Serie 8, Robot kuchenny z
wbudowana waga, OptiMUM, 1600
W, Srebrny, Srebrny
MUM9BX5S22

Zintegrowane wyposazenie dodatkowe

1 x Pokrywa ochronna, 1 x Miska do mieszania z tworzywa
sztucznego, 1 x Dzbanek miksera ze szkla

Wyposazenie dodatkowe

MMZBTK1B Butelka ToGo, MUZ9AD1 Adapter do robotéw
kuchennych OptiMUM, MUZ9AG1 Tarcza do krojenia warzyw w
stupki, MUZ9BS1 Zestaw BakingSensation do OptiMUM, MUZ9EB1
Przystawka do lodéw, MUZ9ER1 Misa ze stali szlachetnej do
OptiMUM, MUZ9FG1 Tarcza do tarcia ziemniakdéw, MUZ9GM1 Mtynek
do mielenia ziaren zbdz, MUZ9HA1 Zestaw HuntingAdventure do
OptiMUM, MUZ9KR1 Misa z tworzywa sztucznego do OptiMUM,
MUZ9MX2 ThermoSafe mikser do OptiMUM, MUZ9PP1 Zestaw
PastaPassion do OptiMUM, MUZ9PP2 Naktadki do makaronu do
robotow OptiMUM, MUZ9PS1 Tarcza do frytek, MUZ9SC1 Tarcza
SuperCut do OptiMUM, MUZ9SV1 Ksztattka do ciastek, MUZ9VLP1
Zestaw VeggielLove Plus do OptiMUM, MUZS68CC Przystawka do
krojenia w kostke, MUZS68CG Zestaw 3w1 multi mill, MUZS68VL
Zestaw VeggielLove, MUZS68ZP Wyciskarka do cytrusow

Robot kuchenny OptiMUM: elegancki
design, zintegrowana waga kuchenna,
automatyczne programy Sensor Control
Plus oraz silnik o mocy 1600 W gwarantuja
doskonate rezultaty.

- Bardzo duza misa ze szczotkowanej stali szlachetnej o pojemnosci
5,5 L. Szczegoélnie przydatna przy przygotowywaniu duzych ilosci
ciasta, max do 3,5 kg lekkiego ciasta lub 2,5 kg ciezkiego ciasta
drozdzowego w jednym cyklu.

Zintegrowana waga - niezwykle praktyczne rozwiazanie! Dzieki
wbudowanej wadze wszystkie sktadniki mozna zwazy¢
bezposrednio nie tylko w misie, ale takze innych akcesoriach np.
blenderze kielichowym stuzacym do przygotowywania koktajli.
Ciezar poszczegodlnych produktéw odczytasz na elektronicznym
wyswietlaczu.

Perfekcyjne rezultaty dzieki planetarnemu ruchowi mieszadet w
trzech kierunkach jednoczesnie (3D) w celu uzyskania jak
najlepszego potaczenia wszystkich sktadnikow.

7 stopniowa regulacja predkosci oraz funkcja Pulse umozliwiaja
indywidualny wybér predkosci roboczej.

« Latwos¢ utrzymania w czystosci.

Dane techniczne
Wymiary urzadzenia: ......ooeeeeeeeeeeiiiiiiiiiiieee e 337x222x433 mm
Wymiary zapakowanego urzadzenia (WxSxG) (mm): ..... 400x395x795
mm

Wymiary palety: ...cooeeiiiiieeiiiiiieeiiiieeeeie e 175.0 x 80.0 x 120.0
Standardowa ilos$¢ jednostek na palecie: ...
Masa Netto: ....ccuvuvviiiiiiiieii e,
Masa brutto (Kg): ..eeeeeeeeeeeeeeiiiiiiiiiinans

Kod EAN: ....cccceeeee.
Moc przytaczeniowa:
NAPIECIE (V)i wevtiiiiiiiieeeeeeiieiiiete et e e e e e e e e e e e 220-240V
CzeStOtlIWOSE (HZ): wevviiiiiiiiiiiiiiieiieereeeee e 50/60 Hz
Dtugosc kabla przytgczeniowego: ....occevvvvviiiieeeeeeeeeeeeeiiiiines 120 cm
Rodzaj wtyczki: ....oeeevvvieeiinnnnnns Wtyczka Schuko/Gardy z uziemieniem

Zawarte akcesoria: ..1 x Pokrywa ochronna, 1 x Miska do mieszania z
tworzywa sztucznego, 1 x Dzbanek miksera ze szkla
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Robot kuchenny OptiMUM: elegancki
design, zintegrowana waga kuchenna,
automatyczne programy Sensor Control
Plus oraz silnik o mocy 1600 W gwarantuja
doskonate rezultaty.

Doskonate rezultaty

- Trwaty silnik o mocy 1600 W idealny do wyrabiania nawet bardzo
ciezkich ciast.

- Planetarny ruch mieszadet 3D: szybkie i bardzo doktadne mieszanie
sktadnikow w misie jednoczesnie w trzech kierunkach.

- Sensor Control Plus: zawsze doskonate rezultaty w przygotowaniu
ciasta drozdzowego, bitej Smietany oraz piany z biatek. Dzieki
automatycznym programom urzadzenie zatrzymuje sie, gdy tylko
zostanie osiagniety perfekcyjny rezultat.

- Inteligentny czujnik ciasta (Smart dough sensor): perfekcyjne,
szybkie rezultaty nawet przy wyrabianiu ciezkich ciast lub duzych
ilosciach. Praca mieszadet jest zawsze utrzymywana na statym,
wysokim poziomie predkosci.

Wszechstronnosé

- Duza liczba akcesoridw opcjonalnych otwiera przestrzen dla
kreatywnosci w kuchni.

- Mozliwos¢ indywidualnej rozbudowy urzadzenia o wyposazenie
opcjonalne.

Komfort

- Zintegrowana waga kuchenna: sktadniki mozna wazy¢ bezposrednio
w misie - oszczedno$¢ czasu oraz miejsca podczas pracy.

- Sensor Control Plus: 3 automatyczne programy (do ciasta
drozdzowego, bitej Smietany i piany z biatek) pozwolg zaoszczedzié
czas oraz gwarantuja perfekcyjny efekt - monitorowanie urzadzenia
podczas pracy nie jest konieczne.

- Wbudowany timer: mozliwo$¢ ustawienia czasu pracy - urzadzenie
zatrzymuje sie po uptywie wczesniej ustawionego przez
uzytkownika czasu.

- Automatyczne rozpoznawanie wyposazenia (Smart tool detection):
niezaleznie od tego jakie wyposazenie jest uzywane OptiMUM
reguluje idealna predko$¢ maksymalna dla kazdego z nich.

- Bardzo duza misa o pojemnosci 5,5 | ze szczotkowanej stali
nierdzewnej z dwoma praktycznymi uchwytami. Mozliwosé
wyrobienia w jednym cyklu do 3,5 kg lekkiego ciasta lub 1,5 kg
maki + dodatki w przypadku ciezkiego ciasta drozdzowego.

- 7 stopniowa regulacja predkosci oraz funkcja Pulse umozliwiaja
indywidualny wybdr predkosci roboczej.

- EasyArmLift: proste i tatwe podnoszenie ramienia urzadzenia.

- tatwe przechowywanie: automatyczne zwijanie kabla za jednym
pociagnieciem.

Materiat/Design

- Perfekcyjny design, robot prezentuje sie elegancko na blacie kazdej
kuchni.

- Solidnos$c i trwatosé dzieki metalowej obudowie.

- Pokrywa napedéw wykonana ze szczotkowanej stali szlachetnej
nadaje urzadzeniu wysokiej jakosci wyglad.

Bezpieczenstwo
- Wysokie bezpieczenstwo dzieki pokrywom napeddw.
- Zabezpieczenie przed przypadkowym wtaczeniem silnika.

- Gumowe nozki w podstawie urzadzenia zabezpieczaja przed
przesuwaniem podczas pracy.

Wyposazenie
- Kolorowe kody: kazdy naped a takze elementy wyposazenia

posiadajg unikalny kod kolorystyczny utatwiajacy montaz
akcesoriow.

- Mieszadto elastyczne z silikonowa naktadka: doskonate rezultaty
dzieki idealnemu dopasowaniu silikonu do misy - absolutnie
wszystkie sktadniki sa przetwarzane réwnomiernie i nic nie
przykleja sie do misy.

- Metalowe mieszadto do ubijania: regulowana wysokos$¢ umozliwa
przygotowanie bitej Smietany lub piany z biatek zaréwno z bardzo
matej lub bardzo duzej ilosci sktadnikow.

- Hak do zagniatania ciasta: specjalny ksztatt haka umozlliwia "ciecie"
a nastepnie ponowne zagniatanie ciasta. Dzieki temu zagniatanie
ciasta jest szczegdlnie intensywne i wydajne.

Blender klielichowy Thermosafe o pojemnosci 2,3 | (z zawartoscia
1,5 1) o grubych szklanych $ciankach umozliwia przetwarzanie
zarowno bardzo goracych zup jak i zimnych koktajli. Dzieki
specjalnemu ksztattowi blender jest wyjagtkowo cichy.

- Druga misa z tworzywa sztucznego o pojemnosci 5,5 L. Sukces
udanego ciasta drozdzowego zapewniony dzieki doskonatym
wtasciwosciom izolacyjnym misy.
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