
Serie 8, Integrert vakuumskuff, 60 x
14 cm, Carbon Black
BVE810NC0

HEZ32WA00 Trådløs steketermometer

Vakuumskuff til integrering i en 14cm nisje
til vakuumering av råvarer og matretter på
en enkel og skånsom måte.

• Vakuumskuff for sous-vide tilbereding av mat

• 99% vakuum: perfekt vakuumering av matvarer - for sous-vide
tilbereding, men også for å oppnå lengre holdbarhet.

• Vakuumeringsposer: en perfekt løsning til vakuumering og
forsegling av matretter og matvarer.

• Push-pull  mekanisme: Enkel åpning og lukking, takket være en
smart fjærmekanisme.

Konstruksjonstype: ................................................................Integrert
Mål (HxBxD): ...........................................................140x595x542 mm
Emballasjemål (H x B x D): ................................. 230 x 660 x 660 mm
Nisjemål (H x B x D): ...........................................141 x 560 x 550 mm
EAN-kode: ..................................................................4242005092666
Sikring: .......................................................................................... 6 A
Spenning: ............................................................................220-240 V
Frekvens: ..............................................................................50; 60 Hz
Støpseltype: .....................................Schuko-/Gardy støpsel med jord
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Vakuumskuff til integrering i en 14cm nisje
til vakuumering av råvarer og matretter på
en enkel og skånsom måte.

- 3 vakumerings nivåer for vakuumering i kammeret, maks 99%

Komfort
- Automatisk tilkoblingserkjennelse for vakuumering med

slangeutstyr utenfor kammeret
- Tørkeprogram for vakuumpumpe
- touchControl panel
- push&pull - åpning uten håndtak

Tekniske info
- Lengde kabel: 150 cm
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