
Série 8, Robot pâtissier avec
balance, OptiMUM, 1600 W, Argent,
argent
MUM9AX5S00

Accessoires intégrés

1 x couvercle, 1 x bras pétrisseur en acier inox

Accessoires en option

MMZBTK1B GOURDE AVEC JEU DE LAMES, MUZ9AD1 Adaptateur
robot pâtissier OptiMUM, MUZ9AG1 BOSCH DISQUE JULIENNE DE
LEGUMES, MUZ9EB1 ACCESSOIRE SORBETIERE, MUZ9FG1 BOSCH
DISQUE POUR RAPER, MUZ9GM1 MOULIN A CEREALES POUR
MUM9, MUZ9HA1 PACK HUNTINGADVENTURE POUR MUM9,
MUZ9PP1 KIT PASTAPASSION POUR OPTIMUM, MUZ9PS1 Disque
coupe frite, MUZ9SC1 BOSCH DISQUE SUPERCUT, MUZ9SV1
ACCESSOIRES BISCUITS, MUZ9VLP1 KIT VEGGIELOVE PLUS POUR
OPTIMUM, MUZS68CC ACCESSOIRE DECOUPE, MUZS68CG
ACCESSOIRE MINI HACHOIR POUR SERIE 6, MUZS68TM KIT
TASTYMOMENTS POUR ROBOT SERIE 6, MUZS68VL KIT
VEGGIELOVE POUR ROBOT SERIE 6, MUZS68ZP ACC
PRESSE-AGRUMES POUR ROBOT SERIE 6

Robot pâtissier Série 8 OptiMUM de 1600
W au design élégant et doté d'une
balance, d'un minuteur et de programmes
automatiques SensorControl Plus pour
des résultats parfaits.

• Une pâte bien amalgamée grâce au puissant moteur de 1.600 W,
au régulateur intelligent de malaxage de pâte et tous les
accessoires de qualité professionnelle.

• Les ingrédients sont parfaitement mélangés grâce au mouvement
planétaire 3D.

• Obtenez automatiquement la consistance parfaite pour la pâte
levée, la crème et les oeufs grâce aux programmes automatiques
intelligents SensorControl Plus. Le minuteur intégré permet
également de régler manuellement le temps de préparation.

• Tellement pratique ! Grâce à la balance intégrée, pesez avec
précision tous les ingrédients de votre recette directement dans
le bol.

• Pâtes, crêmes et smoothies seront faits avec précision : vous
pouvez régler le temps pour chaque préparation grâce au minuteur.

Données techniques
Dimensions appareil H x L x P: ................................337x222x433 mm
Dimensions du produit emballé (HxLxP): ................400x395x595 mm
Dimensions de la palette (mm): ..........................180.0 x 80.0 x 120.0
Colisage par palette: .......................................................................16
Poids net: ................................................................................10.9 kg
Poids brut: .............................................................................. 12.4 kg
Code EAN: ................................................................. 4242002957494
Puissance de raccordement: ................................................... 1600 W
Tension: .............................................................................. 220-240 V
Fréquence: ............................................................................50/60 Hz
Longueur du cordon électrique: .............................................. 120 cm
Type de prise: .........................................Fiche cont.terre/Gard.fil ter.
Accessoires inclus: .... 1 x couvercle, 1 x bras pétrisseur en acier inox
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Robot pâtissier Série 8 OptiMUM de 1600
W au design élégant et doté d'une
balance, d'un minuteur et de programmes
automatiques SensorControl Plus pour
des résultats parfaits.

Performance
- Puissance : 1600 W
- Carrosserie en métal
- Programmes automatiques SensorControl Plus : pâte levée, crème

fouettée et blancs en neige toujours parfaits.
- 7 vitesses + turbo
- Mouvement mélangeur planétaire à 3 dimensions
- Régulateur intelligent de vitesse de malaxage de pâte

Accessoires de série
- Fouet mélangeur professionnel en inox avec revêtement en silicone
- Fouet batteur professionnel en inox avec hauteur ajustable
- Crochet pétrisseur professionnel en inox

Confort d'utilisation
- Balance intégrée sur tout l'appareil
- Minuteur intégré avec arrêt automatique
- Détection intelligente de l'accessoire pour adapter la vitesse

maximale
- Bol mélangeur inox avec 2 poignées de trés grande capacité 5,5 l,

jusqu'à 3,5 kg de pâte (1,5 kg de farine + ingrédients)
- Ouverture tout en douceur du bras mobile par simple pression
- Couvercle de protection du bol et large cheminée de remplissage
- Système de blocage du bol "safety-lock" avec arrêt automatique du

moteur
- Code couleur commun machine/accessoire pour un positionnement

facile.
- 4 pieds ventouses pour une grande stabilité
- Enrouleur automatique du cordon

Autres caractéristiques
- Poids net : 10.896
- Dimensions (H x L x P) : 33.7 cm x 22.2 cm x 43.3 cm
- Code EAN : 4242002957494
- Colisage : <100542val>
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