
Kit d'accessoires d'aspiration
MSZV8FS1

Accessoires en option

MSZV0FB1 10 SACS DE CONSERVATION SOUS VIDE
MSZV0FB3 10 SACS DE CONSERVATION SOUS VIDE
MSZV0FC2 2 BOITES DE CONSERVATION
MSZV0FC3 3 BOITES DE CONSERVATION
MSZV0FCG1 2 BOITES DE CONSERVATION
MSZV6FSG2 ACCESSOIRES SOUS VIDE

C'est un jeu d'enfant de conserver
hermétiquement les plats fraîchement
cuisinés et de les savourer plus
longtemps.

• Préservation de la fraîcheur : fermeture hermétique pour conserver
les aliments et les garder frais dans votre réfrigérateur, votre
congélateur ou votre garde-manger.

• Pompe de mise sous vide pour mixeur plongeant ErgoMaster &
MaxoMixx : élimine l'air des sacs et boites dédiées

• Sacs de mise sous vide réutilisables : matériau sans BPA, résistant
à la déchirure, avec double fermeture éclair pratique, lavable au
lave-vaisselle.

• Accesoires de mise sous vide inclus : pompe spécifique, boite (1,2
l), 3 grands et 3 petits sacs (1,2 l et 3,8 l).

• Boite de mise sous vide : fabriquée en Tritan trés résistant et sans
BPA, elle peut être utilisée au micro-ondes et au lave-vaisselle.

Données techniques
Dimensions du produit emballé: ............................. 113x175x270 mm
Dimensions de la palette (mm): ..........................195.0 x 80.0 x 120.0
Unité d'emballage: .......................................................................... 12
Colisage par palette: .....................................................................240
Poids net: ..................................................................................0.9 kg
Poids brut: ................................................................................ 1.1 kg
Code EAN: ................................................................. 4242005248698
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Kit d'accessoires d'aspiration
MSZV8FS1

C'est un jeu d'enfant de conserver
hermétiquement les plats fraîchement
cuisinés et de les savourer plus
longtemps.

- ErgoMixx
- MSZV8FS1

Excellents résultats
- Ferme hermétiquement les aliments et les garde frais plus

longtemps, que ce soit dans le réfrigérateur, le congélateur ou le
garde-manger.

- Sous-vide: les sachets de conservation sous vide sont adaptés à la
cuisson sous vide de la viande, du poisson ou des légumes jusqu'à
85°C.

Confort / Nettoyage
- Compatible avec les mixeurs plongeants MaxoMixx de Bosch
- Sachets de conservation sous vide réutilisables: double fermeture à

glissière très pratique pour une ouverture et une fermeture faciles.
- Les boîtes et sacs de rafraîchissement sous vide passent au

lave-vaisselle.

Sécurité / Matériel
- Boîte de rafraîchissement sous vide longue durée en tritan :

incassable, inodore et sans goût, adaptée au micro-ondes.
- Les sachets de conservation sous vide sont résistants à la déchirure

et sont neutres en goût et en odeur.
- Toutes les parties plastiques en contact avec les aliments sont

garantis sans bisphénol A pour une alimentation saine et sans
risque.
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