
Robot de cocina, full metal housing,
1600 W, Acero
MUMXX20G

Accesorios incluidos

1 x Tapa, 1 x Recipiente mezclador de acero inoxidable, 1 x Ayuda
llenado sal, 1 x Varilla amasadora de metal, 1 x Jarra mezcladora de
cristal, 1 x Varilla mezcladora

Accesorios opcionales

MUZ8MM1 Miniprocesador, MUZ8MX1 Jarra mezcladora, MUZ8MX2
Jarra mezcladora, MUZ8NS1 Accesorios para pasta, MUZ8NV1
Accesorio para lasaña, MUZ8NV2 Accesorio para pasta, MUZ8NV3
Accesorio para pasta, MUZ8PS1 Disco para patatas fritas, MUZ8RS1
Disco rallador, MUZ8RV1 Rallador, MUZ8SV1 Molde para repostería,
MUZ8WS2 Molde para preparar embutidos, MUZ8ZP1 Exprimidor de
cítricos, MUZXEB1 Heladora, MUZXLHA1 Hunting Adventure,
MUZXLPP1 Pasta Passion, MUZXLVE1 Vital Emotion, MUZXLVL1 :,
MUZ45XCG1 :, MUZ45XTM1 :, MUZ8AD1 Adapter for MUZ8FW1,
MUZ8NV1-3, MUZ8AG1 Disco para wok de verduras, MUZ8CC2
Cortador para dados, MUZ8ER3 Bol de acero para mezclas,
MUZ8FA1 Mincer incl. adapter, MUM8, MUZ8FV1 Exprimidera,
MUZ8FW1 Picadora de carne, MUZ8GM1 Molino para cereales,
MUZ8KP1 Disco para patatas fritas, MUZ8KS1 Disco para parmesano,
MUZ8LS2 Juego de discos para picar carne, MUZ8LS3 Juego de
discos para picar carne, MUZ8LS4 Disco de recambio para picar
carne, MUZ8LS5 Juego de discos para picar carne

La esencia de 60 años de experiencia: El
MaxxiMUM con función automática
SensorControl y cuerpo completamente
metálico, con la mejor calidad Bosch

• SensorControl: ¡Nata montada a la perfección, no mas mantequilla!
Sencillamente presionando un botón, gracias a una función
automática. Tambien sirve para montar claras.

• Amasado planetario 3D: rápido y perfecto amasado de todos los
ingredientes gracias al sistema planetario mejorado con un
movimiento único en 3 dimensiones

• Smart sensor para masas: velocidad de amasado constante todo el
tiempo, incluso con masas pesadas y grandes cantidades, que
asegura resultados perfectos en poco tiempo

• Extremadamente potente: larga duración, resultados rápidos y
perfectos cada vez, gracias al motor más potente en el mercado con
1600 W

• Múltiples accesorios opcionales.

Datos técnicos
Dimensiones (AltoxAnchoxFondo): ..................... 308 x 338 x 369 mm
Medidas del producto embalado: ........................425 x 397 x 597 mm
Dimensiones del palet: ....................................... 185.0 x 80.0 x 120.0
Numero estandar de unidades por palet: ........................................16
Peso neto: ............................................................................... 12.0 kg
Peso bruto: ..............................................................................14.0 kg
Código EAN: .............................................................. 4242002801834
Potencia: .................................................................................1600 W
Tensión: .............................................................................. 220-240 V
Frecuencia: ........................................................................... 50/60 Hz
Longitud del cable de alimentación eléctrica: ......................110.0 cm
Tipo de enchufe: ......................................................... Schuko a tierra
Accesorios incluidos: ....1 x Tapa, 1 x Recipiente mezclador de acero
inoxidable, 1 x Ayuda llenado sal, 1 x Varilla amasadora de metal, 1 x
Jarra mezcladora de cristal, 1 x Varilla mezcladora
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Robot de cocina, full metal housing,
1600 W, Acero
MUMXX20G

La esencia de 60 años de experiencia: El
MaxxiMUM con función automática
SensorControl y cuerpo completamente
metálico, con la mejor calidad Bosch

Resultados excelentes
- SensorControl: ¡Nata montada a la perfección, no mas mantequilla!

Sencillamente presionando un botón, gracias a una función
automática. Tambien sirve para montar claras.

- Amasado planetario 3D: rápido y perfecto amasado de todos los
ingredientes gracias al sistema planetario mejorado con un
movimiento único en 3 dimensiones

- Smart sensor para masas: velocidad de amasado constante todo el
tiempo, incluso con masas pesadas y grandes cantidades, que
asegura resultados perfectos en poco tiempo

- Extremadamente potente: larga duración, resultados rápidos y
perfectos cada vez, gracias al motor más potente en el mercado
con 1600 W

Versatilidad
- Múltiples accesorios opcionales.

Comodidad
- Fácil llenado: gracias a su gran boca de llenado y a la función

parking en la que los accesorios siempre paran en la misma
posicón.

- Recipiente de mezclas extragrande de 5,4L en acero inoxidable
pulido con dos asas y una boca de vertido. Hasta 3,5 kg de masa
de bizcocho o 1,5 kg de harina e ingredientes para masa de
levadura.

- 7 posiciones de velocidad + función turbo.
- EasyArmLift: el brazo del robot permite un movimiento sin esfuerzo

a sus diferentes posiciones con tan solo pulsar un botón.
- Manejo suave y sencillo.
- Compartimento para guardar el cable.

Material / Diseño
- Elegante resistencia: robusto, con carcasa de metal con

terminaciones de cromo que ofrece una apariencia y resultado de
gran resistencia

Accesorios incluidos
- Varilla profesional: resultados de amasado perfectos ya que la

paleta amasadora encaja perfectamente en el bol; amasado de
todos los ingredientes profesional.

- Varilla batidora de 10 hilos metálicos: la altura del accesorio es
ajustable para un perfecto procesado tanto de grandes como de
pequeñas cantidades; por ejemplo con nata o claras a punto de
nieve

- Garfio amasador profesional: la forma especial del garfio amasador
permite "cortar" la masa y mezclarla toda junta con un resultado
perfecto.

- Jarra batidora: jarra de cristal resistente a la temperatura para
sopas calientes, smoothies de fruta congelada y otras recetas;
Capacidad: 1,75 l.

Seguridad
- Tapas de cierre para los puntos de acoplamiento de los accesorios.

- Apagado electronico de seguridad.
- Pies con ventosas para una máxima estabilidad.
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