Vakuum-Frischhaltebeutel
MSZVOFB3

Einfach luftdicht aufbewahren und frische
Lebensmittel linger genieBen.

« Langere Frische: vakuumierte Lebensmittel sind ldnger haltbar, ob
im Kiihl-, Gefrier-, Vorratsschrank.

« Im Lieferumfang: 10 groBe Vakuum-Frischhaltebeutel (3,8 ).

« Sous-vide: Vakuum-Frischhaltebeutel zum Vakuumgaren von Fleisch,
Fisch oder Gemise geeignet.

Abmessungen des verpackten Gerates: ................. 260 x 190 x 60 mm
Abmessung der Palette: ........ooovviviiiiiiiiieeeeeeeenen, 190.0 x 80.0 x 120.0
Verpackungsmenge pro UmKarton: ........ccoeeeeeeiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeees 10
Anzahl Gerate pro Palette: .......oouveeiiiiiiniiiiiiie e 480
NETEOZEWICHT: Leveiiiiieeei e 0.4 kg
BruttogeWiCht: w.ueeeeiee e 0.4 kg
EAN-NUMMET: ..ottt 4242005204229

4 242005 204229
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BOSCH

Vakuum-Frischhaltebeutel
MSZVOFB3

Einfach luftdicht aufbewahren und frische
Lebensmittel langer genieBen.

Exzellente Ergebnisse

- Sous-vide: Die Vakuum-Frischhaltebeutel sind zum Vakuumgaren
von Fleisch, Fisch oder Gemiise bis zu 85°C geeignet.

- Besonders stabiles, mehrlagiges Material verschliet Lebensmittel
luftdicht und halt sie langer frisch, ob im Kihl-, Gefrier- oder
Vorratsschrank.

- Die Struktur im Beutel dient als Luftkanal und sorgt fiir schnellen
Luftentzug.
Komfort / Reinigung

- Verwendbar mit den Bosch Vakuumpumpen fiir Stabmixer
(ErgoMixx, MaxoMixx), ErgoMixx Handriiher und Bosch VitaMaxx
Vakuum-Standmixer.

- Wiederverwendbare Vakuum-Frischhaltebeutel; praktischer
DoppelreiBverschluss fiir einfaches Offnen und VerschlieBen.

- Mit Beschriftungsfeld: fiir einfache Kennzeichnung von Inhalt und
Datum.

- Die Vakuum-Frischhaltebeutel sind spilmaschinengeeignet.

Sicherheit / Material
- Die Vakuum-Frischhaltebeutel sind reiBfest sowie geruchs- und
geschmacksneutral, mikrowellengeeignet.

- Alle Kunststoffteile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen,
sind BPA frei.
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