Presse-Information BOSCH

Starke Unterstitzung fur perfekte Ergebnisse Februar 2019
Die OptiMUM als idealer Klichenhelfer fiir grosse Aufga-
ben und anspruchsvolle Hobbykdche
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» Starke Leistung dank 1.500 Watt-Motor — knetet problemlos bis zu 1,5 kg
Mehl plus Zutaten

» Optionale Unterstitzung durch integrierte Waage, Timer und Automatikpro-
gramme

» Unzahlige Einsatzmdglichkeiten dank Zubehor-Sets

» 65 Jahre Erfahrung machen die OptiMUM zum Statement in jeder Kiiche

Selbermachen liegt noch immer voll im Trend! Besonders kreativ lassen sich ei-
gene ldeen beim Kochen und Backen umsetzen. Dabei sind die Anspriche der
neuen ,Selbstmach-Enthusiasten® an ihre kulinarischen Kreationen durchaus
hoch. Entsprechend wichtig ist die Auswahl des passenden Equipments: Kiiche-
nutensilien und -gerate miissen perfekt zu den ambitionierten Planen der Kiichen-
freunde passen und volle Leistung bringen. Fir alle passionierten Hobbykoche
gibt es die OptiMUM Kiuchenmaschine von Bosch. Sie tiberzeugt in der heimi-
schen Kiche vor allem durch ihren kraftigen 1.500 Watt Motor und bietet allen
Kiichenhelden somit noch mehr Leistung als die beliebte MUM 5. Damit hilft das
Kraftpaket aus der MUM-Familie beispielsweise dabei, besonders grosse Teig-
mengen zu verarbeiten. Sie knetet muhelos bis zu 1,5 kg Mehl plus Zutaten bei
schwerem Teig wie Brot- oder Hefeteig und bis zu 3,5 kg Ruhrteig.

Zuverlassiges Handwerkszeug fir ausgefallene Kiichenkreationen
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Feine Torten, garniert mit echten Bliiten, zarte Platzchen oder doch lieber traditi-
onelle Kuchen mit einem ausgefallenen Extra? Damit die Kreationen der an-
spruchsvollen Kuchenenthusiasten und Tortenfans gelingen, kommt es auf jedes
Detail an.

Die OptiMUM von Bosch unterstitzt Back-Fans bei allen wichtigen Arbeitsschrit-
ten wie ein echter Profi. Fir Hefeteig, Eischnee und Schlagsahne bietet die Opti-
MUM sensorgesteuerte Automatikprogramme, die dafiir sorgen, dass aus
Schlagsahne niemals Butter wird und der Eischnee immer gliickt. So kann man
sich ganz bequem bereits auf die ndchsten To-dos in der heimischen Backstube
konzentrieren.

Durch eine integrierte Digitalwaage kénnen alle Zutaten direkt in der Rihrschis-
sel oder auch im Zubehdr (wie beispielsweise dem Mixer) gewogen und an-
schliessend umgehend weiterverarbeitet werden. Das spart Zeit und Utensilien
auf der Arbeitsflache. Ein zusatzliches Plus ermdglicht die integrierte Timerfunkti-
on.

Dynamisch geknetet: Bester Teig fur selbstgemachtes Brot

Nicht nur Tortenfreunde kénnen bei ihren kulinarischen Experimenten auf die Op-
tiMUM zahlen. Auch fur wahlerische Brotbacker ist die leistungsstarke Kiichen-
maschine mit ihrer grossen Rihrschissel ein essenzieller Begleiter. Wer sich
beim Brotbacken nicht auf fertige Backmischungen verlassen mdchte, der weiss,
dass die Verarbeitung von Brotteig per Hand einen ziemlichen Kraftakt darstellt.
Diesen Job kann die vielseitige OptiMUM problemlos Ubernehmen: Dank ihres
beeindruckenden Power-Motors und dem 3D planetarischem Rihrwerk knetet sie
auch grosse, schwere Teigmengen muihelos.

Damit die OptiMUM lange Freude bereitet: Hochwertige Verarbeitung und ef-
fiziente Sicherheitstechnik

Gleichzeitig Uberzeugt das Kraftpaket durch sein robustes Gehause aus Vollme-
tall und eine durchdachte Sicherheitstechnik. So startet die OptiMUM beispiels-
weise erst dann, wenn alle Bestandteile wie Knethaken, Schwenkarm, Abde-
ckungen fir nicht verwendete Antriebe und Schiissel am richtigen Platz eingeras-
tet sind. Auf diese Weise werden Verletzungspotenziale von vornherein ausge-
schlossen. Die hochwertige Verarbeitung der Klichenmaschine sorgt dafiir, dass
die OptiMUM auch anspruchsvolle Backer und Kéche viele Jahre zuverlassig bei
ihren Kreationen unterstitzt.

Ruhren, raspeln und noch viel mehr

Serienmassig mitgeliefert wird das Profi-Patisserie-Set aus Knethaken, Schlagbe-
sen und einem innovativen Ruhrbesen mit Silikonlippe. Alle Ruhrwerkzeuge sind
aus Edelstahl und damit spllmaschinengeeignet.
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Durch umfangreiche Zubehorsets, wie beispielsweise dem Fleischwolf mit Wurst-
aufsatz oder auch dem Durchlaufschnitzler fur die Verarbeitung von Gemduse,
sind der Kiichen-Kreativitat mit der OptiMUM kaum Grenzen gesetzt. Egal ob
Fleisch wolfen, Gemise raspeln oder Pasta selber machen — die Bosch OptiMUM
liefert immer perfekte Ergebnisse.

Uber Bosch

Der Name Bosch steht weltweit fiir herausragende Qualitat und Verlasslichkeit. Seit nunmehr
85 Jahren l6sen auch die Hausgeréte diesen Anspruch ein: Bosch ist Europas fiihrender Haus-
geratehersteller. Seine Produkte orientieren sich ausschliesslich an den realen Bedurfnissen
moderner Haushalte. Dank fortschrittlicher Technologien und tiberraschend einfacher Lésun-
gen erzielen sie muhelos perfekte Ergebnisse und entlasten im Alltag. Zugleich sorgen hoch-
wertige, prazise verarbeitete Materialien und ein zeitloses, international ausgezeichnetes De-
sign fir wahrnehmbare Qualitdt und Nachhaltigkeit. Eine anerkannt hohe Servicequalitat besta-
tigt das Vertrauen der Verbraucher in die Marke und untermauert den Bosch Leitgedanken

, Technik fiirs Leben*“

Mehr Informationen unter www.bosch-home.ch.
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