BOSCH

Four encastrable

HBG972K.1

[fr] Manuel d'utilisation et notice d'installation

Appli Bosch
BetterFood

Découvrez votre nouvel appareil et
ses milliers de recettes flexibles !

« Vegan, low-carb ou sans gluten ? Vous pouvez
adapter toutes les recettes selon vos
préférences.

« Découvrez des recettes réalisées avec des
ingrédients déja présents dans vos placards.

« Cuisinez sainement et facilement, grace a la
boussole de santé Nutri-Check.

« Obtenez les réglages de recettes optimaux
pour vos appareils connecteés.

Cette appli est uniquement disponible dans certains pays
européens et en certaines langues.
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1 Sécurité

Respectez les consignes de sécurité sui-
vantes.

1.1 Définition des mots sighaux

Vous trouverez ici la signification des mots si-
gnaux utilisés dans cette notice.

/N AVERTISSEMENT
Respectez ces instructions afin d'éviter toute
blessure grave ou mortelle.

ATTENTION

Respectez ces instructions afin d'éviter tout
dommage a l'appareil ou tout autre dommage
matériel.

Remarque : Cela indique des informations im-
portantes.

1.2 Indications générales

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informa-
tions produit en vue d’une réutilisation ulté-
rieure ou pour un futur nouveau propriétaire.

m Ne branchez pas I'appareil si ce dernier a
été endommageé durant le transport.

1.3 Utilisation conforme

Cet appareil est congu pour étre encastré uni-
quement. Respecter les instructions de mon-
tage spécifiques.

Seul un personnel qualifié et agréé peut rac-
corder |'appareil sans fiche. En cas de dom-
mages dus a un raccordement incorrect, il n'y
a aucun droit a la garantie.

Utilisez I‘appareil uniqguement :

m pour préparer des aliments et des boissons.

® pour un usage privé et dans les pieces fer-
mees d’un domicile.

® jusqgu'a une altitude maximale de 4 000 m
au-dessus du niveau de la mer.

1.4 Restrictions du périmetre utilisateurs

Les enfants de 8 ans et plus, les personnes
souffrant d’un handicap physique, sensoriel ou
mental ou ne détenant pas I’'expérience et/ou



les connaissances nécessaires pourront utili-
ser cet appareil a condition de le faire sous
surveillance, ou que son utilisation s(re leur ait
été enseignée et qu’ils aient compris les dan-
gers qui en émanent.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec
l'appareil.

Les enfants ne doivent en aucun cas s’occu-
per du nettoyage et de la maintenance utilisa-
teur, sauf s’ils sont 4gés de 15 ans et plus et
agissent sous surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre te-
nus a distance de I'appareil et du cordon d’ali-
mentation secteur.

1.5 Utilisation sire

Insérez toujours correctement les accessoires
dans le four.
- "Accessoires”, Page 10

/N AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !
Les objets inflammables stockés dans le com-
partiment de cuisson peuvent prendre feu.

» N'entreposez jamais d'objets inflammables
dans le compartiment de cuisson.

» En cas d'émission de fumée, éteignez I'ap-
pareil ou débranchez la prise et gardez la
porte fermée pour éteindre les flammes qui
pourraient étre présentes.

Les résidus alimentaires, la graisse et le jus de

roti peuvent s'enflammer.

» Avant utilisation, retirer les grosses salis-
sures présentes dans le compartiment de
cuisson, sur les résistances de chauffe et
sur les accessoires.

Vous risquez de créer un courant d'air si vous

ouvrez la porte de l'appareil. Le papier sulfuri-

sé peut toucher les résistances chauffantes et
s'enflammer.

» Ne posez jamais de papier sulfurisé non fixé
sur un accessoire lors du préchauffage et
pendant la cuisson.

» Coupez toujours le papier sulfurisé a la
bonne taille et lestez-le avec un plat ou un
moule de cuisson.

A\ AVERTISSEMENT - Risque d'ébouillan-

tage !

Pendant leur utilisation, I'appareil et ses piéeces

accessibles deviennent trés chauds.

» || convient d'étre prudent afin d'éviter tout
contact avec les résistances chauffantes.

» Veuillez tenir a I'écart les enfants agés de
moins de 8 ans.
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Les récipients ou les accessoires deviennent

tres chauds.

» Toujours utiliser des maniques pour retirer le
récipient ou l'accessoire chaud du comparti-
ment de cuisson.

Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer

dans un compartiment de cuisson chaud. La

porte de 'appareil peut s'ouvrir violemment.

Des vapeurs chaudes et des flammes peuvent

s'échapper.

» Si votre plat contient de l'alcool fort, dosez-le
uniguement en petite quantité.

» Ne faites pas chauffer de spiritueux (= 15 %
vol.) a I'état non dilué (par ex. pour arroser
des aliments).

» Ouvrez la porte de I'appareil avec précau-
tion.

Les rails télescopiques deviennent chauds lors

du fonctionnement de l'appareil.

» Laissez refroidir les rails télescopiques
chauds avant de les toucher.

» Ne touchez les rails télescopiques chauds
qu'avec des maniques.

&\ AVERTISSEMENT - Risque d'échau-

dures !

Les éléments accessibles deviennent chauds

pendant le fonctionnement.

» Ne jamais toucher les éléments chauds.

» Eloigner les enfants.

De la vapeur chaude peut s'échapper lors de

I'ouverture de la porte de l'appareil. La vapeur

n'est pas visible selon sa température.

» Ouvrir la porte de l'appareil avec précaution.

» Eloignez les enfants.

La présence d'eau dans un compartiment de

cuisson chaud peut générer de la vapeur

d'eau chaude.

» Ne jamais verser d'eau dans le comparti-
ment de cuisson chaud.

&\ AVERTISSEMENT - Risque de blessure !
Un verre de porte d'appareil rayé peut se
fendre.

» N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de ra-
cloirs métalliques tranchants pour nettoyer la
vitre de la porte du four, car ils peuvent
rayer la surface.

'appareil et ses piéces accessibles peuvent

présenter des arétes coupantes.

» Prudence lors de la manipulation et du net-
toyage.

» Si possible, portez des gants de protection.



fr Sécurité

Les charnieres de la porte de l'appareil
bougent a l'ouverture et a la fermeture de la
porte et vous pouvez vous pincer.

» Ne jamais mettre les doigts dans la zone
des charnieres.

Certaines pieces situées a l'intérieur de la

porte de l'appareil peuvent présenter des

arétes coupantes.

» Portez des gants de protection.

Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer

dans le compartiment de cuisson chaud et la

porte de I'appareil peut s'ouvrir et, le cas
échéant, tomber. Les vitres des portes peuvent
se briser et se fendre.

— "Prévention des dégats matéeriels”, Page 5

» Si votre plat contient de l'alcool fort, dosez-le
uniguement en petite quantité.

» Ne faites pas chauffer de spiritueux (= 15 %
vol.) a I'état non dilué (par ex. pour arroser
des aliments).

» QOuvrez la porte de 'appareil avec précau-
tion.

/\ AVERTISSEMENT - Risque d'électrocu-

tion !

Les réparations non conformes sont dange-

reuses.

» Seul un personnel diment qualifié peut en-
treprendre des réparations sur l'appareil.

» Seules des pieces de rechange d'origine
peuvent étre utilisées pour réparer 'appareil.

» Si le cordon d’alimentation secteur ou le cor-
don de raccordement de cet appareil est en-
dommagé, il doit étre remplacé par un cor-
don d’alimentation ou de raccordement spé-
cifigue qui est disponible auprés du fabri-
cant ou de notre service aprés-vente.

» En cas d’endommagement du cordon d’ali-
mentation secteur, celui-ci doit étre remplacé
par un personnel qualifié.

Le cordon d'alimentation pose un danger si sa

gaine de protection est endommageée.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'ali-
mentation avec des sources de chaleur et
des pieces chaudes de l'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'ali-
mentation avec des pointes acérées ou
arétes tranchantes.

» Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le
cordon d'alimentation.

L’infiltration d’humidité peut occasionner un

choc électrique.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute
pression pour nettoyer 'appareil.

Un appareil endommagé ou un cordon d’ali-
mentation secteur endommagé est dangereux.
» N'utilisez jamais un appareil endommage.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation
secteur pour débrancher l'appareil du sec-
teur. Débranchez toujours la fiche du cordon
d'alimentation secteur.

» Si l'appareil ou le cordon d'alimentation sec-
teur est endommageé, débranchez immédia-
tement le cordon d'alimentation secteur ou
coupez le fusible dans le boitier a fusibles.

» Appelez le service aprés-vente. —Page 32

Une fois 'appareil installé, les ouvertures si-

tuées au dos de l'appareil ne doivent pas étre

accessibles aux enfants.

» Respecter la notice spéciale de montage.

/N AVERTISSEMENT - Risque d'asphyxie !

Les enfants risquent de s’envelopper dans les

matériaux d’emballage ou de les mettre sur la

téte et de s’étouffer.

» Conserver les matériaux d’emballage hors
de portée des enfants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les
emballages.

Les enfants risquent d'inhaler ou d'avaler des

petits morceaux et s'étouffer.

» Conserver les petites pieces hors de portée
des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les pe-
tites pieces.

1.6 Ampoule halogéne

/N AVERTISSEMENT - Risque d'ébouillan-

tage !

Les ampoules du compartiment de cuisson de-

viennent tres chaudes. Le risque de brllure

persiste encore un certain temps apres les

avoir éteintes.

» Ne touchez pas a I'ampoule en verre.

» Evitez tout contact avec la peau lors du net-
toyage.

/N AVERTISSEMENT — Risque d'électrocu-

tion!

Lors du remplacement de la lampe, les

contacts de la douille d'ampoule sont sous

tension.

» Avant de changer la lampe, assurez-vous
que l'appareil est éteint pour éviter tout
risque de choc électrique.

» De plus, débranchez la fiche secteur ou cou-
pez le fusible dans le boitier a fusibles.



1.7 Fonction de nettoyage

/N AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !
Le jus de cuisson, la graisse et les restes de
nourriture épars peuvent s'enflammer au cours
de la fonction de nettoyage.

» Avant chague démarrage de la fonction de
nettoyage, enlevez les grosses salissures
présentes dans le compartiment de cuisson.

» Ne nettoyez jamais les accessoires en
méme temps.

L'extérieur de l'appareil devient trés chaud lors

de la fonction de nettoyage.

» N'accrochez jamais d'objet inflammable, tel
gu'un torchon a vaisselle, a la poignée de la
porte.

» Gardez la fagade de l'appareil dégageée.

» Eloignez les enfants.

Si le joint de porte est endommagé, une in-

tense chaleur s'échappe au niveau de la porte.

» Ne récurez pas les joints et ne les retirez
pas.

» N'utilisez jamais l'appareil avec un joint en-
dommagé ou sans joint.

/N AVERTISSEMENT - Risque de préjudice
grave pour la santé !

L'appareil devient trés chaud lors de la fonc-
tion de nettoyage. Le revétement anti-adhérent

Prévention des dégats matériels fr

des plagues et des moules est détruit et il se

dégage des gaz toxiques.

» Ne nettoyez jamais les téles ni les moules a
revétement anti-adhérent avec la fonction de
nettoyage.

» Ne nettoyez jamais les accessoires en
méme temps.

/N AVERTISSEMENT - Risque de préjudice

pour la santé !

La fonction de nettoyage chauffe le comparti-

ment de cuisson a une trés forte température,

pour que les résidus provenant du rétissage,

des grillades et de la cuisson soient réduits en

cendres. Des fumées sont en méme temps li-

bérées et risquent d'irriter les mugqueuses.

» Pendant la fonction de nettoyage, bien aérer
la cuisine.

» Ne restez pas longtemps dans la piece.

» Eloignez les enfants et les animaux.

/N AVERTISSEMENT — Risque d'ébouillan-
tage !

Le compartiment de cuisson devient tres
chaud pendant la fonction de nettoyage.

» N'ouvrez jamais la porte de 'appareil.

» Laissez l'appareil refroidir.

» Eloignez les enfants.

A\ L'extérieur de I'appareil devient trés chaud
lors de la fonction de nettoyage.

» Ne touchez jamais la porte de l'appareil.

» Laissez l'appareil refroidir.

» Eloignez les enfants.

2 Prévention des dégats matériels

2.1 De maniére générale

ATTENTION

Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer dans le com-
partiment de cuisson chaud et entrainer des dommages
durables sur I'appareil. En cas de déflagration, la porte
de l'appareil peut s'ouvrir et, le cas échéant, tomber.
Les vitres des portes peuvent se briser et se fendre. La
dépression qui en résulte peut entrainer une forte défor-
mation du compartiment de cuisson vers l'intérieur.

» Ne faites pas chauffer de spiritueux (= 15 % vol.) a
I'état non dilué (par ex. pour arroser des aliments).
L'eau qui se trouve sur le fond du compartiment de cuis-
son lors du fonctionnement de l'appareil a des tempéra-

tures supérieures a 120 °C endommage I'émail.

» Ne faites pas fonctionner l'appareil lorsque de l'eau
se trouve sur le fond du compartiment de cuisson.

» Essuyez I'eau du fond du compartiment de cuisson
avant toute utilisation.

Si vous placez des objets sur le fond du compartiment

de cuisson au-dela de 50 °C, cela risque de provoquer

une accumulation de chaleur. Les temps de cuisson ne

correspondent alors plus et I'émail est endommagsé.

» Ne placez pas d'accessoires, de papier sulfurisé ni
de papier d'aluminium de quelque nature que ce soit
sur le fond du compartiment de cuisson.

» Placez un récipient sur le fond du compartiment de
cuisson uniqguement lorsqu'une température inférieure
a 50 °C est réglée.

La présence d'eau dans le compartiment de cuisson

chaud peut générer de la vapeur d'eau. Le changement

de température peut endommager le fond du comparti-
ment de cuisson.

» Ne jamais verser d'eau dans le compartiment de cuis-
son chaud.

» Ne jamais placer de plat avec de I'eau sur le fond du
compartiment de cuisson.

Une humidité prolongée dans le compartiment de cuis-

son favorise la formation de corrosion.

» Laissez sécher le compartiment de cuisson aprés uti-
lisation.
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» Ne conservez pas d'aliments humides dans le com-
partiment de cuisson pendant une longue durée.

» Ne stockez pas de plats dans le compartiment de
cuisson.

» Ne coincez rien dans la porte de 'appareil.

Le jus de fruits qui goutte de la plaque laisse des

taches définitives.

» Ne pas garnir trop la plaque a péatisserie en cas de
gateaux aux fruits trés juteux.

» Utiliser de préférence la léchefrite a bords hauts.

Du produit de nettoyage pour four dans le compartiment

de cuisson chaud endommage I'émail.

» Ne jamais utiliser de produit de nettoyage pour four
dans un compartiment de cuisson chaud.

» Avant le réchauffement suivant, éliminer compléte-
ment les résidus du compartiment de cuisson et de la
porte de l'appareil.

Si le joint est fortement encrassé, la porte de l'appareil

ne se ferme plus correctement pendant le fonctionne-

ment. Les facades des meubles adjacents peuvent étre
endommageées.

» Veillez a ce que le joint soit toujours propre.

» N'utilisez jamais 'appareil avec un joint endommagé
ou sans joint.

L'utilisation de la porte de l'appareil comme surface

d'assise ou de support peut endommager la porte de

l'appareil.

» Ne montez pas, ne vous asseyez pas, ne vous sus-
pendez pas et ne vous appuyez pas sur la porte de
l'appareil.

» Ne pas déposer de récipients ou des accessoires sur
la porte de l'appareil.

En fonction du modéle d'appareil, les accessoires

risquent de griffer la vitre de la porte en refermant la

porte de l'appareil.

» Toujours veiller a insérer les accessoires jusqu'a la
butée dans le compartiment de cuisson.

Du film d'aluminium sur la vitre de la porte peut

conduire a des décolorations définitives.

» Une feuille d'aluminium placée dans le compartiment
de cuisson ne doit pas entrer en contact avec la vitre
de la porte.

3 Protection de I'environnement et économies d'énergie

3.1 Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recyclables.

» Veuillez éliminer les piéces détachées aprées les avoir
triées par matiére.

° Eliminez I'emballage en respectant I'en-
2
Ny

vironnement.

3.2 Economiser de I'énergie

Si vous respectez les instructions suivantes, votre appa-
reil consommera moins de courant.

Préchauffez I'appareil uniquement si la recette ou les re-

commandations de réglage le préconisent.

— "Comment faire", Page 34

v Ne pas préchauffer I'appareil vous permet d'économi-
ser jusqu'a 20 % d'énergie.

Utilisez des moules de couleur foncée, lagués noirs ou

émaillés.

v Ces types de moule absorbent particulierement bien
la chaleur.

QOuvrez le moins possible la porte de I'appareil pendant

son fonctionnement.

v La température du compartiment de cuisson est
maintenue et I'appareil n'a pas besoin de chauffer.

Faites cuire plusieurs mets directement I'un aprées l'autre

ou simultanément.

v Le compartiment de cuisson est chauffé aprés la pre-
miére cuisson. Le temps de cuisson diminue ainsi
pour le gateau suivant.

Si les temps de cuisson sont longs, éteignez l'appareil

10 minutes avant la fin du temps de cuisson.

v La chaleur résiduelle est suffisante pour terminer de
cuire le plat.

Retirez les accessoires non utilisés du compartiment de
cuisson.
v Les accessoires inutiles ne doivent pas étre chauffés.

Laissez décongeler les plats surgelés avant de les pré-

parer.

v Vous économisez ainsi I'énergie nécessaire pour dé-
congeler les plats.

Désactivez I'écran dans les réglages de base.

— "Réglages de base", Page 17

v Vous économisez de I'énergie lorsque I'écran est
éteint.

Remarque : Conformément au reglement européen sur

I'écoconception (2023/826), le présent appareil est

dans un autre état lorsqu'il est en mode arrét. Celui-ci

est désigné ci-aprés comme mode a faible consomma-

tion d'électricité.

Méme lorsque la fonction principale n'est pas activée,

l'appareil a besoin d'énergie pour:

= | a détection de l'activation des touches sensitives

= | a surveillance de l'ouverture de porte

= |e traitement de I'heure (sans affichage)

Par définition, I'appareil n'est ni « éteint » ni en « mode

veille », d'ou l'appellation de mode a faible consomma-

tion d'électricité. Pour mesurer le mode a faible consom-

mation d'électricité, il convient de se référer a la norme

IEC 60350-1:20283.
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4 Description de I'appareil

4.1 Bandeau de commande

Le bandeau de commande vous permet de configurer
toutes les fonctions de votre appareil et vous donne des
informations sur I’état de fonctionnement.

Selon le type d’appareil, les détails représentés sur la
photo peuvent différer, p. ex. par sa couleur et sa forme.

Bague de réglage numérique

La bague de réglage numérique située a l'extérieur de
I'écran vous permet de modifier les valeurs de réglage.
Lorsque vous avez atteint la valeur minimale ou maxi-
male, cette valeur reste a I'écran. Si nécessaire, rétablis-
sez la valeur a l'aide de la bague de réglage.

Affichage du statut

Les informations sur le statut sont affichées en haut de
['écran.

Symbole Signification

0] A o 12:00 e o

Ecran avec bague de réglage

L'écran vous permet de régler I'appareil a l'aide de
la bague de réglage numérique.

Les valeurs de réglage actuelles, les options de

sélection ou les messages y sont affichés.

— "Ecran” Page 7

Touches

Les touches permettent de régler directement diffé-
rentes fonctions.
— "Touches", Page 7

4.2 Touches

Les touches vous permettent de sélectionner directe-
ment différentes fonctions.

Touche Fonction
© Allumer ou éteindre I'appareil.
— "Utilisation", Page 12
A Ouvrez le menu des modes de fonction-
nement.
— "Modes de fonctionnement”, Page 8
D) Revenir en arriére d'un réglage.
P Démarrer ou interrompre un fonctionne-
ment.
— "Utilisation", Page 12
X Sélectionner la minuterie.
— "Régler la minuterie", Page 15
C= Maintenir enfoncé pendant environ 4 se-
condes : activer la sécurité enfants.
— "Sécurité enfants”, Page 17
4.3 Ecran

L'écran est divisé en différentes zones.

X La minuterie est activée.
— "Régler la minuterie", Page 15

C= La protection enfants est active.
— "Sécurité enfants", Page 17

@] En raison de la fonction de nettoyage ou
de la sécurité enfant, la porte de l'appa-
reil est verrouillée.

— "Fonction de nettoyage Auto-nettoyage
pyrolyse”, Page 22
— "Réglages de base", Page 17

Force du signal WLAN pour

Home Connect.

Plus les lignes du symbole sont remplies,
meilleur est le signal.

Lorsque le symbole est barré Z, il n'y a
pas de signal WLAN.

Un « x » en regard du symbole = indique
gu'il n'y a pas de connexion au serveur
Home Connect.

— "Home Connect ", Page 18

0 Le démarrage a distance est activé avec
Home Connect.
— "Home Connect ", Page 18

N Le diagnostic a distance avec
Home Connect pour I'entretien est activé.
— "Home Connect ", Page 18

.))>

Zone de réglage

La zone de réglage se trouve au centre de I'écran.
Dans la zone de réglage, vous voyez les options de sé-
lection actuelles et les réglages déja effectués.

Le menu et les autres options de réglage sont disposés
horizontalement. Les listes de sélection des fonctions
sont disposées verticalement. Pour faire défiler la zone
de réglage, balayez I'écran. Pour sélectionner une fonc-
tion, appuyez sur la fonction a I'écran.

— "Régler un mode de fonctionnement", Page 12

Symboles possibles dans la zone de réglage

Symbole Signification

Vv Confirmer la valeur de réglage.

O) Réinitialiser la valeur de réglage.

/N Modifier la valeur de réglage en cours de
fonctionnement.

= Prolonger le fonctionnement.
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Remarque : Un marquage bleu "new" ou un point bleu
pour une fonction indique gu'une nouvelle fonctionnalité,
un nouveau favori ou une mise a jour a été téléchar-
gé(e) sur votre appareil a l'aide de I'appli

Home Connect.

4.4 Compartiment de cuisson

Différentes fonctions du compartiment de cuisson faci-
litent le fonctionnement de votre appareil.

Supports

Vous pouvez insérer des accessoires a différentes hau-
teurs dans les supports du compartiment de cuisson.
— "Accessoires”, Page 10

Votre appareil posséde 5 hauteurs d'enfournement. Les
hauteurs d'enfournement se comptent de bas en haut.
Selon le type d'appareil, les supports sont équipés de
rails télescopiques sur un ou plusieurs niveaux.

Vous pouvez retirer les supports, par exemple pour les
laver.

— "Supports”, Page 28

Eclairage

Une ou plusieurs lampes de four éclairent le comparti-
ment de cuisson.

Lorsque vous ouvrez la porte de I'appareil, I'éclairage
s'allume dans le compartiment de cuisson. Si la porte
de l'appareil reste ouverte plus de 18 minutes, I'éclai-
rage s'éteint a nouveau.

Pour la plupart des modes de fonctionnement, I'éclai-
rage s'allume avec le démarrage du mode de fonction-
nement. Lorsque le fonctionnement prend fin, I'éclairage
s'éteint.

Ventilateur de refroidissement

Le ventilateur de refroidissement se met en marche et
s'arréte en fonction de la température de l'appareil. L'air
chaud s'échappe au-dessus de la porte.

ATTENTION

La couverture des fentes d'aération entraine une sur-
chauffe de l'appareil.

» Ne pas couvrir les fentes d'aération.

Afin de refroidir I'appareil et d'éliminer I'humidité rési-
duelle du compartiment de cuisson, le ventilateur de re-
froidissement continue de fonctionner pendant un cer-
tain temps apres le fonctionnement.

Remarque : Vous pouvez modifier le temps de pour-
suite dans les réglages de base. Si vous préparez sou-
vent des plats trés humides ou si vous les maintenez au
chaud dans le compartiment de cuisson, réglez un
temps de poursuite plus long.

— "Réglages de base”, Page 17

Porte de I'appareil

Si vous ouvrez la porte de l'appareil en cours de pro-
gramme, l'appareil cesse de fonctionner. Lorsque vous
refermez la porte de l'appareil, le programme se pour-
suit automatiquement.

5 Modes de fonctionnement

Vous trouverez ici un apercu des modes de fonctionne-
ment et des fonctions principales de votre appareil.
Appuyez sur O pour ouvrir le menu.

Mode de Utilisation

fonctionne-

ment

Modes de Sélectionnez des modes de cuisson pré-

cuisson cis pour préparer vos mets de maniére
optimale.
— "Modes de cuisson”, Page 9
— "Utilisation", Page 12

Favoris Utiliser ses propres réglages enregistrés.
— "Favoris”, Page 16

Plats Utilisez uniqguement des réglages recom-
mandés et programmeés pour différents
mets.

— "Plats”, Page 15

Mode de Utilisation

fonctionne-

ment

Nettoyage  Sélectionnez la fonction de nettoyage

pour le compartiment de cuisson.
— "Fonction de nettoyage Auto-nettoyage
pyrolyse”, Page 22
— "Aide au neftoyage", Page 23
— "Séchage”, Page 24
Réglages de Adaptez les réglages de base.
base — "Réglages de base", Page 17

Home Connect

Home Connect vous permet de connecter le four a un
appareil mobile et de le commander a distance, ainsi
que d'utiliser toutes les fonctionnalités de l'appareil.
Selon le type d'appareil, des fonctions supplémentaires
ou plus étendues pour votre appareil sont a votre dispo-
sition dans l'appli Home Connect. Vous trouverez de
plus amples informations a ce sujet dans l'appli.

— "Home Connect ", Page 18



5.1 Modes de cuisson
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Pour vous permettre de toujours trouver le mode de cuisson adapté a vos mets, nous vous expliquons ci-aprés les

différences et les utilisations.

Les symboles relatifs aux différents modes de cuisson vous aident a les reconnaitre.

Lorsque vous sélectionnez un mode de cuisson, l'appareil vous propose une température ou un niveau approprié.
Vous pouvez accepter ces valeurs ou les modifier dans la plage spécifiée.

Si la température est réglée au-dessus de 275 °C avec le niveau de gril 3, I'appareil abaisse la température a envi-
ron 275 °C ou au niveau de gril 1 aprés environ 40 minutes.

Sym- Mode de cuisson

bole

Plage de tem-
pérature

Utilisation et mode de fonctionnement

Chaleur tournante 3D

30 - 275 °C

Cuire ou rétir sur un ou plusieurs niveaux.

Le ventilateur répartit uniformément dans le compartiment de cuis-
son la chaleur de la résistance circulaire située dans la paroi ar-
riere.

O Convection naturelle

30 - 300 °C

Cuire ou rbtir de maniére traditionnelle sur un niveau. Ce mode de
cuisson convient particulierement pour les gateaux avec garniture
fondante.

La chaleur est diffusée uniformément par la vo(te et la sole.

L Chaleur tournante
douce

125-250 °C

Cuire délicatement les mets sélectionnés sur un niveau sans les
préchauffer.

Le ventilateur répartit uniformément dans le compartiment de cuis-
son la chaleur de la résistance circulaire située dans la paroi ar-
riere.

Le plat cuisiné est préparé progressivement avec la chaleur rési-
duelle. Laisser la porte de 'appareil fermée pendant la cuisson. Si
vous ouvrez la porte de I'appareil, méme brievement, l'appareil
continue ensuite a chauffer sans utiliser la chaleur résiduelle.

Ce mode de cuisson est utilisé pour déterminer la consommation
d'énergie en mode recirculation de l'air et la classe d'efficacité
énergétique.

v

Air Fry

30 - 300 °C

Cuire des mets pour les rendre croustillants sur un seul niveau
avec peu de matiéres grasses. Convient particulierement aux
mets habituellement frits dans I'huile, par ex. frites.

0

Chaleur vo(te/sole
Eco

150-250 °C

Cuire certains mets en préservant leurs qualités.

La chaleur est diffusée par la volte et la sole.

Le plat cuisiné est préparé progressivement avec la chaleur rési-
duelle. Laisser la porte de l'appareil fermée pendant la cuisson. Si
vous ouvrez la porte de l'appareil, méme brievement, I'appareil
continue ensuite a chauffer sans utiliser la chaleur résiduelle.

Ce mode de cuisson est utilisé pour déterminer la consommation
d'énergie en mode conventionnel.

Gril air pulsé

30 - 300 °C

Cuire de la volaille, des poissons entiers ou des gros morceaux
de viande.

La résistance chauffante du gril et le ventilateur fonctionnent en al-
ternance. Le ventilateur répartit I'air chaud autour du mets.

Gril, grande surface

Positions gril :
1 = faible
2 = moyenne
3 = forte

Griller des mets peu épais, tels que steaks, saucisses ou toasts.
Gratiner des mets.

Toute la surface située sous la résistance chauffante du gril est
chauffée.

Gril, petite surface

Positions gril :
1 = faible
2 = moyenne
3 = forte

Faire griller de petites quantités, comme un steak, des saucisses
ou des toasts. Gratiner de petites quantités.

La surface centrale sous la résistance chauffante du gril est chauf-
fée.

Position pizza

30 - 275 °C

Préparer des pizzas ou des mets qui requiérent beaucoup de cha-
leur par le dessous.

La résistance chauffante inférieure et la résistance circulaire dans
la paroi arriere chauffent.

Décongeler

30 - 60°C

Décongeler doucement des mets surgelés.

=

Chaleur de sole

30 - 250 °C

Poursuivre la cuisson de mets ou les cuire au bain-marie.
La chaleur est diffusée par la sole.




fr Accessoires

5.2 Température

Pendant la chauffe §%, dans la plupart des modes de
cuisson, I'écran indique cbte a cote la température ac-
tuelle du compartiment de cuisson a partir d'environ

30 °C et la température réglée, par exemple 120 |

210 °C.

Lorsque vous préchauffez, le moment idéal pour intro-
duire les mets est celui ou la température affichée dans
le compartiment de cuisson et la température réglée
sont identiques.

Remarque : En raison de l'inertie thermique, la tempéra-
ture affichée peut étre Iégérement différente de la tem-
pérature réelle du compartiment de cuisson.

Indicateur de chaleur résiduelle

Quand l'appareil est éteint, une ligne rouge autour de la
bague de commande indique la chaleur résiduelle dans
le compartiment de cuisson. Plus la température dimi-
nue, plus la bague devient sombre. A partir d'environ
60 °C la bague s'éteint completement.

6 Accessoires

Utilisez uniguement des accessoires d'origine. lls ont été spécialement congus pour votre appareil.
Remarque : Lorsque I'accessoire devient chaud, il peut se déformer. Cette déformation n’a aucun effet sur sa fonc-

tion. Quand il refroidit, la déformation disparait.

Les accessoires livrés peuvent diverger en fonction du type d'appareil.

Accessoires

Utilisation

Grille

Moules a gateau

Plats a gratin

Récipients

Viande, par ex. rbtis ou pieces a griller
Plats surgelés

Léechefrite

Gateaux moelleux

Patisseries

Pain

Gros rbtis

Plats surgelés

Recueillir les liquides qui s'égouttent, par
exemple la graisse, lors de la cuisson sur le
gril.

Air Fry & plaque de gril,
émaillée et perforée

= Cuire des aliments, habituellement frits
dans I'huile, jusqu'a ce gu'ils soient crous-
tillants, par ex : pommes des frites.

= QGriller des mets.

6.1 Fonction d'arrét

La fonction d'arrét empéche le basculement de l'acces-
soire lors de son extraction.

Vous pouvez retirer I'accessoire a peu prés a mi-chemin
jusqu'a ce gu'il s'enclenche en place. La sécurité anti-
basculement fonctionne uniguement si vous enfournez
les accessoires dans le bon sens dans le compartiment
de cuisson.

6.2 Insérer les accessoires dans le
compartiment de cuisson

Insérez toujours les accessoires dans le bon sens dans
le compartiment de cuisson. C'est la seule fagon de
pouvoir retirer les accessoires a peu pres a moitié sans
les faire basculer.

1. Tournez l'accessoire de maniére a ce que l'encoche
[@ se trouve a l'arriere et pointe vers le bas.

2. Introduisez l'accessoire entre les deux barres de gui-
dage d'un niveau d'enfournement.

10

Grille com- Introduisez la grille avec la courbure —

binée vers le bas, la face ouverte vers la porte
de l'appareil.

Toéle Introduire la plague en orientant la par-

par ex. l&-  tie biseautée [bl vers la porte de I'appa-

chefrite ou  reil.

plague a

patisserie



g
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Posez l'accessoire sur les rails télescopiques insérés.

Grille ou Placez les accessoires de maniére a ce
téle gu'ils soient insérés au niveau de la bu-
tée arriere du systéeme télescopique.

7

Remarque : En fonction du type d'appareil, les rails
télescopiques se verrouillent s'ils sont entierement in-
sérés ou retirés. Libérez les rails télescopiques de
leur position en exergant une légére pression.

3. Introduisez complétement l'accessoire pour gu'il ne
touche pas la porte de l'appareil.

Remarque : Retirez du compartiment de cuisson les ac-
cessoires dont vous n'avez pas besoin pendant le fonc-
tionnement.

Avant la premiere utilisation fr

Combiner les accessoires

Pour recueillir le liquide qui s'égoutte, vous pouvez com-
biner la grille avec la lechefrite.

1. Placez la grille sur la léchefrite de maniere a ce que
les deux écarteurs [al se trouvent sur le bord arriere
de la lechefrite.

2. Introduisez la léchefrite entre les deux barres de gui-
dage d'un niveau d'enfournement. Ce faisant, la grille
se trouve au-dessus de la barre de guidage supé-
rieure.

Grille sur le-
chefrite

6.3 Autres accessoires

Vous pouvez acheter des accessoires aupres du ser-
vice apres-vente, dans les commerces spécialisés ou
sur Internet.

Vous trouverez un large choix d'accessoires pour votre
appareil sur Internet ou dans nos brochures :
www.bosch-home.com

Les accessoires sont spécifiques a l'appareil. Lors de
l'achat, indiquez toujours la désignation exacte de votre
appareil (E-Nr.).

Pour connaitre les accessoires disponibles pour votre
appareil, consultez notre boutique en ligne ou le service
apres-vente.

7 Avant la premiere utilisation

Effectuez les réglages pour la premiére mise en service.
Nettoyez I'appareil et les accessoires.

7.1 Premiere mise en service

Apres le raccordement électrique, vous devez effectuer

les réglages pour la premiere mise en service de l'appa-
reil. Il peut s'écouler quelques minutes avant que les ré-
glages s'affichent.

1. Allumez I‘appareil avec O.

v Le premier réglage apparait.

2. Pour modifier le réglage si nécessaire, appuyez sur
une valeur dans la liste ou modifiez la valeur a l'aide
de la bague de réglage.

Réglages possibles :
- Langue
- Home Connect
— "Home Connect ", Page 18
- Heure
— "Réeégler I'heure”, Page 18

3. Appuyez sur v et passez au réglage suivant.

. Parcourez les réglages et modifiez-les si nécessaire.

v Aprés le dernier réglage, un message apparait pour
indiquer que la premiére mise en service est termi-
née.

=y

5. Pour que l'appareil fasse une vérification avant la pre-
miére chauffe, ouvrez et fermez une fois la porte de
I'appareil.

7.2 Nettoyer I'appareil avant la premiére
utilisation

Avant de préparer des mets pour la premiére fois avec
I'appareil, nettoyez le compartiment de cuisson et les
accessoires.

1. Retirez les informations produit et les accessoires du
compartiment de cuisson. Retirez les résidus d'em-
ballage tels que les billes de polystyrene et le ruban
adhésif de l'intérieur et de l'extérieur de l'appareil.

2. Essuyez les surfaces lisses du compartiment de cuis-

son avec un chiffon doux et humide.

. Allumez I'‘appareil avec O.

4. Procédez aux réglages suivants :

w

Chaleur tournante 3D
maximale
1 heure

Mode de cuisson
Température
Durée

— "Utilisation”, Page 12
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5. Démarrez le fonctionnement.

» Aérez la cuisine tant que I'appareil chauffe.

v Un signal retentit lorsque la durée est écoulée. Un
message apparait pour indiquer que le fonctionne-
ment est terminé.

6. Eteignez I'appareil avec O.

7. Lorsque l'appareil a refroidi, nettoyez les surfaces
lisses du compartiment de cuisson avec du produit
de nettoyage et une lavette.

8. Nettoyez soigneusement les accessoires avec du pro-
duit de nettoyage et une lavette ou une brosse
douce.

8 Utilisation

8.1 Allumer I’appareil

» Allumez I‘appareil avec O.
v Un menu apparait.

8.2 Eteindre I'appareil

Si vous n'utilisez pas votre appareil, éteignez-le. Si vous

n'utilisez pas l'appareil pendant une période prolongée,

celui-ci s'éteint automatiguement.

» Eteignez I'appareil avec O.

v L'appareil s'éteint. Les fonctions en cours sont inter-
rompues.

v L'heure ou la chaleur résiduelle apparaissent a
I'écran.

8.3 Démarrer le fonctionnement
Vous devez démarrer chague fonctionnement.

ATTENTION

L'eau qui se trouve sur le fond du compartiment de cuis-

son lors du fonctionnement de l'appareil & des tempéra-

tures supérieures a 120 °C endommage I'émail.

» Ne faites pas fonctionner l'appareil lorsque de l'eau
se trouve sur le fond du compartiment de cuisson.

» Essuyez l'eau du fond du compartiment de cuisson
avant toute utilisation.

start

» Démarrez le fonctionnement a l'aide de .
v Les réglages apparaissent.

8.4 Interrompre le fonctionnement

Vous pouvez interrompre le fonctionnement et le pour-
suivre de nouveau.

start

1. Appuyez sur & pour interrompre le fonctionnement.
2. Pour poursuivre le fonctionnement, appuyez de nou-

start

veau Sur swe.

8.5 Régler un mode de fonctionnement

Une fois l'appareil allumé, le menu s'affiche.

1. Pour faire défiler les différentes options de sélection,
balayez I'écran.
» Pour faire défiler le menu et d'autres options de ré-
glage, balayez vers la droite ou vers la gauche.
» Pour faire défiler les listes de sélection, balayez
vers le bas ou vers le haut.
2. Pour sélectionner une fonction, appuyez sur la fonc-
tion a I'écran.
v Selon la fonction, des valeurs de réglage possibles
ou d'autres options apparaissent pour la sélection.
3. Pour revenir en arriére d'un réglage si nécessaire, ap-
puyez sur O.

12

4. Pour modifier les valeurs de réglage, utilisez la bague
de réglage numérique :

» Faites glisser la bague de réglage dans le sens
des aiguilles d'une montre ou dans le sens inverse,
selon les besoins.

» Ou appuyez sur une position spécifique sur la
bague de réglage.

» Sinon, dés que la bague de réglage est actionnée,
appuyez sur le symbole 88 qui apparait et saisissez
directement la valeur a I'aide du champ numérique.

5. Confirmez le réglage avec v.
6. Démarrez le fonctionnement a l'aide de .
7. Lorsque le fonctionnement est terminé :

» Si nécessaire, vous pouvez effectuer d'autres ré-
glages et redémarrer le fonctionnement.

» Lorsque le plat est prét, éteignez I'appareil a l'aide
de O.

Remarque : Vous pouvez enregistrer vos réglages en
tant que "Favoris" ¥¥ et les réutiliser.
— "Favoris", Page 16

8.6 Prolonger le fonctionnement

Lorsqu'un fonctionnement est terminé, vous pouvez le
prolonger ou effectuer d'autres réglages et redémarrer
le fonctionnement.

1. Appuyez sur & "Prolonger la cuisson".
» Selon le mode de fonctionnement, vous pouvez si
besoin modifier les réglages.
2. Démarrez le fonctionnement a l'aide de .

8.7 Régler le mode de cuisson et la
température

1. Appuyez sur "Modes de cuisson" dans le menu.

2. Appuyer sur le mode de cuisson souhaité.

3. Appuyer sur la température en °C ou en fonction du
mode de cuisson, sur la position de réglage.

4. Régler la température a l'aide de la bague de ré-
glage.

5. Pour confirmer la température réglée, appuyer sur v.

Si nécessaire, vous pouvez effectuer d'autres ré-

glages:

- — "Préchauffage rapide", Page 13

- — "Fonctions de temps", Page 14

Démarrez le fonctionnement & l'aide de .

L'appareil commence a chauffer.

v Les valeurs de réglage apparaissent a |'écran, ainsi
que le temps écoulé depuis le démarrage du mode.

7. Lorsque le fonctionnement est terminé :
» Si nécessaire, vous pouvez effectuer d'autres ré-

glages et redémarrer le fonctionnement.
» Lorsque le plat est prét, éteignez I'appareil a l'aide
de O.

<o



Remarque : Vous trouverez le mode de cuisson le plus
adapté a vos mets dans la description des modes de
cuisson.

— "Modes de cuisson", Page 9

Modifier le mode de cuisson

Lorsque vous modifiez le mode de cuisson, les autres
réglages sont également réinitialisés.

start

1. Appuyez sur .

2. Appuyez sur D.

3. Appuyez sur le mode de cuisson souhaité.

4. Réglez de nouveau le fonctionnement et redémarrez-

start

le avec .

Modifier la température

Vous pouvez modifier a tout moment la température

aprés le démarrage du fonctionnement.

1. Appuyez sur ~ a l'écran.

2. Appuyez sur la température.

3. Modifiez la température a I'aide de la bague de ré-
glage.

4. Pour confirmer la modification, appuyez sur v a
I'écran.

v La modification est validée.

8.8 Afficher des informations

Dans la plupart des cas, vous pouvez appeler des infor-
mations concernant la fonction en cours d'exécution.
L'appareil affiche certains messages automatiquement,
par exemple de confirmation, d'invitation ou d'avertisse-
ment.

1. Appuyez sur @ "Info".

v Les informations s'affichent pendant quelques se-
condes.

2. Pour faire défiler le message et voir tout son contenu,
balayez I'écran.

3. Si nécessaire, quittez le message en appuyant sur 2.

8.9 Maintenir au chaud pendant une longue
période

Vous pouvez maintenir des plats au chaud avec votre
appareil pendant 24 heures sans que le comportement

de l'appareil ne change. Utilisez les fonctions minuterie
et modifiez les réglages de base.

Préchauffage rapide fr

Remarque : Si vous ouvrez la porte de l'appareil en
cours de fonctionnement, I'appareil cesse de chauffer.
Lorsque vous refermez la porte de l'appareil, celui-Ci
chauffe de nouveau. Pour vous assurer que le compor-
tement de 'appareil ne change pas en cours de fonc-
tionnement, n'ouvrez la porte de l'appareil gu'une fois le
temps programmé écoulé.

1. Modifiez les réglages de base.

— "Réglages de base’, Page 17

» Modifiez le réglage de base « Eclairage » sur
« Toujours éteint »,

» Modifiez le réglage de base « Affichage de I'heure
» sur « Marche ».

» Modifiez le réglage de base « Signal sonore » sur
« trés courte durée ».

v Ainsi, la lumiére du compartiment de cuisson reste
toujours éteinte pendant le fonctionnement et lorsque
vous ouvrez la porte de l'appareil. L'affichage de
I'hneure ne se modifie pas. La durée du signal sonore
a la fin du fonctionnement est réduite.

2. Réglez le mode de fonctionnement souhaité.

— "Régler un mode de fonctionnement", Page 12
— "Régler le mode de cuisson et la température”,
Page 12

3. Selon le mode de fonctionnement, réglez la durée

souhaitée.
— "Régler la durée”, Page 14
— "Fonctions de temps", Page 14

4. Réglez I'neure a laquelle le fonctionnement doit s'ar-

réter avec "Heure de fin".
— "Régler la fin", Page 14
— "Fonctions de temps", Page 14

5. Placez les mets dans le compartiment de cuisson
avant de commencer a faire chauffer l'appareil.

6. Démarrez le fonctionnement a l'aide de 5.

v L'écran indique la durée jusqu'au démarrage. L'appa-
reil est en position d'attente.

v Lorsque I'neure de démarrage est atteinte, I'appareil
commence a chauffer et la durée s'écoule.

7. Lorsque le fonctionnement est terminé, retirez les
mets du compartiment de cuisson. L'appareil s'éteint
automatiqguement et complétement aprés environ
15 a 20 minutes.

Remarque : Si nécessaire, modifiez de nouveau les
différents réglages de base.

9 Préchauffage rapide

Pour gagner du temps, le préchauffage rapide §% peut
raccourcir la durée de chauffe a partir d'une tempéra-
ture supérieure a 100 °C.

Pour ces modes de cuisson, vous pouvez utiliser le pré-
chauffage rapide :

= Chaleur tournante 3D

= Convection naturelle ©

9.1 Régler le préchauffage rapide

Pour obtenir un résultat de cuisson homogeéne, introdui-
sez votre mets dans le compartiment de cuisson seule-
ment lorsque le préchauffage rapide est terminé.

Remarque : Réglez une durée uniquement lorsque le
préchauffage rapide est terminé.

1. Réglez un mode de cuisson approprié et une tempé-
rature a partir de 100 °C.
A partir d'une température de consigne de 200 °C, la
fonction de préchauffage rapide se déclenche auto-
matiguement.

. Appuyez sur "Préchauffage rapide".
Le symbole ) s'allume en rouge.

. Démarrez le fonctionnement a l'aide de .
Le préchauffage rapide démarre.
Un signal retentit lorsque le préchauffage rapide est
terminé. Le symbole §% redevient blanc.

4. Enfournez le plat dans le compartiment de cuisson.

€CCW<KND
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Annuler le préchauffage rapide

1. Appuyez sur ~ a l'écran.
2. Appuyez sur "Préchauffage rapide".
v Le symbole § redevient blanc.

10 Fonctions de temps

Vous pouvez définir la durée et I'neure a laquelle le
fonctionnement doit étre terminé pour un mode de fonc-
tionnement. La minuterie peut étre réglée indépendam-
ment du programme.

Fonction de Utilisation

temps

Durée © Si vous réglez une durée pour un pro-
gramme, l'appareil s'arréte automati-
quement de chauffer aprés écoule-
ment de cette durée.

Fin © Vous pouvez régler I'heure de la fin de
programme. L'appareil démarre auto-
matiguement afin que le programme
soit terminé a I'heure souhaitée.

Minuterie 8 Vous pouvez régler la minuterie indé-

pendamment du programme. Elle n'in-
fluence pas l'appareil.

10.1 Régler la durée

Vous pouvez régler la durée de fonctionnement jusque
24 heures.

Condition : Un mode de fonctionnement et une tempé-

rature ou un niveau sont réglés.

1. Appuyez sur & "Durée".

2. Pour régler la durée, appuyez sur la valeur de temps
correspondante, par exemple l'affichage des heures
"h" ou des minutes "min".

v La valeur sélectionnée apparait en bleu.

3. Réglez la durée a l'aide de la bague de réglage.

Si nécessaire, réinitialisez la valeur de réglage avec
O.

4. Pour confirmer la durée réglée, appuyez sur v a
I'écran.

5. Démarrez le fonctionnement a l'aide de .

v ['appareil commence a chauffer et la durée s'écoule.

v Un signal retentit lorsque la durée est écoulée. Un
message apparait pour indiguer que le fonctionne-
ment est terminé.

6. Lorsque la durée est écoulée :

» Si nécessaire, vous pouvez effectuer d'autres ré-
glages et redémarrer le fonctionnement.

» Lorsque le mets est prét, éteignez I'appareil a l'aide
de O.

Modifier la durée
Vous pouvez modifier la durée a tout moment.

start

1. Arrétez le fonctionnement avec .

2. Appuyez sur la durée C,

3. Modifiez la durée a l'aide de la bague de réglage.

4. Pour confirmer la modification, appuyez sur v a
I'écran.

5. Démarrez le fonctionnement avec .
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Annuler la durée
Vous pouvez annuler la durée a tout moment.

start

1. Arrétez le fonctionnement avec .

2. Appuyez sur la durée C.

3. Réinitialiser la durée avec O.
Remarque : Pour les modes de fonctionnement qui
nécessitent toujours une durée, l'appareil réinitialise la
durée a la valeur prédéfinie.

4. Pour confirmer la modification, appuyez sur v a
I'écran.

5. Démarrez le fonctionnement avec .

10.2 Régler la fin

Vous pouvez différer de 24 heures au maximum I'heure
a laquelle la durée de fonctionnement doit étre termi-
née.

Remarques

= Pour obtenir un bon résultat de cuisson, ne modifiez
plus I'heure une fois que le fonctionnement a déja
commence.

= Veillez a ce que les aliments ne restent pas trop long-
temps dans le compartiment de cuisson afin gu'ils ne
se gatent pas.

Conditions

= Un mode de fonctionnement et une température ou
un niveau sont réglés.

= Une durée est réglée.

Appuyez sur © "Heure de fin".

2. Pour régler I'heure, appuyez sur l'affichage des
heures ou des minutes.

v La valeur sélectionnée apparait en bleu.

3. Différez I'heure a l'aide de la bague de réglage.

Si nécessaire, réinitialisez la valeur de réglage avec
O.

4. Pour confirmer I'heure réglée, appuyez sur v a
I'écran.

5. Démarrez le fonctionnement a l'aide de .

v L'écran indique la durée jusqu'au démarrage.

v Lorsque I'heure de démarrage est atteinte, I'appareil
commence a chauffer et la durée s'écoule.

v Un signal retentit lorsque la durée est écoulée. Un
message apparait pour indiquer que le fonctionne-
ment est terminé.

6. Lorsque la durée est écoulée :

» Si nécessaire, vous pouvez effectuer d'autres ré-
glages et redémarrer le fonctionnement.

» Lorsque le plat est prét, éteignez I'appareil a l'aide
de O.

—

Modifier la fin

Pour obtenir un bon résultat de cuisson, modifiez uni-
quement I'heure de fin réglée avant le démarrage du
fonctionnement et avant que la durée ne s'écoule.

start

1. Arrétez le fonctionnement avec .
2. Appuyez sur I'heure de fin O.



3. Modifiez I'heure de fin a l'aide de la bague de ré-
glage.

4. Pour confirmer la modification, appuyez sur v a
I'écran.

5. Démarrez le fonctionnement avec .

Annuler la fin

Vous pouvez annuler I'neure de fin réglée a tout mo-
ment.
start

1. Arrétez le fonctionnement avec .

2. Appuyez sur I'heure de fin O.

3. Réinitialisez I'neure de fin avec O.
Remarque : Pour les modes de fonctionnement qui
nécessitent toujours une durée, I'appareil réinitialise
I'heure a laquelle la durée se termine a la prochaine
heure possible.

4. Pour confirmer la modification, appuyez sur v a
I'écran.

5. Démarrez le fonctionnement avec .

10.3 Régler la minuterie

La minuterie fonctionne indépendamment du pro-
gramme. Vous pouvez régler la minuterie jusqu'a

24 heures. Un signal sonore spécifique est émis pour
vous permettre de distinguer si le temps écoulé est ce-
lui de la minuterie ou d'une durée.

1. Appuyez sur &

2. Pour régler la minuterie, appuyez sur la valeur de
temps correspondante, par exemple l'affichage des
minutes "m" ou des secondes "s".

v La valeur sélectionnée apparait en bleu.

Plats fr

3. Réglez la minuterie a l'aide de la bague de réglage.
Si nécessaire, réinitialisez la valeur de réglage avec
O.

4. Pour démarrer la minuterie, appuyez sur D> a I'écran.

v La minuterie se déclenche.

v La minuterie reste visible a I'écran lorsque l'appareil
est éteint.

v Lorsque l'appareil est allumé, les réglages du fonc-
tionnement en cours apparaissent. La minuterie est
affichée dans l'affichage du statut.

v Un signal retentit lorsque la minuterie est écoulée. Un
message apparait pour indiquer que la minuterie est
terminée.

Modifier la minuterie
Vous pouvez modifier la minuterie a tout moment.

1. Si la minuterie se met en marche en arriere-plan, sé-
lectionnez auparavant la minuterie avec .

2. Appuyez sur |l.

3. Modifiez la minuterie avec la bague de réglage.

4. Confirmez a l'aide de D.

Annuler la minuterie
Vous pouvez annuler la minuterie a tout moment.

1. Si la minuterie se met en marche en arriére-plan, sé-
lectionner auparavant la minuterie avec &.

2. Appuyez sur |l.

3. Réinitialiser la minuterie avec O.

11 Plats

Le mode de fonctionnement "Plats" permet a votre ap-
pareil de vous aider a préparer différents mets et de sé-
lectionner automatiquement les réglages optimaux.

11.1 Récipient pour les plats

Le résultat de la cuisson dépend de la nature et de la
taille du récipient.

Utilisez des récipients résistants a la chaleur et adaptés
a des températures allant jusgu'a 300 °C. Les récipients
les plus appropriés sont en verre ou en céramique. Le
roti doit recouvrir environ aux 2/3 le fond du récipient.

Les récipients fabriqués dans les matériaux suivants
sont inadaptés :

= aluminium poli et brillant

= argile non vernie

= matieres plastiques ou poignées en plastique

11.2 Options de réglage des plats

Pour préparer les plats de maniére optimale, I'appareil
utilise différents réglages selon les plats.

Les réglages utilisés sont affichés. Vous pouvez adapter
certains réglages. Suivez les instructions a I'écran.

Remarque : Le résultat de cuisson dépend de la qualité
et de la nature des aliments. Utilisez des aliments frais,
de préférence a la température du réfrigérateur. Utilisez
des mets surgelés sortant directement du congélateur.

Conseils et astuces pour les réglages

Lorsque vous réglez un plat, I'écran affiche des informa-
tions relatives a ce plat, par exemple :
= |a hauteur d'enfournement adaptée
® | es accessoires ou récipients adaptés
= | 'ajout de liquide
= | e moment ou retourner ou remuer un plat
Dés que ce moment est atteint, un signal retentit.

Pour appeler ces informations, appuyez sur @ "Info".
Certains conseils apparaissent automatiguement.

Programmes

Pour les programmes, le mode de cuisson optimal, la
température et la durée sont préréglés.

Afin d'obtenir un résultat de cuisson optimal, vous devez
régler le poids, I'épaisseur ou le niveau de cuisson.
Vous pouvez uniqguement effectuer ces réglages dans
les plages prévues.

Sauf indication contraire, réglez le poids total de votre
plat.

11.3 Vue d'ensemble des plats

Vous pouvez voir sur l'appareil les différents plats a
votre disposition lorsque vous appelez le mode de fonc-
tionnement. Le choix des plats dépend de I'équipement
de votre appareil.
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Remarque : Dans les réglages de base, vous pouvez
spécialiser les plats affichés par région.
— "Réglages de base”, Page 17

Plats

Pavlova

Muffins

Scones

Petits pains ou baguettes précuits
Gratin salé, frais, ingrédients cuits
Gratin de pommes de terre, ingrédients crus, 4 cm
d'épaisseur

Lasagnes, fraiches

Fruit crumble

Poulet, demi

Morceaux de poulet

Canard, non farci

Cuisses d'oie

Dindonneau, non farci

Blanc de dinde

Turkey, crown - a l'anglaise

R6ti d'échine de porc sans os

Ro6ti de porc en crodte, par exemple épaule
Roti de filet de porc

Pork Loin joint - a l'anglaise

Pork Roast joint - a I'anglaise

Pork Belly - a I'anglaise

Rosbif, saignant

Rosbif, a point

R&ti de beeuf a braiser

Beef Slow roast joint - a I'anglaise
Beef Top side, top rump - a l'anglaise
Roti de veau, persillé

R6ti de veau, maigre

Gigot d'agneau avec os, bien cuit
Gigot d'agneau désossé, a point
Lamb Shoulder, boned and rolled - a l'anglaise
R6ti a base de viande hachée fraiche
Osso buco de veau

Rago(t/potée avec de la viande
Poisson entier, rétir

Pizza, surgelée, base épaisse, 1 piece
Pizza, surgelée, base fine, 1 piéce
Frites, surgelées

Pommes de terre au four, entieres
Ragodt/potée avec des légumes

11.4 Régler un plat

1. Appuyer sur "Plats" dans le menu.
2. Appuyez sur le plat souhaité.
v Les réglages du plat apparaissent a I'écran.
3. Modifier les réglages si nécessaire.
Selon le plat, vous pouvez uniquement effectuer cer-
tains réglages.
— "Options de réglage des plats", Page 15
4. Pour obtenir des informations par ex. sur les acces-
soires et la hauteur d'enfournement, appuyer sur
@"Info".
Démarrez le fonctionnement a l'aide de .
L'appareil commence a chauffer et la durée s'écoule.
v Un signal retentit lorsque le plat est prét. L'appareil
cesse de chauffer.
6. Lorsque la durée est écoulée :
» Si nécessaire, vous pouvez effectuer d'autres ré-
glages et redémarrer le fonctionnement.
» Lorsque le mets est prét, éteindre l'appareil a l'aide
de O.

<o

11.5 Fonction de coupure automatique

La fonction de coupure automatique pour les plats
vous permet de cuire et de roétir en toute tranquillité.
Lorsque la cuisson est terminée, I'appareil cesse auto-
matiquement de chauffer.

Afin d'obtenir un résultat de cuisson optimal, retirez
votre plat du compartiment de cuisson lorsque le fonc-
tionnement est terminé.

12 Favoris

Vous pouvez enregistrer vos réglages dans les Favoris
et les réutiliser.

Remarque : Selon le type de votre appareil/la version
logicielle de votre appareil, vous devrez peut-étre
d'abord télécharger cette fonction sur votre appareil. In-
formez-vous dans I'appli Home Connect.

12.1 Enregistrer des favoris
Vous pouvez enregistrer jusqu'a 10 modes de fonction-
nement différents comme favoris.

» Pour enregistrer un mode de fonctionnement en tant
que favori, vous devez utiliser I'appli Home Connect.
Lorsque votre appareil est connecté, suivez les ins-
tructions de l'appli.

12.2 Sélectionner des favoris

Si vous avez enregistré des favoris, vous pouvez les sé-
lectionner pour définir le fonctionnement.
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. Appuyez sur "Favoris" dans le menu.

. Appuyez sur le favori souhaité.

. Vous pouvez si besoin modifier les réglages.
start

. Démarrez le fonctionnement a l'aide de .
v Les valeurs de réglage sont affichées.
Remarque

Respectez les indications des différents modes de fonc-
tionnement :

HOWN =

12.3 Modifier des favoris

Vous pouvez modifier, trier ou supprimer vos favoris en-
registrés a tout moment.
» Pour modifier les favoris, vous devez utiliser I'appli

Home Connect. Lorsque votre appareil est connecté,
suivez les instructions de l'appli.
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13 Sécurité enfants

Protégez votre appareil, afin que les enfants ne puissent
pas l'allumer par mégarde ou en modifier le