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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado de
dispositivo y la informacion del producto pa-
ra un uso posterior o para posibles compra-
dores posteriores.

= No conecte el aparato en el caso de que ha-
ya sufrido danos durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo pue-
de ser efectuada por personal especializado y
autorizado. Los dafnos provocados por una co-
nexion incorrecta no estan cubiertos por la ga-
rantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Supervi-
sar continuamente procesos de coccion bre-
VES.

= en el uso doméstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un man-
do a distancia independiente. Esto no se
aplica en el caso de que se desactive el fun-
cionamiento con los aparatos regulados por
la norma EN 50615.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifios a par-
tir de 8 anos y por personas con limitaciones
fisicas, sensoriales o mentales, o que carez-
can de conocimientos o de experiencia, siem-
pre que cuenten con la supervision de una
persona responsable de su seguridad o hayan
sido instruidos previamente en su uso y hayan
comprendido los peligros que pueden derivar-
se del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.
La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por nifios
a no ser que tengan al menos 15 afos de
edad y que cuenten con la supervision de una
persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 afnos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al coci-
nar con aceite o grasa puede ser peligroso y
provocar incendios.

» NoO dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato y, des-
pués, cubriendo las llamas con una tapa o
una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.

» No colocar nunca objetos inflamables sobre
la superficie de coccion o cerca de ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la super-
ficie de coccion.



es Seguridad

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento

de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa de
coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefactores.

» Los ninos pequefios (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las barreras para placas de coccion pueden

provocar accidentes.

» No utilizar nunca barreras para placas de
coccion.

El aparato se calienta durante el funcionamien-

to.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de pro-
ceder a su limpieza.

Las asas de los recipientes para cocinar se

calientan durante el funcionamiento. Si la zona

de calentamiento ilumina las asas, es posible

que se calienten especialmente.

» Cubrir siempre toda la zona de calentamien-
to con los recipientes para cocinar.

» Utilizar manoplas de cocina para su manipu-
lacion.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el apa-
rato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto origi-
nales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de alimentacion o conexion a la
red de este aparato resulta dafiado, debera
sustituirse por un cable de alimentacion o
conexion a la red especial que puede adqui-
rirse ya sea a través del Servicio de Asisten-
cia Técnica o directamente del fabricante.

» Si el cable de conexion de red de este apa-
rato resulta dafiado, debe ser sustituido por
personal especializado.

Un aparato dafado es peligroso.

» No poner nunca en funcionamiento un apa-
rato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desconec-
tar el aparato para evitar posibles descargas
eléctricas. En este caso, desconecte el inte-
rruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Poner el conmutador de las zonas de coc-
cion en cero.

» Llamar al Servicio de Atencion al Cliente.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el apa-
rato.

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coccion
y la base del recipiente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los ninos.

» No permita que los ninos jueguen con el
embalaje.

Si los nifos encuentran piezas de tamafno re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifios.

» No permita que l0s ninos jueguen con pie-
zas peguenas.
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2 Evitar danos materiales

ATENCION

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccion en vacio puede dafiar los recipientes de co-

cina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion caliente.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar el

sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre los
elementos de mando o el marco de la placa de coc-
cion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa

de coccidn puede originar dafios.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccidn obje-
tos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas
frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre coémo pueden evitarse.

Dafnos Causa Medida
Man- Alimentos derra- Eliminar inmediatamente
chas mados los alimentos que se derra-
men con una rasqueta de
vidrio.
Man- Productos de Utilizar Unicamente produc-
chas limpieza inade- tos de limpieza adecuados
cuados para vitroceramica.
Rayadu- Sal, azucar o No utilizar la placa de coc-
ras arena cion como bandeja o enci-
mera.
Rayadu- Bases rugosas Comprobar los recipientes.
ras de recipientes
Decolo- Productos de Utilizar Unicamente produc-
racion limpieza inade- tos de limpieza adecuados
cuados para vitroceramica.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arrastrar-
minio los.
Descon- Azucar o sustan- Eliminar inmediatamente
chadu- cias con un alto los alimentos que se derra-
ras contenido de men con una rasqueta de

azucar

vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgi-
ca.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato consu-
mira menos energia.

Seleccionar la zona de coccién adecuada para el tama-
fio de la olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida con

el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo indi-

can el diametro superior del recipiente. Muchas veces,

este es superior al diametro de la base.

v Los recipientes de cocina que no coinciden o las pla-
cas de coccidon que no estan completamente cubier-
tas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
v Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita bas-
tante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
v Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha energia.

Utilizar una tapa de vidrio
v A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
v Las bases que no son planas necesitan un consumo
mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

v Un recipiente de cocina grande con poco contenido
requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.

v Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas ba-

jo.

v Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado se
malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccién. En
los tiempos de coccidn prolongados, apagar la zona de
coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiempo de

coccion.

v El calor residual no aprovechado aumenta el consu-
mo de energia.
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4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-
tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina?

4.1 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccidn.

zonade coc-  Activacion y desactivacion
cion
©) Zona de coc-
cion simple
© Zona de coc-  Activar: girar el conmutador
cién doble de las zonas de coccidn hacia
la derecha hasta ©. Ajustar el
nivel de potencia.
Desactivar: girar el conmuta-
dor de las zonas de coccién
hasta O y ajustar de nuevo.
No sobrepasar el simbolo © al
girar el conmutador de las zo-
nas de coccion hacia la posi-
cion 0.
O Zona de asado Activar; girar el conmutador

de las zonas de coccidn hacia
la derecha hasta OD. Ajustar
el nivel de potencia.
Desactivar: girar el conmuta-
dor de las zonas de coccioén
hasta 0 y ajustar de nuevo.

No sobrepasar el simbolo OO
al girar el conmutador de las
zonas de coccion hacia la po-
sicion 0.

Notas
» | as dreas oscuras en el patréon de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-
gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.
= [ a zona de cocciodn regula la temperatura mediante
la conexidn y desconexion de la resistencia. La resis-
tencia se puede conectar y desconectar incluso con
el nivel de potencia maxima.
- De esta forma, se evita que las piezas delicadas
se calienten excesivamente.
— El aparato se protege frente a sobrecarga eléctri-
ca.

4.2 Indicador luminoso de la zona de
coccion e indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador luminoso
de la zona de coccion y un indicador de calor residual.
El indicador se ilumina cuando una zona de coccion es-
ta caliente.

Indicador Interpretacion

Indicador lu- Se ilumina durante el funcionamiento po-

minoso de  co tiempo después de conectar el apara-
la zona de  to.
coccién

Indicador de Se ilumina después de cocinar, cuando
calor resi- la zona de coccion aun esta caliente.

dual Nota: Se pueden mantener calientes pla-
tos pequenos, o bien derretir una cober-
tura de chocolate.

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccidn

La placa de coccion se enciende y se apaga con el
conmutador de las zonas de coccion.

5.2 Ajustar las zonas de coccion

Con el conmutador de las zonas de coccion se ajusta
la potencia de calentamiento de la zona de coccion.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

5.3 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos con
los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido de
la coccion.

= Remover de vez en cuando los platos espesos.

= [ os alimentos que se asan a fuego fuerte o que suel-
tan mucho liguido deben cocinarse en porciones pe-
quefas.

= Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdginab

Derretir
Plato Nivel de Duracion
coccion dela coc-
lenta cion lenta
en minu-
tos

Mantequilla, gelatina 1 -
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Calentar o mantener caliente Estofar
Potaje, p. €j., potaje de lentejas 1 - Rollitos de carne 3-4 50-60
Leche' 1-2 - Estofado 3-4 60-100
Cocer o hervir a fuego lento Gulasch 3-4 50-60
Albéndigas, albondigas de 34 20-30 Freir con poco aceite
patata 23 Freir los platos sin tapa.
Pescado 2 3 10-15 Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
Salsa blanca, p. €j., bechamel 1 3-6 dos
] Chuletas, al natural o 6-7 8-12

Hervir, cocer al vapor o rehogar empanada *
Arroz con doble cantidad de 3 15-30 Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
agua Pescado o filete de pescado, al 4-5 8-20
Patatas sin pelar 3-4 25-30 natural o empanado
Patatas cocidas con sal 3-4 15-25 Pescado o filete de pescado 6-7 8-12
Pasta 2® 5 6-10 empanado y ultracongelado,
Potaje, sopa 3-4 15-60 o Vj”tas f,e pescadlo - — =T
Verduras, frescas o ultraconge- 3-4 10-20 glos de sarten, congelados - -
ladas Crepes 5-6 a fuego

- - lento
Alimentos cocinados en olla ex- 3-4 -
prés

6 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

6.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas
de vidrio apropiados a través del Servicio de Asistencia
Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio es-
pecializado.

ATENCION

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar
la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecuados.

Productos de limpieza inadecuados

Detergente sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos de limpieza agresivos como espray para
hornos o quitamanchas

= Esponjas que rayen
= Limpiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

6.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de cocciéon después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdginar’z

Requisito: La placa de coccion esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccién con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocerami-
ca pueden conseguirse buenos resultados de limpie-
za.

7 Eliminacidén
7.1 Eliminacién del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

" Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

2 Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
% Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

* Dar la vuelta al alimento varias veces.



es Servicio de Asistencia Técnica

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el me-
dio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el sim-
bolo de cumplimiento con la Directiva
Europea 2012/19/UE relativa a los
aparatos eléctricos y electrénicos usa-
dos (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco gene-
ral valido en todo el ambito de la Unidn
Europea para la retirada y la reutiliza-
cion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

=y

8 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 anos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técnica
es gratuita en el marco de las condiciones de garantia
del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
garantia y las condiciones de garantia en su pais, utili-
zar el codigo QR del documento adjunto sobre contac-
tos de servicio y condiciones de garantia, contactar con
nuestro servicio al cliente, con su distribuidor o visitar
nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de producto
(E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.

En el documento adjunto sobre contactos de servicio y
condiciones de garantia o en nuestra pagina web figu-

ran los datos de contacto del servicio al cliente median-
te el codigo QR.

La informacidon conforme a los reglamentos (EU)
66/2014 y (EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.bosch-home.com en las secciones referentes al
producto y servicio al cliente, en el area de manuales y
documentos.

8.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero de
fabricacién (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

= |a tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-

rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

9 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacién para el montaje del
aparato.

mm
—>

9.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-
dad al montar el aparato.

® | 3 conexion eléctrica solo puede realizarla
personal especializado autorizado. Si se ha-

9.2 Preparar el mueble
La encimera debe ser plana, horizontal y estable.

ce una conexion incorrecta, la garantia no
tendra validez.

= Solo una instalacion profesional de confor-
midad con estas instrucciones de montaje
puede garantizar un uso seguro. El monta-
dor sera el responsable de los danos causa-
dos por una instalacion incorrecta.

® | g placa de coccion y el horno deben ser
de la misma marca y tener el mismo punto
de combinacion.

® | g proteccion contra contacto accidental de-
be garantizarse durante el montaje.

m Observar las instrucciones de montaje del
horno.

= | 0s muebles para placas y hornos, incluidos los embellecedores de pared, deben resistir temperaturas de 90 °C

como minimo.
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Instrucciones de montaje es

= E| revestimiento del hueco colocado a una distancia de 50 mm respecto a la pared posterior del aparato no debe

ser inflamable (p. €j., baldosas o piedra).

= Con una subestructura adecuada [b] también se pueden utilizar encimeras [@ de hasta 16 mm.
= Sellar las superficies de corte con material resistente al calor para evitar que la encimera se hinche a causa de la

humedad.

xé4
@6~

e
90°

l//
Fr

|

>= 600

585 | 3
50

&

3

U

A
min.
20

=2

~

<o
T3

SE
=)

N\

- —

.

9.3 Conectar la placa de coccion

Requisito: El horno debe conectarse a la red, pero sin

tension.

1. Atornillar el conductor de proteccion PE (verde/ama-
rillo) de la placa de coccién a la toma a tierra @ del
horno.

2. Enchufar el conector de la zona de coccidn al horno.
El color del cable delantero debe coincidir con la
identificacion cromatica de la pegatina.

i

9.4 Colocar la placa de coccion

No aprisionar los cables ni pasarlos por bordes afila-

dos.

= |a placa de coccién también se puede montar en un

hueco ya existente de 500 mm de profundidad.

= Debe sobresalir por igual por la parte delantera y tra-

sera.

R

‘/ /\‘

-
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9.5 Desmontar la placa de coccion

1. Desconectar el aparato de la corriente.
2. Extraer el horno hasta que el conector de la zona de
coccion y, por ultimo, el conductor protector PE (ver-
de/amarillo) puedan soltarse del tornillo de puesta a



es Instrucciones de montaje

tierra. Extraer el horno y dejarlo delante del mueble
sobre un pedestal si es necesario.

3. Extraer la placa de coccion ejerciendo presion desde
abajo.

10
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagdes de seguran-
ca.

1.1 IndicacoOes gerais

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrucdes, o certificado do
aparelho e as informacgdes sobre o produto
para posterior utilizagcdo ou para entregar a
futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por
técnicos concessionados. A garantia cessa
em caso de danos provocados por uma liga-
¢ao incorreta.

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

® S0b supervisao. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duracao.

® para uso domeéstico e em espacos fechados
domésticos.

= gté uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

= Com um temporizador externo ou um teleco-
mando em separado. Isto ndo se aplica pa-
ra o caso de o funcionamento ser desligado
pelos aparelhos incluidos na norma EN
50615.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criangas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-

das ou com falta de experiéncia e/ou conheci-
mentos, se forem devidamente supervisiona-
das ou instruidas na utilizacdo com seguranca
do aparelho e tiverem compreendido os peri-
gos dai resultantes.

As criangas nao podem brincar com 0 apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador néo
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

/\ AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogdes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 6leos e gorduras quentes sem
vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua, de-
ve desligar o aparelho e, em seguida, cobrir
as chamas, p. ex., com uma tampa ou uma
manta de amianto.

A superficie de cozedura fica muito quente.

» Nunca coloque objectos inflamaveis sobre a
superficie de cozedura ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre o superficie de
cozedura.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamacao ou ao rebentamento
dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozinhar.
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pt Evitar danos materiais

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamente
vigiado.

&\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacado, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes; em

particular, um aro da placa de cozinhar even-

tualmente existente.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evi-
tar tocar em elementos de aguecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos, tém
de ser mantidas afastadas.

Grelhas de protecado do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fogéao.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

guente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

As pegas dos recipientes para cozinhar po-

dem ficar quentes durante o funcionamento.

Se as pegas forem irradiadas pelo disco, as

pegas podem ficar muito quentes.

» Cobrir sempre todo o disco com o recipien-
te para cozinhar.

» Utilize uma pega de cozinha.

&\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacgdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacado do aparelho s6 podem ser
utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentacédo ou o cabo de li-
gacao do aparelho sofrer algum dano, tem
ser substituido por um cabo de alimentacao
ou o cabo de ligacdo do aparelho especifi-
co, disponivel junto do fabricante ou da sua
Assisténcia Técnica.

» Se 0 cabo elétrico deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido por técni-
cos qualificados.

Um aparelho danificado € perigoso.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Se a superficie estiver rompida, deve desli-
gar o aparelho para evitar um possivel cho-
que elétrico. Para fazer isso, desligue o dis-
juntor no quadro eléctrico.

» Regule o seletor da zona de cozinhar para
Zero.

» Contacte a Assisténcia técnica.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou
de alta pressao para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca coloque o cabo de ligacao de eletro-
domésticos em contacto com partes quen-
tes do aparelho.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

As panelas podem saltar repentinamente devi-

do a liquidos entre a base da panela e a zona

de cozinhar.

» Mantenha a zona de cozinhar e a base da
panela sempre secas.

/N AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do al-
cance das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com
o0 material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas pe-

quenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criancas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com
pecas pequenas.

2 Evitar danos materiais

ATENCAO

As bases asperas de tachos ou frigideiras riscam a vi-

troceramica.

» Verifique os recipientes.

Cozinhar em vazio pode danificar os recipientes para

cozinhar ou o aparelho.

» Nunca coloque tachos sem contetido sobre uma zo-
na de cozinhar quente ou nunca cozinhe em vazio.

12

Recipientes para cozinhar mal posicionados podem

provocar um sobreaguecimento do aparelho.

» Nunca coloque frigideiras ou tachos quentes sobre
0s elementos de comando ou o aro da placa de cozi-
nhar.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» Nao deixe cair objetos duros ou afiados sobre a pla-
ca de cozinhar.



Os materiais nao resistentes ao calor derretem se colo-

cados na zona de cozinhar quente.

» N&o utilize folhas de protecéo para fogoes.

» Nao utilize folha de aluminio nem recipientes de plas-
tico.

2.1 Visao geral dos danos mais frequentes

Aqui encontra os danos mais frequentes e sugestdes
sobre como estes podem ser evitados.

Protecdo do meio ambiente € poupanga pt

Dano Causa Medida
Nddoas Alimentos derra- Remova imediatamente os
mados alimentos derramados com
um raspador de vidros.
Nodoas Produtos de lim- Utilize apenas produtos de

peza inadequa- limpeza adequados a vitro-
dos ceramica.

Dano Causa Medida
Riscos  Sal, agucar ou Nao utilize a placa de cozi-
areia nhar como bancada de tra-
balho ou zona de arruma-
¢ao.
Riscos  Bases asperas Verifique os recipientes.
de tachos ou fri-
gideiras
Altera- Produtos de lim- Utilize apenas produtos de
cdo da pezainadequa- limpeza adequados a vitro-
cor dos ceramica.
Altera- Friccdo dos ta- Levante os tachos ou as fri-
cdo da chos, por ex.,, gideiras ao desloca-los.
cor aluminio
Lascas Acucar ou ali- Remova imediatamente os

mentos com ele- alimentos derramados com
vado teor de um raspador de vidros.
acgucar

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho conso-
me menos energia.

Selecione a zona para cozinhar adequada ao tamanho
do tacho. Posicione o recipiente para cozinhar centra-
do.

Utilize recipientes cujo didmetro de fundo corresponda

ao didmetro da zona de cozinhar.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas ve-

zes o diametro superior do tacho. Normalmente, este é

superior ao diametro do fundo.

v Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas de
cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem muita
energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
v Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita clara-
mente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
v Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
v Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do ta-
cho sem levantar a tampa.

Utilize tachos e frigideiras com fundos planos.
v Fundos irregulares aumentam o consumo de energia.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quantida-

de de alimentos.

v Um recipiente para cozinhar grande com pouco con-
teudo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
v Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia € necessaria para aqguecer.

Mude atempadamente para um nivel de poténcia mais

baixo.

v Se a poténcia de continuacdo de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.

Utilize o calor residual da placa de cozinhar. No caso

de tempos de cozedura mais longos, desligue a zona

de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do tempo de

cozedura.

v O calor residual ndo utilizado aumenta o consumo de
energia.

4 Familiarizacao

As instrugdes de servico sdo validas para diversas pla-
cas de cozinhar. Pode consultar as dimensdes das res-
petivas placas de cozinhar na visdo geral dos modelos.
— Pdgina 2

4.1 Zonas de cozinhar

Aqui encontra uma vista geral das diferentes conexdes
dos discos.

Disco Ativar e desativar
@) Zona de cozi-
nhar de um cir-
cuito
© Disco de duplo Ativar: rode o seletor da zona
circuito de cozinhar para a direita até

©. Regule a poténcia de coze-
dura.
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pt Operagéo base

Disco Ativar e desativar

Desativar: rode o seletor da
zona de cozinhar para 0 e re-
gule-o de novo.

Nunca rode o seletor da zona
de cozinhar para além do sim-
bolo © para 0.

O Zona para as- Ativar: rode o seletor da zona
sar de cozinhar para a direita até

OD. Regule a poténcia de co-
zedura.
Desativar: rode o seletor da
zona de cozinhar para 0 e re-
gule-o de novo.
Nunca rode o seletor da zona
de cozinhar para além do sim-
bolo OD para 0.

Notas

= As areas escuras na apresentacao de incandescén-
cia do disco devem-se a questdes técnicas. Nao tém
qualquer influéncia sobre o funcionamento da zona
de cozinhar.

= O disco regula a temperatura através da ativagéo e
desativacao do aguecimento. Mesmo com poténcia
maxima, o aguecimento pode ligar e desligar.

— Os componentes sensiveis sdo assim protegidos
contra sobreaquecimento.
— O aparelho é protegido contra sobrecarga elétrica.

4.2 Indicacao da zona de cozinhar e
indicacao de calor residual
A placa de cozinhar tem uma indicacdo da zona de co-

zinhar e uma indicag&o de calor residual. A indicag&o
acende-se quando uma zona de cozinhar esta quente.

Indicacdo  Significado

Indicacéo Acende-se durante o funcionamento, pou-
da zona de co tempo apds a ligacao.

cozinhar

Indicacéo Acende-se depois de cozinhar, quando a
de calor re- zona de cozinhar ainda esta quente.
sidual

Nota: Pode manter pratos pequenos
quentes ou derreter coberturas.

5 Operacao base

5.1 Ligar ou desligar a placa de cozinhar
A placa de cozinhar € ligada e desligada com o seletor

= Sugestdes para cozer com poupanca de energia.
— Pdgina 13

da zona de cozinhar. Derreter
- . Prato Poténcia Tempo de
5.2 Regulacao das zonas de cozinhar de conti- continua-
Regule a poténcia de aquecimento da zona de cozinhar guagao gag de co-
através do seletor da zona de cozinhar. e coze- zeduraem
dura minutos
Potencia de Manteiga, gelatina 1 -
cozedura
1 poténcia minima Aquecer ou manter quente
9 poténcia maxima Guisado, p. ex., guisado de len- 1 -
tilhas
5.3 Regulacées recomendadas para Leite ' 1-2 -
cozinhar Escaldar ou cozer lentamente
Aqui optem uma visao geral de diferentes pratos com Bolinhos de batata escalfados,  3-4 20-30
as poténcias de cozedura adequadas. : 23
. ~ . bolinhos de batata

O tempo de cozedura varia em funcéo do tipo, do peso, —
da espessura e da qualidade dos alimentos. A poténcia Peixe * 3 10-15
de continuacédo de cozedura depende dos recipientes Molho branco, p. ex. molho be- 1 3-6
para cozinhar utilizados. chamel
Indicagoes de preparagao Cozer, cozinhar a vapor ou estufar
= Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de cozedu- -

ra 9. P Arroz com o dobro da quantida- 3 15-30
= Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em de de agua

quando. Batatas cozidas, com pele 3-4 25-30
= Aloure os alimentos muito alourados ou que libertam Batatas cozidas 34 15-25

muito liquido ao alourar em varias doses pequenas. , . >3

Massas alimenticias, massa® 5 6-10

' Confecione os alimentos sem tampa.
2 Leve a agua a ferver com a tampa colocada.
3 Continue a cozer os alimentos sem tampa.
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Limpeza e manutengdo pt

Guisado, sopa 3-4 15-60 Escalopes, simples ou panados 6-7 6-10

Legumes, frescos ou ultracon-  3-4 10-20 Costeletas, simples ou 6-7 8-12

gelados panadas'

Alimentos na panela de pressdo 3-4 - Bife, 3 cm de espessura 7-8 8-12

Estufar Peixe ou filete de peixe, simples 4-5 8-20
ou panado

Rolinhos de carne 3-4 50-60 Peixe ou filete de peixe, panado 6-7 8-12

Carne estufada 3-4 60-100 e ultracongelado, p. ex., barri-

Carne de vaca guisada 3-4 50-60 nhas de peixe

Assar com pouco oleo
Assar os pratos sem tampa.

Refeicdes de frigideira, ultracon- 6-7 6-10
geladas
Panquecas 5-6 continuo

6 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e ma-
nutenc&o cuidadosa do mesmo.

6.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza e raspadores para vidro ade-
quados podem ser adquiridos junto da Assisténcia téc-
nica, na loja online ou no comércio.

ATENCAO

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar
a superficie do aparelho.

» Nunca utilize produtos de limpeza inadequados.

Produtos de limpeza inadequados

= Detergente nao diluido

= Detergente para maquinas de lavar loica;

» Detergentes abrasivos

= Produtos de limpeza agressivos, p. ex., spray limpa-
fornos ou produtos para a remogédo de manchas

= Esponjas com face abrasiva
= Aparelhos de limpeza a alta pressao e aparelhos
com jato de vapor

6.2 Limpar a vitroceramica

Limpe a placa de cozinhar apds cada utilizagéo, para
que os restos de comida nao queimem.

Nota: Observe as informacdes relativas aos produtos
de limpeza inadequados. — Pdgina 15

Requisito: A placa de cozinhar esta arrefecida.

1. Remova a sujidade mais resistente com um raspador
para vidros.

2. Limpe a placa de cozinhar com um produto de limpe-
za adequado para vitroceramica.
Tenha em atencéo as indicagcdes de limpeza que se
encontram na embalagem do produto de limpeza.
Dica: Pode obter bons resultados de limpeza com
uma esponja especial para vitroceramica.

7 Eliminacao

7.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminagdo compativel com o meio ambi-
ente, podem ser reutilizadas matérias-primas valiosas.

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimentos
atuais de eliminagao, contacte o seu Agente Especia-
lizado ou os Servigcos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em confor-
midade com a Directiva 2012/19/UE
relativa aos residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (waste electri-
cal and electronic equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a
criacdo de um sistema de recolha e va-
lorizagéo dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados Membros da
Uniao Europeia.

B

8 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevantes
para o funcionamento em conformidade com o regula-
mento relativo aos requisitos de concegao ecoldgica
junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo de

" Vire varias vezes os alimentos.

duracao de, pelo menos, 10 anos a partir da colocacéo
do seu aparelho no mercado dentro do Espaco Econé-
mico Europeu.
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pt Instrugbes de montagem

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas sobre a duragéo e
as condicdes de garantia no no seu pais junto do nos-
SO servico de apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cddigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servigo e
condicdes de garantia.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Pode encontrar os dados de contacto do servico de
apoio ao consumidor por meio do coédigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servigo
condicdes de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informacdes de acordo com o Regulamento
(EU) 66/2014 e (EU) 2023/826 online em www.bosch-

home.com, na pagina do produto e na pagina de servi-
¢o do seu aparelho no manual de instrucdes e docu-
mentos adicionais.

8.1 Numero do produto (E-Nr.) e nimero de
fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.

A placa de caracteristicas encontra-se:
= no folheto do aparelho.
= no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

9 Instrucoes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalacdo do
aparelho.

mm
—r

9.1 Montagem segura
Respeite estas indicacdes de seguranca quan-
do montar o aparelho.

m A ligacdo elétrica deve ser efetuada apenas
por um especialista. Uma ligacéo errada
anula a garantia.

9.2 Preparar o mével
A bancada deve ser plana, horizontal e robusta.

= Apenas uma montagem profissional de
acordo com estas instrucdes de montagem
garante uma utilizacdo segura. Os danos
causados por uma montagem incorreta sao
da responsabilidade do instalador.

m Placa de cozinhar e fogédo tém de ser da
mesma marca e ter o mesmo ponto de com-
binagéo.

m A protecado contra contacto tem de estar ga-
rantida na montagem.

® Respeitar as instru¢cdes de montagem do fo-
géo.

= Os moveis de encastrar, incluindo frisos de remate da parede, tém de ser resistentes ao calor até, no minimo, 90

°C.

= Um revestimento de nicho situado a menos de 50 mm da parede traseira ndo pode ser combustivel (p. ex., azule-

jos, pedra).

= Com uma subestrutura correspondente bl também podem ser utilizadas bancadas [@ até 16 mm.
= Sele as superficies cortadas com material resistente ao calor para evitar que a bancada dilate com a humidade.
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9.3 Ligar a placa de cozinhar

Requisito: O fogdo tem de estar ligado a rede, mas
sem corrente.
1. Aparafuse o condutor de protecao PE (verde/amare-

lo) da placa de cozinhar a ligacéo a terra @ do fogéao.

2. Encaixe a ficha da placa de cozinhar no fogao.
A cor do cabo da frente tem de corresponder a mar-
cacdo de cor do autocolante.

9.4 Inserir a placa de cozinhar

Nao entale os cabos, nem 0s passe sobre arestas vi-
vas.

= A placa de cozinhar também pode ser montada num
nicho com uma profundidade de 500 mm.

= Deve sobressair de igual forma, tanto a frente, como
atras.

e S I
Sl

Instru¢cdes de montagem pt

9.5 Desmontar a placa de cozinhar

1. Desligue o aparelho da corrente.

2. Retirar o fogao para fora até que o conector das zo-
nas de cozinhar e, por fim, o condutor de protecao
PE (verde/amarelo) possam ser soltos do parafuso
de ligacao a terra. No processo, € se necessario,
pousar o fogdo sobre um estrado diante do moével.

3. Retire a placa de cozinhar, pressionando por baixo.
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1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Talimatlari, cihaz Uretim bilgilerini ve Urun
bilgilerini ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢gin saklayniz.

» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir. Hatall
baglantidan kaynaklanan hasarlarda garanti
hakkl ortadan kalkar.

Cihazl sadece su amagcla kullaniniz:

® yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.

® gozUNnUzU cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli olarak
dikkat ediniz.

® Ozel konutlarda ve Ozel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

m deniz seviyesinden en fazla 2000 m
yukseklige kadar kullanin.

Cihazi asagidaki amaglar igin kullanmayin:

® harici bir zamanlayici veya uzaktan kumanda
ile. Bu, EN 50615 kapsamindaki cihazlarla
isletim durumunda gecerli degildir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buylk cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dusuk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
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kullanimi ve buna bagh tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamahdir; 15
yasinda veya daha buytk ¢ocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan klc¢uk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.4 Emniyetli kullanim

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolimlerinin gdzetimsiz bir sekilde birakiimasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve kati yaglan asla
gdzetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile sdndurmeye calismayiniz,
cihazi kapatiniz ve sonra alevleri 6rnegin bir
kapak veya yangin battaniyesi ile kapatiniz.

Ocak ylzeyi ¢ok sicaktir.

» Asla ocak ylzeyinin Uzerine veya yakinlarina
yanabilecek cisimler koymayiniz.

» Asla ocak ylzeyinin Uzerine cisim
koymayiniz.

Ocak kapaklarr asiri isinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa saciimasi

gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapagdi kullanmayiniz.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir islem
surekli denetlenmelidir.

AEEE Y6netmeligine Uygundur. PCB igcermez.



N\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari, 6zellikle ocak

gercevesi varsa, kullanim esnasinda sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmalidir.

Ocak koruma i1zgaralari kazalara sebep olabilir.

» Asla ocak koruma izgaralari kullanmayiniz.

Cihaz calisirken cok isinir.

» Temizlemeden dnce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

Pisirme kabinin tutma kollar ¢calisma sirasinda

Isinabilir. Tutma kollari 1sitma bolgesi

tarafindan aydinlatilirsa, tutma kollari 6zellikle

Isinabilir.

» Pisirme kabl ile her zaman tim i1sitma alanini
kaplayiniz.

» Bir tencere eldiveni kullaniniz.

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usultne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin sebeke baglanti kablosu veya
cihaz baglanti kablosu hasar gorurse,
Ureticiden veya musteri hizmetlerinden temin
edebileceginiz dzel bir sebeke baglant
kablosuyla veya cihaz baglanti kablosuyla
degistiriimek zorundadir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorurse
eqitimli uzman personel tarafindan
degistiriimesi gerekir.

Hasarll bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullanilmamalidir.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

» YUzey vyirtildiysa, olasi bir elektrik carpmasini
onlemek icin cihaz kapatiimalidir. Bunu
yapmak icin, Sigorta kutusundaki sigortayi
kullanarak cihazdaki kapatin.

» Ocak salteri sifira ayarlanmahdir.

» MUsteri hizmetleri ile iletisime gecilmelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden

olabilir,

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yluksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.

» Ocak ve tencere tabani her zaman kuru
tutulmalidir.

&\ UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini gocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kuiguk parcalar soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KugUk parcalar cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kliclk parcalarla oynamasina izin
vermeyin.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

DIKKAT

PUrluzll tencere ve tava tabanlari cam seramigi gizer.

» Pisirme kaplarini kontrol ediniz.

Ici bos bir pisirme kabinin ocakta tutulmasi kaba veya

cihaza zarar verebilir.

» Icinde malzeme olmayan tencereleri kesinlikle sicak
ocak Uzerine koymayiniz veya ic¢i bos sekilde ocakta
tutmayiniz.

Pisirme kaplarinin hatali yerlestirilmesi cihazin asiri

Isinmasina neden olabilir.

» Sicak tava veya tencereleri kesinlikle kumanda
elemanlarinin veya ocak cercevesinin Uzerine
koymayiniz.

Sert veya sivri cisimler pisirme boélimunun Uzerine

distigu takdirde hasar olusabilir.

» Pisirme bolumu Uzerine sert veya sivri cisimler
dusuirmeyiniz.

Isiya karsi dayanikli olmayan malzemeler, sicak
ocaklarin tzerinde erir.

» Ocak koruma folyosu kullanmayiniz.

» Aluminyum folyo veya plastik kaplar kullanmayiniz.

2.1 En sik gorilen hasarlara genel bakis

Burada en sik gorllen hasarlari ve bunlari nasil
Onleyebilecegdinize iliskin ipuclarini bulabilirsiniz.

Hasar  Nedeni Onlem

Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen bir
cam kaziyici ile temizleyiniz.

Lekeler Uygun olmayan Sadece cam seramige

temizlik
malzemeleri

uygun temizlik malzemeleri
kullaniniz.
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tr Cevrenin korunmasi ve tasarruf

Hasar  Nedeni Onlem Hasar  Nedeni Onlem

Cizikler  Tuz, seker veya Ocagdi ¢alisma tezgahi Renk Tencerenin Tencereleri veya tavalari
kum olarak kullanmayiniz, degistir  asinmasi, 6rn. kaldirarak tasiyiniz.

Uzerine esya birakmayiniz. me aliminyum

Cizikler  Puar0zlU tencere  Pisirme kabini kontrol Konkoid Seker veya Tasan yemekleri hemen bir
veya tava ediniz. al catlak seker orani cam kazlyicl ile temizleyiniz.
tabanlari yuksek yemekler

Renk Uygun olmayan Sadece cam seramige

degistir  temizlik uygun temizlik malzemeleri

me malzemeleri kullaniniz.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri
doénusturdlebilir.

» Munferit parcalar turlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az enerji
tUketir.

Tencere boyutuna uygun pisirme alani seginiz. Pisirme
kabini ortalayarak yerlestiriniz.

Taban capi ocadin ¢capina uygun olan pisirme kaplari

kullaniniz.

Ipucu: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin agiz

kisminin gap bilgisini verir. Taban ¢ap! genellikle daha

buytktar.

v Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatiimalidir.
v Kapaklar kapatmadiginizda cihaz ¢ok daha fazla
enerjiye ihtiya¢ duyar.

Tencere kapaklar mimkun oldugunca nadir aciimalidir.
v Kapag actiginizda yliksek miktarda enerji ¢cikisi séz
konusu olur.

Cam kapak kullaniimalidir.
v Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan icindekileri gérebilirsiniz.

Duz tabanli tencere ve tavalar kullaniniz.
v Dz olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir.

Yiyecek miktarina uygun buayuklikte bir pisirme kabi

kullanilmalidir.

v I¢cine az yiyecek konan buyUk bir pisirme kabinin
Isinmasi igin gereken enerji miktari daha yuksektir.

Yemekler az su ile pisiriimelidir.
v Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, isinma igin
gereken enerji de o kadar yuksek olur.

Erkenden daha disUk bir pisirme kademesine geciniz.
v Cok ylksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.

Ocakta kalan artik 1sidan faydalaniniz. Uzun stirede
pisen yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika dnce
ocagl kapatiniz.

v Kullaniimayan kalan isi, enerji tiketimini arttirir,

4 Cihazi tanima

Kullanma kilavuzu farkli ocaklar icin gecerlidir. Ocaklara
yonelik dlcu bilgilerini tiplere genel bakis altinda
bulabilirsiniz. — Sayfa2?

4.1 Ocak

Burada ocaklardaki farkli devreye alma islemlerine
iliskin bir genel bakis sunulmustur.

Ocak gézi Devreye alinmasi ve

devreden cikariimasi

Devreden c¢ikarma: Ocak
salterini O'a getiriniz ve tekrar
ayarlayiniz.

Ocak salterini asla © semboli
Uzerinden 0'a ¢evirmeyiniz.

Ocak gézi Devreye alinmasi ve
devreden cikariimasi
O Tek halkali
ocak gozu
© iki halkali ocak Devreye alma: Ocak salterini

© sembolline kadar sada
ceviriniz. Pisirme kademesini
ayarlayiniz.
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O Kizartma
bolima

Devreye alma: Ocak salterini
OD semboliine kadar saga
ceviriniz. Pisirme kademesini
ayarlayiniz.

Devreden c¢ikarma: Ocak
salterini O'a getiriniz ve tekrar
ayarlayiniz.

Ocak salterini asla OD
semboll Uzerinden 0'a
gevirmeyiniz.




Notlar
= QOcak yanarken gorilen koyu alanlar teknik nedenlere
baghdir. Bunlar ocagin fonksiyonunu etkilemez.
= [sitma acilarak veya kapatilarak ocagin sicakligi
ayarlanir. Ocak en yiiksek glcte galisirken bile isitma
acllabilir ve kapatilabilir.
— Bu sayede hassas parcalar asiri iIsinmaya karsi
korunur.
— Cihaz elektriksel olarak asiri yiklenmeye karsi
korunur.

Temel Kullanim

4.2 Ocak gostergesi ve kalan i1si gostergesi

Ocakta bir ocak gdstergesi ve bir kalan 1si gdstergesi
bulunur. Bir ocak sicak oldugunda, gdsterge yanar.

tr

Gosterge Anlami

Ocak Acildiktan kisa stre sonra calisma
gostergesi  sirasinda yanar.

Atil 1si Pisirdikten sonra, ocak hala sicak
gostergesi  oldugunda yanar.

Not: Az miktarda yemek isitabilir veya
kivertUr eritebilirsiniz.

5 Temel Kullanim

5.1 Pisirme bolimunin agilmasi veya
kapatilmasi

Ocagi ocak salteri ile acip kapatabilirsiniz.

5.2 Ocaklarin ayarlanmasi
Ocak salteri ile ocagdin isitma glcind ayarlayabilirsiniz.

Isitma veya sicak tutma

Sulu yemek, 6rn. mercimek 1 -
yemegi
St 1-2 -

Haslama veya kisik ateste pisirme

Hamur patates koftesi?® 3-4 20-30

:'%"me _ Balik 23 3 10-15

ademest — Beyaz sos, 6rn. besamel sosu 1 3-6
1 en dusuk performans
9 en yiksek performans Pisirme, buharda pisirme veya soteleme
Piring, iki kati su ile 3 15-30

5.3 Pisirme icin ayar onerileri Elma dilim patates 3-4 25-30

Burada cesitli yemeklere ydnelik uygun pisirme Tuzlu patates 3-4 15-25

kademelerine b|r genel bak|$ SUnUlmU$tUr. Hamur i§|eri’ rnakarnaz3 5 6_10

Pisirme suresi yiyeceklerin tlrtne, agirhgina, kalinhdina ) B

ve kalitesine gore degisir. Pisirmeye devam kademesi, Sulu yemek, gorba 34 1560

kullanilan pisirme kabina bagldir. Sebze, taze veya dondurulmug ~ 3-4 10-20

Hazirlik bilgileri Dudukll tencerede yemek 3-4 -

= Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u kullaniniz. Bugulama

= Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.

» Mihirleyeceginiz yiyecekleri veya kizartma yapilirken Et sarma 3-4 50-60
fazla sivi salan yiyecekleri kiicik porsiyonlar halinde Bugulanip kizartilan et 3-4 60-100
kizartmaniz tavsiye edilir. Gula 3.4 50-60

= Enerji tasarruflu pisirme icin ipuglar. = Sayfa20 ¥

Eritme Az yag ile kizartma

Yiyecekleri kapadi kapatmadan kizartiniz.

Y k Pisi Dakik , ,
eme e'gg‘g?{ olaar!aI? Snitzel, sade veya panelenmis  6-7 6-10
kademesi pisirmeye Pirzola, sade veya panelenmis* 6-7 8-12
devam Biftek, 3 cm kalinliginda 7-8 8-12
z:]T:si Balik ve balik filetosu, sade veya 4-5 8-20

— panelenmis

Tereyag, jelatin ! - Balik veya balik filetosu, 67 812

"Yemek kapak olmadan hazirlanmalidir.
2 Su, kapak kapaliyken kaynatiimaldir.

3 Yemek kapak olmadan pisirilmelidir.
*Yemek birkag kez gevrilmelidir.

panelenmis ve dondurulmus,
orn. paneli balik cubuklari
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tr Cihaz temizleme ve bakimini yapma

Tava yemekleri, dondurulmus 6-7 6-10

Krep 5-6 araliksiz

6 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sulre isler durumda kalmasini saglamak
icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

6.1 Temizlik malzemeleri

Uygun temizlik malzemelerini ve cam kaziyicilari musteri
hizmetlerinden, online magazadan veya piyasadan temin
edebilirsiniz.

DIKKAT

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylizeyine

zarar verebilir,

» Uygun olmayan temizlik malzemelerini kesinlikle
kullanmayiniz.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri

Seyreltiimemis deterjan

Bulasik makinesi i¢in temizleyici

Asindirici maddeler

Firin spreyi veya leke giderici gibi gucli temizlik
malzemeleri

= Cizen singerler
» YUksek basingl temizleyici ve buhar puskirtme
makinesi

6.2 Cam seramigin temizlenmesi

Yemek artiklarinin yanarak yapismamasi igin ocag! her
kullanimdan sonra temizleyiniz.

Not: Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin
bilgileri dikkate aliniz. — Sayfa22

Gereklilik: Ocak soguktur.

1. Glgclu kirler piyasada bulunan bir cam kaziyici ile
temizlenmelidir.

2. Ocak, bir cam seramik temizlik malzemesi ile
temizlenmelidir.
Temizleyicinin ambalajindaki temizleme uyarilarini
dikkate aliniz.
Ipucu: En iyi temizlik sonuglarini cam seramik igin
Ozel bir siinger kullanarak elde edebilirsiniz.

7 Atiga verme

7.1 Eski cihazlari atiga verme

Cevreye duyarll bir imha islemiyle cok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak tzere degerlendirilebilir.

» Cihaz gevreye zarar vermeyecek sekilde imha ediniz.
Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi edinmek
icin Ittfen yetkili saticiniza veya bagh oldugunuz
belediyeye ya da sehir idaresine basvurunuz.

Bu Uriin T.C. Cevre, Sehircilik ve iklim
Degisikligi Bakanhg tarafindan
yayimlanan “Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli Maddelerin
Kullaniminin Kisitlanmasina lliskin
Yénetmeligi'nde belirtilen zararl ve
yasakll maddeleri icermez”.

AEEE ybénetmeligine uygundur.

B

Bu Uran, geri donusumla ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yliksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir. Bu
nedenle, Grlnd, hizmet dmrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déndstmu i¢in bir
toplama noktasina géturin. Bu toplama
noktalarini bdlgenizdeki yerel yonetime
sorun. Kullaniimig Urdnleri geri
kazanima vererek ¢evrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
UrlnU atmadan énce ¢ocuklarin
glivenligi icin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz duruma
getirin.

8 Musteri hizmetleri

ilgili Eko Tasarim Yonetmeligi uyarinca fonksiyon ile ilgili
orijinal yedek parcalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bolgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 yil
siresince miusteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.

Not: MUsteri hizmetlerinin kullanimi Uretici garantisi
kosullari kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gegerli olan garanti siiresi ve garanti kosullari
ile ilgili ayrintili bilgileri ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim kisilerine ve garanti kosullarina,
ekteki musteri hizmetleri listesinden, musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticimizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.
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MUsteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grln
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

lthalatgi Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Turkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBBe 34

81739 Minchen, Germany

www.bosch-home.com


https://www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki belgede yer
alan QR kodu araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri listesinden
veya Web sitemizde bulabilirsiniz.

TUm vyetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr adresli
web sitesinde yer almaktadir.

SGM-2024/5 ve (EU) 66/2014 ydénetmeligine uygun
bilgileri, cihazinizin Urdn sayfasinda ve servis sayfasinda
www.bosch-home.com altinda gevrimigi olarak ilgili
kullanim talimatlarinda ve ek belgelerde bulabilirsiniz.

Montaj kilavuzu tr

8.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat numarasi
(FD)

Uriin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Tip levhasini bulabileceginiz yerler:

» Cihaz pasaportu Uzerinde.

= QOcagin alt tarafinda.

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon

numarasini hizlica bulabilmeniz icin bilgileri not etmenizi
Oneririz.

8.2 Garanti Sartlari

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

9 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

mm
+—r

9.1 Guvenli montaj

Cihazi monte ederken bu guvenlik bilgilerini
dikkate aliniz.

m Elekirik baglantisi sadece egitimli uzman
personel tarafindan yapiimalidir. Yanls

9.2 Mobilyanin hazirlanmasi
Calisma tezgahi diiz, yatay ve sabit olmalidir.

baglanti durumunda garanti kapsami disinda
kalir.

m Cihazin montaji ancak bu montaj talimatinda
tarif edilen sekilde, usulliine uygun olarak
yapilmissa, cihazin guvenli kullanimi s6z
konusu olabilir. Usuline uygun olmayan
montajdan kaynaklanan arizalardan, montajl
yapan kisi sorumludur.

® Ocak ve firin sadece ayni marka ve ayni
kombinasyon noktasina sahip olmalidir.

= Montaj sirasinda bir elektrik temas
koruyucusu mevcut olmalidir.

® Firina ait montaj talimatina uyulmalidir.

= Duvar kenar seritleri dahil ankastre mobilyalar en az 90°C'ye kadar isiya dayanikli olmalidir.

= Arka duvara 50 mm mesafedeki nis kaplamalar yanici olmamalidir (6rn. fayans, tas).

= Uygun alt yapinin bl olmasi halinde 16mm'ye kadar calisma tezgahlari da @l kullanilabilir.

= Caslisma alaninda nem sebebiyle olusacak egimleri engelleyebilmek igin kesilen alanlari sicaga dayanikli olarak

muhurleyiniz.
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https://www.bosch-home.com

tr Montaj kilavuzu

9.3 Ocagm baglanmas| 2. Finini ocak fisi ve son olarak PE topraklama kablosu
(yesil/saari) topraklama vidasindan gevsetilebilecek
sekilde disari ¢cekin. Bu sirada firin mobilyanin 6énine
(gerekirse bir platforma) yerlestiriimelidir.

. Ocak alttan bastirilarak disari ¢cekilmelidir.

Gereklilik: Firinin fisi prize takilmis ama gerilimsiz

olmaldir.

1. Ocagin topraklama kablosu PE (yesil/sari) firinin 3
topraklama yerine @ vidalanmalidir.

2. Ocak gozu fisi ocaga takiimalidir.
Ondeki hattin rengi, etiketteki renk kodlamasiyla
uyusmaldir.

9.4 Ocagin yerlestirilmesi

Kablolar sikistirilmamali ve keskin kenarlar Gzerinden
gecirilmemelidir.

= Ocak, 500mm derinliginde bir mevcut bir keside de
monte edilebilir.
= Onden ve arkadan esit sekilde ¢ikinti olmaldir.

‘/ /\‘
R

Y
™

500
\ = 2 ~

=

9.5 Ocagin sokilmesi
1. Cihaz fisten ¢ekilmelidir.
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1 AGpAaAEIX

[MpooelTe TIC akOAouBec uttodeEiEeIc aoPaAeiag.
1.1 Fevikeg umodei&eig

= AlIoBGOTE TPOOEKTIKA QUTECG TIC 0dNyieg.

® QuAa&Te TIC 0dnyieg, TNV K&PTO TNC OUOKEU-
NC KABWC Kal TIC TANPOPOPIEC TTIPOIOVTOC VIO
LETETIEITO XPNON 1 VIO TOV EMTOUEVO KATOXO
TNG OUOKEUNC.

= Mn ouvdeeTe TN OUOKeun oe TepinTwon dn-
HIGC KOTQ TN HETAPOPO.

1.2 Xprion cUPNPWVX JE TOV GKOTIO
TTPOOPICHOU

Movo adelouxo TPOOWTIKO EMTPEMETAI VO OUV-
DE0EI CUOKEUEC XWPIC PIC. e TepinmTwon {nUIwV
AOVW AGBouC ouvdeonc, Oev UPIOTOTOI KAVEVQ
SIKaiwPo eyyunong.

XpNOoIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPAOKEUN POyNTWV KO POPNHATWY.

B KATW OO emTnENON. EmMBAETETE TIC OUVTO-
pec diadikaoiec Bpaouou Xwpic dIaKOoT.

B OTO IDIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 08 KAEIOTOUGC
XWPOUG TOU OIKIOKOU TTEPIBAAAOVTOC.

® expl eva uyocg amd 2.000 m mavw amd TNV
EM@aveIa TNG 6GANCOOC.

Mn xonoIYOTIoIEITE TN CUOKEUN:

B e evav eEWTEPIKO XPOVODIaKOTTN 1N eva Ee-
XWPIOTO TnAexelpioThplo. AuTo dev IoxUel Via
TNV TIEQITTWON, TTOU N AeIToupyia DIOKOTITETO!
he TIC avixveupevee pyeow EN 50615 cuokeu-
£C.

1.3 MePIOPICHOC OPADAG XPNOTWV

AUTH N OUOKeUN PTTOPEI VoL XpNOIYOTIOIEITOI OTTO
madIG armd 8 €TV Kol GVw KOl OTTO TTPO0WTT
HE PEIWPEVEC PUOIKECS, a1oBNTAPIEC 1N VONTIKEC

IKOAVOTNTEC KOOWC Kol EN\eIYn eutelpiac Kai/n
yvwonge, av emPBASTovTal ) EXOUV KOTOTOTIOTEI
OXETIKQ PE TNV GOPOAN XpNon TNG OUOKEUNG
KO EXOUV KOTOVONOEl TOUG KIVOUVOUC TTOU
QTTOPPEOUV OTTIO QUTN.

Ta moudia dev emTPEMETOI VO TTAiCOUV PE TN OU-
oKeun.

O KaBaPIoPOC KOl N ouvTAPNON GO TO XPNOTN
dev EMTPETETAI VO TTPAYLOTOTTOINGOUV OO T
dIQ, eKTOC eav eival 15 €TV KOl Gvw Kal €MTN-
QOUVTAII.

KpataTe 1o maudid TTou €ival KOTw TwV 8 eTwvV
HOKQIO OTTO TN OUOKEUN Kol TO KOAWOIO ouvde-

ong.

1.4 Ac@aAng xpnon

AN\ MPOEIAONOIHZH - Kivduvog Tupkayiig!
To payeipepa oe BAoeIC e0TIWV pe ANTToC N AGdI
XWPIC EMTHPENON UTTOPEI VO gival EMKIVOUVO KOl
va 0dnynoel o TTUPKAYIEC.

» Mnv apnveTe TOTE Ta KAUTA AGdIa Kol AiTTn
XWPIC emMTHPNON.

» Mn SokipyGoeTe TTOTE Vo 0BNOETE PI PWTIA
He vepo, avTi auToU OTIEVEQYOTIOINOTE TN OU-
OKeUN KOl PHETA KOAUWTE TIC PAOYEC TI.X. UE
EVOl KOTTOKI N pIok KouBepTa MupooBeon .

H empaveia poyelpePaTog (eoTaIVETOI TTOAU.

» Mnv TOTTOBETNOETE TOTE EUPAEKTO QVTIKEIE-
VO TIAVW OTNV ETIPAVEIO JAYEIPEUATOC N
OTnV MANciov TiePIOXHN.

» Mn QUAQYETE TTOTE QVTIKEIPEVA TTAVW OTNV
EMPAVEIN LOYEIPELOTOC.
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el Acpdieia

Ta KOAUpPOTO TNG BAONG €0TIWV PTTOPE] Vo

odnNynoouv Og OTUXNUOTA, TT.X. OTO UTIEPBEP-

povon, avagAeén n Bpauon UANIKwV.

» Mn XpNOoIYOTIOIEITE KAVEVA KOAUPUO Baong
€0TIWV.

TpopIua YImopel Vo avapAeyouV.

» H diadiKaoior HoyEIPEPOTOC TIPETIEI VO ETTITN-
peital. Mia cuvtoun diadIKaoia TTPETEl TTAVTO-
TE VO ETITNPEITAI.

/\ NMPOEIAONOIHZH - Kivéuvog eykaUpo-

TOG!

Kata Tn didpkela TNS Xpnong (eoTaivETal N OU-

OKeUN KOl ToL eEQPTAUOTO TTOU OGKOUUTIIOUVTO,

IOIGITEPO EVOL EVOEXOUEVWE OIKOUN UTTOPXOV

TAQioI0 BA&ONC E0TIWV.

» AWOTE TPOCOXN, VIO TNV AmOopuUyn TNG ETM0-
PNC pe TO BEPUOVTIKG OTOIXEIDL.

» Ta pIKPG TaIdI, KATW TWV 8 €TWV, TIPETEl VO
KPOTIOUVTOI PHOKPIG OTIO TN CUOKEUN.

To TTPOOTATEUTIKG TIAEYLOTO TwV BACEWY E0TIWV

UTTOPOUV VO 0ONynNOOUV O€ OTUXNUOTO.

» Mn XpNOIYOTIOIEITE TTOTE TTPOOTOTEUTIKA TTAEY-
HOTO BAOEWV EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa TN dIGPKEIG TNC

AeITOUpViagC.

» [1piv TOV KOBOPIOPO OpHOTE TN OUOKEUN VO
KPUWOEL.

O1 AaBeC TwV POVEIPIKWY OKEUWV UTTopEl var (e-

oTabouv TOAU KaTd TN AeiToupyia. Eav ol Aa-

Bec Beppaivovtal amod Tn (wvn Bepuavong, ol

AaBec pmopei va (eoTabouv 181aiTEPO I0XUPO.

» KaAuTTeTe TOvTa 0AOKANPEN TN {wvn BEpuav-
ONG Pe TO PAVEIPIKG OKeUn.

» XPNOIYOTIOIEITE YIa TIAOTPO KOUCIVOG.

/\ NMPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog nAeKTpo-

mAn&iag!

O1 oKOTAMNAEG EMIOKEUES eival eMIKIVOUVEG.

» Movo ekmmaideupevo yI' auTo, IIKEUPEVO
TTPOOWTIIKO EMTPEMETAI VO TIDOYHOTOTIOINOE!
ETMOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOvVOo yvNoIa GVTOAAGKTIKG ETITRETETAI VO
XpnolyoroinBouyv yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKeUNgG.

» Otav 10 KOAWdIO cuvdeonc oTo OIKTUO Tou
PeUPOTOC 1 TO KOAWOIO oUVOECNC OUOKEUNC
QUTNC TNC OUOKEUNC UTTooTEl NI, TTPETIE
VO QVTIKOTOOTOOE! ammd eva €101KO KAAWDIO
ouvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPATOC ) ammo
eva e101KO KoAWdIo ouvdeEONC OUCKEUNG, TO
oroio d1aTiBeTal Amd TOV KATOOKEUQOTN N
TNV utnEeoia e€UTNEETNONC TTEAATWY TOU.

» EGv TO KaoAwdI0 ouvdeonc oTo BiKTUO Tou
PeUPOTOC QUTNC TNC OUoKeuncg umooTei (n-
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LIG, TTOETTEI VO QVTIKOTOOTOOET Omo ekmaideu-
LEVO, EIOIKEUPEVO TTIPOOWTTIKO.

Mia xaAaopevn ouoKkeun eival emkivouvn.

» Mn AeIToupyeiTe TTOTE IO CUOKEUN TIOU EXEI
urmooTei nuIa.

» EQv n em@paveia eival payiouevn, TTIPETEN N
OUOKEUN VO arrevepyortoinbei, yia TNV armopu-
yN Hio¢ evdexopevnc nAekTpotmAnéiac. Mo va
TO KOVETE QUTO, QTTEVEPYOTIOINOTE TN OU-
OKEUN XPNOIUOTIOIWVTOC TNV GOPAAEIR OTO
TTAGIOIO GOPOAEIWV.

» ©OeoTe TOV OIOKOTITN TNG €0TIOC POYEIPEUOTOC
oTo pndev.

» KaAeoTe Tnv utnpeoio e€utnEETNONG TTEAO-
TQV.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, eIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO ETMTPEETETAI VO TTOOYHATOTIOINOE!
ETTIOKEUEC OTN CUOKEUN.

Mia €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKOAEOE!

nAekTpomANEia.

» Mn xpNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKeUEC Kabapliopou uwnAng Tie-
ong, VIo Vo KaBopIioeTe Tn OUOKEUN).

2TO KAUTO JEPN TNC OUOKEUNG WTTOPE! Vol

NWOEI N HOVWON TwV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWY

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe MOTE TO KOAWDIO oUVOEONC TWV
NAEKTPIKWY OUOKEUWV OE ETTOPN HE TO KOUTA

HEPN TNC CUOKEUNC.

N\ MPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog TpoUMXTI-

cuou!

Ol KOToOOPOAEC PTTOPE! VO TIETOXTOUV EQPVIKA

WNAQ, OTOV UTTAPXE! UYPO PETAEU TOU TTATOU

TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC HOVEIPEUOTOC.

» KoOTATE TNV €0TIA LOYEIPEUOTOC KOl TOV
TTOTO TNC KOATOOPOAGC TTOAVTOTE OTEYVO.

A\ MPOEIAONOIHZH - Kivduvog ac@uiiag!

Ta moudid pmopei va mep&oouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOG AV OTIO TO KEPGAI I VO TUAI-

XTOUV O’ QUTA Kol va TaBouv aopuiia.

» KpaTOTe T UNKG CUOKEUOIOIOG HOKPIG OTTO
To MBI,

» Mnv aprvete Ta Taudid va maidouv Pe Tow UAI-
KO OUOKEUQOIOG.

To moudid Pmmopeil var e10TVEUOOUV ) VO KOITO-

TMOUV PIKOG KOUUGTION KOl €TOI VO TTAO0OUV

aopuiia.

» KOOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIG OTTO T
maidIa.

» Mnv apnveTte Ta MadIA va Taidouv Pe PIKPO
KOUUGTIOL



Amopuyn UAIKav Uiy el

2 Amro@uyn UAIK@WV nUIwV

NMPOZOXH

Ol1 TPaXeIC TTATOI KATOGPOAWY N TNYOVIWV ONUIOUPYOUV

YPOTOOUVIEC OTO UGAOKEPOLIKO UAIKO.

» EAéy&Te TO payeipikd 0og OkeUog.

To paveipeua EXPI OTEYVWUO pTtopel va TrpoevroeTe (n-

HIG OTO HOYEIPIKO OKEUOC 1| TN OUOKEUN.

» Mnv TOTTOOETEITE TTIOTE KATOGPOAEC XWPIC TTEPIEXOUEVO
TAOVW OE HIG KOUTN €0TION HAYEIPEUATOC KAI KNV TIC
a@rveTe &deleg eMAVW OE AVOUUEVN €oTial.

To ANABoC TOTTOBETNUEVO PAYEIPIKO OKEUOC UTTOPEI VOl

odnynoel oe utlepOEPUOVON TNG CUOKEUNG.

» Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIA Il KOAUTEC KOTOO-
POAEC TTAOVW OTO OTOIXEIO XEIPIOUOU 1 0TO TIAQICIO TNG
Baonc eoTIWV.

Edv mecouv okANP& 1 aiXxpnea avTIKEiyeva TTOvw oTN

Bdon eoTiwv, prmopouv va dnpioupynBouv CnuIEC.

» Mnv OQnOETE VO TTECOUV OKANPA N AIXUNES OVTIKEIpE-
Vo TV 0Tn BA&OoN €0TIWV.

To pn BeppoGvVTOXO UNKG AIVOUV ETTAVW OTIC KAUTEC

€0TIEG PAYEIPELOTOG.

» Mn XPnNOoIUOTIOIEITE KOUIG HeUBPAvVN TTOOCTOCIGC TWV
E0TIWV.

» Mnv xpnoigomoleite yepBpavn GAOUUIVIOU 1 TTAQOTIKA
doxeia.

2.1 EmOKOTINoN TWV CUXVOTEPWV BAXBwV

Edw Oa Bpeite TIC ouxvoTePeS PAGRBEC KOl CUUBOUAEC,
TTWC UTTOPEITE VO TIC OTTOPEUYETE.

Znuix  Artia Evépyeia
NekedeC  YmepxelNIopEVD  ATTOHOKOUVETE TOL UTTEPXEIAI-
poynTa OUEVD PpayNTO OIHEOWC UE

gia EuoTpa yuoAiou.

Nekedec  AKATOMNAG UA-  XpnolUoTioleiTe HOVO UNKG
K& KaBapliopgol  KaBapIiopou, TTIoU €ival Ko-
TOMNAGL VIOE UGAOKEPTPIKO

UAIKO.

Mn xpnoiyotoleite To medio
HOYEIPEUATOC WC EMPAVEID
eVOTTOOeonC 1N WC EMPAVEIX

Mpo- ANGTI, CGxopn R
TOOUVIEC QUUOC

epyooiag.
[po- Tpaxeic maTol EAeyETe TO poyelpikd 00C
TOOUVIEC KOTOOPOAQV N OKeUOog.
TNYOVIOV
AMayr  AKATOMNAG UA- - XpnoldoTioleiTe Hovo UNKG

TOU K& KaBapiopgol  KaBapIiopou, TTIoU €ival Ko-
XPWUO- TOAMNAG VIOt UOAOKEPOILIKO
TOC UAIKO.

AMayry  ®Bop& KATOO-  XNKWVETE TIC KOTOKPOAES

TOU POAOC, TT.X. KOl TO TNYAVIO KOTA TN pe-
XPWHO-  OAOULIVIO Takivnon.

TOG

Anuioup- Zoxapn, N oyn- ATOPHOKOEUVETE TO UTTEPXEIA-

yia "oxl- TG pe peyoAn Te- opeva paynTd OUECWC JE

Badwv"  PIEKTIKOTNTG 0 HIa EUOTPC YUOAIOU.
¢oxapn

3 MpooTaoia TTEPIBAAAOVTOC KXI OIKOVOMIX

3.1 AnOOUPON CUCKEUXOING

To UNIKG cuoKeuaoiag eival QIAIKG TTPOC To TTePIBGAMOV

KOl ETTOVOIXPNOILOTTIOIOUHEVQ.

» ATIOOUPETE TG EMPEPOUC EERPTNHOTO EEXWPIOTA,
avaoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Edv akoAoubroeTe auTeg TIC utmodeitelg, N cUCKeUr 00¢g
XPeIRleTal AIyOTEPN EVEPVEIQ.

EmAeETe TN Cvn POyEIPEPOTOC avOAOYa e TO peyebog
NG KOTOGPOAGC. TOTOBETHOTE TO LOYEIPIKO OKEUOC Ke-
VTOOPIOUEVO.

XpnolUoTIoleiTe PayeIpIKO OKEUOC, TOU ottoiou n didue-
TPOC TOU TIATOU CUWTITITE! Pe TN OIGPETPO TNC EOTION HO-
VEIPELOTOG.
ZUMBoUAR: Ol KOTOOKEUGOTEC TWV HAYEIPIKWV OKEUWV
Olvouv ouxva TNV emavw SIALETPO TNC KATOOPOAXC. Au-
TN €ival oUXVa peyoAUuTepn ommo TN SIGUETOPO TOU TIATOU.
v Ta oKOTOMNAG HOyEIpIKG OKeUN 1) Ol N eVTEAWC KO-
Auppeveg CWVEC UOVEIPEUOTOC KATAVAAWVOUV TTOAU
EVEPVEIDL.

KAeiveTe TIC KATOOPOAEC TTAVTOTE P’ EVal KATAAMNAO KO-

TTOKI.

v OTov payelpeUeTe XwPIC KATIOKI, XPeIGlETAI N CUOKEUN
ONUOVTIKG TTEQICOOTEQPN EVEPYEIQ.

SNKWVETE TO KATIOKI 0G0 TO OUVOTO AlYOTEPO.
v OTav ONKWVETE TO KATIOKI, dlopeuyel TTIOAU eveEpyela.

XPNOIUOTIOIEITE EVOl YUAAIVO KOTTOKI.
v Méoa oo TO YUGAIVO KOTIOKI PTTOPEITE VO BAETIETE
HEOO OTNV KOTOOPOA, XWPIC VO ONKWVETE TO KOTIGKI.

XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KO TNYAVIOL e ETTIMEOOUC

TTATOUG.

v O1 aveminedol TaTol auEAvouv TNV KATAVAAWON EVEP-
YEIOGC.

XPNOIUOTIOIEITE PHOVEIQIKG OKEUN KOTOAMNAQ yIa TNV TTO-

00TNTO TWV TPOPIHWV.

v Eva peyoAo payeipikod okelog Je Aiyo Treplexouevo
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TN BEppavon.

MayeipeueTe pe Aiyo vepo.

v 000 mepIocdTEPO VEPO PPICKETOI OTO UAYEIPIKO OKEU-
0G, TOOO TTEPICOOTEPN EVEPVYEIN XPEIACETAI YIG TN OEP-
gowvon.

EmoTpéyTe eykaipa oe xapunAdtepn Bobpida 1oxUocC.
v Me pia oAU uywnAr BoBpida ouvexiong Tou poyel-
PELIOTOC OTTATOANTE eVEPYEIQ.

EkpetaMeuTeiTe TNV umtdAoimn BeppdTnTa TNC BAong
EOTIWV. 2€ HOyEIpEUD HEYOAUTEPNC OIGPKEIOG OTTEVEQYO-
TTIOINOTE TNV €0Tia pavelpepaToc 5-10 Aentd mpiv TN ANéN
TOU XPOVOU HOVEIPEUATOC.

27



el Tvwpipia

v H unoAeimopevn evépyeia TTou dev XNoIJOTOIEITAI G-
Eavel TNV KOTAVAAWON EVEPYEING.

4 TvwpIpix

O1 0dnyiec xpnong 1oXUouV Yo dIAPOPEC PACEIC EOTIWV.
Toa oToIxeia TwV OIOTACEWY VIO TIC BACEIC €0TIRV Ba To
Bpeite oTnV €mMoKOmNoN Twv TUTIWV. — 2eAida 2

4.1 EOTieq HAYEIPEPATOC

Edw Oa Bpeite pia emokomnon via Ti¢ dIpopeg TPoOoOe-
TEC EVEPYOTIOINOEIC TWV E0TIWV PAVEIPEUATOC.

EoTix payel-  MpocBeTn evepyormoinon Kal
PENATOC arevepyotoinon
O EoTia poayelr-
PELOTOC HIOG
dwvng
© Eotia poyer- Mpdobetn evepyormoinon: upi-

pepoTog JIMANG oTe Tov BIGKOTITN TNG €0TIOG

Zovng HOYEIPEUATOC UEXPI TO © P0G
Ta 0e€ia. PubpioTe Tn Babpuida
HOYEIPEUATOC.
Armevepyortioinon: M'upiote Tov
OIOKOTITN TNC €0TIOC Poyel-
pepaToc oto 0 Kol pubuioTe ek
VEOU.
Mn yupioeTte TToTe TOV dIoK-
KOTTTN TNC €0TIOG POVEIPEUO-
TOG TIEPQ O TO CUPPBOAO ©
oto 0.

Mpodobetn evepyormoinon: upi-
oTe Tov OIOKOTITN TNC €0TIOG
goyeipepaTog pexpl To OO
mpog Ta 6e&it. PuBpioTte Tn
BaBpido poyelpePaToq.
Amevepyotoinon: lNupioTte Tov
OIOKOTITN TNG €0TIOG POyel-
pepoToc oto 0 Kal pubuioTe ek
VEOU.

cO OBAGA eoTiar

EoTtix payel- MpodobeTn evepyoroinon Kal
PEHATOG oTTeEVEpPYyoTIoinon
Mn yupioeTe oTe TOV OIC-
KOTITN TNC €0TIOC YOVEIPEUD-
TOG TMEPQ amd TO oUpBoAo OD
oto 0.
ZNMEIWOEIG
= Q| OKOUPEC TTIEPIOXEC TNC EOTIOC HOYEIPEUOTOC OPEINO-

VTOIl O TEXVIKOUC AOYOUG. Aev €XOUV Kapia eTPEON
TAOVW OTN ASITOUPYIG TNC E0TIOC HOAYEIPEUATOG.
= H eoTia poyelpeUoToC pubpidel TN BEPUOKPACIA e

EVEPYOTTOINON KOl AIevepyoToinon TnNg B€puoavongc.

AKOLIN Kol OTN PeyIoTn 10XV PTopei va evepyoroinoei

KOl VO arrevepyotioindei n 6gppavon.

— Ta euaiocbnTa e€0PTHUOTO TIOOOTATEUOVTOI ETOI QIO
utrepOeppavon.

— H ouokeur mpooTaTeUeTal QMO NAEKTPIKI UTIEPPOP-
Twon.

4.2 'EvdeI&n €0TIWV HAYEIPEUATOCG KXI
€vOEIEN UTTOAOITING OEPHOTNTAG
H Bdaon eoTiov €xel pia evOelEn e0TIWV PHOYEIPEUOTOC KOl

pia evdelEn ummoAoimng BeppoTtnTacg. H evdeliEn avapel,
oTav pio eoTiar payeipeuaTog gival CeoTr.

‘Evdei&n Znuacia

Evdeitn AvaBel koTd TN OIGPKEIR TNG ASITOUPYIOG,
€0TIWV HOYEI- OUVTOLO XpOVO PETG TNV evepyoTtoinon.
QEPATOC

Evdeign AvdBel HETG TO payeipeud, OTAV N e0Tio
uTtoAoITING HOYEIDEPOTOC eival akOun CeoTn.
Beppotnrac Inueinon: Mmopeite va diotnpnoeTe e-

OTA HIKPG payNTaG ) Vo AlwoeTe KouBep-
ToupQ.

5 BXOIKOC XEIPICMOG

5.1 Evepyormoinon n armevepyormoinon Tng
Baong eoTiWV

Me Tov SIOKOTITN €0TIWV HOYEIPEUATOC EVEQYOTIOIEITE KAl
arrevepyoTtioleiTe Tn PA&oN €0TIWV.

5.2 PuBpIon TWV €0TIWV HAYEIPEUARTOC

Me Tov BIOKOTITN €0TIWV JAVEIPEUATOC PUBUiCeTe T Bep-
HOVTIKN 10XU TNG €0TIOG HOYEIPELOTOC.

BaxOpuida

HXYEIPEPX-

TOGQ

1 eNaIoTN 10XUC
9 HEVIOTN 10XUG
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5.3 ZUHPBOUAEG pUBUIONG YIX TO HRYEIPEHX

Edw Oa Bpeite pia emokomon via SIGpopa poynTd He

TIC KATGAMNAEC BaBpideC poyelpePaToq.

O xpovoC payelpepaTog oAGlel avahoya pe To €i00C, TO

BAPOC, TO TIAXOC KOl TNV TTOIOTNTA TWV paynTwv. H Bab-

HIOO CUVEXIONC TOU PAYEIPEUATOC eEXPTATAI OTIO TO XPN-

OIUOTIOIOUPEVO PHAVEIPIKO OKEUOG.

Ymodei&eig MXpXOKEUNG

= [0 TO GPXIKO HOyeipeda xpnolgoToleiTe Tn Bodpida
payelpeporog 9.

= AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TO TTOXUPPEUOTO PayNTA.

= To TPOPIUQ, TO OTIOIO GOTAPOVTOI QUVOTA I OTGH OTToix
KOT& TN OIGPKEI TOU OOTOPIOUOTOC EEEPXETAI TTOAU
UYypPO, VO OOTAPOVTOI OE HIKPEC UePIdEC.



KabBapiopodc kail ppovtida el

= JULBOUAEG VIoi TO HOYeipeUa e 50IKovONon evep- BpaoTeg moTaTeg xwpic pAouda 3-4 15-25
veiag. = 2eNida 27 ZUUOPIK®, HOKOPOVAKIO 22 5 6-10
Aiwoipo MNoxvi, couma 34 15-60
daynto BxOuida Al&pkeix AOXOVIKE, PPECKG I KATEWUY- 3-4 10-20

CUVEXI-  GUVEXIONG ueva

onGTou  TOU payel- ®aynTd 0T XUTPO TAXUTNTOG 3-4 -

HayEl- PEHATOG

PEHATOC OF AeTTA Mayeipepax og KAEIOTO OKEUOG
BouTupo, ZeAaiva 1 - PoAG kpgaTog 3-4 50-60
ZEOTANA 1 dIXTripnON BEPHOTNTOG Wntd Kamoud 3-4 60-100
Cloxvi, T.X. POKES couTa 1 - lkouAag 3-4 50-60
NoUto R 1-2 - Tny&viopx e Aiyo A&di

. . . . } . . TnyavioTe T payNTa XWPEIG KATTAKI.
ZIYXVO HXYEIPEPX ] OIYAVO BPACINOZIYAVO HAYEIPE-
HX& R olyavo Bp&aoipgo 2viToeA, PUOIKO ) TTave 6-7 6-10
. ! L4
MoUBOPABIKIO, KEPTESEC 22 3.4 20-30 KOTO)\EI)TSC, (PUOIKEC N rlrows 6-7 8-12
Wapi 22 3 10-15 I\/I1I1p|Zlo)\0(, 3 cm xoan _ 7-8 8-12
AoTTpn OOATOA, T.X. OOATOO prre- 1 3-6 LUO(Q| N QIETO WaipioU, pUOIKO - 4-5 8-20
OCXUé)\ TTave
. ] . ) Wapi N QIAETO wapiou, TTave Kol B6-7 8-12
Mayeipepa, HAYEIPEUX HE XTHO I COTAPICH KOTEWUYUEVO TI.X. (PETAKIO YO
PUT pe OIMAGOIO TOOOTNTO ve- 3 15-30 plou mave
oou TnyavnT& GoynTd, KOTEWUYUEVDL  B-7 6-10
BpaoTég mardmeg pe pAoUda 3-4 25-30 Kpémeg 5-6 OuvexoHe-
val

6 KaxBoxpiopocg Kol ppovTidx

Mo Vo TTOPAPEVEL N CUOKEUN COC VIO HEYOAO XPOVIKO
OIAOTNUA ASITOUPYIKN, KaBapIleTe KAl pEOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

6.1 YAIK& KxOaxpiopouU

To KOTAMNAG UAKG KaiBaipiopoU Kail TV EUOTPA YUOAIOU
Oa Ta Bpeite oTNV UTINPEECia e€UTINPEETNONG TTEAXTWY, OTO
Online-Shop n oto epmoplo.

NMPOZOXH

Ta aKOTAMNAG UNKO KOOOPICHOU PTTOPET VO KOTO-

OTPEWOUV TIC EMPAVEIEC TNC OUCKEUNG.

» Mn XpnOoIYOTIOIEITE TTOTE AKOTAAMNAG UAIKG KOBOpI-
ouou.

AKXTEAANAX UAIK& KAXOXPIGHOU

= Mn CPAIWPEVO KTTOPPUTIAVTIKO TTIATWY

= KaBopIOTIKA VIO TO TIAUVTAPIO TWV TIOTWV

= YAIKG TRIYIipOTOC

= [oxupd UNKOL KOOOPIOUOU, TT.X. OTIPEI NAEKTPIKOU (poUp-
VOU ) UNK& ammopdkpuvong Aekedwy

" TIapOOKEUAOTE TO PAYNTO XWPIC KOTTGIKI.

2 AVOBPAIOTE TO VEPO HE KAEIOTO TO KATAKI.

3 JuvexioTe TO POYEIPEHD TOU GayNTOU XWPEIC KOMOKI.
4 TupioTe TTOMEC POoPEC TO PayNnToO.

= SKANPG OPOUYVAPIO
= JUOKEUEC KOBAPIoPHOU UYWNANC TTIEONC KOI OUOKEUEC
ekTOEEUONC OTHOU

6.2 KaxBaxpIioHOG TOU UXAOKEPKHIKOU UAIKOU

KabBopilete Tn B&on 0TIV HeTG ammd K&Be Xphon, via
VOl UNV KOMNOOUV TO UTTOAEIPLIOTO TV PAYNTWV.
Znueiwon: MNpooExeTe TIG TANPOPOPIEG VIO TO AKOTAAN-
AO UAIKG kKaBapiopou. — 2eAida 29
MpolmoeBecon: H B&on eoTiov £XEl KPUGOEL.
1. ATTOPOKQPUVETE TN PeyoAn putmoavon pe pio EUoTPO yuo-
AioU.
2. KaBapilete Tn BAon 0TIV Pe eva UAIKO KOBapIopoU
VIO UGAOKEPAIKO UAIKO.
MpooekTe TIC UTTOOEIEEIC KOBOPIOUOU TTAVW OTN OU-
OKEUOIOIO TOU QTOPPUTIAVTIKOU.
ZupBoUAR: Me €va eIBIKO OPOUYYAPI! VIO UGAOKEQOIUI-
KO UAIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAG OTTOTEAEOUO KO-
Bapiopou.
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el Anooupon

7 Amocupon

7.1 AmmOoupon MTXAIKG CUCKEUNG

Me Tnv omocupon CUPPWVA LE TOUC KAVOVEC TTDOOTOOI-
0G TOU TIEPIBANOVTOG, UTTOPOUV VO ETTOVATIOKTNOOUVY TTO-
AUTIHEC TTPWTEC UAEG.
» AmooUpETE TN OUCKEUN OULIPWVO UE TOUC KOVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TTIEPIBANOVTOC.
MANPOPOPIEC OXETIKA PE TOUC ETIIKAIPOUC TPOTIOUC
amdouponc Ba Bpeite oTO €I0IKO KOTAOTNHO ) OTNV
apuodia TotTKr AnUOoTIKN APXN OOG.

AUTI N OUOKeun XopakTNEIZeTol CUP(PL-
VOl e TNV eupwnaikn odnyia 2012/19/
EE mepi NAEKTPIKQV KOl NAEKTOOVIKGWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIO VIO
HIa omrOoupon Kol a&lomoinon Twv To-
NGV CUOKEUWV e I0XU 0" OAn Tnv EE.

2

8 Yrmnpeoix eEUTNPETNONG TTEAXTWV

2XETIKA e TN ASIToupyia yVNoIo oVTOAOKTIKA, CUHPWVO
pe TNV avTioTolxn OIGTAEN 0IKOAOYIKOU OXeOIGOUOU, UTTO-
peiTe va mpounBeuTeiTe amo TNV Ut pEeoia e€utnpeTnong
TTEAGTWV TNG ETAIPEIGC POC VI TN BIGPKEIO TO AlyOTEPO
10 eTwv omd TN 6€0N 08 KUKAOPOPICG TNC OUOKEUNG OOIC
evtog Tou Eupwnaikou OikovouikoU Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng utnpeciag e&utnpeéTnong meAo-
TV eival 0To TTAGICIO TWV OPWY EyyUNONG TOU KOTO-
OKEUOOTH OWPEAV.

AETITOPEPEIC TTANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyunoncg Kal
TOUC OPOUC €yyUNoNGg O0TN XWPO oac Ba AGBETE HEOW
ToU KwdIkoU QR 0TO OUVNUUEVO £YYPG(O VIO TIC ETTAPEG
0EPPIC KOl TOUC OpOoUC eyyunong amd Tnv urnpeoia e&u-
TNEETNONG TIEAATWV TNG ETAIPEIOC PAC, TOV EUTTIOPO OOC
N TNV I0TO0EAIBO HaG.

Otav £pBeTe Oe emogn pe TNV urnpecia eEUNEETNONG
meAOTWY, XpeIGdeoTe ToV apIBUO TpoiovTog (E-Nr.) Kol
Tov aplBud kataokeunc (FD) TN ouokeuncg oac.

Ta oToIxeia eMKOIVQWVIOC TNC uTinpeoiac eEutnpeTnong
eAaTwv Ba Ba Bpeite peow Tou Kwdikou QR oTo cuvnu-

HEVO £YYPOIPO VIO TIC ETTAPEC OEPRIC KAI TOUC OPOUC evy-
yunong ) otnv 10TooeANida PoiC.

O1 MAnpoPopieq CUPPWVT e ToV Kavoviopo (EU)
66/2014 kau (EU) 2023/826 BpiokovTal online KOTW
and www.bosch-home.com oTn oeAida TTPoIOVTOC KAl
oTn oeANida 0epPRIC TNC OUCKEUNG OaC OTIC odnyiec Xpn-
0oNG KaI OTa TPOOOETA EYYPAPO.

8.1 ApiBuog TIpoiovTog (E-Nr.) ko axpiOpog
kKaTaokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kai Tov apiOud KOTOoKEU-
ne (FD) Ba Touc Bpeite otnv mvakida TUTTOU TNG OUOKEU-
ne.

Tnv mvokida TUTou Ba Tn BpeiTe:

= []Avw OTNV KAPTO TNG OUOKEUNG.

= 3TNV KATW PEPIR TNG BAONG €0TIRV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa Tol OTOIXEIG TNG OUOKEUNG
00C Kol TOV opIiBpd TNAEPVOU TNG uttnpeaiag e&urn-
PETNONC TIEAATWY, UTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.

9 Odnyiec ocuvappoAoynong

Mpooe&Te auTeS TIC TANPOPOPIEC KATA TN CUVOPHOAOYN-
on TNG OUOKEUNC.

mm
—>

9.1 AGQaANG cuvapuoAoynon

MpooelTe auTeC TIC UTTOdEIEEIC BOPAAEIaG,
OTOV OUVOPUOAOYEITE TN OUOKEUN).

9.2 MPOETOINACIX TOU VTOUAXTTIOU

® HAeKkTpIKN ouvdeon POvVo omo evav adeIOUXO
NAEKTPOAOYO. 2€ TTEPITTWON EOPAALEVNC OUV-
deonc mauel va 1IoXUel N eyyunon.

= MOVO N O0WOTH EYKOTAOTOON, CUUPWVO PE
QUTEC TIC 0ONyieC OUVAPHOAOYNONG, EYYUATAI
TNV GO0POAN AEIToUpyia. 2€ TTEPITITWON TTOU
dnuioupynBouv ¢nuiec amd AABOC eyKa-
TAOTOON, TNV €UBUVN PEPEI O EYKOTOOTATNC.

= B&on eoTiwv Kol Koudiva povo Tng idlag pap-
KOC Kal pe 1010 onueio ouvduaopou.

®m H mpooTooia ema@nc mpemel va eEaopalide-
TOI HEOW TNC QVTIOTOIXNG TOTTOBETNONG.

m [1pooelTe TIC 0dnyieC eykaTAOTOONC TNC KOU-
divag.

O mAyKo¢ epyaoiag mpemel va eival emimedog, opIlOVTIOC KOl 0TaOePOC.
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Obdnyiec ouvappoloynone el

= Ta evToIXICOPEVO VTOUAGTTION KOl Ol TINXEIC TEASIWUOTOC TOIXWV TTPETIEI VO €ival aVOEKTIKG o Beppokpacia To AiyoTepo
péxpl Touc 90 °C.

= Mia emevduon Tng 6€ong TommoOETNONG evTOg PIOG amdoTaong 50 mm amd To mow Toixwua dev TIPETE! va eival eu-
PAEKTN (T1.X. TTAGKOKIO, TIETPOL).

= J¢e mMepinTwon TomoBETNONG KATW OTO TOV TIAYKO epyaciag bl pmopoUlv va xpnolyomoinBouv emiong MOYKOI EpYOCIag
[@ pexpl 16 mm.

= >(ppoyioTe TIC EMQPAVEIEC TOUNG U’ VA OTEYAVOTTOINTIKO UANIKO QvOEKTIKO OTn BepuoTnTa, YVIo Vo eummodioeTe TO pou-

OKWUG TOU TTAYKOU £PYA0IOC AOYW UYPOoiag.
v -~
<4 90° V/
o6 - b
J min
S|l
:74 ~RA—,

W | Z — min =z gn*
5§5 3:5 20' 20'

>=600 | 50 |

N\

.

9.3 Zuvdeon TnNG P&oNg 0TIWV 9.4 TomoO£Tnon TnG P&ong 0TIWV
MpolméBeon: H kouliva mpemel va eival ouvdedepevn Mn HOYK®VETE TOUC OYWYOUC KOl NV TOUC TIEPVATE
0TO OIKTUO, OAG VO BPIOKETCI EKTOC TAIONC. TTOVW OO KOPTEPES OKUEC.

1. BidwoTe Tov aywyo pooTaciod (veiwon) PE (mpaol-
VOC/KITPIVOC) TNG B&ONG €0TIOV OTO onueio yeiwong @
™G Koudivag.

2. JUVOECTE TOV PEUPGTOANTITN (PIC) TWV ECTIQV HOYEI-
PEPOTOC OTNV Koudival.

To XpWHO TOU PTTPOOTIVOU KOAWDIOU TIPETEl VO TOUTI-
(ETOI PE TO XGPOKTNPIOTIKO XPWHO TOU OIUTOKOANTOU.

= H Bdon €oTiwv pPmopel va TonmobeTnBei emiong oe eva
uttdipxov avoryua Badoug 500 mm.
n []permel ympooTa Kail Tow va e€exel To id10.

‘/ /\‘
A

I
>

500
— / —
e —
- -

9.5 A@aipeon TNG B&oNG ECTIWV

1. ©e0Te TN OUOKeUr eKTOC T&ONG.
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Odnyiec ouvappoAdynoncg

TpaBA&Te TNV Koudiva CPKETG £EW, WOTE TO PIC TWV
E0TIWV HOYEIPEUOTOC KOl TEAOC O QyWYOC TTPOOTOOING
PE (mp&oIvOG/KITPIVOG) VO UTTOPOUV VO AITOCTIOOTOUV
ard T Bida yeiwong. TomoBeThoTe TNV Koudiva evoe-
XOHEVWC TTAVW OE PIa BACN PITPOOTA GO TO VTOUAGHTTI.
>TTPwWETE amd KATW TN BAON £0TIWV TTPOC To £EW.












J Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Registeryour new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration —also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice foryour Bosch home appliances, help with problems
orarepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Munchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001918965 (050416) REG25
es, pt, tr, el



	Hob
	es
	Índice
	1 Seguridad
	1.1 Advertencias de carácter general
	1.2 Uso conforme a lo prescrito
	1.3 Limitación del grupo de usuarios
	1.4 Uso seguro

	2 Evitar daños materiales
	2.1 Vista general de los daños más frecuentes

	3 Protección del medio ambiente y ahorro
	3.1 Eliminación del embalaje
	3.2 Ahorro de energía

	4 Familiarizándose con el aparato
	4.1 Zonas de cocción
	4.2 Indicador luminoso de la zona de cocción e indicador de calor residual

	5 Manejo básico
	5.1 Encender y apagar la placa de cocción
	5.2 Ajustar las zonas de cocción
	5.3 Ajustes recomendados para la cocción

	6 Cuidados y limpieza
	6.1 Productos de limpieza
	6.2 Limpiar la vitrocerámica

	7 Eliminación
	7.1 Eliminación del aparato usado

	8 Servicio de Asistencia Técnica
	8.1 Número de producto (E-Nr.) y número de fabricación (FD)

	9 Instrucciones de montaje
	9.1 Montaje seguro
	9.2 Preparar el mueble
	9.3 Conectar la placa de cocción
	9.4 Colocar la placa de cocción
	9.5 Desmontar la placa de cocción


	pt
	Índice
	1 Segurança
	1.1 Indicações gerais
	1.2 Utilização correta
	1.3 Limitação do grupo de utilizadores
	1.4 Utilização segura

	2 Evitar danos materiais
	2.1 Visão geral dos danos mais frequentes

	3 Proteção do meio ambiente e poupança
	3.1 Eliminação da embalagem
	3.2 Poupar energia

	4 Familiarização
	4.1 Zonas de cozinhar
	4.2 Indicação da zona de cozinhar e indicação de calor residual

	5 Operação base
	5.1 Ligar ou desligar a placa de cozinhar
	5.2 Regulação das zonas de cozinhar
	5.3 Regulações recomendadas para cozinhar

	6 Limpeza e manutenção
	6.1 Produto de limpeza
	6.2 Limpar a vitrocerâmica

	7 Eliminação
	7.1 Eliminar o aparelho usado

	8 Assistência Técnica
	8.1 Número do produto (E-Nr.) e número de fabrico (FD)

	9 Instruções de montagem
	9.1 Montagem segura
	9.2 Preparar o móvel
	9.3 Ligar a placa de cozinhar
	9.4 Inserir a placa de cozinhar
	9.5 Desmontar a placa de cozinhar


	tr
	İçindekiler tablosu
	1 Güvenlik
	1.1 Genel uyarılar
	1.2 Amaca uygun kullanım
	1.3 Kullanıcı grubu konusunda kısıtlama
	1.4 Emniyetli kullanım

	2 Maddi hasarların önlenmesi
	2.1 En sık görülen hasarlara genel bakış

	3 Çevrenin korunması ve tasarruf
	3.1 Ambalajı atığa verme
	3.2 Enerji tasarrufu

	4 Cihazı tanıma
	4.1 Ocak
	4.2 Ocak göstergesi ve kalan ısı göstergesi

	5 Temel Kullanım
	5.1 Pişirme bölümünün açılması veya kapatılması
	5.2 Ocakların ayarlanması
	5.3 Pişirme için ayar önerileri

	6 Cihazı temizleme ve bakımını yapma
	6.1 Temizlik malzemeleri
	6.2 Cam seramiğin temizlenmesi

	7 Atığa verme
	7.1 Eski cihazları atığa verme

	8 Müşteri hizmetleri
	8.1 Ürün numarası (E-Nr.) ve imalat numarası (FD)
	8.2 Garanti Şartları

	9 Montaj kılavuzu
	9.1 Güvenli montaj
	9.2 Mobilyanın hazırlanması
	9.3 Ocağın bağlanması
	9.4 Ocağın yerleştirilmesi
	9.5 Ocağın sökülmesi


	el
	Πίνακας περιεχομένων
	1 Ασφάλεια
	1.1 Γενικές υποδείξεις
	1.2 Χρήση σύμφωνα με τον σκοπό προορισμού
	1.3 Περιορισμός ομάδας χρηστών
	1.4 Ασφαλής χρήση

	2 Αποφυγή υλικών ζημιών
	2.1 Επισκόπηση των συχνότερων βλαβών

	3 Προστασία περιβάλλοντος και οικονομία
	3.1 Απόσυρση συσκευασίας
	3.2 Εξοικονόμηση ενέργειας

	4 Γνωριμία
	4.1 Εστίες μαγειρέματος
	4.2 Ένδειξη εστιών μαγειρέματος και ένδειξη υπόλοιπης θερμότητας

	5 Βασικός χειρισμός
	5.1 Ενεργοποίηση ή απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	5.2 Ρύθμιση των εστιών μαγειρέματος
	5.3 Συμβουλές ρύθμισης για το μαγείρεμα

	6 Καθαρισμός και φροντίδα
	6.1 Υλικά καθαρισμού
	6.2 Καθαρισμός του υαλοκεραμικού υλικού

	7 Απόσυρση
	7.1 Απόσυρση παλιάς συσκευής

	8 Υπηρεσία εξυπηρέτησης πελατών
	8.1 Αριθμός προϊόντος (E-Nr.) και αριθμός κατασκευής (FD)

	9 Οδηγίες συναρμολόγησης
	9.1 Ασφαλής συναρμολόγηση
	9.2 Προετοιμασία του ντουλαπιού
	9.3 Σύνδεση της βάσης εστιών
	9.4 Τοποθέτηση της βάσης εστιών
	9.5 Αφαίρεση της βάσης εστιών



