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1 Be3onacHoCT

CnasBanTe ykasaHuATa 3a 6esonacHoCT no-A4osny.

1.1 O6wM yKasaHunA

m [JpoyeTeTe BHMMATENHO TOBA PbKOBOACTBO.

® 3anaseTte pbKOBOACTBOTO, KAKTO U NPOAYKTO-
BaTa MHPOpPMaLMA, 3a No-HaTtaTblHA CcrpaBka
WNu 3a cneapawmTe coOCTBEHMLM.

= He cBbp3BaKTE ypeaa B C/yyan Ha noBpeaa,
nosyyeHa no Bpeme Ha TPaHCMoOpPTUPaHETO.

1.2 YnoTtpeba no npeagHasHaueHue

Tosu ypen e npeaHasHayeH camo 3a BrpaxaaHe.
B3emeTe nof BHMMaHWE creurasHoTO PbKOBOAC-
TBO 32 MOHTaX.

CaMo cneunanuMampaH ekcnepTeH nepcoHan Mo-
Xe [a CBbpaBa ypena 6e3 wekep. Mpu nospeau
nopaaun HenpaBWIHO CBbP3BaHe NPaBoTO Ha ra-
paHuua otnaga.

CaMo Mpu KaueCTBEHO BrpaxaaHe Cbr/lacHO WH-
CTPYKLMATA 3a MOHTaX Ce rapaHTMpa CUrypHoCT-
Ta npv padoTta. MHcTanmMpallmaT e oTroBOpeH 3a
6e3ynpeyHoTo PyHKLMOHMPaHe Ha MACTOTO Ha
nocTasaHe.

M3nons3eante ypeaa camo:

® 33 NPUroTBAHE Ha ACTUA U HaMUTKMU.

® 0/ HaA30p. HenpekbcHaTo cnepeTe KbeuTe
NpoLecHu Ha roTeeHe.

= B JOMaKMHCTBOTO W MPW NOoA0OHU NMPUIOXe-
HWA, KaTo HaMp.: B KYXHW 3a CAy>XWUTenu B mara-
3UHK, ODWCH M APYrWM TbPrOBCKW 30HM; B CE/C-
KOCTOMAHCKM MOMELLEHWA; OT KJIMEHTU B XOTe-

S U OPYTU XUULWHK NAOLWM; B MalkKKU XOTENU
OT TMna "nerno u 3akycka'".

= 10 BMcounHa oT 4000 m Hag MOPCKOTO paBHM-
e.

Tosu ypea cborBeTcTBa Ha ctaHaapt EN 55011

pecn. CISPR 11. Ton e npoaykT OT rpyna 2,

knac B. 'pyna 2 o3HauaBa, 4ye ce reHepupar

MUKPOBbB/THM C LE/1 3aTONIAHE Ha XPaHUTEHM

npoaykti. Knac B o3HauaBa, ye ypeabT e noaxo-

Al 3a ynoTtpeda B YaCTHM JOMaKWHCTBA.

1.3 OrpaHuWuyeHHe Ha Kpbra oT noTpebutenu

Tosu yped MOXe Aa ce u3nosssa oT gela Ha
Bb3pacT Haa 8 roavHu v OT /LA C HamasieHu
PUBUYECKN, CETUBHM UM YMCTBEHM CMOCOOHOCTH
WX Innca Ha onuT W/unu 3HaHWA, ako ca noa
Habn4eHue UnmM ca MHCTPYKTMPaHUM OTHOCHO Oe-
3onacHara ynotpeba Ha ypena v ca pasdpaniu
npousTnyaLlMTe ot ynotpedara onacHOCTH.
[Heuata He TpAbBa ga MrpaaT ¢ ypeaa.
[MouncTBaHETO M NoaapwmKKaTa OT CTpaHa Ha not-
peduTtena He TpAOBA Aa ce M3BbpLBAT OT JAela
Ha Bb3pacT noa 15 roamHun n 6e3 HabntoaeHue.
[pbxTe aeua Ha Bb3pacT noa 8 roanHu ganey
OT ypela u 3axpaHBalma kadesn.

1.4 BesonacHa ynotpe6a

BuHarn BkapsanTe npuHaaiexXHoCTUTE No npa-
BM/IHMA HAYMH B KameparTa.
- "MpouHaanexHoctn", CrpaHuya 8



/A NPEAYNPEXJOEHUE — OnacHocT oT no-

Kap!

CbxpaHABaHWTE B Kamepara 3a roTBeHe 3ananu-

MW NpeaMeTH MoraT Aa ce 3ananArt.

» Hukora He CbxpaHABaWTe 3anaiMmu NPeameTm
B Kamepara.

» AKO “Ma auM, ypeabsT TpadBa Aa ce USKI0UM
WK WEencensT Aa ce U3TEr/iv u Bparara aa ce
OCTaBM 3aTBOPEHA, 3a Aa Ce 3ayllaT eBEHTY-
asTHUTE M1amMbLu.

OcTaTbUMTE OT XpaHa, MadHMHaTa U COKbT OT ne-

YeHeTO mMoraT [a ce 3ananAr.

» [lpeaun paboTa oTCTpaHABanTe rpyobute 3ambp-
cABaHMA OT KameparTa, OT HarpesartesiHuTe ene-
MEHTU U NPUHAONEXHOCTUTE.

/\ NPEQYNPE X AEHUE — OnacHOCT OT U3ra-

pAHuUA!

Mo Bpeme Ha ynotpeba ypeabT v Herosute Ao-

KOCBaLlLM Ce YacTu ca ropeLlm.

» M3nckBa ce BHMMaHWe, 3a aa ce usberHe Jo-
KOCBAHETO Ha HarpeBaTeIHUTE eNEMEHTH.

» MankuTe geua Ha Bb3pacT noa 8 roavHu Tpao-
Ba [a CTOAT Aaneu.

[MpuHaaNexHoOCTUTE UK Cbaa Ce Haropeuasar

MHOrO.

» BuHaru naeaxaanuTte ropeLmTe npuHamIexXHoC-
T WK CbOOBE C TOMO3ALMUTHU PbKABULIM OT
Kamepara.

ANKOXO/THWUTE Mapu Morar fa ce Bb3M/JaMeHAT B

ropeulata kamepa. BpaTtata Ha ypeaa moxe aa

rpbMHE. Morar aa uanAasar ropely napuv v nna-

MBLM.

» M3non3BanTe camo Masiki KOJIMYECTBA HamMuT-
KW C BUCOK MPOLIEHT HA afkOXoJ/1 B ACTUATA.

» He HarpAaBanTe cnnpTHM HanuTku (= 15 % vol.)
B HEpa3peaeHO CbCTOAHUE (Hanp. 3a No/svBa-
He Ha ACTKA).

» OTBOpETE BHMMATE/NHO BpaTara Ha ypeaa.

A\ NPEQYNPE X AEHUE — OnacHOCT OT U3ra-

pAHe c ropewia Boaa!

JocTbnHMTe yacTi npu padoTa cTtaBaTt ropeLy.

» Hukora He JOKOCBaWTe ropeLmTe yacTm.

» [lpbxTe geuata naneu.

[pu oTBapAHe Ha BpaTaTa Ha ypeaa MOXe aa U3-

nese ropeua napa. lNaparta cnopea Temnepary-

pata He e Buanma.

» BHumaTennHo oTBapAUTE Bpartarta Ha ypeaa.

» [lpbxTe deuata naneu.

OT BoaaTta B ropelyaTta kamepa ce odpasysa ro-

pelja BogHa napa.

» Hukora He HanuBawWTe BoAa B HaropelleHarta
Kamepa 3a roTBeHe.

BesonacHocTt bg

A NPEQYNPEMAEHUE — OnacHocT OT Hapa-

HABaHe!

HaapackaHoTO CTbK/1I0 Ha BpaTaTa Ha ypeaa Mo-

Xe [a ce NpbCHE.

» He nanonssante ocTpu abpasnBHM NMOYUCTBA-
WK npenapaTtv UM OCTPU MeTalHU CTbPrasiku
3a NOYMCTBAHETO Ha CTBKNIOTO Ha Bparara Ha
ypena, Tbi KaTo Te MoraT ga Hagpackar no-
BbPXHOCTTA.

[MaHTUTE Ha Bpararta Ha ypeaa ce aBuxart npu oT-

BapAHE W 3aTBapAHe Ha BpaTaTa u MOXETE Ja ce

npewmnere.

» He 6bpkanTe B oBnactra Ha naHTuTe.

/\ MPEOYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

HeKOMNETEHTHUTE PEMOHTH Ca OMacHM.

» Camo oByyeH 3a LenTta cneynannampaH nepco-
Han TpAdBa Aa M3BbLPLLBA PEMOHTM Ha ypeaa.

» 3a peMoHTa Ha ypeaa TpAbBa Aa ce M3nons3sar
CaMO OPUTMHAIHM PE3EPBHU YacCTMu.

» AKO MpPexoBHAT Kaben nam KkabensT 3a CBbP3-
BaHe Ha To3u ypea Obae noBpeaeH, Ton TpAbd-
Ba [la Ce€ CMEHM CbC crneunaneH MpPexoB Ka-
6en unu cneumaneH kaden 3a cBbp3BaHe Ha
ypena, KOWTo MOXe [a ce 3aKkyrnu OT NPOU3BO-
OVMTensa Wau Herosua oTaesn no odcny)xBaHe Ha
KJMEHTH.

» AKO KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa Ha
To3u ypen 6bae noBpeneH, Ton TpAdBa Aa ce
CMeHM OT 0ByueH cneyuanmampar nepcoHar.

MoBpeneHa n3onauua Ha kabena 3a cBbpP3BaHe

KbM Mpexarta npeacrasnaBa OnacHOCT.

» Hukora He gonyckanTe KOHTaKT Ha kabena 3a
CBbP3BaHE KbM Mpexara C U3TOYHMLM Ha TomM-
JIMHA WK TOpeLUM YacTu Ha ypeaa.

» Hukora He gonyckawTe KOHTakT Ha kabena 3a
CBbP3BaHE KbM Mpexara C OCTPU BbPXOBE UK
pbooBe.

» Hukora He nperbBamMTe, HE MPUTUCKANTE U HE
npomMeHsanTe kabena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
xara.

[MpoHuMKBaLlaTa Bnara Moxe ga npeav3suka To-

KOB yaap.

» 3a nouncTBaHe Ha ypeaa He M3non3BamTe Ma-
LUMHA 3a NOYUCTBAHE C Nnapa Win C BUCOKO Ha-
nAraxe.

MoBpeneH ypea win kaben 3a CBbp3BaHe KbM

MpexxaTa npeacrasnaBaT ONacHoCT.

» Hukora He M3non3BanTe NoBpPedeH YpeL.

» Hukora He usnonaeanTe yped ¢ HanykaHa uau
cuyneHa NoOBBbPXHOCT.

» Hukora He gbpnanTe kabena 3a cBbp3BaHe
KbM MpexaTa, 3a Aa OTAenmTe ypeaa OT e1eKT-
pos3axpaHBallaTa Mpexa. BuHarmn xsawanTe
lencena Ha kabena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
xara.



bg besonacHocT

» AKO ypenbT uan KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM
Mpexarta ca noBpeaeHun, HezabaBHO M3abpnan-
Te Wencena Ha kabena 3a CBbP3BAHE KbM
MpexaTa OT KOHTaKTa Wau U3KtdeTe npeana-
31MTeNA B KYyTUATaA C NpeanasuTesu.

» CBbpXeTe ce ¢ oTaena no odbcnyxxpaHe Ha
KnueHTtun. — CrparHmya 20

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocT oT 3aay-

waBaHe!

Jleua morat fa Hax/y3AT Ha rnasara cu onako-

BbYHMA MaTepuan UanM Aa ce YBUAT B HETO U Aa

ce 3aayuwiar.

» [lpbXKTe Oaney OT Aela onakOBbYHUA MaTepw-
an.

» He gonyckanTte geua Aa urpadT C OnakoBby-
HWA MaTepwuan.

Heua moraTt ga sauwiar uav aa norbiHar Manku

YyacTv W da ce 3agylwar.

» [IpbXTe Oaney ot Aeua MasikKute YyacTv.

» He nonyckanTte geua ga MrpasaT ¢ Masiku yac-
Uz

1.5 MukpoBbnHoBa ¢pypHa

MPOYETETE BAXHUTE YKA3SAHMA 3A BE30-
MACHOCT BHUMATE/THO N CBXPAHETE 3A
MO-HATATBLUHA YNOTPEBA

/\ NPEQYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT no-

wap!

Ynotpebarta Ha ypeaa, KOATO He e cnopea npesa-

Ha3HaAYEeHMETO, € onacHa U MOXe Aa MPUUNHMK

etn. Hanpumep HarpetuTe naHTodu M Bb3rnaB-

HULM CbC 3bPHEH NB/HEX MOraT Ja ce Bb3nia-

MEHAT U C/ea Yyacose.

» Hukora He cylieTte AcTMA unu obnekna ¢ ype-
na.

» Hukora He 3arpABanTe C ypena naHtodu, Bbar-
NaBHWULM CbC 3bPHEH MbAHEX, MbOU, BaXHM
napuanm unm nogoOHw.

» ManonseanTte ypega camo 3a NpuroTBAHE Ha
ACTMA U HaMUTKM.

XpaHWUTENHUTE MPOAYKTU U TEXHUTE OMaKOBKK U

CbOBE MOrar fa ce Bb3M/JlaMeHAT.

» Hukora He 3arpaBanTe XpaHWUTEHW NPOAYKTH B
OMNakoBKM 3a 3abp)XaHe Ha TOMNnHa.

» Hukora He 3arpaABaiTe 6e3 Haa30p XpaHUTeN-
HW NPOAYKTU B KOHTEMHEPM OT naactMmaca, xap-
TMA UKW OPYIWM TOPUMKU Matepuay.

» Hukora He HacTponBaWTe NpekaneHo BUCOKa
MWUKPOBB/THOBA MOLHOCT WM TBbPAE A0
Bpeme. OpueHTMpanTe ce No AaHHUTE B HACTO-
ALOTO PBbKOBOACTBO 3a ynoTpeda.

» Hukora He cylleTe XpaHUTENHWM NPOAYKTH C
MWKPOBB/IHOBaTa dypHa.

» Hukora He pasmpasfaBanTe uan 3arpaBanTe ¢
TBbPAE BUCOKA MUKPOBB/IHOBA MOLLIHOCT WK

TBbPAE OBITO BPEME XPAHUTENHM NMPOAYKTH C
HUCKO CbAbpXXaHWe Ha Boaa, Hanp. xnA0.

OnnMoTo MOXe [a Ce Bb3n/1aMeHu.

» Hukora He 3arpaBanTe 0/IM0 C MUKPOBB/IHOBA-
Ta ¢ypHa.

CbxpaHABaHMTE B MMKPOBbB/IHOBATA GypHa 3ana-

MKW NpeaMeTy v npubopu Morart fa ce 3ana-

NAT.

» [lpean ga uanonsearte ypena, ce yBepeTe, ue B
Kamepara HAMa npeamMeTn Uan Nnpuoopu, KOUTO
He ca noaxoadAlm 3a ynotpeda B MUKPOBB/IHO-
Ba GypHa.

» He nanonseante kameparta 3a CbxpaHeHue Ha
3anasiMmu NpeamMeTn, KyXHeHCKKn npmubopu, xpa-
Ha W T.H., 1OKATO MMKPOBBbIHOBATa GypHa He
Ce U3Non3Ba.

/\ NPEQYNPEX AEHUE — OnacHOCT OT eKcn-

nosus!

TeYyHOCTUTE UK APYrUTE XPaHUTENHU NPOAYKTU B

NIBTHO 3aTBOPEHU CbAOBE MOraT JIECHO [a eKCI-

noampar.

» Hukora He 3arpABanTe TEYHOCTU UK APYITU
XPaHUTENHW NPOAYKTU B MTbTHO 3aTBOPEHU Cb-
NOBE.

/\ NPEQYNPE X AEHUE — OnacHOCT OT U3ra-

pAHuUA!

XpaHUTeTHMTE NPOAYKTV C TBbpAa yYepyrnka uam

KOXa Morar No BPEME Ha 3arpABaHe Wnu cnea

Hero Aa ce crnykaT eKCrn/03uBHO.

» Hukora He roTeBeTe AWLa B mocTaBkaTa 3a AnLa
WK He 3arpABanTe TBBHPAO CBAPEHU AKLa B
nocraBkara.

» Hukora He roTeeTe pakooOpasHu.

» [1pn AWLA HA O4YM WK YhLA B Yalla npeaBapu-

TenHo npoduBanTe GenTbka.

Mpu XpaHu ¢ TBbpAa Yepynka uav Koxa, kato

Hanp. AGbAKK, AOMATU, KAPTODU WU HaOEHH-

LM, Yepynkarta MoXe aa ce npbcHe. [Npean

3arpABaHe NpoouiTe yepynkaTta uam Koxarta.

TonnuHaTa B HebelkaTta xpaHa He ce pasnpene-

NA PaBHOMEPHO.

» Hukora He 3arpABanTe B 3aTBOPEHN CbAOBE
6ebellka xpaHa.

» BuHaru ceanavte kanaka uam oubepoHa.

» Cnep 3atonnaHeTo pasknarete godpe mnum
pasdbpkanTe.

» [lpoBepABaKTe Temneparypara npeav aAa aaae-
Te xpaHaTta Ha AeTeTo.

3arpAaTtute xpaHu otgaBart TonanHa. CbaoBeTe

mMorar [a ce Haropeuwsr.

» BuHaru nasaxaanTte nNpuHaLIEXXHOCTUTE UK
CbAOBETE C TOMI03ALUTHU PbKaBULM OT Kame-
parta.

v



[Mpn NABTHO 3aTBOPEHU XpPaHM OnakoBKaTa MOXe

na ce cnyka.

» BuHaru cnaseanTe ykasaHuATa BbpXy OMNakoBs-
Kara.

» BuHaru nasaxganTte ACTMATA OT KamepaTta C
TOMN03ALWNUTHU PBKABULIW.

[ocTbnHWTe yacTi Npu padoTa cTaBaTt ropeLy.

» Hukora He JOKOCBaWTE ropeLuTe YacTw.

» [laseTe geuyara Haganeu.

Ynotpebarta Ha ypeaa, KOATO He e crnopen npes-

HasHa4YeHWEeTOo, e onacHa. Hanpumep nperpatuTe

NaHTO(K, Bb3rNaBHULM CbC 3bPHEH Mb/IHEX, Mb-

1, MOKpK napLuanu 1 noaodHu fa aosenar o

narapaHe.

» Hukora He cywete AcTna wam obnekna c ype-
na.

» Hukora He 3arpABanTe C ypeaa naHTodu, Bb3r-
NaBHULIM CbC 3bPHEH Mb/HEX, MOu, BNaXHW
napuaam unm noaooHw.

» M3nonseanTe ypeaa camo 3a NPUroTBAHE Ha
ACTUA M HaMUTKMU.

/A NPEQYNPE X AEHUE — OnacHOCT OT U3ra-
pAHe c ropewia Boaa!
[Npu 3arpABaHe Ha TEYHOCTM MOXe [a Ce CTUTHE
[0 3a6aBeHO KunBaHe. ToBa e peye, ye Temne-
paTtyparta Ha kKuneaHe ce goctura 6es3 obpasyBa-
He Ha TMMUYHKUTE MexypuyeTa. TpAdBa Aa Ce BHW-
mMaBa v npu cnabo pasknaujaHe Ha cbaa. [ope-
Lara TeYHOCT MOXE BHe3arnHo Aa KuMHe 1 ga ce
pPasnpbCHE.
» [1pu 3arpABaHe B1HarKM nNocraBAnTe nbxula B
cbaa. Taka ce n3bArea 3a6aBeHOTO KUMBaHE.

v X

A\ NPEQYNPE X AEHUE — OnacHoCT oT Hapa-
HABaHe!

HenoaxoaawmAT cba MOXE Aa rpbMHe. CbabT OT
nopuesaH 1 Kkepammka MoXe aa nma GUHU QynKu

ﬂpeﬂOTBpaTHBaHe Ha MaTtepuaaHun WeTun bg

no APBXKKUTE UK Kanaka. 3aa Tesu Oynku ce

Kpue KyxuHa. [TpoHnKHanara B KyxuHara Bnara

MOXE Aa JoBefe cbaa A0 NpbCcKaHe.

» Mianonsearte camMo noaxoafll 3a MUKPOBBIHO-
BaTa ¢ypHa Cba.

MpnbopuTe 1 CbOOBETE OT MeTasl UK CbAOBETE

C MeTan Mmorart ga aosegar Ao obpasdyBaHe Ha

MCKPWU NPWU YUCT MUKPOBBIHOB PeXnM. YpeabT ce

yBpexaa.

» [1pY YNCT MUKPOBBHOB PEXUM HUKOra HE U3-
non3BanTe MeTa/IHM CbAOoBE.

» Manonsearte camMo noaxoafaLM 3a MUKPOBB/I-
HOBa ¢ypHa CbOOBE WM MUKPOB. PEXUM B
KomOMHauma C BUA Ha 3arpABaHe.

A\ NPEQYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT TOKOB
yaap!

YpeasT paboTu C BUCOKO HanpexeHue.

» Hukora He cBananTte kopnyca.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT cepu-

O3HO yBpexaaHe Ha 3apaBeTo!

HenpaeBuaHOTO NoyncTBaHe MOXe Aa paspyLuu

NOBBPXHOCTTA Ha ypena, Aa HaMaau BPEMETO Ha

“3Mnon3BaHe 1 Ja AoBeae A0 ONacHU CUTyaumu,

KaTo Hanp. M3nunaalla MMKPOBB/IHOBA EHEPTUA.

» PenoBHO nouncTBanTe ypeaa v HesadaBHO OT-
CTpaHABaWTEe OCTaTbLMUTE OT XPAHWUTESTHU NPO-
OYKTH.

» BuHarv nogaobpxanTe umcTtu kamepara, yrnabT-
HEHWETO Ha BpaTtaTa, BpartaTta 1 wapHupa.

— "MNounctBaHe v nogapwxka", CrpaHuya 17
Hukora He u3non3eanTe ypeana, ako Bparara Ha
KamepaTta uav ynabTHEHWETO e noBpeaeHo. Mo-
Xe [a 1M31e3e MUKPOBBL/IHOBA EHEPIUA.

» Hukora He u3nonseanTe ypeaa, ako BpartaTa
Ha ypena, ynbTHEHMETO Ha BpartaTa uam nnac-
TMacoBarta pamMKa Ha Bpararta ca NoBpedeHH.

» OcurypasaiTe peMoHT camMo OT oTaena rno ob-
CNY>XXBaHE Ha K/IMEHTHU.

Mpu ypean 6e3 kanak Ha Kopryca uanuMsa Muk-

POBBL/IHOBA EHEepPrua.

» Hukora He cBanAnTe Kanaka Ha koprnyca.

> [pn OeMHOCTH MO NOAAPBXKKA WM PEMOHT Ce
obaxaganTe Ha KIMeHTckaTa ciyxoa.

2 npe.HOTBpaTFlBaHe Ha MaTepualiH1 LLIeTU

2.1 lNo npasuno

BHUMAHUE

AJIKOXO/HUTE Mapy MoraT Aa Ce Bb3N/JaMeHAT B ropellara
Kamepa v ga [oBefar [0 TPariHO NoBpexaaHe Ha ypeaa.
Upes [eToHaLuWA BpaTata Ha ypeaa MOoXe Aa rpbMHe, pecr.
na nagHe. CTbkiaTta Ha Bpartarta morar Aa ce crnykar v Ja

ce npbcHaT. Ypes Bb3HWKHANOTO noaHanAaraHe kamepara

MOXe [a ce aepopmupa CUIHO HaBbTPE.

» He HarpaBanTe cnMpTHKM Hanutku (= 15 % vol.) B Hepas-
pPEeOEHO CbCTOAHME (Hanp. 3a NOMBAHE Ha ACTHA).

AKO B ropeujaTta kamepa ce Hamupa Boaa, ce odpasysa

BOAHA Napa. Bb3MOXHM ca noBpean Nopaav cMmAHaTa Ha

Temneparypara.

» Hukora He HanvBaWTe BoAa B HaropelleHata kamepa 3a
roTBeHe.



bg OnassaHe Ha oko/HaTa cpeaa U MKOHOMMA

BnaxHocTTa 3a no-ab/Aro Bpeme B kamepara Boav 40 KOpOo-

3uA.

» MsbbpcealiTe KoHOeH3HaTa BoAa el BCAKO rOTBEHE.
Cnen paboTa ¢ BUCOKM TeMnepaTtypy OCcTaBeTe Kamepa-
Ta [a ce ox1aaM camo B 3aTBOPEHO CbCTOAHME.

» He cbxpaHABanTe BNaKHW XPaHUTE/IHM NPOAYKTW B 3aT-
BOpeHaTa kamepa 3a roTBeHe 3a Npoab/HKUTENHO Bpe-
me.

» He cbxpaHABalTe ACTMA B Kamepara.

» He 3axBallaiTe npeamMeT ¢ Bpartarta Ha ypeaa.

AKO yN/TbTHEHMETO € CM/THO 3aMbPCEeHO, BpaTtaTa Ha ypena

Beue He MoXe [a ce 3atBopu fodpe npu padota. CbceaHn-

Te mebenHu NoBbPXHOCTU MoraT aa ObhaT NoOBPeAeHM.

» BuHarv nogabpxanTe yrnibTHEeHUETO UMCTO.

» Hukora He n3nonseanTe ypeaa c NoBPeAeHO YrTbTHEHWE
nnn 6e3 ynabTHeHue.

Ypes M3non3BaHeTO Ha BpaTtarta Ha ypeaa Kato NOBBbPXHOCT

3a cAfaHe MM onvpaHe BpartaTta Ha ypeaa MOXe [a ce

noBpeau.

» He nocTaBAnTe npeameTu U He cAganTe wau ce yBUCBan-
Te WKn onupaiTe BbPXy Bpartarta Ha ypeaa.

2.2 MukposbnHoBa ¢pypHa

CnasBalTe Te3n ykasaHua, KoraTo M3nos3Barte MMKPOBBII-
HU.

BHUMAHUE

AKO MeTan JOKOCBa cTeHaTa Ha KamepaTta, Bb3HWMKBAT UCK-

pW, KOMTO MOraT [a NoBpedAT ypeaa wiv Ja paspyLlar BbT-

PELHOTO CTLK/IO Ha BpaTara.

» MeTanuTe, HanpuMmep Abxuua B Yalla, TpAdBa aa ObaaT
Ha pPasCcToAHME OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHWUTE Ha Kamepa-
Ta 1 OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha BpaTaTa.

ANYMUHWEBUTE KYNu B ypeda MoraT Ja NPUUMHAT UCKPU.

YpeabT ce nospexaa B pesyntar Ha o0pasyBaHUTe UCKPU.

» He usnonssaiite anymmMHWeBu Tasu B ypeaa.

PexumbT Ha padoTta Ha ypega 6es AcTMA B KamepaTa Boau

[0 NpeToBapBaHe.

» Hukora He cTapTMpanTe MUKPOBBIHOBKA PEexXUM 0es Ac-
™A B KaMepaTa. UsktoueHre npasu KpaTtkoTpaeH TecT
Ha cbAoBeTe.

LA N
~~ ~~
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MHOrOKpaTHOTO NPUroTBAHE Ha MyKaHKW 3a MUKPOBB/IHOBA

OVPEKTHO €AHO Cciied Apyro C TBbPAE BUCOKA MUKPOBB/IHO-

Ba MOLIHOCT MOXe [la 1oBefe [0 NoBpeaa Ha KameparTa.

» Mexay NpuroTBAHMATA OCTaBAWTE ypeaa Aa ce oxnaxaa
3a N0 HAKOMIKO MUHYTH.

» Hwkora He HacTpoKBaKTe TBbPAE BUCOKA MUKPOBB/IHOBA
MOLLIHOCT.
M3nonseanTte makcumym 600 BaTa.
BuHaru nocrasanTe TopOuukaTa ¢ NyKaHKW BbPXY CTbK-
NEHAa YMHKA.

Henoaxoaawmre cbaoBe morar Ja AoBeaart [0 LIETH.

» [pu “3NON3BAHETO Ha rpuna, Wir Ha KOMOUHMPAH MHUK-
POBB/IHOB PEXUM M3M0N3BANTE CaMO Cb0OBE, KOUTO U3-
ObpXar Ha BUcokarta Temnepartypa.

3 OnasBaHe Ha OKOJIHaTa cpeda U UKOHOMMUA

3.1 MNpenaBaHe Ha onaKoBKaTa 3a oTNagbLUMU

OnakoBbYHUTE MaTepuasn ca CbBMECTMMM C OKOoHaTa
cpena v Mmorat ga ce usnona3sart NoOBTOPHO.

» [MpenaBanTe OTAENHWTE KOMMOHEHTH 3a OTNadbLUu pas-
[JenHo cnopea suaa.

3.2 lMecTeHe Ha eHeprua

AKO cnasBaTte Te3u YKa3aHWA, Bawmar ypea ue KoHCymMmmpa
Nno-Masako TOK.

Panko otBapanTe Bpartarta Ha ypeaa npu padoTa.
v Temnepatypara B kKamepaTa ce 3anasBa 4 ypeabT He
TpAadBa fga Harpasa AOMb/IHUTENHO.

3arpenTe aBe valln ¢ TEYHOCT eJHOBPEMEHHO.

v 3arpABaHeTo Ha HAKOJIKO ACTMA €HOBPEMEHHO M3MCKBA
No-MasikO €HeprvA OTKOJIKOTO 3arpABAHETO Ha HAKONKO
ACTMA €4HO cnea Apyro.

M3koueTe nHaMkatopa B OCHOBHUTE HACTPOWKM.
v VYpeOwbT NeCcT eHepruA B PEXMM Ha HUCKA MOLLHOCT.

3abenemku

® JHOMKATOPBT HamanABa APKOCTTA B PEXWM Ha HWcKa
MOLLHOCT aBTOMaTWUHO Ha cTeneH 1.

= B cvorBetcTBue ¢ AunpektmuBa 2023/826 Ha EC 3a eko-
[13ariH TO3M ypea e B ApYro CbCTOAHUE, KOraTto e B pe-
XUM ,M3K/IoUeH" . o-HaTaTbk TOBa CE Hapu4a pexxum Ha
HMCKa MOLLHOCT.

= Jlopu KOrato oCHOBHaTa GYHKLMA He e aKTWBHA, YpeabT
ce Hy)aae OT eHeprua, 3a aa:
- OTKpurBaHe Ha HaTUcKaHe Ha CeH30PHUTE OYTOHM
- CnepneHe 3a oTBapsAHe Ha BpartaTa
- [NpomAHa Ha uyaca (6es3 nHaAMKaTop)
CnepnoBaTesiHO Cbr1acHO AMpeKTMBaTa He ca Hanuue Hu-
TO PEXUM ,U3KJTOUEH", HUTO PEXUM ,B FOTOBHOCT", nopa-
M KOETO C€e M3MN03Ba TEPMUHDBT ,PEXMM Ha HUCKA MOLL-
HOCT". 3a M3MepBaHe Ha pexuma Ha HUCKa MOLLHOCT
TpAdsa ga ce uanonssa EN IEC 60350-1:2023.

4 3ano3HaBaHe

4.1 MaHen 3a obcnyxBaHe

MocpencTBoM naHena 3a 0OC/NyXXBaHe Ce HacTPOMBaT BCUY-
K1 GYHKUMM Ha Balwua ypea u ce useexaa MHpopMauma oT-
HOCHO pexuma Ha padoTa.

B 3aBMCHMOCT OT TMNa ypea AeTannuTe Ha ¢uryparta morat
[la ce pasnuuasart, Hanp. No UBAT U popma.
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HAducnnen ¢ npbCcTeH 3a HaCTPoOMKa

Ypes oucnnen HacTporBate C MOMOLLTa Ha Aurutan-
7 H1A MbpCTeH 3a HacTpoKka ypeaa.

Bwxpoate TekywuTe HACTPOEHU CTOMHOCTH, Bb3MOX-

HOCTW 3a M300p WM TEKCTOBE C yKalaHwA.

— "CeHzopeH aucninen”, Ctpanuya 7

CeH30pHH noneta

CbC CEeH30pHNUTE NnoJsieTa HacTponBaTe AMPEKTHO pas-
JIMYHM DYHKLMM.
— "CeHzopHu rnoneta", CtpaHuya 7

4.2 CeH30pHHU nonerta

CeH30opHWTE noseta NpeacTaBIABaT YyBCTBATENHM HA [O-
NP NOBBLPXHOCTU. 3a U300P Ha GYHKLMA HATUCHETE CLOT-
BETHOTO Mosie.

CeH30pHO none ®PyHKUUA

O BkntouBaHe MM U3KtouBaHe Ha ypeaa.
— "OCHOBHM MO/IOXKEHNA TPH
pabora ¢ ypena", CrpaHuya 9

= [npekTeH AoCTbN 40 MUKPOBB/HU
— "Mukposw/iHoBa ¢ypHa'
CrpaHuya 9

D EnHa HacTpolika Hasag.
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CrapTvpainTe uin npekbcHeTe padoTara.
— "OCHOBHM 0/1I0)KEHNA PU
pabora ¢ ypena”, CrpaHuya 9

® N3bepeTe Tanmep.

o= AKTUBMpAHE WK AeakTUBMpaHe Ha 3aliu-
Tata oT geua.

A OTBopeTe BpaTaTa Ha ypeaa

Q OTBOpETEe MEHIOTO 3a PEeXUMU Ha pabdo-
Ta.

4.5 Bupose Ha HarpABaHe U YHKUUH

3anosHaBaHe bg

4.3 CeH3opeH aucnneu

Ha ceHsopHWA aucnnei e BuauTe Bb3MOXHOCTUTE 3a W3-
0P 1 U3BLPLIEHWTE HACTPOWKK 3a akTyanHaTa QyHKLMA.
3a na nabepeTe eaHa OT TOUKWUTE, IOKOCHETE CHOTBETHOTO
TEKCTOBO rMoJie.

JurutaneH npbCTeH 3a HaCTpPoiKa

C auruvTanHua NpbCTEH 3a HACTPOWKa OTBbH OKOJO AMCH-
neA NPOMEHATE HACTPOEHUTE CTOWHOCTM.

Korato cte gocTUrHann MuHMManHaTa win makcumanHara
CTOMHOCT, Ta3n CTOMHOCT OocTaBa Ha aucniena. 3aBbpTeTe
NPy HyxJaa CTOMHOCTTa C NPbCTEHA 3a HACTPOWKa OTHOBO
Hasan. Ype3 6aBHM OABMXEHWA Ha MPBCTUTE CTOMHOCTUTE
Morar [Ja ce HacTpOWBaT TOYHO C MPbLCTEHA 3a HACTPOMKa.
Mpu HACTPOMKKM Ha BPeMeTo MoxeTe ga nsbepete u AMpek-
THO TouKarta BbpXy NMPbCTEHA 3a HACTPOWKa, KOATO OTroBa-
PA Ha XenaHUTe MUHYTU UM YacoBe, Hamnp. HaTUCHETE Aoy
3a 30 MUHYTWU/CEKYHIMN.

Jnana3oH 3a HacCTpoWKa

B cpenata Ha avcnnenA e 3oHaTa 3a HacTpoWKa.

B 3oHaTa 3a HacTpoika ca akTya/lHUTe Bb3MOXHOCTH 3a
n300p U Beuye U3BBbPLUEHUTE HACTPOMKM.

MeHtoTO 1 AONB/IHUTENTHUTE BB3MOXHOCTU 3a HaCTDOVIKa ca
XOPUBOHTa/IHO noapeaeHn. CnucbunTe 3a 30op 3a PyHK-
LUMUTE ca BEpPTWKaIHO NoapeaeHy. 3a aa NpenucTuTe B 30-
HaTa 3a HacTpowka, NpekapanTe NPbLCT Npes3 aucnien. 3a
na usbepete GyHKUMA, HATUCHETE QYHKLMATA Ha auCrsies.

Bb3MOMXHM CMMBONM B 30HaTa 3a HaCTpOﬁKa

Cumson 3HaueHHue

N4 [loTBbPAETE HAcTpoeHaTa CTOMHOCT.

O HynupalTe HacTpoeHata CTOMHOCT.

N\ B pabortel pexum npomeHeTe HacTpoeHata
CTOMHOCT.

4.4 ABTOMaTUUHO OTBapfAHe Ha BpaTara

AKO 3agencTBate aBTOMatM4HMA OTBaApAY Ha BpaTara, Bpa-
Tata Ha ypefa noackaua. Bue MmoxeTe Oa oTBOpUTE Bpata-
Ta Ha ypeda u“3LAsio Ha pbKa.

3abenexku

= [pu NpekbCBaHe Ha eNeKTPUUYECTBOTO aBTOMATUUYHOTO
oTBapAHe Ha Bparara He PpyHKUMOHMpa. Bue moxeTe na
OTBOPWTE Bpartarta Ha pbka.

= AKO OTBOPUTE BpaTaTa Ha ypena rno BpeMe Ha PEXuM Ha
paboTa, To padoTaTa crnvpa.

= AKO 3aTBOpUTE BpaTtarta Ha ypeaa, PexumsT Ha padoTa
He npoab/kaBa asTomatuuHo. CrtaptupanTe padorara.

= AKO ypedbT € U3K/IHOUEH 3a Mo-4b/ro Bpeme, Bpararta Ha
ype[a ce OTBapA C /IeKO 3aKbCHEHWE MPU HaTUCKaHe Ha
OyToHa 3a oTBapAHe Ha BpaTara.

3a ja oTkpuBaTe BMHarM noaxoAalma Bua HarpAsaHe 3a BawuTte ACTUA, HUE TyK Le Bu pasACHUM pasnvkuTe U avanasoHu-
Te Ha ynoTtpeoda.

Nme MowyHocT/cTeneHu Ynotpeba
Mukp. pypHa 90/180/360/600/"boost" 3a pa3mpasznABaHe, roTBeHe M 3arpABaHe Ha ACTUA U TEeYHOC-
™.

— "Mukposw/iHoBa ¢ypHa", CtpaHuya 9




bg [MprHaonexHoctu

Uwme MowHocT/cTeneHun Ynotpeba
Mown Crtenenu Ha rpun: [MeyeHe Ha rpun Ha NJIOCKKW NPOAYKTWM KaTO HaZEHUYKKU Uan
= 1 =cnabo TOCT. [ patMHmMpaHe Ha ACTUA.
= 2 = CcpelHo - "Tpun", Crparuya 12
= 3 = CM/IHO
MUKpPOBBAHOB KOMOWHMPaH — 90/180/360 W + cTtenenun Ha [leueHe Ha 3anekaHku U orpeTeHu. AcTuATa cTtaBat KadAsu.
PEXNUM rown 1/2/3 — "MukpoBB/IHOB KOMOMHUPAaH pexum”, Ctparuya 11
AcTua 3a MHOro ACTUA MMa NpPeaBapUTEIHO NPOorpaMmMpaHn HacT-
POWKMH.
[TouncTtBaHe Na3bepeTe GpyHKLMA 3a NOUMCTBAHE 3a KamepaTa.

— "TlognomaraHe Ha nouyucteaHero", Ctpanmya 17

OCHOBHW HaACTPOWKM

Apantupante OCHOBHUTE HACTPOMNKMW.
— "OcHoBHu HacTporikn", CTtpaHuya 16

4.6 Kamepa

DyHKLUMKUTE B KaMmepaTa ynecHasaT padoTaTa Ha Ballus
ypea.

CamonouucTBalym ce NMOBBPXHOCTHU

lopHaTa yacT Ha Kamepara e camonouncTealla ce. Camo-
MOYMCTBALLMTE CE NMOBBPXHOCTU Ca NMOKPUTH C NopecTa, ma-
TOBa Kepamuka v umaT rpyda noBbPXHOCT. AKO ypedbT pa-
60TH, CaMOMOYUCTBALUMTE CE NMOBBLPXHOCTH NoemMar oT neve-
HOTO W rpuna NPBLCKKM MasHUHa W MM pasrpaxaiar.

OcBeTneHue Ha Kamepara

AKO OTBOpPMTE BpaTaTta Ha ypeaa, OCBET/IEHNeTO Ha Kame-
paTta ce Bk/louBa. AKO BpaTata Ha ypeja e 0TBopeHa 3a
noeeye OT OK. 15 MUHYTH, OCBET/IEHMETO HA KamepaTta OT-
HOBO Ce U3KJtouBa.

Mpu NoBeYETO BUAOBE HarpAsBaHe U GYHKLMK OCBETIEHUETO
Ha KamepaTta no BpemMe Ha padoTa cBeTh. Ako padoTara ce
npekpaTH, TO OCBET/IEHMETO Ha Kamepara ce W3K/IouBa.

Oxnampawy BEeHTUNnaTtop

OxnaxgalwuaAT BeHTUNATOP Ce BK/IOUBA U U3KJIHOUBA MPU
Hyxaa. TONAMAT Bb3AyX U31M3a Npes BeHTUNaLUMOHHUTE OT-
BOPMW Haj Bpartata Ha ypeaa.

BHUMAHUE

lMoKkpuBaHETO Ha BEHTUIALMOHHUTE OTBOPKU MPUUMHABA
nperpABaHe Ha ypeaa.

» He nokpuBanTe BEHTUIALUMOHHUTE OTBOPM.

3a fa ce oxnaan no-Obp30 kamepara cnen padoTta, BEHTU-
NaTopbT Npoab/xasa padoTa 3a U3BECTHO Bpeme. AKO ype-
[bT € B MUKPOBB/IHOB PEXMUM, TOM OCTaBa CTy[eH, HO OX-
NaxjalmAaT BeHTUaTop ce BkAuBa. OxnaxaalmaT BeHTH-
NlaTop MOXe Aa Npoab/xu Ja padoTv u Korato MUKPOBbB/I-
HOBMAT PEXUM BeUe e npekpaTeH.

4.7 KoHpeH3upana soga

Mpwv roTBeHe B kaMepara 1 Mo Bparara Ha ypena Moxe aa
ce obpasyBa KoHAeH3Ha Boda. KoHaeHsHaTa Boga e Hop-
MasiHa 1 He 3acTpallasa GYHKLMOHMPAaHETO Ha ypeaa.
Cnep roTBeHe nabbplueTe KoHAeH3HaTa Boja.

4.8 Bparta Ha ypena

Bparata Ha ypena moxete ga otBopute ¢ &, AKO OTBOpUTE
BpaTaTta Ha ypena npu padoTta, padoTarta cnvpa. AKO Bpa-
Tata Ha ypeja e 3aTBopeHa, MoXeTe Ja Npoab/mkute pado-
Tata c .

5 MpuHaanexHoOCTH

M3nonaeanTe OpUrMHaiIiHK NPUMHAAIEXHOCTU. Te ca cneunanHo npuroaexHu 3a BawwuAa ypea.
Cnopea T™Mna ypea aoctaBeHaTa NpUMHaANIEXHOCT MOXE Aa € pasdnnyHa.

AKcecoapu

Ynotpeba

Ckapa

= CkapaTta e Henoaxoaslla 3a MakcuMasiHa
MWKPOBB/IHOBA MOLLUHOCT

= Ckapa 3a neyeHe Ha rpua 1 3anuuaHe

= Ckapa KaTo NMOBbPXHOCT 3a MOCTaBAHE Ha Cb-
noeete

CtbkneHa kyna

-

= 3aluTa oT NpbCKaHe NMpu neyeHe Ha rpun au-
PEKTHO BBbPXY ckapata

= [locTaBeTe ckapara B CTbK/JeHaTa Kyna

= [loaxoasl| 3a MMPKOBB/IHOBA (GypHa

6 Mpenu nbpBaTta ynotpeba

MNaBbplueTe HACTPOMKMUTE 3a MbPBOTO MyckaHe B eKCrnioa-
Tauma. MNouncTete ypeaa v NpUHAaNEXHOCTUTE.



OCHOBHM MoMoXeHna npu padoTa ¢ ypeaa bg

6.1 MNMbpBO NycKaHe B ekcnnoaTtauuAa 6.2 lNouucTBaHe Ha ypeaa npeau nbpBaTta
TpAGBa Aa U3BLPLIWTE HACTPONMKUTE 3a MbPBOTO BLBEXKIA- ynoTtpe6a
HE B eKcrioarauma npeam Aa MoxeTe Aia M3nonssare ype- MouncTeTe Kamepara v NPUHALIEXHOCTUTE NPeaun 3a NpbLB
na. MbT Aa NPUroTeATe ACTUA C ypeaa.
MbpBO NyckaHe B eKcnnoaTauma 1. VBeperte ce, ue B kKamepara HAMa OCTaTbLy OT OMNaKoB-
Ka, NMPUHAAIEXHOCTV UK APYTU NPEAMETH.
1. Bkntouete ypena ¢ O. 2. MouncTeTe rnagkuTe NoBLPXHOCTH B KaMepaTa C Meka,
v [lbpBarta HacTpoKika ce nokassa. BNaxHa Kbpra.
2. 3a na NpoMeHnTE MPU HyXaa HacTpomnkara, HaTucHeTe 3. 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha ypena.
BBPXY CTOAHOCT B CMIUCBKA WK NPOMEHETE CTORHOCTTA © 4. [1okaTo ypeabT HarpABa, MPOBETPABANTE NOMELIEHHETO.
npbCTeHa 3a HacTpovka. 5. HacTpo#Te rpuna Ha cTeneH 3.
BB3MOXHM HacTporiku: 6. HacTtpoiTte npoab/mkuTenHocTTa Ha 15 MUHYTK.
- Eank 7. OcTaBeTe ypena na ce oxnaau.
- TouHo Bpeme 8. AKO Kamepara ce e oxnaawna, NoYncTeTe rnagkuTe no-
3. HatvcHeTe v 1 NpemMuHeTe KbM crefsallara HacTpomnka. BLPXHOCTM ChC CanyHeH PasTBop M Kbpna.
4. MpeMuHeTe Npes BCUUKW HACTPOMKM M MPK HyxKaa Npo-
MeHeTe.
v Cnea nocnegHarta HacTpoMka Ha aMcnaen ce nofaeABa 6.3 MouncreaHe Ha NpuHaanexHocTure
yKagaHue, Ye HaCTPOWKWTE Ca 3aBbpLIEHMU. » [louncTeTe NpMHaONEXHOCTUTE OCHOBHO CbhC carnyHeH

pPasTBOP M MeKa Kbpna.

7 OCHOBHM NOJIOXEHUA Npu paboTa c ypeaa

7.1 BknrouBaHe Ha ypeaa 7.4 MpeKkbcBaHe Ha paboTaTa
» HatucHete O. 1. OTBOpPETE BpataTta Ha ypeaa v HaTUCHETE .
v YpenwT e roToB 3a padorta. v Pabortara ce cnvpa.
2. 3a ga npoabmkute padoTarta, 3aTBOpeTe BpaTarta Ha
7.2 MsanqBaHe Ha ypena ypeﬂa M HaTMCHeTe Zl‘:rb.

v PaboTaTa npoab/mkasa.
» HatucHete O.
v YpeabT NpekbeBa TEeKYLWMTE QYHKLMH. 7.5 MNpekbeBaHe Ha pa60'raTa
v [IMcnneAT nokassa 3a HAKOJIKO MUHYTKU Yaca. '

» HatucHete O.
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» HaTtucHete .

8 MukpoBbnHoOBa ¢pypHa

C MWUKPOBBIHOBKA pexnmM Bue moxeTte ocodeHo Obp3o aa
neyeTe, sarpAsare, neyete win pasMpasasaTe BaluTe Ac-
™A.

8.1 CTOMHOCTH Ha MMKPOBbJIHOBaTa MOLLHOCT

TYK e oTkpueTe npernean Ha MMKPOBB/THOBUTE MOLLHOCTU U MPEenopbkKa 3a TAXHATa yHOTpeE)a.

MuKpoBbiHOBa MOLLHOCT BbB BaToBe MaKkcumanHa npoabiMUTENHOCT B Ya- YnOTpeéa

coBe
90 W 1:30 PasmpasaBaHe Ha UYyBCTBUTENHM ACTHA.
180 W 1:30 PasmpasaBaHe 1 OOM3NMUaHe Ha ACTUA.
360 W 1:30 FoTBEeHe Ha meco v pnba Wnn sarpAsBaHe
Ha UYyBCTBUTE/NHKU ACTHA.
600 W 1:30 3aTonnanTe U NpUroTBaANTe ACTUA.
boost 00:30 3arpABanTe TEYHOCTH.
3abenemku HOBO Ha Pa3noOXeHUE Ccnea KpaTKo BPEME Ha OXax-
= 3a 3aumTta Ha ypeja MakcumanHata MMKPOBbBIHOBA naHe.
MOLHOCT "boost" npes MbpBUTE MUHYTK Ce peayumpa » MWKPOBBIHOBUTE MOLLHOCTHX HE OTroBapAT Ha JEeNCTBK-
nocreneHHo Ha 600 Bata. MakcumanHata MOLHOCT € OT- TEeNHWA pPasxo/ Ha eHeprvA Ha ypeaa.



bg MwukposbiHoOBa pypHa

8.2 MNoaxoAaALl 3a MUKPOBBNHU CbA U
npuHagnexHocT

3a ga ce sarpaBaTt paBHOMepHO BalwwTte ACTMA v Aa He ce
nospexaa ypena, M3non3sante Noaxoaall Cbha M NpuHai-
NIEXHOCT.

3abenemkKa: Mpean a uanonssare cbaa 3a MUKPOBBL/IHOB
pexum, cboOnogasanTe JaHHKMTe Ha npoussoauTensa. MNpu
CbMHEHWe U3BBLPLLETE TECT CbC CbA.

— "TecTBaHe Ha Cb/ 38 CK/IOHHOCT KbM MUKDOBB/IHM",
Crpatuya 10

Moaxoasiy 3a MUpKOBBINIHOBa pypHa

Cbaose v npuHaanexHoc- O6ocHOBKa
™

CbAa OT YCTOWYMB Ha TOMNW-

Ha 1 NoaxoaALl 3a MUKPO-

BB/IHOB PEXMUM MaTepuan:

= CTbKNO

»  CTbKoKepamuka

= [lopuenaH

= YCcTOWuMBa Ha Temnepary-
pa nnactmaca

» HanmbAHO rnasupaHa Ke-
pamuka 6es3 HanykBaHua

Tesaun Marepuasin nponyckar
MUKPOBBJ/THUTE. MMKpOB'bﬂHVI-
T€ He noppexaar yCTOﬁHMBM-
T€ Ha Ton/JinHa cbaoBe.

MeTtanex npnu6op 3a6enemka: 3a na ce usder-

He 3a0aBeHOTO KunBaHe, Mo-
XeTe [a u3nonssare metan-
HWM NPUOOPK, HAMP. MTbXULA B
yawara.

BHUMAHUE

AKO MeTan [JOKOCBa cTeHaTa Ha KamepaTta, Bb3HWMKBAT UCK-

pW, KOMTO MOraT [a NoBpedAT ypeaa wav Ja paspyliar BbT-

PELHOTO CTLK/IO Ha BpaTara.

» MeTanuTe, HanpuMmep Nbxuua B Yyalwa, TpAadsa aa Obaat
Ha pPasCcToAHME OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHWUTE Ha Kamepa-
Ta v OT BbTPELIHaTa cTpaHa Ha Bparara.

He e noaxoAdLy 3a MUKPOBBIHOBa pypHa

Cbaose v npuHaanexHoc- O6ocHOBKa
THU

MeTaneH cbl MeTtaibT He nponycka npe-
MWHaEBaHETO Ha MUKPOBB/IHM.

ActnAaTta enBa ce 3arpnasar.

CbaoBe cbC 3natHU Unm
cpedbpHK Aekopaumu

MuKpOBbBIHMTE Morar aa
noBpeanT 3/1aTHUTE U cpe-
6bPHM Aekopaumu.

CbBet: AKO Npou3BOANTENAT
rapaHT1pa, Ye CbabT e Nof-
X0l 32 MUKPOBB/HKU, MO-
XeTe Aa u3nonsearte cbhaa.

8.3 TecTBaHe Ha cbJ 3a CKIIOHHOCT KbM
MUKPOBDBJIHU

MpoBepsABaiTe chaa 3a CKAOHHOCT KbM MUKPOBB/HU C TECT
3a cbaose. Camo npw TeCT 3a ChAOBE MOXeTe Ja U3MoN3-
BaTe CbAa B MUKPOBB/IHOB PeXnuMm 6e3 ACTUA.

VAN NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT usrapsiHe C ro-
pelua soga!

[locTbnHWTE YacTv Npu padoTa cTaBaT ropeLuy.

» Hukora He JOKOCBaWTe ropeLumTe YacTu.

» [lpbxTe aevara naned.

1. MpasHMAT CbA ce NocTasA B Kamepara.
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2. [NoctaBeTe ypena 3a 2 - 1 MMHyTa Ha MakcMmaaHa MuK-
POBB/IHOBA MOLLHOCT.
3. CraptupainTte padorara.
4. MHorokpaTHO NPOBEPETE Ccbaa:
- Korato cbabT € CTyAeH unu ¢ TeslecHa Temnepartypa,
TOW e NoAXOoAALl 3a MUKPOBB/IHW.
- Korato cbabT € ropeuy uam Bb3HUKBAT UCKPK, NMpekpa-
TeTe TecTta. CbabT HE € NOAXOAALY 32 MUKPOBB/IHM.

8.4 QuickStart

1. HatucHeTte &.

2. Ctaptupaiite padoTata c .

v [lpeaBapuTenHo HacTpoeHata MUKPOBBIHOBA MOLIHOCT
we craptipa 3a 1 MuHyTa.

3abenemKa: MpeasapuTenHara HaCTPOMKA HA MUKDPOBB/-
HOBaTa MOLLHOCT MOXETE [la MPOMEHUTE B OCHOBHWTE HaCT-
povikn. = Crparuiya 16

8.5 HacTtponKa Ha MUKPOBBIHOBUA PeXUM

3abenexKa

BHumaBaKiTe 3a NpaBuWIHOTO BOpaBeHe ¢ MUKPOBBL/HUTE:

= CnasBanTe ykasaHusaTa 3a 6esonacHocT. = CtpaHmnya 4

= CnasBaliTe ykasaHuATa 3a us3dareaHe Ha MaTepuantu
wetn. = CrpaHuya 6

= CnagBaKTe yKkagdaHuATa 3a NoAxoAfALuM 3a MUKPOBbB/IHOBA
dypHa CbI0BE U NPUHAONEXHOCTH.

1. B MeHIoTO HatucHeTe Bbpxy "Mukp. ¢pypHa".

» Wnn anpekTHOo nabepete CbC CEH30PHOTO nosne &
MUK POBB/THMU.

2. HatucHeTe BbpXy MUKPOBBL/IHOBA MOLIHOCT BbLB BaTOBE.

3. HacTporte MUKpOBB/IHOBATa MOLLHOCT C NMPbCTEHA 3a
HacTponka.

4. 3a ga NoTBbPAUTE MMKPOBB/IHOBATA MOLLHOCT, Ha AWUCH-
neA HaTucHeTe v/

5. HatncHete & "BpemeTp.".

PadoTata ¢ MMKPOBBL/IHOB PEXUM BUMHArM U3MCKBa Bpe-
MeTpaeHe.

6. 3a ga NpomMeHuTe NpeaBapuTenHO HacTpoeHaTta Npoab/i-
XUTENHOCT, HAaTUCHETE BbPXY CbOTBETHATA BPEMEBA
CTOMHOCT, Hanp. MHaMKauma B MMHYTH "m" namM nHankauma
B cekyHan "s".

v M3BpaHaTa CTOMHOCT Ce MapKupa B CUHbLO.

7. HacTpoWite npoab/MKUTENHOCTTA C NPbCTEHA 3a HACTPOW-
Ka.

Mpu Hy>xga HyMpanTe HacTpoeHata CTOMHOCT ¢ O.
8. 3a Ja NoTBbpAUTE HacTpoeHaTa NPOAL/IXKUTENHOCT, Ha
Aucnnena HaTUCHeTe v/,

. CTapTvpaiite padoTtaTa C .

v MUKPOBBAHWTE CTapTUpaT U NPOALIKUTENIHOCTTA N3TUYA.
Mpn makcumanHa MMKPOBBHOBA MOLHOCT "boost" ancn-
NeAT nokasea peayLmMpaHeTo Ha MOLLHOCTTA.

v KoraTo uarteye BpeMeTO, NPO3ByYyaBa 3BYKOB curHan. Ha
avcnnen ce nokasea ykasahue, ye padoTarta e npekpa-
TeHa.

10.AKO NPOAB/IKUTENHOCTTA € N3TeKNa:

» [pu Hyxaa MoxkeTe Aa U3BbLPLUUTE AOMb/HUTENHU HaCc-
TPOWKK M Ja nogHosuTe padoTara.
» Korato ACTMETO e roToBo, u3ktoueTe ypena ¢ O.
11.MoacyweTe kamepara.

CobBeT: 3a ga n3nonssaTe ONTMMaIHO ypeaa Cu, MOXETE
[la ce OpuveHTupare No AaHHUTE B MPENOPbKWUTE 3a HacT-
powka.

— "Taka crasa", Ctpaxuya 21

§
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8.6 NpomAHa Ha MUKpPOBBNHOBaTa MOLLIHOCT

MoxeTe ga NPOMEHUTE MUKPOBB/IHOBATA MOLLHOCT MO BpE-
Me Ha paboTara.

1. HatucHete ~.

2. HatncHeTe BbpXy HacTpoeHata MMKPOBB/IHOBA MOLLHOCT.

3. HacTporte MUKpOBB/IHOBATa MOLLHOCT C NMPbCTEHA 3a
HacTponka.

4. HatucHete v.

8.7 NpomAHa Ha NpoAbNKUTENHOCT

1. HatucHete ~.

2. HatnucHete HacTpoeHata "BpemeTp.".

3. 3a ga npomeHuTe npeaBapuTenHo HacTpoeHaTta Npoab/i-
YXMTENHOCT, HAaTUCHEeTE BbPXY CbOTBETHATA BpemMeBa
CTOWHOCT, Hanp. UHAMKaUmMA B MUHYTH "M" namM nHamkauma
B cekyHam "s".

v M3BpaHaTta CTOMHOCT Ce MapKupa B CHUHbLO.

4. HacTpoWiTe Npoab/MKUTENHOCTTa C NPbCTEHa 3a HACTPOW-
Ka.

Mpu Hy>xga HyMpanTe HacTpoeHata CTOMHOCT ¢ O.

5. HatncHete v.

MUWKPOBBAHOB KOMOWHKUPAH pexuM  bg

8.8 JlonnuyaHe Ha ACTUA

Cnen uatMuaHe Ha NPOAB/DKATENHOCTTA MOXETE Aa Aoneye-
TE ACTHE.

1. HatucHete "Jo6asu Bpeme Ha roTeeHe".

2. HacTtponTe xenaHaTa NPOAb/IKUTENHOCT.
— "Hactpovika Ha npogw/mkutesHocT", Ctpanuya 14
C O moxeTe fa Hynvparte HacTpoeHaTta Npoab/IKUTEN-
HOCT.

3. HatncHete v.

4. CtaptvpainTte padoTara c .

8.9 MpekbcBaHe Ha paboTaTa

1. OTBOpETE BpaTtarta Ha ypena Wav HaTUCHeTe .
v Pabortara ce cnvpa.
2. 3a na npoawbmkMTe padoTaTta, 3aTBOPETE BpaTarta Ha

ypena v HaTUCHeTe .
v PaboTaTa npoabikasa.

8.10 MNpekbcBaHe Ha paboTtaTa

» HatucHete O.
v YpeObT NpekbeBa TEKYLMTE DYHKLIMM.

9 MUKPOBBAHOB KOMOUHUPAH peXUum

3a na ckbeuTe NPOAOBL/IKUTENHOCTTA HA roTBeHe UK Korato
ncKare ga sarpeerte ACtuAa uin eaHO0BpeMEeHHO ada v sane-
yeTe, MOXeTe Aa U3rnoJsisBarte rpui B KOMC)MHaLlMH C MUKPO-
BbJ/THN.

CnenHnTe MMKPOBB/IHOBM MOLLHOCTM MOraT Aa ce u3oupar:
= O0W

= 180 W

= 360 W

9.1 HacTponKa Ha nogaBaHe Ha MUKPOBBJITHU

UsnckBaHe: YpeabsT e BK/IKOYEH.
1. HaTtnucHete "pun'".
2. HatncHete "CreneH".
» C npbcTeHa 3a HacTporika nabepeTe xenaHara cre-
MeH Ha rpun.
» HatucHete v.
3. HaTucHete "[obaBsaHe MUKpPOB.".
» C npbcTeHa 3a HacTpouka u3bepeTe xenaHara Muk-
POBbB/IHOBA MOLLHOCT.
» HatucHete v.
v Ha aucnnea ce nokassa NpeaBapuTeNIHO HacTpoeHaTa
NPOABIKUTENHOCT.
4. Ako TpABBa ga ce NPOMEHW NpeaBapuUTeHO HaCcTPOEeHa-
Ta NPOABMKUTENHOCT, HaTUCHeTe "BpemeTp.".
» C npbcTeHa 3a HacTporika nabepeTe xenaHarta npo-
Ob/HKUTENHOCT.
» HatucHete v.
5. AKO ce xenae BpeMe Ha KpaMn, HatucHeTte "Kpawn".
» C npbCTeHa 3a HacTpowka M3depeTe XenaHoTo Bpe-
Me.
» HaTtucHete v.
. CtapTtupante padoTara c .
v Cnea ua3tMuyaHe Ha NPOABL/MHKMTENHOCTTA NPO3BYyYaBa CHUr-
Han.

o

9.2 lNpomAHa Ha cTeneHTa Ha rpuna

MoxeTe na NpoMeHWTe cTeneHTa Ha rpuia no BpemMe Ha
pabora.

1. HatucHete ~.

2. HaTncHeTe HacTpoeHaTa CTeneH Ha rpus.

3. HacTpolTe xenaHata CTeneH Ha rpu/a ¢ NpbcTeHa 3a
HacTpoKa.

4. HatncHete v.

9.3 lNpomAHa Ha MUKpPOBBbAIHOBaTa MOLLHOCT

MoxkeTe ga npoMeHnTe MUKPOBBLIHOBATA MOLLHOCT MO Bpe-
Me Ha padoTaTa.

1. HatucHete ~.

2. HaTncHeTe BbpXy HacTpoeHata MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT.

3. HacTpolTe MUMKpPOBB/IHOBaTa MOLIHOCT C MPbCTEHA 3a
HacTpoka.

4. HatncHete v.

9.4 MNpomAHa Ha NPOoABbNKUTENTHOCT

1. HatucHete ~.

2. HatncHete HacTpoeHaTa "BpemeTp.".

3. 3a ga npomeHuTe NpeaBapuTeIHO HAcTpoeHaTa NPoab/1-
XWUTENHOCT, HAaTUCHETE BbPXY CbOTBETHATA BPEMEBA
CTOMHOCT, Hanp. MHAMKALUMA B MUHYTK "m" uamM nHavkauma
B cekyHam "s".

v M3BpaHarta CTOMHOCT Ce MapKupa B CUHbLO.

4. HacTpoiTe Npoab/MKUTENHOCTTA C NPbCTEHA 3a HACTPOK-
Ka.

[pu Hy>xga HyiMpanTe HacTpoeHaTa CTOMHOCT ¢ O.

5. HaTtncHete v.

9.5 JlonuyaHe Ha ACTUA

Cnen u3tMyaHe Ha NPOAB/HKUTENTHOCTTa MOXETE Aa Aoneye-
TE€ ACTHE.

1. HaTtucHete "[oBaBu Bpeme Ha roteseHe".

2. HacTpoliTe xenaHaTta NpOAL/IKUTENHOCT.
— "HacTtpovika Ha npoawv/mkutenHoct", Ctpanuya 14
C O moxeTe aa HynvpaTe HacTpoeHaTa Npoab/KUTEN-
HOCT.

11



bg [pwun

3. HatucHete v.
4. CtaptupainTte padoTarta C .
9.6 MpekbcBaHe Ha paboTaTa

1. OTBOpETE BpartaTa Ha ypeaa WM HaTUCHETE 3.
v Pabortara ce crnupa.

2. 3a ga npoawmkuTe paboTaTta, 3aTBOPETE BpaTarta Ha
ypena v HaTUcHeTe .
v Pabotarta npogb/mKasa.

9.7 MpekbcBaHe Ha paboTaTa

» HatucHete O.
v YpeabT NpekbeBa TEKYLMTE QYHKLMM.

10 I'pun

C rpvna MoxeTe [a 3anedeTe wau npenevyere ACTUATA CU.
oWIBT MOXeTe [a M3MNon3BaTe CaMOCTOATENIHO WK B KOM-
OMHALMA C MUKPOBBIHOBUA PEXUM.

10.1 CTteneHu Ha rpun

Mmarte Ha pasnonoXeHne CneaHuTe CTENEHW Ha rpuna.

CTteneH Ha rpuna fActua
1 (cnabo) = BUCOKM 3anekaHKu
= Cydneta
2 (cpeaHa) [Mnocku 3anekaHku
Puba
3 (cunHo) HaneHnuku

Xnab 3a npenuyaHe

10.2 UsknouBaHe 6e3onacHOCT

3a Bawwa sawmTa ypeasT e 060py/aBaH ¢ npeanasHo Mak-
ntousaHe. AKo ypedbT e padoTua No-abAro, To ce U3KY-
Ba aBTOMATUUHO.

BpemeTpaeHeTo 40 M3K/IHOYBAHETO 3aBUCKM OT HacTpowWkara:
= [pun: 90 MuHYyTH

10.3 HacTpouka Ha rpuna

U3nckBaHe: YpeabsT e BK/OYEH.
1. HatucHete "[pun".
2. HatucHete "CreneH".
3. N3bepeTe xenaHarta CTeneH Ha rpun.
4. HaTtncHete v.
5. AKO ce xenae NPOAb/IKUTENHOCT, A HACTPOWTE.
» HatucHete "Bpemetp.".
» HacTpovite xenaHaTa Npoab/MKUTENHOCT C NPbCTEHA
3a HacTpoWka.
» HartucHete v.
6. AKO ce xenae BpeMe Ha KpaM, To TpAdBa Ja ce HacT-
poum.
» HartucHete "Kpawn".
» HacTpownTe XenaHoTo Bpeme Ha Kpaw ¢ NpbCcTeHa 3a
HaCTpoKKa.
» HartucHete v.
7. Ctaptmvpaiite padoTaTa C .
v Cnen ustMuaHe Ha NPOAb/IKUTETHOCTTA NPO3ByYaBa CUr-
Han.

10.4 lNpomAHa Ha cTeneHTa Ha rpuna

MoxeTe Aa NpoMeHWTe CTeneHTa Ha rpuaa no Bpeme Ha
paborTa.

1. HatucHete ~.

2. HaTncHeTe HacTpoeHara cTerneH Ha rpwa.

3. HacTpoliTe xenaHaTa cTeneH Ha rpun ¢ NpbcTeHa 3a
HacTpouka.

4. HatucHete v.

10.5 lNMpomAHa Ha NPOABIKUTENHOCT

1. HatucHete ~.

2. HatncHete HacTpoeHaTa "Bpewmetp.".

3. 3a ga npomeHuTe nNpeaBapuTenHO HacTpoeHaTta Npoab/i-
YXMTENHOCT, HaTUCHETE BbPXy CbOTBETHATA BpeMeBa
CTOMHOCT, Hanp. MHaMKauma B MUHYTH "m" navM nHamkauma
B cekyHau "s".

v M3BpaHaTa CTOMHOCT Ce MapKupa B CHUHbLO.

4. HacTpoWTe Nnpoab/MKUTENHOCTTA C NPbCTEHA 3a HACTPOW-
Ka.

Mpu Hy>xga HyMpanTe HacTpoeHata CTOMHOCT ¢ O.

5. HatncHete v.

10.6 JJonuuyaHe Ha AcTUA

Cnen n3tMuaHe Ha NPOOb/HKUTENHOCTTa MOXETE Aa Aoneve-
T€ ACTHUE.

1. HaTtucHete "[loBaBu Bpeme Ha roteeHe".

2. HacTpolite xenaHaTta Npoab/IXXUTENHOCT.
— "Hacrtpovika Ha npoavkutenHoct", CtpaHuya 14
C O moxeTe aa HynupaTte HacTpoeHaTa NPoab/XUTEN-
HOCT.

3. HatucHerte v.

4, Ctaptvpaiite padoTata ¢ .

10.7 MpekbcBaHe Ha paboTaTa

1. OTBOpETE BpaTaTa Ha ypena Win HaTUCHeTe &,

v Pabortara ce crnupa.

2. 3a fa npoawmkuTe paboTtarta, 3aTBOpeTe Bparara Ha
ypena v HaTucHeTe .

v Pabotarta npogbmkasa.

10.8 MpekbcBaHe Ha paboTaTa

» Hartuchete O.
v VYpeldbT npekbcBa TEKYLMTE DYHKLIMHA.

11 HcTuA

C pexum Ha pabota "HActma" BawuaT ypen By nomara npu
NPUIroTBAHETO Ha Pas/IMUHK ACTMA U M3BKMpPa aBTOMaTUYHO
ONTUMa/THUTE HACTPOMUKH.
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11.1 YKa3aHuA 32 HACTPOWMKHU 3a ACTUA

3a ga ce NOCTUrHe ONTUMaseH pesynTaT npw roTBeEHE,
cnasBauvTe Tean yKkasaHua:

= M3nonseante camo 6esynpeyHn XpaHUTeNHU NPOAYKTH.

= 3BafieTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTM OT OnakoBKara v rv
npeternete. AKO He MOXETe [1a HaCTPOUTE TOYHOTO Ter-
N0 Ha ypefa, 3akpbrieTe TernoTo Harope uau Haaosny.

= 3nonsBaiTe BUHATM NOAXOAALM 3@ MUKPOBB/IHOBA dYyp-
Ha M YCTOWUMBM Ha TOMIMHA CbAOBE, HAMpP. OT CTbK/O
WM Kepamuka.

= [locTaBeTe XpaHWTENHWUTE NPOAYKTU B CTydeHaTa Kame-
pa.

Pasmpa3sfaBaHe

= 3ampasfABanTe M CbxpaHABaANTE XPaHUTETHUTE NPOAYKTU
B flIerHasno nosioxexHwe u Ha nopuuun npu -18 °C.

= [JocTaBeTe 3amMpaseHna XpaHUTeleH NPoayKT BbpXy Mio-
CbK CbA, Hanp. CTbKJeHa UK NopLenaHoBa YnHKA.

= XpaHUTETHUTE NPOAYKTU MOXE [a He ca Hamb/HO pas-
MpageHu cnefl KpaA Ha nporpamara. XpaHWTeHUTe npo-
nykTn obaue moraT aa ce obpadoTear godpe.

= OcTaBAnTe pasmpaseHoTo Actre oue 10 go 30 muHyTH B
U3KIOUEHUA ype Aa NpecTow, 3a Aa ce U3paBHU Temne-
patypaTa.

= [Ipy pasmpasfaBaHeTo Ha Meco Wan NTuum ce odpasysa
TeyHocT. pu oBpblyaHe OTCTPaHeTe TeUHOCTTa. Teu-
HOCTTa Aa He Ce W3Mo/a3Ba WK Aa ce gonvpa Ao Apyru
XPaHUTENHW NPOAYKTH.

= OTcTpaHeTe Beue pasmpaseHarta Kahma cnen oopblia-
HeTo.

= [TbpBO NOCTaBETE LAMNOTO MU/e BbPXY Cbhaa Hanony ¢
MbPANUTE, a NWIELIKUTE YacTu Hagony ¢ Koxara.

3eneHuyum

» [IpecHu 3eneHuyuM: HapexeTe Ha napyeTta ¢ eaHakBa
ronemuHa. Ha 100 g noGaBeTte cyneHa nbxuua Boaa.

= 3ampaseHnu 3enenHdyum: MNoaxoaaum ca camo 6naHwmpa-
HW, HeoBpaboTBaHW TepMasiHO 3enerHuyLn. dbndokosam-
paseHnTe 3e/IEHYYLIM CbC COC OT CMEeTaHa He ca Moaxo-
aawm. Jobasete 1 no 3 cyneHn Mbxuum Boja. 3a cra-
Hak v YepBeHO 3e/e He noBaBanTe BoAA.

Kaptooju

= BapeHn 6enexn kapTodu: HapexeTte Ha napueTa c en-
HakBa rosiemuHa. Ha 100 r goBaseTe [Be CyneHu JTbXu-
UM BOAA WM Manko CoJl.

= benenu kapTodu: Manonseante eaHakso nedenu kapTo-
du. Mamuiite 1 npodoaete obenkara. Oule BIaxHU Noc-
TaBeTe KapTopuTe B cbaa 6e3 Boaa.

= KapTodu Ha dpypHa: M3nonaearite eaHakso aedenu kap-
TopU. M3muiTe, noacyliete u npodoaete obenkara.

Opus

= He 1M3nonsBanTe ecTecTBEH OpPU3 UM OpK3 3a ObP30
NPUIroTBAHE B MJMK.

= JloBaBeTe ABE [0 ABE W NMOMOBMHA YacCTW BOAA KbM OpU-
3a.

MTnuye meco

= 3nonseanTe camo NUELLKX YyacTu ¢ Temnepatypa oT
XNaanTHKK.,

ActmAa  bg

= [TpoBuiiTe KOXMUKaTa Ha HAKOKO MecTa C BUMUa.

= [JocTaBeTe NWIELIKUTE YacTu C KOxXaTa Harope Bbpxy
ckapara. [NocTaBeTe ckaparta B CTbk/eHaTta kyna Kane-
LaTa TeYHOCT ce choupa.

JlasaHAa

» Hai-noaxoddawa e AbndéokosampaseHarta sasaHs [0 Bu-
COUMHA OT OK. 3 CMm.

= I3BajeTe nasaHATa OT onakoBkarta M v nocraBeTte B
noaxoAALl 3a MMKPOBB/IHOBA pypHa CbA.

= AKO NPUroTBATE AbIOOKO3aMpaseHa 1asaHA Ha nopLmu
oT no Haa 700 r, nocTaBeTe Cbhia BbpXy 0ObpHaTa, Noj-
X0AAla 3a MUKPOBB/IHOBA GypHa NocTaBKa.

11.2 HactpoinBaHe Ha nporpama

UsncKkBaHe: YpeabT e BK/IHOYEH.
1. HatucHete "Actua.
2. N3bepeTe nporpama.
3. HatucHeTe npeaBapuTeIHO HACTPOEHOTO TEero.
4. C obcnyxpallma NpbCTEH HACTPOWTE XenaHoTo Terso.
5. lNoTBbPAETE TEMNOTO C V.
6. AKO ce Xxenae Bpeme Ha KpaMl, To TpAdBa fa ce HacT-
poMm.
» HatucHete "Kpan".
» HacTtpownTe xenaHoTo BpeMme.
» [loTBbpAETE BPEMETO Ha KpaK C v.
. Bkapa#Tte ActuATa B kamepara.
. 3aTBopeTe BpartaTa Ha ypeaa.
. HatucHete .
Cnen natMuaHe Ha NPOOb/HKUTENHOCTTA NPO3ByYaBa CUr-
Har.

3abenenka: [pn HAKOW NPOrpaMu Nno BpeMe Ha NMpuroTsa-
HeTO ce nokassaT ykasaHua Ha aucnnend. CneasanTe ykasa-
HUATA.

€ ©o~N

JdonuyaHe Ha AcTUA

Cnen ua3tMyaHe Ha NPOAB/HKUTENHOCTTa MOXETE Aa Joneye-
TE ACTHE.

1. HaTtucHete "[JoBaBu Bpeme Ha rotseHe".

2. HacTpoiiTe xenaHaTta NpoOab/IXKUTENHOCT.
— "HacTtpovika Ha npoawv/mkutenHoct", Ctpanmya 14
C O MOXxeTe ga Hy/mMparte HacTpoeHaTta Npoab/HKUTEN-
HOCT.

3. HaTtncHete v.

4. CraptvpainTte padoTara cC .

MpekbcBaHe Ha paboTaTa

1. OTBOpETE BpaTaTta Ha ypeaa WavM HaTUCHeTe .

v Paborarta ce crnvpa.

2. 3a Ja npoawmkute padoTara, 3aTBOpETE BpaTarta Ha
ypena u HaTUCHeTe .

v PaboTarta npoawb/mKasa.

MpekbcBaHe Ha paboTaTta

» Hatunchete O.
v YpenObT npekbeBa TEKYLIMTE QYHKLIMM.
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bg Bpemesu QyHKLMK

11.3 lNpernen Ha AcTUATa

fAcTtue MoaxoaALM XpaHUTENHU NPOAYKTH HAvanasoH Ha Cbaose/npuHaaneXHocTu
Terno B Kr
Pa3mpasaBaHe Ha XnAaé, uan, Kpbrba Wan NpoabArosar, x1A0 Ha 0,20-1 [Tnocbk, OTBOPEH CbA
xnAo6 " dunmm, 6bpkaH cnaakull, cnagkvl ¢ Mas, nao-
OB CnaakuLl, cnaakuw 6es rnasypa, cmetaHa
WK XKenatuH
Pasmpas. Ha meco' [TeueHo Meco, N1OCKKU NapyeTa meco, nuneta,  0,20-2 [1noCHbK, OTBOPEH CbA
Karnma
PasmpasaBaHe Ha Liana pnba, pubHo dwune, pudeH KoTnet 0,10-1 [Tnocbk, OTBOPEH CbA
punbéa’
3eneHuyLm, CBexu 2 Hanp. UBETHO 3ese, 6POKOAN, MOPKOBU, ana- 0,15-1 3aTBopeH cba
faLu, npas, YyLKu, TMKBUUKK
3eneHuyuu, Hanp. UBeTHO 3ene, OPOKO/N, MOPKOBH, ana- 0,151 3aTBOpeEH CcbAa
3ampaseHn ? fall, YepBeEHO 3ene, cnaHak
Opwua? NbnrosbpHECT opu3 0,05-0,3 Bucok, 3aTBOpeH cba
Bapenu 6enenun KapTtodu ¢ nnm 6es obenka, yactu ot kaptopu  0,20-1 3aTBOpEH Ccbll
KapTopu 2 eaHaKBO rosieMu
Kaptopu Ha dpypHa ' KapTtodpu ¢ obenka, no 200-250 r 0,20-1,5 Ckapa Bbpxy CTbK/EHA Kyna
NaszaHa, obno. 3amp. NaszaHAa unv nogodHa abndokosampaseHa sane- 0,30-1 OTBOpPEH CbA
KaHka
Munewkn pasdacosky, [OpHO mMunewko 6yTtye, 4ONHO Munewko 6ytye, 0,50-1 Ckapa Bbpxy CTbKAEHa Kyna
MPEeCcHU nuneLwku cpenHn dytueta

12 BpemeBU PYHKLUMH

HacTpoiTe npoab/KnTeHOCTTa C NPbCTeHA 3a HACTPOM-

Mpu Hy>kga HyMpanTe HacTpoeHata CTOMHOCT ¢ O.
HatucHete v.

BawwAT ypen pasnonara ¢ ¢yHKUMKM 3a BPEME, C KOUTO MO- 3.
XeTe Aa HacTpowvBaTte NPOABL/HKUTENHOCTTA M KpaA Ha pa- Ka.
6oTaTa v Tarimepa.

4.
BpemeBu ¢pyHKUMKM YnoTpeba 5

Bpemetp. © AKO HacTpouTe NPOAL/IKUTENHOCT 3a
paboTa, ypeabT NpukItoYBa aBToma-
TMYHO HarpABaHe cneg u3tMuaHe Ha
NPOAB/IKUTEHOCTTA.

Kpan © KbM NMpoabMmKUTENHOCTTA MOXETE Aa

CraptupaiTte padoTata ¢ .

JonuuaHe Ha ACTUA

Cnen n3TMyaHe Ha NPOAOB/IKUTENNTHOCTTA MOXETE [a aAorneye-
TEe ACTHue.

1.

HatucHeTte "[Jo6aBK Bpeme Ha roteeHe".

HacTponTe »xenaHata npoab/IKUTENTHOCT.

— "Hactpovika Ha npoaw/mkutesiHocT", CtpaHuya 14
C O moxeTe aa HynnpaTte HacTpoeHaTa Npoab/KUTEN-

HaTtucHeTte v.

HacTpoWTe Yac, B KOMTO [Ja CBbpLIBA 2

padoTaTa. YpeabT cTapTvpa aBToMa-

TUUHO, Taka Ye padoTarta Ja NPUKIo-

Un B XKEeNaHuA yac. HOCT.
Tanmep & MoxxeTe ga HacTpoKBaTte Tanmepa He- 3.

3aBMCHMO OT padoTaTta. ToBa He okas- 4,

Ba B/IMAHWE BBPXY ypeaa.

12.1 HacTpoika Ha NnpoaAbNKUTENHOCT

MpoowmkutTenHocTTa 3a padotara ¢ "boost" moxeTe Aa
HacTpouTe 40 30 MUHYTU. [1POOBMKUTENHOCTTA 3@ BCUMUKM

TW.

CraptupanTte padoTara c .

MpomAHa Ha NPOABIMUTENHOCT

MoxeTe Aa NPOMEeHATe NPOAB/IKUTETHOCTTA NO BCAKO Bpe-
me.

1.

HaTtncHeTe "Bpemetp.".

3a ga npoMeHuTe npeaBapuTenHO HacTpoeHaTa Npoab/i-
XWTETHOCT, HaTUCHETE BbpXy CbOTBETHATA BPEMEBA
CTOMHOCT, Hanp. MHAMKALMA B MUHYTK "mM" WK MHAMKaUMA
B cekyHan "s".

Na3BpaHaTa CTOMHOCT Ce MapKunpa B CUHLO.

HacTponTe Npoab/KUTENHOCTTa C NPbCTEHA 3a HACTPOM-

Mpwu Hyxda HymMpanTe HacTpoeHaTta CTOWHOCT ¢ O.

no-HaTaTbLUHKW CTENEHN MOXeTe Aa HactpouTe A0 90 MUHY- 2

UsnuckBaHe: PexuM Ha padoTa K CTeneH ca HaCTPOEHM.

1. HatncHete "Bpewmetp.". v

2. 3a ga NnpoMeHuTe NpeaBapuTeNHO HacTpoeHaTa Npoab/i- 3.
XWUTENHOCT, HAaTUCHETE BbPXY CbOTBETHATA BpPEMEBA Ka.
CTOWHOCT, Hanp. MHAMKALMA B MUHYTK "m" MM nHavkauma
B cekyHau "s". 4.

v WazbpaHara CTOMHOCT Ce MapKuMpa B CUHLO.

' CnasBaiiTe curHana 3a oépbLiaHe.
2 CnasBaiiTe curHana 3a pasdbpkBaHe.
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npeK'bCBaHe Ha npoaAbNXKUTENIHOCTTA

MoyxeTe No BCAKO BPEME Aa NPEKBLCHETE NPOAB/HKUTESN-
HOCTTa.

1. HatucHeTe Bbpxy NPOAb/HKUTENHOCTTA.

2. HynvpaHe Ha npoab/mkuTesHocTTa ¢ O.
Mpu pexrmmun Ha padoTa, KOUTO BUHArK M3UMCKBAT Mpo-
OB/HKUTENHOCT, YpeabT HyaMpa Npoab/KUTENHOCTTa A0
npeaBapuTenHO HacTpoeHaTa CTOMHOCT.

3. HatucHete v.

12.2 HactponBaHe Bpeme Ha Kpau

YachT, B KOWTO NPOABIKUTENHOCTTA Ha padoTarta TpAdBsa
[a e roToBa, MOXeTe Aa uaMecTuTe ¢ Ao 24 vaca.

3abenemku

= 33 ja 3anasute 1oObp PEsynTaT OT roTBEHETO, HE 13-
MecTBalTe noBeye yaca, korato pabortarta e 3anoyHara.

= 3a fa He ce pasBaiAT XPaHWUTETHUTE NPOAYKTH, HE T
ocTaBAWTe TBbpAEe ABbAro B Kamepara.

UsnckBaHUuA
= PexuMm Ha paboTa M CTeneH ca HaCTPOEHM.

= HacTpoeHa e Npoab/HKUTENHOCT.

1. HaTtucHete "Kpawn".

2. 3a 0a NpOMeHUTE NPeaBapPUTENHO HACTPOEHOTO BpeEME
Ha KpaK, HaTUCHETE BbpXy CbOTBETHATA BpeMeBa CTOW-
HOCT.

v M3BpaHaTa CTOMHOCT Ce MapKupa B CHUHbLO.

3. HacTpolite BpemMeTo Ha Kpaw ¢ NpbCTeHa 3a HacTpouka.

4. HatncHerte v.

5. HatncHerte .

v [lucnneAT nokassa BPEMETO Ha CcTapT. YpeabT € B No3u-
LMA Ha n3vakBaHe.

v Korato BpemeTo Ha cTapT ce AOCTUrHe, padoTata 3arnoy-

Ba W MPOAB/IKUTETHOCTTA M3TUYA.
v Korarto 13teue BpeMeTo, Npo3ByyaBa 3BYKOB curHasa. Ha
avcnnena ce nokasea ykasaHue, ye paboTarta e npekpa-
TeHa.
6. AKO MPOABL/MKMTENHOCTTA € U3TEKIa, U3BBPLLETE eAHO OT
cnegHuTe OencTBuA
» [pu Hyxaa MoxeTe Aa U3BbLPLIUTE AOMb/HUTENHU HaC-
TPOWKK M Ja nogHosuTe padoTara.
» Korato ACTMETO e roToBo, M3k/toueTe ypena ¢ O.

MpomAHa Ha BpemMeTo Ha Kpaw

3a na nonyynTe noObp pesynTar oT rOTBEHETO, MOXeTe [a

NPOMEHATE HACTPOEHWA Yac Npeau ctapTvpaHe Ha padoTa-

Ta M U3TMYAHE Ha NPOOL/IKUTENHOCTTA.

1. HaTtucHete "Kpan".

2. HacTpoite BpeMeTo Ha Kpaw ¢ NpbCTeHa 3a HacTpouka.
Mpu Hyxga HynnpanTe HacTpoeHaTa CTOMHOCT ¢ O.

Bauwwta o1 geua bg

3. HatucHete v.

lNMpeKkbcBaHe Bpeme Ha Kpau

1. HatucHete "Kpan".
2. HynupaiTe HacTpoeHarta CTOMHOCT ¢ O.
3. HatncHete v.

12.3 HactpouBaHe Ha Tanmepa

TanmepsT padoTHU He3aBWCHMO OT padoTaTa. MoxeTe na
HacTpouTe TariMepa 00 24 yaca. TanMepbT nma coOCTBeH
CWrHasn, Taka uye Ja uyeTe Kora CBbpLUBa TanMep Wau npo-
OB/IKUTENHOCT.

1. HatucHete X.

2. 3a pa HacTpouTe Tarmepa, HaTUCHEeTe Ha AMCMIeA CboT-
BEeTHaTa BpemeBa CTOWHOCT, Hanp. MUHYTK "m" unun ce-
KyHam "s".

NabpaHaTa CTOMHOCT ce MapKkupa B CUHbO.

. HacTpolTe TariMepa ¢ NpbCTEHA 3a HACTPOWKaA.
Mpu Hyxxga HynMparTe HacTpoeHata CTOMHOCT ¢ O.

. 3a fa ctaptvpaTe TaMmepa, HaTMCHeTe Ha Aucnnes Bbp-
xy D.

TarimepbT 3anousa padoTa.
AKO ypeabT e U3K/toUeH, TakMepbT ocTaBa BMAWM Ha
avcnnes.

v KoraTo ypeabT Ce BK/IOUM, HACTPOWKUTE Ha TeKyLIMA pe-
XXMM ca Ha aucnnen. TaimepsT ce nokassa B MHAWKATO-
pa Ha cTtaTyca.

v KoraTo uareue TanmMepbT, NPO3BYyYaBa 3BYKOB CUTHa.
Ha aucnnes ce nokassa ykasaHue, ye TaiMepbT e npek-
paTeH.

H Cw K

< <

lNpeKpaTtABaHe Ha Taumepa

UsnckeaHe: [1po3Byyasa curHan.
» HaTucHeTe NnpousBOHO Mose.
v TanmepbT € U3KJ/IoYEH.

NMpomAHa Ha Taumepa
MoxeTe no BCAKO Bpeme Aa NpoMeHuUTe TarMmepa.

1. Ao TariMepbT padoTu Ha 3aaeH nnax, npeau Tosa Msbe-
peTe TarmMepa c K.

2. HatncHerte (.

3. lNpomeHeTe Tarimepa C NPbCTEHA 3a HACTPOWKa.

4. otBbpaete ¢ O.

MNpekbcBaHe Ha Tanmepa

MoxeTe No BCAKO BPeMe [1a NPeKkbCHeTe TanmMepa.

1. AKO TarimepbT padoTh Ha 3adeH nnaH, npean Tosa u3be-
peTe TanMepa C &.

2. HatucHete (.
3. Hynupaite Tarimepa ¢ O.

13 3awmTa ot geua

Ob6eszonacete Bawwua ypes, 3a Aa He Morar aeuara rno nor-
peLKka Aa ro BKOYBAT UM Oa NPOMEHAT HACTPONKMTE.

13.1 AKTMBUpaHe Ha 3alluTaTa oT Aeua

» 3agpbXKTe HaTMcHAaT ByTOHA o 3a OKOMO 4 CEeKyHM.

v EnemMeHTUTE 3a yrnpaBneHne ca O/1IoKUpaHm.

v AKO e HacTpOeHO Bpeme Ha TarimMmep, To Npodb/xasa aa
Teve. [lokato 3awmraTa oT Aela € akTMBHa, BDEMETO Ha
TarMepa He MOXe [Ja ce NpoMeHAa. 3a Aa npekpartute

CUrHa/iHUTE TOHOBE, HaMnp. cnej n3tmyaHe Ha BpeMeETO
Ha TaﬁMepa, HaTUCHETE NPONU3BOJIEH GYTOH.

13.2 [leakTMBUpaHe Ha 3alluTaTa OT Aeua

1. 3aBbpTeTe NpbcTeHa Ha 360°.

2. AnTepHaTMBHO 3adpbxTe OyToHa o 3a OK. 4 cekyHau Ha-
TMCHar.

3. EnemeHTHTE 3a ynpasnieHWe ca oTOI0KMPaHHU.
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bg OcCHOBHM HaCcTpOWiku

14 OCHOBHMW HaCTPOUKH

MoxeTe ga HaCTPOUTE OCHOBHWUTE HACTPOMKKM Ha BawwuAa MepcoHanusupaHe Hs6op

ypen cnopen Bawmte Hyxau.

3alumrta o1 geua = HanunyHo
. = [leakTuB.
14.1 06w npernen Ha OCHOBHUTE HAaCTPOWKH
. ®dabprUHK HaCTPOWKHK H36op
Tyk e HamepuTe 0B} Npernea Ha OCHOBHUTE HACTPOMKU U —
GadpuUHMTE HACTPOMKK. OCHOBHWUTE HACTPOWKM 3aBUCAT OT DabdpuyHK HACTPONKH = BwacraHosABaHe
o6opyasaHeTo Ha Bawwa ypea. = [lpekncaare
3a6enemku NHpopm. 3a ypena = "MHpopm. 3a ypena" no-
» [IpoMeHWTE Ha HACTPOWKMTE 3a e3nka, 3a 3Byka Ha ByTo- KaseaHe
HWTE W 3a APKOCTTa Ha AWcnieA BmM3ar B cuna Hesabas-
HO. Becrukum ﬂpervHaCTpOMKM ca Ba/iugHM camMo ako 3a- 14_2 npOMHHa Ha OCHOBHUTE HaCTpoﬁKM
nameTuTe HACTPOWKUTE.
= Cnen cnupaHe Ha Toka BaluuTe NpoMeHW Mo OCHOBHWUTE HsucksaHe: VPeﬂbT © BK/MOYSH.
HaCTPOMKM OcTaBaT 3anas3eHu 3a U3BECTHO BPeMeE. 1. HatncHeTe "OCHOBHW HACTPOWKK'". 3
- 2. HaTucHeTe »xenaHata OCHOBHA HaCTPOMKa.
. Ha aucnnen npoMeHeTe XenaHuTe HacTPOWKMU.
OCHOBHMW HacCTPOMKH HU36op 3. H p o)
E3unk Bx. n3topa Ha ypeana 4. C O ce BbpHETe KbM npernefa uiv KbM rnaBHOTO Me-
TouHO Bpeme "TouHo Bpeme" B 24 U Gpop- HIO.
mat
14.3 lNpomAHa Ha Yaca
Oucnnen HU360p
- UsunckBaHe: YpeabsT e BK/IKOYEH.
ApkocT = Crenetn 110 8 1. HatucHete "OCHOBHM HACTPOMRKH".
MHavkauma Bpeme = Bkn (Tasu HacTporika yBe- 2. HatncHeTe ocHoBHaTa HacTpowka "TouyHO Bpeme".
JSiMyaBa pasxona Ha eHep- v [licnneAT nokasea HacTpoeHaTa CTOWHOCT.
mmA) 3. HacTtpoliTe yacoBeTe C NpbCTEHA 3a HAcTpoMKa.
= Bk, Bp. orp. " 4. HatucHeTe MUHyTHTE.
= 3K/ 5. HacTpo#Te MMHYTMTE C MpbCTEHA 3a HacTpoKka.
TouHo Bpeme » [urutano’ 6. HatucHete v.
s AHA/IOrOBO 7. C D ce BbpHETE KbM MNpernefa uav KbM rnaBHOTO Me-
HIO.
Perynupaxe = ||leHTpupaHe Ha ancnnen
XOPW30HTa/IHO W BepTUKas-
HO.
ToH HU36op
CurHan Ha OyToHuTe = Bkn.'
= M3K.
CurHaneH ToH = MH. KbCO Bp.
= KbCO BpemeTp.
= Cpes. Bpem.'’
= [Tbnro BpemeTp.
HacTpoiku Ha ypeaa HU36op
OcBeTnieHune = B!
= M3K.
MWKPOB. MOLLHOCT Npe/B. = O0W
HacTp = 180 W
= 360 W
= 600 W
= boost
MepcoHanuaupaHe H360p
Jloro Ha mapkata = [ucrnen’

= He ce nokassa

Pabota cnep BkaousaHe = [1aBHO MeHio'
= Mukp. pypHa
= HctuA
= [pun

N3amuHano speme Ha rotee- = [ucniein’

He = He ce nokasea

' ®abpuuHa HacTpolika (MoXe [a ce pas/inuyasa crnopes Tvna ypea)
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MoanomaraHe Ha nouncteaHeto bg

15 NMognomaraHe Ha NOYUCTBaAHETO

MoanoMaraHeTo Ha NouncTBaHeTo e Obpaa anTepHaTmea Ha
MOYMCTBAHETO HA Kamepara. [oanomMaraHeTo Ha NoYucTBa-
HETO PasMeKkBa 3aMbPCABAHUATA UPE3 M3MNapPABaHe Ha Cca-
MyHEeH pasTBop. 3aMbpCABAHWATA CMel ToBa Mo-Neko ce OT-
CTpaHnABar.

BHUMAHUE
HenpaBuiHo nounMcTeaHe Moxe [a Nnospeaq ypena.
» Hukora He HanuBaiTe TEYHOCT B Kamepara.

15.1 HactpoiBaHe Ha nognomaraHe Ha
noyncTBaHeTo

UsncKkBaHe: YpeabT e BK/HOYEH.

. Hatuchete "Mouncteane".

. CnenariTe ykasaHuATa Ha aucnnes.

. HatucHete .
Cnen ua3tMyaHe Ha NPOABL/HKUTENHOCTTa NPO3ByYaBa Cur-
Ha.

. Cnenparite ykasaHuATa Ha aMcnnes.

CWN =

=

16 MNMouucTBaHe U NoAAPBMKKA

16.1 MNpenapat 3a MMeHe
MNanonsearte camo noaxoaAlm novyncrTealliy cpeacrtea.

VAN NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT TOKOB yaap!

MpoHWKBaLlaTa BNara Moxe [a npeansBuka TOKOB yaap.

» 3a nouncTBaHe Ha ypena He M3non3BanTe mallvHa 3a
NnouyncTBaHe C napa Wan ¢ BUCOKO HasAraHe.

BHUMAHUE

Henonoxodawmre nouMcTBallM CpeacTBa NoBPEexaaT NoBbpx-

HOCTWUTE Ha ypena.

» [la He ce nanonseaT abpasuBHU K U3UCKBALLM TbpKaHe
MoYMCTBaLLM CpeacTBa.

» He n3nonseanTe nouncTBallM Cpeactsa C BUCOKO CbAbp-
aHwe Ha asikoXxorn.

» He usnonssaiiTe TBbPAM abpasvBHU MOW MK MeOKU 3a
yucTeHe.

» He usnonssaiiTe cneuunantu noyncTealim npenaparm 3a
TOMMO MNOYMCTBAHE.

» W3anonseaiTe npenapaTu 3a CTbKIO0, lWabdepr 3a CTbK/IO
WK CPEACTBA 3a rpuxa 3a Hepbxaaema cTomaHa camo
aKko Te ca npenopbyaHu 3a CbOTBETHATA UYacT B MHCTPYK-
LMATa 3a NOYMCTBaHe.

Cbabpykallata ce B HOBUTE MbOM COJM MOXKE [1a NoBpeau no-

BBPXHOCTUTE.

» Mpeau ynotpeda mMannakHeTe LWaTtesHo HOBUTE MonuBa-
TEJTHW KbPIK.

Kowu noYncCTBalln npenaparn ca noaxondAdln 3a OoTae/IHUTE
NMOBBPXHOCTUN N YaCTH, We HayunuTe B OTAE/THUTE PBKOBOAC-
TBa 3a NoYncTBaHe.

16.2 NouucTBaHe Ha ypenaa

MouncTeaiiTe ypena cropel nocouYeHoTo, 3a [a He Ce MoB-
peaAar pasanyHuTe 4actm U NOBBPXHOCTU NMopadn rpeHo
NMnoYyncTBaHe Uan HernoaxoaAdl, npenapart.

N NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT OT usrapaHuaA!

Mo Bpeme Ha ynoTpeda ypeabT U HErOBUTE JOKOCBALLUM Ce

yacTu ca ropeLu.

» M3uckBa ce BHMMAaHWe, 3a [Ja ce u3berHe JOKOCBAHETO
Ha HarpeBaTe/IHUTE e/IEMEHTM.

» MankuTe geua Ha Bb3pacT nod 8 roauHu Tpadsa ga cTo-
AT faneu.

N NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT noxap!

OcTaTbuuTE OT XpaHa, MasHWHaTa U COKbT OT NEUYEHETO MO-

raT ga ce 3ananAr.

» [pean padoTa oTcTpaHABaWTe rpybuTe 3amMbpcABaHNUA
OT KamepaTa, OT HarpeBaTeIHUTE EIEMEHTU U NMpUHaa-
NEXHOCTUTE.

N NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHoOCT OT HapaHABaHe!
HaapackaHOoTo CTbK/1I0 Ha BpaTaTta Ha ypeaa Moxe aa ce
NpbCHE.

» He usnonseaiite ocTpu abpasuBHM MOUMCTBALIM Npena-
paTtV UM OCTPU METATHWM CTbPrasliki 3a MOUYUCTBAHETO Ha
CTBK/IOTO Ha BpaTtaTta Ha ypeja, Tb# Kato Te morar aa
HaapackaT MOBbPXHOCTTA.

—h

. CnasBanTe ykasaHuATa 3a nouncTealmMTe cpeacTsa.

2. YKasaHuATa 3a NoYMCTBaHE Ha KOMMOHEHTUTE Ha ypeaa
WM NOBBPXHOCTUTE Oa Ce cnaseart.

3. Korato He € MOCOYEHO HULLO APYro:

» [louncTeTe KOMMNOHEHTUTE Ha ypeaa C ropeLl canyHeH
pasTBOP M C Kbpna.

» [loacylweTte ¢ Meka Kbpna.

16.3 lNouucTBaHe Ha KameparTa

BHUMAHUE

HenpaBuiHOTO NOYMCTBAHE MOXeE [a NoBpeau Kamepara.

» He usnonsaeavite cnperi 3a GpypHa, aBpas3vBHU cpeacTsa
WAK OPYrn arpecuBHM NOYMCTBALLM CPEeAcTBa.

. CnasBanTe ykasaHuATa 3a NouyncTBallmMTe cpeacTsa.

. [MouuncTeTe ¢ ropelly canyHeH pasTBoOp WK oLeTHa Boja.

. [pu cMIHO 3ambpcABaHe 3a MOBBLPXHOCTU OT Hepbxaae-
Ma CTOMaHa M3no/3BanTe NoaxoaALlo NOYNCTBALLO Cpel-
CTBO 3a QYpHM.
M3nonaeanTe nouyncTeallM npenapatu 3a ¢pypHa camo B
CTyAeHa kamepa.
CbBeT: 3a fa ce OTCTPaHAT HENPUATHUTE MUPU3MMU, 3ar-
penTe yalwa BoJa ¢ HAKOKO Kanku SIMMOHOB COK 3a 1
[0 2 MUHYTM C MakCuMMasiHa MMKPOBB/IHOBA MOLLHOCT. 3a
na nsberHete 3abaBeHO KuMNBaHe, BUHArKM BKapBanTe B
cbaa nbxuua.

4. Cnep ToBa n3dbplleTe KaMmepaTa C Meka Kbpna.

5. NacylleTe kamepaTa ¢ OTBOpPeHa Bpara.

WN =

16.4 PereHepupaHe Ha camonoyucTBaLLUuTe
ce NOBbPXHOCTHU B Kamepara

lopHaTa yacT Ha kamepaTta e camonouncTealia ce. Camo-
NoUMUCTBALLMTE Ce MOBBPXHOCTH Ca NOKPUTH C NopecTa, Ma-
TOBa Kepamuka v uMmaT rpyda noBbPXHOCT. AKO pU GyHK-
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bg [louncTtBaHe v noaopbxKa

uuAaTa paboTu, CaMOMNOUYMCTBALLMTE Ce MOBBLPXHOCTM NoemaT
OT MEYEHOTO W rpua NPLCKK MasHUHA U MM pasrpaxaar.
AKO 13nos3BaTe NpeaMMHO MUKPOBB/IHKU, CTapTUpanTe Ha
PEeNOBHU MHTEPBA/IM TPUS PYHKLMATA, 3a NOUYMCTBAHE Ha
Kanaka.

BHUMAHUE

[MouncTBaWMAT Npenapar 3a GypPHU BbpXy CamMomno4ncTBa-

LMTE Ce MOBBLPXHOCTU MOBPEXAa NOBLPXHOCTUTE.

» He usnonseaKTe nouncTBall npenapar 3a pypHU BbPXy
camornouucTBallMTe Ce NOBbPXHOCTU. AKO BCE Mak BbPXY
TE3W NOBBLPXHOCTM NMonaaHe NouYncTeBall npenapar 3a
dypHU, BeHara nonuiite ¢ Boga u rb0a. He TbpkanTe u
He n3nonsBarTe abpasnBHM CpeacTBa 3a NOUYNCTBaHeE.

U3nckBaHuA
KamepaTta e npasHa.

YpeabT e BKOYEH.

. HatucHete "pun".

. HatucHete "Crenen".

. MabepeTe HaW-BMCOKATa CTEMeH Ha rpui.

. HaTtncHete v.

. HatucHete "Bpewmetp.".

. HacTpoiTe xxenaHata npoab/IKUTETHOCT.
Heobxoanmata 3a NouMcTBaHEeTO NPOALIKUTENHOCT 3a-
BMCM OT KO/IMYECTBOTO OCTaTbLM MasHuHa. CtapTupanTte
C NPOABMKUTENHOCT OT 20 MUHYTK.

7. HatncHerte v.

8. CraptupanTte padoTara C .

JlokaTo ypeabT HarpABa, NPOBETPABANTE NMOMELLEHUETO.

v [lo Bpeme Ha padoTa e Bb3MOXHO obOpasdyBaHe Ha ny-

wek. ToBa e HOpManHO U NpeMuMHaBa.

v Cnen u3tMuaHe Ha NPOAb/IKUTETHOCTTA NPO3ByYaBa CUr-

Han.

9. AKO B KpafA Ha NpOoAb/MKUTE/THOCTTA Olle Ce BMxaa ny-

ek, yabmKkeTe Npoab/IKUTENHOCTTA.

oA, WON= 1=

16.5 MouucTBaHe Ha NpUHaANIe HOCTUTE

1. CnasBanTe yKasaHuATa 3a NouMcTBalMTE CPeacTBa.

2. 3aropenuTe ocTaTblUM OT XpaHa ce pasmekBar C BnaxHa
Kbpna 1 ropeLl canyHeH pasTBop.

3. MouncTeTe NPUHAANEXHOCTUTE C ropely canyHeH pasaT-
BOP M KbpMa wau ¢ YeTka.

4. TouncTBaWTe pbxaaTa C npenapar 3a Hepbxaaema CTo-
MaHa WKW npenapar 3a ChAoBe.
[Mpn CcMNHO 3aMbpCABaHE M3MNON3BaWTE Cnnpasna oT He-
pbXaaema CTOMaHa Mav npenapar 3a NouYncTBaHe Ha

dYPHM.
5. MNoacylweTte ¢ Meka kbpna.

16.6 NouucTBaHe Ha CTbKNaTa Ha BpaTaTa

BHUMAHUE

HenpasuaHOTO NOUYMCTBAHE MOXE Aa MOBPEAM CTbK/aTa Ha
Bparara.

» He nM3nonseaite cTbprasnka 3a CTbKJIO.

1. CnasBawTte yKa3aHuATa 3a noyncrealiuTe cpeacraa.
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2. Ctbknarta Ha Bpartarta ce NnoYucTBaT C BaxHa Kbpna v
npenapar 3a CTbK/I1O.
3abenemka: CeHkuTe BLPXY CTbKMaTa Ha Bparara, Kow-
TO MpuUAMYaT Ha TPEMNTEHMWA, Ca CBET/IMHHU OTPaXKeHWA OT
OCBET/IEHMETO Ha Kamepara.

3. MoacyuweTe ¢ meka Kbpna.

16.7 MNouucTBaHe Ha yNMbTHEHUETO Ha
BpaTtaTa

BHUMAHUE

HenpaBnnHOTO NoYMcTBaHe MOXe [a NoBpeau YNabTHeHWe-

TO Ha BparaTa.

» He uanonseante MeTanHa CTbprasika Wav CTbKAEHM LWna-
Ty/M 3a NOYnCTBaHeE.

» He nsnonssanTe abpasmMBHU NOYUCTBALLM NpenapaTy.

-

. CnasBaWTe ykasaHuATa 3a NoyncTealiMTe cpeacTaa.

2. [NouncTBanTe YNTbTHEHWETO Ha BpartaTa C ropety cany-
HEH pa3TBOP M Meka Kbpna.

3. MNoacyuweTte ¢ meka Kbpna.

16.8 MNouucTBaHe Ha NpeagHaTa cTpaHa Ha
ypeaa

BHUMAHUE

HenpaBn/iHOTO MouMCTBaHEe MOXe [a Nnospeaun npeaHara

4yacT Ha ypeja.

» He usnonsealite npenapaty 3a CTLK/I0, MeTanHa CTbp-
rasika uau CTbK/IeHM LINaTy/M 3a NoUYMCTBaHeE.

» 3a fa usberHete KOPO3WA BbPXY NPEAHUTE YacTu OT He-
pbXaaema CTomaHa, BeHara oTcTpaHaBaiTe netHaTa ot
KOT/NIEH KaMbK, MasHuHa, KucenmHa v 0entbLm.

» [1pK NOBBLPXHOCTH OT HepBXJaema cToMaHa uanonsBam-
Te CrleunanHu cpeacTBa 3a NoAapbXKKa Ha Hepbxkaaema
cTOMaHa 3a ropeLy NoBbPXHOCTH.

-

. CnasBawTe ykasaHuATa 3a NoyncTealiMTe cpeacTaa.

2. MpeaHata yacT Ha ypeaa ce NoYncTBa C ropeLy canyHeH
pasTBOp U Kbpna.
3abenemka: Ha npegHarta cTpaHa Ha ypeaa ca Bb3MOX-
HW MasiIkKM LUBETOBM pas/iMumA nopaau pasjMuHuTe mate-
puasnu, Kato Hanp. CTbK/0, NiactMaca uamn MeTasl.

3. lNpu ypean ¢ npenHa yact OT Hepbxaaema CToMaHa Ha-
HeceTe CpeACTBOTO 3a NoAAPBKKA Ha Hepbxaaemara
CTOMaHa C MeKa Kbprna Ha TbHbK C/IOW.

Cpenactea 3a noaapbikka Ha Hepbxaaema ctoMaHa e
nonyuute ot cnyxba 3a 00CNy)XBaHe Ha KAMEHTUTE MU B
crneunanmanpaHaTa TbproBcka Mpexa.

4. [oacyuweTe ¢ Meka Kbpna.

16.9 MouucTBaHe Ha naHena 3a o6cnyxBaHe

BHUMAHUE

HenpaBraHOTO NouMcTBaHEe MOXe [a NoBpeau naHena 3a
obcnyxBaHe.

» Hukora He ObplueTe naHena 3a 0OC/ayXBaHe MOKBP.

1. CnasBavTte ykasaHuATa 3a noyncTealMTe cpeacTaa.

2. MNouncTteTe naHena 3a obcnyxpaHe ¢ MMKpodasepHa
Kbpna uavM ¢ Meka, BnaxHa Kbpna.

3. MNMoacyuweTe ¢ meka Kbpna.
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17 OTcTpaHABaHe Ha HEU3NpPaBHOCTH

MoxeTe ga oTcTpaHuTe CaMOCTOATEHO MaskM HeusnpasHOCTV Nno Bawwma ypen. Mpean aa ce cebpxeTe ¢ otaena no obce-
Ny)BaHe Ha K/MeHTH, HarnpaBeTe crnpaBka ¢ MHpOopMaLMATa 3a OTCTPaHABaHe Ha HEeM3MPaBHOCTH. Taka e u3berHeTe He-
HY>XXHWM pasxoau.

VAN NMPEAYNPEX OEHUE — OnacHoCT OT HapaHABaHe!
HekoMNEeTEHTHUTE PEMOHTU Ca OMacHw.
» Camo 0ByyeH creunanuavpaH nepcoHan Tpadea fa 3BbPLIBA PEMOHTH Ha ypeaa.
» AKO ypenwT e AedekTeH, Ce CBBbPXETE C 0TAeNa Nno o6CNyXBaHe Ha KIMEHTH.
— "Ornen rno o6cayxBaHe Ha kameHTu", Ctpanuya 20

VAN NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT TOKOB yaap!

HekoMMNeTeHTHUTE PEMOHTH Ca OMacHM.

» Cawmo oByueH 3a Lenta cneuvanuavpan nepcoHan TpAdBa [a M3BbPLUIBA PEMOHTU Ha ypeda.

» 3a peMoHTa Ha ypeaa TpAbdBa Aa ce n3non3BaT caMo OPUMMHANHW PE3EPBHMU YacTU.

» AKO MpexoBuWAT kaben unn kadenbsT 3a cBbp3BaHe Ha To3u ypesn 6bae noBpeneH, Tor TpAdBa Ja Ce CMeHU ChC crneuua-
NIeH MpexxoB kaden win crneuunaneH kaben 3a cBbp3BaHe Ha ypena, KOMTO MoXe Aa ce 3akyrnu OT NPOW3BOAWUTENA WU He-
roBWA OTAEN Mo 00CNy)XBaHEe Ha K/IMEHTH.

» Ako kabenbT 3a CBbp3BaHe KbM Mpexarta Ha Toau ypea Obae noBpeaeH, ToW TpAdBa Aa ce CMeHW oT 00yueH creuvanu-
3upaH nepcoHarn.

17.1 ®PYHKUMOHANHU HEU3NPABHOCTH

HeusnpaBHocT MpuurHa U oTCTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTHU

YpenbT He QyHKUMOHMPA. LLlencensT Ha kabena He e BkapaH.
» CBbpXEeTe ypeaa KbM enekTposaxpaHBallara Mpexa.

B kyTvATa C npeanasuTenu ce e akTMBupan npeanasmren.
» [poBepeTe npeanasutena B KyTMATa C Nnpeanasuresu.

CnupaHe Ha enekTposaxpaHBaHeTo.
» [MposepeTe Aanu GpyHKLMOHUPAT OCBET/IEHUETO Ha NMOMELLEHUETO UK OPYTU ypeam
B MOMELLEHNETO.

®yHKLUMOHaNHa HensnpaBHOCT

1. Uskntouete npeanasuntensa oT 1abnoTo.

2. Cnen ok. 10 cekyHaM BKOYETE OTHOBO NpeanasvTens.

v AKO HeusnpaBHOCTTa e Buna egHoKpaTHa, ChoOLEHWETO yracea.

3. AKO CcHOOLEHWETO Ce NoABM OTHOBO, CE CBbPXETE C oTaesa no obc/yXeBaHe Ha
KnMeHTu. MNpu obaxaaHeTo nocoyeTe TOYHOTO CHOOLLEHKE 3a rpeLka.

— "Ot1nen no obcnyxsaHe Ha k/meHTn", Ctparuya 20

MukpoBb/iHOBaTa ¢ypHa He GyHK- BpartaTta He € 3aTBOpeHa u3LAno.

LMoHMpa. » [lpoBepeTe Aanu octaTbUM OT ACTUA UK YYXKIO0 TANO HE BL3NPENATCTBAT X04a Ha
Bparara.
AcTtnATa He ce 3arpABsar. [eMo pexmMbT € aKkTBnpaH B OCHOBHUTE HACTPOWKM.

1. M3kntoueTte ypeaa oT enekTpuyeckara Mpexa, KaTo UsKIoUMTe 3a KpaTko npeana-
3uTena ot TabnoTo.

2. [leakTuBMpariTe AEMO pPexuma B pamkuTe Ha 5 MUHYTU B OCHOBHUTE HACTPOWKM.
— Crpaxuya 16

OcBeT/IeHNeTO Ha KamepaTa He Bb3MOXHU ca pasnMuHK MPUUKHW.
®YHKLUMOHMPA. » CBbpxeTe ce C .
— "Ornen no obeayxBaHe Ha kameHTu", Ctparnya 20

MUWKPOBBAHOBUAT PEXMM npekbeBa. DYHKLMOHAIHA HEUSMPABHOCT

1. HynupaiTe ypeaa.

» 3agpwxkre HatucHaT 6yToH O 3a MUHUMYM 10 cekyHau.

» Wnu nskntouete npeanasutens ot tabnoto. Cnen ok. 10 cekyHau BKAOUETE OTHOBO
npeanasutens.

v AKO HeusnpasHoCTTa e Ouna eaHoKpaTHa, CboOLLEeHUETO yracsa.

2. AKO cbHOOLEHWETO Ce NoABM OTHOBO, CE CBbPXETE C oTaesna no obcnyxeBaHe Ha
KaneHTu. MNpun obaxaaHeTo nocoyeTe TOYHOTO ChOOLLEHUe 3a rpeLika.

— "Ornen no o6cayxBaHe Ha kaneHTu", Ctparuya 20

AcTtuAaTta ce sarpasar no-6aBHo 0T  MUKPOBB/IHOBATA MOLHOCT € HacTpoeHa TBbPAe HUCKO.
OOUKHOBEHO. » HacTpoiTe no-Bucoka MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT.

B ypena e noctaBeHO MO-rOMAMO KO/IMUYECTBO OT OOMKHOBEHO.
» HacTpoliTe no-abara Npoab/HKUTENHOCT.
3a JBOMHOTO KOMMUECTBO Ce HyXaaeTe OT [ABOMHO Bpeme.

19



bg [IpenaBaHe 3a oTnagbun

HeusnpaBHocT MpuunHa 1 oTcTpaHABaHe Ha HeM3NPaBHOCTH

ActnAata ce 3arpasart no-6asHo oT  AcTuATa ca No-CTyAeHW OT 0OMKHOBEHO.

0BOMKHOBEHO. » O6bpHeTe AcTUATa WK TW Pas3bbpKBankTe MeXayBPEeMEeHHO.
YachT He ce nokassa, ako ypeabT  [WChnnesaT ce uskaousa cien KpaTtko.

€ U3KJIoUEeH He e HeobxoanMo aeicTsue.

17.2 YKasaHuA Ha gucnnesn

HeunsnpaBHocT MpuuMHa M OTCTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH
Ha aucnnes ce nokassa cbobule-  OyHKLUMOHaHA HEW3MPaBHOCT
Hue ¢ "D" namn "E". 1. Hynupaiite ypena.

» 3agpwxTe HaTucHaT OyToH O 3a MUHUMYM 10 cekyHau.
» Wnu usktouete npeanasvtena ot Tadnoto. Cnen ok. 10 cekyHAn BKIOYETE OTHOBO

npeanasutena.

v AKO HeusMnpaBHOCTTa e Buna egHOKpaTHa, CboOLLEHWETO yracsa.

2. AKO CbHOOLLEHMETO Ce MOABM OTHOBO, CE CBBLPXETE C OTAesa Nno 00Cny)KBaHe Ha
KnuneHTw. MNpu obaxaaHeTo NocoyeTe TOYHOTO ChOOLIEeHWe 3a rpellka.

— "Ornen no obcayxeaHe Ha kmeHTu", Ctpanmya 20

18 lNpenaBaHe 3a oTnagbLUMH

18.1 MpepnasaHe 3a OTNaAbUMU Ha U3NE3NHU OT
ynoTpeba ypeau

Ypes eKOﬂOFOC'bOépa3HO npegaBaHe 3a oTnagbLn € Bb3-
MO>XHa NOBTOPHa yHOTpeC)a Ha LUEeHHW CYPOBUHM.

1. Msgbpnaiite oT KOHTaKTa Lencena Ha kabena 3a CBbp3-
BaHe KbM Mpexara.

2. MpepexeTe kadena 3a CBbP3BAHE KbM MpexaTa.

3. MpepavitTe ypeaa 3a oTnagbLm No ekosorockodpaseH
HauUWH.
AKTyanHa nHoopmMaLma OTHOCHO HauMHWTE Ha npeaaBsa-
He 3a oTnaabuM We nonyunte ot Bawwua cneunanvavpaH

TbProBeL, KakTo U OT CbOTBETHATA OBLMHCKA WK rpaa-
cka yrnpasa.

Toau ypen e 0603HauYeH B CbOTBETCTBUE C
eBponenckarta ampekTtuea 2012/19/EC 3a
cTapu eneKkTPUYECKM U eNeKTPOHHU ypeawm
(waste electrical and electronic equipment
- WEEE).

Tasu anpekTuBa pernaMmeHTMpa BanaHuTe
B pamkuTe Ha EC npasuna 3a npuemaxe u
M3MN0/13BaHE Ha CTapu ypeau.

19 Otgen no ob6cnyBaHe Ha KITUEHTH

LLle nonyunte cBbP3aHM C GYHKLMOHANIHOCTTA M NO3BO/ABA-
LW CbXpaHeHWe OPUrMHasIHU Pe3epBHU YacT A0 15 roanHu
cnen NyckaHeTo Ha nasapa Ha Bawwa ypen oT Halata
cnyxba 3a 00cny)KBaHe Ha K/MEHTH.

3a fJonb/HUTeNHa MHpopMaLmA ce odpbliarTe KbM HalaTa
cnyx6a 3a 00cnyXBaHe Ha K/IMEHTH.

MoapoBHa MHPOopMaLMA OTHOCHO rapaHLMOHHWA CPOK U ra-
paHUMOHHWTE YC/IOBMA BbB Ballarta ctpaHa e nonyymTe
ype3 QR Koga Ha NPUOXKEHWA NOKYMEHT 3a CEPBU3HU KOH-
TakTW W rapaHLUMOHHK YCNoBUsA, OT Hawarta ciyxba 3a ooc-
Jy)XBaHe Ha KaueHTu, Bawma Teprosel v Ha HalwaTta yed
cTpaHuua.

[aHHWTe 3a KOHTaKT Ha cnyxbata 3a 00CcnyxesaHe Ha Ku-
eHTU e nonyuute yped QR Koda Ha NPUNOXKEHWUA OOKY-
MEHT 38 CePBU3HM KOHTaKTW U rapaHLUMOHHK YCNOBUA WM
Ha HawaTa ye® cTpaHuLa.

HacToAWwmMAT NpoayKT ChAbpXa CBET/IMHHU USTOUHWLIM C
Knac Ha eHepruviHa epekTBHOCT D. CBET/IMHHUTE U3TOYHM-
LM ce npeanarar Kato pesepBHa 4acT 1 TpAdBa aa ce cMme-
HAT caMo OT 0By4YeH crneumanMsmpaH nepcoHarn.
MHdopmaumaTa cbrnacHo Pernament (EU) 2023/826 we
HamMepuTe OHNarH Ha www.bosch-home.com Ha cTpaHuua-
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Ta Ha NpPoAyKTa W CTpaHWLaTta 3a CepBn3HO 0OC/y>XBaHe Ha
Baluvs ypen npuv pbkoBoACTBaTa 3a ynotpeda v J0Mb/HK-
TENHUTE JOKYMEHTH.

19.1 Homep Ha usgenueto (E-Nr.) u
3aBoaAcKu Homep (FD)

B cnyuai ue xenaete Aa ce CBbLPXeTe ¢ oTaena no ooc-
Ny>XBaHe Ha KMeHTH, ca Bu HeobxoaMMu HOMEP BT Ha u3ae-
nuneto (E-Nr.) n 3aBoackunAat Homep (FD), kouTo we Hamepwu-
Te Ha pabpuuHaTta Tabenka Ha ypeaa.

OTBOpETE BpataTta Ha ypeaa, 3a Aa suante padpuyHaTa Ta-
6enka c Homepara.

E-Nr: FD: ZNr: CE

Type |

1

MoxxeTe oa cu 3anuiueTe AaHHWTe, 3a Aa pasnosarare CBo-
€BPEMEHHO C AaHHMTe Ha BawmA ypea v TenedOoHHUA HO-
MEep Ha oTAaena no oécny»(BaHe Ha K/IMEHTH.
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20 TaKa cTaBa

3a pasnuHK ACTMA TYK We OTKpMeTe NoAXO4AMTE HaCT- rPW/, HAMOEHU CbC ChAbPXalla KMcenuHa MapuHara, au-
POWKM W Hak-00BPUTE MPUHAAIEXHOCTH U CbaoBse. [peno- PEKTHO BbPXY cKkapara.

PBbKUTE CMEe CbhrnacyBasv onTMMasiHO 3a Bauwwva ypea.

3abenenka: YrasaHue 3a Xopa C aneprum KM HUKen
B peoku cnyyam moxe Manku cieam OT HUKEN Aa npemuHart

20.1 Taka npoueauparte Hau-noépe B XpaHWTE/IHATE NPOAYKTH.
CbBet 1. lpean n3nonseBaHe OTCTPaHeTE OT KamepaTta 3a NpuroT-
YkasaHuAa 3a NpuroTeaHe BAHE HEHYXXHUTE CbAOBE.
= [TpenopbkuTe 3a HaCTpoKhKa BaxkaTr BUHAr® 3a CcTyaeHa u 2. MséepeTe XXenaHoTo ACTUEe OT NPernopbKUTe 3a HaCcTPOU-
npasHa kamepa. Ka.
= YKkasaHuATa 3a BPEemeTo B Nper/ieanTe ca OPUeHTUPO- 3. lNocTtaBete ACTUETO B NOAXOAAL ChA.
BbYHM. Te 3aBUCAT OT KQUYECTBOTO M CBOMCTBATA Ha Xpa- 4. MNocTaseTe cbaa B cpedara Ha JbHOTO Ha Kamepara.
HUTENIHATE NPOLYKTH. Taka MUKPOBB/IHUTE AOCTUraT ACTUATA OT BCUUKM CTPA-
HMU.
/N MPEAYNPE K IEHME — OnacHocT OT HsrapAHH! 5. HacTpoiiTe ypeaa CbrnacHo NpenopbkuTe 3a HaCTPOMKa.
XPaHWTENHUTE NPOAYKTM C TBBPAA YepyMKa Mk KOXa MO- MbPBO HACTPOWTE MO-KbCATA NPOLB/KATENHOCT. AKO €
rart no BPEME Ha 3arpABaHe Wau Cnea Hero fa ce crykar HY>KHO, YTb/KETe MPOALHKUTENHOCTTA.
€KCMN/I03MBHO. . . 6. AKO M3BaXkgaTe cbaa OT KaMepara, U3rnon3sanTe PbKoX-
» Hukora He rotseTe AiLa B MOcTaBkara 3a AnLa Uan He BaTKAa.

3arpsaBanTe TBbPAO CBApeHu fAKLa B nocTaskaTa.

Hukora He roteeTe pakooOpasHMm.
MNpun AkLa Ha OUM WK YiLa B yalla NpeaBapuTesiHo Npo- 20.2 PasmpasnBaHe, nputonnsaHe u

6uBanTe BenTbKa. npuroreAHe C MUKPOBBJTHAU
Mpu xpaHu c TBbPAA Yepyrnka UM Koxa, Kato Hanp.
AGBAKK, JoMaTH, KapTodU WKW HaAEHWULM, YepynkaTa Mo-
e na ce npbcHe. NMpeau sarpaBaHe NpoduiTe yepynka-
Ta UK Koxarta.

Mpenopbky 3a HACTPOKKa 3a pasMmpasasaHe, NPUTON/IAHE U
FOTBEHE C MUKPOBL/IHOB PEXMUM.

MPOObL/IKUTENIHOCTTA 3aBMCK OT Chaa M OT Temneparypara,
cBoWCTBaTA M KO/IMUECTBOTO Ha XPaHWUTENHUTE NPOAYKTH.

BHUMAHUE 3aToBa B TaBNMUMTE ca NOCOUYEHM AManasoHu. 3anoyHeTe ¢
ChbObpKalmMTe KUCEMHA XPaHUTENHK NPOOYKTU MOraT aa no-HWcKaTa CTOMHOCT U NMPW HEeOOXOAUMMOCT cneasalluma MbT
noBpeanT pelletkara Ha ckapaTa HACTPOWTe NO-BMCOKA CTOMHOCT. AKO M3MOo/3BaTe Apyru Ko-
» He nocTaBaAnTe ChbAbPXALLM KUCEMHA XPaHUTENHM NPO- JIMYECTBA, PAs/IMUYHK OT MOCOUYEHOTO B Tab/muara, NpUabLP-
LIyKTW, KaTo Hanp. naoLoBe Wav NPOAYKTH 3a NneyeHe Ha XawnTe ce KbM OCHOBHOTO MpPaBu/io: ABOWHOTO KOMMYECTBO -

NOYTM ABOWHO BpemMeTpaeHe, NosoBUH KOMMUYECTBO - MOJIo-
BWH BpemMeTpaeHe.

Pasmpa3sfBaHe C MUKPOBBIHOB peXUM

3abenexka
YkasaHunA 3a NpuroteBAHe

3ampagsABariTe ACTMATA B Nocka popma.

= }i3non3BaTe OTKPUT NOAXOAALL 32 MUKPOBBLIHOBAaTa GypHa CbA.

= [locTaBeTe Cbhha BbpXy AbHOTO Ha Kamepara.

= OT Bpeme Ha Bpeme pasdbpkBanTe unm oOpblianTe XpaHUTENHUTE NpoayKTh 2 Ao 3 nbTu. Mpu obpbliaHe oTCcTpaHABaKTe
TEYHOCTTa OT pas3mpasnaBaHe.

= [lpy pasmpasaBaHeTo Ha Meco Wan NTUUM ce odpasyBa TeuyHocT. [pu obpbliaHe oTCTpaHeTe TeyHocTTa. He uanonseaviTe
MOBTOPHO M HE MO3BOABANTE KOHTAKT C APYrM XPaHUTEHW NPOOYKTH.
OTcTpaHeTe Beue pasmpaseHata kanma cnen odpbliaHeTo.
Mpu obpbluaHeTo oTAeNeTe pasMpaseHUTe YacTi eaHa oT Jpyra.
OcrTapnaiite pasmpaseHoTo AacTtve owe 10 o 30 MUHYTK B M3KIKOUEHWA ypea da NPecTor, 3a Aa ce U3paBHW Temneparypa-
Ta.

fActua Terno MuKpoBBNIHOBA MOLLHOCT BpemeTp.

Llenn napueta meco,cbc uin 800 g 1.180 W 1. 8 MUH.

6e3 KocTH ' 2.90 W 2. 10 - 15 muH.

Llenn napueta meco,cbc uam 1000 g 1.180 W 1. 10 MUH.

6e3 KocTH 2.90 W 2. 15 - 20 MuH.

Llenn napueta meco,cec mim - 1500 g 1. 180 W 1. 15 MuH.

6es3 KocTH' 2.90W 2.20 - 25 MuH.

Meco Ha napuyeTa nau 200 g 1.180 W 1.3 -5 muH.

dunmiiku 2 2.90W 2. 3 -5 MuH.

! O6pbLyaiTe ACTMETO MHOMOKPATHO.
2 Mpun 06pbLAHETO OTAENETE PA3MPA3EHUTE YacTu eaHa OT Apyra.
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fActua Terno MukpoBbNHOBa MOLLHOCT BpemeTp.
Meco Ha napuyeta unm 500 g 1. 180 W 1. 5 MUH.
Punuitkn 2 2.90W 2.5-10 MuH.
Meco Ha napuyeta unm 800 g 1. 180 W 1.5-10 muH.
Punuitkn 2 2.90W 2.5-10 MuH.
Karma, cmecena '2 200 g 90 W 8- 10 MUH.
Karma, cmecena '2 500 g 1.180 W 1. 3 MUH.

2.90 W 2.8 - 10 MuH.
Kalma, cmecena 2 1000 g 1.180 W 1. 10 MuH.

2.90 W 2.10 - 15 muH.
MT1um mnm yacty ot ntuum > 600 g 1.180 W 1. 5 MUH.

2.90 W 2.10 - 15 muH.
Mvum wan yactv ot ntvum 2 1200 g 1.180 W 1.10 - 15 MuH.

2.90W 2.10 - 15 muH.
PubeHo ¢wune, pubeH kotnetr 400 g 1.180 W 1. 3 MUH.

WK Wwanodu puda '? 2.90 W 2.10 - 15 muH.
Liana puba’ 300 g 1.180 W 1. 2 MUH.

2.90 W 2.3 -5 MuH.
Liana puda’ 600 g 1.180 W 1. 5 MUH.

2.90 W 2. 8- 10 MuH.
3eneHuyum, Hanp. rpax?® 300 g 180 W 5-10 mMuH.
Mnonose, HanNp. MaanHu 3 300 g 180 W 6-9 MUH.
Mnonose, HanNp. MaanHn 3 500 g 1. 180 W 1. 6 - 8 MHH.

2.90wW 2.5-10 MuH.
Macno, pastonasaHe * 125 ¢ 1.180 W 1. 1 MUH.

2. 90 W 2.1-2 muH.
Macno, pasronasaHe * 250 g 1.180 W 1. 1 MuH.

2.90 W 2.2 -4 MuH.
Lan xna6 500 g 1.180 W 1. 3 MUH.

2.90 W 2.5-10 muH.
Lan xna6 1000 g 1.180 W 1. 5 MWH.

2.90 W 2.9-10 MuH.
Cnagkuu, cyx, Hanp. kekc>® 500 g 90 W 5-10 MuH.
Cnagkuu, cyx, Hanp. kekc>® 750 g 1. 180 W 1.3 -5 MmuH.

2.90 W 2. 4 MWH.
Cnapkui, coyeH, Hanp. ¢ 500 g 1.180 W 1. 3 MUH.
NNoAoBe wnv n3sapa’ 2.90 W 2.3 -5 MuH.
Cnapkwu, coyeH, Hanp. ¢ 750 g 1. 180 W 1. 4 MUH.
nnoAoBe wnu n3sapa’ 2.90 W 2.5-10 MuH.

3arpAaBaHe UM roTBeHe Ha AbnOOKO3aMpa3eHU ACTUA C MUKPOBBHU
CnasBaiiTe NpenopbKknTe 3a HACcTPOoKKa 3a 3arpABaHe C MUKPOBBL/IHOB PEXMM.

3abenexka

YkagaHua 3a NpuroTeAHe

= [3nonseanTe 3akpuT NOAXOAL| 3a MUKPOBB/HOBATa dypHa cba. MoxeTe Aa nanonspare 3a NOKPUBAHE YMHWUA USIU MHUK-
POBBL/IHOB Kanak. M3BajeTe rotoBnte ACTMA OT OrnakoBKara.

PasnpeneneTe N10CKO XpaHaTa BbpXy cbaa. [10ockute AcTMA ce nekart no-0bp30 OT BUCOKHUTE.

MocTaBeTe cbhha BbPXy AbHOTO Ha KamepaTa.

HAcTvATa oTAenaT TonvHa KbM cbaa. CbhbaoBeTe MoraT Aa ce HaropewAT CUIHO. N3nonsBamnTe KyXHEeHCKK PbKaBuLu.
MexayBpeMeHHO MHOIOKPaTHO 0ObPHETE WK pasdbpKanTe ACTUATA.

OcTaBeTe ACTUATa c/ed rotBeHe 3a 2 A0 5 MUHYTH.

CoOCTBEHMAT BKYC Ha ACTMATA ce 3anassa [0 ronama creneH. [ectenmBo NoaxoxaanTe ChC ConTa v NoanpaBkuTe.
M3BaneTe nasaHATa OT onakoBKaTa W r'v NocTaBeTe B NOAXOAAL 32 MUKPOBB/HOBA GypHA CbA.

Har-nogxoadawa e apbndokosampaseHarta sasaHa O BUCOUMHA OT OK. 3 CM.

O6pbliaiTe ACTMETO MHOTOKPATHO.

Mpu 0BpbLIAHETO OTAENETE pa3MpaseHnTe yacTu eaHa oT pyra.
MepuoanMuHo pasdbpkBanTe BHUMATENHO ACTMETO.

OTcTpaHeTe 13LAao onakoskara.

Pasmpasasaiite camo cnagkuium 6es rnasypa, CMeTaHa, XXenaTuH UM KPew.
OTnenete napyetarta cnafikuil eqHo OT ApYro.

o O~ W N =
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= 3a nocTuraHe Ha ONTUMasIHW Pe3yaTaTi, HMe NpenopbyBamMe 3aToN/IAHE Ha XPaHUTENHUTE NPOAYKTU WM FOTOBUTE ACTMA
npu 600 Watt. AKo Bbpxy OnakoBkarta e NnocoyeHa No-BMCOKa MUKPOBB/IHOBA MOLIHOCT, YOB/IHKETE BPEMETO.

flctua Terno MuKkpoBbnHoBa MOLLHOCT BpemeTp.

MeHto, AcTMe B unHuA, rotoso 300-400 g 600 W 8-13 MuH.

ACTHE (2-3 KOMMOHEHTH)

Cyna 400 ¢ 600 W 8-12 MuH.

AxH1u 500 g 600 W 10-15 muH.

Pesenn unn napueta meco 8 500 g 600 W 10-15 muH.

COC, Hanp. rynat

Pu6a, Hanp. napueta ¢pune' 400 g 600 W 10-15 MUH.

Cyodneta, Hanpumep nasanAa, 450 g 600 W 12-15 MuH.

KaHesnoHu (OK. 3 CM BMCOKW)

FapHUTYpH, Hanp. opus, 250 g 600 W 3-7 MUH.

nacta’

[apHUTYPH, HaMpP. Opu3, 500 g 600 W 8-12 MuH.

nacta’

3eneHuyum, Hamp. rpax, 6po- 300 g 600 W 7-10 MuH.

KOS, MOPKOBH

3eneHuyum, Hanp. rpax, 6po- 600 g 600 W 14-17 MuH.

KOS, MOPKOBH '

CnaHak cbC cmeTaHa ? 450 g 600 W 9-12 muH.

CbBeTH 3a cneasaLwoTo pa3mMmpa3fBaHe, Tema CobBeT

nputTonJyiaHe U NpUroTtBAHe ¢ MUKPOBDBJIHU Bawerto AcThe cnea n3tnua- = PasbbpkBanTe nepuoany-
He Ha BPEeMeTO OTBLTPE HO.

CnasBaiiTe Tean cbBeTv 3a 40OPKU PesynTaTi npu pasMpa-

3ABaHe, HarpABaHe U rotBeHe

C MUKPOBBJTHW.

Tema

CbBet

BauweTto Actne e TBbPAOE Cy-
XO.

= Hamanete npoab/IkuTe-
HoCTTa unu nsbepete no-
HWCKa MUKPOBB/IHOBA
MOLL|HOCT.

= [lokpuite AcTMeTo u goba-
BETe Olle TeYHOCT.

BaweTo Actne cnen n3tmua-
HE Ha BPEMETO OLE He €
pa3mMpaseHo, 3arpAaTo Uu
CroTBeHoO.

YobnxaBaHe Ha BpeMmeTpae-

HeTo. [1o-ronemun KonnuecTea
M MNO-BMCOKM ACTMUA MMAT HYX-
[a oT NoBeye BPEME.

3arpnBaHe C MUKPOBBJTHOB PEXUM
CnagBaKiTe NpenopbkuTe 3a HACTPOKKa 3a 3arpfaBaHe C MUKPOBB/IHOB PEXUM.

VAN NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT OT usrapsiHe ¢ ropeiia soaa!
Mpu 3arpsaBaHe Ha TEYHOCTH MOXE [a Ce CTUrHe Ao 3adaBeHO kuneaHe. ToBa e pedye, ye TeMnepaTypara Ha KuneaHe ce
poctura 6e3 oBpasyBaHe Ha TUNMYHWTE MexypueTa. TpAadsa fa ce BHMMaBsa M Npu cnabo paskaallaHe Ha cbaa. [opelarta
TEYHOCT MOXE BHEe3anHo [a KUMHe W Aa ce pasnpbCHe.
» [lpu 3arpABaHe BUHArK NOocTaBAlTe NbXuLUa B Cbaa. Taka ce usdAarea 3adaBeHOTO KunBaHe.

VALY

! [lobaBeTe Masko TeYHOCT KbM ACTUETO.
2 MpuroTeeTe AcTMeTO 6e3 nodasAHe Ha Boja.

OlLe He e roToBO, HO OTBbH
BEYe e NMpeHarpAro.

= PeayuupanTte MUKPOBBI-
HoBaTa MOLIHOCT W Hama-
fieTe NPOAb/IKUTETHOCTTA.

BaweTto meco vam ntmue
cnen pasMpasfaBaHeTo oT-
BBbTPE Olle He e pasMpase-
HO, OTBBLH 0Oaue Beue e 3a-
neyeHo.

= PeayuupanTte MUKPOBBI-
HOBaTa MOLLHOCT.

= Ob6pblianiTe MHOMOKpPaTHO
ronemusa NpoaykT 3a pas-
MpasABaHe.

20.3 3arpsBaHe

C Bawua ypea moxeTe fa sarpasarte ACTvA.
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BHAMAHUE

AKO MeTan JoKOCBa CTeHaTta Ha kamepara, Bb3HUMKBAT UCKPW, KOMTO MOraT [a NoBpedAT ypeaa wiv Ja paspylaT BbTPeLwHo-

TO CTBKJIO Ha BpaTara.

» MeTanuTe, HanpuMep akuua B Yalla, TpAdBa Aa 6baaT Ha pascToAHWE OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE Ha Kameparta U OT
BbTpeLlHaTa cTpaHa Ha BpaTaTa.

3abenemka

YKasaHuA 3a NpuroTBAHe

= 3n0n3BanTe 3aKpuT NOAXOAALL 3a MMKPOBbBAHOBATA GypHa cba. MoxeTe aa M3nossearte 3a NOKPUBAHE YMHWUA WM MUK-
POBB/IHOB Kanak. M3BageTe rotoBuTe ACTMA OT onakoBskara.

= [locTaBeTe Cbha BbPXY ALHOTO Ha KameparTa.

= MexayBpeMeHHO MHOroKpaTHO oObpHeTe Wnn pasdbpkanTe ACTUATA.

= OcTaBeTe ACTUATA cnen rotBeHe 3a 2 40 5 MUHYTH.

= HcTMATa OTAENAT ToM/MHa KbM cbaa. CbaoBeTe mMorar [a ce HaropewaAT cuiHo. M3nonssante KyXHEeHCKU pbKaBWLM.

= 3a nocturaHe Ha oNTUMasIHW Pe3ynTaT, HYe npenopbyBame 3aTomnaAHe Ha XpaHUTENHUTE NPOAYKTU UM TOTOBUTE ACTUA
npu 600 Watt. AKo Bbpxy onakoBkara € NocoyYeHa No-BUCOKa MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT, YAb/HKETE BPEMETO.

fAcTtuna Terno MuKpoBb/IHOBa MOLLHOCT Bpemertp.

AcTue B uMHMA, oxnaaeHo 1 nopuwma 600 W 5-8 MuH.

Hanutkn 122 125 ml boost 40-50 cex.

Hanutkn 123 200 ml boost 1-2 MUH.

Hanutkun 123 500 ml boost 2-3 MUWH.

Bebeluka xpaHa, Hanp. By- 50 ml 600 W ok. 20-30 cex.

TWIKK C MnAako +53

Bebeluka xpaHa, Hanp. By- 100 ml 600 W 30-40 cex.

TWIKK C MnAKo +53

Bebeluka xpaHa, Hanp. By- 200 ml 600 W 50-60 cex.

TWIKK C MAAKO +53

Cyna, 1 vawa® no 175g 600 W 2-3 MUH.

Cyna, 2 vawu® no 175 g 600 W 3-4 MUH.

Meco B coc” 500 g 600 W 7-10 MUH.

AxHuna® 400 g 600 W 4-5 MUH.

AxHuna® 800 g 600 W 7-8 MUH.

3eneHuyum, 1 nopuma® 150 g 600 W 2-3 MUH.

3eneHuyum, 2 nopumu ® 300¢ 600 W 3-4 MUH.

20.4 MpuroTBAHe

C Bauwwn ypea Moxete Aa rotBute ACTUA.

FoTBeHe C MUKPOBBJIHOB PEXUM

3abenexka

YkasaHuA 3a NpuroTeAHe

= [locTaBeTe cbha BbPXYy ALHOTO Ha KameparTa.

= Pasnpenenete nNaocko xpaHarta Bbpxy cbaa. [1nockuTe Actua ce nekar no-0bp3o OT BUCOKUTE.

= 3nonseante 3aKpuT NOAXOAL| 3a MUKPOBB/HOBaTa GpypHa Ccba. MoxeTe Aa vanosnseare 3a NOKPUBAHE YMHUA USIM MHUK-
POBBL/IHOB Kanak. M3BajeTe rotoBute ACTMA OT OmnakoBKara.

Cob6CTBEHMAT BKYC Ha ACTMATA ce 3anassa [0 ronama cteneH. [ectenvBo noaxoxaganTe CbC COMTa U NoanpaBkuTe.
OcTaBeTe ACTUATA Cea roTBeHe 3a 2 A0 5 MUHYTH.

HAcTnATa oTaenaT TonavHa KbM cbaa. CbhbaoBeTe MoraT Aa ce HaropewAT CUIHO. N3nonsBamnTe KYXHEeHCKW pbKaBuLu.

3a nocturaHe Ha oNTUMasIHW PesynTaT, HUEe NpenopbyBame 3aToMAAHE Ha XPaHUTENHUTE NPOOYKTU UM TOTOBUTE ACTUA
npu 600 Watt. AKO Bbpxy onakoBkaTa e NocoYeHa no-BMcoka MMKPOBbL/IHOBA MOLLHOCT, YOb/IXXKETE BDEMETO.

JobaBeTe nbxuua B Yallata.

He nperpaBaiTe anKOXONHUTE HAMUTKMW.

HenpemeHHO NpoBepABanTe TemnepaTtypara.
3arpaBanTe 6Gebellkarta xpaHa 6e3 OMOepoH 1K Kanak.
Cnepn sarpABaHe BMHarv pasknatyante nodpe ACTUETO.
MpoBepaBanTe ACTUETO NEPUOONYHO.

Mapueta Meco pasaesneHu.

N o O~ W NN =
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flcTua Terno MukpoBbnHoBa mowl- Bpemetp.

HOCT
Liano nune, npAcHo, 6e3 BLTPewWwHOCTH ! 1200 g 600 W 25-30 MUH.
PuBHO pune, NpacHo 2 400 g 600 W 6 — 11 MuH.
3eneHuyLm, npecHu 224 250 g 600 W 5-9 MUH.
3eneHuyum, npecHu 324 500 g 600 W 10 = 15 MuH.
KapTtogpu 324 250 g 600 W 7-9 MUH.
Kaptogpu 324 500 g 600 W 10 - 12 MuH.
Kaptogpu 324 750 g 600 W 15 - 20 muH.
Opwna 4 125¢ 1.600 W 1.4 — 5 MuH.

2.180 W 1. 12-15 MuH.
Opwug 54 250 ¢ 1.600 W 1.6 — 8 MUH.

2.180 W 1. 15-18 MuH.
Heceptu, Hanp. nyauHr (MHcTaHTen)* 500 ml 600 W 5-8 MUH.
Mnogos komnoT* 500 ¢ 600 W 9 — 12 MUH.
MyauHr oT npax 3a NyauHr X0AALla 3a MUKPOBB/IHOBA (GypHA BUCOKA Kyna, Taka ue

na HAMa OyuJKu.
N\ NPEQYNPEXEHVE — OnacHocT ot u3rapAHuA! 2. OcTaHanoTo MIAKo ce foBaBA u ce pasdbpksa nak.
3arpatuTe xpaHu otaasar TornavHa. Cbaosete mMorar Ja ce 3. lNocTaeeTe Kynarta B kKamepara v 3aTBOpeTe Bparara Ha
HaropeLar. ypeaa.
» BuHaru nssaxxganTe NpuMHaOneXHOCTUTE UM CbAOBETE C 4. HacTtpoliTe ypefa CbrnacHo NpenopbkuTe 3a HacTpoKka.
TOMNO3aLUMTHM PbKasuLy OT Kamepara. 5. Cnea 3 MyHyTH pasbbpkarTe 3a npbe NbT. Cnea ToBa

pastbpKanTe cnel M1HyTa, JOKATO HE Ce MOCTUMHE XKe-
naHarta KOHCUCTEHLMA.

MPOABL/HKUTENHOCTTA 38BUCK OT TeMneparypara Ha M/f-
KOTO 1 OT M3MNOA3BaHUA ChA.

1. MMakeTye npax 3a NyAUHT CbrNacHO yKasaHMeTo Ha ona-
KOoBKaTa ce pasdbpkBa ChC 3axap M Masko MAAKO B MOJ-

lMykaHKKU 3a MMKPOBBIIHOBaA pypHa

N NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT OT usrapaHUA!

Mpu NNBTHO 3aTBOPEHM XPaHM OnakoBKaTa MOXe [a ce Cryka.

» BuHarv cnaseanTe ykasaHuATa BbpXy onakoBKara.

» BuHarv nssaxagante ACTMATA OT kKamepara C TOM103alMTH PbKaBULM.

BHUMAHUE

MHOrOKpPaTHOTO NMPUIroTBAHE Ha MyKaHKW 3a MUKPOBB/HOBA AMPEKTHO €4HO CAed APYro C TBbpAe BUCOKA MUKPOBBL/IHOBA
MOLLHOCT MOXe [a AoBeae [0 noBpeda Ha kamepaTa.

» Mexay NpuroTBAHMATA OCTaBAWTE ypeaa Aa Cce Oxaaxaa 3a Mo HAKOJIKO MUHYTU.

» Hwukora He HacTporBanTe TBbPAE BUCOKA MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT.

» KM3nonseante makcumym 600 Bara.

» BuHaru nocrapante TopduukaTta ¢ nykaHKW BbpXy CTbKIEHa UYMHKA.

3abenenka

YKkasaHuA 3a NpuroTBAHe

= [locTaBeTe Cbhaa BbPXy ABHOTO Ha Kamepara.

M3nonaBaiTe NnoChK, YCTOMUMB Ha TOMMMHA CTbK/IEH CbA. He nanonssante nopuenaH win CUAHO BAMbOHATA UMHUA,
KecvATta nykaHku ce nNocTasA BbPXy Cbaa ¢ ob6o3HaveHaTa cTpaHa Haaosy.

Cnopea Ko/MUecTBOTO afanTtupanTe npoab/IKUTeHOCTTA.

3a na He 3aropATt nykaHkute, cned 1 muHyta n 30 cekyHau M3BadeTe 3a KpaTko NakeTyeTo NnykaHku U pasknatete. BHu-
MaHue, NyKaHKUTE ca ropeLu.

fActua Terno MuKpoBBbNHOBa MOLLHOCT BpemeTp.

[MykaHKK 3a MMKPOBbB/IHOBA 1 naketue o1 1001 600 W 2,5-3,5 MUH.
PypHa®

O6bpHeTe actveTo cnen 1/2 ot 0BLWoTo Bpeme.

[obaBeTe Masko TEYHOCT KbM ACTUETO.

HapexeTe Ha napuyeTta ¢ eqHakBa rofeMuHa.

MepvoanuHo pas3dbpkBaniTe BHUMATENHO ACTUETO.

[obaBeTe ABOMHO KOIMYECTBO TEUHOCT.

BuHaru nocraante TopOuukaTa ¢ nykaHku BbPXy CTbKeHa uMHuA. CnasBanTe ykasaHWATa Ha Npou3BOaUTENS.

[ I B N R N
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20.5 MNeueHe Ha rpun

MeueTe Ha rPUN XPaHW, KOUTO TPABBA [a ca XPynKasu.

3abenexKa
YkazaHua 3a NpuroTeaHe

He 3arpaBarite npeaBapuTesnHo.

M3nonsBanTe napyeTta 3a rpua ¢ noJoOHO Terno u aedenuHa.

Taka napuyetarta rpua nosiyyaBaT paBHOMEPHO NMokadeHABaHE M OCTaBaT COYHM.

MpoayKTUTe 3a neyeHe ce NocTaBAT AMPEKTHO BbPXY ckapata. [locTaBete ckapaTa B CTbK/eHaTa Kyna. Taka oTTvyallaTa
Ce MagHWHAa U COKBT OT MeYeHoTO e 6baaTt cuOpaHu.

ObpbliaiTe NpoayKTUTE 3a NeyeHe Ha rpun ¢ LmnKa 3a rpws.

Ako npoBoaete MecoTo C BUAMLA, TO ryOu COK U U3CHXBA.

Moconete NpoayKTUTE efBa cnef nevyeHeTo Ha rpus.

Conta oTHeMa BogaTa OT MecoTo.

TBMHO Meco, KaTo HanpuMMmep roBexao, nokagpeHsasa no-Hbp30 OT CBETI0 Meco OT Tefe uau npace. MNapuetarta 3a rpun
OT CBET/IO MECO WK prba YeCTOo Ha MOBBPXHOCTTA Ca camMo CBET/I0 KadheBU, HO BLMNPEKM TOBA OTBLTPE Ca OMEYeHH U
COYHMU.

HarpasalyoTo TA0 Ha rpuia HenpPeKbCcHAaTO ce BK/oYBA M ce M3KtoUBa. ToBa € HopMasHo. YectoTata ce opueHTupa
crnopej HacTpoeHaTa CTerneH Ha rpuna.

MpKu NeYyeHeTo Ha rpusl Moxe Ja ce odpasysa AWM.

fAcTtua KonuuectBo Terno CteneH Ha rpu- BpewmerTp.

na

BpaTHu nbpxxonu, ok. 2 cm gedenu 3-4 6pon no ok. 220 g 3 (cunHo) 1. Seite ca.

15 MuH.
2-pa cTpaHa: oK.
10-15 MuH.

HageHnwuku Ha rpun 4-6 6pon nook. 100 g 3 (cunnHo) 1-Ba cTpaHa oK.

20 - 25 MuH.
2-pa cTpaHa: oK.
10 - 20 mMuH.

Puéen kotnet! 2-3 6pon nook. 150r 3 (cuHOo) 1-Ba cTpaHa oK.

10 MHH.
2-pa cTpaHa: OKo-
no 15-20 MuH.

Pu6a, usna, Hanp. nbcTbpBa ' 2-3 6poA no ok. 260 g 3 (cunHo) 1. Seite ca.

15 MuH.
2-pa cTpaHa: oK.
10-15 MuH.

Xnab 3a caHaBuuM (MpeaBapuUTeHO uanuuaHe)  2-6 GUIniku 3 (cunnHo) 1-Ba cTpaHa ok. 4

- 5 MHH.
2-pa cTpaHa: oK.
2 - 3 MWH.

[MpennuaHe Ha GUINKKK 2-6 GUIUMRKK 3 (cunnHo) je nach Belag:

5-10 MHH.

20.6 M'pun KOMOMHUPAH C MUKPOBDBJIHU

3a [a CKbCUTE NPOAL/IKUTEIHOCTTA Ha FOTBEHE, MOXETe
Ja 13nonssarte rpua B KOMOUHALMA C MUKPOBB/IHOB PEXMUM.

Fpyn KOM6MHUPAH C MUKPOBBIIHH

3abenemka
YKasaHuA 3a NpuroTBAHe

[MocTaBeTe cbhaa BbPXy ckapaTta.

3a neyeHe 13nonsBanTe Bucoka popma. [pu NpuroTBAHE B 3aTBOPEH Cb/l Kamepara ocTaBa no-yucra.
[MocTaBeTe NMUNETO, YacTUTE Ha MUNETO M NaTELWKWUTE MbPAN C KO)XaTa Harope.

MpoBuiTe KoxXnukarta Ha HAKONKO MecTa C BUAMLa.

3a 3anekaHku v OrpeTeHn M3Noa3BamnTe ronAm, NAOChK CbAa.

B TeceH, BUCOK Cba ACTUATA Ce HY)XOaAT OT MOBEYE BPEME U CTaBaT NO-TbMHM OT ropHarta cTpaHa.
OcTaBAnTe 3anekaHkuTe U OrpeTeHuTe B U3KJIKOYEHUA Yped 5 MUHYTU.

MpoBepeTe Aanu cbabT ce nodupa B kamepara 3a roteeHe. CbabT He OuBa Aa e TBbpAe roNAM.
OcTaBeTe MecoTo aa noynHe 5-10 MUHYTVM Npeaun pas3pA3BaHeETO.

MpeaBapuTenHoO HamasHeTe ckapara C OJmo.
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Taka COKbT Ha MEecOoTo ce pasnpeaena paBHOMEpPHO U He U3TUYa Npu paspA3BaHeTo.

= BuHaru HaCTpOﬁBaﬁTe MaKCUMa/IHOTO BpeMe Ha roTBeHe.
Cnepn no-kpartku OT NMOCOYEHWUTE BpemMeHa npoBepaABanTe ACTUETO.

L] MSBaﬂeTe na3aHATa OT onakoBKaTtTa U ' noctaBeTe B noaxoAddl, 3a MUKPOBbB/IHOBaA cpypHa Cba.

= AKO MpuUroTeATe ObnOoKo3aMpaseHa flasaHa ¢ BUCOUMHA OT OK. 4-5 cM, nocTaBeTe chaa BbpXy oObpHaTa, noaxodAila 3a
MUKPOBB/IHOBA ¢ypHa MocTaska.

fActua Terno CteneH Ha rpuna MukposbnHoBa mouy- BpemeTp.
HOCT

CBMWHCKO NeYeHo, oK. 7501 1 (cnabo) 360 W 35-40 MuH.

Hanp. BpaTHa

mbpxona '’

Pyno ot kavma, makc. ok. 750 g 2 (cpenHo) 360 W 20-25 MuH.

7 CM BMCOKO

Mune, HanonosuHa? ok. 1200 g 3 (cunnHo) 360 W 35-40 MuH.

YacTu ot nune, Hanp.  ok. 800 g 3 (cunnHo) 360 W 20-25 MWH.

YeTBbPT Nue 2

MNatelwku ropam? ok. 800 g 3 (cnnHo) 180 W 20-25 MHH.

3anekaHka ¢ makapo- ok. 1000 g 1 (cnabo) 360 W 25-30 MuH.

HW (OT NpeaBapuTeNHO

MPUrOTBEHN CbCTaBKK) S

NaszaHa, abndokozam- 350 - 450 g 3 (cnnHo) 360 W 12 - 15 MHH.

paseHa (oK. 3 cm Bu-

COuMHa)

NaszaHa, abndokosam- 600 - 1000 g 3 (cunHo) 360 W 25-30 MuH.

paseHa (oK. 4 - 5cm

BMCOUMHA)

OrpeTeH ¢ kapTodpu ok. 1000 g 2 (cpenHo) 360 W 25-30 MuH.

(oT cypoBu kapTodH),

Makc. 3 CM BUCOK

Puba, npeneyeHa oK. 600 g 3 (cunHo) 360 W 15 MuH.

3anekaHka ¢ usBapa, ok.850¢g 1 (cnabo) 360 W 20-25 MuH.

Makc. 5 cm Bucoka

60350-1:2013 pecn. IEC 60350-1:2011 u cbrnacHo ctaH-
napt EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

20.7 TectOoBM ACTHA

Tesn npernean ca M3roTBEHM 3a TECTOBM MHCTUTYTH, 3a Oa
€ NO-JIECHO TeCTBAHETO Ha ypeaa cbrnacHo EN

foTBEHe ¢ MUKPOBDBJIHOB PeXUM

fActne

MukpoBbnHOBa MOLLHOCT
BbB BaToBe

npOﬂan(MTeIIHOCT B MUH

YKasaHue

Ayero mnako, 1000 g 1. 600 W 1. 11-12 MuH. Pyrex popma
2. 180 W 2. 8-10 muH.
Buckeuti, 475 g 600 W 7-9 MWH. Pyrex ¢opma, & 22 cm
Pyno ot kavma, 900 g 600 W 20-25 MuH. Pyrex ¢popma, & 28 cm gbara
HAcThe B uMHUA, oxnaaeHo, 600 W 5-6 MWH Kanak 3a MMKPOBBIHM

1 nopuma

Pasmpa3sfBaHe C MUKPOBBJIHOB PeXUM

fAcTtne MuKpoBBbHOBa MOLLHOCT MpoAbRMUTENHOCT B MUH YKasaHue
BbB BaToBe

Meco, 500 g 1.180 W 1. 5-6 MuUH. Pyrex ¢opma, @ 24 cm
2. 90 W 2.6 -9 MUH.

' Cnen 15 MuHyT 0OBbpHETE.

2 He obptbluanTe ACTUETO.

% MopbceTe ACTMETO C Kallkasall.
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MpuroTBAHe ¢ MMKpOBBAHOBaTa pypHa U rpuna

fAcTHe MukpoBbNIHOBa MOLLHOCT

BbB BaToBe

MpoAbNMUTENHOCT B MUH

YKasaHue

OrpeTteH ¢ kaptodu, 1100 g 360 W + cTeneH Ha rpun 2

25-35 MUH.

Kpbrna ¢opma Pyrex,
@22 cm

Cnapgkuw -

He ce npenopbuBa

21 PBbKOBOACTBO 32 MOHTaM

CnasBaliTe Tasn MHGOPMaLMA NPM MOHTaXa Ha ypeaa.

@ —
—>

21.1 O6xBaT Ha gocTaBKaTa

Cnepn pasonakoBaHeTo MPOBEPEeTe BCUMUKKM YaCTK 3a LETH,
NOMYYEHW MPKU TPAHCMOPTUPAHETO, M KOMMIEKTHOCTTA Ha
JocTaBkara.

L]
P

21.2 CurypeH MOHTaMX

CnasBalTe Te3n ykasaHuA 3a 6@30nacHOCT, KO-
rato MOHTMpaTe ypeaa.

= CaMo Npu KayecTBEHO BrpaykaaHe CbriacHo
WHCTPYKLMATA 38 MOHTaX Ce rapaHTMpa curyp-
HoCTTa Npu padoTa. MHcTanMpallmAaT e oTroBo-
peH 3a 6e3ynpeyvyHoTo GYHKLMOHUMPAHE Ha MAC-
TOTO Ha NocTaBAHe.

» [TpoBepeTe ypeaa cnea pasonakoBaHeTo. [1pu
TPAHCMNOPTHU NOBPEAU He BK/IKOUBaNTE.

= CasieTe OT Kamepara M OT BpaTaTta OnakoBbY-
HWMA mMaTepuan u o6nenBalloTo GpoMo npeam
BbBEX/JaHe B ekcrioaTauus.

» CnasBanTe MOHTaKHUTE UHCTPYKLMKU 38 MOH-
TaX Ha akcecoapuTe.

» Mebenute 3a BrpaxgaHe tpadsa Aa ca yYCTon-
uMBKM Ha TemnepaTypu Ao 95 °C, a rpaHnuelm-
Te NpeaHu YacTu Ha mebenu - Ha TemnepaTypu
no 70 °C.

28

= YpenbT Aa He ce MOHTMpa 3a4 AekopaTuBHa
Bparta Wnu Bparta Ha wkad. Hanvuye e onac-
HOCT OT NperpABaHe.

= /I3BbpLUIETE BCUYKKM AEMHOCTM MO M3PA3BAHE Ha
mebenute npean noctaBaHeTo Ha ypeaa. OTc-
TpaHeTe CTPyXKuTe. OTCTpaHeTe CTPYXKUTE, Te
mMorar Aa 3acTpatlaTr GYHKLUMOHUPAHETO Ha
e1eKTPUYECKUTE KOMMOHEHTH.

= Camo cneunannanmpaH eKcnepTeH nepcoHan
MOXe [a CcBbp3Ba ypeaa 6e3s wekep. MNpu nos-
peavn nopaau HenpaBWIHO CBBbP3BaAHE NPaBOTO
Ha rapaHuua oTnazaa.

A\ NPEQYNPE X AEHUE — OnacHoCT oT Hapa-
HABaHe!

YacTtute, KOMTO MO BPEME HA MOHTaXa ca [0C-
TbMHKW, MOraT Aa ca ¢ ocTpu pbOoBe U ga JoBe-
JaT Ao nopAsBaHe.

» HoceTe 3aluTHN PbKaBULM.

/\ NPEQYNPEX OEHUE — OnacHOCT OT no-

wap!

Ynotpebara Ha yab/ikeH kaben 3a cBbp3BaHe

KbM MpexaTa 1 HepaspelleHu agantepu npeac-

TaB/1ABa OMacHOCT.

» He nanonseante paskJoHUTENN UK YOb/HKUTE-
.

» M3nonseante caMo paspelleHn OT NPOU3BOaAM-
TenAa agantepu 1 kabenu 3a CBbp3BaHe KbM
Mpexara.

» AkO kabenbT 3a CBbP3BaHE KbM Mpexarta e
TBbPAE KbC M HE € Ha/lMueH No-Ab/br kaben 3a
CBbP3BaHE KbM Mpexarta, Ce CBbPXeTe CbC
cneunanuanpaHa pupma 3a enekTpPoTeEXHUYEC-
KW ycnyru, 3a aa agantvparte gomallHarta pas-
npenenuTenHa Mmpexa.

21.3 Llika¢ 3a BrpamgaHe

Tosu ypea e npegHasHavyeH camo 3a BrpaxaaHe. Tosu
ypel He e 3aMWC/ieH KaTo HaCcTO/IeH ypea unu 3a ynotpeda
B WKao.

LkadbT 3a BrpaxkaaHe He TpAdBa Aa vMa 3adHa cTeHa 3aa
ypena. MuHumanHaTa BUCOuMHa Ha BrpaxjaHe Bb3nun3a Ha
850 mm.

MpouenuTe 3a NPOBETPEHME U CMyKaTEe/THUTE OTBOPU He
TpAbGBa Aa ce Nokpuear.

YpenbT TpAdBa Ja € CUrypHO MOHTUPAaH Clel MOHTaxa U
He OuBa Aa ce HaknaHA.



21.4 Cebp3BaHe KbM eneKTpuyecKara
Mpexa

3a na MOXEeTe CUIypHO [a CBbpXeTe ypeaa eNeKTPUUECKH,
cnasBavTe Tean yKkasaHus.

YpeObwT oTroBapA Ha kjiac Ha 3awuTta | 1 moxe na ce ua-
no/s3Ba caMo CbC 3aLUMTEH NMPOBOAHMK.
Obes3onacABaHeTo TPAOBA Oa Ce M3BbPLUBA crope/ AaH-
HWTE 3a MOLLIHOCTTa BbpXy TunoeaTa Tadenka u cnopen
NIOKaIHUTe NpeanucaHma.

YpeasT TpAdBa NPy BCUYKM MOHTaXXHM AEMHOCTU Aa e
6e3 HanpexeHue.

YpeobT MOXe Ja ce CBbp3Ba caMO C AOCTaBeHMA OOMb/-
HWTEe/IHO kabesn 3a CBbp3BaHe.

MbxHeTe kabena 3a CBbP3BaHe OT 3aAHaTa CTpaHa Ha
ypega. OT KMeHTcKarta c/yxba e Ha pasnonoxeHve 5 m
kaben 3a CBbp3BaHe.

KabenbT 3a cBbp3BaHe 3a CBbP3BaAHE MOXE [1a ce 3ame-
HA camo OT opurnHaneH kaden. Tol e HanuueH npu
cnyxo6ara 3a 06Cny)XBaHe Ha K/IMEHTH.

Cebp3BaHe Ha ypeaa KbM
eneKTpo3axpaHBallaTta Mpexa

3abenemKa: YpeobT MOXe [a ce CBbP3Ba CamMoO KbM MHCTa-
nvpaH cnopej npeanvcaHnaTa npeanaseH KOHTaKT.

1.

BkstoueTe wencena Ha kadena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
xara B ypeqa.
MposepeTe Liencena Ha ypeaa 3a CTabuHOCT.

. BkroueTte MpexosuaA Lencen Ha ypena B e1eKTPMUYecKu

KOHTaKT B 6/IM30CT A0 ypeaa.

AKO ypenbT e BrpafeH, WwencensT Ha kadena 3a CBbp3-
BaHe KbM Mpexarta TpAdBa Aa € cBOOOAHO AOCTbMEH.
AKO He e Bb3MOXeH cBOOOeH AOCTbIN A0 Lencena, B
nosioeHaTa HEenmoABUXHO eneKTpruyecKka UHcTanaumn
TpAbGBa ga ce Brpaau pasaesMTenHo npucnocodnexHue
Cbr1acHo pasnopenoduTe 3a MOHTaX.

21.5 MoHTaX B ropeH wkao

crnassanTe MOHTaXKHUTE pasMepu U pascToAHuATa 3a 6e3o-
MacHOCT B rOPHUA WwKad.
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BrpaxaanTte ypeaa camo TO/IKOBa BUCOKO, Y€ AOMb/HUTEN-
HWAT akcecoap ga Moxe 6e3npobseMHO [a ce U3Baxaa.
OTcTpaHeTe ONOPHWUTE KpayeTa.

PbkoBoacTeo 3a MoHTaX  bg

21.6 MoHTaX BbB BUCOK LUKa¢p

cnasBanTe MOHTaXKHUTE pasMepu U pPascToAHMATA 3a 6e30-
NacHOCT BbB BUCOKMA LUKaD.
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Brpaxgante ypena camo TO/IKOBa BUCOKO, Y€ AOMb/IHUTEN-

HWAT akcecoap aa Moxe 6e3npodneMHO aa ce u3Baxaa.

HacTponTe onopH1Te Kpaka.
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21.7 BrpaxaaHe Ha ypenaa
1. BkapawTte ypena gokpan.

He nperbBanTe 3axpaHBalwma kaden, He ro sawmneante
W He ro npekapsanTe npes ocTpu pbLooBse.
2. MpoBepeTe PasCTOAHMETO 0 CbhCeaHWUTE Ypeau.

r———

[ )

min. 3mm-—»||«

[

3. BHUMAHME - lpu oTBapAHETO Ha Bparara Ha ypena
ypeabT MOXe Aa ce Hak/IoOHW Hanpeq.
» 3agpbXTe ypeaa Ha nosuuua npu oTBapAHe Ha Bparta-
Ta Ha ypena.

baBHO oTBOpPETE BpartaTa Ha ypeaa.
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4. 3aBuHTeTE ypeaa KbM Likada OT HacpelyHaTa cTpaHa Ha
LWapH1pKTE.

5. MpensapuTenHo NPoduiiTe OTBOPHUTE 3a BUHTOBO CBBHP3-
BaHe OT CTpaHaTta Ha NaHTUTe BbPXY LiKada.

~
\.

[MokpuiTe NaHTUTE Ha Bpartara.
ManonsaiTe Gyprus 3a AbPBO C AMAMETHP 2 MM.

6. OTCTpaHeTe CTpy)XKWTe OT KamepaTa.

7. 3aBuHTETE ypena KbM WKadpa oT cTpaHaTa Ha LapHUpK-
Te.

8. CasieTe OT KamepaTa M OT BpaTtarta onakoBbUYHWA MaTe-
pvan n 061enBaloTo Gosmo.
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21.8 Mpu KyxHU 6e3 ApbKKU C OTBECTHA 21.9 JlemoHTaX Ha ypena

JlancTHa 3a xsawlaHe: 1. MsKk/ioueTe ypena oT HanpexeHUeTo.

1. MocTaseTe ABYCTPAHHO MOAXOAALL MBJIHUTEN C Lies MOK- 2. PagBuiTe 3akpensatyute 60/ToBe. 5
pUBaHe Ha Bb3MOXHWUTE OCTPM PbOOBE M rapaHTpaHe 3. Jlexo nosaurHeTe ypesa v ro usrernete Aokpan.

Ha CUTYPEH MOHTaX.

2. 3akpeneTe MbHUTENA KBbM WKada.
3. Pasnpobuiite mbaHUTENA U WKada, 3a 4a U3BbPLUNTE

BMHTOBO CBbpP3BaHe.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau Inmanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a apa-
ratului daca acesta a fost deteriorat in timpul
transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat numai utilizarii inte-
grat in mobilierul de bucatarie. Respectati in-
structiunile speciale de montaj.

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi
efectuata numai de catre personal de speciali-
tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-
ma unei conectari eronate, dreptul de garantie
este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunzator
instructiunii de montaj este garantata siguranta
la utilizare. Instalatorul este responsabil pentru
functionarea ireprosabila la locul de instalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

® sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.
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® in cazul uzului casnic si al utilizarilor similare,
de exemplu: In bucatariile pentru angajatii
din centrele comerciale, birouri si alte dome-
nii comerciale; in medii agricole; de catre cli-
entii din hoteluri si alte cladiri rezidentiale; in
pensiuni cu mic dejun inclus.

® pand la o indltime de pana la 4000 m dea-
supra nivelului marii.

Acest aparat este in conformitate cu standar-

dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta es-

te un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2 in-

seamna ca microundele sunt generate in sco-

pul incalzirii alimentelor. Clasa B indica faptul

ca aparatul este adecvat pentru uzul casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intrefinerea realizata de catre utili-
zator nu trebuie facuta de copii, in afara de ca-
zul in care ei au varsta de 15 ani si mai mari i
sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.



1.4 Utilizarea in siguranta

Introduceti intotdeauna accesoriul in locul co-
respunzator din interiorul cuptorului.
- "Accesorii", Pagina 38

/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile in
interiorul cuptorului.

» Daca se degaja fum, opriti aparatul sau
scoateti stecherul din priza si lasati usa apa-
ratului Tnchisa pentru a stinge eventualele fla-
cari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile
grosiere din interiorul cuptorului si de pe ac-
cesorii.

AA AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot fi

atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie ti-
nuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde. Usa aparatului poate ex-

ploda. Se pot degaja vapori fierbinti si flacari
explozive.

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

AA AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-
binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur
fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot fi
uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Siguranta ro

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptoru-
lui fierbinte.

A& AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgéariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizafi detergenti agresivi si abrazivi sau
raclete metalice ascutite pentru a curata ge-
amul usii aparatului, in caz contrar, suprafata
se poate zgaria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti mainile in zona balamalelor.

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Reparatiile executate incorect sunt periculoa-
se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai
piese de schimb originale.

» In cazul in care cablul de alimentare la retea-
ua electrica sau cablul de racordare al aces-
tui aparat se deterioreaza, el trebuie inlocuit
cu un cablu de alimentare la reteaua electri-
ca special, care poate fi achizitionat de la
producator sau de la unitatile service abilita-
te ale acestuia.

» Daca se deterioreaza cablul de alimentare al
acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de ca-
tre o persoana calificata si instruita.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de caldu-
ra sau cu componentele fierbinti ale aparatu-
[ui.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electrica.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apara-
te de curatat cu jet sub presiune sau cu jet
de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimenta-

re de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizafi niciodata un aparat deteriorat.
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ro Siguranta

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fi-
suri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
reteaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de ali-
mentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare elec-
trica este deteriorat, scoateti imediat steche-
rul din priza sau decuplati siguranta din cutia
Cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.
—Pagina 51

/N AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPORTAN-
TE PRIVIND SIGURANTA S PASTRATI LE IN
VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazuta

sunt periculoase si pot provoca pagube. De

exemplu papucii de casa, pernele medicinale
cu cereale incalzite se mai pot aprinde si dupa
cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bureti,
lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau al-
te materiale inflamabile.

» Nu setati niciodata o putere sau o durata ex-
cesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste instru-
ctiuni de utilizare.
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» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul cu
microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pute-
re prea mare a microundelor sau pentru un
timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

Obiectele sau ustensilele de bucatarie depozi-

tate in cuptorul cu microunde se pot aprinde.

» Inainte de a pune aparatul in functiune, asi-
gurati-va ca in spatiul de coacere nu exista
obiecte sau ustensile de bucatarie care nu
sunt adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde.

» Nu utilizati spatiul de coacere pentru depozi-
tarea de obiecte inflamabile, ustensile de bu-
catarie sau alimente si alte articole similare
atunci cand microundele sunt activate.

/N AVERTISMENT - Pericol de explozie!
Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte alimen-
te in recipiente inchise etans.

/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni
exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crustacee.

» In cazul oudlor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis tare,
de exemplu, mere, rosii, cartofi sau carna-
ciori; coaja poate crapa. Inainte de incalzire,
intepati coaja sau invelisul.

Caldura nu se distribuie uniform in méancarea

pentru bebelusi.

Nu incalziti niciodata alimentele pentru bebe-

lusi in vase inchise.

Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

Verificati temperatura inainte de a oferi man-

carea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucatarie.
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In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazuta

sunt periculoase. De exemplu, supraincalzirea

papucilor, a pernelor umplute cu cereale sau
boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a altor
articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bureti,
lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

/N AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intarzi-

erea fierberii. Aceasta inseamna ca se atinge

temperatura de fierbere fara sa se produca bu-

lele tipice de vapori. Actionati cu atentie chiar

si in cazul unei miscari mici a vasului. Lchidul

fierbinte se poate revarsa brusc si poate fi im-

proscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de intarzi-
ere a fierberii.

v X

/N AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fine

Prevenirea pagubelor materiale ro

in manere si capac. In spatele acestor orificii,

exista cavitati. Umiditatea care patrunde in ca-

vitati poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru micro-
unde.

In cazul functiondrii cu microunde, vesela si re-

cipientele din metal sau vesela cu ornamente

metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utiliza-
rea in cuptorul cu microunde sau pentru utili-
zarea cu functia de preparare cu microunde
in combinatie cu un mod de incalzire.

&\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu Tnlaturati niciodata carcasa.

&\ AVERTISMENT - Pericol de afectare gra-

va a sanatatii!

In cazul curatarii necorespunzatoare, suprafata

aparatului poate suferi deteriorari, durata de vi-

ata a aparatului se poate reduce si pot rezulta

situatii periculoase, de exemplu, iesirea energi-

ei produse de microunde.

» Curatati cu regulariztate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate spatiul de coa-
cere, garnitura usii, usa si balamaua.
— "Curatare gi ingrijire", Pagina 47

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa acestu-

ia sau garnitura usii este deteriorata. Este posi-

bil ca energia produsa de microunde sa iasa.

» Nu utilizati niciodata aparatul daca usa cup-
torului, garnitura usii sau cadrul din plastic al
usii prezinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de unita-
tea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cuptorului se
pot aprinde si pot provoca deteriorari permanente ale
aparatului. In cazul unei deflagratii, usa aparatului poate

exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamurilor usii se

pot crapa si sparge. Din cauza formatii de subpresiune,

interiorul aparatului se poate deforma.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in stare ne-
diluata (de exemplu, pentru a le turna lana sau peste
alimente).
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ro Protectia mediului si economisirea

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-
meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot
produce deteriorari.

» Nu turnafi niciodata apa in interiorul cuptorului fierbin-
te.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului determina

aparitia coroziunii.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare. Dupa un mod de
functionare cu temperaturi ridicate, lasati cuptorul sa
se raceascd numai cu usa acestuia inchisa.

» Nu pastrati pe termen lung alimente umede in interio-
rul cuptorului Inchis.

» Nu depozitati preparate in interiorul cuptorului.

» Nu fixali obiecte intre aparat si usa acestuia.

Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functionarii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Mentineti garnitura intotdeauna curata.

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de

_ etansare deterioraté sau fara garnitura de etansare.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deterio-

rari.

» Nu va urcati, nu va asezali, nu agatati si nu sprijiniti
obiecte pe usa aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectati aceste instructiuni atunci cand utilizati cupto-
rul cu microunde.

ATENTIE

Metalul aflat Tn contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii in-
teriori ai cuptorului si fatd de partea interioara a usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de scan-

tei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceptia o re-
prezinta un test scurt pentru vesela.

Al

X

Prepararea multipla, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» Lasati aparatul sa se raceasca timp de mai multe mi-
nute intre procesele de preparare.

» Nu setati niciodatd o putere prea mare a microunde-
lor.

» Utilizati o putere de maximum 600 W.

» Asezali intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Vesela neadecvata poate cauza deteriorari.

» In cazul utilizarii grillului sau a modului de functionare
combinat cu microunde, folositi numai vesela rezis-
tenta la temperaturi inalte.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectati aceste instructiuni, aparatul dvs. va con-
suma mai putind energie electrica.

Deschideti cat mai rar usa aparatului in timpul functiona-

rii acestuia.

v Astfel, temperatura din interiorul aparatului este menti-
nutd constanta, iar aparatul nu trebuie sa se reincal-
zeasca.

anélziti simultan doua cani cu lichid.
v Incalzirea simultand a mai multor alimente necesita

mai putind energie decat incalzirea succesiva a aces-
tora.
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Deconectati display-ul din cadrul setérilor de baza.
v In modul cu consum redus de putere, aparatul econo-
miseste energie.

Observatii

= [n modul cu consum redus de putere, display-ul redu-
ce automat luminozitatea la treapta 1.

= Conform directivei UE 2023/826 privind proiectarea
ecologica, Tn modul oprit acest aparat se afla intr-o al-
ta stare. Acesta este denumit in continuare mod cu
consum redus de putere.

= Chiar si atunci cand functia principala nu este activa-
ta, aparatul are nevoie de energie pentru:
— Detectarea actionarii tastelor senzorilor
— Monitorizarea deschiderii usii
— Editarea orei (fara display)
Asadar, conform definitiei nu exista nici un ,mod
oprit* si nici un ,mod standby®, motiv pentru care es-
te utilizatd denumirea Mod cu consum redus de pute-
re. Pentru masurarea modului cu consum redus de
putere se aplica EN IEC 60350-1:2023.



Cunoasterea ro

4 Cunoasterea

4.1 Panoul de comanda

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la stadi-
ul de operare.

In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi diferite
de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea si forma.

12:00 woR A -

Display cu inel de reglare
Prin intermediul inelului digital de reglare a display-
ului puteti regla aparatul.

Pe display puteti vizualiza valorile curente de seta-
re, posibilitdtile de selectare sau textele cu instru-
ctiuni.

— "Display-ul tactil", Pagina 37
Campuri tactile

Cu ajutorul campurilor tactile puteti seta direct dife-
rite functii.

— "Campuri tactile”, Pagina 37

4.2 Campuri tactile

Campurile touch sunt suprafete sensibile la atingere.
Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.

Camp tactil Functie
O Deschideti meniul modurilor de functio-
nare.

4.3 Display-ul tactil

Pe display-ul tactil sunt prezentate posibilitatile de selec-
tare si setarile efectuate pentru functia actuala.

Pentru a selecta unul dintre puncte, atingeti campul des-
criptiv corespunzator.

Inelul digital de reglare

Cu ajutorul inelului digital de reglare exterior puteti mo-
difica valorile de setare care sunt afisate pe display.
Atunci cand este atinsa valoarea minima sau valoarea
maxima, aceasta valoare ramane afisata pe display. Da-
cd este necesar, resetali valoarea cu ajutorul inelului de
reglare. Prin glisarea lenta cu degetul pe inelul de regla-
re puteti regla din nou valorile. In cazul setarilor de timp,
puteti de asemenea sa selectati direct de pe inelul de
relgare punctul corespunzator minutelor sau orelor dori-
te, de exemplu, apasati in jos pentru 30 de minute/se-
cunde.

Domeniul de setari

In centrul display-ului se afla domeniul de setari.

In domeniul de setari puteti vizualliza posibilitatile actua-
le de selectare si setarile care pot fi efectuate.

Meniul si celelalte posibilitdti de setare sunt dispuse ori-
zontal. Listele se selectare a functiilor sunt dispuse verti-
cal. Pentru a derula domeniul de setari, glisati cu dege-
tul pe display. Pentru a alege o functie, apasati pe fun-
ctia respectiva de pe display.

Simboluri posibile in domeniul de reglare

Simbol Semnificatie

v/ Confirmati valoarea de setare.

) Resetati valoarea de setare.

N\ Modificali valoarea de setare in timp ce

aparatul este in functiune.

Céamp tactil Functie

O Porniti sau opriti aparatul.
— "Utilizarea de bazad", Pagina 39

= Accesul direct la functia de microunde
— "Microunde", Pagina 39

D Resetati o setare.

o Porniti sau intrerupeti modul de functio-
nare.
— "Utilizarea de baza", Pagina 39

& Selectati temporizatorul.

o= Activati sau dezactivati siguranta pen-
tru copii.

VAN

Deschiderea usii aparatului

4.4 Sistemul de deschidere automata a usii

Cand atingeti sistemul de deschidere automata a usii,
aceasta se deschide. Puteti deschide complet usa apa-
ratului Tn mod manual.

Observatii

= |n cazul unei pene de curent, sistemul de deschidere
automatd a usii nu functioneaza. Puteti deschide ma-
nual usa.

= Daca deschideti usa aparatului in timpul procesului
de preparare, procesul de functionare va fi intrerupt.

= Cand inchideti usa aparatului, procesul de functionare
nu continud automat. Porniti procesul de functionare.

= Dacd aparatul este deconectat pentru o perioadad mai
lunga de timp, usa aparatului se deschide cu intarzie-
re In cazul actionarii tastei de deschidere a usii.
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ro Accesorii

4.5 Modurile de incalzire si functiile

Pentru a putea gasi intotdeauna modul de incélzire potrivit pentru preparatul dumneavoastra, va explicam aici dife-

rentele si domeniile de utilizare.

Denumire Putere/Trepte Utilizare
Microunde 90/180/360/600/"boost"  Pentru decongelarea, coacerea si incélzirea alimentelor si
lichidelor.
— "Microunde", Pagina 39
Grill Trepte pentru grill: Preparati pe grill alimente plate, precum céarnaciori sau fe-
= 1 =glab lii de paine. Gratinali alimente.
= 2 =mediu = "Grill", Pagina 42

= 3 = puternic

Functionare combinata cu  90/180/360 W + trepte

Coaceti sufleuri si gratenuri. Alimentele sunt rumenite.

microunde pentru grill 1/2/3 — "Functionare combinala cu microunde", Pagina 41

Preparate Pentru multe preparate sunt disponibile setari preprogra-
mate.

Curatare Selectati functia de curatare a interiorului cuptorului.

— "Programul de curatare", Pagina 47

Setari de baza

Adaptati setarile de baza.
— "Setarile de baza", Pagina 46

4.6 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.

Suprafete cu autocuratare

Peretele superior din interiorul cuptorului are o functie
de autocuratare. Suprafetele dotate cu functia de auto-
curatare sunt acoperite cu un strat ceramic poros, mat
si au o suprafata rugoasa. In timp ce aparatul este in
functiune, pe suprafetele cu functie de autocuratare se
depun stropi de grasime rezultati in urma proceselor de
prajire sau de preparare pe grill.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului se activea-
z& atunci cand usa aparatului este deschisa. In cazul in
care usa aparatului ramane deschisa mai mult de apro-
ximativ 15 minute, sistemul de iluminare a interiorului
cuptorului se deconecteaza.

La majoritatea modurilor de incélzire si functiilor, siste-
mul de iluminare a interiorului cuptorului este aprins in
timpul functionarii. Atunci cand procesul de preparare s-
a finalizat, sistemul de iluminare a interiorului cuptorului
se dezactiveaza.

Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza in
functie de necesitati. Aerul cald este degajat pe deasu-
pra usii prin intermediul fantelor de ventilare.

ATENTIE

Acoperirea fantelor de ventilare determina supraincalzi-
rea aparatului.

» Nu acoperiti fantele de ventilare.

Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa fi-
nalizarea procesului de preparare, suflanta de racire
continua sa functioneze pentru o anumita perioada de
timp. Atuinci cand aparatul functioneaza cu mocrounde,
acesta ramane rece, insa suflanta de racire se activea-
za. Suflanta de racire poate continua sa functioneze si
dupa finalizarea procesului de preparare cu icrounde.

4.7 Apa de condens

In timpul procesului de preparare, in interiorul cuptorului
si pe usa acestuia se poate acumula apa de condens.
Acumularea apei de condens este un fenomen normal
care nu afecteaza functionarea aparatului. Indepartati
prin stergere apa de condens dupa finalizarea procesu-
lui de preparare.

4.8 Usa aparatului

Puteti deschide usa aparatului si cu £. Daca deschideti
usa aparatului in timpul functionarii, modul de functiona-
re se intrerupe. Dupa inchiderea usii aparatului, puteti

start

continua procesul de preparare apasand pe .

5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pentru aparatul dumneavoastra.
In functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare exista accesorii livrate Tmpreuna cu acesta.
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Tnainte de prima utilizare ro

Accesorii

Utilizare

Gréatar

= Gratarul nu este adecvat pentru utilizarea
cu puterea maxima a microundelor

= Gratar pentru prajire si rumenire

= Gratar de sustinere pentru vase

Tava din sticla

= Protectie impotriva stropilor in cazul frigerii
direct pe gratar

= Asezafi gratarul in tava din sticla

= Adecvate pentru utilizarea In cuptorul cu mi-
crounde

6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatati aparatul si accesoriile.

6.1 Prima punere in functiune

Tnainte de a utiliza aparatul, trebuie s& efectuati setarile
pentru prima punere in functiune.

Efectuarea primei puneri in functiune

1. Porniti aparatul cu O.

v Apare prima setare.

2. Daca este necesar sa modificati setarea, apasali pe o
valoare din listd sau modificali valoarea cu ajutorul
inelului de reglare.

Setari posibile:
- Limba
- Ora

. Apasati pe v si comutati la urmatoarea setare.

. Parcurgeti setarile si, daca este necesar, modificati-le.

v Dupa efectuarea ultimei setari, pe display apare o

confirmare a salvarii setarilor.

H W

6.2 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima dat& alimente cu aju-
torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesoriile.

1. Asigurati-va ca in interiorul cuptorului nu exista resturi
de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

2. Curatali suprafetele netede din interiorul cuptorului
utilizand o laveta moale, umeda.

3. Inchideti usa aparatului.

. Aerisiti Incaperea pe tot parcursul perioadei de incal-
zire a aparatului.

. Setati grill-ul pe treapta 3.

. Setafi durata la 15 minute.

. Lasati aparatul sa se raceasca.

. Dupa racirea cuptorului, curatati suprafetele lucioase
cu o solutie de apa cu detergent de vase si cu o lave-
ta.

=Y

0o NO O

6.3 Curatarea accesoriilor

» Curatati temeinic accesoriile utilizadnd o solutie de apa
cu detergent de vase si o lavetda moale.

7 Utilizarea de baza

7.1 Pornirea aparatului

» Apasati pe O.

v Aparatul este pregatit pentru functionare.
7.2 Oprirea aparatului

» Apasati pe O.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.
v Pe display este afisata ora timp de cateva minute.

7.3 Pornirea procesului de functionare

start

» Apdsali pe .

7.4 intreruperea procesului de functionare

start

1. Deschideti usa aparatului sau apasati pe .

v Functionarea este intrerupta.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti usa
aparatului si apasati pe .

Modul de functionare va fi continuat.

<

7.5 Anularea procesului de functionare

» Apasati pe O.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8 Microunde

Microundele va ajuta sa preparati, sa incalziti, sa coaceti
sau sa decongelati deosebit de rapid alimentele.
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ro Microunde

8.1 Treptele de putere a microundelor

Aici gasiti o prezentare generald a treptelor de putere ale microundelor si o recomandare privind utilizarea acestora.

Puterea microundelor exprimata in  Durata maxima exprimata in ore Utilizare

wati

90 W 1:30 Decongelati alimente delicate.

180 W 1:30 Decongelati alimente si continuati pro-
cesul de preparare a acestora.

360 W 1:30 Preparati carne si peste sau incalzifi
alimente delicate.

600 W 1:30 Incalziti si preparati alimente.

boost 00:30 Incalziti lichide.

Observatii Neadecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microun-

= Pentru protejarea aparatului, puterea maxima a micro-
undelor "boost" este redusa treptat, in primele minute,
la 600 W. Puterea maxima este disponibild din nou
dupa un interval de racire.

= Treptele de putere pentru microunde nu corespund
consumului real de energie al aparatului.

8.2 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora apa-
ratul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Observatie: Tnainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu
microunde, consultati informatiile oferite de producatori.
Daca aveli dubii, efectuati o testare a vaselor.

— "Testarea vaselor in ceea ce priveste compatibilitatea
cu cuptorul cu microunde”, Pagina 40

Adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microunde

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Vase realizate din materia-

le termorezistente si adec-

vate pentru utilizarea in

cuptorul cu microunde:

= Sticla

= Vitroceramica

= Portelan

= Material plastic termore-
zistent

= Ceramica complet sma-
ltuita, fara fisuri

Aceste materiale permit tre-
cerea microundelor. Vase
care nu sunt termorezisten-
te si se deterioreaza in ca-
zul contactului cu microun-
dele.

Tacamuri din metal

Observatie: Pentru a evita
fenomenul de intarziere a fi-
erberii, putefi utiliza taca-
muri din metal, de exemplu,
o lingura introdusa in pa-
har.

ATENTIE

Metalul aflat in contact cu perelii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii in-
teriori ai cuptorului si fatd de partea interioara a usii.
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adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Vase din metal

Metalele nu permit trecerea
microundelor. Alimentele se
incalzesc slab.

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde.

Recomandare: Acest tip de
vase trebuie utilizat numai
daca producéatorul garan-
teaza caracterul adecvat al
vaselor pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde.

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

8.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitatea cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectuand o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepera-
re cu microunde si fara alimente numai in cazul testarii
vaselor de gatit.

AA AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fierbinti.
» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

1. Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.
2. Setafi puterea maxima a microundelor si lasati apara-
tul s& functioneze timp de 2 - 1 minut.
3. Porniti procesul de functionare.
4. Verificati mai multe aspecte privind vasul:
- Daca vasul este rece sau caldut, acesta este adec-
vat pentru cuptorul cu microunde.
- Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei, in-
trerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adecvat
pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.

8.4 QuickStart

1. Apasatli pe &

2. Porniti modul de functionare cu 3.

v Puterea presetata a microundelor este pornita pentru
1 minut.



Observatie: Puteti modifica puterea presetatd a micro-
undelor din cadrul setarilor de baza. — Pagina 46

8.5 Setarea microundelor

Observatie

Asigurati-va ca utilizati corect functia de preparare cu

microunde:

= Respectati instructiunile privind siguranta.
— Pagina 34

= Respectati instructiunile privind evitarea deteriorarilor.
— Pagina 36

= Respectati indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru prepararea cu microunde.

1. In cadrul meniului, apasati pe "Microunde".
» De asemenea, puteti selecta modul de functionare
cu microunde direct prin intermediul campului tactil

=
==

2. Apasati pe puterea exprimata in wati a microundelor.

3. Reglati puterea microundelor cu ajutorul inelului de
reglare.

4. Pentru a confirma puterea microundelor, apasati pe v/
de pe display

5. Apasati pe & "Durata de preparare".

Un mod de functionare cu microunde necesita intot-
deauna o duratd de preparare.

6. Pentru a modifica durata presetatd, apasati pe durata
corespunzatoare, de exemplu, pe indicatorul minute-
lor "m" sau pe indicatorul secundelor "s".

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

7. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.

Daca este necesar, resetati valoarea de setare cu O.

8. Pentru a confirma durata setata, apasati pe v de pe
display.

9. Porniti modul de functionare cu .

v Functia de preparare cu microunde porneste si ince-
pe decrementarea duratei. In cazul puterii maxime a
microundelor "boost", pe display este afisata reduce-
rea puterii.

v (Cand durata de preparare expira, este emis un sem-
nal sonor. Pe display apare o confirmare a incheierii
procesului de functionare.

10.Cand durata de preparare expira:

» Daca este necesar, puteti efectua si alte setari si
puteti porni din nou procesul de functionare.
» Cand preparatul este gata, opriti aparatul cu O.
11.Uscati interiorul cuptorului.

Recomandare: Pentru o utlizare optima a aparatului, va
puteti orienta dupa specificatiile din cadrul recomandari-
lor de reglare.

— "Procedati astfel", Pagina 51

Functionare combinata cu microunde ro

8.6 Modificarea puterii microundelor

Puteti modifica puterea microundelor in timpul procesu-

lui de functionare.

1. Apasati pe .

2. Apasati pe puterea setata a microundelor.

3. Reglati puterea microundelor cu ajutorul inelului de
reglare.

4. Apasati pe v.

8.7 Modificarea duratei de preparare

1. Apdsati pe .

2. Apasati pe durata de preparare setata "Durata de pre-
parare".

3. Pentru a modifca durata presetata, apasati pe durata
de timp corespunzatoare, de exemplu, pe indicatorul
minutelor "m" sau pe indicatorul secundelor "s".

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

4. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.

Daca este necesar, resetati valoarea de setare cu O.

5. Apasati pe v.

8.8 Continuarea a procesului de preparare a
alimentelor

Dupéa expirarea duratei de preparare setate, puteti conti-
nua procesul de preparare.
1. Apasati pe "Adaug.o dur.prepar. suplim.".
2. Setati durata dorita.
— "Reglarea duratei de preparare”, Pagina 45
Cu O puteti reseta durata setata.
3. Apasati pe v.
4. Porniti modul de functionare cu .

8.9 intreruperea procesului de functionare

1. Deschideti usa aparatului sau apdsati pe .

v Functionarea este intrerupta.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti usa
aparatului si apasati pe .

v Modul de functionare va fi continuat.

8.10 Anularea procesului de functionare

» Apasati pe O.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

9 Functionare combinata cu microunde

Pentru a reduce durata de preparare sau daca doriti sa
incalzifi si sa rumeniti simultan preparatele, puteti utiliza
grill-ul in combinatie cu functia de microunde.

Pot fi selectate urmatoarele puteri ale microundelor:

= O0W

= 180 W

= 360 W

9.1 Setarea adaugarii functiei de preparare
cu microunde

Cerinta: Aparatul este conectat.
1. Apasati pe "Grill".
2. Apasati pe "Treapta".
» Selectali treapta de grill doritda cu ajutorul inelului
de reglare.
» Apasati pe v.
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3. Apasati pe "Adaugare microunde".
» Selectali puterea doritd a microundelor cu ajutorul
inelului de reglare.
» Apasati pe .
v Pe display este prezentata o duratd de preparare pre-
setata.
4. Daca doriti sa modificali durata de preparare preseta-
ta, apasati pe "Durata de preparare".
» Selectali durata dorita cu ajutorul inelului de regla-
re.
» Apasati pe v.
5. Daca dorili finalizarea la 0 anumita ora, apasati pe
"Sfarsit".
» Selectali timpul dorit cu ajutorul inelului de reglare.
» Apasati pe v.
6. Porniti modul de functionare cu .
v Dupa expirarea duratei, este emis un semnal sonor.

9.2 Modificarea treptei de grill

Puteti modifica treapta de grill in timpul procesului de

functionare.

1. Apasati pe ~.

2. Apasati pe treapta de grill setata.

3. Setati treapta de grill dorita cu ajutorul inelului de re-
glare.

4. Apasati pe v.

9.3 Modificarea puterii microundelor

Putetli modifica puterea microundelor in timpul procesu-

lui de functionare.

1. Apasati pe ~.

2. Apasati pe puterea setatd a microundelor.

3. Reglati puterea microundelor cu ajutorul inelului de
reglare.

4. Apasati pe v.

9.4 Modificarea duratei de preparare

1. Apasati pe ~.

2. Apasali pe durata de preparare setata "Durata de pre-
parare".

3. Pentru a modifca durata presetata, apasati pe durata
de timp corespunzatoare, de exemplu, pe indicatorul
minutelor "m" sau pe indicatorul secundelor "s".

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

4. Setali durata cu ajutorul inelului de reglare.

Daca este necesar, resetati valoarea de setare cu O.

5. Apasati pe v.

9.5 Continuarea a procesului de preparare a
alimentelor

Dupa expirarea duratei de preparare setate, puteti conti-
nua procesul de preparare.
1. Apasati pe "Adaug.o dur.prepar. suplim.".
2. Setali durata dorita.
— "Reglarea duratei de preparare”, Pagina 45
Cu O puteti reseta durata setata.
3. Apasati pe v.
4. Porniti modul de functionare cu .

9.6 intreruperea procesului de functionare

start

1. Deschideti usa aparatului sau apasati pe .

v Functionarea este intrerupta.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti usa
aparatului si apasati pe .

v Modul de functionare va fi continuat.

9.7 Anularea procesului de functionare

» Apadsati pe O.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

10 Grill

Cu ajutorul grill-ulului puteti rumeni sau gratina alimente.
Puteti utiliza grill-ul in mod independent sau in combina-
tie cu microundele.

10.1 Trepte de grill

Va stau la dispozitie urmatoarele trepte de grill.

Treapta de grill Alimente

1 (slab) = Sufleuri Tnalte
= Sufleuri

2 (mediu) = Sufleuri subfiri
= Peste

3 (puternic) = Carnaciori

= Paine prajita

10.2 Deconectare automata de siguranta

Pentru protectia dumneavoastrd, aparatul este dotat cu
un sistem de deconectare automata de siguranta. Daca
aparatul functioneaza pentru o perioada mai indelungata
de timp, acesta se deconecteaza automat.
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Durata de functionare pana la deconectare depinde de
setare:
= Grill: 90 de minute

10.3 Setarea grill-ului

Cerinta: Aparatul este conectat.

1. Apasati pe "Grill".

Apasati pe "Treapta".

Selectati treapta de grill dorita.

Apasati pe v.

Daca doriti, puteti seta o duraté de preparare.

» Apadsati pe "Durata de preparare".

» Setali durata dorita cu ajutorul inelului de reglare.

» Apdasati pe v.

6. Daca doriti incheierea procesului de preparare la o

anumita ora, setati ora de finalizare.

» Apdasali pe "Sfarsit".

» Setati ora de finalizare dorita cu ajutorul inelului de
reglare.

» Apdasati pe v.

Porniti modul de functionare cu <.

v Dupa expirarea duratei, este emis un semnal sonor.

SR

~N



1

0.4 Modificarea treptei de grill

Puteti modifica treapta de grill in timpul procesului de
functionare.

1
2
3

4

1
1

2

3.

. Apasati pe ~.

. Apdsati pe treapta de grill setata.

. Setali treapta de grill dorita cu ajutorul inelului de re-
glare.

. Apasati pe v.

0.5 Modificarea duratei de preparare

. Apasali pe .
Apdsali pe durata de preparare setata "Durata de pre-
parare".
Pentru a modifca durata presetata, apasali pe durata
de timp corespunzatoare, de exemplu, pe indicatorul
minutelor "m" sau pe indicatorul secundelor "s".
Valoarea selectatd este marcata cu albastru.
. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.

Daca este necesar, resetati valoarea de setare cu O.
. Apasati pe v.

Preparate ro

10.6 Continuarea a procesului de preparare
a alimentelor

Dupéa expirarea duratei de preparare setate, puteti conti-
nua procesul de preparare.
1. Apasati pe "Adaug.o dur.prepar. suplim.".
2. Setati durata dorita.
— "Reglarea duratei de preparare”, Pagina 45
Cu O puteti reseta durata setata.
3. Apasati pe v.
4. Porniti modul de functionare cu <.

10.7 intreruperea procesului de functionare

start

1. Deschidefi usa aparatului sau apdsati pe .

v Functionarea este intrerupta.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti usa
aparatului si apasati pe .

Modul de functionare va fi continuat.

<

10.8 Anularea procesului de functionare

» Apasati pe O.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

11 Preparate

Cu modul de preparare "Preparate" puteti prepara in in-
teriorul aparatului diferite alimente, iar setarile optime

S

1

unt selectate automat.

1.1 Recomandari privind setarile pentru

preparate
Pentru obtinerea unor rezultate de preparare optime, ti-

n

eli cont de aceste observatii:

Utilizati numai alimente care au o stare optima.
Scoateti alimentele din ambalaj si cantariti-le. Daca nu
puteti seta greutatea exacta la aparat, rotunjiti-o in
sus, respectiv n jos.

Utilizati numai vase de gatit termorezistente, adecvate
pentru utilizarea In cuptorul cu microunde, de exem-
plu, din sticla sau ceramica.

Introduceti alimentele in interiorul rece al cuptorului.

Decongelare

Congelati si depozitati alimentele la o temperaturd de
-18 °C, in pachete plate si portionate.

Asezati alimentele congelate pe un vas plat, de exem-
plu, pe o farfurie din sticlda sau portelan.

Este posibil ca alimentele sa nu fie complet decogela-
te dupa finalizarea programului. Cu toate acestea, ali-
mentele pot fi preparate ulterior in mod optim.

Lasali preparatul decongelat s&@ mai stea inca 10 pa-
na la 30 de minute in aparatul deconectat, pentru ca
temperatura sa se uniformizeze.

In timpul decongelarii carnii sau carnii de pasare se
formeaza lichid. Cand intoarceti alimentul, scurgeti li-
chidul. Nu utilizati lichidul si nu il aduceti in contact cu
alte alimente.

Dupa intoarcere, indepartati carnea tocata deja de-
congelata.

= Pasarile intregi trebuie asezate mai intai cu pieptul pe
baza vasului, iar bucalile de pasare trebuie asezate
mai Intai cu partea acoperitd cu piele pe baza vasului.

Legume

= | egume proaspete: taiati in bucéti egale. Pentru fieca-
re 100 g, adaugati o lingura de apa.

= | egume congelate: sunt adecvate numai legumele
blansate, nu si cele semipreparate. Legumele conge-
late cu sos de smantana nu sunt adecvate. Addugati
1 pana la 3 linguri de apa. Pentru spanac si varza
rosie, nu adaugati apa.

Cartofi

= Cartofi natur: Taiati-i in bucati egale. Pentru fiecare
100 g adaugati doua linguri de apa si putina sare.

= Cartofi fierti in coaja: Utilizati cartofi de dimensiuni
egale. Spalati-i si infepati coaja. Asezati cartofii inca
umezi intr-un vas fara apa.

= Cartofi la cuptor: utilizati cartofi de grosimi egale. Spa-
lati-i, stergeti-i si intepati coaja.

Orez

= Nu utilizati orez decortificat sau orez pentru fierbere.

= |a orez, addugati o cantitate de apa de doud pana la
de doua ori si jumatate mai mare.

Pasare

= Utilizati numai bucati de pui la temperatura frigideru-
lui.

= Strapungeti pe alocuri pielea utilizadnd o furculita.

= Asezafi bucatile de pui pe gratar cu partea acoperita
cu piele orientatd in sus. Asezati gratarul in tava din
sticla. Lichidul care picura va fi colectat.

Lasagna

= Cea mai adecvata este lasagna congelata cu o inalti-
me de pana la aproximativ 3 cm.
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= Scoateli lasagna din ambalaj si introduceti-o ntr-un Observatie: In cazul anumitor programe, pe display
vas adecvat pentru microunde. sunt prezentate indicatii in timpul desfasurarii procesului
= Daca preparati lasagna congelata in portii cu greuta- de preparare. Respectati aceste indicatii.
tea de peste 700 g, asezati vasul pe o farfurie rezis- . .
tentd la microunde, orientatd cu fata in jos. Continuarea a procesului de preparare a
alimentelor
11.2 Setarea programului Dupé expirarea duratei de preparare setate, puteti conti-
Cerinta: Aparatul este conectat. nua procesul de preparare.
1. Apasati pe "Preparate". 1. Apdsati pe "Adaug.o dur.prepar. suplim.".
2. Se|ectati un program. 2. Setatl durata dorita.
3. Apasati pe greutatea presetat. b ”F?eg/area duratei de preparare”, Pagina 45
4. Setati greutatea dorita cu ajutorul inelului de operare. Cu O putefi reseta durata setata.
5. Confirmati greutatea cu v. 3. Apasati pe v .
6. Dacé doriti incheierea procesului de preparare la o 4. Porniti modul de functionare cu .
anumita ora, setati ora de finalizare. A . .
» Apasali pe "Sfarsit" Intreruperea procesului de functionare
» Setali ora dorita. 1. Deschideti usa aparatului sau apasati pe .
» Confirmati ora de finalizare cu v v Functionarea este intrerupta.
7. Introduceti alimentele in interiorul cuptorului. 2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti usa
8. Tnchideti usa aparatului. aparatului si apasati pe .
9. Apasati pe . v Modul de functionare va fi continuat.
v Dupa expirarea duratei, este emis un semnal sonor.

Anularea procesului de functionare
» Apasati pe O.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

11.3 Prezentare generala a preparatelor

Preparat Alimente adecvate Interval de gre- Vase/Accesotrii
utate in kg
Decongelare paine'  Paine, intreaga, rotunda sau lunguiata, felii de 0,20-1 Vas plat, fara capac

paine, pandispan, prajituri dospite, prajituri cu
fructe, prajituri fara glazura, frisca sau gelati-

na
Decongelare carne'  Fripturd, felii de carne, carne de pui, carne to- 0,20-2 Vas plat, fara capac
cata
Decongelare peste'  Peste intreg, file de peste, medalion de peste 0,10-1 Vas plat, fara capac
Legume, proaspete? de exemplu, conopidd, broccoli, morcovi, gu- 0,15-1 Vas cu capac
lii, praz, ardei, dovlecei
Legume, congelate?  de exemplu, conopidd, broccoli, morcovi, gu- 0,15-1 Vas cu capac
lii, varza rosie, spanac
Orez? Orez cu bob lung 0,05-0,3 Vas inalt, cu capac
Cartofi fierti? Cartofi cu sau fara coaja, cartofi taiati in bu-  0,20-1 Vas cu capac
cati egale
Cartofi la cuptor Cartofi cu coaja, de 200-250 g fiecare 0,20-1,5 Gratar pe tava din sticla
Lasagna, congelata Lasagna sau sufleuri congelate similare 0,30-1 Vas fara capac
Bucati de pui, proas- Pulpe de pui superioare, pulpe de pui inferi-  0,50-1 Gratar pe tava din sticla
pete oare, pulpe de pui intregi

12 Functii de timp

Aparatul dumneavoastra este dotat cu functii de timp cu
ajutorul carora puteti seta durata de functionare si orea
de finalizare, precum si tamporizatorul.

' Respectati semnalul de intoarcere a preparatului.
2 Respectati semnalul de amestecare a preparatului.
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Utilizare
Daca setati o duratd de functionare,

Functii de timp
Durata de prepa-

rare dupa expirarea acesteia aparatul in-
ceteazd automat sa mai incalzeas-
ca.

Sfarsit © Pentru durata de preparare, puteti

seta o0 ord de finalizare a modului
de functionare. Aparatul porneste
automat, astfel incat modul de fun-
ctionare sa se incheie la ora dorita.

Puteti seta temporizatorul indepen-
dent de modul de functionare. Aces-
ta nu influenteaza aparatul.

Temporizatorul ¥

12.1 Reglarea duratei de preparare

Cu "boost" puteti seta o duratd de preparare de péna la
30 de minute. Pentru toate celelalte trepte, puteti seta o
durata de preparare de pana la 90 de minute.

Cerinta: Sunt setate un mod de functionare si o treapta.

1. Apasati pe "Durata de preparare".

2. Pentru a modifca durata presetatad, apasati pe durata
de timp corespunzatoare, de exemplu, pe indicatorul
minutelor "m" sau pe indicatorul secundelor "s".

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

3. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.

Daca este necesar, resetati valoarea de setare cu O.

4. Apasati pe v.

5. Porniti modul de functionare cu .

Continuarea a procesului de preparare a
alimentelor

Dupa expirarea duratei de preparare setate, puteti conti-
nua procesul de preparare.
1. Apdsati pe "Adaug.o dur.prepar. suplim.".
2. Setati durata dorita.
— "Reglarea duratei de preparare”, Pagina 45
Cu O puteti reseta durata setata.
3. Apdasati pe v.
4. Porniti modul de functionare cu 3.

Modificarea duratei de preparare
Puteti modifica in orice moment durata.

1. Apasati pe "Durata de preparare".

2. Pentru a modifca durata presetatad, apasati pe durata
de timp corespunzatoare, de exemplu, pe indicatorul
minutelor "m" sau pe indicatorul secundelor "s".

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

3. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.

Daca este necesar, resetati valoarea de setare cu O.

4. Apasati pe v.

Anularea duratei de preparare

Puteti anula in orice moment durata de preparare.

1. Apasati pe durata.

2. Resetati durata cu O.
In cazul modurilor de functionare care necesita intot-
deauna setarea unei durate, aparatul reseteaza dura-
ta la valoarea setata anterior.

3. Apasati pe v.

Functii de timp ro

12.2 Setarea orei de finalizare

Ora de finalizare a procesului de preparare poate fi tem-
porizatd cu pana la 24 de ore.

Observatii

= Pentru a obtine un rezultat optim al preparéarii, ora nu
mai trebuie sa fie setata in cazul in care modul de
functionare este deja pornit.

= Pentru a preveni alterarea preparatelor, nu le lasati
prea mult timp in interiorul cuptorului.

Cerinte

= Sunt setate un mod de functionare si o treapta.

= Este reglatd o durata de preparare.

1. Apasati pe "Sfarsit".

2. Pentru a modifca ora de finalizare presetatd, apasati

pe durata de timp corespunzatoare.
Valoarea selectata este marcata cu albastru.

. Setafi ora de finalizare cu ajutorul inelului de reglare.

. Apasali pe v.

. Apasatli pe .

Pe display este prezentata ora de pornire. Aparatul se
afla in faza de asteptare.

v Cand ora de pornire este atinsd, modul de functiona-
re proneste, iar durata este cronometrata.

v (Cand durata de preparare expird, este emis un sem-
nal sonor. Pe display apare o indicatie privind faptul
ca procesul de functionare s-a finalizat.

6. Cand durata de preparare a expirat, efectuati una din-
tre urmatoarele actiuni
» Daca este necesar, puteti efectua si alte setari si

puteti porni din nou procesul de functionare.
» Atunci cand preparatul este gata, deconectati apa-
ratul cu O.

COr b wK«

Modificarea orei de finalizare

Pentru o preparare optim&, modificali ora setatda numai

inainte de a porni modul de functionare si cronometra-

rea duratei de preparare.

1. Apdsati pe "Sfarsit".

2. Setati ora de finalizare cu ajutorul inelului de reglare.
Daca este necesar, resetati valoarea de setare cu O.

3. Apasati pe v.

Anularea orei de finalizare

1. Apasati pe "Sfarsit".

2. Resetati valoarea de setare cu O.
3. Apasati pe v.

12.3 Setarea temporizatorului

Temporizatorul functioneaza independent de modul de
functionare. Puteti seta la temporizator un interval de pa-
na la 24 de ore. Temporizatorul emite un semnal sonor
specific, astfel incat sa va puteti da seama daca proce-
sul de cronometrare al acestuia s-a finalizat sau daca a
expirat o durata de preparare.

1. Apasati pe &

2. Pentru a seta temporizatorul, apasati pe durata de
timp corespunzatoare de pe display, de exemplu, pe
minute "m" sau pe secunde "s".

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

. Setatli temporizatorul cu ajutorul inelului de reglare.

v Daca este necesar, resetali valoarea de setare cu O.

w
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4. Pentru a porni temporizatorul, apasati pe D de pe dis-
play.

v Temporizatorul incepe s& cronometreze.

v (Cand aparatul este deconectat, temporizatorul raméa-
ne vizibil pe display.

v Atunci cand aparatul este conectat, pe display sunt
afisate setdrile modului de functionare activ. Tempori-
zatorul este afisat pe afisajul de stare.

v (Cand procesul de cronometrare al temporizatorului s-
a finalizat, este emis un semnal sonor. Pe display
apare o indicatie privind faptul ca procesul de crono-
metrare al temporizatorului s-a finalizat.

Finalizarea duratei de temporizare
Cerinta: Este emis un semnal sonor.

» Apdasati pe un camp oarecare.

v Temporizatorul este dezactivat.

Modificarea duratei setate la temporizator

Puteti modifica Tn orice moment durata setata la tempo-
rizator.

1. Daca temporizatorul functioneaza in fundal, selectati
in prealabil temporizatorul cu &,

2, Apasati pe (.

3. Modificati temporizatorul cu ajutorul inelului de regla-
re.

4. Confirmati cu D.

Anularea functionarii temporizatorului

Puteti anula in orice moment durata setata la temporiza-
tor.

1. Daca temporizatorul functioneaza in fundal, selectali
in prealabil temporizatorul cu &.

2. Apasati pe (.

3. Resetati temporizatorul cu O.

13 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurati aparatul impotriva conectarii accidentale a
acestuia de catre copii sau pentru a preveni modificarea
setarilor de catre acestia.

13.1 Activarea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor

» Mentineti apasata tasta e pentru aproximativ 4 secun-
de.

v Elementele de comanda sunt blocate.

v Daca temporizatorul este setat, acesta continua sa
functioneze. Durata de temporizare nu poate fi modifi-

cata in timp ce siguranta pentru copii este activata.
Pentru a dezactiva semnalele sonore, de exemplu,
dupa expirarea duratei de temporizare, apasati o tas-
ta oarecare.

13.2 Dezactivarea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor

1. Rotiti inelul la 360°.

2. Alternativ, mentineti apasata tasta e timp de aproxi-
mativ 4 secunde.

3. Elementele de comanda sunt deblocate.

14 Setarile de baza

Puteli regla setarile de baza ale aparatului dupa cum es-
te necesar.

14.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setarile de baza
si setarile din fabricatie. Setérile de baza depind de do-
tarea aparatului dvs.

Observatii

= Modificarile setarilor pentru limba, pentru semnalul
sonor al tastelor si pentru luminozitatea display-ului
devin active imediat. Toate celelalte setari vor deveni
active numai dupa salvare.

= Modificarile setarilor de baza sunt pastrate pentru un
anumit interval de timp chiar si dupa producerea unei
pene de curent.

Setari de baza Selectie

Limba Consultati selectia de la
aparat

Ora curenta "Ora curentd" in format de
24 h

! Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)
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Display Selectie
Luminozitate = Treptele de la 1 pana la
8 1
Afisajul ceasului = Activat (aceasta setare
creste consumul energe-
tic)
= Pornire temporizatd
= Dezactivat
Ora curentd = Digital’
= Analog
Reglare = QOrientati display-ul pe ori-

zontala si pe verticala.

Volum sonor Selectie

Sunet pentru taste = Activat’
= Dezactivat

Durata foarte scurta
Durata scurta
Duratd medie’
Durata lunga

Semnal acustic




Programul de curdtare ro

Setari aparat Selectie Setari din fabrica Selectie
Sistem de iluminare = Activat’ Informatii aparat = Afisati "Informatii aparat"

= Dezactivat
Putere presetata microun- = 90 W 14.2 Modificarea setarilor de baza
de. = 180W s

« 360 W Cerinta: Aparatul este conectat.

« 600 W 1. Apdsati pe "Setdri de baza".

« boost 2. Apasati pe setarea de baza dorita.

3. Modificati setarile dorite de pe display.

Personalizare Selectie 4. Cu O reveniti la prezentarea generald sau la meniul
Logo marca = Display’ principal

= Fard afisare

Functionarea dupa conec- = Meniul principal’
tare = Microunde

= Preparate

= Grill
Timp preparare scurs = Display’

= Fard afisare
Siguranta acces copii = Disponibil

= Dezactivat
Setari din fabrica Selectie
Setari din fabrica = Resetare

= Anulare

14.3 Modificarea orei

Cerinta: Aparatul este conectat.

. Apasali pe "Setari de baza".

. Apasali pe setarea de baza "Ora curentad".
Pe display apare valoarea setata.

. Setati orele cu ajutorul inelului de reglare.

. Apasali pe minute.

. Setati minutele cu ajutorul inelului de reglare.

. Apasali pe v.

. Cu O revenili la prezentarea generala sau la meniul
principal.

Nooahr~,owCNHD=

15 Programul de curatare

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curatarea ocazionald a interiorului cuptorului. Programul
de curatare inmoaie depunerile de murddrie prin evapo-
rarea solutiei de apa cu detergent. Apoi, depunerile de
murdarie pot fi indepartate cu usurin{a.

ATENTIE

O curdtare incorecta poate provoca deteriorari ale apa-
ratului.

» Nu turnati niciodata lichide in interiorul cuptorului.

15.1 Setarea programului de curatare

Cerinta: Aparatul este conectat.
. Apasati pe "Curatare".
. Urmati instructiunile de pe display.
. Apdsafi pe .
Dupa expirarea duratei, este emis un semnal sonor.
. Urmati instructiunile de pe display.

HCOWON=

16 Curatare si ingrijire

16.1 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curatare adecvate.

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curdtarea aparatului aparate de cu-
ratat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE

Produsele de curdtare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascutite sau abrazive.

» Nu utilizali produse de curatare care au un confinut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti abra-
Zivi.

» Nu utilizali produse speciale pentru curatare la cald.

! Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)

» Utilizali solutii de curatare pentru sticla, raclete pentru
sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai daca
acestea sunt recomandate in cadrul instructiunilor de
curadtare ale anumitor componente.

Lavete din burete noi contin saruri care pot deteriora su-

prafetele.

» Spalali temeinic lavetele din burete noi inainte de utili-
zare.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curatare
individuale.

16.2 Curatarea aparatului

Curatati aparatul conform indicatiilor pentru a evita dete-
riorarea diverselor componente si suprafete in urma cu-
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ratarii necorespunzatoare cu produse de curatare nea-
decvate.

/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse se

infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incélzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie finuti la
distanta.

/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

tura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile grosiere
din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

AA AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curdta geamul usii aparatu-
lui, In caz contrar, suprafata se poate zgaria.

—t

. Respectati indicatiile privind produsele de curétare.

2. Respectali indicatiile privind curdtarea componentelor
aparatului sau suprafetelor acestuia.

3. Daca nu este specificat altfel:

» Curdatati componentele aparatului utilizand o solutie
fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.

» Apoi uscatfi cu o lavetd moale.

16.3 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale interioru-

lui cuptorului.

» Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare, agenti de curata-
re abrazivi sau alte produse agresive de curatare
pentru cuptoare.

1. Respectafi indicatiile privind produsele de curafare.

2. Curatati cu o solutie fierbinte de apa cu detergent sau
apa cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizafi
produse de curdtare adecvate pentru cuptoare cu su-
prafete din inox.

Nu aplicati niciodata produse de curatare pentru cup-
toare in interiorul cuptorului atunci caAnd acesta este
rece.

Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacute,
incalziti o cana cu apa si cu céteva picaturi de zeama
de laméie timp de 1 pana la 2 minute la treapta de
putere maxima a microundelor. Pentru a evita intarzie-
rea fierberii, introduceti intotdeauna o lingura in vas.

. Stergeti cu o lavetda moale interiorul cuptorului.

5. Lasali interiorul cuptorului s& se usuce cu usa acestu-

ia deschisa.
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16.4 Curatarea suprafetelor cu sistem de
autocuratare din interiorul cuptorului

Peretele superior din interiorul cuptorului este dotat cu o
functie de autocuratare. Suprafetele dotate cu functia de
autocuratare sunt acoperite cu un strat ceramic poros,
mat, si au o suprafatd rugoasa. Cand functia de prepa-
rare pe grill este In functiune, pe suprafetele cu funciie
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de autocuratare se depun stropi de grasime, rezultati in
timpul proceselor de préjire sau de preparare pe grill, si
se formeaza depuneri de grasime. Daca utilizati prepon-
derent functia de preparare cu microunde, activati cu re-
gularitate functia de preparare pe grill pentru a curata
peretele superior al aparatului.

ATENTIE

Pprodusele de curatare pentru cuptoare deterioreaza

suprafetele cu autocuratare.

» Nu aplicali produse de curdtare pentru cuptoare pe
suprafetele cu autocuratare. Totusi, in cazul contactu-
lui unor produse de curatare pentru cuptoare cu
aceste suprafete, tamponati imediat suprafetele cu
apa si o laveta absorbanta. Nu frecati si nu utilizai
accesorii de curatare abrazive.

Cerinte
Interiorul cuptorului este gol.
Aparatul este conectat.

. Apasati pe "Grill".

. Apdsati pe "Treapta".

. Selectati treapta cea mai inalta de grill.

. Apdsati pe v.

. Apdsati pe "Durata de preparare".

. Setati durata de preparare dorita.

Durata necesara pentru curatare depinde de cantita-
tea depunerilor de grasime. Incepeti cu o durata de
20 de minute.

7. Apasati pe v.

8. Porniti modul de functionare cu .

Aerisiti incéperea pe tot parcursul perioadei de incal-
zire a aparatului.

v In timpul functionarii, este posibil sa se degaje fum.
Acest fenomen este normal si inceteaza dupa un anu-
mit interval de timp.

v Dupa expirarea duratei, este emis un semnal sonor.

9. Daca dupa expirarea duratei setate inca se mai for-
meaza fum, prelungiti durata.

OO, WON= 1=

16.5 Curatarea accesoriilor

1. Respectati indicatiile privind produsele de curétare.

2. Inmuiati resturile alimentare arse si aderente utilizand
o laveta umeda si solutie de apa cu detergent de va-
se.

3. Curatati accesoriile utilizadnd o solutie de apa fierbinte
cu detergent de vase si 0 laveta sau o perie.

4. Curatati gratarul utilizand detergent pentru inox sau in
masgina de spalat vase.

In cazul depunerilor de murddrie persistente, utilizati o
spirald din inox sau produse de curatare pentru cup-
toare.

5. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

16.6 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale geamuri-
lor usiii.

» Nu folositi raclete pentru geamuri.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.



2. Curatati geamurile usii utilizand o laveta umeda si un
produs de curadtare pentru geamuri.
Observatie: Umbrele de pe geamurile usii, care arata
ca niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul
de iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

16.7 Curatarea garniturii de etangare a usii

ATENTIE

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale garniturii

de etansare a usii.

» Pentru curdtare nu utilizati raclete metalice sau raclete
pentru geamuri.

» Nu folositi detergenti abrazivi.

. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.

. Curatati garnitura de etansare a usii utilizand o solutie
fierbinte de detergent de vase si o0 laveta moale.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

N =

16.8 Curatarea mastii din fata a aparatului

ATENTIE

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, racle-
te metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, Indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

Remediati defectiunile ro

» Pentru curdfarea suprafetelor din inox utilizati produse
de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru su-
prafete calde.

—t

. Respectati indicatiile privind produsele de curétare.

2. Curétali partea frontald a aparatului utilizadnd o solutie
fierbinte de detergent de vase si o laveta.
Observatie: Pot apérea diferente mici de culoare ale
partiii frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticld, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat subti-
re, cu o laveta moale pe partea frontala a aparatului.
Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comerful de speciali-
tate.

4. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

16.9 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panoului

de comanda.

» Nu stergeti niciodata cu o laveta uda panoul de co-
manda.

—

. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.

2. Curéatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o laveta moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

17 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumneavoastra. Inainte de a contacta unitatea de service, consultati in-
formatiile privind remedierea defectiunilor. Astfel evitati cheltuielile inutile.

/N AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a executa reparatii ale aparatului.
» Daca aparatul este defect, ingtiintafi unitatea de service abilitata.

— "Serviciul clienti', Pagina 51

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb originale.

» In cazul in care cablul de alimentare la reteaua electrica sau cablul de racordare al acestui aparat se deterioreaza,
el trebuie inlocuit cu un cablu de alimentare la reteaua electrica special, care poate fi achizitionat de la producator

sau de la unitdfile service abilitate ale acestuia.

» Daca se deterioreaza cablul de alimentare al acestui aparat, acesta trebuie Tnlocuit de catre o persoana calificata

si instruita.

17.1 Erori de functionare

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functioneaza.

Fisa de refea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.

» Conectati aparatul la reteaua de curent.

Siguranta din panoul de sigurante s-a declansat.
» Verificafi siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificali functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functioneaza.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .

3. Daca anuntul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In
acest caz, specificali cu exactitate mesajul de eroare.

— "Serviciul clienti", Pagina 51

Microundele nu functioneaza.

Usa nu este inchisa complet.
» Verificali daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri strai-
ne.

Alimentele nu se incalzesc.

In setdrile de baz& este activat modul Demo.

1. Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electrica deconec-
tand pentru scurt timp siguranta de la tabloul cu sigurante.

2. In interval de 5 minute, dezactivati modul Demo din setarile de baza.
— Pagina 46

Sistemul de iluminare din interio-
rul cuptorului nu functioneaza.

Sunt posibile diverse cauze.
» Contactati .
— "Serviciul clienfi", Pagina 51

Functionarea cu microunde se n-
trerupe.

Deficiente de functionare

1. Resetati aparatul.

» Sau apasati tasta © si mentineli-o apdsata timp de cel putin 10 secunde.

» Sau deconectati siguranta de la tabloul de sigurante. Reconectati siguranta du-
pd aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea este remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .

2. Daca anuntul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In
acest caz, specificali cu exactitate mesajul de eroare.

— "Serviciul clienti", Pagina 51

Alimentele se Incédlzesc mai incet
decat de obicei.

Puterea microundelor este setata la o valoare prea mica.
» Setali o putere mai mare a microundelor.

n aparat a fost introdusd o cantitate mai mare decéat de obicei.
» Setali o duratd mai lunga.
O cantitate dubla necesita un timp dublu.

Alimentele sunt mai reci decét de obicei.
» Amestecali sau intoarceti ocazional alimentele.

Ora nu este afisata atunci cand
aparatul este deconectat

Dupa scurt timp, display-ul se dezactiveaza.
Nu sunt necesare interventii.

17.2 Indicatii pe display

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Pe display apare un mesaj cu lite-
ra IIDII SaU IIEH.

Deficiente de functionare

1. Resetati aparatul.

» Sau apasati tasta O si mentineti-o apdsata timp de cel putin 10 secunde.

» Sau deconectati siguranta de la tabloul de sigurante. Reconectati siguranta du-
pd aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea este remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .

2. Daca anuniul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In
acest caz, specificali cu exactitate mesajul de eroare.

— "Serviciul clienti”, Pagina 51

18 Evacuarea ca deseu

18.1 Predarea aparatului vechi 2. Separati cablul de alimentare.

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii prime

valoroase.

3. Eliminati Tn mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribuito-

1. Scoateti stecherul cablului de racordare la retea din

priza.
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rii comerciali de specialitate, dar si de la primaria sau
administratia locala.

Acest aparat este marcat corespunzator
directivei europene 2012/19/UE in pri-
vinta aparatelor electrice si electronice
vechi (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

2

Serviciul clienti  ro

Directiva prescrie cadrul pentru o prelu-
are napoi, valabila in intreaga UE, si va-
lorificarea aparatelor vechi.

19 Serviciul clienti

Piesele de schimb originale, relevante pentru siguranta,
conform Regulamentului corespunzator referitor la de-
signul ecologic, se procura de la unitatea noastra de
service abilitata, pentru o durata de minim 10 ani de la
punerea in circulatie in interiorul Spatiului Economic Eu-
ropean.

In plus, de la unitatea noastra de service abilitata putefi
achizitiona si alte piese de schimb originale, care sunt
relevante pentru sigurantd si care sunt disponibile pen-
tru achizitionare timp de pana la 15 ani de la punerea
aparatului pe piata.

Pentru informatii suplimentare, contactati unitatea noas-
tra de service abilitata.

Informatii detaliate despre perioada si conditiile de ga-
rantie din tara dumneavoastra pot fi gasite, prin interme-
diul codului QR, pe documentul anexat referitor la con-
tactele pentru service si conditiile de garantie, la distri-
buitorul local sau la unitatea noastra de service abilitata
sau pe site-ul nostru web.

Datele de contact ale unitatii de service abilitate pot fi
gasite, prin scanarea codului QR, pe documentul anexat
referitor la contactele pentru service si conditiile de ga-
ranfie, precum si pe site-ul nostru web.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cienta energetica D. Sursele de iluminat sunt disponibile

ca piese de schimb si trebuie inlocuite numai de un per-
sonal de specialitate instruit in acest scop.

Informatiile conform directivei (EU) 2023/826 sunt dis-
ponibile online la www.bosch-home.com pe pagina de
produs si pe pagina de service a aparatului dumnea-
voastrg, in sectiunea rezervata instructiunilor de utilizare
si documentelor suplimentare.

19.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Daca apelati la serviciul pentru clienti, trebuie s& mentio-
nati numarul de identificare a produsului (E-Nr.) si numa-
rul de fabricatie (FD), pe care le gasiti pe placuta de
identificare a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste nu-
mere este vizibild atunci cand deschideti usa aparatului.

€ 2

Type )

ENr FD: ZNr:

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si numa-
rul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti nota
undeva sa le aveti la indemana.

20 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setdrile corespunza-
toare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Reco-
mandarile sunt speciale pentru aparatul dumneavoastra.

20.1 Procedati, preferabil, dupa cum
urmeaza

Recomandare

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile intotdeauna
pentru cuptorul rece si gol.

= Valorile de timp din prezentarile generale sunt valori
orientative. Acestea depind de calitatea si de natura
alimentului.

/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielitd durd pot plesni exploziv

in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu incalziti oua
fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crustacee.

» In cazul oudlor ochi sau al oudlor in pahar, trebuie ca
mai intéi s& infepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis tare, de
exemplu, mere, rosii, cartofi sau carnaciori; coaja
poate crapa. Inainte de incalzire, intepali coaja sau in-
velisul.

ATENTIE

Alimentele acide pot deteriora gratarul

» Nu asetzati direct pe gratar alimente acide, de exem-
plu, fructe sau alimentele marinate.

Observatie: Observatie prividn persoanele alergice la
nichel

In situatii rare, In alimente pot ramane urme mici de
nichel.

1. Tnainte de utilizare, scoateti din interiorul cuptorului
vasele care nu sunt necesare.

2. Selectati un aliment dorit din cadrul recomandarilor
de reglare.

3. Introduceti alimentele intr-un vas adecvat.

4. Asezati vesela in mijloc pe baza interiorului cuptorului.
Astfel microundele vor ajunge la alimente din toate
partile.
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5. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.
Setati mai intai durata cea mai scurta. Daca este ne-
cesar, prelungiti durata.

6. Cand scoateti vesela fierbinte din interiorul cuptorului,
utilizati servete de vase.

20.2 Decongelarea, incalzirea si prepararea
cu microunde

Recomandari de reglare privind decongelarea, incalzi-
rea si prepararea cu microunde.

Decongelarea cu microunde

Observatie
Recomandari privind prepararea
= Congelati alimentele in pachete plate.

Durata depinde de vasul de gatit, temperatura, tipul si
cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele sunt in-
dicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica, iar data
urmatoare setafi o valoare mai mare daca va fi necesar.
Daca utilizati cantitati diferite de cele specificate in tabe-
le, respectati urmatoarea reguld generala: cantitate dub-
|a - durata de preparare aproape dubld, jumatate din
cantitate - durata de preparare redusa la jumatate.

Utilizati numai vesela fara capac, adecvata pentru microunde.

]
= Asezafi vesela pe baza interiorului cuptorului.
| ]

Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de 2 pana la 3 ori. Cand intoarceti preparatele, scurgeti lichidul

rezultat in urma decongelarii.

= In timpul decongeldrii crnii sau carnii de pasare se formeaz4 lichid. Cand intoarceti alimentul, scurgeti lichidul.

Nu-I utilizati si nu-l aduceti in contact cu alte alimente.

= Dupa intoarcere, indepartati carnea tocata deja decongelata.
= Cand intoarcetli alimentul, desprindeti bucatile decongelate unele de celelalte.
= | dsati preparatul decongelat sd mai stea inca 10 pana la 30 de minute In aparatul deconectat, pentru ca tempera-

tura s& se uniformizeze.

Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare
Bucata intreaga de carne, 800g 1.180 W 1. 8 min.
cu si fard os' 2.90 W 2. 10-15 min.
Bucata intreaga de carne, 1000 g 1.180 W 1. 10 min.
cu si fard os' 2.90 W 2. 15-20 min.
Bucata intreaga de carne, 1500 g 1.180 W 1. 15 min.
cu si fard os' 2.90 W 2. 20-25 min.
Bucéti sau felii de carne™ 200 g 1.180 W 1. 3-5 min.
2.90W 2. 3-5 min.
Bucéti sau felii de carne' 500 g 1.180 W 1. 5 min.
2.90W 2. 5-10 min.
Bucéti sau felii de carne’ 800 g 1. 180 W 1. 5-10 min.
2.90 W 2. 5-10 min.
Carne tocata, amestecatd 2 200 g 90 8-10 min.
Carne tocatd, amestecatd ® 500 g 1. 180 W 1. 3 min.
2.90 W 2. 8-10 min.
Carne tocatd, amestecatd > 1000 g 1. 180 W 1. 10 min.
2.90W 2. 10-15 min.
Pasdre sau bucdti de 600 g 1.180 W 1. 5 min.
pasare " 2.90 W 2. 10-15 min.
Pasére sau bucdti de 1200 g 1.180 W 1. 10-15 min.
pasére '? 2.90 W 2. 10-15 min.
File de peste, medalion de 400 g 1. 180 W 1. 3 min.
peste sau felii de peste '? 2.90 W 2. 10-15 min.
Peste intreg’ 300 g 1.180 W 1. 2 min.
2.90W 2. 3-5 min.
Peste intreg’ 600 g 1.180 W 1. 5 min.
2.90 W 2. 8-10 min.

! Tntoarceti de mai multe ori alimentele.

2 Cand intoarceti, desprindeti bucétile decongelate unele de celelalte.
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Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare
Legume, de exemplu, 300 g 180 W 5-10 min.
mazare '
Fructe, de exemplu, 300 g 180 W 6-9 min.
zmeurd'
Fructe, de exemplu, 500 g 1. 180 W 1. 6-8 min.
zmeurd' 2.90 W 2. 5-10 min.
Unt, decongelare? 125¢ 1. 180 W 1. 1 min.
2.90 W 2. 1-2 min.
Unt, decongelare? 250 g 1.180 W 1. 1 min.
2.90 W 2. 2-4 min.
Paine intreagd?® 500 g 1.180 W 1. 3 min.
2.90 W 2. 5-10 min.
Paine intreaga® 1000 g 1.180 W 1. 5 min.
2.90 W 2. 9-10 min.
Prajituri, uscate, de exem- 5009 90 W 5-10 min
plu, pandigpan *®
Prajituri, uscate, de exem- 750 ¢ 1. 180 W 1. 3-5 min.
plu, pandigpan *® 2.90W 2. 4 min.
Prajituri insiropate, 500 g 1. 180 W 1. 3 min.
de exemplu, prajituri cu 2.90 W 2. 3-5 min.
fructe, cu branza de vaci*
Prajituri insiropate, 750 g 1.180 W 1. 4 min.
de exemplu, prajituri cu 2.90 W 2. 5-10 min.

fructe, cu branza de vaci*

incilzirea sau prepararea cu microunde a alimentelor congelate
Respectali recomandarile de reglare privind incdlzirea cu microunde.

Observatie

Recomandari privind prepararea

= Utilizafi numai vase cu capac, adecvate pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor puteti utiliza chiar si o farfurie
sau un capac special adecvat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata pre-
parate.

Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decét cele groase.
Asezati vesela pe baza interiorului cuptorului.

Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati ménusi de bucatarie.
Intoarceti sau amestecati ocazional, de mai multe ori, alimentele.

Dupa preparare, lasati alimentele sa se odihneasca timp de 2 pana la 5 minute.

Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizati cu economie sarea si condimentele.

Scoateti lasagna din ambalaj si introduceti-o intr-un vas adecvat pentru microunde.

Cea mai adecvata este lasagna congelata cu o indltime de pana la aproximativ 3 cm.

Pentru obtinerea de rezultzate optime, este recomandat ca alimentele sau alimentele gata preparate sa fie incélzite
la o putere de 600 W a microundelor. Daca pe ambalaj este specificatd o putere mai mare a microundelor, prelun-
giti durata de preparare.

Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare

Meniu, portii de mancare, 300-400 g 600 W 8-13 min.
mancaruri gata preparate
(2-3 componente)

Supa 400 g 600 W 8-12 min.
Tocana 500 g 600 W 10-15 min.
Felii sau bucati de carne cu 500 g 600 W 10-15 min.

sos, de exemplu, gulas

' Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.

2 Indepértati complet ambalajul.

% Intoarceti de mai multe ori alimentele.

* Decongelati numai prajituri fara glazura, friscé, gelatind sau creme.
® Separati bucéatile de prajiturd unele de celelalte.
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Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare
Peste, de exemplu, fileuri 400 g 600 W 10-15 min.

de peste’

Sufleuri, de exemplu, lasag- 450 g 600 W 12-15 min.

na, cannelloni (cu ndltimea

de aproximativ 3 cm)

Garnituri, de exemplu, orez, 250 g 600 W 3-7 min.

fidea'

Garnituri, de exemplu, orez, 500 g 600 W 8-12 min.
fidea'

Legume, de exemplu, maza- 300 g 600 W 7-10 min.

re, broccoli, morcovi'

Legume, de exemplu, maza- 600 g 600 W 14-17 min.

re, broccoli, morcovi'

Spanac cu smantana? 450 ¢g 600 W 9-12 min.
Recomandari privind urmatoarea decongelare, Amplasarea Recomandare

incalzire si preparare cu microunde

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare, incélzire si prepararea cu
microunde.

Amplasarea Recomandare

= Reduceti durata sau se-
lectali o putere mai mica
a microundelor.

= Acoperiti alimentul si
adaugati o cantitate mai
mare de lichid.

Alimentul este prea uscat.

Dupa expirarea timpului de Prelungiti durata. Cantitatile
preparare, alimentul nu es- mari si alimentele groase

te inca decongelat, incalzit au nevoie de mai mult timp.

sau fiert.

incalzirea cu microunde

Amestecati ocazional.
Reduceti puterea micro-
undelor si prelungiti du-
rata.

Dupa expirarea timpului de =
preparare, alimentul nu es- =
te incalzit la interior, Tnsa

la exterior este supraincal-
zit,

Reduceti puterea micro-
undelor.

Intoarceti de mai multe
ori alimentele de dimen-
siuni mari.

Dupa decongelare, carnea =
sau pasarea nu este de-
congelata la interior, insd =
la exterior este decongela-
ta complet.

20.3 incalzire
Cu aparatul dumneavoastra puteti incalzi alimente.

Respectati recomandarile de reglare privind incalzirea cu microunde.

/N AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul Incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fierberii. Aceasta inseamna c& se atinge temperatura de fierbere
fard sa se produca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie chiar si in cazul unei miscari mici a vasului. Lchidul fi-

erbinte se poate revarsa brusc si poate fi improscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. in acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

) &

ATENTIE

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau distrugerea

geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa se afle la o distantd minima de 2 cm fatd de peretii interiori ai

cuptorului si fata de partea interioara a usii.

' Turnati putin lichid peste preparat.
2 Gatiti preparatul fard a adauga apa.
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Observatie

Recomandari privind prepararea

= Utilizafi numai vase cu capac, adecvate pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor puteti utiliza chiar si o farfurie
sau un capac special adecvat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata pre-
parate.

Agezali vesela pe baza interiorului cuptorului.

Intoarceti sau amestecati ocazional, de mai multe ori, alimentele.

Dupa preparare, lasafi alimentele sa se odihneasca timp de 2 pana la 5 minute.

Preparatele cedeaza caldura catre veseld. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bucatarie.
Pentru obtinerea de rezultzate optime, este recomandat ca alimentele sau alimentele gata preparate sa fie incélzite
la o putere de 600 W a microundelor. Daca pe ambalaj este specificatd o putere mai mare a microundelor, prelun-
giti durata de preparare.

Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare
Preparate la farfurie, refrige- 1 portie 600 W 5-8 min.
rate

Bauturi 22 125 ml boost 40-50 sec.
Bauturi 23 200 ml boost 1-2 min.
Bauturi 23 500 ml boost 2-3 min.
Mancare pentru bebelusi, 50 ml 600 W aproximativ 20-30 sec.
de exemplu, biberoane cu

lapte +3

Mancare pentru bebelusi, 100 ml 600 W 30-40 sec.
de exemplu, biberoane cu

lapte 43

Méancare pentru bebelusi, 200 ml 600 W 50-60 sec.
de exemplu, biberoane cu

lapte #53

Supa, 1 cana® 175 g fiecare 600 W 2-3 min.
Supa, 2 cani® 175 g fiecare 600 W 3-4 min.
Carne in sos’ 500 g 600 W 7-10 min.
Tocan&® 400 g 600 W 4-5 min.
Tocan&® 800 g 600 W 7-8 min.
Legume, 1 portie® 150 g 600 W 2-3 min.
Legume, 2 portii® 300 g 600 W 3-4 min.

20.4 Prepararea
Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara alimente.

Prepararea cu microunde

Observatie

Recomandari privind prepararea

= Asezali vesela pe baza interiorului cuptorului.

= Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decét cele groase.

= Utilizafi numai vase cu capac, adecvate pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor puteti utiliza chiar si o farfurie
sau un capac special adecvat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata pre-
parate.

= Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizati cu economie sarea si condimentele.

= Dupa preparare, |asati alimentele sa se odihneasca timp de 2 pana la 5 minute.

= Preparatele cedeaza caldura catre veseld. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bucatarie.

Introduceti o lingura in pahar.

Nu supraincalziti bauturile alcoolice.

Controlati neaparat temperatural

Incalziti mancarea pentru bebelusi fara tetind sau capac.
Agitati intotdeauna bine alimentele dupa incalzire.
Controlati din cand in cand preparatul.

Separati intre ele felile de carne.

N o o A W N =
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= Pentru obtinerea de rezultzate optime, este recomandat ca alimentele sau alimentele gata preparate sa fie incalzite
la o putere de 600 W a microundelor. Daca pe ambalaj este specificatd o putere mai mare a microundelor, prelun-

gifi durata de preparare.

Alimente Greutate Puterea microunde- Durata de preparare

lor
Pui intreg, proaspét, fard maruntaie 1200 g 600 W 25 - 30 min.
File de peste, proaspat? 400 g 600 W 6 - 11 min.
Legume, proaspete >2* 250 g 600 W 5 - 9 min.
Legume, proaspete 324 500 g 600 W 10 — 15 min.
Cartofj #2# 250 g 600 W 7 - 9 min.
Cartofi ®24 500 g 600 W 10 — 12 min.
Cartofi 24 750 g 600 W 15 — 20 min.
Orez>* 125¢g 1. 600 W 1.4 - 5min.

2. 180 W 1. 12 —= 15 min.
Orez®* 250 ¢ 1. 600 W 1.6 - 8 min.

2. 180 W 1. 15 - 18 min.
Deserturi, de exemplu, budincé (instant)* 500 ml 600 W 5 - 8 min.
Compot de fructe* 500 g 600 W 9 - 12 min.

Budinca din pudra de budinca
/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoatetli intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti

cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Intr-un castron nalt, rezistent la mocrounde, ameste-
catfi continutul unui pachet de pudra de budinca, con-

Popcorn pentru microunde
/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

E

form instructiunilor de pe pachet, cu zahar si putin
lapte, pana cand nu se mai formeaza cocoloase.
Adaugati si restul de lapte si amestecati din nou.
Introduceti castronul in cuptor si inchideti usa acestu-
ia.

Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.
Amestecati mai intdi dupa 3 minute. Amestecati din
nou dupd un minut, pana cand obtineti consistenta
dorita.

Durata depinde de temperatura laptelui si de recipien-
tul utilizat.

Tn cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj etans, ambalajul poate crapa.
» Respectati intotdeauna specificatile de pe ambalaj.
» Scoatefi intotdeauna preparatele din interiorul cuptorului utilizand o manusa de bucatarie.

ATENTIE

Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microunde la o treaptd de putere prea mare a microundelor poate de-

termina deteriorarea interiorului cuptorului.

» Ldsati aparatul sa se raceasca timp de mai multe minute intre procesele de preparare.

Utilizati o putere de maximum 600 W.

vy vy

Observatie
Recomandari privind prepararea

Nu setati niciodatd o putere prea mare a microundelor.

= Asezafi vesela pe baza interiorului cuptorului.

Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie din sticla.

Utilizati doar vase din sticla plate, rezistente la caldurd. Nu utilizati vase din portelan sau farfurii foarte adanci.
Asezati punga de popcorn cu partea marcata orientatd in jos pe vas.

Modificati durata in functie de cantitate.

Pentru a evita lipirea floricelelor de porumb, dupa 1 minut si 30 de secunde scoateti putin din cuptor punga cu

floricelele de porumb si scuturati-o. Atentie, floricelele de porumb sunt fierbinti.

Turnati putin lichid peste preparat.
Taiati in bucéti egale.

[ N

Adaugati o cantitate dubla de lichid.
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Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare
Popcorn pentru microunde' 1 pungd de 100 g 600 W 2,5-3,5 min.

20.5 Prepararea pe grill

Preparati pe grill alimentele pe care doriti sa le rumeniti.

Observatie

Recomandari privind prepararea

= Nu preincalziti.

= Utilizali bucéti de alimente adecvate pentru prepararea pe grill, cu grosimi si greutati similare.
Astfel, bucatile de alimente preparate pe grill se rumenesc uniform si raman suculente. .

= Asezali direct pe gratar bucatile de alimente pe care dorili sa le frigeti. Asezati gratarul in tava din sticla. In tava
din sticla vor fi colectate grasimea si zeama scurse in timpul procesului de préjire.

= |ntoarceti bucdtile de carne cu ajutorul unui cleste pentru gratar.
Daca intepati carnea cu o furculitd, aceasta isi pierde zeama si se usuca.

= Sdrafi alimentele numai dupa ce le-ali preparat pe grill.
Sarea extrage apa din carne.

= Carnea de culoare inchisa, de exemplu, cea de vita, se rumeneste mai repede decéat carnea de culoare deschisa,
de exemplu, cea de vitel sau de porc. Bucatile de carne de culoare deschisa sau de peste preparate pe grill sunt
adesea rumenite doar usor la suprafatd, insa in interior sunt coapte si suculente.

= La anumite intervale de timp, rezistenta grill-ului se conecteaza si se deconecteaza. Acest lucru este normal. Frec-
venta de repetare a acestui proces depinde de treapta de grill setata.

= |n timpul procesului de preparare, grill-ul poate degaja fum.

Alimente Cantitate Greutate Treapta de pu- Durata de pre-
tere a grill-ului parare

Ceafa, cu grosimea de aproximativ 2 cm 3-4 bucali aproximativ 3 (puternic) pe o parte, apro-
220 g fiecare ximativ 15 min.
pe cealalta parte:
aproximativ
10-15 min.

Carnati pentru prajire pe grill 4 - 6 bucai aproximativ 3 (puternic) pe o parte, apro-
100 g fiecare ximativ
20-25 min.
pe cealalta parte:
aproximativ
10-20 min.

Medalion de peste? 2-3 bucali de cate aproxi- 3 (puternic) pe o parte, apro-
mativ 150 g ximativ 10 min.
pe cealalta parte:
aproximativ
15-20 min.

Pesti, intregi, de exemplu, pastravi? 2-3 bucali aproximativ 3 (puternic) pe o parte, apro-
260 g fiecare ximativ 15 min.
pe cealalta parte:
aproximativ
10-15 min.

Felii de paine pentru prajire (rumenire) 2-6 felii 3 (puternic) pe o parte, apro-
ximativ 4-5 min.
pe cealalta parte:
aproximativ
2-3 min.

Gratinarea feliilor de paine pentru prajire 2-6 felii 3 (puternic) in functie de stra-
tul de umplutura:
5-10 min.

! Agezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie din sticla. Respectati indicatiile producatorului.
2 Jnainte, ungeti cu ulei gratarul.
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20.6 Grill combinat cu microunde Pentru a reduce durata de preparare, puteti utiliza grillul

in combinatie cu functia de microunde.

Grill combinat cu microunde

Observatie
Recomandari privind prepararea

Asezali vasul pe gratar. A

Pentru prgjire, utilizati o forma naltd. In cazul utilizarii de vase acoperite, interiorul cuptorului raméane mai curat.
Asezali puiul, bucatile de pui si pieptul de rafa cu partea cu piele orientata in sus.

Strapungeti pe alocuri pielea utilizand o furculita.

Pentru sufleuri si gratenuri utilizati un vas mare, plat.

In vase inguste, Tnalte, preparatele necesitda mai mult timp si capata o culoare mai inchisa in partea superioara.
Lasali sufleurile si gratenurile sa se odihneasca timp de 5 minute in aparatul oprit.

Verificati daca vasul utilizat incape in interiorul cuptorului. Vasul utilizat nu trebuie sa fie prea mare.

Inainte de tdiere, lasali carnea sa se odihneasca timp de 5-10 minute.

Astfel, zeama de carne se va dispersa uniform si nu va curge in momentul taierii.

Setali intotdeauna durata de preparare.

Verificati preparatul dupa durata mai scurta indicata.

Scoateti lasagna din ambalaj si introduceti-o intr-un vas adecvat pentru microunde.

Daca preparati lasagna congelata in portii cu indllimea de aproximativ 4-5 cm, asezati vasul pe o farfurie rezistenta
la microunde, orientata cu fafa in jos.

Alimente Greutate Treapta de putere a  Puterea microunde- Durata de preparare
grill-ului lor

Friptura de porc, aproximativ 750 g 1 (slab) 360 W 35-40 min.

de exemplu, ceafa

prajita’

Friptura din carne to- aprox. 750 g 2 (intensitate medie) 360 W 20-25 min.

catd, cu indllimea de
maximum 7 cm

Pui, jumatati? aproximativ 1200 g 3 (puternic) 360 W 35-40 min.
Bucati de pui, aprox. 800 g 3 (puternic) 360 W 20-25 min.
de exemplu, sferturi

de pui?

Piept de rata? aprox. 800 g 3 (puternic) 180 W 20-25 min.
Sufleu de fidea (din aproximativ 1000 g 1 (slab) 360 W 25-30 min.
ingrediente preparate

in prealabil)®

Lasagna, congelata 350-450 g 3 (puternic) 360 W 12-15 min.

(cu inaltimea de apro-
ximativ 3 cm)

Lasagna, congelata 600-1000 ¢ 3 (puternic) 360 W 25-30 min.
(cu indltimea de apro-
ximativ 4-5 cm)

Cartofi gratinati (din aproximativ 1000 g 2 (intensitate medie) 360 W 25-30 min.
cartofi cruzi), cu Tnalti-
mea de maximum

3cm
Peste, gratinat aproximativ 600 g 3 (puternic) 360 W 15 min.
Sufleu cu branza de  aproximativ 850 g 1 (slab) 360 W 20-25 min.

vaci, cu indlfimea de
maximum 5 cm

20.7 Preparate de verificare lui conform EN 60350-1:2013, respectiv IEC
. , 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012,
Aceste prezentari generale au fost redactate pentru in- IEC 60705:2010.

stitutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatu-

! Intoarceti dupa 15 de minute.
2 Nu intoarceti preparatul.
S Presdrati branza peste alimente.
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Aliment Puterea microundelor ex- Durata in min Indicatie

primata in W
Sodou, 1000 g 1.600 W 1. 11-12 min. Forma Pyrex

2. 180 W 2. 8-10 min.
Biscuiti, 475 g 600 W 7-9 min. Forma Pyrex, @ 22 cm
Friptura din carne tocata, 600 W 20-25 min. Forma Pyrex lunga, @ 28 cm
900 g
Preparate la farfurie, refrige- 600 W 5-6 min. Capac rezistent la microun-

rate, 1 portie de

Decongelarea cu microunde

Aliment Puterea microundelor ex- Durata in min Indicatie
primatain W

Carne, 500 g 1.180 W 1. 5-6 min. Forma Pyrex, @ 24 cm
2. 90 W 2. 6-9 min.

Preparare cu microunde si grill

Puterea microundelor ex-
primatain W

Aliment

Durata in min Indicatie

Cartofi gratinati, 1100 g 360 W + treapta de grill 2

25-35 min. Forma Pyrex rotunda,

@22 cm

Prajituri -

Nu este recomandat

21 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-
ratul.

@ —
+—r

21.1 Pachetul de livrare

Dupa despachetare verificali ca livrarea sa fie completa
si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale deteriorari
din transport.

1]

=
'

21.2 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind siguranta
atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar corespunza-
tor instructiunii de montaj este garantata si-
guranta la utilizare. Instalatorul este respon-
sabil pentru functionarea ireprosabila la locul
de instalare. A

m \erificati aparatul dupa despachetare. In ca-
zul in care aparatul a fost avariat in timpul
transportului, acesta nu trebuie pus in fun-
ctiune.

® |nainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

m Respectati instructiunile din fisele de monta-
re a accesoriilor.

® Mobilierul in care se efectueaza incorpora-
rea trebuie sa fie rezistent la temperaturi de
pana la 95 °C, iar panourile frontale ale cor-
purilor de mobilier adiacente trebuie sa rezi-
te la temperaturi de pana la 70 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi deco-
rative sau usii unui corp de mobilier. Exista
pericolul de supraincalzire.
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m Realizati lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Indepartati rumegusul. Functionarea compo-
nentelor electrice ar putea fi afectata.

m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de spe-
cialitate autorizat. In cazul avariilor rezultate
in urma unei conectari eronate, dreptul de
garantie este anulat.

/N AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Piesele care sunt accesibile in timpul asambla-
rii pot avea margini ascutite si pot cauza taie-
turi.

» Purtafi manusi de protectie.

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrica sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasa.

» Nu utilizafi prelungitoare sau blocuri de prize
multiple.

» Utilizati numai adaptoare si cabluri de ali-
mentare de la retea care au fost avizate de
producator.

» In cazul in care cablul de alimentare de la
retea este prea scurt si nu aveti la dispozitie
un cablu de alimentare de la refea mai lung
contactati un atelier specializat in domeniul
electric pentru a adapta instalatia electrica
din casa.

21.3 Mobilierul pentru incorporare

Acest aparat trebuie pus in functiune numai dupa incor-
porarea intr-un corp de mobilier. Acest aparat nu este
proiectat pentru a fi utilizat ca aparat de masa sau pen-
tru utilizarea in interiorul unui dulap.

Dulapul incorporat nu trebuie sa aiba perete posterior in
spatele aparatului. Inaltimea minima de incorporare este
de 850 mm.

Orificiile de aerisire si deschiderile de aspirare a aerului
trebuie sa ramana neacoperite.

Dupa montare, aparatul trebuie sa ramana fixat in pozi-
tie si nu trebuie sa se rastoarne.

21.4 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua

de alimentare cu energie electrica, finefi cont de aceste

indicatii.

= Aparatul corespunde clasei de protectie | si poate fi
utilizat numai cu un racord electric cu conductor de
protectie.

= Protectia trebuie sa se realizeze conform indicatiilor
de putere de pe placuta cu date tehnice si conform
prescriptiilor locale.

= |n timpul lucréarilor de montaj, aparatul trebuie sa fie
intotdeauna scos de sub tensiune.

= Aparatul poate fi conectat doar cu cablul de conecta-
re livrat impreuna cu acesta.
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= Cablul de conectare trebuie sa fie introdus in partea
posterioard a aparatului. La unitdtile de service puteti
gasi cabluri de legatura cu lungimea de 5 m.

= Cablul de conectare trebuie inlocuit numai cu un ca-
blu original. Acesta poate fi achizitionat de la unitatile
de service.

Racordarea electrica a aparatului

Observatie: Aparatul poate fi conectat doar la o priza
cu contact de protectie instalata regulamentar.

1. Introduceti fisa cablului de alimentare electrica in apa-
rat.
Verificati daca fisa aparatului este fixata ferm.

2. Introduceti stecherul aparatului intr-o priza din apropi-
erea acestuia.
Daca aparatul este montat, trebuie asigurat accesul li-
ber la stecherul cablului de alimentare electrica. Daca
accesul liber la fisa nu este posibil, in instalatia elec-
tricd permanenta trebuie montat un separator de faze,
conform regulamentelor de instalare.

21.5 Montarea intr-un dulap suspendat

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de sigurania ale dulapului suspendat.
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Montati aparatul la o indltime corespunzatoare, astfel in-

cat sa puteti scoate cu usurinta accesoriile.
Indepartai picioarele de sprijin.
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21.6 Montarea intr-un dulap inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de sigurania ale dulapului nalt.
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Montati aparatul la o naltime corespunzatoare, astfel in-
cat sa puteti scoate cu usurinta accesoriile.
Reglati picioarele de sprijin.

21.7 Montarea aparatului
1. Tmpingeti complet in interior aparatul.

In acest caz, nu indoiti, nu blocati si nu treceti cablul
peste muchii ascutite.

Instructiuni de montare ro

2. Verificati distanta fata de aparatele adiacente.

~————
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min. 3mm-—»|j«

[

3. ATENTIE - Atunci cand usa aparatului este deschisa,
aparatul se poate inclina spre Tnhainte.
» Cand deschideti usa aparatului, mentineti aparatul
in pozitia corespunzatoare.

Deschideti lent usa aparatului.

4. Fixafi ferm aparatul pe corpul de mobilier, pe partea
opusa balamalelor.
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5. Executati in prealabil, pe corpul de mobilier, gaurile
pentru imbinarea filetata de pe partea balamalelor.

Acoperiti balamalele usii.
Utilizati un burghiu pentru lemn cu diametrul de
2 mm.
6. Indepartati aschiile din interiorul cuptorului.
7. Fixali ferm aparatul pe corpul de mobilier, pe partea
balamalelor.

8. Tndepértati ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

21.8 in cazul bucatariilor insulare cu panouri
verticale:

1. Fixati pe ambele parti cate o piesda de umplere adec-
vata, pentru a acoperi eventualele muchii ascutite si
pentru a asigura un montaj sigur.

2. Fixati piesa de umplere pe corpul de mobilier.
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3. Gauriti in prealabil piesa de umplere si corpul de mo-
bilier, pentru a realiza o imbinare filetata.

4. Fixafi aparatul cu un surub adecvat.

21.9 Demontarea aparatului

1. Deconectali aparatul de la reteaua electrica.
2. Desfaceti suruburile de fixare.
3. Ridicali usor aparatul si extrageti-l complet.
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