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1 Be3onacHocCT

CnasBalite ykasaHuaTa 3a 6e30nacHOCT Mo-
aony.

1.1 O6wM yKasaHuA

® [IpoyeTeTe BHUMATENHO TOBA PbKOBOACTBO.

® 3anaseTte pbKOBOACTBOTO, KAKTO M NPOAYK-
ToBaTa MHMopmMauua, 3a no-HararbliHa
cnpaska wnun 3a cneasalmMte coOCTBEHULMN.

= He cBbp3BanTe ypena B c/yyan Ha nospe-
[a, NoslyyeHa rno Bpeme Ha TpaHcnopTupa-
HETO.

1.2 YnoTtpeba no npeaHasHaueHue

Camo cneunanuampaH ekcnepTeH nepcoHan

MOXe [a cBbp3Ba ypeaa 6e3 wekep. MNpu nos-

pean nopaan HenpaBWIHO CBbP3BaHeE NpPaBo-

TO Ha rapaHuua oTnaga.

Camo nNpu Ka4eCTBEHO BrpaxaaHe CbrnacHo

MHCTPYKLMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtupa cu-

rypHocTTa npu padota. VIHcTanmpawmar € oT-

rOBOpEH 3a 6e3ynpeyYHoTO MYHKLUNOHMPaHe

Ha MACTOTO Ha NOCTaBAHe.

VianonseanTte ypena camo:

® 33 NPUroTBAHE HAa ACTMA U HaMUTKMW.

® 104 HaA30p. HenpekbCcHaTO cneaete KbCu-
Te NPOLIECK Ha rOTBEHE.

= B JOMakMHCTBOTO U Npwn NoaoOHM Npuio-
YKEHWA, KaTo Hanp.: B KYXHW 3a CNy>XUTENN B
mMarasunHn, opucu n pyru TbProBCKN 30HM;
B CE/ICKOCTOMAHCKM NOMELLEHNA; OT KANEH-
TV B XOTENN W APYTU XUIULHW NOLWM; B
Masiku XOTenun ot Tmna "nerno n 3akycka'".

® Ha BMcoymHa o 4000 M Haa MOPCKOTO
paBHULLE.

Tosu ypen cboTBeTCTBa Ha ctaHaapT EN
55011 pecn. CISPR 11. Ton e npoayKT oT
rpyna 2, knac B. 'pyna 2 o3HauyaBsa, 4ye ce re-
HepupaT MUKPOBB/IHWK C LIEN 3aTOMJIAHE Ha
XpaHuTenHn npoayktu. Knac B o3HauaBa, ue
ypenbwT e noaxoaaAul 3a ynorpeda B YacTHU [0-
MakKMHCTBA.

1.3 OrpaHuueHUe Ha Kpbra oT noTpebutenu

Tosu ypen Moxe [a ce U3nonssa oT Aela Ha
Bb3pacT Haa 8 roanHu 1 OT JiMLa C HaMasieHu
PU3NYECKn, CETUBHU UM YMCTBEHM CMOCO0-
HOCTW WA JIUNca Ha OnuT U/UNn 3HaHWA, ako
ca nop HabnaeHue unn ca MHCTPYKTUPaHU
OTHOCHO Bes3onacHara ynoTtpeda Ha ypena u
ca pasdpanu nponstnuyalnuTe ot ynotpedata
OMacHoOCTH.

[euata He TpABBa Aa urpaAT ¢ ypeaa.
MounctBaHETO M NoadpwXKKata OT CTpaHa Ha
notpedutensa He TpAdBa Aa ce U3BbPLIBAT OT
Jela Ha Bb3pacTt noa 15 roguHu n 6e3 Hab-
tofeHve.

[pbXTe aeua Ha Bb3pacT noa 8 roanHn aa-
Jley oT ypena n 3axpansalima kader.

1.4 BesonacHa ynoTpe6a

BuHarn BkapBaiTe NpuHaanexxHocTuTe no
npaBUIHMA HAUMH B KameparTa.
- "TlonHaanexHoctn", CrpaHuya 9



A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

CbxpaHABaHUTe B KamepaTa 3a rotTBeHe 3ana-

VMU NpeaMeTy Morar [a ce 3ananart.

» Hukora He cbxpaHABanTe sanavMu npes-
MeTU B Kamepara.

» AKO uma aum, ypeasT TpAadBa Aa ce USKIo-
YM UM WencenbT Aa ce U3Ternn 1 Bpararta
Jla ce OCTaBM 3aTBOpeHa, 3a Ja ce 3aayluaT
eBeHTya/HuTe nnambLn.

OcTatbuuTe OT XpaHa, MagH1HaTa U COKbLT OT

neyeHeTo Morar ja ce sananiAr.

» [Mpean padoTa oTcTpaHABarnTe rpyébute 3a-
MbPCABaAHNA OT Kamepara, OT HarpesaTe/i-
HUTE e1IeMEHTU U NPUHAANEXHOCTHUTE.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

usrapfaHun!

Mo Bpeme Ha ynoTpeba ypeabT U HeroBuTe

[OKOCBALLM Ce 4YaCTh ca ropeLlm.

» [I3nckBa ce BHUMaHWe, 3a aa ce nsberHe
NOKOCBAHETO Ha HarpeBaTe/IHUTE e/IEMEH-
™.

» MasikuTe geua Ha Bb3pacT noa 8 roamHu
TpAabBa ga CToAT Aaneu.

[MpuHaaNexxHoCTUTE NN Cbhbaa ce Haropewls-

BaT MHOrO.

» BuHaru nssaxganTte ropewmnte npuHaanex-
HOCTW WKW CbAOBE C TOMNO3ALUMTHN pbKa-
BMLM OT Kamepara.

ANIKOXO/IHUTE Mapu Morar Aa Ce Bb3n/JamMeHAT

B ropeulata kamepa. Bpatara Ha ypena moxe

na robmHe. MoraTt ga v3nAasat ropeLumy napu u

nnambLu.

» VIanonaeanTte camo Masku KOom4yecTBa Ha-
MUTKM C BUCOK MPOLEHT Ha a/IkoXos1 B ACTU-
AarTa.

» He HarpABanTte CNUPTHU HanuUTkK (= 15 %
vol.) B HepaspeaeHo CbCToAHME (Hanp. 3a
NnosMBaHe Ha ACTUA).

» OTBOpEeTE BHMMATE/IHO Bpartarta Ha ypeaa.

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT
usrapfaHe c ropelia soaa!

JocTbnHuTe yacTn npu padoTa cTtaBaTt rope-
LM,

» Hwukora He JOKOCBanTe ropeLwmTe yactu.

» [lpbXTe geuara aaseu.

[Mpu oTBapAHE Ha Bpararta Ha ypeaa Moxe aa
nanese ropeula napa. NMapata cnopen Temne-
patypara He € BuaMma.

» BHuMaTENHO OoTBapANTE Bparara Ha ypena.
» [lobXxTe geuata aasneu.

besonacHocT bg

OT BofaTa B ropeluata kamepa ce odpasysa

ropetla BoJHa napa.

» Hukora He Ha/mBanTe BOAa B HAropeLleHa-
Ta Kamepa 3a roTeBeHe.

/A NPEOQYNPEXOEHUE — OnacHoCT OT

HapaHABaHe!

HagpackaHOTO CTBK/IO Ha BpaTarta Ha ypeaa

MOXe [a Ce NPbCHE.

» He nanonssarite octpy adpasnBHAN MOYNCT-
BalLM npenapaty Uan OCTPU METaNHN CTbP-
rasiki 3a NOYMCTBAHETO Ha CTbKOTO Ha
BpartaTa Ha ypeaa, Tbii Kato Te morat aa
HaapackaT NOBbPXHOCTTA.

[MaHTUTE Ha BpaTarta Ha ypeaa ce aBuxart npu

OoTBapAHEe 1 3aTBapAHE Ha BpaTata N MOXEeTe

aa ce npewunerte.

» He Obpkante B obHnactra Ha naHTuTe.

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

TOKOB yaap!

HekoMNeTEHTHNUTE PEMOHTI Ca ONaCHMN.

» Camo obyueH 3a uenrta cneunanmampan
nepcoHan TpAdBa Aa U3BbPLLIBA PEMOHTK
Ha ypena.

» 3a pemoHTa Ha ypeaa TpAdBa ga ce M3noJ-
3BaT caMO OPUrMHa/IHM PE3EPBHU YacTu.

» AKO MpexoBuAT kaden nnu kabenvT 3a
CBbp3BaHe Ha To3u ypen Obae NoBpeeH,
TON TpAGBa Aa Ce CMEHU CbC cneunaneH
MPEeXoB Kaben unn cneunaneH kaden 3a
CBbp3BaHe Ha ypeaa, KOUTo MOXe fa ce
3aKynu OT NPOW3BOAMTENA WU HEFOBUA OT-
en no 00Cny>XBaHe Ha KANEHTM.

MoBpeaeHa n3onauma Ha kabena 3a CBbp3Ba-

He KbM MpexaTa npeacrasifaBa ONacHOCT.

» Hukora He gonyckaiTe KOHTaKT Ha kabena
3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa C U3TOYHULIN
Ha TONAKHA WK TOPELLUM YacTu Ha ypeaa.

» Hukora He gonyckaiTe KOHTakT Ha Kabena
3a CBbp3BaHe KbM Mpexara C OCTPU Bbp-
XoBe unun puoose.

» Hukora He npervBanTe, He NPUTUCKANTE K
He NpoMeHAnTe kabena 3a CBbP3BaHe KbM
Mpexara.

[MpoHMKBaLlaTa Bnara MoXe aa npeamnssrka

TOKOB yaap.

» 3a nouncTBaHe Ha ypeaa He M3non3BanTe
MallMHa 3a NoYncTBaHe C napa wam C BUCO-
KO HanAraHe.

MoBpeneH ypea nnu kaben 3a CBbpP3BaHE KbM

Mpexxarta npeacTasiABaT ONnacHOCT.

» Hukora He nyckante B ekcnsoartauma nos-
peneH ypeq.
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» Hukora He nsnonasBanTe ypea ¢ HanykaHa
WM cYyneHa noBbPXHOCT.

» Hukora He gbpnarite kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara, 3a Aa oTaenute ypeaa ot
eneKkTpo3axpaHsallara mpexa. BuHaru xea-
larnTe wencena Ha kabena 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexara.

» AKO ypeabT uin kabenbT 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexarta ca nospeaeHu, HesadaBHO
n3aobpnanTte wencena Ha kabena 3a CBbP3-
BaHEe KbM MpexaTta OT KOHTaKTa WUin U3K-
ntoyeTe npeanasuTena B KyTuaTa ¢ npeana-
3uTenw.

» CBbpXeTe ce cbe cnyxbaTa 3a 00cnyxBa-
He Ha KnneHTtun. = CrpaHuya 22

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

3agywaBaHe!

[eua morar ga Hax1y3AaT Ha rnaesafta cu ona-

KOBBUYHMA Martepuan uam aa ce yBUMAT B HErO U

[a ce 3adyLwar.

» [lpbXTe ganey oT Aela OnakoBbYyHMA MaTe-
puan.

» He gonyckante geua ga urpanaTt ¢ Onako-
BBbUHMA Matepuar.

[eua morar ga savwar uam ga norbaHaT Man-

KV YacTu 1 ga ce 3agylwiar.

» [pbxXTe ganed ot geua MasikuTe yacTu.

» He gonyckante geua ga urpaat ¢ Masiku
yacTu.

1.5 MuKkpoBbnHoBa ¢ypHa

MPOYETETE BAXHUTE YKASAHNA 3A BE-
30MACHOCT BHUMATEJ/IHO I CbXPAHETE
3A MNO-HATATBLUHA YTIOTPEBA

A NPEOAYNPEXXOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

YnotpebaTa Ha ypeaa, KOATO He e cnopen

npeanHasHa4YeHNeTo, e onacHa 1 MoxXxe aa npu-

UMHW WeTn. Hanpumep HarpeTtute naHtomu 1

Bb3rN1aBHMLN CbC 3bPHEH Mb/IHEX MOrar aa

Ce Bb3MNaMeHAT 1 c/en YacoBe.

» Hukora He cyweTe Actua unm odnekna c
ypena.

» Hukora He 3arpasanTte ¢ ypeaa naHtohu,
BBb3rNaBHULUN CbC 3bPHEH MbAHEX, MbOun,
BAAXHW napuann nim nogooHu.

> lI3nonseante ypeaga camo 3a NpuroTeaHe
Ha ACTUA U HaNUTKMN.

XpaHUTENHUTE MPOAYKTU N TEXHUTE OMAaKOBKU

N CbOOBE MOraT Aa ce Bb3M/1aMeHAT.

» Hukora He 3arpaBanTe XpaHUTenHn Npoayk-
TV B OMakKOBKW 3a 3a4bp)XaHe Ha TonanHa.

» Hukora He 3arpasarite 6e3 Haa30p XpaHu-
TE/HW NMPOAYKTN B KOHTEMHEepW OT niactMa-
ca, XapTvAa A Apyru ropumm matepuani.

» Hukora He HacTpownBanTe npeKaseHo BNUCO-
Ka MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT WK TBbPAE
obnro Bpeme. OpueHTupanTe ce no AaHHW-
TE€ B HACTOALIOTO PbKOBO/ACTBO 3a ynoTpe-
Oa.

» Hukora He cylweTte XpaHUTeNHU NPOAYKTN C
MUKPOBbBAHOBATA ypHa.

» Hukora He pasmpasfaBanTte unu 3arpasante
C TBbp/Ae BMCOKaA MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT
NN TBbPAE OAbr0 BPEME XPAHUTENHW NPO-
OYKTU C HUCKO CbAbp)KaHue Ha Boaa, Harmp.
xnAao.

ONnoTo MOXe Ja ce Bb3nIaMeHu.

» Hukora He 3arpsaBante oMo C MUKPOBbBII-
HoBaTa (ypHa.

A NPEOYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

eKcnno3ua!

TeyHoCTUTE UAN OPYrUTE XPaHUTENHU NPOaYK-

TV B MBTHO 3aTBOPEHM CbAOBE MOrar JIECHO

fa ekcnaoaupar.

» Hukora He 3arpaBante TeYHOCTU UAN APYrn
XPaHUTETHU MPOAYKTU B MIBTHO 3aTBOPEHM
CbAOBE.

A NPEOYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

usrapAaHua!

XpaHuUTenHuTe NpoayKTn ¢ TBbpaa yepynka

NN KOXXa Morar no Bpeme Ha 3arpfaBaHe WUau

Cnef Hero Ja ce cnykaT eKCM/I03MBHO.

» Hukora He rotBeTe AnLa B NocCTaBKaTa 3a
AnLla WM He 3arpAaBanTe TBbPAO CBaApPeHU
AMLa B nocTtaBkaTta.

Hukora He rotBeTe pakooOpasHWu.
[Mpu Arua Ha ouuM WK yYrua B Yalla npensa-
puTenHo npodusante Oentbka.

» [1pu XpaHu ¢ TBbpAa Yepynka Uam Koxa,
KaTo Hanp. AOBLAKK, AomaTh, KapTodu 1am
HaZlEHNLM, YepynkaTta MOXe [a ce NMpbCHe.
Mpean 3arpaBaHe NpoduiTe yepynkara um
KoxaTa.

TonnuHata B 6edelwkara xpaHa He ce pasnpe-

nena paBHOMEPHO.

» Hukora He 3arpaBanTe B 3aTBOPEHU CbAO-
Be Hebellka xpaHa.

BuHaru ceanante kanaka nnam éndepoHa.

» Cnep 3aTonnAHeTo pasknarere godpe unu
pasdbpKanTe.

» [poBepABanTe Temnepatypara npean aa
faferte xpaHara Ha aeTeTo.



3arpatute xpaHu otgasaT TonsimHa. CbooBeTte

MoraT Ja Ce HaropeLwAr.

» BuHaru nssaxxganTte npuHaanexHocTuTe
N CbAOBETE C TOMNO3ALUNTHU PbKaBULIK
OT Kamepara.

[Mpu NABTHO 3aTBOPEHN XpaHM ONakoBKaTta

MOXE [a ce crnyka.

» BuHaru cnaspanTte ykasaHuATa Bbpxy ona-
KOBKara.

» BuHaru nsBaxgante AcTMATa OT KamepaTa
C TOM103alMTHU PbKaBuLn.

JocTbnHUTEe Yactn nNpu padoTta crtaBart rope-

L.

» Hukora He AOKOCBanTe ropewuTe yacTu.

» [lageTe Ogeuata Hananeu.

YnotpebaTa Ha ypeaa, KOATo He e cnopef

npegHasHavyeHneTo, € onacHa. Hanpumep

nperpATUTe NaHTOMU, Bb3rNaBHULN CbC 3bP-

HEeH Mb/HEeX, MOU, MOKPY napuaiv n noaood-

HW Oa gosenaT 40 usrapaHe.

» Hukora He cylweTe actua unmn odnekna c
ypeaa.

» Hukora He 3arpaBaunTte C ypeaa naHtodwu,
Bb3r/1aBHULN CbC 3bPHEH MbAHEX, MbOu,
BNaXXHW napuanv nam noaodHu.

» lVanonaBanTe ypega camo 3a NpurotefaHe
Ha ACTUA U HanUTKWN.

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT
u3rapfiHe c ropelia soaa!
Mpw 3arpsABaHe Ha TEYHOCTM MOXe Aa ce
cTurHe no sabaBeHo KunsaHe. ToBa Le peue,
ye TemnepartypaTta Ha KunsaHe ce JocTura
6e3 obpasyBaHe Ha TUMNYHUTE MexypyeTa.
TpabBa fa ce BHUMaBa 1 npu cnado paskna-
laHe Ha cbaa. [opellaTa TEUHOCT MOXE BHE-
3anHo Aa KunHe 1 Ja ce pasnpbCHe.
» [pu 3arpABaHe BMHArKM NocTaBANTe MbKuua
B cbia. Taka ce n3baArea 3ad6aBeHOTO KUI-
BaHe.

v X
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A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

HenoaoxoaAawmAaT cba MOXe Aa rpbmHe. CbabT

OT NopuenaH n Kkepammka Moxe aa mma QuHmn

OYNKN N0 APBXKKUTE UAK Kanaka. 3aa Tesn

OYyNKn ce Kpue KyxmHa. lNpoHukHanarta B Kyxu-

HaTa Bnara Moxe aa [oBeae cbhaa [0 NpbCKa-

He.

» VanonaeanTte camo NoaxoaAll 3a MUKPO-
Bb/IHOBATa (PypHa Cba.

Mpnbopute n cbLAOBETE OT MeTan UAN CbaoBe-

Te ¢ MeTan morar Aa AosegaT A0 oOpasyBaHe

Ha UCKPW NPU YNCT MUKPOBB/THOB PEXMM.

YpenwT ce yBpexaa.

> [1pW YNCT MUKPOBB/THOB PEXMM HUKOTa HE
N3Mnon3BanTe MeTasiHN CbaOBE.

» I3nonaBanTte caMo noaxodAaLn 3a MUKPO-
Bb/IHOBA (hypHa CbAOBE WU MUKPOB. pe-
XUM B KOMOMHALMA C BWUI Ha 3arpsaBaHe.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT
TOKOB yaap!

YpeabT padoTu C BUCOKO HaMpeXeHue.

» Hukora He cBananTe Kopnyca.

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocCT OT
Cep1o3HO yBpemwaaHe Ha 3gpaBeTo!
HenpaBnnHOTO NOYUCTBAHE MOXE [a pas3pyLumn
NOBBPXHOCTTA Ha ypeaa, Aa Hamasim BPEMETO
Ha N3No/s3BaHe W Aa AoBede A0 OnacHU CUTy-
aumn, Kato Hamp. naamaala MMKPOBBIHOBA
eHeprua.

» PepnoBHO nouuncTeanTe ypena v HesadaBHO
OTCTpaHABaNTE OCTaTbUUTE OT XPaHUTETHN
NPOAYKTU.

» BuHarn noaabp)xante uncTn Kamepara, yn-
JTBTHEHWETO Ha Bpartarta, Bparara 1 orpaHu-
ynTena Ha Bparara.

- "oyncrBaHe v noaapwKKa",
CrpaHunya 19

Hukora He n3non3BanTe ypeaa, ako Bparara

Ha Kameparta Wi yrbTHEHMETO e noBpeae-

HO. MOXe da nanes3e MUKPOBB/IHOBA EHEPTUA.

» Hukora He n3non3BanTe ypeaa, ako Bparta-
Ta Ha ypeaa, YNIbTHEHMETO Ha BpaTaTa uim
nnactMacoBaTa pamMka Ha BpaTaTa ca MoB-
pEeOEHMN.

» OcurypasanTte PEMOHT camMo OT oTaena no
obcnyKBaHe Ha K/IMEHTW.



bg [lpenoTBpaTtABaHe Ha MaTepUanHA LLETK

Mpu ypeamn 6e3 kanak Ha koprnyca nuanusa

MWUKPOBB/IHOBA EHEPIUA.

» Hukora He cBanAnTe Kanaka Ha Kopnyca.

» [lpy OeHOCTN NO NOAAPBXKKA UM PEMOHT
ce obaxparTe Ha KNneHTckaTa cnyxoa.

2 TMpepoTBpaTABaHe Ha MaTepPHanHH LeTH

2.1 Mo npaBuno

BHUMAHMUE!

ANKOXOHUTE Mapu moraTt ga ce Bb3nJaMeHAT B rope-
LaTa Kamepa v ga gosegaTt A0 TpaHo nospexaaHe Ha
ypeaa. Ypes agetoHauma BpartaTta Ha ypeaa Moxe na
rpbMHe, pecn. ga nagHe. CTbknaTa Ha BpaTata morart
[a ce cnykar 1 ga ce npbcHaT. Ypes Bb3HMKHANOTO
nogHanAraHe Kkamepara Moxe ga ce gedopmupa CUIHO
HaBbTPE.

» He HarpaBaiite cnupTHU HanuTKn (= 15 % vol.) B He-
paspeneHo CbCToAHME (Hanp. 3a NoMBaHe Ha AC-
™A).

AKO B ropetiara kamepa ce Hamupa Boaa, ce odpasysa

BOAHa napa. Bb3aMOXHM ca noBpean nopaan cMAHaTta

Ha Temneparypara.

» Hwukora He HanuBaWlTe BOJa B HaropelleHata Kame-
pa 3a roTBeHe.

BnaxHocTtTa 3a no-abnAro Bpeme B Kameparta Boau Ao

Kopo3auAa.

» V3BbpcBanTe KoHAeH3HaTa Boja cie BCAKO roTee-
He. Cnen padoTa ¢ BUCOKM TemnepaTypu ocTtaBeTe
KamepaTa ga ce oxnaan caMo B 3aTBOPEHO CbCTOoA-
HKe.

» He cbxpaHABalTe BAAXHN XPAHUTETHW NPOAYKTU B
3aTBOpeHaTa kamepa 3a rotTBeHe 3a NPOoab/HKUTEN-
HO BpPEME.

» He cbxpaHaBanTe ACTUA B kKaMeparTa.

» He 3axBawanTte npeamMeTv ¢ BpaTata Ha ypeaa.

AKO YN/TbTHEHMETO € CUIHO 3aMbPCEHO, BpaTaTa Ha

ypela Beue He MOXe fa ce 3aTtBopu fodpe npu pado-

Ta. CbceaHute MedenHn NoBbLPXHOCTU Morat ga obaar

NoBPEAEHN.

» BuHarn nogobpxante yrnabTHEHUETO YUCTO.

» HwuKora He n3nonseariTe ypeaa ¢ NOBPEAEHO YNAbT-
HeHve nnn 6es yrTbTHeHNe.

Upes na3nonsBaHeTo Ha BpaTtata Ha ypeaa Kato NoBbpX-

HOCT 3a cAdaHe WM onupaHe BpartaTa Ha ypeaa MoXe

[a ce nospeau.

» He nocrtaBanTe npeamMeTV U He cAganTe unn ce
yBUCBaMTE MM ONMpanTe BbPXy BpataTta Ha ypeaa.

2.2 MukposbnHoBa pypHa

CnasBanite Te3n ykasaHusa, Korato nsnonssare MUKpo-

BB/HN.

BHUMAHUE!

AKO MeTa/l JOKOCBa CTeHaTa Ha kamepara, Bb3HMKBaT

NCKpW, KOUTO MOraT Aa noBpeaAr ypeaa uav aa paspy-

LaT BLTPELWHOTO CThK/IO Ha BpaTaTa.

» MeTanute, HanpuMmep bXxuua B yalla, TpadBa ga
Obaat Ha PascTofHNe OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE
Ha Kamepara W OT BbTpEeLIHaTa cTpaHa Ha Bparara.

ANYMUHMEBUTE KYMK B ypeaa Morat Aa NpuUYmMHAT UCK-

pu. YpeabsT ce nospexaa B pesyntar Ha ofpasyBaHuTe

NCKpW.

» He nanonseante anymMMHMEBM TaBu B ypeaa.

PexnmbT Ha padoTa Ha ypena 6es AcTvA B KamepaTa

BOAW OO NpeToBapBaHe.

» Hwukora He cTapTupanTe MUKPOBBIHOBUA PEXUM 6e3
ACTUA B Kamepara. V3ktoueHne npasmn KpaTkoTpa-
€H TeCT Ha CbAOBETE.

=I5
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MHOFOKpaTHOTO NPUIrOTBAHE Ha MyKaHKN 3a MUKPOBB/I-

HOBa AVMPEKTHO e4HO cnea APYro C TBbPAEe BUCOKa MUK-

POBB/IHOBA MOLLIHOCT MOXE [a A0Bee [0 NoBpeaa Ha

Kamepara.

» Mexay NnpuroTBAHMATA OCTaBANTe ypeaa ga ce ox-
naxaa 3a no HAKOSIKO MUHYTW.

» Hwukora He HacTporBanTe TBbP/AEe BUCOKA MUKPOBB/I-
HOBa MOLLIHOCT.
3nonaeante makcumym 600 BaTa.

» BuHaru nocraeanTe Topduukarta ¢ nykaHkn Bbpxy
CTbK/IEHA YMHUA.

HenoaxoaAawwWTte cbaoBe Morar fa fosedar [0 LWeTW.

» [pu n3non3eaHeTo Ha rpuna, UM Ha KoMOUHMpaH
MUKPOBB/IHOB PEXUM M3M03BanTe camMo CbAOBE,
KOWUTO M3abpKaT Ha BMCOKarta Temneparypa.

3 OnasBaHe Ha OKOJNIHaTa cpeaa U MKOHOMMUSA

3.1 NpenaBaHe Ha onaKoBKaTa 3a OTnNagbLUMU
OnakoBbYHUTE mMartepunaanm ca CbBMeCTUMMN C OKOJIHATa
cpena n Morart ga ce mn3nosi3Bat NnoBTOPHO.

» [lpenaBante OTAEHUTE KOMMOHEHTU 3a OTNaabLM
pasneniHo cnopen smnaa.

3.2 MNecTeHe Ha eHepruA

AKO cnaseaTe Teaun ykasaHusA, BawnAT ypen e KOHCy-
Mupa no-Maako TOK.

Panko oTBapAaiiTe BpaTata Ha ypeaa rnpu padoTta.
= Temneparypara B kamepara ce 3anassa 1 ypeasT
He TpABBa [a HarpABa AOMbAHUTESHO.



OnasBaHe Ha oKo/iHaTa cpeja U MKOHOMMA bg

3arpeiTe ABe Yaln ¢ TEUHOCT eAHOBPEMEHHO.

m 3arpABaHeTO Ha HAKOJIKO ACTUA eJHOBPEMEHHO
N3NCKBa NO-MasIKo eHeprua OTKOMKOTO 3arpaBaHe-
TO Ha HAKOJIKO ACTMA elHO cnea Apyro.

Na3kntoueTe Ancnies B OCHOBHUTE HACTPOMKM.
m YpeobT Necti eHeprua B PEXUM Ha rOTOBHOCT.

Benexku
= JlucnnenaTt HaMmanAaBa ApPKocTTa B cTeHadan aBToMa-
TUYHO Ha cTeneH 1.
= YpenbT ce HyXaae:
— B PEXWUM B rOTOBHOCT C U3KJ/IOUEH ANCMNEen oT
makc. 0,5 W



bg 3anosHasaHe

4 3ano3HaBaHe

4.1 MaHen 3a o6cnymBaHe

MocpeacTBoM naHesna 3a oOcny)BaHe ce HacTporBaT
BCUYKM (DYHKLMM Ha Bawwua ypen n ce nssexaga MHHop-
MaLMA OTHOCHO pexuma Ha padoTa.

B 3aBncuMMOCT OT Tuna ypen aetannnte Ha gurypata
Morar Aa ce pasnuyasart, Hanp. no UBAT U dopma.

O g O 9 12:00 o 8 A o

Iucnnen ¢ NpbCTEH 3a HACTPOMKa
Ypes gucniena HactporiBaTe ¢ nomMoLliTa Ha Au-
rMTaIHUA MbPCTEH 3a HacTponka ypeaa.
BuxaaTe TekylnUTe HaCTPOEHN CTOMHOCTU, Bb3-
MOXHOCTY 3a U300p WM TEKCTOBE C yKasaHuA.
— "CeHzopeH ancrnen", CtpaHuia 8

CeH30pHH noneTa
CbC CeH30pHUTE NnoneTa HacTpomBaTte AMPEeKT-
HO PasINYHN QYHKLNN.
— "CeHzopHu noneta", CtpaHura 8

4.2 CeH30opHM noneta

CeH30pHUTE noneTa npeacTaBnABaT UyBCTBUTE/IHN Ha
[0onvp NoBBbPXHOCTU. 3a N300p Ha MYHKLUUA HATUCHETE
CbOTBETHOTO Mone.

CeH30pHO No- MDyHKUUA
ne

O BkntouBaHe nnmn U3kOUBaHe Ha ype-
na.
— "OCHOBHM MOIOXKEHNA MPY
pabora ¢ ypeaa", CrpaHuya 10

= [OvpekTeH 4OCTbN A0 MUKPOBBIHN
- "MukposwiHOBa ypHa",
Crpatuya 11

D EnHa HacTpoika Hasag.
Son Craptuparite unm npekbcHeTe pado-
Tata.

— "OCHOBHM MOOXKEHNA NPY
pabora ¢ ypeaa", CtpaHuya 10

& N3BepeTe Tanmep.

c= AKTMBMPAHe WK AeakTuBupaHe Ha
3awwmTtaTta oT Aeua.

CeH30pHO Nno- DyHKUUA

ne
VAN OTtBopeTe Bpararta Ha ypeaa
N OTBOpETE MEHIOTO 3a PEXMMU Ha pa-

ooTa.

4.3 CeH3opeH gucnneun

Ha ceH3opHMA aucnien e Buante Bb3MOXHOCTUTE 3a

N360p N USBBLPLLEHUTE HACTPONKW 3a aKTyanHata MyHK-
umA.

3a na nsbepeTe efHa OT TOUKUTE, JOKOCHETE CHOTBET-

HOTO TEKCTOBO MoJie.

JurutaneH npbCTeH 3a HaCTPOMKa

C anrutanHma NpbCTEH 3a HACTPOWKa OTBBbH OKOJ10
AVCnien NPOMEHATE HACTPOEHUTE CTOMHOCTMW.

Korarto cTe JoCTUrHanm MmHuManHaTa uanm makcuman-
HaTa CTOMHOCT, Ta3un CTOMHOCT OcTaBa Ha aucnien. 3a-
BBPTETE MPU Hy)XAa CTOMHOCTTa C MPbCTEHA 3a HaCT-
poika OTHOBO Hasad. Ypes 6aBHU ABMKEHMA Ha NPbC-
TUTE CTOMHOCTUTE MOraT Aa Ce HacTpomBaT TOYHO C
npbCTEHA 3a HacTpowka. [1pn HaCTPONKN Ha BPEMETO
MoOXeTe aa nsdepere n ANPEKTHO TouykaTta BbpXy Npbe-
TeHa 3a HacTpolika, KOATO OTroBapA Ha XenaHuTe Mu-
HYTW WK YacoBe, Hanp. HaTucHeTe gony 3a 30 MuHyTu/
CEeKyHIW.

Iunana3oH 3a HacTpoWKa

B cpenata Ha aucnnes e 3oHaTta 3a HacTpolika.

B 3oHaTa 3a HacTpoika ca akTyanHUTe Bb3MOXXHOCTU
3a N360p N BeYe U3BBLPLUEHUTE HACTPONKMW.

MEeHIOTO 1 AOMBIHUTENHUTE BH3MOXHOCTW 3a HACTPON-
Ka ca XOpU3oHTaNHO nogpeaeHn. CnucsunTte 3a n3bop
3a PyHKUMNTE ca BEPTMKANHO noapeaeHn. 3a aa npe-
NCTUTE B 30HaTa 3a HACTpoWKa, NpekapanTte npbCT
npes aucnneq. 3a aa nsdepete MyHKUNA, HATUCHETE
dbyHKUMATa Ha aucnnes.

Bb3MOXHM CUMBOJIM B 30HaTa 3a HaCTpPoMKa

Cumson 3HaueHue

v [MoTBbPAETE HACTpOeHaTa CTOMHOCT.

D HynnpaiTte HacTpoeHata CTOMHOCT.

N\ B pabotell pexxum NpoMeHeTe HacTpoe-

HaTa CTOMHOCT.

4.4 ABTOMaTM4HO OTBapfHe Ha BpaTaTa

AKO 3aaencTeaTe aBToMatMuyHMA OTBapAY Ha BpaTara,

BpartaTa Ha ypeaa noackada. Bue moxeTte ga otBopute

BpartaTa Ha ypena u3usio Ha pbKa.

Benexku

= [Ipn NpekbCBaHe Ha e1eKTPUUYECTBOTO aBTOMAaTNY-
HOTO OTBapAHEe Ha Bpararta He dyHKLUnoHMpa. Bue
MOXEeTe [a OTBOpUTE BpaTaTa Ha pbka.

= AKO OTBOpPWUTE BpaTtaTa Ha ypeaa no Bpeme Ha pe-
XUM Ha pabdoTa, To padoTaTta cnvpa.

= AKO 3aTBOpUTe BpaTarta Ha ypeaa, PexxuMbT Ha pa-
6oTa He Npoab/KaBa aBToMaTnyHo. CtapTupanTe
padoTaTa.



®  AKO ypenbT € U3K/IOUEH 3a No-Ob/Aro BpeMe, Bpara-
Ta Ha ypeja ce 0TBapA C NIeKO 3aKbCHEHUE Npu Ha-
TUCKaHe Ha ByToHa 3a OTBapAHe Ha Bparara.

4.5 Bupose Ha HarpABaHe U GYHKUUU

MpuHaonexHoctn bg

3a na OTKpMBaTe BMHarn nogxoaAawmna sna HarpABaHe 3a Balwwute AactuA, Hne TYK We Bu pasACHNM pas3inknTe 1 ana-

nasoHuTe Ha ynotpeoda.

HUme MowHoCT/CTeneHu Ynotpeba

Mwukp. dbypHa 90/180/360/600/"boost" 3a pasmpasnBaHe, roTBeHe U 3arpaBaHe Ha ACTMA U Teu-
HOCTW.
- "MukposwiHosa ¢gypHa", CtpaHuya 11

Mown CteneHu Ha rpwn: MeueHe Ha rpwn Ha NIOCKM NPOAYKTU KATO HAAEHWUYKU

m 1 =cnabo
m 2 =CcpeagHo
® 3 =cunHo

nnu TocT. paTuHMpaHe Ha ACTUA.
- "Tpun", Ctpaxuya 13

MnkpoBb/IHOB KOMOMHMpPaH 90/180/360 W + cTenexu

[leueHe Ha 3anekaHkW KU OrpeTeHun. ActuATa ctaBaT Ka-

PEXNUM Ha rpun 1/2/3 daswn.
= "MuKkpoBL/IHOB KOMOUHUPaH pexum", CtpaHula 12
Actua 3a MHOro ACTMA Mma NpeaBapuUTENHO NporpamMmpaHmn
HaCTPOWKW.
[MouncTBaHe Na3bepeTe dyHKUMA 3a NOUMCTBAHE 3a Kamepara.

- "TlognomaraHe Ha rnoyncrteaHeto", CtpaHuia 18

OCHOBHW HACTPOWKMK

Apantunpante OCHOBHUTE HACTPOWKMN.
— "OcHoBHU HacTpoviku", CrpaHuya 17

4.6 Kamepa

DyHKUMUTE B Kameparta ynecHasaT padoTtarta Ha BawuvA
ypea.

CamonouucTBalum ce NMOBBPXHOCTHU

[lopHaTta yacT Ha Kameparta e camonouncTealla ce. Ca-
MOTMOYNCTBALUUTE CE MOBBPXHOCTK Ca MOKPUTK C Mo-
pecTa, MaToBa Kepamuka 1 uMmart rpyda noBbpPXHOCT.
AKO ypedbT padoTi, camonoumcTeallmMTe ce NnoBbPX-
HOCTM noemMaT OT MeYEeHOTO U rpuaa NPbCKKM MasHUHa U
M pasrpaxaar.

OcBeTneHve Ha KamepaTta

AKO OTBOpWUTE BpartaTa Ha ypena, OCBETIEHNETO Ha Ka-
Meparta ce BK/uBa. AKO BpartaTa Ha ypeaa € oTBope-
Ha 3a nose4e OT OK. 15 MUHYTW, OCBET/IEHNETO Ha Ka-
Mepara OTHOBO Ce U3KJIouBa.

[1pn NoBeveTO BMAOBE HarpABaHe U PyHKLUMKU OCBET/E-
HWETO Ha KamepaTa Mo Bpeme Ha paboTa cBeTu. AKO
paboTarta ce npekpartn, To OCBETIEHMETO Ha Kamepara
ce V3KJ/oYBa.

Oxnanmam BEeHTUNnaTop

OxnaxpalmaT BEHTUIAToOP Ce BKoUBa U U3KItoUBa
npu Hyxxga. TonMAT Bb3AyX U3usa npes BeHTUAaLUMoH-
HWTE OTBOPW Haf BpaTtata Ha ypeaa.

BHUMAHMUE!

[MToKpMBaAHETO Ha BEHTUNAUMOHHUTE OTBOPU MPUYMHABA
nperpABaHe Ha ypeaa.

» He nokpuBante BeHTUNALMOHHNTE OTBOPW.

3a fa ce oxnaam no-6bp30 Kamepara cnea padoTa,
BEHTWNATOPBT NpoAb/MKasa padoTa 3a U3BECTHO Bpe-
Me. AKO ypebT € B MUKPOBBL/IHOB PEXWM, TOW ocTasa
CTy[eH, HO OXNaxJalUnAT BeHTUIaTop ce Bkaousa. Ox-
NaxaalMAaT BEHTMNaTop MOXe Aa NPoab/KM Ja padoTu
N KOraTo MUKPOBBIHOBUAT PEXNM BEYe € NMpeKpaTeH.

4.7 KoHgeH3upana soaa

Mpv roTBeHe B Kamepara v no Bparara Ha ypeaa Moxe
Ja ce obpasyBa KOHAEeH3Ha Boja. KoHaeHsHarta Boja e
HOPMa/IHa U He 3acTpallaBa MyHKLMOHUPAHETO Ha ype-
na. Cnepn rotBeHe n3bbplieTe KoHAeH3Hara Boaa.

4.8 Bparta Ha ypena

Bpararta Ha ypeaa MoxeTe aa otBopute ¢ £. AKO 0TBO-
puTe BpaTaTa Ha ypega npu padoTta, padoTtaTa cnvpa.
AKO BpaTaTa Ha ypena e 3aTBOpeHa, MOXeTe aa npo-

start

OB/DKNTE paéoTaTa C stop,

5 [lMMpuHagnexHoOCTHU

V13anonssante opurnHanHn NnpuHaanexHocTu. Te ca
cneuvanHo npurogerHn 3a Bawwua ypea.

Cnopef Tvna ypea AocTaBeHaTa NpUHaONeXHOCT MOXe
[a e pasinuHa.



bg [Mpean nbpeata ynotpeda

AKcecoapu

YnoTtpe6a

Ckapa

m  Ckapara e Henoaxoadula 3a MakcumanHa
MWKPOBB/IHOBA MOLLHOCT

m  Ckapa 3a neyeHe Ha rpun 1 3anvyaHe
CKapa KaTto NOBBPXHOCT 3a NOoCTaBAHE Ha
CbAoBEeTE

CtbkneHa kyna

®  3awuta oT NpbCKaHe NMpu NeyeHe Ha rpun
ONPEKTHO BbPXY CKaparta
[MocTaBeTe ckaparta B CTbK/eHaTa kKyna
[Moaxoaaul 3a MMPKOBB/IHOBA ypHa

6 MMpeau nbpsaTta ynotpeba

/3BbpLUETE HACTPONKMTE 3a MBPBOTO NMyCKaHe B eKCrl-
noarauua. lNouncrete ypena v NpuHaaIexHoCcTmTe.

6.1 MbpBO NyCKaHe B eKcnnoaTauua

TpadBa Oa U3BbPLINTE HACTPOWKNUTE 38 MbPBOTO BbBEX-
[aHe B ekcnioartauua npeav aa MoxeTe Aa M3nonasa-
Te ypena.

MbpBO NycKaHe B eKcnnoaTtauua

1. Bkstouete ypena ¢ O.

v [lbpBaTa HacTpolika ce nokassa.

2. 3a fa npomeHuTe Npu HyXXaa HacTpowkaTa, HaTuc-
HeTe BbPXy CTOMHOCT B CMNCHKA UM NMpoMeHeTe
CTOMHOCTTa C NPbCTEHA 3a HAacTpoWKa.

BBb3MOXHM HACTPOWKM:
- Esuk
— TouyHo Bpeme

3. HaTtucHeTe v/ 1 npemuHeTe KbM crieapallara HacT-
ponka.

4. [lpeMunHeTe NPes3 BCUUKM HACTPOWKM 1 MpU Hyxaa
NnpoOMeHeTE.

v Cnep nocnegHarta HacTporika Ha Aucnnena ce noAsa-
Ba yKasaHue, Ye HaCTPONKUTE ca 3aBbPLUEHMN.

6.2 MNouucTBaHe Ha ypeaa npeau nbpBaTa
ynotpeba

[MouncTeTe KaMmeparta 1 NPUHaaNEeXHOCTUTE Npean 3a

NPbB MbT Aa NPUroTBATE ACTUA C ypeaa.

1. YBepeTe ce, ye B Kamepara HAMa ocTaTbun OT ona-
KOBKa, NPUHAMIEXHOCTN UK APYIU MPEAMETH.

2. TouncrteTe rnagknTe NOBBPXHOCTM B Kamepara ¢

MeKa, B/axHa Kbpna.

3atBopeTe BpaTtaTa Ha ypeaa.

[lokaTto ypeabT HarpaBa, NPOBETPABaNTE NOMELLEHN-

eTo.

HacTtpolite rpuna Ha cteneH 3.

HacTtporite npoabmKnTenHocTTa Ha 15 MUHyTK.

OcTaBeTe ypena noa ce oxnaau.

AKO KamepaTta ce € oxnaamna, NoYncTeTe rnagkuTe

NMOBBPXHOCTUN CbC CanyHeH pasTBOP M Kbprna.

el o

O NGO

6.3 MNMouucTBaHe Ha NpUHagNeHOCTUTE

» [louncrete NPUHaLIEXHOCTUTE OCHOBHO CbhC cary-
HEeH pasTBOP 1 MeKa Kbpra.

7 OCHOBHHM NonoMeHus npu paboTa c ypena

7.1 BKnrouyBaHe Ha ypeaa

» Hatuchete O.
v YpenbT e roTos 3a paborta.

7.2 UsknrouBaHe Ha ypena

» Hatucrete O.
v YpeabT npekbecBa TeKYLUUTE DYHKLMW.
v [lncnneAaT nokasea 3a HAKOJIKO MUHYTU Jaca.

7.3 CrapTtupaHe Ha paboTtata

tart

» HaTucHeTte sop.

10

7.4 TpeKbcBaHe Ha paboTaTa

1. OTtBopeTe Bparata Ha ypeaa Win HaTUCHETE .

v Paborara ce cnupa.

2. 3a ga npoawbmknTe padoTtarta, 3aTBOpeTe Bpartarta Ha
ypena v HaTUCHETE s,

v Paborara npoab/mkasa.

7.5 MNpeKkbcBaHe Ha paboTaTa

» Hatuchete O.
v YpenobT NpekbeBa TeKyLUTE MYHKLNN.



MwukpoBb/iHOBa hypHa bg

8 MukposBbnHoBa ¢ypHa

C MUKPOBBIHOBMA pexnm Bue moxete ocobeHo 6'bp30 a ne4yete, arpAasare, ne4yete nan pasmpasfaBare salwinTe Ac-

TNA.

8.1 CTOMHOCTHU Ha MUKPOBBNIHOBaTa MOLLHOCT

TyK We oTKpueTe nperne Ha MUKPOBBLIHOBUTE MOLLHOCTM U MpernopbKa 3a TAxHaTta ynotpeoda.

MuKpOBBNHOBa MOLLHOCT BbB BaTo- MaKcUManHa npoaAbiMUTeNnHocT B Ynotpeba

Be yacose

90 W 1:30 PasmpasaBaHe Ha YyBCTBUTEHU AC-
TVA.

180 W 1:30 PasmpassaBaHe 1 gonsnuyaHe Ha AcC-
TMA.

360 W 1:30 [oTBEHE Ha Meco 1 puba unn s3arpa-
BaHe Ha YyBCTBUTE/IHM ACTUA.

600 W 1:30 3aronnante n NpuUroTBAnNTe ACTUA.

boost 00:30 3arpaBaiTe TEUHOCTH.

Benexku BHUMAHMUE!

= 3a 3awuta Ha ypeda MakcumanHata MMKPOBBIHOBA
MOLLHOCT "boost" npes NbpBUTE MUHYTU CE peayLn-
pa nocteneHHo Ha 600 Bata. MakcumanHata MoL-
HOCT € OTHOBO Ha pa3nosIoXXeHUe Crea KpaTko Bpe-
Me Ha oxnaxaaHe.

= MWKPOBB/IHOBUTE MOLLUHOCTM HE OTroBapAT Ha AeWnc-
TBUTENHWA pa3xof Ha eHeprua Ha ypeaa.

8.2 MNMoaxoxasil 3a MMKPOBDBJIHU CbA U
npuHagnemHocT

3a fga ce sarpAsBaT paBHOMeEPHO BalumTe ACTMA 1 aa He
ce noBpexaa ypeaa, n3non3eante NoaxoaaALl Cba U
NPWHaANEXHOCT.

Benemka: [Npean aa nanonseare cbaa 3a MUKPOBB/I-
HOB pexKum, cbbnoaaBanTe gaHHUTE Ha NPOU3BOAUTE-
nA. INpu CbMHEHWE N3BBbPLIETE TECT CbC ChA.

— "TecTBaHe Ha Cb/] 3a CK/IOHHOCT KbM MUKDOBK/IHMN",
CrpaHunya 11

MoaxoAafLl 3a MMPKOBBITHOBa ¢ypHa

Cbaose U NnpyuHaanem-
HOCTH

O60cHOBKa

Cba OT yCTOMUMB Ha TOM-

NIHa 1 Noaxoasll 3a MUK-

POBBL/IHOB PEXMM MaTEPU-

an:

m CTbKIO

m  CTbkIoOKepammka

= [lopuenaH

® YcTonumMBa Ha Temne-
paTypa nnactmaca

=  Hanmb/aHO rnasnpaHa
Kepamuka 6es Hanyk-
BaHNA

Tean marepuanu nponyc-
KaT MUKPOBBIHUTE. MuK-
POBBLAHUTE HEe noBpexaaT
YyCTONUMBUTE Ha TOM/IMHA
CcbOoBe.

MeTtaneH npudop

BenexkKa: 3a ga ce uns-
6erHe 3abaBeHOTO KuMBa-
He, MOXeTe Aa U3non3sa-
Te MeTasHu npudopu,
Hanp. TbXula B vallaTa.

AKO MeTas1 JOKOCBa CTeHaTa Ha Kamepara, Bb3HUKBaT

NCKpW, KOUTO MoraT [a NoBpeadT ypeaa win aa paspy-

laT BbTPELWHOTO CTHK/IO Ha Bparara.

» MeTanute, HanpuMmep bXuLUa B yala, Tpadsa ga
Obaat Ha PascToAHNE OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTe
Ha KamepaTa W OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha Bparara.

He e noaxoAaALl 3a MMKpOBbIHOBa ¢ypHa

Cbnose v npuHagne- O6GoOCHOBKa

HOCTH

MeTaneH cba MeTanbsT He nponycka
npeMmHaBaHeTo Ha MUK-
pOBbLAHKW. AcTMATa eaBa

ce 3arpAsar.

CbaoBe CbeC 3naTHU nnn
cpedbpHN Jekopauumn

MunKpOBBIHUTE MOraT aa
noBpeaAT 3naTtHuTe 1 cpe-
ObpHM AeKopaLuu.
CbBeT: AKO nponssoanTe-
NAT rapaHTupa, Ye CbaobT
€ NoaxoAALl 3a MUKPO-
Bb/IHW, MOXETEe Aa NU3nos-
3Barte cbaa.

8.3 TecTBaHe Ha cbA 3a CKIIOHHOCT KbM
MUKPOBBJTHU

[poBepsaBalTe cbaa 3a CKIOHHOCT KbM MUKPOBB/IHU C
TecT 3a cbaose. CamMo Npu TECT 3a CbAOBE MOXETE Aa
n3non3BaTe Cbaa B MUKPOBB/IHOB PexuMm 6e3 ACTUA.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT U3rapfiHe ¢
ropelya soga!
[ocTbnHUTE YacTn Npu padoTta cTasaT ropeLum.
» Hwkora He OOKOCBaNTE rOPELIMTE YacTu.
JpbxTe geuata ganeu.

>

1. lNpasHuAT cba ce NocTaBa B KameparTa.

2. [NocTtaBeTe ypena 3a 2 - 1 MMHyTa Ha MakKcumasaHa
MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT.

CrapTuparite padoTtara.

MHoOrokpaTHO NpoBEpPETE Chaa:

Eall o

11



bg MuVKPOBLIHOB KOMOUHMPAH PEXUM

- Korato CbAdbT € CTyAdeH Win C TenieCHa TemMnepa-
Typa, TOW € NOAXOAALL 38 MUKPOBB/IHW.

- Korato CbAbT € ropelw nanm Bb3HNKBAT NCKPWU,
npekpatete Tecta. CbabT HE e noaxoaaLl 3a
MUKPOBB/THN.

8.4 HactpoiKa Ha MMKPOBBIIHOBUA PEHUM

BbenemkKa:

BHumaBainTe 3a npaBuniHOTO BopaBeHe ¢

MUKPOBB/HUTE;

= CnasBaliTe yKkasaHuATa 3a 6e30nacHOCT.
— CrpaHuya 4

= CnagBaliTe yKkasaHuATa 3a n3barsaHe Ha maTepuan-
HU weTn. — CTpaHuia 6

= CnaspaliTe ykasaHuATa 3a NoAXOAALM 3a MUKPOBB/I-
HoBa (hypHa CbAOBE N NPUHAANEXHOCTW.

1. B MeH0TO HatucHeTe Bbpxy "Mukp. dypHa".

- Wnun anpekTHo nabepeTte CbC CEH30PHOTO MNone
= MUKPOBB/HY.

2. HaTucHeTe BbpXy MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT BbB Ba-
TOBe.

3. HacTtpolite MMKpoBBb/IHOBATA MOLLHOCT C NPbCTEHA
3a HacTpolika.

4. 3a ga NOTBBPAMTE MUKPOBB/IHOBATA MOLIHOCT, Ha
aucnnea HaTucHeTe v/

5. HatucHere & "Bpemetp.".

PaboTtata ¢ MUKPOBB/IHOB PEXMM BMHArM U3NCKBa
BpeEMETpPaeHe.

6. 3a na npomeHuTe npeaBapuTenHO HacTpoeHaTa
NPOOL/KNTENTHOCT, HATUCHETE BbPXY CbOTBETHATA
BpemeBa CTOMHOCT, Hanp. MHAMKaLUMA B MUHYTK "m"
WNWN NHOMKaUKMA B cekyHam "s".

v M3BpaHaTa CTOMHOCT ce Mapkupa B CUHbLO.

7. HacTtpoliTe npoab/mKUTEHOCTTa C NPbCTEHa 3a Hac-
Tpownka.

Mpun HyOa HynMpaiTe HacTpoeHaTta CTOMHOCT ¢ O.

8. 3a ga notBbpANTE HACTPOEeHaTa NPOAB/IKUTENHOCT,
Ha aucnneA HaTUCHeTe V.

9. Craptupaiite padorara C .

v  MUKpOBBIHMTE CTapTMpaT 1 NPOAb/MMKUTENHOCTTA
natnya. Npn MakcumanHa MMKPOBB/IHOBA MOLLHOCT
"boost" gucnneAaT nokassa peayuMpaHeTo Ha MOLL-
HoCTTa.

v Koraro nareye BpeMeTo, Npo3ByyaBa 3BYKOB CUT-
Han. Ha gucnnesa ce nokasea ykasaHue, ye padoTa-
Ta e npekparteHa.

10. AKO NPOOL/IKUTENTHOCTTA € U3Tekna:

- [Mpwn Hyxxga MoXeTe Aa M3BBbPLINTE AOMBAHUTEN-
HV HaCTPOWMKM 1 Ja noaHoBuTe paboTara.
- Korarto Actueto e rotoso, uskmouete ypeaa ¢ O.
11.[Moacywete Kamepara.

CbBeT: 3a ga na3nonseare onTUMasHo ypeaa Cu, MOXe-
Te [a ce opueHTuparte no JaHHUTE B MPenopbkuTe 3a
HacTpownKa.

— "Taka crasa”, CtpaHuya 23

8.5 lNMpomAHa Ha MMKpPOBbAHOBaTa MOLLIHOCT

MoykeTe Aa NpPOMeHUTe MUKPOBB/IHOBATA MOLLHOCT MO

BpemMe Ha pabdoTaTta.

1. HatucHete N,

2. HaTucHeTe Bbpxy HacTpoeHaTa MUKPOBB/IHOBA MOLL-
HOCT.

3. HacTtpoiTte MMKpOBbBAHOBATA MOLLHOCT C NPbCTEHa
3a HacTpolika.

4. HatucHete V.

8.6 lNMpomAHa Ha NpoABMKUTENHOCT

1. Hatuchete /.

2. HartucHete HacTpoeHaTta "Bpemetp.".

3. 3a na npomeHuTe npeaBapuTenIHO HacTpoeHaTa
NPOOL/IKUTETHOCT, HATUCHETE BbPXY CbOTBETHATA
BpemeBa CTOMHOCT, Hanp. MHAMKaLUMA B MUHYTK "m"
WA NHOMKaUKMA B cekyHam "s".

v WNabpaHaTa CTOMHOCT Ce Mapkupa B CUHLO.

4. HacTpoliTe Npoab/MKUTEHOCTTA C NMPbCTEHA 3a Hac-
Tpownka.

Mpw HyXOa HyavMpaiTe HacTpoeHaTa CTOMHOCT ¢ O.

5. HatucHete V.

8.7 donunyaHe Ha ACTUA

Cnen n3tnyaHe Ha NPoAb/IKUTENHOCTTA MOXETE Aa A0-

nevete ACTME.

1. HatucHete "[Jo6asu Bpeme Ha roteeHe".

2. HacTtpoiTe xenaHaTa Npoab/HKUTENHOCT.
— "HacTtpoika Ha npoawmkutesHocT", CtpaHuya 16
C O moxeTe na Hyavpare HacTpoeHara NpoaobIXM-
TEHOCT.

3. HatucHete V.

4. Craptupaite paborara C .

8.8 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa

1. OtBopeTe Bparata Ha ypeaa WUin HaTUCHETE se.

v Pabotara ce cnupa.

2. 3a pga npoavnxkuTe paboTara, 3aTBOpeTe BpaTaTta Ha
ypena v HaTUCHETE .

v PaboTtaTta npogbmkasa.

8.9 MpeKkbcBaHe Ha paboTaTa

» Hatucrete O.
v YpeabT npekbecBa TEKYLUMTE DYHKLMW.

9 MHWKPOBBIHOB KOMOMHUPAH PEeXHUM

3a [a cKbeuTe NPOAL/MKUTENHOCTTa Ha FrOTBEHE UK
KoraTo uckarte fa 3arpeere ACTUA U eHOBPEMEHHO
[la rv 3aneveTe, MOXeTe [a M3nos3BaTe rpusi B KoMOu-
HaUMA C MUKPOBB/IHU.

CnegHuTe MUKPOBB/IHOBU MOLLHOCTM MOraT aa ce
n3dupar:

= 90 W

12

180 W
= 360W

9.1 HactponKa Ha noaaBaHe Ha
MUKPOBBJIHU

UsnucKBaHe: YpeabT € BK/IOUEH.



—t

HatncHete "'pun".
2. HatucHete "CreneH".
- C npbCTeHa 3a HacTpolika nsdepeTe xenaHata
CTEeneH Ha rpu.
— HatucHerte V.
3. HatucHete "[oBaBAaHe MUKPOB.".
- C npbcTeHa 3a HacTpoiika nsbepeTe xenaHata
MWUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT.
- HartucHerte V.
v Ha ancnnea ce nokasea NpeaBapuTesiHO HacTpoe-
HaTa NPOOL/IKUTETHOCT.
4. Ako TpabBa [a ce NPOoMeHW NpeaBapuTesHo HacTPo-
eHaTta NpoAbMKUTENHOCT, HaTUCHeTe "BpemeTp.".
- C npbcTeHa 3a HacTpolika nsdepeTe xenaHata
NPOOLIKUTETHOCT.
- HatucHere V.
5. AKO ce xenae Bpeme Ha KpaMu, HaTucHeTe "Kpain'.
- C npbcTeHa 3a HacTpolika nsdepeTe »enaHoTo
BpeMme.
- HatucHere V.
6. CraptupaiiTe padorara C .
v Cnea natmyaHe Ha NpoAb/IHKUTENHOCTTA NPO3ByYaBa
curHan.

9.2 lNMpomAHa Ha cTeneHTa Ha rpuna

MoyeTe [a NpOMEeHUTe CTeneHTa Ha rpuna no Bpeme
Ha paboTa.

1. HatucHete /.

2. HartucHeTe HacTpoeHarta CTeneH Ha rpusn.

3. Hactpolite enaHarta cTeneH Ha rpui ¢ NpbCTeHa
3a HacTpoWka.

4. HatucHete V.

9.3 lNMpomAHa Ha MMKpOBBbNHOBaTa MOLLHOCT

MoxeTe aa NPOMEHNTE MUKPOBB/IHOBATA MOLLHOCT MO

Bpeme Ha padoTaTa.

1. HatucHete /.

2. HatucHete Bbpxy HacTpoeHaTa MUKPOBBL/IHOBA MOLL-
HOCT.

Nun bg

3. HacTtpolite MnKpoBb/IHOBATa MOLLHOCT C NPbCTEeHa
3a HacTpolika.
4. HatucHete V.

9.4 MNpomAHa Ha NPOABAKUTENHOCT

1. HatucHete .

2. HatucHeTte HacTpoeHata "Bpemetp.".

3. 3a ga npomeHuTe npeaBapuTenHO HacTpoeHaTa
NPOOLKNTENTHOCT, HATUCHETE BbPXY CbOTBETHATA
BPEMEBA CTOMHOCT, Hanp. MHAMKaUMA B MUHYTK "m"
WNn nHAMKaumA B cekyHam "s".

v V3bpaHaTta CTOMHOCT ce MapKupa B CUHbLO.

4. HacTtpolTte Npoab/MKUTENHOCTTA C MPbCTEHa 3a Hac-
Tpolika.

Mpu HyxOa HynrpaiTe HacTpoeHaTta CTOMHOCT ¢ O.

5. HartucHete V.

9.5 lonnuyaHe Ha ACTUA

Cnen na3tnuyaHe Ha NPOABL/MKUTENHOCTTA MOXETE Aa O0-

neyete ACTME.

1. HatucHete "[Jo6aBn Bpeme Ha rorseHe".

2. HacrtpoinTte xxenaHaTa Npoab/HKUTENHOCT.
— "Hactpovika Ha npoawnkutesnHoct”, CrpaHuya 16
C O moxeTe fa Hynmpare HacTpoeHarta npogbixu-
TENMHOCT.

3. HatucHete V.

4. Craptupaiite padorara C .

9.6 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa

1. OTBOpPETE BpaTaTta Ha ypeaa Win HATUCHETE .

v Pabotara ce cnupa.

2. 3a pa npogwmkuTe padoTara, 3aTBOPEeTe BpaTaTa Ha
start

ypena 1 HaTUCHETE .
v Pabortarta npoabmkaea.

9.7 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa

» Hatuchete O.
v YpeobuT nNpeKkbeBa TEKYLNTE (MYHKLMN.

10 Tpwun

C rounna Mmo)eTe Aa 3arnedete Uinm npenedveTte ACTUATa
cu. Fpmmﬂ MOXeTe Aa N3nos3BaTte CaMOCTOATE/THO Un
B KOM6I/IHaLll/IF| C MUKPOBDB/THOBUA PEXUNM.

10.1 CteneHu Ha rpun

Vimate Ha pa3nonoxeHwe cneaHuTe CTeNeHn Ha rpuna.

CrteneH Ha rpuna AcTtuna
1 (cnabo) ®  BUCOKK 3aneKkaHKu
m Cydneta
2 (cpenHa) [1nocKkn 3aneKaHKun
Puba
3 (cunHo) = HageHunukn

Xnab 3a npenunuyaHe

10.2 UsknouBaHe HesonacHoOCT

3a Baua 3awmrta ypeast € obopyasaH ¢ npeanasHo
n3ktouBaHe. AKo ypeasT e padoTnn No-aAbaro, Ton ce
N3K/1t0UBa aBTOMAaTUYHO.

BpemeTpaeHeTo A0 M3KOUBAHETO 3aBUCK OT
HacTpoukara:

= [pun: 90 MUHYTK

10.3 HactpouKa Ha rpuna

UsncKBaHe: YpeabT € BKIIOUEH.

HatuncHete "Mpun".

HatucHete "CteneH".

3BepeTe xenaHarta cTeneH Ha rpul.

HaTtucHete v/,

AKO ce xenae npoab/MKNUTENHOCT, A HACTponTe.

- HatucHete "BpemeTp.".

— HacTpownTte xenaHata Nnpoab/HKUTENHOCT C MPbC-
TeHa 3a HacTpolika.

arOd=

13



bg Actua

- HartucHete V.

AKO Cce Xeslae Bpeme Ha Kpaw, To TpAdBa [a ce Hac-

Tpow.

- HatucHete "Kpan".

- HacTpolite »xenaHoTo Bpeme Ha Kpan ¢ npbeTe-
Ha 3a HacTpoika.

- HatucHerte V.

CrapTupaiite padorara C .

Cnen n3tnuaHe Ha NPOOBL/MKUTENHOCTTA NPO3BYyYaBa

curHasn.

10.4 lNMpomAHa Ha cTeneHTa Ha rpuna

MoxeTe [a NPOMEHUTE CTeneHTa Ha rpuna no Bpeme
Ha paboTa.

1.
2.
3.

4.

HatncHete N\,

HatncHeTe HacTpoeHaTa CTeneH Ha rpu.
HacTtpolTe xenaHata CTeneH Ha rpua ¢ NpbCTeHa
3a HacTpolika.

HatucHete V.

10.5 MNpomAHa Ha NPoABLAKUTENHOCT

1.
2.
3.

HatncHete M.

HatncHeTe HacTpoeHaTta "BpemeTp.".

3a fa NpoOMeHUTe NpeaBapuTesIHO HacTpoeHarta
NPOOB/KUTENTHOCT, HATUCHETE BbPXY CbOTBETHATA
BpemeBa CTOMHOCT, Hanp. MHAMKaLUMA B MUHYTK "m"
WA NHOMKaUMA B cekyHam "s".

i3BpaHaTta CTOMHOCT ce MapKupa B CUHbLO.

5.

HacTpolite npoabmKUTENHOCTTA C NPbCTEHA 3a Hac-
Tpownka.

Mpw HyXKOa HyamMpaiTe HacTpoeHaTa CTOMHOCT ¢ O.
HatucHete V.

10.6 JonunuyaHe Ha ACTUA

Cnen n3tnyaHe Ha NPoAb/IKUTENHOCTTA MOXETE Aa A0-
neyete AcTtune.

1.
2.

3.
4.

HatucHeTte "[JobaBu Bpeme Ha roteeHe".
HacTpolite xenaHata Npoab/IKUTENHOCT.

— "Hactpovika Ha npoawmwkutesnHoct"”, CrpaHuya 16
C O moxeTe fa Hynmpare HacTpoeHarta nNpoadbixu-
TEHOCT.

HatncHete V.

CrapTupaiite padorara C .

10.7 MNpeKbcBaHe Ha paboTaTa

1.

v

2

v

OTBOpETE BpaTara Ha ypeaa Win HaTUCHETE .

Paborara ce cnupa.

3a ga npoaw/ykute padortaTa, 3aTBOPETE BpaTara Ha
start

ypena v HaTUCHETE st
PaboTarta npodbixasa.

10.8 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa

>

HatucHete O.

v YpenbT npekbcBa TEKyLUMTE QYHKLMN,

11 fctuna

C pexum Ha padoTa "Actna" BawmvAart ypen Bu nomara
npv NPUroTBAHETO Ha Pas3/INYHK ACTUA N 13bupa asTo-
MaTUYHO OMTUMaTHUTE HACTPOMKMN.

11

.1 YKazaHuA 3a HaCTPOMKH 3a ACTUA

3a fga ce nocTurHe onTMMasneH pesynTar npw roteeHe,
cnasBaiTe Tean ykasaHuA:

Visnonseaiite camo 6e3ynpeyHn XxpaHuTesiHu npo-
OYKTW.

VI3aBageTe XpaHUTEHUTE NPOAYKTM OT onakoBKarta U
' npeternerte. AKO HE Mo)eTe Aa HacTpouTe ToY-
HOTO TErno Ha ypeaa, 3aKpbrieTe TernoTo Harope
N HaOony.

Manonasante BuHarm noaxogAwmn 3a MMKpPOBB/THOBa
bypHa 1 ycToNuMBM Ha TOMMHA CbAOBE, HAMp. OT
CTbKJ1IO UK KepaMunka.

[locTaBeTe XxpaHUTENHUTE NMPOAYKTWN B CTyAeHaTa Ka-
mepa.

PasmpasfaBaHe

14

3ampasaBaiite 1 cbxpaHaBanTe XpaHuTenHuTe npo-
JYKTW B lerHaio nosoXeHne u Ha nopuum npu -18
°C.

MocTaBeTe 3ampaseHus XxpaHuTeneH NpoayKT BbpXy
MJIOCHK Cb/, HAMP. CTbKAEHa WK nopLenaHosa un-
HUA.

XpaHuTenHuTe NpoayKTh MOXe [a He ca Hamb/iaHO
pasmpaseHn cnen Kpada Ha nporpamara. XpaHuTes-
HUTE NPoayKTW oBaue Mmorat fa ce obpadoTsar [006-
pe.

OcTaante pasmpaseHoTo Actue ouwe 10 go 30 mu-
HYTW B U3KJIIOYEHMA ypea Aa NPecTol, 3a Aa ce ns-
paBHW TemnepaTypaTa.

Mpy pasmpasaBaHeTo Ha Meco Wan NTuum ce obpa-
3yBa TeUYHOCT. pn obpbllaHe oTCTpaHeTe TeYHOCT-
Ta. TeyHoCTTa Aa He ce M3Non3ea Win ga ce gonvpa
[0 ApYTrv XpaHUTENHW NPOAYKTHN.

OTcTpaHeTe Beye pasmpaseHarta karnma cnen oopb-
LaHeTo.

[TbpBO MocTaBeTe LANOTO NWe BbPXY Chaa Haaony
C rbpauTe, a NUAEWKUTe YacTh HAAoNy C KoxaTa.

3eneHuyuu

lMpecHn 3enerHuyyumn: HapexeTe Ha napyeTta C eaHak-
Ba ronemuHa. Ha 100 g go6aseTe cyneHa nbxuua
BOJA.

3ampaseHn 3eneHuyun: MNMoaxodawm ca camo 6nanx-
lMpaHn, HeodpadoTBaH TEPMAaTHO 3€/IeHYYLIN.
[Obndoko3ampaseHnTe 3e/1eHYyLIN CbC COC OT CMeTa-
Ha He ca noaxoasww. [lobasete 1 4O 3 cyneHu Nb-
XnUUM Boga. 3a cnaHak 1 uepBeHo 3ene He aobassaii-
Te Boja.

KapTtodm

Bapenu Benenn kaptodu: Hapexete Ha napueTa c
enHaksa ronemunta. Ha 100 r no6aseTte ABe cyneHu
JTBXUUKM BOAA U MalKO COJl.

Benenn kaptodu: Vsnonseaiite eaHakBo aedenu
kapTodu. Mamuiite n npoboaete obenkara. Oule
BNaXKHW nocTaBeTe Kaptodute B cbhaa 6e3 Boaa.



Kaptodu Ha dypHa: Manonaealite eaHakso nedenu
kapTodu. amuiite, noacylwete n npodoaete oden-
Kara.

Opus

He nanonssanTe ectecTBeH opus nim opuns 3a Obp-
30 NnpuroTeBAHE B MJnK.

[obaseTe ABe 4O [ABE W MOMOBMHA YacTh BOAa KbM
opwuaa.

MTnuye meco

anonaearite camo NuaeLKn Yyactn C TeMneparypa
OT XnaguiHuK.

ﬂp061/||7|Te KOXKM4YyKaTta Ha HAKOJIKO MeCTa C BuanLa.
[MTocTaBeTe NWUIELWIKMTE YacTK C KOaTa Harope Bbp-
Xy ckaparta. [loctaBeTe ckapaTa B CTbkieHaTa Kyna
KaneuwaTta T€4HOCT ce C1:6|/|pa.

NaszaHa

Hait-noaxonAula e abndokosampaseHata nasaHs 10
BMCOUMHA OT OK. 3 CM.

Vi3BageTe nasaHATa OT OMakoBKaTa W MM MocCTaBeTe
B NOAXOAALL 38 MUKPOBB/IHOBA (hypHa Ch.

AKO NpuroTeBATe AbNOOKO3aMpaseHa nasaHA Ha nop-
umm ot no Haa 700 r, nocTaBeTe Cbaa BbPXY 00bP-
HaTa, noaxoaslla 3a MMKPOBB/IHOBA dypHa nocTas-
Ka.

11.2 HactpouBaHe Ha nporpama
UsncKBaHe: YpeabT € BK/IOUEH.

1.
2.
3.
4

5.

HaTtucHete "Actua'.

36epeTe nporpama.

HatucHeTe npeanBaputesiHoO HACTPOEHOTO Terso.

C obcnyxBallma NPbCTEH HACTPOWTE XenaHoTo Ter-
no.

[oTBBPAETE TErNOTO C V.

11.3 lNpernea Ha AcTUATa

< ©oON

HActna  bg

AKO ce Xenae Bpeme Ha kpali, To TpabBa Aa ce Hac-
Tpow.

- Hatuchete "Kpain".

- HacTtpolite xenaHoto Bpeme.

— [loTBbpaeTe BpeMeTo Ha Kpal ¢ V.

Bkapante ActuaTta B kKamepara.

3aTBOpeTe BpaTaTta Ha ypena.

HatucHeTe .

Cnen natnuaHe Ha NPOOBL/MKUTENHOCTTA MPO3BYyYaBa
curHarn.

Benexka: [py HAKOM NporpaMmn No BPeEME Ha NpuUroT-
BAHETO Ce nokKasBaT ykasaHua Ha gucnnen. Cnegeante
yKasaHuaTa.

JonuuaHe Ha AcTUA

Cnen n3tnyaHe Ha NPOAB/IKUTENHOCTTA MOXETE Aa ONO0-
neyete ACTune.

1.
2,

3.
4.

HaTucHete "[Jo6aBu BpeMe Ha roteeHe".
HacTpolite xenaHata Npoab/IKUTENHOCT.

— "Hactpovika Ha npoawm»kutesnHoct", CtpaHuya 16
C O MoxeTe fa Hynmpare HacTpoeHarta npoabIXu-
TEHOCT.

HaTtncHete V.

CrapTupaiite padorara C .

MpekbcBaHe Ha paboTaTa

1.
v
2.

v

start

OTBOpETE BpartaTa Ha ypeaa Wiav HaTUCHETE ste.

Pabortara ce cnupa.

3a ga npoobkute pabdoTaTa, 3aTBOpeTe BpaTata Ha
start

ypeaa 1 HaTUCHETE .
PaboTarta npoab/mkasa.

MpeKkbcBaHe Ha paboTara

>

v

HatucHete O.
YpenouT NpeKkbeBa TEKYLUNTE (MYHKLMN.

fActHe MoaxoAaALKn XpaHUTENHU NPOAYKTH Jdnana3oH Ha CbvaoBe/npuHaaneHoCcTH
TEerno B Kr

PasmpassaBaHe Ha Xnao, uan, Kpbrea uam npoawvarosat, xnad Ha 0,20-1 [110CBK, OTBOPEH CbA
xnA6' bunum, 6bpKaH cnagkuil, cnagku ¢ mas,

naoAoB cnaakuil, cnaakuw 6es rnasypa,

CMEeTaHa W xenatuH
Pa3ampas. Ha meco' [TeyeHo meco, NNocKK napyeta meco, nune-  0,20-2 [110CBK, OTBOPEH CbA

Ta, Karma
Pa3mpassaBaHe Ha Llana puba, pubHo tdune, pudeH KoTneT 0,10-1 [MnoCHK, OTBOPEH CbA
pnba’
3eneHuyun, cBexm® Hanp. UBeTHO 3esne, Opokoau, Mopkosu, ana- 0,15-1 3aTBOpPEH CbA

6aLl, npas, YyLWwKKn, TMKBUYKN
3eneHuyum, Hanp. uBeTHo 3esne, Opokonun, Mopkosu, ana- 0,15-1 3aTBOpEH CbA
3ampaseHn’ 6alll, yepBeHO 3e/e, cnaHak
Opus? [Obnro3bpHeECT opua 0,05-0,3 Bucok, 3aTtBOpEH cbAa
Bapenn 6enexu Kaptodu ¢ nnm 6e3 obenka, yactn ot kapto- 0,20-1 3aTBOpeH cba
KapTodu? v egHakBo rofiemu
KapTtodu Ha dypHa'  Kaptodwu ¢ obenka, no 200-250 r 0,20-1,5 Ckapa BbpXy CTbk/eHa Ky-

na

' CnasBaiite curHana sa oOpubluaHe.
2 CnasBaiiTe curHana sa pasdbpkBaHe.

15



bg Bpewmesun dyHKUMM

fAcTtue MoaxoAALUKM XpaHUTENHU NPOAYKTH

JduanasoH Ha
Terno B Kr

CbvaoBe/npUuHaaNexXHOCTH

Naszana, ovn6. samp.  JlazaHa wiv nogodHa abndokosampaseHa 3a- 0,30-1

nekaHka

OTBOpPEH CbA

Munewkun pashacos- [OpHO nunewko Bytue, AoNHO nuaewko 6yt-  0,50-1

KW, MpecHn ye, nuneLwkn cpegHun 6queTa

Ckapa Bbpxy CTbK/eHa Ky-
na

' CnasBaiiTe curHana 3a obpubluaHe.
2 CnasBaite curHana 3a pasdbpkeaHe.

12 BpemeBu PpyHKUUU

BawwnAat ypen pasnonara ¢ yHKUWM 3a BPEME, C KOUTO
MOXeTe [ia HacTpolBaTe NPOABIKUTETHOCTTA U Kpad
Ha padoTarta 1 Tanmepa.

BpemeBu pyHK-  YnoTpeba

117

Bpemetp. © AKO HacTpouTe NPOABIKUTENHOCT
3a paboTa, ypedbT NpUK/IoYBa as-
TOMaTtuMyHO HarpABaHe cnea nuatn-
yaHe Ha NPOOBLIKUTENHOCTTA.

Kpait &9 KbM NpOOb/HKUTENTHOCTTA MOXETE
[a HacTpouTe yac, B KOWTO aa
cBbpluBa padoTarta. YpeabT cTap-
TMpa aBToOMaTUYHO, Taka ue pado-
TaTa ga NPUK/IYM B XKeMaHWA yac.

Taiimep & MoykeTe fa HacTponBaTte Tanmepa

HesaBMCKUMO OT padoTaTa. ToBa He
0KasBa B/IMAHWE BbPXY ypeaa.

12.1 HactpouKa Ha NnpoaAbMKUTENHOCT

MpoabmxkuTenHocTTa 3a padoTtata ¢ "boost" moxeTte Oa
HacTpoute A0 30 MUHYTW. MNPOOBMKUTENHOCTTA 3a
BCUYKW MO-HATATbLUHM CTEMNeHU MOXETe Aa HacTpouTe
00 90 MUHyTW.

UsuckBaHe: Pexum Ha padoTa 1 cTeneH ca HacTpoe-
HW,

1. HarucHete "BpemeTp.".

2. 3a ga npomeHuTe npeaBapuTenHO HacTpoeHaTa
NPOABL/MHKUTENHOCT, HATUCHETE BbPXY CbOTBETHATA
BpeMeBa CTOMHOCT, Hanp. nHankauma B MUHyTK "m"
WA NHAOMKaUMA B cekyHam "s".

v V3BpaHaTa CTOMHOCT ce Mapkupa B CUHbLO.

3. HacTpointe npodb/MKUTENHOCTTa C MPbCTEHA 3a HaC-
Tpownka.

Mpw HyxKOa HynupaiTe HacTpoeHaTa CTOMHOCT ¢ O.

4. HartncHete V.

5. Craptupaiite padoTara C sop.

JonuuyaHe Ha AcTUA

Cnen n3tnMyaHe Ha NPOAb/XUTENHOCTTA MOXeTe aa A0-

neyete AcCTME.

1. HatucHete "[Jo6aBun Bpeme Ha rorseHe".

2. HacTtpolTe xenaHata npoab/IKUTENHOCT.
— "HacTtpovika Ha npoawnkutesnHoct”, CtpaHuya 16
C O moxeTe fa Hynmpare HacTpoeHarta npogbixu-
TE/THOCT.

3. HartucHete V.

4. CraptupaiiTe paborara C .
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I1p0Mﬂ|-|a Ha NnpoABIHUTENHOCT

MoxeTe aa NPOMeHATe NPOAB/MKUTENIHOCTTA MO BCAKO

BpeMmeE.

1. HatucHete "BpemeTp.".

2. 3a nga npomeHuTe npeaBapuTenHO HacTpoeHaTa
NPOOL/HKNTENTHOCT, HATUCHETE BbPXY CbOTBETHATA
BpemeBa CTOMHOCT, Hanp. UHAMKaUMA B MUHYTK "m"
WA NHOMKaUMA B cekyHam "s".

v WabpaHaTa CTOMHOCT Ce Mapkupa B CUHLO.

3. HacTpoliTe npoabmKUTEIHOCTTa C NMPbCTEHA 3a Hac-
Tpownka.

Mpun HyxOa HyMpainTe HacTpoeHaTa CTOMHOCT ¢ O.

4. HatucHete V.

HPEKBCBaHe Ha npoaAbIHUTENHOCTTA

MoykeTe No BCAKO Bpeme Aa NpeKbCHEeTe NPOAb/IXM-
TeSHOCTTA.

1. HartucHeTe BbpXy NPOoab/IHKUTENHOCTTA.

2. HynupaHe Ha NpoaLIKUTENHOCTTA C O.
Mpy pexumn Ha padoTa, KOUTO BMHArK UsucKeat
NPOAB/IKNUTENHOCT, YPeabT Hynnpa npoab/mKuTen-
HOCTTa [0 NpeaBapuUTenHoO HacTpoeHaTa CTOMHOCT.

3. HatucHete V.

12.2 HactpouBaHe BpeMe Ha Kpau

YacbT, B KOMTO NPOOBMKMTENHOCTTA Ha padoTaTta TpAb-
Ba [la e roToBa, MOXeTe Aa usMecTuTe ¢ Ao 24 yaca.

Benemku

®=  3a [a 3anasute oObp pesynTaT OT roTBEHEeTOo, He
n3MecTBalTe noBeye yaca, korato padortaTa e 3a-
noyHarta.

= 3a [a He ce pasBa/AaT XxpaHuTenHuTe NPOoayKTH, He
rv ocTaBalTe TBbPAe Ab/ro B kKamepara.

HU3nckBaHunA
= PexuMm Ha padoTa 1 CcTeneH ca HaCTPOEHMW.
® HacTpoeHa e NMpoab/IHKUTENHOCT.

1. HartucHete "Kpan".

2. 3a pa npoMmeHuTe NpeaBapuTeIHO HACTPOEHOTO
BPEME Ha KpaWl, HaTUCHEeTE BbpXy CbOTBETHATA BpE-
MeBa CTOMHOCT.

v WabpaHaTa CTOMHOCT ce Mapkupa B CUHLO.

3. HacTtpoiiTe BpemeTo Ha Kpan ¢ NpbCcTeHa 3a HacT-
poWika.

4. HartncHete V.

5. HartucHere .

v [lncnneAaTt nokasea BPeMETO Ha cTapT. YpeasT € B
nosnuna Ha n3vaksaHe.

v Korarto BpemMeTo Ha cTapT ce AocTUrHe, padorara
3anousa 1 NPOOb/HKMTENHOCTTA U3TNYA.



v Korarto nareue BpeMeTo, NpoO3ByYaBa 3BYKOB CUT-
Han. Ha aucnnesa ce nokasea ykasaHue, ye padoTa-
Ta e npekpaTeHa.

6. AKO NPOOBL/KUTETHOCTTA e U3Tekna, U3BbLpLIeTe ea-
HO OT CneaHuTe AencTeuA
— [pu Hyxaa MoxeTe Aa U3BbLPLUMTE AOMBIHUTEN-

HW HACTPOWKN 1 Aa nogHosuTe padoTtara.

- Korato actuerto e rotoso, uskaouete ypeaa ¢ O.

MpomaHa Ha BpemeTo Ha Kpa#u

3a na nonyunte 00ObLP PesynTaT OT rOTBEHETO, MOXeTe
[la NPOMEHATE HAaCTPOEHMA Yac npeau crapTupaHe Ha
pabdoTarta 1 U3TMYaHe Ha NPOOL/IKUTENHOCTTA.

1. HatucHete "Kpan".
2. HacTtpoiTe BpemeTo Ha Kpai ¢ NpbcTeHa 3a HacT-
pownka.
Mpun Hy)Oa HynnpainTe HacTpoeHaTa CTOMHOCT C O,
3. HatucHete V.

NMpeKkbcBaHe Bpeme Ha Kpau
1. HatucHete "Kpan'.

2. Hynupailte HacTpoeHara CTOMHOCT C O.
3. HartucHete V.

12.3 HactpouBaHe Ha Tanmepa

TanmMepsbT pab®oTHU HesaBucKuMo OT padoTarta. MoxeTe
na HacTpouTe Tarimepa 4o 24 vaca. TaiMepsT uma
COOCTBEH CUrHas, Taka Ye [a yyeTe Kora CBbpliBa Tal-
Mep WM NPOObAXUTENHOCT.

1. Hatuchete &

2. 3a pa HacTpouTe TanMepa, HAaTUCHETE Ha Ancnnen
CbOTBETHATa BPpeEMeBa CTOMHOCT, HaNp. MUHyTK "m"
nnn cekyHam "s".

v 3BpaHaTa CTOMHOCT ce MapKupa B CUHbLO.

BawwuTa ot feua bg

3. Hactpolite TaliMepa ¢ NpbCTeHa 3a HaACTPOWKa.

v [pu Hyxaa HymMpaiiTe HacTpoeHata CTOMHOCT C O.

4. 3a pa ctapTuparte TariMepa, HaTUCHETE Ha AncCnen
Bbpxy D.

v TailmepbT 3anoysa padoTa.

v AKO ypenbT e U3K/oUEH, TaiMepbT ocTaBa BUANM
Ha aucnnen.

v KoraTto ypeabsT ce BK/IOUN, HACTPOWKUTE Ha TEKY-
LMA pexunm ca Ha amcnnen. TaMepbT ce Nokassa B
nHAMKaTopa Ha crartyca.

v Korarto nareue tanmMepsT, NPO3ByYaBa 3BYKOB CUT-
Han. Ha aucnnen ce nokasea ykasaHue, ye Tanme-
PbT € NpeKparteH.

MNMpeKpaTABaHe Ha TaMmepa
UsunckeaHe: [posByuaBa curHar.

» HartucHeTe NponsBOSIHO Mofe.
v TalMepbT e UBK/IIOYEH.

NpomAaHa Ha Tanmepa

MoxeTe No BCAKO Bpeme [a NpoMeHuTe Tarimepa.

1. AKo TaliMepbT padoTu Ha 3adeH naad, npeav Tosa
n3bepete Tanmepa ¢ .

2. Harmucnere .

3. lNpomeHeTe Tarimepa ¢ NpPbCTEHA 3a HACTPOWKa.

4. Motebpaere c D.

MNpexkbcBaHe Ha Taumepa

MoxxeTe Mo BCAKO BpeMe [a MPEKbCHETE TarmMepa.

1. Ako TaliMepbT paboTn Ha 3a[eH nnad, npeau Toea
nsbeperte Tanmepa c .

2. Hartucnere L.

3. Hynupaiite Taiimepa ¢ O.

13 3awuTa ot geua

ObesonaceTe Bawwva ypen, 3a fJa He MoraT Aeuara no
norpeLlka aa ro BK/OYBAT WX Ja MPOMEHAT HACTPON-
KUTE.

13.1 AKTMBUpaHe Ha 3alluTaTa OT Aeua

3agpwbxTe HaTUCcHaT ByToHA S 3a OKOJI0 4 CeKyHIu.
v EnemeHTuTe 3a ynpaeneHune ca Onokupaxm.
v AKO e HaCTpOEHO BpeEME Ha TarMep, TO NPOab/IKa-
Ba aa Teue. JlokaTo 3awmutaTa oT Jela € akTUBHa,
BPEMETO Ha TaiMepa He MOXe Aa ce nNpoMeHA. 3a

[a npekpaTuTe curHasHuTe TOHOBe, Hanp. cnen us-
TMYaHe Ha BPEeMEeTO Ha TarmMepa, HaTUCHEeTe Npous-
BOJIEH OYTOH.

13.2 JleaKTBMpaHe Ha 3aLyuTaTa oT geua

1. 3aBbpTeTe npbcTeHa Ha 360°.

2. AnTepHaTVBHO 3aapbXTe OyToHa S 3a OK. 4 CeKyH-
O HatucHar.

3. EnemeHTUTE 3a ynpasneHue ca oTONoKMpaHu.

14 OCHOBHMU HaCTPOMUKH

MoxeTe ga HacTpouTe OCHOBHUTE HACTPOWKK Ha Ba-
wua ypen cnopen Bawwute Hyxaw.

14.1 O6wW npernen Ha OCHOBHUTE
HaCTPOWUKHU
TyK We Hamepute 0Bl npernen Ha OCHOBHUTE HaCT-

poliky 1 habpuyrHute HacTpolikn. OCHOBHWUTE HACTPOW-
K 3aBWUCAT OT oBopyaBaHeTo Ha Bawma ypen.

Benemku

= [IpoMeHNTE Ha HACTPOWKUTE 3a e3KKa, 3a 3BYKa Ha
OYTOHUTE W 3a APKOCTTa Ha AUCM/IeA BAM3aT B cuna
HesabaBHO. BCuukmM Apyrn HACTPOMKM ca BavaHM
camo ako 3anaMeTuTe HacTPOonKuTeE.

»  Cnen cnvpaHe Ha Toka BalumTe npomMeHn no OCHOB-
HUTE HACTPOWKM OCTaBaT 3anaseHun 3a U3BECTHO
BPEME.
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bg [lloanomaraHe Ha NOYMCTBAHETO

MepcoHanusupaHe HU3bop
PaboTa cnen BkAouBaHe ® [1aBHO MeHHO'
= Mukp. ypHa
® HcTtuA
= [pun
N3muHano speme Ha rot- = [ducnnen’
BEHE = He ce nokasBsa
3awuTta ot geua = HannuHo
m [leakTuB.

' ®abpuuHa HacTpolika (Moxe Aa ce pasnuuasa cro-
pea tmna ypea)

dabpUUHU HACTPOMKU H360p

OCHOBHHM HaCTPOMKH HU360p

Esuk Bx. nsbopa Ha ypena

TouHO Bpeme "ToyHo Bpeme" B 24 y

dopmar

Oucnnen HU360p

ApkocT = Crenenn 1 go 8'

VHankaumna Bpeme = Bk (Tasn HacTponka
yBe/vyaBa pasxoaa Ha
eHepruna)
Bk, Bp. orp.’
N3k,

TouHo Bpeme OurutanHo'
AHanoroeo

PerynunpaHe ® |leHTpupaHe Ha aucn-
NleA XOPU30HTa/THO U
BEPTUKASIHO.

' ®abpuuHa HacTpolika (MOxe ga ce pasnuyasa Cro-
pen tvna ypea)

ToH HU3bop

Curnan Ha 6yToHuTE = Bkn.'
= /3kn.

MH. KbCO Bp.
Kbco BpemeTp.
Cpedn. Bpem.'
[Jbnro BpemeTp.

CurHaneH ToH

' ®abpuuHa HacTpolika (Moxe Aa ce pasnuuasa Cro-
pea Tmna ypea)

HacTpo¥iku Ha ypeaa H360p
OcBseTnexune = Bkn.'
= /3K,
MuKpoOB. MOWHOCT Npeas. = 90 W
HacTp = 180 W
= 360 W
= 600 W
= boost

' ®abpuuHa HacTporika (Moxe aa ce pasnnuasa Cro-
pea Tvna ypen)

MepcoHanusupaHe HUs6op

JNloro Ha mapkaTta »  [lucnnei’
® He ce nokassa

' ®abpuuHa HacTpolika (Moxe ga ce pasnuyasa Cro-
pen tvna ypen)

DabpuyHU HACTPONKM ®» Bn3cTaHoBABaHe
® [IpekbCcBaHe
JemMo pexnm ®» HactporiBaHe Ha "Dab-

PUYHN HACTPONKN"
[TokasBa ce camo
npes3 MbpBUTE 5 MUHY-
TV cnea HynupaHe uam
cnea NbpeuA Nyck B
ekcnnoarauma.

VHopM. 3a ypena = "VIHthopwm. 3a ypena"
nokassaHe

14.2 MNpomAHa Ha OCHOBHUTE HAaCTPOUKHU

U3uncKBaHe: YpeabT € BK/IOUEH.

1. HatucHete "OCHOBHM HacTpomnkn'.

2. HaTucHeTe xenaHata OCHOBHa HacTpOWKa.

3. Ha ancnnesa npomeHeTe xenaHuTe HacTPOMKMN,

4. C D ce BbpHETE KbM Mpernena wiv KbM rnasHoToO
MEH!IO.

14.3 lMNMpomAHa Ha yaca

U3ncKBaHe: YpeabT € BK/IOUEH.

HatucHete "OCHOBHM HacTponkn'.

HatuncHeTe ocHoBHata HacTpouka "TouHOo Bpeme".
[uncnnenaT nokasea HacTpoeHaTa CTOMHOCT.
HacTpolite yacoBeTe C NpbCTEHA 3a HACTPONKa.
HartucHeTe MuHyTUTE.

HacTpolite MUHYTUTE C NPbLCTEHA 3a HACTpoliKa.
HatncHete V.

C ‘D ce BbpHETE KbM Mpernena wiv KbM rnaBHoTO
MEHIO.

Noohaw N

15 MoanomaraHe Ha No4YucTBaHeTo

MognomaraHeTo Ha NoYMCcTBaHEeTo e Bbp3a anTepHaTu-
Ba Ha NMOYMCTBAHETO Ha Kamepara. [loanomaraHeTo Ha
NMOUYMCTBAHETO Pa3MeKBa 3aMbPCABAHMATA UPE3 U3Ma-
pPABaHEe Ha carnyHeH pasTBop. 3aMbpcABaHnATa cnes
TOBA MO-/IEKO Ce OTCTPaHABAT.

15.1 HactpoiBaHe Ha noanomaraHe Ha
noYUucTBaHETo

UsncKBaHe: YpeabT € BK/IOUEH.
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1. HartucHete "lMouncTaHe".

2. CnepgpaliTe ykasaHmATa Ha AMcnaeA.

3. HatucHerte .

v Cnen natmyaHe Ha NpoaAb/HKUTENHOCTTA NPO3ByYaBa
curHan.

4. Cneppante ykasaHuATa Ha aucnnies.



[MouncteaHe 1 noaapbXKa bg

16 [NMouucTBaHe U NOAAPDBIKKA

[MouncTBanTe U NoaaobpXanTe ctapatenHo Bawwua ypeg,
3a [la cbxpaHuTe HeroeaTta yHKUMOHANHOCT 3a ObAro
BpPEME.

16.1 lMNMpenapaT 3a MMeHe
Vianonsearite camo noaxoaALwn noyncTealn cpeacrsea.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

ynap!

|_|DOHI/IKBaLLlaTa Bara Moxe fa npegn3snka TOKOB

ynap.

» 3a nouncrtBaHe Ha ypeaa He N3NonsBanTe malivHa
3a NouyncTBaHe C napa Wan ¢ BUCOKO HanAraHe.

BHUMAHMUE!

HenoaxoaAwmTte nouncTBallmn cpeacTsa noepexaar no-

BBbPXHOCTUTE Ha ypeaa.

» [la He ce 1anonseart abpasuBHY 1 U3UCKBALLN Thp-
KaHe noumucTeallM cpeacTaa.

» He nanonseaiTe NoUNCTBALLM CPEACTBA C BUCOKO
CbObPXaHNE Ha anIKOXO/1.

» He nsnonseante TBbPAM adpasnBHN MOV UK MoK
3a unCTeHe.

» He nanonseanTe cneuvasHu NoYMcTBalLLM Npenapa-
T 3a TOMO NOYNCTBAHE.

» VI3nonsBsaiTe npenapaTy 3a CTbK0, Wabepn 3a
CTbK/1I0 UV CPeACTBa 3a rpuxa 3a Hepbxaaema
cTOMaHa camo ako Te ca NpenopbyaHn 3a CbOTBET-
HaTa yacT B MHCTPYKLUMATA 3a NouncTBaHe.

Chaobpxatlata ce B HOBUTE MbOM COM MOXE Aa noBpeaun

NMOBBLPXHOCTUTE.

» [lpeau ynotpeda nsnnakHeTe WaTesiHO HOBUTE MO-
nMBaTeNHN Kbpu.

Kou nouncTtealum npenapati ca Nnoaxoaslum 3a OTAe-
HUTE MOBBPXHOCTN N YaCTu, We HayynTe B OTAE/THUTE
PBKOBOACTBA 3a No4YncTBaHe.

16.2 MNMouucTBaHe Ha ypena

MouncTBaiTe ypena crnope NnocoyeHoTo, 3a aa He ce
NOBPEAT Pas/IMYHNTE YacTU U MOBBLPXHOCTU Nopaan
rPEeLHo NouYncTBaHe UM HenoaxodALl npenapar.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHoOCT oT U3rapAHuUA!

Mo Bpeme Ha ynotpeda ypeabsT U HeroBuUTe AOKOCBALLM

Ce yacTu ca ropetum.

» lI3nckBa ce BHMMaHue, 3a fga ce nsberHe AoKOCBa-
HEeTO Ha HarpeBaTesIHUTE EeNeMEHTN.

» Maskute geua Ha Bb3pacT nod 8 roanHun TpadBa aa
CTOAT Janeu.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocCT oT noxap!

OcTatbUnTe OT XpaHa, MasHuHaTa U COKbT OT NMeyYeHeTo

Morar Ja ce 3anansr.

» [lpeon paBoTa oTCTpaHABaNTe rpyduTe sambpcABa-
HMA OT Kameparta, OT HarpeBaTeIHUTE eNeMeHTU U1
NpVHaAANEeXHOCTUTE.

A NMPEAYNPEXOEHUE - OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HanpackaHOTO CTbK/10 Ha BpaTtaTa Ha ypeaa Moxe ha

ce NnpbCHe.

» He nsnonssainte ocTpy adpasnBHU NOUYNCTBALLU
npenapartn Ui ocTpn MeTaIHN CTbPrasiku 3a no-
UMCTBAHETO Ha CTbK/IOTO Ha BpaTtaTta Ha ypeaa, Tbi
KaTo Te morar Ja HagpacKaTt NoBbpXHOCTTA.

1. CnagBalite ykasaHuATa 3a nouncTeallnTe cpeacTtsa.
2. YkagzaHuATa 3a NouyncTBaHe Ha KOMMOHEHTUTE Ha
ypena win noBbpXHOCTUTE fa Ce cnasBar.
3. KoraTto He e MOCOYEHO HULLIO APYro:
— [louncTteTe KOMNOHEHTUTE Ha ypeada C ropell ca-
NyHEH Pa3TBOP N C Kbpna.
— [loacyweTe ¢ Meka Kbpna.

16.3 lNMouncTBaHe Ha KamepaTa

BHUMAHMUE!

HenpaBu/HOTO NOYMCTBAHE MOXE Aa NOBPean Kamepa-

Ta.

» He nsnonssanTte cnpei 3a dypHa, abpasnsHn cpea-
CTBa WM ApYrv arpecuBHU NOYMCTBALLM CpeacTBa.

1. CnagBaiite ykasaHuATa 3a NouncTeallnTe cpeacTtsa.

2. ouncTeTe ¢ ropeu canyHeH pasTBop WK oueTHa
BoAa.

3. Mpu cnNHO 3aMbpcABaHE 3a MOBBPXHOCTU OT HE-
pbXaaema cToMmaHa 13non3pante NoaxoaALlo no-
UMCTBALLO CPeacTBO 3a PypHM.
Vi3nonaearte nouncTBallM npenapartun 3a gypHa ca-
MO B CTy[eHa kamepa.
CbBeT: 3a ga ce OTCTPaHAT HEMPUATHUTE MUPU3MN,
3arpenTe valla BoJa C HAKOJIKO Kankh IMMOHOB COK
3a 1 00 2 MVMHYTM C MaKCuMaaHa MUKPOBB/IHOBA
MOLLHOCT. 3a ga nsberHete sadaBeHO KUMNBaHe, BU-
Haru BKapBawTe B CbAa abXuua.

4. Cnepn ToBa n3dbplieTe KamepaTta ¢ Meka Kbpna.

5. NacyuweTe kameparta ¢ OTBOpeHa Bpara.

16.4 PereHepupaHe Ha camonoyucTBaLluTe
ce NOBbPXHOCTU B KamepaTta

['opHaTa yacT Ha KkamepaTa € camonouncTeaula ce. Ca-

MOMOYUCTBALLNTE CE MOBBPXHOCTM ca MOKPUTK C Mo-

pecTa, MaTtoBa Kepamuka 1 uMmart rpyda noBbpXHOCT.

AKO rpun dyHkUmMATa padoTn, camonouncTeallmMTe ce

MOBBPXHOCTM Moemat OT MeYeHOTO U rpuna NPbCku

MagHWHa 1 TV pasrpaxaar. AKo nanonseare npeammHo

MUKPOBB/IHW, CTapTMpanTe Ha PeaoBHN MHTepBan

rpun PyHKUMATA, 3a NOYNCTBAHE Ha Kanaka.

BHUMAHMUE!

MouncTBalMAT Npenapar 3a GQyPHU BLPXY CaMOMNOYnUCT-

BaLLMTE CE MOBBLPXHOCTU MOBPEXAA MOBbPXHOCTUTE.

» He n3nonaearite nouncTBall npenapar 3a QypHu
BBbPXY CaMornouyncTeallmMTe ce NoBbPXHOCTU. AKO BCe
nak BbpXy Te3W MNOBbPXHOCTU NMonaaHe nouncTeall
npenapar 3a QypHu, BeaHara nonuinTe ¢ BoAa U Mb-
6a. He TbpkanTe 1 He nanonssante adbpasnsHN
CpeacTBa 3a NnoyncrBaHe.
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bg OtcTpaHABaHe Ha HEeU3NPaBHOCTU

U3ncKBaHuA
KamepaTta e npagsHa.
YpenbT € BK/OYEH.

n

[

1. HartucHete "[pun'.

2. HatucHete "CrteneH".

3. N3bepeTe Han-BMCOKaTa CTEMNeH Ha rpul.

4. HartncHete V.

5. HartucHete "Bpemetp.".

6. HacTtpoliTe xenaHata npoab/IKUTENHOCT.

HeoBxoaumaTa 3a NOUNCTBAHETO NPOABLMIKUTETHOCT

3aBUCKN OT KOJIMYECTBOTO ocTaTbuM MasHuHa. Ctap-

TMpanTe ¢ NPOALIKUTENHOCT OT 20 MUHYTW.

HatncHete V.

CrapTupaiite padorara C s.

JokaTto ypeabsT Harpaea, NPOBETPABANTE MOMELLEHN-

eTo.

v [lo Bpeme Ha padoTa e BL3MOXHO 0OpasyBaHe Ha
nylek. ToBa e HoOpMasTHO 1 NpemMuHaBa.

v Cnea natnyaHe Ha Npoab/HKMTENHOCTTa Npo3ByYyaBa
curHan.

9. AKO B Kpaa Ha NpoAb/HKUTENHOCTTa OLle Ce BMKAa
nyLeK, YabmMKeTe NPoabIKUTENHOCTTA.

® N

16.5 MNouuncTBaHe Ha NpUHaANEeHOCTUTE

1. CnagBaiite ykasaHuAaTa 3a NouncTeallnTe cpeacTtsa.

2. Baropenute ocTtartbumM OT XpaHa ce pa3MeKkBaT C
B/IaXXHA Kbpra W ropeLl canyHeH pasTBop.

3. lMouncrete NPMHAANEXHOCTUTE C ropeLy canyHeH
pas3TBOP M Kbpra Unn ¢ YyeTka.

4. [NouncTBaNnTe pbxaaTa Cc npenapart 3a HepbXaaema
CTOMaHa uaun npenapart 3a CbA0Be.
[1pn cnNHO 3aMbpcABaHE M3NoN3BanTe cnupana oT
HepbXaaema CToMaHa wunu npenapar 3a noynucreaHe

Ha ypPHW.
5. MopacyweTe ¢ meka Kbpna.

16.6 MNMouuncTBaHe Ha CTbKNaTa Ha BpaTaTta

BHUMAHMUE!

HenpaBuaHOTO NOYMCTBaHE MOXE Aa NOBpean CTbkNa-
Ta Ha Bpararta.

» He n3nonseante cTbpraska 3a CTbK/o.

1. CnagBaiite ykasaHuAaTa 3a NouncTeallnTe cpeacTtsa.

2. Ctbkiarta Ha Bpartarta ce NMoYncTBaT C BAaxHa Kbpna
N NpenapaT 3a CTbKNO.
BenexkKa: CeHknTe BbpXy CTbKaTa Ha BpaTarta, Ko-
NTO NPUIMYaT Ha TPENTEHUA, Ca CBET/IMHHN OTpaXe-
HMA OT OCBET/IEHNETO Ha Kamepara.

3. loacyweTte ¢ meka Kbpna.

16.7 MNMouucTBaHe Ha yNABbTHEHUETO Ha
BpartaTta

BHAMAHUE!

HenpaBWiHOTO NoUNCTBaHE MOXe [a NoBpean ynabTHe-

HMEeTo Ha Bparara.

» He n3nonseante MeTanHa Crbpraska uam CTbKIeHN
LnaTyn 3a NoYncTeaHe.

» He nsnonseante abpasvBHN NOYMCTBALLM Npenapa-
™.

1. CnasBavite ykasaHuATa 3a noyncrBawmte cpeacraa.

2. [NouncTBalTe yNNbTHEHMETO Ha BpaTaTta C ropety ca-
nyHeH pasTBop M MeKa Kbpna.

3. loacyuwete ¢ Meka Kbpna.

16.8 MNMouncTBaHe Ha NnpeAHaTa CTpaHa Ha
ypena

BHAMAHUE!

HenpaBuaHOTO NouncTBaHe MOXe Aa NoBpean npeaHa-

Ta yacT Ha ypena.

» He n3nonsearTte npenapaTtn 3a CTbKI0, MeTaHa
CTbPprasika Win CTbK/IEHW LWNAaTyn 3a NoYncTBaHe.

» 3a ga nsberHeTte KOposua BbPXY NPeaHUTe YacTu oT
HepbXaaema CTOMaHa, BeAHara oTcTpaHABanTe net-
HaTa OT KOT/IeH KaMbK, MasHUHa, KucennHa u 6ents-
.

» [1pu NOBBLPXHOCTU OT HEPBXAAeMa CToOMaHa U3nons-
BanTe cneuvanHu cpeacTBa 3a NoAapbXka Ha He-
pbXkaaema CTOMaHa 3a ropeLm noBbPXHOCTH.

1. CnagsBaiTe ykasaHuAaTa 3a NouncTeallnTe cpeacTsa.

2. [lpegHata yacT Ha ypeaa ce No4YncTBa C ropety ca-
NMyHeH pasTBoOp M Kbpna.

BenexkKa: Ha npegHaTa cTpaHa Ha ypeaa ca Bbs-
MOXXHW Ma/IKK LBETOBM pasimumna nopaan pasnnyHu-
Te mMaTtepuanu, Kato Hamnp. CTbK/10, NaacTmaca uan
MeTarn.

3. lMpw ypean ¢ npegHa 4yacT OT Hepbxdaema cTomaHa
HaHeceTe CPedCTBOTO 3a NOAAPBXKKA Ha HepbXaae-
MaTa CToMaHa C MeKa Kbpra Ha TbHBK C/I0M.
CpeacTea 3a nogapwmkka Ha Hepbxaaema cToMmaHa
e nonyunte oT cnyxba 3a 0OCNyXBaHe Ha KMeH-
TMTE WK B CMeLmanmampaHara TbproBcka Mpexa.

4. [loacyuweTe ¢ MeKa Kbpna.

16.9 MouncTBaHe Ha NnaHena 3a oOCnyMBaHe

BHUMAHUE!

HenpaBuWiHOTO NouncTBaHe MOXe [a NoBpeaun naHena
3a 0BCcnyxBaHe.

» Hukora He BbplieTe naHena 3a o0OCayXBaHe MOKbLP.

1. CnasBaliTe ykasaHuATa 3a noyncrealmte cpeacrea.

2. MouwncTeTe naHena 3a oBCAyxXBaHe ¢ MUKpodasep-
Ha Kbprna WM ¢ Meka, BnaxkHa Kbpna.

3. lNoacyweTe ¢ Meka Kbpna.

17 OTcTpaHABaHe Ha HeU3NpPaBHOCTHU

MoxxeTe ga OTCTpaHUTE CaMOCTOATENHO MasiKu HEU3M-
paBHOCTK No Bawwna ypea. Npean na ce cBbpxeTe ¢
oTAena no o0cnyxBaHe Ha KAMEHTU, HanpasBeTe crnpas-
Ka C nHopmMaumnAaTa 3a OTCTpaHABaHe Ha Henanpas-
HOCTW. Taka Lie U3BErHeTe HeHYXXHW pasxoau.
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A NPEAYNPEXAEHUE - OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HekOMMNETEHTHUTE PEMOHTI Ca OMAaCHMW.

OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTU bg

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT TOKOB
ynap!
HekomneTeHTHUTEe PEMOHTN Ca onacHMW.

» Camo obyueH cneuvannanpad nepcoHan Tpadsa aa » Camo obyueH 3a uenTa cneunannsnpaH nepcoHan
N3BBLPLLBA PEMOHTM Ha ypena. TpAGBa [a U3BbPLLIBA PEMOHTM Ha ypeaa.

» AKO ypenbT e AedeKTeH, ce CBbPXeTe ¢ oTaena no » 3a pemoHTa Ha ypega TpabdBa ga ce UsnonssaT ca-
obcnyXBaHe Ha KINEHTW. MO OPUTMHANHW PE3EPBHU YaCTW.
— "Otnen no o6enyKBaHe Ha KIneHTn", »  AKO MpexoBuAT Kaden nnm kadenbT 3a CBbp3BaHe

CrpaHuia 22

Ha To3u ypen Obae noBpeaeH, Toin TpAdBa aa ce
CMEHW CbC crneuraneH MpexoB Kaden uin cneuna-
neH kaben 3a CBbp3BaHe Ha ypeaa, KOMTo Moxe aa
ce 3aKynu OT Npou3BOANTENA UK HErOBMA OTAEN MO
0BCnyXBaHe Ha KANEHTW.

17.1 dYHKUMOHANHU HEU3NPABHOCTH

HeusnpasHoOCT

MpuurHa u oTCcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

YpenobT He yHKUMO-
HUpa.

LLlencensT Ha kabena He e BKapaH.
» CBbpKeTe ypeaa KbM e/1eKTposaxpaHBallarta Mpexa.

B kyTvATa ¢ Npeanasutenu ce e akTuBUpan npeanasuter.
» [poBepeTe NpeanasuTens B KyTUATa ¢ Npeanasutenu.

CnupaHe Ha enekTposaxpaHBaHeTo.

» [lpoBepeTe fann yHKUMOHUPAT OCBET/IEHNETO HA MOMELLEHNETO UK OPYrK ypeau B no-
MeELLEeHNETO.

DyYHKLMOHa/IHA HEN3MPAaBHOCT

1. VskntoueTe npeanasutens ot TabnoTo.

2. Cnep ok. 10 cekyHau BKItOUETE OTHOBO Mpeanasutens.

v AKO HeuanpaBHOCTTa e Ouna egHoKpaTtHa, CboOLLeHNeTo yracsa.

3. AKO CHOOLIEHNEeTO ce NoABM OTHOBO, CE CBbPXETE C oTAeNa Nno 0OCYyXXBaHe Ha KANEHTU.
Mpu oBaykaaHeTo NocoYeTe TOYHOTO ChOOLIeHME 3a rpeluKa.
- "Otnen no o6enyxeaHe Ha KineHTH", CTpaHuua 22

MuKpoBb/IHOBaTa

dypHa He DYHKLMO-
HUupa.

Bpatarta He e 3aTBOpEeHa nsuAano.

» [lpoBepeTe gann octaTbUM OT ACTUA WK YYXAO TANO HE Bb3NPENATCTBAT X04a Ha BpaTa-
Ta.

AcTtnAaTta He ce 3arpa-
BaT.

[emMo pexnmbT € akTUBMPaH B OCHOBHUTE HACTPOWKM.

1. V3kaoueTe ypeaa oT eflekTpudeckara Mpexa, Kato U3KIKUMTe 3a KpaTko npeanasuTens
oT TabnoTo.

2. [leakTnBupanTe AeMO pexmnma B pamMKnTe Ha 5 MUHYTN B OCHOBHUTE HACTPOWKMN,
— CrpaHuya 17

OcBeT/1eHMEeTO Ha Ka-
mMepaTa He yHKUMO-
Hupa.

Bb3MOXHM ca pasinyHn npuynHu.

» CBbpxeTe ce ¢
- "Ornen no o6enyxeaHe Ha kineHTn", CtpaHuya 22.

MWKPOBBIHOBUAT pe-
XM NpeKbeBaa.

DyHKLMOHA/IHA HEM3MPaBHOCT
1. HynupanTte ypena.
- Bappwxre HatucHat 6ytoH O sa muHuMym 10 cekyHaw.
- WNnn nsknouete npennasutena ot Tadnoto. Cneg ok. 10 cekyHAM BKAOUYETE OTHOBO
npennasuTena.
v AKO HeusnpaBHOCTTa e Buna eaHoOKpaTHa, CboBLEHNETO yracsa.
2. AkO cHOBLIEHMETO ce NOoABM OTHOBO, CE& CBBLPXETE C OTAena no 00Cy)KBaHe Ha KAUEHTU.
Mpun obaxaaHeTo NocoyeTe TOYHOTO CHOOLLEHME 3a rpeLlKa.
- "Oraen no o6eayxpaHe Ha kimeHTn", CTpaHuya 22

ActnAaTa ce sarpAasar
no-0aBHO OT 0OOUKHO-
BEHO.

MVKpOBb/IHOBaTa MOLUHOCT € HacTPOeHa TBbPAE HUCKO.
» HacTtpoiTe no-BMcoka MUMKPOBBIHOBA MOLLHOCT.

B ypena € noCtaBeHOo No-roiaMo KOJin4yeCcTBo OT OBVKHOBEHO.
> HaCTpOVITe no-Av/ira NpoAbL/HKUTENTHOCT.
3a ABOMHOTO KOMNYECTBO Ce Hy>XgaeTte oT [BOWNHO BpEME.

HActnAaTa ca no-cTyaeHn oT 0OMKHOBEHO.
» OObpHeTe ACTUATA UK M1 pasdbpKBaiTe MEXayBPEMEHHO.
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bg [lpenasaHe 3a oTnagbum

Held3|1paBHOCT I'Ipw-mua U OTCTpaHABaHe Ha HEeU3NpaBHOCTH

YachT He ce nokasBa, [ucnneAr ce U3k/touBa e KpaTko.
aKo ypeabsT e n3ko-  He e Heobxoammo aencrsume.
yeH

17.2 YKasaHuf Ha gucnnesn

HeM3I1paBHOCT an‘-IVIHa U OTCTpaHABaHe Ha HEeU3NpaBHOCTH

Ha ancnned ce no- @yHKLlI/IOHaﬂHa HEen3npaBHOCT
Kassa CboOlleHne C 1. Hynupaiite ypeaa.

"D" nan "E". - BagpwxTe HatucHat 6ytoH O 3a MUHUMYM 6 cekyHau.
- Wnu usknioveTe npeanasutena ot Taénoto. Cnea ok. 10 cekyHAM BKAOUETE OTHOBO
npeanasutens.

v AKO HeusnpasHocTTa € 6una egHoKpaTHa, CboOLLEHNETO yracsa.
2. Ako cboOLIeHMEeTO ce NoABM OTHOBO, C& CBbPXKETe ¢ oTaena no o0cny)KBaHe Ha KINEHTU.
Mpu oBaxxgaHeTo nocoyeTe TOYHOTO CHOOLIEHWE 3a rpeLlKa.

— "Ornen no o6enyxeaHe Ha kameHTn", CtpaHuya 22

18 lpenaBaHe 3a oTnaabUM

18.1 MpepnasaHe 3a oTNaAbUU Ha U3NE3NH
oT ynotpeba ypeau

Ypes ekonorocbodpasHo npedasaHe 3a oTnagbuUy e

Bb3MOXHA MOBTOPHA ynoTpeda Ha LEHHWU CYPOBUHM.

1. Vsgbpnaite oT KOHTaKTa Lencena Ha kadena sa
CBbP3BaHEe KbM Mpexara.

2. MMpepexeTe Kabena 3a CBbLP3BAHE KbM Mpexara.

3. lMpepaiiTe ypeaa sa oTnagbLyM Mo eKon0rockLodpa-
3EH HauVH.

AKTyanHa nHpopmauma OTHOCHO Ha4YMHUTE Ha npe-
JaBaHe 3a oTnaabUn Wwe nosyunte oT Bawwua cneuw-
ann3npaH TbProBeLl, KakTo 1 OT CbOoTBeTHaTa 00-
LMHCKa unn rpaacka ynpaea.

2012/19/EC 3a cTapu enekTpuyecku
N eNeKTpoHHM ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Ta3n aupekTnea pernameHTupa Ba-
nmaHuTe B pamkute Ha EC npasuna
3a NpuemaHe 1 M3non3BaHe Ha cTapu
ypeaw.

Tosu ypen e 0603HaueH B CbOTBETC-
TBUE C eBponeiickara AMpeKTvBa
—

19 Otaen no ob6cnyMBaHe Ha KNUEHTH

MoapobHa nHhopmauma OTHOCHO rapaHLUMOHHUA CPOK
N rapaHUMOHHMTE YCNoBNA BbB Ballata cTtpaHa e no-
NlyyuTe OT HawuA oTAen no oOCAyXXBaHe Ha KINEHTH,
Bawwa Tbproeeu unn Ha HalwaTta yed ctpaHuua.

B cnyuali ue xxenaete ga ce CBbpXeTe ¢ otaena no oo-
chny)XBaHe Ha KnvMeHTu, ca By HeoBxoanummn HOMEpPHT Ha
nanenneto (E-Nr.) n saBoackuat Homep (FD) Ha BawwnaA
ypea.

[aHHUTe 3a KOHTaKT Ha oTaena no obcny)xBaHe Ha Kaw-
EeHTW LLIEe HamMmepuTe B NMPUIOXKEHWA yKasaTesl ¢ oTaenu
no oBcny>xBaHe Ha KAMEHTW WK Ha HalaTta yed cTpa-
HuULa.

HacToAwmnAT NpoayKT CbAbpXa CBET/IMHHW U3TOUYHMLN C
Knac Ha eHeprunHa edpekTmBHocT D. CBET/IMHHUTE 13-
TOYHMUM Ce npeanaraT KaTto pesepBHa yacT 1 TpAbBa
[la ce CMeHAT caMo oT 00yJeH crneunanmanmpaH nepco-
Ha.
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19.1 Homep Ha usnenueto (E-Nr.) u
3aBoacKu Homep (FD)

HomeptbT Ha nanenneto (E-Nr.) 1 3aBOACKUAT HOMeEP
(FD) ca nocouyeHu Ha abpuuHaTta Tabesnka Ha ypeaa.
OTBOpETe BpaTarta Ha ypena, 3a fa Buante dadpuyHa-
Ta Tabenka ¢ Homepara.

€ 2
Type |

MoxeTe na cu sanuieTe gaHHUTE, 3a Aa pasnosarare
CBOEBPEMEHHO C JaHHUTe Ha Balwwva ypen n tenedoH-
HUA HOMepP Ha oTaena No 0OCAy)XBaHe Ha KAUEHTW.

E-Nr: FD: ZNr.
\ |
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20 Taka ctaBa

3a pas/IMyHN ACTMA TyK LIe OTKPUETE NOAX0aALNTE
HaCTPOWKUK U Ha-00OpUTE NPUHAONEXHOCTU N CbOOBE.
[MpenopbkKTE CMe CbrnacyBann onTuManHo 3a Baluma
ypea.

20.1 TaKa npoueaupaTte HaW-gobpe

TyK e HayunTe Kak Hali-nodpe [a AencTearte CTbhka
no CTbIMKa, 3a Aa MOXeTe naeasHO Aa nanonaearte npe-
NopbKUTE 3a HacTpoka. LLle nonyunte gaHHW 3a MHOrO
ACTUA C MHOpMaLUMA U CbBETU 3a MaeaNHO M3MNON3Ba-
He Ha ypeaa "oT MbpBKMA MbT" 1 HAcTpoMKa.

CbBet

YkasaHuA 3a NpuroTeAHe

® [IpenopbKuTe 3a HaCTPOWNKa BakaT BMHArun 3a cryae-
Ha 1 NpasHa Kamepa.

®m  YKasaHuATa 3a BPEMETO B Nperneante ca OpueHTn-
POBBYHM. Te 3aBUCAT OT KAYeCTBOTO W CBoOMCTBaTa
Ha XpaHUTeHUTEe NPOOYKTH.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHoCT oT usrapAHuA!
XpaHuUTenHnTe NPOAYKTW C TBbpAa Yepyrnka uim Koxa
MOraT Mo BPEME Ha 3arpABaHe Wau cnej Hero ga ce
crnyKar eKCrnao3mBHO.

» Hwukora He roTeBeTe AlUa B mocTaBkarta 3a Anua unn
He 3arpABanTe TBbPAO CBapeHu AnLa B nocTaBkara.
Hukora He roTBeTe pakooBpasHMu.

[Mpu AnLa Ha oYM MAK YiMLa B Yalla NpeaBapuTenHo
npobusanTe OenTbKa.

» [lpu xpaHu ¢ TBbPAA Yepynka Uamn Koxa, Kato Hanp.
AGBIKK, AOMaTH, KapTOMU UK HAAeHUUW, Yepynka-
Ta MOXe [a ce npbcHe. [Npean 3arpasaHe npodunte
yepyrnkara nunm Koxarta.

BHAMAHMUE!

ChObpxalluTe KUCeMHa XpaHuTenHu NpoayKTn morat

[la NoBpeaAT pelleTkaTa Ha ckaparta

» He nocTaBaiTe chabpKaLlM KUCEMHA XPaHUTEHN
NPOAYKTU, KaTo Hanp. NI10A0Be UK NPOAYKTY 3a ne-
YyeHe Ha rpus, HanoeHW CbC ChAabPKalla KucenmHa
MapuHaTa, AMPEKTHO BbPXY ckapara.

Pa3MpaaﬂBaHe C MUKPOBBJIHOB PEXUM

Benexka:
YKasaHua 3a npuroTeaHe
= 3ampasfABanTte AcTMATa NI0CKO.

BenexKa: YKa3zaHue 3a xopa ¢ aneprim KbM HUKen
B peaku cnyyav Moxe Manku cneam OT HUKen Ja npe-
MUHAT B XPaHUTEHUTE NMPOAYKTU.

1. Tpeaun n3non3eaHe OTCTPaHETE OT KaMepaTta 3a
NPUrOTBAHE HEHYXXHUTE CbHAOBE.

2. /3bepeTe xenaHoTo ACTME OT NPenopbLKUTE 3a Hac-
Tpolka.
[MocTaBeTe ACTMETO B NOAXOAALL CbA.
[MocTaBeTe cbaa B cpedarta Ha AbHOTO Ha KamepaTta.
Taka MUKPOBBHUTE AOCTUraT ACTUATA OT BCUYKN
CTpaHw.

5. HacTtpoliTe ypena cbrnacHo npenopbukute 3a HacT-
pownka.
[TbpBO HACTPONTE NO-KbcaTa NPOALIKUTENHOCT.
AKO € HY)HO, yaOb/HKEeTe NPOoab/HKUTENHOCTTA.

6. AKO nsBaxgarte cbaa OT KaMepara, U3noa3BanTe pb-
KOXBaTKa.

20.2 PasmpasfaBaHe, npuTonnaHe U
NpPUroTBAHe C MUKPOBBJTHU

[MpenopbkK 3a HACTpPOWKa 3a pasMmpasfaBaHe, NpuUTon-
NAIHE N TOTBEHE C MUKPOBBL/IHOB PEXMM.
MpoabMKUTENHOCTTA 3aBUCK OT Cbhaa U OT Temnepary-
paTa, CBOMCTBaTa U KO/IMYECTBOTO Ha XPaHUTEHUTE
npoayKTu. 3atoBa B TabMLUMTE ca NOCOYEHN Ananaso-
HW. 3amnoyHeTe C No-HucKaTta CTOMHOCT U NpKn HEeoOXo-
OMMOCT c/eaBalnA MbT HACTPOWTE NO-BUCOKA CTOW-
HOCT. AKO 13nonaeare Apyri KONMYecTsa, pas/iMyHu o1
NocoYeHoTo B Tabnuuata, Npuabp)XKamnte ce KbM OCHOB-
HOTO NPaBW/I0: ABOMHOTO KOMYECTBO - MOYTU ABOMHO
BpemMeTpaeHe, NoN0BUH KOMNYECTBO - MONOBUH BpeMET-
paeHe.

VI3non3eante OTKPUT NOAX0oAALl 3a MUKPOBB/IHOBATA (hypHa Cba.

[ ]
m [locTaBeTe cbaa BbPXYy AbHOTO Ha KaMepara.
[ ]

OT BpeMe Ha BpeMe pasdbpkBaiTe v oOpbllanTe xpaHutenHuTe Npoayktn 2 o 3 nbTu. [Npu obpbliaHe oTcTpa-

HABAMTE TEUYHOCTTA OT pasMpasaBaHe.

® [py pasMpasABaHeTo Ha Meco WUan NTuum ce oBpasysa TeyHocT. Npu ofpbliaHe oTcTpaHeTe TeuHocTTa. [a He ce
13nonsBa uau ga ce agonupa Ao APYrU XPaHUTENHW NPOAYKTH.
OtcTpaHeTe Beue pasmpaseHara Kaima cnef o0pbllaHeTo.
Mpu 06pbLIAHETO OTAENeTE pasMpaseHnTe YacTv eaHa oT Apyra.

23



bg Taka craBa

»  OcTaBante pasmpaseHoTo AcTune owe 10 go 30 MUHYTU B M3KIKOUEHUA ypead Aa NPecTol, 3a Aa Ce U3paBHN TeM-
nepartyparta.

fActua Terno MuKpoBbnHOBa MOLHOCT BpemeTp.
Llenn napueta meco,cbe 800 r 1. 180 W 1. 10 MuUH.
nnm 6es koctu' 2.90 W 2. 15-20 MUH.
Llenv napueta meco,cbc 1000 r 1. 180 W 1. 15 MUH.
nnn 6e3 kocTu' 2.90 W 2. 20 MUH.
Llenn napueta meco,cse 1500 r 1.180 W 1. 20 MUH.
nm 6es koctu' 2.90 W 2. 25-30 MUH.
Meco Ha napuyeTa nnu 200 r 1. 180 W 1. 5-8 MUH.
dbununkn’? 2.90 W 2. 5-10 MUH.
Meco Ha napueta unu 500r 1.180 W 1. 9 MUH.
dunmniikn'? 2.90 W 2. 10-15 MUH.
Meco Ha napueta unm 800 r 1.180 W 1. 10 MuUH.
dbununkn®? 2.90 W 2. 10-15 MuH.
Kanma, cmeceHa' ? 200 r 20 W 8-10 MUH.
Kanma, cmeceHa' ? 500 r 1.180 W 1. 3 MUH.
2.90 W 2. 10-12 MuH.
Kalima, cmecena'? 1000 r 1.180 W 1. 10 MuH.
2.90 W 2. 15-17 muH.
Mvium unm yacTu ot nTuumn™ 600 r 1.180 W 1. 8 MUH.
2 2.90 W 2. 12-15 muH.
Mtvium unm yacTtu ot ntuumn’™ 1200 r 1.180 W 1. 15-20 MuUH.
2 2.90 W 2. 15-20 MuH.
Pubeno owune, pndeH kot- 400 r 1.180 W 1. 3 MUH.
neT un wanbu pnda'? 2.90 W 2. 10-15 MuH.
Liana puéa' 300r 1.180 W 1. 3 MUH.
2.90 W 2. 10-12 muH.
Liana puéa’ 600 r 1.180 W 1. 8 MUH.
2.90 W 2. 13-15 MuH.
3enenuyuu, Hanp. rpax’ 300r 180 W 10-15 MuUH.
Mnonose, Hanp. ManuHu® 300r 180 W 6-9 MUH.
Mnopose, Hanp. ManuHu® 500 r 1. 180 W 1. 6-8 MUH.
2.90 W 2. 5-10 MuH.
Macno, pastonasaxe* 1251 1.180 W 1.1 MUH.
2.90 W 2. 1-2 MmuH.
Macno, pastonasaHe* 250 r 1. 180 W 1. 1 MUH.
2.90 W 2. 2-4 MUH.
XnAé uan' 500 r 1.180 W 1. 5 MyH.
2.90 W 2. 5-10 MuH.
Xnaé uan' 1000 r 1.180 W 1. 8 MUH.
2.90 W 2. 9-10 MuH.
g:}'la,ElKVILIJ, cyx, Hanp. kekc> 500 r 90 W 8-10 MuH
Cnagkuw, cyx, Hanp. kekc> 750 r 1.180 W 1. 3-5 muH.
6 2.90 W 2. 6 MUH.
Cnapgkuil, coyeH, Hanp. ¢ 500r 1.180 W 1. 3 MUH.
n1onoBe unn ussapa’ 2.90 W 2. 10-15 MuH.
Cnagkuul, coyeH, Hanp. ¢ 750 r 1. 180 W 1.5 MUH.
n1oaoBe unn nssapa’® 2.90 W 2. 10-15 MmuH.

O6pblualite ACTUETO MHOIOKPAaTHO.

Mpu oBpbLIaHETO OTAeNETe pasMpas3eHnTe YacTu efHa oT apyra.
MepuoanyHo pasdbpKBaniTe BHUMATENHO ACTUETO.

OTcTpaHeTe 13LAA0 onakoBkaTa.

PasmpasaBalite camo cnagkuwy 6es rnasypa, cMeTaHa, XenaTuH Ui Kpem.

1
2
3
4
5
5 Otnenete napuertarta cnaakul egHo oT ApPYro.
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3arpsaBaHe Unu roTBeHe Ha AbN6OKo3aMpa3eHU ACTUA C MUKPOBBIHU
CnasBalite NpenopbKUTE 3a HACTPOMKa 3a 3arpABaHe C MUKPOBB/IHOB PEXMM.

Benemka:

YKazaHuA 3a npuroteaHe

= [I3nonaBarte 3akKpuT NoaAXOAALL 3a MUKPOBBIHOBATa ypHa cba. MoxeTe Aa nanonssare 3a NOKPUBaHE YMHUA
NN MUKPOBB/IHOB Kanak. /13BageTe rotoBuTe ACTMA OT ONakoBKaTa.
Pasnpenenete NNocko xpaHaTta Bbpxy cbaa. [1ockuTe ACTMA ce nekaT no-0bp30 OT BUCOKUTE.
[MocTaBeTe cbaa BbpPXy AbHOTO Ha Kamepara.
AcTuAaTa oTOoenAaTt TonnHa KbM cbaa. CbAOBETE MOraT Aa Ce HaropewaAT cunHo. Vianon3eante KyXxHEHCKM pbKaBu-
um.
MexayBpeMeHHO MHOroKpaTHO 0ObpHeTe Unn pasdbpkanTe acTuATa.
OcTtaBeTe AcTMATa Ced roTBeHe 3a 2 40 5 MUHYTW.
CoOCTBEHUAT BKYC HA ACTMATA Ce 3anassa [0 rosama cteneH. Mectennso noaxoxaanTe cbC conTa 1 NoAnpPaBKu-
Te.
V3BageTe nasaHATa OT OnakoBkaTa W rM noctaBeTe B NOAXOAALl 3a MUKPOBBLIHOBA (DypHa CbA.
Hal-nogxoasiwa e obnbokosamMpaseHata fnasaHa 40 BUCOUYMHA OT OK. 3 CM.
3a nocturaHe Ha oNTUMasTHW PesyaTaTh, H1e npenopbyBamMe 3aToMnAHe Ha XPaHUTEHUTE NMPOAYKTM WAV rOTOBUTE
ActuA npyn 600 Watt. AKo Bbpxy onakoBkaTa € NocoyeHa No-BUCOKa MUKPOBB/IHOBA MOLLUHOCT, YA L/IKETe BPEMETO.

fAcTtua Terno MukpoBbnHOBa MOLWLHOCT BpemeTp.
MeHto, AcTne B umHma, ro-  300-400 g 600 W 8-13 MuH.
TOBO ACTME (2-3 KOMMOHEH-

™)

Cyna 400 ¢ 600 W 8-12 MuH.
AxHUK 500 g 600 W 10-15 MuH.
PeseHn nnm napueta meco 500 g 600 W 10-15 MuH.
B COC, Hanp. rynatw

Pu6a, Hanp. napyeta dune' 400 g 600 W 10-15 MUH.
Cydneta, Hanpumep naza- 450 g 600 W 12-15 MuH.
HA, KaHenoHu (oK. 3 cM BU-

COKMN)

FapHUTYpK, Hanp. opus, 250 ¢ 600 W 3-7 MUH.
nacra’

[[apHUTYpPK, Hanp. opus, 500 g 600 W 8-12 MuH.
nacra’

3eneHuyun, Hanp. rpax, 300 g 600 W 7-10 MuH.
B6POKON, MOPKOBH'

3eneHuyun, Hanp. rpax, 600 g 600 W 14-17 MuH.
BPOKOSIN, MOPKOBY'

CnaHak cbC cmetaHa’® 450 g 600 W 9-12 MUH.

' [lo6aBeTe Manko TEYHOCT KbM ACTUETO.
2 Mpurotsete AcTneTo 6e3 fodaBAHe Ha Boaa.

CbBeTM 3a cneansawloTo pasMmpasfaBaHe, Tema CouBeT
NPUTONJIAHE U NPUroTBAHE C MUKPOBBLITHH BaweTo AcTUE cneq UsTh- ®  Pas®bpKeaiite nepuio-
CnasBalte Te3u CbBeTU 3a A0OPU pe3yntatn npu pas- yaHe Ha BPEMETO OTBLTPE QVYHO.
MpasABaHe, HarpABaHe N rotBeHe C MMKPOBDB/THN. olle He e rotToso, HO OT- [ ] Peﬂyumpam'e MUKPO-
BBH Beue e npeHarpAaTo. Bb/IHOBATA MOLLHOCT U
Tema Cueer HamaneTe NPOobIKM-
Baweto Actne e tBLPAE = Hamanete npoab/aKu- TenHocTTA.
Cyxo. TeNHOCTTa Mnn nsdepe- BaleTo Meco wav nTuue  ®  Pegyumpaite MUKPO-
T€ No-HNCKa MUKPO- cnen pasmMpasABaHeTo OT- BB/IHOBATA MOLLHOCT.
. EZ“K"F')C;?;TG“"??F';%% . BBLTPE Olle He e pasmpa- ® OBpbluaiTe MHOMOK-
3eHO, OTBBLH Ofaue Beue €  PaTHO rofieMuA Npo-
nodasete oule Tey- 3aneveHo. OYKT 3a pasmpasfBa-
HOCT. e

Baweto Aactne cneg nstu-  YabaxaBaHe Ha BPEMET-

yaHe Ha BpeMeTo olle He paeHeTo. o-ronemu Ko-

€ pas3mMpaseHo, 3arpaTto JInyecTBa 1 No-BUCOKN AC-

WU CrOTBEHO. TMA MMaT Hy)xaa oT nose-
ye Bpeme.
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20.3 3arpsaBaHe

C Bawwua ypen moxeTe ga 3arpAasarte ACTUA.

3arpﬂBa|-|e C MUKPOBBJIHOB PerUM

CnasBalite NpenopbKuUTE 3a HACTPOWKa 3a 3arpfABaHe C
MUKPOBB/IHOB PEXUM.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT U3rapfaHe ¢

ropelya soga!

Mpwn 3arpABaHe Ha TEYHOCTU MOXE Aa Ce CTUrHe A0 3a-

6aBeHo KunBaHe. ToBa e peye, ue TemnepartypaTa Ha

KunBaHe ce goctura 6e3 obpasyBaHe Ha TUMUYHUTE Me-

xypueTa. TpabBa na ce BHMMaBa v npu cnado paskna-

llaHe Ha cbaa. [opeluata TEYHOCT MOXe BHe3anHo aa

KUMHE ¥ [a ce pasnpbCHe.

» [lpu 3arpABaHe BUHAarK NocTaBAlTe AbXula B chaa.
Taka ce n3barsa 3ab6aBeHOTO KUMBaHe.

v X

BHUMAHUE!

AKO MeTas JOKOCBA CTeHarta Ha Kamepara, Bb3HVKBaT

UCKPW, KOWTO MOrarT fJa nospendar ypeda uiu fa paspy-

AT BLTPELIHOTO CTLK/IO Ha Bparara.

» MeTtanute, Hanpumep Abxuua B yala, TpAdsa na
ObOaT Ha Pa3CTOAHME OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE
Ha Kamepara v OT BbTpellHata cTpaHa Ha Bparara.

BenemkKa:

YkagaHua 3a NpuUroteAHe

= [I3nona3Bante 3aKpuT NoaxoanAll 3a MUKPOBBL/IHOBATA
dbypHa cba. MoxeTe aa M3non3eaTe 3a NOKpuBaHe
UMHUA MO MUKPOBB/IHOB Kanak. V13BageTe rotoBute
ACTUA OT onakoBKara.

m [locTaBeTe Cbha BbPXY AbHOTO Ha KamepaTa.
MexayBpeMeHHO MHOroKpaTtHO 0ObpHeTe nan pas-
ObpKanTe AcTUATa.
OcTaBeTe ACTMATA CAed roTBeHE 3a 2 40 5 MUHYTW.

®  fAcTuATa OTAENAT TONAMHA KbM cbaa. CbaoBeTe Mo-
raT Ja ce HaropewAT cuaHo. V3anonaeante KyxHeHc-
KU pbKaBuLw.

®=  3a nocTuraHe Ha ONTUMasIHK PesynTatu, H1Ue Npeno-
pbyBaMe 3aTOM/IAHE Ha XPaHUTENHUTE NPOAYKTU Uan
rotoBuTte ActuA npu 600 Watt. AKO Bbpxy onakoBKa-
Ta € NocoYeHa No-BMCOKa MUKPOBB/IHOBA MOLLIHOCT,
yabMKETE BPEMETO.

fActua Terno MukpoBbnHOBa MOLWLHOCT BpemeTp.
AcTne B umHMA, oxaaeHo 1 nopuua 600 W 5-8 MuH.
Hanutkn' 22 125 ml boost 40-50 cex.
Hanutkn' 232 200 ml boost 1-2 MUH.
Hanutku' 232 500 ml boost 2-3 MUH.
Bebelika xpaHa, Hanp. By- 50 ml 600 W ok. 20-30 cek.
TUAKK ¢ Mnako™ 5 ®

Bebelika xpaHa, Hanp. By- 100 ml 600 W 30-40 cexk.
TUNKK ¢ Mnako™ 2

Bebelika xpaHa, Hanp. By- 200 ml 600 W 50-60 cexk.
TUAKK ¢ Mnako™ > ®

Cyna, 1 yawa® no175g 600 W 2-3 MUIH.
Cyna, 2 yawn® no175g 600 W 3-4 MUH.
Meco B coc’ 500 g 600 W 7-10 MUH.
AxHua® 400 g 600 W 4-5 MuH.
AxHna® 800 g 600 W 7-8 MUIH.
3enenuyun, 1 nopuma® 150 ¢ 600 W 2-3 MUH.
3enenuyuu, 2 nopumn® 300 g 600 W 3-4 MuH.

JNobGaBeTe Mbxuua B Yyalara.
He nperpasanTe ankoxoJHUTE HaNUTKU.
HenpemeHHO NpoBepABaiTe Temneparypara.

3arpasante debdelkaTa xpaHa 6e3 OMdepoH nn Kanak.
Cnen sarpAsaHe BMHAru pasknatlante godpe ACTUETO.
lMpoBepABaTe ACTUETO NEPUOANYHO.

Mapueta Meco pasneneHu.

N o O b~ W N =
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20.4 MNpwvroTeAHe
C Bawwusa ypen moxeTte ga rotBute ACTUA.

FoTBeHe ¢ MUKPOBBITHOB PEXHUM

Benerka:
YkasaHuA 3a NpuroTeAHe

[MocTaBeTe cbaa BbpPXy AbHOTO Ha Kamepara.

Pasnpenenete NNocko xpaHaTta Bbpxy cbaa. [1ockuTe AcTMA ce nekaT no-0bp30 OT BUCOKMUTE.

V13non3eante 3akput NOAXOAALL 3a MUKPOBBIHOBATA ypHa CbAd. MoxeTe Aa M3nonssaTe 3a NoKPUBaHE YNHKUA
NN MUKPOBB/IHOB Kanak. /3BageTe rotoBute ACTUA OT onakoBKaTta.

CoOBCTBEHUAT BKYC Ha ACTUATA Cce 3anassa [0 ronama cteneH. Mectennso noaxoxaarnTte cbC conTa 1 NOANPaBKu-
Te.

m  OcTaBeTe ACTUATA C/ed roTBEHE 3a 2 A0 5 MUHYTK.
®  AcTuATa oTAenAT TonavHa kbM cbaa. CbAoBETE MOraT a ce HaropellAT CUAHO. 13anonasariTe KyXHEHCKM pbKaBu-
L.
®  3a nocTuraHe Ha ONTUMasIHW pesynTatui, HMe NpenopbyBamMe 3aTOMNAHE Ha XPaHUTEHUTE MPOAYKTX WAV FOTOBUTE
ActnA npmn 600 Watt. AKo BbpXy onakoBkaTa € NocoYeHa No-BUCOKA MUKPOBBIHOBA MOLLUHOCT, YA b/IKETE BPEMETO.

fActua Terno MukpoBbnHoBa Moll- BpemeTp.

HOCT
Liano nune, npAcHO, 6e3 BbTpewHocTH' 1200 g 600 W 25-30 mMuH.
Pu6Ho dune, npAcHO? 400 ¢ 600 W 6 - 11 MuH.
3enenuyuu, npecHn® 2 * 250 g 600 W 5-9 MUH.
3enenuyuu, npecHn® 2 * 500 g 600 W 10 = 15 MuH.
Kaptogu® 2 * 250 g 600 W 7-9 MUIH.
Kaptogu® 2 * 500 g 600 W 10 = 12 MUH.
Kaptodu® 2 * 750 g 600 W 15 = 20 MUH.
Opuz®* 125 g 1. 600 W 1.4 = 5 MUH.

2.180 W 1. 12-15 MuH.
Opuz®* 250 g 1. 600 W 1.6 — 8 MUH.

2.180 W 1. 15-18 MUH.
[eceptu, Hanp. nyauHr (uHctaHTeH)! 500 ml 600 W 5-8 MuH.
Mnonos komnot* 500 g 600 W 9 - 12 MuH.

' O6bpHeTe AcTMeTo cned 1/2 oT 0BLWoTo Bpeme.

2 lobaBeTe Manko TEYHOCT KbM ACTUETO.

® HapexeTe Ha napueTa ¢ eaAHakBa ronemMuHa.

* MepuoanyHo pasdbpKBaTe BHUMATENHO ACTUETO.
5 lo6aBeTe ABOWHO KOMUYECTBO TEUYHOCT.

MyauHr oT npax 3a NyAuHr

A NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHoOCT oT usrapAHuA!

3arpAatuTe xpaHun otaasaT TonanHa. CbaoBeETE Morar aa

Ce HaropeLAr.

» BuHarn nssaxgante npuHaanexxHoCTuTe nam covao-
BETE C TOMN03alLUMTHM PbKaBMLIM OT Kamepara.

1. [lakeTue npax 3a NyaunHr CbrlacHO yKa3aHUETO Ha
onakoskaTa ce pa3tbpkBa CbC 3axap 1M Masko MA-
KO B Moaxodslla 3a MMKPOBBIHOBA (ypHa BMCOKA
Kyna, Taka ye ga HAMma Oyuku.

lNMyKaHKK 3a MUKpPOBBNHOBa pypHa

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHoOCT OoT U3rapAHuUA!

Mpu NNBTHO 3aTBOPEHM XpPaHK OnakoBkaTa MOxe [a ce

cnyka.

» BuHaru cnaseanTe yKasaHuATa BbPXy OonakoBKara.

» BuHaru nssaxagante AactmaTa oT kKamepara ¢ Tonao-
3alUMTHN PbKaBULN.

2. OcrtaHanoto mnako ce godasAa 1 ce pas3dbpkea nax.

3. lNocTaBeTe Kynata B kKaMeparta 1 3aTtBopeTe Bpartarta
Ha ypena.

4. HacTpoiTe ypeaa Cbr/iacHO NPEnopbKUTE 3a HacCT-
pownka.

5. Cnen 3 MuHyTV pasdbpkante 3a npbe nbuT. Cnen To-
Ba pasbbpKalite cnen MUHyTa, OKATO He ce NMoCTuUr-
He XXenaHata KOHCUCTEHLMA.
[MpoOb/MKUTENIHOCTTA 3aBUCK OT Temnepartypara Ha
M/IAKOTO 1 OT M3MNOM3BAHNA Ch/.

BHUMAHMUE!

MHOroKpaTHOTO NPUroTBAHE Ha MyKaHKW 3a MUKPOBBL/I-

HOBa AMPEKTHO e4HO cnea APYro ¢ TBbpAe BUCOKa MUK-

POBBL/IHOBAa MOLLHOCT MOXE [1a I0BeAe 10 NoBpeaa Ha

Kamepara.

» Mexay NpuroTBAHMATA OCTaBANTE ypeaa Aa ce Ox-
naxaa 3a no HAKOSIKO MUHYTW.
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» Hvkora He HacTpoiiBaiiTe TBbpAE BIUCOKA MUKPOBB/I- = |I3nonsBanTte naochK, yCTONUMB Ha TOMIMHA CTbK-
HOBa MOLLUHOCT. NeH cba. He nanonseaniTe nopuenaH Wam CUIHO
» K3nonseante makcumym 600 BaTa. BATBOHATA UMHUA.
» BuHaru nocrasante Topouukara ¢ nykaHkn Bbpxy = KecuATta NykaHkn ce nocTaBA BbPXy chaa ¢ 0603Ha-
CTbK/IEHA YMHUA. yeHarta cTpaHa Hadony.
BenemkKa: = Cnopea KOMYeCTBOTO adanTupanTte npoab/mKuTe -
YKazaHuA 3a npuroteaHe HOCTTa.
® [locTaBeTe cbia BbPXY AbHOTO Ha Kamepara. = 3a [a He 3aropAT nykaHkute, cnea 1 muHyta n 30
CEeKYHAV M3BaJEeTe 3a KPaTKO NakeTyeTo nyKaHKn u
pasknarete. BHMMaHne, NnyKaHkUTe ca ropeLum.
fActusa Terno MuKkpoBbnHOBa MOLLHOCT BpemeTp.
[MykaHkn 3a MukposbaHoBa 1 naketye o1 100 r 600 W 2,5-3,5 MuH.
dypHa'

' BuHaru noctasaiite TopOnukaTa ¢ NykaHku BbpXy CTbK/eHa unHuA. Cnassainte yKkasaHnATa Ha Npou3BoanTeN .

20.5 lMNeueHe Ha rpun

MeyeTe Ha rpua XpaHu, KouTo TPAOBa [a ca XPynKasu.

BenexkKa:
YKazaHua 3a npuroteaHe

He sarpasaiiTe npeaBapuTeHo.

Vsnonseaiite napyeTta 3a rpua ¢ nogodHo Terno n aedenvHa.

Taka napuetara rpua noay4yaBaTt paBHOMEPHO nokadeHABaHe U ocTaBaTt COYHU.

MpoaykTuTe 3a NeyeHe ce NoCTaBAT AMPEKTHO BbPXy ckapara. [locTaBeTe ckaparta B CThKiaeHarta kyna Taka oTTu-
yallata ce MasHMHa U COKbT OT NeYeHoTo Lie 6baat cwOpaHm.

Obpbluarite NPOAYKTUTE 3a NeyeHe Ha rpua ¢ Wwunka 3a rpusl.

AKo npoBoaeTe MeCOTO C BUAMLA, TO ryOu COK 1 U3ChbXBa.

Moconete NpofdykTUTe eaBa cnen NeyeHeTo Ha rpu.

Conta oTHema BojaTa OT MecoTo.

TBMHO MECO, Kato Hanpumep roeex/o, nokadeHasa no-6bP30 OT CBET/IO MECo OT Tesle unn npace. MNapyeTaTa 3a
rpua OT CBET/I0 Meco uan puda YecTo Ha MOBBPXHOCTTA Cca caMo CBET/IO KadeBu, HO BLMPeKu ToBa OTBLTPE ca
OMEYEHU N COYHMN.

HarpaBalloTo TAA0 Ha rpuia HenmpeKkbcHaToO ce BK/YBa U ce U3K/ouyBa. ToBa € HopMaslHo. YecToTaTa ce opueH-
TMpa crnopea HacTpoeHaTa cTeneH Ha rpuna.

[Mpy neueHeTo Ha rpwun Moxe aa ce odpasysa AuM.

fActua KonuuecTBo Terno CrteneH Ha rpu- BpemeTp.

na

BpaTHu mbpxonu, ok. 2 cMm gedenu 3-4 6pon no ok. 220 r 3 (cunHo) 1-Ba cTpaHa oK.

15 MUH.
2-pa cTpaHa:
oK. 10-15 MuH.

HaaeHuukn Ha rpun 4-6 Bpon no ok. 100 r 3 (cunHo) 1-Ba cTpaHa oK.

15-20 MuH.
2-pa cTpaHa:
oK. 10-15 MuH.

Pu6eH kotnet' 2-3 6poA nook. 150 r 3 (cunHo) 1-Ba cTpaHa oK.

10 MUH.
2-pa cTpaHa:
OK. 15-20 MuH.

Pubéa, uana, Hanp. nbcTbpsa’ 2-3 6poA no ok. 260 r 3 (cunHo) 1-Ba cTpaHa oK.

15 MUH.
2-pa cTpaHa:
oK. 10-15 mMuH.

Xnaod 3a caHABMUN (NPedBapuTenHo nanuua-  2-6 GUINNKKU 3 (cunHo) 1-Ba cTpaHa OK.
He) 4-5 MUH.

2-pa cTpaHa:
OK. 2-3 MWH.

[MpennuyaHe Ha uUIninkn 2-6 DUNNIKK 3 (cunHo) je nach Belag:

5-10 MuH.

' MNpeaBapuTesIHO HaMasHeTe ckapara C Ovo.
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20.6 M'pun KOMOMHUPAH C MUKPOBDBIHU

3a ga cKbCUTe NPOAB/IHKUTENHOCTTA Ha FOTBEHE, MOXETE [a U3no/s3Bare rpun B KoMOUHaUMA C MWKPOBB/IHOB PEXNM.

FP1N KOMOUHUPAH C MUKPOBBITHU

Benexka:
YkasaHuA 3a NpuroTeAHe
m [locTaBeTe CbAa BbpxXy ckapara.
3a neueHe nsnonasBanTe BMcoka opma. Npu NpuroTBAHe B 3aTBOPEH CbhA Kamepara ocTaBa Mo-4ymcTa.
[MocTaBeTe NWIETo, YacTuTe Ha NUAETO U NaTewWwKnUTe Mpau C KoxaTa Harope.
MpobuiiTe KOXMUYKaTa Ha HAKOMKO MecTa C Buanua.
3a 3aneKaHku 1 OrpeTeHn n3nona3eamnTe rosiAamM, NIOCHK Cba.
B TeceH, BUCOK CbA ACTUATA CE HYXXAaAT OT MoBeue Bpeme 1 cTaBaTt Mo-TbMHW OT ropHarta cTpaHa.
OcTaBAnTe 3anekaHk1UTe U OrpeTeHnTe B USKIOUEHWA yped 5 MUHyTK.
MpoBepeTe aanu cbabT ce nobupa B kKamepara 3a roteeHe. CbabT He 6uBa Aa € TBbPAeS roAM.
OcTaBeTe MecoTo Aa nounHe 5-10 MUHYTK Npean pas3pA3BaHeTo.
Taka COKbT Ha MecOoTO ce pasnpeaesnia PaBHOMEPHO U He M3Tuua Npu pas3pA3BaHEeTo.
= BuHarm HactponBamtTe MakCMManHOTO BPeMe Ha roTBeHe.
Cnefn no-KpaTku OT NOCOYEHUTE BpemMeHa NpoBepABanTe ACTUETO.
V3BageTe nasaHATa OT onakoBkaTa W MM noctaBeTe B NOAXOAALl 3a MUKPOBBLIHOBA (DypHa CbA.
AKO NpuroTeaTe AbNOOKO3aMpaseHa nasaHa ¢ BUCOUYMHA OT OK. 4-5 cM, NocTaBeTe cbAa Bbpxy oObpHaTa, Noaxo-
Aflla 3a MMKPOBB/IHOBA (DypHa NoCTaBKa.

fActua Terno CTteneH Ha rpuna MukpoebnHoBa mMoLl- BpemeTp.
HOCT

CBUWHCKO NeyeHo, oK. 750 r 1 (cnabo) 360 W 35-40 MUH.

Hanp. BpaTHa

mbpxona’

Pyno ot kanma, makc. ok. 750 g 2 (cpeaHa) 360 W 20-25 MUH.

7 CM BUCOKO

Mune, HanonoBuHa® ok. 1200 g 3 (cnnHo) 360 W 35-40 MuUH.

Yactu ot nune, Hanp. ok. 800 g 2 (cpeaHa) 360 W 20-25 MUH.

UeTBBLPT Nune?

MaTewkn repan® ok. 800 g 3 (cnnHo) 180 W 20-25 MuH.

3anekaHka ¢ Maka- ok. 1000 g 1 (cnabo) 360 W 25-30 MuH.

POHW (0T Npensapu-

TENIHO NPUroTBEHN

cbeTaskm)®

NaszaHa, avnéokosam- 350-450 g 3 (cnnHo) 360 W 12-15 MuUH.
paseHa (oK. 3 cM BU-

coka)

NazaHa, nbndokozam- 600-1000 g 3 (cunHo) 360 W 25-30 MuH.
paseHa (oK. 4-5 cm

BMCOKA)

OrpeTteH ¢ kapTohn  ok. 1000 g 2 (cpeaHa) 360 W 25-30 MuH.
(oT cypoBu KapTohu),
MaKc. 3 CM BUCOK

Punba, npeneyena ok. 600 g 3 (cunHo) 360 W 15 MUH.

3anekaHka ¢ usBapa, ok. 850 g 1 (cnabo) 360 W 20-25 MuH.
Makc. 5 cMm BMCOKa

' Cnea 15 MuHyTM 0ObpHETE.
2 He obpblualite ACTUETO.
® MopbceTe ACTMETO C Kallkasa.
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bg PbKoBOACTBO 3a MOHTaX

20.7 TecTOBM ACTUA

Tesu npernean ca U3roTBeHW 3a TECTOBU MHCTUTYTW, 3a [a € Mo-1eCHO TeCTBAHETO Ha ypeaa cbrnacHo EN
60350-1:2013 pecn. IEC 60350-1:2011 n cwrnacHo ctanaapt EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

FoTBeHe ¢ MUKPOBBJIHOB PEXHUM

fActne

MuKpoBBbNHOBA MOLLHOCT
BbB BaToBe

npOJ.Tbﬂ)'I'(MTeﬂHOCT B MHUH

YKa3aHue

Anyeno mnako, 1000 g 1. 600 W 1. 11-12 MuUH. Pyrex dhopma
2.180 W 2. 8-10 MuH.
buckeutn, 475 g 600 W 7-9 MUH. Pyrex bopma, @ 22 cm
Pyno ot karnma, 900 g 600 W 20-25 MUH. Pyrex bopma, @ 28 cm
aobara
Actue B unmHuA, oxnageHo, 600 W 5-6 MuH Kanak 3a MMKPOBB/HK

1 nopuwnAa

Pasmpa3sfiBaHe C MUKPOBBJIHOB PEHUM

fActue MuKpoBbnHoBa MOWHOCT [pPOABMKUTENHOCT B MUH  YKasaHue
BbB BaToBe

Meco, 500 g 1.180 W 1. 5-6 MUH Pyrex bopma, @ 24 cm
2.90 W 2. 7-10 MuH

MpuroTeAHe ¢ MUKPOBBLNHOBaTa ¢ypHa U rpuna

fAcTHe

MuKpoBBNHOBA MOLLHOCT
BbB BaToBe

npo.ﬂ'bﬂ)'l'(MTeﬂHOCT B MUH

YKasaHue

OrpeteH ¢ kapTtocu, 1100 360 W + cTteneH Ha rpun 2 25-35 MuH. Kpbrna gopma Pyrex,
g g 22 cm
Cnagkuu - He ce npenopbusa

21 PBKOBOACTBO 3a MOHTaX

CnasBaiTe Tasn MHopMaLMA Npy MOHTaxXa Ha ypeaa.

30

21.1 O6xBaT Ha AoCTaBKaTa
Cnefn pasonakoBaHETO MPOBEPETE BCUUKM YacTu 3a

weTn, noaydyeHn npn TpaHCnopTnpaHeTo, N KOMMIEeKT-

HOCTTa Ha AocCTaBKarta.

1]

%

21.2 CurypeH MOHTam

CnagBaliTe Tes3n ykasaHua 3a 6e30nacHOCT,
Korato MoHTMpare ypeaa.



m CamO nNpu KauecTBEHO BrpaxaaHe cbrnac-
HO MHCTPYKLMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtupa
curypHocTtTta npu padota. NHctanmpatymat
e OTrOBOpPEH 3a 6e3ynpeyHoTo PYHKLIMOHMK-
paHe Ha MACTOTO Ha MOCTaBfAHE.

m [IpoBepeTe ypeaa cnea pasonakoBaHETO.
[Mpwn TpaHCNOPTHW NOBPEAN HE BK/IOUBANTE.

= Cpasiete OT KamepaTa 1 OT BpaTarta onako-
BbUHMA Matepuan u obnensatloto Moamno
npeav BbBexaaHe B ekcrnioatauma.

m CnasBante MOHTaXHUTE MHCTPYKLUUN 3a
MOHTa)X Ha akcecoapuTe.

m MebGenute 3a BrpaxagaHe TpAOBa Aa ca yc-
TonumemM Ha Temnepatypu o 90 °C, a rpa-
HUYeLWnTe NpeaHu Yyacti Ha medenu - Ha
Temneparypu oo 65 °C.

® YpenbT Aa HEe ce MOHTUpa 3a4 AeKopaTuB-
Ha BpaTa Win Bparta Ha wkad. Hannue e
OMNacHOCT OT NperpaBaHe.

® |[/I3BBbPLIETE BCUYKM AEMHOCTU MO U3PA3Ba-
He Ha mebenuTe Npean NoCTaBAHETO Ha
ypena. OtcTpaHeTe cTpyxkuTe. OTCcTpaHeTe
CTPYXXKWUTE, TE MOrar Aa 3acTpawart qyHK-
LMOHMPAHETO Ha ENEeKTPUUYECKNTE KOMMO-
HEeHTWN.

m Camo cneumannampaH ekcnepTeH Nepco-
Ha/l MOXe [a CBbp3Ba ypeaa 0e3a Lekep.
Mpwn noBpean nopaan HenpPaBUIHO CBBP3-
BaHe MpaBOTO Ha rapaHumA oTnaaa.

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT
HapaHfABaHe!

YacTtute, KOUTO MO BpeMe Ha MOHTaxa ca
NOCTbMHK, MOraT Aa ca ¢ ocTpu pboOoBe N Aa
foseaar a0 rnopAsBaHe.

» HoceTe 3alnTHU pPbKaBULN.

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

noxap!

YnotpebaTa Ha yab/mkeH Kaben 3a CBbp3BaHe

KbM Mpexarta 1 HepaspelleHu afgantepu

npeacTasnABa ONacHoOCT.

» He mnanonssante paskNOHUTEAN WK YOb/-
XUTENN.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHe KbM MpexaTa e
TBbP/AE KbC, CE& CBbPXETEe C oTAena no odc-
NY)XBaHEe Ha K/INEHTU.

21.3 LKa¢ 3a BrpaaaHe

Tosn ypen e npeaHasHavyeH camo 3a BrpaxaaHe. T103u
ypel He e 3aMUC/IeH KaTo HacTOMeH ypea Wi 3a ynot-
peba B LwiKad.

LkadbT 3a BrpaxgaHe He TpAOBa ga MMa 3aJHa cTeHa

3af ypena. MuH1ManHata BUCOYMHA Ha BrpakJaHe Bb3-

nms3a Ha 850 mm.

PbKoBOACTBO 3a MOHTaX bg

MpouenuTe 3a NPOBETPEHME U CMyKaTEHUTE OTBOPU
He TpAOBa Aa ce Nokpwuear.

21.4 CBbp3BaHe KbM efneKTpuyecKaTa
Mpexa

3a [a MOXeTe CUIYPHO [a CBbPXeTe ypena enekrpu-

yecku, crnaspanTe Te3n ykasaHus.

®  YpedbT OTroBapsA Ha Kiac Ha 3awmTa | n Mmoxe aa
Ce 13Mnon3ea camo CbC 3alUMTEH NPOBOAHMK.

= (ObesonacAeaHeTo TpAOBa Aa ce U3BbLPLLIBA cropes
[aHHUTe 3a MOLIHOCTTa Bbpxy Tunoearta Tabenka u
cnopen nokaaHuTe npeanucaHua.

®m YpeObT TPAOBA NMPU BCUUYKM MOHTaXHU AEMHOCTU da
e 6es HanpexeHue.

= YpeObT MOXe Aa Ce CBbP3Ba camo C AOCTaBEHMWA
NOMb/HUTENHO Kaben 3a CBbp3BaHe.

m [TbxHeTe kabena 3a CBbP3BaHe OT 3aAHaTa cTpaHa
Ha ypena. OT kneHTckaTta ciyxota € Ha pasnosioxe-
Hue 5 M kKaben 3a cBbp3BaHe.

m KabBenbT 3a CBbp3BaHe 3a CBbp3BaHe MOXe [a ce
3aMeHsA camo OT opuruHaneH kaben. Tol e HannyeH
npu cnyxdarta 3a 00cny)BaHe Ha KIUEHTW.

Cebp3BaHe Ha ypeaa KbM
eneKTpo3axpaHBaLlaTa Mpexa

BenexKa: Ypenbr MOXe [a ce CBbp3Ba CaMO KbM MHC-
TampaH cnopea npeanucadnAaTa npeanaseH KOHTaKT.

1. Bktouete wencena 3a cna®oToKoBM ypean Ha Ka-
6ena 3a CBbP3BaHe KbM Mpexara B ypeaa.
MpoBepeTe liekepa Ha CTyaeHuA ypes 3a NpaBuiHo
nocTasAHe.

2. Bk/oyeTe MPEexXoBuA LLEeNcen Ha ypeaa B enexkTpu-
YecKn KOHTaKT B BAM30CT 40 ypena.

AKO ypeabT € BrpaaeH, Lwencenst Ha kadena 3a
CBbP3BaHe KbM Mpexarta TpAadBa Ja e cBoOOaHO
JIOCTbMNEeH. AKO He € Bb3MOXeH cBoOOJeH AOCTHM 10
Lencena, B NOJIOXeHaTa HEMOABUXKHO €1eKTpuYec-
Ka MHCTanauuna TpAdBa Ja ce Brpaan pasaentenHo
npucnocodneHne 3a BCUUYKM NOOCK CbIIaCHO pas-
nopendute 3a MOHTaX.

21.5 MoHTaX B ropeH wKao

crnasBaiTe MOHTaXHUTE pasmMepu 1 Pa3cToAHUATA 3a
6e30MnacHOCT BbB BUCOKMA LIKadd.

~~600—

~560*,

-iij%e 15
300 362+

\< .

BrpaxganTe ypena camo TO/IKOBa BUCOKO, Y€ AOMbAHU-
TEHUAT akcecoap Aa Moxe 6e3npobnemMHo aa ce us-
Baykaa.
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bg PbKoBOACTBO 3a MOHTaX

OTcTpaHeTe ONOPHUTE KpadeTa. 21.7 BrpamwaaHe Ha ypeaa
1. Bkapavite ypena gokpan.

He nperbBaiTe saxpaHBalima Kaden, He ro 3alun-

21.6 MoHTa BbB BUCOK LUKad BaliTe 1 He ro npekapgaiiTe npes ocTpy pbOOBeE.

crnasBaliTe MOHTaXXHWUTE pasMepu v pascToAHMATa 3a 2. TposepeTe pascTOAHNETO 10 ChCEAHUTE YPeaN.

6e30NaCcHOCT BbB BUCOKMA LKaW.

—— ]

~600 35—sflee —

| min. 3mm-»|}«

/‘\. .
™
|
7 ———
>r5n,5; ; Séo+2 I
<1

C—— 1 3. BHUMAHME!
I [Mpn oTBAPAHETO Ha BpaTaTta Ha ypeaa ypeabT MOXe
Ja Cce HaKJ/IOHW Hanpea.

BrpaxxgaliTe ypena camo TO/KOBA BUCOKO, Y€ AOMb/HK-
) >
TENHWAT akcecoap aAa Moxe 6e3npobiemMHo Ja ce us- SaOpLXTe YPEa Ha NOSULMA Npu OTBApAHE Ha
BpartaTa Ha ypena.
Bavkaa.
BaBHO OTBOpeTe BpaTaTa Ha ypeaa.

HacTtpolite onopHuTe Kpaka.

5
As
=
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4. 3aBuHTeTE ypena KbM Likada OT HacpellHaTa cTpa-
Ha Ha WapHupuTe.

5. MpensapuTtenHo npoduiite OTBOPUTE 3a BUHTOBO
CBbP3BaHe OT CTpaHaTta Ha naHTUTe BbpXy LWKada.

[ToKpwuiTe naHTUTE Ha BpaTaTta.
Manonsearite Oyprua 3a AbPBO C ANAMETHD 2 MM.
6. OTcTpaHeTe CTPY)XKUTE OT KameparTa.
7. 3aBuUHTETE ypena KbM WKada OT cTpaHarta Ha wap-
HUpUTE.

8. CpasieTe OT KamepaTa W OT BpartaTa OMNakoBbYHUA
mMaTtepuan u odnensaLoTo Posmno.

21.8 J[lemoHTaXX Ha ypeaa

1. VIskntoyeTe ypeda OT HanpexXeHUeTo.
2. PasBuinTe 3akpensalimTe 60nTOBE.
3. Jleko noBaurHeTe ypeaa v ro nsternete JoKpain.

PbKoBOACTBO 3a MOHTaX bg
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ro Siguranta
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului Tn vederea utilizarii ulterioare
sau inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.
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1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

® sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® n cazul uzului casnic si al utilizarilor simila-
re, de exemplu: in bucatariile pentru anga-
jatii din centrele comerciale, birouri si alte
domenii comerciale; in medii agricole; de
catre clientii din hoteluri si alte cladiri rezi-
dentiale; in pensiuni cu mic dejun inclus.

= pana la o inaltime de 4000 m deasupra
nivelului marii.

Acest aparat este in conformitate cu standar-

dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta

este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2

inseamna ca microundele sunt generate in

scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica

faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul

casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.



1.4 Utilizarea in siguranta

Introduceti intotdeauna accesoriul in locul co-
respunzator din interiorul cuptorului.
— "Accesorii”, Pagina 40

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitafi niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca se degaja fum, opriti aparatul sau
scoateti stecherul din priza si lasati usa
aparatului inchisa pentru a stinge eventua-
lele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Tnainte de functionare, indepértati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde. Usa aparatului poate

exploda. Se pot degaja vapori fierbinii si fla-
cari explozive.

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/A AVERTISMENT - Pericol de oparire!

Tn timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-
binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur
fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot
fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Siguranta ro

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgéria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» In cazul in care cablul de alimentare la re-
teaua electrica sau cablul de racordare al
acestui aparat se deterioreaza, el trebuie
inlocuit cu un cablu de alimentare la retea-
ua electrica special, care poate fi achizitio-
nat de la producator sau de la unitatile ser-
vice abilitate ale acestuia.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.
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ro Siguranta

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
reteaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, scoateti imediat
stecherul din priza sau decuplati siguranta
din cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 53

/\ AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incalzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu ncalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setati niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.
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» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-
tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

/A AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni
exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oudlor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intéi sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-
naciori; coaja poate crapa. Inainte de incal-
zire, intepati coaja sau inveligul.

Caldura nu se distribuie uniform in mancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

> Tndepértati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificali temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateti Intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-

_ rie.

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.



Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-
ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-
rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale
sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a
altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

A\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

in cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si

poate fi improscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de intar-
ziere a fierberii.

VLY

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne in manere si capac. In spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitali poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-

crounde.

Siguranta ro

In cazul functiondrii cu microunde, vesela si
recipientele din metal sau vesela cu ornamen-
te metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utili-
zarea in cuptorul cu microunde sau pentru
utilizarea cu functia de preparare cu micro-
unde in combinatie cu un mod de incéalzire.

/\ AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.

/\ AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

In cazul curatarii necorespunzatoare, suprafa-

ta aparatului poate suferi deteriorari, durata

de viata a aparatului se poate reduce si pot
rezulta situatii periculoase, de exemplu, iesi-
rea energiei produse de microunde.

» Curatati cu regulariztate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate interiorul cup-
torului, garnitura usii, usa si balamaua usii.
- "Curatare si ingrijire", Pagina 50

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa aces-

tuia sau garnitura usii este deteriorata. Este

posibil ca energia produsa de microunde sa
lasa.

» Nu utilizati niciodata aparatul daca usa cup-
torului, garnitura usii sau cadrul din plastic
al usii prezinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de uni-
tatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.
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ro Prevenirea pagubelor materiale

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cuptorului se

pot aprinde si pot provoca deteriorari permanente ale

aparatului. In cazul unei deflagratii, usa aparatului poa-
te exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamurilor usii
se pot crapa si sparge. Din cauza formatii de subpre-
siune, interiorul aparatului se poate deforma.

» Nu Incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in stare
nediluata (de exemplu, pentru a le turna lana sau
peste alimente).

Daca n interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului determina

apar|t|a coroziunii.

Indepartatl prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare. Dupa un mod
de functionare cu temperaturi ridicate, lasati cupto-
rul sa se raceasca numai cu usa acestuia inchisa.

» Nu pastrali pe termen lung alimente umede in interi-
orul cuptorului inchis.

» Nu depozitali preparate in interiorul cuptorului.

» Nu fixati obiecte intre aparat si usa acestuia.

Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functiondrii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Mentineti garnitura intotdeauna curata.

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de
etansare deteriorata sau fara garnitura de etansare.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcali, nu va asezati, nu agatati si nu sprijiniti
obiecte pe usa aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-
torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate Tn interiorul acestuia. Exceptia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

==
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Prepararea multipla, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» Lasali aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.

» Nu setali niciodata o putere prea mare a microunde-
lor.
Utilizati o putere de maximum 600 W.
Asezali intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Vesela neadecvata poate cauza deteriorari.

» In cazul utilizarii grillului sau a modului de functiona-
re combinat cu microunde, folositi numai vesela re-
zistenta la temperaturi inalte.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectali aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai putind energie electrica.

Deschideti cat mai rar usa aparatului in timpul functio-

narii acestuia.

m Astfel, temperatura din interiorul aparatului este
mentinutd constantd, iar aparatul nu trebuie sa se
reincdlzeasca.
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Incalzm simultan doua cani cu lichid.

= Incalzirea simultand a mai multor alimente necesita
mai putind energie decét incalzirea succesiva a
acestora.

Deconectati display-ul din cadrul setarilor de baza.

= In modul de standby, aparatul economiseste ener-
gie.

Observatii

= |n modul de standby, display-ul reduce automat |u-
minozitatea la treapta 1.

= Aparatul necesita:
— max. 0,5 W in modul de standby, cu display-ul

dezactivat



Cunoasterea ro

4 Cunoasterea

4.1 Panoul de comanda

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.

In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi diferite
de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea si forma.

O g O 9 12:00 o B A o=

Display cu inel de reglare
Prin intermediul inelului digital de reglare a dis-
play-ului puteti regla aparatul.
Pe display puteti vizualiza valorile curente de
setare, posibilitatile de selectare sau textele cu
instructiuni.
— "Display-ul tactil", Pagina 39

Campuri tactile
Cu ajutorul campurilor tactile puteti seta direct
diferite functii.
— "Campuri tactile", Pagina 39

4.2 Campuri tactile

Céampurile touch sunt suprafete sensibile la atingere.
Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.

Céamp tactil Functie

O Porniti sau opriti aparatul.
— "Utilizarea de bazd", Pagina 41

= Accesul direct la functia de microun-
de
- "Microunde", Pagina 42

D Resetati o setare.

Son Porniti sau Tntrerupeti modul de fun-
clionare.
— "Utilizarea de baza", Pagina 41

& Selectati temporizatorul.

&= Activati sau dezactivati siguranta
pentru copii.

Deschiderea usii aparatului

DI

Deschideti meniul modurilor de fun-
clionare.

4.3 Display-ul tactil

Pe display-ul tactil sunt prezentate posibilitdtile de se-
lectare si setarile efectuate pentru functia actuala.
Pentru a selecta unul dintre puncte, atingeti campul
descriptiv corespunzator.

Inelul digital de reglare

Cu ajutorul inelului digital de reglare exterior puteti mo-
difica valorile de setare care sunt afisate pe display.
Atunci cand este atinsa valoarea minima sau valoarea
maxima, aceasta valoare raméane afisata pe display.
Daca este necesar, resetati valoarea cu ajutorul inelului
de reglare. Prin glisarea lentd cu degetul pe inelul de
reglare puteti regla din nou valorile. In cazul setarilor
de timp, puteli de asemenea sa selectati direct de pe
inelul de relgare punctul corespunzator minutelor sau
orelor dorite, de exemplu, apasati in jos pentru

30 de minute/secunde.

Domeniul de setari

In centrul display-ului se afla domeniul de setari.

In domeniul de setari puteti vizualliza posibilitatile actu-
ale de selectare si setarile care pot fi efectuate.

Meniul si celelalte posibilitati de setare sunt dispuse
orizontal. Listele se selectare a functiilor sunt dispuse
vertical. Pentru a derula domeniul de setari, glisafi cu
degetul pe display. Pentru a alege o functie, apasali pe
functia respectiva de pe display.

Simboluri posibile in domeniul de reglare

Simbol Semnificatie

v Confirmati valoarea de setare.

) Resetati valoarea de setare.

/N Modificati valoarea de setare in timp ce

aparatul este in functiune.

4.4 Sistemul de deschidere automata a usii

Cand atingeti sistemul de deschidere automata a usii,
aceasta se deschide. Puteti deschide complet usa apa-
ratului in mod manual.

Observatii

= |n cazul unei pene de curent, sistemul de deschide-
re automata a usii nu functioneaza. Puteti deschide
manual usa.

m  Daca deschideti usa aparatului in timpul procesului
de preparare, procesul de functionare va fi intrerupt.

m  Cand inchideti usa aparatului, procesul de functio-
nare nu continua automat. Porniti procesul de fun-
ctionare.

m  Daca aparatul este deconectat pentru o perioada
mai lunga de timp, usa aparatului se deschide cu in-
tarziere in cazul actionarii tastei de deschidere a
usii.
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ro Accesorii

4.5 Modurile de incalzire si functiile

Pentru a putea gasi intotdeauna modul de incalzire potrivit pentru preparatul dumneavoastra, va explicam aici dife-

rentele si domeniile de utilizare.

Denumire Putere/Trepte Utilizare

Microunde 90/180/360/600/"boost" Pentru decongelarea, coacerea si incalzirea alimentelor
si lichidelor.
- "Microunde"”, Pagina 42

Grill Trepte pentru grill: Preparati pe grill alimente plate, precum céarnaciori sau

= 1 =glab
= 2 =mediu
= 3 = puternic

felii de péaine. Gratinali alimente.
- "Grill", Pagina 44

Functionare combinata cu  90/180/360 W + trepte

Coaceti sufleuri si gratenuri. Alimentele sunt rumenite.

microunde pentru grill 1/2/3 - "Functionare combinata cu microunde”, Pagina 43

Preparate Pentru multe preparate sunt disponibile setéari preprogra-
mate.

Curétare Selectati functia de curatare a interiorului cuptorului.

— "Programul de curdatare”, Pagina 49

Setari de baza

Adaptati setarile de baza.
— "Setdrile de baza", Pagina 48

4.6 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.

Suprafete cu autocuratare

Peretele superior din interiorul cuptorului are o functie
de autocuratare. Suprafetele dotate cu functia de auto-
curatare sunt acoperite cu un strat ceramic poros, mat
si au o suprafata rugoasa. In timp ce aparatul este in
functiune, pe suprafetele cu functie de autocuratare se
depun stropi de grasime rezultati Tn urma proceselor
de prajire sau de preparare pe grill.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului se active-
aza atunci cand usa aparatului este deschisa. In cazul
in care usa aparatului ramane deschisa mai mult de
aproximativ 15 minute, sistemul de iluminare a interio-
rului cuptorului se deconecteaza.

La majoritatea modurilor de incalzire si functiilor, siste-
mul de iluminare a interiorului cuptorului este aprins in
timpul functionarii. Atunci cand procesul de preparare
s-a finalizat, sistemul de iluminare a interiorului cuptoru-
lui se dezactiveaza.

Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza in
functie de necesitati. Aerul cald este degajat pe deasu-
pra usii prin intermediul fantelor de ventilare.

ATENTIE!

Acoperirea fantelor de ventilare determina supraincalzi-
rea aparatului.

» Nu acoperiti fantele de ventilare.

Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa
finalizarea procesului de preparare, suflanta de racire
continua sa functioneze pentru o anumita perioada de
timp. Atuinci cand aparatul functioneazad cu mocroun-
de, acesta raméane rece, insa suflanta de racire se acti-
veaza. Suflanta de racire poate continua sa functioneze
si dupa finalizarea procesului de preparare cu icroun-
de.

4.7 Apa de condens

In timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen
normal care nu afecteaza functionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.

4.8 Usa aparatului

Puteti deschide usa aparatului si cu 2. Dacé deschideti
usa aparatului in timpul functionarii, modul de functio-
nare se intrerupe. Dupa inchiderea usii aparatului, pu-

start

tefi continua procesul de preparare apasand pe se.

5 Accesorii

Utilizali accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.
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In functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare exis-
ta accesorii livrate impreuna cu acesta.



nainte de prima utilizare ro

Accesorii

Utilizare

Gratar

m  Gratarul nu este adecvat pentru utilizarea
cu puterea maxima a microundelor

= Gratar pentru prajire si rumenire
Gratar de sustinere pentru vase

Tava din sticla

-

= Protectie impotriva stropilor in cazul frige-
rii direct pe gratar

= Asezati gratarul in tava din sticla
Adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde

6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatati aparatul si accesoriile.

6.1 Prima punere in functiune

Tnainte de a utiliza aparatul, trebuie sa efectuali setarile
pentru prima punere in functiune.

Efectuarea primei puneri in functiune

1. Porniti aparatul cu O.

v Apare prima setare.

2. Daca este necesar sa modificati setarea, apasati pe
o valoare din listd sau modificati valoarea cu ajuto-
rul inelului de reglare.

Setéari posibile:
- Limba
- Ora

3. Apasati pe v/ si comutati la urmatoarea setare.

4. Parcurgeti setarile si, daca este necesar, modificati-
le.

v Dupa efectuarea ultimei setari, pe display apare o
confirmare a salvarii setarilor.

6.2 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Inainte de a prepara pentru prima data alimente cu aju-
torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesorii-
le.

1. Asigurati-va ca in interiorul cuptorului nu exista res-
turi de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

2. Curatati suprafetele netede din interiorul cuptorului

utilizand o laveta moale, umeda.

Inchideti usa aparatului.

Aerisiti incaperea pe tot parcursul perioadei de in-

calzire a aparatului.

Setati grill-ul pe treapta 3.

Setati durata la 15 minute.

Lasali aparatul sa se raceasca.

Dupa racirea cuptorului, curafati suprafetele lucioa-

se cu o solutie de apa cu detergent de vase si cu o

laveta.

Eall o

ONOoOO

6.3 Curatarea accesoriilor

» Curatati temeinic accesoriile utilizadnd o solutie de
apa cu detergent de vase si o laveta moale.

7 Utilizarea de baza

7.1 Pornirea aparatului

» Apasati pe O.
v Aparatul este pregatit pentru functionare.

7.2 Oprirea aparatului

» Apasati pe O.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.
v Pe display este afisata ora timp de cateva minute.

7.3 Pornirea procesului de functionare

start

» Apasati pe sion.

7.4 Intreruperea procesului de functionare

start

Deschideti usa aparatului sau apasati pe swe.

v Functionarea este intrerupta.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe .

v Modul de functionare va fi continuat.

—

7.5 Anularea procesului de functionare

» Apasati pe O.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.
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ro Microunde

8 Microunde

Microundele va ajuta sa preparati, sa incalziti, sa coaceti sau sa decongelati deosebit de rapid alimentele.

8.1 Treptele de putere a microundelor

Aici gasiti o prezentare generala a treptelor de putere ale microundelor si o recomandare privind utilizarea acestora.

Puterea microundelor exprimata in Durata maxima exprimata in ore Utilizare

wati

90 W 1:30 Decongelati alimente delicate.

180 W 1:30 Decongelati alimente si continuati
procesul de preparare a acestora.

360 W 1:30 Preparati carne si peste sau incalziti
alimente delicate.

600 W 1:30 Incalziti si preparati alimente.

boost 00:30 Incalziti lichide.

Observatii

= Pentru protejarea aparatului, puterea maxima a mi-
croundelor "boost" este redusa treptat, in primele
minute, la 600 W. Puterea maxima este disponibila
din nou dupa un interval de racire.

m  Treptele de putere pentru microunde nu corespund
consumului real de energie al aparatului.

8.2 Vesela si accesoriile adecvate pentru

microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Nota: inainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu micro-
unde, consultati informatiile oferite de producatori. Da-
ca avetli dubii, efectuati o testare a vaselor.

— "Testarea vaselor in ceea ce priveste compatibilita-
tea cu cuptorul cu microunde”, Pagina 42

Adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microunde

adecvate pentru utilizarea Rationament

in cuptorul cu microunde

Vase realizate din materi-

ale termorezistente si

adecvate pentru utilizarea

in cuptorul cu microunde:

= Sticla

= Vitroceramica

= Portelan

= Material plastic termo-
rezistent

= Ceramica complet
smaltuita, fara fisuri

Aceste materiale permit
trecerea microundelor.
Vase care nu sunt termo-
rezistente si se deteriore-
aza in cazul contactului
cu microundele.

Tacamuri din metal

Nota: Pentru a evita feno-
menul de intarziere a fier-
berii, puteti utiliza taca-
muri din metal, de exem-
plu, o lingurd introdusa in
pahar.
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ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Neadecvate pentru utilizarea in cuptorul cu

microunde

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Vase din metal

Metalele nu permit trece-
rea microundelor. Alimen-
tele se incalzesc slab.

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde.
Recomandare: Acest tip
de vase trebuie utilizat nu-
mai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al vaselor pentru
utilizarea in cuptorul cu
microunde.

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

8.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitatea cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectuand o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.

» Nu atingeli niciodata suprafetele fierbinti.

Tineti copiii la distanta.

Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

Setali puterea maxima a microundelor si lasati apa-
ratul sa functioneze timp de 2 - 1 minut.

MNA Y



3. Porniti procesul de functionare.
4. Verificati mai multe aspecte privind vasul:
— Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.
— Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.

8.4 Setarea microundelor

Nota:

Asigurati-va ca utilizati corect functia de preparare cu

microunde:

®  Respectati instructiunile privind siguranta.
— Pagina 36

m  Respectati instructiunile privind evitarea deteriorari-
lor. — Pagina 38

m  Respectati indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru prepararea cu microunde.

1. In cadrul meniului, apasati pe "Microunde".

- De asemenea, puteti selecta modul de functiona-
re cu microunde direct prin intermediul campului
tactil &

2. Apasati pe puterea exprimata in wati a microunde-
lor.

3. Reglati puterea microundelor cu ajutorul inelului de
reglare.

4. Pentru a confirma puterea microundelor, apasati pe
v’ de pe display

5. Apasati pe & "Durata de preparare".

Un mod de functionare cu microunde necesita intot-

deauna o durata de preparare.

6. Pentru a modifica durata presetatd, apasati pe dura-
ta corespunzatoare, de exemplu, pe indicatorul mi-
nutelor "m" sau pe indicatorul secundelor "s".

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

7. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.

Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O

8. Pentru a confirma durata setatd, apasali pe v de pe
display.

9. Porniti modul de functionare cu .

v Functia de preparare cu microunde porneste si in-
cepe decrementarea duratei. In cazul puterii maxime
a microundelor "boost", pe display este afisata redu-
cerea puterii.

v Cand durata de preparare expira, este emis un sem-
nal sonor. Pe display apare o confirmare a incheierii
procesului de functionare.

10. Cand durata de preparare expira:

- Daca este necesar, puteti efectua si alte setari si
puteti porni din nou procesul de functionare.
- Cand preparatul este gata, opriti aparatul cu O.

11. Uscati interiorul cuptorului.

Functionare combinata cu microunde ro

Recomandare: Pentru o utlizare optima a aparatului, va
puteti orienta dupa specificatiile din cadrul recomanda-
rilor de reglare.

- "Procedati astfel", Pagina 53

8.5 Modificarea puterii microundelor

Puteti modifica puterea microundelor in timpul procesu-

lui de functionare.

1. Apasati pe ™.

2. Apasati pe puterea setata a microundelor.

3. Reglati puterea microundelor cu ajutorul inelului de
reglare.

4. Apasati pe V.

8.6 Modificarea duratei de preparare

1. Apésati pe ™.

2. Apasati pe durata de preparare setata "Durata de
preparare".

3. Pentru a modifca durata presetata, apasati pe dura-
ta de timp corespunzatoare, de exemplu, pe indica-
torul minutelor "m" sau pe indicatorul secundelor
"S".

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

4. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.

Daca este necesar, resetati valoarea de setare cu O

5. Apésat,i pe V.

8.7 Continuarea a procesului de preparare a
alimentelor

Dupéa expirarea duratei de preparare setate, puteti con-
tinua procesul de preparare.
1. Apasati pe "Adaug.o dur.prepar. suplim.".
2. Setati durata dorita.
— "Reglarea duratei de preparare”, Pagina 47
Cu O puteti reseta durata setata.
. Apasati pe V.

3
4. Porniti modul de functionare cu .

8.8 intreruperea procesului de functionare

start

Deschideti usa aparatului sau apasati pe swe.
Functionarea este intrerupta.
Pentru a continua modul de functionare, Inchideti

usa aparatului si apasati pe .
v Modul de functionare va fi continuat.

—

N <

8.9 Anularea procesului de functionare

» Apasati pe O.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

9 Functionare combinata cu microunde

Pentru a reduce durata de preparare sau daca doriti sa
incalziti si s& rumeniti simultan preparatele, puteti utiliza
grill-ul in combinatie cu functia de microunde.

Pot fi selectate urmatoarele puteri ale microundelor:

= O0W

= 180 W

= 360 W

9.1 Setarea adaugarii functiei de preparare
cu microunde

Cerinta: Aparatul este conectat.
1. Apéasati pe "Grill".
2. Apdsati pe "Treapta".
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ro Grill

- Selectati treapta de grill dorita cu ajutorul inelului
de reglare.
- Apéasati pe V.
3. Apasati pe "Adaugare microunde".
- Selectati puterea doritd a microundelor cu ajuto-
rul inelului de reglare.
- Apasati pe V.
v Pe display este prezentata o durata de preparare
presetata.
4. Daca doriti s& modificati durata de preparare prese-
tatd, apasati pe "Durata de preparare".
- Selectati durata dorita cu ajutorul inelului de re-
glare.
- Apasati pe V.
5. Daca dorili finalizarea la o anumita ord, apasati pe
"Sfarsit".
- Selectati timpul dorit cu ajutorul inelului de regla-
re.
- Apasati pe V.
6. Porniti modul de functionare cu <.
v Dupa expirarea duratei, este emis un semnal sonor.

9.2 Modificarea treptei de grill

Puteti modifica treapta de grill in timpul procesului de
functionare.

1. Apésati pe .

2. Apasati pe treapta de grill setata.

3. Setati treapta de grill dorita cu ajutorul inelului de re-
glare.

4. Apasati pe V.

9.3 Modificarea puterii microundelor

Puteti modifica puterea microundelor Tn timpul procesu-

lui de functionare.

1. Apasati pe .

2. Apdsati pe puterea setata a microundelor.

3. Reglali puterea microundelor cu ajutorul inelului de
reglare.

4. Apasati pe V.

9.4 Modificarea duratei de preparare

1. Apasati pe ™.

2. Apasati pe durata de preparare setata "Durata de
preparare".

3. Pentru a modifca durata presetata, apasati pe dura-
ta de timp corespunzatoare, de exemplu, pe indica-
torul minutelor "m" sau pe indicatorul secundelor
"S".

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

4. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.

Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O

5. Apésa’;i pe V.

9.5 Continuarea a procesului de preparare a
alimentelor

Dupa expirarea duratei de preparare setate, puteti con-
tinua procesul de preparare.

1. Apasati pe "Adaug.o dur.prepar. suplim.".

2. Setali durata dorita.

— "Reglarea duratei de preparare", Pagina 47

Cu O puteti reseta durata setata.

Apasati pe V.

Porniti modul de functionare cu .

Eall o

9.6 intreruperea procesului de functionare

start

Deschideti usa aparatului sau apasati pe swe.
Functionarea este intrerupta.

Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe .

v Modul de functionare va fi continuat.

—

N <

9.7 Anularea procesului de functionare

» Apasati pe O.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

10 Grill

Cu ajutorul grill-ulului puteti rumeni sau gratina alimen-
te. Puteti utiliza grill-ul Tn mod independent sau in com-
binatie cu microundele.
10.1 Trepte de grill

Va stau la dispozitie urmatoarele trepte de grill.

Treapta de grill Alimente
1 (slab) = Sufleuri Tnalte
= Sufleuri
2 (mediu) Sufleuri subtiri
Peste
3 (puternic) Carn&ciori
Paine prgjita
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10.2 Deconectare automata de siguranta

Pentru protectia dumneavoastra, aparatul este dotat cu
un sistem de deconectare automata de siguranta. Da-
ca aparatul functioneaza pentru o perioada mai inde-
lungatd de timp, acesta se deconecteaza automat.
Durata de functionare pana la deconectare depinde de
setare:

= Grill: 90 de minute

10.3 Setarea grill-ului

Cerinta: Aparatul este conectat.

Apasati pe "Grill".

Apasati pe "Treapta".

Selectati treapta de grill dorita.

Apasati pe V.

Daca doriti, puteti seta o duratd de preparare.

- Apasali pe "Durata de preparare".

- Setati durata dorita cu ajutorul inelului de reglare.

agrwbdA



- Apasali pe V.
6. Daca doriti incheierea procesului de preparare la o
anumita ora, setati ora de finalizare.
- Apasali pe "Sfarsit".
- Setali ora de finalizare dorita cu ajutorul inelului
de reglare.
- Apasali pe V.
7. Porniti modul de functionare cu .
v Dupa expirarea duratei, este emis un semnal sonor.

10.4 Modificarea treptei de grill

Puteti modifica treapta de grill in timpul procesului de
functionare.

1. Apasati pe ™.

2. Apdsati pe treapta de grill setata.

3. Setati treapta de grill dorita cu ajutorul inelului de re-
glare.

4. Apasati pe V.

10.5 Modificarea duratei de preparare

1. Apasati pe ™.

2. Apdsati pe durata de preparare setata "Durata de
preparare".

3. Pentru a modifca durata presetatd, apasati pe dura-
ta de timp corespunzatoare, de exemplu, pe indica-
torul minutelor "m" sau pe indicatorul secundelor
"S".

v Valoarea selectatd este marcata cu albastru.

Preparate ro

4. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.
Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O

5. Apésat,i pe V.

10.6 Continuarea a procesului de preparare
a alimentelor

Dupa expirarea duratei de preparare setate, puteti con-
tinua procesul de preparare.
1. Apasati pe "Adaug.o dur.prepar. suplim.".
2. Setati durata dorita.
— "Reglarea duratei de preparare", Pagina 47
Cu O puteti reseta durata setata.
3. Apasati pe V.
4. Porniti modul de functionare cu .

10.7 intreruperea procesului de functionare

1 start

. Deschideti usa aparatului sau apasati pe st.
v Functionarea este intrerupta.
2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti

usa aparatului si apasati pe .
v Modul de functionare va fi continuat.

10.8 Anularea procesului de functionare

Apasati pe O.
Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

v

<

11 Preparate

Cu modul de preparare "Preparate" puteti prepara in in-
teriorul aparatului diferite alimente, iar setarile optime
sunt selectate automat.

11.1 Recomandari privind setarile pentru
preparate

Pentru obtinerea unor rezultate de preparare optime, ti-

neti cont de aceste observalii:

= Utilizafi numai alimente care au o stare optima.

m  Scoateti alimentele din ambalaj si cantarifi-le. Daca
nu puteti seta greutatea exacta la aparat, rotunjiti-o
in sus, respectiv in jos.

m  Utilizati numai vase de gatit termorezistente, adecva-
te pentru utilizarea in cuptorul cu microunde,
de exemplu, din sticla sau ceramica.

® |ntroduceti alimentele in interiorul rece al cuptorului.

Decongelare

m  Congelati si depozitati alimentele la o temperatura
de -18 °C, in pachete plate si portionate.

m  Asezati alimentele congelate pe un vas plat,
de exemplu, pe o farfurie din sticlda sau portelan.

=  Este posibil ca alimentele sa nu fie complet decoge-
late dupa finalizarea programului. Cu toate acestea,
alimentele pot fi preparate ulterior in mod optim.

m | dsati preparatul decongelat s& mai stea inca 10
pana la 30 de minute in aparatul deconectat, pentru
ca temperatura sa se uniformizeze.

= in timpul decongelarii c&rnii sau carnii de pdsare se
formeaza lichid. Cand Intoarceti alimentul, scurgeti
lichidul. Nu utilizati lichidul si nu il aduceti in contact
cu alte alimente.

= Dupa intoarcere, indepartali carnea tocata deja de-
congelata.

m  Pasarile intregi trebuie asezate mai intai cu pieptul
pe baza vasului, iar bucaiile de pasare trebuie ase-
zate mai intai cu partea acoperitd cu piele pe baza
vasului.

Legume

®m | egume proaspete: taiati in bucati egale. Pentru fie-
care 100 g, adaugati o lingura de apa.

= | egume congelate: sunt adecvate numai legumele
blansate, nu si cele semipreparate. Legumele con-
gelate cu sos de smantana nu sunt adecvate. Adau-
gali 1 pana la 3 linguri de apa. Pentru spanac si
varza rosie, nu adaugati apa.

Cartofi

m  Cartofi natur: Taiati-i Tn bucati egale. Pentru fiecare
100 g adaugati doua linguri de apa si putina sare.

= Cartofi fierti in coaja: Utilizati cartofi de dimensiuni
egale. Spalati-i si intepati coaja. Asezali cartofii inca
umezi intr-un vas fara apa.

m  Cartofi la cuptor: utilizati cartofi de grosimi egale.
Spalati-i, stergeti-i si intepati coaja.

Orez
= Nu utilizali orez decortificat sau orez pentru fierbere.
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® | a orez, addugali o cantitate de apa de doua pana
la de doua ori si jumatate mai mare.

Pasare

m  Utilizali numai bucati de pui la temperatura frigideru-
lui.
Strapungeti pe alocuri pielea utilizand o furculita.

®  Asezati bucétile de pui pe gratar cu partea acoperi-
ta cu piele orientata in sus. Asezati gratarul in tava
din sticla. Lichidul care picura va fi colectat.

Lasagna

m Cea mai adecvata este lasagna congelata cu o ina-
ltime de pana la aproximativ 3 cm.

m  Scoateti lasagna din ambalaj si introduceti-o intr-un
vas adecvat pentru microunde.

m  Daca preparati lasagna congelata in portii cu greu-
tatea de peste 700 g, asezati vasul pe o farfurie re-
zistenta la microunde, orientata cu fata in jos.

11.2 Setarea programului

Cerinta: Aparatul este conectat.

Apdsati pe "Preparate".

Selectati un program.

Apasali pe greutatea presetata.

Setali greutatea dorita cu ajutorul inelului de opera-
re.

Confirmati greutatea cu V.

Daca doriti incheierea procesului de preparare la o
anumita ora, setali ora de finalizare.

- Apasati pe "Sfarsit".

PO

(2

11.3 Prezentare generala a preparatelor

- Setali ora dorita.

- Confirmati ora de finalizare cu V.

Introduceti alimentele in interiorul cuptorului.
Inchideti usa aparatului.

Apasati pe .

Dupa expirarea duratei, este emis un semnal sonor.
Nota: In cazul anumitor programe, pe display sunt pre-
zentate indicatii in timpul desfasurarii procesului de
preparare. Respectati aceste indicatii.

< WO N

Continuarea a procesului de preparare a
alimentelor

Dupé expirarea duratei de preparare setate, puteti con-
tinua procesul de preparare.

1. Apasati pe "Adaug.o dur.prepar. suplim.".

2. Setati durata dorita.

— "Reglarea duratei de preparare", Pagina 47

Cu O puteti reseta durata setata.

Apasati pe V.

Porniti modul de functionare cu .

5 Pw

ntreruperea procesului de functionare
Deschideti usa aparatului sau apasati pe .

Functionarea este intrerupta.

Pentru a continua modul de functionare, inchideti

usa aparatului si apasati pe .

v Modul de functionare va fi continuat.

M =

Anularea procesului de functionare
» Apasati pe O.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

Preparat Alimente adecvate Interval de gre- Vase/Accesotii
utate in kg
Decongelare paine' Paine, intreagd, rotunda sau lunguiata, felii 0,20-1 Vas plat, fard capac

de péine, pandispan, prajituri dospite, praji-
turi cu fructe, prajituri fara glazura, frisca sau

gelatina

Decongelare carne'
tocata

Friptura, felii de carne, carne de pui, carne 0,20-2

Vas plat, fara capac

Decongelare peste’

Peste intreg, file de peste, medalion de peste 0,10-1

Vas plat, fara capac

Legume, proaspete®

de exemplu, conopida, broccoli, morcovi, gu- 0,15-1
lii, praz, ardei, dovlecei

Vas cu capac

Legume, congelate?

de exemplu, conopida, broccoli, morcovi, gu- 0,15-1
lii, varza rosie, spanac

Vas cu capac

Orez?

Orez cu bob lung 0,05-0,3

Vas Tnalt, cu capac

Cartofi fierti?

Cartofi cu sau fara coaja, cartofi taiati in bu-  0,20-1
cati egale

Vas cu capac

Cartofi la cuptor’

Cartofi cu coaja, de 200-250 g fiecare 0,20-1,5

Gratar pe tava din sticla

Lasagna, congelata

Lasagna sau sufleuri congelate similare 0,30-1

Vas fara capac

Bucati de pui, proas-
pete

Pulpe de pui superioare, pulpe de pui inferi-  0,50-1
oare, pulpe de pui intregi

Gratar pe tava din sticla

' Respectati semnalul de intoarcere a preparatului.
2 Respectati semnalul de amestecare a preparatului.
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12 Functii de timp

Aparatul dumneavoastrd este dotat cu functii de timp
cu ajutorul carora puteti seta durata de functionare si
orea de finalizare, precum si tamporizatorul.

Functii de timp  Utilizare

Durata de prepa- Daca setati o durata de functiona-

rare © re, dupa expirarea acesteia apara-
tul inceteaza automat sa mai incal-
zeasca.

Sféarsit £ Pentru durata de preparare, puteti

seta o ora de finalizare a modului
de functionare. Aparatul porneste
automat, astfel incat modul de fun-
clionare sa se incheie la ora dori-
ta.

Temporizatorul &  Puteti seta temporizatorul inde-
pendent de modul de functionare.
Acesta nu influenteaza aparatul.

12.1 Reglarea duratei de preparare

Cu "boost" puteti seta o durata de preparare de pana
la 30 de minute. Pentru toate celelalte trepte, puteli se-
ta o durata de preparare de pana la 90 de minute.
Cerinta: Sunt setate un mod de functionare si o treap-
ta.

1. Apasati pe "Durata de preparare".

2. Pentru a modifca durata presetata, apasati pe dura-
ta de timp corespunzatoare, de exemplu, pe indica-
torul minutelor "m" sau pe indicatorul secundelor
"S".

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

3. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.

Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O

4. Apasati pe V.
5. Porniti modul de functionare cu .

Continuarea a procesului de preparare a
alimentelor

Dupa expirarea duratei de preparare setate, puteti con-
tinua procesul de preparare.
1. Apasati pe "Adaug.o dur.prepar. suplim.".
2. Setati durata dorita.
— "Reglarea duratei de preparare”, Pagina 47
Cu O puteti reseta durata setaté.
3. Apasati pe V.
4. Porniti modul de functionare cu .

Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata.

1. Apasati pe "Durata de preparare".

2. Pentru a modifca durata presetatd, apasati pe dura-
ta de timp corespunzatoare, de exemplu, pe indica-
torul minutelor "m" sau pe indicatorul secundelor
"S"-

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

3. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.

Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O

4. Apasati pe V.

Anularea duratei de preparare

Puteti anula in orice moment durata de preparare.

1. Apasati pe durata.

2. Resetati durata cu O.
In cazul modurilor de functionare care necesita intot-
deauna setarea unei durate, aparatul reseteaza du-
rata la valoarea setata anterior.

3. Apasati pe V.

12.2 Setarea orei de finalizare

Ora de finalizare a procesului de preparare poate fi

temporizatd cu pana la 24 de ore.

Observatii

®  Pentru a obtine un rezultat optim al preparérii, ora
nu mai trebuie sa fie setata in cazul in care modul
de functionare este deja pornit.

®  Pentru a preveni alterarea preparatelor, nu le 1asati
prea mult timp n interiorul cuptorului.

Cerinte

® Sunt setate un mod de functionare si o treapta.
Este reglata o durata de preparare.

. Apasati pe "Sfarsit".

. Pentru a modifca ora de finalizare presetata, apasati
pe durata de timp corespunzatoare.
Valoarea selectata este marcata cu albastru.

. Setati ora de finalizare cu ajutorul inelului de reglare.

. Apésati pe V.

. Apasati pe .

Pe display este prezentata ora de pornire. Aparatul
se afla in faza de asteptare.

Cand ora de pornire este atinsa, modul de functio-
nare proneste, iar durata este cronometrata.

v Cand durata de preparare expira, este emis un sem-
nal sonor. Pe display apare o indicatie privind faptul
ca procesul de functionare s-a finalizat.

6. Cand durata de preparare a expirat, efectuati una
dintre urmatoarele actiuni
- Daca este necesar, puteti efectua si alte setari si

puteti porni din nou procesul de functionare.
- Atunci cand preparatul este gata, deconectali
aparatul cu O.

O b W< N= =

<

Modificarea orei de finalizare

Pentru o preparare optima, modificaii ora setatd numai

inainte de a porni modul de functionare si cronometra-

rea duratei de preparare.

1. Apasati pe "Sfarsit".

2. Setati ora de finalizare cu ajutorul inelului de reglare.
Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O

3. Apésat,i pe V.

Anularea orei de finalizare

1. Apasati pe "Sfarsit".

2. Resetati valoarea de setare cu O.
3. Apasati pe V.
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12.3 Setarea temporizatorului

Temporizatorul funcfioneaza independent de modul de
functionare. Puteti seta la temporizator un interval de
pana la 24 de ore. Temporizatorul emite un semnal so-
nor specific, astfel incat sa va puteti da seama daca
procesul de cronometrare al acestuia s-a finalizat sau
daca a expirat o durata de preparare.

1. Apasati pe .

2. Pentru a seta temporizatorul, apasati pe durata de
timp corespunzatoare de pe display, de exemplu,
pe minute "m" sau pe secunde "s",

Valoarea selectata este marcata cu albastru.

Setati temporizatorul cu ajutorul inelului de reglare.
v Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O

<

4. Pentru a porni temporizatorul, apasati pe D de pe
display.

v Temporizatorul incepe sa cronometreze.

v Cand aparatul este deconectat, temporizatorul
ramane vizibil pe display.

v Atunci cand aparatul este conectat, pe display sunt
afisate setarile modului de functionare activ. Tempo-
rizatorul este afisat pe afisajul de stare.

v Cand procesul de cronometrare al temporizatorului
s-a finalizat, este emis un semnal sonor. Pe display
apare o indicatie privind faptul ca procesul de cro-
nometrare al temporizatorului s-a finalizat.

Finalizarea duratei de temporizare
Cerinta: Este emis un semnal sonor.

» Apasati pe un camp oarecare.

v Temporizatorul este dezactivat.

Modificarea duratei setate la temporizator

Puteti modifica in orice moment durata setata la tempo-

rizator.

1. Daca temporizatorul functioneaza in fundal, selectati
in prealabil temporizatorul cu &.

2. Apasati pe [l.

3. Modificati temporizatorul cu ajutorul inelului de re-
glare.

4. Confirmati cu D.

Anularea functionarii temporizatorului

Puteti anula in orice moment durata setata la tempori-

zator.

1. Daca temporizatorul functioneaza in fundal, selectali
in prealabil temporizatorul cu &.

2. Apasati pe [l.

3. Resetati temporizatorul cu O.

13 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurali aparatul impotriva conectarii accidentale a
acestuia de catre copii sau pentru a preveni modifica-
rea setarilor de catre acestia.

13.1 Activarea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor

» Mentineti apdsata tasta & pentru aproximativ 4 se-
cunde.

v Elementele de comanda sunt blocate.

v Daca temporizatorul este setat, acesta continua sa
functioneze. Durata de temporizare nu poate fi mo-
dificata in timp ce siguranta pentru copii este activa-

ta. Pentru a dezactiva semnalele sonore, de exem-
plu, dupa expirarea duratei de temporizare, apasali
o tasta oarecare.

13.2 Dezactivarea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor

1. Rotiti inelul la 360°.

2. Alternativ, mentineti apasata tasta & timp de aproxi-
mativ 4 secunde.

3. Elementele de comanda sunt deblocate.

14 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum
este necesar.

14.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setérile de ba-

za si setarile din fabricatie. Setarile de baza depind de

dotarea aparatului dvs.

Observatii

= Modificarile setarilor pentru limba, pentru semnalul
sonor al tastelor si pentru luminozitatea display-ului
devin active imediat. Toate celelalte setari vor deve-
ni active numai dupa salvare.
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»  Modificarile setarilor de baza sunt pastrate pentru
un anumit interval de timp chiar si dupa producerea
unei pene de curent.

Setari de baza Selectie

Limba Consultati selectia de la
aparat

Ora curenta "Ora curenta" in format de
24 h




Programul de curdfare ro

Display Selectie Personalizare Selectie
Luminozitate = Treptele de la 1 pana Functionarea dup& conec- ® Meniul principal’
la 8' tare = Microunde
Afisajul ceasului = Activat (aceastd setare = Preparate
creste consumul ener- = Grill
getic) ‘ Timp preparare scurs = Display’
= Pornire temporizatd' = Far3 afisare
- . Dg;actlvat Siguranta acces copii = Disponibil
Ora curenta = Digital’ » Dezactivat
. An.alog — ' Setdrile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti-
Reglare = Qrientati display-ul pe pul aparatului)
orizontala si pe vertica-
& Setari din fabrica Selectie
' Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti- Setari din fabrica = Resetare
pul aparatului) = Anulare
Volum sonor Selectie Modul Demo . Sée}atl Setari din fabri-

Sunet pentru taste = Activat’
m  Dezactivat

Durata foarte scurta
Duratd scurta
Duratd medie'

= Durata lunga

Semnal acustic

' Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti-
pul aparatului)

Setari aparat Selectie
Sistem de iluminare = Activat'

m  Dezactivat
Putere presetatd microun- = 90 W
de. = 180 W

= 360 W

= 600 W

= boost

' Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti-
pul aparatului)

Personalizare Selectie

= Display’
= Fara afisare

Logo marca

! Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti-
pul aparatului)

Sunt afisate numai in
primele 5 minute de la
resetare sau de la pri-
ma punere in functiu-
ne.

Informatii aparat

= Afisati "Informatii apa-
rat"

14.2 Modificarea setarilor de baza
Cerinta: Aparatul este conectat.

1.

Apasati pe "Setdri de baza".

2. Apdsati pe setarea de baza dorita.
3.
4. Cu D reveniti la prezentarea generald sau la meniul

Modificati setarile dorite de pe display.

principal.

14.3 Modificarea orei
Cerinta: Aparatul este conectat.

Nooprw N

Apasati pe "Setari de baza".

Apasali pe setarea de baza "Ora curentad".

Pe display apare valoarea setata.

Setati orele cu ajutorul inelului de reglare.

Apasali pe minute.

Setali minutele cu ajutorul inelului de reglare.
Apésati pe V.

Cu D reveniti la prezentarea generald sau la meniul
principal.

15 Programul de curatare

Programul de curadtare este o alternativa rapida pentru
curdtarea ocazionald a interiorului cuptorului. Progra-
mul de curatare inmoaie depunerile de murdarie prin

evaporarea solutiei de apa cu detergent. Ulterior, depu-

nerile de murdarie pot fi indepartate cu usurinta.

15.1 Setarea programului de curatare
Cerinta: Aparatul este conectat.

v
4,

1. Apéasati pe "Curatare".
2.
3. Apasati pe .

Urmati instructiunile de pe display.

Dupa expirarea duratei, este emis un semnal sonor.
Urmati instructiunile de pe display.
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16 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatafi-l si ingrijifi-|
cu atentie.

16.1 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curdtare adecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascuiite sau abrazi-
ve.

» Nu utilizati produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti
abrazivi.
Nu utilizati produse speciale pentru curédtare la cald.
Utilizati solutii de curafare pentru sticla, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

Lavete din burete noi contin saruri care pot deteriora

suprafetele.

» Spalati temeinic lavetele din burete noi inainte de
utilizare.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.

16.2 Curatarea aparatului

Curétati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curdtare
neadecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de Tncalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

tura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curdta geamul usii apara-
tului, in caz contrar, suprafata se poate zgéaria.

1. Respectali indicaliile privind produsele de curatare.
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2. Respectali indicatiile privind curatarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.
3. Daca nu este specificat altfel:
- Curatati componentele aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.
- Apoi uscali cu o laveta moale.

16.3 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale interio-

rului cuptorului.

» Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare, agenti de cura-
tare abrazivi sau alte produse agresive de curadtare
pentru cuptoare.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.

2. Curatali cu o solutie fierbinte de apa cu detergent
sau apé cu oftet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curatare adecvate pentru cuptoare cu
suprafete din inox.

Nu aplicati niciodata produse de curatare pentru
cuptoare in interiorul cuptorului atunci cand acesta
este rece.

Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-
te, incalziti o cana cu apa si cu cateva picaturi de
zeama de lamaie timp de 1 pana la 2 minute la tre-
apta de putere maxima a microundelor. Pentru a
evita intarzierea fierberii, introduceti intotdeauna o
lingura in vas.

4. Stergeti cu o laveta moale interiorul cuptorului.

5. Lasali interiorul cuptorului sa se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

16.4 Curatarea suprafetelor cu sistem de
autocuratare din interiorul cuptorului

Peretele superior din interiorul cuptorului este dotat cu
o functie de autocuratare. Suprafetele dotate cu functia
de autocuratare sunt acoperite cu un strat ceramic po-
ros, mat, si au o suprafata rugoasa. Cand functia de
preparare pe grill este in functiune, pe suprafetele cu
functie de autocuratare se depun stropi de grasime, re-
zultati in timpul proceselor de prajire sau de preparare
pe grill, si se formeaza depuneri de grasime. Daca utili-
zati preponderent functia de preparare cu microunde,
activali cu regularitate functia de preparare pe grill pen-
tru a curdta peretele superior al aparatului.

ATENTIE!

Pprodusele de curatare pentru cuptoare deterioreaza

suprafetele cu autocurdtare.

» Nu aplicati produse de curatare pentru cuptoare pe
suprafetele cu autocuratare. Totusi, In cazul contac-
tului unor produse de curatare pentru cuptoare cu
aceste suprafete, tamponati imediat suprafetele cu
apa si o laveta absorbanta. Nu frecati si nu utilizati
accesorii de curatare abrazive.

Cerinte

= |nteriorul cuptorului este gol.

= Aparatul este conectat.

1. Apasati pe "Grill".

2. Apasati pe "Treapta".



Selectati treapta cea mai nalta de grill.

Apdasali pe V.

Apasali pe "Durata de preparare".

Setati durata de preparare dorita.

Durata necesaré pentru curatare depinde de cantita-

tea depunerilor de grasime. Incepeti cu o durata de

20 de minute.

Apdasali pe V.

Porniti modul de functionare cu .

Aerisiti incaperea pe tot parcursul perioadei de in-

E:éllzire a aparatului.

v In timpul functionarii, este posibil s& se degaje fum.
Acest fenomen este normal si inceteaza dupa un
anumit interval de timp.

v Dupa expirarea duratei, este emis un semnal sonor.

9. Daca dupa expirarea duratei setate inca se mai for-

meaza fum, prelungiti durata.

o0k

® N

16.5 Curatarea accesoriilor

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.

2. Inmuiati resturile alimentare arse si aderente utili-
zand o laveta umeda si solufie de apa cu detergent
de vase.

3. Curatati accesoriile utilizAnd o solutie de apa fierbin-
te cu detergent de vase si o0 laveta sau o perie.

4. Curatafi gratarul utilizand detergent pentru inox sau
in masina de spaélat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
o spirala din inox sau produse de curatare pentru
cuptoare.

5. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

16.6 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale geamu-

rilor usiii.

» Nu folosii raclete pentru geamuri.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.

2. Curatati geamurile usii utilizand o lavetd umeda si
un produs de curdtare pentru geamuri.
Nota: Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca
niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul de
iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

Remediati defectiunile ro

16.7 Curatarea garniturii de etangare a usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale garnitu-

rii de etansare a usii.

» Pentru curatare nu utilizati raclete metalice sau ra-
clete pentru geamuri.

» Nu folositi detergenti abrazivi.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
2. Curatati garnitura de etansare a usii utilizadnd o solu-

tie fierbinte de detergent de vase si o laveta moale.
3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

16.8 Curatarea mastii din fata a aparatului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curdtare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, Indepartali imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curatarea suprafetelor din inox utilizati produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.

Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
2. Curatati partea frontald a aparatului utilizadnd o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.

Nota: Pot aparea diferente mici de culoare ale partiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticla, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
btire, cu o lavetda moale pe partea frontala a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

—

16.9 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergetli niciodata cu o lavetd uda panoul de co-
manda.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o lavetd moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

17 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintali unitatea de ser-
vice abilitata.
- "Serviciul clienti", Pagina 53
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/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese

de schimb originale.

» In cazul in care cablul de alimentare la reteaua elec-
trica sau cablul de racordare al acestui aparat se
deterioreaza, el trebuie nlocuit cu un cablu de ali-
mentare la reteaua electrica special, care poate fi
achizitionat de la producator sau de la unitatile ser-
vice abilitate ale acestuia.

17.1 Erori de functionare

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione-
aza.

Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
» Conectali aparatul la reteaua de curent.

Siguranta din panoul de sigurante s-a declansat.
» Verificati siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificati functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Deficiente de functionare

1. Deconectatli siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .

3. Daca anuniul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti", Pagina 53

Microundele nu fun-
ctioneaza.

Usa nu este inchisa complet.
» Verificati daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri straine.

Alimentele nu se in-
calzesc.

In setarile de bazi este activat modul Demo.

1. Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electrica deconectand pen-
tru scurt timp siguranta de la tabloul cu sigurante.

2. In interval de 5 minute, dezactivati modul Demo din setarile de baza. — Pagina 48

Sistemul de iluminare
din interiorul cuptoru-
lui nu functioneaza.

Sunt posibile diverse cauze.

» Contactati
- "Serviciul clienti", Pagina 53.

Functionarea cu mi-
crounde se intrerupe.

Deficiente de functionare
1. Resetali aparatul.
- Sau apasati tasta O si mentineti-o apasata timp de cel putin 10 secunde.
- Sau deconectati siguranta de la tabloul de sigurante. Reconectati siguranta dupa
aproximativ 10 secunde.
v Daca eroarea este remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .
2. Daca anuntul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienii. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti", Pagina 53

Alimentele se incal-
zesc mai incet decat
de obicei.

Puterea microundelor este setatd la o valoare prea mica.
» Setati o putere mai mare a microundelor.

In aparat a fost introdusa o cantitate mai mare decat de obicei.

» Setati o durata mai lunga.
O cantitate dubla necesita un timp dublu.

Alimentele sunt mai reci decét de obicei.
» Amestecati sau intoarceti ocazional alimentele.

Ora nu este afisata
atunci cand aparatul
este deconectat

Dupa scurt timp, display-ul se dezactiveaza.
Nu sunt necesare interventii.
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17.2 Indicatii pe display

Evacuarea ca deseu ro

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor

Pe display apare un  Deficiente de functionare

mesaj cu litera "D" 1. Resetati aparatul.

sau "E". - Sau apasati tasta O si mentineti-o apasata timp de cel putin 6 secunde.

- Sau deconectati siguranta de la tabloul de sigurante. Reconectati siguranta dupa

aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea este remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. A
2. Daca anuntul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienii. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.

- "Serviciul clienti”, Pagina 53

18 Evacuarea ca deseu

18.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

1. Scoatetli stecherul cablului de racordare la retea din
priza.

2. Separali cablul de alimentare.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

B

19 Serviciul clienti

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din tara dumneavoastra, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionati numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasili
in lista atasata a unitafilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cientd energetica D. Sursele de iluminat sunt disponibi-
le ca piese de schimb si trebuie Tnlocuite numai de un
personal de specialitate instruit In acest scop.

19.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibild atunci cand deschideli usa apara-
tului.

[ Ew FD. ZNr: | c€ \/z

Type

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.

20 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

20.1 Procedati, preferabil, dupa cum
urmeaza

Aici aflati pas cu pas cum puteti utiliza in mod optim re-

comandarile de reglare. Acestea contin informalii referi-

toare la o multitudine de preparate, precum si informatii

si recomandari, cum ar fi modul ideal de utilizare si re-

glare a aparatului.

Recomandare

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile intotdeauna
pentru cuptorul rece si gol.
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ro Procedali astfel

= Valorile de timp din prezentarile generale sunt valori
orientative. Acestea depind de calitatea si de natura
alimentului.

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielitd durd pot plesni exploziv

in timpul, sau chiar dupa incéalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu incalziti
oua fierte tari in coaja.
Nu preparati niciodatd scoici sau crustacee.

» n cazul oudlor ochi sau al oudlor in pahar, trebuie
ca mai intai sa intepati galbenusul

» In cazul alimentelor cu coaj& sau |nvel|§ tare, de
exemplu, mere, rosii, cartofi sau carné&ciori; coaja
poate crapa. Inainte de incalzire, intepati coaja sau
invelisul.

ATENTIE!

Alimentele acide pot deteriora gratarul

» Nu asetzati direct pe gratar alimente acide, de
exemplu, fructe sau alimentele marinate.

Nota: Observatie prividn persoanele alerglce la nichel
in situatii rare, in alimente pot rdmane urme mici de
nichel.

1. Tnainte de utilizare, scoateti din interiorul cuptorului
vasele care nu sunt necesare.

Decongelarea cu microunde

Nota:
Recomandari privind prepararea
= Congelati alimentele in pachete plate.

2. Selectati un aliment dorit din cadrul recomandarilor
de reglare.

3. Introduceti alimentele intr-un vas adecvat.

4. Asezati vesela in mijloc pe baza interiorului cuptoru-
lui.

Astfel microundele vor ajunge la alimente din toate
partile.

5. Reglafi aparatul conform recomandarilor de reglare.
Setatli mai intai durata cea mai scurta. Dacé este ne-
cesar, prelungili durata.

6. Cand scoateti vesela fierbinte din interiorul cuptoru-
lui, utilizati servete de vase.

20.2 Decongelarea, incalzirea si prepararea
cu microunde

Recomandari de reglare privind decongelarea, incalzi-
rea Si prepararea cu microunde.

Durata depinde de vasul de gatit, temperatura, tipul si
cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele sunt
indicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica, iar da-
ta urmatoare setati o valoare mai mare daca va fi nece-
sar. Daca utilizati cantitati diferite de cele specificate in
tabele, respectati urmatoarea reguld generala: cantitate
dubla - duratd de preparare aproape dubla, jumatate
din cantitate - durata de preparare redusa la jumatate.

Utilizati numai vesela fara capac, adecvata pentru microunde.

n
m  Asezati vesela pe baza interiorului cuptorului.
| |

Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de 2 pana la 3 ori. Cand intoarceti preparatele, scurgeti lichidul

rezultat in urma decongelarn

= in timpul decongelarii c&rnii sau carnii de pasére se formeaza lichid. Cand intoarceti alimentul, indepartati lichidul.

Nu-l utilizati si nu 1l aduceti in contact cu alte alimente.

Dupa intoarcere, indepartati carnea tocata deja decongelata.
Cand intoarceti, desprindeti bucatile decongelate unele de celelalte.
m | 3sati preparatul decongelat sa mai stea inca 10 pana la 30 de minute in aparatul deconectat, pentru ca tempe-

ratura sa se uniformizeze.

Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare

Bucata intreagd de carne, 800 g 1.180 W 1. 10 min.

cu si fara os' 2.90 W 2. 15-20 min.

Bucata intreaga de carne, 1000 g 1.180 W 1. 15 min.

cu si fara os' 2.90 W 2. 20 min.

Bucata intreagd de carne, 1500 g 1.180 W 1. 20 min.

cu si fara os' 2.90 W 2. 25-30 min.

Bucati sau felii de carne™? 200 g 1.180 W 1. 5-8 min.
2.90 W 2. 5-10 min.

Bucati sau felii de carne™? 500 g 1.180 W 1.9 min.
2.90 W 2. 10-15 min.

Bucati sau felii de carne™? 800 g 1.180 W 1. 10 min.
2.90 W 2. 10-15 min.

Intoarceti de mai multe ori alimentele.

Amestecati din cand in cand cu atentle alimentele.

1
2
3
‘5‘ Indepartatl complet ambalajul.
6

Separati bucétile de prajiturd unele de celelalte.

Céand intoarceti, desprindeti bucétile decongelate unele de celelalte.

Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.

54



Procedati astfel

ro

Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare
g)arne tocatd, amestecatd” 200 g 90 W 8-10 min.
Carne tocatd, amestecatd” 500 g 1.180 W 1. 3 min.
2 2.90 W 2. 10-12 min.
Carne tocatd, amestecata” 1000 g 1.180 W 1. 10 min.
2 2.90 W 2. 15-17 min.
Pasare sau bucafi de 600 g 1. 180 W 1. 8 min.
pasare’ 2 2.90 W 2. 12-15 min.
Pasdre sau bucéti de 1200 g 1. 180 W 1. 15-20 min.
pasare’? 2.90 W 2. 15-20 min.
File de peste, medalion de 400 g 1. 180 W 1. 3 min.
peste sau felii de peste'? 2.90 W 2. 10-15 min.
Peste intreg’ 300 g 1.180 W 1. 3 min.
2.90 W 2. 10-12 min.
Peste intreg’ 600 g 1. 180 W 1. 8 min.
2.90 W 2. 13-15 min.
Legume, de exemplu, 300 g 180 W 10-15 min.
mazare®
Fructe, de exemplu, 300 g 180 W 6-9 min.
zmeurd®
Fructe, de exemplu, 500 g 1.180 W 1. 6-8 min.
zmeurd® 2.90 W 2. 5-10 min.
Unt, decongelare* 125 g 1. 180 W 1.1 min.
2.90 W 2. 1-2 min.
Unt, decongelare* 250 ¢ 1.180 W 1.1 min.
2.90 W 2. 2-4 min.
Paine intreaga’ 500 g 1.180 W 1. 5 min.
2.90 W 2. 5-10 min.
Paine intreaga’ 1000 ¢ 1. 180 W 1. 8 min.
2.90 W 2. 9-10 min.
Prajituri, uscate, de exem- 500 g 90 W 8-10 min
plu, pandispan® ®
Prajituri, uscate, de exem- 750 g 1. 180 W 1. 3-5 min
plu, pandispan® ® 2.90 W 2.6 min
Prajituri insiropate, 500 g 1. 180 W 1. 3 min.
de exemplu, prajituri cu 2.90 W 2. 10-15 min.
fructe, cu branza de vaci®
Prajituri insiropate, 750 g 1. 180 W 1. 5 min.
de exemplu, prajituri cu 2.90 W 2. 10-15 min.

fructe, cu branza de vaci®

1

Intoarceti de mai multe ori alimentele.

Céand intoarceti, desprindeti bucatile decongelate unele de celelalte.

Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.

Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatina sau creme.

2
3
* Indepartati complet ambalajul.
5
6

Separati bucétile de prajitura unele de celelalte.

incalzirea sau prepararea cu microunde a alimentelor congelate
Respectali recomandarile de reglare privind incalzirea cu microunde.

Nota:

Recomandari privind prepararea
m  Utilizati numai vase cu capac, adecvate pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor puteti utiliza chiar si o farfu-
rie sau un capac special adecvat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata

preparate.

Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decét cele groase.

Asezati vesela pe baza interiorului cuptorului.

Preparatele cedeaza caldura catre veseld. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizali manusi de bucéatarie.
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Intoarceti sau amestecati ocazional, de mai multe ori, alimentele.

Dupéa preparare, lasali alimentele sa se odihneasca timp de 2 pana la 5 minute.
Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizati cu economie sarea si condimentele.
Scoateti lasagna din ambalaj si introduceti-o intr-un vas adecvat pentru microunde.
Cea mai adecvata este lasagna congelata cu o inaltime de pana la aproximativ 3 cm.
Pentru obtinerea de rezulizate optime, este recomandat ca alimentele sau alimentele gata preparate sa fie incalzi-

te la o putere de 600 W a microundelor. Daca pe ambalaj este specificatd o putere mai mare a microundelor,

prelungiti durata de preparare.

Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare
Meniu, portii de mancare, 300-400 g 600 W 8-13 min.
mancaruri gata preparate

(2-3 componente)

Supa 400 g 600 W 8-12 min.
Tocana 500 ¢ 600 W 10-15 min.
Felii sau bucati de carne cu 500 g 600 W 10-15 min.
sos, de exemplu, gulas

Peste, de exemplu, fileuri 400 g 600 W 10-15 min.
de peste’

Sufleuri, de exemplu, lasag- 450 g 600 W 12-15 min.
na, cannelloni (cu inaltimea

de aproximativ 3 cm)

Garnituri, de exemplu, orez, 250 g 600 W 3-7 min.
fidea'

Garnituri, de exemplu, orez, 500 g 600 W 8-12 min.
fidea'

Legume, de exemplu, ma- 300 g 600 W 7-10 min.
zare, broccoli, morcovi'

Legume, de exemplu, ma- 600 g 600 W 14-17 min.
zare, broccoli, morcovi'

Spanac cu smantana? 450 g 600 W 9-12 min.
' Turnati putin lichid peste preparat.

2 Gatiti preparatul fara a adduga apa.

Recomandari privind urmatoarea decongelare, Amplasarea Recomandare

incalzire si preparare cu microunde

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare, incalzire si prepararea cu
microunde.

Amplasarea Recomandare

Alimentul este prea uscat. ® Reduceli durata sau
selectatli o putere mai
mica a microundelor.
= Acoperiti alimentul si
adaugati o cantitate
mai mare de lichid.

20.3 incalzire
Cu aparatul dumneavoastra puteti incalzi alimente.

incalzirea cu microunde

Respectali recomandarile de reglare privind incélzirea
Cu microunde.
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Dupéa expirarea timpului
de preparare, alimentul
nu este inca decongelat,
incalzit sau fiert.

Prelungiti durata. Cantitati-
le mari si alimentele groa-
se au nevoie de mai mult
timp.

Dupa expirarea timpului
de preparare, alimentul
nu este incalzit la interior,
insa la exterior este su-
praincalzit.

= Amestecati ocazional.

®»  Reduceti puterea mi-
croundelor si prelungiti
durata.

Dupéa decongelare, car-
nea sau pasarea nu este
decongelata la interior, in-
sd la exterior este decon-
gelata complet.

= Reduceti puterea mi-
croundelor.

= |ntoarceti de mai multe
ori alimentele de di-
mensiuni mari.




/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

Tn cazul Incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fier-

berii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura de fi-

erbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.

Actionati cu atentie chiar si in cazul unei miscari mici a

vasului. Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si poa-

te fi improscat. A

» Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

v X
ATENTIE!

Metalul aflat Tn contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si faja de partea interioara a

usii.

Nota:
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Recomandari privind prepararea

= Utilizafi numai vase cu capac, adecvate pentru mi-
crounde. Pentru acoperirea vaselor puteti utiliza
chiar si o farfurie sau un capac special adecvat pen-
tru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din
ambalaj produsele gata preparate.

= Agezati vesela pe baza interiorului cuptorului.
Intoarceti sau amestecati ocazional, de mai multe

ori, alimentele.

®m Dupa preparare, lasati alimentele s& se odihneasca
timp de 2 pana la 5 minute.

m  Preparatele cedeaza caldura catre veseld. Vesela
poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bu-

catarie.

®  Pentru obtinerea de rezultzate optime, este reco-
mandat ca alimentele sau alimentele gata preparate
sa fie Incalzite la o putere de 600 W a microunde-
lor. Daca pe ambalaj este specificata o putere mai
mare a microundelor, prelungili durata de prepara-

re.

Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare
Preparate la farfurie, refri- 1 portie 600 W 5-8 min.
gerate

Bauturi"??® 125 ml boost 40-50 sec.
Bauturi® 2 ° 200 ml boost 1-2 min.
Bauturi"??® 500 ml boost 2-3 min.
Mancare pentru bebelusi, 50 ml 600 W aproximativ 20-30 sec.
de exemplu, biberoane cu

lapte® ®*

Mancare pentru bebelusi, 100 ml 600 W 30-40 sec.
de exemplu, biberoane cu

lapte* >3

Mancare pentru bebelusi, 200 ml 600 W 50-60 sec.
de exemplu, biberoane cu

lapte® ®*

Supa, 1 canad® 175 g fiecare 600 W 2-3 min.
Supg, 2 cani® 175 g fiecare 600 W 3-4 min.
Carne in sos’ 500 g 600 W 7-10 min.
Tocan&® 400 g 600 W 4-5 min.
Tocan&® 800 g 600 W 7-8 min.
Legume, 1 portie® 150 g 600 W 2-3 min.
Legume, 2 portii® 300 g 600 W 3-4 min.

' Introduceti o lingura in pahar.
2 Nu supraincalziti bauturile alcoolice.
Controlati neaparat temperatural

Incalziti mancarea pentru bebelusi fara tetind sau capac.

Controlati din cand in cand preparatul.

3

4

Z Agitati intotdeauna bine alimentele dupa incalzire.
" Separati intre ele feliile de carne.
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20.4 Prepararea
Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara alimente.

Prepararea cu microunde

Nota:
Recomandari privind prepararea
m  Asezali vesela pe baza interiorului cuptorului.

m  Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decéat cele groase.
= Utilizafi numai vase cu capac, adecvate pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor puteti utiliza chiar si o farfu-
rie sau un capac special adecvat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata

preparate.
m  Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizati cu economie sarea si condimentele.
m Dupa preparare, |asati alimentele sa se odihneasca timp de 2 pana la 5 minute.
®  Preparatele cedeaza caldura catre veseld. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizali manusi de bucatarie.
®m  Pentru obtinerea de rezulizate optime, este recomandat ca alimentele sau alimentele gata preparate sa fie incalzi-
te la o putere de 600 W a microundelor. Daca pe ambalaj este specificata o putere mai mare a microundelor,
prelungiti durata de preparare.
Alimente Greutate Puterea microunde- Durata de preparare
lor
Pui Intreg, proaspat, fard maruntaie’ 1200 g 600 W 25 - 30 min.
File de peste, proaspat® 400 g 600 W 6 - 11 min.
Legume, proaspete® > * 250 g 600 W 5 -9 min.
Legume, proaspete®?* 500 g 600 W 10 - 15 min.
Cartofi*2* 250 g 600 W 7 - 9 min.
Cartofi*?* 500 g 600 W 10 - 12 min.
Cartofi*2* 750 g 600 W 15 - 20 min.
Orez>* 125 g 1. 600 W 1.4 — 5 min.
2.180 W 1. 12 = 15 min.
Orez>* 250 g 1.600 W 1.6 — 8 min.
2.180 W 1. 15 - 18 min.
Deserturi, de exemplu, budinca (instant)* 500 ml 600 W 5 -8 min.
Compot de fructe* 500 g 600 W 9 - 12 min.

Tntoaroeti preparatul dupa expirarea 1/2 din timpul total de preparare.

1

2 Turnati putin lichid peste preparat.

® Taiati in bucati egale.

* Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
® Addugati o cantitate dubla de lichid.

Budinca din pudra de budinca

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incélzite emit caldurad. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti Intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Intr-un castron inalt, rezistent la mocrounde, ameste-
cati continutul unui pachet de pudra de budinca,
conform instructiunilor de pe pachet, cu zahar si pu-
tin lapte, pana cand nu se mai formeaza cocoloase.

Popcorn pentru microunde

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj etans, am-

balajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interiorul cupto-
rului utilizand o manusa de bucatarie.
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2. Adaugati si restul de lapte si amestecati din nou.

3. Introduceti castronul Tn cuptor si inchideti usa aces-
tuia.

4. Reglali aparatul conform recomandarilor de reglare.

5. Amestecati mai intai dupa 3 minute. Amestecali din
nou dupd un minut, pand cand obtineti consistenta
dorita.
Durata depinde de temperatura laptelui si de reci-
pientul utilizat.

ATENTIE!

Prepararea multipla, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» Ldsati aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.



Procedati astfel ro

> Nu setati niciodata o putere prea mare a microunde- = Utilizati doar vase din sticla plate, rezistente la cal-
lor. durd. Nu utilizati vase din portelan sau farfurii foarte
Utilizati o putere de maximum 600 W. adanci.
Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie = Asezali punga de popcorn cu partea marcatd orien-
din sticla. tatd in jos pe vas.

Nota: ®»  Modificati durata in functie de cantitate.

Recomandari privind prepararea ®m  Pentru a evita lipirea floricelelor de porumb, dupa

m  Agsezati vesela pe baza interiorului cuptorului. 1 minut si 30 de secunde scoateti putin din cuptor

punga cu floricelele de porumb si scuturati-o.
Atentie, floricelele de porumb sunt fierbinti.

Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare
Popcorn pentru microunde' 1 pungad de 100 g 600 W 2,5-3,5 min.
' Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie din sticla. Respectati indicatiile producatorului.

20.5 Prepararea pe grill

Preparati pe grill alimentele pe care dorifi sa le rumeniti.

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Nu preincalziti cuptorul.

= Utilizali bucati de alimente adecvate pentru prepararea pe grill, cu grosimi si greutati similare.

Astfel, bucdtile de alimente preparate pe grill se rumenesc uniform si raman suculente. .

m  Asezali direct pe gratar bucatile de alimente pe care dorili sa le frigeti. Asezati gratarul in tava din sticla. In tava
din sticla vor fi colectate grasimea si zeama scurse in timpul procesului de préjire.

® |ntoarceli bucatile de carne cu ajutorul unui cleste pentru gratar.

Daca intepati carnea cu o furculi{d, aceasta isi pierde zeama si se usuca.

m  Sdrati alimentele numai dupa ce le-ali preparat pe grill.

Sarea extrage apa din carne.

m  Carnea de culoare inchisa, de exemplu, cea de vita, se rumeneste mai repede decéat carnea de culoare deschisa,
de exemplu, cea de vitel sau de porc. Bucétile de carne de culoare deschisa sau de peste preparate pe grill sunt
adesea rumenite doar usor la suprafatd, insa in interior sunt coapte si suculente.

= | a anumite intervale de timp, rezistenta grill-ului se conecteaza si se deconecteaza. Acest fenomen este normal.
Frecventa de repetare a acestui proces depinde de treapta de grill setata.

® |n timpul procesului de preparare, grill-ul poate degaja fum.

Alimente Cantitate Greutate Treapta de pu- Durata de pre-
tere a grill-ului parare
Ceafd, cu grosimea de aproximativ 2 cm 3-4 bucati aproximativ 3 (puternic) pe o parte,
220 g fiecare aproximativ
15 min.

pe cealalta par-
te: aproximativ

10-15 min.

Céarnati pentru prajire pe grill 4-6 bucati aproximativ 3 (puternic) pe o parte,
100 g fiecare aproximativ

15-20 min.

pe cealaltd par-
te: aproximativ

10-15 min.
Medalion de peste’ 2-3 bucati aproximativ 3 (puternic) pe o parte,
150 g fiecare aproximativ

10 min.

pe cealalta par-
te: aproximativ
15-20 min.

' Tnainte, ungeti cu ulei gratarul.
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Alimente Cantitate Greutate Treapta de pu- Durata de pre-
tere a grill-ului parare
Pesti, intregi, de exemplu, pastravi' 2-3 bucati aproximativ 3 (puternic) pe o parte,
260 g fiecare aproximativ
15 min.

pe cealaltd par-
te: aproximativ
10-15 min.

Felii de paine pentru prajire (rumenire) 2-6 felii 3 (puternic) pe o parte,
aproximativ
4-5 min.
pe cealaltd par-
te: aproximativ
2-3 min.

Gratinarea feliilor de paine pentru prajire 2-6 felii 3 (puternic) in functie de
stratul de um-
plutura:

5-10 min.

' Tnainte, ungeti cu ulei gratarul.

20.6 Grill combinat cu microunde
Pentru a reduce durata de preparare, puteti utiliza grillul in combinatie cu functia de microunde.

Grill combinat cu microunde
Nota:
Recomandari privind prepararea
®  Asezati vasul pe gratar. .
Pentru prdjire, utilizati o forma Tnaltd. In cazul utilizarii de vase acoperite, interiorul cuptorului raméne mai curat.
Asezali puiul, bucatile de pui si pieptul de rata cu partea cu piele orientata in sus.
Strapungeti pe alocuri pielea utilizand o furculita.
Pentru sufleuri si gratenuri utilizati un vas mare, plat.
In vase inguste, Tnalte, preparatele necesita mai mult timp si capata o culoare mai inchisa in partea superioara.
Lasati sufleurile si gratenurile sa se odihneasca timp de 5 minute in aparatul oprit.
Verificati daca vasul utilizat incape in interiorul cuptorului. Vasul utilizat nu trebuie sa fie prea mare.
= |nainte de taiere, lasati carnea sa se odihneasca timp de 5-10 minute.
Astfel, zeama de carne se va dispersa uniform si nu va curge in momentul taierii.
m  Setali Intotdeauna durata de preparare.
Verificati preparatul dupa durata mai scurta indicata.
Scoateti lasagna din ambalaj si introduceti-o intr-un vas adecvat pentru microunde.
Daca preparati lasagna congelata in portii cu Tnaliimea de aproximativ 4-5 cm, asezati vasul pe o farfurie rezisten-
ta la microunde, orientata cu fata in jos.

Alimente Greutate Treapta de putere a  Puterea microunde- Durata de preparare
grill-ului lor

Friptura de porc, aproximativ 750 g 1 (slab) 360 W 35-40 min.

de exemplu, ceafa

préjita’

Friptura din carne to- aproximativ 750 g 2 (mediu) 360 W 20-25 min.

cata, cu inaltimea de
maximum 7 cm

Pui, jumatati? aproximativ 1200 g 3 (puternic) 360 W 35-40 min.
Bucati de pui, aproximativ 800 g 2 (mediu) 360 W 20-25 min.
de exemplu, sferturi

de pui®

Piept de rat&® aproximativ 800 g 3 (puternic) 180 W 20-25 min.

! Tntoarceti dupa 15 de minute.
2 Nu intoarceti preparatul.
% Presérati branza peste alimente.
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Alimente

Greutate

Treapta de putere a
grill-ului

Puterea microunde-
lor

Durata de preparare

Sufleu de fidea (din
ingrediente preparate
in prealabil)®

aproximativ 1000 g

1 (slab)

360 W

25-30 min.

Lasagna, congelata

(cu indlfimea de apro-

ximativ 3 cm)

350-450 g

3 (puternic)

360 W

12-15 min.

Lasagna, congelata

600-1000 g

3 (puternic)

360 W

25-30 min.

(cu indltimea de apro-
ximativ 4-5 cm)

Cartofi gratinati (din
cartofi cruzi), cu nalti-
mea de maximum

3 cm

aproximativ 1000 g

2 (mediu)

360 W

25-30 min.

Peste, gratinat

aproximativ 600 g

3 (puternic)

360 W

15 min.

Sufleu cu branza de
vaci, cu Indltimea de
maximum 5 cm

aproximativ 850 g

1 (slab)

360 W

20-25 min.

" Intoarceti dupd 15 de minute.

2 Nu intoarceti preparatul.

® Presdrati branza peste alimente.

20.7 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru institutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatului con-
form EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Prepararea cu microunde

Aliment Puterea microundelor ex- Durata in min Indicatie
primata in W
Sodou, 1000 g 1. 600 W 1. 11-12 min. Forma Pyrex
2.180 W 2. 8-10 min.
Biscuiti, 475 g 600 W 7-9 min. Forma Pyrex, @ 22 cm
Friptura din carne tocata, 600 W 20-25 min. Forma Pyrex lunga,
900 g @ 28 cm
Preparate la farfurie, refri- 600 W 5-6 min. Capac rezistent la microun-

gerate, 1 portie

de

Decongelarea cu microunde

Aliment Puterea microundelor ex- Durata in min Indicatie
primata in W

Carne, 500 g 1.180 W 1. 5-6 min. Forma Pyrex, @ 24 cm
2.90 W 2. 7-10 min.

Preparare cu microunde si grill

Aliment

Puterea microundelor ex-
primata in W

Durata in min

Indicatie

Cartofi gratinati, 1100 g

360 W + treapta de grill 2

25-35 min.

Forma Pyrex rotunda,
@ 22 cm

Prajituri

Nu este recomandat
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21 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-
ratul.

21.1 Pachetul de livrare

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa fie completa
si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale deteriorari
din transport.

21.2 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind sigu-

ranta atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar corespun-
zator instructiunii de montaj este garantata
siguranta la utilizare. Instalatorul este res-
ponsabil pentru functionarea ireprosabila la
locul de instalare.

m Verificati aparatul dupa despachetare. in
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

= nainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

m Respectati instructiunile din fisele de
montare a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpora-
rea trebuie sa fie rezistent la temperaturi de
pana la 90 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de pana la 65 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.
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® Realizafi lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Indepartati rumegusul. Functionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectata.

®m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de
specialitate autorizat. In cazul avariilor re-
zultate in urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Piesele care sunt accesibile in timpul asam-
blarii pot avea margini ascutite si pot cauza
taieturi.

» Purtati manusi de protectie.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare

electrica sau a unui adaptor neadecvat este

periculoasa.

» Nu utilizati prelungitoare sau blocuri de pri-
ze multiple.

» Daca cablul de alimentare electrica este
prea scurt, contactati unitatea de service.

21.3 Mobilierul pentru incorporare

Acest aparat este destinat numai utilizarii dupa incorpo-
rarea intr-un corp de mobilier. Acest aparat nu este
conceput ca aparat de masa sau pentru utilizarea n in-
teriorul unui dulap.

Dulapul incorporat nu trebuie sa aiba perete posterior
in spatele aparatului. Inalfime minima de incorporare
este de 850 mm.

Crificiile de aerisire si deschiderile de aspirare a aeru-
lui trebuie s& ramana neacoperite.

21.4 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua
de alimentare cu energie electricg, tineli cont de aceste
indicatii.

= Aparatul corespunde clasei de protectie | si poate fi
utilizat numai cu un racord electric cu conductor de
protectie.

m  Protectia trebuie sa se realizeze conform indicatiilor
de putere de pe placuta cu date tehnice si conform
prescriptiilor locale.

= |n timpul lucrarilor de montaj, aparatul trebuie sa fie
intotdeauna scos de sub tensiune.

m  Aparatul poate fi conectat doar cu cablul de conec-
tare livrat Tmpreuna cu acesta.

= Cablul de conectare trebuie sa fie introdus in partea
posterioard a aparatului. La unitatile de service pu-
teti gasi cabluri de legatura cu lungimea de 5 m.

= Cablul de conectare trebuie inlocuit numai cu un ca-
blu original. Acesta poate fi achizitionat de la unitati-
le de service.



Racordarea electrica a aparatului

Nota: Aparatul poate fi conectat doar la o priza cu con-
tact de protectie instalata regulamentar.

1. Introduceti conectorul cablului de alimentare de la
retea in aparat.
Verificati daca fisa cablului de conectare la retea es-
te fixat ferm.

2. Introduceti stecherul aparatului intr-o priza din apro-
pierea aparatului.
Daca aparatul este montat, trebuie asigurat accesul
liber la fisa de retea. Daca accesul liber la fisa de
retea nu este posibil, in instalatia electrica perma-
nenta trebuie montat un separator de faze pentru
totii polii conform conditiilor din dispozitiile de insta-
lare.

21.5 Montarea intr-un dulap suspendat

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.

" 600 —
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Montati aparatul la o indliime corespunzatoare, astfel
incét sé puteti scoate cu usurinta accesoriile.
Indepartai picioarele de sprijin.

1)
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21.6 Montarea intr-un dulap inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.

~~600 __ T
1™ =
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Montati aparatul la o indliime corespunzatoare, astfel
incéat sa puteti scoate cu usurinta accesoriile.
Reglati picioarele de sprijin.

Vs

21.7 Montarea aparatului
1. Tmpingeti complet in interior aparatul.

rg_

In acest caz, nu indoiti, nu blocati si nu treceti cablul
peste muchii ascultite.
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2. Verificali distanta fa{d de aparatele adiacente. 5. Executali in prealabil, pe corpul de mobilier, gaurile
pentru imbinarea filetata de pe partea balamalelor.
—
min. 3mMm-»||«
|
[
[ ]
|
. J
3. ATENTIE!
Atunci cand usa aparatului este deschisa, aparatul Acoperiti balamalele usii.
se poate inclina spre Tnainte. Utilizati un burghiu pentru lemn cu diametrul de
» (Cand deschideti usa aparatului, mentineti apara- 2 mm.
tul in pozitia corespunzatoare. 6. Indepartati aschiile din interiorul cuptorului.
Deschideti lent usa aparatului. 7. Fixati ferm aparatul pe corpul de mobilier, pe partea

balamalelor.

4. Fixati ferm aparatul pe corpul de mobilier, pe partea - . . L .
opusé balamalelor. 8. Indepartati ambalajul si foliile din plastic din interio-
rul cuptorului si de pe usa.

21.8 Demontarea aparatului

1. Deconectali aparatul de la reteaua electrica.
2. Desfaceti suruburile de fixare.
3. Ridicali usor aparatul si extrageti-l complet.
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