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1 Varnost

Upostevajte naslednja varnostna navodila.

1.1 Splosna navodila
m Skrbno preberite ta navodila.

= Navodila za uporabo, izkaznico aparata in
informacije o izdelku shranite za kasnejso
uporabo ali za novega lastnika.

= Ce opazite poskodbo zaradi transporta,
aparata ne prikljudite.

1.2 Namenska uporaba

Aparate lahko brez vti¢a priklju¢i samo poo-

blascen strokovnjak. Pri poSkodbah zaradi na-

pacne prikljucitve garancija ne velja.

Varnost med uporabo je zagotovljena le v pri-

meru strokovne vgradnje v skladu z navodili

za montazo. Za brezhibno delovanje na mestu

postavitve je odgovoren inStalater.

Aparat uporabljajte samo:

® za pripravo jedi in pijac.

® pod nadzorom. Kratkotrajne postopke ku-
hanja ves ¢as nadzorujte.

= v domacem gospodinjstvu in v zaprtih pro-
storih domacega okolja.

= do najviSje nadmorske visine 4000 m.

Aparata ne uporabljajte:

® 7 zunanjo programsko uro ali posebnim da-
ljinskim upravljalnikom. To ne velja v prime-
ru, da je delovanje izklopljeno z aparati, za-
jetimi v standardu EN 50615.

Ce uporabljate funkcijo senzorja kuhanja,
vklopite kuhalisCe, na katerem je narisan lo-
nec s temperaturnim senzorjem.

Ce imate implantirano delujo&o medicinsko
napravo (npr. sréni spodbujevalnik ali defibri-
lator), zdravnika povpraSajte, ali je ta v skladu
z Direktivo 90/385/EGS Sveta Evropskih sku-
pnosti z dne 20. junija 1990 in z EN
45502-2-1 in EN 45502-2-2 ter ali je bila na-
prava izbrana, implantirana in nastavljena
skladno z VDE-AR-E 2750-10. Ce so ti pogoji
izpolnjeni in poleg tega uporabljate tudi neko-
vinske kuhinjske pripomocCke in posodo ter
nekovinske rocaje, lahko indukcijsko kuhalno
plosCo brez tezav uporabljate v skladu z nje-
no namembnostjo.



1.3 Omejitev kroga uporabnikov
Ta aparat lahko otroci, starejSi od 8 let, ter

osebe z zmanjsanimi fizi€nimi, senzoric¢nimi ali

duSevnimi sposobnostmi ali osebe, ki ne raz-
polagajo z izkuSnjami in/ali znanjem upora-
bljajo le, ko so pod nadzorom, ali ¢e so bili
pouceni o varni uporabi in so razumeli nevar-
nosti, ki izhajajo iz uporabe aparata.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

Otroci ne smejo distiti ali vzdrzevati aparata,
razen Ce so stari veC kot 15 let ali starejSi in
SO pod nadzorom.

Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu in prikljucnemu kablu.

1.4 Varna uporaba

/A OPOZORILO - Nevarnost pozara!

Nenadzorovano kuhanje z mas¢obo ali oljem

na kuhalni povrsini je lahko nevarno in lahko

povzroCi pozar.

» Vrocih olj in masti nikoli ne pustite brez
nadzora.

» Pozara nikoli ne poskusSajte pogasiti z vo-
do, ampak izklopite aparat in nato pokrijte

plamene npr. s pokrovko ali z odejo za ga-

Senje.

Kuhalna povrsina se moc¢no segreje.

» Na kuhalno povrs$ino ali v njeno neposre-
dno blizino nikoli ne polagajte vnetljivih
predmetov.

» Na kuhalni povrSini nikoli ne shranjujte
predmetov.

Aparat se mocno segreje.

» Gorljivih predmetov ali razprSilcev nikoli ne
shranjujete v predalih neposredno pod ku-
halno plosco.

Pokrovi za kuhalno plos¢€o lahko povzrodijo

nesrecCe, npr. zaradi pregretja, vziga ali materi-

alov, Ki jih lahko raznese.

» Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plo-
Sco.

Po vsaki uporabi z glavnim stikalom izklopite

kuhalno plosco.

» Ne Cakajte, da se bo kuhalna ploS¢a samo-

dejno izklopila, ker na njej ni vec€ loncev in
_ ponev.
Zivila se lahko vnamejo.

» Postopek kuhanja morate nadzorovati. Kra-

tek postopek morate ves ¢as nadzorovati.

Varnost sl

/A OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Med delovanjem se aparat in njegovi dostopni
deli segrejejo, Se posebno okvir kuhalne plo-
Sce, Ce obstaja.

>
>

Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.
Otroci, mlajsSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu.

Zascitne reSetke za kuhalno povrSino lahko
povzrocijo nezgode.

| 4

Nikoli ne uporabljajte zaSditnih reSetk za
kuhalno povrsino.

Aparat se med delovanjem segreje.

>

Pred ¢iSCenjem pustite, da se aparat ohla-
di.

Kovinski predmeti se na kuhalni plosci zelo hi-
tro segrejejo.

>

Na kuhalno plosc¢o nikoli ne odlagajte ko-
vinskih predmetov, npr. nozev, vilic, zlic in
pOkrovk.

/A\ OPOZORILO - Nevarnost elektricnega
udara!
Nestrokovna popravila so nevarna.

>

Popravila aparata sme izvajati samo izSola-
no strokovno osebje.

Za popravilo aparata je dovoljeno upora-
bljati samo originalne nadomestne dele.
Ce je omrezni priklju&ni kabel ali prikljuéni
kabel aparata poSkodovan, ga morate za-
menjati s posebnim omreznim priklju¢nim
kablom ali prikljuénim kablom aparata, ki je
na voljo pri proizvajalcu oziroma njegovi
servisni sluzbi.

Poskodovan aparat ali poSkodovan omrezni
prikljucni kabel je nevaren.

>

Nikoli ne uporabljajte poskodovanega apa-
rata.

Ce je povrsina pocena, morate aparat iz-
kljuditi, da preprecite morebitni elektricni
udar. V ta namen aparata ne izklopite z
glavnim stikalom, ampak ga izkljucite tako,
da izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

Nikoli ne vlecite za priklju¢ni kabel, da iz-
klucite aparat iz elektricnega omrezja. Ve-
dno vlecite za vtic omreznega prikljucnega
kabla.

Ce je aparat ali priklju¢ni kabel v okvari, ta-
koj izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

Pokliite pooblasceni servis. = Stran 24



sl PrepreCevanje materialne Skode

VdirajoCa vlaga lahko povzroci elektri¢ni udar.
» Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parne-
ga cistilnika ali visokotlacnega Cistilnika.
Na vrocih delih aparata se lahko stopi izolaci-

ja kablov elektri¢nih naprav.

» Prikljuénega kabla elektricnih naprav nikoli
ne izpostavljajte vroéim delom aparata.

Stik kovinskih predmetov z ventilatorjem, ki se

nahaja na spodnji strani kuhalne ploscCe, lah-

ko povzrodi elektri¢ni udar.

» V predalih pod kuhalno plos¢o ne shranjuj-
te dolgih, konicastih kovinskih predmetov.

/A OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Zaradi tekoCine med dnom posode in kuhali-

Séem lahko posoda nenadoma odskodi v VviSi-

no.

» Kuhalis€e in dno posode morata biti vedno
suha.

» Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode
za kuhanje.

Brezzi¢ni temperaturni senzor ima baterijo, Ki

se lahko poskoduje, Ce je izpostavljena visoki

temperaturi.

» QOdstranite senzor s posode in ga shranjujte
dale¢ od virov toplote.

Temperaturni senzor kuhanja je lahko zelo

vroC, ko ga odstranite s posode.

» Pri odstranjevanju uporabljajte kuhinjske ro-
kavice ali krpo.

Pri pripravi v vodni kopeli lahko kuhalna plo-

SCa in posoda pocita, Ce se pregrejeta.

» Posoda v vodni kopeli se ne sme neposre-
dno dotikati dna posode, napolnjene z vo-
do.

» Uporabljajte samo posodo, odporno na vro-
¢ino.

Aparat z napokano ali po¢eno povrsino lahko

povzrodi ureznine.

» Aparata ne uporabljajte, Ce ima ta napoka-
no ali po¢eno povrsino.

/A OPOZORILO - Nevarnost: magnetizem!

Brezzi¢ni senzor za temperaturo je magneten

in lahko poskoduje elektronske vsadke, npr.

sréne spodbujevalnike ali inzulinske Crpalke.

» Osebe z elektronskimi vsadki morajo biti
od magnetnih upravljalnih elementov odda-
liene vsaj 10 cm.

» Upravljalnega elementa nikoli ne nosite v
zepih obladil.

/A OPOZORILO - Nevarnost zadusitve!

Otroci se lahko zavijejo v embalazo ali pa si

slednje potegnejo preko glave in se tako za-

dusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
embalaznim materialom.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z emba-
laznim materialom.

Otroci lahko vdihnejo ali pogoltnejo majhne

dele in se tako zadusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
majhnimi deli.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z majhni-
mi deli.

2 Preprecevanje materialne skode

Tukaj je seznam najpogostejsih vzrokov za posSkodbe in nasvetov, kako se jim izogniti.

Poskodba Vzrok

Ukrep

Madezi Kuhanje brez nadzora.

Opazujte potek priprave jedi.

MadezZi, kruSenje
zem sladkorja.

Razlita zivila, predvsem taka z velikim dele-

Takoj jih odstranite s strgalom za steklokera-
miko.

Madezi, kruSenje ali
razpoke v steklu
minija.

PoSkodovana posoda, posoda s stopljenim
emajlom ali posoda z dnom iz bakra ali alu- sodo.

Uporabljajte primerno in neposkodovano po-

Madezi, obarvanja Neprimerni nacini gisCenja.

Uporabljajte le Gistila, primerna za steklokera-
miko, in Cistite kuhalno ploS¢o samo takrat,
ko je hladna.

KruSenje ali razpoke
v steklu
sco.

Udarci ali posoda, pribor ali drugi trdi ali ko- Med kuhanjem ne udarite ob steklo in ne do-
ni¢asti predmeti, ki padejo na kuhalno plo-

volite, da na kuhalno ploS¢o padejo predme-
ti.




Varstvo okolja in varéevanje sl

Poskodba Vzrok

Ukrep

Praske, obarvanja
halni plosdi.

Grobo dno posode ali drsanje posode po ku- Preglejte posodo. Posodo dvignite, ko jo pre-

mikate.

Praske Sol, sladkor ali pesek.

Kuhalne ploS&e ne uporabljajte kot delovno
ali odlagalno povrsino.

PoSkodbe aparatal Kuhanje v zamrznjeni posodi.

Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode za
kuhanje.

Poskodbe posode ali Kuhanje brez vsebine.
aparata

Posode brez vsebine nikoli ne postavite na
vroce kuhaliS¢e in je ne segrevajte.

PoSkodbe stekla
pokrovke na steklu.

Stopljena snov na vro¢em kuhalisCu ali vroGe Na kuhalno plos¢o ne polagajte papirja za

peko ali aluminijaste folije, plasti¢nih posod

ali pokrovk.
Pregretje VroCa posoda na upravljalnem polju ali na Nikoli ne postavljajte vroCe posode na ta ob-
okvirju. modja.
POZOR!

Ta kuhalna plosCa ima na spodnji strani ventilator.

» Ce je pod kuhalno plos¢o predal, v njem ne shra-
njujte majhnih ali koni¢astih predmetov, papirja in
kuhinjskih krp. Ventilator bi te predmete lahko vse-
sal in se poSkodoval ali pa bi bilo hlajenje slabse.

» Razdalja med vsebino predala in vhodom ventilator-
ja mora zna8ati najmanj 2 cm.

3 Varstvo okolja in varcevanje

3.1 Odlaganje embalaze novega aparata

Material embalaze je okolju prijazen in primeren za po-
novno uporabo.

» Posamezne sestavne dele lo¢eno sortirajte v odpad.

3.2 Varcéevanje z energijo

Ce upostevate te napotke, bo vas aparat porabil man;
elektriCne energije.

Izberite kuhaliSCe, ki ustreza velikosti posode. Posodo

namestite na sredino.

Uporabljajte posodo, katere premer dna se ujema s

premerom kuhaliS&a.

Nasvet: Proizvajalci posode pogosto navedejo zgornji

premer posode. Ta je pogosteje vedji kot premer dna

posode.

m Neustrezna posoda ali nepopolno prekrita kuhali-
S¢a porabijo veliko energije.

Posodo pokrijte z ustrezno pokrovko.
m Ce kuhate brez pokrovke, aparat porabi znatno vecé
energije.

Pokrovko dvigajte ¢im redkeje.
m Ce dvignete pokrovko, uide veliko energije.

Uporabite stekleno pokrovko.
m Steklena pokrovka omogoca, da pogledate v lonec,
ne da bi vam bilo treba dvigniti pokrovko.

Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom.

m Ce posoda nima ravnega dna, je poraba energije
vedja.

Uporabljajte posodo, ki ustreza koli€ini zivil.

m Vedja posoda z malo vsebine potrebuje ve¢ energi-
je za segrevanje.

Hrano pripravljajte z malo vode.
= Vel kot je vode v posodi za kuhanje, ved energije
potrebujete za segrevanje.

PravoCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.

m Ce nastavite previsoko stopnjo poCasnega kuhanja,
po nepotrebnem tratite energijo.

Informacije o izdelku v skladu z (EU) 66/2014 najdete

na prilozeni izkaznici aparata in na spletu na produktni

strani vaSega aparata.

4 Primerna posoda

Posoda, primerna za kuhanje z indukcijo, mora imeti fe-
romagnetno dno, torej jo mora magnet privialiti, poleg
tega mora dno ustrezati velikosti kuhalis¢a. Ce aparat
ne zazna posode na dolo¢enem kuhaliS€u, postavite
posodo na kuhaliS&e z eno stopnjo manjSim preme-
rom.

4.1 Velikost in lastnosti posode

Da aparat pravilno zazna posodo, morate upostevati
velikost in material posode. Dno vseh posod mora biti
popolnoma ravno in gladko.

Z Preizkus posode preverite, ali je posoda primerna.
Dodatne informacije najdete pod

- "Preizkus posode”, Stran 21.



sl Primerna posoda

Posoda

Materiali

Lastnosti

Priporo¢ena posoda

@

Posoda iz nerjaveCega jekla z dnom v obliki
sendvic¢a, ki dobro razporeja toploto.

Ta posoda enakomerno razporeja toploto, se
hitro segreje in aparat jo zagotovo zazna.

Feromagnetna posoda iz emajliranega jekla
ali litozelezna posoda ali posebna posoda za
indukcijo iz nerjavecega jekla.

Ta posoda se hitro segreje in aparat jo zago-
tovo zazna.

Primerno

Dno ni v celoti feromagnetno.

Ce je feromagnetno obmogje manjse od dna
posode, se segreje samo feromagnetno ob-
mocje. Tako se toplota ne razporeja enako-
merno.

Dno posode z delezem aluminija.

Zaradi takega dna se feromagnetna povrsina
zmanjsa, zato posoda lahko sprejme man;
modi. Lahko se zgodi, da aparat te posode
ne zazna dovolj ali je sploh ne zazna in je za-
to ne segreva dovol;.

Ni primerno

Posoda iz obi¢ajnega tankega jekla, stekla,
gline, bakra ali aluminija.

Opombe

= Med kuhalno plos¢o in posodo nadelno ne upora-
bljajte adapterskih ploSs¢.

= Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte po-
sode s tankim dnom, ker se lahko zelo mo&no se-

greje.



Spoznavanje sl

5 Spoznavanje

5.1 Kuhanje z indukcijo
Kuhanje z indukcijo je nekoliko druga¢no od kuhanja

nek energije ter lazjo nego in gis¢enje. Omogoca tudi
boljSi nadzor nad temperaturo, ker toplota nastaja ne-
posredno v posodi.

na obic¢ajnih kuhalnih ploS&ah in prinasa vrsto predno-
sti, npr. prihranek ¢asa pri kuhanju in pecenju, prihra-

5.2 Upravljalno polje

Posamezne podrobnosti, npr. barva in oblika, se lahko
razlikujejo od tistih na sliki.

(I sec
l
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»
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Opombe

= Upravljalno polje naj bo vedno ¢isto in suho.

m V blizino prikazov in senzorjev ne postavljajte poso-
de. Elektronika se lahko pregreje.

Tipke na dotik
Ko se kuhalisCe segreva, svetijo simboli tipk, ki so v

danem trenutku na voljo.

5.3 Razdelitev kuhalis¢

Navedena moc¢ je izmerjena s standardnimi lonci, opi-
sanimi v IEC/EN 60335-2-6. Mo¢ se lahko razlikuje gle-
de na velikost posode ali material, iz katerega je izdela-
na.

Senzor Funkcija

® Glavno stikalo

N Zasgita pri brisanju

4 Otrogko varovalo

0 11213.. Nastavitveno obmogje
bt PowerBoost / PanBoost
Alarm

@ Programska ura za izklop
0] Count-up timer

giii) Funkcija ohranjanja toplote
= PerfectFry Sensor

= FlexInduction

%) MoveMode

Izbira kuhali§¢a

Glede na status kuhalne plosce zasvetijo tudi prikazi
kuhaliS¢ ter razli€ne vklopljene in razpoloZljive funkcije.

Obmocje NajvisSja stopnja kuhanja

EEEB Stopnja modci 9 2.200 W
PowerBoost 3.700 W

E Stopnja modi 9 3.300 W
PowerBoost 3.700 W

BE Stopnja modci 9 2.600 W
PowerBoost 3.700 W

BHE Stopnja moci 9 3.300 W
PowerBoost 3.700 W




sl Osnovno upravljanje

5.4 Kuhalisce

Preden zaénete kuhati, preverite, Ce se velikost posode
ujema s kuhaliS¢em, na katerem Zzelite kuhati:

Obmoc¢je Tip kuhalis¢a

= KuhalisCe z enojnim krogom

E Flex Zone
— "FlexInduction”, Stran 9

g/ E Razsirjeni Flex Zone
— "RazSirjeno kuhalis¢e FlexInduction”,
Stran 11

5.5 Prikaz preostale toplote

Kuhalna ploS&a ima prikaz preostale toplote za vsako
kuhaliS€e. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se ne
dotikajte kuhalisca.

Prikaz Pomen
H Kuhali§de je vroce.
h Kuhalisde je toplo.

6 Osnovno upravljanje

6.1 Vklop kuhalne plosce

» Dotaknite se @.
Oglasi se zvolni signal. Svetijo simboli kuhalis¢ in
funkcij, ki so trenutno na voljo. Poleg kuhalis¢ sve-
ti 0.0,

v Kuhalna plosca je pripravljena za uporabo.

ReStart

» Ce aparat v 4 sekundah od izklopa znova vklopite,
se kuhalna plos&a vklopi s prejsSnjimi nastavitvami.

6.2 Izklop kuhalne plosce

» Dotaknite se ®, dokler prikazi ne ugasnejo.
v Vsa kuhalisCa so izklopljena.

Opomba: Ce so vsa kuhali§&a izklopliena ve& kot
20 sekund, se kuhalna plosca izklopi.

6.3 Nastavitev stopnje moci na kuhalis¢ih

Kuhalis¢e ima 17 stopenj modi, ki so prikazane od 1do
9 z vmesnimi vrednostmi. Izberite najprimernejso sto-
pnjo modi za jed in izbrani postopek priprave.

6.4 Nasveti za kuhanje

= Ko pogrevate pire, kremne juhe ali goste omake, jih
obdasno pomesajte.
Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8-9.

= Pri kuhanju s pokrovko znizajte stopnjo kuhanja, ta-
koj ko zaéne uhajati para. Uhajanje pare ne vpliva
na rezultat priprave.

= Po koncu priprave posodo pokrijte s pokrovko, do-
kler jedi ne postrezete.

= Pri kuhanju v loncu na pritisk upostevajte navodila
proizvajalca.

= Zivi ne kuhajte predolgo, da ohranijo hranilno vre-
dnost. S kuhinjsko uro lahko nastavite optimalni ¢as
priprave.

m  Pazite, da se iz olja ne kadi.
Da Zivila porjavijo, jih eno za drugim popecite v
majhnih porcijah.

= Nekatere posode se med kuhanjem moc¢no segreje-
jo. Zato uporabljajte prijemalke.

= PriporocCila za energetsko udinkovito kuhanje najde-
tev
— "VarCevanje z energijo", Stran 5

1. Dotaknite se simbola = Zelenega kuhalidca.

v Prikaz 0.0 sveti svetleje.

2. V nastavitvenem obmocju izberite Zeleno stopnjo
modi.

v Stopnja modi je nastavljena.

Opomba: Ce na kuhali§&u ni posode ali e posoda ni

primerna, izbrana stopnja modi utripa. Po dolo¢enem

Casu se kuhali§&e izklopi.

QuickStart

» Ce posodo pred vklopom postavite na kuhalno plo-
S&o, jo aparat ob vklopu zazna in samodejno izbere
ustrezno kuhalis€e. Nato v naslednjih 20 sekundah
izberite stopnjo modi, sicer se kuhalna plosca izklo-
pi.

Sprememba stopnje mo¢i ali izklop kuhalis¢a

1. |Izberite kuhaliS&e.

2. V nastavitvenem obmocju izberite zeleno stopnjo ku-
hanja ali nastavite na ..

v Stopnja kuhanja na kuhaliS¢u se spremeni ali se ku-
haliS&e izklopi in prikaze se prikaz preostale toplote.

Priporoéila za kuhanje

Preglednica kaZe, katera stopnja moci (===) je primer-
na za kaksno zivilo. Cas priprave ((®min) se lahko razli-
kuje glede na vrsto, tezo, debelino in kakovost Zivil.

_== ® min
Topljenje
Cokolada, preliv 1-15 -
Maslo, med, Zelatina 1-2 -
Pogrevanje in ohranjanje jedi
toplih
Enolonénica, npr. leCina eno- 15-2 -
lonénica
Mleko' 1.5-25 -
Obarjene klobasice' 3-4 -

Odtaljevanje in pogrevanje

' Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.5
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—== ® min —== ® min
Spina&a, globoko zamrznjena  3-4 15-25 Perutninska prsa, debeline 2 5-6 10-20
Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-55 cm
Posiranje, nezno segrevanje Perutninska prsa, globoko za-  5-6 10-30
Krompirjevi cmoki ' 45-55 20-30 mrenjena ,
Riba ' 4.5 10-15 Polpete (debeline 3 cm) 45-55 20-30
Bele omake, npr. omaka bega- 1-2 3-6 H,amk?“rgef (_debellne 2 cm) 6-7 10-20
mel Riba in ribji file, naraven 5-6 8-20
Stepene omake, npr. bearnska 3 - 4 8-12 Riba in ribji file, paniran 6-7 8-20
omaka, holandska omaka Riba, panirana in globoko za- 6-7 8-15
Kuhanje, kuhanje v sopari, du- mrznjena, npr. ribje palCke
Senje Rakci in raki 7-8 4-10
Riz, z dvojno koli¢ino vode 25-385 15-30 Prazenje sveze zelenjave in 7-8 10-20
Mlecni riz 2 2-3 30 - 40 gob
Krompir v oblicah 45-55 ©25-35 Jedi iz ponve, zelenjava, na tra- 7 -8 15-20
Slan krompir 45-55 15-30 ﬁg\éiennarezano meso na azijski
Testenine 6-7 6-10 Globoko zamrznjene jedi, npr.  6-7 6-10
Enolonc&nica 3.5-45 120- pripravljene jedi za pripravo v

180 ponvi

Juhe 3.5-45 15-60 Paladinke, peCene ena za dru- 6.5-7.5 -
Zelenjava 25-35 10-20 go
Zelenjava, globoko zamrznjena 3.5-4.5 7-20 Omlete (peCene ena za drugo) 3.5-4.5 3-10
Enolongnica v loncu na pritisk ~ 4.5-5.5 - Jajca na oko na olju 5-6 3-6
Prazenje Cvrenje, 150-200 g na porcijo
Zyita pecenka 4-5 50 - 65 ‘z’r:igzp'o‘:(':'i"i'% cvrenje posame-
Dusena pecenka 4-95 60-100 Globoko zamrznjeni izdelki, 8-9 -
Golaz * 3-4 50-60 npr. ocvrt krompir&ek, piséandji
If’[aienge/peéenje z malo ma- medaljoni
scobe Kroketi, globoko zamrznjeni 7-8 -
Zrezek, naraven ali paniran 6-7 6-10 Meso, npr. kosi pi§é¢anca 6-7 -
Zrezek, globoko zamrznjen 6-7 6-12 Riba, panirana ali v pivskem te- 6 - 7 -
Zarebrnice, naravne ali panira- 6-7 8-12 stu
ne Zelenjava, gobe, panirane, v pi- 6-7 -
Steak (debeline 3 cm) 7-8 8-12 vskem testu ali tempuri
' Brez pokrovke Drobno pecivo, npr. krofi, sadje 4 -5 -

2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.5

v pivskem testu

' Brez pokrovke

2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.5

7 Flexinduction

Prilagodljivo kuhalis¢e vam omogoca, da posodo raz-
lignih oblik ali velikosti postavite kamor koli. Sestavlje-
no je iz Stirih induktorjev, ki delujejo neodvisno drug od

drugega. Ko prilagodljivo kuhaliSCe deluje, se aktivira
le tisto obmocje, ki ga pokriva posoda.

7.1 Namestitev posode

Prilagodljvo kuhalis&e lahko konfigurirate na dva nadi-
na, odvisno od tega, kaero posodo uporabljate. Da za-
gotovite dobro zaznavanje in razporeditev toplote, po-

sodo postavite na sredino, kot je prikazano na slikah.

Kot eno zdruzeno kuhaliSce

Priporogeno za kuhanje v eni sami posodi.

m  Polozaj posode je odvisen od velikosti:PoloZaj poso-

de je odvisen od velikosti:

@ <13 cm. @>13cm.
| |
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sl MoveMode

= Priporo¢ena podolgovata posoda (:

Kot dve neodvisni kuhalis¢i

Priporo¢eno za kuhanje v dveh posodah.

Sprednje in zadnje obmocje lahko uporabljate logeno
in za vsako od njiju nastavite drugo stopnjo moci.

Pozor

Posode ne postavljajte na sredino med desno in levo
cono. Kuhalis&i se ne aktivirata pravilno in rezultat pri-
prave ne bo dober.

Zm

O

AV

7.2 VKklop Flexinduction

1. Posodo postavite na kuhalis&e.

2. Izberite kuhalisce.

v Kuhalis¢i se samodejno lodita ali zdruzita glede na
velikost in polozaj posode.

v Kuhalis€e Flex Zone je zdruzeno in E sveti.

Opombe

= Nastavitve kuhali§&a lahko ro&no spreminjate, tako
da se dotaknete E.

m  Standardno konfiguracijo prilagodljivega kuhaliS¢a
lahko spremenite. Kako to storite, je opisano v po-
glavju Osnovne nastavitve. — Stran 20

m  Ce posodo premaknete z aktivnega zdruzenega ku-
halisCa ali jo dvignete, se zaCne samodejno iskanje.
Vsaka posoda, ki jo aparat med tem iskanjem najde
na kuhaliS€u, se segreva na predhodno izbrani sto-
pnji modi.

8 MoveMode

S to funkcijo lahko spremenite stopnjo modci za poso-
do, tako da posodo na prilagodljivem kuhaliS&u prepro-
sto potisnete naprej ali nazaj. KuhalisCe je v ta namen
razdeljeno na tri obmocja z razli¢nimi stopnjami moci.

8.1 Namestitev in premikanje posode

Uporabite samo eno posodo. Obmocje kuhanja je odvi-
sno od uporabljene posode in njene velikosti ter polo-
Zaja.

Vsako obmodcje kuhanja ima prednastavljeno stopnjo
modi:

= Prednje obmodje = stopnja kuhanja 5

= Srednje obmodje = stopnja kuhanja 5

= Zadnje obmodje = stopnja kuhanja .5

10

Standardno nastavitev prednastavljene stopnje moci
lahko spreminjate. Kako to storite, je opisano v poglav-
ju Osnovne nastavitve — Stran 20.

g <13cm

[Mu}

O

@d>13cm

8.2 Aktiviranje MoveMode

Zahteva: Na prilagodljivo kuhali§¢e postavite samo
eno posodo.



1. Izberite eno od obeh kuhaliS¢ prilagodljivega kuhali-
SCa.

2. Pritisnite {el.

v Stopnja moc¢i na obmocju, na katerem se nahaja
posoda, sveti v prikazu kuhalis¢ poleg Sl

v Funkcija je vklopljena.

RazSirjeno kuhalis&e FlexInduction sl

Opomba: Med postopkom kuhanja lahko spreminjate
stopnje modi na obmogjih.

8.3 Deaktiviranje MoveMode

» Dotaknite se &
v Prikaz poleg ilel se izklopi.
v Funkcija je deaktivirana.

9 Razsirjeno kuhalisce Flexinduction

Na razSirienem kuhaliS€u lahko kuhate v vedji posodi
ali nanj bo¢no postavite podolgovato posodo.
RazSiritev se vedno vklopi v povezavi z enim izmed
obeh prilagodljivih kuhalis¢. RazSiritve ne morete vklo-
piti posebe,;.

9.1 Namestitev posode glede na njeno
obliko in velikost

Posodo postavite na sredino zadnjega dela prilagodlji-
vega kuhali$¢a in njegove razSiritve.

Glede na velikost posode in pokrite kuhalne povrsine

lahko prilagodljivo kuhali§&e aktivirate kot dve logeni
kuhaliSc&i ali kot eno zdruzeno kuhaliS&e:

o |

d

f\——)

9.2 Aktiviranje Razsirjeno kuhalisce
Flexinduction

1. Posodo postavite na prilagodljivo kuhali§¢e in pri
tem prekrijte razSiritev.

2. |zberite kuhaliS&e in stopnjo modi. Prikazi kuhalis&a
in £ za raz&irjeno obmodje svetijo.

v Obmogje je aktivirano.

Opomba: Ce prikaz ne sveti, dvignite posodo in jo po-

novno postavite na kuhaliS&e.

9.3 Deaktiviranje Razsirjeno kuhalis¢ée
Flexinduction
» |zberite kuhalis&e in v nastavitvenem obmodcju izberi-

te OO,
v Funkcija je deaktivirana.

10 Casovne funkcije

Vasa kuhalna plos¢a ima razli¢ne funkcije za nastavitev
Gasa priprave:

= Programska ura za izklop

= Alarm

= Count-up timer

10.1 Programska ura za izklop

Omogoca programiranje ¢asa priprave na enem ali veC
kuhaliS&ih. Po preteku ¢asa se kuhaliS¢e samodejno iz-
klopi.

Vklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhaliS€e in stopnjo modi.

2. Pritisnite ©.

v Prikaz @ na kuhalis¢u zasveti.

3. Na nastavitvenem obmocju nastavite trajanje.

- Ce Zelite nastaviti ¢as priprave, krajsi od 10 mi-
nut, se vedno najprej dotaknite 0 in nato izberite
zeleno vrednost.

4. Potrdite z ©.

Cas priprave se zacne odstevati.

v Ko Cas priprave potece, se kuhaliSCe izklopi in ogla-
si se zvoc¢ni signal.

<

Opombe

m  Ce programirate ¢as priprave za eno kuhali$¢e in je
aktiviran PerfectFry Sensor, se zaCne &as priprave
odstevati Sele, ko je izbrana temperaturna stopnja
dosezena.

m  Ce programirate ¢as priprave za eno kuhali$e in je
aktiviran PerfectCook Sensor, se za¢ne Cas priprave
odStevati Sele, ko je izbrana temperaturna stopnja
dosezena.

Sprememba ali izklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhali&e in se dotaknite ©.
2. V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as ali nasta-
vite na 00, da izbriete Gas.

3. Potrdite z ®.

10.2 Alarm

Omogoca aktiviranje alarma od 0 do 99 min. Ta funkci-
ja deluje neodvisno od kuhali$¢ in drugih nastavitev.
Kuhali$¢ ne izklopi samodejno.

Vklop Alarm

1. Dotaknite se &.
2. V nastavitvenem obmocju nastavite Zeleni ¢as.

11
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3. Potrdite z &
v Cas pri¢ne tedi.
v Ko Cas potede, se oglasi signal in zasloni utripajo.

AlarmSprememba ali izklop

1. Dotaknite se &.

2. V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as ali nasta-
vite na 00, da izbriete Gas.

3. Potrdite z &.

10.3 Count-up timer

Funkcija Stoparice prikazuje ¢as, ki je pretekel od akti-
viranja.

Vklop Count-up timer

> Dotaknite se @.

v Cas pri¢ne tedi.

Izklop Count-up timer

1. Dotaknite se &. Stoparica se zaustavi. Prikazi pro-
gramske ure svetijo naprej.
2. Dotaknite se ®. Prikazi ugasnejo.

11 PowerBoost

S to funkcijo velike koli¢ine vode segrejete hitreje kot z
g.

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhali§¢a, ¢e ne deluje
drugo kuhalisCe iste skupine.

11.1 Vklop PowerBoost

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se »a.. Prikaz &. sveti.

v Funkcija je vklopljena.

Opomba: To funkcijo lahko vklopite tudi pri kuhanju na
zdruzenem kuhaliSéu Flex Zone.

11.2 Izklop PowerBoost

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se .a+. Prikaz &. ugasne in kuhalisCe se
preklopi nazaj na stopnjo kuhanja 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Opomba: V dolocenih okolis¢inah se lahko ta funkcija

samodejno izklopi, da zaSCiti elektronske elemente v

notranjosti kuhalne plosce.

12 PanBoost

S to funkcijo ponve segrejete hitreje kot z 5.
Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, ¢e ne deluje
drugo kuhalisCe iste skupine.

12.1 Priporodila za uporabo

Ponve ne prekrivajte s pokrovko.

Praznih ponev nikoli ne segrevajte brez nadzora.
Uporabljajte samo hladne ponve.

Uporabljajte ponve s popolnoma ravnim dnom. Ne
uporabljajte ponev s tankim dnom.

12.2 Vklop PanBoost

1. Izberite kuhaliSce.

2. Dvakrat se dotaknite «4.. Ph. sveti.

v Funkcija je vklopljena.

Opomba: To funkcijo lahko vklopite tudi pri kuhanju na
zdruzenem kuhaliSCu Flex Zone.

12.3 Izklop PanBoost

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se 4. PL. ugasne in kuhalidce se preklopi
nazaj na stopnjo kuhanja 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Opomba: Da se ne razvije premocna vrocina, se ta
funkcija po 30 sekundah samodejno izklopi.

13 Funkcija ohranjanja toplote

To funkcijo lahko uporabite za topljenje Cokolade ali
masla in za ohranjanje jedi na toplem.

13.1 Vklop Funkcija ohranjanja toplote
1. Izberite zeleno kuhali&Ce.

12

2. V naslednjih 10 sekundah se dotaknite USr.
L o sveti.
v Funkcija je vklopljena.



13.2 Izklop Funkcija ohranjanja toplote
1. Izberite kuhaliSce.

Prevzem nastavitev sl

2. Dotaknite se V4.
L o ugasne.
v Funkcija je deaktivirana.

14 Prevzem nastavitev

S to funkcijo lahko prenesete stopnjo kuhanja, nasta-
vljeni Cas priprave in izbrano funkcijo kuhanja z enega
kuhaliS€a na drugo.

14.1 Prevzem nastavitev

Zahteva: Posodo prestavite na kuhalisCe, ki ni vkloplje-
no in Se ni prednastavljeno in na katerem prej Se ni sta-
la druga posoda.

1. Premaknite posodo.

Aparat zazna posodo in v prikazu novega kuhaliS¢a
izmeni¢no utripata predhodno izbrana stopnja kuha-
njain k.

2. [zberite novo kuhaliS&e, da prevzamete nastavitve.
Aparat nastavi stopnjo kuhanja prvotnega kuhali§&a
na OO0,

v Nastavitve so se prenesle na novo kuhalisce.
Opomba: Ce novo posodo postavite na drugo kuhali-
SCe, preden potrdite nastavitve, lahko to funkcijo upora-
bljate za obe posodi.

15 Assist

Pomo¢ pri kuhanju vam zagotavlja preprosto kuhanje
in obljublja odli¢ne rezultate kuhanja.

Ce ste izbrali Zeleno temperaturo, senzorji neprestano
merijo temperaturo posode in jo vzdrzujejo med celo-
tnim postopkom kuhanja.

Prednosti

m Ko je izbrana temperatura dosezena, se samodejno
neprestano vzdrzuje, zato prihranite energijo.

= QOlje se ne pregreje in jedi ne prekipijo.

15.1 PerfectFry Sensor

Primerno za pripravo ali zgo$Cevanje omak, palacink
ali za cvrenje jajc na maslu, za pedenje zelenjave ali
steakov do Zelene stopnje, pri Eemer imate temperatu-
ro pod nadzorom.

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, oznadena z
=,

Temperaturne stopnje
Temperaturne stopnje za pripravo jedi.

Sto- Tempe- Funkcije Posoda
pnja ratura
1 120 °C  Kuhanje in zgosCeva- 5
nje omak, peéenje ~
zelenjave
2 140 °C Popekanje na oliv-
nem olju ali maslu dO
3 160 °C

Pecenije rib in grobih e
Sivil T

Posoda

T "

Sto- Tempe- Funkcije

pnja ratura

4 180 °C  Cvrenje paniranih in
zamrznjenih jedi ter
jedi na Zaru

5 2150°C Zarin plosga Zara za d@@

visoko temperaturo

Priporo¢ena posoda

Za to funkcijo smo razvili posebno posodo, ki daje opti-
malne rezultate.

Posoda

Ponev @ 15 cm
Ponev @ 19 cm
Ponev @ 21 cm
Ponev @ 28 cm
Teppanyaki 2
Zar

Priporo¢eno kuhalisce
Enojno kuhalisCe
Enojno kuhalisce
Enojno kuhalis¢e
RazSirjeni Flex Zone
Flex Zone

Flex Zone

Priporogeno posodo lahko kupite na pooblaséenem
servisu, v specializirani trgovini ali v nasi spletni trgovini
www.bosch-home.com.

Opomba: Uporabite lahko tudi drugo posodo. Glede
na lastnosti posode doseZena temperatura lahko od-
stopa od izbrane temperaturne stopnje.

Vklop PerfectFry Sensor

1. Prazno posodo postavite na kuhaliscCe.

2. [zberite kuhaliS&e in se dotaknite L.

3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmodju
izberite Zeleno temperaturno stopnjo.

13
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v Funkcija se vklopi. L utripa, dokler nastavljena
konéna temperatura ni dosezena.

v Ko je konéna temperatura dosezena, se oglasi zvoc-
ni signal in L2J— preneha utripati.

4. \ ponev dodajte maséobo in nato Zivilo.

Opomba: Ce za kuhanje potrebujete ve& kot 250 ml

olja, dodajte olje in pocakajte nekaj sekund, preden do-

date zivilo.

Izklop PerfectFry Sensor

» |zberite kuhaliS€e in se dotaknite L.
v Funkcija je deaktivirana.

Priporocéila za kuhanje z PerfectFry Sensor

V naslednji preglednici je prikazana idealna temperatur-
na stopnja za izbrane jedi. Temperatura 8 in ¢as pripra-
ve ® min sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti Zi-
vil.

= — Ponev

m ) Teppanyaki

. Plos&a zara

Posoda 4 Omin

Meso

Zrezki =-{_J i 4 6-10
Zrezki, panirani = 4 6-10
File =~ () g 4 6-10
Zarebrnice = 3 10-15
Cordon bleu, dunajski zrezki = 4 10-15
Steak, angleSko peden, de-  =-{} i 5 6-8

beline 3 cm

Steak, srednje pecen, debeli- =-{"mm 5 812
ne 3 cm

Steak, dobro pecen, debeli- =-{ g 4 8-12
ne 3 cm

T-bone steak, anglesko pe-
¢en, debeline 4,5 cm
T-bone steak, srednje peden, =—{} K 5 20-30
debeline 4,5 cm

Perutninska prsa, debeline 2 =0 3 10-20
cm

=—Om 5 10-15

Slanina =~ i 2 58
Mleto meso = 4 6-10
Hamburger, debeline 1,5 cm =0 3 6-15
Mesni cmocki, debeline = 3 10-20
2cm

Klobasice =~ i 3 8-20
Chorizo, sveza klobasa =~ () g 3 10-20
Nabodala, kebabi =~ i 3 10-20
Giros = 4 712
Ribe in morski sadezi

Ribji file =} fillg 4 10-20
Ribji file, paniran = 4 10-20
Riba, peCena, cela () iy 3 10-20
Sardine =~ () i 4 6-12
Skampi, kozice =} 4 48
Hobotnica, sipa =} iy 4 6-12

Jajéne jedi

14

Posoda 4 Omin
Jajca na oko na maslu =) 2 26
Jajca na oko = 4 26
UmesSana jajca =1 2 49
Omleta = 2 36
Francoski toast =) 3 48
Crépes, blini, tortitas, tacos =0 5 13
Zelenjava
Pe&en krompir =) 5 6-12
Ocvrt krompiréek = 4 15-25
Krompirjevi ocvrtki = 5 24
Cebula, peden &esen = 2 2-10
Cebulni obrogki = 3 5-10
Bucke, jajCevci, paprika =-{} b 2 412
Zeleni belusi =~} g 3 4-15
Gobe =-{J i 4 10-15
Zelenjava, duSena na olju =S 1 10-20
Zelenjava v tempura testu =S 4 5-10
Globoko zamrznjeni izdelki
Pis&angji medaljoni = 4 10-15
Ribje palcke =S 4 812
Ocvrt krompiréek =S 5 48
Jedi iz ponve = 3 6-10
Spomladanski zavitki =S 4 10-30
Pastete, kroketi = 5 3-8
Omake
ParadiZznikova omaka = 1 25-35
BeSamelna omaka = 1 10-20
Sirova omaka = 1 10-20
Sladke omake = 1 15-25
Omake, zgoScene = 1 2535
Druge
Pecen sir = 3 7-10
Krutoni =) 3 6-10
Popecen kruh =~} fim 4 4-8
Suhe pripravljene jedi = 1 5-10
Mandlji, orehi, pinjole, praze- =1 4 3-15
ni
Pokovka = 5 34

15.2 PerfectCook Sensor

S to funkcijo lahko hrano pogrevate, podasi kuhate, ku-
hate, kuhate v loncih na pritisk ali cvrete v loncu z veli-
ko olja pri nadzorovani temperaturi.

Za uporabo te funkcije potrebujete brezziéni senzor ku-
hanja za brezzi¢no kuhanje.

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a z brezzi¢nim
senzorjem kuhanja na obicajni posodi.

Temperaturne stopnje
Temperaturne stopnje za pripravo jedi.
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Priporodila za kuhanje z PerfectCook Sensor
Naslednja preglednica vsebuje idealno temperaturno
stopnjo za izbrane jedi. Temperatura 8°C in ¢as pripra-
ve ® min sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti Zi-

pnja ratura

Sto- Tempe- Funkcije Posoda
=

1 70 °C Pogrevanje in ohra- .
njanje toplote

2 90 °C Priprava

vil.

Pogrevanje in ohranjanje toplote

4oC ® min
3 100 °C  Zavretje Pogrevanje golaza 70 10-20
Pogrevanje kuhanega vina 70 5-15
4 120 °C  Kuhanje v loncu na Kuhanje tik pod vreliSéem
pritisk e ® min
; Meso
5 180°C  Cwvrenje Klobasice 90 10-20
Riba
. Dusena riba 90 15-20
Nasvetl _I?e_rfectCook Sgnsor_ 3 Jajéne jedi
m  BrezziCni senzor kuhanja meri temperaturo tekocine Posirana iai 90 55
skozi silikonsko dno, names¢eno na posodi. Za pra- osira .a jajca _
vilno merjenje mora tekod&ina, katere temperaturo Krompir
merite, v celoti prekrivati silikonsko dno. Krompirjevi cmoki 90 30-40
m  Okvir brezzi¢nega senzorja kuhanja in silikonsko Testenine in zita
dno, names&eno na posodo, morata biti popolnoma =
suha, preden lahko zagnete kuhati. Riz 90 25-35
m \ teku priprave ne odstranjujte brezzi¢nega senzorja Predkuhan riz 90 25-35
}(uhanja. Po pripraviv senzor previdno odstranite, ker Polnozrnat ris 90 4555
je senzor lahko vroc. ~ —
Da prihranite energijo, uporabite pokrovko. RiZ, basmati, tajski 90 8-12
Posodo namestite tako, da je brezzi¢ni senzor kuha- Diviji riz 90 20-30
njlavovbrnjen proti stranski zunanji povrsini kuhalne Polenta 90 3-8
plosce. ™
m BrezZiCnega senzorja kuhanja nikoli ne usmerite Zdrobova kasa 90 510
proti drugi vroCi posodi, da prepredite pregrevanije. Juhe
Vklop PerfectCook Sensor Kreme iz vrecke 90 10-15
Zahteva: Povezite brezziCni senzor kuhanja. Slacflclew
1. BrezZi¢ni senzor kuhanja namestite na posodo. Mlecni riz 90 40-50
2. Posodo z zadostno koli¢ino tekodine postavite na Ovsena kaSa 90 10-15
zeleno kuhalisce in jo pokrijte s pokrovko. Cokoladni puding 90 3-5
3. Izberite kuhaliS&e, na katerem se nahaja posoda z Dr
brezzicnim senzorjem kuhanja. Nato pritisnite na uge
sredino brezziénega senzorja kuhanja. Mleko 90 3-10
v Na upravljalnem polju sveti =r. .
4. |zberite ustrezno temperaturno stopnjo za hrano, ki Zavretje
jo zelite kuhati. AeC ® min
v Funkcija je vklopljena. Meso
v &r utripa, dokler voda ali olje ne doseZeta ustrezne -
temperature, da lahko dodate jed. Oglasi se zvoéni Mesni cmok 100 20-30
signal in simbol za temperaturo preneha utripati. Pis¢anec 100 60-90
5. Po zvo¢nem signalu odstranite pokrovko in dodajte Teleti 100 60-90
jed. Med postopkom kuhanja naj bo posoda pokrita es |na. -
s pokrovko. Jajcne jedi
Kuhana jajca 100 5-10
Izklop PerfectCook Sensor = 10 -
. o Zelenjava in stro¢nice
1. |zberite kuhaliSce. ;
2. V nastavitvenem obmogju nastavite na G5. Brokoli 100 10-20
v Funkcije so deaktivirane. Cvetaca 100 10-20
Opomba: Ce Zelite ponovno aktivirati funkcije pomogi Brsti¢ni ohrovt 100 30-40
pri kuhanju, poCakajte pribl. 10 sekund. Strogji fizol 100 15-30
Cigerika 100 60-90
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4oC ® min
Grah 100 15-20
LeCa 100 45-60
Krompir
Njoki 100 3-6
Krompir, kuhan 100 30-45
Sladki krompir 100 30-45
Testenine in zita
Testenine iz pSenice durum 100 7-10
Sveze testenine 100 3-5
Polnozrnati rezanci 100 7-10
Testenine iz pSenice durum, 100 15-20
polnjene
Sveze testenine, polnjene 100 5-8
Kvinoja 100 10-12
Juhe
Domacde mesne juhe 100 60-90
Instant juhe 100 5-10
Sladice
Kompot 100 15-25
Globoko zamrznjeni izdelki
Strodji fizol 100 15-30
Kuhanje v loncu na pritisk

deC ® min
Meso
PisCanec 120 15-25
Teletina 120 15-25
Zelenjava in stro€nice
Zelenjava 120 3-6
Cigerika 120 25-35
LeCa 120 10-20
Fizol 120 25-35
Krompir
Krompir 120 10-20
Sladki krompir 120 10-20
Testenine in zita
Riz 120 6-8
Polnozrnat riz 120 12-18
Juhe
Domada mesna juha 120 20-30

Cvrenje z veliko olja

Uporabite pokrovko, da segrejete olje, in jo odstranite,

da specete jed.

4°C ® min
Meso
Kosi piS€anca 180 10-15
Mesni cmok 180 10-15
Riba
Riba v pivskem testu, panirana 180 10-15

Zelenjava in stro€nice

16

4oC ® min
Zelenjava v pivskem testu, pa- 180 4-8
nirana
Sampinjoni, panirani ali v pi- 180 4-8
vskem testu
Sladice
Razli¢ne vrste krofov 180 5-10
Globoko zamrznjeni izdelki
Ocvrt krompiréek 180 4-8

15.3 Brezzi¢ni senzor kuhanja

Za uporabo PerfectCook Sensor morate nabaviti brez-
ziéni senzor kuhanja.

Brezziéni senzor kuhanja lahko kupite na pooblasdée-
nem servisu, v nasi spletni trgovini ali v specializirani tr-
govini www.bosch-home.com.

Povezava brezzi¢nega senzorja kuhanja

Upostevajte navodila v nadaljevanju, da poveZete brez-
Ziéni senzor kuhanja z upravljalnim poljem:

1.

v

2

Izberite osnovno nastavitev ¢ . Osnovne nastavitve

— Stran 20

- sveti.

Izberite kuhalisCe, katerega prikaz zasveti. Oglasi se

zvocni signal. w&r utripa.

V 30 sekundah na kratko pritisnite na sredino brez-

zinega senzorja kuhanja.

- Po nekaj sekundah se na prikazu kuhalis&a pri-
kaZe rezultat povezave senzorja kuhanja z upra-
vljalnim poljem.

Rezultat
I Brezhibna PerfectCook Sensor je na voljo.
povezava
i Napacna Napaka v komunikaciji
povezava ® Ponovite postopek povezave.
Ce je rezultat Se vedno 1, obve-
stite pooblasdéeni servis.
2 Napacna Napaka v komunikaciji

povezava ® Napaka v komunikaciji Bluetoo-
th. Ponovite postopek poveza-
ve.

m V 30 sekundah po izbiri kuhali-
S¢a niste pritisnili na sredino
brezZi¢nega senzorja kuhanja.
Ponovite postopek povezave.

= Baterija brezZziCnega senzorja
kuhanja je prazna. Zamenjajte
baterijo, ponastavite brezzi¢ni
senzor kuhanja in ponovite po-
stopek povezave.

Ponastavitev brezziénega senzorja kuhanja

1.

N <

Za pribl. 8—=10 sekund na kratko pritisnite na sredi-
no brezzi¢nega senzorja kuhanja.

Med tem postopkom LED brezzi¢nega senzorja ku-
hanja trikrat zasveti.

Ponastavitev se zaCne, ko LED tretjiC zasveti.

Zdaj ne pritiskajte ve¢ na sredino brezzi¢nega sen-
zorja kuhanja.

Takoj ko LED ugasne, je brezzi¢ni senzor kuhanja
ponastavljen.



3. Ponovite postopek povezave od 2. tocke dalje.

Nastavitev vreliS¢a

VrelisCe je odvisno od nadmorske viSine vaSega bivali-
S8&a. Ce voda vre premocno ali preSibko, lahko nastavi-
te vreliSée. V ta namen:

Izberite osnovno nastavitev = 4. Osnovne nastavitve

— Stran 20

Visina Nastavitvena vre-
dnost c 4

Om i

100-200 m c

200-400 m 3

' Osnovna nastavitev

Brezziéni senzor kuhanja sl

Visina Nastavitvena vre-
dnostc 4
400-600 m Y
600-800 m 5
800-1000 m &
1000-1200 m 1
1200-1400 m &
Nad 1400 m g

' Osnovna nastavitev

Opomba: Za uc€inkovito kuhanje zadoSCa temperatura
3/100 °C, ¢e pa Zelite nastaviti bolj intenzivno kuhanije,
lahko izberete nizjo stopnjo.

16 Brezzicni senzor kuhanja

Za uporabo PerfectCook Sensor morate nabaviti brez-
ziéni senzor kuhanja.

Brezzi¢ni senzor kuhanja lahko kupite na pooblasce-
nem servisu, v nasi spletni trgovini ali v specializirani tr-
govini www.bosch-home.com.

16.1 Obseg dobave

Ko vzamete vse dele iz embalaze, preverite, ali so se
med transportom poskodovali in ali je dobava popolna.
m [N Brezzi¢ni senzor kuhanja

= [ Silikonska nalepka

m [ Sablona

©

(&)

16.2 Namestitev silikonske nalepke

Senzor kuhanja je na posodo pritrien s silikonsko na-

lepko. Za namestitev na posodo:

1. Mesto na posodi, na katero jo boste prilepili, ne
sme biti mastno. Posodo odistite, jo dobro posusite
in mesto, kamor boste prilepili nalepko, zdrgnite,
npr. z alkoholom.

2. S silikonske nalepke odstranite zasg&itno folijo. S po-
modjo prilozene Sablone prilepite silikonsko nalepko
v ustrezni viSini na zunanjo stran posode.

F0

3. Pritisnite na celotno povrsino in na sredino silikon-
ske nalepke.

4. Lepilo naj se eno uro susi. V tem Casu posode ne
uporabljajte ali pomivajte.

Opomba: Ce se silikonska nalepka odlepi, uporabite

novo. Po potrebi lahko komplet petih silikonskih nalepk

kupite v specializiranih trgovinah, na nasem pooblascCe-

nem servisu ali na nasi uradni spletni strani www.bo-

sch-home.com, pri ¢emer navedite kataloSko Stevilko

17007119.

Vsa lepila se s€asoma razgradijo, Ce jih shranjujete. Da

to prepredite, silikonska dna namestite na posode, ta-

koj ko jih prejmete.

16.3 Namestitev brezzi¢nega senzorja

kuhanja

1. PrepriCajte se, da je silikonska nalepka popolnoma
suha, preden namestite senzor kuhanja.

2. Senzor kuhanja na silikonsko nalepko namestite ta-
ko, da se ji popolnoma prilega.

17
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16.4 Menjava baterije

Ce LED na brezziénem senzorju kuhanja ob pritisku ne

zasveti, je baterija prazna. Menjava baterije:

1. Snemite silikonski pokrov s spodnjega dela ohisja
senzorja kuhanja in odvijte vijaka z izvijatem.

2. Odprite pokrov senzorja kuhanja in vzemite baterijo
iz podstavka.

18

3. Vstavite novo baterijo in pri tem upoStevajte navodi-
la glede polov baterije. Uporabljajte zgolj visokoka-
kovostne baterije tipa CR2032.

Opomba: Za odstranjevanje baterije ne uporabljajte
kovinskih predmetov. Ne dotikajte se tock za priklju-
Citev baterije.

4. Zaprite zapiralo senzorja kuhanja. Odprtine za vijake
na zapiralu se morajo prekrivati z vdolbinami na
spodnjem delu ohi§ja. Vijaka zategnite z izvijaCem in
pritrdite silikonski pokrov na spodnji del ohiSja sen-
zorja kuhanja.

16.5 Ciséenje

Senzor kuhanja

Cistite z vlazno krpo. Ne polagajte v pomivalni stroj in
ne mocite.

Ce senzorja kohanja ne uporabljate, ga odstranite s po-

sode in shranite na Cistem in varnem prostoru, lo¢eno
od virov toplote.

Silikonska nalepka

Senzor kuhanja pred namestitvijo ocistite in osusite. Pri-
merno za pomivanje v pomivalnem stroju.

Opomba: Posode s silikonsko nalepko ne pustite dlje
¢asa v milnici.

Okence brezziénega senzorja kuhanja

Okence naj bo vedno ¢isto in suho. Pomembno:

1. Redno odstranjujte umazanijo in sledi mascobe.
2. Za CisCenje uporabite mehko krpo ali vatirano palicCi-
co in Cistilo za steklo.



Opombe

m  Za GiSCenje kuhalne plosce ne uporabljate trdih in
grobih predmetov, npr. §Cetk ali grobih gobic in
abrazivnih sredstev.

Otrosko varovalo sl

m  Okenca brezzi¢nega senzorja kuhanja se ne dotikaj-
te s prsti, da ga ne umazete ali opraskate.

16.6 lzjava o skladnosti

BSH Hausgerate GmbH izjavlja, da aparat s funkcijo
brezZi¢nega senzorja kuhanja ustreza temeljnim zahte-
vam in drugim veljavnim predpisom direktive 2014/53/
EU.

Podrobna izjava o skladnosti z direktivo RED se nahaja
na www.bosch-home.com na proizvodni strani vasega
aparata v rubriki Dodatni dokumenti.

Logotipi in znamka Bluetooth® so registrirane blagov-
ne znamke in last podjetja Bluetooth SIG, Inc. Vsakr§na
uporaba teh znamk s strani BSH Hausgerate GmbH je
licencna. Vse druge blagovne znamke in trgovska ime-
na so last ustreznih podjetij.

17 Otrosko varovalo

Kuhalna plos¢a ima otrosko varovalo. Z njim prepreci-
te, da bi otroci vklopili kuhalno plosco.

17.1 Vklop Otrosko varovalo

Zahteva: Kuhalna ploS&a mora biti izklopljena.
1. Dotaknite se @.

2. Za 4 sekunde se dotaknite 8.

v Prikaz 8 sveti 10 sekund.

v Kuhalna plos&a je zaklenjena.

17.2 lzklop Otrosko varovalo

1. Dotaknite se O.
2. Za 4 sekunde se dotaknite 8.
v Zapora je odpravljena.

17.3 Samodejno otrosko varovalo

Otrosko varovalo lahko tudi samodejno aktivirate ob
vsakem izklopu kuhalne ploSce.

Kako vklopite in izklopite to funkcijo, je opisano v po-
glavju Osnovne nastavitve — Stran 20.

18 Zascita pri brisanju

Omogoca zaporo upravljalnega polja za CisCenje, da
nenamerno ne spremenite nastavitev.
Zapora ne ucinkuje na glavno stikalo.

18.1 Vklop Zascita pri brisanju

» Pritisnite M. Oglasi se opozorilni zvo&ni signal in @
sveti.

v Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. 5 sekund

pred izklopom se oglasi zvo&ni signal.

18.2 lzklop Zascita pri brisanju

Za predd&asni izklop funkcije:
» Dotaknite se W.
v Upravljalno polje je odklenjeno.

19 Posamezni varnostni izklop

Varnostna funkcija se aktivira, ¢e je kuhalis€e dlje ¢asa

v uporabi in ne spremenite nobene nastavitve. Kuhali-
&¢e prikaze FHB in se izklopi.

Cas od 1 do 10 ur je odvisen od izbrane stopnje mogi.
Za vklop kuhali§&a pritisnite poljubno tipko.
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20 Osnovne nastavitve

Osnovne nastavitve aparata lahko prilagodite svojim potrebam.

20.1 Pregled osnovnih nastavitev

Prikaz Nastavitev Vrednost
c! Otrosko varovalo & - Ro¢no.'
{ Samodejno.
Z — Izklopljeno.
cc Zvocni signali 0l — Zvoc¢na signala za potrditev in napako sta izkloplje-
na.
{ — Vklopljen je samo zvoc¢ni signal za napako.
c:' - Vklopljen je samo zvoc&ni signal za potrditev.
3 - Vsi zvoéni signali so vklopljeni .
c3 Prikaz porabe energije 0 - Izklopljeno."
Prikazuje skupno porabo energije med vklo- { - Vklopljeno.
pom in izklopom kuhalne ploSce v kWh.
Natan¢nost prikaza je med drugim odvisna
od kakovosti napetosti elektricnega omrezja.

cH Nastavitev izberite glede na nadmorsko visi- -2 — Zmanj3anje.

no: 3 — Osnovna nastavitev.
Y-5 — Povedanje.

ch5 Samodejni izklop kuhalisg. 00 - izklopljen.”

{1-59 — Minute za samodejnega izklopa.

ch Trajanje zvo¢nega signala ob koncu pro- i— 10 sekund '
gramske ure c - 30 sekund

3 -1 minuta

c Omejitev modi £ — Izklopljeno. Najve&ja mo¢ kuhalne plosce .
Po potrebi omogo&a omejitev skupne moci { — 1000 W. NajmanjSa moc.
kuhalne plosce, Ce je to potrebno glede na 15 - 1500 W.
znacilnosti vase elektricne instalacije. Razpo- ...
loZljive nastavitve so odvisne od najvedje mo- 3 - 3000 W. PriporoCeno za 13 A
&i kuhalne plodce (glejte tipsko ploddico). Ko 3.5 - 3500 W. Priporoeno za 16 A.
je ta funkcija aktivna in kuhalna plo$¢a dose- 4 — 4000 W.
7e nastavljeno omejitev mogi, se prikaze _in 4.5 - 4500 W. Priporo&eno za 20 A.
vi§je stopnje modi ni mogocCe izbrati.

2 — Najvecja mo¢ kuhalne plosce.

c il MoveMode gl - Prednastavljena stopnja moci za sprednje kuhalisCe.
Omogoca spremembo prednastavljenih sto- 5 — Prednastavljena stopnja kuhanja za srednje kuhali-
penj kuhanja na treh kuhalnih obmogjih prila- Sce.
godljivega kuhalisCa. 1.5 - Prednastavljena stopnja modi za zadnje kuhalidce.
V ta namen izberite eno od obeh kuhaliS¢, v
nastavitvenem obmodju nastavite zeleno sto-
pnjo kuhanja in se dotaknite i8I, da potrdite
novo stopnjo kuhanja in izberete naslednje
kuhalisge.

cic Preizkus posode & — Ni primerno.

S to funkcijo lahko preizkusite kakovost po- i— Ni optimalno.
sode. £ - Primerno.
c i3 FlexInduction £ — Kot dve neodvisni kuhalisci.!

Sprememba nadina vklopa Flex Zone.

]
|-

Kot eno zdruzeno kuhaliS&e.

i Povezava brezzicnega senzorja kuhanja s ku-
halno plos&o.

Ll — Povezava brez napak.
i — Napacna povezava zaradi napake pri prenosu.

£ — Napacna povezava zaradi napake senzorja kuhanja.

cd Ponastavitev na tovarniSke nastavitve

& - Individualne nastavitve .
Tovarniske nastavitve.

]
| -

" TovarniSka nastavitev

20



20.2 Na osnovne nastavitve

Zahteva: Kuhalna plo$¢a mora biti izklopljena.

1. Da vklopite kuhalno plosco, se dotaknite @.
2. V naslednjih 10 sek. se za 4 sek. dotaknite &.

Informacije o izdelku Prikaz
Seznam pooblas&enih servisov (PS) O ¢
Proizvodna Stevilka Fd
Proizvodna $tevilka 1 oc.
Proizvodna $tevilka 2 05

v Prvi Stirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
ogled posameznih prikazov se dotaknite nastavitve-
nega polja.

Preizkus posode sl

3. Za dostop do osnovnih nastavitev se dotaknite &.

v Kot prednastavitev svetijo ¢ {in &.

4. Tolikokrat se dotaknite &, da se prikaZe Zelena na-
stavitev.

5. V nastavitvenem obmocdju izberite zeleno nastavitev.

6. Za 4 sek. se dotaknite &.

v Nastavitve so shranjene.

20.3 Prekinitev spremembe osnovnih
nastavitev

» Dotaknite se O.
v Vse spremembe se zavrzejo in se ne shranijo.

21 Preizkus posode

Kakovost posode bistveno vpliva na hitrost in rezultat
postopka kuhanja.

S to funkcijo lahko preizkusite kakovost posode.

Pred preizkusom se prepri¢ajte, da se velikost dna po-
sode ujema z velikostjo uporabljenega kuhali$c¢a.
Dostop poteka prek osnovnih nastavitev. = Stran 20

21.1 lzvedba Preizkus posode

Prilagodljivo kuhalis¢e je nastavljeno kot eno kuhalisce,
tako da preizkusi samo eno posodo.

1. Posodo pri sobni temperaturi napolnite s pribl.
200 ml vode in jo postavite na sredino kuhaliS¢a, ki
se najbolje prilega velikosti dna posode.

2. Odprite osnovne nastavitve in izberite c /2.

3. Dotaknite se nastavitvenega obmocdja. Na kuhali§dih
utripa prikaz —.

v Preizkus poteka.

v Cez 10 sekund se na prikazu kuhali&& prikaZe rezul-
tat.

21.2 Preverjanje rezultata

Naslednja preglednica prikazuje, kaj rezultat pomeni za
kakovost in hitrost postopka kuhanja.

Rezultat

,’_',’ Posoda ni primerna za kuhaliS€e in se zato ne se-
greva.

! Posoda se segreva pocasneje, kot ste pricakovali,
in postopek kuhanja ne poteka optimalno.

,:-’ Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja
je pravilen.

Da aktivirate to funkcijo, se dotaknite nastavitvenega
obmodja.

22 Ciscenje in nega
Da bo va$ aparat dolgo ¢asa brezhibno deloval, ga
skrbno gistite in negujte.

22.1 Cistilna sredstva

Primerna Cistila ali strgala za steklokeramiko lahko ku-

pite na pooblas&enem servisu, v trgovini ali v spletni tr-

govini www.bosch-home.com.

POZOR!

Neustrezna distilna sredstva lahko poskodujejo povrsi-

ne aparata.

» Ne uporabljajte neustreznih gistilnih sredstev.

» Ne uporabljajte &istilnih sredstev dokler je kuhalna
plosCa Se vroca. To lahko povzrodi sledi v povrSini
aparata.

Neprimerna Cistila

= NerazredCeno pomivalno sredstvo
m Cistilo za pomivalni stroj

= Abrazivna sredstva

m  QOstra distilna sredstva, kot so razprSilo za &iS€enje
pecice in odstranjevalci madezev
Abrazivne gobice

= Visokotlagni cistilniki in parni gistilniki

22.2 Ciséenje kuhalne plosce

Kuhalno ploS&o ocistite po vsaki uporabi, da se ostanki
jedi ne zapecejo.
Zahteva: Kuhalna plo$¢a mora biti hladna. Samo Ce
nastanejo madezi od sladkorja, rizevega Skroba, plasti-
ke ali aluminijaste folije, ne pustite, da se kuhalna plo-
SCa ohladi.
1. Grobo umazanijo odstranite s strgalom za stekloke-
ramiko.
2. Kuhalno plosc¢o ocistite s Cistilom za steklokerami-
ko.
UpoStevajte navodila za &iSEenje na embalazi Sistila.
Nasveti
®m S posebno gobico za steklokeramiko lahko do-
sezete dober rezultat giSéenja.

21



sl Odpravljanje moten]

= Ce je dno posode &isto, ostane povrsina kuhalne
plosCe v dobrem stanju.
22.3 Ciséenje okvirja kuhalne plosée

Ce so po uporabi na okvirju kuhalne plo&e umazanija
ali madezZi, jih oCistite.

Opomba: Ne uporabljajte strgal za steklo.

1. Okvir kuhalne plosc&e odcistite z vro¢o milnico in
mehko krpo.
Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito izperite.
2. Osusite z mehko krpo.

23 Odpravljanje motenj

ManjSe motnje na aparatu lahko odpravite sami. Preve-
rite informacije za odpravljanje motenj, preden se obr-
nete na pooblas&eni servis. Tako se izognete nepotreb-
nim stroSkom.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila stroja sme izvajati le izS8olano strokovno
osebje.

» Ce je stroj pokvarjen, poklicite storitveni servis za
stranke.
— "Servisna sluzba", Stran 24

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektricnega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo iz§olano stro-
kovno osebije.

» Za popravilo aparata je dovoljeno uporabljati samo
originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni priklju¢ni kabel ali priklju¢ni kabel
aparata poSkodovan, ga morate zamenjati s poseb-
nim omreznim priklju¢nim kablom ali priklju¢nim ka-
blom aparata, ki je na voljo pri proizvajalcu oziroma
njegovi servisni sluzbi.

23.2 Navodila na zaslonu

23.1 Opozorila

Opombe

= Ce se na prikazih pokaze £, pritisnite senzor ustre-
znega kuhaliS€a in ga drzite ter preberite kodo mo-
tnje.

= Ce koda motnje ni navedena v preglednici, izkljucite
kuhalno plosco iz elekiricnega omrezja, poCakajte
30 sekund in jo ponovno prikljuCite. Ce se prikaz
ponovno prikaze, pokli¢ite pooblasceni servis in na-
vedite natancno kodo motnje.

m  Ce pride do napake, se aparat ne preklopi v stanje
pripravljenosti.

m 73 zaSd&ito elektronskih sestavnih delov aparata
pred pregrevanjem ali preveliko napetostjo lahko
kuhalna plos¢a zaCasno zmanjSa stopnjo modi.

Napaka Vzrok in odprava napak

Noben prikaz ne sve- Elektricno napajanje je prekinjeno.

ti. » Z drugimi elektri¢nimi aparati preverite, ¢e je priSlo do izpada elektricnega toka.

Aparat ni priklju¢en v skladu z vezalno shemo.
» Aparat prikljucite v skladu z vezalno shemo.

Motnja elektronike

» Ce motnje ni mogo&e odpraviti, obvestite pooblag&eni servis.

Prikazi utripajo.

Upravljalno polje je vlazno ali pa je na njem predmet.

» QOsusite upravljalno polje ali odstranite predmet.

T
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1
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FZOFH EOS, Elektronika se je pregrela in je izklopila eno ali vsa kuhalis¢a.

coi E B20R » Podakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato se dotaknite poljubne tipke na upravijal-
nem polju.

F5 + stopnja modi in -~ Na upravljalnem polju stoji vroca posoda. Elektronika se zato lahko pregreje.

zvoCni signall » QOdstranite posodo. Prikaz napake po kratkem C¢asu ugasne. Lahko nadaljujete s kuha-
njem.

F5 in zvodni signal

Na upravljalnem polju stoji vroCa posoda. Za zaSCito elektronike se je kuhalisCe izklopilo.

» QOdstranite posodo. Podakajte nekaj sekund. Dotaknite se poljubne upravljalne povrsine.
Ko prikaz napake ugasne, lahko nadaljujete s kuhanjem.

FIlFG Kuhali§ce se je pregrelo in izklopilo, da zasciti delovno povrsino.

» Pocakajte, da se elektronika dovolj ohladi, in nato ponovno vklopite kuhali§ce.
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Napaka Vzrok in odprava napak
FO Prevzem nastavitev ni aktivirano.
» Potrdite prikaz napake, tako da se dotaknete poljubnega senzorja. Kuhajte kot obiajno,
ne da bi uporabljali funkcijo Prevzem nastavitev. Obrnite se na pooblasCeni servis.
Fa Razsirieno kuhali¢e Flex-Zone se ne vklopi.
» Potrdite prikaz napake, tako da se dotaknete poljubnega senzorja. Na ostalih kuhaliS&ih
lahko Se naprej kuhate. Pokliite pooblas&eni servis.
Fg KuhalisCe je dalj ¢asa delovalo brez prekinitev.
» Posamezni varnostni izklop je vklopljeno. Za nastavitev kuhaliS&a se dotaknite poljubne
tipke in izklopite prikaz.
EBZ02 Senzor kuhanja se je pregrel in kuhaligée je izkloplieno.
» Pocakajte, da se senzor kuhanja dovolj ohladi, in ponovno vklopite funkcijo.
E£BZ03 Senzor kuhanja se je pregrel in vsa kuhali$¢a so izklopljiena.
» Ce senzorja kuhanja ne uporabljate, ga odstranite s posode in shranite lo¢eno od drugih
kuhalis$¢ ali virov toplote. Vklopite kuhalis¢a.
£BZ04 Na upravljalnem polju stoji vro¢a posoda. Za za&Cito elektronike se je kuhaligée izklopilo.
» Zamenjajte baterijo 3V CR2032. Vec informacij najdete v razdelku
— "Menjava baterije", Stran 18
EBZ05 Povezava s senzorjem kuhanja je prekinjena.
» Funkcijo izklopite in jo ponovno aktivirajte.
EB20G Senzor kuhanja je uni¢en/v okvari.

» Pokligite pooblas&eni servis.

Prikaz brezziCnega
senzorja kuhanja ne
sveti.

Brezzi¢ni senzor kuhanja se ne odziva in prikaz ne sveti.

» Zamenijajte baterijo 3V CR2032. Vec informacij najdete v razdelku
— "Menjava baterije", Stran 18.

» Ce tezave ne odpravite, 8-10 sekund drzite simbol na senzorju kuhanja in ponovno po-
veZzite senzor kuhanja s kuhalno plosc¢o. Ve¢ informacij najdete v razdelku
— "Povezava brezziCnega senzorja kuhanja", Stran 16.

» Ce tezave ne odpravite, obvestite pooblag&eni servis.

Prikaz na senzorju
utripne dvakrat.

Baterija senzorja kuhanja je skoraj prazna. Ko boste naslednji¢ kuhali, bo lahko prislo do
prekinitve zaradi izpraznjene baterije.
» Zamenjajte baterijo 3V CR2032. Vec informacij najdete v razdelku

- "Menjava baterije", Stran 18.

Prikaz na senzorju tri-
krat utripne.

Povezava s senzorjem kuhanja je prekinjena.

» Za 8-10 sekund pritisnite simbol na senzorju kuhanja in ponovno poverzite senzor kuha-
nja s kuhalno plosc¢o. Ve informacij najdete v razdelku
— "Povezava brezzicnega senzorja kuhanja", Stran 16.

£ 8000/E8010 Napaka v delovni napetosti, izven obi¢ajnega obmodcja delovanja.
» Obrnite se na dobavitelja elektriCne energije.
LHOn/ESDN Kuhalna plog¢a ni pravilno priklju¢ena.
» Kuhalno plosco izkljucite iz elektricnega omrezja. Kuhalno plos¢o prikljuéite v skladu z
vezalno shemo.
dE Aktiviran je demonstracijski nadin.

» Kuhalno plosco izkljucite iz elektricnega omrezja. PoCakajte 30 sekund in prikljudite ku-
halno plos¢o. V naslednjih 3 minutah se dotaknite poljubnega senzorja. Demonstracijski
nadin je deaktiviran.

23.3 Obicajni zvoki vasega aparata

Indukcijski aparat lahko v&asih povzroCi zvoke ali vibra-
cije, npr. brenCanje, Sumenje, pokljanje, zvoke ventila-

torja ali ritmi¢ne zvoke.
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24 Odstranjevanje

24.1 Odstranitev starega aparata v odpad

Okolju prijazna odstranitev v odpad omogoc¢a ponovno

uporabo dragocenih surovin.

1. lzvlecite vti€ iz omreznega priklju¢nega vodnika.

2. Prerezite omrezi priklju¢ni vodnik.

3. Aparat odstranite na okolju prijazen nacin.
Informacije o aktualnih moznostih odstranitve v od-
pad dobite pri strokovnem prodajalcu kot tudi na
obdinski ali mestni upravi.

Ta naprava je oznacena v skladu z
evropsko smernico o odpadni elek-
triCni in elektronski opremi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

V okviru smernice sta doloCena pre-
vzem in recikliranje starih naprav, ki
veljata v celotni Evropski uniji.

B

25 Servisna sluzba

Za delovanje pomembne originalne nadomestne dele v
skladu z ustrezno uredbo o ekoloski zasnovi izdelkov
lahko dobite na naSem pooblas¢enem servisu najmanj
10 let od dne, ko je stroj dan na trg znotraj evropskega
gospodarskega prostora.

Opomba: Poseg storitvenega servisa za stranke je v
okviru garancijskih pogojev proizvajalca brezplacen.

Podrobne informacije o garancijskem roku in pogojih v
vasi drzavi dobite na naSem pooblas&enem servisu, pri
vasem trgovcu ali na nasi spletni strani.

Ko pokliGete pooblas€eni servis, potrebujete Stevilko
proizvoda (E-Nr.) in proizvodno Stevilko (FD) aparata.
Kontaktne podatke servisne sluzbe najdete v priloZe-
nem seznamu servisov ali na nasi spletni strani.

25.1 Stevilka izdelka (E-Nr.) in proizvodna
Stevilka (FD)

Identifikacijsko Stevilko izdelka (E-Nr.) in proizvodno
Stevilko (FD) najdete na tipski tablici stroja.

Tipsko tablico najdete:

= v tehninem opisu aparata;

= na spodnji strani kuhalne plosce.

Stevilka izdelka (&t. E) se nahaja tudi na steklokeramiki.
Servisni indeks (KI) in proizvodno Stevilko (FD) pa lah-
ko vidite tudi v osnovnih nastavitvah — Stran 20 .

Da boste svoje podatke o aparatu in telefonsko Stevilko
servisne sluzbe hitro nasli, si jih zapisite.

26 Testne jedi

Ta priporodila za nastavitve so namenjena preizkusnim
inStitutom za lazje testiranje naSih aparatov. Preizkusi
so bili opravljeni z naSimi kompleti posode za indukcij-
ske kuhalne plosce. Te komplete pribora lahko po po-
trebi naknadno kupite v specializiranih trgovinah, na na-
Sem pooblasCenem servisu ali v nasi spletni trgovini.

26.1 Topljenje ¢okoladnega preliva

Sestavine: 150 g temne Cokolade (55 % kakava).
m |Lonec @ 16 cm brez pokrovke
— Kuhanje: stopnja modi 1.5

26.2 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolonénice iz lece

Recept po DIN 44550
Zacetna temperatura 20 °C
Segrevanje, brez meSanja
= |onec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 450 g
— Segrevanije: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja moci

- Nadaljevanje kuhanja: stopnja moci 1.5
= |onec @ 20 cm s pokrovko, koli¢ina: 800 g
— Segrevanije: trajanje 2 min. 30 sek., stopnja moci
9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja moci 1.5
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26.3 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolonénice iz lece

Npr.: premer leCe 5-7 mm, zaCetna temperatura 20 °C
Po 1 min. segrevanja premesajte
m |onec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 500 g
— Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 1.5
m | onec @ 20 cm s pokrovko, koliina: 1 kg
- Segrevanije: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modéi 1.5

26.4 Besamelna omaka

Temperatura mleka: 7 °C

= |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 40 g ma-
sla, 40 g moke, 0,5 | mleka s 3,5 % mascobe in
S&epec soli

Priprava beSamelne omake

1. Raztopite maslo, umesajte moko in sol ter vse sku-
paj segrejte.
- Segrevanje: trajanje 6 min., stopnja modi 2

2. Prezganju dodajte mleko in ob neprestanem mesSa-
nju kuhajte, dokler ne zavre.
— Segrevanje: trajanje 6 min. 30 sek., stopnja modi



3. Ko beSamelna omaka zavre, pustite posodo Se 2
min. na kuhaliS&u in neprestano mesajte.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja moci 2

26.5 Kuhanje mleénega riza s pokrovko

Temperatura mleka: 7 °C
1. Mleko segrevajte, dokler se ne zadne dvigati.
Segrejte brez pokrovke. Po 10 min. segrevanja
premesajte.
2. Nastavite priporo¢eno stopnjo modi in v mleko
dodaijte riz, sladkor in sol.
Cas priprave, vkljuéno s segrevanjem pribl. 45 min.
® Lonec @ 16 cm, sestavine: 190 g okroglozrnatega
riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka s 3,5 % mascCobe
in 1 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
modi 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 3
® Lonec @ 20 cm, sestavine: 250 g okroglozrnatega
riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s 3,5 % mascobe in
1,5 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
modi 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja mogi 3, po 10
min. premesajte

26.6 Kuhanje mle¢nega riza brez pokrovke

Temperatura mleka: 7 °C
1. V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob
neprestanem mesaniju.
2. Ko mleko doseze pribl. 90 °C, izberite priporoceno
stopnjo modi in pustite, da na nizji stopnji rahlo vre
pribl. 50 min.
m |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 190 g
okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka
s 3,5 % mascobe in 1 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
modi 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 3
m Lonec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 250 g
okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s
3,5 % mascobe in 1,5 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.5

26.7 Kuhanje riza

Recept po DIN 44550
Temperatura vode: 20 °C
m |onec @ 16 cm s pokrovko, sestavine: 125 g dolgo-
zrnatega riza, 300 g vode in $¢epec soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2
m Lonec @ 20 cm s pokrovko, sestavine: 250 dolgozr-
natega riza, 600 g vode in S€epec soli
— Segrevanije: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.5

Testne jedi sl

26.8 Peka svinjskega fileja

Zacetna temperatura fileja: 7 °C
= Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 3 svinjski
fileji, skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm, in
15 ml son¢ni¢nega olja
— Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
— Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

26.9 Priprava palacink

Recept po DIN EN 60350-2
m Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 55 ml te-
sta na palacinko
— Segrevanje: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja modi
9

- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

26.10 Cvrenje globoko zamrznjenega
ocvrtega krompircka

= |onec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 2 | sonc-
ni¢nega olja. Za vsak postopek cvrenja: 200 g glo-
boko zamrznjenega ocvrtega krompiréka, debeline
1 cm.
— Segrevanje: stopnja moci 9, dokler olje ne dose-
ze temperature 180 °C.
Nadaljevanje kuhanja: stopnja moci 9
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1 Be3onacHocCT

CnasBaiite ykasaHuATa 3a 6e30nacHOCT Mno-
nony.

1.1 O6wM yKa3aHuA
m [lpoyeTeTe BHUMATENHO TOBa PbKOBOACTBO.
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®m 3anaseTe pbKOBOACTBATA, Nacnoprta Ha
ypeaa n npoaykrosarta MHdopmauma 3a no-
HaTaTbllHa CnpaBka Wnn 3a cneasalima
COOCTBEHMK.

= He cBbp3BanTe ypena B caydan Ha nospe-
Aa, NoslyyeHa no BpeMe Ha TpaHcnopTupa-
HeTo.

1.2 YnoTtpe6a no npegHasHaueHue

Camo cneunannanpaH ekcnepTeH nepcoHan

MOXe [a CBbp3Ba ypenda 6e3 wekep. MNpu nos-

peau nopaan HenpaBWIHO CBbP3BaHe NpaBo-

TO Ha rapaHuma otnaja.

Camo npu Ka4yecTBEeHO BrpaxkJaHe Cbr/iacHo

NHCTPYKLMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtupa cu-

rypHocTtTa npu padota. MHcTanvpalmar e oT-

roBopeH 3a 6e3ynpeyHoTo MyHKUNOHMpPaHe

Ha MACTOTO Ha MoCcTaBAHEe.

I3nons3eante ypeaa camo:

B 33 NPUroTBAHE Ha ACTUA N HAMUTKN.

® 04 Haa30p. HenpekbcHaTo cnegete KbCu-
Te NPOLEeCK Ha roTBeHe.

® B JOMakWHCTBOTO W B 3aTBOPEHWN NMOMeELLE-
HWA B AoMallHa 0OCTaHOBKaA.

® Ha BucouymHa 4o 4000 M Haa MOPCKOTO
paBHULLE.

He nanonseante ypena:

B C BbHLIEH TalMep Wan OTAENHO AUCTaHUW-
OHHO ynpasneHne. ToBa He Baxu B C/ydain,
ye padoTtarta ¢ ycraHoBeHute oT EN 50615
ypeaun ce nNpuKIYm.

Korarto nanonseare QyHKUMATA CEH30pP 3a
rOTBEHE, HACTPONTE KOT/NIOHA, HA KOWTO € MoC-
TaBeHa TeHnaKepaTa ¢ TemnepaTypHUA CeH-
30p.

AKO HOCUTE aKTUBHO UMMAAHTUPAHO MeanLIH-
CKO YCTPOWCTBO (Hanp. NENCMENKLP 1N ae-
bunbpunartop), ce KoHcynTuparnTe ¢ Bawwua ne-
Kap ganv 1o oTroBapa Ha [dunpektmnsa 90/385/
ENO Ha CbBeTa Ha EBponerickute 0OLWHOCTH
ot 20 toHn 1990 r., kakTo 1 Ha EN 45502-2-1
n EN 45502-2-2 n e nsbpat, UMniaHTMpaH u
nporpamupaH cernacHo VDE-AR-E 2750-10.
AKO Tesn NpeanocTaBKn ca U3MbHEHU U Ce
N3N0M3BaT HEMETA/THN FOTBAPCKW NpUHaaNex-
HOCTWU U CbAOBE C HEMETA/THU APBXKKU, TO3U



UHAOYKLUMOHEH roTBapCKu 10T He NpeacTass-
Ba OMacHoCT npw yrnotpeda no npeaHasHave-
HUe.

1.3 OrpaHuuyeHHe Ha Kpbra oT noTpeduTenu

Tosn ypea Moxe [a ce U3nonaea oT Aela Ha
Bb3PacCT Haa 8 roaAvHW 1 OT NnLa C HaMasieHu
PU3NYECKN, CETUBHWN UM YMCTBEHU CNOCOD-
HOCTU WA IUMCca Ha ONUT N/Wan 3HaHUA, ako
ca noA HadnaeHne M ca UHCTPYKTUPaHU
OTHOCHO 6es3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
ca pasbpanu npoustTmyalmMTe ot ynotpedara
OMacHOCTH.

Heuata He TpadBa aAa urpanT ¢ ypeaa.
[MouncTBaHETO M NoadpbBXKAaTa OT CTpaHa Ha
notpedutensa He TpAadBa Aa ce U3BbLPLLBAT OT
Jeua Ha Bb3pacT nog 15 roanHn n 6es Hab-
noaeHne.

[NpbxTe geua Ha Bb3pacT noa 8 roavHu aa-
ey oT ypeda v 3axpaHsalima kaden.

1.4 BesonacHa ynotpe6a

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

FoTBeHeTO €3 Haa30p C MasHWHa UK ONno

MOXXE [la € OnacHO 1 Aa AoBeae A0 noxap.

» Hukora He ocTaBaAnTe ropeLwmn macna v
MasHuHK 6e3 HabnoaeHue.

» Hukora He onuTBanTe Aa racuTte noxap C
BOJAa, a U3KIoYeTe ypeaa 1 NnokKpunte nia-
MBUUTE HaNp. C Kanak uin npoTUBONOXap-
HO oaenAno.

[nowTa 3a rotBeHe ctaBa MHOMO ropetua.

» Hukora He mocTaBAnTe 3ananummn Npeame-
TV BbPXYy rotBapckara naoLl Win B HeNoc-
peacTeeHa 6M30cCT.

» Hukora He cbxpaHaBanTe NpeamMeTn BbPXY
roTBapckara naoLl.

YpenbT ce Haropetllasa.

» Hukora He cbxpaHaBanTe ropumn npeame-
TV UK CAPENOBE B YEKMEMKETATA HENOC-
PECTBEHO MO/ roTBapCKuA MnaorT.

[MoKpUTNA 3a roTBapCKK NIOTOBE MoraT Aa

aosenaTt 40 310M0AyKK, Hanp. nopaan nNperps-

BaHe, Bb3n1ameHaABaHe Uan npbckalln ce Ma-

Tepunanu.

» He nanonsBante Kanaum 3a rotBapckun nao-
TOBE.

Cnen BcAka ynotpeba nakntousante rotsapc-

KWUA M0T C FNaBHUA NPeKbCcBau.

» He vyakante QOKaTO roTBapCKUAT MIOT He
Ce U3K/NoYM aBTOMaTUYHO, 3alloTO OTrope
BEUE HAMA TEHOXKEPU U TUraHMW.

besonacHocT bg

XpaHUTeNnHUTEe NPoayKT! MoraTt Aa ce 3ana-

NAT.

» [poLllechT Ha roTBeHe TpAdBa Aa ce cieaw.
Mo-KbCUAT NpoLiec TpAdBa ga ce cneam
NOCTOAHHO.

A NPEOYNPEMOEHUE - OnacHocT oT

usrapfaHua!

Mo BpeMe Ha paboTa ypeabT 1 HeroBute Aoc-

TbMHM YacTn ce HarpaBaT CUIHO, 0COOEHO

€BEeHTYa/IHO HanyHaTa pamMka Ha rotBapckKua

naoT.

» [I3nckBa ce BHUMaHWe, 3a aa ce nsberHe
[OKOCBAHETO Ha HarpeBaTe/HUTE e/1IEMEH-
™.

» MankuTe aeua Ha Bb3pacT nog 8 roanHu
TpAadOBa ga CTOAT Aaneu.

3alWunTHUTE peLlleTKn 3a roTBapCKu nioToBe

mMorar fa gosefat 40 3/10MOJyKMU.

» Hukora He 13non3BanTe 3alUTHN PELLETKM
3a roTBapcKu naoToBe.

YpeabT ce HaropellABa no Bpeme Ha padoTa.

» [lpean nouncTBaHe OCTaBANTE ypeda aa ce
oxnaaw.

[MpeameTute OT MeTasl Ce HarpABaT MHOMO

ObP30 BbPXY roTBAPCKUA MIOT.

» Hukora He NOCTaBANTE Ha roTBaApCKMA NaOT
NPeaMETN OT MEeTas1, Kato Hamp. HOXOBE,
BUIMLIN, NMHXXULM U Kanauw.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

TOKOB yaap!

HekoMneTeHTHO U3BbPLLIEHNTE PEMOHTU Npea-

CTaBNABaT OMacHOCT.

» Camo ofyueH 3a uenrta cneunanmampan
nepcoHas TpAdBa Ja U3BbPLUBA PEMOHTH
Ha ypea.

» 3a pemoHTa Ha ypena Tpadsa ga ce Usnos-
3BaT camo OPUTMHAHW PE3ePBHN YacTu.

» AKO MpPexoBuAT Kaden nnn kabensT 3a
CBbp3BaHe Ha To3n ypea Obae noBpedeH,
TOW TpAdBa [a ce CMeHWN CbC creunaneH
MpexoB Kaben nav cneunaneH kaden 3a
CBbpP3BaHe Ha ypeaa, KOWTo MOXe Ja ce
3aKynu OT NPou3BOANUTENA WIN HEeroBmA OT-
nen no obcnyxBaHe Ha KIUEeHTU.

MoBpeneH ypen nnu kaben 3a CBbP3BaHE KbM

Mpexxarta npeacTasnaBaT OnacHoOCT.

» Hukora He nyckariTe B eKcroartauuns nos-
peneH ypea.

» AKO MOBBPXHOCTTA € HaKbCaHa, ypenbT
TpAGBa [a ce U3K/Iuu, 3a Aa ce npeaoTs-
paTn Bb3MOXEH efleKTpoyaap. 3a Lenrta He
U3KItoUBalTe ypeaa oT rnaBHUA NPeKbe-
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bg [lpenoTBpaTtABaHe Ha MaTepUanHA LLETK

BaY, a Npes npeanasnTesna B KyTuaTta C
npeanasuTenu.

» Hukora He abpnante kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara, 3a Aa oraenute ypeaa ot
eneKkTpo3axpaHBallarta mpexa. BuHarn xesa-
lWanTe wencena Ha kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara.

» AKO ypeabT unm kabenbT 3a CBbP3BaHe
KbM Mpexarta ca noBpeaeHu, HesadaBHO
N3KNKOYETE NPeanasnTena B KyTuaTta C
npeanasuTenu.

» CBbPXETE Ce CbC cnyxbaTa 3a 00CyxBa-
He Ha KnneHtn. — CrpaHuia 49

[MpoHKMKBaLlaTa Biara Moxe aa npeavssunka

TOKOB yaap.

» 3a nouncrBaHe Ha ypea He 13rnossBante
MallMHa 3a NoYMcTBaHe C napa uan ¢ BUCO-
KO HasAraHe.

KabenHaTa nsonauna Ha enekTpoypean Moxe

[a ce CTonu nopaaw ropeLm 4actu Ha ypeaa.

» Hukora He gonyckamTe KOHTaKT Ha 3axpaH-
BallMA Kaben Ha enekTpoypeaun ¢ ropeLm
yacTu Ha ypega.

KOHTaKTbT Ha MeTas/HU NPEAMETU Upes3 Hamu-

pawmA ce OT AoNHaTa CTpaHa Ha rotBapCckuA

MNNOT BEHTUIATOP MOXE Aa NPUUNHU ENEKTPU-

yecku yaap.

» He cbxpaHABanTe Ob/KWU, OCTPU METa/THU
NpeaMeTn B YeKMemKeTata noa roTBapCcKue
nnorT.

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

[oTBApCKUTE TEHIXKEPW MoraT BHe3anHo aa

oTCKoYat Harope nopaam TeYHOCT MEXIy Ob-

HOTO Ha TEHIKepUTe U KOT/I0HA.

» KOTNOHBT M OBHOTO Ha TeHAKeparta BuHaru
TpAGBa Aa ca Cyxu.

» Hukora He nanonssarTe 3ampaseHn rot-
BAPCKW CbAOBe.

BeskabenHunAaT ceH3op 3a TemnepaTypa e

cHabaeH c Batepua, KOATO MOXE Aa ce MNoB-

pean, ako ce nanara Ha BUCOKW TeMneparypu.

» BsemeTte ceH3opa OT roTBapckuAa Cba U ro
CbxpaHABanTe aaney oT U3TOUHULM Ha Tom-
JIMHa.

CeH30pbT 3a TemnepaTtypa MOXe Aa € MHOro

ropeLll Npu cBanAHe OT TeHoKeparTa.

» 3a cBasAHe M3M0/A3BanTe KyxHEHCKa pbKa-
BMLIA NN KyXHEHCKA Kbpna.

Mpw rotBeHEe BbLB BOAHA OaHA roTBApCKUAT

NA0T WU rOTBAPCKMAT CbA MOrat aa ce cuynat

nopaau nperpAsaHe.

» [OTBApPCKMAT CbA BbB BOAHA OaHA He OuBa
Ja NOKOCBa AMPEKTHO AbHOTO Ha HaMb/IHE-
HaTa ¢ Boda TeHaxepa.

» lI3nonseante camo TOMI0YCTONYNBY ChIOO-
BE.

HanykBaHWA WK CYyNBaHWA Ha NMOBbPXHOCTTA

Ha ypeda moraTt Aa Aosear 40 nopA3BaHuMA.

» He nanonseante ypena, ako NoBbPXHOCTTa
My € HamykaHa Wuan cuyneHa.

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT:

MarHeTusbm!

BeskabenHuAaT ceH3op 3a Temnepartypa e mar-

HUTEH U MOXe [a NoBpean eNeKTPOHHUTE UM-

NAaHTW, Hanp. NencMenkbpu UM NHCYSIMHOBH

NOMIMMW.

» Jlnua ¢ eneKTPOoHHW UMnaaHTy TpAdsa aa
cnasBat MUHUMaIHO OTcToAHKE OT 10 CMm
CNPAMO MarHUTHUA enemMeHT 3a 00C/yXBa-
He.

» Hukora He HoceTe enemeHTa 3a 00C/yXBa-
He B mKoOoBeTe Ha 0O1eKN0TO.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

3anywasaHe!

[eua morar fga Hax/y3AaT Ha raeaTta cu ona-

KOBBYHMA Matepuas Win a ce yBUAT B HETO U

a ce 3aayLiar.

» [lpbXKTe ganed OT Aeua OnakOBbYHMA Mare-
puasn.

» He ponyckante aeua aa urpadt ¢ onako-
BbYHMA Matepua.

[eua morar aa savwar wiv aa norevnHar mas-

KV YacTu 1 aa ce 3agyuiar.

» [lpbXTe ganedy OT Aeua MasikuTe yacTu.

» He gonyckante geua ga Urpaat ¢ Masiku
yacTu.

2 npe.ﬂOTBpaTHBaHe Ha MaTepualiH1 LLIeTHU

TyK Le HaMepuTe Ha-yecTuTe NPUUMHK 3a NMOBPEAN U CLBETU 3a TAXHOTO NpeaoTBpaTABaHe.

MNMoBpena MpuuuHa

Msapka

MeTHa FoTBeHe 6e3 Haasop.

Cnepete npoueca Ha roTBeHe.
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OnasBaHe Ha oKo/iHaTa cpeja U MKOHOMMA bg

Moepena

MpuuunHa

Msapka

MeTHa, HagpobABa-
HWA

PascunaHu xpaHuTenHu NpoayKTy, npeam
BCWMUKO TakMBa C BUCOKO CbAbpXaHue Ha 3a-
xap.

BegHara otcTtpaHABanTe CbhC CTbprajaka 3a
CTBK/10.

[MeTHa, HagpoBABa-
HUA WY HaYynBaHNA
MO CTBKJ/IOTO

[ethekTHM roTBapCku CbaAOBE, FOTBAPCKU Cb-
[OBE C pa3ToneH emann UM CbaoBe C Mef-
HO WV anyMUHWEBO ABHO.

M3nonssaiite noaxoasll v B 4OOPO CbCTOA-
HME roTBAPCKMN Cbl.

MeTHa, ouBeTABaHWA

HenoaxoaAwm MeToamn 3a No4YmMcTBaHe.

Vianonaeante camo No4YMcTBallLM CPeacTsa,
KOWTO Ca noaxodAln 3a CTbKJIoKepamnka mn
nouncTBanTe camo CTyAeH roreapcku rnnaorT.

Hanpobasanua nam
cyynBaHMA Ha CTbK-
10TO

Yoapu nnv nagall rotBapcku Cbl, NpuHai-
NEeXHCOT Uan ApYyrn TBbPAW WK OCTPU Npea-
METU.

Mpuv roTBeHe He yapAlTe CTbKAOTO U He Mo3-
BOMABANTE NajaHe Ha NpeaMeTu Bbpxy roT-
BApPCKMA MoT.

HanpackBaHuA, ouse-
TABAHNA

MoyOun AbHA Ha roTBapCKW CbAOBE WK npe-
MeCTBaHe Ha roTBapCcKmA Cbl MO roTBapPCKUA
nnaoT.

[MpoBepeTte cbaoseTe. [MoBauranTte npu npe-
MeCTBaHe roTBapcKua Cb/.

[packoTuHn

Con, 3axap nan NACHbK.

He n3nonseanite rotBapckuA naoT KaTo pa-
OOTEeH NAOT UK KaTo NocTaBKa.

LLletn no ypena

[[OTBEHE CbC 3aMpb3Ha/I rOTBAPCKM CbA.

Hukora He nanonasaiite 3ampaseHu rotsapc-
K1 CbOOBE.

[MoBpean no roTBapc-
KA cba WM ypeada

[oTBeHe 6e3 chabpxaHue.

Hukora He nocTaBanTe BbPXy ropell KOT/I0H
NIW He 3arpABaiiTe roTBapcku chaose 0es
CbObpXaHue.

[loBpeaun Mo CTbKO-
TO

PastoneH maTtepuan BbpPXYy ropetl KOTJ/ioH
NN ropely Kanak BbpXy CTbK/10TO.

He nocTaBsaliTe xapTna 3a neyeHe uau any-
MUHWEBO POIMO M NaCTMacu CbaoOBE UK
Kanauu Bbpxy roTBapcKua nsor.

[MperpasaHe

FopeLn cbaoBe BbpPXy NaHena 3a o0c/yxBa-
He WAV BbpXY pamkara.

Hunkora He nocTaBanTe BbPXY TE3M 30HU rO-
peLun CbaoBe.

BHUAMAHMUE!

Tosn roTBapcku nioT e oéopyuBaH C BeHTW/1atop oT

AonHarta cTpaHa.

» AKO oA roTBapckuaA naoT UMa YEKMEIKe, HE ChbX-
paHABaTe B HEro Masiku Wamn ocTpu npeamMmeTu, xap-
TMA WM KbPNKW 3a CboBe. Tesn npeameTi moraT aa
ObaaT 3acMykaHu 1 ga noBpeasT BeHTUnartopa unm
[a HapyliaTt ox/1axaaHeTo.

» Mexay CbabPXaHNEeTO Ha YeKMeMKEeTo U BxoJa Ha
BeHTUnaTopa TpAdBa Ja ce NoAnbpXa MUHUMaTHO

pas3cTofAHne oT 2 cm.

3 OnasBaHe Ha OKoMNHaTa cpeAa U UKOHOMUSA

3.1 MNpenaBaHe Ha onaKoBKaTa 3a OTNaAbLUMU

OnakoBbYHWTE MaTepMann ca CbBMECTUMM C OKO/IHaTa
cpena n morart ga ce na3nosi3sat rnoBTOPHO.

> ﬂpeuaBaMTe oTaenNHnTe KOMMOHEHTU 3a oTnaabLn
pasgesiHo cnopej snaa.
3.2 MNecTeHe Ha eHepruA

AKO cnasBarte Te3un ykasaHua, Bawuart ypen e KoHcy-
MMpa No-Masiko eleKTPOEHEPIUA.

3bepeTe KoT/0HA cnope pasMmepa Ha TeHaxkepara.

[MocTaBeTe roTBapckna CcbA B cpeaaTta.

Vianons3eante CbAOBE, YNNTO AMaMETbP Ha ABbHOTO Chb-

OTBETCTBA Ha AMaMeTbpa Ha KOT/oHa.

CobBeT: [lpon3BoanTeENNTE Ha CbHAOBE YECTO MocoyBar

ropHMA AnaMeTbp Ha TeHakepute. Tol YecTo e No-ro-

NAM OT AMamMeTbpa Ha ObHOTO.

= Henoaxoaawm rotBapcku CbAoBE UAN HEUSLANO
MOKPUTU KOT/IOHWU M3pas3xoaBaT MHOIO e/1eKTpoe-
Heprua.

3aTBapAnTe TEHMKepUTE C NOAX0AALl Kanak.
m Ako roteuTe 6e3 Kanak, ypeabT u3pasxoasa sHaum-
TENIHO NOBeYe eNeKTPOEHEPTUA.

Mo BB3MOXHOCT PAOKO MNOBAWUraiTe Kanaka.
= KoraTo noauraTe Kanaka, ce rybu MHOro enekTpo-
eHeprus.
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bg [lloaxoaAu cba 3a roTeeHe

Ynotpeba Ha CTbK/eH Kanak.
m [Ipe3 CTbKAEeHMA Kanak MoXeTe [a NnornegHeTe B
TeHpKkepara, 6es3 [a nosaurate Kanaka.

Vanonsgawite TEHOXEPUN N TUraHn C paBHO AbHO.
= HepaBHUTE Noaose yBeM4YaBar pasxoaa Ha eHep-
rmA.

Vianon3eante rotBapcky CbaoBe, MOAXOAALM 38 KOMK-

YeCcTBOTO XPaHUTENHN NPOAYKTU.

= [0/1AM rOTBAPCKWN Cbl C Ma/IKO CbAbpXKaHue napas-
X0[lBa NoBeYe eNeKTPoeHeprna 3a 3arpaBaHe.

[[oTBEeTE C Manko Boaa.

n KO/IKOTO noBeve BOAa MMa B roTBApPCKMA CbAa, TOJ-
KOBa NnoBeye enekTpoeHeprma e Heodxoamma 3a
3arpABaHeTo.

[MpeBkNtoUeTe CBOEBPEMEHHO Ha MO-HUCKA CTeMeH 3a

rOTBEHE.

= C TBBbPAE BUCOKA CTEMNeH 3a A0NpUroTBaHe ce xadu
eNeKTPOoeHepruA.

[MpoaykToBa nHdopmauma cwrnacHo (EC) 66/2014 we

OTKPUWETE B MPWUIOXKEHMA NacnopT Ha ypeaa n B VIHTep-

HeT Ha NpoAyKToBaTta cTpaHuua Ha Bawwna ypea.

4 TlMoaxoaAul cbA 3a rOTBEHe

MoaxoaALl 3a UHAYKLUMOHHO rOTBEHE roTBapCKM Cbll
TpAOBa Aa ma hepoMarHuTHO JbHO, T.e. 4a Ce MNpuB-
Jleye OT MarHWT, AOMb/HUTEIHO AbHOTO TPAGBa Aa OT-
roBapA Ha pasMepa Ha KOT/I0OHa. AKO rOTBapCKU Cha
He ce pasnosHae Bbpxy KOT/IOH, NMOCTaBETE MO BbPXY
KOT/IOHA C MO-MauTbK AMameTsbp.

4.1 Pa3amep U XapaKTepPUCTUKU Ha CbAOBETE
3a rotBeHe

3a [Ja ce pasnosHae nNpaBwWIHO roTBapCcKuA Cbl, 00bP-
HeTe BHMMaHue Ha pasmepa 1 maTtepuana Ha cbaa.
Bcuukn abHa Ha rotBapcku cbaoBe TpAdBa Aa ca Ha-
MbAHO PaBHY U rNaaku.

C TecT Ha rotBapckuna cb NpoBepABaTe faniu roteBapc-
KUAT cbA € noaxoaaul. JonbaHuTtenHa nihopmauna we
OTKpueTe B

— "Tect Ha rotBapckua cog", CtpaHuya 46.

[[oTBapCKM CbA MaTtepuanu

XapakTepucTuku

[penopbunteneH rot- [0TBAPCKM CbA OT HEPBXAAEMA CTOMAaHa,

Tosu roTBapcku Cb pasnpeanend TonavHaTa

BAPCKN CbA CaH/BWY UBMb/IHEHNE, KOWTO pasnpenesns paBHOMEPHO, 3arpAsa 6bP30 U rapaHTupa
no6pe TonnvHara. PAa3MNo3HaBAHETO CW.
DepomarHuTH CbAoBe OT emainmnpaHa cTo-  To3W roTBapCKM Cbl 3arpAsa Obp30o U ce
MaHa, YyryH uav cneumantn MHOyKUMOHHM pasnosHasa.
CbAOBE OT HepbXaaema cTomaHa.

MoaxoaAatlo [bHOTO He e HaMb/IHO (HepPOMarH1THO. AKO (hepomarHuTHarTa oL e no-masnaka oT

OBbHOTO Ha CbIOBETE 3a roTBEHE, Camo Pepo-
MarHuTHaTa 3oHa ce 3arpAsa. Taka TonavHa-
Ta He ce pasnpenena paBHOMEpPHO.

AAn.

[bHa Ha roTBapcKu CbaoOBE C aJlyMNHNEB

Teau ObHa HamanAsaT pepomMarHuTHaTa
N0l Taka ce npeaasa No-mManko MOLHOCT
BBPXY rOTBAPCKMA ChA. Tasu nocyaa Moxe
[a He Obae pasnosHaTa aaekBaTtHO WUau
130010 Aa He ce pasnosHae 1 crenosares-
HO [a He e JOCTaTbUHO HarpAara.

He e noaxoaALlo

CbaoBe 3a rotseHe, n3padoTeHn oT HopMall-

Ha TbHKa CTOMaHa, CTbK/O, INMHa, Mmea Win

anyMUHUNA.

Benemku

= Mexay roTBapckuA MI0T 1 roTBapCKMA Cba NO npa-
BWIO HE M3MN0A3BanTe afanTepHN NMIOCKOCTU.

= He 3arpAaBante npaseH roTBapcKu Cba U He U3MNON3-
BaMTE rOTBAPCKMN CbA C TbHKO ObHO, Thil KATO MOXE
[a ce 3arpee MHOro.
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3anosHaBaHe bg

5 3ano3HaBaHe

5.1 ToTBeHe ¢ UHAYKUMUA

|/|H,E|,yKLlI/IOHHOTO rotBeHe B CpaBHEHNE C obuyanHuTe
rOTBApPCKKM M10TOBE AaBa HAKOU NMPOMEHN N peanua
npeanMmcTBa Kato rnecrteHe Ha BpeMe rnpu BapeHe n

5.2 MaHen 3a o6cnyBaHe

OtaenHn getannm Kato UBAT 1 opmMa morar aa ce OTk-
JIOHABAT OT U30OPaXKEHMETO.

MbPXKEHE, MECTeHe Ha eHeprna 1 No-necHa noaapbKka
1 nouncTeaHe. To npeanara v No-000bP KOHTPO Ha
TOMAMHATA, ThiA KATO TOM/IMHATA Ce reHepupa AUPEKTHO
B rOTBApPCKMUA Cb/.

i
Wroem L — — L

(I sec
l

L. L\ min

@ M o 1 2 3

N

6 1+ 7 8 1 9 A B O

Benemku

MoaabpyxalTe naHena 3a ynpasneHne YnUCT U CyX.
He nocTaBsaiiTe rotBapckn cba B OAU30CT A0 UHAW-
KauuuTe u ceHsopute. EnekTpoHukata Moxe Ja
nperpee.

5.3 PasnpeneneHue Ha roTBapCKUTE 30HU

MocoueHaTa MOLIHOCT & M3MepeHa ChC CTaHAapTHM
TeHmkepwn, kouto ca onucanu B IEC/EN 60335-2-6.
MollHOCTTa MOXe [a Bapupa crnopei pasmepa Ha rot-
BaApCKMA Cba WM MaTepuana Ha cbaa.

CeH30pHHU 6YTOHU
AKo roTBapCKUAT MJ1I0T Ce 3arpee, CBEeTAT CUMMBOJINTE

Ha nosnetara 3a OéC}'IY)KBaHe, KONTO KbM TO3N MOMEHT

ca Ha PasnosoXeHue.
CeH3op PyHKUMA
® FNaBeH NpeskyBaTen
N 3awumra npu noyncreaHe
) OyHKUMA 3a obesonacaBaHe CrpAMo
neua
011213.. 3oHa 3a HacTpolika
oiaet PowerBoost / PanBoost
Tanmep
® Tanmep 3a U3koUBaHe "
n : 30Ha Haun-BUCOKa cTeneH 3a
Count-up timer roTBeHe
s OyHKUMA 3a NoAABLPXAHE B TOM/O ChC- EEB Crenen Ha MoLHocT 9 2200 W
ToAHWE PowerBoost 3700 W
okl PerfectFry Sensor E CTeneH Ha MOLLHOCT 9 3300 W
= FlexInduction PowerBoost 3700 W
kel MoveMode HE CreneH Ha MoLHocCT 9 2600 W
= N360p Ha KOT/IOH PowerBoost 3700 W
HE CTeneH Ha mMoLyHocT 9 3300 W
B 3aBMCMMOCT OT cTartyca Ha naota, UHAMKATOPpUTE 3a PowerBoost 3700 W

30HUTE 3a roTBEHE N PA3/INYHNTE aKTUBMPAHU N HaTNY-
HU YHKUMK CbLIO CBETBAT.
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bg OCHOBHW NOMOXeHNA Npu padoTa ¢ ypeaa

5.4 KoTtnoH

Mpeav Aa 3anoyHeTe C roTBEHETO, MpoBepeTe Aanu
PasMepbT Ha roTBAPCKMA ChA OTrOBapA Ha KOT/I0HA, C
KOWTO 1ckaTe aa rotsute:

30Ha Tun roTBapcKa 30Ha
=] EOHOKPBroB KOT/IOH
E Flex-Zone
— "FlexInduction”, CtpaHunya 33
g/E Paswupera Flex Zone

- "PaswmpeHa Flexinduction”,
Crpanuia 35

5.5 UHamKaTop 3a ocTaTb4yHa TONJSIMHA

[oTBApPCKMAT NIOT MMa NO eAnH UHOMKATOP 3a OCTaTby-
Ha TOM/MHA 3a BCEKW KOTNOH. JIoKaTo MHAMKATOPBT 3a
ocTaTbyHa TOM/MHA CBETU, HE AOKOCBaNTE KOT/IOHA.

UHauka- 3HaueHue

TOp
H KOTNOHBT e roped.
h KOTNOHBT € ToMmbA.

6 OCHOBHM nonoMeHus nNpu paboTta c ypena

6.1 BKnrouBaHe Ha roTBapCKuA nNnoT

» [okocHete .
[MposeyuaBa curHan. CUMBOANUTE Ha KOT/IOHUTE U Ha-
JIMYHUTE B MOMEHTa DyHKUMM cBeTAT. [Jo roTBapcKu-
Te 30HKM cBeTBa U.0.

v [0TBapcKWAT NAOT e roToB 3a padoTa.

ReStart

» AKO BK/OUUTE ypena npes mbpBuTe 4 CekyHau cneq
N3KHOUYBAHETO, FOTBAPCKUAT MI0T CE BK/IKOUBA C
NpPeanLLIHUTE HAaCTPONKM.

6.2 UsKknrouBaHe Ha roTBapCKuA NNoT

» JlokocHeTe ® OOKaTo NHANKATOPUTE HE yracHar.
v Bcunukn rotBapCkmn 30HU ca U3KIIOYEHMN.

BenemKa: AKO BCUMYKM KOT/IOHM Ca U3KIOYEHW 3a MNo-
Beue oT 20 ceKyHau, roTBaPCKMAT NA0T aBTOMATUYHO
ce nsKnousa.

6.3 HactponBaHe Ha cTeneHTa 3a roTBeHe B
KOTNOHUTE

KoTnoHbT nma 17 cTeneHun 3a rotBeHe, KOUTo ce Mno-
kaseart ot 100 9 ¢ mexanHHU cToMHoCTW. 3a nNpoaykTa
3a roTBeHe W naaHupaHna npoLec Ha roteBeHe nsbepe-
Te Hal-gobpe noaxoadllarta CTerneH 3a roTBeHe.

6.4 CbBeTH 3a roTBeHe

= AKO 3arpABaTe Mope, KPeEM Cynn UM rCTu COCOBE,
pas3bbpKBaNTE OT BpEMe Ha Bpeme.

= 3a npeaBapuTenHo 3arpfaBaHe HACTPOWTe CTeneH 3a
roteeHe 8-9.

= AKO roTBMTE C Kanak, HamaneTe CTerneHTa 3a rotee-
He ako n3nus3a napa. PesynTarsT OT FOTBEHETO HE
ce BMAe OT U3NM3aHeTo Ha napa.

m  Cnen npoleca Ha roTBeHe NMOCTaBETE Kanak Bbpxy
chbaa AoKaTo He cepBupare ACTUETO.

®m  3a rotBeHe B TeHMKepa Noj HanAraHe cnaseante
yKasaHuAaTa Ha Npou3BoaMTeN .

= He roteBeTe XpaHUTEHUTE NPOAYKTW TBbPAE AbAro,
3a [Ja 3anasute xpaHutenHara CToOMHOCT. C KyXHEHC-
KMA TalMep MOXETe Aa HacTpOoUTE ONTUMAaHOTO
BPEME Ha roTBeHe.

= BHuMaBaiTe 0NMOTO Aa He MyLun.
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1. = [lJokOCHEeTE CUMBOMA Ha XENaHUA KOT/IOH.

v WnavkartopsT .0 cBetn no-apko.

2. B gnanasoHa Ha HacTpolika nsbepeTte xenaHara
CTerneH Ha MOLLHOCT.

v CTteneHTa Ha MOLLHOCT € HacTpoeHa.

BenemKa: AKO HAMa roTBapCKM Cb BbPXY KOT/IOHA
UKW TeHmKeparta He e noaxoasula, nbpaHara creneH
Ha mouwHocT mura. Cnea onpeaeneHo Bpeme rotBapc-
KaTa 30Ha Ce M3KJ/o4Ba.

QuickStart

» AKO npeau BKAOUBaHE MOCTaBUTE FOTBAPCKM CbA Ha
roTBapCKMA MIOT, TOM Ce pasno3HaBa Npu BK/OUBA-
HETO U CbOTBETHUAT KOT/IOH aBTOMaTUUHO ce 13du-
pa. Cnepn ToBa nsbepete B cneasawmte 20 cekyHan
cTeneHTa Ha MOLWHOCT WaW roTBapCKUAT NAOT Le ce
NBKTIOUN.

npOMﬂHa Ha cTeneHtTa Ha MOLLHOCT UJIHU
U3KJNTIOYBaHe Ha KOTJ/IOHa

1. V3bepeTe KoT/0Ha.

2. B gnanasoHa Ha perynupaHe nsoepete xenaHata
CTENEH 3a roTBEHE UM nocTaseTe Ha 4.0,

v CrTeneHTa 3a rotBeHe Ha KOT/IoHA Ce MPOMEHA UK
KOT/IOHBT CE M3KJI0UBA N Ce MoKassa ocTaTbyHaTa

TOMANHa.

= 3a 3anMuyaHe Ha XpaHUTesHUTe NPOOyKTN M nevete
eanH cneg apyr n Ha Masaku nopuuu.

= HAKOW roTBapCKM CbAOBE Morar Aa AOCTUrHaT BUCO-
KV TemnepaTypu npu roteeHe. ETo 3auwo nanonasa-
T€ KYXHEHCKUN pbKaBuLN.

= [lpenopbKn 3a eHepruinHo edmnkacHo roTBeHe Lie
OTKpueTe B
— "[lecteHe Ha eHeprua", CtpaHuya 29

MpenopbKu 3a roTBeHe

Tabnuuarta nokassa KoA CTeneH Ha MOLWHOCT (—==) 3a
KOV XpaHuTeneH NpoaykT € noaxoadAwa. Bpemeto Ha
roteeHe (O min) Mmoxe aa sapvpa cnopesn Buaa, Terno-
TO, AebenvHarta U KauyecTBOTO Ha XPaHUTETHUTE NPO-
OYKTW.



FlexInduction bg

—== ® min —== ® min
PasTanfHe LLUHnuen, HaTop nan naHupax 6-7 6-10
LLlokonaa, KyBepTOp 1-15 - LLIHnuen, 3ampaszeH 6-7 6-12
Macno, meg, »xenatuH 1-2 - KoTnetn, HaTiop uan naHmpann 6 -7 8-12
3arpaBaHe U nogabpMHaHe B Mbpxona (nebenvHa 3 cm) 7-8 8-12
Tonino cbCcTofiHne Mmun repam, oedenvHa 2 cm  5-6 10-20
HXHVIH,1H8I'Ip. feleHa AXHUA 1.5-2 - MTUuM rbpav, 3aMpaseHu 5.6 10 - 30
Mnako 1 1.5-25 - KiotbteTa (3 cm aedenvua) 45-55 20-30
BapeHu HaneHuum 3-4 - XamByprep (2 cm neben) 6-7 10-20
PasmpasfaBaHe u 3arpaBaHe Puéa n ¢une ot pnda, Hatop  5-6 8-20
CnaHak, 3ampaseH 3-4 15-25 Pu6a n dune ot puba, naHmpa- 6 -7 8-20
lN'ynai, 3ampaseH 3-4 35-55 HO
MpuroTeAHe Ha 6aBeH OrbH Puba, naHnpaHa n gbiOoko 6-7 8-15
KapTtoteru kodTeTa ' 45-55 20-30 gampaseHa, Hanp. MbPXXeHn pu-
Pnoa’ 4.5 10-15 CeH” llaLaliE — TRET,
Benu cocose, Hanp. coc Bewa- 1 -2 3-6 Kapian 1 paiv - _
Men COTI/Ipage Ha NPEeCHW 3eneHuy- 7 -8 10-20
Butn cocose, Hanp. coc Beap- 3 -4 8-12 Ui v rebn
Hes, COC XONaHAEC HctnA Ha TuraH, seneHuyun, 7-8 15-20

MECO Ha NEeHTUYKKN MO as3naTcku

KuneaHe, roTBeHe Ha napa, 3a-
AylwaBaHe [bn6oko 3ampaseHn ACTuA, 6-7 6-10
Opwu3s, ¢ ABOMHO KOJINMYECTBO 25-35 15-30 Hanp. ACTVA Ha TUran
BOaa NanaunHky, nsnuyaHe egHa 6.5-75 -
MAAKO C OpH3 2 2.3 30 - 40 g”eﬂ ”‘zyra T EYT R IET,
BapeHu kapTodu (c obenkute) 4.5-55 25-35 ﬂp'\g,]:_?T MIEUEHE eanH cneq S i
BapeHu kaptodu (6e3 obenkn- 4.5-55 15-30 ALa Ha oun B OO 5.6 3.6

Te)

MbpreHe BbB GPUTHOPHUK,
150-200 g Ha nopuua B 1-2 |
OJIMO, MbPMEHE Ha NOPLUUH'

tOdka ' 6-7 6-10
AxHN1A 35-45 120-
180
Cynu 35-45 15-60
3eneHuyum 25-35 10-20

[Obn6oko sampaseHun npodyktu, 8-9 -
Hanp. NbPXeHn KapTodu, Nu-
NEWKN HbreTtn

3eneHuyun, 3aMmpaseHm 35-45 7-20

KpokeTn, Ab1O0KO 3amMpaseHn

AxHuA B TeHmkepa nog HanAra- 4.5-55 -
He

Meco, Hanp. yactu nune

3aaywasaHe (Meco)

Puba, naHnpaHa nnm B OUpPeHo
TecTo

3enenuyun, rou, naHnpann, 8 6 -7 -
OMpPEeHOo TecTo WK B TeMnypa

[NpebHn cnagku, Hanp. Byxtuy- 4 -5 -
K1/ BepnnHCKM NMOHUYKW, NI0A0-
BE B BMPEHO TecTo

[MeueHo pone 4-5 50 -65
3agylweHo mMeco 4-5 60 - 100
Fynaw 2 3-4 50 - 60
3aaywaBaHe/neyeHe ¢ MasnkKo

MasHuHa '

' Bes kanak

2 MpenBaputen. 3atorn/iAaHe Ha CTeneH Ha KOT/IoHa 8 -
8.5

' Bes kanak
2 MpenBapuTten. 3aTon/sHe Ha CTeneH Ha KOT/IoHa 8 -
8.5

7 Flexinduction

MBKaBUAT KOTNOH Bu nossonasa ga noctaBATe Npous-
BO/IHM FOTBAPCKWN Cb0OBE C BCAKAKBa hopMa v pas-
mMep. CbCToM ce OT YeTUpU MHAYKTOPa, KOUTO (DYHKLMO-
HVMpaT HE3aBUCKMMO eAnH OT Apyr. Korato rbBkaBuAT
KOT/IOH padoTu, ce akTuBMpa caMo 3oHaTa, KOATO e
nokputa OT roTBapCcKmA Cb.

7.1 MNMocTaBAHe Ha roTBapCKUA CbA

[bBKaBMAT KOT/IOH MOXe [a ce KOHDurypupa no asa
HauMHa, cnopen ToBa KakbB roTBApPCKN CbA CE U3MO3-
Ba. 3a Aa nocturHeTte AoBpo pasnos3HasaHe U pasnpe-
[eneHne Ha TonauHara, noctasere Aodpe LeHTpupaH
rOTBAPCKMWA CbA, KAKTO € MOCOYEHO Ha U300paXeHns-
Ta.
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bg MoveMode

Kato B3aumosaBucuma rorBapCcKa 30Ha

MpenopbUMTENHO 3a FOTBEHE CaMO C AWH rOTBAPCKU

CbA.

® [locTaBeTe roTBapCKMA ChA B 3aBUCUMOCT OT pasmMe-
pa:MocTtaBeTe roTBaPCKNA Chj B 3aBUCUMOCT OT
pasmepa:

@ <13 cm. @>13 cm. O
| (==

Kato aBe oTaenHu roTBapCKHU 30HU

I'Iperlop'quTenHo 3a rotBeHe C ABa rotBapCkKu cbaa.
MoxeTe fa usnonsearte npenHara v 3agHara 3oHa pas-
[lefIeHn eaHa OT Apyra v 3a BCAKa Ja HacTpouTe cobcT-
BEeHa CTeneH 3a roTeeHe.

BHumaHuHe

He nmocrtaBAnTe rotBapCKM Cba 3a rOTBEHE B cpeaarta
Mexay AAcHaTa u nagata 3oHa. KoT1oHUTe HAMa aa ce
aKTUBMPAT NPaBUIHO U HAMA Ja NOCTUrHeTe AoOBbP pe-
3ynTaT OT rOTBEHETO.

A

O

L

7.2 FlexInduction BknrouBaHe

1. MNocTaBeTe roTBapCcKuA Cb BbPXY roTBapckara 30-
Ha.

2. N3bepete rotBapckara 30Ha.

v Cnopea pasmepa v nosuumAaTa Ha roTBapcKuna cbl
KOT/IOHUTE Ce pasaenaT Win CBbP3BaT aBTOMAaTUUYHO.

v [bBKaBarta 30Ha e cBbp3aHa U E cBeTu.

Benexku

= Ypes NOKOCBAHE BbPXY =, MOXETE [Ja NPOMEHATE
PBYHO HACTPOMKUTE Ha roTBapcKara 30Ha.

= MoxeTe Aa NpoOMeHATe CTaHgapTHaTa KoHdurypa-
LUMA Ha rbBkaBaTta rotBapcka 3oHa. B rnasa ,,OcHOB-
HW HACTPOWMKKN" ca MOCOYEHN MHCTPYKLMK 3a ToBAa.
— CrpaHuia 44

= AKO roTBapCKWAT Cb CE N3MECTN OT aKTUBHO CBbP-
3aHa roTBapcka 3oHa M ce NoBaurHe, ctaptupa
aBTOMaTWYHO ThpceHe. Bcekn roTBapckn Chba, KOMTO
npu ToBa TbPCEHE € OTKPUT B PaAMKUTE Ha roTBapc-
KaTa 30Ha, Cce 3arpABa ¢ npeaBaputenHo nsdpaHa
CTENEH 3a roTBEHE.

8 MoveMode

C Tasu PyHKUMA MOXETEe Aa NPOMEHUTE CTeneHTa 3a
FOTBEHE Ha roTBapCKu ChA KaTo NPOoCTo ro usbyraTe
Hanpea Win Hasad BbPXy MbBKasaTta rotBapcka 30Ha.
3oHaTa 3a uenta ce pasaess Ha TP 30HWU C PasinyHm
CTeneHn 3a roTsexe.

8.1 MNocTaBAHe U NpemecTBaHe Ha
roTBapCKUA Cba

M3nonseaiite camo rotBapcku Chi. 30HaTa Ha roTBeHe
3aBNCK OT U3NOJZI3BAHUA Cbad U Herosarta rosiemMmmHa u
Nno3nuMoHNpaHe.

Bcekn Anana3oH Ha roteeHe nma npeaBapuTtesiHo HacCT-
poeHa CTemneH Ha MOLHOCT:

» [IpeaHa 30Ha = cTeneH Ha roteeHe 3

»  CpeaHa 30Ha = CTENEH Ha roTBeHe 5

®  3aaHa 30Ha = CTeneH Ha roTeeHe 1.5
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MoxeTe Aa NPOMEeHUTE CTaHAapTHATa HACTPOWKa Ha
npeaBapuTesTHO HACTPOEHUTE CTEMEHM Ha MOLWIHOCT. B
rnaBa ,,OCHOBHW HACTPOVKMK® ca MOCOYEHN MHCTPYKLINK
3a ToBa — CrpaHuia 44.
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PaswwnpeHa Flexinduction bg

8.2 AxkTuBupaHe Ha MoveMode

UsnckBaHe: ocTtaBanTe camo eanH roTBapCKn CbA

BbPXY MbBKaBa 30Ha.

1. Ns3bepeTe eanH OT ABaTta KOT/IOHA Ha rbBKasaTta 30-
Ha.

2. Hatuchere lel.

v CreneHTa Ha roTBeHe Ha 3oHaTa, BbpXy KOATO ce
HamMupa rotBapckua cba, CBETU B MHAMKATOPA Ha
koTnoHute ao ikl

v DyHKLMATA € BK/IOYEeHa.

BenemkKa: CteneHnte Ha MOLHOCT Ha 30HUTE MoraT Ja

ce NPOMEHAT MO BPeMe Ha npoLeca Ha roTeeHe.

8.3 [eaxTtusupaHe Ha MoveMode

» JlokocHeTe i€l
v WnankatopsT 0o el ce nsknousa.
v OyHKUMATA € AeaKTnsmpaHa.

9 PaswwupeHa Flexinduction

C paswmnpeHmna KOTI0H MOXeTe [a roTBUTE C rof1AM
rOTBApPCKM Cba Win ga noctaBuTe CTPaHNYHO yObJ/TXEH
roTBapCKn Cba.

PaswnpeHneTo B1MHaru ce BkaKOUYBa 3a€4HO C eaHa oT
OBETe MBKaBW rOTBAPCKMN 30HK. He MOoxeTe aa BKAOU-
BaTe pas3wnpeHneTo oTaeHo.

9.1 MNocTaBAHe Ha rOTBapCKUA CbA
cbrnacHo ¢popmarta v pasmepa

MocTaBeTe roTBapCKuA ChA LEHTPASTHO BLPXY 3aaHara
YacT Ha MbBKaBaTa roTeapcka 30Ha U HEeHOTO pasLiu-
peHue.

B 3aBMCMMOCT OT pasmepa Ha roTBapCKMA Chbi U MOK-
puTarta roteapcka Mol MOXeTe [a BK/OYeTe MBKaBa-
Ta rotBapcka 30Ha Karto ABa OTAS/HU WA eanH oL
KOT/IOH:

o |

ol

f——

9.2 AKTUBMpaHe Ha PaswupeHa
Flexinduction

1. [locTaBeTe roTBapCKMA Cbl BbPXY MBKasaTa rot-
BapcKa 30Ha 1 Npu ToBa MOKPUNTE paslNpPEHUNETO.

2. /13BupaHe Ha rotBapcka 30Ha W CTeneH Ha MOLL-
HOCT. MIHOMKauMWTe 3a roteapckara 30Ha v & 3a pas-
lUMpeHaTa 30Ha cBeTAT.

v 3oHarta e akTuBupaHa.

BenemkKa: AKo nHankaumAaTa He CBETU, MOBAUTHETE rOT-

BapCKnA Cbad M OTHOBO IO NMNOCTaBETE BbPXY roTBapCKa-
Ta 30Ha.

9.3 [eaxkTuBupaHe Ha PaswmpeHa
Flexinduction

» W3bepeTe KOT/IOHA M NOCTaBeTe B 30HATa 3a HaCT-
porika Ha Gl

v OyHKUMATa e geaKTuBupaHa.

10 BpemeBU PYyHKUUH

BawunATt rotBapcku nNnoT pasnonara ¢ pasinuyHn gyHk-
LN 3a HacTpoWnKa Ha BPEMETO Ha rOTBEHE:

= Tarmep 3a U3KIYBaHe

= Tanmep

= Count-up timer

10.1 Tanmep 3a U3KNOUBaHe

[Mos3BosIABa NporpamMmpaHe Ha Bpeme Ha roTBeHe 3a ef-
Ha WY HAKOMKO roTBapcKu 3oHW. Cnen natnyaHe Ha
BPEMETO rotBapcCkara 30Ha Cce U3KauBa aBToMaTtn4yHO.
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bg PowerBoost

Tanmep 3a U3KNIOUBaHEe BKIHOUBaHe

1. N3BupaHe Ha roTBapcka 30Ha U CTEneH Ha MOLL-

HOCT.

2. HartucHete O.
v WnavkatopsT O Ha KOT/I0Ha cBeTBa.
3. HacTtpoliTe BpeMeTO Ypes3 3o0HaTa 3a HaACTpoMKa.

- 3a ga HacTpouTe Bpeme Ha roteeHe nog 10 mu-
HyTW, gokocearTe BuHaru 0, npean aa nsdepete
)KenaHarta CTOMHOCT.

4. Motsbpaere ¢ O.

BpemeTo Ha roTBeHe 3anousa da Teve.

v AKO BpeEMETO Ha roTBEHE € U3TEKII0, roTBapckara
30Ha Ce U3K/4YBA 1 NPO3ByYaBa CUrHasl.

Benemku

= AKO nporpamupare BpeMe 3a roTBEHE 3a KOT/IOH U

e akTneBmpaH PerfectFry Sensor, BpemeTo 3a roteeHe

3anoysa ja Teuye efBa Korato nsbpaHara Temnepa-

TypHa cTeneH Obae JocTurHara.

= AKO mporpamupare BpeMe 3a roTBEHE 3a KOT/IOH U

e aktnempaH PerfectCook Sensor, BpemeTo 3a rot-

BEHe 3anousa Aa Teue easa Korato usbpaHara Tem-

nepaTypHa cteneH 6bae AocTurHaTra.

<

Tanmep 3a usknrousaHe NpomaHa unu
U3KnouBaHe

1. Nsbepete koTnoHa un gokocHete O.

2. B soHarta Ha HaCTpOitKa NPOMEeHeTe BPEMETO Un
HacTpoWiTe U, 3a fa natpruete BpemeTo.

3. Motebpaete ¢ O.

10.2 Tanmep

[TosBonABa akTnuBMpaHeTo Ha Tanmep ot 0 4o 99 MuUH.
Taaun hyHKUMA HE3ABUCUMO OT KOTNOHUTE W ApYyruTe
HaCTPOWKW. [OTBApPCKUTE 30HUN HE CEe N3KOYBAT aBTO-
MaTUYHO.

Tanmep BKIOUBaHe

1. [lokocHerte &.

2. HacTtpoliite xenaHoTo BpeMe B 30HaTa 3a HacTpoWi-
Ka.

3. MoTebpaeTe ¢ &.

v BpewmeTo 3anousa ga Teue.

v Cnen natnyaHe Ha BPeEMETO NPO3ByyaBa curHar.

Tanmep lNMpomaAHa unu U3KNoUYBaHe

1. JlokocHeTe &.

2. B 3oHarta Ha HaCTPOtKa NPOMEHeTe BPEMETO Un
HacTpoWiTe L, 3a fja natprere BpemeTo.

3. MoTebpaeTe ¢ &.

10.3 Count-up timer

DyHKUMATA XPOHOMETHLP MOKasBa U3MMHaI0TO Bpeme
OT aKTMBMPAaHETO.

Count-up timer BknrousaHe
» [okocHete &.
v BpewmeTto 3anouBa ga teue.

Count-up timer usknrousaHe

1. JokocHeTte &. XpoHOMETBbPBT cnvpa. MHankaunmte
Ha TalimMepa Npodb/hKkasar Aa CBETAT.
2. [lokocHeTe . iHOgukaTopuTe yracsar.

11 PowerBoost

C Tasun yHKUMA HarpABaTe ronemMu KoandyecTsa Boaa
No-6bP30 OTKOMKOTO ¢ 5.

Ta3n QyHKUMA € HaMYHa 3a BCUYKN KOTIOHKU, aKo He
Ce 13Mn03Ba Apyra rotBapcka 30Ha OT cbliaTa rpyna.

11.1 PowerBoost BKnrouBaHe

1. VsbepeTe KoT0Ha.

2. HartucHete »i.. NHOnKaTopsT b. CBeTw.
v OyHKUMATA € BKJ/IOYEeHa.

BenexkKa: Tasn yHKLUMA MOXETE Aa BKAOUNTE U NP
roTBEHE CbC B3ammo3zasucuma Flex Zone.

11.2 PowerBoost usknrouBsaHe

1. V3bepeTe KoT/0Ha.

2. HaTucHeTe vaw. MIHOMKATOPBT &. yracsa u KOT/IOHBT
ce Bpblla Ha cTeneHTa 3a rotseHe 9.

v OyHKUMATa e [eaKTuBrpaHa.

Benexka: [pu onpegenerHu oBcTtoATencTea GyHKUMATA
MOXE [a Ce MU3KJ/UM aBToOMaTn4HoO, 3a Ja ce npeana-
3AT eNIEMEHTUTE Ha €/1eKTPOHMKATa BbB BLTPELHOCTTA
Ha roTBapCcKu1A MnaoT.

12 PanBoost

C Tasn QyHKUMA HarpaBaTe TUraHute no-6bp3o OTKOS-
KoTo ¢ 5.
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Tasn yHKUMA e HaJIMYHA 3a BCUYKM KOT/IOHW, aKo He
ce 13MnoJs3Ba Apyra roteapcka 3oHa oT cbliaTa rpyna.

12.1 MNpenopbKH 3a NpUNoXeHue

He nocraBaiTe kanak BbpXxy TuraHa.

Hunkora He HarpABanTe HEBO/IHO MPasHU TUTaHW.
Vi3nonagarite caMo CTyeHU TUraHu.

Vi3nonaeante TuraHu ¢ Hamb/IHO PaBHO ObHO. He 13-
Nnof3BanTe TUraHn ¢ TbHKO ObHO.

@yHKLlI/IFI 3a nogabpxaHe B TOM/10 CbCTOAHNE bg

12.2 PanBoost BKnrouBaHe

1. VsbepeTe KoTnoHa.

2. HartucHerte »a« ABa MbTw. Fh. cBeTw.

v DyHKLMATA € BKJ/IOYEeHa.

BenemkKa: Tasn hyHKUMA MOXETE Aa BKAKOUMTE U NMpn
rOTBEHE CbC B3aMmo3asucuma Flex Zone.

12.3 PanBoost usknrouBaHe

1. W3bepeTe KoTnoHa.

2. HatucHerte i Pl yracsa u KOTIOHBT NPEBKOYBA
o6parHo Ha CTeneH 3a roteeHe 5.

v DyHKUMATa e aeakTusupaHa.

BenemKa: 3a ga ce nsberHart BUCOKKU TeMnepatypu, Ta-

31 pyHKUMA ce nakntousa cnen 30 cekyHan aBTomaTuy-
HO.

13 dyHKUMA 32 NnogabpHaHe B TOMIO CbCTOAHUE

Tasn yHKUMA MOXeTe Aa U3nonideare, 3a Aa pasrons-
BaTe LWOKOoMaa uiM Macno 1 Ja noaabpxare Tonav Ac-
T™mATa.

13.1 dPyHKUUA 32 noaAbpPHaHe B TONNO
CbCTOAHUE BKNIOYBaHe
1. V3bepeTe XenaHna KOT/IOH.

2. Mpes cnensawmte 10 cekyHaM OOKOCHETE CMMBONAa
8r,

Lo ceetu.
v OyHKUMATA e BK/oYeHa.

13.2 dyHKUUA 32 noAAbpPHaHe B TONNO
CbCTOAHUE U3KNOUYBaHe

1. N3bepeTe KOTNOHA.
2. HatucHete V4T,
L o yracsa.
v OyHKUMATA € AeaKTnsmpaHa.

14 TlpvemaHe Ha HACTPOUKM

C Tasu yHKUMA MOXETe Aa NpexBbpaAaTe cTeneHTa Ha
roTBEHe, NPorpaMmMpaHoTO BpeMe Ha rotseHe u nsdpa-
HaTta PyHKLUMA 3a roTBeHe OT euH KOT/IOH Ha APYT.

14.1 MNpuemaHe Ha HAaCTPOMKH

U3ncKBaHe: /I3mecTeTe rotBApCKNA Cbi Ha KOT/IOHA,
KOWTO He e BKJ/IIOUEH, KOWTO OLLEe He CTe HacTpoBau
npeaBapuTeENHO AN Ha KOWTO Mpean ToBa HAMAa APYr
rOTBapCKW Cba.

1. NaByTaiite rotBapckmA Chba.

‘

N | JN

[oTBapCKMAT CbA CE pasno3HaBa 1 B MHAMKaTopa
Ha HOBWMA KOT/IOH MuraTt peayBaviku ce npean Toea
nsbpaHarta cTeneH 3a rotBeHe u k.
2. 3a HacTpolikuTe 3a npuemaHe nsbepete HOBUA KOT-
NOH.
YpenbT HacTponBa cTeneHTa 3a roTBEHe Ha MbPBO-
HayanHUA KOT/IOH Ha Ld.
v HacTpolikute ce npeHacAaTt BbpXy HOBMA KOT/IOH.
BenemkKa: AKO NocTaBuTe HOB rOTBAPCKK CbA Ha APYr
KOT/IOH Npean Aa cTe NOTBbPAWAN HACTPOMKNUTE, MOXE-
Te Ja uanonseate Ta3n GyHKUMA 3a ABaTa cbaa.

15 Assist

ACUCTEHTHT 3a FOTBEHE € rapaHunA 3a JIECHO rOTBEHE
1 oBellaBa OTANYHM pe3yntatn OT roOTBEHETO.

AKO cTe usbpanu xenaHaTa TemMrneparypa, CeH3opuTe
MOCTOAHHO M3MepBAaT TemneparypaTa Ha cbhaa v A Nnof-
ObPXaT KOHCTaHTHa Mo Bpeme Ha roTBeHe.

37



bg Assist

MpeaumcTBa

®  AKO xeflaHarta Temneparypa e 4ocTurHara, 1A ce
NOLOBPXA aBTOMaTUYHO KOHCTaHTHA, KOETO MeCcTu
eHeprua.

= ONMOTO He Ce Nperpsasa 1 ACTUATA HE Ce NPEeroTeAT.

15.1 PerfectFry Sensor

MoaxonALl 3a NPUroTBAHE WU peayuMpaHe Ha CocoBe,
nanayvynHKM 1an 3a nbpxeHe Ha m7|ua C Mac/io, 3a Mbp-
XEeHe Ha 3e/ieHYyuUn U NbpXoJZin A0 XeslaHaTa CTeneH
N noaobpxaHe Ha TemnepaTypaTa noa KOHTPOSI.

Tasu d)yHKLlVIH € HaJ/InYyHa 3a BCUYKWN TOTBAPCKN 30HMU,
KOUTO ca 0B603HAUeHU c LS.

CteneHu Ha Temnepartypa
CteneHun Ha Temnepatypa 3a NpuUroTBAHE Ha ACTUA.

Cte- Temne- ®yHKUUH FoTBapcku
neH partypa cbAa

1 120 °C BapeHe 1 crucrtaABaHe g
Ha COCOBE, MbpPXEHE
Ha 3e1eHYyLM

2 140 °C 3anbpxBaHe B 3ex-
TUH MW Macho

S

3 160 °C  [TbpkeHe Ha pubda u
rpyOun XpaHUTENHN
NPOOYKTH

T

4 180 °C T[lbpxeHe Ha maHupa- 65@@

HO, 3aMpa3eHo 1 ne-
YEHO Ha rpun

5 215°C Bucokotemnepartyp-
HW rpuUAa ¥ NaoYya 3a
rpvn

T

ﬂpenop'quenel-l roTBapCKu CouAa

3a Tasu yHKUMA e paspabdoTeH crneunaneH rotBapcku
Chbll, KONTO AaBa ONTUMasHN pesynTaTu.

FoTBapcKu cbA MpenopbuKTenHa roTeap-

CKa 30Ha

Turan @ 15 cm MpoCT KOTNOH

TuraH @ 19 cm [MpOCT KOT/IOH

TuranH @ 21 cm [MpOCT KOT/IOH

Turan @ 28 cm PaswunpeHa Flex Zone

TenaHnakn 2 Flex Zone

Mpun Flex Zone

[1penopPBYNUTENHUAT FOTBAPCKN CbA e NoayynTe 4ypes
oTAena no oBcayXBaHe Ha KIMEHTU, creuannanpaHa-
Ta TbProBcKa Mpexa WA HawmnAa OHNanH marasmH
www.bosch-home.com.

BenemkKa: MoxeTe ga nsnonseate v Apyr rotBapCcku
cba. Cnopen CBOMCTBOTO Ha roTBApPCKUA Cb NOCTUMHA-
Tata Temneparypa ofade Moxe [a ce OTK/IOHABA OT U3-
OpaHaTa TemnepaTypHa CTeneH.

PerfectFry Sensor BknrousaHe

1. lNocTaBeTte NpasHMA rOTBAPCKN Cbh BbPXY rOTBApC-
Karta 30Ha.

2. I3BepeTe KOT/IOHA U JOKOCHEeTe L3S,

3. lpes cnegpawmte 10 cekyHan B AnanasoHa Ha pe-
rynnupaHe nsdepeTe xenaHarta CTeneH Ha TeMmnepa-
Typa.
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v QyHKUuMATa cTapTupa. L3J— Mura AoKaTo HacTpoe-
HaTta uenesa Temneparypa He ce AOCTUrHe.

v AKO LenesaTa Temnepartypa He ce AOCTUrHe, Npo3-
ByyaBa curHan u L npecTasa ga mura.

4. [locTaBeTe B TUraHa MbPBO MasHMHaTa 3a MbPXEeHe
N cnen ToBa NMpoayKTa 3a nedeHe.

BenemkKa: AKO ce Hy)agaeTte oT noseye o1 250 ml

ONNO 3a roTBeHe, JoOaBeTe 0/IMOTO U U3uakanTe HeA-

KOJIKO CeKyHAM npeau na aodasuTe NpoayKTa.

PerfectFry Sensor usxkntousaHe

> N3bepeTe KOT/IOHA N JOKOCHETe LaS—,
v CDyHKLlI/IFITa e JeakTnBunpaHa.

Mpenopbku 3a roteBeHe ¢ PerfectFry Sensor

HonHata Tabnuua nokassa uaeanHaTta TemnepaTypHa
cTeneH 3a n3bop Ha AcTua. Temneparyparta & v Bpeme-
10 Ha roteeHe O min 3aBUCAT OT KOMUYECTBOTO, CHCTOA-
HMETO W KaUeCTBOTO Ha XpaHUTe/IHUTE MPOoAYyKTU.

m = Tyran

» O TenaHAku

L] Mpwn nnoua

foteapckn & Omin

cba
Meco
LLHnuen =~ () i 4 6-10
LLIHnuen, naHnpaH = 4 6-10
dune —=-{_} il 4 6-10
Kotnetu = 3 10-15
KopaoH 67160, BUEHCKUN WHU- = 4 1015
uen
[Mbpxona, ananrne, 3 cm ge- =-{ 0w 5 6-8
6ena
[Tbpyxona, cpeaHo nanedeHa, ——C g 5 8-12

nebennHa 3 cm

[Mbpxona, nodpe naneueHa, =3 0m 4 8-12
3 cm aebena

T-60H Mbp)KoONa, anaHrne, () iy 5 10-15

4.5 cm nebena

T-60H Mbp)KONa, cpeaHo n3-  =CH R 5 20-30
neuveHa, 4,5 cm gebena

MTnum repan, aedenvHa =~ i 3 10-20

2 ¢cMm

CnaHuHa () By 2 58
Karima = 4 6-10
Xambyprepu, nedenviHa =-( il 3 6-15
1,5 cm

MecHu KtodTeHUa, 2 C™M ae- = 3 10-20
6enu

HaneHnukun =~ i 3 8-20
Yopnso, npecHa HageHunuka =) 3 10-20
Wnwyeta, kebanu =) 3 10-20
Ixnpocn = 4 712
Pu6a u mopcku gapose

®dune ot pubda —=— () 4 10-20
PubHo cdune, naHnpaHo = 4 10-20

Pnba, neuena, uana = 3 10-20
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lfoteapckn & Omin 15.2 PerfectCook Sensor
cbAa
C Tasun GyHKUMM MOXEeTEe Aa 3arpAsaTe NpoayKTu, Kak-
Capauntu =)W 4 612 TO U Oa v 3arpsABate, BapuTe, rOTBITE, 44 BapuTe C
Ckapuan = () fiR 4 4-8 TeHmKepa noa HanAraHe unu fa MbpXxuTe B TeHOxXepa
OKTonoa, cenua — ) 4 612 C OOWHO KONMNYECTBO ONO MPU KOHTPONUPaHa Temne-
— patypa.
AcTua c Anua 3a na n3nonssate Tean MyHKLUWUK, Ce HyxaaeTe oT 6e3-
Anua Ha oun B macno = 2 26 kabesnieH CeH30p 3a BapeHe.
Aiiua Ha ouu —{ 4 26 Tasn hyHKUMA € Ha/MYHa NMPU BCUYKK FrOTBAPCKM 30HK
= c Be3kabeneH CeH30p 3a BapeHe BbpXy HOpManeH rot-
BbpkaHu anua =7 2 49 BapCKM Chil.
Owmnet = 2 36 c
DpeHOKN TooT —— 3 48 CTenel-m Ha Temneparypa
TeneHu Ha TemnepaTypa 3a NPUroTBAHE Ha ACTUA.
ManaunHky, 6auHKn, Toptan, =3 5 13 baryp P
TakocC Cte- Temne- dyHKUUKU FoTBapcKu
3eneHuyuu neH partypa cbA
MbPXKEHN KapTOdH {0 5 612 1 70 °C 3arpAasaHe n nNoagbp-
MTbpXEHN KapTodw = 4 15-25 ;Kﬁ: ee B TONJIO CBCTO-
KapTodenn krodTeT =] 2-4
aproe lodrera 5 2 90 °C [NpuroTeaHe
JlyK, neyeH yecbH = 2 2-10
JlyueHn Kpbrueta =S 3 5-10
TUKBUYKN, NaTnamKkanu, dyil- = i 2 412 3 100 °C KuneaHe
KW
3eneHn acnepxu =-{) g 3 4-15
MbOu =) fim 4 10-15 4 120 °C ToTBeHe B TeHMKepa
3agylweHu 3eneHuyLn B =S 1 10-20 MOA HajArane
onvo
3eneHuyumn B TeCTo Temnypa = 4 510 S 180 °C D;DMGHG (bpuTnpa-
MpoaykTu 3a AbN6OKO 3am-
pasfAaBaHe
MUNewKkn Huret = 4 10-15 CbBeTH PerfectCook Sensor
PUGHU NpBUNLM — 4 812 m  bes3kabenHUAT CeH30p 3a BapeHe naMmepsa Temne-
MbpKEHN KapTomy — 5 48 paTtyparta Ha TeYHOCTTa Ypes CUIMKOHOBO AbHO, KO-
€TO € MNOCTaBeHO BBLPXY ChbAa. 3a npaBuiHoO namep-
ActuA Ha Tura = 3 6-10 BaHe CW/IMKOHOBOTO AbHO TPABGBA [a € HaMmb/IHO
[MponetHn ponua = 4 10-30 NMOKPUTO C TEUHOCT.
MacTeTi, KpokeTH — 5 38 m Pamkara Ha 6eskadenHnA CeH30p 3a BapeHe 1 noc-
: TABEHOTO BbPXY FOTBAPCKUA ChA CUTMKOHOBO ObHO
Cocose TpAGBA Aa ca HaMbIHO CyxXy, NPean 4a MoXeTe fa
[omateH coc = 1 25-35 3anoyHeTe C roTBEHETO.
Coc Gellamen — 1 10-20 m  He cBanalite 6eskabdesiHMA CEH30p 3a BapeHe no
— BpemMe Ha npoleca Ha roteeHe. Cnen npoueca Ha
Coc cbe cupere 11020 FOTBEHE BHUMATEHO CBa/IeTe CEH30Pa, Thil KaTo
Cnanikun cocose = 11525 CEH30PBT MOXE [1a € MHOIO ropell.
Cocose, peayLmpaHm — 1 25-35 3a Ja cnectute eHeprusa, U3non3BanTe Kanak.
Lpyru m [locTaBeTe roTBapckmMA cba Taka, ye 6e3kadeHNAT
CEH30p 3a BapeHe [a Couu KbM CTpaHMYHaTa BbHLL-
MeyeH Kalukasa =0 3 7-10 Ha YacT Ha roTBapPCKWA M/IOT.
KpOTOHM =7 3 6-10 ®m  Hukora He ueHTpupaiTe 6eskadenHusa ceHsop 3a
Meven x1A6 — () 4 48 BapeHe BbpXy APYr ropell rotBapckun Ccbl, 3a Aa us-
OerHete nperpasaHe.
Cyxu rotoBm ACTUA = 1 510
Bagemun, opexun, agkn ot nn- =3 4 3-15 PerfectCook Sensor BknrousaHe
HWA, NeYeHn UsnckBaHe: CebpxeTe HGe3kadenHna ceH3op 3a Bape-
MykaHKm = 5 34 He.

1. lMocTaBeTe Oe3kabenHMA CEH30P 3a BapeHe BbpXy
rOTBapPCKUA CbA.

2. MocTaBeTe roTBapcKkMA Cbl C JOCTATHYHO TEUHOCT
BBPXY XenaHuA KOT/IOH 1 3aTBOPETE C Kanak.
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3. Cnen toBa nsbepeTte KOT/IOHA, BbPXY KONTO ce Ha-
MUpa roTBapCcKUAT cba ¢ BeskabenHma ceH3op 3a
BapeHe. Cnea ToBa HATUCHETE 3a KpaTtko B cpefaTa
Ha 6eskabesHnA CeH30p 3a BapeHe.

v Ha naHena 3a o6cnyxBaHe CBETU &,

4. /3bepeTe cboTBETHATA TEMMNepaTypHa CTeneH 3a
rOTBEHMA NPOYKT.

v  OyHKUMATa e BK/IYeHa.

v & MUra Aokato BodaTa Wian ONnoTO He ca AOCTUr-
Hann noaxoaaAllaTa Temnepartypa, 3a Aa ce NocTasn
AcTMeTo. [po3ByyaBa CUrHan U CUMBOJTLT 3a TeEMne-
paTtypa npecrasa ja Mura.

5. Csanete kanaka cneq curHanHvA ToH 1 gotasete
AcTMeTo. o Bpeme Ha npoueca Ha roTBeHe ocTaBe-
Te Kanaka nocTaBeH.

PerfectCook Sensor nsknrouBaHe

1. Na3bBepeTe KOTNOHA.

2. B 30Harta Ha HacTpolka nocraseTe Ha O,
v  OyHKUMUTE ca JeaKTUBMPaHM.

BenexkKa: 3a na aktmBupaTe OTHOBO roTBApPCKUTE (DyH-
Kunn, navakamte ok. 10 cekyHau.

MNMpenopbku 3a rorBeHe ¢ PerfectCook Sensor
JonHata Tabnuua cbvabpa naeanHata TemnepaTypHa
CTeneH 3a n3bop Ha actua. Temneparyparta 8°C v spe-
METO Ha roTBeHe ® min 3aBNCAT OT KOJ/INYECTBOTO, CbC-
TOAHMNETO N Ka4yeCTBOTO Ha XPaHUTe/IHUTe NPOAYKTW.

3arpﬂBaHe U noaabpIHaHe B TOMNJIO CbCTOAHUE

4eC ® min
3arpaBaHe Ha rynat 70 10-20
3arpABaHe Ha rpeaHO BUHO 70 5-15
MpuroTeaHe Ha 6aBeH OrbH

ioC @ min
Meco
HangeHnukun 90 10-20
Puba
3agyweHa punbda 90 15-20
fcTtuA c ANUa
Aiua Ha oun 90 2-5
KapTtodu
KapTtotheHnu KodTteTa 90 30-40
duae ¥ 3bPHEHU XpaHH
Opwu3s 90 25-35
YacTnyHo cBapeH opu3s 90 25-35
[TbAHO3BbPHECT OpU3 90 45-55
Opwug, Bacmatu, TannaHackm 90 8-12
[ne opu3s 90 20-30
MoneHta 90 3-8
Kawa ¢ rpuc 90 5-10
Cynu
VIHCTaHTHM KpemMoBe 90 10-15
HeceptH
MnAako ¢ opus 90 40-50
OBeceHa kawa 90 10-15

40

4oC ® min
LLlokonagoB nmyamHr 90 3-5
Ipyru
Mnako 90 3-10
KunesaHe

4eC ® min
Meco
MecHu KroTeHua 100 20-30
Mune 100 60-90
Tenewko meco 100 60-90
flcTuAa c AnUa
BapeHnu anua 100 5-10
3eneHuyuM 1 LWIYLLUYIKOBU
bpokonn 100 10-20
LIBeTHO 3ene 100 10-20
Bbptokcencko 3ene 100 30-40
3eneH dacyn 100 15-30
HaxyT 100 60-90
pax 100 15-20
Jlewa AxHuA 100 45-60
KapTtodu
HboKM 100 3-6
KapTtodu, BapeHu 100 30-45
Cnagku kaptogu 100 30-45
duae U 3bpHEHU XpaHU
®uae oT TBbPAA NWeHNLa 100 7-10
[MpecHn TecTeHn n3genns 100 3-5
[TbnHO3BbpPHECTaA NacTa 100 7-10
®uae ot TBbpAa nuweHuua, nba- 100 15-20
HEHO
MpAcHO durae, MbHEHO 100 5-8
KnHoa 100 10-12
Cynu
[omallueH 6ynboH 100 60-90
NHCcTaHTHM cynu 100 5-10
HeceptH
Komnot 100 15-25
MpoaykTH 3a AbLN6OKO 3aMpa-
3ABaHe
3eneH dacyn 100 15-30
FoTBeHe B TeHAMepa nNoj HanfAraHe

4°C ® min
Meco
Mnune 120 15-25
Tenewko meco 120 15-25
3eneHuyuM 1 LWWYLLUYIKOBU
3eneHuyumn 120 3-6
HaxyT 120 25-35
Jlewa AxHuA 120 10-20
®acyn 120 25-35




4eC ® min
KapTtodu
Kaptogwm 120 10-20
Cnaakn kaptotu 120 10-20
duae 1 3bpHEHU XpaHH
Opus 120 6-8
[TbNHO3BPHECT OpK3 120 12-18
Cynu
[omalueH 6ynb0H 120 20-30

MbpreHe ¢ MHOro onuo
anonaearite kanaka, 3a Aa 3arpeeTte 0/IMOTO U Mo CBa-
nete, 3a ja nbpXute npoaykra.

4°C ® min
Meco
Yactn nune 180 10-15
MecHu KtodhTeHUa 180 10-15
Puba
Pub6a B 6upeHo TecTo, naHupa- 180 10-15
Ha
3eneHuyuM U LWIYLLUYNKOBU
3eneHuyun B BupeHo Tecto, na- 180 4-8
HUpPaHM
Meuypkuy, naHnpadn nnm B 6u- 180 4-8
PEHO TECTO
HecepTtH
MOHWYKW, OOHBTU U BYXTU 180 5-10
MpoaykTu 3a AbN60OKO 3ampa-
3fABaHe
[Mbp>xeHn KapTodhun 180 4-8

15.3 Be3sKabeneH ceH3op 3a BapeHe

3a ga nsnonseate PerfectCook Sensor, Tpadsa ga cu
3akynute 6eskabesieH CeH30p 3a BapeHe.

MoxeTe ga cu HabaBuTe OeskabeneH CeH30p 3a Bape-
He OT KAueHTckata cnyx0a, B HaluA oHNalH MarasuH
nnn B cneunanmanpaH marasnH www.bosch-home.com.

CBbp3BaHe Ha 6e3KkabenHun CEeH30p 3a rorseHe

3a fa cebpxeTe He3kadenHna ceH30p 3a roTBeHe ¢ na-
Hena 3a oBcnyxBaHe, MpoleanpanTe KakTo cneasa:
1. V3bepeTte ocHoBHA HacTpoWika c . OCHOBHU HaCT-
polikin — CrpaHuLia 44
v - CBeTW.
2. 13BepeTe KOT/IOHA, YNATO MHAMKATOP cBeTW. Mpos-
Byyasa CUrHasl. & mura.
3. B pamkute Ha 30 cekyHan HaATUCHETE 3a KpaTKo B
cpenata Ha Ges3kabenHna CeH30p 3a BapeHe.
— Cnen HAKOJIKO CEKYHON BbPXY BUIYa/THUA UHAW-
KaTop Ha 30HaTa 3a roTBEHE Ce MokasBa pesy/i-
Tata OT CBbP3BAHETO Ha CeH3opa 3a BapeHe C
naHena sa o6cyXXsaHe.

PesynTart

BbearpewHo PerfectCook Sensor e HanmMuHo.
CBbp3BaHe

£3
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PesynTart
!

i besrpelwHo [pelka B KOMyHMKaUMATA

cBbp3BaHe ® [loBTOpeTe Npoueaypara no
CBbp3BaHe. AKO pe3yntarbT
npoab/Hkaea Ja e i, ypegomeTe
TexHu4yeckaTa ciyxba 3a obc-
Ny)XBaHe Ha KANEHTW.

£ besrpewHo [pelika B KOMyHUKaUMATa
cBbpa3BaHe ® [peuwka B Bluetooth komyHuka-
umATa. NoBTOPETE NpoLueaypara
no cBbp3BaHe.
® He cTe HaTUCHaNM cpeaarta Ha
6es3kadenHMA ceH30p 3a Bape-
He B pamkuTe Ha 30 cekyHau
cnen n3bopa Ha roTeapcka 30-
Ha. [ToBTOpeTe nmpoueaypara no
CBbp3BaHe.
m BbartepuaTta Ha BeskadenHua
CEH30p 3a BapeHe € naTolleHa.
CwmeHeTe BaTepuaTa, Hynmpante
6e3kabesiHMA CeH30p 3a roTee-
He 1 OTHOBO M3BbLPLUETE NpoLe-
JypaTa no cBbp3BaHe.

HynupaHe Ha 6e3kabenHuUA ceH3op 3a BapeHe

1. 3a ok. 8-10 cekyHaAn HaTUCHeTe B cpefarta Ha CeH-
30pa 3a BapeHe.

v [lo Bpeme Ha T103u npouec LED nHamkaTopsT Ha
6es3kadesiHMA CeH30p 3a BapeHe cBeTBa TP MbTU.

v HynupaHeTo ctapTupa npu TpeToTO CBETBAHE Ha
ceBetoamoaa.

2. Cera Beue He HaTUCKanTe B cpeaarta Ha paanoceH-
30pa 3a BapeHe.

v Korarto cBetoanodbT yracHe, 6eskadesiHMAT CeH30p
3a rOTBEHE € HY/MpPaH.

3. [loBTOpETE Npoueayparta no CBbP3BaHe OT Touka 2.

HacTpo#Ka Ha TOUKaTa Ha KuneHe

ToukaTa, B KOATO BoAaTa 3aBupa, 3aBlCK OT HaAMOPC-
KaTa BMCo4YMHA Ha BaweTo HaceneHo MACTo. AKO BoAa-
Ta BPW TBbPAE CUAHO WK TBbpAe cnado, MoxeTe Ja
HacTpouTe ToukaTa Ha KuneHe. 3a LenTa:

N36epeTe ocHoBHATa HacTponka c 4. OCHOBHW HACT-
polikn — CtpaHuLia 44

BucouunHa CTOHMHOCT Ha HacT-
poiKa c H
Om i
100 - 200 m c
200-400m 3
400 -600 m Y
600 - 800 m 5
800-1000 m &
1000-1200 m 1
1200- 1400 m a8
Hag 1400 m g

' OcHoBHa HacTpolika

Benexka: Temnepatypara ot 3/100 °C e goctarbuyHa,
3a a ce roTeun eukacHo, HO 3a NO-MHTEH3VBHO rOTBE-
He MoXe fa ce nabepe No-HUCKa CTEMNeH.
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16 Be3KabeneH ceH3op 3a BapeHe

3a na uasnonssate PerfectCook Sensor, TpadBa ga cu BaHe Ha KAWEHTU UK Ha Hawwua oduumaneH yedcant

3akynute 6eskabeneH CeH30p 3a BapeHe. www.bosch-home.com ¢ nocousaHe Ha apTUKY/IHUA HO-

MoxeTe na cu HadaBuTe BeskadeneH ceH3op 3a Bape- mep 17007119.

He OT K/IMeHTcKaTa cnyx0a, B HaluA OHNaliH MarasuH Bcuukn nenvna ¢ BpemeTo ce pasrpaxgaTr, Korato ce

nUnu B cneunannanpad marasmH www.bosch-home.com. cbxpaHsaBart. 3a ga usderHeTte ToBa, CUIMKOHOBUTE Ob-
Ha BMHaru TpAGBa [Ja ce NOoCTaBAT c/ief NojyyaBaHe Ha

16.1 O6xBaT Ha AocTaBKaTa BaluTe ChAOBE.

Cnen pasonakoBaHeTo NPOBepeTe BCUUKM YacTu 3a 16.3 MocTaBAHe Ha 6e3kabenHus ceH3op 3a

TPAHCMOPTHU WEeTN N Nb/IHOTa Ha AOCTaBKarta.

» [N beskabeneH ceH3op 3a BapeHe BapeHe
= [E} CunukoHoBa neneHka 1. YBepeTe ce, Ye CUIMKOHOBATA NeneHka e U3LAIo
= [® lllabnoH cyxa npeamn NocTaBAHE Ha CeH3opa 3a BapeHe.

2. [MocTaBeTe CeH3opa 3a BapeHe Taka BbpXy CUINKO-
HoBaTa sieneHka, ye aa nacsa nepmeKTHO.

©

16.2 MNMocTaBAHe Ha CUNIMUKOHOBA NeneHkKa

CunukoHoBata neneHka ukcupa ceHsopa 3a BapeHe 16.4 CMmAHa Ha 6aTepm|Ta

BbPXY CbAa. 3a NOCTaBAHE BbPXY rOTBAPCKMA CbM:

1. MACTOTO Ha 3asienBaHe BbpXy roTBAPCKNUA Cb/ TPAB-
Ba Aa e ofesamacneHo. lNMouncrete chbaa, nacylere
nobpe 1 n3TbpkaTe MACTOTO Ha 3anensaHe Hamp. ¢
anKoXo.

2. Ceanete 3aWnTHOTO HONNO OT CUIMKOHOBATAa Ne-
nexka. C nomollTta Ha JocTaBeHnA WwadnoH sanene-
TE CWIMKOHOBATa JleNeHkKa Ha CbOTBETHATA BMCOUN-
Ha OTBbH Ha rOTBAPCKMA CbA.

AKo LED Bbpxy 6eskadenHuna ceHsop 3a BapeHe npu

HaTWCKaHe He cBeTBa, OaTepuATa e uaTolleHa. CmaHa

Ha GaTtepuATa:

1. M3Ternete CUIMKOHOBMA Kanak OT Ao/siHaTa yacT Ha
KOpMyca Ha CeH3opa 3a BapeHe W cBaneTe ABaTa
BMHTa C OTBEpTKA.

3. lNpuTucHeTe UAnaTa NOBBPXHOCT HA CUIMKOHOBATa
neneHka, 4oOpu 1 BbTpellHaTa 30Ha.

4. OcTtaBeTe neneHkarta fa U3cbxHe eaunH yac. Npea
TOBa BpPEMe He 13Mnoa3BanTe roTBapckuna cba U He
ro muiTe.

BeneKa: AKO cUNMKoHoOBAaTa neneHka ce pasxnaou,

nanonseante Hoa. [Mpu Hy)xaa MoxeTe aa cu HabaBuTe

KOMMJIEKT C MET CUIMKOHOBW JIENEHKN B crnielnanmsnpa-

HaTa TbProBcka Mpexa, Npu Halna oTaen no oOCcnyx-
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2. OTBOpPETE Kanaka Ha ceHsopa 3a BapeHe 1 n3Bage-
Te GarepuATa OT rHesgoTo.

8@y

3. lNocTaseTe HoBa HaTepua U Npu ToBa crnassBamnTe uH-
CTPYKLMUTE 3a nontocute Ha GaTtepuaTa. Manonssait-
Te camO BUCOKOKaUeCTBeHn GaTepumn oT Tuna
CR2032.

BenexkKa: He n3nonssante npeameTn oT MeTas, 3a
na oTcTpaHaBaTte BaTtepuATa. He gokocBanTe TOUKuU-
Te Ha cBbp3BaHe Ha BartepuAaTa.

4. 3aTBOpETE 3aTBapAHETO Ha ceH3opa 3a BapeHe. OT-
BEpPCTUATA 3a BUHTOBETE B KanayeTo TpAdBa ga ce
NPUNOKPUAT C BATBOHATUHUTE B AOMHATA YacT Ha
Kopnyca. 3aTerHeTe BUHTOBETE C BUHTOBBLPT U 3aK-
penete CUINKOHOBOTO MOKPUTUE 3a JonHaTa YyacT
Ha Kopryca Ha CeH3opa 3a BapeHe.

BeskabeneH ceH3op 3a BapeHe bg

16.5 MNMouucTBaHe

CeH3op 3a BapeHe

[NouncTteTte ¢ BnaxHa Kbpna. He noctapante B cbaAOMU-
ANHa N He HaBnaxHABanTe.

AKO He 13nonseare ceHa3opa 3a BapeHe, OTCTPaHETE ro
OT CbAda N TO CbXpaHHBaIZTe Ha CUTYPHO N YNCTO MACTO,
faney oT N3TouHnum Ha TorJsinHa.

CunuKoHoBa neneHKa

Mpeav NocTaBAHETO Ha CeH3opa 3a BapeHe ro nounc-
TeTe 1 noacywerte. Moaxo4awo 3a CbAOMUAIHA MaLln-
Ha.

BenemKa: CbabT CbC CUIMKOHOBA fleneHKka He 6uvBa Ja
ce 0CTaBA 3a No-4b/Ir0 BpeMme B canyHeH pasTsop.

Mpo3opeu Ha 6e3kabenHUA ceH3op 3a BapeHe

MoaabpyxalTe Nposopela YncT 1 cyx. BaxHo 3a Tosa:

1. OtcTpaHaBanTe pegoBHO 3ambpcABaHMATA U NPBC-
KNUTE Ma3HWHa.

2. 3a nouncTtBaHe M3MNo/s3BaNTe MEK Mapuan uan eata
1 npenapar 3a NoYncTBaHe Ha NPO30PLN.

Benemku

®  He nsnonssalite TBbPAN U TPyOn 0OeKTU KaTo Tene-
HU YeTKM UK apackalin reOu nnm apackallimn npena-
paTtu, 3a [a NouncTBaTe roTBapCKWA MoT.

®m  3a fa He 3aMbpcABaTe WM HaapackBaTe Npos3ope-
La Ha 6eskabenHnA CeH30p 3a BapeHe, He ro [o-
KocBaunTe C NPbCTU.

16.6 3afABneHue 3a CbOTBETCTBUE

C HactosawoTto BSH Hausgerédte GmbH aexknapupa, ye
ypensT ¢ hyHKUMATa Be3kadeneH CeH30p 3a BapeHe
OTroBapA Ha OCHOBHUTE U3NCKBaHWUA N OCTaHaNUTE pe-
neBaHTHW pasnopendu Ha Oupektuea 2014/53/EU.
M3uepnartenHa geknapauma 3a CbOTBETCTBME CbhI/TACHO
Hupektnea RED we otkpuete Ha www.bosch-
home.com Ha npoaykToBaTta cTpaHuua Ha Bawwna ypen
B pasaena JonbaHUTeNHN JOKYMEHTH.

Jlorotata u mapkata Bluetooth® ca pernctpupanu Tbp-
rOBCKM Mapkuh 1 codcTBeHocT Ha Bluetooth SIG, Inc. u
BcAKa ynoTpeba Ha Te3n mapku oT BSH Hausgerate
GmbH ctaBa ¢ nMueHs. Bcuuku apyrn mapkm n uMexHa
Ha MapKu ca cOOCTBEHOCT Ha CLOTBETHUTE (UPMMU.
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bg ®yHkuKMA 3a oBesonacaABaHe cnpAmMo aeua

17 dyHKuMA 3a obesonacAsaHe cnpaAMO Aeua

FoTBapCKMAT N/IOT € 000pyABaH C (yHKUMA 3a 3alnTa 17.2 dyHKuuA 3a ob6e3onacABaHe CNPAMO
OT feua. Taka npenoTBpaTABaTe BK/OUYBAHE HA roTBap- Aeua UsKnrouyBaHe
CKMA nnaoT OoT Aeua.

1. Hatnchete @.

17.1 dyHKuMA 3a o6e3onacABaHe CNPAMO 2 gﬁgi;’“‘;‘?j: ngAZ%HH%M'
neua BKNIOYBaHe P '

U3ncKBaHe: [ 0TBAPCKUAT NIOT TpﬂéBa na € N3KJTKYEeH. 173 ABTOMaTMl-IHa q)yHKuMH 3a

1. Hatuchete O. obesonacABaHe cnpAMO Aeua

2. [okocHete & 3a 4 cekyHau.

v VhankaTopbT & cBeTM B NpombakeHne Ha 10 cekyH- MoxeTe aa akTvBMparte 3almutarta oT gela v aBToMa-
an. TUYHO C BCAKO MBK/OYBAHE HA rOTBAPCKMA MOT.

v [oTBapcKMAT NI0T e BoKNpPaH. B rnaea ,,OCHOBHM HaCTPOWKK® e HayuyuTe Kak aa

BKOUNTE N U3KTIoUMTE PyHkumATa — CTpaxnya 44.

18 3awmTa npu nouncTBaHe

[Mo3BonaBa HnoKMpaHeTo Ha naHena 3a o0cny)xBaHe 3a 18.2 3awuTa npy NoYUCTBaHe U3KINIOUBaHe
nouncTeaHe, 3a [a He ce PasdMeCTAT HEBOIHO HACTPOW-

KUTE. 3a NpeacpoyYHo U3K/KYBaHE Ha yHKUMUATA:
BnoknposkaTta HAMA Bb3AENCTBMA BbPXY MNaBHUA KKOY. » [lokocHeTte .

v [MaHenbT 3a oBcnyxBaHe e OTONIOKMPAaH.
18.1 3awMTa Nnpy¥ NOYUCTBaHE BKIOUYBaHe

» HamucHete W. MpenynpeouteneH curHan npossyya-
Ba n ¥ ceetu.

v [laHenbT 3a oBcnyxBaHe e 6nokupaH B Npoab/xe-
HWe Ha 35 cekyHan. 5 cekyHau npean N3KNYBaHe-
€TO NpPOo3By4YaBa curHan.

19 UHauBMAyanHO U3KNKOUBaHe 6e3onacHoOCT

OyHKLUMATa 3a 6e30MacHOCT ce akTMBMUPa, ako 30Ha 3a BpemeTto ot 1 go 10 uaca 3asucu ot nsbpaHara cre-
roTBEHE Ce M3Mo/3Ba Ab/Iro BPeMe 1 He NPOMEHATE Hit- MeH 3a roTBeHe.

KaKBW HACTPOIKN. KOTMIOHBT Nokasea F58 1 ce nsknou- HaTucHeTe nponssoneH OyToH.

Ba.

20 OCHOBHM HaACTPOMKH

MoxeTe fa HaCcTPOoUTE OCHOBHWUTE HAcTPONKK Ha Baluvda ypen cnopen BawmTe Hyxau.

20.1 O6w npernen Ha OCHOBHUTE HAaCTPOWMKH

Uuauka- Hactpomka CtounHocT

TOp

ci ®OyHKUMA 3a oBesonacABaHe CnpaAMo Aela & - Pouro.”
{ ABTOMaTWYHO.
c — N3knoueHo.

cc AKYCTUUHU CUrHaIN L — CurHannTe 3a NOTBBLPXKAEHUE W TPELLKA Ca U3K/oYe-
HU.

{ — CaMo cuUrHasTbT 3a rpeLlka € BK/IOUEH.

£ - Camo curHa st 3a NOTBBLPXAEHNE € BK/THOUEH.
>

3 — BCWYKN CUrHA/IHU TOHOBE Ca BK/IIOUEH! .

' ®abpuuHa HacTpolika
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OcHoBHM HacTpoikn  bg
Muauka- HacTtpoiika CtoHnHocT
TOp
c3 NHavkauma Ha noTpebneHneTo Ha eHeprua 4 — M3knoyeHo.”
Tasu hyHKUNA nokassa oBLoTo noTpede- { — Bk/oueHo.
HMe Ha eneKTPOEHEPrMA OT BK/IOUBAHETO A0
N3KOUBAHETO Ha ypeaa.
TouHOCTTa Ha MHAMKAaUMATA 3aBMUCK CbLIO OT
KaueCTBOTO Ha HanpeXeHWeTo Ha eNekTpu-
yeckara mpexa.
cH N3bepeTe HacTporka cropel HagMmopckarta  i-C - HamanfaBaHe.
BMCOUMHA: 3 - OCHOBHa HacTpolika.
4.9 - ysenunuaBane.
ch ABTOMATWYHO UBK/IIOUBAHE HA 30HATa 3a roT- L - HaBbH.'
BEHE £11-99 - Bpeme [0 aBTOMaTUUYHOTO U3K/OUBAHE.
ch MMPOABIKUTENHOCT Ha CUTHA/IHWA TOH 3a { - 10 cekyHau '
Kpaii Ha Talimepa £ — 30 cekyHam
-1 munyTa
c OrpaHunyeHmne Ha MOLLHOCTTa & — N3knoueHo. MakcumasiHa MOLLHOCT Ha roTBapCKuA
MosBonABa Npw HyXaa orpaHnyasaHe Ha 06- Mot .
Lara MOLWHOCT Ha roTBapcKmMA NaoT, ako e {- 1000 W. Halt-H1cKa MOLLHOCT.
HY)XHO, Nopaan ocodeHocTuTe Ha Batiarta 15-1500 W.
eneKTponHcTanauna. HamuHnuTe HaCTpoOnKM ...
3aBUCAT OT MakcuMasiHaTa MOLHOCT Ha roT- i 3000 W. MNpenopbuaHo 3a 13 amnepa
BapCKuA MoT (BX. Trnosara Tadenka). Ako  3.5- 3500 W. MpenopbyaHo 3a 16 amnepa.
QyHKUMATA € aKkTUBHA U FOTBAPCKUAT N0T Y -4000 W.
[IOCTWra HacTpoeHarta rpaHuua Ha MowHocT- 9.5 - 4500 W. MpenopbuaHo 3a 20 amnepa.
Ta, Ce Nnokasea - U He MoXxeTe fga usbupare ...
NO-BMCOKa CTEMeH 3a roTBEHE. 5 - MakcumasiHa MOLLHOCT Ha roTBapCKMA MOoT.
c il MoveMode 9 - MNpeaBapuTenHO HaCTPOEHa CTENEH 3a roTBEHE 3a
[Mo3BonABa NpomMAHaTa Ha NpeaBapuTesnHo npenHaTa roTBapcka 30Ha.
HACTPOEHWUTE CTEMEHN 3a roTBeHe Ha Tpute 5 - MNpeasaputenHo HacTpPOeHa CTEMNEH 3a roTBEHE 3a
30HW Ha MBKaBaTa roTBapcka 30Ha. cpeaHaTa rotBapcka 30Ha.
N36epeTe 3a UenTa efHa OT ABeTe roteapcku (.5 - MpeasapuTesiHo HACTPOEeHa CTeneH 3a roTseHe 3a
30HK, HACTPOWNTE XeslaHaTa CTENEH 3a roTBe- 3aAHarta roTBapcka 30Ha.
HE B 30HaTa 3a HacTpolika u aokocHerte iidl,
3a [a NoTBbpANTe HOBaTa CTEMEH 3a FOTBEHE
n na nsbepeTe cneapallara 30Ha 3a roTBeHe.
cic TecT Ha roTBapCkmA CbA {l - He e noaxoaALo.
C dyHKUMATA MOXETE Aa NpoBepute kadect- - He e ontumarnHo.
BOTO Ha roTBapCKMUA Ch. c - MoaxoaAuo.
c i3 FlexInduction L - Kato aBsa Hesasucumu KotioHa.'
MpomMAHa Ha pexuma Ha BkatousaHe Ha Flex - Kato B3avmosaBucuma rotsapcka 3oHa.
Zone.
c i BeskabenHWAT CeH30p 3a roTBEHe Ce CBbP3- L - besrpeluHo cBbp3BaHe.
Ba C roTBapcKumaA naorT. i - [pelHo cBbpP3BaHe Nopaaun rpelika npu npeaasaHe.
C - [pelwHo cBbP3BaHe: Nopaamn rpelka Ha ceHsopa 3a
roTBEHE.
cl BpbluaHe kbM habBpuyHnTe HACTPOIKK O - MinavewaoyanHm HacTpomkm .
i - ®abpUYHN HACTPOKM.
' ®abpuuHa HacTporka
20.2 KbM OCHOBHUTE HACTPOMKH MpoaykroBa uH$popmauuma MHaukaTop
na
UsuckBaHe: [0TBAPCKUAT NS0T TpAGBA Aa € UK/OYEH. ®adpuyeH Homep 1 uc.
"~
1. 3a na sknounte roteapckua nnot, gokocHete O. ®abprueH Homep 2 0.5

2. lpes cneppawmte 10 cek. JOKOCHETe & 3a 4 cek.

MpoaykToBa MHdopmaLumna Muaukatop

CnUCHK Ha TeXHUYECKNUTE Cyxom o6- O |
cnyxsaHe Ha kKnneHTn (TK)

dadpuueH Homep

g
Fd

v [TbpBUTE YETMPU MHOMKALUMK AaBaT MHhopMauna 3a
npoaykTa. 3a Aa usBMKare oTAe/HUTE UHOMKATOPY,
[IOKOCHETe 30HaTa 3a HacTpoika.

3. 3a na JoCTUrHeTe [0 OCHOBHUTE HACTPOWKW, JOKOC-
HeTe &.
v c {nl cBetAaT Kato nNpeasapuTenHa HacTpomka.
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bg Tect Ha rotBapckuA Cba

4. [lokocBalTe & JoToraea, 4oKaTto enaHarta HacTpoW-
Ka He ce MNosABMW.

5. V3BepeTe xenaHaTa HACTpOWKa B 30HaTa 3a HacCT-
pownka.

6. [lokocHeTe & 3a 4 Cek.

v HacTtpolikuTe ca sanameTeHu.

20.3 lMNpeKbcBaHe Ha NnpoMAHaTa Ha
OCHOBHUTE HaCTPOMNKH
NokocHeTe O.

v Bcnukn npomeHn ce OTXBBPAAT 1 HE Ce 3anameTs-
Bar.

21 TecT Ha roTBapCKMUA CbAa

KauecTBOTO Ha roTBapCKWA Cb MMa rofiaMO BANAHWE
BBbPXy Obp3vHaTa 1 pesynTtata oT npoLeca Ha rotTeeHe.
C Tasu yHKUMA MOXETe Aa NpoBepUTe KayecTBOTO Ha
rOTBapCKMA CbA.

Mpean npoBepkarta ce yBepeTe, Ye pasmMepbT Ha AbHO-
TO Ha roTBapPCKMA Cb ChBMaga ¢ pasmepa Ha U3nons-
BaHWA KOT/IOH.

JoCTbMbT cTaBa npes OCHOBHUTE HACTPONKMW.

— CrpaHuia 44

21.1 UsBbpLueTe TecT Ha roTBapCKUA CbA

MbBKaBarta rotBapcka 30Ha € HaCTPOEeHa KaTto eauHCT-
BeHa roTeapcka 30Ha, Taka ye [a npoBepABa pPcamo
e H roTBapCKMN ChA.

1. [pwn cTalrHa TemnepaTypa NocTaBeTe roTBapCKmaA
cba ¢ ok. 200 mn Boada LIEHTPANIHO BbPXY rOTBApPC-
KaTa 30Ha, KOATO Han-godpe oTroBapa Ha pasmepa
Ha ObHOTO Ha roTBApPCKMUA CbA.

2. I3BMKalTe OCHOBHWTE HACTPONKK 1 nsdepete c | .

3. JlokocHeTe 30HaTa 3a HacTpoiika. B kotnoHute mu-
ra MHOMKaTopbT —.

v TecTbT € B xoa.
Cnen 10 cekyHaOM B MHAMKATOPUTE Ha KOT/IOHUTE Ce
nokassa pes3y/TaTbT.

21.2 MNpoBepKa Ha pesynTaT

Ot cnegHata Tabnuua moxeTe Aa pasbepeTe KakBo 03-
HauaBa pPes3ynTaThT 3a KaYecTBOTO M Obp3vHaTa Ha
npoueca Ha roTeeHe.

Peaynrtar

,’_7 [[OTBaApPCKUAT CbA HE € NOAXO0AAL 3a KOT/IOHa U

nopaan ToBa He ce 3arpAsa.

,’ [[oTBapCKMAT CbA Ce HarpAsa no-6aBHO OT OuYaKBa-
HOTO M npouecCHsT Ha roTBeHe HE NnpeMnHaBa ONnTn-
MaJiHO.

~ [0TBapCKUAT CbA Ce 3arpABa NPasuIHO 1 NpoLe-
CbT Ha roTBeHe e Hape[.

3a ga aktuBMpare Tasu yHKUUA, JOKOCHETE 30HaTa 3a
HacTpownKa.

22 TlouucTBaHe U NnogApPbIKa

[MouncTBaliTe 1 NoaaobpXanTe ctapaTenHo Bawwna ypega,
3a [a CbxpaHuTe HeroBaTa MYHKUMOHANHOCT 3a Ob/r0
BpPEME.

22.1 MNMouucTtBalum cpeacTBa

[MoaxoAAawm noymcTBalm npenapaTtn 1 CTbprankn 3a

CTBbK/IO MOXETe Aa 3aKynuTe upes otaesia no 00Cnyx-

BaHe Ha KAMEHTW, B TbproBckaTta Mpexa uan B oHnanH

MarasmHa www.bosch-home.com.

BHAMAHMUE!

HenoaxoaAwm noyncTBalln cpeacTsa Morar Ja nospe-

OAT NOBBPXHOCTUTE Ha ypeaa.

» Hukora He nanonssante HenoaAXOoAALM NOYMCTBALLN
cpeacTaa.

» He n3nonsearite nouncTealm CcpeacTna, 4oKaTo ror-
BAPCKUAT MJI0T € BCe Olle ropell. ToBa MOxe aa no-
Bede [0 c/ean no noBbPXHOCTTA.

Henoaxoaswin nounMcTeallm cpeacTea

= HepaspeaeH npenapar 3a MUEHE Ha YMHUK

® [louncTBall npenapaT 3a CbAOMMUAIHN MaLUMHW

= ABpasunBHu cpeacTsa

= ArpecuBHM MOYMUCTBALLM Npenapartu, Hanp. cnpen 3a
NnouncTBaHe Ha ypPHU UK Npenapar 3a OTCTPaHsA-
BaHe Ha neTHa

= [pybu rom
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= Ypeaun 3a NOYMCTBAHE Mo HanAraHe n NapoCTPYnKn

22.2 NMouucTBaHe Ha roTBapCKUA NNOT

[MouncTBaliTe roTBapCcKMA NAOT cnea BcAka ynotpeda,
3a [a He 3arapAr ocTaTbLUM OT FOTBEHETO.
MUsuckBaHe: [0TBapCKUAT NAOT TPAOBA Aa e CTydeH.
Camo npu netHa oT 3axap, ckopBana, nnactMmaca wiu
anyMUHMEBO (DOIMO He OCTaBANTE roTBAPCKMA MIOT Aa
ce oxnaxaa.
1. OTcTpaHeTe CUIHM 3aMbPCABAHNA CbC CTbPrasika 3a
CTBKJI0.
2. [loumncrteTe roTBapckua NAoOT ¢ Npenapart 3a NoYncT-
BaHE Ha CTbK/IOKepaMuka.
CnasBaiiTe CbBETUTE 3@ MOYMCTBAHE BbPXY OMNAKOB-
Kara Ha NoJyncTBaLloTO CPEACTBO.
CbBeTH
= [loBpu pesyntatu oT NOYMCTBAHETO ce nocturat
CbC creunanta rb6a 3a CTbK/IoKepammKa.
= AKO 3anasBare AbHOTO Ha roTBApPCKUA CbA YMC-
TO, MOBBLPXHOCTTA Ha roTBapPCKMA NI0T ocTaBa B
[oBpOo ChCTOAHME.



22.3 MNMouuctBaHe Ha pamKaTa Ha
roTBapCcKuA nNnoT

AKo cneq ynotpeba uma MpbCcoTUA UK NeTHa Mo pam-
KaTa Ha roTBapcCKMA MoT, MOUYNCTETE TW.

OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTU bg

BenemkKa: He nanonaseante cTbprasaku 3a CTbK/O.

1. TNouncTteTe pamkaTa Ha roTBapCckuA MiaoT ¢ ropety
MUeLl pasTBoOp U MeKa Kbpna.
Mpeau ynotpeda godpe nammBanTe HOBUTE MOU.
2. loacyweTe ¢ Meka Kbpna.

23 OTtcTpaHABaHe Ha HeU3NPaBHOCTH

MoxeTe ga OTCTpaHUTE CaMOCTOATENHO MaslKu HEU3M-
paBHOCTK No Bawwna ypen. MNpean na ce cBbpxXeTe ¢
oTaena no oBcnyXBaHe Ha KIMeHTW, HarnpasBeTe crnpae-
Ka ¢ nHpopmaumnaTa 3a OTCTpaHABaHe Ha Henanpas-
HOCTW. Taka e n3BerHeTe HeHY)XHW pasxoau.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT
HapaHABaHe!
HeKoMNeTeHTHUTE PEMOHTM ca OMacHW.
» Camo obyueH cneuvanuaupaH nepcoHan Tpadsa aa
N3BBLPLIBA PEMOHTU Ha ypeaa.
» AKO ypenbT € AeeKkTeH, Cce CBbPXeTe ¢ oTaena no
obcny)XBaHe Ha KAUEHTW.
— "Ornen no o6enyxBaHe Ha KinMeHTn',
CrpaHuuya 49

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

ynap!

HekoMNeTeHTHUTE PEMOHTN Ca OMAacHMW.

» Camo obyueH 3a uenTa cneunannsmpaH nepcoHan
TpAGBA [a M3BbPLLUBA PEMOHTM Ha ypeaa.

» 3a pemoHTa Ha ypega TpabBa ga ce MsnNons3BaT ca-
MO OPWUIMHAaIHW PE3EepPBHN YacTu.

»  AKO MpexoBuAT Kaden nnm kabebT 3a CBbPp3BaHe
Ha To3u ypen Obae noBpeneH, Ton TpAabdBa aa ce
CMEHM CbC creunaneH MpexoB kaben uin cneuma-
JieH Kabesn 3a CBbp3BaHe Ha ypeaa, KOWTo Moxe aa

Ce 3akynum oT npons3sBoanTena nanm HeroemnAa otaen no

ofcny)KBaHe Ha KAUEHTW.

23.2 YKaszaHUA B noneTto 3a UHAWKaLuA

23.1 MpenynpeauTenHu yKasaHuA

Benemxku

= AKO B MHOMKAUMUTE £ ce nokaxe, CEH30PBT Ha Chb-
OTBETHWA KOT/IOH Aa Ce 3a4bpPXu HaTUCHaT U aa ce
npoyeTte Koja 3a nospeja.

= AKO KOObT 3a noBpega He e nocoyeH B Tabnavuara,
paskadeTe roTBapCKuA NMIOT OT eneKkTpuyeckara
Mpexa, navakamnte 30 cekyHam 1 OTHOBO ro BKtOYE-
Te. AKO MHOMKAUMATA Ce NOKaXe OTHOBO, YBeOMeTe
C TexHuyeckara cnyxoda 3a 00CnyKBaHe Ha KIMEeHTU
1 nocoueTe TOYHUA KO 3a nospeaa.

= AKO Bb3HWKHE rpellka, ypeabT He NpeMuHaBa B pe-
UM cTeHadaln.

= 3a ga npeanasu eNekTPoHHUTE KOMMOHEHTU Ha ype-
[a oT nperpaBaHe Uan TOKOBU yaapw, roTBapCKUAT
Ma0T MOXe BPEMEHHO [a HaMasM CTeneHTa Ha MOLL-
HOCT.

HeusnpaBHoCT

MpuunHa U oTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

He cBetn nHankatop. EnektposaxpaHBaHETO € NPEKbCHATO.

» C nomoluTa Ha Apyr eNeKTpuJYecky ypea NpoBepeTe Aanv HAMA CrvpaHe Ha enekTpo3ax-

paHBaHETO.

YpeawT He € CBbP3aH CbI1aCHO efnekTpuyeckara cxema.
» CBbpXETe ypeaa cnopen enexkrpuyeckara cxema.

[MoBpena B enekTpoHukara

» AKO He MOXeTe Ja OTCTpaHuTe nospeaara, nHopMupanTe TexHnyeckara ciyxoa sa 006-

C/ly)XXBaHE Ha KJ/INEHTUTE.

ViHankaTtopuTe murar. Of)C}'Iy)KBaLLlI/IHT naHes1 € MOKbp Wan € NoKpuT OT NpeamMerT.
» WacyweTe naHena 3a OéCl’IY)KBaHe nnn OTCTpaHeTe npeamMerta.

T i
E0S E

)
,- )
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o EnektpoHukara e nperpana u eavH uam BCUYKN KOT/IOHW Ca Ce UBKITOUNSIN.
N3uakaiTe noKaTo enekTpoHukara ce oxaaam goctarbyHo. Cnea ToBa JOKOCHETE Mpons-

BOJIeH OYTOH Ha naHena 3a o0Cny)XBaHe.

F5 + cTeneH Ha MoLW- [opell cbAa 3a rOTBEHE € B 30HATa Ha naHesna 3a oécny»(BaHe. Taka enekTpoHmKara Moxe

HOCT N CUTHaJIEH TOH  [a nperpee.

» QOTcTpaHeTe roTBapckma Cba. ViHaMKaumATa 3a rpellka yracsa cnea Kpatko speme. Mo-

XeTe da NpoAab/HKNTE TOTBEHETO.
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bg OtcTpaHABaHe Ha HEeU3NPaBHOCTU

HeusnpasHoCT

I'Ipw-mua U OTCTpaHABaHe Ha HEeU3NpaBHOCTH

F5 1 3ByKOB cuUrHan

[opell cbl 3a roTBEHE € B 30HaTa Ha naHena 3a odcnyxeaHe. KOTNOHBLT € O U3K/OUEH C

Len 3awnTa Ha esieKTpoHunkKarta.

» OTCcTpaHeTe rotBapckuA cba. Mauakanmte HAKONKO ceKyHan. [JOKOCHeTe NPOM3BOJTHO MO-
e 3a oécnymBaHe. Korato NMHOWKaUMATa 3a rpewka yracHe, MoXXeTte Aa npoab/DKMTe Aa
roTBuTe.

KOTNOHBT € Nperpan 1 e n3k/YeH 3a 3almnra Ha pa60THaTa MOBBPXHOCT.

» VI3uakaliTe OKaTO €NeKTPOHUKAaTa ce ox1aan AOCTaTbYyHO U CAea ToBa OTHOBO BKJIOYETE
KOT/10HAa.

[MpruemaHe Ha HaCTPOWKK He ce akTuBMpa.

» 3a ga noTBbPANTE MHAMKAUMATA 3a rpellka, JOKOCHETE MPON3BOSIEH CEH30P. [ 0TBETE
KaKTo e 0OUKHOBEeHOo, 6e3 Ja uanonssarte dyHKUMATa [NpremaHe Ha HacTPonKu. CebpxKe-
Te ce CbC cnyxbarta 3a 00CayXBaHe Ha KIUEHTU.

PaslwmnpeHarta r.BkaBa 30Ha He Ce BKJ/IouYBa.

» 3a [a noTBbpAMTE MHAMKAUMATA 3a rpellka, JOKOCHeTe nNpoussosieH ceHsop. C ocTasa-
WnTe KOT/IOHW MOXXETE Aa NpoAb/DKUTE Aa roTBUTE. CB'bp)KeTe Ce C TeXHn4eckKara CJ1yx-
6a 3a oOcnyKBaHe Ha KVEHTW.

KoTnoHbT e padoTten no-Abaro speme 1 6e3 npekbcBaHe.

> HavBuayanHo nakmtousaHe 6e30MacHOCT € BKUYeH. 3a HacTpoika Ha roTeapckaTa 30-
Ha [OKOCHeTe NpoussBosneH OYTOH 1 U3KIoYEeTe MHANKaUMATA.

CeH30pbT 3a BapeHe e nNperpan U KOT/IOHBT € USK/IOUEH.

> 3uakarTe 4OKaTO CEH30PBT 3a rOTBEHE Ce OX/1aAan AOCTaTbYHO U akTMBMpPanTe OTHOBO
dyHKUMATA.

CeH30pbT 3a rOTBEHE € NPErpAa U BCUYKK KOTIOHW Ca Ce U3KOUNAN.

» AKO CEH30pbLT 3a BapeHe He Ce 13Mo/3Ba, OTCTPaHeTe ro OT Chaa M ro ChxpaHAsanTe na-
JIeY OT APYrN KOT/IOHWN WM U3TOUHMLM Ha TOMAnHA. Bkitouete KOT/IOHUTE.
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[opell cbl 3a roTBEHE € B 30HaTa Ha naHena 3a odcnyxsaHe. KOTNOHBLT € O U3KI0UYEH C

Len 3alimMta Ha efleKTpoHuKaTa.

» CwmeHeTe BaTepuata 3V CR2032. [JonbaHuTeHa MHDOpMaLMA e Noayynte B pasaen
- "CmaHa Ha GatepuAara”, CtpaHuya 42

CBbpP3BaHETO KbM CEH30pa 3a FOTBEHE € MPEKbCHATO.
» /I3KAoueTe 1 OTHOBO aKTUBMpanTe yHKUMATA.

CeH30pbT 3a BapeHe € NoBpeaeH/aedeKTeH.
» CBbpXeTe ce ¢ TexHudeckarta cnyxda 3a o0cnyKBaHe Ha KIUEeHTW.

VHavkaumAaTa Ha ceH-
30pa 3a rotBeHe 6e3
kaben He cBeTu.

CeH30opbT 3a rotBeHe 6e3 kaben He pearvpa v UHAMKATOPBLT HE CBETW.

» CwmeHeTe BaTepuata 3V CR2032. [JonbAHUTENHA MHDOPMAaLIMA e NoayunTe B pasnen
— "CmAaHa Ha OGatepuAara” CtpaHuya 42.

» AKO nNpobneMbT NPOABMKY, 3aAPBXKTE HATUCHAT CMMBOJIA BbPXY CEeH30pa 3a BapeHe 3a
8-10 cekyHaM 1 OTHOBO CBbPXETE CeH3opa 3a BapeHe ¢ rotBapckua naoT. JombaHuTen-
Ha MHhopMaLUA LWe noyynTe B pasnen
- "Cebp3BaHe Ha GeskabesiHua ceH30p 3a roteeHe”, CtpaHuya 41.

» AKO NpoBneMbT NPOALMIKM, YBEeAOMETe TexHMUeckaTa cyx0a 3a 00C/yXBaHe Ha K/IMeH-
™.

MHOMKaTopbT Ha CeH-
30pa Mura aBa nbiu.

bBartepuATa Ha ceH30pa 3a rotBeHe e nNouth natouweHa. Cnegeatjata npoueaypa no rotBeHe

MOXe [a ce NpekbCcHe nopaan nuarouweHa darepus.

» CwmeHeTe BaTepuata 3V CR2032. [JonbaHuTeHa MHDOpMaLmMa e noayyute B pasaen
- "CmaHa Ha Gatepuara”, CtpaHuua 42.

VIHOMKaTopbT Ha CeH-
30pa Mura Tpu nNbTu.

CBBbP3BaHETO KbM CEH30pa 3a roTBEHE € MPEKbCHATO.

> 3agpbXTe HaTUCHAT CUMBOA BbPXY ceHaopa 3a roteeHe 3a 8-10 cekyHAW ¥ OTHOBO
CBbPXETE C roTeapckua naoT. JombaHuTeHa MHoPMaLnA e Noayunte B pasaen
- "CebpsBaHe Ha GeskabesiHua ceH30p 3a rotseHe”, CtpaHuua 41.

PaBoTHOTO HarnpexeHne e rpewiHo n € N3BbH HOPMa/lHUA paéoTeH anana3oH.
> CB'bp)KeTe cecC eﬂeKTpOCHaé,ﬂMTe.ﬂﬂ.

FOTBaPCKUAT MIOT HE € CBBbP3aH NpaBusHoO.

» PaskaueTte rorBapckua NaoT OT e/leKTpuyeckara Mpexa. CB'bp)KeTe roTBapckKunaA nnoT
crnopen eneKkTpnyeckarta cxema.
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MpenaBaHe 3a oTnagbun bg

HeusnpasHocT

ﬂpw-||4Ha U OTCTpaHABaHe Ha HEU3NpaBHOCTHU

[

oc [eMo pexnmMbT e akTuBMpaH.

» PagkayeTe rotBapcKuA MI0T OT enekTpuyeckaTa Mpexa. Mauakate 30 cekyHan n CBbp-
XeTe roTBapckua nioT. JIOKOCHeTe NPOU3BOIEH CEH30P B paMKuUTe Ha cneasalmute 3 mu-
HyTU. [IeMO PexXUMbLT € JeaKTUBMPaH.

23.3 HopmanHu wymoBe Ha Bawiuva ypen

MoHAKOra UHOYKUMOHHUAT ypea MOXe [a NMPUYNHA LWy-
MOBE WK BUBpaLUnn Kato OpbMUeHe, CbCKaHe, Tpaka-
He, BEHTUNATOPHN WYMOBE UIN PUTMUYHY LLIYMOBE.

24 TlpepaBaHe 3a oTNagbLU

24.1 MNpepnasaHe 3a oTNagbLUM Ha U3nNe3nu
oT ynoTpeba ypeau

Ypes ekosiorocbobpasHo npegaBaHe 3a oTnagbUn e

BBb3MOXHa NMOBTOPHA yrnoTpeda Ha LIeHHU CYPOBUHMN.

1. Msgbpnarite oT KOHTaKTa LWwencesa Ha kadena 3a
CBbpP3BaHe KbM Mpexara.

2. [pepexeTe kabena 3a CBbP3BaHE KbM MpexaTa.

3. lNpepnaniTe ypena 3a otnagbLUy MO eKo0rocsLodpa-
3EH HaAUUH.

AKTyanHa MHMopMauma OTHOCHO HaAYMHUTE Ha npe-
JaBaHe 3a oTnagbuu wWwe nosyunte oT Bawuma cneum-
anu3npaH TbproseLl, KakTo U OT CboTBeTHaTa 00-
LUMHCKaA U1 rpaacka ynpasa.

B

Tosun ypen e 0603HauYeH B CbOTBETC-
TBME C eBponeickara AMpeKTnBea
2012/19/EC 3a ctapu enekTpuyecku
N eNeKTPoHHM ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Ta3n gupekTmea pernameHTupa Ba-
nnanute B pamkute Ha EC npasuna
3a NpuemaHe 1 U3non3eBaHe Ha cTapu
ypeaw.

25 OTtgen no o6cnyMBaHe Ha KIUEHTH

CBbp3aHn ¢ PYHKLMOHATHOCTTA OPUTrMHAaNHN PE3EPBHN
yacTu CbrnacHo AMpekTnBaTa OTHOCHO ekoam3anHa Lie
nosyynTe OT HalmA OTaAeN No 0BCAyXXBaHEe Ha KNEHTU
3a nepmod oT MuHUMyM 10 roanHK OT NyCKaHEeTo Ha na-
3apa Ha Baluva ypen B pamkute Ha EBpPONenckoTo Mko-
HOMMUYECKO NMPOCTPaHCTBO.

BenemKa: Ycnyrute Ha otaena no of8cnyxsaHe Ha Kau-
eHTW ca 6e3nnaTHu B paMKUTE Ha yCoBMATa Ha npef-
naraHaTa oT Npou3BOANUTENA rapaHumA.

MoapoBHa nHhopmauma OTHOCHO rapaHLMOHHMA CPOK
N rapaHUMOHHUTE YCNOBKUA BbB Ballara ctpaHa e no-
lyunTe OT HaluMA oTAen no 0OCAyXBaHE Ha KANEHTH,
Baluna Tbproeel unmn Ha HawaTta yed cTpaHuua.

B cnyuaii ue xenaeTe na ce CBbpXETe ¢ oTaena no ob-
CNy>XBaHe Ha KAneHTu, ca Bu HeoOxoanmmm HOMepPHT Ha
nanenneto (E-Nr.) n saBoackumAat Homep (FD) Ha BawwuaA
ypen.

[aHHUTe 3a KOHTaKT Ha oTaena no oOcny)XBaHe Ha Ku-
EHTU LLie HaMepuTe B NPWIOXEHNA yKasaTen ¢ OTAeu
no oBCcny)XBaHe Ha KAMEHTU UKW Ha Hawara yed cTpa-
HULa.

25.1 Homep Ha uspenuveto (E-Nr.) u
3aBoACKU Homep (FD)

HomeptbT Ha naaenneto (E-Nr.) n 3aBOACKNAT HOMEP
(FD) ca nocouyeHun Ha tabpuuHaTta Tadesnka Ha ypeaa.
Tabenkarta ¢ TEXHUUECKUTE JaHHU LLe HaMmepuTe:

®  Ha macnopTa Ha ypega.

®  Ha gofHarta cTpaHa Ha rotBapckua naor.

MpoaykToBnAT HOMEP (E-Nr.) e oTKpuneTe BbpPXy CTbK-
nokepamukaTa. MIHaekcwsT Ha oTaena 3a obcnyxsaHe
Ha kaneHTn (K1) n nponasoacTeerHna Homep (FD) moxe-
Te OCBEH TOBa [a U3BMKaTe B OCHOBHUTE HACTPOMKMN

— CrpaHuya 44 .

MoxeTe Aa cu 3anuuieTe aaHHUTe, 3a Aa paanonarate
CBOEBPEMEHHO C AaHHMTE Ha Bauwua ypea n tenedor-
HUA HOMEpP Ha oTAena nNo 0OCNY)KBaHE Ha KANEHTW.

26 TecTOBM AACTUA

Tean Npenopbku 3a HACTPoKa ca npeaHasHayeHn 3a
WHCTUTYTW, NPOBEXaALLUN U3NUTBAHWA, C LIEsT YJIeCHEHO
TecTBaHe Ha HaluuTe ypeau. TecToBeTe ca U3BbPLLEHW
C HalV KOMMIEKTU rOTBAPCKM CbAOBE 3a UHAYKLUMOHHM
KOTNOHW. TpK HyXXAa MOXETe Aa ro noayunte JOMbAHN-

TEe/HO B crneunanuanpaHarta TbproBcka Mpexa, OT Ha-
lata TexHuyecka cnyxxda odcnyKBaHe Ha KINMEeHTU nnun
OT HalWuA oHNarH MarasuH.
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bg Tectosu AcTMA

26.1 PastonABaHe Ha KyBepTIOpa

CocraBku: 150 r TomeH wokonaa (55 % kakao).
m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 Kanak
— BapeHe: cteneH Ha mowHocT 1.5

26.2 3arpaBaHe ¥ nogabpXaHe B TONMO
CbCTOAHUE Ha neLleHa AXHUA

Peuenta cwrnacHo DIN 44550
HauanHna temneparypa 20 °C
3arpaBaHe, 6e3 pa3dbpkBaHe
m TeHnmkepa @ 16 cMm ¢ Kanak koamyecTtso: 450 r
— HarpagaHe: npoab/mkmtenHocT 1 muH. 30 cek.,
CTeNeH Ha MoLHOCT 9
— [NpOoaBb/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLIHOCT
1.5
L] TeHLpKepa @ 20 cm ¢ kanak konunyecto: 800 r
HarpasaHe: npoab/mkuTenHocT 2 muH. 30 cek.,
CTEMNeH Ha MOLHOCT 9
— [NpOoab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLIHOCT
1.5

26.3 3arpsaBaHe ¥ nogabpMaHe B TONO
CbCTOAIHME Ha neLleHa AXHUA

Hanp.: anameTtsbp Ha newara 5-7 mm. Havyanna
Temnepatypa 20 °C
Cnepn 1 MuH. 3arpsaBaHe pasdbpkaiite
m TeHmkepa & 16 cM ¢ Kanak konnyectso: 500 r
— 3arpsaBaHe: NnpoOb/HKMTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CekK., cTeneH Ha MoLHocCT 9
— TMpOoab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT
1.5
m TeHnmkepa @ 20 cM ¢ Kanak KoamyecTtso: 1 kr
— 3arpsaeaHe: NPOOb/IHKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30"
CekK., cTeneH Ha MoLWHocCT 9
— TMpOoAb/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT
1.5

26.4 Coc 6ewamen

TemnepaTtypa Ha mnaakoTo: 7 °C

m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 kanak CbeTtasku: 40 r mac-
no, 40 r 6pauwHo, 0,5 1 mnako ¢ 3,5 % MacneHocT u
LMnKa con

MpuroTeaHe Ha coc Geluamen

1. Pastonete macnoto, pasdbpkarite OpaLlHOTO U CO-
Ta ¥ 3arpeinTe BCUUKO.
- 3arpaBaHe: NPOAL/IKUTENHCOT 6 MUH., CTENEH Ha
MOLLHOCT 2
2. [loBaBeTe MAAKOTO KbM OpallHOTO U C MOCTOAHHO
pasdbpKBaHe ro ocTaBeTe aAa 3aBpul.
- HarpasaHe: npoabmkuTenHocT 6 muH. 30 cek.,
CTENEH Ha MOLWHOCT 7
3. Korato cocbT Gellamen 3aBpu, OCTaBETE Ha KOT/O-
Ha 3a olle 2 MUH. NPU NOCTOAHHO ObpKaHe.
— [MpoabmKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 2
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26.5 BapeHe Ha MNAKO C OpU3 C Kanak

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

1. 3arpente MNAKOTO, AOKATO 3aMoOYHe Ja ce Haaura.

Harpasaiite 6e3 kanax. Cneg 10 MUH. HarpABaHe

pasbbpKanTe.

2.HacTtpoinTe npenopbunTENHATA CTENEH HAa MOLIHOCT ”

nobaeete KbM MIAKOTO OPU3, 3axap W COJl.

Bpeme Ha rotBeHe BK/1. 3arpaBaHe npuon. 45 MuH.

m Tenmkepa @ 16 cm CbetaBku: 190 r Kpbrbn opus,
90 r saxap, 750 mn mnako ¢ 3,5 % macneHoct n 1 r
con
- 3arpsaBaHe: NPOOb/HKMTENHOCT OK. 5 MuH. 30

Cek., CTEMEH Ha MOLLHOCT 8.5
— [pOoaBb/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLIHOCT 3

m Tenmkepa @ 20 cm CbetaBku: 250 © Kpbrba opus,
120 r 3axap, 1 n mnako ¢ 3,5 % macneHoctn 1,51
con
- 3arpsaBaHe: NPOOb/HKMTENHOCT OK. 5 MuH. 30

Cek., CTEMEH Ha MOLLHOCT 8.5
— [Mpogbmkasallo BapeHe: CTENEH Ha MOLWHOCT 3,
cnen 10 MuH. pasdbpkaiite

26.6 BapeHe Ha MNIAKO ¢ Opu3 Oe3 Kanak

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

1. [lJo6aBeTe cbCTaBKUTE KbM MIAKOTO U 3arpente npu

NMOCTOAHHO ObpKaHe.

2. Korato mnakoTto gocturHe ok. 90 °C, nsbepete

npenopbunTeNHaTa cTerneH Ha MOLIHOCT 1 OCTaBeTe 3a

OK. 50 MWH. Ha NO-HUCKa CTeneH.

m Tenmpkepa @ 16 cm 6e3 kanak Cwetasku: 190 1
Kpbrba opua, 90 r 3axap, 750 mn mnako ¢ 3,5 %
MacneHocT u 1 r con
— 3arpsaBaHe: NPOOb/HKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CekK., cTeneH Ha MolHocT 8.5
— [NpoabmKUTENHO rOTBEHE: CTENEH Ha MOLLHOCT 3

m Tenmpkepa @ 20 cm 6e3 kanak Cwetasku: 250 1
Kpbrben opus, 120 r 3axap, 1 1 mnako ¢ 3,5 % mac-
neHoct n 1,5 con
— 3arpsaBaHe: NPOOb/HKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CekK., cTeneH Ha MolHocT 8.5
— TMpoAb/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT
2.5

26.7 BapeHe Ha opu3

Peuenta cwrnacHo DIN 44550
TemnepaTtypa Ha Boaata: 20 °C
m Tenmkepa @ 16 cm ¢ kanak CbctaBku: 125 r gbaro-
3bpHecT opua, 300 r Boga 1 Wwmunka con
- 3arpsaBaHe: NpoAb/HKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30!
CeK., CTeneH Ha MoLHOCT 9
— TpoabMKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 2
m Tenmkepa @ 20 cm ¢ kanak CbctaBku: 250 r abaro-
3bpHecT opua, 600 r Boga v wmunka con
— 3arpaBaHe: NPoAbMKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30"
CEK., CTEMEH Ha MOLLIHOCT 9
— TpoabMKUTENHO FrOTBEHE: CTEMNEeH Ha MOLIHOCT
2.5



26.8 MeueHe Ha CBMHCKa pubuua

HauanHa Temnepatypa Ha pubuuara: 7 °C
m Turan @ 24 cm 6e3 kanak CbcTaBku: 3 CBUHCKMN pu-
ouum, obLwo Terno okono 300, 1 cm aebenmm 151
CNBbHYOrNE0BO O/INO
— 3arpsasaHe: Npoab/MHKUTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CeK., CTeneH Ha MOoLLHOCT 9
— [Mpoab/mHKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH Ha MOLIHOCT 7

26.9 lNpwuroTBAHe Ha NanaynHKH

PeuenTta cvrnacHo DIN EN 60350-2
® TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbcTtaBku: 55 M TecTo
Ha nanaJnHka
— HarpsasaHe: npoabmkutenHoct 1 muH. 30 cexk.,
CcTeneH Ha MOLWHOCT 9
— [poabaXnTenHo rotBeHe: cTeneH Ha MOLHOCT 7

26.10 MbpreHe Ha AbNOOKO 3aMpa3eHH
KapTOdKH

m Tenmkepa @ 20 cm 6e3 kanak CbCcTaBkU: 2 N C/TbH-
YyornenoBo 0/1o. 3a BCEKN NPOLIEC Ha hpuUTUPaHE:
200 r opndokosampaseHu kapTodku, 1 cm oedenn.
— 3arpaeaHe: CteneH Ha MOLHOCT 9, AoKaTo ONNo-

TO He gocTurHe temneparypa ot 180 C.
— [poab/mKNTENHO rOTBEHE: CTEMEH Ha MOLIHOCT 9

TectoBu AcTnA  bg
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001874736 (030721)
sl, bg
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