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1 Ohutus

Jargige jargmisi ohutusjuhiseid.
1.1 Uldised juhised

® | ugege juhend hoolikalt 1&bi.

= Hoidke juhend ja tooteinfo alles hilisemaks
kasutamiseks voi jargmistele omanikele.

® Transpordikahjustuse korral arge Uhendage
seadet vooluvorku.

1.2 Sihtotstarbeline kasutamine

See seade on ette nahtud ainult sisse ehi-
tamiseks. Jargige spetsiaalset montaaziju-
hendit.

llma pistikuta seadmeid voib Uhendada ainult
valjadppinud spetsialist. Seadme garantii ei
laiene valest Uhendamisest tingitud kahjustus-
tele.

Turvaline kasutamine on tagatud ainult siis, kui
paigaldamine toimub vastavalt paigaldusju-
hendile. Paigaldatud seadme veatu t60 eest
vastutab paigaldaja.

Kasutage seadet ainult:

m toitude ja jookide valmistamiseks.

®m kodumajapidamises ja muus sarnases kesk-
konnas, naiteks kaupluste, buroode jmt
asutuste tdotajate jaoks moeldud kdokides,
pollumajandusettevdtetes, hotellides ja
muude majutusasutustes, hommikus66giga
kulalismajades.

m korgusel kuni 4000 m merepinnast.

Seade vastab standardile EN 55011 ja/vOi
CISPR 11. Tegemist on rithma 2 klassi B kuu-
luva tootega. Rihm 2 tahendab, et mikro-
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laineid tekitatakse toiduainete soojendamise
eesmargil. Klass B naitab, et seade on sobiv
kasutamiseks koduses majapidamises.

1.3 Kasutajate ringi piiramine

Ule 8-aastased lapsed ja piiratud fiisiliste,
sensoorsete vdi mentaalsete voimetega voi
vaheste teadmiste ja/v0i kogemustega
inimesed vdivad seadet kasutada tingimusel,
et nende Ule teostatakse jarelevalvet voi neile
on selgitatud, kuidas seadet ohutult kasutada
ning nad maistavad seadmega seotud ohtusid.
Lapsed ei tohi seadmega méangida.

Lapsed ei tohi seadet puhastada ja hooldada,
valja arvatud juhul, kui nad on vanemad Kkui
15-aastased ja nende Ule teostatakse jareleval-
vet.

Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest ja
uhendusjuhtmest eemal.

1.4 Ohutu kasutamine

Asetage lisatarvik ahju alati 6igetpidi.
- "Tarvikud", Lk9

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Ahju asetatud tuleohtlikud esemed vdivad sUtti-

da.

» Arge hoidke ahjus tuleohtlikke esemeid.

» Suitsu eraldumise korral lilitage seade vaélja
vOi tdmmake pistik pistikupesast vélja ja
hoidke uks kinni, et summutada vdimalikke
leeke.



Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik

vOivad sUttida.

» Enne funktsiooni kaivitamist eemaldage ah-
just, kutteelementidelt ja lisatarvikutelt lahtine
mustus.

Seadme ukse avamisel tekib dhu liikumine.

KlUpsetuspaber voib kiutteelementidega kokku

puutuda ja suttida.

» Eelkuumutamisel ja klpsetamise ajal arge
kunagi asetage tarviku peale kinnituseta
kipsetuspaberit.

» Loigake kupsetuspaber digesse suurusesse
ja asetage selle peale ndu vdi kipsetus-
vorm.

Seadme ulekuumenemine voib pdhjustada tu-

lekahju.

Kui seade on paigaldatud dekoreeriva vai

modbliukse taha, tekib suletud ukse korral

kuumuse kogunemine.

» Kasutage seadet vaid siis, kui dekoreeriv voi
modbliuks on avatud.

/N HOIATUS - Péletusoht!

Kasutamise ajal lahevad seade ja selle puu-

tepinnad kuumaks.

» Olge ettevaatlik, et véltida kitteelementide
puudutamist.

» Alla 8-aastased lapsed peavad jadma sead-
mest eemale.

Lisatarvik ja ndu lahevad vaga kuumaks.

» NoOude ja tarvikute valjavotmisel kasutage
alati pajakindaid voi pajalappe.

Alkoholi aurud voivad ahjus suttida. Seadme

uks vOib lahti paiskuda. Ahjust vdib valja pais-

kuda kuuma auru ja leeke.

» Suure alkoholisisaldusega jooke kasutage
vaid vaikestes kogustes.

» Arge kuumutage alkohoolseid jooke (= 15 %
vol.) lahjendamata kujul (nt toidu peale
valamiseks).

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Kui seade tdotab, lahevad selle ligipaasetavad
osad kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuumi osi.

» Hoidke lapsed eemal.

Seadme ust avades vOib seadmest valja pais-
kuda kuuma auru. Aur voib temperatuurist
olenevalt olla mittenahtav.

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

» Hoidke lapsed eemal.

Kuuma ahju sattunud vesi voib tekitada kuuma
veeauru.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

Ohutus et

A\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ahju ukse kriimustatud klaas voib I6hkeda.

» Arge kasutage ahjuukse klaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi abrasiivsed
puhastusvahendeid vdi metallist kaabitsaid,
kuna need vdivad pinda kriimustada.

Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulge-

misel ning voivad kinni kiiluda.

» Arge puudutage hingi.

Seadme ukse detailid vdivad olla teravate ser-

vadega.

» Kandke kaitsekindaid.

Alkoholi aurud vdivad kuumas ahjus suttida

ning seadme uks vOib lahti paiskuda ja olene-

valt asjaoludest kiljest kukkuda. Ukseklaasid
voivad puruneda ja killuneda.

— "Varalise kahju valtimine", Lk5

» Suure alkoholisisaldusega jooke kasutage
vaid vaikestes kogustes.

» Arge kuumutage alkohoolseid jooke (= 15 %
vol.) lahjendamata kujul (nt toidu peale
valamiseks).

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

A\ HOIATUS - Elektriléogi oht!
Asjatundmatult tehtud parandustédd on ohtli-
kud.

» Seadet tohivad remontida ainult selleks
koolitatud spetsialistid.

» Seadme remontimiseks tohib kasutada ainult
originaalvaruosi.

» Kui selle seadme vorgujuhe saab kahjusta-
da, tuleb see lasta tootjal voi tema klienditee-
nindusel voi samavaérse kvalifikatsiooniga
isikul ohtude valtimiseks asendada.

Vorgujuhtme kahjustatud isolatsioon on ohtlik.

» Arge laske vorgujuhtmel seadme kuumade
osade VvOi soojusallikatega kokku puutuda.

» Arge mitte kunagi laske vdrgujuhtmel kokku
puutuda teravate otste voi servadega.

» Arge murdke vorgujuhet kokku, arge mulju-
ge ega modifitseerige seda.

Sissetungiv niiskus voib tekitada elektril06gi.

» Arge kasutage seadme puhastamiseks aur-
puhasteid vOi survepesureid.

Kahjustatud seade vOi kahjustatud vorgujuhe

on ohtlikud.

» Arge kunagi rakendage t60le kahjustatud
seadet.

» Arge mitte kunagi kaitage pragunenud voi
murdunud pinnaga seadet.

» Arge mitte kunagi tdommake seadme voolu-
vorgust eraldamiseks vorgujuhtmest. Tom-
make alati vorgujuhtme vorgupistikust.



et Ohutus

» Kui seade vdi vorgupistik on kahjustatud,
tdommake kohe vorgujuhtme vorgupistik valja
vOi lulitage elektrikilbis kaitse valja.

» Kutsuge klienditeenindus. —»Lk21

/\ HOIATUS - Lambumisoht!

Lapsed voivad pakkematerjalid Ule pea tom-
mata vOi end sinna sisse kerida ja lambuda.

» Hoidke pakkematerjalid lastest eemal.

» Arge laske lastel pakkematerjaliga mangida.
Lapsed voivad vaikesi osi sisse hingata voi al-
la neelata ning seetdttu lambuda.

» Hoidke vaikesed osad lastest eemal.

» Arge laske lastel vaikeste osadega mangida.

1.5 Mikrolaineahi

OLULISED OHUTUSNOUDED LUGEGE
HOOLIKALT LABI JA HOIDKE EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS ALLES

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Seadme nduetevastane kasutamine on ohtlik

ja voib tekitada kahju. Naiteks ahjus soojenda-

tud tuhvlid vdi teraviljapadjad voivad suttida ka
veel mitme tunni parast.

» Arge kunagi kuivatage seadmes roogi ega
roivaid.

» Arge soojendage seadmes tuhvleid, terade-
ga voi teraviljaga taidetud patju, kasnu, niis-
keid puhastuslappe jmt.

» Kasutage seadet vaid toitude ja jookide val-
mistamiseks.

Toiduained ja nende pakendid ning mahutid

voivad sdttida.

» Arge soojendage roogi termopakendites.

» Arge jatke plastist, paberist ja teistest sitti-
vatest materjalidest pakendites olevaid toidu-
aineid jarelevalveta.

» Arge valige liiga suurt mikrolainevdimsust ja
liga pikka aega. Lahtuge kasutusjuhendis
toodud andmetest.

» Arge kuivatage toiduaineid mikrolainereziimil.

» Arge sulatage ega soojendage véhese vede-
likusisaldusega toite, nt leiba, liiga suurel
mikrolainevdimsusel vai liiga pikka aega.

Toidudli voib sittida.

» Arge kuumutage mikrolainereZiimil toidudli,
millele ei ole lisatud teisi toiduaineid.

Mikrolaineahju asetatud esemed vdi tarvikud

vOivad suttida.

» Enne seadme kasutuselevdtmist veenduge,
et ahjukambris ei ole esemeid ega tarvikuid,
mis mikrolainereziimi ei talu.

» Arge kasutage ahjukambrit tuleohtlike ese-
mete, tarvikute, toiduainete vm hoidmiseks
ajal, mil mikrolaineahi ei ole t00s.

/\ HOIATUS - Plahvatusoht!

Vedelikud ja teised toiduained vdivad tihedalt

suletud ndudes kergesti plahvatada.

» Arge kuumutage vedelikke ja teisi toidu-
aineid tihedalt suletud ndudes.

/N HOIATUS - Péletusoht!

Kdva koore vdi nahaga toiduained voivad kee-

mise ajal ja ka jarel I0hkeda.

» Arge keetke koorega mune ja arge soo-
jendage kovaks keedetud mune.

» Arge kUpsetage koorikloomi.

» Harjasilmade valmistamisel torgake muna-
kollane eelnevalt |abi.

» Kdva koore vOi nahaga toiduainete, nt dunte,
tomatite ja kartulite koor vOi viinerite nahk
vOib I6hkeda. Enne soojendamist torgake
nahk voi koor labi.

Beebitoit ei kuumene Uhtlaselt.

» Arge soojendage beebitoitu suletud ndus.

» Eemaldage alati kaas vai lutt.

» Parast soojendamist segage vOi loksutage
toit hasti labi.

» Enne kui hakkate last toitma, kontrollige toi-
du temperatuuri.

Kuumadest roogadest eraldub soojust. Nou

vOib minna vaga kuumaks.

» VVOtke ndud ja tarvikud ahjust valja paja-

_ kinnaste voi pajalappide abil.

Ohukindlalt suletud toiduainete pakend voib

I6hkeda.

» Lahtuge pakendil toodud andmetest.

» \V/Otke road ahjust valja pajalappide voi paja-
kinnaste abil.

Kui seade tdotab, lahevad selle ligipaasetavad

ja katmata osad kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuumi osi.

» Hoidke lapsed eemal.

Seadme nduetevastane kasutamine on ohtlik.

Ulekuumenenud tuhvlid, teraviljapadjad, nuusti-

kud, niisked pesulapid jmt vdivad Ule

kuumeneda ja poletusi tekitada.

» Arge kunagi kuivatage seadmes roogi ega
rOivaid.

» Arge soojendage seadmes tuhvleid, terade-
ga voi teraviljaga taidetud patju, kasnu, niis-
keid puhastuslappe jmt.

» Kasutage seadet vaid toitude ja jookide val-
mistamiseks.



/\ HOIATUS - Poletuste oht!

Vedelike kuumutamisel vdib vedelik kergesti

Ule keeda. Vedelik voib jduda keemistem-

peratuurile, ilma et pdhjast tduseksid ules tuu-

pilised mullid. Juba anuma vaikseima rappu-

mise puhul tuleb olla ettevaatlik. Kuum vedelik

voib akitselt Ule ndu aare tdusta ja laiali

pritsuda.

» Vedelike kuumutamisel asetage ndusse alati
lusikas. Nii hoiate ara vedelike Ulekeemise.

v X

M\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ebasobivad ndéud vdivad |6hkeda. Portselanist

ja keraamikast ndude kaepidemetes ja

kaantes vOib olla vaikseid auke. Nende

aukude taga peituvad tuhimikud. Tahimikku

tunginud niiskuse madjul véivad ndud purune-

da.

» Kasutage uksnes mikrolaineahju jaoks sobi-
vaid ndusid.

Kui seade todtab Uksnes mikrolainereziimil,

voivad metallist voi metalli sisaldavad keedu-

Varalise kahju valtimine et

ndud pdhjustada sddemete tekke. Seade saab

kahjustada.

» Kui seade tdotab Uksnes mikrolainereziimil,
siis arge kasutage metallist ndusid.

» Valige mikrolainereziimi jaoks sobivad néud
vOi kasutage mikrolainereziimi kombi-
natsioonis moéne kuumutusviisiga.

&\ HOIATUS - Elektrilé66gi oht!
Seade tootab korgepingega.
» Arge kunagi eemaldage korpust.

M\ HOIATUS - Tosise tervisekahjustuse oht!

Ebapiisav puhastamine vdib kahjustada sead-

me pealispinda, Ilhendada t6daega ja tekitada

ohtlikke olukorda, naiteks mikrolaineenergia

eraldumine.

» Puhastage seadet regulaarselt ja eemaldage
toidujaagid kohe.

» Hoidke ahjukamber, uksetihend, uks ja ukse-
hing puhtana.

= "Puhastamine ja hooldamine’, Lk17

Arge kasutage ahju, kui ahju uks voi ukse ti-

hend on vigastatud. Eralduda voib mikrolaine-

energiat.

» Arge kasutage ahju, kui ahju uks, ukse ti-
hend vOi plastraam on vigastatud.

» Parandus lubatud vaid hooldekeskuses.

Seadmetest, millel puudub korpuse kate, eral-

dub mikrolaineenergiat.

» Arge kunagi eemaldage korpuse katet.

» Hooldus- ja parandustddde vajaduse korral
poorduge hooldustdodkotta.

2 Varalise kahju valtimine

2.1 Uldine teave

TAHELEPANU

Alkoholi aurud vdivad kuumas ahjus suttida ja ahju pusi-

valt kahjustada. Seadme uks voib lahti paiskuda ja

olenevalt asjaoludest kiljest kukkuda. Ukseklaasid
voivad puruneda ja killuneda. Tekkiva alaréhu toimel
vGib ahi seest tugevasti deformeeruda.

» Arge kuumutage alkohoolseid jooke (= 15 % vol.) lah-
jendamata kujul (nt toidu peale valamiseks).

Kuuma ahjus olev vesi tekitab veeauru. Temperatuuri

kbikumine voib tekitada kahjustusi.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

Kui ahjus on pikemat aega niiskust, siis tekib rooste.

» Iga kord pérast toiduvalmistamist puhkige ara kon-
densaatvesi. Parast kdrgel temperatuuril kiipsetamist
laske ahjul jahtuda nii, et uks on suletud.

» Arge hoidke niiskeid toiduaineid suletud ahjus pike-
mat aega.

» Arge jatke roogi ahju pikemaks ajaks.

» Arge jatke midagi ahjuukse vahele.

Kui tihend on vaga maardunud, ei sulgu ahjuuks ahju

kasutamisel enam korralikult. Kilgnev ko6gimédbel vaib

kahjustada saada.

» Hoidke tihend alati puhas.

» Seadet ei tohi kasutada, kui tihend on kahjustada

~ saanud voi puudub.

Arge kasutage ahjuust istumiseks ja arge asetage selle

peale esemeid, vastasel korral voib uks kahjustada

saada.

» Arge asetage midagi ahjuukse peale, arge astuge ah-
juukse peale ja arge toetuge sellele.

Olenevalt mudelist voib lisatarvik ukse sulgemisel krii-

mustada ukseklaasi.

» Likake lisatarvik ahjukambrisse alati I6puni sisse.

2.2 Mikrolaineahi
Mikrolainereziimi kasutamisel jargige esitatud juhiseid.



et Keskkonnakaitse ja sdastmine

TAHELEPANU

Kui metall puutub kokku ahju seinaga, siis tekivad sade-

med, mis voivad seadet kahjustada vdi purustada sise-

klaasi.

» Metallist esemed, naiteks klaasis olev lusikas, peavad
jddma ahju seintest ja ukse sisekiljest vahemalt 2 cm
kaugusel.

Alumiiniumist alused voivad tekitada ahjukambris sade-

meid. Tekkivad sddemed kahjustavad seadet.

» Arge kasutage alumiiniumist aluseid.

Tuhja ahju sisselulitamine toob kaasa Ulekoormuse.

» Arge kunagi kéivitage mikrolainereziimi, kui ahi on ti-
hi. Erandiks on lUhiajaline ndude test.

==

X

Kui mikrolaineahjus valmistatakse popkorni liiga kdrgel

voimsusel ja mitu korda jarjest, voib ahi kahjustada

saada.

» Laske seadmel valmistusprotsesside vahel mdned mi-
nutid jahtuda.

» Arge reguleerige valja liiga suurt mikrolainevéimsust.

» Lubatud maksimaalne véimsus on 600 W.

» Asetage popkornituutu alati klaastaldrikule.

Katte eemaldamine kahjustab mikrolaineliitmikku.

» Arge kunagi eemaldage ahjukambrist mikrolaineliitmi-
ku katet.

Ebasobivad néud vdivad pdhjustada kahjustusi.

» Grillimisreziimil, kombineeritud mikrolainereziimil ja
kuuma ohu reziimil kasutage Uksnes selliseid ndusid,
mis taluvad kdrgeid temperatuure.

3 Keskkonnakaitse ja saastmine

3.1 Pakendi kaitlemine

Pakkematerjalid on keskkonnaohutud ja taaskasuta-
tavad.

» Kaidelge erinevaid komponente liikide jargi sorteeri-
tult.

3.2 Energia saastmine

Kui jargite neid juhiseid, tarbib teie seade vahem voolu.

Markus: Energia sdastmiseks laheb ekraani néit
energiasaastureziimil 1 minuti parast tumedaks.

Laske seadmel eelkuumeneda ainult siis, kui see on ette

nahtud retseptis voi seadistussoovitustes.

v Kui te ei lase ahjul eelkuumeneda, saastate kuni
energiat.

Kasutage tumedaid, mustaks vérvitud voi emailitud kip-

setusvorme.

v Need klpsetusvormid votavad kuumust eriti hasti
vastu.

Mitut rooga klpsetage vahetult Uksteise jarel voi

paralleelselt.

v Ahi on parast esimest klipsetamist kuum. Tanu sellele
IGheneb jargmise roa kipsetusaeg.

Pikema kilpsetusaja korral voite ahju 10 minutit enne
kUpsetusaja 16ppu valja lulitada.

v Roa valmiskipsetamiseks piisab jadkkuumusest.

Sdgavkulmutatud road sulatage enne valmistamist.
v Sééstate roogade sulatamiseks kuluva energia.

Ahju ust avage klUpsetusprotsessi ajal vdimalikult harva.
v Ahju temperatuur jadb Uhtlaseks ja jarelkuumenemine
ei ole vajalik.

Kahe vedelikuga taidetud tassi Uheaegne soojendamine.
v Mitme toidu Uheaegne soojendamine tarbib vdhem
energiat kui mitme toidu soojendamine Uksteise jarel.

Kellaaja naidu valjaltlitamine energiasaastureziimil.
v Seade saastab energiasaastureziimil energiat.

Markus: Vastavalt 6kodisaininduete direktiivile
2023/826 on kaesolev seade valjalllitatud seisundis
teistsuguses olekus. Jargnevalt nimetatakse seda
energiasaastureziimiks.

Ka siis, kui péhifunktsioon ei ole aktiivne, vajab seade
energiat:

= puutetundlike nuppude kasitsemise tuvastamiseks
= ukse avamise jalgimiseks

= kellaaja seadmiseks (ilma naiduta)

Mé&aratluse kohaselt ei ole tegemist "valjalilitatud sei-
sundiga" ega "ooteseisundiga", mistottu kasutatakse
nimetust "energiasaastureziim". Energiasaastureziimi
mootmisel tuleb aluseks votta EN IEC 60350-1:2023.



Tutvumine et

4 Tutvumine

4.1 Juhtelemendid

Juhtpaneeli abil saate seadistada kdiki seadme funktsioone ning saada teavet seadme kaitusoleku kohta.
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Olenevalt seadme tllbist voivad Uksikasjad pildil erineda naiteks vérvi ja kuju poolest.

Funktsiooninupp Ekraan
Puutevéljad Pédrdnupp
Funktsiooninupp P66rdnupp

Funktsiooninupuga reguleerite valja kuumutusviisid ja
muud funktsioonid.

Olenevalt seadme tllbist on juhtnupp uputatav.

Kui keerate funktsiooninupu nullasendist teatud funkt-
siooni peale, on asjaomane funktsioon kasutatav méne
sekundi péarast.

Puuteviljad

P&ordnupuga muudate ekraanil fokusseeritud reguleeri-
tavaid vaartusi.

Olenevalt seadme tllbist on p6érdnupp uputatav.
Valikuloendite, naiteks programmide puhul algab péarast
viimast punkti jalle esimene punkt.

Mone vaartuse, naiteks kaalu puhul peate pd6drdnupu
uuesti tagasi keerama, kui olete jdudnud minimaalse vi
maksimaalse vaartuse juurde.

Puutevéljad on puutetundlikud pinnad. Funktsiooni valimiseks puudutage vastavat vélja.

Siimbol Nimi Kasutamine

B Mikrolaineahi Mikrolainereziimi vbimsusastmete valik voi mikrolainereziimi sissellili-
tamine kuumutusviisiga Uheaegselt.

Automaatprogrammid Automaatprogrammide valiku avamine.

& Kiirkuumutus / lapselukk Lahike vajutus: kiirkuumutuse aktiveerimine voi inaktiveerimine
Pikk vajutus: lapselukuse aktiveerimine voi inaktiveerimine

® Ajafunktsioonid Signaalkella, kestuse voi kellaaja seadmine.

8 Temperatuur Temperatuuri seadmise valimine.

kg Kaal Kaalu seadmise valimine.




et Tutvumine

Simbol  Nimi Kasutamine
start D stop Start/stopp Lihike vajutus: programmi kéivitamine vdi seiskamine.
Pikk vajutus: programmi |6petamine Seadistused l&htestatakse.

Ekraan Aktiivne Vahetult seadistatav vaartus on valge ja
Ekraanil naete valjareguleeritud vaartusi voi valikuvi- vaartus selle all on punane kriips. Aktiivset vaar-
malusi. tust saate muuta péérdnupust.

Passiivne Vaartusi, mis ei ole sulgudes, vahetult

vaartus muuta ei saa. Kui soovite vaartust muuta,

C
—_

Ekraani osad

peate vaartuse esmalt aktiveerima.

Jargnevalt selgitatakse IUhidalt ekraani erinevate osade tahendust.

Siimbol Nimi Tahendus

Signaalkell Kui simbol on markeeritud, ilmub ek-
raanile signaalkella aeg.

® Kestus Kui simbol on markeeritud, ilmub ek-
raanile kestus.

® Kellaaeg Kui simbol on markeeritud, ilmub ek-
raanile kellaaeg.

h:min tunnid/minutid Aeg kuvatakse tundides ja minutites.

min:sec minutid/sekundid Aeg kuvatakse minutites ja sekundites.

C= Lapselukk Kui simbol on markeeritud, on lapse-
lukk aktiveeritud.

& Kiirkuumutus Kui simbol on markeeritud, on Kiirkuu-
mutus aktiveeritud.

°C Temperatuur Temperatuur kuvatakse®C-s.

kg Kaal Kaalu kuvatgakse kilogrammides.

Temperatuurinait

Temperatuurinait naitab kuumutuse edenemist.

4.2 Kuumutusviisid

Parast kaivitamist naitab ekraani alumises osas olev
punane joon temperatuuri tdusu ahjus. Joon taitub
vastab kuumenemise edenemisele punase varviga. Kui
joon on taies ulatuses punane, siis on ahi kuumenenud.
Grillimisreziimi puhul on kuumenemisjoon kohe punane.
Mikrolainereziimi puhul temperatuurinéit puudub.
Termilise inertsi t6ttu voib kuvatud temperatuur ahju te-
gelikust temperatuurist ménevdrra erineda.

Ooreziim

Energia saastmiseks vaheneb naidu heledus ajavahemi-
kul kell 22 kuni 5.59 automaatselt.

Siit leiate kuumutusviiside Ulevaate. Saate soovitusi kuumutusviiside kasutamise kohta.



Tarvikud et

Siimbol Nimi Temperatuur / astmed Kasutamine
B Mikrolaineahi Mikrolainevdéimsused Roogade ja jookide sula-
= OO0 W tamiseks, klipsetamiseks ja
= 180 W soojendamiseks.
= 360 W
= 600 W
= 900 W
Kuum 6hk 40 °C Parmitaina kergitamine, va-
100-230 °C hukooretortide Ulessulatami-
ne.
Klpsetamiseks ja praadi-
miseks Uhel tasandil.
Ringleva éhuga grill 100-230 °C Linnuliha, terve kala voi
suuremate lihattikkide kip-
setamiseks.
S Eelsoojendus 30-70 °C NOu eelsoojendamine.
™ Grill Grillimisreziimid: Ohemate lihaldikude, vors-
= 1 =nodrk tikeste vOi rostsaia
= 2 = keskmine grillimiseks. Roogade
= 3 =tugev gratineerimiseks.
Programmid - Paljude roogade jaoks on
olemas etteprogrammeeritud
seadistused.
TAHELEPANU

4.3 Ahjukamber

Ahju funktsioonid kergendavad seadme ké&sitsemist.

Ahjuvalgustus

Ahju valgustus lUlitub ahju ukse avamisel automaatselt
sisse. Kui uks jaab lahti kauemaks kui ca 15 minutiks,
[Ulitub valgustus uuesti vélja.

Enamiku programmide puhul [Ulitub ahjuvalgustus sisse
kohe, kui programm kaivitub. Kui programm on I6ppe-
nud, lUlitub ahjuvalgustus vélja.

Pbhiseadistustes voite kindlaks maarata, kas ahju-
valgustus lUlitub to6taval seadmel sisse. = Lk716

Jahutusventilaator

Ventilaator lUlitub vajaduse korral sisse ja vélja. Soe 6hk
eraldub ahju ukse kohal olevate dhutusavade kaudu.

Ohutusavade kinnikatmine pdhjustab seadme (le-
kuumenemise.
» Arge katke dhutusavasid kinni.

Et ahi parast kasutamist kiiremini jahtuks, jatkab
ventilaator teatud aja jooksul parast ahju valjaltlitamist
t68d. Kui ahi tdotab mikrolainereziimil, jadb ahi kilmaks,
kuid jahutusventilaator lUlitub ikkagi sisse. Jahutus-
ventilaator voib edasi t6dtada ka siis, kui mikrolainere-
Ziimi 166 on juba 16ppenud.

Kondensaatniiskus

Klupsetamisel vdib ahjukambris ja ahju uksel tekkida
kondensaatniiskus. Kondensaatniiskus on normaalne
ega kahjusta ahju toimivust. Parast toiduvalmistamist
plhkige kondensaatniiskus ara.

4.4 Seadme uks

Kui avate to6dtaval ahjul ukse, siis ahju 166 seiskub. Kui
uks on suletud, jatkub ahju t66, kui vajutate startDstop,

5 Tarvikud

Kasutage originaaltarvikuid. Need on teie seadme jaoks
spetsiaalselt valja todtatud.

Olenevalt seadme mudelist vdivad tarnekomplekti kuulu-
vad lisatarvikud olla erinevad.



et Enne esimest kasutamist

Lisatarvikud Kasutamine

Rest = Rest ahjus ja kombineeri-

tud mikrolainereziimil
kipsetamiseks ja praadi-
miseks

= Rest steikide, vorstikeste
ja soojade vbileibade
grillimiseks.

= Rest alusena, naiteks ah-
juvormide jaoks.

= Rest ei sobi maksimaal-
se mikrolainevdimsuse
jaoks

5.1 Lisatarvikud

Lisatarvikuid saate osta muugiesindusest, kodumasinate
kauplustest voi e-poest.

Laia valiku seadmega sobivaid lisatarvikuid leiate meie
kataloogidest voi Internetist.

www.bosch-home.com

Lisatarvikud on seadmepohised. Ostu sooritades tehke
alati teatavaks oma seadme tapne tahistus (E-nr).

Seda, millised lisatarvikud teie seadme jaoks sobivad,
saate teada veebipoest voi mulgiesindusest.

Muud lisatarvikud Kasutamine

Klaasist hautamisnou = Mooritud road
= Vormiroad

Pitsapann = Plaadikoogid
= Klpsised

5.2 Tarviku paigaldamine
Tarvikut saab paigaldada kahte asendisse.

» Likake tarvik taielikult sisse, nii et see ei puuduta ah-
ju ust.

-— Paigaldage tarvik kdrgele.

~ Paigaldage tarvik madalale.

Olenevalt seadme mudelist vdivad tarnekomplekti
kuuluvad lisatarvikud olla erinevad.

Joonis naitab paigaldusasendit <.

()

Joonis naitab paigaldusasendit ~.

6 Enne esimest kasutamist

Teostage esmakordse kasutuselevotu seadistused.
Puhastage seade ja tarvikud.

6.1 Esmakordne kasutuselevott

Parast vooluvdrku thendamist voi voolukatkestust ilmub
ekraanile kask seada kellaaeg digeks. Kéask vdib ilmuda
ekraanile alles moéne sekundi parast.

» Uhendage seade vooluvérku.

v Véaartus i2:00 vilgub ekraanil ja ® pdleb.

Kellaaja seadmine

1. P6drdnupuga muutke kellaaega.

2. Vajutage C.

v Kellaaeg on seatud.

Markus: Et energiasaastureziimil seadme energiakulu
vahendada, voite kellaaja naidu peita.
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6.2 Seadme puhastamine enne esmakordset
kasutamist

Enne seadme esmakordset kasutamist toidu val-
mistamiseks puhastage ahjukamber ja lisatarvikud.

1. Veenduge, et ahjus ei ole pakenditikke, tarvikuid ega
muid esemeid.

2. Sulgege seadme uks.

3. Funktsiooninupuga reguleerige valja kuumutusviis
kuum ohk @.

. P6o6rdunupuga reguleerige vélja temperatuur 180°C.

. Vajutage startDstop,

Ahi kéivitub.

Uhe tunni parast vajutage startDstop,

. Keerake funktsiooninupp nullasendisse.

Seade on puhastatud.

Seade on vadlja lilitatud.

C<NO U a

6.3 Tarviku puhastamine

» Puhastage tarvikuid hoolikalt nGudepesuvahendila-
huse ja pehme lapiga.


https://www.bosch-home.com

P&himotteline kasitsemine et

7 Pohimotteline kasitsemine

7.1 Seadme sisselilitamine

>
v
v

Seadme sisselllitamiseks keerake funktsiooninuppu.
Seade on toédvalmis.
Naidikule ilmub soovituslik vaartus.

7.2 Seadme valjalilitamine

Kui te seadet ei kasuta, lllitage see valja. Kui seadistusi
ei ole pikemat aega muudetud, lUlitub seade automaat-
selt vélja.

>

v
v
v

Keerake funktsiooninupp nullasendisse.

Seade katkestab kulgevad funktsioonid.

Ekraanile ilmub kellaaeg.

Moned naidud jdavad ekraanil ndhtavaks ka siis, kui
seade on vélja ldlitatud.

7.3 Kuumutusviisi ja temperatuuri seadmine

1.

N

€ C < W

Funktsiooninupuga reguleerige valja soovitud kuu-
mutusviis.
Naidikule ilmub soovituslik vaartus.

. Vajaduse korral muutke seadistusi. Selleks puuduta-

ge asjaomast valja ja muutke pd6drdnupust vaartust.

. Vajutage startDstop,

Ahi kaivitub.

startDstop pdleb.

Temperatuuriga kuumutusviisi puhul temperatuurinait
taitub.

. Vajaduse korral muutke pdordnupust temperatuuri

siis, kui programm on kaigus.
Kui programm on kaigus, ei saa temperatuuri seada
40 °C peale.

7.4 Programmi katkestamine
Programmi saate igal ajal peatada.

1.

v
v
2

v
v

Vajutage startDstop vOi avage seadme uks.
Programm peatatakse.
start Dstop vilgub.

. Programmi jatkamiseks sulgege uks ja vajutage

start Dstop,
Programm jatkub.
startDstop pdleb.

7.5 Programmi katkestamine
Programmi saate igal ajal katkestada.

>

v

Keerake funktsiooninupp nullasendisse.

Parast funktsiooni katkestamist vdi peatamist voib ja-
hutusventilaator edasi t6otada.

Seade katkestab kulgevad funktsioonid.

7.6 Kiirkuumutus

Aja sédastmiseks saate kiirkuumutusega juhul, kui tem-
peratuur on seatud kérgemaks kui 100 °C, lihendada
kuumenemise kestust.

Kiirkuumutust saate kasutada jargmiste kuumutusviiside
puhul:

kuum 6hk, erand: kuum 6hk 40 °C
Ringleva 6huga grill

Kiirkuumutuse seadistamine

Uhtlase kiipsetustulemuse saavutamiseks pange tarvik
ja toiduained ahju alles siis, kui kiirkuumutus on I6ppe-
nud. Seadistage kestus alles siis, kui kiirkuumutus on
[6ppenud.

1.

CCCw<KDPND

Reguleerige vélja sobiv kuumutusviis ja temperatuur
alates 100 °C.

. Vajutage &.

Ekraanil poleb .

. Vajutage startDstop,

Kiirkuumutus kéaivitub.

startDstop poleb.

Kui seatud temperatuur on saavutatud, siis kiirkuu-
mutus 16peb. Kdlab helisignaal ja $ kustub ekraanil.
Seade jatkab todtamist seadistatud kuumutusviisil ja
temperatuuril.

Kiirkuumutus lUlitub hiliemalt 15 minuti parast auto-
maatselt valja.

Kiirkuumutuse katkestamine

>
v

Vajutage &.
§ kustub ekraanil. Seade jatkab t6dtamist seadistatud
kuumutusviisil ja temperatuuril.

7.7 Turvavaljaliilitus

Kasutaja kaitsmiseks on seadmel automaatne valjalli-
tus. Seade lUlitub parast pikemaajalist t6tamist auto-
maatselt valja.

VéaljalUlitumiseni jaav aeg soltub seadistusest.

Kuum 6hk 40 °C ja eelsoojendamine: 24 tundi
Kuum 6hk 100-230 °C ja ringleva 6huga grill: 5 tundi
Grill: 90 minutit

Kui seade lulitus turvavaljaltlituse téttu valja, ilmub ek-
raanile £2. Selle teate saate kinnitada, kui vajutate
start D stop,

8 Mikrolaineahi

Mikrolainereziimil saate roogi eriti kiiresti valmistada,
kuumutada voi Ules sulatada. Mikrolainereziimi voite
kasutada eraldi voi kombineerituna moéne teise kuu-
mutusviisiga.

Kui kasutate Gksnes mikrolainereziimi, asetage ndu ahju
pohja.
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et Mikrolaineahi

8.1 Mikrolainevoimsused

Siit leiate Ulevaate mikrolainevdimsustest ja nende kasutamisest.

Mikrolainevoimsus Maksimaalne kestus
vattides

Kasutamine

90 W 1:30 tundi Tundlike toiduainete Ulessulatamine.

180 W 1:30 tundi Toiduainete Ulessulatamine ja kiipsetamine.

360 W 1:30 tundi Liha ja kala grillimine voi tundlike toiduainete soojendamine.
600 W 1:30 tundi Toiduainete kuumutamine ja klpsetamine.

900 W 30 minutit Vedelike kuumutamine.

Maksimaalne voimsus ei ole ette nahtud toiduainete kuumutamiseks.

Soovituslikud vaartused
Iga mikrolainevoimsuse jaoks annab seade soovitusliku

kestuse. Soovitusliku vaartuse voite Ule votta voi vas-
tavas vahemikus muuta.

8.2 Mikrolainereziimi jaoks sobivad noud ja
tarvikud

Roogade Uhtlaseks soojendamiseks ja ahju kahjus-
tamise valtimiseks kasutage sobivaid ndusid ja tarvikuid.
Enne mikrolainereziimil kasutamist tutvuge ndude tootja
juhistega. Vajaduse korral tehke néude test. Ndude mik-
rolainesobilikkuse testimine —Lk712

mikrolainesobilik

Noud ja tarvikud

Kuumuskindlast ja mikro-
lainesobilikust materjalist
noud:

= klaas

klaaskeraamika
portselan
temperatuurikindel plast
taielikult glasuuritud ke-
raamika ilma pragudeta

Tarnekomplekti kuuluvad
tarvikud: rest

Pohjendus

Mikrolained ei kahjusta kuu-
muskindlat materjali.

Tarnekomplekti kuuluv rest
on valja to6tatud seadme
jaoks ja seeparast on see
sobiv mikrolainereziimil
kasutamiseks.

Ulekeemise valtimiseks
voite kasutada metallist
sdoOgiriistu, nt asetada kla-
asi lusika.

Markus: Metall voib tekita-
da sddemeid, mis vbivad
ahjukambrit voi siseklaasi
kahjustada. Metallist ese-
med peavad jadma ahju
seintest ja ukse sisekuljest
vahemalt 2 cm kaugusel.

Metallist sddqgiriistad

ei ole mikrolainesobilik

Noud ja tarvikud
Metallist néud

Pohjendus

Metall ei lase mikrolaineid
labi. Toit ei soojene vbi soo-
jeneb vaid vahe.
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Noud ja tarvikud

Kullast voi hdbedast de-
kooriga ndud

Pohjendus

Mikrolained voivad kullast
vOi hobedast dekoori kah-
justada. Kasutage vaid siis,
kui tootja tagab ndude mik-
rolainesobilikkuse.

Mikrolainesobilik kombineeritud mikrolainereziimil
Kombineeriutd mikrolainereziimil saab kuumutusviisi kor-
val sisse lllitada mikrolainereziimi vdimsusega kuni 600
W vatti. Seepérast saab metallist vorme kasutada
kombineeritud mikrolainereziimil.

Noud ja tarvikud

Tarnekomplekti kuuluvad
lisatarvikud

Pohjendus

Tarnekomplekti kuuluvad
tarvikud, naiteks rest, ei te-
kita kombineeritud mikro-
lainereziimil sddemeid.

Koogid pruunistuvad ka alt,
kuna metallist klipsetusvor-
mid juhivad soojust paremi-
ni.

Markus: Metall voib tekita-
da sademeid, mis vdivad
ahjukambrit voi siseklaasi
kahjustada. Metallist ese-
med peavad jddma ahju
seintest ja ukse sisekUljest
vahemalt 2 cm kaugusel.

Metallist kiipsetusvormid

8.3 Noude mikrolainesobilikkuse testimine

Testige ndude mikrolainesobilikkust. Ainult ndu testi te-
gemisel voib ahju kasutada mikrolainereziimil ilma toidu-
aineteta.

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Kui seade to6tab, lahevad selle ligipdasetavad osad
kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuumi osi.

» Hoidke lapsed eemal.

1. Asetage tihi néu ahju.
2. Reguleerige seade 2 - 1 minutiks maksimaalvoéim-
susele.
3. Kaivitage startDstop,
4. Tehke ndude testi korduvalt:
- Kui néu on kulm vai leige, siis on see mikrolaine-
sobilik.
- Kui néu on kuum voi kui tekivad sddemed, siis kat-
kestage ndude test. NOu ei ole mikrolainesobilik.



8.4 Mikrolainereziimi seadistamine

Eri liiki toiduainete jaoks saate kasutada erinevaid voim-
susi ja seadistusi.

TAHELEPANU

TUhja ahju sisselllitamine toob kaasa Ulekoormuse.

» Arge kunagi kaivitage mikrolainereZiimi, kui ahi on ti-
hi. Erandiks on lUhiajaline ndude test.

=I5
X

1. Jargige ohutusndudeid — Lk4 ja kahjustuste valtimise
juhiseid — Lk5.

2. Pidage kinni mikrolainesobilike ndude ja tarvikute
kohta toodud juhistest. = Lk712

3. Seadke funktsiooninupp E peale.

4. Soovitud mikrolainevdimsuse valjareguleerimiseks va-
jutage &.

5. P6ordnupuga reguleerige valja soovitud kestus.

6. Kaivitage startDstop,
Kestust saate po6rdnupuga programmi kulgemise
ajal muuta.

v Kestus hakkab kulgema ja mikrolainereziim kéaivitub.

v Kui kestus on mdoddas, 16peb mikrolainereziim auto-
maatselt ja kdlab helisignaal.

7. Kui roog on valmis, keerake funktsiooninupp
nullasendisse.

8.5 Ajaseadistuste intervallid

Intervall mikrolainereziimi kestuse seadistamisel muutub
kestuse pikkusega.

Kestus Intervall
0-1 minutit 5 sekundit
1-3 minutit 10 sekundit
3-15 minutit 30 sekundit
15 minutit - 1 tund 1 minut
1tund - 1 tund 30 minutit 5 minutit

8.6 Mikrolainevoimsuse muutmine

» Vajutage E.
Mitmekordsel vajutamisel Illitub reziim korgeimalt
voimsuselt jark-jargult madalaimale mikrolainevdim-
susele.
Kui mikrolainefunktsioon lilitatakse sisse alles parast
kaivitamist, jd4b seade pausi peale. Kaivitage prog-
ramm start[>stop,

8.7 Programmi katkestamine

Programmi saate igal ajal peatada.

1. Vajutage startDstop v3i avage seadme uks.
v Programm peatatakse.
v startDstop vilgub.

Mikrolaineahi et

2. Programmi jatkamiseks sulgege uks ja vajutage
start > stop,

Programm jatkub.

v startDstop poleb.

<

8.8 Programmi katkestamine

Programmi saate igal ajal katkestada.

» Keerake funktsiooninupp nullasendisse.
Parast funktsiooni katkestamist voi peatamist voib ja-
hutusventilaator edasi td6tada.

v Seade katkestab kulgevad funktsioonid.

8.9 Kombineeritud mikrolainereziim

KlUpsetusaja lUhendamiseks voite teatavaid kuumutus-
viise kasutada kombinatsioonis mikrolainereziimiga.

Kombineeritud mikrolainereziimi saab kasutada jarg-
miste kuumutusviisidega:

. kuum 6hk

= @ ringleva dhuga grill

= [T grill

Erandid:

= & mikrolainevdimsus900 W

. kuum 6hk 40 °C

= [ ndu eelsoojendamine

Kombineeritud mikrolainereziimi seadistamine
Lilitage lisaks kuumutusviisile sisse mikrolainereziim.

1. Seadke funktsiooninupp kombineeritava kuumutusviisi
peale.

v Naidikule ilmub soovituslik temperatuur.

. P6drdnupuga reguleerige temperatuur vélja.

. Soovitud mikrolainevdimsuse véljareguleerimiseks va-
jutage E.
Néaidikule ilmub soovituslik kestus.

. P6drdnupuga reguleerige kestus vélja.

. Kaivitage startDstop,
Kestus hakkab kulgema ja kombineeritud mikro-
lainereziim kaivitub.
Kui kestus on moddas, 16peb kombineeritud mikro-
lainereziim automaatselt ja kdlab helisignaal.

Wi

o b«

<

Mikrolainevoimsuse muutmine

» Vajutage &
Mitmekordsel vajutamisel IUlitub reziim korgeimalt
voimsuselt jark-jargult madalaimale mikrolainevoim-
susele.
Kui mikrolainefunktsioon lUlitatakse sisse alles péarast
kaivitamist, jaab seade pausi peale. Kaivitage prog-
ramm start>stop,

Programmi katkestamine

Programmi saate igal ajal peatada.

1. Vajutage startDstop voi avage seadme uks.
v Programm peatatakse.

v startDstop vilgub.
2

. Programmi jatkamiseks sulgege uks ja vajutage
start D stop,

v Programm jatkub.
v startDstop poleb.

Programmi katkestamine
Programmi saate igal ajal katkestada.
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et Automaatprogrammid

» Keerake funktsiooninupp nullasendisse.
Parast funktsiooni katkestamist voi peatamist voib ja-
hutusventilaator edasi té6tada.

v Seade katkestab kulgevad funktsioonid.

8.10 Ahju soojendamine ja kuivatamine

lga kord pérast kasutamist kuivatage ahi, et sinna ei
jaéks niiskust.

. Laske ahjul jahtuda.

. Suurem mustus eemaldage ahjust kohe.

. PlUhkige ahju pohi enne kasutamist kuivaks.

. Funktsiooninupuga reguleerige valja kuumutusviis .
. Vajutage §.

. P6ordunupust seadke temperatuur 150°C peale.

O hAs,WN=

. Vajutage kaks korda G.
Ekraanil on markeeritud ©.
. Podrdnupust seadke kestus 15 minuti peale.
. Kaivitage startDstop,
Kuivatamine kaivitub ja 16peb 15 minuti parast.
10.Avage ahju uks, et veeaur saaks ahjust véljuda.

€O o<

8.11 Ahju kuivatamine kasitsi

Iga kord péarast kasutamist kuivatage ahi, et sinna ei
jaédks niiskust.

. Laske ahjul jahtuda.

. Suurem mustus eemaldage ahjust kohe.

. Kuivatage ahi pehme nuustikuga.

. Jatke ahju uks Uheks tunniks lahti, et ahi taielikult
kuivaks.

HOWODN=

9 Automaatprogrammid

Automaatprogrammidega abistab ahi teid eri roogade

valmistamisel ja valib automaatselt sobivad seadistused.

9.1 Markused seadistamise kohta

Parima tulemuse saavutamiseks pidage kinni jarg-
mistest juhistest.

= Kllmutage ainult varskeid toiduaineid.

9.2 Roogade tilevaade

» Kasutage ainult kilmkapitemperatuuril liha.

= Sigavkilmutatud roogade puhul kasutage lksnes va-
hetult sigavkilmast voetud toiduaineid.

» Votke toiduained pakendist vélja ja kaaluge ara. Kui
te ei saa sisestada tapset kaalu, Umardage kaal Ules-
voi allapoole.

= Asetage toiduaine kilma ahju.

= Kasutage ainult mikrolainesobilikku kuumuskindlat
ndu, naiteks klaas- voi keraamilist ndud.

Seade annab kasu valida kaal. Valida saab ainult ettendhtud kaaluvahemiku piiresse jaavat kaalu.

Ulessulatamine

Mikrolainereziimi korral voite asetada klpsetusndu ahju pdhja voi restile.

Nr Toidud Tarvik Kaaluvahemik kg Markused
PO Hakkliha madal, kaaneta 0,2-1,0 Juba Ulessulanud hakkliha eemaldage
nou parast keeramist.
Foc Lihatikid madal, kaaneta 0,2-1,0 Keeramisel kallake vedelik ara, arge
nou kasutage seda mingil viisil ja veenduge,
et see ei puutu kokku teiste toiduainete-
ga.
P03 Kana, kanatikid madal, kaaneta 0,4-1,8 Keeramisel kallake vedelik ara, arge
nou kasutage seda mingil viisil ja veenduge,
et see ei puutu kokku teiste toiduainete-
ga.
P Leib madal, kaaneta 0,2-1,0 Leiba sulatage Ules vaid vajalikus ko-

néu guses. See laheb kiiresti vanaks. Voi-
maluse korral eraldage viilud Uksteise
kiljest.
Kiipsetusprogrammid
MikrolainereZiimi korral voite asetada klpsetusndu ahju pdhja vdi restile.
Nr Toidud Tarvik Kaaluvahemik kg Markused
05 Riis kaanega kaetud 0,05-0,2 Arge kasutage keedukotiriisi. Riisi keet-

nou

misel tekib rohkelt vahtu. Reguleerige
valja toorkaal (ilma vedelikuta). Lisage
riisile riisi kogusega vorreldes kahe- kuni
kahe ja poole kordne kogus vedelikku.
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Ajafunktsioonid et

Nr Toidud Tarvik Kaaluvahemik kg Maérkused

FOG Kartulid kaanega kaetud 0,15-1,0 Loigake Uhesuurusteks tikkideks. 100 g
nou kohta lisage 1 spl vett.

PN Koogivili kaanega kaetud 0,15-1,0 Loigake Uhesuurusteks tikkideks. 100 g

nou

kohta lisage 1 spl vett.

Kombineeritud kiipsetusprogrammid

Nr Toidud Tarvik Tasand Kaaluvahemik Markused
kg
POR Vormiroog, kiul- kaaneta ndu ~ 0,4-1,2 Vormiroog ei tohiks olla paksem kui 3
mutatud cm.
FoS Kana, terve kaaneta ndu ~ 0,5-2,0 Rinnak all.
Pig Rostbiif, pool- kaaneta néu ~ 0,5-1,5
kips
Pl Seakaelapraad kaanega kaetud ~— 0,5-2,0
nou
P Talleliha, pool- kaanega kaetud ~— 0,8-2,0 Abatlkk voi kondita tallekoot
kips nou
Pl Pikkpoiss kaaneta ndu ~ 0,5-1,5 Hakkpraad ei tohiks olla paksem kui 7
cm.
Pl Kala, terve kaaneta ndu ~ 0,3-1,0 Tehke kalanahka eelnevalt sisseldiked.
Asetage kala ndusse ,ujumisasendis”.
FPi5 Vérsketest kérge, kaanega ~— 0,05-0,2 Lisage Uhele osale riisile kolmekordne
koostisosadest ndu kogus vett ja neljakordne kogus k66-
risoto givilja. Kasutage ainult varskeid koostis-

osi. Sisestage ainult riisi kaal.

9.3 Roa seadistamine

1. Seadke funktsiooninupp B peale.
v Ekraanile ilmub esimene roogade number ja soovitus-
lik kaal.

. P66rdnupust reguleerige vélja soovitud kaal.

. Vajutage ka.

4. Poordnupust reguleerige vélja kaal.
Enne kéivitamist saab [ ja kg abil liikuda roa juurest
kaalu juurde ja vastupidi.

v Seade reguleerib automaatselt vélja sobiva kestuse.

Wi

5. Vajutage startDstop,
Parast kaivitamist ei saa rooga ja kaalu enam muuta.
Valitud kaalu saab kuvada kg abil.

v Ahi kaivitub.

v startDstop pdleb.

v Kestus hakkab nahtavalt jooksma.

v Mone programmi puhul kélab lihike helisignaal, mis

annab marku, et rooga on vaja segada vOi keerata.
6. Kui kestus on 16ppenud:
» Kodlab helisignaal. Seadme kuumenemine 16peb.

» Keerake funktsiooninupp nullasendisse.

9.4 Programmi katkestamine

Programmi saate igal ajal peatada.

1. Vajutage startDstop v3i avage seadme uks.

v Programm peatatakse.

v startDstop vilgub.

2. Programmi jatkamiseks sulgege uks ja vajutage
start D stop,

v Programm jatkub.

v startDstop poleb.

9.5 Programmi katkestamine

Programmi saate igal ajal katkestada.

» Keerake funktsiooninupp nullasendisse.
Parast funktsiooni katkestamist voi peatamist voib ja-
hutusventilaator edasi too6tada.

v Seade katkestab kulgevad funktsioonid.

10 Ajafunktsioonid

Seadmel on erinevad ajafunktsioonid, millega saab vélja
reguleerida kestust ning signaalkella.

10.1 Ajafunktsioonide kohta paringu
esitamine

Noue: Kui seatud on mitu ajafunktsiooni, pdlevad vas-
tavad simbolid naidikul. Kui ahi t6étab, siis on katte-
saadavad signaalkell ja kestus. Energiasaastureziimil on
kattesaadavad signaalkell ja kellaaeg.

» Vajutage ®, kuni fokusseeritud on ©®, & voi O,

v Ekraanil kuvatakse vastavat vaartust.
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et Lapselukk

10.2 Kellaaja muutmine

Noue: Kellaaja muutmiseks peab seade olema vélja
[Ulitatud.
1. Vajutage kaks korda O©.
Ekraanile iimub © ja kellaaeg.
. P6ordnupuga muutke kellaaega.
. Vajutage ©.
Kellaaeg on seatud.
Kui ® ei vajutata, voetakse valitud vaartus moéne se-
kundi parast Ule.

Markus: Et energiasdastureziimil seadme energiakulu
vahendada, voite kellaaja ndidu peita.

€ Wb

10.3 Kestus

Saate kindlaks maarata ajavahemiku, mille mé6dumisel
t06 automaatselt [6peb. Maksimaalseks kestuseks saab
seada 23:59 tundi.

Kestuse seadmine

. Reguleerige valja kuumutusviis ja temperatuur.
. Vajutage O, kuni © on fokusseeritud.
. Péordnupuga reguleerige vélja soovitud kestus.
. Vajutage startDstop,

Ahi kaivitub.

startDstop poleb.

Kestus hakkab n&htavalt jooksma.

CC<CBhBOWOMN=

Kestuse Iopetamine

Noue: Koélab helisignaal. Seadme kuumenemine 16peb.
Ekraanile ilmub &0:00.
1. Vajutage .
Signaal on vélja lUlitatud.
. Keerake funktsiooninupp nullasendisse.
Seade on valja lUlitatud.

LGl LI

Kestuse muutmine

» Muutke kestust p6drdnupust.

v Muudetud kestus ilmub mdne sekundi parast ekraani-
le.

v Kestus hakkab nahtavalt jooksma.

Kestuse kustutamine

1. Kui signaalkella funktsioon on valja reguleeritud, vaju-
tage ©.

2. Poordnupust seadke kestus §0:00 peale.

v Mone sekundi parast kestus kustutatakse. Seade ei
katkesta t66d.

10.4 Signaalkell

Saate méérata aja, mille méddumisel kdlab helisignaal.
Valja saate reguleerida maksimaalselt 24 tundi.
Funktsioon kulgeb séltumatult seadme t6dst ja muudest
ajafunktsioonidest. Signaalkella signaal erineb muudest
helisignaalidest.

Signaalkella seadmine

. Vajutage G, kuni & on fokusseeritud.

. Po6drdnupust reguleerige vélja soovitud aeg.
Seatud aega kuvatakse mone sekundi parast.
Signaalkell kaivitub.

Ekraanil sittib &.
Signaalkella aeg hakkab nahtavalt kulgema.

CCC <N =

Signaalkella Iopetamine

Noue: Kdlab helisignaal. Ekraanile iimub $0:00.
» Vajutage mis tahes simbolile.
v Signaalkell on valja lUlitatud.

Signaalkella aja muutmine
» Muutke signaalkella aega pdordnupust.
v Seatud aega kuvatakse mdne sekundi parast.

Signaalkella aja kustutamine

Podrdnupust seadke signaalkella aeg O0:00 peale.
Signaalkell on valja lllitatud.

v

11 Lapselukk

Selleks et lapsed seadet kogemata sisse ei liilitaks ja
seadistusi ei muudaks, on seadmel lapselukk.

11.1 Lapseluku aktiveerimine

Markus: Kui lapselukk aktiveeritakse ajal, mil kellaaja
nait on valja lUlitatud, lUlitatakse kellaja nait uuesti sisse.
Kuvatakse kellaaega ja c=.

Noue: Seade on valja lUlitatud.

Vajutage umbes 4 sekundi valtel £.

Juhtpaneel on lukustatud.

Ekraanile ilmub stimbol c=.

Kui vélja on reguleeritud signaalkella aeqg, siis jatkab
see kulgemist. Seni, kuni lapselukk on aktiveeritud, ei
saa signaalkella aega muuta. Helisignaale, nt signaal-
kella aja moddumisest marku andvat signaali saab
mis tahes nupule vajutamisega |6petada

<< v

11.2 Lapseluku inaktiveerimine

» Vajutage umbes 4 sekundi valtel &.
v Juhtpaneel on vabastatud.

12 Pohiseadistused

Pohiseadistusi voite muuta vastavalt enda vajadustele.
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12.1 Pohiseadistuste lilevaade

Puhastamine ja hooldamine et

Siit leiate pdhiseadistuste ja tehaseseadistuste llevaate. Pohiseadistused soéltuvad teie seadme varustusest.
Markus: Kui lapselukk aktiveeritakse, lllitatakse kellaaja nait automaatselt sisse.

Nait Pdhiseadistus Valik Kirjeldus

cil Helisignaali kestus { = luhike = 10 sekundit Helisignaali kestuse véljare-
c = keskmine = guleerimine parast kestuse
30 sekundit’ vOi signaalkella aja 16ppe-
3 = pikk = 2 minutit mist.

chd Nupu helisignaal 0 = véljas Nupusignaalide sisselllitami-
! = sees' ne voi valjalllitamine.

ch3 Ekraani heledus { = madal Reguleerige vélja ekraani
2 = keskmine’ heledus.
3 = kdrge

i+ Ajanaidik 0 = valjas Kellaaja kuvamine ekraanil
! = sees’

cld Ahjuvalgustus & = valjas Ahjuvalgustuse sisselllitami-
! =sees' ne voi valjalllitamine.

clb Tehase seadistus 0 = valjas’ Muudetud seadistusi saab
{ = sees lahtestada tehase seadistus-

tele.

chf Helisignaali tugevus { = madal Helisignaali tugevuse sea-
2 = keskmine’ distamine.
3 = korge

12.2 Pohiseadistuste muutmine

Noue: Seade peab olema valja lUlitatud.

1. Hoidke ©® paar sekundit all.
Ekraanile ilmub esimene pdhiseadistus.

. Po6drdnupust muutke pohiseadistust.

. Vajutage C.
Ekraanile ilmub jargmine pdhiseadistus.

. © kaudu valige vélja kbik soovitud pdhiseadistused ja
muutke vaartusi.

5. Muudatuste salvestamiseks vajutage mdne sekundi
valtel ©.

A CwWwbN

Markus: Parast voolukatkestust jadvad muudetud pohi-
seadistused alles.

12.3 Pohiseadistuste muutmise
katkestamine
» Keerake funktsiooninuppu.

v Kdik muudatused likatakse tagasi ja neid ei salvesta-
ta.

13 Puhastamine ja hooldamine

Selleks, et teie seade jaaks pikaks ajaks tookorda,
puhastage ja hooldage seda hoolikalt.

13.1 Puhastusvahendid
Kasutage ainult sobivaid puhastusvahendeid.

/\ HOIATUS - Elektril66gi oht!

Sissetungiv niiskus vdib tekitada elektril6dgi.

» Arge kasutage seadme puhastamiseks aurpuhasteid
vOi survepesureid.

TAHELEPANU

Ebasobivad puhastusvahendid kahjustavad ahju pindu.

» Arge kasutage tugevatoimelisi ega kudrivaid
puhastusvahendeid.

» Arge kasutage suure alkoholisisaldusega puhastusva-
hendeid.

' Tehaseseadistus (vbib olenevalt seadme tiilibist erineda)

» Arge kasutage kévu kiirimisnuustikuid ega
puhastuskasnu.

» Arge kasutage kuumpuhastuseks moéeldud eri-
puhastusvahendeid.

» Klaasipuhastusvahendeid, klaasist kaabitsat voi
roostevabase terase puhastamiseks ettenahtud va-
hendeid kasutage vaid siis, kui neid on kasutusju-
hendis vastava osa puhastamiseks soovitatud.

Uutes pesulappides sisalduv sool vdib pindu kahjusta-

da.

» Uued pesulapid peske enne kasutamist pohjalikult 18-
bi.

Seda, milliseid puhastusvahendeid konkreetsete

pindade ja osade puhul kasutada, saate teada

puhastusjuhistest.
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et Puhastamine ja hooldamine

13.2 Seadme puhastamine

Puhastage seadet vastavalt juhistele, et véltida seadme
osade vdi seadme pinna kahjustamist vale puhastamise
vOi ebasobivate puhastusvahendite kasutamise tagajar-
jel.

/N HOIATUS - Péletusoht!

Kasutamise ajal lahevad seade ja selle puutepinnad

kuumaks.

» Olge ettevaatlik, et valtida kitteelementide puudu-
tamist.

» Alla 8-aastased lapsed peavad jadma seadmest
eemale.

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik voivad stttida.

» Enne funktsiooni kaivitamist eemaldage ahjust, kitte-
elementidelt ja lisatarvikutelt lahtine mustus.

/N HOIATUS - Vigastusoht!

Ahju ukse kriimustatud klaas voib I6hkeda.

» Arge kasutage ahjuukse klaasi puhastamiseks tuge-
vatoimelisi abrasiivsed puhastusvahendeid voi me-

tallist kaabitsaid, kuna need vdivad pinda kriimustada.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
—[k17

2. Pidage kinni seadme osade voi pindade kohta esita-
tud juhistest.

3. Kui ei ole antud teistsugust juhist, siis:
» Puhastage seadme osi kuuma ndudepesuva-

hendilahuse ja lapiga.

» Kuivatage pehme lapiga.

13.3 Ahjukambri puhastamine

1. Pidage kinni kohta esitatud juhistest.
— "Puhastusvahendid”, Lk17

2. Puhastamiseks kasutage kuuma ndudepesuva-
hendilahust voi dadikalahust.

3. Kui pind on vaga maardunud, siis kasutage ahju-
puhastusvahendit. Ahjupuhastusvahendit kasutage
tksnes kilmas ahjus.

Arge kasutage ahjupuhastusspreid ega teisi kangeid
ahjupuhastusvahendeid ja kudrimisvahendeid.

Pinnal kriimustuste tekke valtimiseks arge kasutage
karedaid nuustikuid ega kuurimiskasnu.

Nouanne: Ebameeldivate I6hnade eemaldamiseks
asetage ahju tass veega, kuhu on lisatud paar tilka
sidrunimahla, ja laske maksimaalsel voimsusel 1 kuni
2 minuti valtel kuumeneda. Asetage ndusse alati
lusikas, et valtida Glekeemist.

4. Kuivatage pehme lapiga.

Klaaspohja puhastamine

1. Pidage kinni kohta esitatud juhistest.
— "Puhastusvahendid", Lk17

2. Klaaspdhja puhastage kuuma ndudepesuvahendila-
huse ja pehme lapiga. )
Arge kasutage metallist ega klaasist kaabitsat. Arge
kadrige.

3. Kuivatage pehme lapiga.
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13.4 Esipaneeli puhastamine

TAHELEPANU

Asjatundmatu puhastamine vdib seadme esipaneeli kah-

justada.

» Arge kasutage puhastamiseks klaasipuhastusva-
hendit, metallist ega klaasist kaabitsat.

» Rooste valtimiseks eemaldage katlakivi-, rasva-, tark-
lise- ja valguplekid roostevabast terasest esipaneelilt
kohe.

» Roostevabast terasest pindade puhul kasutage spet-
siaalset roostevaba terase puhastusvahendit, mis on
ette nahtud soojade pindade puhastamiseks.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
—1lk17

2. Esipaneeli puhastage kuuma ndudepesuvahendila-
huse ja lapiga.
Markus: Seadme esipaneeli vaikesed varvierinevused
tulenevad erinevatest materjalidest nagu klaas, plast
voi metall.

3. Kandke roostevaba terase puhastusvahend pehme la-
piga dhukese kihina pinnale.
Roostevabast terasest pindade puhastamiseks
sobivad vahendid leiate muugiesindusest voi veebi-
poest.

4. Kuivatage pehme lapiga.

13.5 Juhtpaneeli puhastamine

TAHELEPANU
Asjatundmatu puhastamine voib juhtpaneeli kahjustada.
» Arge kunagi puhkige marga juhtpaneeli.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
—lk17

2. Puhastage juhtpaneeli mikrokiudlapi voi pehme niiske
lapiga.

3. Kuivatage pehme lapiga.

13.6 Tarviku puhastamine

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
—lk17

2. Sissekorbenud toidujaagid eemaldage kuuma ndéude-
pesuvahendilahuse ja niiske lapiga.

3. Puhastage lisatarvikuid kuuma néudepesuvahendila-
huse ja lapi voi pehme harjaga.

4. Resti puhastage roostevaba terase puhastusva-
hendiga vdi peske ndudepesumasinas.
Kui pind on vaga maardunud, siis kasutage te-
rasspiraali ahjupuhastusvahendit.

5. Kuivatage pehme lapiga.

13.7 Nouanded seadme hooldamiseks

Seadme pikaajalise talitluse sailitamiseks jargige sead-
me hoolduse kohta antud nduandeid.

Abinou Eelis
Hoidke seade kogu aeg Mustus ei ladestu ega kor-
puhas ja eemaldage mus- be sisse.

tus kohe. Puhastage ahi
iga kord parast kasu-
tamist.




Abin6u

Eelis

Katlakivi-, rasva-, tarklise-
ja valguplekid eemaldage
kohe.

Valtige rooste teket.

Vaga niiskete kookide pu-
hul kasutage pitsaplaati.

Ahi ei l[ahe nii mustaks.

Klpsetamiseks kasutage
sobivat ndud, nt hautamis-
noud.

Ahi ei lahe nii mustaks.

Kdige sobivamad
puhastus- ja hooldusva-

hendid leiate hooldekesku-

sest. Jargige tootja juhi-
seid.

13.8 Ukseklaaside puhastamine

TAHELEPANU

Asjatundmatu puhastamine voib ukseklaase kahjustada.

» Arge kasutage klaasist kaabitsat.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.

—Lk17

2. Puhastage ukseklaase klaasipuhastusvahendi ja niis-

ke lapiga.

Markus: Ukseklaasidele tekkivad varjud, mis pais-
tavad triipudena, on ahjulambi valgusrefleksid.

3. Kuivatage pehme lapiga.

13.9 Uksetihendi puhastamine

TAHELEPANU

Asjatundmatu puhastamine voib kahjustada ukse ti-

hendit.

» Arge kasutage puhastamiseks metallist ega klaasist

kaabitsat.

» Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid.

Torgete korvaldamine et

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
—>Lk17

2. Ukse tihendit puhastage kuuma néudepesuvahendila-
huse ja pehme lapiga.

3. Kuivatage pehme lapiga.

13.10 Ahju kuivatamine kasitsi

/\ HOIATUS - Péletusoht!
Seade muutub t6dtades kuumaks.
» Enne puhastamist laske seadmel jahtuda.

1. Eemaldage ahjukambrist mustus.
2. Kuivatage ahi pehme lapiga.
3. Jatke uks lahti seniks, kuni ahi on taielikult kuivanud.

13.11 Puhastusabi

Puhastustugi on kiire alternatiiv ahju vahepealseks
puhastamiseks. Puhastustugi leotab mustuse lahti tanu
aurustuvale ndudepesuvahendilahusele. Seejarel on
mustust kergem eemaldada.

TAHELEPANU
Asjatundmatu puhastamine voib seadet kahjustada.
» Arge kunagi kallake ahju vett.

Puhastusabi seadistamine

1. Lisage veega taidetud tassi paar tilka ndudepesuva-
hendit.

. Asetage tassi lusikas, et valtida vedeliku lGlekeemist.

. Pange tass ahju keskkohta.

. Reguleerige valja mikrolainevéimsus 600 W.

Seadke kestuseks 5 minutit.

. Kaivitage mikrolainereziim.

. Parast kestuse [6ppemist jatke uks veel 3 minutiks
suletuks.

. PUhkige ahi pehme lapiga Ule.

. Laske avatud uksega ahjul kuivada.

Nous®ON

©

14 Torgete korvaldamine

Véaiksemaid torkeid oma seadmel saate ise kdrvaldada. Enne hooldekeskusesse p6drdumist tutvuge térgete kdrval-
damise juhistega. Nii valdite asjatuid kulusid.

/\ HOIATUS - Vigastusoht!
Asjatundmatult tehtud parandustédd on ohtlikud.

» Seadet tohivad parandada ainult kvalifitseeritud tehnikud.
» Kui seade on defekine, votke Uhendust hooldekeskusega.
— "Klienditeenindus”, Lk21

/\ HOIATUS - Elektrild6gi oht!

Asjatundmatult tehtud parandustd6d on ohtlikud.

» Seadet tohivad remontida ainult selleks koolitatud spetsialistid.

» Seadme remontimiseks tohib kasutada ainult originaalvaruosi.

» Kui selle seadme vdrgujuhe saab kahjustada, tuleb see lasta tootjal vdi tema klienditeenindusel voi samavaarse
kvalifikatsiooniga isikul ohtude valtimiseks asendada.

14.1 Talitlushaired

Rike
Seade ei t6ota.

Pohjus ja torkeotsing

Vorgujuhtme pistik ei ole Uhendatud pistikupessa.
» Uhendage seade vooluvorku.
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et Jaatmekaitlus

Rike

Pohjus ja torkeotsing

Seade ei t606ta.

Elektrikilbi kaitse on rakendunud.
» Kontrollige elektrikilbis kaitset.

Vooluvarustus on katkenud.
» Kontrollige kas toavalgustus vdi teised seadmed ruumis té6tavad.

Talitlushéaire

. LUlitage kaitse elektrikilbis valja.

2. Umbes 10 sekundi parast lUlitage kaitse uuesti sisse.

v Kui tdrge oli Uhekordne, siis teade kustub.

3. Kui teade ilmub uuesti, siis votke Uhendust klienditeenindusega. Edastage he-
listamisel tdpne veateade.

— "Klienditeenindus", Lk21

-t

Seade ei kuumene, ekraanil vil-
gub koolon.

Demoreziim on aktiveeritud.

1. Lahutage seade korraks vooluvdrgust: keerake vooluvdrgu kaitse vélja ja uuesti
sisse.

2. Inaktiveerige demoreziim 5 minuti jooksul, selleks reguleerige pohiseadistus 7
vaartusele .

Mikrolainereziim katkeb.

Talitlushéaire

. LUlitage kaitse elektrikilbis valja.

2. Umbes 10 sekundi parast lllitage kaitse uuesti sisse.

v Kui térge oli ihekordne, siis teade kustub.

3. Kui teade ilmub uuesti, siis votke Uhendust klienditeenindusega. Edastage he-
listamisel tdpne veateade.

— "Klienditeenindus”, Lk21

-t

Road soojenevad aeglasemalt kui

seni.

Valitud on liiga vaike mikrolainevéimsus.
» Valige suurem mikrolainevéimsus.

Ahju on asetatud tavalisest suurem kogus.
» Valige pikem kestus.
Kaks korda suurema koguse jaoks on vaja kaks korda pikemat aega.

Road olid tavalisest kilmemad.
» Vahepeal keerake vdi segage roogi

Mikrolainereziim ei t606ta.

Uks ei ole taiesti suletud.
» Kontrollige, kas ukse vahele on jd&nud toidujadke voi vodrkehi.

startDstop ei ole vajutatud.
» Vajutage startDstop,

Ekraanil vilgub 12:00 ja simbol
poleb.

Vooluvarustus on katkenud.
» Seadke kellaaeg uuesti digeks.
— "Kellaaja seadmine”, Lk10

Seade ei t66ta. Ekraanil kuva-
takse teatavat kestust.

startDstop ej ole vajutatud.
» Vajutage startDstop,

14.2 Viited naiduvaljal

Rike

Pohjus ja torkeotsing

Ekraanile ilmub teade £Z.

Aktiveerus automaatne turvavéljalilitus.
» Vajutage mis tahes nupule.

Ekraanile ilmub teade £ 1.

Juhtpaneel on niiske.
» Laske juhtpaneelil kuivada.

15 Jaatmekaitlus

15.1 Kasutatud seadme jaatmekaitlus
Keskkonnasaastliku jaatmekaitlusega saab véaartuslikke

tooraineid taaskasutada.

1. Tdmmake vorgujuhtme vorgupistik valja.
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2. Ldigake vorgujuhe labi.

3. Suunake seade keskkonnasaastlikku jadtmekaitlusse.
Teavet nduetekohaste jaatmekaitiusviiside kohta
saate oma mudgiesindajalt ning oma valla- voi linna-
valitsusest.



Kaesolev seade on méargistatud vas-
tavalt direktiivile 2012/19/EL elektri-ja
elektroonikaseadmete jadtmete kohta.

2

Klienditeenindus et

Direktiiv satestab elekiri- ja elektroonika-
seadmete jAdtmete tagastamise ja ring-
lussevotu raamtingimused Euroopa
Liidus.

16 Klienditeenindus

Toimivuse seisukohalt olulisi dkodisaini maarusele vas-
tavaid originaalvaruosi saate meie muugiesindusest tel-
lida vahemalt 10 aasta jooksul alates seadme turu-
lelaskmisest Euroopa Majanduspiirkonnas.

Peale selle saate teisi toimivuse seisukohalt olulisi ja
sdilivaid originaalvaruosi tellida meie muugiesindusest
kuni 15 aasta jooksul alates seadme turulelaskmisest.
Lisateavet saate meie muugiesindustest.

Uksikasjalikku teavet garantiiaja ja -tingimuste kohta
oma riigis saate, kui skannite QR-koodi lisatud do-
kumendil, mis kasitleb kontakte ja garantiitingimusi, sa-
muti meie hooldekeskusest, edasimutjalt voi meie vee-
bilehelt.

Klienditeeninduse kontaktandmed leiate, kui skannite
QR-koodi lisatud dokumendil, mis kasitleb kontakte ja
garantiitingimusi, samuti meie veebilehelt.

See toode sisaldab energia-efektiivsusklassi G
valgusallikaid. Valgusallikad on saadaval varuosana ja
seda peab vahetama ainult koolitatud spetsialist.

Teabe, mis on néutud maarusega (EU) 2023/826, leiate
veebist www.bosch-home.com seadme tootesaidilt ja
hooldussaidilt rubriigist Kasutusjuhendid ja lisado-
kumendid.

16.1 Tootenumber (E-Nr) ja tootmisnumber
(FD-nr)

Kui votate dhendust klienditeenindusega, vajate sind-
muse numbrit (E-Nr.) ja tootmisnumbrit (FD), mille leiate
seadme tuubisildilt.

Andmesildi numbritega leiate, kui avate seadme ukse.

ENr: FD: Z-Nr: CE g

Type

Oma seadme andmete ja klienditeeninduse telefoninu-
mbri Kiireks leidmiseks voiksite need andmed ules mar-
kida.

17 Nii onnestub see

Siit leiate erinevate roogade jaoks sobivad seadistused
ning parimad tarvikud ja néud. Soovitused on kohanda-
tud just Teie seadmega.

17.1 Toimige jargmiselt

Nouanne: Paljude roogade jaoks on seadmel program-
meeritud seadistused. Kui soovite juhinduda seadmest
endast, siis kasutage automaatprogramme.

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Kdva koore vdi nahaga toiduained voivad keemise ajal

ja ka jarel Iohkeda.

» Arge keetke koorega mune ja arge soojendage ko-
vaks keedetud mune.

» Arge klUpsetage koorikloomi.

» Harjasilmade valmistamisel torgake munakollane eel-
nevalt |&bi.

» Kova koore voi nahaga toiduainete, nt dunte, tomatite
ja kartulite koor voi viinerite nahk voib 1dhkeda. Enne
soojendamist torgake nahk voi koor labi.

TAHELEPANU

Happelised toiduained vdivad resti kahjustada

» Arge asetage happelisi toiduaineid, nt puuvilja voi ha-
pu marinaadiga maitsestatud liha otse restile.

Markus: Markus nikliallergiaga isikutele
Harvadel juhtudel voib toiduainetesse sattuda ulivaike-
ses koguses niklit.

1. Valige Ulevaadetest sobiv roog.

Nouanded
- Seadme esmakordsel kasutamisel arvestage jarg-
mist olulist teavet:

- — "Ohutus”, Lk2
— — "Kondensaatniiskus”, Lk9

= Kui te ei leia tapselt seda rooga voi rakendust, mi-
da soovitada valmistada vdi kasutada, siis valige
sarnane roog vOi rakendus.

. Votke tarvikud ahjust valja.

3. Valige valja sobivad néud ja tarvikud.
Kasutage soovituslikes seadistustes loetletud ndusid
ja tarvikuid.

4. Laske seadmel eelkuumeneda ainult siis, kui see on
ette nahtud retseptis voi seadistussoovitustes.

5. Seadistage seade vastavalt soovituslikele seadistus-

tele.

6. /N HOIATUS - Péletuste oht!
Seadme ust avades voib seadmest vélja paiskuda
kuuma auru. Aur voib temperatuurist olenevalt olla
mittendhtav.
» Avage seadme ust ettevaatlikult.

» Hoidke lapsed eemal.
Kui roog on valmis, siis lllitage seade valja.

N

17.2 Sulatamine, soojendamine ja
kiipsetamine mikrolainereziimil

Sulatamine, soojendamine ja kipsetamine mikrolainere-
Ziimil.

Kestus sdltub ndust ja toiduainete temperatuurist, kva-
liteedist ja kogusest. Seetdttu on tabelites vahemikud.
Alustage madalama véaartusega ja kui vaja, siis valige
jargmisel korral kdrgem vaartus. Kui kasutate tabelis
toodutest erinevaid koguseid, kehtib rusikareegel: kaks
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korda suurem kogus - pea kaks korda pikem kestus, Ulesanne Soovitus

pool kogust - poole lihem kestus. Soovitate valmistada toitu  Pikendage voi lihendage

teistsuguses koguses kui  kUpsetusaega jargmise
tabelis esitatud. rusikareegli kohaselt:
= kaks korda suurem ko-

Nouandeid sulatamiseks, soojendamiseks ja
kipsetamiseks mikrolainereziimil

Jargige esitatud soovitusi, et saavutada sulatamisel, gus = peaaegu kaks
soojendamisel ja kUpsetamisel parimad tulemused. korda pikem aeg
= pool kogust = poole |U-
hem aeg

Ulessulatamine mikrolainereziimil

Markus

Valmistusjuhised

= Kasutage mikrolainereZiimi jaoks sobivaid kaaneta ndusid.

= Segage vOi pddrake roogi vahepeal 2 kuni 3korda. Sulamisel eraldunud vedelik valage éra.

= Tundlikud tikid, ntkanakoivad ja -tiivad voi praeliha pekiosa vdite vaikeste fooliumitikikestega kinni katta. Foolium
ei tohi kokku puutuda ahju seintega. Kui pool sulatusajast on méddunud, voite fooliumi eemaldada.

Roog Tarvik / néu Mikrolainevoimsus  Kestus minutites
vattides
Veise-, vasika- voi seapraad (kon- Kaaneta néu 1. 180 1.15
diga ja iima), 800 g 2.90 2. 10-20
Veise-, vasika- voi sealihapraad Kaaneta ndu 1. 180 1. 20
(kondiga ja ilma), 1,0 kg 2.90 2. 15-25
Veise-, vasika- voi sealihapraad Kaaneta ndu 1. 180 1. 30
(kondiga ja ilma), 1,5 kg 2.90 2. 20-30
Veise-, vasika- vdi sealihaldigud Kaaneta ndu 1. 180 1.3
vOi -tikid, 200 g ° 2.90 2.10-15
Veise-, vasika- vdi sealihaldigud Kaaneta ndu 1.180 1.5
vOi -tikid, 500 g ' 2.90 2. 15-20
Veise-, vasika- vdi sealihaldigud Kaaneta ndu 1.180 1.8
vOi -tikid, 800 g ' 2.90 2. 15-20
Segahakkliha, 200 g 2 Kaaneta néu 90 10-15
Segahakkliha, 500 g 2 Kaaneta ndu 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Seguhakkliha, 800 g Kaaneta ndu 1.180 1.10
2.90 2.5-10
Linnuliha vai linnulihatikid, 600 g Kaaneta néu 1.180 1.8
2.90 2.10-15
Linnuliha voi linnulihatikid, 1,2 kg Kaaneta ndu 1.180 1.15
2.90 2. 25-35
Part, 2,0 kg Kaaneta nou 1. 180 1. 20
2.90 2. 30-40
Kalafilee, kalaldigud voi kalalib- Kaaneta nou 1. 180 1.5
likad, 400 g ° 2.90 2.10-15
Terve kala, 300 g Kaaneta nou 1. 180 1.3
2.90 2.10-15
Terve kala, 600 g Kaaneta ndu 1. 180 1.8
2.90 2.10-15
Kodgivili, nt herned, 300 g Kaaneta ndu 180 10-15
Kod6givili, nt herned, 600 g Kaaneta nou 1. 180 1.8
2.90 2. 510
Puuvili, nt vaarikad, 300 g ' Kaaneta ndu 180 7-10
Puuvili, nt vaarikad, 500 g ' Kaaneta ndu 1. 180 1.8
2.90 2.5-10

' Lahutage Uksteise kdljest Ulessulanud osad.
2 Eemaldage juba Ulessulanud liha.
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Roog Tarvik / néu Mikrolainevoimsus  Kestus minutites
vattides
Voi pehmendamine, 125 g Kaaneta ndu 1. 180 1.1
2.90 2. 2-4
Voi pehmendamine, 250 g Kaaneta nou 1. 360 1.1
2.90 2. 2-4
Terve leib, 500 g Kaaneta nou 1.180 1.6
2.90 2.5-10
Terve leib, 1,0 kg Kaaneta ndu 1.180 1.12
2.90 2. 15-25
Koogid, kuivad, nt keeks, 500 g ' Kaaneta ndu 90 15-25
Koogid, kuivad, nt keeks, 750 g ' Kaaneta ndu 1.180 1.5
2.90 2.10-15
Koogid, mahlased, nt puuvilja- Kaaneta nou 1. 180 1.5
kook, kohupiimakook, 500 g ' 2.90 2. 10-15
Koogid, mahlased, nt puuvilja- Kaaneta ndu 1. 180 1.7
kook, kohupiimakook, 750 g ' 2.90 2.10-15

Sugavkilmutatud toiduainete llessulatamine ja soojendamine

Markus
Valmistusjuhised

» Kasutage mikrolainereziimi jaoks sobivaid kaanega ndusid. Kaane asemel vdite kasutada ka taldrikut vdi mikro-

lainekaussi. Votke valmistoidud pakendist vélja.

Asetage road dhukese kihina ndusse. Ohemad road kipsevad kiiremini kui paksemad.
Segage voi pdorake roogi vahepeal 2 kuni 3korda.

Péarast Ulessulatamist laske toiduainetel 1-2°minutit seista.

Roogadest kandub soojus Ule ndule. Nou vdib minna vaga kuumaks. Kasutage pajakindaid.

Roog

Tarvik / nou

Mikrolainevoimsus
vattides

Kestus minutites

MenUul, portsjonroog, valmisroog, Kaanega néu 600 10-15
300-400 g

Supp, 400 g Kaanega ndu 600 8-15
Uhepajatoit, 500 g Kaanega ndu 600 10-15
Uhepajatoit, 1 kg Kaanega ndu 600 20-25
Lihaldigud voi -tikid kastmes, nt  Kaanega néu 600 25-30
guljass, 500 g

Lihaldigud voi -tikid kastmes, nt  Kaanega néu 600 25-30
guljass, 1 kg

Kala, nt filee, 400 g Kaanega ndu 600 10-15
Kala, nt filee, 800 g Kaanega ndu 600 18-20
Lisandid, nt riis, nuudlid, keede-  Kaanega n6u 600 2-5
tud, 250 g 2

Lisandid, nt riis, nuudlid, keede-  Kaanega néu 600 8-10
tud, 500 g 2

Koédgivili, nt herned, brokoli, Kaanega ndu 600 5-8
porgandid, eelkeedetud, 300 g 2

Koogivili, nt herned, brokoli, Kaanega ndu 600 14-17
porgandid, eelkeedetud, 600 g 2

Spinat koorekastmes, 500 g Kaanega ndu 600 11-16

' Sulatage Ules ainult glasuuri, koore, Zelatiini voi kreemiga kooke.

2 Lisage roale veidi vett.
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Toidu soojendamine mikrolainereziimil

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Vedelike kuumutamisel voib vedelik kergesti lle keeda. Vedelik vdib jouda keemistemperatuurile, ilma et pohjast
touseksid ules tlupilised mullid. Juba anuma vaikseima rappumise puhul tuleb olla ettevaatlik. Kuum vedelik voib
akitselt Ule ndu aare tdusta ja laiali pritsuda.

» Vedelike kuumutamisel asetage ndusse alati lusikas. Nii hoiate ara vedelike Ulekeemise.

v X

TAHELEPANU

Kui metall puutub kokku ahju seinaga, siis tekivad sddemed, mis voivad seadet kahjustada vdi purustada siseklaasi.

» Metallist esemed, naiteks klaasis olev lusikas, peavad jddma ahju seintest ja ukse sisekuljest vahemalt 2 cm kau-
gusel.

Markus

Valmistusjuhised

= Kasutage mikrolainereZiimi jaoks sobivaid kaanega ndusid. Kaane asemel vdite kasutada ka taldrikut voi mikro-
lainekaussi. Votke valmistoidud pakendist vélja.

» Asetage road Shukese kihina néusse. Ohemad road kiipsevad kiiremini kui paksemad.
= Segage voOi pddrake roogi vahepeal 2 kuni 3korda.
= Parast Ulessulatamist laske toiduainetel 1-2°minutit seista.
= Roogadest kandub soojus Ule nGule. Nou voib minna vdga kuumaks. Kasutage pajakindaid.
= |mikutoit:

— Asetage ilma Iuti ja kaaneta pudel restile.

— Parast soojendamist segage voi loksutage hasti 1abi.

- Kindlasti kontrollige imikutoidu temperatuuri.
Roog Tarvik / néu Mikrolainevdoimsus  Kestus minutites

vattides
Menu, portsjonroog, valmisroog, Kaaneta ndu 600 5-10
ca400g
Joogid, 200 ml klaas 900 1-2
Asege klaasi lusikas
Joogid, 500 ml klaas 900 2-4
Asege klaasi lusikas

Imikutoit, nt pudel piimaga, Asetage ilma Iuti ja kaaneta pudel 360 1-2
150 ml ° ahju pdhja
Supp, 2 tassi, igatass 175 g Kaaneta nou 900 4-5
Supp, 4 tassi, igatass 175 g Kaaneta ndu 900 5-6
Lihaldigud voi -tdkid kastmes, nt  Kaanega ndu 600 10-15
guljass, 500 g
Uhepajatoit, 400 g Kaanega ndu 600 5-10
Uhepajatoit, 800 g Kaanega néu 600 10-15
Koogivili, 150 g 2 Kaaneta ndu 600 2-3
Koogivili, 300 g 2 Kaaneta néu 600 3-5

Toidu valmistamine mikrolainereziimil

Markus

Valmistusjuhised

= Kasutage mikrolainereziimi jaoks sobivaid kaanega ndusid. Kaane asemel vdite kasutada ka taldrikut voi mikro-
lainekaussi. Votke valmistoidud pakendist valja.

= Asetage road dhukese kihina ndusse. Ohemad road kipsevad kiiremini kui paksemad.

' P3rast soojendamist raputage voi segage hasti. Kontrollige temperatuuri.
2 Lisage roale veidi vett.

24



Nii dnnestub see et

Péarast Ulessulatamist laske toiduainetel 1-2°minutit seista.

Roogadest kandub soojus ule ndule. Nou vdib minna vaga kuumaks. Kasutage pajakindaid.

Roogade enda maitse jaab suures osas alles. Soola ja teiste maitseainete kasutamisel olge pigem mdddukas.
Loigake koogivili ja kartulid Uhesuurusteks tikkideks. 100 g kohta lisage 1-2 spl vett. Vahepeal segage labi.
Riisile lisage kahekordne kogus vedelikku.

Roog Tarvik / néu Mikrolainevoimsus  Kestus minutites
vattides
Terve kana, varske, ilme sise- Kaanega ndu 600 30-35
elunditeta, 1,3 kg
Kalafilee, varske, 400 g Kaanega ndu 600 10-15
Koogivili, varske, 250 g Kaanega ndu 600 5-10
Koogivili, varske, 500 g Kaanega ndu 600 10-15
Kartulid, 250 g Kaanega ndu 600 8-10
Kartulid, 500 g Kaanega ndu 600 10-15
Riis, 125 g + 250 ml vett Kaanega ndu 1. 600 1.79
2.180 2. 15-20
Riis, 250 g + 500 ml vett Kaanega ndu 1. 600 1.8-10
2.180 2.20-25
Magustoidud, nt puding (pulbrist), Kaanega néu 600 5-8
500 ml *
Puding pudingipulbrist juhisele suhkrut ja veidi piima ning segage hésti l&bi,

A HOIATUS — Péletusoht! nii et segus ei ole klimpe.

_ . _ 2. Lisage Ulejaanud piima ja segage veel kord labi.
Kuumadest roogadest eraldub soojust. Nou vGib minna 3. Asetage kauss ahju ja sulgege ahju uks.
vaga kuumaks. _ , . o _ 4. Seadistage seade vastavalt soovituslikele seadistus-
» Votke ndud ja tarvikud ahjust vélja pajakinnaste voi tele.
pajalappide abil. 5. 3 minuti pérast segage esimest korda. Seejarel
1. Valage pakk pudingipulbrit mikrolaineid taluvasse segage iga Uhe minuti tagant, kuni on saavutatud
kérgesse néusse, lisage vastavalt pakendilt toodud soovitud konsistensts. o
Kestus sdltub piima temperatuurist ja kasutatud
noust.

Popkorn mikrolainereziimil valmistamiseks

Markus

Valmistusjuhised B

» Kasutage madalat kuumuskindlat klaasndud. Arge kasutage portselanist voi vaga kumerat taldrikut.

= Reguleerige kestust vastavalt kogusele.

» Et popkorn ei korbeks, tuleb popkornituutu 1 minuti ja 30 sekundi parast korraks valja votta ja seda raputada. Ette-
vaatust: kuum!

Roog Tarvik / néu Mikrolainevoimsus  Kestus minutites
vattides
Popkorn mikrolainereziimil val- Klaasist alus 600 3-5

mistamiseks, 100 g

Nouandeid jargmiseks sulatamiseks, Ulesanne Soovitus
Sqoienqamissl_(s _ia kipsetamiseks Toit ei ole parast seatud  Pikendage kestust.
mikrolainereziimil aja moodumist veel Gles  Suuremad kogused ja pa-
Jargige esitatud soovitusi, et saavutada sulatamisel, sulanud, kuum v6i kiips.  ksemad road kipsevad
soojendamisel ja kiipsetamisel parimad tulemused. kauem.
- - Roog ei ole péarast seatud = Vahepeal segage labi.
Ul.esann“e . Soo)ntus _ aja moddumist seest veel = Valige madalam mikro-
Toit on liiga kuiv. = Llhendage kestust vOi kips, kuid véljast on juba lainevéimsus ja pikenda-
reguleerige vélja mada- tle kipsenud. ge kestust.

mal mikrolainevdéimsus.
= Katke toit kaanega ja
lisage rohkem vedelikku.

' Segage vahepeal 2-3 korda vispliga labi.
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Ulesanne Soovitus

Ulesanne

Soovitus

Liha voi linnuliha ei ole
parast sulatamist seest
veel Ules sulanud, kuid on
valjast juba kiipsema ha-
kanud.

= Valige madalam mikro-
lainevdimsus.

= Suurt tikki keerake mitu
korda.

17.3 Koogid ja kiuipsetised

Soovituslikud seadistused kookide ja kipsetiste jaoks.
Temperatuur ja kipsetusaeg séltuvad taina liigist ja ko-
gusest. Seetdttu on tabelites vahemikud. Alustage ma-
dalama vaartusega ja vajaduse korral reguleerige jarg-
misel korral valja kbrgem vaartus. Madalamal tem-
peratuuril on pruunistumine uUhtlasem.

Nouandeid klipsetamiseks

Siit leiate nbuanded, mis tagavad kipsetamise dnnestu-
mise.

Ulesanne Soovitus
Kook peab kerkima Uhtla- = Maéarige rasvainega vaid
selt. lahtikaiva vormi pohi.
= Parast kiipsetamist |16iga-
ke kook noaga ettevaatli-
kult vormi kuljest lahti
Vormikoogid
Markus

Valmistusjuhised

Vaiksed klpsetised ei tohi
klpsetamisel Uksteise
kilge kleepuda.

Asetage kipsetised plaadi-
le nii, et need jaavad Ukstei-
sest vdhemalt 2 cm kau-
gusele. Nii on klpsetistel
kerkimiseks ja pruunistu-
miseks piisavalt ruumi.

Soovite tuvastada, kas
kook on valmis.

Torgake puidust tikk koogi
kdrgeimasse kohta. Kui tiku
kilge ei jad enam tainast,
siis on kook valmis.

Soovite klipsetada oma-
enda retsepti jargi.

Lahtuge kUpsetustabelis
toodud analoogilistest kip-
setistest.

Kasutage silikoonist,
klaasist, plastist voi ke-
raamilisest materjalist kiip-
setusvorme.

= Vorm peab taluma tem-
peratuuri kuni 250°C.

= Sellistes vormides
pruunistuvad koogid
vahem.

= Mikrolainereziimi kasu-
tamisel voib klpsetusaeg
olla tabelis toodust IU-
hem.

= Seadistussoovitused kehtivad toitude asetamisel eekuumutamata ahju.
= Asetage koogivorm alati resti keskele.

= Kasutage mikrolainereZziimi taluvat kuumuskindlat ndud.
Metallist kiipsetusndud sobivad kipsetamiseks ainult siis, kui mikrolainereziimi ei kasutata.

= KOige paremini sobivad tumedad metallist kipsetusvormid.

Roog Tarvik / ndu Tasand Kuu- Temperatuur  Mikrolaine- Kestus minu-
mutusviis °C voimsus tites
vattides

Keeks, lihtne ' Umar vorm/ ~— 170-180 90 40-50
leivavorm

Keeks, hork ' Umar vorm/ ~ 150-170 - 70-90
leivavorm

Liivatainast tordipohi tordipéhjavorm -~— 160-180 - 30-40

Puuviljakook, hork, liivatai- lahtikdiv koo-  ~— 170-190 90 30-45

nast givorm

Biskuviittort, 3 muna lahtikaiv vorm  ~— 170-180 - 30-40
@ 26 cm

Puuvilja- voi kohupiimatort  lahtikdiv vorm  ~— 170-180 180 35-45

muretainapdhjaga @ 26 cm

Pitsa Ummargune ~ 220-230 - 15-25
pitsaplaat

Soolased klpsetised, nt lahtikdiv vorm  ~— 200-220 - 50-70

quiche @J 26 cm

Pahklikook lahtikdiv vorm  ~— 170-180 90 30-35
@ 26 cm

Parmitainas mahlase katte- Ummargune ~ 170-190 - 55-65

ga pitsaplaat

' Laske kookidel umbes 20 minutit kiipsetusahjus jahtuda.
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Roog Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur  Mikrolaine- Kestus minu-
mutusviis °C voimsus tites
vattides
Parmitainakringel 500 g ja- Ummargune ~ 170-190 - 35-45
hust pitsaplaat

Vaikesed kupsetised

Markus

Valmistusjuhised

= Seadistussoovitused kehtivad toitude asetamisel eekuumutamata ahju.
= Asetage koogivorm alati resti keskele.

= KOige paremini sobivad tumedad metallist kiipsetusvormid.

Roog Tarvik / néu Tasand Kuumutus- Temperatuur °C Kestus minu-
viis tites

Kipsised dmmargune pit-  ~— 150-170 20-35
saplaat

Makroonid dmmargune pit-  ~ 110-130 35-45
saplaat

Besee Ummargune pit-  ~ 100 80-100
saplaat

Muffinid muffiniplaat restil ~— 160-180 35-40

Lehttainaklpsetised dmmargune pit- -~ 190-200 35-45
saplaat

Leib ja sai

Markus

Valmistusjuhised

= Seadistussoovitused kehtivad toitude asetamisel eekuumutamata ahju.
= Asetage koogivorm alati resti keskele.

= Koige paremini sobivad tumedad metallist kiipsetusvormid.

Roog Tarvik / néu Tasand Kuumutus- Temperatuur °C Kestus minu-
viis tites
Leib, 1,5 kg leivavorm ~ 1. 230 1.10-15
2.200-210 2. 40-50
Kuklid, nt nisujahukuklid dmmargune pit- -~ 210-230 25-35
saplaat
Nouandeid jargmiseks kiipsetamiseks Ulesanne Soovitus

Kui kipsetamine pariselt ei dnnestu, siis juhinduge jarg-
mistest soovitustest.

Ulesanne Soovitus

Kook vajub kokku. = Kasutage margitud kom-
ponente ja jargige ret-
septis esitatud juhiseid.

Kook on igalt poolt liiga
hele.

= Kontrollige tasandit ja
tarvikut.

= Reguleerige temperatuur
10 °C vorra kdrgemaks.
Voi:

= Pikendage kupsetus-
aega.

= |isage tainasse vahem
vedelikku.
Voi:

Kook on igalt poolt liiga tu-

me.

Reguleerige temperatuur
madalamaks ja pikendage
klpsetusaega.

= Reguleerige temperatuur
10 °C vorra madalamaks
ja pikendage klUpsetus-

Kook on pealt liiga hele,
aga alt liiga tume.

Asetage kook Uhe tasandi
vorra kdrgemale tasandile.

aega.
Reguleerige temperatuur

10 °C vorra kérgemaks ja
IlUhendage kipsetusaega.

Kook on liiga kuiv.

Kook on pealt liiga tume,
aga alt liiga hele.

= Asetage kook Uhe
tasandi vOrra madala-
male tasandile.

= Reguleerige temperatuur
madalamaks ja pikenda-
ge kipsetusaega.
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Soovitus

Reguleerige temperatuur

madalamaks.

= | digake kipsetuspaber
sobivasse suurusesse.

= Asetage kipsetusvorm
ahju keskele.

= Vormige véikesed kuip-

setised Uhesuurusteks ja

Uhepaksusteks.

Reguleerige temperatuur

madalamaks ja pikenda-

ge klpsetusaega.

= |isage vahem vedelikku.

Mahlase kattega koogi pu-

hul:

= | aske pohjal eelnevalt
kipseda.

» Klpsetatud pohi puistake

tle mandlite voi panee-

Ulesanne

Klpsetis on ebalhtlaselt
pruunistunud.

Kook on valjast kips, kuid
seest veel toores.

rimisjahuga.
= ToOstke kate pohjale.
Kook ei tule kummu- = [aske koogil parast kip-
tamisel vormist valja. setamist 5-10 minutit jah-
tuda.

= [ Gigake kook vormi kil
jest ettevaatlikult noaga
lahti.

= Kummutage kook uuesti
alusele ja niisutage vormi
mitu korda marja kilma
ratikuga.

= Jargmisel korral maarige
vormi rasvainega ja
puistake Ule paneerimis-
jahuga.

Kontrollige, kas vormi

valispind on puhas.

= Muutke vormi asukohta
ahjus.

= Jatkake kipsetamist ilma

mikrolainereziimita ja

pikendage klpsetus-

aega.

Vormi ja resti vahel tekivad
s&demed.

17.4 Praadimine ja grillimine

Temperatuur ja kipsetusaeg soltuvad roogade liigist ja
kogusest. Seetdttu on tabelites vahemikud.

Alustage madalama vaartusega ja vajaduse korral regu-
leerige jargmisel korral valja kdrgem vaartus.

Nous kiipsetamine

Kui valmistate roogasid ndus, on seda lihtsam ahjust
valja votta ja saate seda otse ndus serveerida. Suletud
nous valmistamise korral jaab ahjukamber puhtamaks.

Uldised markused ndus kiipsetamise kohta

= Kasutage mikrolainereziimi taluvat kuumuskindlat
noud.

= Metallist kiipsetusndud sobivad klpsetamiseks vaid
siis, kui mikrolainereziimi ei kasutata.

= Tostke ndu restile.

= Eelnevalt kontrollige, kas ndu mahub ahju.
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= Koige sobivamad on klaasndud.
Kuum klaasndu asetage kuivale alusele. Kui alus on
marg voi kulm, voib klaas I6hkeda.

= NOu vOib minna vaga kuumaks. Votke ndéu ahjust val-
ja pajalappide abil.

= Juhinduge ndu tootja juhistest.

kaaneta nou
Kasutage korget klipsetusvormi.

kaanega nou

» Kasutage sobivat kaant, mis korralikult sulgub.

= |iha ja kaane vahele peaks jddma vahemalt 3 cm. Li-
ha voib paisuda.

= Liha, linnuliha ja kala laheb krébedaks ka suletud
nous. Selleks kasutage klaaskaanega hautamisndud.
Reguleerige temperatuur kdrgemaks.

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Klpsetamise jarel kaant avades voib ndust vélja pahva-

tada vaga kuuma auru. Aur voib temperatuurist olene-

valt olla mittenahtav.

» Kergitage kaant tagantpoolt, et kuum aur ei pahva-
taks otse teie suunas.

» Hoidke lapsed eemal.

Markused
= Taine liha voi pajapraad
— Valage ndusse vedelikku, nt vett, veini vm nii, et
see katab ndu 1/2 cm korguselt.
Vedeliku kogus soltub liha liigist ja ndu materjalist
ning sellest, kas kasutate kaant.
Kui valmistate liha emailitud ndus vdi tumedast
metallist hautamisndus, tuleb vedelikku lisada pi-
sut rohkem kui klaasndus kipsetamisel.
Pajapraadide puhul lisage vedelikku pisut rohkem.
— KlUpsetamise ajal aurustub ndus olev vedelik. Va-
jaduse korral kallake vedelikku ettevaatlikult juurde.
— P&orake lihatlikke, kui pool kipsetusajast on moo-
dunud.
= Kala
— Hautamiseks lisage ndusse 1-3 supilusikat vedelik-
ku, nt sidrunimahla voi &adikat.

Grillimine
Grillige toiduaineid, mis peavad minema krobedaks.

TAHELEPANU

Happelised toiduained vdivad resti kahjustada

» Arge asetage happelisi toiduaineid, nt puuvilja voi ha-
pu marinaadiga maitsestatud liha otse restile.

Markus nikliallergiaga isikutele
Harvadel juhtudel voib toiduainetesse sattuda ulivaike-
ses koguses niklit.

» Grillimisel peab ahju uks olema alati kinni.
= Arge laske ahjul eelkuumeneda.
» Kasutage Uhesuguse kaalu ja paksusega tlkke.
Nii pruunistuvad need Uhtlaselt ja jadvad mahlaseks.
= Pange grillitavad toiduained otse restile.
n Keerake lihatikke grilltangidega.
Kui torkate lihasse kahvli, voolab lihast mahla véalja ja
liha muutub kuivaks.
» Lisage grillitavale toiduainele soola alles parast
grillimist.
Sool tdmbab lihast vedelikku vélja.



Markus: Tume liha, nt loomaliha, pruunistub kiiremini kui
hele liha, nt vasika- voi sealiha. Heleda liha voi kalafilee
pealispind on tihtipeale vaid helepruun, kuid seest on
roog sellegipoolest kiips ja mahlane.

GrillkUttekeha lUlitub pidevalt sisse ja vélja. See on nor-
maalne. Sagedus soltub seatud grilimisreziimist.
Grillimisel voib tekkida suitsu.

Soovitusi kiipsetamiseks ja moorimiseks

Klpsetamise ja moorimise dnnestumiseks jargige jarg-
misi soovitusi.

Ulesanne Soovitus

Taine liha ei tohi kuivaks = Taist liha maarige soovi

muutuda. korral 6liga voi katke see
peekoniribadega.

Veiseliha

Markus

Valmistusjuhised

Nii dnnestub see et

Ulesanne Soovitus

Soovite valmistada ka- = Tehke kamarasse risti-
maraga praadi. kujulised sisseldiked.
= Kipsetage praadi nii, et
alguses jadb kamaraga
pool alla.

Klpsetage rooga suletud
anumas korgel tem-
peratuuril.

Kui praad on valmis,
peaks see valjalulitatud
suletud ahjus seisma
veel 10 minutit. Nii jaotub
lihamahl Uhtlasemalt. Ta-
belis toodud kipsetamis-
aeg ei sisalda soovitus-
likku ooteaega.

= Pdarast klipsetamist
mahkige liha alumiinium-
fooliumi.

Ahi peab jdama voimalikult
puhtaks.

Liha peab jadma kuumaks
ja mahlaseks, nt rostbiif.

= Seadistussoovitused kehtivad toitude asetamisel eekuumutamata ahju.
» Poole kipsetusaja moddudes keerake rostbiifil ja veisesteikidel teine pool. Lédpuks laske veel ca 10 minutit seista.

Roog Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur  Mikrolaine- Kestus minu-
mutusviis °C/ grillimis- voimsus tites
reziim vattides

Veisepajapraad, ca 1 kg rest ~ 180-200 180 120-145
Kaanega ndu

Rostbiif, poolklps, ca 1 kg rest ~ 210-230 180 30-40
Kaaneta ndu

Veisesteik, poolkips, 2-3 tk, rest — (] 3 - 20-30

paksus 2-3 cm, iga 16ik 200 Klaasist alus

g

Sealiha

Markus

Valmistusjuhised

» Seadistussoovitused kehtivad toitude asetamisel eekuumutamata ahju.
» Kamarata praadi keerake parast poole aja mo6dumist. Lopuks laske prael veel ca 10 minutit seista.
= Asetage praad ndusse nii, et kamar jaab Ules. Tehke kamarasse sisseldiked. Arge keerake praadi. LOopuks laske

prael veel ca 10 minutit seista.

n Keerake kaelakarbonaadildike, kui 2/3 ajast on mdéddunud.

Roog Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur  Mikrolaine- Kestus minu-
mutusviis °C/ grillimis- voimsus tites
reziim vattides
Kamarata praad, nt rest ~ 220-230 180 40-50
kaelakarbonaad, ca 750 g Kaanega néu
Kamaraga praad, nt aba, ca rest ~ 190-210 - 130-150
1 kg Kaaneta nou
Kaelakarbonaadildigud, 2-3 rest — (i 3 - 25-35
tk, paksus 2-3 cm Klaasist alus

Muud liharoad

Markus
Valmistusjuhised

= Seadistussoovitused kehtivad toitude asetamisel eekuumutamata ahju.
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= Pikkpoisil laske 16puks veel ca 10 minutit seista.
= Keerake vorstikesi, kui 2/3 ajast on méddunud.

Roog Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur  Mikrolaine- Kestus minu-
mutusviis °C/ grillimis- voimsus tites
reziim vattides
Hakkpraad, 750 g rest ~ 180-200 600 15-20
Kaaneta n6u
Grillvorstid, 4-6 tk, iga vorst rest — I 3 - 25-35
cal150g Klaasist alus
Linnuliha
Markus

Valmistusjuhised

= Seadistussoovitused kehtivad toitude asetamisel eekuumutamata ahju.
= Asetage terve kana plaadile nii, et rinnak jadb alla. Kui pool klipsetusajast on mdéoddunud, keerake teine kilg.

= Kanatlkid ja pardirind asetage plaadile nii, et nahaga poo

| jaab Ules. Arge keerake.

= Hanekoibi keerake pérast poole kipsetusaja méddumist. Torgake nahk I&bi.

Roog Tarvik / ndu Tasand Kuu- Temperatuur  Mikrolaine- Kestus minu-
mutusviis °C/ grillimis- voimsus tites
reziim vattides
Kana, terve, ca 1,2 kg rest ~ X 220-230 360 35-45
Kaanega ndu
Kanatukid, ca 800 g rest ~ 210-230 360 20-30
Kaaneta n6u
Pardifilee, ca 500 g rest — 3 90 20-30
Klaasist alus
Hanerind, hanekoivad, rest — 210-230 90 30-40
700-900 g Kaaneta néu
Kala
Markus
Valmistusjuhised
= Seadistussoovitused kehtivad toitude asetamisel eekuumutamata ahju.
= Grillimiseks asetage terve kala, nt |dhe voi forell resti keskele.
= Eelnevalt maarige resti dliga.
Roog Tarvik / néu Tasand Kuumutus- Grillireziim Kestus minu-
viis tites
Kalaliblikad, 2-3 tk, iga tikk 150 rest —_ (i 3 20-25
g Klaasist alus
Kala, terve, 2-3 tk, igalks 300 g rest —_ i 3 20-30
Klaasist alus
Nouandeid jargmiseks kiipsetamiseks Ulesanne Soovitus
Kui kiipsetamisel kohe kdik ei dnnestu, siis juhinduge Prae koorik on liiga dhuke. = Valige kdrgem tem-
jargmistest soovitustest. peratuur.
- - Voi:
Ulesanne Soovitus = Parast kilpsetusaja 16ppu
Praad on liiga tume ja = Valige madalam tem- lUlitage korraks sisse
koorik on kohati kérbenud. peratuur. grill.
= LUhendage kupsetus- Praeleem on k&rbenud. = Valige vaiksem nou.
aega. » Lisage kupsetamisel roh-
Praad on liiga kuiv. = Valige madalam tem- kem vedelikku.
peratuur. Praeleem on liiga hele ja = Selleks et aurustuks roh-
= LUhendage kupsetus- vesine. kem vedelikku, valige
aega. suurem nou.
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Ulesanne

Soovitus

Ulesanne

Soovitus

Liha laheb moorimisel kdr- = Kontrollige, kas kip-

bema.

setusnou ja kaas omava-

hel sobivad ja hasti

sulguvad.

= Alandage temperatuuri.
= Moorimisel lisage roh-
kem vedelikku.

Praad ei ole labi klpse-

nud.

= |Oigake praad lahti.

= Valmistage klpsetus-
nous kaste.

= Asetage praeldigud
kastmesse.

= Kipsetage 16igud valmis
mikrolainereziimil.

17.5 Vormiroad, grataanid ja soojad voileivad

Markus

Valmistusjuhised

= Seadistussoovitused kehtivad toitude asetamisel eekuumutamata ahju.
= Vormiroogade, kartulivormi ja lasanje jaoks kasutage 4-5 cm kdrgust mikrolaine- ja kuumakindlat ahjuvormi
= | aske vormiroogadel véljalilitatud ahjus veel 5 minutit jarelklipseda.
= Rdstige leivaviilud eelnevalt.

Roog Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur  Mikrolaine- Kestus minu-

mutusviis °C/ grillimis- voimsus tites
reziim vattides

Vormiroog, magus, ca 1,5 Kaaneta ndu ~ 140-160 360 25-30

kg

Vormiroog, soolane, kipse- Kaaneta nbu  ~— 150-170 600 20-25

tatud koostisosadest, ca 1

kg

Kartulivorm tooretest kom-  Kaaneta ndu ~ 210-220 600 20-25

ponentidest, ca 1,1 kg

Uleklpsetatud réstsai, 4 tk  rest — (] 3 - 8-10

17.6 Sugavkilmutatud valmistoidud

Méarkus

Valmistusjuhised

= Jargige pakendil olevaid tootja juhiseid.
= Seadistussoovitused kehtivad toitude asetamisel eekuumutamata ahju.
= Arge asetage friikartuleid, kroketeid ega kartulikotlette liksteise peale, p6orake parast poole aja méddumist.

Roog Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur  Mikrolaine- Kestus minu-
mutusviis °C voimsus tites
vattides
Pitsa, dhukesepdhjaline rest ~ 220-230 - 10-15
Pitsa-baguette rest ~ 1.- 1. 600 1.2
2. 220-230 2. - 2.13-18

Friikartulid Ummargune —_ 220-230 90 10-15
pitsaplaat

Kroketid Ummargune —_ 210-220 - 10-15
pitsaplaat

Kartulikook, taidetud kartu- Ummargune —_ 200-220 90 15-20

litaskud pitsaplaat

Struudel Ummargune ~ 220-230 - 20-30
pitsaplaat

Vormiroad, nt lasanje, ca Kaanega ndu -~ 220-230 600 10-15

450 g

17.7 Kontrollroad

Jargmised Ulevaated on koostanud kontrollinstituudid, et

kergendada kontrollimist, kas seade vastab standar-

ditele EN 60350-1:2013 ja IEC 60350-1:2011 ning
standarditele EN 60705:2012, IEC 60705:2010.
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Ulessulatamine mikrolainereziimil

Roog Tarvik / n6u Tasand Mikrolaine-  Kestus minutites
voimsus vat-
tides
Liha, 500 g Kaaneta néu Ahju pohi 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Toidu valmistamine mikrolainereziimil
Seadistussoovitused kontrollroogade valmistamiseks mikrolainereziimil.
Roog Tarvik / néu Tasand Mikrolaine-  Kestus minutites
voimsus vat-
tides
Munakreem, 1 kg Kaaneta néu Ahju pdhi 1. 600 1.10-13
2. 180 2. 20-30
Biskviittort, 475 g Kaaneta néu Ahju pdhi 600 8-10
Hakkpraad, 900 g Kaaneta néu Ahju pohi 18-23 18-23

Kiipsetamine kombinatsioonis mikrolainereziimiga

Markus
Valmistusjuhised
= Kana jaoks kasutage korget ndud.

= Asetage kana ndusse nii, et rinnak jaab alla. Kui pool kipsetusajast on méddunud, keerake teine kulg.

Roog Tarvik / ndu Tasand Kuu- Temperatuur  Mikrolaine- Kestus minu-
mutusviis °C voimsus tites
vattides

Kartulivorm rest ~— 210-220 600 20-25
Kaaneta néu

Koogid rest ~ 190-200 180 20-27
Kaaneta néu

Kana rest ~ 190 360 30-45

Kaaneta ndu

Kipsetamine
Markus: Seadistussoovitused kehtivad toitude asetamisel eekuumutamata ahju.

Roog Tarvik / néu Tasand Kuumutus- Temperatuur °C Kestus minu-
viis tites
Suhkrubiskviit rest ~ 170-180 30-40
lahtikaiv vorm &
26 cm
Kattega dunakook rest ~ 170-190 80-100
lahtikaiv vorm &
20 cm
Vaikesed klpsised Klaasist alus ~ 160-170 30-35
Vaikesed koogid Klaasist alus ~ 160-170 25-30
Grillimine
Markus: Kui pool kipsetusajast on mdéoddunud, keerake veiselihapihvil teine kiilg.
Roog Tarvik / néu Tasand Kuumutus- Grillireziim Kestus minu-
viis tites
Roéstsaia pruunistamine rest — (i 3 4-5
Veiselihapihv, 9 tikki rest — ] 3 35-45
Klaasist alus
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18 Paigaldusjuhend

Seadme paigaldamisel juhinduge sellest infost.

18.1 Tarnekomplekt

Kontrollige péarast lahtipakkimist kdiki osi transpordikah-
justuste ja tarne komplektsuse suhtes.

/

W=

\
— |~

18.2 Ohutu paigaldamine

Seadme paigaldamisel jargige alltoodud ohu-
tusjuhiseid.

= Turvaline kasutamine on tagatud ainult siis,
kui paigaldamine toimub vastavalt paigaldus-
juhendile. Paigaldatud seadme veatu 166
eest vastutab paigaldaja.

® Arge kasutage uksekaepidet transpor-
timiseks vai paigaldamiseks.

= Kontrollige seade péarast pakendi eemal-
damist Ule. Transpordil tekkinud vigastuste
tuvastamise korral arge Uhendage seadet
vooluvorku.

® Enne seadme kasutuselevdttu eemaldage
ahjukambrist ja ukse kuljest pakendimaterjal
ja kleeplint.

m Tarvikute paigaldamisel jargige paigaldusju-
hiseid.

= Moobel, kuhu seade sisse ehitatakse, peab
taluma temperatuuri kuni 95°C, kllgnev
maoobel temperatuuri kuni 70°C.

® Arge paigaldage seadet kapiukse taha. Te-
kib Glekuumenemise oht.

= Tehke mooOblisse valjaldiked enne seadme
kohaleasetamist. Eemaldage laastud. Need
voOivad hairida elektridetailide t66d.

® ||[ma pistikuta seadmeid voib Uhendada ai-
nult valjadppinud spetsialist. Seadme garantii

ei laiene valest Uhendamisest tingitud kah-
justustele.

&\ HOIATUS - Vigastusoht!
Paigaldamise ajal ligipaasetavad detailid
voivad olla teravate servadega ja tekitada
|6ikehaavu.

» Kandke kaitsekindaid.

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Pikendatud vorgujuhtme ja heakskiitmata

adapterite kasutamine on ohtlik.

» Arge kasutage pikendusjuhtmeid voi
harukarpe.

» Kasutage ainult tootja poolt kasutada lu-
batud adaptereid ja vorgujuhtmeid.

» Kui vorgujuhe on liiga luhike ja pikem vorgu-
juhet ei ole saadaval, p6orduge maja elekiri-
paigaldise kohandamiseks elektriettevotte
poole.

TAHELEPANU

Kui seadet kanda uksekaepidemest, siis vdib

kaepide kuljest murduda. Uksekaepide ei pea

vastu seadme kaalule.

» Arge hoidke ega kandke seadet, hoides
kinni uksekaepidemest.

18.3 Uhendamine vooluvérku

Seadme ohutuks Ghendamiseks vooluvorku jargige
alltoodud ohutusjuhiseid.

= Seade vastab kaitseastmele | ja seadme Uhendamisel
tuleb kasutada kaitsejuhet.

= Kaitse tuleb paigaldada vastavalt andmesildil méargi-
tud voimsusele ja kehtivatele eeskirjadele.

» Koikide paigaldustddde tegemisel peab seade olema
vooluvdrgust lahutatud.

Seadme ithendamine vooluvorku
kaitsekontaktiga pistiku abil

Markus: Seadet tohib hendada ainult nduetekohaselt
paigaldatud kaitsekontaktiga varustatud pistikupessa.

» Uhendage seadme vérgupistik seadme I&hedal asu-
vasse pistikupessa.
Kui seade on paigaldatud, peab vérgujuhtme vorgu-
pistik olema vabalt ligipddsetav. Kui vaba juurdepéés
vorgupistikule on takistatud, tuleb elektripaigaldisse
sisse ehitada koikide pooluste lahutusseade vastavalt
kehtivatele eeskirjadele.

Seadme uhendamine vooluvorku
kaitsekontaktita pistiku abil

Markus: Seadet tohivad vooluvorku thendada ainult sel-
leks volitatud tehnikud. Seadme garantii ei laiene valest
Uhendamisest tingitud kahjustustele.

Elektripaigaldises peab vastavalt kehtivatele eeskirjadele
olema paigaldatud lahutusseade.
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1. Uhenduspesas tuleb identifitseerida faasi- ja neu-
traal(null-)juhe.
Vale Uhendamise korral voib seade kahjustada
saada.
. Pinge — vt andmeplaat.
3. Toitejuhtme soonte Uhendamisel tuleb lahtuda jarg-
mistest varvikoodidest:
» roheline-kollane = kaitsejuhe @
» sinine = neutraal-("null")juhe
» pruun = faasijuhe (valisjuhe)

N

18.4 Integreerimiseks ette nahtud moédobel

Seade on ette nahtud integreerimiseks. Seade ei ole
ette nahtud tédtasapinna peale asetamiseks ega kapi
sees kasutamiseks.

Kapil ei tohi seadme taga olla tagaseina. Seina ja kapi
pohja voi selle kohal oleva kapi tagaseina vahele peab
jdédma vahemalt 35 mm vahemaa.

Kapil, millesse seade integreeritakse, peab esikuljel
olema vahemalt 50 cm? suurune ventilatsiooniava. Sel-
leks tuleb sokliliist tagasi I6igata voi paigaldada ventila-
tsioonirest. Ventilatsiooniavasid ja aratdmbeavasid ei to-
hi kinni katta.

Seadet vdib paigaldada madalamale kui 850 mm
porandast.

18.5 Paigaldamine ulakappi

Pidage kinni kdrges kapis ohutuse tagamiseks ettenah-
tud mootmetest ja vahekaugustest.

~

min. 550
\

=~

,
,
\ //l

450+

Seadme ventileerimiseks peab vahepdhjades olema
ventileerimisava.

Kui Ulakapis on lisaks element-tagaseintele taiendav ta-
gasein, tuleb see eemaldada.

Paigalduskdrguse valikul veenduge, et tarvikuid saaks
ahjust holpsalt valja votta.

I
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18.6 Kahe seadme paigaldamine lksteise
peale
Seadet voib paigaldada ka teise seadme peale vdi alla.

Teineteise peale paigaldamisel pidage kinni paigaldus-
moobtmetest ja -juhistest.

~
min. 550
S

~

Seadmete ventileerimiseks peab vahepbdhjades olema
ventileerimisava.

Seadmete piisava ventilatsiooni tagamiseks on soklipiir-
konnas vajalik vdhemalt 200 cm? ventilatsiooniava. Sel-
leks tuleb sokliliist tagasi I16igata voi paigaldada ventila-
tsioonirest.

Veenduge, et tagatud on joonisele vastav dhuvahetus.

|

| -y

Paigalduskorguse valikul veenduge, et tarvikuid saaks
ahjust hélpsalt valja votta.

18.7 Paigaldamine t66pinna alla

Seadme paigaldamisel t6dpinna alla arvestage paigal-
dusmdotmeid ja jargige paigaldusjuhiseid.

min.

550
’\>

‘/| 5608

Seadme ventileerimiseks peab vahepdhjas olema venti-
leerimisava.
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Toopind tuleb kinnitada méobli kiilge. 18.9 Nurkpaigaldus

Jargige pliidiplaadi paigaldusjuhendit, kui see on ) L ) .
olemas. P|dag"e kinni rJLfrkpa|gaIc_juse korral ohutuse tagamiseks
Jargige riigisiseseid juhisid pliidiplaadi paigaldamiseks, ettenahtud modtmetest ja vahekaugustest.

mis voivad olla erinevad.

Seadme piisava ventilatsiooni tagamiseks on vajalik
vahemalt 100 cm? ventilatsiooniava. Ldigake sokliliist ta-
gasi voi paigaldage ventilatsioonirest.

<—f

min. 90
\.
:T
min. 90

18.10 Seadme paigaldamine

1. Tsentreerige seade.
2. Kinnitage seade kruvidega kddgimdobli kilge.

18.8 Paigaldamine pliidiplaadi alla

Kui seade paigaldatakse pliidiplaadi alla, tuleb kinni pi-
dada jargmistest minimaalsetest mdotudest, vajaduse
korral ka karkassi puhul.

%

¢ i\ *

& = %
18.11 Nuppudeta koogimoodbel, millel on
vertikaalne kaepidemeliist:

1. Paigaldage mdlemale poole sobiv vahetlkk, et katta
kinni vdimalikud teravad servad ja tagada ohutu pai-

Vajalikust minimaalsest vahekaugusest [B] tuleneb t66- galdus.

pinna minimaalne paksus [al.

Pliidiplaadi tiiiip [l peale ase- [@la pinnaga [l mm-
tatud mm-  iihetasa tes
tes mm-tes
Induktsioonpliidi- 45 46 5
plaat
Terviklik indukt- 55 56 5
sioonpliidiplaat o
Gaasipliidiplaat 35 46 51
Elektripliidiplaat 35 38 2
Jargige pliidiplaadi paigaldusjuhendit.

2. Kinnitage vahetlkk moobli kilge.

' Jargige riigisiseseid juhisid pliidiplaadi paigaldamiseks, mis voivad olla erinevad.
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3. Kruviihenduse tegemiseks puurige vahettkki ja
mooblisse ette auk.

e, |

4. Kinnitage seade sobiva kruvi abil.

=
gn
3

= %?éj
it

18.12 Seadme mahavotmine

1. Lahutage seade vooluvorgust.
2. Keerake lahti kinnituskruvid.
3. Kergitage seadet pisut ja tdmmake téiesti valja.
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1 Sauga

Atkreipkite demes;j j toliau pateiktus saugos
nurodymus.

1.1 Bendrosios nuorodos

m Atidziai perskaitykite Sig instrukcija.

m |Ssaugokite instrukcijg bei informacijg apie
produkta. Jy gali prireikti veliau, be to, ga-
lésite jg perduoti naujam prietaiso Seiminin-
Kui.

m Jei transportuojant prietaisas buvo pazeistas,
nejunkite jo prie elektros tinklo.

1.2 Naudojimas pagal paskirtj

Sis prietaisas skirtas tik jmontuoti. Laikykités
specialios montavimo instrukcijos.

Prietaisus be kiStuko gali prijungti tik leidimg
turintis kvalifikuotas personalas. Jei zala pada-
roma netinkamai prijungus prietaisg, netenkate
teises reikalauti garantijos.

Saugus prietaiso naudojimas garantuojamas
tik tuomet, jei prietaisas sumontuotas tinkamai,
laikantis montavimo instrukcijos. Uz nepriekais-
tingg veikimg jrengimo vietoje atsako montuo-
tojas.

Naudokite prietaisg tik:

= ryoSdami patiekalus ir gerimus,

= Buityje ir naudojant kitais budais, pavyzdziui,
virtuvese parduotuviy darbuotojams, biu-
ruose ir kitose komercinése patalpose, sody-
bose, klientams vieSbutyje ir kitose gyvena-
mosiose patalpose, nakvynes su pusryciais
namuose.

® iki 4000 m aukscCio virs jaros lygio.

Sis prietaisas atitinka EN 55011 ir CISPR 11
standartus. Tai yra 2 grupes, B klasés prietai-
sas. 2 grupeé reiskia, kad mikrobangos sukuria-
mos maisto produktams susSildyti. B klasé reis-
kia, jog prietaisas skirtas naudoti asmeniniame
namy ukyje.

1.3 Naudotojy rato apribojimas

8 mety ir vyresni vaikai ar asmenys, kurie del
nepakankamy fiziniy, jutiminiy ar protiniy gebé-
jimy arba nepakankamos patirties ar nezinoji-
mo negali saugiai valdyti prietaiso gali juo nau-
yra supazindinti su saugiu prietaiso naudojimu
bei suprantg is to kylandius pavojus.

Vaikams draudziama zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy techninés prie-
ziuros darby vaikai negali atlikti, nebent jiems
Jaunesni nei 8 mety vaiky neturéty buati arti
prietaiso ir jungimo laido.

1.4 Saugus naudojimas

Priedg | kamerg visada stumkite tinkama puse.
— "Priedai”, Psl. 45

A JSPEJIMAS — Gaisro pavojus!

Kameroje laikomi degus daiktai gali uzsilieps-

noti.

» Kameroje niekada nelaikykite degiy daikty.

» Pradéjus sklisti dumams reikia iSjungti prie-
taisg arba istraukti i$ elektros lizdo kistukg ir
kol kas neatidaryti dureliy, kad uzgesty gal-
but jsiplieskusi liepsna.
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Like maisto likuCial, riebalai ir kepsniy sultys

gali uzsidegti.

» PrieS naudodami i$ orkaités, nuo kaitinimo
elementy ir priedy pasalinkite stambiausius
nesvarumus.

Atidarant prietaiso dureles susidaro oro trauka.

Kepimo popierius gali liesti kaitinimo eleme-

ntus ir uzsidegti.

» |kaitindami ir ruoSdami maistg niekada nede-
Kite kepimo popieriaus nepritvirtine prie
priedy.

» Kepimo popieriy visada supjaustykite pagal
matmenis ir prispauskite indu arba kepimo
forma.

Prietaisui perkaitus gali Kilti gaisras.

Jei prietaisas montuojamas uz apdailos ar bal-

dy dureliy, uzdarius apdailos ar baldy dureles

prietaisui veikiant kaupiasi karstis.

» Prietaisg naudokite tik atidare apdailos ar
baldo dureles.

A\ JSPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

Kai naudojamas, prietaisas ir prie jo besilie-

CiancCios dalys jkaista.

» Rekomenduojama buti atsargiems ir stengtis
neliesti kaitinimo elementy.

» Mazi, jaunesni nei 8 mety vaikai turi laikytis
atokiai.

Priedai ir indai labai jkaista.

» KarStus priedus arba indus i$ orkaités visada
iSimkite puodkelemis.

Alkoholio garai karstoje orkaitéje gali uzsidegti.

Prietaiso durelés gali jtrukti. Gali prasiskverbti

karSty gary ir ugnies srautas.

» Patiekalams naudokite tik mazus stipriy gé-
rimy kiekius.

» Nekaitinkite neskiesty spiritiniy gérimy (= 15
tdr. %) (pvz., skirty pilti ant maisto).

» Prietaiso dureles atidarykite atsargiai.

A\ JSPEJIMAS — Pavojus nusiplikyti!

Pasiekiamos dalys prietaisui veikiant jkaista.

» Niekada nelieskite karsty daliy.

» Pasirupinkite, kad vaikai laikytysi saugiu at-
stumu.

Atidarant prietaiso dureles, gali prasiskverbti

karsty gary. Esant tam tikrai temperaturai garai

gali bati nematomi.

» Prietaiso dureles atidarykite atsargiai.

» Pasirupinkite, kad vaikai laikytysi saugiu at-
stumu.

Dél vandens karstoje orkaitéje gali susidaryti

karsty vandens gary.

» Niekada nepilkite vandens | karStg kamera.
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A\ ISPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!
Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali suskil-
ti.

» Prietaiso dureliy stiklo nevalykite Siurksdiais
SveiCiamaisiais valikliais ar astriu metaliniu
grandikliu, nes galite subraizyti pavirSiy.

Atidarant ir uzdarant prietaiso dureles judantys

lankstai gali prispausti.

» Nelieskite lanksty srities.

Vidiniy prietaiso dureliy daliy briaunos gali buti

astrios.

» MUveékite apsaugines pirstines.

Alkoholio garai karstoje orkaitéje gali uzsidegti,

todél prietaiso durelés gali atSokti ir net iSkristi.

Dureliy stiklai gali jtrukti ir suskilti.

— "Daiktines Zalos isvengimas”, Psl. 40

» Patiekalams naudokite tik mazus stipriy gé-
rimy kiekius.

» Nekaitinkite neskiesty spiritiniy gérimy (= 15
tar. %) (pvz., skirty pilti ant maisto).

» Prietaiso dureles atidarykite atsargiai.

A\ |SPEJIMAS - Elektros smuigio pavojus!
Netinkamas remonto darby atlikimas kelia pa-
VOju.

» Atlikti prietaiso remonto darbus leidziama tik
to mokytam personalui.

» Prietaisg remontuoti leidziama tik su origina-
liomis atsarginémis dalimis.

» Siekiant iSvengti rizikos, pazeidus Sio prie-
taiso el. tinklo prijungimo kabelj, jj pakeisti
turi gamintojas arba jo klienty aptarnavimo
tarnyba arba kitas panasios kvalifikacijos
specialistas.

Apgadinta el. tinklo prijungimo kabelio izoliaci-

ja kelia pavojuy.

» Saugokite, kad el. tinklo prijungimo kabelis
niekada nesiliesty prie karSty prietaiso daliy
arba kity Silumos Saltiniy.

» Saugokite, kad elektros kabelis niekada ne-
siliesty prie astriy smaigaliy ar briauny.

» Elektros kabelio jokiu budu nesulenkite, ne-
prispauskite ir nekeiskite jo konstrukcijos.
|siskverbusi drégme gali sukelti elektros smu-

al.

» Nevalykite prietaiso garu arba aukstu slégiu
valandiais jrenginiais.

Apgadintas prietaisas arba apgadintas el.

tinklo prijungimo kabelis kelia pavojy.

» Niekada nenaudokite apgadinto prietaiso.

» Niekada nenaudokite prietaiso, jeigu jo pavir-
Sius jtrikes arba sultzes.

» Norédami atjungti prietaisg nuo elektros
tinklo, niekada netraukite uz el. tinklo prijun-



gimo kabelio. Visada traukite uz el. tinklo pri-
jungimo kabelio el. tinklo kiStuko.

» Jeigu prietaisas arba el. tinklo prijungimo ka-
belis apgadinti, tuojau pat iStraukite el. tinklo
prijungimo kabelio el. tinklo kiStukg arba is-
junkite saugiklj saugikliy dézutéje.

» Kreipkités | klienty aptarnavimo tarnyba.

- Psl. 56

A\ JSPEJIMAS - Pavojus uzdusti!

Kyla pavojus, kad vaikai uzsimaus arba uzsivy-

nios pakuotés medziagas ant galvos ir uzdus.

» Saugokite pakuotés medziagas nuo vaikuy.

» Neleiskite vaikams zaisti su pakuotés me-
dziagomis.

Vaikai gali jkvepti arba praryti smulkiy detaliy ir

uzdusti.

» Saugokite smulkias detales nuo vaikuy.

» Neleiskite vaikams zaisti su smulkiomis deta-
lemis.

1.5 Mikrobangy funkcija

SVARBIOS SAUGOS NUORODOS. ATIDZIA _
PERSKAITYKITE IR ISSAUGOKITE, KAD GALE-
TUMETE PERSKAITYTI IR VELIAU

A\ JSPEJIMAS - Gaisro pavojus!

Naudoti prietaisg ne pagal paskirtj pavojinga -

galite susizaloti. Pavyzdziui, jkaitusios Slepetes,

jvairiy gradiniy kultary pripildytos pagalvés gali
uzsidegti ir po keliy valandy.

» Prietaise niekada nedziovinkite patiekaly ar
drabuziy.

» Prietaise niekada nebandykite pasildyti Sle-
peciy, pagalviy su vaisiy kauliuky ar grady
uzpildu, drégny SluoscCiy ir panasiy daikty.

» Prietaisg naudokite tik patiekalams ir gé-
rimams ruosti.

Maisto produktai, jy pakuotés ir talpyklos gali

uzsidegti.

» Niekada neSildykite maisto produkty Silumg
palaikancCiose pakuotése.

» Niekuomet nepalikite be prieziuros Sildomy
produkty, kurie yra plastikinése, popierinese
ar kitose pakuotése i§ degios medziagos.

» Niekuomet neméginkite nustatyti pernelyg di-
delés mikrobangy galios arba per ilgos veiki-
mo trukmes. Remkités Sioje naudojimo inst-
rukcijoje pateiktais duomenimis.

» Niekuomet nedziovinkite maisto produkty mi-
krobangy krosneléje.

» Gana sausy maisto produkty, pvz., duonos,
neatitirpinkite ir nesSildykite nustate labai di-
dele mikrobangy galig arba ilgg veikimo
trukme.

Sauga It

Aliejus gali uzsidegti.

» Niekuomet nesildykite mikrobangomis alie-
jaus.

Mikrobangy krosneléje laikomi daiktai ar

priedai gali uzsiliepsnoti.

» PrieS pradédami eksploatuoti prietaisg jsitiki-
nkite, kad kameroje néra jokiy daikty ar
priedy, netinkamy naudoti mikrobangy rezi-
mu.

» Kai nenaudojate mikrobangy krosnelés, ne-
naudokite kameros degiems daiktams,
maisto ruoSimo jrankiams, maisto produk-
tams ar panaSiems daiktams laikyti.

A JSPEJIMAS — Sprogimo pavojus!

Skysciai arba kiti maisto produktai tvirtai uzda-

rytuose induose gali sprogti.

» Niekada nekaitinkite skysciy arba kity maisto
produkty tvirtai uzdarytuose induose.

A JSPEJIMAS — Pavojus nusideginti!

Maisto produktai kietu lukStu arba odele Silda-

nt ir po Sildymo gali susprogti.

» Niekada nevirkite kiausSiniy su lukstu ir nesil-
dykite kietai virty kiauSiniy su lukstu.

» Niekada neruoskite kiaukutiniy ir véziagyviy.
» Jei Sildote kiauSiniene arba kiauSinius stikli-
niame indelyje, i$ pradziy pradurkite trynj.

» Jei maisto produkto apvalkalas arba odele
yra Kieta, pvz., obuoliy, pomidory, bulviy,
desreliy, jie gali jtrakti. Pries tai apvalkalg

arba odele reikia pabadyti.

Karstis kudikiy maistelyje pasiskirsto netoly-

giai.

» Nesildykite kudikiy maistelio uzdarytuose in-
duose.

» Visada nuimkite dangtelj arba Ciulptuka.

» Pasilde gerai suplakite arba iSmaisykite.

» PrieS duodami maistelj kadikiui, patikrinkite
temperatura.

|kaite patiekalai atiduoda Silumag. Indas gali

jkaisti.

» Karstus indus arba priedus iS kameros visa-
da imkite puodkélémis.

Vakuuminés maisto produkty pakuotes gali

sprogti.

» Visada atsizvelkite | duomenis, pateiktus ant
pakuotes.

» Maistg iS kameros visada imkite puodke-
lemis.

Veikiancio prietaiso pavirSiai jkaista.

» Niekada nelieskite jkaitusiy pavirsiy.

» Laikykite vaikus saugiu atstumu.

Naudoti prietaisg ne pagal paskirt] pavojinga.

Pavyzdziui, jkaitusios Slepetés, pagalvés su
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kauliuky arba grady uzpildu, kempinés, dréeg-

nos Sluostés ir panasus daiktai gali nudeginti.

» Prietaise niekada nedziovinkite patiekaly ar
drabuziy.

» Prietaise niekada nebandykite pasildyti Sle-
peciy, pagalviy su vaisiy kauliuky ar grady
uzpildu, drégny Sluosciy ir panasiy daikty.

» Prietaisg naudokite tik patiekalams ir gé-
rimams ruosti.

A\ JSPEJIMAS — Pavojus nusiplikyti!

Kai kuriy kaitinamy skysciy virimas uzdelsia-

mas. Tai yra virimo temperatlra pasiekiama,

tadiau nepradeda Kkilti uzvirus budingi gary bur-

buliukai. Reikia buti atsargiems, jei indas net

Siek tiek kresteléty. KarStas skystis gali greitai

uzvirti ir pradéti tiksti.

» Kaitindami visada | indg jdékite Saukstg. Tuo-
met virimas nebus uzdelsiamas.

v X

A JSPEJIMAS — Suzeidimy pavojus!

Netinkamas indas gali suskilti. Porcelianiniy ir

keraminiy indy rankenélése ir dangciuose gali

bati mazy skyluciy. Uz Siy skyluciy paprastai

blna ertmés. Dél | ertmes prasiskverbusios

drégmés indai gali jtrakti.

» Naudokite tik mikrobangy rezimui tinkamus
indus.

Naudojant tik mikrobangy rezima, iS metalo

pagaminti indai arba metaliniy daliy turintys in-

dai ir talpyklos gali pradéti kibirkSciuoti. Prietai-

sas suges.

» Jjunge tik mikrobangy rezimg nenaudokite
metaliniy talpykly.

» Naudokite tik mikrobangy rezimui tinkamg
indg arba jjunkite mikrobangas ir kaitinimo
buda.

A\ JSPEJIMAS - Elektros smigio pavojus!
Prietaisas veikia naudodamas aukstg jtampa.
» Niekada nenuimkite korpuso.

A\ JSPEJIMAS — Rimtos zalos sveikatai pavo-

jus!

Netinkamai valant gali suprastéti prietaiso pa-

virSiaus kokybé, sutrumpéti naudojimo trukmé

ir susidaryti pavojingy situacijy, pavyzdziui, dél
mikrobangy energijos prasiskverbimo.

» Reguliariai valykite prietaisg ir iSkart pasalin-
kite maisto produkty likucius.

» Kamera, dureliy sandariklis, durelés ir lanks-
tai visada turi bati Svaras.

— "Valymas ir priezidra", Psl. 53

Niekada nenaudokite prietaiso, jei pazeistos

kameros durelés arba dureliy tarpiklis. Gali

prasiverzti mikrobangy energija.

» Niekada nenaudokite prietaiso, jei pazeistos
kameros durelés, dureliy tarpiklis ar dureliy
plastikinis réemas.

» Paveskite remontuoti tik klienty aptarnavimo
tarnybai.

Prietaisuose be korpuso dangcio issiskiria mik-

robangy energija.

» Niekada nenuimkite korpuso dangcio.

» Techninés prieziuros ir remonto darbams at-
likti kvieskite klienty aptarnavimo tarnyba.

2 Daiktinés zalos iSvengimas

2.1 Bendroji informacija

DEMESIO

Alkoholio garai karStoje orkaitéje gali uzsidegti ir visisSkai

sugadinti prietaisa. Dél karstos liepsnos prietaiso dure-

Iés gali jskilti ir net iSkristi. Dureliy stiklai gali jtrukti ir su-

skilti. Sumazeéjus slegiui kamera gali smarkiai deformuo-

tis.

» Nekaitinkite neskiesty spiritiniy gerimy (= 15 tar. %)
(pvz., skirty pilti ant maisto).

Karstoje kameroje dél vandens atsiranda vandens gary.

Temperaturos pokytis gali padaryti zalos.

» Niekada nepilkite vandens | karSta kamera.

Dél ilgalaikes drégmés kamera ima rudyti.

» Po kiekvieno ruoSimo garuose iSvalykite kondensata.
Jei maistg ruoSéte aukstoje temperatiroje, palikite at-
vesti neatidare dureliy.
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» Drégny maisto produkty ilgai nelaikykite uzdarytoje
kameroje.

» Nelaikykite kameroje maisto.

» Saugokite, kad nieko neprispaustumeéte prietaiso du-
relemis.

Labai uzsiterSus sandarikliui, prietaiso durelés eksploa-

tuojant uzsidaro netinkamai. Gali bati paZeistos prieki-

nés gretimy baldy plokstés.

» Sandarikliai visada turi bati Svars.

» Niekada nenaudokite prietaiso, jei sandariklis pazeis-
tas arba jo néra.

Prietaiso durelés gali buti pazeistos ant jy sédantis ar

dedant daiktus.

» Nieko nedeékite ant prietaiso dureliy, ant jy neséskite
ir j jas nesiremkite.



Tam tikruose modeliuose uzdarant prietaiso dureles
priedas gali subraizyti dureliy stikla.
» Priedg | kamerg visada jstumkite iki galo.

2.2 Mikrobangy funkcija

Naudodamiesi mikrobangy rezimu paisykite Siy nurody-
muy.

DEMESIO
Metalui palietus kameros sienele susidaro kibirkstys, ga-
linCios pazeisti prietaisg arba sugadinti vidinj dureliy stik-
3.
» Metalas, pvz., Saukstelis stiklinéje, turi bati mazdaug
2 cm nuo kameros sieneliy ir dureliy vidinés pusés.
Aliuminio indai prietaise gali pradéti kibirkSciuoti. Prietai-
sas bus pazeistas dél susidaranciy kibirkSciy.
» | prietaisg nedékite aliuminio indy.
Jei prietaisas veikia nejdéjus patiekalo, kamera per-
kaista.
» Niekuomet nejunkite mikrobangy rezimo, kai kamero-
je néra maisto. Tai netaikoma, jei norite atlikti trumpa-

Aplinkosauga ir taupymas It

laikj indy bandyma.

Kelis kartus i$ eilés mikrobangomis ruoSiant spragésius

ir nustacdius per didele mikrobangy galig, dél perkrovos

gali bati pazeista kamera.

» Tarp ruoSimy reikia palaukti kelias minutes, kol prie-
taisas atves.

» Niekada nenustatykite per didelés mikrobangy galios.

» Rinkités daugiausia 600 vaty.

» Sprageésiy pakuote visada dékite ant stiklinés lekstes.

Nuémus dangtj pazeidziamas mikrobangy Saltinis.

» Niekada nenuimkite kameroje esancio mikrobangy
Saltinio dangdio.

Netinkamas indas gali sugadinti prietaisa.

» Jei ketinate naudotis griliu, kombinaciniu mikrobangy
rezimu ar karSto oro srautu, rinkités tik tokius indus,
kurie yra atsparts aukstai temperattrai.

3 Aplinkosauga ir taupymas

3.1 Pakuotés utilizavimas

Pakuotei naudojamos medziagos yra nekenksmingos
aplinkai, jas galima perdirbti.

3.2 Energijos taupymas

Jei paisysite Siy nuorody, Jusy prietaisas vartos maziau
elektros.

Pastaba. Energijos taupymo rezime ekrano rodinys po
1 minutés uztemdomas, kad bty taupoma energija.

Prietaisg jkaitinkite tik tuomet, jei tai nurodyta recepte

arba rekomenduojamose nuostatose.

v Jei prietaiso nekaitinsite, sutaupysite elektros energi-
jos.

Naudokite tamsias, juodai lakuotas arba emaliuotas ke-
pimo formas.
v Tokios kepimo formos ypac gerai jkaista.

Kelis patiekalus ruoskite paeiliui arba vienu metu.
v Kamera bus jkaitusi po pirmojo ruosSimo proceso. Dél
to sutrumpeés kito ruoSiamo patiekalo ruoSimo trukme.

Jei patiekalg ruoSiate ilgiau, likus mazdaug 10 minuciy

iki pabaigos iSjunkite prietaisa.

v Liekamosios Silumos pakaks patiekalui paruosti iki
galo.

Prie§ kepdami Saldytus patiekalus, juos atitirpinkite.

v Sutaupysite elektros energijos, kurios reikia patiekalui
atitirpinti.

Prietaisui veikiant daznai nedarinekite dureliy.

v Tuomet nepasikeis kameros temperatura ir nereikés
prietaiso kaitinti papildomai.

Vienu metu Sildykite du puodelius su skysciu.
v Kelis patiekalus Sildant vienu metu vartojama maziau
energijos nei patiekalus Sildant vieng po kito.

Paslépkite paros laiko rodymag energijos taupymo re-

Zime.

v Veikiant energijos taupymo rezimui prietaisas taupo
elektros energija.

Pastaba. Remiantis ES ekologinio projektavimo direkty-
va 2023/826, Sio prietaiso iSjungties veiksenoje jsijun-
gia kita bUsena. Ji toliau vadinama energijos taupymo
rezimu.

Net kai neaktyvi pagrindiné funkcija, prietaisas vartoja
energija:

= jutikliniy mygtuky paspaudimui aptikti;

= dureliy atidarymui stebeéti;

= paros laikui keisti (be indikatoriaus).

Pagal apibréztj tai néra nei iSjungimo, nei budéjimo veik-
sena, todel vadinama energijos taupymo rezimu. Energi-
jos taupymo rezimo vertés turi bati matuojamos pagal
EN IEC 60350-1:2023.
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4 Susipazinimas

4.1 Valdymo elementai

Valdymo skydelyje Jas nustatote visas savo prietaiso funkcijas ir gaunate informacijos apie darbo bdsena.

.
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h:min min:sec
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start

kg

stop

Atsizvelgiant j prietaiso tipa, paveikslélyje kai kurie aspektai, pvz., spalva ir forma, gali skirtis.

Funkcijy pasirinkimo rankenélé

Ekranas

Jutikliniai laukeliai

Sukamoji rankenélé

Funkcijy pasirinkimo rankenélé
Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatysite kaitinimo bu-

dus ir kitas funkcijas.

Kai kuriuose prietaiso modeliuose funkcijy pasirinkimo

rankenéle galima jleisti.

Kai funkcijy pasirinkimo rankenéle i§ nulinés padéties
pasuksite iki funkcijos padeéties, dar kelias sekundes ne-

galésite naudotis ta funkcija.

Jutikliniai laukeliai
Jutikliniai laukeliai yra lietimuisi jautrls plotai. Norédami pasirinkit kokig nors funkcijg, bakstelékite j atitinkama laukel].

Sukamoji rankenélé

Sukamaja rankenéle galite pakeisti ekrane rodomas
nuostaty vertes.

Kai kuriuose prietaiso modeliuose sukamajg rankenéle
galima jleisti.

Parinkdiy sgrasuose, pvz., programy, pasiekus pasku-
tine verte vel pasirodo pirmoji.

Nustatant vertes, pvz., svorio, sukamajg rankenéle reikia
pasukti atgal, kai pasiekiama maziausia arba didZiausia
verte.

Simbolis Pavadinimas Paskirtis

= Mikrobangy funkcija Pasirinkite mikrobangy galios pakopas arba mikrobangy funkcijg kai-
tinimo badui.

Automatinés programos Atverkite automatiniy programy parinktis.

& Greitasis jkaitinimas / apsauga Trumpas paspaudimas: greitojo jkaitinimo funkcijos aktyvinimas arba

nuo vaiky pasyvinimas.

llgas paspaudimas: apsaugos nuo vaiky aktyvinimas arba pasyvini-
mas.

® Laiko funkcijos Laikmadio, trukmeés arba paros laiko nustatymas.
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Simbolis Pavadinimas Paskirtis

8 Temperattra Temperattros nustatymas ir pasirinkimas.

kg Svoris Svorio nustatymas ir pasirinkimas.

startDstop Paleidimas / stabdymas Trumpas paspaudimas: darbo rezimo jjungimas arba sustabdymas.

llgas paspaudimas: darbo rezimo uzbaigimas. Nuostatos atkuriamos.

Ekranas Aktyvi verté  Siuo metu tiesiogiai nustatoma verté pa-

Ekrane rodomos esamos nuostaty vertés arba galimos zymeta balta spalva ir pabraukta raudona

parinktys. linija. Aktyvig verte galite keisti sukamaja
rankenéle.

Pasyvi verte  Verdiy, kurios néra skliausteliuose, negali-
te keisti tiesiogiai. Noredami pakeisti ver-
te, turite pirmiausia jg aktyvinti.

min:sec
) ) D
MO0

©, o0 I

Ekrano elementai
Toliau pateikiamas trumpas jvairiy ekrano elementy aprasymas.

Simbolis Pavadinimas ReikSmé

Laikmatis Jei simbolis pazymeétas, ekrane rodo-
mas laikmadcio veikimo laikas.

©] Trukmeé Jei simbolis pazymeétas, ekrane rodo-
ma trukme.

® Paros laikas Jei simbolis pazymeétas, ekrane rodo-
mas paros laikas.

h:min Valandos / minutés Laikas rodomas valandomis ir minu-
témis.

min:sec Minutés / sekundeés Laikas rodomas minutemis ir sekundé-
mis.

C= Apsauga nuo vaiky Jei simbolis pazymétas, aktyvinta ap-
sauga nuo vaikuy.

& Greitasis jkaitinimas Jei simbolis pazymétas, aktyvinta
greitojo jkaitinimo funkcija.

°C Temperatara Temperatira rodoma laipsniais (°C).

kg Svoris Svoris rodomas kilogramais.
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Temperaturos indikatorius

Temperaturos indikatoriuje rodomas jkaitinimo prog-
resas.

4.2 Kaitinimo budai

liungus rezima, raudona linija apatinéje ekrano srityje
rodo kameros temperattros didejimg. Raudona linija il-
géja prietaisui kaistant. Kai visa linija yra raudona, prie-
taisas jkaitintas. Pasirinkus grilj, jkaitinimo linija raudona
tampa i$ karto.

Mikrobangy rezime temperataros indikatoriaus néra.
Dél terminés inercijos rodoma temperaturos verté gali
Siek tiek skirtis nuo faktinés temperatiros kameroje.

Naktinis rezimas

Siekiant sutaupyti energijos, nuo 22 val. iki 5.59 val. val-
dymo skydelio rySkumas automatiskai sumazinamas iki
mazesneés vertes.

Cia rasite kaitinimo bidy apzvalga. Pateikiama rekomendacijy, kaip naudoti kaitinimo bddus.

Simbolis Pavadinimas Temperatura / pakopos Paskirtis
B Mikrobangy funkcija Mikrobangy galia: patiekalams ir skysCiams ati-
= OO0 W tirpinti, maistui ruosti ga-
= 180 W ruose ir pasildyti.
= 360 W
= 600 W
= 900 W
Karsto oro srautas 40 °C Mielinés tesSlos kildinimas,
100-230 °C torto su grietinélés kremu
atitirpinimas.
Kepiniams ir mésai viename
lygyje kepti.
Kepimas griliu su oro recir- 100-230 °C Paukstienai, visai zuviai ar
kuliacijos funkcija dideliems mésos gabalams
kepti.
=l Pasildymas 30-70 °C Indui paSildyti.
il Grilis Grilio rezimo lygiai: Plokstiems grilyje kepa-
= 1 =silpnas miems gabaleliams, pavyz-
= 2 = vidutinis dziui, didkepsniams, desre-
= 3 = galingas lems ar skrebudiams, kepti.
Patiekalams apkepti.
Programos - Daugeliui patiekaly nuo-
statos yra uzprogramuotos i$
anksto.
4.3 Kamera Vésinamasis ventiliatorius

Naudojant kameros funkcijas lengviau eksploatuoti prie-
taisa.

Kameros apsSvietimas

Atidarius prietaiso dureles jsijungia kameros apsvieti-
mas. Jei prietaiso durelés lieka atidarytos ilgiau nei

15 minudiy, apSvietimas vél iSsijungia.

Daugumoje darbo rezimy kameros apSvietimas jsijungia
paleidus darbo reZzima. Rezimui pasibaigus, kameros
apSvietimas issijungia.

Pagrindinése nuostatose pasirinkite, ar naudojant turi
buti jjungtas kameros apSvietimas. — Psl. 52
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Prireikus vésinamasis ventiliatorius jsijungia ir iSsijungia.
Siltas oras iSeina per ventiliacijos tarpag vir$ prietaiso du-
reliy.

DEMESIO
Uzdengus ventiliacijos tarpg prietaisas perkaista.
» Neuzdenkite ventiliacijos tarpo.

Kad i§jungus prietaisg kamera greiCiau atvésty, vésina-
masis ventiliatorius dar veikia tam tikrg laikg. Veikdamas
mikrobangy rezimu prietaisas nejkaista, tadiau veésina-
masis ventiliatorius vis tiek jsijungia. Vésinamasis venti-
liatorius gali veikti ir iSsijungus mikrobangy rezimui.



Vandens kondensatas

Ruosiant garuose, kameroje ir ant prietaiso dureliy gali
susikaupti vandens kondensato. Vandens kondensatas
yra normalus reiSkinys ir neturi jokios jtakos prietaiso
veikimui. Baige ruosti garuose nuvalykite vandens kon-
densata.

Priedai It

4.4 Prietaiso durelés

Jei prietaisui veikiant atidarysite prietaiso dureles, darbo
rezimas sustos. Jei prietaiso durelés uzdarytos, darbo
rezima galite testi paspaude startDstop,

5 Priedai

Naudokite originalius priedus. Jie yra pritaikyti Jlusy prie-
taisui.

Atsizvelgiant j prietaiso tipa, pristatytas priedas gali skir-
tis.

Priedai Paskirtis

Grotelés = Grotelés, naudojamos
kepant pyragus ir kepi-
nius orkaitéje ar jjungus
~Mikrokombi* rezima.

= Grotelés, skirtos kepti
griliu, pvz., didkeps-
niams, deSreléms arba
skrebucCiams.

= Grotelés kaip padéjimo
pavirsius, pvz., apkepo
formos

= Pasirinkus didziausiaja
mikrobangy galia negali-
ma naudoti groteliy

5.1 Kiti priedai

Kity priedy galite jsigyti klienty aptarnavimo tarnyboje,
specializuotose parduotuveése arba internetu.

Didelj prietaiso jrangos asortimenta rasite internete arba
musy broSitrose:

www.bosch-home.com

Priedai priklauso nuo prietaiso modelio. Pirkdami visada
nurodykite tiksly savo prietaiso pavadinimg (E Nr.).

Apie Jusy prietaisui tinkancius priedus teiraukités inter-
neto parduotuvéje arba klienty aptarnavimo tarnyboje.

Kiti priedai Paskirtis
Stiklinis keptuvas = Troskinti patiekalai
= Apkepai
Picos padéklas = Padékle kepamas pyra-
gas
= Sausainiai

5.2 Priedo jkabinimas

Priedg galima jkabinti dviejose padetyse.

» |kabinkite priedg taip, kad jis neliesty prietaiso dure-
liy.
— Jkabinkite priedg aukstai.
~ |kabinkite priedg zemai.

Atsizvelgiant | prietaiso tipg, pristatytas priedas gali
skirtis.

Paveikslélyje pavaizduota jkabinimo padétis =,

C)

Paveikslélyje pavaizduota jkabinimo padétis ~.

6 Pries pradedant naudoti pirma kartg

Nustatykite parametrus, reikalingus pirmajam paleidimui.
ISvalykite prietaisg ir priedus.

6.1 Pirmojo paleidimo veiksmai

liungus | elektros tinklg arba nutrGkus elektros srovei ek-
rane pasirodo komanda nustatyti paros laikg. Koman-
dos gali pasirodyti tik po keliy sekundziy.

» Prijunkite prietaisa prie elektros tinklo.

v Ekrane mirksi verte iZ:00 ir Sviedia C.

Paros laiko nustatymas

1. Sukamaja rankenéle nustatykite paros laika.
2. Paspauskite ®.
v Paros laikas nustatytas.

Pastaba. Jei norite sumazinti savo prietaiso energijos
taupymo rezimo sgnaudas, paros laiko rodyma galite i$-
jungti.
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It Svarbiausia informacija apie valdymag

6.2 Prietaiso valymas pries naudojant pirma
karta

Pries pirma kartg ruoSdami patiekalus prietaise, iSvaly-

kite kamerg ir priedus.

1. |sitikinkite, kad kameroje neliko pakuotés likuciy,
priedy ar kity daikty.

2. UZdarykite prietaiso dureles.

3. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite karsto oro
srauto rezimg @,

4. Sukamaja rankenéle nustatykite 180 °C temperatira.

Paspauskite startDstop,

Prietaisas jjungia darbo rezima.

Pragjus vienai valandai paspauskite startDstop,
Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite | nuline pa-
dét].

Prietaisas iSvalytas.

Prietaisas iSjungtas.

No <o

< <

6.3 Priedy valymas

» Priedus kruopscCiai nuvalykite plovimo Sarmo tirpalu ir
minksta plovimo servetéle.

7 Svarbiausia informacija apie valdyma

7.1 Prietaiso jjungimas

» Norédami jjungti prietaisg, pasukite funkcijy pasirinki-

mo rankeneéle.
v Prietaisas paruostas naudoti.
v Ekrane rodoma rekomenduojama verte.

7.2 Prietaiso iSjungimas

Jei prietaiso nenaudojate, iSjunkite jj. Jei ilgai nepasire-

nkamos jokios nuostatos, prietaisas iSsijungia automa-

tiskai.

» Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite j nuline pa-
deétj.

v Prietaisas nutraukia veikianc¢ias funkcijas.

v Ekrane rodomas paros laikas.

v Kai kurie rodmenys ekrane matomi ir kai prietaisas i$-

jungtas.

7.3 Kaitinimo budo ir temperaturos
nustatymas

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite norimg kai-

tinimo buda.
v Ekrane rodoma rekomenduojama vertée.
2. Jei reikia, pakeiskite nuostatas. Paspauskite atitinka-
ma laukelj ir pakeiskite verte sukamaja rankenéle.
. Paspauskite startDstop,
Prietaisas jjungia darbo rezima.
Sviedia startDstop,
Pasirinkus kaitinimo bldg su temperatira uzsipildo
temperaturos indikatorius.
4. Jei reikia, darbo rezimui veikiant temperatirg galite
keisti sukamaja rankenéle.
Darbo rezimui veikiant negalite nustatyti 40 °C tem-
peraturos.
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7.4 Darbo rezimo sustabdymas
Darbo rezimg galite bet kada sustabdyti.

1. Paspauskite startDstop arba atidarykite prietaiso dureles.

v Darbo rezimas sustabdomas.

v Mirksi startDstop,

2. Norédami testi darbo rezimag, uzdarykite prietaiso du-
reles ir paspauskite startDstop,

v Darbo rezimas bus tgsiamas.

v Sviedia startDstop,
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7.5 Darbo rezimo nutraukimas

Darbo rezimg galite bet kada nutraukti.

» Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite | nuling pa-
détj.
Sustabdzius arba nutraukus darbo rezimg, vésina-
masis ventiliatorius gali veikti toliau.

v Prietaisas nutraukia veikiandias funkcijas.

7.6 Greitasis jkaitinimas

Noredami taupyti laikg, tam tikriems kaitinimo badams
nustate aukstesne nei 100 °C temperatlrg galite su-
trumpinti jkaitinimo trukme.

Greitojo jkaitinimo funkcijg naudokite Siems kaitinimo
bludams:

= @ karSto oro srautas, iSimtis: karsto oro srautas 40 C
n kepimas griliu su oro recirkuliacijos funkcija

Greitojo jkaitinimo nustatymas

Kad patiekalas buty ruoSiamas kuo tolygiau, priedus ir
ruoSiamg maistg | kamerg dékite tik pasibaigus greita-
jam jkaitinimui. Trukme nustatykite tik pasibaigus
greitojo jkaitinimo laikui.
1. Nustatykite tinkamag kaitinimo btdg ir aukStesne nei
100 °C temperatura.
. Paspauskite &.
Ekrane SvieCia §.
. Paspauskite startDstop,
Jsijungia greitojo jkaitinimo funkcija.
Sviegia startDstop,
Kai pasiekiama nustatyta temperattra, greitasis jkai-
tinimas baigiasi. Pasigirsta signalas ir ekrane uzgesta
. Prietaisas toliau veikia nustatytu kaitinimo badu ir
temperatura.
v Greitasis jkaitinimas automatiSkai nutraukiamas pra-
ejus maziausiai 15 minudiy.
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Greitojo jkaitinimo nutraukimas

» Paspauskite &.
v Ekrane uzgesta §. Prietaisas toliau veikia nustatytu
kaitinimo budu ir temperatura.

7.7 Apsauginis iSjungimas

Jums apsaugoti prietaise integruota apsauginio iSjungi-
mo funkcija. Jei prietaisas veike ilgai, jis iSsijungia auto-
matiskai.



Trukme iki iSjungimo priklauso nuo nuostatos:

= Karsto oro srautas 40 °C ir paSildymas: 24 val.

= Karsto oro srautas 100-230 °C ir kepimas griliu su
oro recirkuliacijos funkcija: 5 val.

Mikrobangy funkcija It

= Grilis: 90 min.

Jei prietaisg isjungia apsauginio iSjungimo funkcija, ek-
rane rodoma £Z. Sj praneSimag galite patvirtinti paspaus-
dami startDstop,

8 Mikrobangy funkcija

Naudodami mikrobangy funkcijg, galite labai greitai
maistg paruosti, pasildyti, iSkepti arba atitirpinti. Mikro-
bangas galite naudoti kaip atskirg funkcijg arba derinti
su vienu i$ kaitinimo bady.

8.1 Mikrobangy galia

Naudodami tik mikrobangy rezimg, indg dékite ant ka-
meros dugno.

Cia rasite mikrobangy galios nuostaty ir jy naudojimo apzvalga.

Mikrobangy galia ligiausia trukmé Paskirtis

vatais

90 W 1:30 val. Jautriems patiekalams atitirpinti.

180 W 1:30 val. Patiekalams atitirpinti ir toliau ruosti.

360 W 1:30 val. Mésai ir zuviai ruosti arba jautriam maistui pasildyti.
600 W 1:30 val. Patiekalams pasildyti ir ruosti.

900 W 30 min. Skysciams jkaitinti.

Didziausia galia néra skirta patiekalams pasildyti.

Rekomenduojamos vertés

Pagal kiekvieng mikrobangy galios pakopg prietaisas
pasitlo atitinkamg trukme. Rekomenduojamag verte gali-
te patvirtinti arba keisti nurodytoje srityje.

8.2 Mikrobangoms tinkami indai ir priedai

Norédami patiekalus pasildyti tolygiai ir nesugadinti prie-
taiso, naudokite tinkamus indus ir priedus.

Prie§ naudodami indg mikrobangy rezimu, atkreipkite
demesj j gamintojo pateiktus duomenis. Kilus abejoniy,
iSbandykite inda. Indo tinkamumo mikrobangoms tikrini-
mas — Psl. 48

Tinka mikrobangoms

Indas ir priedas Pagrindas

Pastaba. Metalas gali su-
kelti kibirkSCiavima, o
kibirkStys gali pazeisti ka-
mera ir vidinj dureliy stikla.
Metalas turi bati mazdaug
2 cm nuo kameros sieneliy
ir dureliy vidinés puseés.

Netinka mikrobangoms

Indas ir priedas
Metaliniai indai

Pagrindas

Metalas nepraleidzia mikro-
bangy. Patiekalai nepasil-
domi arba pasSildomi tik

Indas ir priedas

Pagrindas

Indas, pagamintas i$ kars-

Ciui atsparios ir mikroban-

goms tinkamos medZia-

gos:

= Stikliné

= Stiklo keramika

= Porcelianas

= Temperatlrai atsparus
plastikas

= Keramika, visiSkai pa-
dengta glazdra, be jtrG-
Kimy

KarSciui atsparios medzia-
gos mikrobangos nepazei-
dzia.

Komplekte esantis
priedas: grotelés

Komplekte esancios grote-
lés yra pritaikytos prietaiso
konstrukcijai, todél tinka mi-
krobangy rezimui.

Metaliniai stalo jrankiai

Siekdami iSvengti uzvirimo

delsos, galite naudoti meta-
linj stalo jrankj, pvz., j stikli-
ne jstatyti Sauksta.

Siek tiek.

Auksu arba sidabru pa-
puosti indai

Mikrobangos gali sugadinti
aukso ir sidabro papuosi-
mus. Naudokite tik tuomet,
jei gamintojas uztikrina indo
tinkamuma mikrobangoms.

Tinka mikrobangoms naudojant ,,Mikrokombi“ rezimu
+~Mikrokombi“ rezimu naudojant kaitinimo bldg galima
jjungti ir 600 W vaty mikrobangy galia. Todél ,Mikro-
kombi“ rezimu negalima naudoti jokiy metaliniy formuy.

Indas ir priedas

Pagrindas

Komplekte esantis priedas

Komplekte esantis priedas,
pvz., groteles, veikiant ,Mik-
rokombi“ rezimui nesukelia
kibirksciy.

Kepimo formos i$ metalo

Paruduoja ir pyrago apacia,
nes kepimo formos iS meta-
lo lengviau praleidzia Silu-
ma.
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Indas ir priedas Pagrindas

Pastaba. Metalas gali su-
kelti kibirk§Ciavima, o
kibirkstys gali pazeisti ka-
merg ir vidinj dureliy stikla.
Metalas turi biti mazdaug
2 cm nuo kameros sieneliy
ir dureliy vidinés pusés.

8.3 Indo tinkamumo mikrobangoms
tikrinimas
Atlikite bandyma ir patikrinkite, ar indas tinkamas naudo-

ti mikrobangy rezimu. Prietaisg mikrobangy rezimu be
patiekalo galite naudoti tik atlikdami indo bandyma.

A ISPEJIMAS — Pavojus nusiplikyti!
Pasiekiamos dalys prietaisui veikiant jkaista.

» Niekada nelieskite karsty daliy.

Pasirapinkite, kad vaikai laikytysi saugiu atstumu.

v

. Tusgig indg jdékite | kamera.
. Prietaisui 2—1 minutei nustatykite didziausia galia.
. Jjunkite rezimg paspausdami startDstop,
. Patikrinkite indg kelis kartus:
- Jei indas Saltas arba S§iltas, vadinasi, jis tinka mikro-
bangy rezimui.
- Jei indas karstas arba sukelia kibirkstis, nutraukite
indo bandyma. Indas netinka mikrobangy rezimui.

HOWODN =

8.4 Mikrobangy nustatymas

Jvairiy rasiy patiekalams ir ruo$imo budams galite pasiri-
nkti skirtingg galig ir nuostatas.

DEMESIO

Jei prietaisas veikia nejdéjus patiekalo, kamera per-

kaista.

» Niekuomet nejunkite mikrobangy rezimo, kai kamero-
je néra maisto. Tai netaikoma, jei norite atlikti trumpa-
laikj indy bandyma.

1. Atkreipkite démesj j saugos nurodymus —Ps/. 39 ir
nurodymus, kaip iSvengti materialinés zalos — Psl. 41.

2. Atkreipkite demesj j nurodymus dél mikrobangy rezi-
mui tinkamy indy ir priedy. = Psl. 47

. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite ties &l

4. Noredami nustatyti pageidaujamg mikrobangy galig,
paspauskite &.

. Sukamaja rankenéle nustatykite norima trukme.

6. |junkite rezimg paspausdami startDstop,
Sukamaja rankenéle galite bet kada pakeisti trukme
veikiant rezimui.

v Pradedama skaidiuoti trukmé ir jsijungia mikrobangy
rezimas.

v Trukmei pasibaigus, mikrobangy rezimas automatis-
kai iSjungiamas ir pasigirsta signalas.

w

o
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7. Jei patiekalas paruostas, funkcijy pasirinkimo ranke-
nele pasukite iki nulinés padéties.
8.5 Laiko nustatymo intervalai

Nustatant mikrobangy rezimo trukme intervalas keiCiasi
keiCiantis trukmei.

Naudojimo trukmeé Intervalas
0-1 min. 5 sek.
1-3 min. 10 sek.
3-15 min. 30 sek.
15 min.—1 val. 1 min.
1-1,5val. 5 min.

8.6 Mikrobangy galios keitimas

» Paspauskite &.
Paspaudziant kelis kartus, mikrobangy galios pako-
pos persijungia i$ didziausios j maziausia.
Jei mikrobangy funkcija pridedama tik jjungus prie-
taisg, jis sustoja. Rezimg jjunkite paspausdami
start Dstop,

8.7 Darbo rezimo sustabdymas

Darbo rezimg galite bet kada sustabdyti.

1. Paspauskite startDstop arba atidarykite prietaiso dureles.

v Darbo rezimas sustabdomas.

v Mirksi startDstop,

2. Noredami testi darbo rezimg, uzdarykite prietaiso du-
reles ir paspauskite startDstop,

v Darbo rezimas bus tesiamas.

v Svie&ia startDstop,

8.8 Darbo rezimo nutraukimas

Darbo rezimg galite bet kada nutraukti.

» Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite | nuline pa-
detj.
Sustabdzius arba nutraukus darbo rezima, vésina-
masis ventiliatorius gali veikti toliau.

v Prietaisas nutraukia veikiancias funkcijas.

8.9 ,,Mikrokombi“ rezimas

Norédami sutrumpinti ruoSimo trukme, galite kai kuriuos
kaitinimo budus derinti su mikrobangy rezimu.

~Mikrokombi“ rezimg galima naudoti kartu su toliau nu-
rodytais kaitinimo budais:

» @ kar$to oro srautas

n grilis su oro recirkuliacijos funkcija

= [T grilis

[Simtys:

= & mikrobangy galia 900 W

. karSto oro srautas, 40 °C

= [Elindy pasildymas

»MikroKombi“ rezimo nustatymas

ljunge kaitinimo bldg papildomai jjunkite mikrobangy

rezima.

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite ties kaitini-
mo budu, kurj galima naudoti kartu.

v Rodoma rekomenduojama temperaturos verte.



2. Sukamaja rankenéle nustatykite temperatira.

. Norédami nustatyti pageidaujama mikrobangy galia,
paspauskite &.
Rodoma rekomenduojama trukmeés verté.

. Sukamaja rankenéle nustatykite trukme.

. Jjunkite rezimg paspausdami startDstop,
Pradedama skaiciuoti trukme ir jsijungia ,Mikrokom-
bi“ rezimas.

v Trukmei pasibaigus, ,,Mikrokombi“ rezimas automatis-

kai iSjungiamas ir pasigirsta signalas.
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Mikrobangy galios keitimas

» Paspauskite &.
Paspaudziant kelis kartus, mikrobangy galios pako-
pos persijungia i$ didziausios | maziausia.
Jei mikrobangy funkcija pridedama tik jjungus prie-
taisg, jis sustoja. Rezimag jjunkite paspausdami
start Dstop,

Darbo rezimo sustabdymas

Darbo rezimg galite bet kada sustabdyti.

1. Paspauskite startDstop arba atidarykite prietaiso dureles.

v Darbo rezimas sustabdomas.

v Mirksi start[stop,

2. Norédami testi darbo rezima, uzdarykite prietaiso du-
reles ir paspauskite startDstop,

v Darbo rezimas bus tgsiamas.

v Sviedia startDstop,

Darbo rezimo nutraukimas
Darbo rezimg galite bet kada nutraukti.

Automatinés programos It

» Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite j nuline pa-
detj.
SustabdZius arba nutraukus darbo rezimg, vésina-
masis ventiliatorius gali veikti toliau.

v Prietaisas nutraukia veikiancias funkcijas.

8.10 Kameros pasildymas ir dziovinimas

Baige naudoti kiekviena kartg iSdZiovinkite kamera, kad
ji nelikty drégna.
1. Palaukite, kol prietaisas atves.
2. IS kameros iSkart iSvalykite didesnius neSvarumus.
3. PaSalinkite dregme nuo kameros dugno.
4. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite kaitinimo
buda &
. Paspauskite 8.
. Sukamaja rankenéle nustatykite 150 °C temperatura.
. Du kartus spustelékite ©.
Ekrane pazymima ©.
. Sukamaja rankenéle nustatykite 15 minudiy trukme.
. Paspausdami startDstop jjunkite rezima.
Jsijungia 15 minuciy trunkanti dziovinimo funkcija.
10.Atidarykite prietaiso dureles, kad pasiSalinty vandens
garai.
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8.11 Kameros iSsausinimas rankomis

Baige naudoti kiekviena kartg iSdZiovinkite kamera, kad

ji nelikty drégna.

1. Palaukite, kol prietaisas atves.

2. IS kameros iSvalykite didesnius neSvarumus.

3. ISsausinkite kamerg kempine.

4. Prietaiso dureles vieng valandg palikite atviras, kad
kamera visiSkai iSsauséty.

9 Automatinés programos

Naudojant automatines programas prietaisas pades pa-
ruosti jvairius patiekalus ir automatiskai parinks optima-
lias nuostatas.

9.1 Nurodymai dél patiekaly nuostaty

Vadovaudamiesi nurodymais patiekalus paruoSite opti-

maliai.

= Naudokite tik nepriekaistingos kokybés maisto
produktus.

9.2 Patiekaly apzvalga

» Naudokite tik Saldytuvo temperattros mésa.

= Naudokite tik kg i$ Saldiklio iSimtus uzSaldytus
produktus.

= |Simkite maisto produktus i$ pakuotés ir pasverkite.
Jei negalite prietaise nustatyti tikslaus svorio, suapva-
linkite.

= Maisto produktus dékite | Saltg orkaite.

= Naudokite mikrobangy rezimui tinkand&ius karsSd&iui at-
sparius indus, pvz., i$ stiklo arba keramikos.

Prietaise pateikiamas raginimas jvesti svorj. Galite nustatyti tik numatytgjj svorio diapazong atitinkancias svorio vertes.

Atitirpinimas

Naudojant tik mikrobangy rezima, indg galima déti ir ant kameros dugno.

Nr. Patiekalai Priedai Svorio diapazonas, Nuorodos
kg
PO Malta mésa Ploks¢ias indas 0,2-1,0 Apversdami iSimkite jau atSilusig maltg
be dangcio mesa.
Ph Meésos gabalée- PlokScias indas 0,2-1,0 Apversdami iSpilkite skystj ir jokiu budu
liai be dangcio nenaudokite jo kitiems patiekalams, taip

pat stebékite, kad jo nepatekty ant kity
maisto produkty.
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Nr. Patiekalai Priedai Svorio diapazonas, Nuorodos
kg
FO3 VisCiukas, vis-  Plokscias indas 0,4-1,8 Apversdami iSpilkite skystj ir jokiu bldu
Ciuky gabaléliai be dangdio nenaudokite jo kitiems patiekalams, taip
pat stebekite, kad jo nepatekty ant kity
maisto produkty.
o4 Duona PlokSgias indas 0,2-1,0 Atitirpinkite tik tiek duonos, kiek reikia. Ji

be dangcio

greitai sensta. Jei jmanoma, riekes at-
skirkite.

Troskinimo programos

Naudojant tik mikrobangy rezimag, indg galima déti

ir ant kameros dugno.

Nr. Patiekalai Priedai Svorio diapazonas, Nuorodos
kg
FOs Ryziai Indas su dang- 0,05-0,2 Nenaudokite ryziy maiseliuose. Virdami
¢iu ryziai smarkiai putoja. Nustatykite grynajj
svorj (be skysgio). | ryzius pilkite du ar
du su puse karto daugiau skyscio, nei
yra ryziy.
FOG Bulvés Indas su dang- 0,15-1,0 Supjaustykite vienodo dydzio gabale-
Ciu liais. 100 g jpilkite 1 valgomajj Saukstg
vandens.
PO Darzovés Indas su dang- 0,15-1,0 Supjaustykite vienodo dydzio gabale-

¢iu

liais. 100 g jpilkite 1 valgomajj Saukstg
vandens.

Kombinuotos gaminimo programos

Nr. Patiekalai Priedai Jkabinimo Svorio diapazo- Nuorodos
aukstis nas, kg
FOR Apkepas, Saldy- Indas be dang- -~ 0,4-1,2 Apkepas negali buti aukStesnis nei
tas ¢io 3cm.
Fos Visdiukas, visas Indas be dang- -~ 0,5-2,0 Dékite kritinéle zemyn.
dio
Pid Jautienos pjaus- Indas be dang- -~ 0,5-1,5
nys, vidutiniSkai dio
iSkeptas
Pl Kiaulienos Indas su dang- -~— 0,5-2,0
sprandinés Ciu
kepsnys
P Eriena, vidutini- Indas su dang- ~— 0,8-2,0 Erienos menté arba ériuko $launelé be
kai iSkepusi iu kaulo
i3 Maltos mésos  Indas be dang- ~— 0,5-1,5 Maltos mésos kepsnys negali bati auks-
kepsnys ¢io tesnis nei 7 cm.
P Zuvis, visa Indas be dang- -~— 0,3-1,0 Pirmiausia jpjaukite Zuvies odg. Tada
¢io jdékite zuvj | indg plaukimo padétyje.
Pis Ryziy troSkinys  AukStas indas ~— 0,05-0,2 Vienai daliai ryziy jpilkite trigubg vande-
i Svieziy su dangdiu ns kiekj ir jdékite keturgubg darzoviy
produkty kiekj. Naudokite tik Sviezius produktus.

Nurodykite tik ryziy svorj.

9.3 Patiekalo nustatymas

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite ties [
v Ekrane pasirodo pirmas patiekalo numeris ir sitilomas

SVoris.

2. Sukamaja rankenéle nustatykite norimg patiekala.
3. Paspauskite ka.
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4. Sukamaja rankenéle nustatykite svor;.
Pries paleidziant galima perjungti patiekalg ir svorj pa-
spaudzZiant [ ir kg,

v Prietaisas automatiSkai nustato tinkama trukme.



5. Paspauskite startDstop,
ljungus patiekalo ir svorio keisti nebegalima. Nustaty-
tg svorj galima perzitréti paspaudus ka.
Prietaisas jjungia darbo rezima.
Sviegia startDstop,
Rodoma atgal skaiiuojama trukme.
Kai kuriose programose pasigirsta trumpas signalas,
kai reikia patiekalg pamai8yti arba apversti.
6. Pasibaigus trukmei:
» Pasigirsta signalas. Prietaisas nebekaista.
» Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite | nuline
padeti.
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9.4 Darbo rezimo sustabdymas
Darbo rezimg galite bet kada sustabdyti.

Laiko funkcijos

. Paspauskite startDstop arba atidarykite prietaiso dureles.
Darbo rezimas sustabdomas.
Mirksi startDstop,

. Norédami testi darbo rezimg, uzdarykite prietaiso du-
reles ir paspauskite startDstop,
Darbo rezimas bus tesiamas.
Sviegia startDstop,

N € C =
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9.5 Darbo rezimo nutraukimas

Darbo rezimg galite bet kada nutraukti.

» Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite j nuline pa-
detj.
SustabdZius arba nutraukus darbo rezimg, vésina-
masis ventiliatorius gali veikti toliau.

v Prietaisas nutraukia veikiancCias funkcijas.

10 Laiko funkcijos

JUsy prietaise yra jvairiy laiko funkcijy, kuriomis galite
nustatyti veikimo trukme ir laikmatj.

10.1 Laiko funkcijy uzklausos

Reikalavimas: Jei nustatytos kelios laiko funkcijos, Svie-
Cia atitinkami simboliai. Prietaisg naudojant galima
nustatyti laikmatj ir trukme. Prietaisui veikiant mazos ga-
lios veiksenos rezimu veikia laikmatis ir paros laiko funk-
cija.

» Spauskite ®, kol bus pazymeta ®, & arba ©.

v Ekrane rodoma atitinkama verte.

10.2 Paros laiko keitimas

Reikalavimas: Norint pakeisti paros laikg, prietaisas turi
bati iSjungtas.

1. Du kartus spustelékite C.

Ekrane rodoma @ ir paros laikas.

Sukamaja rankenéle nustatykite paros laika.

. Paspauskite G.

Paros laikas nustatytas.

Jei nepaspausite ©, nustatyta verte po keliy sekun-
dziy bus patvirtinta.

Pastaba. Jei norite sumazinti savo prietaiso energijos
taupymo rezimo sgnaudas, paros laiko rodymag galite is-
jungti.
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10.3 Trukme

Galite nustatyti laikg, kuriam praéjus prietaisas iSsijungs
automatiskai. llgiausia trukmé, kurig galima nustatyti, yra
23:59.

Trukmés nustatymas

. Nustatykite kaitinimo blda ir temperatura.
. Spauskite ®, kol bus pazyméta ©.
. Sukamaja rankenéle nustatykite norimg trukme.
. Paspauskite startDstop,
Prietaisas jjungia darbo rezima.
SvieCia startDstop,
Rodoma atgal skaiciuojama trukme.

CC<ChBOMN=

Trukmeés iSjungimas

Reikalavimas: Pasigirsta signalas. Prietaisas nebe-

kaista. Ekrane rodoma £0:00.

1. Paspauskite G®.

v Signalas iSjungtas.

2. Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite j nuline pa-
detj.

v Prietaisas iSjungtas.

Trukmes keitimas

» Pakeiskite trukme sukamaja rankenéle.
v Pakeista trukmeé po keliy sekundziy pasirodo ekrane.
v Rodoma atgal skaigiuojama trukme.

Trukmeés istrynimas

1. Jei laikmacio funkcija nustatyta, paspauskite ©.

2. Sukamaja rankenele nustatykite G000 trukme.

v Po keliy sekundziy trukmé iStrinama. Prietaisas nenu-
traukia veikiandio rezimo.

10.4 Laikmatis

Galite nustatyti laikmacio laikg, kuriam praéjus pasigirs
signalas. Virtuviniame laikmatyje galite nustatyti dau-
giausia 24 valandas.

Funkcija veikia neatsizvelgiant | darbo rezimg ir kitas lai-
ko funkcijas. Laikmadio signalas skiriasi nuo kity signa-
ly.

Laikmacio nustatymas

1. Spauskite G©, kol bus pazymeéta &.

2. Sukamaja rankenéle nustatykite norimg laikmadio lai-
ka.

v Po keliy sekundZiy prietaisas rodo nustatytg laikma-
Cio laika.

v Laikmatis jsijungia.

Ekrane Sviedia &.

v Matote, kaip keiciasi laikmadio laikas.

<

Laikmacio iSjungimas

Reikalavimas: Pasigirsta signalas. Ekrane rodoma &5:
Ixinl

o,

» Paspauskite bet kurj simbolj.

v Laikmatis iSjungtas.
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Laikmacio laiko keitimas

» Laikmadio laikg pakeiskite sukamaja rankenéle.
v Po keliy sekundziy prietaisas rodo nustatytg laikma-
¢io laika.

Laikmacio laiko iStrynimas
» Sukamagja rankenéle nustatykite laikmacio veikimo
IxlaNxlx]

trukme i,
v Laikmatis iSjungtas.

11 Apsauga nuo vaiky

UZrakinkite prietaisg, kad vaikai netyCia jo nejjungty ir
nepakeisty nuostaty.

11.1 Apsaugos nuo vaiky aktyvinimas

Pastaba. Jei apsauga nuo vaiky aktyvinama, kai nerodo-
mas paros laikas, automatiskai vél jjungiamas paros lai-
kas. Rodomas paros laikas ir c=.

Reikalavimas: Prietaisas isjungtas.

Mazdaug 4 sekundes spauskite &.

Valdymo skydelis uzrakintas.

Ekrane rodomas simbolis C=.

Jei laikmadio laikas nustatytas, jis skaiCiuojamas
toliau. Kol veikia apsaugos nuo vaiky funkcija, nega-
lésite pakeisti laikmadio laiko. Signalus, pvz., pasibai-
gus laikmacdio laikui, galite iSjungti paspausdami bet
kurj mygtuka.

< < v

11.2 Apsaugos nuo vaiky pasyvinimas

» Mazdaug 4 sekundes spauskite £.
v Valdymo skydelis atblokuotas.

12 Pagrindines nuostatos

Savo prietaiso pagrindines nuostatas galite pritaikyti pa-
gal asmeninius poreikius.

12.1 Pagrindiniy nuostaty apzvalga

Cia Jums pateikta visy pagrindiniy nuostaty ir gamykliniy nuostaty apzvalga. Pagrindinés nuostatos priklauso nuo Ja-

Sy prietaiso jrangos.

Pastaba. Jei apsauga nuo vaiky aktyvinama, automatiskai jjungiamas paros laikas.

Indikatorius Pagrindiné nuostata Parinktis Aprasas
chi Signalo trukmé ! = trumpas, 10 sekundziy  Nustatykite signalo trukme
c = vidutinis — 30 sekundziy pasibaigus trukmei arba laik-
! macio trukmei.
3 =ilgas, 2 minutés
chc Mygtuky garsumas 0 = iSjungta Mygtuky tono jjungimas arba
! = jjungta ijungimas.
ch3 Ekrano rySkumas ! = mazas Ekrano rySkumo nustatymas.
2= vidutinis
3 = didelis
cld Laiko indikatorius 0 = iSjungta Ekrane rodyti paros laika.
! = jjungta '
ch5 Kameros apS$vietimas 0 = iSjungta Kameros apSvietimo jjungi-
! = jjungta ' mas arba i§jungimas.
chf Gamykliné nuostata 0 = igjungta ' Galite atkurti visy pakeisty
! = jjungta parametry gamyklines nuo-
statas.
ch8 Garso signalo stiprumas { = mazas Garso signalo stiprumo
2= vidutinis ' nustatymas.
3 = didelis

12.2 Pagrindiniy nuostaty keitimas
Reikalavimas: Prietaisas turi bati iSjungtas.

1. Kelias sekundes spauskite ®.
v Ekrane rodoma pirma pagrindiné nuostata.
2. Pakeiskite pagrindine nuostatg sukamaja rankenéle.

' Gamyklinés nuostatos (gali skirtis, priklausomai nuo prietaiso tipo)
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3. Paspauskite G.

Ekrane rodoma kita pagrindiné nuostata.

4. Paspausdami @ pasirinkite visas norimas pagrindines
nuostatas ir pakeiskite vertes.

5. Norédami iSsaugoti pakeitimg, kelias sekundes spau-
skite ©.

<

Valymas ir prieziura It

Pastaba. NutrGkus maitinimui, pakeistos pagrindinés
nuostatos iSsaugomos.

12.3 Pagrindiniy nuostaty keitimo
nutraukimas

» Pasukite funkcijy pasirinkimo rankenéle.
v Visi pakeitimai atmetami, neiSsaugomi.

13 Valymas ir priezilra

Kad jasy prietaisas ilgai gerai veikty, ripestingai jj valy-
Kite ir prizidrékite.

13.1 Valymo priemonés
Naudokite tik tinkamas valymo priemones.

VAN JSPEJIMAS - Elektros smigio pavojus!

|siskverbusi dregme gali sukelti elektros smug.

» Nevalykite prietaiso garu arba aukstu slegiu valan-
diais jrenginiais.

DEMESIO

Netinkamos valymo priemonés pazeidzia prietaiso pavir-

Sius.

» Nenaudokite astriy arba Sveiciamuyjy valymo priemo-
niy.

» Nenaudokite valymo priemoniy, kuriy sudétyje yra
daug alkoholio.

» Nenaudokite kiety SveiCiamuyjy pagalveliy ar valymo
kempiniy.

» Nenaudokite jokiy specialiy valikliy, kurie pries valant
pasildomi.

» Stiklo valiklj, stiklo gremztukg arba nertdijan&iojo
plieno valiklius naudokite tik tada, jeigu taip nurodyta
prietaiso valymo instrukcijoje.

Naujose sugeriamosiose Sluostése esanti druska gali

sugadinti pavirsius.

» Naujas sugeriamasias Sluostes prieS naudodami
kruop$diai iSplaukite.

Atskirose valymo instrukcijose nurodyta, kokios valymo

priemonés tinka tam tikriems pavirSiams ir dalims.

13.2 Prietaiso valymas

Prietaisg valykite, kaip nurodyta, kad jvairios dalys ir pa-
virSiai nebadty pazeisti netinkamai valant ar naudojant ne-
tinkamas valymo priemones.

/N JSPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

Kai naudojamas, prietaisas ir prie jo besilieCiangios da-

lys jkaista.

» Rekomenduojama buti atsargiems ir stengtis neliesti
kaitinimo elementu.

» Mazi, jaunesni nei 8 mety vaikai turi laikytis atokiai.

/N |SPEJIMAS — Gaisro pavojus!

Like maisto likudiai, riebalai ir kepsniy sultys gali uzsi-

degti.

» PrieS naudodami i$ orkaités, nuo kaitinimo elementy
ir priedy pasalinkite stambiausius neSvarumus.

YA\ ISPEJIMAS — Suzeidimy pavojus!

Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali suskilti.

» Prietaiso dureliy stiklo nevalykite Siurksciais Sveidia-
maisiais valikliais ar astriu metaliniu grandikliu, nes
galite subraizyti pavirsiy.

1. Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuorodas.
—Psl. 53

2. Atkreipkite démesj j nuorodas dél prietaiso kompone-
nty ir pavirSiy valymo.

3. Jei nenurodyta kitaip, vadovaukités Sia nuoroda:
» Prietaiso komponentus valykite kar§tu Sarmu ir plo-

vimo servetéle.

» Nusausinkite minksta Sluoste.

13.3 Kameros valymas

1. Atkreipkite démesj j nurodymus dél .
— "Valymo priemoneés”, Psl. 53

2. Valykite karStu Sarmu arba vandeniu su actu.

3. Jei orkaité labai neSvari, naudokite orkaiciy valiklj. Or-
kaiCiy valikliu valykite tik atvésusig kamera.
Nenaudokite orkaiCiy purskiklio arba kity agresyviy
orkaiciy valikliy ar Sveiciamuyjy priemoniy.

Kad nesubraizytumeéte pavirSiy, nenaudokite Sveicia-
mujy, Siurksciy kempiniy ar puody valikliy.
Patarimas. Nemaloniems kvapams pasalinti jpilkite |
puodelj vandens ir porg lasy citrinos sul€iy, paskui
kaitinkite 1-2 minutes nustate didziausig mikrobangy
galig. Kad skystis pasiekty virimo taska, taciau ne-
uzvirty, visada j indg jstatykite Sauksta.

4. Nusausinkite minksta Sluoste.

Stiklinio dugno valymas

1. Atkreipkite démesj j nurodymus dél .
— "Valymo priemones”, Psl. 53

2. Stiklinj dugnag valykite karstu ploviklio tirpalu ir minks-
ta plovimo servetéle.
Valydami nenaudokite metalo arba stiklo grandikliy.
Netrinkite.

3. Nusausinkite minksta Sluoste.

13.4 Priekinés prietaiso dalies valymas

DEMESIO

Netinkamai valant gali bati pazeista prietaiso priekiné

puse.

» Nevalykite stiklo valikliu, metaliniu grandikliu ar stiklo
grandikliu.

» Kad iSvengtuméte nertdijandiojo plieno priekiniy daliy
korozijos, iSkart pasalinkite kalkiy, riebaly, krakmolo ir
baltymy demes.
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» Nertdijanciojo plieno pavirSiams naudokite specialig
nerudijandiojo plieno priezidros priemone, skirtg Sil-
tiems pavirSiams.

1. Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuorodas.
—Psl. 53

2. Priekine prietaiso dalj valykite karstu Sarmu ir plovimo
servetéle.

Pastaba. Prietaiso priekiniy daliy spalvy gama gali
Siek tiek skirtis del skirtingy medziagy, pvz., stiklo,
plastiko ar metalo.

3. Priekinius prietaiso pavirSius i$ nerudijandgiojo plieno
valykite minksta Sluoste uztepdami plong nertdijan-
¢iojo plieno priezitros priemonés sluoksn;.
Nertdijanciojo plieno priezitros priemoniy galima jsi-
gyti masy klienty aptarnavimo tarnyboje arba speciali-
zuotoje parduotuvéje.

4. Nusausinkite minksta Sluoste.

13.5 Valdymo skydelio valymas

DEMESIO

Netinkamai valomas valdymo skydelis gali bUti pazeis-
tas.

» Niekada nevalykite valdymo skydelio Slapia Sluoste.

1. Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuorodas.
—Psl. 53

2. Valdymo skydelj valykite mikropluosto servetéle arba
minksta drégna servetéle.

3. Nusausinkite minksta Sluoste.

13.6 Priedy valymas

1. Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuorodas.
—Psl. 53

2. Pridegusius maisto likucius sudrékinkite valymo ser-
vetéle ir karStu Sarmu.

3. Priedus valykite karStu Sarmu ir valymo servetéle arba
plovimo Sepetéliu.

4. Groteles valykite nertdijangiojo plieno valikliu arba
plaukite indaplovéje.
Jei orkaité labai nesvari, naudokite nertdijanciojo
plieno spirale arba orkaidiy valikl].

5. Nusausinkite minksta Sluoste.

13.7 Prietaiso prieziuros patarimai

Kad prietaisas ilgai gerai veikty, laikykités prietaiso prie-
zidros patarimuy.

Priemoné Privalumas

Prietaisas visada turi bati  NeSvarumai neprilips ir ne-
Svarus, todeél iSkart nuvaly- pridegs.

kite neSvarumus. ISvalykite

kamerg po kiekvieno nau-

dojimo.

Nedelsdami pasalinkite Saugokite, kad nepradéty
kalkiy, riebaly, krakmolo ir rhdyti.
baltymy démes.

Labai drégnam pyragui Tada kamera neuzsiters.

naudokite picos padékla.

Kepkite tinkamame inde,  Tada kamera neuzsiters.

pvz., keptuve.
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Priemoné Privalumas

Tinkamiausiy valymo ir
priezilros priemoniy galite
jsigyti klienty aptarnavimo
tarnyboje. Atkreipkite de-
mes;j j atitinkamo gamin-
tojo pateiktas nurodymus.

13.8 Dureliy stikly valymas

DEMESIO
Netinkamai valant gali bati pazeisti dureliy stiklai.
» Nenaudokite stiklo grandiklio.

1. Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuorodas.
—Psl. 53

2. Dureliy stiklus nuvalykite drégna valymo servetéle ir
stiklo valikliu.
Pastaba. Ant dureliy stiklo pastebimi Seséliai, kurie at-
rodo lyg stiklo defektas, yra kameros apSvietimo
Sviesos atspindziai.

3. Nusausinkite minksta Sluoste.

13.9 Dureliy sandariklio valymas

DEMESIO

Netinkamai valant gali buti pazeistas dureliy sandariklis.
» Nevalykite metaliniu ar stiklo grandikliu.

» Nenaudokite jokiy SveiCiamuyjy valymo priemoniy.

1. Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuorodas.
— Psl. 53

2. Dureliy sandariklj valykite karstu ploviklio tirpalu ir
mink$ta plovimo servetéle.

3. Nusausinkite minksta Sluoste.

13.10 Kameros iSsausinimas rankomis

N ISPEJIMAS — Pavojus nusideginti!

Naudojamas prietaisas jkaista.

» Prie§ pradédami valyti prietaisg, palaukite, kol jis at-
VES.

—

. I8valykite i§ kameros nesvarumus.

. ISsausinkite kamerg minksta servetéle.

3. Palikite prietaiso dureles atviras, kol kamera visiSkai
iSdzius.

N

13.11 Pagalbiné valymo programa

Pagalbiné valymo programa - greitas budas iSvalyti ka-
merg tarp maisto ruoSimy. Pagalbiné valymo programa
suminkstina neSvarumus garindama plovimo tirpalg. Vé-
liau neSvarumus tampa lengviau nuvalyti.

DEMESIO
Netinkamai valant kyla pavojus pazeisti prietaisa.
» Niekada nepilkite | kamerg vandens.

Pagalbinés valymo programos nustatymas

1. | puodelj su vandeniu jlaSinkite porg lasy ploviklio.

2. | puodelj jstatykite Saukstelj, kad vanduo jkaisty iki vi-
rimo temperatlros, bet neuzvirty.

3. Puodelj pastatykite kameros viduryije.

4. Nustatykite 600 W mikrobangy galia.

5. Nustatykite 5 minuciy trukme.

6. Jjunkite mikrobangy rezima.
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7. Pasibaigus trukmei, dureles dar 3 minutes palikite uz- 8. Kamerg iSvalykite minksta servetéle.
darytas. 9. Palikite kameros dureles atviras, kad kamera iSdzitty.

14 Sutrikimy salinimas

Nedideles prietaiso triktis galite pasalinti ir patys. Prie$ kreipdamiesi j klienty aptarnavimo tarnybg perskaitykite infor-
macijg apie trikiy Salinima. Taip iSvengsite bereikalingy iSlaidy.

N JSPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!
Netinkamai atlikti remonto darbai kelia pavojy.
» Atlikti prietaiso remonto darbus leidziama tik iSmokytam personalui.
» Jei prietaisas sugedes, informuokite kl. apt. tarnyba.
— "Klienty aptarnavimo tarnyba", Psl. 56

N ISPEJIMAS - Elektros smiigio pavojus!

Netinkamas remonto darby atlikimas kelia pavojy.

» Atlikti prietaiso remonto darbus leidziama tik to mokytam personalui.

» Prietaisg remontuoti leidziama tik su originaliomis atsargineémis dalimis.

» Siekiant iSvengti rizikos, pazeidus Sio prietaiso el. tinklo prijungimo kabelj, jj pakeisti turi gamintojas arba jo klienty
aptarnavimo tarnyba arba kitas panaSios kvalifikacijos specialistas.

14.1 Veikimo sutrikimai

Sutrikimas Priezastis ir trik€iy Salinimas
Prietaisas neveikia. Tinklo laido jungiklis néra jkistas.
» Prijunkite prietaisg prie elektros tinklo.
Saugikliy dézuteje suveikeé saugiklis.
» Saugikliy dézutéje patikrinkite saugiklj.
Nutriko elektros tiekimas.
» Patikrinkite, ar patalpoje veikia apSvietimas ir kit prietaisai.
Veikimo sutrikimas
1. Saugikliy dézutéje iSjunkite saugiklj.
2. Mazdaug po 10 sekundziy vél jjunkite saugiklj.
v Jei triktis buvo atsitiktiné, praneSimas uzgesta.
3. Jei pranesimas pasirodo vél, kreipkités | klienty aptarnavimo tarnybg. Paskam-
bine nurodykite tiksly klaidos praneSima.
— "Klienty aptarnavimo tarnyba", Psl. 566
Prietaisas nejkaista, ekrane mirksi Aktyvintas demonstracinis rezimas.
dvitaskis. 1. Trumpam atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo saugikliy dézutéje iSjungdami
saugiklj ir vél prijunkite.
2. |Saktyvinkite parodomajj rezimg per 5 minutes pakeisdami pagrindinés nuo-
statos =7 verte | .

Mikrobangy rezimas nutraukia- Veikimo sutrikimas
mas. 1. Saugikliy dézuteje iSjunkite saugiklj.
2. Mazdaug po 10 sekundziy vél jjunkite saugiklj.
v Jei triktis buvo atsitikting, praneSimas uzgesta.
3. Jei pranesimas pasirodo vél, kreipkités | klienty aptarnavimo tarnybg. Paskam-
bine nurodykite tiksly klaidos pranesima.
— "Klienty aptarnavimo tarnyba", Psl. 66
Patiekalai jkaista léCiau nei anks- Buvo nustatyta per maza mikrobangy galia.
Ciau. » Pasirinkite didesne mikrobangy galia.

| prietaisg buvo jdétas didesnis nei jprasta kiekis.
» Nustatykite ilgesne trukme.
Dvigubam kiekiui reikia dvigubos trukmés.

Patiekalai vésesni nei anksciau.

» Patiekalus kartkartémis pamaiSykite arba apverskite.
Mikrobangy rezimas neveikia. Blogai uzdarytos durelés.

» Patikrinkite, ar durelése nejstrigo maisto likuciy ar svetimkdanis.

Nepaspaustas mygtukas startDstop,
» Paspauskite startDstop,
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Sutrikimas Priezastis ir trikéiy Salinimas
Ekrane mirksi 12:00 ir SviecCia Nutriko elektros tiekimas.
simbolis . » IS naujo nustatykite paros laika.

— "Paros laiko nustatymas”, Psl. 45

Prietaisas neveikia. Ekrane rodo- Nepaspaustas mygtukas startDstop,

ma trukme. » Paspauskite startDstop,

14.2 Nuorodos rodmeny laukelyje

Sutrikimas Priezastis ir trikéiy Salinimas

Ekrane pasirodo praneSimas £2.  Suveiké automatiné apsauginio iSjungimo funkcija.
» Paspauskite bet kurj mygtuka.

Ekrane pasirodo praneSimas £i/i. Sudrékes valdymo skydelis.
» Palaukite, kol valdymo skydelis iSdZius.

15 Utilizavimas

15.1 Seno prietaiso utilizavimas

Jei ekologiskai utilizuosite prietaisg, jame esancias ver-
tingas medziagas bus galima panaudoti vél.

1. IStraukite el. tinklo prijungimo kabelio el. tinklo kiStu-
ka.

2. Nupjaukite el. tinklo prijungimo kabelj.

3. Prietaiso atliekas tvarkykite pagal aplinkosaugos
taisykles.
Kur ir kaip Siuo metu galima priduoti atliekas, teirau-
kités prietaiso pardavéjo arba savivaldybéje.

dél naudoty elektriniy ir elektroniniy
prietaisy (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Si direktyva apibrézia visoje ES galiojan-
Cig naudoty prietaisy grazinimo ir per-
dirbimo tvarka.

Sis prietaisas yra pazymétas pagal Eu-
ropos bendrijos direktyvg 2012/19/ES
[ ]

16 Klienty aptarnavimo tarnyba

Laikomés Ekologinio projektavimo reglamento, tad prie-
taiso funkcijoms svarbiy originaliy atsarginiy daliy Euro-
pos ekonominés erdveés Salyse iS musy klienty aptarna-
vimo tarnybos galésite jsigyti ne trumpiau kaip 10 mety
nuo prietaiso pateikimo rinkai.

Be to, musy klienty aptarnavimo tarnyboje kity funkci-
joms svarbiy originaliy atsarginiy daliy, kuriy laikome
sandéliuose, galésite jsigyti daugiausia 15 mety nuo
prietaiso pateikimo rinkai.

Jei norite gauti daugiau informacijos, kreipkités j musy
klienty aptarnavimo tarnyba.

Daugiau informacijos apie garantijos galiojimo laika ir jU-
sy Salyje galiojangias garantijos sglygas gausite nuskai-
te QR kodg pateiktame dokumente su priezitros tarny-
by kontaktais ir garantijos sglygomis, masy klienty ap-
tarnavimo tarnyboje i§ savo pardavejo arba rasite musy
interneto svetaingje.

Masy klienty aptarnavimo tarnybos kontaktinius duome-
nis gausite nuskaite QR kodg pateiktame dokumente su
priezitros tarnyby kontaktais ir garantijos salygomis
arba rasite misy interneto svetaineje.

Siame gaminyje yra G energijos efektyvumo klases
Sviesos Saltiniai. Sviesos Saltinj galima jsigyti kaip at-
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sargine dalj; jj keisti leidZiama tik to mokytiems speciali-
stams.

Informacijg pagal reglamentg (EU) 2023/826 rasite in-
ternete, adresu www.bosch-home.cormn, savo prietaiso
gaminio puslapyje ir priezilGros puslapyje atvére naudoji-
mo instrukcijas ir papildomus dokumentus.

16.1 Produkto numeris (E-Nr.) ir pagaminimo
numeris (FD)

Kreipiantis j klienty aptarnavimo tarnybg reikés nurodyti
gaminio numerj (E-Nr.) ir pagaminimo numerj (FD), ku-
riuos rasite prietaiso specifikacijy lenteléje.

Specifikacijy lentele su numeriais rasite atidare prietaiso
dureles.

E-Nr: FD: Z-Nr: CE /\;_I

Type )

Kad prietaiso duomenis ir klienty aptarnavimo tarnybos
telefono numerj visada turétuméte po ranka, duomenis
galite uZsirasyti.


https://www.bosch-home.com
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17 Viskas pavyks

Cia nurodomos skirtingiems patiekalams tinkamos nuo-
statos, geriausi priedai ir indai. Rekomendacijas optima-
liai pritaikéme pagal Jusy prietaisa.

17.1 Ka daryti toliau

Patarimas. JUsy prietaise yra uzprogramuoty patiekaly
nuostaty. Jei norite vadovautis prietaiso rekomendacijo-
mis, naudokite automatines programas.

N ISPEJIMAS — Pavojus nusideginti!

Maisto produktai kietu lukStu arba odele Sildant ir po Sil-

dymo gali susprogti.

» Niekada nevirkite kiauSiniy su lukstu ir neSildykite kie-
tai virty kiausiniy su lukstu.

» Niekada neruoskite kiaukutiniy ir vézZiagyviy.

» Jei Sildote kiauSiniene arba kiausinius stikliniame in-
delyje, i$ pradziy pradurkite trynj.

» Jei maisto produkto apvalkalas arba odelé yra kieta,
pvz., obuoliy, pomidory, bulviy, desreliy, jie gali jtrakti.
Pries tai apvalkalg arba odele reikia pabadyti.

DEMESIO

RUgstus maisto produktai gali sugadinti groteles.

» RUgsCiy maisto produkty, pavyzdziui, vaisiy arba
rigSciame marinate marinuoty griliu kepamy produk-
ty, niekada nedékite tiesiog ant groteliy.

Pastaba. Nuoroda alergiSkiems nikeliui

Labai retais atvejais maisto produktuose gali likti Siek
tiek nikelio pédsaky.

1. Apzvalgose pasirinkite tinkamag patiekala.

Patarimai

- Jei prietaisg naudojate pirmag kartg, atkreipkite de-
mesj j esmine informacija:
- — "Sauga", Psl. 37
- — "Vandens kondensatas”, Psl. 45

= Jei nerandate patiekalo, kurj norite ruosti, ar naudo-
jimo bado, kurj norite taikyti, rinkités panasy pa-
tiekala.

2. IS kameros iSimkite priedus.

Atitirpinimas mikrobangomis
Pastaba

RuoSimo nuorodos
= Naudokite tik atvirg mikrobangy rezimui tinkama inda.

3. Pasirinkite tinkama indq ir prieda.
Naudokite rekomenduojamose nuostatose nurodytg
indg ir prieda.

4. Prietaisg jkaitinkite tik tuomet, jei tai nurodyta recepte
arba rekomenduojamose nuostatose.

5. Nustatykite prietaisa, kaip nurodyta rekomenduojamo-
se nuostatose.

6. AN ISPEJIMAS - Pavojus nusiplikyti!
Atidarant prietaiso dureles, gali prasiskverbti karsty
gary. Esant tam tikrai temperattrai garai gali bati ne-
matomi.
» Prietaiso dureles atidarykite atsargiai.

» Pasirtpinkite, kad vaikai laikytysi saugiu atstumu.
Kai patiekalas baigiamas gaminti, iSjunkite prietaisa.

17.2 Kaip atitirpinti, pasildyti ir gaminti
patiekalus naudojant mikrobangy funkcija

Nuostatos, rekomenduojamos atitirpinant, pasildant ir
gaminant patiekalus mikrobangomis.

Trukmé priklauso nuo indo, maisto produkty temperata-
ros, savybiy ir kiekio. Todeél lentelése nurodyti diapazo-
nai. Gamindami pirmg kartg pasirinkite maziausig verte,
kitg kartg, jei reikés, galésite nustatyti didesne verte. Jei
naudojate kitus, o ne lentelése nurodytus kiekius, galioja
tokia taisykle: dvigubas kiekis — beveik dviguba trukme,
per puse mazesnis Kiekis — per puse mazesne trukme.

Patarimai, kaip atitirpinti, pasildyti ir gaminti
patiekalus naudojant mikrobangas

Vadovaujantis Siais patarimais, atitirpinti, pasildyti ir ist-
roskinti maista mikrobangomis pavyks puikiai.

Patarimas

Ruosimo laikg pailginkite

arba patrumpinkite pagal

tokig taisykle:

= Dvigubas kiekis — beveik
dvigubai ilgesnis laikas

= Pusé kiekio — pusé laiko

Norimas rezultatas

Norite ruosti kitokj kiekj,
nei nurodytas lenteléje.

= Kol patiekalai Syla, juos pamaiSykite arba apverskite 2-3 kartus. Apversdami iSpilkite atitirpusj skystj.
= Jautrias produkty dalis, pvz., visCiuky kojas ar sparnelius arba riebius kepsniy pakrasdius, galite uzdengti nedide-
liais aliuminio folijos gabaléliais. Folija negali liestis prie kameros sieneliy. Praéjus pusei atitirpinimo laiko folijg gali-

te nuimti.

Patiekalas Priedai / indas Mikrobangy galia va- Trukmé, min.
tais

Visas jautienos, verSienos arba Indas be dangcio 1. 180 1.15
kiaulienos gabalas (su kaulais ir 2.90 2. 10-20
be kauly), 800 g
Visas jautienos, verSienos arba Indas be dangcio 1. 180 1. 20
kiaulienos gabalas (su kaulais ir 2.90 2. 15-25

be kauly), 1,0 kg
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Patiekalas Priedai / indas Mikrobangy galia va- Trukmé, min.
tais
Visas jautienos, verSienos arba Indas be dangcio 1. 180 1. 30
kiaulienos gabalas (su kaulais ir 2.90 2.20-30
be kauly), 1,5 kg
Jautienos, verSienos ar kiaulienos Indas be dangcio 1. 180 1.3
gabaléliai arba griezinéliai, 2.90 2.10-15
200g !
Jautienos, verSienos ar kiaulienos Indas be dangdio 1.180 1.5
gabaléliai arba griezinéliai, 2. 90 2. 15-20
5009 '
Jautienos, verSienos ar kiaulienos Indas be dangdio 1. 180 1.8
gabaléliai arba griezinéliai, 2.90 2. 15-20
800¢g
Maigytas farsas, 200 g 2 Indas be danggdio 90 10-15
Maigytas farsas, 500 g 2 Indas be dangcio 1.180 1.5
2.90 2.10-15
MaiSytas farSas, 800 g Indas be dangcio 1.180 1.10
2.90 2.5-10
Paukstiena arba paukstienos ga- Indas be dangcio 1.180 1.8
baléliai, 600 g 2.90 2.10-15
Paukstiena arba paukstienos ga- Indas be dangdio 1. 180 1.15
baléliai, 1,2 kg 2.90 2. 25-35
Antis, 2,0 kg Indas be dangdio 1. 180 1. 20
2.90 2. 30-40
Zuvies file, Zuvies kotletai arba Indas be dangcio 1.180 1.5
grieZinéliai, 400 g ' 2.90 2.10-15
Visa zuvis, 300 g Indas be dangcio 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Visa zuvis, 600 g Indas be dangcio 1.180 1.8
2.90 2.10-15
Darzoveés, pvz., zirneliai, 300 g Indas be dangcio 180 10-15
Darzoves, pvz., zirneliai, 600 g Indas be dangcio 1.180 1.8
2.90 2.5-10
Vaisiai ar uogos, pvz., avietés, Indas be dangcio 180 7-10
300g"
Vaisiai ar uogos, pvz., avietés, Indas be dangcio 1. 180 1.8
500g 2.90 2.5-10
Sviesto tirpinimas, 125 g Indas be dangcio 1.180 1.1
2.90 2.2-4
Sviesto tirpinimas, 250 g Indas be dangcio 1. 360 1.1
2.90 2.2-4
Duonos kepalas, 500 g Indas be dangcio 1.180 1.6
2.90 2.5-10
Duonos kepalas, 1,0 kg Indas be danggdio 1. 180 1.12
2.90 2. 15-25
Pyragas, sausas, pvz., plaktos Indas be dangdio 90 15-25
tedlos pyragas, 500 g °
Pyragas, sausas, pvz., plaktos Indas be dangcio 1. 180 1.5
tedlos pyragas, 750 g ° 2.90 2.10-15
Pyragas, sultingas, pvz., vaisiy, Indas be dangcio 1. 180 1.5
vargkes, 500 g 2 2.90 2.10-15

' Atskirti atitirpusius maisto gabalélius.

2 Pasalinti jau atitirpusig meésa.

S Atitirpinti galima tik pyragus be glaisto, grietinélés, zelatinos arba kremo.
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Patiekalas

Priedai / indas

Mikrobangy galia va- Trukmé, min.
tais

Pyragas, sultingas, pvz., vaisiy,
vargkes, 750 g '

Indas be dangcio

1. 180 1.7
2.90 2.10-15

Uzsaldyty patiekaly atitirpinimas ir pasildymas

Pastaba
Ruosimo nuorodos

= Naudokite tik uzdarg mikrobangy rezimui tinkama inda. Galite uzdengti I€kSte arba specialiu mikrobangoms tinka-
mu dangcCiu. ISimkite pusgaminius iS pakuotés.

= Patiekalus inde iSdéliokite kuo plokSc&iau. Ploksti patiekalai paruoSiami greiiau nei auksti.

= Kol patiekalai Syla, juos pamaisykite arba apverskite 2—-3 kartus.

= Pasildytus patiekalus palikite 1-2°minutes.

» Patiekalai atiduoda Silumag indui. Indas gali labai jkaisti. Naudokite puodkéles.

Patiekalas Priedai / indas Mikrobangy galia va- Trukmé, min.
tais

Meniu, patiekalo porcija, pusga- Indas su dangcCiu 600 10-15

minis, 300-400 g

Sriuba, 400 g Indas su dangciu 600 8-15

Troskinys, 500 g Indas su dangciu 600 10-15

Troskinys, 1 kg Indas su dangdiu 600 20-25

Mésos griezinéliai arba gabaléliai Indas su dangcCiu 600 25-30

su padazu, pvz., guliasas, 500 g

Mésos griezinéliai arba gabaléliai Indas su dangcCiu 600 25-30

su padazu, pvz., guliasas, 1 kg

Zuvis, pvz., filé gabaléliai, 400 g Indas su danggiu 600 10-15

Zuvis, pvz., filé gabaléliai, 800 g  Indas su danggiu 600 18-20

Priedai, pvz., ryziai, makaronai, Indas su dangdiu 600 2-5

ruosti garuose, 250 g 2

Priedai, pvz., ryziai, makaronai, Indas su dangciu 600 8-10

ruosti garuose, 500 g 2

Darzovés, pvz., zirniai, brokoliai, Indas su dangcCiu 600 5-8

morkos, apdoroti, 300 g 2

Darzovés, pvz., zirniai, brokoliai,  Indas su dangcCiu 600 14-17

morkos, apdoroti, 600 g 2

Spinatai su grietine, 500 g Indas su dangciu 600 11-16

Sildymas mikrobangomis

N JSPEJIMAS - Pavojus nusiplikyti!
Kai kuriy kaitinamy skysciy virimas uzdelsiamas. Tai yra virimo temperatdra pasiekiama, taCiau nepradeda kilti uzvi-
rus badingi gary burbuliukai. Reikia bati atsargiems, jei indas net Siek tiek kresteléty. KarStas skystis gali greitai uzvir-

ti ir pradéti tiksti.

» Kaitindami visada j indg jdekite SaukSta. Tuomet virimas nebus uzdelsiamas.

v’ X

DEMESIO

Metalui palietus kameros sienele susidaro kibirkstys, galinCios pazeisti prietaisg arba sugadinti vidinj dureliy stikla.
» Metalas, pvz., Saukstelis stiklingje, turi bati mazdaug 2 cm nuo kameros sieneliy ir dureliy vidinés puseés.

' Atitirpinti galima tik pyragus be glaisto, grietinélés, Zelatinos arba kremo.

2 Ruo$dami patiekalg jpilkite Siek tiek vandens.
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Pastaba
RuoSimo nuorodos

Naudokite tik uzdarg mikrobangy rezimui tinkamg inda. Galite uzdengti I1ékSte arba specialiu mikrobangoms tinka-
mu dangciu. ISimkite pusgaminius i$ pakuotés.

Patiekalus inde iSdéliokite kuo plokscCiau. Ploksti patiekalai paruoSiami greiiau nei auksti.

Kol patiekalai Syla, juos pamaiSykite arba apverskite 2-3 kartus.

Pasildytus patiekalus palikite 1-2°minutes.

Patiekalai atiduoda Silumg indui. Indas gali labai jkaisti. Naudokite puodkéles.

Kadikiy maistelis:

— Buteliukg be Ciulptuko ir be dangtelio pastatykite ant groteliy.

- Pakaitine gerai suplakite arba iSmaisykite.

— Butinai patikrinkite kudikiy maistelio temperatira.

Patiekalas Priedai / indas Mikrobangy galia va- Trukmé, min.
tais

Meniu, patiekalo porcija, pusga- Indas be dangdio 600 5-10
minis, apie 400 g
Gerimai, 200 ml Stikline 900 1-2

| stikline batinai jdékite Saukstg
Gérimai, 500 ml Stikliné 900 2-4

| stikline batinai jdékite Saukstg
Kudikiy maistelis, pvz., pieno bu- Buteliukg be &iulptuko ir be dang- 360 1-2
teliukas, 150 ml ! telio pastatykite ant kameros dug-

no.
Sriuba, 2 puodeliai po 175 g Indas be dangdio 900 4-5
Sriuba, 4 puodeliai po 175 g Indas be dangcio 900 5-6
Meésos grieZinéliai arba gabaléliai Indas su dangcCiu 600 10-15
su padazu, pvz., guliasas, 500 g
Troskinys, 400 g Indas su dangcCiu 600 5-10
Troskinys, 800 g Indas su dangdiu 600 10-15
Darzovés, 150 g 2 Indas be danggdio 600 2-3
Darzovés, 300 g 2 Indas be dangcio 600 3-5

Gaminimas mikrobangomis

Pastaba
RuoSimo nuorodos

Naudokite tik uzdarg mikrobangy rezimui tinkamg inda. Galite uzdengti I1ékSte arba specialiu mikrobangoms tinka-
mu dangciu. ISimkite pusgaminius i$ pakuotés.

Patiekalus inde iSdéliokite kuo plokscCiau. Ploksti patiekalai paruoSiami grei¢iau nei auksti.

Pasildytus patiekalus palikite 1-2°minutes.

Patiekalai atiduoda Silumg indui. Indas gali labai jkaisti. Naudokite puodkéles.

Patiekalo skonis iSlieka nepakites. Druskos ir pipiry dékite saikingai.

DarZoves ir bulves supjaustykite vienodo dydZio gabaléliais. ] 100 g produkto jpilkite po 1-2 valgomuosius Sauks-
tus vandens. Kartkartémis pamaisykite.

RuoSdami ryzius skyscio pilkite dvigubai daugiau nei ryziy.

Patiekalas Priedai / indas Mikrobangy galia va- Trukmé, min.
tais

Visas viSdiukas, Sviezias, be vidu- Indas su dangdiu 600 30-35

riy, 1,3 kg

Sviezia Zuvies filé, 400 g Indas su dangcCiu 600 10-15

SvieZios darzoves, 250 g Indas su dangcCiu 600 5-10

Sviezios darzoves, 500 g Indas su danggdiu 600 10-15

Bulvés, 250 g Indas su dangcCiu 600 8-10

Bulvés, 500 g Indas su dangcCiu 600 10-15

Ryziai, 125 g + 250 ml vandens  Indas su dangciu 1. 600 1.7-9

' PasildZius gerai suplakti arba iSmaigyti. Patikrinti temperattira.
2 Ruosdami patiekalg jpilkite iek tiek vandens.
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Patiekalas Priedai / indas Mikrobangy galia va- Trukmé, min.

tais

2. 180 2. 15-20
Ryziai, 250 g + 500 ml vandens  Indas su dangciu 1. 600 1. 8-10

2. 180 2. 20-25
Desertai, pvz., pudingas (istirpina- Indas su dangciu 600 5-8

mas), 500 m| ’

Pudingas i$ pudingo milteliy

/N |SPEJIMAS - Pavojus nusideginti!
|kaite patiekalai atiduoda Siluma. Indas gali jkaisti.
» KarStus indus arba priedus iS kameros visada imkite

puodkeléemis.

1. Pudingo miltelius sumai8ykite su cukrumi ir trupuciu
pieno, kaip nurodyta ant pakuotés, ir iSmaisykite mik-

Spraginti kukuruizai mikrobangy krosneléje

Pastaba
RuoSimo nuorodos

robangoms tinkamame dubenyije taip, kad nelikty gu-
muléliy.

2. Supilkite likusj pieng ir dar kartg iSmaisykite.

3. |dékite dubenj | kamerg ir uzdarykite prietaiso dureles.

. Nustatykite prietaisg, kaip nurodyta rekomenduojamo-

se nuostatose.

5. Pirma kartg iSmaisykite po 3 minuciy. Paskui maisy-
kite kas minute, kol konsistencija bus tinkama.
Trukmé priklauso nuo pieno temperatdros ir naudoja-
mo indo.

=

= Naudokite ploks&ig karsciui atspary stiklinj indg. Nenaudokite porceliano arba labai iSgaubtos lekstes.
= Trukme pritaikykite pagal kiek|.
= Tam, kad spragésiai nepridegty, po 1 minutés ir 30 sekundziy spragésiy pakelj trumpam iSimkite ir pakratykite. At-

sargiai, jis karstas!

Patiekalas Priedai / indas Mikrobangy galia va- Trukmé, min.
tais
Mikrobangomis spraginami kuku- Stiklinis dubuo 600 3-5

rizai, 100 g

Patarimai, kaip kita karta atitirpinti, pasildyti ir
pagaminti patiekalus mikrobangomis
Vadovaujantis Siais patarimais, atitirpinti, pasildyti ir i5t-
roskinti maistg mikrobangomis pavyks puikiai.

Norimas rezultatas

Patarimas

Patiekalas per sausas.

= Sumazinkite trukme arba
pasirinkite mazesne mik-
robangy galia.

= UZdenkite maistg ir jpil-
kite daugiau skyscio.

Pasibaigus laikui patieka-
las dar neatitirpes, dar ne-
paSiles arba neparuostas.

Padidinkite trukme. Dides-
niems kiekiams ir auks-
tiems patiekalams reikia
daugiau laiko.

Pasibaigus laikui patiekalo
vidurys dar netinkamas
valgyti, o krastai jau per-
kaite.

= Kartkartémis pamaiSy-
kite.

= Sumazinkite mikrobangy
galig ir padidinkite truk-
me.

17.3 Pyragai ir sausainiai

Pyragams ir sausainiams rekomenduojamos nuostatos.
Temperatuara ir kepimo trukmeé priklauso nuo teslos sa-
vybiy ir kiekio. Todél lentelése nurodyti diapazonai. Ga-
mindami pirmg kartg pasirinkite maziausig verte, o kitg
kartg, jei reikés, galésite pasirinkti didesne. Esant Ze-
mesnei temperatlrai kepiniai tolygiau parus.

Kepimo patarimai
Kad iSkeptuméte tinkamai, paruo$éme patarimuy.

Patarimas

Riebalais tepkite tik ati-
daromosios formos dug-
na.

= |Skepe pyragg atsargiai
apibreézkite peiliu ir atlais-
vinkite jj kepimo formoje.

Norimas rezultatas
Pyragas turi iSkilti tolygiai. =

Pasibaigus atitirpinimo
trukmei mésos arba
paukstienos vidus dar ne-
atitirpes, o iSoré jau jkaitu-
Si.

= Sumazinkite mikrobangy
galig.

= Atitirpindami didel;j kiekj,
kelis kartus apverskite.

' RuoS$iant 2-3 kartus pamaisyti plaktuvu.

Jei kepate mazus kepinius,
saugokite, kad jie neprilip-
ty vienas prie kito.

Nuo vieno kepinio iki kito
palikite maziausiai 2 cm at-
stumag. Tada pakaks vietos
kepiniams graziai iskilti ir
apskrusti.

Kaip nustatyti, ar pyragas
jau iSkepé.

Auksd&iausioje pyrago vie-
toje jsmeikite pagaliuka. Jei
tesla prie pagaliuko nelim-
pa, pyragas iSkepes.
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Norimas rezultatas Patarimas Norimas rezultatas Patarimas

Norite kepti pagal savo re- Orientuokités pagal kepimo Naudokite silikonines, stik- = Forma turi bati atspari

cepta. lentelése nurodytg panasy lines, plastikines arba ke- 250 °C karsciui.
kepin;. ramines kepimo formas. = Siose formose pyragai

maziau paruduoja.

= Jjungus mikrobangas ruo-
Simo trukmé bus trum-
pesneé, nei nurodyta le-

ntelése.
Pyragas kepimo formoje
Pastaba
RuoSimo nurodymai
= Rekomenduojamos nuostatos taikomos jstumiant patiekalus j dar nejkaitintg prietaisa.
= Pyrago formg visada dékite ant groteliy vidurio.
= Naudokite karSciui atspary mikrobangoms tinkamag inda.
= Metalinés kepimo formos tinka tik kepant be mikrobanguy.
= Geriausiai tinka tamsios metalinés kepimo formos.
Patiekalas Priedai / indas Jkabinimo  Kaitinimo Temperatira, Mikrobangy Trukmé, min.
aukstis badas °C galia vatais
Plaktos teslos pyragas, Vainiko arba ~— 170-180 90 40-50
paprastas ' kekso kepimo
forma
Plaktos teSlos pyragas, plo- Vainiko arba ~ 150-170 - 70-90
nas, pvz., smeélinis kekso kepimo
pyragas ' forma
Torto pagrindas i$ plaktos  Torto pagrindo ~— 160-180 - 30-40
teSlos forma
Plonas vaisinis pyragas i§  ISardomoji for- ~— 170-190 90 30-45
plaktos teSlos ma arba dubuo
Biskuvitinis tortas, 3 kiauSi- ISardomoji for- -~ 170-180 - 30-40
niai ma, 26 cm
skersmens
Vaisiy arba varskeés tortas  ISardomoji for- ~— 170-180 180 35-45
su smelinés teslos ma, 26 cm
pagrindu ' skersmens
Pica Apvali picos ~ 220-230 - 15-25
skarda
PikantiSki pyragai, pvz., ki- ISardomoji for- ~— 200-220 - 50-70
Sas ma, 26 cm
skersmens
RieSutinis pyragas ISardomoji for- ~— 170-180 90 30-35
ma, 26 cm
skersmens
Mielingé tesla su sultingais  Apvali picos ~ 170-190 - 55-65
priedais skarda
Mieliné pynuté is 500 g mil- Apvali picos ~ 170-190 - 35-45
ty skarda
Mazi kepiniai
Pastaba

RuoSimo nurodymai

= Rekomenduojamos nuostatos taikomos jstumiant patiekalus j dar nejkaitintg prietaisa.
= Pyrago formg visada dékite ant groteliy vidurio.

= Geriausiai tinka tamsios metalinés kepimo formos.

' Pyragg apie 20 minudiy palikti orkaitéje, kad atausty.
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Patiekalas Priedai / indas Jkabinimo Kaitinimo  Temperatiira, °C Trukmé, min.
aukstis budas

Sausainiai Apvali picos skar- ~— 150-170 20-35
da

Baltymy sausainiai Apvali picos skar- ~— 110-130 35-45
da

Baltymy kremas Apvali picos skar- ~— 100 80-100
da

Apskritos akytos bandelés Apskrity akytyjy -~ 160-180 35-40
bandeliy skarda
ant groteliy

Sluoksniuotos teslos kepiniai Apvali picos skar- ~— 190-200 35-45
da

Duona ir bandeles

Pastaba
RuosSimo nurodymai

= Rekomenduojamos nuostatos taikomos jstumiant patiekalus j dar nejkaitintg prietaisa.
= Pyrago formg visada dékite ant groteliy vidurio.
= Geriausiai tinka tamsios metalinés kepimo formos.

Patiekalas Priedai / indas Jkabinimo Kaitinimo  Temperatara, °C Trukmé, min.
aukstis budas
Duona, 1,5 kg Keturkampé for- ~— 1. 230 1.10-15
ma 2.200-210 2. 40-50

Bandelés, pvz., kvietiniy milty Apvali picos skar- ~ 210-230 25-35
bandeles da
Patarimai, kaip kepti kitg karta Norimas rezultatas Patarimas
Jei iSkepti nepavyksta, toliau rasite kelis patarimus. Kepinys parunda netoly- = Sumazinkite kepimo tem-
Nori I p - giai. peratira.

orimas rezultatas atarimas » Tinkamai apkarpykite ke-
Pyragas sukrito. = Atkreipkite démesj j re- pimo popieriy.

cepte nurodytus priedus
ir ruoSimo nuorodas.

= Naudokite maziau vande-
ns.
Arba:

Padékite kepimo forma
per vidur,.

Mazus kepinius formuo-
kite vienodo dydzio ir
storio.

= Sumazinkite kepimo tem-
peratirg 10 °C ir pailgin-
kite kepimo trukme.

Pyrago iSoreé atrodo iSke-
pusi, 0 vidus — dar zalias.

Pyragas per sausas.

Padidinkite kepimo tem-
peratirg 10 °C ir sutrumpi-
nkite kepimo trukme.

Visas pyragas per Sviesus.

= Patikrinkite jstumimo lygj
ir priedus.

= Padidinkite kepimo tem-
peratarg 10 °C.
Arba:

= Pailginkite kepimo truk-

Sumazinkite kepimo tem-
peratlrg ir pailginkite ke-
pimo trukme.

Pilkite maziau vandens.

Pyragas su sultingais
priedais:

Apkepkite pagrinda.
Apkepta pagrindg pa-
barstykite migdolais arba
maltais dziavésiais.

Ant pagrindo dekite vir-
Sutinj sluoksn;.

me.

Visas pyragas yra per tam- Sumazinkite kepimo tem-

Sus.

peratlrg ir pailginkite kepi-
mo trukme.

Pyrago virSus per Sviesus,

o apadia per tamsi.

|stumkite pyragg vienu lygiu
auksdiau.

Pyrago virSus per tamsus,
o apacia per Sviesi.

= |stumkite pyragg vienu ly-
giu Zemiau.

= Sumazinkite kepimo tem-
peratlrg ir pailginkite ke-
pimo trukme.
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Norimas rezultatas Patarimas

Pyragas neatlimpa nuo for- = ISkepe pyraga palaukite
mos. 5-10 minuciy, kol atvées.
= Pyrago krastg atsargiai
atlaisvinkite peiliu.
= Apverskite pyragg dar
kartg ir kepimo formag ke-
lis kartus uzdenkite dreg-
nu Saltu rankSluosciu.
= Kitg kartg kepdami pate-
pkite kepimo forma rie-
balais ir pabarstykite
maltais dZitveésiais.
Patikrinkite, ar Svari for-
mos iSore.
= Kameroje perstumkite
forma j kitg vieta.
= Toliau kepkite iSjunge mi-
krobangas ir pailginkite
kepimo trukme.

Tarp formos ir groteliy kyla
Kibirkstys.

17.4 Kepimas jprastu ir grilio rezimais

Temperatdra ir kepimo trukmé priklauso nuo patiekaly
savybiy ir jy kiekio. Todél lentelése nurodyti diapazonai.
Gamindami pirmg kartg pasirinkite maziausig verte, o
kitg karta, jei reikés, galésite pasirinkti didesne.

Kepimas inde

Jei patiekalus ruoSiate inde, juos bus patogu iSimti i$ ka-

meros ir patiekti tiesiog inde. RuoSiant inde su dangciu,

kamera liks Svaresneé.

Bendroji informacija apie kepima inde

= Naudokite karsSc¢iui atspary mikrobangoms tinkamg in-
da.

= Metalinés kepimo formos naudojamos tik kepant be
mikrobangu.

= Padékite indg ant groteliy.

= |3 pradziy patikrinkite, ar indas telpa | kamera.

= Tinkamiausi yra indai i$ stiklo.
Karstg stiklinj indg statykite ant sauso pagrindo. Jei
pagrindas bus Slapias arba Saltas, stiklas gali suskilti.

= |ndas gali labai jkaisti. ISimdami naudokite puodkéle.

= Vadovaukités gamintojo pateiktais nurodymais del ke-
pimo indy.

Indas be dangcio
Naudokite aukstg kepimo forma.

Indas su dangciu

= Naudokite tinkamg indg su gerai uzsidaranc¢iu dang-
Siu.

= RuoSiant meésa, atstumas nuo kepamo produkto iki
dangcio turi bati maziausiai 3 cm. Mésa gali pakilti.

= Traski gali biti net ir keptuve su dangciu paruosta
mésa, paukstiena ir zuvis. Tam naudokite keptuvg su
stikliniu dangciu. Nustatykite aukStesne temperattra.

N ISPEJIMAS - Pavojus nusiplikyti!

Kai baigus ruosti nukeliamas indo dangtis, gali prasi-

skverbti labai karSty gary. Esant tam tikrai temperatdrai

garai gali bati nematomi.

» Pakelkite dangtj taip, kad karsty gary srautas nebuty
nukreiptas | kuna.

» Pasirtpinkite, kad vaikai buty saugiu atstumu.
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Pastabos
= Liesa mésa arba troSkintas kepsnys
- ] indg jpilkite tiek skyscio, kad jo bty apie 1 ar
2 cm nuo dugno. Pilkite, pvz., vandens, vyno, acto
ar kito skysgio.
Skyscio kiekis priklauso nuo mésos rusies, indo
medziagos ir nuo to, ar uzdengiama danggciu.
Jei ruoSiate emaliuotame arba tamsaus metalo
keptuve, reikes Siek tiek daugiau skysd&io nei ruo-
Siant stikliniame inde.
RuoSdami troSkinta kepsnj, skyscio jpilkite Siek
tiek daugiau.
- Kepant skystis iSgaruoja. Jei reikia, atsargiai papil-
dykite skyscio.
- Pragjus pusei laiko mesos gabaliukus apverskite.
= Zuvis
— Zuvj ruoSdami garuose, | indg jpilkite 1-3 valgo-
muosius Saukstus skysdio, pvz., citriny suldiy arba
acto.

Kepimas griliu
Griliu kepkite patiekalus, kurie turi bati traskas.

DEMESIO

RUgstus maisto produktai gali sugadinti groteles.

» Rdgsdiy maisto produkty, pavyzdziui, vaisiy arba
rigsCiame marinate marinuoty griliu kepamy produk-
ty, niekada nedékite tiesiog ant groteliy.

Nuoroda alergiSkiems nikeliui

Labai retais atvejais maisto produktuose gali likti Siek

tiek nikelio pédsakuy.

= Kepdami griliu visada uzdarykite prietaiso dureles.

= Nejkaitinkite.

= Griliu kepkite panaSaus svorio ir storio gabalélius.
Tuomet griliu kepami gabaléliai tolygiai apskrus ir i$-
liks sultingi.

= Griliu kepamus gabalélius dekite tiesiog ant groteliy.

= Griliu kepamus gabalélius vartykite grilio znypléemis.
Jei | mésg jbesite Sakute, iSbégs sultys ir mésa iSsau-
sés.

= Griliu kepamus gabalélius druska pabarstykite tik bai-
ge kepti.
Druska i§ mésos iStraukia vanden;.

Pastaba. Tamsi mésa, pvz., jautiena, apskrunda greiCiau

nei Sviesi, pvz., verSiena ar kiauliena. Griliu kepty

Sviesios mésos arba zuvies gabaléliy pavirSius daz-

niausiai blina Sviesiai rudas, tacdiau vidus vis tiek lieka

minkstas ir sultingas.

Grilio kaitinimo elementas vis sijungia ir iSsijungia. Tai

yra normalu. Persijungimo daznj lemia nustatyta grilio

pakopa.

Kepant griliu gali susidaryti damuy,.

Kepimo ir troskinimo patarimai
Vadovaudamiesi Siais patarimais, maistg iSkepsite ir ist-
roskinsite puikiai.

Norimas rezultatas Patarimas

Liesai mésai neleiskite is-
dziati.

= |Liesg mésg patepkite rie-
balais arba ant jos pridé-
liokite laSiniy griezinéliy.

Norite ruosti kepsniy gaba- = Kryzmai jpjaukite oda.
lelius su oda. = Pirmiausia kepkite oda
zemyn.
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Norimas rezultatas Patarimas Norimas rezultatas Patarimas

Kamera turi likti kuo Sva- = Kepkite keptuve su dang- Mésa turi likti karsta ir sul- = Kai kepsnys iSkepa, jj rei-

resne. diu, nustate aukstg tem- tinga, pvz., ruosiant kia palikti iSjungtoje uz-
peratlra. jautienos pjausnj. darytoje kameroje dar

10 minuciy. Tuomet ge-
riau pasiskirstys mésos
sultys. Laikymo trukme |
nurodytg rekomenduoja-
ma ruosSimo trukme nejt-
raukta.

= Paruos$ta maistg suvynio-
kite j aliuminio folija.

Jautiena

Pastaba

RuoSimo nurodymai

= Rekomenduojamos nuostatos taikomos jstumiant patiekalus | dar nejkaitintg prietaisa.

= Jautienos pjausnj ir jautienos didkepsnj apverskite pragjus pusei kepimo trukmés. Baige kepti, dar palikite ap-
ie 10 minudiy.

Patiekalas Priedai/ indas |kabinimo  Kaitinimo Temperatira, Mikrobangy Trukmé, min.
aukstis budas °C/ grilio pa- galia vatais
kopa

TroSkintas jautienos keps-  Grotelés ~ 180-200 180 120-145
nys, apie 1 kg Indas su dang-

Ciu
Jautienos pjausnys, vidu- Grotelés ~ 210-230 180 30-40
tiniSkai iSkeptas, apie 1 kg Indas be dang-

gio
Jautienos didkepsnis, vidu- Grotelés — (| 3 - 20-30

tiniSkai iSkeptas, 2-3 gaba- Stiklinis dubuo
léliai, 2-3 cm storio, po
200 g

Kiauliena

Pastaba

RuoSimo nurodymai

= Rekomenduojamos nuostatos taikomos jstumiant patiekalus | dar nejkaitintg prietaisa.

= Kepsnj be odos apverskite praéjus pusei laiko. Baige kepti mésg dar palikite apie 10 minuciy.

= Kepsnj j indg dekite oda | virSy. Supjaustykite oda. Kepsnio nevartykite. Baige kepti mésg dar palikite ap-
ie 10 minudiy.

= Sprandinés kepsnj apverskite praejus 2/3 laiko.

Patiekalas Priedai / indas Jkabinimo  Kaitinimo Temperatira, Mikrobangy Trukmé, min.
aukstis budas °C/ grilio pa- galia vatais
kopa

Kepsnys be odos, pvz., i Grotelés ~ 220-230 180 40-50
sprandinés, apie 750 g Indas su dang-

Ciu
Kepsnys su oda, pvz.,, me- Grotelés ~ 190-210 - 130-150
nte, apie 1 kg Indas be dang-

Cio
Sprandinés kepsnys, 2- Grotelés — (] 3 - 25-35

3 gabaléliai, 2-3 cm storio  Stiklinis dubuo

Kiti mésos patiekalai

Pastaba

Ruosimo nurodymai

= Rekomenduojamos nuostatos taikomos jstumiant patiekalus j dar nejkaitintg prietaisa.
= Baige kepti, maltos mésos kepsnj dar palikite apie 10 minuciy.

= DeSreles apverskite pragjus 2/3 laiko.
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Patiekalas Priedai / indas Jkabinimo  Kaitinimo Temperatira, Mikrobangy Trukmé, min.
aukstis budas °C/ grilio pa- galia vatais
kopa
Kepsnys i§ maltos mésos, Grotelés ~ 180-200 600 15-20
apie 750 g Indas be dang-
gio
Grilio deSrelés, nuo 4 iki 6  Grotelés — i 3 - 25-35

vnt., mazdaug po 150 g Stiklinis dubuo

Paukstiena

Pastaba
RuoSimo nurodymai

= Rekomenduojamos nuostatos taikomos jstumiant patiekalus j dar nejkaitintg prietaisa.

= Visg viSCiukg deékite kratinele Zzemyn. Apverskite praéjus pusei laiko.
= Vistienos gabaliukus ir anties kritinéle dékite oda j virSy. Patiekaly nevartykite.
= Zgsy Slauneles apverskite pragjus pusei laiko. Subadykite oda.

Patiekalas Priedai / indas |kabinimo  Kaitinimo Temperatira, Mikrobangy Trukmé, min.
aukstis budas °C/ grilio pa- galia vatais
kopa
Vis&iukas, visas, ap- Grotelés ~ 220-230 360 35-45
ie 1,2 kg Indas su dang-
iu
Vistienos gabaléliai, Groteles ~— 210-230 360 20-30
po 800 g Indas be dang-
¢io
Anties kritinéle, apie 500 g Grotelés — 3 90 20-30
Stiklinis dubuo
Zasies kritinéle, zasy Slau- Grotelés — 210-230 90 30-40
nelés, 700-900 g Indas be dang-
gio
Zuvis
Pastaba
RuoSimo nurodymai
= Rekomenduojamos nuostatos taikomos jstumiant patiekalus j dar nejkaitintg prietaisa.
= Ant grilio groteliy dékite visg zuvj, pvz., 1asisg arba upétak|.
= Pries tai groteles patepkite aliejumi.
Patiekalas Priedai / indas Jkabinimo Kaitinimo  Grilio pakopa Trukmé, min.
aukstis budas
Zuvies Kkotletai, 2-3 vienetai, Groteles — (| 3 20-25
po 150 g Stiklinis dubuo
Zuvis, visa, 2-3 vienetai po Grotelées — (] 3 20-30
300¢g Stiklinis dubuo
Patarimai, kaip kepti mésa kitg karta Norimas rezultatas Patarimas

Jei prie$ tai iSkepti nepavyko, toliau rasite kelis pata-
rimus.

Patarimas

= Pasirinkite zemesne tem-
peratara.

= Sumazinkite mésos kepi-
mo trukme.

= Pasirinkite Zemesne tem-
peratara.

= Sumazinkite mésos kepi-
mo trukme.

Norimas rezultatas

Kepsnys per tamsus, o
plutelé vietomis sudegusi.

Kepsnys per sausas.
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Kepsnio plutelé per plona.

= Padidinkite temperatlra.
Arba:

= Pasibaigus kepimo truk-
mei trumpam jjunkite gri-
lj.

Kepsnio sultys pridegeé.

= Rinkités mazesnj inda.
= Kepdami jpilkite daugiau
vandens.

Kepsnio sultys per

Sviesios ir per daug vande-

ningos.

= Kad iSgaruoty daugiau
skysgio, naudokite dides-
nj inda.

= Kepdami mésg jpilkite
daugiau skyscio.
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Norimas rezultatas Patarimas Norimas rezultatas Patarimas
TroSkinama meésa pridega. = Patikrinkite, ar dangtis Kepsnys neiSkepé. = Supjaustykite kepsn;.
tinka kepimo indui, ar ge- = Kepimo inde paruoskite
rai uzsidaro. padaza.
= Sumazinkite temperatara. = Sudekite kepsnio gabalé-
= TroSkindami jpilkite skys- lius | padaza.
dio. = Kepsnio gabalélius bai-
kite ruosti jjunge mikro-
bangas.

17.5 Apkepai, apkepélés ir skrudinta duona

Pastaba

RuoSimo nurodymai

= Rekomenduojamos nuostatos taikomos jstumiant patiekalus | dar nejkaitintg prietaisa.

» Saldziajam apkepui ir bulviy apkepui naudokite nuo 4 iki 5 cm auks$&io mikrobangoms ir karScCiui atsparig apkepo
forma.

= [Sjunge orkaite, saldyjj ar bulviy apkepa joje palikite dar 5 minutes.

= Paskrudinkite skrebucius.

Patiekalas Priedai/ indas |kabinimo Kaitinimo Temperatira, Mikrobangy Trukmé, min.

aukstis bidas °C / grilio pa- galia vatais

kopa

Apkepas, saldusis, ap- Indas be dang- ~— 140-160 360 25-30
ie 1,5 kg ¢io
Apkepas, pikantiskas, i$ ter- Indas be dang- ~— 150-170 600 20-25
miskai apdoroty produkty, cio
apie 1 kg
Bulviy apkepas i$ zaliy Indas be dang- ~— 210-220 600 20-25
priedy, apie 1,1 kg ¢io
Skrudinimo duonos apkepi- Grotelés — ™ 3 - 8-10
nimas, 4 vnt.

17.6 Saldyti pusgaminiai

Pastaba

Ruosimo nurodymai

= [aikykités ant pakuotés pateikty gamintojo nurodymu.

= Rekomenduojamos nuostatos taikomos jstumiant patiekalus j dar nejkaitintg prietaisa.

= Gruzdinty bulvyZiy, bulviy maltinuky ir bulviniy blyny nedékite vienas vir§ kito, o praéjus pusei laiko apverskite.

Patiekalas Priedai / indas Jkabinimo  Kaitinimo Temperatira, Mikrobangy Trukmé, min.
aukstis bidas °C galia vatais
Plonapadeé pica Grotelés ~ 220-230 - 10-15
Pica ant prancuzisko bato- Grotelés ~ 1.- 1. 600 1.2
no 2. 220-230 2. - 2.13-18
Gruzdintos bulvytés Apvali picos —_ 220-230 90 10-15
skarda
Bulviy maltinukai Apvali picos —_ 210-220 - 10-15
skarda
Bulviniai blynai, jdaryti bulvi- Apvali picos —_ 200-220 90 15-20
niai pyragéliai skarda
Strudelis Apvali picos ~ ~— 220-230 - 20-30
skarda
Apkepai, pvz., lazanija, apie Indas su dang- ~— 220-230 600 10-15
450 g Ciu
17.7 Kontroliniai patiekalai 60350-1:2013 arba IEC 60350-1:2011 standartus ir pa-

“ al EN 60705:2012, IEC 60705:2010 standartus.
Sios apZzvalgos buvo sudarytos bandymy institute, kad d N

bty lengviau patikrinti prietaisg pagal EN
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Atitirpinimas mikrobangomis

Patiekalas Priedai / indas Jkabinimo auk$- Mikrobangy Trukmé, min.
tis galia vatais
Mesa, 500 g Indas be dangcio Kameros dugnas 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Gaminimas mikrobangomis
Nuostatos, rekomenduojamos ruoSiant kontrolinius patiekalus mikrobangomis
Patiekalas Priedai / indas Jkabinimo auks- Mikrobangy Trukmé, min.
tis galia vatais
Kiausiniy kremas, 1 kg Indas be dangdio Kameros dugnas 1. 600 1.10-13
2.180 2. 20-30
Biskvitinis tortas, 475 g Indas be dangdio Kameros dugnas 600 8-10
Kepsnys i§ maltos mésos, 900 g Indas be dangcio Kameros dugnas 18-23 18-23

Ruosimas naudojant ir mikrobangy funkcija

Pastaba
RuoSimo nurodymai

= Vi8Ciukui naudokite aukstg inda.
= ViSCiukg dékite kratinéle Zemyn. Apverskite praéjus pusei laiko.

Patiekalas Priedai / indas Jkabinimo  Kaitinimo Temperatira, Mikrobangy Trukmé, min.
aukstis badas °C galia vatais

Bulviy apkepas Grotelés ~ 210-220 600 20-25
Indas be dang-
gio

Pyragai Groteles ~ 190-200 180 20-27
Indas be dang-
¢io

Vis&iukas Grotelés ~— 190 360 30-45
Indas be dang-
gio

Kepimas

Pastaba. Rekomenduojamos nuostatos taikomos jstumiant patiekalus j dar nejkaitintg prietaisa.

Patiekalas Priedai / indas Jkabinimo Kaitinimo  Temperatura, °C Trukmé, min.
aukstis budas
Drégnas biskvitas Grotelés ~ 170-180 30-40
[Sardomoiji forma,
26 cm skersme-
ns
Dengtas obuoliy pyragas Groteles ~ 170-190 80-100
[Sardomoiji forma,
@ 20 cm
Svirkstu formuojami kepiniai Stiklinis dubuo ~ 160-170 30-35
Mazi pyragaiciai Stiklinis dubuo ~ 160-170 25-30
Kepimas griliu
Pastaba. Jautienos mésainius apverskite praéjus pusei laiko.
Patiekalas Priedai / indas Jkabinimo Kaitinimo  Grilio pakopa Trukmé, min.
aukstis budas
Skrebuciy skrudinimas Grotelés — il 3 4-5
Jautienos mésainiai, 9 vnt. Grotelés — i 3 35-45

Stiklinis dubuo

68



Montavimo instrukcija It

18 Montavimo instrukcija

Atkreipkite démes;j j prietaiso montavimo informacija.

18.1 Tiekiamas komplektas

ISpakave patikrinkite visas dalis, ar néra transportavimo
pazeidimy ir ar siuntoje nieko netruksta.

W~
\

— |~

18.2 Saugus montavimas

Montuodami prietaisg laikykités Siy saugos nu-

rodymuy.

® Saugus prietaiso naudojimas garantuojamas
tik tuomet, jei prietaisas sumontuotas tinka-
mai, laikantis montavimo instrukcijos. Uz ne-
priekaistingg veikimag jrengimo vietoje atsako
montuotojas.

= Neneskite ir nestatykite prietaiso laikydami
uz dureliy rankenos.

m |[Spakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei prie-
taisas transportuojant pazeistas, jo nejunkite.

® PrieS pradédami naudoti, iS kameros ir nuo
dureliy nuimkite pakuotés medziagg ir nulup-
Kite lipnigjg pléevele.

m | aikykités papildomos jrangos montavimo la-
puose pateikty nuorody.

m Baldai, | kuriuos montuojamas prietaisas, turi
bati atsparts karsciui iki 95 °C, o priekinés
gretimy baldy plokstés - iki 70 °C.

= Nemontuokite prietaiso uz dekoratyviniy ar
baldy dury. Prietaisas gali perkaisti.

®m Angas balde iSpjaukite prie$ jstatydami prie-
taisg. Pasalinkite pjuvenas. Jos gali pakenkti
elektriniy daliy funkcijoms.

® Prietaisus be kiStuko gali prijungti tik leidimag
turintis kvalifikuotas personalas. Jei zala pa-
daroma netinkamai prijungus prietaisg, nete-
nkate teisés reikalauti garantijos.

A\ JSPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!

Dalys, kurios yra prieinamos montuojant, gali
buti astriomis briaunomis, taigi galite jsipjauti.
» Muavékite apsaugines pirstines.

A JSPEJIMAS — Gaisro pavojus!

Naudoti prailgintg el. tinklo prijungimo kabelj ir

neaprobuotus adapterius pavojinga.

» Nenaudokite ilginimo kabeliy ir keliaguby ki-
Stukiniy lizdy blokuy.

» Naudokite tik gamintojo aprobuotus adapte-
rius ir el. tinklo prijungimo linijas.

» Jeigu el. tinklo prijungimo kabelis per trum-
pas ir negalite gauti ilgesnio el. tinklo prijun-
gimo kabelio, kreipkités | elektrikus, kad ati-
tinkamai jtaisyty namo instaliacija.

DEMESIO

Jei nesite prietaisg uz dureliy rankenos, ji gali

nuldzti. Dureliy rankena neislaiko prietaiso svo-

rio.

» Prietaiso neneskite ir nelaikykite uz dureliy
rankenos.

18.3 Elektros jungtis

Kad saugiai prijungtuméte prietaiso elektros jungtis, at-

kreipkite démesj j Sias nuorodas.

= Prietaisas atitinka | apsaugos klase ir gali bati naudo-
jamas tik su jzeminimo laido jungtimi.

= Reikia naudoti saugiklius, atitinkanCius duomeny le-
nteléje nurodytus duomenis ir Salyje galiojand&ius po-
tvarkius.

= Atliekant bet kokius montavimo darbus, turi bati at-
jungtas jtampos tiekimas.

Prietaiso prijungimas prie elektros tinklo
kiStuku su apsauginiu kontaktu

Pastaba. Prietaisg galima jungti tik prie reikalavimus ati-
tinkancio kistukinio lizdo su apsauginiu kontaktu.

» Prietaiso maitinimo kabelio kiStukg jkiskite j netoli
prietaiso esantj kistukinj lizda.
Kai prietaisas jmontuotas, maitinimo kabelio kiStukas
turi bati laisvai prieinamas. Jei maitinimo kabelio kis-
tuko laisvai pasiekti negalima, stacionarioje elektros
instaliacijoje butina sumontuoti daugiapolj atskyrimo
jtaisg, atitinkantj jrengimo salygas.

Prietaiso elektros jungties prijungimas
nenaudojant kiStuko su apsauginiu kontaktu

Pastaba. Prijungti prietaisg gali tik kvalifikuotas aptar-
naujantis personalas. Jei zala padaroma netinkamai pri-
jungus prietaisg, netenkate teisés reikalauti garantijos.
Stacionarioje elektros instaliacijoje turi bdti sumontuotas
atskyrimo jtaisas, atitinkantis jrengimo salygas.
1. Prijungimo lizde numatykite fazes ir neutralyjj (nulinj)
laida.
Prijungus netinkamai, prietaisas gali buti pazeistas.
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2. |tampa nurodyta specifikacijy lenteléje.
3. Tinklo laido gyslas junkite pagal spalvas:
» Zalia ir geltona = apsauginis laidas @

» mélyna = neutralusis (nulinis) laidas
» ruda = fazeé (iSorinis laidas)

18.4 Jmontuojamieji baldai

Sis prietaisas skirtas tik jmontuoti. Sis prietaisas nepritai-
kytas statyti ant stalo ar montuoti | spintele.

Spinteléje, kurioje montuojamas prietaisas, uz prietaiso
negali bdti galinés sienelés. Tarp sienelés ir spintelés
dugno arba virSuje esandios spintelés galinés sienelés
turi bati maziausiai 35 mm atstumas.

|montuojamosios spintelés priekinéje puséje turi bti
50 cm? ventiliacijos anga. Tam apipjaukite apdailg arba
uzdeékite ventiliacijos groteles. Neuzdenkite ventiliacijos
angos ir oro jsiurbimo anguy.

Prietaisas gali bati jrengiamas ne didesniame kaip

850 mm aukstyje nuo zemes.

18.5 Montavimas aukstoje spinteléje

Atkreipkite démesj j montavimo aukstoje spinteléje mat-
menis ir saugius atstumus.

~

min. 550
\

=~

,
,
\ //l

450+

Kad prietaisas vedintysi, tarpiniuose dugnuose turi buti
veédinimo anga.

Jei aukstoje spinteléje yra ne tik galinés sienelés eleme-
nty, bet ir dar viena galiné sienelg, jg reikia iSimti.
Prietaisg montuokite tik tokiame aukstyje, kad bty gali-
ma lengvai iSimti priedus.

I
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18.6 Dviejy prietaisy montavimas vienas virs
kito
JUsy prietaisas gali bati montuojamas ir vir§ arba po

Kitu prietaisu. Montuodami vieng vir$ kito laikykités mon-
tavimo matmeny ir montavimo nuorody.

~
min. 550
S

~

Tam, kad prietaisai vedintysi, tarpiniuose dugnuose turi

bati védinimo anga.

Siekiant uztikrinti pakankama abiejy prietaisy ventiliacija,
apatingje srityje reikia iSpjauti maziausiai 200 cm? venti-
liacijos anga. Tam apipjaukite apdailg arba uzdékite ve-

ntiliacijos groteles.

Reikia atkreipti demesj, kad oro cirkuliacija atitikty nuro-
dytajg brézinyije.

Prietaisus montuokite tik tokiame aukstyje, kad buty ga-
lima lengvai iSimti prieda.
18.7 Montavimas po stalvirsiu

Montuodami po stalvirSiu laikykités montavimo matmeny
ir saugiy atstumu.




Kad prietaisas vedintysi, tarpiniame dugne turi bati vedi-
nimo anga.

Stalvirsis turi bati tvirtinamas prie jmontuojamojo baldo.
Vadovaukités kaitlentés montavimo instrukcija.
Atkreipkite démesj j skirtingas nacionalines kaitlentés
montavimo nuorodas.

Siekiant uztikrinti pakankama prietaiso ventiliacijg, apa-
tinéje srityje reikia iSpjauti maziausiai 100 cm? ventiliaci-
jos anga. Tam, pavyzdziui, apipjaukite apdailg arba uz-
dékite ventiliacijos groteles.

18.8 Montavimas po kaitlente

Prietaisg montuojant po kaitlente butina laikytis nurodyty
minimaliy matmenuy; tai gali bati taikoma ir apatinei kon-
strukcijai.

%

] i Ai
% A
( & *:%

Kadangi batina paisyti minimalaus atstumo [b], ma-
Ziausias stalvirSio storis yra [al,

Kaitlentés rusis [@uzdeda- [al priglau- [, mm
ma, mm dziama prie
pavirsiaus,
mm
Indukciné kaitle- 45 46 5
ntée
Viso pavirSiaus in- 55 56 5
dukciné kaitlenté
Dujiné kaitlenté 35 46 5
Elektriné kaitlenté 35 38 2

Vadovaukités kaitlentés montavimo instrukcija.

Montavimo instrukcija It

18.9 Montavimas kampe

Montuodami kampe atkreipkite démesj j montavimo
matmenis ir saugius atstumus.

<—f

min. 90

_la

18.10 Prietaiso jmontavimas

1. Prietaisg iSlygiuokite per vidurj.
2. Prisukite prietaisg prie baldo.

18.11 Virtuvés baldy komplektuose be
iSoriniy rankeny, su vertikalia vidine
rankena:

1. Abiejose pusese pritvirtinkite uzpildg, kad uzdengtu-
meéte astrius krasStus ir galétuméte montuoti saugiai.

2. Pritvirtinkite uzpildg prie baldo.

' Atkreipkite démes;j | skirtingas nacionalines kaitlentés montavimo nuorodas.
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3. Noredami jsukti varzta, prie§ tai pragrezkite uzpildg ir
balda.

e, |

4. Pritvirtinkite prietaisg tinkamu varztu.

<§E§J
it

18.12 Prietaiso iSmontavimas

1. Atjunkite prietaisg nuo jtampos 3altinio.
2. Atsukite tvirtinimo varZztus.
3. Siek tiek kilstelékite prietaisg ir jj visiSkai iStraukite.
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1 Drosiba

levérojiet talak sniegtos droSibas noradijumus.

1.1 Visparigi noradijumi

® RUpigi izlasiet So instrukciju.

m Uzglabgjiet instrukciju un produkta informaci-
ju vélakai izmantoSanai vai nakamajiem ipas-
niekiem.

= Nepievienojiet ierici, ja transportésanas laika
tai ir radusSies bojajumi.

1.2 Mérkim atbilstiga lietoSana

ST iekarta ir paredzéta tikai iebdvei. levérojiet
Ipaso montazas instrukciju.

lerices bez kontaktspraudna drikst pievienot ti-
kai sertificéti specialisti. Garantija neattiecas uz
bojajumiem, kas raduSies nepareizi izveidota
savienojuma déel.

Tikai tehniski pareizi veikta iebtuvésSana atbilsto-
Si montazas pamacibai nodrosSina izmantoSa-
nas droSibu. Par pareizu ierices darbibu uzsta-
diSanas vieta atbild uzstaditajs.

lzmantojiet So iekartu tikai:

® |ai sagatavotu édienus un dzerienus;

® sadzives un lidzigos apstaklos, pieméeram:
darbinieku virtuvés veikalos, birojos un citas
komercdarbibas vietas; lauku saimniecibas;
klientu virtuvés viesnicas un citas dzivojamas
telpas; pansijas ar brokastim.

® vietas, kas nav augstak par 4000 m virs ju-
ras limena.

Si jerice atbilst standartam EN 55011 vai

CISPR 11. Tas ir 2. grupas, B klases izstrada-
jums. 2. grupa nozimég, ka mikrovilni tiek raditi

partikas sasildisanai. B klase norada, ka ierice
ir piemeérota lietoSanai privata majsaimnieciba.
1.3 Lietotaju loka ierobezojums

Bérni, kas sasniegusi 8 gadu vecumu un vai-
rak, un cilvéki ar samazinatam fiziskajam, sen-
sorajam un garigajam spéjam vai ar pieredzes
vai zinaSanu trukumu iekartu var lietot tikai citu
cilvéku uzraudziba vai péc tam, kad vini ir ap-
maciti to izmantot un ir sapratusi iespéjamos
riskus.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

Tinsanu un lietotajiem paredzétu apkopi ne-
drikst veikt bérni, iznemot gadijumus, kad vini
ir 15 gadus veci vai vecaki un tas tiek darits
kada cita cilvéka uzraudziba.

Uzraugiet, lai bérni, kas ir jaunaki par 8 ga-
diem, neatrastos ierices un piesleguma kabela
tuvuma.

1.4 Drosa lietoSana

Cepeskrasns piederumus krasni ievietojiet ar
pareizo pusi uz augsu.
— "Piederumi”, Lappuse 81

A\ BRIDINAJUMS - Aizdegs$anas risks!

GatavosSanas nodalijuma ievietoti degosi

prickSmeti var aizdegties.

» Neglabajiet gatavoSanas nodalijuma dego-
Sus priekSmetus.

» Ja rodas dumi, iekarta ir jaizslédz vai jaatvie-
no kontaktdakSa un durvis jatur aizvértas, lai
noslapétu iespéjamas liesmas.
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Iv Drosiba

Ediena atliekas, tauki un cepesa sula var aiz-

degties.

» Pirms lietoSanas no piederumiem un gatavo-
Sanas nodalijuma sildelementiem notiriet lie-
lakus netirumus.

Atverot ierices durvis, rodas gaisa plusma. Ce-

pampapirs var pieskarties sildelementiem un

aizdegties.

» Ne iepriekS€jas uzkarsésSanas rezima, ne ga-
tavoSanas laika uz piederuma nedrikst bat
novietots nenostiprinats cepampapirs.

» Cepampapiru vienmer piegrieziet vajadzigaja
izméra un nostipriniet to, izmantojot kadu
trauku vai cepsanas formu.

lerices parkarSana var izraisit aizdegSanos.

Ja ierice ir iebuvéeta aiz dekorativa panela vai

mebeles durvim, darbibas laika aiz aizvérta de-

korativa panela vai mébeles durvim rodas siltu-
ma uzkrajums.

» Darbiniet ierici tikai ar atvértu dekorativo pa-
neli vai mebeles durvim.

/\ BRIDINAJUMS - Apdegumu risks!
LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas sa-
karst.

» leverojiet piesardzibu, lai nepieskartos silde-
lementiem.

» Nelaujiet tuvoties iericei bérniem, kas jaunaki
par 8 gadiem.

Piederumi vai trauki |oti sakarst.

» Karstus piederumus vai traukus no gatavo-
Sanas nodalijuma vienmer iznemiet ar vir-
tuves cimdiem.

Spirta tvaiki karsta gatavoSanas nodalijuma var

aizdegties. Var atspragt iekartas durvis. Pa tam

var izpltst karsts tvaiks un izSauties liesmas.

» |zmantojiet édienos tikai nelielas stipro dze-
rienu devas.

» Neuzkarseéjiet neatSkaiditus spirtotos dzerie-
nus (= 15 % tilp.) (piem., édienu aplieSanai
vai parlieSanai).

» lekartas durvis atveriet piesardzigi.

/\ BRIDINAJUMS - Applaucésanas risks!
Pieejamas dalas ierices darbibas laika k|Ust
karstas.

» Nepieskarieties karstajam dalam.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos béerni.
Atverot ierices durvis, var izplust karsts tvaiks.
Atkariba no temperatlras tvaiks var nebdat re-
dzames.

» lerices durvis atveriet piesardzigi.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos béerni.
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Karsta gatavoSanas nodalijuma no udens var

rasties karsti adens tvaiki.

» Nekad nelejiet adeni karsta gatavoSanas no-
daljuma.

/A BRIDINAJUMS — Traumu risks!

Saskrapéts ierices durvju stikls var saplaisat.

» lerices durvju stikla tiriSanai nelietojiet asus,
abrazivus tiriSanas lidzek|us vai asus metala
skrapjus, jo ta var saskrapét virsmu.

lerices durvju viras kustas katru reizi, kad dur-

vis tiek atvertas vai aizvértas, un jus varat ie-

Vert pirkstus.

» Nekad neturiet pirkstus durvju viru tuvuma.

Detalam ierices durvju iekSpuse var but asas

malas.

» Lietojiet aizsargcimdus.

Spirta tvaiki karsta gatavoSanas nodalijuma var

aizdegties, un ta rezultata var atspragt vai pat

izkrist iekartas durvis. Var iespragt un saplist
durvju stikli.

- "lzvairisanas no bojajurmiem”, Lappuse 76

» Izmantojiet eédienos tikai nelielas stipro dze-
rienu devas.

» Neuzkarsejiet neatSkaiditus spirtotos dzerie-
nus (= 15 % tilp.) (piem., édienu aplieSanai
vai parlieSanai).

» lekartas durvis atveriet piesardzigi.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Neprofesionali veikts remonts ir bistams.

» |lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi ap-
macits specialists.

» lekartas remontam drikst izmantot tikai origi-
nalas rezerves dalas.

» Ja tiek bojats Sis iekartas elektrotikla pieslé-
guma vads, ta nomaina javeic razotajam, ta
tehniska servisa dienestam vai attiecigi kvali-
ficétai personai, lai izvairitos no apdraudéju-
ma.

Bojata elektrotikla piesleguma vada izolacija ir

bistama.

» Nekad nepielaujiet elektrotikla piesleguma
vada saskari ar karstam iekartas dalam vai
siltuma avotiem.

» Nekad nepielaujiet elektrotikla savienojuma
vada saskari ar smailiem priekSmetiem vai
asam malam.

» Nekad nesalokiet, nesaspiediet un neizmai-
niet elektrotikla savienojuma vadu.

lekarta iekluvis mitrums var izraisit elektriskas

stravas triecienu.

» |lekartas tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju
vai augstspiediena tirntaju.



Bojata iekarta vai bojats elektrotikla piesleégu-

ma vads ir bistami.

» Nekad nelietojiet iekartu, ja ta ir bojata.

» Nekad nedarbiniet iekartu ar saplaisajusu vai
salauztu virsmu.

» Nekad neizvelciet elektrotikla piesleguma va-
du, lai atvienotu iekartu no elektrotikla. Vien-
meér izvelciet elektrotikla piesleguma vada
kontaktdaksu.

» Ja iekarta vai elektrotikla piesléguma vads ir
bojats, uzreiz izvelciet elektrotikla pieslegu-
ma vada kontaktdaksSu vai izslédziet droSina-
taju droSinataju kaste.

» Sazinieties ar klientu atbalsta dienestu.
—Lappuse 92

/\ BRIDINAJUMS - Nosmaksanas risks!

Bérni var iepakojuma materialu uzvilkt uz gal-

vas vai taja ietities un nosmakt.

» Glabajiet iepakojuma materialu bérniem ne-
pieejama vieta.

» Nelaujiet bérniem rotalaties ar iepakojuma
materialu.

Berni var ieelpot vai norit sikas detalas un ta-

dejadi nosmaki.

» Glabajiet sikas detalas bérniem nepieejama
vieta.

» Nelaujiet bérniem rotalaties ar sikam deta-
lam.

1.5 Mikrovilnu krasns

UZMANIGI IZLASIET SVARIGOS DROSIBAS
NORADIJUMUS UN SAGLABAJIET TOS TURP-
MAKAI IZMANTOSANAI

/\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!

lerici izmantot neatbilstoSi noteikumiem ir bis-

tami, un tadéjadi var radit bojajumus. Piemeé-

ram, uzsilditas ritakurpes, spilveni ar graudu
vai griku spilvenu pildijumu var uzliesmot ari
pec vairakam stundam.

gérbu, izmantojot So ierici.

» Nekad ar So ierici nesildiet ritakurpes, grau-
du vai griku spilvenus, stk|us, mitras tiriSa-
nas lupatas u.c.

» lerici izmantojiet tikai édienu un dzerienu ga-
tavoSanai.

Partikas produkti, ka ari to iepakojumi un trauki

var aizdegties.

» Nekada gadijuma nesildiet partikas produk-
tus siltumu uzturosa iepakojuma.

» Nekada gadijuma bez uzraudzibas nesildiet
partiku plastmasas, papira vai cita degosa
materiala traukos.

Drosiba Iv

» Neuzstadiet parak lielu mikrovilnu jaudu vai
darbibas ilgumu. Rikojieties atbilstoSi Saja
lietoSanas pamaciba sniegtajai informacijai.

» Nekada gadijuma, izmantojot mikrovilnus,

» Partikas produktus ar zemu udens saturu,
pieméram, maizi, neatkausgjiet vai nesildiet,
izmantojot parak lielu mikrovilnu jaudu, un
nedariet to ilgstosi.

Partikas ella var aizdegties.

» Nekada gadijuma mikrovilnos nekarségjiet ti-
kai partikas ellu.

Mikrovilnu rezima gatavoSanas nodalijuma ie-

vietoti priekSmeti vai piederumi var aizdegties.

» Pirms sakt iekartas ekspluataciju, parliecinie-
ties, ka gatavoSanas nodalijuma neatrodas
priekSmeti vai piederumi, kuri nav piemeroti
lietoSanai ar mikrovilnu funkciju.

» Neizmantojiet gatavoSanas nodalijumu dego-
Su priekSmetu, gatavoSanas piederumu, par-
tikas produktu un citu priekSmetu glabasa-
nai, kad mikrovilnu funkcija netiek lietota.

A\ BRIDINAJUMS - Spradzienbistamibas

risks!

CieSi aizverti trauki, kuros atrodas skidrums vai

citi partikas produkti, var viegli saspragt.

» Nekad nesildiet Skidrumus vai citus partikas
produktus cieSi slegtos traukos.

A\ BRIDINAJUMS - Apdegumu risks!

Partikas produkti ar cietu apvalku vai mizu sil-

disanas laika vai péc ta var parspragt, izraisot

spradzienam lidzigu efektu.

» Nekad negatavojiet olas olu traucing; nesil-
diet olu traucina cieti varitas olas.

» Nekad nevariet gliemezveidigos vai vézveidr-
gos.

» Gatavojot vérSacis vai olas glaze, ieprieks
sadurstiet dzeltenumu.

» Ja partikas produktiem, pieméram, aboliem,
tomatiem, kartupeliem vai desinam, ir bieza
miza vai ada, ta var parspragt. Pirms uzkar-
séSanas adu vai mizu sadurstiet.

Siltums zidainu partika nesadalas vienmerigi.

» Zidainu baribu nekad nesildiet noslégtos
traukos.

» Vienmér nonemiet vacinu vai knupiti.

» Péc uzsildiSanas kartigi apmaisiet vai sakra-
tiet.

» Pirms édiena doSanas bérnam parbaudiet
eédiena temperaturu.
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Iv IzvairiSanas no bojajumiem

Uzsilditi édieni izdala siltumu. Trauki var sa-

karst.

» Traukus vai piederumus no gatavo$anas no-
dalijuma vienmer iznemiet ar virtuves cim-
diem.

Hermetiski iesainotu partikas produktu iepako-

jums var parplist.

» Vienmeér ieverojiet norades uz iepakojumiem.

» Edienus no gatavoSanas nodalijuma vienmeér
iznemiet ar virtuves cimdiem.

Darba rezima darbibas laika pieejamas detalas

KlUst karstas.

» Nepieskarieties karstajam detalam.

» Raugiet, lai iekartas tuvuma neatrastos bérni.

lerices izmantoSana neatbilstoSi paredzetajam

merkim ir bistama. Pieméram, parkarsétu rita-
kurpju, graudu vai griku spilvenu, sukl|u, mitru
tiriSanas dranu un tamlidzigu priekSmetu dé|
var gut apdegumus.

gérbu, izmantojot So ierici.

» Nekad ar So ierici nesildiet rtakurpes, grau-
du vai griku spilvenus, suk|us, mitras tiriSa-
nas lupatas u.c.

» lerici izmantojiet tikai édienu un dzérienu ga-
tavoSanai.

/\ BRIDINAJUMS - Applaucésanas risks!
Karsejot Skidrumus, var aizkavéties to varisa-
nas. Tas nozime, ka, sasniedzot varisanas tem-
peratlru, neizdalas raksturigie tvaika burbuli.
Ja trauks kaut nedaudz vibré, ieverojiet piesar-
dzibu. Karstais Skidrums var péksni parplust
trauka malam un izS|akstities.
» SildiSanas laika trauka vienmer ievietojiet ka-
roti. Sadi tiek novérsta varidanas aizkavésa-
nas.

VX

A\ BRIDINAJUMS — Traumu risks!
Nepieméroti trauki var saplist. Porcelana un
keramikas trauku osas un vacinos var but mazi
caurumini. Aiz Siem cauruminiem ir dobums.
Dobuma iek|uvis mitrums var izraisit trauka pli-
Sanu.

» Izmantojiet tikai mikrovilnu krasnij pieméero-
tus traukus.

Metala trauki un tvertnes vai trauki ar metala

apmalém tikai mikrovilnu rezima var radit dzirk-

steles. lerice tiek bojata.

» |zmantojot tikai mikrovilnu rezimu, nekad ne-
lietojiet metala traukus.

» Lietojiet tikai mikrovilnu reZimam piemérotus
traukus vai mikrovilnu rezimu izmantojiet
kombinacija ar kadu no karsésanas rezi-
miem.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!
lerice darbojas ar augstspriegumu.
» Nekada gadijuma nenonemiet korpusul!

/\ BRIDINAJUMS - Nopietna veselibas kaiteé-

juma risks!

Nepietiekama tiriSana var sabojat iekartas

virsmu, saisinat tas kalposanas laiku un radit

bistamas situacijas, pieméram, mikrovilnu
enerdijas izpliSanu no iekartas.

» Regqulari tiriet iekartu un nekavéjoties notiriet
edienu paliekas.

» RUpé€jieties, lai durvju blivejums, gatavosSa-
nas nodalijums un durvju atdure vienmeér bu-
tu firi.

— "Tirisana un kopsana", Lappuse 89
Nelietojiet iekartu, ja ir bojatas gatavoSanas
nodalijuma durvis vai durvju blivéjums. No ie-
kartas var izplust mikrovilnu energija.

» Nelietojiet iekartu, ja ir bojatas gatavosanas
nodalijuma durvis, durvju blivejums vai dur-
vju plastmasas apmale.

» Remontu uzticiet tikai klientu apkalposanas
dienestam.

No iericEm bez korpusa apsSuvuma izpltst mik-

rovilnu energija.

» Nekad nenonemiet korpusa apSuvumu.

» Apkopes vai remonta darbu veikSanai izsau-
ciet klientu servisu.

2 lzvairisanas no bojajumiem

2.1 Vispariga informacija

UZMANIBU
Spirta tvaiki karsta gatavoSanas nodalijuma var aizdeg-
ties un radit neatgriezeniskus iekartas bojajumus. Radita

76

spiediena ietekmé var atspragt vai pat izkrist iekartas
durvis. Var iespragt un saplist durvju stikli. Raditais va-



kuums var stipri deformét gatavoSanas nodalijumu no

iekSpuses.

» Neuzkarsejiet neatSkaiditus spirtotos dzerienus
(= 15 % tilp.) (piem., édienu aplieSanai vai parlieSa-
nai).

Karsta gatavoSanas nodalijuma esosSais udens izraisa

ddens tvaiku raSanos. Temperatiras izmainas var izraisit

bojajumus.

» Nekad nelejiet deni karsta gatavoSanas nodalijuma.

Mitrums gatavoSanas nodalijuma ilgaka laika perioda iz-

raisa koroziju.

» Noslaukiet kondensatu péc katras gatavoSanas rei-
zes. Péc gatavoSanas augsta temperatira |aujiet ga-
tavoSanas nodalijjumam atdzist tikai aizvérta stavokli.

» Neglabajiet mitrus partikas produktus ilgstosi aizvérta
gatavoSanas nodalijuma.

» Neglabajiet gatavoSanas nodalijuma édienu.

» Neiespiediet neko iekartas durvis.

Ja blivéjums ir |oti netirs, ierices durvis darba rezima

vairs labi nenoslédzas. Tadeéjadi var tikt bojatas blakus

eso80 mebelu fasades.

» Vienmér uzturiet tiru blivéjumu.

» Nekad nelietojiet ierici, kurai bojats blivejums vai ta
nav vispar.

lerices durvju izmantoSana sédésSanai vai priekSmetu no-

vietoSanai var izraisit ierices durvju bojajumus.

» Nenovietojiet, neuzstadiet uz ierices durvim, ka ari ne-
piekariet un neatbalstiet pret tam nekadus priekSme-
tus.

Atkariba no ierices tipa piederumi ierices durvju aizver-

Sanas laika var saskrapét durvju stiklu.

» Piederumus gatavoSanas nodalijuma vienmeér ievieto-
jiet dz galam.

2.2 Mikrovilnu krasns
Mikrovilnu lietoSanas laika ieveérojiet Sos noradijumus.

Vides aizsardziba un taupiSsana Iv

UZMANIBU

Ja metals pieskaras gatavoSanas nodalijuma sienai, ro-

das dzirksteles, kas var sabojat ierici vai duvju iek$éjo

stiklu.

» Metalam, piem., karotei glaze, ir jaatrodas vismaz
2 cm attaluma no gatavoSanas nodalijuma sienam un
duvju iekSpuses.

Aluminija blodas $aja ieric€ var izraisit dzirksteles. Dzirk-

steles var bojat ierici.

» Neizmantojiet aluminija traukus gatavoSanai ar So ieri-
ci.

lerices darbinasana ar tukSu gatavoSanas nodalijumu iz-

raisa parslodzi.

» Nekad neieslédziet mikrovilnu rezimu, ja gatavosanas
nodalijuma nav ievietots édiens. Iznemot islaicigas
trauku parbaudes gadijumus.

=I5
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Mikrovilnu rezima péc kartas gatavojot vairakas popkor-

na porcijas ar parak lielu mikrovilnu jaudu, var rasties

gatavoSanas nodalijuma bojajumi.

» Starp gatavoSanas reizém |aujiet iericei vairakas mi-
nutes atdzist.

» Neiestatiet parak lielu mikrovilnu jaudu.

» Neizmantojiet vairak ka 600 vatus.

» Popkorna turzu vienmér novietojiet uz stikla Skivja.

Nonemot parsegu, mikrovilnu pievads tiek bojats.

» Nekad nenonemiet mikrovilnu pievada parsegu gata-
voSanas nodalijuma.

Nepiemérotu trauku dé| var rasties bojajumi.

» Lietojot grilu, kombinéto mikrovilnu rezZimu vai karsta
gaisa rezimu, izmantojiet tikai tadus traukus, kas ir
pieméroti augstai temperaturai.

3 Vides aizsardziba un taupisana

3.1 lepakojuma likvidacija

lepakojuma materiali ir nekaitigi videi un izmantojami at-
kartoti.

» AtseviSkas sastavdalas likvidéjiet, tas Skirojot.

3.2 Energijas taupi$ana

Ja ievérosiet Sos noradijumus, tiks samazinats iekartas
stravas patérins.

Piezime: Lai taupitu elektroenergiju, displeja radijums
mazjaudas rezima péc 1 mindtes aptumsojas.

lekartu iepriekS uzkarséjiet tikai tad, ja tas ir paredzéts
recepté vai ieteiktajos iestatijumos.
v Ja iekartu iepriek$ nekarse, var ietaupit energiju.

Izmantojiet tumsSas, melni krasotas vai emaljétas cep-
Sanas veidnes.
v Sadas cepSanas veidnes uzkarst ipasi labi.

Vairakus édienus gatavojiet uzreiz vienu péc otra vai

vienlaicigi.

v GatavoSanas nodalijjums péc pirma gatavoSanas pro-
cesa jau ir uzkarsis. Tadéjadi saisinas nakama ediena
gatavosanas laiks.

llgaka gatavo3anas laika gadijuma izslédziet iekartu

10 mindtes pirms gatavoSanas laika beigam.

v Ar atlikuso siltumu ir pietiekami, lai édiens bitu ga-
tavs.

Saldétus eédienus pirms pagatavoSanas atkausgjiet.
v Ta var ietaupit atkausésanai vajadzigo energiju.

lerices darbibas laika durvis atveriet iespéjami retak.
v Temperatira gatavoSanas nodalijuma tiek uzturéta,
un iericei nav papildus jakarsé.

Vienlaikus sildiet divas kruzes Skidruma.
v Vairaku edienu sildiSana vienlaikus nevis secigi no-
droS$ina mazaku energijas patérinu.

Mazjaudas rezima izslédziet pulkstena radisanu.
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Iv lepaziSana

v lekarta mazjaudas rezima taupa energiju.

Piezime: AtbilstoSi ES ekodizaina regulai 2023/826 §i
iekarta, kad ta izslégta, ir cita rezZima. Tas talak teksta
saukts par mazjaudas rezimu.

Kameér iekartas galvena funkcija nav aktiva, tai tomér va-
jadziga energija, lai:

= Atpazitu sensortaustinu lietoSanu

» Uzraudzitu durvju atvérSanu

= Parvalditu pulkstena laiku (bez radijuma)

Saskana ar definiciju tas nav rezims ,izslégts®, nedz ari
»gatavibas rezims*“, tadé| izmantojam apziméjumu maz-
jaudas rezZims. Mazjaudas reZima izmériSanai balstieties
uz EN IEC 60350-1:2023.

4 lepazisana

4.1 Vadibas elementi

Vadibas paneli iestata visas ierices funkcijas un skata informaciju par darba rezimu.

E] = h:min min:sec C= . gs
i = LO0.00 0O007c™ ¢
W —_—FE QQBU '-'b U.b‘:'kg
@_ — start

" 2 ML 01w
&__ N

Atkariba no ierices tipa var atSkirties atseviSkas attela redzamas detalas, pieméram, krasa vai forma.

Funkciju izvéles slédzis

Displejs

Skarienjutigie lauki

ﬂ Grozamais slédzis

Funkciju izveles sledzis

Lietojot funkciju izvéles slédzi, var iestatit karséSanas re-
Zlmus un citas funkcijas.

Dazos ierices variantos funkciju izvéles slédzi var no-
spiest ka pogu.

Ja funkciju izvéles slédzis atrodas nulles pozicija, un tiek
atlasita kada funkcija, paiet dazas sekundes, lidz attieci-
ga funkcija ir pieejama.

Skarienjutigie lauki

Grozamais sledzis

Ar grozamo izvéles slédzi varat mainit iestatijumus, kuri
redzami displeja.

Dazos ierices variantos grozamo izvéles slédzi var no-
spiest ka pogu.

IzvEéles sarakstos, piem., programmu saraksta, pec pé-
deéja punkta atkal seko pirmais.

Vértibu, piem., gatavoSanas laika, iestatiS8anai grozamais
izvéles slédzis japagriez atpakal, kad sasniegta minima-
la vai maksimala vértiba.

Skarienlauki ir pret pieskarieniem jutigas virsmas. Lai izvélétos funkciju, pieskarieties attiecigajam laukam.
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lepazisana Iv

Simbols Nosaukums Lietojums
= Mikrovilnu krasns Mikrovilnu jaudas limena atlase vai mikrovilnu funkcijas pieslégSana
karséSanas veidam.
Automatiskas programmas Automatisko programmu izvéles atvérSana.
& Atra iepriek$éja uzkarsésana / Nospiezot isi: atras iepriekSéjas uzkarsésanas aktivizéSana vai deakti-
bérnu droSibas funkcija vizésana.
Turot nospiestu: bérnu droSibas funkcijas aktivizéSana vai deaktivize-
Sana.
C Laika funkcijas Taimera, ilguma vai pulkstena laika iestatiSana.
8 Temperatura Temperatdras iestatiSana izvéle.
kg Svars Svara iestatiSana izvéle.
start Dstop StartéSana/apturésana Isi nospiezot: darba reZima starté$ana vai apturésana.
Nospiezot ilgi: darba rezima pabeigSana. lestatijumi tiek atiestatiti.
Displejs Aktiva vert-  TieSi iestatama veértiba ir izcelta ar baltu
Displeja ir redzamas aktualas iestatijumu vértibas vai iz- ba un pasvitrota ar sarkanu joslu. Aktivo veér-
véles iespéjas. tibu var mainit ar grozamo izvéles slédzi.

Pasiva vérti- Veértibas, kas nav iek|autas iekavas, nevar

©

ba mainit tiesi. Ja vélaties mainit vértibu, ta
vispirms ir jaaktivize.

min:sec
[ ]
M

Displeja elementi
Talak isi aprakstita dazado displeja elementu nozime.

Simbols Nosaukums Nozime

Taimeris Ja simbols ir markéts, displeja ir re-
dzams taimera laiks.

C) GatavoSanas laiks Ja simbols ir markeéts, displeja ir re-
dzams ilgums.

® Pulkstena laiks Ja simbols ir markéts, displeja ir re-
dzams pulkstena laiks.

h:min Stundas/minGtes Laiks tiek radits stundas un minatés.

min:sec MinGtes/sekundes Laiks tiks radits minttés un sekundes.

C= Bérnu droSibas funkcija Ja simbols ir markéts, ir aktivizéta bér-
nu droSibas funkcija.

& Atra uzkarsésana Ja simbols ir markéts, ir aktivizéta at-
ras uzkarsésanas funkcija.

°C Temperatira Temperatura tiek noradita °C.

kg Svars Svars tiek radits kilogramos.
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Iv lepaziSana

Temperaturas radijums
Temperataras radijums attélo uzkarséSanas progresu.

4.2 Karsésanas veidi

Atkariba no darbibas rezima sarkana linija displeja ap-
akSdala rada gatavoSanas nodalijuma temperaturas ka-
pumu. Linija pildas atbilstoSi karséSanas progresam.
Kad visa linija ir sarkana, ierice ir uzkarséta. Izveloties
grileSanu, uzkarsésanas linija ir sarkana uzreiz.
Izvéloties mikrovilnu funkciju, nav temperatiuras radiju-
ma.

Termiskas inerces dé| uzradita temperattra var nedaudz
atskirties no faktiskas temperatiras gatavoSanas telpa.

Nakts rezims

Lai taupitu enerdiju, no plkst. 22.00 lidz plkst. 5.59 auto-
matiski tiek samazinats radijumu spilgtums.

Seit ir sniegts parskats par karsé$anas rezimiem. Tiek minéti ieteikumi karsé$anas reZimu izmanto$anai.

Simbols Nosaukums Temperatura / pakapes Lietojums
Mikrovilnu krasns Mikrovilnu jauda: Edienu un $kidrumu atkausé-
= OO0 W Sanai, gatavoSanai un uzkar-
= 180 W séSanai.
= 360 W
= 600 W
= 900 W
Karstais gaiss 40 °C Rauga miklas raudzeésana,
100-230 °C kréjuma kiku atkausésana.
Cepsanai viena limeni.
GrileSana ar cirkuléjosSu gai- 100-230 °C Cepiet putnu galu, nesadali-
Su tas zivis vai lielakus galas
gabalus.
=l lepriekSéja uzsildisana 30-70 °C Trauku uzsildisana.
O GriléSana GriléSanas limeni: Grilgjiet plakanus produktus,
= 1 =viegls pieméram, steiku, desinas
= 2 =vidéjs vai karstmaizes. Edienu ap-
= 3 = spécigs cepS$ana, veidojot kraukski-
gu garozinu.
Programmas - Seit daudziem édieniem atra-

disiet ieprieks ieprogramme-
tus iestatijumus.

4.3 Gatavosanas nodalijums

GatavoSanas nodalijuma pieejamas funkcijas atvieglo ie-
rices lietoSanu.

Gatavosanas nodalijuma apgaismojums

Atverot ierices durvis, iesléedzas gatavoSanas nodalijjuma
apgaismojums. Ja durvis ir atvértas ilgak par 15 minG-
tém, apgaismojums izslédzas.

Tiklidz tiek startets darbibas rezims, gatavoSanas nodali-
juma apgaismojums ieslédzas lielakaja dala darbibas
rezimu. Kad darbibas reZims ir beidzies, gatavoSanas
nodalijuma apgaismojums izslédzas.

To, vai darbibas laika jaiesledz gatavoSanas nodalijuma
apgaismojums, varat noteikt pamatiestatijumos.
—[appuse 88
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Dzeséesanas ventilators

DzeseéjoSais ventilators ieslédzas un izslédzas péc ne-
piecieSamibas. Siltais gaiss izk|Ust pa ventilacijas sprau-
gu virs ierices durvim.

UZMANIBU

Ventilacijas spraugas aizsegSana izraisa ierices parkar-
Sanu.

» Neaizsedziet ventilacijas atveres.

Lai péc darbibas rezima beigam gatavoSanas nodali-
jums atrak atdzistu, noteiktu laiku turpina darboties dze-
s€joSais ventilators. Ja ierice darbojas mikrovilnu rez-
ma, ierice paliek auksta, tomér dzeséjosais ventilators
ieslédzas. DzeséjoSais ventilators var turpinat darboties
ari tad, kad ir beigta dabiba mikrovilnu rezima.

Kondensats

GatavojoSanas laika uz ierices durvim un gatavos$anas
nodalijuma var veidoties kondensats. Kondensats ir nor-



mala paradiba, un tas neietekmé ierices darbibu. No-
slaukiet kondensatu péc gatavoSanas.

Piederumi Iv

4.4 lerices durvis

Ja darbibas rezima laika tiek atvertas ierices durvis, dar-
biba tiek apturéta. Kad ierices durvis ir aizvértas, jas va-
rat turpinat darbibu ar startDstop,

5 Piederumi

Izmantojiet originalos piederumus. Tie ir pieméroti jisu
iericei.

Atkariba no ierices tipa piegades komplekta ieklautie
piederumi var bat atskirigi.

Piederumi Lietojums

RezZgis = Restes cepSanai ce-
peskrasns reZima un ar
mikrokombinatoru.

= Reste ir paredzeta piem.,
steika, desinu un
karstmaiziSu griléSanai

= Uz restes var novietot,
piem., sacepumu veid-
nes

= Restes nav piemérotas
maksimalajai mikrovilnu
jaudai

5.1 Papildu piederumi

Papildu piederumus varat iegadaties klientu apkalpoSa-
nas centra, specializétos veikalos vai interneta.

Plasu piedavajumu, kas paredzéts jusu iericei, skatiet in-
terneta vai musu bukletos:

www.bosch-home.com

Piederumi ir paredzéeti konkrétam iericem. Veicot pirku-
mu, vienmeér noradiet precizu savas ierices apzimejumu
(E-Nr.).

Informacija par pieejamajiem piederumiem ir atrodama
interneta veikala vai klientu apkalpoSanas centra.

Citi piederumi Lietojums

Stikla cepestrauks = Sautéjumi
= Sacepumi

Picas paplate = Platsmaize
= Cepumi

5.2 Piederumu iekarsana

Piederumu var ielikt divas pozicijas.

» lelieciet piederumu ta, ka tas nepieskaras pie iekartas
durvim.

—_ lelieciet piederumu augsta pozicija.
~ lelieciet piederumu zema pozicija.

Atkariba no ierices tipa piegades komplekta ieklautie
piederumi var but atskirigi.

Attéla ir paradita ielikSanas pozicija «=—~.

()

Attéla ir paradita ielikS8anas pozicija ~.

6 Pirms pirmas lietosanas reizes

Pirms pirmas lietoSanas reizes veiciet iestatijumus. Noti-
riet iekartu un piederumus.

6.1 Pirma lietoSanas reize

Péc pieslégSanas elektrotiklam vai stravas padeves par-
traukuma displeja redzams aicinajums iestatit pulkstena
laiku. lespéjams, ka lidz uzvednes paradiSanai bus jauz-
gaida vairakas sekundes.

» Pieslédziet iekartu stravai.
v Vertiba /2:00 mirgo displeja, un deg ©.

Pulkstena laika iestatiSana

1. Ar grozamo izveles slédzi iestatiet pulkstena laiku.
2. Nospiediet ©.
v Pulkstena laiks ir iestatits.

Piezime: Pulkstena laiku var atsp€jot, lai samazinatu ju-
su iekartas stravas patérinu mazjaudas rezima.
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Iv Galvena vadiba

6.2 lerices tiriSana pirms pirmas lietoSanas
reizes

Pirms iericé pirmoreiz gatavojat édienu, iztiriet gatavosa-

nas nodalijjumu un piederumus.

1. Raugieties, lai gatavosanas telpa nebitu palikusi ie-
pakojuma parpalikumi, piederumi vai citi priekSmeti.

2. Aizveriet ierices durvis.

3. Ar funkciju izvéles slédzi iestatiet karsto gaisu @

4. Ar grozamo slédzi iestatiet temperatiru 180 °C.

5. Nospiediet startDstop,

v lerice sak darbibu.

6. Péc vienas stundas nospiediet startDstop,

7. Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.
v lerice ir iztinta.

v lerice ir izslégta.

6.3 Piederumu tiriSana

» Ruapigi notiriet piederumus ar mazgasanas lidzekla
Skidumu un mikstu, mitru dranu.

7 Galvena vadiba

7.1 lekartas ieslegsSana

» Pagrieziet funkciju izvéles slédzi, lai ieslégtu ierici.
v lerice ir gatava darbam.
v Displeja redzama piedavata vértiba.

7.2 lerices izslégSana

Ja neizmantojat ierici, izsledziet to. Ja ilgaku laika pos-
mu nekas netiek iestatits, ierice izslédzas automatiski.

Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.
lerice partrauc darbiba esosas funkcijas.

Displeja paradas pulkstena laiks.

Dazi radijumi ir redzami displeja ari tad, ja ierice ir iz-
slegta.

€ < K v

7.3 Karsesanas rezima un temperaturas
iestatiSana

1. Ar funkciju izvéles slédzi iestatiet vajadzigo karsésa-

nas rezimu.

v Displeja redzama piedavata vértiba.

2. Ja nepiecieSams, mainiet iestatijumus. Lai to daritu,
nospiediet attiecigo lauku un mainiet vértibu ar groza-
mo izvéles slédzi.

. Nospiediet startDstop,
lerice sak darbibu.

Deg startDstop,
KarséSanas rezima ar temperattru aizpildas tempera-
tdras radijums.

4. Ja darbibas laika nepiecieSms, ar grozamo slédzi

mainiet temperattru.
Darbibas laika temperatiru nevar iestatit uz 40 °C.

€ € W

7.4 Darbibas partraukSana

Darbibu var apturét jebura laika.

1. Nospiediet startDstop vai atveriet ierices durvis.

v Darbiba tiek apturéta.

v Mirgo startDstop,

2. Lai turpinatu darbibu, aizveriet durvis un nospiediet
start > stop,

v Darbibas rezims turpinas.
v Deg start D stop,

7.5 Darbibas atcelSana
Darbibu var partraukt jebkura laika.
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» Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.
Péc darbibas rezima partraukSanas vai atcelSanas
dzeséSanas ventilators var turpinat darboties.

v lerice partrauc darbiba esosas funkcijas.

7.6 Atra uzkarsésana

Lai taupitu laiku, uzkarsésanas laiku noteiktos karsésa-
nas rezimos var saisinat, kad iestatita temperattra par-
sniedz 100 °C.

Sados karséganas rezimos var izmantot atro uzkarsésa-
nu:

= [@ Karstais gaiss, iznémums: karstais gaiss 40°C

n GrileSana ar cirkuléjoSo gaisu

Atras uzkarsésanas iestati$ana

Lai iegUtu vienmérigu gatavosanas rezultatu, piederu-
mus un gatavojamo édienu ievietojiet gatavosanas no-
dalijuma tikai péc atras uzkarséSanas. lestatiet ilgumu ti-
kai tad, kad atra uzkarsésana ir pabeigta.

1. lestatiet piemeérotu karséSanas reZimu un temperata-

ru, sakot ar 100 °C.

Nospiediet &.

Displeja deg §.

Nospiediet startDstop,

Atra uzkarsésana tiek startéta.

Deg startDstop,

Kad iestatita temperatidra ir sasniegta, atra uzkarsésa-

na tiek pabeigta. Atskan signals, un displeja nodziest

. lerice turpina darbibu ar iestatito karséSanas veidu

un temperatdru.

v Atra uzkarséSana automatiski tiek izslégta ne vélak ka
pec 15 minatem.

CC KW P

Atras uzkarsé$anas partrauksana

» Nospiediet &.

v Displeja nodziest §. lerice turpina darbibu ar iestatito
karséSanas veidu un temperatiru.

7.7 Drosibas izslegsanas

JUsu aizsardzibai ierice ir aprikota ar automatiskas iz-
slégSanas funkciju. Ja ierice ir darbojusies ilgaku laiku,
ta automatiski tiek izslégta.

IzslegSanas ilgums ir atkarigs no iestatijuma:

» Karstais gaiss 40 °C un iepriek$€éja uzsildisana:
24 stundas

= Karstais gaiss 100-230 °C un griléSana ar cirkul€jo$o
gaisu: 5 stundas



= GriléSana: 90 minGtes

Mikrovilnu krasns Iv

Ja ierice ir izslegusies droSibas apsvérumu dé|, displeja
tiek paradits £2. JUs varat apstiprinat So zinojumu,
displeja nospiezot startDstop,

8 Mikrovilnu krasns

Ar mikrovilnu rezimu varat ipasi atri pagatavot, uzsildit,
izcept vai atkausét €dienu. Mikrovilnu rezimu varat lietot
atseviski vai kopa ar karsé€Sanas rezimu.

8.1 Mikrovilnu jauda

Izmantojot tikai mikrovilnu rezimu, trauku varat nolikt uz
gatavoSanas nodalijuma pamatnes.

Seit ir sniegts parskats par mikrovilnu jaudas reZzimiem un to lietojumu.

Mikrovilnu jauda  Maksimalais ilgums Lietojums

vatos

90 W 1.30 stundas Maigu édienu atkauséSana.

180 W 1.30 stundas Edienu atkausésana un talaka gatavosana.

360 W 1.30 stundas Galas gatavoSana un maigu edienu uzsildisana.
600 W 1.30 stundas Edienu uzkarsé$ana un gatavo$ana.

900 W 30 mindtes Skidrumu uzkarsé$ana.

Maksimala jauda nav paredzeéta édienu uzkarsésSanai.

leteiktas vertibas

Katram mikrovilnu jaudas limenim ierice iesaka ilgumu.
Jus varat parnemt ieteicamo vértibu vai mainit to atteici-
gaja diapazona.

8.2 Mikrovilniem piemeroti trauki un
piederumi

Lai édienu uzsilditu vienmerigi un nebojatu ierici, izman-
tojiet piemérotus traukus un piederumus.

Pirms trauku izmantosanas mikrovilnu rezima ieverojiet
razotaja noradijumus. Saubu gadijuma veiciet trauka
peimérotibas parbaudi. Trauka piemérotibas mikrovilnu
rezimam parbaude — Lappuse 84

Piemérots mikrovilnu reZimam

Trauki un piederumi Pamatojums

Piezime: Metals var radit
dzirksteles, kas var bojat
gatavoSanas nodalijumu un
iekSéjo durvju stiklu. Meta-
lam ir jaatrodas vismaz 2
cm attaluma no gatavosa-
nas nodalijjuma sienam un
durvju iekSpuses.

Nav piemérots mikrovilnu reZimam

Trauki un piederumi Pamatojums

Trauki un piederumi Pamatojums

Metala trauki Metals aiztur mikrovilnus.
Ediens netiek uzsildits vai

tiek uzsildits |oti vaji.

Trauki no karstumizturiga

Trauki ar zelta vai sudraba
dekorativajiem elementiem

Mikrovilni var sabojat zelta
un sudraba dekorativos ele-

un mikrovilniem piemérota

materiala:

= Stikls

= Stikla keramika

= Porcelans

= Karstumizturiga plas-
tmasa

= Pilnigi glazéta keramika
bez plaisam

Mikrovilni neboja karstumiz-
turigu materialu.

mentus. Izmantojiet tikai
tad, ja razotajs ir garantgjis
So trauku piemeérotibu mik-
rovilnu rezimam.

Piegades komplektacija ie-
klautie piederumi: rezgis

Piegades komplektacija ie-
klautais rezgis ir konstruéts
Sai iericei, un tade| tas ir
piemérots mikrovilnu rezi-
mam.

Piemérotiba mikrovilniem kombinéta mikrovilnu rezi-
ma

Kombinéta mikrovilnu rezZima karséSanas veidam var
pieslégt mikrovilnu kaudu lidz 600 W vatiem. Tadée| mik-
rovilnu kombinétaja rezima var izmantot metala veidnes.

Trauki un piederumi Pamatojums

Metala galda piederumi

Lai noverstu varisanas aiz-
kavi, var izmantot metala
galda piederumu, piemé-
ram, karoti glaze.

Piegades komplektacija ie- Piegades komplektacija ie-

klautie piederumi klautie piederumi, piem.,
rezgis kombinétaja mikrovil-
nu rezima neveido dzirkste-

les.
CepSanas veidnes no me- Kikas teik apbrininatas ari
tala no apaksas, jo metala cep-
Sanas veidnes labak vada
siltumu.
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lv. Mikrovilnu krasns

Trauki un piederumi Pamatojums

Piezime: Metals var radit
dzirksteles, kas var bojat
gatavoSanas nodalijjumu un
iekS€jo durvju stiklu. Meta-
lam ir jaatrodas vismaz 2
cm attaluma no gatavoSa-

7. Kad édiens ir gatavs, pagrieziet funkciju izvéles slédzi
nulles pozicija.
8.5 Laika iestatijumu intervali

lestatot intervalu mikrovilnu rezima, intervals mainas at-
kariba no ilguma.

nas nodalijuma sienam un Darbibas ilgums Intervals
durvju iekSpuses. 0-1 minutes 5 sekundes
1-3 mindtes 10 sekundes

8.3 Trauka piemérotibas mikrovilnu rezZimam
parbaude

Parbaudiet trauku piemérotibu mikrovilnu rezimam ar
trauka testu. Tikai trauka testa laika ierici drikst darbinat
mikrovilnu rezima, neievietojot taja edienu.

/\ BRIDINAJUMS - Applaucé$anas risks!
Pieejamas dalas ierices darbibas laika k|ust karstas.
» Nepieskarieties karstajam dalam.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

. levietojiet tukSo trauku gatavoSanas nodalijuma.
. Noregul€gjiet ierici V2 - 1 minati uz maksimalo jaudu.
. Startéjiet darbibu ar startDstop,
. Trauku vairakkartéja parbaude:
- Kad trauks ir auksts vai kermena siltuma tempera-
tara, tas ir piemeérots mikrovilnu reZzimam.
- Ja trauks ir karsts vai rodas dzirksteles, partrauciet
trauka parbaudi. Trauks nav piemérots mikrovilnu
rezimam.

& WON =

8.4 Mikrovilnu iestatiSana

Dazadiem édieniem un gatavoSanas veidiem ir pieeja-
mas dazadas jaudas un iestatijumi.

UZMANIBU

lerices darbinaSana ar tukSu gatavoSanas nodalijumu iz-

raisa parslodzi.

» Nekad neieslédziet mikrovilnu rezimu, ja gatavoSanas
nodalijluma nav ievietots ediens. Iznemot islaicigas
trauku parbaudes gadijumus.

==

X

1. levérojiet droSibas noradijumus — Lappuse 75 un no-
radijumus par izvairiSanos no materialiem zaudgéju-
miem — Lappuse 77.

2. Nemiet véra noradijumus par mikrovilniem piemeéro-

tiem traukiem un piederumiem. — Lappuse 83

. |lestatiet funkciju izvéles slédzi uz &.

. Lai iestatitu vajadzigo mikrovilnu jaudu, nospiediet &

. Ar grozamo slédzi iestatiet vajadzigo ilgumu.

. Startéjiet darbibu ar startDstop,

Darbibas laika ar grozamo slédzi ilgumu varat mainit
jebkura bridr.

llgums beidzas, un tiek startéts mikrovilnu rezims.
Kad ilgums ir beidzies, mikrovilnu rezims tiek pa-
beigts, un atskan signals.

OO h W

< <
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3-15 minutes 30 sekundes

15 minutes - 1 stunda 1 mintte

1 stunda - 1 stunda 30 mi- 5 mindtes
nutes

8.6 Mikrovilnu jaudas maina

» Nospiediet &l
Pieskaroties vairakkart, mikrovilnu jauda tiek pakape-
niski parslégta no augstakas lidz zemakajai.
Ja mikrovilnu funkcija tiek pievienota pec darbibas

saksanas, ierice pauzé darbibu. Startgjiet darbibu ar
start > stop,

8.7 Darbibas partraukSana

Darbibu var apturét jebura laika.

1. Nospiediet startDstop vai atveriet ierices durvis.

v Darbiba tiek apturéta.

v Mirgo startDstop,

2. Lai turpinatu darbibu, aizveriet durvis un nospiediet
start D stop,

v Darbibas rezims turpinas.

v Deg start > stop,

8.8 Darbibas atcelsana

Darbibu var partraukt jebkura laika.

» Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.
Péc darbibas rezima partraukSanas vai atcelSanas
dzesésSanas ventilators var turpinat darboties.

v lerice partrauc darbiba esosas funkcijas.

8.9 Mikrovilnu kombinétais rezims

Lai saisinatu gatavosanas laiku, dazus karséSanas vei-
dus var lietot apvienojuma ar mikrovilniem.

Mikrovilnu kombinétais rezims ir iesp€jams ar Sadiem
karséSanas veidiem:

» [@ Karstais gaiss

n GrileSana ar cirkuléjoSu gaisu

= [T GrileSana

lznémumi:

= & Mikrovilnu jauda 900 W

= @ Karstais gaiss 40°C

= [E Trauku uzsildisana

Mikrovilnu kombinéta rezima iestatiSana

Pieslédziet karséSanas veidam mikrovilnus.

1. Ar funkciju izvéles slédzi iestatiet kombin&jamu karsé-
Sanas veidu.

v Displeja redzama ieteikta temperattra.
2. |lestatiet temperattru ar grozamo slédzi.



. Lai iestatitu vélamo mikrovilnu jaudu, nospiediet E.
Tiek paradita ieteicama ilguma veértiba.

. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet ilgumu.

. Startéjiet darbibu ar startDstop,
lestatitais ilgums paiet, un tiek startéts mikrovilnu
kombinétais rezims.
Kad ilgums ir pagajis, mikrovilnu kombinétais rezims
tiek pabeigts, un atskan signals.

COo b W
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Mikrovilnu jaudas maina

» Nospiediet &.
Pieskaroties vairakkart, mikrovilnu jauda tiek pakape-
niski parslégta no augstakas lidz zemakajai.
Ja mikrovilnu funkcija tiek pievienota péc darbibas

saksanas, ierice pauzé darbibu. Startéjiet darbibu ar
start Dstop,

Darbibas partraukSana
Darbibu var apturét jebura laika.

1. Nospiediet startDstop vai atveriet ierices durvis.

v Darbiba tiek apturéta.

v Mirgo startDstop,

2. Lai turpinatu darbibu, aizveriet durvis un nospiediet
start D stop,

v Darbibas rezims turpinas.

v Deg start > stop,

Darbibas atcelSana

Darbibu var partraukt jebkura laika.

» Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.
Péc darbibas rezima partraukSanas vai atcelSanas

dzeséSanas ventilators var turpinat darboties.
v lerice partrauc darbiba esosas funkcijas.

Automatiskas programmas v

8.10 Gatavosanas nodalijuma uzsildiSana un
zaveésSana

Zavéjiet gatavo$anas nodalijumu péc katras lieto$anas
reizes, lai taja nepaliek mitrums.

1. Laujiet iericei atdzist.
2. Nekaveéjoties notiriet lielos netirumus gatavoSanas no-
daljuma.
3. Uzslaukiet mitrumu no gatavoSanas nodalijuma gri-
das.
4. Lietojot funkciju izv€les slédzi, iestatiet karséSanas re-
Zimu &,
. Nospiediet 8.
. Ar grozamo slédzi iestatiet temperatdru 150 °C.
. Nospiediet © divas reizes.
Displeja ir ieziméts O.
. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet ilgumu 15 minates.
. Saciet darbibu ar startDstop,
Tiek sakta zavésana, un ta beidzas péc 15 minttém.
10.Atveriet ierices durvis, lai izplustu ddens tvaiks.

COWoCNO O

8.11 Gatavosanas nodalijuma tiriSana
manuali

Zavéjiet gatavo$anas nodalijumu péc katras lieto$anas
reizes, lai taja nepaliek mitrums.

1. Laujiet iericei atdzist.

2. Notiriet lielos netirumus gatavo3$anas nodalijuma.

3. Izslaukiet gatavoSanas nodalijumu ar sukli.

4. lerices durvis atstajiet atvértas uz vienu stundu, lai ga-
tavoSanas nodalijums izzGtu pilniba.

9 Automatiskas programmas

Automatiskas progammas palidz gatavot dazadus édie-
nus un automatiski atlasa optimalos iestatijumus.

9.1 Norades dazadiem edieniem
paredzetiem iestatijumiem

Lai sasniegtu optimalu gatavoSanas rezultatu, ieverojiet
Sis norades.

= [zmantojiet tikai nevainojamus partikas produktus.

9.2 Edienu parskats

= |zmantojiet tikai tadu galu, kas atdzeséta ledusskapja
temperatura.

= |zmantojiet tikai sasaldétus produktus tiesSi no saldé-
Sanas ierices.

= |znemiet partiku no iepakojuma un nosveriet to. Ja ne-
varat ievadit ierice precizu svaru, noapalojiet to uz
augsu vai leju.

= |evietojiet partikas produktus auksta gatavoSanas no-
daljuma.

= |zmantojiet tikai mikrovilniem piemérotus, karstumiztu-
rigus traukus, piemé&ram, no stikla vai keramikas.

lekarta aicina ievadit svaru. Svaru var iestatit tikai noteiktaja intervala.

Atkausesana

Ja izmantojat tikai mikrovilnu reZzimu, trauku varat nolikt gatavoSanas nodalijuma pamatnes vidu vai uz restém.

Nr. Edieni Piederumi Svara diapazons, kg Noradijumi
ol Malta gala Sekls valéjs 0,2-1,0 Jau atkusuSu malto galu péc apgrieSa-
trauks nas iznemiet.
POz Galas gabali Sekls valéjs 0,2-1,0 Kad apgriez partiku, Skidrums ir janolej,
trauks jo nedrikst to izmantot gatavosana vai

laut tam nonakt saskaré ar citu partiku.
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Iv Automatiskas programmas

Nr. Edieni Piederumi Svara diapazons, kg Noradijumi
Fo Vista, vistas da- Sekls val€js 0,4-1,8 Kad apgriez partiku, Skidrums ir janolej,
las trauks jo nedrikst to izmantot gatavo3Sana vai
|aut tam nonakt saskaré ar citu partiku.
o4 Maize Sekls valéjs 0,2-1,0 Maizi atkauséjiet tikai vajadzigaja dau-
trauks dzuma. Ta atri sakalst. Ja varat, nogrie-

ziet Skéles.

Gatavos$anas programmas

Ja izmantojat tikai mikrovilnu reZzimu, trauku varat nolikt gatavoSanas nodalijuma pamatnes vidu vai uz restem.

Nr. Edieni Piederumi Svara diapazons, kg Noradijumi
e Risi Slegts trauks 0,05-0,2 Neizmantojiet risus variSanai paredzeta-
jos maisinos. GatavoSanas laika risi vei-
do daudz putu. lestatiet neto svara veérti-
bu (bez Skidruma). Risiem pievienojiet
Skidrumu attieciba 1:2-2,5.
Fo Kartupeli Slegts trauks 0,15-1,0 Sagrieziet vienada lieluma gabalos. Pie-
vienojiet 1 édamkaroti tdens uz 100 g.
PO Darzeni Slegts trauks 0,15-1,0 Sagrieziet vienada lieluma gabalos. Pie-
vienojiet 1 édamkaroti tdens uz 100 g.
Kombinétas gatavoSanas programmas
Nr. Edieni Piederumi leakésa- Svara diapa- Noradijumi
nas zons, kg
augstums
=) Sacepums, Valgjs trauks ~ 0,4-1,2 Sacepumam bitu jabat ne biezakam par
saldéts 3 cm.
Fo Vista, nesadalita Val€éjs trauks ~— 0,5-2,0 Ar kratinu uz leju.
Pio Rostbifs, vidgji  Valgjs trauks ~ 0,5-1,5
cepts
Pl Cukgalas kakla Trauks ar vaku =~— 0,5-2,0
gabala cepetis
Fif Jéra gala, videji Slegts trauks ~— 0,8-2,0 Jéra pleca gabals vai jéra stilbs bez
cepta kauliem
P Maltas galas ce- Valgjs trauks ~ 0,5-1,5 Maltas galas cepetim butu jabut ne bie-
petis zakam par 7 cm.
A Zivs, vesela Valéjs trauks ~ 0,3-1,0 leprieks iegrieziet zivs adu. lelieciet zivi
trauka “peldéSanas pozicija”.
Pi5 Risu ragt no Dzi|§ slegts ~ 0,05-0,2 Risiem pievienojiet tdeni un darzenus
svaigam sastav- trauks attieciba 1:3:4. Izmantojiet tikai svaigas
dalam sastavdalas. levadiet tikai risu svaru.

9.3 Ediena iestatisana
1. lestatiet funkciju izvéles slédzi uz [f.

v Displeja tiek paradits pirma édiena numurs un ieteik-

tais svars.

Wi

. Nospiediet kg,

4. Ar grozamo izveéles sledzi iestatiet svaru.

. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet velamo &dienu.

Pirms startéSanas ar M un kg var pariet no édiena uz

svaru un atpakal.

v lerice automatiski iestata piemérotu ilgumu.
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5. Nospiediet startDstop,
Péc startéSanas édienu un svaru vairs nevar mainit.
lestatito svaru var paradit ar kg,

€ € X<

lerice sak darbibu.

Deg start > stop,

Ir redzama gatavoSanas laika atskaite.

Dazas programmas, kad nepiecieSams édienu apmai-

sit vai apgriezt otradi, atkan iss signals.
6. Kad ilguma laika atskaite ir beigusies:
» Atskan signals. lerice parstaj karsét.
» Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.

9.4 Darbibas partrauksSana
Darbibu var apturét jebura laika.



. Nospiediet startDstop vai atveriet ierices durvis.
Darbiba tiek apturéeta.
Mirgo startDstop,

. Lai turpinatu darbibu, aizveriet durvis un nospiediet
start Dstop,
Darbibas rezims turpinas.
Deg startDstop,
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Laika funkcijas Iv

9.5 Darbibas atcelSana

Darbibu var partraukt jebkura laika.

» Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.
Péc darbibas rezima partrauk$anas vai atcelSanas
dzeséSanas ventilators var turpinat darboties.

v lerice partrauc darbiba esosas funkcijas.

10 Laika funkcijas

JUsu iericei ir laika funkcijas, ar kuram var iestatit darbi-
bas ilgumu, ka ari taimeri.

10.1 Laika funkciju skatiSana

Prasiba: Ja ir iestatitas vairakas laika funkcijas, deg at-
tiecigie simboli. Darbibas laika ir piejams taimeris un ga-
tavoSanas ilgums. Mazjaudas rezima ir pieejams taime-
ris un pulkstena laiks.

» Nospiediet G, lidz ir izcelts G, & vai O.

v Displeja tiek paradita attieciga vértiba.

10.2 Pulkstena laika mainiSana

Prasiba: Lai mainitu pulkstena laiku, iericei ir jabut izslé-
gai.
1. Divas reizes nospiediet ©.
Displeja ir redzams © un pulkstena laiks.
. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet pulkstena laiku.
. Nospiediet ©.
Pulkstena laiks ir iestatits.
Ja dazu sekunzu laika netiek nospiests O, tiek sakta
iestatitas véertibas lietoSana.

Piezime: Pulkstena laiku var atspéjot, lai samazinatu ju-
Su iekartas stravas patérinu mazjaudas rezima.
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10.3 Gatavosanas laiks

JUs varat noteikt laika periodu, péc kura darbiba tiek au-
tomatiski pabeigta. Maksimalais iestatamais ilgums ir
23.59 stundas.

liguma iestatiSana

. lestatiet karséSanas reZimu un temperatdru.
. Nospiediet ®, lidz fokusa atrodas O.
. Ar grozamo slédzi iestatiet vajadzigo ilgumu.
. Nospiediet startDstop,

lerice sak darbibu.

Deg startDstop,

Ir redzama gatavoSanas laika atskaite.

CC<ChBON=

liguma pabeigSana

Prasiba: Atskan signals. lerice parstaj karsét. Displeja
tiek paradits J0:00.

1. Nospiediet ©®.

v Signals ir izslégts.

2. Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.
v lerice ir izslegta.

Gatavosanas llguma mainiSana

» Ar grozamo izvéles slédzi izmainiet ilgumu.

v Péc dazam sekundém displeja tiek paradits izmaini-
tais ilgums.

v Ir redzama gatavoSanas laika atskaite.

liguma dzésana

1. Ja ir iestatita taimera funkcija, nospiediet ©®.

2. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet ilgumu uz S0:00.

v Péc dazam sekundém ilgums ir dzésts. lerice nepar-
trauc darbibu.

10.4 Taimeris

Varat iestatit taimera laiku, kura beigas atskan signals.
Maksimalais iestatamais taimera laiks ir 24 stundas.

Si funkcija darbojas neatkarigi no darbibas rezima un ci-
tam laika funkcijam. Taimera signals atSkiras no citiem
signaliem.

Taimera iestatiSana

1. Nospiediet G®, lidz fokusa atrodas &.

2. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet v€lamo taimera lai-
ku.

v Péc dazam sekundém ierice parada iestatito taimera

laiku.

Taimeris ieslédzas.

Displeja deg &.

v Taimera laika atskaite ir redzama.

< <

Taimera izslegSana

Prasiba: Atskan signals. Displeja tiek paradits S0,
» Nospiediet jebkuru simbolu.

v Taimeris ir izslégts.

Taimera laika mainiSana

» Ar grozamo izveles slédzi mainiet taimera laiku.
v Péc dazam sekundém ierice parada iestatito taimera
laiku.

Taimera dzésana
» Ar grozamo izvéles slédzi atiestatiet taimera laiku uz

Ina N alnl
[SURGN N TAN

v Taimeris ir izslégts.
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Iv Bérnu droSibas funkcija

11 Bernu drosibas funkcija

NodroSiniet, lai bérni nejausi neieslégtu ierici vai nemai-
nitu iestatijumus.

11.1 Bérnu drosSibas funkcijas aktivizesana

Piezime: Ja bérnu droSibas sistému aktivizé bridi, kad
pulkstena laiks neparadas, tad pulkstena laiku automa-
tiski atkal parada. Paradas pulkstena laiks un C=.

Prasiba: lekarta ir izslégta.

Uz aptuveni 4 sekundém nospiediet &.

Vadibas panelis ir blokéts.

Displeja ir redzams simbols C=.

Ja ir iestatits taimera laiks, ta atskaite turpinas. Kamer
ir ieslégta bérnu droSibas funkcija, taimera laiku nevar
mainit. Skanas signalu atskanoSanu, piem., kad bei-
dzas taimera laiks, var partraukt, pieskaroties jebku-
ram taustinam

€ << v

11.2 Bernu drosibas funkcijas
deaktivizesana

» Uz aptuveni 4 sekundém nospiediet &.
v Vadibas panelis ir atblokéts.

12 Pamatiestatijumi

lekartas pamatiestatijumus jls varat pielagot savam va-
jadzibam.

12.1 Pamatiestatijumu parskats

Seit ir sniegts pamatiestatijumu un rlpnicas iestatijumu parskats. Pamatiestatijumi ir atkarigi no iekartas aprikojuma.
Piezime: Tiklidz aktivizé bérnu droSibas sisteému, pulkstena laiks automatiski paradas.

Indikacija Pamatiestatijums Izvele Apraksts

0l Signala ilgums {=1ss = 10 sekundes Signala ilguma iestatiSana
2 = vidgjs = 30 sekundes’ péc gatavoSanas vai taimera
3 = gars$ = 2 minites laika beigam.

chd Taustinu tonis U = izslegts Taustinu signala ieslégSana
! = ieslégts vai izslégsana.

ch3 Displeja spilgtums ! =zems Displeja spilgtuma iestatisa-
2 = vidgjs' na.
3 = augsts

it Laika radijums 0 = izslegts Pulkstena laika radiSana
! = jeslégts displeja.

cl5 GatavoSanas nodalijuma 0 = izslegts GatavoSanas nodalijjuma ap-

apgaismojums ! = jeslégts gaismojuma ieslégsana vai
izslegSana.

chf Rdpnicas iestatijums 0 = izslégts' Mainito iestatijumu atiestati-

| = ieslégts Sana uz rupnicas iestatiju-
miem.

0 Signala skalums I =zems Signala skaluma iestatiSana.
2 = vidgjs'
3 = augsts

12.2 Pamatiestatijumu maina
Prasiba: lericei ir jabat izslEgtai.
1. Dazas sekundes turiet nospiestu ©.
Displeja redzams pirmais pamatiestatijums.
. Ar grozamo izvéles slédzi mainiet pamatiestatijumu.
. Nospiediet ©.
Displeja redzams nakamais pamatiestatijums.

WD K

' Rapnicas iestatijums (var atkirties atkariba no iekartas tipa)
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4. Ar © atlasiet visus vajadzigos pamatiestatijumus un
maniet vértibas.

5. Lai saglabatu izmainas, dazas sekundes turiet no-
spiestu C.

Piezime: PEc stravas padeves partraukuma izmainas
pamatiestatijumos tiks saglabatas.



12.3 Pamatiestatijumu mainas partraukSana

TiriSana un kopSana Iv

» Pagrieziet funkciju izvéles slédzi.
v Tiek atmestas visas veiktas izmainas, un tas netiek
saglabatas.

13 TirisSana un kopsana

Lai iekarta ilgi paliktu darbspéjiga, ta ir rlpigi jatira un ja-
kopj.

— -

13.1 Tirisanas lidzekli
lzmantojiet tikai piemérotus tiriSanas lidzek|us.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

lericé iekluvis mitrums var izraisit elektriskas stravas trie-

cienu.

» lekartas tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju vai augst-
spiediena firitaju.

UZMANIBU

Nepiemeéroti tiriSanas lidzek|i boja ierices virsmas.

» Neizmantojiet asus vai abrazivus tirisanas lidzeklus.

» Neizmantojiet tiriSanas lidzek|us ar augstu spirta satu-
ru.

» Neizmantojiet cietus abrazivos materialus vai tirisanas
suk|us.

» Neizmantojiet specialos siltas tirisanas lidzek|us.

» Stikla tiriSanas lidzekli, stikla skrapi vai nerliséjosa té-
rauda kopSanas lidzekli izmantojiet tikai tad, ja tie ie-
teikti attiecigas detalas tiriSanas instrukcija.

Jaunas suk|dranas esosais sals var sabojat virsmas.

» Jaunas sukldranas pirms lietoSanas rupigi izmazga-
jiet.

Infrormaciju par atseviSkam virsmam un dalam piemero-

tiem tiriSanas idzekliem skatiet atseviskajas tirisanas pa-

macibas.

13.2 lerices tiriSana

Tiriet ierici noraditaja veida, lai atseviskas dalas vai vir-
smas nesabojatu nepareizi veiktas tirisanas vai nepie-
meérotu firSanas lidzek|u izmantoSanas dél.

/\ BRIDINAJUMS - Apdegumu risks!

LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas sakarst.

» levérojiet piesardzibu, lai nepieskartos sildelemen-
tiem.

» Nelaujiet tuvoties iericei bérniem, kas jaunaki par 8
gadiem.

/\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!

Ediena atliekas, tauki un cepesa sula var aizdegties.

» Pirms lietoSanas no piederumiem un gatavoSanas no-
dalijuma sildelementiem notiriet lielakus netirumus.

/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!

Saskrapéts ierices durvju stikls var saplaisat.

» lerices durvju stikla tiriSanai nelietojiet asus, abrazivus
tinsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo ta var
saskrapét virsmu.

1. levérojiet noradijumus par tirisanas lidzekliem.
—[appuse 89

2. leverojiet noradijumus par ierices sastavdalu vai
virsmu tiriSanu.
3. Ja nav noradits citadi:
» Tiriet ierices sastavdalas ar karstu mazgasanas Ii-
dzekla Skidumu un mazgasanas dranu.
» Nosusiniet ar mikstu dranu.

13.3 Gatavosanas nodalijuma tiriSana

1. levérojiet noradijumus par .

— "Tirisanas lidzek|i", Lappuse 89

2. Izmantojiet tinSanai karstu mazgasanas lidzek|a Skidu-
mu vai etiktideni.

3. Apjomigu netirumu gadijuma izmantojiet cepeskrasns
tirSanas lidzek|us. Izmantojiet cepeskrasns tiriSanas
lldzekl|us tikai auksta gatavoSanas nodalijuma.
Neizmantojiet cepeskrasns tiriSanas aerosolu, citus
agresivus vai abrazivus tiriS8anas lidzek|us.

Lai nepielautu skrap&jumus uz virsmas, neizmantojiet
skrapjus, raupjus sukl|us vai metala suk|us.

Padoms: Lai novérstu nepatikamus aromatus, 1 lidz
2 minutes ar maksimalo mikrovilnu jaudu karsgjiet
krdzi Gdens, kam pievienoti paris pilieni citronu sulas.
Lai noveérstu variSanas aizkavi, vienmeér ievietojiet trau-
ka karoti.

4. Nosusiniet ar mikstu dranu.

Stikla pamatnes tiriSana

1. levérojiet noradijumus par .
— "Tirianas lidzek|i", Lappuse 89

2. Tiriet stikla pamatni ar karstu mazgasanas lidzekl|a
Skidumu un mikstu mazgasanas dranu.
TiriSanai neizmantojiet metala vai stikla skrapi. Neber-
ziet.

3. Nosusiniet ar mikstu dranu.

13.4 lerices priekSpuses tiriSana

UZMANIBU

Nepareiza tiriSana var bojat ierices priekSpusi.

» TiriSanai nelietojiet stikla tirisanas lidzek|us, metala
skrapjus vai stikla skrapjus.

» Lai novérstu nertséjosa térauda priekSéjo virsmu ko-
roziju, nekavéjoties notiriet no tam kalka, tauku, cietes
un olas baltuma traipus.

» NerUseéjosa térauda vismam lietojiet specialus nertsé-
jo8a terauda tiriSanas lidzekl|us siltam virsmam.

1. levérojiet noradijumus par tiriSanas lidzekliem.
—[appuse 89

2. Tiriet ierices priekSpusi ar karstu mazgasanas lidzekl|a
Skidumu un mazgasanas dranu.
Piezime: Nelielas krasu atSkiribas ierices prieks€ja
dala rodas atskiriga materiala izmantoSanas dé| -
stikls, plastmasa vai metals.
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Iv TiriSana un kopSana

3. Ar mikstu dranu uzziediet planu neriséjosa térauda
kopSanas lidzekl|a kartu ierices neruséjosa térauda
priekSpusei.

Nerusejosa terauda kopSanas lidzek|us var iegadaties
klientu apkalpoSanas dienesta vai specializétas tird-
zniecibas vietas.

4. Nosusiniet ar mikstu dranu.

13.5 Vadibas panela tiriSana

UZMANIBU
Nepareizi veikta tiriSana var bojat vadibas paneli.
» Nekad neslaukiet vadibas paneli ar slapju lupatu.

1. levérojiet noradijumus par tirisanas lidzekliem.
—[appuse 89

2. Tiriet vadibas paneli ar mikroSkiedras dranu vai mik-
stu, mitru dranu.

3. Nosusiniet ar mikstu dranu.

13.6 Piederumu tiriSana

1. levérojiet noradijumus par tirisanas lidzekliem.
— [appuse 89

2. Piedegusas édienu paliekas notiriet ar mitru mazga-
8anas dranu un karstu mazgasanas lidzekla Skidumu.

3. Notiriet piederumus ar karstu mazgasanas lidzek|a
Skidumu un mikstu mazgasanas dranu vai mazgasa-
nas suku.

4. Restes ftiriet ar nertseéjosa térauda tirisSanas lidzekli
vai trauku mazgajamaja masina.
Apjomigu netirumu gadijuma izmantojiet nerlis€josa
térauda spirali vai cepeskrasns tiriSanas lidzek|us.

5. Nosusiniet ar mikstu dranu.

13.7 Padomi par ierices kopSanu

levérojiet ierices kopSanas padomus, lai ilgstoSi sagla-
batu ierices darbibu.

Veicamas darbibas leguvums

Uzturiet ierici vienmér tiru  Netirumi nepiekeras un ne-
un nekavéjoties notiriet ne- piedeg.

tirumus. Peéc katras lietoSa-

nas reizes iztiriet gatavosa-

nas nodalijumu.

Nekaveéjoties notiriet kalka, Nepielaujiet koroziju.
tauku, cietes un olbaltuma
traipus.

Loti mitru kiilku gatavosa-
nas reizés izmantojiet pi-
cas platni.

Gatavosanas nodalijums
nek|Ust tik nefirs.

Izmantojiet cepSanai pie-
meérotus traukus, pieme-
ram, cepeSpannu.

GatavoSanas nodalijums
neklust tik netirs.

Ipasi piemérotus tirisanas
un kop8anas lizek|us var
iegadaties klientu apkalpo-
Sanas dienesta. levérojiet
attieciga razotaja norades.
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13.8 Durvju stiklu tiriSana

UZMANIBU
Nepareiza tiriSana var bojat ierices durvju stiklus.
» Neizmantojiet stikla skrapi.

1. levérojiet noradijumus par tiriSanas lidzekliem.
— [appuse 89

2. Durvju stiklus tiriet ar mitru mazgasanas dranu un
stiklu tirisanas lidzekli.
Piezime: Enas uz gatavoSanas nodalijuma durvju stik-
la, kas izskatas ka svitras, ir gatavoSanas nodalijuma
apgaismojuma atspidumi.

3. Nosusiniet ar mikstu dranu.

13.9 Durvju blivejuma tiriSana

UZMANIBU

Nepareiza tiriSana var bojat durvju blivéjumu.

» TiriSanai nelietojiet metala skrapjus vai stikla skrapjus.
» Nelietojiet abrazivus firiSanas lidzek|us.

1. levérojiet noradijumus par tirisanas lidzekliem.
— [appuse 89

2. Tiriet durvju blivéjumu ar karstu mazgasanas lidzek|a
Skidumu un mikstu mazgasanas dranu.

3. Nosusiniet ar mikstu dranu.

13.10 Gatavosanas nodalijuma tiriSana
manuali

/\ BRIDINAJUMS - Apdegumu risks!
lerice darbibas laika sakarst.
» Pirms tiriSanas pagaidiet, [1dz iekarta ir atdzisusi.

1. Iztiriet gatavoSanas nodalijumu.

2. |zslaukiet gatavoSanas nodalijumu ar mikstu dranu.

3. Turiet atvértas ierices durvis, lidz gatavoSanas nodali-
jums pilniba izZzuvis.

13.11 TiriSanas atbalsta programma

Tirsanas atbalsta programma ir veids, ka starp lietoSa-
nas reizém atri iztirit gatavoSanas nodalijumu. TiriSanas
atbalsta programma atmiekSké netirumus, iztvaicégjot
trauku mazgasanas lidzek|a Skidumu. PEc tam netiru-
mus ir vieglak notirit.

UZMANIBU
Ja fira nepareizi, var bojat iekartu.
» GatavoSanas nodalijjuma nedrikst liet tdeni.

TiriSanas atbalsta programmas iestatiSana

1. lelejiet tasé ar Gdeni dazus pilienus mazgasanas Ii-
dzekl|a.

2. Lai noverstu variSanas aizkavi, atstajiet tasé karoti.

3. Tasi ar karoti novietojiet gatavoSanas nodalijuma vida.

4. lestatiet mikrovilnu jaudu: 600 W.

5. lestatiet ilgumu: 5 minates.

6. leslédziet mikrovilnu funkciju.

7. Péc ilguma beigam turiet durvis aizvértas vél 3 minu-
tes.

8. Izslaukiet gatavoSanas nodalijjumu ar mikstu dranu.

9. |zzaveéjiet gatavoSanas nodalijumu ar atvértam durvim



Traucéjumu novér3ana Iv

14 Traucéjumu novérsana

Nelielus ierices darbibas traucéjumus varat novérst saviem spékiem. Pirms sazinasanas ar klientu apkalpoSanas cen-
tru izlasiet informaciju par darbibas traucéjumu novérSanu. Ta izvairisieties no nevajadzigam izmaksam.

/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!

Neprofesionali veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai apmacits specialists.

» Ja iekarta ir bojata, sazinieties ar klientu apkalpo3anas dienestu.
— "Tehniska servisa dienests”, Lappuse 92

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Neprofesionali veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi apmacits specialists.

» lekartas remontam drikst izmantot tikai originalas rezerves dalas.

» Ja tiek bojats Sis iekartas elektrotikla piesléguma vads, ta nomaina javeic razotajam, ta tehniska servisa dienestam
vai attiecigi kvalificétai personai, lai izvairitos no apdraudéjuma.

14.1 Darbibas traucejumi

Traucéjums

Celonis un problemu noversana

lekarta nedarbojas.

Nav iesprausta elektrotikla piesleguma vada kontaktdaksa.
» Pieslédziet iekartu elektrotiklam.

Aktivizéts droSinatajs drosinataju kaste.
» Parbaudiet drosSinataju droSinataju kaste.

Elektroapgades trauce€jumi.
» Parbaudiet, vai telpa darbojas telpas apgaismojums vai citas ierices.

Darbibas traucejums

1. Izslédziet drosinataju, kas atrodas drosinataju kaste.

2. Pec aptuveni 10 sekundém atkal ieslédziet droSinataju.

v Ja traucéjums bija vienreizgjs, zinojums nodziest.

3. Ja zinojums paradas atkartoti, sazinieties ar klientu servisu. Piezvanot precizi
nosauciet kludas zinojumu.

— "Tehniska servisa dienests”, Lappuse 92

lerice neuzkarst, displeja mirgo
kols.

Ir aktivizéts demonstracijas rezims.

1. Islaicigi atvienojiet iekartu no elektrotikla, izslédzot un ieslédzot attiecigo drosi-
nataju sadales skapl.

2. Deaktivizéjiet demonstracijas rezimu 5 minasu laika, nomainot pamatiestatiju-
mu c uz vertibu 4.

Mikrovilnu rezims tiek partraukts.

Darbibas traucéjums

1. Izslédziet drosSinataju, kas atrodas drosSinataju kaste.

2. Péc aptuveni 10 sekundém atkal ieslédziet droSinataju.

v Ja traucéjums bija vienreizgjs, zinojums nodziest.

3. Ja zinojums paradas atkartoti, sazinieties ar klientu servisu. Piezvanot precizi
nosauciet kludas zinojumu.

— "Tehniska servisa dienests”, Lappuse 92

Edieni uzkarst 1énak neka ie-
prieks.

lestatita parak maza mikrovilnu jauda.
» |zvélieties lielaku mikrovilnu jaudu.

lerice ielikts lielaks édiena daudzums neka parasti.
» lestatiet garaku ilgumu.
DivkarSsam daudzumam nepiecieSams divreiz ilgaks laiks.

Edieni bija aukstaki neka parasti.
» GatavoSanas laika apmaisiet vai apgroziet édienu.

Mikrovilnu krasns nedarbojas.

Durvis nav pilnigi aizvertas.
» Parbaudiet, vai durvis nebloké édiena atliekas vai sveSkermenis.

Nav nospiests startDstop,
» Nospiediet startstop,

Displeja mirgo 12:00, un deg
simbols .

Elektroapgades trauce€jumi.
» VElreiz iestatiet pareizu laiku.
— "Pulkstena laika iestatisana”, Lappuse 81
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Iv Likvidacija

Traucéjums

Célonis un problemu novérsana

lerice ir izslégta. Displeja re-

dzams ilgums. » Nospiediet startDstop,

Nav nospiests startDstop,

14.2 Noradijumi vadibas paneli

Traucéjums

Celonis un problemu novérsana

Displeja redzams zinojums £2.

Tika aktivizéta automatiska izsleégSana drosibas dél.

» Nospiediet jebkuru taustinu.

Displeja redzams zinojums £ 1.

Mitrums vadibas panel.

» Laujiet vadibas panelim nozut.

15 Likvidacija
15.1 Nolietotas iekartas likvidacija

Likvidéjot iekartas atbilstoSi vides noteikumiem, vértigas
izejvielas var izmantot atkartoti.

1. Izvelciet elektrotikla piesleguma vada kontaktdaksSu.

2. Atdaliet elektrotikla piesléguma vadu.

3. Utilizéjiet ierici atbilstoSi vides aizsardzibas prasibam.
Informaciju par aktualiem likvidacijas jautajumiem var
iegut pie tirgotaja un jusu novada vai pilsétas paSpar-
valde.

Siierice ir markéta atbilstosi Eiropas di-
rektivai 2012/19/ES par elektriskajam
un elektroniskajam iericém (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Direktiva nosaka veidu, ka ES teritorija
jarealizé nolietoto ieriCu nodosana un
parstrade.

B

16 Tehniska servisa dienests

Darbibai nozimigas originalas rezerves dalas saskana ar
attiecigo ekodizaina regulu iegusiet musu klientu dienes-
ta vismaz 10 gadus, sakot no iekartas tirdzniecibas uz-
sakSanas briza Eiropas Ekonomikas zona.

MuUsu klientu dienesta varat sanemt citas funkcionali at-
bilstoSas un ilgstosai uzglabasanai piemérotas origina-
|as rezerves dalas lidz pat 15 gadus péc iekartas laiSa-
nas tirga.

Papildu informéacijai ludzam vérsties muasu klientu die-
nesta.

Lai sanemtu detalizétu informaciju par garantijas laiku
un garantijas nosacijumiem, kas ir speka jusu valstl, iz-
mantojiet QR kodu pievienotaja servisa kontaktu un ga-
rantijas nosacijumu dokumenta, sazinieties ar musu
klientu apkalpoSanas dienestu, tirgotaju vai apmeklgjiet
musu timekla vietni.

Klientu apkalpoSanas dienesta kontaktinformaciju var at-
rast, izmantojot QR kodu pievienotaja servisa kontaktu
un garantijas nosacijumu dokumenta vai musu timekla
vietne.

Sim razojumam ir gaismas avoti ar energijas efektivita-
tes G klasi. Gaismas avoti ir pieejami ka rezerves dala,

un to drikst nomainit tikai Sim nollkam apmacits specia-
lists.

Informaciju atbilstosi (EU) 2023/826 direktivai varat ska-
tit tieSsaisté, www.bosch-home.com produkta lapa un ju-
su iekartas servisa lapa pie lietoSanas pamacibam un
papildu dokumentiem.

16.1 Razojuma numurs (E-Nr.) un
izgatavosanas numurs (FD)

Sazinoties ar tehniska servisa dienestu, pazinojiet iekar-
tas razojuma numuru (E-Nr.) un izgatavoSanas numuru
(FD), kas noradits iekartas datu plaksnite.

Datu plaksniti ar numuriem atradisiet, atverot iekartas
durvis.

€ =

Type )

Lai atri atrastu iekartas datus un tehniska servisa die-
nesta talruna numuru, varat Sos datus pierakstit.

17 Sadi izdosies

Seit ir atrodami dazadiem &dieniem pieméroti iestatijumi,
ka ari vislabakie piederumi un trauki. leteikumus esam
optimali pielagojusi jlsu iericei.
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17.1 lesakam rikoties sadi

Padoms: JUsu iekarta piedava ieprogrammeétus iestatiju-
mus dazadiem édieniem. Ja vélaties, lai ierice pati vadi-
tu procesu, izmantojiet automatisko programmu.


https://www.bosch-home.com

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!

Partikas produkti ar cietu apvalku vai mizu sildiSanas lai-

ka vai péc ta var parspragt, izraisot spradzienam lidzigu

efektu.

» Nekad negatavojiet olas olu traucina; nesildiet olu
traucina cieti varitas olas.

» Nekad nevariet gliemezveidigos vai vézveidigos.

» Gatavojot vérSacis vai olas glaze, iepriek$ sadurstiet
dzeltenumu.

» Ja partikas produktiem, pieméram, aboliem, toma-
tiem, kartupeliem vai desinam, ir bieza miza vai ada,
ta var parspragt. Pirms uzkarséSanas adu vai mizu
sadurstiet.

UZMANIBU

Skabes saturosi partikas produkti var sabojat rezgi.

» Nenovietojiet skabes saturosSus partikas produktus,
piem., auglus vai skaba marinade iemarinétus grileja-
mos produktus, tiesi uz restes.

Piezime: Norade personam, kam ir alergija pret nikeli
Retos gadijumos partikas produktos var nok|ut neliels
daudzums nikela.

1. Atlasiet piemérotu édienu no kada parskata.

Padomi

- Pirmaja iekartas lietoSanas reiz€ nemiet véra adu
pamatinformaciju:
- — "Drosiba”, Lappuse 73
- — "Kondensats", Lappuse 80

= Ja neatrodat tieSi tadu édienu vai lietojumu, kadu
vElaties pagatavot vai veikt, orientéjieties péc lidzi-
ga édiena.

Iznemiet piederumus no gatavosSanas nodalijuma.

3. Lietojiet piemérotus traukus un piederumus.
Izmantojiet ieteiktajos iestatijumos noraditos traukus
un piederumus.

4. lekartu iepriekS uzkarsejiet tikai tad, ja tas ir pare-

dzéts recepté vai ieteiktajos iestatijumos.

N

Atkausésana mikrovilnu rezima
Piezime
GatavoSanas norades

Sadi izdosies Iv

5. lestatiet iekartu atbilstoSi ieteiktajiem iestatijumiem.

6. /N BRIDINAJUMS - Applaucésanis risks!
Atverot ierices durvis, var izplUst karsts tvaiks. Atkari-
ba no temperatlras tvaiks var nebat redzams.
» lerices durvis atveriet piesardzigi.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.
Kad édiens ir gatavs, izsledziet iekartu.

17.2 Atkausésana, uzsildiSana un
gatavosana ar mikrovilniem

Atkausésanas, uzsildisanas un gatavoSanas ar mikrovil-
niem iestatijumu ieteikumi.

llgums ir atkarigs no trauka un partikas produktu tempe-
ratiras, ipasibam un daudzuma. Tade| tabulas ir noraditi
veértibu diapazoni. Saciet ar vismazako vértibu un naka-
maja reizg, ja nepiecieSams, iestatiet lielaku vértibu. Ja
izmantojat citus daudzumus, neka noradits tabulas, pa-
stav vispargjais noteikums: divkarss daudzums - gan-
driz divkarss ilgums, puse no daudzuma - puse no ilgu-
ma.

Padomi par atkausésanu, uzsildiSanu un
gatavosanu ar mikrovilniem

levérojiet Sos padomus, lai iegitu labu atkauséSanas,
uzsildisanas un gatavoSanas ar mikrovilniem rezultatu.

Probléma Padoms

JUs vélaties pagatavot citu Pagariniet vai saisiniet gata-
daudzumu, neka noradits  voSanas laiku, nemot véra
tabula. S§adu noteikumu:
= divkarss daudzums =
gandriz divkarss laiks
= Uz pusi mazaks dau-
dzums = uz pusi mazaks
laiks

= |zmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemérotus traukus bez vaka.

= Edienus ik pa laikam 2 [idz 3 reizes apgroziet vai apmaisiet. Apgriezot nolejiet atkususo skidrumu.

= Atri apdegoSas dalas, pieméram,cala stilbus un sparninus vai treknas cepeSa dalas, varat apsegt ar nelieliem alu-
minija folijas gabaliem. Aluminija folija nedrikst saskarties ar gatavoSanas telpas sienam. Kad pagajusi puse atkau-

séSanas laika, aluminija foliju varat nonemt.

Ediens

Piederumi/trauki Mikrovilnu jauda va- llgums, min
tos

Veseli liellopa, tela vai cikas ga- Trauks bez vaka 1.180 1.15
las gabali (ar kauliem un bez 2.90 2.10-20
tiem), 800 g
Veseli liellopa, tela vai cikas ga- Trauks bez vaka 1. 180 1. 20
las gabali (ar kauliem un bez 2.90 2.15-25
tiem), 1,0 kg
Veseli liellopa, tela vai cikas ga- Trauks bez vaka 1. 180 1. 30
las gabali (ar kauliem un bez 2.90 2.20-30
tiem), 1,5 kg
Liellopa, tela vai cUkas gala gaba- Trauks bez vaka 1.180 1.3
li vai 8kéles, 200 g ' 2.90 2.10-15

' Atdaliet atkausétos gabalus vienu no otra.
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Ediens Piederumi/trauki Mikrovilnu jauda va- llgums, min
tos
Liellopa, tela vai cukas gala gaba- Trauks bez vaka 1.180 1.5
li vai 8kéles, 500 g ' 2.90 2. 15-20
Liellopa, tela vai cukas gala gaba- Trauks bez vaka 1. 180 1.8
li vai Skéles, 800 g ' 2.90 2. 15-20
Malta gala, jaukta, 200 g 2 Trauks bez vaka 90 10-15
Malta gala, jaukta, 500 g 2 Trauks bez vaka 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Malta gala, jaukta, 800 g Trauks bez vaka 1. 180 1.10
2.90 2.5-10
Putna gala vai putna gabali, Trauks bez vaka 1.180 1.8
600 g 2.90 2.10-15
Putna gala vai putna gabali, Trauks bez vaka 1.180 1.15
1,2 kg 2.90 2. 25-35
Pile, 2,0 kg Trauks bez vaka 1.180 1.20
2.90 2. 30-40
Zivs fileja, Skéles vai gabali, Trauks bez vaka 1. 180 1.5
4009’ 2.90 2.10-15
Vesela zivs, 300 g Trauks bez vaka 1. 180 1.3
2.90 2.10-15
Vesela zivs, 600 g Trauks bez vaka 1. 180 1.8
2.90 2.10-15
Darzeni, pieméram, zirni, 300 g  Trauks bez vaka 18 10-15
Darzeni, pieméram, zirni, 600 g Trauks bez vaka 1. 180 1.8
2.90 2.5-10
Augli vai ogas, pieméram, ave- Trauks bez vaka 180 7-10
nes, 300 g’
Augli vai ogas, pieméram, ave- Trauks bez vaka 1. 180 1.8
nes, 500 g’ 2.90 2.5-10
Sviesta kausésana, 125 g Trauks bez vaka 1.180 1.1
2.90 2.2-4
Sviesta kausésana, 250 g Trauks bez vaka 1. 360 1.1
2.90 2.2-4
Maizes klaips, 500 g Trauks bez vaka 1. 180 1.6
2.90 2.5-10
Maizes klaips, 1,0 kg Trauks bez vaka 1. 180 1.12
2.90 2. 15-25
Klka, sausa, pieméram, kekss, Trauks bez vaka 90 15-25
500¢g?
Klka, sausa, pieméram, kekss, Trauks bez vaka 1. 180 1.5
750¢g 3 2.90 2.10-15
Kuka, suliga, pieméram, auglu ki- Trauks bez vaka 1. 180 1.5
ka, biezpiena kika, 500 g ® 2.90 2.10-15
Kaka, suliga, pieméram, auglu ki- Trauks bez vaka 1. 180 1.7
ka, biezpiena kika, 750 g ° 2.90 2.10-15

Sasaldetu edienu atkausesana un uzsildiSana

Piezime

GatavoSanas norades

= |zmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemeérotus traukus ar vaku. NosegSanai var izmantot ari Skivi vai mikrovilnu
krasnij piemérotu vaku. Iznemiet gatavos €dienus no iesainojuma.

= |jeciet édienu trauka péec iespéjas planaka karta. Trauka plana karta ievietots €diens gatavojas atrak neka bieza.

' Atdaliet atkausétos gabalus vienu no otra.

2 Nonemiet jau atkauséto galu.
5 Atkausgjiet tikai kiikas bez glaziras, kréjuma, Zelatina vai kréma.

94



Sadi izdosies Iv

= Edienus ik pa laikam 2 lidz 3 reizes apgroziet vai apmaisiet.
= Péc uzsildiSanas |aujiet €dienam 1-2 minutes pastavet.
= Edieni sasilda trauku. Trauki var |oti sakarst. lzmantojiet trauku dvieli.

Ediens Piederumi/trauki Mikrovilpu jauda va- ligums, min
tos

Vairaki édieni, porcijas sadaltti Trauks ar vaku 600 10-15

€dieni, gatavi édieni, 300-400 g

Zupa, 400 g Trauks ar vaku 600 8-15

Sautéjums, 500 g Trauks ar vaku 600 10-15

Sautéjums, 1 kg Trauks ar vaku 600 20-25

Galas Skeles vai gabali mérce, Trauks ar vaku 600 25-30

pieméram, gulass, 500 g

Galas Skeles vai gabali mérce, Trauks ar vaku 600 25-30

pieméram, gulass, 1 kg

Zivs, pieméram, filejas gabali, Trauks ar vaku 600 10-15

400 g

Zivs, pieméram, filejas gabali, Trauks ar vaku 600 18-20

800 g

Piedevas, pieméram, risi, nude- Trauks ar vaku 600 2-5

les, varitas, 250 g '

Piedevas, pieméram, risi, nude- Trauks ar vaku 600 8-10

les, varitas, 500 g '

Darzeni, pieméram, zirni, brokoli, Trauks ar vaku 600 5-8

burkani, iepriek§ apstradati,

300g

Darzeni, pieméram, zirni, brokoli, Trauks ar vaku 600 14-17

burkani, iepriek$ apstradati,

600g !

Spinati kréjuma meérce, 500 g Trauks ar vaku 600 11-16

UzsildiSana ar mikrovilniem

/\ BRIDINAJUMS - Applaucésanas risks!

Karsegjot Skidrumus, var aizkavéties to varisanas. Tas nozimé, ka, sasniedzot variSanas temperaturu, neizdalas rakstu-
rigie tvaika burbuli. Ja trauks kaut nedaudz vibré, ievérojiet piesardzibu. Karstais skidrums var pékSni parpldst trauka
malam un iz8|akstities. 5

» SildiSanas laika trauka vienmeér ievietojiet karoti. Sadi tiek novérsta varisanas aizkavésanas.

v X

UZMANIBU

Ja metals pieskaras gatavoSanas nodalijuma sienai, rodas dzirksteles, kas var sabojat ierici vai duvju iekSéjo stiklu.

» Metalam, piem., karotei glaze, ir jaatrodas vismaz 2 cm attadluma no gatavoSanas nodalijjuma sienam un duvju iek-
Spuses.

Piezime

GatavoSanas norades

= |zmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemeérotus traukus ar vaku. NosegSanai var izmantot ari Skivi vai mikrovilnu
krasnij piemeérotu vaku. Iznemiet gatavos €dienus no iesainojuma.

= Lieciet édienu trauka péc iespéjas planaka karta. Trauka plana karta ievietots édiens gatavojas atrak neka bieza.

» Edienus ik pa laikam 2 lidz 3 reizes apgroziet vai apmaisiet.

= Péc uzsildiSanas |aujiet édienam 1-2 minutes pastaveét.

' Pievienojiet &dienam nedaudz tGdens.
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» Edieni sasilda trauku. Trauki var loti sakarst. Izmantojiet trauku dvieli.

= Bérnu partika:

- pudelites bez knupiSa vai vacina novietojiet uz rezga.
- Peéc uzsildiSanas labi sakratiet vai apmaisiet.
- Obligati parbaudiet bérnu partikas temperataru.

Ediens Piederumi/trauki Mikrovilnu jauda va- ligums, min
tos
Vairaki édieni, porcijas sadaltti Trauks bez vaka 600 5-10
€dieni, gatavi édieni, aptuve-
ni 400 g
Dzerieni, 200 ml Stikls 900 1-2
lelieciet glaze karoti
Dzérieni, 500 ml Stikls 900 2-4
lelieciet glaze karoti
Bérnu partika, pieméram, piens pudelites bez knupiSa vai vacina 360 1-2
pudelité, 150 ml ° novietojiet uz gatavosanas nodali-
juma gridas
Zupa, 2 blodas, katra 175 g Trauks bez vaka 900 4-5
Zupa, 4 blodas, katra 175 g Trauks bez vaka 900 5-6
Galas Skéles vai gabali mérce, Trauks ar vaku 600 10-15
pieméram, gulass, 500 g
Sautéjums, 400 g Trauks ar vaku 600 5-10
Sautéjums, 800 g Trauks ar vaku 600 10-15
Darzeni, 150 g 2 Trauks bez vaka 600 2-3
Darzeni, 300 g ? Trauks bez vaka 600 3-5

Gatavosana mikrovilnu rezima

Piezime
GatavoSanas norades

= |zmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemeérotus traukus ar vaku. NosegsSanai var izmantot ari Skivi vai mikrovilnu
krasnij piemérotu vaku. Iznemiet gatavos édienus no iesainojuma.

apmaisiet.

= Risiem pievienogjiet Skidrumu attieciba 1:2.

Lieciet edienu trauka péc iespé€jas planaka karta. Trauka plana karta ievietots édiens gatavojas atrak neka bieza.
Péc uzsildiSanas |aujiet €dienam 1-2 minutes pastavet.
Edieni sasilda trauku. Trauki var |oti sakarst. Izmantojiet trauku dvieli.
Gatavojot liela méra saglabajas édiena sakotnéja garsa. Tadé| sali un piparus lietojiet pavisam nedaudz.

Sagrieziet darzenus un kartupelus vienada lieluma gabalos. Uz 100 g pielejiet 1-2 eédamkarotes Gdens. Palaikam

Ediens Piederumi/trauki Mikrovilnu jauda va- ligums, min
tos
Vesela vista, svaiga, bez iek§am, Trauks ar vaku 600 30-35
1,3 kg
Zivs fileja, svaiga, 400 g Trauks ar vaku 600 10-15
Darzeni, svaigi, 250 g Trauks ar vaku 600 5-10
Darzeni, svaigi, 500 g Trauks ar vaku 600 10-15
Kartupeli, 250 g Trauks ar vaku 600 8-10
Kartupeli, 500 g Trauks ar vaku 600 10-15
Risi, 125 g, un udens, 250 ml Trauks ar vaku 1. 600 1.7-9
2.180 2. 15-20
Risi, 250 g, un tdens, 500 ml Trauks ar vaku 1. 600 1. 8-10
2. 180 2. 20-25

' P&c uzsildidanas labi sakratiet vai apmaisiet. Kontrolgjiet temperatdru.

2 Pievienojiet @dienam nedaudz tdens.
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Ediens Piederumi/trauki Mikrovilnu jauda va- llgums, min
tos
Saldie édieni, pieméram, krems  Trauks ar vaku 600 5-8

(atri pagatavojams), 500 ml ’

Pudins no pulvera maisijuma

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!

Uzsilditi Edieni izdala siltumu. Trauki var sakarst.

» Traukus vai piederumus no gatavoSanas nodalijuma
vienmeér iznemiet ar virtuves cimdiem.

1. Pudina pulvera maisijumu atbilstoSi noradém uz iepa-
kojuma kopa ar cukuru un nedaudz piena samaisiet
izmantoS8anai mikrovilnu krasni piemérota, augsta blo-
da ta, lai nebutu kunkulu.

Popkorns, gatavojams mikrovilnos
Piezime
GatavoSanas norades

2. Pievienojiet paréjo pienu un vélreiz izmaisiet.
3. levietojiet blodu gatavoSanas nodalijjuma un aizveriet

iekartas durvis.

4. lestatiet iekartu atbilstoSi ieteicamajiem iestatijumiem.
5. PEc 3 mindteém pirmoreiz apmaisiet. Péc tam apmai-
siet ik péc vienas minutes, lidz ir sasniegta vélama

konsistence.

GatavoSanas laiks ir atkarigs no piena temperatiuras

un izmantota trauka.

= |zmantojiet karstumizturigus stikla traukus. Neizmantojiet porcelana skivjus vai Skivjus ar izteiktiem izliekumiem.

= Atkariba no daudzuma pielagojiet laiku.

= |ai popkorns nepiedegtu, péc 1 minttes un 30 sekundém uz isu bridi iznemiet popkorna turzu ara un sakratiet. Uz-

manigi — karsts!

Ediens Piederumi/trauki Mikrovilnu jauda va- ligums, min
tos
Popkorns, gatavojams mikrovil- Stikla bloda 600 3-5

nos, 100 g

Padomi par nakamo atkauséesanu, uzsildiSanu
un gatavosanu ar mikrovilniem

levérojiet Sos padomus, lai iegUtu labu rezultatu, veicot
atkausésanu, uzsildiS8anu un gatavo$anu mikrovilnos.

Probléema Padoms

= Saisiniet laiku vai izvélie-
ties mazaku mikrovilnu
jaudu.

= Parklajiet édienu un pie-
vienojiet vairak skidruma.

Ediens ir parak sauss.

Ediens iestatita laika bei-
gas Vel nav atkusis, nav
uzsildits vai nav gatavs.

Pagariniet laiku. Lielaka
€diena daudzuma un bieza-
ku édienu gatavoSanai va-
jag vairak laika.

Péc iestatita laika beigam = Palaikam apmaisiet.
édiens vidu vel nav gatavs, = Samaziniet mikrovilnu
bet malas ir parkarsis. jaudu un pagariniet laiku.

Pec atkausé€8anas putnu = Samaziniet mikrovilnu

vai cita gala no arpuses ir jaudu.

gatava, bet vidu vél nav at- = Lielu atkaus€jama édiena

kususi. gabalu vairakkart apgro-
ziet.

17.3 Kukas un cepumi

leteicamie iestatijumi kiku un miklas izstradajumu gata-
vosanai.

Temperattra un cepSanas ilgums ir atkarigi no miklas
veida un daudzuma. Tadé| tabulas ir noraditi vértibu dia-
pazoni. Saciet ar vismazako vertibu un nakamaja reize,

' Laiku pa laikam ar putojamo slotinu 2-3 reizes apmaisiet.

ja nepiecieSams, iestatiet lielaku vértibu. Zemaka tempe-
ratdra édiens tiek apbrininats vienmérigak.

Padomi cepsanai

Esam sagatavojusi padomus labam cepSanas rezulta-

tam.

Probléma

Padoms

Klkai jauzbriest vienmeéri-
gi.

= |etaukojiet tikai salieka-
mas veidnes pamatni.

= Kiku péc cep$anas uz-
manigi atdaliet no cep-
Sanas veidnes, lietojot
nazi.

Mazi cepumi cepSanas lai-
ka nedrikst salipt kopa.

Ap katru cepumu atstajiet
vismaz 2 cm atstatumu. Sa-
di cepumiem bus pietieka-
mi daudz vietas, lai uzbries-
tu un no visam pusém Kk|utu
brani.

Parbaudit, vai kika ir gata-
va.

Ar koka irbuliti ieduriet kU-
kas visaugstakaja vieta. Ja
mikla vairs nelip pie kocina,
kdka ir gatava.

Velaties cept péc savas re-

ceptes.

CepSanas tabulas atrodiet
[ldzigus cepumus.
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Problema

Padoms

VElaties izmantot silikona,
stikla, plastmasas vai kera-
mikas cepSanas viednes.

= Jaizmanto veidne ar kar-
stumizturibu lidz 250 °C.

= Sadas formas kikas ma-
zak apbraninas.

= Ja papildus ieslégsiet
mikrovilnu reZimu, gata-
voSanas ilgums var bat
Isaks par tabula noradito

laiku.

Kukas veidnes

Piezime

GatavoSanas noradijumi

= |estatijumu ieteikumi attiecas uz édienu ievietoSanu neuzkarséta iericé.
= Kikas veidni vienmér novietojiet pa vidu uz restém.

lzmantojiet mikrovilniem piemérotusm karstumizturigus traukus.
Metala cepSanas veidnes ir pieméroti tikai cepSanas reZimam bez mikrovilniem.
Vispiemeérotakas ir tum3as metala cepSanas veidnes.

Ediens Piederumi/ lekarSanas KarséSa- Temperatira Mikrovilnu Gatavosanas
trauki augstums  nas veids °C jauda vatos laiks min.
Biskvita kuka, vienka karta Apala vai taisn- ~ 170-180 90 40-50
! stdra veidne
Biskvita kuka, smalka, Apala vai taisn- ~— 150-170 - 70-90
piem., smildu kika stra veidne
Tortes pamatne no biskvita Tortes pamat- -~— 160-180 - 30-40
miklas nes veidne
Auglu kuka, smalka, no bis- Izjaucama veid- ~— 170-190 90 30-45
kvita miklas ne vai kéksa
veidne
Biskvita torte, 3 olas Saliekama ~ 170-180 - 30-40
veidne,
@ 26 cm
Auglu vai biezpiena kika ar Saliekama ~ 170-180 180 35-45
smilSu miklas pamatni veidne,
@ 26 cm
Picas Apala picas ~ 220-230 - 15-25
paplate
Pikanta kdka, pieméram, Saliekama ~ 200-220 - 50-70
salais pirags veidne,
@ 26 cm
Riekstu kika Saliekama ~ 170-180 90 30-35
veidne,
@ 26 cm
Rauga miklas izstradajumi  Apala picas ~— 170-190 - 55-65
ar suligu pildijumu paplate
Pita rauga miklas maize, Apala picas ~ 170-190 - 35-45
500 g miltu paplate

Mazi konditorejas izstradajumi

Piezime

GatavoSanas noradijumi

= |estatijumu ieteikumi attiecas uz édienu ievietoSanu neuzkarséta iericée.
= Klkas veidni vienmér novietojiet pa vidu uz restem.
= Vispiemeérotakas ir tums8as metala cepSanas veidnes.

' Kiku péc cep$anas atstajiet atdzist cepeskrasni uz aptuveni 20 minGtém.
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Ediens Piederumi/trauki lekarSanas Karsé$sa- Temperatira °C GatavoSanas
augstums nas veids laiks min.

Cepumi Apala picas pa- ~— 150-170 20-35
plate

Mande|u cepumi Apala picas pa- ~— 110-130 35-45
plate

Beze Apala picas pa- ~— 100 80-100
plate

Keksini Keksinu paplate  ~— 160-180 35-40
uz rezga

Kartainas miklas izstradajumi Apala picas pa- -~ 190-200 35-45
plate

Maize un smalkmaizites

Piezime

GatavoSanas noradijumi

= [estatijumu ieteikumi attiecas uz édienu ievietoSanu neuzkarséta ierice.

= Kukas veidni vienmér novietojiet uz restém vida.

= Vispiemérotakas ir tumsSas metala cepSanas veidnes.

Ediens Piederumi/trauki lekarsanas Karsésa- Temperatura °C Gatavosanas

augstums nas veids laiks min.
Maize, 1,5 kg Taisnstdra veidne ~— 1. 230 1.10-15
2.200-210 2. 40-50

Smalkmaizites, piem., maizites  Apala picas pa- ~— 210-230 25-35

no kviesu miltiem plate

Padomi nakamai cepsanas reizei Probléema Padoms

Ja cepSanas laika kaut kas neizdodas, Seit ir atrodami

padomi.
Probléma Padoms
Kika saplok. = |levérojiet recepté noradi-

tas sastavdalas un gata-
voSanas norades.

= |zmantojiet mazak skidru-
ma.
Vai:

= Pazeminiet cepSanas
temperattru par 10 °C
un pagariniet cepSanas
laiku.

Kika augSpuseé ir parak
tumsSa, bet apakSpusé par-
ak gaisa.

levietojiet kUku vienu [1-
meni zemak.
Pazeminiet cepSanas
temperattru un pagari-
niet cepSanas laiku

Cepumi nav vienmerigi
brani.

Pazeminiet cepSanas
temperaturu.

Piegrieziet cepampapiru
atbilstosa izmera.
Novietojiet cepSanas
veidni vidd.

Cepumus veidojiet viena-
da lieluma un biezuma.

Klka ir parak sausa.

Paaugstiniet cepSanas tem-
peratiru par 10 °C un sa-
Isiniet cepSanas laiku.

Kika ir parak gaisa.

= Parbaudiet ievietoSanas
llmeni un piederumus.

= Paaugstiniet cepSanas
temperattru par 10 °C.
Vai:

= Pagariniet cepsanas lai-
ku.

Kika ir parak tumsa.

Pazeminiet cepSanas tem-
peratlru un pagariniet cep-
Sanas laiku.

Klka no arpuses ir gatava,
bet vidu nav izcepusies.

Pazeminiet cepSanas
temperattru un pagari-
niet cepSanas laiku.
Pievienojiet mazak Skid-
ruma.

Kika ar suligu pildijumu:

leprieks izcepiet pamatni.
Apkaisiet izcepto pamat-
ni ar mandelém vai riv-
maizi.

Uzlieciet uz pamatnes
garnéjumu.

Kika augSpusé ir parak
gaiSa, bet apakSpusé par-
ak tumsa.

levietojiet klku vienu limeni
augstak.
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Problema Padoms

Kuku apgazot, ta neatda-
las no veidnes.

= | aujiet kikai péc cep-
Sanas 5-10 minUtes at-
dzist.

= Uzmanigi atdaliet kikas
malu ar nazi.

= Veélreiz apgaziet kuku ot-
radi un vairakas reizes
parklajiet cepSanas veid-
ni ar slapju, aukstu dra-
nu.

= Nakamaja reizé ietauko-
jiet cepSanas veidni un
apkaisiet ar rivmaizi.

Starp veidni un restém ro- = Parbaudiet, vai veidne ar-
das dzirksteles. puse ir tira.
= Mainiet veidnes novieto-
jumu gatavoSanas noda-
juma.
= Turpiniet cepSanu bez
mikrovilnu funkcijas un
paildziniet cepsanas lai-
ku.

17.4 CepSana un griléesana

Temperatura un cepsanas laiks ir atkarigi no édiena vei-
da un daudzuma. Tadg| tabulas ir noraditi vértibu diapa-
Zoni.

Saciet ar vismazako vertibu un nadkamaja reize, ja nepie-
cieSams, iestatiet lielaku vertibu.

Cepsana trauka

Edienu, kas pagatavots trauka, var értak iznemt no gata-

vo$anas nodalijuma un pasniegt Saja pasa trauka. Gata-

vojot trauka ar vaku, gatavoSanas nodalijums paliek ti-

raks.

Vispariga informacija par cepSanu trauka

= |zmantojiet mikrovilniem piemérotusm karstumizturi-
gus traukus.

= Metala cepeStrauki ir pieméroti tikai cepSanas rezi-
mam bez mikrovilniem.

= Novietojiet trauku uz rezga.

= |epriek$ parbaudiet, vai trauka lielums atbilst gatavo-
Sanas nodalijumam.

= Vispiemérotakie ir stikla trauki.
Karstus stikla traukus novietojiet uz sausa paliktna. Ja
pamats bds slapj$ vai auksts, trauks var saplist.

= Trauki var |oti sakarst. Lai iznemtu traukus, lietojiet vir-
tuves dvieli.

= |eveérojiet cepSanas trauka razotaja sniegtas norades.

Trauks bez vaka
Izmantojiet augstu cepSanas veidni.

Trauks ar vaku

= |zmantojiet gatavoSanas traukam piemeérotu, labi pie-
guloSu vaku.

= Attalumam starp galu un trauka vaku jabut vismaz
3 cm. Gala var uzbriest.

= (Gala, putnu gala un zivs var k|ut kraukskiga ari trauka
ar vaku. lzmantojiet cepestrauku ar stikla vaku. lesta-
tiet augstaku temperatdru.
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/\ BRIDINAJUMS - Applaucésanas risks!

Kad péc gatavoSanas atver vaku, no trauka var izplUst

|oti karsts tvaiks. Atkariba no temperattras tvaiks var ne-

but redzams.

» Paceliet vaku aizmuguré, lai karstais tvaiks varétu iz-
plust talak no jusu kermena.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

Piezimes
= |jesa gala vai sautéts cepetis
- lelejiet trauka apm. 1/2 cm 8kidruma, pieméram,
udeni, vinu, etiki vai tamlidzigi.
Skidruma daudzums ir atkarigs no galas veida,
trauka materiala un ta, vai izmantojat vaku.
Ja galu gatavojat emaljéta vai tumsa metala cep-
Sanas trauka, nepiecieSams nedaudz vairak Skid-
ruma neka stikla traukos.
Sautéjot cepeti, pievienojiet mazliet vairak Skidru-
ma.
- CepSanas laika skidrums iztvaiko. Ja nepiecie-
Sams, uzmanigi pielejiet skidrumu.
— Apgrieziet galas gabalus uz otru pusi péc tam, kad
ir pagajusi puse no cepsanas laika.
m Zivis
— Sautéjot ielejiet trauka 1-3 édamkarotes Skidruma
un nedaudz citronu sulas vai etika.

Grilesana
Grilejiet édienus, kuriem jak|ust kraukskigiem.

UZMANIBU

Skabes saturosi partikas produkti var sabojat rezgi.

» Nenovietojiet skabes saturosus partikas produktus,
piem., auglus vai skaba marinade iemarinétus griléja-
mos produktus, tieSi uz restes.

Norade personam, kam ir alergija pret nikeli
Retos gadijumos partikas produktos var nok|ut neliels
daudzums nikela.
= GriléSanas laika ierices durvim vienmeér jabut aizver-
tam.
= |epriek§ neuzkarséjiet.
= |zvElieties iespéjami lidzigus grilejamos gabalus ar [i-
dzigu svaru un biezumu.
Ta tie apbruninas vienmeérigi un ir suligi.
= Griléjamos gabalus lieciet tiesi uz rezga.
= Grilejamos gabalus apgroziet, izmantojot grila
knaibles.
ledurot gala dakSu, gala zaudé sulu un k|Ust sausa.
= Saliet grilejamos produktus tikai péc grileSanas.
Sals atudeno galu.
Piezime: Tums$a gala, pieméram, liellopa gala, apbruni-
nas atrak neka gaisa gala, pieméram, tela vai cikas ga-
la. GaiSas galas vai zivs gabalu virséja karta grilgjot
klUst tikai viegli bruna, tacu iekSpuse ir gatava un suliga.
Grila sildelements ieslédzas un izslédzas noteikta inter-
vala. Ta ir normala paradiba. Biezums ir atkarigs no ie-
statitas griléSanas pakapes.
GrileSanas laika var rasties dimi.

Padomi cep$anai un sautéesanai

leverojiet Sos padomus, lai iegltu labu cepSanas un
sautésanas rezultatu.
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Probléma Padoms Probléma Padoms

Liesa gala nedrikst k|at = Liesu galu atbilstoSi Galai, pieméram, rostbi- = Kad cepetis ir gatavs, to

sausa. vEélmém ieziediet ar tau- fam, ir jabat karstai un ieteicams vel 10 minutes
kiem vai parklajiet ar mikstai. paturét izslegta, aizvérta
speka stremelitem. gatavosanas nodalijuma.

JUs Vélaties pagatavot ce- = legrieziet adu krusteniski. Sadi vienmerigak sadall-

sies galas sula. Noradita-
ja gatavoSanas laika nav
ieklauts atputinasanas

peSa gabalus ar adu. = CepesSa gabalu vispirms
cepiet ar adu uz leju.

GatavoSanas nodalijumam = Noslégta cepestrauka

e TIRTeS e . laiks.

japaliek iesp&jami tiram. prodttjyl'it{stgatavouteit ) = Edienu péc gatavosanas
augslaka temperatura. ietiniet folija.

Liellopa gala

Piezime

Gatavosanas noradijumi

= |estatijumu ieteikumi attiecas uz édienu ievietoSanu neuzkarséta ierice.

= Apgrieziet rostbifu un liellopa galas steiku otradi, kad ir pagajusi puse laika. Nobeiguma atstajiet édienus vél
apm.10 minGtes pastaveét.

Ediens Piederumi/ lekarSanas KarséSa- Temperatira Mikrovilnu GatavoSanas
trauki augstums nas veids (°C)/grilesa- jauda vatos laiks min.
nas limenis
Sutinats liellopu galas cepe- Restes ~ 180-200 180 120-145
tis, apm. 1 kg Trauks ar vaku
Rostbifs, vidéji cepts, Restes ~ 210-230 180 30-40
apm. 1 kg Trauks bez va-
ka
Liellopa galas steiks, vidéji Restes — (] 3 - 20-30
cepts, 2-3 cm biezs, katrs  Stikla bloda
200 g
Clkgala
Piezime

GatavoSanas noradijumi

lestatijumu ieteikumi attiecas uz édienu ievietoSanu neuzkarséta ierice.

Cepeti bez adas apgrieziet, kad pagajusi puse no gatavoSanas laika. Cepeti beigas atstajiet apm. 10min pastaveét.
Cepeti lieciet trauka ar adu uz augsu. legrieziet adu. Cepeti negroziet. Cepeti beigas atstajiet apm. 10min pastavet.
Kakla dalas steiku apgrieziet otradi, kad pagajusas 2/3 no gatavosanas laika.

Ediens Piederumi/ lekarSanas KarséSa- Temperatara Mikrovilnu GatavosSanas
trauki augstums nas veids (°C)/grilesa- jauda vatos laiks min.
nas limenis
Cepetis bez adas, piem., Restes ~ 220-230 180 40-50
kakla karbonade, Trauks ar vaku
apm.750g
Cepetis ar adu, piem., Restes ~ 190-210 - 130-150
plecs, apm.1kg Trauks bez va-
ka
Kakla steiks, 2-3 gab., 2 cm Restes —_ (i 3 - 25-35
biezs Stikla bloda

Citi galas edieni

Piezime

GatavoSanas noradijumi

= |estatijumu ieteikumi attiecas uz édienu ievietoSanu neuzkarséta ierice.
= Maltas galas cepeti beigas atstajiet apm. 10min pastavet.

= Desinas apgrieziet otradi, kad pagajuSas 2/3 no gatavosSanas laika.
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Ediens Piederumi/ lekarSanas KarséSa- Temperatira Mikrovilnu GatavoSanas

trauki augstums  nas veids (°C)/grilésa- jauda vatos laiks min.
nas limenis

Maltas galas cepetis, apm. Restes ~ 180-200 600 15-20

750 g Trauks bez va-
ka

Grilejamas desinas, 4 [ldz 6 Restes — E 3 - 25-35

gabalini, katrs apm. 150 g  Stikla bloda

Putnu gala

Piezime

GatavoSanas noradijumi

= |estatijumu ieteikumi attiecas uz édienu ievietoSanu neuzkarséta ierice.

= Veselu vistu lieciet ar kratinu uz leju. Apgrieziet, kad pagajusi puse no gatavoSanas laika.

= Cala pusites un piles kratinu lieciet ar adu uz augsu. Negroziet Sos édienus.

= Zoss stilbinus apgroziet, kad pagajusi puse no gatavoSanas laika. Parduriet adu.

Ediens Piederumi/ lekarSanas KarséSa- Temperatira Mikrovilnu GatavosSanas
trauki augstums  nas veids (°C)/griléSa- jauda vatos laiks min.

nas limenis

Calis, vesels, apm. 1,2 kg  Restes ~ 220-230 360 35-45
Trauks ar vaku

Cala dalas, apm. 800 g Restes ~ 210-230 360 20-30
Trauks bez va-
ka

Piles kratina, apm. 500 g Restes — 3 90 20-30
Stikla bloda

Zoss Kkritina, zoss stilbi, Restes — 210-230 90 30-40

700-900 g Trauks bez va-
ka

Zivis

Piezime

GatavoSanas noradijumi

= |estatijumu ieteikumi attiecas uz édienu ievietoSanu neuzkarséta ierice.

= Grilgjot veselas zivis, piem., lasi vai foreli, lieciet tas vidl uz rezga.

= |lepriek$ sasmérgjiet rezgi ar ellu.

Ediens Piederumi/trauki lekarsanas Karsésa- Grilesanas lime- Gatavosanas

augstums nas veids nis laiks min.

Zivs karbonades, 2-3 gab., kat- Restes — ] 3 20-25

ra 150 g Stikla bloda

Vesela zivs, 2-3 gabali, katra Restes — il 3 20-30

300 g Stikla bloda

Padomi nakamajai cepSanas reizei Probléma Padoms

Ja cepot kaut kas nebUs izdevies uzreiz, Seit atradisit CepeSa garoza ir parak = Paaugstiniet temperatGru.

padomus. plana. Vai:

- = Pgc cepSanas pabeig-
Probléma Padoms

Cepetis ir parak brins, un
ta arpuse vietam ir apde-
gusi.

= |zvélieties zemaku tem-

peraturu.

= Saisiniet cepSanas ilgu-

mu.

Cepetis ir parak sauss.

= |zvélieties zemaku tem-

peraturu.

= Saisiniet cepSanas ilgu-

mu.
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Sanas uz 1su bridi iesle-
dziet grilu.

CepeSa mérce ir piedegu-
Si.

= |zvélieties mazaku trauku.
= Cepot pievienojiet vairak
Skidruma.

CepesSa meérce ir parak
gaiSa vai udenaina.

= Laij iztvaikotu vairak Skid-
ruma, izvelieties lielaku
trauku.

= Cepot pievienojiet mazak
Skidruma.
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Problema Padoms Problema Padoms
Sautéjot galu, ta piedeg. = Parbaudiet, vai ce- Cepetis nav izcepies. = Sagrieziet cepeti.
peStrauka vaks ir piemé- = Pagatavojiet meérci ce-
rots un ciesi piegul. pestrauka.
= Pazeminiet temperatdru. = |elieciet cepeSa Skéles
= Sautéjot pievienojiet Skid- meErce.
rumu. = Pagatavojiet cepeSa Ske-
les lldz galam ar mikrovil-
niem.

17.5 Sacepumi, graténi un karstmaizes

Piezime

Gatavosanas noradijumi

= |estatijumu ieteikumi attiecas uz édienu ievietoSanu neuzkarséta ierice.

= Sacepumu un kartupelu graténu gatavoSanai izmantojiet lietoSanai mikrovilnu krasni piemeérotu un karstumizturigu
sacepumu veidni ar 4-5 cm augstam malam.

= Sacepumus un graténus péc gatavosSanas atstdjiet izsleégta cepeskrasni vél 5 mindtes.

= |epriekS apcepiet maizes Skéles torterl.

Ediens Piederumi/ lekarSanas KarséSa- Temperatura Mikrovilnu Gatavosanas

trauki augstums  nas veids (°C)/griléeSa- jauda vatos laiks min.
nas limenis

Sacepums, salds, apm. 1,5 Trauks bez va- ~— 140-160 360 25-30

kg ka

Sacepums, pikants no vari- Trauks bez va- ~— 150-170 600 20-25

tiem produktiem, apm. 1 kg ka

Kartupelu graténs no svai- Trauks bez va- ~— 210-220 600 20-25

gam sastavdalam, apm. 1,1 ka

kg

Tostermaize ar garnéjumu, Restes — ™ 3 - 8-10

4 gab.

17.6 Sasaldeéti gatavie partikas produkti

Piezime

GatavoSanas noradijumi

= |evérojiet razotaja norades uz iepakojuma.

» |estatijumu ieteikumi attiecas uz édienu ievietoSanu neuzkarséta ierice.

= Fri kartupelus, kroketes un kartupe|u pankukas nelieciet citu virs citas, kad paies puse no laika, apgroziet.

Ediens Piederumi/ lekarSanas KarséSa- Temperatira Mikrovilnu Gatavo$anas
trauki augstums  nas veids °C jauda vatos laiks min.

Pica ar planu pamatni Restes ~ 220-230 - 10-15

Picas bagete Restes ~ 1.- 1. 600 1.2

2. 220-230 2. - 2.13-18

Kartupeli fri Apala picas —_ 220-230 90 10-15
paplate

Kroketes Apala picas —_ 210-220 - 10-15
paplate

Pilditi kartupelu placeni Apala picas — 200-220 90 15-20
paplate

Strudele Apala picas ~ 220-230 - 20-30
paplate

Sacepumi, pieméram, la- Trauks ar vaku -~— 220-230 600 10-15

zanja, apm. 450 g

17.7 Parbaudes éedieni 60350-1:2013 vai IEC 60350-1:2011 un saskana ar

. C o o standartu EN 60705:2012, IEC 60705:2010.
Sie parskati ir izveidoti parbaudes institiciju vajadzibam,

lai atvieglotu ierices parbaudi saskana ar EN
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Atkausésana mikrovilnu rezima

Ediens Piederumi/trauki lekar$anas Mikrovilnu Gatavos$anas laiks
augstums jauda vatos  min.
Gala, 500 g Trauks bez vaka GatavoSanas no- 1. 180 1.5
daljuma pamat- 2. 90 2.10-15
ne
Gatavosana mikrovilnu rezima
lestatijumu ieteikumi parbaudes édienu gatavoSanai mikrovilnu rezima.
Ediens Piederumi/trauki lekar$anas Mikrovilnu Gatavosanas laiks
augstums jauda vatos  min.
Olu krems, 1 kg Trauks bez vaka GatavoSanas no- 1. 600 1.10-13
daljuma pamat- 2. 180 2. 20-30
ne
Biskvita torte, 475 g Trauks bez vaka Gatavosanas no- 600 8-10
dalijuma pamat-
ne
Maltas galas cepetis, 900 g Trauks bez vaka GatavoSanas no- 18-23 18-23
dalijuma pamat-
ne
GatavoSana kombinacija ar mikrovilniem
Piezime
GatavoSanas noradijumi
= (Cala gatavoSanai izmantojiet augstu trauku.
= Cali lieciet trauka ar kratinu uz leju. Apgrieziet, kad pagajusi puse no gatavosanas laika.
Ediens Piederumi/ lekarSanas KarséSa- Temperatira Mikrovilnu GatavosSanas
trauki augstums nas veids °C jauda vatos laiks min.
Kartupelu graténs Restes ~ 210-220 600 20-25
Trauks bez va-
ka
Kikas Restes ~ 190-200 180 20-27
Trauks bez va-
ka
Vista Restes ~ 190 360 30-45
Trauks bez va-
ka
Cepsana cepeskrasni
Piezime: lestatijumu ieteikumi attiecas uz édienu ievietoSanu neuzkarséta ierice.
Ediens Piederumi/trauki lekarSanas KarséSa- Temperatira °C Gatavosanas
augstums nas veids laiks min.
Biskvits Restes ~— 170-180 30-40
Saliekama veid-
ne, @ 26 cm
Kika ar abolu pildijumu Restes ~ 170-190 80-100
Saliekama veid-
ne, @20 cm
SmilSu cepumi Stikla bloda ~ 160-170 30-35
Nelielas kicinas Stikla bloda ~ 160-170 25-30

Grilesana

Piezime: Apgrieziet liellopa galas burgeru, kad pagajusi puse no gatavoSanas laika.
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Ediens Piederumi/trauki lekarSanas Karsésa- Griléesanas lime- Gatavosanas
augstums nas veids nis laiks min.

Grauzdinu brtninasana Restes —_ (i 3 4-5

Liellopu galas burgeri, 9 gab. Restes — 1 3 35-45

Stikla bloda

18 Montazas pamaciba

Montéjot ierici, nemiet véra So informaciju.

18.1 Piegades komplektacija

PEc visu detalu iznem3anas no iepakojuma parbaudiet
iespéjamos transportéSanas bojajumus un piegades pil-
nigumu.

/

W=

\
— |~

18.2 Drosa montaza

Veicot ierices montazu, ieverojiet Sos drosibas
noradijumus.

m Tikai tehniski pareizi veikta iebavesana atbil-
stoSi montazas pamacibai nodroSina izman-
toSanas droSibu. Par pareizu ierices darbibu
uzstadiSanas vieta atbild uzstaditajs.

= Neizmantojiet durvju rokturi ierices parvieto-
Sanai vai iebuvéesanai.

® P&c izsainoSanas parbaudiet ierici. Nepievie-
nojiet ierici, kurai ir transportésSanas laika ra-
dusSies bojajumi.

® Pirms ekspluatacijas sakSanas nonemiet ie-
pakojuma materialu un mplévi no gatavosa-
nas nodalijuma un durvim.

® [ebuvéjot piederumus, nemiet vera to monta-
Zas instrukcijas.

® |ebUves méebelu karstumizturibai jabut vis-
maz 95 °C, bet blakus esoSo mébelu virsmu
karstumizturibai — vismaz 70 °C.

m Neiebuvejiet ierici aiz dekorativa panela vai
mebeles durvim. Pastav parkarSanas risks.

® Pirms ierices ievietoSanas veiciet izzagesa-
nas darbus mébelés. Notiriet skaidas. Tas
var ietekmét elektroiekartas dalu darbibu.

® |erices bez kontaktspraudna drikst pievienot
tikai sertificéti specialisti. Garantija neattiecas
uz bojajumiem, kas raduSies nepareizi izvei-
dota savienojuma del.

/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!
Montazas laika pieejamajam dalam var but
asas malas, kuras var radit grieztas braces.
» Lietojiet aizsargcimdus.

A\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!

Ir bistami lietot pagarinatu elektrotikla pieslegu-

ma vadu un neapstiprinatus adapterus.

» Neizmantojiet pagarinataja vadus vai kontak-
tligzdu panelus.

» |zmantojiet tikai razotaja atlautus adapterus
un elektrotikla piesleguma vadus.

» Ja elektrotikla piesleguma vads ir parak iss
un nav pieejams garaks elektrotikla pieslegu-
ma vads, sazinieties ar profesionalu elektri-
bas uznémumu, lai pielagotu majas instalaci-
ju.

UZMANIBU

Nesot ierici aiz durvju roktura, tas var noluzt.

Durvju rokturis nav paredzéts ierices svara no-

turéSanai.

» Neparnésajiet vai neturiet ierici aiz durvju
roktura.

18.3 Elektropieslegums

Lai iekartu varétu droSi pievienot elektrotiklam, ieverojiet

Sos noradijumus.

= |ekarta atbilst | aizsardzibas klasei, un to atlauts eks-
pluatét tikai ar instalétu aizsargvadu.

= DroSinatdjs jainstalé atbilstoSi datu plaksnité noradita-
jai jaudai un saskana ar vietejiem noteikumiem.

» UzstadiSanas darbu laika iericei jabuat atvienotai no
elektrotikla.
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lerices pievienosana elektrotiklam, izmantojot
kontaktspraudni ar aizsargkontaktu

Piezime: lekartu drikst pieslégt tikai atbilstosi noteiku-
miem instalétai, iezemeétai kontaktligzdai.

» lekartas kontaktdaksSu iespraudiet kontaktligzda iekar-
tas tuvuma.
Ja iekarta ir iebaveta, tikla piesleguma kontaktdaksSai
jabat brivi pieejamai. Ja briva pieeja tikla kontaktdak-
Sai nav iespéjama, stacionaraja elektroinstalacija sa-
skana ar elektroiekartu uzstadiSanas noteikumiem ja-
uzstada visu polu atvienotajierice.

lekartas, kas nav aprikota ar sazemetu
kontaktdaksu, pieslégsana elektrotiklam
Piezime: lerici drikst pieslegt tikai licencéti specialisti.
Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies nepa-
reizi izveidota savienojuma de|.
Fikséti ierikota elektroinstalacija jaieblve atvienotajierice
saskana ar elektroiekartu uzstadiS8anas noteikumiem.
1. Savienojuma kontaktligzda identificgjiet fazes vadu un
neitralo (“nulles”) vadu.
Ja savienojumi nebds izveidoti pareizi, ierice var tikt
sabojata.
. Sprieguma veértibu skatiet tipa plaksnité.
3. Pievienojiet tikla piesléguma vada dzislas atbilstoSi
krasu kodiem:
» zali dzeltena = aizsargvads @
» zilais — neitralais (“nulles”) vads
» brinais — faze (aréjais vads)

N

18.4 lebuves mebeles

So iekartu ir paredzéts tikai ieblvét. lekartu nav pare-
dzets lietot uz galda vai skapi.

leblves skapim jabut bez aizmugures sienas. Atstatu-
mam starp sienu un skapja pamatni vai virs ierices eso-
§a skapja aizmuguréjo sienu jabat vismaz 35 mm.
leblves skapja priekSpusé jabut ventilacijas atverei ar
50 cm? laukumu. Izgrieziet vajadzigo atveri cokola pane-
Il vai uzstadiet ventilacijas resti. Ventilacijas spraugas un
ieplldes atveres nedrikst aizklat.

Ir pielaujams uzstadit iekartu ne augstak par 850 mm
virs gridas.

18.5 lebuvesana garaja skapi

levérojiet garaja skapi nepiecieSamos iebives izmérus
un droSibas attalumus.

min. 550
\

=~

450+

Lai nodrosSinatu iekartas ventilaciju, atdaloSajos plauktos
jabut ventiléSanas spraugai.
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Ja augstajam skapim bez sekcijas aizmuguréjas sienas
ir art papildu aizmuguréja siena, ta ir janonem.

lekartu iebaveéjiet tikai tik augstu, ka var erti iznemt pie-
derumus.

18.6 Divu iericu iebuvésana, uzstadot tas
vienu virs otras
JUsu ierici var iebuveét ari virs vai zem citas ierices. Vei-

cot ieblveésanu, ieverojiet iebdves izmérus un iebdves
noradijumus.

~
min. 550
\

~

Lai nodrosSinatu iekartu ventilaciju, starppamatnés ir ja-
blt ventiléSanas spraugai.

Lai abu iekartu ventilacija butu pietiekama, cokola ir ja-
bt ventilacijas atverei, kuras laukums ir vismaz

200 cm?2. Izgrieziet vajadzigo atveri cokola paneli vai uz-
stadiet ventilacijas resti.

Pievérsiet uzmanibu tam, lai gaisa apmaina butu nodro-
Sinata atbilstoSi skicé noraditajam.

lekartas iebuvéjiet tikai tik augstu, ka var érti iznemt pie-
derumus.



18.7 lebuvesana zem darba virsmas

Veicot iebuvéSanu zem darba virsmas, ievérojiet ieblves
izmeérus un droSibas attalumus.

min.

550
’\>
‘/| 5608

Lai nodrosinatu ierices ventilaciju, starppamatné jabat
ventileSanas spraugai.

Darba virsmai jabut piestiprinatai pie ieblves mébelém.
levérojiet sildvirsmas montazas pamaciba minétas nora-
des.

levérojiet ar atSkirigos konkrétai valstij paredzétos nora-
dijumus par sildvirsmas uzstadisanu.

Lai nodroSinatu pietiekamu ierices ventilaciju, ir nepie-
cieSama ventilacijas atvere, kuras laukums ir vismaz
100 cm?2. Pieméram, izgrieziet vajadzigo atveri cokola
panell vai uzstadiet ventilacijas resti.

Montazas pamaciba Iv

18.8 lebuvéesana zem sildvirsmas

Ja ierici ieblveé zem sildvirsmas, jaievéro minimalie iz-
meri, attieciga gadijuma nemot véera ari apaksejo kons-
trukciju.

=] !

i

A
N LA
&*b

sl

Nemot véra nepiecieSamo minimalo attalumu [b], nosaka
minimalo darba virsmas biezumu [al.

Sildvirsmas tips @l uz vir- [alviena i- [, mm

smas, mm meni ar

virsmu, mm

Indukcijas plits 45 46 5
Pilnas virsmas in- 55 56 5
dukcijas plits
Gazes plits 35 46 51
Elektriska plits 35 38 2

leverojiet plits montazas pamacibu.

18.9 lebuvesana sturi

Veicot iebldvéSanu stlr, ieverojiet ieblves izmeérus un
droSibas attalumus.

]
(s
[ f

ﬁ:ﬂgo ™1 1

' levérojiet arl atskirigos konkrétai valstij paredzétos noradijumus par sildvirsmas uzstadisanu.
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18.10 lerices iebuveésana 4, Piestipriniet iekartu ar piemérotu skravi.
1. Novietojiet ierici centra.
2. Pieskrlveéjiet ierici pie meébeles. L

r

=

IR

AR

18.12 lerices demontaza

1. Atvienojiet ierici no stravas avota.
18.11 Virtuves iekartam bez rokturiem ar 2. Atskraveéjiet stiprinajuma skraves.

1. Abas puseés piestipriniet piemérotu ieliktni, lai nosegtu
asas malas un garantétu droSu montazu.

i

2. Piestipriniet ieliktni pie mébeles.
3. leprieks izveidojiet ieliktni un méebelé urbumus, lai va-
rétu izveidot skrivsavienojumu.
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Many thanks for choosing a Bosch home
appliance!
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MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance

» Options for warranty extension

Discounts on spare parts and accessories

Digital information for use and all appliance data to hand

Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge - including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by professionals from
Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Minchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001836244 (051202) REG25
et, It, v


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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