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sl Varnost

Za dodatne informacije glejte digitalni uporabniski

prirocnik.
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1 Varnost

Upostevajte naslednja varnostna navodila.

1.1 Splosna navodila

m Skrbno preberite ta navodila.

» Navodila za uporabo, izkaznico aparata in
informacije o izdelku shranite za kasnejso
uporabo ali za novega lastnika.

m Ce opazite poSkodbo zaradi transporta,
aparata ne prikljucite.

1.2 Namenska uporaba

Aparate lahko brez vti¢a priklju¢i samo poo-

blascen strokovnjak. Pri poSkodbah zaradi na-

pacne prikljucitve garancija ne velja.

Varnost med uporabo je zagotovljena le v pri-

meru strokovne vgradnje v skladu z navodili

za montazo. Za brezhibno delovanje na mestu

postavitve je odgovoren inStalater.

Aparat uporabljajte samo:

® 73 pripravo jedi in pijac.

= pod nadzorom. Kratkotrajne postopke ku-
hanja ves ¢as nadzorujte.

» v domacem gospodinjstvu in v zaprtih pro-
storih domacega okolja.

= do najviSje nadmorske viSine 4000 m.

Aparata ne uporabljajte:

® 7 zunanjo programsko uro ali posebnim da-
liinskim upravljalnikom. To ne velja v prime-
ru, da je delovanje izklopljeno z aparati, za-
jetimi v standardu EN 50615.

Ce imate implantirano delujo&o medicinsko
napravo (npr. sréni spodbujevalnik ali defibri-
lator), zdravnika povprasajte, ali je ta v skladu
z Direktivo 90/385/EGS Sveta Evropskih sku-
pnosti z dne 20. junija 1990 in z EN
45502-2-1 in EN 45502-2-2 ter ali je bila na-
prava izbrana, implantirana in nastavljena
skladno z VDE-AR-E 2750-10. Ce so ti pogoji
izpolnjeni in poleg tega uporabljate tudi neko-
vinske kuhinjske pripomocke in posodo ter
nekovinske roc¢aje, lahko indukcijsko kuhalno
plosCo brez tezav uporabljate v skladu z nje-
no namembnostjo.

1.3 Omejitev kroga uporabnikov

Ta aparat lahko otroci, starejSi od 8 let, ter
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzoric¢nimi ali
dusevnimi sposobnostmi ali osebe, ki ne raz-
polagajo z izkuSnjami in/ali znanjem upora-
bljajo le, ko so pod nadzorom, ali e so bili
pouceni o varni uporabi in so razumeli nevar-
nosti, Ki izhajajo iz uporabe aparata.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.



Otroci ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata,
razen Ce so stari veC kot 15 let ali starejsi in
so pod nadzorom.

Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu in prikljuénemu kablu.

1.4 Varna uporaba

/A\ OPOZORILO - Nevarnost pozara!
Nenadzorovano kuhanje z mascobo ali oljem
na kuhalni povrsini je lahko nevarno in lahko
povzrodi pozar.

» Vrocih olj in masti nikoli ne pustite brez
nadzora.

» Pozara nikoli ne poskusSajte pogasiti z vo-
do, ampak izklopite aparat in nato pokrijte
plamene npr. s pokrovko ali z odejo za ga-
Senje.

Kuhalna povrSina se mocno segreje.

» Na kuhalno povrsino ali v njeno neposre-
dno blizino nikoli ne polagajte vnetljivih
predmetov.

» Na kuhalni povrSini nikoli ne shranjujte
predmetov.

Aparat se mocno segreje.

» Gorljivih predmetov ali razprSilcev nikoli ne
shranjujete v predalih neposredno pod ku-
halno plosco.

Pokrovi za kuhalno plos¢o lahko povzrocijo

nesrecCe, npr. zaradi pregretja, vziga ali materi-

alov, ki jih lahko raznese.

» Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plo-
s¢o.

Po vsaki uporabi z glavnim stikalom izklopite

kuhalno plosco.

» Ne Cakajte, da se bo kuhalna ploS¢a samo-
dejno izklopila, ker na njej ni vec¢ loncev in
ponev.

Zivila se lahko vnamejo.

» Postopek kuhanja morate nadzorovati. Kra-
tek postopek morate ves ¢as nadzorovati.

/A OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Med delovanjem se aparat in njegovi dostopni

deli segrejejo, Se posebno okvir kuhalne plo-

SCe, Ce obstaja.

» Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.

» Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu.

Zascitne reSetke za kuhalno povrSino lahko

povzrocijo nezgode.

» Nikoli ne uporabljajte zasCitnih reSetk za
kuhalno povrsino.

Varnost sl

Aparat se med delovanjem segreje.

» Pred CiS€enjem pustite, da se aparat ohla-
di.

Kovinski predmeti se na kuhalni plosci zelo hi-

tro segrejejo.

» Na kuhalno plos¢o nikoli ne odlagajte ko-
vinskih predmetov, npr. nozev, vilic, Zlic in
pPOKkrovk.

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektriénega

udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo izSola-
no strokovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno upora-
bljati samo originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni prikljucni vodnik aparata po-
Skodovan, ga morate zamenjati s posebnim
priklju¢nim kablom, ki je na voljo pri proi-
zvajalcu ali njegovi servisni sluzbi.

Poskodovan aparat ali poSkodovan omrezni

prikljucni kabel je nevaren.

» Nikoli ne uporabljajte poSkodovanega apa-
rvata.

» Ce je povrSina poc¢ena, morate aparat iz-
kljuditi, da preprecite morebitni elektricni
udar. V ta namen aparata ne izklopite z
glavnim stikalom, ampak ga izkljucite tako,
da izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Nikoli ne vlecite za priklju¢ni kabel, da iz-
klucite aparat iz elektricnega omrezja. Ve-
dno vlecite za vtic omreznega prikljucnega
kabla.

» Ce je aparat ali prikljucni kabel v okvari, ta-
koj izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Poklicite pooblasceni servis. — Stran 15

VdirajoCa vlaga lahko povzroci elektri¢ni udar.

» Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parne-
ga cistilnika ali visokotlacnega Cistilnika.

Na vroCih delih aparata se lahko stopi izolaci-

ja kablov elektricnih naprav.

» Prikljuénega kabla elektricnih naprav nikoli
ne izpostavljajte vro¢im delom aparata.

Stik kovinskih predmetov z ventilatorjem, ki se

nahaja na spodnji strani kuhalne plosce, lah-

ko povzrodi elektri¢ni udar.

» V predalih pod kuhalno plos¢o ne shranjuj-
te dolgih, koni¢astih kovinskih predmetov.



sl PrepreCevanje materialne Skode

/A OPOZORILO - Nevarnost poskodb!
Zaradi tekoCine med dnom posode in kuhali-
S¢em lahko posoda nenadoma odskodci v viSi-
no.

» KuhalisCe in dno posode morata biti vedno

Aparat z napokano ali po¢eno povrsino lahko

povzrodi ureznine.

» Aparata ne uporabljajte, Ce ima ta napoka-
no ali po¢eno povrsino.

/\ OPOZORILO - Nevarnost zadusitve!

suha.

» Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode

za kuhanje.

Pri pripravi v vodni kopeli lahko kuhalna plo-

SCa in posoda pocita, Ce se pregrejeta.

» Posoda v vodni kopeli se ne sme neposre-
dno dotikati dna posode, napolnjene z vo-

do.

» Uporabljajte samo posodo, odporno na vro-

¢ino.

Otroci se lahko zavijejo v embalazo ali pa si

slednje potegnejo preko glave in se tako za-

dusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
embalaznim materialom.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z emba-
laznim materialom.

Otroci lahko vdihnejo ali pogoltnejo majhne

dele in se tako zadusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
majhnimi deli.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z majhni-
mi deli.

2 Preprecevanje materialne skode

Tukaj je seznam najpogostejsih vzrokov za poskodbe in nasvetov, kako se jim izogniti.

Poskodba

Vzrok

Ukrep

MadeZi

Kuhanje brez nadzora.

Opazujte potek priprave jedi.

Madezi, krusenje

Razlita zivila, predvsem taka z velikim dele-
zem sladkorja.

Takoj jih odstranite s strgalom za steklokera-
miko.

Madezi, kruSenje ali
razpoke v steklu

PosSkodovana posoda, posoda s stopljenim
emajlom ali posoda z dnom iz bakra ali alu-
minija.

Uporabljajte primerno in neposkodovano po-
sodo.

Madezi, obarvanja

Neprimerni nacini giséenja.

Uporabljajte le Cistila, primerna za steklokera-
miko, in Cistite kuhalno plos¢o samo takrat,
ko je hladna.

KruSenje ali razpoke
v steklu

Udarci ali posoda, pribor ali drugi trdi ali ko-
ni¢asti predmeti, ki padejo na kuhalno plo-
sco.

Med kuhanjem ne udarite ob steklo in ne do-
volite, da na kuhalno plo$¢o padejo predme-
ti.

Praske, obarvanja

Grobo dno posode ali drsanje posode po ku-
halni ploSgi.

Preglejte posodo. Posodo dvignite, ko jo pre-
mikate.

Praske

Sol, sladkor ali pesek.

Kuhalne ploS&e ne uporabljajte kot delovno
ali odlagalno povrsino.

Poskodbe aparatal

Kuhanje v zamrznjeni posodi.

Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode za
kuhanje.

PoSkodbe posode ali
aparata

Kuhanje brez vsebine.

Posode brez vsebine nikoli ne postavite na
vroCe kuhali§&e in je ne segrevajte.

Poskodbe stekla

Stopljena snov na vro¢em kuhalisCu ali vroCe
pokrovke na steklu.

Na kuhalno plos¢o ne polagajte papirja za
peko ali aluminijaste folije, plasti¢nih posod
ali pokrovk.

Pregretje

VroCa posoda na upravljalnem polju ali na
okvirju.

Nikoli ne postavljajte vroCe posode na ta ob-
modja.




POZOR!

Ta kuhalna plosCa ima na spodnji strani ventilator.

» Ce je pod kuhalno plos¢o predal, v njem ne shra-
njujte majhnih ali koni¢astih predmetov, papirja in
kuhinjskih krp. Ventilator bi te predmete lahko vse-
sal in se poSkodoval ali pa bi bilo hlajenje slabse.

» Razdalja med vsebino predala in vhodom ventilator-
ja mora zna8ati najmanj 2 cm.

Varstvo okolja in varéevanje sl

3 Varstvo okolja in varéevanje

3.1 Odlaganje embalaze novega aparata

Material embalaze je okolju prijazen in primeren za po-
novno uporabo.

» Posamezne sestavne dele loceno sortirajte v odpad.

3.2 Varéevanje z energijo

Ce upostevate te napotke, bo vas aparat porabil manj
elektricne energije.

Izberite kuhaliS&e, ki ustreza velikosti posode. Posodo

namestite na sredino.

Uporabljajte posodo, katere premer dna se ujema s

premerom kuhalis&a.

Nasvet: Proizvajalci posode pogosto navedejo zgornji

premer posode. Ta je pogosteje vedji kot premer dna

posode.

= Neustrezna posoda ali nepopolno prekrita kuhali-
§Ca porabijo veliko energije.

Posodo pokrijte z ustrezno pokrovko.
m Ce kuhate brez pokrovke, aparat porabi znatno vec
energije.

Pokrovko dvigajte Cim redkeje.
m Ce dvignete pokrovko, uide veliko energije.

Uporabite stekleno pokrovko.
m Steklena pokrovka omogoca, da pogledate v lonec,
ne da bi vam bilo treba dvigniti pokrovko.

Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom.

m Ce posoda nima ravnega dna, je poraba energije
vedja.

Uporabljajte posodo, ki ustreza koli€ini Zivil.

= Vedja posoda z malo vsebine potrebuje veC energi-
je za segrevanje.

Hrano pripravljajte z malo vode.
m Vel kot je vode v posodi za kuhanje, ve¢ energije
potrebujete za segrevanije.

PravoCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.

m Ce nastavite previsoko stopnjo poCasnega kuhanja,
po nepotrebnem tratite energijo.

Informacije o izdelku v skladu z (EU) 66/2014 najdete

na prilozeni izkaznici aparata in na spletu na produktni

strani vaSega aparata.

4 Primerna posoda

Posoda, primerna za kuhanje z indukcijo, mora imeti fe-
romagnetno dno, torej jo mora magnet priviaditi, poleg
tega mora dno ustrezati velikosti kuhalis¢a. Ce aparat

ne zazna posode na dologenem kuhalisCu, postavite
posodo na kuhali§&e z eno stopnjo manjSim preme-
rom.

4.1 Velikost in lastnosti posode

Da aparat pravilno zazna posodo, morate upostevati
velikost in material posode. Dno vseh posod mora biti
popolnoma ravno in gladko.

Z Preizkus posode lahko preverite, ali je vasSa posoda
primerna. Vec informacij najdete pod

- "Preizkus posode”, Stran 13.

Posoda Materiali

Lastnosti

Priporogena posoda

Posoda iz nerjaveCega jekla z dnom v obliki
sendviga, ki dobro razporeja toploto.

Ta posoda enakomerno razporeja toploto, se
hitro segreje in aparat jo zagotovo zazna.

Feromagnetna posoda iz emajliranega jekla, Ta posoda se hitro segreje in aparat jo zago-
litoZelezna posoda ali posebna posoda za in- tovo zazna.

dukcijo iz nerjavedega jekla.

Primerno

Dno ni v celoti feromagnetno.

Ce je feromagnetno obmogje manjse od dna
posode, se segreje samo feromagnetno ob-
modje. Tako se toplota ne razporeja enako-

merno.
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Primerna posoda

Dno posode z deleZzem aluminija.

Zaradi aluminija se feromagnetna povrSina
zmanjSa, zato posoda lahko sprejme man;
moci. Lahko se zgodi, da aparat te posode
ne zazna dovolj ali je sploh ne zazna in je za-
to ne segreva dovol,.

Ni primerno Posoda iz obiCajnega tankega jekla, stekla,

gline, bakra ali aluminija.

Opombe

Med kuhalno plosc¢o in posodo nadelno ne upora-
bljajte adapterskih ploS¢.

Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte po-
sode s tankim dnom, ker se lahko zelo mo¢no se-
greje.



Spoznavanje sl

5 Spoznavanje

5.1 Kuhanje z indukcijo

Kuhanje z indukcijo je nekoliko druga¢no od kuhanja
na obicdajnih kuhalnih ploS&ah in prinasa vrsto predno-
sti, npr. prihranek ¢asa pri kuhanju in pecenju, prihra-

5.2 Upravljalno polje

Posamezne podrobnosti, npr. barva in oblika, se lahko
razlikujejo od tistih na sliki.

nek energije ter lazjo nego in giS€enje. Omogoca tudi
boljSi nadzor nad temperaturo, ker toplota nastaja ne-
posredno v posodi.
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Opombe 5.3 Razdelitev kuhalis¢

= Upravljalno polje naj bo vedno Cisto in suho.
=V blizino prikazov in senzorjev ne postavljajte poso-
de. Elektronika se lahko pregreje.

Izbirni senzorji

Ko vklopite kuhalno plosc¢o, svetijo tipke, ki jih je mogo-
¢e izbrati in so v danem trenutku na voljo.

Senzor  Funkcija

0) Glavno stikalo

0 1m2m..8m9 Nastavitveno obmocdje

- Izbira kuhalis¢a

o PowerBoost

(- PerfectFry Sensor

fow mes Stopnje pecenja

® Programska ura za izklop / Alarm
C= Otrosko varovalo

O Zascita pri brisanju

Glede na status kuhalne plosce zasvetijo tudi prikazi
kuhalis¢ ter razliCne vklopliene in razpoloZljive funkcije.

Navedena moc¢ je izmerjena s standardnimi lonci, opi-
sanimi v IEC/EN 60335-2-6. Mo¢ se lahko razlikuje gle-
de na velikost posode ali material, iz katerega je izdela-
na.

e
ofe

N @

Obmocje NajvisSja stopnja kuhanja

@ 18 cm Stopnja moci 9 1.800 W
PowerBoost 3.100 W

B g 14,5 cm Stopnja modi 9 1.400 W
PowerBoost 2.200 W

21 cm Stopnja moci 9 2.200 W
PowerBoost 3.700 W




sl Osnovno upravljanje

5.4 Kuhalisce

Preden zaénete kuhati, preverite, Ce se velikost posode
ujema s kuhaliS¢em, na katerem Zzelite kuhati:

Obmoc¢je Tip kuhalis¢a

O KuhaligCe z enojnim krogom

5.5 Prikaz preostale toplote

Kuhalna ploS&a ima prikaz preostale toplote za vsako
kuhaliS€e. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se ne
dotikajte kuhalisca.

Prikaz Pomen
H Kuhali§de je vroce.
h Kuhalisce je toplo.

6 Osnovno upravljanje

6.1 Vklop kuhalne plosce

» Dotaknite se O.
Oglasi se zvo¢ni signal in prikaz poleg @ sveti.
v Kuhalna ploS&a je pripravljena za uporabo.

ReStart

» Ce aparat v 4 sekundah od izklopa znova vklopite,
se kuhalna plosc¢a vklopi s prej$njimi nastavitvami.

6.2 Izklop kuhalne plosce

» Dotaknite se O, dokler prikazi ne ugasnejo.
v Vsa kuhalisCa so izklopljena.

Opomba: Ce so vsa kuhali$&a izklopliena ve& kot
20 sekund, se kuhalna plosca izklopi.

6.3 Nastavitev stopnje moci na kuhalis¢ih

Kuhalid¢e ima 17 stopenj modi, ki so prikazane od 1do
9 z vmesnimi vrednostmi. lzberite najprimernej$o sto-
pnjo modi za jed in izbrani postopek priprave.

1. Dotaknite se --, da izberete kuhaligce.

v Zasveti prikaz I in pod njim simbol _.

6.4 Nasveti za kuhanje

= Ko pogrevate pire, kremne juhe ali goste omake, jih
ob&asno pomesajte.

m  Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8-9.
Pri kuhanju s pokrovko znizajte stopnjo kuhanja, ta-
koj ko zaéne uhajati para. Uhajanje pare ne vpliva
na rezultat priprave.

= Po koncu priprave posodo pokrijte s pokrovko, do-
kler jedi ne postrezete.

= Pri kuhanju v loncu na pritisk upostevajte navodila
proizvajalca.

= Zivi ne kuhajte predolgo, da ohranijo hranilno vre-
dnost. S kuhinjsko uro lahko nastavite optimalni ¢as
priprave.
Pazite, da se iz olja ne kadi.
Da Zivila porjavijo, jih eno za drugim popecite v
majhnih porcijah.

= Nekatere posode se med kuhanjem moc¢no segreje-
jo. Zato uporabljajte prijemalke.

m  Priporocila za energetsko uc€inkovito kuhanje najde-
tev
— "VarCevanje z energijo", Stran 5

2. V nastavitvenem obmocju izberite zeleno stopnjo ku-
hanja.
v Stopnja modi je nastavljena.

Opomba: Ce na kuhali$&u ni posode ali e posoda ni
primerna, izbrana stopnja modi utripa. Po dolo¢enem
Casu se kuhalisce izklopi.

QuickStart

» Ce posodo pred vklopom postavite na kuhalno plo-
S¢o, jo aparat ob vklopu zazna in samodejno izbere
ustrezno kuhaliS&e. Nato v naslednjih 20 sekundah
izberite stopnjo modi, sicer se kuhalna plosca izklo-
pi.

Sprememba stopnje moci ali izklop kuhalis¢a

1. Izberite kuhaliS&e.

2. V nastavitvenem obmocju izberite zeleno stopnjo ku-
hanja ali nastavite na &.

v Stopnja kuhanja na kuhali3¢u se spremeni ali se ku-
haliS&e izklopi in prikaZe se prikaz preostale toplote.

Priporoéila za kuhanje

Preglednica kaze, katera stopnja mocCi (~=Z) je primer-
na za kaksno Zivilo. Cas priprave (® min) se lahko razli-
kuje glede na vrsto, tezo, debelino in kakovost Zivil.

-= ® min
Topljenje
Cokolada, preliv 1-1. -
Maslo, med, Zelatina 1-2 -
Pogrevanje in ohranjanje to-
plote
Enolon¢nica, npr. le¢ina eno- 1.-2 -
lonCnica
Mieko' 1.-2. -
Obarjene klobasice' 3-4 -
Odtaljevanje in pogrevanje
Spinaga, globoko zamrznjena 3-4 15-25
Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-55

' Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.
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== ® min == ® min
Posiranje, nezno segrevanje Perutninska prsa, globoko za-  5-6 10 - 30
Krompirjevi cmoki ' 4. -5, 20-30 mrznjena
Riba ' 4-5 10-15 Polpete (debeline 3 cm) 4,-5 20-30
Bele omake, npr. omaka bega- 1 -2 3-6 Hamburger (debeline 2 cm) 6-7 10-20
mel Riba in ribji file, naraven 5-6 8-20
Stepene omake, npr. bearnska 3 -4 8-12 Riba in ribji file, paniran 6-7 8-20
omaka, holandska omaka Riba, panirana in globoko za- 6-7 8-15
Kuhanje, kuhanje v sopari, du- mrznjena, npr. ribje palcke
sgnje _ _ Kozice in raki 7-8 4-10
Mleéni riz 2 2-3 30 - 40 gob
Krompir v oblicah 4, -5, 25-35 Jedi iz ponve, zelenjava, natra- 7-8 15-20
Slan krompir 4.-5 15 - 30 kove narezano meso na azijski

- nadin
Testenine ' 6-7 6-10
Enoloncni 3.4 120 Globoko zamrznjene jedi, npr. 6-7 6-10
noloncnica T 180_ pripravljene jedi za pripravo v
ponvi
Juhe 3. - 4. 15-60 Palaginke, pe¢ene ena za dru- 6.-7 -
Zelenjava 2.-3. 10 - 20 go
Zelenjava, globoko zamrznjena 3.-4 7-20 Omlete (peCene ena za drugo) 3. - 4. 3-10
Enolon¢nica v loncu na pritisk ~ 4.-5 - Jajca na oko 5-6 3-6
Dusenje z masc¢obo Cvrenje, 150-200 g na porcijo
Zvita peGenka 4-5 50 - 65 v 1-21 olja, cvrenje posame-
. . znih porcij’
DusSena pecenka 4-5 60 - 100 CIoDOK S—— 5 9
" oboko zamrznjeni izdelki, - -

Gol?z _ 3-4 50 - 60 npr. ocvrt krompiréek, piscandji
Prazenje/pecenje z malo ma- medaljoni
$éobe '

Zrezek, naraven ali paniran 6-10

Zrezek, globoko zamrznjen 6-12

Steak (debeline 3 cm) 8-12

6-7
6-7
Kotleti, naravni ali panirani 6-7 8-12
7-8
5-6

Perutninska prsa (debeline 2 10-20
cm)

' Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.

Kroketi, globoko zamrznjeni
Meso, npr. kosi pis€anca

Riba, panirana ali v pivskem te-
stu

Zelenjava, gobe, panirane, v pi- 6-7 -
vskem testu ali tempuri

Drobno pecivo, npr. krofi, sadje 4 -5 -
v pivskem testu

' Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.

7 Casovne funkcije

Vasa kuhalna plosc¢a ima razli¢ne funkcije za nastavitev
¢asa priprave:

= Programska ura za izklop

= Alarm

7.1 Programska ura za izklop

Omogoca programiranje ¢asa priprave na enem ali veC
kuhaliScih. Po preteku ¢asa se kuhaliS¢e samodejno iz-
klopi.

Vklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhaliSCe in stopnjo moci.

2. Pritisnite ©.

v Na kuhali§¢u zasveti [=.

3. Na nastavitvenem obmodcju nastavite trajanje.

- Ce Zelite nastaviti ¢as priprave, krajsi od 10 mi-
nut, se vedno najprej dotaknite 0 in nato izberite
zeleno vrednost.

Cas priprave se zaéne odstevati.

Po preteku trajanja se oglasi zvocni signal.

Pritisnite .

Prikazi ugasnejo in zvoc¢ni signal utihne.

Opomba: Ce programirate &as priprave za eno kuhali-
SCe in je aktiviran PerfectFry Sensor, se zaCne ¢as pri-
prave odStevati Sele, ko je izbrana temperaturna sto-
pnja dosezena.

< B K

Sprememba ali izklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhalid¢e in se nato dotaknite .
2. V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as priprave

ali nastavite na 00, da izbriete &as.



sl PowerBoost

7.2 Alarm

Omogoca aktiviranje alarma od 0 do 99 min. Ta funkci-
ja deluje neodvisno od kuhaliS¢ in drugih nastavitev.
Kuhalis¢ ne izklopi samodejno.

Vklop Alarm

1. Tolikokrat pritisnite ®, da & sveti.
2. V nastavitvenem obmocju nastavite Zeleni &as.

Cas se zaéne odstevati.

Po preteku trajanja se oglasi zvocni signal.
Pritisnite .

Prikazi ugasnejo in zvoc¢ni signal utihne.

< W< <

AlarmSprememba ali izklop

1. Tolikokrat pritisnite ®, da & sveti.
2. V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as ali nasta-
vite na 40, da izbriete ¢as.

8 PowerBoost

S to funkcijo velike koli¢ine vode segrejete hitreje kot z
p

=t

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, ¢e ne deluje
drugo kuhalisCe iste skupine.

Sicer na prikazu izbranega kuhali§¢a utripata & in 5.
Nato se samodejno nastavi 5 brez aktiviranja funkcije.

o
O

O

8.1 Vklop PowerBoost

1. |zberite kuhaliS&e.
2. Dotaknite se 4. Prikaz & sveti.
v Funkcija je vklopljena.

8.2 lzklop PowerBoost

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se .4.. Prikaz & ugasne in kuhalidée se
preklopi nazaj na stopnjo kuhanja 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Opomba: V dolocenih okolis¢inah se lahko ta funkcija

samodejno izklopi, da zascCiti elektronske elemente v

notranjosti kuhalne plosce.

9 PerfectFry Sensor

Ta funkcija omogoca brezskrbno kuhanje z odli¢nimi
rezultati.

Namesto da bi morali med kuhanjem vedno znova pri-
lagajati stopnjo moci, na zaCetku samo enkrat izberete
zeleno kon¢no temperaturo. Senzorji pod steklokerami-
ko nato merijo temperaturo posode in jo vzdrzujejo
med celotnim postopkom kuhanja.

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhalis€a, oznacena s
simbolom w=s—.

9.1 Prednosti

m Temperatura se stalno vzdrZuje, ne da bi vam bilo
treba spreminjati stopnjo modi.
Olje se ne pregreje. Jed se ne prismodi.

m  KuhaliSCe se segreva le, Ce je to potrebno za vzdr-
zevanje temperature, s ¢imer se prihrani energija.

9.2 Temperaturne stopnje
Temperaturne stopnje za pripravo jedi.

Sto- Tempe- Funkcije
pnja ratura

min 140 °C Popekanje na olivnem olju ali maslu
low 160 °C Pecenje rib in grobih Zivil

med 180 °C Cvrenje paniranih in zamrznjenih jedi
ter jedi na zaru

max 215°C Zarin plo&&a Zara za visoko tempe-
raturo
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9.3 Priporoc¢ena posoda

Za to funkcijo smo razvili posebno posodo, ki daje opti-
malne rezultate.

Posoda

Ponev @ 15 cm
Ponev @ 19 cm
Ponev @ 21 cm

Priporoceno kuhalis¢e
Enojno kuhalisSée
Enojno kuhalisce
Enojno kuhalisS&e

Priporo¢eno posodo lahko kupite na pooblaséenem
servisu, v specializirani trgovini ali v nasi spletni trgovini
www.bosch-home.com.

Opomba: Uporabite lahko tudi drugo posodo. Glede
na lastnosti posode dosezena temperatura lahko od-
stopa od izbrane temperaturne stopnje.

9.4 Vklop PerfectFry Sensor

1. |zberite kuhaliS€e in se nato dotaknite tas—.

v Na prikazu kuhaligéa sveti A.

2. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmodju
izberite Zzeleno temperaturno stopnjo.

v Funkcija je vklopljena.

3. & sveti, dokler ni dosezena temperatura pecenja.
Nato se oglasi zvoc¢ni signal in simbol za temperatu-
ro ugasne.

4. Ko je doseZena temperatura za peko, dajte v ponev
masdcobo za cvrenje in nato jed.

Opomba: Da se prikazeta 8 in temperaturna stopnja,

morate izbrati kuhaliSCe.



Otrosko varovalo sl

9.5 Izklop PerfectFry Sensor 8 O min
> |zberite kuhali$ge in se dotaknite Las—. Ribji file, paniran med 10-20
v Funkcija je deaktivirana. Riba, peCena, cela low 10-20

. .. . Sardine med 6-12
9.6 Priporocila za kuhanje z PerfectFry Skampi, kozice med 4.8
Sensor Hobotnica, sipa med 6-12
V naslednji preglednic_i je_prikazana idealn_a temperatur- Jajéne jedi
na stopnja za |zbrane jedi. Tgmperatu_ra & in Cas pripra- Jajca na oko na maslu min 26
ve ® min sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti Zi- -

vil. Jajca na oko med 2-6
3 © min UmesSana jajca m!n 4-9
Omleta min 3-6
Meso -
- Francoski toast low 4-8
Zrezki med  6-10 ~ — ,
- —— Crépes, blini, tortitas, tacos max 1-3
Zrezki, panirani med 6-10 -
: Zelenjava
File med 6-10 " -

, Pecen krompir max 6-12
Zarebrnice low 10-15 Ocvrt krompircek med 15-25
Cordon bleu, dunajski zrezki med 10-15 TOMPITEeX_ ©

" " - Krompirjevi ocvrtki max 2-4
Steak, anglesko peden, debeline 3 cm max 6-8 < — -
; " ; Cebula, peCen Cesen min 2-10
Steak, srednje pecen, debeline 3 cm max 8-12 = - —
~ , Cebulni obrogki low 5-10
Steak, dobro pecen, debeline 3 cm med 8-12 — — , -
" v - Bucke, jajCevci, paprika min 4-12
T-bone steak, angleSko pecCen, debeli- max 10-15 - —
ne 4,5 cm Zeleni belusi low 4-15
T-bone steak, srednje peéen, debeline max  20-30 Gobe med 10-15
4,5 cm Zelenjava v tempura testu med  5-10
Perutninska prsa, debeline 2 cm low 10-20 Globoko zamrznjeni izdelki
Slanina min 5-8 PiS&angji medaljoni med 10-15
Mleto meso med 6-10 Ribje palcke med 8-12
Hamburger, debeline 1,5 cm low 6-15 Ocvrt krompirCek max 4-8
Mesni cmocki, debeline 2 cm low 10-20 Jedi iz ponve low 6-10
Klobasice low 8-20 Spomladanski zavitki med 10-30
Chorizo, sveza klobasa low 10-20 Pastete, kroketi max 3-8
Nabodala, kebabi low 10-20 Druge
Giros med 7-12 Pecen sir low 7-10
Ribe in morski sadezi Krutoni low 6-10
Ribji file med 10-20 Popecen kruh med 4-8
Mandlji, orehi, pinjole, prazeni med  3-15

10 Otrosko varovalo

Kuhalna plos¢a ima otrosko varovalo. Z njim prepreci-
te, da bi otroci vklopili kuhalno plosco.

10.1 Vklop Otrosko varovalo

Zahteva: Kuhalna plo$¢a mora biti izklopljena.
» Za 4 sekunde se dotaknite C=.

v Prikaz poleg C= sveti 10 sekund.

v Kuhalna plosca je zaklenjena.

10.2 Izklop Otrosko varovalo

» Za 4 sekunde se dotaknite C=.
v Zapora je odpravljena.

10.3 Samodejno otrosko varovalo

Otrosko varovalo lahko tudi samodejno aktivirate ob
vsakem izklopu kuhalne ploSc&e.

Kako vklopite in izklopite to funkcijo, je opisano v po-
glavju Osnovne nastavitve — Stran 12.
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11 Zascita pri brisanju

Omogoca zaporo upravljalnega polja za cis¢enje, da
nenamerno ne spremenite nastavitev.
Zapora ne ucinkuje na glavno stikalo.

11.1 Vklop Zas¢ita pri brisanju

» Dotaknite se W. Oglasi se zvo&ni signal.
v Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. 5 sekund
pred izklopom se oglasi zvo¢ni signal.

11.2 Izklop Zascita pri brisanju

Za pred&asni izklop funkcije:
» Dotaknite se .
v Upravljalno polje je odklenjeno.

12 Posamezni varnostni izklop

Varnostna funkcija se aktivira, ¢e je kuhaliS€e dlje ¢asa
v uporabi in ne spremenite nobene nastavitve. Kuhali-
$Ce prikaze £ in se izklopi.

Cas od 1 do 10 ur je odvisen od izbrane stopnje modi.

Za vklop kuhali§¢a pritisnite poljubno tipko.

13 Osnovne nastavitve

Osnovne nastavitve aparata lahko prilagodite svojim potrebam.

13.1 Pregled osnovnih nastavitev

Prikaz Nastavitev Vrednost
c! Otrogko varovalo & - Rog¢no.”
{ Samodejno.

c - Izklopljeno.

cc Zvocni signali fl — Zvodna signala za potrditev in napako sta izkloplje-
na.
{ = Vklopljen je samo zvo&ni signal za napako.
£ — Vklopljen je samo zvoéni signal za potrditev.
3 — Vsi zvoéni signali so vklopljeni .
c3 Prikaz porabe energije & - 1zklopljeno.”

Prikazuje skupno porabo energije med vklo-
pom in izklopom kuhalne plos¢e v kWh.
Natan¢nost prikaza je med drugim odvisna
od kakovosti napetosti elektricnega omrezja.

]

i — VKklopljeno.

ch Samodejni izklop kuhalisc. 00 - izklopljen.'
£1-89 — Minute za samodejnega izklopa.
ch Trajanje zvo&nega signala ob koncu pro- /- 10 sekund '
gramske ure £ - 30 sekund
3 - 1 minuta
c Omeijitev modi 0 — Izkloplieno. Najved&ja mo¢ kuhalne plosce .

Po potrebi omogo&a omejitev skupne moci
kuhalne plosce, Ce je to potrebno glede na
znadilnosti vasSe elektricne instalacije. Razpo-
loZljive nastavitve so odvisne od najvecje mo-
¢i kuhalne plos&e. Natan¢ne podatke najdete
na tipski ploscici. Ko je ta funkcija aktivna in
kuhalna plos¢a dosezZe nastavljeno omejitev
moci, se prikaze _ in visje stopnje modi ni
mogocde izbrati.

- 1000 W. NajmanjSa moc.
.— 1500 W.

7 - 3000 W. Priporo¢eno za 13 A.
3. — 3500 W. Priporo¢eno za 16 A.
Y - 4000 W.

4. — 4500 W. Priporo¢eno za 20 A.

S — Najvedja mo¢ kuhalne plosce.

" TovarniSka nastavitev

12
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Prikaz Nastavitev

Vrednost

c9 Cas izbire kuhaliga

£l — Neomejeno: zadnje izbrano kuhali$¢e lahko nastavi-
te, ne da ga na novo izberete.’

{ — Omejeno: zadnje izbrano kuhali§¢e lahko nastavite v
10 sekundah po izbiri. Po tem &asu morate kuhalis¢e
znova izbrati, preden ga nastavite.

Preizkus posode
S to funkcijo lahko preizkusite kakovost po-
sode.

r
LN}

&1 — Ni primerno.
{ — Ni optimalno.
c - Primerno.

cd Ponastavitev na tovarniSke nastavitve

I - Individualne nastavitve .
{ — Tovarniske nastavitve.

' TovarniSka nastavitev

13.2 Na oshovne nastavitve

Zahteva: Kuhalna plos¢a mora biti izklopljena.

1. Da vklopite kuhalno plog¢o, se dotaknite O.
2. V naslednjih 10 sek. se za 4 sek. dotaknite .

Informacije o izdelku Prikaz
Seznam poobladdéenih servisov (PS) & {
Proizvodna Stevilka Fd
Proizvodna $tevilka 1 ac.
Proizvodna $tevilka 2 05

v Prvi 8tirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
ogled posameznih prikazov se dotaknite nastavitve-
nega polja.

3. Za dostop do osnovnih nastavitev se dotaknite .

v Kot prednastavitev svetijo ¢ {in &.

4. Tolikokrat se dotaknite ®, da se prikaze Zelena na-
stavitev.

5. V nastavitvenem obmocju izberite Zeleno nastavitev.

6. Za 4 sek. se dotaknite ©.

v Nastavitve so shranjene.

13.3 Prekinitev spremembe osnovnih
nastavitev

» Dotaknite se @.
v Vse spremembe se zavrzejo in se ne shranijo.

14 Preizkus posode

Kakovost posode bistveno vpliva na hitrost in rezultat
postopka kuhanja.

S to funkcijo lahko preizkusite kakovost posode.

Pred preizkusom se prepri¢ajte, da se velikost dna po-
sode ujema z velikostjo uporabljenega kuhali$ca.
Dostop poteka prek osnovnih nastavitev. — Stran 12

14.1 lzvedba Preizkus posode

1. Posodo pri sobni temperaturi napolnite s pribl.
200 ml vode in jo postavite na sredino kuhalis¢a, ki
se najbolje prilega velikosti dna posode.

2. Odprite osnovne nastavitve in izberite ¢ { 2.

3. Dotaknite se nastavitvenega obmocja. Na kuhali&Cih
utripa prikaz —.

v Preizkus poteka.

v Cez 10 sekund se na prikazu kuhali&& prikaze rezul-
tat.

14.2 Preverjanje rezultata

Naslednja preglednica prikazuje, kaj rezultat pomeni za
kakovost in hitrost postopka kuhanja.

Rezultat

,'_-,' Posoda ni primerna za kuhaliSée in se zato ne se-
greva.

| Posoda se segreva pocasneje, kot ste pricakovali,
in postopek kuhanja ne poteka optimalno.

,:" Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja
je pravilen.

Opomba: V primeru slabs$ih rezultatov posodo ponovno
postavite na manjSe kuhaliS¢e, Ce obstaja.

Da aktivirate to funkcijo, se dotaknite nastavitvenega
obmodja.

13
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15 CisCenje in nega
Da bo vas aparat dolgo ¢asa brezhibno deloval, ga
skrbno distite in negujte.

15.1 Cistilna sredstva

Primerna Cistila ali strgala za steklokeramiko lahko ku-

pite na pooblas&enem servisu, v trgovini ali v spletni tr-

govini www.bosch-home.com.

POZOR!

Neustrezna Cistilna sredstva lahko poSkodujejo povrSi-

ne aparata.

» Ne uporabljajte neustreznih Cistilnih sredstev.

» Ne uporabljajte distilnih sredstev dokler je kuhalna
plos¢a Se vroca. To lahko povzrodi sledi v povrsini
aparata.

Neprimerna gistila

= Nerazred¢eno pomivalno sredstvo

= Cistilo za pomivalni stroj

= Abrazivna sredstva

m  QOstra dgistilna sredstva, kot so razprSilo za &iSéenje
pecice in odstranjevalci madezev
Abrazivne gobice

= Visokotlacni Cistilniki in parni Cistilniki

15.2 Ciséenje kuhalne plosée

Kuhalno plos&o po vsaki uporabi oCistite, da se ostanki

hrane ne zazgejo.

Zahteva: Kuhalna plo$&a mora biti hladna. Ce nastane-

jo madezi od sladkorja, plastike ali aluminijaste folije,

ne pustite, da se kuhalna ploS&a ohladi.

1. Trdovratno umazanijo odstranite s strgalom za ste-
klo.

2. Kuhalno plosc¢o odistite s Cistilom za steklokerami-
ko.
Upostevajte navodila za ¢iS&enje na embalazi &istila.
Nasvet: S posebno gobico za steklokeramiko lahko
dosezZete dobre rezultate ¢is&enja.

15.3 Ciséenje okvirja kuhalne plosée

Ce so po uporabi na okvirju kuhalne plo§e umazanija

ali madezi, jih oCistite.

Opomba: Ne uporabljajte strgal za steklo.

1. Okvir kuhalne plosc¢e ocistite z vro€o milnico in
mehko krpo.

Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito izperite.
2. Osusite z mehko krpo.

16 Odpravljanje motenj

Manjse motnje na aparatu lahko odpravite sami. Preve-
rite informacije za odpravljanje motenj, preden se obr-
nete na pooblas&eni servis. Tako se izognete nepotreb-
nim stroSkom.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila stroja sme izvajati le izS8olano strokovno
osebje.

» Ce je stroj pokvarjen, poklicite storitveni servis za
stranke.

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektricnega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo iz§olano stro-
kovno osebije.

» Za popravilo aparata je dovoljeno uporabljati samo
originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni prikljuéni vodnik aparata poSkodovan,
ga morate zamenjati s posebnim prikljuénim ka-
blom, ki je na voljo pri proizvajalcu ali njegovi servi-
sni sluzbi.

16.2 Navodila na zaslonu

16.1 Opozorila

Opombe

m  Ce se na prikazih pokaze £, pritisnite senzor ustre-
znega kuhaliS€a in ga drzite ter preberite kodo mo-
tnje.

= Ce koda motnje ni navedena v preglednici, izkljucite
kuhalno plosco iz elektricnega omrezja, poCakaijte
30 sekund in jo ponovno prikljucite. Ce se prikaz
ponovno prikaze, pokli¢ite pooblasceni servis in na-
vedite natancno kodo motnje.

m  Ce pride do napake, se aparat ne preklopi v stanje
pripravljenosti.

m  7a zaScito elektronskih sestavnih delov aparata
pred pregrevanjem ali preveliko napetostjo lahko
kuhalna plos¢a zaCasno zmanjsa stopnjo moci.

Napaka Vzrok in odprava napak

Noben prikaz ne sve- Elektricno napajanje je prekinjeno.

ti. » Z drugimi elektriCnimi aparati preverite, Ce je prislo do izpada elektriCnega toka.

Aparat ni prikljuéen v skladu z vezalno shemo.
» Aparat prikljuéite v skladu z vezalno shemo.
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Odstranjevanje sl

Napaka

Vzrok in odprava napak

Noben prikaz ne sve-
ti.

Motnja elektronike
» Ce motnje ni mogo&e odpraviti, obvestite pooblag&eni servis.

Prikazi utripajo.

Upravljalno polje je vlazno ali pa je na njem predmet.
» Osusite upravljalno polje ali odstranite predmet.

Elektronika se je pregrela in je izklopila eno ali vsa kuhali$ca.

» Podakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato se dotaknite poljubne tipke na upravljal-
nem polju.

FS + stopnja modi in
zvodni signal

Na upravljalnem polju stoji vroCa posoda. Elektronika se zato lahko pregreje.

» QOdstranite posodo. Prikaz napake po kratkem Casu ugasne. Lahko nadaljujete s kuha-
njem.

F5 in zvoéni signal

Na upravljalnem polju stoji vroCa posoda. Za zascito elektronike se je kuhalisCe izklopilo.

» QOdstranite posodo. Poc¢akajte nekaj sekund. Dotaknite se poljubne upravljalne povrsine.
Ko prikaz napake ugasne, lahko nadaljujete s kuhanjem.

[ VY g
FlUFE

KuhalisCe se je pregrelo in izklopilo, da zasgiti delovno povrsino.
» Pocakajte, da se elektronika dovolj ohladi, in nato ponovno vklopite kuhalisCe.

(g ]

Ly

Kuhali§&e je dalj asa delovalo brez prekinitev.
» Posamezni varnostni izklop se je vklopil. Da lahko nastavljate kuhaliSCe, se dotaknite po-
ljubne tipke, da izklopite prikaz.

= ot ot
& S000/ESDD

Napaka v delovni napetosti, izven obi¢ajnega obmocja delovanja.
» Obrnite se na dobavitelja elektriCne energije.

X x]x]
[ X N]N]

Kuhalna plos&a ni pravilno priklju&ena.
» Kuhalno plosco izkljucite iz elektricnega omrezja. Kuhalno plos¢o prikljuéite v skladu z
vezalno shemo.

Uy
I

-
u

Aktiviran je demonstracijski nadin.

» Kuhalno plosco izkljucite iz elektricnega omrezja. PoCakajte 30 sekund in prikljudite ku-
halno plos¢o. V naslednjih 3 minutah se dotaknite poljubnega senzorja. Demonstracijski
nadin je deaktiviran.

16.3 Obicajni zvoki vasega aparata

Indukcijski aparat lahko v€asih povzroCi zvoke ali vibra-
cije, npr. brenCanje, Sumenje, pokljanje, zvoke ventila-
torja ali ritmicne zvoke.

17 Odstranjevanje

17.1 Odstranitev starega aparata v odpad

Okolju prijazna odstranitev v odpad omogoca ponovno

uporabo dragocenih surovin.

1. lzvlecite vii¢ iz omreznega priklju¢nega vodnika.

2. Prerezite omrezi priklju¢ni vodnik.

3. Aparat odstranite na okolju prijazen nacin.
Informacije o aktualnih moznostih odstranitve v od-
pad dobite pri strokovnem prodajalcu kot tudi na
obginski ali mestni upravi.

Ta naprava je oznadena v skladu z
evropsko smernico o odpadni elek-
trini in elektronski opremi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

V okviru smernice sta doloCena pre-
vzem in recikliranje starih naprav, ki
veljata v celotni Evropski uniji.

By

18 Servisna sluzba

Za delovanje pomembne originalne nadomestne dele v
skladu z ustrezno uredbo o ekoloski zasnovi izdelkov
lahko dobite na nasem pooblaséenem servisu najman;
10 let od dne, ko je stroj dan na trg znotraj evropskega
gospodarskega prostora.

Opomba: Poseg storitvenega servisa za stranke je v
okviru garancijskih pogojev proizvajalca brezplacen.

Podrobne informacije o garancijskem roku in pogojih v
vasi drzavi dobite na nasem pooblaséenem servisu, pri
vasem trgovcu ali na nasi spletni strani.

Ko pokliGete pooblasceni servis, potrebujete Stevilko
proizvoda (E-Nr.) in proizvodno Stevilko (FD) aparata.
Kontaktne podatke servisne sluzbe najdete v priloze-
nem seznamu servisov ali na nasi spletni strani.

15
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18.1 Stevilka izdelka (E-Nr.) in proizvodna
Stevilka (FD)

Identifikacijsko Stevilko izdelka (E-Nr.) in proizvodno
Stevilko (FD) najdete na tipski tablici stroja.

Tipsko tablico najdete:

= v tehniénem opisu aparata;

= na spodnji strani kuhalne plosce.

Stevilka izdelka (&t. E) se nahaja tudi na steklokeramiki.
Servisni indeks (KI) in proizvodno Stevilko (FD) pa lah-
ko vidite tudi v osnovnih nastavitvah — Stran 12 .

Da boste svoje podatke o aparatu in telefonsko Stevilko
servisne sluzbe hitro nasli, si jih zapisite.

19 Testne jedi

Ta priporodila za nastavitve so namenjena preizkusnim
inStitutom za laZje testiranje naSih aparatov. Preizkusi
so bili opravljeni z naSimi kompleti posode za indukcij-
ske kuhalne ploS&e. Te komplete pribora lahko po po-
trebi naknadno kupite v specializiranih trgovinah, na na-
Sem pooblas&enem servisu ali v nasi spletni trgovini.

19.1 Topljenje ¢okoladnega preliva

Sestavine: 150 g temne Cokolade (55 % kakava).
m |Lonec @ 16 cm brez pokrovke
— Kuhanje: stopnja modi 1.

19.2 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolon¢nice iz lece

Recept po DIN 44550
ZaCetna temperatura 20 °C
Segrevanje, brez mesanja
m | onec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 450 g
- Segrevanje: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja modi
9

- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 1.
= | onec @ 20 cm s pokrovko, koli¢ina: 800 g
— Segrevanje: trajanje 2 min. 30 sek., stopnja modi

- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.

19.3 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolonénice iz lece

Npr.: premer leCe 5-7 mm, zaCetna temperatura 20 °C
Po 1 min. segrevanja premesSajte
m |onec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 500 g
— Segrevanije: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 1.
= |onec @ 20 cm s pokrovko, koli¢ina: 1 kg
- Segrevanije: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.

19.4 Besamelna omaka

Temperatura mleka: 7 °C

= |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 40 g ma-
sla, 40 g moke, 0,5 | mleka s 3,5 % mascCobe in
Séepec soli

Priprava beSamelne omake

1. Raztopite maslo, umesajte moko in sol ter vse sku-
paj segrejte.
- Segrevanje: trajanje 6 min., stopnja mogi 2

2. Prezganju dodajte mleko in ob neprestanem mesSa-
nju kuhajte, dokler ne zavre.

16

- Segrevanje: trajanje 6 min. 30 sek., stopnja modi

3. Ko beSsamelna omaka zavre, pustite posodo Se 2
min. na kuhaliS&u in neprestano mesajte.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja mo¢i 2

19.5 Kuhanje mle¢nega riza s pokrovko

Temperatura mleka: 7 °C
1. Mleko segrevajte, dokler se ne zacne dvigati.
Segrejte brez pokrovke. Po 10 min. segrevanja
premesajte.
2. Nastavite priporo&eno stopnjo modi in v mleko
dodaijte riz, sladkor in sol.
Cas priprave, vklju¢no s segrevanjem pribl. 45 min.
= |onec @ 16 cm, sestavine: 190 g okroglozrnatega
riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka s 3,5 % maScCobe
in 1 g soli
— Segrevanije: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja moci 3
= | onec @ 20 cm, sestavine: 250 g okroglozrnatega
riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s 3,5 % mascobe in
1,5 g soli
— Segrevanije: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 3, po 10
min. premesajte

19.6 Kuhanje mle¢nega riza brez pokrovke

Temperatura mleka: 7 °C
1. V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob
neprestanem mesanju.
2. Ko mleko dosezZe pribl. 90 °C, izberite priporoeno
stopnjo modi in pustite, da na niZji stopnji rahlo vre
pribl. 50 min.
= |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 190 g
okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka
s 3,5 % mas&obe in 1 g soli
- Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 3
= | onec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 250 g
okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s
3,5 % mascobe in 1,5 g soli
- Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.



19.7 Kuhanje riza

Recept po DIN 44550
Temperatura vode: 20 °C
m Lonec @ 16 cm s pokrovko, sestavine: 125 g dolgo-
zrnatega riza, 300 g vode in $¢epec soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
— Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2
m Lonec @ 20 cm s pokrovko, sestavine: 250 dolgozr-
natega riza, 600 g vode in S¢epec soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
— Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.

19.8 Peka svinjskega fileja

ZacCetna temperatura fileja: 7 °C
m Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 3 svinjski
fileji, skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm, in
15 ml sonéni¢nega olja
— Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

19.9 Priprava palaéink

Recept po DIN EN 60350-2
= Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 55 ml te-
sta na palacinko
— Segrevanje: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja modi
9

- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

19.10 Cvrenje globoko zamrznjenega
ocvrtega krompircka

m Lonec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 2 | soné-
ni¢nega olja. Za vsak postopek cvrenja: 200 g glo-
boko zamrznjenega ocvrtega krompiréka, debeline
1 cm.

— Segrevanje: stopnja moci 9, dokler olje ne dose-
ze temperature 180 °C.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 9

Testne jedi
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1 Be3onacHocCT

CnasBalite ykasaHuaTa 3a 6e30nacHOCT Mo-
aony.

1.1 O6wwM yKasaHuA

m [IpouyeTeTe BHMUMATEHO TOBa PbKOBOACTBO.

®m 3anaseTe pbKOBOACTBATA, Nacnoprta Ha
ypeaa n npoaykrosarta MHdopmauma 3a no-
HaTaTbllHa cnpaska unn 3a cneasalmna
COOCTBEHMK.

® He cBbp3BanTe ypena B ciyyan Ha
noBpeaa, Noay4YeHa no Bpeme Ha
TpaHCNopPTUPAaHEeTO.
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1.2 YnoTtpe6ba no npegHasHaueHue

Camo cneunanunampaH ekcnepTeH nepcoHan

MOXe [a cBbp3Ba ypeaa 6e3 wekep. MNpu nos-

pean nopaan HenpaBWIHO CBbP3BaHe NpPaBo-

TO Ha rapaHuma oTnaja.

Camo npu Ka4eCTBEHO BrpaxaaHe CbrnacHo

MHCTPYKLMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtmupa cu-

rypHocTTa npu padota. VIHcTanupalmaT e oT-

rOBOPEH 3a 6e3ynpeyYHOoTO MYHKLNOHMPaHe

Ha MACTOTO Ha NOCTaBAHE.

I3nons3eante ypeaa camo:

® 33 NPUroTBAHE HAa ACTMA U HAMUTKMW.

® 0[] Haa30p. HenpekbcHaTo creaete
KbCUTE MPOLIECK Ha rOTBEHE.

® B /JOMakMHCTBOTO W B 3aTBOPEHM
nomeLlleHnsa B JomallHa oOCcTaHoBKa.

® Ha BMcoumHa o 4000 M Haa MOPCKOTO
paBHULLE.

He n3nonseante ypena:

B C BbHLIEH TAMeEP UK OTAENHO
AVCTaHLUWOHHO ynpasneHue. ToBa He Baxu
B C/nyyait, ye paboTarta C yCTaHOBEHUTE OT
EN 50615 ypean ce npukoun.

AKO HOCUTE aKTUBHO MMMIAHTUPAHO MEANLINH-
CKO YCTPOWCTBO (Hanp. NENCMENKLP Uan ae-
bunbpunartop), ce KoHcynTuparnTe ¢ Bawwua ne-
Kap ganu 1o otroBapsa Ha Jupektnsa 90/385/
ENO Ha CbBeTa Ha EBponerickute oOLWHOCTH
ot 20 toHn 1990 r., kakTo 1 Ha EN 45502-2-1
n EN 45502-2-2 n e n3bpaH, umniaHTnupaH u
nporpamupaH cbrnacHo VDE-AR-E 2750-10.
AKO Tean NpeanocTaBku ca U3Mb/IHEHU U Ce
N3N0M3BaT HEMETA/THN FOTBAPCKW NMPUHaaNex-
HOCTU M CbHAOBE C HEMETA/IHU APBXKKK, TO3M
NHAOYKUWOHEH rOTBApPCKM NAOT He npeacTaBna-
Ba OMacHOCT npu ynotpeba no npeaHasHave-
HKe.

1.3 OrpaHuueHUe Ha Kpbra oT noTpeburenu

Tosu ypen MoxXe aa ce 1M3nos3ea oT Aeua Ha
Bb3pAacT Had 8 roanHu 1 OT Jiua C HaMasleHu
bur3nyeckn, CETMBHN NN YMCTBEHU Ccrnocoo-
HOCTW UAW IMNca Ha ONUT U/UNu 3HaHWA, ako
ca noa HabnaaeHne nnu ca NHCTPYKTUPaHu



OTHOCHO OesonacHaTa ynotpebda Ha ypeaa u
ca pasbpanv npousTnyalmTe ot ynotpedara
OMnacHOCTM.

[euara He TpAbGBa Aa Urpadr ¢ ypeaa.
MounctBaHETO M NoaapwKKata OT CcTpaHa Ha
notpedutensa He TpAdBa 4a ce U3BbPLIBAT OT
Jela Ha Bb3pacT noa 15 roanHn n 6es Hab-
JII0EHMe.

JpbXTe fela Ha Bb3pacT noa 8 roanHn aa-
/ey oT ypena v 3axpaHsaluma kader.

1.4 BesonacHa ynotpe6a

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

noxap!

FoTBeHeTO 6e3 Haa30p ¢ MasHMHa MU 0INo

MOXE [a e onacHO 1 Aa Aoseae A0 noxap.

» Hukora He ocTaBANTe ropeLn macna v
MasHUHK 6e3 HabnoaeHune.

» Hukora He onuTBanTe ga racute noxap c
BOJA, a U3K/IOYETE ypeda 1 NoKpunTe nia-
MBLUUTE HaNp. C Kanak uin NpoTUBOMNOXap-
HO o4efAno.

[nowTa 3a rotBeHe ctaBa MHOrO ropetua.

» Hukora He mocTaBaAnTe 3ananumn nNpeame-
TV BbPXYy rotBapckara naoLl Wiv B HENOC-
peacTteeHa 611M30CT.

» Hukora He cbxpaHaBanTe NpeamMeTn BbPXy
roTBapckaTa naoLl.

YpenwT ce Haropellasa.

» Hukora He cbxpaHaBanTe ropumn npeame-
TV WM CNPENOBE B YEKMeMKeTaTa HeENoC-
PEeACTBEHO MO roTBapCKMA MoT.

[MoKpuTnA 3a roTBapCKu NI0ToBE Morar Ja

josefaTt [0 310M0yKKn, Hanp. nopaan nperps-

BaHe, Bb3Mn/aMeHABaHe WM NpbcKallm ce Ma-

Tepuanu.

» He nanonsBante Kanauu 3a rotBapckun nao-
TOBE.

Cnen BcAka ynotpeda nskntousanTe rotsapc-

K1A NAOT C rNaBHUA MPEeKbCcBaY.

» He yakalte 0OKATO roTBapCKUAT MIOT He
Ce U3KNHoYM aBTOMaTUYHO, 3alloTO OTrope
BEUE HAMA TEHIKEePW W TUraHMw.

XpaHutenHuTe NpoayKTu Mmorar aa ce 3ana-

NAT.

» [lpouectHT Ha rotBeHe TpAdBa ga ce cneau.
Mo-kbCcKAT Npouec TpAdBa aAa ce cneau
NOCTOAHHO.

besonacHocT bg

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

usrapAaHua!

Mo Bpeme Ha paboTa ypeabT U HeroBute Aoc-

TbMHW YacTn ce HarpaBaT CUIHO, 0COOEHO

€BEeHTya/IHO Ha/imyHata pamka Ha rotBapckuA

nnorT.

» VI3anckBa ce BHMMaHue, 3a aa ce nsderHe
[IOKOCBAHETO Ha HarpeBaTesIHUTE efleMeH-
TW.

» MankuTe geua Ha Bb3pacT noa 8 roanHu
TpAdBa ga CTOAT Jasneu.

3alNTHUTE PELLETKN 3a rOTBAPCKM NIOTOBE

MoraTt [a noBeaar A0 3/10M0NyKU.

» Hukora He nanos3pante 3alnUTHU PeLIETKU
3a rotBapcku naoToBe.

YpenObT ce HaropeliAasa no Bpeme Ha padorTa.

» [lpean nouncTBaHe OCTaBAWTE ypeda aa ce
oxnaau.

[MpeamMeTnTe OT MeTan ce HarpAaBaT MHOIMo

ObP30 BbPXY roTBAPCKMUA MAOT.

» Hukora He noctaBAnTe Ha roTBapcKnA NaoT
npeaMeTn OT MeTasl, Kato Hamnp. HOXOBE,
BUANLM, NHXULN 1N Kanauu.

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

TOKOB yaap!

HekoMNeTeHTHO U3BBLPLLIEHUTE PEMOHTU Npea-

cTaBnABaT ONacHOCT.

» Camo obyueH 3a uenta cneumnanmanpat
nepcoHan TpAadBa Aa M3BbPLIBA PEMOHTU
Ha ypena.

» 3a pemoHTa Ha ypeaa TpAdBa ga ce 1M3noJ-
3BaT caMO OPUTMHa/THM PE3EPBHU YacTu.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHE KbM Mpexara
Ha To3u ypen 6bae noBpeaeH, Tol Tpadsa
[la ce CMeHu CbC cneunaneH kaben 3a
CBbP3BaHE KbM MpexaTa, KOMTO MOoXe aa
ce 3akynu OT NPOW3BOAUTENA WIN HErOBUA
oTaen no odcnyKBaHe Ha K/IUEHTH.

MoBpeneH ypen unn kaben 3a CBbP3BaHE KbM

Mpexarta npeacTaBnABaT onacHoOCT.

» Hukora He nyckanTe B ekcrnjoaraumna nos-
peaeH ypea.

» AKO MOBBLPXHOCTTA € HakbCcaHa, ypeabT
TpAdBa [Ja ce V3K/ouKM, 3a Ja ce npenoTs-
paTh Bb3MOXEH enekTpoyaap. 3a uenta He
N3KIUBaNTe ypeaa oT rMaBHUA NMPeKbC-
Bay, a Npes npeanasnTena B KyTuaTta ¢
npeanasuTenu.

» Hukora He gbpnante kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara, 3a Ja oTaenute ypeaa oT
eneKTposaxpaHsallata mpexa. BuHarn xsa-
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bg [lpenoTBpaTtABaHe Ha MaTepUanHA LLETK

LanTe wencena Ha kabena 3a CBbpP3BaHe
KbM Mpexara.

» AKO ypeabT unn KabenbT 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexarta ca nospeaeHu, HesadaBHO
N3KItoYETE NpeanasnTena B KytuAaTta C
npeanasuTenu.

» CBbpxeTe ce cbe cnyxbdaTta 3a 00CnyKBa-
He Ha KnneHTtu. = CrpaHuya 32

[MpoHKMKBaLLlaTa Bnara MoXe Aa npean3suka

TOKOB yaap.

» 3a nouncTBaHe Ha ypeaa He n3non3BanTe
MallMHa 3a NoYncTBaHe C napa uam ¢ BUCO-
KO HanAraHe.

KabenHaTta naonauma Ha enekTpoypean Moxe

[la ce CTOMM nmopaau ropeLyn yacti Ha ypeaa.

» Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha 3axpaH-
BalLMA Kaben Ha enekTpoypean ¢ ropeLin
yacTu Ha ypena.

KOHTaKTbT Ha MeTaNHN NpeamMeT upes HaMu-

palmnA ce OT AoNHaTa CTpaHa Ha roTBapcKumA

NA0T BEHTMNATOP MOXe [Aa NPUYMHU eNeKkTpu-

yecKkn yaap.

» He cbxpaHaBanTe Ob/XKNU, OCTPU MeTalHU
npeaMeTn B YekMemKeTata noa rotBapckua
naoT.

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

[[OTBApPCKUTE TEHIKEPW MOraT BHE3AMNHO Aa

oTcKouyaT Harope nopaau TeYHOCT Mexay Ab-

HOTO Ha TEHIKEPUTE U KOT/IOHA.

» KOTNOHBT U ABbHOTO Ha TeHmKepaTa BuHaru
TpAGBa Aa ca Cyxu.

» Hukora He n3nonspanTe 3aMmpaseHun rot-
BApCKW CbAOBE.

Mpwu roTBeHe BbB BogHA OaHA roTBApCKUAT
NAOT U FOTBAPCKUAT CbA MOraT Ja ce CuynaT
nopaan nperpaBaHe.

» [oTBapCKMAT Ccba BLB BoAHA GaHA He OuBa
[a JOKOCBa ANPEKTHO ABHOTO Ha Hamb/IHe-
HaTa C BOJda TeHxepa.

» I3non3BanTte camo TOM/I0YCTONYNBI CbOo-
BE.

HanykBaHMA nam cuyrnBaHMA Ha NOBBPXHOCTTA

Ha ypeaa morar ga AoseaaT 40 NopA3BaHuA.

» He n3nonsBanTe ypeaa, ako NoOBbPXHOCTTA
MY € HanykaHa Wiu cuyneHa.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

3agywaBaHe!

[eua morar ga Hax/y3AT Ha rnasata cu ona-

KOBBbYHMA Marepuan Win ga ce yBUAT B HETO U

[la ce 3aayuwiar.

» [IpbXTe ganey oT Aeua onakoBbYHUA maTe-
punan.

» He ponyckanTe geua ga urpaaT ¢ onako-
BbUYHUA mMaTepua.

[eua morar ga sauwat uav aa norsaHaT Masn-

KW 4acTu 1 aa ce 3aayuwar.

» [IpbXTe ganey oT Aeua Mankute yacTu.

» He ponyckante aeua aa urpaATt ¢ Masiku
YyacTw.

2 npe.ﬂOTBpaTHBaHe Ha MaTepualiH1 LLIeTU

TYK e Hamepute Han-yecTuTe NPUYNHK 3a NoBpeanN N CbBETU 3a TAXHOTO MNMpeaoTBparABaHe.

MNospena MpuunHa Msapka
[eTHa [oTBEeHe 6e3 Haas3op. Cnepete npoueca Ha roTBeHe.
MeTHa, HagpobnABa- PascunaHm xpanutenHn npoaykTu, npeamn BenHara oTcTpaHABanTe CbC CTbpraska 3a
HUA BCMYKO TakhBa C BUCOKO CbAbp)KaHWe Ha 3a- CTbKIIO.
xap.

MeTHa, HagpobABa-

MO CTbKJIOTO HO UIn anymMmnHmneBoO AbHO.

JedeKTHU roTBapCcKmn CbaoBe, roTBAPCKM Cb-  MI3nonssamnte noaxondll U B 4OOPO ChbCTOA-
HWUA WY HauynBaHWA  [1OBE C pasToneH eMaiisl WM cbaoBe C Mef-

HWe rotBapCKuM Cba.

[leTHa, ouBeTABaHMA

HenoaxoaAwm MeToam 3a No4YMCTBaHe.

VI3non3earte camo NoOYUCTBaLLM CPEACTBA,
KOWUTO ca NnoaxoAsaLln 3a CTbKaoKepamuka 1
noyncTBamTe caMo CTydeH roTBapcKu naoT.

HappobasaHua unu
CUynBaHWA Ha CTbK-
NI0TO MeTu.

Yaapu unv nagalll rotBapcku cbl, NpUHaa-
JIEXXHCOT UNW ApYrv TBBPAW WM OCTPY Mped-  BojABaiTe najaHe Ha NpeaMeTy BbpXy roT-

Mpu roTBeHe He yapAiTe CTbKAOTO U He Mo3-

BapCKmnA naor.
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OnasBaHe Ha oKo/iHaTa cpeja U MKOHOMMA bg

MNMoBpena MpuuunHa

Msapka

HapgpackBaHus, oue- pyOu AbHA Ha rOTBAPCKU CbAOBE WK Mpe-

[MpoBepeTe cbaoseTe. [MoBauranTe npu npe-

TABAHNA MECTBaHe Ha roTBapCKMA Cb/ MO roTBAPCKMA MECTBaHe roTBapCKWA Cbl.
nnaor.
[packoTunHu Con, 3axap un nAcHK. He nsnonseaiTte rotBapckuna naoT KaTo pa-

B60TEH NAOT UK KaTo NocTaBKa.

LLletn no ypena

FOTBEHE CbC 3aMPb3HA rOTBAPCKU ChA.

Hunkora He nanonaseanTe 3aMmpaseHn roTBapc-
K1 CbIOBE.

MoBpean no roteapc- [oTBeHe 6e3 chabpXKaHue.
KWA CbA WY ypeda

Hukora He nocTaBAlTe BbPXY ropeLl KOT/I0H
WM He 3arpABaiTe roTBapcku chaose 0es
ChabpXKaHue.

[MoBpean no cTbkNo-  PastoneH marepuasn BbpXy ropeLy KOT/10H

He nocraBanTe xapTnAa 3a NeyeHe uau any-

TO NNV ropeLl Kanak BbPpXy CTbK/I0TO. MUHWEBO POSIMO U NACTMacKu CbaoBe UK
Kanauu Bbpxy roTBapckua naor.
Mperpasaxe FopelUn CbaoBe BbpXy NaHena 3a obcnyxksa- Hukora He NocTaBaAnTe BbPXY TE3UN 30HU ro-

He WM BbPXY pamkara.

peumn cpvaose.

BHAMAHMUE!

Toan rotBapcku naoT e obopyasaH C BEHTUIATOP OT

[OofIHaTa cTpaHa.

» AKO Noa rotBapckuaA NaoT nMma YeKMemKe, He CbXx-
paHABalTe B HEr0 Masiku Wan OCTPU NpeaMeTu, xap-
TMA WM KbPNn 3a CbaoBe. Tean npeameTy moraTt ga
ObaaTt 3acMykaHu 1 Ja NoBpeaAaT BeHTunaTopa um
[a HapylwaT oxnaxaaHeTo.

» Mexay CbObP)XaAHMETO Ha YEKMEMKETO M BXOaa Ha
BeHTUNaTopa TpAdBa Aa ce noadbp)Ka MUHUMAHO
pas3CcToAHne oT 2 cm.

3 OnasBaHe Ha OKOJIHaTa cpefa U MKOHOMMUA

3.1 MNpenaBaHe Ha onaKoBKaTa 3a OTNaAbLUMU

OnakoBbYHWTE MaTeEpPMan ca CbBMECTUMM C OKO/IHaTa

cpena n morart ga ce nanosi3sat rnoBTOPHO.

» [IpenaBarite OTAENHUTE KOMIMOHEHTU 3a OTNaabLUM
pasnesiHo cnopen smaa.

3.2 MNecTeHe Ha eHepruA

AKO cnagBate Teau ykasanusa, BawmvAart ypes we KOHCy-
MUpa No-Masiko efleKTpOeHepPrua.

N3bepeTe KoTnoHa cnopea pasMepa Ha TeHakepaTa.

[MocTaBeTe roTBapckna cba B cpeaaTta.

Vianonseainte CbAoOBE, YNNTO AMaMEeTbp Ha ABHOTO Cb-

OTBETCTBA Ha AMaMeTbpa Ha KOT/IoHA.

CobBerT: [ponsBoanTENNTE HA CHAOBE YECTO NOCOYBAT

FOPHUA ANaMeTbp Ha TenmKkepuTe. ToM YeCcTo € No-ro-

NAM OT AMaMeTbpa Ha ObHOTO.

= Henoaxondawmy roTBapcku CbAoBe AN HeU3LANO
NMOKPUTU KOT/TIOHW M3pas3xoaBaT MHOIO e/1eKTpoe-
Heprua.

3aTBapaAiTe TeHDKEPUTE C NOAXOAALL Kanak.
= AKO roteuTe 6e3 kanak, ypeabT u3pasxoasa 3Hauu-
TENIHO NMOBeYe eNleKTPOEHEPTUA.

Mo Bb3MOXHOCT PAAKO NOBAUTanTe Kanaka.
m Korato nosaurate Kanaka, ce ryéu MHOro efiekTpo-
eHeprua.

YnoTtpeba Ha CTbK/EH Kanak.
» [1pes CTbKIeHUA Kanak MoXeTe Ja norneaHere B
TeHmkepara, 6e3 Aa nosauraTte kKanaka.

N3nonssaiTte TEHOXEPU U TUraHu ¢ PaBHO AbHO.
m HepaBHWUTE NoaoBe yBennyaBaT pasxoa Ha eHep-
A,

13non3eante rotBapcky CbaoBE, MOAXOAALM 3a KONK-

YeCTBOTO XPaHUTENHN NPOAYKTU.

= [0/1AM rOTBaPCKN CbA C MASIKO ChAbPXaHWe nspas-
X0/1Ba NoBeYe e/1eKTPOeHepra 3a 3arpasaHe.

[[oTBETE C ManKo BoOAA.

m KOJIKOTO MoBeYe Boja Mma B roTBapCKMA Cba, TON-
KOBa NnoBeye enekTpoeHeprna e Heodxoamma 3a
3arpABaHETO.

[MpeBKNOUETE CBOEBPEMEHHO Ha MO-HUCKa CTEMEH 3a

rOTBEHE.

» C TBbpAE BUCOKA CTEMNeH 3a JONpuUroTBaHe ce xadu
€/1EKTPOEHEPTIUA.

MpoaykToBa nHdopmauma cbrnacHo (EC) 66/2014 we

OTKPMETE B MPWUIOXKEHMA NacnopT Ha ypeaa u B VIHTep-

HeT Ha NpoJdykToBaTta cTpaHuua Ha Balwuna ypegn.
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bg [lloaxoaAu cba 3a roTeeHe

4 lMoaxopdly cbA 3a rotBeHe

MoaxoaAll 3a UHOYKLUMOHHO rOTBEHEe roTBapCKu Cbl
TpABBa 4a Ma hepomMarHMTHO AbHO, T.e. 4a Ce NPuB-
flede OT MarHuT, JOMbIAHUTENHO ABHOTO TPAOBa Aa OT-

roBapA Ha pasmepa Ha KoT/ioHa. AKO roTBapCKu Cba
HE Ce pal3no3Hae BbPpXy KOT/IOH, MOCTaBeTE o BbPXY
KOT/IOHa C Nno-MaTbK ANaMeTbP.

4.1 Pasmep 1 XxapaKkTepUCTUKU Ha cbaoBeTe
3a roteeHe

3a [Ja ce pasnosHae NpaBWIHO roTBapcKuAa Cbl, 00bP-
HeTe BHMMaHue Ha pasmepa 1 matepuana Ha cbaa.
Bcuukn abHa Ha rotBapcku cbhaoBe TpAdBa Aa ca Ha-
MbAHO PaBHU W rNagku.

C TecT Ha roTBapckua Cba MOXeTe [a NpoBepute aanmu
BawwmaT rotBapcku cba e noaxoasul. JombaHuTenHa
NMHoPMaLNA e noayymTe Ha

— "Tect Ha rorBapckuAa cwa”, Ctpaxuya 30.

FoTBapcKu cbA MaTtepuanu

CeoucTBa

MpenopbunTeneH rot- 0TBAPCKM Cb OT HEPBKAAEeMa CToOMaHa,

Tosu roTBapcku Cba pasnpenena TonamHara

BaApPCKW Cba CcaHABWY U3MbJHEHUE, KOWTO pasnpenens paBHOMEPHO, 3arpAasa 6bP30 U rapaHTupa
no6pe TonauHaTa. pas3no3HaBaHeTo CU.
depomMarHuTHM CbaoBe OT emaiipaHa CTo-  To3u roTBapcKu CbA 3arpAsa Obp30 1 rapax-
MaHa, YyryH nam cneumantn MHOyKLUNOHHN TUpa pasno3HaBaHeTo CW.
CbIOBE OT HEPBXAaema CToMaHa.

[NooxonAaLwo [bHOTO He e HambNHO epoMarH1THO. AKO hbepomarHutHaTa nnow, e no-masaka ot

[OBbHOTO Ha CLAOBETE 3a roTBEHe, caMo hepo-
MarHMTHaTa 30Ha Ce 3arpAsa. Taka TonanHa-
Ta He ce pasnpenend PpaBHOMEPHO.

AAn.

[bHa Ha roTBapcKu CbaoOBE C anymmnHmneB

Te HamanAasar hepomarHutTHaTa nioLl, Taka
ce npefasa no-Masko MOLHOCT BbpXy roT-
BapckuA cbi. Tasu nocyda moxe Aa He Obae
pasnosHaTa afekBaTHO UK 1306LLo Aa He
ce pasnosHae 1 cneaoBaTesiHo Ja He e [Oc-
TaTbYyHO HarpATa.

He e noaxooAwo

CbaoBe 3a rotseHe, n3padoTeHn oT HopMall-

Ha TbHKa CTOMaHa, CTbK/O, IMHa, Mmea Win

anyMUHUNA.

Benemku

= Mexay rotBapckuA MIOT U roTBapPCKMA Cba MO npa-
BM/10 HE M3N0a3BanTe aganTepHU NIOCKOCTU.

= He 3arpAsaliTe npaseH rotBapckn Cba U HE U3MON3-
BaWTE roTBApPCKM CbA C TbHKO ABHO, Thi KATO MOXE
[la ce 3arpee MHoro.
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3anosHaBaHe bg

5 3ano3HaBaHe

5.1 ToTBeHe ¢ MHAYKUMUA

VHAYKUMOHHOTO rOTBEHE B CpaBHeHWe ¢ oBuyainHuTe
rOTBApPCKM MIOTOBE [JaBa HAKOW NPOMEHN U peanLa
NPeaMMcTBa KaTo NecTeHe Ha BpeMe Mnpu BapeHe U

5.2 MaHen 3a o6cnymBaHe

OTtaenHu getannum Kato uBAT 1 hopma MoraT ga ce OTK-
IOHABAT OT N300paXeHNeTo.

MbPXXEHe, NecTeHe Ha eHeprua 1 no-necHa NoaapbKKa
1 nouncTeaHe. To npennara n no-0o6bP KOHTPOS Ha
TONANHATA, Thil KaTo TOMMHATA Ce reHepupa AMPEKTHO
B rOTBApPCKMWA CbA.
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Benemku 5.3 PasnpeneneHve Ha rotBapCKUTE 30HU
®  BuHarm nogabpykanTe naHena 3a ynpabneHne unct
M CyX. lNocouyeHaTta MOLHOCT € U3MepeHa CbC CTaHaapTHW

= He nocraBAnTe roTBapCKN Cba B ONN3OCT 4O NUHAN-
KaummTe n ceHsopuTte. EnekTpoHukarta Moxe aga
nperpee.

CeH3opw 3a usbop

AKO roTBapCKuAT NAOT Ce 3arpee, CBeTAT l/l36l/|paeMl/ITe
6yTOHI/I, KONTO KbM TO3M MOMEHT Ca Ha pas3roJioXXeHNe.

TeHmkepn, kouto ca onucanu B IEC/EN 60335-2-6.
MollHOCTTa MOXe [a Bapupa crnopea pasMmepa Ha rot-
BApCKMA CbA WM MaTepuana Ha cbaa.

e

CeH3op DYHKUMUA

0) [naBeH NpeBK/YBaTes

0 1m2m_8m9 30HA 3a HacTporka

- N36op Ha KOTMIOH

ol PowerBoost

(- PerfectFry Sensor

fow mes CreneHun 3a mbpxeHe ﬁ ﬁ

® Tanmep 3a usknousaHe / Tanmep

C= OyHKUMA 3a obesonacABaHe CrpaMo Jeua 30Ha Hali-BHCOKa CTeneH 3a

N 3almTa npu noyncTeaHe roteeHe

B 3aBMCMMOCT OT cTatyca Ha naoTa, MHaMKatopure 3a @18 cm Crenex Ha MOLHOCT 9 1800 W

30HUTE 32 FOTBEHE U PA3NNYHNUTE aKTUBMPAHU W HaINU- PowerBoost 3100 W

HN QYHKLMW CbLIO CBETBAT. 1 3145 cm  CrenenH Ha mMowHocT 9 1400 W
PowerBoost 2200 W

@21 cm CreneH Ha molHocT 9 2200 W

PowerBoost 3700 W
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bg OCHOBHW NOMOXeHNA Npu padoTa ¢ ypeaa

5.4 KoTtnoH

Mpeav Aa 3anoyHeTe C roTBEHETO, MpoBepeTe Aanu
PasMepbT Ha roTBAPCKMA ChA OTrOBapA Ha KOT/I0HA, C
KOWTO 1ckaTe aa rotsute:

3oHa Tun roTBapcKa 3oHa

O EQHOKPBIoB KOT/IOH

5.5 UHamKaTop 3a ocTaTb4yHa TONJSIMHA

[oTBApPCKMAT NIOT MMa NO eAnH UHOMKATOP 3a OCTaTby-
Ha TOM/MHA 3a BCEKW KOTNOH. JIoKaTo MHAMKATOPBT 3a
ocTaTbyHa TOM/MHA CBETU, HE AOKOCBaNTE KOT/IOHA.

UHauka- 3HaueHue

TOp
H KOTNOHBT e roped.
h KOTNOHBT € Tomb.

6 OCHOBHM NONOMeEHUA Npu paboTa c ypena

6.1 BknrouBaHe Ha roTBapCKuUA NNoT

» [okocHete O.
Mpo3sByuasa akyCcTuueH curHan n nHankatopst o O
cBeTBa.

v [0TBapCKUAT NOT e roToB 3a padoTa.

ReStart

» AKO BKIOUMTE ypeada npes nbpBute 4 cekyHau cnen
N3K/IOUBAHETO, FOTBAPCKMAT NAOT Ce BK/IKOYBA C
NpeanLIHUTe HaCTPOMKN.

6.2 UsKknrouBaHe Ha roTBapCcKufA NNoT

» [lokocHeTe @D QOKATO MHAMKATOPUTE HE yracHar.
v BcKUkM roTBapcKu 30HW ca USK/HOUEHMN.

BenemKa: AKO BCMUKM KOT/IOHM Ca U3K/KOYEHW 3a Mo-
Beue oT 20 ceKyHau, rOTBAPCKMAT NA0OT aBTOMATUUHO
Ce V3KJ/IIoYBa.

6.3 HacTtpounBaHe Ha cTeneHTa 3a rotBeHe B
KOTNOHUTE

KoTnoHbsT uma 17 cTeneHun 3a roteseHe, KoUto ce no-
kaseat ot 100 9 ¢ MeXaAWHHU CTOMHOCTW. 3a NpoayKTa
3a roTBeHe W NnaaHMpaHnAa NpoLec Ha rotseHe nsdepe-
Te Hal-0obpe noaxoasllara CTeneH 3a roteeHe.

1. 3a fna usbepere KOT/IOH, JOKOCHETE -~

v WHaovkatopsT & cBeTBa, a nod Hero ceeTea CMMBONA

6.4 CbBeTH 3a roTBeHe

®=  AKO 3arpaBarte Mnope, KPeEM Cymnu nan rCTu COCOBeE,
pasdbpKBarTe OT BpeMe Ha Bpewme.

= 3a npeaBapuTeNHO 3arpAaBaHe HACTPOWTE CTEMEH 3a
roteeHe 8-9.

= AKO roTBUTE C Kanak, HamaneTe cTeneHTa 3a
rOTBEHE aKo 13/M3a napa. Pe3ynraTbT OT rOTBEHETO
He ce BAMAe OT U3IM3aHETO Ha napa.

m  Cnen npoueca Ha roTBeHe MoOCTaBeTe Kanak Bbpxy
cbaa [okaTo He cepBupare ACTUETO.

= 3a rorBeHe B TeHMKepa Noj HanAaraHe cnasBante
yKasaHuATa Ha NpousBoaMTeNs.

= He rotBeTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTU TBbPAE Ab/rO,
3a [Ja 3anasute xpaHutenHara ctonHocT. C
KYXHEHCKMA TanMep MOXeTe Aa HacTpouTe
ONTUMAaNIHOTO BPEME Ha roTBeHe.

= BHumaBalTe 0ONMOTO Aa He MyLu.
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2. B avanasoHa Ha perynupaHe nsbepete xenaHara
CTereH Ha roTeeHe.
v CTeneHTta Ha MOLIHOCT & HacTpoeHa.

BenemKa: AKO HAMa roTBapCKM Cba BbPXY KOT/IOHA
UAn TeHmKeparta He e noaxoasula, nsbpaHara creneH
Ha MouHocT mura. Cnea onpeaeneHo BpeMe rotBapc-
KaTa 30Ha ce M3K/o4Ba.

QuickStart

» AKO npean BkKAOYBaHeE NnOCTaBuUTe TOTBAPCKW CbAd Ha
roTBapCKmMA rJioT, TON ce pPas3no3HaBa Nnpun BKJIKOYBaA-
HETO U CHLOTBETHUAT KOT/IOH aBTOMATUUHO ce nsdu-
pa. Cnepn ToBa n3bepete B cneapawmte 20 cekyHaAn
cTeneHTa Ha MOLWHOCT W/ rOTBAPCKWAT MAOT LWe ce
N3KOUN.

npOMFIHa Ha cTeneHTa Ha MOLWLHOCT UJIH
U3KNOYBaHe Ha KOTJIOHA

1. V3bepeTe KoToHa.

2. Ypes 30HaTa 3a HacTpolika HaACTPOWTE »enaHarta
cTeneH 3a roteeHe win Ha o

v CrTeneHTa 3a roTBeHe Ha KOT/IoHA Ce MPOMEHA UK
KOT/IOHBT Ce MBKoUBA W Ce MoKassa ocTarbyHaTa
TOMANHA.

= 3a 3anMuyaHe Ha XpaHUTesHUTE MPOOYKTN M neyete
e[VH cnen Apyr n Ha Masiky nopumun.

= HAKOW roTBapCKW CbAOBE MoraT ga AoCTurHar
BMCOKW TemnepaTtypu npu roteeHe. ETo 3aulo
N3MON3BaNTE KYXHEHCKM PbKaBULIN.

= [lpenopbKn 3a eHepruinHo edmnkacHo roTBeHe Lie
OTKpueTe B
- "MlecteHe Ha eHeprua", Stran 21

MNpenopbKu 3a roTBeHe

Tabnuuarta nokassa KoA CTerneH Ha MOLWHOCT (—==) 3a
KOW XpaHUTeneH NpoaykT e noaxoasauwa. Bpemeto Ha
rotserHe (© min) Moxe aa Bapwpa cnopes Buaa, Terso-
TO, nedenuHaTa n Ka4yecTBOTO Ha XPaHUTEIHUTE NPo-
OYKTWN.



Bpemesu gyHKumMn bg

== ® min == ® min
PasTanfHe LLUHnuen, HaTop nan naHupax 6-7 6-10
LLlokonaa, KyBepTOp 1-1. - LLHwnuen, 3ampagseH 6-7 6-12
Macno, meg, »xenatuH 1-2 - KoTnetn, HaTiop uan naHmpann 6 -7 8-12
3arpaBaHe ¥ noaabpMaHe B Mbpxona (onedenuHa 3 cm) 7-8 8-12
Tonino cbCcTofiHne Mtvumn repam (2 oM nedenn) 5-6 10-20
HXHVIH,1H8I'ID. feleHa AXHUA 1.-2 - MTUuM rbpav, 3aMpaseHu 5.6 10 - 30
Mnako 1 1.-2. - Kiodrerta (3 cm nebenvua) 4.-5 20-30
BapeHu HaneHuum 3-4 - Xambyprep (2 cm neben) 6-7 10-20
Pa3smpasfBaHe 1 3arpABaHe Puéa n ¢une ot pnda, Hatop  5-6 8-20
CnaHak, 3ampaseH 3-4 15-25 Pu6a n dune ot puba, naHmpa- 6 -7 8-20
lN'ynai, 3ampaseH 3-4 35-55 HO
MpuroTeAHe Ha 6aBeH OrbH Puba, naHnpaHa n gbiOoko 6-7 8-15
KapTtoteru kodTeTa ' 4. -5, 20 - 30 3ampaseHa, Hamnp. MbpXxeHn pu-
Pnoa’ 4.5 10-15 Getiv npLuym
Benn cocose, Hanp. coc Bewa- 1-2 3-6 Crapvan 1 pauv 7-8 4-10
Men CoTupaHe Ha NpecHn 3eneHdyy- 7 -8 10-20
Butn cocose, Hanp. coc Beap- 3 -4 8-12 U 1 TOv
HE3, COC XONaHIEC AcTnA Ha TuraH, 3eneH4yum, 7-8 15-20
KUnBane. roTBEHe Ha NaDa. 3a- MECO Ha NEeHTUYKKN MO as3naTcku
nymaBaH,e Pa, Obn6oKo 3amMpaseHn ACTuA, 6-7 6-10
Opwu3s, ¢ ABOMHO KOJINMYECTBO 2.-3. 15-30 Hanp. ACTVA Ha TUran
BOga NanaunHky, nsnuyaHe egHa 6.-7. -
MAAKO C OpH3 2 2.3 30 - 40 ‘(’)”eﬂ ”‘zyra YRR
Bapenu kaptodu (c odenkute) 4.-5. 25-35 H&C?T rietene eann chea T i
?ea)peHm kKapTotu (6e3 obenkn- 4.-5 15-30 Arua Ha oun 5.6 3.6
MbpreHe BbB PPUTIOPHHUK,
;
tOdka 6-7 6-10 150-200 r Ha nopuua B 1-2 n
AxHnA 3.-4. 120 - OO, MbpHEHe Ha nopunH'’
180 [Obn6oko sampaseHun npodyktu, 8-9 -
Cynu 3.-4 15-60 Hanp. MbPXEHN KapTodu, nn-
3enexHuyum 2.-3 10-20 JIEWKW HBbIreTn
3eneHuyLm, 3aMpaseHy 3.-4 7-20 KpokeTw, sampaseHu 7-8 -
AxHuA B TeHMKepa noa HanAra- 4. - 5. - Meco, Hanp. Yyactu nune 6-7 -
He Pu6a, naHupaHa unu B 6GupeHo 6 -7 -
3agyLwiaBaHe (Meco) TecTo
MeueHo pone 4-5 50 - 65 3enenuyun, rsOu, naHmpann, 8 6 -7 -
BamyLIeHO MECo 4.5 60-100 OMPEHO TECTO UK B TeMnypa
5 i : [NpebHn cnagku, Hanp. Byxtuy- 4 -5 -
lynaw 8-4 50 - 60 K1/ BepnnHCKM NMOHUYKW, NI0A0-
3any|.uaBz1aHe/nel-|eHe C Marnko Be B BMPEHO TECTO
:V'as"'""a ' bes kanak
bes kanak 2 MpenBaputes. 3aTOM/IAHE HA CTeMNeH Ha KOT/IoHa 8 -
8.

2 MpenBaputen. 3atorn/iAaHe Ha CTeneH Ha KOT/IoHa 8 -
8.

7 BpemeBU PYHKUUU

BawwnATt rotBapcku nnoT pasnonara ¢ pasnnyHn QyHk-
LMW 3a HacTpOolKa Ha BPEMETO Ha FOTBEHE:

= TalmMep 3a M3KI4BaHe

= Taimep
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bg PowerBoost

7.1 Tanmep 3a U3KNOUBaHe

Mo3BonABa NporpammnpaHe Ha Bpeme Ha roTBeHe 3a ef-
Ha AKX HAKOJIKO roTBapCKM 30HW. Cnea natnuaHe Ha
BPEMETO roTBapckara 30Ha Ce U3KJ/0UBa aBTOMaTUUHO.

Tanmep 3a U3KNIOUBaHe BKIHOUYBaHe

1. M3bupaHe Ha roTBapcka 30Ha 1 CTeneH Ha MoLL-

HOCT.

2. Hartuchere O.
v B roteBapckara soHa csetsa =l
3. HacTtpoiTe BpemeTo upes 3oHaTa 3a HacTponKa.

- 3a ga HacTpouTe Bpeme Ha rotBeHe nog 10 mu-
HyTW, nokocBarTe BuHaru 0, npean aa nabepete
»XenaHata CTOMHOCT.

v BpemeTo Ha rotBeHe 3anoysa aa Teye.

v Cnea natnyaHe Ha npoab/HKMTEIHOCTTa Npo3ByyaBa
curHan.

4. Hartuchere O.

v WHavkauuuTe yracsaT U CUrHa BT cnupa.

BenexKa: AKO nporpamvpaTe Bpeme 3a roTBeHe 3a
KOT/IOH 1 e akTuBupaH PerfectFry Sensor, BpemeTo 3a
roTBEHe 3arnousa [a Tede efpa Korato nsbpaHara Tem-
nepartypHa creneH ObAe JocTurHara.

Tanmep 3a usknrousaHe NpomaHa nnu
U3KNIoUBaHe

1. V3bepeTe KOTNOHA U Cnej ToBa JOKOCHeTE CUMBO/A

C)

2. B 30Harta Ha HacTpolKa NPOMEHETE BPEMETO Ha roT-
BEeHe Win HacTpoWTe Ha 40, 3a na natpuere Bpeme-

TO.

7.2 Taumep

[TosBonABa akTuBMpaHeTo Ha Tanmep ot 0 40 99 MUH.
Tasn yHKUMA HE3ABUCUMMO OT KOTNOHUTE U ApYyruTe
HaCTPOWKW. [OTBAPCKUTE 30HN HE CE N3K/OUBAT aBTO-
MaTUYHO.

Tarimep BKNrOUBaHe

1. Hatuckaiite © gotorasa, 4OKaTO L He CBETHE.

2. HacTtpoliTe »enaHoTo Bpeme B 30HaTa 3a HaCTpown-
Ka.

v BpemeTo 3anoysa ga Teue.

v Cnen natmuaHe Ha Npoab/DKUTENHOCTTA NPO3ByYaBa
curHan.

3. Hartuchete C.

v WHOukaumute yracsar u CUrHanbT cnvpa.

Taumep lNpomAHa UK U3KIOUYBaHe

1. Hatuckarite ® gotorasa, nokaTto L) He cBeTHe.

2. B 30HaTta Ha HacTpoika npomMeHeTe BPeEMETO WK

HacTponTe 0, 3a na natpuerte BpemeTo.

8 PowerBoost

C Tasun dyHKUMA HarpABaTe ronemMu KoandyecTa Boaa
no-0bLP30 OTKOMKOTO C 5.

Tasun yHKUMA e HaIMYHA 3a BCUYKN KOT/IOHWN, aKo He
ce 13no/s3Ba apyra roteapcka 3oHa OT CcbliaTa rpyna.
B npoTtuBeH cnyyar B MHANKaALMATA MUTaT M3OpaHuAT
koTnoH & 1 5. Cnen Tosa asTomaTnyHO ce HacTporiea 5,
6e3 fa ce akTuBMpa yHKLUMATA.

o
O

O

8.1 PowerBoost BknrouBaHe

1. V3bepeTe rotBapckara 30Ha.
2. HartucHere JA.. VIHOMKaTopbT & CBETH.
v  OyHKUMATa e BK/IoYeHa.

8.2 PowerBoost usknrousaHe

1. VsbepeTe KoT0Ha.

2. HatucHete 4. VIHOnKatopsT & yracsa v KOTAOHBT
ce Bpblla Ha cTeneHTa 3a roteeHe 5.

v OyHKUMATa € JeaKTBMpaHa.

BenemkKa: [pu onpeaeneHn o0cToATeICTBa (hyHKLUMATA
MOXe [la Ce M3K/ouUM aBToMaTnyHo, 3a Aa ce npeana-
3AT €IEMEHTUTE Ha e/1IeKTPOHMKATA BbB BbTPELLIHOCTTA
Ha roTBapCKuA nor.

9 PerfectFry Sensor

Tasu hyHKUNA NO3BONABA rOTBEHETO Be3 CTpecC C OT-
JINYHN pesynTaTu.

BmecTo no BpeMe Ha roTBEHe BMHArK aa agantmpare
CTeneHTa 3a roTeeHe, nsdepeTte B HAYa10TO eAHOKpPAaT-
HO XenaHaTta uenesa temnepartypa. CeHaopuTe noa
CTbK/IOKEpammukara u3mepBsar Temneparypara Ha rot-
BaApPCKMA CbA M NOCTOAHHO A NOAAbPXAT KOHCTaHTHA Mo
BPEME Ha LeNnA NpoLEC Ha rOTBEHE.

Tasun yHKUMA € HaIMYHA 3a BCUYKM FOTBAPCKMN 30HM,
KOWUTO ca 0003HaAYEHN C TO3U CUMBOJ Las—.
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9.1 MNpeaumcTBa

= TemnepaTypaTa ce noaabpxa noctoAHHa, 6e3 na
TpAOBa Ja NPOMEHATEe CTeneHTa 3a roTBeHe.

= ONMOTO HEe ce nperpasa. 3anMyaHe Ha ACTUETO ce
npenoTBparAsa.

® [OoTBapckaTa 30Ha HarpABa caMO Korarto ToBa e
HY)KHO 3a 3anasBaHe Ha Temnepatypara, Taka ce
necTu eHeprusa.



9.2 CteneHu Ha Temnepartypa
CrteneHu Ha TemnepaTypa 3a NpuUroTBAHE Ha ACTUA.

Cte- Temne- DyHKUUH
neH partypa

min 140 °C 3anbpxBaHe B 3eXTUH UIN Maco

low 160 °C [TbpxeHe Ha puba 1 rpydu xpaHu-
TeSIHU NPOAYKTU

med 180 °C T[lbp)XeHe Ha naHWpaHo, 3ampaseHo
N MeYeHo Ha rpun

max 215°C BucokoTemnepartypHu rpua 1 naova
3a rpun

9.3 lNpenopbunTeneH roTBapCKu cba

3a Tasn yHKUMA e paspadoTeH crneunaneH rotBapcku
Cbll, KOWTO AaBa ONTUMaHM pe3ynTaTtu.

FfoTBapCKU cbA MpenopbunTenHa roTeap-

CKa 30Ha

TuraH @ 15 cm [1pocT KOTNOH

TuraH @ 19 cm [1poCT KOTNOH

Turan @ 21 cm [MpocCT KOT/IOH

[MpenopbYMTENHUAT rOTBAPCKN CbA e MoayyYuTe upes
oTaena no oBcayXBaHe Ha KIMeHTUW, creuvanmnanpaHa-
Ta TbProBCKa Mpexa Wan Hawua OHNanH MarasuH
www.bosch-home.com.

Benemka: MoxeTe ga nanonaeare u Apyr rotBapcku
cba. Cnopea CBOMCTBOTO Ha roTBApCKMA CbAd NOCTUMHA-
Tata Temnepatypa obaye MOXe Aa ce OTKIOHABA OT 13-
OpaHaTa TemnepaTypHa CTene.

9.4 PerfectFry Sensor BknrousaHe

1. N3bepeTe KOTIOHA U cnel ToBa JOKOCHETE CUMBO/A
(E-Y ol

v B vHavkaTopa Ha KOT/OHWUTE CBETH A.

2. MNpe3 cnensawmte 10 cekyHam B AnanasoHa Ha pe-
rynupaHe na3depeTe xenaHarta cTerneH Ha Temnepa-
Typa.

v DOyHKUMATaA € BK/IKOYEHA.

3. 4 cBeTu Qo gocTuraHe Ha TemnepaTypara 3a mbpxe-
He. [1po3ByyaBa cuUrHasa 1 CUMBONLT 3a TeMnepary-
pa yracsa.

4. Cnepn focturaHe Ha Temneparypara 3a MbpXeHe,
NOCTaBETE B TUraHa MasHuHa 3a NMbPXeHe u cnen
TOoBa ACTMETO.

BenemKa: 3a fa ce nokaxar 8 v creneHTta Ha Temne-

patyparta, TpadBa Aa e nsdpaH KOT/IOH.

9.5 PerfectFry Sensor usknrousaHe

» W3bepeTe KOT/I0HA U JOKOCHETE Lau—.
v ODyHKUMATa e JeakTvBMpaHa.

PerfectFry Sensor bg

9.6 MNpenopbKu 3a roteeHe ¢ PerfectFry
Sensor

[onHata Tabnvua nokassa uaeanHaTa TemrneparypHa
cTeneH 3a n3bop Ha AcTvA. Temnepatypara & v speme-
10 Ha roteeHe O min 3aBUCAT OT KOIMUECTBOTO, CbCTOSA-
HWETO U KAYeCTBOTO Ha XPaHWUTENHUTE NMPOLYKTU.

3 ® min
Meco
LLUHwnuen med  6-10
LLIHnuen, naHpaH med 6-10
®une med  6-10
Kotnetn low 10-15
KopaoH 67160, BUEHCKUW LHWULEN med 10-15
Mbpxona, anaHrne, 3 cMm aedena max 6-8

[Mbpxxona, cpeaHo nanedveHa, nedenn- max 8-12
Ha 3 cm

Mbpxona, nodpe maneueHa, 3 cm ge-  med 8-12
fena

T-60H Mbpxona, anadrne, 4,5 cm gebe- max 10-15
na

T-60H Mbp)KoONa, cpedHo uaneveHa, 4,5 max 20-30
cMm aebena

MTnum repan, aedenvHa 2 cm low 10-20
CnanuHa min 5-8

Kanma med  6-10
Xambyprepu, nedenunnHa 1,5 cm low 6-15
MecHu KtodTeHua, 2 cMm aedenu low 10-20
HageHuukun low 8-20
Yopnao, npecHa HageHnuka low 10-20
nwyeta, kebanu low 10-20
Ixnpocu med 7-12
Pu6a u Mmopcku gapose

®dune ot punda med 10-20
PubHo ¢pune, naHnpaHo med 10-20
Puba, neueHa, uana low 10-20
CapanHu med 6-12
Ckapwnan med 4-8

OkTonoa, cenua med 6-12
fActHA ¢ ANLa

Arua Ha oum B macno min 2-6

Arua Ha oum med 2-6

Bbpkanu anua min 4-9

Owmnert min 3-6

®peHCcKn ToCT low 4-8

ManaunHky, 6ANHN, TOPTUAN, TAKOC max 1-3

3eneHuyuu

[MbpxxeHn kapTodhun max 6-12
[TbpxeHn KapTodn med 15-25
KapTtodheHnu krodTteTa max 2-4

JlyK, neyeH yecbH min 2-10
JlyueHn Kpbrueta low 5-10
TUKBWUKN, NaTNamMKaHN, YyLIKK min 4-12
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bg ®yHkuKMA 3a oBesonacaABaHe cnpAmMo aeua

8 ® min
3eneHn acnepxm low 4-15
6u med 10-15
3eneHuyun B TECTO TEMNypa med 5-10
MpoayKTH 3a ALNGOKO 3ampa3sfABaHe
MNewkn Heretn med 10-15
PubHu npbumum med 8-12
[TbpxxeHn KapTodn max 4-8
ActuAa Ha TuraH low 6-10

4 @ min
[ponetHu ponua med 10-30
[TacTeTtn, kpokeTn max 3-8
Apyru
[leyeH kalkasa low 7-10
KpoToHu low 6-10
MeueH xnad med 4-8

bagemun, opexu, Agku OT NuHKUA, neye- med  3-15
HU

10 dyHKuMA 3a obesonacABaHe CNpAMO Aeua

[oTBapcKMAT NNoT e oOopyaBaH C dyHKUMA 3a 3almTa
oT geua. Taka npeaoTsparaBare BKIOYBAHE HA roTBap-
CKVA NIOT OT Aeua.

10.1 dyHKuMA 3a obesonacABaHe CNPAMO
Aeua BKntouBaHe

UsuncKBaHe: [0TBApCKMAT M0T TpAdBa Aa e USKJIOUEH.
» JlokOCHeTe C= 3a 4 ceKyHau.

v WHovkatopsT 40 C= cBetBa 3a 10 cekyHau.

v [oTBapCcKUAT NIoT e BoKNpaH.

10.2 dPyHKUUA 3a obe3onacABaHe CNPAMO
Aela U3KnrousaHe

» JlokOCHeTe C= 3a 4 ceKyHAau.
v bnoknpaHeTo e OTMEHEHO.

10.3 ABTOMaTU4Ha PYHKLUMA 3a
obesonacABaHe cnpAMO Aeua

MoxkeTe ga akTuBupaTte 3alimMTarta oT Aeua n aBToMa-
TUYHO C BCAKO UBKNHOYBAHE HA rOTBAPCKMA MOT.

B rnasa ,,OCHOBHM HaACTPOWKMK® Lle HayunTe Kak aa
BKOUNTE N U3KIIOUMTE yHkumATa — Crpaxmya 29.

11 3awuTa npu NnouyncTBaHe

MosBonaBa 6/10KMPaAHETO Ha naHena 3a obcnyxsaHe 3a
nouncTeBaHe, 3a [a He ce pa3MecTAT HeBOJIHO HACTPON-
KUTE.

BnokupoBkaTta HAMAa BL3AENCTBUA BbPXY M1aBHUA K/OU.

11.1 3awuMTa Nnpy¥ NOYUCTBaHE BKIOUYBaHe

» [okocHete M. Mpoasyuasa curHan.

v [laHenbT 3a oBcnyxBaHe e OnokupaH B Npoab/xe-
Hne Ha 35 cekyHan. 5 cekyHau nNpean U3kKIuBaHe-
€70 Mpo3ByyYaBa CurHas.

11.2 3awuMTa npu noYUcTBaHe U3KNOUYBaHe

3a NpeacpoYHO U3K/OYBAHE Ha dyHKUMATA:
» [lokocHeTe M.
v [laHenbT 3a oOcnyxBaHe e OTOMOKMPaH.

12 WUHauBuAayanHo U3KNrouBaHe 6e3onacHoOCT

OyHKUMATA 3a BE30MacHOCT Ce akT1BMPA, ako 30Ha 3a

roOTBEHE Ce M13Nnosi3Ba Ab/Ir0 BpeMe U He NMPOMEHATE HU-

KaKBW HacTPONKK. KOTNOHBT Nnokassa F5 1 ce nskou-
Ba.

BpemeTo o1 1 go 10 yaca 3aBucu oT nsbpaHara cre-
neH 3a roTBeHe.
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HatucHeTe nponsBoneH BYTOH.



OcHoBHW HacTpolikn  bg

13 OCHOBHM HaCTPOMUKH

MoxkeTe fa HacTpoUTE OCHOBHWUTE HACTPOKK Ha Baluva ypen cnopea BalinTe Hyxau.

13.1 OO npernen Ha OCHOBHUTE HAaCTPOMKH

Muauka- HacTtpoiKa CronHoCT
TOp
ci DyHKUMA 3a obesonacABaHe cnpaMo aeua O - Pbuno.”
{ ABTOMaTUYHO.
Z - VskntoueHo.
cc AKYCTUYHM CUrHANN £ — Curnanute 3a NOTBbPXAEHUE U MPeLIKa ca USK/IoYe-
HW.
{ — CaMo curHa/TbT 3a rpelika e BK/OUEH.
c — CaMo CuUrHabT 3a NMOTBbPXAESHNE € BK/OUEH.
3 — BCUUKM CUTHANHU TOHOBE Ca BKIOUEH .
c3 MHankauma Ha noTpebneHneTo Ha eHeprua I — Naknouero.!
Tasu dyHKUMA nokasea oBLoTo noTpedne- { — BktoueHo.
HWe Ha eNeKTPOeHeprna OT BKIKOYBAHETO A0
N3K/IOYBAHETO Ha ypeaa.
TouHOCTTa Ha MHAMKauMATa 3aBUCK CbLLO OT
KauyecTBOTO Ha HaMNpPEeXeHWeTO Ha enekTpu-
yeckaTa Mpexa.
ch ABTOMATVYHO UBK/IIOUBAHE HA 30HATa 3a roT- Ll - HaBbH.'
BEHe {1155 - Bpeme [0 aBTOMaTUUHOTO W3K/IHOUBAHE.
ch [MpoabMKNTENHOCT Ha CUFHaNHWA TOH 3a { - 10 cekyHan '
Kpan Ha Tanmepa 2 - 30 cekyHau
3 -1 MuHyTa
ci OrpaHunyeHne Ha MOLWHOCTTa & - ViskntoueHo. MakcuManHa MOLWHOCT Ha roTBApPCKUA
MosBonABa NP HyXaa orpaHnyasaHe Ha o6- Mot .
Lata MOLWHOCT Ha roTBapcKuma naoT, ako € {- 1000 W. Halt-H1ncka MOLIHOCT.
HY)KHO, Nopaan ocobeHocTuTe Ha Batarta {i.- 1500 W.
eneKTponHcTanaumna. HaimuHnuTe HaCcTpoOnKM ...
3aBUCAT OT MakCUMasiHata MOLHOCT Ha rot- 3 - 3000 W. MpenopbuaHo 3a 13 amnepa.
BapCKMA MI0T. TOUHW AaHHU e OTKPUETE 3.-3500 W. MNpenopbuaHo 3a 16 amnepa.
BbPXy Tabenkarta ¢ TexHudeckute gaHHu. Ako 4 - 4000 W.
dyHKUMATA € aKkTUBHA U rOTBAPCKUAT N0T Y. - 4500 W. MpenopbyaHo 3a 20 amnepa.
[OCTura HacTpoeHarta rpaHuua Ha MOLHOCT- ...
Ta, ce nokassa - U He moxeTe ga usbupare 5 - MakcumanHa MOLWHOCT Ha roTBapCKuA nior.
NO-BMCOKA CTEMeH 3a roTBEHE.
ch Bpeme Ha n3bop Ha KOT/IOH {1 - HeorpaHuueHo: MoxeTe aa HacTpouTe NocneaHo ns-
BpaHna KOTIOH 6e3 NOBTOPHO n3bupaHe.’
{ - OrpaHuyeHo: MoxeTe aa HacTpouTe nocneaHo nsbpa-
HUA KOT/IOH B pamkuTe Ha 10 cekyHan cnen nsbopa.
Cnep ToBa TpAdBa ga nsdepete OTHOBO KOT/IOHA Npean
HaCTPOWBAHETO.
cic TecT Ha roTBapcKuA CbA {1 - He e noaxopALo.
C dyHKUMATa MOXETe Aa NpoBepute Kadect- - He e ontumarnHo.
BOTO Ha roTBapCKuA CbA. Z - MoaxoaALLo.
cl BpbliarHe kbM hadpryHNTE HACTPONKM 0 - ViHauBnaoyanHu HacTpomku .

i - ®abpUUHM HACTPOWMKM.

' ®abpuuHa HacTporka

13.2 Kbm OCHOBHUTE HAaCTPOMKH

UsnckBaHe: [0TBApPCKNAT NNOT TpFIf)Ba Aa € U3KIHYEH.

1. 3a ga Bkntounte roteapckua nnot, aokocHete O.
2. Mpes cnepgawmte 10 cek. gokocHete O 3a 4 cex.

MpoaykToBa Hdopmauumsa Uuauxatop

CnNnChbK Ha TEXHUYECKUTE CNyxOmn 06- i i
cny>xxBaHe Ha knneHTn (TK)

®adpunueH Homep

-
[
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bg Tect Ha rotBapckuA Cba

MpoayKToBa UHGopmauua UnaukaTop
DabpuueH Homep 1 oc.
DabpuueH Homep 2 05

v [TbpBUTE YETUPK MHAMKAUUN AaBaT MHMopMaumsa 3a
npoaykTa. 3a Aa ussukarte OTAEHUTE MHAMKATOPM,
[IOKOCHETe 30HaTa 3a HacTpolika.

3. 3a ga gocTurHeTe 4O OCHOBHUTE HACTPOMKN, AOKOC-
Hete O.

v c {nl ceeTar kato npeAsapuTenHa HacTpowika.

4. okocsante O gotorasa, 4OKATO XenaHara HacT-
ponKa He ce NoABW.

5. N3bepeTe xenaHaTa HACTpoONKa B 3oHaTa 3a HacCT-
poWka.

6. [NokocHete ® 3a 4 cek.

v HacTtporkuTte ca sanameTeHu.

13.3 MNpeKbcBaHe Ha NnpoMAHaTa Ha
OCHOBHMUTE HaCTPOMKH
» [okocHete .

v Bcnukn npomeHn ce oTXBbPAAT 1 HE Ce 3anameTs-
Bar.

14 TecT Ha roTBapCKHUA CbA

KauecTBOTO Ha rotBapCcKmna CbAa MMa roaMo BAUAHME
BbpXy Obp3nHaTa 1 peaynrtara oT npoueca Ha roTeBeHe.
C Tasn dyHKUMA MOXETE Aa NPOBEPUTE KAYEeCTBOTO Ha
roTBapPCKMA CbA.

[Mpean npoBepkaTa ce yBepeTe, Ye pa3mMepbT Ha AbHO-
TO Ha roTBapCKMA CbAa ChBNada C pa3mepa Ha U3nons-
BaHMA KOT/IOH.

JocTbnbT cTaBa Npe3 OCHOBHUTE HACTPOWKW.

— CrpaHuya 29

14.1 UsBbplueTe TeCcT Ha roTBapCKUA CbA

1. lpu cTanHa Temneparypa nocraBeTe rotBapcKuma
cba ¢ ok. 200 mn Boga LEHTPaIHO BbPXY roTBapc-
KaTa 30Ha, KOATO Hai-godpe oTroBapAa Ha pasmepa
Ha OBbHOTO Ha roTBapCKMA CbAa.

2. 13BMKaNTE OCHOBHWUTE HACTPOWKK 1 nsdeperte ¢ | .

3. [lokocHeTe 30HaTa 3a HacTpoika. B kotnoHute mu-
ra MHOMKaTopbT —.

v TecTbT e B XOA.

v Cnen 10 cekyHOM B MHAMKATOPUTE HA KOT/IOHUTE Ce
nokassa pesynrarbT.

14.2 lNpoBepKa Ha pe3ynTar

OT cnegHaTta Tabnuua MoxeTe Aa pasdepeTe KakBo 03-
HauaBa pPes3ynTaThT 3a KaYecTBOTO M Obp3vHaTa Ha
npoueca Ha roTeeHe.

Pesynrart

,’_7 [[OTBapPCKUAT CbA HE € NOAXO0AALl 3a KOT/IOHa U

nopaan ToBa He ce 3arpABsa.

,’ [[oTBapCKMAT CbA Ce HarpAsa no-6aBHO OT OYaKBa-
HOTO M npouecCHsT Ha roTBeHe HE NpeMnHaBa ONnTn-
MaJslHO.

~ [0TBapCKUAT CbA Ce 3arpABa NPasUIHO 1 NpoLie-
CbT Ha roTBeHe e Hapen.

BenemkKa: B cnyyan ¢ HenoOpu pesyntati OTHOBO MocC-
TaBeTe roTBapPCKMA Cba Ha NO-MaTbK KOT/IOH, ako nUma.

3a ga aktuBMparte Tasu yHKUMUA, JOKOCHETe 30HaTa 3a
HacTpownKa.

15 [MouucTBaHe U NoAApPDBMKaA

MouncTeaiTe 1 nogabpxXxanTe craparenHo Bawma ypes,
3a fa CbhxpaHuTe HerosaTta yHKLMOHAIHOCT 3a Ab/ro
BpEME.

15.1 MNouucTBawiu cpeacTea

[MoaxoAAwm nouncTBallmM npenapaTtn 1 CTbprankn 3a

CTBbK/IO MOXETe Aa 3aKynuTe upes otaesia no oOCnyx-

BaHe Ha KAMEHTW, B TbprosckaTta Mpexa Wan B oHnarH

MarasmnHa www.bosch-home.com.

BHAMAHMUE!

HenoaxoaAwm noyncTBalln cpeacTsa Morar Ja nospe-

OAT NOBBPXHOCTUTE Ha ypeaa.

» Hukora He nanonssante HenoOAXOAALM NOYMCTBALLN
cpeacTaa.

» He n3nonsearite nouncTBallm CpeacTsa, 4oKaTo roT-
BaApPCKUAT MJI0T € BCe olle ropell. ToBa Moxe aa ao-
Bede OO0 Cnean no NoBbPXHOCTTA.

HenoaxoxnAuwimM nouMcTeallu cpeacTsa
® HepaspeaeH npenapar 3a MUEHE Ha YNHUK
L) |_|Ol-|VICTBaLLl npenapart 3a CbAOMWNANTHU MallnHN
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ABpasnBHK cpeacTsa

ArpecunBH/ NOYNCTBALLM NMpenapaTtu, Hanp. cnpen 3a
nouncTBaHe Ha ypHU UK Npenapar 3a OTCTPaHsA-
BaHe Ha neTHa

Moy6u rebu

Ypean 3a noynmcTBaHe noa HanAraHe u NapoCcTPynkn

15.2 MNMouucTBaHe Ha roTBapCKUA NNOT

MouncTteante roTBapCkKmMA NaoT cneq BCAKa yHOTpeéa,
3a [la He 3arapArt octarblnTe OT rOTBEHETO.

MUsuncKBaHe: [0TBAPCKMAT N/IOT TpAOBA Aa € CTYAEH.
Mpu neTHa oT 3axap, niacTMaca uiv anyMuHneso o-
JINO He OCTaBANTE roTBAPCKWA M/10T Aa Ce ox/1axaa.

1. OTcTpaHeTe cuiHM 3aMbPCABAHNA CbC CTbprasika 3a
CTBbK/IO.

2. TloumncTteTe roTBapckua NAOT C Npenapart 3a NoYnCT-
BaHe Ha CTbK/IOKEpaMumKa.
CnasBarite CbBETUTE 3a MOYMNCTBAHE BbPXY OMaKOB-
KaTa Ha NoYMUCTBAaLLOTO CPEACTBO.

CobBeT: [l1o6pu pesyntaTu OT NOYNCTBAHETO CE MOC-
TUraT cbC crneuvanHa ro.6a 3a CTbKoKepamuKa.



15.3 lNouncTBaHe Ha pamKaTa Ha
roTBapCcKuA nNnoT

AKo cneq ynotpeba uma MpbCcoTUA UK NeTHa Mo pam-
KaTa Ha roTBapcCKMA MoT, MOUYNCTETE TW.

OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTU bg

BenemkKa: He nanonaseante cTbprasaku 3a CTbK/O.

1. TNouncTteTe pamkaTa Ha roTBapCckuA MiaoT ¢ ropety
MUeLl pasTBoOp U MeKa Kbpna.
Mpeau ynotpeda godpe nammBanTe HOBUTE MOU.
2. loacyweTe ¢ Meka Kbpna.

16 OTtcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

MoxeTe ga OTCTpaHUTE CaMOCTOATENHO MaslKu HEU3M-
paBHOCTK No Bawwna ypen. MNpean na ce CBbpxXeTe ¢
oTaena no oBcyXBaHe Ha KIMeHTW, HarnpaseTe crnpae-
Ka ¢ nHpopmaunaTa 3a OTCTpaHABaHe Ha Henanpas-
HOCTW. Taka e N3BerHeTe HeHY)XHN pasxoau.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HekoMMNeTeHTHO M3BBLPLIEHUTE PEMOHTU NpeacTaBIABaT

OMacHOCT.

» Camo obyueH cneuvanuanpaH nepcoHan Tpadea aa
N3BBLPLIBA PEMOHTU Ha ypeaa.

» AKO ypenbT € AeheKTeH, Ce CBBbPXETE C oTAeNna no
oBcnyXBaHe Ha KANEHTU.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

yAap!

HekomMneTeHTHO N3BBPLUEHNTE PEMOHTU NpeacTaBiABaT

OnacHoCT.

» Camo oByueH 3a uenTa cneunanusvpaH nepcoHan
TpAGBa [a M3BbPLLBA PEMOHTM Ha ypeaa.

» 3a pemoHTa Ha ypeaa TpabdBa ga ce Manona3eBaT ca-
MO OPUTNHaIHN pPe3epPBHU YaCTWU.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BAHE KbM Mpexarta Ha TO3M
ypen 6bae nospeneH, To TpAdBa Aa ce CMeHU CbC
cneunaneH kaben 3a CBbP3BAHE KbM Mpexara, Kon-
TO MOXX€E Ja Ce 3aKyrun OT npon3soanTena Ninm Hero-
BMA OoTAEeN No OéC}'Iy)KBaHe Ha KJIMEHTN.

16.2 YKasaHuA B NoneTo 3a UHOAUKaLuA

16.1 MNMpeaynpeAUTenHU yKasaHunA

Benemku

®  AKO B MHAMKAUMUTE £ Cce NoKaXKe, CeH30P BT Ha Chb-
OTBETHUA KOT/IOH Aa Ce 3adbpXW HaTUCHaT 1 aa ce
npouyeTe Koaa 3a nospeaa.

®  AKO KOObT 3a NoBpeaa He e nocodveH B TabnuuaTta,
paskadeTe roTBapCKuA MAOT OT enekTpuyeckara
Mpexa, nauyakarnte 30 cekyHau n OTHOBO O BKJIOUe-
Te. AKO nHanKaumATa ce NokKaxe OTHOBO, YBEAOMETE
C TexHudeckata cnyxoda 3a 00Cy)KBaHe Ha KINEHTU
1 nocoueTe TOYHUA KO 3a nospeaa.

®  AKO Bb3HUKHE rpelika, ypeabT He NpeMnHana B pe-
XUM cTeHadan.

= 3a ga npeanasu eNiekTPOHHUTE KOMMOHEHTU Ha ype-
[a oT nNperpaBaHe UM TOKOBM yaapw, roTBapPCKUAT
Na0T MOXe BPEMEHHO Aa Hamaau CTENeHTa Ha MOLL-
HOCT.

HeusnpasHocT

I'IthMHa U OTCTpaHABaHe Ha HEU3NpPaBHOCTHU

He cBetn nHankartop. EnekrtposaxpaHBaHETO € NPEeKbCHATO.

» C nomoluTa Ha Jpyr eneKTpUUYEecKn ypea nposepete Aain HAMAa CrMpaHe Ha enekTpo3ax-

paHBaHETO.

YpeabsT He € CBbP3aH ChIacHO efiekTpuueckara cxema.
» CBbpXeTe ypeaa crnopes eflekTpuueckara cxema.

[MoBpena B efnlekTpoHMKara

» AKO He MOXeTe Ja OTCTpaHuTe nospeaarta, MHhopMUpanTe TexHnueckata cnyxda 3a o6-

CNy)XBaHeE Ha KJ/INEHTUTE.

Nuavkatopute murat. OOCAyXBaLMAT NaHes T € MOKbP UK € MOKPUT OT NpeaMeT.
> [acyweTe naHena 3a oOcnyXsaHe WM oTcTpaHeTe npeameTa.
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1wz, EﬂeKTpOHI/IKaTa e nperpAana n eanH NN BCUYKN KOT/TIOHN Ca Ce UIK/TIOUNIIN.
i uin] <
bt lin] > ll3uakaiiTe 4OKaTO eNeKTPOHMKAaTa ce ox1aan AoctarbuHo. Cnen Toa JOKOCHETe Npouns-

BOJIeH OYTOH Ha naHesa 3a oOcny)XBaHe.

FE + cTeneH Ha Mow- [Opell cbA 3a rOTBEHE € B 30HaTa Ha naHesna 3a OéCJ’IY)KBaHe. Taka enekTpoHmKara Moxe

HOCT U CUrHaneH ToH Aa nperpee.

> OTCTpaHeTe roTBapckua cbid. MHanKaumaTta 3a rpeluka yracsa C/iel KpaTko Bpeme. Mo-

XeTe da npoAdb/DKUTe rOTBEHETO.
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HeusnpasHoCT

I'Ipw-mua U OTCTpaHABaHe Ha HEeU3NpaBHOCTH

F5 1 3ByKOB curHan
Les 3awmta Ha eneKkTpoHuKara.

[opell cbl 3a roTBEHE € B 30HaTa Ha naHena 3a odcnyxeaHe. KOTNOHBLT € O U3K/OUEH C

» OrtcTpaHeTe rotBapckua cba. Vauakaiite HAKONKO cekyHaW. [IoKocHeTe NpOou3BOIHO Mo-
ne 3a obcnyxsaHe. Korato nHankauvATa 3a rpelika yracHe, MoxeTe [a Npoab/xXuTe Aa

roTBuUTeE.
FlUFE KOTMIOHBT € Nperpan 1 e W3KIoUEH 3a 3almta Ha padoTHaTa NMOBBPXHOCT.
> 3yakaiite [OKATO eNeKTPOoHMKATa Ce OXNaan AOCTaTbYHO W Cefl TOBA OTHOBO BKJlOUETE
KOT/IOHA.
FE KoTnoHbT e padoTen no-abaro Bpeme u 6e3 npekbCBaHe.

» HanBuayanHo u3kouBaHe 6esonacHoCT ce e Bktouna. [JokocHeTe NPOn3BOJSIEH CUM-
BOJ1, 3a AJa U3KIKYNTE NHOMKATOPAa, 3a Ja MOXeTe Aa HacTpouTe KOT/1I0HA.

g I_N—M-tl_l/l_l7l-t "i

O /o 2

PaboTHOTO HanpexexHne e rpewlHo N € N3BbH HOPpMaJTHNA paéoTeH AnanasoH.

» CBbpXeTe ce C eﬂeKTpOCHaé,ﬂMTeﬂH.

i FOTBAPCKUAT NAOT HE € CBbP3aH NPaBUIHO.
» PaskaueTe roTBapCcKuA NOT OT eneKTpuyeckata Mpexa. CBbpXeTe roTBAPCKUA MA0T

crnopen eneKkTpnyeckarta cxema.

JemMo pexnmbT e akTuBnpaH.

D
(y]

» PaskaueTe rotBapckua naoT OT enekTpuyeckara mpexa. Vauakante 30 cekyHan n CBbp-
eTe rotBapckua naoT. [JoKoCcHETE NPOU3BOMIEH CEH30P B paMKKTe Ha crneasalmTe 3 Mu-
HyTK. JleMO pexXxnumbT e AeakTUBUPaH.

16.3 HopmanHu wymoBe Ha Bawuua ypen

MoHAKOora MHAYKUMOHHUAT ypea MOXe [a NMPUYMHA Ly-
MOBe 1nu Bubpaumnmn Kkato BpbmMueHe, chckaHe, Tpaka-
He, BEHTUNATOPHW WYMOBE UM PUTMUUHU LLIYMOBE.

17 lpenaBaHe 3a oTnagbuUM

17.1 MNpepaBaHe 3a oTNaabLUM Ha U3nNe3nu
oT ynotpeba ypeau

Ypes ekonorocbobpasHo npenaBaHe 3a oTnagbUm €

BBb3MOXKHa NMOBTOPHA ynoTpeda Ha LeHHN CyPOBUHM.

1. Vsgbpnalite OT KOHTakTa Lencena Ha kabena 3a
CBbp3BaHe KbM Mpexara.

2. lMpepexeTe kabena 3a CBbP3BAHE KbM Mpexara.

3. lNpepnaliTe ypena 3a otnagbLy No eKooroctodpa-
3€eH HauuH.

AKTyanHa MHMOPMaLmNA OTHOCHO HAUMHWUTE Ha Mnpe-
JasaHe 3a oTnaabuu Le noayunte ot Bawwua cneun-
afn3npaH TbProBeLl, KakTto U OT CbOTBETHATa 00-
LMHCKa WAW rpaacka ynpasa.

B

Tosun ypen e 0603HauYeH B CbOTBETC-
TBME C eBponeNcKara aAMpeKTea
2012/19/EC 3a ctapu enexkTpuyeckm
N eneKTpoHHM ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Ta3n gupekTnea pernameHTupa Ba-
nmaHuTe B pamkute Ha EC npaBuna
3a npuemaHe n n3non3eaHe Ha cTapu
ypeaw.

18 Otaen no obcnyMBaHe Ha KNUEHTH

CBbp3aHu ¢ DyHKUMOHANTHOCTTa OPUrMHAIHN PE3EPBHN
yacTu CbrnacHo AMpekTMBaTa OTHOCHO ekoam3anHa LWwe
noslydnTe OT HalMA OTAeN Mo 0OCIYXXBaHE Ha KNEHTY
3a nepuoa oT MuHUMyM 10 rogmHmn OT NyCKaHETO Ha na-
3apa Ha Bawwva ypen B pamkute Ha EBponenckoTo UKo-
HOMMYECKO MPOCTPaHCTBO.

BeneKa: Ycnyrute Ha otaena no oOcnyxxBaHe Ha K-
eHTK ca 6es3nnaTHU B paMKUTE Ha YC/IOBUATA Ha npes-
naraHarta oT Npou3BOAUTENA rapaHLnA.
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MoapobHa nHhopmauma OTHOCHO rapaHLUMOHHUA CPOK
1 rapaHUMOHHUTE YCNoBMA BbB Bawara ctpaHa we no-
JlyuynTe OT HaluA oTaen No oOCAYXXBaHE Ha KAMEHTH,
Balumna Tbpro.el Uan Ha Hawata yed cTpaHuua.

B cnyualt ue xenaete ga ce CBbpXeTe ¢ otaena no oo-
CNy>XXBaHe Ha KAneHTW, ca Bu Heo®xoammm HOMepHT Ha
nagenuneto (E-Nr.) n saBoackuat Homep (FD) Ha BawwnaA
ypen.

[aHHnTe 3a KOHTAKT Ha oTaena no ofcnyXBaHe Ha Ku-
EHTU e HaMepuTe B NPUIOXEHNA yKasaTes C oTaenu
no oBcny>xBaHe Ha KAMEHTU WK Ha HalaTta yed cTpa-
Huua.



18.1 Homep Ha usgenueto (E-Nr.) n
3aBoacKu Homep (FD)

HomepbTt Ha nsgenueto (E-Nr.) n 3aBoAcKUAT HOMEP
(FD) ca nocouyeHun Ha thabpuyHaTta Tabeska Ha ypeaa.
Tabenkara ¢ TEXHUYECKUTE JAHHW LLe HamepuTe:

B Ha nacnopTa Ha ypegna.

®  Ha JosHaTa cTpaHa Ha rotBapckua naoT.

TectoBu AcTnA  bg

[MpoaykTtoBMAT HOMepP (E-Nr.) we oTKpueTe BbpPXy CTbK-
nokepamukaTa. VIHaekchT Ha oTaena 3a 06cnyxBaHe
Ha kaneHTn (K1) n nponasoacTeeHna Homep (FD) moxe-
Te OCBEH TOBa [a M3BMKATE B OCHOBHUTE HACTPOWKMN

— CrpaHuya 29 .

MoxeTe aa cu 3anvueTe aaHHuTe, 3a Aa pasnonarare
CBOEBPEMEHHO C AaHHUTe Ha Balwwuva ypea n tenedoH-
HMA HOMEP Ha oTaena no obcnyBaHe Ha KANEHTH.

19 TecTOBH AACTUA

Tes3n npenopbkn 3a HacTpolKa ca npeaHasHayeHu 3a
WNHCTUTYTU, NpoBexaalln U3nNnTBaHusa, ¢ Len YI1ecHeHo
TecTBaHe Ha HaluTe ypeau. TecToBeTe ca U3BBLPLIEHN
C Halln KOMMIEKTU rOTBaPCKN ChAOBE 38 UHOYKLIMOHHM
KOTNOHW. [pun Hyx/4a MoXeTe Aa ro nosiyynte AOMb/Hu-
TENHO B crieuvanuampaHarta TbproBcKa Mpexa, OT Ha-
lwata TexHudyecka cnyxoa o0cnyxBaHe Ha K/MEHTU UK
OT HalWuA oHNarH MarasuH.

19.1 PasTonABaHe Ha KyBepTOpa

CucrtaBku: 150 r TbMeH wokonaa (55 % kakao).
m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 Kanak
— BapeHe: cteneH Ha mowHocCT 1.

19.2 3arpaBaHe ¥ nogabpHaHe B TOMNNO
CbCTOAIHUE Ha NeLleHa AXHUA

Peuenta cbvrnacHo DIN 44550
Hauanna temnepartypa 20 °C
3arpAasaHe, 6e3 pasdbpKkBaHe
m TeHmpkepa @ 16 cM ¢ Kanak KonunyecTtso: 450 r
— HarpsasaHne: npoabmkutenHoct 1 muH. 30 cexk.,
CTeneH Ha MOLWHOCT 9
— [Mpoab/mHKMTENHO rOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 1.
m Tenmkepa @ 20 cm ¢ Kanak konmnuecTso: 800 r
— HarpsasaHe: npoabmkutesnHocT 2 muH. 30 cexk.,
CTENEeH Ha MOLHOCT 9
— [Mpoab/mHKMTENHO rOTBEHE: CTENEH HA MOLLHOCT 1.

19.3 3arpaBaHe U nogabpHaHe B TOMNNO
CBbCTOAAHWE Ha NneLleHa AXHUA

Hanp.: anvameTtsbp Ha newara 5-7 mm. Havyanna
Temnepatypa 20 °C
Cnen 1 MUH. 3arpABaHe pasdbpkanTe
m Tenmkepa @ 16 cMm ¢ Kanak koanuyecTso: 500 r
— 3arpaBaHe: Npoab/MKUTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CeK., CTEMEH Ha MOLLHOCT 9
— [poabMXnTenHo rotBeHe: cTeneH Ha MOLWHOCT 1.
m TeHmpkepa @ 20 cM € Kanak KonmyecTtso: 1 Kr
— 3arpaBaHe: Npoab/MHKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30'
CekK., cTeneH Ha MoLwHocT 9
— [Mpoab/mKMTENHO rOTBEHE: CTENEH HA MOLLHOCT 1.

19.4 Coc 6ewamen

TemnepaTtypa Ha mnakoTo: 7 °C

m Tenmkepa J 16 cm 6e3 kanak Cbcrtasku: 40 1
macno, 40 r 6pawHo, 0,5 n mnako ¢ 3,5 %
MAaCAEHOCT U LMMKa CON

MpuroTeaAHe Ha coc Geluamen

1. PastoneTte macnoto, pasdbpkarite OpalHOTO U CON-
Ta ¥ 3arpenTe BCUUKO.
— 3arpsaBaHe: NPOAL/HKUTEHCOT 6 MUH., CTEMEH Ha
MOLLHOCT 2
2. [lo6aBeTe MIAKOTO KbM OpallHOTO U C MOCTOAHHO
pasdbpKBaHe ro ocTaBeTe aa 3aBpul.
— HarpaaHe: npoab/mKmMTenHocT 6 MuH. 30 cek.,
CTEeNeH Ha MOLWHOCT 7
3. Korato cocbT 6ellamen 3aBpu, OCTaBETE Ha KOT/O-
Ha 3a olle 2 MUH. NPU NOCTOAHHO ObpKaHe.
— [Npoab/mKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 2

19.5 BapeHe Ha MNIKO C OpPU3 C Kanak

TemnepaTtypa Ha mnakoTo: 7 °C

1. 3arpeiTe MIAKOTO, AOKaTO 3arnoyHe Ja ce Haaura.

Harpasarite 6e3 kanak. Cneg 10 MUH. HarpABaHe

pasdbpkanTe.

2.HacTtponte npenopbuMTenHaTa CTENEH HA MOLWHOCT U

nobaBete KbM MIAKOTO OPU3, 3axap U COfl.

Bpeme Ha rotBeHe BK/. 3arpsasaHe npuodn. 45 MuH.

m TeHmkepa @ 16 cm CbetaBku: 190 r Kpbrba opus,
90 r saxap, 750 mn mnako ¢ 3,5 % macneHoctu 1 r
con
— 3arpsaBaHe: NpoABbMKNTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CEK., CTEMEH Ha MOLLHOCT 8.
— TpoabMXUTenHO roTBeHe: cTeneH Ha MOLWHOCT 3

m Tenmkepa @ 20 cm CbetaBku: 250 r Kpbrba opus,
120 r 3axap, 1 1 mnako ¢ 3,5 % macneHoctmn 1,51
con
— 3arpsaBaHe: NpoABbMKNTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CEK., CTEMEH Ha MOLLHOCT 8.
— Tpoabnxasallo BapeHe: CTeNeH Ha MOLHOCT 3,
cnen 10 MuH. pasdbpkanTe

19.6 BapeHe Ha MNAKO C opu3 6e3 Kanak

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

1. [lo6aBeTe CbCTaABKUTE KbM MIAKOTO U 3arpeinte npu

NOCTOAHHO BbpKaHe.

2. Korato mnakoto gocturHe ok. 90 °C, nsbepete

npenopbunTeNHaTa CTENEH Ha MOLLHOCT U OCTaBeTe 3a

OK. 50 MWH. Ha NO-HUCKa CTEeneH.

m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 kanak CbeTtasku: 190 r
Kpbrba opud, 90 r 3axap, 750 mn maako ¢ 3,5 %
MacneHocT u 1 r con
— 3arpaBaHe: Npoab/MHKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CeK., CTEMEH Ha MOLLHOCT 8.
— TpoabMKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH Ha MOLWIHOCT 3
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m Tenmkepa @ 20 cm 6e3 kanak CbcTtasku: 250 1
Kpbrba opud, 120 r 3axap, 1 a1 mnako ¢ 3,5 %
macneHocTt n 1,5 r con
- 3arpsaBaHe: NpoAb/HKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CEK., CTEMEH Ha MOLLIHOCT 8.
— TpoabMKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLIHOCT 2.

19.7 BapeHe Ha opu3

Peuenta cbwrnacHo DIN 44550
Temnepatypa Ha Bogata: 20 °C
m Tenmkepa @ 16 cm ¢ kanak CbectaBku: 1251
ovnrodbpHecT opus, 300 r Boga v Wmnka con
— 3arpasaHe: NPoaAb/MKUTEHOCT OK. 2 MUH. 30"
Cek., CTeMeH Ha MOLLIHOCT 9
— [Mpoab/mKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 2
m Tenmkepa @ 20 cm ¢ kanak CbctaBku: 250 r
ObnrosbpHecT opus, 600 r Boga v WmnkKa con
- 3arpsaBaHe: NPOAb/HKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30"
Cek., CTeneH Ha MoLIHOCT 9
— [Mpoab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLIHOCT 2.

19.8 MeueHe Ha CBMHCKa pubuua

HauanHa Temnepatypa Ha pubuuata: 7 °C
m TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbcTaBKn: 3 CBUHCKM
puduun, obo Terno okono 300 r, 1 cm gedenn
15 r cnbHYOrNELOBO ONO
— 3arpaBaHe: NpoabMKUTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CeK., CTeneH Ha MOoLIHOCT 9
— [lpoab/mKUTENHO roTBeHe: CTeneH Ha MOLHOCT 7

19.9 lNpuroTeAHe Ha NanaynHKKU

Peuenta cvrnacHo DIN EN 60350-2
® TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbcTaBku: 55 M TecTo
Ha nanaynHka
— HarpagaHe: npoab/mkmtenHocT 1 muH. 30 cek.,
cTeneH Ha MOLHOCT 9
— [Npoab/mKUTEeNHO roTBeHe: CTeneH Ha MOLHOCT 7

19.10 MbpHeHe Ha AbNOOKO 3aMpa3eHU
KapTodKH

m Tenmpxkepa @ 20 cm 6e3 kanak CbcTaBku: 2 N
C/TbHYOr/1IEA0BO ONO. 3a BCEKM MPOLEC Ha
bputnpare: 200 r gbndoKosamMpaseHn KapTompKu, 1
cm gedenu.

— 3arpsaBaHe: CteneH Ha MOLWHOCT 9, JoKaTO ONKNO-
TO He gocTurHe temnepartypa ot 180 C.
— [Mpoab/mKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLIHOCT 9
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001774406 (020818)
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