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1 Be3onacHocCT

CnasBalite ykasaHuaTa 3a 6e30nacHOCT Mno-
nony.

1.1 O6wM yKa3aHuA

® [TpoueTeTe BHMMATE/IHO TOBa PbKOBOACTBO.

®m 3anaseTte pbKOBOACTBOTO, KAKTO M NPOAYK-
TOoBaTa MHMopmMaLKa, 3a No-HaTaTblHA
crnpaBka Wnn 3a cneasawntTe coOCTBEHULM.

® He cBbp3BanTe ypeaa B cnyyan Ha noBpe-
[Aa, NoslyyeHa no Bpeme Ha TpaHcnopTupa-
HeTO.

1.2 YnoTtpeba no npeaHa3HaueHue

Camo creunanunanpaH ekcnepTeH nepcoHarn
MOXe [a CBbp3Ba ypena 6es wekep. [Npu nos-
pean nopaan HenpaBWIHO CBbpP3BaHe Mnpaso-
TO Ha rapaHuma oTnaja.

CamMo npu Ka4yeCTBeHO BrpaxaaHe Cbr/iacHo

NHCTPYKLMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtmpa cu-

rypHocTtTa npu padota. MHcTanvpalmar e oT-

roBOpeH 3a 6e3ynpeyYHoTo MYyHKLUNOHMPaHe

Ha MACTOTO Ha MOCTaBAHE.

I3nons3eante ypeaa camo:

B 33 MPUroTBAHE Ha ACTUA N HAMUTKMW.

® o[ Haal30p. HenpekbcHATO criefeTe Kbeu-
Te NPOLECK Ha rOTBEHE.

® B JOMakMHCTBOTO 1 Npwn NoaoOHM Npuio-
YKEHWNA, KATO Hanp.: B KyXHW 3a CNYyXUTen B
MarasuHu, opucuK 1 Apyru TbProBCKN 30HW;
B CE/ICKOCTOMAHCKN NMOMELLEHUA; OT K/INEH-
TV B XOTE€AU W APYITY XUMINLWHW NAOLWN; B
ManKu XoTesan OT Tuna "nerno un 3akycka'.

® Ha BMcoumHa o 4000 M Haa MOPCKOTO
paBHULLE.

Tosu ypen cboTBeTCTBa Ha ctaHaapT EN
55011 pecn. CISPR 11. Ton € npoaykT OT
rpyna 2, knac B. 'pyna 2 o3HauaBsa, ye ce re-
HepupaT MUKPOBB/IHK C LIEN 3aTOM/IAHE Ha
XpaHuTtenHn npoayktu. Knac B o3HauaBa, ue
ypeabT € noaxoasll 3a ynotpeda B yacTHU A0-
MakKMHCTBA.

1.3 OrpaHuueHUe Ha Kpbra oT noTpeburenu

To3u ypea Moxe [a ce U3nonaea oT Aela Ha
Bb3pacT Had 8 roAvHM 1 OT nua C HamMaeHu
brsnyeckn, CETUBHN UM YMCTBEHU CNOCOO-
HOCTU WAWN JIUMCa Ha ONUT U/WIn 3HaHUA, ako
ca noa HabnaeHWe UM ca UHCTPYKTUPaHU
OTHOCHO 6e3onacHara ynotpeba Ha ypena u
ca pasbpanu npomstmyalmnTe ot ynotpedara
OMacHoOCTH.

Ieuata He TpAGBa Aa urpaAT ¢ ypeaa.
[MouncTBaHETO M NoadpbXKaTa OT cTpaHa Ha
notpedutensa He TpAdBa Ja ce U3BbPLLBAT OT
Jeua Ha Bb3pacT noa 15 roanHn n 6e3 Hab-
ntoaeHune.

[pbxTe aeua Ha Bb3pacT noa 8 roanHn aa-
ey oT ypeda 1 3axpaHsaluma kadern.

1.4 BesonacHa ynoTpe6a

BuHarn Bkapante npuHaaiexHoCcTuTe no
npasniHNMA Ha4YMH B KaMeparta.



A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

CbxpaHABaHUTe B KamepaTa 3a rotTBeHe 3ana-

VMU NpeaMeTy Morar [a ce 3ananart.

» Hukora He cbxpaHABanTe sanavMu npes-
MeTU B Kamepara.

» AKO uma aum, ypeasT TpAadBa Aa ce USKIo-
YM UM WencenbT Aa ce U3Ternn 1 Bpararta
Jla ce OCTaBM 3aTBOpeHa, 3a Ja ce 3aayluaT
eBeHTya/HuTe nnambLn.

OcTatbuuTe OT XpaHa, MagH1HaTa U COKbLT OT

neyeHeTo Morar ja ce sananiAr.

» [Mpean padoTa oTcTpaHABarnTe rpyébute 3a-
MbPCABaAHNA OT Kamepara, OT HarpesaTe/i-
HUTE e1IeMEHTU U NPUHAANEXHOCTHUTE.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

usrapfaHun!

MpuHaaNexxHoOCTUTE NN cbaa Cce Haropeuls-

BaT MHOrO.

» BuHaru nssaxaanTte ropewmte npuHamIex-
HOCTWU WA CbAOBE C TOMNO3ALMTHN PbKa-
BMLIN OT Kamepara.

ANIKOXO/THUTE Napu Morar Aa ce Bb3n1amMeHAT

B ropeulata kamepa. Bpatara Ha ypena moxe

na rpbmHe. MoraT ga u3nAasaT ropewm napu u

naambum.

» VIanonaeanTte camo Masiku KosmyecTsa Ha-
MUTKM C BUCOK MPOLIEHT Ha a/IkOXO/ B ACTU-
ATa.

» He HarpAaBanTte CnUpTHU HanuTkn (= 15 %
vol.) B HepaspeaeHo CbCTOoAHME (Hanp. 3a
NoMBaHE Ha ACTUA).

» OTBOpETE BHMMATEHO BpaTtarta Ha ypeaa.

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

usrapfHe c ropewja soaa!

JocTbnHUTEe Yacth npu padoTta crtaBart rope-

LK.

» Hukora He JOKOCBanTe ropewuTe YacTu.

» [lpbXKTe geuara aaseu.

[Mpn oTBapAHe Ha Bpararta Ha ypeaa Moxe aa

nanese ropeula napa. Napata cnopen Temne-

patypara He € Buamma.

» BHuMaTENHO OTBapANTE Bparara Ha ypena.

» [lpbXTe geuara aaseu.

OT BOMaTa B ropetllata kamepa ce odpasysa

ropella BogHa napa.

» Hukora He HanmMBanTe BOAA B HaAropelleHa-
Ta Kamepa 3a roTBeHe.

besonacHocT bg

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

HagpackaHOTO CTbK/I0 Ha BpaTarta Ha ypeana

MOXXE [a Ce MPbCHE.

» He nanonspsante octpyn abpas3nBHN NOUYNCT-
BaLUM npenapaTtn Uanm OCTPn MeTaNHK CTbp-
rasiki 3a NOYMCTBAHETO HA CTbK/IOTO Ha
Bpararta Ha ypefa, Tbi Kato Te moraT da
HaapackaT NOBbPXHOCTTA.

[MaHTUTE Ha BpaTarta Ha ypena ce aABuxart npu

OTBapAHE 1 3aTBapPAHE Ha Bpatata U MOXeTe

na ce npewunere.

» He 6bpkaiite B o6nacTta Ha naHTuTe.

/A NPEOQYNPEX{OEHUE — OnacHocT OT

TOKOB yaap!

HeKOMMETEHTHUTE PEMOHTIK Ca OMacHM.

» Camo ofyueH 3a uenta cneunanmaunpan
nepcoHan TpadBa Aa M3BbPLWBA PEMOHTH
Ha ypeaa.

» 3a peMoHTa Ha ypena TpadBa ga ce U3nos-
3BaT CamO OPUTMHAaIHU PE3EPBHU YaCTW.

» AKO MpexoBuAT kaben nnn kabensT 3a
CBbp3BaHe Ha To3u ypea Obae NoBpPeeEH,
TOV TpAdGBa Aa ce CMeHN CbC cneunaneH
MpEeXxXoB kaben unn cneunaneH kaben 3a
CBbpP3BaHe Ha ypena, KoMTo MOXe ga ce
3aKynu oT NPou3BOANTENA WU HEFOBUA OT-
nen no o6cnyKBaHe Ha KAVEHTW.

MoBpeaeHa n3onaumna Ha kabena 3a CBbp3Ba-

He KbM Mpe)arta npeactabBnABa ONacHOCT.

» Hukora He gonyckaiTe KOHTakT Ha Kabena
3a CBbpP3BaHe KbM MpexaTa C U3TOYHULK
Ha TOMAKHA WK TOPEeLUM YacTu Ha ypeaa.

» Hukora He agonyckaiTe KOHTaKT Ha kabena
3a CBbpP3BaHe KbM Mpexarta ¢ OCTPU Bbp-
X0oBe uin pwooBe.

» Hukora He nperbBante, He NpuUTUCKamnTe n
He NMpomMeHAnTe Kabena 3a CBbP3BaHE KbM
Mpexara.

[MpoHMKBaLlaTa Bnara MoXxe aga npeansBnka

TOKOB yaap.

» 3a nouymcTBaHe Ha ypeaa He 1M3non3eBamnTe
MallMHa 3a NoYncTBaHe ¢ nNapa Wan ¢ BUCO-
KO HanAaraHe.

MoBpeneH ypen unn kaben 3a CBbP3BAHE KbM

Mpexarta npeacTasiABaT ONacHOCT.

» Hukora He nyckanTte B ekcrnioarauma rnos-
peneH ypea.

» Hukora He nanonseante ypea ¢ HanykaHa
AN CYyNeHa NOBBPXHOCT.

» Hukora He gbpnante kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara, 3a fa otaennte ypeaa ot
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enekTposaxpaHsallara mpexa. BuHarn xea-
lanTe wencena Ha kabena 3a CBbP3BaHE
KbM Mpexara.

» AKO ypeabT unn KabenbT 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexara ca nospeaeHu, HesadasBHo
n3abpnanTe wencena Ha kabena 3a CBbpP3-
BaHe KbM MpexaTta OT KOHTaKTa WUiu U3K-
NiroueTe npeanasuTena B Kytuata ¢ npeana-
3nTENN.

» CBbpXeTe ce cbe cnyxodarta 3a 00cnyxpa-
He Ha KnueHTn. » CtpaHuia 18

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

3anywasaHe!

Ileua morar ga Hax/y3AaT Ha rnasarta cv ona-

KOBBUYHMA Marepuan nin a ce yBuAT B HEro u

[la ce 3aayLiar.

» [lpbXKTe fanedy ot Jeua OnakOBbUHMA Mare-
pwnarn.

» He ponyckaunTe feua na urpaaT ¢ onako-
BBbUHMA Marepuasl.

Jleua morar ga sauwar nav aa norvaHart Mas-

KW 4yacTn 1 aa ce 3agyliar.

» [pbXTe faney oT Aeua Mankute yacTu.

» He ponyckarTe aeua fa UrpanaT ¢ Masiku
yactu.

1.5 MuKpoBbnHoBa ¢pypHa

MPOYETETE BAXXHUTE YKA3AHVA 3A BE-
30MACHOCT BHUMATEJ/IHO N1 CbXPAHETE
3A TO-HATATBLLUHA YIOTPEBA

A NPEAYNPEXAOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

YnotpebaTa Ha ypeaa, KOATO He e cnopef

npeaHasHavyeHneTo, € onacHa u Moxe aa npu-

YMHW WeTn. Hanpumep HarpetuTe naHTodu U

Bb3r1aBHULN CbC 3bPHEH MbAHEX MoraTt aa

ce Bb3MnnaMeHAT 1 cneq Yacose.

» Hukora He cyweTe AcTuAa nam obnekna c
ypena.

» Hukora He 3arpaBaunTte C ypega naHtodwu,
Bb3r1aBHULN CbC 3bPHEH MbHEX, MbOU,
BMAXHW napuann nim nogooOHu.

» lI3nonseante ypeaga camo 3a NpuroTeaHe
Ha ACTUA U HaNUTKMN.

XpaHUTENHUTE MPOAYKTU N TEXHUTE ONaKOBKU

N CbOBE Morart fa ce Bb3rnjiaMeHsT.

» Hukora He 3arpsaBanite xpaHUTeNHW NPoayK-
TV B OMakKOBKM 3a 3aJbp)XaHe Ha TonanHa.

» Hukora He 3arpsasanite 63 Haa30p XpaHu-
TE/HW NMPOAYKTN B KOHTEMHEPW OT niactMa-
ca, XapTva A Apyru ropumm matepuani.

» Hukora He HacTponBanTe NpekasieHo BUCO-
Ka MWKPOBB/IHOBA MOLLHOCT UK TBbpae
obnro Bpeme. OpueHTnpanTe ce no AaHHW-
T€ B HACTOALIOTO PBbKOBOACTBO 3a ynoTpe-
Oa.

» Hukora He cylweTte XpaHUTENHU NMPOAYKTA C
MUKPOBB/IHOBaATa ypHa.

» Hukora He pasmpasfaBante unu 3arpaBanTe
C TBbPAE BMCOKA MUKPOBB/IHOBA MOLIHOCT
UNW TBbPAE Ob/ITO BPEME XPAHUTENHU MNPO-
OYKTN C HACKO CbAbp)XaHne Ha BoAa, Hamp.
xnA0.

ONnoTo MoXe Ja ce Bb3rnIaMeHu.

» Hukora He 3arpaBante 00 C MUKPOBBII-
HoBaTa (ypHa.

/A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHoOCT OT

eKkcnno3usa!

TeuHoCTUTE UNK APYrnuTe XPaHUTEHW NMPOaYK-

TN B MTBTHO 3aTBOPEHN CbAOBE MOrar IECHO

[a ekcnnoaupar.

» Hukora He 3arpaBante TeYHOCTU UAN APYrn
XPaHUTETHN NPOAYKTU B M/TBTHO 3aTBOPEHM
cbaoBe.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

usrapfaHuA!

XpaHuUTenHuTe NpoayKTn ¢ TBbpaa yepynka

U KoXXa MoraT Mo BpemMe Ha 3arpaBaHe uiu

cnen Hero Ja ce cnykaT eKCrn03MBHO.

» Hukora He rotBeTe AnLa B NocCTaBkaTa 3a
ANLa WK He 3arpaBanTe TBbPAO CBapPEeHU
AnLa B nocTaBkara.

Hukora He rotBeTe pakooOpasHMu.

» [lpn Anua Ha oYM MNK Ynua B Yalla npeasa-
pUTENHO NpobusBante OenTbka.

» [pn XpaHu ¢ TBbpAa Yepynka UM Koxa,
KaTo Hanp. AOBLAKK, AJomaTh, KapTodu 1am
HaJeHUUN, YyepynkaTa MOXe Aa ce NpbCHE.
Mpean 3arpaBaHe NpoduiTe yepynkara um
KoykaTa.

TonnuHata B HebelukaTta xpaHa He ce pasnpe-

nena paBHOMEPHO.

» Hukora He 3arpsasaliTe B 3aTBOPEHU CbAO-
Be Oebellka xpaHa.

» BuHaru canante kanaka nnm émndepoHa.

» Cnej 3aTonAHeTo pasknarere godpe nnm
pasdbpkanTe.

» [MpoBepaABaiTe Temneparypara npeav aa
fajeTte xpaHaTa Ha AeTeTo.



3arpatute xpaHu otgasaT TonsimHa. CbooBeTte

MoraT Ja Ce HaropeLwAr.

» BuHaru nssaxxganTte npuHaanexHocTuTe
N CbAOBETE C TOMNO3ALUNTHU PbKaBULIK
OT Kamepara.

[Mpu NABTHO 3aTBOPEHN XpaHM ONakoBKaTta

MOXE [a ce crnyka.

» BuHaru cnaspanTte ykasaHuATa Bbpxy ona-
KOBKara.

» BuHaru nsBaxgante AcTMATa OT KamepaTa
C TOM103alMTHU PbKaBuLn.

JocTbnHUTEe Yactn nNpu padoTta crtaBart rope-

L.

» Hukora He AOKOCBanTe ropewuTe yacTu.

» [lageTe Ogeuata Hananeu.

YnotpebaTa Ha ypeaa, KOATo He e cnopef

npegHasHavyeHneTo, € onacHa. Hanpumep

nperpATUTe NaHTOMU, Bb3rNaBHULN CbC 3bP-

HEeH Mb/HEeX, MOU, MOKPY napuaiv n noaood-

HW Oa gosenaT 40 usrapaHe.

» Hukora He cylweTe actua unmn odnekna c
ypeaa.

» Hukora He 3arpaBaunTte C ypeaa naHtodwu,
Bb3r/1aBHULN CbC 3bPHEH MbAHEX, MbOu,
BNaXXHW napuanv nam noaodHu.

» lVanonaBanTe ypega camo 3a NpurotefaHe
Ha ACTUA U HanUTKWN.

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT
u3rapfiHe c ropelia soaa!
Mpw 3arpsABaHe Ha TEYHOCTM MOXe Aa ce
cTurHe no sabaBeHo KunsaHe. ToBa Le peue,
ye TemnepartypaTta Ha KunsaHe ce JocTura
6e3 obpasyBaHe Ha TUMNYHUTE MexypyeTa.
TpabBa fa ce BHUMaBa 1 npu cnado paskna-
laHe Ha cbaa. [opellaTa TEUHOCT MOXE BHE-
3anHo Aa KunHe 1 Ja ce pasnpbCHe.
» [pu 3arpABaHe BMHArKM NocTaBANTe MbKuua
B cbia. Taka ce n3baArea 3ad6aBeHOTO KUI-
BaHe.

v X
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A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

HenoaoxoaAawmAaT cba MOXe Aa rpbmHe. CbabT

OT nopuenaH n kepammka Moxe aa nma QuHu

OYNKN N0 APBXKKUTE UAK Kanaka. 3aa Tesn

OYyNKN ce Kpue KyxmHa. [NpoHrkHanara B Kyxu-

HaTa Bnara Moxe aa [oBeae cbhaa [0 NpbCKa-

He.

» VanonaeanTte camo NoaxoaAll 3a MUKPO-
Bb/IHOBATa (PypHa Cba.

Mpnbopute 1 cbAOBETE OT METaN AN CbAOBE-

Te ¢ MeTan morar aa aoseaat 40 oOpasyBaHe

Ha UCKPW NPU YNCT MUKPOBB/THOB PEXMM.

YpenwT ce yBpexaa.

> [1pW YNCT MUKPOBB/THOB PEXMM HUKOTa HE
N3Mnon3BanTe MeTasiHN CbaOBE.

» VIanonaeanTte camo NoAxoAALl 3a MUKPO-
Bb/IHOBaTa (ypHa Cba.

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT
TOKOB yaap!

YpensT paboTn C BUCOKO HamnpexeHue.

» Hukora He cBanante kopnyca.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocT oT
CEepUO3HO yBperaaHe Ha 3apaseTo!
HenpaBuaHOTO MOYNCTBAHE MOXE [a pas3pyLuu
NOBBLPXHOCTTa Ha ypeaa, Aa Hamaau BPeMeTo
Ha M3NoA3BaHe M Ja AoBede A0 ONacCHU CUTY-
auum, KaTto Hanp. naamsalla MMKPOBB/IHOBA
eHeprua.

» PenoBHO nouncTtBanTe ypeaa U HesabaBHO
OTCTpaHABanTe OCTaTbUUTE OT XPaHUTENHN
NPOOYKTW.

» BuHarm noaabp)kante YncTn Kamepara, yn-
TbTHEHWETO Ha Bpartarta, Bpatata \ orpaHu-
ynuTena Ha BparaTta.
= "MloyncrtBaHe v noaapwKka",

CtpaHuya 15

Hukora He nanons3eanTe ypena, ako Bparata

Ha Kameparta WUnu ynabTHEHUETO € noBpeae-

HO. MoXe Aa 13nese MUKPOBB/IHOBA EHEPrus.

» Hukora He nanosn3Bante ypena, ako Bpara-
Ta Ha ypefaa, YN/TbTHEHMETO Ha BpaTarta Wau
nnactmacoBaTa pamMka Ha BpaTata ca noB-
peaeHn.

» OcurypAasante PEMOHT caMmO OT OTAea no
obcnyKBaHe Ha K/IMeHTW.

Mpwn ypean 6e3 kanak Ha Koprnyca nanusa

MWKPOBbB/IHOBA eHeprus.

» Hukora He cBanAanTe Kanaka Ha Koprnyca.

» [1pn OenHOCTM NO NoaapBKKa UM PEMOHT
ce oBaxgarnte Ha KnneHTckarta cnyxoa.



bg [lpenoTBpaTtABaHe Ha MaTepUanHA LLETK

2 [lpenorBpartABaHe Ha MaTepUanHM LLETH

2.1 Mo npaBuno

BHUMAHUE!

ANKOXO/THUTE Mapu MoraT [a ce Bb3M/1aMeHAT B rope-

LaTa Kamepa v ga gosegat A0 TpavHO noBpexaaHe Ha

ypena. Ypes getoHauma Bpartata Ha ypeaa Moxe fa

rpbmMHe, pecn. ga nagHe. CTbknaTa Ha BpaTtara morart

[a ce cnykar u ga ce npbcHaT. Ypes Bb3HMKHANOTO

nogHanAraHe kamepara Moxe ga ce aeopmmpa CUIHO

HaBbTPE.

» He HarpaBaiite cnupTHM HanuTKK (= 15 % vol.) B He-
paspeneHo CbCToAHME (HaMp. 3a NOMMBaHE Ha AC-
™A).

BnaxHocTTa 3a no-ob1ro Bpeme B kamepara Boaun 40

KOpo3uA.

» V3BbpcBanTe KoHAeH3HaTa BoJa cie BCAKO roTee-
He.

» He cbxpaHABaiTe BAAXHU XPaHUTENHN NPOAYKTU B
3aTBopeHaTa Kamepa 3a roTBeHe 3a NPOoab/IKUTEN-
HO BPEME.

» He cbxpaHABaliTe ACTMA B KamepaTa.

AKO YyNNBTHEHWETO € CUMIHO 3aMbPCEHO, BpaTaTa Ha

ypena Beye He MOxe fa ce 3atBopu godpe npu pado-

Ta. CbceaHute MedenHn NoBbLPXHOCTU Morat ga Obaar

NnoBpPEeAEeHN.

» BuHaru nogobpxante yrTbTHEHUETO YUCTO.

» HwuKora He n3nonseariTe ypeaa ¢ NOBPEAEHO YMAbT-
HeHve nnn 6es yrbTHeHNe.

Upes n3nonsBaHeTo Ha BpaTtata Ha ypeaa Kato NoBbpX-

HOCT 3a cAdaHe WM onupaHe BpartaTa Ha ypeaa MoXe

[a ce nospeau.

» He nocrtaBanTe npeamMeTV U He cAganTe unmn ce
yBUCBaMTE MM ONMpanTe BbPXy BpataTta Ha ypeaa.

2.2 MukposBbnHoBa pypHa

CnasBaiite Tean ykasaHuA, Korato 1anonassare MUKpo-
Bb/IHN.

BHUMAHUE!

AKO MeTa/l JOKOCBa cTeHaTa Ha kamepara, Bb3HMKBaT

NCKPW, KOUTO MOraT Aa noBpeaAT ypeaa uav aa paspy-

LIaT BLTPELHOTO CTHhK/I0 Ha BpaTtaTta.

» MeTanute, Hanpumep nbxuua B Yawa, Tpadsa na
O6baaT Ha Pa3CcToAHNE OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE
Ha Kamepara ¥ OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha BpaTara.

ANyMUHNEBUTE KYMNKX B ypeaa morat ga npUYMHAT UCK-

pu. YpeawsT ce noBpexaa B pesynTaT Ha obpasyBaHuTe

NCKPW.

» He nsnonaBante anymMnHMEBM TaBu B ypeaa.

PexunmbT Ha padoTa Ha ypena 6e3 AcTMA B KamepaTa

BOAM A0 NpeToBapBaHe.

» Hukora He cTapTupalriTe MUKPOBBIHOBUA PEeXnUM 6e3
ACTMA B Kamepara. VI3knoueHne npaBn KpaTtkoTpa-
€H TeCT Ha CbAoBeTe.

=I5

v [ X

MHOFOKpPaTHOTO NPUIroTBAHE Ha NMyKaHKN 33 MUKPOBB/I-

HOBa AMPEKTHO €[HO cfied APYro C TBbpAe BMCOKa MUK-

POBBL/HOBA MOLLIHOCT MOXE [a J0Be[e [0 NnoBpeaa Ha

KameparTa.

» Mexay NpuroTBAHMATA OCTaBANTe ypeaa Aa ce ox-
nakaa 3a no HAKOJIKO MUHYTW.

» Hwukora He HacTporBanTe TBbPAE BUCOKA MUKPOBBII-
HOBA MOLLIHOCT.
Manonssante makcumym 600 BaTta.

» BwuHaru nocrapsanTe Topbuukarta ¢ nykaHkn Bbpxy
CTbKJ/IEHA YMHMA.

3 OnasBaHe Ha OKOJNIHaTa cpeaa U MKOHOMMUSA

3.1 MNpenaBaHe Ha onaKoBKaTa 3a OTNaAgbLMU

OnakoBbYHWTE MaTeEpPMaIN ca CbBMECTMMM C OKOSIHaTa
cpeda n morart aa ce 1n3nos3ear rnoBTOPHO.

> I'IpenaBaMTe oTAe/IHNTE KOMMOHEHTK 3a OoTnaabLn
pas3agesiHo crnopen sunaa.
3.2 lMecTeHe Ha eHepruA

AKO cnassarte Te3n ykasdaHuda, BawuAaTt ypeq e KOHCy-
MMpa no-Masko TOK.

3arpeinTte ABe yaln ¢ TeYHOCT €AHOBPEMEHHO.

= 3arpABaHeTo Ha HAKOMKO ACTMA eAHOBPEMEHHO
M3NCKBA NO-MaJIKO EHEPrmA OTKOJIKOTO 3arpABaHe-
TO Ha HAKOJIKO ACTNA €4HO cnej Apyro.

M3kntoueTte ancnnea B OCHOBHUTE HACTPOWMKM,
= YpeabT Nectu eHeprua B PeXXum Ha roTOBHOCT.

Benemku
= [lucnnenaTt HamanaBa APKOCTTa B cTenadal aBToMa-
TMYHO Ha cTeneH 1.
= YpenbT ce HyXaae:
— B PEXMM B FOTOBHOCT C U3K/IKOUYEH ANCMIEN OT
makc. 0,5 W



3anosHaBaHe bg

4 3ano3HaBaHe

4.1 MaHen 3a o6cnymBaHe

MocpeacTBoM naHesna 3a oOc/y)KBaHe ce HacTponBaT
BCUUKM (DYHKLMKM Ha Bawwua ypen n ce ussexaga nHoop-
MaLMA OTHOCHO pexuma Ha padoTa.

B 3aBucuMOCT OT TMna ypen aetannnte Ha guryparta
Morar fa ce pasnuyasar, Hanp. No UBAT 1 dopma.

O g O 9 12:00 o B A o=

Iucnnen ¢ NpbCTEH 3a HACTPOMKa
Ypes aucniesa HacTpoiBaTe ¢ nomollTa Ha au-
MMTa/THWUA MHbPCTEH 3a HaCcTpoka ypeaa.
BuxgaTe TekyLUTe HACTPOEHN CTOMHOCTU, Bb3-
MOXHOCTU 3a 1300op UM TEKCTOBE C yKasaHuA.
— "CeHzopeH aucnnen”, CtpaHuya 7

CeH30pHH noneta
CbC ceH30pHWTE NnoneTa HacTpomBaTte ANPEeKT-
HO PasNNYHMN DYHKLNN.
— "CeH3opHu noneta", CtpaHuya 7

4.2 CeH30opHU noneta

CeHzopHuTE NofeTa NpeactaBaAaBaTt YyBCTBUTENHN Ha
[onup NOBBPXHOCTU. 3a N300P Ha (YHKLIMA HATUCHETE
CbOTBETHOTO Mosne.

CeH30pHO No- PyHKUMUA

ne
VAN OTBOpeTe Bparara Ha ypeaa
h OTBOpETE MEHIOTO 3a PEXMMU Ha pa-

6orTa.

4.3 CeH3opeH gucnneu

Ha ceH3opHMA aucnnen e snaMte Bb3MOXHOCTUTE 3a
N300p N U3BBLPLLIEHUTE HACTPOMKM 3a akTyanHaTa (yHK-
umA.

3a fa nsbepeTte eaHa OT TOUKUTE, JOKOCHETE ChOTBET-
HOTO TEKCTOBO MoJse.

JurutaneH npbCTeH 3a HaCTPOMKa

C anrutanHma NpbCTEH 3a HACTPOWKa OTBBbH OKOJI0
AMcnnen NPOMEHATE HACTPOEHNUTE CTOMHOCTMU.

Korarto cte JOCTUrHaM MuHMManHaTa Wan makcuman-
HaTa CTOMHOCT, Ta3n CTOMHOCT ocTaBa Ha aucnnen. 3a-
BbPTETE MPU HyXAa CTOMHOCTTa C MPbCTEHA 3a HacCT-
poika OTHOBO Hasad. Ypes 6aBHWM ABMKEHMA HA NPbC-
TUTE CTOMHOCTMTE MOraT Aa Ce HacTpomBaT TOYHO C
npbCcTEHa 3a HacTponka. [pn HaCTPONKN Ha BPEMETO
MoXeTe aa nsdepeTe n ANPEKTHO TouKaTta BbpXy NpbC-
TeHa 3a HacTpoliKa, KOATO OTroBapA Ha XXenaHuTte Mu-
HYTW WK YacoBe, Hanp. HaTucHeTe gony 3a 30 MuHyTu/
CEeKyHIW.

Junana3oH 3a HacTpoWKa

B cpenarta Ha aucnnen e 3oHaTta 3a HacTpolika.

B 3oHaTta 3a HacTpoinka ca akTya/IHUTe Bb3MOXXHOCTH
3a n300p N Beye U3BBPLUEHUTE HACTPONKMW.

MeHIOTO 1 AOMBAHUTENHUTE BH3MOXHOCTIN 38 HACTPON-
Ka ca XOpWU30oHTaNHO nogpeaeHn. CnucbumTe 3a nsdop
3a PyHKUUNTE ca BEPTUKA/IHO noapeaeHn. 3a ga npe-
NNCTUTE B 30HaTa 3a HaCTpoWKa, npekapanTe NpbCT
npes aucrneq. 3a Aa nsdepete yHKUNA, HATUCHETE
dyHKLUMATA Ha gucnnesn.

Bb3MOMHM CUMBOJIM B 30HaTa 3a HaCTpPoOMKa

Cumson 3HaueHHe
CeH30pHO No- PyHKUUA v MoTBbpAETE HACTpOeHarta CTOMHOCT.
’Te ) Hynupaiite HacTpoeHaTa CTOMHOCT.
(@) —
EgnrquaHe Wi SKIO4BaHe Ha ype N B pabortell pexum npoMeHeTe HacTpoe-
" HaTa CTOMHOCT.
— "OCHOBHW MO/IOXKEHWNA MpPu
pabora ¢ ypesa", CrpaHuya 9
= [VDEKTEH OCTBN 40 MAKDOBBHM 4.4 ABTOMaTM4YHO OTBapfiHe Ha BpaTaTa
— "MukpoBw/IHOBa ypHa”, AKO 3ajelicTBaTe aBTOMATUYHMA OTBApAY Ha BpaTata,
Crpannuya 9 BpaTarta Ha ypena noackadva. Bue moxete ga orsopute
D EnHa HacTpolika Hasag. Bpartara Ha ypefa u3UAno Ha pbka.
st CrapTvpaiite unn npekscHeTe pado- Benemku
TaTa. = [lpu NpekbCcBaHe Ha eNeKTPUYeCcTBOTO aBTOMAaTUNY-
— "OCHOBHM MOJIOKEHNA MM HOTO OTBapAHe Ha Bpararta He yHKUnoHupa. Bue
pa6ora ¢ ypena', Crparmiia 9 MOXeTe [a OTBOpUTE BpaTtaTta Ha pbKa.
2 V136 — = AKO OTBOpWUTE BpaTtaTa Ha ypeda no Bpeme Ha pe-
sbepere Tanmep. XXMM Ha paboTa, To padoTata crnvpa.
= AKTVBMPAHE NAK JeaKTMBMpaHe Ha = AKO 3aTBOPUTE BpaTtaTa Ha ypena, PexxuMmbT Ha pa-

3awmTtaTa oT geua.

6oTa He Npoab/MKaBa aBToMaTnuHo. CtapTupanTe
pabortara.



bg [Mpean nbpeata ynotpeda

® AKO ypenbT € U3K/IOUEH 3a No-4b/ro BpemMe, spara-
Ta Ha ypeJa ce 0TBapA C NIeKO 3aKbCHEHWE NpU Ha-
TMCKaHe Ha OyToHa 3a OTBapAHe Ha Bparara.

4.5 Bupgose Ha HarpABaHe U YHKUUHU

3a na OTKpuBarTe smHarn nogxogAawmna sna HarpAsaHe 3a Balwwute actuA, Hue TYK LWe Bu pPa3ACHNM pas3inknTe n ana-

nasoHuTe Ha ynoTtpeoda.

Ume MoLyHoCT/CTeneHu Ynotpeba

Mwukp. dbypHa 90/180/360/600/"boost" 3a pas3mpasnaBaHe, roTBEHe 1 3arpABaHe Ha ACTUA U Teu-
HOCTW.
- "MukposwiHosa gypHa", CtpaHuia 9

AcTua 3a MHOro AcTUA nMma NPeaBapuTesIHO NPorpaMmpaHm
HaCTPOWKMW.

[TouncreaHe N3bepeTe byHKLUMA 32 NOYMCTBAHE 3a KamepaTa.

- "TlognomaraHe Ha noyncreaHeto", CrpaHuya 15

OCHOBHW HaCTPOWKMK

AfantTmpante OCHOBHUTE HACTPOWKMW.
— "OcHoBHu HacTpoikn”, CtpaHula 14

4.6 Kamepa

@yHKLMUTE B Kamepara ynecHasar padotara Ha BalumA
YPEL.

OcBeTneHve Ha KamepaTta

AKO OTBOpWTE BpaTata Ha ypena, OCBET/IEHMETO Ha Ka-
Mepara ce BK/touBa. AKO BpaTaTta Ha ype/a e 0TBope-
Ha 3a noseye oT oK. 15 MUHYTW, OCBETNIEHNETO Ha Ka-
mMeparta OTHOBO CE U3KJIoUBA.

Mpun NoBeyeTo BUAOBE HarpABaHe u yHKLUUN OCBeT/e-
HMETO Ha Kamepara no Bpeme Ha padoTta cBeTn. AKO
padoTaTa ce npekpartu, TO OCBET/IEHNETO Ha Kamepara
ce MU3KJIoYBA.

Oxnampawy BEeHTUNnaTop

OxnaxJalmnaT BEeHTUIATOP Ce BK/IUBA U U3K/IoUBA
npv Hyxaa. TonanAaT Bb3AyX U3113a Npes BeHTUNaLUMOH-
HWTE OTBOPMW HaA BpaTaTa Ha ypena.

BHAMAHMUE!

MoKpuBaHETO Ha BEHTUNALMOHHWUTE OTBOPU MPUUMHABA
nperpsaBaHe Ha ypeja.

» He nokpwuBaiiTe BEHTUNALMOHHUTE OTBOPMW.

3a fa ce oxnaav no-6bp3o kameparta cnej padoTa,
BEHTUNATOPBT NPoAbIKaBa padoTa 3a U3BECTHO Bpe-
Me. AKO ypeabT € B MUKPOBB/IHOB PEXUM, TON ocTasa
CTyfleH, HO OXNaxJalUMAT BeHTUIaTop ce Bkaousa. Ox-
NakJalmAT BEHTUNATOP MOXe Ja Npoab/ixXK Aa padotu
N KOraTo MUKPOBBIHOBUAT PEXNM BeUe € MpekpaTeH.

4.7 HoHaeH3upana Boaa

Mpu roTBeHe B Kamepara 1 rno Bparara Ha ypeaa Moxe
Ja ce obpasyBa KoHaeH3Ha Boga. KoHaeHsHara Boaa e
HOpMaJiHa 1 He 3acTpallaBa PyHKLMOHUPAHETO Ha ype-
fa. Cnen rotBeHe n3BbplieTe KOHAeH3HaTa Boaa.

4.8 Bparta Ha ypena

Bparara Ha ypena Moxete fa otsopute ¢ 2. AKO OTBO-
puTe BpaTaTa Ha ypeaa npu padota, pabortarta cnvpa.
AKO BpartaTa Ha ypeaa € 3aTBOpeHa, MOXeTe Ja npo-

start

ObKnTe padoTara C sw.

5 MMpeau nbpsBaTta ynotpeba

V3BbplieTe HaCTpOlZKMTe 3a MNbPBOTO NycKaHe B €KCI1-
noarauua. lNouncrete ypeaa n npnHaaiexxXHoCTnuTe.

5.1 MbpBO NycKaHe B eKcnnoarauuna

TpAabBa Aa U3BLPLINTE HACTPOWKUTE 38 MbPBOTO BbBEX-
JaHe B ekcryioaTauus npeam Aa Mo)eTe aa U3nons3sa-
Te ypena.

H'pro nycKaHe B eKcnnoatayuf

1. Bxsouete ypena ¢ O.

v [lbpBaTta HacTporika ce nokassa.

2. 3a fga npoMeHuTe Npu Hyx/Aaa HacTpolikaTa, HaTuc-
HeTe BbpXy CTOMHOCT B CMMCbHKA WM MPOMEHETE
CTOMHOCTTa C NPbCTEHA 3a HACTpOoWKa.

Bb3MOXHM HACTPOWKMU:

- Esuk
— TouHO Bpeme

3. HartucHeTte v 1 npeMnHeTe KbM creaBallara HacT-
poinka.

4. TlpeMunHeTe Npes BCUUKM HACTPOWKK 1 MPK Hyxaa
NPOMEHETE.

v Cnepg nocnegHarta HacTporika Ha Aucnnaena ce noAasa-
Ba yKasaHue, Ye HaCTPONKUTE Ca 3aBbPLLEHMN.

5.2 MNMouuctBaHe Ha ypeAaa npeau nNbpBaTta
ynotpeba

MouncTeTe KamepaTa v NpUHaANEXHOCTUTE Npean 3a

NPbB MbT Ja NPUroTBATE ACTUA C ypeaa.

1. YBepeTe ce, ye B Kamepara HAMa ocTaTbLUM OT ona-
KOBKa, MPUHAONEXHOCTU WK APYrX NPeaMeTu.



OcHoBHM nonoxexua npu padota ¢ ypena bg

2. [NouuncTteTe rnagknte NOBbLPXHOCTU B Kamepara C
MeKa, BaxHa Kbpna.

6 OCHOBHM NonoMeHua nNpu pabora c ypena

6.1 BKnrouBaHe Ha ypena 6.4 MNpeKbcBaHe Ha paboTaTa
» Hatuchete O. 1. OTBOpeTe Bpararta Ha ypeaa Wi HaTUCHETE sio.
v YpenbsT e rotos 3a padorta. v Paborara ce cnupa.
2. 3a pa npogbmkuTe padoTarta, 3aTBOPETE BpaTaTa Ha
6.2 UsknrouBaHe Ha ypeaa ypena ut HaTnCHETE ste.

| v Pa6oTtaTta npoagbmxasa.
» HatucHete O.

v YpeObT NpekbeBa TeKyLUTe MyHKLNK.

6.5 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa
v ﬂI/ICFIﬂeFlT NMoKas3Ba 3a HAKOJIKO MUHYTK Yaca.

» HatucHete O.
6.3 CTapTupaHe Ha pa60TaTa v YpeObT NpekbcBa TeKyLUTe MyHKUNK.

» HatucHete %,

7 MukpoBbnHoOBa ¢pypHa

C MUKPOBBLIHOBMA PexmnM Bue moxete ocobeHo 6bp30 [a neyerte, 3arpasare, neyete Win pasmpasasare sawmte Ac-
™A,

7.1 CTOMHOCTU Ha MMKPOBBbJIHOBaTa MOLLHOCT
TyK e oTkpueTe npernea Ha MMKPOBB/THOBUTE MOLLHOCTU 1 NpenopbkKa 3a TAXHaTa yr|0Tpe6a.

MMKPOB'bﬂHOBa MOLLHOCT BbB BaTO- MaKcumanHa NPOABNKUTENHOCT B yn0Tpe6a

Be yacose

90 W 1:30 PasmpassaBaHe Ha YyBCTBUTETHU AC-
™A.

180 W 1:30 PasmpasaBaHe n gomanuyaHe Ha Ac-
™A,

360 W 1:30 oTBEHe Ha Meco 1 puba unun sarpsa-
BaHe Ha YyBCTBUTE/HW ACTUA.

600 W 1:30 3atonnanTte 1 NPUroTBANTe ACTUA.

boost 00:30 3arpasaiTe TEYHOCTN.

benemku

= 3a 3awuta Ha ypeda MakcumanHarta MMKPOBBIHOBA
MOLHOCT "boost" Npes NMbpBUTE MUHYTU CE peayLn-
pa nocteneHHo Ha 600 Bata. MakcumanHara mMoul-
HOCT € OTHOBO Ha Pa3noJIoXKeHUe Cne KpaTko Bpe-
Me Ha oxnaxaaHe.

= MUWKPOBBAHOBUTE MOLIHOCTWN HE OTroBapAT Ha Aelc-
TBUTENHUA Pa3xod Ha eHeprua Ha ypeaa.

7.2 MNMoaxoAadll 3a MUKPOBBIIHU CbA

3a ga ce 3arpaBaT paBHOMePHO BalwwunTte ACTMA 1 ga He
ce noepex/a ypena, n3noasgante NoaxoadLl Cba U
NPUHAANEXHOCT.

BenemKa: [Npean na na3nona3eaTte cbhbaa 3a MUKPOBBH/I-
HOB pexum, cvboaasanTe AaHHUTE Ha NPOU3BOAUTE-
nAa. MNpu CbMHEHME N3BBPLLETE TECT CbC Ch.



bg Mukposb/iHOBa ypHa

MoaxoAanALl 3a MMPKOBBIIHOBa pypHa

Cbaose O6ocHoBKa

Cba oT ycTOoMumMB Ha Ton-  Te3n matepuanm nponyc-
JIMHA 1 NoAXOAALl 3a MUK-  KaT MUKPOBBAHUTE. MuK-
POBB/IHOB PEXUM MaTEPU- POBBJHUTE He noBpexaar
an: yCTONUMBUTE Ha TOM/MHA
= CTbKNO0 cbaose.
m  CTbkNoKepammka
= [lopuenaH
® YcToMuMBa Ha Temne-

paTypa nnactmaca
= Hanb/JHO rnasnpaHa

KepamMmuka 0es3 Hanyk-

BaHMA

BenexkKa: 3a ga ce uns-
6erte 3abaBeHOTO KMMBa-
He, MOXeTe [a U3non3Ba-
Te MeTanHu nNpudopu,
Hanp. TbKuua B yaluaTta.

MeTtaneH npndop

BHUMAHMUE!

AKO MeTan JOKOCBa CTeHaTa Ha Kamepara, Bb3HUKBaT

NCKpPW, KOUTO MOoraT [a NoBpeanT ypeaa win aa paspy-

laT BLTPELWHOTO CTLK/0 Ha Bparara.

» MeTanute, HanpuMmep NMbxuua B valla, Tpadsa ga
Obaat Ha PascToAHNE OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE
Ha KamepaTa ¥ OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha BpaTaTa.

He e noaxoanwy 3a MMKpOBbJIHOBa $pypHa

Cbnose O60CHOBKa

MeTaneH cba MeTansT He nponycka
npemMnMHaBaHeETO Ha MUK-
pOBbAHW. AcTuATa easa

ce 3arpsBsar.

CbaoBe cbC 3naTHU Uiun
cpedbpHN JeKopaumm

MuKpoBbAHUTE MOraT aa
noBpeanT 3naTtHuTe 1 cpe-
ObPHW AeKopaLnun.
CbBeT: AKO nponssoanTe-
NAT rapaHTnpa, Ye cbabT
€ noaxoaALl 3a MUKPO-
Bb/IHK, MOXeTe [a NU3nos-
3BaTe cbaa.

7.3 TecTBaHe Ha CbJ 32 CKIIOHHOCT KbM
MUKPOBbBJTHU

[1poBepsABalTe cbaa 3a CK/TOHHOCT KbM MUKPOBB/IHU C
TecT 3a cbaose. CamMo npu TeCT 3a CbA0OBE MOXeTe Aa
n3nons3saTe Cbaa B MUKPOBBL/IHOB PexuM 6e3 ACTuA.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT U3rapfHe ¢
ropewia soaa!
[ocTbnHUTE YacTn Npu padoTta crtaBaTt ropeLlm.
» Hwkora He OOKOCBanTe ropewmTe YacTu.
JpbXTe geuata naneu.

>

1. lMpas3HmAT cba ce NocTaeA B KamepaTa.

2. [locrtaBeTe ypena 3a 2 - 1 MMHyTa Ha MakcumasaHa

MWUKPOBH/IHOBA MOLLHOCT.

CrapTtupanite padoTara.

MHoOrokpaTHO npoBepeTe chaa:

- Korato cbObT € CTyeH UaK ¢ TeflecHa Temnepa-
Typa, TOW € NOAXOAALl 33 MUKPOBB/HW.

el o

10

— Korarto cbabT e ropeu Uin Bb3HUKBAT UCKPU,
npekparete Tecta. CbAbT HE € NoAX0oAALl 3a
MUKPOBbB/THN.

7.4 HacTpoWKa Ha MUKPOBBJIHOBUA PEXUM

BenemkKa:

BHumaBainTe 3a npaBuiHOTO BopaBeHe C

MUKPOBBHUTE:

= CnagpaliTe ykasaHuATa 3a 6e30MnacHOCT.
- CrpaHua 4

= CnaspaliTe ykasaHuATa 3a n3barsaHe Ha matepuan-
HW1 weTtn. — CrpaHuia 6

= (Cnaseayte ykasaHuAaTa 3a NoaxoAAln 3a MUKPOBbBII-
HoBa hypHa CbAOBE N NPUHAANEXHOCTW.

1. B MeHI0TO HatucHeTe Bbpxy "MuKp. ypHa".

- Wnn anpekTHO n3depeTe CbC CEH30PHOTO Mose
= MUKPOBB/HY.

2. HatncHete BbpXy MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT BbB Ba-
TOBeE.

3. HacTtpolite MMKpOBB/IHOBATa MOLLHOCT C NPbCTEeHa
3a HacTpolika.

4. 3a fga noTBbPAUTE MUKPOBB/IHOBATA MOLLHOCT, Ha
ancnneA HaTucHete v/

5. Hatuchete C "Bpemetp.".

PaboTtata ¢ MUKPOBB/IHOB PEXUM BMHArM U3NCKBA
BpeEMETpaeHe.

6. 3a ga npomeHuTe npeaBapuUTeNHO HacTpoeHaTa
NPOABL/IKUTENHOCT, HAaTUCHETE BbPXY CbOTBETHATA
BpeMeBa CTOMHOCT, Hanp. nHankauma B MUHyT "m"
WA NHOMKaUMA B cekyHam "s".

v V3BpaHaTa CTOMHOCT ce Mapkupa B CUHbLO.

7. HacTpolTe npoabMKUTENHOCTTA C NPbCTEHA 3a Hac-
Tpownka.

Mpw Hy)KOa HynupaiTe HacTpoeHaTta CTOMHOCT ¢ O.

8. 3a fa noTBbpAUTE HacTpoeHaTa NPOAb/MKUTEHOCT,
Ha OucnneA HatucHete v/,

9. Craptupaiite pabdorara C sw.

v  MUKPOBBAHUTE CTapTMpaT U NPOABIKUTENHOCTTA
natnya. MNMpn MakcumanHa MMKPOBBL/IHOBA MOLLHOCT
"boost" gucnneAaT nokasea peayuMpaHeTo Ha MOLL-
HOCTTa.

v Korarto narede BpemMeTo, NpO3BYy4YaBa 3ByKOB CUT-
Han. Ha gucnnesa ce nokasea ykasaHue, ye padoTa-
Ta e npekpareHa.

10. AKO NPOABLIKUTENHOCTTA € U3TeKna:

— [Mpn Hyxga MoXeTe Aa U3BBLPLINTE AOMBAHUTEN-
HW HACTPOWKM 1 aa NoaHoBUTe padoTarta.
- Koraro actueto e rotoso, usknouerte ypeaa ¢ O.
11.Tloacywerte Kamepara.

CbBeT: 3a ga nanonssare onTuMasiHo ypeaa cu, MoXe-
Te [a ce opueHTMparte no JaHHUTE B MPenopbkuTe 3a
HacTpownKa.

— "Taka craBa", CtpaHuya 19

7.5 MNpomAHa Ha MMKPOBbBJIHOBaTa MOLLLHOCT

MoxkeTe Aa NpPoOMeHnTe MUKPOBBIHOBATA MOLLHOCT MO

Bpeme Ha padoTaTa.

1. HatucHete /.

2. HaTucHeTe BbpXy HacTpoeHaTa MUKPOBB/IHOBA MOLL-
HOCT.

3. HacTtpolite MMKpOBB/IHOBATA MOLLHOCT C NPbCTEHA
3a HacTpolika.

4. HatucHete V.



7.6 NMpomAaHa Ha NPOABAKUTENHOCT

1. HartucHete ™.

2. HatucHete HacTpoeHata "Bpemetp.".

3. 3a pa npoMmeHuTe NpeaBapuTeIHO HAacTpoeHaTa
NPOOBKUTENHOCT, HAaTUCHETE BbPXYy CbhOTBETHATA
BpeMeBa CTOMHOCT, Hanp. MHAMKauma B MUHYTK "m"
NN MHAMKaUUA B cekyHam "s".

v I3BpaHaTa CTOMHOCT ce Mapkupa B CUHbLO.

4. HacTtpolite Npoab/KUTENHOCTTa C MPbCTeHa 3a Hac-
TpoWka.

Mpw HyXOa HynmMpanTe HacTpOeHaTa CTOMHOCT C O.

5. Hatnchete V.

7.7 donnyaHe Ha ACTUA

Cnea n3tnyaHe Ha NPOObL/MKUTENHOCTTA MOXETE Aa [0-
neyvete AcTune.

1. HatucHete "[o6aBn Bpeme Ha rotseHe".

HActna  bg

2. HacTtpoiTe xxenaHaTa Npoab/MHKUTENHOCT.
— "HacTtpovika Ha npoawmkutesHoct”, CtpaHuua 12
C O moxeTe fa Hynmpare HacTpoeHarta npoabixu-
TENHOCT.

3. HatucHete V.

4. Craptupaiite padorara C sw.

7.8 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa

1. OTtBOpETE Bparata Ha ypeaa uin HaTUCHETE S

v PaboTtata ce cnupa.

2. 3a pga npoavnxuTe padoTarta, 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha
start

ypena 1 HaTUCHETE .
v PaboTtaTta npoabmkasa.

7.9 MpeKkbcBaHe Ha paboTaTa

» Hatuchete O.
v YpenobT NpekbeBa TeKyLIUTE PYHKLNN.

8 fcTtuna

C pexum Ha padoTa "Hctna" BawuAat ypen By nomara
NpW NPUroTBAHETO Ha PasnyYHK ACTUA U 13dupa aBTo-
MaTUYHO OMTUMANHUTE HACTPOWKMW.

8.1 YKasaHuA 3a HACTPOMKHM 3a ACTUA

3a Oa ce NoCTUrHe onTuMasieH pe3yntaT npu roTBeHE,

cnagBanTe Teaun ykasaHus:

®  [I3nonssanTe caMmo Oe3ynpeyHn XpaHUTeNHN Npo-
AyKTW.

®  [I3BageTe XpaHUTeNHUTE NPOAYKTN OT onakoBKara u
rvM npeternete. AKO HE MOXETe [a HacTPOUTE TOU-
HOTO TEer/10 Ha ypeaa, 3aKpbr/IeTe TEMNOTO Harope
nnu Hagony.

= |I3nonaBainTe BUHArK NoaxoasaLn 3a MMKPOBBL/IHOBA
dypHa 1 yCTONUMBK Ha TOM/MHA CbAOBE, HaMp. OT
CTBK/IO UK KepamuKa.

m [locTaBeTe XpaHUTENHUTE MPOAYKTM B CTydeHaTa Ka-
mepa.

PasmpasfBaHe

= 3ampasfABante 1 CbxpaHaBaiTe XpaHUTEHUTE Npo-
OyKTX B IErHAN0 MNOAOXKEHME M HA nopumm npun -18
°C.

m [locTaBeTe 3ampaseHua XxpaHuTeneH npoaykT BbpXy
NAOCHK Cb/, Hanp. CTbKAEHa UM nopLenaHoBa Y-
HKA.

®  XpaHUTENHUTE NPOAYKTN MOXE Aa HE Ca HaMbAHO
pasMpaseHu CAea Kpasa Ha nporpamarta. XpaHurten-
HUTE MPOAyKTW oBaue morar fa ce obpadoTsar [0O-
pe.

m  QOcTaBante pasMmpaseHoTo Actue owe 10 go 30 mu-
HYTW B U3K/IIOUEHNA ypea Aa NpecTon, 3a aa ce ns-
paBHM TeMnepaTtyparTa.

= [lpu pasmpasABaHeTo Ha Meco uau NTmuumn ce obpa-
3yBa TEUYHOCT. pn oBpbllaHe OTCTpaHeTe TeYHOCT-
Ta. TeyHoCTTa [a He ce U3non3Ba U ga ce aonupa
00 ApYry XpaHUTeNHN nNpoayKTu.

m  OTcTpaHeTe Beue pasmMpaseHaTa kaima cnen odpb-
LL|aHeTO.

® [TbpBO MOCTABETE LANOTO MUIE BbPXY CbhAa HaOo0ay
C rbpauTe, a NWIeLWKnTe YyacTi HaJosy ¢ Koxara.

3eneHuyuu

= [lpecHu 3enenuyumn: Hapexete Ha napyeta Cc eHaK-
Ba ronemuHa. Ha 100 g nobaBeTe cyneHa nbxuua
BOAA.

m  3ampaseHun seneHuyum: Moaxoaawm ca camo GnaH-
lmnpaHn, Heo®padoTBaHU TEPMAaTHO 3€/IeHYYLIM.
[bndoko3ampaseHuTe 3e/eHYyLN CbC COC OT CMeTa-
Ha He ca noaxoaaww. [lobasete 1 00 3 cyneHn nb-
XWUKM BoJa. 3a cnaHak 1 YepBeHO 3ese He fodasAit-
Te BoAa.

KapTtodu

m  Bapenu Benenn kaptodpu: Hapexere Ha napueta C
enHakea ronemuHa. Ha 100 r no6aBeTe ABE CyneHu
AbXUUM BOAA U Masiko COfl.

®m  Benexu kaptodu: Msnonssalite eaHakso aedenn
kaptodu. amuiite n npodoaete obenkara. Oule
BNaXHW nocTaBeTe KapToduTe B cbaa 6e3 Boja.

Opus

= He 13non3eanTe ecTecTBeH 0pU3 UM opus 3a Gbp-
30 NpuroTeAHe B MANK.

m [lo6aBeTe ABE [0 [BE M MOMOBMHA YacTy BoAa KbM
opu3sa.

8.2 HactponBaHe Ha nporpama

UsncKBaHe: YpeabT € BK/IOUEH.

1. HartucHete "Actma".
2. /136epeTe nporpama.
3. HatucHeTe npeaBapuTenHo HACTPOEHOTO TErNO.
4. C obcnyxpalma NpbCTEH HACTPOWNTE XeaHOTO Ter-
no.
[loTBBbPAOETE TEMNOTO C V.
AKO ce Xenae Bpeme Ha kpali, To TpabBa Aa ce Hac-
Tpow.
- Hatuchete "Kpan".
HacTtpolite »enaHoTo Bpeme.
— [loTBbpaeTe BPEMETO Ha Kpal ¢ V.
7. BkapawnTte ActuAaTa B Kamepara.
8. 3artBopeTe BpartaTta Ha ypeaa.

(2
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bg Bpewmesun dyHKUMM

start

9. HatucHeTe swp.

v Cnea natnyaHe Ha Npoab/HKMTENHOCTTa Npo3ByYyaBa
curHan.

Benexka: [pn HAKOM Nporpamm No BpemMe Ha NpuroT-

BAHETO Ce noKasBaT ykasaHua Ha gucnnen. Cnegsante

yKagaHuATa.

JdonuyaHe Ha ACTUA

Cnen n3tnuyaHe Ha NPOAb/IKUTENHOCTTA MOXETE Aa A0-
neyete ACTue.
1. HatucHete "[Jo6aBu Bpeme Ha roteeHe".
2. HactpoliTe »enaHata npoab/IX1UTENHOCT.
— "HacTtpovika Ha npoaw/mkutesiHocT", CtpaHuya 12

8.3 MNpernen Ha AcTUATa

C O moxeTe fa Hynmpare HacTpoeHarta npoabixu-
TEJ/IHOCT.

3. HatucHete V.

4. Craptupaiite padorara C swr.

MpekbcBaHe Ha paboTaTa

1. OTtBOpETe Bparata Ha ypeaa uim HaTUCHETE soo.

v PaboTtara ce crnupa.

2. 3a na npoobkute [?at60TaTa, saTBopeTe Bparara Ha

ypena v HaTUCHeTE .
v PaboTtarta npoabmxkasa.

MpekbcBaHe Ha paboTaTa
» HatucHete O.
v YpenonT npekbesa TeKywmTe MyHKLUN.

flcTne MoAaxoAALM XpaHUTENTHU NPOAYKTH

JAunana3soH Ha
Terno B Kr

C'bJJOBe/anHaﬂﬂ €HHOCTH

PasmpasaBaHe Ha

Xna6, uan, Kpbrua uam npoavarosart, x1a6 Ha 0,20-1

[1nocbK, OTBOPEH CbA

xnA6" hunum, 6bpKaH cnagkuil, cnagku ¢ Mas,
NI0AO0B CNaaKulL, cnaakuw 6es rnasypa,

CMeTaHa Wan XXenatuH

Pasmpas. Ha meco’
Ta, Karma

[leueHo meco, nnocku napyeta meco, nune-  0,20-2

[110CBK, OTBOPEH CbA

PasmpassaBaHe Ha
pnba’

Liana punda, pnbHo dune, pudeH kotnet 0,10-1

[1noCcbK, OTBOPEH CbA

3eneHuyun, cBexmu®
6aLll, npas, YyLLIKK, TUKBUYKM

Hanp. UBeTHO 3ese, OpOKoAN, MOPKoBM, ana- 0,15-1

3aTBOpEH Cba

3enenuyun, Hanp. UBeTHO 3ene, Opokonn, Mopkosu, ana- 0,15-1 3aTBOpEeH cbA
3ampaseHi? 6all, yepBEHO 3ene, cnaHak

Opua?® Jbnro3bpHecT opus 0,05-0,3 Bucok, 3aTBOpEH CbA
Bapenu 6enenn KapTtodu ¢ nnmn 6e3 obenka, yactn ot kapto- 0,20-1 3aTBOpEeH CcbA
KapTodu? v eaHakBo rosiemum

' CnasBaiite curHana 3a odpubluaHe.
2 CnagsBaiite curHana 3a pasdbpkBaHe.

9 BpemeBU PYHKUUU

BawwnAaTt ypen pasnonara ¢ GyHKUMM 3a BPEME, C KOUTO
MOXETe Aa HacTponBaTe NPOABHKUTENHOCTTA N Kpas
Ha padoTarta 1 Tanmepa.

BpemeBu pyHK- YnoTpeba

UMM

Bpemetp. © AKO HacTpouTe NPOAB/IMKUTETHOCT
3a paboTa, ypeabT Npuk/toYBa as-
TOMaTWYHO HarpsaBaHe cnen MaTu-
yaHe Ha NPOAbL/MHKUTENHOCTTA.

Kpait & KbM Npoab/MKUTENHOCTTA MOXETE
[la HacTpouTe yac, B KOMTO Aa
cBbplBa padoTarta. YpeawT crap-
Tpa aBTOMAaTUYHO, Taka ye pado-
Tata Ja NpuKIoUN B XenaHua yac.

Tanmep & MoxxeTe ga HacTponsarte Tanmepa

HEe3aBncnmo OT paéoTaTa. ToBa He
OKa3Ba BJ/IMAHMNE BBbPXY ypeaa.

12

9.1 Hactpo#Ka Ha npoAbMHUTENHOCT

MpoabmxkutenHocTTa 3a padoTtarta ¢ "boost" moxeTte na
HacTpoute Ao 30 MuHyTKU. MPOaLIKUTENHOCTTA 3a
BCMUKM MO-HATATbLLIHM CTEMEHN MOXETE Aa HACTPOUTE
0o 90 MuHyTW.

U3ucKBaHe: Pexnm Ha padoTta n cTeneH ca HacTpoe-

HW.

1. HatucHete "BpemeTp.".

2. 3a ga npomeHuTe npeaBapuTenHO HacTpoeHaTa
NPOOB/HKNTENTHOCT, HATUCHETE BbPXY CbOTBETHATA
BpemeBa CTOMHOCT, Hanp. UHAMKaUMA B MUHYTK "m"
AN MHAMKAUMA B CEKyHAM "s".

v WNabpaHaTa CTOMHOCT ce Mapkupa B CUHLO.

3. HacTtpoiTe npoab/HKMTENHOCTTa C NPbCTEHA 3a Hac-
Tpownka.

Mpun HyxOa HyMpaiTe HacTpoeHaTta CTOMHOCT ¢ O.

4. HatucHete V.

5. Craptupaiite pabdorara C swr.



JdonuuaHe Ha AcTUA

Cnen natnyaHe Ha NPOAB/MKUTENHOCTTA MOXETE Aa O0-
neyvyete ACTune.

1. HatucHete "[Jo6aBu BpemMe Ha rotseHe".

2. HacrtpoiTte »xenaHaTa Npoab/HKUTENHOCT.
— "Hactpovika Ha npoawm»kutenHocT", CrpaHuya 12
C O moxeTe na Hyvpare HacTpoeHara Nnpoab/IKm-
TENHOCT.

3. HartucHete V.

4. Craptupalite padoTara C .

HPOMFIHa Ha NPOABIIHUTENTHOCT

MoxeTe ga NpPOMeHATe NPOABL/MKUTENIHOCTTA MO BCAKO

BpeMme.

1. HatucHete "BpemeTp.".

2. 3a na npomeHuTe npeaBapuTenHoO HacTpoeHaTa
NPOOBIKNTENTHOCT, HAaTUCHETE BbPXY CbOTBETHATA
BPEMEBA CTOMHOCT, HaNp. nHAMKaUMA B MUHYTK "m"
nNn nHAnKaumAa B cekyHam "s".

v V3bpaHaTta CTOMHOCT ce MapKupa B CUHbLO.

3. HacTtpoiTe npoab/mKMTENHOCTTA C NPbBCTEHA 3a Hac-
Tpolka.

Mpun HyOa HynrpaiTe HacTpoeHaTta CTOMHOCT ¢ O.

4. HatucHete V.

MNpexbcBaHe Ha NpoAbMKUTENHOCTTA

MoxkeTe No BCAKO BPEME Aa NPEKBCHETE NPOOBIKU-
Te/IHOCTTA.
1. HatucHeTe BbpXy NPOab/IHKUTENHOCTTA.
2. HynupaHe Ha NPOOLIKUTENHOCTTA C O,
Mpu pexummn Ha padoTa, KOUTO BUHArN U3MCKBAT
NPOOBL/IKUTENHOCT, YPEeObT Hynmpa npoab/ikuTes-
HOCTTa [0 NPeABapuUTEIHO HacTpoeHaTa CTOMHOCT.
3. HatucHete V.

9.2 HacTpouBaHe Bpeme Ha Kpau

YachT, B KOWTO NPOABIKUTENHOCTTA Ha padoTtaTa TpAab-

Ba Ja e rotoBa, MoOXxeTe Ja uaMmectute ¢ Ao 24 yaca.

Benexku

= 3a fga 3anasute oObP pesyntaT OT rOTBEHEeTO, He
n3MecTBanTe noseye yaca, korato padortara e 3a-
nouHara.

= 3a Ja He ce pasBa/iAT XpaHUTENHUTE NPOAYKTU, He
rM OCTaBAlTe TBbpAe Ab/Aro B KaMmepara.

U3ucKBaHuA
®m PexuM Ha padoTa 1 CTeneH ca HaCTPOEHW.
® HacTpoeHa e NpoaAb/IKUTENHOCT.

1. HartucHete "Kpai".

2. 3a pna npomeHuTe npeaBapuTenHO HaCTPOEHOTO

BPEME Ha KpaW, HaTUCHETEe BbPXYy CbOTBETHATA BpE-

MeBa CTOMHOCT.

N3bpaHaTta CTOMHOCT Cce MapKupa B CUHBLO.

3. HacTtpolite BpemeTo Ha Kpai ¢ NpbCTeEHA 3a HacT-

pownka.

HatncHete V.

HatucHerte .

v [uncnneAaT nokasea BPEMETO Ha CTapT. YpeobT € B
nosuumMA Ha n3JyakBaHe.

v Korarto BpemeTo Ha cTapT ce AoCTUrHe, padoTaTa
3anoysa 1 NPOAb/IKUTETHOCTTA N3THNYa.

v Korarto nsreuye BpeMeTo, Npo3ByYaBa 3BYKOB CUT-
Han. Ha aucnnes ce nokasea ykasaHue, ye padoTa-
Ta e npekpaTeHa.

<

o &

Bpemesu gyHKumMn bg

6. AKO NPOABMKUTENHOCTTA € U3Tekna, N3BbLPLLETE ea-
HO OT cregHuTe AencTBuUA
— [lpwn Hy)Xga MOXeTe Aa U3BbpWNTE AOMBAHUTEN-
HW HaCTPOMKK 1 Aa noaHosBuTe padoTaTta.
- Korato actneto e rotoso, usknouete ypeaa ¢ O.

MpomAHa Ha BpeMeTo Ha Kpaw

3a pa nonyunte 0OOBLP Pe3ynTaT OT FOTBEHETO, MOXETe
[a NPOMEHATE HAaCTPOEHMA Yac nNpean crapTMpaHe Ha
padoTaTta 1 n3TnuyaHe Ha NPOAL/IKMUTENHOCTTA.
1. HartucHete "Kpain".
2. HacTtpoliTe BpemMETO Ha Kpan ¢ NMpbCTEHA 3a HacT-
pownka.
Mpw HyxOa HynmMpanTe HacTpoeHaTa CTOMHOCT ¢ O.
3. HartucHete V.

MpeKkbcBaHe Bpeme Ha Kpau

1. HartucHete "Kpain".

2. Hynupaite HacTpoeHarta CTOMHOCT ¢ O.
3. HatuchHete V.

9.3 Hactpo#BaHe Ha Tanmepa

TaliMepbT paboTHN HesaBucuMo OT padoTata. MoxeTe
[a HacTpouTe TalMepa Ao 24 yaca. TaniMepbT uma
CcOOCTBEH CUrHas, Taka uye Aa yyeTe Kora CBbpliuBa Tan-
MEP UAN MPOABLMKUTENHOCT.

1. Hartucherte X.

2. 3a pa HacTpouTe TaliMepa, HaTUCHeTe Ha aAncnnen

CbOTBETHATA BPEMEBA CTOMHOCT, HaNp. M1HyTK "m"

nnn cekyHam "s".

M3bpaHaTta CTOMHOCT ce MapKupa B CUHbLO.

HacTtpolite Taimepa ¢ NnpbCcTeEHA 3a HACTpoWKa.

Mpw HyXXOa HyvMpanTe HacTpoeHaTa CTOMHOCT ¢ O.

3a ga ctaptupaTte TaliMepa, HaTUCHeTe Ha Aucnaesn

BbPXy D.

TaliMepbT 3anoysa padoTa.

AKO ypeabT € U3KIKUEH, TalMePBLT OCcTaBa BUAMM

Ha aucnnen.

v KoraTto ypeabsT Ce BKIOUN, HACTPOWKUTE Ha TEKY-
LMA pexunm ca Ha amcnnen. TaMepbT ce Nokasea B
nHANKaTopa Ha cTartyca.

v Korarto nareue tanmMepsT, NpO3ByYaBa 3BYKOB CUT-
Han. Ha aucnnen ce nokasea ykasaHue, ye Tanme-
PbT € NpeKparteH.

P W

< <

MNMpeKpaTABaHe Ha TaMmepa
UsunckeaHe: [posByuaBa curHars.

» HartucHeTe NponsBOSIHO Mofe.
v TalMepbT e UBK/IIOYEH.

NpomAaHa Ha Tanmepa

MoykeTe no BCAKO Bpeme Aa NpoMeHuTe Tarnmepa.

1. AKo TalriMepbT pabdoTu Ha 3adeH naad, npeav Tosa
n3bepete Tanmepa ¢ .

2. Hartucnere .

3. lNpomeHeTe Tarimepa ¢ NpPbCTEHA 3a HACTPOWKa.

4. Motebpaete c D.

MNpexkbcBaHe Ha Taumepa
MoxxeTe no BCAKO BpemMe [a NpeKbCHETE TaMMepa.

1. Ako TaliMepbT paboTn Ha 3a4eH nnad, Nnpean Toea
nsbepete Tanmepa ¢ .

2. Hartucnere .

3. Hynupaiite Taiimepa ¢ O.
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bg 3awwurta ot geua

10 3awuTa OoT geua

ObesonaceTe Bawwva ypena, 3a fJa He moraT Aeuara no
norpeLlka aa ro BKAYBAT WK Ja MPOMEHAT HACTPOM-
KUTE.

10.1 AKTMBMpaHe Ha 3awLiuTaTa oT Aeua

3aapbxTe HatucHaT OyToHa & 3a OKO0 4 CeKyHau.
v EnemeHTtuUTE 3a ynpasnexHue ca 6/0KMpaHu.
v AKO & HacCTpPOEHO BPEME Ha TaMep, TO NPOAb/IKa-
Ba aa Teue. JlokaTo 3awmutaTa oT Jela € akTuBHa,
BPEMETO Ha TanMepa He MOXe [Ja ce NpomeHsa. 3a

[a npekpaTuTe CUrHasiHMTe TOHOBE, Hanp. cnes us-
TMYaHe Ha BPEMEeTOo Ha TaliMepa, HaTUCHEeTEe NMPoua-
BOJ/IEH OYTOH.

10.2 [eaKTuBMpaHe Ha 3aluuTaTta OT Aeua

1. 3aBbpTeTe npbcTeHa Ha 360°.

2. AnTepHaTVBHO 3aApbXTe OyTOHa S 3a OK. 4 CeKyH-
On HaTuCHaT.

3. EnemeHTWTE 3a ynpasieHne ca oTONoKMpaHu.

11 OCHOBHMU HaCTPOHUKH

MoykeTe fa HacTpouTe OCHOBHUTE HACTPOWKK Ha Ba-
LA ypen cnopea Bawwnte Hyxaun.

11.1 O6wW npernea Ha OCHOBHUTE
HaCTPOUKHU

Tyk We HamepuTe obLl npernen Ha OCHOBHUTE HaCT-

POVIKM U hadpunyHmTe HacTporikn. OCHOBHUTE HACTPON-

K1 3aBUCAT OT oBopyaBaHeTo Ha Bawwua ypega.

Benexku

= [IpOMEHNTE Ha HACTPOMKUTE 3a e31Ka, 3a 3ByKa Ha
OYTOHUTE U 3a APKOCTTa Ha AUCMen BaM3aT B cuna
He3abaBHO. Bcuukn Apyru HACTPOWKMK ca Ba/IMAHK
caMO ako 3anamMmeTuTe HaCTPOoMKuTe.

= Cnepa cnupaHe Ha Toka Bawunte npoMeHn no OCHOB-
HWTE HaCTPOWMKN OCTaBaT 3anaseHn 3a U3BECTHO
BpeEME.

ToH H3bop
CurHan Ha 6yToHuTe = Bkn.'
= 3k,

CurHaneH ToH MH. KbCO Bp.
Kbco BpemeTp.
Cpea. Bpem.'

[Nbnro BpemeTp.

' ®abpuuHa HacTpolika (Moxe aa ce pasiuuasa Cro-
pen tvna ypen)

HacTtpoiKu Ha ypena HU3b6op
OcBeTneHne = Bkn.'
= /3K,
MuKpOB. MOWHOCT Npeas. ® 90 W
HacTp = 180 W
= 360 W
= 600 W
= boost

' ®abpuuHa HacTpolika (Moxe aa ce pasnmuasa Cro-
pen tvna ypea)

MepcoHanusupaHe H360p

Jloro Ha mapkara = [ucnnei’
® He ce nokasBsa

NaBHO MeHIO'

Mwukp. dypHa
HAcTtuAa

Pabota cnen BkntousaHe

3awwuTa ot geua = HannuHo
[eakTtus.

OCHOBHHM HaCTPOMKH HU360p

Esuk Bx. nsbopa Ha ypena

TouHO Bpeme "TouHo Bpeme" B 24 y

dopmar

Oucnnen H360p

ApkocT = Crenenn 1 go 8'

VHankaumna Bpeme ®» Bk (Tasn HacTponka
yBe/nuyaBa pasxoaa Ha
eHepruna)
Bk, Bp. orp.’
W3k

TouHo Bpeme OurutanHo'
AHanoroeo

PerynnpaHe ® |leHTpupaHe Ha ancn-
NlefA XOPU30HTa/THO U
BEPTUKASIHO.

' ®abpuuHa HacTpolika (Moxe aa ce pasninuasa Cro-
pen tvna ypea)

dabp1UHK HaCTPOMKU HU36op

' ®abpuuHa HacTpolika (MoOxe ga ce pasnuyasa Cro-
pen tvna ypen)

DabpuUHM HACTPONKM ®» Bb3cTaHoBABaHe
m [|pekbCcBaHe
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HU3bop

HacTtpoliBaHe Ha "dab-
PUYHKU HACTPONKN"
[MokasBa ce camo
npes NbpeBuTe 5 MUHY-
TV Cned HyanpaHe uam
cnen MbpBuA MyCcK B
ekcnaoarauua.

"IHbopm. 3a ypena"
nokaspaHe

dabpUUHU HACTPOMKH
[emo pexum L]

ViHtbopMm. 3a ypena =

11.2 NMpomAHa Ha OCHOBHUTE HAaCTPOWUKH

UsncKBaHe: YpeabT € BK/IOUEH.

1. HatucHeTte "OCHOBHW HaACTPOMKK",
2. HartucHete »xenaHata OCHOBHa HacTponKa.

MoanomaraHe Ha nouyncTeaHeTo bg

3. Ha aucnnes npomeHeTe XenaHuTte HacTPONKM,
4. C D ce BbpHETe KbM Npernena Wiv KbM rnasHoToO
MEH!IO.

11.3 lNMpomAHa Ha Yaca

U3sncKBaHe: YpeabT € BK/IOUEH.

HatucHete "OCHOBHM HACTPOMKM".

HatuncHeTe ocHoBHaTa HacTpolika "ToyHo Bpeme".
duncnnenaT nokasea HacTpoeHaTa CTOMHOCT.
HacTpolite yacoBeTe C NpPbCTEHA 3a HACTpoliKa.
HatnucHeTe MUHyTUTE.

HacTpolite M1HYTUTE C MPBCTEHA 3a HACcTpoliKa.
HatucHete V.

C O ce BbpHETE KbM Mperfena Wi KbM riaBHoTo
MEHIO.

NogRw N

12 TMoanomaraHe Ha NOYUCTBAHETOo

MoanomaraHeTo Ha NMoYMCcTBAHETO e Obp3a alTepHaTu-
Ba Ha MouyncTBaHeTo Ha kameparta. [lognomaraHeTo Ha
MOUNCTBAHETO Pa3MeKBa 3aMbPCABAHUATA YPE3 13Ma-
pABAHE Ha canyHeH pasTBop. 3aMbpcABaHuATa cnes
TOBa MO-/IEKO CEe OTCTPaHABAT.

12.1 HacTtponBaHe Ha nognomaraHe Ha
noynucTBaHeTo

UsncKBaHe: YpeabT € BK/IOUEH.

HaTtncHete "MouncrteaHe".

CnepnBaiTe yKaszaHuATa Ha gucnnies.

HartucHete .

Cnen n3tnMyaHe Ha NPOAb/AXUTENHOCTTA NPO3By4YaBa
curHan.

CnepnBaiTe yKkasaHuATa Ha aucnnes.

CLp=

>

13 lMouucTBaHe U NoAAPDBMKKA

MouncTBaiTe n nogabpxanTe craparenHo Balma ypea,
3a 1a CbxpaHuTe HerosaTta yHKLMOHAIHOCT 3a AbAro
Bpeme.

13.1 lpenapaT 3a MMeHe

Vi3anons3eante camo NoAXOAALM NoYNCTBaLLM CpeacTsa.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

yAap!

[MpoHMKBaLWaTa Bnara Moxe ga npeam3Bnka TOKOB

ynap.

» 3a nouncrtBaHe Ha ypeaa He U3Non3BanTe maluvHa
3a NOYNCTBAHE C Mapa Wm ¢ BUCOKO HanAraHe.

BHUMAHMUE!

HenoaxoaAawmnTe noyncTeallm cpeacTa nospexaar no-

BbPXHOCTUTE Ha ypeaa.

» [la He ce n3non3BaTt abpasnBHN 1 N3NCKBALLN Thp-
KaHe noymcTBally cpeacTBa.

» He u3nonseante NnouncTBalln CpeacTsa ¢ BUCOKO
ChabpXKaHWe Ha asikoxos.

» He nsnonasaite TBHPAN adpasmBHN MOU UAK MoK
3a uncTeHe.

» He n3nonaearite crneumanHn NoYnCTBaLIM Npenapa-
TV 3a TOMO NOYNCTBAHE.

» lsnonssaiTe npenapartn 3a CTbk/10, Wwadepn 3a
CTBKJ/IO U CPEACTBA 3a rpwxa 3a HepbXaaema
cTOoMaHa camMoO ako Te ca npenopbYyaHy 3a CboTBeT-
HaTa 4yacT B MHCTPyKUMATa 3a noyncTeaHe.

Cohaobpxallara ce B HoBUTE rsOM CoM MOXe Aa nospeau

NMOBbPXHOCTUTE.

» [Mpean ynotpeba nsnnakHeTe WaTesHO HOBUTE MO-
nuBaTENHN KBPMN.

Kou nouncTteallm npenapatu ca NnoaxodAalm 3a oTaen-
HNUTE NMOBBPXHOCTU N YacCTu, LWe Hay4ynte B oTAe/IHNTe
pBKOBOACTBa 3a NOYNCTBaHE.

13.2 NouucTBaHe Ha ypeaa

[NouncTeanTe ypena cnopen NOCOYEHOTO, 3a Ja He ce
NoBPEeAAT Pas3/IMYHUTE YacTn M MOBBbPXHOCTM Nopaam
rPELWHO NOYNCTBAHE UM HENOAXOAALL npenapar.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHoCT oT noxap!

OcTaTbunTe OT XpaHa, MasHMHaTa ¥ COKbT OT NeYeHeTo

Morar Ja ce 3anansr.

» [Ipeon paboTa oTCTpaHABaNTe rpyduTe 3ambpcABa-
HMA OT Kameparta, OT HarpeBaTeHUTE eNeMeHTU 1
NPUHAANEXHOCTUTE.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HanpackaHoTo CTbK/10 Ha BpaTtaTta Ha ypeda Moxe Ja

Ce NpbCHe.

» He usnonseaiite ocTpn abpasnsHU NOYMUCTBALUM
npenapatn uavM oCTpy METa/IHU CTbPrasku 3a no-
UMCTBAHETO Ha CTBK/IOTO Ha Bpartara Ha ypena, Tbi
KaTo Te morar Ja HagpackaTt NOBbPXHOCTTa.

1. CnasBaliTe ykasaHuATa 3a noyncTeallmMTe cpeacTaa.
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2. YkaszaHuATa 3a NouncTBaHe Ha KOMMOHEHTUTE Ha
ypeaa navM noBbpXHOCTUTE Aa Ce crnasBar.
3. KoraTo He e MOCOYEeHO HULLIO APpYro:
- [louncTeTe KOMMNOHEHTUTE Ha ypeaa ¢ ropell ca-
NnyHeH pasTBoOp U C Kbpna.
- [loacyuweTte ¢ mMeka Kbpna.

13.3 MNMouucTBaHe Ha KameparTa

BHUMAHMUE!

HenpasuniHOTO NoYNCTBaHE MOXeE [a NnoBpean Kamepa-

Ta.

» He nsnonssaiite cnpen 3a dypHa, adpasuBHN cpes-
cTBa Win Apyrv arpecuBHU NOYNCTBALLM CPeacTsa.

1. CnagBaiite ykasaHuATa 3a nouncTeallnTe cpeacTtsa.

2. [MouncrteTe ¢ ropely canyHeH pa3TBop UanM oLeTHa
BOAA.

3. Npu cnNHO 3aMbpcABaHE 3a NOBBPXHOCTU OT HE-

pbKaaema cTomaHa usnonseanTe Nnoaxoaawo no-
UMCTBALLO CPEeACTBO 3a ypHMU.
i3nonaearte nouncTBallM npenapartn 3a gypHa ca-
MO B CTyd€eHa Kamepa.
CbBeT: 3a na ce OTCTPaHAT HEMPUATHUTE MUPU3MN,
3arpenTe yawa Boja C HAKOJKO Kamnku IMMOHOB COK
3a 1 40 2 MUHYTM C MaKCuMaaHa MUKPOBBL/IHOBA
MOLLHOCT. 3a Aa nsberHete 3adaBeHo KunBaHe, BU-
Hary BKkapBanTe B CbAa Mbxuua.

4. Cnep ToBa M30bplUETE Kamepara C MeKa Kbprna.

5. Nacyuwete kameparta ¢ OTBOpeHa Bpara.

13.4 MNouucTBaHe Ha CTbKNaTa Ha BpaTaTa

BHUMAHMUE!

HenpaBniHOTO NouncTBaHe MOXe Aa nospean CTbkia-
Ta Ha Bparara.

» He usnonssante CTbprasika 3a CTbKIO.

1. CnagBaiite ykasaHuAaTa 3a NouncTeallnTe cpeacTsa.

2. Ctbknarta Ha Bpartarta ce NoYncTBaT C BaaxHa Kbpna
1 npenapar 3a CTbK/O.
BenemKa: CeHKNTe BbpXy CTbKaTa Ha BparaTta, Ko-
NTO NPUIMYaT Ha TPENTEHMA, Ca CBET/IMHHN OTpaxe-
HWA OT OCBET/IEHNETO Ha Kamepara.

3. lNoacyweTe ¢ Meka Kbpna.

13.5 MNMouncTBaHe Ha yNNbTHEHUETO Ha
BpaTtaTta

BHUMAHMUE!

HenpasuaHOTO NouncTBaHe MOXE Aa NoBpean YrTbTHe-

HWETO Ha Bparara.

» He nanonseanTte MeTa/iHa CTbpPrasika uimn CTbKIEeHU
Wwnarysn aa noYncTeaHe.

» He nanonseanTe abpasnBHMU NOYMCTBALLM Npenapa-
™.

1. CnagsBaiite ykasaHuAaTa 3a NouncTeallnTe cpeacTsa.

2. TouncTeanTe ynabTHEHWETO Ha BpaTarta C ropety ca-
NyYHEH PasTBOP W MeKa Kbprna.

3. lNoacyweTe ¢ Meka Kbpna.

13.6 MNMouncTBaHe Ha NpeAHaTa CTpaHa Ha
ypeaa

BHUMAHUE!

HenpasuniHOTO NOUNCTBaHE MOXe Aa NnosBpeau npeaHa-

Ta YyacT Ha ypeja.

» He usnonsealite npenapatu 3a CTbK/I0, MeTa/Ha
CThpraska v CTbKJIEHW LNaTyu 3a NoUNCTBaHe.

» 3a ga nsderHete KOposuA BbPXY NPeaHnUTe YyacTu oT
HepbXaaema cToMaHa, BeHara oTCTpaHABalTe net-
HaTa OT KOT/IeH KaMbK, MasHuHa, KucenmHa n 6entb-
um.

» [Mpu NOBBPXHOCTU OT HEPBXKAAEMa CTOMaHa NU3nons-
BaWTe crneunanHy cpeacTsa 3a Nnoaapbxka Ha He-
pbXaaema CToMaHa 3a ropeLluy NoBbPXHOCTU.

1. CnasBainTe ykasaHuATa 3a noymcreallmMTe cpeacTaa.

2. [peaHata yacT Ha ypena ce nNo4YncTBa C ropetl ca-
nyHeH pasTBop W Kbpna.

BenemkKa: Ha npeaHarta ctpaHa Ha ypena ca Bb3-
MOXXHW MaIK/ LBETOBM pasimuma nopaam pasnnyHu-
Te maTtepuann, Kato Hanp. CTbK/0, NaacTmaca Uan
MeTan.

3. lNpw ypean ¢ npegHa yacT OT Hepbxaaema CTomaHa
HaHeceTe CPeACTBOTO 3a NOAAPBXKKA Ha HepbXAae-
MaTa CTOMaHa C MeKa Kbpra Ha TbHBK C/I0M.
CpeacTBa 3a Nogapwkka Ha Hepbxaaema cTomaHa
e nonyunte oT cnyxba 3a 0OCnyXBaHe Ha KINeH-
TMTE WK B CMeLmManmampaHara TbproBcka Mpexa.

4. ToacyuweTe ¢ Meka Kbpna.

13.7 MouucTBaHe Ha NaHena 3a obcnyBaHe

BHUMAHUE!

HenpaBuiHOTO NouncTBaHe MoOXe Aa noBpeau naHena
3a 0BcyXBaHe.

» Hukora He 6bplieTe NaHena 3a 00cnyXBaHe MOKbLP.

1. CnasBaliTe ykazaHmATa 3a noyncrealmte cpeacTaa.

2. [Nounctete naHena 3a o6CNyxBaHe C MUKpodasep-
Ha Kbpra uin ¢ Meka, BnaxHa Kbpna.

3. lNoacyweTte ¢ meka Kbpna.

14 OrtcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

MoxxeTe fga OTCTpaHUTE CaMOCTOATENHO MasiKu HEUSM-
paBHOCTK no BawwnAa yped. Npean na ce CBbpxeTe ¢
oTaena no obcnyBaHe Ha KIMEHTU, HanpaseTe crpas-
Ka C MHopmaumATa 3a OTCTpaHABaHe Ha Henanpas-
HOCTW. Taka e n3berHeTe HeHy)XHV Pasxoin.
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A NPEAYNPEXAEHUE - OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HekOMMNETEHTHUTE PEMOHTI Ca OMAaCHMW.

OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTU bg

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT TOKOB
ynap!
HekomneTeHTHUTEe PEMOHTN Ca onacHMW.

» Camo obyueH cneuvannanpad nepcoHan Tpadsa aa » Camo obyueH 3a uenTa cneunannsnpaH nepcoHan
N3BBLPLLBA PEMOHTM Ha ypena. TpAGBa [a U3BbPLLIBA PEMOHTM Ha ypeaa.

» AKO ypenbT e AedeKTeH, ce CBbPXeTe ¢ oTaena no » 3a pemoHTa Ha ypega TpabdBa ga ce UsnonssaT ca-
obcnyXBaHe Ha KINEHTW. MO OPUTMHANHW PE3EPBHU YaCTW.
— "Otnen no o6enyKBaHe Ha KIneHTn", »  AKO MpexoBuAT Kaden nnm kadenbT 3a CBbp3BaHe

Crparuia 18

Ha To3u ypen Obae noBpeaeH, Toin TpAdBa aa ce
CMEHW CbC crneuraneH MpexoB Kaden uin cneuna-
neH kaben 3a CBbp3BaHe Ha ypeaa, KOMTo Moxe aa
ce 3aKynu OT Npou3BOANTENA UK HErOBMA OTAEN MO
0BCnyXBaHe Ha KANEHTW.

14.1 dYHKUMOHANHU HEU3NPABHOCTH

HeusnpasHoOCT

MpuurHa u oTCcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

YpenobT He yHKUMO-
HUpa.

LLlencensT Ha kabena He e BKapaH.
» CBbpKeTe ypeaa KbM e/1eKTposaxpaHBallarta Mpexa.

B kyTvATa ¢ Npeanasutenu ce e akTuBUpan npeanasuter.
» [poBepeTe NpeanasuTens B KyTUATa ¢ Npeanasutenu.

CnupaHe Ha enekTposaxpaHBaHeTo.

» [lpoBepeTe fann yHKUMOHUPAT OCBET/IEHNETO HA MOMELLEHNETO UK OPYrK ypeau B no-
MeELLEeHNETO.

DyYHKLMOHa/IHA HEN3MPAaBHOCT

1. VskntoueTe npeanasutens ot TabnoTo.

2. Cnep ok. 10 cekyHau BKItOUETE OTHOBO Mpeanasutens.

v AKO HeuanpaBHOCTTa e Ouna egHoKpaTtHa, CboOLLeHNeTo yracsa.

3. AKO CHOOLIEHNEeTO ce NoABM OTHOBO, CE CBbPXETE C oTAeNa Nno 0OCYyXXBaHe Ha KANEHTU.
Mpu oBaykaaHeTo NocoYeTe TOYHOTO ChOOLIeHME 3a rpeluKa.
- "Otnen no o6enyxeaHe Ha kKineHTH", CtpaHuua 18

MuKpoBb/IHOBaTa

dypHa He DYHKLMO-
HUupa.

Bpatarta He e 3aTBOpEeHa nsuAano.

» [lpoBepeTe gann octaTbUM OT ACTUA WK YYXAO TANO HE Bb3NPENATCTBAT X04a Ha BpaTa-
Ta.

AcTtnAaTta He ce 3arpa-
BaT.

[emMo pexnmbT € akTUBMPaH B OCHOBHUTE HACTPOWKM.

1. V3kaoueTe ypeaa oT eflekTpudeckara Mpexa, Kato U3KIKUMTe 3a KpaTko npeanasuTens
oT TabnoTo.

2. [leakTnBupanTe AeMO pexmnma B pamMKnTe Ha 5 MUHYTN B OCHOBHUTE HACTPOWKMN,
— CrpaHuya 14

OcBeT/1eHMEeTO Ha Ka-
mMepaTa He yHKUMO-
Hupa.

Bb3MOXHM ca pasinyHn npuynHu.

» CBbpxeTe ce ¢
- "Ornen no o6eayxeaHe Ha kimeHTn", CtpaHuya 18.

MWKPOBBIHOBUAT pe-
XM NpeKbeBaa.

DyHKLMOHA/IHA HEM3MPaBHOCT
1. HynupanTte ypena.
- Bappwxre HatucHat 6ytoH O sa muHuMym 10 cekyHaw.
- WNnn nsknouete npennasutena ot Tadnoto. Cneg ok. 10 cekyHAM BKAOUYETE OTHOBO
npennasuTena.
v AKO HeusnpaBHOCTTa e Buna eaHoOKpaTHa, CboBLEHNETO yracsa.
2. AkO cHOBLIEHMETO ce NOoABM OTHOBO, CE& CBBLPXETE C OTAena no 00Cy)KBaHe Ha KAUEHTU.
Mpun obaxaaHeTo NocoyeTe TOYHOTO CHOOLLEHME 3a rpeLlKa.
- "Oraen no o6enyxeaHe Ha kimeHTtn", CtpaHuya 18

ActnAaTa ce sarpAasar
no-0aBHO OT 0OOUKHO-
BEHO.

MVKpOBb/IHOBaTa MOLUHOCT € HacTPOeHa TBbPAE HUCKO.
» HacTtpoiTe no-BMcoka MUMKPOBBIHOBA MOLLHOCT.

B ypena € noCtaBeHOo No-roiaMo KOJin4yeCcTBo OT OBVKHOBEHO.
> HaCTpOVITe no-Av/ira NpoAbL/HKUTENTHOCT.
3a ABOMHOTO KOMNYECTBO Ce Hy>XgaeTte oT [BOWNHO BpEME.

HActnAaTa ca no-cTyaeHn oT 0OMKHOBEHO.
» OObpHeTe ACTUATA UK M1 pasdbpKBaiTe MEXayBPEMEHHO.
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bg [lpenasaHe 3a oTnagbum

Held3|1paBHOCT I'Ipw-mua U OTCTpaHABaHe Ha HEeU3NpaBHOCTH

YachT He ce nokasBa, [ucnneAr ce U3k/touBa e KpaTko.
aKo ypeabsT e n3ko-  He e Heobxoammo aencrsume.
yeH

14.2 YKasaHufA Ha gucnnes

HeM3I1paBHOCT an‘-IVIHa U OTCTpaHABaHe Ha HEeU3NpaBHOCTH

Ha ancnned ce no- @yHKLlI/IOHaﬂHa HEen3npaBHOCT
Kassa CboOlleHne C 1. Hynupaiite ypeaa.

"D" nan "E". - BagpwxTe HatucHat 6ytoH O 3a MUHUMYM 6 cekyHau.
- Wnu usknioveTe npeanasutena ot Taénoto. Cnea ok. 10 cekyHAM BKAOUETE OTHOBO
npeanasutens.

v AKO HeusnpasHocTTa € 6una egHoKpaTHa, CboOLLEHNETO yracsa.
2. Ako cboOLIeHMEeTO ce NoABM OTHOBO, C& CBbPXKETe ¢ oTaena no o0cny)KBaHe Ha KINEHTU.
Mpu oBaxxgaHeTo nocoyeTe TOYHOTO CHOOLIEHWE 3a rpeLlKa.

- "Ornen no o6enyxeaHe Ha kameHTn", CtpaHuya 18

15 lpenaBaHe 3a oTnaabUM

15.1 MNpepaBaHe 3a oTNaabUM Ha U3nesnu
oT ynotpeba ypeau

Ypes ekonorocbodpasHo npedasaHe 3a oTnagbuUy e

Bb3MOXHA MOBTOPHA ynoTpeda Ha LEHHWU CYPOBUHM.

1. Vsgbpnaite oT KOHTaKTa Lencena Ha kadena sa
CBbP3BaHEe KbM Mpexara.

2. MMpepexeTe Kabena 3a CBbLP3BAHE KbM Mpexara.

3. lMpepaiiTe ypeaa sa oTnagbLyM Mo eKon0rockLodpa-
3EH HauVH.

AKTyanHa nHpopmauma OTHOCHO Ha4YMHUTE Ha npe-
JaBaHe 3a oTnaabUn Wwe nosyunte oT Bawwua cneuw-
ann3npaH TbProBeLl, KakTo 1 OT CbOoTBeTHaTa 00-
LMHCKa unn rpaacka ynpaea.

2012/19/EC 3a cTapu enekTpuyecku
N eNeKTpoHHM ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Ta3n aupekTnea pernameHTupa Ba-
nmaHuTe B pamkute Ha EC npasuna
3a NpuemaHe 1 M3non3BaHe Ha cTapu
ypeaw.

Tosu ypen e 0603HaueH B CbOTBETC-
TBUE C eBponeiickara AMpeKTvBa
—

16 Otaen no ob6cnyMBaHe Ha KNUEHTH

Moapo6Ha nHbopMaLna OTHOCHO rapaHLMOHHUA CPOK
N rapaHLUMOHHMTE YCNoBNA BLB Ballata cTpaHa e no-
NYYnTe OT HalMA OTAen No 0OCNy)XBaHEe Ha KIUEHTH,
Bawuna Teproeel nan Ha HawaTta yed ctpaHuua.

B cnyuali ue xenaete fa ce CBbpPXETe ¢ oTaena no oo-
CNy)XBaHe Ha KAneHTw, ca Bu HeoOxoaumm HoMepsT Ha
nanenneto (E-Nr.) n sasoackuat Homep (FD) Ha Bawwua
ypea.

[aHHnTe 3a KOHTaKT Ha oTaena no o0cny)XBaHe Ha Ku-
EHTU LLIe HaMepUTe B MPUIOXKEHMA yKasaTen ¢ oTaenu
no oBcnyxBaHe Ha K/AMEHTU UK Ha HalwaTta yeb cTpa-
Hu1ua.

HacToAwmnAT NpoAyKT CbAbpXKa CBET/IMHHN U3TOYHULN C
Knac Ha eHeprunHa edpekTmBHocT D. CBETIMHHUTE 13-
TOYHMLM Ce npeanaraT KaTo pesepBHa YacT u TpadBa
[la ce CMeHAT caMo OT oByueH crneunanusmpaH nepco-
Has.

18

16.1 Homep Ha usnenueto (E-Nr.) u
3aBoacKu Homep (FD)

HomeptbT Ha nanenneto (E-Nr.) 1 3aBOACKUAT HOMeEP
(FD) ca nocouyeHu Ha abpuuHaTta Tabesnka Ha ypeaa.
OTBOpETe BpaTarta Ha ypena, 3a fa Buante dadpuyHa-
Ta Tabenka ¢ Homepara.

€ 2
Type |

MoxeTe na cu sanuieTe gaHHUTE, 3a Aa pasnosarare
CBOEBPEMEHHO C JaHHUTe Ha Balwwva ypen n tenedoH-
HUA HOMepP Ha oTaena No 0OCAy)XBaHe Ha KAUEHTW.

E-Nr: FD: ZNr.
\ |




Taka ctaBa bg

17 TaKa cTtaBa

3a pas/IMyHM ACTMA TyK LIe OTKPMUETE NOAXOAALNTE
HaCTPOWMKMK U Hal-0o0puTe NPUHAONEXHOCTU 1 CbAOBE.
[MpenopbkuTe cMe cbhriacyBaam onNTMManHo 3a BawwuA
ypea.

17.1 TaKka npoueaupare Han-gobpe

TyK LWie HayunTe Kak Hali-nodpe [a AencTearte CTbhka

no CTbMKa, 3a Aa MOXeTe naeasHO Aa nanonaearte npe-

nopbLKKTe 3a HacTpoiika. LLle nonyunte gaHHM 3a MHOTO

ACTUA C MHOpPMAaLMA U CbBETU 3a UaeaNHO M3NoN3Ba-

He Ha ypeaa "oT MbpBWA MbT" 1 HAcTpoKKa.

CbBet

YKazaHuAa 3a NnpuroteaHe

® [lpenopbkute 3a HACTpOWKa BaxaT BMHarK 3a cTyae-
Ha 1 nNpasHa Kamepa.

®  YKaszaHuATa 3a BPeMEeTOo B Nperneante ca OpueHTu-
POBBLYHKN. Te 3aBUCAT OT KAYeCTBOTO 1 CBOWCTBAaTa
Ha XpaHUTENHUTE NPOAYKTU.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHoOCT OoT U3rapAHuUA!
XpaHuTenHuTe NPoAyKTW C TBbpAa yYepynka uim Koxa
Morart no BPEME Ha 3arpABaHe WKW cried Hero aa ce
CnyKart eKCrna03MBHO.

» Hwukora He roTBeTe AlLa B mocTaBkarta 3a Anua nunn
He 3arpABanTe TBBbPAO CBApPEHM AlLa B NOCTaBkara.
Hukora He roteeTe pakoobpasHu.

[pu ANLa Ha oYM UAK YiLa B Yalla npeaBapuTenHo
npodueanTe BenTbka.

» [lpu XxpaHu C TBbPAA Yepynka uam Koxa, kato Hamp.
AOBIKKW, AoMaTH, KapTOMU WM HAAeHUUW, Yepynka-

Pa3mpa3fnBaHe C MUKPOBBJIHOB PEHUM

Benexka:
YKazaHuA 3a npuroTeaHe
m  3ampasfABainTte AcTMATa NJI0CKO.

Ta MOXe Aa ce npbeHe. Mpean 3arpasaHe npoduinte
yepynkaTa Win KoxaTa.

1. pean na3nona3eaHe OTCTPaHeTe OT Kamepara 3a
NPUroTBAHE HEHYXXHUTE CbAOBE.

2. N3bepeTe xenaHoToO ACTUE OT NPENnopPbKUTE 3a Hac-
TpoWka.

3. lNocTaBeTe ACTMETO B NOAXOAALL CbA.

4. [locTaBeTe cbAa B cpegarta Ha AbHOTO Ha Kamepara.
Taka MUKPOBBHUTE AOCTUrAT ACTUATA OT BCUUKN
CTpaHw.

5. HacTtpoiTe ypeaa cbrnacHO NpenopbkuTe 3a HacT-
poika.

[TbpBO HACTPOMTE NO-KbCaTa NPOAB/IKUTENHOCT.
AKO € HY)XHO, YOb/HKETE NPOABMKUTENHOCTTA.

6. AKO naeaxgarte cbaa OT kaMepara, U3non3BanTe Pb-

KOXBaTKa.

17.2 Pasmpa3sfaBaHe, NpUTONAHE U
NPUroTBAHE C MMKPOBBJIHU

[penopbky 3a HACTpoOWKa 3a pasMpasfaBaHe, NpuUTon-
NAHE U TOTBEHE C MUKPOBB/IHOB PEXMUM.
[MpoabMKUTENHOCTTA 3aBUCK OT Cbhaa U OT Temnepary-
paTa, CBOMCTBaTa U KO/IMYECTBOTO Ha XPaHUTeHUTe
npoayKTn. 3atosa B TabMLMTE Ca NOCOYEHN Ananaso-
HW. 3anoyHeTe C Mo-HUCKaTa CTOMHOCT U NPy HEeoBXo-
JOMMOCT cneaBalmna MbT HACTPOWTE NO-BUCOKA CTOW-
HOCT. AKO 13MN0/13BaTe ApYyrn KOJIMYECTBA, Pas/iMyHn OT
NMocoYyeHoTo B Tabnunuarta, NnpuabpXxante ce KbM OCHOB-
HOTO NMpPaBW/I0: ABOMHOTO KO/IMYECTBO - MOUTU ABOMHO
BpemeTpaeHe, NosOBUH KOMYECTBO - MOSIOBUH BPEMET-
paeHe.

I3non3eante OTKPUT NOAX0AALl 3a MUKPOBB/IHOBATa (hypHa Cba.

]
= [locTaBeTe cbaa BbpPXy AbHOTO Ha KamMeparta.
]

OT Bpeme Ha Bpeme pas3bbpkBanTe U obpbluaiTe XpaHuTenHuTe npoayktn 2 4o 3 mbtu. Mpu odpbliaHe oTcTpa-

HABANTE TEYHOCTTA OT pasMpasaBaHe.

= [lpu pasmpasaBaHeTo Ha Meco Wau NTuUmM ce odpasysa TeUHOCT. [pn odpbllaHe oTcTpaHeTe TeyHocTTa. [Ja He ce
n3nons3sa wan ga ce gonumpa 4o Apyru XpaHUTenHn npoaykTu.
OTcTpaHeTe Beue pasmpaseHarta Karma c/ef oOpbllaHeTo.
Mpy 0BpbLUIAHETO OTAENETE pasMpaseHnTe YyacTn eaHa oT apyra.

OcraBsaiiTe pasmpaseHoTo AcTie oule 10 0o 30 MUHYTU B USKOUEHWA ypea Ja NPecToit, 3a fa ce U3paBHu Tem-
nepaTtypara.

fAcTtua Terno MukpoBbnHOBa MOLWHOCT BpemeTtp.
Llenn napueta Meco,che 800 r 1. 180 W 1. 10 MuH.
nnn 6es koctn' 2.90 W 2. 15-20 MuH.
Llenn napueta Meco,cue 1000 r 1. 180 W 1. 15 MuH.
nnm 6es koctu' 2.90 W 2. 20 MUH.

1
2
3
4
5
6

OfpbliaiTe ACTUETO MHOMOKPATHO.

Mpu 06pbLLIAHETO OTAeeTe Pa3MpaseHnuTe YacT eaHa oT Apyra.
MepvoanyHo pasdbpKBarTe BHUMATEIHO ACTUETO.

OTcTpaHeTe U3LAIO OnakoBkara.

PasmpasaBaiiTe camo cnagkuiiy 6es rnasypa, cMeTaHa, XenatvH Uan Kpem.
Otaenete napuerara cnagkul egHo oT Apyro.
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fActua Terno MuKpoBbnHOBa MOLWLHOCT BpemeTp.
Llenn napueta meco,cbe 1500 r 1. 180 W 1. 20 MUH.
nnm 6es koctu' 2.90 W 2. 25 MUH.
Meco Ha napueta nnu 200 r 1. 180 W 1. 5-8 MUH.
dunmniiku' 2.90 W 2. 5-10 MUH.
Meco Ha napueta unu 500r 1.180 W 1. 9 MUH.
dbununkn’? 2.90 W 2. 10 MuH.
Meco Ha napuyeta nnu 800 r 1. 180 W 1. 10 MuH.
dbununkn’? 2.90 W 2. 10-15 MuH.
Kanma, cmeceHa' ? 200 r 20 W 8-10 MUH.
Kaiima, cmeceHa' 2 500 r 1.180 W 1. 3 MUH.
2.90 W 2. 10-12 muH.
Kalima, cmecena'? 1000 r 1.180 W 1. 10 MuH.
2.90 W 2. 13-15 MuH.
Mvium unm yactu ot nTuumn™ 600 r 1.180 W 1. 8 MUH.
2 2.90 W 2. 12-15 MmuH.
MTum wam yactv ot nTuum®™ 1200 r 1. 180 W 1. 15-20 MuH.
2 2.90 W 2. 15-20 MuH.
PubeHo owune, pndeH kot- 400 r 1.180 W 1. 3 MUH.
net un wanbu pnda'? 2.90 W 2. 10-15 MUH.
Liana puéa' 300 r 1.180 W 1. 3 MUH.
2.90 W 2. 10-12 mMuH.
Liana puéa' 600 r 1.180 W 1. 8 MUH.
2.90 W 2. 13-15 muH.
3eneHuyun, Hanp. rpax® 300r 180 W 10-15 MuUH.
Mnopose, Hanp. ManuHu® 300 r 180 W 6-9 MUH.
Mnonose, Hanp. ManuHu® 500r 1.180 W 1. 6-8 MUH.
2.90 W 2. 5-10 MuH.
Macno, pastonasaxe* 1251 1.180 W 1.1 MUH.
2.90 W 2. 1-2 MuH.
Macno, pastonasaHe* 250 r 1. 180 W 1. 1 MUH.
2.90 W 2. 2-4 MUH.
Xnaé uan' 500 r 1.180 W 1. 5 MUH.
2.90 W 2. 5-10 MuH.
Xnaé uan' 1000 r 1.180 W 1. 8 MUH.
2.90 W 2. 9-10 MuH.
gﬂaﬂKVIUJ, cyx, Hanp. kekc> 500 r 90 W 8-10 MuH
Cnankuw, cyx, Hanp. kekc> 750 r 1.180 W 1. 3-5 MmuH.
6 2.90 W 2. 6 MUH.
Cnagkuul, coyeH, Hanp. ¢ 500r 1.180 W 1. 3 MUH.
n1onoBe unn nssapa’ 2.90 W 2. 10-15 MuH.
Cnafkuul, co4yeH, Hanp. ¢ 750 r 1. 180 W 1.5 MUH.
nnonose unn ussapa’® 2.90 W 2. 10-15 mMuH.

' O6pblualnTe ACTUETO MHOMOKPATHO.

Mpun oBpbLIAHETO OTASNEeTe pasMpaseHnTe YactTn efHa oT apyra.
MepunoanuHo pasdbpKeaiTe BHUMATETHO ACTUETO.

OTcTpaHeTe M3LANo onakoekaTa.

PasmpasaBalite camo cnagkuwy 6es rnasypa, cMeTaHa, XxenaTuH Ui Kpem.
Otnenete napyetarta criaakuw egHo OT APYro.

N

o g A~ W

3arpABaHe Unuv roTBeHe Ha .l:rbnéor(osaMpaseHM fICTUAl C MUKPOBBJIHU
CnasBalite NpenopbKUTe 3a HACTPOWKa 3a 3arpABaHe C MUKPOBB/IHOB PEXMM.
BenexkKa:

YKazaHua 3a npuroteaHe

= |I3n0n13BaiTe 3aKpuUT NOAXOAALl 3a MUKPOBBAHOBaTa ypHa cha. MoxeTe Ja uanosseaTte 3a NnokpuBaHe YMHUA
NIV MMKPOBB/IHOB Kanak. Vi3Bagete rotoBUTe ACTUA OT OnakoBKara.
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PasnpefeneTte Ni0OCKO XpaHaTta Bbpxy cbaa. [nockuTe AcTUA ce nekat no-6bp3o OT BUCOKUTE.
MocTaBeTe cbhia BbPXy AbHOTO Ha Kameparta.
AcTnATa oTAenaT TonnHa KbM cba. CbaoBeTe Morar Aa ce HaropellAaT cunHo. ManonseanTe KyxHEHCKN pbKaBu-

.

MexayBpeMeHHO MHOroKpaTHO O0ObpHeTe Un pasdbpkante AcTuATa.
OcTaBeTe AcTuATa cief rotBeHe 3a 2 40 5 MUHyTHK.
m  CoOCTBEHMAT BKYC Ha ACTMATA Ce 3anasBa [0 rofiaMa creneH. [1ecTesMBo noaxoxaante ChC coita U NoAnpaBKu-

Te.

®  3a nocTuraHe Ha ONTUMasIHK PesynTatu, HMe NpenopbyYBaMe 3aTOMIAHE HA XPAHUTETHUTE MPOAYKTX WA FOTOBUTE
Actmna npyu 600 Watt. AKO Bbpxy onakoBKarta € Noco4YeHa no-BMcoKa MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT, YOB/MKETE BPEMETO.

fActua Terno MukpoBbnHOBa MOLWHOCT BpemeTp.
MeHto, AcTne B umHua, ro-  300-400 g 600 W 8-10 MuH.
TOBO ACTME (2-3 KOMMOHEH-

™)

Cyna 400 g 600 W 15-17 MuH.
AXHWM 500 g 600 W 10-15 MuH.
PeseHun nnu napueta meco 500 g 600 W 10-12 MuH.
B COC, Hanp. rynatuw

Pu6a, Hanp. napueta dune' 400 g 600 W 10-12 MuH.
Cydneta, Hanpumep naza- 450 g 600 W 12-15 MuH.
HA, KaHeNoHN (OK. 3 CM BU-

COKMN)

[[apHUTYPK, Hanp. opus, 250 g 600 W 3-5 MUH.
nacra’

MapHUTYpK, Hanp. opu3s, 500 g 600 W 8-10 MuH.
nacra’

3eneHuyun, Hanp. rpax, 300 g 600 W 7-10 MuH.
BPOKONN, MOPKOBU'

3eneHuyun, Hanp. rpax, 600 g 600 W 15 MUH.
BPOKON, MOPKOBH'

CnaHak cbC cmeTaHa’® 450 g 600 W 9-12 MUH.

' [lo6aBeTe Masko TEYHOCT KbM ACTUETO.

2 MpuroTteeTte AcTneTo 6e3 nodaBaHe Ha Boaa.

CbBeTH 3a cnegBaLloTo pasMmpa3faBaHe, Tema CobBeT
NpUTONNAHE U NPUroTBAHE C MUKPOBBIHU Bawerto Actne cnea ustn- ®  PasBbpkeaite nepuwo-

CnasBaiite Te3n CbBETM 3a ,El,OépI/I pesyntatn npn pas-
MpasABaHe, HarpABaHe 1 roteBeHe C MUKPOBB/THN.

Tema

CobBet

Baweto actue e TBBPAE
CyXo.

= Hamanerte npoab/iku-
TenHocTTa unu nsdepe-
Te NO-HUCKa MUKPO-
BBb/IHOBA MOLLHOCT.

= [loKpuinTe ACTUETO U
nobasete oule Teu-
HOCT.

Baweto actne cneng natn-
YyaHe Ha BPeMeTo Olle He
€ pasmpaseHo, 3arpaTo
NN CrOTBEHO.

YobmkaBaHe Ha BPEMET-
paeHeTo. [lo-ronemn Ko-
AmMyecTBa 1 No-BUCOKK AC-
TMA MMarT Hy)Ja oT nose-
ye BpEME.

yaHe Ha BPEMETO OTBLTPE
ollle He e roTOBO, HO OT-
BbH Beue € npeHarparo.

JVYHO.

= Peayunpante MUKpPO-
Bb/IHOBaTa MOLLHOCT ”
HamaneTe NPOABLHKN-
TenHocTTa.

BaweTto meco nan ntuye
cnen pasmpasfaBaHeTo OT-
BBbTPE OlLe He e pasMpa-
3eHOo, OTBBbH 0faue Beue e
3aneyeHo.

= PeayunpanTte MUKPO-
Bb/IHOBATa MOLUHOCT.

= ObpbluariTe MHOMOK-
paTHO ronemMmAa Npo-
[YKT 3a pasMpasdsa-
He.
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17.3 3arpfaBaHe
C Bawwua ypen moxeTe ga 3arpAasarte ACTUA.

3arpﬂBa|-|e C MUKPOBBJIHOB PerUM

CnasBalite NpenopbKuUTE 3a HACTPOWKa 3a 3arpfABaHe C
MUKPOBB/IHOB PEXUM.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT U3rapfaHe ¢

ropelya soga!

Mpwn 3arpABaHe Ha TEYHOCTU MOXE Aa Ce CTUrHe A0 3a-

6aBeHo KunBaHe. ToBa e peye, ue TemnepartypaTa Ha

KunBaHe ce goctura 6e3 obpasyBaHe Ha TUMUYHUTE Me-

xypueTa. TpabBa na ce BHMMaBa v npu cnado paskna-

llaHe Ha cbaa. [opeluata TEYHOCT MOXe BHe3anHo aa

KUMHE ¥ [a ce pasnpbCHe.

» [lpu 3arpABaHe BUHAarK NocTaBAlTe AbXula B chaa.
Taka ce n3barsa 3ab6aBeHOTO KUMBaHe.

v X

BHUMAHUE!

AKO MeTas JOKOCBA CTeHarta Ha Kamepara, Bb3HVKBaT

UCKPW, KOWTO MOrarT fJa nospendar ypeda uiu fa paspy-

AT BLTPELIHOTO CTLK/IO Ha Bparara.

» MeTtanute, Hanpumep Abxuua B yala, TpAdsa na
ObOaT Ha Pa3CTOAHME OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE
Ha Kamepara v OT BbTpellHata cTpaHa Ha Bparara.

BenemkKa:

YkagaHua 3a NpuUroteAHe

= [I3nona3Bante 3aKpuT NoaxoanAll 3a MUKPOBBL/IHOBATA
dbypHa cba. MoxeTe aa M3non3eaTe 3a NOKpuBaHe
UMHUA MO MUKPOBB/IHOB Kanak. V13BageTe rotoBute
ACTUA OT onakoBKara.

m [locTaBeTe Cbha BbPXY AbHOTO Ha KamepaTa.
MexayBpeMeHHO MHOroKpaTtHO 0ObpHeTe nan pas-
ObpKanTe AcTUATa.
OcTaBeTe ACTMATA CAed roTBeHE 3a 2 40 5 MUHYTW.

®  fAcTuATa OTAENAT TONAMHA KbM cbaa. CbaoBeTe Mo-
raT Ja ce HaropewAT cuaHo. V3anonaeante KyxHeHc-
KU pbKaBuLw.

®=  3a nocTuraHe Ha ONTUMasIHK PesynTatu, H1Ue Npeno-
pbyBaMe 3aTOM/IAHE Ha XPaHUTENHUTE NPOAYKTU Uan
rotoBuTte ActuA npu 600 Watt. AKO Bbpxy onakoBKa-
Ta € NocoYeHa No-BMCOKa MUKPOBB/IHOBA MOLLIHOCT,
yabMKETE BPEMETO.

fActua Terno MukpoBbnHOBa MOLWLHOCT BpemeTp.
AcTne B umHMA, oxaaeHo 1 nopuua 600 W 5-8 MuH.
Hanutkn' 22 125 ml boost 30-40 cex.
Hanutkn' 232 200 ml boost 1 MUH.
Hanutku' 232 500 ml boost 2 MUH.
Bebelika xpaHa, Hanp. By- 50 ml 600 W ok. 20-30 cek.
TUAKK ¢ Mnako™ 5 ®

Bebelika xpaHa, Hanp. By- 100 ml 600 W 40-50 cek.
TUNKK ¢ Mnako™ 2

Bebelika xpaHa, Hanp. By- 200 ml 600 W 60-70 cexk.
TUAKK ¢ Mnako™ > ®

Cyna, 1 yawa® no 175 g 600 W 2-2,5 MUH.
Cyna, 2 yawn® no175g 600 W 3-4 MUH.
Meco B coc’ 500 g 600 W 7-10 MUH.
AxHua® 400 g 600 W 4 MUH.
AxHna® 800 g 600 W 6-7 MUH.
3enenuyun, 1 nopuma® 150 ¢ 600 W 2-2,5 MUH.
3enenuyuu, 2 nopumn® 300 g 600 W 3-4 MuH.

JNobGaBeTe Mbxuua B Yyalara.
He nperpasanTe ankoxoJHUTE HaNUTKU.
HenpemeHHO NpoBepABaiTe Temneparypara.

3arpasante debdelkaTa xpaHa 6e3 OMdepoH nn Kanak.
Cnen sarpAsaHe BMHAru pasknatlante godpe ACTUETO.
lMpoBepABaTe ACTUETO NEPUOANYHO.

Mapueta Meco pasneneHu.

N o O b~ W N =
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17.4 MpuroTBaAHe
C Bawwusa ypen moxeTte ga rotBute ACTUA.

FoTBeHe ¢ MUKPOBBITHOB PEXHUM

Benerka:
YkasaHuA 3a NpuroTeAHe

[MocTaBeTe cbaa BbpPXy AbHOTO Ha Kamepara.

Pasnpenenete NNocko xpaHaTta Bbpxy cbaa. [1ockuTe AcTMA ce nekaT no-0bp30 OT BUCOKMUTE.

V13non3eante 3akput NOAXOAALL 3a MUKPOBBIHOBATA ypHa CbAd. MoxeTe Aa M3nonssaTe 3a NoKPUBaHE YNHKUA
NN MUKPOBB/IHOB Kanak. /3BageTe rotoBute ACTUA OT onakoBKaTta.

CoOBCTBEHUAT BKYC Ha ACTUATA Cce 3anassa [0 ronama cteneH. Mectennso noaxoxaarnTte cbC conTa 1 NOANPaBKu-
Te.

m  OcTaBeTe ACTUATA C/ed roTBEHE 3a 2 A0 5 MUHYTK.
®  AcTuATa oTAenAT TonavHa kbM cbaa. CbAoBETE MOraT a ce HaropellAT CUAHO. 13anonasariTe KyXHEHCKM pbKaBu-
L.
®  3a nocTuraHe Ha ONTUMasIHW pesynTatui, HMe NpenopbyBamMe 3aTOMNAHE Ha XPaHUTEHUTE MPOAYKTX WAV FOTOBUTE
ActnA npmn 600 Watt. AKo BbpXy onakoBkaTa € NocoYeHa No-BUCOKA MUKPOBBIHOBA MOLLUHOCT, YA b/IKETE BPEMETO.

fActua Terno MukpoBbnHoBa Moll- BpemeTp.

HOCT
Liano nune, npAcHO, 6e3 BbTpewHocTH' 1200 g 600 W 25-30 mMuH.
Pu6Ho dune, npAcHO? 400 ¢ 600 W 7-8 MUH.
3enenuyuu, npecHn® 2 * 250 g 600 W 5 — 6 MUH.
3enenuyuu, npecHn® 2 * 500 g 600 W 10 = 12 MuUH.
Kaptogu® 2 * 250 g 600 W 7-9 MUIH.
Kaptogu® 2 * 500 g 600 W 10 = 12 MUH.
Kaptodu® 2 * 750 g 600 W 15 = 20 MUH.
Opuz®* 125 g 1. 600 W 1.4 = 5 MUH.

2.180 W 1. 12-15 MuH.
Opuz®* 250 g 1. 600 W 1.6 — 8 MUH.

2.180 W 1. 15-18 MUH.
[eceptu, Hanp. nyauHr (uHctaHTeH)! 500 ml 600 W 5-8 MuH.
Mnonos komnot* 500 g 600 W 9 - 12 MuH.

' O6bpHeTe AcTMeTo cned 1/2 oT 0BLWoTo Bpeme.
[oBaBeTe Mafko TEYHOCT KbM ACTUETO.

® HapexeTe Ha napueTa ¢ eaAHakBa ronemMuHa.

* MepuoanyHo pasdbpKBaTe BHUMATENHO ACTUETO.
5 lo6aBeTe ABOWHO KOMUYECTBO TEUYHOCT.

N

MyauHr oT npax 3a NyAuHr

A NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHoOCT oT usrapAHuA!

3arpAatuTe xpaHun otaasaT TonanHa. CbaoBeETE Morar aa

Ce HaropeLAr.

» BuHarn nssaxgante npuHaanexxHoCTuTe nam covao-
BETE C TOMN03alLUMTHM PbKaBMLIM OT Kamepara.

1. [lakeTue npax 3a NyaunHr CbrlacHO yKa3aHUETO Ha
onakoskaTa ce pa3tbpkBa CbC 3axap 1M Masko MA-
KO B Moaxodslla 3a MMKPOBBIHOBA (ypHa BMCOKA
Kyna, Taka ye ga HAMma Oyuku.

lNMyKaHKK 3a MUKpPOBBNHOBa pypHa

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHoOCT OoT U3rapAHuUA!

Mpu NNBTHO 3aTBOPEHM XpPaHK OnakoBkaTa MOxe [a ce

cnyka.

» BuHaru cnaseanTe yKasaHuATa BbPXy OonakoBKara.

» BuHaru nssaxagante AactmaTa oT kKamepara ¢ Tonao-
3alUMTHN PbKaBULN.

2. OcrtaHanoto mnako ce godasAa 1 ce pas3dbpkea nax.

3. lNocTaBeTe Kynata B kKaMeparta 1 3aTtBopeTe Bpartarta
Ha ypena.

4. HacTpoiTe ypeaa Cbr/iacHO NPEnopbKUTE 3a HacCT-
pownka.

5. Cnen 3 MuHyTV pasdbpkante 3a npbe nbuT. Cnen To-
Ba pasbbpKalite cnen MUHyTa, OKATO He ce NMoCTuUr-
He XXenaHata KOHCUCTEHLMA.
[MpoOb/MKUTENIHOCTTA 3aBUCK OT Temnepartypara Ha
M/IAKOTO 1 OT M3MNOM3BAHNA Ch/.

BHUMAHMUE!

MHOroKpaTHOTO NPUroTBAHE Ha MyKaHKW 3a MUKPOBBL/I-

HOBa AMPEKTHO e4HO cnea APYro ¢ TBbpAe BUCOKa MUK-

POBBL/IHOBAa MOLLHOCT MOXE [1a I0BeAe 10 NoBpeaa Ha

Kamepara.

» Mexay NpuroTBAHMATA OCTaBANTE ypeaa Aa ce Ox-
naxaa 3a no HAKOSIKO MUHYTW.
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» Hwukora He HacTporBanTe TBbP/AE BUCOKA MUKPOBB/I-
HOBa MOLLHOCT.
V3nonaante makcumym 600 BaTa.

» BuHaru nocrapanTe Topbuukarta ¢ nykaHkn Bbpxy
CTbK/IEHA YMHUA.

BenexkKa:
YKasaHuA 3a NnpuroTBaHe
= []oCTaBeTe Cba BbPXy AbHOTO HA Kamepara.

= [I3non3Bante NJ0CHhK, yCTONUMB HA TOMINHA CTbK-
NIeH cba. He nanonssante nopuesaaH WM CUIHO

BABOHATA UMHMA.

= KecuATta NykaHkn ce nocTaBA BbPXy chaa ¢ 0603Ha-

yeHarta CcTpaHa Haaosny.

= Cnopej Ko/MYecTBOTO afantupanTte npoab/xKuTes-

HOCTTa.

®  3a ga He 3aropAT nykaHkute, cnea 1 munyta n 30
CEKyHON n3BageTe 3a KpaTKo NakeTyeTo nykKaHkm u
pasknarete. BHMMaHne, NnyKaHkUTe ca ropeLum.

fActusa Terno MuKkpoBbnHOBa MOLLHOCT BpemeTp.
[MykaHkn 3a MukposbaHoBa 1 naketye o1 100 r 600 W 2,5 MUH.
ypHa'

' BuHaru noctasaiite TopOnukaTa ¢ NykaHku BbpXy CTbK/eHa unHuA. Cnassainte yKkasaHnATa Ha Npou3BoanTeN .

17.5 TecTOBM icTUA

Tesu npernean ca U3roTBeHW 3a TECTOBU MHCTUTYTK, 3a [a € MNo-/IeCHO TeCTBAHeTO Ha ypeaa cbrinacHo EN
60350-1:2013 pecn. IEC 60350-1:2011 n cwrnacHo ctangapt EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

FoTBeHe ¢ MUKPOBBITHOB PEXHUM

fActue MukpoBbnHoBa MOLWHOCT [poABMKUTENHOCT B MMH  YKa3aHue
BbB BaTOBe
AnueHo mnAako, 1000 g 1. 600 W 1. 11-12 MuUH. Pyrex dopma
2.180 W 2. 8-10 MuH.
buckeutn, 475 g 600 W 7-9 MUH. Pyrex bopma, @ 22 cm
Pyno ot karma, 900 g 600 W 20-25 MUH. Pyrex bopma, @ 28 cm
abnra
HAcTtne B umHuA, oxnageHo, 600 W 5-6 MuH Kanak 3a MMKPOBB/HK

1 nopuwnAa

Pa3mpa3sfBaHe C MUKPOBBJIHOB PEHUM

fAcTtue MukpoBbnHOBa MOLWHOCT [poAbMKUTENHOCT B MMH  YKa3aHue
BbB BaToBe

Meco, 500 g 1.180 W 1. 5-6 MUH. Pyrex bopma, @ 24 cm
2.90 W 2. 7-10 MuH.

18 PBHKOBOACTBO 3a MOHTaMX

24



18.1 O6xBaT Ha AocTaBKaTa

Cnepn pasonakoBaHeTo NpoBepeTe BCUUKM YacTuh 3a
LLeTW, NOMYYEHN NPU TPAHCNOPTUPAHETO, U KOMMIEKT-
HOCTTa Ha JocTaBKaTa.

18.2 CurypeH MOHTaM

CnagBaiite Te3n ykasaHua 3a 6e30nacHoCT,

Korato MoHTUpare ypeja.

m Camo nNpu KauecTBEHO BrpaxaaHe cbrnac-
HO WMHCTPYKLMATA 3a MOHTaX ce rapaHtupa
curypHocTtTa npu padota. NHcTanmpalymat
€ OTroBOpeH 3a 6e3ynpPeyHoTo PYHKLMOHW-
paHe Ha MACTOTO Ha MoCTaBAHE.

m [lpoBepeTe ypeaa cnen pasonakoBaHeTo.

Mpwn TPaAHCMOPTHM NOBPEeaN He BKIoUBalTe.

m CBaneTte OT KamepaTa 1 OT BpaTarta onako-
BbUHMA Matepunan u obnensawoto hoamno
npean BbBEXAaHEe B ekcrnoarauma.

m CnasBanTe MOHTaXHUTE MHCTPYKLUNN 3a
MOHTa) Ha akcecoapuTe.

m Mebenute 3a BrpaxgaHe TpadBa aa ca yc-
TonumBwn Ha Temnepartypun oo 90 °C, a rpa-
HUYeLWwnTe NpeaHn Yyact Ha medenn - Ha
Temneparypu go 65 °C.

® YpeabT Aa HE Ce MOHTUPAa 3a4 AeKopaTus-
Ha BparTa Win Bparta Ha wkad. Hannue e
OMacCHOCT OT NperpaBaHe.

® /I3BbpLIETE BCUUKM AENHOCTN MO M3pA3Ba-
He Ha mebenuTe npean NOCTaBAHETO Ha
ypena. OtcTpaHeTe cTpyxkuTe. OTCTpaHeTe
CTPYXKWUTE, TE MOrar Aa 3acTtpawar QyHK-
LMOHNPAHETO Ha €1EKTPUUYECKUTE KOMMO-
HEeHTWN.

= Camo cneumannampaH ekcnepTeH Nepco-
Ha/ MOXe [a CBbp3Ba ypeaa 6es Lekep.
[Mpn noBpean nopaan HeNPaBUIHO CBbPS3-
BaHE MpPaBOTO Ha rapaHumA oTnaaa.

PbKoBOACTBO 3a MOHTaX bg

A NPEAYNPEXMOEHUE — OnacHocT oT
HapaHfABaHe!

Yactute, KOUTO NO Bpeme Ha MOHTaxa ca
AOCTBMHKW, MOraT Aa ca C oCcTpu pbOoBe 1 Aa
fosefar [o nopAssaHe.

» Hocerte 3awmnTHM pbKasuuun.

/A NPEOQYNPEX{OEHUE — OnacHocCT OT

noxap!

YnotpebaTa Ha yab/mkeH Kaben 3a CBbp3BaHe

KbM Mpexarta 1 HepaspelleHn agantepu

npeacTasnABa ONacHOCT.

» He n3nonssante paskJoOHUTENN UAN YOb/-
Xutenn.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHe KbM MpexaTa €
TBBbPAE KbC, CE CBBPXETE C OTAeNa no ooc-
NYXXBaHe Ha KNEHTM.

18.3 LLIka¢ 3a BrpamaaHe

Tosun ypen e npeagHasHayeH camo 3a BrpaxaaHe. Tosn
ypea He e 3aMUC/IEH KaTo HACTOMEH ypea uan 3a ynoT-
peba B LiKad.

LkadhbT 3a BrpaxgaHe He TpAdBa ga uMa 3agHa cTeHa
3a4 ypeaa. MuHuMmanHarta BMCoUnHa Ha BrpakjaHe Bb3-
nmn3a Ha 850 mm.

[MpouenuTe 3a NPOBETPEHMNE U CMYKATENHUTE OTBOPU
He TpAOBa Aa ce NokKpwuear.

18.4 CBbp3BaHe KbM efieKTpuyecKaTa
Mpexa

3a [a MOXeTe CUIYPHO [a CBbpXeTe ypeaa enekrpu-

yecku, crnaspanTe Te3u ykasaHus.

®  YpedbT OTroBapsA Ha Knac Ha 3awmTa | n Mmoxe aa
Ce 13Mnon3ea camo CbC 3alUMTEH NPOBOAHMK.

= (ObesonacAsaHeTo TpAOBa Aa ce M3BbLPLLIBA cropes
[aHHUTe 3a MOLIHOCTTa Bbpxy Tunosarta Tabenka u
cnopea nokKaaHuTe npeanucaHua.

®m YpeObT TPAOBA NMPU BCUUKM MOHTaXHU AEWHOCTU da
e 6es HanpexeHue.

= YpeObT MOXe Aa Ce CBbP3Ba caMo C AOCTaBEHMWA
NOMb/IHUTENHO Kaben 3a CBbp3BaHe.

m [TbxHeTe kabena 3a CBbpP3BaHe OT 3aAHaTa cTpaHa
Ha ypena. OT knnMeHTckaTta cnyxota e Ha pasnosioxe-
Hue 3 M Kaben 3a CBbp3BaHe.

m KabBenbT 3a CBbp3BaHe 3a CBbp3BaHe MOXe [a ce
3aMeHsA camo OT opuruHaneH kaben. Tol e HannyeH
npu cnyxdarta 3a o0cny)KBaHe Ha KIUEHTW.

Cebp3BaHe Ha ypeaa KbM
eneKTpo3axpaHBallaTa Mpexa

BenexKa: Ypenbt MOXe [a ce CBbp3Ba CaMO KbM MHC-
TaanpaH cnopea npeanucadnAaTa npeanaseH KOHTaKT.

1. Bktouete wencena 3a cna®oToKoBM ypean Ha Ka-
fena 3a CcBbP3BaAHE KbM Mpexara B ypeaa.
[1poBepeTe Liekepa Ha CTyAeHMA ypea 3a NpaBuiHo
nocTaBAHe.

2. Bkntouete MpexoBuA LWENCEN Ha ypeaa B eNeKTpu-
YecKn KOHTaKT B BAM30CT 40 ypena.
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bg PbKoBOACTBO 3a MOHTaX

AKO ypedbT e BrpajeH, wencensT Ha kabena 3a
CBbp3BaHe KbM MpexaTa TpadBa Aa e cBoOoAHO
OOCTbIMNEH. AKO HE € Bb3MOXEH CBOGOﬂeH AOCTbN A0
werncena, B nonoXeHata HenoABMXKHO eNeKTpuyec-
Ka UHCTanauma Tpadsa ga ce Brpaav pasaenutesHo
npucnoco®neHne 3a BCUYKW NOHOCK CbIIacHO pas-
nopendute 3a MOHTaX.

18.5 MoHTa)K B ropeH LiKa¢p

crnasBaiTe MOHTaXHUTE pasMepu 1 PascToAHUATA 3a
6e30MacHOCT BbB BUCOKMA LKad.
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Brpa>+<aa17|Te ypeaa caMo TOJIKOBa BNCOKO, Y€ AOMb/IHN-
TESIHWAT akcecoap Aa Moxe 6e3npodiemMHo aa ce Us-
BaXKJa.

OTCcTpaHeTe ONnopHUTE KpadeTa.

18.6 MoHTa)K BbB BUCOK LLUKad

crnasBaiTe MOHTaXHUTE pasmMepn 1 Pa3CcToAHUATA 3a
6e30MnacHOCT BbB BUCOKUA LIKadd.
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Brpaxnalite ypena camo TO/IKOBa BUCOKO, Ue AOMb/HU-
TENHWAT akcecoap Aa Moxe 6e3npodbiemMHo aa ce Us-
BaXxJa.

HacTporite onopHuTe Kpaka.

18.7 BrpaxaaHe Ha ypena
1. Bkapaite ypena gokpan.

He nperbBalite 3axpaHBalinsa kaden, He ro satiun-
BaliTe 1 He ro npekapsanTe npes ocTpu pbOoBeE.
2. TlpoBepeTe pPas3CTOAHMETO A0 ChCeaHUTE ypeau.

—— ]

[ e

min. 3mm-»||«




PbKoBOACTBO 3a MOHTaX bg

3. BHUMAHHUE! 7. 3aBuUHTETE ypena KbM WKada OT cTpaHaTta Ha wap-
[Mpn oTBapPAHETO Ha BpaTarta Ha ypeaa ypeabT MOXe HUpUTE.
[a ce HakIoHM Hanpea.
» 3agpbXTe ypeaa Ha nosvuma nNpu oTBapAHe Ha
BpartaTa Ha ypena.

baBHO OTBOpETE BpartaTa Ha ypena.

8. CpaneTte OT kKameparta 1 OT BpaTaTa onakoBbUHKMA
mMaTepuan 1 obnensaLoTo Posmno.

18.8 [lemoHTa)X Ha ypeaa

1. VskntoueTe ypena OT HanpexXeHMeTo.
2. PasBuitTe 3akpensalumTe 60aTOBE.
3. Jleko noBaurHeTe ypeaa v ro uaternete AoKpail.

4. 3asuHTeTE ypena KbM Likada OT HacpeluHara cTpa-
Ha Ha WapHupuTe.

5. MpensaputenHo npoduiiTe 0TBOPUTE 3a BUHTOBO
CBbP3BaHe OT CTpaHaTta Ha MaHTUTe BbpXy Likada.

[TokpwuiTe naHTUTE Ha BpaTaTta.
Vanonsearite Oyprua 3a AbpBO C ANAMETHP 2 MM.
6. OTCcTpaHeTe CTpY)XKUTe OT KamepaTa.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

® Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau Inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.
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1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

® sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® n cazul uzului casnic si al utilizarilor simila-
re, de exemplu: in bucatariile pentru anga-
jatii din centrele comerciale, birouri si alte
domenii comerciale; in medii agricole; de
catre clientii din hoteluri si alte cladiri rezi-
dentiale; in pensiuni cu mic dejun inclus.

= pana la o inaltime de 4000 m deasupra
nivelului marii.

Acest aparat este in conformitate cu standar-

dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta

este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2

inseamna ca microundele sunt generate in

scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica

faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul

casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.



1.4 Utilizarea in siguranta

Introduceti intotdeauna accesoriul in locul co-
respunzator din interiorul cuptorului.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitafi niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca se degaja fum, opriti aparatul sau
scoateti stecherul din priza si Iasati usa
aparatului inchisa pentru a stinge eventua-
lele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-
binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde. Usa aparatului poate

exploda. Se pot degaja vapori fierbinii si fla-
cari explozive.

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/A AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

Siguranta ro

A\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

in cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgaria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méinile in zona balamalelor.

A\ AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Tn cazul in care cablul de alimentare la re-
teaua electrica sau cablul de racordare al
acestui aparat se deterioreaza, el trebuie
inlocuit cu un cablu de alimentare la retea-
ua electrica special, care poate fi achizitio-
nat de la producator sau de la unitatile ser-
vice abilitate ale acestuia.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
reteaua de alimentare electrica. Scoateti in-
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ro Siguranta

totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, scoateti imediat
stecherul din priza sau decuplati siguranta
din cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 44

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incélzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setati niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-
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tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

/A AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni
exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oudlor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intéi sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-
naciori; coaja poate crapa. Inainte de incal-
zire, intepati coaja sau inveligul.

Caldura nu se distribuie uniform in mancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

» Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificali temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateti Intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-

_ rie.

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.



Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-
ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-
rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale
sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a
altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

A\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

in cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si

poate fi improscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de intar-
ziere a fierberii.

VLY

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne in manere si capac. In spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitali poate provoca spargerea veselei.
» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-
crounde.

Prevenirea pagubelor materiale ro

In cazul functiondrii cu microunde, vesela si

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot genera scantei. Aparatul poate

suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-
crounde.

/A AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.

/\ AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

In cazul curatarii necorespunzatoare, suprafa-

ta aparatului poate suferi deteriorari, durata

de viata a aparatului se poate reduce si pot
rezulta situatii periculoase, de exemplu, iesi-
rea energiei produse de microunde.

» Curatati cu regulariztate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate interiorul cup-
torului, garnitura usii, usa si balamaua usii.
- "Curatare si ingrijire", Pagina 41

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa aces-

tuia sau garnitura usii este deteriorata. Este

posibil ca energia produsa de microunde sa
lasa.

» Nu utilizati niciodata aparatul daca usa cup-
torului, garnitura usii sau cadrul din plastic
al usii prezinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de uni-
tatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cuptorului se

pot aprinde si pot provoca deteriorari permanente ale

aparatului. In cazul unei deflagratii, usa aparatului poa-

te exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamurilor usii

se pot crapa si sparge. Din cauza formatii de subpre-

siune, interiorul aparatului se poate deforma.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in stare
nediluata (de exemplu, pentru a le turna lana sau
peste alimente).

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului determina

aparitia coroziunii.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare.

» Nu pastrati pe termen lung alimente umede in interi-
orul cuptorului nchis.

» Nu depozitati preparate in interiorul cuptorului.
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ro Protectia mediului si economisirea

Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functiondrii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Mentineti garnitura intotdeauna curata.

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de

_ etansare deterioratd sau fara garnitura de etansare.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcati, nu va asezati, nu agatati si nu sprijinifi
obiecte pe usa aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-

torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizai vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceptia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

Al
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Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-
de la o treapta de putere prea mare a microundelor
poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.
» Ldsali aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.
» Nu setati niciodata o putere prea mare a microunde-
lor.
Utilizati o putere de maximum 600 W.
Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.
» Eliminati componentele separat, in functie de tipul

acestora.
3.2 Economisirea de energie

Daca respectati aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai putind energie electrica.

Incalziti simultan doua cani cu lichid.

m |ncalzirea simultana a mai multor alimente necesita
mai putind energie decat incalzirea succesiva a
acestora.

Deconectati display-ul din cadrul setarilor de baza.

= [n modul de standby, aparatul economiseste ener-
gie.

Observatii

= |n modul de standby, display-ul reduce automat lu-
minozitatea la treapta 1.

= Aparatul necesita:
— max. 0,5 W in modul de standby, cu display-ul

dezactivat

4 Cunoasterea

4.1 Panoul de comanda

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.
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In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi diferite
de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea si forma.

O g 0 o 12:00 B 8 4 o

Display cu inel de reglare
Prin intermediul inelului digital de reglare a dis-
play-ului puteti regla aparatul.
Pe display puteti vizualiza valorile curente de
setare, posibilitatile de selectare sau textele cu
instructiuni.
— "Display-ul tactil", Pagina 33

Campuri tactile
Cu ajutorul campurilor tactile puteti seta direct
diferite functii.
— "Campuri tactile", Pagina 33

4.2 Campuri tactile

Céampurile touch sunt suprafete sensibile la atingere.
Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.

Céamp tactil Functie

O Porniti sau opriti aparatul.
— "Utilizarea de bazd", Pagina 35

= Accesul direct la functia de microun-
de
- "Microunde", Pagina 35

D Resetati o setare.

So Porniti sau intrerupeti modul de fun-
clionare.
— "Utilizarea de baza", Pagina 35

s Selectati temporizatorul.

& Activati sau dezactivati siguranta
pentru copii.

Deschiderea usii aparatului

Dl

Deschideti meniul modurilor de fun-
clionare.

Cunoasterea ro

4.3 Display-ul tactil

Pe display-ul tactil sunt prezentate posibilitafile de se-
lectare si setérile efectuate pentru funciia actuala.
Pentru a selecta unul dintre puncte, atingeti campul
descriptiv corespunzator.

Inelul digital de reglare

Cu ajutorul inelului digital de reglare exterior puteti mo-
difica valorile de setare care sunt afisate pe display.
Atunci cand este atinsa valoarea minima sau valoarea
maxima, aceasta valoare raméane afisata pe display.
Daca este necesar, resetali valoarea cu ajutorul inelului
de reglare. Prin glisarea lenta cu degetul pe inelul de
reglare puteti regla din nou valorile. In cazul setarilor
de timp, puteti de asemenea sa selectali direct de pe
inelul de relgare punctul corespunzator minutelor sau
orelor dorite, de exemplu, apasati in jos pentru

30 de minute/secunde.

Domeniul de setari

In centrul display-ului se afla domeniul de setari.

In domeniul de setari puteti vizualliza posibilitatile actu-
ale de selectare si setarile care pot fi efectuate.

Meniul si celelalte posibilitdti de setare sunt dispuse
orizontal. Listele se selectare a functiilor sunt dispuse
vertical. Pentru a derula domeniul de setari, glisati cu
degetul pe display. Pentru a alege o functiie, apasati pe
functia respectiva de pe display.

Simboluri posibile in domeniul de reglare

Simbol Semnificatie

v/ Confirmati valoarea de setare.

) Resetati valoarea de setare.

N\ Modificali valoarea de setare in timp ce

aparatul este in functiune.

4.4 Sistemul de deschidere automata a usii

Cand atingeti sistemul de deschidere automata a usii,
aceasta se deschide. Puteti deschide complet usa apa-
ratului In mod manual.

Observatii

= |n cazul unei pene de curent, sistemul de deschide-
re automata a usii nu functioneaza. Puteti deschide
manual usa.

m  Dacd deschideti usa aparatului in timpul procesului
de preparare, procesul de functionare va fi intrerupt.

®m  Cand inchideti usa aparatului, procesul de functio-
nare nu continud automat. Porniti procesul de fun-
ctionare.

m  Daca aparatul este deconectat pentru o perioada
mai lunga de timp, usa aparatului se deschide cu in-
tarziere in cazul actionarii tastei de deschidere a
usii.
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ro Inainte de prima utilizare

4.5 Modurile de incalzire si functiile

Pentru a putea gasi intotdeauna modul de incalzire potrivit pentru preparatul dumneavoastra, va explicam aici dife-

rentele si domeniile de utilizare.

Denumire Putere/Trepte Utilizare

Microunde 90/180/360/600/"boost" Pentru decongelarea, coacerea si incalzirea alimentelor
si lichidelor.
- "Microunde"”, Pagina 35

Preparate Pentru multe preparate sunt disponibile setari preprogra-
mate.

Curatare Selectati functia de curatare a interiorului cuptorului.

— "Programul de curatare”, Pagina 41

Setari de baza

Adaptati setarile de baza.
- "Setarile de baza", Pagina 40

4.6 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului se active-
aza atunci cand usa aparatului este deschisa. In cazul
in care usa aparatului raméne deschisa mai mult de
aproximativ 15 minute, sistemul de iluminare a interio-
rului cuptorului se deconecteaza.

La majoritatea modurilor de incalzire si functiilor, siste-
mul de iluminare a interiorului cuptorului este aprins in
timpul functionarii. Atunci cand procesul de preparare
s-a finalizat, sistemul de iluminare a interiorului cuptoru-
lui se dezactiveaza.

Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza in
functie de necesitati. Aerul cald este degajat pe deasu-
pra usii prin intermediul fantelor de ventilare.
ATENTIE!

Acoperirea fantelor de ventilare determind supraincalzi-
rea aparatului.

» Nu acoperiti fantele de ventilare.

Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa
finalizarea procesului de preparare, suflanta de racire
continua sa functioneze pentru 0 anumita perioada de
timp. Atuinci cand aparatul functioneazad cu mocroun-
de, acesta ramane rece, insa suflanta de racire se acti-
veazd. Suflanta de racire poate continua sa functioneze
si dupa finalizarea procesului de preparare cu icroun-
de.

4.7 Apa de condens

n timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen
normal care nu afecteaza functionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.

4.8 Usa aparatului

Puteti deschide usa aparatului si cu 2. Dacé deschideti
usa aparatului in timpul functionarii, modul de functio-
nare se intrerupe. Dupa inchiderea usii aparatului, pu-

start

teti continua procesul de preparare apasand pe sie.

5 f[nainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatali aparatul si accesoriile.

5.1 Prima punere in functiune

Tnainte de a utiliza aparatul, trebuie s& efectuati setarile
pentru prima punere in functiune.

Efectuarea primei puneri in functiune

1. Porniti aparatul cu O.

v Apare prima setare.

2. Daca este necesar sa modificati setarea, apasati pe
o valoare din listd sau modificali valoarea cu ajuto-
rul inelului de reglare.

Setari posibile:
- Limba
- Ora
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3. Apasati pe v/ si comutati la urmatoarea setare.

4. Parcurgeti setarile si, daca este necesar, modificati-
le.

v Dupa efectuarea ultimei setari, pe display apare o
confirmare a salvarii setarilor.

5.2 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima dat& alimente cu aju-

torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesorii-

le.

1. Asigurati-va cda in interiorul cuptorului nu exista res-
turi de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

2. Curatati suprafetele netede din interiorul cuptorului
utilizadnd o laveta moale, umeda.



Utilizarea de baza ro

6 Utilizarea de baza

6.1 Pornirea aparatului

» Apasati pe O.
v Aparatul este pregatit pentru functionare.

6.2 Oprirea aparatului

» Apasati pe O.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.
v Pe display este afisata ora timp de cateva minute.

6.3 Pornirea procesului de functionare
» Apasati pe .

6.4 intreruperea procesului de functionare

—h

start

Deschideti usa aparatului sau apasati pe swe.

v Functionarea este intrerupta.
2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti

usa aparatului si apasati pe s.

tart

v Modul de functionare va fi continuat.

6.5 Anularea procesului de functionare

» Apasati pe O.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

7 Microunde

Microundele va ajuta sa preparali, sa incalziti, sa coaceti sau sa decongelati deosebit de rapid alimentele.

7.1 Treptele de putere a microundelor

Aici gasiti o prezentare generala a treptelor de putere ale microundelor si 0 recomandare privind utilizarea acestora.

Puterea microundelor exprimata in  Durata maxima exprimata in ore Utilizare

wati

90 W 1:30 Decongelati alimente delicate.

180 W 1:30 Decongelati alimente si continuati
procesul de preparare a acestora.

360 W 1:30 Preparati carne si peste sau incalziti
alimente delicate.

600 W 1:30 Incalziti si preparati alimente.

boost 00:30 Tncalziti lichide.

Observatii Adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microunde

= Pentru protejarea aparatului, puterea maxima a mi-
croundelor "boost" este redusa treptat, in primele
minute, la 600 W. Puterea maxima este disponibila
din nou dupa un interval de racire.

= Treptele de putere pentru microunde nu corespund
consumului real de energie al aparatului.

7.2 Vase adecvate pentru microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Nota: Inainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu micro-

unde, consultati informatiile oferite de producatori. Da-
ca aveli dubii, efectuati o testare a vaselor.

Vas

Rationament

Vase realizate din materi-

ale termorezistente si

adecvate pentru utilizarea

in cuptorul cu microunde:

= Sticla

= Vitroceramica

= Portelan

m  Material plastic termo-
rezistent

= Ceramica complet
smaltuita, fara fisuri

Aceste materiale permit
trecerea microundelor.
Vase care nu sunt termo-
rezistente si se deteriore-
aza in cazul contactului
cu microundele.

Tacamuri din metal

Nota: Pentru a evita feno-
menul de intarziere a fier-
berii, puteti utiliza taca-
muri din metal, de exem-
plu, o lingurd introdusa in
pahar.
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ro Microunde

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distanta minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Neadecvate pentru utilizarea in cuptorul cu

microunde

Vas Rationament

Vase din metal Metalele nu permit trece-
rea microundelor. Alimen-
tele se incalzesc slab.

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde.

Recomandare: Acest tip
de vase trebuie utilizat nu-
mai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al vaselor pentru
utilizarea in cuptorul cu
microunde.

7.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitatea cu cuptorul cu microunde

Verificali daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectudnd o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

Tineti copiii la distanta.

Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

Setati puterea maxima a microundelor si lasati apa-

ratul sa functioneze timp de 2 - 1 minut.

Porniti procesul de functionare.

Verificati mai multe aspecte privind vasul:

- Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.

- Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.

MNA Y

Eall o

7.4 Setarea microundelor

Nota:

Asigurati-va ca utilizati corect functia de preparare cu

microunde:

m  Respectati instructiunile privind siguranta.
— Pagina 30

m  Respectati instructiunile privind evitarea deteriorari-
lor. = Pagina 32

®  Respectati indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru prepararea cu microunde.

1. In cadrul meniului, apasati pe "Microunde".
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- De asemenea, puteti selecta modul de functiona-
re cu microunde direct prin intermediul cAmpului
tactil &

2. Apasati pe puterea exprimata in wati a microunde-
lor.

3. Reglali puterea microundelor cu ajutorul inelului de
reglare.

4. Pentru a confirma puterea microundelor, apasati pe
v de pe display

5. Apasati pe & "Durata de preparare".

Un mod de functionare cu microunde necesita intot-

deauna o duratd de preparare.

6. Pentru a modifica durata presetatd, apasati pe dura-
ta corespunzatoare, de exemplu, pe indicatorul mi-
nutelor "m" sau pe indicatorul secundelor "s".

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

7. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.

Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O

8. Pentru a confirma durata setatd, apasati pe v’ de pe
display.

9. Porniti modul de functionare cu .

v Functia de preparare cu microunde porneste si in-
cepe decrementarea duratei. In cazul puterii maxime
a microundelor "boost", pe display este afisata redu-
cerea puterii.

v (Cand durata de preparare expira, este emis un sem-
nal sonor. Pe display apare o confirmare a incheierii
procesului de functionare.

10. Cand durata de preparare expira:

- Dacad este necesar, puteti efectua si alte setari si
puteti porni din nou procesul de functionare.
- Cand preparatul este gata, opriti aparatul cu O.

11. Uscati interiorul cuptorului.

Recomandare: Pentru o utlizare optima a aparatului, va
puteti orienta dupa specificatiile din cadrul recomanda-
rilor de reglare.

— "Procedali astfel", Pagina 44

7.5 Modificarea puterii microundelor

Puteti modifica puterea microundelor in timpul procesu-

lui de functionare.

1. Apasati pe ™.

2. Apasati pe puterea setatd a microundelor.

3. Reglati puterea microundelor cu ajutorul inelului de
reglare.

4. Apasati pe V.

7.6 Modificarea duratei de preparare

1. Apasati pe ™.

2. Apasati pe durata de preparare setata "Durata de
preparare".

3. Pentru a modifca durata presetata, apasati pe dura-
ta de timp corespunzatoare, de exemplu, pe indica-
torul minutelor "m" sau pe indicatorul secundelor
"S".

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.

4. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.

Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O

5. Apésa’;i pe V.



7.7 Continuarea a procesului de preparare a
alimentelor

Dupa expirarea duratei de preparare setate, puteti con-
tinua procesul de preparare.
1. Apasati pe "Adaug.o dur.prepar. suplim.".
2. Setati durata dorita.
— "Reglarea duratei de preparare”, Pagina 38
Cu O puteti reseta durata setata.
3. Apasati pe V.
4. Porniti modul de functionare cu <.

Preparate ro

7.8 intreruperea procesului de functionare

start

Deschideti usa aparatului sau apasati pe swe.

v Functionarea este intrerupta.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe .

v Modul de functionare va fi continuat.

—

7.9 Anularea procesului de functionare

» Apasati pe O.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8 Preparate

Cu modul de preparare "Preparate" puteti prepara in in-
teriorul aparatului diferite alimente, iar setarile optime
sunt selectate automat.

8.1 Recomandari privind setarile pentru
preparate

Pentru obtinerea unor rezultate de preparare optime, ti-

neti cont de aceste observatii:

m  Utilizafi numai alimente care au o stare optima.

m  Scoateti alimentele din ambalaj si cantariti-le. Daca
nu puteli seta greutatea exacta la aparat, rotunjiti-o
in sus, respectiv in jos.

m Utilizafi numai vase de gatit termorezistente, adecva-
te pentru utilizarea in cuptorul cu microunde,
de exemplu, din sticla sau ceramica.

® |ntroduceti alimentele in interiorul rece al cuptorului.

Decongelare

m  Congelati si depozitati alimentele la o temperatura
de -18 °C, in pachete plate si portionate.

m  Asezati alimentele congelate pe un vas plat,
de exemplu, pe o farfurie din sticla sau portelan.

m  Este posibil ca alimentele sa nu fie complet decoge-
late dupa finalizarea programului. Cu toate acestea,
alimentele pot fi preparate ulterior in mod optim.

m | dsati preparatul decongelat sa mai stea inca 10
pana la 30 de minute in aparatul deconectat, pentru
ca temperatura sa se uniformizeze.

® |n timpul decongelarii carnii sau carnii de pasare se
formeaza lichid. Cand intoarceti alimentul, scurgeti
lichidul. Nu utilizati lichidul si nu il aduceti in contact
cu alte alimente.

®»  Dupa intoarcere, indepartali carnea tocata deja de-
congelata.

m  Pa&sarile intregi trebuie asezate mai intai cu pieptul
pe baza vasului, iar bucéatile de pasare trebuie ase-
zate mai intai cu partea acoperita cu piele pe baza
vasului.

Legume

®m | egume proaspete: taiati in bucati egale. Pentru fie-
care 100 g, adaugati o lingura de apa.

= | egume congelate: sunt adecvate numai legumele
blansate, nu si cele semipreparate. Legumele con-
gelate cu sos de smantana nu sunt adecvate. Adau-
gati 1 pana la 3 linguri de apa. Pentru spanac si
varza rosie, nu adaugati apa.

Cartofi

m  Cartofi natur: Taiati-i Tn bucati egale. Pentru fiecare
100 g adaugati doua linguri de apa si putind sare.

m  Cartofi fierti in coaja: Utilizati cartofi de dimensiuni
egale. Spalati-i si intepati coaja. Asezali cartofii inca
umezi intr-un vas fara apa.

Orez

= Nu utilizati orez decortificat sau orez pentru fierbere.

® | a orez, adaugali o cantitate de apa de doua pana
la de doua ori si jumatate mai mare.

8.2 Setarea programului

Cerinta: Aparatul este conectat.

1. Apasati pe "Preparate".

2. Selectati un program.

3. Apdsati pe greutatea presetata.

4. Setati greutatea dorita cu ajutorul inelului de opera-
re.

Confirmati greutatea cu v,

Daca doriti incheierea procesului de preparare la o
anumita ora, setati ora de finalizare.

- Apasali pe "Sfarsit".

- Setali ora dorita.

- Confirmati ora de finalizare cu V.

7. Introduceti alimentele in interiorul cuptorului.

8. Inchideti usa aparatului.
9.
v

o o

Apésati pe .

Dupa expirarea duratei, este emis un semnal sonor.
Nota: in cazul anumitor programe, pe display sunt pre-
zentate indicatii in timpul desfasurarii procesului de
preparare. Respectati aceste indicatii.

Continuarea a procesului de preparare a
alimentelor

Dupa expirarea duratei de preparare setate, puteti con-
tinua procesul de preparare.
1. Apasati pe "Adaug.o dur.prepar. suplim.".
2. Setati durata dorita.
— "Reglarea duratei de preparare”, Pagina 38
Cu O puteti reseta durata setata.
3. Apasati pe V.
4. Porniti modul de functionare cu .

Intreruperea procesului de functionare
start

1. Deschideti usa aparatului sau apasati pe sw.
v Functionarea este intrerupta.
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2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti

usa aparatului si apasaii pe swe.
v Modul de functionare va fi continuat.

8.3 Prezentare generala a preparatelor

Anularea procesului de functionare
» Apasati pe O.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

Preparat Alimente adecvate Interval de gre- Vase/Accesorii
utate in kg
Decongelare paine' Paine, intreaga, rotunda sau lunguiata, felii 0,20-1 Vas plat, fara capac

de péine, pandispan, prajituri dospite, praji-
turi cu fructe, prajituri fara glazura, frisca sau

gelatina

Decongelare carne'
tocata

Friptura, felii de carne, carne de pui, carne 0,20-2

Vas plat, fara capac

Decongelare peste’

Peste intreg, file de peste, medalion de peste 0,10-1

Vas plat, fara capac

Legume, proaspete?
lii, praz, ardei, dovlecei

de exemplu, conopida, broccoli, morcovi, gu- 0,15-1

Vas cu capac

Legume, congelate?
lii, varza rosie, spanac

de exemplu, conopidd, broccoli, morcovi, gu- 0,15-1

Vas cu capac

Orez® Orez cu bob lung

0,05-0,3 Vas Tnalt, cu capac

Cartofi fierti®
cati egale

Cartofi cu sau fara coaja, cartofi taiati in bu-  0,20-1

Vas cu capac

' Respectati semnalul de intoarcere a preparatului.
2 Respectati semnalul de amestecare a preparatului.

9 Functii de timp

Aparatul dumneavoastra este dotat cu functii de timp
cu ajutorul carora puteti seta durata de functionare si
orea de finalizare, precum si tamporizatorul.

Functii de timp  Utilizare

Durata de prepa- Daca setati o durata de functiona-

rare © re, dupa expirarea acesteia apara-
tul Inceteaza automat sa mai incal-
zeasca.

Sféarsit ©© Pentru durata de preparare, puteti

seta o ora de finalizare a modului
de functionare. Aparatul porneste
automat, astfel incat modul de fun-
ctionare sa se incheie la ora dori-
ta.

Temporizatorul &  Puteti seta temporizatorul inde-
pendent de modul de functionare.
Acesta nu influenteaza aparatul.

9.1 Reglarea duratei de preparare

Cu "boost" puteti seta o durata de preparare de pana
la 30 de minute. Pentru toate celelalte trepte, puteli se-
ta o duratad de preparare de péana la 90 de minute.
Cerinta: Sunt setate un mod de functionare si o treap-
ta.

1. Apasati pe "Durata de preparare".

2. Pentru a modifca durata presetata, apasati pe dura-
ta de timp corespunzatoare, de exemplu, pe indica-
torul minutelor "m" sau pe indicatorul secundelor
"S".

v Valoarea selectata este marcata cu albastru.
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3. Setati durata cu ajutorul inelului de reglare.
Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O

4. Apasati pe V.
5. Porniti modul de functionare cu .

Continuarea a procesului de preparare a
alimentelor

Dupé expirarea duratei de preparare setate, puteti con-
tinua procesul de preparare.
1. Apasati pe "Adaug.o dur.prepar. suplim.".
2. Setati durata dorita.
— "Reglarea duratei de preparare”, Pagina 38
Cu O puteti reseta durata setata.
3. Apasati pe V.
4. Porniti modul de functionare cu .

Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata.

1. Apasati pe "Durata de preparare".

2. Pentru a modifca durata presetata, apasati pe dura-
ta de timp corespunzatoare, de exemplu, pe indica-
torul minutelor "m" sau pe indicatorul secundelor
”S".

Valoarea selectata este marcata cu albastru.

Setali durata cu ajutorul inelului de reglare.

Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O
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4. Apésati pe V.

Anularea duratei de preparare
Puteti anula in orice moment durata de preparare.
1. Apasati pe durata.



2. Resetati durata cu O.
In cazul modurilor de functionare care necesita intot-
deauna setarea unei durate, aparatul reseteaza du-
rata la valoarea setata anterior.

3. Apasati pe V.

9.2 Setarea orei de finalizare

Ora de finalizare a procesului de preparare poate fi

temporizata cu pana la 24 de ore.

Observatii

®  Pentru a obtine un rezultat optim al preparérii, ora
nu mai trebuie sa fie setata in cazul in care modul
de functionare este deja pornit.

®  Pentru a preveni alterarea preparatelor, nu le Iasati
prea mult timp Tn interiorul cuptorului.

Cerinte

m Sunt setate un mod de functionare si o treapta.
Este reglata o durata de preparare.

. Apasati pe "Sfarsit".

. Pentru a modifca ora de finalizare presetatd, apasati
pe durata de timp corespunzatoare.
Valoarea selectata este marcata cu albastru.

. Setali ora de finalizare cu ajutorul inelului de reglare.

. Apasati pe V.

. Apasati pe .

Pe display este prezentata ora de pornire. Aparatul
se afla in faza de asteptare.

Cand ora de pornire este atinsa, modul de functio-
nare proneste, iar durata este cronometrata.

v Cand durata de preparare expira, este emis un sem-
nal sonor. Pe display apare o indicatie privind faptul
ca procesul de functionare s-a finalizat.

6. Cand durata de preparare a expirat, efectuati una
dintre urmatoarele actiuni
- Daca este necesar, puteti efectua si alte setari si

puteti porni din nou procesul de functionare.
- Atunci cand preparatul este gata, deconectati
aparatul cu O.

OO b W< N= =
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Modificarea orei de finalizare

Pentru o preparare optima, modificati ora setatd numai

inainte de a porni modul de functionare si cronometra-

rea duratei de preparare.

1. Apasati pe "Sfarsit".

2. Setati ora de finalizare cu ajutorul inelului de reglare.
Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O

3. Apésat,i pe V.

Anularea orei de finalizare
1. Apasati pe "Sfarsit".
2. Resetati valoarea de setare cu O.

Sistemul de siguranta Impotriva accesului copiilor ro

3. Apdsatli pe V.

9.3 Setarea temporizatorului

Temporizatorul functioneaza independent de modul de
functionare. Puteti seta la temporizator un interval de
pana la 24 de ore. Temporizatorul emite un semnal so-
nor specific, astfel incat sa va puteti da seama daca
procesul de cronometrare al acestuia s-a finalizat sau
daca a expirat o duratd de preparare.

1. Apasati pe &.

2. Pentru a seta temporizatorul, apasati pe durata de
timp corespunzatoare de pe display, de exemplu,
pe minute "m" sau pe secunde "s",

Valoarea selectata este marcata cu albastru.

Setati temporizatorul cu ajutorul inelului de reglare.
v Dacé este necesar, resetati valoarea de setare cu O

w <

4. Pentru a porni temporizatorul, apasati pe D de pe
display.

v Temporizatorul incepe s& cronometreze.

v Cand aparatul este deconectat, temporizatorul
ramane vizibil pe display.

v Atunci cand aparatul este conectat, pe display sunt
afisate setarile modului de functionare activ. Tempo-
rizatorul este afisat pe afisajul de stare.

v Cand procesul de cronometrare al temporizatorului
s-a finalizat, este emis un semnal sonor. Pe display
apare o indicatie privind faptul ca procesul de cro-
nometrare al temporizatorului s-a finalizat.

Finalizarea duratei de temporizare
Cerinta: Este emis un semnal sonor.

» Apasati pe un cdmp oarecare.

v Temporizatorul este dezactivat.

Modificarea duratei setate la temporizator

Puteti modifica in orice moment durata setata la tempo-

rizator.

1. Daca temporizatorul functioneaza in fundal, selectali
in prealabil temporizatorul cu &.

2. Apasati pe .

3. Modificati temporizatorul cu ajutorul inelului de re-
glare.

4. Confirmati cu D.

Anularea functionarii temporizatorului

Puteti anula in orice moment durata setata la tempori-

zator.

1. Daca temporizatorul functioneaza in fundal, selectali
in prealabil temporizatorul cu &.

2. Apasati pe [l.

3. Resetati temporizatorul cu O.

10 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurali aparatul impotriva conectarii accidentale a
acestuia de catre copii sau pentru a preveni modifica-
rea setarilor de catre acestia.

10.1 Activarea sistemului de siguranta

impotriva accesului copiilor

» Mentineti apasata tasta & pentru aproximativ 4 se-
cunde.
v Elementele de comanda sunt blocate.
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v Daca temporizatorul este setat, acesta continua sa
functioneze. Durata de temporizare nu poate fi mo-
dificata in timp ce siguranta pentru copii este activa-
ta. Pentru a dezactiva semnalele sonore, de exem-
plu, dupa expirarea duratei de temporizare, apasali
o tasta oarecare.

10.2 Dezactivarea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor

1. Rotiti inelul la 360°.

2. Alternativ, mentineti apasata tasta c timp de aproxi-
mativ 4 secunde.

3. Elementele de comanda sunt deblocate.

11 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum
este necesar.

11.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setarile de ba-

za si setdrile din fabricatie. Setarile de baza depind de

dotarea aparatului dvs.

Observatii

=»  Modificarile setarilor pentru limba, pentru semnalul
sonor al tastelor si pentru luminozitatea display-ului
devin active imediat. Toate celelalte setari vor deve-
ni active numai dupa salvare.

m  Modificarile setarilor de baza sunt pastrate pentru
un anumit interval de timp chiar si dupa producerea
unei pene de curent.

Setari de baza Selectie

Limba Consultati selectia de la

aparat

Ora curenta "Ora curentd" in format de

24 h

Display Selectie

Luminozitate = Treptele de la 1 pana
la 8'

Afisajul ceasului = Activat (aceasta setare
creste consumul ener-
getic)
Pornire temporizatd’
Dezactivat

Ora curenta Digital’
Analog

Reglare = QOrientati display-ul pe
orizontala si pe vertica-
1a.

' Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti-
pul aparatului)

Volum sonor Selectie

Sunet pentru taste = Activat'
m  Dezactivat

Durata foarte scurta
Durata scurta
Duratd medie'

= Durata lunga

Semnal acustic

! Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti-
pul aparatului)
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Setari aparat Selectie
Sistem de iluminare = Activat'

m  Dezactivat
Putere presetatd microun- = 90 W
de. = 180 W

= 360 W

= G600 W

= poost

! Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti-
pul aparatului)

Personalizare Selectie

Logo marca = Display’
m Fara afisare

Functionarea dup& conec- ® Meniul principal’

tare = Microunde
= Preparate
Siguranta acces copii = Disponibil

m  Dezactivat

' Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti-
pul aparatului)

Setari din fabrica Selectie
Setari din fabrica m Resetare
= Anulare
Modul Demo m Setali "Setéri din fabri-
Céll

Sunt afisate numai in
primele 5 minute de la
resetare sau de la pri-
ma punere in functiu-
ne.

Informatii aparat = Afigati "Informatii apa-
rat"

11.2 Modificarea setarilor de baza

Cerinta: Aparatul este conectat.

1. Apasati pe "Setari de baza".

2. Apasati pe setarea de baza dorita.

3. Modificati setarile dorite de pe display.

4. Cu O reveniti la prezentarea generala sau la meniul
principal.

11.3 Modificarea orei

Cerinta: Aparatul este conectat.

1. Apéasati pe "Setari de baza".

2. Apasati pe setarea de baza "Ora curenta".
v Pe display apare valoarea setata.

3. Setati orele cu ajutorul inelului de reglare.



4. Apasati pe minute.
5. Setati minutele cu ajutorul inelului de reglare.
6. Apasati pe V.

Programul de curdfare ro

7. Cu ‘D reveniti la prezentarea generald sau la meniul
principal.

12 Programul de curatare

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curatarea ocazionald a interiorului cuptorului. Progra-
mul de curatare inmoaie depunerile de murdarie prin
evaporarea solutiei de apa cu detergent. Ulterior, depu-
nerile de murdarie pot fi indepartate cu usurinta.

12.1 Setarea programului de curatare

Cerinta: Aparatul este conectat.

1. Apéasati pe "Curatare".

2. Urmali instructiunile de pe display.

3. Apasati pe .

v Dupa expirarea duratei, este emis un semnal sonor.
4. Urmati instructiunile de pe display.

13 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatafi-l si ingrijifi-l
cu atentie.

13.1 Produse de curatare

Utilizati numai produse de curatare adecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare asculite sau abrazi-
ve.

» Nu utilizati produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti
abrazivi.
Nu utilizati produse speciale pentru curdtare la cald.
Utilizati solutii de curatare pentru sticla, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

Lavete din burete noi contin saruri care pot deteriora

suprafetele.

» Spalati temeinic lavetele din burete noi inainte de
utilizare.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.

13.2 Curatarea aparatului

Curatati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curatare
neadecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

turd se pot aprinde.

» Tnainte de functionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice ascuiite pentru a curata geamul usii apara-
tului, in caz contrar, suprafata se poate zgéria.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
2. Respectali indicatiile privind curdtarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.
3. Daca nu este specificat altfel:
- Curatati componentele aparatului utilizadnd o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.
- Apoi uscati cu o lavetda moale.

13.3 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale interio-

rului cuptorului.

» Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare, agenti de cura-
tare abrazivi sau alte produse agresive de curafare
pentru cuptoare.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.

2. Curatati cu o solutie fierbinte de apa cu detergent
sau apa cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curdtare adecvate pentru cuptoare cu
suprafete din inox.

Nu aplicati niciodata produse de curatare pentru
cuptoare in interiorul cuptorului atunci cand acesta
este rece.

Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-
te, incalziti o cana cu apa si cu cateva picaturi de
zeama de laméaie timp de 1 pana la 2 minute la tre-
apta de putere maxima a microundelor. Pentru a
evita Intarzierea fierberii, introduceti intotdeauna o
lingurad in vas.

4. Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.
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5. Lasati interiorul cuptorului sa se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

13.4 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale geamu-

rilor usiii.

» Nu folositi raclete pentru geamuri.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.

2. Curatati geamurile usii utilizand o laveta umeda si
un produs de curatare pentru geamuri.
Nota: Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca
niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul de
iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.5 Curatarea garniturii de etansare a usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale garnitu-

rii de etansare a usii.

» Pentru curatare nu utilizati raclete metalice sau ra-
clete pentru geamuri.

» Nu folositi detergenti abrazivi.

Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
2. Curatafi garnitura de etansare a usii utilizand o solu-

tie fierbinte de detergent de vase si o laveta moale.
3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

—

13.6 Curatarea mastii din fata a aparatului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, Indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curatarea suprafetelor din inox utilizai produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.

2. Curéatali partea frontalda a aparatului utilizadnd o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.

Nota: Pot aparea diferente mici de culoare ale pariiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticld, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
btire, cu o laveta moale pe partea frontalda a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.7 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorectd poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergeli niciodata cu o laveta uda panoul de co-
manda.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o laveta moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

14 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastrd. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintali unitatea de ser-
vice abilitata.
- "Serviciul clienti", Pagina 44

14.1 Erori de functionare

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
de schimb originale.

» In cazul in care cablul de alimentare la reteaua elec-
trica sau cablul de racordare al acestui aparat se
deterioreaza, el trebuie inlocuit cu un cablu de ali-
mentare la reteaua electrica special, care poate fi
achizitionat de la producator sau de la unitdtile ser-
vice abilitate ale acestuia.

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione- Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
aza. » Conectali aparatul la refeaua de curent.

Siguranta din panoul de sigurante s-a declansat.
» Verificali siguranta din panoul de sigurante.
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione-
aza.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificali functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .

3. Daca anuniul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienii. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti", Pagina 44

Microundele nu fun-
clioneaza.

Usa nu este inchisa complet.
» Verificali daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri straine.

Alimentele nu se in-
calzesc.

n setarile de bazi este activat modul Demo.

1. Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electrica deconectand pen-

tru scurt timp siguranta de la tabloul cu sigurante.
2. In interval de 5 minute, dezactivati modul Demo din setarile de baza. — Pagina 40

Sistemul de iluminare
din interiorul cuptoru-
lui nu functioneaza.

Sunt posibile diverse cauze.

» Contactali
- "Serviciul clienti", Pagina 44.

Functionarea cu mi-
crounde se intrerupe.

Deficiente de functionare
1. Resetali aparatul.
- Sau apasati tasta O si mentineti-o apasata timp de cel putin 10 secunde.
- Sau deconectati siguranta de la tabloul de sigurante. Reconectati siguranta dupa
aproximativ 10 secunde.
v Daca eroarea este remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .
2. Daca anuntul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti”, Pagina 44

Alimentele se incal-
zesc mai incet decat
de obicei.

Puterea microundelor este setatd la o valoare prea mica.
» Setati o putere mai mare a microundelor.

In aparat a fost introdusa o cantitate mai mare decat de obicei.

» Setati o duratd mai lunga.
O cantitate dubla necesita un timp dublu.

Alimentele sunt mai reci decét de obicei.
» Amestecati sau intoarceti ocazional alimentele.

Ora nu este afisata
atunci cand aparatul
este deconectat

Dupa scurt timp, display-ul se dezactiveaza.
Nu sunt necesare interventii.

14.2 Indicatii pe display

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Pe display apare un
mesaj cu litera "D"
sau "E".

Deficiente de functionare
1. Resetali aparatul.
- Sau apasati tasta O si mentineti-o apasata timp de cel putin 6 secunde.
- Sau deconectati siguranta de la tabloul de sigurante. Reconectati siguranta dupa
aproximativ 10 secunde.
v Daca eroarea este remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. A
2. Daca anuntul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti”, Pagina 44
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15 Evacuarea ca deseu

15.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

1. Scoateli stecherul cablului de racordare la retea din
priza.

2. Separati cablul de alimentare.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

=y

16 Serviciul clienti

H

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din {ara dumneavoastra, adresati-va servici-
ului de asisten{a pentru clienii, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionafi numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasili
in lista atasatad a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cienta energetica D. Sursele de iluminat sunt disponibi-
le ca piese de schimb si trebuie Tnlocuite numai de un
personal de specialitate instruit in acest scop.

16.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibild atunci cand deschideti usa apara-
tului.

[ e FD: ZNr | CE g

Type

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.

17 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

17.1 Procedati, preferabil, dupa cum
urmeaza

Aici aflati pas cu pas cum puteti utiliza in mod optim re-

comandarile de reglare. Acestea contin informatii referi-

toare la o multitudine de preparate, precum si informatii

si recomandari, cum ar fi modul ideal de utilizare si re-

glare a aparatului.

Recomandare

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile intotdeauna
pentru cuptorul rece si gol.

= Valorile de timp din prezentarile generale sunt valori
orientative. Acestea depind de calitatea si de natura
alimentului.

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielitd durd pot plesni exploziv
in timpul, sau chiar dupa incéalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu incalziti

oua fierte tari in coaja.
» Nu preparati niciodata scoici sau crustacee.
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» In cazul oudlor ochi sau al oudlor in pahar, trebuie
ca mai intai sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis tare, de
exemplu, mere, rosii, cartofi sau carn&ciori; coaja
poate crapa. Inainte de incalzire, intepati coaja sau
invelisul.

1. Tnainte de utilizare, scoateti din interiorul cuptorului
vasele care nu sunt necesare.

2. Selectati un aliment dorit din cadrul recomandarilor
de reglare.

3. Introduceti alimentele intr-un vas adecvat.

4. Asezati vesela in mijloc pe baza interiorului cuptoru-
[ui.

Astfel microundele vor ajunge la alimente din toate
partile.

5. Reglafi aparatul conform recomandarilor de reglare.
Setali mai intai durata cea mai scurta. Daca este ne-
cesar, prelungili durata.

6. Cand scoateti vesela fierbinte din interiorul cuptoru-
lui, utilizati servete de vase.

17.2 Decongelarea, incalzirea si prepararea
cu microunde

Recomandari de reglare privind decongelarea, incalzi-
rea Si prepararea cu microunde.
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Durata depinde de vasul de gatit, temperatura, tipul si sar. Daca utilizati cantitati diferite de cele specificate In
cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele sunt tabele, respectafi urmatoarea regulad generala: cantitate
indicate domenii. Incepeti cu valoarea mai micé, iar da- dubla - durata de preparare aproape dubla, jumatate
ta urmatoare setati o valoare mai mare daca va fi nece- din cantitate - durata de preparare redusa la jumatate.

Decongelarea cu microunde
Nota:
Recomandari privind prepararea

Congelati alimentele in pachete plate.

= Utilizati numai vesela fara capac, adecvata pentru microunde.
®  Asezati vesela pe baza interiorului cuptorului.
®  Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de 2 pana la 3 ori. Cand intoarceti preparatele, scurgeti lichidul
rezultat in urma decongelarii.
® |n timpul decongelarii carnii sau carnii de pasare se formeaza lichid. Cand intoarceti alimentul, indepartati lichidul.
Nu-l utilizati si nu 1l aduceti in contact cu alte alimente.
Dupa intoarcere, indepartati carnea tocata deja decongelata.
Cand intoarceti, desprindeti bucatile decongelate unele de celelalte.
Lasali preparatul decongelat sa mai stea inca 10 pana la 30 de minute in aparatul deconectat, pentru ca tempe-
ratura sa se uniformizeze.
Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare
Bucata intreaga de carne, 800 g 1.180 W 1. 10 min.
cu si fara os' 2.90 W 2. 15-20 min.
Bucata intreaga de carne, 1000 g 1.180 W 1. 15 min.
cu si fara os' 2.90 W 2. 20 min.
Bucata intreaga de carne, 1500 g 1.180 W 1. 20 min.
cu si fara os' 2.90 W 2. 25 min.
Bucéti sau felii de carne™? 200 g 1.180 W 1. 5-8 min.
2.90 W 2. 5-10 min.
Bucéti sau felii de carne™? 500 g 1.180 W 1.9 min.
2.90 W 2. 10 min.
Bucati sau felii de carne™? 800 g 1.180 W 1. 10 min.
2.90 W 2. 10-15 min.
2Carne tocatd, amestecatd” 200 g 90 W 8-10 min
Carne tocatd, amestecata” 500 g 1.180 W 1. 3 min.
2 2.90 W 2. 10-12 min.
Carne tocatd, amestecatd” 1000 g 1. 180 W 1. 10 min.
2 2.90 W 2. 13-15 min.
Pasare sau bucali de 600 g 1. 180 W 1. 8 min.
pasare’? 2.90 W 2. 12-15 min.
Pasére sau bucéati de 1200 g 1.180 W 1. 15-20 min.
pasare’? 2.90 W 2. 15-20 min.
File de peste, medalion de 400 g 1.180 W 1. 3 min.
peste sau felii de peste"? 2.90 W 2. 10-15 min.
Peste intreg’ 300 g 1.180 W 1. 3 min.
2.90 W 2. 10-12 min.
Peste intreg’ 600 g 1.180 W 1. 8 min.
2.90 W 2. 13-15 min.
Legume, de exemplu, 300 g 180 W 10-15 min.
mazare®
Fructe, de exemplu, 300 g 180 W 6-9 min.
zmeurd?®

1
2
3
4
5
6

Intoarceti de mai multe ori alimentele.

Cand intoarceti, desprindeti bucatile decongelate unele de celelalte.
Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.

Indepartafi complet ambalajul.

Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatina sau creme.
Separati bucalile de prajiturd unele de celelalte.
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Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare

Fructe, de exemplu, 500 g 1.180 W 1. 6-8 min.

zmeurd® 2.90 W 2. 5-10 min.

Unt, decongelare* 125 g 1.180 W 1. 1 min.
2.90 W 2. 1-2 min.

Unt, decongelare’ 250 g 1.180 W 1.1 min.
2.90 W 2. 2-4 min.

Paine intreaga’ 500 g 1.180 W 1. 5 min.
2.90 W 2. 5-10 min.

Paine intreaga’ 1000 g 1. 180 W 1. 8 min.
2.90 W 2. 9-10 min.

Prajituri, uscate, de exem- 500 g 90 W 8-10 min

plu, pandispan® ®

Prajituri, uscate, de exem- 750 g 1.180 W 1. 3-5 min.

plu, pandispan® ® 2.90 W 2. 6 min.

Prajituri insiropate, 500 g 1.180 W 1. 3 min.

de exemplu, prajituri cu 2.90 W 2. 10-15 min.

fructe, cu branza de vaci®

Prajituri insiropate, 750 g 1.180 W 1. 5 min.

de exemplu, prajituri cu 2.90 W 2. 10-15 min.

fructe, cu branza de vaci®

! Tntoarceti de mai multe ori alimentele.

2 Cand intoarceti, desprindeti bucatile decongelate unele de celelalte.
Amestecati din cand in c&nd cu atentie alimentele.

Indepartati complet ambalajul.

Decongelati numai prdjituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.

Separati bucédtile de prajitura unele de celelalte.

o o A~ W

incélzirea sau prepararea cu microunde a alimentelor congelate
Respectali recomandarile de reglare privind incélzirea cu microunde.
Nota:

Recomandari privind prepararea

= Utilizati numai vase cu capac, adecvate pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor puteti utiliza chiar si o farfu-
rie sau un capac special adecvat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata

preparate.

m  Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decéat cele groase.

m  Asezali vesela pe baza interiorului cuptorului.

= Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bucatarie.

® |ntoarceli sau amestecati ocazional, de mai multe ori, alimentele.

m  Dupa preparare, lasati alimentele sa se odihneasca timp de 2 pana la 5 minute.

= Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizati cu economie sarea si condimentele.

®  Pentru obtinerea de rezultzate optime, este recomandat ca alimentele sau alimentele gata preparate sa fie incalzi-
te la o putere de 600 W a microundelor. Daca pe ambalaj este specificata o putere mai mare a microundelor,
prelungiti durata de preparare.

Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare

Meniu, portii de mancare, 300-400 g 600 W 8-10 min.

mancaruri gata preparate
(2-3 componente)

Supa 400 g 600 W 15-17 min.
Tocana 500 g 600 W 10-15 min.
Felii sau bucati de carne cu 500 g 600 W 10-12 min.
sos, de exemplu, gulas

Peste, de exemplu, fileuri 400 ¢ 600 W 10-12 min.
de peste'

' Turnati putin lichid peste preparat.
2 Gatiti preparatul fara a adauga apa.
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Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare
Sufleuri, de exemplu, lasag- 450 g 600 W 12-15 min.

na, cannelloni (cu inadltimea

de aproximativ 3 cm)

Garnituri, de exemplu, orez, 250 g 600 W 3-5 min.

fidea'

Garnituri, de exemplu, orez, 500 g 600 W 8-10 min.

fidea'

Legume, de exemplu, ma- 300 g 600 W 7-10 min.

zare, broccoli, morcovi’

Legume, de exemplu, ma- 600 g 600 W 15 min.

z&re, broccoli, morcovi'

Spanac cu smantana?® 450 g 600 W 9-12 min.

' Turnati putin lichid peste preparat.

2 Gatiti preparatul fara a adduga apa.

Recomandari privind urmatoarea decongelare, Amplasarea Recomandare

incalzire si preparare cu microunde

Tineti cont de recomandatrile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare, incélzire si prepararea cu
microunde.

Amplasarea Recomandare

Alimentul este prea uscat. ® Reduceti durata sau
selectati o putere mai
mica a microundelor.
= Acoperiti alimentul si
adaugati o cantitate
mai mare de lichid.

17.3 incalzire
Cu aparatul dumneavoastra puteti incalzi alimente.

incalzirea cu microunde

Respectati recomandarile de reglare privind incalzirea
cu microunde.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

Tn cazul incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fier-

berii. Aceasta Inseamna ca se atinge temperatura de fi-

erbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.

Actionali cu atentie chiar si In cazul unei miscari mici a

vasului. Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si poa-

te fi improscat. R

» Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

v X

Dupa expirarea timpului
de preparare, alimentul
nu este inca decongelat,
incalzit sau fiert.

Prelungiti durata. Cantitati-
le mari si alimentele groa-
se au nevoie de mai mult
timp.

Dupa expirarea timpului
de preparare, alimentul
nu este incalzit la interior,
insa la exterior este su-
praincalzit.

= Amestecati ocazional.

= Reduceti puterea mi-
croundelor si prelungiti
durata.

Dupa decongelare, car-
nea sau pasérea nu este

= Reduceti puterea mi-
croundelor.

decongelatd la interior, in- = Intoarceti de mai multe

sa la exterior este decon-
gelata complet.

ori alimentele de di-
mensiuni mari.

ATENTIE!
Metalul aflat in contact cu

peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior

al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantda minima de 2 cm fata de peretii

interiori ai cuptorului si
usii.
Nota:

fajd de partea interioara a

Recomandari privind prepararea

= Utilizati numai vase cu capac, adecvate pentru mi-
crounde. Pentru acoperirea vaselor puteti utiliza
chiar si o farfurie sau un capac special adecvat pen-
tru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din
ambalaj produsele gata preparate.
Asezati vesela pe baza interiorului cuptorului.
Intoarceti sau amestecati ocazional, de mai multe

ori, alimentele.

m  Dupa preparare, lasati alimentele sa& se odihneasca
timp de 2 pana la 5 minute.

= Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela
poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bu-

catarie.
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= Pentru obtinerea de rezultzate optime, este reco-
mandat ca alimentele sau alimentele gata preparate
sa fie Incalzite la o putere de 600 W a microunde-

lor. Daca pe ambalaj este specificata o putere mai
mare a microundelor, prelungili durata de prepara-

re.

Alimente Greutate Puterea microundelor Durata de preparare
Preparate la farfurie, refri- 1 portie 600 W 5-8 min.
gerate

Bauturi" > ? 125 ml boost 30-40 sec.
Bauturi" 3 200 ml boost 1 min.
Bauturi" 3 500 ml boost 2 min.
Mancare pentru bebelusi, 50 ml 600 W aproximativ 20-30 sec.
de exemplu, biberoane cu

lapte* ®3

Mancare pentru bebelusi, 100 ml 600 W 40-50 sec.
de exemplu, biberoane cu

lapte® *®

Méancare pentru bebelusi, 200 ml 600 W 60-70 sec.
de exemplu, biberoane cu

lapte* ®3

Supa, 1 cana® 175 g fiecare 600 W 2-2,5 min.
Supa, 2 cani® 175 g fiecare 600 W 3-4 min.
Carne Tn sos’ 500 g 600 W 7-10 min.
Tocan&® 400 g 600 W 4 min.
Tocan&® 800 g 600 W 6-7 min.
Legume, 1 portie® 150 g 600 W 2-2,5 min.
Legume, 2 portii® 300 g 600 W 3-4 min.

N o a b~ W N =

Introduceti o lingura in pahar.

Nu supraincalziti bauturile alcoolice.
Controlati neapdrat temperatural
Incalziti mancarea pentru bebelusi fara tetind sau capac.
Agitati intotdeauna bine alimentele dupa incalzire.
Controlati din cand in cand preparatul.

Separati intre ele feliile de carne.

17.4 Prepararea

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara alimente.

Prepararea cu microunde

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Asezali vesela pe baza interiorului cuptorului.

m  Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepard mai rapid decét cele groase.

= Utilizafi numai vase cu capac, adecvate pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor puteti utiliza chiar si o farfu-
rie sau un capac special adecvat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata

preparate.

Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizati cu economie sarea si condimentele.

Dupéa preparare, lasaii alimentele sa se odihneasca timp de 2 pana la 5 minute.

Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizali manusi de bucatarie.
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®  Pentru obtinerea de rezultzate optime, este recomandat ca alimentele sau alimentele gata preparate sa fie incalzi-
te la o putere de 600 W a microundelor. Daca pe ambalaj este specificatd o putere mai mare a microundelor,

prelungiti durata de preparare.

Alimente Greutate ruterea microunde- Durata de preparare
or
Pui Intreg, proaspat, fard maruntaie’ 1200 g 600 W 25 - 30 min.
File de peste, proaspat® 400 g 600 W 7 - 8 min.
Legume, proaspete®#* 250 g 600 W 5 -6 min.
Legume, proaspete®?* 500 g 600 W 10 - 12 min.
Cartofi*2* 250 g 600 W 7 - 9 min.
Cartofi® > * 500 g 600 W 10 - 12 min.
Cartofi® 2 * 750 g 600 W 15 - 20 min.
Orez>* 125 g 1.600 W 1.4 — 5 min.
2.180 W 1.12 = 15 min.
Orez™>* 250 g 1. 600 W 1.6 - 8 min.
2.180 W 1.15 - 18 min.
Deserturi, de exemplu, budinca (instant)* 500 ml 600 W 5 -8 min.
Compot de fructe* 500 g 600 W 9 - 12 min.

! Tntoarceti preparatul dupa expirarea 1/2 din timpul total de preparare.

N

Turnati putin lichid peste preparat.

Taiatli in bucati egale.

Amestecali din cand in cand cu atentie alimentele.
Adaugati o cantitate dubla de lichid.

a A~ W

Budinca din pudra de budinca

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Intr-un castron inalt, rezistent la mocrounde, ameste-
cati continutul unui pachet de pudra de budinca,
conform instructiunilor de pe pachet, cu zahar si pu-
tin lapte, p&na cand nu se mai formeaza cocoloase.

Popcorn pentru microunde

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj etans, am-

balajul poate crapa.

» Respectali intotdeauna specificalile de pe ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interiorul cupto-
rului utilizand o manusa de bucatarie.

ATENTIE!

Prepararea multipla, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» Lasali aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.

» Nu setali niciodata o putere prea mare a microunde-
lor.

» Utilizati o putere de maximum 600 W.

2. Adaugatli si restul de lapte si amestecati din nou.

3. Introduceti castronul in cuptor si inchideti usa aces-
tuia.

4. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.

5. Amestecati mai intdi dupa 3 minute. Amestecali din
nou dupd un minut, pana cand obtineti consistenta
dorita.
Durata depinde de temperatura laptelui si de reci-
pientul utilizat.

» Asezali intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Asezati vesela pe baza interiorului cuptorului.

= Utilizali doar vase din sticla plate, rezistente la cal-
durad. Nu utilizati vase din portelan sau farfurii foarte
adanci.

= Asezati punga de popcorn cu partea marcata orien-
tatd In jos pe vas.
Modificati durata in functie de cantitate.

= Pentru a evita lipirea floricelelor de porumb, dupa
1 minut si 30 de secunde scoateti putin din cuptor
punga cu floricelele de porumb si scuturati-o.
Atentie, floricelele de porumb sunt fierbinti.

Alimente Greutate

Puterea microundelor

Durata de preparare

Popcorn pentru microunde' 1 pungd de 100 g

600 W

2,5 min.

' Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie din sticla. Respectati indicatiile producatorului.
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17.5 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru institutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatului con-
form EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Prepararea cu microunde

Aliment Puterea microundelor ex- Durata in min Indicatie
primatain W
Sodou, 1000 g 1. 600 W 1. 11-12 min. Forma Pyrex
2.180 W 2. 8-10 min.
Biscuiti, 475 g 600 W 7-9 min. Forma Pyrex, @ 22 cm
Friptura din carne tocata, 600 W 20-25 min. Forma Pyrex lunga,
900 g @ 28 cm
Preparate la farfurie, refri- 600 W 5-6 min. Capac rezistent la microun-
gerate, 1 portie de
Decongelarea cu microunde
Aliment Puterea microundelor ex- Durata in min Indicatie
primata in W
Carne, 500 g 1. 180 W 1. 5-6 min. Forma Pyrex, @ 24 cm
2.90 W 2.7-10 min

18 Instructiuni de montare

18.1 Pachetul de livrare

Dupéa despachetare verificali ca livrarea sa fie completa
si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale deteriorari
din transport.

1]

%

18.2 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind sigu-
ranta atunci cand montati aparatul.

50

= Numai la montajul regulamentar corespun-

zator instructiunii de montaj este garantata
siguranta la utilizare. Instalatorul este res-
ponsabil pentru functionarea ireprosabila la
locul de instalare.

= Verificati aparatul dupa despachetare. In

cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

= fnainte de punerea in functiune, indepartati

ambalajul si foliille din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

® Respectati instructiunile din fisele de

montare a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpora-

rea trebuie sa fie rezistent la temperaturi de
pana la 90 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de pana la 65 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-

corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.

m Realizali lucrarile de decupaj la corpul de

mobilier inainte de introducerea aparatului.
Indepartati rumegusul. Functionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectata.



m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de
specialitate autorizat. In cazul avariilor re-
zultate in urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Piesele care sunt accesibile in timpul asam-
blarii pot avea margini ascutite si pot cauza
taieturi.

» Purtati manusi de protectie.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare

electrica sau a unui adaptor neadecvat este

periculoasa.

» Nu utilizati prelungitoare sau blocuri de pri-
ze multiple.

» Daca cablul de alimentare electrica este
prea scurt, contactati unitatea de service.

18.3 Mobilierul pentru incorporare

Acest aparat este destinat numai utilizarii dupa incorpo-
rarea intr-un corp de mobilier. Acest aparat nu este
conceput ca aparat de masa sau pentru utilizarea in in-
teriorul unui dulap.

Dulapul incorporat nu trebuie s& aibé perete posterior
in spatele aparatului. Indltime minima de incorporare
este de 850 mm.

Orificiile de aerisire si deschiderile de aspirare a aeru-
lui trebuie sa rAmana neacoperite.

18.4 Racordul electric

Pentru a putea racorda in sigurantd aparatul la refeaua
de alimentare cu energie electricg, tineli cont de aceste
indicatii.

m  Aparatul corespunde clasei de protectie | si poate fi
utilizat numai cu un racord electric cu conductor de
protecitie.

= Protectia trebuie sa se realizeze conform indicatiilor
de putere de pe placuta cu date tehnice si conform
prescriptiilor locale.

= |n timpul lucrérilor de montaj, aparatul trebuie sa fie
intotdeauna scos de sub tensiune.

m  Aparatul poate fi conectat doar cu cablul de conec-
tare livrat impreuna cu acesta.

m  Cablul de conectare trebuie sa fie introdus in partea
posterioara a aparatului. La unitafile de service pu-
teti gasi cabluri de legaturad cu lungimea de 3 m.

m  Cablul de conectare trebuie Tnlocuit numai cu un ca-
blu original. Acesta poate fi achizitionat de la unitati-
le de service.

Racordarea electrica a aparatului

Nota: Aparatul poate fi conectat doar la o priza cu con-
tact de proteciie instalata regulamentar.

1. Introduceti conectorul cablului de alimentare de la
retea In aparat.
Verificati daca fisa cablului de conectare la retea es-
te fixat ferm.
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2. Introduceti stecherul aparatului intr-o priza din apro-
pierea aparatului.
Daca aparatul este montat, trebuie asigurat accesul
liber la fisa de retea. Daca accesul liber la fisa de
retea nu este posibil, in instalatia electrica perma-
nenta trebuie montat un separator de faze pentru
totii polii conform conditiilor din dispozitiile de insta-
lare.

18.5 Montarea intr-un dulap suspendat

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.
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Montati aparatul la o indliime corespunzatoare, astfel
incét sé puteti scoate cu usurinta accesoriile.
Indepartai picioarele de sprijin.

18.6 Montarea intr-un dulap inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.
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Montati aparatul la o indltime corespunzatoare, astfel
incéat sa puteti scoate cu usurinta accesoriile.
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Reglati picioarele de sprijin.

r

18.7 Montarea aparatului

1. Impingeti complet in interior aparatul.

In acest caz, nu indoiti, nu blocati si nu treceti cablul
peste muchii asculite.
2. Verificati distanta fata de aparatele adiacente.

e—— ]

—

min. 3mm-»||«
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3. ATENTIE!
Atunci cand usa aparatului este deschisa, aparatul
se poate inclina spre inainte.
» Cand deschideti usa aparatului, mentineti apara-
tul In pozitia corespunzatoare.
Deschideti lent usa aparatului.

4. Fixati ferm aparatul pe corpul de mobilier, pe partea
opusa balamalelor.

5. Executali in prealabil, pe corpul de mobilier, gaurile
pentru Imbinarea filetatd de pe partea balamalelor.

Acoperiti balamalele usii.
Utilizati un burghiu pentru lemn cu diametrul de
2 mm.

6. Tndepértat,i aschiile din interiorul cuptorului.
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7. Fixati ferm aparatul pe corpul de mobilier, pe partea
balamalelor.

8. Tndepérta’gi ambalajul si foliile din plastic din interio-
rul cuptorului si de pe usa.
18.8 Demontarea aparatului

1. Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
2. Desfaceti suruburile de fixare.
3. Ridicali usor aparatul si extrageti-l complet.
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