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1 Varnost

Upostevajte naslednja varnostna navodila.

1.1 Splosna navodila

m Skrbno preberite ta navodila.

» Navodila za uporabo, izkaznico aparata in
informacije o izdelku shranite za kasnejso
uporabo ali za novega lastnika.

m Ce opazite poSkodbo zaradi transporta,
aparata ne prikljucite.

1.2 Namenska uporaba

Aparate lahko brez vti¢a priklju¢i samo poo-
blasCen strokovnjak. Pri poSkodbah zaradi na-
pacne prikljucitve garancija ne velja.

Varnost med uporabo je zagotovljena le v pri-
meru strokovne vgradnje v skladu z navodili
za montazo. Za brezhibno delovanje na mestu
postavitve je odgovoren instalater.

Aparat uporabljajte samo:

m 73 pripravo jedi in pijac.

= pod nadzorom. Kratkotrajne postopke ku-
hanja ves ¢as nadzorujte.

= v domacem gospodinjstvu in v zaprtih pro-
storih domacega okolja.

= do najviSje nadmorske visine 4000 m.

Aparata ne uporabljajte:

® 7 zunanjo programsko uro ali posebnim da-
ljinskim upravljalnikom. To ne velja v prime-
ru, da je delovanje izklopljeno z aparati, za-
jetimi v standardu EN 50615.

Ce imate implantirano delujo&o medicinsko
napravo (npr. sréni spodbujevalnik ali defibri-
lator), zdravnika povprasajte, ali je ta v skladu
z Direktivo 90/385/EGS Sveta Evropskih sku-
pnosti z dne 20. junija 1990 in z EN
45502-2-1 in EN 45502-2-2 ter ali je bila na-
prava izbrana, implantirana in nastavljena
skladno z VDE-AR-E 2750-10. Ce so ti pogoiji
izpolnjeni in poleg tega uporabljate tudi neko-
vinske kuhinjske pripomocke in posodo ter
nekovinske rocCaje, lahko indukcijsko kuhalno
ploS¢o brez tezav uporabljate v skladu z nje-
no namembnostjo.

1.3 Omejitev kroga uporabnikov

Ta aparat lahko otroci, starejSi od 8 let, ter
osebe z zmanjSanimi fiziCnimi, senzori¢nimi ali
duSevnimi sposobnostmi ali osebe, ki ne raz-
polagajo z izkuSnjami in/ali znanjem upora-
bljajo le, ko so pod nadzorom, ali ¢e so bili
pouceni o varni uporabi in so razumeli nevar-
nosti, ki izhajajo iz uporabe aparata.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

Otroci ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata,
razen Ce so stari veC kot 15 let ali starejsSi in
so pod nadzorom.

Otroci, mlajsi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu in prikljuénemu kablu.

1.4 Varna uporaba

/A OPOZORILO - Nevarnost pozara!
Nenadzorovano kuhanje z mascobo ali oljiem
na kuhalni povrsini je lahko nevarno in lahko
povzroCi pozar.

» Vrocih olj in masti nikoli ne pustite brez
nadzora.

» Pozara nikoli ne poskusSajte pogasiti z vo-
do, ampak izklopite aparat in nato pokrijte
plamene npr. s pokrovko ali z odejo za ga-
Senje.



Kuhalna povrSina se moc¢no segreje.

» Na kuhalno povrsino ali v njeno neposre-
dno blizino nikoli ne polagajte vnetljivih
predmetov.

» Na kuhalni povrSini nikoli ne shranjujte
predmetov.

Aparat se moCno segreje.

» Gorljivih predmetov ali razprsSilcev nikoli ne
shranjujete v predalih neposredno pod ku-
halno plosco.

Pokrovi za kuhalno plosco lahko povzrodijo

nesrece, npr. zaradi pregretja, vziga ali materi-

alov, Ki jih lahko raznese.

» Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plo-
Sco.

Po vsaki uporabi z glavnim stikalom izklopite

kuhalno plosco.

» Ne Cakajte, da se bo kuhalna ploS¢a samo-
dejno izklopila, ker na njej ni vec loncev in

_ ponev.

Zivila se lahko vnamejo.

» Postopek kuhanja morate nadzorovati. Kra-
tek postopek morate ves ¢as nadzorovati.

/A OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Med delovanjem se aparat in njegovi dostopni

deli segrejejo, Se posebno okvir kuhalne plo-

Sce, Ce obstaja.

» Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.

» Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu.

Zascitne reSetke za kuhalno povrSino lahko

povzrocijo nezgode.

» Nikoli ne uporabljajte zascitnih reSetk za
kuhalno povrsino.

Aparat se med delovanjem segreje.

» Pred giSc¢enjem pustite, da se aparat ohla-
di.

Kovinski predmeti se na kuhalni plosc¢i zelo hi-

tro segrejejo.

» Na kuhalno plos¢o nikoli ne odlagajte ko-
vinskih predmetov, npr. nozey, vilic, zlic in
pokrovk.

Varnost sl

/A OPOZORILO - Nevarnost elektriénega

udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo izSola-
no strokovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno upora-
bljati samo originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni prikljucni vodnik aparata po-
Skodovan, ga morate zamenjati s posebnim
prikljuénim kablom, ki je na voljo pri proi-
zvajalcu ali njegovi servisni sluzbi.

Poskodovan aparat ali poSkodovan omrezni

prikljucni kabel je nevaren.

» Nikoli ne uporabljajte poskodovanega apa-
rata.

» Ce je povrSina poc¢ena, morate aparat iz-
kljucCiti, da preprecite morebitni elektricni
udar. V ta namen aparata ne izklopite z
glavnim stikalom, ampak ga izkljuCite tako,
da izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Nikoli ne vlecite za priklju¢ni kabel, da iz-
kluCite aparat iz elektricnega omrezja. Ve-
dno vlecite za vti€ omreznega prikljucnega
kabla.

» Ce je aparat ali prikljuéni kabel v okvari, ta-
koj izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Pokliite pooblasceni servis. — Stran 16

VdirajoCa vlaga lahko povzroCi elektricni udar.

» Za CisCenje aparata ne uporabljajte parne-
ga Cistilnika ali visokotlacnega Cistilnika.

Na vrocih delih aparata se lahko stopi izolaci-

ja kablov elektricnih naprav.

» Prikljucnega kabla elektricnih naprav nikoli
ne izpostavljajte vro¢im delom aparata.

Stik kovinskih predmetov z ventilatorjem, ki se

nahaja na spodnji strani kuhalne plosce, lah-

ko povzrodi elektri¢ni udar.

» V predalih pod kuhalno plos¢o ne shranjuj-
te dolgih, koni¢astih kovinskih predmetov.

/A OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Zaradi tekoCine med dnom posode in kuhali-

S¢em lahko posoda nenadoma odskoci v viSi-

no.

» KuhalisCe in dno posode morata biti vedno
suha.

» Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode
za kuhanje.



sl PrepreCevanje materialne Skode

Pri pripravi v vodni kopeli lahko kuhalna plo-

SCa in posoda pocita, Ce se pregrejeta.

» Posoda v vodni kopeli se ne sme neposre-
dno dotikati dna posode, napolnjene z vo-
do.

» Uporabljajte samo posodo, odporno na vro-
¢ino.

Aparat z napokano ali po¢eno povrsino lahko

povzrocCi ureznine.

» Aparata ne uporabljajte, Ce ima ta napoka-
no ali po¢eno povrsino.

/A\ OPOZORILO - Nevarnost zadusitve!

Otroci se lahko zavijejo v embalazo ali pa si

slednje potegnejo preko glave in se tako za-

dusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
embalaznim materialom.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z emba-
laznim materialom.

Otroci lahko vdihnejo ali pogoltnejo majhne

dele in se tako zadusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
majhnimi deli.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z majhni-
mi deli.

2 Preprecevanje materialne skode

Tukaj je seznam najpogostejSih vzrokov za poskodbe in nasvetov, kako se jim izogniti.

Poskodba

Vzrok

Ukrep

MadeZi

Kuhanje brez nadzora.

Opazujte potek priprave jedi.

Madezi, kruSenje

Razlita zivila, predvsem taka z velikim dele-
zem sladkorja.

Takoj jih odstranite s strgalom za steklokera-
miko.

Madezi, kruSenje ali
razpoke v steklu

PoSkodovana posoda, posoda s stopljenim
emajlom ali posoda z dnom iz bakra ali alu-
minija.

Uporabljajte primerno in neposSkodovano po-
sodo.

Madezi, obarvanja

Neprimerni nacini Siséenja.

Uporabljajte le Cistila, primerna za steklokera-
miko, in Cistite kuhalno plos¢o samo takrat,
ko je hladna.

KruSenje ali razpoke
v steklu

Udarci ali posoda, pribor ali drugi trdi ali ko-
ni¢asti predmeti, ki padejo na kuhalno plo-
sco.

Med kuhanjem ne udarite ob steklo in ne do-
volite, da na kuhalno plos¢o padejo predme-
ti.

Praske, obarvanja

Grobo dno posode ali drsanje posode po ku-
halni ploSgi.

Preglejte posodo. Posodo dvignite, ko jo pre-
mikate.

Praske

Sol, sladkor ali pesek.

Kuhalne ploS&e ne uporabljajte kot delovno
ali odlagalno povrsino.

PoSkodbe aparata

Kuhanje v zamrznjeni posodi.

Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode za
kuhanje.

PoSkodbe posode ali
aparata

Kuhanje brez vsebine.

Posode brez vsebine nikoli ne postavite na
vroCe kuhali§&e in je ne segrevajte.

Poskodbe stekla

Stopljena snov na vro¢em kuhaliSéu ali vroCe
pokrovke na steklu.

Na kuhalno plos¢o ne polagajte papirja za
peko ali aluminijaste folije, plasti¢nih posod
ali pokrovk.

Pregretje

VroCa posoda na upravljalnem polju ali na
okvirju.

Nikoli ne postavljajte vroCe posode na ta ob-
modja.

POZOR!

Ta kuhalna plosCa ima na spodnji strani ventilator.

» Ce je pod kuhalno plos¢o predal, v njem ne shra-
njujte majhnih ali koniCastih predmetov, papirja in
kuhinjskih krp. Ventilator bi te predmete lahko vse-
sal in se poSkodoval ali pa bi bilo hlajenje slabse.

» Razdalja med vsebino predala in vhodom ventilator-
ja mora zna$ati najmanj 2 cm.



Varstvo okolja in varéevanje sl

3 Varstvo okolja in varéevanje

3.1 Odlaganje embalaze novega aparata

Material embalaze je okolju prijazen in primeren za po-
novno uporabo.

» Posamezne sestavne dele lo¢eno sortirajte v odpad.

3.2 Varéevanje z energijo

Ce upostevate te napotke, bo vas aparat porabil manj
elektrine energije.

Izberite kuhaliS&e, ki ustreza velikosti posode. Posodo

namestite na sredino.

Uporabljajte posodo, katere premer dna se ujema s

premerom kuhaliS&a.

Nasvet: Proizvajalci posode pogosto navedejo zgornji

premer posode. Ta je pogosteje vedji kot premer dna

posode.

= Neustrezna posoda ali nepopolno prekrita kuhali-
§Ca porabijo veliko energije.

Posodo pokrijte z ustrezno pokrovko.
m Ce kuhate brez pokrovke, aparat porabi znatno vecd
energije.

Pokrovko dvigajte Cim redkeje.
= Ce dvignete pokrovko, uide veliko energije.

Uporabite stekleno pokrovko.
m Steklena pokrovka omogoca, da pogledate v lonec,
ne da bi vam bilo treba dvigniti pokrovko.

Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom.

m Ce posoda nima ravnega dna, je poraba energije
vedja.

Uporabljajte posodo, ki ustreza koli€ini Zivil.

m Vedja posoda z malo vsebine potrebuje ve€ energi-
je za segrevanje.

Hrano pripravljajte z malo vode.
m Vel kot je vode v posodi za kuhanje, ve¢ energije
potrebujete za segrevanije.

PravoCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.

= Ce nastavite previsoko stopnjo poCasnega kuhanja,
po nepotrebnem tratite energijo.

Informacije o izdelku v skladu z (EU) 66/2014 najdete

na prilozeni izkaznici aparata in na spletu na produktni

strani vaSega aparata.

4 Primerna posoda

Posoda, primerna za kuhanje z indukcijo, mora imeti fe-
romagnetno dno, torej jo mora magnet priviaditi, poleg
tega mora dno ustrezati velikosti kuhalis¢a. Ce aparat

ne zazna posode na dologenem kuhalisCu, postavite
posodo na kuhali§&e z eno stopnjo manjSim preme-
rom.

4.1 Velikost in lastnosti posode

Da aparat pravilno zazna posodo, morate upostevati
velikost in material posode. Dno vseh posod mora biti
popolnoma ravno in gladko.

Z Preizkus posode lahko preverite, ali je vaSa posoda
primerna. Vec informacij najdete pod

- "Preizkus posode”, Stran 13.

Posoda Materiali

Lastnosti

Priporogena posoda

Posoda iz nerjaveCega jekla z dnom v obliki
sendviga, ki dobro razporeja toploto.

Ta posoda enakomerno razporeja toploto, se
hitro segreje in aparat jo zagotovo zazna.

Feromagnetna posoda iz emajliranega jekla,

Ta posoda se hitro segreje in aparat jo zago-

litoZelezna posoda ali posebna posoda za in- tovo zazna.

dukcijo iz nerjavedega jekla.

Primerno

Dno ni v celoti feromagnetno.

Ce je feromagnetno obmogje manjse od dna
posode, se segreje samo feromagnetno ob-
modje. Tako se toplota ne razporeja enako-

merno.

Dno posode z delezem aluminija.

Zaradi aluminija se feromagnetna povrsina
zmanjsa, zato posoda lahko sprejme manj
moci. Lahko se zgodi, da aparat te posode
ne zazna dovolj ali je sploh ne zazna in je za-
to ne segreva dovol;.

Ni primerno
gline, bakra ali aluminija.

Posoda iz obiCajnega tankega jekla, stekla,

Opombe
»  Med kuhalno plo3c¢o in posodo nacelno ne upora-
bljajte adapterskih plosc¢.

= Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte po-
sode s tankim dnom, ker se lahko zelo mo&no se-
greje.



sl Spoznavanje

5 Spoznavanje

5.1 Kuhanje z indukcijo

Kuhanje z indukcijo je nekoliko drugacno od kuhanja
na obicajnih kuhalnih ploS&ah in prinasa vrsto predno-
sti, npr. prihranek ¢asa pri kuhanju in pecenju, prihra-

5.2 Upravljalno polje

Posamezne podrobnosti, npr. barva in oblika, se lahko
razlikujejo od tistih na sliki.

nek energije ter lazjo nego in giS¢enje. Omogoca tudi
boljSi nadzor nad temperaturo, ker toplota nastaja ne-
posredno v posodi.

boost flex —_— —_—
Y
) o 1 -2-3-4-5:6:-7"+:8"-9
_ —_ — min — — low — —— —med— ————— —MaxX— —
Opombe 5.3 Razdelitev kuhalis¢

= Upravljalno polje naj bo vedno Cisto in suho.
=V blizino prikazov in senzorjev ne postavljajte poso-
de. Elektronika se lahko pregreje.

Izbirni senzorji
Ko vklopite kuhalno plosc¢o, svetijo tipke, ki jih je mogo-
Ce izbrati in so v danem trenutku na voljo.

Senzor  Funkcija

O) Glavno stikalo

0 1w2m._.889 Nastavitveno obmocje
- Izbira kuhalis¢a

~

baost PowerBoost
B PerfectFry Sensor
Tow s Stopnje pecenja

FlexInduction

Programska ura za izklop / Alarm

Otrosko varovalo

a9 o)™

Zasdita pri brisanju

Glede na status kuhalne ploSCe zasvetijo tudi prikazi
kuhalis¢ ter razliCne vklopljene in razpoloZljive funkcije.

Navedena mo¢ je izmerjena s standardnimi lonci, opi-
sanimi v IEC/EN 60335-2-6. MocC se lahko razlikuje gle-
de na velikost posode ali material, iz katerega je izdela-
na.

T T )

Obmocje NajvisSja stopnja kuhanja

EEE Stopnja moci 9 2.200 W
PowerBoost 3.700 W

E Stopnja moci 9 3.300 W
PowerBoost 3.700 W

5.4 Kuhalisce

Preden zacénete kuhati, preverite, Ce se velikost posode
ujema s kuhaliS¢em, na katerem Zzelite kuhati:

Obmoc¢je Tip kuhalis¢a
S Kuhalis€e z enojnim krogom




Obmocéje Tip kuhalisca

=| Flex Zone
— "FlexInduction", Stran 8

Osnovno upravljanje sl

5.5 Prikaz preostale toplote

Kuhalna ploS&a ima prikaz preostale toplote za vsako
kuhalis€e. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se ne
dotikajte kuhalisc¢a.

Prikaz Pomen
H KuhaliSge je vrode.
] Kuhalisc¢e je toplo.

6 Osnovno upravljanje

6.1 Vklop kuhalne plosce

» Dotaknite se O.
Oglasi se zvoéni signal in prikaz poleg O sveti.
v Kuhalna ploS&a je pripravljena za uporabo.

ReStart

» Ce aparat v 4 sekundah od izklopa znova vklopite,
se kuhalna plosc¢a vklopi s prej$njimi nastavitvami.

6.2 Izklop kuhalne plosce

» Dotaknite se O, dokler prikazi ne ugasnejo.
v Vsa kuhalis€a so izklopljena.

Opomba: Ce so vsa kuhali$&a izklopliena ve& kot
20 sekund, se kuhalna plosca izklopi.

6.3 Nastavitev stopnje moc¢i na kuhaliséih

Kuhalig¢e ima 17 stopenj modi, ki so prikazane od 1do
9 z vmesnimi vrednostmi. |zberite najprimernej$o sto-
pnjo modi za jed in izbrani postopek priprave.

1. Dotaknite se =, da izberete kuhalisCe.

v Zasveti prikaz & in pod njim simbol _.

6.4 Nasveti za kuhanje

m Ko pogrevate pire, kremne juhe ali goste omake, jih
ob&asno pomesajte.

m Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8-9.

Pri kuhanju s pokrovko znizajte stopnjo kuhanja, ta-
koj ko zaéne uhajati para. Uhajanje pare ne vpliva
na rezultat priprave.

= Po koncu priprave posodo pokrijte s pokrovko, do-
kler jedi ne postrezete.

= Pri kuhanju v loncu na pritisk upostevajte navodila
proizvajalca.

m  Zivi ne kuhajte predolgo, da ohranijo hranilno vre-
dnost. S kuhinjsko uro lahko nastavite optimalni ¢as
priprave.

Pazite, da se iz olja ne kadi.
Da Zivila porjavijo, jih eno za drugim popecite v
majhnih porcijah.

m  Nekatere posode se med kuhanjem mocno segreje-
jo. Zato uporabljajte prijemalke.

m  Priporodila za energetsko uc€inkovito kuhanje najde-
tev
— "VarCevanje z energijo", Stran 5

2. V nastavitvenem obmocju izberite zeleno stopnjo ku-
hanja.
v Stopnja modi je nastavljena.

Opomba: Ce na kuhali$&u ni posode ali e posoda ni
primerna, izbrana stopnja modi utripa. Po dolo¢enem
¢asu se kuhalisce izklopi.

QuickStart

» Ce posodo pred vklopom postavite na kuhalno plo-
8¢o, jo aparat ob vklopu zazna in samodejno izbere
ustrezno kuhali§&e. Nato v naslednjih 20 sekundah
izberite stopnjo modi, sicer se kuhalna plos&a izklo-
pi.

Sprememba stopnje moci ali izklop kuhaliS¢a

1. Izberite kuhaliSce.

2. V nastavitvenem obmocdju izberite zeleno stopnjo ku-
hanja ali nastavite na &.

v Stopnja kuhanja na kuhali¢u se spremeni ali se ku-
haliS&e izklopi in prikaZze se prikaz preostale toplote.

Priporoéila za kuhanje

Preglednica kaze, katera stopnja mocCi (~==Z) je primer-
na za kaksno Zivilo. Cas priprave (® min) se lahko razli-
kuje glede na vrsto, tezo, debelino in kakovost Zivil.

== ® min
Topljenje
Cokolada, preliv 1-1. -
Maslo, med, zelatina 1-2 -
Pogrevanje in ohranjanje to-
plote
Enolonénica, npr. lec¢ina eno- 1.-2 -
lonCnica
Mieko' 1.-2. -
Obarjene klobasice' 3-4 -
Odtaljevanje in pogrevanje
Spinada, globoko zamrznjena 3-4 15-25
Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-55

' Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.




sl FlexInduction

gotovite dobro zaznavanje in razporeditev toplote, po-
sodo postavite na sredino, kot je prikazano na slikah.

-= ® min -= ® min
Posiranje, nezno segrevanje Perutninska prsa, globoko za-  5-6 10-30
Krompirjevi cmoki 20-30 mrznjéna
Riba ' 10-15 Polpete (debeline 3 cm) 4,-5 20 - 30
Bele omake, npr. omaka besa- 3-6 Hamburger (debeline 2 cm) 6-7 10 - 20
mel Riba in ribji file, naraven 5-6 8-20
Stepene omake, npr. bearnska 8-12 Riba in ribji file, paniran 6-7 8-20
omaka, holandska omaka Riba, panirana in globoko za- 6-7 8-15
Kuhanje, kuhanje v sopari, du- mrznjena, npr. ribje palcke
sgnje . _ Kozice in raki 7-8 4-10
Riz, z dvojno kolicino vode 15-30 PraZenje sveZe zelenjave in 7-8 10 - 20
Mleéni riz 2 30 - 40 gob
Krompir v oblicah 25-35 Jedi iz ponve, zelenjava, natra- 7 -8 15-20
Slan krompir 15 - 30 kove narezano meso na azijski
- nadin
Testenine ' 6-10
Enoloncni 120 Globoko zamrznjene jedi, npr.  6-7 6-10
noloncnica S0 pripravijene jedi za pripravo v
ponvi
Juhe 15-60 Paladinke, peGene ena za dru- 6. - 7. -
Zelenjava 10 - 20 go
Zelenjava, globoko zamrznjena 7-20 Omlete (peCene ena za drugo) 3.-4 3-10
Enolon¢nica v loncu na pritisk - Jajca na oko 5-6 3-6
Dusenje z masc¢obo Cvrenje, 150-200 g na porcijo
Zvita pecenka 50-65 v 1_—2 I °|i§1, cvrenje posame-
Dusena pecenka 60 - 100 znihporeij
Golas 2 50 - 60 Globoko zamrznjeni izdelki, 8-9 -
. _ npr. ocvrt krompircek, pis¢andji
Prazen;e/pecenje z malo ma- medaljoni
Scobe _ . Kroketi, globoko zamrznjeni 7-8 -
Zrezek, naraven ali pamran 6-10 Meso, npr. kosi piséanca 6-7 i
Zrezek, globoko Zamrznen 6-12 Riba, panirana ali v pivskem te- 6 -7 -
Kotleti, naravni ali panirani 8-12 stu
Steak (debeline 3 cm) 8-12 Zelenjava, gobe, panirane, v pi- 6 -7 -
Perutninska prsa (debeline 2 10-20 vskem testu ali tempuri
cm) Drobno pecivo, npr. krofi, sadje 4 -5 -
' Brez pokrovke v pivskem testu
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8. ! Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.
7 Flexinduction
Prilagodljivo kuhalis¢e vam omogod&a, da posodo raz- m  Polozaj posode je odvisen od velikosti:PoloZaj poso-
licnih oblik ali velikosti postavite kamor koli. Sestavlje- de je odvisen od velikosti:
no je iz §tirih induktorjev, ki delujejo neodvisno drug od
drugega. Ko prilagodljivo kuhalis&e deluje, se aktivira @<13cm. @ > 13 cm. o
le tisto obmodje, ki ga pokriva posoda. : 1 =
D4
7.1 Namestitev posode NN
Prilagodljvo kuhalis&e lahko konfigurirate na dva nadi- | ]
na, odvisno od tega, kaero posodo uporabljate. Da za- ] =

—

Kot eno zdruzeno kuhalisce
Priporogeno za kuhanje v eni sami posodi.



®  Priporo¢ena podolgovata posoda (:

Kot dve neodvisni kuhalisci

Priporo&eno za kuhanje v dveh posodah.

Sprednje in zadnje obmocje lahko uporabljate loéeno
in za vsako od njiju nastavite drugo stopnjo moci.

Casovne funkcije sl

Pozor

Posode ne postavljajte na sredino med desno in levo
cono. Kuhalis€i se ne aktivirata pravilno in rezultat pri-
prave ne bo dober.

7.2 Flexinduction povezava

Prilagodljivo kuhalis¢e je standardno nastavljeno kot

dve neodvisni kuhaliSdi. Za povezavo kuhaliS¢ vklopite

naslednjo funkcijo:

1. Izberite eno od obeh kuhaliS&.

2. Pritisnite &

Opombe

m  Standardno nastavitev prilagodljivega kuhalis¢a lah-
ko spremenite. Kako to storite, je opisano v poglav-
ju Osnovne nastavitve. = Stran 12

= Ce med kuhanjem na povezanem kuhaliS€u posodo
dvignete ali prestavite, se zaCne samodejno iskanje.
Za vse posode na tem kuhaliS€u se nato uporablja
predhodno uporabljena stopnja modi.

7.3 Flexinduction lo¢evanje

» Dotaknite se :.
v Kuhalna polja so lo¢ena in delujejo neodvisno dru-
ga od druge.

8 Casovne funkcije

Vas8a kuhalna plos¢a ima razli¢ne funkcije za nastavitev
Casa priprave;

m Programska ura za izklop

= Alarm

8.1 Programska ura za izklop

Omogoca programiranje ¢asa priprave na enem ali veC
kuhalis¢ih. Po preteku ¢asa se kuhalis¢e samodejno iz-
klopi.

Vklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhaliS€e in stopnjo modi.

2. Pritisnite ®.

v Na kuhali§éu zasveti [=.

3. Na nastavitvenem obmocju nastavite trajanje.

- Ce Zelite nastaviti ¢as priprave, krajsi od 10 mi-
nut, se vedno najprej dotaknite O in nato izberite
zeleno vrednost.

Cas priprave se zane odstevati.

Po preteku trajanja se oglasi zvocni signal.

Pritisnite (.

Prikazi ugasnejo in zvoc¢ni signal utihne.

< A< K

Opomba: Ce programirate &as priprave za eno kuhali-
8Ce in je aktiviran PerfectFry Sensor, se zacne ¢as pri-
prave odstevati Sele, ko je izbrana temperaturna sto-
pnja dosezena.

Sprememba ali izklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhalid¢e in se nato dotaknite .
2. V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as priprave

ali nastavite na 40, da izbriete &as.

8.2 Alarm

Omogoca aktiviranje alarma od 0 do 99 min. Ta funkci-
ja deluje neodvisno od kuhali3¢ in drugih nastavitev.
Kuhalis¢ ne izklopi samodejno.

Vklop Alarm

Tolikokrat pritisnite ®, da & sveti.

V nastavitvenem obmocdju nastavite Zeleni ¢as.
Cas se za&ne odstevati.

Po preteku trajanja se oglasi zvodni signal.
Pritisnite .

Prikazi ugasnejo in zvoc¢ni signal utihne.

C WK KN



sl PowerBoost

AlarmSprememba ali izklop
1. Tolikokrat pritisnite ®, da & sveti.

2. V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as ali nasta-
vite na 00, da izbriSete ¢as.

9 PowerBoost

S to funkcijo velike koligine vode segrejete hitreje kot z
o
1.

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, e ne deluje
drugo kuhalisS&e iste skupine.

Sicer na prikazu izbranega kuhali§¢a utripata & in 5.
Nato se samodejno nastavi 5 brez aktiviranja funkcije.

|
_

9.1 Vklop PowerBoost

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se ... Prikaz b sveti.

v Funkcija je vklopljena.

Opomba: To funkcijo lahko vklopite tudi pri kuhanju na
zdruzenem kuhaliS¢u Flex Zone.

9.2 Izklop PowerBoost

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se ... Prikaz & ugasne in kuhali$Ce se
preklopi nazaj na stopnjo kuhanja 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Opomba: V dolocenih okolis€inah se lahko ta funkcija

samodejno izklopi, da zaSCiti elektronske elemente v

notranjosti kuhalne plosce.

10 PerfectFry Sensor

Ta funkcija omogoca brezskrbno kuhanje z odli¢nimi
rezultati.

Namesto da bi morali med kuhanjem vedno znova pri-
lagajati stopnjo moci, na zaCetku samo enkrat izberete
zeleno kon¢no temperaturo. Senzorji pod steklokerami-
ko nato merijo temperaturo posode in jo vzdrzujejo
med celotnim postopkom kuhanja.

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhalis¢a, oznacena s
simbolom ws—.

10.1 Prednosti

m Temperatura se stalno vzdrZuje, ne da bi vam bilo
treba spreminjati stopnjo modi.
Olje se ne pregreje. Jed se ne prismodi.
KuhalisCe se segreva le, ¢e je to potrebno za vzdr-
zevanje temperature, s ¢imer se prihrani energija.

10.2 Temperaturne stopnje
Temperaturne stopnje za pripravo jedi.

Sto- Tempe- Funkcije
pnja ratura

Posoda
min 140 °C Popekanje na oliv-

nem olju ali maslu g©

low 160 °C Pecdenje rib in grobih Qj@@

med 180 °C Cvrenje paniranih in
zamrznjenih jedi ter
jedi na Zaru

vl
T

max 215°C Zarin plos&a Zara za d@©

visoko temperaturo

10

10.3 Priporo¢ena posoda

Za to funkcijo smo razvili posebno posodo, ki daje opti-
malne rezultate.

Posoda
Ponev @ 15 cm
Ponev @ 19 cm

Priporoceno kuhalisée
Enojno kuhaliSée

Enojno kuhalis&e

Ponev @ 21 cm Enojno kuhalisCe
Teppanyaki & Flex Zone

Zar Flex Zone

Priporogeno posodo lahko kupite na pooblaséenem
servisu, v specializirani trgovini ali v nasi spletni trgovini
www.bosch-home.com.

Opomba: Uporabite lahko tudi drugo posodo. Glede
na lastnosti posode doseZena temperatura lahko od-
stopa od izbrane temperaturne stopnje.

10.4 Vklop PerfectFry Sensor

1. Izberite kuhaliS&e in se nato dotaknite w=s—.

v Na prikazu kuhalig¢a sveti A.

2. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmocju
izberite Zeleno temperaturno stopnjo.

v Funkcija je vklopljena.

3. & sveti, dokler ni doseZena temperatura pedenja.
Nato se oglasi zvocni signal in simbol za temperatu-
ro ugasne.

4. Ko je dosezena temperatura za peko, dajte v ponev
mascobo za cvrenje in nato jed.

Opomba: Da se prikazeta 8 in temperaturna stopnja,

morate izbrati kuhalisce.



10.5 Izklop PerfectFry Sensor

» |zberite kuhaliS€e in se dotaknite Las—.
v Funkcija je deaktivirana.

10.6 Priporocila za kuhanje z PerfectFry
Sensor
V naslednji preglednici je prikazana idealna temperatur-

na stopnja za izbrane jedi. Temperatura 8 in ¢as pripra-
ve ® min sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti Zi-

Otrosko varovalo sl

Posoda 5 Omin

Ribe in morski sadezi

Ribji file =} i3 med 10-20

Ribiji file, paniran = med 10-20

Riba, peCena, cela =) i low 10-20

Sardine = iy med 6-12

Skampi, kozice () IR med 4-8

Hobotnica, sipa =) il med 6-12

vil. JajCne jedi

m = Ponev Jajca na oko na maslu ={ min  2-6

= Teppanyaki Jajca na oko = med 2-6

- Plosca zara Umesana jajca =3 min  4-9
Posoda §  Omin Omleta =) min  3-6

Meso Francoski toast = low 4-8

Zrezki =-C) il med 6-10 Crépes, blini, tortitas, ta- = max 1-3

Zrezki, panirani = med 6-10 Cos

File =) med 6-10 Zelenjava

Zarebrnice =) i low 10-15 Pecen krompir =0 max 6-12

Cordon bleu, dunajski = med 10-15 Ocvrt krompircek =) med 15-25

zrezki Krompirjevi ocvrtki =1 max 2-4

Steak, anglesko pecen, ~ =-{J@l  max 6-8 Cebula, pecen esen =) min  2-10

debeline 3 cm __ Cebulni obrocki = low  5-10

Ste?i?g grg%nje pecen, de- = max  8-12 Bucke, jajCevci, paprika =~} fim min  4-12

Steak, dobro pecen, debe- =-{3 i med 8-12 Zeleni belusi i low  4-15

line 3 cm Gobe =) i med 10-15

T-bone steak, angledko —{ ) TR max 10-15 Zelenjava v tempura testu =09 med 5-10

pecen, debeline 4,5 cm Globoko zamrznjeni iz-

T-bone steak, srednje pe- =i max 20-30 delki

¢en, debeline 4,5 cm Pis¢andji medaljoni = med 10-15

Perutninska prsa, debeline =-{" i low 10-20 Ribje palcke = med 8-12

2 .cm Ocvrt krompir&ek = max 4-8

Slanina — Vi min_ 58 Jedi iz ponve = low 6-10

Mleto meso = med 6-10 Spomladanski zavitki = med 10-30

Hamburger, debeline 1,5 =) mg low 6-15 Pastete, kroketi — max 3-8

cm

. o . Druge

g/l?:?r?l cmocki, debeline = low 10-20 Poden Sir ——— ow 7-10

Klobasice —Om  low 8-20 Krutoni = low 6-10

Chorizo, sveZa klobasa =~} il low 10-20 Popeé?n kruh _ =) i} med 4-8

Nabodala, kebabi — () low 10-20 gAe?]?dlj|, orehi, pinjole, pra- =3 med 3-15

Giros = med 7-12

11 Otrosko varovalo

Kuhalna plos¢a ima otrosko varovalo. Z njim prepreci-
te, da bi otroci vklopili kuhalno plosco.

11.1 Vklop Otrosko varovalo

Zahteva: Kuhalna plo$¢a mora biti izklopljena.
» Za 4 sekunde se dotaknite C=.

v Prikaz poleg C= sveti 10 sekund.

v Kuhalna plosca je zaklenjena.

11.2 Izklop Otrosko varovalo

» Za 4 sekunde se dotaknite C=.
v Zapora je odpravljena.

11



sl ZaSgita pri brisanju

11.3 Samodejno otrosko varovalo

Otrosko varovalo lahko tudi samodejno aktivirate ob
vsakem izklopu kuhalne ploSce.

Kako vklopite in izklopite to funkcijo, je opisano v po-
glavju Osnovne nastavitve — Stran 12.

12 Zascita pri brisanju
Omogoca zaporo upravljalnega polja za CisCenje, da
nenamerno ne spremenite nastavitev.

Zapora ne ucinkuje na glavno stikalo.

12.1 Vklop Zascita pri brisanju

» Dotaknite se . Oglasi se zvo¢ni signal.
v Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. 5 sekund
pred izklopom se oglasi zvo¢ni signal.

12.2 Izklop Zascita pri brisanju

Za predd&asni izklop funkcije:
» Dotaknite se .
v Upravljalno polje je odklenjeno.

13 Posamezni varnostni izklop

Varnostna funkcija se aktivira, ¢e je kuhaliS¢e dlje ¢asa
v uporabi in ne spremenite nobene nastavitve. Kuhali-
$Ce prikaze F8 in se izklopi.

Cas od 1 do 10 ur je odvisen od izbrane stopnje moci.

Za vklop kuhali§&a pritisnite poljubno tipko.

14 Osnovne nastavitve

Osnovne nastavitve aparata lahko prilagodite svojim potrebam.

14.1 Pregled osnovnih nastavitev

Prikaz Nastavitev Vrednost
ci Otrosko varovalo & - Ro¢no.!
{ Samodejno.
Z - Izklopljeno.
cc Zvocni signali {l — Zvodna signala za potrditev in napako sta izkloplje-
na.
{ — Vklopljen je samo zvoc¢ni signal za napako.
'5' - Vklopljen je samo zvoc&ni signal za potrditev.
3 - Vsi zvoéni signali so vklopljeni .
c3 Prikaz porabe energije & - 1zklopljeno.”
Prikazuje skupno porabo energije med vklo- - Vklopljeno.
pom in izklopom kuhalne ploSc&e v kWh.
Natan¢nost prikaza je med drugim odvisna
od kakovosti napetosti elektricnega omrezja.
ch Samodejni izklop kuhalisé. 00 - izklopljen.'
£11-99 - Minute za samodejnega izklopa.
ch Trajanje zvo¢nega signala ob koncu pro- i — 10 sekund !
gramske ure ¢ - 30 sekund
7 - 1 minuta

" TovarniSka nastavitev

12



Preizkus posode sl

Prikaz Nastavitev

Vrednost

ci Omejitev moci
Po potrebi omogoca omejitev skupne moci
kuhalne plosce, Ce je to potrebno glede na
znadilnosti vaSe elektricne instalacije. Razpo-

e
o
!
1

]

! — Izklopljeno. Najvedja mo& kuhalne plosée .

- 1000 W. NajmanjSa moc¢.

i.— 1500 W.

loZljive nastavitve so odvisne od najvecje mo- 3 — 3000 W. Priporoceno za 13 A.
&i kuhalne plogd&e. Natancne podatke najdete 3. — 3500 W. Priporo¢eno za 16 A.
na tipski ploscici. Ko je ta funkcija aktivnain 4 - 4000 W.
kuhalna plo§¢a doseze nastavljeno omejitev 4. — 4500 W. Priporoceno za 20 A.
modi, se prikaze _ in viSje stopnje modCi ni
mogocde izbrati. 9 — Najvecja mo¢ kuhalne plosce.
chS Cas izbire kuhalisga &1 - Neomejeno: zadnje izbrano kuhali§¢e lahko nastavi-
te, ne da ga na novo izberete.’
{ — Omejeno: zadnje izbrano kuhalis¢e lahko nastavite v
10 sekundah po izbiri. Po tem ¢asu morate kuhaliS¢e
znova izbrati, preden ga nastavite.
cic Preizkus posode & - Ni primerno.
S to funkcijo lahko preizkusite kakovost po- { — Ni optimalno.
sode. Z - Primerno.
cd Ponastavitev na tovarniSke nastavitve £ - Individualne nastavitve .

]
1

— TovarniSke nastavitve.

' TovarniSka nastavitev

14.2 Na osnovne nastavitve

Zahteva: Kuhalna plos¢a mora biti izklopljena.

1. Da vklopite kuhalno plos¢o, se dotaknite ®.
2. V naslednjih 10 sek. se za 4 sek. dotaknite ©.

Informacije o izdelku Prikaz
Seznam pooblaséenih servisov (PS) O ¢
Proizvodna Stevilka Fd
Proizvodna $tevilka 1 ac.

Proizvodna Stevilka 2

v Prvi Stirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
ogled posameznih prikazov se dotaknite nastavitve-
nega polja.

3. Za dostop do osnovnih nastavitev se dotaknite ©.

v Kot prednastavitev svetijo ¢ {in &.

4. Tolikokrat se dotaknite ®, da se prikaze Zelena na-
stavitev.

5. V nastavitvenem obmocju izberite zeleno nastavitev.

6. Za 4 sek. se dotaknite ©.

v Nastavitve so shranjene.

14.3 Prekinitev spremembe osnovnih
nastavitev

» Dotaknite se @.
v Vse spremembe se zavrzejo in se ne shranijo.

15 Preizkus posode

Kakovost posode bistveno vpliva na hitrost in rezultat
postopka kuhanja.

S to funkcijo lahko preizkusite kakovost posode.

Pred preizkusom se prepri¢ajte, da se velikost dna po-
sode ujema z velikostjo uporabljenega kuhali$ca.
Dostop poteka prek osnovnih nastavitev. = Stran 12

15.1 Izvedba Preizkus posode

Prilagodljivo kuhalisCe je nastavljeno kot eno kuhalisce,
tako da preizkusi samo eno posodo.

1. Posodo pri sobni temperaturi napolnite s pribl.
200 ml vode in jo postavite na sredino kuhalis¢a, ki
se najbolje prilega velikosti dna posode.

2. QOdprite osnovne nastavitve in izberite ¢ { .

3. Dotaknite se nastavitvenega obmocja. Na kuhalisCih
utripa prikaz —.

v Preizkus poteka.

v Cez 10 sekund se na prikazu kuhaligé prikaze rezul-
tat.

15.2 Preverjanje rezultata

Naslednja preglednica prikazuje, kaj rezultat pomeni za
kakovost in hitrost postopka kuhanja.

Rezultat

Il Posoda ni primerna za kuhalig¢e in se zato ne se-
greva.

]

| Posoda se segreva pocasneje, kot ste pri¢akovali,
in postopek kuhanja ne poteka optimalno.

,_:' Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja

je pravilen.

Da aktivirate to funkcijo, se dotaknite nastavitvenega
obmodja.

13



sl Cis&enje in nega

16 CiscCenje in nega
Da bo vas aparat dolgo ¢asa brezhibno deloval, ga
skrbno distite in negujte.

16.1 Cistilna sredstva

Primerna Cistila ali strgala za steklokeramiko lahko ku-

pite na pooblas&enem servisu, v trgovini ali v spletni tr-

govini www.bosch-home.com.

POZOR!

Neustrezna Cistilna sredstva lahko poSkodujejo povrSi-

ne aparata.

» Ne uporabljajte neustreznih Cistilnih sredstev.

» Ne uporabljajte distilnih sredstev dokler je kuhalna
plos¢a Se vroca. To lahko povzrodi sledi v povrsini
aparata.

Neprimerna gistila

= Nerazred¢eno pomivalno sredstvo

= Cistilo za pomivalni stroj

= Abrazivna sredstva

m  QOstra dgistilna sredstva, kot so razprSilo za &iSéenje
pecice in odstranjevalci madezev
Abrazivne gobice

= Visokotlacni Cistilniki in parni Cistilniki

16.2 Ciséenje kuhalne plosée

Kuhalno plos&o po vsaki uporabi oCistite, da se ostanki

hrane ne zazgejo.

Zahteva: Kuhalna plo$&a mora biti hladna. Ce nastane-

jo madezi od sladkorja, plastike ali aluminijaste folije,

ne pustite, da se kuhalna ploS&a ohladi.

1. Trdovratno umazanijo odstranite s strgalom za ste-
klo.

2. Kuhalno plosc¢o odistite s Cistilom za steklokerami-
ko.
Upostevajte navodila za ¢iS&enje na embalazi &istila.
Nasvet: S posebno gobico za steklokeramiko lahko
dosezZete dobre rezultate ¢is&enja.

16.3 Ciséenje okvirja kuhalne plosée

Ce so po uporabi na okvirju kuhalne plo§e umazanija

ali madezi, jih oCistite.

Opomba: Ne uporabljajte strgal za steklo.

1. Okvir kuhalne plosc¢e ocistite z vro€o milnico in
mehko krpo.

Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito izperite.
2. Osusite z mehko krpo.

17 Odpravljanje motenj

Manjse motnje na aparatu lahko odpravite sami. Preve-
rite informacije za odpravljanje motenj, preden se obr-
nete na pooblas&eni servis. Tako se izognete nepotreb-
nim stroSkom.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila stroja sme izvajati le izS8olano strokovno
osebje.

» Ce je stroj pokvarjen, poklicite storitveni servis za
stranke.

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektricnega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo iz§olano stro-
kovno osebije.

» Za popravilo aparata je dovoljeno uporabljati samo
originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni prikljuéni vodnik aparata poSkodovan,
ga morate zamenjati s posebnim prikljuénim ka-
blom, ki je na voljo pri proizvajalcu ali njegovi servi-
sni sluzbi.

17.2 Navodila na zaslonu

17.1 Opozorila

Opombe

m  Ce se na prikazih pokaze £, pritisnite senzor ustre-
znega kuhaliS€a in ga drzite ter preberite kodo mo-
tnje.

= Ce koda motnje ni navedena v preglednici, izkljucite
kuhalno plosco iz elektricnega omrezja, poCakaijte
30 sekund in jo ponovno prikljucite. Ce se prikaz
ponovno prikaze, pokli¢ite pooblasceni servis in na-
vedite natancno kodo motnje.

m  Ce pride do napake, se aparat ne preklopi v stanje
pripravljenosti.

m  7a zaScito elektronskih sestavnih delov aparata
pred pregrevanjem ali preveliko napetostjo lahko
kuhalna plos¢a zaCasno zmanjsa stopnjo moci.

Napaka Vzrok in odprava napak

Noben prikaz ne sve- Elektricno napajanje je prekinjeno.

ti. » Z drugimi elektriCnimi aparati preverite, Ce je prislo do izpada elektriCnega toka.

Aparat ni prikljuéen v skladu z vezalno shemo.
» Aparat prikljuéite v skladu z vezalno shemo.
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Odstranjevanje sl

Napaka

Vzrok in odprava napak

Noben prikaz ne sve-
ti.

Motnja elektronike
» Ce motnje ni mogo&e odpraviti, obvestite pooblag&eni servis.

Prikazi utripajo.

Upravljalno polje je vlazno ali pa je na njem predmet.
» Osusite upravljalno polje ali odstranite predmet.

Na prikazih kuhali§&
utripa prikaz -.

Prislo je do motnje v elektroniki.
» Za potrditev motnje za kratek ¢as pokrijte upravljalno polje z roko.

CI o C i
F2, RS E S,
C oI COorg
C i.’ll_:'u 1, 4': l':u:n_rb

Elektronika se je pregrela in je izklopila eno ali vsa kuhali$ca.

» Pocakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato se dotaknite poljubne tipke na upravljal-
nem polju.

F5 + stopnja modi in
zvodni signal

Na upravljalnem polju stoji vroCa posoda. Elektronika se zato lahko pregreje.

» QOdstranite posodo. Prikaz napake po kratkem Casu ugasne. Lahko nadaljujete s kuha-
njem.

F5 in zvoéni signal

Na upravljalnem polju stoji vroCa posoda. Za zascito elektronike se je kuhalis¢e izklopilo.

» QOdstranite posodo. Po&akajte nekaj sekund. Dotaknite se poljubne upravljalne povrsine.
Ko prikaz napake ugasne, lahko nadaljujete s kuhanjem.

FlUFR Kuhalig&e se je pregrelo in izklopilo, da zasgiti delovno povrsino.
» Podakajte, da se elektronika dovolj ohladi, in nato ponovno vklopite kuhaliS&e.
Fa Kuhali&&e je dalj Sasa delovalo brez prekinitev.
» Posamezni varnostni izklop se je vklopil. Da lahko nastavljate kuhalisCe, se dotaknite po-
ljubne tipke, da izklopite prikaz.
£ SOO0/ESDID Napaka v delovni napetosti, izven obi¢ajnega obmodja delovanja.
» Obrnite se na dobavitelja elektri€ne energije.
o0 Kuhalna plog&a ni pravilno prikljuéena.
» Kuhalno plosco izkljucite iz elektricnega omrezja. Kuhalno plos¢o prikljudite v skladu z
vezalno shemo.
dE Aktiviran je demonstracijski nadin.

» Kuhalno plosco izkljuCite iz elektricnega omrezja. PoCakajte 30 sekund in prikljudite ku-
halno plos¢o. V naslednjih 3 minutah se dotaknite poljubnega senzorja. Demonstracijski
nadin je deaktiviran.

17.3 Obicajni zvoki vasega aparata

Indukcijski aparat lahko v&asih povzroci zvoke ali vibra-
cije, npr. brencanje, Sumenje, pokljanje, zvoke ventila-

torja ali ritmi¢ne zvoke.

18 Odstranjevanje

Tukaj boste izvedeli, kako pravilno odstraniti stare apa-

rate.

18.1 Odstranitev starega aparata v odpad

Okolju prijazna odstranitev v odpad omogoca ponovno
uporabo dragocenih surovin.

1. lzvlecite vti€ iz omreznega prikljuénega vodnika.

2. Prerezite omrezi priklju¢ni vodnik.

3. Aparat odstranite na okolju prijazen nacin.

Informacije o aktualnih moznostih odstranitve v od-
pad dobite pri strokovnem prodajalcu kot tudi na
obgdinski ali mestni upravi.

B

Ta naprava je oznadena v skladu z
evropsko smernico o odpadni elek-
trini in elektronski opremi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

V okviru smernice sta doloCena pre-
vzem in recikliranje starih naprav, ki
veljata v celotni Evropski uniji.
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sl Servisna sluzba

19 Servisna sluzba

Ce imate vprasanja glede uporabe, sami ne morete od-
praviti motnje na aparatu ali je treba aparat poprauviti,
se obrnite na nas pooblasceni servis.

Za delovanje pomembne originalne nadomestne dele v
skladu z ustrezno uredbo o ekoloski zasnovi izdelkov
lahko dobite na naSem pooblas&enem servisu najman;
10 let od dne, ko je stroj dan na trg znotraj evropskega
gospodarskega prostora.

Opomba: Poseg storitvenega servisa za stranke je v
okviru garancijskih pogojev proizvajalca brezplacen.

Podrobne informacije o garancijskem roku in pogojih v
vasi drzavi dobite na naSem pooblaséenem servisu, pri
vasem trgovcu ali na nasi spletni strani.

Ko pokliGete pooblasceni servis, potrebujete Stevilko
proizvoda (E-Nr.) in proizvodno §tevilko (FD) aparata.

Kontaktne podatke servisne sluzbe najdete v priloze-
nem seznamu servisov ali na nasi spletni strani.

19.1 Stevilka izdelka (E-Nr.) in proizvodna
Stevilka (FD)

Identifikacijsko Stevilko izdelka (E-Nr.) in proizvodno
Stevilko (FD) najdete na tipski tablici stroja.

Tipsko tablico najdete:

= v tehniénem opisu aparata;

= na spodnji strani kuhalne plos&e.

Stevilka izdelka (&t. E) se nahaja tudi na steklokeramiki.
Servisni indeks (KI) in proizvodno Stevilko (FD) pa lah-
ko vidite tudi v osnovnih nastavitvah — Stran 12 .

Da boste svoje podatke o aparatu in telefonsko Stevilko
servisne sluzbe hitro nasli, si jih zapiSite.

20 Testne jedi

Ta priporodila za nastavitve so namenjena preizkusnim
inStitutom za lazje testiranje naSih aparatov. Preizkusi
so bili opravljeni z naSimi kompleti posode za indukcij-
ske kuhalne plos&e. Te komplete pribora lahko po po-
trebi naknadno kupite v specializiranih trgovinah, na na-
Sem pooblasCenem servisu ali v nasi spletni trgovini.

20.1 Topljenje ¢okoladnega preliva

Sestavine: 150 g temne Cokolade (55 % kakava).
= |onec @ 16 cm brez pokrovke
— Kuhanje: stopnja modi 1.

20.2 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolonénice iz lece

Recept po DIN 44550
ZacCetna temperatura 20 °C
Segrevanje, brez meSanja
= |onec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 450 g
- Segrevanje: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja modi

- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 1.
= |onec @ 20 cm s pokrovko, koli¢ina: 800 g
- Segrevanje: trajanje 2 min. 30 sek., stopnja modi
9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 1.

20.3 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolonénice iz lece

Npr.: premer le€e 5-7 mm, zadetna temperatura 20 °C
Po 1 min. segrevanja premesajte
= |onec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 500 g
- Segrevanije: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
modi 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 1.
= |Lonec @ 20 cm s pokrovko, koli¢ina: 1 kg
- Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
modi 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 1.
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20.4 Besamelna omaka

Temperatura mleka: 7 °C

= |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 40 g ma-
sla, 40 g moke, 0,5 | mleka s 3,5 % mascobe in
S&epec soli

Priprava beSamelne omake

1. Raztopite maslo, umesajte moko in sol ter vse sku-
paj segrejte.
- Segrevanje: trajanje 6 min., stopnja mogi 2

2. Prezganju dodajte mleko in ob neprestanem mesa-
nju kuhajte, dokler ne zavre.
— Segrevanje: trajanje 6 min. 30 sek., stopnja modi

7

3. Ko beSamelna omaka zavre, pustite posodo Se 2
min. na kuhaliS&u in neprestano mesajte.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja moci 2

20.5 Kuhanje mle€¢nega riza s pokrovko

Temperatura mleka: 7 °C
1. Mleko segrevajte, dokler se ne zacne dvigati.
Segrejte brez pokrovke. Po 10 min. segrevanja
premesajte.
2. Nastavite priporo&eno stopnjo modi in v mleko
dodaijte riz, sladkor in sol.
Cas priprave, vklju¢no s segrevanjem pribl. 45 min.
= |onec @ 16 cm, sestavine: 190 g okroglozrnatega
riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka s 3,5 % mascobe
in 1 g soli
- Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modéi 3
= | onec @ 20 cm, sestavine: 250 g okroglozrnatega
riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s 3,5 % mascobe in
1,5 g soli
- Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 3, po 10
min. premesajte



20.6 Kuhanje mle¢nega riza brez pokrovke

Temperatura mleka: 7 °C
1. V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob
neprestanem mesSaniju.
2. Ko mleko doseze pribl. 90 °C, izberite priporoceno
stopnjo modi in pustite, da na nizji stopnji rahlo vre
pribl. 50 min.
m |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 190 g
okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka
s 3,5 % mascobe in 1 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
modi 8.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 3
m Lonec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 250 g
okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s
3,5 % mascobe in 1,5 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
modi 8.
— Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.

20.7 Kuhanje riza

Recept po DIN 44550
Temperatura vode: 20 °C
m |onec @ 16 cm s pokrovko, sestavine: 125 g dolgo-
zrnatega riza, 300 g vode in $¢epec soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2
m Lonec @ 20 cm s pokrovko, sestavine: 250 dolgozr-
natega riza, 600 g vode in SCepec soli
— Segrevanije: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
— Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.

20.8 Peka svinjskega fileja

Zacetna temperatura fileja: 7 °C
m Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 3 svinjski
fileji, skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm, in
15 ml son&ni¢nega olja
— Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

20.9 Priprava palacink

Recept po DIN EN 60350-2

m Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 55 ml te-
sta na palacinko
— Segrevanje: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja modi

- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

20.10 Cvrenje globoko zamrznjenega
ocvrtega krompircka

m Lonec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 2 | soné-
ni¢nega olja. Za vsak postopek cvrenja: 200 g glo-
boko zamrznjenega ocvrtega krompiréka, debeline
1cm.

— Segrevanje: stopnja moci 9, dokler olje ne dose-
ze temperature 180 °C.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 9

Testne jedi

sl
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1 Be3onacHocCT

CnasBalite ykasaHuaTa 3a 6e30nacHOCT Mo-
nony.

1.1 O6wM yKasaHuA

m [IpoyeTeTe BHMUMATENHO TOBa PbKOBOACTBO.

®m 3anaseTe pbKOBOACTBATA, NacnopTta Ha
ypeaa n npoaykrosarta MHdopmauma 3a no-
HaTaTbllHa cnpaska uan 3a cneasalimna
COOCTBEHMK.

® He cBbp3BanTe ypena B ciyyan Ha
noBpeaa, Nosy4YeHa no Bpeme Ha
TpaHCNopPTUPAaHEeTO.
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1.2 YnoTtpeba no npeaHasHaueHue

Camo cneunanuampaH ekcnepTeH nepcoHan

MOXe [a cBbp3Ba ypeaa 6e3 wekep. MNpu nos-

pean nopaan HenpaBWIHO CBbP3BaHeE NpPaBo-

TO Ha rapaHuua oTnaga.

Camo nNpu Ka4eCTBEHO BrpaxaaHe CbrnacHo

MHCTPYKLMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtupa cu-

rypHocTTa npu padota. VIHcTanmpawmar € oT-

rOBOpEH 3a 6e3ynpeyYHoTO MYHKLUNOHMPaHe

Ha MACTOTO Ha NOCTaBAHe.

VianonseanTte ypena camo:

® 33 NPUroTBAHE HAa ACTMA U HaMUTKMW.

® oJ Haas3op. HenpekbcHaTo cnegete
KbCUTE MPOLIECK Ha FOTBEHE.

B B JOMaKWHCTBOTO W B 3aTBOPEHM
nomeLlleHnsa B JomallHa oOCcTaHoBKa.

® Ha BMcoumHa o 4000 M Haag MOPCKOTO
pPaBHULLE.

He n3nonseante ypena:

® C BbHLIEH TaMep UK OTAENHO
AVCTaHUNOHHO ynpasneHne. ToBa He BaXu
B C/nyyait, ye paboTarta C yCTaHOBEHUTE OT
EN 50615 ypeaun ce npukioun.

AKO HOCUTE aKTUBHO UMMIAHTUPAHO MEANLINH-
CKO YCTPOWCTBO (Hanp. NeENCMENKLP Un ae-
bunbpunartop), ce KoHcynTuparnTe ¢ Bawwua ne-
Kap ganu 1o otroBapa Ha Jupektnsa 90/385/
ENO na CbBeTa Ha EBponenckute oBLHOCTH
ot 20 toHn 1990 r., kakTo 1 Ha EN 45502-2-1
n EN 45502-2-2 n e nsdpaH, umnaaHTMpaH u
nporpamupaH cbrnacHo VDE-AR-E 2750-10.
AKO Tean NpeanocTaBku ca U3Mb/IHEHU U Ce
N3MN0M3BaT HEMETA/THN FOTBAPCKU NMPUHaaNex-
HOCTU U CbAOBE C HEMETA/IHU OPBXKKK, TO3U
NHAOYKUNOHEH rOTBAPCKM MOT HE npeacTaBna-
Ba OMacHOCT npu ynotpeda no npeaHasHave-
HKe.

1.3 OrpaHuueHUe Ha Kpbra oT noTpebutenu

Tosu ypen Moxe [a ce U3nonssa oT Aeua Ha
Bb3pacT Haa 8 roanHu 1 OT JiMLa C HaMasieHu
PU3NYECKn, CETUBHU UM YMCTBEHM CNOCO0-
HOCTW WA JIUNca Ha OnuT U/UNn 3HaAHWA, ako
ca nop HabnaeHue unn ca MHCTPYKTUPaHU
OTHOCHO Bes3onacHara ynoTtpeda Ha ypena u
ca pasdpanu nponstnuyalnTe ot ynotpedata
OMacHoOCTH.

[euata He TpABBa Aa urpaAT ¢ ypeaa.
MouncTBaHETO M NoadpwXKKata OT CTpaHa Ha
notpedutensa He TpAdBa Aa ce U3BbPLIBAT OT
Jela Ha Bb3pacTt noa 15 roguHu n 6e3 Hab-
tofeHve.



JpbXTe geua Ha Bb3pacT noa 8 roanHn aa-
Jley oT ypena v 3axpaHsalluna kader.

1.4 BesonacHa ynotpe6a

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

noxap!

FoTBeHeTO 6e3 Haa30p ¢ MasHMHa MU 0INo

MOXE [a e onacHO 1 Aa AoBeae A0 noxap.

» Hukora He ocTaBAlTe ropeLn macna v
MasHUHK 6e3 HabnoaeHune.

» Hukora He onuTBanTe ga racute noxap ¢
BOJA, a U3K/IOYETE ypeda 1 NoKpunTe nna-
MBLUUTE HaNp. C Kanak uin NpoTUBOMNOXap-
HO o4efAno.

[nowTa 3a rotBeHe ctaBa MHOroO ropetua.

» Hukora He mocTaBaAnTe 3ananuMmn npeame-
TV BbPXYy rotTBapckara naoLl Wiv B HENOC-
peacTteeHa 61M30CT.

» Hukora He cbxpaHaBanTe NpeamMeTn BbPXy
roTBapckaTa naoLl.

YpenwT ce Haropellasa.

» Hukora He cbxpaHaBanTe ropumn npeame-
TV WM CNPENOBE B YEKMeMKeTaTa HeENoC-
PEeACTBEHO MO roTBapCKMA MoT.

[MoKpuTnA 3a roTBapCKu NI0TOBE Morar Ja

fosefnaTt [0 310M0yKKn, Hanp. nopaan nperps-

BaHe, Bb3n/aMeHABaHe WM NpbcKallm ce Ma-

Tepuanu.

» He mnanonsBante Kanauu 3a rotBapckun nao-
TOBE.

Cnen BcAka ynotpeda nskntousante rotsapc-

KWA NAOT C rNaBHUA MPEeKbCcBaY.

» He yakalte QOKaATO roTBapPCKUAT MOT He
Ce U3KNHYM aBTOMaTUYHO, 3alloTO OTrope
BEUE HAMA TEHIKEePU N TUraHMW.

XpaHutenHuTe NpoayKTu Morar aa ce 3ana-

NAT.

» [lpouecthT Ha rotBeHe TpAdBa ga ce cneau.
Mo-kbCcKAT Npouec TpAdBa aAa ce cneau
NOCTOAHHO.

/A NPEQYNPEXAEHUE — OnacHoCT OT

n3rapfaHua!

Mo BpeMe Ha paboTa ypeabT 1 HeroBute Aoc-

TBIMHW YaCcTn ce HarpasaT CUIHO, 0COOEHO

eBeHTya/lHO Ha/nyHaTa pamMka Ha roTBapcKuma

nnorT.

» lI3nckBa ce BHUMaHWe, 3a aa ce nsberHe
[IOKOCBaAHETO Ha HarpesaTe/HUTe enemMeH-
™.

» Mankute geua Ha Bb3pacT noa 8 rognHu
TpAabBa ga CToAT Aaneu.
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3alunTHUTE pPeLLeTKn 3a roTBapCKU M10ToBe

MoraT Aa Josenart [0 3/10MONYKW.

» Hukora He n3nonsealite 3alUTHN PELLETKN
3a roTBapCcKu NJ0TOBE.

YpenObT ce HaropeliAasa no Bpeme Ha padoTa.

» [pean nouncTBaHe OCTaBANTe ypeaa aa ce
oxnaaw.

MpeameTnTe oT MeTan ce HarpAasaT MHOIO

OBbP30 BbPXY rOTBAPCKMUA MJ1OT.

» Hukora He nocTaBAiTe Ha roTBapCKMA MaoT
npeameT OT MeTasl, KaTo Hamnp. HOXOBE,
BUAULN, THXKULUN U Kanaum.

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

TOKOB yaap!

HeKkoMNeTeHTHO N3BBLPLIEHUTE PEMOHTU MpPea-

cTaB/niABaT OMNacHOCT.

» Camo obyueH 3a uenrta cneuvanmanpaH
nepcoHan TpAdBa Aa U3BbPLLIBA PEMOHTK
Ha ypena.

» 3a pemoHTa Ha ypena TpAdBa ga ce M3noJ-
3BaT camMO OpPUTMHa/IHWU PE3EPBHU YaCTW.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHE KbM Mpexarta
Ha To3u ypen 6bae noBpeaeH, Tol TpadBa
[la ce CMeHu CbC cneumaneH Kkaben 3a
CBbpP3BaHe KbM MpexaTa, KOUTO MOXe aa
Ce 3aKynu OT NPOon3BOAUTENA NN HETOBUA
oTaen no odcny)KBaHe Ha KJIUEHTH.

MoBpeneH ypea nnv kaben 3a CBbpP3BaHE KbM

Mpexarta npeactaBnABar onacHOCT.

» Hukora He nyckaunTte B ekcnnoarauua nos-
pefeH ypea.

» AKO MOBBPXHOCTTA € HaKbCaHa, ypeabT
TpAGBa Aa ce U3KAuK, 3a Aa ce NpeaoTs-
paTn Bb3MOXEH €/1eKTpoyadap. 3a LenaTa He
N3K/IOUBaNTE ypeaa OT rMaBHUA NMPeKbC-
Bau, a Npes npeanasnTesnia B KyTuaTta C
npeanasuTenu.

» Hukora He gbpnante kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara, 3a Aa otaennte ypeaa ot
efieKTpo3axpaHBallara mpexa. BuHarn xea-
lWanTe wencena Ha kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara.

» AKO ypeabT v kabensT 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexarta ca noBpeaeHu, HesabdaBHO
NBK/IOYETE NpeanasnTena B KyTuAaTa ¢
npeanasuTenu.

» CBbpXeTe ce Cbe cnyxbdaTta 3a 00CnyKBa-
He Ha KNneHTun. = CrpaHuya 34
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bg [lpenoTBpaTtABaHe Ha MaTepUanHA LLETK

[MpoHMKBaLLlaTa Bnara Moxe Aa npean3suka

TOKOB yaap.

» 3a nouyncTBaHe Ha ypeaa He M3non3BanTe
MallMHa 3a NoYnCcTBaHe C napa uam ¢ BUCO-
KO HanAraHe.

KabenHaTta nsonauma Ha enektTpoypean Moxe

[la ce CTOMNM nopaau ropeLyn yacti Ha ypeaa.

» Hukora He gonyckainTe KOHTakT Ha 3axpaH-
BalLMA Kaben Ha enekTpoypean C ropeLm
yacTu Ha ypenaa.

KOHTaKTbT Ha MeTa/lH1 NpeaMeTn upes3 HaMu-

paluA ce OT AoNHaTa CTpaHa Ha roTBapcKumA

NA0T BEHTMNATOP MOXe [Aa NPUYMHN eNeKkTpu-

yeckn yaap.

» He cbxpanaBanite gb/KK, OCTPU METAHU
npeaMeTn B YekMemkeTata noa rorBapckua
nAoT.

A NPEQYNPEXAEHUE — OnacHocCT OT

HapaHfABaHe!

['OTBapCKUTE TEHKEPM MOraT BHE3aNHO Aa

oTCcKoYaTt Harope nopagu TeYHOCT Mexay Ob-

HOTO Ha TEHIKEPUTE U KOT/IOHA.

» KOTNOHBT 1 ABHOTO Ha TeHmKepaTa BUHaru
TpAGBa Aa ca Cyxu.

» Hukora He nanos3pante 3aMpaseHn rot-
BapCKM CbAOBE.

Mpwu roTBeHe BbB BogHA OaHA roTBApCKUAT
NAOT U FOTBAPCKUAT CbA MOraT Ja ce CuynaT
nopaan nperpaBaHe.

» [oTBapCKMAT Ccba BLB BoAHA GaHA He OuBa
[a JOKOCBa ANPEKTHO ABHOTO Ha Hamb/IHe-
HaTa C BOJda TeHxepa.

» I3non3BanTte camo TOM/I0YCTONYNBI CbOo-
BE.

HanykBaHMA nam cuyrnBaHMA Ha NOBBPXHOCTTA

Ha ypeaa morar ga AoseaaT 40 NopA3BaHuA.

» He n3nonsBanTe ypeaa, ako NoOBbPXHOCTTA
MY € HanykaHa Wiu cuyneHa.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

3agywaBaHe!

[eua morar ga Hax/y3AT Ha rnasata cu ona-

KOBBbYHMA Marepuan Win ga ce yBUAT B HETO U

[la ce 3aayuwiar.

» [IpbXTe ganey oT Aeua onakoBbYHUA maTe-
punan.

» He ponyckanTe geua ga urpaaT ¢ onako-
BbUYHUA mMaTepua.

[eua morar ga sauwat uav aa norsaHaT Masn-

KW 4acTu 1 aa ce 3aayuwar.

» [IpbXTe ganey oT Aeua Mankute yacTu.

» He ponyckante aeua aa urpaATt ¢ Masiku
yacTw.

2 [lpenoreBpaTtABaHe Ha MaTepUasHU LLUETH

TyK We Hamepute Han-4eCTUTE MPUUNHM 32 NOBPEAN U CbBETU 3a TAXHOTO NpeaoTBpaTABaHe.

MNMoBpena

MpuunHa

Msapka

[NeTHa

oTBeHe 6e3 Haasop.

Cnepete npoueca Ha roTBeHe.

MeTHa, HagpobnABa-
HMA

PagcunaHu xpaHuTenHu NpoayKTu, npeamu
BCMUKO TakmBa C BUCOKO CbAbpXaHWe Ha 3a-
Xap.

BenHara oTcTpaHABanTe CbC CTbpraska 3a
CTbKJ10.

[MeTHa, HagpobABa-
HUA W HavyynBaHWA
MO CTbKJIOTO

[lethekTHM roTBapCKu CbAOBE, FOTBAPCKU Cb-
[0Be C pa3ToneH emana Wi CbaoBe ¢ Mea-
HO UKW aNlyMUHNEBO OBHO.

Na3nonseaite noaxoasuy v B 4OOPO CbCTOA-
HWE roTBapCKM Cb.

[leTHa, ouBeTABaHMUA

HenoaxoaAwm MeToan 3a NOYMCTBaAHE.

anonaBarite camo noyncTealln cpeacTsa,
KOWUTO Ca noaxodAln 3a CTbKJ/IoKepamMmunka m
noyncTBanTe camo CTyeH roTBapcCKu nnaoT.

Hagpobasaxua nnm
CUYMBaHMA Ha CTbK-
NOTO

Yoapu nnv nagail rotBapcku cba, NpuHai-
NEeXHCOT nnn Apyrn TBbpan Uan oCTpu Npea-
METH,

[Mpu roTBeHe He yapAnTe CTbKAOTO U HE NOos-
BO/MIABANTE NagaHe Ha NPeaMeTu BbpXy roT-
BapCKMA NaoT.

HanpackBaHuA, ouse-
TABaAHMA

MoyOu AbHa Ha roTBapCKM CbAOBE WK Mnpe-
MeCTBaHe Ha roTBapCcKkuA Cbl MO rOTBAPCKUA
naoT.

MpoBepeTe cbaoseTe. [loBaurante npu npe-
MeCTBaHe roTBapcKuaA Chba.

JpackoTuHu

Con, 3axap wimn NACHK.

He n3nonaseanTte rotBapCcknA naoT KaTto pa-
©OOTeH NA0T WK KaTo nocTaska.

LLleTn no ypena

FOTBEHE CbC 3aMpPBb3HAS FOTBAPCKM ChL.

Hukora He nanonssainTe 3aMpaseHn roteBapc-
KW CbOOBE.
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OnasBaHe Ha oKo/iHaTa cpeja U MKOHOMMA bg

MNMoBpena MpuuunHa

Msapka

MoBpean no roteapc- [oTBeHe 6e3 ChAbpXKaHme.
KWA cba UAv ypena

Hunkora He nocTaBanTe BbPXY ropeLy KOT/I0H
NN He 3arpABaiiTe roTBapcku chaose 0es
ChabpKaHue.

[loBpeaun Mo CTbKO-

PagToneH martepuan BbpXy ropeLl KOT/IOH

He nocTaBssaliTe xapTna 3a neyeHe uau any-

TO WM TOPELL Kanak BbPXy CTbK/OTO. MWHMEBO POSIMO 1 NJacTMacu CbaoBeE UK
Kanauu BbpXxy roTBapCKuA rior.
MperpasaHe Fopelluy CbaoBe BLPXY naHena 3a o0c/yxBa- HUKora He NOCTaBANTE BbPXY TE3M 30HW ro-

HE NN BbPXY paMKaTta.

pewn CcbaoBe.

BHUMAHMUE!

Tosu rotBapcku NaoT e obopyasaH C BEHTUNATOP OT

[onHaTta cTpaHa.

» AkoO noa roTBapCkKmA NaoT MMa YekKMeke, He Cbx-
paHABalTe B HEFO Masiku UK OCTPY NPeaMeTH, xap-
TWA WK KbPNK 3a cbaose. Te3n npeameTy morar na
6'b,£laT 3aCMyKaHn 1 ga NnoBpeaAT BeHTuaaTopa nin
[a HapylwaTt ox/1axaaHeTo.

> Me>+<ﬂy CbABbPXAHMETO Ha YeKMeIXXeTO N BXoda Ha
BeHTun1atTopa Tpr)Ba Ja ce nogavpxa MUHMMaTHO
pa3cTofaHne oT 2 cm.

3 OnasBaHe Ha OKOJIHaTa cpeAa U UKOHOMMUA

3.1 MpenaBaHe Ha oNaKoBKaTa 3a oTNagbUM

OnakoBbYHUTE MaTeEpPUann ca CbBMECTMMU C OKOSHaTa
cpeda n morart ga ce na3nosi3ear rnoBTOPHO.

» [lpenaBaiTe OTAENHUTE KOMMOHEHTU 3a OTnagbLn
pasaesiHo crnopes Buaa.

3.2 lMNecTeHe Ha eHepruA

AKO cnasBare 1esu yKasaHuA, Bawwuar ypea e KOHCY-
MUpa Nno-mMasiko €JIEKTPOEHEPTIUA.

136epeTe KOT/IOHA crope pasmepa Ha TeHmpkeparta.

[MocTaBeTe roTBapckna cba B cpeaaTta.

V13non3eante CbAoOBE, YNNTO AMAMETHP Ha ABHOTO Chb-

OTBETCTBA Ha AMaMeTbpa Ha KOT/IoHA.

CobBeT: [1pon3BoANTENNTE HA CBHAOBE YECTO Nocoysar

ropHMA AnamMeTbp Ha TeHaxepute. Tol YecTo e no-ro-

NAM OT AvameTbpa Ha ABbHOTO.

= HenoaxoAAlwm roTBapCki cbaoBE WAN HENILAIO
NMOKPUTU KOT/IOHWU M3pasxoaBaT MHOIO e/1eKTpoe-
Heprus.

3artBapaiTe TeHmKepuTe ¢ NoaxodALl Kanak.
m Ako roteuTe 0e3 Kanak, ypeabT uapasxoasa sHauu-
TENHO NoBeYe eNeKTPoeHeprua.

[1o Bb3MOXXHOCT pPAAKO NoBAMranTe Kanaka.
» Korato nosaurarte Kanaka, ce ryéu MHOro efniekTpo-
eHepruA.

Ynotpeba Ha CTbK/EeH Kanak.
m [Ipes3 CTbKAEHMA Kanak MOXeTe a nornegHeTe B
TeHmpkepara, 6e3 Aa nopauraTe Kanaka.

13non3sante TEHAKEPU N TUraHW C paBHO AbHO.
m HepaBHWUTE NOJOBE yBENMYaBAT pasxoaa Ha eHep-
rms.

3nonssaiite rotBapckin Cbaose, NoAXOAALM 38 KOJU-

YECTBOTO XPaHUTEHW MPOAYKTH.

= [0/1AM FOTBAPCKM Cb C MASIKO ChAbPXaHWE N3Pas-
XO/[Ba MoBeYe e/eKTPOSHEPr A 3a 3arpABaHe.

roTBETE C MaIKo BOAA.

m KOSIKOTO NoBeye Boa MMa B roTBapCkuA Cbi, TON-
KOBA MoBeYe e/IeKTPoeHeprva e HeoBxoamma 3a
3arpABaHeTo.

MpeBKtoUeTe CBOEBPEMEHHO Ha MO-HUCKa CTeneH 3a

roTBEHE.

» C TBbPAE BMCOKa CTeneH 3a AoMNpuroTeAHe ce xadu
eneKTpoeHeprus.

MpoaykToBa nHdopmauma cbrnacHo (EC) 66/2014 we

OTKPUETE B NPWIOXEHMA NacnopT Ha ypeaa u B VIHTep-

HeT Ha NpoJykToBaTta cTpaHuua Ha Balunsa ypen.

4 TlMoaxoAaALll cbA 3a rOTBEHe

MoaxoAALl 3a UHAYKLUMOHHO rOTBEHE roTBapCKMW Cbll
TpABBa Ja MMa HepoMarHMTHO AbHO, T.e. [a Ce NpuB-
Jfieye OT MarHuT, OOMb/AHUTEHO ObHOTO TpAOGBa Aa OT-
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bg [lloaxoaAu cba 3a roTeeHe

roBapA Ha pasmepa Ha KOT/I0Ha. AKO rOTBapCKU Cbl
He ce pasno3Hae BbPXy KOT/IOH, MOCTABETE O BbPXY
KOT/IOHA C MO-MaTbK ANaMeTbP.

4.1 Pasmep ¥ xapaKTepPUCTUKK Ha CbAOBETE

3a roteeHe

3a [Ja ce pasnosHae NpaBWIHO roTBapCcKuA Cbl, 00bP-
HeTe BHMMaHue Ha pasmMepa 1 maTtepuana Ha cbaa.
Bcuukn obHa Ha roTBapcku cbaoBe TpAdBa Aa ca Ha-

MB/IHO PaBHWU U rNagku.

C TecT Ha roTBapcKkma Cba MOXETe [a NpoBepuTe aanu
BawwmaT rotBapcku cba e noaxoadll. JonbaHuTenHa

NMHopMaLNA LLE NONyunTE Ha
— "TecT Ha rorBapckua cwa”, Ctpaxuya 31.

FoTBapcKu cba

Matepuanu

CeoucTBa

MpenopbyunTeneH rot-

[[0TBapCKM CbA OT HEPBXOAaeEMa CTOMaHa,

Tosu roTBapcku Cb pasnpenena TonamHara

BaApPCKM Cba CcaHABWY U3MbJHEHUE, KOWTO pasnpenens paBHOMEPHO, 3arpAasa 6bP30 U rapaHTupa
nobpe TonmHara. pasno3HaBaHETO CU.
depomarHuTHN CbAOBE OT emMannnpaHa CTo-  TOo3W roTBapcku Cba 3arpAsa Obp30 1 rapax-
MaHa, YyryH nam cneumanHn MHOyKLUNOHHN TUpa pasno3HaBaHeTo CW.
CbAOBE OT HEPBXAaema CToMaHa.

[Noaxoasailo [bHOTO He e HaMmbNHO epoMarH1UTHO. AKO hepomarHutHaTa nnouw, e no-masaka ot

OBbHOTO Ha CbIOBETE 3a roTBEHE, CamMo Pepo-
MarHuTHaTa 30Ha ce 3arpAsa. Taka TonavHa-
Ta He ce pasnpenena PpaBHOMEpPHO.

[bHa Ha roTBapcKn CbaOBE C anyMmnHmneB
AAn.

Te HamanAasar hepomarHutTHaTa nioLl, Taka
ce npefasa no-Massko MOLHOCT BbpXy roT-
BapckuA cbi. Tasn nocyda moxe Aa He Obae
pasnosHaTa aaekBaTHO WK M3o0LWo Ja He
ce pasnosHae 1 cneaoBaTesiHo Ja He e [Oc-
TaTbYyHO HarpATa.

He e noaxooAawo

CbaoBe 3a rotBeHe, n3paboTeHN OT HopMas-
Ha TbHKa CTOMaHa, CTbK/O, MMnHa, Mea namu
anyMUHUNA.

Benexku

= Mexay roTBapckuA M0T 1 roTBapPCKMA Cba NO npa-
BWM/10 HE M3N03BarTe aganTepHU NI0OCKOCTU.

= He 3arpABante npaseH roTBapcKu Cba U He U3MNOA3-
BaWTE roTBAPCKM CbA C TbHKO ABHO, Thi KATO MOXE

Aa ce 3arpee MHOro.
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3anosHaBaHe bg

5 3ano3HaBaHe

5.1 ToTBeHe ¢ MHAYKUMUA

VHAYKUMOHHOTO rOTBEHE B CpaBHeHWe ¢ oBuyainHuTe
rOTBApPCKM MIOTOBE [JaBa HAKOW NPOMEHN U peanLa
NPeaMMcTBa KaTo NecTeHe Ha BpeMe Mnpu BapeHe U

5.2 MaHen 3a o6cnymBaHe

OTtaenHu getannum Kato uBAT 1 hopma MoraT ga ce OTK-
IOHABAT OT N300paXeHNeTo.

MbPXXEHe, NecTeHe Ha eHeprua 1 no-necHa NoaapbKKa
1 nouncTeaHe. To npennara n no-0o6bP KOHTPOS Ha
TONANHATA, Thil KaTo TOMMHATA Ce reHepupa AMPEKTHO
B rOTBApPCKMWA CbA.

. - I
------ —_)— —----- min
A = 'l - - I 1t
A = [EN
@ = boost flex '—l' '—'. @ '-l. '—'
[
) o 1 -2 -3-4-5:6--7:+:8"-9
— _— — min — ——————— — low — ———— —med— —— —MaxX— ————
Benemku 5.3 PasnpepneneHue Ha roTBapCKUTE 30HU
= BuHaru noggbpkanTe naHena 3a ynpabneHne Yncto
U CyXO. [TocoueHata MOLHOCT € U3MEPEHA CbC CTaHAapPTHU

= He nocraBAnTe roTBapCKN Cba B ONN3OCT 4O NUHAN-
KaummTe n ceHsopuTte. EnekTpoHukarta Moxe aga
nperpee.

CeH3opw 3a usbop

AKO roTBapCKUAT MAOT ce 3arpee, CBeTAT n3bupaemmnte

TeHmkepn, kouto ca onucanu B IEC/EN 60335-2-6.
MollHOCTTa MOXe [a Bapupa crnopea pasMmepa Ha rot-
BApCKMA CbA WM MaTepuana Ha cbaa.

BYTOHU, KOUTO KbM TO3M MOMEHT Ca Ha PasmnonoXKeHue. - ~ - ~
J

CeH3op DYHKUMUA

O [NaBeH NpeBktoYBaTEeN

0 1m2m_8m9 30HA 3a HacTporka

- 360p Ha KOTNOH

vt PowerBoost L JEE )

(- PerfectFry Sensor

fow mes CreneHun 3a mbpxeHe

2 FlexInduction

® Tanmep 3a usknousaxe / Tanmep 30Ha Hail-BNCOKa CTeneH 3a

C= OyHKUMA 3a obesonacaABaHe CrpamMo Jeua roteeHe

N 3awumra npu nouncreaHe EEB CreneH Ha molHocT 9 2200 W
PowerBoost 3700 W

B 3aBMCUMOCT OT CTaTtyca Ha rmioTa, MHAMKATopuTe 3a g

30HUTE 3a FOTBEHE U PAa3/IMUYHUTE aKTUBUPAHU U HaNu- CreneH Ha MOLIHOCT 9 3300 W
PowerBoost 3700 W

HN YHKUMK CbLIO CBETBAT.
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bg OCHOBHW NOMOXeHNA Npu padoTa ¢ ypeaa

5.4 KoTtnoH

Mpeav Aa 3anoyHeTe C roTBEHETO, MpoBepeTe Aanu
PasMepbT Ha roTBAPCKMA ChA OTrOBapA Ha KOT/I0HA, C
KOWTO 1ckaTe aa rotsute:

30Ha Tun roTBapCKa 30Ha
= EOHOKPBroB KOT/IOH
E Flex-Zone

— "FlexInduction”, CtpaHuya 25

5.5 UHamKaTop 3a ocTaTb4yHa TONJSIMHA

[oTBApPCKMAT NIOT MMa NO eAnH UHOMKATOP 3a OCTaTby-
Ha TOM/MHA 3a BCEKW KOTNOH. JIoKaTo MHAMKATOPBT 3a
ocTaTbyHa TOM/MHA CBETU, HE AOKOCBaNTE KOT/IOHA.

UHauka- 3HaueHue

TOp
H KOTNOHBT e roped.
h KOTNOHBT € Tomb.

6 OCHOBHU NoNoXeHUa nNpu pabota c ypeaa

6.1 BKnrouBaHe Ha roTBapCKu1A NnoT

» [okocHete O.
MposByyasa akycTuueH curHan n nHankatopst o O
cBeTBa.

v [OoTBapCcKWAT MAOT € roTos 3a padorTa.

ReStart

» AKO BK/IIOUUTE ypena npes mbpeute 4 cekyHam cnef
N3K/IKOUBAHETO, FOTBAPCKMAT MAOT Ce BK/IKOYBA C
NPEeaNLLHNUTE HACTPOWKMW.

6.2 UsKnrouBsaHe Ha roTBapCKuUA NNOT

» JlokocHeTe ® OOKaTo MHANKATOPUTE HE yracHar.
v BCunukun rotBapCckm 30HM Ca NUSKIHOYEHN.

BenemkKa: AKO BCMUKM KOT/IOHM Ca U3K/IKOYEHW 3a MOo-
Beue oT 20 cekyHan, roTBAPCKUAT NOT aBTOMATUUHO
ce 13K/uBa.

6.3 HacTtpounBaHe Ha cTeneHTa 3a roTBeHe B
KOTJ/IOHUTE

KoTnoHbT nma 17 cTeneHu 3a rotBeHe, KOUTo ce Mno-
kassar ot 100 9 ¢ MexXanHHKM CTOMHOCTU. 3a NpoayKTa
3a rOTBEHE W MNaHUpaHUA NPOLEC Ha roTBeHe nsbepe-
Te Hai-0o6pe NoaxoAsLlaTa CTeneH 3a roTBeHe.

v WHavkatopsT & cBeTBa, a NoJ Hero ceeTea CMMBONA

6.4 CbBeTHU 3a roTBeHe

= AKO 3arpaBarte nope, Kpem Cynu uam rCTum cocoBse,
pasdbpKBaliTe OT BpeMe Ha Bpeme.

= 33 npeaBapuTenHo 3arpAaBaHe HaACTPOWTE CTeneH 3a
rotBeHe 8-9.

= AKO roTBUTE C Kanak, Hamanete cTeneHTa 3a
roTBeHe ako 13iu3a napa. PesyntarsT OT roTBEHETO
He ce BnnAe OT U3/IM3aHeTo Ha napa.

= Cnef npoueca Ha roTBeHe NocTaBeTe Kanak BbpXy
Ccbla [OKAaTO He cepBupaTte ACTUETO.

= 33 roTBeHe B TEHKepa Noja HanAraHe cnassanTte
yKasaHuATa Ha Npou3BoaMTeN .

= He rotBete xpaHUTeNHUTE NPOAYKTU TBbPAE Ab/ro,
3a [Ja 3anasute xpaHutenHara ctonHocT. C
KYXHEHCKMWA TanmMep MoyeTe Aa HacTpouTe
ONTMMAaNHOTO BPEeMe Ha roTBeHe.

= BHuMaBaiTe 0NMOTO Aa He MyLun.
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2. B gnanasoHa Ha perynupare nsdeperte xenaHata
CTeneH Ha roTBeHe.
v (CTteneHTa Ha MOLLHOCT € HacTpoeHa.

BenemKa: AKO HAMA rOTBAPCKM Chl BbPXY KOT/OHA
WM TeHIKepaTa He e noaxoddalla, nadpaHara crenen
Ha MoluHocT Mura. Cnef onpeneneHo BpeMe roteapc-
Karta 30Ha ce MU3K/touBa.

QuickStart

» AKO npeawv BK/lOUBAHE MOCTABUTE rOTBAPCKM Cbj Ha
rOTBAPCKMA M/10T, TON Ce pasnosHasa Mnpu BKIOYBA-
HETO U CBHOTBETHWUAT KOT/IOH aBTOMATUYHO Ce n30u-
pa. Cnen ToBa usbepete B cneasawmte 20 cekyHam
cTeneHTa Ha MOLIHOCT WK rOTBAPCKUAT MN/IOT We ce
UBKJTHOUN.

npOMFlHa Ha cTeneHTa Ha MOLLHOCT UJIHN
U3KJTIoYBaHe Ha KOTJIOHa

1. Na3bepeTte KOT/IOHA.

2. Ypes 30HaTa 3a HacTpolika HaACTPOWTE »xenaHaTta
cTeneH 3a roteeHe wnn Ha o

v CreneHTa 3a roTBEHe Ha KOT/I0Ha ce NPOoMEHA WUau
KOT/IOHBT CE U3K/UBa U Ce NoKasBa ocTtarbyHaTa
ToMnnHa.

= 3a 3anMuyaHe Ha XpaHUTesHUTe NPOOyKTN M neyete
eavH cneg apyr n Ha Masaku nopuuu.

=  HAKOM roTBapCcKM CbAOBE MOrart Aa AOoCTuUrHat
BMCOKW Temneparypu npu roteeHe. ETo 3aulo
N3MO/I3BANTE KYXHEHCKM PBHKaBULIN.

= [lpenopbKn 3a eHepruinHo edmnkKacHo roTBeHe Lie
OTKpueTe B
- "[lecteHe Ha eHeprua", Stran 21

MpenopbKu 3a roTBeHe

Tabnuuarta nokassa KoA CTEMNeH Ha MOLWHOCT (—==) 3a
KOV XpaHuTeneH NpoaykT € noaxoadAwa. Bpemeto Ha
roteserHe (O min) Moxe na Bapupa crnopes Buaa, Terno-
TO, ﬂeéeﬂl/lHaTa N Ka4yeCTBOTO Ha XpaHUTeHUTE Nnpo-
OYKTW.



FlexInduction bg

== ® min == ® min
PasTanfHe LLUHnuen, HaTop nan naHupax 6-7 6-10
LLlokonaa, KyBepTOp 1-1. - LLHwnuen, 3ampagseH 6-7 6-12
Macno, meg, »xenatuH 1-2 - KoTnetn, HaTiop uan naHmpann 6 -7 8-12
3arpaBaHe ¥ noaabpMaHe B Mbpxona (onedenuHa 3 cm) 7-8 8-12
Tonino cbCcTofiHne Mtvumn repam (2 oM nedenn) 5-6 10-20
HXHVIH,1H8I'ID. feleHa AXHUA 1.-2 - MTUuM rbpav, 3aMpaseHu 5.6 10 - 30
Mnako 1 1.-2. - Kiodrerta (3 cm nebenvua) 4.-5 20-30
BapeHu HaneHuum 3-4 - Xambyprep (2 cm neben) 6-7 10-20
Pa3smpasfBaHe 1 3arpABaHe Puéa n ¢une ot pnda, Hatop  5-6 8-20
CnaHak, 3ampaseH 3-4 15-25 Pu6a n dune ot puba, naHmpa- 6 -7 8-20
lN'ynai, 3ampaseH 3-4 35-55 HO
MpuroTeAHe Ha 6aBeH OrbH Puba, naHnpaHa n gbiOoko 6-7 8-15
KapTtoteru kodTeTa ' 4. -5, 20 - 30 3ampaseHa, Hamnp. MbpXxeHn pu-
Pnoa’ 4.5 10-15 Getiv npLuym
Benn cocose, Hanp. coc Bewa- 1-2 3-6 Crapvan 1 pauv 7-8 4-10
Men CoTupaHe Ha NpecHn 3eneHdyy- 7 -8 10-20
Butn cocose, Hanp. coc Beap- 3 -4 8-12 U 1 TOv
HE3, COC XONaHIEC AcTnA Ha TuraH, 3eneH4yum, 7-8 15-20
KUnBane. roTBEHe Ha NaDa. 3a- MECO Ha NEeHTUYKKN MO as3naTcku
nymaBaH,e Pa, Obn6oKo 3amMpaseHn ACTuA, 6-7 6-10
Opwu3s, ¢ ABOMHO KOJINMYECTBO 2.-3. 15-30 Hanp. ACTVA Ha TUran
BOga NanaunHky, nsnuyaHe egHa 6.-7. -
MAAKO C OpH3 2 2.3 30 - 40 ‘(’)”eﬂ ”‘zyra YRR
Bapenu kaptodu (c odenkute) 4.-5. 25-35 H&C?T rietene eann chea T i
?ea)peHm kKapTotu (6e3 obenkn- 4.-5 15-30 Arua Ha oun 5.6 3.6
MbpreHe BbB PPUTIOPHHUK,
;
tOdka 6-7 6-10 150-200 r Ha nopuua B 1-2 n
AxHnA 3.-4. 120 - OO, MbpHEHe Ha nopunH'’
180 [Obn6oko sampaseHun npodyktu, 8-9 -
Cynu 3.-4 15-60 Hanp. MbPXEHN KapTodu, nn-
3enexHuyum 2.-3 10-20 JIEWKW HBbIreTn
3eneHuyLm, 3aMpaseHy 3.-4 7-20 KpokeTw, sampaseHu 7-8 -
AxHuA B TeHMKepa noa HanAra- 4. - 5. - Meco, Hanp. Yyactu nune 6-7 -
He Pu6a, naHupaHa unu B 6GupeHo 6 -7 -
3agyLwiaBaHe (Meco) TecTo
MeueHo pone 4-5 50 - 65 3enenuyun, rsOu, naHmpann, 8 6 -7 -
BamyLIeHO MECo 4.5 60-100 OMPEHO TECTO UK B TeMnypa
5 i : [NpebHn cnagku, Hanp. Byxtuy- 4 -5 -
lynaw 8-4 50 - 60 K1/ BepnnHCKM NMOHUYKW, NI0A0-
3any|.uaBz1aHe/nel-|eHe C Marnko Be B BMPEHO TECTO
:V'as"'""a ' bes kanak
bes kanak 2 MpenBaputes. 3aTOM/IAHE HA CTeMNeH Ha KOT/IoHa 8 -
8.

2 MpenBaputen. 3atorn/iAaHe Ha CTeneH Ha KOT/IoHa 8 -
8.

7 Flexinduction

[bBKaBUAT KOTNI0OH By no3BosABa Aa nocTtaBATe Mpous-
BOJTHM rOTBAPCKM CbOBE C BCAKakBa hopma uim pas-
mMep. CbCTOM Ce OT YeTUPU MHAYKTOPA, KOUTO (DYHKLINO-
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bg Bpewmesun dyHKUMM

HMpAT He3aBMCUMO eanH OT Apyr. Korato rbBkaBuAT
KOT/IOH padoTi, ce akTmemnpa caMmo 30HaTa, KOATO e
MOKPWTA OT rOTBAPCKUA ChA.

7.1 MNMocTaBAHe Ha roTBapCKUA CbA

MbBKABMAT KOT/IOH MOXE [a Ce KoHMUrypvpa no asa
HauMHa, cnope/ ToBa KakbB roTBAPCKM Cbl CE U3MNO3-
Ba. 3a Aa nocturHete 4OOPO pasnosHasBaHe 1 pasnpe-
JlefleHne Ha TornmnHara, nocrasete nodpe LeHTpupan
rOTBAPCKMA Chl, KAKTO € NMOCOYEHO Ha N300paXKeHnnA-
Ta.

KaTto B3aumo3aBucuma rorBapCcKa 30Ha

MpenopbunTenHO 3a roTBEHE CaMo C €4MH roTBapCKu

Cba.

® [locTaBeTe roTBapCKMA Cbj B 3aBUCUMOCT OT
pasmepa:lloctaBeTe roTBapCKNA Chl B 38BUCUMOCT
OT pasmepa:

g <13 cm. g >13 cm.
|

() )
S

= [lpenopbunTesieH NPOabArOBaT rOTBAPCKN ChA O

KaTo aBe oTaenHu roTBapCKU 30HU
[MpenopbyYnMTENHO 3a rOTBEHE C [Ba roTBapCKM Cbhbaa.

MoxeTe fa uanonaeare npeaHara v 3agHara 3oHa pas-
JefIeHn eaHa oT Apyra v 3a BCAKa Ja HacTpouTte cobcT-
BEHa CTEneH 3a roTeeHe.

BHumaHue

He nocTassaliTe roTBapCKu Cbj 3a roTBeHe B cpefata
Mexy JAcHaTta W nABaTa 3oHa. KOoTnoHUTe HAMa Aa ce
aKTMBMPAT NPaBUIHO U HAMA Ja MNOCTUrHeTe AoOBLP pe-

3ynTat OT rOTBEHETO.

7.2 Flexinduction cBbp3BaHe

CraHgapTHO MbBKaBaTa rotBapcka 30Ha € KOHMUrypu-
paHa Kato ABe OTAE/IHW rOTBapCKM 30HW. 3a Aa CBbLP-
XeTe roTBapCKUTe 30HU, BKKOUETE cneaHaTa MyHKUMA:

1. N3bepeTte eanH OT ABaTta KOT/I0HA.

Benexku

= MoxeTe Aa NPOMEeHUTe CTaHgapTHaTa HacTponka Ha
rbBKaBuA KOTI0H. B rnasa ,OCHOBHW HAcTpoOMKKn® ca
MOCOYEHN MHCTPYKUMK 3a Toea. — CtparHuua 30

= AKO MOBAMTHETE rOTBAPCKUA CbA NPU roTBEHe OT
CBbp3aHa 30Ha Wan ro NPeMecTuTe, ctapTnpa aBTo-
MaTUYHO TbPCEHe. Bbpxy BCUYKM FOTBAPCKN ChAOBE
OT Tasu 30Ha ce Nnpunara npean Tosa M3nNona3BaHaTa
CTENeH 3a roTBeHe.

7.3 Flexinduction pa3kauaHe

JlokocHeTe &.

v [bBKaBarta roteapcka 3oHa e geaktmsupana. [1sete
roTBapCKM 30HWN cera MyHKUMOHMPAT KaTto ABa He3a-
BUCUMW KOT/NIOHA.

8 BpemeBu PyHKUUH

BalumAaT rotBapcku NaoT pasnonara ¢ pasinyHn QyHK-
LU1KN 3a HACTpoOWMKa Ha BPEMETO Ha rOTBEHE:

= TarmMmep 3a U3K/IYBaHe

= Tarnmep
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8.1 Tanmep 3a U3KNtOUBaHE

[TogBoSIABaA NporpamMmnpaHe Ha BpemMe Ha rotBeHe 3a ef-
Ha WM HAKOIKO roTBapckm 3oHW. Cnea natnyaHe Ha
BPEMETO rotBapckKara 30Ha ce U3kKo4Ba aBToMaTtnyHoO.

Tavmep 3a U3KNIOUBaHEe BKITFOUBaHe

1. M3bupaHe Ha rotBapcKa 30Ha W CTemneH Ha MOLL-
HOCT.



HatucHete O.
B rotBapckaTa 3oHa cseTsa -2,
3. HacTtpoinTe BpemeTo upes 3oHaTa 3a HacTponka.

— 3a pga HacTpouTe Bpeme Ha rotBeHe nog 10 mu-
HyTW, JokocBanTe BuHaru 0, npean aa nsdepete
»KenaHata CTOMHOCT.

v BpemeTo Ha rotBeHe 3anouBa ga Teue.

v Cnepn natnyaHe Ha Npoab/HKMTETHOCTTa Npo3Byyana
curHasn.

4. HatucHete O.

v WHavkauuuTe yraceaT U CUrHa BT cnupa.

BenemkKa: AKo nporpammupaTte Bpeme 3a roTBeHe 3a
KOT/IOH 1 € akTmBupaH PerfectFry Sensor, BpemeTo 3a
roTBEHE 3arnouysa [a Teye efpa Korato nabpaHarta Tem-
nepartypHa creneH Obae JocTurHara.

<

Tanmep 3a usknrousaHe lNpomaHa unu
M3KNoYBaHe

1. Ms3bepeTe KoT/0HA U cnea ToBa [OKOCHETe CUMMBOA
@.

2. B 3oHarta Ha HacTpolika NpoMeHeTe BPEMETO Ha roT-
BeHe Wau HacTponTe Ha OO, 3a na uatpuete Bpeme-
TO.

PowerBoost bg

8.2 Tanumep

[TosBonABa akTnBMpaHeTo Ha Tanmep ot 0 4o 99 MUH.
Taaun pyHKUMA HE3ABUCUMO OT KOTNOHUTE N ApYyruTe
HacTpoWKK. FOTBApCKUTE 30HM HE Ce N3K/oUBAT aBTO-
MaTUYHO.

Tanmep BKNtOUBaHE

1. Hatuckante ®© gotorasa, 4oKaToO &L He CBETHE.

2. HacTpoiiTe XenaHoTo BpemMe B 3oHaTa 3a HacTpou-
Ka.

v BpewmeTo 3anousa ga Teue.

v Cnen uatmyaHe Ha NpoLb/IKUTENHOCTTA NPO3ByYaBa
curHar.

3. Hatucrhere G.

v WHoukaumuTe yracsar U CUrHambLT crmpa.

Tanumep lNMpomAHa UNK U3KNOUBaHe

1. Hatuckante ®© gotorasa, JokaTo & He cBeTHeE.
2. B 3oHarta Ha HacTpoWika NpoMeHeTe BPEMETO UN

HacTpoiite U, 3a na nstpuere BpemeTo.

9 PowerBoost

C Tasun pyHKUMA HarpABaTe ronemu Koan4YecTea soda
no-6bP30 OTKONKOTO C 5.

Tasu GyHKUMA € HaMYHa 3a BCUUKM KOT/IOHW, aKo He
ce 13Mno3Ba Apyra rotBapcka 3oHa OT chbluaTa rpyna.
B npotueeH cnyyal B MHANKAUMATa MuraT na3dpaHuaT
KOTNOH & 1 5. Cnen ToBa aBTOMaTUYHO Ce HacTpoisa 5,
6e3 na ce aktuBupa dyHKUMATA.

|
=

9.1 PowerBoost BknrouBaHe

1. VsbepeTe KoT0HA.
2. HatucHete .A.. NHankaTopsT & cBETU.
v  OyHKUMATa e BK/IOYEHA.

BbenemkKa: Tasn yHKUMA MOXETE [a BK/IOUMTE U NMPn
roTBEHE CbC B3aMmosasucuma Flex Zone.

9.2 PowerBoost usknrousaHe

1. VsbepeTe KoToHa.

2. HatucHerte .A.. IHOnKaTop®LT & yracsa v KOT/OHBT
ce Bpblla Ha cTeneHTa 3a rotseHe 5.

v OyHKUMATA € feaKTnusmpaHa.

BenemKa: [Npu onpeneneHn odctoaTencTea MyHKUMATA
MOXE [a Ce U3K/oUN aBToMaTMYHO, 3a Aa ce npeana-
3AT €/1IeMEHTUTE Ha €/1eKTPOHMKaTa BbB BLTPELWHOCTTa
Ha roTBapcKua noT.

10 PerfectFry Sensor

Taan dyHKUMA NO3BONABA FOTBEHETO BE3 CTPec C OT-
JINYHK pesynTatu.

BmecTo no BpeMe Ha roTBEHe BMHArK Aa agantmpare
cTerneHTa 3a roteeHe, nsdepeTte B HAYaI0TO eHOKpaT-
HO >XenaHaTta uenesa temneparypa. CeHaopute noa
CTbK/IOKepammukara namepBsaT Temneparypara Ha rot-
BaApPCKMA CbA M MOCTOAHHO A NOAAbPXAT KOHCTaAHTHA Mo
BPEME Ha LennA NpoLEeC Ha roTBeHe.

Tasn yHKUMA e HaJIMYHA 3a BCUYKK TOTBAPCKK 30HMU,
KOUTO ca 0003HAYEHN C TO3U CUMBOJT LaS—.

10.1 MNMpeaumcTBa

= Temneparyparta ce noagbpa noctoaHHa, 6es Ja
TpAbdBa Aa NPOMEHATe CTerneHTa 3a roTBeHe.

= OnMOTO He ce mperpAga. 3anMyaHe Ha ACTUETO ce
npenoreparAdBa.

= [oTBapckara 30Ha HarpAsa camMo Korarto TOBa €
HY)XHO 3a 3arna3BaHe Ha Temneparypara, Taka ce
necTn eHeprunAa.

10.2 CteneHu Ha TemnepaTypa
CreneHu Ha TeMnepartypa 3a npuroTBAHE Ha ACTUA.

Cte- Temne- DyHKUUH FoTBapcKu
neH partypa cba

min 140 °C 3anbp)BaHe B 3ex- — @
TUH UIN Maco =~
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bg PerfectFry Sensor

Cte- Temne- DyHKUUH FoTBapcHHU
neH parypa cba

low 160°C [lbpxeHe Ha puba n < -
rpyoOu XpaHUTenHu @

NpPOaYKTU

med 180 °C T[lbpxeHe Ha naHupa- d@©

HO, 3amMpPaseHo 1 ne-
YEHO Ha rpun

max 215°C BucokoTemneparyp-
HWU FTPWA 1 NaoYa 3a
rpwn

T

10.3 MpenopbuUTENneH roTBapCKU CbA

3a Tasn pyHKuMA e paspadoTeH crneumaneH rotBapcku
CbA, KOWTO AaBa ONTUMasIHU PE3yNTaTu.

FfoTBapcKu cbAa MpenopbunTenHa roTeap-

CKa 30Ha

TuraH @ 15 cm [MpocCT KOT/IOH

Turan @ 19 cm MpoCT KOTNOH

Turan @ 21 cm [MpOCT KOT/IOH

TenaHakn Flex Zone

Moun Flex Zone

[MpenopbYUTENHNAT rOTBAPCKN CbA e MoayynTe upes
oTAena no o0cnyxXeBaHe Ha KAMEHTU, crieumanmnanpaHa-
Ta TbProBCcka Mpexa Wnn Hawua OHNanH MarasuH
www.bosch-home.com.

BenexkKa: MoxeTe ga n3nonaearte v Apyr rorBapcku
cba. Cnopen CBOWCTBOTO Ha roTBAPCKMA Cba NOCTUHa-
Tata Temneparypa ofavye MoXxe Aa ce OTK/IOHABA OT 13-
OpaHaTa TemnepaTypHa CTeneH.

10.4 PerfectFry Sensor BkntouBaHe

1. N3BepeTe KOTIOHA 1 cnen ToBa AJOKOCHETE CUMBO/A
(- ol

v B unHavkaTtopa Ha KOTNoHUTE CBETU A.

2. TMpe3 cneasawmte 10 cekyHan B AnanasoHa Ha pe-
rynupaHe nadepeTe xenaHarta cTeneH Ha Temnepa-
Typa.

v OyHKLMATA € BK/IOYEHa.

3. 4 cBeTu Ao gocTuraHe Ha TemnepaTypara 3a mbpxe-
He. [MposByyaBa curHaa n CUMBONLT 3a TEMMepary-
pa yracsa.

4. Cnepn oocturaHe Ha TemnepaTypaTa 3a Mbp)XeHe,
NnoCcTaBeTe B TUraHa MasHuHa 3a MbpXeHe n cnen
TOoBa ACTUETO.

BenemKa: 3a [a ce nokaxar 8 u creneHrta Ha Temne-

paTtyparta, TpAadBa Aa e nsdpaH KOT/IOH.

10.5 PerfectFry Sensor usknrousaHe

> lsBepeTte KOT/IOHA U [JOKOCHETE LaS—.
v OyHKUMATA & [JeaKTuBupaHa.
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10.6 MNMpenopbku 3a rotBeHe ¢ PerfectFry
Sensor

HonHata Tabnuua nokassa uaeanHaTa TemnepaTypHa
cTeneH 3a n3Bop Ha AcTWA. TemnepaTyparta & n Bpeme-
10 Ha roteeHe O min 3aBUCAT OT KOMMYECTBOTO, CbCTOA-
HMETO N KAYECTBOTO Ha XPaHUTENHUTE NPOOYKTU.

® = Turan

m ) TenaHAaku

L] Mpwn nnova

foteapckn & (O min

cba
Meco
LLHnuen = i med 6-10
LLHnuen, naHmpaH = med 6-10
®une =~} i med 6-10
KoTtnetu = low 10-15
KopaoH 6160, BUEHCKM = med 10-15
LHWLEen
[Tbpyxona, anaHrne, 3 cm =B max 6-8
nebena
[Tbpyxona, cpeaHo mnanede- =—{1 max 8-12

Ha, gedennHa 3 cMm

Mbpxona, nodpe nanede- =-{ B med 8-12
Ha, 3 cM aebena

T-60H MbpxoNa, anadvrne, = m max 10-15

4.5 cm nebena

T-60H Mbp)KONa, cpeaHo =) i max 20-30

naneyeHa, 4,5 cm gedena

MTnun repan, aedenvHa = il low 10-20
2 CM

CnaHwuHa = i min  5-8
Kanma = med 6-10
Xambyprepu, nedennHa () fily low 6-15
1,5 cm

MecHu KtodTeHua, 2 cMm = low 10-20
nebdenu

HaneHnukun =~ il low 8-20
Yopunso, npecHa HageHny- =—{} il low 10-20
Ka

LUnwueTta, kebanu - s low 10-20
Ibxmnpocn =7 med 7-12

Pu6a n mopcku aapose

®dune ot puda —=-{_} fily med 10-20

PubHo cdune, naHnpaHo = med 10-20

Punba, nevena, uana () low 10-20

CapamnHn =} i med 6-12

Ckapvau =3 med 4-8

OkTonoga, cenusa =) i med 6-12

flcTuAa c AMua

Aua Ha oun B macno =3 min  2-6
Aiua Ha oun ={ med 2-6
Bbpkanu Anua =D min  4-9
Owmnert =3 min  3-6
®peHCcKN TOCT = low 4-8




DyHKUMA 3a obesonacaABaHe cnpamo ageua bg

froteapcku &  Omin

foteapcku 4  Omin

cba cba
ManaunHky, 6AnHN, TOPTU- =3 max 1-3 MpoayKkTtu 3a ABNOOKO
N, TaKkoc 3aMmpasfiBaHe
3eneH4yuu Munewkn Horetm = med 10-15
[TbpXXeHN KapTodun = max 6-12 PubHu npbumum = med 8-12
[TbpXXeHn KapTodun =) med 15-25 [Tbp)XeHW KapTodun = max 4-8
KapTtotheHnu KiodTteTa = max 2-4 ActuA Ha TuraH =S low 6-10
JIyK, neyeH yecHH = min  2-10 [MponeTHn ponua = med 10-30
JlyueHun Kpbrueta = low 5-10 [lacTeTtn, KpokeTn = max 3-8
TVKBUYKN, NaTnamxaHu, =~ i min  4-12 Apyru
HyLKu MeueH Kkalikasa —-{_} il low 7-10
3eneHun acnepxu =) Hll low 4-15 KpoToHu — low 6-10
Me6u =-{ )i med 10-15 MeueH xna6 =} il med 4-8
3eneHuyun B Tecto tTemny- =7 med 5-10 Banemi, opexu, AaKN OT — med 3-15

pa

MMHWA, NEeYeHn

11 dyHKUMA 3a obe3onacABaHe CNPAMO Aeua

[foTBApPCKMAT NA0T € obopyaBaH ¢ yHKUMA 3a 3almuta
OT deua. Taka npenoTBparABaTe BK/IOUBAHE Ha roTeap-
CKMA NA0T OT geua.

11.1 ®PyHKUMA 3a obe3onacABaHe CNPAMO
Aeua BKNro4yBaHe

UsuckBaHe: [0TBAPCKUAT NIOT TPAGBA Aa € UK/OYEH.
» JlokocHeTe C= 3a 4 ceKyHau.

v VHankaTopbT 40 C= cBeTBa 3a 10 cekyHAaW.

v [oTBapcKMAT N0T € BoKMpPaH.

11.2 dyHKuuA 3a obe3onacABaHe CNPAMO
Aeua U3KnuBaHe

» JlokocHeTe C= 3a 4 cekyHau.
v bnoknpaHeTo € OTMEHEHO.

11.3 ABTOMaTU4Ha PYHKUMA 3a
obesonacABaHe cnpAMO Aeua

MoxeTe fa akTMBMpare sawmrara oT Aeua n aBToma-
TMYHO C BCAKO M3K/OUBAHE HAa rOTBApPCKMA MJIOT.

B rnaea ,,OCHOBHW HaACTPOMKUK® Le HaydynuTe Kak aa
BKOUNTE N U3KMtoUnTe dpyHkumAata — CtpaHuya 30.

12 3awuTa Nnpyv noynucTBaHe

MosBonABa éﬂOKl/IpaHeTO Ha naHesna 3a OéCJ’IY)KBaHe 3a
no4YncTBaHe, 3a ja He ce padMecTAT HEBOJ/IHO HACTPOR-
KnTe.

Broknpoekarta HAMa Bb3OENCTBUA BBbPXY raBHUA K/HOU.

12.1 3awuTa Nnpu NOYMCTBaHE BKIOUBaHe

» [lokocHeTe WM. MNposByyasa curHa.

v [laHenbT 3a obcnyxeaHe e On1oKMpaH B NPoab/IxXKe-
HWe Ha 35 cekyHau. 5 cekyHau npean U3KtoYBaHe-
€70 Mpo3ByYaBa CUrHas.

12.2 3awuTa npy¥ NOYUCTBaAHE U3KITFOUBaHe

3a NpeacpoyUHO M3KIoUBaHe Ha PyHKUMATA:

» JlokocHeTte W,
v [laHenbT 3a o6cnyxBaHe e OTOMNOKMPAaH.

13 UHAMBUAYaNHO U3KNIOUBaHe 6e3onacHoOCT

OyHKUMATA 3a 6€30MacHOCT Ce akTUBMPa, ako 30Ha 3a

rOTBEHE CE MU3NO0/A3Ba OAb/Iro BpemMe U He NPOMEHATE HU-

KaKBN HaCTpOI7IKVI. KOTNnoHBbT Nokassa FE/' n Cce N3KJKY-
Ba.

BpemeTo o1 1 go 10 uaca 3aBucu oT nzbpaHarta cre-
neH 3a roTeeHe.

HaTncHeTe nponssoneH OyToH.
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bg OCHOBHM HACTPOWNKM

14 OCHOBHU HaCTPOUKH

MoxeTe fa HacTpPoUTE OCHOBHWUTE HACTPONKK Ha Baluvda ypen cnopen BawmTe Hyxau.

14.1 O6LW nperneg Ha OCHOBHUTE HAaCTPOMKH

MHauka- HactpoiKa CtoMHoCT
TOp
c! ®dyHKUMA 3a obesonacABaHe CnpaMo aeua & - Pbuno.”’
{ ABTOMaTWYHO.
2 — VsknoueHo.
cc AKYCTUYHU CUTHaNN {l — CurHanute 3a NOTBBLPXAEHNE U IPELLKa Ca U3K/oYe-
HU.
{ — CamMO0 cuUrHanbT 3a rpellka e BK/UEH.
£ — CaMO CUrHa/TLT 3a NOTBBbPXKASHUE € BK/IOUEH.
3 — BCUUKM CUMHANHU TOHOBE Ca BK/IOUYEHU .
c3 NHankauma Ha noTpedneHneTo Ha eHeprua I - NakmoueHo.”
Tasu dyHKUMA Nokasea obLOoTo noTpede- { — BkntoueHo.
HWe Ha eNekTPOoeHeprna OT BKIKOYBAHETO A0
N3K/IOYBAHETO Ha ypeaa.
TouHOCTTa Ha MHAMKauMATa 3aBMCK CbLLIO OT
KauyeCTBOTO Ha HaNPEeXEeHWEeTO Ha enekTpu-
yeckaTa Mpexa.
chS ABTOMATVNYHO U3K/IIOYUBAHE HA 30HATA 34 roT- Ll - HaBbH.'
BEHe {155 - Bpeme [0 aBTOMATUYHOTO U3K/THOYUBAHE.
ch [MpOoAB/IKUTENHOCT HA CUrHa/IHMA TOH 3a ! — 10 cexkyHam '
Kpan Ha Tanmepa £ — 30 cekyHau
3 -1 MuHyTa
c OrpaHuyeHne Ha MOLWHOCTTa & - NskmoueHo. MakcrmMasiHa MOLLHOCT Ha roTBapcKumd
Mo3BosIABaA NPU HyXaa orpaHuyasaHe Ha o6- naoT .
Lata MOLWHOCT Ha roTBapcKma naoT, ako € {- 1000 W. Halit-HMCcKa MOLLHOCT.
HY>XHO, Nopaan ocodeHocTuTe Ha Balarta i.-1500 W.
eneKTponHcTanaumna. HaimuHnute HacTponkn ...
3aBUCAT OT MakCumasiHata MOLWHOCT Ha roT- 3 - 3000 W. MpenopbuaHo 3a 13 amnepa.
BapCKMA MI0T. TOYHW AaHHU Le OTKpUETE 3.-3500 W. MpenopbuaHo 3a 16 amnepa.
Bbpxy Tabenkarta ¢ TexHuyeckute gaHHn. Ako 4 - 4000 W.
QyHKUMATA € akTUBHA U rOTBAPCKUAT NAOT Y. - 4500 W. MpenopbyaHo 3a 20 amnepa.
[oCTura HacTpoeHarta rpaHuua Ha MOLHOCT- ...
Ta, ce nokassa _ U He moxeTe ga usbupare 5 - MakcumanHa MOLWHOCT Ha roTBapCKuA nior.
No-BMCOKA CTEMEH 3a rOTBEHE.
ch Bpeme Ha 130op Ha KOTIOH ! - HeorpaHuueHo: MoxeTe fa HacTpouTe NocaeaHo ns-
BpaHuA KOT/IOH 6e3 NOBTOPHO n3bupaHe.'
{ - OrpaHunueHo: MoxeTe [a HacTpouTe nocneaHo nadpa-
HUA KOT/IOH B pamkuTe Ha 10 cekyHan cnen nsbopa.
Cnepn ToBa TpaAdBa fa nsdepete 0THOBO KOT/IOHA Npean
HaCTPOMBAHETO.
cic TecT Ha roTBapcKmnA Ccba {l - He e noaxoaAwlo.
C tyHKUMATA MOXETEe Aa NpoBepute Kadect- (- He e ontumarnHo.
BOTO Ha roTBapCKua Cba. £ - MoaxoadAulo.
cd BpbluaHe KbM habBpuuHUTE HACTPONKM O - HavBuayanHu HacTpouku .

i - DabpuYHN HaCTPOMKMN.

' ®abpuuHa HacTporika

14.2 KbmM OCHOBHUTE HaCTPOMKH

U3snuckBaHe: [0TBAPCKNAT NAOT TpFIéBa Aa € U3K/I0YEH.

1. 3a pa BkaounTe roteapckua naot, nokocHete @.
2. MMpes cnepgawmte 10 cek. gokocHete O 3a 4 cex.
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NMpoayKToBa UHGopmauma UHaukaTop
dabpurueH Homep 1 oc.
DdabpuueH Homep 2 a.

v [TbpBUTE YETMPU MHAMKAUUN gaBaT MHGopMaumsa 3a
npoaykTa. 3a Aa ussmkarte OTAEeHUTE MHAMKATOPM,
[OKOCHETE 30HaTa 3a HacTpoWka.

3. 3a na gocTurHeTe 4O OCHOBHUTE HACTPOMKK, AOKOC-
Hete O.

v c {n i ceetar kato npensapuTesiHa HacTpolika.

4. [lokocsavite ® gotorasa, AOKATO enaHaTa HacT-
ponKa He ce NoABW.

TecT Ha rotBapckuA cba  bg

5. Na3bepeTe xenaHaTa HaCcTponKa B 30HaTa 3a HacT-
pownka.

6. [okocHete ® 3a 4 cek.

v HacTtpolkuTte ca 3anameTeHu.

14.3 MNpeKbcBaHe Ha NnpomMAHaTa Ha
OCHOBHHUTE HaCTPOMUKH
NokocHete O.

v Bcnukn npomeHn ce OTXBBLPAAT U HE Ce 3anameTs-
Bar.

15 TecT Ha roTBapCKuUA CbAa

KauecTBOTO Ha rotBapCcKma CbAa MMa roaMo BAUAHUE
BbpXy Obpa3nHaTa 1 pesyntara oT npoleca Ha roTeeHe.
C Tasn dyHKUNA MOXETE Aa NPOBEPUTE KAYeCcTBOTO Ha
roTBapCKMA CbA.

[Mpean npoBepkaTa ce yBepeTe, Ue pa3mMepbT Ha AbHO-
TO Ha roTBapCKMA CbA CbhBNada C pa3mepa Ha U3nons-
BaHMA KOT/IOH.

JlocTbmbT cTaBa Npe3 OCHOBHUTE HACTPOWKM,

- Crpanuya 30

15.1 UsBbpLueTe TecT Ha roTBapCKUA CbA

[bBKaBaTa roTBapcka 30Ha € HaCTpOeHa Karto eauHCT-
BEHa roteapcka 30Ha, Taka ye [a npoBepABa pcamo
eu1H roTBapCKM ChA.

1. [pwn cTaliHa TemnepaTtypa nocTaBeTe roTBapCcKus
cba ¢ ok. 200 MmN BoAa LEHTPAIHO BbPXY roTBApC-
KaTa 30Ha, KOATO Hai-nobpe oTroBaps Ha pasmepa
Ha ABHOTO Ha roTBApPCKMUA CbA.

2. 3BMKaNTE OCHOBHWUTE HACTPOWMKM 1 nsbepete ¢ | .

3. JlokocHeTe 30HaTa 3a HacTpolika. B KoTnoHute mu-
ra MHANKaTopPbT —.
TecTbT € B XO[.
Cnen 10 cekyHaAM B MHAMKATOPUTE HA KOTIOHUTE Ce
rnokaspa pesynTaTbT.

15.2 lpoBepKa Ha pe3ynTar

Ot cnegHata Tabnuua MoxeTe Aa pasdepeTe KakBo 03-
Ha4vaBa pe3ynTarbT 3a Ka4eCTBOTO U BbpanHaTa Ha
npoueca Ha rotBeHe.

Pesyntart

[ ToTBApPCKMAT CbA HE € MOAXOMALL 3a KOT/IoHA U
nopaau ToBa He ce 3arpasa.
[]

| ToTBapckuAT cb ce HarpAsa No-0aBHO OT OYaKBa-
HOTO M MPOLECHT Ha FOTBEHE HE NpeMuHasa ornTu-
MaJIHO.

~ TOTBApPCKMAT CbA Ce 3arpABa NpaBuIHO U NpoLie-
CbT Ha roTBeHe e Hapeq.

M

3a aa aktuBuMpare tasn QyHKUKWA, JOKOCHeTe 30HaTa 3a
HacTpouKa.

16 [lMouucTBaHe U NoAAPDBMKKA

[MouncTBanTe U NogOobpXxanTe ctapatenHo Bawwua ypeg,
3a [la CbxpaHuTe HeroeaTta yHKUMOHANIHOCT 3a ObAro
BPEME.

16.1 MNMouucTBawum cpeacTea

[MoaxoasaLwm nouncTBallmM npenapaTu 1 CTbprankun 3a

CTbK/I0 MOXETe fa 3aKynuTe upes oTaesna no ooOcayx-

BaHe Ha KIMEeHTW, B TbproBckarta Mpexa UM B OHNamnH

MarasuHa www.bosch-home.com.

BHUMAHMUE!

Henoaxoaauwm noyncTBallM cpeactsa morar aa nobpe-

OAT NOBBLPXHOCTUTE Ha ypeaa.

» Hukora He nanonssante HenoaAxXoAALM NOUYNCTBALLN
cpefacTaa.

» He n3nonsearte NnoyncTBallm CpeacTsa, 4oKaTo ror-
BAPCKUWAT MNJI0T e BCce Ollle ropeLy. ToBa MoXxe ha ao-
BeJe [0 cneam rno noBbpXHOCTTA.

HenoaxoaawiM nouncTBalUM cpeacTsa
® HepaspeneH npenapar 3a MUEHEe Ha YNHUK

= [louncTBall npenapar 3a CbAOMUANIHU MaLLNHY
ABpasnBHN cpeacTea
ArpecuBHN NouyncTBally npenapartu, Hanp. cnpen sa
nouncTBaHe Ha PypHU UK NpenapaT 3a OTCTPaHsA-
BaHe Ha neTHa
Mpy6u rubum
Ypean 3a noynctBaHe noj HanAaraHe n napocTpyiiku

16.2 MNMouuncTBaHe Ha roTBapCKUA NNOT

MouncTBaliTe roTBapPCKMA NAOT cael BcAka ynotpeda,
3a [la He 3arapAT ocTaTbLMTE OT FOTBEHETO.

UsuckeaHe: [0TBAPCKUAT NS0T TpAGBA Aa € CTydeH.

[Tpu neTHa oT 3axap, nnacTmaca uan anyMmmHueBo go-

/MO He OCTaBANTe roTBapCcKMA M0T Aa ce oxnaxaa.

1. OTCTpaHeTe CUAHM 3aMbpCABAHMA CbC CTbprasika 3a
CTBK/I0.

2. [louuncrteTe roTBapckua NAOT C Npenapar 3a NoYnUCT-
BaHE Ha CTbK/IOKepaMuKa.
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bg OtcTpaHABaHe Ha HEeU3NPaBHOCTU

CnasBaiiTe CbBETUTE 3@ MOYMCTBAHE BbPXY OMNAKOB-
KaTa Ha MoYncTBaLloTO CPEeACTBO.

CobBerT: [lo6pun pesyntaTu OT NOYMUCTBAHETO CE MOC-
TUraT cbC cneumnanHa rbta 3a CTbKIoKepaMmKa.

16.3 lNMouucTBaHe Ha pamKaTa Ha
roTBapCKuA NNoT

AKoO cnefl ynotpeba nMa MpbCoTMA UM MeTHa No pam-
KaTa Ha roTBapckuA MaoT, MoYNCTeTe M.

BenemKa: He nsnonasarte cTbprasaki 3a CTbKJIO.

1. TouncTteTe pamkaTa Ha roTBapCcKuMA MIoT C ropedy
MUeLll pasTBoOp 1 MeKa Kbpra.
Mpeaun ynotpeda nodpe nammBanTe HOBUTE MbOU.
2. ToacyuweTe ¢ Meka Kbpna.

17 OTcTpaHABaHe Ha HEU3NPABHOCTH

MoxxeTe ga OTCTpaHUTE CaMOCTOATENHO MasiKu HEU3M-
paBHOCTK No Bawwna ypea. MNpean na ce cBbpxeTe ¢
oTaena no oBCcnyXBaHe Ha KAMEHTU, HanpaBeTe crnpae-
Ka C nHhopmMaumnAaTa 3a OTCTpaHABaHEe Ha Henanpas-
HOCTW. Taka Lie U3BEerHeTe HeHYXXHW pasxoau.

/\ NPEOYNPEXOEHMUE — OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HekoMNeTeHTHO N3BBLPLIEHUTE PEMOHTU NpeacTasiABaTt

OMacHOCT.

» Camo obyueH cneuvanuanpaH nepcoHan Tpadea aa
N3BBbPLLBA PEMOHTU Ha ypena.

» AKO ypenwT € AeheKTEH, CE CBBPXETE C oTAeNna no
oBcny)XBaHe Ha KANEHTW.

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

yAap!

HekoMNeTeHTHO M3BBLPLEHUTE PEMOHTW NpeacTaBnaBar

OnacHoCT.

» Camo obyueH 3a uenTa cneumanuavpaH nepcoHan
TpAGBa [Ja M3BbPLIBA PEMOHTM Ha ypeaa.

» 3a pemMoHTa Ha ypeaa TpabBa ga ce Manonasear ca-
MO OPUIMHAa/IHN PE3ePBHU YacTu.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHE KbM MpexxaTta Ha TO3sM
ypen 6bae nospeeH, To TpAdBa Aa ce CMeHU CbC
cneunaneH kaden 3a CBbP3BaHE KbM Mpexara, Kon-
TO MOXe [a Ce 3aKynu OT NPOU3BOANTENA UAN HEro-
BMA OTAeN No 0OCNy)XBaHe Ha KMEHTW.

17.2 YKa3aHud B nNoneTo 3a UHAUKauuA

17.1 NpeaynpeauTenHu ykasaHunA

Benexku

= AKO B MHAMKaAUMUTE £ Ce nokaxe, CeH30PbT Ha Cb-
OTBETHMA KOT/IOH Ja Ce 3adbPXW HaTUCHAaT 1 Aa ce
npoueTe Koda 3a nospesa.

= AKO KOObT 3a NoBpeda He e nocodeH B TadnuuaTa,
paskayeTe rotBapcKuaA MaoT OT eneKkTpuyeckara
Mpexa, nauvakante 30 cekyHam U OTHOBO O BK/IOUe-
Te. AKO MHOMKaLMATA Ce NMoKaxe OTHOBO, YBEJOMETE
C TexHuyeckara cnyxoa 3a o0c/y)KBaHe Ha KINEeHTU
1 nocoyeTe TOYHMA KOA 3a noBpeaa.

= AKO BBL3HUKHE rpeLlka, ypeabT He NpeMuHaBa B pe-
XUM cTeHabal.

= 3a fa npeanasu eleKTPOHHUTE KOMMOHEHTU Ha ype-
[a OT nperpsaBaHe Uy TOKOBY yaapW, rOTBapCKUAT
N0T MOXE BPEMEHHO [a Hamasnu cTeneHTa Ha MOLL-
HOCT.

HeusnpasHocT

an‘-IVIHa U OTCTpaHABaHe Ha HEeU3NpaBHOCTH

He cBetn nHavkatop. EnekTpo3axpaHBaHETO € MpeKbCHaTo.

» C nomoluTa Ha Apyr enekTpuyecku ypea npoBepete Jasiv HAMA CrupaHe Ha enekTposax-

paHBaHeETO.

YpeabsT He € CBbP3aH ChIIacHO efiekTpuueckara cxema.
» CBbpxeTe ypeda cnope/ enekTpuyeckara cxema.

[loBpena B enekTpoHnkara

» AKO He MOXeTe Ja OTCTpaHuTe nospenarta, MHhopMUpanTe TexHnyeckaTa ciyxda 3a o6-

Cny>XBaHe Ha K/IMEHTUTE.

Muavkatopute murat. OOCNYXBALUUAT NaHes € MOKbP WK € MOKPUT OT NpeaMeT.
» [acyweTe naHena 3a oOcny)xsaHe WM oTCTpaHeTe npeamMerTa.

NHavkaTopsT - Mura B enekTpoHvKaTa e Bb3HWKHana nospeaa.

B MHAMKaUMNTE Ha
KOT/TIOHUTE.

» 3a ga noTebpauTe noBpeaarta, MoKpuiiTe obCayXBalUMA NaHen 3a KPaTko C pbKa.
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MpenaBaHe 3a oTnagbun bg

HeusnpasHocT MpuuKHa M oTCTpaHABaHE Ha HEU3NPaBHOCTH
FZOFY EO005, EnekTpoHWKaTa e nperpana u eaumH Uan BCUUKU KOT/IOHU ca Ce M3KIUMIN.
£ G821 7 £ 8208 » 3yakaliTe JOKATO eneKTpoHMKaTa ce oxnaav AoctatbuHo. Cnea ToBa JOKOCHETE Npou3-

BOMIeH OYTOH Ha naHena 3a 00Cny)XBaHe.

F5 + cTenex Ha Moll-
HOCT U CUrHa1eH TOH

Fopell Cb/ 3a rOTBEHE € B 30HaTa Ha naHena 3a oOcny)xBaHe. Taka eneKkTpoHuKaTa MOXe

[a nperpee.

» OTCcTpaHeTe roTBapckmna cba. MHankaumaTa 3a rpelika yracsa cief Kpatko speme. Mo-
XeTe na NPOAL/KUTE FOTBEHETO.

':- N 3BYKOB CUrHaJ1

lopell cbA 3a roTBEHE € B 30HaTa Ha naHena 3a odcnyxeaHe. KOTNOHBLT € 6N N3K0UEH C

uen sawmTta Ha eieKTpoHunkKara.

» OTcTpaHeTe rotBapckmA cba. Mauakante HAKONKO ceKyHau. [JOKOCHeTe NPOM3BO/THO MO-
e 3a obcnyxBaHe. Korato nHankaumaTa 3a rpellka yracHe, MoxeTe Ja Npodb/ixuTe aa
roTBuTe.

™
<
il
[y}

KOTNOHBT € Nperpan n e U3k/JeH 3a 3awmra Ha paéoTHaTa NMOBBPXHOCT.

» VI3uakaliTe OoKaTO eNEKTPOHMKATa Ce ox1aam A0CTaTbYyHO U Ced TOBa OTHOBO BK/IOUETE
KOT/I0HAa.

[ ]
[

KoTnoHbT e padoTen no-Abaro speme 1 6e3 npekbcBaHe.

» HanBuayanHo nskuBaHe B6es3onacHoCT ce e BkItouma. JJokocHeTe NPoOn3BOJIEH CUM-
BOJ1, 3a Aa U3K/MOUYNTE NHOMKATOPa, 3a Ja MOXeTe Aa HacTpouTe KOT/10Ha.

I lninl oo
E LUIIILI l': 20

PaBoTHOTO HarnpexeHne e rpellHo n € N3BbH HOPpMa/THNA paéoTeH Anana3oH.
> CB'bp)KeTe cec eﬂeKTpOCHaéﬂV]Teﬂﬂ.

[N N ulx]

i FOTBapPCKUAT MOT HE € CBBbP3aH NpPaBu/HO.
» PagkayeTe rotBapcKua M0T OT enekTpuyeckaTa Mpexa. CBbp)eTe roteapckua nioT
crnopef enekTpuyeckara cxema.

r Y-
Y

JeMo pexnmbT e akTuBupaH.

» PaskaueTe rotBapckua NAOT OT enekTpuyeckara mpexa. Mauakante 30 cekyHam v CBbp-
XeTe rotBapckua naoT. [JoKocHeTe NPOU3BO/IEH CEH30P B paMKWTe Ha creagalumte 3 Mu-
HyTK. [leMO pexnmsT e AeakTBUPaH.

17.3 HopmanHu wymoBe Ha Bawuna ypen

MoHAKora UHAYKUMOHHUAT ypea MOXe Aa NMPUYNHA LWy-
MoBe unu Bubpaumnn kato 6pbMueHe, ChCckaHe, Tpaka-
He, BEHTUNATOPHW WYMOBE WX PUTMUYHU LLIYMOBE.

18 [penaBaHe 3a oTNnaabUM

TyK e y3HaeTe Kak ce npeaasat npaBuIHO 3a oTnadb-
LM 1nanesnu ot ynoTpeda ypeaw.

18.1 MNpepaBaHe 3a oTNaabUM Ha U3nNe3nu
oT ynotpeba ypeau

Ypes ekonoroctobpasHo npenaBaHe 3a oTnagbLm €

BBb3MOYKHa NMOBTOPHA yrnoTpeda Ha LIeHHU CYPOBUHMN.

1. Vsgbpnalite oT KOHTakTa Lencena Ha kabena 3a
CBbp3BaHe KbM Mpexara.

2. MpepexeTe kabena 3a CBbP3BaHE KbM Mpexara.

3. lNpepnaliTe ypeaa 3a oTnagbuUy No eKoaorockbodpa-

3€H Ha4unH.

AKTyanHa nHpopmauma OTHOCHO HaYMHUTE Ha npe-
[aBaHe 3a oTnaabLW We nonyunte oT Bawwua cneuw-
anu3npaH TbproseL|, KakTo U OT CbOTBETHaTa 00-
LUMHCKa nan rpaacka ynpaea.

Toaun ypen e o603HauYeH B CbLOTBETC-
TBME C eBponeNicKara AMpeKTnaa
2012/19/EC 3a ctapu enekTpuyecku
N eNeKTPOHHN ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Tasn AMpeKTMBa pernameHTnpa Ba-
nnanute B pamkute Ha EC npasuna
3a NpuemaHe u n3non3eaHe Ha cTapu
ypeaw.
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bg Ortaen no oBcnyxeaHe Ha KIMEHTH

19 Otaen no obcnyMBaHe Ha KNMEHTH

B cnyuai ye nmate BbNPOCK OTHOCHO MPUIOXEHNETO,
HEe MOXEeTe Aa OTCTpaHuTE AadeHa HEM3NPAaBHOCT Ha
ypena caMOCTOATE/THO UK € HeOOXOAUM PEMOHT Ha
ypena, ce oObpHETe KbM HalMA oTAen No ofcnyXBaHe
Ha KANEHTW.

CBbp3aHu ¢ PYHKLUMOHATHOCTTA OPUrMHAIHN PE3EPBHN
yacTu CbrnacHo AMpekTnBaTa OTHOCHO ekoam3anHa e
noayunTe OT HaWuA OTAes No 0OCNY)KBaHE Ha KANEHTU
3a nepuoa ot MuHUMyM 10 roamHu OT NyCKaHEeTOo Ha na-
3apa Ha Bawwva ypen B pamkute Ha EBpONenckoTo UKo-
HOMWYECKO MPOCTPaHCTBO.

BenexKa: Ycnyrute Ha otaena no oOcnyxxBaHe Ha K-
eHTU ca 6e3nnaTHu B paMKUTe Ha yC/oBMATa Ha npes-
naraHarta oT Npou3BOAUTENA rapaHLuA.

MoapoBHa nHhopMaumMa OTHOCHO rapaHLMOHHMA CPOK
W rapaHLUMOHHUTE YCNOBWUA BLB Ballara cTtpaHa e no-
NlyynTe OT HawmA OTAeN No 0OCAy)XXBaHe Ha KNEHTH,
Baluuna Tbpro.eel Uan Ha Hawarta yed cTpaHuua.

B cnyuaii ue xenaeTe aa ce CBbpXETe ¢ oTAena no oo-
CNy)XXBaHe Ha KAneHTu, ca Bu HeoOxoammm HoMepbT Ha
nagenneto (E-Nr.) n saBoackumAat Homep (FD) Ha BawwuaA
ypea.

[aHHWTe 3a KOHTaKT Ha oTaena no oBCnyXBaHe Ha Kiu-
eHTV LLe HaMepuTe B NPWIOXKEHNA yKasaTesn ¢ oTaenu
no oBcnyXBaHe Ha KANEeHTU WK Ha Hawara yed cTpa-
HMLA.

19.1 Homep Ha usgenueto (E-Nr.) n
3aBoaAcKu Homep (FD)

HomeptbT Ha nanenneto (E-Nr.) 1 3aBOACKNAT HOMEP
(FD) ca nocoueHun Ha thabpuuHaTta Tabeska Ha ypeaa.
TaBenkarta ¢ TeXHUUYeCcKUTe JaHHW e HamepuTe:

®  Ha nacnopra Ha ypefna.

®  Ha JosHaTta cTpaHa Ha rotBapckuA M/oT.

MpoaykToBnAT HoMep (E-Nr.) we oTKpuete BbPXY CTbK-
nokepammkaTta. MIHaekchT Ha oTaena 3a obcnyxBaHe
Ha kaneHTn (K1) u nponssoacteeHna Homep (FD) moxe-
Te OCBEH TOBa [1a U3BMKaTe B OCHOBHUTE HACTPOVKM

- CrpaHuya 30 .

MoxeTe fa cu 3anvweTte JaHHWTe, 3a Aa pasnonarare
CBOEBPEMEHHO C JaHHUTe Ha Balwva ypen n tenedoH-
HVMA HOMEpP Ha oTaena No 0OCAyXBaHE Ha KINEHTH.

20 TecTOBM fACTUA

Tean npenopbky 3a HACTPOKa ca npeaHasHayeHn 3a
WHCTUTYTU, NPOBEXIALUN N3NUTBAHWA, C LIE Y/IECHEHO
TecTBaHe Ha HaluTe ypeau. TecToBeTe ca U3BbPLLIEHN
C HalUW KOMMIEKTU roTBAPCKM CbAOBE 3a UHAYKLMOHHM
KOTNOHW. MpK Hy>XXAa MOXETe Aa ro noayunte QOMbJHK-
TE/IHO B creunannanpaHara TbproBcka Mpexa, oT Ha-
waTa TexHuyecka cnyxoa oOcnyKsaHe Ha KAWeHTU Uau
OT HaLWA OHNAH MarasuH.

20.1 PasronaBaHe Ha KyBepTiopa

CoctaBku: 150 r TbMeH wokonaa (55 % kakao).
m TeHmkepa @ 16 cm 6e3 Kanak
— BapeHe: cteneH Ha mowHocT 1.

20.2 3arpaBaHe ¥ nogabpMaHe B TOMNMO
CBbCTOAIHUE Ha neLleHa AXHUA

Peuenta cvrnacHo DIN 44550
HauanHa temnepartypa 20 °C
3arpaBaHe, 6e3 pa3dbpkBaHe
m TeHmkepa @ 16 cMm Cc Kanak koanyecTtso: 450 r
— HarpagaHe: npoabmxkmtenHoct 1 muH. 30 cek.,
CTeneH Ha MOLHOCT 9
— [MpoAb/MHKUTENHO TOTBEHE: CTEMNEH Ha MOLWHOCT 1.
m TeHmkepa @ 20 cm ¢ Kanak kKoanyecTtso: 800 r
— HarpagaHe: npoabmkmutenHocT 2 muH. 30 cek.,
CcTeneH Ha MoLHOCT 9
— [lpoabmKUTENHO roTBeHe: cTeneH Ha MoLHocCT 1.
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20.3 3arpasaHe ¥ nogabpMaHe B TONMO
CBbCTOAHUE Ha neLleHa AXHUA

Hanp.: anameTtsbp Ha newara 5-7 mm. Hauanna
Temneparypa 20 °C
Cnen 1 MuH. 3arpsaBaHe pasdbpkariTte
» Tenmkepa @ 16 cm ¢ kanak koamyectso: 500 r
— 3arpasaHe: NpoabMKUTENHOCT oK. 1 MuH. 30
CeK., CTeneH Ha MoLHOCT 9
— [lpoOob/MHKUTENHO rOTBEHE: CTEMNEH Ha MOLHOCT 1.
m TeHnmkepa @ 20 cMm ¢ Kanak KoamyecTtso: 1 Kr
- 3arpsaBaHe: NpoAb/HKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30!
CeK., CTeneH Ha MoLHOCT 9
— Tpoab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH Ha MOLIHOCT 1.

20.4 Coc 6ewamen

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

m TeHpxkepa @ 16 cm 6e3 kanak CbeTtaBku: 40 ©
macsno, 40 r 6pawHo, 0,5 1 mnako ¢ 3,5 %
MacCNeHoCT W LWunka cof

MpuroTeaHe Ha coc Geliamen

1. PasTtonete macnoto, pasdbpkarite OpaLlHOTO U CON-
Ta u 3arpenTe BCUUKO.
- 3arpaBaHe: NPOAL/IKUTENHCOT 6 MUH., CTEMEH Ha
MOLLHOCT 2
2. [lo6aBeTe MAKOTO KbM OPALIHOTO U C MOCTOAHHO
pasdbpKBaHe ro ocTaBeTe Aa 3aBpul.
— HarpasaHe: npoab/mkuTenHocT 6 muH. 30 cek.,
CTENeH Ha MOLHOCT 7
3. Korato cocbT Gellamen 3aBpu, OCTaBETE Ha KOT/O-
Ha 3a ole 2 MWUH. NpK NOCTOAHHO BbpKaHe.
— [poAbmKnTenHo roTBeHe: CTeneH Ha MOLWHOCT 2



20.5 BapeHe Ha MIIAKO C OpPU3 C Kanak

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

1. 3arpenTte MNAKOTO, 4OKATO 3ano4yHe Ja ce Hagura.

Harpssaiite 6e3 kanak. Cneg 10 MUH. HarpABaHe

pasbbpkanTe.

2.HacTpoiTe npenopbynTENHaTa CTENEH HA MOLWIHOCT U

noGaBete KbM MIAKOTO OpWU3, 3axap 1 Cofl.

Bpeme Ha rotBeHe BK/. 3arpaBaHe npuon. 45 MuH.

m Tenmkepa @ 16 cm Cbetasku: 190 r Kpbrba opus,
90 r saxap, 750 mn mnako ¢ 3,5 % macneHoctn 1 r
con
— 3arpaBaHe: NPpoab/MHKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

Cek., CTeneH Ha MoLLHOCT 8.
— [Npoab/mKNTENHO rOTBEHE: CTEMEH HA MOLIHOCT 3

m Tenmkepa @ 20 cm CbetaBku: 250 1 Kpbrba opus,
120 r saxap, 1 n mnako ¢ 3,5 % macneHoctn 1,51
con
— 3arpaBaHe: NPpoab/MHKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

Cek., CTeNeH Ha MoLLHOCT 8.
— [poabmxasallo BapeHe: CTEMEH Ha MOLHOCT 3,
cnea 10 MuH. pasdbpkanTte

20.6 BapeHe Ha MNfAKO ¢ opu3 Oe3 Kanak

TemnepaTtypa Ha mnakoTo: 7 °C

1. [lo6aBeTe ChCTaABKUTE KbM M/IAKOTO U 3arpeinte npu

NOCTOAHHO ObpKaHe.

2. Korato mnakoto gocturHe ok. 90 °C, nsbepete

npenopbunTeNHaTa CTeneH Ha MOLIHOCT K OCTaBeTe 3a

oK. 50 MWH. Ha MO-HUCKa CTeNeH.

m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 kanak Cwetasku: 190 r
Kpbrba opud, 90 r 3axap, 750 mn mnAako ¢ 3,5 %
Mac/eHoCT U 1 1 con
— 3arpaBaHe: NPpoab/MHKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CekK., cTeneH Ha MoLHOCT 8.
— [Mpoab/MHKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH Ha MOLLIHOCT 3

m Tenmkepa @ 20 cm 6e3 kanak CbweTtasku: 250 1
Kpbrba opua, 120 r 3axap, 1 n mnako ¢ 3,5 %
mMacneHoct u 1,5 r con
— 3arpaBaHe: NPpoOb/MHKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CekK., cTeneH Ha MoLHOCT 8.
— [Mpoab/mKMTENHO FTOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 2.

20.7 BapeHe Ha opu3

Peuenta cwrnacHo DIN 44550
Temnepatypa Ha Boaata: 20 °C
m TeHmpkepa @ 16 cm ¢ kanak CbecTtaBku: 1251
AbnrosbpHecT opuad, 300 r BoAa v Wunka con
— 3arpsaBaHe: NpoAbMKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30'
CeK., CTEMEH Ha MOLLHOCT 9
— [Mpoab/HKUTENHO rOTBEHE: CTENEeH Ha MOLLIHOCT 2
m TeHmpkepa @ 20 cm ¢ kanak CbetaBku: 250 1
AObnrosbpHecT opus, 600 r Boaa v Wunka con
— 3arpaBaHe: Npoab/MHKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30'
CekK., cTeneH Ha MoLwHocT 9
— [Mpoab/mHKMTENHO rOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 2.

TectoBu AcTnA  bg

20.8 lMeueHe Ha CBMHCKa pubuua

HauanHa Temnepatypa Ha pubuuata: 7 °C
m TuraH @ 24 cm 6e3 kKanak CbcTaBku: 3 CBUMHCKM
puduun, obLo Terno okono 300 r, 1 cm gedenn un
15 r cabHYOrNegoBo oMo
— 3arpaBaHe: Npoab/MKUTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CeK., CTeneH Ha MOLLHOCT 9
— [Mpoab/MHKUTENHO TOTBEHE: CTEMEH Ha MOLIHOCT 7

20.9 MpuroTBAHe Ha Nana4yMHKU

Peuenta cvrnacHo DIN EN 60350-2
" TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbcTaBku: 55 M TecTo
Ha nanaymnHka
— HarpsaeaHe: npoab/mkutenHocTt 1 muH. 30 cexk.,
CTeneH Ha MOLHOCT 9
— [poabaXnTenHo rotBeHe: cTeneH Ha MOLIHOCT 7

20.10 MbpreHe Ha AbNOOKO 3aMpa3eHH
KapTodKH

m Tenmkepa @ 20 cm 6e3 kanak CbcTasku: 2 N
C/TbHYOr1eA0BO 0/1IM0. 3a BCEKM NpoLec Ha
bputnpare: 200 r gbndoko3ampaseHn KapTodku, 1
cm nebenn.

— 3arpsaeaHe: CteneH Ha MOLHOCT 9, JOKATO ONnOo-
TO He gocTurHe temneparypa ot 180 C.
— [Mpoab/MHKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH Ha MOLIHOCT 9
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