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1 Varnost

UpoStevajte naslednja varnostna navodila.

1.1 Splosna navodila

m Skrbno preberite ta navodila.

= Navodila za uporabo, izkaznico aparata in
informacije o izdelku shranite za kasnejso
uporabo ali za novega lastnika.

m Ce opazite poskodbo zaradi transporta,
aparata ne prikljudite.

1.2 Namenska uporaba

Aparate lahko brez vti¢a priklju¢i samo poo-

blascen strokovnjak. Pri poSkodbah zaradi na-

pacne prikljucitve garancija ne velja.

Varnost med uporabo je zagotovljena le v pri-

meru strokovne vgradnje v skladu z navodili

za montazo. Za brezhibno delovanje na mestu

postavitve je odgovoren inStalater.

Aparat uporabljajte samo:

® za pripravo jedi in pijac.

® pod nadzorom. Kratkotrajne postopke ku-
hanja ves ¢as nadzorujte.

m v domacem gospodinjstvu in v zaprtih pro-
storih domacega okolja.

®= do najviSje nadmorske viSine 4000 m.

Aparata ne uporabljajte:

® 7 zunanjo programsko uro ali posebnim da-
ljinskim upravljalnikom. To ne velja v prime-
ru, da je delovanje izklopljeno z aparati, za-
jetimi v standardu EN 50615.

Ce imate implantirano delujo&o medicinsko
napravo (npr. sréni spodbujevalnik ali defibri-
lator), zdravnika povprasajte, ali je ta v skladu
z Direktivo 90/385/EGS Sveta Evropskih sku-
pnosti z dne 20. junija 1990 in z EN
45502-2-1 in EN 45502-2-2 ter ali je bila na-
prava izbrana, implantirana in nastavljena
skladno z VDE-AR-E 2750-10. Ce so ti pogoji
izpolnjeni in poleg tega uporabljate tudi neko-
vinske kuhinjske pripomocke in posodo ter
nekovinske rocCaje, lahko indukcijsko kuhalno
plosCo brez tezav uporabljate v skladu z nje-
no namembnostjo.

1.3 Omejitev kroga uporabnikov

Ta aparat lahko otroci, starejSi od 8 let, ter
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzori¢nimi ali
duSevnimi sposobnostmi ali osebe, ki ne raz-
polagajo z izkuSnjami in/ali znanjem upora-
bljajo le, ko so pod nadzorom, ali ¢e so bili
pouceni o varni uporabi in so razumeli nevar-
nosti, ki izhajajo iz uporabe aparata.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

Otroci ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata,
razen Ce so stari ve¢ kot 15 let ali starejsi in
so pod nadzorom.



Otroci, mlajsi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu in prikljuénemu kablu.

1.4 Varna uporaba

/A OPOZORILO - Nevarnost pozara!
Nenadzorovano kuhanje z mascobo ali oljem
na kuhalni povrSini je lahko nevarno in lahko
povzroCi pozar.

» Vrocih olj in masti nikoli ne pustite brez
nadzora.

» Pozara nikoli ne poskusSajte pogasiti z vo-
do, ampak izklopite aparat in nato pokrijte
plamene npr. s pokrovko ali z odejo za ga-
Senje.

Kuhalna povrSina se moc¢no segreje.

» Na kuhalno povrsino ali v njeno neposre-
dno blizino nikoli ne polagajte vnetljivin
predmetov.

» Na kuhalni povrSini nikoli ne shranjujte
predmetov.

Aparat se mocno segreje.

» Gorljivih predmetov ali razprSilcev nikoli ne
shranjujete v predalih neposredno pod ku-
halno plosco.

Pokrovi za kuhalno plos¢o lahko povzrodijo

nesrece, npr. zaradi pregretja, vziga ali materi-

alov, Ki jih lahko raznese.

» Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plo-
sco.

Po vsaki uporabi z glavnim stikalom izklopite

kuhalno plosco.

» Ne Cakajte, da se bo kuhalna plos¢a samo-
dejno izklopila, ker na njej ni vec€ loncev in
ponev.

Zivila se lahko vnamejo.

» Postopek kuhanja morate nadzorovati. Kra-
tek postopek morate ves ¢as nadzorovati.

/A OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Med delovanjem se aparat in njegovi dostopni

deli segrejejo, Se posebno okvir kuhalne plo-

Sce, Ce obstaja.

» Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.

» Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu.

Zascitne reSetke za kuhalno povrSino lahko

povzrocCijo nezgode.

» Nikoli ne uporabljajte zascitnih reSetk za
kuhalno povrsino.

Aparat se med delovanjem segreje.

» Pred CiS¢enjem pustite, da se aparat ohla-
di.

Varnost sl

Kovinski predmeti se na kuhalni plosci zelo hi-

tro segrejejo.

» Na kuhalno ploS¢o nikoli ne odlagajte ko-
vinskih predmetov, npr. nozev, vilic, Zlic in
pPOKkrovk.

/A OPOZORILO - Nevarnost elektriénega

udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo izSola-
no strokovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno upora-
bljati samo originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni prikljuéni kabel ali prikljuéni
kabel aparata poSkodovan, ga morate za-
menjati s posebnim omreznim priklju¢nim
kablom ali prikljuénim kablom aparata, ki je
na voljo pri proizvajalcu oziroma njegovi
servisni sluzbi.

Poskodovan aparat ali poSkodovan omrezni

prikljucni kabel je nevaren.

» Nikoli ne uporabljajte poSkodovanega apa-
rvata.

» Ce je povrSina poc¢ena, morate aparat iz-
kljuditi, da preprecite morebitni elektricni
udar. V ta namen aparata ne izklopite z
glavnim stikalom, ampak ga izkljucite tako,
da izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Nikoli ne vlecite za priklju¢ni kabel, da iz-
kluCite aparat iz elektricnega omrezja. Ve-
dno vlecite za vti€ omreznega prikljucnega
kabla.

» Ce je aparat ali priklju¢ni kabel v okvari, ta-
koj izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Pokligite pooblasceni servis. —» Stran 18

VdirajoCa vlaga lahko povzroci elektri¢ni udar.

» Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parne-
ga Cistilnika ali visokotlacnega Cistilnika.

Na vroCih delih aparata se lahko stopi izolaci-

ja kablov elektricnih naprav.

» Prikljucnega kabla elektricnih naprav nikoli
ne izpostavljajte vro¢im delom aparata.

Stik kovinskih predmetov z ventilatorjem, ki se

nahaja na spodnji strani kuhalne plosce, lah-

ko povzrodi elektri¢ni udar.

» V predalih pod kuhalno plos¢o ne shranjuj-
te dolgih, koni¢astih kovinskih predmetov.



sl PrepreCevanje materialne Skode

/A OPOZORILO - Nevarnost poskodb!
Zaradi tekoCine med dnom posode in kuhali-
S¢em lahko posoda nenadoma odskodci v viSi-
no.

» KuhalisCe in dno posode morata biti vedno

Aparat z napokano ali po¢eno povrsino lahko

povzrodi ureznine.

» Aparata ne uporabljajte, Ce ima ta napoka-
no ali po¢eno povrsino.

/\ OPOZORILO — Nevarnost zadusitve!

suha.

» Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode

za kuhanje.

Pri pripravi v vodni kopeli lahko kuhalna plo-

SCa in posoda pocita, Ce se pregrejeta.

» Posoda v vodni kopeli se ne sme neposre-
dno dotikati dna posode, napolnjene z vo-

do.

» Uporabljajte samo posodo, odporno na vro-

¢ino.

Otroci se lahko zavijejo v embalazo ali pa si

slednje potegnejo preko glave in se tako za-

dusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
embalaznim materialom.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z emba-
laznim materialom.

Otroci lahko vdihnejo ali pogoltnejo majhne

dele in se tako zadusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
majhnimi deli.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z majhni-
mi deli.

2 Preprecevanje materialne skode

Tukaj je seznam najpogostejsih vzrokov za poskodbe in nasvetov, kako se jim izogniti.

Poskodba

Vzrok

Ukrep

Madezi

Kuhanje brez nadzora.

Opazujte potek priprave jedi.

Madezi, kruSenje

Razlita zZivila, predvsem taka z velikim dele-
zem sladkorija.

Takoj jih odstranite s strgalom za steklokera-
miko.

Madezi, kruSenje ali
razpoke v steklu

Poskodovana posoda, posoda s stoplienim
emajlom ali posoda z dnom iz bakra ali alu-
minija.

Uporabljajte primerno in neposkodovano po-
sodo.

Madezi, obarvanja

Neprimerni nacini ¢is¢enja.

Uporabljajte le Cistila, primerna za steklokera-
miko, in Cistite kuhalno ploS€o samo takrat,
ko je hladna.

KruSenje ali razpoke
v steklu

Udarci ali posoda, pribor ali drugi trdi ali ko-
niCasti predmeti, ki padejo na kuhalno plo-
sco.

Med kuhanjem ne udarite ob steklo in ne do-
volite, da na kuhalno plo$¢o padejo predme-
ti.

Praske, obarvanja

Grobo dno posode ali drsanje posode po ku-
halni ploSdi.

Preglejte posodo. Posodo dvignite, ko jo pre-
mikate.

Praske

Sol, sladkor ali pesek.

Kuhalne ploS&e ne uporabljajte kot delovno
ali odlagalno povrsino.

Poskodbe aparatal

Kuhanje v zamrznjeni posodi.

Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode za
kuhanje.

PoSkodbe posode ali
aparata

Kuhanje brez vsebine.

Posode brez vsebine nikoli ne postavite na
vro¢e kuhalisCe in je ne segrevajte.

Poskodbe stekla

Stopljena snov na vrogem kuhaliSCu ali vro¢e
pokrovke na steklu.

Na kuhalno plos¢o ne polagajte papirja za
peko ali aluminijaste folije, plasti¢nih posod
ali pokrovk.

Pregretje

VroCa posoda na upravljalnem polju ali na
okvirju.

Nikoli ne postavljajte vroCe posode na ta ob-
modja.




POZOR!

Ta kuhalna plosCa ima na spodnji strani ventilator.

» Ce je pod kuhalno plos¢o predal, v njem ne shra-
njujte majhnih ali koni¢astih predmetov, papirja in
kuhinjskih krp. Ventilator bi te predmete lahko vse-
sal in se poSkodoval ali pa bi bilo hlajenje slabse.

» Razdalja med vsebino predala in vhodom ventilator-
ja mora zna8ati najmanj 2 cm.

Varstvo okolja in varéevanje sl

3 Varstvo okolja in varcevanje

3.1 Odlaganje embalaze novega aparata

Material embalaze je okolju prijazen in primeren za po-
novno uporabo.

» Posamezne sestavne dele lo¢eno sortirajte v odpad.

3.2 Varcéevanje z energijo

Ce upostevate te napotke, bo vas aparat porabil manj
elektriCne energije.

Izberite kuhaliSde, ki ustreza velikosti posode. Posodo

namestite na sredino.

Uporabljajte posodo, katere premer dna se ujema s

premerom kuhaliS&a.

Nasvet: Proizvajalci posode pogosto navedejo zgornji

premer posode. Ta je pogosteje vedji kot premer dna

posode.

= Neustrezna posoda ali nepopolno prekrita kuhali-
S&a porabijo veliko energije.

Posodo pokrijte z ustrezno pokrovko.
m Ce kuhate brez pokrovke, aparat porabi znatno vecé
energije.

Pokrovko dvigajte Cim redkeje.
m Ce dvignete pokrovko, uide veliko energije.

Uporabite stekleno pokrovko.
m Steklena pokrovka omogoca, da pogledate v lonec,
ne da bi vam bilo treba dvigniti pokrovko.

Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom.

m Ce posoda nima ravnega dna, je poraba energije
vedja.

Uporabljajte posodo, ki ustreza koli€ini Zivil.

= Vecdja posoda z malo vsebine potrebuje ve energi-
je za segrevanje.

Hrano pripravljajte z malo vode.
= Vel kot je vode v posodi za kuhanje, ved energije
potrebujete za segrevanije.

PravoCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.

m Ce nastavite previsoko stopnjo poCasnega kuhanja,
po nepotrebnem tratite energijo.

Informacije o izdelku v skladu z (EU) 66/2014 najdete

na priloZzeni izkaznici aparata in na spletu na produktni

strani vaSega aparata.

4 Primerna posoda

Posoda, primerna za kuhanje z indukcijo, mora imeti fe-
romagnetno dno, torej jo mora magnet priviaditi, poleg
tega mora dno ustrezati velikosti kuhalis¢a. Ce aparat

ne zazna posode na dologenem kuhalisCu, postavite
posodo na kuhali§&e z eno stopnjo manjSim preme-
rom.

4.1 Velikost in lastnosti posode

Da aparat pravilno zazna posodo, morate upostevati
velikost in material posode. Dno vseh posod mora biti
popolnoma ravno in gladko.

Z Preizkus posode lahko preverite, ali je vasSa posoda
primerna. Vec informacij najdete pod

- "Preizkus posode”, Stran 15.

Posoda Materiali

Lastnosti

Priporogena posoda

Posoda iz nerjaveCega jekla z dnom v obliki
sendviga, ki dobro razporeja toploto.

Ta posoda enakomerno razporeja toploto, se
hitro segreje in aparat jo zagotovo zazna.

Feromagnetna posoda iz emajliranega jekla, Ta posoda se hitro segreje in aparat jo zago-
litoZelezna posoda ali posebna posoda za in- tovo zazna.

dukcijo iz nerjavedega jekla.

Primerno

Dno ni v celoti feromagnetno.

Ce je feromagnetno obmogje manjse od dna
posode, se segreje samo feromagnetno ob-
modje. Tako se toplota ne razporeja enako-

merno.




sl

Primerna posoda

Dno posode z deleZzem aluminija.

Zaradi aluminija se feromagnetna povrSina
zmanjSa, zato posoda lahko sprejme man;
moci. Lahko se zgodi, da aparat te posode
ne zazna dovolj ali je sploh ne zazna in je za-
to ne segreva dovol,.

Ni primerno Posoda iz obiCajnega tankega jekla, stekla,

gline, bakra ali aluminija.

Opombe

Med kuhalno plosc¢o in posodo nadelno ne upora-
bljajte adapterskih ploS¢.

Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte po-
sode s tankim dnom, ker se lahko zelo mo¢no se-
greje.



Spoznavanje sl

5 Spoznavanje

5.1 Kuhanje z indukcijo

Kuhanje z indukcijo je nekoliko druga¢no od kuhanja
na obic¢ajnih kuhalnih ploS&ah in prinasa vrsto predno-
sti, npr. prihranek Casa pri kuhanju in peéenju, prihra-

5.2 Upravljalno polje

Posamezne podrobnosti, npr. barva in oblika, se lahko
razlikujejo od tistih na sliki.

nek energije ter lazjo nego in ¢iS¢enje. Omogoca tudi
boljSi nadzor nad temperaturo, ker toplota nastaja ne-
posredno v posodi.

-
-
i
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Opombe

= Upravljalno polje naj bo vedno &isto in suho.

m V blizino prikazov in senzorjev ne postavljajte poso-
de. Elektronika se lahko pregreje.

Tipke na dotik

Ko se kuhaliSe segreva, svetijo simboli tipk, ki so v
danem trenutku na voljo.

5.3 Razdelitev kuhalis¢

Navedena moc¢ je izmerjena s standardnimi lonci, opi-
sanimi v IEC/EN 60335-2-6. Mo¢ se lahko razlikuje gle-
de na velikost posode ali material, iz katerega je izdela-

Senzor Funkcija

® Glavno stikalo

O Zasdita pri brisanju

8 Otrogko varovalo
011213.. Nastavitveno obmocje
o PowerBoost / PanBoost
Alarm

@ Programska ura za izklop
0] Count-up timer

TS5 Funkcija ohranjanja toplote
(B~ PerfectFry Sensor

= FlexInduction

it MoveMode

+/= Izbira kuhalis¢a

Glede na status kuhalne plos¢e zasvetijo tudi prikazi
kuhaliS¢ ter razli¢ne vklopliene in razpoloZljive funkcije.

na.
A D]

Obmocje NajvisSja stopnja kuhanja

@18 cm Stopnja mo¢i 9 1.800 W
PowerBoost 3.100 W

IZ1 @ 14,5cm  Stopnja modi 9 1.400 W
PowerBoost 2.200 W

@ 24 cm Stopnja moci 9 2.200 W
PowerBoost 3.700 W

BIEEE Stopnja modci 9 2.200 W
PowerBoost 3.700 W

D =] Stopnja moci 9 3.300 W
PowerBoost 3.700 W




sl Osnovno upravljanje

5.4 Kuhalisce

Preden zaénete kuhati, preverite, Ce se velikost posode
ujema s kuhaliS¢em, na katerem Zzelite kuhati:

Obmoc¢je Tip kuhalis¢a

E Flex Zone
- "FlexInduction”, Stran 9
o/s Kuhalis€e z enojnim grelnim krogom

5.5 Prikaz preostale toplote

Kuhalna ploS&a ima prikaz preostale toplote za vsako
kuhaliS€e. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se ne
dotikajte kuhalisca.

Prikaz Pomen
H Kuhali§de je vroce.
h Kuhalisde je toplo.

6 Osnovno upravljanje

6.1 Vklop kuhalne plosce

» Dotaknite se .
Oglasi se zvoéni signal. Svetijo simboli kuhalis¢ in
funkcij, ki so trenutno na voljo. Poleg kuhaliS¢ sve-
ti 0.0,

v Kuhalna ploS&a je pripravljena za uporabo.

ReStart

» Ce aparat v 4 sekundah od izklopa znova vklopite,
se kuhalna plos&a vklopi s prejSnjimi nastavitvami.

6.2 Izklop kuhalne plosce

» Dotaknite se ®, dokler prikazi ne ugasnejo.
v Vsa kuhalis€a so izklopljena.

Opomba: Ce so vsa kuhaliséa izklopliena ved kot
20 sekund, se kuhalna plosca izklopi.

6.3 Nastavitev stopnje moci na kuhaliscih

Kuhaligce ima 17 stopenj modi, ki so prikazane od 1do
9 z vmesnimi vrednostmi. Izberite najprimernejso sto-
pnjo modi za jed in izbrani postopek priprave.

1. Dotaknite se simbola +/= Zelenega kuhalis¢a.

v Prikaz 0.0 sveti svetleje.

6.4 Nasveti za kuhanje

m Ko pogrevate pire, kremne juhe ali goste omake, jih
obdasno pomesajte.
Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8-9.
Pri kuhanju s pokrovko zniZajte stopnjo kuhanja, ta-
koj ko zaéne uhajati para. Uhajanje pare ne vpliva
na rezultat priprave.

m  Po koncu priprave posodo pokrijte s pokrovko, do-
kler jedi ne postrezete.

= Pri kuhanju v loncu na pritisk upostevajte navodila
proizvajalca.

= Zivi ne kuhajte predolgo, da ohranijo hranilno vre-
dnost. S kuhinjsko uro lahko nastavite optimalni ¢as
priprave.
Pazite, da se iz olja ne kadi.

m  Da Zivila porjavijo, jih eno za drugim popecite v
majhnih porcijah.

= Nekatere posode se med kuhanjem moc¢no segreje-
jo. Zato uporabljajte prijemalke.

m  PriporocCila za energetsko udinkovito kuhanje najde-
tev
— "VarCevanje z energijo", Stran 5

2. V nastavitvenem obmocju izberite zeleno stopnjo
modi.

v Stopnja modi je nastavljena.

Opomba: Ce na kuhali$&u ni posode ali e posoda ni

primerna, izbrana stopnja modi utripa. Po dolo¢enem

Casu se kuhalisce izKlopi.

QuickStart

» Ce posodo pred vklopom postavite na kuhalno plo-
S¢o, jo aparat ob vklopu zazna in samodejno izbere
ustrezno kuhaliS&e. Nato v naslednjih 20 sekundah
izberite stopnjo modi, sicer se kuhalna plosca izklo-
pi.

Sprememba stopnje mog¢i ali izklop kuhalis¢a

1. Izberite kuhaliS&e.

2. V nastavitvenem obmocdju izberite zeleno stopnjo ku-
hanja ali nastavite na .0,

v Stopnja kuhanja na kuhaliSCu se spremeni ali se ku-

halis¢e izklopi in prikaze se prikaz preostale toplote.

Priporoéila za kuhanje

Preglednica kaZe, katera stopnja moci (===) je primer-
na za kaksno zivilo. Cas priprave ((®min) se lahko razli-
kuje glede na vrsto, tezo, debelino in kakovost Zivil.

—== ® min
Topljenje
Cokolada, preliv 1-15 -
Maslo, med, Zelatina 1-2 -
Pogrevanje in ohranjanje to-
plote
Enolonénica, npr. leCina eno- 1.5-2 -
loncnica
Mieko' 15-25 -
Obarjene klobasice' 3-4 -
Odtaljevanje in pogrevanje
Spinaca, globoko zamrznjena 3-4 15-25

' Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.5




FlexInduction sl

—== ® min —== ® min
Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-55 Perut_ninska prsa, globoko za- 5-6 10-30
Posiranje, nezno segrevanje mrznjena
Krompirjevi cmoki 45-55 20-30 Polpete (debeline 3 cm) 45-55 20-30
Riba ' 4-5 10-15 Hamburger (debeline 2 cm) 6-7 10 - 20
Bele omake, npr. omaka bega- 1 -2 3.6 Riba in ribji file, naraven 5-6 8-20
mel Riba in ribji file, paniran 6-7 8-20
Stepene omake, npr. bearnska 3 -4 8-12 Riba, panirana in globoko za- 6-7 8-15
omaka, holandska omaka mrznjena, npr. ribje palcke
Kuhanje, kuhanje v sopari, du- Kozice in raki 7-8 4-10
senje Prazenje sveze zelenjave in 7-8 10-20
Riz, z dvojno kolidino vode 25-35 15-30 gob
Mledni riz 2 2-3 30-40 Jedi iz ponve, zelenjava, natra- 7 -8 15-20
Krompir v oblicah 45-55 25-35 kove narezano meso na azijski
Slan krompir 45-55 15-30 nacin S—
Testening | 6.7 6-10 Globoko zamrznjene jedi, npr.  6-7 6-10
estenine - - pripravljene jedi za pripravo v
Enolonénica 3.5-45 120- ponvi
180 PalaCinke, peCene ena za dru- 6.5-7.5 -
Juhe 35-45 15-60 go
Zelenjava 25-35 10-20 Omlete (pecene ena za drugo) 3.5-4.5 3-10
Zelenjava, globoko zamrznjena 3.5-4.5 7-20 Jajca na oko 5-6 3-6
Enolon&nica v loncu na pritisk  4.5-55 - Cvrenje, 150-200 g na porcijo
Dusenje z maséobo vi-21 olja1, cvrenje posame-
Zvita pecenka 4-5 50-65 g":)p:rc“ - s
" ™ oboko zamrznjeni izdelki, - -
Dusevnzza pecenka 4-5 60-100 npr. ocvrt krompiréek, piscandji
Golaz 3-4 50-60 medaljoni
Prazenje/pecenje z malo ma- Kroketi, globoko zamrznjeni 7-8 -
Scobe _ _ Meso, npr. kosi pis€anca 6-7 -
Zrezek, naraven ali panlran 6-7 6-10 Riba, panirana ali v pivskem te- 6 - 7 )
Zrezek, globoko zamrznjen 6-7 6-12 stu
Kotleti, naravni ali panirani 6-7 8-12 Zelenjava, gobe, panirane, v pi- 6-7 -
Steak (debeline 3 cm) 7-8 8-12 vskem testu ali tempuri
Perutninska prsa (debeline 2 5-6 10-20 Drobno pecivo, npr. krofi, sadje 4 -5 -

cm)

v pivskem testu

' Brez pokrovke

2 Predgrevanije na stopniji kuhanja 8-8.5

' Brez pokrovke
2 Predgrevanije na stopnji kuhanja 8-8.5

7 Flexinduction

Prilagodljivo kuhalis¢e vam omogoc&a, da posodo raz-
licnih oblik ali velikosti postavite kamor koli. Sestavlje-
no je iz Stirih induktorjev, ki delujejo neodvisno drug od

drugega. Ko prilagodljivo kuhalisCe deluje, se aktivira
le tisto obmocje, ki ga pokriva posoda.

7.1 Namestitev posode

Prilagodljvo kuhali§&e lahko konfigurirate na dva nadi-
na, odvisno od tega, kaero posodo uporabljate. Da za-
gotovite dobro zaznavanje in razporeditev toplote, po-

sodo postavite na sredino, kot je prikazano na slikah.

Kot eno zdruzeno kuhaliScée

Priporogeno za kuhanje v eni sami posodi.

m  Polozaj posode je odvisen od velikosti:Polozaj poso-
de je odvisen od velikosti:

@ <13 cm.
|

()

g>13cm. O
| ==




sl MoveMode

= Priporo¢ena podolgovata posoda (:

Kot dve neodvisni kuhalis¢i

Priporo¢eno za kuhanje v dveh posodah.

Sprednje in zadnje obmocje lahko uporabljate logeno
in za vsako od njiju nastavite drugo stopnjo moci.

7.2 Flexinduction povezava

Prilagodljivo kuhalisCe je standardno nastavljeno kot
dve neodvisni kuhali§di. Za povezavo kuhaliS¢ vklopite
naslednjo funkcijo:

1. Izberite eno od obeh kuhaliS¢.

2. Pritisnite .

v Prikaz sveti. KuhaliS&e je povezano.

Opombe

= Standardno nastavitev prilagodljivega kuhalis¢a lah-
ko spremenite. Kako to storite, je opisano v poglav-
ju Osnovne nastavitve = Stran 14

m  Ce posodo premaknete ali dvignete z aktivnega po-
vezanega kuhaliS€a, se zaCne samodejno iskanje.
Vsaka posoda, ki jo aparat med tem iskanjem najde
znotraj kuhali$¢a, se segreva na predhodno izbrani
stopnji modi.

7.3 Flexinduction lo¢evanje

» Dotaknite se E.
v Kuhalna polja so logena in delujejo neodvisno dru-
ga od druge.

8 MoveMode

S to funkcijo lahko spremenite stopnjo modi za poso-
do, tako da posodo na prilagodljivem kuhaliS¢u prepro-
sto potisnete naprej ali nazaj. KuhalisCe je v ta namen
razdeljeno na tri obmocja z razli¢nimi stopnjami moci.

8.1 Namestitev in premikanje posode

Uporabite samo eno posodo. Obmocje kuhanja je odvi-
sno od uporabliene posode in njene velikosti ter polo-
Zaja.

Vsako obmodje kuhanja ima prednastavljeno stopnjo
modi:

= Prednje obmogje = stopnja kuhanja 5

= Srednje obmodje = stopnja kuhanja 5

= Zadnje obmodje = stopnja kuhanja .5

10

Standardno nastavitev prednastavljene stopnje modi
lahko spreminjate. Kako to storite, je opisano v poglav-
ju Osnovne nastavitve — Stran 14.

t@t

@<13cm

NO

@ >13cm

Olan

8.2 Aktiviranje MoveMode

Zahteva: Na prilagodljivo kuhali§¢e postavite samo

eno posodo.

1. Izberite eno od obeh kuhalis§& prilagodljivega kuhali-
SCa.

2. Pritisnite il

v Stopnja modi na obmocju, na katerem se nahaja
posoda, sveti v prikazu kuhalid¢ poleg i<l

v Funkcija je vklopljena.

Opomba: Med postopkom kuhanja lahko spreminjate
stopnje modi na obmogjih.

,,O,
| |




8.3 Deaktiviranje MoveMode
» Dotaknite se &t

Casovne funkcije sl

v Prikaz poleg ilel se izklopi.
v Funkcija je deaktivirana.

9 Casovne funkcije

Vasa kuhalna plos¢a ima razli¢ne funkcije za nastavitev
Gasa priprave:

= Programska ura za izklop

= Alarm

= Count-up timer

9.1 Programska ura za izklop

Omogoca programiranje ¢asa priprave na enem ali veC
kuhaliS&ih. Po preteku ¢asa se kuhaliS¢e samodejno iz-
klopi.

Vklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhaliS€e in stopnjo modi.

2. Pritisnite ©.

v Prikaz @ na kuhalis¢u zasveti.

3. Na nastavitvenem obmocju nastavite trajanje.

- Ce Zelite nastaviti ¢as priprave, krajsi od 10 mi-
nut, se vedno najprej dotaknite 0 in nato izberite
zeleno vrednost.

4. Potrdite z ©.

v Cas priprave se zacne odstevati.

v Ko Cas priprave potede, se kuhaliSCe izklopi in ogla-
si se zvoc¢ni signal.

Opomba: Ce programirate ¢as priprave za eno kuhali-

8Ce in je aktiviran PerfectFry Sensor, se zacne Cas pri-

prave odstevati Sele, ko je izbrana temperaturna sto-

pnja dosezena.

Sprememba ali izklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhalis&e in se dotaknite ©.

2. V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as ali nasta-
vite na 00, da izbriete Gas.

3. Potrdite z ®.

9.2 Alarm

Omogoca aktiviranje alarma od 0 do 99 min. Ta funkci-
ja deluje neodvisno od kuhali§¢ in drugih nastavitev.
Kuhali$¢ ne izklopi samodejno.

Vklop Alarm

Dotaknite se &.

V nastavitvenem obmodju nastavite zeleni ¢as.
Potrdite z &.

Cas pri¢ne tegi.

Ko Cas potece, se oglasi signal in zasloni utripajo.

<Nz

AlarmSprememba ali izklop

1. Dotaknite se &.

2. V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as ali nasta-
vite na 08, da izbriete &as.

3. Potrdite z &.

9.3 Count-up timer

Funkcija Stoparice prikazuje ¢as, ki je pretekel od akti-
viranja.
Vklop Count-up timer

> Dotaknite se @.
v Cas pri¢ne tedi.

Izklop Count-up timer

1. Dotaknite se @. Stoparica se zaustavi. Prikazi pro-
gramske ure svetijo naprej.
2. Dotaknite se @. Prikazi ugasnejo.

10 PowerBoost

S to funkcijo velike koliCine vode segrejete hitreje kot z
a9

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhalis¢a, e ne deluje
drugo kuhaliS&e iste skupine.

3

10.1 Vklop PowerBoost

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se ... Prikaz k. sveti.

v Funkcija je vklopljena.

Opomba: To funkcijo lahko vklopite tudi pri kuhanju na
zdruZzenem kuhaliS¢u Flex Zone.

10.2 Izklop PowerBoost

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se »4.. Prikaz &. ugasne in kuhalisGe se
preklopi nazaj na stopnjo kuhanja 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Opomba: V dolocenih okolis¢inah se lahko ta funkcija

samodejno izklopi, da zascCiti elektronske elemente v

notranjosti kuhalne plosce.

11



sl PanBoost

11 PanBoost

S to funkcijo ponve segrejete hitreje kot z 5.
Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, Ce ne deluje
drugo kuhalis&e iste skupine.

=C

11.1 Priporocila za uporabo

Ponve ne prekrivajte s pokrovko.

Praznih ponev nikoli ne segrevajte brez nadzora.
Uporabljajte samo hladne ponve.

Uporabljajte ponve s popolnoma ravnim dnom. Ne
uporabljajte ponev s tankim dnom.

11.2 Vklop PanBoost

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dvakrat se dotaknite 4. Ph. sveti.

v Funkcija je vklopljena.

Opomba: To funkcijo lahko vklopite tudi pri kuhanju na
zdruZzenem kuhaliSCu Flex Zone.

11.3 Izklop PanBoost

1. Izberite kuhalisce.

2. Dotaknite se .&. Ph. ugasne in kuhalidGe se preklopi
nazaj na stopnjo kuhanja 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Opomba: Da se ne razvije premocna vrocina, se ta
funkcija po 30 sekundah samodejno izklopi.

12 Funkcija ohranjanja toplote

To funkcijo lahko uporabite za topljenje Cokolade ali
masla in za ohranjanje jedi na toplem.

12.1 Vklop Funkcija ohranjanja toplote

1. Izberite zeleno kuhalisce.

2. V naslednjih 10 sekundah se dotaknite USr.
L o sveti.

v Funkcija je vklopljena.

12.2 Izklop Funkcija ohranjanja toplote

1. Izberite kuhaliS&e.
2. Dotaknite se VY.
L o ugasne.
v Funkcija je deaktivirana.

13 PerfectFry Sensor

Primerno za pripravo ali zgoSC€evanje omak, palacink
ali za cvrenje jajc na maslu, za pecenje zelenjave ali
steakov do Zelene stopnje, pri emer imate temperatu-
ro pod nadzorom.

Namesto da bi morali med kuhanjem veckrat prilagajati
stopnjo modi, na zaCetku enkrat izberete zeleno konc¢-
no temperaturo. Senzorji pod steklokeramiko nato meri-
jo temperaturo posode in jo vzdrzujejo med celotnim
postopkom kuhanja.

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, oznadena z
(BN

13.1 Prednosti

m  Temperatura se stalno vzdrzuje, ne da bi vam bilo
treba spreminjati stopnjo modi.
Olje se ne pregreje. Jed se ne prismodi.

m  KuhaliSCe se segreva le, Ce je to potrebno za vzdr-
zevanje temperature, s ¢imer se prihrani energija.

12

13.2 Temperaturne stopnje
Temperaturne stopnje za pripravo jedi.

Sto- Tempe- Funkcije Posoda
pnja ratura
1 120 °C  Kuhanje in zgosCeva- 1
nje omak, pecenje =
zelenjave
2 140 °C Popekanje na oliv- ‘
nem olju ali maslu d©
3 160 °C

Pedenje rib i bih
zif}/ﬁeme rib in grobi g@©
T

4 180 °C Cvrenje paniranih in
zamrznjenih jedi ter
jedi na zaru

5 215°C  Zar in plo&&a Zara za d@‘@}

visoko temperaturo

13.3 Priporo¢ena posoda

Za to funkcijo smo razvili posebno posodo, ki daje opti-
malne rezultate.

Posoda
Ponev @ 15 cm

Priporo¢eno kuhali$¢e
Enojno kuhalisce




PerfectFry Sensor sl
Posoda Priporo¢eno kuhali§ée Posoda 4 Omin
Ponev @ 19 cm Enojno kuhalisce Perutninska prsa, debeline 2 =3 3 10-20
Ponev @ 21 cm Enojno kuhalidde cm _
Teppanyaki &3 Flex Zone Slanina = Vil 2 58
Zar Flex Zone Mleto meso =1 4 6-10
i — bl _
Priporo&eno posodo lahko kupite na pooblaséenem Hamb‘urger,v dgbelmg 1,5 cm i 8 615
servisu, v specializirani trgovini ali v nasi spletni trgovini Mesni cmocki, debeline = 3 10-20
www.bosch-home.com. 2¢cm
Opomba: Uporabite lahko tudi drugo posodo. Glede Klobasice =}t 3 8-20
na lastnosti posode dosezena temperatura lahko od- Chorizo, sveZa klobasa — () il 3 10-20
stopa od izbrane temperaturne stopnje. Nabodala, kebabi O 3 10-20
13.4 Vklop PerfectFry Sensor Giros = 4 712
1 p q avit Kuhalisd Ribe in morski sadezi
. Prazno posodo postavite na kuhalice. — e
2. Izberite kuhalisCe in se dotaknite L3S, R'b“ f!le : —— 4 10-20
3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmogju Ribji file, paniran = 4 10-20
izberite Zeleno temperaturno stopnjo. Riba, pe¢ena, cela = iy 3 10-20
v Funkcija se vklopi. L utripa, dokler nastavljena Sardine — ) il 4 612
konc¢na temperatura ni dosezena. = g -
v Ko je kon&na temperatura dosezena, se oglasi zvoé- Skampi, kozice =il 4 48
ni signal in LJ— preneha utripati. Hobotnica, sipa =~} iy 4 6-12
4. V ponev dodajte mascobo in nato Zzivilo. Jajéne jedi
Opomba:ICe za kuhanvje pqtrebujete ved kot 250 ml Jajca na oko na maslu —0 5 2.6
olja, dodajte olje in pocCakajte nekaj sekund, preden do- -
date ivilo. Jajca na oko = 4 26
UmeSana jajca = 2 49
13.5 Izklop PerfectFry Sensor Omleta =) 2 36
> Izberite kuhali$Ge in se dotaknite LRI Francoski toast =0 3 48
v Funkcija je deaktivirana. Crépes, blini, tortitas, tacos =3 5 13
] L. ] Zelenjava
13.6 Priporocila za kuhanje z PerfectFry Peden krompir e 5 612
Sensor Ocvrt krompiréek = 4 15-25
V naslednji preglednici je prikazana idealna temperatur- Krompirjevi ocvriki ={ 5 24
na stopnja za izbrane jedi. Tgmperatu_ra 8 in ¢as priprve?— Cebula, pecen Gesen —0 5 210
ve ® min sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti Zi- = : —
vil. Cebulni obrocki = 3 5-10
= — Ponev Bucke, jajCevci, paprika =~ i 2 412
. ;lepfianyak' Zeleni belusi = 3 4-15
. 1] q
osCa Zara Gobe =- () il 4 10-15
Posoda & Omin Zelenjava, dusena na olju = 1 10-20
Meso Zelenjava v tempura testu = 4 510
Zrezki = (3 4 6-10 Globoko zamrznjeni izdelki
ZrezKi, panirani = 4 6-10 Pigcandji medaljoni = 4 10-15
File =~} fm 4 6-10 Ribje palcke = 4 8-12
Zarebrnice = () fliR 3 10-15 Ocvrt krompir&ek = 5 4-8
Cordon bleu, dunajski zrezki =- 4 10-15 Jedi iz ponve — 3 6-10
Steak, anglesko pecen, de-  =( )il 5 68 Spomladanski zavitki = 4 10-30
beline 3 cm : - : Pastete, kroketi = 5 3-8
E;egké;rednje pecen, debeli- =~ ml 5 812 Omake
Steak, dobro pecen, debeli-  =-{"} il 4 812 Parvadlznlkova omaka i 1 2535
ne 3 cm Besamelna omaka = 1 10-20
T-bone steak, angledko pe- =B 5 10-15 Sirova omaka = 1 10-20
¢en, debeline 4,5 cm Sladke omake = 1 15-25
T-bone steak, srednje pecen, ="}y 5 20-30 Omake, zgoscene = 1 2535

debeline 4,5 cm

Druge

13



sl Otrosko varovalo

Posoda 4 Omin
Pecen sir = 3 7-10
Krutoni = 3 6-10
Popeden kruh (D g 4 4-8

Posoda 4 Omin
Suhe pripravljene jedi =S 1 510
Mandlji, orehi, pinjole, praze- =2 4 3-15
ni
Pokovka = 5 34

14 Otrosko varovalo

Kuhalna plos¢a ima otroSko varovalo. Z njim prepreci-
te, da bi otroci vklopili kuhalno plosco.

14.1 Vklop Otrosko varovalo

Zahteva: Kuhalna ploS&a mora biti izklopljena.
1. Dotaknite se .

2. Za 4 sekunde se dotaknite 8.

v Prikaz 8 sveti 10 sekund.

v Kuhalna plos¢a je zaklenjena.

14.2 Izklop Otrosko varovalo

1. Dotaknite se O.
2. Za 4 sekunde se dotaknite 8.
v Zapora je odpravljena.

14.3 Samodejno otrosko varovalo

Otrosko varovalo lahko tudi samodejno aktivirate ob
vsakem izklopu kuhalne ploSce.

Kako vklopite in izklopite to funkcijo, je opisano v po-
glavju Osnovne nastavitve — Stran 14.

15 Zascita pri brisanju

Omogoca zaporo upravljalnega polja za Cis€enje, da
nenamerno ne spremenite nastavitev.
Zapora ne ucinkuje na glavno stikalo.

15.1 Vklop Zascita pri brisanju

» Pritisnite M. Oglasi se opozorilni zvocni signal in M
sveti.

v Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. 5 sekund
pred izklopom se oglasi zvo&ni signal.

15.2 lzklop Zascita pri brisanju

Za predd&asni izklop funkcije:
» Dotaknite se .
v Upravljalno polje je odklenjeno.

16 Posamezni varnostni izklop

Varnostna funkcija se aktivira, &e je kuhalis¢e dlje &asa
v uporabi in ne spremenite nobene nastavitve. Kuhali-
$Ce prikaze £ in se izklopi.

Cas od 1 do 10 ur je odvisen od izbrane stopnje moci.

Za vklop kuhali§&a pritisnite poljubno tipko.

17 Osnovne nastavitve

Osnovne nastavitve aparata lahko prilagodite svojim potrebam.

17.1 Pregled osnovnih nastavitev

Prikaz Nastavitev Vrednost
cl Otrosko varovalo £ - Ro¢no.’
{ Samodejno.
c - Izklopljeno.
cc Zvocni signali Il — Zvodna signala za potrditev in napako sta izkloplje-

na.
! — Vklopljen je samo zvocni signal za napako.
c — Vklopljen je samo zvoc&ni signal za potrditev.

3 — Vsi zvoéni signali so vklopljeni .

' Tovarnika nastavitev

14



Preizkus posode sl

Prikaz Nastavitev Vrednost
c3 Prikaz porabe energije & - 1zklopljeno.!
Prikazuje skupno porabo energije med vklo- i — Vklopljeno.
pom in izklopom kuhalne ploSée v kWh.
Natan&nost prikaza je med drugim odvisna
od kakovosti napetosti elektricnega omrezja.
ch Samodejni izklop kuhalisg. 00 - izklopljen.'
£11-99 - Minute za samodejnega izklopa.

ch Trajanje zvo&nega signala ob koncu pro- { - 10 sekund '

gramske ure c - 30 sekund
3 - 1 minuta

c Omejitev modi 0 — Izkloplieno. Najvegja moc¢ kuhalne plodde .
Po potrebi omogoca omejitev skupne moci { — 1000 W. Najmanj$a moc.
kuhalne plosce, Ce je to potrebno glede na 15 -1500 W.
znacilnosti vase elektri¢ne instalacije. Razpo- ...
loZljive nastavitve so odvisne od najvedje mo- 3 — 3000 W. Priporoceno za 13 A
&i kuhalne plos¢e (glejte tipsko ploddico). Ko 3.5 — 3500 W. Priporo&eno za 16 A.
je ta funkcija aktivna in kuhalna plos¢a dose- Y - 4000 W.

Ze nastavljeno omejitev modi, se prikaze _in 4.5 - 4500 W. Priporo&eno za 20 A.
viSje stopnje modi ni mogocde izbrati.
2 - Najvedja mo¢ kuhalne plosce.

c il MoveMode 9 — Prednastavljena stopnja modi za sprednje kuhalide.
Omogoca spremembo prednastavljenih sto- 5 - Prednastavljena stopnja kuhanja za srednje kuhali-
penj kuhanja na treh kuhalnih obmogjih prila- Sc&e.
godljivega kuhalisc¢a. 1.5 - Prednastavljena stopnja mogi za zadnje kuhalisée.
V ta namen izberite eno od kuhali$&, v nasta-
vitvenem obmodju nastavite zeleno stopnjo
kuhanja in se dotaknite ilel, da potrdite novo
stopnjo kuhanja.

cic Preizkus posode £ — Ni primerno.

S to funkcijo lahko preizkusite kakovost po- { — Ni optimalno.
sode. c — Primerno.

c i3 FlexInduction £ - Kot dve neodvisni kuhalisgi.’
Sprememba nacina vklopa Flex Zone. i — Kot eno zdruzeno kuhalisce.

ci Ponastavitev na tovarniSke nastavitve £l - Individualne nastavitve .

]
i

Tovarniske nastavitve.

' TovarniSka nastavitev

17.2 Na osnovne nastavitve

Zahteva: Kuhalna plo$¢a mora biti izklopljena.

1. Da vklopite kuhalno plosco, se dotaknite @.
2. V naslednjih 10 sek. se za 4 sek. dotaknite &.

Informacije o izdelku Prikaz

Seznam pooblas&enih servisov (PS) &

Proizvodna $tevilka Fd
Proizvodna S$tevilka 1 ac.
Proizvodna Stevilka 2 a5

v Prvi Stirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
ogled posameznih prikazov se dotaknite nastavitve-
nega polja.

3. Za dostop do osnovnih nastavitev se dotaknite &.

v Kot prednastavitev svetijo ¢ {in &.

4. Tolikokrat se dotaknite &, da se prikaZe Zelena na-
stavitev.

5. V nastavitvenem obmocdju izberite zeleno nastavitev.

6. Za 4 sek. se dotaknite &.

v Nastavitve so shranjene.

17.3 Prekinitev spremembe osnovnih
nastavitev

» Dotaknite se O.
v Vse spremembe se zavrzejo in se ne shranijo.

18 Preizkus posode

Kakovost posode bistveno vpliva na hitrost in rezultat
postopka kuhanja.

S to funkcijo lahko preizkusite kakovost posode.

Pred preizkusom se prepri¢ajte, da se velikost dna po-
sode ujema z velikostjo uporabljenega kuhalisca.

Dostop poteka prek osnovnih nastavitev. = Stran 14
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sl Cis&enje in nega

18.1 lzvedba Preizkus posode

Prilagodljivo kuhalis€e je nastavljeno kot eno kuhaliSce,

tako da preizkusi samo eno posodo.

1. Posodo pri sobni temperaturi napolnite s pribl.
200 ml vode in jo postavite na sredino kuhalis¢a, ki
se najbolje prilega velikosti dna posode.

2. Odprite osnovne nastavitve in izberite c /2.

3. Dotaknite se nastavitvenega obmodja. Na kuhalis¢ih
utripa prikaz —.

v Preizkus poteka.

v Cez 20 sekund se na prikazu kuhali§¢ prikaze rezul-
tat.

18.2 Preverjanje rezultata

Naslednja preglednica prikazuje, kaj rezultat pomeni za
kakovost in hitrost postopka kuhanja.

Rezultat

,'_-,' Posoda ni primerna za kuhaliS&e in se zato ne se-
greva.

| Posoda se segreva pocasneje, kot ste pri¢akovali,
in postopek kuhanja ne poteka optimalno.

Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja
je pravilen.

~y

Opomba: V primeru slabs$ih rezultatov posodo ponovno
postavite na manjSe kuhali§ée, ¢e obstaja.

Da aktivirate to funkcijo, se dotaknite nastavitvenega
obmodgja.

19 CiscCenje in nega
Da bo va$ aparat dolgo &asa brezhibno deloval, ga
skrbno distite in negujte.

19.1 Cistilna sredstva

Primerna Cistila ali strgala za steklokeramiko lahko ku-

pite na pooblas&enem servisu, v trgovini ali v spletni tr-

govini www.bosch-home.com.

POZOR!

Neustrezna Cistilna sredstva lahko poskodujejo povrsi-

ne aparata.

» Ne uporabljajte neustreznih Cistilnih sredstev.

» Ne uporabljajte Sistilnih sredstev dokler je kuhalna
ploS&a Se vroc¢a. To lahko povzroCi sledi v povrsini
aparata.

Neprimerna gistila

= NerazredCeno pomivalno sredstvo

= (Cistilo za pomivalni stroj

= Abrazivna sredstva

= QOstra dgistilna sredstva, kot so razprSilo za &iSéenje
pecice in odstranjevalci madezev

Abrazivne gobice

= Visokotlacni Cistilniki in parni Cistilniki

19.2 Ciséenje kuhalne plosée

Kuhalno plos&o po vsaki uporabi oCistite, da se ostanki

hrane ne zazgejo.

Zahteva: Kuhalna plo$&a mora biti hladna. Ce nastane-

jo madezi od sladkorja, plastike ali aluminijaste folije,

ne pustite, da se kuhalna plos&a ohladi.

1. Trdovratno umazanijo odstranite s strgalom za ste-
klo.

2. Kuhalno plosc¢o ocistite s Cistilom za steklokerami-
ko.
Upostevajte navodila za ¢iS&enje na embalazi Sistila.
Nasvet: S posebno gobico za steklokeramiko lahko
dosezete dobre rezultate ¢is&enja.

19.3 Ciséenje okvirja kuhalne plosée

Ce so po uporabi na okvirju kuhalne plo$&e umazanija

ali madezi, jih oCistite.

Opomba: Ne uporabljajte strgal za steklo.

1. Okvir kuhalne plosc¢e ocistite z vro€o milnico in
mehko krpo.

Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito izperite.
2. Osusite z mehko krpo.

20 Odpravljanje motenj

ManjSe motnje na aparatu lahko odpravite sami. Preve-
rite informacije za odpravljanje motenj, preden se obr-
nete na pooblaS&eni servis. Tako se izognete nepotreb-
nim stroSkom.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila stroja sme izvajati le izSolano strokovno
osebje.

» Ce je stroj pokvarjen, pokliCite storitveni servis za
stranke.
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/\ OPOZORILO - Nevarnost elektricnega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo iz§olano stro-
kovno osebije.

» Za popravilo aparata je dovoljeno uporabljati samo
originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni prikljuéni vodnik aparata poSkodovan,
ga morate zamenjati s posebnim priklju¢nim ka-
blom, ki je na voljo pri proizvajalcu ali njegovi servi-
sni sluzbi.



20.1 Opozorila

Opombe ~

m  Ce se na prikazih pokaze E, pritisnite senzor ustre-
znega kuhali$¢a in ga drZite ter preberite kodo mo-
tnje.

20.2 Navodila na zaslonu

Odpravljanje motenj sl

Ce koda motnje ni navedena v preglednici, izkljusite
kuhalno plosco iz elektriCnega omrezja, poCakajte
30 sekund in jo ponovno prikljugite. Ce se prikaz
ponovno prikaze, pokliCite pooblasceni servis in na-
vedite natancno kodo motnje.

Ce pride do napake, se aparat ne preklopi v stanje
pripravljenosti.

Za zaS8dito elektronskih sestavnih delov aparata
pred pregrevanjem ali preveliko napetostjo lahko
kuhalna plos¢a zacasno zmanjSa stopnjo modci.

Napaka Vzrok in odprava napak

Noben prikaz ne sve- Elektricno napajanje je prekinjeno.

ti. » Z drugimi elektri¢nimi aparati preverite, ¢e je prislo do izpada elektricnega toka.

Aparat ni priklju¢en v skladu z vezalno shemo.
» Aparat prikljucite v skladu z vezalno shemo.

Motnja elektronike

» Ce motnje ni mogo&e odpraviti, obvestite pooblag&eni servis.

Prikazi utripajo.

Upravljalno polje je vlazno ali pa je na njem predmet.

» Osusite upravljalno polje ali odstranite predmet.

FJ,FHY ETDIS, E B Elektronika se je pregrela in je izklopila eno ali vsa kuhalisga.

coil E 8208 » Pogakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato se dotaknite poljubne tipke na upravljal-
nem polju.

F5 + stopnja moci in ~ Na upravljalnem polju stoji vroca posoda. Elektronika se zato lahko pregreje.

zvoCni signall » Qdstranite posodo. Prikaz napake po kratkem &asu ugasne. Lahko nadaljujete s kuha-
njem.

F5 in zvodni signal

Na upravljalnem polju stoji vroCa posoda. Za zascCito elektronike se je kuhalisCe izklopilo.

» QOdstranite posodo. Podakajte nekaj sekund. Dotaknite se poljubne upravljalne povrsine.
Ko prikaz napake ugasne, lahko nadaljujete s kuhanjem.

Fl/FE Kuhali$ce se je pregrelo in izklopilo, da zasciti delovno povrsino.
» Pocakajte, da se elektronika dovolj ohladi, in nato ponovno vklopite kuhalisCe.
Fa8 Kuhali$ce je dalj casa delovalo brez prekinitev.

» Posamezni varnostni izklop se je vklopil. Da lahko nastavljate kuhaliS¢e, se dotaknite po-

ljubne tipke, da izklopite prikaz.

Napaka v delovni napetosti, izven obiCajnega obmodja delovanja.

» Obrnite se na dobavitelja elektri¢ne energije.

LHon Kuhalna plosca ni pravilno priklju¢ena.
» Kuhalno plosco izkljuCite iz elektricnega omrezja. Kuhalno plos¢o prikljudite v skladu z
vezalno shemo.
dE Aktiviran je demonstracijski nadin.

» Kuhalno plosco izkljucite iz elektricnega omrezja. PoCakajte 30 sekund in prikljudite ku-
halno ploSCo. V naslednjih 3 minutah se dotaknite poljubnega senzorja. Demonstracijski

nadin je deaktiviran.
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sl Odstranjevanje

20.3 Obicajni zvoki vasega aparata

Indukcijski aparat lahko v&asih povzroci zvoke ali vibra-
cije, npr. bren€anje, Sumenje, pokljanje, zvoke ventila-
torja ali ritmi¢ne zvoke.

21 Odstranjevanje

21.1 Odstranitev starega aparata v odpad

Okolju prijazna odstranitev v odpad omogoc¢a ponovno

uporabo dragocenih surovin.

1. lzvlecite vti€ iz omreznega priklju¢nega vodnika.

2. Prerezite omrezi priklju¢ni vodnik.

3. Aparat odstranite na okolju prijazen nacin.
Informacije o aktualnih moznostih odstranitve v od-
pad dobite pri strokovnem prodajalcu kot tudi na
obginski ali mestni upravi.

Ta naprava je oznadena v skladu z
evropsko smernico o odpadni elek-
trini in elektronski opremi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

V okviru smernice sta doloCena pre-
vzem in recikliranje starih naprav, ki
veljata v celotni Evropski uniji.

B

22 Servisna sluzba

Za delovanje pomembne originalne nadomestne dele v
skladu z ustrezno uredbo o ekoloski zasnovi izdelkov
lahko dobite na naSem pooblasenem servisu najman;
10 let od dne, ko je stroj dan na trg znotraj evropskega
gospodarskega prostora.

Opomba: Poseg storitvenega servisa za stranke je v
okviru garancijskih pogojev proizvajalca brezplacen.

Podrobne informacije o garancijskem roku in pogojih v
vasi drzavi dobite na naSem pooblaséenem servisu, pri
vasem trgovcu ali na nasi spletni strani.

Ko pokliGete pooblasceni servis, potrebujete Stevilko
proizvoda (E-Nr.) in proizvodno §tevilko (FD) aparata.
Kontaktne podatke servisne sluzbe najdete v priloze-
nem seznamu servisov ali na nasi spletni strani.

22.1 Stevilka izdelka (E-Nr.) in proizvodna
Stevilka (FD)

Identifikacijsko Stevilko izdelka (E-Nr.) in proizvodno
Stevilko (FD) najdete na tipski tablici stroja.

Tipsko tablico najdete:

= v tehniénem opisu aparata;

= na spodnji strani kuhalne plosce.

Stevilka izdelka (&t. E) se nahaja tudi na steklokeramiki.
Servisni indeks (KI) in proizvodno Stevilko (FD) pa lah-
ko vidite tudi v osnovnih nastavitvah — Stran 14 .

Da boste svoje podatke o aparatu in telefonsko Stevilko
servisne sluzbe hitro nasli, si jih zapisite.

23 Testne jedi

Ta priporodila za nastavitve so namenjena preizkusnim
inStitutom za lazje testiranje nasih aparatov. Preizkusi
so bili opravljeni z naSimi kompleti posode za indukcij-
ske kuhalne ploS&e. Te komplete pribora lahko po po-
trebi naknadno kupite v specializiranih trgovinah, na na-
Sem pooblas¢enem servisu ali v nasi spletni trgovini.

23.1 Topljenje ¢okoladnega preliva

Sestavine: 150 g temne Cokolade (55 % kakava).
m |onec @ 16 cm brez pokrovke
— Kuhanje: stopnja modi 1.5

23.2 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolon¢nice iz lece
Recept po DIN 44550
ZaCetna temperatura 20 °C
Segrevanje, brez mesanja
= |onec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 450 g
- Segrevanje: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja modi

- Nadaljevanje kuhanja: stopnja moci 1.5
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m | onec @ 20 cm s pokrovko, koligina: 800 g
- Segrevanje: trajanje 2 min. 30 sek., stopnja modi
9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 1.5

23.3 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolonénice iz lece

Npr.: premer leCe 5-7 mm, zaCetna temperatura 20 °C
Po 1 min. segrevanja premesajte
m | onec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 500 g
— Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 1.5
= | onec @ 20 cm s pokrovko, koliina: 1 kg
- Segrevanije: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 1.5

23.4 Besamelna omaka

Temperatura mleka: 7 °C

= |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 40 g ma-
sla, 40 g moke, 0,5 | mleka s 3,5 % mascobe in
S&epec soli



Priprava beSamelne omake

1. Raztopite maslo, umesajte moko in sol ter vse sku-
paj segrejte.
- Segrevanje: trajanje 6 min., stopnja mocCi 2

2. Prezganju dodajte mleko in ob neprestanem meSa-
nju kuhajte, dokler ne zavre.
— Segrevanije: trajanje 6 min. 30 sek., stopnja moci

7

3. Ko beSsamelna omaka zavre, pustite posodo Se 2
min. na kuhaliS&u in neprestano mesajte.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja moci 2

23.5 Kuhanje mleénega riza s pokrovko

Temperatura mleka: 7 °C

1. Mleko segrevajte, dokler se ne zadne dvigati.

Segrejte brez pokrovke. Po 10 min. segrevanja

premesajte.

2. Nastavite priporo&eno stopnjo modi in v mleko

dodaijte riz, sladkor in sol.

Cas priprave, vkljuéno s segrevanjem pribl. 45 min.

m |onec @ 16 cm, sestavine: 190 g okroglozrnatega
riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka s 3,5 % mascCobe
in 1 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja

moci 8.5
— Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 3

m Lonec @ 20 cm, sestavine: 250 g okroglozrnatega
riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s 3,5 % mascobe in
1,5 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja

moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja mo¢i 3, po 10
min. premesajte

23.6 Kuhanje mle¢nega riza brez pokrovke

Temperatura mleka: 7 °C
1. V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob
neprestanem mesanju.
2. Ko mleko doseze pribl. 90 °C, izberite priporo&eno
stopnjo modi in pustite, da na nizji stopnji rahlo vre
pribl. 50 min.
m Lonec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 190 g
okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka
s 3,5 % mascobe in 1 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
modi 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 3
® Lonec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 250 g
okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s
3,5 % mascobe in 1,5 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
modi 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.5

23.7 Kuhanje riza

Recept po DIN 44550
Temperatura vode: 20 °C
m |onec @ 16 cm s pokrovko, sestavine: 125 g dolgo-
zrnatega riza, 300 g vode in $¢epec soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
— Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2

Testne jedi sl

® Lonec @ 20 cm s pokrovko, sestavine: 250 dolgozr-
natega riza, 600 g vode in §Cepec soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.5

23.8 Peka svinjskega fileja

Zacetna temperatura fileja: 7 °C
= Ponev & 24 cm brez pokrovke, sestavine: 3 svinjski
fileji, skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm, in
15 ml sonéni¢nega olja
— Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
modi 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

23.9 Priprava palac€ink

Recept po DIN EN 60350-2
= Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 55 ml te-
sta na palacinko
— Segrevanje: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja modi
9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

23.10 Cvrenje globoko zamrznjenega
ocvrtega krompircka

® Lonec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 2 | song-
ni¢nega olja. Za vsak postopek cvrenja: 200 g glo-
boko zamrznjenega ocvrtega krompircka, debeline
1cm.

Segrevanje: stopnja modi 9, dokler olje ne dose-

ze temperature 180 °C.

Nadaljevanje kuhanja: stopnja moci 9
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bg besonacHocT
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1 BesonacHocCT

CnasBalite ykasaHuaTta 3a 6e30nacHOCT Nno-
nony.

1.1 O6wM yKa3zaHUA

® [IpouyeTeTe BHUMATEHO TOBA PBbKOBOACTBO.

m 3anasete pbKOBOACTBATA, NacrnopTa Ha
ypeda n npoaykrosaTta MHbopmMaLuma 3a no-
HaTaTblHa cnpaska uan 3a ciensalma
COOCTBEHUK.
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= He cBbp3BanTe ypena B ciayyan Ha
nospena, NosyyeHa no Bpeme Ha
TpaHCNopPTUPAaHeTO.

1.2 YnoTtpe6a no npegHasHaueHue

Camo cneunannanpaH ekcnepTeH nepcoHan

MOXe [a cBbp3Ba ypenda 6e3 wekep. MNpu nos-

peav nopaan HenpaBWIHO CBbp3BaHe NpaBo-

TO Ha rapaHuma otnaja.

Camo npu Ka4yecTBeHO BrpaxkJaHe Cbhbr/iacHo

NHCTPYKLMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtupa cu-

rypHocTtTa npu padota. MHcTanpalmar e oT-

roBopeH 3a 6e3ynpeyHoTo MyHKUNOHMpPaHe

Ha MACTOTO Ha MOoCTaBAHE.

I3nons3eante ypeaa camo:

B 33 NPUroTBAHE Ha ACTUA W HAMUTKWN.

® 04 Haal3o0p. HenpekbcHaTo cnegete
KbCUTE MPOLIECU Ha TOTBEHE.

® B JOMakWHCTBOTO W B 3aTBOPEHM
nomMeLleHnsa B goMallHa oOcTaHoBKa.

® Ha BucouymHa 4o 4000 M Haa MOPCKOTO
paBHULLE.

He n3nonseante ypena:

® C BbHLIEH TANMEP WK OTAEHO
OVCTaHLUMOHHO ynpasneHue. ToBa He Baxu
B c/yyai, ye paboTtata C yCTaHOBEHUTE OT
EN 50615 ypean ce npuk/Ioun.

AKO HOCUTE aKTUBHO UMMAAHTUPAHO MeanLIH-
CKO YCTPOWCTBO (Hanp. NENCMENKLP 1N ae-
bunbpunartop), ce KoHcynTuparnTe ¢ Bawwua ne-
Kap ganv 1o oTroBapa Ha [dunpektmnea 90/385/
ENO Ha CbBeTa Ha EBponelickute 0OLWHOCTH
o1 20 toHn 1990 r., kakTo 1 Ha EN 45502-2-1
n EN 45502-2-2 n e nsbpat, UMniaHTMpaH u
nporpamupaH cernacHo VDE-AR-E 2750-10.
AKO Te3n NpeanocTaBKn ca U3MbAHEHU U Ce
N3N0M3BaT HEMETA/THN FOTBAPCKW NpUHaanex-
HOCTWU U CbAOBE C HEMETA/HU APBXKKU, TO3U
NHAOYKUWOHEH rOTBApPCKM NAOT HEe npeacTaBna-
Ba OMacHOCT npu ynotpeda no npeaHasHave-
Hue.

1.3 OrpaHuueHHe Ha Kpbra OT noTpeduTenu

To3u ypea Moxe [a ce U3nonasea oT Aela Ha
Bb3pacT Had 8 roAvHu 1 OT nLa C HamManeHu
brsnyeckn, CEeTUBHN UM YMCTBEHU CNOCOO-



HOCTW WM IUNCAa Ha ONUT U/UAK 3HaHWA, aKo
ca noa HaboaeHWe UK ca UHCTPYKTUPAaHW
OTHOCHO OesonacHaTa ynotpeba Ha ypeaa u
ca pasbpanv npousTnyalmTe ot ynotpedara
OMnacHOCTMW.

[euata He TpAbGBa Aa Urpadr ¢ ypena.
MouncTBaHETO N NoaapwXKKaTa OT CTpaHa Ha
notpedutensa He TpAdBa 4a ce U3BbPLIBAT OT
Jela Ha Bb3pacT noa 15 roanHn n 6es Hab-
JIH0eHme.

JpbXTe fela Ha Bb3pacT noa 8 roanHn aa-
/ey oT ypena v 3axpaHsaluma kader.

1.4 BesonacHa ynotpe6a

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

noxap!

FoTBeHeTO 6e3 Haa30p ¢ MasHMHa MU 0INo

MOXE [a e onacHO 1 Aa AoBeae A0 noxap.

» Hukora He ocTaBAlTe ropeLn macna v
MasHUHK 6e3 HabnoaeHune.

» Hukora He onuTBanTe ga racute noxap ¢
BOJA, a U3K/IOYETE ypeda 1 NoKpunTe nna-
MBLUUTE HaNp. C Kanak uin NpoTUBOMNOXap-
HO o4efAno.

[nowTa 3a rotBeHe ctaBa MHOrO ropetua.

» Hukora He mocTaBaAnTe 3ananumn nNpeame-
TV BbPXYy rotTBapckara naoLl Wiv B HENOC-
peacTteeHa 611M30CT.

» Hukora He cbxpaHaBanTe NpeamMeTn BbPXy
roTBapckaTa naoLl.

YpenwT ce Haropellasa.

» Hukora He cbxpaHaBanTe ropumn npeame-
TV WM CNPENOBE B YEKMeMKeTaTa HeENoC-
PEeACTBEHO MO roTBapCKMA MoT.

[MoKpuTnA 3a roTBapCKu NI0TOBE Morar Ja

fosefaTt [0 310M0yKKn, Hanp. nopaan nperps-

BaHe, Bb3Mn/aMeHABaHe WM NpbcKallum ce Ma-

Tepuanu.

» He mnanonsBante Kanauu 3a rotBapckun nao-
TOBE.

Cnen BcAka ynotpeda nskntousante rotsapc-

KWA NAOT C rNaBHUA MPEeKbCcBaY.

» He yakalite JOKATO roTBapPCKUAT MOT He
Ce U3KNHYM aBTOMaTUYHO, 3alloTO OTrope
BEUE HAMA TEHIKEePU W TUraHMw.

XpaHutenHuTe NpoayKTu Morar aa ce 3ana-

NAT.

» [lpouectHT Ha rotBeHe TpAdBa ga ce cneau.
Mo-kbCcHAT Npouec TpAbBa aAa ce cneau
NOCTOAHHO.

besonacHocT bg

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

usrapAaHua!

Mo Bpeme Ha paboTa ypeabT U HeroBute Aoc-

TbMHW YacTn ce HarpaBaT CUIHO, 0COOEHO

€BEeHTya/IHO Ha/imyHata pamka Ha rotBapckuA

nnorT.

» VI3anckBa ce BHMMaHue, 3a aa ce nsderHe
[IOKOCBAHETO Ha HarpeBaTesIHUTE efleMeH-
TW.

» MankuTe geua Ha Bb3pacT noa 8 roanHu
TpAdBa ga CTOAT Jasneu.

3alNTHUTE PELLETKN 3a rOTBAPCKM NIOTOBE

MoraTt [a noBeaar A0 3/10M0NyKU.

» Hukora He nanos3pante 3alnUTHU PeLIETKU
3a rotBapcku naoToBe.

YpenObT ce HaropeliAasa no Bpeme Ha padorTa.

» [lpean nouncTBaHe OCTaBAWTE ypeda aa ce
oxnaau.

[MpeamMeTnTe OT MeTan ce HarpAaBaT MHOIMo

ObP30 BbPXY roTBAPCKMUA MAOT.

» Hukora He noctaBAnTe Ha roTBapcKnA NaoT
npeaMeTn OT MeTasl, Kato Hamnp. HOXOBE,
BUANLM, NHXULN 1N Kanauu.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

TOKOB yaap!

HekoMneTeHTHO N3BBLPLLIEHUTE PEMOHTU NPea-

cTaBsiABaT OMacHOCT.

» Camo ofyueH 3a uenta cneunanuampan
nepcoHas TpAdBa Aa U3BbPLUIBA PEMOHTK
Ha ypeaa.

» 3a pemMoHTa Ha ypena TpadBa ga ce u3nos-
3BaT caMO OpPUrMHa HU PEe3ePBHU YacTW.

» AKO MpPexoBuAT kaden nin kabensT 3a
CBbp3BaHe Ha To3u ypen Obae NoBpeeH,
TON TpAGBAa [a Ce CMEeHU ChC crneunaneH
MpPEeXoB Kabesn nnn cneunaneH kaden 3a
CBbp3BaHe Ha ypena, KOMTO MOXe fa ce
3aKynu OT NMPOWU3BOANTENA UM HErOBMA OT-
[en no ofcnyxxBaHe Ha KANEHTH.

MoBpeneH ypea nnv kaben 3a CBbpP3BaHE KbM

MpexaTa npeacTaBiABaT OnacHOCT.

» Hukora He nyckaiTe B ekcrnjoaraumna nos-
peneH ypea.

» AKO NMOBBLPXHOCTTa € HaKbcaHa, ypeabT
TpAGBa Aa ce U3KAuun, 3a Aa ce NpeaoTs-
paTu Bb3MOXEH enekTpoyaap. 3a uenta He
U3KItoYBalTe ypeaa oT rnaBHWA NPeKbC-
Bay, a Npes npeanasutensa B KyTuaTa C
npeanasuTenu.

» Hukora He gbpnante kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara, 3a [a oTaenuTe ypeaa ot
enekTposaxpaHeatllara mpexa. BuHarn xea-

21



bg [lpenoTBpaTtABaHe Ha MaTepUanHA LLETK

LanTe wencena Ha kabena 3a CBbpP3BaHe
KbM Mpexara.

» AKO ypeabT unn KabenbT 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexarta ca nospeaeHu, HesadaBHO
N3KItoYETE NpeanasnTena B KytuAaTta C
npeanasuTenu.

» CBbpxeTe ce cbe cnyxbdaTta 3a 00CnyKBa-
He Ha KnueHtu. = CrpaHuya 37

[MpoHKMKBaLLlaTa Bnara MoXe Aa npean3suka

TOKOB yaap.

» 3a nouncTBaHe Ha ypeaa He n3non3BanTe
MallMHa 3a NoYncTBaHe C napa uam ¢ BUCO-
KO HanAraHe.

KabenHaTta naonauma Ha enekTpoypean Moxe

[la ce CTOMM nmopaau ropeLyn yacti Ha ypeaa.

» Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha 3axpaH-
BalLMA Kaben Ha enekTpoypean ¢ ropeLin
yacTu Ha ypena.

KOHTaKTbT Ha MeTaNHN NpeamMeT upes HaMu-

palmnA ce OT AoNHaTa CTpaHa Ha roTBapcKumA

NA0T BEHTMNATOP MOXe [Aa NPUYMHU eNeKkTpu-

yecKkn yaap.

» He cbxpaHaBanTe Ob/XKNU, OCTPU MeTalHU
npeaMeTn B YekMemKeTata noa rotBapckua
naoT.

A NPEQYNPEXAEHUE — OnacHocCT OT

HapaHfABaHe!

['OTBapCKUTE TEHKEPM MOraT BHE3ANHO Aa

oTCcKoYaTt Harope nopaav TeYHOCT Mexay Ob-

HOTO Ha TEHIKEPUTE U KOT/IOHA.

» KOTNOHBT 1 ABHOTO Ha TeHmKepaTa BUHaru
TpAOBa Aa ca Cyxu.

» Hukora He na3nos3Bante 3aMpaseHn rot-
BapCKM CbAOBE.

Mpwu roTBeHe BbB BogHA OaHA roTBApCKUAT
NAOT U FOTBAPCKUAT CbA MOraT Ja ce CuynaT
nopaan nperpaBaHe.

» [oTBapCKMAT Ccba BLB BoAHA GaHA He OuBa
[a JOKOCBa ANPEKTHO ABHOTO Ha Hamb/IHe-
HaTa C BOJda TeHxepa.

» I3non3BanTte camo TOM/I0YCTONYNBI CbOo-
BE.

HanykBaHMA nam cuyrnBaHMA Ha NOBBPXHOCTTA

Ha ypeaa morar ga AoseaaT 40 NopA3BaHuA.

» He n3nonsBanTe ypeaa, ako NoOBbPXHOCTTA
MY € HanykaHa Wiu cuyneHa.

A NPEOYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

3agywaBaHe!

Jleua morar fa Hax/y3AT Ha rnasara cu ona-

KOBBYHWA MaTtepuan uiv ga ce yBUAT B HEro u

[a ce 3afyLwiar.

» [pbxTe ganey oT Jeua OnakoBbUYHUA Mate-
puan.

» He gonyckainTte geua fa urpaAt ¢ onako-
BbYHMUA Marepuan.

Heua morar ga savwar wam ga norvaHar mMas-

KM yacTu 1 fa ce 3agyliar.

» [lpbXTe ganey Ot Aeua MasikuTe yacTu.

» He gonyckaiTte geua ga urpaAt ¢ Masiku
YyacTu.

2 npe.ﬂOTBpaTﬂBaHe Ha MaTepualiH1 LLeTHU

TyK We Hamepute Han-4eCTUTE MPUUMHM 32 NOBPEAN U CbBETW 3a TAXHOTO NpeaoTBpaTABaHe.

Mospena

MpuuuHa

Msapka

[NeTHa

oTBeHe 6e3 Haasop.

Cnepete npoueca Ha roTBeHe.

MeTHa, HagpobnABa-
HUA

PascunaHu xpaHuTenHu npoayKTu, npeam
BCWMUKO Takmsa C BUCOKO CbIbPXaHWe Ha 3a-
xap.

BenHara oTcTpaHABanTe CbC CTbprasaka 3a
CTbKJ/10.

MeTHa, HagpobnABa-
HUA NI HavyynBaHWA
MO CTbKJIOTO

[lethekTHM roTBapCku CbAOBE, FOTBAPCKU Chb-
[0Be C pa3ToneH emana Wi CbaoBe C Mefa-
HO UNX aNyMUHNEBO OBHO.

Nanonseaite noaxoasu 1 B 4OOPO CbCTOA-
HWUEe rOTBAPCKM CbA.

[leTHa, ouBeTABaHMUA

HenoaxoaAwm MetToam 3a NOYNCTBAHE.

anonagarite camo noynucTeallmn cpeacTsa,
KOWUTO Ca noaxodAlwn 3a CTbKJ/IoKepamMmunka m
noyncTBanTe camo CTyA€eH roTBapcCkKu nnaoT.

Hagpobasaxua nnm
CUYMBaHMA Ha CTbK-
NOTO

Yoapu nnv nagail rotBapcku cba, NpuHaa-
NEeXHCOT nnn Apyrn TBbpan Wan oCTpu Npea-
METW.

[Mpu roTBeHE He yapAnTe CTbKAOTO U HE NOS3-
BO/SIABANTE NagaHe Ha NPeaMeTn BbpXy roT-
BapCKMA MIoT.

22



OnasBaHe Ha oKo/iHaTa cpeja U MKOHOMMA bg

MNMoBpena MpuuunHa

Msapka

HapgpackBaHus, oue- pyOu AbHA Ha rOTBAPCKU CbAOBE WK Mpe-

[MpoBepeTe cbaoseTe. [MoBauranTe npu npe-

TABAHNA MECTBaHe Ha roTBapCKMA Cb/ MO roTBAPCKMA MECTBaHe roTBapCKWA Cbl.
nnaor.
[packoTunHu Con, 3axap un nAcHK. He nsnonseaiTte rotBapckuna naoT KaTo pa-

B60TEH NAOT UK KaTo NocTaBKa.

LLletn no ypena

FOTBEHE CbC 3aMPb3HA rOTBAPCKU ChA.

Hunkora He nanonaseanTe 3aMmpaseHn roTBapc-
K1 CbIOBE.

MoBpean no roteapc- [oTBeHe 6e3 chabpXKaHue.
KWA CbA WY ypeda

Hukora He nocTaBAlTe BbPXY ropeLl KOT/I0H
WM He 3arpABaiTe roTBapcku chaose 0es
ChabpXKaHue.

[MoBpean no cTbkNo-  PastoneH marepuasn BbpXy ropeLy KOT/10H

He nocraBanTe xapTnAa 3a NeyeHe uau any-

TO NNV ropeLl Kanak BbPpXy CTbK/I0TO. MUHWEBO POSIMO U NACTMacKu CbaoBe UK
Kanauu Bbpxy roTBapckua naor.
Mperpasaxe FopelUn CbaoBe BbpXy NaHena 3a obcnyxksa- Hukora He NocTaBaAnTe BbPXY TE3UN 30HU ro-

He WM BbPXY pamkara.

peumn cpvaose.

BHAMAHMUE!

Toan rotBapcku naoT e obopyasaH C BEHTUIATOP OT

[OofIHaTa cTpaHa.

» AKO Noa rotBapckuaA NaoT nMma YeKMemKe, He CbXx-
paHABalTe B HEr0 Masiku Wan OCTPU NpeaMeTu, xap-
TMA WM KbPNn 3a CbaoBe. Tean npeameTy moraTt ga
ObaaTt 3acMykaHu 1 Ja NoBpeaAaT BeHTunaTopa um
[a HapylwaT oxnaxaaHeTo.

» Mexay CbObP)XaAHMETO Ha YEKMEMKETO M BXOaa Ha
BeHTUNaTopa TpAdBa Aa ce noadbp)Ka MUHUMAHO
pas3CcToAHne oT 2 cm.

3 OnasBaHe Ha OKONHaTa cpega U UKOHOMUA

3.1 MpenaBaHe Ha oNaKoBKaTa 3a oTNagbUM

OnakoBbYHUTE MaTeEpUann ca CbBMECTMMU C OKOSHaTa
cpeda n morart ga ce na3nosi3ear rnoBTOPHO.

» [lpepaBaiTe OTAENHUTE KOMMOHEHTU 3a OTnaagbLn
pasaesiHo crnopes Buaa.

3.2 MNecTeHe Ha eHepruA

AKO cnasBare 1esu yKasaHuA, Bawwuar ypea e KOHCY-
MUpa Nno-mMasiko €JIEKTPOEHEPTINA.

136epeTe KOT/IOHA crope pasmepa Ha TeHmpkeparta.

[MocTaBeTe roTBapckna cba B cpeaaTta.

V13non3sante CbAOBE, YNNTO AMAMETHP Ha ABHOTO Chb-

OTBETCTBA Ha AnMaMeTbpa Ha KOT/IoHA.

CobBeT: [1pon3BoaNTENNTE HaA CBHAOBE YECTO Nocousar

ropHMA AnamMeTbp Ha TeHaxepute. Tol YecTo e No-ro-

NIAM OT AvameTbpa Ha ABbHOTO.

= HenoaxoAAlwm roTBapCki CbaoBE UAN HENILAMIO
NOKPUTK KOT/IOHM M3pasxoaBar MHOIO e/1eKTpoe-
Heprus.

3artBapaiTe TeHmKepuTe ¢ NoaxodAll Kanak.
m Ako roteuTe 0e3 Kanak, ypeabT uapasxoasa sHauu-
TENHO NMoBeYe eNeKTPoeHeprus.

[1o Bb3MOXXHOCT pPAAKO NOoBAMranTe Kanaka.
» Korato nosaurarte Kanaka, ce ryéu MHOro efniekTpo-
eHepruA.

Ynotpeba Ha CTbK/eH Kanak.
m [Ipes3 CTbKAEHMA Kanak MOXeTe a nornegHeTe B
TeHpkepara, 6e3 Aa nopauraTe Kanaka.

V13non3sante TEHAKEPU N TUraHW C paBHO ObHO.
m HepaBHWUTE NOJOBE yBENMYaBaT pasxoaa Ha eHep-
rms.

3nonssaiite rotBapckin Cbaose, NoAXOAALLN 38 KOJU-

YECTBOTO XPaHUTEHW MPOAYKTH.

= [0/1AM rOTBAPCKM Cbl C MASIKO ChAbPXaHWE N3Pas-
XO/[Ba MoBeYe E/1eKTPOSHEPI A 3a 3arpABaHe.

roTBeTE C MasIKo BOAA.

m KOSIKOTO NoBeye Boa MMa B roTBapCkuA Cbi, TON-
KOBA MoBeYye e/IeKTPoeHeprva e HeoBxoamma 3a
3arpABaHeTo.

[MpeBktoUETE CBOEBPEMEHHO Ha NO-HUCKa CTeneH 3a

roTBEHE.

» C TBbPAE BMCOKa CTeneH 3a AoNpuroTeAHe ce xadu
eneKTpoeHeprus.

MpoaykToBa nHdopmauma cbrnacHo (EC) 66/2014 we

OTKPUETE B NPWUIOXEHMA nacnopT Ha ypeaa u B VIHTep-

HeT Ha NpoJykToBaTta cTpaHuua Ha Balwunsa ypen.

23



bg [lloaxoaAu cba 3a roTeeHe

4 TlMoaxoaAll cbA 3a rOTBEHe

MoaxoaALl 3a UHAYKLUMOHHO rOTBEHE roTBapCKM Cbll
TpAbBa fa uma hepomarHUTHO JbHO, T.e. Ja Ce NpuB-
fleye OT MarHnuT, AOMBAHWUTEIHO AbHOTO TpAdBa Aa OT-

roBapA Ha pasmepa Ha KOT/10Ha. AKO rOTBaApCKM CbA
He ce pasno3Hae BbPXYy KOT/IOH, MOCTABETE MO BbPXY
KOT/IOHA C MO-MaTbK ANaMEeTbP.

4.1 Pasmep U xapaKTepPUCTUKK Ha CbAOBETE
3a roTBeHe

3a fga ce pasnosHae npasBuiHO roTBapCKMA Cba, 0ObP-
HeTe BHMMaHue Ha pasmepa WU maTtepuana Ha cbaa.
Bcuuky abHaA Ha rotBapcku cbhose TpAdBa fa ca Ha-
MBbAHO PaBHU U TNaaKW.

C TecT Ha rotBapckua cb MOXeTe ga NpoBepuTe ganu
BawwnAaTt rotBapcku cba e noaxoaaul. JonbaHuTeHa
NMHbopMaLINA e NoayunTe Ha

— "Tect Ha rotBapckua cbg", CtpaHuia 34.

foTBapcku cba

MaTtepuanu

CsoimcTtBa

[penopbunTEnEH rot-

FOTBApPCKM Cbjl OT HEpbXKIaema CToOMaHa,

Tosu roTBapcKu Cbl pasnpeaena TonauHata

BApPCKWN CbAl caHABWY M3Mb/IHEHWE, KOWTO pasnpenens paBHOMEPHO, 3arpAsa ObP30 U rapaHTMpa
no6pe TonavHaTa. pasno3HaBaHeTo CU.
DepomarHuTHN CbAOBE OT emMannpaHa CTo- 1031 roTBapcKu Ccba 3arpABa Obp30 1 rapax-
MaHa, YyryH Wan crneumanHn MHOyKUMOHHM TMpa pasnosHaBaHeTo CU.
CbAOBeE OT HepwKaaema cTtomaHa.

[MoaxoAaALwwo JBbHOTO He e Hamb/IHO hepoMarH1UTHO. AKO hepomarHuTHaTa naow e no-masaka ot

IBHOTO Ha CbOOBETe 3a roTeeHe, camo hepo-
MarHutHaTa 3oHa ce 3arpaBa. Taka TomnauHa-
Ta He ce pasnpenend PpaBHOMEPHO.

[bHa Ha rotBapcku CbOBE C aJlymnHmneB
AAn.

Te HamanABaTt hepomarHuTHaTa naoLl, Taka
ce npenasa no-mMasiko MOLWHOCT BbPXY rOT-
BapckuA cba. Tasu nocyna Moxe Ja He 6bae
pasnosHaTa aJekBaTHO WK U300LWo Ja He
ce pasnosHae 1 cnegoBaTesiHo aa He e Aoc-
TaTbyHO HarpsTa.

He e noaxoaawo

CbaoBe 3a roteBeHe, n3padoTeHn oT HopMas-
Ha TbHKa CTOMaHa, CTbK/10, FnHa, Mea Uan
anyMuUHUN.

Benexku

= Mexay rotBapckua naoT 1 roTBapckma cba Mo npa-
BWO HE U3M0/3BanTe aaanTepHN MNIOCKOCTU.

®  He 3arpaBaiiTe NpaseH roTBapcku Cba 1 He NU3MNoN3-
BaiiTe roTBapCku ChA C TbHKO JbHO, Thii KATO MOXeE

ha ce 3arpee MHOro.
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3anosHaBaHe bg

5 3ano3HaBaHe

5.1 ToTBeHe Cc UHAYKUMUA

VHAYKUMOHHOTO rOTBEHE B CpaBHEHWe ¢ oduyaiHuTe
roTBapCKMW N10TOBE JaBa HAKOW MPOMEHW 1 peauua
npeaMMcTBa KaTo NecTeHe Ha BPEME Npu BapeHe U

5.2 MaHen 3a o6cnyBaHe

OtaenHn getannm Kato UBAT 1 jopmMa Morar aa ce oTk-
JIOHABAT OT U300PaXEHNETO.

MbPXXEHEe, NecTeHe Ha eHepruAa 1 no-necHa nogapbxka
1 nouncTtBaHe. To npeanara u no-4o6bp KOHTPOS Ha

TonAuMHaTa, Tbil KaTo TOMMHATa ce reHepupa AMPEKTHO

B rotBapckKua CbAa.

el

@ ®™ o 1 v 2 3 4

9 N

boost

(o]

Benemku

®» [logabpxaiTe naHena 3a yrnpasneHne YUCT U CyX.

®  He nocrasanTe roTBapCcKn cba B ONN3OCT 4O UHAN-
KauumTe n ceHsopuTte. EnektpoHnkara moxe aa
nperpee.

CeH30pHHU 6YTOHU

AKO roTBapCKuAT MAOT Ce 3arpee, CBETAT CUMBONTE
Ha nojnertara 3a oéonyxBaHe, KONTO KbM TO3N MOMEHT
Ca Ha pagsrnoJioXeHne.

5.3 PasnpeneneHue Ha rotBapCKUTE 30HU

[MocoyeHaTa MOLLIHOCT € U3MepeHa CbC CTaHAapPTHM
TeHmkepwn, kouto ca onucann B IEC/EN 60335-2-6.
MoLLHOCTTa MOXe [a Bapupa Cnopea pasmepa Ha rot-
BapCKMA Cba WK MaTepuana Ha cbaa.

CeHsop PyHKUMA Q l
® [NaBeH npesk/toYBaTes
N 3almTa npv nouncTeaHe
) DOyHKUMA 3a obesonacaBaHe CrpAMo
neua ‘
011213.. 3oHa 3a HacTpoiika ]
o PowerBoost / PanBoost
Taiimep “ [']
@ Tanmep 3a U3koUBaHe ”
— : 3o0Ha Han-B1MCOKa cTeneH 3a
@ Count-up timer roTBeHe
W DyHKUMA 38 NOAABOXAHE B TON/O CbC- & 18 cm CTeneH Ha MOLUHOCT 9 1800 W
ToAHne PowerBoost 3100 W
okl PerfectFry Sensor I J 145cm  CreneH Ha MOLHOCT 9 1400 W
= FlexInduction PowerBoost 2200 W
el MoveMode J 24 cm CreneH Ha moLHOoCT 9 2200 W
/= N360p Ha KOT/IOH PowerBoost 3700 W
PIEEHR CTeneH Ha MoLHocT 9 2200 W
B 3aBMCUMOCT OT cTartyca Ha rnioTa, MHAMKATopuTe 3a PowerBoost 3700 W
30HWTE 3a FOTBEHE W Pa3IMUYHUTE aKTUBUPAHU U HaIWNu-
HU DYHKLIM CBLLO CBepTBaT P D = CreneH Ha MoLyHoCT 9 3300 W
' PowerBoost 3700 W




bg OCHOBHW NOMOXeHNA Npu padoTa ¢ ypeaa

5.4 KoTtnoH

Mpeav Aa 3anoyHeTe C roTBEHETO, MpoBepeTe Aanu
PasMepbT Ha roTBAPCKMA ChA OTrOBapA Ha KOT/I0HA, C
KOWTO 1ckaTe aa rotsute:

30Ha Tun roTBapCKa 30Ha
E Flex-Zone

- "FlexInduction”, CtpaHuya 27
o/s EQHOKPBroB KOT/IOH

5.5 UHamKaTop 3a ocTaTb4yHa TONJSIMHA

[oTBApPCKMAT NIOT MMa NO eAnH UHOMKATOP 3a OCTaTby-
Ha TOM/MHA 3a BCEKW KOTNOH. JIoKaTo MHAMKATOPBT 3a
ocTaTbyHa TOM/MHA CBETU, HE AOKOCBaNTE KOT/IOHA.

UHauka- 3HaueHue

TOp
H KOTNOHBT e roped.
h KOTNOHBT € ToMmbA.

6 OCHOBHMU NonoxeHua npu pabota c ypeaa

6.1 BknrouBaHe Ha roTBapCKuA NNoT

» [JokocHete .
Mpossyyasa curHasn. CUMBOAUTE HA KOT/IOHWUTE U Ha-
NMYHUTE B MOMEHTA (BYHKLMM CBETAT. [lO roTBapCKu-
Te 30HU cBeTBa 4.4

v [OTBapCKWAT M/0T € roToB 3a padora.

ReStart

» AKO BKIOUMTE ypeada npes nbpBute 4 CekyHau cnea
N3K/IOUBAHETO, FOTBAPCKMAT NAOT Ce BK/IKOYBA C
NPeanLIHUTEe HAaCTPOMKN.

6.2 UsKknrouBaHe Ha roTBapCcKufA NAoT

» [okocHete O [OKATO UHAMKATOPWUTE HE yracHar.
v BcuKuku rotBapcku 30HW ca USK/HOUEHMN.

BenemkKa: AKO BCMUYKN KOT/IOHWN Ca WU3KJ/TOUYEHN 3a MNo-
Beue oT 20 ceKyHau, rOTBAPCKMAT NA0T aBTOMATUUYHO
Ce M3KJ/IIoYBa.

6.3 HacTtponBaHe Ha cTeneHTa 3a roTBeHe B
KOTNOHUTE

KoTnoHbsT uma 17 cTeneHun 3a roteseHe, KOUto ce no-
kassat ot 100 9 ¢ MexanHHU cTonHOCTW. 3a nNpoaykTa
3a roTBEHE W NNaHvpaHva NPoLec Ha roteeHe nsbepe-
Te Hali-0o6pe noaxoadllara CTerneH 3a rotTsexe.

1. +/= JloKOCHeTe CMMBO/Ia Ha XenaHuA KOT/IOH.

v WnavkartopsT 4.0 ceetn no-apko.

6.4 CbBeTHU 3a roTBeHe

= AKO 3arpaarte nope, Kpem Cynu uam rCTn cocose,
pa3dbpKBalrTe OT BpEMe Ha BpeMme.

= 33 npeaBapuTenHo 3arpAaBaHe HaACTPOWTE CTeneH 3a
rorseHe 8-9.

= AKO roTBUTE C Kanak, HamasneTte cTeneHTa 3a
roTBeHe ako 13au3a napa. PesyntarsT OT roTBEHETO
He ce BAnAe OT U3/IM3aHeTo Ha napa.

= Cnep npoueca Ha rotBeHe nocTaBeTe Kanak Bbpxy
cbla [OKAaTO He cepBuparte ACTUETO.

= 33 roTBeHe B TeHKepa Noja HanAraHe cnaspanTte
yKasaHuATa Ha Npou3BoaMTENA.

= He rotBeTe xpaHUTeNHUTE NPOAYKTU TBbPAE Ab/ro,
3a fa 3anasute xpaHutenHara ctonHocT. C
KYXHEHCKMA Tanmep MoyeTe Aa HacTpouTe
ONTUMaNHOTO BPeMe Ha roTBeHe.

= BHuMaBainTe 0nMoTO Aa He My,
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2. B gnanasoHa Ha HacTpolika nsbepeTe xenaHata
CTEMNEeH Ha MOLLHOCT.
v (CTeneHTa Ha MOLLHOCT € HacTpoeHa.

BenemkKa: AKO HAMA roTBApPCKKN CbA BbPXY KOT/IOHA
nnu TeHmxkepaTta He e noaxoaslla, nadpaHaTta cTeneH
Ha MowHocT mura. Cnea onpeaeneHo Bpeme roteapc-
Karta 30Ha Ce U3KJ/uBa.

QuickStart

» AKO npeau BKAOUBaHE NMOCTaBUTE rOTBAPCKM Cba Ha
roTBapCKmMA noT, TOW ce pPas3no3HaBa Npun BKJIKOYBA-
HETO U CHLOTBETHUAT KOT/IOH aBTOMATUUHO ce nsdu-
pa. Cnepn ToBa n3bepete B cneapawmte 20 cekyHan
cTeneHTa Ha MOLWHOCT WU/N rOTBAPCKUAT MOT LWe ce
N3KJTKOUN.

np0MF|Ha Ha cTeneHtTa Ha MOLLHOCT UJIHN
U3HJTFOYBaHe Ha KOTJIOHa

1. NaBepeTe KOTIOHA.

2. B avanasoHa Ha perynupaHe nsbepete xenaHara
CTENeH 3a roTBeHe WM nocraeeTe Ha 4.0,

v CreneHTa 3a rotBeHe Ha KOT/I0HA CE MPOMEHA WK
KOTNOHBLT Ce U3K/II0UBA M Ce MoKasBa ocTarbuHaTa
TOMMHA.

®  3a 3anuMyaHe Ha XpaHUTEHUTE NPOOYKTW M1 neveTe
eanH cnea apyr U Ha Manku nopuum.

= HAKOM roTBapCKM CbAOBE MOrart Aa AoCTuUrHat
BMCOKWN Temneparypu npu roteeHe. ETo 3aulo
N3MO/3BANTE KYXHEHCKM PBHKaBULIN.

= [lpenopbKn 3a eHepruinHo edmnkKacHo roTBeHe Lie
OTKpUETE B
- "[lecteHe Ha eHeprua", Stran 23

MpenopbKu 3a roTBeHe

Tabnuuata nokassa KoA CTeneH Ha MOLWHOCT (===) 3a
KOW XpaHUTENeH NPOayKT e noaxoasawa. Bpemeto Ha
roteeHe (O min) moxe aa sapvpa cnopen euaa, Terno-
TO, AebenvHarta U KauyecTBOTO Ha XPaHUTETHUTE NPO-
OYKTN.



FlexInduction bg

—== ® min —== ® min
PasTanfHe LLUHnuen, HaTop nan naHupax 6-7 6-10
LLlokonaa, KyBepTOp 1-1.5 - LLHwnuen, 3ampagseH 6-7 6-12
Macno, meg, »xenatuH 1-2 - KoTnetn, HaTiop uan naHmpann 6 -7 8-12
3arpaBaHe ¥ noaabpMaHe B Mbpxona (onedenuHa 3 cm) 7-8 8-12
Tonino cbCcTofiHne Mtvumn repam (2 oM nedenn) 5-6 10-20
AXHMA, Hanp. neleHa AXHUA 1.5-2 - MTUuM rbpav, 3aMpaseHu 5.6 10 - 30
Mnako' 1.5-25 - Kiodrerta (3 cm nebenvua) 45-55 20-30
Bapety HaneHnum’ 3-4 - Xambyprep (2 cm neben) 6-7 10-20
Pa3smpasfBaHe 1 3arpABaHe Pvb6a n cune ot puba, Hattop  5-6 8-20
Cnatak, sampaset 3-4 15-25 Puba n tnne ot pnba, naHnpa- 6 -7 8-20
lN'ynai, 3ampaseH 3-4 35-55 HO
MpuroTeAHe Ha 6aBeH OrbH Puba, naHnpaHa n gbiOoko 6-7 8-15
KapTtoteru kodTeTa ' 45-55 20-30 3ampaseHa, Hamnp. MbpXxeHn pu-
Pnoa’ 4.5 10-15 Gem npaniy
Benn cocose, Hanp. coc Bewa- 1-2 3-6 Crapvan 1 pauv 7-8 4-10
Men CoTupaHe Ha NpecHn 3eneHdyy- 7 -8 10-20
Butn cocose, Hanp. coc Beap- 3 -4 8-12 U 1 TOv
HE3, COC XONaHIEC AcTnA Ha TuraH, 3eneH4yum, 7-8 15-20
KnnEane, roTEeHe Ha napa, 3a- MECO Ha NEeHTUYKKN MO as3naTcku
AylwaBaHe Obn6oKo 3amMpaseHn ACTuA, 6-7 6-10
Opwu3s, ¢ ABOMHO KOJINMYECTBO 25-35 15-30 Hanp. ACTVA Ha TUran
BOAA [TanaunHkn, nsnnuyaHe eaHa 6.5-75 -
Mnako ¢ opus ° 2-3 30 - 40 ?)nnjﬁefizreieHe eavH cnen 35-45 3-10
Bapenu kaptodu (c obenkute) 4.5-55 25-35 apyr) ' '
?ea)peHm kapTodu (6e3 obenkn- 4.5-55 15-30 Arua Ha oun 5.6 3.6
obea- A R PR
AxHnA 3.56-45 120- ONKO, MbpPMEHEe Ha NopLUUH’

180 [Obn6oko sampaseHun npodyktu, 8-9 -

Cynu 35-45 15-60 Hanp. MbPXeHW KapTodu, ni-
3eneruyun 25-35 10-20 NEWKn Hbretnt
3eneHuyun, 3ampaseHm 35-45 7-20 KpokeT, 3ampaseHu 7-8 .
AXHuA B TeHokepa noa Hanara- 4.5-5.5 - Meco, Hanp. 4actu nune 6-7 -
He Punba, naHnpaHa nav B OupeHo 6 -7 -
3agyLwiaBaHe (Meco) TecTo
MeueHo pone 4-5 50 - 65 3enenuyun, rou, naHnpann, 8 6 -7 -
BamyLIeHO MECo 4.5 60-100 OMPEHO TECTO UK B TeMnypa
Mynaw 2 3.4 50 - 60 [NpebHn cnagku, Hanp. Byxtuy- 4 -5 -

3aaywaBaHe/neyeHe ¢ MasnkKo
MasHuHa '

K1/ BepnnHCKM NMOHUYKW, NI0A0-
BE B BMPEHO TecTo

' Bes kanak

2 I'Ipep,BaleTen. 3aTonsgHe Ha CTeneH Ha KoTnoHa 8 -

8.5

' Bes kanak

2 ﬂpep,BapMTen. 3aTonsngHe Ha CTeneH Ha KoTnoHa 8 -

7 Flexinduction

bBKaBMAT KOTIOH By no3BonABa Aa NoctaBATe NMpous-
BOJTHM FOTBAPCKM CbAOBE C BCAKakBa hopma uim pas-
mep. CbCTOW Ce OT YeTUPU MHAYKTOPA, KOUTO (DYHKLNO-

27



bg MoveMode

HMpAT He3aBMCUMO eanH OT Apyr. Korato rbBkaBuAT
KOT/IOH padoTi, ce akTmemnpa caMmo 30HaTa, KOATO e
MOKPWTA OT rOTBAPCKUA ChA.

7.1 MNMocTaBAHe Ha roTBapCKUA CbA

MbBKABMAT KOT/IOH MOXE [a Ce KoHMUrypvpa no asa
HauMHa, cnope/ ToBa KakbB roTBAPCKM Cbl CE U3MNO3-
Ba. 3a Aa nocturHete 4OOPO pasnosHasBaHe 1 pasnpe-
JlefleHne Ha TornmnHara, nocrasete nodpe LeHTpupan
rOTBAPCKMA Chl, KAKTO € NMOCOYEHO Ha N300paXKeHnnA-
Ta.

KaTto B3aumo3aBucuma rorBapCcKa 30Ha

MpenopbunTenHO 3a roTBEHE CaMo C €4MH roTBapCKu

Cba.

® [locTaBeTe roTBapCKMA Cbj B 3aBUCUMOCT OT
pasmepa:lloctaBeTe roTBapCKNA Chl B 38BUCUMOCT
OT pasmepa:

g <13 cm. g >13 cm.
|

() )
S

= [lpenopbunTesieH NPOabArOBaT rOTBAPCKN ChA O

KaTto aBe oTaenHu roTBapCKu 30HU

MpenopbunTenHo 3a roTBeHe ¢ ABa roTBapcKy Chaa.
MoxeTe fa usnonsearte npegHarta 1 3agHaTa 3oHa pas-
JleNleHn eaHa OT Jpyra W 3a BcAka Aa HacTpouTe coOcT-
BeHa CTerneH 3a roTeeHe.

7.2 FlexIinduction cBbp3BaHe

CranaapTHO MbBKaBaTa rotBapcka 3oHa e KOHUrypu-
paHa KaTto [Be OTAE/IHWM rOTBApCKM 30HWU. 3a Aa CBbp-
XeTe roTBapckuTe 30HW, BKOUeTe cnegHaTa yHKLUKA:

1. /isbepeTe eavH oT ABaTa KOT/IOHA.
2. HatucHete =.
v WHavkatopsT cBeTw. MsrpaneHa e Bpb3ka.

Benemku

= MoxeTe Aa NpoOMeHUTe cTaHaapTHaTa HacTponka Ha
rbBKaBuA KOT0H. B rnasa ,OCHOBHW HAcTPOMKK® ca
NMOCOYEHN MHCTPYKUMUN 3a ToBa — CtpaHuya 33

= AKO rOTBapCKMWAT CbA Ce& U3MECTU OT aKTUBHO CBbP-
3aHa roTBapcka 30Ha Wau ce NoBAWrHe, cTapTmpa
aBTOMaTUYHO TbpCeHe. Bcekun rotBapckin cba, KOWTO
npu ToBa TbPCEHE € OTKPUT B PaMKUTE Ha roTBapc-
KaTa 30Ha, Ce 3arpABa C npeapapuTesHo n3bpaHa
CTENEH 3a roTBeHE.

7.3 Flexinduction paskayaHe

» [lokocHeTe E.

v [bBKaBara rotBapcka 30Ha e JeakTusmpana. [lsete
rOTBAPCKM 30HM cera MyHKLUMOHMPAT KaTo [Ba Hesa-
BUCUMM KOT/IOHA.

8 MoveMode

C Tasu yHKUMA MOXETEe Ja NPOMEHUTe CTerneHTa 3a
rOTBEHE Ha roTBapCKu Chba KaTo NPOCTo ro usdyraTe
Hanpea Wn Hasad BbPXy MbBKaBaTta rotBapcka soHa.
3oHaTa 3a LenTta ce pasaena Ha TPY 30HU C PasinyHK
CTeneHn 3a roTeeHxe.

8.1 MNocTaBAHe U NpemecTBaHe Ha
roTBapCKuA Cbja

NanonasaiTte camMo rotBapcku Chl. 3oHarta Ha roTBeHe
3aBUCU OT M3MOM3BAHWA Cb/ U Herosara rofiemmHa u
NO3ULIMOHNPAHE.

Bcekn ananasoH Ha roTBeHe uma npeaBapuTenHo HacT-
POEHa CTEMNEH Ha MOLLHOCT:

» [IpeHa 30Ha = CTeneH Ha roTeeHe 3

= CpefHa 30Ha = CTeneH Ha roteeHe 5

®  3a/Ha 30Ha = CTeneH Ha roTeeHe 1.5
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MoxeTe Aa NPOMEeHUTE CTaHAapTHATa HACTPOWKa Ha
npeaBapuTesTHO HACTPOEHUTE CTEMEHM Ha MOLWIHOCT. B
rnaBa ,,OCHOBHW HACTPOVKMK® ca MOCOYEHN MHCTPYKLINK
3a ToBa — CrpaHuia 33.

<13 cm
t@t
| RA |
NOD
d>13cm
- O )
o L) 1
(o N I
L) ‘ 1

Bpemesu gyHKumMn bg

8.2 AxkTuBupaHe Ha MoveMode

UsnckBaHe: ocTtaBanTe camo eanH roTBapCKn CbA

BbPXY MbBKaBa 30Ha.

1. Ns3bepeTe eanH OT ABaTta KOT/IOHA Ha rbBKasaTta 30-
Ha.

2. Hatuchere lel.

v CreneHTa Ha roTBeHe Ha 3oHaTa, BbpXy KOATO ce
HamMupa rotBapckua cba, CBETU B MHAMKATOPA Ha
koTnoHute ao ikl

v DyHKLMATA € BK/IOYEeHa.

BenemkKa: CteneHnte Ha MOLHOCT Ha 30HUTE MoraT Ja

ce NPOMEHAT MO BPeMe Ha npoLeca Ha roTeeHe.

8.3 [eaxTtusupaHe Ha MoveMode

» JlokocHeTe i€l
v WnankatopsT 0o el ce nsknousa.
v OyHKUMATA € AeaKTnsmpaHa.

9 BpemeBU PYHKUUU

BawwnAaTt rotBapcku nnoT pasnonara ¢ pasnnyHn QyHk-
LK1 3a HacTpoWnKa Ha BPEMETO Ha roTBEHe:

= Tanmep 3a M3KI4BaHe

= Tanmep

= Count-up timer

9.1 Tanmep 3a U3KNIOUBaHE

MNos3BonABa NporpamupaHe Ha Bpeme Ha roTBeHe 3a ef-
Ha WK HAKOJIKO roTBapcKu 3oHu. Cnea ustnmuaHe Ha
BPEMETO roTBapckara 30Ha Ce U3K/oUYBa aBTOMaTUYHO.

Taumep 3a U3KNIOYBaHE BKIHOUBaHe

1. VsbupaHe Ha roTBapcka 30Ha 1 CTeneH Ha MOLL-

HOCT.

2. HatucHete O.
NuonkatopstT O Ha KOTNOHA CBeTBa.
3. HacTtpoinTe BpemeTo ypes 3oHaTa 3a HacTponka.

- 3a pa HacTpouTe Bpeme Ha rotBeHe nog 10 mu-
HyTW, nokocearTe BuHaru 0, npean na nadepete
»KesnaHata CTOMHOCT.

4. Motebpaete ¢ O.

v BpewmeTo Ha rotBeHe 3anousa ga Teve.

v AKO BPEMETO Ha roTBEHE € NITEK/0, roTBapcKara
30Ha Ce U3K/oYBa 1 Mpo3ByYaBa CuUrHasl.

BenemkKa: AKO nporpammupaTre Bpeme 3a roTBeHe 3a
KOT/IOH 1 € akTmBupaH PerfectFry Sensor, BpemeTo 3a
roTBEHE 3arnouysa [a Tede efpa Korato nsdpaHarta Tem-
nepartypHa creneH Obae JocTurHara.

<

Tanmep 3a usknrousaHe lNpomaHa unu
M3KNOUBaHe

1. V36epeTe kotnoHa un gokocHete O.

2. B 3oHaTa Ha HacTpoiika MPOMEHETe BPEeMETO Ui
HacTpowTe DU, 3a na natpuere BpemerTo.

3. Motsbpaere ¢ O.

9.2 Taumep

[TosBonaBa akTmBMpaHeTo Ha Tanmep ot 0 40 99 MUH.
Tasn yHKUMA HE3ABUCUMO OT KOTNIOHUTE N ApYruTe
HaCTPOWKW. [0TBAPCKUTE 30HU HE CE N3KNoYBAT aBTO-
MaTu1YHo.

Tanmep BHKNrOUBaHe

1. [lokocHeTe &.

2. HacTtpoliTe »enaHoTo BpeMe B 30HaTa 3a HaCTpoOWnt-
Ka.

3. lMoTBbpoeTe C &.

v BpewmeTo 3anousa aa teue.

v Cnepa n3tnyaHe Ha BpemeTo NMpo3BydyaBa CUrHas.

Tanumep lNMpomAHa UNU U3KNOUBaHe

1. [JokocHeTe &.

2. B 3oHarta Ha HacTporika NpoMeHeTe BPEMETO UN
Hactponte 0L, 3a na natprete BpemeTo.

3. lMoTBbpaeTe C &.

9.3 Count-up timer

QyHKUMATA XPOHOMETHP MOKasBa U3MUHAIOTO Bpeme
OT aKTMBMPAHETO.

Count-up timer BknrousaHe

» [JokocHete @.
v BpewmeTo 3anousa aa Teue.

Count-up timer usknrousaHe

1. [okocHeTte &. XpoHOMeTbpbT cnvpa. MHankauumte
Ha TanMepa NpoAb/kaBar Aa CBETAT.
2. [lokocHeTe O. MHaukaTopuTe yracsar.
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10 PowerBoost

C Tasun yHKUMA HarpABaTe ronemMu KoanYecTsa Boaa
No-6bP30 OTKOKOTO C 5.

Taaun byHKUMA e HaIMYHa 3a BCUYKWN KOT/IOHW, aKO HEe
Ce 13Non3ea Apyra roteapcka 3oHa OT chbliuarta rpyna.

=C

10.1 PowerBoost BknrouBaHe

1. V3bepeTe KoT0Ha.

2. HartucHerte wi.. IHOnKaTopbsT b. cBeTu.
v OyHKUMATA € BKIOYEHA.

BenexkKa: Tazn yHKLUMA MOXETE Aa BKAOUNTE U NP
roTBEHE CbC B3ammo3zasucuma Flex Zone.

10.2 PowerBoost usknrouBsaHe

1. V3bepeTe KoT/0Ha.

2. HaTucHeTe vaw. VIHOMKATOPBT &. yracsa u KOTIOHBT
ce Bpbllia Ha cTeneHTa 3a rotseHe 9.

v OyHKUMATa e [eaKTuBrpaHa.

Benexka: [pu onpegenerHu oBcTtoATencTea GyHKUMATA
MOXE [la Ce MU3KJ/IUM aBTOMaTU4HoO, 3a Ja ce npeana-
3AT €/IEMEHTUTE HA eNEKTPOHMKATa BbB BbTPELLIHOCTTA
Ha roTBapCcKuA MNaoT.

11 PanBoost

C Tasu yHKUMA HarpABaTe TUraHutTe No-6bp30 OTKO-
koto ¢ 5.

Ta3n pyHKUMA € HanyHa 3a BCUYKN KOT/IOHW, ako He
ce 13Mnon3Ba Apyra rotBapcka 3oHa OT chliaTa rpyna.

=C

11.1 MNMpenopbKU 3a NpunoxeHue

He nocTaBaliTe Kanak Bbpxy TuraHa.

Hukora He HarpaBanTe HEBOMTHO MPasHM TUraHu.
Vianon3eante camo CTyAEHU TUraHu.
i3nonaBawte TuraHu ¢ Hanb/IHO paBHO AbHO. He
N3MOS3BANTE TUraHN C TbHKO ObHO.

11.2 PanBoost BKnrouBaHe

1. Na3bepeTte KOT/IOHA.

2. HatucHete .2 oBa mbTu. Ph. ceetu.

v OyHKLMATA € BKJ/IOUEHa.

BenemkKa: Tazn yHKUMA MOXETE Aa BK/IOUNTE U NPU
roTBEHE CbC B3ammolasucuma Flex Zone.

11.3 PanBoost usknrousaHe

1. V36epeTe KoT/0Ha.

2. HatucHerte 4. Pl yracsa n KOTIOHBT NPEBKOYBA
06partHO Ha CTeneH 3a roteeHe 5.

v OyHKUMATa e JeaKTuBMpaHa.

BenemKa: 3a ga ce nsberHart BUCOKM TeMrnepaTypu, Ta-

31 PyHKUKMA ce nakaousa cnen 30 cekyHam aBToMmaTtuu-
HO.

12 dyHKUUA 32 NnoAAbPIHaHe B TONNO CbCTOAHUE

Ta3n yHKUMA MOXeTe Aa M3noni3eare, 3a Aa pasrons-
BaTE WOKOaA UK Macno 1 ga noggbpxare Tonam Ac-
TMATAa.

12.1 dyHKUHUA 32 noaAbpHaHe B TONNO
CbCTOAHUE BKNOYBaHe

1. V3bepeTe xXenaHna KOT/OH.
2. [Mpes cnegpawmte 10 cekyHan JOKOCHETE CMMBONA
18T,

30

L o CBETU.
v  OyHKUMATa € BK/IYEHA.

12.2 dyHKUMA 3a nogabpHaHe B TONNO
CbCTOAHUE U3KITIOYBaHEe

1. V3bepeTe KoT/0Ha.
2. HatucHere 1.
Lo yracsa.
v ODyHKUMATa € JeaKTuBMpaHa.



PerfectFry Sensor bg

13 PerfectFry Sensor

MoaxoaAall 3a NPUroTBAHE WK peayumpaHe Ha COCOBe,
nanadvHKn Uam 3a mbpxxeHe Ha Alla ¢ Macso, 3a Mbp-
XEHE Ha 3ef1IeHUyLM UK MbPXKOAN A0 KenaHara cTeneH
W NoAObPXKAHE Ha Temnepatyparta nog KOHTPOo.
BMecTo Mo BpeMe Ha rotsBeHe 4YecTo Aa afantupare
cTeneHTa 3a roTBeHe, n3bepere B HAUa/I0TO eAHOKPaT-
HO XenaHata uenesa Temneparypa. CeHszopuTe nosa
CTbK/IOKEpamMukaTa usmepsaTt Temneparypara Ha rot-
BApPCKUA Cbl U MOCTOAHHO A MOAAbPXAT KOHCTAHTHA MO
BpPEMe Ha Lenvda npoLec Ha roTBeHe.

Tasu QyHKUMA € HaIMYHA 3a BCUYKM FOTBAPCKMN 30HMU,
KOWUTO ca 0003HaYeHu ¢ L3,

13.1 MNpeaumcTBa

= TemnepatypaTta ce noaabpxa NnoctoAHHa, 6e3 aa
TpAGBa Ja NPOMEHATE CTerneHTa 3a roTBEeHE.

= ONMOTO He ce nmperpasa. 3anMuaHe Ha ACTUMETO Cce
npenoTeparABa.

® [OoTBapckaTa 30Ha HarpABa caMO Korato ToBa e
HY)XHO 3a 3anasBaHe Ha TeMmneparypaTta, Taka ce
necTn eHeprua.

13.2 CteneHu Ha Temnepartypa

CTeneHn Ha TemnepaTypa 3a NpuroTBAHEe Ha ACTUA.

Cte- Temne- DyHKUUH foTBapcKu
neH partypa cba

1 120 °C BapeHe 1 cructABaHe g
Ha COCOBE, MbpPXEHE
Ha 3eneHYyLn

2 140 oC 3anbpxBaHe B 3ex-
TUH MU Mac/o

T

3 160 °C  [TbpxeHe Ha pubda u
rpyOu XpaHUTenHu
nNpPoAaYKTH

T

4 180 °C T[TbpxxeHe Ha naHupa- d@O

HO, 3aMpa3eHo 1 ne-
YEHO Ha rpun

5 215°C Bucokotemnepatyp-
HWU TPWA W nJiova 3a
roun

T

13.3 lNpenopbunTeneH rotBapcKu cba

3a Tasn yHKUMA e pa3padoTeH crneunaneH rotsapcku
CbA, KOWTO [aBa OnTUMasIHN PE3YTaTu.

FfoTBapCKU cbA MpenopbunTenHa roTeap-

CKa 30Ha
[1poCT KOT/IOH
[1pocT KOTNOH
[1pocT KOTNOH
Flex Zone
Flex Zone

Turan @ 15 cm
Turan @ 19 cm
Turan @ 21 cm
TenaHakn
pun

[MpenopbYMTENHUAT rOTBAPCKN CbA e NoayyuTe upes
oTaena no oBcayXeBaHe Ha KIMeHTU, creuvannanpaHa-
Ta TbProBCcKa Mpexa WA HawuA OHNanH marasuH
www.bosch-home.com.

BbenemkKa: MoxeTte fa nsnonseare v ApPYyr rotBapCku
cba. Cnopen CBOMCTBOTO Ha roTBapCKMA Cba NOCTUMHA-
Tara Temneparypa obaye Moxe Ja ce OTK/IOHABA OT U3-
OpaHaTa TemnepaTypHa cTeneH.

13.4 PerfectFry Sensor BxkntouBaHe

1. TlocTaBeTe NpasHMA roTBapPCKMN ChA BbPXY roTBapc-
KaTta 30Ha.

2. N3bepeTe KOT/IOHA N JOKOCHETE L3S,

3. lMpes cnegBawmte 10 cekyHan B AnanasoHa Ha pe-
rynnpade nsbepeTe xenaHarta cTeneH Ha TeMnepa-
Typa.

v OyHKUMATa cTapTnpa. L3S~ mura [okaTto HacTpoe-
HaTa uefnieBa Temneparypa He ce AOCTUTHe.

v AKO Lenesarta Temneparypa He ce JOCTUrHe, Mpos-
Byyasa curHasi u L3S npecTasa ga mura.

4. [locTaBeTe B TMUraHa MbpPBO MasHWHaTa 3a MbpXeHe
N cnen ToBa NPOJyKTa 3a nedvexe.

Benemka: AKo ce Hyxaaete oT noseye oT 250 ml

ONNO 3a roTBeHe, JoOaBeTe O/IMOTO U U3yakanTe HeA-

KOJIKO CekyHau npeaun ga godasute Npoaykra.

13.5 PerfectFry Sensor usknrousaHe

» N3bepeTe KOT/IOHA N JOKOCHEeTe L3S,
v CDYHKLlI/IHTa e JeakTtnBunpaHa.

13.6 MNMpenopbku 3a rotBeHe ¢ PerfectFry
Sensor

HonHata Tabnuua nokassa uaeanHaTta TemnepaTypHa
cTeneH 3a n3bop Ha AcTua. Temnepartypara & n speme-
10 Ha roteBeHe O min 3aBUCAT OT KOMUYECTBOTO, CHCTOA-
HWMETO W KAYeCTBOTO Ha XPaHUTESIHUTE MPOoayKTU.

= = TuraH

= ) TenaHAku

L] [pun nnoua

roteapckn & Omin

cbAa
Meco

WHuuen =) i 4 6-10
LLIHnuen, naHmnpaH =S 4 6-10
dune = 4 6-10
Kotnetn =~} g 3 10-15
KopaoH 67160, BUEHCKU WHU- =- 4 10-15
uen

[Mbpykona, anaHrne, 3 cMm ge- =—{_»img 5 68
tena

[Tbpykona, cpeaHo mnanedeHa, = bHmg 5 812
nebenvHa 3 cm

[Mbpxona, nodpe naneyeHa, =B 4 8-12
3 cm nebena

T-00H MbpXKONa, anaHrne, =-{ 5 10-15

4,5 cm aoebena

T-00H Mbp)KOMa, CpeaHo na- =0l 5 20-30
neyeHa, 4,5 cm gedena

MTnum repan, nedennHa =~ g 3 10-20

2 CM
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bg ®yHkuKMA 3a oBesonacaABaHe cnpAmMo aeua

froteapckn & Omin

cba
CnanuHa =~} filg 2 58
Karma = 4 6-10
Xambyprepu, nedennHa = 3 6-15
1,5 ¢cm
MecHu kiodTeHua, 2 cm ge- = 3 10-20
tenn
HaneHnukun =~ () 3 8-20
Yopunazo, npecHa HageHnuka = g 3 10-20
LUnwueTta, kedann =~} filg 3 10-20
xnpocn = 4 712
Pu6a n mopcku aapose
®dune ot puda =~ iy 4 10-20
PubHo cune, naHnpaHo =S 4 10-20
Puba, neuena, uana —=-{) il 3 10-20
CapavHm = 4 6-12
Ckapnan =~ 4 4-8
OkTonoa, cenusa (D iy 4 6-12
fAcTuAa c Anua
Aua Ha oun B macno = 2 26
Aiua Ha oun = 4 26
Bbpkanu anua = 2 49
Owmnet =] 2 36
®peHcKn ToCT = 3 48
Manaunuky, 6anHK, TopTUAN, =2 5 13
Takoc
3eneH4yuu
[Tbp)XeHN KapTodn = 5 6-12
[Tbp)XeHN KapTodHn =S 4 15-25
KapTtoteHnu KodTteTa = 5 24
JlyK, neyeH yechbH = 2 2-10

Foteapckn & Omin

cba
JlyueHn Kpbrueta =S 3 5-10
TukBMUKN, NaTnamKkanu, vyw- =3 2 412
KM
3eneHn acnepxm () iy 3 415
b6u =-{J b 4 10-15
3aayleHn 3eneHuyun B = 1 10-20
0Nno
3eneHuyun B TECTO Temnypa = 4 5-10
MpoaykTH 3a ABLNGOKO 3am-
pasfBaHe
Munewkn Heretn = 4 10-15
PubHu npbumum = 4 8-12
[MTbpxxeHn KapTohu = 5 48
Actna Ha TuraH = 3 6-10
[ponetHn ponua = 4 10-30
[lacTeTtn, KpokeTn = 5 38
Cocose
[omaTteH coc = 1 2535
Coc 6eluamen = 1 10-20
Coc cbe cupeHe = 1 10-20
Cnagkn cocoBe = 1 15-25
CocosBe, peayumpaHu = 1 2535
Apyru
[MeueH kallkaBa = 3 7-10
KpoTOoHM = 3 6-10
MeueH xnad =) 4 4-8
Cyxn rotoBu ACTMA == 1 5-10
bagemu, opexu, Agku ot Nn- =2 4 3-15
HUA, NeYeHN
[yKaHKn = 5 34

14 dyHKuMA 3a obesonacAsaHe cnpaAMO Aeua

[oTBApCKMAT NAOT € oBopyaBaH ¢ (yHKUMA 3a 3aluTa
OT geua. Taka npenoTBparABaTe BK/AKOUYBAHE Ha rOTBap-
CKMWA noT OT geua.

14.1 dyHKUMA 3a obe3onacABaHe CNPAMO
AeLla BKnrouyBaHe

UsnuckeaHe: [0TBAPCKUAT NIOT TpAOBA Aa € USK/OUEH.

1.
2.

v

32

Hatucrete .

[okocHeTe & 3a 4 cekyHam.

NuavkatopsT 8 ceetn B npoabmkeHve Ha 10 cekyH-
an.

FOTBAPCKUAT MI0T € BNOKMPaH.

14.2 ®dyHKUUA 3a obesonacABaHe CNPAMO
Aeua U3KnouBaHe

1. Hartuchete @.
2. [okocHete & 3a 4 cekyHam.
v bBnoknpaHeTo e OTMEeHeHO.

14.3 ABTOMaTU4Ha PYHKLUMA 3a
obesonacsABaHe cnpAMO Aeua

MoxeTe fa akTuBMpare 3awmrara ot aela U asToma-
TUYHO C BCAKO W3K/OUBAHE HA rOTBAPCKMA MJIOT.

B rnaea ,,OCHOBHM HaCTPOWNKK® LWe HayunTe Kak ga
BKOUNTE N U3KItOUMTe pyHkumATa — Ctpaxuya 33.



3awmTa npu nouncreaHe bg

15 3awwmTa npyv nouyncTBaHe

Mo3BonABa 6/10KMpaHeTo Ha NaHena 3a o0CcayXXBaHe 3a 15.2 3awuTa npy NnoyncTBaHe U3KIIOUBaHe
NoYnMcTBaHe, 3a a He ce pa3MeCTAT HEBOJ/THO HACTPOn-

KUTE. 3a npeacpoyYHo U3K/IKYBaHe Ha yHKUMATAa:
BnoknposkaTa HAMa Bb3AENCTBMA BBbPXY M1aBHUA KU, » [okochete ¥

v [laHenbT 3a obcnyxBaHe e oTONOKMPAaH.
15.1 3awuMTa npy¥ NOYUCTBaHE BKIrOYBaHe

» HartucHete W. Mpenynpeoutened curHan npossyya-
Ba n ¥ ceetn.

v [laHentbT 3a oBcnyxBaHe e 6noKMpaH B Npoab/xe-
HWe Ha 35 cekyHau. 5 cekyHau npean U3KtoYBaHe-
€TO NpO3ByYaBa CuUrHan.

16 WUHaMBMAYyanHo U3KNtouBaHe 6e3onacHoOCT

DyHKUMATA 3a 06€30MacHOCT Ce akTUBMPa, ako 30Ha 3a HaTucHeTe nponssosieH OyTOH.
rOTBEHE Ce W3MON3Ba ALIr0 BPEME U HE MPOMEHATE HU-

KaKBW HaCTPOWKU. KOTMOHBT Nokasea F& n ce nskou-

Ba.

BpemeTo o1 1 fo 10 yaca 3asucu oT nsdpaHara cre-

NeH 3a roTBeHe.

17 OCHOBHU HaCTPOMUKH

MoxeTe fa HacTPOUTE OCHOBHUTE HaCTpOIZKM Ha Bawwua ypea cnopen Bawwnte HY>XAW.

17.1 OOwW nperneg Ha OCHOBHUTE HAaCTPOMKH

Muguka- HacTtpoiika CtoHnHocT

TOp

c OyHKUMA 3a oBesonacABaHe cnpaMo Aeua & - Pouno.”
{ ABTOMATUUHO.
£ - N3knoueHo.

cd AKYCTUYHM CUTHaNN £ — Curnanute 3a NOTBLPXAEHME U IPELIKA Ca U3KJTHoYe-
HW.

{ — Camo CUrHauTbT 3a rpeLlka e BKIHOUEH.
£ - CaMO CUrHa/TbT 3a NOTBbPXAEHUE € BK/IOUEH.
3 — BCWYKU CUrHA/IHU TOHOBE Ca BK/IOUEHN .

[x]

]
[XN]

MHavkauma Ha noTpedneHneTo Ha eHeprma & — Naknouero.!
Tasu dyHKUMA Nokasea obLoTo noTpede- i — BkntoueHo.
HWe Ha enekTPOoeHepruA OT BK/OUYBAHETO [0
N3KNOYBAHETO Ha ypeaa.
ToyHOCTTa Ha MHAMKaUMATa 3aBUCK CbLIO OT
KauyeCTBOTO Ha HaMnpPEXeHWETO Ha eNeKTpu-
yeckaTa Mpexa.
ch ABTOMaTWUHO U3K/IOUYBAHE HA 30HaTa 3a roT- L - HaBBH.'
BEHEe {1195 - Bpeme [0 aBTOMaTUUHOTO U3K/IHOUBAHE.
ch [MpOoABMIKUTENHOCT HA CUTHa/THMA TOH 3a { - 10 cekyHamn '
Kpaw Ha Tanmepa £ — 30 cekyHau

3 -1 munyTa

' dabpuyHa HacTporika
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bg Tect Ha rotBapckuA Cba

Uuauka- Hactpomka CtoHnHocT
TOp
c OrpaHuyeHne Ha MOLWHOCTTa I — N3kntoueHo. MakcumMaiHa MOLHOCT Ha roTBapCKuA
Mo3BoNABa NPW Hy4a orpaHnyasaHe Ha 06- naoT .
Larta MOLWHOCT Ha roTBapcKmA naoT, ako € /- 1000 W. Hait-Hncka MOLIHOCT.
HY>XHO, Nopaan ocobeHocTuTe Ha Baluarta 15-1500 W.
eneKTponHcTanauna. HaimuHnute HacTponkn ...
3aBVCAT OT MaKCUMasiHaTa MOLLHOCT Ha roT- 3 - 3000 W. Mpenopbyaro 3a 13 amnepa
BapCKMA MOT (BX. Tnosara Tadenka). Ako  3.5- 3500 W. Mpenopbyaro 3a 16 amnepa.
QyHKUMATA € aKTUBHA U FOTBAPCKUAT NA0T Y- 4000 W.
[IOCTWra HacTpoeHaTta rpaHuua Ha MowHocT- 4.5 - 4500 W. MpenopbyaHo 3a 20 amnepa.
Ta, Ce Nnokasea - U He MoxeTe fJa usbupare ...
No-BMCOKA CTEMEH 3a rOTBEHE. 2 - MakcumanHa MOLLHOCT Ha roTBapCcKkuA MmoT.
coil MoveMode 5 - MpenBapuTenHo HacTpoeHa cTeneH 3a roTBeHe 3a
lNo3BonaBa NpomMAHaTta Ha NpeaBapuTeHO npeaHaTa rotBapcka 30Ha.
HaACTPOEHUTE CTEMEHN 3a roTBeHe Ha Tpute 5 - MNpensaputenHo HacTPOeHa CTEMNEH 3a roTBEHE 3a
30HW Ha MbBKaBaTta roTBapcka 30Ha. cpenHara roteapcka 3oHa.
N3b6epeTe 3a UenTa egHarta ot roTBapckuTa .5 - MpeOBapuTenHo HacTpoeHa CTeneH 3a roTBeHe 3a
30HW, HACTPOWTE XenaHaTta CTerneH 3a roTee- 3adHaTa rotBapcka 30Ha.
He B 30HaTa 3a HacTpolika u JokocHete el
3a [a NoTBbpPAMTE HOBaTa CTEMEH 3a FOTBEHE
n na nsdepeTe cneapallaTa 30Ha 3a roTBEHe.
cic TecT Ha roTBapCkuMA Cba I - He e noaxoadAwo.
C tyHKUMATaA MOXETE Ja NpoBepuTe Kayuect- - He e ontumarnHo.
BOTO Ha roTBapCKUA CbA. £ - MoaxoaAwo.
c i3 FlexInduction i - Kato gBa HesaBuCHMK KOT/I0HA.!
MNMpoMAHa Ha pexuma Ha BktouBaHe Ha Flex 1 - KaTo B3avmosasucuma rotsapcka 3oHa.
Zone.
cl BpbluaHe KbM habpuUUHUTE HACTPONKMK 0 - VinaveuayanHn HacTponkm .

{ - ®abBpPUYHN HACTPOWKM.

' dabpuyHa HacTpolika

17.2 KbM OCHOBHUTE HaCTPOUKH

U3nckBaHe: [0TBAPCKUAT NAOT Tpﬂf)Ba Ja € N3KJTIOYEH.

1. 3a fa skaounTe roteapckua naot, aokocHete O.
2. Mpes cnegBawmte 10 cek. JOKOCHETe & 3a 4 Cek.

MpoaykroBa uHopmaumna UuaukaTop

CrnMCbK Ha TEXHUYECKUTE CyOu 06- L !
cnyxxeaHe Ha kmeHTn (TK)

®dabpuyeH Homep Fd
dadpuyeH Homep 1 ac.

£33
(X

®abpunueH Homep 2

v [TbpBUTE YETUMPU MHAMKALUKW AaBaT MHpOPMaLUnA 3a
npoAykTta. 3a Ja usBmkaTe OTAENHUTE UHAMKATOPW,
JIOKOCHEeTe 30HaTa 3a HacTpoiika.

3. 3a na gocTurHeTe 4O OCHOBHUTE HACTPOWVKKM, AOKOC-
HeTe &.

v c ! nll ceetAaT Kato npeasapuTenHa HacTponKa.

4. [lokocBalTe & fJoTorasa, JOKaTo )enaHata HacTpoW-
Ka He ce NofABMu.

5. N3bepeTe xenaHaTa HACTpoOMKa B 3oHaTa 3a HaCT-
ponka.

6. [okocHeTe & 3a 4 Cek.

v HacTpolikute ca sanameTteHu.

17.3 MNpeKbcBaHe Ha NnpoMAHaTa Ha
OCHOBHUTE HaCTPOMKH
» [JokocHete O,

v Bcnukn npomeHn ce oTXBbPAAT 1 HE Ce 3anameTs-
Bar.

18 TecT Ha roTBapCcKuUA cbAa

KauecTBOTO Ha rotBapckmna Cba MMa roaMo BAUAHUE
BbpXy Obp3nHaTa 1 peaynrara oT npoueca Ha roTeBeHe.
C Tasn dyHKUMA MOXETE Aa NPOBEPUTE KAYeCTBOTO Ha
roTBapPCKMA CbA.

[Mpean npoBepkaTa ce yBepeTe, ue pa3mepbT Ha AbHO-
TO Ha roTBapCKMA CbAa ChbBMNada C pa3mepa Ha U3nons-
BaHMA KOT/IOH.

JocTbnbT cTaBa Npe3 OCHOBHUTE HACTPOWKW.

— CrpaHuya 33
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18.1 UsBbpLueTe TecT Ha roTBapCKUA CbA

["bBKaBaTa rotBapcka 30Ha e HacTpoeHa KaTo eauHCT-
BEHa roTBapcka 30Ha, Taka 4ye aa npoBepsBa pcamo
edWH roTBapCKM ChAa.

1. Tpu cTaiiHa Temneparypa nocraBeTe rotBapcKuma
cba ¢ oK. 200 mn Boda LIEHTPANIHO BbPXY rOTBApPC-
KaTa 30Ha, KOATO Han-godpe oTroBapAa Ha pasmepa
Ha ObHOTO Ha roTBAPCKMUA CbA.

2. I3BMKalNTe OCHOBHWUTE HACTPONKM U nsdepete c | .



3. JlokocHeTe 30HaTa 3a HacTpowka. B kotnoHute mu-
ra MHOMKaTopbT —.

v TecTbT e B xoa.

v Cnen 20 cekyHOM B MHAMKATOPUTE HA KOTIOHAUTE Ce
nokassa pesynTarbT.

18.2 lpoBepKa Ha pe3ynTar

Ot cnegHata Tabnuua MoxeTe Aa paséepeTe KakBO 03-
HavaBa pe3ynTarbT 3a Ka4eCTBOTO U BbpanHaTa Ha
npoueca Ha roteeHe.

PesynTat

,'_-,' [OTBAPCKMAT Cb HE € NOAXOAALL 3a KOT/IOHA U

nopaaun ToBa He ce 3arpasa.

[MouncteaHe 1 noaapbXKa bg

,‘ [[OTBapCKMAT CbA Ce HarpAea no-6aBHO OT OYakBa-
HOTO M NpouUeCHT Ha roTBeHe HE NpeMnHaBa ONnTu-
MaJiHOo.

~ [0TBapCKUAT CbA Ce 3arpABa NPasUIHO K NpoLie-
CbT Ha roTBeHe e Hapeq.

BenemKa: B cnyuan ¢ HenoBpu pesyntarti 0OTHOBO MOC-
TaBeTe roTBapPCKMA Cba Ha NO-Ma/TbK KOT/IOH, ako nma.

3a ga aktuBMpare Tasu yHKUMUA, JOKOCHETEe 30HaTa 3a
HacTpoWKa.

19 [lMouucTBaHe U NoAAPDBMKA

[MouncTBanTe U NoaaobpXanTe ctapaTenHo Bawwusa ypeg,
3a [la cbxpaHuTe HeroeaTta MyHKUMOHANHOCT 3a ObAro
BpPEME.

19.1 MNMouucTBaLwM cpeacTBa

[MoaxoasaLwm nouncTBallmM npenapaTu 1 CTbprankun 3a

CTbK/I0 MOXETe fa 3aKynuTe upes oTaesna no ooOcnyx-

BaHe Ha KJIMeHTW, B TbproBckata Mpexa UM B OHNamnH

MarasuHa www.bosch-home.com.

BHUMAHMUE!

Henoaxoaauwm noyncTBalLM cpeactsa morar aa nospe-

OAT NOBBLPXHOCTUTE Ha ypeaa.

» Hukora He nanonssanTe HenoaAxXoAALLM NOUYNCTBALLN
cpefacTaa.

» He n3nonsearte NnouyncTBallm CpeacTBa, 4oKaTo ror-
BapPCKWAT MAOT € BCe Olle ropell. ToBa Moxe aa ao-
Beae [0 cneam rno noBbpXHOCTTA.

Henoaxoxawm nouMcTBallu cpeacTsea

® HepaspedeH npenapaTt 3a MUEeHEe Ha YNHUK

® [louncTBall npenapaT 3a CbAOMMWAMHM MaLlHM

= ABpasunBHu cpeacTsa

= ArpecuBHM MOYMCTBALLM NpenapaTtu, Hanp. CNpen 3a
noyncTBaHe Ha ypHU UK Npenapar 3a OTCTpaHaA-
BaHe Ha neTHa

= [pybu r6m

= Ypeaun 3a NOUYMCTBaAHE Mo HanAraHe n NapoCTPynKn

19.2 MNMouucTBaHe Ha roTBapCKUA NNOT

MouncTBaliTe roTBAPCKMA NAOT Cael BcAka ynotpeda,
3a [la He 3arapAT ocTaTbLMTE OT FOTBEHETO.

UsuckeaHe: [0TBAPCKUAT NIOT TpAGBA Aa € CTydeH.
Mpw NeTHa OT 3axap, nnactTmaca Wam anyMmMHMeBo ¢o-
JIMO He OCTaBANTe roTBapCKMA M/IOT Aa Ce oxnaxaa.

1. OTCTpaHeTe CUIHM 3aMbPCABAHMA CbC CTbpraska 3a
CTBK/I0.

2. [MouwncTeTe rotBapCcKuUA NIOT ¢ Npenapar 3a NovncT-
BaHe Ha CTbK/IOKepammKa.
CnasBaiiTe CbBETUTE 3@ NOYMCTBAHE BbPXY OMNaKoB-
KaTta Ha MoYMcTBalloTO CPEeACTBO.

CobBeT: [106pu peayntat OT NOYNCTBAHETO CEe NMOC-
TUraTt CbC cneunasiHa r0a 3a CTbKJ/IOKEPaMUKKa.

19.3 lNouucTBaHe Ha pamKaTa Ha
roTBapCKuA nNnoT

AKo cnef ynotpeba nMa MpbCOTUA WM NMeTHa Mo pam-
KaTa Ha roTBapcKkuaA MnaoT, noYncTeTe ru.

BenemkKa: He nanonseante cTbpranku 3a CTbK/O.

1. [NouncTteTe pamkara Ha rotBapCKuA NaoT C ropeLy
MMWELL Pa3TBOP M MeKa Kbpna.
Mpeav ynotpeda godpe nsmMmBanTe HOBUTE MbOU.
2. [MoacyuweTte ¢ Meka Kbpna.

20 OTcTpaHABaHe Ha HeM3NpPaBHOCTHU

MoxeTe ga OTCTpaHUTE CaMOCTOATENHO MaslkKu HEU3M-
paBHOCTK No Bawwna ypen. Npean oa ce CBbpXeTe €
oTaena no oBcnyXBaHe Ha KIMeHTW, HarnpaseTe crnpae-
Ka ¢ nHpopmaunaTa 3a OTCTpaHABaHe Ha Henanpas-
HOCTW. Taka e n3BerHeTe HeHY)XHN pasxoau.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HekoMMNeTeHTHO M3BBLPLIEHUTE PEMOHTU NpeacTaBIABaT

OMacHOCT.

» Camo obyueH cneuvannanpaH nepcoHan Tpadea aa
N3BBbPLIBA PEMOHTU Ha ypeaa.

» AKO ypenbT € AeheKTeH, Ce CBBbPXETE C oTaeNna no
oBCnyXBaHe Ha KANEHTW.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

HekoMMNeTeHTHO U3BBLPLLIEHUTE PEMOHTU NpeacTaBnABaT

OMacHOCT.

» Camo obyueH 3a uenTa cneunannsmpaH nepcoHan
TpAGBa [a M3BbPLUBA PEMOHTU Ha ypeaa.

» 3a pemoHTa Ha ypega TpabBa ga ce UsnonssaT ca-
MO OPWUIMHaIHW PEe3epPBHN YacTu.

» AKO kabenbT 3a CBbP3BaHE KbM MpexKarta Ha To3u
ypen 6bae nospeaeH, To TpadBa Aa ce CMeHU CbC
cneumnaneH kaben 3a CBbP3BaHE KbM MpexaTa, KO-
TO MOXe Ja Ce 3aKynu OT NPOousBOAUTENA UIN HEro-
BMA OTAeN Mo 0OC/Ay)KBaHe Ha KINEHTU.
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bg OtcTpaHABaHe Ha HEeU3NPaBHOCTU

20.1 MpenynpeauTenHu yKasaHuA
Benemku

AKO B vHOMKauunTe £ ce nokaxe, CeH30PbT Ha Cb-
OTBETHMA KOT/IOH Aa Ce 3aQbPXW HaTUcHaT 1 aa ce
npoyeTe Koaa 3a nospeaa.

AKO KOObT 3a NoBpefa He e NocoYeH B Tabnuuara,
paskadeTe roTBapCckuA M0T OT efneKkTpuyeckara
Mpexa, nauvakarnte 30 CeKkyHauM N OTHOBO O BK/IOUe-
Te. AKO MHOMKaUMATa Ce NOoKaxe OTHOBO, YBEJOMETE
C TexHuyeckata cnyxda 3a 00cny)XBaHe Ha K/IMeHTH

AKO Bb3HUKHE IpeLlka, ypeabT He npemMuHana B pe-
XUM cTeHaban.

3a ga npeanasun eNeKTPOHHUTE KOMMOHEHTN Ha ype-
[a OT nperpABaHe WM TOKOBU yaapu, rOTBAPCKUAT
NaoT MOXe BPEMEHHO Aa Haman cTeneHTa Ha MOLL-
HOCT.

N nocoYeTe TOYHMA KOA 3a nospena.

20.2 YKaszaHuA B noneTto 3a UHAUKauuAa

HeusnpageHocT

MpuunHa 1 oTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

He cBeTtn nHamkarop.

EnekTposaxpaHBaHETO € NPeKbCHATO.

» C nomolUTa Ha Apyr efekTpuYeckn ypea npoBepeTe Aanv HAMA CnvpaHe Ha enekTposax-
paHBaHeTo.

YpensT He € CBbp3aH CbMacHO enekTpuyeckara cxema.
» CBbPXETE ypeaa cnopen enekrpuyeckara cxema.

[ToBpena B enekTpoHukara

» AKO He MOXeTe [a OTCTpaHuTe nospeanara, HMopmMupanTe TexHuyeckara cinyxoa 3a 00-
CNy)KBaHe Ha KJIMeHTUTE.

ViHankaTopuTte murar.

OBCnyXBalMAT NaHen e MOKbD WK € MNOKPUT OT NpeamerT.
» [acyweTte naHena 3a o6cnyxeaHe UM OTCTpaHeTe npeamMerta.

EnektpoHukaTa € nperpana n eamH Wi BCUYKN KOT/IOHW ca Ce USKTHOUUSIN.

» 3uakaliTe AoKaTo eNeKTPoHMKaTa ce oxnaamn aoctarbuHo. Crnen ToBa JOKOCHeTe Npons-
BO/MIeH OYTOH Ha naHena 3a o0CnyXBaHe.

F5 + cTeneH Ha MoLw-
HOCT U CUrHaNEH TOH

Fopell Cb/ 3a rOTBEHE € B 30HaTa Ha naHena 3a o0c/yxBaHe. Taka eNeKTpoHuKaTa Moxe
[a nperpee.

» OTcTpaHeTe rotBapckmna cba. VMiHAnKaumATa 3a rpelka yracsa cnea Kpatko speme. Mo-
eTe Ja NpoOb/XKUTE TOTBEHETO.

F5 1 3ByKOB cUrHan

[opell cbl 3a roTBEHE € B 30HaTa Ha naHena 3a odcnyxeaHe. KOTNOHBLT € O N3K/OUEH C
LieN 3almTa Ha eneKTpoHuKaTa.

» OrtcTpaHeTe rotBapckua cba. Vauakaiite HAKONKO cekyHaW. [IoKocHeTe Npon3BOIHO Mo-

ne 3a OéCfIy}KBaHe. KoraTto nHankaumAaTa 3a rpeuika yracHe, MOXeTe Aa nNpoAb/DKUTE Aa
roTBuTeE.

FlIFR KOTNOHBT € NPEerpan 1 e U3K/UeH 3a 3almra Ha padoTHaTa NoBbPXHOCT.
» layakaiiTe 0OKaTO ENEKTPOHMKATA Ce OXNaamn JOCTaTbYHO U Cen TOBa OTHOBO BKJKOYETE
KOT/IOHA.
FB KoTnoHbT € padoTten no-obaro speme 1 0es npekbesaHe.

> HanBuayanHoO U3KIoYBaHE 6esonacHocCT ce e Bktouna. [JokocHeTe NPoOn3BOJSIEH CUM-
BOJI, 3a Aa U3KIKYNTE nHamnKartopa, 3a Aa MOXeTe Aa HaCcTpouTe KOT/I0Ha.

PaBoTHOTO HanpexXeHue e rpellHo 1 € U3BbH HopMasHWA pPadoTeH aManasoH.
» CBbpXeTe ce C efniekTpocHadanTens.

LHO0 FOTBApPCKMAT MI0T HE € CBBbP3aH MpasuiHo.
» Pagkauere rotBapcKuA MI0T OT enekTpuyeckara Mpexa. CBbpXeTe roTBapckud naoT
criopea enexkTpuyeckara cxema.
dE [eMo peXxuMbT € akTUBUPaH.

» PaskaueTe rotBapckmua naoT OT enekTpuyeckara mpexa. Vauakante 30 cekyHan 1 CBbp-
Kete rotBapckuaA naoT. JlJokocHeTe Npon3BoO/IeH CeH30P B pamMKuUTe Ha cnensaumTte 3 Mu-
HyTW. [leMo pexnmbT e JeakTuBmpaH.
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20.3 HopmanHu wymoBe Ha Bawua ypen

MpenaBaHe 3a oTnagbun bg

MoHAKora MHAYKLUMOHHUAT ypea Mo)e Aa MPUUnHK Ly-
MOBe WK BuOpaunn Kato OpbMUeHe, CbCKaHe, Tpaka-
He, BEHTUNATOPHU WYMOBE UM PUTMUYHU LYMOBE.

21 TpepaBaHe 3a oTnagbuUU

21.1 NpenaBaHe 3a oTNaabUU HA U3Ne3nNuU
oT ynotpeba ypeau

Ypes eko/lorocboBpasHo npegaBaHe 3a oTnagbUn e

BBb3MOXKHa NMOBTOPHA yrnoTpeda Ha LIeHHU CYPOBUHMN.

1. Magbpnaiite oT KOHTaKTa LWencena Ha kadena 3a
CBbP3BaHE KbM Mpexara.

2. [pepexeTe kKabena 3a CBbP3BAHE KbM Mpexara.

3. lMpepnaliTe ypena 3a otnagbUy N0 €KoJ0rocsLodpa-
3€eH Ha4YuH.

AKTyanHa MHPOPMaLmMA OTHOCHO HaUMHWUTE Ha npe-
JasaHe 3a oTnaabum Le noayunte oT Bawua cneun-
annanpaH TbProsel, KakTo 1 OT CboTBeTHaTa 00-
LMHCKA UK rpaacka ynpasa.

B

Tosu ypen e 0603HauYeH B CbOTBETC-
TBME C €BpoOnencKarta aMpeKTnea
2012/19/EC 3a ctapu enekrpuyeckm
N eNneKTPoHHM ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Ta3n gupekTuea pernameHTupa Ba-
nuaHuTe B pamkute Ha EC npasuna
3a NpMeMaHe 1 13non3BaHe Ha cTapu
ypeaw.

22 OTtgen no obcnyMBaHe Ha KIUeHTH

CBbp3aHn C PYHKUMOHANMHOCTTa OPUrMHaNHN PE3EPBHU
YyacTW CbrNacHO AMPEKTMBaTa OTHOCHO ekoAmn3ainHa Lie
nosyynTe OT HalMA OTaAeN No 0OCAY)XXBaHEe Ha KNEHTU
3a nepuoa oT MuHUMyM 10 roanHy OT NyCKaHeTO Ha na-
3apa Ha Bawwua ypen B pamkute Ha EBPONENCKOTO KO-
HOMMYECKO MPOCTPaHCTBO.

BenemKa: Ycnyrute Ha otaena no o0cnyxBaHe Ha Kau-
eHTV ca 6e3nnaTHN B paMKUTe Ha YCOBUATA Ha npef-
naraHara oT MpoW3BOAMTENA rapaHumA.

MoapobHa nHopmaumna OTHOCHO rapaHLUMOHHMUA CPOK
N rapaHUMOHHUTE YCNoBMA BbB Bawata ctpaHa we no-
NlyynTe OT HawuA oTaen no obCnyXBaHe Ha KANEHTH,
Balumna Tbproeeu nnun Ha HawaTta yed cTpaHuua.

B cnyuali ue xxenaete ga ce CBbpPXETe C oTaena no oo-
CNy)XBaHe Ha KAneHTW, ca Bu HeoOxoanMmmn HOMePHT Ha
nanenneto (E-Nr.) n saBoackumAat Homep (FD) Ha BawwmaA
ypea.

[laHHUTE 3a KOHTaKT Ha oTaena no OéCﬂY)KBaHe Ha Kn-
EHTW We HaMepuTe B NPpuUIoXXeHMA yKadaTesli C otaenmn
no oécny>+<BaHe Ha KJIMEHTU NN Ha HallaTta ye6 CTpa-
Huua.

22.1 Homep Ha uspnenueto (E-Nr.) u
3aBoacKu Homep (FD)

HomepbT Ha nagenneto (E-Nr.) 1 3aBOACKUAT HOMeEP
(FD) ca nocoyeHun Ha abpuuHarta Tabesnka Ha ypeaa.
TaBenkarta ¢ TeXHWUYECKUTe JaHHW Lie HamepuTe:

® Ha nacnopra Ha ypena.

®  Ha JosHaTta cTpaHa Ha rotBapckua naoT.

MpoaykToBnAT HoMep (E-Nr.) we oTKpueTe BbpXy CTbK-
nokepamukaTa. VIHaekchT Ha oTaena 3a obcnyxBaHe
Ha kaneHTn (Kl) n nponasoacTeeHna Homep (FD) moxe-
Te OCBEH TOBA [a M3BMKaTe B OCHOBHWUTE HACTPOWKM

— CrpaHuya 33 .

MoxeTe Oa cu 3anvueTe daHHWUTe, 3a Aa pasnonarare
CBOEBPEMEHHO C JdaHHUTe Ha BalwwnAa ypen n teneoH-
HMA HOMEP Ha oTaena no obcny)BaHe Ha KINEHTH.

23 TecTtoBMU AACTUA

Tesn NpenopbKn 3a HACTpPoWKa ca npeaHasHavYeHn 3a
NHCTWUTYTK, NpoBexXAaalluy U3NUTBaHWA, C LUeN yEeCHEHO
TecTBaHe Ha HaluTe ypeau. TeCToBeTe ca U3BBbPLUEHN
C HallW KOMTMIEKTM FOTBAPCKMN ChAOBE 3a MHAYKLNOHHM
KOTNOHW. [pn Hy>xxga MOXeTe Aa ro nosyymTte AOMb/HU-
TeNHO B creunanmapaHaTa TbproBcka mMpexa, oT Ha-
laTta TexHuyecka cnyxota o0cnyKBaHe Ha KANEeHTU Un
OT HalUMA OHAaMH MarasuH.

23.1 PastonaBaHe Ha KyBepTopa

CoctaBku: 150 r TbMeH wokonaa (55 % kakao).
m TeHmkepa @ 16 cm 6e3 kanak
— BapeHe: cteneH Ha mowHocT 1.5

23.2 3arpaBaHe ¥ nogabpMaHe B TOMNO
CBbCTOAHUE Ha NneLleHa AXHUA

Peuenta cwrnacHo DIN 44550
HauanHna temneparypa 20 °C
3arpasaHe, 6e3 pas3dbpkBaHe
m TeHmpkepa @ 16 cM ¢ Kanak KonamyecTtso: 450 r
— Harpsaane: npoabmkutenHocT 1 muH. 30 cek.,
cTeneH Ha MoLHoCT 9
— MpoObmXKUTeNHO roTBeHe: cTerneH Ha MOLHOCT
1.5
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bg Tectosu AcTMA

m TeHnmkepa @ 20 cMm ¢ Kanak konnyectso: 800 r
- HarpsagaHe: npoabmxkmutenHocT 2 muH. 30 cek.,
CTEneH Ha MOoLHOCT 9
— TpoABbMKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLIHOCT
1.5

23.3 3arpaBaHe ¥ nogabpXaHe B TONMO
CbCTOAHUE Ha neLleHa AXHUA

Hanp.: anameTtsbp Ha newara 5-7 mm. Hauanna
Temneparypa 20 °C
Cnen 1 MuH. 3arpsaBaHe pasdbpkaiTe
m Tenmkepa @ 16 cm ¢ Kanak konunyectso: 500 r
- 3arpsaBaHe: npoab/HKUTENHOCT OK. 1 MuH. 30
Cek., CTeneH Ha MOLLHOCT 9
— [Mpoab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLIHOCT
1.5
m Tenmkepa @ 20 cMm ¢ Kanak Konmyecto: 1 kr
- 3arpsaBaHe: NPOAb/HKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30"
Cek., CTeNeH Ha MOLLHOCT 9
— [Mpoab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLIHOCT
1.5

23.4 Coc bewamen

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

m Tenmxkepa @ 16 cm 6e3 kanak CbeTtasku: 40 ©
macno, 40 r 6pawHo, 0,5 n mnako ¢ 3,5 %
MacC/EeHOCT U WMnka con

MpuroTeaHe Ha coc Gewiamen

1. PasTtonete macnoTto, pasdbpkante OpalHoTo U COoJl-
Ta 1 3arpenTte BCUUKO.
— 3arpABaHe: NPOAb/IKUTENHCOT 6 MUH., CTEMEH Ha
MOLLHOCT 2
2. [lo6aBeTe MIAKOTO KbM OpallHOTO U C NMOCTOAHHO
pasdbpkBaHe ro ocTaBeTe aa 3aBpul.
- HarpsaeaHe: npoabmkUTenHocT 6 muH. 30 cek.,
CTelneH Ha MOLLHOCT 7
3. Korato coctT Beliamen 3aBpu, OCTaBeTe Ha KOT/10-
Ha 3a olle 2 MUH. NPW NOCTOAHHO GbpKaHe.
— [MpoabmKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 2

23.5 BapeHe Ha MNAKO C OpU3 C Kanak

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C
1. 3arpeinte MAAKOTO, AOKATO 3aMo4YHe Ja ce Haaura.
Harpasaiite 6e3 kanak. Cneg 10 MUH. HarpABaHe
pasbbpKanTe.
2.HacTtponte npenopbunTenHaTa CTeneH Ha MOLHOCT ”
nobaeete KbM MIAKOTO OPU3, 3axap U COJl.
BpeMe Ha rotBeHe BK/. 3arpasaHe npuodn. 45 MuH.
= Tenmkepa @ 16 cm CbetaBku: 190 r Kpbrba opus,
90 r saxap, 750 mn mnako ¢ 3,5 % macneHoctn 1 r
con
- 3arpsaBaHe: NPOAb/HKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30
Cek., CTeneH Ha MolHocT 8.5
— [Mpoab/mKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 3
= Tenmkepa @ 20 cm CbetaBku: 250 1 Kpbrba opus,
120 r 3axap, 1 1 mnako ¢ 3,5 % macneHoctn 1,51
con
- 3arpsaBaHe: NPOAb/HKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30
Cek., CTeneH Ha MolHoCT 8.5
- [lpoabmkaBallo BapeHe: CTeNeH Ha MOLLHOCT 3,
cnen 10 MuH. pasdbpkaiite

38

23.6 BapeHe Ha MNfAAKO ¢ opu3 6e3 Kanak

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

1. JJo6aBeTe CbCTaBKUTE KbM MIAKOTO W 3arpente npu

NMOCTOAHHO BbpKaHe.

2. Korato mnakoTto gocturHe ok. 90 °C, nsbepete

npenopbUnTENHaTa CTEeMNeH Ha MOLIHOCT U OCTaBeTe 3a

oK. 50 MWH. Ha No-HUCKa CTeneH.

m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 kanak Cbctasku: 190 r
Kpbrba opua, 90 r 3axap, 750 mn maako ¢ 3,5 %
mMacneHocT u 1 r con
— 3arpaeaHe: NPoabMKUTENHOCT OK. 5 MUH. 30

CEK., CTeMNeH Ha MolHocT 8.5
— [NpoabmKUTEeNHO roTBeHe: cTeneH Ha MOLHOCT 3

m Tenmkepa @ 20 cm 6e3 kanak CbcTtasku: 250 1
Kpbrba opna, 120 r 3axap, 1 a1 mnako ¢ 3,5 %
macneHoct u 1,5 r con
— 3arpaeaHe: NPoabMKUTENHOCT OK. 5 MUH. 30

CEK., CTeNeH Ha MolHocT 8.5
— [NpoabmKUTENHO roTBeHEe: CTeNeH Ha MOLLHOCT
2.5

23.7 BapeHe Ha opu3

Peuenta cwrnacHo DIN 44550
TemnepaTtypa Ha Boaata: 20 °C
m TeHnmkepa @ 16 cM ¢ kanak CbcTtaBku: 1251
obnrosbpHecT opus, 300 r Boaa v Wmnka con
— 3arpsaBaHe: NPOOb/HKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30!
CekK., cTeneH Ha MoLHocCT 9
— [lpoabmKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH Ha MOLLHOCT 2
m Tenmkepa @ 20 cm ¢ kanak CbectaBku: 250 r
ObNrosbpHeCT opus, 600 r Boaa v Wmnka con
— 3arpsaBaHe: NPOOb/HKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30"
CeK., CTeMNeH Ha MOLIHOCT 9
- [MpoAb/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT
2.5

23.8 MeueHe Ha CBMHCKa p1ubuua

HauanHa temnepartypa Ha pubuuara: 7 °C
® TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbCcTaBKU: 3 CBUHCKM
pubuum, oduo Terno okono 300 r, 1 cm nedenu un
15 r cnbHYOrNEegoBO ONO
— 3arpsaBaHe: NpoabMKUTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CekK., cTeneH Ha MoLWHocCT 9
— [lpoabKUTENHO roTBeHe: CTeneH Ha MOLLHOCT 7

23.9 MNpuroTBAHEe Ha NanavynHKH

Peuenta cvrnacHo DIN EN 60350-2
® TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbcraBku: 55 M1 TECTO
Ha nanaJnHka
- HarpsagaHe: npoabmkutenHocT 1 muH. 30 cek.,
cTeneH Ha MOLIHOCT 9
— [lpoaobmKUTENHO roTBeHe: cTeneH Ha MOLLHOCT 7

23.10 MbpreHe Ha ABNOOKO 3aMpaseHH
KapTOdKH

m Tenmkepa @ 20 cm 6e3 kanak CbcTasku: 2 N
CNBHYOINEA0BO 0/IM0. 3a BCeKM npoLec Ha
dbputnpare: 200 r gbndoko3ampaseHn KapTodku, 1
cMm gedenu.

— 3arpsasaHe: CteneH Ha MOLHOCT 9, AoKaTO ONKNO-
TO He gocTurHe Temneparypa ot 180 C.
— TpoabMKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLIHOCT 9
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