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1 Varnost

Upostevajte naslednja varnostna navodila.

1.1 Splosna navodila

m Skrbno preberite ta navodila.

® Navodila za uporabo, izkaznico aparata in
informacije o izdelku shranite za kasnejso
uporabo ali za novega lastnika.

= Ce opazite poskodbo zaradi transporta,
aparata ne prikljucite.

1.2 Namenska uporaba

Aparate lahko brez vti¢a priklju¢i samo poo-

blascen strokovnjak. Pri poSkodbah zaradi na-

pacne prikljucitve garancija ne velja.

Varnost med uporabo je zagotovljena le v pri-

meru strokovne vgradnje v skladu z navodili

za montazo. Za brezhibno delovanje na mestu

postavitve je odgovoren inStalater.

Aparat uporabljajte samo:

® 73 pripravo jedi in pijac.

= pod nadzorom. Kratkotrajne postopke ku-
hanja ves ¢as nadzorujte.

» v domacem gospodinjstvu in v zaprtih pro-
storih domacega okolja.

= do najviSje nadmorske viSine 4000 m.

Aparata ne uporabljajte:

® 7 zunanjo programsko uro ali posebnim da-
liinskim upravljalnikom. To ne velja v prime-
ru, da je delovanje izklopljeno z aparati, za-
jetimi v standardu EN 50615.

Ce imate implantirano delujo&o medicinsko
napravo (npr. sréni spodbujevalnik ali defibri-
lator), zdravnika povprasajte, ali je ta v skladu
z Direktivo 90/385/EGS Sveta Evropskih sku-
pnosti z dne 20. junija 1990 in z EN
45502-2-1 in EN 45502-2-2 ter ali je bila na-
prava izbrana, implantirana in nastavljena
skladno z VDE-AR-E 2750-10. Ce so ti pogoji
izpolnjeni in poleg tega uporabljate tudi neko-
vinske kuhinjske pripomocke in posodo ter
nekovinske roc¢aje, lahko indukcijsko kuhalno
plosCo brez tezav uporabljate v skladu z nje-
no namembnostjo.

1.3 Omejitev kroga uporabnikov

Ta aparat lahko otroci, starejSi od 8 let, ter
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzoric¢nimi ali
dusevnimi sposobnostmi ali osebe, ki ne raz-
polagajo z izkuSnjami in/ali znanjem upora-
bljajo le, ko so pod nadzorom, ali e so bili
pouceni o varni uporabi in so razumeli nevar-
nosti, Ki izhajajo iz uporabe aparata.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.



Otroci ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata,
razen Ce so stari veC kot 15 let ali starejsi in
so pod nadzorom.

Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu in prikljuénemu kablu.

1.4 Varna uporaba

/A\ OPOZORILO - Nevarnost pozara!
Nenadzorovano kuhanje z mascobo ali oljem
na kuhalni povrsini je lahko nevarno in lahko
povzrodi pozar.

» Vrocih olj in masti nikoli ne pustite brez
nadzora.

» Pozara nikoli ne poskusSajte pogasiti z vo-
do, ampak izklopite aparat in nato pokrijte
plamene npr. s pokrovko ali z odejo za ga-
Senje.

Kuhalna povrSina se mocno segreje.

» Na kuhalno povrsino ali v njeno neposre-
dno blizino nikoli ne polagajte vnetljivih
predmetov.

» Na kuhalni povrSini nikoli ne shranjujte
predmetov.

Aparat se mocno segreje.

» Gorljivih predmetov ali razprSilcev nikoli ne
shranjujete v predalih neposredno pod ku-
halno plosco.

Pokrovi za kuhalno plos¢o lahko povzrocijo

nesrecCe, npr. zaradi pregretja, vziga ali materi-

alov, ki jih lahko raznese.

» Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plo-
s¢o.

Po vsaki uporabi z glavnim stikalom izklopite

kuhalno plosco.

» Ne Cakajte, da se bo kuhalna ploS¢a samo-
dejno izklopila, ker na njej ni vec¢ loncev in
ponev.

Zivila se lahko vnamejo.

» Postopek kuhanja morate nadzorovati. Kra-
tek postopek morate ves ¢as nadzorovati.

/A OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Med delovanjem se aparat in njegovi dostopni

deli segrejejo, Se posebno okvir kuhalne plo-

SCe, Ce obstaja.

» Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.

» Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu.

Zascitne reSetke za kuhalno povrSino lahko

povzrocijo nezgode.

» Nikoli ne uporabljajte zasCitnih reSetk za
kuhalno povrsino.

Varnost sl

Aparat se med delovanjem segreje.

» Pred CiS€enjem pustite, da se aparat ohla-
di.

Kovinski predmeti se na kuhalni plosci zelo hi-

tro segrejejo.

» Na kuhalno plos¢o nikoli ne odlagajte ko-
vinskih predmetov, npr. nozev, vilic, Zlic in
pPOKkrovk.

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektriénega

udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo izSola-
no strokovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno upora-
bljati samo originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni prikljucni vodnik aparata po-
Skodovan, ga morate zamenjati s posebnim
priklju¢nim kablom, ki je na voljo pri proi-
zvajalcu ali njegovi servisni sluzbi.

Poskodovan aparat ali poSkodovan omrezni

prikljucni kabel je nevaren.

» Nikoli ne uporabljajte poSkodovanega apa-
rvata.

» Ce je povrSina poc¢ena, morate aparat iz-
kljuditi, da preprecite morebitni elektricni
udar. V ta namen aparata ne izklopite z
glavnim stikalom, ampak ga izkljucite tako,
da izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Nikoli ne vlecite za priklju¢ni kabel, da iz-
klucite aparat iz elektricnega omrezja. Ve-
dno vlecite za vtic omreznega prikljucnega
kabla.

» Ce je aparat ali prikljucni kabel v okvari, ta-
koj izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Poklicite pooblasceni servis. — Stran 18

VdirajoCa vlaga lahko povzroci elektri¢ni udar.

» Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parne-
ga cistilnika ali visokotlacnega Cistilnika.

Na vroCih delih aparata se lahko stopi izolaci-

ja kablov elektricnih naprav.

» Prikljuénega kabla elektricnih naprav nikoli
ne izpostavljajte vro¢im delom aparata.

Stik kovinskih predmetov z ventilatorjem, ki se

nahaja na spodnji strani kuhalne plosce, lah-

ko povzrodi elektri¢ni udar.

» V predalih pod kuhalno plos¢o ne shranjuj-
te dolgih, koni¢astih kovinskih predmetov.



sl PrepreCevanje materialne Skode

/A OPOZORILO - Nevarnost poskodb!
Zaradi tekoCine med dnom posode in kuhali-
S¢em lahko posoda nenadoma odskodci v viSi-
no.

» KuhalisCe in dno posode morata biti vedno

Aparat z napokano ali po¢eno povrsino lahko

povzrodi ureznine.

» Aparata ne uporabljajte, Ce ima ta napoka-
no ali po¢eno povrsino.

/\ OPOZORILO - Nevarnost zadusitve!

suha.

» Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode

za kuhanje.

Pri pripravi v vodni kopeli lahko kuhalna plo-

SCa in posoda pocita, Ce se pregrejeta.

» Posoda v vodni kopeli se ne sme neposre-
dno dotikati dna posode, napolnjene z vo-

do.

» Uporabljajte samo posodo, odporno na vro-

¢ino.

Otroci se lahko zavijejo v embalazo ali pa si

slednje potegnejo preko glave in se tako za-

dusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
embalaznim materialom.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z emba-
laznim materialom.

Otroci lahko vdihnejo ali pogoltnejo majhne

dele in se tako zadusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
majhnimi deli.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z majhni-
mi deli.

2 Preprecevanje materialne skode

Tukaj je seznam najpogostejsih vzrokov za poskodbe in nasvetov, kako se jim izogniti.

Poskodba

Vzrok

Ukrep

MadeZi

Kuhanje brez nadzora.

Opazujte potek priprave jedi.

Madezi, krusenje

Razlita zivila, predvsem taka z velikim dele-
zem sladkorja.

Takoj jih odstranite s strgalom za steklokera-
miko.

Madezi, kruSenje ali
razpoke v steklu

PosSkodovana posoda, posoda s stopljenim
emajlom ali posoda z dnom iz bakra ali alu-
minija.

Uporabljajte primerno in neposkodovano po-
sodo.

Madezi, obarvanja

Neprimerni nacini giséenja.

Uporabljajte le Cistila, primerna za steklokera-
miko, in Cistite kuhalno plos¢o samo takrat,
ko je hladna.

KruSenje ali razpoke
v steklu

Udarci ali posoda, pribor ali drugi trdi ali ko-
ni¢asti predmeti, ki padejo na kuhalno plo-
sco.

Med kuhanjem ne udarite ob steklo in ne do-
volite, da na kuhalno plo$¢o padejo predme-
ti.

Praske, obarvanja

Grobo dno posode ali drsanje posode po ku-
halni ploSgi.

Preglejte posodo. Posodo dvignite, ko jo pre-
mikate.

Praske

Sol, sladkor ali pesek.

Kuhalne ploS&e ne uporabljajte kot delovno
ali odlagalno povrsino.

PosSkodbe aparata

Kuhanje v zamrznjeni posodi.

Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode za
kuhanje.

PoSkodbe posode ali
aparata

Kuhanje brez vsebine.

Posode brez vsebine nikoli ne postavite na
vroCe kuhali§&e in je ne segrevajte.

Poskodbe stekla

Stopljena snov na vro¢em kuhalisCu ali vroCe
pokrovke na steklu.

Na kuhalno plos¢o ne polagajte papirja za
peko ali aluminijaste folije, plasti¢nih posod
ali pokrovk.

Pregretje

VroCa posoda na upravljalnem polju ali na
okvirju.

Nikoli ne postavljajte vroCe posode na ta ob-
modja.




POZOR!

Ta kuhalna plosCa ima na spodnji strani ventilator.

» Ce je pod kuhalno plos¢o predal, v njem ne shra-
njujte majhnih ali koni¢astih predmetov, papirja in
kuhinjskih krp. Ventilator bi te predmete lahko vse-
sal in se poSkodoval ali pa bi bilo hlajenje slabse.

» Razdalja med vsebino predala in vhodom ventilator-
ja mora zna8ati najmanj 2 cm.

Varstvo okolja in varéevanje sl

3 Varstvo okolja in varéevanje

3.1 Odlaganje embalaze novega aparata

Material embalaze je okolju prijazen in primeren za po-
novno uporabo.

» Posamezne sestavne dele loceno sortirajte v odpad.

3.2 Varéevanje z energijo

Ce upostevate te napotke, bo vas aparat porabil manj
elektricne energije.

Izberite kuhaliS&e, ki ustreza velikosti posode. Posodo

namestite na sredino.

Uporabljajte posodo, katere premer dna se ujema s

premerom kuhalis&a.

Nasvet: Proizvajalci posode pogosto navedejo zgornji

premer posode. Ta je pogosteje vedji kot premer dna

posode.

= Neustrezna posoda ali nepopolno prekrita kuhali-
§Ca porabijo veliko energije.

Posodo pokrijte z ustrezno pokrovko.
m Ce kuhate brez pokrovke, aparat porabi znatno vec
energije.

Pokrovko dvigajte Cim redkeje.
m Ce dvignete pokrovko, uide veliko energije.

Uporabite stekleno pokrovko.
m Steklena pokrovka omogoca, da pogledate v lonec,
ne da bi vam bilo treba dvigniti pokrovko.

Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom.

m Ce posoda nima ravnega dna, je poraba energije
vedja.

Uporabljajte posodo, ki ustreza koli€ini Zivil.

= Vedja posoda z malo vsebine potrebuje veC energi-
je za segrevanje.

Hrano pripravljajte z malo vode.
m Vel kot je vode v posodi za kuhanje, ve¢ energije
potrebujete za segrevanije.

PravoCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.

m Ce nastavite previsoko stopnjo poCasnega kuhanja,
po nepotrebnem tratite energijo.

Informacije o izdelku v skladu z (EU) 66/2014 najdete

na prilozeni izkaznici aparata in na spletu na produktni

strani vaSega aparata.

4 Primerna posoda

Posoda, primerna za kuhanje z indukcijo, mora imeti fe-
romagnetno dno, torej jo mora magnet priviaditi, poleg
tega mora dno ustrezati velikosti kuhalis¢a. Ce aparat

ne zazna posode na dologenem kuhalisCu, postavite
posodo na kuhali§&e z eno stopnjo manjSim preme-
rom.

4.1 Velikost in lastnosti posode

Da aparat pravilno zazna posodo, morate upostevati
velikost in material posode. Dno vseh posod mora biti
popolnoma ravno in gladko.

Z Preizkus posode lahko preverite, ali je vasSa posoda
primerna. Vec informacij najdete pod

- "Preizkus posode”, Stran 16.

Posoda Materiali

Lastnosti

Priporogena posoda

Posoda iz nerjaveCega jekla z dnom v obliki
sendviga, ki dobro razporeja toploto.

Ta posoda enakomerno razporeja toploto, se
hitro segreje in aparat jo zagotovo zazna.

Feromagnetna posoda iz emajliranega jekla, Ta posoda se hitro segreje in aparat jo zago-
litoZelezna posoda ali posebna posoda za in- tovo zazna.

dukcijo iz nerjavedega jekla.

Primerno

Dno ni v celoti feromagnetno.

Ce je feromagnetno obmogje manjse od dna
posode, se segreje samo feromagnetno ob-
modje. Tako se toplota ne razporeja enako-

merno.
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Primerna posoda

Dno posode z deleZzem aluminija.

Zaradi aluminija se feromagnetna povrSina
zmanjSa, zato posoda lahko sprejme man;
moci. Lahko se zgodi, da aparat te posode
ne zazna dovolj ali je sploh ne zazna in je za-
to ne segreva dovol,.

Ni primerno Posoda iz obiCajnega tankega jekla, stekla,

gline, bakra ali aluminija.

Opombe

Med kuhalno plosc¢o in posodo nadelno ne upora-
bljajte adapterskih ploS¢.

Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte po-
sode s tankim dnom, ker se lahko zelo mo¢no se-
greje.



Spoznavanje sl

5 Spoznavanje

5.1 Kuhanje z indukcijo

Kuhanje z indukcijo je nekoliko druga¢no od kuhanja
na obicdajnih kuhalnih ploS&ah in prinasa vrsto predno-
sti, npr. prihranek ¢asa pri kuhanju in pecenju, prihra-

5.2 Upravljalno polje

Posamezne podrobnosti, npr. barva in oblika, se lahko
razlikujejo od tistih na sliki.

nek energije ter lazjo nego in giS€enje. Omogoca tudi
boljSi nadzor nad temperaturo, ker toplota nastaja ne-
posredno v posodi.
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Opombe

= Upravljalno polje naj bo vedno Cisto in suho.

= V blizino prikazov in senzorjev ne postavljajte poso-
de. Elektronika se lahko pregreje.

Tipke na dotik

Ko se kuhaliS€e segreva, svetijo simboli tipk, ki so v
danem trenutku na voljo.

Senzor Funkcija

® Glavno stikalo

N Zasdita pri brisanju

4 Otrogko varovalo
011213.. Nastavitveno obmodje
oot PowerBoost / PanBoost
Alarm

©] Programska ura za izklop
O] Count-up timer

5.3 Razdelitev kuhalis¢

Navedena moc¢ je izmerjena s standardnimi lonci, opi-
sanimi v IEC/EN 60335-2-6. Mo¢ se lahko razlikuje gle-
de na velikost posode ali material, iz katerega je izdela-
na.

B

LA LA

s Funkcija ohranjanja toplote
(B~ PerfectFry Sensor

= FlexInduction

%) MoveMode

Izbira kuhalis¢a

Glede na status kuhalne ploSCe zasvetijo tudi prikazi
kuhalis¢ ter razli¢ne vklopliene in razpolozljive funkcije.

Obmocje Najvisja stopnja ku-
hanja
EERB Stopnja moci 9 2.200 W
PowerBoost 3.700 W
B Stopnja moci 9 3.300 W
PowerBoost 3.700 W
(B = Stopnja moci 9 2.600 W
PowerBoost 3.700 W




sl Osnovno upravljanje

5.4 Kuhalisce

Preden zaénete kuhati, preverite, Ce se velikost posode
ujema s kuhaliS¢em, na katerem Zzelite kuhati:

Obmoc¢je Tip kuhalis¢a

= Kuhali§Ce z enojnim krogom
= Flex Zone

- "FlexInduction”, Stran 9
=l Srednje enojno kuhaliSée

5.5 Prikaz preostale toplote

Kuhalna ploS&a ima prikaz preostale toplote za vsako
kuhaliS€e. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se ne
dotikajte kuhalisca.

Prikaz Pomen
H Kuhali§de je vroce.
h Kuhalisce je toplo.

6 Osnovno upravljanje

6.1 Vklop kuhalne plosce

» Dotaknite se O.
Oglasi se zvocni signal. Svetijo simboli kuhalis¢ in
funkcij, ki so trenutno na voljo. Poleg kuhalisS¢
sveti .0,

v Kuhalna ploS&a je pripravljena za uporabo.

ReStart

» Ce aparat v 4 sekundah od izklopa znova vklopite,
se kuhalna plosc¢a vklopi s prej$njimi nastavitvami.

6.2 Izklop kuhalne plosce

» Dotaknite se O, dokler prikazi ne ugasnejo.
v Vsa kuhalis€a so izklopljena.

Opomba: Ce so vsa kuhali$&a izklopliena ve& kot
20 sekund, se kuhalna plosca izklopi.

6.3 Nastavitev stopnje moc¢i na kuhalis¢ih

Kuhalid¢e ima 17 stopenj modi, ki so prikazane od 1do
9 z vmesnimi vrednostmi. |zberite najprimernej$o sto-
pnjo modi za jed in izbrani postopek priprave.

1. Dotaknite se simbola = Zelenega kuhalidda.

v Prikaz 0.0 sveti svetleje.

6.4 Nasveti za kuhanje

m Ko pogrevate pire, kremne juhe ali goste omake, jih
ob&asno pomesajte.
Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8-9.
Pri kuhanju s pokrovko znizajte stopnjo kuhanja, ta-
koj ko zaéne uhajati para. Uhajanje pare ne vpliva
na rezultat priprave.

= Po koncu priprave posodo pokrijte s pokrovko, do-
kler jedi ne postrezete.

= Pri kuhanju v loncu na pritisk upostevajte navodila
proizvajalca.

= Zivi ne kuhajte predolgo, da ohranijo hranilno vre-
dnost. S kuhinjsko uro lahko nastavite optimalni ¢as
priprave.
Pazite, da se iz olja ne kadi.

= Da Zivila porjavijo, jih eno za drugim popecite v
majhnih porcijah.

= Nekatere posode se med kuhanjem moc¢no segreje-
jo. Zato uporabljajte prijemalke.

m  Priporocila za energetsko uc€inkovito kuhanje najde-
tev
— "VarCevanje z energijo", Stran 5

2. V nastavitvenem obmocju izberite zeleno stopnjo
mocdi.

v Stopnja modi je nastavljena.

Opomba: Ce na kuhali$&u ni posode ali e posoda ni

primerna, izbrana stopnja modi utripa. Po dolo¢enem

Casu se kuhalisce izKlopi.

QuickStart

» Ce posodo pred vklopom postavite na kuhalno plo-
8¢o, jo aparat ob vklopu zazna in samodejno izbere
ustrezno kuhalis€e. Nato v naslednjih 20 sekundah
izberite stopnjo modi, sicer se kuhalna plosc¢a izklo-
pi.

Sprememba stopnje mogi ali izklop kuhalis¢a

1. Izberite kuhaliS&e.

2. V nastavitvenem obmocju izberite Zeleno stopnjo ku-
hanja ali nastavite na 4.0

v Stopnja kuhanja na kuhalis¢u se spremeni ali se ku-
haliS&e izklopi in prikaze se prikaz preostale toplote.

Priporoéila za kuhanje

Preglednica kaze, katera stopnja mocCi (~=Z) je primer-
na za kaksno Zivilo. Cas priprave (® min) se lahko razli-
kuje glede na vrsto, tezo, debelino in kakovost Zivil.

—== ® min
Topljenje
Cokolada, preliv 1-15 -
Maslo, med, Zelatina 1-2 -
Pogrevanje in ohranjanje to-
plote
Enolon¢nica, npr. le¢ina eno- 1.5-2 -
lon&nica
Mleko' 1.5-25 -
Obarjene klobasice' 3-4 -

Odtaljevanje in pogrevanje

' Brez pokrovke
2 Predgrevanije na stopnji kuhanja 8-8.5
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—-== G min —-== © min

Spinaca, globoko zamrznjena 3 - 4 15-25 Perutninska prsa, globoko za-  5-6 10-30
Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-55 mrznjena _
Posiranje, nezno segrevanje Polpete (debeline 3 cm) 45-55 20-30
Krompirjevi cmoki 45-55 20-30 Hamburger (debeline 2 cm) 6-7 10-20
Riba 4-5 10-15 Riba in ribji file, naraven 5-6 8-20
Bele omake, npr. omaka be$a- 1-2 3-6 Riba in ribji file, paniran 6-7 8-20
mel Riba,l panirana in .globoko za- 6-7 8-15
Stepene omake, npr. bearnska 3 - 4 8-12 mrznjena, npr. ribje palCke
omaka, holandska omaka Kozice in raki 7-8 4-10
Kuhanje, kuhanje v sopari, du- Prazenje sveze zelenjave in 7-8 10-20
senje gob
Riz, z dvojno koli¢ino vode 25-35 15-30 Jedi iz ponve, zelenjava, natra- 7-8 15-20
Miecni riz 2 2.3 30 - 40 kov_e narezano meso na azijski
Krompir v oblicah 45-55 25-35 nacin , —
Slan K - 45.55 15-30 Globoko zamrznjene jedi, npr. 6-7 6-10

an krompir 9”9 - pripravljene jedi za pripravo v
Testenine ' 6-7 6-10 ponvi
Enolon¢nica 3.5-45 120- PalaCinke, peCene ena za dru- 6.5-7.5 -

180 go

Juhe 3.5-45 15-60 Omlete (pecene ena za drugo) 3.5-4.5 3-10
Zelenjava 25-35 10-20 Jajca na oko 5-6 3-6
Zelenjava, globoko zamrznjena 3.5-4.5 7-20 Cvrenje, 150-200 g na porcijo
Enolonénica v loncu na pritisk ~ 4.5-5.5 - v 1-21 olja, cvrenje posame-

- < znih porcij
Dusenje z masc¢obo Clobok S—— 5 9

; " oboko zamrznjeni izdelki, - -
Zvita pecenvka 4-5 50 - 65 npr. ocvrt krompiréek, piséandji
DusSena pedéenka 4-5 60 - 100 medaljoni
Golaz ? 3-4 50-60 Kroketi, globoko zamrznjeni 7-8 -
I?[aienie/peéenje z malo ma- Meso, npr. kosi piS¢anca 6-7 -
Scobe _ _ Riba, panirana ali v pivskem te- 6 -7 -
Zrezek, naraven ali paniran 6-7 6-10 stu
Zrezek, globoko zamrznjen 6-7 6-12 Zelenjava, gobe, panirane, v pi- 6 - 7 -
Kotleti, naravni ali panirani 6-7 8-12 vskem testu ali tempuri
Steak (debeline 3 cm) 7-8 8-12 Drobno pecivo, npr. krofi, sadje 4 -5 -
Perutninska prsa (debeline 2 5-6 10 - 20 v pivskem testu

cm)

' Brez pokrovke

2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.5

' Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.5

7 Flexinduction

Prilagodljivo kuhalis¢e vam omogoca, da posodo raz-
linih oblik ali velikosti postavite kamor koli. Sestavlje-
no je iz Stirih induktorjev, ki delujejo neodvisno drug od

drugega. Ko prilagodljivo kuhalis¢e deluje, se aktivira
le tisto obmodje, ki ga pokriva posoda.

7.1 Namestitev posode

Prilagodljvo kuhali§&e lahko konfigurirate na dva nadi-
na, odvisno od tega, kaero posodo uporabljate. Da za-
gotovite dobro zaznavanje in razporeditev toplote, po-

sodo postavite na sredino, kot je prikazano na slikah.

Kot eno zdruzeno kuhalisce

Priporo¢eno za kuhanje v eni sami posodi.

m  Polozaj posode je odvisen od velikosti:PoloZaj poso-
de je odvisen od velikosti:

@ <13 cm.
|

()

g >13cm. O
| [==)
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®  Priporo¢ena podolgovata posoda (O:

Kot dve neodvisni kuhalis¢i

Priporo¢eno za kuhanje v dveh posodah.

Sprednje in zadnje obmocje lahko uporabljate logeno
in za vsako od njiju nastavite drugo stopnjo moci.

Srednje kuhalisc¢e

Kuhali3Ce je sestavljeno iz treh induktorjev, ki delujejo
kot eno samo kuhaliscCe.
Namestitev posode

<13 cm. g>13cm.
| |

O
! —
() 3

Pozor

Posode ne postavljajte na sredino med desno in levo
cono. Kuhalis&i se ne aktivirata pravilno in rezultat pri-
prave ne bo dober.

7.2 Flexinduction povezava

Prilagodljivo kuhalisCe je standardno nastavljeno kot

dve neodvisni kuhalis§&i. Za povezavo kuhaliS¢ vklopite

naslednjo funkcijo:

1. Izberite eno od obeh kuhaliS¢.

2. Pritisnite £.

v Prikaz sveti. Kuhali§&e je povezano.

Opombe

®»  Standardno nastavitev prilagodljivega kuhalis¢a lah-
ko spremenite. Kako to storite, je opisano v poglav-
ju Osnovne nastavitve = Stran 15

m  Ce posodo premaknete ali dvignete z aktivnega po-
vezanega kuhaliS€a, se zaCne samodejno iskanje.
Vsaka posoda, ki jo aparat med tem iskanjem najde
znotraj kuhali$¢a, se segreva na predhodno izbrani
stopnji mo¢i.

7.3 Flexinduction lo¢evanje

» Dotaknite se =.
v Kuhalna polja so logena in delujejo neodvisno dru-
ga od druge.

8 MoveMode

S to funkcijo lahko spremenite stopnjo moci za poso-
do, tako da posodo na prilagodljivem kuhaliS¢u prepro-
sto potisnete naprej ali nazaj. Kuhalis€e je v ta namen
razdeljeno na tri obmodgja z razli¢nimi stopnjami modi.

8.1 Namestitev in premikanje posode

Uporabite samo eno posodo. Obmocije kuhanja je odvi-
sno od uporabliene posode in njene velikosti ter polo-
Zaja.

Vsako obmocje kuhanja ima prednastavljeno stopnjo
modi:

= Prednje obmodje = stopnja kuhanja 5

®  Srednje obmogje = stopnja kuhanja 5

m  Zadnje obmocje = stopnja kuhanja .5

10



Standardno nastavitev prednastavljene stopnje moci
lahko spreminjate. Kako to storite, je opisano v poglav-
ju Osnovne nastavitve — Stran 15.

1@1

g <13cm

1)t

@>13cm

Olam

LA |

Casovne funkcije sl

8.2 Aktiviranje MoveMode

Zahteva: Na prilagodljivo kuhali§¢e postavite samo

eno posodo.

1. Izberite eno od obeh kuhalis¢ prilagodljivega kuhali-
S¢a.

2. Pritisnite il

v Stopnja mod&i na obmocju, na katerem se nahaja
posoda, sveti v prikazu kuhali$¢ poleg il

v Funkcija je vklopljena.

Opomba: Med postopkom kuhanja lahko spreminjate

stopnje modi na obmogjih.

8.3 Deaktiviranje MoveMode

» Dotaknite se it
v Prikaz poleg el se izklopi.
v Funkcija je deaktivirana.

9 Casovne funkcije

Vasa kuhalna ploSc¢a ima razli¢ne funkcije za nastavitev
Casa priprave:

®m Programska ura za izklop

= Alarm

= Count-up timer

9.1 Programska ura za izklop

Omogoca programiranje ¢asa priprave na enem ali veC
kuhalis&ih. Po preteku &asa se kuhalis¢e samodejno iz-
klopi.

Vklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhaliS€e in stopnjo modi.

2. Pritisnite ©.

v Prikaz @ na kuhali§¢u zasveti.

3. Na nastavitvenem obmocju nastavite trajanje.

- Ce Zelite nastaviti Cas priprave, krajsi od 10 mi-
nut, se vedno najprej dotaknite O in nato izberite
zeleno vrednost.

4. Potrdite z ©.

v Cas priprave se zaCne odstevati.

v Ko ¢as priprave potecCe, se kuhaliS€e izklopi in ogla-
si se zvod&ni signal.

Opomba: Ce programirate &as priprave za eno kuhali-

SCe in je aktiviran PerfectFry Sensor, se zaéne ¢as pri-

prave odStevati Sele, ko je izbrana temperaturna sto-

pnja dosezena.

Sprememba ali izklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhalid¢e in se dotaknite ®.
2. V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as ali nasta-

vite na 00, da izbridete Gas.

3. Potrdite z ©.

9.2 Alarm

Omogoca aktiviranje alarma od 0 do 99 min. Ta funkci-
ja deluje neodvisno od kuhali§¢ in drugih nastavitev.
Kuhalis¢ ne izklopi samodejno.

Vklop Alarm

Dotaknite se &.

.V nastavitvenem obmocju nastavite Zeleni ¢as.
Potrdite z &.

Cas pri&ne tedi.

Ko &as potede, se oglasi signal in zasloni utripajo.

N =

< < ®

AlarmSprememba ali izklop

1. Dotaknite se &.

2. V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as ali nasta-

vite na 80, da izbriSete Gas.

3. Potrdite z .

9.3 Count-up timer

Funkcija Stoparice prikazuje ¢as, ki je pretekel od akti-
viranja.

Vklop Count-up timer

> Dotaknite se @.

v Cas pri¢ne tedi.

Izklop Count-up timer

1. Dotaknite se &. Stoparica se zaustavi. Prikazi pro-
gramske ure svetijo naprej.
2. Dotaknite se . Prikazi ugasnejo.

11
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10 PowerBoost

S to funkcijo velike koli¢ine vode segrejete hitreje kot z 1. Izberite kuhaliSce.
. 2. Dotaknite se ... Prikaz b. sveti.
Ta funkcija j_e na_voljo za vsa kuhalis&a, ¢e ne deluje v Funkcija je vklopljena.
drugo kuhalisCe iste skupine. Opomba: To funkcijo lahko vklopite tudi pri kuhanju na

zdruzenem kuhaliSCu Flex Zone.

10.2 Izklop PowerBoost

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se ... Prikaz k. ugasne in kuhali§ce se
preklopi nazaj na stopnjo kuhanja 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Opomba: V dolo¢enih okolis¢inah se lahko ta funkcija

samodejno izklopi, da zasCiti elektronske elemente v

notranjosti kuhalne plosce.

10.1 Vklop PowerBoost

11 PanBoost

S to funkcijo ponve segrejete hitreje kot z 5. 11.2 Vklop PanBoost
Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, e ne deluje _
drugo kuhaligce iste skupine. 1. Izberite kuhaliSce.

2. Dvakrat se dotaknite .4.. Ph. sveti.
v Funkcija je vklopljena.

Opomba: To funkcijo lahko vklopite tudi pri kuhanju na
zdruzenem kuhalisCu Flex Zone.

11.3 Izklop PanBoost

1. Izberite kuhalisce.
] .. 2. Dotaknite se ... Ph. ugasne in kuhalis¢e se preklopi
11.1 Priporo¢ila za uporabo nazaj na stopnjo kuhanja 5.

v Funkcija je deaktivirana.

= Ponve ne prekrivajte s pokrovko. g ; .

= Praznih ponev nikoli ne segrevajte brez nadzora. Opomba: Da se ne razvije premocna vrocina, se ta
= Uporabljajte samo hladne ponve. funkcija po 30 sekundah samodejno izklopi.

u

Uporabljajte ponve s popolnoma ravnim dnom. Ne
uporabljajte ponev s tankim dnom.

12 Funkcija ohranjanja toplote

To funkcijo lahko uporabite za topljenje cokolade ali 12.2 Izklop Funkcija ohranjanja toplote
masla in za ohranjanje jedi na toplem. . vy
1. Izberite kuhalisCe.

i fani . | i
12.1 Vklop Funkcija ohranjanja toplote 2. Dotaknite se T2

L o ugasne.
1. |zberite Zeleno kuhaliSée. v Funkcija je deaktivirana.
2. V naslednjih 10 sekundah se dotaknite USr.
L o sveti.

v Funkcija je vklopljena.

12
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13 PerfectFry Sensor

Primerno za pripravo ali zgo$Cevanje omak, palacink
ali za cvrenje jajc na maslu, za pedenje zelenjave ali
steakov do Zelene stopnje, pri Eemer imate temperatu-
ro pod nadzorom.

Namesto da bi morali med kuhanjem veckrat prilagajati
stopnjo modi, na zadetku enkrat izberete zeleno konc-
no temperaturo. Senzorji pod steklokeramiko nato meri-
jo temperaturo posode in jo vzdrZzujejo med celotnim
postopkom kuhanja.

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, oznadena z
=,

13.1 Prednosti

m Temperatura se stalno vzdrzuje, ne da bi vam bilo
treba spreminjati stopnjo modi.
Olje se ne pregreje. Jed se ne prismodi.
KuhalisCe se segreva le, Ce je to potrebno za vzdr-
zevanje temperature, s ¢imer se prihrani energija.

13.2 Temperaturne stopnje
Temperaturne stopnje za pripravo jedi.

Sto- Tempe- Funkcije Posoda
pnja ratura
1 120 °C  Kuhanje in zgosCeva- =
nje omak, pecenje ~
zelenjave
2 140 °C Popekanje na oliv-
nem olju ali maslu d©
3 160 °C  Pecenje rib in grobih <
Sivil =5 5%
4 180 °C  Cvrenje paniranih in

T

zamrznjenih jedi ter
jedi na zaru

5 215°C  Zar in plos&a zara za d@©

visoko temperaturo

13.3 Priporoéena posoda

Za to funkcijo smo razvili posebno posodo, ki daje opti-
malne rezultate.

Posoda

Ponev @ 15 cm
Ponev @ 19 cm
Ponev @ 21 cm
Teppanyaki
Zar

Priporoceno kuhalisée
Enojno kuhalis¢e
Enojno kuhalisce
Enojno kuhalis¢e

Flex Zone

Flex Zone

Priporogeno posodo lahko kupite na pooblaséenem
servisu, v specializirani trgovini ali v nasi spletni trgovini
www.bosch-home.com.

Opomba: Uporabite lahko tudi drugo posodo. Glede
na lastnosti posode dosezena temperatura lahko od-
stopa od izbrane temperaturne stopnje.

13.4 Vklop PerfectFry Sensor
1. Prazno posodo postavite na kuhalisCe.

2. |zberite kuhalis¢e in se dotaknite L.

3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmocju
izberite Zeleno temperaturno stopnjo.

v Funkcija se vklopi. L= utripa, dokler nastavljena
konéna temperatura ni dosezena.

v Ko je kon&na temperatura dosezena, se oglasi zvoc-
ni signal in L5 preneha utripati.

4. V ponev dodajte mascobo in nato Zivilo.

Opomba: Ce za kuhanje potrebujete ve& kot 250 ml

olja, dodajte olje in pocakajte nekaj sekund, preden do-

date zivilo.

13.5 Izklop PerfectFry Sensor

» |zberite kuhaliS¢e in se dotaknite L3,
v Funkcija je deaktivirana.

13.6 Priporodila za kuhanje z PerfectFry
Sensor

V naslednji preglednici je prikazana idealna temperatur-
na stopnja za izbrane jedi. Temperatura 8 in ¢as pripra-
ve ® min sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti Zi-
vil.

= — Ponev

= ) Teppanyaki

L] Plosc¢a zara

Posoda 4 Omin

Meso

Zrezki =~} fillg 4 6-10
ZrezKi, panirani = 4 6-10
File = iR 4 6-10
Zarebrnice = 3 1015
Cordon bleu, dunajski zrezki = 4 10-15
Steak, anglesko peden, de- =3l 5 68

beline 3 cm

Steak, srednje pecen, debeli- =-{3 il 5 812
ne 3 cm

Steak, dobro pecen, debeli- =Wl 4 8-12

ne 3 cm

T-bone steak, angleSko pe- =B 5 10-15

¢en, debeline 4,5 cm

T-bone steak, srednje pecen, =-{"} il 5 20-30
debeline 4,5 cm

Perutninska prsa, debeling 2 =-(} B 3 10-20
cm

Slanina =- {0 g 2 58
Mleto meso = 4 6-10
Hamburger, debeline 1,5 cm =3 R 3 6-15
Mesni cmocki, debeline = 3 10-20
2cm

Klobasice - g 3 8-20
Chorizo, sveza klobasa -} fm 3 10-20
Nabodala, kebabi =~} fim 3 10-20
Giros ={ 4 712

Ribe in morski sadezi

13
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Posoda 4 Omin
Ribji file =} filg 4 10-20
Ribji file, paniran =S 4 10-20
Riba, pecena, cela () [y 3 10-20
Sardine —-{) il 4 6-12
Skampi, kozice =~ () il 4 4-8
Hobotnica, sipa -~ g 4 6-12
Jajéne jedi
Jajca na oko na maslu = 2 26
Jajca na oko =) 4 26
UmeSana jajca = 2 49
Omleta = 2 36
Francoski toast = 3 48
Crépes, blini, tortitas, tacos  =-{3 5 13
Zelenjava
Pe&en krompir =0 5 6-12
Ocvrt krompiréek = 4 15-25
Krompirjevi ocvrtki = 5 24
Cebula, peden &esen = 2 2-10
Cebulni obrogki = 3 5-10
Bucke, jajCevci, paprika S ] 2 412
Zeleni belusi () by 3 4-15
Gobe - () i 4 10-15

Posoda § Omin

Zelenjava, duSena na olju = 1 10-20
Zelenjava v tempura testu = 4 5-10
Globoko zamrznjeni izdelki

PiS&angji medaljoni = 4 10-15
Ribje pal&ke = 4 812
Ocvrt krompiréek = 5 48
Jedi iz ponve = 3 6-10
Spomladanski zavitki = 4 10-30
Pastete, kroketi = 5 3-8
Omake

Paradiznikova omaka = 1 25-35
BeSamelna omaka = 1 10-20
Sirova omaka = 1 10-20
Sladke omake = 1 1525
Omake, zgosScene = 1 2535
Druge

Pecen sir ={ 3 7-10
Opedene kruhove kocke = 3 6-10
Popecen kruh —=-{J i 4 4-8
Suhe pripravljene jedi = 1 510
Mandlji, orehi, pinjole, praze- =3 4 3-15
ni

Pokovka = 5 34

14 Otrosko varovalo

Kuhalna plos¢a ima otrosko varovalo. Z njim prepreci-
te, da bi otroci vklopili kuhalno plosco.

14.1 Vklop Otrosko varovalo

Zahteva: Kuhalna ploS&a mora biti izklopljena.
1. Dotaknite se @.

2. Za 4 sekunde se dotaknite 8.

v Prikaz 8 sveti 10 sekund.

v Kuhalna plosca je zaklenjena.

14.2 Izklop Otrosko varovalo

1. Dotaknite se @.
2. Za 4 sekunde se dotaknite 4.
v Zapora je odpravljena.

14.3 Samodejno otrosko varovalo

Otrosko varovalo lahko tudi samodejno aktivirate ob
vsakem izklopu kuhalne ploSc&e.

Kako vklopite in izklopite to funkcijo, je opisano v po-
glavju Osnovne nastavitve = Stran 15.

15 Zascita pri brisanju
Omogoca zaporo upravljalnega polja za &iSéenje, da
nenamerno ne spremenite nastavitev.

Zapora ne ucinkuje na glavno stikalo.

15.1 Vklop Zas¢ita pri brisanju

» Pritisnite ®. Oglasi se opozorilni zvo¢ni signal in ¥
sveti.

v Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. 5 sekund
pred izklopom se oglasi zvocni signal.

14

15.2 lzklop Zascita pri brisanju

Za predd&asni izklop funkcije:

» Dotaknite se .
v Upravljalno polje je odklenjeno.
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16 Posamezni varnostni izklop

Varnostna funkcija se aktivira, Ce je kuhalis¢e dlje Casa
v uporabi in ne spremenite nobene nastavitve. Kuhali-
$Ce prikaze F8 in se izklopi.

Cas od 1 do 10 ur je odvisen od izbrane stopnje modi.

Za vklop kuhaliS¢a pritisnite poljubno tipko.

17 Osnovne nastavitve

Osnovne nastavitve aparata lahko prilagodite svojim potrebam.

17.1 Pregled osnovnih nastavitev

Prikaz Nastavitev Vrednost
ci Otrosko varovalo £ - Ro¢no.!
{ Samodejno.
2 — Izklopljeno.
cc Zvoceni signali £ - Zvocna signala za potrditev in napako sta izkloplje-
na.
{ — Vklopljen je samo zvoé&ni signal za napako.
.:j - Vklopljen je samo zvocni signal za potrditev.
3 - Vsi zvod&ni signali so vklopljeni .
c3 Prikaz porabe energije & - 1zklopljeno.!
Prikazuje skupno porabo energije med vklo- { - Vklopljeno.
pom in izklopom kuhalne plos&e v kWh.
Natanc¢nost prikaza je med drugim odvisna
od kakovosti napetosti elektricnega omrezja.
ch Samodejni izklop kuhalisg. 00 - izklopljen.'
£11-89 — Minute za samodejnega izklopa.

ch Trajanje zvo¢nega signala ob koncu pro- {—10 sekund '

gramske ure 2 - 30 sekund
7 — 1 minuta

cl Omejitev mogi & - 1zkloplieno. Najvedja mo¢ kuhalne plosce .
Po potrebi omogoca omejitev skupne modi { — 1000 W. NajmanjSa mod.
kuhalne plosce, Ce je to potrebno glede na i5-1500 W.
znacilnosti vase elektriCne instalacije. Razpo- ...
loZljive nastavitve so odvisne od najvecje mo- 7 — 3000 W. Priporoceno za 13 A
&i kuhalne plogc¢e (glejte tipsko ploddico). Ko 3.5 - 3500 W. Priporo¢eno za 16 A.
je ta funkcija aktivna in kuhalna ploS¢a dose- 4 - 4000 W.
7e nastavljeno omejitev modi, se prikaze _in 4.5 — 4500 W. Priporoceno za 20 A.
vi§je stopnje modi ni mogode izbrati. s

Y - Najvecja mo¢& kuhalne plosce.

c i MoveMode 9 — Prednastavljena stopnja moc¢i za sprednje kuhalidce.
Omogoda spremembo prednastavljenih sto- 5 - Prednastavljena stopnja kuhanja za srednje kuhali-
penj kuhanja na treh kuhalnih obmocgjih prila- SCe.
godljivega kuhalisc¢a. 1.5 - Prednastavljena stopnja modi za zadnje kuhali$ce.
V ta namen izberite eno od obeh kuhaliS¢, v
nastavitvenem obmodju nastavite zeleno sto-
pnjo kuhanja in se dotaknite i, da potrdite
novo stopnjo kuhanja in izberete naslednje
kuhalisce.

cic Preizkus posode £ — Ni primerno.

S to funkcijo lahko preizkusite kakovost po- { — Ni optimalno.
sode. c - Primerno.

c i3 FlexInduction £ — Kot dve neodvisni kuhaligdi.'
Sprememba nadina vklopa Flex Zone. { — Kot eno zdruZeno kuhalisce.

cd Ponastavitev na tovarniSke nastavitve £ - Individualne nastavitve .

{ — TovarniSke nastavitve.

' TovarniSka nastavitev
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sl Preizkus posode

17.2 Na osnovne nastavitve

Zahteva: Kuhalna plo$¢a mora biti izklopljena.

1. Da vklopite kuhalno plos¢o, se dotaknite O.
2. V naslednjih 10 sek. se za 4 sek. dotaknite &.

Informacije o izdelku Prikaz
Seznam pooblagéenih servisov (PS) O !
Proizvodna Stevilka Fd
Proizvodna §tevilka 1 oe.

2
(X

Proizvodna Stevilka 2

v Prvi Stirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
ogled posameznih prikazov se dotaknite nastavitve-
nega polja.

®

Za dostop do osnovnih nastavitev se dotaknite &.

v Kot prednastavitev svetijo ¢ {in {.

4. Tolikokrat se dotaknite &, da se prikaze Zelena na-
stavitev.

5. V nastavitvenem obmocju izberite zeleno nastavitev.

6. Za 4 sek. se dotaknite &.

v Nastavitve so shranjene.

17.3 Prekinitev spremembe osnovnih
nastavitev

» Dotaknite se O.
v Vse spremembe se zavrzejo in se ne shranijo.

18 Preizkus posode

Kakovost posode bistveno vpliva na hitrost in rezultat
postopka kuhanja.

S to funkcijo lahko preizkusite kakovost posode.

Pred preizkusom se prepri¢ajte, da se velikost dna po-
sode ujema z velikostjo uporabljenega kuhalisca.
Dostop poteka prek osnovnih nastavitev. = Stran 15

18.1 lzvedba Preizkus posode

Prilagodljivo kuhalisCe je nastavljeno kot eno kuhalisce,
tako da preizkusi samo eno posodo.

1. Posodo pri sobni temperaturi napolnite s pribl.

200 ml vode in jo postavite na sredino kuhalis¢a, ki

se najbolje prilega velikosti dna posode.

Odprite osnovne nastavitve in izberite ¢ / 2.

Dotaknite se nastavitvenega obmocja. Na kuhalisdih

utripa prikaz —.

v Preizkus poteka.

v Cez 10 sekund se na prikazu kuhali&& prikaze rezul-
tat.

« N

18.2 Preverjanje rezultata

Naslednja preglednica prikazuje, kaj rezultat pomeni za
kakovost in hitrost postopka kuhanja.

Rezultat

I/ Posoda ni primerna za kuhalidGe in se zato ne se-
greva.

| Posoda se segreva pocasneje, kot ste pri¢akovali,
in postopek kuhanja ne poteka optimalno.

Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja
je pravilen.

Sy

Da aktivirate to funkcijo, se dotaknite nastavitvenega
obmogdja.

19 CiscCenje in nega
Da bo va$ aparat dolgo &asa brezhibno deloval, ga
skrbno Cistite in neguijte.

19.1 Cistilna sredstva

Primerna distila ali strgala za steklokeramiko lahko ku-

pite na pooblas¢enem servisu, v trgovini ali v spletni tr-

govini www.bosch-home.com.

POZOR!

Neustrezna Cistilna sredstva lahko poSkodujejo povrsi-

ne aparata.

» Ne uporabljajte neustreznih Cistilnih sredstev.

» Ne uporabljajte Sistilnih sredstev dokler je kuhalna
plosCa Se vroCa. To lahko povzrodi sledi v povrSini
aparata.

Neprimerna ¢éistila

= NerazredCeno pomivalno sredstvo
= (Cistilo za pomivalni stroj

= Abrazivna sredstva
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m  QOstra gistilna sredstva, kot so razprSilo za &iSéenje
pecice in odstranjevalci madezev

Abrazivne gobice

Visokotlacni Cistilniki in parni Cistilniki

19.2 Ciséenje kuhalne plosée

Kuhalno plo3¢o po vsaki uporabi odCistite, da se ostanki

hrane ne zazgejo.

Zahteva: Kuhalna plo$&a mora biti hladna. Ce nastane-

jo madezi od sladkorja, plastike ali aluminijaste folije,

ne pustite, da se kuhalna plos¢a ohladi.

1. Trdovratno umazanijo odstranite s strgalom za ste-
klo.

2. Kuhalno plosc¢o odistite s Cistilom za steklokerami-
ko.
Upostevajte navodila za ¢iS&enje na embalazi Sistila.
Nasvet: S posebno gobico za steklokeramiko lahko
dosezZete dobre rezultate giSéenja.



19.3 Ciséenje okvirja kuhalne plosée

Ce so po uporabi na okvirju kuhalne plo&e umazanija
ali madezi, jih odistite.

Opomba: Ne uporabljajte strgal za steklo.

Odpravljanje motenj sl

1. Okvir kuhalne plosc¢e ocistite z vro€o milnico in
mehko krpo.
Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito izperite.
2. Osusite z mehko krpo.

20 Odpravljanje motenj

ManjSe motnje na aparatu lahko odpravite sami. Preve-
rite informacije za odpravljanje motenj, preden se obr-
nete na pooblas&eni servis. Tako se izognete nepotreb-
nim stroSkom.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila stroja sme izvajati le izSolano strokovno
osebje.

» Ce je stroj pokvarjen, poklicite storitveni servis za
stranke.

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektricnega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo iz§olano stro-
kovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno uporabljati samo
originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni priklju&ni vodnik aparata poSkodovan,
ga morate zamenjati s posebnim priklju¢nim ka-
blom, ki je na voljo pri proizvajalcu ali njegovi servi-
sni sluzbi.

20.2 Navodila na zaslonu

20.1 Opozorila

Opombe

m  Ce se na prikazih pokaZe £, pritisnite senzor ustre-
znega kuhaliS&a in ga drzite ter preberite kodo mo-
tnje.

= Ce koda motnje ni navedena v preglednici, izkljucite
kuhalno plo$co iz elekiriCnega omrezja, poCakajte
30 sekund in jo ponovno prikljucite. Ce se prikaz
ponovno prikaze, pokli¢ite pooblas&eni servis in na-
vedite natancno kodo motnje.

m Ce pride do napake, se aparat ne preklopi v stanje
pripravljenosti.

m 73 zaSCito elektronskih sestavnih delov aparata
pred pregrevanjem ali preveliko napetostjo lahko
kuhalna plos¢a zatasno zmanjSa stopnjo modi.

Napaka Vzrok in odprava napak

Noben prikaz ne sve- Elektriéno napajanje je prekinjeno.

ti. » Z drugimi elektri¢nimi aparati preverite, &e je priSlo do izpada elektricnega toka.

Aparat ni priklju¢en v skladu z vezalno shemo.
» Aparat prikljugite v skladu z vezalno shemo.

Motnja elektronike

» Ce motnje ni mogo&e odpraviti, obvestite pooblag&eni servis.

Prikazi utripajo.

Upravljalno polje je vlazno ali pa je na njem predmet.

» QOsusite upravljalno polje ali odstranite predmet.

F2, FH EDS, Elektronika se je pregrela in je izklopila eno ali vsa kuhali§&a.

£ 8200 E B2DR » Podakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato se dotaknite poljubne tipke na upravljal-
nem polju.

F5 + stopnja modi in  Na upravljalnem polju stoji vroa posoda. Elektronika se zato lahko pregreje.

zvoclni signal

» QOdstranite posodo. Prikaz napake po kratkem Casu ugasne. Lahko nadaljujete s kuha-
njem.

g
'

7 in zvocni signal

Na upravljalnem polju stoji vroCa posoda. Za zascCito elektronike se je kuhaliSCe izklopilo.

» Qdstranite posodo. Podakajte nekaj sekund. Dotaknite se poljubne upravljalne povrsine.
Ko prikaz napake ugasne, lahko nadaljujete s kuhanjem.

-
=
o

KuhalisCe se je pregrelo in izklopilo, da zasditi delovno povrsino.
» Podakajte, da se elektronika dovolj ohladi, in nato ponovno vklopite kuhaliSce.

Kuhali§&e je dalj asa delovalo brez prekinitev.

» Posamezni varnostni izklop se je vklopil. Da lahko nastavljate kuhaliS¢e, se dotaknite po-
ljubne tipke, da izklopite prikaz.

[ e N ]

C O
C oo /c 30 g

Napaka v delovni napetosti, izven obi¢ajnega obmocja delovanja.
» Obrnite se na dobavitelja elektri€ne energije.

17



sl Odstranjevanje

Napaka Vzrok in odprava napak
o0 Kuhalna plog&a ni pravilno prikljuéena.
» Kuhalno plosco izkljucite iz elektricnega omrezja. Kuhalno plos¢o prikljudite v skladu z
vezalno shemo.
oE Aktiviran je demonstracijski nacin.

» Kuhalno plosco izkljuCite iz elektricnega omrezja. PoCakajte 30 sekund in prikljudite ku-
halno ploS¢o. V naslednjih 3 minutah se dotaknite poljubnega senzorja. Demonstracijski

nadin je deaktiviran.

20.3 Obicajni zvoki vasega aparata

Indukcijski aparat lahko v€asih povzroCi zvoke ali vibra-
cije, npr. brencanje, Sumenje, pokljanje, zvoke ventila-
torja ali ritmi¢ne zvoke.

21 Odstranjevanje

Tukaj boste izvedeli, kako pravilno odstraniti stare apa-
rate.

21.1 Odstranitev starega aparata v odpad

Okolju prijazna odstranitev v odpad omogoc¢a ponovno
uporabo dragocenih surovin.

1. lzvlecite vti€ iz omreznega priklju¢nega vodnika.

2. Prerezite omrezi priklju¢ni vodnik.

3. Aparat odstranite na okolju prijazen nacin.

Informacije o aktualnih moznostih odstranitve v od-
pad dobite pri strokovnem prodajalcu kot tudi na
obginski ali mestni upravi.

Ta naprava je oznadena v skladu z
evropsko smernico o odpadni elek-
[

triCni in elektronski opremi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

V okviru smernice sta doloCena pre-
vzem in recikliranje starih naprav, ki
veljata v celotni Evropski uniji.

22 Servisna sluzba

Ce imate vprasanja glede uporabe, sami ne morete od-
praviti motnje na aparatu ali je treba aparat poprauviti,
se obrnite na nas pooblasceni servis.

Za delovanje pomembne originalne nadomestne dele v
skladu z ustrezno uredbo o ekoloSki zasnovi izdelkov
lahko dobite na naSem pooblas&enem servisu najman;
10 let od dne, ko je stroj dan na trg znotraj evropskega
gospodarskega prostora.

Opomba: Poseg storitvenega servisa za stranke je v
okviru garancijskih pogojev proizvajalca brezplacen.

Podrobne informacije o garancijskem roku in pogojih v
vasi drzavi dobite na naSem pooblaséenem servisu, pri
vasem trgovcu ali na nasi spletni strani.

Ko pokliGete pooblasceni servis, potrebujete Stevilko
proizvoda (E-Nr.) in proizvodno §tevilko (FD) aparata.

Kontaktne podatke servisne sluzbe najdete v priloze-
nem seznamu servisov ali na nasi spletni strani.

22.1 Stevilka izdelka (E-Nr.) in proizvodna
Stevilka (FD)

Identifikacijsko Stevilko izdelka (E-Nr.) in proizvodno
Stevilko (FD) najdete na tipski tablici stroja.

Tipsko tablico najdete:

= v tehniénem opisu aparata;

®= na spodnji strani kuhalne plosce.

Stevilka izdelka (8t. E) se nahaja tudi na steklokeramiki.
Servisni indeks (KI) in proizvodno Stevilko (FD) pa lah-
ko vidite tudi v osnovnih nastavitvah — Stran 15 .

Da boste svoje podatke o aparatu in telefonsko Stevilko
servisne sluzbe hitro nasli, si jih zapiSite.

23 Testne jedi

Ta priporodila za nastavitve so namenjena preizkusnim
inStitutom za lazje testiranje naSih aparatov. Preizkusi
so bili opravljeni z nasimi kompleti posode za indukcij-
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ske kuhalne ploS&e. Te komplete pribora lahko po po-
trebi naknadno kupite v specializiranih trgovinah, na na-
Sem pooblasenem servisu ali v nasi spletni trgovini.

23.1 Topljenje ¢okoladnega preliva

Sestavine: 150 g temne Cokolade (55 % kakava).
m |onec @ 16 cm brez pokrovke
— Kuhanje: stopnja modi 1.5



23.2 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolon¢nice iz lece

Recept po DIN 44550
Zacetna temperatura 20 °C
Segrevanje, brez mesanja
m Lonec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 450 g
— Segrevanje: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja modi
9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.5
m Lonec @ 20 cm s pokrovko, koli¢ina: 800 g
— Segrevanje: trajanje 2 min. 30 sek., stopnja modi

- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.5

23.3 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolonénice iz lece

Npr.: premer leCe 5-7 mm, zaCetna temperatura 20 °C
Po 1 min. segrevanja premesajte
m Lonec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 500 g
— Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.5
= Lonec @ 20 cm s pokrovko, koli¢ina: 1 kg
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.5

23.4 Besamelna omaka

Temperatura mleka: 7 °C

m |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 40 g ma-
sla, 40 g moke, 0,5 | mleka s 3,5 % masc¢obe in
Séepec soli

Priprava beSamelne omake

1. Raztopite maslo, umesajte moko in sol ter vse sku-
paj segrejte.
- Segrevanje: trajanje 6 min., stopnja moci 2
2. Prezganju dodajte mleko in ob neprestanem mesa-
nju kuhajte, dokler ne zavre.
- Segrevanje: trajanje 6 min. 30 sek., stopnja modi
7

3. Ko beSamelna omaka zavre, pustite posodo Se 2
min. na kuhaliS€u in neprestano mesajte.
— Nadaljevanje kuhanja: stopnja moci 2

23.5 Kuhanje mle¢nega riza s pokrovko

Temperatura mleka: 7 °C

1. Mleko segrevajte, dokler se ne za¢ne dvigati.

Segrejte brez pokrovke. Po 10 min. segrevanja

premesajte.

2. Nastavite priporo&eno stopnjo modi in v mleko

dodaijte riz, sladkor in sol.

Cas priprave, vklju¢no s segrevanjem pribl. 45 min.

m [onec @ 16 cm, sestavine: 190 g okroglozrnatega
riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka s 3,5 % masCobe
in 1 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja

moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 3

Testne jedi sl

® Lonec @ 20 cm, sestavine: 250 g okroglozrnatega
riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s 3,5 % mascobe in
1,5 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
modi 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja moc¢i 3, po 10
min. premesSajte

23.6 Kuhanje mle¢nega riza brez pokrovke

Temperatura mleka: 7 °C
1. V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob
neprestanem mesanju.
2. Ko mleko doseze pribl. 90 °C, izberite priporoceno
stopnjo modi in pustite, da na nizji stopnji rahlo vre
pribl. 50 min.
® |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 190 g
okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka
s 3,5 % mascobe in 1 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 3
= |onec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 250 g
okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s
3,5 % mascobe in 1,5 g soli
— Segrevanije: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.5

23.7 Kuhanje riza

Recept po DIN 44550
Temperatura vode: 20 °C
m |onec @ 16 cm s pokrovko, sestavine: 125 g dolgo-
zrnatega riza, 300 g vode in S&epec soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2
m |onec @ 20 cm s pokrovko, sestavine: 250 dolgozr-
natega riza, 600 g vode in SCepec soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.5

23.8 Peka svinjskega fileja

Zacetna temperatura fileja: 7 °C
m Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 3 svinjski
fileji, skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm, in
15 ml son¢niCnega olja
— Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

23.9 Priprava palacink

Recept po DIN EN 60350-2
= Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 55 ml te-
sta na palacinko
— Segrevanje: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja moci
9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7
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sl Testne jedi

23.10 Cvrenje globoko zamrznjenega
ocvrtega krompircka

= |onec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 2 | son¢-
ni¢nega olja. Za vsak postopek cvrenja: 200 g glo-
boko zamrznjenega ocvrtega krompircka, debeline
1cm.
— Segrevanje: stopnja modi 9, dokler olje ne dose-
ze temperature 180 °C.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 9
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1 Be3onacHocCT

CnagBaiite ykasaHuATa 3a 6e30nacHoCT Mno-
[0ny.

1.1 O6wM yKa3aHUA
= [lpoueTeTe BHUMATE/IHO TOBa PbKOBO/CTBO.

besonacHocT bg

® 3anaseTte pbkoBOACTBATa, nacnoprta Ha
ypeaa u npoaykrosara MHdopmauma 3a no-
HaTaTblHA CrpaBKa unu 3a cneasatuma
COOCTBEHMK.

® He cBbp3BanTe ypena B ciyyan Ha
noBpeaa, NosyYyeHa no Bpeme Ha
TPaHCNOPTUPAHETO.

1.2 YnoTtpe6ba no npegHasHaueHue

Camo crneunanmanpaH ekcrnepTeH nepcoHan

MOXe [a cBbp3Ba ypeaa 6e3 uwekep. MNpu nos-

peav nopaan HenpaBWIHO CBbP3BaHe NpaBo-

TO Ha rapaHuma otnaaa.

CamMo npu KauyecTBeHO BrpaxdaHe Cbhr/lacHo

MHCTPYKLUMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtmpa cu-

rypHocTTa npu padota. VIHcTanMpalmaT e oT-

roBOpeH 3a 6e3ynpeyHoTo PYHKUMOHNPpaHe

Ha MACTOTO Ha MOCTaBAHE.

I3nons3eante ypeaa camo:

® 33 NPUroTBAHE Ha ACTMA N HAMUTKMW.

® 04 Haa30p. HenpekbcHato crnenete
KbCUTE MPOLIECU Ha TOTBEHE.

® B JOMakWHCTBOTO W B 3aTBOPEHM
nomeLlleHnsa B JomallHa o6cTaHoBKa.

® Ha BMcoumHa 4o 4000 M Haa MOPCKOTO
paBHULLE.

He nanonseante ypena:

B C BbHLIEH TAMep UK OTAENHO
ANCTaHUMOHHO ynpassieHune. ToBa He BaXu
B c/yyaln, ye padortarta C ycTaHOBEeHUTe OT
EN 50615 ypean ce npukoun.

AKO HOCUTE aKTUBHO MMMIAHTUPAHO MEANLH-
CKO YCTPOMCTBO (Hanp. NeENCMENKbLP nnn ae-
bnbpunartop), ce KoHcynTupanTe ¢ Bawwua ne-
Kap ganu 1o otroBapa Ha Aupektnsa 90/385/
ENO Ha CbBeTa Ha EBponerickute 0OLWHOCTH
ot 20 toHn 1990 r., kakTo 1 Ha EN 45502-2-1
n EN 45502-2-2 v e n3bpaH, umniaHTupaH u
nporpamupaH cvrnacHo VDE-AR-E 2750-10.
AKO Te3u NpeanocTaBKn ca U3Mb/HEHW U Ce
N3N0M3BAT HEMETA/THN FOTBAPCKU NPUHaONEX-
HOCTU W CbAOBE C HEMETa/IHU OPBXKKKU, TO3U
NHOYKUNOHEH rOTBAPCKM MAOT He npeacTaBna-
Ba OMACHOCT npu ynotpeda no npeaHasHadve-
HKe.
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bg besonacHocT

1.3 OrpaHuueHHe Ha Kpbra oT noTpeburenu

Tos3u ypea Moxe [a ce U3nonaea oT Aela Ha
Bb3pacT Haa 8 roAvHM 1 OT nua C HamMaeHu
br3nYecKn, CETUBHN UM YMCTBEHU CNOCOO-
HOCTU WAWN JIUMCca Ha ONUT U/Wan 3HaHUA, aKo
ca noa HabnaeHne Un ca MHCTPYKTUPaHU
OTHOCHO 6e3onacHara ynotpeba Ha ypena u
ca pasbpanu npoustTmyalmnTe ot ynotpedara
OMacHoOCTH.

Ieuata He TpAGBa Aa urpanAT ¢ ypeaa.
[MouncTBaHETO M NoAdpbXKAaTa OT CTpaHa Ha
notpeduTtensa He TpAadBa Aa ce U3BbPLLBAT OT
aeua Ha Bb3pacT noa 15 roanHn n 6e3 Hab-
NtoaeHune.

[pbxTe aeua Ha Bb3pacT noa 8 roanHn aa-
ey oT ypeda 1 3axpaHsaluma kaden.

1.4 BesonacHa ynotpe6a

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

FoTBeHeTO 6e3 HaA30p C MasHWHa WK ONno

MOYKE fia € onacHO W Aa fgosefe 40 noxap.

» Hukora He ocTaBanTe ropewmn macna u
MasHWHK 6e3 HabntoaeHune.

» Hukora He onuTBanTe Aa racute noxap ¢
BOJA, a U3K/toUeTe ypeaa 1 NnoKpunte nna-
MBUUTE HaNp. C Kanak uan npoTUBOMOXap-
HO ogenAno.

[nowTa 3a rotBeHe ctaBa MHOrO ropetua.

» Hukora He moctaBAnTe 3ananuMmmn Npeame-
TV BbPXy rotTBapckara naoLl Wi B HENOC-
peacTBeHa 611M30cCT.

» Hukora He cbxpaHaBanTe NpeaMeTn BbpXxy
roTBapckaTa naoLl.

YpenbT ce Haropellasa.

» Hukora He cbxpaHaBanTe ropumn npegme-
TV UK CAPENOBE B YEKMEMKETATA HEMOC-
PeCTBEHO MO/ roTBapCcKMaA MnorT.

[MoKpUTKA 3a roTBaApCKM NIOTOBE MoraT da

aosefart 4O 3/10MOAyKK, Hanp. nopaan nperpa-

BaHe, Bb3n1amMeHABaHe Wan npbckalln ce Ma-

Tepunanu.

» He nanonssante Kanauu 3a rotBapcku nio-
TOBE.

Cnen BcAKa ynotpeba n3kauBaiTe rotsapc-

KMA NAOT C rNaBHUA MpeKbcBau.

» He uvakalite AOKaTO rOTBApPCKUAT M10T HE
Ce N3KNHoYM aBTOMAaTUYHO, 3alloTO OTrope
BEUE HAMA TEHOXKEPU U TUraHMW.
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XpaHUTeNnHUTEe NPoayKTN MoraTt Aa ce 3ana-

NAT.

» [pouechT Ha roTBeHe TpAdBa Ja ce cneau.
Mo-KbCUAT NpoLec TpAdBa ga ce cneam
NOCTOAHHO.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocT oT

usrapaHuA!

Mo Bpeme Ha padoTa ypeabT U HerosuTe 40cC-

TbMHM YacTu ce HarpsaBaT CUIHO, 0COOEHO

E€BEHTYa/IHO Ha/lMyHaTa paMka Ha roTBapckuA

naoT.

» 3nckBa ce BHUMaHue, 3a aa ce nsberHe
[IOKOCBAHETO Ha HarpeBaTeHuTe enemMeH-
™.

» Mankute geua Ha Bb3pacT noa 8 roauvHu
TpAbGBa ga CTOAT Aaneu.

3allMTHUTE peLleTKn 3a roTBapCKM N1oToBe

morar aa gosegat A0 3/10M0JYKMW.

» Hukora He nanonssanTe 3aWnTHU PeLeTKn
3a roTBapcKu NaoToBeE.

YpensT ce Haropelasa no Bpeme Ha padoTa.

» [lpean nouncTBaHe OcTaBAnTe ypeaa aa ce
oxnaaw.

MpeameTnTe oT MeTan ce HarpaBaT MHOMo

ObP30 BbPXY roTBAPCKMUA MOT.

» Hukora He nocTaBAnTe Ha roTBapckuA NaoT
npeaMeTn oT MeTasl, KaTto Hamp. HOXOBE,
BUANLM, THXULKM U Kanawu.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

TOKOB yaap!

HekoMneTeHTHO N3BBLPLLIEHUTE PEMOHTU Npes-

cTaB/ABaT OMNacHOCT.

» Camo oByueH 3a LenTa cneunanmsnpan
nepcoHan TpAdBa Ja M3BbPLIBA PEMOHTH
Ha ypeaa.

» 3a pemoHTa Ha ypefna TpadBa Aa ce usnos-
3BaT caMO OPUTMHAaNIHM PE3epPBHN YacTu.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHe KbM MpexaTa
Ha To3u ypen 6bde nospeaeH, Ton Tpadsa
[la ce CMeHu CbC crneuvaneH kaben sa
CBbP3BaHe KbM Mpexara, KOMTO MOXe [a
ce 3aKynun OT NPoun3BOAUTENA WM HEroBumA
oTtaen no odcny)KBaHe Ha KJIUEHTH.



MoBpeneH ypea win kaden 3a CBbp3BaHE KbM

Mpexxarta npeacTaBnaBaT onacHoCT.

» Hukora He nyckaliTe B eKcrioartaumns rnos-
peaeH ypea.

» AKO NMOBBPXHOCTTa € HaKbcaHa, ypeabT
TpAGBa [a ce U3KIuu, 3a Aa ce npenoTs-
paTy Bb3MOXEH efiekTpoyaap. 3a Lenta He
N3KItoYBaNTe ypeaa OT raBHUA NPEeKbC-
Bau, a Npes npeanasuTena B KytuAata c
npeanasutenu.

» Hukora He gbpnante kabdena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara, 3a Aa otaenvTe ypeaa ot
efneKkTposaxpaHBallaTa mpexa. BuHaru xsa-
lanTe wencena Ha kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara.

» AKO ypeabT unn kabenbT 3a CBbp3BaHe
KBbM Mpexarta ca nospeaeHun, HesadaBHoO
n3kJtoYeTe npeanasnTena B Kytuata ¢
npeanasutenu.

» CBbpxeTe ce che cnyxbdaTa 3a 00CNyKBa-
He Ha KnueHTn. = CrpaHuya 38

MpoHMKBaLLlaTa Biara Moxe aa npeavsBnka

TOKOB yaap.

» 3a nouuncTBaHe Ha ypeaa He n3nos3panTe
MallvHa 3a noYnucTBaHe ¢ napa Wi ¢ BUCO-
KO HasnAraxe.

KabenHaTa naonaumna Ha enekTpoypeam Moxe

[la ce CTonu nopaam ropeLun yactu Ha ypeaa.

» Hukora He OonyckanTe KOHTaKT Ha 3axpaH-
BalLMA Kaben Ha enekTpoypean C ropeLum
yacTu Ha ypena.

KOHTaKTBbT Ha MeTaHN NpeaMeT Ypes Hamu-

palma ce OT JosHaTa cTpaHa Ha roTBapCcKus

N/10T BEHTUIATOP MOXE [a NPUUNHU eNeKkTpu-

yeckn yaap.

» He cbxpaHasalite Ab/mKu, OCTPU METaHU
npeameTy B UekMmemkeraTta noj rotsapckuma
nsoT.

[penoTeparABaHe Ha MatepuanHu WeTn bg

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

[OTBApPCKUTE TEHOXKEPW MOraTt BHe3anHo aa

OTCKOYaT Harope nopaan TEYHOCT MexXay Ob-

HOTO Ha TEHIXKepuTe 1 KOT/IOHA.

» KOTNOHBT 1 ABHOTO Ha TeHaKepaTta BuHaru
TpAdBa Oa ca Cyxw.

» Hukora He nanosns3pante 3aMpas3eHn rot-
BApCKMN CbAOBE.

Mpw roTBeHe BbLB BoAHA OaHA roTBapCKUAT

NA0T WU FrOTBAPCKMAT CbA MOrat ga ce cuynat

nopaau nperpAsaHe.

» [OTBaApCKUAT CbAa BbB BoAaHA 6aHA He BuBa
a NOKOCBa ANPEKTHO AbHOTO Ha Hamb/HE-
Hata c Boda TeHmKepa.

» VIanonaeanTte camo TOM/I0YCTONUNBU CbAO-
BE.

HanykBaHuAa Unn cuyneaHna Ha NOBbPXHOCTTA

Ha ypeda mMorart ga nosefat A0 NOpA3BaHUA.

» He nanonseante ypeaa, ako NoBbpPXHOCTTA
My € HamykaHa WM cuynexa.

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

3anywasaHe!

Ileua morar fa Hax/y3AaT Ha rnaesafta cu ona-

KOBBYHMA Marepuasa Win a ce yBUAT B HErO U

[a ce 3aayliar.

» [lpbXTe ganed OT Aela OnakOBbYHMA Mare-
puasn.

» He ponyckante geua noa urpaAt ¢ onako-
BbYHMA Marepuarn.

Ileua morar aa Bavuwar uan aa norevaHaT mas-

KW YyacTn 1 aa ce 3agyliar.

» [lpbxXTe Janed OT Aeua Masikute yacTu.

» He gonyckante geua fa Urpaat ¢ Masiku
yacTu.

2 MMpenoTBpaTABaHe Ha MaTepUasHu LeTH

TyK We HaMepuTe Han-4eCTuTe NPUUNHK 3a NOBPEaN M CbBETK 3a TAXHOTO NpeaoTBpatABaHe.

Moepena MpuunHa

Msapka

MeTHa FoTBeHe 0e3 Haasop.

CnepneTte npoleca Ha roTBeHe.

[MeTHa, HagpobABa-
HWA

PascunaHu xpaHuTesiHu NpoayKTv, npean
BCUYKO TaKMBa C BUCOKO ChAbPXaHWE Ha 3a-
xap.

BenHara orctpaHAsaiiTe cbC CThprasika 3a
CTBKJI0.

MeTHa, HagpobABa-
HUA UK HauynBaHUA
Mo CTbKJIOTO

[edeKTHN roTBapCKn CbaoBe, rOTBAPCKM Cb-
[0Be C pas3ToneH emann uam cboBe C Mef-
HO 1M anyMmHMeBO AbHO.

Vi3anonseavite noaxoaAul 1 B ,EI,OépO CbCTORA-
Hne rotBapcCkKuM Cba.

[NeTHa, ouBeTABaHMA

HenoaxoaAawm MetToam 3a No4YMCcTBaHe.

Vlanon3eante camo NoyncTBally CpeacTsa,
KOWUTO ca MnoaxoAsaln 3a CTbKoKepamuKka 1
noymcTeanTe caMo CTydeH roTBapcKu nmaoT.
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bg OnasBaHe Ha OKo/nHaTa cpeaa U NKOHOMKA

Mospena

MpuuuHa

Msapka

Hapgpobasaxua nnm
CUYMBaHNA Ha CTbK-
NOTO

Ynapu nnv nagail rotBapcku cba, NpuHaa-
NEeXHCOT nnn Apyrn TBbpan Wan oCTpu Npea-
METU.

[Mpu roTBeHE He yapAnTe CTbKAOTO M HE NOo3-
BO/SIABANTE NagaHe Ha NPeaMeTu BbpXy roT-
BapCKMA MIoT.

HapgpackBaHua, ouse-
TABaAHMA

Moy©u AbHa Ha roTBapCKMW CbhbA0OBE WK Mnpe-
MEeCTBaHe Ha roTBapCcKuA Cbl MO rOTBAPCKUA
naoT.

MpoBepeTe cbaoBeTe. [loBaurante npu npe-
MeCTBaHe roTBapCKMA CbA.

JpackoTuHu

Con, 3axap 1mau nNACHK.

He nanonseante rotBapckuA naoT KaTo pa-
©0TeH NAOT UK KaTo NocTaBKa.

LLletn no ypena

FOTBEHE CbC 3aMpPb3HAS FOTBAPCKM ChA.

Hukora He nanonssanTte 3aMpaseHn roteapc-
K1 CbOOBeE.

[ToBpean no roTeapc-
KMA cba WAn ypeaa

FoTBEeHe 6e3 CchabpxKaHue.

Hukora He nocTaBAnTe BbPXY ropeLl KOT/IOH
WAW He 3arpABaiiTe roTBapcky chaose 6e3
chaobpXaHue.

[loBpeaun Mo CTbKIO-
TO

PasToneH matepuan Bbpxy ropetl KOT/I0H
UM TopeLl Kanak BbPXy CTbK/IOTO.

He noctaBsaiTe xapTuAa 3a neuyeHe win any-
MWUHUEBO (OO U NacTMacK CbAOBE WK
Kanauu Bbpxy rotBapckua riorT.

[perpasaHe

Fopelly CbaoBe BbPXY naHesna 3a o0c/yxsa-

Hukora He nocTaBaAnTe BbPXY T€3M 30HU rO-

HE W BbPXY paMKarta.

pewn CbaoBe.

BHUMAHMUE!

To3su rotBapcku NaoT e obopyaBaH C BEHTUATOP OT

[onHaTa cTpaHa.

» AKO Nnoa rotBapckua NAOT MMa YEKMEOXKE, HE Chbx-
paHABanTe B HEFO Masku UM OCTPU NPeaMETH, xap-
TMA UM KbpPW 3a CbAoBE. Tean NpeaMeTn moraT Aa
ObaaT 3acMyKaHu 1 Ja noBpeasaT BeHTuiaTopa unm
[a Hapylwart ox1axaaHeTo.

» Mexay CbObpPXaHMETO Ha YEKMEMKETO N BXOAa Ha
BeHTUNaTopa TpAdBa Aa ce NoaabpXa MUHUMaTHO
pas3cTofAHne oT 2 cm.

3 OnasBaHe Ha OKOJNIHaTa cpeAa U UKOHOMMUA

3.1 MpenaBaHe Ha onaKoBKaTa 3a oTNagbLUM

OnakoBbYHUTE MaTeEpPUann ca CbBMECTMMU C OKOAHaTa
cpeda n Mmorart aa ce 1n3nos3ear rnoBTOPHO.

» [lpepaBaiTe OTAENHUTE KOMMNOHEHTM 3a OTNagbLn
pasfaesiHo cnopea Buaa.

3.2 lMecTeHe Ha eHepruA

AKO crassaTte Tesu ykasaHua, BalnaT ypes e KOHCY-
MUpa No-Masiko eneKkTpoeHeprua.

M3bepeTe KOTI0HA criopen pasMepa Ha TeHaxKepaTa.

[MocTaBeTe roTBapckuna Ccba B cpeaaTta.

ianonssante cbaoBe, YNATO AMaMEeTbp Ha ABbHOTO Chb-

OTBETCTBa Ha AMaMeTbpa Ha KOT/I0Ha.

CobBeT: [ponsBoanTennTe Ha Cba0Be YecTo rnocoysar

ropHuA AMamMeTbp Ha TeHakepute. Tol YecTo e No-ro-

1AM OT AMaMeTbpa Ha AbHOTO.

= HenoaxoaAwm rotBapCcku cbaoBe UM HEN3LANO
NMOKPUTU KOT/IOHW M3pasxoaBaT MHOIO e/1eKTpoe-
Heprus.

3arBapanTe TeHmKepuTe ¢ NoaxoaAll Kanak.
= Ako roteuTe 0e3 Kanak, ypeabT U3pasxoasa sHauu-
TENHO NoBeYe eNeKTPoeHepriA.
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[10 Bb3MOXHOCT PAAKO NOBAMranTe Kanaka.
» Korato nosaurarte Kanaka, ce ryéu MHOro enektpo-
eHeprua.

YnoTpeba Ha CTbK/EeH Kanak.
m [1pe3 CTbKIeHWA Kanak Mo)eTe aa nornegHeTe B
TeHmpKepara, 6es3 [a nosaurate Kanaka.

anon3sante TEHAXKEPU U TUraHW C paBHO AbHO.
= HepaBHWUTE NOAOBE yBENNYABAT Pasxoa Ha eHep-
rms.

Vianonssaiite roTBapCcKu ChaoBe, MOAXOAALLN 3a KO-

YEeCTBOTO XPAHWUTE/THWN NMPOAYKTU.

m [0/1M FOTBAPCKM CbA C MasKo ChabpXaHne nspas-
XO/1Ba MOBEYe e/1eKTpPOeHeprus 3a 3arpnaBaHe.

[[oTBETE C MaNKo BOAA.

m KONKOTO NoBeuye BOAa MMa B roTBApCKMA CbAa, TOJ-
KOBa MoBeue esIeKTpoeHeprnsa e Heodxoamma 3a
3arpABaHeTo.

MpeBKIoUYeTe CBOEBPEMEHHO Ha Mo-HUCKa CTerneH 3a

roTBeHe.

» C TBBbPAE BUCOKA CTEMNeH 3a JONpUroTBaHe ce xadu
enekTpoeHeprus.

MpoaykToBa nHhopmauma cbrnacHo (EC) 66/2014 we

OTKpMEeTe B NPWIOXEHMA NacnopT Ha ypeaa n B VIHTep-

HeT Ha NpoJykToBaTta cTpaHuua Ha Bawwua ypes.



[MoaxopAuw cba 3a roteeHe bg

4 lMoaxopasfly cbna 3a rortBeHe

MoaxoaAll 3a UHAYKUMOHHO rOTBEHE roTBapCKu Cbl
TpABBa Ja MMa HepomMarHMTHO AbHO, T.e. [a Ce NpuB-
fleye OT MarHuT, OMb/JHUTEHO ObHOTO TPAGBA Aa OT-

roBapA Ha pasmepa Ha KOT/0Ha. AKO roTBapCKn Cba
HEe Ce pal3no3Hae BbpXy KOT/IOH, MOCTaBeTE o BbPXY
KOT/TIOHa C No-Ma/TbK ANaMeTbP.

4.1 Pasmep 1 XxapaKkTepUCTUKU Ha cbaoBeTe
3a roteeHe

3a [Ja ce pas3nosHae NpasBWIHO roTBapCKuA Cbl, 00bpP-
HeTe BHMMaHWe Ha pas3mepa 1 matepuana Ha cbhaa.
Beuukun obHa Ha rotBapcku cbaose TpAdBa ga ca Ha-
MbAHO PaBHU N TNaaku.

C TecT Ha roTBapckua cba MOXeTe Aa NpoBepute aanu
BawunaT rotBapcku cba e noaxoasll. JonbaHuTenHa
NHoPMaLUA LWe nosyumTe Ha

— "Tect Ha roreapckua cba", CtpaHuya 36.

FoTBapcku cba Martepuanu

CBomncTtBa

MpenopbunTeneH rot- 0TBAPCKU Cb OT HEPBKAAEMa CTOMaHa,

To3M roTBAPCKM Cbll pasnpenend TonavHara

BapCKM CbA CaHABWY U3NMbAHEHNE, KOWTO pasnpeaens pPaBHOMEPHO, 3arpasa 6bP30 U rapaHTupa
nobpe TonauMHaTa. pas3no3HaBaHeTo CU.
depomarHuTHU CbAOBE OT emaiipaHa cTo-  To3u roTBapcKu Cbj 3arpasa Obp30 U rapax-
MaHa, YyryH nam cneumanHn MHOyKUnNOHHM TMpa pasno3HaBaHeTo Cul.
CbOBE OT HEPpBXOaema cTomMmaHa.

[NoaxoaAaLwo [JbHOTO He e HaMbNHO epoMarH1THO. AKO (bepomarHutHaTa naow e no-manka ot

[I'bHOTO Ha CbAOBETE 3a rOTBEHE, caMo (hepo-
MarHMTHaTa 30Ha Ce 3arpABsa. Taka TonnuHa-
Ta He ce pasnpenend paBHOMEPHO.

AAn.

[bHa Ha roTBapcKm CbAOBE C alyMnHmneB

Te HamanAasar hepomarHutTHaTa nioLl, Taka
ce npefasa no-Maiko MOLHOCT BbPXy roT-
BapckuA cbf. Tasu nocyna Moxe Aa He Obae
pasnosHaTa agekBaTHO Unn 13obLo Aa He
ce pasnosHae W cineaoBaTeniHo ga He e [oc-
TaTbYHO HarpATa.

He e noaxoaAwo

CbaoBe 3a roteeHe, n3padoTeHn oT HopMall-

Ha TbHKa CTOMaHa, CTbK/0, IMHa, Mea Uin

ATYMUHUN.

Benemku

= Mexay roTBapckuA MIoT U roTBapPCKMA Cba MO npa-
BWIO HE M3MNO03BanTe aganTepHu MIOCKOCTU.

®  He 3arpABanTe npaseH roTBapcku Cba U He U3MNO3-
BalTE roTBAPCKM CbA C TbHKO ABHO, Thbil KATO MOXE
[a ce 3arpee MHoro.
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bg 3anosHasaHe

5 3ano3HaBaHe

5.1 ToTBeHe ¢ MHAYKUMUA

VIHAYKUMOHHOTO rOTBEHE B CpaBHeHWe ¢ 0BuYyanHuTe
rOTBapCKM MI0OTOBE [JaBa HAKOWU MPOMEHU 1 peaunLa
NPeaMMcTBa KaTo NecTeHe Ha Bpeme npu BapeHe U

5.2 MaHen 3a o6cnymBaHe

OTtoenHu getannm Kato UBAT 1 hopma MoraT Aa ce OTK-
NIOHABAT OT N300paxeHneTo.

MbPXeHe, NecTeHe Ha eHeprua 1 no-necHa NoaapPbKKa
1 nouncTeare. To npeanara v nNo-0o6bP KOHTPOS Ha
TONAMHATA, ThiA KaTo TOMMHATA Ce reHepupa AMPEKTHO
B rOTBAPCKMA CbA.

MY sec

= a Lll_l min

@ My o

6 + 7 1 8 1 9 A R O O

Benemku

= [logobpxanTe naHena 3a ynpas/ieHUE YUCT U CyX.

®  He nocraBaiTe roTBapCKu Cba B 6/IM30CT A0 MHAW-
Kaumute n ceHsopute. EnektpoHmkara Moxe aa
nperpee.

CeH30pHU 6YTOHM

AKO roTBapcKuAT NNOT Ce 3arpee, CBETAT CUMBOJINTE
Ha nonetarta 3a oécny>+<BaHe, KOUTO KbM TO3N MOMEHT
Ca Ha pasnojioxeHune.

CeH3op DyHKUMUA

® FnaBeH Npesk/IYBaTeS

) 3aluuTa npu nouncTsaHe

8 ®yHKUMA 3a oOesonacABaHe CrnpamMo
Jeua

011213.. 3oHa 3a HacTpoiika

bt PowerBoost / PanBoost

Tarimep

® Talimep 3a UsKItoUBaHe

O] Count-up timer

i) DyHKUMA 3a NOAObPXAHE B TOMO Che-
ToAHUE

(BT PerfectFry Sensor

= FlexInduction

= MoveMode
— N360p Ha KOTIOH

5.3 PasnpeneneHue Ha roTBapCKuTe 30HU

[TocoueHaTta MOLLHOCT € U3MEpPEHa CbC CTaHAAPTHM
TeHmkepwn, kouto ca onucanu B IEC/EN 60335-2-6.
MolHOCTTa MOXe [a Bapupa crnope pasmepa Ha rot-
BapCKMWA Cba UM MaTepuana Ha cbaa.

B

LA LA

B 3aBMCKMMOCT OT cTatyca Ha nnoTa, MHAuKaropute 3a
30HUTE 3a rotBeHe N pas3inyHnTe akTmBnpaHn n Haany-
HW (OYHKLMW CBLIO CBEeTBaT.
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30Ha Haun-BucoKa cteneH
3a roTBeHe

EEE CreneH Ha mowHocT 2200 W
9 3700 W
PowerBoost

E CreneH Ha mowHocT 3300 W
9 3700 W
PowerBoost

(B = CreneH Ha MowHoOCT 2600 W
9 3700 W
PowerBoost




5.4 KoTtnoH

Mpeav fa 3anoyHeTe C roTBEeHeTo, MpoBepeTe Janu
pPasMepbT Ha roTBAPCKUA Chl OTrOBapA Ha KOT/I0HA, C
KOWTO nckarte aa rotsute:

OcHoBHM nonoxexua npu padota ¢ ypena bg

5.5 UHaumKaTop 3a ocTaTb4yHa TONJIMHA

[foTBApPCKMAT NAOT MMa NO eanH UHAMKATOP 3a OCTaTb4-
Ha TOMAMHA 3a BCEKN KOTAOH. JIoKaTo MHAMKATOPBT 3a
ocCTaTbyHa TOM/MHA CBETU, HE AOKOCBaNTE KOT/IOHA.

30Ha Tun roTBapCKa 30Ha UHauKka- 3HauyeHue

= EHOKPBroB KOT/IOH Top

g Flex-Zone H KOTNoHBT e ropet.
— "FlexInduction”, CtpaHxuia 28 ] KOTNOHBT € TombA.

S| CpeneH nNpocT KOT/IOH

6 OCHOBHU NonoxeHua npu pabota c ypeaa

6.1 BKnrouBaHe Ha roTBapCKuA NAoT

» [JlokocHete .
Mpossyuasa curHan. CUMBOAUTE HA KOT/IOHWUTE U Ha-
JINYHUTE B MOMEHTA (YHKLUMUM CBETAT. JJO roTBapCKum-
Te 30HM cBeTsa 4.0

v [0TBapCKWAT NJ0T e roToB 3a padoTa.

ReStart

» AKO BK/OUNTE ypeaa npes mbpBuTe 4 CekyHan cneq
U3KIOUBAHETO, FOTBAPCKUAT MJIOT CE BK/IKOUBa C
NPeauLLHUTE HACTPONKM.

6.2 UsknrouBaHe Ha roTBapCKufA NNoT

» [JlokocHeTe @ 4OKATO MHAMKATOPUTE HE yracHar.
v BCHUKM roTBapCKM 30HU Ca U3KIOUEHMN.

BenemKa: AKO BCUYKN KOT/IOHW Ca U3K/IHOYEHU 3a MNo-
Beue oT 20 cekyHau, roTBAPCKMAT NAOT aBTOMATUYHO
ce U3K/oYBA.

6.3 HacTponBaHe Ha cTeneHTa 3a roTBeHe B
KOT/NIOHUTE

KoTnoHbT MMa 17 cTeneHu 3a rotBeHe, KOUTo Ce Mo-
kassar oT 100 9 ¢ MexanHHK CTOMHOCTKU. 3a NpoayKTa
3a roTBEHE W MaaHnpaHnAa nNpoLec Ha roteeHe nsbepe-
Te Hait-nodpe noaxoanllaTa CTeneH 3a roTeeHe.

1. — J[JoKOCHETE CMMBONA Ha XXENaHWA KOT/IOH.
v WHavkartopsT 4.0 cBeTW no-ApkKo.

6.4 CbBeTHU 3a roTBeHe

= AKO 3arpABaTte nope, KPem Cynu Uam rCTu coOCoBe,
pas3bbpKBaNTe OT Bpeme Ha Bpeme.

®  3a npeaBapuTesniHo 3arpaBaHe HaCTPOWTe CTEMEH 3a
roteeHe 8-9.

= AKO roTBUTE C Kanak, HamasieTe CTeneHTa 3a
rOTBEHE aKO M3/13a napa. PesynrarbT OT rOTBEHETO
He ce BAMAe OT U3/IM3aHeTo Ha napa.

m  Cnef npoleca Ha roTBeHe NocTaBeTe Kanak Bbpxy
Ccbla OokaTo He cepsupaTe ACTUETO.

= 3a rorBeHe B TeHMKepa Noj HanAraHe cnassante
yKasaHuATa Ha npousBoanTens.

®  He roTtBeTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTM TBbPAE AbArO,
3a ga 3anasute xpaHuTtenHara ctonHocT. C
KYXHEHCKMA TaiMep MOXETe Aa HacTpouTe
ONTMMa/IHOTO BPEME Ha rOTBEHE.

= BHuMaBanTe 0NMoTO Aa He NyLun.

2. B guanasoHa Ha HacTpolika nsbepere xenaHara
cTteneH Ha MOLLHOCT.
v CTeneHTta Ha MOLHOCT & HAcCTPoeHa.

BenemKa: AKO HAMA rOTBAPCKMN CbA BbPXY KOT/I0HA
WIn TEeHKepaTa He e NoAxoAALa, n3dpaHara creneH
Ha MoLUHocT Mura. Cnen onpeaeneHo Bpeme roteapc-
Karta 30Ha ce W3KouBa.

QuickStart

» AKO npeau BKIOYBAHE MOCTABUTE rOTBAPCKN CbA Ha
roTBapCKMA MNOT, TOW Ce pasnosHasa npu BKIOUBA-
HETO WU CbOTBETHUAT KOT/IOH aBTOMATUUHO ce n36u-
pa. Cnep ToBa nsbepete B cneasawmte 20 cekyHan
cTeneHTa Ha MOLWHOCT WK rOTBAPCKUAT M/IOT e ce
UBK/THOUN.

I'Ipomm-la Ha cTeneHTa Ha MOLLHOCT UJIHN
U3KNTIIOYBaHe Ha KOTJIOHa

1. VsbepeTe KoT0HA.

2. B gnanasoHa Ha perynvpare nsbepeTte xenaHara
CTeneH 3a roTeeHe Wnu nocraseTe Ha .0,

v CrTeneHTa 3a rotBeHe Ha KOT/IOHA Ce MPOMEHA UK
KOT/IOHBT Ce U3K/IoUBA 1 Ce MoKassa ocTaTbyHaTa
TOM/IMHA.

® 33 3annyaHe Ha XpPaHUTESTHUTE NPOAYKTU MM neyeTte
eanH cnea apyr U Ha Masakm nopuuun.

= HAKOW roTBapCKK CbAoBe MoraTt ga AoCcTurHar
BMCOKM TemnepaTtypu nNpu roteeHe. ETo 3auwo
N3MOM3BANTE KYXHEHCKMN PbKaBULIM.

= [lpenopbKn 3a eHeprumHo edukacHo roTBeHe Lie
OTKpUETE B
— "[lecteHe Ha eHeprua", Stran 24

NMpenopbKu 3a roTBeHe

Tabnuuarta nokassa KofA CTeMneH Ha MOLWHOCT (—==) 3a
KOW XpaHUTENeH NpoayKT e noaxoasauwa. Bpemeto Ha
roteeHe (O min) Moxe ga Bapupa crnopen Buaa, Terso-
TO, gedenvHaTa n KauyecTBOTO Ha XpaHWUTEHUTE Npo-
OYKTW.
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bg Flexinduction

-= ® min -= ® min
PasTanfHe LLHWuen, HaTop nnn naHnpax 6-7 6-10
LLlokonaa, KyBepTOp 1-1.5 - LLHnuen, 3ampaseH 6-7 6-12
Macno, mea, xenatuH 1-2 - KoTnetu, HaTiop uan naHvpaHm 6 -7 8-12
3arpaBaHe U noaabpIaHe B Mbpxona (nedennHa 3 cm) 7-8 8-12
TonJo CcbCTOfHNE Mtvumn repam (2 cm nedenn) 5-6 10-20
HXHVIH,1HaI'Ip. neuleHa AXHUA 1.5-2 - MTUuM rbpau, 3aMpaseHu 5.6 10 - 30
Mnako 1 1.5-25 - KiodTera (3 cm nebenvnHa) 45-55 20-30
Bapetn HaneHnum 3-4 - XamByprep (2 cm aeden) 6-7 10 - 20
Pa3smpasfBaHe u 3arpABaHe Puba n une ot puba, Hattop  5-6 8 -20
Cnatak, sampaset 3-4 15-25 Puba v nne ot pnba, naHnpa- 6 - 7 8-20
['ynaw, 3ampaseH 3-4 35-55 HO
MpuroTeaHe Ha 6aBeH OrbH Punba, naHnpaHa n gbi1Ooko 6-7 8-15
KapToheHu kiodTeTa | 45-55 20-30 gaMpaseHa, HaMp. MbPXeH! pu-
Pnoa’ 4-5 10-15 CeH” PBHMLA — RET,
Benu cocose, Hanp. coc Bewa- 1 -2 3-6 KApUAM 7 patly - -
Men Compage Ha NPEecHu 3eneHuy- 7 -8 10-20
Butn cocose, Hanp. coc Beap- 3 -4 8-12 Ui v Tebn
HEes3, COC XONaHIEC AcTnA Ha TuraH, 3enexuyum, 7-8 15-20
MECO Ha NeHTUUKM MO a3naTcku
KunBaHe, roTBeHe Ha napa, 3a-
aylaBaHe [Obn6oko 3ampaseHn AcTus, 6-7 6-10
Opwus, ¢ ABOMHO KONNYECTBO 25-35 15-30 Hanp. ACTA Ha Tvran
BOaa MNManaunHkn, nsnuyaHe egHa 6.5-75 -
MAAKO C OpH3 2 2.3 30 - 40 g“e” “'C(’yra TR
BapeHun kaptodu (c obenkute) 4.5-55 25-35 up')\Q/j:?T riedeHe eann cnen S i
TBea)peHm kapTou (6e3 obenkn- 4.5-55 15-30 Arua Ha oun 5.6 3.6
MbpreHe BbB PPUTIOPHHUK,
;
tOdka 6-7 6-10 150-200 r Ha nopuua B 1-2 n
AxHnA 3.5-45 120- ONUO, MbpPXEHe Ha NopLUUH'
180 [Obnboko 3ampaseHn npogykti, 8 -9 -
Cynu 35-45 15-60 Hanp. MbPXEHN KapTodu, nNu-
3eneHuyumn 25-35 10-20 JIEWKN HbreT
3eneHuyLm, 3amMpaseHy 35-45 7-20 KpokeTt, 3ampaseHu 7-8 -
AxHuA B TeHMKepa nog HanAara- 4.5-5.5 - Meco, Hanp. 4actn nune 6-7 -
He Punba, naHnpaHa nin B OupeHo 6 -7 -
3agywiaBaHe (Meco) Tecro
MeueHo pone 4-5 50 - 65 3eneHuyun, rou, naHnpann, 8 6 - 7 -
3aayleHo Meco 4-5 60 - 100 szeéHo TecTo nn 8 Tel\gnypa Y
2 B B pedHn cnadku, Hanp. ByxTuy- - -
lynaw 8-4 50 - 60 K1/ BepnnHCKMU NOHUYKN, NA040-
3anyu1aB'¢11He/nel-|e|-|e C MarnKo Be B OMPEHO TeCTO
:V'as"'""a ' Bes kanak
bes kanak 2 MpenBapwuTes. 3aTOM/IAHE Ha CTEMEH Ha KOT/IoHa 8 -
2 TMpeaBaputen. 3aton/iAaHe Ha CTeneH Ha KOT/IoHa 8 - 8.5
8.5

7 Flexinduction

[bBKaBMAT KOTNOH By no3BonsABa Aa nocrtaBATe Mpous-
BOJIHM rOTBaPCKM CbAOBE C BCAKakBa hopma nnu pas-
mMep. CbCTOM Ce OT YeTupu MHAYKTOPa, KOUTO DYHKLNO-
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HMPAT He3aBMCUMO eanH OT Apyr. Korato rbBKaBuAT
KOT/I0H padoTu, ce akTmBpa caMo 30HaTa, KOATO e
MOKPWTa OT rOTBAPCKUA ChA.

7.1 MNocTaBAHe Ha roTBapCKUA CbA

MbBKABUAT KOT/IOH MOXE [a ce KoHurypvpa no asa
HauMHa, cnope/ ToBa KakbB roTBAPCKW Cbll CE U3MNOS3-
Ba. 3a Aa nocturHete JoOPO pasnosHasaHe 1 pasnpe-
[efneHve Ha TonanHara, noctasere Aodpe LeHTpupaH
rOTBAPCKWA Ch/, KAKTO € NMOCOUYEHO Ha U300paXKeHnsa-
Ta.

KaTo B3anmo3aBucuma roTBapCKa 30Ha

MpenopbunTenHoO 3a roTBEHE caMo C €AMH roTBapCKM

Cba.

® [locTaBeTe roTBapCKMA Cbl B 3aBUCUMOCT OT
pasmepa:lloctaBete roTBapcKunA Cba B 3aBUCUMOCT
OT pasmepa:

g <13 cm. g>13cm.
|

T [

——

= [lpenopbunTeneH NPOaAbArOBaT rOTBAPCKN Chl O

Kato aBe oTaenHu roTBapCKHU 30HU

[MpenopbYMTENHO 3a rOTBEHE C [Ba rOTBAPCKM Cbhaa.
MoxeTe Oa uanosnseare npeaHara 1M 3agHara 3oHa pas-
AenedHn egHa o1 gpyra v 3a BCAKa Aa HacTpouTe co0bcCT-
BeHa CTerneH 3a roteeHe.

FlexInduction bg

CpenHa roTBapcKa 30Ha

roTBapckara 30Ha Ce CbCTOM OT TPU UHAYKTOPA, KOUTO
(DYHKLMOHMPAT KaTo eMHCTBEHA roTBapcka 30Ha.
MocTaBAHE Ha roTBapCcKuA Cba

@ <13cm. g >13cm. O
|

() 3
~

BHumaHue

He nocTassaiiTe roTBapCcKuU Cb/l 3a roTBEHe B cpeaata
Mexay AAcHaTta 1 naBaTa 30oHa. KoTnoHute HAMa aa ce
akTUBMPAaT NPaBWUIHO W HAMA Ja NocTurHeTe AoObLP pe-

3yntar OT rOTBEHETO.

7.2 Flexinduction cBbp3BaHe

CtaHOapTHO rbBKaBaTta rotBapcka 30Ha e KOHpUrypu-
paHa Kato ABe OTAeNHW roTBApCKM 30HWU. 3a Aa CBbp-

KeTe roTBapCKUTe 30HW, BKoUeTe cnefHata PyHKUUA:
1. Ns3bepeTte eanH OT ABarta KOT/OHA.

2. HartucHere E.

v VHankatopbT cBeTw. MarpaneHa e Bpb3ka.

Benemku

= MoxeTe Aa NpoMeHUTe cTaHdapTHaTa HacTpownka Ha
rbBKaBuA KOTNOH. B rnaea ,OCHOBHW HAcTporkKn® ca
NMOCOYEHN MHCTPYKUMK 3a ToBa — CtpaHuia 34

= AKO roTBapCKuMAT Cba CE UBMECTUN OT aKTUBHO CBbP-
3aHa roteapcka 30oHa uamM ce noBaurHe, ctapTupa
aBTOMATUYHO TbpceHe. Bcekun rotBapcku cba, KOWTO
npu ToBa TbPCEHEe e OTKPUT B paMKUTe Ha roTBapc-
KaTa 30Ha, ce 3arpABa C npeaBaputenHo nsdpaHa
CTEeneH 3a roTBeHe.

7.3 Flexinduction pa3kauaHe

» JlokocHeTe =.

v [bBKaBaTa rotBapcka 3oHa e JeakTtuBupana. [lsete
rOTBApCKM 30HU cera yHKUMOHMPAT KaTo [Ba He3a-
BMCUMMW KOT/IOHA.
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bg MoveMode

8 MoveMode

C Tasn yHKUMA MOXEeTe [Ja NPOMEHWUTe CTeneHTa 3a
FOTBEHE Ha roTBAPCKM Cb KATo MPOCTO ro usdyrare
Hanpea Win Hasan BbPXy MbBKasarta rotsapcka 30Ha.
3oHaTa 3a uenTa ce pasaena Ha TpU 30HU C pas/inuHm
CTeneHn 3a roTseHe.

8.1 MNocTaBAHe 1 NnpemecTBaHe Ha
roTBapCKuA cba

Vi3nonaearte camo rotBapCcku cba. 3oHaTa Ha roTBeHe
3aBWUCK OT M3MNOA3BAHMA CbA W Heroearta rosiemMmnHa u
NO3NLNMOHNPAHE.

Bcekn ananasoH Ha rotBeHe nma npeaBapuTenHo HacT-
poOeHa CTeMneH Ha MOLLHOCT:

® [lpegHa 30Ha = cTeneH Ha roteeHe 3

»  CpeaHa 30Ha = CTeneH Ha roteexHe 5

®  3a/]Ha 30Ha = CTerneH Ha roteeHe .5

MoxeTe [a npoMeHuTe cTaHaapTHaTa HacTpolika Ha
npeaBapuTesIHO HACTPOEHUTE CTeNeHn Ha MOLLHOCT. B
rnasa ,,OCHOBHWN HACTPOMKN® ca MNOCOUYEHU UHCTPYKLIMK
3a ToBa — CTrpaHuya 34.

@<13cm

t@t

NOT

O

@ >13cm

N1

8.2 AxtuBupaHe Ha MoveMode

U3ucKBaHe: ocTaBariTe camo eauH roTBapCcKu Cb/

BBbPXY MbBKaBa 30Ha.

1. N3bepeTe eanH OT ABaTta KOT/IOHA Ha rbBKasaTta 30-
Ha.

2. Haruchere il

v CreneHTa Ha roTBeHe Ha 3oHaTa, BbpXy KOATO ce
HamMupa roTBapcKuA Cbl, CBeTU B MHAMKATOpa Ha
koTnoHuTe no il

v  OyHKUMATa e BK/IoYeHa.

BenemKa: CteneHute Ha MOLWHOCT Ha 30HUTE Morar Aa

ce NPOMEHAT Mo BpeMe Ha npoLeca Ha rotBeHe.

8.3 HeakTusupaHe Ha MoveMode

» JlokocHeTe il
v Wuaunkatopst go el ce nskniousa.
v OyHKUMATA € JeaKTuBMpaHa.

9 BpemeBu pYyHKUUMH

BalumAaT rotBapcku naoT pasnonara ¢ pasinuHn gyHK-
LMW 3a HAcTpOlKa Ha BPeMeTO Ha roTBeHe:

= Talimep 3a usk/IuyBaHe

= Tarnmep

= Count-up timer

9.1 Tanmep 3a U3KNIOYBaHE

MNo3BonABa NporpammnpaHe Ha Bpeme Ha roTBeHe 3a ef-
Ha UK HAKOJIKO roTBapCKM 30HW. Cned natuuaHe Ha
BPEMETO roTBapckara 30Ha Ce U3KJ/0UBa aBTOMaTUUHO.

Taﬁmep 3a U3KNo4YBaHe BKIlOYBaHe

1. Na3BupaHe Ha rotBapcka 30Ha W CTEMNEH Ha MOLL-
HOCT.

2. HartucHete O.

v Wuaoukatopst O Ha KOTIOHA CcBeTBa.
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3. HacTtpolitTe BpeMeTO Upes 3oHaTa 3a HaCTpoMKa.

- 3a pa HacTpouTe Bpeme Ha roteeHe nog 10 mu-
HyTUW, gokoceawTe BuHaru 0, npean aa nsbepete
»KenaHarta CTOMHOCT.

4. Motsbpaete ¢ O.

v BpewmeTo Ha rotBeHe 3anousa ga Teue.

v AKO BpEMETO Ha roTBEHE € U3TEKS0, roTBapcKara
30Ha Ce U3K/KYBa 1 MPO3ByYaBa CUrHas.

BenexkKa: AKo nporpamupare BpemMe 3a roTBeHe 3a

KOT/IOH 1 e akTuBupaH PerfectFry Sensor, BpemeTo 3a

roTBEeHe 3anoysa ga Teuye efpa Korato nsdpaHara Tem-

nepartypHa creneH 6be JocTurHara.

Tanmep 3a usknrousaHe NpomaHa nnu
U3KIIoUBaHe

1. WNabepeTe koTnoHa n gokocHete O,



2. B 3oHarta Ha HacTPOWKa NPOMEHETE BPEMETO UK
HacTponTe U0, 3a na nstpuete BPEemeTo.

3. Motebpaete ¢ O.

9.2 Tanumep

[TosBonABa akTMBMPAHETO Ha Tanmep oT 0 40 99 MUH.
Tasn QyHKUMA HE3aBUCUMO OT KOT/IOHUTE U ApyruTe
HaCTpoWKKW. [0TBapPCKNTE 30HM HE Ce U3KJ/THoYBAT aBTo-
MaTnyYHO.

Tanmep BKNtoUuBaHe

1. [lokocHete &.

2. HacTtpoliTte »enaHoTo Bpeme B 30HaTa 3a HacTpoWn-
Ka.

3. MoTebpaere ¢ &.

BpemeTo 3anousa aa Teuve.

v Cnepn natuyaHe Ha BpeMeTo Npo3By4YaBa CUrHal.

<

PowerBoost bg

Taumep lNMpomAHa UNU U3KNOUBaHe

1. JlokocHeTe &.
2. B soHarta Ha HacTpoiika NPOMeHeTe BPEMETO UK
HacTponTe U0, 3a na natpueTte BpemeTo.

3. loTebpaeTe C &.

9.3 Count-up timer

DyHKUMATA XPOHOMETHLP NMOKasBa 3MUHAIOTO Bpeme
OT aKTMBMPAHETO.

Count-up timer BknrousaHe
» [lokocHeTte @.
v BpewmeTo 3anousa ga Teue.

Count-up timer usknrousaHe

1. JlokocHeTe . XpoHOMETbPbLT cnvpa. NHankauunTe
Ha TarmMepa nNpoab/HKasar Aa CBETAT.

2. [lokocHete &. HaukaTopuTe yracsar.

10 PowerBoost

C Tasun pyHKUMA HarpABaTe ronemu Koan4YecTsa Boda
no-6bP30 OTKOSIKOTO ¢ 5.

Taan yHKUMA e HaIMYHa 3a BCUYKWU KOTIOHW, aKo He
Ce 13non3ea Apyra roteapcka 3oHa OT cbluarta rpyna.

10.1 PowerBoost BKkntouBaHe

1. N3bepeTe KoTI0HA.

2. HarucHere 2. VIHOnkatopsT b. cBeTw.
v  OyHKUMATA € BK/IoUeHa.

Benemka: Tasn yHKUMA MOXETE Aa BK/IKOUYUTE U NPU
rOTBEHE CbC B3ammo3asucuma Flex Zone.

10.2 PowerBoost usknrousaHe

1. N3bepeTte KoTNOHA.

2. HatucHete Wi VIHaMKaTop®T b yracsa U KOT/IOHBT
ce Bpblla Ha cTeneHTa 3a rotseHe 5.

v OyHKUMATA € geakTusmpaHa.

BenemkKa: [Npu onpegeneHn odcToaTencTsa yHKUUATa
MOXE [a Ce M3K/oUKM aBToMaTtn4Ho, 3a [a ce npeana-
3AT €/IEMEHTUTE HA ENEKTPOHMKATa BbB BbTPELIHOCTTA
Ha roTBapCKMA MaoT.

11 PanBoost

C Tasu yHKUMA HarpasBaTe TUraHnte no-0bp30 OTKO-
koTo ¢ 5.

Tasn yHKUMA e HaJIMYHA 3a BCUYKWU KOT/IOHW, aKo He
ce 13MnoJ3Ba Apyra rotsapcka 3oHa oT cbliara rpyna.

11.1 MNpenopbKH 3a NpUnoXeHue

He nocraBanTe kanak BbpxXy TuraHa.

Hunkora He HarpABamTe HEBO/THO MPa3HU TUTaHW.
Vi3nonaearite caMo CTydeHW TUraHu.
M3nonaeante TuraH ¢ Hamb/IHO PaBHO AbHO. He
N3M0N3BanTe TUraHN C TbHKO ObLHO.

11.2 PanBoost BknrouBaHe

1. VsbepeTe KoToHa.
2. HatucHerte .&. ABa nbTu. Ph. ceetu.
v OyHKUMATA e BK/IYeHa.

Benemka: Tasu yHKUMA MOXETE Aa BKIKOUYMTE U NPU
roTBEHE CbC B3ammo3asucuma Flex Zone.

11.3 PanBoost usknrouBaHe

1. VsbepeTe KoTnoHa.

2. HatucHerte ... Ph.yracsa v KOT/IOHBT NPEBK/IOYBA
00partHO Ha cTerneH 3a roteseHe 5.

v OyHKUMATa e AeaKTuBMpaHa.

BenemKa: 3a na ce nsderHar BUCOKM TeMneparypu, Ta-
31 PyHKUMA ce nskntousa cnel 30 cekyHan aBTomaTuy-
HO.
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bg CDyHKLll/IFI 3a nogabp>XaHe B TOMJI0 CbCTOAHNE

12 dyHKUMA 32 NnogabpHaHe B TOMIO CbCTOAHUE

Ta3n yHKUMA MOXETe Aa M3nona3eare, 3a aa pasrons-
BaTte wokKonaa nanm mMacsio 1 ga nogasprxare 1onan Ac-
TUATA.

12.1 dyHKUMA 3a nogAbpHaHe B TONNO
CbCTOAHUE BKIHOUBaHe
1. V3bepeTe xenaHna KOT/IOH.

2. Mpes cnegsawmte 10 cekyHAW JOKOCHETE CMMBONA
VT,

Lo cBeTu.
v  OyHKUMATa e BK/IOYEHa.

12.2 dyHKUUA 32 nogabpHaHe B TONMO
CbCTOAIHWE U3KIIIOYBaHe

1. V3bepeTe KoT/I0HA.
2. HatucHerte %/,
Lo yracsa.
v OyHKUMATA € feakTusmpaHa.

13 PerfectFry Sensor

MoaxoAALl 3a NPUroTBAHE WK peayLnpaHe Ha CocoBe,
nanayvynHKM UM 3a npbpxeHe Ha F|I7ILla C Mac/io, 3a MNbp-
XEeHe Ha 3e/ieHYyUn UK NMbpXOoJZIn A0 XeslaHaTa CTeneH
N noaobpyxaHe Ha TemnepaTypaTa noa KOHTPOSI.
BmecTo no Bpeme Ha roTBeHe YecTo ga agantupare
CTeneHTa 3a roTeeHe, nsdepeTte B HAYaI0TO eAHOKPAaT-
HO XenaHarta Lienesa Temnepatypa. CeHsopuTte nof
CTbK/IOKEpamMmkKara n3MepBar Temneparypara Ha rot-
BapCKnMA Cba U NMOCTOAHHO A NOAABPXAT KOHCTaHTHa Nno
Bpeme Ha Lenna NpoLec Ha rotseHe.

Tasu (i)yHKLlI/IFI € HaJ/InYyHa 3a BCUYKWN TOTBAPCKN 30HMU,
KOWTO ca 0003HAUeHU c L3S —.

13.1 MNpeaumcTBa

= TemnepaTtypaTa ce noaabpxa NocToAHHa, 6e3 aa
TpAbBa [a NPOMeHATe CTeneHTa 3a rotTseHe.

= OnIMOTO He ce nperpsaBa. 3annyaHe Ha ACTUETO ce
npenoTeparnBa.

m [OoTBapckarta 30Ha HarpsaBa camo Korarto ToBa e
HY)XHO 3a 3anasBaHe Ha TemnepaTypaTta, Taka ce
necTu eHeprus.

13.2 CteneHu Ha Temnepartypa

CteneHn Ha TemnepaTypa 3a NpuroTBAHe Ha ACTUA.

Cte- Temne- yHKUUH FoTBapcKHU
neH partypa cba
1 120 °C BapeHe 1 crbctABaHe O/

Ha COCOBE, MbpXEHE
Ha 3eneH4yumn

2 140 oC 3anbp)BaHe B 3ex-
TWUH WX Mac/o

TS

3 160 °C [TbpxeHe Ha pubda u
rpyOu XpaHUTenHu
NpPOAYKTU

T

4 180 °C TlbpxeHe Ha naHupa- d@©

HO, 3amMpPaseHo 1 ne-
YEHO Ha rpun

5 215°C Bucokotemnepatyp-
HWU FTPWA 1 NoYa 3a
rpwn

T
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13.3 lNpenopbuunTENeH roTBapCKU CbA

3a Tasun yHKUMA e paspadoTeH creulnaneH roTBapcku
CbA, KOWTO AaBa onTUMasHM pesynrtaTtu.

FoTBapcKu cbA MpenopbuKTenHa roTeap-

CKa 30Ha
[MpoCT KOTNOH
[MpOCT KOT/IOH
[MpocT KOT/IOH
Flex Zone
Flex Zone

Turan @ 15 cm
Turan @ 19 cm
Turan @ 21 cm
TenaHakn
oun

[1penopbYUTENHUAT FOTBAPCKN CbA e NonyuynTe ypes
oTAena no oBcay)XBaHe Ha KIMEHTH, creumnannsnpaHa-
Ta TbProBCcKa Mpexa WA Halmna OHNanH marasmH
www.bosch-home.com.

BenexkKa: MoxeTte ga na3nonaeare 1 Apyr rotBapCcku
cba. Cnopea CBOWCTBOTO Ha roTBAPCKUA CbA MNOCTUMHa-
Tata Temneparypa ofaue Moxe aa ce OTK/IOHABA OT U3-
6paHaTa TemnepaTypHa CTeneH.

13.4 PerfectFry Sensor BknrousaHe

1. [locTaBeTe NpasHuA roTBApCKM Cba BbPXY roTBapc-
Karta 30Ha.

2. /13BepeTe KOT/IOHA U OKOCHEeTe L3S,

3. lMpe3 cneapawmnte 10 cekyHan B AnanasoHa Ha pe-
rynmpaHe nadepeTe xenaHarta cTeneH Ha Temnepa-
Typa.

v OyHKUMATA cTapTupa. L3S~ Mura AokKaTo HacTpoe-
HaTa uenesa Temnepatypa He ce JOCTUTHE.

v AKO UeneBaTa TemnepaTtypa He ce AOCTUrHE, Npo3-

ByuyaBa curHan u LaJ— npecTasa ga mura.

[locTaBeTe B TMUraHa NbpBO MasHMHATa 3a MbPXEHe

1 cnen TOBa MpoadyKTa 3a NnedeHe.

BenemKa: Ako ce HyxaaeTte ot noseue ot 250 ml

ONNO 3a roTBeHe, JoOaBeTe 0MOTO U U3uakKalnTe HA-

KOJIKO CeKyHan npean ga godasute Npoaykra.

Ee

13.5 PerfectFry Sensor usknrousaHe

> l/|36epeTe KOT/IOHA N AOKOCHeTe =S,
v OyHKUMATa e JeaKTBupaHa.



13.6 MNMpenopbku 3a rorBeHe ¢ PerfectFry
Sensor

HonHata Tabnvua nokasea vaeanHaTa TemnepaTypHa
cTeneH 3a nsdop Ha acTvAa. Temnepatyparta 8 n sBpeme-
10 Ha roteeHe O min 3aBUCAT OT KOMIMYECTBOTO, CbCTOA-
HMETO N KAUECTBOTO Ha XpaHUTENHUTE NPOAYKTH.

® = Turan

m O TenaHAaku

L] ["pun nnoua

PerfectFry Sensor bg

froteapcku &4 Omin

froteapcku & Omin

cbAa
Meco
LLHunuen =) fim 4 6-10
LLHnuen, naHupaH = 4 6-10
®une =~ i 4 6-10
KoTtnetn = 3 10-15
KopaoH 67160, BUEHCKM LWHW- =— 4 10-15
uen
Mbpxona, anaHrne, 3 cMm fe- =-C 3l 5 68
6ena
[Mbpyxona, cpeaHo mn3nedeHa, =} 5 812
nebenvHa 3 cm
[Mbpxxona, nobpe naneyeHa, = 0B 4 812
3 cm nebena
T-O0H MbpXKONa, anaHrne, =) iR 5 10-15
4,5 cm pebena
T-00H MbpXKONA, CPeaHO 13-  =—C )il 5 20-30
neyeHa, 4,5 cm aebena
MTnun repan, oedennHa =) iR 3 10-20
2 CcMm
CnaHvHa =3 2 538
Kanma = 4 6-10
Xambyprepu, nebennHa =} i 3 6-15
1,5 cm
MecHu kloTeHua, 2 cm ae- == 3 10-20
6enu
HageHnukun =~ i 3 8-20
Yopunso, npecHa HageHnuka =—{} il 3 10-20
LnwueTta, kebanu =) g 3 10-20
Ixnpocu = 4 712
Pu6a n mopcku aapose
®dune ot puda =} fil 4 10-20
PubHo dune, naHnpaHo = 4 10-20
Punba, neueHa, uana =} b 3 10-20
CapanHu = 4 6-12
Ckapuan =~} film 4 4-8
OkTonona, cenua =~ () filg 4 6-12

cbAa
fActHA ¢ AALa
Arua Ha oum B macno = 2 2-6
Arua Ha oum = 4 2-6
BbpkaHu aiiua = 2 49
Owmnet =) 2 36
DpeHCKN TOCT = 3 48
ManaunHku, BanHW, TopTUAKN, =3 5 1-3
Takoc
3eneHuyuu
[TbpxeHn KapTodun = 5 6-12
[TbpXeHN KapTodhun =S 4 15-25
KapTtodheHu krodTeTa =) 5 24
JlyK, neyeH yecbH = 2 2-10
JlyueHn Kpbrueta = 3 5-10
TUKBWUKK, NaTnamMKaHK, yyl- =—{ fig 2 412
KU
3eneHn acnepxm = 3 4-15
M6m —=— () 4 10-15
3afylieHn 3eneHuyLUn B = 1 10-20
0Nno
3eneHuyun B TECTO TeMNypa = 4 5-10
MpoaykTH 3a ABLNGOKO 3am-
pasfAaBaHe
[nnewkn Heretn = 4 10-15
PrbHu npbumum = 4 812
[TbpxeHn KapTodn = 5 48
ActuAa Ha TuraH = 3 6-10
[MponetHn ponua = 4 10-30
[acTeTn, KpokeTn = 5 38
Cocose
[omareH coc = 1 25-35
Coc 6eluamen = 1 10-20
CocoBe CbC cupeHe = 1 10-20
Cnapakn cocoBe = 1 15-25
Cocose, peayumpaHu = 1 25-35
Apyru
[MeueH KallkaBa ={ 3 7-10
KpyToHu ={ 3 6-10
MeueH xnad =) g 4 4-8
Cyxu rotoBu AcTMA =S 1 510
bagemun, opexu, agku ot nn- = 4 3-15
HWA, NeYeHu
[MykaHKm = 5 34
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bg ®yHkuKMA 3a oBesonacaABaHe cnpAmMo aeua

14 dyHKuuUA 3a obe3onacABaHe CNPAMO Aeua

[oTBapckMAT NNoT e obopyaBaH ¢ dyHKUMA 3a 3almTa
oT geua. Taka npeaoTsparaBare BKIOYBAHE HA roTBap-
CKVA NIOT OT Aeua.

14.1 ®dyHKuMA 3a obesonacABaHe CNPAMO
neua BKNouBaHe

UsncKBaHe: [0TBApCKMAT MI0T TpAdBa Aa e USK/IOUEH.

1. Hatuchete O.

2. [lokocHete & 3a 4 cekyHau.

v WHoukatopsT & cBeTn B npoabmkeHne Ha 10 cekyh-
an.

v [oTBapcKMAT NIOT e BoKNpPaH.

14.2 dyHKUMA 3a obe3onacABaHe CNPAMO
Jela UsKnrouBaHe

1. Hatuchete O.
2. [lokocHete & 3a 4 cekyHau.
v bnokupaHeTo e 0TMEHEHO.

14.3 ABTOMaTU4Ha PYHKUMA 3a
obesonacsABaHe cnpaMo Aeua

MoxeTe fga akTuBmpaTte 3alimMrarta oT geua n aBToMa-
TUYHO C BCAKO UBKNHOYBAHE HA rOTBAPCKMA MNJOT.

B rnasa ,,OCHOBHM HACTPOWMKMK® e HayunTe Kak aa
BK/tOUNTE N U3KItounTe pyHkumATa = Crpaxuya 34.

15 3awuTa npu NnoUYUCTBaHE

MosBonaBa 6/10KMPaAHETO Ha naHesna 3a obcnyxeaHe 3a
MOYNCTBAHE, 3a Aa HE Ce PA3MECTAT HEBOJIHO HACTPOW-
KUTE.

bnokupoBkaTta HAMa Bb3AENCTBUA BbPXY M1aBHUA KJTHOM.

15.1 3awMTa Nnpy¥ NOYUCTBaHE BKItOUYBaHe

» HatucHete . MpegynpeanteneH curHan npossyya-
Ba n M ceetn.

v [laHenbT 3a oOcnyxBaHe e 6noKMpaH B Npoab/xe-
HWe Ha 35 cekyHan. 5 cekyHau npean N3KNYBaHe-
€TO NPO3By4YaBa curHan.

15.2 3awuTa npu NnouyncTBaHe U3KIOUBaHe

3a NpeacpoYHO U3K/OYBAHE Ha yHKUMATA:
» [JlokocHeTe W,
v [NaHenbT 3a oBcnyxBaHe e OTONOKMPaH.

16 WUHaMBMUAyanHo U3KNrouBaHe 6e30nacHoOCT

OyHKLUMATA 38 BE30MacHOCT Ce akTUBMpa, ako 30Ha 3a

roOTBEHE CE MN3MO0J/13Ba AbJ/IN0 BpEME N HE NMPOMEHATE HU-

KaKBW HacTPOWKW. KOTNoHbT nokassa F8 v ce nskou-
Ba.

BpemeTto o1 1 go 10 uaca 3aBucu ot nsbpaHata cre-
neH 3a roTBeHe.

HatucHeTe npon3BosieH OYTOH.

17 OCHOBHMU HaCTPOHUKH

MoxeTe foa HacTPOUTE OCHOBHUTE HaCTpOIZKI/I Ha Bawwua ypea crnopean Bawwute Hy>XAW.

17.1 OOLwW npernen Ha OCHOBHUTE HAaCTPOMKH

Uuauka- Hactponka CtonHocT

TOp

ci ®OyHKUMA 3a oBesonacABaHe Cnpamo aela I - PbuHo.”
{ ABTOMaTUUHO.
£ - NaknoueHo.

cc AKYCTUUHU CUrHaIN £l — CurHanute 3a NOTBLPXKAEHNE U rPeLLKa ca U3KIoue-
HW,

{ — Camo curHansT 3a rpewkKa € BK/IKOUEH.
£ — CaMo curHanbT 3a NOTBBLPXAEHNE € BK/THOUEH.
3 — BCWYKN CUrHA/IHU TOHOBE Ca BK/IIOUEHN .

' ®abpuuHa HacTporka
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OcHoBHW HacTpolikn  bg

Muauka- HacTtpoiika CtoHnHocT
TOp
c3 NHonkauma Ha notpebneHneTo Ha eHeprva 4 — VskmoueHo.
Tasu hyHKUNA nokassa oBLoTo noTpede- { — BktoueHo.
HMe Ha eneKTPOEHEPrMA OT BK/IOUBAHETO A0
N3KOUBAHETO Ha ypeaa.
TouHOCTTa Ha MHAMKAaUMATA 3aBMUCK CbLIO OT
KauyeCTBOTO Ha HanpexXeHWeTo Ha enekTpu-
yeckaTa Mpexa.
chS ABTOMATMUHO U3K/IOYBAHE HA 30HaTa 3a roT- Ol - HaBbH.'
BEeHe 41-95 - Bpeme [0 aBTOMATUYHOTO U3KJIHOUBAHE.
ch MpoOb/MKUTENHOCT Ha CUFHA/THUA TOH 3a { - 10 cekyHam '
Kpai Ha Talimepa c — 30 cekyHau
3 -1 MuHyTa
c OrpaHuyeHne Ha MOLLHOCTTa O - NakntoyeHo. MakcumasHa MOLWHOCT Ha roTBapCKuA
Mo3BonABa NP Hyaa orpaHuyasaHe Ha 06-  mioT .
LjaTa MOLWHOCT Ha roTBapCKuaA MaoT, ako e {- 1000 W. Hai-H1CcKa MOLLHOCT.
HY)XHO, Nopaan ocobeHocTuTe Ha Batarta {5-1500 W.
eNeKTPONHCTanauna. HannuHnTe HacTponkn ...
3aBUCAT OT MakCuUmasiHata MOLHOCT Ha roT- 3 - 3000 W. MpenopbuaHo 3a 13 amnepa
BapCKMA Mot (BX. Tunosata Tadenka). AKo 3.5- 3500 W. MpenopbuaHo 3a 16 amnepa.
QyHKUMATA € aKTUBHA U TOTBAPCKUAT MNJ10T Y -4000 W.
[OCTUra HacTpoeHara rpaHuua Ha MowHocT- 4.5 - 4500 W. Mpenopbuaro 3a 20 amnepa.
Ta, ce NnokasBa - N He MoXeTe Ja usbupare .
Nno-BMCOKa CTerneH 3a roTBeHe. 9 - MakcumanHa MOLLHOCT Ha roTBapCKuA MoT.
c il MoveMode 9 - MNpenOeapuTenHO HACTPOEHA CTeNeH 3a roTBEHe 3a
[Mo3BoNABa MpomMAHaTa Ha NpeaBapuUTenHO npeaHaTa roTeapcka 30Ha.
HaCTPOEHUTE CTerneHn 3a roteeHe Ha Tpute 5 - MNpenBapuTesIHO HACTPOeHa CTeneH 3a roTseHe 3a
30HWN Ha MbBKaBaTa roTBapcka 30Ha. cpeaHaTa roteapcka 3oHa.
Na3BepeTe 3a Lenta egHa ot AseTe rotsapcku 1.5 - MpeasaputenHo HacTpoeHa cTeneH 3a rotTeeHe 3a
30HW, HACTPOWNTE XXenaHaTa CTeneH 3a roTee- 3aJHarta roTBapcka 30Ha.
He B 30HaTa 3a HacTpoWka u aokocHerte ial,
3a ga NoTBbPAMTE HOBaTa CTEMEH 3a roTBeHe
n na nabepeTe crneapallaTa 30Ha 3a roTBEHe.
cic TecT Ha roTBapcKMA CbA {1 - He e noaxopALo.
C dyHKLMATA MOXeTe Aa NpoBepuTe KadecT- - He e onTumasnHo.
BOTO Ha roTBapCKuA CbA. Z - MoaxoaALwo.
c i3 FlexInduction {1 - Kato aBa Hes3aBucuMu KoTaoHa.'
[MpomAHa Ha pexunma Ha BkItouBaHe Ha Flex - KaTo B3aMmo3aBucuMa rotBapcka 30Ha.
Zone.

BpbliaHe kbM hadpuuHnTE HACTPOWKK

[y ]

O - iHavsuayanHu HacTpoiiku .
{ - ®aBpuyHM HACTPOWNKMU.

' ®abpuuHa HacTporika

17.2 KbM OCHOBHUTE HaCTPOMKH

UsncKBaHe: [0TBApCKMAT MI0T TpAOBa Aa e U3KJIOYEH.

1. 3a ga Bktounte roteapckua naot, aokocHeTe O.
2. lpe3 cnensawmte 10 cek. JOKOCHETE & 3a 4 CeK.

NMpoayKToBa UHPopmMauma UHaukaTop

CnncbK Ha TexHUYecknuTe cnyxom oo- o i
cnyxaHe Ha kKnneHTtn (TK)

DabpuyeH Homep Fd
®abpuyeH Homep 1 ac.
dabpurueH Homep 2 as

v [TbpBUTE YETMPN MHONKAUUK OaBaT MHDOpMaUMA 3a
npoaykTa. 3a Ja nsBmkate OTAeHUTE MHAMKATOPMU,
[OKOCHETE 30HaTa 3a HacTpoika.

3. 3a ga gocTUrHeTe A0 OCHOBHUTE HACTPOMKN, AOKOC-
HeTe &.

v c ! vl cBeTAT Kato npeasapuTenHa HacTpoka.

4. [lokocBaliTe & AoToraBa, OKaTo XenaHaTta HacTpon-
Ka He ce MoABMW.

5. V3BepeTe xenaHata HaCcTpoWKa B 30HaTa 3a HaCT-
pownka.

6. [lokocHete & 3a 4 cex.

v HacTtpolikuTte ca 3anameTeHwu.

17.3 MNpeKbcBaHe Ha NpoMAHaTa Ha
OCHOBHWUTE HaCTPOMKH

» [okocHete O.
v BCUUKM NPOMEHN Ce OTXBBLP/IAT U He ce 3anameTs-
Bar.
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bg Tect Ha rotBapckuA Cba

18 TecT Ha roTBapCKuA cbAa

KauecTBOTO Ha rotBapckua cba MMa roiaiMo BAnAHME
BbPXy Obp3vHaTa 1 pesynrata oT npoLeca Ha rotTeeHe.
C Tasun yHKUMA MOXETe Aa NpoBepuTe Ka4yeCTBOTO Ha
roTBapCKuA Cba.

[Mpean npoBepkaTa ce yBeEPETE, Ue pa3MepPbLT Ha ObHO-
TO Ha roTBapcKkuna Cba CbBNada Cc pasmepa Ha U3nons-
BaHMA KOT/IOH.

JocTbnbT cTaBa Npe3 OCHOBHUTE HACTPOWMKW.

— CrpaHuia 34

18.1 UsBbpLueTe TecT Ha rOTBapCKUA CbA

["bBKaBaTa rotBapcka 30Ha e HacTpoeHa KaTo eauHCT-
BEHa roTBapcka 30Ha, Taka 4ye aa npoBepsBa pcamo
e0WH roTBapCKN CbAa.

1. Tpu cTaiiHa Temneparypa nocraBeTe rotBapcKuma
cba ¢ oK. 200 MmN Boada LIEHTPAIHO BbPXY rOTBApPC-
KaTa 30Ha, KOATO Han-1odpe oTroBapAa Ha pasmepa
Ha ObHOTO HAa roTBApPCKUA CbAa.

2. |13BMKaliTe OCHOBHWTE HACTPONKMN U n3bepeTe c I .

3. [lokocHeTe 30HaTa 3a HacTpokka. B kotnoHute mu-
ra MHAMKaTopbT —.

v TecTbT € B xo4.

v Cnepn 10 cekyHaM B MHAMKATOPUTE Ha KOT/IOHUTE ce
nokassa pesy/nTaTbT.

18.2 MNposepKa Ha pe3synTaT

Ot cnegHata Tabnunua MoxeTe aa pasdepeTe KakBo 03-
HauaBa Pes3yNnTaTbT 3a KaUecTBOTO M Obp3vHaTa Ha
npoweca Ha rotseHe.

Pesynrtart
7! ToTBAPCKMAT CbA HE € NOAXOAALL 3a KOT/IoHA W
nopaaun ToBa He ce 3arpAsa.

| TOoTBApPCKUAT CbA Ce HarpsaBa No-0aBHO OT OYaKBa-
HOTO W MPOLECHT Ha FOTBEHE He NpeMuHaBa onTuh-
MaJsHoO.

~ [0TBapCKMAT CbA Ce 3arpABa NPaBUIHO U NpoLie-
CbT Ha roTBeHe e Hapeq.

3a ga aktuBMpare Tasu yHKUMA, JOKOCHETe 30HaTa 3a
HacTpownKa.

19 TlouucTBaHe U NoAApPBIKA

[MouncTeanTe n nogabp)xante ctapaTenHo Bawwua ypeg,
3a [a CbxpaHuTe Heroearta yHKUMOHAHOCT 3a Ob/ro
Bpeme.

19.1 MNMouucTBaluM cpeacTsa

[MoaxoAAwmM noumcTBalmM NpenapaTn 1 CTbprankun 3a

CTBbK/IO MOXETE Aa 3aKynuTe upes oTaesia no oOCyx-

BaHe Ha K/JMEeHTW, B TbproBckara Mpexa Win B oHNanH

MarasuHa www.bosch-home.com.

BHUMAHMUE!

HenoaxoaAwm noyncTBallm cpeacTsa Morar Ja nospe-

OAT MOBBPXHOCTUTE Ha ypeaa.

» Hukora He nanonssante HenoaAxXoAALM NOUYMCTBALLN
cpeacTsa.

» He n3nonseante nouyncTBallm CpeacTna, 4oKato ror-
BApCKWAT NJ10T e Bce olle ropely. ToBa Moxe Aa ao-
BeJe [10 c/eau no rnoBbPXHOCTTA.

Henoaxoaswm nouMcTeallmM cpeacTea

®» HepaspedeH npenapaT 3a MUEHEe Ha YnHUK

= [louncTBall npenapar 3a CbAOMUANHM MaLLINHU

= AdpasusBHu cpeacTsa

®  ArpecuBHM MOUUCTBALLUM MpenapaTy, Hanp. cnpei 3a
nouncTBaHe Ha PypHU UK NpenapaT 3a OTCTPaHA-
BaHe Ha neTHa

® [pybu rom

= Ypeau 3a nouncTsaHe noa HanAaraHe v napoCcTpyku
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19.2 MNouncTBaHe Ha roTBapCKUA NNOT

[MoumncTBaliTe roTBapcKWA NAOT cinea BcAka ynotpeda,
3a [a He 3arapAr ocTarbUUTE OT FOTBEHETO.
UsuckeaHe: [0TBapCKUAT NAOT TPAOBA [a e CTyAeH.
[1pu neTHa OT 3axap, nnacTmaca uin ayMmmHneBo go-
N0 He ocCTaBAnTe roTBapPCKMA MIOT Aa ce oxnaxaa.

1. OTCcTpaHeTe CW/HW 3aMbpPCABAHMA ChC CTbPrasika 3a
CTBKJ/10.

2. [loumncTerte roTBapckuA NAOT C npenapar 3a MouncT-
BaHe Ha CTbKIOKepamMuKa.
CnasBaliTe cbBeTUTE 3a NOUYNCTBAHE BbPXY OMNakos-
Karta Ha NoYncTBaLloTO CPEACTBO.
CbBeT: [JoOpu pesyntati oT NOYUCTBAHETO Ce NOoCc-
TAraT cbC crneumnanHa rb0a 3a CTbKIoKepammka.

19.3 MNMouuncTBaHe Ha paMmKaTa Ha
roTBapCKuA nNNoT

AKoO cnefi ynotpeba nMa MpbCOTMA UM MeTHa No pam-
KaTa Ha roTBapckuA MaoT, MoYNCTeTe M.

BenemkKa: He nsnonssarite CTbpraJikm 3a CTbKJ/10.

1. TNouncrteTe pamkaTa Ha roTBapCcKuWA MIoT C ropeLy
MUeLl pasTBOP M MeKa Kbpna.
Mpeau ynotpeda godpe namuBanTe HOBUTE MHOU.
2. TloacyuwieTe ¢ Meka Kbpna.



OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTU bg

20 OrtcTpaHABaHe Ha HeU3NpPaBHOCTH

MoxeTe aa oTCTpaHuTe CaMOCTOATE/THO MaslK1 HENSI-
paBHOCTK No Bawna ypeq. MNpean oa ce CBbpxXeTe ¢
oTaena no oBcayXXBaHe Ha KIMeHTW, HanpaseTe crnpae-
Ka C MHpopmMaumnATa 3a OTCTpaHABaHe Ha Henanpas-
HocTW. Taka e n30erHeTe HeHYXXHW pasxoau.

A NPEAYNPEXXOEHUE — OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HeKoMNeTEHTHO M3BBLPLIEHNUTE PEMOHTU NpeacTaBnAsaT

OMacHOCT.

» Camo obyueH cneuvanuaupaH nepcoHan Tpadsa aa
N3BBbPLLBA PEMOHTM Ha ypeaa.

» AKO ypenbT € AeeKkTeH, ce CBbPXeTe ¢ otaena no
obcny)XBaHe Ha KAUEHTW.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

HekoMNeTeHTHO N3BbPLUIEHUTE PEMOHTU NpeacTaBnABaT

OMNacHOCT.

» Camo o0OyueH 3a LenTa cneunanuampaH nepcoHan
TpAdBa Ja M3BBLPLIBA PEMOHTU Ha ypeaa.

» 3a pemMoHTa Ha ypena TpAOBa Aa ce U3Nos3Bar ca-
MO OPUTMHAIHN PE3EPBHN YacTu.

» Ako kabenbT 3a CBbP3BaHE KbM Mpexarta Ha To3u
ypel 6bae nospeneH, To TpAadBa Aa Ce CMEeHU CbC
cneunaneH kaben 3a CBbP3BaHe KbM Mpexara, Koi-
TO MOXeE Ja Ce 3aKynu OT MPOoU3BOANTENA WU HEro-
BUA OTAeN Mo 00CNyXBaHe Ha KIUEHTH.

20.2 YKa3aHuf B noneTo 3a UHAUKaLUUA

20.1 MNpenynpeauTenHu yKasaHuA

Benemku

®  AKO B MHAMKaUMUTE £ ce nokaKe, CeH30PbT Ha Cb-
OTBETHMA KOT/IOH Aa Ce 3aQbpXW HaTUCHAT 1 aa ce
npoyeTe Koaa 3a nospena.

= AKO KOABT 3a NoBpeda He e nocoyeH B Tabnuuara,
paskayeTe roTBapcKua MaoT OT enekTpuyeckara
Mpexa, nayakante 30 cekyHam 1 OTHOBO o BKtOYe-
Te. AKO MHOVKAUMATA Ce NOKaXe OTHOBO, YBeOMEeTe
C TexHudeckara cnyxoda 3a 00C/ny)XBaHe Ha KIMEeHTU
1 NocouYeTe TOYHUA KO 3a nospeaa.

®  AKO BBL3HUKHE rpellka, ypeabT He NpeMuHaBa B pe-
XUM cTeHadan.

= 3a [Ja npeanasu eleKTPOHHUTE KOMMOHEHTU Ha ype-
[a oT nperpABaHe UM TOKOBU yaapw, roTBapPCKUAT
Na0T MOXe BPEMEHHO [a Hamanu cTerneHTa Ha MOLL-
HOCT.

HeusnpasHoOCT

MpuurHa U oTCcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

He cBetn nHamnkarop.

EnekTposaxpaHBaHeTo e NpeKbeHAaTo.

» C nomollTa Ha Apyr eNeKTPUYeckn ypea NpoBepeTe Aanv HAMA CrvpaHe Ha enekTpo3ax-
paHBaHeTo.

YpeabT He € CBbp3aH CbIacHO e/1ekTpmyeckara cxema.
» CBbpXETe ypeaa cnopen enexkrpuyeckara cxema.

[MoBpena B enekTpoHukara

» AKO He MOXeTe Ja OTCTpaHuTe nospeaarta, MHPopMUpanTe TexHnueckaTa ciyxda 3a o6-
Cny)BaHe Ha KUEHTUTE.

ViHankaTtopuTte murar.

Of)C}'Iy)KBaLLlI/IHT naHes1 € MOKbP WUan € NoKpuT OT NpeaMeET.
» WacyweTe naHena 3a Of)CJ'IY)KBaHe nnn OTCTpaHeTe npeamerta.

-3 Cou TNy
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EJ'IGKTDOHI/IKaTa e nperpAana n eanH nianm BCUYKKM KOT/IOHU Ca Ce UBKIHOYUIIN.

» 3uakaliTe 4OKaTO e/eKTpoHMKaTa ce oxnaam AoctarbuyHo. Cren ToBa AJOKOCHETE MPonus-
BOMIeH OYTOH Ha naHena 3a oOCny)XXBaHe.

F5 + cTenex Ha MoLl-
HOCT U CUTHa/1eH TOH

ropeLl Cbl 3a roTBEHe € B 30HaTa Ha naHena 3a obcy)xsaHe. Taka eNeKTPoOHUKATa MOXe

[a nperpee.

» OTCcTpaHeTe roTBapckmnA cbi. VHOMKauMATa 3a rpellka yracsa cnef KpaTtko speme. Mo-
XETe [a NPOABb/IKUTE FOTBEHETO.

F5 u 3ByKOB cUrHan

lopell cbA 3a roTBEHE € B 30HaTa Ha naHena 3a obcnyxeaHe. KOTNOHBLT € 6N N3KOUYEH C

Len 3aluTta Ha enekTpoHukaTa.

» OTcTpaHeTe rotBapckmA cba. Mauakarnte HAKONKO cekyHau. [JOKOCHeTe NPOM3BO/THO MO-
ne 3a obcnyxBaHe. Korato nHankaumaTa 3a rpellka yracHe, Mo)eTe Ja Npodb/ixuTe aa
roTeuTe.

an
Ny

U
[y}

KOT/IOHBT € Nperpan 1 e U3K/IKYEH 3a 3almnTa Ha paéoTHaTa MOBBPXHOCT.

» VI3uakaliTe AoKaTo eNeKTPOHMKAaTa ce ox1aam A0CTaTbYyHO U Cea TOBa OTHOBO BK/IOYETE
KOT/I0HA.
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HeusnpasHoCT

I'Ipw-mua U OTCTpaHABaHe Ha HEeU3NpaBHOCTH

(g ]

dai KoTnoHbT e padoTen no-abaro speme n 6e3 npekbcsaHe.

> |/|HL|,I/IBI/I,E1yaJ'IHO n3kNtouBaHe Be30MacHOCT ce e Bkouma. [lokocHeTe NPOn3BOJIEH CUM-
BOJI, 3a Aa U3KIKYNTE nHAMKaTopa, 3a Aa MOXeTe a HacTpouTe KOT/I0Ha.

= O C O i
gl TR R ) A AR

PaBoTHOTO HanpeXeHue e rpeLiHo U e U3BLH HopManHWA paboTeH AnanasoH.

» CBbpXeTe ce C enekTpocHadanTens.

[N/ N ninl

ll"u_u_l [[OTBaApPCKMAT NNOT HE € CBBbP3aH Npasu/iHO.
» PaskaueTte rotBapCKunaA NaoT OT e/IeKTpuYeckara mpexa. CB'bp)KeTe roTBapCKuMA NnaoT

cnopen enekTtpnyeckara cxema.

o E [leMO pexuMbT € akTUBMpaH.

» PaskaueTe rotBapckmua naoT OT efekTpuyeckarta mpexa. Vauakante 30 cekyHan 1 CBbp-
XeTe rotBapckuA naoT. JIoKoCHETE MPOU3BOIEH CEH30P B pamMKWUTE Ha cneasalumTte 3 Mu-
HyTW. [leMO pexnmbT e JeakTuBmpaH.

20.3 HopmanHu wymoBe Ha Bawua ypen

MoHAKOra UHAYKUMOHHUAT ypea MOXe [a MPUYMHA Ly-
MOBE WK BUBpaLunn Kato BpbMUeHe, CbCKaHe, Tpaka-
He, BEHTUNATOPHW LYMOBE UM PUTMUYHN LIYMOBE.

21 TpepaBaHe 3a oTNagbLUU

TyK Lle y3HaeTe Kak ce npegasat NpaBuUIHO 3a oTnagb-
Uy nsnesnu ot ynotpeda ypeaw.

21.1 MNpenasaHe 3a oTNagbLU Ha U3nNe3nu
oT ynotpeba ypeau

Ypes ekonorocobpasHo npeaasaHe 3a oTnagbum e
Bb3MOXHa MOBTOPHA ynoTpeda Ha LeHHWU CYpPOBUHM.

1. MsgbpnalitTe OT KOHTaKTa Wencena Ha kabena 3a
CBbP3BaHe KbM MpexaTa.

2. MpepexeTe kabena 3a CBbLP3BAHE KbM Mpexara.

3. lMpepnaliTe ypeaa 3a oTnagbLmM MO eKoAorockobpa-
3EH HaUNH.

AKTyanHa nHhopmauma OTHOCHO HaYMHUTE Ha npe-
[aBaHe 3a oTnagbuUK Lie noayynte oT Bawwua cneun-
anuampaH TbProBeL, KakTo U OT CboTBeTHaTa 00-
LMHCKa UAn rpaacka ynpaea.

Tosu ypen e 0603HaYeH B CbOTBETC-
TBME C eBponelcKara AMpeKTBa
2012/19/EC 3a cTapu enekTpuyecku
N eNeKTpoHHM ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Tasn gMpekTnea pernameHTupa Ba-
nnaHuTe B pamkuTte Ha EC npasuna
3a npuemaHe 1 13non3BaHe Ha cTapu
ypeaw.

B

22 OTtgen no obcnyxBaHe Ha KIUEeHTH

B cnyuain ye nmare Bbnpocu OTHOCHO MPUIOXEHNETO,
He MOXeTe [a OTCTpaHuTe AaJeHa HeMsnpaBHOCT Ha
ypena caMOCTOATETHO UK € HeOOXOAUM PEMOHT Ha
ypena, ce oObpHeTe KbM HalMA oTAen No odcnyXBaHe
Ha KANEHTW.

CBbp3aHu ¢ PYHKLUMOHATHOCTTA OPUrMHAIHN PE3EPBHN
yacTu CbrnacHo AMpekTnBaTa OTHOCHO ekoam3anHa e
noayunTe OT HaWuA OTAe/ No 0OCNY)KBaHE Ha KAUEHTU
3a nepuo oT MuHUMyM 10 rognHK OT NyCKaHeTo Ha na-
3apa Ha Bawwva ypen B pamkute Ha EBpONenckoTo UKo-
HOMMYECKO MPOCTPaHCTBO.

BenexKa: Ycnyrute Ha otaena no oOcnyxxBaHe Ha K-
eHTU ca 6e3nnaTHu B paMKUTE Ha yC/oBMATa Ha npes-
naraHarta oT Npou3BOAUTENA rapaHLuA.

MoapoBHa nHhopMaLmMa OTHOCHO rapaHLMOHHWUA CPOK
N rapaHUMOHHWTE YCNOBMA BLB Baluarta ctpaxa e no-
JlyduTe OT HalWA OTAeN No 0OCy>XXBaHe Ha KNEHTH,
Balwma tbprosel uan Ha HawaTta yeb ctpaHuua.
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B cnyualt ue xenaete [a ce CBbPXETe ¢ oTaena no ob-
CNy)XXBaHe Ha KAneHTw, ca Bu Heo6xoammm HoMepbT Ha
nagenneto (E-Nr.) n saBoackmAat Homep (FD) Ha BawwnA
ypen.

[laHHNTe 3a KOHTaKT Ha oTAena no oOCcny)XBaHe Ha Kaw-
EHTW LLIe HaMepPUTEe B MPWUIOXKEHWA yKasaTen ¢ otaenu
no o6cnyXBaHe Ha KAMEHTU UKW Ha HawaTta yed ctpa-
Huua.

22.1 Homep Ha uspenuveto (E-Nr.) n
3aBoaAcKu Homep (FD)

HomepsT Ha nsgenuneto (E-Nr.) n 3aBoackmAT HOMEP
(FD) ca nocoueHu Ha thabdpuuHaTta Tadenka Ha ypena.
TaBenkarta ¢ TEXHWUYECKUTE JaHHW e HamepuTe:

®  Ha nacnoprta Ha ypena.

® Ha JofiHaTa CcTpaHa Ha rotBapCkua Mior.



[MpoaykTtoBnAT HoMeP (E-Nr.) Lle oTKpueTe BbPXY CTbK-
NloKepamukaTa. VMIHaekchT Ha oTaena 3a o6cnyxBaHe
Ha kaneHTn (K1) n nponasoacTeeHmna Homep (FD) moxe-
Te OCBEH TOBa [a M3BMKAaTEe B OCHOBHUTE HACTPOWKM

— CrpaHuia 34 .

TectoBu AcTnA  bg

MoxeTe aa cu 3anvuieTe AaHHUTe, 3a Aa pasnonarare
CBOEBPEMEHHO C AaHHuUTe Ha Baluva ypen n tenedoH-
HUA HOMEP Ha oTaena no obcny)BaHe Ha KANEHTH.

23 TecTOBM AACTUA

Tean Npenopbku 3a HACTPoKa ca npeaHasHayeHn 3a
WHCTUTYTW, NPOBEXAALLUN U3NUTBAHWA, C LIEN YIECHEHO
TecTBaHe Ha HaluTe ypeau. TecToBeTe ca U3BbPLLEHN
C HalV KOMMIEKTU roTBAPCKM CbAOBE 3a UHAYKLMOHHM
KOTNOHW. TpK HyXKAa MOXETe Aa ro nonyunte JOMbAHN-
TE/IHO B chneunannavpaHara TbproBcka Mpexa, oT Ha-
waTa TexHudyecka cnyxoda o0cnyKsaHe Ha KIMEHTU Uau
OT HalWA OHMAaNH MarasuH.

23.1 PasronaBaHe Ha KyBepTiopa

CwoctaBku: 150 r TeMeH wokonaa (55 % kakao).
m TeHmkepa @ 16 cm 6e3 kanak
— BapeHe: cteneH Ha mowHocT 1.5

23.2 3arpaBaHe ¥ nogabpMaHe B TOMNO
CbCTOfIHWE Ha NneLlleHa AXHUA

Peuenta cwrnacHo DIN 44550
HauanHna temneparypa 20 °C
3arpasaHe, 6e3 pasdbpKBaHe
m TeHmkepa @ 16 cM ¢ Kanak KonamnyecTtso: 450 r
— HarpsasaHe: npoabmkutenHocT 1 muH. 30 cek.,
CTEeNeH Ha MOLWHOCT 9
— [Npoab/MKNTEHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT
1.5
m Tenmkepa @ 20 cMm ¢ Kanak koamnyecTso: 800 r
— HarpasaHe: npoabmkmuTenHocT 2 MuH. 30 cek.,
CTeneH Ha MOLWHOCT 9
— TNpoab/MKNTEHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT
1.5

23.3 3arpsaBaHe ¥ nogabpMaHe B TOMO
CbCTOAHME Ha neLleHa AXHUA

Hanp.: anametsp Ha newarta 5-7 mm. HavanHa
Temnepartypa 20 °C
Cnen 1 MuH. sarpaBaHe pasdbpkanTte
m Tenmkepa @ 16 cMm ¢ Kanak koanuyecTo: 500 r
— 3arpaBaHe: Npoab/MHKUTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CekK., cTeneH Ha MoLwHocT 9
— [MpoObmXnUTeNHO roTBEHe: CTEMNEH Ha MOLLHOCT
1.5
m TeHmpkepa @ 20 cM € Kanak KonmyecTtso: 1 Kr
— 3arpaBaHe: Npoab/MHKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30'
CekK., cTeneH Ha MoLwHocT 9
— [MpoObmXnUTeNHO rOTBEHEe: CTEMEH Ha MOLLHOCT
1.5

23.4 Coc 6ewamen

Temnepatypa Ha maakoTo: 7 °C

m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 kanak Cbcrasku: 40 1
macno, 40 r 6pawHo, 0,5 n mnako ¢ 3,5 %
MacC/IEHOCT W LWKMKa con

MpuroTeaHe Ha coc Geliamen

1. PagTtonete macnoTto, pasdbpkante 6palHoTO U COoJl-
Ta 1 3arpenTte BCUUKO.
— 3arpaBaHe: NPOABMKUTENHCOT 6 MUH., CTEMEH Ha
MOLLHOCT 2
2. [lo6aBeTe MIAKOTO KbM OpallHOTO U C NMOCTOAHHO
pasdbpKBaHe ro ocTaBeTe Aa 3aBpu.
- HarpaaHe: npogbmxkutenHocT 6 muH. 30 cek.,
CTeneH Ha MOLWHOCT 7
3. Korato cocbT Bellamesn 3aBpu, OCTaBETe Ha KOT/0-
Ha 3a olle 2 MUH. NPW NOCTOAHHO GbpKaHe.
— TpoabMKUTENHO FOTBEHE: CTEMNeH Ha MOLIHOCT 2

23.5 BapeHe Ha MNAKO C OpU3 C Kanak

Temnepatypa Ha miakoTo: 7 °C
1. 3arpenTte MNAKOTO, 4OKATO 3anoyHe Aa ce Hagura.
HarpsaBaiite 6e3 kanak. Cneg 10 MUH. HarpABaHe
pasbbpkanTe.
2.HacTtpowiTe npenopbunTENHATA CTENEH HA MOLIHOCT "
nobaBete KbM MIAKOTO OPU3, 3axap U COJl.
Bpeme Ha rotBeHe BK. 3arpaBaHe nNpuosn. 45 MuH.
= Tenmkepa @ 16 cm Cbetaskun: 190 r Kpbrba opus,
90 r saxap, 750 mn mnako ¢ 3,5 % macneHoctn 1 r
con
— 3arpaBaHe: NpoaAb/MKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30
Cek., CTeMNeH Ha MoLHOCT 8.5
— [poabmKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH Ha MOLWIHOCT 3
= Tenmkepa @ 20 cm CbetaBku: 250 1 Kpbrba opus,
120 r 3axap, 1 1 mnako ¢ 3,5 % macneHoctn 1,51
con
— 3arpaBaHe: NPpoaAb/MKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30
Cek., CTeMNeH Ha MoLHOCT 8.5
— [poabmkasallo BapeHe: CTEMEH Ha MOLLHOCT 3,
cnea 10 MuH. pasdbpkanTte

23.6 BapeHe Ha MNfAKO ¢ opu3 Oe3 Kanak

Temnepatypa Ha mnakoTto: 7 °C

1. [lo6aBeTe ChCTaABKUTE KbM MJIAKOTO U 3arpeinte npu

NOCTOAHHO ObpPKaHe.

2. Korato mnakoTto gocturHe ok. 90 °C, nsbepete

npenopbunUTeNHaTa CTEeMNeH Ha MOLLHOCT 1 OCTaBeTe 3a

OK. 50 MWH. Ha NO-HUCKa CTeneH.

m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 kanak Cwetasku: 190 1
Kpbrba opud, 90 r 3axap, 750 mn mnako ¢ 3,5 %
MacsneHocT u 1 r con
— 3arpaBaHe: Npoab/MHKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CekK., cTeneH Ha MolHocT 8.5
— [poab/mKUTENHO rOTBEHE: CTENEH Ha MOLIHOCT 3

m Tenmkepa @ 20 cm 6e3 kanak Cbwertasku: 250 1
Kpbrba opua, 120 r 3axap, 1 n mnako ¢ 3,5 %
mMacneHocTt 1 1,5 r con
— 3arpaBaHe: Npoab/MHKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CekK., CTeneH Ha MolHocT 8.5
— [MpoObmXnUTeNHO roTBeHe: CTeNEH Ha MOLLIHOCT
2.5
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23.7 BapeHe Ha opu3

Peuenta cwrnacHo DIN 44550
Temnepatypa Ha BogaTta: 20 °C
m Tenmkepa @ 16 cm ¢ kanak CbectaBku: 1251
Abvaro3bvpHecTt opuad, 300 r Boga v Wnnka con
- 3arpsaBaHe: NPOAb/HKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30"
CeK., CTEMEH Ha MOLIHOCT 9
— [Mpoab/mKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 2
m Tenmkepa @ 20 cm ¢ kanak CbwcrtaBku: 250 r
ObnrodbpHecCT opus, 600 r Boga 1 WmnkKa con
— 3arpasaHe: NPoaAb/MKUTEHOCT OK. 2 MuH. 30"
Cek., CTeNeH Ha MOLIHOCT 9
— [Npoab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLIHOCT
2.5

23.8 lMeueHe Ha CBUHCKa puMbuua

HauanHa Temnepatypa Ha pubuuara: 7 °C
m TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbCcTaBku: 3 CBUHCKM
puduum, oduo Terno okono 300, 1 cm oedenu un
15 r cnbHYOrNEegoBo OMoO
— 3arpsaBaHe: NnpOOb/HKUTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CekK., cTeneH Ha MoLHocCT 9
— [poabmKUTENHO roTBEHE: CTeneH Ha MOLHOCT 7

23.9 lMpuroTBAHe Ha NanavyuHKU

Peuenta cvrnacHo DIN EN 60350-2
® TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbcTaBku: 55 M1 TeCTo
Ha nanaynHka
- Harpaane: npogbmxkutenHoct 1 muH. 30 cek.,
CTeneH Ha MoLHOCT 9
— [lpoab/mKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 7

23.10 MbprKeHe Ha AbNOOKO 3aMpa3eHH
KapTOdKH

m Tenmpkepa @ 20 cm 6e3 kanak CbeTasku: 2 N
C/TbHYOr1eA0BO 0/1M0. 3a BCEKM MPOLIEC Ha
bputnpare: 200 r gbndoko3ampaseHn KapTodku, 1
cm gedenw.

— 3arpsBaHe: CteneH Ha MOLWHOCT 9, AoKaTO ONMNO-
TO He gocTturHe temneparypa ot 180 C.
— Tpoab/MKUTENHO rOTBEHE: CTeNeH Ha MOLLHOCT 9
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001696803 (020320)
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