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1 Sauga

Atkreipkite demes;j j toliau pateiktus saugos
nurodymus.

1.1 Bendrosios nuorodos

m Atidziai perskaitykite Sig instrukcija.

® |Ssaugokite instrukcijg, prietaiso pasg bei
informacijg apie produkta. Jy gali prireikti
veliau, be to, galésite jg perduoti naujam
prietaiso Seimininkui.

m Jei transportuojant prietaisas buvo pazeis-
tas, nejunkite jo prie elektros tinklo.

1.2 Naudojimas pagal paskirtj

Prietaisus be kistuko gali prijungti tik leidimg

turintis kvalifikuotas personalas. Jei zala pada-

roma netinkamai prijungus prietaisg, nete-

nkate teisés reikalauti garantijos.

Saugus prietaiso naudojimas garantuojamas

tik tuomet, jei prietaisas sumontuotas tinka-

mai, laikantis montavimo instrukcijos. Uz ne-

priekaistingg veikimag jrengimo vietoje atsako

montuotojas.

Naudokite prietaisg tik:

® ruoSdami patiekalus ir gérimus,

® jis nepaliekamas be priezilros; trumpas
maisto ruoSimo procesas nuolat stebimas;

® privaCiame namy ukyje ir uzdarose namy
aplinkos patalpose,

= ne daugiau kaip 4000 m aukstyje virs jlros
lygio;

Niekada nenaudokite prietaiso:

® su iSoriniu laikmaciu arba iSoriniu nuotolinio
valdymo pultu. Tai netaikoma, kai darbo
rezimas iSjungiamas EN 50615 standarte
nurodytais prietaisais.

Jei JUs neSiojate aktyvintg implantuotg medici-
ninj prietaisg (pvz., Sirdies stimuliatoriy arba
defibriliatoriy), pasiteiraukite savo gydytojo, ar
jis atitinka 1990 m. birzelio 20 d. Europos
Bendrijy direktyvg 90/385/EEB bei EN
45502-2-1 ir EN 45502-2-2 standartus, ar jis
buvo parinktas, implantuotas ir uzprogramuo-
tas pagal VDE-AR-E 2750-10 standartg. Jei
Sios prielaidos jvykdytos ir naudojami nemeta-
liniai maisto ruoSimo jrankiai ir maisto ruosi-
mo indai su nemetalinémis rankenomis, nau-
dojant Sig indukcine kaitlente pagal paskirtj jo-
Kiy pavojy nekyla.

1.3 Naudotojy rato apribojimas

8 mety ir vyresni vaikai ar asmenys, kurie del
nepakankamy fiziniy, jutiminiy ar protiniy ge-
béjimy arba nepakankamos patirties ar nezi-
nojimo negali saugiai valdyti prietaiso gali juo



naudotis tik priziarimi kito asmens arba jeigu
jie yra supazindinti su saugiu prietaiso naudo-
jimu bei suprantg isS to kylancius pavojus.
Vaikams draudziama zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy techninés
priezilros darby vaikai negali atlikti, nebent
jiems jau sukako 15 mety ir jie bus priziarimi.
Jaunesni nei 8 mety vaiky neturéety bati arti
prietaiso ir jungimo laido.

1.4 Saugus naudojimas

A\ |SPEJIMAS - Gaisro pavojus!

Be priezilros ant viryklés palikti taukuose ar

aliejuje ruoSiamg maistg pavojinga — gali kilti

gaisras.

» Niekada nepalikite karsto aliejaus ir tauky
be prieziuros.

» Niekada nebandykite ugnies gesinti vande-
niu. ISjunkite prietaisg ir uzdenkite liepsna,
pvz., dangcCiu arba atspariu ugniai uzdanga-
lu.

RuoSimo pavirSius smarkiai jkaista.

» Ant ruoSimo pavirSiaus ar greta jo niekada
nedekite degiy daikty.

» Ant ruoSimo pavirSiaus niekada nelaikykite
jokiy daikty.

Prietaisas |kaista.

» Nelaikykite stalCiuose tiesiogiai po kaitle-
ntemis jokiy degiy daikty ar aerozoliniy pu-
rskikliy.

Dél kaitlentés uzdangy gali jvykti nelaimingy

atsitikimy, pvz., jos gali perkaisti, uzsidegti

arba nuo jy gali atitrGkti medziagos dalys.

» Nenaudokite jokiy kaitlenCiy uzdanguy,.

Po kiekvieno naudojimo kaitlente iSjunkite

pagrindiniu jungikliu.

» Nelaukite, kol kaitvieté iSsijungs automa-
tiSkai dél to, kad ant jos nebéra puody ir
keptuviy.

Maisto produktai gali uzsidegti.

» Reikia stebéti maisto ruoSimo procesa.
Trumpai ruoSiamag maistg reikia nuolat
stebéti.

A\ |SPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

Naudojant jkaista ir prietaisas, ir greta jo

esancios dalys, ypac kaitlentés remas, jei jis

yra.

» Rekomenduojama buti atsargiems ir steng-
tis neliesti kaitinimo elementu.

» Mazi, jaunesni nei 8 mety vaikai turi laikytis
atokiai.

Sauga It

Dél viryklés apsauginiy groteliy gali jvykti ne-

laimingy atsitikimy.

» Niekada nenaudokite viryklés apsauginiy
groteliy.

Naudojamas prietaisas jkaista.

» Prie$ pradédami valyti prietaisg, palaukite,
kol jis atvés.

Metaliniai daiktai ant kaitlentés labai greitai

|kaista.

» Niekada nedékite ant kaitlentes metaliniy
daikty, pvz., peiliy, Sakuciy, Sauksty ir dan-
gciy.

A\ |SPEJIMAS - Elektros smiigio pavojus!

Netinkamai atlikti remonto darbai kelia pavojy.

» Atlikti prietaiso remonto darbus leidziama
tik to mokytam personalui.

» Prietaisg remontuoti leidziama tik su origi-
naliomis atsarginemis dalimis.

» Jei Sio prietaiso el. tinklo prijungimo kabelis
pazeistas, jj reikia pakeisti specialiu prijun-
gimo laidu, kurj galite jsigyti iS gamintojo
arba musy klienty aptarnavimo tarnyboje.

Apgadintas prietaisas arba apgadintas el.

tinklo prijungimo kabelis kelia pavojy.

» Niekada nenaudokite apgadinto prietaiso.

» Jei pavirSius jtrikes, iSjunkite prietaisg, kad
iSvengtuméte elektros smugio. Prietaisg is-
junkite ne pagrindiniu jungikliu, o saugikliu
saugikliy dezutéje.

» Norédami atjungti prietaisg nuo elektros
tinklo, niekada netraukite uz el. tinklo prijun-
gimo kabelio. Visada traukite uz el. tinklo
prijungimo kabelio el. tinklo kiStuko.

» Jei prietaisas arba jungimo prie tinklo kabe-
lis apgadinti, tuoj pat iSjunkite saugiklj sau-
gikliy dezutéje.

» Kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba.

- Psl. 19

|siskverbusi drégme gali sukelti elektros

smugj.

» Nevalykite prietaiso garu arba aukstu slégiu
valandiais jrenginiais.

Prie karsty prietaiso daliy gali iSsilydyti elektri-

niy prietaisy laidy izoliacija.

» Saugokite, kad elektriniy prietaisy jungia-
mieji kabeliai nesiliesty prie karsty prietaiso
daliy.

Metaliniams daiktams palietus kaitlentés ap-

acioje esantj ventiliatoriy gali jvykti elektros

smugis.

» StalCiuje po kaitlente nelaikykite jokiy ilgy,
astriy metaliniy daikty.



It Kaip iSvengti materialines zalos

A\ |SPEJIMAS — Suzeidimy pavojus!

Puodai dél skyscio tarp puodo dugno ir kait-

vietés gali staiga paSokti j virSy.

» Visuomet nusausinkite kaitviete ir puodo
dugna.

» Niekada nenaudokite suSalusiy indy.

Jei maistas ruoSiamas indg jstacCius j kitg indg

su vandeniu, kaitlenté ir maisto ruoSimo indas

gali sutrakti.

» Maisto ruosimo indas negali tiesiogiai liesti
puodo, kuriame jpilta vandens, dugno.

» Naudokite tik karsCiui atspary maisto ruosi-
mo inda.

Jei prietaiso pavirSius jtrikes arba sultzes,

galima jsipjauti.

» Nenaudokite prietaiso, jei jo pavirSius jt-
rukes arba suluzes.

A\ |SPEJIMAS - Pavojus uzdusti!

Vaikai gali uzsimauti pakuotés medziagas ant

galvos arba j jas jsivynuoti ir uzdusti.

» Saugokite pakuotés medziagas nuo vaiky.

» Neleiskite vaikams zaisti su pakuotés me-
dziagomis.

Vaikai gali jkvepti arba praryti smulkias deta-

les ir taip uzdusti.

» Saugokite smulkias detales nuo vaikuy.

» Neleiskite vaikams zaisti su smulkiomis de-
talémis.

2 Kaip isvengti materialinés zalos

Cia rasite informacijos apie daZniausias Zalos prieZastis ir patarimy, kaip galite jy i$vengti.

Pazeidimas Priezastis Priemoné

Démes Maisto ruoSimas jo nepriziurint. Stebeékite ruosimo procesa.

Démeés, gilus pazZeidi- ISsilieje maisto produktai, dazniausiai su di- Nedelsdami nuvalykite stiklo grandikliu.
mai deliu cukraus kiekiu.

Démés, gilus stiklo

mai variniu ar aliumininiu dugnu.

Sugadintas maisto ruoSimo indas, maisto
pazeidimai arba jtraki- ruoSimo indas su iSsilydziusiu emaliu arba su

Naudokite tinkama, geros buklés maisto
ruoSimo inda.

Démeés, spalvos pa- Netinkami valymo metodai.
kitimai

Naudokite tik stiklo keramikai skirtas valymo
priemones ir valykite tik atvésusig kaitlente.

GilUs stiklo pazeidi-
mai arba jtrikimai

Jtrenkimai arba maisto ruoSimo indo, maisto
ruoSimo priedo arba kity kiety ar astriy daik-
ty nukritimas.

Ruosdami maistg stenkités nesutrenkti stiklo
ir neuzmesti ant kaitlentés daikty.

JbréZimai, spalvos pa-
kitimai

Siurkstus maisto ruosimo indo dugnas arba
maisto ruoS8imo indo perstumimas ant kaitle-
ntes.

Patikrinkite indus. Norédami perkelti, pakel-
kite maisto ruosSimo inda.

Jbrézimai

Druska, cukrus arba smelis.

Kaitlentés nenaudokite kaip darbastalio, ne-
dékite ant jos daikty.

Prietaiso pazeidimai

Maisto ruoSimas Saltame maisto ruoSimo in-
de.

Niekada nenaudokite suSalusiy indy.

Maisto ruoSimo indo
arba prietaiso pazei-
dimai

Virimas be turinio.

Ant karStos maisto ruoSimo zonos niekada
nedekite ir nekaitinkite tuscio maisto ruoSimo
indo.

Stiklo pazeidimai

ISsilydZiusi medziaga ant karStos maisto
ruo$imo zonos arba karstas puodo dangtis
ant stiklo.

Ant kaitlentés nedékite kepimo popieriaus ar
aliuminio plévelés ir jokiy plastikiniy indy ar
puody dangdiu.

Perkaitimas

Karstas maisto ruoSimo indas ant valdymo
skydelio arba rémo.

Ant Siy sriCiy niekada nestatykite karsto
maisto ruosimo indo.




DEMESIO!

Sios kaitlentés apatinéje dalyje yra jrengtas ventiliato-

rius.

» Jei po kaitlente yra stalCius, nelaikykite ten maziy
arba smailiy_daikty, popieriaus ir virtuviniy ra-
nksluosdciy. Sie daiktai gali bati jsiurbti | ventiliatoriy
ir jj pazeisti arba paveikti ausinima.

» Tarp stalCiuje esandio turinio ir ventiliatoriaus jéjimo
turi buti ne mazesnis kaip 2 cm tarpas.

Aplinkosauga ir taupymas It

3 Aplinkosauga ir taupymas

3.1 Pakuotés utilizavimas

Pakuotei naudojamos medziagos yra nekenksmingos
aplinkai, jas galima perdirbti.

» Atskiras dalis iSmeskite iSruSiave.

3.2 Energijos taupymas

Jei paisysite Siy nurodymuy, JUusy prietaisas vartos dar

maziau energijos.

Parinkite puodo dydj atitinkancia virimo zona. Maisto

ruos$imo indg uzdekite centruotai.

Naudokite indus, kuriy dugno skersmuo atitinka kait-

vietés skersmen.

Patarimas. Indy gamintojai daznai nurodo iSorinj puo-

do skersmen;. Jis daznai blna didesnis uz dugno

skersmen].

m Dél netinkamy maisto ruoSimo indy arba ne visiSkai
uzdengty virimo zony vartojasi daug energijos.

Puodus uzdenkite tinkamu dangciu.
m Kai verdate be dangdio, prietaisui reikia gerokai
daugiau energijos.

Dangtj nukelkite kuo reciau.
m Kai pakeliate dangtj, daug energijos iSsisklaido.

Naudokite stiklinj dangtj.
m Pro stiklinj dangtj galite pasizidréti j puodg, neatkel-
dami dangcio.

Naudokite puodus ir keptuves lygiais dugnais.
m Dél nelygaus dugno padidéja energijos sgnaudos.

Naudokite maisto produkty kiekiui tinkamo dydzio

maisto ruoSimo indus.

m Dideliems, mazai pripildytiems maisto ruo$imo in-
dams jkaitinti suvartojama daugiau energijos.

Gaminkite nedideliame vandens kiekyje.
» Kuo daugiau vandens maisto ruoSimo inde, tuo
daugiau energijos reikia jam susildyti.

Laiku perjunkite Zzemesnj kaitinimo lygj.

= Nustate per didele tolesnio virimo pakopa, be reika-
lo naudosite per daug energijos.

Informacijg apie gaminj pagal Reglamentg (ES)

Nr. 66/2014 rasite pridedamame prietaiso pase ir inter-

nete, savo prietaiso gaminio puslapyje.

4 Tinkamas maisto ruosimo indas

Indukciniam maisto ruoSimo badui tinkamas maisto
ruoSimo indas turi buti su feromagnetiniu dugnu (jj turi
traukti magnetas), o dugno dydis turi atitikti maisto

ruo$imo zonos dydj. Jei maisto ruoSimo zona neatpa-
Zjsta maisto ruoSimo indo, pabandykite jj uzdéti ant
kitos, mazesnio skersmens maisto ruoSimo zonos.

4.1 Maisto ruosimo indy dydis ir savybés

Kad maisto ruo8imo indas bty tinkamai atpazjstamas,
atsizvelkite | jo dydj ir medziaga. Visy maisto ruoSimo

indy dugnas turi bati visiSkai lygus ir ploksdgias.

Jijunge Maisto ruoSimo indo bandymas galite patikrinti,
ar jisy maisto ruoSimo indas tinkamas. Daugiau infor-
macijos rasite

— "Maisto ruoSimo indo bandymas”, Psl. 16.

Maisto ruosimo in- Medziagos Savybeés
das
Rekomenduojamas Neridijan&iojo plieno maisto ruosimo indas  Sis maisto ruosimo indas tolygiai paskirsto

maisto ruoSimo indas su keliy sluoksniy dugnu, gerai paskirstantis  Siluma, greitai jkaista ir yra atpazjstamas.

Siluma.

Feromagnetinis maisto ruoSimo indas i$
emaliuoto plieno, ketaus arba specialus in-

Sis maisto ruogimo indas greitai jkaista ir yra
atpazjstamas.

dukcinis indas i$ neradijanciojo plieno.




It Tinkamas maisto ruoSimo indas

Tinka Ne visas dugnas feromagnetinis. Jei feromagnetinés srities skersmuo yra
mazesnis nei maisto ruoSimo indo dugnas,
kaista tik feromagnetinis plotas. Siluma pasi-
skirsto netolygiai.

Maisto ruoSimo indo dugnas su tam tikru Tai sumazina feromagnetinj plota, todél

aliuminio kiekiu. maisto ruogimo indui perduodama maziau
energijos. Sie indai gali bUti atpazjstami ne-
tinkamai arba visiSkai neatpazjstami, todél
kais nepakankamai.

Netinka Maisto ruoSimo indas i$ jprasto plono plieno,
stiklo, molio, vario ar aliuminio.

Pastabos

m  Tarp kaitlentés ir maisto ruoSimo indo nedékite jokiy
pritaikymo ploksciy.

®»  Nekaitinkite tus¢io maisto ruo$imo indo ir nenaudo-
kite maisto ruoSimo indo plonu dugnu, nes jis gali
labai jkaisti.



SusipaZzinimas It

5 Susipazinimas

5.1 Maisto ruosimas ant indukcinés
kaitvietes

Maistg ruoSiant ant indukcinés kaitlentés, palyginti su
maisto ruoSimu ant jprasty kaitlenciy, yra tam tikry skir-
tumy ir daug privalumy, pavyzdziui, maistas iSverda ir

5.2 Valdymo skydelis

Kai kurios detalés, pavyzdziui, spalva ir forma, gali ne-
atitikti paveikslélio.

iSkepa greiCiau, taupoma elektros energija, prietaisg
lengviau prizitreti ir valyti. Taip pat lengviau kontroliuoti
Siluma, nes ji kaupiasi tiesiog maisto ruoSimo inde.
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Pastabos

®  Valdymo skydelis turi bati Svarus ir sausas.

= Maisto ruoSimo indo nestatykite prie indikatoriy ir ju-
tikliy. Gali perkaisti elektroniné sistema.

Jutikliniai mygtukai

Kaitlentei jkaitus, ima Sviesti valdymo sriciy, kurias gali-
ma naudoti, simboliai.

5.3 Maisto ruosimo zony paskirstymas

Nurodyta galia iSmatuota naudojant standartinius puo-
dus, apradytus IEC/EN 60335-2-6 standarte. Galia gali
priklausyti nuo maisto ruoSimo indo dydzio ir jo medzia-
gos.

Jutiklis Funkcija

® Pagrindinis jungiklis
N Apsauga valant

) Apsauga nuo vaiky
011213.. Nustatymo sritis

o PowerBoost / PanBoost
Laikmatis

® I8jungimo laikmatis
O] Count-up timer

TS5 Laikymo Siltai funkcija
(B PerfectFry Sensor

= FlexInduction

%) MoveMode

Maisto ruoSimo zonos pasirinkimas

Atsizvelgiant | kaitlentés buseng, Sviedia ir maisto ruosi-
mo zony bei jvairiy funkcijy, kurios yra jjungtos ir kurias
galima naudoti, rodmenys.

Sritis Didziausias kaitinimo ly-
gis

EEE 9 galios lygis 2200 W
PowerBoost 3700 W

E 9 galios lygis 3300 W
PowerBoost 3700 W




It Svarbiausia informacija apie valdyma

5.4 Maisto ruosimo zona

PrieS pradedami ruosti maistg patikrinkite, ar maisto
ruoSimo indo dydis tinka maisto ruoSimo zonai, ant ku-
rios norite ruosti maista;

Sritis Maisto ruos$imo zonos tipas
= Vienguba maisto ruos$imo zona
E Prisitaikancioji maisto ruoSimo zona

— "FlexInduction”, Psl. 10

5.5 Liekamosios Silumos indikatorius

Kaitlentéje yra kiekvienai maisto ruo8imo zonai skirtas

liekamosios Silumos indikatorius. Kol Sviedia liekamo-

sios Silumos indikatorius, nelieskite maisto ruoSimo zo-
nos.

Indikato- Verté

rius
H Maisto ruoSimo zona karsta.
h Maisto ruoSimo zona Silta.

6 Svarbiausia informacija apie valdyma

6.1 Kaitlentés jjungimas

» Palieskite @. 3
Pasigirsta signalas. SvieCia maisto ruoSimo zony ir
funkcijy, kurias galima naudoti, simboliai. Salia kai-
tinimo zonos §viec¢ia J.0.

v Kaitlenté parengta naudoti.

ReStart

» Jei prietaisg vél jjungsite per 4 sekundes po iSjungi-
mo, kaitlenté jsijungs su pirmiau nustatytomis nuo-
statomis.

6.2 Kaitlentés iSjungimas

» @ lieskite tol, kol indikatoriai uzges.
v Visos maisto ruoSimo zonos yra iSjungtos.

Pastaba. Kai visos maisto ruoSimo zonos yra isjungtos
ilgiau nei 20 sek., kaitlenté iSsijungia automatiskai.

6.3 Maisto ruosimo zony galios lygio
nustatymas

Maisto ruogimo zona turi 17 galios lygiy, kurie nuo 1iki
9 rodomi su tarpinémis vertémis. Pasirinkite ruogiamam
maistui ir planuojamam ruoS$imo procesui tinkamiausig
galios lygij.

1. Palieskite norimos maisto ruogimo zonos simbolj =.

v Rodmuo 0.0 8viecia ryskiau.

6.4 Ruosimo patarimai

= Sildydami tyres, trintas sriubas ar tir§tus padaZzus,
prireikus pamaisykite.
Noredami jkaitinti, nustatykite 8 ar 9 kaitinimo lyg;.
Jei ruoSiate uzdenge danggdiu, iS indo émus skverb-
tis garams nustatykite mazesnj kaitinimo lygj. Maisto
ruoSimo rezultatas déel iSeinanciy gary nesikeicia.

®m  ParuoSe uzdenkite maisto ruosimo indg dangdiu, kol
tieksite patiekalg j stala.

= Norédami ruosti greitpuodyje, vadovaukités gamin-
tojo nuorodomis.

= Patiekaly neruoskite per ilgai, kad islikty jy maistiné
verte. Virtuviniu laikmaciu galite nustatyti optimalig
ruoSimo trukme.
Pasirdpinite, kad aliejus nerakty.
Norédami apskrudinti maisto produktus, apkepinkite
juos mazomis porcijomis.

2. Nustatymo srityje pasirinkite norimg galios lygj.
v Galios pakopa nustatyta.

Pastaba. Jei ant maisto ruoSimo zonos neuzdétas joks
maisto ruoSimo indas arba indas yra netinkamas, pasi-
rinktas galios lygis mirksi. Po tam tikro laiko maisto
ruoSimo zona iSsijungia.

QuickStart

» Jei maisto ruoSimo indg ant kaitlentés uzdésite pries
ja jjungdami, jjungus jis bus atpazintas ir automa-
tiSkai pasirenkama atitinkama maisto ruo$imo zona.
Per 20 sekundziy pasirinkite norimg galios pakopa,
kitaip kaitlenté iSsijungs.

Galios lygio keitimas arba maisto ruosimo

zonos iSjungimas

1. Pasirinkite maisto ruo$imo zona.

2. Nustatymo srityje nustatykite norimg kaitinimo lygj
arba 0.0,

v PasikeiCia maisto ruoSimo zonos kaitinimo lygis
arba maisto ruoSimo zona iSsijungia ir rodomas
liekamosios Silumos indikatorius.

= RuosSiant maistg kai kurie maisto ruosimo indai labai
jkaista. Todeél naudokite puodkeéles.

= Rekomendacijy, kaip ruoSiant maistg taupyti elekt-
ros energija, rasite skyriuje
— "Energijos taupymas"”, Psl. 5

Ruosimo patarimai

Lenteléje nurodyta, kuri galios pakopa (—==) geriausiai
tinka maisto produktui. Ruosimo trukmé (® min) pri-
klauso nuo maisto produkto rtsies, svorio, storio ir ko-
kybés.

—== O min

Lydymas

' Be dangcio
2 Pasildymas nustadius 8-8,5 kaitinimo lygj.




Svarbiausia informacija apie valdyma
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== ® min == ® min
Sokoladas, $okoladinis glajus 1-1.5 - Pjausnys, Saldytas 6-7 6-12
Sviestas, medus, Zelatina 1-2 - Ka(bonada_g, naltﬂralus arbaap- 6-7 8-12
Pasildymas ir laikymas $iltai voliotas dZ|uveS|uo§e
Trogkinys, pvz., lesiy patiekalas 1.5-2 - Kepsnys (3 cm storio) 7-8 8-12
Pienas ' 15-25 - Pauks$cio kratinelé (2 cm storio) 5-6 10-20
Virtos desreles | 3.4 _ Paukstienos kratinéle, uzSaldyta 5 - 6 10-30
Atitirpinimas ir pasildymas Kukuliai (3 cm storio) 45-55 20-30
Spinatai, éaldyti 3-4 15-25 Meésainis (2 cm StOI’iO) 6-7 10-20
Guliaas, $aldytas 3.4 35-55 Zuvis ir Zuvies file, naturali 5-6 8-20
Virimas ant silpnos ugnies, Zu.\iis.irligvies file, apibarstyta 6-7 8-20
kaitinimas neuzvirinant dzilvesiais
Bulviy kukuliai ° 45-55 20-30 Zuvis, apibarstyta dzidvesiaisir 6-7 8-15
S s | 4.5 10-15 uzSaldyta, pvz., Zuvies pirsteliai
— T " Krevetés ir krabai 7-8 4-10
Baltieji padazai, pvz., BeSame- 1-2 3-6 — ——
lio padazas Swezm darzoviy ir gryby apke- 7-8 10-20
Plakti padazai, pvz.,, Bernopa- 3-4 8-12 pmlmas” T - -
dazas, olandigkas padazas Keptuveéje ruoSiami patiekalai, 7-8 15-20
Viri — SKini azijietiSkos darzoviy, mésos
ml;lsmas, garinimas, troskini- juostelés
R Saldyti patiekalai, pvz., keptu- 6 -7 6-10
R'y2|a.| dvigubame vandens 25-35 15-30 véje ruosiami patiekalai
Kiekyje Lietiniai blynai, kepami vi 6.5-75
RyZiy kosé su pienu 2 2-3  30-40 00 Kito o KEPAMIVIENEE - 85705
Bulves su lupenomis 45-55 25-35 Omletas (kepamas vienas po  3.5-4.5 3-10
Virtos bulvés 45-55 15-30 kito)
Makaronai ' 6-7 6-10 Kiausiniené 5-6 3-6
Troskinys 35-45 120- Gruzdinimas, 150-200 g porci-
180 jai1-21 aIi¢1ajaus, gruzdinimas
Sriubos 35-45 15-60 porcijomis
Darzovés 25-35 10-20 UZzSaldyti produktai, pvz., gruz-  8-9 -
Darzoveés, Saldytos 35-45 7-20 gg}’écl);ibulvytes, vistienos ga-
;’eroék|n|o ruoSimas greitpuody- 4.5-55 - Maltinukai, Saldyti 7.8 i}
Tro3Kinimas l\;ega, pvz., ly|ft|e(jnv(?_s gapallukal g - ; -
— i B} uvis, apvoliota dziGveésiuose - -
Vynvloyms 4-5 50-65 arba alaus tesloje
Tro.skvmtai kepsnys 4-9 60 - 100 DarZovés, grybai, apibarstyti 6-7 -
Guliadas 3-4 50 - 60 dziGvésiais, su alaus teslos
Troskinimas ar kepimas nau- arba tempuros plutele
dojant mazai riebaly ' MaZi kepiniai, pvz., spurgos su 4 -5 -
Pjausnys, natdralus arba apvo- 6-7 6-10 jdaru, spurgos su vaisiy jdaru,

liotas dZiGvésiuose

vaisiai alaus tesloje

' Be dangcio

2 Pasildymas nustadius 8-8,5 kaitinimo lygj.

' Be dangcio

2 Pasildymas nustadius 8-8,5 kaitinimo lygj.
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7 Flexinduction

Prisitaikancioji maisto ruoSimo zona suteikia galimybe
naudoti bet kokios formos ir dydZio maisto ruoSimo in-
da. Yra keturi induktoriai, kurie veikia atskirai. Veikiant
prisitaikandiajai maisto ruoSimo zonai, aktyvinama tik
maisto ruoSimo indu uzdengta sritis.

7.1 Maisto ruosimo indo uzdéjimas

Prisitaikanc€igjg maisto ruoSimo zong galima konfigaruo-
ti dviem bldais, atsizvelgiant j naudojamg maisto ruosi-
mo indg. Kad baty tinkamai atpazjstama ir paskirstoma
Siluma, rekomenduojama maisto ruoSimo indg padéti
centre, kaip pavaizduota paveiksléliuose.

Kaip susieta maisto ruosimo zona

Rekomenduojama naudoti maistg ruoSiant viename

maisto ruoSimo inde.

= Maisto ruoSimo indo uzdejimas, atsizvelgiant | jo dy-
dj:

g <13cm.
|

D
S

= Rekomenduojamas pailgas maisto ruoSimo indas

Kaip dvi atskiros maisto ruosimo zonos

Rekomenduojama naudoti maistg ruoSiant dviejuose
maisto ruosimo induose.

10

Priekine ir galine zonas galite naudoti atskirai ir kiek-
vienai i$ jy nustatyti skirtingg galios lyg;.

3
\
°
AN

)

Démesio
Nedékite maisto ruoSimo indas tarp desinés ir kairés

zony. Maisto ruoSimo zonos aktyvinamos netinkamai ir
maistas taip pat bus paruostas netinkamai.

—

7.2 Flexinduction prijungti

StandartiSkai prisitaikancioji maisto ruoSimo zona yra
sukonfiglruota kaip dvi atskiros maisto ruoSimo zonos.
Norédami sujungti maisto ruoSimo zonas, aktyvinkite
Sig funkcija.

1. Pasirinkite vieng i$ dviejy maisto ruoSimo zonu.

2. Paspauskite Z.

v Sviedia indikatorius. Zona sujungta.

Pastabos

= (Galite pakeisti standartine nuostatg. Apie verCiy kei-
timg skaitykite skyriuje ,,Pagrindinés nuostatos*
- Psl. 15.

= Jei maisto ruoSimo indg perstumiate nuo susieto-
sios maisto ruoSimo zonos arba jj pakeliate, palei-
dziama automatiné paieSka. Kiekvienas maisto
ruoSimo indas, aptinkamas per Sig paiesSkg ant
maisto ruoSimo zonos, kaitinamas pries tai pasirink-
tu galios lygiu.

7.3 Flexinduction atjungti

Palieskite =.

v Prisitaikancioji maisto ruo$imo zona pasyvinta. Abi
maisto ruoSimo zonos toliau veikia kaip atskiros
maisto ruoSimo zonos.
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8 MoveMode

Naudodamiesi Sia funkcija galite pakeisti maisto ruosi-
mo indo galios lygj paprasCiausiai perkeldami jj ant
maisto ruosimo zonos pirmyn arba atgal. Tam zona yra
padalyta j tris sritis su skirtingais galios lygiais.

8.1 Maisto ruosimo indo uzdéjimas ir
perkélimas

Naudokite tik vieng maisto ruoSimo inda. Maisto ruosi-
mo sritis priklauso nuo naudojamo maisto ruosSimo in-
do, jo dydZio ir padéties.

Kiekvienos maisto ruosimo srities galios pakopa
nustatyta i§ anksto:

m  priekiné sritis = 9 kaitinimo lygis;

= viduriné sritis = 5 kaitinimo lygis;

= galiné sritis = ! kaitinimo lygis.5

IS anksto nustatytus standartinius galios lygius galite
keisti. Apie vergiy keitimg skaitykite skyriuje ,,Pagrindi-
nés nuostatos” — Psl. 15.

@ <13cm
t@t
T.°%
T.°1
g>13cm
| O .
‘Ol
VR % |
L) ‘ 1

8.2 MoveMode aktyvinimas

Reikalavimas. Ant prisitaikandiosios zonos dékite tik

vieng maisto ruosimo inda.

1. Pasirinkite vieng i$ dviejy prisitaikanciyjy zonu.

2. Paspauskite iel.

v Maisto ruogimo zony indikatoriuje $alia el dviedia
srities, ant kurios uzdetas maisto ruoSimo indas, kai-
tinimo lygis.

v Funkcija jjungta.

Pastaba. SriCiy galios lygius galite keisti vykstant

maisto ruo$imo procesui.

8.3 MoveMode pasyvinimas
» Palieskite &

v Rodmuo $alia il i8sijungia.

v Funkcija pasyvinta.

9 Laiko funkcijos

Jusy kaitlentéje yra jvairiy ruoSimo trukmeés nustatymo
funkcijy:

® [Sjungimo laikmatis

= | ajkmatis

= Count-up timer

9.1 ISjungimo laikmatis

Leidzia uzprogramuoti ruosimo laikg kelioms maisto
ruoSimo zonoms. Siam laikui pasibaigus maisto ruosi-
mo zona iSsijungia automatiskai.

ISjungimo laikmatis jjungimas

1. Maisto ruoSimo zonos ir galios pakopos pasirinki-
mas.

2. Paspauskite ©.

v Pradeda $viesti kaitvietés indikatorius O.

3. Nustatymo srityje nustatykite laika.

- Norédami nustatyti trumpesnj nei 10 minuciy
ruoSimo laikg, prie$§ nustatydami pageidaujamg
verte visada pirmiausia palieskite O.
4. Patvirtinkite paspausdami ©.
v Pradedamas skaiciuoti ruoSimo laikas.
v RuoSimo trukmei pasibaigus maisto ruoSimo zona
iSsijungia ir pasigirsta signalas.
Pastaba. Jei vienai i maisto ruoSimo zony uzprogra-
muojate ruosimo laikg ir aktyvintas PerfectFry Sensor,
ruoSimo laikas pradedamas skaidiuoti tik pasiekus pa-
sirinktg temperatiros pakopa.

ISjungimo laikmatis Keitimas ir iSjungimas

1. Pasirinkite maisto ruo$imo zong ir palieskite ®.

2. Norédami istrinti laikg, nustatymo srityje laikg pakei-
skite arba nustatykite S8

3. Patvirtinkite paspausdami .

11



It PowerBoost

9.2 Laikmatis

Galima aktyvinti laikmacio veikimag nuo 0 iki 99
minudiy. Sios funkcijos veikimas nepriklauso nuo
maisto ruosimo zony veikimo ir kity nuostaty. Virykle
neissijungia automatiskai.

Laikmatis jjungimas

Palieskite &.

Nustatymo srityje nustatykite norimg laika.
Patvirtinkite paspausdami &.

Pradedamas skaiciuoti laikas.

Po kurio laiko i8girsite pypteléjima ir ekranai mirk-
sés.

AR ol

Laikmatis Keitimas ir iSjungimas
1. Palieskite &.

2. Norédami istrinti laikg, nustatymo srityje laikg pakei-

i

skite arba nustatykite Ll
3. Patvirtinkite paspausdami &.

9.3 Count-up timer

Sekundmacdio funkcija rodo laikg, praéjusj nuo aktyvini-
mo.

Count-up timer jjungimas
» Palieskite ¢.
v Pradedamas skaicdiuoti laikas.

Count-up timer iSjungimas
1. Palieskite &. Sekundmatis sustoja. Laikmadcio

rodmenys SviecCia toliau.
2. Palieskite @. Rodmenys uzgesta.

10 PowerBoost

Naudodami Sig funkcijg galite didelj kiekj vandens jkai-
tinti grei¢iau nei naudodami 5 kaitinimo lygj.

Sig funkcija visoms kitoms maisto ruoSimo zonoms ga-
lima naudoti tada, kai nenaudojama kita tos pacdios
grupés maisto ruoSimo zona.

10.1 PowerBoost jjungimas

1. Pasirinkite maisto ruo$imo zona.

2. Spustelékite 2. |siziebia indikatorius &.

v Funkcija jjungta.

Pastaba. Sig funkcijg galite jjungti ir ruo§dami ant su-
sietos prisitaikanciosios zonos.

10.2 PowerBoost iSjungimas

1. Pasirinkite maisto ruosimo zona.

2. Spustelékite .3.. Indikatorius hb. uzgesta ir maisto
ruoSimo zonoje vél perjungiamas kaitvietés kaitini-
mo lygis 5.

v Funkcija pasyvinta.

Pastaba. Tam tikromis aplinkybémis Si funkcija gali iSsi-

jungti automatiskai, kad bty apsaugoti kaitlentés vidu-

je esantys elektroniniai elementai.

11 PanBoost

Naudodami Sig funkcijg keptuves jkaitinsite greiiau nei
nustate 5.

Sig funkcijg visoms kitoms maisto ruoSimo zonoms ga-
lima naudoti tada, kai nenaudojama kita tos pacdios
grupés maisto ruoSimo zona.

11.1 Naudojimo rekomendacijos

= Ant keptuvés nedékite dangdcio.

= Kaistandios tuscios keptuvés niekada nepalikite be
priezidros.

= Naudokite tik Saltg keptuve.

12

= Naudokite keptuves visiskai lygiu dugnu. Nenaudo-
kite jokiy keptuviy plonu dugnu.

11.2 PanBoost jjungimas

1. Pasirinkite maisto ruoSimo zona.

2. Du kartus spustelékite »2.. Sviedia Ph. .

v Funkcija jjungta.

Pastaba. Sig funkcijg galite jjungti ir ruoddami ant su-
sietos prisitaikanc¢iosios zonos.

11.3 PanBoost iSjungimas

1. Pasirinkite maisto ruoSimo zona.

2. Spustelékite JA.. Ph. uzgesta ir vél perjungiamas
maisto ruosimo zonos kaitinimo lygis 5.

v Funkcija deaktyvinta.

Pastaba. Siekiant iSvengti aukstos temperatiros, po 30

sekundziy Si funkcija iSsijungia automatiskai.
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12 Laikymo Siltai funkcija

Sig funkcija galite naudoti okoladui arba sviestui lydyti
ir patiekalams Siltai laikyti.

12.1 Laikymo Siltai funkcija jjungimas

1. Pasirinkite norimg maisto ruosimo zona.

2. Per 10 sekundziy palieskite T%J.
Sviedia L o

v Funkcija jjungta.

12.2 Laikymo Siltai funkcija iSjungimas
1. Pasirinkite maisto ruosimo zona.
2. Spustelékite VYT,
L o uZgesta.
v Funkcija pasyvinta.

13 PerfectFry Sensor

Tinka padaZzams ruosti ir tirStinti, lietiniams ir kiausi-
niams svieste kepti, darzoveéms ar didkepsniams iki
tam tikro laipsnio kepti, kontroliuojant temperatura.

Kad ruos$iant maistg nereikéty daznai pritaikyti galios ly-
gio, vieng kartg pasirinkite pageidaujama tiksline tem-
peratlrg. Po stiklo keramika esantys jutikliai matuoja
maisto ruosimo indo temperatirg ir jg iSlaiko per visg
maisto ruoSimo procesa.

Si funkcija naudojama visoms maisto ruo$imo zonoms,
pazymeétoms =,

13.1 Privalumai

= Palaikoma pastovi temperattra, nekeiCiant galios ly-
gio.

=  Aliejus neperkaista. RuoSiamas maistas nepridega.

= Maisto ruoSimo zona kaista tik tuomet, kai reikia pa-
laikyti temperaturg, todél taupoma energija.

13.2 Temperaturos pakopos
Temperattros pakopos maistui ruosti.

Pa- Tem- Funkcijos Maisto ruosi-
kopa peratiura mo indas
1 120 °C  Padazams ruosti ir ti- =

rstinti, darzovems ~

kepti

2 140 °C  Maistui apkepti su
alyvuogiy aliejumi
arba sviestu

TS

3 160 °C  Zuviai ir dideliems
maisto produktams
kepti

"

4 180 °C DzZitvésiuose apvolio- e
o, Saldytam r grilly = <>

ruoSiamam maistui

kepti

5 215°C  AukStos temperati- -
ros grilis ir grilio plo- d @
ksté

13.3 Rekomenduojamas maisto ruosimo
indas

Siai funkcijai sukurtas specialus maisto ruogimo indas,
kuriame paruoSiama tinkamiausiai.

Maisto ruosimo indas Rekomenduojama maisto
ruosSimo zona

Vienguba maisto ruoSimo

Keptuve, @ 15 cm

zona
Keptuve, @ 19 cm Vienguba maisto ruoSimo
zona
Keptuve, @ 21 cm Vienguba maisto ruoSimo
zona

~1eppanyaki“ 3 Prisitaikancioji maisto

ruoSimo zona
Prisitaikancioji maisto
ruoSimo zona

Grilis

Rekomenduojamg maisto ruoSimo indg jsigysite is kli-
enty aptarnavimo tarnybos, specializuotose parduotu-
veése arba masy interneto parduotuvéje www.bosch-ho-
me.com.

Pastaba. Galite naudoti ir kitg maisto ruoSimo inda.
Taciau, atsizvelgiant j maisto ruoSimo indo savybes,
faktiné temperatura gali neatitikti nustatytosios.

13.4 PerfectFry Sensor jjungimas

1. Uzdékite tusdig maisto ruoSimo indg ant maisto
ruoSimo zonos.

2. Pasirinkite maisto ruoSimo zona ir palieskite L=,

3. Per 10 sekundziy nustatymo srityje pasirinkite no-
rimg temperattros pakopa.

v Funkcija jsijungia. L5 mirksi, kol vél pasiekiama
nustatyta tiksliné temperattra.

v Kai pasiekiama tiksliné temperatira, pasigirsta sig-
nalas ir L33 nustoja mirkséti.

4. | ketuves sudékite riebalus, paskui — ruoSiamag
maista.

Pastaba. Jei kepant reikés daugiau nei 250 ml aliejaus,

jpilkite aliejaus ir po keliy sekundziy deékite maista.

13.5 PerfectFry Sensor iSjungimas

» Pasirinkite maisto ruoSimo zong ir palieskite L.
v Funkcija pasyvinta.

13
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13.6 Ruosimo patarimai naudojant

PerfectFry Sensor

Toliau lenteléje nurodyta tinkamiausia temperattros pa-
kopa pasirinktiems patiekalams. Temperattra 4 ir ruosi-
mo trukmé ® min priklauso nuo maisto produkto kiekio,

blklés ir kokybés.
= — keptuve

= ) Teppanyaki®
L] grilio ploksté

Maisto 5 Omin
ruosimo
indas
Mésa
Pjausnys R 4 6-10
Pjausnys, apvoliotas = 4 6-10
dziavésiuose
File = iR 4 6-10
Kotletai = 3 10-15
Vistienos kepsnys ,,Cordon = 4 10-15
bleu”, Vienos pjausnys
Didkepsnis, puszalis, 3 cm () iy 5 6-8
storio
Didkepsnis, vidutiniSkai is- =~ i 5 8-12
keptas, 3 cm storio
Didkepsnis, gerai iSkeptas, =) g 4 8-12
3 cm storio
Didkepsnis su T formos kau- =3 5 10-15
lu, puszalis, 4,5 cm storio
Didkepsnis su T formos kau- =-{} i 5 20-30
lu, vidutiniSkai iSkeptas,
4,5 cm storio
Pauk&cio kratinélé, 2 cm sto- =-{ il 3 10-20
rio
LaSiniai () [y 2 5-8
Malta mésa = 4 6-10
Mésainis, 1,5 cm storio () Bl 3 6-15
Mésos kukuliukai, 2 cm sto- = 3 10-20
rio
Desrelés = () 3 8-20
Ciorisas, §vieZia desra =~ () il 3 10-20
leSmeliai, kebabai =3 i 3 10-20
Gabaléliais pjaustyta mésa = 4 7-12
,Gyros*
Zuvis ir jary gérybés
Zuvies file =~ () il 4 10-20
Zuvies filé, apvoliota = 4 10-20
dzilvésiuose
Kepta Zuvis, visa = () 3 10-20
Sardinés =~ 4 6-12
Norveginiai omarai, krevetés =R 4 4-8
Kalmarai, sepijos = () R 4 6-12

Maisto 4 Omin

ruosimo

indas
Patiekalai i$ kiauSiniy
KiauSiniené su sviestu = 2 2-6
Kiausiniené = 4 2-6
Plakta kiauSiniené =) 2 4-9
Omletas ={ 2 3-6
Pranciziski skrebudiai =D 3 4-8
Prancuziski lietiniai, blynai, = 5 1-3
blynai ,, Tortitas®, takai
Darzovés
Keptos bulvés = 5 6-12
Gruzdintos bulvytés = 4 15-25
Bulviniai blynai ={ 5 2-4
Svogulnai, kepti esnakai = 2 2-10
Svoginy Ziedai = 3 5-10
Cukinijos, baklazanai, papri- ="} 2 4-12
kos
IZaliosios Sparaginés pupe-  =-{ g 3 4-15
es
Grybai =~ i 4 10-15
Su aliejumi tro8kintos darzo- = 1 10-20
Vés
Darzovés su traskia teSlos = 4 5-10
plutele
Saldyti produktai
Vistienos gabaléliai = 4 10-15
Zuvies pirsteliai = 4 8-12
Gruzdintos bulvytés = 5 4-8
IK_eptuvéje ruoSiami patieka- = 3 6-10
ai
Darzoviy suktinukai = 4 10-30
Pyragéliai, bulviy maltinukai =- 5 3-8
Padazai
Pomidory padazas = 1 25-35
BeSamelio padazas = 1 10-20
Sdrio padazai = 1 10-20
SaldUs padazai = 1 15-25
Padazai, sutirstinti = 1 25-35
Kita
Keptas sdris = 3 7-10
Skrebudiai = 3 6-10
Skrudinta duona —=— () i 4 4-8
Sausi gatavi patiekalai = 1 5-10
Migdolai, graikiniai rieSutai, =-{5 4 3-15
kedrinés pinijos, skrudinti
Sprageésiai = 5 3-4
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14 Apsauga nhuo vaiky

Kaitlentéje jrengta apsauga nuo vaiky. Apsaugos nuo
vaiky funkcija uztikrina, kad kaitlentés nejjungty vaikai.

14.1 Apsauga nuo vaiky jjungimas

Reikalavimas. Kaitlenté turi bati iSjungta.
1. Spustelékite O.

2. 4 sekundes lieskite 8.

v 10 sekundziy 8viecia indikatorius &.

v Kaitlenté uzblokuota.

14.2 Apsauga nuo vaiky iSjungimas
1. Spustelékite .

2. 4 sekundes lieskite &.
v Atrakinta.

14.3 Automatiné apsauga nuo vaiky

Apsaugg nuo vaiky galite automatiskai aktyvinti kiek-
vieng kartg po kaitlentés iSjungimo.

Funkcijos jjungimas ir iSjungimas aprasytas skyriuje
»Pagrindinés nuostatos” — Ps/. 15.

15 Apsauga valant

Suteikia galimybe uzblokuoti valdymo skydelj valant,
kad netikétai neblty pakeistos nuostatos.
Blokavimo funkcija neuzblokuoja pagrindinio jungiklio.

15.1 Apsauga valant jjungimas

» Paspauskite M. Pasigirsta jspéjamasis signalas ir
viecCia W,

v Valdymo skydelis 35 sekundéms uzblokuojamas. Li-
kus 5 sekundéms iki iSjungimo pasigirsta signalas.

15.2 Apsauga valant iSjungimas

Kaip funkcijg iSjungti anksciau:
» Palieskite M.
v Valdymo skydelis atblokuotas.

16 Individualus apsauginis iSjungimas

Jei kaitvieté eksploatuojama ilgai ir nekeiciate jokiy pa-
rametry, aktyvuojamas automatinis laiko ribojimas.
Maisto ruogimo zonoje rodoma £5 ir ji i8sijungia.
Atsizvelgiant | pasirinktg galios lygj, jsijungimo laikas
yra po 1-10 valanduy.

Norédami jjungti maisto ruo$imo zona, paspauskite bet

kurj mygtuka.

17 Pagrindinés nuostatos

Savo prietaiso pagrindines nuostatas galite pritaikyti pagal asmeninius poreikius.

17.1 Pagrindiniy nuostaty apzvalga

Indikato- Nuostatos Verté

rius

ci Apsauga nuo vaiky 0 - rankine. '
{ Automatine.
2 - igjungta.

cc Garso signalai &1 — patvirtinimo ir klaidy signalai i§jungti.
i - jungtas tik klaidy signalas.
c - jjungtas tik patvirtinimo signalas.
3 — jjungti visi signalai '.

c3d Energijos sgnaudy rodmuo O - 1Sjungta.’

Funkcija rodo visas energijos sgnaudas nuo i - Jjungta.

kaitlentés jjungimo iki iSjungimo.

Rodmens tikslumas priklauso ir nuo elektros

tinklo tiekiamos jtampos kokybeés.

' Gamykliné nuostata
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It Maisto ruo$imo indo bandymas

Indikato- Nuostatos Verté
rius
ch5 Automatinis iSjungimas O0)spéjamasis garso signalas isjungiamas.’
{189 - laikas iki automatinio igjungimo.
ch Trukme, po kurios pasigirs laikmagio veikimo - 10 sekundziy '
pabaigos signalas £ - 30 sekundZiy
3 - 1 minuté
c Galios ribojimas 0 - igjungta. DidZiausia kaitlentés galia .
Suteikia galimybe apriboti bendrg kaitlentés {1 — 1000 W. MaZziausia galia.
galig, jei to reikia, atsizvelgiant j elektros in- 15 - 1500 W.
staliacijos reikalavimus. Galimos nuostatos
priklauso nuo didziausios kaitlentés galios 3 - 3000 W. Rekomenduojama esant 13 amperyu.
(zr. identifikacine plokstele). Kai funkcija yra 3.5 - 3500 W. Rekomenduojama esant 16 amperu.
aktyvi ir kaitlenté pasiekia nustatytg galios ri- Y — 4000 W.
ba, rodomas _ ir negalite pasirinkti didesnio 4.5 — 4500 W. Rekomenduojama esant 20 ampery.
kaitinimo lygio.
9 - Didziausia kaitlentés galia.
cii MoveMode S - priekinei maisto ruo8imo zonai i§ anksto nustatytas
Suteikia galimybe pakeisti i§ anksto nustaty-  galios lygis.
tus prisitaikan¢iosios maisto ruodimo zonos 5 - vidurinei maisto ruogimo zonai i§ anksto nustatytas
trijy maisto ruoSimo sriciy galios lygius. galios lygis.
Pasirinkite vieng i§ dviejy maisto ruo8imo zo- 1.5 - Galinei maisto ruo8imo zonai i§ anksto nustatytas
ny, nustatymo srityje nustatykite norimg ga-  galios lygis.
lios lygj ir palieskite ilél, kad patvirtintuméte
naujgjj galios lyg;j ir pasirinktumeéte kitg
maisto ruo$imo zona.
cic Maisto ruo$imo indo bandymas &l — netinka.
Naudodamiesi Sia funkcija galite patikrinti { = neoptimalu.
maisto ruo$imo indo kokybe. c - tinka.
c i3 FlexInduction 0 - kaip dvi nesusietos maisto ruosimo zonos. '
Prisitaikanciosios zonos jjungimo rezimo kei- ! — kaip susieta maisto ruoSimo zona.
timas.
cd Gamykliniy nuostaty atkdrimas £ — individualios nuostatos .

[

i — gamyklinés nuostatos.

' Gamykling nuostata

17.2 Apie pagrindines nuostatas

Reikalavimas. Kaitlenté turi bati iSjungta.

1. Norédami jjungti kaitlente, palieskite @.
2. Per 10 sekundziy 4 sekundes lieskite simbol;j &.

Indikato-
rius
Klienty aptarnavimo tarnybos techni- & {

nes priezidros skyriy sgrasas (KAT)

Gamybos numeris Fd
Gaminimo numeris 1
Gaminimo numeris 2

Informacija apie gaminj

g
o

£3
[Ny

v Pirmuose keturiuose rodmenyse pateikiama informa-
cija apie gaminj. Norédami atverti atskirus rodmenis,
palieskite nustatymo sritj.

3. Norédami perjungti pagrindines nuostatas, palieskite

&.

v ¢ {ir 0 $viedia kaip pradiné nuostata.

4. Simbolj & vis lieskite tol, kol ekrane pasirodys no-
rima nuostata.

5. Nustatymo srityje pasirinkite norimg nuostata.

6. 4 sekundes lieskite &.

v Nuostatos iSsaugotos.

17.3 Pagrindiniy nuostaty keitimo
nutraukimas

» Palieskite O.
v Visi pakeitimai atmetami ir neiSsaugomi.

18 Maisto ruosimo indo bandymas

Maisto ruoSimo indo kokybé turi didele jtakg maisto
ruoSimo proceso spartai ir rezultatui.

Naudodamiesi Sia funkcija galite patikrinti maisto ruoSi-
mo indo kokybe.

16

Prie$ tikrindami jsitikinkite, kad maisto ruoSimo indo
dugno dydis atitinka naudojamos maisto ruosSimo zo-
nos dyd;.

Pasiekiama jjungus pagrindines nuostatas. — Ps/. 15



18.1 Maisto ruosimo indo bandymas
atlikimas

Prisitaikancioji maisto ruoSimo zona nustatyta kaip
viena maisto ruoSimo zona, todél bandyma atlikite
uzdéje tik vieng maisto ruoSimo inda.

1. | kambario temperattros maisto ruoSimo inda jpil-
kite mazdaug 200 ml vandens ir uzdékite ant maisto
ruoSimo zonos, kurios dydis labiausiai atitinka
maisto ruosimo indo dugno dydj, vidurio.

2. Atverkite pagrindines nuostatas ir pasirinkite = { 2.

3. Palieskite nustatymo sritj. Maisto ruoSimo zonose
mirksi indikatorius —.

v Vyksta bandymas.

v Po 10 sek. maisto ruoSimo zony indikatoriuose pa-
teikiamas rezultatas.

Valymas ir prieziira It

18.2 Rezultato tikrinimas

Toliau pateiktoje lenteléje galite patikrinti maisto ruosi-
mo proceso kokybeés ir spartos rezultata.

Rezultatas

Il Maisto ruosimo indas netinka Siai maisto ruogimo
zonai, todél jis nekaista.

| Maisto ruo8imo indas kaista l&é¢iau, negu numaty-
ta, maisto ruoSimo procesas nevyksta sklandziai.

Z Maisto ruosimo indas kaista tinkamai ir maistas
bus paruostas gerai.

Norédami aktyvinti Sig funkcija, palieskite nustatymo sri-
tj.

19 Valymas ir priezilura

Kad jasy prietaisas ilgai gerai veikty, ripestingai jj valy-
Kite ir prizidrékite.

19.1 Valymo priemonés

Tinkamy valymo priemoniy ir stiklo grandiklj galite si-

gyti klienty aptarnavimo tarnyboje, prekybos vietose

arba internetingje parduotuvéje www.bosch-home.com.

DEMESIO!

Netinkamos valymo priemonés gali apgadinti prietaiso

pavirsius.

» Niekada nenaudokite netinkamy valymo priemoniy.

» Kol kaitlenté dar karsta, nenaudokite jokiy valymo
priemoniy. Dél to ant pavirSiaus gali atsirasti démiy.

Netinkamos valymo priemonés

= Neskiestas indy ploviklis

= |ndaploviy valiklis

= Sveitiklis

m  Agresyvios valymo priemonés, pvz., orkaidiy pu-
rSkiklis arba déemiy valiklis

Braizangios kempinés

®  AukSto slégio ir garo srauto valymo prietaisai

19.2 Kaitlentés valymas

Kad maisto likuCiai nepridegty, kaitlente valykite po
kiekvieno naudojimo.
Reikalavimas. Kaitlenté turi bati Salta. Atsiradus démiy
dél cukraus, plastiko ar aliuminio plévelés, nelaukite,
kol kaitlenté atvés.
1. Didelius neSvarumus pasalinkite stiklo grandikliu.
2. Nuvalykite kaitlente stiklo keramikos valymo priemo-
ne.
Atkreipkite démesj j valymo nuorodas, pateiktas ant
pakuotes.
Patarimas. Ypac gerai nuvalo stiklo keramikai skirta
speciali kempiné.

19.3 Kaitlentés rémo valymas

Jei baigus naudoti ant kaitlentés rémo yra neSvarumy
ar déemiuy, nuvalykite juos.

Pastaba. Nenaudokite stiklo grandikliy.

1. Kaitlentés rema valykite karStu Sarmu ir minksta
Sluoste.
Prie§ naudodami kruopsdiai iSplaukite naujas drég-
me sugeriandias Sluostes.

2. Nusausinkite minksta Sluoste.

20 Sutrikimy salinimas

Nedideles prietaiso triktis galite pasalinti ir patys. Prie$
kreipdamiesi | klienty aptarnavimo tarnybg perskaitykite
informacijg apie trikCiy Salinima. Taip iSvengsite be-
reikalingy islaidy.

A\ |SPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!

Netink. atlikti rem. darbai kelia pavojy.

» Atlikti prietaiso remonto darbus leidziama tik iSmo-
kytam personalui.

» Jei prietaisas sugedes, informuokite kl. apt. tarnyba.

A ISPEJIMAS - Elektros smugio pavojus!

Netinkamai atlikti remonto darbai kelia pavoju.

» Atlikti prietaiso remonto darbus leidziama tik to mo-
kytam personalui.

» Prietaisa remontuoti leidZziama tik su originaliomis at-
sarginémis dalimis.

» Jei Sio prietaiso el. tinklo prijungimo kabelis pazeis-
tas, jj reikia pakeisti specialiu prijungimo laidu, kurj
galite jsigyti iS gamintojo arba musy klienty aptarna-
vimo tarnyboje.
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It Sutrikimy Salinimas

20.1 |spéjamieji nurodymai =

Pastabos

= Jei indikatoriuose pasirodo £, turite paspausti ir pa-
laikyti atitinkamos maisto ruoSimo zonos jutiklj, kol
bus parodytas trikties kodas. -

Jei trikties kodo lenteléje nerandate, atjunkite kaitle-
nte nuo elektros tinklo, 30 sekundziy palaukite ir vél
prijunkite. Jei rodmuo rodomas vél, susisiekite su
klienty aptarnavimo tarnybos techninés priezitros
skyriumi ir nurodykite tiksly trikties koda.

Jei jvyksta klaida, prietaisas nepersijungia j pareng-
ties rezima.

m  Siekiant apsaugoti prietaiso elektronines dalis nuo
perkaitimo arba apsisaugoti nuo elektros smagio,
galima laikinai sumazinti kaitlentés galios pakopa.

20.2 Nurodymai indikacijos lauke

Sutrikimas Priezastis ir trik€iy Salinimas
NesSvieCia né vienas Nutriko elektros srovées tiekimas.
indikatorius.

» Patikrinkite, ar nenutruko elektros srovés tiekimas, prijungdami kitus elektros prietaisus.

Prietaisas prijungtas ne pagal jungimo schema.
» Prijunkite prietaisg pagal jungimo schema.

Sutriko elektroninés sistemos veikimas

» Jei trikties pasalinti nepavyksta, praneskite klienty aptarnavimo tarnybos techninés
priezilros skyriui.

Indikatoriai mirksi.

Drégnas valdymo skydelis arba ant jo uzdétas daiktas.
» Nusausinkite valdymo skydelj arba nuimkite daikta.
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Elektroniné sistema perkaito ir iSjunge vieng arba visas maisto ruoSimo zonas.

» Palaukite, kol elektronika pakankamai atvés. Paskui palieskite bet kurj valdymo skydelio
mygtuka.

F5 + galios lygis ir

garsinis signalas

KarStas maisto ruos$imo indas yra valdymo skydelio srityje. Dél to gali perkaisti elektroniné
sistema.

» Nuimkite maisto ruoSimo inda. Klaidos indikatorius netrukus uzgesta. Galite maistg ruosti
toliau.

F5 ir garso signalas

Karstas maisto ruos$imo indas yra valdymo skydelio srityje. Siekiant apsaugoti elektronine

sistemag, maisto ruoSimo zona buvo isjungta.

» Nuimkite maisto ruosimo indg. Palaukite kelias sekundes. Palieskite bet kurj valdymo pa-
virsiy. Klaidos rodmeniui uzgesus galite toliau ruosti maista.

= o
a“ i/ro

Maisto ruoSimo zona perkaito ir buvo iSjungta, kad buty apsaugotas jos darbinis pavirSius.
» Palaukite, kol elektroniné sistema pakankamai atvés, ir vél jjunkite maisto ruoSimo zona.

=
-

)

Maisto ruoSimo zona buvo naudojama ilgai ir be pertraukos.
» |sijungé Individualus apsauginis iSjungimas. Kad galétumeéte nustatyti maisto ruoSimo zo-
ng, paspauskite bet kurj mygtuka, kad indikatorius iSsijungty.

=Rl
£ SO0L/ERD T

|prasto darbinio diapazono neatitinkanti darbine jtampa.
» Susisiekite su elektros energijos tiekéju.

(NN ]

LIy Kaitlenté netinkamai prijungta.
» Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo. Prijunkite kaitlente pagal jungimo schema.
dE Aktyvintas demonstracinis rezimas.

» Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo. 30 sekundziy palaukite ir prijunkite kaitlente. Per
3 minutes palieskite bet kurj jutiklj. Demonstracinis rezimas pasyvintas.
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20.3 Normalus prietaiso garsai

Utilizavimas It

Indukcinis prietaisas kartais gali skleisti garsus, pavyz-
dziui, zirzti, Snypsti, tarsketi, skleisti panasy j ventiliato-
riaus Uzesj, ritmiSkus garsus arba vibruoti.

21 Utilizavimas

Cia susipazinkite, kaip reikia teisingai utilizuoti nebe-
reikalingus senus prietaisus.

21.1 Seno prietaiso utilizavimas

Jei ekologiskai utilizuosite prietaisg, jame esandias ver-

tingas medziagas bus galima panaudoti vel.

1. [Straukite el. tinklo prijungimo kabelio el. tinklo kiStu-
ka.

2. Nupjaukite el. tinklo prijungimo kabelj.

3. Prietaiso atliekas tvarkykite pagal aplinkosaugos
taisykles.

Kur ir kaip Siuo metu galima priduoti atliekas, teirau-
kités prietaiso pardavejo arba savivaldybéje.

Sis prietaisas yra pazymeétas pagal
Europos bendrijos direktyvg
I

2012/19/ES dél naudoty elektriniy ir
elektroniniy prietaisy (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Si direktyva apibrézia visoje ES galio-
jancig naudoty prietaisy grazinimo ir

perdirbimo tvarka.

22 Klienty aptarnavimo tarnyba

Jei turite klausimy, kaip naudoti prietaisg, Jums nepa-
vyksta savarankiskai paSalinti prietaiso sutrikimo arba
reikia atlikti prietaiso remonto darbus, kreipkités j musy
klienty aptarnavimo tarnyba.

Kaip reikalaujama Ekologinio projektavimo direktyvoje,
prietaiso funkcijoms svarbiy originaliy atsarginiy daliy
Europos ekonominéje erdvéje musy klienty aptarnavi-
mo tarnyboje galésite jsigyti ne trumpiau kaip 10 mety
nuo prietaiso pateikimo rinkai.

Pastaba. Kol taikoma gamintojo garantija, klienty aptar-
navimo tarnybos paslaugos yra nemokamos.

Daugiau informacijos apie garantijos galiojimo laikg ir
Jusy Salyje galiojancCias garantijos sglygas gausite
musy klienty aptarnavimo tarnyboje, i$ savo prekybos
atstovy arba rasite masy interneto svetainéje.
Kreipiantis j klienty aptarnavimo tarnybg reikés nurodyti
jusy turimo prietaiso gaminio numerj (E-Nr.) ir paga-
minimo numerj (FD).

Klienty aptarnavimo tarnybos kontaktinius duomenis
rasite pridedamame klienty aptarnavimo tarnyby
sgrase arba musy interneto svetaingje.

22.1 Produkto numeris (E-Nr.) ir
pagaminimo numeris (FD)

Produkto numerj (E-Nr.) ir pagaminimo numerj (FD)
rasite savo prietaiso specifikacijy lenteléje.
Specifikacijy lentele rasite:

®m  prietaiso pase;

= gpatingje kaitlentés puséje.

Gaminio numeris (E Nr.) nurodytas ir ant stiklo kerami-
kos pavirSiaus. Be to, klienty aptarnavimo tarnybos in-

deksas (Kl) ir pagaminimo numeris (FD) gali bati rodo-
mi pagrindinése nuostatose. — Psl. 15

Kad prietaiso duomenis ir klienty aptarnavimo tarnybos
telefono numerj visada turétuméte po ranka, duomenis
galite uzsiradyti.

23 Kontroliniai patiekalai

Sios rekomenduojamos nuostatos skirtos bandymo js-
taigoms, kad baty lengviau iSbandyti mUsy prietaisus.
Bandymai buvo atlikti naudojant musy maisto ruosSimo
indy rinkinius, skirtus indukcinéms kaitlentems. Prirei-
kus Siuos priedy rinkinius véliau galésite jsigyti speciali-
zuotose parduotuvése, musy klienty aptarnavimo tarny-
boje arba musy internetinéje parduotuvéje.

23.1 Glajaus lydymas

Ingredientai: 150 g tamsaus Sokolado (55 % kakavos).
= 16 cm J puodas be dangcio
— Ruosimas: 1.5 galios pakopa

23.2 Vieno patiekalo is lesiy pasildymas ir
laikymas Siltai

Receptas pagal DIN 44550
Pradiné temperatira 20 °C
Kaitinimas nemaisant
= 16 cm @ puodas su dangcCiu, kiekis: 450 g
— Kaitinimas: trukmé 1 min. 30 sek., 9 galios pako-
pa
— Tolesnis ruoSimas: 1.5 galios lygis
m 20 cm @ puodas su dangciu, kiekis: 800 g
— Kaitinimas: trukmé 2 min. 30 sek., galios pakopa
9
— Tolesnis ruosSimas: 1.5 galios lygis
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It Kontroliniai patiekalai

23.3 Vieno patiekalo is leSiy pasildymas ir
laikymas Siltai

Pvz., 5-7 mm skersmens leSiai. Pradiné temperatura
20 °C
Mazdaug 1 min. pakaitine pamaisykite
® 16 cm @ puodas su dangciu, kiekis: 500 g
- Kaitinimas: trukmé apie 1 min. 30 sek., 9 galios
pakopa
— Tolesnis ruoSimas: 1.5 galios lygis
= 20 cm @ puodas su dangcCiu, kiekis: 1 kg
- Kaitinimas: trukmé apie 2 min. 30 sek., 9 galios
pakopa
- Tolesnis ruosimas: 1.5 galios lygis

23.4 BeSamelio padazas

Pieno temperatira: 7 °C

= 16 cm @ puodas be dangcio. Ingredientai: 40 g
sviesto, 40 g milty, 0,5 | pieno (3,5 % riebumo) ir
Ziupsnelis druskos

Besamelio padazo ruoSimas

1. ISlydykite sviestg, jmaisSykite miltus ir druska, viska
pakaitinkite.
- Kaitinimas: trukmé 6 min., 2 galios pakopa

2. | milty ir sviesto misinj jpilkite pieno ir nuolat maisy-
kite, kol uzvirs.
- Kaitinimas: trukmé 6 min. 30 sek., 7 galios pako-

pa

3. BeSamelio padazui uzvirus, dar 2 min. palikite ant
maisto ruoSimo zonos ir nuolat maisykite.
- Tolesnis ruosimas: 2 galios pakopa

23.5 Pieniska ryziy kose, verdama
uzdengus dangciu

Pieno temperatira: 7 °C
1. Kaitinkite pieng, kol jis pradés Kkilti. |kaitinkite
neuzdenge dangdiu. Pakaitine 10 min. pamaisykite.
2. Nustatykite rekomenduojama galios pakopg, | pieng
suberkite ryzius, jberkite cukraus ir druskos.
RuosSimo laikas su jkaitinimu — mazdaug 45 min.
= 16 cm @ puodas. Ingredientai: 190 g apvaliagridziy
ryziy, 90 g cukraus, 750 ml pieno (3,5 % riebumo) ir
1 g druskos
- Kaitinimas: trukmeé apie 5 min. 30 sek., galios
pakopa 8.5
— Tolesnis ruosimas: 3 galios lygis
= 20 cm I puodas. Ingredientai: 250 g apvaliagrudziy
ryziy, 120 g cukraus, 1 | pieno (3,5 % riebumo) ir
1,5 g druskos
- Kaitinimas: trukmeé apie 5 min. 30 sek., galios
pakopa 8.5
- RuosSimas toliau: 3 galios pakopa, po 10 min. pa-
maisykite
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23.6 Pieniska ryziy kose, verdama
neuzdengus dang¢€iu

Pieno temperattra: 7 °C
1. Ingredientus supilkite | pieng ir kaitinkite nuolat
maiSydami.
2. Pienui jkaitus mazdaug iki 90 °C temperatdros,
pasirinkite rekomenduojamg galios lygj ir nustate maza
lygj létai virkite mazdaug 50 min.
= 16 cm @ puodas be dangcio. Ingredientai: 190 g
apvaliagrtudziy ryziy, 90 g cukraus, 750 ml pieno
(3,5 % riebumo) ir 1 g druskos
- Kaitinimas: trukmeé apie 5 min. 30 sek., galios
pakopa 8.5
— Tolesnis ruosimas: 3 galios lygis
= 20 cm @ puodas be dangcio. Ingredientai: 250 g
apvaliagrtudziy ryziy, 120 g cukraus, 1 | pieno
(3,5 % riebumo) ir 1,5 g druskos
- Kaitinimas: trukmeé apie 5 min. 30 sek., galios
pakopa 8.5
- Tolesnis ruosimas: 2.5 galios lygis

23.7 Ryziy virimas

Receptas pagal DIN 44550
Vandens temperattra: 20 °C
= 16 cm @ puodas su dangciu. Ingredientai: 125 g il-
gagrtdziy ryziy, 300 g vandens ir Ziupsnelis drus-
kos
— Kaitinimas: trukmé apie 2 min. 30 sek., 9 galios
pakopa
— Tolesnis ruoSimas: 2 galios lygis
= 20 cm @ puodas su dangciu. Ingredientai: 250 g il-
gagrtdziy ryziy, 600 g vandens ir Ziupsnelis drus-
kos
- Kaitinimas: trukmé apie 2 min. 30 sek., 9 galios
pakopa
— Tolesnis ruoSimas: 2.5 galios lygis

23.8 Kiaulienos nugarinés kepimas

Nugarinés pradiné temperattra: 7 °C
m 24 cm @ keptuve be dangdio. Ingredientai: 3 kiau-
lienos nugarinés gabalai, bendras svoris apie
300 g, storis 1 cm, ir 15 g saulégrgzy aliejaus
— Kaitinimas: trukmé apie 1 min. 30 sek., 9 galios
pakopa
— Tolesnis ruosSimas: 7 galios lygis

23.9 Lietiniy kepimas

Receptas pagal DIN EN 60350-2
m 24 cm @ keptuve be dangdio. Ingredientai: 55 ml
teSlos vienam lietiniui
— Kaitinimas: trukmé 1 min. 30 sek., 9 galios pako-
pa
— Tolesnis ruoSimas: 7 galios lygis

23.10 Saldyty bulvyéiy gruzdinimas

= 20 cm @ puodas be dangcio. Ingredientai: 2 | saule-
grazy aliejaus. Vienam gruzdinimo ciklui: 200 g Sal-
dyty bulvyiy, 1 cm storio.
- Kaitinimas: 9 galios pakopa, kol aliejus jkais iki
180 °C.
— Tolesnis ruoSimas: 9 galios lygis
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1 DrosSiba

leverojiet talak sniegtos droSibas noradijumus.

1.1 Visparigi noradijumi

® RUpigi izlasiet So instrukciju.

m Uzglabajiet instrukciju, iekartas pasi un
produkta informaciju vélakai izmantoSanai
vai nakamajam ipasniekam.

DroSiba Iv

= Nepievienojiet ierici, ja transportésanas lai-
ka tai ir radusies bojajumi.
1.2 Merkim atbilstiga lietoSana

lerices bez kontakispraudna drikst pievienot

tikai sertificéti specialisti. Garantija neattiecas

uz bojajumiem, kas radusies nepareizi izvei-

dota savienojuma dé|.

Tikai tehniski pareizi veikta iebuvésana atbil-

stoSi montazas pamacibai nodroSina izman-

toSanas droSibu. Par pareizu ierices darbibu

uzstadiSsanas vieta atbild uzstaditajs.

lzmantojiet So ierici tikai:

® |aj sagatavotu édienus un dzerienus;

= yzraudziba. Islaicigus gatavosanas proce-
Sus uzraugiet nepartraukti;

® privata majsaimnieciba un slégtas majas vi-
des telpas;

® vieta, kas atrodas ne augstak par 4000 m
virs juras limena.

Neizmantojiet So ierici:

® ar aréju taimeri vai atsevisku talvadibas pul-
ti. Neattiecas uz gadijumiem, kad darbiba
tiek izslegta, izmantojot standartam EN
50615 atbilstoSas ierices.

Ja jums ir aktiva implantéta mediciniska ierice
(pieméram, kardiostimulators vai defibrilators),
pie sava arsta parliecinieties par to, ka ta at-
bilst Eiropas Savienibas Padomes Direktivai
90/385/EEK, 1990. gada 20. junijs, ka art EN
45502-2-1 un EN 45502-2-2, un ir izvéléta,
implantéta un programmeéta saskana ar VDE-
AR-E 2750-10. Ja Sie nosacijumi ir izpilditi un
turklat ari tiek izmantoti nemetaliski virtuves
instrumenti un gatavoSanas trauki, kuriem nav
metala rokturu, tad So indukcijas gatavoSanas
virsmu var droSi izmantot saskana ar noradiju-
miem par mérkim atbilstoSu izmantoSanu.

1.3 Lietotaju loka ierobezojums

Bérni, kas sasniegusi 8 gadu vecumu un
vairak, un cilvéki ar samazinatam fiziskajam,
sensorajam un garigajam Spé&jam vai ar piere-
dzes vai zinaSanu trukumu iekartu var lietot ti-
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Iv DroSiba

kai citu cilveku uzraudziba vai péc tam, kad
vini ir apmaciti to izmantot un ir sapratusi ie-
Spéjamos riskus.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

Tinsanu un lietotajiem paredzétu apkopi ne-
drikst veikt bérni, iznemot gadijumus, kad vini
ir 15 gadus veci vai vecaki un tas tiek darits
kada cita cilvéka uzraudziba.

Uzraugiet, lai bérni, kas ir jaunaki par 8 ga-
diem, neatrastos ierices un piesléguma ka-
bela tuvuma.

1.4 Drosa lietoSana

/A BRIDINAJUMS - Aizdegs$anas risks!
GatavoSana uz sildrinkiem ar taukiem vai ellu
bez uzraudzibas var but bistama un izraisit
ugunsgréeku.

» Nekad neatstajiet karstas ellas un taukus
bez uzraudzibas.

» Nekad neméginiet dzést uguni ar tdeni. Ta
vieta izslédziet ierici un parklajiet liesmas,
pieméram, ar vaku vai ugunsdzeésanas se-
gu.

Sildvirsma k|ust |oti karsta.

» Nenovietojiet uz gatavoSanas virsmas vai
tas tiesa tuvuma ugunsnedrosSus priekSme-
tus.

» Neglabajiet priekSmetus uz gatavosSanas
virsmas.

lekarta sakarst.

» Neuzglabajiet ugunsnedrosus priekSmetus
vai aerosolus atvilktnés, kas atrodas tiesSi
zem iekartas.

Sildvirsmas parsegi var izraisit negadijumus,

piem., parkarstot, aizdegoties vai saplistot.

» Neizmantojiet sildvirsmas parsegus.

Katru reizi péc sildvirsmas izmantosanas iz-

slédziet to, lietojot galveno slédzi.

» Negaidiet, lidz sildvirsma izslégsies au-
tomatiski, jo uz tas neatrodas katli vai pan-
nas.

Partikas produkti var aizdegties. i

» GatavoSanas process ir jauzrauga. Isi pro-
cesi jauzrauga bez partraukuma.

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!

LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas

sakarst. Tas 1pasi attiecas uz sildvirsmas rami,

ja tads uzstadits.

» leverojiet piesardzibu, lai nepieskartos sil-
delementiem.

» Nelaujiet tuvoties iericei berniem, kas
jaunaki par 8 gadiem.
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Sildrinku aizsargrezgi var izraisit negadijumus.

» Neizmantojiet sildrinku aizsargrezgus.

lerice darbibas laika sakarst.

» Pirms tirat ierici, laujiet tai atdzist.

Uz sildvirsmas novietoti metala priekSmeti |oti

atri sakarst.

» Nenovietojiet uz sildvirsmas metala
priekSmetus, pieméram, nazus, daksinas,
karotes un vakus.

/A BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Nepareizi veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi
apmacits specialists.

» lekartas remontam drikst izmantot tikai
originalas rezerves dalas.

» Ja ir bojats Sis iekartas elektrotikla pie-
sleguma vads, tas janomaina ar 1ipasu pie-
sleguma vadu, ko var sanemt no razotaja
val ta tehniska servisa dienesta.

Bojata iekarta vai bojats elektrotikla pieslégu-

ma vads ir bistami.

» Nekad nelietojiet bojatu ierici.

» Ja virsma ir saplisusi, izslédziet ierici, lai ne-
pielautu iespéjamu elektrisko triecienu.
Sada gadijuma izslédziet ierici nevis ar gal-
veno slédzi, bet ar drosSinataju sadales
skapi.

» Nekad neizvelciet elektrotikla piesleguma
vadu, lai atvienotu iekartu no elektrotikla.
Vienmer izvelciet elektrotikla piesleguma
vada kontaktdaksu.

» Ja ir radies ierices vai elektrotikla savieno-
juma vada bojajums, nekaveéjoties izslédziet
droSinataju sadales skapi.

» Sazinieties ar klientu apkalpoSanas dienes-
tu. —» Lappuse 38

lekarta iekluvis mitrums var izraisit elektriskas

stravas triecienu.

» |ekartas tirsanai neizmantojiet tvaika tiritaju
vai augstspiediena tiritaju.

Pie karstam iekartas dalam var izkust elektris-

ko ieriCu kabelu izolacija.

» Nekad nenovietojiet elektrisko ieriCu pie-
sleguma kabeli pie karstam iekartas dalam.

Pieskaroties metala priekSmetiem, kuri saska-

ras ar ventilatoru, kas atrodas zem sildvir-

smas, var gut elektriskas stravas triecienu.

» Neglabgjiet garus un asus metala
priekSmetus atvilkinés zem sildvirsmas.



/A BRIDINAJUMS - Traumu risks!

Ja starp katla pamatni un sildrinki ir nok|uvis

Skidrums, katls var peksni palékties.

» Uzturiet sildrinki un katla pamatni sausas.

» Neizmantojiet apledojusus gatavoSanas
traukus.

Gatavojot udens peldée, parkarSana var izraisit

sildvirsmas un gatavoSanas trauka sa-

plaisasanu.

» GatavoSanas trauks udens peldé nedrikst
tieSi skart ar adeni piepildita katla pamatni.

» Izmantojiet tikai karstumizturigus gatavoSa-
nas traukus.

Ja ierices virsma ir saplaisajusi vai saplisusi,

var sagriezties.

» Ja redzat, ka ierices virsma ir saplaisajusi
vai saplisusi, nelietojiet to.

IzvairiSanas no mantiskiem bojajumiem Iv

/A BRIDINAJUMS - Nosmaksanas risks!

Bérni var uzvilkt iepakojuma materialu sev

galva vai taja ietities un nosmaki.

» Nolieciet iepakojumu bérniem nepieejama
vieta.

» Nelaujiet berniem rotalaties ar iepakojuma
materialu.

Berni var ieelpot vai norit sikas detalas un

tadeéjadi nosmakt.

» Nolieciet sikas detalas bérniem nepieejama
vieta.

» Nelaujiet bérniem rotalaties ar sikam de-
talam.

2 lzvairisanas no mantiskiem bojajumiem

Seit atradisiet biezakos bojajumu célonus un padomus, ka no tiem izvairities.

Bojajums Célonis

Veicamas darbibas

Traipi

Neuzraudzits gatavoSanas process.

Novérojiet gatavoSanas procesu.

Traipi, skrapéjumi
lielu daudzumu cukura.

IzlijuSi partikas produkti, it pasi produkti ar

Nekavéjoties nonemiet ar stikla skrapi.

Traipi, skrap&jumi vai
plisumi stikla

Bojati gatavoSanas trauki, gatavoSanas trauki
ar izkusuSu emalju vai gatavoSanas trauki ar
vara vai aluminija pamatni.

Izmantojiet piemérotus gatavoSanas traukus
laba stavokli.

Traipi, krasas iz-
mainas

Nepiemérotas tiriSanas metodes.

lzmantojiet tikai stiklkeramikai piemérotus
tiriSanas lidzek|us un firiet tikai atdzisuSu sil-
dvirsmu.

Stikla skrapé&jumi vai
plisumi

Triecieni vai krito8i gatavoSanas trauki, gata-
voSanas piederumi un citi cieti vai smaili
priekSmeti.

GatavoSanas laika nesitiet pa stiklu, ka ari
nelaujiet uz sildvirsmas nokrist priekSmetiem.

Svikas, krasas iz-
mainas

Raupjas gatavosanas trauku pamatnes vai
gatavoSanas trauka bidiSana pa plits virsmu.

Parbaudiet traukus. Ja gatavoSanas trauks
japabida, paceliet to.

Svikas

Sals, cukurs vai smiltis.

Neizmantojiet sildvirsmu par darba virsmu vai
novietoSanas virsmu.

lerices bojajumi

Gatavosana sasalusa gatavosanas trauka.

Neizmantojiet sasaluSus gatavosanas trau-
kus.

GatavoSanas trauku
vai ierices bojajumi

TukSa trauka karseéSana.

Nekad nenovietojiet uz gatavoSanas zonas
un nekarséjiet tukSus gatavoSanas traukus.

Stikla bojajumi

Izkusis materials uz karstas gatavoSanas zo-
nas vai karsti katlu vaki uz stikla.

Nelieciet uz gatavoSanas zonas cepamo
papiru vai aluminija foliju, ka ari plastmasas
traukus vai katlu vakus.

ParkarSana

Karsti gatavoSanas trauki uz vadibas panela
vai ramja.

Nekad nelieciet karstus gatavoSanas traukus
Sajas zonas.
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Ilv Vides aizsardziba un taupiSana

UZMANIBU!

Si sildvirsma no apaksas ir aprikota ar ventilatoru.

» Ja zem sildvirsmas ir atvilkine, neglabajiet taja ma-
zus vai smailus priekSmetus, ka ari papiru un salve-
tes. Sie priekSmeti var tikt iesdkti, sabojat ventilatoru
vai traucet dzesésSanu.

» Starp atvilktnes saturu un ventilatora ieeju ir jabtt
vismaz 2 cm attalumam.

3 Vides aizsardziba un taupisana

3.1 lepakojuma likvidacija

lepakojuma materiali ir nekaitigi videi un izmantojami
atkartoti.
» AtseviSkas sastavdalas likvidgjiet, tas skirojot.

3.2 Elektroenergijas taupi$ana

Ja ievérosiet 30s noradijumus, ierice patérés mazak

elektroenergijas.

Izvélieties gatavoSanas zonu atbilstosi katla izméram.

Nocentréjot uzlieciet gatavoSanas trauku.

Izmantojiet traukus, kuru pamatnes diametrs sakrit ar

sildrinka diametru.

Padoms: Trauku razotaji biezi norada aug$ejo katla

diametru. Tas biezi vien ir lielaks par pamatnes dia-

metru.

= Nepieméroti gatavosanas trauki vai nepilnigi noseg-
tas gatavoSanas zonas patéré daudz energijas.

Nosedziet katlus ar piemérotu vaku.

= Ja gatavosiet, neuzliekot vaku, ierice patérés
ievérojami vairak energijas.

Paceliet vaku iespé&jami retak.
m Pace|ot vaku, zuduma aiziet daudz energijas.

Izmantojiet stikla vaku.
m Pa stikla vaku var ielukoties katla, nepacelot vaku.

Izmantojiet katlus un pannas ar lidzenam pamatném.
= Ja pamatne nav lidzena, energijas patérins ir
lielaks.

Izmantojiet partikas daudzumam piemérotu gatavosa-

nas trauku.

= Ja gatavoSanas trauks ir liels un patukss, ta uz-
karsé&sSanai ir japatéré vairak energijas.

Gatavojiet ar nelielu daudzumu Gdens.

m Jo vairak ddens ir gatavoSanas trauka, jo vairak
energijas japatére, lai to uzkarsétu.

Savlaicigi ieslédziet zemaku gatavoSanas limeni.

m Parak augsts gatavoSanas pabeigSanas limenis iz-
raisa nelietderigu energijas patérinu.

Informaciju par produktu saskana ar (ES) 66/2014 jUs

atradisit pievienotaja iekartas pasé un iekartas lapa in-

terneta.

4 Piemeroti gatavosanas trauki

GatavoSanai uz indukcijas sildvirsmas piemérotam ga-
tavoSanas traukam ir jabut ar feromagnétisku pamatni,
tatad magnétam tas ir japievelk, turklat trauka pamat-

nes diametram ir jaatbilst gatavoSanas zonas lielumam.

Ja gatavoSanas trauks uz gatavoSanas zonas netiek
identificéts, novietojiet to uz mazaka diametra gata-
vosanas zonas.

4.1 Gatavosanas trauku lielums un ipasibas

Lai gatavoSanas trauku varétu pareizi identificét,
jaievero gatavoSanas trauka lielums un materials.
Visam gatavoSanas trauku pamatném jabat pilnigi
[[dzenam un gludam.

Ar GatavoSanas trauku piemérotibas parbaude varat
parbaudit gatavoSanas trauka piemérotibu. Plasaku in-
formaciju skatiet

— "GatavosSanas trauku piemérotibas parbaude”,
Lappuse 35.

Gatavosanas trauki  Materiali

Ipasibas

leteicamais gatavoSa-

nas trauks lis, kas labi sadala siltumu.

Nertséjosa térauda trauks, sendvi¢a mode-

Sis gatavo$anas trauks vienmérigi sadala sil-
tumu, atri uzkarst un ir nekl|udigi identi-
ficéjams.

Feromagneétiski gatavoSanas trauki no

Sis gatavo$anas trauks atri uzkarst un ir

emaljéta térauda, Cuguna vai ipasi indukcijas nek|tdigi identificéjams.

trauki no nertiséjosa térauda.
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Piemeéroti gatavoSanas trauki Iv

Piemérots Pamatne nav pilniba feromagnétiska.

Ja feromagnétiskas zonas diametrs ir
mazaks par gatavoSanas trauka pamatni, sa-
karst tikai feromagnétiska zona. Tadéjadi kar-
stums nesadalas vienmerigi.

Gatavosanas trauku pamatnes ar aluminija

Tas samazina feromagnétisko laukumu, tadél

piedevu. gatavoSanas traukam var pievadit mazak jau-
das. lespéjams, ka Sie trauki tiek nepilnigi
identificéti vai netiek identificeti nemaz, tade|
netiek pietiekami karséti.
Nav piemeérots GatavoSanas trauki no parasta, plana térau-

da, stikla, mala, vara vai aluminija.

Piezimes

= Nekad neizmantojiet adaptera platnes starp gata-
voSanas trauku un sildvirsmu.

= Nesildiet tukSu gatavo3anas trauku un neizmantojiet
trauku ar planu pamatni, jo tas var |oti uzkarst.
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Iv lepaziSana

5 lepazisana

5.1 Gatavosana, izmantojot indukciju

GatavoSanai uz indukcijas plitim salidzinajuma ar pa-
rastajam plits virsmam ir dazas atSkiribas, ka ari virkne
priekSrocibu, pieméram, laika ietaupijums varot un ce-

5.2 Vadibas panelis

AtseviSkas iezimes, pieméram, krasa un forma, var
atskirties no attela redzamajam.

pot, energijas ietaupijums, k& ari vieglaka kopSana un
tiriSana. Ta nodroSina ari labaku siltuma kontroli, jo sil-
tums tiek radits tieSi gatavoSanas trauka.
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Piezimes

m  (Gadjjiet, lai vadibas panelis batu tirs un sauss.

= Nenovietojiet gatavoSanas traukus indikatoru un
sensoru tuvuma. Elektroniska sistéma var parkarst.

Skarientaustini

lesledzot sildvirsmu, iedegas taja bridi pieejamo taus-
tinu simboli.

5.3 Gatavosanas zonu sadalijums

Noradita jauda ir mérita, izmantojot standarta katlus,
kas aprakstiti standarta IEC/EN 60335-2-6. Jauda var
atskirties atkariba no gatavosanas trauka lieluma un
materiala.

Sensors Funkcija

® Galvenais slédzis

N Tiridanas aizsardziba

& Bérnu drogibas funkcija
011213.. lestatidanas zona

bonet PowerBoost / PanBoost
Taimeris

® lzslég8anas taimeris

O] Count-up timer

i) Siltuma uzturédanas funkcija
= PerfectFry Sensor

= FlexInduction

et MoveMode

GatavoSanas zonas izvéle

Zona Visaugstakais gatavosa-
nas limenis

EEHB 9. jaudas limenis 2200 W
PowerBoost 3700 W

E 9. jaudas limenis 3300 W
PowerBoost 3700 W

Atkariba no gatavoSanas zonas statusa iedegas ari ga-

tavoSanas zonu un dazadu ieslégto un pieejamo funkci-
ju indikatori.
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5.4 Gatavosanas zona

Pirms sakat gatavot, parbaudiet, vai gatavoSanas trau-
ka izmérs atbilst gatavoSanas zonai, uz kuras vélaties
gatavot:

Galvena vadiba Iv

5.5 Atlikusa siltuma indikators

Sildvirsma ir aprikota ar katras gatavoSanas zonas atli-
kusa siltuma indikatoru. Nepieskarieties gatavoSanas
zonai, kamér deg atlikusa siltuma indikators.

Zona Gatavosanas zonas tips Radijums Nozime
= Vienrinka gatavoSanas zona H GatavoSanas zona ir karsta.
S Flex Zone ] Gatavo$anas zona ir silta.

— "FlexIinduction”, Lappuse 28

6 Galvena vadiba

6.1 Sildvirsmas ieslegSana

» Pieskarieties O.
Atskan signals. Deg gatavoSanas zonu simboli un
paslaik pieejamas funkcijas. Blakus gatavoSanas
Ialn]

zonam deg ..
v Sildvirsma ir gatava darbam.

ReStart

» Ja pirmo 4 sekunzu laika péc izsleg3anas sildvirsmu
atkal ieslégsiet, ta darbosies ar iepriekSéjiem ie-
statijumiem.

6.2 Sildvirsmas izslegSana

» Pieskarieties O, lidz indikatori nodziest.
v Visas gatavoSanas zonas ir izslégtas.

Piezime: Sildvirsma tiek izslégta, ja visas gatavoSanas
zonas ir izslégtas ilgak par 20 sekundém.

6.3 Jaudas limena iestatiSana gatavoSanas
zonas

Gatavo$anas zonai ir 17 jaudas limeni ar vértibam no 1

lidz 9 un ar starpvértibam. Atlasiet jaudas limeni, kur$ ir

vislabak piemerots gatavojamajai partikai un planotajai

gatavosanai.

1. Pieskarieties vajadzigas gatavoSanas zonas
simbolam —.

v Indikators £.0 izgaismojas spilgtak.

6.4 Padomi gatavosanai

m  Uzsildot biezenus, biezzupas vai biezas mérces, ik
pa laikam apmaisiet tas.

m |epriek3€jai uzsildianai iestatiet 8.-9. gatavoSanas
Tmeni.

m Ja gatavojat slegta trauka, pazeminiet gatavosanas
limeni, tiklidz no trauka sak izplGst tvaiks. Tvaika iz-
pliSana neietekmé gatavoSanas rezultatu.

m  Péc gatavoSanas uzlieciet gatavoSanas traukam va-
ku lidz édiena pasniegSanai.

m  Gatavojot atras gatavoSanas katla, ievérojiet razota-
ja norades.

= Negatavojiet partikas produktus parak ilgi, lai nezau-
détu to uzturvertibu. Ar virtuves taimeri varat iestatit
optimalo gatavoSanas laiku.

Gadajiet, lai ella nedimotu.

®m | ai apbrininatu partikas produktus, cepiet tos ma-

zas porcijas citu péc cita.

2. lestatiSanas zona atlasiet vajadzigo jaudas [imeni.
v Jaudas limenis ir iestatits.

Piezime: Ja uz gatavoSanas zonas nav novietots ne-
viens gatavoSanas trauks vai ari katls nav piemérots,
atlasitais jaudas limenis mirgo. PEc noteikta laika gata-
vosanas zona tiek izslégta.

QuickStart

» Ja gatavoSanas trauku uz sildvirsmas novietosiet
pirms iesléegSanas, péec ieslegSanas tas tiks identi-
ficéts, un automatiski tiks atlasita atbilsto$a gata-
voSanas zona. Péc tam nakamo 20 sekunzu laika
atlasiet vajadzigo jaudas limeni, pretéja gadijuma sil-
dvirsma izslégsies.

Jaudas limena mainiSana vai gatavoSanas zonas

izslegSana

1. Izvélieties gatavoSanas zonu.

2. lestatiSanas zona izvélieties vajadzigo gatavosanas
[fmeni vai iestatiet uz 4.0.

v Tiek nomainits gatavoSanas zonas gatavosSanas
Tmenis vai tiek izslégta gatavoSanas zona, un tiek
paradits atlikusa siltuma indikators.

®  AtseviSki tgatavoSanas trauki gatavoSanas laika |oti
uzkarst. Tapéc izmantojiet virtuves cimdus.

m |eteikumus par energoefektivu gatavoSanu skatiet
— "Elektroenergijas taupisana", Psl. 24

Gatavosanas ieteikumi

Tabula attélots katram produktam atbilstoSais jaudas
lTmenis (—==). Gatavo$anas ilgums (® min) var atskir-
ties atkariba no partikas produkta veida, svara, biezu-
ma un kvalitates.

—== O min

Kausésana
Sokolade, glazira 1-15 -

' Bez vaka
2 lepriek$ jauzkarsé 8-8.5. gatavosanas limeni
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Iv Flexinduction

-== G min
Sviests, medus, Zelatins 1-2 -
UzsildiSana un siltuma uz-
turesana
Sautéjums, pieméram, lécu 1.5-2 -
sautéjums
Piens' 15-25 -
Cepamdesinas’ 3-4 -
Atkausésana un uzsildiSana
Saldéti spinati 3-4 15-25
Gulass, sasaldéts 3-4 35-55
Vari$ana, uzturot temperatiiru
nedaudz zem variSanas
limena
Kartupelu klimpas ' 45-55 20-30
Zivs ' 4-5 10-15
Baltas mérces, pieméram, 1-2 3-6
BeSamela mérce
Putotas mérces, pieméram, 3-4 8-12
Bearnas mérce, holandiesu
meérce
Sutinasana, tvaicésana,
sautésana
Risi ar divkarSu tGdens daudzu- 2.5-3.5 15-30
mu
Risu piena putra 2 2-3 30 - 40
Kartupeli ar mizu 45-55 25-35
Variti kartupeli 45-55 15-30
Nadeles ' 6-7 6-10
Sautéjums 35-45 120-

180

Zupas 35-45 15-60
Darzeni 25-35 10-20
Darzeni, saldéti 35-45 7-20
Sautéjums atrvarisanas katla 45-55 -
Sutinasana
Galas rulete 4-5 50-65
Sautéts cepetis 4-5 60 - 100
' Bez vaka

2 lepriek$ jauzkarsé 8-8.5. gatavodanas limeni

-= ® min
Gulass ? 3-4 50 - 60
Sautésana/cepSana neliela
taukvielu daudzuma '
Snicele, dabiga vai panéta 6-7 6-10
Saldéta Snicele 6-7 6-12
Karbonade, dabiga vai panéta 6-7 8-12
Steiks (3 cm biezs) 7-8 8-12
Putna kratina (2 cm bieza) 5-6 10-20
Putna krdtina, saldéta 5-6 10-30
Kotletes (3 cm biezas) 45-55 20-30
Hamburgera gala (2 cm bieza) 6-7 10-20
Zivs un zivs fileja, dabiga 5-6 8-20
Zivs un zivs fileja, panéta 6-7 8-20
Zivs, panéta un saldéta, 6-7 8-15
pieméram, zivju pirkstini
Garneles un krabji 7-8 4-10
Svaigu darzenu un sénu ap- 7-8 10-20
cepsana
Panna gatavojami &dieni, _ 7-8 15-20
darzeni, galas stremelites Azi-
jas gaume
Saldéti edieni, pieméram, gata- 6 -7 6-10
voSanai panna
Pankikas, cepot secigi 6.5-75 -
Omlete (seciga cepsana) 35-45 3-10
Vérsacis 5-6 3-6
Fritesana, 150-200 g porcijas
1-2 1 ella, friteSana pa
porcijam'
Saldéti produkti, pieméram, 8-9 -
friteti kartupeli, vistas gabalini
Kroketes, sasaldétas 7-8 -
Gala, pieméram, vistas gabali  6-7 -
Zivs, panéta vai alus mikla 6-7 -
Darzeni, sénes, panéti vai alus 6-7 -
vai tempuras mikla
Miklas izstradajumi, pieméram, 4-5 -

dazadi virtuli, augli alus mikla

' Bez vaka

2 leprieks jauzkarseé 8-8.5. gatavo$anas [imeni

7 Flexinduction

Pielagojama gatavoSanas zona sniedz iesp€ju novietot

jebkadas formas vai izméra gatavoSanas trauku jeb-

kura vieta. To veido Cetri induktori, kas darbojas neat-
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karigi cits no cita. Lietojot pielagojamo gatavoSanas zo-
nu, aktiviz€jas tikai ta zona, uz kuras atrodas gatavoSa-
nas trauks.

7.1 Gatavosanas trauka novietoSana

Pielagojamo gatavoSanas zonu var konfigurét divéjadi
atkariba no ta, kads gatavoSanas trauks tiek izmantots.
Lai nodrosinatu labu siltuma noteikSanu un siltuma sa-
dali, centréjiet gatavoSanas trauku ta, ka paradits
attélos.

Ka viena apvienota gatavosanas zona

leteicams izmantot, gatavojot ar vienu gatavosanas
trauku.
= Nolieciet gatavoSanas trauku atbilstigi ta izméram.

g<13cm.
|

D
S

g >13cm.
|

® |eteicams izmantot garenu gatavodanas trauku (.

Ka divas atseviSkas gatavoSanas zonas

leteicams izmantot, gatavojot ar diviem gatavoSanas
traukiem.

FlexInduction Iv

Priek$€jo un aizmuguréjo zonu var izmantot neatkarigi
vienu no otras, un katras zonas jaudas limeni var ie-
statit atseviski.

Piesardzibu

Nenovietojiet gatavoSanas trauki pa vidu starp labo un
kreiso zonu. GatavoSanas zonas netiks aktivizétas pa-
reizi, un nevarés sasniegt labu gatavoSanas rezultatu.

—

7.2 FlexInduction savienot

Pielagojama zona péc nokluséjuma ir konfiguréta ka di-

vas atseviSkas gatavoSanas zonas. Lai apvienotu gata-

voSanas zonas, ieslédziet sadu funkciju:

1. Izvélieties vienu no abam gatavoSanas zonam.

2. Nospiediet .

v Deg indikators. Zona ir pievienota.

Piezimes

= Pielagojamas gatavoSanas zonas nokluséjuma ie-
statijumu var mainit. Ka rikoties, skatiet nodala “Pa-
matiestatijumi” = Lappuse 34

®m Ja jus no aktivas apvienotas gatavoSanas zonas
parvietojat vai nocelat gatavoSanas trauku, sakas
automatiska meklésana. Katrs Sis mekléSanas laika
gatavoSanas zona atrastais gatavoSanas trauks tiek
karséts ar iepriek$ izvéléto jaudas pakapi.

7.3 Flexinduction atvienot

» Pieskarieties =.

v Pielagojama gatavoSanas zona ir deaktivizéta. Abas
gatavoSanas zonas turpmak darbojas ka divas neat-
karigas gatavoSanas zonas.

29



Ilv. MoveMode

8 MoveMode

Ar So funkciju var izmainit gatavoSanas traukam
pieméroto jaudas pakapi, vienkarsi parbidot trauku pa
pielagojamo gatavoSanas zonu turp un atpakal. Zona
tiek sadalita tris atseviskas zonas ar atsSkirigam jaudas
pakapém.

8.1 Gatavosanas trauka novietoSana un
parvietoSana

Izmantojiet tikai vienu gatavoSanas trauku. Gatavosa-
nas zona ir atkariga no izmantota gatavosanas trauka,
ta izméra un novietojuma.

Katrai gatavoSanas zonai ir nokluséjuma jaudas
pakape:

m  Priekéja zona = gatavo$anas lImenis 5

® Vid&ja zona = gatavo$anas limenis 5

= Aizmugures zona = gatavo$anas limenis .5

Jaudas pakapju nokluséjuma iestatijumu var mainit. Ka

rikoties, skatiet nodala “Pamatiestatijumi”
- Lappuse 34.

J<13cm
NOD
T.°%
.ot
@>13cm
- O B
O? -
VR N
N1

8.2 MoveMode aktivizéesana

Prasiba: Uz pielagojamas zonas uzlieciet tikai vienu

gatavoSanas trauku.

1. lzvélieties vienu no divam pielagojamas zonas gata-
vo$anas zonam.

2. Nospiediet {el.

v Gatavo8anas zonas indikatora blakus il redzama
tas zonas jaudas pakape, uz kuras atrodas gata-
voSanas trauks.

v Funkcija ir ieslégta.

Piezime: Zonu jaudas pakapes gatavoSanas laika var

mainit.

8.3 MoveMode deaktivizéSana

» Pieskarieties it
v Indikators blakus el izslédzas.
v Funkcija ir deaktivizéta.

9 Laika funkcijas

Sildvirsmai ir dazadas gatavoSanas laika iestatiSanas
funkcijas:

® |zslegSanas taimeris

= Taimeris

= Count-up timer

9.1 lzslegsanas taimeris

Var programmeét vienas gatavoSanas zonas vai vairaku
gatavoSanas zonu gatavoSanas laiku. Kad laiks ir
pagajis, gatavosSanas zona izslédzas automatiski.

IzsléegSanas taimeris ieslegSana

1. Atlasiet gatavo$anas zonu un jaudas limeni.
2. Nospiediet ©.

v Tiek izgaismots sildrinka radijums O.

3. lestatiet laiku iestatijumu zona.
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- Lai iestatitu gatavoSanas laiku, kas 1saks par 10
mindtém, pirms vajadzigas vertibas iestatiSanas
vienmeér pieskarieties 0.

4. Apstipriniet ar ®.

v Sakas gatavoSanas laika atskaite.

v Kad gatavoSanas laiks ir beidzies, gatavoSanas zo-
na izslédzas, un atskan signals.

Piezime: Ja gatavoSanas zonai ir ieprogrammeéts gata-

vosanas laiks un ir aktivizéts PerfectFry Sensor, gata-

vosanas laika atskaite sakas tikai tad, kad ir sasniegts

izvéletais temperatiras limenis.

IzslégSanas taimeris mainiSana vai izslegSana

1. Izvélieties gatavo$anas zonu un pieskarieties ©.

2. |estatiSanas zona mainiet laiku vai iestatiet 40, lai
dzeéstu laiku.

3. Apstipriniet ar ®.



9.2 Taimeris

Lauj aktivizét taimeri ar laiku no 0O lidz 99 min. Sis fun-
kcijas darbiba nav saistita ne ar vienu gatavo3anas zo-
nu vai citu iestatijumu. Ta automatiski neizslédz gata-
voSanas zonas.

Taimeris ieslegSana

1. Pieskarieties &.

2. lestatiSanas zona iestatiet vajadzigo laiku.
3. Apstipriniet ar &.

v Tiek sakta laika atskaite.

v lestatita laika beigas atskan signals.

Taimeris lesledziet vai izsledziet
1. Pieskarieties &.

PowerBoost v

2. Mainiet laiku iestatiS8anas zona vai iestatiet to uz 5,

lai izdzeéstu laiku.
3. Apstipriniet ar &.

9.3 Count-up timer

Hronometra funkcija rada laiku, kas pagajis kop$ akti-
vizéSanas.
Count-up timer iesléegsana

» Pieskarieties @.
v Tiek sakta laika atskaite.

Count-up timer izslégSana

1. Pieskarieties &. Laika skaitidana hronometra tiek ap-
turéta. Taimera radijumi joprojam ir izgaismoti.

2. Pieskarieties . Indikatori nodziest.

10 PowerBoost

Ar So funkciju lielu daudzumu tdens var uzkarsét atrak
neka ar 5.

So funkciju var izmantot jebkura gatavoSanas zona, ja

vienlaikus neizmanto kadu citu tas pasas grupas gata-
voSanas zonu.

10.1 PowerBoost ieslégsSana

1. lzvélieties gatavoSanas zonu.

2. Pieskarieties .4.. Deg indikators ..

v Funkcija ir ieslégta.

Piezime: So funkciju ari varat iestatit, gatavo$ana iz-
mantojot kombinéto pielagojamo gatavoSanas zonu.

10.2 PowerBoost izslegsana

1. Izvélieties gatavoSanas zonu.

2. Pieskarieties .A.. Indikators &. nodziest, un atkal tiek
iesleégts gatavoSanas zonas gatavo$anas limenis 5.

v Funkcija ir deaktivizéta.

Piezime: Noteiktos gadijumos $i funkcija var tikt iz-

slegta automatiski, lai aizsargatu elektroniskas

sistemas elementus sildvirsmas ieksiené.

11 PanBoost

Ar So funkciju pannas var uzkarseét atrak neka ar 9.
So funkciju var izmantot jebkura gatavoSanas zona, ja
vienlaikus neizmanto kadu citu tas pasas grupas gata-
vosanas zonu.

11.1 LietosSanas ieteikumi

Neuzlieciet pannai vaku.

Nekad nekarséjiet tukSas pannas bez uzraudzibas.
Izmantojiet tikai aukstas pannas.

Izmantojiet tikai pannas ar pilnigi lldzenu pamatni.
Neizmantojiet pannas ar planu pamatni.

11.2 PanBoost ieslégSana

1. lzvélieties gatavoSanas zonu.

2. Divreiz pieskarieties .A.. Deg Fh.

v Funkcija ir ieslégta.

Piezime: So funkciju ari varat iestatit, gatavo$ana iz-
mantojot kombinéto pielagojamo gatavoSanas zonu.

11.3 PanBoost izslegsana

1. Atlasiet gatavoSanas zonu.

2. Pieskarieties .4.. Phb. nodziest, un gatavo8anas zona
parslédzas atpakal uz gatavoSanas limeni 5.

v Funkcija ir deaktivizéta.

Piezime: Lai novérstu parmerigu temperattras paaugst-

inasanos, §1 funkcija péc 30 sekundém automatiski iz-

slédzas.
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Iv Siltuma uzturéSanas funkcija

12 Siltuma uzturesanas funkcija

So funkciju var izmantot $okolades vai sviesta kausésa-
nai, ka ari édiena siltuma uzturésanai.

12.1 Siltuma uzturésanas funkcija

ieslegsana

1. Izvélieties vajadzigo gatavoSanas zonu.

2. Nakamo 10 sekunzu laika pieskarieties 1%r.
Deg L o

v Funkcija ir ieslégta.

12.2 Siltuma uzturésanas funkcija
izslegSana
1. Izvélieties gatavoSanas zonu.
2. Pieskarieties /.
L o nodziest.
v Funkcija ir deaktivizéta.

13 PerfectFry Sensor

lestatijums ir piemérots mércu pagatavosanai vai sabie-
zinaSanai, pankiku cepsSanai, olu cepSanai sviesta,
darzenu vai steiku cepSanai lidz vélamajai gatavibas
pakapei un vienlaicigai temperattras kontroléSanai.

Ta vieta, lai gatavojot regulari pielagotu jaudas pakapi,
vajadzigo mérka temperatdru izvélieties vienu reizi,
sakot gatavoSanu. Sensori zem stikla keramikas méra
gatavoSanas trauka temperatiru un uztur to nemainigu
visu gatavosanas laiku.

Si funkcija ir pieejama visam gatavoSanas zonam, kas
ir apzimétas ar LaJ—,

13.1 Prieksrocibas

= Tiek uzturéta nemainiga temperatira, un nav nepie-
cieSams mainit jaudas limeni.

® E|la neparkarst. Tiek novérsta gatavojama ediena
piedegSana.

m  GatavoSanas zona tiek karséta tikai tad, ja ir jauztur
temperatiira, tadéjadi taupot energiju.

13.2 Temperaturas pakapes
Temperaturas pakapes edienu pagatavoSanai.

Paka Tempe- Funkcijas Gatavosanas
pe ratdra trauki

1 120 °C Meéréu gatavoSana un
sabiezinasana,
darzenu cepSana

2 140 °C  ApcepSana olivel|a

vai sviesta d@

3 160 °C  Zivs un lielu produktu @@

gabalu cepSana
4 180 °C
T

d
&

Panétu, saldétu un
grilétu produktu
friteSana

5 215°C GrileSana augsta
temperatara un gril-
panna

ST
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13.3 leteicamais gatavosanas trauks

Sai funkcijai paredzéts specials gatavosanas trauks,
kas |auj sasniegt optimalus rezultatus.

Gatavosanas trauki leteicama gatavosanas

zona
Panna, @ 15 cm Vienkar$a gatavosSanas
zona
Panna, @ 19 cm Vienkarsa gatavo3anas
zona
Panna, @ 21 cm VienkarSa gatavosanas
zona
Tepanjaki Flex Zone
Grils Flex Zone

leteicamos gatavoSanas traukus var iegadaties klientu
apkalpoSanas dienesta, specializétaja veikala vai misu
internetveikala www.bosch-home.com.

Piezime: Varat izmantot ari citu gatavoSanas trauku. At-
kariba no izvéléta gatavoSanas trauka faktiski sasniegta
temperatira var atSkirties no izvélétas temperatiras
pakapes.

13.4 PerfectFry Sensor ieslegSana

1. Novietojiet tukSu gatavoSanas trauku uz gatavoSa-
nas zonas.

2. |zvElieties gatavoSanas zonu un pieskarieties L.

3. Turpmako 10 sekunzu laika iestatiSanas zona
izvélieties vajadzigo temperatlras limeni.

v Funkcija tiek startéta. Lidz ir sasniegta iestatita tem-
peratlra, mirgo L= .

v Kad iestatitd temperatira ir sasniegta, atskan
signals, un LS parstaj mirgot.

4. lelejiet panna taukvielu un ielieciet gatavojamos pro-
duktus.

Piezime: Ja gatavos$anai ir nepiecieSami vairak neka

250 ml ellas, vispirms ielejiet ellu un pirms gatavojamo

produktu ielikSanas pagaidiet dazas sekundes.

13.5 PerfectFry Sensor izslégSana

> Izvélieties gatavoSanas zonu un pieskarieties L3S,
v Funkcija ir deaktivizéta.



13.6 leteikumi gatavosanai ar PerfectFry
Sensor

Nakamaja tabula paradita ideala temperaturas pakape
dazadiem édieniem. Temperatidra § un gatavo$anas
laiks ® min ir atkarigi no produktu daudzuma, stavokla
un kvalitates.

m = Cepampanna

= O Tepanjaki

" Grilpanna

Bérnu droSibas funkcija Iv

Gatavosa- 4 Omin

Gatavosa- & Omin

nas trauki
Gala
Snicele = 4 610
Snicele, panéta = 4 6-10
Fileja =~} fill 4 6-10
Karbonades = 3 10-15
"Cordon bleu", Vines Snicele =- 4 10-15
Steiks, asinains, 3 cm biezs = =-C7 g 5 68
Steiks, vidéji cepts, 3 cm —=— () flB 5 812
biezs
Steiks, labi izcepts, 3 cm =} il 4 812
biezs

T kaula steiks, asinains, =) 5 10-15

4,5 cm biezs

T kaula steiks, vidgji cepts, =~ () fg 5 20-30

4.5 cm biezs

Putna kratina, 2 cm bieza =) 3 10-20
Spekis = il 2 58
Malta gala =] 4 6-10
Hamburgera gala, 1,5 cm - () g 3 6-15
bieza

Galas bumbinas, 2 cm bie- =- 3 10-20
zas

Desinas =) i 3 820
Corizo, jéla desa =) il 3 10-20
Sasliks, kebabs =) i 3 10-20
Giross = 4 712
Zivis un juras veltes

Zivs fileja S I 4 10-20
Zivs fileja, panéta = 4 10-20
Zivs, cepta, vesela =~ () flig 3 10-20
Sardines = 4 6-12
Vezveidigie, garneles =-{) g 4 4-8
Tinteszivs, sépija =) fimg 4 6-12

nas trauki
Olu edieni
Sviesta cepta vérsacs = 2 26
Vérsacs = 4 2-6
Olu kultenis = 2 49
Omlete = 2 36
FranCu tostermaize = 3 48
Planas, biezas pankukas, ta- =2 5 13
ko
Darzeni
Cepti kartupeli = 5 6-12
Fritéti kartupeli = 4 15-25
Kartupelu pankikas = 5 24
Sipoli, cepti kiploki ={ 2 2-10
Sipolu gredzeni = 3 510
Cukini, baklazani, paprika = () [y 2 412
Zalie spargeli =~} i 3 4-15
Sénes =) g 4 10-15
Ella sautéti darzeni = 1 10-20
Darzeni tempuras mikla = 4 5-10
Saldeéta partika
Vistas nageti = 4 10-15
Zivju pirkstini =S 4 812
Fritéti kartupeli = 5 4-8
Panna gatavojami dieni = 3 6-10
Darzenu rullisi = 4 10-30
Pastétes, kroketes = 5 38
Merces
Tomatu mérce = 1 25-35
BeSamela mérce = 1 10-20
Siera meérce = 1 10-20
Saldas meérces = 1 15-25
Mérces, sabiezinatas = 1 25-35
Citas
Cepts siers = 3 7-10
Maizes grauzdini = 3 6-10
Grauzdéta maize —=— () 4 4-8
Sausie pusfabrikati = 1 510
Mandeles, valrieksti, ciedru = 4 3-15
rieksti, grauzdeéti
Popkorns = 5 34

14 Bernu drosibas funkcija

Sildvirsma ir aprikota ar bérnu droSibas funkciju. Ta
nelauj bérniem ieslégt sildvirsmu.

14.1 Bernu drosibas funkcija ieslegSana
Prasiba: Sildvirsmai ir jabadt izslégtai.

1. Pieskarieties @.
2. Uz 4 sekundém pieskarieties 8.

v Indikators 8 deg 10 sekundes.
v Sildvirsma ir blokéta.

14.2 Beérnu drosibas funkcija izslegsana
1. Pieskarieties @.
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Iv Tiri8anas aizsardziba

2. Uz 4 sekundém pieskarieties . 14.3 Automatiska bernu drosibas funkcija

BlokéSana ir atcelta. _ - o _. L .
v ’ Bérnu droSibas funkciju iespéjams automatiski akti-

vizét, ikreiz izslédzot sildvirsmu.
To, ka ieslégt un izslegt So funkciju, uzzinasit nodala
“Pamatiestatijumi” — Lappuse 34.

15 TiriSanas aizsardziba

Sniedz iespéju blokét vadibas paneli firisanas va- 15.2 Tirisanas aizsardziba izslégSana
jadzibam, lai nejausi neizmainitu iestatijumus. . e )
Galvenais slédzis netiek blokéts. Funkcijas priekslaicigai izslégSanai:
> Pieskarieties .
15.1 Tiri$anas aizsardziba ieslég$ana v Vadibas panelis ir atblokets.

» Nospiediet M. Atskan bridinajuma signals, un deg .
v Vadibas panelis ir blokéts 35 sekundes. 5 sekun-
des pirms izslégSanas atskan signals.

16 Individuala drosibas izslegsana

Ja kada gatavoSanas zona darbojas ilgaku laiku un jas Lai ieslegtu gatavoSanas zonu, nospiediet jebkuru taus-
nemainat nekadus iestatijumus, aktivizéjas drosibas tinu.

funkcija. Gatavo$anas zona parada ~& un izslédzas.

Laiks no 1 lidz 10 stundam ir atkarigs no izvélétas jau-

das pakapes.

17 Pamatiestatijumi

lekartas pamatiestatijumus jUs varat pielagot savam vajadzibam.

17.1 Pamatiestatijumu parskats

Indikators lestatijums Vértiba
ci Bérnu drosibas funkcija & - Manuali.'
{ Automatiski.
c - lzslégts.
cc Skanas signali I — Apstiprinajuma un kldas signals ir izslégti.

! — leslégts tikai k|adas signals.
c - leslégts tikai apstiprinadjuma signals.

3 - Visi skanas signali ir ieslégti .
c3 Energijas patérina indikators 0 - izslégts.
Ar So funkciju var skatit kopéjo energijas ! — ieslégts.
patérinu no sildvirsmas ieslégsanas lidz iz-
slégSanas bridim.
Indikatora precizitate ir atkariga ari no
stravas tikla jaudas kvalitates.
ch5 Automatiska izslégdana 00 - izslegts.!
{189 - Laiks lldz automatiskajai izslegSanai.
ch Taimera beigu skanas signala ilgums ! - 10 sekundes '

£ - 30 sekundes
7 — 1 minGte

' Rdpnicas iestatijums
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GatavoSanas trauku piemérotibas parbaude

Indikators lestatijums

Vertiba

c Darbibas jaudas ierobezojums
Ar to var ierobezot sildvirsmas kopé€jo jaudu,
ja tas ir nepiecieSams elektroinstalacijas
Ipatnibu dé|. Pieejamie iestatijumi ir atkarigi
no sildvirsmas maksimalas jaudas (skatit da-
tu plaksniti). Ja funkcija ir aktivizéta un sildvir-
sma ir sasniegusi iestatito jaudas ro-
bezvértibu, tiek paradits _, un augstaku jau-
das pakapi izvéléties nav iespgjams.

0 - Izsléegts. Sildvirsmas maksimala jauda .
{ — 1000 W. Vismazaka jauda.
i5 - 1500 W.

3 - 3000 W. leteicams, ja ir 13 A.
3.5 - 3500 W. leteicams, ja ir 16 A.
Y — 4000 W.

Y5 — 4500 W. leteicams, ja ir 20 A.

9 - Sildvirsmas maksimala jauda.

MoveMode

Lauj mainit pielagojamas zonas tris gatavosa-
nas zonu nokluséjuma jaudas pakapes.
Izvélieties vienu no abam gatavoSanas
zonam, iestatiet vajadzigo jaudas pakapi un
pieskarieties iel, lai apstiprinatu jauno jaudas
pakapi un izvélétos nakamo gatavoSanas zo-
nu.

8 - nokluséjuma jaudas pakape priek$&jai gatavoSanas
zonai.

5 - nokluséjuma jaudas pakape vidéjai gatavo$anas zo-
nai.

1.5 - nokluséjuma jaudas pakape aizmuguréjai gatavoda-
nas zonai.

cic Gatavo$anas trauku piemérotibas parbaude £ — Nav piemérots.
Ar 3o funkciju var parbaudit gatavoSanas { — Nav optimals.
trauka kvalitati. £ — Piemérots.
c i3 FlexInduction £ - Ka divas neatkarigas gatavo$anas zonas.'
Flex-Zone ieslégSanas rezima mainisana. { — Ka viena apvienota gatavoSanas zona.
cl AtiestatiS8ana uz rdpnicas iestatijumiem £ - Individuali iestatijumi .

{ — Rdpnicas iestatjjumi.

' Rdpnicas iestatijums

17.2 Par pamatiestatijumiem
Prasiba: Sildvirsmai ir jabut izslégtai.
1. Lai izslégtu sildvirsmu, pieskarieties .

2. Nakamo 10 sekunzu laika uz 4 sekundém pieskarie-
ties &.

Informacija par izstradajumu Indikators
Klientu apkalpo8anas centra tehnisko & {
nodalu saraksts (TK)

lzgatavo$anas numurs Fd

1. izgatavo$anas numurs oc

2. izgatavo8anas numurs A

v Pirmie Cetri radijumi sniedz informaciju par iz-
stradajumu. Lai skatitu atseviskos radijumus, pieska-
rieties iestatiSanas zonai.

3. Lai piek|Ttu pamatiestatijumiem, pieskarieties &.

v ¢ {un{ deg ka nokluséjuma iestatijums.

4. Vairakkart pieskarieties &, lidz paradas nepieciesa-
mais iestatijums.

5. lestatiSanas zona izvélieties vajadzigo iestatijumu.

6. Uz 4 sekundém pieskarieties &.

v lestatljumi ir saglabati.

17.3 Pamatiestatijumu mainiSanas
partrauksSana
> Pieskarieties O.

v Visas veiktas izmainas tiek atceltas un netiek sa-
glabatas.

18 Gatavosanas trauku piemerotibas parbaude

GatavoSanas trauka kvalitatei ir liela ietekme uz gata-
voSanas procesa atrumu un rezultatu.

Ar So funkciju varat parbaudit gatavoSanas trauka kva-
litati.

Pirms parbaudes parliecinieties, vai gatavosanas trau-
ka pamatnes lielums atbilst izmantojamas gatavoSanas
zonas lielumam.

Piek|uvi veic no pamatiestatijumiem. — Lappuse 34

18.1 Gatavosanas trauku piemerotibas
parbaude veikSana

Pielagojama gatavoSanas zona ka vieniga gatavosanas
zona ir iestatita ta, ka uz tas var parbaudit tikai vienu
gatavoSanas trauku.

1. Novietojiet gatavoSanas trauku istabas temperatira
ar aptuveni 200 ml ddens tas gatavoSanas zonas
centra, kuras lielums ir vistuvakais trauka pamatnes
lielumam.

2. Atveriet pamatiestatijumu izvélni un izvélieties ¢ / 2.
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Iv Tirsana un kopsSana

3. Pieskarieties iestatijumu zonai. GatavoSanas zonu
indikatoros mirgo radijums —.

v Tiek veikta parbaude.

v Péc 10 sekundem gatavoSanas zonu displejos tiek
paradits rezultats.

18.2 Rezultata parbaude

Nakamaja tabula ir redzams, ko nozimé gatavoSanas
procesa kvalitatates un atruma rezultats.

Rezultats

,'_-,' GatavoSanas trauks nav piemérots gatavoSanas

zonai, tapéc nesilst.

| Gatavosanas trauks silst Ienak, neka ir paredzéts,
un gatavoSana nav optimala.

- Gatavosanas trauks silst pareizi, un gatavosana
norit bez probleémam.

Lai So funkciju aktivizétu, pieskarieties iestatiSanas zo-
nai.

19 TiriSana un kopsSana

Lai iekarta ilgi paliktu darbspéjiga, ta ir rlpigi jatira un
jakop.

19.1 TiriSanas lidzekli

Piemeérotus tiriSanas lidzek|us un stikla skrapjus var

iegadaties klientu servisa, tirdzniecibas vietas vai inter-

netveikala www.bosch-home.com.

UZMANIBU!

Nepieméroti tiriSanas lidzekli var bojat ierices virsmas.

» Nelietojiet nepiemérotus tiriSanas lidzek]us.

» Nelietojiet tiriSanas lidzek|us, kamér sildvirsma veél ir
sakarsusi. Tad uz virsmas var veidoties plankumi.

Nepiemeroti tirisanas lidzekli

= Neat8kaidits mazgasanas lidzeklis

= TiriSanas lidzeklis trauku masinai

®  Abrazivi tiriSanas lidzekl|i

= Agresivi tiriSanas lidzekli, piem., cepeskrasns tirisa-
nas aerosols vai traipu nonéméjs

Abrazivi sukli

= Augstspiediena mazgataji un tvaika struklas ierices

19.2 Sildvirsmas tiriSana

Notiriet sildvirsmu ikreiz péc lietoSanas, lai nepiedegtu

partikas paliekas.

Prasiba: Sildvirsmai jabdt atdzisuSai. Ja tie ir cukura

traipi, plastmasa vai aluminija folija, sildvirsma nav jaat-

dzese.

1. Noturigus netirumus notiriet ar stikla skrapi.

2. Tiriet sildvirsmu ar stikla keramikas tirisanas lidzekli.
Nemiet véra noradijumus uz tirisanas lidzekla iepa-
kojuma.

Padoms: Ar ipaSu stikla keramikas tiriSanai pa-

redzétu sukli var sasniegt labu tirisanas rezultatu.

19.3 Sildvirsmas ramja tiriSana

Ja péc lietoSanas uz sildvirsmas ramja ir palikusi netiru-
mi vai radusSies traipi, notiriet to.

Piezime: Neizmantojiet stikla skrapi.

1. Notiriet sildvirsmas rami ar karstu mazgasanas
lldzek|a Skidumu un mikstu dranu.
Jaunas stklveida dranas pirms lietoSanas rupigi iz-
mazgajiet.

2. Nosusiniet ar mikstu dranu.

20 Traucejumu novérsana

Nelielus ierices darbibas traucéjumus varat novéerst sa-
viem spékiem. Pirms sazinasanas ar klientu apkalpo$a-
nas centru izlasiet informaciju par darbibas traucéjumu

noverSanu. Ta izvairisieties no nevajadzigam izmaksam.

/\ BRIDINAJUMS — Traumu risks!

Nepareizi veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai apmacits spe-
cialists.

» Ja iekarta ir bojata, sazinieties ar klientu apkalpoSa-
nas dienestu.
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/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Nepareizi veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi apmacits
specialists.

» lekartas remontam drikst izmantot tikai originalas re-
zerves dalas.

» Jair bojats Sis iekartas elektrotikla piesléguma
vads, tas janomaina ar ipasu piesléguma vadu, ko
var sanemt no razotaja vai ta tehniska servisa die-
nesta.

20.1 Bridinajuma noradijumi

Piezimes

® Ja displeja redzams radijums £, turiet nospiestu at-
tiecigas gatavo$anas zonas sensoru un nolasiet
traucé&juma kodu.



Traucéjumu novérSana Iv

= Ja traucéjuma kods nav noradits tabula, atvienojiet ®m Ja ir radusies darbibas k|Uda, ierice neparslédzas

sildvirsmu no elektrotikla, uzgaidiet 30 sekundes un

gaidstaves rezima.

VElreiz pievienojiet. Ja Sis radijums joprojam ir re- m | aj ierices elektronikas komponentus aizsargatu

dzams, informéjiet klientu apkalpo3anas centra teh-
nisko nodalu un nosauciet precizu darbibas
trauceéjuma kodu.

pret parkarsanu vai stravas |Ecieniem, sildvirsma var
Islaicigi pazeminat jaudas limeni.

20.2 leverojiet noradijumus indikatoru lauka

Traucéjums

Célonis un probléemu novérsana

Nedeg neviens indi-

kators.

Partraukta elektroapgade.
» |zmantojot citu elektrisko ierici, parbaudiet, vai nav radies elektroapgades partraukums.

lerice nav pievienota saskana ar elektrisko principshému.
» Pievienojiet ierici atbilstosi elektriskajai principshémai.

Elektroniskas sistémas darbibas traucéjums

» Ja nevarat novérst traucéjumu, sazinieties ar klientu apkalpoSanas centra tehnisko no-
dalu.

Mirgo indikatori.

Vadibas panelis ir mitrs vai to nosedz kads priekSmets.
» Nosusiniet vadibas paneli vai nonemiet priekSmetu.

| g
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Elektroniska sistéma ir parkarsusi, un viena vai visas gatavoSanas zonas ir izslégtas.

» Pagaidiet, lidz elektronika ir pietiekami atdzisusi. PEc tam pieskarieties jebkuram vadibas
panela taustinam.

F5 + jaudas limenis
un skanas signals

Vadibas panela zona ir karsts gatavoSanas trauks. Tadé| elektronika var parkarst.

» Nonemiet gatavoSanas trauku. PEc 1sa briza kludas zinojums nodziest. Varat turpinat ga-
tavoSanu.

FSun skanas signals Vadibas pane!a zona ir karsts gatavoSanas trauks. Lai aizsargatu elektronisko sistému, gata-
voSanas zona tika izslégta.
» Nonemiet gatavoSanas trauku. DaZas sekundes uzgaidiet. Pieskarieties jebkuram
vadibas elementam. Kad k|udas indikators ir nodzisis, varat turpinat gatavoSanu.
FlFE Gatavo$anas zona ir parkarsusi un tika izslégta, lai aizsargatu darba virsmu.
» Uzgaidiet, lidz elektroniska sistéma ir pietiekami atdzisusi, un vélreiz ieslédziet gatavosa-
nas zonu.
Fa Gatavosanas zona ilgu laiku ir darbojusies bez partraukuma.

» Individuala droSibas izslégsana ir ieslédzies. Lai varétu iestatit gatavoSanas zonu, pieska-
rieties jebkuram taustinam, lai izslégtu radijumu.

[ T T el T ]

i TRIR IR Y f g [T

Darba spriegums nav pareizs un neatrodas normala ekspluatacijas diapazona robezas.
» Sazinieties ar energoapgades uznémumu.

L=on Sildvirsma nav pareizi pievienota.
» Atvienojiet sildvirsmu no elektrotikla. Pievienojiet sildvirsmu saskana ar elektrisko prin-
cipshému.
dE Ir aktivizéts demonstracijas rezims.

» Atvienoijiet sildvirsmu no elektrotikla. Uzgaidiet 30 sekundes un pievienojiet sildvirsmu.
Nakamo 3 mintsu laika pieskarieties jebkuram sensoram. Demonstracijas rezims ir
deaktivizéts.
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Iv Likvidacija

20.3 Parasti ierices troksni

Dazreiz indukcijas ierice var radit trokSnus vai vibraci-
jas, pieméeram, sik8anu, SnakSanu vai sprakskeésanu,
ventilatora trok8nus vai ritmiskus trokSnus.

21 Likvidacija
Seit uzziniet par nolietotu iekartu likvidaciju.

21.1 Nolietotas iekartas likvidacija

Likvidéjot iekartas atbilstosi vides noteikumiem,

vértigas izejvielas var izmantot atkartoti.

1. lIzvelciet elektrotikla piesléguma vada kontakidakSu.

2. Atdaliet elektrotikla piesleguma vadu.

3. Utilizéjiet ierici atbilstoSi vides aizsardzibas
prasibam.

Informaciju par aktualiem likvidacijas jautajumiem
var iegut pie tirgotaja un jusu novada vai pilsétas
pasparvalde.

B

Si ierice ir markéta atbilstosi Eiropas
direktivai 2012/19/ES par elektris-
kajam un elektroniskajam iericém
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Direktiva nosaka veidu, ka ES terito-
rija jarealizé nolietoto ieriCu nodosana
un parstrade.

22 Tehniska servisa dienests

Ja jums ir jautajumi par lietoSanu, ja nevarat noverst
traucéjumu saviem spékiem vai iekarta ir jaremonte,
sazinieties ar muasu klientu apkalpoSanas dienestu.
Darbibai nozimigas originalas rezerves dalas saskana
ar attiecigo ekodizaina regulu varésiet iegadaties masu
klientu apkalpoSanas centra vismaz 10 gadus, sakot ar
ierices tirdzniecibas uzsaksanas bridi Eiropas Ekonomi-
kas zona.

Piezime: Saskana ar razotaja garantijas noteikumiem
tehniska servisa dienesta izsaukSana ir bez maksas.

Detalizétu informaciju par jusu valsti spéka esosSo ga-
rantijas terminu un garantijas nosacijumiem varat
sanemt klientu apkalpo$anas dienesta, tirdzniecibas
vieta vai masu timekla tvietné.

Sazinoties ar tehniska servisa dienestu, pazinojiet
iekartas razojuma numuru (E-Nr.) un izgatavo$anas nu-
muru (FD).

Tuvaka tehniska servisa dienesta kontaktinformacija ir
noradita pievienotaja dienestu saraksta vai masu inter-
netvietné.

22.1 Razojuma numurs (E-Nr.) un
izgatavosSanas numurs (FD)

Razojuma numuru (E-Nr.) un izgatavoSanas numuru
(FD) skatiet iekartas datu plaksnité.

Datu plaksnite atrodas:

= jerices tehniskaja pase,

m  sjldvirsmas apakSpuseé.

Izstradajuma numuru (E-Nr.) varat atrast ari uz stiklkera-
mikas virsmas. Klientu apkalposanas dienesta indeksu
(KI) un razojuma numuru (FD) varat skatit ari pamaties-
tatijumos — Lappuse 34 .

Lai atri atrastu iekartas datus un tehniska servisa die-
nesta talruna numuru, varat Sos datus pierakstit.

23 Parbaudes edieni

Sie iestatiSanas ieteikumi ir sagatavoti parbaudes ie-
stazu vajadzibam, lai atvieglotu masu iericu parbaudi.
Parbaudes tiek veiktas, izmantojot musu indukcijas sil-
dvirsmam paredzétos gatavosanas trauku komplektus.
Ja vajadzigs, Sos piederumu komplektus varat vélak
iegadaties specializéta veikala, musu klientu apkal-
posanas centra vai tieSsaistes veikala.

23.1 Skidras $okolades glaziras kausé$ana

Sastavdalas: 150 g tumsas Sokolades (55% kakao).
m Katls @ 16 cm bez vaka
- Gatavosana: jaudas lmenis 1.5
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23.2 Lecu sautéjuma uzsildiSana un siltuma
uzturéSana

Recepte atbilstosi DIN 44550
Sakuma temperatira 20 °C
UzkarséSana bez apmaisianas
= (3 16 cm katls ar vaku, daudzums: 450 g
- Uzkarsésana: ilgums 1 min 30 s, jaudas limenis
9
- GatavoS8anas turpinasana: jaudas limenis 1.5
= 3 20 cm katls ar vaku, daudzums: 800 g
- Uzkarsésana: ilgums 2 min 30 s, jaudas limenis
9
- GatavoS8anas turpinasana: jaudas limenis 1.5



23.3 Lecu sautejuma uzsildisana un siltuma
uzturésana

Pieméram, 5-7 mm diametra |ecas, sakuma
temperattra 20 °C
Apmaisiet péc 1 min ilgas uzkarséSanas
m J 16 cm katls ar vaku, daudzums: 500 g
— Uzkarsésana: ilgums aptuveni 1 min 30 s, jaudas
limenis 9
— GatavoS8anas turpinasana: jaudas limenis 1.5
= (3 20 cm katls ar vaku, daudzums: 1 kg
— Uzkarsésana: ilgums aptuveni 2 min 30 s, jaudas
limenis 9
- GatavoSanas turpinaSana: jaudas limenis 1.5

23.4 Besamela mérce

Piena temperatira: 7 °C

m J 16 cm katls bez vaka, sastadalas: 40 g sviesta,
40 g miltu, 0,5 | piena ar 3,5% tauku saturu un
Skipsna sals

Besamela mérces pagatavosana

1. lzkause€jiet sviestu, iemaisiet miltus un sali, un visu
uzsildiet.
- UzkarséSana: ilgums 6 min, jaudas limenis 2

2. Miltu maisijumam pievienojiet pienu un, nepartraukti
maisot, uzvariet.
- UzkarséSana: ilgums 6 min 30 s, jaudas limenis

7

3. Kad BeSamela mérce ir uzvarijusies, atstajiet to vél
2 minutes uz gatavoSanas zonas, nemitigi maisot.
- Gatavosanas turpinasana: jaudas limenis 2

23.5 Risu piena zupa, gatavosSana ar vaku

Piena temperattra: 7 °C
1. Uzsildiet pienu, lidz tas sak varities. Uzkarséjiet bez
vaka. Apmaisiet péc 10 min ilgas uzkarsésanas.
2. |lestatiet ieteikto jaudas limeni, pienam pievienojiet
risus, cukuru un sali.
GatavoSanas ilgums kopa ar uzkarséSanu — aptuveni
45 minutes.
® 16 cm kalls, sastavdalas: 190 g apalgraudu risu,
90 g cukura, 750 ml piena ar 3,5% tauku saturu un
1 grams sals
— Uzkarsésana: ilgums aptuveni 5 min 30 s, jaudas
limenis 8.5
- GatavoSanas turpinaSana: jaudas limenis 3
m 9 20 cm katls, sastavdalas: 250 g apalgraudu risu,
120 g cukura, 1 | piena ar 3,5% tauku saturu un
1,5 grami sals
— Uzkarsésana: ilgums aptuveni 5 min 30 s, jaudas
limenis 8.5
- GatavoSanas turpinaSana: jaudas limenis — 3,
apmaisiet péc 10 min

Parbaudes eédieni Iv

23.6 Risu piena zupa, gatavosSana bez vaka

Piena temperattra: 7 °C
1. Pievienojiet sastavdalas pienam un, nemitigi maisot,
uzsildiet.
2. Kad piena temperatira ir sasniegusi 90 °C, iestatiet
ieteikto jaudas limeni un zemaka meni atstdjiet varities
aptuveni 50 min.
® (16 cm katls bez vaka, sastavdalas: 190 g apal-
graudu risu, 90 g cukura, 750 ml piena ar 3,5% tau-
ku saturu un 1 grams sals
— Uzkarsésana: ilgums aptuveni 5 min 30 s, jaudas
lmenis 8.5
- GatavoSanas turpinaSana: jaudas limenis 3
m (J 20 cm katls bez vaka: sastavdalas: 250 g apal-
graudu risu, 120 g cukura, 1 | piena ar 3,5% tauku
saturu un 1,5 grami sals
— Uzkarsésana: ilgums aptuveni 5 min 30 s, jaudas
lmenis 8.5
- GatavoSanas turpinaSana: jaudas limenis 2.5

23.7 Risu varisana

Recepte atbilstoSi DIN 44550
Udens temperattra: 20 °C
= J 16 cm katls ar vaku, sastavdalas: 125 g gargrau-
du risu, 300 g Gdens un Skipsna sals
— Uzkarsésana: ilgums aptuveni 2 min 30 s, jaudas
[imenis 9
— GatavoS$anas turpinasana: jaudas limenis 2
m (20 cm katls ar vaku, sastavdalas: 250 g gargrau-
du risu, 600 g Gdens un Skipsna sals
— Uzkarsésana: ilgums aptuveni 2 min 30 s, jaudas
limenis 9
- GatavoSanas turpinaSana: jaudas limenis 2.5

23.8 Cukas muguras gabala cepsSana

Muguras gabala sakuma temperatura: 7 °C
m J 24 cm panna bez vaka, sastavdalas: 3 cikas mu-
guras gabali, kop€jais svars: aptuveni 300 g, bie-
zums: 1 cm un 15 g saulespuku ellas
— Uzkarsésana: ilgums aptuveni 1 min 30 s, jaudas
limenis 9
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis 7

23.9 Plano pankiku pagatavosana

Recepte atbilstigi DIN EN 60350-2
m (J 24 cm panna bez vaka, sastavdalas: 55 ml mi-
klas vienai planajai pankukai
— Uzkarsésana: ilgums 1 min 30 s, jaudas limenis
9
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis 7

23.10 Saldétu fritetu kartupelu cepSana

m J 20 cm katls bez vaka, sastavdalas: 2 | sau-
lespuku ellas, katram frit€8anas procesam. 200 g
saldétu fritetu kartupelu, 1 cm biezuma.

— UzkarséSana: jaudas limenis 9, lidz ella ir sasnie-
gusi 180 °C temperatiru.
- GatavosSanas turpinasana: jaudas limenis 9
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