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1 Biztonsag

Tartsa be a kovetkezd biztonsagi elbirasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

m Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.

» Orizze meg az Utmutatét és a termékinfor-
maciokat a késébbi hasznalat céljara, vagy
az ujabb tulajdonos szamara.

®m Ha szallitas kdzben megsérllt a készilék,
ne csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a készllék csak beépitésre készult. Vegye
figyelembe a specialis szerelési utmutatot.
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A csatlakozddugo nélkili készuléket csak hi-

vatalos engedéllyel rendelkez6 szakember

csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt

keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-

cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-

szer(i beszerelés esetén garantalt az Uzembiz-

tonsag. A szerel6 felelds a felallitasi helyen

valo kifogastalan mikodésért.

A készUlléket csak a kdvetkezbkre hasznalja:

m ¢Stelek és italok készitésére.

» mikddését felugyelve. A rovid f6zési folya-
matokat mindig kévesse figyelemmel.

® haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozdk szama-
ra, irodakban, vagy egyéb kereskedelmi he-
lyiségekben, mez6gazdasagi léetesitmények-
ben, hotelek és egyéb szallashelyek vendé-
gei szamara, reggelizépanziokban.

m |egfeljebb 2000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ne hasznalja a késziléket:
m kilsé id8ézitGvel vagy kilon taviranyitéval.

Ez a készulék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot élelmiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készllék maganhaztartasok szamara késziilt.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pességekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkez6 személyek is hasz-
nalhatjak fellgyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készllék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizard-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

A tartozékokat mindig megfeleld helyzetben
tolja be a sutbtérbe.
— "Tartozékok", Oldal 12



A\ FIGYELMEZTETES - T(izveszély!

A sutétérben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a sU-
t6térben.

» Ha flst jelenik meg, ki kell kapcsolni a ké-
szuléket vagy ki kell huzni a halozatbdl és
zarva kell tartani az ajtajat az esetlegesen
felcsapo langok elfojtasa érdekében.

Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a sits-
térbdl, a ftéelemekrdl és a tartozékokrdl a
nagyobb szennyez8déseket.

A készilékajtd nyitasakor légaramlat keletke-

zik. A sUt6papir hozzaérhet a flitéelemekhez

és meggyulladhat.

» Az eldmelegités és a sltés ideje alatt soha
ne helyezzen rogzités nélkll sutGpapirt a
tartozékra.

» A sUt8papirt mindig pontosan vagja méret-
re s nehezékként helyezzen ra egy edényt
vagy egy sutéformat.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrosodik (a

megeérinthetd részei is).

» A készulék hasznalata soran legyen elévi-
gyazatos és ne érintse meg annak fltéele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szlléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forrd edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholgbzbk meggyulladhatnak a forro

sutétérben. A készulék ajtaja kivagodhat. For-

ro g8zok és szurdlangok csaphatnak Ki.

» Az ételekhez csak kis mennyiségl magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul
(pl. ételek fel- és ledntéseéhez) ne hevitsen.

» QOvatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikodés kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forr6 részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

Biztonsag hu

A készilék ajtajanak kinyitasakor forrd géz ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hédmérséklettdl
figgben nem lathato.

» Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgdz
képzddhet.

» Soha ne Ontson vizet a forrd paroldtérbe.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak osszekarcolt Uvege el-

pattanhat.

» A készilékajtd Uvegének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsold hatasu tiszti-
tot vagy éles fémbdl készllt kapardt, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet.

Az ajtd csuklépantjai az ajtd nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kdrnyékére.

A készulékajton bellli részek szélei élesek le-

hetnek.

» Viseljen véddkesztydit.

/A FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A szakszerltlen javitas veszélyes.

» A késziléket csak szakképzett személyek
javithatjak.

» A készilék javitasahoz csak eredeti potal-
katrészeket szabad hasznalni.

» Ha a készulék haldzati csatlakozovezetéke
megseértl, akkor azt a veszélyek elkerilése
érdekében csak a gyarto, a gyartd vevé-
szolgalata vagy egy hasonloan képzett sze-
mely cserélheti Ki.

A haldzati csatlakozovezeték sérllt szigetelé-

se veszélyes.

» A haldzati csatlakozévezeték soha ne érint-
kezzen a készulék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A haldzati csatlakozdévezeték soha ne érint-
kezzen hegyes €s éles széll targyakkal.

» A halozati csatlakozdévezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 6ssze, ne valtoztassa
meg.

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gdzsugaras tisztitogépet.



hu Biztonsag

A sérllt készulék és a sérllt haldzati csatlako-

zovezeték veszélyes.

» Soha ne hasznaljon megsérult késziléket.

» Soha ne hasznaljon olyan készlléket,
amelynek a felllete repedt vagy torott.

» Forduljon a vev@szolgalathoz. — Oldal 31

A\ FIGYELMEZTETES - Veszély:

magnesesség!

A kezel&felllet vagy a kezel6elemek allandd

magneseket tartalmaznak. Ezek befolyasolhat-

jak az elektronikus implantatumok, pl. szivrit-

mus-szabalyozo vagy inzulinpumpa mukodé-

Sét.

» Az elektronikus implantatumot viseld sze-
melyeknek legalabb 10 cm-es tavolsagot
kell tartani a kezeldfelllettdl.

A FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejuk-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apr6 alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak té-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.

A FIGYELMEZTETES - Tlizveszély!

A készulék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és séruléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval toltott parnak még orak mulva is
meggyulladhatnak
» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemdu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készulékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves térl6kendét vagy ha-
sonldkat.

» A készlléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

Iya| meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hGszigeteld cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse felugyelet nélkil a md-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohulla-
mu teljesitményt vagy idét. Tartsa be az eb-
ben a hasznalati utmutatdban feltlintetett
utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

/A FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben kénnyen felrobbanhat-

nak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

/A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A kemény héju vagy bdérds élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zzdn tojast héjaban vagy ne me-
legitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zzon héjas allatokat és rakot.

» TUkoOrtojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor elébb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bdéros élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a boért.

A hé nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellenérizze a hdmérsékletet, mielbtt a gyer-
meknek adna az ételt.



A forrd ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogoval vegye ki a sU-
t6térbal.

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készllék nem rendeltetésszerl hasznalata

veszélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval t6ltott parna, szi-
vacs, nedves torléruha stb. égési sértilések-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készulékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves térl6kendét vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gbzbuborékok megjelenése nélkdl
éri el a forrasi hdmérsékletet. Legyen elbvi-
gyazatos mar az edény kismértékd megmoz-
duldsa esetén is. A forro folyadék hirtelen ki-
futhat vagy kifréccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerilhetd a késleltetett for-
ras.

v’ X
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A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-

lan- és keramiaedények esetében el6fordul-

hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken apré

lyukak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu stt6hdz megfelel
edényt hasznaljon.

A fémbdl készllt, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmod esetén szikrak képzddhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu tzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohulla-
mot egy fdtési moddal.

A FIGYELMEZTETES - Aramiités
veszélye!

A készulék nagyfesziltséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

A\ FIGYELMEZTETES - Komoly

egészségkarosodas veszélye!

A nem megfeleld tisztitas hatasara karosodhat

a készulék felllete, csokkenhet az élettarta-

ma, és veszélyes helyzetek alakulhatnak ki, pl.

a mikrohullamu energia kijuthat a készulékbdl.

» Rendszeresen tisztitsa a készUléket, és az
élelmiszermaradékokat azonnal tavolitsa el.

» A sltbteret, az ajtot és az ajtoutkdzét min-
dig tartsa tisztan.

— "Tisztitas és apolads”, Oldal 26

Soha ne Uzemeltesse a késziléket, ha a sut6-

tér ajtaja sérult. Ekkor mikrohullamu energia

léphet ki rajta.

» Soha ne hasznalja a készuléket, ha a sut6-
tér ajtaja vagy annak mlanyag kerete sé-
rult.

» A javitast csak az ugyfélszolgalattal végez-
tetheti.

Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készllék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.

1.6 GOz

Tartsa be ezeket az elGirasokat g6zd6l8s funk-
cid hasznalata kdzben.
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/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A viztartalyban a viz a készulék tovabbi Uze-

meltetése soran felforrosodhat.

» A viztartalyt minden, g6zdlés funkcidoban va-
|6 hasznalat utan uritse ki.

A sutétérben forrd gbz keletkezik.

» GOzoles funkcio hasznalata kbzben ne
nyuljon a sutbtérbe.

A tartozék kivételekor a forro folyadék tulcsor-

dulhat.

» A forrd tartozékot csak sutékesztylvel, dva-
tosan vegye Ki.

/A FIGYELMEZTETES - T(izveszély!

A gyulékony anyagok gézei langra kaphatnak

a sutétér forro feltleteitdl (belobbanas). A ké-

szulék ajtaja kivagodhat. Forré g6zok és szu-

rolangok csaphatnak ki.

» Gyulékony folyadékokat (pl. alkoholtartalmu
italokat) ne toltsdn a viztartalyba.

» A viztartalyba kizardlag vizet vagy altalunk
javasolt vizk6éoldd oldatot t6ltson.

2 Dologi karok elkeriilése

2.1 Altalanos

FIGYELEM!

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd sutétérben

és a készulék tartos karosodasat okozhatjak. A belob-

banas kdvetkeztében a készllék ajtaja kivagddhat és
adott esetben leeshet. Az ajtdlapok elpattanhatnak és
szilankokra torhetnek. A fellépd vakuum hatasara a sui-
tétér befelé erbteljesen eldeformalddhat.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul (pl. ételek
fel- és lebntéséhez) ne hevitsen.

Ha viz van a siut6tér aljan mikdzben a késziléket

120 °C feletti h6mérsékleten lizemelteti, az a zomanc

sérilését okozza.

» Ne inditson el semmilyen Gzemmaddot, ha viz van a
sutéter aljan.

» Uzemeltetés el6tt t6rdlje fel a vizet a sttétér aljardl.

A forrd sitétérben lévé vizbdl vizgbz képzbédik. A hé-

mérséklet-valtozas miatt sérlilések keletkezhetnek a si-

t6tér aljan.

» Soha ne 6ntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a siUt6térben hosszu tavon korrdziot ered-

ményez.

» Minden parolas utan tordlje le a kicsapddott vizet.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sitétérben.

» Ne taroljon ételt a sttétérben.

A nyitott készilékajtoval vald lehdlés id6vel karositja a

szomszédos butorfrontokat.

» Magas hémérsékleten vald mikodtetés utan a sité-
teret csak zart ajtdnal hagyja lehdlni.

» Vigyazzon, hogy semmi ne ragadjon be a sutétér aj-
tajahoz.

» Kizardlag magas paratartalommal valo miikddtetés
utan hagyja a sutéteret nyitott ajtd mellett megsza-
radni.

Ha a tomités erésen szennyezett, akkor hasznalat koz-

ben a készllék ajtaja nem zar megfeleléen. A szomszé-

dos butor-el6lapok megsérilhetnek.

» Mindig tartsa tisztan a tomitést.

» Soha ne Uzemeltesse a késziléket sérilt tdmitéssel
vagy tomités nélkdl.

Ha 016- vagy rakoddfeliiletként hasznalja a készllék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne élljon, Uljén, kapaszkodjon vagy tamasz-
kodjon a készllék ajtajara.

» Ne tartson edényt vagy tartozékokat a készilék ajta-
jan.

A készlléktipustol fuggdben a készllékajtd zarasakor

Osszekarcolhatja az ajtélapot.

» A tartozékokat mindig tolja be Utkodzésig a sutétér-
be.

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az el6irasokat, amikor hasznalja a
mikrohullamot.
FIGYELEM!

Ha a sutétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-
z6dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-
szik az ajto bels6 Uvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatdl
és az ajtd belsd oldalatol.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A késziilék karo-

sodhat a létrejové szikraképzddés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a stt6ben.

A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellenbrzés lehet kivétel.

KAl
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Amennyiben egymast kovetéen tobbszor, tul nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott ku-

koricat, az a sutétér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat kdz6tt hagyja a készlléket tobb per-
cen keresztll lehdini.

» Soha ne allitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-
meényt.




» Maximum 600 wattot hasznaljon.

» A pattogatott kukorica zacskéjat mindig helyezze
dvegtanyérra.

A nem megfeleld edények kart okozhatnak.

» Grill funkcid vagy kombinalt tzemmadd hasznalata
soran csak olyan edényt hasznaljon, ami birja a ma-
gas hémérsékletet.

2.3 Goz

Tartsa be ezeket az elbirasokat a g6z618s funkcid hasz-
nalata kézben.

FIGYELEM!

A szilikon sitéformak nem alkalmasak a gézzel kombi-
nalt tzemmadhoz.

» Az edénynek hé- és gbzalldnak kell lennie.

Kdrnyezetvédelem és takarékossag hu

A rozsdasodd edények korrézidt okozhatnak a sutétér-
ben. A legkisebb rozsdafolt is a sttétér korrdzidjahoz
vezethet.

» Ne hasznaljon rozsdafoltos edényt.

A lecsepegl folyadékok a sUtétér aljanak szennyezédé-

sét okozzak.

» A lyukacsos paroldedényben torténd gézoléshez
mindig helyezze az edény ala a sutStepsit, az univer-
zalis serpenydt vagy a nemlyukacsos paroldedényt.
Ez felfogja a lecsepegd folyadékot.

A viztartalyban |év§ forro viz karosithatja a gézrend-

szert.

» Kizardlag hideg vizet t6ltsdn a viztartalyba.

Ha vizk6mentesitd oldat keril a kezel6panelre vagy

egyéb kényes fellletre, akkor azok karosodnak.

» Azonnal mossa le a vizk6oldo oldatot vizzel.

A viztartaly karosodik, ha mosogatdgépben tisztitja.

» Ne tisztitsa a viztartalyt mosogatdgépben.

» A viztartalyt egy puha térl6ruhaval és szokvanyos
tisztitoszerrel tisztitsa.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldéanyagok kornyezetkimél6k és

Ujrahasznosithatok.

» Az egyes dsszetevOket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, készlléke keve-
sebb aramot fogyaszt.

A készlléket csak akkor melegitse el8, ha ez szerepel

a receptben vagy a beallitasi javaslatoknal.

m Ha nem melegiti elé a készlléket, akar 20%-0s
energiamegtakaritast is elérhet.

Hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy zomancozott
sutéformakat.
m Ezek a sUt6formak kilondsen jol veszik fel a hét.

MUkodés kozben lehetbleg ritkan nyissa ki a készilék

ajtajat.

= A sUtt6tér hdmérséklete igy allando marad, és a ké-
sziléknek nem kell utanflitenie.

Susson tébb ételt egyszerre vagy kozvetlenll egymas

utan.

» A siit6tér az elsé siités utan eld van melegitve. igy
a kovetkez§ sltemények sitési ideje rovidebb lesz.

Hosszabb sitési id6k esetén 10 perccel a sutési idé
vége elbtt kapcsolja ki a készuléket.
m A maradék hé elegendd az étel készre slitéséhez.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a sitétérbdél.
m A felesleges tartozékokat nem kell felmelegiteni.

A mélyh(itott ételeket hagyja kiolvadni elkészités el6tt.

m Ezzel megtakaritja az ételek kiolvasztasahoz szik-
séges energiat.

Megjegyzés:

A késziilék energiaigénye:

m  készenléti lzemmaddban, bekapcsolt kijelz6vel
max. 1 W

m  készenléti lzemmaddban, kikapcsolt kijelzGvel
max. 0,5 W



hu Ismerkedés

4 Ismerkedés

Funkcidvalaszto
A funkcidvalasztdval allithatja be az izemmo-

4.1 Kezelbegység
A kezel6panelen bedllithatja készilékének dsszes funk-

H

A A B ; . dot, illetve a tovabbi funkciokat.
cigjat, és informaciokat kaphat az tzemallapotrol. T
A késziiléktipustdl fliggben a kép részletei eltérhetnek, Erintopanelek ) o )
pl. a szin és a forma. Az erintémezdkkel kdzvetlenll allithatja be a k-
|6nféle funkciokat.

N

Kijelzé

~eo

Forgatovalaszto
A forgatdvalasztd jobbra vagy balra forgathatd.

) b minse  O= Ly L
2 % | meBoc88:882£888.: el

®_ _®@ =

b _o B, © M O = w B
\

O

Funkciovalaszto

A funkciovalasztdval allithatja be a fltési mdédokat, illetve a tovabbi funkcidkat. Egyes készlléktipusoknal a funkciova-
lasztd sillyeszthetd. Ha a funkcidvalasztot nulla allasbdél egy funkcidra forgatja, akkor néhany masodpercbe telik,
amig a mindenkori funkcié rendelkezésre all.

Szimbolum Beallitas Hasznalat

o) Nulla allas A készllék ki van kapcsolva, és ener-
giatakarékos lzemmaoddba [épett.

S Mikrohullam Valassza ki a mikrohullamu Gzemmo-
dot.

& G6z A sutétérbe forré g6z aramilik.

Nagy fellletd grill A grillf(it6test alatt 1évé teljes fellilet
felforrosodik.

(] Kis fellletd grill A grillfiit6test kdzépsb része felforro-
sodik.

(%] Vizkémentesités A funkcidé vizkémentesiti és mikods-
képes allapotban tartja a parologta-
tot.

Oblités A g6z06l6egység csoveit vizzel atobliti

a rendszer. Javasolt az dblités funk-
Ci6 végrehajtasa minden g8z418s

lzem utan.

Programok Itt szamos ételhez talalhat el6re prog-
ramozott beallitasokat.

gl Sutétér-vilagitas A sutétér-vilagitas bekapcsolasahoz.

A készilék nem melegit.

Erintémez6k
Az érintémezdk érintésérzékeny fellletek. Egy-egy funkcid kivalasztasahoz koppintson a megfelelé mezdére.
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Szimbdlum Erintémez6 Hasznalat

S Mikrohullam Valassza ki a mikrohullamu stité telje-
sitményfokozatait, ill. kapcsolja be ki-
egészitésképpen a mikrohullam funk-
ciot egy grill- vagy g6zfunkciohoz.

& G6z Valasszon gbézfokozatot vagy kap-
csoljon be g&z06l8s funkciot valame-
lyik f(itési médhoz.

Programok Jelenitse meg a programok valaszté-
kat, a forgatdvalasztdval dllitsa be a
program szamat.

® [d6funkciok Valassza ki az id6funkciokat, és allit-
sa be a forgatdvalasztoval.

Sl Gyermekzar Hosszan megnyomva be- vagy kikap-
csolja a gyermekzarat.

H&mérséklet/suly Vélassza ki a hdmérsékletet/sllyt, és
allitsa be a forgatdvalasztdval.

start D>stop Start/stop Uzemmod elinditasa vagy ledllitasa

Kijelzé Az éppen beallithatd érték keril a kdzéppontba.

A Kkijelz6n az aktudlis beallitdsok vagy a valaszthatd le-
hetdségek lathatok.

Kijelzéelemek

A kodvetkezdkben a kllonféle kijelz6elemek révid magyarazatat talalja.

A kiemelést a beallitasi érték alatti piros sav mutatja.
Kdézvetlendl is moédosithatja az értéket a forgatovalasz-

Szimbo6lum Név Jelentés

Jelz86ra Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
Kijelzd a jelzbdra idejét jeleniti meg.

@ Id6tartam Ha a szimbdélum meg van jeldlve, a
Kijelz6 az id6tartamot jeleniti meg.

® Idé Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
Kijelz6 a pontos id6t jeleniti meg.

h:min Ora/perc Az id6tartam draban és percben jele-
nik meg.

min:sec Perc/masodperc Az id6tartam percben és masodperc-
ben jelenik meg.

= Gyermekzar Ha a szimbdlum vilagit, a gyermekzar
be van kapcsolva.

\z Felfogotartaly A szimbdlum megjeleniti a felfogdétar-

taly allapotat.

A szimbdlum vilagit és a nyil villog:

m A felfogotartaly a tartaly rekeszé-
ben helyezkedik el.

= A felfogotartaly megtelt.

= Uritse ki a felfogotartalyt.

A szimbdlum vilagit és a nyil nem vil-

log:

m A felfogotartaly nem a tartaly reke-
szében helyezkedik el.

= Tolja be a felfogotartalyt a tartaly
rekeszébe.

A szimbdlum vilagit és a nyil nem vi-

lagit:

m A felfogotartaly a tartaly rekeszé-
ben helyezkedik el.

= Nincs tovabbi tennivald.
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Szimboélum Név

Jelentés

L Viztartaly

A szimbolum megjeleniti a viztartaly

allapotat.

A szimbolum vilagit és a nyil villog:

m A viztartaly a tartaly rekeszében
helyezkedik el.

= A viztartaly dres.

= Toltse fel a viztartalyt.

A szimbdlum vilagit és a nyil nem vil-

log:

= A viztartaly nem a tartaly rekeszé-
ben helyezkedik el.

= Tolja be a viztartalyt a tartaly reke-
szébe.

A szimbdlum vilagit és a nyil nem vi-

lagit:

= A viztartaly a tartaly rekeszében
helyezkedik el.

= Nincs tovabbi tennivalo.

(] Vizkémentesités

Ha a szimbdlum vilagit, sziikségessé
valt a készilék vizk6mentesitése.

Homeérséklet-kijelzé
A hémérséklet-kijelz§ a felflités el6rehaladasat mutatja.

A Kkijelz6 also részén megjelend piros sav jelzi, hogy a
készllék felfdt. Ha be van allitva f(tési mdd, akkor a
sav balrdl jobbra kipirosodik, minél er6sebben felf(it a
sttétér. Grillezésnél és g6znél a sav azonnal teljesen
pirosan vilagit. Mikrohullam funkciénal a sav nem vila-
git. Amikor a vonal mind az 6t mez8je piros lesz, az
el6melegités soran a készulék elérte az étel betolasa-
hoz sziikséges optimalis id6t.

A hétehetetlenség miatt a megjelenitett hémérséklet a
siitétérben 1évé tényleges hémérseéklettdl kicsit eltérhet.

Ejszakai lizemmoéd

Energiatakarékossagi okokbdl a kijelzé fényereje 22
ora és 5:59 kdzott automatikusan a legalacsonyabb ér-
tékre kapcsol.

Forgatovalaszto

A forgatdvalasztdval mddosithatja a kijelz6n megjelend
beallitott értékeket.

10

A legtdbb lista, pl. a programok listaja az utolsd pont
elérése utan ismét az els6re ugrik. Néhany listanal, pl.
az id6tartam esetében a forgatdvalasztot forgassa visz-
sza a minimalis vagy a maximalis érték elérése utan.

4.2 Uzemmodok
A meniben kilonféle lzemmaodok talalhatok.

Uzemmoéd Hasznalat

Mikrohullam Mikrohullammal az ételeket kalono-
sen gyorsan lehet f6zni, felmelegiteni
és felolvasztani.

G6z Etelek készitése g6zdléssel. Etelei-

nek optimalis elkészitéséhez kiilonfé-
le finomhangolt gézfokozatok allnak
rendelkezésre.

Nagy feliletd
grill

Lapos grilleznivaldk, példaul steak,
virsli vagy piritds grillezéséhez és
cs6ben sitéshez.

Kis feltlet(l Kis mennyiségl steak, virsli, piritds
grill és haldarabok grillezéséhez.
Mikrohullam- G6z- vagy grillfunkciéhoz kiegészités-
mal kombinalt képpen bekapcsolhatja a mikrohulla-
lzemmod mot.

G6z06l8s kom-  Mikrohullam- vagy grillfunkciohoz ki-

binalt Gzem- egészitésképpen bekapcsolhatja a

mod g6z funkciot.

Tisztitas A tisztitashoz kilonféle funkciok all-
nak rendelkezésére: VizkGmentesités
és Oblités.

Alapbeallita- Az alapbeallitasok mddositasa.

sok — "Alapbeadllitasok”, Oldal 25




4.3 Futési modok

Ismerkedés hu

Itt a fltési mdédok attekintését talalja. Javaslatokat kaphat a flitési médok hasznalatahoz.

Szimb6- Név

Homeérséklet/fo- Hasznalat

lum kozatok
Nagy feldletd Grillfokozatok:  Lapos grilleznivald, pl. steak, virsli vagy piritds grillezése. Cs6ben si-
grill = 1=gyenge tés.
m 2 =kbzepes
m 3 =erls
0 Kis fellletl grill ~ Grillfokozatok:  Kis mennyiség( steak, virsli, pirités és haldarabok grillezéséhez.
= 1 =gyenge
m 2 =Kkdzepes
m 3 =erlbs

Megjegyzés: A készllék minden f(itési médhoz megad
egy javasolt hdmeérsékletet. A javasolt hémérsékletet at-
veheti, vagy az adott tartomanyban mddosithatja.

4.4 Sutoter

A sutétér funkcioi leegyszer(sitik készlléke kezelését.
Sutétér-vilagitas

A sitétér-vilagitas mindig bekapcsol Uzem kézben. Ha
a készilék befejezi az Uzemet, a készilék kikapcsol.
Amikor kinyitja a készllék ajtajat, a sitétér vilagitasa
automatikusan bekapcsol. Ez segitségére lehet pl. a

készllék tisztitasanal. Kb. 15 perc elteltével a sutétér-vi-
lagitas automatikusan kikapcsol.

Hitoéventilator

A ht6ventilator szlikség szerint kapcsol be és ki. A
meleg levegd elillan a készilék ajtaja folotti szell§zbré-
seken.

FIGYELEM!

Ha letakarja a szell6z6réseket, az a készllék tulmele-
gedéséhez vezet.

» Ne fedje le a szell§z6réseket.

A hit8ventilator meghatarozott ideig még mikdadik,
hogy a mikodeést kdvetden a siitétér gyorsabban leh(il-
jon. Ha a készilék mikrohullamu Gdzemmaddban miks-
dik, akkor a készllék hideg marad, de a h(téventilator
meégis bekapcsol. A hitéventilator akkor is tovabbmd-
kédhet, ha a mikrohullamu Gzemmaod mar befejez8d6tt.

Kondenzviz

Parolas soran a sutétérben és a készilék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készllék mikoddését. Parolas utan tordlje le a
kicsapodott vizet.

4.5 Tartaly kezel6feliilete

A tartaly kezel6felllete a készllék ajtaja alatt talalhatd,
és hozzaférést biztosit a felfogotartalyhoz és a viztar-
talyhoz.

4.6 Viztartaly

A viztartaly a tartaly kezel6felllete mdgétt jobbra talal-
hato.

11
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G6zzel mikddsd tzemmaoddok hasznalatahoz tdltse fel
vizzel a viztartalyt.
- "Viztartaly feltoltése", Oldal 19

—
T

Kivételre és betolasra szolgald fogantyu

Betolts- és Uritdnyilas

Tartalyfedél

4.7 Felfogotartaly

A felfogdtartaly a tartaly kezel6felllete mogétt balra ta-
lalhato.

A tisztitasi funkciok végrehajtasa el6tt és utan udritse ki
a felfogotartalyt.

./Q\

Kivételre és betolasra szolgald fogantyd

Felfogonyilasok

Tartalyfedél

5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a készllékhez
készlltek.

Készlléktipustdl figgden a mellékelt tartozék eltérd le-
het.

12



Tartozékok Hasznalat

Rostély = Rostély sit6 dzem-
maodban valé sttéshez
m  Rostély pl. steak, virsli
vagy piritds grillezésé-
hez
= Rostély pl. sitéformak
tarolasahoz

Uvegserpeny§ = Etelek pdroldséhoz
»  Froccsenésvédelem
kozvetlenll a rostélyon
torténd grillezéshez
= Mikrohulldamu siutében
hasznalhatd

Paroléedény = Rizs, burgonya és

z6ldségek parolasahoz

= A gbzparoldedényt he-
lyezze az Uveg serpe-
ny6be, ha gézolés
vagy mikrohullamu
Uzemmaoddal kivan suit-
ni.

= Az élelmiszereket he-
lyezze kdzvetlenll a
gB6zparoldedénybe

5.1 Kiegészit6 tartozékok

A készUlék tipusatdl fliggden kulonféle tartozékok le-
hetnek a csomagban.

Tartozékok Hasznalat

Betétrostély = Rostély sutéshez

= A rostélyt labaival lefe-
Ié allitsa az Uveg ser-
peny8be.

m  Gondoskodik réla,
hogy a zsir és a huslé
az Uveg serpenydbe
csepegjen

= Nem alkalmas mikro-
hullamu vagy g6z618s
Uzemmaodra.

Az els6 hasznalat el6tt  hu

5.2 Egyéb tartozékok

Egyéb tartozékokat a vevdszolgalatnal, a szakkereske-
désekben vagy az interneten vasarolhat.

Készllékéhez atfogd kinalatot talal a prospektusaink-
ban vagy az interneten:

www.bosch-home.com

A tartozékok készllékspecifikusak. Vasarlaskor mindig
pontosan adja meg készlléke azonositdszamat (E-Nr.).
Az online shopban vagy a vevészolgalatnal megtudhat-
ja, hogy melyik tartozék all rendelkezésre az On készu-
lékéhez.

Uveg siitétal

Hasznalat
= Rakott ételek
m Felfujtak

5.3 Tepsimagassag

A sutétérben 4 betolasi magassag talalhato.

A betolasi magassagokat alulrdl felfelé szamozzuk. He-
lyezze a tartozékot a vezetdsinbe, és tolja be teljesen.
A sitétér alja 0. magassagon kildnésen alkalmas mik-
rohullamud Uzemmaddra. A sutétér aljan a legjobb a mik-
rohullam-teljesitmény. Csak mikrohullamu sitéhoz al-
kalmas edényt hasznaljon.

( \
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6 Az elso hasznalat elott

Végezze el az els§ Uzembe helyezéshez sziikséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a késziléket és a tartozéko-
kat.

6.1 A pontos id6 beallitasa
Uzembe helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemel-

ve. A 200 érték villog a kijelzén, és a © szimbdlum vi-
lagit.

1. A forgatovalasztdval allitsa be az idét.

2. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id6 ezzel be van allitva.

6.2 Vizkeménység beallitasa

Kovetelmények
® A vizkeménység bedllitasa el6tt vizszolgaltatdjanal ta-
jékozodjon a vezetékes viz keménységérdl.
A készllék ki van kapcsolva.
. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig.
A kijelz6n megjelenik az elsé alapbeallitas.
Nyomja meg a ® gombot annyiszor, amig meg nem
jelenik a =06,
A forgatdvalasztdval valassza ki a vizkeménységet.

N 2om

«
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hu A kezelés alapjai

Megjegyzés: Ha a vezetékes viz a 3-as vagy 4-es

vizkeménységi tartomanyban van, akkor lagyitott viz

hasznalatat ajanljuk.
Tipp: Ha asvanyvizet hasznadl, dllitsa be a ,nagyon

kemény” vizkeménységi tartomanyt. Kizarélag szén-

savmentes asvanyvizet hasznaljon.

Vizkeménységi tarto- Beallitas

many

0 0 lagyitott

1 (1,3 mmol/l értékig) 1 lagy

2 (1,3-2,5 mmol/l érté- 2 kbzepes

kig)

3(2,5-3,8 mmol/l érté- 3 kemény

kig)

4 (8,8 mmol/l érték fe- 4 nagyon kemény
lett)

4. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig
a modositasok mentéséhez.

6.3 A készilék tisztitasa az els6 hasznalat
elott

Miel6tt el6szor készitene ételt a készulékkel, tisztitsa
meg a sutbteret és a tartozékokat.

Koévetelmény: A sitétérben nem talalhatok csomagolo-
anyag-maradvanyok, tartozékok vagy mas targyak.

1.
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Felmelegités el6tt tdrélje le a sutétér sima fellleteit
puha, nedves tori6kendbvel.

Csukja be a készulék ajtajat.

Szellbztesse ki a helyiséget, amig a készllék felf(it.
A funkciovalasztéval dllitsa be a kovetkez6t: .

A forgatévalasztoval dllitsa be a 3. grillfokozatot.
Nyomja meg a startDstop gombot.

A készilék elkezd melegiteni.

Egy dra elteltével kapcsolja ki a késziléket a
startDstop gombbal.

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla-allasba.

. Varja meg, amig a sutétér lehdil.

6.4 A tartozékok tisztitasa

>

A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.

7 A kezelés alapijai

7.1 A késziilék bekapcsolasa

» Forgassa el a funkcidvalasztot a készilék bekap-
csolasahoz.

v A készllék lzemkész.

v A kijelz6n megjelenik egy javasolt érték.

Megjegyzés: A gyermekzarat csak kikapcsolt készllék

esetén allithatja be. Néhany kijelzés kikapcsolt készi-
Ik esetén is lathatd a kijelzén.

Ha nem hasznalja a készlléket, akkor kapcsolja ki. Ha

hosszabb ideig nem allit be semmit, a készllék auto-
matikusan kikapcsol.

7.2 A készilék kikapcsolasa

Ha nem hasznalja a késziléket, akkor kapcsolja ki. Ha

hosszabb ideig nem allit be semmit, a készllék auto-
matikusan kikapcsol.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

A készllék megszakitja a futd funkciokat.

A kijelz6 a pontos id6t mutatja.

< X

t6 a kijelzén.
Megjegyzés: A
— "Alapbedllitdsok”, Oldal 25 beallitasoknal megad-
hatja, hogy a kikapcsolt késziléken megjelenjen-e a
pontos idé.

7.3 Uzemmod beallitasa

Koévetelmény: A készlléknek bekapcsolva kell lennie.

1. A funkciovalasztdval valassza ki az tzemmadot.
SzUkség esetén végezze el a tovabbi beallitasokat.
Ehhez koppintson a megfelelé mezére, majd a for-
gatdvalasztoval modositsa az értéket.
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Néhany kijelzés kikapcsolt késziilék esetén is latha-

2

v

Nyomja meg a startDstop gombot.
A készUllék elinditjia az lzemmaddot.

7.4 ld6tartam beallitasa

1.
2.

< < dpW

Allitson be egy lizemmadot.

Nyomja meg a ® gombot, amig a ® szimbdlum
nem lesz kiemelve.

A forgatévalasztoval dllitsa be a kivant idétartamot.
Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elkezd melegiteni.

A startDstop vil4git.

A tartam lathatéan csokken.

7.5 Az izem megallitasa

1.

< C WM <

Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
szUlék ajtajat.

A készllék ledllitja az Gzemmaodot.

A startDstop villog.

Csukja be a készllék ajtajat.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék folytatja az izemmaodot.

A startDstop vilagit.

7.6 A miikédés megszakitasa
A készilék mikodését barmikor megszakithatja.

>

v

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Az Uzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a h(itéventilator.

A készllék megszakitja a futd funkciokat.



7.7 Automatikus biztonsagi lekapcsolas

Mikrohullam hu

Az automatikus biztonsagi lekapcsolas akkor aktivalo-
dik, ha a készlléket beallitott id6tartam nélkal hosz-
szabb ideig Uzemelteti.

9 ora elteltével a készllék automatikusan kikapcsol.

8 Mikrohullam

A mikrohullammal az ételeket kiildndsen gyorsan lehet
f6zni, felmelegiteni, sitni és felolvasztani. A mikrohulla-
mot magaban, vagyis dnalléan vagy egy masik f(itési
maoddal kombinalva is hasznalhatja.

8.1 Mikrohullamu siitéh6z megfelel6
edények és tartozékok
Eteleinek egyenletes felmelegitése és a készilék karo-

sodasanak elkerlilése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Megjegyzés: Miel6tt az edényt a mikrohullamu sitében
hasznalna, vegye figyelembe a gyartdi utasitasokat.
Kétség esetén hajtson végre edényellendrzést.

Mikrohullamu siit6ben hasznalhato

Tartozékok és edények  Indoklas

Héalld és mikrohullamu Ezek az anyagok atenge-
stt6ben hasznalhato dik a mikrohullamokat. A
anyagbol keészilt edé- mikrohullamok nem karo-
nyek: sitiak a héallé edényeket.
= Uveg

Uvegkeramia

Porcelan

Héallé mlanyag

Teljes fellletén mazas

keramia, repedések

nélkdl

Fém evGeszkdzok Megjegyzés: A késedel-
mes forras elkerllésére
hasznalhat fém evéesz-
kozt, pl. egy kanalat az

uvegben.

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd lvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legaldabb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajto belsd oldalatol.

Nem alkalmas mikrohullamu siit6ben valé
hasznalatra

Indoklas

A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. Az éte-
lek alig melegszenek fel.

Arany- vagy ezlstdiszités A mikrohullamok karosit-

edények hatjak az arany- és ezlst-
diszitéseket.
Tipp: Csak akkor hasznal-
hatja ezeket az edénye-
ket, ha a gyarté garantal-
ja, hogy az edények alkal-
masak mikrohullamu su-
t6ben valé hasznalatra.

Tartozékok és edények
Fémedények

8.2 Edény mikrohullamu siitéh6z valé
alkalmassaganak ellenérzése

Az edény mikrohullamu sit6héz vald alkalmassagat
edényellendrzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam Uzem-
maodot kizardlag edényellenérzés esetén szabad étel
nélkul hasznalni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben felforrosodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

Tartsa tavol a gyermekeket.

Az Ures edényt helyezze a sitétérbe.

A készlléket 2—1 percre allitsa maximalis teljesit-

meényre.

A startDstop szimbélummal inditsa el az izemmadot.

Tobbszor ellendrizze az edényt:

- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-
mas mikrohulldamu sttében valé hasznalatra.

— Ha az edény forré vagy ha szikrak képz&dnek,
szakitsa félbe az edényellenbrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu sttében valé hasz-
nalatra.

M=oY

Eall o

8.3 Mikrohullam-teljesitmények

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekin-
tését talalja.

Mikrohullam-teljesit- Hasznalat
mény wattban

90 Kényes ételek kiolvasztasa.
180 Etelek kiolvasztasa és tovabb-
parolasa.
360 Hus és hal parolasa vagy ké-

nyes ételek felmelegitése.
600 Etelek felforrésitasa és f6zése.
1000 Folyadékok felforralasa.

15



hu Mikrohullam

Megjegyzések

m A készilék minden mikrohullam-fokozathoz javasol
egy id6tartamot. Ezt az értéket atveheti, vagy az
adott tartomanyban mddosithatja.

= A legnagyobb mikrohullam-teljesitmény csak folya-
dékok felforrésitasara alkalmas. A készllék védelme
érdekében a mikrohullam-teljesitmény az elsé per-
cekben fokozatosan lecstkken 600 W-ra. A maxi-
malis teljesitmény a lehdlési id6t kdvetben all rendel-
kezésre.

Ajanlott értékek

A készllék minden mikrohullam-teljesitményhez javasol
egy id6tartamot. Ezt a javasolt értéket atveheti, vagy az
adott tartomanyban mddosithatja.

8.4 Az idobeallitasok intervallumai

A mikrohulldam tzemmaddban bedllitott idStartam inter-
valluma az id6tartam hosszanak fliggvényében valtozik.

Uzemelési id6 Intervallum

0-1 perc 5 masodperc
1-3 perc 10 masodperc
3-15 perc 30 masodperc

15 perc - 1 déra
1 6ra - 1 d6ra 30 perc

1 perc
5 perc

8.5 A mikrohullam beallitasa

FIGYELEM!

A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét dgy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

Al

v | X

1. Vegye figyelembe a Biztonsagi utmutatot — Oldal 4
és Az anyagi karok elkertilésére vonatkozd utmuta-
tot — Oldal 6.

2. Allitsa a funkcidvélasztot a kovetkezére: &,

v A készllék Uzemkész. A kijelz6n megjelenik ajanlott
értékként a maximalis mikrohullam-teljesitmény &l.

3. A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitdsahoz
nyomja meg a & gombot.

v A Kkijelz6n megjelenik a mikrohullam-fokozat és egy
javasolt id&tartam.

4. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

5. A startDstop szimbdélummal inditsa el az Gzemmaodot.
A forgatdvalasztdval barmikor modosithatja az Gzem
idétartamat.

v Az id6tartam lefut és a mikrohullamu tzemmadd elin-
dul.

v A startDstop LED vilagit.

Megjegyzés: Ha az id6tartam letelt, a mikrohullamu

Uzemmod automatikusan befejezddik és hangjelzés
hallatszik.

16

8.6 Idotartam beallitasa

1. Allitson be egy lizemmadot.

2. Nyomja meg a ® gombot, amig a © szimbdlum
nem lesz kiemelve.

A forgatévalasztoval dllitsa be a kivant idétartamot.
Nyomja meg a startDstop gombot.

A készulék elkezd melegiteni.

A startDstop vilagit.

A tartam lathatéan cstkken.

< < < dpW

8.7 Mikrohullam-teljesitmény médositasa

» Nyomja meg a &l lehetdséget, amig a kijelzén a ki-
vant fokozat nem lesz kijel6lve.

Megjegyzés: Tobbszori koppintassal a teljesitményfo-

kozat a legnagyobb teljesitményrél a legkisebbre ugrik.

Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja

hozza, a készllék szlnetelteti a mikddést. A startDstop

szimbodlummal inditsa el az lzemmaddot.

8.8 Az Gizem megallitasa

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
szulék ajtajat.

A készUlék ledllitja az lzemmaoddot.

A startDstop villog.

Csukja be a készlilék ajtajat.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készUllék folytatja az lzemmaodot.

A startDstop vilagit.

< C WM <

8.9 A miikédés megszakitasa

A készllék mikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb m(ikddhet a hit6ventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

8.10 A sutétér felmelegitése és kiszaritasa

Minden m(ikédés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne ma-

radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyja lehdini a készuléket.

2. Azonnal tavolitsa el a sttétérbél a nagyobb szeny-

nyez8déseket.

Torolje fel a nedvességet a sttétér aljardl.

A funkciovalasztoval valassza ki az O elemet.

Nyomja meg kétszer a ® gombot.

A kijelzén a ©® van megijeldlve.

A forgatdvalasztoval allitson be 15 perces idétarta-

mot.

A startDstop szimbolummal inditsa el az izemmaodot.

A szaritas elkezdddik, és 15 perc elteltével fejez8dik

be.

8. Nyissa ki a készlilék ajtajat 1-2 percre, hogy a viz-
g6z tavozhasson a sitt6térbdl.

o< A
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8.11 A sitoteér kiszaritasa kézzel

Minden m(ikédés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne ma-
radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyja lehdini a késziiléket.



2. Tavolitsa el a sut6térbdl a nagyobb szennyezbdése-
ket.
3. Szivaccsal torolje szarazra a sutéteret.

Mikrokombi hu

4. A készllék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztll,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

9 Mikrokombi

A mikrohullam funkcio a grill- és a gézfunkcioval kom-
binalva is hasznalhatd.

A mikrokombi Gzemmadd a kévetkezd funkcidknal
alkalmazhatd:

. G6z

= (3 Nagy fellletd grill

u Kis feltlet( grill

Kivétel:
. Mikrohullam-fokozat 1000 watt

9.1 Mikrokombi beallitasa

Kapcsolja be a mikrohullamot egy f(itési modhoz.

1. Allitsa a funkcidvalasztét egy kombinélhatd f(itési
modra.

v A Kkijelz6n megjelenik egy ajanlott érték.

2. Allitsa be a kivant gézdlési vagy grillfokozatot.

3. A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitasahoz

nyomja meg a & gombot.

A kijelz6n megjelenik egy ajanlott érték az id6tar-

tamra vonatkozoéan.

A forgatovalasztoval allitsa be az idétartamot.

A startDstop szimbélummal inditsa el az izemmadot.

Az Uzemmaod elindul és az id6tartam letelik.

A tartam lathatdan csokken.

A startDstop vilagit.

Ha az id6tartam véget ért, a készllék befejezi a mi-

kddést és hangjelzés hallatszik.

<
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9.2 Mikrohullam-teljesitmény modositasa

» Nyomja meg a &l lehetfséget, amig a kijelzén a ki-
vant fokozat nem lesz kijeldlve.

Megjegyzés: Tobbszori koppintassal a teljesitményfo-

kozat a legnagyobb teljesitményrdl a legkisebbre ugrik.

Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja

hozza, a készllék sziinetelteti a mikddést. A startDstop

szimbolummal inditsa el az lzemmadot.

9.3 Az lizem megallitasa

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
szllék ajtajat.

A készllék ledllitja az lzemmaodot.

A startDstop villog.

Csukja be a készllék ajtajat.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A késziilék folytatja az Gzemmaodot.

A startDstop vil4git.

K WM K

9.4 A miikédés megszakitasa

A készllék mikodését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmadd szilneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a h(itéventilator.

v A készllék megszakitja a futd funkciokat.

10 Grill

A grill hasznalataval megpirithatja vagy atsttheti ételeit.
A grill 6nalléan, vagy a mikrohullam Uzemmaoddal kom-
binalva is hasznalhatd.

10.1 Grill beallitasa

. Allitsa a funkciévélasztét a & vagy O bedllitasra.

A forgatdvalasztoval allitson be egy grillfokozatot.
A kijelzé az grillfokozatot mutatja.

A forgatévalasztdval allitsa be a kivant idétartamot.
A startDstop szimbolummal inditsa el az izemmadot.
A készllék elkezd melegiteni. A felflités utan eléfor-
duld csekély hémérséklet-ingadozasok normalisak.
v A hémérséklet-kijelzb teljes hosszaban vilagit.
Megjegyzés: Ha az idGtartam letelt, egy hangjelzés
hallhato.

Grillfunkciok
Az ételek fajtajatdl és mennyiségétél figgben két grill-
funkcid kézul valaszthat:

AR NS

Funkcio Etelek

Nagy fellletd grill Nagy husdarabok vagy piritds
siitéséhez, illetve felfujt csGben
sutéséhez haszndlja a nagy fe-
[Gleti grillt.

Kisebb mennyiségek grillezésé-
hez hasznalja a kis fellleti grillt.
Ekkor csak a grillfit6test kd-
zéps0b része forrésodik fel.

Kis feltletl grill

Grillfokozatok
A kovetkezd grillfokozatok allnak rendelkezésére:

Nagy feliilet grill

Grillfokozat Etelek
1 (gyenge) = Magas felfljtak
= Szuflék
2 (kbzepes) Lapos felfujtak
Hal
3 (erds) = Virsli
Piritos

17



hu G6z

Kis feliiletd grill

Grillfokozat Etelek

1 (gyenge) Kis mennyiségl szuflékhoz és
magas felfujtakhoz.

10.2 Id6tartam beallitasa

1. Allitson be egy lizemmadot.

2. Nyomja meg a ® gombot, amig a O szimbdlum
nem lesz kiemelve.

A forgatévalasztoval dllitsa be a kivant idétartamot.
Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elkezd melegiteni.

A startDstop vil4git.

A tartam lathatéan csokken.

< < pW

10.3 Grillfokozat moédositasa

Ha kivalasztotta a grillfunkcidt, vagy mar elinditotta az
Uzemet, barmikor mdédosithatja a grillfokozatot.

» A forgatdvalasztoval modositsa a grillfokozatot.
v Az idGtartam nem valtozik.

10.4 Az iizem megallitasa

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
szilék ajtajat.

A készllék leallitja az Gzemmaodot.

A startDstop villog.

Csukja be a készlilék ajtajat.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készulék folytatja az tzemmaodot.

A startDstop vilagit.

< S WM <

10.5 A miikodés megszakitasa

A készllék mikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hit6ventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkcidkat.

11 Goz

A gbzdlés funkcid dnalldan vagy a grillfunkcioval, illetve
a mikrohullam-funkcidval kombinalva is hasznalhaté. A
g6z0618s funkcid optimalis hasznalatahoz tavolitsa el a
rostélyt. Tolja be az lveg serpenybt a 3. betolasi ma-
gassagra, majd helyezze a gézparoldedényt az lveg
serpenydbe.

37

Megjegyzés: Uzem kozben zimmagé zajt hallhat. A zaj
a szivattyu m(kodése kovetkeztében keletkezik. Ez nor-
malis Gzemzaj.

11.1 Gozfokozatok

A gb6z616s funkcidhoz kilonféle erésségek allnak ren-
delkezésére.

A g6zfokozatok kivalasztasahoz hasznalja a (& elemet.
A Kijelz6 a kivalasztott g6zfokozatot mutatja.

Gé6zfokozat Etelek

1 (csekély) Zd8ldség, hus, hal és gyimolcs
kiolvasztdsahoz

2 (kbzepes) Desszert, hal és virsli készitésé-

hez

3 (erds) Z08ldség, hal, koretek készitésé-
hez, gyimdlcsaszalashoz és

blansirozashoz

18

11.2 GOz beallitasa

Megjegyzés: Ha a készlléket hosszabb idén keresztil
nem hasznalja, hajtson végre egy oblitési ciklust &,

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a
készilékbdl. A g6z a hdmérseéklettdl fliggben nem lat-
hatd.

» Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A készilék mikddése kdzben a viztartaly felmeleged-

het.

» A készllék el6z6 miikddése utan varja meg, amig a
viztartaly lehdil.

» Vegye ki a viztartalyt a készilékbdl.

1. A funkcidvalasztoval valassza ki az 1€l elemet.

v A készllék lzemkész.

v A normal beallitott érték a maximalis g6zfokozat és
a 20 perces id6tartam.

v A nyil villog a 4 mellett.

2. Vegye ki a viztartalyt, tdltse meg a ,MAX” jeldlésig

friss vizzel, és tolja be teljesen a helyére.
— "Viztartaly feltéltése”, Oldal 19

3. Tartsa lenyomva a & gombot, amig el nem éri el a
kivant teljesitményfokozatot.

v A Kkijelz6 a kivalasztott gézfokozatot mutatja.

4. A forgatovalasztoval dllitsa be a kivant idétartamot.
El6szdr bedllithatja az idétartamot, azutan a g&zfo-
kozatot.

5. A startDstop szimbdlummal inditsa el az tzemmaodot.

v Al melletti nyil kialszik, a szimbdlum nyil nélkil vi-
lagit.

v A startDstop vilagit.

v A hémérséklet-kijelz6 teljes hosszaban vilagit.

v Az id6tartam letelte a kijelz6n kovethetd. A g&zfoko-
zattol figgben a viztartaly tartalma eltér§ ideig lehet
elég.



Megjegyzések

®» Ha az id6tartam letelt, egy hangjelzés hallhato.

®m Ha a viztartaly az lzemmod kodzben Kidrdl, az Gzem-
mod megszakad, és a viztartaly szimbdlum nyila ¥
villog. Todltse meg a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig friss
vizzel, és a startDstop mez§ segitségével folytassa az
Uzemet.

m  Uzem kdzben barmikor mddosithatja a gézfokozatot
a [¢] hasznalataval.

m Gdézzel torténd sutés utan tordlje ki a vizgyjté mé-
lyedést és a sit6teret.
- "Minden g&z6i8s lizemmadd utdn”, Oldal 20

11.3 G6z-kombi izemmod

Egyes flitési mddoknal bekapcsolhatja a gbézfunkciot is.
Hozzaadott g6zzel vald f6zés esetén a készilék miko-
dése kdzben kilonbdzé id6kdzdnként és intenzitassal
torténik a g6z befuvasa a sitétérbe. Ezaltal jobb f6zési
eredmeény érhetd el.

A f6znivalo

= ropogods kérget kap.

m  csillogd fellletet kap.

= belll szaftos és puha lesz.

®  csak minimalis mértékben veszit a tdmegébdl.

A gbz-kombi tzemmadd a kdvetkezd funkcioknal
alkalmazhato:

= & Mikrohullam

. Nagy feluletd grill

s (I Kis feltletd grill

Gozzel kombinalt iizemmod beallitasa

Kapcsolja be a mikrohullamot egy fdtési modhoz.

1. Allitsa a funkciévalasztét egy kombinélhaté f(itési
maddra.

v A Kkijelz6n megjelenik egy ajanlott érték a hédmérsék-

letre vonatkozdan.

A forgatoévalasztdval allitsa be a kivant fokozatot.

Tartsa lenyomva a & gombot, amig a kijelzén a ki-

vant fokozat nem lesz kijel6lve.

A kijelz6n megijelenik a viztartaly W szimbdluma.

Toltse fel a viztartalyt.

A startDstop szimbolummal inditsa el az izemmadot.

Az Uzemmod elindul és az id6tartam letelik.

A tartam lathatdan csdkken.

A startDstop vilagit.

Ha az id6tartam véget ért, a készllék befejezi a md-

kodést és hangjelzés hallatszik.

Megjegyzések

®  Ha a viztartaly Kilrll, az izem hozzaadott g6z nélkul
folytatddik. A kijelz6n nem jelenik meg kijelzés.

m A késziilék ajtajanak kinyitasa befolyasolja a f6zési
eredményt. SUtés kdzben tartsa a készllék ajtajat
becsukva.

« N
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Gozfokozat modositasa

» Tartsa lenyomva a & gombot, amig a kijelzén meg
nem jelenik a kivant fokozat.

Megjegyzés: Tébbszori megnyomassal a fokozat a leg-
nagyobbrdl a legkisebb fokozatra ugrik. A legalacso-
nyabb fokozat utan a gézfunkcio kikapcsol. A gomb is-
mételt megnyomasaval bekapcsolhatja a g6zdlés funk-
ciot, a legmagasabb fokozattal kezdve.

G6z hu

11.4 Az izem megallitasa

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
szllék ajtajat.

A készllék ledllitia az Gzemmaodot.

A startDstop villog.

Csukja be a készlilék ajtajat.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készilék folytatja az lzemmaodot.

A startDstop vilagit.

€ K WML <

11.5 A miikodés megszakitasa

A készllék miikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a h(itGventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkcidkat.

11.6 Viztartaly feltéltése

A viztartaly a kezel&feliilet mégott jobbra, a készilék aj-
taja alatt talalhatd. Miel6tt elinditana egy gézzel miko-
dé tzemmaddot, nyissa ki a viztartaly kezel6fellletét, és
toltsdn vizet a viztartalyba.

/\ FIGYELMEZTETES - Tlzveszély!

A gyulékony anyagok gézei langra kaphatnak a sutétér

forrd fellleteitdl (belobbanas). A készllék ajtaja kiva-

godhat. Forré gézok és szurdlangok csaphatnak ki.

» Gyulékony folyadékokat (pl. alkoholtartalmu italokat)
ne téltsdn a viztartalyba.

» A viztartalyba kizardlag vizet vagy altalunk javasolt
vizkboldd oldatot toltson.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A készilék mikodése kdzben a viztartaly felmeleged-

het.

» A készllék el6z6 miikoddése utan varja meg, amig a
viztartaly lehdl.

» Vegye ki a viztartalyt a készilékbdl.

Koévetelmény: A vizkeménység bedllitasa megfeleld.

- "Vizkeménység beadllitasa", Oldal 13

1. Nyomja meg a tartaly kezel6fellletének kdzepét.

v A tartaly kezel&felllete kinyilik.

19



hu G6z

2,

20

Huzza ki a viztartalyt a készulékbdl.

Toltse fel a viztartalyt hideg vizzel a ,MAX’

" jeldlésig.

Helyezze vissza a viztartalyt, és tolja be te
helyére.

liesen a

——

11.7 Viztartaly utantéltése

Megjegyzések

m Ha Uzem kdzben kilrll a viztartaly, a készllék az

Uzemmaodtdl figgben kildnbdz6 modon reagal:

— G6z0618s Uzemmod: A készllék megszakitja a
mUkodeést. A kijelz6n megjelenik egy lzenet. A
legmagasabb gbézfokozaton egy tartaly viz 30-40
percig elegendd, alacsonyabb g&zfokozaton |é-
nyegesen hosszabb ideig.

— G6z mikrohullammal: A készilék megszakitja a
mikodeést. Egy tartaly viz kb. 50 percre elegen-
dé.

— Grill g6zzel: A készllék folytatja a grillezé Gzem-
maodot. A kijelzdn nem jelenik meg Uzenet. A leg-
magasabb gbzfokozaton egy tartaly viz kb. 3 éra-
ra elegendd, alacsonyabb g&zfokozaton lényege-
sen hosszabb ideig.

A megadott id6tartamok eltérhetnek.

Nyissa ki a kezel6fellletet.

Vegye ki a viztartalyt.

Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig.
Helyezze be a feltoltdtt viztartalyt és csukja le a ke-
zelbfellletet.

pOMA

11.8 Minden g6z616s lizemmaod utan

Folyadék marad a sut6térben. Toroélje ki dvatosan a viz-
gyljté mélyedést és a siitéteret.

Javasoljuk, hogy minden g6zzel mik6dé tdzemmod
utdn hasznalja az Oblités [ tisztitasi funkciodt. Ezt kdve-
t6en Uritse ki és szaritsa meg a viztartalyt és a felfogo-
tartalyt.

Megjegyzés: A vizk&foltokat egy ecetbe martott kendé-
vel tavolitsa el, ezutan dblitse le a fellletet tiszta vizzel,
és szaritsa meg egy puha kenddvel.

A késziilék oblitése

Készlléke tisztan tartdsa érdekében vizet pumpalhat a
cs@rendszeren keresztil. A viz végll a felfogdtartalyban
gyllik dssze.

Megjegyzés: El6fordulhat, hogy az dblitést kovetden ol-
dott mészrészecskék talalhatok a felfogotartalyban. Ez
normalis, és nem befolyasolja a miikddést.

1. A funkcidvalasztoval valassza ki az ¥ elemet.

v A kijelz6 a program id6tartamat mutatja. Az id6tar-
tam nem maddosithato.

Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

Vegye ki és Uritse ki a felfogotartalyt.

Tolja be teljesen az Ures felfogdtartalyt.

Vegye Ki a viztartalyt és dntse ki az esetleges mara-
dék vizet.

Alaposan 6blitse ki a viztartalyt, és toltse fel ismét
friss vizzel.

7. Tolja be teljesen a viztartalyt.

8. Csukja be a tartaly kezel&fellletét.

9. Nyomja meg a startDstop gombot.
4
v
v
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A készllék vizet pumpal a csdveken keresztil.

Az id6tartam letelte a kijelzdn kévethetd.

Ha az id6tartam letelt, hangjelzés hallatszik.
10. Uritse ki a felfogotartalyt.



Viztartaly kilritése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sérillések veszélye!

A készllék mikodése kdzben a viztartaly felmeleged-

het.

» A készllék el6z6 m(ikddése utan varja meg, amig a
viztartaly lehdl.

» Vegye ki a viztartalyt a készilékbdl.

FIGYELEM!

A viztartaly karosodik, ha mosogatdégépben tisztitja.

» Ne tisztitsa a viztartalyt mosogatdgépben.

» A viztartalyt egy puha térl6ruhaval és szokvanyos
tisztitoszerrel tisztitsa.

Nyomja meg a tartaly kezel&fellletét.

A tartaly kezel6felllete felemelkedik.

Huzza ki a viztartalyt.

Ovatosan vegye le a viztartaly fedelét.

Uritse ki a viztartalyt, tisztitsa meg mosogatoszerrel,

majd tiszta vizzel alaposan oblitse ki.

Puha torl6kenddével torolje szarazra az dsszes alkat-

részt.

Dérzsolje szarazra a fedél tomitését.

Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni a viztartalyt.

Helyezze vissza a viztartaly fedelét, és nyomja a he-

lyére.

9. Tolja be teljesen a viztartalyt.

10. Csukja be a tartaly kezel&fellletét, és nyomja meg
roviden a kozepét.

v A tartaly kezel6felllete zarva van.

PONC =
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Vizgyiijté mélyedés tisztitasa

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A késziilék izem kozben felforrosodik.

» Tisztitas el6tt hagyja lehdini a készuléket.
Kovetelmény: A sutétér lehdilt.

Nyissa ki a készllék ajtajat.

Nyissa ki a tartaly takardlemezét.

Vegye ki a felfogotartalyt és a viztartalyt.
Megjegyzés:

A vizgyjté6 mélyedés [al a sit6tér alatt talalhato.

Eal ol
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A vizgy(ijté mélyedésben [@] 1&év6 vizet egy nedvszivo
kenddvel itassa fel és dvatosan torolje ki.

A sutétér felmelegitése és kiszaritasa

Minden m(ikodés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne ma-

radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyja lehdlni a késziléket.

2. Azonnal tavolitsa el a sitétérbdl a nagyobb szeny-
nyezédéseket.

3. Tordlje fel a nedvességet a sutbtér aljarol.

4. A funkcidvéalasztéval valassza ki az U] elemet.

5. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

v A kijelz6n a ® van megijeldlve.

6. A forgatovalasztoval allitson be 15 perces idétarta-
mot.

7. A startDstop szimbdlummal inditsa el az izemmadot.

<

A szaritas elkezddédik, és 15 perc elteltével fejezédik
be.

8. Nyissa ki a készllék ajtajat 1-2 percre, hogy a viz-
g6z tavozhasson a sutétérbdl.

A suitotér kiszaritasa kézzel

Minden m(ikodés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne ma-
radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyija lehdlni a késziléket.

2. Tavolitsa el a sut6térbdl a nagyobb szennyezddése-
ket.

3. Szivaccsal torolje szarazra a sitéteret.

4. A készllék ajtajat hagyja nyitva egy oran keresztil,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

12 Programautomatika

A programautomatika segitséget nyujt a kilonféle éte-
lek elkészitésében, és automatikusan kivalasztja az op-
timalis beallitasokat.

12.1 Beallitasi utmutaté az egyes ételekhez

Az optimalis sutési eredmény érdekében vegye figye-
lembe ezt az utmutatot.

m  Csak kifogastalan allapotu élelmiszert hasznaljon.
m  Csak h(itott hdst hasznaljon.

12.2 Az ételek attekintése

A készllék felszolitja a suly megadasara. Csak a meg-
adott sulytartomanyon belil allithat be sulyt.

m  Csak kdzvetlendl a fagyasztdbdl kivett mélyh(itott
ételeket hasznaljon.

= Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbol, és mérje
le. Ha nem tudja beallitani a készliléken a pontos
sulyt, akkor kerekitsen felfelé vagy lefelé.
Tegye az élelmiszert a hideg siitétérbe.

= A programokhoz csak mikrohullamu sitében hasz-
nalhaté edényt, pl. Gveg- vagy keramiaedényt hasz-
naljon.

Felolvasztas

Tipp: Ragassza a programmatricat a készllékre. Igy
egyszerlibben és gyorsabban megtalalja a programo-
kat.
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Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
POl daralt hus marha- lapos, nyitott 0 0,10-1,20 Forgatas utan ta-
bdl, baranybdl edény volitsa el a mar
vagy disznobdl® 2 kiolvadt hust.
Po Halfilg" 2 lapos, nyitott 0 0,10-1,00 filé csukabol, t6-
edény kehalbdl, vords
marnabdl, tengeri
lazacbdl, fogas-
bal
] Darabolt csontos lapos, nyitott 0 0,15-1,20 A darabolt csirkét
csirke'? edény a bdros oldalaval
lefelé tegye az
edénybe.
Poq Kenyérszeletek"? lapos, nyitott 0 0,10-0,50 Buza-, kevert bu-

edény

za- s teljes kidr-
[ésd lisztbdl ké-
szllt kenyér, csak
sziikséges meny-
nyiséget olvassza
fel. A kenyér
gyorsan megszik-
kad. Szlkség
esetén valassza
szét a kenyérsze-
leteket.

' Ugyeljen a forgatast jelz6 hangra.
2 Mikrohulldamu sitéhoz alkalmas edényt hasznéljon.

Szarnyas, hus, hal

Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
POS Halfilg,friss’ Paroldedény + 3 0,20-0,50
Uvegserpenyd
Fo Halfilé, Paroloedény + 3 0,20-0,50 Egyforman lapos
fagyasztott Uvegserpenyd halfiléket hasznal-
jon.
' Toltse fel a viztartalyt.
Zoldségek, koretek
Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Stulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
o Brokkoli, friss' Paroléedény + 3 0,10-1,00
Uvegserpenyd
FOR Borsa, Paroldedény + 3 0,10 -1,00
fagyasztott’ Uvegserpenyd
FOS Szeletelt répa, Paroloedény + 3 0,10-0,75 Minél vastagab-
friss’ Uvegserpenyd bak a szeletek,

annal keményebb
marad. Ha telje-
sen atsult ételt
szeretne, adjon
meg nagyobb
sulyt. Ezaltal a
programidé hosz-
szabb lesz.

! Toltse fel a viztartalyt.
2 Ugyeljen a keverést jelz6 hangra.
3 Mikrohullamu sitéhoz alkalmas edényt hasznéljon.
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Sz. Etelek Tartozékok

Betolasi magas- Sulytartomany
sag kg-ban

Megjegyzések

P Z6ld sparga, Paroléedény +
friss’ Uvegserpeny6

0,10-0,70 Ne helyezze 6ket

egymasra.

2

dbvel

Rizs?*® magas edény fe-

Csak hosszusze-
m rizst hasznal-
jon. Ne hasznal-
jon zacskads rizst.
2-3-sz0ros meny-
nyiségu vizet ad-
jon a rizshez. A
rizst hagyja pi-
henni 5-10 per-
cet a program be-
fejez6dése utan,

0,10-0,50

a
]

S6s burgonya®'  Paroldedény +

Uvegserpenyd

0,20 - 0,50 Hamozza meg és
kockazza fel a
burgonyat. Minél
nagyobbak a da-
rabok, annal ke-

ményebb marad.

Q
g

Gyiumodlcskompdt® Paroloedény +
e {ivegserpenyd

0,30 - 0,80 Adjon a gyimol-
cs6khdz egy ke-
vés cukrot. Bo-
gyos gyumadlcs-
bél készllt kom-
potnal a malnat
és az epret csak
a keverési jelzés-
nél adja hozza.

! Toltse fel a viztartalyt.
2 Ugyeljen a keverést jelz6 hangra.
3 Mikrohullamu sitéhoz alkalmas edényt hasznéljon.

Kényelmi termékek

Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
P H(tbétt egytalétel  lapos edény 3 0,20 - 0,50
melegitése Uvegserpenydn
Fis Fagyasztott egy- lapos edény 3 0,20 - 0,50
talétel melegitése Uvegserpenydén

12.3 Etel beallitasa

1. Allitsa a funkciovalasztét [ &llasba.

v A kijelz6n megjelenik az elsé étel szama és egy ja-

vasolt suly.

A forgatoévalasztdval allitsa be a kivant ételt.

Nyomja meg a Bd gombot.

A kijelz6n a sulybeallitas van kiemelve.

Allitsa be a sulyt a forgatovalasztdval.

Inditas el6tt a 09 és a Bd segitségével vélthat az étel

és a suly kdzott.

v A készllék automatikusan beallitia a megfeleld id6-
tartamot.

5. Nyomja meg a startDstop gombot.

ISR AR Y

Inditas utan az étel és a suly mar nem madosithatd.

A beallitott sulyt a B4 segitségével jelenitheti meg.
A készllék elinditja az Gzemmaodot.

A startDstop vilagit.

Az id6tartam letelte kdvethetd.

Ha az id6tartam letelt, egy hangjelzés hallhato.

€ < < X

6. Forgassa a funkcidvalasztot a nulla-allasba.
Megjegyzés: Inditas el6tt a @ és a Bd segitségével valt-
hat a programok és a suly k6zo6tt.

Inditas utan a programszam és a suly mar nem modo-
sithatd. A beallitott sulyt a B&l segitségével jelenitheti
meg.

12.4 Etel médositasa

1. Tartsa lenyomva 4 masodpercig a startDstop gombot,
vagy nyissa ki a készllék ajtajat.

v Az étel alaphelyzetbe all.

2. Vélasszon egy Uj ételt.

12.5 A miikodés sziineteltetése

A készllék miikddését barmikor sziineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
szllék ajtajat.

v A készilék mikddése megall.
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v A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készilék mikoédése megall.

v A startDstop vilagit.

12.6 A mikodés megszakitasa

A készllék mikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hlitéventilator.

v A készlilék megszakitja a futd funkciokat.

13 Id6funkciok

A készllék idéfunkciokkal rendelkezik, amelyekkel be-
allithatja a m(ikodés id6tartamat, illetve a jelz8d6rat.

13.1 Az id6éfunkciok attekintése

A készilék kilonbozd idéfunkeiokkal rendelkezik. A ©
segitségével el6hivhatja a menUt, és valtogathat az
egyes funkciok kodzdtt. A Kijelzdn vilagitanak a rendel-
kezésre allo funkciok szimbodlumai, az éppen kivalasz-
tott funkcid kiemelve jelenik meg.

Id6funkciod Hasznalat

Jelzbora A jelz6drat a mikddéstdl fuggetlendl
bedllithatja. Ez nincs hatassal a ké-
szllékre. A jelzési id6 letelte utan

hangjelzés hallatszik.

A beadllitott id6tartam lejartaval a ké-

szilék automatikusan befejezi a m(-

kodést. Csak a flitési mod beallitasa
utan jelenitheti meg az id6tartamot

a kovetkezével: O. Az id6tartam letel-
tével hangjelzés szoélal meg.

Amig nem fut mas funkcid az el6tér-
ben, addig a kijelzd a pontos id6t
mutatja.

Id&tartam ©

Pontos id6 ®

Megjegyzés: A hangjelzést el6zetesen ledllithatja a ©
gomb megnyomasaval. Az alapbeallitasoknal

— Oldal 25 mdédosithatja, hogy egy hangjelzés milyen
hosszan hallatsszon.

13.2 Idéfunkciok megjelenitése

Kévetelmény: Ha t6bb id6funkciot allit be, a kijelzén a

megfeleld szimbolumok vilagitanak. A tartam lathatoan

csokken. Uzem kdzben a jelz66ra és az idbtartam all

rendelkezésre. Készenléti Gzemmaddban a jelz6dra és a

pontos id8 all rendelkezésre.

» Nyomja meg a ® gombot, amig a ®©, a vagy a ©
szimbolum nem lesz kiemelve.

v A kijelz6n megjelenik az aktudlis érték.

13.3 A jelz66ra beallitasa

1. Nyomja meg a © gombot.

v A Kijelzén vilagit a kovetkezs: & és az idGszimbolu-
mok.

2. A forgatdvalasztoval allitsa be a jelzési id6t.

v Néhany masodperc mulva a készilék atveszi a beal-
litott id6t.

v A jelz6dra elindul.

v A kijelzén vilagit a & szimbdlum, és a jelzési idd le-
telte kdvethetd. A tobbi idészimbolum kialszik.
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v A jelzési idb letelte utan hangjelzés hallatszik. A ki-

3. Ajelz&drat egy tetszdleges mezé megnyomasaval
kapcsolhatja ki.

13.4 Jelzési id6 modositasa

» A forgatdvalasztoval modositsa a jelzési idét.
v Néhany masodperc elteltével a készllék megjeleniti
a beallitott jelzési idét.

13.5 Jelzési id6 torlése
» A forgatdvalasztoval allitsa a jelzési id6t a kdvetkez§

v A jelz6dra ezzel ki van kapcsolva.

13.6 Id6tartam beallitasa

1. Nyomja meg kétszer a © gombot.

v A Kijelzén vilagit a kovetkez8: --:-- és az id8szim-

bolumok vilagitanak.

A forgatdvalasztéval allitsa be az id6tartamot.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elinditja az izemmadot.

A kijelzén kovethet6 az id6tartam letelte, és a

start Dstop vilagit. A tobbi idészimbdlum kialszik.

v Az id6tartam leteltével hangjelzés szdlal meg. A ké-
szilék nem f(it tovabb. A kijelz6n a kovetkez§ latha-

K Wb

4 A® g.om.bbal hallgattathatja el.
5. A készllék kikapcsolasahoz forgassa a funkciova-
lasztét a nulla allasba.

13.7 Id6tartam modositasa

» A forgatdvalasztoval modositsa az id6tartamot.

v Néhany perc elteltével megjelenik a kijelz6n a mo-
dositott id6tartam.

v Az id6tartam letelte kdvethetd.

13.8 Az id6tartam torlése

Megjegyzés: Beadllitott jelz66ra funkcio esetén el6szor
nyomja meg a ® gombot az id6tartam modositasahoz.

» A forgatdvalasztoval dllitsa az idétartamot a kdvetke-

v Néhany masodperc elteltével a készllék atveszi a
maodositast.



13.9 A pontos id6 beallitasa
Uzembe helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemel-

ve. A 200 érték villog a kijelzén, és a ® szimbdlum vi-
lagit.

1. A forgatdvalasztéval allitsa be az idét.

2. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id6 ezzel be van allitva.

13.10 A pontos idé médositasa

Kévetelmény: A készilék ki van kapcsolva.

1. Nyomja meg kétszer a ® gombot.
v A Kijelz6 a pontos id6t és a kdvetkezdt mutatja: .

Gyermekzar hu

2. A forgatdvalasztoval dllitsa be az id6t.

3. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id§ ezzel be van allitva.

Megjegyzés: Ha a pontos id8 beadllitasa utan nem
nyomja meg a ® gombot, a készilék néhany masod-
perc elteltével automatikusan atveszi a beallitott érté-

ket.

Ha beallitas k6zben megvaltoztatta a funkcidvalasztd
pozicidjat, akkor el6szor forgassa nulla allasba, hogy
ismét hasznalhassa a készlléket.

A készilék Standby allapotban torténd fogyasztasanak
csOkkentéséhez eltlintetheti az id6t.

14 Gyermekzar

Biztositsa készllékét a gyermekzarral, hogy gyermekek
ne kapcsolhassak be vagy ne moédosithassak a bealli-
tasokat véletlendil.

14.1 A gyermekzar bekapcsolasa

Kovetelmény: A készllék ki van kapcsolva.

» Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig a & gombot.
v A kezel6felllet le van zarva.

v A kijelz6n megjelenik a kovetkezd: .

Megjegyzés: Ha bedllitott jelzési id6t &, akkor az to-
vabb fut. Amig a gyermekzar aktiv, a jelzési id§ nem

modosithato.

A hangjelzések egy tetsz8leges mezdre koppintva hall-

gattathatok el.

14.2 A gyermekzar kikapcsolasa

» Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig a & gombot.
v A kezel6felllet zarolasa fel van oldva.

15 Alapbeallitasok

Készilékének alapbedllitasait a sajat igényei szerint adhatja meg.

15.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitasokrdl és a gyari beallitasokrdl. Az alapbeallitasok késziléke felszereltségétdl fligg-

nek.
Kijelzés Alapbeallitas Kivalasztas Leiras
ciil Hangjelzés hossza i =rovid = 10 masodperc  Egy id6tartam vagy jelzési
Z = kdzepes = id6 letelte utani hangjelzés
30 masodperc' hosszanak beallitasa.
3 = hosszu = 2 perc
chZ Gombok hangjelzése 0 = Ki Gombok hangjelzésének
{ = be' bekapcsolasa és kikapcso-
lasa.
clid Kijelz6 fényereje i = csekély A kijelz6 fényerejének beal-
Z = normal’ litasa.
3 = nagy
co4 Id&kijelzés = ki Pontos idé megjelenitése a
! = be' kijelzén.
cl5 Sutétér-vilagitas 4 = ki A sltétér-vilagitas bekap-
{ = be' csolasa vagy kikapcsolasa.
clh Vizkeménység il = |agyitott Vizkeménység bedllitasa
i = lagy — Oldal 13.
c = normal
3 = kemény
4 = nagyon kemény'

' Gyari beallitas (a késziléktipustdl fuggben eltérd lehet)
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Kijelzés Alapbeallitas Kivalasztas Leiras
i Gyari bedllitas 0= ki Mddositott bedllitasok visz-
! =Dbe szaallitasa a gyari beallitas-
ra.
cog Bemutaté mod 0= ki’ Bemutaté mod bekapcsolé-
=be sa és kikapcsolasa.

Megjegyzés: A bemutato
mod csak a készllék csat-
lakoztatasa utani elsé 5
percben lathato.

' Gyari bedllitas (a késziléktipustdl fliggben eltérs lehet)

15.2 Alapbeallitasok moédositasa

Kovetelmény: A késziilék ki van kapcsolva.

Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig.
A kijelzén megjelenik az els§ alapbeallitas.

A forgatdvalasztdoval mddositsa az alapbeallitast.
Nyomja meg a ® gombot.

A kijelz6n megjelenik a kdvetkez8 alapbeallitas.

A ® gombbal vélassza ki az dsszes kivant alapbeal-
litast, és modositsa az értékeket.

PN R

5. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig
a modositasok mentéséhez.

Megjegyzés: Az alapbeadllitasokon végrehajtott modosi-
tdsai aramkimaradas utan is megmaradnak.

15.3 Alapbeallitasok moédositasanak
megszakitasa

» Forgassa el a funkcidvalasztot.
v A készilék elveti és nem tarolja a modositasokat.

16 Tisztitas és apolas
Annak érdekében, hogy készliléke hosszu ideig miko-
d6képes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

16.1 Tanacsok a késziilék apolasahoz

Vegye figyelembe a készilék apolasahoz adott tana-
csokat, hogy tartésan mikodjenek a készilék funkcioi.

Teendo Elénye

Tartsa mindig tisztan a ké-
szlléket, és azonnal tavo-
litsa el a szennyez8dése-
ket. A siit6teret minden
hasznalat utan tisztitsa
meg.

A szennyez8dések nem
tapadnak le és nem ég-
nek oda.

A vizk6-, zsir-, keményit6-
vagy tojasfehérje-foltokat
azonnal tavolitsa el.

Kerilje a korréziot.

Nagy nedvességtartalmu
sutemények készitéséhez
hasznalja az Uveg serpe-
nyét.

A sUt6tér nem szennyez6-
dik tulsagosan.

A sitéshez alkalmas
edényt, pl. serpeny6t
hasznaljon.

A siitétér nem szennyez6-
dik tulsagosan.

16.2 Tisztitoszerek

Csak megfeleld tisztitdszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A behatoldé nedvesség aramitést okozhat.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy g8zsugaras tisztitogépet.
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FIGYELEM!

A nem megfeleld tisztitdszerek karositjak a készilék fe-

[Uletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surold tisztitoszereket.

» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitdszert.

» Ne hasznaljon kemény suroldparnat vagy tisztitdszi-
vacsot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitdt a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitot, Gvegkaparot
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutatd megfeleld része ajanlja.

Az Uj szivacskend6kon a gyartasbdl visszamaradd ma-

radvanyok lehetnek.

» Az Uj szivacskendb6ket hasznalat el6tt alaposan
mossa Ki.

Az egyes tisztitasi Utmutatébdl megtudhatja, hogy mely
tisztitdszerek alkalmasak az egyes feliletekhez és ré-
szekhez.

16.3 A készlilék tisztitasa

A készlléket a megadott mddon tisztitsa, hogy a kulén-
b6z8 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tas vagy a nem megfeleld tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

Hasznalat soran a készilék felforrésodik (a megérinthe-

t6 részei is).

» A készllék hasznalata soran legyen elévigyazatos
és ne érintse meg annak fltéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készlléktél.



/\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és siilt zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a siit6térbél, a -
téelemekrél és a tartozékokrdl a nagyobb szennye-
z6déseket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sérulésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Uvege elpattanhat.

» A készllékajtd Uvegének tisztitasahoz ne hasznaljon
éles vagy dorzsold hatasu tisztitot vagy éles fémbdl
készllt kaparot, mert ezek megkarcolhatjak a fellle-
tet.

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. » Oldal 26

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és feli-
leteinek tisztitasara vonatkozd utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:
— A készilék alkatrészeit forrd mosogatoszeres viz-

zel és mosogatdruhaval tisztitsa.

— Puha torl6ruhaval tordlje szarazra.

16.4 A készilék eliilso oldalanak tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszerltlen tisztitas karosithatja a készilék el8lap-

jat.

» Ne hasznaljon Uvegtisztitdt, fém- vagy Uvegkaparoét a
tisztitashoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizk6-, zsir-, keményité- vagy
tojasfehérje-foltokat a nemesacél el6laprdl a korro-
zi6 elkerllése érdekében.

» Nemesacél felileteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. » Oldal 26

2. A készllék ellls6 oldalat forr6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatdruhaval tisztitsa.
Megjegyzés: A készllék elején el&forduld enyhe
szineltéréseket kilonbozé anyagok, pl. dveg, md-
anyag vagy fém felhasznalasa eredményezi.

3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel
egy puha kenddvel.
A vev@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
szerezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.

4. Puha torl6ruhaval tordlje szarazra.

16.5 A kezelofeliilet tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszerltlen tisztitas karosithatja a kezeléfellletet.

» A kezel6mezbt soha ne tdrdlje le vizzel.

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé atmu-
tatast. = Oldal 26

2. A kezel6mez6t mikroszalas torl6kenddvel vagy pu-
ha, nedves ronggyal tisztitsa.

3. Puha torl6ruhaval t6rélje szarazra.

16.6 Ajtolapok tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszerltlen tisztitas karosithatja az ajtd Uveglapjat.
» Ne hasznaljon tvegkapardt.

Tisztitas és apolas hu

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. —» Oldal 26

2. Az ajtélapokat Uvegtisztitd szerrel és puha kendbvel
tisztitsa meg.
Megjegyzés: Az ajtdlapokon 1évd, fénytérésre emlé-
keztetdé arnyékok a sitétér vilagitasanak fényreflexei.

3. Puha torl6ruhaval t6rélje szarazra.

16.7 Ajtéfogantyu tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. —» Oldal 26

2. Forré mosogatdszeres vizzel és puha mosogato-
ronggyal tisztitsa meg az ajtéfogantyut.
Megjegyzés: Ha vizk8mentesitd kerll az ajtéfogan-
tydra, azonnal t6rélje le. Ezeket a foltokat kés6bb
mar nem lehet eltavolitani.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

16.8 Ajtotomités tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtétomitést.

» Ne hasznaljon fém- vagy Uvegkaparot a tisztitashoz.
» Ne hasznaljon surolo tisztitdszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. » Oldal 26

2. Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatéruhaval
tisztitsa az ajtotomitést.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

16.9 Nemesacél felliletek tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé dtmu-
tatast. = Oldal 26

2. Forréd mosogatdszeres vizzel és mosogatoruhaval
tisztitsa.

3. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

4. Tisztitas utan ellenbrizze az ajtétéomités elhelyezke-
dését.

16.10 Sutoter tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszerltlen tisztitas karosithatja a sitéteret.

» Ne hasznaljon sutétisztitd sprayt, mas mard hatasu
s(it6tisztitdt vagy suroldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. = Oldal 26

2. Forré mosogatodszeres vizzel vagy ecetes vizzel tisz-
titsa.

3. Er6s szennyez8désnél hasznaljon sutbtisztito szert.
A sutétisztitét csak hideg stt6térben hasznalja.

Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-
lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett
forras elkertlése érdekében.

4. Puha ronggyal t6rolje ki a sutSteret.

5. Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a sit6teret.

16.11 A tartozékok tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. —» Oldal 26
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2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré mosogatosze-
res vizzel és mosogatéruhaval lazitsa fel.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré mosoga-
toszeres vizzel és mosogatoruhaval vagy kefével.

4. A rostélyt nemesacél-tisztitdszerrel vagy mosogato-
gépben tisztitsa.
Erds szennyez&désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sut6tisztitd szert.

5. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

16.12 A felfogétartaly tisztitasa

FIGYELEM!

A hé karosithatja a felfogotartalyt.

» A felfogotartalyt ne szaritsa a forro siitétérben.
» Ne tisztitsa a felfogotartalyt mosogatogépben.

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 26

Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatdruhaval
tisztitsa a felfogdtartalyt.

Tiszta vizzel alaposan 6blitse Ki.

Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni a felfogdtartalyt.
Dorzsdlje szarazra a fedél tomitését.

N
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16.13 A viztartaly tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 26

Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatdruhaval
tisztitsa a viztartalyt.

Tiszta vizzel alaposan 6blitse ki.

Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni a viztartalyt.
Dorzsdlje szarazra a fedél tomitését.

N

I

16.14 Tartalyrekesz tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. —» Oldal 26

2. A tartalyrekeszt minden hasznalat utan térolje sza-
razra.

16.15 A sutotérben l1évé gozkivezetd nyilas

tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. - Oldal 26

2. Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatdszivaccsal

vagy puha kefével tisztitsa a sttétérben 1évé gbzki-
vezet nyilast.

17 Tisztitasi funkcio

A tisztitasi funkcidt hasznalja a készllék tisztitasahoz.

17.1 Vizkémentesités

Ahhoz, hogy a készlléke mikdédéképes maradijon,
rendszeresen vizkémentesiteni kell.

A vizk6mentesités gyakorisaga figg a hasznalt g6z518s
Uzemmodok szamatdl, illetve a vizkeménységtdl. A ké-
szulék a kijelzén a ki szimbdlummal megmutatja, ha
mar csak 5 vagy annal kevesebb g6z616s lzemmod le-
hetséges. Ha nem hajtja végre a vizkémentesitést, ak-
kor tdbbé nem allithat be g6z6l8s lizemmaddot.

A vizkémentesités 6sszesen kb. 32 percet vesz
igénybe. A vizkbmentesités két automatikus lépésbdl
all.

= Vizkémentesités, id6tartam: kb. 31 perc

= Oblités vizkémentesités utan, idétartam: kb. 1 perc

Higiéniai okokbdl a vizkémentesitést teljes egészében
végre kell hajtania.

Ha megszakitja a vizkbmentesitést, akkor tobbé nem
allithat be g6z618s tzemmaodot. A késziilék lzemkész
allapotba hozasahoz hajtsa végre az oblitést.

A vizkémentesités elinditasa

A készilék vizkbmentesitése kb. 31 percet vesz igény-

be.

FIGYELEM!

A nem javasolt vizkGoldok karosithatjak a készlléket.

» Vizkémentesitéshez kizardlag az altalunk ajanlott fo-
lyékony vizk6mentesitd szert hasznalja. A vizkémen-
tesités behatasi ideje erre a vizk6mentesité szerre
vonatkozik.

Ha vizk6mentesitd oldat keril a kezel6panelre vagy

egyéb kényes felliletre, akkor azok karosodnak.

» Azonnal mossa le a vizk8oldd oldatot vizzel.
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A funkciovalasztéval valassza ki az L elemet.

A kijelzd a vizkémentesités idétartamat mutatja. Az

id6tartam nem maodosithato.

Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

Vegye ki és Uritse ki a felfogotartalyt.

Tolja be teljesen az Ures felfogotartalyt.

Vegye Ki a viztartalyt.

Vizbdl és vizkboldobol keverjen vizkboldod oldatot.

— 250 ml vizbdl és 50 ml folyékony vizk&olddbal
keverjen vizk6mentesitd oldatot, vagy egy 18 g
sulyu vizk&oldo tablettat oldjon fel 5 percen ke-
resztlil 250 ml vizben.

Toltse fel a viztartalyt vizk8oldo oldattal, és tolja visz-

sza teljesen.

Csukja be a tartaly takardlemezét.

Nyomja meg a startDstop gombot.

Megkezdddik a készllék vizkémentesitése.

A hatralévé id6 a kijelz6n kovethetd.

Ha a vizkémentesités lefutott, hangjelzés hallatszik.

A készllék mikddése sziinetel.

10. Nyissa ki a tartaly takardlemezét.

11. Vegye Ki, Uritse ki és tolja vissza a felfogdtartalyt.

12. A viztartalyt vegye ki, alaposan &blitse at, toltse fel
friss vizzel, és tolja a helyére.

13. Csukja be a tartaly takardlemezét.

14. Nyomja meg a startDstop gombot.

v A készilék automatikusan kétszer 6blit. Ha az 8bli-
tés lefutott, hangjelzés hallatszik.

Megjegyzés: Ugyelien a vizk8oldd keverési aranyara.

Folyékony vizk6oldd szer (rendelési szam 00311680):

keverési arany: 1:5, 50 ml vizk6oldot keverjen el

250 ml vizben.

Vizk&oldo tabletta (rendelési szam 00311975): egy

36 g sulyu vizk6oldo tablettat oldjon fel 5 percen ke-

reszttl 500 ml vizben.
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17.2 Oblités

Ha hosszabb id6n keresztil nem hasznalta a g6zd18s
funkciot, vizkbmentesitse és Oblitse ki a készlléket.
Készlléke tisztan tartasa érdekében vizet pumpalhat a
cs@rendszeren keresztil. A viz végul a felfogdtartalyban
gyllik 6ssze.

Megjegyzés: El6fordulhat, hogy az dblitést kovetben ol-
dott mészrészecskék talalhatok a felfogotartalyban. Ez
normalis, és nem befolydsolja a mikddést.

Oblités végrehajtasa
1. A funkcidvalasztdval valassza ki az & elemet.

v A Kkijelz6 a program id&tartamat mutatja. A program
idétartamat nem tudja modositani.

Zavarok elharitasa hu

Nyissa ki a tartaly takardlemezét.

Vegye ki és Uritse ki a felfogotartalyt.

Tolja be teljesen az Ures felfogdtartalyt.

Vegye Ki a viztartalyt és dntse ki az esetleges mara-
dék vizet.

Alaposan Oblitse ki a viztartalyt, és toltse fel ismét
friss vizzel.

Tolja be teljesen a viztartalyt.

Csukja be a tartaly kezel6felliletét.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készUllék vizet pumpal a cséveken keresztiil.
Az id6tartam letelte a kijelz6n kévethetd.

Ha az id6tartam letelt, hangjelzés hallatszik.

o LD

< < K ©OON

18 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el-
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrol szoéld in-
formaciokat, miel6tt a vev8szolgalathoz fordulna. Ily
maodon elkertli a felesleges koltségeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszerltlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» Ha a készllék meghibdsodott, hivja a vevészolgala-
tot.

18.1 Miikodési zavarok

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» A készllék javitasahoz csak eredeti potalkatrészeket
szabad hasznalni.

» Ha a készllék haldzati csatlakozdvezetéke megsé-
ril, akkor azt a veszélyek elkeriilése érdekében
csak a gyartd, a gyartdé vevészolgalata vagy egy ha-
sonléan képzett személy cserélheti ki.

Hiba Ok és hibaelharitas

A készllék nem mU-

A haldzati csatlakozdvezeték csatlakozédugdja nincs bedugva.

kodik. » Csatlakoztassa a késziiléket a villamos haldzatra.

A biztositékszekrényben kioldott a biztositék.
» Ellendrizze a biztositdt a biztositddobozban.

Az aramellatas kimaradt.

» Ellendrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben [évé mas készilékek mikod-

nek-e.

Mkodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szo, az lzenet elt(inik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vev@szolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a

pontos hibailzenetet.
- "Vev@szolgdlat”, Oldal 31

Az ajtd nincs egészen becsukva.

» Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtdba.

A készilék nem allit- A gyerekzar be van kapcsolva.
hatd be, a kijelzén a
& szimbdlum vilagit.

» Tartsa lenyomva a kovetkezét: &, amig ki nem alszik a .

A sitétér vilagitasa A LED lampa meghibasodott.

nem mukodik. » Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevészolgalatot.

A 12:00 érték villog a Az aramellatas kimaradt.
kijelzén, és az ®
szimbolum vilagit.

» Allitsa be ismét a pontos id6t.
- "A pontos idé bedllitdsa”, Oldal 25
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hu Zavarok elharitasa

Hiba

Ok és hibaelharitas

A készllék nincs
tzemben. A kijelzén
eqgy id6tartam lathato.

Nem nyomta meg a startDstop gombot.
» Nyomja meg a startDstop gombot.

A mikrohullamu sité
nem mukodik.

Az ajtd nincs egészen becsukva.
» Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtdba.

Nem nyomta meg a startDstop gombot.
» Nyomja meg a startDstop gombot.

Az ételek lassabban
melegszenek fel, mint
korabban.

Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.
» Allitson be magasabb mikrohulldm-teljesitményt. - Oldal 16

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a késziilékbe.

» Hosszabb id6tartamot allitson be.
Kétszeres mennyiséghez kétszeres id8re van szikség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» Etelkészités kdzben forditsa vagy keverje meg az ételt.

A mikrohullamu
Uzemmaod megsza-
kad.

A készllék meghibasodott.
» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivija a vevészolgalatot.

A készilék nem f(it, a
kijelzén villog a ket-
téspont.

A Bemutatd mdéd be van kapcsolva az alapbeallitasoknal.

1. Valassza le a készlléket az elektromos haldzatrél ugy, hogy roévid idére kikapcsolja a biz-
tositékot a biztositékszekrényben.

2. Ezutan 3 percen belll kapcsolja ki a bemutatd Gzemmaddot az alapbeallitasoknal
— Oldal 25.

A viztartaly és a felfo-
gotartaly szimbdluma
folyamatosan villog.

M(szaki probléma

1. Ellendrizze, hogy a viztartaly és a felfogdtartaly teljesen be van-e tolva a helyére.
2. Ha a szimbodlumok tovabbra is folyamatosan villognak, hivja a vevészolgalatot.

Megjegyzés: A készlléket a g6zol8s funkcio kivételével tovabbra is hasznalhatja.

A meleg levegb vagy
g6z az ajtd felett tavo-
zik.

Nem hiba. A készllék hitéventilatora mikodik.

» Nincs tennivald.
A ventilator az Uzemet kdvetben rovid ideig tovabb mikodik. A készlléket a ventilator vé-
di a tulmelegedéstdl.

A hit6ventilator az
Uzemet kdvetden to-
vabb mukodik.

A készuléket le kell hiiteni az tzemet kdvetben.

» Nincs tennivald.
A ventilator az Gzemet kdvetden révid ideig tovabb mikodik. A készlléket a ventilator vé-
di a tulmelegedéstdl.

A hitéventilator nyi-
tott ajténal mikodik.

A késziléket le kell hiiteni az izem kdzben és azt kdvetben.

» Nincs tennivald.
Az ajtd nyitasakor minden f6zési funkcid leall.

Nem lathatdé g6z forrd
levegd lizemmaodban
és grillel kombinalt
Uzemmodban.

A g6z nem minden hémérséklet-tartomanyban lathatd. Minél forrobb a géz, annal kevésbé
lathatd.

» Nincs tennivalo.

A felfogodtartaly géz6-
[6s Gzemmod utan
ures.

Normal g6z0616s vagy gézzel kombinalt Gzemmaod esetén a kondenzvizet felfogja a készllek
aljan levé lUveglap és a fenéklemezben levé cseppfogd. Igy nem kerll a felfogotartalyba.
» Nincs tennivalé.
A felfogdtartaly csak az dblitési és vizkbmentesitési folyamatban vesz részt, a normal g6-
z06l6s és gbzzel kombinalt tzemmaoddban nem.

Fehér mészdarabkak
vannak a felfogdtar-
talyban.

Oblités vagy vizk6mentesités kézben finom mészdarabkak oldddnak ki a vizmelegit6bél.

1. Ellendrizze a vizkeménység beallitasat.
2. A megadott id6k6zénként hajtsa végre a vizkbmentesitést.

» A készllékhez tartozd hasznalati utmutatdban leirt modon vizkémentesitse a készlléket.

Kombinalt tzemmod-
ban kisebb vizfo-
gyasztas. Kiléndsen

3 funkcidval rendelke- »

z6 kombinalt Uzem-
mod esetén.

Gdzzel kombinalt Gzemmod esetén, kilondsen 3 funkcioval rendelkezé kombinalt Gzem-
maodnal el6fordulhat, hogy a készilék csak kevés gézt hasznal. Igy a frissviztartalybdl csak
kevés viz fogy.

Nincs tennivalo.
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18.2 Utmutatasok a kijelzén

Artalmatlanitdas  hu

Hiba Ok és hibaelharitas

A kijelzén megjelenik A kezel&felllet szennyez&dései miatt az érintéfellilet folyamatosan aktivaldodhat.

az E0532 lzenet 1. Kapcsolja ki a késziléket.

2. Tisztitsa meg a kezelbfellletet.
3. Kapcsolja be Ujra a késziléket.

» Ha ez a hiba kozvetlenll bekapcsolas utan ujra fellép, hivja a vevészolgalatot.

A kijelz6n megjelenik A g6z0618s funkcidt tdbbszor bekapcsolta Ures viztartaly esetén.

az E5005 Uzenet

» Az Ujabb hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a tartaly fel van-e tdltve hideg vizzel, illetve tel-
jesen be van-e tolva a helyére.

» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevészolgalatot.

19 Artalmatlanitas

19.1 A régi készilék artalmatlanitasa

A kornyezetkiméld artalmatlanitasnak készdnhetéen az

értékes nyersanyagok Ujra felhasznalhatok.

» Kornyezetkimél§ modon artalmatlanittassa a készi-
léket.
Az aktualis artalmatlanitasi lehet6ségekrdl a szakke-
reskeddnél, ill. a telepllési kdzigazgatasnal vagy on-
kormanyzatnal tajékozodhat.

sz06l6 2012/19/EU iranyelvnek meg-
feleld jeldlést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
szilékek visszavételének és haszno-
sitasanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.

Ez a készulék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készilékekrdl
[ ]

20 Vevoszolgalat

A megfelel§ kornyezetbarat tervezésrdl szold rendelet
szerint a mikddés szempontjabdl relevans eredeti pot-
alkatrészeket készilékének az Eurdopai Gazdasagi Tér-
ségben vald forgalomba hozatalatdl szamitva legalabb
10 évig beszerezheti vev8szolgalatunknal.
Megjegyzés: A vev@szolgalat tevékenysége a gyartoi
garancialis feltételek keretében ingyenes.

Az On orszagéban érvényes garanciaidérél és garanci-
alis feltételekrél vevdszolgalatunktdl, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrol szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vev8szolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziiléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vev@szolgalat elérhetségét megtalalja a vevészolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

Ez a termék D energiahatékonysagi osztalyu fényforra-
sokat tartalmaz. A fényforrasok cserealkatrészként ren-
delkezésre allnak, és csak megfelel6en képzett szak-
személyzet cserélheti ki 6ket.

20.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szllék tipustablajan talalja.

A szamokat tartalmazé adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készilék ajtajat.

[ Ew FD. ZNr: | CE \/'—Ef

Type

Készlléke adatait és a vevdszolgalat telefonszamat
gyorsan megtaldlja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

21 gy sikeriilni fog

A kilénboz6 ételekhez itt megtalalja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és edé-
nyeket. Az ajanlasokat az On készllékére optimalizal-
tuk.

21.1 igy jarjon el

Itt megtudhatja, hogyan haladhat |épésrdl |épésre a be-
allitasi javaslatok ideadlis hasznalata érdekében. Sza-
mos ételhez kap adatokat informaciokkal és tippekkel,
hogy a készlléket hogyan hasznalhatja és allithatja be
idealisan.
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hu gy sikeriini fog

Megjegyzés: Készlléke szamos ételhez rendelkezik
programozott beadllitasokkal. Ha szeretné, hogy a ké-
szllék vezesse az ételkészités soran, akkor hasznalja a
programautomatikat.

— "Programautomatika", Oldal 21

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A kemény héju vagy bérds élelmiszerek a felmelegités
alatt, de még utana is robbanasszerlien szétpukkadhat-
nak.

» Soha ne f6zzdn tojast héjaban vagy ne melegitsen
keménytojast héjaban.

Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.
TUkortojas vagy buggyantott tojas készitésekor
elébb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bérds élelmiszerek esetében,
mint pl. alma, paradicsom, burgonya vagy virsli, a
héj megrepedhet. Ezért melegités elbtt szurja ki a
héjat vagy a bért.

FIGYELEM!

A savtartalmu élelmiszerek karosithatjak a grillracsot

» Savtartalmu élelmiszert, pl. gyimolcsét vagy savtar-
talmu paccal izesitett sttnivaldt ne helyezzen kodzvet-
lenll a racsra.

Megjegyzés: Megjegyzés nikkelallergiasok részére

A legritkabb esetekben csekély mennyiségl nikkel be-

lekertilhet az élelmiszerbe.

1. Hasznalat el6tt vegyen ki a sitétérbdl minden olyan
edényt, amelyre nincs szlkség.

2. Valasszon egy ételt a beallitasi javaslatok kdzul.

3. Helyezze az ételt egy megfeleld edénybe.

Azokat a tartozékokat és edényeket hasznalja, ame-
lyek a beallitasi javaslatokban szerepelnek.

Csak olyan edényt és tartozékot hasznaljon, amelyik
alkalmas a sutési médhoz.

- "Mikrohulldmu siit6héz megfelelé edények és tar-
tozékok", Oldal 15

Kizarolag a készllék eredeti tartozékait hasznalja.
Ezek optimalisan igazodnak a sit6térhez és az
Uzemmaodokhoz.

4. Tipp: Ha a tablazattol eltéré6 mennyiségi ételt kivan
késziteni, kétszeres mennyiséghez kortlbelll kétsze-
res id6tartamot allitson be.

A beallitott értékek a hideg sttétérbe vald behelye-
zésre vonatkoznak.

Egyes ételekhez szliikséges az el6émelegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak
az elémelegités utan tegye be a sitétérbe.

Egyes ételek akkor sikerilnek a legjobban, ha tébb
I[épésben sitik meg 6ket. Ezek meg vannak jeldlve
a tablazatban.

Ha sajat receptje szerint szeretne f6zni, akkor iga-
zodjon a tablazatban talalhaté hasonld ételekhez. Ki-
egészit§ informaciok a Tippek részben talalhatok a
tablazatok utan.

Mikrohullam Gdzemmddban a leghosszabb megadott
id6t allitsa be, de a legrévidebb megadott idé eltel-
tével ellendrizze az ételt.

G06z alkalmazasa el6tt gy6z6djén meg arrdl, hogy a
viztartaly fel van téltve.

A készlléket a beadllitasi javaslatoknak megfelel6en
allitsa be.

A tablazatban megadott hémérsékleti és idéértékek
iranyértékek, és az élelmiszerek mingségétdl, hé-
mérsékletétdl és allagatdl figgnek. Ezért adtunk
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meg beallitasi tartomanyokat. El§szdr probalja meg
az alacsonyabb értékekkel. Ha sziikséges, legkdze-
lebb allitsa eggyel magasabb értékre.

5. Helyezze az ételt a siutétérbe a megfeleld betolasi
magassagra.

6. /A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat
a készllékbdl. A g6z a h6mérséklettdl figgben nem
lathato.
» Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat.
» Tartsa tavol a gyerekeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sérillések

veszélye!

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkesz-
tylvel vegye ki a sut6térbdl.

Ha az étel elkészilt, kapcsolja ki a készlléket.

21.2 Altalanos elkészitési utmutatasok

Minden étel készitése kdzben vegye figyelembe ezeket
az informaciokat.

Kondenzatumképzdédés

Etel készitése soran a sitétérben sok vizg6z keletkez-
het.

Mivel készluléke nagyon energiahatékony, Gzem kdzben
csak kevés hé jut ki. A készllék belsd és kilsé részei
kdzotti nagy hdmérséklet-kilonbségek miatt az ajtonal,
a kezelbfellileten vagy a szomszédos terileten kon-
denzviz csapoddhat ki. A kondenzatumképz8dés norma-
lis fizikai jelenség.

Ha el6melegiti a készliléket, vagy dvatosan kinyitja az
ajtot, azzal csdkkenti a kondenzatumképzddést.

GOz hozzaadasaval vagy g6zolds flitési moddal torténd
ételkészités esetén sok vizgdz képzbdik a sutétérben.
Ha a készlilék lehdilt, tordlje ki a sttSteret egy nedves
kenddvel.

Sitéformak

Az optimalis siitési eredményhez sotét szind, fém sitd-
formakat ajanlunk.

A fehérbadog és az lveg sit6formakban a sutési id
hosszabb, és a sitemény nem pirul egyenletesen.

Ha szilikonformakat kivan hasznalni, akkor ellenérizze a
gyarté adatait a g6zzel és mikrohullammal valé haszna-
latra vonatkozdan, és a gyartd adataihoz és receptjei-
hez igazodjon. A szilikonformak gyakran kisebbek, mint
a normal formak. A mennyiségek és a receptben meg-
adott adatok eltérhetnek.

Sutépapir

Csak olyan sUt6papirt hasznaljon, amelyik alkalmas a
kivalasztott hémérséklethez. A sit6papirt mindig a tepsi
méretére vagja le.

/A FIGYELMEZTETES - Tlizveszély!

A készllékajtd nyitasakor légaramlat keletkezik. A siité-

papir hozzaérhet a ftéelemekhez és meggyulladhat.

» Az el6melegités és a sités ideje alatt soha ne he-
lyezzen rogzités nélkil sutépapirt a tartozékra.

» A siit6papirt mindig pontosan vagja méretre és ne-
hezékként helyezzen ra egy edényt vagy egy siité-
format.



21.3 Tippek felolvasztashoz és

melegitéshez

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo felolvasztasi és

melegitési eredményekhez.

igy sikertilni fog hu

21.4 Felolvasztas
Mélyhdtott ételeket is kiolvaszthat a készilékben.

Etelek felolvasztasa

1. Tegye a fagyasztott élelmiszert egy nyitott edényben
Helyzet Tipp a sutétér aljara. . .
Az ételnek az iddtartam  Allitson be hosszabb id6- e D ey s o
elteltével ki kell olvadnia, tartamot. A nagyobb 'Siz?fPY’ V?%\’fa,l. us zsSIros reskzgt t.z.al 'i”alde l?%y.hls
illetve forrénak vagy kész- mennyiségekhez és ma- 2 iaulo |av?. foha nelgrjen a keszulex oldaltaiainoz.
nek kell lennie. gasabb ételekhez hosz- - Inditsa el az uzemmodot. .
45 aoiilead A felolvasztasi id§ fele utan vegye le az aluféliat.
szabb idd szlkséges. . . g . .
— - - _ 3. Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-
Az id6tartam Ietelt_e utan = Kdzben keverje meg lyadék keletkezik.
az etelnek a szélein nem az etelt. A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
szabad tulmelegednie, a = Allitson be alacso- pen sem szabad felhaszndlni, és tigyeljen arra, hogy
kozepengk pedig készen Uyabb mikrohullam-tel- ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.
kell lennie. jesitmenyt és hosz- 4. Az ételt id6kozben egy-két alkalommal forditsa meg
szabb id6tartamot. vagy keverje meg.
Felolvasztas utan a széar- = Allitson be alacso- A nagyobb darabokat tébbszor is forditsa meg.
nyasnak nem szabad ki- nyabb mikrohullam-tel- 5. Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-60 percig
vil elkezdeni f6ni, belll jesitményt. szobah&meérsékleten, hogy a hémérséklete egyenle-
pedig fagyosan maradni. ® Nagyobb mennyiségl tessé valjon.
felolvasztott étel ese- Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni a belsGségeket.
tén t8bbszor keverje A hus feldolgozasa egy kis fagyott mag esetén is le-
meg. hetséges.
Az étel ne legyen tul sza- = Allitson be alacso-
raz. nyabb mikrohullam-tel-
jesitményt.
= Allitson be révidebb
idétartamot.
m Fedje le az ételt.
= Adjon hozza tébb fo-
lyadékot.
Beallitasi javaslatok felolvasztashoz
Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben
Hus egészben, csonttal és anél-  Nyitott edény 0 1. 180 1. 15"
kil, 800 g 2.90 2. 15-25'
Hus egészben, csonttal és anél-  Nyitott edény 0 S 1. 180 1. 15
kal, 1000 g 2. 90 2. 25-35'
Hus egészben, csonttal és anél-  Nyitott edény 0 1. 180 1. 20'
kal, 1500 g 2. 90 2. 25-35'
Hus darabolva vagy szeletekben, Nyitott edény 0 S 1. 180 1. 52
200 g 2. 90 2. 4-6°
Hus darabolva vagy szeletekben, Nyitott edény 0 1. 180 1. 10?
500 g 2. 90 2. 5-10°
Hus darabolva vagy szeletekben, Nyitott edény 0 S 1. 180 1. 107
800 g 2. 90 2. 10-15%

1
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Forditsa meg tébbszdr az ételt.

A keverésnél a husszeleteket valassza el egymastdl.
Laposan fagyassza le az ételt.

Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
A kiolvado folyadékot tavolitsa el.

Az ételt 20 percenként forditsa meg.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastal.
Kdzben dvatosan keverje meg az ételt.

' A csomagolast teljesen tavolitsa el.
" Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon Kki.
2Valassza el egymastdl a sliteménydarabokat.
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Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mad fokozat W-ban percben

Dardlt hus, vegyes, 200 g° Nyitott edény 0 = 90 154
Daralt hus, vegyes, 500 g° Nyitott edény 0 1. 180 1.5"°

2. 90 2.10-15"°
Darélt hus, vegyes, 800 g° Nyitott edény 0 2 1. 180 1.10"°

2.90 2. 15-20"°
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény 0 1. 180 1. 5°
600 g 2. 90 2. 10-15°
Széarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény 0 1. 180 1. 10°
1200 g 2.90 2. 20-25°
Kacsa, 2000 g Nyitott edény 0 = 1. 180 1.20"°

2. 90 2. 30-40"°
Liba, 4500 g Nyitott edény 0 1. 180 1.30"°

2.90 2. 60-80"°
Halfilé, halkotlett vagy -szelet, Nyitott edény 0 = 1. 180 1. 5%
400 g 2.90 2. 10-15°
Egész hal, 300 g Nyitott edény 0 1. 180 1.3

2. 90 2. 10-15
Egész hal, 600 g Nyitott edény 0 1. 180 1.8

2.90 2. 15-25
Zdldség, pl. borsd, 300 g Nyitott edény 0 = 180 10-15°
Z3ldség, pl. borso, 600 g Nyitott edény 0 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 9-15°
Gylumaelcs, pl. malna, 300 g Nyitott edény 0 180 7-10%8
Gyumélcs, pl. mélna, 500 g Nyitott edény 0 = 1. 180 1. 8%8

2. 90 2. 5-10%°8
Vaj megolvasztasa, 125 g'° Nyitott edény 0 = 920 6-8
Vaj megolvasztasa, 250 g'° Nyitott edény 0 1. 180 1.2

2.90 2.35
Kenyér, egészben, 500 g Nyitott edény 0 = 1. 180 1.3

2. 90 2. 10-15
Kenyér, egészben, 1000 g Nyitott edény 0 B 1. 180 1.5

2.90 2. 15-25
SlUtemény, szaraz, pl. kevert tész- Nyitott edény 0 = 90 10-15
Fzélbo'l készilt sitemény, 500 g '
Sutemény, szaraz, pl. kevert tész- Nyitott edény 0 = 1. 180 1.3
Eg’b()l készllt sitemény, 750 g ' 2.90 2. 10-15
Sitemény, lédus, pl. gyimdlcsds Nyitott edény 0 = 1. 180 1.5
sitemény, turds lepény, 500 g 2. 90 2. 15-25
Sutemeény, lédus, pl. gyimoélcsds Nyitott edény 0 = 1. 180 1.7
sitemény, turds lepény, 750 g 2. 90 2. 15-25

' Forditsa meg tobbszor az ételt.

Laposan fagyassza le az ételt.
Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

A kiolvado folyadékot tavolitsa el.
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A keverésnél a husszeleteket valassza el egymastol.

Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.

Az ételt 20 percenként forditsa meg.
A kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
Kbézben dvatosan keverje meg az ételt.

© A csomagolast teljesen tavolitsa el.

" Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon ki.

2Valassza el egymastdl a stiteménydarabokat.
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21.5 Felmelegités
Készlléke alkalmas ételek melegitésére.
Mélyhlitott ételek melegitése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forr6 ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkesztyU-
vel vegye ki a stt6térbdl.

1. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl, és helyezze

egy mikrohulldmmal hasznalhatd edénybe.
2. Az ételeket laposan teritse el az edényben.

Beallitasi javaslatok mélyhiitott ételek felmelegitéséhez

igy sikertilni fog hu

A lapos ételek gyorsabban parolédnak, mint a ma-
gasabbak. Az élelmiszert ne rétegezze egymasra.
Az ételeket fedje le egy megfeleld feddvel, tanyérral
vagy mikrohullammal hasznalhatd specialis foliaval.
Tegye az edényt a sitétér aljara.

Inditsa el az lzemmaddot.

Az ételt id6kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy ke-
verje meg.

A kildnbdzb ételdsszetevik eltérd gyorsasaggal for-
résodhatnak fel.

Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-
bah&mérsékleten, hogy a h6mérséklete egyenletes-
sé valjon.

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben

Leves, fagyasztott, 400 g Zart edény 0 =S 600 8-15

Egytalétel, fagyasztott, 500 g Zart edény 0 600 8-13

Egytalétel, fagyasztott, 1000 g Zart edény 0 =S 600 20-25

Mend, egytalétel, készétel 2-3 Zart edény 0 =S 600 11-15

OsszetevBvel, fagyasztott, 300-

400 g

Husszeletek vagy husdarabok Zart edény 0 S 600 12-17"

martasban, pl. porkolt, fagyasz-

tott, 500 g

Husszeletek vagy husdarabok Zart edény 0 =S 600 25-30'

martasban, pl. pdrkolt, fagyasz-

tott, 1000 g

Felfujtak, pl. lasagne, cannelloni, Zart edény 0 600 10-15

fagyasztott, 450 g

Koretek, pl. rizs, tészta, fagyasz-  Zart edény 0 600 2-5

tott, 250 g°

Koretek, pl. rizs, tészta, fagyasz-  Zart edény 0 = 600 8-10

tott, 500 g?

Z6ldség, pl. borsd, brokkoli, sar-  Zart edény 0 g 600 8-10

garépa, fagyasztott, 300 g*

Z06ldség, pl. borso, brokkoli, sar- Zart edény 0 600 1417

garépa, fagyasztott, 600 g°

Tejf6los spendt, fagyasztott, Zart edény 0 =S 600 11-16°

500 g*

' A keverésnél a hisszeleteket valassza el egymastol.
2 Adjon az ételhez kevés folyadékot.

3 Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.
* Viz hozzdadasa nélkil f6zze az ételt.

® Kozben keverje meg az ételt.

Etelek melegitése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forro ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokesztyd-
vel vegye ki a stt6térbdl.
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/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes géz-
buborékok megjelenése nélkul éri el a forrasi hémér-
sékletet. Legyen elévigyazatos mar az edény kismérté-
k(i megmozdulasa esetén is. A forrd folyadék hirtelen
kifuthat vagy kifroccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edény-
be. Igy elkertlhet§ a késleltetett forras.

v X

FIGYELEM!

Ha a sutétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z6dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-

szik az ajto bels6 Uvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatdl
és az ajtd belsd oldalatol.

Beallitasi javaslatok felmelegitéshez

. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl, és helyezze

egy mikrohulldmmal hasznalhatd edénybe.

. Az ételeket laposan teritse el az edényben.

A lapos ételek gyorsabban parolddnak, mint a ma-
gasabbak. Az élelmiszert ne rétegezze egymasra.

. Az ételeket fedje le egy megfeleld fedével, tanyérral

vagy mikrohullammal hasznalhatd specialis foliaval,
ha ez szerepel a tablazatban.

. Tegye az edényt a sut6tér aljara.

Ha be akarja kapcsolni a g6zolés funkciot is, akkor
helyezze az edényt az Gvegserpenyére a 3. betolasi
magassagra. Toltse fel a viztartalyt.

. Inditsa el az lzemmadot.
. Az ételt kbzben tObbszdr keverje vagy forditsa meg.

A kildnbdz6 ételdsszetevik eltérd gyorsasaggal for-
rosodhatnak fel.

. Ellenérizze a h6mérsékletet.
. Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-

bah&mérsékleten, hogy a hémérséklete egyenletes-
sé valjon.

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési  Mikrohullam- Gdézfoko- Id6tartam

magassag mod fokozat W- zat percben
ban

Bébiételek, pl. tejestiveg, Nyitott edény 0 S 360 - 0,5-1,5%3

150 ml '

ltalok, 200 ml* Nyitott edény 0 = 1000 - 1-2%°6

ltalok, 500 ml* Nyitott edény 0 1000 - 4-5%°

Leves, 2 csésze, egyen-  Nyitott edény 0 5 600 - 3-4

ként 175 g

Leves, 4 csésze, egyen-  Nyitott edény 0 5 600 - 6-8

ként 175 g

Hal- vagy husdarabok Zart edény 0 =S 600 - 7-10

martasban, 500 g’

Mend, egytalétel, kész- Nyitott edény 0 SHY 360 3 9-14

étel 2-3 Gsszetevivel,

400 g

Egytalétel, 400 g Zart edény 3 =S 600 - 6-8

Egytalétel, 800 g Zart edény 0 = 600 - 8-11

Zoldség, 150 g Nyitott edény 3 E+e] 360 3 3-5

Z4ldség, 300 g Nyitott edény 3 E+el 360 3 4-7

' A bébiételt cumi vagy fedd nélkil melegitse.
Felmelegités utan mindig jol razza dssze az ételt.
Feltétlendl ellenérizze a h6mérsékletet.

Tegyen egy kanalat az edénybe.

Az alkoholtartalmu italokat nem szabad tulheviteni.
Kdzben ellendrizze az ételt.

Valassza el egymastdl a husszeleteket.
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21.6 Kenyér- és zsemlefélék
Készillékével siithet kenyeret és zsemlét is.

36

Elkészitési javaslatok mélyhlitott termékekhez

Az ételt teljesen vegye ki a csomagolasbol.
m Tavolitsa el a jeget az ételrdl.

Ne hasznaljon erésen jeges mélyhiitott terméket.



= A mélyh(itétt termékek részben egyenlétlenil van-
nak el@sutve. A nem egyenletes pirulas sités utan
is megmarad.

Beallitasi javaslatok kenyérhez és zsemléhez

igy sikertilni fog hu

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Homérséklet, Grillfo- Gobzfoko- Id6tartam
magassag °C kozat zat percben
Toastkenyér, 12 Rostély 3 1. - 1.3 1. - 1. 35
szelet 2. - 2.3 2. - 2. 2-3
Toastkenyér, 4 Rostély 3 O 1. - 1.3 1. - 1. 5-6
szelet 2. - 2.3 2. - 2. 34
Piritos készité-  Rostély 3+1 - 3 - 8-10

se, 2-4 szelet +
Uvegserpenyd

21.7 Szarnyas, hus és hal
Készllékével készithet szarnyas-, hus- és halételeket is.

Elkészitési javaslatok edényben valé siitéshez

/\ FIGYELMEZTETES - Sérilésveszély!

Ha a forrd Uvegedényt nedves vagy hideg fellletre he-
lyezi, akkor az Gveg megrepedhet.

» A forrd Uvegedényt szaraz alatétre tegye.

m  (Csak olyan edényt hasznaljon, amelyik alkalmas az
adott felhasznalasi maodra.
Legmegfelel8bbek az Gvegbdl késziilt edények.
Ellendrizze, hogy az edény illik-e a sttébe.

= A nemesacélbdl vagy aluminiumbol készilt edények
nem alkalmasak mikrohullammal valé hasznalatra.
Hagyomanyos hasznalati médnal a csillogd edények
tikor modjara visszaverik a meleget, ezért csak
mérsékelten alkalmasak.
A szarnyas, hus és hal lassabban f6 és kevésbé pi-
rul meg.
Hagyomanyos sitéshez magasabb hémérsékletet
és hosszabb sltési id6t hasznaljon.

m Vegye figyelembe az edény gyartéi utasitasait.

Nyitott edény

= Szarnyas, hus és hal sutéséhez lehetleg magas sU-
téformat hasznaljon.
Tegye a format a siut6tér aljara.
Ha g8z hozzaadasaval kivan parolni, hasznaljon nyi-
tott edényt.

= Ha nincs megfeleld edénye, hasznalja az Uvegserpe-
nyét.

Zart edény

= Ugyeljen arra, hogy a siit6edény fedele illeszkedjen
és jol zarddjon.

m Az edényt dllitsa a rostélyra.

Etelkészitési javaslatok mikrohullammal
kombinalt siitéshez

»  Ha mikrohullammal kombinalva sit, jelent6sen leré-
viditheti a sitési idét.

m A s(tés id6tartama mikrohullammal vald ételkészités
esetén az ¢sszsulytol figg.
Ha a megadottdl eltérd mennyiségl ételt kivan elké-
sziteni, a kdvetkezd alapszabalyt hivja segitségul:
~Kétszeres mennyiség esetén korilbelul kétszeres
sutési idére van szikség”.

»  Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznal-
jon.

= A fémbdl készilt sitéformak vagy a romai tal csak
mikrohullam nélkdli stitéshez alkalmasak.

Elkészitési utmutatasok g6z hozzaadasaval
térténé sutéshez

m  Egyes ételek hozzaadott g6zzel ropogdsabbak lesz-
nek. A felliletik csillogdébb lesz, és kevésbé szarad-
nak Ki.

Hasznaljon nyitott edényt.

H6- és gbzalld edényt kell hasznalni.

A beallitasi tablazatban megadottak szerint kapcsol-
ja be a hozzaadott gézt.

= Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha el-
hasznalta a vizet, a készilék a beallitott flitési mod-
dal, g6z hozzaadasa nélkil siti tovabb az ételt.

Elkészitési javaslatok g6zoléshez a gézparolo

edényben

m A hozzaadott g6zzel ellentétben a G6zdlés funkcid-
val a hus parolasa kiméletesebben megy végbe, de
nem képzddik rajta kéreg. Igy kildndsen szaftos
marad.

®m  Mas izvariacio létrehozasahoz a g6zdlés elétt el6sut-
heti a husszeleteket, igy a parolasi idd lerdvidil. Na-
gyobb szeletekhez hosszabb hosszabb parolasi id6-
vel kell szamolnia. A hiusdarabokat sem szikséges
megforditania.

m  Szarnyas, hus vagy hal parolasahoz helyezze a pa-
rolnivalot az Gvegserpenybvel egyltt a gézparolo-
edénybe, és az egészet tolja be a 3. betolasi ma-
gassagon.

= Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha a viz-
tartaly Uzem kozben Kidrll, az Gzemmdd megsza-
kad. Erre a kijelz6n megjelend lzenet figyelmeztet.

Elkészitési javaslatok grillezéshez

m  Grillezés kézben tartsa a késziilék ajtajat becsukva.
Soha ne grillezzen Ugy, hogy a készilék ajtaja nyitva
van.

= A grilleznivalot helyezze kdzvetlenll a racsra. Emel-
lett tolja be az lUvegserpenyét a rostély ala. Ez fel-
fogja a kicsepeg6 zsirt és szaftot.

m | ehetbleg egyforma, hasonlo sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirul-
nak meg és finom szaftosak maradnak.
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= A grillhdsokat grillfogdval forditsa meg. Ne szurjon
bele villaval, mert kulénben kifolyik a Ié és a hus ki-
szarad.

= A hust csak grillezés utan s6zza meg. A so vizet von
el a hudsbal.

Megjegyzés: A grillf(itészalak mindig Ujra be- és kikap-
csolnak, ez a normal mikodés része. A be-/kikapcso-
las gyakorisaga a beallitott grillfokozattdl fligg.
Grillezés kdzben flst keletkezhet.

Javasolt beallitasi értékek

= A beadllitasi értékek tdltetlen, stitésre kész szarnya-
sok, husok vagy halak betolasara vonatkoznak,
amelyet h(it6bdl helyeznek a hideg siitétérbe.

= A tablazatban szarnyas-, hus- és halételekre vonat-
koz6 adatokat talal javasolt sullyal. Mindig az ala-
csonyabb hémérsékletet hasznalja, ha nagyobb su-
lyU szarnyast, hust vagy halat szeretne megsdutni.
Tobb darab esetén a siitési idétartam megallapita-
sanal a legnehezebb darab sulyabdl induljon ki. Az
egyes darabok kdzel egyforma nagysaguak legye-
nek.

= | ehetbleg egyforma, hasonlé sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirul-
nak meg és finom szaftosak maradnak.

= Minél nagyobb a szarnyas, hus vagy hal, annal ala-
csonyabb legyen a hémérséklet és annal hosszabb
a sltési idé.

= Mindig forditsa meg a szarnyast, hust és halat, ha
ez szerepel a beallitasi tablazatban.

Elkészitési javaslatok szarnyasokhoz

m  Kacsanal vagy libanal a bért nyomja be a szarnyak
ald. igy a zsir ki tud folyni.
Kacsamell esetén vagdalja be a bért.
Ne forgassa a kacsamellet.
Amikor megforditja a szarnyast, tigyeljen arra, hogy
el@szoér a mellrész vagy a bérds rész legyen alul.

Beallitasi javaslatok szarnyashoz

Elkészitési javaslatok hushoz

= A sovany hust izlés szerint kenje meg zsirral vagy
tlzdelje meg szalonnadarabokkal.

= A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az
Uvegedény aljat teljesen lepje el a viz.

A sertés bdérét keresztiranyban vagdalja be.

Amikor a stlt elkészult, hagyja meg 10 percig a ki-
kapcsolt, zart sttétérben pihenni. Igy jobban eloszlik
a hus szaftja. Szikség esetén csavarja aluféliaba a
siltet. A megadott sitési id6k az ajanlott pihentetési
idét nem tartalmazzak.

®m Az edényben t6rténd siités és parolas kényelme-
sebb. A siltet edénnyel egyltt kdnnyebben kiveheti
a sUtétérbdl, és a martast kdzvetleniil az edényben
készitheti el.

= A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatdl és az
edény anyagatal, illetve attél, hogy hasznal-e fedét.
Ha zomancozott, vagy sotét fembdl készult sité-
edényben készit hust, valamivel t6bb folyadékra van
sziikség, mint az Uvegedények esetében.

m  S(tés kdzben a folyadék elparolog az edényben.
Sziikség esetén dvatosan 6ntsdon még hozza folya-
dékot.

= A hus és a fedd kozotti tavolsag legalabb 3 cm le-
gyen. A hus megemelkedhet.

m  Parolashoz szikség szerint sisse el6 a hust. A pe-
csenyeléhez adjon vizet, bort, ecetet vagy hasonlot.
Az edény aljan 1-2 cm folyadék legyen.

Elkészitési javaslatok halhoz

= Az egész halat nem kell megforditani.

m  Ha roston sllt halat szeretne késziteni, elétte kenje
meg olajjal a rostélyt, igy késébb konnyebben leve-
heti réla a halat.

= Ha a hal megsiilt, a hatuszonya kénnyedén elvalik a
testétdl.

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Hémérsék- Grillfo- Mikrohullam- Gézfo- Id6tartam

magassag mod let, °C kozat fokozat W- kozat percben
ban

Csirke, egész, Zart edény 0 = - 600 - 25-35'

f6tt, 1,3 kg

Kacsamell, Rostély 3+2 CHEHY 3 180 3 10-12%3

500 g +

Uvegserpenyd

Libamell, liba-  Nyitott edény 0 s 2 180 - 30-40*°

comb,

700-900 g

' A teljes id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.
2 Tegye az edénybe a bdros felével felfelé.

® Ne forditsa meg az ételt.

4 Hasznaljon magas és nyitott edényt.
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Beallitasi javaslatok hushoz

igy sikertilni fog hu

Etel Edény/tartozék Betolasi  Fiitési Hémérsék- Grillfo- Mikrohullam- Gézfo- Idétartam

magassag mod let, °C kozat fokozat W- kozat percben
ban

Marhasteak, Rostély 3+1 1. - 1.3 1. - 1. - 1. 10-15

2-3 cm vastag, + 2. - 2.3 2.- 2. - 2.5-10

2-3 db, egyen- Uvegserpenyd

ként 200 g

Steak sertés-  Rostély 3+1 B 1. - 1.2 1. - 1. - 1. 15-20

tarjabal, + 2. - 2.2 2. - 2. - 2. 1015

2-3 cm vastag, Uvegserpenyd

2-3 db, egyen-

ként 120 g

Grillkolbasz, Rostély 3+1 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15

4-6 db, egyen- + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10

ként 150 g Uvegserpenyd

Beallitasi javaslatok halhoz

Etel Edény/tartozék Betolasi Filitési Hémérsék- Grillfo- Mikrohullam- Gézfo- Idétartam
magassag mod let, °C kozat fokozat W- kozat percben

ban
Halfilé, friss, Uvegserpeny6 3 - - - 3 15-17
400 g +
GGzparoléedény

Halfilédara- Zart edény 3 <) - - - 3 18-20

bok, fagyasz-

tott, 400 g

Halfilédara- Uvegserpenyd 3 & - - - 3 23-25

bok, fagyasz- +

tott, 800 g GGzparoléedény

Halfilé, atsit-  Nyitott edény 0 e - 3 600 - 10-15

ve, 500 g

Halkotlett, 2-3  Rostély 3+1 - 3 - - 8-12

db, egyenként +

150 ¢ Uvegserpenyd

Hal, egészben, Uvegserpenyd 3 & - - - 3 18-22

pl. pisztrang, +

2-3 db, egyen- G&zparoldedény

ként 300 g

21.8 Koretek és z6ldségek
Készllékével készithet kdreteket és zoldségeket is.

Elkészitési javaslatok mikrohullamhoz
m  Zart, mikrohullamu sit6hdz megfelel§ edényt hasz-

naljon.

m Rizs f6zéséhez magas edényt hasznaljon feddvel,
és a tablazatban szerepld vizmennyiséget adja hoz-

za.

Elkészitési javaslatok g6zéléshez

m  Parolashoz hasznalja a gézparoldedényt és az lveg-

serpeny6t.

Tartsa be a bedllitasi tablazatokban megadott da-
rabnagysagokat. Kisebb darabok esetén a parolasi
id6 rovidebb, nagyobbaknal hosszabb.

A min8ség és az érettség foka is befolyasolja a si-
tési id6t. Ezért a megadott beallitasi értékek csak
iranymutataskeént szolgalnak.

Az élelmiszert mindig egyenletesen elosztva helyez-
ze az edénybe. A kildonb6zd vastagsagu rétegek
egyenetlendl fének.

A nyomasérzékeny élelmiszert ne rétegezze tul ma-
gasan a gézparoldéedényben.

Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha a viz-
tartaly Gzem kdzben kilrll, az Gzemmaod megsza-
kad. Erre a kijelz6n megjelend Uzenet figyelmeztet.
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igy sikertilni fog

Beallitasi javaslatok zéldséghez és kéretekhez

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Hémérséklet, Mikrohullam- Gézfoko- Idétartam
magassag °C fokozat W- zat percben
ban

Articsoka, Uvegserpenys 3 & - - 3 35-40
egészben, friss +

GG8zparold-

edény
Leveles spendét, Uvegserpenyé 3 & - - 3 5-7
friss, 250 g +

G&zparold-

edény
Karfiol, egész-  Uvegserpeny§ 2 & - - 3 28-35
ben, friss +

G8zparold-

edény
Brokkoli, egész- Uvegserpenyd 2 & - - 3 20-23
ben, friss, +
500 g GG8zparold-

edény
Brokkolirozsék, Uvegserpenyé 3 & - - 3 14-16
fagyasztott, +
500 g GG8zparold-

edény
Z6ldséq, friss,  Zart edény 0 B - 600 - 6-10°
250 g
Z8ldséq, friss,  Zart edény 0 =5 - 600 - 10-15"
500 g
Vegyes z6ld- Uvegserpenys 3 & - - 3 12-15
séq, fagyasz- +
tott, 250 g G6zparold-

edény
Karotta szelet-  Uvegserpenyd 3 & - - 3 18-20
ben, parolva, +
500 g GOzparold-

edény
Péréhagymaka- Uvegserpenyé 3 & - - 3 10-12
rika, friss, 500 +
g G8zparold-

edény
Zoldbab, friss,  Uvegserpenys 3 & - - 3 18-20
500 g +

GO8zparold-

edény
Spérga, z4ld, Uvegserpenys 3 & - - 3 10-15
250 g +

GO6zparold-

edény
Szeletelt cukki- Uvegserpenys 3 & - - 3 12-14
ni, parolva, +
500 g GG8zparold-

edény
Burgonya, ne-  Uvegserpenyé 3 & - - 3 28-30
gyedelt, 250 g +

G8zparold-

edény

' Kozben keverje meg az ételt.

40



igy sikertilni fog hu

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Homérséklet, Mikrohullam- Goézfoko- Id6tartam
magassag °C fokozat W- zat percben
ban

Burgonya, ne-  Uvegserpenyé 3 <) - - 3 30-32
gyedelt, 500 g +

GO6zparolo-

edény
Burgonya, ne-  Uvegserpenyé 3 <) - - 3 32-35
gyedelt, 750 g +

G6zparolo-

edény
Rizs, 125 g + Zart edény 0 =S - 1. 600 1.- 1. 4-6
300 ml viz 2. 180 2. - 2. 12-15
Rizs, 250 g + Zart edény 0 S - 1. 600 1.- 1. 6-8
500 ml viz 2. 180 2. - 2. 15-18

' Kozben keverje meg az ételt.

21.9 Desszertek
Készilékével készithet desszerteket is.

Beallitasi javaslatok desszertek készitéséhez

Elkészitési javaslatok tejberizshez

= Adjon hozza tejet a megadott aranyban. PIl. 1:2,5
aranynal minden 100 g tejberizshez adjon 250 ml
tejet.

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Goézfoko- Id6tartam
magassag mod fokozat W- zat percben
ban
Flan Caramel Uvegserpeny6 3 - 3 40 - 50
+
Szufléformak
G6zgombdc Uvegserpenyé 3 - 2 20 - 25
Tejberizs 1:2,5' Uvegserpeny6 3 & - 3 30 - 40
GyUumolcs, kompat, Uvegserpeny6 3 - 3 9-12
500 g
Mikrohullammal készithe- Zart edény 0 g 600 - 3-5
t6 popcorn, 1 zacsko,
100 g
Edességek, pl. puding,  Zart edény 0 2 600 - 5 - 8°
porbdl, 500 ml

' Adjon hozza tejet a megadott aranyban.
2 Kozben keverje meg az ételt.

Puding pudingporbol

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forro ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkeszty(-
vel vegye ki a stt6térbdl.

1. A csomagolason szerepld utasitasok szerint kever-
jen dssze egy csomag pudingport cukorral és egy
kevés tejjel csomdmentesen egy magas fald, mikro-
hullamhoz alkalmas edényben.

2. Adja hozza a maradék tejet és keverje 6ssze Ujra.

3. Helyezze be a talat a sutétérbe, és csukja be a ké-
sziilék ajtajat.

4. A készlléket a beallitasi javaslatoknak megfelel6en
allitsa be.

5. ElBszor 3 perc elteltével keverje meg. Majd keverje
meg percenként, amig el nem éri a kivant allagot.
Az id6tartam a tej h6mérsékletétdl és a hasznalt
edénytdl figg.

21.10 Probaételek

Ezeket az attekintéseket a vizsgald intézmények szama-
ra készitettlk, hogy megkdnnyitsiik a készilék EN
60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:2011, valamint az EN
60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellen-
6rzését.

Etelek készitése mikrohullammal

Prébaételek mikrohullammal valé készitése kdzben ve-
gye figyelembe ezeket az informaciokat.
Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznaljon.
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Beallitasi javaslatok mikrohullammal térténé kiolvasztashoz

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési Mikrohullam- Id6tartam
magassag mad fokozat W-ban percben
Hus felolvasztasa, 500 g Nyitott edény 0 B 1. 180 1.7
2. 90 2. 8-12
Beallitasi javaslatok mikrohullammal térténé siitéshez
Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben
Tojaskrém, 1000 g Nyitott edény 0 1. 360 1. 18-20
2. 180 2. 18-22
Piskota, 475 g Nyitott edény 0 = 600 8-10
Hlusgombdc, 900 g Nyitott edény 0 600 20-25
Beallitasi javaslatok mikrohullammal kombinalt parolashoz
Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fitési Homeérséklet, Grillfoko- Mikrohullam- Idétartam
gassag mod °C zat fokozat W-ban percben
Cs6ben silt Nyitott edény 0 = - 1 360 25-32
burgonya
Gozoles A g6zparoldedényt és az livegserpenydt helyezze a 3.

Probaételek gbzolése kdzben vegye figyelembe ezeket
az informaciokat.

Beallitasi javaslatok g6zéléshez

betolasi magassagra.

Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Flitési Gézfoko- Id6tartam
gassag mad zat percben
Borsd, fagyasztott, 1000 g Uvegserpenyé 3 3 -
+
G6zparoléedény
Brokkoli, friss, 300 g Uvegserpenyé 3 & 3 10-12
+
G&zparoldedény
Brokkoli, friss, egy edény Uvegserpenyé 3 < 3 16-18
+

GG&zparoléedény

Grillezés .
Probaételek grillezése kbzben vegye figyelembe ezeket

Emellett tolja be az livegserpenyét a rostély ald. gy
felfogja a folyadékot, és a sutétér tisztabb marad.

m A beadllitasi javaslatok az ételek el6melegitett stit6be
helyezése esetén érvényesek.

az informaciokat.

Beallitasi javaslatok grillezéshez

Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fiitési Grillfoko- Id6tartam
gassag mod zat percben
Pirités, piritva Rostély 3 (] 3 4-5
Marhahusos hamburger, 12 da- Rostély 3+1 3 35-45'
rab +
Uvegserpenyé

' A teljes id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.

22 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informaciokat a készilék
Osszeszerelésénél.
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22.1 Biztonsagos 6sszeszerelés

A termék dsszeszerelése soran tartsa be eze-

ket a biztonsagi eldirasokat.

m Csak a szerelési utmutatonak megfeleld,
szakszer(i beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szerel§ felel@s a felallita-
si helyen valo kifogastalan mikddésért.

m Kicsomagolas utan ellenérizze a készullé-
ket. Szallitasi sérllés esetén ne csatlakoz-
tassa.

m Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a csoma-
goldanyagokat és az dntapadds foliat a su-
t6térbdl és az ajtorol.

m A tartozékok beszereléséhez vegye figye-
lembe a szerelési utmutatot.

m A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szom-
szédos butorlapoknak 65 °C-ig hdallonak
kell lennidk.

m A készuléket ne épitse be dekor- vagy bu-
torajtd mogé. Tulhevilés miatti veszély all
fenn.

m A butor kivagasi munkait a készllék behe-
lyezése elbtt kell elvégezni. Tavolitsa el a
forgacsot. Akadalyozhatja az elektromos ré-
szek mikddését.

m A csatlakozddugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakem-
ber csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas
miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szerelésnél hozzaférhetd részek széle éles
lehet és vagasi sériléseket okozhat.

» Viseljen véddbkesztylit.

A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

Meghosszabbitott haldzati csatlakozdovezeték

€s nem engedélyezett adapterek hasznalata

veszeélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy
tObbszorods csatlakozdaljzatot.

Szerelési Utmutatdé hu

22.2 Készilékméretek
Itt taldlja a készllék méreteit.
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22.3 Beépitett butor

Ez a késziilék kizardlag beépitésre készllt. A késziilé-
ket nem asztalon vagy szekrény belsejében vald hasz-
nalatra tervezték.

Ellendrizze, hogy a beépitett szekrénynek a készilék
mogott nincs-e hatfala. A fal és a szekrény alja vagy a
felette l1évd szekrény hatfala k6zott tartson leg-

alabb 35 mm tavolsagot.

A beépitett szekrény ellapjan 50 cm2-es szell6z6nyi-
lasnak kell lennie. Ehhez a labazati lemezt kell vissza-
vagni vagy szell6zéracsot kell felszerelni.

A szell6z8nyilas nélklli atépitett butor esetében az ol-
dalfalak hatso részén kell 200 cm2-es szell6zdnyilast ki-
alakitani.

A szell6zbnyilasokat és a szivonyilasokat ne fedje le.
A készilék csatlakozdaljzatanak a sraffozott felilet [@]
tartomanyaban vagy a beépitendd terileten kivil kell
lennie.

A nem rogzitett butorokat kereskedelmi forgalomban
kaphaté szogvassal [b] régzitse a falhoz.

v50,5_1,
7%///@/%/%#00

- |-

50 400

22.4 Beépités munkalap ala

Munkalap ala torténé beépitésnél vegye figyelembe a
beépitési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.
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A készilék szellbzéséhez az elvalasztdlapon egy szell§-
z6nyilasnak kell lennie.

A munkalapot rogziteni kell a beépitéshez hasznalt bu-
torhoz.

22.5 Beszerelés f6z6lap ala

Ha a késziilék f6z6felllet ala kerll beépitésre, be kell
tartani a minimalis méreteket, adott esetben az alapot
is beleszamitva.
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A szlikséges minimalis tavolsagbdl [b] adodik a minima-
lisan szlikséges munkalapvastagsag [(al.

[@l feliiletbél [al feliilettel [0} mm-

Fézblap tipusa

kiemelkedd, szintben, ben

mm-ben mm-ben
Indukcios f6z6lap 48 49 5
Teljes fellletl in- 58 59 5

dukcids f6zblap

Vegye figyelembe a f6z6lap dsszeszerelési Utmutatojat.

Megjegyzés: Nem alkalmas gaz f6z6felllet vagy elekt-
romos fézd&felllet ala torténd beépitésre.

22.6 Beépités magas szekrénybe

Vegye figyelembe az allé szekrényre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.
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A készllék szell§zéséhez az elvalasztélapokon egy
szell§zbnyilasnak kell lennie.
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Ha a magas szekrénynek az elemhatfalakon kivil még
egy hatfala van, akkor azt el kell tavolitani.

A készlléket csak olyan magasan épitse be, hogy a
tartozékokat kbnnyedén ki lehessen venni.

22.7 Kombinacié melegitéfiokkal

El6szor szerelje be a melegitéfiokot. Vegye figyelembe
a melegitéfiok szerelési utmutatojat.

Tolja a késziléket a melegitéfiokon a beépitett szek-
rénybe. Ugyeljen arra, hogy betolaskor a melegitéfiok
kezel6felllete ne sérdljén.

22.8 Sarokbeépités

Vegye figyelembe a sarokbeépitésre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.
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Ahhoz, hogy a készllék ajtajat ki lehessen nyitni, a sa-
rokbeépitésnél vegye figyelembe a minimalis mérete-
ket. A méret [al fligg a butorlap és a fogantyu vastagsa-
gatol.

22.9 Elektromos csatlakoztatas

A készllék biztonsagos elektromos csatlakoztatasa ér-
dekében tartsa be ezeket az elSirasokat.

A\ FIGYELMEZTETES - Veszély: magnesesség!

A készilék allandé magneseket tartalmaz. Ezek befo-

lyasolhatjak az elektronikus implantatumok, pl. szivrit-

mus-szabalyozd vagy inzulinpumpa mikodését.

» Az elektronikus implantatumot viseld személyeknek
legalabb 10 cm tavolsagot kell tartani a készuléktdl.

m A készilék az I. érintésvédelmi osztalynak felel meg,
és csak véddévezetb-csatlakozdval lzemeltethetd.



m A biztositékkiosztasnak meg kell felelnie a tipustab-
lan megadott teljesitménynek és a helyi eléirasok-
nak.

m A szerelési munkaknal a készlléknek feszlltség-
mentesnek kell lennie.

®  Egy sérllt csatlakozdvezetéket a veszélyek elkerilé-
se érdekében a gyarténak, a vevészolgalatnak, vagy
egy hasonlé mértékben képzett személynek kell ki-
cserélnie.

m Az érintésvédelmet a beszereléssel biztositani kell.

A késziilék elektromos csatlakoztatasa

Megjegyzés: A késziléket csak elbirasszerlen felsze-
relt véddérintkezds dugaszoldaljzathoz szabad csatla-
koztatni.

1. A halézati csatlakozdvezeték készilékdugojat dugja
a késziléken talalhaté aljzatba.

Ellendrizze a készulékdugod szilard illeszkedését.

2. A készllék haldzati csatlakozddugdjat dugja a ké-
szllék kdzelében lévé csatlakozdaljzatba.
Ellenérizze, hogy a haldzati csatlakozo és a haldzati
csatlakozovezeték a készllék beszerelése utan is
szabadon hozzaférhet6-e. Ha a haldzati csatlakozd
és csatlakozdvezeték nem szabadon hozzaférhetd,
akkor a fix csatlakoztatas soran minden pdlusra vo-
natkozo levalasztd berendezést kell beszerelni a ki-
alakitasi el6éirasoknak megfeleléen.

A,ké"s,zi_.'llék elgktromos csgthko;tatésa
védéérintkezos csatlakozo nélkiil

Megjegyzés: A készlléket csak felhatalmazott és szak-
képzett személyzet csatlakoztathatja. Hibas csatlakozta-
tas miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-
cia.

A fix csatlakoztatasban beszerelt levalasztd berende-
zésnek kell lennie a kialakitasi el8irasoknak megfelels-
en.

1. Azonositsa be a fazis- és a semleges (,,nullas”) ve-
zetéket a csatlakozoaljzatban.
Hibas csatlakoztatas esetén a készulék megséril-
het.

2. A bekoétési abra szerint csatlakoztassa a késziiléket.
A fesziiltséget lasd a tipustablaban.

3. A halozati csatlakozdvezeték ereit a szinkédolasnak
megfeleléen kell csatlakoztatni:
- z0ld-sérga = védbvezets @
- kék =nulla
— barna = fazis (klls6 vezetd)

22.10 A késziilék beszerelése

1. A készlléket vizmértékkel allitsa be pontosan viz-
szintesre.

2. A készlléket teljesen tolja be.

3. lgazitsa vizszintesre és kozépre a készuléket.

Szerelési Utmutatdé hu

4. Csavarozza fel a készlléket a butorra.

=
I

5. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat és az dntapa-
dos foliat a stit6térbdl és az ajtordl.

Megjegyzés: A munkalap és a készulék kozotti rést ne

zarja le szegélyléccel.

A késziilékszekrény oldalfalaira tilos hg ellen védé léce-

ket szerelni.

22.11 A késziilék kiszerelése

1. Feszlltségmentesitse a késziiléket.
2. Csavarja ki a rogzit6csavarokat.
3. Kissé emelje fel a készlléket és teljesen huzza ki.
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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogdéine

= Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg in-
strukcije.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie
przechowywac jako zrodto informacji, a tak-
ze z mysla o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zo-
stato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.
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1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do

zabudowy. Zastosowac sie do specjalnej in-

strukcji montazu.

Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczyC wy-

tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-

niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje

szkod wynikajgcych z nieprawidtowego podta-

czenia urzgdzenia.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-

nione jest tylko po prawidtowym zamontowa-

niu zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest

odpowiedzialny za prawidtowe dziatanie w

miejscu instalacji urzadzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do przygotowywania potraw i napojow.

® pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorowac
krotkotrwate procesy gotowania.

® W gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowaniach, jak na przyktad w kuchni
dla pracownikdow w sklepach, biurach oraz
innych obszarach handlowych; w gospodar-
stwach rolnych, przez klientow w hotelach i
innych obiektach mieszkalnych i pensjona-
tach.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem mo-
rza.

Nie uzywac urzadzenia:
® 7 zewnetrznym timerem lub osobnym zdal-
nym sterowaniem.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwa-
rzane sg w celu ogrzania artykutow spozyw-
czych. Klasa B oznacza, ze urzgdzenie prze-
znaczone jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze byc¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiada-
jace wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.



Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujag
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

Zawsze prawidtowo wsuwacé wyposazenie do

komory piekarnika.

— "Akcesoria", Strona 57

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-

palne przedmioty moga sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzadzeniu pojawia sie dym, wyta-
czy¢ urzadzenie lub wyciggngc¢ wityczke a
drzwi zostawi¢ zamkniete, by ugasi¢ ewen-
tualne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

ga sie zapalid.

» Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wiek-
sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
z elementow grzewczych i wyposazenia.

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje

przeciag. Papier do pieczenia moze dotkngd

elementow grzejnych i zapali€ sie.

» Podczas podgrzewania piekarnika i piecze-
nia nigdy nie ktasC papieru do pieczenia na
wyposazenie nie przymocowujgc go.

» Papier do pieczenia nalezy zawsze odpo-
wiednio przycigc i obcigzac naczyniem lub
formg do pieczenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktdére mozna do-

tkng¢, nagrzewajg sie.

» Zachowac ostroznosc, aby unikng¢ do-
tkniecia gorgcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzadzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewajq.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Bezpieczenstwo pl

Opary alkoholowe moga zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzy¢. Z komory piekarnika

mogg wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych
(zawartos¢ alkohou = 15% obj.) w stanie
nierozciericzonym (np. do polewania po-
traw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwierac
ostroznie.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajq sie podczas
eksploataciji.
» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwieraC drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgcej komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

mogq sie rozprysngc.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkow czysz-
czacych o wiasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakdw do czysz-
czenia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku

z tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotyka¢ zawiasow.

Elementy drzwi urzgdzenia mogg miec¢ ostre

krawedzie.

» Nosi¢ rekawice ochronne.
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/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wy-
tgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu siecio-
wego tego urzgdzenia nalezy zlecic¢ jego
wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe,
co jest koniecznym warunkiem wykluczenia
zagrozen.

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewod

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytaczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrédtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniatac¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia prgdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzadzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wtgcza¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jezeli jego
powierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Wezwac serwis. = Strona 78

/A OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo:

oddzialywanie magnetyczne!

W panelu obstugi lub elementach obstugi

znajdujg sie magnesy trwate. Mogg one miec¢

wptyw na dziatanie implantéw elektronicznych,

np. rozrusznikow serca lub pomp insulino-

wych.

» Posiadacze implantéw elektronicznych mu-
szg zawsze zachowywac odlegtosc co naj-
mniej 10 cm od panelu obstugi.
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/A OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggng¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

si¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci moga potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wi¢ sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZkOSCl

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub
poduszki wypetnione ziarnem lub zbozem mo-
gq sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszyC zywnosci ani odziezy za
pomocyg urzadzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzgdzenia nalezy uzywac wytacznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki mogg sie zapalid.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicz-
nych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac¢
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzega¢ wska-
zowek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktéw spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmrazac¢ produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wo-
dy, np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej
mocy lub przez zbyt dtugi czas.



Olej spozywczy moze sie zapaliC.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach mogg lekko eksplodowac.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorkg mogg sie rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skorka produktow, np. jabtek,
pomidorow, ziemniakow lub kietbasek, mo-
ze popekac. Przed podgrzewaniem nalezy
naktuc tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlgt w zamknietych
naczyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub
wstrzgsnac.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek
kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazéwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarni-
ka zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Bezpieczenstwo pl

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-
niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,
poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami
zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne moga
spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszyC zywnosSci ani odziezy za
pomocyg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywacC wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tem-
peratura wrzenia jest osiggana bez powstawa-
nia typowych pecherzykow powietrza. Zacho-
wac ostroznosc¢ nawet przy niewielkim wstrzg-
sie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wyki-
piec i rozpryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nale-
zy wktadac tyzke do naczynia. W ten spo-
sOb zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

v X

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!
Nieodpowiednie naczynia mogg popekac. Na-
czynia porcelanowe lub ceramiczne moga
mieC drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgoc, ktéra wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.
» Nalezy uzywac wytgcznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.
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Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub
naczynia z metalowymi elementami mogg po-
wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywac¢ metalowych pojemnikow
w trybie samych mikrofal.

» Uzywac wytacznie naczyn nadajgcych sie
do stosowania w kuchenkach mikrofalo-
wych lub uzywac trybu mikrofal w potgcze-
niu z rodzajem grzania.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia
pradem!

Urzgdzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢

powierzchnie urzgdzenia, skroci¢ czas jego

uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-
nych sytuaciji, jak np. wydostawanie sie mikro-
fal.

» Regularnie czysci¢ urzadzenie i natych-
miast usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika,
drzwiczki i przylga drzwiowa byty zawsze
czyste.

— "Czyszczenie i pielegnacja", Strona 72
Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli drzwiczki
komory gotowania sg uszkodzone. Z urzadze-
nia mogg wydostawac sie mikrofale.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika lub rama z tworzywa
sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Z urzadzen bez pokrywy obudowy wydobywa-

ja sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urza-
dzenia zwrdcic sie do serwisu.

1.6 Para

Przestrzegac ponizszych wskazowek w przy-

padku uzywania funkcji pary.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas pracy urzgadzenia woda w zbiorniku

moze sie mocno podgrzac.

» Po kazdym korzystaniu z urzgdzenia z za-
stosowaniem pary oproznic¢ zbiornik na wo-
de.

W komorze piekarnika powstaje gorgca para.

» Podczas korzystania z urzgdzenia z zasto-
sowaniem pary nie wktadac rgk do komory
piekarnika.

Podczas wyjmowania wyposazenia moze sie z

niego wylewac goracy ptyn.

» Gorgce elementy wyposazenia wyjmowac
ostroznie, uzywajgc rekawic kuchennych.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Na skutek gorgcych powierzchni w komorze

piekarnika opary tatwopalnych ptynéw mogg

sie zapali¢. Drzwi urzadzenia mogg sie gwat-
townie otworzy¢. Z komory piekarnika mogg
wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do zbiornika na wode nie wlewac¢ zadnych
tatwopalnych ptyndw (np. napojow alkoho-
lowych).

» Do zbiornika wlewac wytgcznie wode lub
zalecany przez nas roztwor do odkamienia-
nia.

2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogdlne

UWAGA!

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej komorze

piekarnika i doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia

urzadzenia. W wyniku deflagracji drzwi urzadzenia mo-

ga sie gwattownie otworzy¢, a nawet wypasc¢. Szyby w

drzwiach moga ulec peknieciu i rozprysngc¢ sie. Komo-

ra piekarnika moze ulec silnym odksztatceniom we-

wnetrznym ze wzgledu na powstajgce podcisnienie.

» Nie podgrzewac napojow spirytusowych (zawartosc
alkohou = 15% obj.) w stanie nierozciericzonym (np.
do polewania potraw).
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Woda na dnie komory piekarnika w trakcie pracy urza-

dzenia w temperaturach ponad 120°C powoduje

uszkodzenia emalii.

» Nie wigczac zadnego trybu, jezeli na dnie komory
piekarnika znajduje sie woda.

» Przed wtgczeniem trybu pracy wytrze¢ wode z dna
komory piekarnika.

Woda w gorgcej komorze piekarnika moze prowadzic¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyna uszkodzen.

» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.



Wilgo¢ utrzymujaca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wo-
de.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknietej komorze pie-
karnika.

» Nie przechowywac potraw w komorze piekarnika.

Studzenie przy otwartych drzwiach urzadzenia powodu-

je z czasem uszkodzenie frontdw sgsiadujgcych mebli.

» Po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatu-
ry komora piekarnika powinna by¢ podczas studze-
nia zawsze zamknieta.

Nie wktadac niczego pomiedzy drzwi a urzgdzenie.
Tylko po zakoniczeniu trybu z uzyciem wysokiego
stopnia wilgotnosci komora piekarnika pozostaje
otwarta podczas osuszania.

Jesli uszczelka jest mocno zabrudzona, podczas eks-

ploatacji drzwi urzadzenia nie zamykajq sie szczelnie.

Fronty sgsiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.

» Zawsze utrzymywac uszczelke w czystosci.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia z uszkodzong uszczel-
kg lub bez uszczelki.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowacé uszko-

dzenie drzwi urzadzenia.

» Nie stawacd, nie siadac, nie wieszac sig ani nie opie-
rac¢ sie na drzwiach urzadzenia.

» Nie stawia¢ naczyn i wyposazenia na drzwiach urza-
dzenia.

W zaleznosci od typu urzadzenia akcesoria elementy

wyposazenia mogg zarysowac szybe w drzwiach pod-

czas zamykania drzwi.

» Elementy wyposazenia wsuwac¢ zawsze do oporu do
komory piekarnika.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzegac¢ poda-

nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére mogg uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Tacki aluminiowe w urzadzeniu mogg powodowacd po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry moga uszkodzi¢

urzgdzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.

Wykluczanie szkod materialnych  pl

Eksploatacja urzgdzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

Al

v | X

Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

PO sobie przygotowywania popcornu za pomocag mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-

wodowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzgdzenie
przez kilka minut do ostudzenia.

» Nigdy nie nastawia¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

» Uzywac¢ maksymalnie mocy 600 W.

» Torebke z popcornem ktasé zawsze na szklanym ta-
lerzu.

Nieodpowiednie naczynia mogg spowodowad uszko-

dzenia.

» Przy uzywaniu grilla lub trybu pracy mikrofale-kombi
uzywac wytgcznie naczyn, ktdre sg odporne na wy-
sokie temperatury.

2.3 Para

Przestrzegac¢ ponizszych wskazéwek w przypadku uzy-

wania funkcji pary.

UWAGA!

Silikonowe formy do pieczenia nie nadajg sie do stoso-

wania w trybie kombi w potgczeniu z para.

» Naczynia muszg by¢ odporne na dziatanie wysokie;
temperatury i gorgcej pary.

Naczynia ze sladami rdzy mogg powodowac korozje w

komorze piekarnika. Nawet najmniejsze slady rdzy mo-

ga by¢ przyczyng korozji.

» Nie nalezy stosowac naczyn ze sladami rdzy.

Powstajgce skropliny zanieczyszczajg podtoge komory

piekarnika.

» W przypadku gotowania na parze w perforowanym
pojemniku zawsze nalezy wsuwac pod spdd blache
do pieczenia, brytfanke uniwersalng blache lub nie-
perforowany pojemnik do gotowania. Umozliwia to
zbieranie skapujgcego ptynu.

Gorgca woda w zbiorniku na wode moze uszkodzié

system generowania pary.

» Zbiornik nalezy napetnia¢ wytgcznie zimng woda.

Jezeli pulpit obstugi lub inne wrazliwe powierzchnie be-

da miaty kontakt z roztworem do odkamieniania, ule-

gng uszkodzeniu.

» Roztwdr do odkamieniania nalezy natychmiast zmy¢é
woda.

Czyszczenie zbiornika na wode w zmywarce do naczyn

powoduje uszkodzenia.

» Nie czysci¢ zbiornika na wode w zmywarce do na-
czyn.

» Zbiornik na wode czysci¢ miekkg sciereczkg i do-
stepnym w sprzedazy ptynem do mycia naczyn.
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3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegdlne elementy utylizowaé zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami

zZuzywa mniej pradu.

Urzadzenie nagrzewac tylko wtedy, gdy jest to wyraz-

nie podane w przepisie lub w zalecanych ustawie-

niach.

m Pominiecie nagrzewania urzgdzenia pozwala zaosz-
czedzi¢ do 20% energii.

Stosowac ciemne, lakierowane na czarno lub emalio-
wane formy do pieczenia.
m Formy te nagrzewajg sie wyjgtkowo dobrze.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzadze-

nia.

m Dzieki temu temperatura w komorze piekarnika zo-
stanie utrzymana, a urzgdzenie nie bedzie wymaga-
to ponownego podgrzewania.

Piec kolejno kilka potraw bezposrednio po sobie lub

réownolegle.

m Komora piekarnika jest nagrzana po pierwszym pie-
czeniu. Dzieki temu skraca sie czas pieczenia na-
stepnego ciasta.

W przypadku dtuzszych czaséw gotowania/pieczenia

nalezy wytgczy¢ urzadzenie na 10 minut przed zakon-

czeniem czasu gotowania/pieczenia.

= Ciepto resztkowe wystarczy, aby dogotowac potra-
we.

Nieuzywane elementy wyposazenia nalezy wyjg¢ z ko-

mory piekarnika.

= Nie ma potrzeby podgrzewania zbednych elemen-
tow wyposazenia.

Zamrozone potrawy rozmrozi¢ przed przyrzgdzaniem.

= W ten sposodb oszczedzana jest energia potrzebna
do rozmrozenia potraw.

Uwaga:

Urzadzenie zuzywa:

= w trybie czuwania z wtaczonym wyswietlaczem
maks. 1T W

= w trybie czuwania z wytgczonym wyswietlaczem
maks. 0,5 W
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4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Pulpit obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadze-
nia i zapewnia informacje o jego stanie.

Zaleznie od typu urzgdzenia pokazane na ilustracji de-
tale, takie jak kolor czy ksztatt, mogg byc¢ inne.

H

Przetacznik funkcji
Przetgcznik funkcji stuzy do ustawiania trybu
pracy lub pozostatych funkciji.

N

Pola dotykowe
Za pomocg pol dotykowych mozna bezposred-
nio ustawiac rézne funkcje.

Wyswietlacz

~eo

Przetacznik obrotowy
Przetacznik obrotowy mozna obracac w lewo
lub w prawo.

hmin  minisec o= Dy W

10088882888 | —
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Przetacznik funkcji

Przetacznik funkcji stuzy do ustawiania rodzajow grzania oraz pozostatych funkcji. W przypadku niektérych wariantéow
urzgdzenia przetgcznik funkcji moze by¢ chowany. Jesli przetgcznik funkcji zostanie przestawiony z pozycji zero na
funkcje, minie kilka sekund, zanim dana funkcja bedzie dostepna.

Symbol Ustawienie Zastosowanie

o Pozycja zero Urzadzenie jest wytgczone i dziata w
trybie oszczedzania energii.

g Mikrofale Wybdr trybu mikrofal.

Para Gorgca para jest rozprowadzana w
komorze piekarnika.

Grill o duzej powierzchni Nagrzewa sie cata powierzchnia pod
grzatkg grilla.

0 Grill o matej powierzchni Nagrzewa sie srodkowa czes¢ grzafki
grilla.

(%] Odkamienianie Ta funkcja odkamienia parownik i
utrzymuje jego funkcjonalnosc.

Ptukanie Umozliwia przeptukanie wodg prze-
wodow modutu generujgcego pare.
Zalecamy korzystanie z funkcji ptuka-
nia kazdorazowo po uzyciu trybu z
zastosowaniem pary.

Programy Urzadzenie ma zaprogramowane
ustawienia dla wielu potraw.

g Oswietlenie komory piekarnika Do wtgczania oswietlenia komory pie-

karnika. Urzadzenie nie grzeje.

Pola dotykowe

Pola dotykowe to powierzchnie reagujace na dotyk. Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkng¢ odpowiedniego

pola.
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Symbol

Pole dotykowe

Zastosowanie

Mikrofale

Wybdr poziomu mocy mikrofal lub
dodanie funkcji mikrofal do wybranej
funkcji grilla lub pary.

Para

Wybdr stopnia wytwarzania pary lub
dotgczenia funkcji pary do rodzaju
grzania.

Programy

Wywotywanie listy wyboru progra-
maow i ustawianie numeru programu
za pomocy przetacznika obrotowego.

Funkcje zegara

Wybdr funkcji zegara oraz ich usta-
wianie za pomocg przetgcznika obro-
towego.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Dtugie nacisniecie powoduje aktywa-
cje lub dezaktywacje zabezpieczenia
przed dzie¢mi.

Temperatura/waga

Wybdr temperatury lub wagi i usta-
wianie wybranych wartosci za pomo-
cq przetgcznika obrotowego.

start > stop

Start/Stop

Witgczenie lub zatrzymanie trybu pra-
cy.

Wyswietlacz

Na wyswietlaczu wyswietlane sg aktualne wartosci usta-

wien lub mozliwosci wyboru.

Wartos¢, ktérej ustawienie mozna w danym momencie

zmienic, jest wyrdézniona.

Elementy wyswietlacza

Wyrdznienie oznaczone jest za pomocag czerwonego

paska pod wartoscig ustawienia.

Wyrdzniong warto$¢ mozna zmieni¢ bezposrednio za

pomocg przetgcznika obrotowego.

Ponizej znajduje sie krotkie objasnienie poszczegodlnych elementdw wyswietlacza.

Symbol Nazwa Znaczenie

Minutnik Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu pojawia sie czas odliczany
przez minutnik.

C) Czas trwania Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczny jest czas trwa-
nia.

® Godzina Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczna jest godzina.

h:min Godziny/minuty Czas trwania jest wyswietlany w go-
dzinach i minutach.

min:sec Minuty/sekundy Czas trwania jest wyswietlany w mi-
nutach i sekundach.

C=

Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Gdy symbol swieci sie, zabezpiecze-
nie przed dzie¢mi jest aktywowane.
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Symbol Nazwa

Znaczenie

\z Pojemnik zbierajacy

Symbol sygnalizuje stan pojemnika

zbierajgcego.

Symbol swieci sig, a strzatka miga.

= Pojemnik zbierajgcy znajduje sie
w komorze zbiornika.

m  Pojemnik zbierajacy jest petny.

m  Oprézni¢ pojemnik zbierajgcy.

Symbol miga, natomiast strzatka nie

miga:

= Pojemnik zbierajgcy znajduje sie
poza komorg zbiornika.

= \Wsungé pojemnik zbierajacy do
komory zbiornika.

Symbol swieci sig, natomiast strzatka

nie swieci sie:

= Pojemnik zbierajgcy znajduje sie
w komorze zbiornika.

= Nie trzeba wykonywac zadne;j
Czynnosci.

W Zbiornik na wode

Symbol sygnalizuje stan zbiornika na

wode.

Symbol swieci sig, a strzatka miga.

= Zbiornik na wode znajduje sie w
komorze zbiornika.

= Zbiornik na wode jest pusty.

= Napetni¢ zbiornik na wode.

Symbol miga, natomiast strzatka nie

miga:

= /biornik na wode nie znajduje sie
w komorze zbiornika.

= Wsung¢ zbiornik na wode do ko-
mory zbiornika.

Symbol swieci sig, natomiast strzatka

nie swieci sie:

= /biornik na wode znajduje sie w
komorze zbiornika.

= Nie trzeba wykonywac¢ zadnej
Czynnosci.

.y Odkamienianie

Gdy symbol swieci sie, urzadzenie
wymaga odkamieniania.

Wskaznik temperatury
Wskaznik temperatury pokazuje postep nagrzewania.

Czerwony pasek w dolnej czesci wyswietlacza pokazu-
je, ze urzadzenie sie nagrzewa. Gdy ustawiony jest ro-
dzaj grzania, pasek wypetnia sie na czerwono od lewej
do prawej strony, im bardziej nagrzana jest komora pie-
karnika. W przypadku grilla i trybdw z zastosowaniem
pary pasek od razu swieci sie na czerwono. W przy-

padku funkcji mikrofal pasek nie swieci sie. W przypad-
ku podgrzewania piekarnika optymalnym momentem
na wsuniecie potrawy jest moment, w ktérym wszystkie
pie¢ padl linii wypetnionych jest kolorem czerwonym.
Inercja termiczna powoduje, ze wskazywana temperatu-
ra moze nieco odbiegac¢ od rzeczywistej temperatury w
piekarniku.

Tryb nocny

Aby zaoszczedzi¢ energie, jasnos¢ wyswietlacza jest
automatycznie redukowana do nizszej wartosci w go-
dzinach miedzy 22:00 a 5:59.

Przetacznik obrotowy

Przetgcznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci usta-
wien, ktére sg widoczne na wyswietlaczu.

W przypadku wiekszosci list wyboru, np. listy progra-
maow, po przewinieciu do ostatniego punktu pojawia sie
ponownie punkt pierwszy. Jezeli ustawiona zostata mi-
nimalna lub maksymalna wartos¢, w przypadku niekto-
rych list wyboru, np. wartosci czasu trwania, nalezy ob-
racac przetgcznik obrotowy w przeciwnym kierunku.
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4.2 Tryby pracy

Menu jest podzielone na rézne tryby pracy.

Tryb pracy Zastosowanie

Mikrofale Mikrofale umozliwiajg szybsze przy-
rzadzenie, podgrzanie lub rozmroze-

nie potraw.

Para Przyrzadzanie potraw z zastosowa-
niem pary. W celu optymalnego przy-
rzgdzenia réznego rodzaju potraw
mozna stosowac rdzne, odpowiednio
dostosowane stopnie intensywnosci

pary.

Grill o duzej
powierzchni

Do grillowania ptaskich produktow,
jak np. stekéw, kietbasek i tostow
oraz do zapiekania.

4.3 Rodzaje grzania

Tryb pracy Zastosowanie

Grill o matej Grillowanie matych ilosci stekdw,

powierzchni kietbasek, tostow i kawatkdow ryb.

Tryb kombi z  Mozliwos¢ jednoczesnego stosowa-

mikrofalami nia funkciji pary lub grilla oraz funkcji
mikrofal.

Tryb kombi z  Mozliwos¢ jednoczesnego stosowa-

zastosowa- nia funkcji mikrofal lub grilla oraz

niem funkcji funkcji pary.

pary

Czyszczenie

Czyszczenie dokonywane jest przy
uzyciu réznych funkcji czyszczenia:
odkamieniania i ptukania.

Ustawienia
podstawowe

Dopasowanie ustawien podstawo-
wych.

— "Ustawienia podstawowe”,
Strona 71

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Symbol  Nazwa Temperatura/ Zastosowanie
poziomy
Grill o duzej po- Stopnie mocy Do grillowania ptaskich kawatkow, np. stekow, kietbasek i tostow.
wierzchni grilla: Zapiekanie potraw.
= 1 =gstaby
= 2 = gredni
= 3 =mocny
Grill o matej po- Stopnie mocy Grillowanie matych ilosci stekow, kietbasek, tostow i kawatkdow ryb.
wierzchni grilla:
= 1 =staby
= 2 = gredni

= 3 =mocny

Uwaga: Dla kazdego rodzaju grzania urzadzenie poda-
je proponowang temperature. Proponowang temperatu-
re mozna zaakceptowac lub zmieni¢ w podanym zakre-
sie.

4.4 Komora piekarnika

Funkcje w komorze piekarnika utatwiajg prace urzgdze-
nia.

Oswietlenie komory piekarnika

Oswietlenie komory piekarnika jest zawsze wtgczone w
trakcie pracy. Po zakonczeniu trybu pracy urzadzenie
wytgcza sie.

Oswietlenie komory piekarnika wtgcza sie po otwarciu
drzwi urzadzenia. Jest to przydatne np. podczas czysz-
czenia urzgdzenia. Po uptywie ok. 15 minut oswietlenie
komory piekarnika wytgczy sie automatycznie.

Wentylator

Wentylator wtgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
Ciepte powietrze wydostaje sie przez szczeliny wentyla-
cyjne nad drzwiami urzadzenia.

UWAGA!

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych spowoduje prze-
grzanie urzadzenia.

» Nie zakrywac¢ szczelin wentylacyjnych.
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Aby po zakonczeniu trybu pracy komora piekarnika
szybciej ostygta, wentylator pozostaje jeszcze przez pe-
wien czas wigczony. Jesli urzgdzenie pracuje w trybie
mikrofal, pozostanie zimne, ale wentylator wtgczy sie
mimo to. Wentylator moze pracowac dalej nawet po za-
koriczeniu pracy w trybie mikrofal.

Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do konden-
sacji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzadzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzadzenia. Po zakonczeniu gotowania/pie-
czenia skondensowang wode nalezy wytrzec.



4.5 Przestona zbiornika

Przestona zbiornika znajduje sie ponizej drzwi urzadze-
nia i umozliwia dostep do pojemnika zbierajgcego i
zbiornika na wode.

4.6 Zbiornik na wode

Zbiornik na wode znajduje sie po prawej stronie za
przestong zbiornika.

W przypadku trybdw z uzyciem pary napetni¢ zbiornik
woda.
— "Napefnianie zbiornika na wode", Strona 65

Akcesoria pl

Uchwyt do wyjmowania i wsuwania

Otwdr do napetniania i oprézniania

Pokrywa zbiornika

—

4.7 Pojemnik zbierajacy

Pojemnik zbierajacy znajduje sie po lewej stronie za
przestong zbiornika.

Pojemnik zbierajgcy nalezy oprézni¢ zarowno przed
uruchomieniem, jak i po zakonczeniu funkcji czyszcze-

nia.
T/Q\
| o

Uchwyt do wyjmowania i wsuwania
Otwory wychwytujgce
Pokrywa zbiornika

5 Akcesoria

Uzywac oryginalnych elementéw wyposazenia. Sg one
doktadnie dostosowane do urzadzenia.

W zaleznosci od typu urzgdzenia, dostarczone akceso-
ria mogg byc¢ rozne.
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Akcesoria Zastosowanie

Ruszt = Ruszt do pieczenia i
zapiekania w trybie
piekarnika.

= Ruszt do grillowania,
np. stekow, kietbasek
i tostow.

m  Ruszt jako powierzch-
nia ustawiania np. form
do zapiekanek

Szklana blacha do piecze- Gotowanie potraw
nia m  Ostona przed rozpry-
skami podczas grillo-
wania bezposrednio
na ruszcie
= Mozliwosé stosowania
w trybie mikrofal

Naczynie do gotowania = Do gotowania ryzu,
na parze ziemniakéw i warzyw
= W celu przyrzadzenia
potrawy za pomocg
trybu Para lub Para z
mikrofalami pojemnik
do gotowania na parze
nalezy wstawi¢ do
szklanej blachy do pie-
czenia.
= Produkty spozywcze
uktadac¢ bezposrednio
na pojemniku do goto-
wania na parze.

5.1 Wyposazenie dodatkowe

W zaleznosci od modelu do urzgdzenia dotgczone kest
wyposazenie dodatkowe.

Akcesoria Zastosowanie

Ruszt do grilowania m  Ruszt do smazenia

m  Ruszt wlozyé nézkami
do dotu w szklang bla-
che do pieczenia.

m  Dzieki temu ttuszcz i
soki z miesa sciekajg
do szklanej blachy do
pieczenia.

= Nie nadaje sie do uzy-
wania w trybie mikrofal
ani w trybie z zastoso-
waniem pary.

5.2 Pozostale elementy wyposazenia

Pozostate elementy wyposazenia mozna naby¢ w ser-
wisie, w sklepie specjalistycznym lub przez Internet.
Obszerng oferte wyposazenia do zakupionego urzadze-
nia mozna znalez¢ w Internecie lub naszych prospek-
tach:

www.bosch-home.com

Wyposazenie jest dostosowane do danego urzadzenia.
Podczas dokonywania zakupu nalezy zawsze podawac
doktadne oznaczenie (nr E) urzgdzenia.

Informacje na temat dostepnych elementéw wyposaze-
nia urzadzenia mozna uzyskac¢ w sklepie internetowym
lub w serwisie.

Brytfanna szklana

Zastosowanie
= Potrawy duszone
= Zapiekanki

5.3 Wysokosci wsuniecia

Wyposazenie mozna wsungc¢ do komory piekarnika na
4 wysokosci.

Wysokos¢ wsuniecia liczona jest od dotu do gory.
Umiesci¢ wyposazenie na prowadnicy i catkowicie wsu-
nac.

Dno komory piekarnika na wysokosci O nadaje sie
szczegolnie do pracy w trybie mikrofal. Moc mokrofal
jest najbardziej efektywna na dnie komory piekarnika.
Nalezy uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych.

[ )
AT

EElI;
El
I

S
| :

6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac¢ ustawienn wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Ustawianie godziny

Po uruchomieniu urzadzenia na wyswietlaczu wyrdznio-

ne jest wskazanie godziny. Na wyswietlaczu miga /2:00

i $wieci sie ©.

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.
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2. Nacisngé ©.
v (Godzina zostata ustawiona.

6.2 Ustawianie stopnia twardosci wody

Wymagania

m Przed ustawieniem stopnia twardosci wody nalezy
uzyskac¢ w lokalnym przedsiebiorstwie wodociggo-
wym informacje o stopniu twardosci wody.

= Urzadzenie jest wytgczone.



1. Nacisng¢ ® i przytrzymadé przez kilka sekund.

v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe.

2. Tyle razy nacisnag¢ przycisk ®, az pojawi sie clf.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego wybrad sto-
pien twardosci wody.
Uwaga: Jesli twardos¢ wody wodociggowej miesci
sie w przedziale 3 lub 4, zalecamy stosowanie wody
zmiekczonej.
Wskazowka: W przypadku uzywania wody mineral-
nej nalezy ustawi¢ zakres twardosci wody na “bar-
dzo twarda“. Wody mineralnej mozna uzywac wy-
tacznie, gdy nie jest ona gazowana.

Zakres twardosci wody Ustawienie

0 0 zmiekczona
1 (do 1,3 mmol/l) 1 miekka
2 (1,3-2,5 mmol/l) 2 srednia
3 (2,5 - 3,8 mmol/l) 3 twarda

4 (powyzej 3,8 mmol/l) 4 bardzo twarda

4. W celu zapisania zmian nacisng¢ ® i przytrzymac
przez kilka sekund.

Podstawowy sposob obstugi  pl

6.3 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

Wymaganie: W komorze piekarnika nie znajdujg sie
pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia ani in-
ne przedmioty.

1. Przed rozgrzaniem urzadzenia wytrze¢ gtadkie po-
wierzchnie w komorze gotowania miekkg, wilgotng
sciereczka.

2. Zamknac¢ drzwi urzadzenia.

3. Podczas nagrzewania urzadzenia wietrzy¢ pomiesz-
czenie.

4. Za pomoca przetacznika funkgiji ustawi¢ 0.

5. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ sto-
piern mocy grilla 3.

6. Nacisngg startDstop,

v Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

7. Po uptywie jednej godziny wytgczy¢ urzadzenie za
pomocsy start > stop,

8. Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

9. Poczekad, az komora piekarnika ostygnie.

6.4 Czyszczenie wyposazenia

Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody
z detergentem oraz miekka Sciereczka.

v

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Wiaczanie urzadzenia

» Obrdci¢ przetacznik funkcji, aby witgczyé urzadzenie.
v Urzadzenie jest gotowe do pracy.

v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.
Uwaga: Zabezpieczenie przed dzieémi mozna ustawic
tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytgczone. Niektore
wskazniki sg widoczne na wyswietlaczu réwniez po wy-
tgczeniu urzgdzenia.

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc.
Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne
ustawienia, urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

7.2 Wytaczanie urzadzenia

Jesli urzgdzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc.

Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne

ustawienia, urzadzenie wytgczy sie automatycznie.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

v Na wyswietlaczu widoczna jest godzina.

v Niektore wskazniki sg widoczne na wyswietlaczu
rowniez po wytaczeniu urzadzenia.

Uwaga: W

— "Ustawienia podstawowe", Strona 71 mozna doko-

nac¢ wyboru, czy godzina bedzie wyswietlana po wyta-

czeniu urzadzenia, czy tez nie.

7.3 Wprowadzanie ustawien trybu pracy
Wymaganie: Urzgdzenie musi by¢ wigczone.

1. Za pomocg przetgcznika funkcji wybrac tryb pracy.
W razie potrzeby wprowadzi¢ kolejne ustawienia. W
tym celu dotkng¢ odpowiedniego pola i zmieni¢ war-
tos¢ za pomoca przetgcznika obrotowego.

2. Nacisngg startDstop,

v Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

7.4 Ustawianie czasu trwania

1. Ustawic¢ tryb pracy.

2. Naciskac¢ ®, az wyrdzniony zostanie symbol ©.

3. Za pomocg przetagcznika obrotowego ustawi¢ zgda-
ny czas trwania.

4. Nacisng¢ startDstop,

v Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

v Swieci sig startDstop,

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

5 Wstrzymanie trybu pracy

7.

1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
v Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

v Miga startDstop,

2. Zamknac¢ drzwi urzadzenia.

3. Nacisngg startDstop,

v Urzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
v Swieci sie startDstop,

7.6 Przerwanie pracy urzadzenia
W kazdej chwili mozna przerwac prace urzgdzenia.
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» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

7.7 Automatyczny wytacznik
bezpieczenstwa

Automatyczny wytgcznik bezpieczenstwa aktywuje sig,
jesli urzadzenie pracuje przez dtuzszy czas bez usta-
wionego czasu trwania.

Po uptywie 9 godzin urzgdzenie wytgcza sie automa-
tycznie.

8 Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjgtkowo szybkie przygotowa-
nie, podgrzanie, upieczenie lub rozmrozenie potraw.
Mozna wtgczy¢ same mikrofale lub w kombinacji z wy-
branym rodzajem grzania.

8.1 Naczynia i wyposazenie nadajace sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby réwnomiernie podgrza¢ potrawy i nie uszkodzié
urzadzenia, nalezy uzywac¢ odpowiednich naczyn i ak-
cesoriow.

Uwaga: Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie
mikrofal, nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W
razie watpliwosci przeprowadzi¢ test naczyn.

Mozliwos¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Naczynia wykonane z Za-
roodpornego materiatu
odpowiedniego do stoso-
wania w trybie mikrofal:

Materiaty te przepuszcza-
ja mikrofale. Mikrofale nie
powodujg uszkodzenia

naczyn odpornych na wy-

m  szkio

= ceramika szklana

= porcelana

= tworzywo sztuczne od-
porne na wysokg tem-
perature

m  szkliwiona ceramika
bez peknige¢

sokg temperature.

Sztu¢ce metalowe Uwaga: Aby zapobiec za-
hamowaniu wrzenia, moz-
na uzy¢ metalowych
sztuécodw, np. witozy¢ do
szklanki tyzeczke.

UWAGA!

Jesli metal dotyka Scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére mogaq uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczy¢

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.
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Brak mozliwosci stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Metalowe naczynia Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg pod-
grzewane w minimalnym
stopniu.

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

Mikrofale mogg uszkodzid
ztote lub srebrne zdobie-
nia.

Wskazowka: Jezeli pro-
ducent gwarantuje, ze na-
czynia nadajg sie do sto-
sowania w kuchenkach
mikrofalowych, mozna ich
uzywac.

8.2 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w
trybie mikrofal, przeprowadzajgc test naczyn. Urzadze-
nie moze by¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez
umieszczenia potrawy w komorze gotowania wytgcznie
podczas testu naczyn.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dpstepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploata-

Nie dotykac¢ goracych elementdw.
Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Wstawi¢ do komory gotowania puste naczynie.

Ustawi¢ maksymalng moc urzgdzenia na 2 - 1 min.

Wigczy¢ tryb pracy za pomocag startDstop,

Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:

— Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.

— Jesli naczynie jest gorgce lub powstajg iskry, na-
lezy przerwacd test naczyn. Naczynie nie nadaje
sie do stosowania w trybie mikrofal.

PONS VYO

8.3 Poziomy mocy mikrofal

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdw mocy
mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w wa- Zastosowanie

tach

90 Rozmrazanie delikatnych po-
traw.

180 Rozmrazanie i dogotowywanie
potraw.




Moc mikrofal w wa- Zastosowanie

tach

360 Gotowanie miesa i ryb lub pod-
grzewanie delikatnych potraw.

600 Podgrzewanie i gotowanie po-
traw.

1000 Podgrzewanie ptyndw.

Uwagi

= W odniesieniu do kazdego stopnia mocy mikrofal
urzadzenie proponuje czas trwania. Mozna jg zaak-
ceptowad lub zmieni¢ w podanym zakresie.

»  Maksymalna moc mikrofal nie jest przeznaczona do
podgrzewania ptynow. W celu ochrony urzadzenia
moc mikrofal zostaje w pierwszych minutach stop-
niowo zredukowana do 600 W. Maksymalng moc
mozna wtgczy¢ po uptywie czasu studzenia.

Proponowane wartosci

W odniesieniu do kazdego poziomu mocy mikrofal
urzgdzenie proponuje czas trwania. Proponowang war-
to$¢ mozna zaakceptowacd lub zmieni¢ w ramach do-
zwolonego zakresu wartosci.

8.4 Interwaly ustawien zegara

Interwat w przypadku ustawiania czasu trwania w trybie
mikrofal zmienia sie wraz z dtugoscig czasu trwania.

Czas pracy Interwat
0-1 min 5 sek.
1-3 min 10 sek.
3-15 min 30 sek.
15 min - 1 godz. 1 min

1 godz. - 1 godz. 30 min 5 min

8.5 Nastawianie mikrofal

UWAGA!

Eksploatacja urzgdzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

Al
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1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych bezpieczen-
stwa — Strona 48 oraz wskazéwek umozliwiajgcych
zapobieganie szkodom materialnym — Strona 51.

2. Przetgcznik funkcji ustawic¢ na &.

v Urzagdzenie jest gotowe do pracy. Jako proponowa-
na warto$¢ na wyswietlaczu widoczna jest maksy-
malna moc mikrofal &,

3. W celu ustawienia zadanego poziomu mocy mikrofal
nacisnaé &.

v Na wyswietlaczu zaznaczony zostaje stopien mocy
mikrofal i pojawia sie proponowany czas trwania.

Mikrofale pl

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ny czas trwania.

5. Wigczyd tryb pracy za pomocag startDstop,
Ustawiony czas trwania mozna w kazdej chwili zmie-
ni¢ za pomoca przetgcznika obrotowego w trakcie
trybu pracy.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
s:ie tryb mikrofal.

v Swieci sie dioda LED startDstop,

Uwaga: Po uptywie czasu trwania urzgdzenie wytgcza
tryb pracy mikrofal i rozlega sie sygnat.

8.6 Ustawianie czasu trwania

1. Ustawi¢ tryb pracy.

2. Naciska¢ ®, az wyrdzniony zostanie symbol O.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ny czas trwania.

Nacisngg¢ startDstop,

Urzgdzenie zaczyna sie nagrzewac.

Swieci sie startDstop,

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

< < < »

8.7 Zmiana mocy mikrofal

» Naciska¢ &, az ma wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopien mocy.

Uwaga: Kilkakrotne dotkniecie przetgcza stopnie mocy

od najwyzszej do najnizszej mocy.

Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po

wtgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa prace.

Wiagczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop,

8.8 Wstrzymanie trybu pracy

1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

Miga startDstop,

Zamknac¢ drzwi urzadzenia.

Nacisng¢ startDstop,

Urzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
Swieci sig startDstop,

€ WM K

8.9 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzgdzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.10 Podgrzewanie i osuszanie komory
piekarnika

Po zakoriczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore
piekarnika, aby nie pozostata w nigej wilgod.

1. Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.

2. Wieksze zanieczyszczenia nalezy natychmiast usu-
nac¢ z komory piekarnika.

Wytrze¢ wilgo¢ z dna komory piekarnika.

Za pomocy przetacznika funkcji wybraé O,
Dwukrotnie nacisng¢ .

Na wyswietlaczu zaznaczone jest O.

Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ czas
trwania 15 minut.

o< oA
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7. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop,

v Rozpoczyna sie suszenie, ktdére zostanie zakonczo-
ne po uptywie 15 minut.

8. Otworzy¢ drzwi urzadzenia na 1 do 2 minut, aby
mogta wydostac sie para wodna.

8.11 Reczne osuszanie komory piekarnika

Po zakoniczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekac, az urzadzenie ostygnie.

2. Usungc¢ wieksze zanieczyszczenia z komory piekar-
nika.

3. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha gabka.

4. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschngg.

9 MikroKombi

Funkcje mikrofal mozna tgczy¢ z funkcjg grilla lub funk-
cjg pary.

Tryb MikroKombi jest mozliwy w przypadku
nastepujgcych funkciji:

= Para

. Grill o duzej powierzchni

= [ Grill o matej powierzchni

Wyijatki:

u Stopien mocy mikrofal 1000 W

9.1 Wprowadzanie ustawien trybu
MikroKombi

Wybrany rodzaj grzania mozna potgczy¢ z mikrofalami.

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na rodzaj grzania umozli-
wiajgcy dotgczenie mikrofal.

v Na wyswietlaczu widoczna jest proponowana war-
tosc.

2. Ustawic¢ stopieni intensywnosci pary lub stopiert mo-
cy grilla.

3. W celu ustawienia zgdanej mocy mikrofal nacisng¢
=,

v Na wyswietlaczu widoczna jest proponowana war-
tos¢ czasu trwania.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

5. Wigczyc tryb pracy za pomocg startDstop,

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb pracy.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

v Swieci sie startDstop,
v Po uptywie czasu trwania urzgdzenie wytgcza tryb
pracy i rozlega sie sygnat.

9.2 Zmiana mocy mikrofal

» Naciskaé &, az ma wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopient mocy.

Uwaga: Kilkakrotne dotkniecie przetgcza stopnie mocy

od najwyzszej do najnizszej mocy.

Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po

wtgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa prace.

Wiaczyd¢ tryb pracy za pomoca startDstop,

9.3 Wstrzymanie trybu pracy

1. Nacisngg startDstop |ub otworzyé drzwi urzadzenia.
Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

Miga startDstop.

Zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

Nacisng¢ startDstop,

Urzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
Swieci sig startDstop,

< C WM <

9.4 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwad prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

10 Grill

Za pomocg grilla mozliwe jest zrumienianie lub zapie-
kanie potraw. Mozna wtgczy¢ sam grill lub w potacze-
niu z mikrofalami.

10.1 Wprowadzanie ustawien grilla

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na (3 lub (.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic sto-
pienn mocy grilla.

v Na wyswietlaczu widoczny jest stopierimocy grilla.

3. Za pomocg przetagcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ny czas trwania.

4. Wigczyd tryb pracy za pomocag startDstop,
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v Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac. Niewielkie wa-
hania temperatury po zakoriczeniu nagrzewania sg
normalnym zjawiskiem.

v Swieci sie catkowicie wypetniony wskaznik tempera-
tury.

Uwaga: Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat.

Funkcije grilla

W zaleznosci od rodzaju oraz ilosci potraw mozna do-
konac¢ wyboru jednej z dwdch funkciji grilla:



Funkcja Rodzaj potrawy
Grill o duzej po- Grill o duzej powierzchni umoz-
wierzchni liwia grillowanie duzych kawat-

kéw miesa oraz tostow lub
przyrzadzanie zapiekanek.

Grill o matej po-
wierzchni

Grill o matej powierzchni umoz-
liwia grillowanie matych ilosci
produktéw. W tym przypadku
nagrzewa sie tylko srodkowa
czes¢ grzatki grilla.

Stopnie mocy grilla
Dostepne sg nastepujgce stopnie mocy grilla:

Grill o duzej powierzchni

Stopien mocy grilla Rodzaj potrawy

1 (niski) = Wysokie zapiekanki
= Suflety
2 (Sredni) Ptaskie zapiekanki
Ryby
3 (wysoki) m  Kietbaski
= Tosty

Grill o matej powierzchni

Stopien mocy grilla Rodzaj potrawy

1 (niski) Do matych ilosci sufletow i wy-
sokich zapiekanek.

10.2 Ustawianie czasu trwania
1. Ustawi¢ tryb pracy.

Para pl

Naciskac¢ ©, az wyrdzniony zostanie symbol ©.

Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ny czas trwania.

Nacisng¢ startDstop,

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

Swieci sie startDstop,

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

« N
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10.3 Zmiana stopnia mocy grilla

Po wyborze funkcji grillowania lub uruchomieniu trybu

pracy mozna w kazdej chwili zmieni¢ stopiert mocy gril-

la.

» Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ stop-
nien mocy grilla.

v Czas trwania pozostaje bez zmian.

10.4 Wstrzymanie trybu pracy

Nacisng¢ startDstop [ub otworzyé drzwi urzadzenia.
Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

Miga startDstop,

Zamknac¢ drzwi urzadzenia.

Nacisng¢ start[stop,

Urzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
Swieci sig startDstop,

€ K WM <« =

10.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwa¢ prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

11 Para

Mozna wtaczy¢ tylko funkcje pary lub potgczy¢ ja z
funkcijg grilla i funkcjg mikrofal. W celu optymalnego
wykorzystania funkcji pary usungc¢ ruszt. Wsunac¢ szkla-
ng blache do pieczenia na wysokos¢ 3 i wstawi¢ do
niej pojemnik do gotowania na parze.

Uwaga: W trakcie pracy urzadzenia stycha¢ odgtosy
warkotania. Odgtosy te sg spowodowane dziataniem
pompy. Sg to normalne odgtosy pracy.

11.1 Stopnie intensywnosci pary

W przypadku funkcji pary dostepne sg rézne stopnie in-
tensywnosci.

Stopnie intensywnosci pary sg wybierane za pomoca
. Na wyswietlaczu widoczny jest wybrany stopien inten-
sywnosci pary.

Stopien intensyw-  Rodzaj potrawy

nosci pary

1 (niska) Do rozmrazania warzyw, miesa,
ryb i owocow

2 (Srednia) Do przyrzadzania deserow, ryb
i kietbasek

3 (wysoka) Do gotowania warzyw, ryb i do-

datkdéw, do wyciskania soku i
blanszowania

11.2 Ustawianie funkcji pary

Uwaga: Jesli urzadzenie nie byto uzywane przez dtuz-
szy czas, nalezy najpierw przeprowadzi¢ cykl ptukania
[,
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas otwierania drzwiczek urzadzenia moze wydo-
stawac sie gorgca para. W zaleznosci od temperatury
para moze by¢ niewidoczna.

» Ostroznie otwierac¢ drzwi urzgdzenia.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podczas pracy urzadzenia moze dojs¢ do nagrzania
zbiornika na wode.

» Po zakonczeniu pracy urzgadzenia zaczekad, az
zbiornik na wode ostygnie.

Wyja¢ ze zbiornik na wode z komory zbiornika.

Za pomocy przetacznika funkcji wybraé &,

Urzadzenie jest gotowe do pracy.

Ustawieniem standardowym jest maksymalna inten-

sywnos¢ pary oraz czas trwania 20 minut.

Miga strzatka przy 4.

Wyja¢ zbiornik na wode, napetni¢ go swiezg wodg

do wysokosci oznaczenia MAX i catkowicie wsungc¢

do komory zbiornika.

— "Napefinianie zbiornika na wode", Strona 65

3. Naciskac¢ &1 do momentu osiggniecia zgdanego
stopnia mocy.

v Na wyswietlaczu widoczny jest wybrany stopien in-
tensywnosci pary.

4. 7Za pomocy przetagcznika obrotowego ustawi¢ zgda-
ny czas trwania.

Mozna réwniez najpierw ustawi¢ czas trwania, a na-
stepnie stopien intensywnosci pary.

5. Wigczyd tryb pracy za pomocg startDstop,

v Strzatka przy W gasnie i $wieci sie sam symbol (bez
strzatki).

v Swieci sie startDstop,

v Swieci sie catkowicie wypetniony wskaznik tempera-
tury.

v Czas trwania odliczany jest na wyswietlaczu. Czesto-
tliwos¢ napetniania zbiornika na wode zalezy od wy-
branego stopnia intensywnosci pary.

Uwagi

= Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat.

= Jezeli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie
oprézniony, praca urzgdzenia zostanie przerwana, a
strzatka symbolu zbiornika na wode 4 zacznie mi-
gac. Napetni¢ zbiornik swiezg wodg do wysokosci
oznaczenia MAX i kontynuowac¢ prace za pomoca
start > stop,

= Stopien intensywnosci pary mozna w kazdej chwili
zmieni¢ w trakcie pracy za pomoca &,

»  Po zakoniczeniu gotowania z zastosowaniem pary

wytrzed rynienke oraz komore piekarnika.

— "Po kazdym zastosowaniu trybu z uzyciem pary",

Strona 66
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11.3 Tryb kombi z zastosowaniem funkcji
pary

W przypadku niektérych rodzajow grzania mozna do-
datkowo witgczy¢ funkcje pary. Podczas gotowania z
zastosowaniem pary urzgdzenie w réznych odstepach
czasu doprowadza do komory piekarnika pare o roz-
nych stopniach intensywnosci. Zapewnia to uzyskanie
lepszego rezultatu gotowania.

Potrawy

= pokrywa chrupigca skorka.

64

®  majq btyszczaca powierzchnie.
= 53 wewnatrz soczyste i delikatne.
= minimalnie tracg na objetosci.

Tryb kombi z zastosowaniem funkcji pary jest dostepny
w potgczeniu z nastepujgcymi funkcjami:

= Mikrofale

= [T Grill o duzej powierzchni

= (3 Grill o matej powierzchni

Ustawianie trybu kombi z zastosowaniem funkcji

pary

Wybrany rodzaj grzania mozna potgczy¢ z mikrofalami.

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na rodzaj grzania umozli-
wiajgcy dotgczenie mikrofal.

v Na wyswietlaczu widoczna jest proponowana war-
tos¢é temperatury.

2. Ustawi¢ zgdany stopiert za pomocg przetgcznika ob-
rotowego.

3. Naciskac¢ [@], az ma wys$wietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopien.

v Na wyswietlaczu pojawia sie symbol zbiornika na
wode W,

4. Napetni¢ zbiornik na wode.

5. Wigczy¢ tryb pracy za pomocag startDstop,

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb pracy.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

v Swieci sie startDstop,

v Po uptywie czasu trwania urzgdzenie wytgcza tryb
pracy i rozlega sie sygnat.

Uwagi

= Po oprdznieniu zbiornika na wode tryb pracy jest
kontynuowany bez stosowania pary. Brak wskazania
na wyswietlaczu.

= Otwieranie drzwi urzadzenia ma wptyw na rezultat
gotowania/pieczenia. Podczas pieczenia drzwi urzg-
dzenia powinny by¢ zamkniete.

Zmiana stopnia intensywnosci pary

» Naciskaé [@], az na wyswietlaczu pojawi sie zgdany
stopien.

Uwaga: Kilkakrotne nacisniecie przetacza stopnie od

najwyzszego do najnizszego. Po przejsciu najnizszego

stopnia funkcja pary zostanie dezaktywowana. Naci-

sng¢ ponownie, aby aktywowac funkcje pary, zaczyna-

jac od najwyzszego poziomu.

11.4 Wstrzymanie trybu pracy

Nacisng¢ startDstop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

Miga startDstop,

Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

Nacisng¢ startDstop,

Urzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
Swieci sie startDstop,
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11.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziataé.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.



11.6 Napetnianie zbiornika na wode

Zbiornik na wode znajduje sie po prawej stronie za
przestong zbiornika ponizej drzwi urzadzenia. Przed
wigczeniem trybu z uzyciem pary otworzy¢ przestone
zbiornika i napetni¢ zbiornik woda.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Na skutek gorgcych powierzchni w komorze piekarnika

opary tatwopalnych ptyndw mogg sie zapalié. Drzwi

urzgdzenia mogg sie gwattownie otworzyé. Z komory

piekarnika mogg wydostac sie gorgce opary i ptomie-

nie.

» Do zbiornika na wode nie wlewa¢ zadnych tatwopal-
nych ptynéw (np. napojéw alkoholowych).

» Do zbiornika wlewac¢ wytacznie wode lub zalecany
przez nas roztwor do odkamieniania.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podczas pracy urzadzenia moze dojs¢ do nagrzania

zbiornika na wode.

» Po zakonczeniu pracy urzgdzenia zaczekad, az
zbiornik na wode ostygnie.

» Wyjac¢ ze zbiornik na wode z komory zbiornika.

Wymaganie: Stopien twardosci wody jest ustawiony
prawidtowo.
— "Ustawianie stopnia twardosci wody", Strona 58

1. Nacisng¢ srodkowg czes¢ przestony zbiornika.

v Przestona zbiornika otwiera sie.
2. Wyjac¢ zbiornik na wode z komory zbiornika.

Para

3. Napetni¢ zbiornik zimng wodg do oznaczenia

»MAX*,

4. Zbiornik na wode umiesci¢ w komorze zb

catkowicie wsunac.

jornika i

pl
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11.7 Dolewanie wody do zbiornika

Uwagl

Jezeli zbiornik na wode zostanie oprézniony w

trakcie pracy, urzadzenie zachowuje sie w

zréznicowany sposob, w zaleznosci od trybu pracy:

— Tryb z zastosowaniem pary: Tryb pracy urzgdze-
nia zostanie przerwany. Na wyswietlaczu widocz-
ny jest komunikat. W przypadku ustawienia naj-
wyzszego stopnia intensywnosci pary napetniony
zbiornik na wode wystarcza na ok. 30-40 min, w
przypadku nizszych stopni intensywnosci pary na
znacznie dtuzej.

— Para z mikrofalami: Tryb pracy urzadzenia zosta-
nie przerwany. Napetniony zbiornik wystarcza na
ok. 50 min.

— Grill z para: Urzadzenie kontynuuje tryb pracy z
zastosowaniem funkcji grilla. Brak komunikatu na
wyswietlaczu. W przypadku ustawienia najwyz-
szego stopnia intensywnosci pary napetniony
zbiornik wystarcza na ok. 3 godziny pracy, w
przypadku nizszych stopni intensywnosci pary na
znacznie dtuzej.

®»  Rzeczywisty czas trwania programu moze odbiegac
od podanych wartosci.

Otworzy¢ przestone panelu obstugi.

Wyja¢ pojemnik na wode.

Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia ,MAX”.
Witozy¢ napetniony zbiornik na wode i zamkng¢
przestone panelu obstugi.

PO

11.8 Po kazdym zastosowaniu trybu z
uzyciem pary

W komorze piekarnika pozostaje wilgo¢. Ostroznie wy-
trze¢ rynienke na skropliny oraz komore piekarnika.
Zaleca sie uruchomic¢ funkcje czyszczenia Ptukanie
po kazdorazowym uzyciu trybu z zastosowaniem pary.
Nastepnie oprozni¢ i osuszy¢ zbiornik na wode i po-
jemnik zbierajgcy.

Uwaga: Osad z kamienia kottowego usuna¢ sciereczka
nasgczong octem, przemyc¢ czystg woda i wytrze¢ do
sucha miekka Sciereczka.

Ptukanie urzadzenia

W celu utrzymania urzadzenia w czystosci mozna prze-
pompowac wode przez system przewodow. Nastepnie
urzgdzenie odprowadza wode do pojemnika zbierajgce-
go.

Uwaga: Po zakonczeniu ptukania oderwane drobinki
kamienia moga znajdowac sie w pojemniku zbierajg-
cym. Jest to normalne i nie ma wptywu na dziatanie.

1. Za pomoca przetacznika funkcji wybraé .

v Na wyswietlaczu widoczny jest czas trwania progra-
mu. Nie mozna go zmienic.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyjac pojemnik zbierajgcy i oprdznic.

Oprozniony pojemnik zbierajacy catkowicie wsungg.
Wyja¢ zbiornik na wode. i oprézni¢ go z resztek wo-
dy.

Zbiornik na wode doktadnie przeptukac i napetnic
Swiezg woda.

Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.

Zamknac¢ przestone zbiornika.

Nacisng¢ startDstop,

arOd
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v Urzadzenie przepompowuje wode przez przewody.
v Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat.

10. Oprodzni¢ pojemnik zbierajgcy.

Oproéznianie zbiornika na wode

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podczas pracy urzadzenia moze dojs¢ do nagrzania

zbiornika na wode.

» Po zakonczeniu pracy urzgdzenia zaczekacd, az
zbiornik na wode ostygnie.

» Wyjac ze zbiornik na wode z komory zbiornika.

UWAGA!

Czyszczenie zbiornika na wode w zmywarce do naczyn

powoduje uszkodzenia.

» Nie czysci¢ zbiornika na wode w zmywarce do na-
czyn.

» Zbiornik na wode czysci¢ miekkg Sciereczkg i do-
stepnym w sprzedazy ptynem do mycia naczyn.

1. Nacisng¢ srodkowa czes¢ przestony zbiornika.

v Przestona zbiornika odchyli sie do gory.

2. Wyciggnac zbiornik na wode.

3. Ostroznie zdja¢ pokrywe zbiornika na wode.

4. Oprdzni¢ zbiornik na wode, wyczysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn i doktadnie wyptukac¢ czystg
woda.

5. Wszystkie elementy wytrze¢ do sucha miekka scie-
reczka.

6. Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.

7. Zbiornik na wode pozostawi¢ do wyschniecia przy
otwartej pokrywie.

8. Pokrywe natozyé na zbiornik na wode i docisngc.

9. Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.

10. Zamkna¢ przes%one zbiornika i krétko nacisngc
srodkowg czesé.

v Przestona zbiornika jest zablokowana.

Suszenie rynienki na skropliny

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekac, az
urzadzenie ostygnie.

Wymaganie: Komora piekarnika ostygta.

Otworzy¢ drzwi urzgdzenia.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyja¢ zbiornik na wode i pojemnik zbierajacy.
Uwaga:

Rynienka na skropliny [@ znajduje sie ponizej komo-
ry piekarnika.

pOMA



Wode w rynience na skropliny [@ usung¢ za pomoca
gabki i ostroznie wytrzed.

Podgrzewanie i osuszanie komory piekarnika

Po zakoriczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w nigej wilgod.

1. Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.

2. Wieksze zanieczyszczenia nalezy natychmiast usu-
nac¢ z komory piekarnika.

Programy automatyczne pl

Wytrze¢ wilgo¢ z dna komory piekarnika.

Za pomocy przetacznika funkciji wybrac .
Dwukrotnie nacisng¢ @.

Na wyswietlaczu zaznaczone jest O.

Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

Witaczy¢ tryb pracy za pomoca startDstop,
Rozpoczyna sie suszenie, ktére zostanie zakoriczo-
ne po uptywie 15 minut.

8. Otworzy¢ drzwi urzadzenia na 1 do 2 minut, aby
mogta wydostac sie para wodna.

o< mhw
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Reczne osuszanie komory piekarnika

Po zakorniczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekad, az urzadzenie ostygnie.

2. Usungc wieksze zanieczyszczenia z komory piekar-
nika.

3. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha gabka.

4. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschngg.

12 Programy automatyczne

Programy automatyczne wspomagajg przygotowanie
réznych potraw i automatycznie wybierajg optymalne
ustawienia.

12.1 Wskazdéwki dotyczace ustawien potraw

W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania na-

lezy przestrzegac ponizszych wskazowek.

m  Uzywac wytgcznie produktdw dobrej jakosci.

»  Uzywac wytgcznie schtodzonego miesa wyjetego z
lodowki.

12.2 Przeglad potraw

Urzadzenie wyswietli komunikat o koniecznosci wpro-
wadzenia wagi. Wage mozna ustawi¢ wytacznie w za-
programowanym przedziale wagowym.

m  Uzywac¢ wytgcznie mrozonych potraw wyjetych bez-
posrednio z zamrazarki.

= Wyjgé produkty spozywcze z opakowania i zwazyc.
Jesli nie mozna ustawi¢ doktadnej wagi na urzadze-
niu, nalezy zaokragli¢ wage w gére lub w dot.

»  Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimnej ko-
mory piekarnika.

m  Stosowac wytgcznie zaroodporne naczynia nadajgce
sie do uzywania w kuchence mikrofalowej, np. ze
szkta lub ceramiki.

Rozmrazanie

Wskazoéwka: Naklei¢ naklejke z programem na urza-
dzenie. W ten sposéb mozna tatwiej i szybciej mie¢ do-
step do programow.

Nr Rodzaj potrawy = Wyposazenie Wysoko$¢ wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki
niecia w kg
PO Mieso mielone ptaskie naczynie 0 0,10-1,20 Rozmrozone por-
wotowe, jagniece, bez pokrywki cie miesa mielo-
wieprzowe' ? nego oddzielac
od jeszcze za-
mrozonego i wyj-
mowac po obro-
ceniu.
Foz Filet rybny'" 2 ptaskie naczynie 0 0,10-1,00 Filet ze szczupa-

bez pokrywki

ka, dorsza, kar-
mazyna, czarnia-
ka, sandacza

' Przestrzegac sygnatéw informujgcych o koniecznosci obrécenia potrawy.
2 Uzywaé naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.
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Nr Rodzaj potrawy  Wyposazenie Wysoko$¢é wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki
niecia w kg
FO3 Porcje kurczaka z ptaskie naczynie 0 0,15-1,20 Kawatki kurczaka
koscig"? bez pokrywki uktadac¢ w naczy-
niu skoérg do do-
tu.
PoH Kromki chleba? ptaskie naczynie 0 0,10-0,50 Chleb pszenny,

bez pokrywki

chleb pszenny
mieszany, chleb
petnoziarnisty;
rozmrazac tylko
takg ilos¢ chleba,
jaka jest potrzeb-
na. Rozmrozony
chleb szybko
czerstwieje. Od-
dzieli¢ kromki
chleba, jesli to
mozliwe.

' Przestrzegac¢ sygnatéw informujgcych o koniecznosci obrécenia potrawy.
2 Uzywad naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.

Dréb, mieso, ryby

Nr Rodzaj potrawy = Wyposazenie Wysokos¢ wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki
niecia w kg
FOS Filet rybny, pojemnik do go- 3 0,20 - 0,50
Swiezy' towania na parze
+ szklana blacha
do pieczenia
FOG Filet rybny, pojemnik do go- 3 0,20-0,50 Uzy¢ réwnomier-
mrozony' towania na parze nie ptaskich file-

+ szklana blacha
do pieczenia

téw rybnych.

' Napetni¢ zbiornik na wode.

Warzywa, dodatki

Nr Rodzaj potrawy = Wyposazenie Wysokos¢é wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki
niecia w kg
PO Brokuty, $wieze'  pojemnik do go- 3 0,10 - 1,00
towania na parze
+ szklana blacha
do pieczenia
FOR Groszek, pojemnik do go- 3 0,10-1,00
mrozony' towania na parze
+ szklana blacha
do pieczenia
FOS Plasterki mar- pojemnik do go- 3 0,10-0,75 Im grubsze pla-

chwi, $wieze'

towania na parze
+ szklana blacha
do pieczenia

stry, tym tatwigj
uzyskac rezultat
al dente. Aby po-
trawa byta catko-
wicie dogotowa-
na, nalezy wpro-
wadzi¢ wyzszg
wage. Wydtuza to
jednak czas trwa-
nia programu.

' Napetnié zbiornik na wode.

2 Przestrzegac sygnatow informujgcych o koniecznos$ci zamieszania potrawy.

¥ Uzywac naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.
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Nr Rodzaj potrawy  Wyposazenie Wysoko$¢é wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki
niecia w kg
P Zielone szparagi, pojemnik do go- 3 0,10-0,70 Nie uktadac¢ war-
Swieze' towania na parze stwami.
+ szklana blacha
do pieczenia
P Ryz?® wysokie naczynie 0 0,10 - 0,50 Uzywac tylko ryzu
z pokrywkg dtugoziarnistego.
Nie uzywac ryzu
w torebkach. Na
1 miarke ryzu do-
dac¢ 2-3 miarki
wody. Po zakon-
czeniu programu
odstawi¢ ryz na
5-10 minut.
Fic Ziemniaki pojemnik do go- 3 0,20 - 0,50 Ziemniaki obrac i
gotowane® ' towania na parze pokroi¢ w kostke.
+ szklana blacha Im wieksze kawat-
do pieczenia Ki, tym tatwiej uzy-
skac rezultat
al dente.
Fi3 pojemnik do go- 3 0,30-0,80 Do owocoéw do-

Prazone owoce® "
2

towania na parze
+ szklana blacha
do pieczenia

dac¢ niewielkg
ilos¢ cukru i cy-
namonu. W przy-
padku owocow
jagodowych do-
dac¢ maliny i tru-
skawki dopiero
po sygnale infor-
mujgcym o ko-
niecznos¢ zamie-
szania potrawy.

' Napetnié zbiornik na wode.
2 Przestrzegaé sygnatéw informujgcych o koniecznosgci zamieszania potrawy.

3 Uzywacd naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.

Dania gotowe
Nr Rodzaj potrawy  Wyposazenie Wysoko$¢ wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki
niecia w kg
] Podgrzewanie po- ptaskie naczynie 3 0,20-0,50
traw serwowa- na szklanej bla-
nych na talerzu, sze do pieczenia
chtodzonych
Fis Podgrzewanie po- ptaskie naczynie 3 0,20 - 0,50

traw serwowa-
nych na talerzu,
mrozonych

na szklanej bla-
sze do pieczenia

12.3 Wprowadzanie ustawien potrawy

1.
v

2

Ustawié przetgcznik funkcji na @,

Na wyswietlaczu widoczny jest numer pierwszego

produktu i proponowana waga.

Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-

ng potrawe.
Nacisng¢ B4.

Na wyswietlaczu widoczne jest wyrdznione ustawie-

nie wagi.

Za pomocg przetgcznika obrotowego wprowadzic¢

ustawienie wagi.

o< < < <

Przed witgczeniem mozna za pomoca @ i B4 prze-
chodzi¢ miedzy potrawg a waga.

Urzadzenie automatycznie ustawia odpowiedni czas
trwania.

Nacisngg¢ start[>stop,

Po wtgczeniu nie mozna juz zmieni¢ potrawy ani wa-
gi. Ustawiong wage mozna wyswietli¢ za pomocg B4.
Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie startDstop,

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat.
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
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Uwaga: Przed wtgczeniem mozna za pomocg {0 i
przechodzi¢ miedzy programami a wartosciami wago-
wymi.

Po wtgczeniu nie mozna juz zmieni¢ numeru programu

ani wagi. Ustawiong wage mozna sprawdzi¢ za pomo-
ca Bdl.
12.4 Zmiana potrawy

1. Przez 4 sekundy naciska¢ startDstop lub otworzy¢
drzwi urzgdzenia.

v Potrawa zostanie zresetowana.

2. Wybra¢ nowg potrawe.

12.5 Zatrzymanie trybu pracy
W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzgdzenia.

M < H

<

v

Nacisng¢ startDstop [ub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

Miga startDstop,

Aby kontynuowac tryb pracy, zamknac¢ drzwi urza-
dzenia lub nacisng¢ startDstop,

Tryb pracy bedzie kontynuowany.

Swieci sie startDstop,

12.6 Przerwanie pracy urzadzenia
W kazdej chwili mozna przerwaé prace urzadzenia.

>

Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziataé.

Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

13 Funkcje zegara

Urzadzenie posiada zaprogramowane funkcje zegara,
ktére umozliwiajg wprowadzenie ustawien czasu trwa-
nia trybu pracy, jak réwniez minutnika.

13.1 Przeglad funkcji zegara

Urzadzenie ma zaprogramowane rézne funkcje zegara.
Za pomoca ® mozna wywotaé menu i przechodzié po-

miedzy poszczegdlnymi funkcjami. Na wyswietlaczu
Swiecg sie symbole dostepnych funkcji, natomiast wy-
brana funkcja jest wyrézniona.

Funkcja zega- Zastosowanie

ra

Minutnik Ustawienia minutnika mozna wpro-
wadzac niezaleznie od trybu pracy.
Minutnik nie ma wptywu na dziatanie
urzgdzenia. Po uptywie czasu odli-

czanego przez minutnik rozlega sie

sygnat.
Czas trwania Po uptywie ustawionego czasu trwa-
® nia urzadzenie automatycznie wytag-

cza dany tryb. Dopiero po ustawieniu
rodzaju grzania mozna wywotac¢ czas
trwania za pomocg ©. Po uptywie
ustawionego czasu trwania rozlega
sie sygnat.

Godzina ® Dopdki na pierwszym planie nie poja-
wi sie inna funkcja, na wyswietlaczu

urzgdzenia widoczna jest godzina.

Uwaga: Sygnat mozna wytaczy¢ przed czasem, naci-

skajgc ®©. Czas trwania sygnatu mozna zmienié¢ w usta-

wieniach podstawowych ustawieniach podstawowych
— Strona 71.

13.2 Sprawdzanie funkcji zegara

Wymaganie: Jezeli ustawionych zostato kilka funkciji
zegara, na wyswietlaczu $wiecg sie odpowiednie sym-
bole. Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu. W
trybie pracy dostepny jest minutnik i czas trwania. W
trybie czuwania dostepny jest minutnik i godzina.
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Naciskac®, az wyrdzniony zostanie symbol G, lub ©

Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia wartosc.

13.3 Ustawianie minutnika

Nacisnagé C©.

Na wyswietlaczu $wiecg sie symbole zegara oraz &.
Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ mi-
nutnik.

Po kilku sekundach ustawiony czas zostanie zapisa-
ny.

Minutnik wigcza sie.

Na wyswietlaczu swieci sie & i widoczny jest uptyw
czasu odliczanego prze minutnik. Inne symbole ze-
gara gasna.

Po uptywie czasu odliczanego przez minutnik rozle-
ga sie sygnat. Na wyswietlaczu pojawia sie --:--.
Minutnik mozna wytgczy¢ za pomoca dowolnego
pola.

13.4 Zmiana ustawien minutnika

>

v

Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
odliczany przez minutnik.

Po uptywie kilku sekund na urzadzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

13.5 Kasowanie ustawien minutnika

>

v

Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ czas
odliczany przez minutnik na --:--.
Minutnik jest wytgczony.

13.6 Ustawianie czasu

1.
v

2,

(o

Dwukrotnie nacisna¢ ©.

Na wyswietlaczu Swiecg sie symbole zegara oraz --
Za pomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

Nacisng¢ startDstop,

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.



v Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu i
Swieci sie startDstop, Inne symbole zegara gasna.

v Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie
sygnat. Urzadzenie przestaje sie nagrzewac. Na wy-
Swietlaczu pojawia sie -=:=-.

4. Za pomocag ® wytgczy¢ sygnat.

5. Aby wytgczy¢ urzadzenie, obrdécic¢ przetgcznik funk-
Cji na pozycje zero.

13.7 Zmiana ustawionego czasu trwania

» Za pomocy przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
trwania.

v Po uptywie kilku sekund na wyswietlaczu pojawi sie
zmieniony czas trwania.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

13.8 Kasowanie ustawionego czasu trwania

Uwaga: Jesli ustawiona jest funkcja minutnika, najpierw
nacisng¢ ®, aby zmieni¢ czas trwania.

» Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania na --:--.

v Zmiana zostanie zastosowana przez urzgdzenie po
uptywie kilku sekund.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi pl

13.9 Ustawianie godziny
Po uruchomieniu urzadzenia na wyswietlaczu wyréznio-

ne jest wskazanie godziny. Na wyswietlaczu miga ic:00

i $wieci sie O.

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

2. Nacisng¢ Q.

v (Godzina zostata ustawiona.

13.10 Zmiana ustawionej godziny

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.

1. Dwukrotnie nacisng¢ C.

v Na wyswietlaczu widoczna jest godzina i G.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

. Nacisngé .

v (Godzina zostata ustawiona.

Uwaga: Jesli po ustawieniu godziny nie zostanie naci-
$niety przycisk ©, po kilku sekundach urzadzenie auto-
matycznie przyjmie ustawiong wartosc.

Jezeli podczas ustawiania zmienione zostato potozenie
przetgcznika funkciji, nie mozna uzywac urzadzenia, do-
poki przetgcznik funkcji nie zostanie ustawiony w pozy-
cji zero.

W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzadzenie
dziatajgce w trybie czuwania mozna wytgczy¢ wyswie-
tlanie godziny.

w

14 Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko-
we wigczenie urzadzenia przez dzieci lub zmiane usta-
wien.

14.1 Aktywacja zabezpieczenia przed
dzie¢mi

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.

» Przez ok. 4 sekundy naciskac¢ .

v Pulpit obstugi jest zablokowany.
v Na wyswietlaczu pojawia sie ©=.

Uwaga: Jezeli ustawiony zostat czas odliczany przez
minutnik &, jego odliczanie bedzie kontynuowane. Do-
poki zabezpieczenie przed dzie¢mi jest aktywne, nie
mozna zmieni¢ czasu odliczanego przez minutnik.
Dzwieki sygnatu mozna wytaczy¢, dotykajgc dowolnego
pola.

14.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed
dzie¢mi

» Przez ok. 4 sekundy naciska¢ <.

v Pulpit obstugi jest odblokowany.

15 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzgdzenia mozna dostosowac do indywidualnych potrzeb.

15.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawien podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne

od wyposazenia posiadanego urzgdzenia.

Wskazanie Ustawienie podstawowe

Wybor Opis

ciii Czas trwania sygnatu

{ = krotki = 10 sekund

2=
3 = dtugi = 2 minuty

Ustawianie czasu trwania
sygnhatu po uptywie czasu
trwania lub czasu odlicza-
nego przez minutnik.

gredni = 30 sekund’

' Ustawienie fabryczne (moze byc¢ rézne zaleznie od typu urzgdzenia)
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Wskazanie Ustawienie podstawowe Wybor Opis
coe Dzwiek przyciskow I = wyt. Wigczanie i wytaczanie
f=wt' dzwiekow przyciskow.
chd Jasnos$é wyswietlacza ! = niska Ustawianie jasnosci wy-
c = $redni’ Swietlacza.
3 = wysoka
ci4 Wskaznik czasu I = wyt. Prezentacja godziny na wy-
{=wt' Swietlaczu.
cl5 Oswietlenie komory piekar- & = wyt. Witgczanie lub wytgczanie
nika {=wt' oswietlenia komory piekar-
nika.
chb Twardos$é wody Il = zmiekczona Ustawianie stopnia twardo-
! = miekka sci wody — Strona 58.
c = érednia
3 =twarda
4 = bardzo twarda'
i Ustawienie fabryczne 0 = wyt. Resetowanie zmienionych
{=wh ustawien i przywracanie
ustawien fabrycznych.
cli Tryb demo 0 =wyt! Wiagczenie lub wytgczenie
i =wlk trybu demo.

Uwaga: Tryb demo jest wi-
doczny tylko w ciggu pierw-
szych 5 minut po podtgcze-
niu urzadzenia.

' Ustawienie fabryczne (moze by¢ rézne zaleznie od typu urzgdzenia)

15.2 Zmiana ustawien

podstawowych

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.
1. Nacisng¢ ® i przytrzymad przez kilka sekund.

v Na wyswietlaczu pojawia
podstawowe.

2. Za pomocg przetagcznika
wienie podstawowe.

3. Nacisngé .

v Na wyswietlaczu pojawia
podstawowe.

sie pierwsze ustawienie

obrotowego zmieni¢ usta-

sie nastepne ustawienie

4. Za pomoca ® wybra¢ wszystkie zgdane ustawienia
podstawowe i zmieni¢ wartosci.

5. Aby zapisaé zmiany, nacisnaé¢ ® i przytrzymac przez

kilka sekund.

Uwaga: Po awarii zasilania zmienione ustawienia pod-
stawowe pozostajg zapisane.

15.3 Anulowanie zmian ustawien

podstawowych

» Obrdci¢ przetgcznik funkgiji.
v Wszystkie zmiany zostang odrzucone i nie beda za-

pisywane.

16 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosgé, nalezy je
starannie czyscic¢ i pielegnowac.

16.1 Przydatne wskazowki dotyczace

pielegnacji urzadzenia

Stosowanie sie do wskazoéwek dotyczacych pielegnacii
urzgdzenia zapewni jego dtugie sprawne dziatanie.

Rozwiazanie problemu

Zaleta

Urzadzenie nalezy zawsze
utrzymywac w czystosci i
natychmiast usuwac za-
nieczyszczenia. Komore
piekarnika nalezy czyscic
po kazdym uzyciu.

Wowczas zanieczyszcze-
nia nie nawarstwiajg sie i
nie przypalaja.
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Rozwiazanie problemu

Zaleta

Natychmiast usuwac osa-
dy wapienne, plamy ttusz-

czu, skrobi i biatka.

Zapobiegad korozji.

Do pieczenia bardzo wil-
gotnych ciast uzywacd

szklanej blachy do piecze-

nia.

Komora piekarnika nie
ulegnie wéwczas tak sil-
nemu zabrudzeniu.

W przypadku pieczenia

mies stosowacé odpowied-

nie naczynia, np. brytfan-
ne.

Komora piekarnika nie
ulegnie wéwczas tak sil-
nemu zabrudzeniu.

16.2 Srodek czyszczacy
Uzywacd wytgcznie odpowiednich srodkow czyszcza-

cych.



/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem.

» Nie uzywac¢ do czyszczenia urzgdzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczgce powodujg uszko-

dzenia powierzchni urzadzenia.

» Nie stosowac zrgcych ani szorujgcych srodkow
czyszczacych.

» Nie uzywac srodkow czyszczacych o duzej zawarto-
sci alkoholu.

Nie uzywac druciakéw ani szorstkich ggbek.
Nie uzywac specjalnych srodkéw czyszczacych do
czyszczenia na ciepto.

» Ptyndw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub
srodkow do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywac wy-
tacznie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszcze-
nia w odniesieniu do odpowiedniej czesci.

Nowe zmywaki zawierajg pozostatosci z procesu pro-

dukcii.

» Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukac¢ przed
uzyciem.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-

nie w odniesieniu do poszczegdlnych powierzchni i

czesci, mozna znalez¢ w odnosnych instrukcjach czysz-

czenia.

16.3 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania
nieodpowiednich srodkdw czyszczacych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktdre mozna dotkng¢, nagrze-

wajg sie.

» Zachowac ostroznosé, aby unikng¢ dotkniecia gorg-
cych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zbliza-
ty sie do urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-

palic.

» Przed uruchomieniem nalezy usuna¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia moga sie
rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkéw czyszczacych o
witasciwosciach Sciernych ani ostrych metalowych
skrobakdw do czyszczenia szyby drzwi urzadzenia,
poniewaz mogg one porysowacé powierzchnie.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkdow
czyszczacych. — Strona 72

2. Przestrzegac wskazowek dotyczgcych czyszczenia
elementéw lub powierzchni urzgdzenia.

3. Jesli nie podano innych wskazdwek:
- Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz

gorgcg woda z detergentem.

- Wytrzec¢ do sucha miekkg Sciereczka.

Czyszczenie i pielegnacja pl

16.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urza-

dzenia.

» Do czyszczenia nie uzywac ptynu do mycia szyb
skrobakdéw metalowych ani skrobaczek do szkta.

» W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwac z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

» W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzew-
nej, przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych po-
wierzchni.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkow
czyszczacych. — Strona 72

2. Front urzgdzenia czysci¢ goragcg wodg z detergen-
tem i zmywakiem.

Uwaga: Nieznaczne réznice kolordw z przodu urzg-
dzenia sa wynikiem zastosowania réznych materia-
téw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

3. W przypadku frontéw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekkg sciereczka cienkg warstwe srodka do
pielegnacii stali nierdzewne;j.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢
w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.
4. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

16.5 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-

stugi.

» Nigdy nie wyciera¢ panelu obstugi n mokro.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 72

2. Panel obstugi czysci¢ sciereczka z mikrofibry lub
miekka, wilgotng Sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

16.6 Czyszczenie szyb w drzwiach

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ szyby w
drzwiach.

» Nie uzywac skrobaczki do szkta.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 72

2. Szyby w drzwiach czysci¢ wilgotng Sciereczka i pty-
nem do mycia szyb.
Uwaga: Cienie na szybach drzwi, ktére przypomina-
ja smugi, to refleksy swietine wywotane oswietle-
niem komory gotowania.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

16.7 Czyszczenie uchwytu drzwi

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 72

2. Uchwyt drzwi czysci¢ miekkim zmywakiem oraz go-
racg woda z detergentem.
Uwaga: W przypadku przedostania sie srodka do
odkamieniania na uchwyt drzwi, natychmiast wytrze¢
uchwyt. W przeciwnym razie powstang trudne do
usuniecia plamy.
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3. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

16.8 Czyszczenie uszczelki drzwi

UWAGA!

Niepoprawne czyszczenie moze uszkodzi¢ urzadzenie.

» Nie uzywac skrobaczek do metalu czy szkta do
czyszczenia.

» Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkow czysz-
czacych.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 72

2. Uszczelke drzwi doktadnie wyczysci¢ gorgcym roz-
tworem wody z detergentem oraz miekkg Scierecz-
ka.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

16.9 Czyszczenie powierzchni ze stali
nierdzewnej

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 72

2. Czysci¢ zmywakiem oraz goracg wodg z detergen-
tem.

3. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

4. Po zakonczeniu czyszczenia sprawdzi¢ potozenie
uszczelki drzwi.

16.10 Czyszczenie komory piekarnika

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ komore

gotowania.

» Nie uzywac sprayow do piekarnika, srodkow do szo-
rowania ani innych agresywnych srodkéw do czysz-
czenia piekarnikow.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 72

2. Czyscic¢ gorgcg wodg z detergentem lub roztworem
wody z octem.

3. W przypadku silnego zabrudzenia stosowac srodek
do czyszczenia piekarnikow.
Srodek do czyszczenia piekarnikow stosowac wy-
tgcznie w zimnej komorze gotowania.
Wskazowka: Aby wyeliminowacd nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajgc mak-
symalng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.

4. Komore gotowania wytrze¢ miekkg sciereczka.

5. Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy
otwartych drzwiach.

16.11 Czyszczenie wyposazenia

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdow
czyszczacych. — Strona 72

2. Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomocg wil-
gotnej Sciereczki i gorgcej wody z detergentem.

3. Wyposazenie czysci¢ gorgcg wodg z detergentem
oraz zmywakiem lub szczoteczka.

4. Ruszt czyscic¢ srodkiem do czyszczenia stali nie-
rdzewnej lub my¢ w zmywarce do naczyn.
W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia pie-
karnikéw.

5. Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

16.12 Czyszczenie pojemnikow zbierajacych

UWAGA!

Wysoka temperatura moze uszkodzi¢ pojemnik zbiera-

Jacy.

» Nie suszy¢ pojemnika zbierajgcego w gorgcej ko-
morze piekarnika.

» Nie czysci¢ pojemnika zbierajgcego w zmywarce do
naczyn.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkow
czyszczacych. — Strona 72

2. Wyczysci¢ pojemnik zbierajacy zmywakiem i gorgca

wodg z detergentem.

Doktadnie wyptukac czystg woda.

Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

Pojemnik zbierajgcy pozostawi¢ do wyschnigcia

przy otwartej pokrywie.

6. Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.
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16.13 Czyszczenie zbiornika na wode

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 72

2. Wyczysci¢ zbiornik na wode zmywakiem i gorgca
woda z detergentem.

3. Doktadnie wyptukac¢ czystg woda.

4. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

5. Zbiornik na wode pozostawi¢ do wyschniecia przy
otwartej pokrywie.

6. Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.

16.14 Czyszczenie komory zbiornika

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 72

2. Po kazdym uzyciu wytrze¢ komore zbiornika do su-
cha.

16.15 Czyszczenie wylotu pary w komorze
piekarnika

1. Przestrzegac¢ wskazdéwek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 72

2. Wylot pary w komorze piekarnika wyczysci¢ goraca
wodg z detergentem oraz gabka lub miekkg szczo-
teczka.

17 Funkcja czyszczenia

Zastosowac funkcje czyszczenia, aby wyczyscic¢ urzg-
dzenie.
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17.1 Odkamienianie

Aby urzadzenie byto sprawne, nalezy je regularnie od-
kamieniac.



Czestotliwos¢ odkamieniania zalezy od stopnia twardo-
Sci wody oraz liczby zastosowanych trybow z uzyciem
pary. Za pomoca ki urzadzenie sygnalizuje na wyswie-
tlaczu, ze mozliwe jest wykonanie tylko 5 lub mniej pro-
cesOw gotowania w trybie z uzyciem pary. Jezeli odka-
mienianie nie zostanie przeprowadzone, ustawienie try-
bu z uzyciem pary nie bedzie mozliwe.
Odkamienianie trwa tacznie ok. 32 min. Odkamienianie
przebiega automatycznie w dwdch etapach.
m  Odkamienianie, czas trwania ok. 31 minut
m  Cykl ptukania po odkamienianiu, czas trwania

ok. 1 minuta

Ze wzgleddw higienicznych nalezy przeprowadzi¢ petny
proces odkamieniania.

Jezeli odkamienianie zostanie przerwane, ustawienie
trybu z uzyciem pary nie bedzie mozliwe. Aby urzadze-
nie byto ponownie gotowe do pracy, przeprowadzi¢
cykl ptukania.

Uruchomienie programu odkamieniania

Odkamienianie urzadzenia trwa ok. 31 minut.

UWAGA!

Niezalecane srodki do odkamieniania mogg spowodo-

wac uszkodzenie urzadzenia.

» Do odkamieniania uzywac wytgcznie zalecanych
przez nas srodkow do odkamieniania. Czas trwania
odkamieniania jest dostosowany do zalecanych
srodkéw do odkamieniania.

Jezeli pulpit obstugi lub inne wrazliwe powierzchnie be-

da miaty kontakt z roztworem do odkamieniania, ule-

gng uszkodzeniu.

» Roztwdr do odkamieniania nalezy natychmiast zmy¢

woda.

Za pomocy przetacznika funkgiji wybrac L.

Na wyswietlaczu widoczny jest czas trwania odka-

mieniania. Czasu trwania nie mozna zmienic.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyjaé pojemnik zbierajgcy i oprdznic.

Oprozniony pojemnik zbierajacy catkowicie wsungg.

Wyjg¢ zbiornik na wode.

Sporzadzi¢ roztwdr do odkamieniania, mieszajgc

wode ze srodkiem do odkamieniania.

- Sporzadzi¢ roztwér do odkamieniania, mieszajgc
250 ml wody z 50 ml ptynu do odkamieniania
lub rozpuszczaé przez 5 minut jedng tabletke od-
kamieniajgcg o wadze 18 g w 250 ml wody.

7. Napetni¢ zbiornik na wode srodkiem do odkamie-

niania i catkowicie wsung¢ zbiornik.

Zamknac¢ przestone zbiornika.

Nacisng¢ startDstop,

v Urzadzenie jest odkamieniane.
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v Pozostaty czas trwania jest odliczany na wyswietla-
czu.

v Po zakoniczeniu odkamieniania rozlega sie sygnat.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

10. Otworzy¢ przestone zbiornika.

11. Wyjg¢ pojemnik zbierajgcy, opréznié i wsungé na
miejsce.

12. Zbiornik na wode wyja¢, doktadnie wyptukag, napet-
ni¢ swiezg wodg i wsungc¢ na migjsce.

13. Zamkna¢ przestone zbiornika.

14. Nacisng¢ startDstop,

v Nastgpi dwukrotne automatyczne ptukanie urzgdze-
nia. Po zakonczeniu cyklu ptukania rozlega sie sy-
gnat.

Uwaga: Przestrzegac proporcji sktadnikéw roztworu ze

Srodkiem do odkamieniania.

Srodek do odkamieniania, w ptynie (nr katalogowy

00311680): proporcje sktadnikéw roztworu 1:5, 50 ml

srodka do odkamieniania i 250 ml wody.

Tabletki odkamieniajgce (nr katalogowy 00311974):

Jedng tabletke odkamieniajgcg o wadze 36 g rozpusz-

czac przez 5 minut w 500 ml wody.

17.2 Plukanie

Jesli funkcja pary nie byta uzywana przez dtuzszy czas,
nalezy odkamienic¢ i wyptukad urzgdzenie.

W celu utrzymania urzgdzenia w czystosci mozna prze-
pompowac wode przez system przewodow. Nastepnie
urzadzenie odprowadza wode do pojemnika zbierajgce-
go.

Uwaga: Po zakoriczeniu ptukania oderwane drobinki
kamienia mogg znajdowac sie w pojemniku zbieraja-
cym. Jest to normalne i nie ma wptywu na dziatanie.

Przeprowadzanie cyklu ptukania

1. Za pomoca przetacznika funkcji wybrac¢ .

v Na wyswietlaczu widoczny jest czas trwania progra-
mu. Czasu trwania programu nie mozna zmienic.
Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyjac pojemnik zbierajacy i opréznic.

Oprdzniony pojemnik zbierajgcy catkowicie wsungc.
Wyjaé zbiornik na wode. i opréznié¢ go z resztek wo-
dy.

Zbiornik na wode doktadnie przeptukac i napetnic
swiezg woda.

Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.

Zamknac¢ przestone zbiornika.

Nacisng¢ startDstop,

Woda zostanie przepompowana przez przewody.
Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat.

arwON
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18 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzadzenia mozna usuwacé samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.

» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac
serwis.
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcz-
nie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego te-
go urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane przez pro-
ducenta, jego serwis lub przez odpowiednio wykwa-
lifilkowang osobe, co jest koniecznym warunkiem wy-

kluczenia zagrozen.

18.1 Zaklocenia dzialania

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Urzgdzenie nie dziata.

Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wiozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektryczne,.

Wytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Zaktécenie dziatania

1. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wigczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac serwisowi doktadng tresé
komunikatu o btedzie.
- "Serwis", Strona 78

Drzwi nie sg doktadnie zamkniegte.
» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jaki$ przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwiami.

Na wyswietlaczu
Swieci sie & i nie
mozna wprowadzac
ustawien urzadzenia.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi jest aktywne.
» Naciskac ©=, az zgasnie .

Nie dziata oswietlenie
komory piekarnika.

Lampka LED jest uszkodzona.
» Jezeli btad wystgpi ponownie, wezwac serwis.

Na wyswietlaczu mi-
ga 12:00 i swieci sie
symbol ©.

Przerwa w dostawie pradu.

» Ponownie ustawi¢ godzine.
— "Ustawianie godziny", Strona 71

Urzadzenie nie zosta-
to uruchomione. Na
wyswietlaczu widocz-
ny jest czas trwania.

Nie nacignieto startstop,
» Nacisna¢ startDstop,

Kuchenka mikrofalo-
wa nie dziata.

Drzwi nie sg doktadnie zamkniete.
» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwiami.

Nie nacisnigto start[stop,
» Nacisngg startDstop,

Potrawy podgrzewaja
sie wolnigj niz zwykle.

Ustawiona moc mikrofal jest zbyt mata.
» Ustawi¢ wiekszg moc mikrofal. = Strona 61

Do urzadzenia wtozono wieksza ilos¢ potrawy niz zwykle.

» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.
W przypadku dwukrotnie wiekszej ilosci produktdw wymagane jest podwojenie czasu.

Potrawy sg chtodnigejsze niz zwykle.
» W trakcie podgrzewania obrdéci¢ lub zamieszac¢ potrawe.

Tryb mikrofal zostaje
przerwany.

Usterka urzgdzenia.
» Jezeli btad wystgpi ponownie, wezwad serwis.
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Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie probleméw

Urzadzenie nie na-
grzewa sie, na wy-
Swietlaczu miga dwu-
kropek.

W ustawieniach podstawowych aktywowany jest tryb demo.

1. Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, wytgczajgc na krotko bezpiecznik w skrzynce bez-
piecznikowe].

2. W ciggu 3 minut dezaktywowac tryb demo w ustawieniach podstawowych — Strona 71.

Symbole zbiornika na
wode i pojemnika
zbierajgcego migajg
w trybie ciggtym.

Problem natury technicznej

1. Upewnic¢ sig, ze zbiornik na wode oraz pojemnik zbierajgcy zostaty catkowicie wsuniete
do odpowiedniej komory.
2. Jezeli symbole nadal migajg, wezwac serwis.

Uwaga: Mozna nadal uzywac urzadzenia z wyjatkiem funkcji pary.

Gorgce powietrze lub
para uchodzi przez
drzwi.

To nie usterka. Dziata wentylator urzgdzenia.

» Nie jest konieczna zadna czynnosc.
Wentylator kontynuuje prace przez krotki czas po wytaczeniu. Dmuchawa chroni urzgdze-
nie przed przegrzaniem.

Wentylator dziata po
zakonczeniu trybu
pracy.

Urzadzenie musi by¢ chtodzone po pracy.

» Nie jest konieczna zadna czynnos¢.
Wentylator kontynuuje prace przez krdtki czas po wytgczeniu. Dmuchawa chroni urzgdze-
nie przed przegrzaniem.

Wentylator dziata przy
otwartych drzwiach.

Urzadzenie musi by¢ chtodzone podczas pracy oraz po jej zakoriczeniu.

» Nie jest konieczna zadna czynnosc.
Wszystkie funkcje gotowania zostang zatrzymane w przypadku otwarcia drzwi.

Para nie jest widocz-

na przy uzyciu rodza-
ju grzania Gorgce po-
wietrze/trybu kombi z
grillem.

Nie w kazdym zakresie temperatury para jest widoczna. Im goretsza para, tym jest mniej wi-
doczna.

» Nie jest konieczna zadna czynnos¢.

Pojemnik zbierajacy
jest pusty po zakon-
czeniu trybu z zasto-
sowaniem pary.

W przypadku normalnego trybu z uzyciem pary/trybu kombi z uzyciem pary, skondensowa-
na woda jest zbierana przez ptyte szklang w dnie lub szarg rynne odptywowg w ptycie dol-
nej. Woda nie trafia do pojemnika zbierajgcego.
» Nie jest konieczna zadna czynnosc.
Pojemnik zbierajgcy jest wykorzystywany wytgcznie w procesach ptukania i usuwania ka-
mienia, a nie w normalnym trybie z uzyciem pary/trybie kombi z uzyciem pary.

W pojemniku zbiera-
jacym widoczne sg
drobinki kamienia.

Podczas ptukania lub odkamieniania kotta uwalniane sg drobne drobinki kamienia.

1. Sprawdz¢ ustawienie twardosci wody.
2. Przeprowadzac¢ odkamienianie w podanych odstepach czasu.

» Odkamieni¢ urzgdzenie zgodnie z opisem w instrukcji obstugi posiadanego urzgdzenia.

Niskie zuzycie wody
w trybie kombi.
Zwtaszcza w przypad-
ku trybu kombi z 3
funkcjami.

W trybie kombi z uzyciem pary, zwtaszcza w trybie kombi z 3 funkcjami, w niektorych przy-
padkach moze by¢ uzywana tylko niewielka ilos¢ pary. Oznacza to, ze ze zbiornika swiezej
wody zuzywana jest znikoma ilos¢ wody.

» Nie jest konieczna zadna czynnos¢.

18.2 Wskazoéwki na wyswietlaczu

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat
E0532

Zanieczyszczenia na pulpicie obstugi powodujg trwate aktywowanie pola dotykowego.
1. Wytgczy¢ urzadzenie.

2. Wyczyscic pulpit obstugi.

3. Ponownie wtgczy¢ urzadzenie.

» Jezeli dana usterka wystgpi ponownie bezposrednio po witgczeniu, wezwac serwis.

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat
E5005

Funkcja pary zostata kilkakrotnie aktywowana przy pustym zbiorniku na wode.

» Przed ponownym uzyciem upewnic¢ sie, ze zbiornik na wode zostat napetniony zimng wo-
dg i zostat catkowicie wsunigty do komory zbiornika.

» Jezeli btgd wystgpi ponownie, wezwad serwis.
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19 Utylizacja

19.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala

odzyskac wartosciowe surowce.

» Urzgdzenie utylizowad zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizaciji
mozna uzyskac¢ od sprzedawcy lub w urzedzie mia-
sta lub gminy.

To urzgdzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywag Europejskag
2012/09/UE oraz polskg Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,,O zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tacznie z innymi od-
padami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajg-
cych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skia-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

By

20 Serwis

Istotne z punktu widzenia funkcjonalnosci oryginalne
czesci zamienne zgodne z odpowiednim zarzgdzeniem
w sprawie ekoprojektu dostepne sg w naszym serwisie
przez okres co najmniej 10 lat od daty wprowadzenia
urzadzenia na rynek na terenie Europejskiego Obszaru
Gospodarczego.

Uwaga: W ramach warunkéw gwarancji producenckie;
ustugi serwisu sg nieodptatne.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzadzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy poda¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzgdzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktéw serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe].

Ten produkt zawiera zrodta Swiatta klasy energetycz-
nej D. Zrodta swiatta sg dostepne jako czesé zamienna
i moga by¢ wymieniane tylko przez przeszkolony i wy-
kwalifikowany personel.

20.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem widac po otworze-
niu drzwiczek urzgdzenia.

‘ ENr: FD: ZN ‘ CE g
Type |
Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac¢ oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

21 Tak to dziala

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlep-
sze akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia
zostaty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzgdzenia.
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21.1 Optymalny sposob postepowania

Tutaj opisany jest krok po kroku sposdb postepowania,
ktory umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie za-
lecanych ustawien. Zamieszczone sg informacje na te-



mat wielu potraw wraz z informacjami i wskazéwkami
dotyczacymi optymalnego uzywania i regulowania urza-
dzenia.

Uwaga: Urzadzenie ma zaprogramowane ustawienia
umozliwiajgce przyrzadzenie wielu potraw. W celu wy-
korzystania zaprogramowanych ustawien urzadzenia
nalezy dokona¢ wyboru jednego z programow automa-
tycznych.

— "Programy automatyczne", Strona 67

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale réwniez juz po podgrza-

niu, produkty ze skorupka, tuping lub skorkg mogg sie

rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani nie pod-
grzewac w skorupkach jaj ugotowanych na twardo.
Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklance trzeba
najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skérka produktéw, np. jabtek, pomido-
row, ziemniakéw lub kietbasek, moze popekad.
Przed podgrzewaniem nalezy naktu¢ tupine lub
skorke.

UWAGA!

Kwasne potrawy mogg spowodowac uszkodzenie rusz-

tu

» Nie umieszczad bezposrednio na ruszcie kwasnych
produktdéw spozywczych, takich jak owoce lub grillo-
wane potrawy z dodatkiem kwasnej marynaty.

Uwaga: Wskazowka dla oséb uczulonych na nikiel
W rzadkich przypadkach niewielkie sladowe ilosci niklu
moga przedostawac sie do produktéow spozywczych.

1. Przed uzyciem komory piekarnika wyjg¢ naczynia, z
ktérych sie nie korzysta.

2. Wybra¢ potrawe z zalecanych ustawien.

3. Witozyé potrawe do odpowiedniego naczynia.
Uzywac naczyn i elementéw wyposazenia, ktdre sg
podane w zalecanych ustawieniach.

Nalezy uzywac tylko naczyn i elementow wyposaze-
nia, ktére sg przystosowane do wybranej metody
przyrzadzania.

— "Naczynia i wyposazenie nadajgce sie do uzycia
w kuchenkach mikrofalowych", Strona 60

Nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych elementéw
wyposazenia posiadanego urzadzenia. Sg one opty-
malnie dostosowane do komory piekarnika i jego
trybow pracy.

4. Wskazowka: W celu przyrzadzenia ilosci, ktore réz-
nig sie od podanych w tabelach, nalezy ustawi¢ ok.
dwukrotnie dtuzszy czas trwania w przypadku dwu-
krotnej ilosci.

Podane wartosci ustawien dotyczg potraw wstawio-
nych do zimnej komory piekarnika.

W przypadku niektdrych potraw nagrzanie piekarni-
ka jest konieczne i w tabeli znajduje sie odpowied-
nia informacja. Potrawe i wyposazenie wstawi¢ do
komory piekarnika dopiero po jej nagrzaniu.
Niektére potrawy udajg sie najlepiej, gdy sg pieczo-
ne w kilku etapach. Sg one podane w tabeli.

Jezeli stosowany jest wtasny przepis, nalezy uzy¢
wartosci podanych w tabeli dla podobnej potrawy.
Dodatkowe informacje sg podane w poradach doty-
czacych pieczenia pod tabelami ustawien.

Tak to dziata pl

W trybie mikrofal ustawi¢ najdtuzszy z podanych
czasow i skontrolowac potrawe po uptywie najkrot-
szego czasu.
Korzystajgc z pary nalezy upewnic sie, ze zbiornik
na wode jest napetniony.
Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.
Wartosci temperatury i czasy podane w tabelach
majg charakter orientacyjny i zalezg od jakosci oraz
wtasciwosci produktéw spozywczych. Z tego wzgle-
du podane zostaty przedziaty wartosci. Najlepiej za-
cza¢ od najnizszych podanych wartosci. W razie po-
trzeby mozna nastepnym razem wybrac¢ wyzszg war-
tosc.

5. Wstawi¢ potrawe do piekarnika na odpowiednig wy-
sokos¢ wsuniecia.

6. /A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia moze wy-
dostawac sie gorgca para. W zaleznosci od tempe-
ratury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwierac¢ drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze

by¢ gorace.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komo-
ry piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie.

21.2 Ogolne wskazéwki dotyczace
przyrzadzania potraw

Ponizszych informaciji nalezy przestrzegac¢ podczas
przyrzgdzania potraw.

Powstawanie kondensatu

Podczas przygotowywania potraw w komorze piekarni-
ka moze powsta¢ w niej duzo pary wodnej.

Poniewaz urzadzenie jest bardzo energooszczedne,
podczas pracy emitowana jest na zewnatrz niewielka
ilos¢ ciepta. Ze wzgledu na znaczne rdznice temperatur
miedzy wnetrzem urzgdzenia a jego czesciami ze-
wnetrznymi mozliwe jest skraplanie sie pary wodnej na
drzwiach urzgdzenia, panelu obstugi i frontach sagsied-
nich mebli. Tworzenie sie wody kondensacyjnej jest zja-
wiskiem normalnym, uwarunkowanym fizycznie.
Nagrzanie urzgdzenia lub ostrozne otwieranie drzwi
ogranicza powstawanie kondensatu.

Przygotowywanie potraw z dodatkowym zastosowa-
niem pary lub za pomoca rodzaju grzania z uzyciem
pary wymaga wytworzenia duzej ilosci pary w komorze
piekarnika. Po ostygnieciu urzgdzenia wytrze¢ komore
piekarnika.

Formy do pieczenia

Najlepszy rezultat pieczenia zapewniajg ciemne metalo-
we formy do pieczenia.

Formy z biatej blachy, formy ceramiczne i formy szkla-
ne wydtuzajg czas pieczenia i powodujg nieréwnomier-
ne zrumienienie ciasta.

W przypadku uzywania form silikonowych sprawdzi¢ in-
formacje producenta na temat mozliwosci ich stosowa-
nia w trybach z zastosowaniem mikrofal i pary, jak row-
niez stosowacd sie do wskazoéwek i przepisdéw produ-
centa. Formy silikonowe sg czesto mniejsze od zwy-
ktych. llosci i przepisy mogg by¢ inne niz podane tutaj.
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Papier do pieczenia

Uzywacd wytgcznie papieru do pieczenia przeznaczone-
go do stosowania w nastawionej temperaturze. Papier
nalezy przycia¢ w taki sposob, by doktadnie pasowat

do blachy.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje przeciag.
Papier do pieczenia moze dotkng¢ elementow grzej-

nych i zapali¢ sie.

» Podczas podgrzewania piekarnika i pieczenia nigdy
nie ktas¢ papieru do pieczenia na wyposazenie nie

przymocowujgc go.

» Papier do pieczenia nalezy zawsze odpowiednio
przycigé i obcigzaé naczyniem lub formg do piecze-

nia.

21.3 Porady dotyczace rozmrazania i

podgrzewania

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazéwkami, aby
uzyskacé zadowalajgce rezultaty rozmrazania i podgrze-

wania.

Cel/problem

Rada

Po uptywie czasu trwania
potrawa powinna by¢ roz-
mrozona, gorgca lub ugo-
towana.

Ustawi¢ dtuzszy czas
trwania. Wieksze ilosci i
wyzsze potrawy wymagajg
dtuzszego przyrzadzania.

Po uptywie czasu gotowa-
nia potrawa nie powinna

by¢ przegrzana przy brze-
gach, natomiast w srodku

= W miedzyczasie zamie-
szac potrawe.

m  Ustawi¢ nizszg moc
mikrofal i dtuzszy czas

powinna by¢ ugotowana. trwania.

Zalecane ustawienia dla rozmrazania

Cel/problem Rada

Po rozmrozeniu dréb lub = Ustawi¢ nizszg moc
mieso nie powinny by¢ mikrofal.
podgotowane tylko z ze- ® W przypadku rozmra-
wnatrz, natomiast w srod- zania wiekszej ilosci
Ku jeszcze zamrozone. produktdw, nalezy je
wielokrotnie obracac.

Potrawa nie powinna by¢ = Ustawi¢ nizszg moc
zbyt sucha. mikrofal.
m  UstawiC krétszy czas
trwania.
Przykry¢ potrawe.
Dodac¢ wiecej wody.

21.4 Rozmrazanie

W urzadzeniu mozliwe jest rozmrazanie zamrozonych
potraw.

Rozmrazanie potraw

1. Zamrozone produkty wtozy¢ do naczynia bez przy-
krycia i ustawi¢ na dnie komory gotowania.
Delikatne czesci, np. podudzia i skrzydetka kurcza-
ka lub ttuste czesci pieczeni mozna przykry¢ kawat-
kami folii aluminiowej. Folia nie moze dotykac scia-
nek urzgdzenia.

2. Wigczyc tryb pracy.

Po uptywie potowy czasu rozmrazania mozna zdjgé
folie.

3. Uwaga: Podczas rozmrazania migsa i drobiu po-
wstaje woda.

Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ podczas obraca-
nia i w zadnym wypadku nie wykorzystywa¢ do kon-
sumpcji ani nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi pro-
duktami spozywczymi.

4. W miedzyczasie obrdci¢ albo zamieszadé potrawe je-
den lub dwa razy.

Duze kawatki obracac kilka razy.

5. W celu wyrdwnania temperatury rozmrozone pro-
dukty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowej
na 10 do 60 minut.

Z drobiu mozna teraz wyjg¢ podroby. Mieso mozna
poddac dalszej obrdbce, nawet jesli w srodku jest
jeszcze czesciowo zamrozone.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia (rzania mikrofal w W  nia w min

Mieso w catosci, z koscig i bez, Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1. 15!

800 g 2. 90 2. 15-25'

' Kilkakrotnie obrdcic¢ potrawe.

Przy obracaniu porozdziela¢ kawatki miesa.

Potrawy zamraza¢ na ptasko.

Juz rozmrozone mieso wyjmowagd.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.
Wyla¢ wode powstajgcg podczas rozmrazania.
Obracacé potrawe co 20 minut.

Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.

' Catkowicie usung¢ opakowanie.

© ® N o o b~ W N

" Rozmrazad tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.

2Porozdziela¢ kawatki ciasta.
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia (rzania mikrofal w W  nia w min

Mieso w catosci, z koscig i bez, Naczynie bez pokrywki 0 S 1. 180 1. 15"
1000 g 2. 90 2. 25-35'
Mieso w catosci, z koscig i bez,  Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 20’
1500 g 2. 90 2. 25-35'
Mieso w kawatkach lub w pla- Naczynie bez pokrywki 0 S 1. 180 1. 5%
strach, 200 g 2. 90 2. 4-6°
Mieso w kawatkach lub w pla- Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1. 10°
strach, 500 g 2. 90 2. 5-10°
Mieso w kawatkach lub w pla- Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 102
strach, 800 g 2.90 2. 10-152
Mieso mielone, mieszane, 200 g® Naczynie bez pokrywki 0 90 154
Mieso mielone, mieszane, 500 g®> Naczynie bez pokrywki 0 2 1. 180 1.5"°

2. 90 2. 10-15"°
Mieso mielone, mieszane, 800 g° Naczynie bez pokrywki 0 2 1. 180 1.10"°

2. 90 2. 15-20"°
Dréb lub kawatki drobiu, 600 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 5°

2. 90 2. 10-15°
Drob lub kawatki drobiu, 1200 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 20-25°
Kaczka, 2000 g Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.20"°

2. 90 2. 30-40"°
Ges, 4500 g Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.30"°¢

2. 90 2. 60-80"°
Filety, kotlety lub ptaty rybne, Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 5%
400 g 2. 90 2. 10-15°
Ryba w catosci, 300 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1.3

2. 90 2. 10-15
Ryba w catosci, 600 g Naczynie bez pokrywki 0 S 1. 180 1.8

2. 90 2. 15-25
Warzywa, np. groszek, 300 g Naczynie bez pokrywki 0 =S 180 10-15°
Warzywa, np. groszek, 600 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 9-15°
Owoce, np. maliny, 300 g Naczynie bez pokrywki 0 180 7-10%8
Owoce, np. maliny, 500 g Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1. 8%8

2. 90 2. 5-10%¢8
Rozmrazanie masta, 125 g'° Naczynie bez pokrywki 0 90 6-8
Rozmrazanie masta, 250 g'° Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1.2

2. 90 2. 3-5
Chleb, w catosci, 500 g Naczynie bez pokrywki 0 =S 1. 180 1.3

2. 90 2. 10-15
Chleb, w catosci, 1000 g Naczynie bez pokrywki 0 S 1. 180 1.5

2. 90 2. 15-25
Ciasta suche, np. ucierane, Naczynie bez pokrywki 0 =S 90 10-15

500 g11, 12

! Kilkakrotnie obrécic¢ potrawe.

Przy obracaniu porozdziela¢ kawatki miesa.

Potrawy zamrazac¢ na ptasko.

Juz rozmrozone mieso wyjmowac.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.
Wyla¢ wode powstajacg podczas rozmrazania.
Obraca¢ potrawe co 20 minut.

Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac¢ potrawe.

° Catkowicie usuna¢ opakowanie.

© o N o o » W N

"Rozmrazag tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.

2 Porozdziela¢ kawatki ciasta.
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia (rzania mikrofal w W  nia w min
Ciasta suche, np. ucierane, Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.3
750 g'"'? 2. 90 2. 1015
Ciasta soczyste, np. ciasto z Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.5
owocami, twarozkiem, 500 g"' 2. 90 2. 15-25
Ciasta soczyste, np. ciasto z Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.7
owocami, twarozkiem, 750 g 2. 90 2. 15-25

Kilkakrotnie obréci¢ potrawe.

Potrawy zamrazac¢ na ptasko.

Obraca¢ potrawe co 20 minut.

© N oo g b~ W N =

Porozdziela¢ rozmrozone czesci.
Od czasu do czasu ostroznie zamieszac¢ potrawe.
' Catkowicie usung¢ opakowanie.

Przy obracaniu porozdziela¢ kawatki miesa.

Juz rozmrozone mieso wyjmowac.
Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.
Wyla¢ wode powstajgcg podczas rozmrazania.

"Rozmrazag tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.

2 Porozdziela¢ kawatki ciasta.

21.5 Podgrzewanie

W urzadzeniu mozliwe jest podgrzewanie potraw.

Podgrzewanie potraw mrozonych

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorace.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

1. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania i wiozy¢ do na-
czynia przeznaczonego do stosowania w kuchen-

kach mikrofalowych.

RO

Potrawy uktadac¢ ptasko w naczyniu.

Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wyso-
kie. Nie uktada¢ produktdow warstwami.

Przykry¢ potrawe odpowiednig pokrywka, talerzem
lub specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.
Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

Wiagczy¢ tryb pracy.

trawy.

. W miedzyczasie 2-3 razy zamieszac lub obrdci¢ po-

Sktadniki potrawy mogg sie podgrzewac z rézng

szybkoscia.

W celu wyrdwnania temperatury podgrzane produk-
ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowe;

na 2 do 5 minut.

Zalecane ustawienia dotyczace podgrzewania potraw mrozonych

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia grzania mikrofal w W  nia w min

Zupa, mrozona, 400 g Naczynie z pokrywkg 0 = 600 8-15

Potrawa jednogarnkowa, mrozo- Naczynie z pokrywkg 0 600 8-13

na, 500 g

Potrawa jednogarnkowa, mrozo- Naczynie z pokrywka 0 600 20-25

na, 1000 g

Menu, potrawa na talerzu, potra- Naczynie z pokrywkag 0 = 600 11-15

wa gotowa z 2-3 sktadnikdw,

mrozona, 300-400 g

Plastry lub kawatki miesa w so- Naczynie z pokrywkag 0 600 12-17"

sie, np. gulasz, mrozone, 500 g

Plastry lub kawatki miesa w so- Naczynie z pokrywkg 0 =5 600 25-30'

sie, np. gulasz, mrozone, 1000 g

Zapiekanki, np. lasagne, cannel- Naczynie z pokrywkag 0 = 600 10-15

loni, mrozone, 450 g

Dodatki, np. ryz, makaron, mrozo- Naczynie z pokrywkg 0 S5 600 2-5

ne, 250 g°

1

Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

a ~ 0w N

Przy mieszaniu porozdziela¢ kawatki miesa.

Do naczynia wlac¢ tyle wody, aby przykry¢ jego dno.
Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.
W miedzyczasie zamieszac potrawe.
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Potrawa

Wyposazenie/naczynia

Wysoko$é Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-

wsuniecia (rzania mikrofal w W  nia w min
Dodatki, np. ryz, makaron, mrozo- Naczynie z pokrywkg 0 S 600 8-10
ne, 500 g®
Warzywa, np. groszek, brokuty, Naczynie z pokrywkag 0 600 8-10
marchewka, mrozone, 300 g°
Warzywa, np. groszek, brokuty, Naczynie z pokrywkg 0 S 600 14-17
marchewka, mrozone, 600 g®
Szpinak ze smietang, mrozony, Naczynie z pokrywkg 0 = 600 11-16°
500 g*
' Przy mieszaniu porozdziela¢ kawatki miesa.
2 Dodac¢ do potrawy troche ptynu.
3 Do naczynia wlaé tyle wody, aby przykry¢ jego dno.
4 Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.
® W miedzyczasie zamieszaé potrawe.
Podgrzewanie potraw UWAGA!

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptynéw moze dojs¢ do zahamo-

wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest

osiggana bez powstawania typowych pecherzykéw po-

wietrza. Zachowac ostroznos¢ nawet przy niewielkim

wstrzgsie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wykipie€ i

rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkta-
dac tyzke do naczynia. W ten sposodb zapobiega sie
zahamowaniu wrzenia.

VALY

Zalecane ustawienia dotyczace podgrzewania

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktdre mogg uszkodzi¢ urzgdzenie lub zniszczy¢

wewnetrzng szybe drzwi.

» QOdstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

1. Gotowe dania wyjac¢ z opakowania i wtozy¢ do na-
czynia przeznaczonego do stosowania w kuchen-
kach mikrofalowych.

2. Potrawy uktadac ptasko w naczyniu.

Potrawy ptaskie podgrzewaja sie szybciej niz wyso-
kie. Nie uktadaé produktow warstwami.

3. Przykry¢ potrawe odpowiednig pokrywka, talerzem
lub specjalng folig do kuchenek mikrofalowych, jesli
jest to podane w tabeli.

4. Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

W celu dotaczenia funkcji pary ustawi¢ naczynie na
szklanej blasze do pieczenia na wysokosci 3 i na-
petni¢ zbiornik na wode.

5. Wiaczy¢ tryb pracy.

6. Od czasu do czasu potrawe nalezy kilkakrotnie ob-
récic lub zamieszac.

Sktadniki potrawy mogg sie podgrzewac z rézng
szybkoscia.

7. Kontrolowac temperature.

8. W celu wyrdwnania temperatury podgrzane produk-
ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowe;j
na 2 do 5 minut.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Poziom mocy Stopien Czas trwa-
wsuniecia grzania mikrofal w W inten- hia w min
sywno-
Sci pary
Pokarmy dla dzieci, np.  Naczynie bez pokrywki 0 2 360 - 0,5-1,5%3

butelki z mlekiem,
150 ml’

' Jedzenie dla dzieci podgrzewaé bez smoczka i pokrywki.
2 Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzgsnaé potrawa.

3 Koniecznie sprawdzi¢ temperature.

* Wtozy¢ tyzke do szklanki.

® Nie przegrzewac napojow alkoholowych.
5 W miedzyczasie kontrolowac¢ potrawe.

" Plastry migsa porozdzielad.
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Stopien Czas trwa-
wsuniecia grzania mikrofal w W inten- nia w min
sSywno-
Sci pary
Napoje, 200 ml* Naczynie bez pokrywki 0 = 1000 - 1-2%°6
Napoje, 500 ml* Naczynie bez pokrywki 0 1000 - 4-5%°
Zupa, 2 filizanki po Naczynie bez pokrywki 0 5 600 - 3-4
175 ¢
Zupa, 4 filizanki po Naczynie bez pokrywki 0 = 600 - 6-8
175 g
Ryba lub kawatki miesa  Naczynie z pokrywka 0 S 600 - 7-10
w sosie, 500 g’
Menu, potrawa na tale- Naczynie bez pokrywki 0 SH+e 360 3 9-14
rzu, danie gotowe z 2-3
sktadnikami, 400 g
Potrawa jednogarnkowa, Naczynie z pokrywka 3 5 600 - 6-8
400 g
Potrawa jednogarnkowa, Naczynie z pokrywkg 0 = 600 - 8-11
800 g
Warzywa, 150 g Naczynie bez pokrywki 3 e 360 3 3-5
Warzywa, 300 g Naczynie bez pokrywki 3 el 360 3 4-7

' Jedzenie dla dzieci podgrzewaé bez smoczka i pokrywki.

N

N o o b~ ow

Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzasngé potrawa.
Koniecznie sprawdzi¢ temperature.
Wtozy¢ tyzke do szklanki.

Nie przegrzewac napojow alkoholowych.
W miedzyczasie kontrolowad potrawe.
Plastry miesa porozdzielac.

21.6 Chleb i butki

Urzadzeie umozliwia wypiekanie chleba i butek.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania produktow

mrozonych

= Catkowicie usung¢ opakowanie.

Zalecane ustawienia dotyczace chleba i butek

= Usung¢ z potrawy 1dd.
Nie nalezy uzywa¢ mocno oblodzonych produktéw

mrozonych.
= Produkty mrozone moga by¢ podpieczone nieréw-
nomiernie. Nieréwnomierny stopien zrumienienia wy-

stepuje rowniez po upieczeniu.

Potrawa

Wyposazenie/naczy-

Wysoko$¢ Rodzaj

Temperatura Stopien Stopien Czas trwa-

nia wsuniecia grzania w °C mocy inten- nia w min
grilla sywno-
$ci pary
Chleb tostowy, Ruszt 3 1. - 1.3 1.- 1. 35
12 kromek 2. - 2.3 2. - 2.2-3
Chleb tostowy, Ruszt 3 1.- 1.3 1. - 1. 56
4 kromki 2.- 2.3 2.- 2. 34
Zapiekanie to-  Ruszt 3+1 - 3 - 8-10

stow, 2-4 krom- +

Ki szklana blacha do

pieczenia

21.7 Dréb, mieso i ryby

Urzadzenie umozliwia przyrzadzanie drobiu, miesa i

ryb.
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Wskazowki dotyczace gotowania w naczyniach

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Jezeli gorgce naczynie szklane zostanie umieszczone

na mokrej lub zimnej powierzchni, moze peknad.

» Gorgce naczynia szklane stawiac¢ na suchej pod-
stawce.



m  Uzywac wytgcznie odpowiednich naczyn.
Najlepiej nadajg sie naczynia szklane.
Sprawdzi¢, czy naczynie miesci sie w komorze pie-
karnika.

m  Btyszczgce brytfanny ze stali nierdzewnej lub alumi-
nium nie nadajg sie do uzywania w trybie z zastoso-
waniem mikrofal.

W przypadku tradycyjnych metod pieczenia btysz-
czace brytfanny odbijajg ciepto, dlatego ich przydat-
nos¢ jest ograniczona.

Drob, mieso i ryby pieka sie w nich wolniej i sg sta-
biej zrumienione.

W przypadku tradycyjnych metod zwiekszy¢ tempe-
rature i wydtuzy¢ czas gotowania.

m  Przestrzegac¢ wskazdowek producenta naczyn.

Naczynie bez pokrywki

= Do pieczenia drobiu, miesa oraz ryb najlepiej uzy-
wac wysokiej formy do pieczenia.
Ustawi¢ forme na dnie komory piekarnika.
W przypadku dodawania pary uzywac naczyn bez
pokrywki.

m W przypadku braku odpowiedniego naczynia uzy¢
szklanej blachy do pieczenia.

Naczynie z pokrywka
m  Pokrywka musi by¢ doktadnie dopasowana i dobrze

zamykac naczynie.
m  Ustawi¢ naczynie na ruszcie.

Wskazowki dotyczace gotowania w potaczeniu z
mikrofalami

= Mozliwos¢ dodatkowego zastosowania mikrofal mo-
ze znacznie skroci¢ czas przygotowywania potraw.

m  Czas gotowania/pieczenia w przypadku przyrzgdza-
nia potraw z zastosowaniem mikrofal zalezy od ma-
sy catkowitej.
W celu przygotowania ilosci innej niz podana nalezy
kierowac¢ sie zasadq: ,Podwojna ilos¢ wymaga pra-
wie dwukrotnie dtuzszego czasu gotowania/piecze-
nia”.

m  Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadaja-
cych sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

= Formy z metalu albo garnki ceramiczne nadajg sie
tylko do pieczenia bez zastosowania mikrofal.

Wskazowki dotyczace gotowania z dodatkowym
zastosowaniem pary

m  Dzieki dodatkowemu zastosowaniu pary niektére po-
trawy stajg sie bardziej chrupkie. Majg btyszczaca
powierzchnie i mniej wysychaja.

Uzywac¢ naczyn bez pokrywki.
Uzywaé naczyn odpornych na dziatanie wysokiej
temperatury i pary.

»  Wigczyé dodatkowg pare w sposodb podany w tabe-
li.

m  Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia ,MAX”. Je-
zeli podczas gotowania zbiornik na wode zostanie
oprézniony, przyrzadzanie potrawy bedzie kontynu-
owane przy uzyciu ustawionego rodzaju grzania bez
dodawania pary.

Tak to dziata pl

Wskazowki dotyczace pieczenia na parze z
uzyciem pojemnika do gotowania na parze

= W przeciwienstwie do pieczenia z dodatkowym za-
stosowaniem pary funkcja gotowania na parze za-
pewnia delikatniejsze pieczenie miesa, ale nie po-
zwala uzyskac chrupigcej skorki. Po upieczeniu mie-
so zachowuje wyjagtkowa soczystosc.

= W ramach urozmaicenia smaku mozna przed goto-
waniem na parze podsmazy¢ kawatki miesa, co
skraca czas pieczenia. Wieksze kawatki wymagaja
dtuzszego pieczenia. Kawatkdw migsa nie trzeba
obracac.

= W przypadku pieczenia na parze drobiu, miesa lub
ryb uktadac¢ produkty na pojemniku do gotowania
na parze umieszczonym w szklanej blasze do pie-
czenia i wsung¢ na wysokosc¢ 3.

= Napetni¢ zbiornik z woda do oznaczenia ,MAX”. Je-
sli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie oproz-
niony, praca urzadzenia zostanie przerwana. Na wy-
Swietlaczu pojawi sie odpowiedni komunikat.

Wskazowki dotyczace grillowania potraw

m  Podczas grillowania drzwi urzgdzenia muszg by¢ za-
mkniete. Nigdy nie grillowac¢ przy otwartych drzwicz-
kach urzadzenia.

m  Uktadac produkty spozywcze bezposrednio na rusz-
cie. Pod ruszt wsuna¢ dodatkowo szklana blache do
pieczenia. Bedzie do niej skapywad ttuszcz.

= Grillowaé¢ w miare mozliwosci jednakowe kawatki o
podobnej grubosci i wadze. Dzieki temu zrumienig
sie rdwnomiernie i pozostang soczyste.

®  Grillowane kawatki odwracac¢ szczypcami do grillo-
wania. Naktucie miesa widelcem powoduje utrate
soku i mieso bedzie suche.

= Mieso nalezy soli¢ dopiero po zakoriczeniu grillowa-
nia. SOl wycigga z miesa wode.

Uwaga: Grzatki grilla wigczajg sie i wytgczaja, jest to
normalne zjawisko. Czestotliwos¢ witgczania i wytgcza-
nia zalezy od ustawionego stopnia mocy grilla.
Podczas grillowania moze powstawacé dym.

Zalecane wartosci ustawien

m  Podane wartosci ustawien dotyczg drobiu, miesa lub
ryb bez farszu, gotowych do pieczenia, schtodzo-
nych w lodéwce, wstawionych do zimnej komory
piekarnika.

= W tej tabeli podane sg wartosci dla drobiu, miesa i
ryb wraz z proponowang wagg. W celu przygotowa-
nia drobiu, miesa lub ryb o wiekszej wadze nalezy
zawsze wybrad nizszg z temperatur. Przy pieczeniu
kilku kawatkow o czasie pieczenia decyduje naj-
wiekszy z nich. Poszczegodlne kawatki powinny byc¢
mozliwie jednakowej wielkosci.

= Grillowaé¢ w miare mozliwosci jednakowe kawatki o
podobnej grubosci i wadze. Dzieki temu zrumienig
sie rdwnomiernie i pozostang soczyste.

= |m wiekszy kawatek drobiu, miesa lub ryby, tym niz-
sza temperatura i odpowiednio dtuzszy czas piecze-
nia.

m  Jezeli tak podano w tabeli, drob mieso i ryby nalezy
obracac.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania drobiu

= W przypadku kaczki i gesi ponaktuwac skoére pod
skrzydetkami, Umozliwi to wytapianie i sptywanie
ttuszczu.
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W przypadku piersi kaczki ponacinac skore.

Piersi kaczki nie nalezy obracac.

Przy obracaniu potraw z drobiu na drugg strone na-
lezy dopilnowac, aby na dole znalazta sie najpierw
strona piersi lub strona ze skora.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania migsa

Chude mieso nasmarowac wedtug uznania ttusz-
czem lub obtozy¢ plasterkami boczku.

Do pieczenia chudego miesa dodac¢ nieco wody.
Spdd naczynia szklanego musi by¢ lekko zakryty.
Skoére ponacinac na krzyz.

Gdy pieczen jest gotowa, nalezy pozostawic¢ jg jesz-
cze na 10 minut w wytgczonym, zamknietym piekar-
niku. Utatwi to rozprowadzenie soku w upieczonym
miesie. Owingc¢ pieczen folig aluminiowg. Jest to do-
datkowy czas, ktdérego nie uwzgledniono w poda-
nym czasie pieczenia.

Pieczenie i duszenie w naczyniu jest wygodniejsze.
Pieczen w naczyniu mozna tatwiej wyjgé z komory
piekarnika, poza tym w naczyniu mozna od razu
przygotowac sos.

Zalecane ustawienia dotyczace drobiu

llos¢ wody zalezy od rodzaju miesa i materiatu, z ja-
kiego wykonane jest naczynie oraz od tego, czy uzy-
wana jest pokrywka. Jesli mieso przyrzadzane jest w
emaliowanej lub ciemnej brytfannie metalowej, nale-
zy dodacd nieco wiecej wody niz w przypadku szkla-
nego naczynia.

Podczas pieczenia woda z naczynia wyparowuje. W
razie potrzeby nalezy ostroznie dolewac wody.
Odstep miedzy miesem a pokrywkag powinien wyno-
si¢ co najmniej 3 cm. Podczas pieczenia mieso mo-
ze zwigkszy¢ objetosdé.

W razie potrzeby mieso przeznaczone do duszenia
nalezy wczesniej podsmazydé. W celu uzyskania so-
su pieczeniowego dodac¢ wode, wino lub ocet. Spéd
naczynia musi by¢ zakryty na wysokosc¢ 1-2 cm.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania ryb

Ryby przyrzadzanej w catosci nie trzeba obracad.

W przypadku przyrzgdzania ryby na ruszcie nasma-

rowac ruszt niewielkg iloscig oleju, co utatwi pdzniej

zdjecie ryby.

Ryba jest upieczona, gdy ptetwa grzbietowa daje sie
tatwo oddzieli¢.

Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperatu- Sto- Poziom mocy Stopien Czas trwa-
czynia ko$¢ wsu- grzania raw °C pien  mikrofalw W inten- niaw min
niecia mocy sywno-
grilla $ci pary
Kurczak, caty, Naczyniezpo- 0 2 - - 600 - 25-35'
gotowany, krywkag
1,3 kg
Piers kaczki, Ruszt 3+2 CEHY - 3 180 3 10-1223
500 g +
szklana blacha
do pieczenia
Pier$ gesi, ud- Naczynie bez po- 0 & - 2 180 - 30-40*3
ka gesi, 700-  krywki
900 g
' Obrdcié potrawe po uptywie 1/2 czasu.
2 Utozy¢ skoérg do gory.
® Nie obracaé potrawy.
4 Nalezy uzywac wysokich i otwartych naczyn.
Zalecane ustawienia dotyczace miesa
Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperatu- Sto- Poziom mocy Stopien Czas trwa-
czynia ko$¢ wsu- grzania raw °C pien  mikrofal w W inten- niaw min
niecia mocy sywno-
grilla $ci pary
Steki wotowe, Ruszt 3+1 O 1. 1.3 1.- 1.- 1. 10-15
grubosc¢ + 2. 2.3 2. - 2. - 2. 5-10
2-3 cm, szklana blacha
2-3 sztuki, po  do pieczenia
200 g
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Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperatu- Sto- Poziom mocy Stopien Czas trwa-
czynia kosé wsu- grzania raw °C pien  mikrofal w W inten- niaw min
niecia mocy sywno-
grilla $ci pary

Steki z kar- Ruszt 3+1 & 1.2 1. - 1. - 1. 15-20
kéwki, gru- + 2.2 2. - 2. - 2.10-15
bos¢ 2-3 cm, szklana blacha
2-3 sztuki, po  do pieczenia
120 g
Kietbasy do Ruszt 3+1 B 1.3 1. - 1. - 1. 10-15
grillowania, + 2.3 2. - 2. - 2. 510
4-6 sztuk, po  szklana blacha
150 ¢ do pieczenia

Zalecane ustawienia dotyczace ryb

Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperatu- Sto- Poziom mocy Stopien Czas trwa-
czynia kos$¢ wsu- grzania raw °C pien  mikrofalw W inten- niaw min
niecia mocy sywno-
grilla $ci pary
Filet rybny, szklana blacha 3 ) - - 3 15-17
swiezy, 400 g do pieczenia
+

pojemnik do go-
towania na parze

Filety rybne, Naczynie z po- 3 ) - - 3 18-20
mrozone, krywkag
400 g
Filety rybne, szklana blacha 3 & - - 3 23-25
mrozone, do pieczenia
800 g +

pojemnik do go-

towania na parze
Filet rybny, za- Naczynie bez po- 0 e 3 600 - 10-15
piekany, krywki
500 g
Kotlety rybne, Ruszt 3+1 B 3 - - 8-12
2-3 sztuki, po  +
150 g szklana blacha

do pieczenia
Ryba, cata, szklana blacha 3 ) - - 3 18-22
np. pstrag, do pieczenia
2-3 sztuki, +
po 300 g pojemnik do go-

towania na parze

21.8 Warzywa i dodatki

Urzadzenie umozliwia przyrzadzanie warzyw i dodat-
kow.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania potraw
przy uzyciu mikrofal

m  Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w ku-

chenkach mikrofalowych, z pokrywka.
= Do gotowania ryzu uzywac wysokich naczyn z po-
krywkg, dodajgc wode w ilosci podanej w tabeli.

Wskazowki dotyczace gotowania parze

= Do gotowania na parze uzywac szklanej blachy do
pieczenia oraz pojemnika do gotowania na parze.

Nalezy zachowywac wielkosci kawatkow podane w
tabeli ustawien. W przypadku przygotowywania
mniejszych sztuk czas gotowania ulega skréceniu,
natomiast w przypadku wiekszych wydtuzeniu.

Na czas gotowania wptywa rowniez jakos¢ i stopien
dojrzatosci. W zwigzku z tym podane tu ustawienia
sq tylko wartosciami orientacyjnymi.

Nalezy zawsze rownomiernie rozktadac¢ produkty w
naczyniu. Jesli warstwy produktdéw sg réznej grubo-
Sci, piekg sie nieréwnomiernie.

W pojemnikach do gotowania na parze warstwa pro-
duktéw wrazliwych na dziatanie cisnienia nie powin-
na byc¢ zbyt wysoka.
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= Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia ,MAX”. Je-
sli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie oproz-
niony, praca urzgdzenia zostanie przerwana. Na wy-

Swietlaczu pojawi sie odpowiedni komunikat.

Zalecane ustawienia dotyczace warzyw i dodatkow

Potrawa Wyposazenie/ Wysoko$¢ Rodzaj Temperatura Poziom mocy Stopien  Czas trwa-

naczynia wsuniecia (rzania w°C mikrofal w W intensyw- nia w min

nosci pa-
ry

Karczochy, ca- szklana blacha 3 & - - 3 35-40
te, swieze do pieczenia

+

pojemnik do

gotowania na

parze
Szpinak liscia- szklana blacha 3 & - - 3 5-7
sty, Swiezy, do pieczenia
250 ¢g +

pojemnik do

gotowania na

parze
Kalafior, caty, szklana blacha 2 & - - 3 28-35
Swiezy do pieczenia

+

pojemnik do

gotowania na

parze
Brokuty, cate, szklana blacha 2 & - - 3 20-23
Swieze, 500 g  do pieczenia

+

pojemnik do

gotowania na

parze
Rozyczki broku- szklana blacha 3 & - - 3 14-16
téw, mrozone do pieczenia
500 g +

pojemnik do

gotowania na

parze
Warzywa, $wie- Naczynie z po- 0 g - 600 - 6-10'
ze, 250 ¢ krywka
Warzywa, swie- Naczynie z po- 0 = - 600 - 10-15"
ze,500 g krywka
Warzywa mie-  szklana blacha 3 & - - 3 12-15
szane, mrozone do pieczenia
250 g +

pojemnik do

gotowania na

parze
Marchew w pla- szklana blacha 3 & - - 3 18-20

strach, ugoto-
wana na parze,
500 g

do pieczenia
+

pojemnik do

gotowania na
parze

' W miedzyczasie zamieszaé potrawe.
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Potrawa Wyposazenie/ Wysoko$¢ Rodzaj Temperatura Poziom mocy Stopien  Czas trwa-

naczynia wsuniecia (rzania w°C mikrofal w W intensyw- nia w min

nosci pa-
ry

Por w plaster- szklana blacha 3 <) - - 3 10-12
kach, swiezy, do pieczenia
500 g +

pojemnik do

gotowania na

parze
Zielona fasolka, szklana blacha 3 [ - - 3 18-20
Swieza, 500 g  do pieczenia

+

pojemnik do

gotowania na

parze
Szparagi, zielo- szklana blacha 3 < - - 3 10-15
ne, 250 g do pieczenia

+

pojemnik do

gotowania na

parze
Cukinia w pla-  szklana blacha 3 & - - 3 12-14
strach, ugoto- do pieczenia
wana na parze, +
500 g pojemnik do

gotowania na

parze
Ziemniaki po- szklana blacha 3 L - - 3 28-30
krojone w do pieczenia
éwiartki, 250 g +

pojemnik do

gotowania na

parze
Ziemniaki, po- szklana blacha 3 <) - - 3 30-32
krojone w do pieczenia
¢éwiartki, 500 g +

pojemnik do

gotowania na

parze
Ziemniaki, po-  szklana blacha 3 <) - - 3 32-35
krojone w do pieczenia
¢éwiartki, 750 g +

pojemnik do

gotowania na

parze
Ryz, 125 g + Naczynie zpo- O g - 1. 600 1. - 1. 46
300 ml wody krywka 2. 180 2. - 2.12-15
Ryz, 250 g + Naczynie z po- 0 S - 1. 600 1. - 1.6-8
500 ml wody krywka 2. 180 2. - 2. 15-18

' W miedzyczasie zamieszaé potrawe.

21.9 Desery

Urzadzenie umozliwia przyrzadzanie deserdw.

Wskazowki dotyczgce przyrzadzania ryzu na

mleku

» Dodac¢ mleko w podanych proporcjach. Np. w przy-
padku proporcji 1:2,5 na kazde 100 g ryzu dodac
250 ml mleka.
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Zalecane ustawienia dotyczace deserow

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Poziom mocy Stopien Czas trwa-
wsuniecia grzania mikrofal w W inten- nia w min
sywno-
Sci pary
Budyn karmelowy szklana blacha do pie- 3 & - 3 40 - 50
czenia
+
foremki do sufletow
Kluski na parze szklana blacha do pie- 3 - 2 20 - 25
czenia
Ryz na mleku 1:2,5' szklana blacha do pie- 3 & - 3 30 - 40
czenia
Owoce, owoce prazone, szklana blacha do pie- 3 & - 3 9-12
500 g czenia
Prazona kukurydza do Naczynie z pokrywkg 0 = 600 - 3-5
przyrzadzania w kuchen-
ce mikrofalowej, 1 toreb-
ka o wadze 100 g
Desery, np. pudding, w Naczynie z pokrywkg 0 = 600 - 5-8°

proszku, 500 ml

' Dodaé mleko w podanych proporcjach.
2 W miedzyczasie zamieszaé potrawe.

Pudding z proszku

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

1. Opakowanie pudingu w proszku wymieszac, zgod-
nie ze wskazéwkami na opakowaniu, z cukrem i
odrobing mleka w nadajgcej sie do mikrofali, wyso-
kiej misce tak, aby nie byto grudek.

2. Dodac¢ pozostate mleko i zamieszac jeszcze raz.

3. Wstawi¢ miske do komory piekarnika i zamkngc¢
drzwi urzgdzenia.

4. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.

5. Po 3 minutach zamieszac¢ po raz pierwszy. Potem
mieszac¢ co minute, az do uzyskania pozadanej kon-
systencii.

Czas trwania zalezy od temperatury mleka i uzytego
naczynia.

21.10 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzadzone dla instytutow te-
stujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontro-
li urzgdzenia zgodnie z norma EN 60350-1:2013 wzgl.
IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC
60705:2010.

Przyrzadzanie potraw z zastosowaniem mikrofal

W przypadku przyrzgdzania potraw testowych z zasto-
sowaniem mikrofal nalezy uwzgledni¢ ponizsze infor-
macije.

Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajgcych
sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania z zastosowaniem mikrofal

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia (rzania mikrofal w W  nia w min
Rozmrazanie miesa, 500 g Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.7
2.90 2.8-12
Zalecane ustawienia dotyczace gotowania/pieczenia z zastosowaniem mikrofal
Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia grzania mikrofalw W  nia w min
Masa jajeczna, 1000 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 360 1. 18-20
2. 180 2.18-22
Ciasto biszkoptowe, 475 g Naczynie bez pokrywki 0 = 600 8-10
Klopsy miesne, 900 g Naczynie bez pokrywki 0 600 20-25
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Zalecane ustawienia dotyczace gotowania/pieczenia w potaczeniu z zastosowaniem mikrofal

Potrawa Wyposazenie/ Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Stopien  Poziom mocy Czas
naczynia wsuniecia  grzania w°C mocy gril- mikrofal w W trwania w
la min
Zapiekanka Naczynie bez 0 Chs - 1 360 25-32
Ziemniaczana pokrywki
Gotowanie/pieczenie na parze Szklang blache do pieczenia wraz z pojemnikiem do
W przypadku pieczenia potraw testowych nalezy gotowania na parze ustawi¢ na wysokosci 3.

uwzgledni¢ ponizsze informacije.

Zalecane ustawienia dotyczace gotowania/pieczenia na parze

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos$¢é Rodzaj Stopien  Czas
wsuniecia  grzania intensyw- trwania w
nosci pa- min

ry

Groszek, mrozony, 1000 g szklana blacha do pieczenia 3 & 3 -

+

pojemnik do gotowania na pa-

rze
Brokuty, swieze, 300 g szklana blacha do pieczenia 3 < 3 10-12

+

pojemnik do gotowania na pa-

rze
Brokuty, swieze, jeden pojemnik szklana blacha do pieczenia 3 <) 3 16-18

+

pojemnik do gotowania na pa-

rze
Grillowanie = Wsuna¢ szklang blache do pieczenia pod ruszt.
W przypadku grillowania potraw testowych nalezy Skapuje do niej ptyn i komora piekarnika pozostaje
uwzgledni¢ ponizsze informacije. czysta.

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do
nienagrzanego urzgdzenia.

Zalecane ustawienia dotyczace grillowania

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Stopien  Czas
wsuniecia  grzania mocy gril- trwania w
la min
Tosty, zrumienione Ruszt 3 3 4-5
Hamburger wotowy, 12 sztuk Ruszt 3+1 3 35-45'
+

szklana blacha do pieczenia
' Obrécié potrawe po uptywie 1/2 czasu.

22 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegad tych informacji podczas montazu

urzadzenia. 22.1 Sichere Montage

Podczas montazu urzgdzenia nalezy prze-

strzegac zasad bezpieczenstwa.

m Bezpieczenstwo podczas uzytkowania za-
pewnione jest tylko po prawidtowym za-
montowaniu zgodnie z instrukcjg montazu.
Monter jest odpowiedzialny za prawidtowe
dziatanie w miejscu instalacji urzgdzenia.
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®m Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

® Przed uruchomieniem usungc¢ z komory go-
towania oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

m Przestrzega¢ wskazowek podanych na kar-
tach dotyczgacych montazu elementéw wy-
posazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne
na temperature do 90°C, a przylegajgce do
urzadzenia fronty mebli do 65°C.

= Nie montowac urzadzenia za drzwiami de-
koracyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje
ryzyko przegrzania.

» Meble nalezy docinac przed wstawieniem
urzadzenia. UsungC wiory. Mogg one zakto-
cac funkcjonowanie elementow elektrycz-
nych.

m Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkdd wynikajgcych z niepra-
widtowego podtgczenia urzgdzenia.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!

Czesci, ktore sg dostepne podczas montazu,
mogg mie¢ ostre krawedzie i powodowac ska-
leczenia.

» Nosic¢ rekawice ochronne.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzywanie przedtuzonego przewodu sieciowe-

go i niezaaprobowanych adapterow stanowi

zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

22.2 Wymiary urzadzenia
Tutaj podane sg wymiary urzadzenia.

]
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22.3 Meble do zabudowy

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zabudo-
wy. To urzadzenie nie jest urzgdzeniem stacjonarnym i
nie nadaje sie do uzytkowania wewnatrz szafki.
Upewnic¢ sig, ze szafka do zabudowy nie ma tylne;
scianki. Odlegtos¢ miedzy sciang a spodem szafki lub
tylng sciankg szafki znajdujgcej sie nad urzadzeniem
musi wynosi¢ minimum 35 mm.

Upewnic¢ sig, ze szafka do zabudowy posiada z przodu
otwdr wentylacyjny o powierzchni 50 cm2. W celu za-
pewnienia otworu wentylacyjnego przycig¢ ostone co-
kotu lub zamontowac kratke wentylacyjna.

Upewnic¢ sie, ze meble do zabudowy bez szczeliny
wentylacyjnej posiadajg otwor wentylacyjny o po-
wierzchni 200 cm? w tylnej czesci scianek bocznych.
Nie zastania¢ szczelin wentylacyjnych ani otwordéw do-
prowadzajgcych powietrze.

Upewnic¢ sig, ze gniazdo przytgczeniowe znajduje sie w
obszarze zakreskowanej powierzchni [@ lub na ze-
wnatrz ramy montazowe;.

Meble, ktdre nie sg przymocowane, nalezy przytwier-
dzi¢ do Sciany przy pomocy standardowego katownika

[
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22.4 Montaz pod blatem roboczym

Podczas montazu pod blatem roboczym przestrzegad
wymiarow montazowych i bezpiecznych odstepow.

W celu zapewnienia wentylacji urzadzenia w ptytach
przegradzajgcych muszg by¢ otwory wentylacyjne.

min.
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Blat roboczy musi by¢ przymocowany do mebla do za-
budowy.



22.5 Montaz pod ptyta grzewcza

W przypadku montazu urzgdzenia pod ptytg grzewczg
nalezy uwzgledni¢ wymiary minimalne, w tym ewentual-
ng konstrukcje nosna.
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Na podstawie wymaganej wartosci minimalnego odste-
pu % okreslana jest minimalna grubos¢ blatu robocze-
go [al,

Rodzaj ptyty [a] naktada- (2] montowa- [b]w

grzewczej na na blat w na na réowni mm
mm z po-

wierzchnia

blatu w mm
Ptyta indukcyjna 48 49 5
Petnopowierzch- 58 59 5
niowa ptyta in-
dukcyjna

Przestrzegac instrukcji montazu ptyty grzewcze,j.

Uwaga: Nie nadaje sie do zabudowy pod ptytg gazowg
lub pod elektryczng ptytg grzewcza.

22.6 Montaz w szafce wysokiej

Przestrzega¢ wymiarow montazowych i odstepow bez-
pieczenstwa w szafce wysokiej.

W celu zapewnienia wentylacji urzadzenia w ptytach
przegradzajgcych musi by¢ otwor wentylacyjny.

~
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Jezeli szafka wysoka posiada oprocz tylnych scianek
modutowych dodatkowg scianke tylng, musi ona znaj-
dowac sie w odpowiedniej odlegtosci.

Urzadzenie nalezy zamontowac na takiej wysokosci,
aby mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposazenia.

Instrukcja montazu pl

22.7 Kombinacja z szuflada grzewcza

Najpierw zamontowac¢ szuflade grzewczg. Przestrzegac
instrukcji montazu szuflady grzewcze,j.

Urzadzenie wsung¢ nad szufladg grzewczg w szafke do
zabudowy. Podczas wsuwania nie uszkodzi¢ przestony
szuflady grzewcze,j.

22.8 Zabudowa narozna

W przypadku zabudowy naroznej, przestrzega¢ wymia-
row montazowych i bezpiecznych odstepdow.

Lo Al v
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Aby w przypadku zabudowy naroznej mozliwe byto
otwieranie drzwi urzgdzenia, nalezy uwzgledni¢ wymiary
minimalne. Wymiar [al zalezy od grubosci frontu mebli i
uchwytu.

22.9 Podiaczenie do sieci elektrycznej

Aby moc bezpiecznie podtgczyé urzgdzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

/\ OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo:

oddzialywanie magnetyczne!

Urzadzenie zawiera magnesy trwate. Moga one miec¢

wptyw na dziatanie implantéw elektronicznych, np. roz-

rusznikéw serca lub pomp insulinowych.

» Osoby posiadajgce implanty elektroniczne powinny
zachowywac odstep co najmniej 10 cm od urzgdze-
nia.

m  Urzadzenie odpowiada klasie ochrony | i moze byc¢
uzytkowane wytgcznie, jesli jest podtgczone do prze-
wodu uziemiajgcego.

m  Bezpiecznik dopasowac zgodnie z parametrami mo-
cy podanymi na tabliczce znamionowej i obowigzu-
jacymi przepisami lokalnymi.

m  Podczas wszystkich prac montazowych urzadzenie
musi by¢ odtgczone od zasilania.

= Aby unikna¢ zagrozenia, wymiany uszkodzonego
przewodu przytgczeniowego moze dokonaé wytgcz-
nie producent, pracownik serwisu lub osoba o po-
réownywalnych kwalifikacjach.

= Montaz musi zapewni¢ ochrone przed niezamierzo-
nym dotknieciem.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej
Uwaga: Urzgdzenie mozna podtgczy¢ wytacznie do za-

instalowanego zgodnie z przepisami gniazda z uziemie-
niem.

1. Podtgczy¢ wtyczke IEC do gniazda sieciowego w
urzgdzeniu.
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Sprawdzi¢, czy wtyczka IEC jest stabilnie osadzona.
2. Podtgczy¢ wtyczke przewodu zasilajacego urzadze-
nia do gniazda znajdujgcego sie w poblizu urzadze-
nia.
Po zamontowaniu urzadzenia nalezy upewnic sig, ze
wtyczka przewodu zasilajgcego jest tatwo dostepna.
Jesli wtyczka przewodu zasilajgcego nie jest tatwo
dostepna, w obrebie statej instalacji elektrycznej na-
lezy zainstalowad odtgcznik zgodny z przepisami in-
stalacyjnymi, odtgczajgcy wszystkie bieguny urzag-
dzenia od sieci elektrycznej.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej bez
uzycia wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzadzenie moze by¢ podtgczane tylko przez
autoryzowany personel techniczny. Gwarancja nie obej-
muje szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podtgcze-
nia urzadzenia.

W obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy zainstalo-
wac odtgcznik zgodny z przepisami instalacyjnymi.

1. Nalezy zidentyfikowac¢ przewdd fazowy i zerowy w
gniezdzie przytgczeniowym.

Niewtasciwe podtaczenie moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia.

2. Podtgczy¢ zgodnie ze schematem podtgczenia.
Napiecie - patrz tabliczka znamionowa.

3. Zyty przewodu przytgczeniowego nalezy podtgczy¢
do sieci elektrycznej zgodnie z oznaczeniami kolo-
row:

- zielono-zoty = przewdd uziemiajgcy @
- niebieski = przewdd zerowy
- brgzowy = faza (przewdd zewnetrzny)

22.10 Montaz urzadzenia

1. Przy pomocy poziomicy doktadnie wypoziomowacd
urzadzenie.

2. Catkowicie wsung¢ urzadzenie.

3. Wypoziomowac i wyrdwnac urzadzenie.

4. Przykreci¢ urzadzenie do mebla.

N

5. Usungc¢ z komory piekarnika oraz z drzwi materiaty
opakowaniowe i folie klejgce.

Uwaga: Nie przystania¢ dodatkowymi listwami szczeli-

ny pomiedzy blatem roboczym a urzgdzeniem.

Nie montowacd listew chronigcych przed cieptem na

bocznych sciankach szafki do zabudowy.

22.11 Demontaz urzadzenia

1. Wytaczy¢ zasilanie urzadzenia.
2. Odkreci¢ sruby mocujace.
3. Urzadzenie lekko unies¢ i catkowicie wyciggnag.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

m P3strati instructiunile, precum si informatiile
producatorului In vederea utilizarii ulterioare
sau inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

Siguranta ro

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat numai utilizarii inte-

grat in mobilierul de bucatarie. Respectati in-

structiunile speciale de montaj.

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

= sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® in cazul uzului casnic si al utilizarilor simila-
re, de exemplu: in bucatariile pentru anga-
jatii din centrele comerciale, birouri si alte
domenii comerciale; in medii agricole; de
catre clientii din hoteluri si alte cladiri rezi-
dentiale; in pensiuni cu mic dejun inclus.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra
nivelului marii.

Nu folositi aparatul:

® cu temporizare externa sau cu o teleco-
manda separata.

Acest aparat este in conformitate cu standar-
dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta
este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2
inseamna ca microundele sunt generate in
scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica
faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul
casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.
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Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

Introduceti intotdeauna accesoriul in locul co-
respunzator din interiorul cuptorului.
— "Accesorii”, Pagina 106

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca iese fum, opriti aparatul sau scoateti
stecherul din priza si lasati usa aparatului
inchisa pentru a stinge eventualele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesoril.

La deschiderea usii aparatului se creeaza cu-

renti de aer. Hartia de copt se poate atinge

de elementele de incalzire si se poate aprin-
de.

» La preincalzire si in timpul prepararii, nu
asezati niciodata hartie de copt peste acce-
sorii fara ca aceasta sa fie fixata.

» Hartia de copt trebuei taiata intotdeauna la
dimensiunea corespunzatoare si asezata in-
tr-un vas sau intr-o forma de copt.

A\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

96

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde. Usa aparatului poate

exploda. Se pot degaja vapori fierbinti si fla-
cari explozive.

» Turnali peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu Incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/A AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnafi niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

n cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgaria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

Componentele din interiorul usii aparatului pot

avea muchii ascutite.

» Purtati manusi de protectie.



/\ AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare
la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre servici-
ul sau pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificata in mod similar, pentru a evita
pericolele.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 127

A\ AVERTISMENT - Pericol: Magnetism!

in panoul de comand& sau la elementele de

operare se folosesc magneti permanenti.

Acestia pot avea influenta asupra implanturilor

electronice, de exemplu, stimulator cardiac

sau pompe de insulina.

» Purtatorii de implanturi electronice trebuie
sa mentina o distanta minima de 10 cm fa-
ta de panoul de comanda.

Siguranta ro

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incalzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizafi aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setali niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-
tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.
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A\ AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni
exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-
naciori; coaja poate crapa. Inainte de incal-
zire, intepati coaja sau invelisul.

Caéldura nu se distribuie uniform in mancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

» Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificafi temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

in cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

in timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.
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Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-
ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-
rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale
sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a
altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

/A AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si

poate fi improscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de intar-
ziere a fierberii.

v X

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne In manere si capac. In spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitati poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-

_crounde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela si

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul function&rii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utili-
zarea in cuptorul cu microunde sau pentru
utilizarea cu functia de preparare cu micro-
unde in combinatie cu un mod de incalzire.




/\ AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.

/A AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

in cazul curatarii necorespunzatoare, suprafa-

ta aparatului poate suferi deteriorari, durata

de viata a aparatului se poate reduce si pot
rezulta situatii periculoase, de exemplu, iesi-
rea energiei produse de microunde.

» Curatati cu regularitate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate interiorul cup-
torului, usa si balamaua usii.

— "Curatare si ingrijire", Pagina 121

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa aces-

tuia este deteriorata. Este posibil ca energia

produsa de microunde sa iasa.

» Nu utilizati niciodata cuptorul daca usa
acestuia sau cadrul din plastic al usii pre-
zinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de uni-
tatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

Prevenirea pagubelor materiale ro

1.6 Aburi

Respectati aceste instructiuni atunci cand utili-
zati o functie de preparare cu aburi.

/A AVERTISMENT - Pericol de opérire!

in cazul continuarii functionarii aparatului, apa

din rezervorul de apa se poate incalzi puter-

nic.

» Goliti rezervorul de apa dupa fiecare fun-

_ctionare cu aburi a aparatului.

In interiorul cuptorului se formeaza aburi fier-

binti.

» Nu introduceti mainile in interiorul cuptoru-
lui Tn timpul functionarii cu aburi a acestuia.

La scoaterea accesoriului, se poate revarsa li-

chid fierbinte.

» Accesoriile fierbinti trebuie scoase cu
atentie si numai purtand manusi de prote-
ctie.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Vaporii lichidelor inflamabile se pot aprinde in
interiorul cuptorului din cauza suprafetelor fier-
binti (deflagratie). Usa aparatului poate explo-
da. Se pot degaja vapori fierbinti si flacari ex-
plozive.

» Nu turnati lichide inflamabile (de exemplu,
bauturi cu continut de alcool) in rezervorul
de apa.

» Turnati in rezervorul de apa doar apa sau
solutia de agent de decalcifiere recoman-
data de noi.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cuptorului se
pot aprinde si pot provoca deteriorari permanente ale
aparatului. In cazul unei deflagratii, usa aparatului poa-
te exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamurilor usii
se pot crapa si sparge. Din cauza formatii de subpre-
siune, interiorul aparatului se poate deforma.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in stare
nediluata (de exemplu, pentru a le turna lana sau
peste alimente).

Apa de pe baza interioara a cuptorului produce deterio-

rari ale emailului in timpul functionarii aparatului la tem-

peraturi de peste 120 °C.

» Nu porniti modul de functionare daca exista apa pe
baza interioara a cuptorului.

» Stergeti apa de pe baza interioara a cuptorului Tnain-
te de a porni modul de functionare.

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-
meaza aburi. Din cauza variatiei de temperaturad se pot
produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului duce la

coroziune.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare.

» Nu pastrati alimente umede pentru un timp mai lung
in interiorul cuptorului Inchis.

» Nu depozitati preparate in interiorul cuptorului.

Racirea aparatului cu usa acestuia deschisa provoaca

deteriorarea in timp a pariilor frontale ale mobilierului

adiacent.

» Dupd un mod de functionare cu temperaturi ridicate,
lasati cuptorul sa se rdaceasca numai cu usa acestu-
ia inchisa.

Nu fixafi nimic In usa aparatului.

Numai dupa un mod de functionare cu multa umidi-
tate lasati cuptorul sa se raceasca cu usa acestuia
deschisa.
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Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functiondrii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Mentineti garnitura intotdeauna curata.

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de

_etansare deterioratd sau féara garnitura de etangare.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcati, nu va asezati, nu agatati si nu sprijinifi
obiecte pe usa aparatului.

» Nu asezali vesela sau accesorii pe uga aparatului.

In functie de tipul de aparat, accesoriile pot zgéria gea-

mul usii in momentul Tnchiderii usii aparatului.

» Introduceti intotdeauna accesoriile pana la opritor in
interiorul aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-

torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantda minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fard alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate n interiorul acestuia. Exceptia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

Al

v | X

Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» Ldsafi aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.

» Nu setati niciodata o putere prea mare a microunde-
lor.
Utilizati o putere de maximum 600 W.

» Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Vesela neadecvata poate cauza deteriorari.

» In cazul utilizarii grillului sau a modului de functiona-
re combinat cu microunde, folositi numai vesela re-
zistenta la temperaturi halte.

2.3 Aburi

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizafi fun-

clia de preparare cu aburi.

ATENTIE!

Formele de copt siliconice nu sutn adecvate pentru

functionarea cu aburi.

» Vesela trebuie sa fie rezistenta la caldura si aburi.

Vesela cu urme de rugina poate provoca formarea de

coroziune in interiorul cuptorului. Chiar si cele mai mici

pete pot duce la coroziune.

» Nu utilizati veselda cu urme de rugina.

Lichidele scurse murdaresc baza interiorului cuptorului.

» La prepararea cu aburi intr-un recipient perforat, in-
troduceti intotdeauna dedesubt tava de copt, tigaia
universala sau recipientul neperforat. Lichidul care
picura va fi colectat.

Apa fierbinte din rezervorul de apa poate deteriora sis-

temul cu aburi.

» Turnati numai apa rece in rezervorul de apa.

Daca solutia de decalcifiere intra in contact cu panoul

de comanda sau cu suprafetele sensibile, acestea se

vor deteriora.

» Indepartali imediat cu apa solutia de decalcifiere.

Curatarea rezervorului de apa in masina de spalat vase

produce deteriorari ale acestuia.

» Nu curatali rezervorul de apa in masina de spalat
vase.

» Curatali rezervorul de apa cu o laveta moale si cu
detergent de vase uzual din comer.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectati aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai putind energie electrica.

Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este pre-

vazut Tn retetd sau In cadrul recomandarilor de regla-

re.

m Daca optati sa nu preincélzili aparatul, realizati o
economie energetica de 20%.
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Utilizati forme de copt de culoare inchisa, vopsite n
negru sau emailate.
= Formele de copt absorb foarte bine caldura.

Deschideti usa aparatului cat mai rar posibil in timpul

functionarii acestuia.

m Astfel, temperatura din interiorul cuptorului este
mentinuta constantd, iar aparatul nu trebuie sa se
reincalzeasca.

In cazul unui numar mai mare de alimente, acestea

pot fi coapte succesiv sau in paralel.

= Dupa primul proces de preparare, interiorul cupto-
rului este incalzit. Astfel se reduce timpul de prepa-
rare pentru urmatoarea prajitura.



In cazul unor durate de preparare mai lungi, puteti de-

conecta aparatul cu 10 minute Tnhainte de expirarea

duratei de preparare.

m Caldura reziduala poate fi utilizata pentru finalizarea
prepararii.

Scoateti accesoriile neutilizate din interiorul cuptorului.
m Componentele care ies in afara ale accesoriilor nu
trebuie incalzite.

Alimentele congelate trebuie decongelate Thainte de

preparare.

m Astfel, se economiseste energia necesara pentru
decongelarea alimentelor.

Nota:

Aparatul necesita:

= max. 1T Win modul de standby, cu display-ul activat

= max. 0,5 W in modul de standby, cu display-ul dez-
activat

Protectia mediului si economisirea

ro
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4 Cunoasterea

4.1 Panoul de comanda

H

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-

Selector de functii
Cu ajutorul selectorului de functii puteli seta re-
gimul de functionare sau alte funciii.

N

diul de operare.

Campuri tactile

In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi diferite Cu ajutorul campurilor tactile puteti seta in mod
de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea si forma. direct diferite funciii.

Display

~eo

Selector rotativ

Selectorul rotativ poate fi rotit spre stanga sau
spre dreapta.

@ i minsec

00 88:885.‘%5.%5;2&.1 PN

®_ _® =
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Selectorul de functii

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modurile de incdlzire si alte functii. La unele variante de aparate, selecto-
rul de functii este retractabil. Daca aduceti selectorul de funciii din pozitia neutra in dreptul unei funciii, functia res-

pectiva va deveni disponibild in doar cateva secunde.

Simbol Setare Utilizare

o Pozitie neutra Aparatul este deconectat si se afld in
modul de economisire a energiei.

S Microunde Selectati regimul de functionare cu
microunde.

& Abur Aburul fierbinte patrunde in interiorul
cuptorului.

Grill cu suprafata mare Este incalzita intreaga suprafata de

sub rezistenta grill-ului.

Grill cu suprafata mica Se incalzeste partea din mijloc a re-
zistentei grill-ului.

LI Decalcifiere Aceastpa functie decalcifiaza vapori-
zatorul si 1l mentine functional.

Clatire Conductele generatorului de abur
sunt clatite cu apa. Este recomandat
sa activati functia de clatire dupa fie-
care functionare cu abur.

Programe Pentru cantitafi mari de preparate
sunt disponibile setari preprograma-
te.

g Sistemul de iluminare a interiorului La activarea sistemului de iluminare

cuptorului din interiorul cuptorului. Aparatul nu

incdlzeste.

Campurile tactile

Campurile touch sunt suprafete sensibile la atingere. Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.
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Camp tactil

Utilizare

Microunde

Selectati treptele de putere ale micro-
undelor sau functia de preparare cu
microunde pentru a activa functia de
preparare pe grill sau functia de pre-
parare cu abur.

Abur

Selectati treapta de intensitate a abu-
rului sau activati functia de preparare
cu abur pentru un mod de incalzire.

Programe

Interogati selectarea programului Si
setati numarul programului cu ajuto-
rul selectorului rotativ.

Functii de timp

Selectati functiile de timp si setafi-le
cu ajutorul selectorului rotativ.

Sistemul de siguranta impotriva acce-
sului copiilor

Prin apasare lunga, activati sau dez-
activali sistemul de siguran{a impotri-
va accesului copiilor.

Temperaturd/Greutate

Selectati temperatura sau greutatea
si setati-o cu ajutorul selectorului ro-
tativ.

start D stop

Start/Stop

Porniti sau opriti regimul de functio-
nare.

Display-ul

Pe display puteti vizualiza valorile curente de setare

sau posibilitdtile de selectare.

Valoarea pe care o puteti seta la momentul respectiv

este focalizata.

Elementele de pe display

Focalizarea este reprezentata printr-o bara rosie de sub

valoarea setata.

Puteti modifica valoarea focalizata direct de la selecto-

rul rotativ.

In continuare sunt prezentate explicatii pe scurt privind diversele elemente de pe display.

Simbol Nume Semnificatie

Temporizator Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza temporizatorul.

® Durata de preparare Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza durata.

® Ora Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza ora.

h:min Ore/Minute Durata este indicata in ore si minute.

min:sec Minute/Secunde Durata este indicata in minute si se-
cunde.

S Daca simbolul se aprinde, sistemul

Sistemul de siguranta impotriva acce-
sului copiilor

de sigurania impotriva accesului co-
piilor este activat.
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Simbol Nume Semnificatie

I Recipient de colectare Simbolul indica starea recipientului

de colectare.

Simbolul se aprinde, iar sdgeata se

aprinde intermitent:

m  Recipientul de colectare se afla in
locasul pentru rezervor.

= Recipientul de colectare este plin.

= Golifi recipientul de colectare.

Simbolul se aprinde intermitent, iar

sageata nu se aprinde intermitent:

= Recipientul de colectare nu se
afla in locasul pentru rezervor.

® |ntroduceti recipientul de colecta-
re in locasul pentru rezervor.

Simbolul se aprinde, iar sdgeata nu

se aprinde:

= Recipientul de colectare se afla in
locasul pentru rezervor.

= Nu este neceara alta actiune.

lw Rezervorul de apa Simbolul indica starea rezervorului de

apa.

Simbolul se aprinde, iar sdgeata se

aprinde intermitent:

m Rezervorul de apa se afla in loca-
sul pentru rezervor.

m  Rezervorul de apa este gol.

m  Umpleti rezervorul de apa.

Simbolul se aprinde intermitent, iar

sdgeata nu se aprinde intermitent:

m  Rezervorul de apa nu se afla in lo-
casul pentru rezervor.

® |ntroduceti rezervorul de apd in lo-
casul pentru rezervor.

Simbolul se aprinde, iar sdgeata nu

se aprinde:

m  Rezervorul de apa se afla in loca-
sul pentru rezervor.

= Nu este neceara alta actiune.

L Decalcifiere Daca simbolul se aprinde, aparatul
trebuie decalcifiat.

Indicatorul de temperatura rosu. In cazul functiei de preparare cu microunde, bara

Indicatorul de temperaturd prezinta progresul procesu- nu se aprinde. Atunci cand preincalziti, momentul optim

lui de Tncilzire. pentru introducerea preparatului este atins imediat ce
toate cele cinci campuri de pe linie sunt completate cu
rosu.

Temperatura afisatd poate sa difere putin fata de tem-
peratura efectiva din interiorul cuptorului ca urmare a
inertiei termice.

' -' . '-' '-' ‘ '- '-' °C Modul de functionare pe timp de noapte

' '- .' ' ' ' ‘ '-' ' ' Pentru a economisi energie, luminozitatea display-ului
- ‘e’ ‘e -’ ‘e se reduce automat la o valoare mica de la ora 22 pana

] la ora 5.59.

Selector rotativ

Cu selectorul rotativ modificati valorile de setare, care
sunt afisate pe display.

La majoritatea listelor de selectare, de exemplu, la pro-

Bara rosie din partea de jos a display-ului indica faptul grame, dupa ultimul punct se incepe din nou cu primul
ca aparatul se incalzeste. Daca este setat un mod de punct. La anumite liste de selectare, de exemplu, la du-
incalzire, bara se coloreaza in rosu de la stanga la dre- ratd, rotiti inapoi selectorul rotativ atunci cand s-a atins
apta, pe masura ce interiorul cuptorului se incalzeste. valoarea minima sau cea maxima.

n cazul grill-ului cu aburi, bara se aprinde imediat in
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4.2 Modurile de functionare Mod de fun-  Utilizare
Meniul este Tmpartit in diverse moduri de functionare. cglpnare — , — —
Grill cu supra- Prajirea pe grill a cantitatilor mici de

Mod de fun- Utilizare fatd mica fripturd, carndciori, paine si peste.

ctionare Functionare Suplimentar fatéd de functia de prepa-

Microunde Microundele va ajuta sa pregatiti, sa combinata cu  rare cu abur sau functia de prepara-
incalziti sau sa decongelati mai rapid microunde re pe grill, aveli posibilitatea de a ac-
preparatele. tiva microundele.

Abur Preparati cu abur alimentele. Pentru Functionare Suplimentar fata de functia de prepa-

prepararea optima a alimentelor,
exista diferite trepte de intensitate a
aburului concepute special.

Grill cu supra-
fatd mare

Pentru prepararea pe grill a alimente-
lor taiate felii, cum ar fi fripturile, car-
nacioriu si painea prajita, precum si
pentru gratinare.

4.3 Moduri de incalzire

combinata cu
abur

rare cu microunde sau functia de
preparare pe grill, aveti posibilitatea
de a activa functia de preparare cu
abur,

Curatare

Pentru curatare exista diferite functii
de curatare: decalcifiere si clatire

Setari de baza

Adaptati setarile de baza.
- "Setdrile de baza", Pagina 120

Aici este disponibild o prezentare generald a modurilor de incalzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea

modurilor de incalzire.

Simbol Nume Temperatura/  Utilizare
Trepte
Grill cu suprafa- Trepte pentru Preparati pe grill alimente plate, precum fripturi, carnaciori sau felii
ta mare grill: de paine. Gratinati alimente.
m 1 =scazuta
m 2 =medie
= 3 = puterni-
ca
(i Grill cu suprafa- Trepte pentru Prajirea pe grill a cantitatilor mici de fripturd, carnaciori, paine si pes-
ta mica grill: te.

m 1 =sgscazutd

m 2 =medie

= 3 = puterni-
ca

Nota: Pentru fiecare mod de incalzire, aparatul indica o
temperatura propusa. Puteli accepta temperatura pro-

pusa sau puteti efectua modificari in domeniul respec-

tiv.

4.4 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului

Sistemul de iluminare din interiorul cuptorului este intot-
deauna aprins in timpul functionarii. Atunci cand proce-
sul de preparare s-a finalizat, aparatul se dezactiveaza.
Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului se active-
aza atunci cand este deschisa usa aparatului. Acest lu-
cru este util, de exemplu, In cazul curatarii aparatului.
Dupa aproximativ 15 minute, sistemul de iluminare a
interiorului cuptorului se deconecteaza automat.

Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza in
functie de necesitati. Aerul cald este degajat pe deasu-
pra usii prin intermediul fantelor de ventilare.

ATENTIE!

Acoperirea fantelor de ventilare determina supraincalzi-

rea aparatului.

» Nu acoperiti fantele de ventilare.

Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa
finalizarea procesului de preparare, suflanta de racire
continua sa functioneze pentru 0 anumita perioada de
timp. Atuinci cand aparatul functioneaza cu mocroun-
de, acesta ramane rece, insa suflanta de racire se acti-
veazd. Suflanta de racire poate continua sa functioneze
si dupa finalizarea procesului de preparare cu icroun-

de.

Apa de condens

In timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen
normal care nu afecteaza funciionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.
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4.5 Masca rezervorului

Masca rezervorului se afla sub usa aparatului si permi-
te accesul la recipientul de colectare si la rezervorul de
apa.

4.6 Rezervorul de apa

Rezervorul de apa se afla in partea dreaptd, in spatele
mastii rezervorului.

Pentru functionarea cu abur, umpleti cu apa rezervorul
de apa.
— "Umplerea rezervorului de apd", Pagina 114

Maner pentru extragere si introducere

—

Orificiu pentru umplere si golire

Capacul rezervorului

4.7 Recipientul de colectare

Recipientul de colectare se afla in partea stanga, in
spatele mastii rezervorului.

y

Goliti recipientul de colectare nainte si dupa executa-
rea functiilor de curatare.

Maner pentru extragere si introducere
Orificii de colectare
Capacul rezervorului

5 Accesorii

Utilizali accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.
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Tn functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare exis-
ta accesorii livrate impreuna cu acesta.



Accesorii Utilizare

Gratar m  Gratar pentru coacere
si prajire in regimul de
coacere.

= Gratar pentru prajirea
pe grill, de exemplu, a
fripturilor, carnaciorilor
sau feliilor de paine

= Gratar utilizabil ca su-
port, de exemplu, pen-
tru formele plate pen-
tru sufleuri

Tava din sticla = Pentru prepararea ali-

mentelor

= Protectie impotriva
stropilor in cazul pre-
pararii la grill, direct pe
gratar

= Adecvata pentru utili-
zarea in cuptorul cu
microunde

Vasele pentru prepararea ® Pentru prepararea ore-
cu abur zului, cartofilor si legu-
melor
= Asezati recipientul pen-
tru preparare cu abur
in tava din sticla pen-
tru a prepara alimente-
le cu modurile de fun-
ctionare cu abur sau
abur cu microunde
= Asezati alimentele di-
rect pe recipientul pen-
tru preparare cu abur

5.1 Accesoriile suplimentare

In functie de modelul aparatului, pot fi anexate acceso-
rii suplimentare.

Accesorii Utilizare

Gratarul inserabil = Gratar pentru prajire

®  Asezali gratarul cu pi-
cioarele orientate in
jos in tava din sticla

= Asigurad scurgerea gra-
simii si sucului de la
carne in tava din sticla

= Acesta nu este adec-
vat pentru functionarea
cu microunde sau fun-
clionarea cu abur

nainte de prima utilizare ro

5.2 Alte accesorii

Puteti achizifiona alte accesorii de la unitafile de servi-
ce abilitate, din comer{ul de specialitate sau de pe in-
ternet.

O oferta cuprinzatoare pentru aparatul dumneavoastra
puteti gasi pe internet sau In brosurile noastre:
www.bosch-home.com

Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achizitionare, precizati intotdeauna numarul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastra, accesati magazinul online
sau adresati-va reprezentantei locale.

Vas de sticla termorezistent

Utilizare
m  Preparate inabusite
= Sufleuri

5.3 Nivelurile

Interiorul cuptorului dispune de 4 niveluri.

Nivelurile se numara de jos Tn sus. Asezali accesoriul
in locas si introduceti-l complet.

Baza interiorului cuptorului la nivelul O este adecvata in
special pentru functionarea cu microunde. Puterea mi-
croundelor are eficientda maxima la nivelul bazei cupto-
rului. Utilizati numai vase adecvate pentru cuptorupre-
parareal cu microunde.

=
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6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatali aparatul si accesoriile.

6.1 Setarea orei

La punerea in functiune, afisajul pentru timp este in
prim-plan. Pe display se aprinde intermitent iZ:00 si ©
se aprinde fix.

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Apasati pe O.
v Ora este setata.

107



ro Utilizarea de baza

6.2 Setarea duritatii apei

Cerinte
® |nainte de a seta duritatea apei, informati-va la furni-
zorul local de apa cu privire la gradul de duritate a
apei din retea.
= Aparatul este deconectat.
1. Mentineti apasat O timp de céateva secunde.
v Pe display apare prima setare de baza.
2. Apésati in mod repetat tasta © pana cand apare cii
.
3. Selectati duritatea apei cu ajutorul selectorului rota-
tiv.
Observatii
= Daca duritatea apei din retea are gradul 3 sau 4,
va recomandam sa utilizati apa dedurizata.
® |n cazul in care utilizafi apa minerala, setati do-
meniul de duritate a apei la nivelul ,foarte durd”.
In cazul in care utilizati apa minerald, folositi doar
apa minerala necarbogazificata.

Gradul de duritate a Setare

apei

0 0 dedurizata

1 (panala 1,3 mmol/l) 1 duritate scazuta
2(1,3-2,5 mmol/l) 2 medie

3(2,5- 3,8 mmol/l) 3 dura

4 (peste 3,8 mmol/l) 4 foarte dura

4. Pentru a salva modificarile, mentineti apasata tasta
® timp de cateva secunde.

6.3 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima daté alimente cu aju-
torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesorii-
le.

Cerinta: In interiorul cuptorului nu trebuie s& existe res-
turi de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

1. Inainte de incalzire, stergeti suprafetele lucioase din
interiorul cuptorului utilizand o lavetd moale, umeda.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Aerisiti incdperea pe tot parcursul perioadei de n-

calzire a aparatului.

Setati (3 cu ajutorul selectorului de functii.

Cu ajutorul selectorului rotativ, setati treapta de grill

3.

Apasati pe startDstop,

Aparatul incepe sa Incalzeasca.

Dupa o ora, deconectati aparatul cu startDstop,

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Asteptati pana cand interiorul cuptorului se raceste.

o &
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6.4 Curatarea accesoriilor

» Curatafi temeinic accesoriile utilizadnd o solutie de
apa cu detergent de vase si o0 laveta moale.

7 Utilizarea de baza

7.1 Pornirea aparatului

» Rotifi selectorul de functii pentru a conecta aparatul.
v Aparatul este pregatit pentru functionare.
v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru
greutate.
Nota: Sistemul de sigurania impotriva accesului copii-
lor poate fi setat numai cand aparatul este deconectat.
Anumite indicatoare raman vizibile pe display si cand
aparatul este deconectat. .
Atunci cand nu aveti nevoie de aparat, deconectati-l. In
cazul in care nu se efectueaza nicio setare pentru o pe-
rioadd mai indelungata de timp, aparatul se deconec-
teaza automat.

7.2 Deconectarea aparatului

Daca nu mai utilizali aparatul, deconectafi-l. In cazul in

care nu se efectueaza nicio setare pentru o perioada

mai indelungata de timp, aparatul se deconecteaza

automat.

> Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

v Pe display este afisata ora curenta.

v Anumite indicatoare raman vizibile pe display chiar
si cand aparatul este deconectat.

Nota: In

— "Setarile de baza", Pagina 120 puteti stabili daca do-

riti ca ora curenta sa fie afisatd sau nu atunci cand

aparatul este deconectat.
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7.3 Setarea modului de functionare

Cerinta: Aparatul trebuie sa fie conectat.

1. Selectati modul de functionare cu ajutorul selectoru-
lui de functii.
Daca este necesar, realizafi si alte setari. Pentru
aceasta, atingeti cAmpul corespunzator si modificati
valoarea cu ajutorul selectorului rotativ.

2. Apasati pe startDstop,

v Aparatul porneste regimul de functionare.

7.4 Setarea duratei

1. Setati un mod de functionare.

2. Apasati pe © pana cand O este focalizat.

3. Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Apasati pe startDstop,

Aparatul incepe sa incalzeasca.

startDstop se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

< < < &

7.5 intreruperea functionarii

Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
Aparatul opeste regimul de functionare.

startDstop se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apasati pe startDstop,

Aparatul continua regimul de functionare.
startDstop se aprinde.

< C WM < =



7.6 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

Cuptor cu microunde ro

7.7 Deconectarea automata de siguranta

Deconectarea automata de siguranta se activeaza da-
ca aparatul se afla in functiune de mai mult timp, fard a
avea o durata setata.

Dupa 9 ore, aparatul se deconecteaza automat.

8 Cuptor cu microunde

Microundele va ajuta sa preparati, sa incalziti, sa coa-
ceti sau sa decongelati deosebit de rapid alimentele.

Puteti utiliza modul de preparare cu microunde inde-

pendent sau in combinatie cu un mod de incalzire.

8.1 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Nota: Inainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu micro-
unde, respectali informatiile oferite de producéatori. Da-
ca avetli dubii, efectuati o testare a vaselor.

Vase si accesorii

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Vase realizate din materi- Aceste materiale permit

ale termorezistente si

adecvate pentru utilizarea

in cuptorul cu microunde:

Sticla

Vitroceramica

Portelan

Material plastic termo-

rezistent

m  Ceramica complet
smaltuita, fara fisuri

trecerea microundelor.
Vesela care nu este ter-
morezistenta si se deterio-
reaza in cazul contactului
cu microundele.

Tacamuri din metal

Nota: Pentru a evita feno-
menul de intarziere a fier-
berii, puteti utiliza taca-
muri din metal, de exem-
plu, o lingura introdusa in
pahar.

ATENTIE!

Metalul aflat Tn contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fata de partea interioara a

usii.

Neadecvate pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Veseld din metal

Metalele nu lasa sa trea-
ca microundele. Alimente-
le se incalzesc slab.

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde.

Recomandare: Acest tip
de vesela trebuie utilizat
numai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al veselei pentru
utilizarea in cuptorul cu
microunde.

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

8.2 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitate cu cuptorul cu microunde

Verificali daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectuand o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.

Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

Tineti copiii la distanta.

Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

Setati puterea maxima a aparatului si lasati-l sa fun-

ctioneze timp de 2 - 1 minut.

Porniti modul de functionare cu startDstop,

Verificali mai multe aspecte privind vasul:

— Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.

— Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.

P A
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8.3 Treptele de putere a microundelor

Aici este disponibila o prezentare generala a treptelor
de putere a microundelor si a utilizarii acestora.

Puterea microunde- Utilizare
lor exprimata in wati

90 Decongelati alimente delicate.

180 Decongelati alimente si conti-
nuati prepararea acestora.
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Puterea microunde- Utilizare
lor exprimata in wati

360 Preparati carne si peste sau in-
calzili alimente delicate.

600 Incalziti si preparati alimente.

1000 Incalziti lichide.

Observatii

= Pentru fiecare treapta de putere a microundelor,
aparatul propune o durata. Puteti prelua aceste pro-
puneri sau puteti efectua modificari in domeniul res-
pectiv.

m  Puterea maxima a microundelor este prevazuta nu-
mai pentru incalzirea lichidelor. Pentru protejarea
aparatului, puterea maxima a microundelor este re-
duséa treptat in primele minute la 600 W. Puterea
maxima redevine disponibila dupa o perioada de ra-
cire.

Valori propuse

Pentru fiecare treapta de putere a microundelor, apara-
tul propune o durata. Puteti prelua valoarea propusa
sau puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

8.4 Intervalele setarilor de timp

Intervalul de la setarea unei durate in regimul de fun-
ctionare cu microunde se schimba cu lungimea dura-
tei.

Durata de functionare Interval

0-1 minute 5 secunde

1-3 minute 10 secunde
3-15 minute 30 de secunde
15 minute - 1 ora 1 minut

1 ora-1 ordasi 30 de mi- 5 minute
nute

8.5 Setarea microundelor

ATENTIE!

Functionarea aparatului fard alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate n interiorul acestuia. Exceptia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

=I5
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1. Respectali instructiunile privind siguranta
— Pagina 97 si instructiunile privind evitarea ranirilor
— Pagina 100.

2. Pozitionati selectorul de functii pe E&.

v Aparatul este pregatit pentru functionare. Pe display
este prezentata valoarea maxima propusa a puterii
microundelor &,
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3. Pentru a seta treapta de putere doritd a microunde-
lor, ap&sati pe E.

v Pe display este marcata treapta de putere a micro-
undelor si este afisata o durata de preparare propu-
sa.

4. Reglali durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

5. Porniti modul de functionare cu startDstop,

Puteti modifica in orice moment durata cu ajutorul
selectorului rotativ.

v Durata incepe sa se deruleze, iar procesul de pre-
parare cu microunde incepe.

v LED-ul startDstop se aprinde.

Nota: Dupa expirarea duratei de preparare, procesul

de preparare cu microunde este finalizat automat si es-
te emis un semnal sonor.

8.6 Setarea duratei

1. Setati un mod de functionare.

2. Apasati pe © pana cand O este focalizat.

3. Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Apasati pe startDstop,

Aparatul incepe sa incalzeasca.

startDstop se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

< < < &

8.7 Modificarea puterii microundelor

» Apasati pe & pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Nota: Prin atingerea repetata se interconecteaza trepte-

le de putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

Daca functia de preparare cu microunde este adaugata

doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul de pre-

parare. Porniti regimul de functionare cu startDstop,

8.8 intreruperea functionarii

1. Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
Aparatul opeste regimul de functionare.

startDstop se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apasati pe startDstop,

Aparatul continua regimul de functionare.
startDstop se aprinde.

C S WM <

8.9 Anularea modului de functionare

Puteti anula Tn orice moment modul de functionare.

» Rotili selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8.10 incalzirea si uscarea interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartali imediat depunerile de murdarie din interi-
orul cuptorului.

3. Stergeti umezeala de pe baza aparatului.



Selectati (7 cu ajutorul selectorului de functii.
Apasati de doua ori pe .

® este marcat pe display.

Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de 15
minute.

7. Porniti modul de functionare cu startDstop,

Incepe procesul de uscare si se finalizeaza dupa
15 minute.

8. Deschideti usa aparatului pentru 1 pana la 2 minute
pentru a permite evacuarea aburului.

o< o
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8.11 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. La&sati aparatul s& se raceasca.

2. Indepartati depunerile de murdarie din interiorul
cuptorului.

3. Uscati interiorul cuptorului cu un burete moale.

4. |3sati usa aparatului deschisa timp de o ora pentru
ca interiorul cuptorului sa se usuce complet.

9 MicroCombi

Puteti combina functia de preparare cu microundecu
functia de preparrae pe grill si functia de preparare cu
abur,

Utilizarea regimului de preparare MicroCombi este
posibila cu urmatoarele funciii:

= [© Abur

. Grill cu suprafata mare

= (7 Grill cu suprafata mica

Exceptii:

L] Treaptd de putere a microundelor de 1000 W

9.1 Setarea regimului MicroCombi

Comutati la un al mod de incdlzire cu microunde.

1. Pozitionati selectorul de functii in dreptul unui mod
de incalzire care poate fi combinat.

v Pe display este afisata o valoare propusa.

2. Setati treapta dorita pentru intensitatea aburului sau
treapta de grill dorita.

3. Pentru a seta treapta de putere dorita a microunde-
lor, ap&sati pe E.

v Pe display este afisata o valoare propusa pentru du-
rata de preparare.

4. Setati durata de preparare cu ajutorul selectorului
rotativ.

5. Porniti modul de functionare cu startDstop,

v Durata de preparare incepe sa se deruleze, iar regi-
mul de preparare porneste.

v Derularea duratei de preparare este afisata.

v startDstop se aprinde.

v Dupa expirarea duratei de preparare, procesul de
preparare este finalizat automat si este emis un
semnal sonor.

9.2 Modificarea puterii microundelor

» Apadsati pe & pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Nota: Prin atingerea repetata se interconecteaza trepte-

le de putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

Daca functia de preparare cu microunde este addugata

doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul de pre-

parare. Porniti regimul de functionare cu startPstop,

9.3 intreruperea functionarii

1. Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
Aparatul opeste regimul de functionare.

startDstop se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apésati pe startDstop,

Aparatul continud regimul de functionare.
startDstop se aprinde.

< K WM <

9.4 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

10 Grill

Cu ajutorul grill-ulului puteti rumeni sau gratina alimen-
te. Puteti utiliza grill-ul In mod independent sau in com-
binatie cu microundele.

10.1 Setarea grill-ului

1. Pozitionati selectorul de functii pe (J sau (.

2. Cu ajutorul selectorului rotativ, setati o treapta de
grill.

v Pe display este prezentata treapta de grill.

3. Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

4. Porniti modul de functionare cu startDstop,

v Aparatul incepe sa incéalzeasca. Dupa incalzire, este
normal s& se produce mici fluctuatii de temperatura.
v Indicatorul de temperaturd se aprinde complet.

Nota: Cand durata de preparare expird, este emis un
semnal sonor.

Functiile de preparare pe grill
In functie de tipul si cantitatea preparatelor puteti alege
intre doua functii de grill diferite:
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Functie Alimente
Grill cu suprafata Utilizati grill-ul cu suprafatd ma-
mare re pentru frigerea bucatilor mari

de carne si prdjirea feliilor de
paine sau pentru gratinarea su-

fleurilor.
Grill cu suprafata Utilizati grill-ul cu suprafata mi-
mica ca pentru frigerea cantitatilor

mici a alimente. In acest caz,
se incdlzeste numai partea din
mijloc a corpului de incalzire
pentru grill.

Trepte de grill
Puteti alege dintre urmatoarele trepte de grill.

Grill cu suprafata mare

Treapta de grill Alimente
1 (scazuta) = Sufleuri Tnalte
= Sufleuri
2 (medie) Sufleuri subtiri
Peste
3 (puternica) Carn&ciori
Paine prajita

Grill cu suprafata mica

Treapta de grill Alimente

1 (scazuta) Pentru cantitati mici de sufleuri

si sufleuri inalte.

10.2 Setarea duratei
1. Setati un mod de functionare.

Apasati pe ® pana cand © este focalizat.

Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Apasati pe startDstop,

Aparatul Incepe sa Incalzeasca.

startDstop se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

« N
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10.3 Modificarea treptei de grill

Daca este selectata functia de preparare pe grill sau

daca este deja pornit regimul de functionare, treapta

de grill poate fi modificatd in orice moment.

» Modificati treapta de grill cu ajutorul selectorului ro-
tativ.

v Durata de preparare nu va fi modificata.

10.4 intreruperea functionarii

Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
Aparatul opeste regimul de functionare.

startDstop se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apasati pe startDstop,

Aparatul continua regimul de functionare.
startDstop se aprinde.

< C WM < =

10.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula Tn orice moment modul de functionare.

> Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

11 Aburi

Functia de preparare cu abur poate fi utilizata in mod
independent sau in combinatie cu functia de preparare
pe grill si cu functia de preparare cu microunde. Pentru
a utiliza Tn mod optim functia de preparare cu abur,
scoateli gratarul. Introduceti tava din sticla pe nivelul 3
si asezati recipientul pentru preparare cu abur in tava.

Nota: in timpul functionarii s-ar putea produce un zgo-
mot de fond. Zgomotul se produce in momentul fun-
ctionarii pompei. Acesta este un zgomot de functionare
normal.
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11.1 Treptele de intensitate a aburului

Pentru functia de preparare cu abur puteli alege intre
diferite intensitati.

Selectati treptele de intensitate a aburului cu [©). Pe dis-
play este prezentata trepta de intensitate a aburului do-
rita.

Treapta de intensi- Alimente
tate a aburului

1 (redusa) Pentru decongelarea legume-
lor, carnii, pestelui si fructelor
2 (medie) Pentru prepararea deserturilor,

a pestelui si carnaciorilor

Pentru prepararea legumelor, a
pestelui, garniturilor, pentru ex-
tragerea sucului si blansare

3 (puternicad)

11.2 Setarea aburului

Nota: Daca nu utilizati aparatul petnru o perioada mai
indelungata dde timp, activati mai intai un ciclu de clati-
re [,



/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbinte.
In functie de temperaturd, aburii pot fi uneori greu de
observat.

» Deschideli cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul functionarii aparatului, rezervorul de apa se
poate Incalzi.

» Dupa o functionare prealabila a aparatului, asteptati
pana cand rezervorul de apa s-a racit.

Scoateti rezervorul de apa din locas.

Selectati @ cu ajutorul selectorului de functii.

Aparatul este pregatit pentru functionare.

Treapta maxima de intensitate a aburului si durata

de 20 de minute sunt setate ca valori standard.

Sageata de la Y se aprinde intermitent.

2. Scoateti rezervorul de apad, umpleti-l cu apa pana la
marcajul MAX si introduceti-l complet n locas.

- "Umplerea rezervorului de apa", Pagina 114

3. Apdsati pe ¥ pana cand se ajunge la treapta de pu-
tere dorita.

v Pe display este prezentata trepta de intensitate a
aburului dorita.

4. Reglali durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Puteti regla, de asemenea, mai intai durata de pre-
parare si apoi treapta de intensitate a aburului.

5. Porniti modul de functionare cu startDstop,

v Sigeata de la W se atingem iar simbolul faréd sagea-
ta se aprinde.

v startDstop se aprinde,

v Indicatorul de temperaturd se aprinde complet.

v Derularea duratei este prezentata pe display. In fun-
ctie de treapta de intensitate a aburului, umplerea
rezervorului de apa poate fi suficienta pentru o peri-
oada de timp diferita.

Observatii

m  Cand durata de preparare expira, este emis un sem-
nal sonor.

m  Daca rezervorul de apa se goleste in timpul funciio-
narii, regimul de functionare se intrerupe, iar sagea-
ta de la simbolul rezervorului de apé ¥ se aprinde
intermitent. Umpleti cu apa proaspéata rezervorul de
apa pana la marcajul MAX si continuati regimul de
functionare cu start[stop,

= |n timpul functionarii, puteti modifica in orice mo-
ment treapta de intensitate a aburului cu .

®» Dupa prepararea cu abur, uscaii tava de scurgere i

interiorul cuptorului.

- "Dupa fiecare functionare cu aburi", Pagina 115

< =2 v

<

11.3 Functionarea combinata cu abur

In cazul anumitor moduri de incélzire puteti activa fun-
ctia de preparare cu abur. In cazul preparéarii cu functia
de preparare cu adaos de abur, aburul este directionat
n interiorul cuptorului la intervale diferite si cu diverse
intensitati. Astfel, rezultatul prepararii este optimizat.
Preparatul dumneavoastra

® capata o crusta crocanta.

®  capata o suprafata lucioasa.

m  devine suculent si fraged la interior.

®  pierde mai puiin volum.

Aburi ro

Utilizarea regimului combinat cu abur este posibila cu
urmatoarele functii:

. Microunde

= (7 Grill cu suprafatd mare

= Grill cu suprafatad mica

Setarea modului de functionare combinat cu

abur

Comutati la un al mod de incalzire cu microunde.

1. Pozitionati selectorul de functii in dreptul unui mod
de incalzire care poate fi combinat.

v Pe display este afisatd o valoare propusa pentru
temperatura.

2. Setati treapta dorita cu ajutorul selectorului rotativ

3. Apasati pe ¥ pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

v Pe afisaj apare simbolul rezervorului de apa W.

4. Umpleti rezervorul de apa.

5. Porniti modul de functionare cu startDstop,

v Durata de preparare incepe sa se deruleze, iar regi-

mul de preparare porneste.

Derularea duratei de preparare este afisata.

startDstop se aprinde.

v Dupa expirarea duratei de preparare, procesul de
preparare este finalizat automat si este emis un
semnal sonor.

Observatii

m  Dacad rezervorul de apa este gol, regimul de functio-
nare va continua fara functia de preparare cu adaos
de abur. Pe display nu apare niciun indicator.

= Deschiderea usii aparatului duce la compromiterea
rezultatului procesului de preparare. In timpul prepa-
rarii, fineti usa aparatului inchisa.

< <

Modificarea treptei de intensitate a aburului

» Apasati pe ¥ pana cand pe display apare treapta
dorita.

Nota: Prin apasarea repetata se interconecteaza trepte-

le de la cele mai inalte la cele mai reduse. Conform

treptei celei mai reduse, functia de preparare cu abur

este dezactivata. Prin reapasare se activeaza functia de

preparare cu abur, Tncepand cu treapta cea mai Tnalta.

11.4 intreruperea functionarii

Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
Aparatul opeste regimul de functionare.

startDstop se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apasati pe startDstop,

Aparatul continua regimul de functionare.
startDstop se aprinde.
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11.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.
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11.6 Umplerea rezervorului de apa

Rezervorul de apé se afla in partea dreaptd, in spatele
mastii rezervorului, sub usa aparatului. Inainte de a
porni un regim de functionare cu abur, deschideti mas-
ca rezervorului si umpleti cu apa rezervorul cu apa.

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Vaporii lichidelor inflamabile se pot aprinde in interiorul

cuptorului din cauza suprafetelor fierbinii (deflagratie).

Usa aparatului poate exploda. Se pot degaja vapori fi-

erbinti si flacari explozive.

» Nu turnali lichide inflamabile (de exemplu, bauturi
cu continut de alcool) in rezervorul de apa.

» Turnati in rezervorul de apa doar apa sau solutia de
agent de decalcifiere recomandata de noi.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul functionarii aparatului, rezervorul de apa se

poate incalzi.

» Dupa o functionare prealabild a aparatului, asteptati
pana cand rezervorul de apa s-a racit.

» Scoateti rezervorul de apa din locas.

Cerinta: Duritatea apei este setata corect.

— "Setarea duritatii apei", Pagina 108

1. Apasati scurt pe partea din mijloc a mastii rezervo-
rului.

v Masca rezervorului se deschide.
2. Scoateti rezervorul de apa din locas.
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3. Ummpleti rezervorul cu apa rece pana la marcajul
SMAX”,

LS

> SN

4. Asezati din nou rezervorul in locasul sau si introdu-
ceti-l complet.




11.7 Realimentarea rezervorului de apa

Observatii

m  Daca rezervorul de apa este gol in timpul

functionarii, aparatul se comporta diferit, in functie

de modul de functionare:

— Regimul de functionare cu abur: Aparatul intreru-
pe procesul de functionare. Pe display apare un
mesaj. Pentru cea mai inalta treapta de intensita-
te a aburului este suficient un rezervor plin pen-
tru aproximativ 30-40 de minute, iar pentru trep-
tele mai mici de intensitate a aburului este nevoie
de mai mult timp.

— Abur cu microunde: Aparatul intrerupe regimul
de funciionare. Un rezervor plin este suficient
pentru aproximativ 50 de minute.

— Grill cu abur: Aparatul continua functionarea cu
grill. Pe display este prezentat un mesaj. Un re-
zervor plin este suficient pentru cea mai tnalta
treapta de intensitate a aburului pentru aproxima-
tiv 3 ore de funciionare; pentru treptele mai mici
de intensitate a aburului este nevoie de mai mult
timp.

Duratele indicate pot varia.

Deschideti panoul de comanda.

Scoateti rezervorul de apa.

Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul MAX.
Introduceti rezervorul de apa umplut si inchideti pa-
noul de comanda.

pPONM

11.8 Dupa fiecare functionare cu aburi

In interiorul cuptorului rdmane umezeald. Uscati cu
atentie tava de scurgere si interiorul cuptorului.

Dupa fiecare functionare cu abur, este recomandat sa
activati functia de clatire . Goliti si uscati rezervorul
de apa si recipientul de colectare.

Nota: Tndepérta’gi petele de calcar cu o lavetd inmuiata
in otet, stergeli cu apd curata si uscati cu o lavetd moa-
le.

Clatirea aparatului

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana curat,
puteti pompa apa prin sistemul de conducte. Ulterior,
aparatul evacueaza apa in recipientul de colectare.

Nota: Dupa clatire, particulele de calcar desprinse sunt
evacuate n recipientului de colectare. Acest lucru este
normal si nu are nicio influenta asupra functionarii.

1. Selectati @ cu ajutorul selectorului de functii.

v Pe display este prezentata durata programului. Du-
rata de preparare nu poate fi modificata.

2. Deschideti masca rezervorului.

3. Scoatetli recipientul de colectare si goliti-l.

4. Introduceti complet la loc recipientul de colectare
golit.

5. Scoateti rezervorul de apa si evacuati apa eventual

ramasa.

Clatiti temeinic rezervorul de apa si umpleti-l cu apa

proaspata.

Introduceti complet rezervorul de apa.

Inch|det| masca rezervorului.

Apasat’| pe start Dstop,

Aparatul pompeaza apa prin conducte.

Derularea duratei este prezentata pe display.

Cand durata a expirat, este emis un semnal sonor.

o
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10. Goliti recipientul de colectare.
Golirea rezervorului de apa

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul functionarii aparatului, rezervorul de apé se

poate Incalzi.

» Dupa o functionare prealabila a aparatului, asteptati
pana cand rezervorul de apa s-a racit.

» Scoateti rezervorul de apa din locas.

ATENTIE!

Curatarea rezervorului de apa in masina de spalat vase

produce deteriorari ale acestuia.

» Nu curatati rezervorul de apa in masina de spalat
vase.

» Curéatati rezervorul de apa cu o laveta moale si cu
detergent de vase uzual din comert.

Apasali pe partea din mijloc a mastii rezervorului.

Masca rezervorului se rabateaza in sus.

Scoateti rezervorul de apa.

Scoateti cu atentie capacul rezervorului de apa.

Goliti rezervorul de apa, curatati-l cu detergent de

vase si clatiti-l bine cu apa curata.

Stergeti toate piesele cu o laveta moale.

Frecati garnitura de etansare a capacului pana cand

se usuca.

7. Lasali rezervorul de apa sa se usuce cu capacul
deschis.

8. Asezati capacul pe rezervorul de apa si apasati-l.

9. Introduceti complet rezervorul de apa.

10. Inch|det| masca rezervorului si apasati scurt pe par-
tea din muloc a acesteia.

v Masca rezervorului este blocata.

R

[

Uscarea canalului colector de picaturi

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.

» Inainte de curdtare, lasati aparatul sa se raceasca.

Cerinta: Interiorul cuptorului s-a racit.

1. Deschideti usa aparatului.

2. Deschideti masca rezervorului.

3. Scoateti rezervorul de apa si recipientul de colecta-
re.

4. Nota:
Canalul de colectare a picaturilor [@ se afld sub cup-

tor.

Absorbiti apa din canalul de colectare a picaturilor
[a] cu o lavetd absorbanta si stergeti cu grija.
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incalzirea si uscarea interiorului cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel
incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati imediat depunerile de murdarie din interi-
orul cuptorului.

Stergeti umezeala de pe baza aparatului.

Selectati J cu ajutorul selectorului de functii.
Apasati de doud ori pe ©.

® este marcat pe display.

Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de 15
minute.

o< mhw

7. Porniti modul de functionare cu startDstop,

v Incepe procesul de uscare si se finalizeaza dupa
15 minute.

8. Deschideti usa aparatului pentru 1 pana la 2 minute
pentru a permite evacuarea aburului.

Uscarea manuala a interiorului cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepatrtali depunerile de murdarie din interiorul
cuptorului.

3. Uscalti interiorul cuptorului cu un burete moale.

4. | 3sali usa aparatului deschisa timp de o ora pentru
ca interiorul cuptorului sa se usuce complet.

12 Programele automate

Programele automate va ajutad sa gatili diverse prepara-
te si selecteaza automat setarile optime.

12.1 Recomandari privind setarile pentru
preparate
Pentru obtinerea unor rezultate de preparare opimte, ti-

neti cont de aceste indicatii.
= Utilizafi numai alimente aflate in stare optima.

12.2 Prezentare generala a preparatelor

Aparatul va solicitd sa specificali greutatea. Puteli seta
numai greutati cuprinse in intervalulul de greutati preva-
zut.

Utilizati numai carne la temperatura frigiderului.
In cazul preparatelor congelate, utilizati numai ali-
mente scoase direct din congelator.

m  Scoateti alimentele din ambalaj si cantarifi-le. Daca
nu puteti seta greutatea exacta la aparat, rotunjiti-o
in sus, respectiv in jos.

= |ntroduceti alimentele in interiorul rece al cuptorului.
Utilizati numai vase de gatit termorezistente, adecvat
pentru utilizarea In cuptorul cu microunde, de exem-
plu, din sticla sau ceramica.

Decongelarea

Recomandare: Lipiti pe aparat eticheta autocolanta cu
programele. Astfel puteti accesa mai usor si mai rapid
programele.

Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
PO Carne tocatd de  vas plat, fard ca- O 0,10-1,20 Dupa intoarcere,
vita, miel sau pac indepartati carnea
porc'? deja decongelata.
Foc File de peste'? vas plat, fara ca- 0O 0,10-1,00 File de stiuca,
pac cod, biban, so-
mon de mare, sa-
lau
FO3 Bucati de pui cu vas plat, fard ca- 0 0,15- 1,20 Asezati bucétile
oase"? pac de pui cu partea
acoperita de piele
orientata in jos.
o4 Felii de paine"? vas plat, fardca- O 0,10-0,50 Péaine de grau,

pac

paine intermedia-
ra, paine integra-
1&; decongelali
painea numai in
cantitatea nece-
sard. Painea see
invecheste repe-
de. Daca este po-
sibil, separati felii-
le de paine.

' Respectati semnalul de intoarcere a preparatului.
2 Utilizati un vas adecvat pentru microunde.
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Carne de pasare, carne, peste

Programele automate

Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
POS File de peste, Recipient pentru 3 0,20 - 0,50
proaspat’ prepararea cu
abur + tava din
sticla
FOG File de peste, Recipient pentru 3 0,20 - 0,50 Folositi fileuri de
congelat' prepararea cu peste uniforme.
abur + tava din
sticla
' Umpleti rezervorul de apa.
Legume, garnituri
Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
PO Broccoli, Recipient pentru 3 0,10- 1,00
proaspat’ prepararea cu
abur + tava din
sticla
Fog Mazare, Recipient pentru 3 0,10-1,00
congelatd’ prepararea cu
abur + tava din
sticla
PO Felii de morcovi, Recipient pentru 3 0,10-0,75 Cu cét feliile sunt
proaspete’ prepararea cu mai groase, cu
abur + tava din atat vor fi mai tari.
sticla Daca doriti ca ali-
mentee sa fie bi-
ne patrunse, in-
troduceti o greu-
tate mai mare. In
acest caz, durata
programului se
prelungeste.
P Sparanghel ver-  Recipient pentru 3 0,10-0,70 Nu asezati supra-
de, proaspat' prepararea cu pus.
abur + tava din
sticla
Pl Orez*?® vas Tnalt cu ca- 0 0,10-0,50 Utilizati numai

pac

orez cu bob lung.
Nu utilizati orez
pentru fierbere.
Adaugati o canti-
tate de apa de
2-3 ori mai mare
decat cea de
orez. Lasati ore-
zul sa mai stea
inca 5 - 10 minu-
te dupa finaliza-
rea programului.

' Umpleti rezervorul de apa.
2 Respectati semnalul de amestecare a preparatului.
% Utilizati un vas adecvat pentru microunde.
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Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
P2 Cartofi natur®" Recipient pentru 3 0,20 - 0,50 Decojiti cartofii si
prepararea cu taiati-i in cubulete.
abur + tava din Cu cét bucétile
sticla sunt mai mari, cu
atat vor fi mai tari.
i3 Compot de Recipient pentru 3 0,30-0,80 Adaugati putin za-
fructe® "2 prepararea cu hé&r si scortisoara
abur + tava din pe fructe. La
sticla compotul de fruc-
te de padure,
adaugati zmeura
Si capsunele nu-
mai la emiterea
semnalului de
amestecare.
' Umpleti rezervorul de apa.
2 Respectati semnalul de amestecare a preparatului.
% Utilizati un vas adecvat pentru microunde.
Confort
Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
P Incilzire prepara- vas plat pe tava 3 0,20-0,50
te portionate la din sticla
farfurie, refrigera-
te
Pi5 Incilzire prepara- vas plat pe tava 3 0,20-0,50

te portionate la din sticla
farfurie, congelate

12.3 Setarea preparatului

1. Aduceti selectorul de functii in pozitia .

v Pe display apare primul numar al preparatului si o
propunere de greutate.

Setati preparatul dorit cu ajutorul selectorului rotativ.
Apasati pe B.

Pe display se afla in prim-plan setarea greutatii.
Setati greutatea cu ajutorul selectorului rotativ.
Inainte de pornire, cu ajutorul tastelor {0 si B4 puteti
comuta intre preparat si greutate.

Aparatul seteazd automat durata adecvata.

Apasati pe startDstop,

Dupa inceperea regimului de functionare, numarul
programului si greutatea nu mai pot fi modificate.
Cu bé puteti afisa greutatea setata.

Aparatul porneste modul de functionare.

startDstop se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

Cand durata de preparare expird, este emis un sem-
nal sonor.

6. Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.

Nota: nainte de pornire, puteti comuta Tntre programe
si greutate cu (1 si B4l

Dupa inceperea regimului de functionare, numarul pro-
gramului si greutatea nu mai pot fi modificate. Cu
puteti interoga greutatea setata.

o< ISR ARY

€ X X <
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12.4 Modificarea preparatului

1.

v
2.

Apasati pe startDstop si mentineti-l apasat timp de
4 secunde sau deschideti usa aparatului.
Preparatul este resetat

Selectati un nou preparat.

12.5 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe In orice moment regimul de functiona-

re.

G N

<

v

Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta.

startDstop se aprinde intermitent.

Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si ap&sati pe startDstop,

Modul de functionare va fi continuat.

startDstop se aprinde.

12.6 Anularea modului de functionare
Puteti anula in orice moment modul de functionare.

>

v

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

Aparatul intrerupe funciiile aflate in derulare.
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13 Functii de timp

Aparatul dumneavoastra este dotat cu functiie de timp
cu ajutorul carora puteti seta durata de functionare si
temporizatorul.

13.1 Prezentare generala a functiilor de timp

Aparatul dumneavoastra dispune de diverse functii de
timp. Cu © accesati meniul si comutati intre diversele
functii individuale. Pe display se aprind simbolurile fun-
ctiilor disponibile, iar functia deja selectata apare in
prim-plan.

Functia de Utilizare

timp

Temporizator & Puteti seta temporizatorul in mod in-
dependent fatd de modul de functio-
nare. Aceasta nu influenteaza apara-
tul. Dupa expirarea duratei setate la
temporizator este emis un semnal
sonor.

Durata de pre- Dupéa expirarea unei durate de pre-

parare © parare reglate, aparatul finalizeaza
automat programul de preparare. Nu-
mai dupa setarea unui mod de incal-
zire puteti interoga durata cu ©. Du-
pa expirarea unei duratei de prepara-
re este emis un semnal sonor.

Ora ® Cat timp nu ruleaza nicio alta functie
in prim-plan, aparatul prezinta pe afi-
saj ora.

Nota: Puteti dezactiva mai rapid semnalul sonor prin
apasarea tastei ®. Durata semnalului sonor poate fi
modificata din cadrul setarilor de baza — Pagina 120.

13.2 Accesarea functiilor de timp

Cerinta: Dacéa sunt setate mai multe functii de timp, pe
display se aprind simbolurile respective. Derularea du-
ratei de preparare este afisata. In timpul functionarii
sunt disponibile ceasul cu alarma si durata. In standby
sunt disponibile numai temporizatorul si ora.

» Apasati pe © pana cand se evidentiaza ®, sau ©.
v Pe display se afiseaza valoarea corespunzatoare.

13.3 Setarea temporizatorului

1. Apasati pe .

v Pe display se aprind & si simbolurile de timp.

2. Setati durata de temporizare cu ajutorul selectorului
rotativ.

v Dupa céteva secunde, timpul setat va fi preluat.

v Temporizatorul porneste.

v Pe display se aprinde & si este prezentata derularea
duratei de temporizare. Celelalte simboluri de timp
se sting.

v Dupa expirarea duratei de temporizare este emis un
semnal sonor. Pe display este afisat --:--.

3. Deconectati temporizatorul actionand oricare dintre
campuri.

13.4 Modificarea duratei temporizatorului

» Modificati durata de temporizare cu ajutorul selecto-
rului rotativ.

v Dupa cateva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.

13.5 Stergerea duratei de temporizare

» Setati durata de temporizare la --:-- cu ajutorul se-
lectorului rotativ.
v Temporizatorul este dezactivat.

13.6 Setarea duratei de preparare

1. Apasati de doua ori pe .

v Pe display apare --:--, iar simbolurile de timp se
aprind.

2. Reglali o duratad de preparare cu ajutorul selectoru-
lui rotativ.

3. Apasati pe startDstop,

Aparatul porneste regimul de functionare.

v Pe display este prezentatd durata, iar startDstop se
aprinde. Celelalte simboluri de timp se sting.

v Dupa expirarea duratei de preparare este emis un
semnal sonor. Aparatul nu mai incalzeste. Pe dis-
play este afisat --:--.

4. Dezactivati semnalul sonor cu ©.

5. Pentru a deconecta aparatul, rotiti selectorul de fun-
ctii in pozitia neutra.

<

13.7 Modificarea duratei de preparare

» Modificati durata de preparare cu ajutorul selectoru-
lui rotativ.

v Dupa céateva secunde, pe display apare durata mo-
dificata.

v Derularea duratei de preparare este afisata.

13.8 Stergerea duratei

Nota: Daca este setata functia de temporizare, trebuie
s& apéasati mai intai pe © pentru a modifica durata.

» Cu ajutorul selectorului rotativ, setati durata la =-:--

v Dupa cateva secunde, aparatul preia modificarea.

13.9 Setarea orei

La punerea in functiune, afisajul pentru timp este in
prim-plan. Pe display se aprinde intermitent i2:00 si ©
se aprinde fix.

1. Setali ora cu selectorul rotativ.

2. Apasati pe O.

v Ora este setata.

13.10 Modificarea orei

Cerinta: Aparatul este deconectat.
1. Apasati de doua ori pe .

v Pe display sunt afisate © si ora.
2. Setati ora cu selectorul rotativ.
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ro Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

3. Apasati pe O.

v Ora este setata.

Nota: Dac3, dupa setarea orei, nu apéasati pe ©, apara-
tul va prelua automat valoarea setata dupa cateva se-
cunde.

Daca modificati pozitia selectorului de functii in timpul
efectuarii setarilor, puteti utilza aparatul numai dupa ce
rotifi selectorul de functii in pozitia neutra.

Pentru a reduce consumul in modul de standby al apa-
ratului, puteti ascunde ora.

14 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurati aparatul impotriva conectarii accidentale a
acestuia de catre copii sau pentru a preveni modifica-
rea setarilor de catre acestia.

14.1 Activarea sigurantei impotriva
accesului copiilor

Cerinta: Aparatul este deconectat.

» Apadsati pe © si mentineti-l apasat timp de aproxi-
mativ 4 secunde.

v Panoul de comanda este blocat.

v Pe display apare .

Nota: Daca este setat temporizatorul &, acesta conti-
nua sa ruleze. Durata de temporizare nu poate fi modi-
ficata atat timp céat este activat sistemul de siguranta
impotriva accesului copiilor.

Semnalele sonore pot fi dezactivate prin atingerea ori-
carui camp.

14.2 Dezactivarea sistemlui de siguranta

impotriva accesului copiilor

» Apasati pe & si meniinefi-l apasat timp de aproxi-
mativ 4 secunde.

v Panoul de comanda este deblocat.

15 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum este necesar.

15.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setarile de baza si setdrile din fabricatie. Setarile de baza depind de dotarea

aparatului dvs.

Afisajul Setare de baza Optiuni Descriere

chi Durata semnalului = scurt = 10 secunde Setali durata semnalului la
£ = mediu = 30 de sfarsitul unei durate sau la
secunde’ sfarsitul duratei de tempori-
3 =lung = 2 minute zare.

cloc Sunet pentru taste L = dezactivat Activati sau dezactivati
! = activat' semnalele sonore ale taste-

lor.

cd3 Luminozitatea display-ului /= redusa Setati luminozitatea display-
£ = medie’ ului.
7 =Tnaltd

ciH Indicatorul de timp ! = dezactivat Afisati ora pe display.
! = activat'

cd5 Sistemul de iluminare a in-  { = dezactivat Activati sau dezactivati sis-

teriorului cuptorului ! = activat' temul de iluminare din inte-
riorul cuptorului.

clb Duritatea apei 1 = dedurizata Reglarea duritétii apei
i = duritate scézuta — Pagina 108.
c = medie
3 =dura
4 = foarte dura’

' Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)
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Afisajul Setare de baza Optiuni Descriere

cl Setare din fabrica 0 = dezactivat' Resetati setarile modificate.
i = activat

chl Modul Demo 0 = dezactivat' Activati sau dezactivati mo-
i = activat dul Demo.

Nota: Modul Demo este vi-
zibil numai in primele 5 mi-
nute dupa conectarea apa-
ratului.

' Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)

15.2 Modificarea setarilor de baza

Cerinta: Aparatul este deconectat.

1. Mentineti apasat O timp de céateva secunde.

v Pe display apare prima setare de baza.

2. Modificali setarea de baza cu ajutorul selectorului
rotativ.

3. Apasati pe C.

v Pe display apare urméatoarea setare de baza.

4. Cu O selectati toate toate setarile de baza dorite si

5. Pentru a salva modificarile, mentineti apasata timp
de céateva secunde tasta ©.

Nota: Modificarile setarilor de baza sunt pastrate chiar
si dupa producerea unei pene de curent.

15.3 intreruperea modificarii setarilor de
baza

» Rotiti selectorul de functii.
v Toate modificarile se vor pierde si nu vor fi memora-

modificati valorile. te.
16 Curatare si ingrijire
Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen- ATENTIE!

tru o perioada indelungata de timp, curatati- si ingrijiti-|
cu atentie.

16.1 Recomandari privind intretinerea
aparatului
Respectali recomandarile privind intretinerea aparatului

pentru a mentine functionalitatea acestuia pe termen
lung.

Masura Avantaj

Mentineti in permanentd  Astfel, depunerile de mur-
aparatul curat si indepar-  darie nu vor adera si nu
tati imediat murdaria. Cu- se vor arde.

ratati interiorul cuptorului

dupa fiecare utilizare.

Tndepértati imediat depu-  Evitati coroziunea.
nerile de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

Pentru coacerea prédjituri-  Interiorul cuptorului nu se
lor foarte insiropate folosi- murdareste foarte tare.
ti tava din sticla.

Pentru prdjire, folositi un  Interiorul cuptorului nu se
vas adecvat, de exemplu, murdareste foarte tare.
o tigaie.

16.2 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curatare adecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascutite sau abrazi-
ve.

» Nu utilizati produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti
abrazivi.
Nu utilizati produse speciale pentru curatare la cald.
Utilizati solutii de curatare pentru sticla, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate Tn cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

Lavetele noi contin reziduuri rezultate in urma producti-

ei.

» Spalati bine lavetele din burete noi inainte de utiliza-
re.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.

16.3 Curatarea aparatului

Curatati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curatare
neadecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se Infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incélzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta.
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ro Curafare si ingrijire

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

tura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curata geamul usii apara-
tului, in caz contrar, suprafata se poate zgéaria.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
- Pagina 121

2. Respectali indicatiile privind curatarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.

3. Daca nu este specificat altfel:
- Curétati componentele aparatului utilizdnd o solu-

tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.

- Apoi uscati cu o laveta moale.

16.4 Curatarea mastii din fata a aparatului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curdtarea suprafetelor din inox utilizati produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
- Pagina 121

2. Curatati partea frontala a aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.

Nota: Pot aparea diferente mici de culoare ale partiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticld, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
btire, cu o lavetd moale pe partea frontala a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

16.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergeti niciodata cu o laveta uda panoul de co-
manda.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
- Pagina 121

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o laveta moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.
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16.6 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale geamu-

rilor usiii.

» Nu folositi raclete pentru geamuri.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 121

2. Curatati geamurile usii utilizand o lavetd umeda si
un produs de curdtare pentru geamuri.
Nota: Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca
niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul de
iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

16.7 Curatarea manerului usii

1. Respectati indicaliile privind produsele de curatare.
- Pagina 121

2. Curatatfi maneruls usii cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase si cu o laveta moale.
Nota: incazul contactului agentilor anticalcar cu méa-
nerul usii, stergeti-l imediat. In caz contrar, petele re-
zultate nu vor mai putea fi indepartate.

3. $tergeti ulterior cu o lavetd moale.

16.8 Curatarea garniturii de etangare a usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale garnitu-

rii de etansare a usii.

» Pentru curatare nu utilizati raclete metalice sau ra-
clete pentru geamuri.

» Nu folositi detergenti abrazivi.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
- Pagina 121

2. Curatafi garnitura de etansare a usii utilizadnd o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta moale.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

16.9 Curatarea suprafetelor din inox

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 121

2. Curatali cu o laveta si cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

4. Dupa curatare, verificali pozitia garniturii de etansa-
re a usii.

16.10 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale interio-

rului cuptorului.

» Nu utilizafi sprayuri pentru cuptoare, agenti de cura-
tare abrazivi sau alte produse agresive de curatare
pentru cuptoare.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 121

2. Curatati cu o solutie fierbinte de apa cu detergent
sau apa cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curdtare pentru cuptoare.



Nu aplicati niciodata produse de curatare pentru
cuptoare in interiorul cuptorului atunci cand acesta
este rece.
Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-
te, Incalziti o cana cu apa cu céteva picaturi de zea-
ma de lamaie timp de 1 pana la 2 minute la treapta
de putere maxima a microundelor. Pentru a evita in-
tarzierea fierberii, introduceti intotdeauna o lingura in
vas.

4. Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.

5. Lasalti interiorul cuptorului sa se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

16.11 Curatarea accesoriilor

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 121

2. Inmuiati resturile alimentare arse si aderente utili-
zand o laveta umeda si solufie de apa cu detergent
de vase.

3. Curatati accesoriile utilizadnd o solutie de apa fierbin-
te cu detergent de vase si o0 laveta sau o perie.

4. Curatali gratarul utilizand detergent pentru inox sau
in masina de spalat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
o spirald din inox sau produse de curadtare pentru
cuptoare.

5. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

16.12 Curatarea recipientului de colectare

ATENTIE!

Caldura poate deteriora recipientul de colectare.

» Nu uscalti recipientul de colectare in interiorul fier-
binte al cuptorului.

» Nu curatati recipientul de colectare Th masina de
spalat vase.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 121

Functia de curdtare ro

2. Curatati recipientul de colectare utilizand o laveta si
cu o solutie fierbinte de apa cu detergent de vase.

3. Clatiti-l temeinic cu apa curata.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

5. Lasali recipientul de colectare sa se usuce cu capa-
cul deschis.

6. Frecali garnitura de etansare a capacului pana cand
Se usuca.

16.13 Curatarea rezervorului de apa

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 121

2. Curatati rezervorul de apa utilizadnd o laveta si cu o
solutie fierbinte de apa cu detergent de vase.

3. Clatiti-l temeinic cu apa curata.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

5. Lasali rezervorul de apa sa se usuce cu capacul
deschis.

6. Frecali garnitura de etansare a capacului pana cand
se usuca.

16.14 Curatarea locasului pentru rezervor

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 121

2. Uscati prin frecare locasul pentru rezervor dupa fie-
care utilizare.

16.15 Curatarea orificiului de evacuare a
aburului din interiorului cuptorului

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 121

2. Curatati orificiul de evacuare a aburului din interiorul
cuptorului utilizadnd o solutie de apa fierbinte cu de-
tergent de vase si un burete de curdtare sau o perie
moale.

17 Functia de curatare

Pentru a curata aparatul, utilizati functia de curatare.

17.1 Decalcifierea

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana functio-
nal, efectuati cu regularitate decalcifierea acestuia.
Frecventa procesului de decalcifiere depinde de gradul
de duritate a apei si de numarul proceselor de funciio-
nare cu abur desfasurate. Prin intermediul simbolului L.
de pe display, aparatul indicd momentul in care mai
sunt posibile 5 sau mai putine procese de functionare
cu abur. Daca decalcifierea nu este efectuata, nu mai
poate fi efectuat niciun proces de preparare cu abur.
Decalcifierea dureaza in total aproximativ
32 de minute. Decalcifierea consta din doua etape
automate.
m  Decalcifiere, durata de aproximativ 31 de minute
m  Ciclu clatire dupa decalcifiere, duratd de aproxima-
tiv 1 minut

Din motive de igiend, procesul de decalcifiere trebuie
efectuat complet.

Daca decalcifierea este intreruptad, nu mai poate fi efec-
tuat niciun proces de preparare cu abur. Pentru a pre-
gati din nou aparatul pentru functionare, efectuati pro-
cesul de clatire.

Pornirea decalcifierii

Decalcifierea aparatului dureaza aproximativ 31 de mi-

nute.

ATENTIE!

Produsele de decalcifiere nerecomandate pot provoca

deteriorari ale aparatului.

» Pentru decalcifiere utilizati exclusiv agentul de de-
calcifiere recomandat de noi. Duratele de actionare
din cadrul procesului de decalcifiere depind de
agentul de decalcifiere.

Daca solutia de decalcifiere intra in contact cu panoul

de comanda sau cu suprafetele sensibile, acestea se

vor deteriora.

» Indepartati imediat cu apd solutia de decalcifiere.
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ro Remediati defectiunile

1. Selectati i cu ajutorul selectorului de functii.

v Pe display este prezentata durata procesului de de-
calcifiere. Durata de preparare nu poate fi modifica-
ta.

2. Deschideti masca rezervorului.

3. Scoateti recipientul de colectare si golifi-l.

4. Introduceti complet la loc recipientul de colectare
golit.

5. Scoateti rezervorul de apa.

6. Amestecati apa si agent anticalcar pentru a obtine o

solutie anticalcar.

- Amestecati 250 ml de apa si 50 ml agent de de-
calcifiere lichid pentru a obtine o solutie de de-
calcifiere sau dizolvati timp de 5 minute o tableta
de decalcifiere cu greutatea de 18 g intr-o canti-
tate de 250 ml de apa.

Umpleti cu solutie anticalcar rezervorul de apa si in-

troduceti-l complet la loc.

Inchideti masca rezervorului.

Apasati pe startDstop

Aparatul este decalcifiat.

Pe afisaj este prezentatad derularea duratei ramase.

Imediat ce procesul de decalcifiere este finalizat, es-

te emis un semnal sonor. Aparatul intra in starea de

repaus.

10. Deschideti masca rezervorului.

11. Scoateli recipientul de colectare, goliti-l si introdu-
ceti-l la loc.

12. Scoateli rezervorul de apd, clatiti-l temeinic, umpleti-I
cu apa proaspata si introduceti-l la loc.

13. Inchideti masca rezervorului.

14. Apasati pe startDstop

v Aparatul clateste automat de doua ori. La finalizarea
procesului de clatire este emis un semnal sonor.

Nota: Respectali raportul de amestecare a agentului
anticalcar.
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Agent anticalcar, lichid (numar de comanda
00311680): Raport de amestecare 1:5, amestecati

50 ml de agent anticalcar cu 250 ml de apa.

Tablete de decalcifiere (numar de comanda
00311975): Dizolvaii o tableta de decalcifiere cu greu-
tatea de 36 g timp de 5 minute intr-o cantitate de

500 ml de apa.

17.2 Clatire

Decalcifiati si clatiti aparatul daca nu ati utilizat de mai
mult timp functia de preparare cu aburi.

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana curat,
puteti pompa apa prin sistemul de conducte. Ulterior,
aparatul evacueaza apa in recipientul de colectare.
Nota: Dupa clatire, particulele de calcar desprinse sunt
evacuate In recipientului de colectare. Acest lucru este
normal si nu are nicio influentd asupra functionarii.

Derularea ciclului de clatire

1. Selectati [ cu ajutorul selectorului de functii.

v Pe display este prezentata durata programului. Nu
puteti modifica durata programului.

2. Deschideti masca rezervorului.

3. Scoateti recipientul de colectare si golifi-l.

4. Introduceti complet la loc recipientul de colectare
golit.

5. Scoateti rezervorul de apa si evacuati apa eventual

ramasa.

Clatiti temeinic rezervorul de apa si umpleti-l cu apa

proaspata.

Introduceti complet rezervorul de apa.

Inchideti masca rezervorului.

Apasati pe startDstop,

Se pompeaza apa prin conducte.

Derularea duratei este prezentata pe display.

Cand durata a expirat, este emis un semnal sonor.

o
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18 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastrd. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintali unitatea de ser-
vice abilitata.

18.1 Erori de functionare

/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al
acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre pro-
ducator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de
catre o persoana calificata in mod similar, pentru a
evita pericolele.

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione- Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
aza. » Conectali aparatul la reteaua de curent.

Siguranta din panoul de sigurante s-a declansat.
» Verificati siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificati functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione-
aza.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare.

3. Dac& anuntul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti", Pagina 127

Usa nu este inchisa complet.
» Verificali daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri straine.

Pe display se aprinde
S, iar aparatul nu
poatefi setat.

Sistemul de protectie Impotriva accesului copiilor este activat.
» Mentineti apdsat & pana cand & se stinge.

Sistemul de iluminare
din interiorul cuptoru-
lui nu functioneaza.

Lampa cu LED este defecta.
» Daca aceasta eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asistentad pentru clienti.

Pe display se aprinde
intermitent ora 12:00,
iar simbolul © se
aprinde.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.

» Setati din nou ora.
— "Setarea orei", Pagina 119

Aparatul nu este in
functiune. Pe display
este prezentata o du-
rata.

Nu s-a apasat pe startDstop,
» Apasati pe startDstop,

Microundele nu fun-
clioneaza.

Usa nu este inchisa complet.
» Verificali daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri straine.

Nu s-a apasat pe startDstop,
» Apésati pe startDstop,

Alimentele se incal-
zesc mai incet decat
de obicei.

Puterea microundelor este setatd la o valoare prea mica.
» Setati o putere mai mare a microundelor. — Pagina 110

In aparat a fost introdusa o cantitate mai mare decat de obicei.

» Setati o duratd mai lunga.
O cantitate dubla necesita un timp dublu.

Alimentele sunt mai reci decéat de obicei.
» Amestecati sau intoarceli ocazional alimentele.

Functionarea cu mi-
crounde se intrerupe.

Aparatul are o defectiune.
» Daca aceasta eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asistenta pentru clienti.

Aparatul nu incalzes-
te, pe display se
aprind intermitent do-
ua puncte.

In set&rile de baza este activat modul Demo.

1. Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electrica deconectand pen-
tru scurt timp siguranta de la tabloul cu sigurante.

2. In interval de 3 minute, dezactivafi modul Demo din setarile de baza — Pagina 120.

Simbolurile pentru re-
zervorul de apa si re-
cipientul de colectare
se aprind intermitent,
pe termen lung.

Problema tehnica

1. Asigurati-va ca rezervorul de apa si recipientul de colectare sunt introduse complet in lo-
casul pentru rezervor corespunzator.
2. Daca simbolurile se aprinde intermitent in continuare, contactati unitatea de service.

Nota: Aparatul poate fi utilizat Tn continuare, insa fara functia de preparare cu abur.

Aerul sau aburul cald
este degajat pe dea-
supra usii.

Nu este o defectiune. Ventilatorul de racire al aparatului este in functiune.

» Nu sunt necesare interventii.
Dupa finalizarea regimului de functionare al aparatului, ventilatorul continua sa functione-
ze pentru scurt timp. Ventilatorul protejeaza aparatul impotriva supraincalzirii.

Ventilatorul de racire
continua sa functione-
ze dupa finalizarea
regimului de functio-
nare al aparatului.

Dupa finalizarea regimului de functionare, aparatul trebuie sa se raceasca.

» Nu sunt necesare interventii.
Dupa finalizarea regimului de functionare al aparatului, ventilatorul continua sa functione-
ze pentru scurt timp. Ventilatorul protejeaza aparatul impotriva supraincalzirii.
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Ventilatorul de racire
continud sa functione-
ze atunci cand usa
aparatului este des-
chisa.

Aparatul trebuie sa se raceasca atat in timpul functionarii, cat si dupa finalizarea regimului
de functionare.

» Nu sunt necesare interventii.
Toate functiile de preparare sunt intrerupte in momentul deschiderii usii.

Aburul nu este vizibil
in timpul prepararii cu
aer fierbinte si cu grill
combinat.

Aburul nu este vizibil in cazul tuturor intervalelor de temperatura. Cu cat aburul este mai fier-
binte, cu atat acesta este mai putin vizibil.

» Nu sunt necesare interventii.

Dupa finalizarea regi-
mului de preparare
cu abur, recipientul
de colectare este gol.

n cazul functionarii normale cu abur si cu abur combinat, apa de condens de pe placa din
sticla de la baza si din tava gri de colectare a picaturilor din placa de baza este colectata.
Aceasta nu ajunge in recipientul de colectare.
» Nu sunt necesare interventii.
Recipientul de colectare este destinat numai proceselor de clatire si de decalcifiere, nefi-
ind destinat utilizarii in cazul functionarii normale cu abur si cu abur combinat.

In recipientul de co-
lectare exista particu-
le albe de calcar.

In timul procesului de spélare sau decalcifiere, de pe boiler se pot desprinde particule fine
de calcar.

1. Verificali reglarea gradului de duritate a apei.
2. Efectuati decalcifierea la intervalele de timp indicate.

» Decalcifiati aparatul conform manualului de utilizare aferent acestuia.

Consum redus de
apé in timpul functio-
narii combinate. In
special in cazul fun-
ctionarii combinate
cu 3 funcitii.

In modul de functionare combinat& cu abur, in special in modul combinat cu 3 funtii, este
posibild utilizarea doar a unei cantitafi mici de abur. Astfel, este consumata o cantiate mica
de apa din rezervorul cu apa proaspata.

» Nu sunt necesare interventii.

18.2 Indicatii pe display

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Pe display apare me- Depunerile de murdarie de pe panoul de comanda poate provoca mentinerea in stare acti-
sajul E0532 vatd a unui anumit camp tactil.

1. Inchideti aparatul.
2. Curatati panoul de comanda.
3. Reconectati aparatul.

» Daca eroarea apare din nou imediat dupa conectare, contactati unitatea de service.

Pe display apare me-
sajul E5005

Functia de preparare cu abur a fost activatd in mod repetat cu rezervorul de apa gol.

» Tnainte de reutilizare, asigurati-va ca rezervorul de apa este umplut cu apa rece si ca es-
te introdus complet in locasul sau.

» Daca aceasta eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asistentad pentru clienti.

19 Evacuarea ca deseu

19.1 Predarea aparatului vechi
Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

» Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.
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Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.
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20 Serviciul clienti

Piesele de schimb originale, relevante pentru sigurania,
conform Regulamentului corespunzator referitor la de-
signul ecologic se procura de la unitatea noastra de
service abilitata, pentru o duratd de minim 10 ani de la
punerea in circulatie in interiorul Spatiului Economic
European.

Nota: Reparaliile efectuate de personalul din cadrul
unitatii de service abilitate Tn cadrul perioadei de ga-
raniie acordate de producator, in conditiile impuse de
acesta, sunt gratuite.

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din fara dumneavoastra, adresali-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionatfi numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasiti
in lista atasatad a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cien{d energetica D. Sursele de iluminat sunt disponibi-
le ca piese de schimb si trebuie Tnlocuite numai de un
personal de specialitate instruit In acest scop.

20.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibila atunci cand deschideti usa apara-
tului.
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Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveli la indemana.

21 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

21.1 Procedati, preferabil, dupa cum
urmeaza

Aici aflati pas cu pas cum puteti utiliza in mod optim re-
comandarile de reglare. Acestea contin informatii referi-
toare la o multitudine de preparate, precum si informatii
si recomandari, cum ar fi modul ideal de utilizare si re-
glare a aparatului.

Nota: Aparatul este prevazut cu setari speciale pentru
selectarea preparatelor. Daca doriii ca setarile sa fie
efectuate direct de aparat, utilizati programele automa-
te.

— "Programele automate", Pagina 116

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni exploziv

in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodatd ouad in coaja si nu incalziti
oua fierte tari in coaja.

Nu preparati niciodata scoici sau crustacee.
In cazul oudlor ochi sau al oualor in pahar, trebuie
ca mai intéi sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis tare, de
exemplu, mere, rosii, cartofi sau carnaciori; coaja
poate crapa. Inainte de incalzire, intepati coaja sau
invelisul.

ATENTIE!
Alimentele acide pot deteriora gratarul

» Nu asetzali direct pe gratar alimente acide, de
exemplu, fructe sau alimentele marinate.

Nota: Observatie prividn persoanele alergice la nichel
In situatii rare, In alimente pot ramane urme mici de
nichel.

1. Tnainte de utilizare, scoateti din interiorul cuptorului
vasele care nu sunt necesare.

2. Selecati un preparat din cadrul recomandarilor de
reglare.

3. Introduceti alimentele intr-un vas adecvat.

Utilizati vasele si accesoriile specificate In cadrul re-
comandarilor de reglare.

Utilizati vase si accesorii adecvate pentru fiecare tip
de preparat.

— "Vesela si accesoriile adecvate pentru microun-
de", Pagina 109

Utilizati numai accesorii originale pentru aparat.
Acestea se adapteaza in mod optim la interiorul
cuptorului si la modurile de functionare.

4. Recomandare: Daca doriti sa preparati cantitai dife-
rite de cele specificate in tabele, setati o durata
aproximativ dubla pentru o cantitate dubla de ali-
mente.

Setarile se aplica doar in cazul introducerii prepara-
tului in interiorul rece al cuptorului.

Pentru alimentele selectate este necesara preincalzi-
rea cuptorului, conform duratelor prezentate in tabel.
Introduceti preparatul si accesoriile dupa ce afi pre-
incalzit interiorul cuptorului.

Anumite preparate sunt gatite mai bine atunci cand
sunt coapte In mai multe etape. Acestea sunt indica-
te in tabel.

In cazul in care doriti sa preparati o reteta proprie,
consultati specificaliile aferente preparatelor similare
din tabel. Pentru informatii suplimentare, consultati
recomandarile din continuarea tabelului cu setari.

In modul de functionare cu microunde, asezati pre-
paratul conform celui mai lung timp indicat si verifi-
cati-l dupa cel mai scurt timp indicat.
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ro Procedali astfel

Tn cazul utilizarii cu abur, inainte de a incepe proce-
sul de preparare, asigurati-va ca rezervorul de apa
este plin.

Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.
Datele despre temperatura si cele despre timp din
tabele sunt valori orientative care depind de calita-
tea, temperatura si natura alimentelor. Din acest mo-
tiv, sunt recomandate diferite setari. Setafi mai intai
valorile mai scazute. Daca este necesar, setati o va-
loare mai mare data urmatoare.

5. Introduceti preparatul in cuptor, pe nivelul corespun-
zator.

6. /A AVERTISMENT - Pericol de oparire!
La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fier-
binte. In functie de temperatura, aburii pot fi uneori
greu de observat.
» Deschideti cu atentie usa aparatului.
» Tineti copiii la distanta.
A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele incalzite emit caldurd. Vesela se poate In-
fierbanta foarte puternic.
» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fier-

binti cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

Cand preparatul este gata, aparatul se deconectea-
za.

21.2 Recomandari generale privind
prepararea

Tineti cont de aceste informatii in cazul prepararii tutu-
ror alimentelor.

Formarea condensului

In timpul prepardrii alimentelor, in interiorul cuptorului
se poate forma o cantitate mare de vapori de apa.
Deoarece aparatul dumneavoastra este foarte eficient
din punct de vedere energetic, in timpul functionarii
acesta cedeaza doar o cantitate mica de caldura catre
exterior. Din cauza diferentelor mari de temperatura
dintre spatiul interior al aparatului si exteriorul acestuia,
se poate depune apa de condens pe usa, pe panoul
de comanda sau pe partea frontald a mobilierului adia-
cent. Formarea condensului este un fenomen normal,
conditionat fizic.

Pentru a evita formarea condensului, preincalziti cupto-
rul sau deschideti cu atentie usa acestuia.

Prepararea cu adaos de abur sau cu un mod de incal-
zire cu abur necesita o cantitate mare de vapori de apa
in interiorul cuptorului. Stergeti interiorul cuptorului du-
pa ce acesta s-a racit.

Formele de copt

Pentru un rezultat optim al prepararii, este recomandat
sa utilizati forme de copt din metal, de culoare inchisa.
Formele din tabla alba, formele din ceramica sau cele
din sticla prelungesc timpul de coacere, iar produsele
de brutarie si patiserie nu se vor rumeni uniform.

Daca doriti s& utilizati forme de copt din silicon, consul-
tafi specificatiile producatorului privind compatibilitatea
acestora cu aburul si microundele si orientati-va dupé
indicatiile si retetele producatorului. In cele mai multe
cazuri, formele de copt din silicon sunt mai mici decat
formele obisnuite. Informatiile referitoare la cantitati si
specificatiile din cadrul retetelor pot sa difere.
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Hartia de copt

Folositi exclusiv hartie de copt adecvata pentru tempe-
ratura aleasa. Taiali hartia de copt la dimensiunile potri-
vite.

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

La deschiderea usii aparatului se creeaza curenii de

aer. Hartia de copt se poate atinge de elementele de

incalzire si se poate aprinde.

» La preincalzire si in timpul prepararii, nu asezati nici-
odata héartie de copt peste accesorii fara ca aceasta
sd fie fixata.

» Hartia de copt trebuei taiata intotdeauna la dimen-
siunea corespunzatoare si asezata intr-un vas sau
intr-o forma de copt.

21.3 Recomandari privind decongelarea si
incalzirea

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare si incalzire.

Amplasarea Recomandare:

Dupa expirarea duratei,
alimentul nu este inca de-
congelat, fierbinte sau ga-
tit.

Reglati o durata mai inde-
lungata. Cantitatile mai
mari si alimentele mai vo-
luminoase necesitd mai

mult timp.

Dupéa expirarea duratei de = Amestecati ocazional
preparare, alimentele sunt alimentele.
supraincalzite la margine, = Setati o putere mai mi-
dar in mijloc nu sunt inca ca a microundelor si o
gata. durata mai mare.

Dupé decongelare, pasa- ® Setati o putere mai mi-

rea sau carnea nu trebuie ca a microundelor.

sa fie coaptd doar la exte- ® In cazul cantitatilor mai

rior, insa In interior sa fie mari, intoarceti de mai

inca congelata. multe ori alimentele
care trebuie sa fie de-
congelate.

Alimentele nu trebuie s& = Setali o putere mai mi-
fie prea uscate. ca a microundelor.
= Reglati o durata mai
scurta.
Acoperiti alimentele.
®  Adaugati mai mult li-
chid.

21.4 Decongelarea

Cu aparatul dumneavoastra puteti decongela alimente
congelate.

Decongelarea alimentelor

1. Asezali alimentele congelate intr-un recipient des-
chis pe baza interiorului cuptorului.
Puteti acoperi cu bucati mici de folie de aluminiu
portiunile delicate, cum ar fi de exemplu, pulpele in-
ferioare si aripile de pui sau marginile acoperite cu
grasime ale fripturii. Folia nu trebuie sa atinga peretii
aparatului.

2. Pornii procesul de functionare.
La jumatatea timpului de decongelare, puteti scoate
folia de aluminiu.



3. Nota: La decongelarea carnii si carnii de pasare se

Procedati astfel ro

Bucatile mari trebuie intoarse de mai multe ori.

formeaza lichid. 5. Lasali alimentele decongelate sa stea la temperatu-
Scurgeti lichidul cand intoarceti carnea si nu il folo- ra camerei tmp de aproximativ 10 pana la 60 de mi-
siti Tn niciun caz si nu 1l aduceti in contact cu alte ali- nute pentru a permite egalizarea temperaturii.
mente. In cazul pasarilor, puteli scoate maruntaiele. Carnea
4. Amestecati ocazional sau intoarceti preparatele o poate fi pregatitad chiar daca are interiorul inca putin
data sau de doua ori. congelat.
Recomandari de reglare pentru decongelare
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare
undelor in W  in min.
Bucata intreaga de carne, cu si Vesela neacoperita 0 =S 1. 180 1. 15’
fara os, 800 g 2.90 2. 15-25"
Bucata intreaga de carne, cu si Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 15
fara os, 1000 g 2. 90 2. 25-35'
Bucata intreaga de carne, cu si  Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 20'
fard os, 1500 g 2. 90 2. 25-35'
Bucati sau felii de carne, 200 g Vesela neacoperita 0 S 1. 180 1. 5%
2. 90 2. 4-6°
Bucati sau felii de carne, 500 g  Vesela neacoperita 0 =S 1. 180 1. 10?
2. 90 2. 5-10°
Bucati sau felii de carne, 800 g Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 10?
2. 90 2. 10-15°
Carne tocatd, amestec, 200 g° Veseld neacoperitd 0 90 154
Carne tocata, amestec, 500 g° Vesela neacoperita 0 S 1. 180 1.5"%
2. 90 2. 10-15"°
Carne tocatd, amestec, 800 g° Veseld neacoperitd 0 2 1. 180 1.10"°
2. 90 2. 15-20"°
Pasare sau bucati de pasére, Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 5°
600 g 2. 90 2. 10-15°
Pasdre sau bucati de pasare, Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 10°
1200 g 2. 90 2. 20-25°
Rat&, 2000 g Veseld neacoperitd 0 1. 180 1.20"°
2. 90 2. 30-40"°
Gasca, 4500 g Veseld neacoperitd 0 2 1. 180 1.30"°
2. 90 2. 60-80"°
File, cotlet sau felii de peste, Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 58
400 g 2. 90 2. 10-15°
Peste intreg, 300 g Vesela neacoperita 0 1. 180 1.3
2. 90 2. 10-15
Peste intreg, 600 g Vesela neacoperita 0 = 1. 180 1.8
2. 90 2. 15-25
Legume, de exemplu, mazare, Vesela neacoperita 0 180 10-15°
300 g
Legume, de exemplu, mazare, Vesela neacoperita 0 S 1. 180 1. 10°
600 g 2. 90 2. 9-15°

1
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Intoarceti de mai multe ori alimentele.
Cand amestecali, desprindeti bucétile de carne una de cealalta.
Congelati alimentele in pachete plate.
Scoateti carnea gata decongelata.
céand mtoarcetl desprmdeh bucéatile decongelate unele de celelalte.
Indepartatl lichidul rezultat in urma decongelarii.
Intoarceti preparatul la fiecare 20 de minute.
Separati bucétile decongelate

Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
10 Indepartatl complet ambalajul.

" Decongelati numai prajituri fara glazura, friscd, gelatind sau creme.

'2Separati bucétile de prajitura unele de celelalte.
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare

undelorin W  in min.
Fructe, de exemplu, zmeur3, Veseld neacoperita 0 = 180 7-10%8
300 g
Fructe, de exemplu, zmeura, Veseld neacoperitd 0 1. 180 1. 8%8
500 g 2. 90 2. 5-10%8
Unt, topire, 125 g™ Veseld neacoperitd 0 = 90 6-8
Unt, topire, 250 g™ Veseld neacoperitd 0 =2 1. 180 1.2

2. 90 2. 35
Péine, intreaga, 500 g Vesela neacoperita 0 S 1. 180 1.3

2. 90 2. 10-15
Paine, intreagd, 1000 g Vesela neacoperita 0 1. 180 1.5

2. 90 2. 15-25
Prajituri, uscate, de exemplu, Vesela neacoperita 0 90 10-15
pandispan, 500 g'"'?
Prajituri, uscate, de exemplu, Vesela neacoperita 0 1. 180 1.3
pandispan, 750 g'" 2 2. 90 2. 10-15
Prajituri insiropate, de exemplu, Veseld neacoperita 0 B 1. 180 1.5
prajituri cu fructe si cu branza de 2. 90 2. 15-25
vaci, 500 g""'
Prajituri Insiropate, de exemplu, Vesela neacoperita 0 1. 180 1.7
prajituri cu fructe si cu branza de 2. 90 2. 15-25

vaci, 750 g""'

1
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Intoarceti de mai multe ori alimentele.
Céand amestecati, desprindeti bucatile de carne una de cealalta.
Congelati alimentele in pachete plate.
Scoateti carnea gata decongelata.
Cand mtoaroetl despnndeh bucétile decongelate unele de celelalte.
Indepartatl |IChIdU| rezultat In urma decongelarii.
Intoarceti preparatul la fiecare 20 de minute.
Separati bucatile decongelate.

Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
1 Indepartatl complet ambalajul.

" Decongelati numai prajituri fara glazura, friscd, gelatind sau creme.
2 Separati bucatile de prajiturd unele de celelalte.

21.5 incalzire

Cu aparatul dumneavoastra puteti incalzi alimente.

incalzirea alimentelor congelate
/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier-

béanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Scoateli din ambalaj produsele gata preparate si in-

troduceti-le intr-un vas adecvat pentru microunde.
2. Repartizati plan alimentele in vas.

130

2

Alimentele plate se prepard mai rapid decéat cele

inalte. Nu asezali suprapus alimentele.

Acoperiti alimentele cu un capac, o farfurie sau o fo-
lie speciala pentru microunde.

Asezati vasul pe baza interiorului cuptorului.

Porniti procesul de functionare.

Intoarcetl sau amestecatl ocazional alimentele, de
2-3 ori.

Diversele componente ale alimentelor se pot incalzi

in intervale de timp diferite.

Lasali alimentele decongelate sa se incalzeasca la
temperatura camerei aproximativ 2-5 minute pentru
a permite egalizarea temperaturii.



Procedati astfel ro

Recomandari privind incalzirea preparatelor congelate

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare

undelorin W  in min.

Supa, congelata, 400 g Vesela acoperita 0 S 600 8-15

Tocana, congelata, 500 g Vesela acoperita 0 600 8-13

Tocana, congelata, 1000 g Vesela acoperita 0 =S 600 20-25

Meniu, preparate porfionate la Vesela acoperita 0 S 600 11-15

farfurie, mancaruri gata preparate

cu 2-3 componente, congelate,

300-400 g

Felii sau bucati de carne cu sos, Vesela acoperita 0 = 600 12-17°

de exemplu, gulas, congelat,

500 ¢

Felii sau bucali de carne cu sos, Vesela acoperita 0 2 600 25-30'

de exemplu, gulas, congelat,

1000 g

Sufleuri, de exemplu, lasagna, Vesela acoperita 0 5 600 10-15

cannelloni, congelate, 450 g

Garnituri, de exemplu, orez, pas- Vesela acoperita 0 5 600 2-5

te, congelate, 250 g?

Garnituri, de exemplu, orez, pas- Vesela acoperita 0 S 600 8-10

te, congelate, 500 g2

Legume, de exemplu, mazare, Vesela acoperita 0 = 600 8-10

broccoli, morcovi, congelate,

300 ¢°

Legume, de exemplu, mazare, Vesela acoperita 0 S 600 14-17

broccoli, morcovi, congelate,

600 g°

Spanac cu smantana, congelat,  Vesela acoperita 0 5 600 11-16°

500 g*

! Cand amestecati, desprindeti bucatile de carne una de alta.

2

Turnati putin lichid peste preparat.

Adaugati apa in vas céat sa acopere baza acestuia.
Gatiti preparatul fara a adauga apa.

Amestecali ocazional alimentele.

a ~ W

incalzirea alimentelor

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti Intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

te fi improscat. .
» Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

v X

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fier-
berii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura de fi-
erbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.
Actionati cu atentie chiar si in cazul unei miscari mici a
vasului. Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si poa-
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ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantda minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fata de partea interioara a
usii.

1. Scoateli din ambalaj produsele gata preparate si in-
troduceti-le intr-un vas adecvat pentru microunde.

2. Repartizati plan alimentele in vas.

Alimentele plate se prepard mai rapid decéat cele
inalte. Nu asezati suprapus alimentele.

Recomandari de reglare pentru incalzire

3. Acoperili alimentele cu un capac, cu o farfurie sau
cu o folie speciala pentru microunde daca acest lu-
cru este specificat in tabel.

4. Asezati vasul pe baza interiorului cuptorului.

Daca doriti sa utilizati functia de preparare cu abur,
introduceti vasul in tava din sticla, pe nivelul 3 si
umpleti rezervorul de apa.

5. Porniti procesul de functionare.

6. Intoarceti sau amestecati ocazional, de mai multe
ori, alimentele.

Diversele componente ale alimentelor se pot incélzi
in intervale de timp diferite.

7. Controlati temperatura.

8. Lasali alimentele decongelate sa se incalzeasca la
temperatura camerei aproximativ 2-5 minute pentru
a permite egalizarea temperaturii.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de Treapta Durata de

incalzire putere a mi- de inten- preparare
croundelor sitatea inmin.
inwW aburului

Mancare pentru bebelusi, Veseld neacoperitd 0 B 360 - 0,5-1,53

de exemplu, sticlute de

lapte, 150 ml’

Bauturi, 200 ml* Veseld neacoperitd 0 = 1000 - 1-2% ¢

Bauturi, 500 ml* Veseld neacoperitd 0 1000 - 4-5%8

Supa, 2 cani, 175 g fie-  Veseld neacoperita 0 600 - 3-4

care

Sup3, 4 cani, 175 g fie-  Vesela neacoperita 0 = 600 - 6-8

care

Peste sau bucdti de car- Veseld acoperita 0 B 600 - 7-10

ne in sos, 500 g’

Meniu, portii de mancare, Veseld neacoperita 0 S 360 3 9-14

mancaruri gata prepara-

te, cu 2-3 componente,

400 g

Tocana, 400 g Vesela acoperita 3 = 600 - 6-8

Tocana, 800 g Vesela acoperita 0 = 600 - 8-11

Legume, 150 g Veselad neacoperitd 3 Bl 360 3 3-5

Legume, 300 g Vesel&d neacoperitd 3 B 360 3 4-7

! Tncélziti mancarea pentru bebelusi fara tetina sau capac.

2 Agitati intotdeauna bine alimentele dupa incalzire.

Controlati neaparat temperatural
Introduceti o lingura in pahar.

Nu supraincalziti bauturile alcoolice.
Controlati din cand in cand preparatul.
Separati intre ele feliile de carne.
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21.6 Paine si chifle

Cu ajutorul aparatului dumneavoastra puteti coace péi-
ne si chifle.

Recomandari privind prepararea produselor
congelate

m  Scoateti complet preparatul din ambalaj.
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» [ndepértati gheata de pe alimente.
Nu utilizati produse congelate, cu foarte multa ghea-
ta.

= Produsele congelate sunt precoapte partial si neuni-
form. Rumenirea neuniforma raméane si dupa coace-
re.



Recomandari de reglare pentru paine si chifle
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta Treapta Duratade
calzire in°C de grill de inten- preparare

sitatea in min.
aburului

Paine pragjita, Gratar 3 1. - 1.3 1. - 1. 35

12 felii 2.- 2.3 2.- 2. 2-3

Paine prajita, Gratar 3 1. - 1.3 1. - 1. 56

4 felii 2.- 2.3 2.- 2. 34

Paine prajita, Gratar 3+1 - 3 - 8-10

gratinata, +

2-4 felii Tava din sticla

21.7 Carne de pasare, carne si peste

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara carne de
pasdre, carne Si peste.

Recomandari privind prepararea in vas

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Daca asezali vase din sticla pe suprafete reci sau ume-
de, suprafetele din sticla se pot crapa.

>

Asezali vesela fierbinte din sticla pe un suport us-
cat.

Utilizati numai vase corespunzatoare.

Cele mai potrivite sunt vasele din sticla.

Verificali daca vasul utilizat Tncape in interiorul cup-
torului.

Cratitele lucioase din inox sau aluminiu nu sunt
adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.
In utilizarea conventionald, cratitele lucioase reflecta
caldura precum o oglinda, iar utilizarea acestora es-
te recomandatd numai in anumite conditii.

Carnea de pasare, carnea si pestele se prepara mai
lent si se rumenesc mai putin.

Pentru prepararea conventionald, utilizati o tempera-
tura mai mare si 0 durata de preparare mai mare.
Respectali indicatiile producatorului vaselor pe care
le utilizati.

Vas neacoperit

Pentru prepararea carnii de pasare, carnii si peste-
lui, este recomandat sa utilizati o forma inalta pentru
prajire.

Nu asezati niciodata forma pe baza din interiorul
cuptorului.

Daca doriti sa preparati cu adaos de abur, utilizati
un vas neacoperit.

Daca nu aveli un vas potrivit, utilizati tava din sticla.

Vas acoperit

Asigurati-va ca capacul utilizat este adecvat si ca in-
chide bine vasul.
Asezati vasul pe gréatar.

Recomandari privind prepararea in combinatie
cu microundele

In cazul coacerii in combinatie cu functia de micro-
unde, puteti reduce semnificativ timpul de prepara-
re.

= in cazul prepardrii cu microunde, durata de prepara-
re depinde de greutatea totala a alimentelor.
Daca doriti s& preparali altd cantitate de alimente
decét cea specificatd, orientati-va dupa urmatoarea
regula de baza: "O cantitate dubla de alimente ne-
cesitd o duratad de preparare aproape dubla".

= Utilizati vase termorezistente si adecvate pentru mi-
crounde.

m  Formele de prdjire din metal sau vasele din lut sunt
adecvate numai pentru prajirea fara microunde.

Recomandari privind prepararea cu adaos de
abur

= Anumite preparate devin mai crocante daca sunt
preparate cu adaos de abur. Acestea devin mai lu-
cioase si se usuca mai putin.
Utilizati un vas neacoperit.
Utilizati vase rezistente la temperaturi inalte si la
abur.

m  Conectati functia de adaos de abur conform indica-
tiilor din tabelul cu setari.

»  Umpleti rezervorul de apa péna la marcajul ,MAX”.
Daca apa din rezervor este consumata, modul de
incalzire functioneaza fara adaos de abur.

Recomandari privind prepararea cu abur, cu
recipientul pentru preparare cu abur

m  Spre deosebire de adaosul de abur, cu functia de
preparare cu abur carnea ste gatitd mai delicat, fara
a capata crustd. Aceasta ramane deosebit de sucu-
lenta.

®m  Pentru un gust deosebit, puteti praji bucétile de car-
ne Thainte de a le prepara cu abur, reducand astfel
timpul de preparare. Bucatile mai mari de alimente
necesita un timp mai lung de preparare. Nu trebuie
sa intoarceti bucétile de carne.

m  Pentru prepararea cu abur a carnii de pasare, a car-
nii sau a pestelui, asezati alimentul in recipientul
pentru preparare cu abur din tava din sticla si ase-
zafi-l pe nivelul 3.

»  Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul ,MAX”.
Daca rezervorul de apa se goleste in timpul functio-
narii, regimul de functionare se va intrerupe. Putefi
vizualiza recomandarile pe display.

Recomandari privind prepararea pe grill

= in timpul utilizarii grill-ului, mentineti usa aparatului
inchisa. Nu preparati la grill niciodata cu usa apara-
tului deschisa.
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m  Asezati alimentul direct pe gratar. Suplimentar, intro-
duceti tava din sticla sub gratar. Aceasta va colecta
grasimea scursa.

= Taiati bucatile de alimente in felii cat mai egale, cu
grosimi si greutati similare. Astfel, acestea se vor ru-
meni uniform si vor raméne suculente.

m |ntoarceli bucdtile de carne utilizadnd un cleste pen-
tru gratar. Daca intepati carnea cu o furculita,
aceasta isi pierde zeama Si se usuca.

®  Sdrafi carnea numai dupa ce aii preparat-o la grill.
Sarea extrage apa din carne.

Nota: Rezistenta grill-ului se conecteaza si se deconec-
teaza in permanentd; acest lucru este normal. Frec-
venta de conectare si deconectare depinde de treapta
de putere setaté a grill-ului.

In timpul procesului de preparare, grill-ul poate degaja
fum.

Valori de setare recomandate

= Valorile de setare sunt valabile pentru prepararea
termica fara capac a carnii de pasare, carnii sau
pestelui la temperatura frigiderului introduse in interi-
orul rece al cuptorului.

= |n tabel sunt prezentate date pentru prepararea car-
nii de pasare, carnii si pestelui, cu greutdtile propu-
se. Daca doriti sa preparati o bucatad de carne de
pasdre, 0 bucata de carne sau peste cu o greutate
mai mare, setati intotdeauna o temperatura mai scéa-
zuta. In cazul mai multor bucdti, orientati-va dupa
greutatea bucatii celei mai grele pentru stabilirea
duratei de preparare. Bucétile individuale ar trebui
sd fie aproximativ egale.

m  Taiatli bucétile de alimente in felii cat mai egale, cu
grosimi si greutati similare. Astfel, acestea se vor ru-
meni uniform si vor ramane suculente.

= Cu cat este mai mare o bucatd de carne de pasare,
o bucata de carne sau peste, cu atat este mai sca-
zutd temperatura si cu atat este mai lunga durata de
preparare.

® |ntoarceli carnea de pasdre, carnea si pestele atunci
cand acest lucru este specificat in tabelul cu setari.

Recomandari privind prepararea carnii de

pasare

= 1n cazul carnii de ratd sau gasca, intepati pielea de
sub aripi. Astfel se va putea scurge grasimea.

Recomandari de reglare pentru carnea de pasare

In cazul pieptului de ratd, pielea de pe acesta trebu-
ie crestata.

Acest lucru nu este valabil si pentru alte tipuri de
carne.

Cand intoarceli carnea de pasare, aveti grija ca mai
intai partea cu pieptul sau partea acoperita de piele
sa fie orientata in jos.

Recomandari privind prepararea pentru carne

Ungeti carnea slaba cu grasime dupa gust sau aco-
periti-o cu felii de slanina.

In cazul fripturilor din carne slaba adaugati putin li-
chid. In vasul din sticla, nivelul de lichid trebuie sa
acopere baza vasului.

Crestati incrucisat soriciul.

Cand friptura este gata, lasati-o inca 10 minute in in-
teriorul cuptorului deconectat si inchis. Astfel, zea-
ma din carne se distribuie mai bine. Eventual, infa-
surati friptura in folie de aluminiu. In timpul de pre-
parare indicat nu este cuprinsa si perioada reco-
mandata pentru odihna preparatului.

Prajirea si Tndbusirea in vas se realizeaza mai con-
fortabil. Datorita vasului, puteli scoate mai usor frip-
tura din interiorul cuptorului, avand posibilitatea de a
prepara sosul chiar in recipientul respectiv.
Cantitatea de lichid depinde de tipul de carne si de
materialul din care este realizat vasul, precum si de
utilizarea sau nu a unui capac. Daca preparati carne
in cratife din metal emailate sau de culoare inchisa,
este necesara o cantitate mai mare de lichid decat
intr-un vas din sticla.

Lichidul din vas se evapora in timpul prajirii. Daca
este necesar, completati cu atentie cu lichid.
Distanta dintre carne si capac trebuie sa fie de cel
putin 3 cm. Carnea se poate umfla.

Pentru brezare, rumeniti carnea in prealabil, dupa
preferintd. Pentru sos, adaugati apa, vin, otet sau
ceva similar. Nivelul lichidului din vas trebuie sa fie
de 1-2 cm.

Recomandari privind prepararea pentru peste

Pestele intreg nu trebuie intors.

Daca doriti sa& preparali peste pe gratar, ungeti in
prealabil gratarul cu putin ulei, astfel incat pestele
sa poate fi desprins mai usor.

Veli recunoaste ca pestele este gatit suficient daca
inotatoarea dorsala se desprinde usor.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatu- Treap- Treapta de Treapta Durata de
incalzire rain °C tade putereami- dein- preparare
grill croundelor tensita- in min.
inwW tea
aburu-
lui
Puiintreg, fi-  Vesela acoperita 0 S - 600 - 25-35'
ert, 1,3 kg

! Tntoarceti preparatul dupa expirarea 1/2 din timpul total de preparare.

2 Asezati cu partea acoperitd de piele orientata in sus.
® Nu intoarceti preparatul.
4 Utilizati un vas inalt, neacoperit.

134



Procedati astfel ro

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatu- Treap- Treapta de Treapta Durata de
incalzire rain °C tade putereami- dein- preparare
grill croundelor  tensita- in min.
inw tea
aburu-
lui
Piept de rata, Gratar 3+2 CHEHY - 3 180 3 10-12%3
500 ¢ +
Tava din sticla
Piept de gads- Veseld neacope- 0 Tz - 2 180 - 30-40*3
ca, pulpe de rita
gasca, 700-
900 g
! Tntoarceti preparatul dupa expirarea 1/2 din timpul total de preparare.
2 Asezati cu partea acoperitd de piele orientata in sus.
® Nu intoarceti preparatul.
* Utilizati un vas inalt, neacoperit.
Recomandari de reglare pentru carne
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatu- Treap- Treapta de Treapta Durata de
incalzire rain °C tade putereami- dein- preparare
grill croundelor  tensita- in min.
inw tea
aburu-
lui
Fleici din car- Gratar 3+1 & 1. - 1.3 1. - 1. - 1. 10-15
ne de vita, + 2. - 2.3 2. - 2.- 2. 5-10
2-3 cm grosi-  Tava din sticla
me, 2-3 buca-
ti, 200 g fieca-
re
Fleici din cea- Gratar 3+1 & 1. - 1.2 1. - 1. - 1. 15-20
fa de porc, + 2. - 2.2 2. - 2. - 2. 10-15
2-3 cm grosi- Tava din sticla
me, 2-3 buca-
ti, 120 g fieca-
re
Carnati pentru  Grétar 3+1 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15
grill, 4-6 buca- + 2.- 2.3 2. - 2.- 2. 5-10
ti, 150 g fieca- Tava din sticla
re
Recomandari de reglare pentru peste
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatu- Treap- Treapta de Treapta Durata de
incalzire rain °C tade putereami- dein- preparare
grill croundelor tensita- in min.
inw tea
aburu-
lui
File de peste, Tava din sticla 3 D - - - 3 15-17
proaspat, +
400 g Recipient pentru
preparare cu
abur
File de peste, Veselad acoperita 3 ) - - - 3 18-20
congelat,
400 g
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatu- Treap- Treapta de Treapta Durata de
incalzire rain °C tade putereami- dein- preparare
grill croundelor tensita- in min.
inw tea
aburu-
lui
File de peste, Tava din sticla 3 [ - - 3 23-25
congelat, +
800 ¢ Recipient pentru
preparare cu
abur
File de peste, Veseld neacope- 0 e 3 600 - 10-15
gratinat, 500 g rita
Medalioane de Grétar 3+1 3 - - 8-12
peste, 2-3 bu- +
cati, 150 g fie- Tava din sticla
care
Peste, intreg,  Tava din sticla 3 ) - - 3 18-22
de exemplu, +
pastravi, Recipient pentru
2-3 bucati, preparare cu

300 g fiecare  abur

21.8 Legume si garnituri

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara legume i
garnituri.

Recomandari privind prepararea cu microunde

= Utilizati numai vase acoperite, adecvate pentru pre-
pararea cu microunde.

®  Pentru prepararea orezului, utilizati un vas inalt, cu
capac, si adaugati apa dupa cum este indicat in ta-
bel.

Recomandari privind prepararea cu abur

m  Pentru prepararea cu abur, utilizafi tava din sticla si
recipientul pentru preparare cu abur.

Recomandari de reglare pentru legume si garnituri

Tineti cont dimensiunile bucatilor indicate in tabelul
cu setari. In cazul bucatilor mai mici, timpul de pre-
parare se reduce, iar in cazul bucatilor mai mari
acesta creste.

Calitatea si gradul de maturare influenteaza de ase-
menea timpul de preparare. De aceea, valorile de
setare sunt doar orientative. .
Asezati intotdeauna uniform alimentele in vas. In ca-
zul unor straturi de inaltimi diferite, acestea se vor
prepara neuniform.

Nu asezati alimentele sensibile la presiune in straturi
prea inalte in recipientul pentru preparare cu abur.
Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul ,MAX".
Daca rezervorul de apa se goleste in timpul functio-
narii, regimul de functionare se va intrerupe. Putefi
vizualiza recomandarile pe display.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta de Treapta  Durata de
calzire in °C putere a mi- de inten- preparare
croundelor sitate a in min.
inw aburului
Anghinare, in-  Tava din sticla 3 & - 3 35-40
treaga, proas- +
pata Recipient pen-
tru preparare
cu abur
Frunze de spa- Tava din sticla 3 & - 3 5-7
nac, proaspete, +
250 g Recipient pen-
tru preparare
cu abur
Conopidd, intre- Tava din sticla 2 & - 3 28-35

aga, proaspata +
Recipient pen-
tru preparare
cu abur

' Amestecati ocazional alimentele.
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta de Treapta Durata de
calzire in°C putere a mi- de inten- preparare
croundelor sitate a in min.
inw aburului

Broccoli, intreg, Tava din sticla 2 < - - 3 20-23
proaspat, +
500 g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Buchetele de Tava din sticla 3 & - - 3 14-16
broccoli, conge- +
late, 500 g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Legume, proas- Vesela acoperi- 0 g - 600 - 6-10"
pete, 250 g ta
Legume, proas- Vesela acoperi- 0 S - 600 - 10-15"
pete, 500 g ta
Amestec de le- Tava din sticla 3 < - - 3 12-15
gume, congela- +
te, 250 g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Morcovi, taiati  Tava din sticla 3 [ - - 3 18-20
rondele, prepa- +
rati cu aburi, Recipient pen-
500 g tru preparare

cu abur
Inele de praz, Tava din sticla 3 <) - - 3 10-12
proaspete, +
500 g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Fasole verde, Tava din sticla 3 <) - - 3 18-20
proaspata, +
500 g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Sparanghel, Tava din sticla 3 < - - 3 10-15
verde, 250 g +

Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Dovlecei, feliati, Tava din sticla 3 ) - - 3 12-14
preparali cu +
aburi, 500 g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Cartofi, taiatiin  Tava din sticla 3 & - - 3 28-30
sferturi, 260 g +

Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Cartofi, taiatiin Tava din sticla 3 [ - - 3 30-32

sferturi, 500 g

+

Recipient pen-
tru preparare
cu abur

' Amestecali ocazional alimentele.
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta de Treapta  Durata de
calzire in°C putere a mi- deinten- preparare
croundelor sitate a in min.
inw aburului
Cartofi, taiati in  Tava din sticla 3 & - - 3 32-35
sferturi, 750 g  +
Recipient pen-
tru preparare
cu abur
Orez, 125 g+  Veseld acoperi- 0 = - 1. 600 1. - 1. 4-6
300 ml apa ta 2.180 2.- 2. 1215
Orez, 250 g+ Veseld acoperi- 0 & - 1. 600 1. - 1. 6-8
500 ml apa ta 2. 180 2. - 2. 1518

' Amestecati ocazional alimentele.

21.9 Deserturi

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara deserturi.

Recomandari de reglare pentru deserturi

Recomandari privind prepararea pentru orez cu
lapte
Adaugati lapte in proportia indicata. De exemplu,
adaugati 250 ml de lapte in proportie de 1:2,5 la fie-

care 100 g de orez.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de Treapta Durata de
incalzire putere a mi- de inten- preparare
croundelor sitatea inmin.
inwW aburului
Flan cu caramel Tava din sticla 3 & - 3 40 - 50
+
Forme pentru sufleu
Gogosi preparate cu Tava din sticla 3 & - 2 20 - 25
aburi
Orez cu lapte, 1:2,5" Tava din sticla 3 & - 3 30 - 40
Fructe, compot, 500 g Tava din sticla 3 - 3 9-12
Floricele de porumb pen- Vesela acoperita 0 = 600 - 3-5
tru microunde, 1 punga
de 100 g
Deserturi, de exemplu, Vesela acoperita 0 600 - 5 - 8°

budincg, instant, 500 ml

' Ad&ugati lapte in proportia indicata.
2 Amestecati ocazional alimentele.

Budinca din pudra de budinca

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele incalzite emit caldurd. Vesela se poate infier-

béanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti

cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Intr-un castron inalt, rezistent la mocrounde, ameste-
cati confinutul unui pachet de pudra de budinca,
conform instructiunilor de pe pachet, cu zahar si pu-
tin lapte, p&na cand nu se mai formeaza cocoloase.

2. Adaugati si restul de lapte si amestecati din nou.

3. Introduceti castronul in cuptor si inchideti usa aces-

tuia.

4. Reglafi aparatul conform recomandarilor de reglare.

Amestecati mai intai dupa 3 minute. Amestecati din
nou dupa un minut, pana cand obtineti consistenta
dorita.
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Durata depinde de temperatura laptelui si de reci-

pientul utilizat.

21.10 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru in-
stitutele de verificari, pentru a facilita verificarea apara-
tului conform EN 60350-1:2013, respectiv IEC
60350-1:2011 si conform standardelor EN
60705:2012, IEC 60705:2010.

Prepararea cu microunde

Tineti cont de aceste informatii atunci cand preparati
cu microunde preparatele de verificare.

Utilizati vase termorezistente si adecvate pentru micro-
unde.
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Recomandari de reglare pentru decongelarea cu microunde

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare
undelorin W in min.
Decongelarea carnii, 500 g Vesela neacoperita 0 S 1. 180 1.7
2. 90 2.8-12
Recomandari de reglare pentru prepararea cu microunde
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare
undelorin W  in min.
Crema de oua, 1000 g Vesela neacoperita 0 S 1. 360 1. 18-20
2. 180 2.18-22
Pandispan, 475 g Vesela neacoperita 0 5 600 8-10
Perisoare din carne, 900 g Vesela neacoperita 0 =S 600 20-25
Recomandari de reglare pentru prepararea combinata cu microunde
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de  Temperatura Treapta  Treapta de pu- Durata de
incalzire in°C de grill tere a micro- preparare
undelorin W in min.
Cartofi gratinafi Veselda neaco- 0 = - 1 360 25-32

perita

Preparare cu abur

Tineti cont de aceste informatii atunci cand preparati
cu abur preparatele de verificare.

Recomandari de reglare pentru prepararea cu abur

Asezati pe nivelul 3 tava din sticla cu un recipient pen-
tru preparare cu abur.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta  Durata de
incalzire deinten- preparare
sitate a in min.
aburului
Mazare, congelata, 1000 g Tava din sticla 3 & 3 -
+
Recipient pentru preparare cu
abur
Broccoli, proaspat, 300 g Tava din sticla 3 ) 3 10-12
+
Recipient pentru preparare cu
abur
Broccoli, proaspat, un recipient Tava din sticla 3 D 3 16-18
+

Recipient pentru preparare cu

abur

Prepararea pe grill

Tineti cont de aceste informatii atunci cand preparati
pe grill preparatele de verificare.

® |ntroduceti tava din sticlda sub gratar. Lichidul va fi
colectat, iar interiorul cuptorului va ramane mai cu-
rat.

»  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru intro-
ducerea preparatului in aparatul care nu a fost pre-
incalzit.

139



ro |Instructiuni de montare

Recomandari de reglare pentru prepararea pe grill

Aliment Accesorii/Vase Nivel Modde Treapta Duratade
incalzire de grill preparare
in min.
Paine prajita, rumenita Gratar 3 3 4-5
Burgeri de vita, 12 bucai Gratar 3+1 & 3 35-45"

+
Tava din sticla

! Tntoarceti preparatul dupa expirarea 1/2 din timpul total de preparare.

22 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-
ratul.

22.1 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind sigu-

ranta atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar corespun-
zator instructiunii de montaj este garantata
siguranta la utilizare. Instalatorul este res-
ponsabil pentru functionarea ireprosabila la
locul de instalare. A

m Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

® |nainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

® Respectati instructiunile din fisele de
montare a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpora-
rea trebuie sa fie rezistent la temperaturi de
pana la 90 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de pana la 65 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.

m Realizali lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Indepartati rumegusul. Functionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectata.
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m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de
specialitate autorizat. In cazul avariilor re-
zultate in urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Piesele care sunt accesibile in timpul asam-

blarii pot avea margini ascutite si pot cauza

taieturi.

» Purtati manusi de protectie.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare

electrica sau a unui adaptor neadecvat este

periculoasa.

» Nu utilizati prelungitoare sau blocuri de pri-
ze multiple.

22.2 Dimensiunile aparatului
Aici sunt prezentate dimensiunile aparatului.

)

N

N

P/

\

22.3 Mobilierul pentru incorporare

Acest aparat este destinat numai utilizarii dupa incorpo-
rarea intr-un corp de mobilier. Acest aparat nu este
destinat utilizarii ca aparat de masa sau utilizarii in inte-
riorul unui dulap.

Asigurati-va ca dulapul incorporat nu are un panou
posterior In spatele aparatului. Pastrafi o distanta de
minimum 35 mm intre perete si baza dulapului sau pa-
noul posterior al dulapului de deasupra.



Asigurati-va ca dulapul de incorporare are in partea
frontald o deschidere pentru ventilare de 50 cmz2. Pen-
tru crearea deschiderii pentru ventilare, decupati plinta
sau fixati un grilaj de ventilare.

Asigurati-vd ca mobilierul modificat fara decupaj de
ventilare are in zona din spate a panourilor laterale o
deschidere pentru ventilare de 200 cm=.

Nu acoperiti fantele de ventilare si orificiile de aspirare.
Asigurati-va ca priza se afla in zona suprafetei hasurate
[a] sau in afara spatiului de montare.

Piesele de mobilier nefixate trebuie prinse de perete cu
un cornier uzual din comert [bl.

v50,E|
7%///%#200

| |-

50 400

22.4 Montare sub un blat de lucru

In cazul mont&rii sub un blat, tineti cont de dimensiunile
de montare si de distantele de siguranta.

Pentru ventilarea aparatului, placa intermediara trebuie
sa aiba un decupaj de ventilaiie.

min.

550
o

Blatul de lucru trebuie fixat la corpul de mobilier.

Instructiuni de montare ro

22.5 Montarea sub o plita

Daca aparatul este montat sub o plita, trebuie respec-
tate urmatoarele dimensiuni minime, daca este cazul,
inclusiv substructura.

] !

xa
2
b Lb
i s

S|

Pe baza dimensiunii minime necesare [bl se obtine gro-
simea minima necesara a blatului de lucru [al.

Tip de plita [a] pozitiona- (2] coplanar [blin
tain mm inmm mm

Plita cu inductie 48 49 5

Plitd cu inductie 58 59 5

pe toata suprafa-

ta

Respectati instructiunile de montare a plitei.

Nota: Nu este adecvat pentru montarea sub o plitd pe
gaz sau sub o plita electrica.

22.6 Montarea intr-un dulap inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.

Pentru ventilarea aparatului, bazele intermediare trebu-
ie sa fie prevazute cu un decupaj de ventilatie.

—~
min. 550
S

~ |

Daca dulapul Tnalt integrat are, pe 1anga peretii posteri-
ori din componenta sa, un alt perete posterior, acesta
trebuie indepartat.

Montati aparatul la o indltime corespunzatoare, astfel
incéat sa puteti scoate cu usurinta accesoriile.

22.7 Combinatia cu un sertar termic

Mai intdi montati sertarul termic. Respectati instructiuni-
le de montare ale sertarului termic.

Introduceti aparatul pentru sertarul termic in dulapul de
instalare. La introducere, nu deteriorati panoul de co-
manda al sertarului termic.
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22.8 Montarea pe colt

In cazul mont&rii pe col, tineti cont de dimensiunile de
montare si de distantele de siguranta.

L 02222277 B

A % :

Pentru ca usa aparatului sa poata fi deschisa, la
montarea cornierului tineti cont de dimensiunea mini-
ma&. Dimensiunea [@l depinde de grosimea panoului
frontal al mobilei si de méaner.

22.9 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua

de alimentare cu energie electricg, tinefi cont de aceste

indicatii.

/\ AVERTISMENT - Pericol: Magnetism!

Aparatul este prevazut cu magneti permanenti. Acestia

pot influenta functionarea implanturilor electronice,

de exemplu, stimulatoare cardiace sau pompe de in-

sulina.

» Persoanele cu implanturi electronice trebuie sa pas-
treze o distantd de minimum 10 cm fa{d de aparat.

m  Aparatul corespunde clasei de protectie | si poate fi
utilizat numai cu un racord electric cu conductor de
protectie.

= Protectia trebuie sa se realizeze conform indicatiilor
de putere de pe placuta cu date tehnice si conform
prescriptiilor locale.

= |n timpul lucrérilor de montaj, aparatul trebuie sa fie
intotdeauna scos de sub tensiune.

= Un cablu de conectare deteriorat trebuie sa fie inlo-
cuit de catre producator, unitatea de service sau de
catre o persoana calificatd corespunzator, pentru a
evita pericolele.

®  Protectia la atingere trebuie sa fie asigurata prin
montare.

Racordarea electrica a aparatului

Nota: Aparatul poate fi conectat doar la o priza cu con-
tact de protectie instalata regulamentar.

1. Introduceti fisa cablului de racordare la retea in apa-
rat.
Verificati daca fisa cablului de conectare la retea es-
te fixat ferm.

2. Introduceti stecherul aparatului intr-o priza din apro-
pierea aparatului.
Dupéa montarea aparatului, asigurati-va ca stecherul
cablului de racordare la retea este usor accesibil.
Daca stecherul cablului de racordare la retea nu es-
te accesibil, in instalatia electrica permanenta trebu-
ie montat un separator de faze pentru toti polii con-
form conditiilor din dispozitiile de instalare.
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Racordarea electrica a aparatului fara fisa cu
contact de protectie

Nota: Racordarea aparatului poate fi efectuatd numai
de catre personal de specialitate autorizat. In cazul ava-
riillor rezultate Tn urma unei conectari eronate, dreptul
de garantie este anulat.

In instalatia electrica permanenta trebuie sa fie montat
un separator de faze pentru tolii polii conform conditii-
lor din dispozitiile de instalare.

1. Identificati conductorul de faza si cel neutru (,de
nul”) in doza de conectare.
In cazul unei conectari gresite, aparatul se poate de-
teriora.
2. Conectafi-l numai conform schemei de conectare.
Pentru tensiune, consultati placuta cu date tehnice.
3. Conectali firele electrice ale cablului de conectare la
retea corespunzator codului de culoare:
- verde-galben = conductor de protectie @
— albastru = conductor neutru (,,de nul”)
- maro = faza (conductor extern)

22.10 Montarea aparatului

1. Orientati aparatul in pozitie perfect orizontala cu aju-
torul nivelei cu bula de aer.

2. Impingeti complet in interior aparatul.

3. Aliniati aparatul in pozitie orizontala.

4. Fixati ferm aparatul pe corpul de mobilier.

,%
@/

I

5. Indepartati ambalajul si foliile din plastic din interio-
rul cuptorului si de pe usa.

Nota: Fanta dintre blatul de lucru si aparat nu trebuie

sa fie inchisa cu sipci suplimentare.

Nu aplicati benzi de protectie termica pe panourile late-

rale ale dulapului de incorporare.

22.11 Demontarea aparatului

1. Deconectali aparatul de la reteaua electrica.
2. Desfiletali suruburile de fixare.
3. Ridicali usor aparatul si extrageti-l complet.
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1 Be3onacHOCTb

Cobntoaaite cnefytolme ykasaHua no TeXHUKe
6e3onacHoCTM.

1.1 O6wMue yKasaHuA

® BHuMMaTenbHO npoynTante 4aHHOe PyKo-
BOACTBO.

= CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO U MHOPMALIMIO O
npubope aAnA AanbHENLLEro UCNonb3oBaHuA
WnKn AnA nepeaayu cneayowemy snagaenbuy.

= B cnyyae obHapyXeHWA NOBpeXAeHU, CcBA-
3aHHbIX C TPAHCNOPTUPOBKOKU, HE NOAKMOYanUTe
npubop.

ERL

BesonacHocTb ru

1.2 Ucnonb3oBaHUWe NO Ha3HaAYeHUro

HaHHbIM nprbop npeaHasHauYeH UCKITUUTENBHO

ana BctpauBanua. Cobntofaiite cneunanbHble

WHCTPYKLMK NO MOHTaXY.

MoakntoueHne npubopa 6e3 LTENCENbHOW BUITKKU

ZAOMKEH NPOU3BOANTL TONBKO KBaNUPUUNPOBAH-

Hbl cneunanuct. B cnyyae nospexaeHun us-3a

HEeNpaBWIbHOrO NOAKMIOUYEHWA rapaHTUMHbIE 00A-

3atenbCTBa TEPALOT CUNY.

BesonacHocTb aKkcnnyaTauun rapaHtupyeTca

TONBbKO NPKU KBaNMPUUMPOBAHHOW YCTAaHOBKE C

cobntoaeHneM MHCTPYKUMM NO MOHTaXKy. 3a npa-

BWU/IbHOCTb YCTAHOBKMW OTBETCTBEHHOCTb HECET

yCTaHOBLLUMK.

MUcnonb3ayite npubop TONbKO:

® 151 NPUroTOBNIEHMA ONIOA U HAMUTKOB.

= 04 npucMoTpoM. Heo6xoanMmo nocToAHHO
KOHTPONIMPOBAaTb KpaTKOBPEMEHHbIW npoLece
MPUroTOBEHNUA MULLM.

= 151A ObITOBOrO UCMONIb30BAHUA UK UCMONBb30-
BaHWA B aHaNOrMYHbIX LUenax, Hanpumep: Ha
KYXHAX ANA COTPYAHWUKOB MarasmHos, opucoB
¥ APYrMX KOMMEPUYECKUX NPeanpUATUA; B
CeNbCKOXO3ANCTBEHHbIX OpraH13aumaXx; KIneH-
TaMu B rOCTUHMLAX UK APYrMx BapuaHtax pas-
MeLLeHWA, NnpeaycMaTpuBaroLLUX NUTaHKe.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypPOBHEM MoO-
PA.

He ncnonb3yite npubop:

" C BHELUHWUM TakMepoM Wi OTAESIbHBIM
NyNbTOM AUCTAHUMOHHOIO yrpaB/ieHUA.

OtoT npubop cootBeTcTBYEeT HopMme EN 55011
unun CISPR 11. 3T0T NpoAyKT oTHOCUTCA K rpynne
2, knaccy B. NpuHaanexHocTb K rpynne 2 o3Ha-
yaert, 4YTo ANA Harpesa NULLEeBbIX NPOAYKTOB CO-
37at0TCA MUKPOBOHbI. [MprMHaanexHocTb K Knac-
cy B o3Hauaert, uto npubop npeaHasHaveH AnA
6bITOBOro UCMNONb30BaHUA.

1.3 OrpaHuyeHue Kpyra nosnb3oBateneun

HaHHbIM NTPUMBOP MOXKET UCMONBL30BATLCA AETbMU
B BO3pacTe OT 8 NieT M cTaplue, a Takke nMuamu ¢
OrpaHWyYeHHbIMU GUINYECKUMU, CEHCOPHBIMU MU
YMCTBEHHbLIMWU CMNOCOBHOCTAMM UMK C HeaocTaT-
KOM OnbITa W/MAK 3HaHUI, ECNIM OHU HAXOAATCA
noA NPUCMOTPOM MJIM NOCTe NONYyYeHUA yKasaHUi
no 6e3onacHoMy Ucnonb3oBaHUo npubopa v no-
cne Toro, Kak OHM OCO3HaNM OMaCHOCTH, CBA3AH-
Hble C HENpPaBUIIbHLIM UCMONb30BaHUEM.

HeTtAm 3anpelueHo urpatb ¢ npubopom.
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ru bBesonacHocTb

OuncTky 1 obcnyxmBaHue npubopa 3anpeLuaeTcA
BbINONHATbL AETAM; 3TO paspeLuaeTca TONbKo Ae-
TAM cTapue 15 net noa HaA30pPOM B3POCHbIX.

He nonyckaite aetei mnazwwe 8 net K npubopy u
ero ceTeBoMy nNpoBoay.

1.4 Bbe3onacHaf akcnnyaTaums

Bceraa cneavte 3a npaBUnbHOCTBIO YCTAHOBKM
npUHaANEXXHOCTEN B pabouyto Kamepy.
— "Akceccyapenl”, CTpaHuya 154

A NMPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHua!

JlerkoBocnnameHawoLwmeca npeaAMeTbl, XpaHsa-

LmMecA B paboyei kamepe, MOryT Bocniame-

HUTbLCA.

» He xpaHuTe B pabouer kamepe nerkosocnna-
MeHAoLWmMecA NpeamMeThbl.

» Ecnu 13 npubopa noctynaeT AblM, BbIK/IHOUUTE
€ro Unu OTKIKOUUTE OT ANEKTPOCETU U AEPXKUTE
[ABEpPb 3aKPbITOI, YTOObI NOracuTb BOSMOXHOE
nnams.

CnyyaiHo ynaBLUME KYCOYKM MULLK, KanHYBLUWK

YXUP MU COK OT YKapeHUA MOryT BCMNbIXHYTb.

» [Nepea akcnnyartauuein yaanute rpybbie 3a-
rpA3HEHUA U3 paboyen kamepbl, C NOBEPXHO-
CTW HarpeBaTeNbHbIX 3/1IEMEHTOB M NpUHaa-
NEeXHOCTEN.

MU3-3a cTpyu Bo3ayxa, NpoHWKatoLLelh B nprbop

NP1 OTKpbIBaHWK ABEpUbl, NnepramMmeHTHanA byma-

ra MOXXeT NOAHATLCA, KOCHYTbCA HarpesaTe/ib-

HOro 3NemMeHTa U BCMNbIXHYTb.

> [lpu NnpeaBapuTenbHOM pasorpese U BO Bpe-
MA NPUroTOBNEHWA 06A3aTENBHO 3aKpennaAnTe
neprameHTHyto Bymary B NpUHAANEXHOCTAX.

» Bceraa otpesaiite noaxoaAwui pasmep éyma-
MM ¥ cTaBbTe Ha Bymary KacTprosio Ui popmy
ANA BbINEKaHWA.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxoral

Bo BpemA pabotbl npubop v ero A0CTynHbIe Ya-

CTW HarpesaroTCA.

» CobntoganTe OCTOPOXKHOCTb, HE MPUKacanTech
K HarpesaTesibHbIM 3/IeMEHTaM.

» He noanyckaute aeteu mnagawe 8 net K npu-
6opy.

MNpuHaanexxHocTv unu nocyaa o4YeHb ropayue.
> YT106bl M3BNIEYL FOPAYYIO NOCYAYy UK NPUHAA-
NEXXHOCTM U3 pabouei kamepsbl, Bceraa uc-

nosb3ynTe NPUXBaTKK.
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MMapbl ankorona MoryT BocnnaMeHATbCA B ropA-
yen pabouewn kamepe. [lBepua npubopa MoXKeT
pacnaxHyTbcA. U3 pabouer kamepbl MOryT Bbl-
pbIBaTbCA FOPAYNIA Nap U ASbIKKA NNaMeHM!.

» Jlob6asnante B 6ntoaa ToNbKo HebosbLIOe KO-
JIMYECTBO HAMWUTKOB C BBICOKUM COAEPIKaHUEM
cnupTa.

» He HarpeBaiite HepasbaBneHHbIM cnupT (= 15
% ank.) (Hanpumep, npu fobasneHuu B 61to-
[0).

» OCTOPOXKHO OTKpOKITE ABepuy npubopa.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

ownapuvsaHua!

B npouecce akcnnyaraunu oTKpbIThle ANA A0-

cTyna yactv npubopa CUnbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacantecb K ropAaYnm yactam npubopa.

» He noanyckawTe aeten 6nn3Kko Kk npubopy.

N3 oTKpbITON ABEpLbI NpMbopa MOXET Bbl-

pBatbcA ropAavnin nap. MNpu onpeaenéHHon Tem-

nepatype oH MOXXeT ObiTb He BUAEH.

» OCTOPOXXHO OTKpbIBalTe ABepLy npubopa.

» He noanyckawTe aeten 6nmnsKko K npubopy.

Mpu ucnonb3oBaHuu BoAbl B pabouei kamepe

MOXeT 06pasoBaTbCA ropAYNA BOAAHOM nap.

» 3anpeluaercA HanuBaTb BOAY B ropAvyto pa-
6ouyto Kamepy.

A NPEOYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpPOBaHHUA!

MouapanaHHoe cTekno asepubl npubopa Mo-

YKET TPECHYTb.

> He ncnonbayite arpeccuBHble abpasuBHbIe
YMCTALLME CPeACTBa UK OCTpbIe MeTannye-
CKMe CKpeOKu AnA OYUCTKM CTeKna ABepLb
npubopa, TaK Kak OHU MOryT nouapanatb no-
BEPXHOCTb.

MeTtnu aABepubl Nnprubopa NOABUIKHbBI NMPU OTKPbI-

BaHWW U 3aKpbiBaHWK ABEPLbl, Bbl MOXETE 3a-

LemMuTb cebe nanblbl.

» He potparuBaitech A0 yyacTKka, rae HaxoAAT-
CcA NeTu.

HekoTopble yacTv ABepubl npubopa umetoT

OCTPbIE KPOMKM.

> UcnonbayiTe 3alUMTHbIE NEpPYaTKM.



A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb

nopaMeHUs aNeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpun HeKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Npubop

MOXXET cTaTb MCTOYHUKOM OMaCHOCTH.

» PemoHTMpoBaTb Npubop paspeLuaeTca ToNbKo
KBaNMPUUMPOBaHHbIM CrieumanucTam.

» [1nA peMoHTa npubopa MOXKHO MCMOoNb30BaThb
TONBbKO OpPUrMHANbHbIE 3an4yacTy.

» Bo n3bexxaHune onacHocTel 3ameHa nospe-
YXOEHHOro ceTeBoro Kabena AaHHoro npubopa
MOXET ObITb BbINOMHEHA TONBLKO NPOU3BOAM-
Tenem wiv aBTOPU30BaHHOW UM CEPBUCHOM
cny»06om nMbo NMUOM, UMEIOLLMM aHanormy-
HYIO KBasIMPUKaumio.

MoBperkaeHHanA U3onAuMA ceTeBoro kabena Ag-

NAETCA UCTOYHMKOM OMaCHOCTMH.

» Hu B KOEM Cnyyae He AONyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabensa ¢ ropAYMMH YacTaMK nNpuodo-
pa WM ¢ UCTOYHMKaMK Tenna.

» Hu B KOeM cnyyae He A0oMyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabena ¢ OCTPbIMM KOHLAMM WU
KPOMKaMMU.

» 3anpeluaetca nepernbatb, 3aeMATb UK
nepeobopyaoBaTtb ceTeBoW Kabesb.

MpoHuKLan B NprMbop Bnara MOXeT cTatb npu-

YMHOWN NOPaXKEHUA TOKOM.

» He ncnonb3yite AnA 04MCTKM npubopa napoo-
YUCTUTENN ST OYMCTUTENU BBICOKOrO AaBne-
HUWA.

MoBperkAeHHbIR NPUOOP UK NOBPEIKAEHHbI

ceTeBoW kKabenb ABNAOTCA UCTOYHUKOM onac-

HOCTH.

» KaTeropuuecku sanpeLuaeTca aKcnnyaTmpo-
BaTb NOBPEXAEHHbIN nprbop.

» KaTeropuuecku sanpeLuaeTtca aKkcnayaraums
npubopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro UMEeET Tpe-
LLIMHbBI UK NOBPEXAeHa.

» O6paTuTechb B CEPBUCHYH CNyXOy.

— CrpaHnya 176

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHoCTb:

MarHeTusm!

B naHenu ynpaBneHua unu B anemMeHTax ynpas-

NEHUA UMEIOTCA BCTPOEHHbIE MOCTOAHHbIE Mar-

HWUTbl. OHM MOryT BO3AEWCTBOBATb HA 3NEK-

TPOHHbIE UMMNaHTaTbl, HAaNPUMepP, Ha Kapauo-

CTUMYNATOPbI UM UHIKEKTOPbLI MHCYUHA.

» Ecnu Bbl ncnonb3yete 3NIEKTPOHHbIE NMIMNaH-
TaThl, coémonaﬁTe MWHMUMalibHOe paCcCToAHKE
Ao naHenu ynpasnenuna 10 cm.

BesonacHocTb ru

A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb

yayuba!

et moryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unu Hazetb ero cebe Ha rosioBy W 3a0X-

HYTbCH.

» He noanyckante AeTen K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonAnTte AeTAM uUrpatb C yNnakoBOYHbIM
mMarepuanom.

HeTt MoryT BAOXHYTb UK NPOrAOTUTL MENKKUe

aetanu, B pesynbtare yero 3aZ0XHYTbCA.

» He noanyckaunte AeTen K MeNKnum AeTanam.

» He nossonanTe AeTAM Urpatb C MENKUMU ae-
TanAmu.

1.5 MukpoBonHoBasa neyb

BHMUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXXHbI-
MW YKASAHWMAMMW MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTHU U COXPAHUTE UX OJ1A NMOCNEAYHO-
LLIEIO UCIOJ1Ib3OBAHKA

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHua!

Ucnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYeHUIo

OnacHO U MOXXET NPMBECTU K NosiomMke. Hanpwu-

Mep, KpynsfHble Un 3epHOBbIE NMOAYLLEYKU Mpu

pasorpeBaHnn MOryT BCMbIXHYThb.

» 3anpelyaeTca cywuTb B Npubope NpoayKTbl
Unu oaexay.

» 3anpelyaeTca HarpeBaTb B npubope AoMall-
HIOKO 00yBb, KPYMNAHbIE UM 3ePHOBbLIE NOAY-
LLEYKM, TyOKK, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noao6-
Hoe.

» Ucnonb3ayite npnubop TONLKO AnA NpUrotToBne-
HWA BI04 M HaMNWUTKOB.

[MpoayKTbl, MX YNaKoBKa U KOHTEWHepPbLI ANA

XpaHeHWA MOryT 3aropeTbCA.

» HuKkoraa He pasorpesanTe NpoAyKTbl NMUTaHUA
B TEPMOCTaTUUYECKON yraKoBKe.

» PasorpesaTtb NPOAYKTbI B KOHTEWHEPAX U3
nnactMmaccol, 6ymaru unu us apyrux Bocnna-
MEHAOLLMXCA MaTepuanoB MOXHO TONbKO NoA
NIMYHBIM HabnroAeHVEM.

» Henb3a yctaHaBnMBaTb CAULLKOM GONbLUYHO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH UM BPEMA UX BO3LEN-
ctBuA. Bceraga cneaynte ykaszaHuAMm, npu-
BeAEHHbIM B JAHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCMy-
araumu.

He cywmte npoayKTbl B MUKPOBOJSTHOBOW Neuun.
He pasmopakuBanTe U He HarpesanTe npo-
AYKTbl C HU3KMM CcoepyaHneM BOAbl, Hanpu-
Mep, Xne6 Npu CAULLKOM BbICOKOW MOLLHOCTH
MWKPOBOJSTH UM ANUTESNIbHOM BPEMEHMW.
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ru bBesonacHocTb

Macno ana npurotoBAEeHUA NULLIA MOXKET 3aro-

peTbCA.

» HwuKkoraa He pasorpeBavTe pacTuTenbHOe Mac-
N0 B MUKPOBOJTHOBOM pPEXUME.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

B3pbiBa!

XXuakoctu unu apyrue NnpoayKTbl MMTaHUA B

NAOTHO 3aKPbITOM NocyZe MOryT B3opBaTtbCA.

» Hwukoraa He HarpeBanTe }XUAKOCTU Unu apyrue
NPOAYKTbI MUTAHMA B NIOTHO 3aKPbLITOM Nocyae.

A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb oxora!

MpoAyKTbl C TBEPAOK KOXKYPOU UMK LLIKYPKOK

MOTYT JIONHYTb BO BPEMA U NOCNEe HarpeBaHuA.

> 3anpeLueHo rotoBuUTb AMLA B CKOpAyne 1 paso-
rpeeaTtb BapéHble Anua B CKopnyne.

» Hukoraa He rotoBbTE MOMJIKOCKOB M pakoob-
pasHbIX.

> [pu NPUroTOBNEHUN ANYHULIbI-TNA3yHbKU NPOKO-
NINTE XENTOK.

> Y NpoAYyKTOB NUTaHUA C TBEPAON KOXXYPOHN UK
LLKYPKOK, Hanpumep, ABGNOK, NOMUAOPOB,
KapTodena, COCMCOK KOXypa WK LLUKYpKa Mo-
ryT NOMNHYTb. NPOKONUTE KOXYPY MU LLKYPKY
nepea HarpeBaHWEM.

JleTcKoe nuTtaHue nporpeBaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpeBanTe AeTCKOE NMUTaHUe B 3aKpbl-
TOW nocyae.
Bceraa cHumamnTe KpbILLKY MK COCKY.
[Mocne HarpeBa TWaTenbHO nepemMeLllante unm
B3GoNTalTe COAEPXKUMOE.

> [eped TeM Kak KopMuTb pebeHKa, obasaTesnb-
HO NpoBepbTE TEeMNepaTtypy.

PasorpeTtble 6ntoaa otaatot Tenno. MNocyaa mo-

YXEeT CUJIbHO HarpeBaTbCA.

> YT06bl M3BNEYL NOCYAY M NPUHALNEXKHOCTU U3
pabouei KaMepbl, Bceraa UCnonb3ynte npu-
XBaTKM.

[epMeTUYHO 3anaAHHaA ynakoBKa M 3aKaTtaH-

Hble B GaHKM NPOAYKTbI NPW HAarpeBaHWn MoryT

NOMHYTb.

> Bceraa cobntoaaiTte ykaszaHUA Ha ynaKoBKe.

> Yrtobbl M3BeYb 6Gntoaa n3 pabouen kamepbl,
BCEeraa UCnonb3ynte NpUxBaTKu.

B npouecce akcnnyataumu oTKpbITble 4NA 40-

cTyna yacTu npubopa CUIbHO HarpeBakoTCA.

» He npukacainteck K ropAYMM YacTAm npubopa.

» He noanyckawTe aeten 6nmn3Kko Kk npubopy.
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Ucnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYEHUIo
onacHo. Hanpumep, cnuwKkom ropAYas gomalu-
HAA 00yBb, KPYNAHbLIE UK 3€PHOBbLIE NOoAYLIEY-
KW, TYOKM, BNaXKHble TPAMNKU M TOMY NoAaobHoe
MOTYT NPUBECTU K OXKOram.

> 3anpelyaerca cylnTb B npubope NpoayKThl
Unu oaexay.

» 3anpellaerca HarpesaTb B npubope agomalu-
Htoto 00YBb, KPYNAHbLIE UK 3ePHOBLIE NOAY-
LLUEYKHM, T'yOKK, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noaob-
Hoe.

» WUcnonbayite npubop TONbKO ANA NPUrotosse-
HUA 6NOA M HAMNUTKOB.

A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb
ownapusaHua!
[Mpu HarpeBaHWK XMAKOCTU BO3MOXKHA 3a-
AepXKKa 3akunaHua. B aTom cnyyae temnepary-
pa KuneHua gocturaetcA 6e3 o6pasoBaHKA B
XUIKOCTU XapaKTepHbIX Ny3blpbKOB. PekomeH-
AyeTcA cobnoaaTe OCTOPOXKHOCTb AayKe Mpu
He3HauyuTeNlbHOM COTpACEeHUM EMKOCTU. [opAa-
Yyan XMAKOCTb MOXKET BHE3aMHO HayaTtb CUSIbHO
KuneTb v Bpbl3ratb.
» [lpu HarpeBaHun Bcerga Knaavte B EMKOCTb
NIOXKKY. OTO MOMOXKET M36exaTb T.H. OTNIOMEH-
HOro 3aKunaHusa.

v X

A NPEAYNPEXAOEHUE - OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

HenoaxoaAwana nocyaa MOXKeT NonHyTb. B pyu-

Kax M KpblKax papdopoBom U KepaMUyeCcKou

nocyAbl MOryT ObiTb MENKUE AbIPOYKHM, 32 KOTO-

pPbIMW HaxoAATCA NyCTOThI. [1py NPOHMKaHWK B

3TW NyCTOThI BfiarM Nocyia MOXeT TPEeCHYTb.

» Kcnonbsynte cneunanbHyto nocyay AnA Mu-
KPOBOJIHOBbIX NeYen.

Ucnonb3oBaHWe MeTaninyeckon nocyabl uim

EMKOCTeN, a TaKXKe nocyabl C MeTaIMyecKom

OYPHUTYPOU B PEXXKMUME MUKPOBOJSTH MOXKET Bbl-

3BaTb 00pas3oBaHNE UCKP. STO MOXKET NpuBe-

CTM K NoBpeXxaeHuto npubopa.

> 3anpeluaeTcA UCnosb3oBaTb MeTanimyeckme
EMKOCTU B PEXXMME MUKPOBOJSIH.

> Kcnonb3ynTe TONbKO nocyay, npeaHasHayeH-
HYO A7 MUKPOBOJIHOBOW NEYn, U pexxum
MMWKPOBOJIH B KOMOWHaUMKU C BUAOM Harpesa.




A NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocTb
nopaxeHusa aNeKTPUYeCKUM TOKoM!
Mpubop paboTaeT Noa BLICOKUM HaNPAXKEHM-
em.

> HuKoraa He BCKpbIBaiiTe Kopnyc npuéopa.

A NPEAYNPEXAEHUE — Puck HaHeceHUA
cepbe3HOro Bpeaa 340poBbio!
HenpaBunbHaA 04nCTKa MOXXET NoBPeAUTb MNo-
BEPXHOCTb Npubopa, COKPaTUTb CPOK €ro CryX-
6bl ¥ NPUBECTU K BOSHUKHOBEHUIO OMACHbIX CH-
Tyauuiu, HanpumMmep, yTeuke MUKPOBOJTHOBOM
SHepruu.

» PerynApHo ouunwianTe npubop 1 cpasy e yaa-
NIANTE M3 HEro ocTaTku NPOAYKTOB.

» Bceraa cneavte 3a unMctoton paboyen kame-
pbl, ABEPLbI U OrpaHUUMUTENA OTKPbIBAHUA
ABepubl.

— "Ouuctra m yxoa", CrpaHmnya 170

He ncnonbayiite nprubop ¢ NnoBpeXXaéHHOM

ABepuei. BosaMo)KHa yTeuka MUKPOBOSTHOBOM

3Hepruu.

» He ucnonbayite npubop, ecnv noBpexaeHa
ABepua unu eé nnacTukoBanA pamMKa.

» PemoHT npubopa AoMmKEH NPOU3BOANTLCA
TONbKO CMeUnanucTaMm CEPBUCHOM CyXObI.

Y npubopos 6e3 3aLIMTHOro Kopnyca aHeprus

MWUKPOBOJIH MOXXET BbIXOAUTb HAPYXKY.

» Hukoraa He cHUMaMTe 3aLUUTHBIA Kopnyc.

» [lnA ocylecTBneHnA NPOUNaKTUKK U pe-
MOHTa BbI3blBANTE CEPBUCHYIO CNyXOy.

Bo usberxkaHve matepuanbHoro yuiepba ru

1.6 Nap

Mpw “cnonb3oBaHUM GYHKUUM NPUTOTOBIIEHUA Ha
napy cobnogante aTv yKasaHuA.

A NPEOYNPEXJOEHUE — OnacHocTb

owunapvsaHua!

B npouecce pabotbl Nnpubopa Boaa B pesep-

Byape MOXXET CUJIbHO HarpeBaTbCA.

» B npouecce paboTbl Nnpubopa BoAa B pesep-
Byape MOXET CUNbHO HarpesaTbcA. Bceraa
OMOPOXXHAWTE pesepByap Nocne NpUroTose-
HWA NMULLK C NapoM.

opAuni nap obpasyercA B pabouew kamepe.

» Bo BpemA NpUroToBfEeHUA NULLK C NAPOM He
CynTe pyku B pabouyto Kamepy.

ByZbTe OCTOPOXKHbI MPU BbIHUMAHUK U3 AyXOB-

K1 NPUHAZANEXKHOCTEN C ropAYEn XUAKOCTbLIO:

YKMAKOCTb MOXXET BhIMIECHYTLCA.

» BblHMManA ropAvMe NpUHaANEeXHoOCTH, UCMOb-
3yuTEe NPUXBATKMU.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

Mapbl BOCMNaMeHALUXCA BELECTB MOryT 3a-

ropetbcA B pabouei kamepe Npu B3aMmMoaen-

CTBWUM C rOpAYUMU NOBEPXHOCTAMM (B30OpBaTb-

cA). [lBepua npubopa MOXKeT pacnaxHyTbCA.

N3 paboueit Kamepbl MOTyT BbipBaTbCA ropAYNN

nap v A3bIKK MNNaMeHM.

» He HanonHAWTe pesepByap ANnA BOAbl JIEMKO
BOCMNNAMEHAIOLLUMMUCA UAKOCTAMM (Hanpw-
Mep, anKorofbHbIMW HANUTKaMM).

» HanonHute pesepsyap AnA BOAbl BOAOW UK
pEeKoMeHAyeMblM HaMK CPeACTBOM ANnA yaa-
NIEHWA M3BECTKOBOr0 Hanera.

2 Bo usbemaHue MaTepuanbHoro yuiepba

2.1 O6wan MHpopmauuma

BHUMAHUE!
HaxoaAwmeca B HarpeToi paboyei kamepe napbl anko-
rofA MOryT BOCNNaMeHUTLCA U MPUBECTU K HeoBpaTtumo-
My noBpexaeHuto npubopa. B pesynbrate aedpnarpaumm
ABepua npubéopa MOXKeT BbiTb BbiBWTA BbIPbIBAOLLMMUCA
napamu. Ctekna ABepLbl MOryT paséutbeA 1 pasneTetb-
CA Ha OCKONKK. BosHuKatoLLee oTpuuaTtensHoe faBneHne
MOXXET NPUBECTH K CUNIbHOW AedOopMaLmnn BHYTPEHHEN
noBepXHOCTH paboyei Kamepbl.
» He HarpeBaiite HepasbaBneHHbI cnnpT (= 15 % arnk.)
(Hanpumep, Npu ao6asneHuy B 6n1010).

Mpu akcnnyataunu npu Temnepartype soiwe 120 °C Bo-

Jla Ha aHe pabouei Kamepbl NoBpeXKAaeT amMalb.

» He 3anyckaiite pexxum, ecnv Ha AHe paboyeit Kame-
pbl cobpanachk BoAa.

» [lepena 3anyckom npubopa BbITpUTE BOAY HA AHE pa-
6oyeit kamepebl.

Boaa, HaxoaAwanAcA B pasorpetor paboyei kamepe, Bbl-

3biBaeT o6pasoBaHWe ropavero BoAAHoro napa. B pe-

3ynbTate UsMeHeHuA TemnepaTypbl BO3MOXKHO MoBpe-

»AeHve npubopa.

» 3anpellaeTca HanuMBaTb BOAY B ropAuyto pabouyto
Kamepy.
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ru Bo usbexxaHne martepuanbHoro yuep6ba

Bnara, ckonvBluanAcA B paboyei kamepe B TeUeHUe Anu-

TEIbHOrO BPEMEHH, MOXKET CTaTb NMPUUYMHON KOPPO3UK.

» [lpoTupaiTe KoHAEHCAaT KaXkabli pas nocse 3aseplLue-
HWA NMPUrOTOBNEHUA.

» He nep)kuTe Bna)kHble NPOAYKTLI B 3aKpbITON pado-
yer Kamepe B TEYEHWE LANIUTENBHOMO BPEMEHMU.

» He ucnonbayite pabouyto Kamepy AnA XpaHeHnUA
MPOAYKTOB.

OxnaykaeHve npubopa ¢ OTKPLITON ABEpLEH Co Bpeme-

HEeM BbI3bIBAET NOBPEXKAEHME NOBEPXHOCTU NPUMbIKAI0-

Lwen K npubopy mebenu.

» [locne pexkuma skcnnyatauuu npu BbLICOKOW TeMme-
paType faiTe padoueit Kamepe OCTbITb C 3aKPLITOW
ABeEpLEN.

» 3anpeluaeTca dpuKcMpoBaTh ABeply npubopa B
OTKPBLITOM COCTOAHUU KakuM-nnbo npeamMeTom.

» OcTaBnaiTte paboyyto Kamepy OTKPLITOM ANA BbiCbiXa-
HWA TONbKO Nocne pexkuma padoTbl ¢ 6ONbLUMM KONU-
yecTBOM Bnaru.

Ecnun ynnoTHuTens ABepLbl CUNbHO 3arpAsHéH, ABepua

BO BPeMA UCMoNb3oBaHUA He ByaeT NNOTHO 3aKpbiBaTb-

cA. 3TO MOXKET NPUBECTU K NOBPEXKAEHUIO NOBEPXHOCTH

npuneratowlen K npudopy mebdenu.

» Crneaute 3a TeM, YTOBbl YNNOTHUTENA ABEPUbLI BCeraa
OCTaBasICA YUCTLIM.

» He ucnonbayite npubop, ecnv ynnoTHUTENb NoBpe-
YIOEH UNK OTCyTCTBYET.

CuaeTb Ha aBepue npubopa unu obnokauneaTbcA Ha Heé

3anpeluaeTcs, Tak Kak ABepLa npu 3ToM nospeXkaaeTca.

» 3anpeluaetcA BcTaBath Ha ABeply npubopa, caauTb-
cA, lepXKatbCA UMM ONMPaThbcA Ha Heé.

» He cTaBbTe nocyay v NpMHAANEXKHOCTU Ha ABepUy
npubopa.

B 3aBucvmocTH OT Tvna npubopa NpUHaANEXHOCTU MO-

ryT nouapanatb CTeKso ABepubl npubopa npu eé 3axpbl-

BaHWM.

» Bceraa yctaHaBnvBaiTe npuHaaneXHocTi B padouyto
Kamepy Ao ynopa.

2.2 MuKpoBonHoBas neuyb

Mpu Nonb3oBaHWUM MUKPOBOJHOBOW Neybio cobnioaante

JlaHHble YKa3aHuA.

BHUMAHMUE!

Conpu1kocHoBEHME MeTanna ¢ BHyTPEHHEN NOBEPXHO-

CTblo paboueit kamepbl MOXKET NPUBECTU K 00pasoBaHuio

WCKP, KOTOPblE MOTYT MOBPEANUTb NPUBOP MU BHYTPEH-

Hee CTeKN0 AsepLbl.

» Creaute 3a TeM, YTOObl MeTanMYecKk1e NpeamMeTsl
(HanpuMmep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAMMMUCh Ha pac-
CTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK paboyeii kamepsl
¥ BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABEpPLUbI.

AntomMuHWEBaA nocyaa, NOMeLLEHHaA B Npubop, MoXeT

BbI3BaTb UCKPOBLIE paspaabl. Nprubop MoXeT nospe-

AUTbCA W3-3a UCKpoOoBpasoBaHuA.

» Hu B KOem cnyyae He Ucnonb3ynTe antoMUHUEBYHO
nocyay.
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Pa6ota npnbopa 6e3 ycTaHOBNEHHbIX B HErO 6ntof BeAET

K neperpyske.

» Hukoraa He 3anycKaiTe peXxMm MUKPOBOJTH, He ycTa-
HOBMB 6ntoao B pabouyto kamepy. McknioyeHrmem AB-
NAeTCA KpaTKoBPEMeHHaA NpoBepKa NPUroaHOCTH Mo-
cyabl.

N N
~~ ~~
N—r

v | X

[MpuroToBneH1e NOMKOPHA B PEXMME MUKPOBOJSTH

HECKOJ/bKO pas NoApAA NpM CAULLIKOM BbICOKOM MOLLHO-

CTU MUKPOBOJH MOXXET NPUBECTHU K NoBpexaeHuto pabo-

yen Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHWUE HECKONbKUX MUHYT
MeXAy NPUroTOBNEHUAMM.

» Hukoraa He yctaHaBnMBawTe CAULLIKOM BOMbLLYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

» Wcnonbayite makcumym 600 Br.

» [lakeTkn C NMONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTeKNAH-
Hoe 6o ao.

Mcnonb3oBaHne HenoaxoAALlen NocyAbl MOXKET npuBe-

CTH K NOBpeXAeHUto npubopa unm TpaBMUPOBaHUIO.

» B pexkume rpuna unm KOMOMHMPOBAHHOM PEX1UME C
MWKPOBOSTHAMM UCMOMb3YNTE TONbKO TEPMOCTONKYHO
nocyay.

2.3 Nap

Mpu ncnonb3oBaHWM GYHKLMM MPUrOTOBNIEHMA Ha Napy

cobntofaiTe 3T1 yKasaHuA.

BHUMAHMUE!

®DopMbl U3 CUIIMKOHA He NOAXOAAT ANA KOMOUHUPOBaH-

HOro peXxMma C Napom.

» [locyna gomnkHa ObiTb YCTOMUMBOM K BO3AEUCTBUIO
BLICOKMX TeMMneparyp 1 napa.

Mocyaa co cneaamu KOppo3un MOXKET CTaTb NPUYMHOW

MOABNEHUA PXKaBYMHLI B paboyert kamepe. daxe ma-

NeHbKKUe NATHA PXXaBYMHBlI MOTYT BbI3BATb KOPPO3WIO B

paboueit kamepe.

» He ucnonb3yinte nocyay co crneaamv KOpposuu.

CrekaroLLan XXUAKOCTb 3arpAsHAEeT AHO pabouei Kame-

pbl.

» [lpv npurotoBneHuM Ha Napy ¢ MCMONb30BaHUEM
NoTKa C OTBEPCTMAMM BCeraa AONONHUTENBHO
NoACTaBnANTE NOA HEro NPOTUBEHb, YHUBEPCANbHbIH
NpoTMBEHb MK NOTOK 6e3 oTBepcTUit. CTekatoLan
unakocTb Byaet cobupatbeA B HEM.

CkonneHuve ropAyern BoAbl B pe3epByape MOXKET NnoBpe-

A1Tb NapOBYO CUCTEMY.

» 3anuBaiTe B pesepByap TONLKO XONOAHYIO BOLY.

MonaaaHve pacteopa ANA yAaNneHUA HaKMNK Ha NaHenb

ynpasneHua U apyrue nerko nospexkaaemole noBepx-

HOCTW NPUBOANUT K UX NOBPEXAEHHUIO.

» Cpasy cmoiiTe pactBop ANA yAaneHna HaKunu BoAoMN.

Ounctka pesepsyapa AnA BOAbI B NOCYAOMOEYHON Ma-

LUMHE NPUBOANT K MOBPEKAEHUAM.

» PesepByap anA BoAbl 3anpeLLaeTca MblTb B NOCYA0-
MOEYHON MaLLMHeE.

» OuuncTKy pesepByapa BbINOAHANTE C MOMOLLBIO MAr-
KOM candeTkn u 0BbIYHOTO MOOLLIETO CPEeACTBa.



3alumTa oKkpy»aroLlen cpelbl U AKOHOMUA

ru

3 3awuTta oKpymatrowien cpeabl U 9KOHOMUA

3.1 YTunusauma ynakoBKH

YnaxkoBoYHble MaTtepuanbl 3KONOrn4yecku 6esonacHbl 1
MOryT UCNOJIb30BAaTLCA MOBTOPHO.

> VTunuaunpyiTe oTaeNbHbIE YacTW, NpeaBapUTENbLHO
paccopTMpoBaB MUX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NIEKTPOIHEPruro

Mpu cobnoaeHnn aTUX yKasaHuin npubop Byaet pacxo-
[10BaTb MEeHbLLE 3NEKTPOSHEPTUM.

MpenBapuTenbHbIM Harpes npubopa TpedyeTcaA ToNIbKO

B TOM Cny4ae, eCnv 3TO yKa3aHo B UHCTPYKLWU UMK CO-

BeTax Nno ycTaHOBKe.

= OTCYyTCTBME NpeaBapuTENLHOro Harpesa npubopa
no3BonAeT CSKOHOMMTL A0 20 % 3Hepruu.

MUcnonbayiTe TeMHblE 3ManMpOBaHHbIE UIU MOKPLITHIE
YepHbIM NakoM GOPMbI ANA BbiNeKaHuA.
» OHM 0COBEHHO XOPOLLO MOrNOLLAOT TEmnso.

Bo BpemA NpurotoBneHnA cTapantecb pexke OTKpbIBaTb

ABepuy npubopa.

= TaK fyylle coxpaHaeTca TeMnepartypa B padouen Ka-
Mepe U He TpebyeTcA AONONHUTENbHAA SHEPTUA Ha
noaaep)xaHve Temneparypsl npubopa.

BbinekaiTte Heckonbko 6104 0AHO 3a APYrMM UK 0oA-

HOBPEMEHHO.

= Pabouan Kamepa ocTaeTcA pasorpeToi nocne Bbine-
KaHWA NepBOro NMpora, 3a CYeT Yero BpemsA BblNeKa-
HWA BTOPOro nNMpora ymeHbLUaeTcA.

Mpv anuTenbHOM BpeMeHHW NpUrotoBneHna 6ntoaa Bbl-

Kntoyaiite npubop 3a 10 MUHYT A0 3aBEpPLUEHMA NPUTo-

TOBJIEHUA.

= OcCTaToyHOro Tenna AoCTaTouHo, YToBbl JOBECTH
6nt010 10 FOTOBHOCTM.

Heuncnonb3yemble NpUHaanexHocT Heobxoanumo you-

paTb 13 paboyeit kKamepbl.

= M36bITOYHOE KONIMUECTBO NPUHAANEXHOCTEN yBENU-
unBaeT IHEpPronoTpebneHe Npu HarpeBaHuu.

MpoayKTbl rny6oKoi 3aMOpPO3KK ClelyeT pasMoparku-

BaTb Nnepes NpuroToBieHUEM.

= Takum obpasom aHeprua He ByaeT pacxoaoBaTbCA
Ha pasMopaknuBaHue.

3ameTKa:

MpuBop notpebnaeT:

B B peXXMMe OXXMAAHWA C BKIIHOYEHHBLIM AMCNIEEM
makc. 1 Bt

B B peXXMME OXKMAAHUA C BbIK/IHOYEHHBIM AUCTNEEM
makc. 0,5 Bt
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

4 3HaKoOMCTBO Cc npubopom

4.1 MNaHenb ynpaBneHusa

H

HacTtpoutb Bce pyHKUMKU nprbopa 1 NosyunTb MHPopMa-
uMto 0 ero paboyemM COCTOAHUM MOXKHO Yepes NaHesb
ynpasneHuA.

Mepekntouatens Bbibopa GpyHKUUIA
Mepekntoyatens BolBopa GyHKUMIA NpeaHasHa-
UeH ANA YCTaHOBKU PEXXMMOB paboThbl UK ApYrux
PYHKLNNA.

N

B 3aBucKMMOCTH OT TUNa Npubopa oTAenbHble AeTanu Ha
PUCYHKE MOTyYT OT/IMYATLCA, HAaNpUMep, Mo UBETY U Gop-
Me.

CeHcopHble nonsa
C NOMOLLIbIO CEHCOPHBIX NOMIER MOXHO HanpA-
MYIO yCTaHaBnMBaTb PasfiMyHbie QYHKLMK.

Aucnnen

~eo

MoBOpOTHLIM NepeKntoyaTenb
[MoBOpPOTHBIA NepekitoyaTeNb MOXHO NOBOpPaYm-
BaTb KaK BNIEBO, TaK U BNpaBo.

h:min  min:sec @Qéu
©©88:884888.:

B B W O = mw B

Mepekntouatens Bbibopa GyHKUMIA
I'IepeKmoanenb Bbl60pa (DyHKLlMVI npeaHasHayeH AnA yCtaHoOBKKM BUAO

B HarpeBa 1 Apyrux GyHKUWIA. B HekoTopbIx Hc-

NONMHEeHNAX npwéopa nepexknyarenb Bbl60pa (pyHKLI,VIﬁ ABNAETCA yTaninBaeMbiM. Ecnu NOBEPHYTb NepeknYvartesb Bbl-
6opa (DyHKLI,VIﬁ M3 HYNIEeBOro MNOJIOXKEHUA B MOJNOXKEHWE QYHKUUN, QYHKUMA CTAHET AOCTyNHa Yepes3 HECKOIbKO CEeKYHA.

CumBon YcTaHoBKa MpumeHeHue

o HyneBoe nonoxxexue Mpubop BLIKOYEH U HAXOAWTCA B pe-
YXUMe dHeprocbepexeHus.

= MUWKPOBOSHBI BbibepuTe pexxuMm MUKPOBOJSH.

& Map B pabouyto kKamepy noaaerca ropAdni
nap.

) BonbLuow rpunb Harpesaetca BcA NOBEPXHOCTb NOA
HarpeBsatesfibHbIM 3/IEMEHTOM rpuUnA.

0 Maneli rpunb HarpeBaeTcA cpeaHAA yacTb Harpesa-
TENbHOro anemMeHTa rpunsa.

(] YaaneHune Hakumu 3OTa QYHKUMA ounLLaeT ucnapuTens ot

HaKWMU 1 NnoaaeprkmBaeT ero B pado-
UEM COCTOAHUMU.

[Nonockanue

Tpy6bl cMcTeMbl NoAauu napa NpPoMbl-
BatoTcA BoZAoW. Mbl pekomMeHayeM aK-
TMBMPOBATb QYHKLMIO NMOSIOCKaHWA Mo-
Ce KaXXA0ro UCNosib30BaHWA pexvma
MPWUroTOBIIEHUA Ha napy.

19 Mporpammel

Bbl MoXkeTe BblOpaTh NpeasapuTesb-
HO 3anporpamMMMpPOBaHHbIe YCTaHOB-
KW, NOAXOAALLME ANA MHOMeCcTBa
6ntoa.

ey OcgelueHne paboyei kamepbl

InA BKtoueHuA oceelleHnA paboyent
Kamepbl. Mpubop He HarpeBaeTcA.
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CeHcopHble nonA

3HakomCcTBO ¢ npubopoM  ru

CEHCOprIe nonA MMerT HyBCTBUTEJIbHbIE K KACaHUKO MOBEPXHOCTHU. Ona Bbl60pa (PYHKLMM KOCHUTECH COOTBETCTBYIOLLIE-

ro nona.

Cumson

CeHcopHoe none

MpumeHeHue

MWKpPOBOSHbI

Bbi6op ypoBHA MOLLHOCTA MUKPOBOJIH
UMK BKIIFOYEHUE PEXXMMA MUKPOBOSTH
ANA GYHKUWK TPUNA Uin GyHKLWK Mo-
Zauv napa.

Map

BuibepwvTe ypoBeHb noaauun napa unm
BK/OUMTE PYHKUMIO NoJayv napa Aand
BUAa Harpesa.

Mporpammel

BbisoBuTe BbIGOP NporpamMm 1 NoBo-
POTHLIM NepeKoYaTeNeM ycTaHoBUTE
HOMEpP Nporpammbi.

QOYHKUMKN BpEMEHMU

BbibepuTe GyHKLUM BpEMEHU U yCTa-
HOBMTE NOBOPOTHLIM NEpeKoYa-
Tenem.

®yHKuMA «Bnoknposka ana 6esonac-
HOCTW AeTen»

Jonrum Ha)kaTeM akTUBUpPYUTE Unu
JleaKTuBupymnTe BTIOKMPOBKY AnA Hes-
OMNacHOCTH AeTew.

Temnepartypa/sec

Bbibepute Temnepatypy vunm Bec
yCTaHOBWTE 3HAYEHUA NOBOPOTHLIM
nepekntoyarenem.

start > stop

Start/Stop

3anycTute UM OCTaHOBUTE PEXUM.

Hducnnen

Ha avcnnee otobparkatoTca TekyLuue YCTaHOBOUHbIE

3Ha4yeHunAa nnn onunn AnA Bb|6opa.

3HaueHue, KoTopoe TpebyeTcA YCTaHOBUTL B AaHHbIN MO-

LleHTp avcnnea o603HaYeH KpacHOM MHAMKATOPHOW Jiu-

HWew noa YCTaHOBOYHbIM 3HA4YEeHUEM.

3HayeHMe MOXHO U3MEHUTb NOBOPOTHbIM NepeKnya-

MEHT, HaxXoAUTCA B LEeHTpe Aucnnes. OHo BblAENEHO.

AnemeHTbLI gUcnnen

Hwxe npmBeeHo KpaTtkoe onmcaHve 3HaYEHUW passInyHbIX 3NeMeHTOB Aucnnesn.

Tenem HenocpeacTtBeHHO B LLeHTpe AUCTIeA.

CumBon HaumeHoBaHue 3HaueHue

Tarmep Ecnu cumBon BblaeneH, Ha aucnnee
noABNAETCA MHAMKALMA BPEMEHMU
Tanmepa.

® Bpema npurotoBneHuA Ecnv cumBon BblaeneH, Ha aucnnee
noABAAETCA MHANKALUMA BPEMEHU MpU-
roToBNEHKWA.

® Bpema cyTok Ecnu cumBon BblAeneH, Ha aucnnee
NnoABMAETCA MHAUKALUMA BPEMEHMU CY-
TOK.

h:min Yacbl/MUHYTbI MHAaMKaumA ycTaHOBNEHHOIro BpeMeH#H
NPUroTOBMIEHWA B Yacax U MUHyTax.

min:sec MUWHyTbI/CEeKyHAbI MHanKaumA yCTaHOBNEHHOMO BPEMEHMU
NPWUroTOBNIEHUA B MUHYTaX U CEKYH-
nax.

(o)

®yHKuMA «Bnoknposka ana 6esonac-
HOCTK AeTen»

Ecnu cumBon ropwuT, 6nokupoBka and
6e3onacHOCTM AeTeN BKOYEHA.
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Cumson HaumeHoBaHue

3HaueHue

I C6opHbiit pesepByap

CvMmBON yKasblBaeT Ha COCTOAHUE

c6opHoro pesepByapa.

3aropaetcA CMMBON M MUraeT cTpen-

Ka:

= COopHLIN pesepByap HaxoauTCcA B
Laxre.

= COopHhLIi pesepByap 3amnosiHeH.

= Onopo)HuTe cOOpPHLIN pesepsyap.

3aropaetcA CMMBOJ, HO CTPENKa He

MUraer:

= COopHbIi pesepByap OTCYTCTBYET B
Laxre.

= YcTaHoBuTe cOOPHLIV pesepByap B
LIaxTy.

3aropaetcA CMMBOI 1 CTPesKa He

CBETUTCA:

= COopHLIN pesepByap HaxoauTcA B
Laxre.

m  [lanbHeWlune AencTBuA He Tpeby-
toTCA.

4 PesepByap ans BoAbl

CumBoOn ykasbiBaeT Ha COCTOAHKE pe-

3epByapa AnA BoAbl.

3aropaeTcA CMMBON M MUraeT cTpen-

Ka:

= PesepByap AnA BOAbl HAXOAWUTCA B
LiaxTe.

®  PesepByap AnA BOAbI NyCT.

= HanonHuTe pesepsyap ANA BOAbI.

3aropaetcA CUMBOJ, HO CTPenKa He

MUraer:

= PesepByap AnA BoAbl OTCYTCTBYET
B LUaxTe.

= YcTaHoBMUTE pesepByap ANA BOAbI
B LUAXTY.

3aropaetcA CMMBON U CTpeNKa He

CBETUTCA:

= PesepByap AnA BOAbl HAXOAWUTCA B
LiaxTe.

= [JlanbHeWlwmre aencTenA He Tpeby-
toTcA.

kg YananeHve Hakunu

Ecnu roput cumeon, Heobxoanmo yaa-
FIUTb HAKUMb.

UHaukaTop Temnepatypbi

MHavkaTop Temneparypbl yKasbiBaeT CTeneHb pasorpe-
Ba.

KpacHasa uHAMKaTopHaA NIMHWA B HUKHEN 30HE AUchren
yKasblBaeT Ha To, uto Nnpubop HarpesaetcA. Koraa ycra-
HOBNIEH BMJ HarpeBa, MHAMKaTOPHaA IMHWA 3anonHAETCA
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KpacHbIMW CErMEHTaMu CrieBa HanpaBo No Mepe Harpe-
BaHuA paboyei kamepbl. [pu BeiBOpe pexkuma rpuna u
napa nHamkaTtopHasa JIMHUA Cpasy XKe NOoNHOCTbO 3anon-
HAETCA KpacHbIMW cerMeHTamu. B pexxnme MUKPOBOJH
WHAMKaTOpHaA NUHWA He ropuT. Kak TonbKo npu npeasa-
PUTENILHOM Pa30rpeBe BCE MATb CErMEHTOB JIMHUM CTanw
KpacHbLIMM, 3HAYUT, HACTYMUO ONTUMaNbHOE BPEMA ANA
yCTaHOBKM B AyXOBOW LUKa¢ npuroTasnMBaemoro 6énioaa.
M3-3a TepMUUECKON MHEPLMOHHOCTH OTOBparkaemMasn
TemMrepatypa MOXKEeT OTIMYaTLCA OT PaKTUYECKOn Temne-
paTypbl paboueit Kamepbl.

HouHoW pexum

[nAa 3KOHOMUK 3NEKTPOSHEPruK B Nepuoa ¢ 22 4yacos A0
5:59 yacoB APKOCTb UHAMKALMM aBTOMATUYECKU YMEHb-
Laetcs.

MoBOpPOTHLIM NepekntoyaTenb

nOBOpOTHbIM nepekno4vyarenem MOXXHO U3MeHUTb yCTa-
HOBOYHblE 3HA4YeHuA, omépamaroumecn Ha aucnnee.



B 6onbLuMHCTBE CNUCKOB BbIGOPA, HanpuMep, AnA Npo-
rpamMm, nocrne nocneiHero NyHKTa CHoBa cneayet nep-
BbIi. B HEeKOTOpbIX cnMcKax Belibopa, Hanpumep, ans
MPOAOIKUTENBHOCTU, NMPU AOCTUKEHUM MUHUMAJIBHOTO
WM MaKCUMManbHOro 3HaYeHuA credyeT noBopaynBaTth
MOBOPOTHLIV NepektoyaTens Hasaa.

4.2 PeXumbl paboTbl

MeHto nmeet noapasaesibl No pasHbiM peXxxumMmam paéo-
Thbl.

Pexum pabo- [MpumeHeHue

Th

MuKpoBO/HEl B pexxrme MUKPOBOJSTH BO3MOXKHO 60-
nee BbLICTPOE NPUroToBIIeHWe 6ntoa,
pasorpeB Uiu pasMopakusaHue npo-
LlYKTOB.

Map MpurotoBneHune 6noa Ha napy. Ana

ONTUMasbHOro pesysbTara NpUroToB-
nexHua 6noa NpeayCMOTPEHbI pasnny-
Hble, cneunansHo paspaboTaHHble
YyPOBHM Nnoaauu napa.

4.3 Buabl HarpeBa

3aeckb npvBeaéH 0630p BMAOB Harpesa M pekoMeHAalUuu No UX UCMoSb30BaHMIO.

3HakomCcTBO ¢ npubopoM  ru

Pexum pabo- MNpumeHeHne

Tbl

BonbLuow LnAa npurotoBneHuna Ha rpune niaoCcKnx
rpunb KYCKOB MAca, Hanpumep, CTEMKOB,

KoNGacoK WK TOCTOB W ANA 3aneka-
HUA.

Manbi rpunb

[nA npurotoBneHuA Ha rpune He-
GONbLLOrO KONMYECTBa CTENKOB, KOJ-
6acoK, TOCTOB MJI KYCOUYKOB PbIBbI.

Kom6uHupo-
BaHHbIN PEXWUM
C MUKPOBOJHA-
MU

JononHuTenbHO Bbl MOXETe BKtO-
UMTb PEXKUM MUKPOBOJTH AN1A GYHKLMM
rPUNA UK GyHKUMK noJauv napa.

Kom6uHupo- JononHnTensHO Bbl MOXKETE BKIIO-

BaHHbIA PEXXMM UMTb OYHKLMIO MoAauu napa ans

C napom GYHKLMM MUKPOBOSH UK GYHKLMK
rpunA.

Ounctka LnAa ouncTKM NpeyCMOTPEeHbI pasnuy-

Hble QYHKUMK: yAaNEHWE HAKUMN U
npoMbIBKa

basoBkle ycTa-
HOBKM

NameHeHne 6a30BbIX YCTAHOBOK.
— "basoBble yctaHOBKM",
Crparnya 169

CumBon HaumeHoBaHue Temnepartypa/ [pumeHeHue
peXu1mMbl
Bonblwoi rpune  Pexkumbl rpuna:  [purotoBneHne Ha rpune MiaoCKMX NPOAYKTOB, TAKUX KaK CTEWKHU, KO-
= 1=cnabbit  6Gacku UM ToCTbl. 3aneKkaHe NPoAyKTOB.
2 =cpeaHun
® 3 = CWNbHbLIX
Manbii rpunb Pexkumbl rpuna:  [nA npuMrotoBneHWA Ha rpune HeBOMbLIOIO KONMYEeCTBa CTEMKOB, KOJ-

= 1 =cnabbii
® 2 =cpeaHui
®m 3 = CUNbHbIA

6acoK, TOCTOB MK KYCOUYKOB PbIBbI.

3ameTKa: [N Ka)x4oro BuAa Harpesa npeanaraetca co-
OTBETCTBytoLLaA Temneparypa. PekomeHayemyto Temne-
paTypy Bbl MOXETE MPUHATL UM U3BMEHWUTbL B COOTBET-
CTBYytOLLEM MOJIe.

4.4 Pabouan Kamepa

®yHKUMK paboueit Kamepbl YNPOLLAOT 3KCMNNyaTaumto
npubopa.

OcBelueHue paboueit Kamepbl

MoaceeTka paboyeit kamepbl Bceraa BKItoYaeTcA B pe-
»Xume pabotbl. Koraa pexxum paboTsl 3aBepLuaeTcs,
npubop BbIKIHOYaETCA.

Mpu oTKpLIBaHWK ABEPULI Npubopa BKItoYaeTcA Noa-
cBeTKa paboyeit kamepsbl. OT0 yA0OHO, Hanpumep, npu
ouncTke npubopa. MprumepHo Yepes 15 MUHYT namMnoyka
aBTOMaTU4eCKHu BbIKJTHOYUTCA.

OxnaxaaroLUi BeHTURATOP

OxnaxaaroLumMi BEHTUNATOP BKOYAETCA M BbIKNOYaeTcA
no Mepe HeobxoAMMOCTU. TENNbIA BO3AYyX BLIXOAWT Ye-
pes3 BEHTUNIALMOHHbIE NPOpesu Haa ABepuei npubopa.

BHUAMAHMUE!

He HakphbiBaiiTe BEHTUNALMOHHBIE NPOPE3U, UTOObI He
BbI3BaTb Neperpes npubopa.
» He 3aKpbiBaiTe BEHTUNALMOHHEIE MPOPESK.

Ina 6onee BbiCTpOro oxnaxaeHua paboyei Kamepsl
oXnaXaarLwLuit BEHTUNATOP NpoAomKaeT paboTtatb onpe-
ZenéHHoe BpeMsA nocrne eé BblKNoyeHuaA. B pexkume mu-
KPOBOJIH NPMBOP He HAarpeBaeTCA, HO OXMaXKAaoLLMA
BEHTUATOP BCE paBHO BKAoyaeTcA. OxnaxkaaroLmm
BEHTUNIATOP MOXXET NpoAosKate paboTy, AaXke ecnu pe-
YKUM MWKPOBOJIH 3aBEPLLEH.

KoHpaeHcaT

Bo BpemA noBeneHuA 6ntoZ 40 roTOBHOCTH B paboueit
Kamepe 1 Ha ABepLe nprbéopa MOXET CKannuBaTbCA
KoHAeHcat. CKonneHne KoHAeHcaTa ABNAETCA HOPMOW U
He BNMAET Ha pyHKUMOHWpoBaHue npubopa. MNocne 3a-
BEpLUEHUA NPUIOTOBNIEHUA NPOTPUTE KOHAEHCAT.
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ru Akceccyapbl

4.5 lMNMaHenb pesepByapoB

MaHenb pesepByapoB HaxoAUTCA Noa ABepuer npudopa
n obecneunBaeT AOCTyN K COOPHOMY pe3epByapy U pe-
3epByapy AnA BOAbI.

4.6 Pe3epByap anA BoAbl

PesepByap AnA BoAbl HAXOAWTCA CrpaBa 3a naHesbio
pesepByapoB.

Mpw BEIBOPE peXxuma ¢ UCnonb3oBaHUeM napa Heobxo-
AMMO HanonHWTL pesepsyap BOAOMK.
— "HanonHuute pesepByap Ana Boabl", CTpanuya 162

Pyyka anA useneyeHus v yCTaHOBKM

OTBepcTME ANA HaMONHEHMA W OMOPOXKHEHNA

Kpbiluka pesepsyapa

—

4.7 CO6opHbI pesepByap

C6opHbIii pesepByap HaxXo0AUTCA CrieBa 3a NaHesbto pe-
3epByapos .

OnopoykHAKTe cOOPHLIN pesepByap L0 M Nocre BbINon-
HEHWA QYHKLMUIA OUUCTKM .

l/o\

PyuKa AnA U3BNEYEHUA U YCTAHOBKM

C6opHble 0TBEepCTHA

KpblwKka pesepsyapa

5 AKceccyapbl

Mcnonbayite opurmHanbHble akceccyapbl. OHn agantu-
poBaHbl K JaHHOMY npubopy.
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an HaaJNeXXHOCTH

MpumeHeHue

Pelwértka L

PewweTka anA Beineka-
HWA 1 YXapeHua B pe-
XUMeE AyXOBOro LUKa-
da.

PewweTka ana npuro-
TOBMIEHWA Ha rpune,
Hanpumep, CTENKOB,
KonbacoK MNu TOCTOB
PewweTka ana yctaHoBs-
KU1 nocyasl, Hanpumep,
dopm AnA 3anexkaHku

CTeKnAHHbIA NPOTUBEHb L]

[na npurotoBneHus
6ntoa

3awumta ot 6pbI3r npu
MPUroTOBNEHUN HA IPU-
ne NpAMO Ha peLleTke
MpuroaHo anA ucnonb-
30BaHWA C MUKPOBON-
HamK

Mocyna anAa npurotoBne- =
HUA Ha napy

[na npurotoBneHus
puca, kaptodena u
oBoLLeMn

[NocTtaBbTe NOTOK ANA
NPUroToBNIEHNA Ha na-
Py B CTEKNAHHbLIM NPO-
TUBEHb ANA NPUroToB-
neHvA 6ntoa Ha napy
WK Ha napy ¢ MUKpPO-
BOJSIHAMM

KnaauTe npoayKTbl He-
NnocpeacTBEHHO B J10-
TOK ANA NPUroTOBNEHMA
Ha napy

5.1 [lononHuTenbHble NPUHAANEHOCTH

B 3aBucvmMocTv oT Moaenu k npubopy MoryT npunaratb-
CA AOMNOSHUTENBHbIE NPUHALNEKHOCTH.

MpuHaaneHOCTH

MpumeHeHue

CbemHan peweTka L
u

PelueTtka ana »xapku
BcTtaBnanTte BknaabiBa-
eMYI0 peLLETKY HOXKa-
MW BHU3 B CTEKNAHHbLIN
NPOTUBEHb

Bnarogaps atomy xup
¥ MACHbIE COKM ByayT
CTeKaTb B CTEK/AHHbIN
NpOTUBEHb

He noaxoaut ana uc-
NONb30BaHUA B PEXKH-
Me MWKPOBOJIH UK B
peXxume npuroToBne-
HWA Ha napy

Mepen nepBbIM UCMONBb30BaHUEM  ru

5.2 lononHuTenbHble npuHaaneXxHoCcTu

JlononHUTEeNbHbIE NPUHAANEKHOCTA MOXXHO NpUobpecTy
yepes CEPBUCHYIO CNY)KOY UK Yepe3 MHTEPHET-MarasuH.
MonHbIM NepeyeHb cneunanbHbIX NPUHAANEXHOCTEN K
npuBopy Bbl HANAETE B HALLKUX PeKaMHbIX NPOCNeKTax
WK B UHTEPHETE:

www.bosch-home.com

MpUHaANEXHOCTU OTHOCATCA K KOHKPETHLIM Npuéopam.
Moatomy npu NoKynke Bceraa ykasblBante TOUHOE
o6o3HaueHve (Homep E) Bawero npubopa.
MHpopmaumio 0 TOM, Kak1e NpUHaANe KHoCcTh npeanara-
toTCA AnA Bawero npubopa, Bbl MOXETE HAUTU B OHNAMH-
MarasuHe Mnv 3anpocuTb B CEPBUCHOMN cnyxBe.

CrexnAHHaA nocyna

[MpumeHeHue
= TywéHble 6noga
= 3aneKkaHKku

5.3 YpoBHH yCTaHOBKH

Pabouan kamepa UMeeT 4 YpPOBHA YCTAHOBKM.

YPOBHM YCTaHOBKM CUMTAKOTCA CHU3Y BBEPX. YCTaHOBUTE
NPUHAANEXKHOCTb Ha HaNpaBAAOLLYO U 3a[BUHBTE A0
ynopa.

PelueTka noaxoauT AnA ucnonb3oBaHuA Ha yposHe 0 B
peXxrmMe MUKpOBOJH. Hanbonbluana MOLHOCTL MUKPO-
BOJIH JoCTUraeTcA Ha aHe pabouer kamepbl. Ucnonb3ayi-
TE TONIbKO NPUrOAHYIO ANA PeXXMMa MUKPOBOJIH Nocyay.

( \
AT
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6 lNepen nepBbiM UCNONIb30BaHUEM

BbinonHute YCTaHOBKU ANA NepBOro sBoAa B 3KCnnyara-

umto. Ounctute Nnpudop U akceccyapsl.

6.1 YcTtaHOBKa BpeMeHU CYTOK

MNpv BBOAE B 3KCNNyaTauuto BpeMa oTobpaykaeTca B
[ T

ueHTpe aucnnen. Ha aucnnee muraet sHavenue ic:00 u
ceetutca O.
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

1. YcraHoBWTE BpeMA CYTOK NMOBOPOTHBIM NepeKtoYa-
Tenem.

2. Haxwmure O.

v Bpema cyTok ycTtaHoBREHO.

6.2 HacTponKa eCcTKOCTHU BoAbI

TpebosaHus

= [lepea yCTaHOBKOW XXECTKOCTU BOAbI y3HAMNTE CTEMNEHb
YKECTKOCTHU BOAOMNPOBOAHOW BOAbI HA CTaHLMK BOAO-
cHabxeHuA.

= [Tpnbop BbIKIHOUYEH.

1. Haxmute n yaepxmsaitte © B TeueHME HECKONbKUX
CEKyHA.

v Ha ancnnee nosasnAetca nepean 6a3oBasn ycTaHOBKA.

2. Haxxumaite © o Tex nop, noka He NOABUTCA clif.

3. [NoBOpOTHLIM NepektoyaTenieM BolbepUTe KECTKOCTb
BOAbI.
3ameTKa: Ecnv ananasoH »ecTKoCcTM BOAONPOBOA-
HOW BoAbl cocTaBnaeT 3—4, peKoMeHAYeTCA UCNOSb-
30BaTb YMArYEHHYO BOAY.
PexomeHpauua: Ecnu Bbl UCcnonb3yeTe MUHepasb-
HYt0 BOAY, YCTaHOBWTE 3HAaYEHUE KECTKOCTM BOAbl Ha
«QYeHb YKecTkaA». Ecnu ucnonb3yeTtcA MUHepanbHan
BOJa, TO OHa AoMKHa ObITb 6es rasa.

Jlnana3oH eCTKOCTU  YCcTaHOBKa
BOAbI

0 0 — ymAryeHHan
1 (ao 1,3 mmonb/n) 1 — mArkan

2 (1,3—-2,5 mmonb/n) 2 — cpeaHen XecTKoCTH

JuanasoH EeCcTKOCTU  YCTaHOBKa

BOAbl

3 (2,5-3,8 mmonb/n) 3 — )ecTKanA

4 (6onee 3,8 MMmosb/n) 4 — OYeHb XXecTKanA

4. Y1o6bl COXPaHUTL U3MEHEHWA, HAXKMWUTE U YAEPKH-
Baitte O B TeueHMe HECKONbKUX CEKYHA.

6.3 OuucTka npubopa nepen nepebIM
ucnonb3oBaHueMm

Mepea nepBbIM UCMONb30BaHWeEM nprbopa HeoBXxoaAMMO
OYUCTUTL pabouyto KamMepy U NPUHAANEIKHOCTH.

TpeboBaHue: B paboueit Kamepe HET 0CTaTKOB YNaKoB-

KW, NPUHAANEXKHOCTEW UK APYTMX NPeaMETOB.

1. lepen HarpeBOM NPOTPUTE rNaAKUe NOBEPXHOCTH
BHYTpPU pabouei Kamepbl MArKOW BNaXKHON TKaHbLO.

2. 3akpoiite aBepuy npubopa.

3. Bo BpemA HarpeBaHuvAa npubopa npoBeTpuBaiTe no-

MeLleHue.

Mepekntouatenem Bbibopa PyHKUMi ycTaHosuTe (7.

MoBOpPOTHEIM NEpeKoYaTenem BblbepuTe pexum

rpuna 3.

HaykmuTe startDstop,

Mpunbop HaunHaeT HarpeBaTbCA.

Yepes yac BbikounTe npuéop Haxas start Dstop,

YcTaHoBHTe nepektoyatens Bolbopa GYHKUWIA B Hy-

neBOe NONOXeHue.

9. Mopoxaute, noka paboyan kamepa OCTbIHET.

o &

ON<C O

6.4 UucTtKa npuHaanemHocTeun

» TwarenbHO OYMCTUTE NPUHAANEXKHOCTU CaNPEeTKON U3
MArKOM TKaHW U MbIfIbHBIM PACTBOPOM.

7 CraHpapTHOe ynpaBfieHue

7.1 Bknrountb npubop

» [InA BKIOYeHUA Nnpubopa NoBEepHUTE NepeknodaTeb
BblGopa QyHKUMA.

v [pubop rotos K paboTe.

v Ha avcnnee noABnAeTCA peKOMEHAYEMOE 3HaUYeHHe.

3ameTKa: BroknpoBKy AnAa 6e30nacHOCTH AeTel MOXKHO
YCTaHOBWTb TOJLKO MpPH BbIKOUYEHHOM Npubope. Heko-
TOpble MHAUKaUMK Ha AuCTnee 0TOBPayKarTCA TaKKe B
TOM cnyyae, ecnv npubop BIKOYEH.

Mocne 3aBepLueHna paboTbl BbikoUUTE Nprbop. Ecnu
YCTaHOBKM He BLINOHAKOTCA B TEYEHUE ANUTENBHOMO
BPEMEHH, NPMOOP BLIKIOYAETCA aBTOMATUYECKH.

7.2 BbikntoueHue npubopa

Koraa npubop He ucnonbayercA, ero Heo6xoAMMO Bbl-

Knto4yaTb. Ecnu ycTaHOBKM He BbIMONHAKOTCA B TeYEHUe

ANUTENbHOIo BpeMeHH, NprMbop BhIKItoYaeTcA aBToMaTu-

UECKM.

» YcTaHoBWTE Nepekntoyatens Bblbopa GyHKUMIA B Hy-
NIEeBOE MONOXKEHWE.

v BbinonHexune ¢pyHKuMi npubopa npepuiBaeTcs.

Ha aucnnee otobpaykaetcA BpeMA CyTOK.

v HekoTopble MHAMKaUMKM Ha Aucnnee oTobpaxatoTcA
TaK)Xe B TOM cnyyae, ecnv npubop BIKOYEH.

<

156

3ameTka: B

— "basosbie ycraHoBku", CTpaHmya 169 Bbl MOXXeTe Bbl-
6patb, LIOMKHO N1 0TOBpPaXKaTLCA BPEMA CYTOK MPW Bbl-
KJItoueHHOM npubope.

7.3 YcTtaHOBKa pexuma paboThbl

Tpe6osaHue: MNprbop A0MKeEH BbiTb BKIKOYEH.

1. MoBOpPOTHLIM NepeKntoUaTenemM BLIGepUTE PeXxuM pa-
60ThI.
Mpn Heo6X0AMMOCTH BLINONHUTE JanbHeWLwne ycTa-
HOBKM. [1NA 3TOro Ha)*kxMuTe Ha COOTBETCTBYloLLEee Mo-
ne ¥ U3MeHUTe 3HaYeHne C NOMOLLIbHO MOBOPOTHOIO
nepekntoyatens.

2. HaxxmuTe startDstop,

v 3anyckaetca pexkum paboTbl npubopa.

7.4 YcTaHOBKa BpeMeHU NPUroToBIeHUA

1. YcraHoBuTe pexxum paboTbl.

2. Haxumaimte O, noka B pokyce He okarkeTca O.

3. VYcraHoBwuTe TpebByemMoe BpeMA NPUroTOBIIEHUA C MNO-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO Mepexoyarens.

4. Harkmure startDstop,

v [pubop HauMHaeT HarpeBaTbCA.

v 3aropaertcs startDstop,



v HauuHaetcsa oTcuet BpeMeHU NPpUroToBJIEHUA.

7.5 MpuocTaHoBKa paboThbI

1. Haxwmmure startDstop unm otkpoite asepuy npubopa.
Pexxum pabotel npubopa ocTaHaBnMBaeTcA.
startDstop muraer.

3akpoiite ABepuy npubopa.

HaykmuTe start Dstop,

PaboTa pexkuma npubopa npoaomxaeTca.
3aropaertcs startDstop,

< K LN K

7.6 OTmMeHa pexuma

TeKyLUMIA peXKUM MOXXHO OTMEHHWTL B Nt0O0WH MOMEHT.

MuKpoBonHoBasa neyb  ru

» YcTtaHoBWTe nepeksntoyatens Bolbopa GYHKLUMIA B Hy-
neBoe NONOXKEHHME.
Mocne npepbiBaHWA UM OTMEHBI PEXKUMA OXNaXKaato-
UMM BEHTUNATOP MOXKET paboTath Aanblue.

v BbinonHexune ¢pyHKuMi npubopa npepuiBaeTcA.

7.7 ABTOMaTHYeCKoe aBapUrMHoOe
OTKJIFOUEeHUA

ABTOMAaTMYECKOE aBapUMHOE BhIK/IIOUYEHWE aKTUBUPYET-
cA, ecnv Npubop ocTaeTcA BKITKOUEHHBIM B TEYEHUE A0S
roro BpemeHw 6e3 ycTaHOBNEHHOIO BPEMEHU NMPUroToB-
NeHuA.

Yepes 9 yacoB npubop aBTOMaTMYECKMU BbIKIOYaEeTCA.

8 MukpoBonHoBad neuyb

B perkume MUKPOBOJSTHOBOM Neun BO3SMOXXHO 0COBEHHO
ObIcTpoe npurotToBneHne 6ok, pasorpes, BbiNnekaHue
UnM pasMopaykMeaHue NPoAYKTOB. PeXXMM MUKPOBOJH
MOXHO UCMOJMb30BaTh OTAENBHO UK B KOMOMHALWK C BU-
ZIOM Harpesa.

8.1 MNpuHagnexHOCTU M Nocyaa AnA
MCnonb30BaHUA B peXXUMe MUKPOBOJIH

Urto6bl paBHOMEpPHO pasorpeBatb 6ntoja 1 He nospe-
IuTb Npubop, UCMONb3YNUTE NOAXOAALLYIO NMOocyAy U Npu-
HaZAne)KHOCTU.

3ameTKa: Npexae yuem ncnonb3oBaTb NOCyAy B MUKPO-
BO/THOBOM MeYun, 03HAKOMbTECH C MHPOPMAaLUWEN OT
npoussoanTena. B cnyyae comHeHuit nposeanTe npo-
BEPKY NPUroAHOCTH NOCYAbI.

anI'OII.HO AnA ucnoJsib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOI:I
neyu

Mocyna v npuHaanexHo- O6oCcHOBaHUe
cTH

Mocyna us TepmocTabunb-  3TM Matepuasl Nponyc-
HOro mMatepvana, NoAXo-  KaroT MUKPOBOSHbI. Mu-
JALLero AnA UCNonb30Ba-  KPOBOJHLI HE NMOBpeXaa-
HWA B MWKPOBOJIHOBOW Ne- 10T XKapOonpoYHyLo nocyay.
um:
Crekno
Creknokepamuka
Papoop
TepmMocTabunbHbIi
nnacTuK
= [lonHoCTbIO rNasypo-

BaHHaA kepamuka 6es

TPeLUmH

MeTannuyeckune npubopbl  3ameTKa: UtoObl n3be-
KaTb 3aZlePXKKKM 3aKkuna-
HWA, Bbl MOXXETe UCMOJb-
30BaTb MeTaNUYECKUe
npubopskl, HanpUMep, NoX-
Ky B CTakaHe.

BHUMAHMUE!

ConpukocHoBEHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHEN NOBEPXHO-

CTbto pabouei Kamepbl MOXET NPUBECTU K 00pa3oBaHUIo

UCKp, KOTOpPblEe MOTYT NOBPEAUTL NPUOBOP MK BHYTPEH-

Hee CTeKso ABepubl.

» Creaute 3a TeM, YTOObl MeTaNMYecK1e NpeamMeTbl
(HanpuMmep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAMMUCh Ha pac-
CTOAHMM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboyeit kamepsl
¥ BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABEpLbI.

He npurogHo AJsifA UcnoJyib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ
ne4yu

Mocyaa v npuHaanexHo- O6GoCHOBaHWe
cTH

lMocyaa 3 metanna

MeTann He nponyckaeT
MUKPOBOSIHbI. [MpoayKTbI
MOYTH He HarpeBaroTCA.

Mocyaa c 3onotucton unm  MUKPOBOJHBI MOTyT MO-

cepebpucToi OTAENKOM BpeauTb 305710TO1 U cepe-
BpAHbLIN AeKop.
PekomeHpaauua: Ncnonb-
3yMTe nocyay TONbKO B
TOM crlyyae, eciiv Npoms-
BOAMUTENb rapaHTUpyeT,
4TO NocyAa NOAXOAWT AnA
NPUMEHEHUA B MUKPOBOJI-
HOBOW Meuun.

8.2 MNpoeepka nocyabl Ha NPUrogHOCTb ANA
Mcnonb3oBaHUA B MUKPOBOJIHOBOM Ne4u

MpoBepbTe NPUroAHOCTL NOCYAbl K UCMONB30BaHUIO C
MWKPOBOJIHAMM C NOMOLLbIO crieunanbHoro TecTa. ly-
CTYHO MOCYZly MOXKHO WUCTMOJb30BaTh B PEXMME MUKPO-
BOJH TONbKO BO BPEMA NPOBeAeHUA NPOBEPKU NpUroa-
HOCTH.

/\ NPEOYNPEMAEHME — OnacHocTs
owunapvsaHua!

B npouecce akcnnyaraumm oTKpbITble ANA AOCTyNa 4acTu
npubopa cunbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaittecb Kk ropAuMm yactAm npudopa.

» He noanyckaiite aetew 6nm3Ko K npudopy.

1. MocTtaBbTe NycTyto Nocyay B pabouyto Kamepy.
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ru MwukpoBonHoBas neyb

2. YcTaHoBWUTE MaKcUMabHY MOLLHOCTL Npubopa Ha
V2 — 1 MUHYTY.
3. 3anyctute peXkum ¢ NoMoLLbo startDstop,
4. TMpoBepka nocyasl NPOUCXOANUT CreayoLwmnm 06-
pasom:
— [Ecnu nocyaa octanacb X0n04HOW MW TENNOW, OHA
NOAXOAUT ANA UCNOMb30BaHWA C MUKPOBOJSTHAMM.
— Ecnu nocyaa crtana ropAyen UM BOSHUKIIU UCKPHI,
npepeu1TE NPOBEPKY NpuUroaHocTu. Nocyaa He noa-
XOAMT ANA UCMOSb30BaHUA C MUKPOBOJSTHAMM.

8.3 MowHOCTb MUKPOBOJIH

3aeck npuBeaeH 0630p MOLLHOCTM MUKPOBOJSIH U UX NpH-
MeHeHue.

MowHocTb MUKpO- [pumeHeHuUe

BOJIH, B BT

90 LLlanAwee pasmopakusaHue
NPOAYKTOB.

180 PasmoparkvBaHve n noBeaeHue
[10 FOTOBHOCTW MPOAYKTOB.

360 JloBeieHne A0 roTOBHOCTU MAca
1 pbiBbl UK LWaadAllee pasorpe-
BaHue 6ntoa.

600 PasorpeBaHwve 6ntoa v goBene-
HWE UX JO FOTOBHOCTM.

1000 PasorpeBaHue »MaKocTew.

MpumeuyaHun

= J1nA Ka)KAoro ypoBHA MOLLUHOCTU MUKPOBOJIH Npnbo-
POM peKOMeHAyeTCA BPEMA NPUroTosneHusa. Bel mo-
YKEeTe NPUHATb ero UM USMEHUTb B COOTBETCTBYHOLLEM
none.

= MakcumanbHaa MOLHOCTb MUKPOBOJIH NpeaHasHave-
Ha TONbKO ANA Harpesa XuaKocTen. [AnA 3awmTbl npu-
6opa MOLLHOCTb MUKPOBOJTH NOCTENEHHO CHWXAEeTCA
Ao 600 BT B TeueHune nepsbix MUHYT. MakcumanbHan
MOLLIHOCTb IOCTYMHAa Mo 3aBepLUEeHUU BPEMEHMU OXNna-
»zeHua npubopa.

npe.qnaraeMble 3Ha4YeHUA

[nA Ka)kaoi MOLLHOCTH MUKPOBOJIH NPUOOPOM peKo-
MeHZyeTcA BpeMA NPUroToBneHnA. Bbl MoykeTe NpUHATb
WM U3MEHUTb PEKOMEHAYEMOE 3HAaUYeHUEe B COOTBETCTBY-
toLiem norne.

8.4 UHTepBanbl ycTaHOBKU BpeMeHHU

MHTepBaJ'I YCTaHOBKK BPEMEHU NPUTrOTOB/IEHUA B PEXXKU-
Me MUKPOBOJIH 3aBUCUT OT BpEMEHU NPUTOTOBNEHUA.

Bpemsa BbinoONHeHUA UHTepBan
0—1 MuHyTa 5 cekyHA
1-3 MUHYTHI 10 cekyHa
3—15 MuHyT 30 cekyHa
15 MUHYT — 1 yac 1 MuHyTa
1 yac — 1 yac 30 MUHYT 5 MUHYT
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8.5 YcTtaHOBKa MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

BHUMAHUE!

PaboTa npubopa 6e3 ycTaHOBNEHHLIX B HEro 6o BeAET

K neperpyske.

» Hukoraa He 3anyckanTe pexxumM MUKPOBOIJIH, He yCTa-
HoBuMB 6ntoao B pabouyto kamepy. UcktoueHnem Ae-
nAeTcA KpaTKoBpeMeHHanA NpoBepKa NPUroAHOCTH No-
cyAasbl.
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1. Creayiite ykazaHuAM no TexHWKe 6e30nacHoCcTu
— CrpaHunya 145 v ykasaHuaM No NpeaoTBpaLleHunIo
MaTtepuasbHoro yulepba — CrpaHuya 148.

2. YcraHoBwTe nepekntoyatesnb Bolbopa GyHKUMI Ha B,

v [punbop rotoB K paboTe. Ha aucnnee B kayectse
NpeanoXxeHna oTobparkaeTcA MakcMasbHaA MOLL-
HOCTb MMKpPOBOJH &,

3. Y106kl yCTAHOBUTL XKeEnaemMyto MOLLHOCTb MUKPO-
BOJH, HaXXMuTe &,

v Ha ancnnee BbliaenseTcA ypoBeHb MOLLHOCTA MUKPO-
BOJIH 1 OTOBpaXKAETCA PEKOMEHAYEMOE BPEMA NpU-
rOTOBMIEHHUA.

4. YcraHouTe TpeByeMoe BpeMA NPUroTOBIIEHUA C NO-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeKsoyaTens.

5. 3anyctute pexxum ¢ nomMoLubHo startDstop,

Bbl Mo)KeTe B Nto60i MOMEHT BhINOSHEHUA peXUMa
M3MEHWUTb BpeMA MPUrOTOBAEHMA C MOMOLLbIO NOBO-
POTHOrO Nepekxoyarens.

v OTcyeT BpemMeHW NPUroTOBAEHUA NPOLAOSIKHUTCA U
3anycTUTCA PEXUM MUKPOBOJIH.

v 3aropaetca cBetoamos startDstop.

3amerTKa: [1o ucTeueHn yCTaHOBNIEHHOro BPeMeHH Npu-

FOTOBMEHUA PEXXMMA MUKPOBOSH 3BYYWUT CUTHAM U MPH-
6op BbIKNtOYaeTCA.

8.6 YcTaHOBKa BpeMeHHU NPUroToBneHus

1. YcraHoBuTe pexxum padoThl.

2. Haxumaire O, noka B pokyce He okarkeTca O.

3. YcraHoswTe Tpebyemoe BpeMsa NpUroToBIeHUA C Mo-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeKstoyaTens.

Harkmure startDstop,

Mpubop HaunMHaeT HarpeBaTbCA.

3aropaertcs startDstop,

HaunHaeTcs oTcueT BpeMeHHU NPUroTOBIEHHA.

< < < H

8.7 UsmeHeHMe MOLLLHOCTH MUKPOBOJIH

» HakumaiTte kHonky [& ao Tex nop, noka Ha aucnnee
HE BbICBETUTCA HEOOXOAUMBbIN YPOBEHD.

3ameTKa: [py MHOroOKpaTHOM HaXkKaTK YPoBEeHb MOLL-
HOCTM NepeKYaeTcA oT MakCUMabHOro 40 MUHUMASb-
HOMO 3HaYeHwA.

Ecnu pe)kum MUKPOBOJH BbIOUpaeTcA nocne 3anycka,
pabota npubopa npuocTaHasnMBaetcA. BkounTe pe-
KM start Dstop.



8.8 MpuocTaHoBKa paboThbI

Haxxmute startDstop unu otkpoite asepuy npuéopa.
Per>kum paboTel npubopa octaHaBnMBaeTCA.

start Dstop muraer.

3akpoiite ABepuy npubopa.

Haykmure start Dstop,

Pa6ota pexxuma npubopa npogomxaercs.
3aropaercs startDstop,

C K LMK K =

8.9 OTmeHa pexuma

TeKyLLUMIA PEXKUM MOXKHO OTMEHWTL B Nt0OOW MOMEHT.

» YcTtaHoBWTe Nepekstoyatenb Boibopa QYHKLUMIA B Hy-
NeBOE MNONOXKEHMUE.
Mocne npepbiBaHWA UM OTMEHBLI PEXXMMA OXNaxKaato-
LLIMIA BEHTUNIATOP MOXKeT padoTaTh AasbLue.

v BbinonHeHue ¢pyHKuMi npubopa npepouiBaeTcA.

8.10 HarpesaHue u cyLuKa pabouein Kamepbl

Karkabii pas nocne 3aBeplueHna paboTbl NpocyLLnBanTe
pabouyto kamepy, 4Tobbl B HEN HE ocTaBanach Bnara.

1. [aitte npubopy ocTbIThb.

MuKpokom6X  ru

N

Cpasy yaanute KpynHble 3arpAsHeH1A B pabouent Ka-
mepe.

MpoTpuTe Bnary Ha aHe padoyei Kamepsbl.
Mepekntouatenem Boibopa PpyHKUmi BbiGepute .
Oearkabl Haxkmute O.

Ha aucnnee Boigensetca O.

YcTaHoBUTE NOBOPOTHLIM NepekntoyarenemM BpemMsa
npurotoBneHna 15 MUHyT.

3anycTuTe peXkumM C NomoLLbto startDstop,

HauHeTcA cyLuKa 1 3aBepLUMTCA NO UCTeYeHUU 15 Mu-
HYT.

8. Otkpoiite aBepuy npubopa Ha 1-2 MUHYTHI, YTOObI
BbINYCTUTb BOAAHOW Nap.

o< R
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8.11 MpocywunBaHue pabouei Kamepbl
BPYUHYHO

Karkabii pas nocne 3aBepLueHua padoTbl NpocyLlunBanTe

pabouyto kamepy, 4ToBbl B HEM HE OcTaBanach Bnara.

1. [Haitte npnbopy oCTbITh.

2. Ypanute KpynHble 3arpAsHeHnA B pabouei kamepe.

3. Hacyxo npotpute pabouyto kamepy ry6kom.

4. OctaBbTe ABepLy Nprbopa OTKPLITOW Ha 0AKMH yac,
4ToObl AaTb paboyeir KaMepe NOHOCTLIO OCThITh.

9 MuKpoKombu

Pe)Kum MUKPOBOJTH MOXHO MCMOMb30BaTh B KOMOMHALUUK
C QyHKUMEN rpunAa unn GyHKUMEN nojaum napa.

B pexxkume «MWKpOKOMOU» BO3MOXKHO UCMONb30BaHUe
cneayowmnx GyHKUNUI:

= Map

" BonbLuow rpuns

= (O Manbiit rpunb

HUcknoueHus:
. YpoBeHb MoLHocTM MUKpososH 1000 Batr

9.1 YcTtaHoBKa pexuma «MUKpoKomOu»

BK/HOUMTE PEXXMM MUKPOBOJTH ZOMOJIHUATENBLHO K BUAY

Harpesa.

1. YcTaHoBuTe nepektoyatens Boibopa GyHKUMI Ha
KOMOWHWUpYeMbI BUA Harpesa.

v Ha aucnnee otobparkaetca npeanaraeMoe 3HaueHue.

2. YcTtaHoBWTe )Kenaemblit ypoBEHb NoAaun napa unm
PEXNMbI FPUAA.

3. Uro06bl yCTaHOBMTL XKenaemyto MOLLHOCTb MUKPO-
BOJH, HaxkmunTe &,

v Ha aucnnee otobparkaetca Bpema NpUroToBIeHHs.

4. YcraHoBWUTE BPEMSA MPUTOTOBIEHWA C MOMOLLLIO MOBO-
POTHOrO MepeKnoyarens.

5. 3anyctute pexum ¢ NoMoLLbHo startDstop,

v HauuHaeTcs oTcueT BpeMeHu NPUroToBIeHNA 1
3arnycKaeTcA BbiNOJIHEHUE PEXMMAL.

v HauuHaeTca oTcueT BpeMeHH NPUroTOBEHHA.

v 3aropaertcs startDstop,

v [lo “cTeyeHmn ycTaHOBNEHHOTO BPEMEHK MPUIroTOBIIe-
HWA 3BYYMT CUrHAN M MPUOOP BLIKOYAETCA.

9.2 UsmeHeHHUe MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

» HarkumawTe KHOMKY & Ao Tex nop, Noka Ha avcnnee
He BbICBETUTCA HGOéXOLIVIMbIVI YPOBEHb.

3ameTKa: [1pM MHOrOKPaTHOM HaXKaTuu YPOBEHb MOLL-

HOCTM nepexknkyaeTcA OT MaKCUMasibHOro 10 MMHUMalb-

HOro 3Ha4YeHwuA.

Ecnu pexxum MUKPOBOJH BeIBMpaeTcA nocrne 3anycka,

pabota npubopa npuoctaHaenmMeaeTcA. Bkntouute pe-

UM start Dstop.

9.3 MpuocTaHoBKa paboThI

1. Haxwmure startDstop unu otkpoitte asepuy npubopa.
Pexxum paboTbl npubopa ocTaHaBNMBaeTCA.
startDstop muraer.

3akpoWTe aAsepuy npuéopa.

Hayxmure start[Dstop,

Pa6oTa pe)kuma npubopa npoaomKaeTca.
3aropaercs startDstop,

K LN K

9.4 OTmeHa pexuma

TeKyLLUMIA PEXXUM MOXXHO OTMEHWTL B Nt0O0H MOMEHT.

» YcTaHoBWTE Nepekntoyatens Bbi6opa GpyHKUMIA B Hy-
NIeBOE MOMOXEHME.
Mocne npepbiBaHWA UK OTMEHBI PEXKUMA OXNaXkaato-
LKA BEHTMNATOP MOXKeT paboTatb Aanblue.

v BbinonHeHune ¢pyHKUMi npubopa npepobiBaeTc.
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ru [lpurotoBnenue Ha rpune

10 lpurotoBneHue Ha rpune

Mpwv NpUroToBNEHUU Ha rpune Balum 6noaa MoryT oco-
6EHHO XOPOLUO NOAPYMAHWUTLCA UK 3aneybcA. Pexxum
MPWUrOTOBIIEHUA HA FPUIE MOXKHO UCMOMb30BaTb KaK
0TAENbHO, TaK U B KOMOUHALMK C PEXKUMOM MUKPOBOJTH.

10.1 YcTtaHOBKa NnpuUroToBfieHUA Ha rpune

1. YcTaHosuTe nepekntodatens Bolbopa GyHKumin Ha [
wam .

2. YcTaHOBWTE PEXXMM rpusiAa NOBOPOTHLIM Nepeksitoya-
Tenem.

v Ha aucnnee otobparkaeTcaA pexvm rpuns.

3. YcraHoBuTe TpeByemoe BpeMA NPUroToBIEHUA C No-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO Nepekstoyarens.

4. 3anycTute pexum C NoMoLLbHo startDstop,

v MNpwubop HaunHaeT HarpeBaTbcA. MNocne oKoHYaHuA
HarpeBa HesHauuTenbHble KonebaHuA Temneparypsl
ABMAOTCA HOPMaJlbHbIM ABIEHUEM.

v MHaukaTop Temnepartypbl rOpUT NOHOCTLIO.

3ameTKa: [1o ucteueHM BpeMeHM NPUroToBNEHNUA pas-
AaeTCA 3ByKOBOW CUrHar.

DYHKUMU rpuna

B 3aBucumocTn ot BuAa n ob6bema 65104 MOXKHO Bbl-
6patb 0AHY M3 ABYX QYHKLUMI rpuna:

DYHKUMA Bua 6nrona

BonbLuow rpunb Ucnonbayinte GyHKUMIO
«BonbLon rpunb» AnA Npuro-
TOBNEHUA Ha rpune 6onbLIMX
KYCKOB MACa W TOCTOB WS ANA

3arneKaHoK.

Manbit rpunb Ucnonbayinte PpyHKumMto «Manbii
rpunb» ANA NPUroTOBNEHUA Ha
rpune HebonbLUMX 06bEMOB.
[Mpun aTOM HarpeBaeTcA TONbKO
CpeaHAA YacTb HarpeBaTtebHO-

ro anemMeHTa rpuna.

Pexumbl rpuna

Bbl MO)KeTe BbIOpaTh OAWH U3 CNEAYHOLLMUX PEXKUMOB Fpu-
nA.

BonbLlioi rpunb

PeXum rpuns Bun 6nrona
1 (cnabaa mow- = BbiCcoKWe 3aneKkaHKku
HOCTb) = Cyone

PeXum rpuns Bun 6nrona

2 (cpeaHaA MoL- = TOHKME 3aneKaHKu

HOCTb) = Puiba

3 (BblcoKas MoLl- = Konbacku

HOCTb) = TocThl

Manbiit rpunb

Pexum rpuna Bua 6nroga

1 (cnabaa mow- Cyodne 1 BblCOKME 3aneKaHKu
HOCTb) HeBonbLloro o6bema.

10.2 YcTtaHOBKa BpeMeHU NpUroToBneHusA

1. YcraHoBuTe pexxum paboTbl.

2. Haxumanmte O, noka B pokyce He okarkeTca O.

3. VYcraHoBwuTe TpebByemMoe BpeMA NPUroTOBIIEHUA C MO-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO MepexoyaTens.

HarkmuTe startDstop,

Mpubop HaunHaeT HarpeBaTbCA.

3aropaercs startDstop,

HaunHaeTca oTcueT BpeMeHW NPUroToBAEHUA.

< < < H

10.3 UsmeHeHHe pexuma rpunsa

Ecnu BeibpaHa ¢yHKUMA rpuna unm paboTa yrxe Hava-

nacb, Bbl MOXXETE U3MEHUTbL PEXXUM rpuna B noboe Bpe-

MA.

> MaMeHWUTe peXkum rpuna NoBOPOTHLIM NepeKoya-
Tenem.

v Bpema npurotoBneHus He U3MeHAETCA.

10.4 MpuocTaHoBKa paboThbl

HaykmuTe startDstop unu otkpoitte asepuy npubopa.
Pexxum pabotel npubopa ocTaHaBIMBaEeTCA.
startDstop muraer.

3akpoiite aAsepuy npubopa.

Hakmure startDstop,

Pabota pexxuma npubopa npogomxaercA.
3aropaetcs startDstop,

C K WNC « =

10.5 OTmeHa pexuma

TeKyLMiA PEXXUM MOXKXHO OTMEHUTDL B JII0O0M MOMEHT.

» VYcTaHoBWTE Nepekntoyatesnbs Bolbopa QyHKUUIA B Hy-
NeBOe MOMNOXEHME.
Mocne npepbiBaHWA UKW OTMEHBI PEXKUMA OXNarkaato-
LUMIA BEHTMNATOP MOXKeT paboTtaTb AanbLue.

v BbinonHexue ¢pyHKUMi npubopa npepbiBaeTCA.

11 Map

®yHKUMA NoJauM napa MOXHO MCMOMb30BaTb Kak
OTAENBHO, TaK U B KOMOWHALMK C PEXXUMaMK IpunAa 1 ¢
(dYHKUMEN MUKPOBOSH. [InA oNTMManbHOro Mcnonb3oBa-
HUA QYHKUMKM nodauu napa ybepute peLuetky. YcTaHoBH-
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Te CTEeKNMAHHbIN NnpoTUBEHb HA YPOBEHb 3 1 nocraBbTe NO-
TOK ANnA NpUroTtoBneHnA Ha napy B CTEKNAHHLIN npoTH-
BEHb.

3ameTKa: Bo Bpemsa pabotbl npubopa CnbilleH ryaaLmi
wym. LLIym cBAsaH ¢ paboToit Hacoca. OTo 0ObIYHbI
LyM BO BpeMA padoThl.

11.1 YpoBHH noaauu napa

[nAa yHKUMM nogaun napa MOXXHO BbiOpaTh pasnuyHble
CTENeHW MHTEHCUBHOCTH.

YpoBHHM noaauvn napa euibepute KHomKoii [¢]. Ha aucnnee
oToBparkaeTcA BbiOpaHHbIM ypoBeHb Nnogauv napa.

YpoBeHb noaauu Bun 6nrona

napa

1 (HM3KaA MoL- Ina pasmopaxmBaHua OBOLLEW,

HOCTb) MACca, pblbbl U PPYKTOB

2 (cpeaHAA MoLL- [na npurotoBneHua gecepros,

HOCTb) pbIBbI M KonBacok

3 (BbICOKaA MOLL- InAa noBeaeHna 40 roTOBHOCTH

HOCTb) 0BOLLEW, pbIBbl, FAPHUPOB, ANA
BbXXMMaHMWA COKa 1 BnaHLmnpo-
BaHuA

11.2 YcTaHoBKa napa

3ameTKa: Ecnv Bbl fonro He nonb3oBanuck NpUbopom,
cHauyana BbINOJIHUTE NPOMbIBKY (U,

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owunapuBaHua!

M3 oTKpbITOM ABepLbl NpMbopa MOXKET BbipBaTbCA ropsA-
yui nap. MNpu onpeaenéHHom TemMnepatype OH MOXKET
ObITb He BUAEH.

» OcCTOpOXKHO OTKpbIBaiTe ABEpLY nNpubopa.

» He noanyckaiTte aeten 6n1sko K npubopy.

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!

B npouecce paboTbl npubopa pesepByap ANA BOAbI MO-
YKET CUNbHO HarpeBaTbCA.

» [locne 3aBepLUeHUA NpeablayLLero pexvuma pabdoTsl
noAoXauTe, noka padoyan kamepa OCTbIHET.
BbiHbTe pesepByap W3 LLAXThbI.

Mepekntoyarenem Beibopa GpyHKUMI BbibGepuTe [,
Mpubop rotoB K paboTe.

B kayecTBe cTaHAAPTHbLIX 3HAYEHWUI YCTAHOBNEHbI
MaKcHMasbHbIM YPOBEHb NoJauM napa v Bpemsa npu-
rotoBneHua 20 MUHYT.

v Pagom c 4 muraert crpenka.

< = v

Map ru

2. M3BnekuTe pesepByap, HaMosHUTE CBEXXeW BoAoW 40
oTmeTKn «MAX» 1 3aABUHbTE B LLIAXTY pesepsyapa
Ao ynopa.

— "HanonHuute pesepByap 454 Boasl", CtpaHnya 162

3. Hakumaiite [¢] go Tex nop, noka He ByneT ycTaHoOB-
NeH HY>XHbIN YPOBEHb MOLLHOCTH.

v Ha aucnnee otobparkaetca BbiOpaHHbIN YypoBEHb MNo-
Aauu napa.

4. YcraHoBuTe TpeByemoe BpEMA NPUrOTOBIIEHUA C NO-
MOLLIbIO MOBOPOTHOIO NepeKsoyarens.

Bbl MO)XeTe cHayana yctaHoBWTb BpeMA NpUrotosne-
HWA 1 3aTeM ypoBEeHb NoAauu napa.

5. 3anyctute pexum ¢ noMoLLbHo startDstop,

v Crpenka Ha ¥ racHer, u saropaetcA cumson 6es
CTPESKHM.

v startDstop zaropaertca,

v MHaunkaTop Temnepartypbl rOpUT NOAHOCTLIO.

v Ha auncnnee HaunMHaeTcA OTCUYET BPEMEHM NPUrOTOB-
neHun. B 3aB1ucHMOCTH OT ypoBHA NnoJayun napa co-
AepXXMMOro pesepByapa ANA BOAbl XBaTaeT Ha pas-
HOoe BpeMmA.

MpumeyaHua

= [lo UCTEYEHUW BPEMEHU NPUrOTOBNEHMA pa3faeTcA
3BYKOBOM CUrHan.

= B cnyyae onopoXkHeHUA pesepByapa BO BPEMSA Bbl-
MOSIHEHUA PEXMUMA, PEXXMM MPEepbIBAETCA U HaUMHaeT
MUraTb CTpesika CuMBona pesepsyapa Ana Boabl L,
3anonHuTe pesepByap AnA BOAbl CBEXEW BOAOH A0
otmeTkn «MAX>» 1 npoaomxaiTe paboty, Ha)kas
start Dstop,

= Bbl MOXKETE M3MEHUTL YPOBEHb NoJauv napa B noboe
BpeM#A BO BpeMA paboThl, Haxxas [©).

= [locne NpUroToBneHUs C UCNOb30BaHMEM napa npo-
TpuTe Xenob aAnA oTBoAa KoHAeHcaTa U padouyto Ka-
mepy.
— "llocne Ka)x4oro pexxuma ¢ Mcroib308aHneM na-
pa", Crpannya 163

11.3 KoMOUHMpPOBaHHbLIN PEeXUM C NapoMm

[nA HEKOTOPbLIX BUAOB HAarpeBa MOXKHO BKIOUUTL QYHK-
uuto noaauv napa. Mpu NPUroToBNEHUU C UCMONBL30BaHU-
eM napa npubop BbinyckaeT nap B padouyto Kamepy ¢
pasNUYHbLIMK UHTEPBaNaMn U MHTEHCUBHOCTbLIO. OTO NO3-
BOJSIAET JOCTUraTh JyUYLLUX pesysbTaToB.

Bawe 6non0

= NpuoBpeTaeT XpPyCTALLYH KOPOUKY.

= npuobpeTaert BIECK CHaPYXKHU.

B CTAHOBMTCA HEXHBIM U COYHBIM BHYTPH.

® B MUMHUMabLHON Mepe YMeHbLUaeTcA B o6beme.

B KOMBWHMPOBAHHOM PEXXMME C NapOM BOZMOXKHO
MCMOMNb30BaHUE CrelyoLwmnX GyHKUMIA:

= & MUKpOBOHBI

= () BonbLuoi rpunb

= (7 Manblit rpuns

YcTaHOBKa KOMOUHMPOBAHHOIO peXuma ¢

napom

Bkntounte pexkuM MUKPOBOSH AOMONHUTENBHO K BUAY

Harpesa.

1. YcTaHoBUTe nepekntovatenb Bbidopa GyHKUMIA Ha
KOMOUHWUPYeMbIi BUA HarpeBa.

v Ha aucnnee otobpaxaeTtcA pekoMeHayeman Temne-
parypa.
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ru [ap

2. YcraHoBKa He0BX0AMMOrO YPOBHA Harpesa noBopoT-
HbIM NepekoyaTenem

3. HaxumanTte kHonky &) 1o Tex nop, Noka Ha aucnnee
He NoABWUTCA BbIOPaHHLINA YPOBEHB.

v Ha auncnnee nosasnaeTcA cCMMBON pesepByapa ANA BO-
abl L.

4. Hanonuute pesepsyap ANA BOAbI.

5. 3anyctute pexxum ¢ nomMoLbto startDstop,

v HauuHaeTcA oTcyeT BpeMeHW NPUroTOBAEHUA U1
3anycKaeTtcA BbINOIHEHUE peXKUMa.

v HauuHaeTcAa oTcueT BpeMeHU NPUroToBNEHUA.

3aropaertcs startDstop,

v [0 ucteyeHnn yCcTaHOBIEHHOMO BPEMEHMW MPUroTOBIE-
HWA 3BYYMUT CMrHAN U NpuOOp BhIKOYAETCA.

MpumeyaHua

»  Koraa pesepByap AnA BoAbl onycToliaetcA, paéoTta
npoaomkaetcA 6e3 noaauu napa. MHavkaumu Ha auc-
nnee OTCYTCTBYIOT.

= [lpu OTKpbIBaHWUK ABEpPLULI Npubopa U3MeHAETCA pe-
3ynbTar npurotosneHunsa. B npouecce npurotoBneHna
ABepua npubopa AomKHa BbITb 3aKpbITa.

<

UsmeHeHHe YPOBHA nogayuv napa

» Haxumante KHoNKy &) 1o Tex nop, Noka Ha aucnnee
HEe BbICBETUTCA HEOOXOAUMBIN YPOBEHb.

3ameTKa: Ha)xmuTe HECKONBKO pas AnA NepeKtoYeHun
YpPOBHEH OT CaMOoro BbICOKOro 0 caMoro H13Koro. No-
Cne ypoBHA C CAMOMN HU3KOW UHTEHCUBHOCTbLIO OYHKLMA
noaauu napa aeaktueupyetcA. [I0BTOpHOe Ha)kaTue ak-
TUBMPYET OYHKUMIO MOAAaYM napa, Ha4ynMHasa ¢ Camoro Bbl-
COKOro YpOBHA.

11.4 MpuocTaHoBKa paboThbI

HaykmuTe startDstop unu oTkpoitte asepuy npubopa.
Pexxnm pabotel npubopa ocTaHaBnMBaeTCA.
startDstop muraer.

3akpoiite aABepuy npubopa.

Haykmure start Dstop,

Pabota pexxuma npubopa npogomxaercA.
3aropaetcs startDstop,

C K WM < =

11.5 OTmeHa pexuma

TeKyLUMIA PEXXMM MOXHO OTMEHWTL B /11000 MOMEHT.

» YcTaHoBWTE Nepekntoyatenb Bulbopa GyHKUMIA B Hy-
neBOe NOMOXEHME.
Mocne npepbiBaHWA KM OTMEHBI PeXKUMa OXNarkaato-
LUMIA BEHTUNATOP MOXKET paboTtaTb JanbLue.

v BbinonHexue ¢pyHKUMi npubopa npepbiBaeTcA.

11.6 HanonHuTe pesepsyap Ana soAabl

PesepByap anA BoAbl HAXOAMTCA cnpaBa 3a NaHemblo
pesepByapoB noa Asepuei npubopa. Mpexxae yem
3anycKaTtb PeXXMM C UCMOoNb30BaHMeM napa, OTKpoWTe
naHenb pe3epByapoB M HarNosHUTE BOAOW pe3sepByap
ANA BOAbI.
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A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHua!
Mapbl BocnnamMeHALWMXCA BELLECTB MOTYyT 3aropeTbCa B
pabouyei Kamepe Npu B3aMMOAENCTBUM C TOPAYUMMU MO-
BEePXHOCTAMM (B3opBatbcA). [Bepua npudopa MoxKeT
pacnaxHyTbcA. M3 paboueit kKamepbl MOTyT BbipBaTbCA
ropAYni Nap v A3LIKK NNamMeHHu.

» He HanonHAnTe pesepByap AnA BOAbI 1ErKo BOcnna-
MEHAIOLLMMUCA UAKOCTAMU (Hanpumep, asnkorofb-
HbIMMW HaMUTKaMM).

» Hanonnute pesepsyap AnA BOALI BOAOW UNKU PEKo-
MeHAyeMbIM HaMW CPeACTBOM ANA yAaneHua us-
BECTKOBOr0 Hanerta.

/\ NPEQYNPEXAEHME - OnacHocTs oxoral

B npouecce paboTbl npubopa pesepByap 4AsA BOAbI MO-

YEeT CUIbHO HarpeBaTbCA.

» [locne 3aBepLUeHUA NpeablayLLero pexvma paboTbl
noaoXaute, noka paboyasa kamepa OCThIHET.

» BbiHbTe pesepByap M3 LaXThI.

TpeboBaHue: [MpaBunbHO HACTPONTE KECTKOCTb BOJbI.

— "Hactpovixka »xectkoctv Boagbl", CtpaxHuya 156

1. HaxkmuTe Ha cepelinHy naHenu pesepsyapos.

v [aHenb pesepByapoB OTKpoeTcA.
2. BbiTAHUTE pe3epByap AnA BOAbI U3 LLIAXThI.

—

7




3. HanonHute pesepByap X0noAHOW BOAOK A0 OTMETKM
«MAX>.

=

4. CHoBa ycTaHoOBUTE pesepByap AnA BOAbI B LLAXTY W
3a/IBWHbTE €ro Ao ynopa.

Map ru

11.7 Honus BoAbl B pe3epByap

MpumeuyaHuna
= B cnyyae onopoXkHeHWA pesepsyapa AfA BoAbl BO

BPEMA TEKYLLErO pexxuma paboTbl AanbHelLlee

(dYHKUMOHMPOBaHWe npubopa 3aBUCHT OT peXxuma

paboThl:

— PeXuM npurotoBneHua Ha napy: pexxum paboThl
npepsaH. Ha aMcnnee noABnAeTcA COOTBETCTBYHO-
Lee coobLieHue. [MNpn camoin camom BbICOKOM
YPOBHe nojauun napa, BoAbl B pe3epByape xBara-
et npuM. Ha 30- 40 MWHYT, Npu Bonee HU3KOM
ypOBHE NoAauu napa — 3HauuTesIbHO AofbLue.

— Pexvm napa c MUKpPOBOTHaAMU: PEXUM paboThl
npepsaH. Boabl B pesepByape xBaTtaeT NpuM. Ha
50 MWHYT paboThbl.

— Tpunb ¢ napom: npubop npogomxaet pabotarts B
pexxume rpuna. CooblLeHue Ha aucnnee He oTob-
paxkaetca. [1pn camon caMoM BbICOKOM YPOBHe
nofayu napa, BoAbl B pesepByape xsataeT npum.
Ha 3 yaca paboTbl, Npy Bonee HU3KOM YPOBHE Mo-
Aauu napa — 3HauuTenbHO AOJbLue.

= YKasaHHble 3HaYeHWA BpeMeHU MOryT BapbupoBaTb-
CA.

OTKpoWwiTe naHesnb ynpasneHuA.

MU3BneknTe pesepsyap AnA BOAbI.

HanonHute pesepByap AnA BoAbl 40 OTMETKM «MAX».
YcTaHoBWTE 3anofHEHHbIV pe3epByap AnA BOAbI U 3a-
KpOWTEe NaHesb ynpasneHus.

Eal ol S

11.8 lNocne Kaxaoro pexuma c
ucnonb3oBaHMEM napa

B paboueit kKamepe ocTaeTtca Bnara. AKKypaTHO NpoTpu-
Te »kenob AnA 0TBoJa KoHAeHcaTa U pabouyto Kamepy.
[Mocne Ka)xaoro BLIMOMIHEHUA PEXUMA C UCMOSIb30BaHW-
€M napa Mbl PEKOMEHAYEM BbINOAHATb PYHKLUHUIO
0unCTKM «[poMbiBKa» L. 3aTem onopoykHUTE 1 Npocy-
LKnTe pesepByap AnA BoAbl M COOPHLIN pesepByap.
3ameTKa: Haknnb yaanute candetkoin, CMOYEHHOM B
yKcyce, NPOMOMTE YUCTOW BOAOKW U BbITPUTE HACYXO MAT-
KOW candeTKow.

MpombiBKa npubopa

nA Toro, uto6bl BaL NpMOop ocTaBascA YACTLIM, MOXK-

HO NpokayaTtb BoAy Yepes cuctemy Tpyb. 3atem npubop
cnvBaet BoAy B COOPHbIN pesepByap.

3ameTKa: Nocne NPOMbIBKM YacTULbl PACTBOPEHHOM Ha-
KMMKU MOXKHO 0BHapY»XWUTb B COOPHOM pesepByape. JTo

HOPMasbHO U He BIUAET HA PpYHKLMOHWPOBaHKE.

1. lMepekntouarenem suibopa GpyHKUUIA BbibepuTe [,

v Ha aucnnee otobparkaetcA BpeMsA BbINOIHEHUA NPO-
rpaMmmel. U3MeHWTb BPeMA BbINONHEHUA HEBO3MOX-
HO.

OTKpoWiTe NnaHenb pesepByapoB.

BbIHbTE COOPHbLIN pe3epByap M ONOPOXKHUTE.
3aaBuHbTE NycTon cOOPHLIV pesepByap 4o yrnopa.
M3Bnekute pesepByap AnA BOAbI U BbINEHTe 0CTaTKK
BOAbI.

TwaTensHO NpomMoWTe pesepByap AnA BOAblI U HAaMNos-
HWUTE ero CBeX<en BoAON.

3aaBuHbTE pesepByap AnA BOAbI A0 ynopa.
3akpoiTe naHenb pe3epByapos.

Haykmure start Dstop,

YCcTpoicTBO NpoKaunsaeT Boay no Tpybam.

o aRrLOD

< ©WON
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v Ha ancnnee HaunMHaeTcA OTCYET BPEMEHM BbIMNOJHE-
HUA.

v [No nucteuyeHun yctaHOBNEHHOIO BPEMEHMU pasfaeTcA
curHan.

10. OnopoXkHWUTE cOOPHbLIN pesepByap.

OnopoxHeHHe pesepByapa AffA BoAbl

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!

B npouecce paboTbl Nnpubopa pesepByap AMA BOAbl MO-

YKEeT CUNbHO HarpeBaTbeA.

» [locne 3aBepLUeHMA NpeablayLLero pexxuma pabdoTsl
noZoXxauTe, noka pabouyan Kamepa OCTbIHET.

» BblHbTE pesepByap 13 LwaxThbl.

BHAMAHMUE!

OuuncTka pesepByapa AnA BOAbl B NOCYAOMOEYHON Ma-

LLUMHE NPUBOANT K MOBPEXKAEHUAM.

» Pesepsyap AnA BoAbl 3anpeLiaeTca MbiTb B NOCYA0-
MOEYHOM MaLLWHe.

» OuuncTKy pesepByapa BbINOMAHANTE C MOMOLLLK MAT-
KoW candeTku 1 06bIYHOrO MOHOLLIErO CpeacTBa.

HaxxmuTte Ha cepeaMHy NaHenu pesepByapos.

[MaHenb pesepByapoB OTKUALIBAETCA BBEPX.

M3BnekuTe pesepsyap AnA BOAbI.

OCTOPOXXHO CHUMWTE KpPBLILLKY pe3epByapa AnA BOAbI.

OnopoxHWTe pesepByap AnA BOAbl, O4UCTUTE C NMOMO-

LU0 MOIOLLIEr0 CPEeACTBa U TLUATENbHO NPOMOWTE Yu-

CTOW BOZOM.

Hacyxo BbITpUTE BCE AeTanu MArKON candeTKom.

Hacyxo BbITpUTE YMAOTHUTEND KPbILLKK.

OcraBbTe pesepByap 417 BoAbl MPOCYLIUTLCA C

OTKPbITON KPbILLKOW.

8. YcraHoBMTE KPbILWKY Ha pesepByap A7A BOAbI U Npw-
XMuUTe ee.

9. 3aaBuWHbTE pesepByap AnA BoAbl 40 ynopa.

10. 3akpoWiTe NaHenb pe3epByapoB U KOPOTKO HAXKMUTE
Ha Hee nocepeauHe.

v MaHenb pesepByapoB 3abnOKMpOBaHa.

PONMC A

No o

Mpocywka wenoba ana oTBoaa KOHAeHcaTa

A NMPEOAYNPEX OEHUE — OnacHocTb oxora!
Bo BpemA paboTsl Npubop CUnbHO HarpeBaeTcH.
» [lepea ouncTkon Jawte npubopy OCThbITh.

TpeboBaHue: Pabouas Kamepa ocThina.

1. Otkpoitte asepuy npubopa.
2. OTKpoKTE NaHenb pe3epByapoB.

3. UsBnekute pesepByap AnA BoAbl M COOPHbLIN pesep-
Byap.

4. 3ameTKa:
YXeno6 ana otBoaa koHaeHcara [al Haxoautca noa pa-
Bouei Kamepow.

C nomolubto rybku yaanute soay U3 »kenoba ans ot-
BoZa KoHaeHcara [al u akkypatHo npotpuTe ero.

HarpeBaHue 1 cywika pabouei Kamepbl

Karkabl pas nocne 3aBepLueHna padoTbl NpocyLLnBanTe
pabouyto kamepy, 4Tobbl B HEN He ocTaBanachk Bnara.

1. [Haitte npnbopy oCTbITb.

2. Cpasy ynanute KpynHble 3arpAsHeHnA B pabouei Ka-

Mepe.

MpoTtpuTte Bnary Ha AHe pabouyei Kamepebi.

Mepekntoyartenem Boibopa ¢yHKumi BbiGepute [,

Oeaxabl Haxkmute O,

Ha aucnnee Bbiaenaerca O.

YcTaHoBWUTE NOBOPOTHBIM NEpeKtoyarenem BpemMsa

nNpurotToBfieHna 15 MUHYT.

3anycTuTe peXkum ¢ NomolLLbo start Dstop,

HauyHeTca cyliKa 1 3aBepLUMTCA N0 UcTeyeHun 15 mu-

HYT.

8. OtkpowTe ABepuy npubopa Ha 1-2 MUHYTEI, YTOOLI
BbIMYCTUTb BOAAHOM Nap.

o< oA

< N

MpocywurBaHre pabouei kKamepbl BPYUHYHO

Kakabli pas nocne 3aBeplueHua paboTel NpocyLuMBanTe
pabouyto kKamepy, 4ToObl B HEW He ocTaBasnack Bnara.

1. [Haitte npnbopy OCThITb.

2. VYpanute KpynHble 3arpAsHeHUA B paboyei kamepe.

3. Hacyxo npotpute pabouyto kamepy ryOKow.

4. OctaBbTe ABeply nNpubopa OTKPLITOM Ha OAMH yac,
yTobbl AaTb padouyer Kamepe NOMHOCTbLIO OCThITh.

12 lMporpaMmmMbl aBTOMaTUYECKOroO

MporpaMMbl aBTOMaTUYECKOro NPUrOTOBNEHWA MOMOTYT
MNPV NMPUrOTOBNIEHMU PA3NIMUHBIX 6N, aBTOMATUYECKM
BbI6MpanA onTMasbHbIe HACTPOWKH.

12.1 YKasaHuA ycTaHOBKam ansa
NnpUroToBneHun 6nron

Yto6bl 106UTLCA ONTUMANbHOMO pesynbTaTa NpUroToBne-
HUA, crieaynTe cneayoWwmnM yKasaHuAM.
= UcnonbayiTe TONbKO NPOAYKTEI OTIMYHOMO KayecTBa.
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NMPUroToBJIeHUA

= lcnonb3ynTe TONLKO MACO, XPaHWBLLEECH B XOJ0-
AWSTbHUKE.

= Mcnonb3ayite TONIbKO NPOAYKTbI ryOOKOH 3aMOPO3KHM,
XpaHuBLLMECA B MOPO3WUbHON Kamepe.

= BbiHbTE NPOAYKT U3 YNaKoBKK M B3BeCbTe ero. Ecnu
Bbl HE MOXXETe yKasaTb TOYHbIN BEC MPOAYKTA, OKPYT-
nuTe ero.

MomecTuTe NPOAYKT B XONOAHYO padouyto kamepy.
= Mcnonb3ynTe TONBbKO KapOonpoyHyto nocyay, Npuroa-
HYIO ANA UCMOMb30BaHUA B MUKPOBOIHOBOW MeuM,

Hanpumep CTEKSIAHHYIO UKW KepaMUUeCKYHo.



12.2 O630p 6nroa

Heobxoanmo ykasatb Bec npoayKTta. Bel MoxeTe yka-
3aTb BEC NPOAYKTa TONbKO B paMKax npeayCMOTPEHHbIX

MporpamMmMbl aBTOMaTUYECKOro NPUroToBNEHHA

PasmopamuBaHue
PeKomeHpauma: Haknente Haknenky ¢ nporpaMmamu

3HauYeHui. Ha cBoi npubop. Tak paboTaTb ¢ NporpaMmmamu 6yaer
NMOHATHeE.
Homep Bun 6nrona NMpuHaanemHo- YpoBeHb ycTa- Avana3oH Beca  YKasaHuA
CTH HOBKH B Kr
POl dapLu roBAXUN, lMnockaA oTKpsbI- 0 0,10 - 1,20 CBoeBpeMEHHO
BapaHuii unu Tas nocyaa nepesopaynBanTe
cBuHon "2 pasMOopOXKeHHoe
MACO.
Flc PuibHoe pune?  Tnockas oTkpbl- 0 0,10 - 1,00 dune wyku, Tpec-
TaA nocyaa KW, MOPCKOTO OKY-
HA, canabl, cyaa-
Ka
Fo3 LibinneHokK, kycou- [Mnockana oTkpbl- 0 0,15-1,20 Kycouku ubl-
Kamu, Ha KocT"?  TaA nocyaa nneHKa BbiKnaabl-
BanTE KOXEN
BHM3.
PO JNomtukK xneba' 2  Tlnockaa oTKPbI- 0 0,10 - 0,50 MweHnYHbIn Xneob,

TaA nocyaa

MNeHUYHO-pXKa-
HoW xneb, xneb us
MYKM rpy6oro no-
Mora; pasmopa-
»XuamTe xnebd
TOJIbKO B HEOOXO0-
OMMBIX KOnuue-
ctBax. Xneb 6bl-
CTPO YepcTBeeT.
Mo BO3MOYXHOCTH
pasaenute ero Ha
NOMTUKM.

' He 3abbiBaiiTe nepeBopaunBath 61040 nocne curHana.
2 UcnonbayiTe cneuunansbHyto nocyay AnA MUKPOBOSHOBLIX Neyei.

Mtuua, maco, pbiba

Homep Bun 6nrona NMpuHaanemHo- YpoBeHb ycTa- HAvana3oH Beca  YKasaHuA
CTH HOBKH B Kr
) Pui6Hoe ¢une, Notok ans npuro- 3 0,20 - 0,50
cBexee' TOBJIEHMA Ha napy
+ CTEKNAHHBIA
NPOTMBEHb
FPLE Pui6Hoe ¢pune, Notok ana npuro- 3 0,20 - 0,50 MUcnonbaymte

3aMOpOXKeHHoe'

TOBNIEHWA Ha napy
+ CTEKNAHHbIN

MAOCKKE KYCKM
pbl6Horo dune

NPOTMBEHb OANHAKOBOW TON-
LUMHBI.

' HanonHuTe pesepsyap AnA BoAbI.
OBoLLU, FapHUPBI
Homep Bun 6nrona NMpuHaanemHo- YpoBeHb ycTa- HAvana3oH Beca  YKasaHuA

CTH HOBKH B Kr
P Bpokkonu, Notok anAa npuro- 3 0,10 - 1,00

cBexan' TOBJIEHMA Ha napy

+ CTEeKNAHHbIN
NpPoOTUBEHb

! HanonHuTe pesepByap AnA BOAbI.
2 He 3abbiBaiite nepemelunBath 61040 Nocne curHana.
3 Ucnonb3ayiTte cneunanbHyo nocyay ANA MUKPOBOSHOBLIX NEYen.
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Howmep Bun 6nrona NMpuHaanexHo- YpoBeHb ycTa- HAunana3oH Beca  YKasaHuA
cTH HOBKH B Kr
Fo8 ropoLuek, Notok ana npuro- 3 0,10 - 1,00
3aMOpPOXXEHHbIN'  TOBMEHWA Ha napy
+ CTEK/AHHbLIN
NPOTUBEHb
Fos MopkoBb, KpyX-  JloTok anA npuro- 3 0,10-0,75 YeMm ToJsiLe KyCKy,
Kamu, cBexan’ TOBNEHUA Ha nNapy TeM »ecTue Byaet
+ CTEKIAHHbIN pesynbTar. Ecnu
MPOTUBEHb Bbl XOTUTE, YTOOI
6ntoa0 npuroTo-
BMNIOCb 210 KOHLA,
BBeAuUTe BObLUMA
Bec. 910 No3Bo-
NIUT YBENINYUTB
MPOAOIKUTENb-
HOCTb Nporpam-
Mbl.
Fid 3eneHan cnapxka, Jlotok anAa npuro- 3 0,10-0,70 He knaawvte apyr
cBexan' TOBNEHUA Ha nNapy Ha apyra.
+ CTEKNAHHbIN
NPOTUBEHb
Pl Puc?3 Bbicokasa nocyaa 0 0,10 - 0,50 MUcnonbayite
C KpbILLKOVA TOMbKO ASIMHHO-
3epHbIf puc. He
UCNonb3ymnTe pUc
BbICTPOro Npuro-
TOBNEHUA B NaKe-
TMKax. Ha oauH
obbem puca fo-
6aBbTe OT ABYX A0
Tpex o6bemoB BO-
abl. dante pucy
OTAOXHYTb B Teye-
Hue 5-10 MuH no-
Cne OKOHYaHuA
nporpamMmei.
Fic OtBapHow Jlotok ana npuro- 3 0,20 - 0,50 Ouunctute Kaprto-
KapTodens® TOBJIEHMA Ha napy denb 1M HapexKbTe
+ CTEKNAHHBI ero Kybvkamu.
NPOTUBEHb Uem BonbLue Ky-
COUKM, TEM KECT-
ue ByaeT pe-
3ynbTar.
Fi3 ®pyKTOBSIA Notok anAa npuro- 3 0,30 - 0,80 Job6aBbTe K dpyK-
Komnot® -2 TOB/IEHUA Ha napy TaM HeMHoro ca-

+ CTEeKNAHHbIN
NPOTUBEHb

Xapa 1 Kopuubl.
Mpwn npurotosne-
HUW AFOAHOrO
KomnoTa MasnuHy
W KNYBHUKY f10-
6aBnAnTe TONbLKO
BO BPEMA CUrHana
nepemMeLLMBaHuA.

' HanonHuTe pesepByap ANA BOAbI.
2 He 3abbiBaiiTe nepemMelLnBath 61040 Nocne curHana.
3 UcnonbayiTe cneunansHyto nocyay ANA MUKPOBOSHOBLIX NEYe.
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@OyHKUMKM BpEMEHN ru

Homep Bua 6nrona MpuHaanemHo-  YpoBeHb ycTa- AvanasoH Beca  YKasaHuA
cTH HOBKM B Kr
P Pasorpes oxna- lMnockaa nocyaa 0,20 - 0,50
YXAEHHOrO NOPLUM-  Ha CTEKIAHHOM
OHHoro 6ntoga NpoTUBHE
Pi5 Pasorpes 3amo-  [Mnockana nocyaa 0,20 - 0,50

POXXEeHHOro nop- Ha CTEeKNAHHOM
LIMOHHOrO 6ntoaa npoTuBHE

12.3 YcTtaHOBKa 6nroga

1. YcraHoBuTe nepekntouatens Buidopa ¢pyHKuui Ha {1,

v Ha aucnnee otobparkaetca Homep 6ntoaa 1 pexo-
MeHAyeMoe 3HauyeHue Beca.

2. C nomoLlbio NOBOPOTHOFO NepeKntoyatena Belbepute
yxenaemoe 6no0.

3. Haxmure 4.

B ueHTpe ancnnen otobparkaeTcA ycTaHoBKa Beca.

4. [MoBOPOTHBIM NepeksYaTenem 3aaanTe Hy>KHbIU
BEC.
Mepen HayanoM NpUrotosaeHusa ¢ nomolwbio [l n
MOXHO MepexoanTb oT Belibopa 6ntoa K yKasaHuo
Beca v obpartHo.

v [Mpubop aBTOMATUYECKM YCTAaHOBUT COOTBETCTBYHO-
LLiee BPEMA NPUroTOBNIEHUA.

5. Haxkmure startDstop,

Mocne 3anycka nsameHeHue 6noga v Beca 6onblue

HeBo3MOXHO. Haxkmute B4 anA oTobparkeHnus ycrta-

HOBJIEHHOTO Beca.

3anyckaeTtca pexuMm paboTsl npubopa.

3aropaertcs startDstop,

HaunHaeTtca oTCcuéT BpeMeHU NpUroToBneHuA.

Mo ucteyeHUn BpEMEHU NPUrOTOBNEHNUA pasdaeTcA

3BYKOBOM CurHan.

6. YcraHoBWTe nNepekntoyatens Bbibopa QyHKUMI B Hy-
NIEBOE MONOXKEHWE.

3ameTKa: Nepes Hayanom NpPUroToBEHUA C MOMOLLBHO

u B4 moxkHo nepexoantb ot BeiBopa nporpamMmbl K

yKasaHwio Beca 1 obparHo.

<

€ < XX

Mocne 3anycka U3SMEHeHWe HoMepa NporpamMmel U Beca
HeBo3MoxkHo. Haxkmute Bé ana 3anpoca ycraHoBneHHoro
Beca.

12.4 UsmeHuUTb Hnr0oa0

1. HaxxmuTe n yaepxuBsaiite KHomKy startDstop g TeueHune
4 CeKyHA Unu OTKPOKTe ABepLy npubopa.

v Ha BbinonHaeTca cbpoc 6noaa

2. BuibepuTe HoBOe 6ntoAO.

12.5 lNpepbiBaHKE pexuma

TeKyLLUMIA peXKUM MOXXHO NPUOCTaHOBUTL B NHOOOI Mo-

MEHT.

1. Hakmure startDstop unu otkpomte asepuy npubopa.

v Pabota npubopa npuocTaHaBnuBaeTcA.

v startDstop muraer.

2. Y106kl NpoA0MKUTL BLINOJIHEHUE PEXMMA, 3aKpoiiTe
ABepy npuéopa v HaykmuTe start Dstop,

v BbinonHeHue perkuma Bo3oBHoBRAETCA.

v 3aropaertcs startDstop,

12.6 OTmeHa pexuma

TeKyLLUMIA PEXXUM MOXHO OTMEHWTL B Nt0O0W MOMEHT.

» YcTaHoBWTe Nepekstoyatesb Bolbopa GYHKUMIA B Hy-
nieBOe NOMNOXEHME.
Mocne npepbiBaHUA UK OTMEHBI PEXXMMA OXNaXkaato-
LUMIA BEHTUNATOP MOXKET paboTaTb JanbLue.

v BoinonHenune ¢yHKUM Nnpubopa npepbiBaeTcA.

13 ®PYHKUUU BpeMeHHU

Mpubop UMeeT GYHKLUMU BPEMEHH, C NMOMOLLIbIO KOTOPLIX
MOXXHO 3aAaTb MPOAOIKUTENIbHOCTb NMPUrOTOBAEHUA UK
yCTaHOBWTb TaUMep.

13.1 0630p PYHKUKI BPEMEHH

Baw ayxoBow WKadp nmeeT pasnunyHble GyHKUMU BpeMe-
Hu. KHonkoit (O BbI3oBUTE MeHI0 U NepekntovanTech
MeXay pasnuuHbiMu GyHKUMAMKU. Ha aucnnee ropAat
CUMMBOJIbI IOCTYMHbIX GYHKUMIA, BbIBpaHHaA GpyHKUKA
oToBparkaeTcA B LEHTpeE.

®dyHKuHnA Bpe- [lpumeHeHue
MeHHU

Taiimep

Tarimep MOXKHO yCTaHOBWTL HE3aBu-
CUMO OT pexknma pabotsl. OH He
BnMAET Ha pabdoTty npubopa. Mo uc-
TEYEHWW YCTAHOBNEHHOIO TaiMepa
paszacTtca curHarn.
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®dyHKuUA Bpe- [pumeHeHue
MeHHU

Bpema npuro-
ToBnexna O

Mo UCTeyeHUH yCTaHOBNEHHOTO Bpe-
MEHW NPUrOTOBNIEHWUA PEXKUM PadoThI
3aBepLuaeTcA aBToMaTMyeckun. TombKo
nocne yCTaHOBKM BUAA HarpeBa MOXK-
HO 3anpOCHUTb BPEMA MPUroTOBNEeHNA
¢ nomotwubto kKHorku O. Mo ncreveHunu
YCTaHOBJIEHHOrO BPEMEHU pasaacTca
curHan.

Ha aucnnee npubopa otoBparkaetca
BPEMA CYTOK, NOKa He ByzeT Bbinos-
HATbCA ApyraA NpUopUTETHAA QYHK-

umA.

Bpemsa cyTok

3ametKa: Bbl MO)keTe 3apaHee OTKIOUUTL CUrHas, Ha-
»aB Ha kHonKy O. MpoA0MKUTENBLHOCTL CUrHANA MOXHO
“3MeHUTb B 6a30BbIX ycTaHOBKax — Crpanuya 169.

13.2 3anpoc $yHKUUK BpeMeHU

TpeboBaHuWe: Ecu BbINONHEHO HECKOSBKO YCTAHOBOK
BPEMEHH, Ha aucnnee ByayT ropeTb COOTBETCTBYOLLME
CUMBOJIbI. HauMHaeTcA oTcyeT BpeMeHU NpUroToBNEHMA.
Bo BpemaA pabothbl npubopa AOCTyMHbl PYHKUMK TakMepa
¥ BPEMEHM NPUroToBNeHnA. B pexxnme oxuaanva ao-
CTYMNHbI QYHKUMUM TaliMepa U BPEeMEHU CYTOK.

» Haxkumaire O, noka B pokyce He okaxkytcA O, unn ©

v Ha aucnnee nossutcA TeKyllee 3Ha4YeHue.

13.3 YcTaHoBKa Tanmepa

1. Haxmure O.

v Ha aucnnee otobpasutca & u 3aroparoTcA CUMBOJbI
BPEMEHM!.

2. YcTtaHoBMTe BpeMA Talimepa NOBOPOTHLIM MEPEK0-
yarenem.

v Yepes HeCKOMbKO CEeKyH/ YCTaHOBIEHHOE BpeMs
NpUHUMaeTCA.

v Tanmep BKntoyaeTcs.

v Ha aucnnee HaunHaeTcA oTCUYET BpEMEHU Taimepa v
saropaeTtce &. Bce octanbHble CUMBOSILI BPEMEHH
racHyT.

v [lo nucteyeHunn yCcTtaHOBIEHHOIO BpEMEHMW TaMepa
paszactcA curHan. Ha amcnnee otobpaxkaerca - -:--.

3. Bbl MOXXeTe OTKI/IOUMTL TaMep, HaXkaB Ha fitoboe no-
ne.

13.4 UsmeHeHHe BpeMeHU Taumepa

» KM3meHWTe BpeMA TariMepa NOBOPOTHLIM Nepeksoya-
Tenem.

v Yepes HeCKONbKO CEKYHA MOABUTCA MHAMKAUMA 3a-
Z[aHHOro BpeMeHu Tarimepa.

13.5 C6poc Tarmepa

» C nomoLlblo NOBOPOTHOrO NepeksoyaTensa ycTaHoBu-
Te BpeMA Tanmepa -~ -:--.
v Tarmep BbIK/IIOYEH.

168

13.6 YcTtaHOBKa BpemMeHU NpUroToBneHua

1. Harkmute asarabl O.

v Ha aucnnee otobparkarorca - -:-- ¥ CUMBOJbI Bpe-
MEHH.

2. YcraHoBWTE BpeMHA NpUroToBAEHUA NOBOPOTHLIM
nepekntoyatenem.

3. Haxkmure startDstop,

3anyckaeTcAa pexxum pabotsl npudopa.

v Ha aucnnee HaunMHaeTcA OTCYET BPEMEHMW MPUrOTOB-
neHuA 1 saropaeTcs startDstop, Bce ocTanbHble CUMBO-
Nbl BPEMEHW racHyT.

v [lo nucteyeHnn ycTaHOBIEHHOIO BPEMEHMW MPUroTOBIE-
HUA pasaacTcA curHan. MNpubop nepecTaet Harpe-
BatbcA. Ha aucnnee otobpaxkaerca - =:--.

4. Boikntouute curHasn, Haxxas O.

5. Yt06hkI BEIKNHOUMTE NPUBOP, NOBEPHUTE NEPEKIOYa-
Tenb BbIOOpa QYHKUMUIA B HYNEBOE MONOXKEHHE..

<

13.7 UsmeHeHHe BpeMeHU NPUroToBrieHUnA

> nOBOpOTHbIM nepekno4yarenem namMeHuTe BpemMsa
NPUroToB/EHUA.

v L-Iepes HECKONIbKO CEeKyHA Ha Aucnnee noABUTCA U3-
MeHeHHOe 3Ha4yeHne BpeMeHU NpuUrotoBiieHUA.

v HauuHaeTtca oTcuér BpPeMeHU NpPpUroToBJIEHUA.

13.8 COpoc BpeMeHU NPUroTOBNEHHUA

3ameTKa: Koraa yctaHoBneHa ¢yHKUMA Tanmepa, AnA
U3MEHEHMUA BPEMEHU NPUrOTOBNEHWA HEOOXOANMO CHa-
yana Haxatb O.

» C nomoLLbo NOBOPOTHOrO NEPEKoYaTeNa YCTaHOBU-
Te BPEMA NPUrOTOBNEHUA ~ =i~ ~.

v Yepes HeCKoMbKO CeKkyHa Npubop NpUHUMAET U3Me-
HEeHWA YCTaHOBOK.

13.9 YcTtaHOBKa BpeMeHH! CYTOK

Mpu BBOAE B 3KCNyaTaLMIO BpeMA 0ToOpaXkaeTcA B
LeHTpe aucnned. Ha aucnnee muraet sHauenue 200 v

ceetutca O.

1. YcTaHoBWTE BpemA CyTOK NOBOPOTHLIM NepeKsioya-
Tenem.

2. Haxmute ©.

v Bpems cyToK ycTaHoBNEHO.

13.10 UsmeHeHHUe BpeMeHHU CYTOK

Tpe6osaHue: MprbOp BLIKNIOUEH.

1. Haxkmute asaxasl O.

v Ha aucnnee otobparkaerca O n Bpema cyTok.

2. YcTaHoBWTE BpeMA CYTOK NOBOPOTHLIM MepeKstoya-
TENem.

3. Haxxmure O.

v Bpema cyTok ycTtaHoBneHo.

3ameTka: Ecnv Bbl He HaxkmeTe kHonky O nocne ycra-
HOBKM BPEMEHHU, YCTPOWCTBO YEPE3 HECKONIbKO CEKYHA
aBTOMAaTUYECKU NMPUMET YCTaHOBJIEHHOE 3HAYeHuHe.

Ecnu Bbl M3MEHWUM NONOXKEHUE ceneKkTopa QYHKLMIA BO
BPEMA HACTPOWKK, Bbl HE CMOXXETE UCMOSb30BaTb
YCTPOMCTBO, NOKa He NepeBeaeTe Nepekoyatens Bbl6o-
pa GyHKUWI B HyNeBOE NONOXEHME.



YUT00bI YMEHbLUNUTb nmpeéneHme SNIEKTPO3HEPrnun Ba-
LM ﬂpMéOpOM, MOXXHO OTK/IHOYUTb MHOAUKAUUKO BpemMe-

HW CYTOK.

BnokupoBka anA 6esonacHocTv AeTei  ru

14 BnokupoBKa Ana 6e3onacHOCTU aeTeu

3ameTKa: Ecnu ycTaHoBneHO BpeMsA Taitmepa &, To oT-

3abnokupyiTe npubop, 4tobbl AETU HE MOT/M CryYarHo
BKJIFOUYUTb NPUOOP MM UBMEHUTL €r0 HACTPOWKM.

14.1 BKnroueHue GNOKUPOBKMU ANA

6e3onacHoCTH aeTen

Tpe6oBaHue: MprBop BLIKIOUEH.

» B TeueHue 4 cekyHAa yAepXKUMBanTe HaXkaTomn .
v MaHenb ynpasneHua 3abnokMpoBaHa.

v Ha avucnnee nosasnaetca ©=.

cyeT BpeMeHu npoaomxuTca. MNoka BrntoyeHa 6n1oKkMpoBs-
ka anAa 6esonacHoCcTv AeTew, BpeMA Taimepa U3MeHUTb

HEeBO3MOXHO.

Bbl MOYKeTe BbIK/IHOUNUTL 3BYKOBbI€ CUIHanbl, HaXxaB Ha

ntoboe norne.

14.2 [JeakTuBauuf 6n0|(|4pOBK|4 ansa

6e3onacHocTH aeTeu

» B TeueHue 4 cekyHA yAEepXKMBaWTE Ha)kaTom .
v [MaHenb ynpaBneHua pasbnokMposaHa.

15 bBasoBble yCTaHOBKH

Bbl MoykeTe 3aaTb 6a30Bble yCTAHOBKM Npubopa B COOTBETCTBUM C BALLMMK NOTPEBHOCTAMM.

15.1 O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3aeck npuBeaeH 063op 6a30BbIX YCTAHOBOK U 3aBOACKUX HACTpoeK. basoBble ycTaHOBKM 3aBUCAT OT o6opyAoBaHUA Npu-

6opa.
UHaukaTop BasoBaf yctaHOBKa Bobibop OnucaHuve
clli MpoaomKuT. curHana i = KOPOTKMI = 10 CEKYHA HacTtpoiika npoaonxurens-
£ = cpeanuit = 30 cekyHA' HOCTW 3BYKOBOro curHana
3 = ANWMHHBIA = 2 MUHYTHI Nno UCTEYEHUU BPEMEHU NpH-
roTOBSIEHWA UMK TauMepa.
chd CwrHan KHOMoK L = BbIKN BKntounte Mnu BbIKNOUUTE
=K' 3BYK MPU HAXKaTUKU KHOMOK.
clid ApkocTb ancnnen | = HW3KanA HacTtpoika ApKocTh auc-
c = cpeaHnn’ nnes.
3 = BbicOKan
ciH MHankatop BpemeHu L = BbIKN OtobparkeHue Ha aucnnee
i = BKn' BPEMEHHU CYTOK.
cl5 OcBelueHue paboueit Kame- L = BbIKSI BkntoueHue nnu BeikoYe-
P
pbl i = BKn' HWe ocBelLleHnA paboue
Kamepbl.
chb YXecTkocTb BoAbI L = cmArueHHan HacTpoiika »kecTkocTu Bo-
= MArkan Abl. — Crpanuya 156
c = cpeaHan
3 = xecTKan
Y

= OYeHb XecTKas'

! 3aBoAackanA HacTpolKa (MOXKET OTNMYaThCA B 3aBMCMMOCTH OT TUna npubopa)
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ru OuucTka v yxoa

UnaukaTop BasoBaf ycTaHOBKa BoiGop OnucaHue
cd 3aBoacKkanA HacTpowka 0 = Bk’ BosBpart nameHeHHbIX Ha-
{ = BKN CTPOEK K 3aBOACKMUM ycTa-

HOBKaM.

n
[
Q

Pexxnm AeMOHCTpauuun

= BbIKN'
= BKN

BkntoueHue unu BbikOYe-
HUe peXxxuma AeMOoHCTpa-
LMK,

3ameTKa: Pe)xum ne-
MOHCTpaLM1K aKTUBEH TOJIb-
KO B TeuyeHue nepBbiX 5 Mu-
HYT nocse NoAKNHYEeHNUA
npubopa.

' 3aBoAcKan HACTPOMKa (MOXKET OTNiMYaTbCA B 3aBUCMMOCTU OT TUna npubopa)

15.2 U3ameHeHHe 6a30BbIX YCTAaHOBOK

Tpe6oBaHue: Mprbop BLIKNIOUEH.
1. YaepxuBaitte Haxkatoit O B TeueHMe HECKONMbKUX Cce-

KyHA.

v Ha aucnnee noasutca nepean 6a3oBan yCcTaHOBKaA.
2. MameHuTe 6a30BYHO yCTAHOBKY NOBOPOTHLIM

nepexnoyarenem.
3. Haxmure O.

v Ha aucnnee nossurcA cnegywouwlan 6asoBan yCTaHOB-

Ka.

4. Haxatnem O© BbiBepute Bce xenaemMble 6asoBble
YCTAHOBKM U UBMEHWTE 3HAYEHUA.

5. YTo6bl COXpaHUTb UBMEHEHWA, HAXKMWUTE U YAEPKH-
Baitte O B TeueHMe HECKONIbKUX CEKYHA.

3amertKa: Nocne OTKNIIOYEHWA SNEKTPOSHEPTUU UBMEHE-

HMA 6a30BbIX YCTAHOBOK BYayT COXPaHEHbI.

15.3 C6poc nameHeHui 6a3oBbIX yCTAHOBOK

» [loBepHWTE Nepekstoyatesb Bolbopa GyHKUMIA.
v Bce nameHenua 6yayt cOpolleHbl U He COXPaHATCA.

16 OuucTKa u yxon

Ina nonroBpeMeHHOW ucnpaeHoi paboTel npubopa Tpe-
6yeTcA ero TLaTenbHaA O4UCTKA U yXOa.

16.1 PeKkomeHZauuu no yxoay 3a npubopom

YunTbiBaiiTe pekoMeHaLmn1 no yxoay 3a CBouM npuoo-
poM, uToObl 0BecneunTs ero GpyHKLMOHUPOBaHUe Haaos-

ro.

Cnocob6 yctpaHeHuA

Monb3a

Hepxwute npnbop B U4CTO-
Te W yaanaiTe sarpAsHe-
HWA cpasy No Mepe BO3-
HUKHOBeHMA. Ounilante
pabouyto kamepy nocne
KayK0ro ucrnonb3oBaHuA,

YTOOHI 3arpA3HeHnA He
BBbEJINCb N HE NMOAropesin.

Cpasy e yoanute natHa
U3BECTKOBbIX, XXMPOBBbIX,
KpaxmanbHbIX U BENKOBbIX
3arpA3HEHUN.

MpuHUManTe mepbl No
npeaoTBpaLLEHUIO KOPPO-
3um.

Mcnonb3yinte CTEKNAHHBLIN
NpPOTUBEHb AN NUPOroB C
COYHOMN HAYUHKOM.

3T0 No3BONUT M3bexKaTb
CWJIbHBIX 3arpAsHeHui pa-
Goueit kKamepbi.

Monb3yMntech cneunans-
HOW nocyAon AnA »kape-
HWA, HaNnpPUMep, XKapoB-
HeMn.

3T0 No3BONUT M3berxxaTb
CUNbHbIX 3arpA3HEHWH pa-
Boueit kamepbi.

16.2 YucTAwee cpeacTso

Mcnonb3yinte TONbKO NOAXOAALLME YACTALLME CpeacTBa.
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A\ NPEOYNPEMAEHUE — OnacHOCTb nopameHua

3NeKTPUYECKUM TOKoM!

MpoHuKLWwas B Npubop Bnara MoXeT ctaTb NPUYUHOM Mo-

Pa>KeHWA TOKOM.

» He ucnonbayite aAnAa ouncTku npubopa napooUncTmTe-
NX UNU OYUCTUTENN BbICOKOTO AaBNEHUA.

BHUMAHMUE!

Henoaxoaswme yicTALLME CpPeACTBa MOBPEXKAAOT MNOo-

BepxHocTH npubopa.

» He ucnonbayite arpeccvBHble UK abpasmBHble un-
cTALMe CpeacTBa.

» He ucnonb3ayite uuctAmMe cpeacTea ¢ 6ONbLUMM CO-
Zep)xaHuem cnupra.

» He 1UCnonb3yiTe }EeCTKUe MoYanKu Um ryoxu.

» He ucnonb3yiTe cneunasnbHble YNCTALLME CPeACTBa B
TENJIOM COCTOAHMM.

» WcnonbayiTe cpesCcTBO ANA OUUCTKMU CTEKON, CKpeboK
ANA CTeKNAHHbIX MOBEPXHOCTEN MM CPeAcTBa No yXo-
Ay 3a U34eNIMAMM U3 HEPXKaBEIOLLIEN CTanu TONbKO B
TOM CcJlyyae, ecfim 9T0 PeKOMEHA0BAaHO B yKa3aHWAX
MO OYUCTKE COOTBETCTBYIOLLEW AETanM.

HoBeble ry6ku coaepykat NOCTOPOHHUE YacTULbl, Nonas-

LLIKe NpY NPOU3BOACTBE.

» HoBble ry6ku anA MbiTbA NOCYAbl TLLATENBHO BbIMO-
Te nepea UCMosib30BaHUEM.

Yuctawme cpeactea AnA otaesbHbIX I'IOBerHOCTeﬁ n
KOMMNOHEHTOB CM. B PyKOBOACTBaX No O4YUCTKE.

16.3 OuucTtka npubopa

Ounwaitte Npnbop B COOTBETCTBUM C YKa3aHWAMM, YTOObI
HEe NoBPeAUTb OTAENbHbIE KOMMOHEHTbI UK MOBEPXHOCTH
HenoAXoAALLMM CMOCOBOM OUYUCTKU UMW YUCTALLMM cpea-
CTBOM.



A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo BpemA paboTbl nprBop 1 ero AOCTYyMHbIE YacTh Ha-

rpesarotcA.

» Cobnioaaite 0OCTOPOIKHOCTb, HE NpUKAcanTech K Ha-
rpeBaTtenbHbIM 3/IEMEHTaM.

» He noanyckawnTte aeteit mnaze 8 net Kk npubopy.

/\ NPEAYNPEMXOEHMWE — OnacHocTb Bo3ropaHua!

CnyyarHo ynaBLUMe KyCOYKM MULLIM, KarHYBLUWI XXUP UK

COK OT YXapeHWA MOryT BCMbIXHYTb.

» [lepea akcnnyaTaunen yaanute rpybole 3arpAsHeHuUsA
u3 pabouei Kamepbl, C MOBEPXHOCTU HarpeBatesbHbIX
3NIEMEHTOB U NPUHAANEIKHOCTEMN.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHHUA!

MouapanaHHoe cTekno ABepubl Npubopa MOXET Tpec-

HYTb.

» He ncnonbayite arpeccuBHble abpasmBHble YMCTALLME
cpeacTtsa win OoCTpble MeTannnmyecKkue CeréKM anAa
OUNCTKM CTEKNa ABepLbl NprMbopa, Tak Kak OHW MOTyT
nouapanarb NOBEPXHOCTb.

1. Cnegayvite ykaszaHuAM MO UCMONb30BaHUIO YUCTALLIMX
cpeacts. — Crpanuya 170
2. Crepy#te yKasaHUAM NO OYMCTKE OTAENbHbIX KOMMO-
HEHTOB WNK NoBepxHocTewn npubopa.
3. Ecnu He ykasaHo uHoe:
KomnoHeHTl npubopa ouuLaiTe ¢ MOMOLLbHO ro-
pAYero MblfIbHOro pacTeopa U TKaHeBoKn candeTt-
KM.
- [NpoTpute Hacyxo MArKOM TKaHeBOW candeTKon.

16.4 OuucTKa nepenHen naHenu npubopa

BHUMAHMUE!

HecooTtBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTH K NoBpe-

YXAEHWIO NepesHei naHeny npubopa.

» He ncnonb3yWTe AnA OYMCTKM CPeACTBA ANA OYNUCTKM
CTEKON, MeTaNIMyecKne cKpebKn unm cKpedkru ana
CTEKNIAHHBLIX MOBEPXHOCTEW.

» YT06bl NPeaoTBPaTUTL KOPPO3MID, CPasy e yaanaunte
MATHA U3BECTH, XKMPa, Kpaxmana u AMYHoro Benka c
NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKaBeoLLEen CTanu.

» Wcnonb3yWTe cneunasnbHble CpeacTsa no yxoay 3a us-
JeNMAMU U3 HeprKaBeloLLien cTanu AnA O4YUCTKMU Ha-
rpeTbiXx MOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEN CTaNM.

1. Cnegayvite ykasaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YUCTALLIMX
cpeacts. — CrpaHuya 170

2. [epeaHtoto naHens npubopa oumnLlanTe ¢ NOMOLLbIO
ropAYero MblfibHOro pacTeopa U candeTkn U3 MArKon
TKaHM.

3ameTKa: Hebonblune UBETOBLIE OTWUMA HA Nepea-
Hel naHenu npubopa BO3HWKAOT U3-3a Pa3UYHbIX
mMaTtepuasnos, HanpuMep CTekna, nnacTMacchbl Unu Me-
Tanna.

3. CpeAacTtBo no yxoay 3a M3AeNUAMM U3 HEPXKaBEIoLLEN
cTanu cnefyet HaHOCUTb NePeaHIo NaHesb npubopa
U3 HEPXKABEKOLLEN CTaNN TOHKUM CJI0EM C MOMOLLIbIO
MAFKOW TKaHEBOK candeTKu.
CpeacTso Mo yxoay 3a M3AenvMAMMU U3 HeprKaBetoLLen
CTanu MOXXHO NMPUOBPECTU B CEPBUCHOM Cny»<6e unu
B CMeunann3MpoBaHHOM MarasuHe.

4. BbITpWUTE HACYXO MArKOW CanpeTKomn.

Ounctka M yxoa ru

16.5 OuucTKa naHenu ynpasneHun

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYyOLLAA OYMCTKA MOXKET NMPUBECTU K NoBpe-

YAEHWIO NaHenu ynpasfieHus.

» He npotupaite naHenu ynpasneHnA MOKpoOW candert-
KOW.

1. Cnepay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOSb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. —~ Crpanuya 170

2. OuncTtuTe NaHenb ynpasneHuA candeTkon U3 MUKpO-
$UOPLI UK BNaXKHOW TKAHEBOW CangeTKoM.

3. BbITpuTE HACYyX0 MATKOM candeTKow.

16.6 OuuncTKa CTEKON ABepLbl

BHUMAHMUE!

HecooTseTcTBytOLLAA OYUCTKA MOXKET NMPUBECTHU K NOBpe-

YAEHWIO CTEKON ABEpLUbI.

» He ncnonb3ayite ckpeboK AnA CTEKNAHHBIX NOBEPXHO-
CTen.

1. Cnegayvite ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YNCTALLIMX
cpeacts. > Crpanuya 170

2. Crekna aBepubl o4uMLIanTE TKAHEBOKN candeTKow,
CMOYEHHOW CPeACTBOM ANA YNCTKU CTEKOS.
3ameTKa: TeHu Ha CTEéKNax ABepubl, BbIrMAAALME KaK
pasBoAbl, HA CaMoM Aene ABNAIOTCA CBETOM, OT-
PaXXEHHbIM OT OcBeLLeHuA padouei kamepebi.

3. BbITpuTE Hacyxo MArkon candeTKou.

16.7 OumncTKa py4yKku ABepLbl

1. Cneay¥iTe yKasaHWAM MO MCMOSIb30BAHUIO YACTALLMX
cpeacts. — Crpanuya 170

2. [1nA ouncTkm pyyky ABepLbl UCMONb3yUTE ropAYMii
MbIIbHBIR PacTBOp M candeTKy U3 MArKOW TKaHM.
3ameTKa: pn nonagaHumn cpeacTsa AnA yaaneHua
HaKMMK Ha PyyKy ABepLbl HeMeAIeHHO NpoTpUTE ee,
WHaye NATHa HEBO3MOXHO ByaeT yaanuTh.

3. BbITpuTE HACyX0 MArKOW candeTKow.

16.8 OumncTKa ynnoTHUTENA ABepLbl

BHUMAHMUE!

HecootBeTcTBYylOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTU K NoBpe-

YIOEHUIO YNNOTHUTENA ABEpPUbI.

» He ucnonbayite AnA 0YMCTKU MeTanIMYecKue CKpeod-
KM UN1 CKpeBKM ANA CTEKNAHHBLIX NOBEPXHOCTEMN.

» He ucnonb3oBaTb abpasmBHble UUCTALLME CPEACTBa.

1. Cnegayvite ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YUCTALLIMX
cpeacts. — Crpanuya 170
2. 1nA OYNCTKM YMNOTHUTENA ABEPUbI UCMOMb3YNTE ropa-

YMIN MbINIbHBIA PACTBOP U CandeTKy U3 MATKOMN TKaHW.
3. BbITpuTE HACyX0 MATKON candeTKow.

16.9 OuncTKa NoBepXHOCTEH U3
HepaBeroLien cTanu

1. Cnepay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOMb30BaHUIO YACTALLMX
cpeacts. — Crpanuya 170

2. Ncnonbayite AnA OUMCTKM candeTKy M3 MArKOM TKaHu
¥ rOPAYMIA MblSIbHBIN PaCTBOP.

3. BbITp1TE HACYX0 MATKOM candeTKow.

4. Tlocne O4YNCTKM NPOBEPLTE MOJSIOXKEHWE YNIOTHUTENA
ABepubl.
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ru PexXum o4yncTkm

16.10 OuuncTKa pabouei Kamepbl

BHUMAHUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET MPUBECTU K MOBPE-

»IeHuto paboyelt Kamepel.

» He ncnonb3yiTe HKX cnpeun AnA AyxoBbiX LWKadoB, HK
nobble Apyrue arpeccuBHbIE OUMCTUTENM MK abpa-
3MBHbIE YNCTALLME CpeacTBa.

1. Cnepay¥Te yKasaHWAM MO MCMOb30BaHMIO YACTALLMX
cpeactB. — Crpanuya 170

2. OuuwanTe ropAYUM MbliibHbIM PACTBOPOM Wi
pacTBOPOM YKcyca.

3. lNpwv cunbHOM 3arpA3HEHUN UCMONb3yWTE CPEACTBO
ANA OYUCTKM AYXOBbIX LLUKADOB.
Mcnonb3ayite CpeacTBO ANA OYMCTKM AYXOBbIX LLUKA-
(OB TONBLKO B OCThIBLLEH paboyeit kKamepe.
PekomeHgauua: Ytobbl n3berkatb HEMPUATHLIX 3ana-
XO0B, HarpeBamnTe YallKy BOAbl C HECKONbKUMM Kanna-
MM JIMMOHHOIO COKa B Te4yeHWe 1—2 MUHYT Npyu MaKkcu-
MaJIbHOM MOLLHOCTU MUKPOBOJH. UToOb! n3bexkaTb 3a-
AEPXKKM 3aKUnaHuA, Bceraa Knagute B EMKOCTb NOXK-
Ky.

4. MpoTpuTe pabouyto Kamepy BNarKHOW TKaHeBOW caJl-
deTKow.

5. lMpocylute pabouyto kKamepy, OCTaBvB ABEpLY
OTKPBITOW.

16.11 YucTka npuHaanexHocTen

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHMIO YNCTALLMX
cpeactB. —~ CrpaHnuya 170

2. Pasmouunte NoaropesLUME OCTATKU MULLIM TKAHEBOK
candeTKon, CMOYEHHOW ropAYUM MblIbHBIM PacTBoO-
POM.

3. TwatenbHO OUYNUCTUTE NPUHAANIEHOCTU FOPAYNM
Mbl/IbHbIM PacTBOPOM U TKaHeBOW candeTKon unm
LLETKOW ANA MbITbA NOCyabl.

4. Ouuwante peléTky CpeaACTBOM ANA OYUCTKU U34ennn

13 HEPXKaBEIOLLEN CTanM MK B NOCYAOMOEYHOW Ma-
LUKHE.
Mpu cunbHOM 3arpA3HEHUM UCTIONb3YUTE ryOKY U3 He-
pXXaBetoLLen CTanu unmn CpeacTBo ANA OYMCTKU AYXO-
BbIX LLUKadOB.

5. BbITpuTE HACyx0 MArKON candeTKow.

16.12 OuncTKa cbopHOro pesepsyapa

BHUAMAHUE!

MpuunHoit NnoBpexxaeHUA cOOpHOro pesepayapa MOXeT

cTaTtb Harpes.

» He cywute cOopHbIii pesepByap B ropaden padouen
Kamepe.

» He moiite cHopHLIN pesepByap B NOCYAOMOEUYHOM
MarumHe.

1. Cnepay#Te yKasaHuAM N0 MCMOSb30BaHMIO YACTALLMX
cpeacts. — Crparuya 170

2. OuuwaiTte cOopHbIH pesepByap canpeTKon U3 MAar-

KOW TKaHM C ropAYMM MblSIbHbIM PACTBOPOM.

TwarenbHO NpoMbIBanWTE YUCTON BOAOM.

BbITprTEe Hacyxo MArkon candeTkon.

OcraBbTe cOOpHbLI pe3epByap NPOCYLUMTLCA C

OTKPbITOW KPbILLKOW.

6. Hacyxo BbITpuTE YNNOTHUTESNb KPbILLKK.

ok w

16.13 OuucTKa pesepByapa Ana soAbl

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHMIO YNCTALLMX
cpeacts. ~ Crparuya 170

2. OuumwwanTte pesepyap Ana BoAbl candeTkon u3 MAr-

KOW TKaHW C rOPAYMM MblIbHbIM PACTBOPOM.

TwarenbHO NpoMblBanTe YUUCTOM BOLOM.

BbITpuTe Hacyxo MArkon candeTKow.

OcTtaBbTe pesepByap AS1A BOAbl MPOCYLUUTLCA C

OTKPBITOW KPBbILLIKOK.

6. Hacyxo BbITpuTE YNNOTHUTESNb KPbILLKK.

ok w

16.14 OuucTKa WaxTbl pe3epByapa

1. Cnepay¥iTe yKasaHWAM MO MCMONb30BaHMIO YACTALLMX
cpeacts. — Crpanuya 170

2. BbITMpa#Te waxTy Hacyxo noce Karkaoro Ucnonb3o-
BaHusA.

16.15 OuucTKa OTBepCTUA ANA BbixoAa napa
B pabouen Kamepe

1. Cnepay#iTe yKasaHUAM MO MCMOb30BaHMIO YACTALLMX
cpeacts. — Crparuya 170

2. OuuwwanTe oTBEpCTHUE ANA BbixoAa napa B paboyei
Kamepe ropayei BoAOW C MOKLLWM CPeACTBOM M ry6-
KOW MM MATKOM LLETKOW ANA MbITbA NOCYAbI.

17 PeXUM OUYUCTKM

InA ouncTkM npubopa UCMoNb3YITe PEKUM OUMCTKMU.

17.1 YaaneHue HaKunu

InA HopManbHOM aKcnnyaTtaunu npubopa HeobBXoAMMO
NepUoaMYECKM yAaNATb HAKUIb.

MeproanYHOCTb yAaNEHUA HAKUMU 3aBUCUT OT YacTOThl
MCMOMNb30BaHUA PEXMMA C MAPOM U XKECTKOCTH BOAbI.
Mpubop otobparkaet Ha aucnnee L, kak TonbKo BO3-
MOXXHOCTb UCMOJIb30BaHWA PeXHMMa napa CHWXaeTcA 0
5 unu meHee pas. Ecnu Bbl He NpoBoauTe yaaneHue Ha-
KWMK, Bbl BONbLUE HE CMOXKETE YCTaHABIMBATL PEXKUM
MPUroTOBNEHUA C NAapPOM.
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B uenom yaaneHne Hakunu NnpoAomxaeTca NpuMm.

32 MWHyTEI. YaaneHue Hakunu BroyaeT B cebA asa

atana.

= YjaneHvwe Hakunu, BpemA BbINOAHEHWA Npum. 31 Mu-
HyTa

= LIkn NpOMbIBKK NOCAe yAaNeHWA Hakunu, Bpems Bbl-
NOAHEHUA NpuM. 1 MUHyTa

BbinonHaAnTe peXkum yaaneHua Hakunu B rTrueHMUYECKUX
Lensax.

Ecnu Bbl npepBany pexxvm yaaneHua Hakunu, Bbl
Bonblue He cMoykeTe Borblue HacTpouTb paboTy ¢ na-
pom. Ytobbl noarotoButh Nprbop K pabote, 3anyctute
MPOMBIBKY.



3anyck nporpammbl yaaneH1sa HaKUnu

Ynanexue Hakunu us npubopa npogomxaerca npum. 31

MUHYTY.

BHUMAHMUE!

HepekomeHaoBaHHbIe cpeAcTBa ANA yAaNeHUA HaKuUnu

MOTyT MPUBECTH K NOBpPEXKAeHUo npubopa

» Mcnonbsynte ToSIbKO PEKOMEHAOBaHHbIE HaMU cpef-
CTBa ANA yAaneHua Hakunu. Bpema BosaenctemA npu
yZAaneHWn Hakunu 3aB1CUT OT UCMONb3YEMOro cpea-
cTBa.

MNonaaaHne pacTBopa ANnA yAaneHUa HaK1M1 Ha NaHesb

ynpasfieHua Unu Apyrue nerko nospexxaaemMble NoBepx-

HOCTU NMPUBOAUT K UX NMOBPEIKAEHMIO.

» Cpasy cMoinTe pacTBop AnA yAaneHWA Hakunu BOAOW.

1. Mepekntouarenem suibopa GpyHKUUA BuibepuTe L.

v Ha aucnnee otobparkaetcA BpeMsA BbINONHEHUA NPO-

rpamMmebl yaaneHua Hakunu. UsmMeHuTb BpemaA BbINon-

HEHUA HEBO3MOXHO.

OTKpoWTE NaHenb pe3epByapoB.

M3BnekuTe 1 onopoxHuTe cOOPHLIN pesepsyap.

3azBuHbTE NycTol cOOpHLIM pesepByap A0 ynopa.

MU3BnekuTe pesepsyap AndA BOAbI.

MpuroToBbTE PacTBOP ANA YAANEHWA HAKUMK, CMe-

LaB BOAY M CPEACTBO ANA yAaNEHUA HAKUMK.

- [na nonyyenua pacteopa cmeluavte 250 mn BoAbl
1 50 mMn XunaKoro cpeacTsa AnA yAaneHUA HAKUMK
Wnu pactBopuTe Tabnetky ANA yAaneHUA HaKkunu,
Becom 18 r, B 250 Mn BoAbI B TeYEHUE 5 MUHYT.

Hanente pacTtsop AnA yaaneHna Hakunu B pesepeyap

AnA BOAbl M 3a/1BUHbTE pe3epByap A0 ynopa.

3akpoiTe naHenb pe3epByapos.

Haykmure start Dstop

BbinonHAeTcA yaaneHne Hakumu.

Ha avcnnee nosaBnAeTcA ocTaBLleecA BpeMA BbINOn-

HEeHUA pexxuma.

v [locne 3aBepLueHnA yaaneHUA HaKUnu pasgaeTca CuUr-
Han. Mpubop npekpallaet paborty.

10. OTKpoMTEe NaHenbL pesepByapos.

11. U3Bnekute cOOpPHLI pesepByap, ONOPOXKHUTE W
BCTaBbTe 06paTHo.

12. 3Bnekute pesepByap AnA BOAbI, TLATEbHO Npo-
MOWTe, HanoJIHUTE CBEeXeW BOAOW U CHOBA 3aBUHbTE.

13. 3akpoiiTe naHenb pesepByapoB.

oarLON
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YcTpaHeHve HeucnpaBHOCTEN U

14. Ha)kmure startDstop

v [punbop ABaxbl aBTOMATUYECKU BLIMOMHAET MPO-
MbIBKY. [Tocne 3aBepLueHNA NPOMbIBKM pasaaeTca
curHan.

3ameTKa: OB6paTTe BHUMAHWE Ha COOTHOLLEHUE KOMIMO-
HEHTOB pacTeopa.

Cpeactso AnA yaaneHua Hakunu, XXmakoe (HoMmep 3aka-
3a 00311680): cmewwante 50 mn cpeacTsa AnA yaAaneHua
Hakunu 1 250 M BoAblI B COOTHOLLEHMM 1:5.

Tabnetku AnA yaaneHua Hakunu (HomMep 3akasa
00311974): pacTBOpAlTE 0AHY TabNeTKy AnA yAaneHus
Hakunu, sBecom 36 r, B 500 Mn BOAbl B TEYEHUE 5 MUHYT.

17.2 NMonocKkaHue

Ecnu Bbl onroe BpeMA He UCMoNb30oBanu GyHKLMIO No-
Jauu napa, yaanute U3BECTKOBLIA HaneT 1 NpomMoinTe
npu6éop.

InAa Toro, uto6kl Baww npubop ocTaBancA YUCTBIM, MOXK-
HO NMpoKauatb BoAy Yepes cucteMy Tpy6. 3atem npubop
cnvBaeT BoAy B cOOpPHbIN pesepByap.

3ameTKa: [Nocne NpOMbIBKM YacTULbl paCTBOPEHHON Ha-
KUMWU MOXXHO 0BHapY»uTb B cOOPHOM pesepByape. OT1o
HOPManbHO U He BNUAET Ha GYHKLUMOHUPOBAHME.

BbinonHeHue NMPOMbIBKH

1. lMepekntouatenem Buibopa GpyHKUUIA BbibepuTe [,

v Ha aucnnee otoBparkaetcA BpemsA BbINOAHEHMA NPO-

rpammel. Bbl He MOXKeTe 3MeHUTbL BpeMA BbIMOJHe-

HWA NporpamMmel.

OTKpoWiTe NnaHenb pe3epByapoB.

BbiHbTE cOOPHbLIM pesepByap M OMOPOXKHUTE.

3aaBuHbTE NycTol cOopHLIM pesepByap 40 ynopa.

M3BneknTe pesepByap AnA BOAbl U BbINEWTE OCTATKK

BOAbI.

TwarenbLHO NPoMoiiTe pesepsByap AnA BOALI U Hanos-

HUTE ero cBeXkei BoAOM.

3anaBuHbTE pesepByap AnA BoAbl 40 ynopa.

3aKpoiTe naHenb pesepByapos.

HaykmuTe startDstop,

Bona npokauvBaetca uepes TpyObl.

Ha nucnnee HauMHaeTcA oTCYET BPEMEHM BhIMNOsHe-

HHWA.

v [lo ncteyeHnn ycTaHOBIEHHOrO BPEMEHHW pasaaeTca
curHan.

o LD
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18 YcTpaHeHue HeucrnpaBHOCTEH

Bbl MOXeTe caMOCTOATENBHO YCTPAHWUTb HE3HAYUTESTb-
Hble HeucnpaBHOCTKM Ballero npubopa. Bocnonbayitech
MHbOpMaumren u3 rnasbl «YCTpaHeHWE HEUCNPABHOCTEN»
nepea obpalleHMeM B CepBUCHYIO cnyx0By. 3To nosso-
NIUT U36exKaTb AOMONTHUTENBHEIX PACXOA0B.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

Mpu HekBanMPUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

CTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaeTca ToNbKo 06y-
YeHHbIM creunanucTam.

» Ecnu npubop HeucnpaseH, 0BpaTUTeCh B CEPBUCHYIO
cnyxoy.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb NopameHun

ANEKTPUUECKUM TOKOM!

Mpu HekBanM@PUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

CTaTb UCTOYHWKOM OMaCHOCTM.

» PemoHTHpoBaTL NpUOOpP paspeLlaeTca TONbKO KBau-
dUUMPOBaHHEIM crieuvanmcTam.

» [InAa pemMoHTa npubopa MOXHO MCMoNb30BaTh TONBKO
OpUrMHanbHbIE 3an4yacTu.

» Bo usberkaHne onacHoCTein 3ameHa NoBPEeKAEeHHOT0
ceTeBoro kabena faHHOro Npubopa MoXKeT ObITb Bbl-
MOMHEHA TONBbKO NMPOU3BOAWTENEM UM aBTOPU30BaH-
HOW UM CEPBUCHOM Cry»6oi NMbOo NTULOM, UMEIOLLIUM
aHanornyHyto KBanuduKaumto.
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ru YcTtpaHeHue HencnpaBHOCTEN

18.1 C6owm B paboTe

HeucnpaBHoCTb MpuuKnHa u ycTpaHeHWe HEUCNPaBHOCTEH

Mpubop He pabotaer. Bunka ceteBoro kabens He BCTaBNEHA B PO3ETKY.
» [Moakntounte NpUBOP K 3NEKTPOCETH.

Cpabotan npegoxpaHutesb B 6/10Ke NpeaoxpaHuTenen.
» [NpoBepbTe NpeaoxpaHuTenb B 610Ke NPeaoXpaHUTENEeN.

C6oit aneKTponuTaHua.
» [poBepbTe, paboTaeT N1 OCBELLEHWE UK APYrMe NPUBOPLI B MOMELLEHUMN.

dyHKUMOHaNbHaA HEUCNPaBHOCTb

1. OTkntounTe npeaoxpaHuTens B 610Kke NpeaoxpaHuTenei.

2. Bknrouunte ero cHosa npumMmepHo vepes 10 cekyHA.

v B cnyvyae ogHokpaTHOM HencnpaBHOCTH COOBLLIEHME UCUESHET.

3. Ecnu coobLueHne noABUTCA CHOBA, 0BpaTtuTech B CEPBUCHYHO Cry)kOBy. [03BOHUB, yKaXkuTe
TouHoe coobLueHue 06 oLnbke.
— "CepsucHan cnywba", CtpaHmuya 176

,EIBepua 3aKpbIiTa He NOJIHOCTLIO.
> I'IpOBepre, He 3a)KaTbl 11 .depueﬁ OCTaTKM NMULLUN NN NOCTOPOHHKE NpeaMeEThl.

Ha aucnnee roput &= AkTMBMpoBaHa 6noKkMpoBKa 45A 6e30nacHoOCTU AeTel.

M Ha NpuGope HEeBO3-  »  Ha)kMmaiiTe S [0 Tex Nop, MoKa He 3aropUTCA C=.
MOXHO BbIMNOMHUTb

YCTaHOBKM.

OcBelueHve pabouert CeToanoaHaA namna neperopena.

Kamepbl He GYHKUMO-  » Ecsn oTa owMbKa NOBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 0BpaTUTECH B CEPBUCHYIO CYXOY.
HUPYeET.

Ha avcnnee muraet CO6o¥t aneKTponuTaHua.
«12:00» ¥ ropUT CUM-  »  3aHOBO yCcTAHOBUTE BPEMSA CYTOK.
son O — "YcraHoBKa BpemeHnu cyToK", CtpaHnua 168

Mpubop He pabotaer. KHonka startDstop He Bbina Haxkara.
Ha aucnnee otobpa-  » HaykmuTe StartDstop,

yKaeTtcA BpemaA npuro-

TOBMEHUA.

MwukpoBonHoBadA neus  [lBepua 3akpbiTa He MOMHOCTLIO.
He padoraer. » [poBepbTe, He 3aXKaThbl i ABepLEei OCTaTKM MULLKM UM MOCTOPOHHWE NPeaAMEThI.

KHonka startDstop He Bbina Haxarta.
» Hakmmre startDstop,

Bntoaa pasorpesatot-  YCTaHOBMEHA CAMLLIKOM HU3KaA MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.
CA MEAJNIeHHE., HeM  » YcTaHoBUTE Gonee BbICOKYH MOLLHOCTb MUKPOBONH. = CTpaHuya 158

006bIUHO.
B npubop nomerleHo 6osbLiue NPOoAYKTOB, YEM 0BbIYHO.

» YcraHoBuTe Bonee ANUTENBHOE BPEMA NPUIOTOBNEHUA.
[BoiHoM 06BEM yBeENMUMBAET BPEMA NPUrOTOBNEHWUA BABOE.

Brnioga xonoaHee, yem 00bI4HO.
> I'IepeBopaqMBaﬁTe nnn BpeMa OT BpeMeHU nomMeluvBaiTe 6n040.

BbinonHexue pexxuma  Npubop HencnpasBeH.

C McnonbsoBaHnem » Ecnu a1a ownbka noBTOpAETCA HEOAHOKPATHO, 0OpPATUTECE B CEPBUCHYIO Cly»KOYy.
MWKPOBOJIH NpepkIBa-

eTcA.

Mpubop He HarpeBa- B 6a30BbIX yCTaHOBKAX aKTMBU3MPOBAH AEMOHCTPALMOHHBIA PEXUM.
eT1cA, Ha aucnnee M1- {1, OtcoeauHUTe NPUOOP OT CETU NUTAHUA, HEHAZONIO OTKIIOUMB NpedoXpaHnTesb B Broke
raet ABoeTtoyue. npeﬂoxpaHMTeneﬁ.
2. B TeyeHWe 3 MUHYT AeaKTUBUPYHTE AEMOHCTPALMOHHBIN PeXHUM B 6a30BbIX YCTaHOBKaX
— CrpaHunya 169.
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YcTpaHeHve HeucnpaBHOCTEN U

HeucnpaBsHocTb

MpuunHa M ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

CumBonbl pesepsya-
pa ana BoAbl 1 cbop-
HOro pesepByapa He-
MPEePbLIBHO MUTatoT.

TexHuyeckan npobnema

1. MNpoBepbTe, A0 ynopa N1 3aABUHYTHI pe3epByap ANA BoAbl M COOPHLIA pesepByap B COOT-
BETCTBYIOLLYIO LUAXTY.

2. Ecnv cumBONbI NPOAOKAKT MUraTh, 00paTUTECh B CEPBUCHYIO CITYXOY.

3ameTKa: Bbl MoXKeTe npoAonatb Nofib3oBaTbCcA NPMOOPOM, 3a UCKNOUEHUEM (YHKLMMU Mo-

Jlauu napa.

Tennbii BO3AyX MK
nap BbIXOAWT HaA ABe-
pblo.

He ABnAeTcA HeucnpaBHOCTLI0. OxnaxaatoLmnii BeHTUNATop B npubope paboTaer.

» Hukakux gencteuid He TpebyeTcA.
BeHTtunAtop npoaomkaet paboTtatb B TEUEHNE KOPOTKOrO BPEMEHU MOCIE 3aBEPLUEHUA pa-
60Tbl Npubopa. BeHTunATop 3awuLlaeT npubop OT neperpesa.

Mocne 3aBepLueHHn
paboTel Npubopa
oXNnaXKAaaroLnii BEHTH-
NATOP NPOAOMKaET
$YHKUMOHUPOBATL.

Mocne 3aBepLueHUA paboTbl NpUbopy HE0BXOAUMO OCTbITh.

» Hukakux gencTBuii He TpebyeTcA.
BeHTunaTop npoaomkaet paboTtat B TEUEHUE KOPOTKOrO BPEMEHU NOCIE 3aBEPLUEHUA pa-
60Tkl Npubopa. BeHTunATop 3awwmLlaeT npubop oT neperpesa.

OxnaykgaroLmm BeH-
TUnATop pabdoTtaer npu
OTKpPbITOW ABepLe.

Bo Bpem#A 1 nocne 3aBepLueHWA paboTel Npubopy HEOBX0AWMO AaTb OCThITh.

» HuKkakux aeicTBuii He TpebyeTcA.
MNpu oTKpbITON ABepuUe BCe GYHKLMM OCTAHOBIIEHbI.

Map He 3ameTeH npwu
UCMONb30BaHWN ropA-
yero Bo3ayxa U KOM-
6VMHMPOBAHHOTO pe-
YKUMa C FPUNEM.

MNap 3ameTeH He BO BCeM AnanasoHe Temneparyp. Yem ropavee nap, TeM OH MeHee 3aMeTeH.
» Hukakux gencteuii He TpebyeTcA.

Mocne ucnonb3oBa-
HUA peXxuma npuro-
TOB/IEHMA Ha napy,
cBopHbIN pesepByap
nycr.

Mpv 06bluHON paboTe B peXxMMe NPUroTOBNIEHUA Ha Napy MK B KOMOUHUPOBAHHOM PEXHUMeE C
napoMm, KOHAEeHcaT oceZlaeT Ha CTEKNIAHHOW NNacTUHE B HUXKHEN YacTu npubopa 1 CepoM e-
nobe AnA oTBOAA KOHAEHcaTa Ha AHe npubopa. OH He nonaaaeT B cOOPHLIN pesepByap.
» Hukakux aencTBuii He TpebyeTcA.
COopHbIi pe3epByap CIY>XUT TOSIbKO ANA NPOMbIBKM U YAANeHWA HAKUMK, a He AnA 0ObIYHOW
paboThbl B peXXMMe NPUroToBNIeHUA Ha Napy MK B KOMOUMHUMPOBaAHHOM PeXMUMe C NapomM.

Benble yacTuubl HaKK-
nu HaxoanTcA B cbop-
HOM pe3epByape.

Bo BpeMA NMPOMbIBKU UK yaAaNneHUA HaKUnn Menkne 4actuubl HaknMnu oTcnamBaroTCA OT Harpe-
BarenA.

1. lNpoBepbTe yCTaHOBKM KECTKOCTU BOAbI.
2. BbINonHANTe yAaneHWe Hakumnu yepes yKasaHHbe NPOMEIKYTKU BPEMEHM.

» Ypaanute Hakunb 13 NpMbopa, Kak onMcaHo B MHCTPYKLMM MO SKCNyaTauum.

Huskuit pacxogn Boabl
B KOMOUHUPOBAHHOM
pexxume. OcobeHHo B
KOMOBVHUPOBAHHOM
pexume ¢ 3 QyHKUMA-
MM.

B KOMOBUHWPOBaHHOM PEXKUME C NApOM, 0OCOOEHHO B KOMOWHUPOBAHHOM peXnMe € 3 GYHKUHU-
AMM, UHOTZA UCToNb3yeTcA HeboMbLIOE KONMYECTBO Napa. Takum 06pas3om, pacxoayeTcA NULLb
HebonbLLIOe KONMYECTBO CBEXei BoAbl U3 pe3epByapa.

» Hukakux genctBuii He TpebyeTcA.

18.2 YKasaHufl Ha aucnnee

HeucnpaBHOCTb

MpuurHa u ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

Ha ancnnee noss-
nAeTcA coobLleHne
«E0532»

3arpAsHeHWA Ha nNaHenu ynpasneHWs NPUMBOAAT K TOMY, YTO CEHCOPHOE MoJie OKasbiBaeTcA no-
CTOAHHO aKTUBHbIM.

Bbikntounte npubop.

OumncTUTe NaHenu ynpa.neHus.

CHoBa BKJtounTE Npubop.

Ecnu HenocpeacTBeHHO nocne BKIOUYEHUA oLMBKa NoBTOpAETCA, 06paTUTeCh B CEPBUCHYIO
cnyxo0y.

voeun

Ha ancnnee noss-
nAeTtcA coobLleHne
«E5005»

®yHKuMA nogaum napa 6bina MHOrOKPATHO aKTMBUPOBaHAa NpW MyCTOM pe3epByape AnA BOAbI.

» [lepea NOBTOPHLIM WUCMONb30BaHUEM ybeauTeCh, UTO pesepByap ANnA BOAbl HAMOMHEH XO-
NOAHOM BOZIOW M MOJIHOCTLIO 3aABMHYT B LUAXTY pesepByapa.

» Ecnu aTa owmnbKa noBTOpAETCA HEOAHOKPATHO, 0OpaTUTECH B CEPBUCHYIO CNYy»KOY.
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ru Ytunusaumsa

19 YTunusauyud

19.1 YTunusaumsa ctaporo 6bIToBoro
npubopa

YTunusauuna B COOTBETCTBMM C SKONTOTMYECKUMHU HopMa-
MK obecrneunmBaeT BO3MOXHOCTb BTOPMUYHOIo NCNOJb30-
BaHWA LEHHbIX CblIpbeBbIX MaTepunanoB.

> YTunusupyite npubop B COOTBETCTBUMU C SKONOrMYe-
CKMMUW HOpMaMM.
CBefieH1A 0 BO3MOXXHbIX cnocobax yTunm3aunm Moxx-
HO NOMy4YnUTb B CNeLnanM3snpoBaHHOM TOProBOM npea-
MPUATHU, a TaKXKe B PaOHHbIX UM TOPOACKMX Opra-
Hax ynpaBfieHuA.

JaHHbIM npubop UMeeT OTMETKY O Co-
OTBETCTBWM EBPOMENCKUM HOpMam
2012/19/EU ytunusaummn anexktpuye-
I CKMX M 9NEKTPOHHBIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).
JaHHble HopMbl ONpeaenaAtoT AENCTBY-
toLwne Ha Tepputopun EBpocotosa
npasuna Bo3Bpara v yTunusaumu cTa-
pbIX NPUBOPOB.

20 CepBucHan cnyxba

BakHble anA GpyHKUMOHUpOBaHWA Npubopa opuruHab-
Hble 3anyacTu, cootBeTcTBytOWMe dupexktnee EC no sko-
NIOrMYecKOMY NMPOEKTUPOBAHUIO SNEKTPOonoTpednatoLLeH
NPOAYKLUMM Bbl MOXKETE 3aKa3aTb B HalLLEN CEPBUCHOM
cnyxbe, Kak MMHUMYM, B TedeHne 10 neT ¢ MoMeHTa
npoZaku Bawero npubopa B npeaenax EBponeickoro
9KOHOMMWYECKOro NPoCTpaHCTBa.

3ameTKa: [pu BbINOMHEHUM rapaHTUMHBIX YCNOBUM
npoussoaunTena paéoTbI BbINOJIHAKOTCA CepBMCHOVI CNy*-
6o ecnnatHo.

Moapo6Hyto MHGOPMALMIO O FrapaHTUIMHOM CPOKE U yCrlo-
BWAX rapaHTMK B BalLei CTpaHe Bbl MOXKeTe 3anpoCuTh B
Hallen cepBUCHOM cnyxbe, y Ballero npoaasLa unu
HanTK Ha Hallem cawTe.

Mpu 0bpallileHnn B CEPBUCHYIO CNY>KOY YKaXKUTE HOMEP
usgenusa (E-Nr.) n saBoackoi Homep (FD) npubopa.
Aapec 1 TenedoH cepBUCHOM Cry)XObl MOXHO HaWTH B
npunaraemMomM nepeyHe CepBUCHbLIX CNYKO UK Ha Ha-
lwem Beb-canTe.

InA aoctyna K KOHTakTam Cny»k6 KNMeHTCKOro cepeuca,
Bbl TAKXXE MOXKeTe UCnonb3oBaTth AaHHbIM QR Koga.
https://www.bosch-home.ru

OTOT NPOAYKT UMEET UCTOYHMKM CBETA Klacca aHeproad-
¢dektmBHocTH D. MIcTOUHMKKM cBETa NpeanaratoTcA B Kave-
CTBE 3an4yacTv U JOMKHbI 3aMEHATLCA TOMBbKO creunanb-
HO 0BYYEHHBLIM ANIA 3TOro KBaNMpULMPOBaHHEIM NeEPCo-
HasioMm.

Mmnoptep/OpraHnsauua, npuHuMatrowan NpeTeHsnmn no
kayectBy/ TOO «BSH Home Appliances (BCX Xoym
AnnanaHcac)» Pecnybnuka KasaxcrtaH, r. Anmartsl, yn.
Xamku MykaHa, 22/5, 7 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cny»0bl ycTpoicTBa — 7 neT.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxcraH, npu obHapyxe-
HWW HEUCNPABHOCTU, 3BOHWUTE B CEPBUCHbIN KOHTaKT-
LeHTp 5454 (Tonbko AnA MOBUNbHBIX TENEPOHOB).
CaenaHo B BenukoBputanuu

20.1 Homep usgenusa (E-Nr.) n 3aBoackoun
Homep (FD)

Homep n3aenua (E-Nr.) n 3aBoackow Homep (FD) Bbl
HanaeTe Ha pUpMeHHOM Tabnnuke cBoero npubopa.
dupmeHHas Tabnuuka ¢ HoMepamu HaXoOAUTCA Ha BHY-
TPEHHeW CTOpoHE ABepLbl.

«€ 2

E-Nr: FD: ZNr.
\ |

Type

YT06bl 6LICTPO HalTH AaHHble Npubopa U Homep Tenedo-
Ha CEPBUCHOMN CNyXOhbl, Bbl MOXKETe 3anucatb 3TW AaH-
HblE.

21 Y Bac Bce nonyuutcA!

3aechb Bbl HaaéTe 0630p ONTUMAabHBIX YCTaHOBOK AJIA
MPWUrOTOBIIEHUA PA3NIMYHBIX TUMOB BN, a TAKXKE PEKO-
MEHAALUN OTHOCUTENBHO NPUHAANEXHOCTEN U NocyAbl.
Bce pekomeHaaumu nogobpaHsl ¢ y4eToM Xapaktepu-
CTMK UMEHHO BaLlero npubopa.
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21.1 PekxomeHayemana nocnenosaTenbHOCTb
AencTBUU

3aechb Bbl HaeTe NO3TanHyto NocneA0BaTeNbHOCTb
[elCcTBUI, KOoTopas NMOMOXKET BaM Haunyywmm obpasom
“cnonb3oBaTb PEKOMEHAYEeMbIe yCTaHOBKM. Bbl monyunte
MHdOPMAaLMIO O MHOXKeCTBe Bntof, a TakXe pekomMeHAaa-
LMK M COBETbI, KOTOPbIE MOMOrYT BaM HacTpauBaTb M UC-
nonb3oBaTb NPMOOP NOMUMO NPEeAYCTaHOBNEHHbIX NPO-
rpamMm onTMMasnbHbIM 06pasom.


https://www.bosch-home.ru

3ameTKa: MNpubop nmeeT 3anporpaMMUpoBaHHbIe ycTa-
HOBKW AnA 6onblioro Bbibopa 6nto4. Ecnum Bbl xoTute
BOCMOJSIb30BaTbCA 3alaHHbIMW YCTAHOBKaMM, UCMOSb3YH-
Te NporpamMmMbl aBTOMaTMUYECKOrO NMPUroTOBEHHA.

— "lporpamMmbl aBTOMAaTHYECKOIo NpUroToBieHua",
Crparnya 164

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!
MpoAyKTbl C TBEPAON KOXKYPOW MU LLKYPKOW MOTYT nor-
HYTb BO BPEMA U NOCJIE HarpeBaHus.

» 3anpeLleHo roToBuTb AKLA B CKOpJyne 1 pasorpe-
BaTb BapéHble Alua B CKopiyne.

Hwukorza He rotoBbTE MONIIOCKOB M pakoobpasHbIX.
[Mpn NPUroToBAIEHUN AUYHULILI-TNA3YHLU NPOKONUTE
YKEJTOK.

» Y NpoAyKTOB NUTaHWA C TBEPAOM KOXYPOMW UK LLKYP-
KOM, Hanpumep, ABGNOK, MOMWAOPOB, KapTodend, co-
CUCOK KOXXypa WK LLUKYpKa MOryT NoMnHYTb. [1pokonu-
Te KOXYPY MNK LLKYPKY Nepes HarpesBaHneMm.

BHUMAHUE!

MpoayKTbl, cofepaLlne KUCNoTy, MOryT NoBpeauTs pe-

LIETKY

» He knaauTe npoayKTbl, COAEPIKALLME KUCTOTY, Takue
KaK QPYKTbl UK BEIMOYEHHbIE B KUCIOM MapuHaae
6ntofa AnA NPUroTOBNEHWA Ha rpune, NPAMO Ha pe-
LUEeTKY.

3ameTKa: YKa3aHue Ana nonb3oBartenen, UMEeroLLuX
annepruvto Ha HUKenb

B peakux cnyyaAx Ha NpoAyKTax MOryT ocTaTbCA HEe3Ha-
unTENbHBLIE CNEeabl HAKENA.

1. lMepen Hauanom paboThl yaanute M3 paboyei Kame-
pbl BCE JIULLHWE NMPUHAANIEKHOCTM.

2. BuibepuTe 61040 B peKOMeHAauMAX Mo YyCTaHOBKaM.

3. Boinoxkute 6nto0 B NOAXOAALLYHO nocyay.
MUcnonbayitTe nocyay v NpUHaANErXHOCTH, yKasaHHble
B COBETax Mo yCTaHOBKaM.

MUcnonbayitte nocyay v NpUHAANEIKHOCTH, KOTOpPbIE
noaxoAAT AnA crnocoba NpUroToBNEHWA.

— "[puHaAnexHoCcT™ U NocyAa A1A UCMOIb30BaHUA B
pexxume MuKkpoBosH", CtpaHnya 157

Mcnonb3yite opurimHanbHble npuHaanexHocTi. OHu
ONTUMasbHO NOAXOAAT ANA pPasHbIX cnocoboB npuro-
TOB/IEHUA NULLM B paboyeit Kamepe.

4. PekomeHAaauuA: Ecnu Bbl XOTUTE NPUroTOBUTL Onto0-
[l0, NapamMeTpbl KOTOPOro OT/MYAIOTCA OT AaHHbLIX B
Tabnuue, yctaHoBUTE NPUMEPHO BABOE HorbLuee Bpe-
MA NPUroTOBNEHUA ANA ABOMHOro obbema.
3HaueHuA, npuBeeHHbIe B Tabnuvue, npeanonarator,
yTo 6MOZ0 NOMeLLaeTCcA B XONoAHY0 padouyto Kame-
py.

[na HekoTopbix 6504 NpeaBapUTENbHEIN Pa3orpes
HeobxoAMM, 4TO YKasaHo B Tabnuue. CtaBbTe Balle
6511040 1 NPUHaAANEXHOCTH B pabouyto KaMepy Tosb-
KO rocrne ee npeBapuTesibHOro pasorpesa.
HekoTopble n3aenua yaatoTcA nyudlle, eCnu Beinekatb
UX B HECKOJbKO aTanoB. OHK yKasaHkl B Tabnuue.
Ecnu xotuTe rotoBuTb 6ntoa No CBOEMY peLenTy,
OPVEHTUPYHMTECH Ha Noxoxkue Bntoaa u3 Tabnuubl. Jo-
MONHUTENBHYO UHPOPMALIMIO MOXHO HANTU B peKo-
MeHAAUMAX B MPUNOXEHUU K Tabnuuam yCTaHOBOK.

B peXxrMe MUKPOBOJH BCeraa ycraHaBnuBanTe Mak-
cuMmanbHoe yKazaHHoe BpeMs, HO 06A3aTensHO Npo-
BepbTe 6040 N0 UCTEYEHUU MUHUMATBHOTO YKasaH-
HOrO BPEMEHM.

Y Bac Bce nonyuutcal ru

Mepes paboToi B pexxume ¢ UCNoNb30BaHUEM (YHK-
UMM napa ybeauTech, YTo pesepByap AnA BoAbl Ha-
MOSHEH.

BbinonHute HacTporku npuéopa B COOTBETCTBUM C CO-
BeTaMu Mo yCTaHOBKaM.
YKasaHHble B Tabnuuax TeMmnepartypHble xapakrepu-
CTWUKM U BPEMA MPUIroTOB/IEHWA 3aBUCAT OT KA4ecTBa,
napameTpoB TeMNepaTypbl 1 CBOICTB NPOAYKTOB MK-
TaHuA. [1o3ToMy yKasaHbl AnanasoHbl ycTaHOBOK. Ha-
YHUTE C HaMMeHbLUMX 3HaYyeHn. Ecnn Heobxoaumo, B
cnenyroLumnii pas yctaHoBuTe 6osiee BbICOKOE 3Have-
Hu1e.

5. YctaHoBwuTe 6nt040 B pabouyto kamepy ¢ cobnoaeHu-
€M BbICOTbl PELLETKM.

6. A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb
owinapvuBaHua!
M3 oTKpbITOM ABepUbl Npubopa MOXET BblpBaThCA ro-
pAauni nap. MNpu onpeaenéHHon TemnepaType OH Mo-
YKET ObITb He BUAEH.
» OcTOopOXKHO OTKpbIBalTe ABEpLY Npubopa.
» He noanyckaiTte aeteit 6n13sko Kk Npubopy.

NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!
Pasorpetbie 6ntoaa otaatoT Tenso. Mocyaa Moxket
CWIbHO HarpeBaTbCA.

» Yr00bI M3BNIEUL MOCYAY WM NPUHALNEXHOCTH U3 pa-
6oyeit kKamepbl, BCera UCrosb3ynTe NpuxBaTKy.

Koraa 6ntofo 6yaet rotoBo, BelKntounTe npuéop.

21.2 O6wHMe yKasaH1A NO NPUTOTOBNEHUIO

YunTbiBaiTe AaHHYO MHPOPMALMIO NPU NPUrOTOBIIEHWUH
Bcex 6ntoa.

06pasoBa|-||4e KOHAOeHCaTa

Mpu NnpuroToBNeHUM NpoAyKToB B paboyeit Kamepe Mo-
»keT 06pas3oBLIBATLCA MHOMO BOAAHOIO Napa.

Mockonbky Baw npubop aHeproadpEKTUBHLIN, BO BpemsA
paboThbl HapyKy BblAENAETCA Masno Tenna. M3-3a
BonbLUoro nepenaja TemMrnepatyp Mexay BHyTpeHHel
NOBEPXHOCTLIO NpUBopa M ero BHELLUHUMU AeTanAMM Ha
ZBepLe, Ha NaHenu ynpasneHua unu Ha pAAOM CTOALLEW
Mebenu MoXKeT oceaarb koHaeHcaT. O6pasoBaHue KOH-
JeHcata — 310 00bl4HOE, 00yCNOBNEHHOE 3aKOHaMK u-
3WKU ABNEHME.

MpeaBapuTenbHbIA Pa3orpeB U OCTOPOXKHOE OTKPbIBaHWE
ZBepubl CnocobCTBYET yMEHBLUEHUIO KONMYecTBa 06pa-
3yloLLlerocA KoHaeHcara.

[nA NpuUroToBReHUA B peXXMMe Ha napy wnuv And BuaoB
HarpeBa c napom Heobxoaumo, 4ytobbl B paboyeit kame-
pe obpasoBbiBasiocb MHoro napa. Korga npuéop octbl-
HeT, NPOTPUTE BHYTPEHHIOO NMOBEPXHOCTb AyXOBOrO LUKa-

da.

¢OprI And BbiNneKkaHUuA

JnA AOCTXXEHWA ONTUManbHOW CTENEHW FOTOBHOCTU Mbl
PEeKOMEeHZyeM UCMOoNb30BaTh TEMHbIE MeTanInyeckue
$OopMbI ANA BbINEKaHuWA.

CBeTible MeTaniMyecKkue, KEPaMUUYECKUE U CTEKNIAHHBIE
$opMbl YBENUUMBAIOT BPEMA BbINEKAHUA, U BbiNeuKa
noZApyMAHWBaETCA HEPABHOMEPHO.

Ecnu Bbl UICnonb3yeTe CUIMKOHOBbLIE GOPMEI, MPOBEPLTE
B YKa3aHWAX U3roTOBUTENA, NOAXOAAT SIM OHU ANA UC-
NoNb30BaHUA B PEXKMME MPUrOTOBIIEHUA C UCMONBL30Ba-
HUEM napa 1 B PEXXUME MUKPOBOJSIH, U OPUEHTUPYWTECH
Ha XapaKTEPUCTUKKU U peLenTsl u3rotoButena. CUNUKOHO-
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ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

Bble POPMbI YaCTO MeHbLLE Mo pasmepy, Yem 0OblUYHbIe
$OpMbI, MOITOMY 06BEM NMPOAYKTOB W peLenTypa MoryT

oTnn4yarbcCA.

MeprameHTHanA 6ymara

MUcnonbayiTe TONbKO Takyto NepraMeHTHyto Bymary, Ko-
TopanA NoAxoAWT AnA BelBpaHHoi Temnepatypbl. Bbl-

pesaﬁTe neprameHTHyto 6y|v|ary TOYHO Mo pasmepy ¢op-

Mbl.

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHusa!

M3-3a cTpyv Bo3ayxa, NPOHUKatoLLEeN B Npubop npu

3apaua

Cosert

Mocne pasmoparkusaHua
nTMua unM MAco MArkue
TONbKO CHAapY»Wu, a BHYTpH
eLlé He oTTanAnu.

= YCTaHOBWTE MEHbLLYIO
MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.

= [pu 6onbliom o6bEME
pasmMopaxxmBaeMbix
NPOAYKTOB HECKOJSIbKO
pas nosopauynBanTe ux
BO BPEMA Pa3MOpParku-
BaHuA.

Bntoao He A0MKHO BbITb
CNALLKOM CYXUM.

= YCTaHOBWUTE MEHbLLYIO
MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.

OTKpbIBaHWK ABepLUbl, NepraMmeHTHanA 6y|v|ara MOXXeT
NOAHATLCA, KOCHYTbCA HarpesaTtesibHOro afnemMeHTa 1

= YMeHbLunTe BpemA
NPUroToBJIEHUA.

BCMNbIXHYTb.

» [lpu npeaBapuTeNbLHOM pasorpeBe U BO BPEMA Npu-
roToBNEHUA 00A3ATENBHO 3aKpennAKkTe neprameHT-
Hyto Bymary B NpUMHAANEXHOCTAX.

» Bceraa otpesaiite noaxoaswmnii paamep 6ymarv u
cTaBbTe Ha Bymary KacTptonto unu Gopmy AnA Bbine-

KaHunA.

21.3 CosBeTbl N0 pasMopaXUBaHUIO U

pasorpeBaHHo

[na aoctvxkeHnA onTMManbHOro pesynsTara pasmopa-
YKMBaHUWA U pasorpeBaHua cnedyiTe JaHHbIM COBETaM.

3agjaua

CoBert

Mo ucteyeHn BpeMeHH
npurotoBnexua énoaa
ZOJIXKHBbI BbITb Pa3Mopo-
YKEHBbI, pa3orpeThbl Uim ro-
TOBbI.

YBenuubTe BpEMA NPHUro-
ToBneHuA. MpoaykTbl
6onbLiero o6bEMa U
6ornbLUel BbICOThI TpebyoT
6onbLue BpeMeHu ana 06-
paboTku.

Mo UCTeYeHUH BpeMeHM
npuroToBnieHua 6o He
ZOJKHO BbITb NEperpeTo
Mo KpaAM W rOTOBO MNoce-
peauHe.

= [lomeluvBaiite 6nt0a0
BPeMA OT BPEMEHH.

= YCTaHOBWUTE MEHbLLYIO
MOLLIHOCTb MMKPOBOJIH
1 6OMbLUYIO NPOAOMKH-
TeNbHOCTb.
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= Hakpoiite 6ntomo.
Jo6aBbTe Honblue BO-
Abl.

21.4 PasmopaxuBaHue

Bbl MoXeTe ucnonb3oBath Npubop AnA pasMoparkusa-
HMA 3aMOPOXKEHHbBIX NPOAYKTOB..

PasmopamusaHue 6nroq

1.

[MomecTnTE 3aMOPOXKEHHbIE NPOAYKTHI B OTKPbLITHIN
KOHTENHEp Ha AHO paboyeit kamepbl.

He6onblumMMmu Kycoukamu antoMUHUEBOMN HONbI
MOXXHO HaKpbITb HEXXHbIE YacTu Tena, Hanpumep, ro-
NIEHW 1 KPblIbA KYPULbI UK XKUPHbIE Kpas XapKoro.
Mpun aTom donbra He AOMKHA KacaTbCA BHYTPEHHUX
cTeHoK npubopa.

3anyctuTte pexxum padoThbl.

Mo “cTeyeHnn NONOBUHBI BPEMEHN Pa3MOpPaXKMBaHWA
$OoNbry MOXHO CHATb.

3ameTKa: [py pasmopaknuBaHun MAca W NTULbl 06-
pasyeTcA *XUAKOCTb.

Yaanante »XMAKOCTb NpU NnepesopaynBaHin, HU B KO-
eM Cny4yae Henb3A UCMOoNb30BaTh ee Npu AanbHeW-
LUeM NPUroTOB/IEHUM, OHA TaKXKe He A0MKHA COoMnpu-
KacartbCA C APYrMMU NPOAYKTaAMM.

B npouecce pasmopaxuBaHua 1-2 pasa nepeBepHu-
Te UK nepemeLlanTe NPoAYKThI.

BonbluMe KyCKM HY>XHO NepeBopaYnMBaTb HECKOJIbKO
pas.

OcTaBbTe pa3MopoXKeHHble NpoAyKThl ewle Ha 10—-60
MMWHYT NPU KOMHaTHOM Temneparype.

Bbl MO)XeTe yaanute BHYTPEHHOCTH NTuubl. MAaco
MOXHO pasAesnbiBaTtb, Ja)Ke eCniv B CaMoW cepeanHe
OHO He [0 KOHLa pa3aMopo3uioch.



PekomeHAauuMU No ycTaHOBKam Ana pasmopaXuvBaHUA

Y Bac Bce nonyuutcal ru

Bun 6nrona MpuHaanexHocTu/nocy- YposeHo BuaHa- YposeHb moll- Bpemsa npu-
aa yCTaHOBKU rpesa HOCTH MUKPO- T[OTOBIEHUS,
BOJIH B BT MHWH
M#Aco KycKom, Ha KOCTH unu 6es OTKpbiTaA nocyaa 0 = 1.180 1. 15
KocTu, 800 r 2.90 2. 15-25'
MACo KyCKOM, Ha KOCTH unu 6es OTKkpbiTaA nocyaa 0 1.180 1. 15!
Koctu, 1000 r 2.90 2. 25-35'
M#Aco KycKoMm, Ha KOCTH unu 6es OTKpbiTaA nocyaa 0 1.180 1. 20°
koctu, 1500 r 2.90 2. 25-35'
Maco Kycoukamu unv nomTtukamu, OTKpbITaA nocyaa 0 1.180 1.52
200r 2.90 2. 4-62
MsaAco Kycoukamu unv nomtukamu, OTKpbITas nocyaa 0 = 1.180 1.10°
500 r 2.90 2.5-10°
Maco Kycoukamu unv nomTtukamu, OTKpbITaA nocyaa 0 1.180 1.102
800r 2.90 2.10-15?
MacHo# dapLu, CMeLLaHHbIH, OTkpbiTaa nocyaa 0 90 15"4
200
MsACHOM paplu, CMeLlaHHbIN, OtKpbITan nocyaa 0 g 1.180 1.5"5
500 r® 2.90 2.10-15"°
MacHoM dapLu, CMeLLaHHbIW, OTKkpbiTaA nocyaa 0 1.180 1.10"°
800 r° 2.90 2.15-20"°
[MTMua UenMKoM UK KycKamu, OTKpbiTaA nocyaa 0 S 1.180 1.5°
600 r 2.90 2.10-15°
MNTMua uenMKom unu Kyckamu, OTkpbITaa nocyaa 0 1. 180 1.10°
1200 r 2.90 2. 20-25°
YTKa, 2000 r OtkpbiTaa nocyaa 0 1.180 1.20"°
2.90 2. 30-40"°
Mycb, 4500 r OtKpbiTas nocyaa 0 g 1. 180 1.30"°
2.90 2. 60-80"°
PuibHoe ¢une, pbibHblE KOTNETHI OTKkpbiTaa nocyaa 0 1.180 1.5°
U1 NOMTUKM, 400 1 2.90 2.10-158
Pbi6a uennkom, 300 r OtkpebiTaa nocyaa 0 1. 180 1.3
2.90 2.10-15
Pui6a uennkom, 600 r OTkpbiTaa nocyaa 0 1.180 1.8
2.90 2.15-25
OBoLuM, HanpUMep, ropoLLIEK, OTKpbiTaA nocyaa 0 =S 180 10-15°
300r
OBoLuM, HanpUMep, ropoLLeK, OTKpbiTaA nocyaa 0 = 1.180 1.10°
600 r 2.90 2.9-15°
@OpyKThl, AroAsl, Hanpumep, manun-  OTKpbITaa nocyaa 0 =S 180 7-10%8
Ha, 300 r
@OpyKThl, AroAdbl, Hanpumep, manun-  OTKpbITaa nocyaa 0 1.180 1.8%8
Ha, 500 r 2.90 2.5-10%8
CnuBo4HOE Macno, pacTonieH- OTKpbiTaA nocyaa 0 S 90 6-8

Hoe, 125 r'°

! HeckonbKo pas nepeBepHyTs 6nto40.

2 MNpu nepeBopauMBaHnM OTAENUTE KYCKU MACa APYr OT Apyra.
3amoparkuBatb NPOAYKTbl Ha NIOCKOW NOBEPXHOCTH.
JocTtaHbTe pa3aMopoXkeHHoe MACO.

Mpu nepeBopaynMBaHUM OTAENUTb PA3MOPOXKEHHBIE YaCcTh APYr OT Apyra.
CneiiTe XMAKOCTb, 00pa3oBaBLLYHOCA NMPU Pa3MOPAXKUBAHWH.
MepeBopaunBaiTte 6n0a0 kaxkable 20 MUHYT.
Otaenvte Apyr OT Apyra pa3MOPOXKEHHbIE YacTy.
Bpems oT BpeMeHM 0CTOpOXKHO nepemeLumBats 6ntoa0.

© O N O 0o » W

" TloNHOCTBIO CHATL YNAKOBKY.

"' PaamoparkuBaiTe TONbKO BhINEYKy 6e3 rnasypu, ClMBOK, XenatvHa U kpema.
12 OTaenuTb KyCKW Nupora Apyr oT apyra.
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ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

Bua 6nrona MpuHagneHocTU/Nocy- YpoBeHb Bua Ha- YpoBeHb mowl- Bpemsa npu-
ha yCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- [OTOBJIEHUSA,
BOJIH B BT MUH
CnnBoyHOE Macno, pacTonnex- OTtkpblTaA nocyaa 0 B 1.180 1.2
Hoe, 250 r'° 2.90 2.3-5
Xne6, uenukom, 500 r OTKpbITaa nocyaa 0 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Xneb, uenuxkom, 1000 r OTkpbITaA nocyaa 0 B 1.180 1.5
2.90 2.15-25
Mupor, cyxor, Hanpumep, caob- OTKpbITaA nocyaa 0 = 90 10-15
HbIM nupor, 500 r'' 12
Mupor, cyxoi, Hanpumep, caob- OTKpbITaA nocyaa 0 =5 1.180 1.3
HbIM nupor, 750 r'' 2 2.90 2.10-15
Mupor, couHbln, Hanpumep, opyk- OTKpbITaA nocyaa 0 1.180 1.5
TOBbIV NUPOT, TBOPOXKHBIA NUPOT, 2.90 2.15-25
500 r'
Mupor, couyHbln, Hanpumep, ¢pyk- OTKpbITaA nocyaa 0 =5 1.180 1.7
TOBbIV MUPOT, TBOPOXKHBIA NUPOT, 2.90 2.15-25

750 r'

! HeckonbKo pas nepeBepHyTb 611040.

Mpu NnepeBopaynBaHnM OTAENWUTE KYCKU MACa ApYr OT Apyra.
3amoparkmBatb NPOAYKTbI HA MTOCKON NMOBEPXHOCTHU.
JocTtaHbTe pa3aMopoXKeHHoe MACO.

MepeBopaunBaiTe 6n080 Kaxkable 20 MUHYT.
Otaenute Apyr oT Apyra pasmMOpPOXKEeHHbIE YacTu.
Bpems oT BpeMeHM 0CTOPOXKHO nepemMeLumBath 6ntoao.
" Tl0NHOCTBIO CHATb YNaKOBKY.

© ® N o o b~ @ N

Mpv nepeBopauMBaHnn OTAENUTL PA3MOPOXKEHHbIE YacTh Apyr OT Apyra.
CneWTe XWAKOCTb, 06pa30BaBLLYIOCA MPW PasMopPaXKUBaHUK.

' PasMopaknuBaiTe TONIbKO BbINEUKY 6e3 rnasypu, ClIMBOK, XenaTtuHa uim Kkpema.

2 OTAenuTb KyCKM Nupora Apyr ot Apyra.

21.5 PasorpeBaHue
B atom npubope MoxkHO noaorpeTs bnoja.
PasorpeB 3aMOPOXEeHHbIX NPOAYKTOB

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocTb oxora!

Pasorpetble 6ntoaa otaatoT Tensio. MNocyaa MoXXeT Chslb-

HO HarpeBaTbCA.

» Yr00bl M3BNIEUb NOCYAY W NPUHALNEMHOCTHN U3 pado-
yei KaMepbl, Bceraa ucnosb3ynTe NPUXBaTKM.

1. UsBnekute rotoBble 6n04a M3 YNAKOBKM U NOMECTUTE
B NnocyAy, NPUroAHyto ANA UCTMONb30BaHUA B peXxnme
MUWKPOBOJTH.

2. PaBHOMepHO BhINOXWUTE BNOA0 B nocyay.

S

Mnockune nonypabpukatbl AOXOAAT A0 FOTOBHOCTHU Bbl-
cTpee, YeM BbICOKME. He cknaabiBanTe npoayKThl
Apyr Ha apyra.

HakpoiTe npoAayKTbl NOAXOAALLEN KPLILLKOK, Tapen-
KOW mnu crneunanbHon Gonbrov AnA UCNosib30BaHWA B
pEeXMME MUKPOBOJIH.

YctaHoBuTe nocyay Ha AHO paboyeit kamepsl.
3anyctuTte pexxum padoThbl.

Bpemsa oT BpeMeHu nepesopauunsaiTe nnm nepemMe-
LunBamTe 6nrogo 2-3 pasa.

PasnuyHble KOMMNOHEHTHI NonypabpukaTa MoryT Ha-
rpeBaTbCA C PasnnyHoOM BLICTPOTOMN.

OcTaBbTe ropayne NPoAyKThl eLle Ha 2—5 MUHYT npu
KOMHaTHOW TeMneparype.

CoBeTbl N0 YyCTaHOBKaMm ANA pa3orpeBaHuA 6nroa rny6oKon 3aMoOpo3KU

Bun 6nrona MpuHaanemHocTu/nocy- YposeHo BupaHa- YposeHb Mmoll- Bpemsa npu-
Ada YCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- [OTOBJIEHUSA,
BONH B BT MWH
Cyn, 3aMopoXkeHHbIn, 400 © 3akpbiTasa nocyaa 0 =5 600 8-15
Pary, samopo»«keHHoe, 500 r 3akpbiTasa nocyaa 0 B 600 8-13
Pary, samopoyxeHHoe, 1000 r 3akpbiTas nocyaa 0 =5 600 20-25

' Mpu NepeBopaunBaHUm OTAENNUTL KYCKM MACA ApYr OT Apyra.
2 Nlo6aBuTb B 6511040 HEMHOIO XXUAKOCTH.

3 [o6aeuTb B nocyady BoJy, YToObl OHA NOKpbIBana AHO.

4 ToToBUTL BMOA0 Be3 fobaBneHWa BOAbI.

® MNowmewwmBaiTe 61040 BPpEMA OT BPEMEHH.
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Bua 6nroga MpuHaanexHocTU/nocy- YpoBeHb Bua Ha- YposeHb mowy- Bpemsa npu-
aa YyCTaHOBKW rpeBa HOCTU MUKPO- [OTOBJEHUS,

BOJIH B BT MUWH

MeHto, nopunoHHoe 6o, roto-  3akpbiTas nocyaa 0 S 600 11-15

Boe 6nt0A0 (U3 2-3 KOMMOHEHTOB),

3aMOpOoXeHHble, 300-400 r

JIoMTHKM MK KyCoUKkM MAca B CO-  3akpbiTaa nocyaa 0 S 600 12-17"

yce, Hanpumep, rynqil, 3amopo-

»XeHHbI, 500 r

JIOMTHKM MK KYCOUKM MAca B Co-  3akpbiTana nocyaa 0 =2 600 25-30"

yce, Hanpumep, rynAwl, 3amMopo-

YXeHHbIK, 1000 r

3aneKaHKu, 3aMOpPOXKEHHbIE, 3akpbiTasa nocyaa 0 =S 600 10-15

Hanpumep, nasaHbA, KapTopesb-

HanA 3anexkaHka, 450 r

apHuWpbl, HaNpUMep, puc, Maka-  3akpbiTaA nocyaa 0 = 600 2-5

POHbI, A0BEAEHHbIE 10 FOTOBHO-

CTH, 3aMOPOXKEHHble, 250 r?

"apHuUpbl, HaNpuMep, puc, Maka-  3akpbiTaA nocyaa 0 S 600 8-10

POHBbI, JOBEAEHHLIE A0 FrOTOBHO-

CTH, 3aMOPOKeHHble, 500 r?

OBoLuu, Hanpumep, ropoLLEeK, 3akpeblTas nocyaa 0 = 600 8-10

6POKKOJIM, MOPKOBb, 32MOPOXKEH-

Hble, 300 r°

Osoluu, Hanpumep, ropoLLek, 3akpbiTans nocyaa 0 = 600 14-17

BPOKKONU, MOPKOBb, 32MOPOXKEH-

Hble, 600 r?

LLInuHaT, 3aMopoXeHHblid, 500 ™ 3akpbiTasa nocyna 0 g 600 11-16°

' Mpu nepeBopaumMBaH1m OTAENUTL KYCKU MACa ApYr OT Apyra.

2 No6aBuTb B 6NMt00 HEMHOTO YKUIKOCTU.

8 No6aeuTb B Nocyay BoAy, 4ToObl OHa NOKpbiBana AHO.

* lotoBuUTL 6nt0A0 6e3 AobaBneHUA BOAbI.

5 MomelunBaiTe 6NOA0 BPEMA OT BPEMEHM.

PasorpeBsaHue 6nron BHUMAHME!

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb oxora!

Pasorpetble 6ntoaa otaatoT Tensno. [MNocyna MoXKeT cuib-

HO HarpesaTbCA.

» Y106bl M3BNEYL NOCYAY U NPUHAANEIKHOCTH U3 pabo-
yeW Kamepbl, Bceraa 1ucnosnb3ynTe NpuxeaTKku.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb
owunapvsaHua!
Mpu HarpeBaH1K XUOKOCTU BO3MOXKHA 3aJepPrKKa 3aKu-
naHuA. B aTom crnyyae Temnepartypa KuneHus agocturaet-
cA 6e3 06pasoBaHUA B XXUAKOCTU XapaKTEPHbIX Ny3blipb-
KoB. PekomeHayeTcA cobntoate OCTOPOXKHOCTb Aaxe
NpW He3HaYMTeNbHOM COTPACEHUM EMKOCTU. [[opAvan
YXMAKOCTb MOXXET BHe3anHo HayaTb CUIbHO KUMNETb U
Opbisratb.
» [pu HarpeBaHuK BCeraa Knaaute B EMKOCTb NOXKKY.
3710 NOMOXKET M36exKaTh T.H. OTNOXEHHOrO 3aKuna-
HUA.

VLY

ConpurkocHOBEHME MeTanna ¢ BHYTPEHHEN NOBEPXHO-
CTbto pabouei Kamepbl MOXET NMPUBECTU K 00pasoBaHuIo
UCKp, KOTOpble MOTYT NoBpeanTb NPUMOOP UK BHYTPEH-
Hee CTeK/o ABepubl.

» Cnegaute 3a TeM, YTOObI MeTaNNIMYECKWE NPEAMETHI
(Hanpumep, NoXKa B CTakaHe) HaxoAWIUCh Ha pac-
CTOAHMM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK paboyeii kamepsl
¥ BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABEpPLbI.

1. MsBnekute rotoBble Hntoaa U3 yNakoBKKU U NOMeECTUTE
B NocyAy, NPUroAHYO ANA UCMNOJIb30BaHWUA B PEXXMME
MWKPOBOJTH.

2. PaBHOMepHO BhINoXuTE 6n0A0 B nocyay.

Mnockue nonypabpukatel AOXOAAT A0 FOTOBHOCTH Bbl-
cTpee, YeM BbICOKME. He cknaabiBaiTe npoayKThl
Apyr Ha apyra.

3. HakpowTe npoAyKTbl NOAXOAALLEN KPbILLIKOW, Taper-
KOW Mnu cneunanbHoW $onbro AnA UCNoJb30BaHWA B
PEXMME MWUKPOBOJSIH, EC/M 3TO yKasaHo B Tabnuue.

4, YcraHoBWTe nocyady Ha AHO paboyei Kamepsl.

Ecnu BbI BKAOUMAK OYHKLUMIO MOAAYM Napa, yCTaHOBM-
Te CTEKNAHHbLIA MPOTUBEHb C MOCYAON Ha YPOBEHb 3 U
3aneinTe BOAYy B pesepsyap.

5. 3anycTtute pexxum padoTbl.

6. Bpems oT BpemeHu nepeBopaunsaiTe unv nepemMe-
lwmBaiiTe 6ntoa0.

PasnuyHble KOMMNOHEHTLI Nonypabpukara MoryT Ha-
rpeBatbCA C pasnnMyHoON BbICTPOTOM.
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7. Cneawute 3a Temneparypon.

PekomMmeHaauuu no yCTaHOBKaM ANA nogorpesaHuA

8. OcrtaBbTe ropaune NPOAYKTbI eLle Ha 2—5 MUHYT npw

KOMHaTHOM Temneparype.

Bun 6nroga MpuHaanemHocTu/nocy- YposeHo Bua Ha- YpoBeHb YpoBeHb Bpewmsa npu-
na YCTaHOBKW rpeBa MOLLHOCTH nogayu roTOBMEHMUA,
MUKPOBONH  napa MUH
B BT
Hetckoe nutaHue, Hanpu- OTKpbiTad nocyaa 0 S 360 - 0,5-1,53
Mep, BYTbIIOYKM C MOJIOY-
HoW cmeckto, 150 mn'
Hanutku, 200 mn* OTKpbiTaa nocyaa 0 =S 1000 - 1-25¢
Hanwutku, 500 mn* OTKpbITan nocyaa 0 1000 - 4-55°
Cyn, 2 yawkn no 175r OTKpbITaA nocyaa 0 600 - 3-4
Cyn,4vawknno 175r OTKpbITaa nocyaa 0 600 - 6-8
Kycouku pbibbl unn MAca  3akpeiTad nocyaa 0 600 - 7-10
B coyce, 500 r’
MeHto, nopuunoHHoe 6nto-  OTKpbITas nocyaa 0 S 360 3 9-14
[0, rotoBoe 6ntoa0 (U3
2-3 koMnoHeHToB, 400 r)
Pary, 400 r 3akpbiTasa nocyaa 3 S 600 - 6-8
Pary, 800 r 3akpbiTasa nocyaa 0 =S 600 - 8-11
Osowuu, 150 1 OTtKpebiTas nocyaa 3 S+ 360 3 3-5
Osotuu, 300 1 OTKpbITan nocyaa 3 B9 360 3 4-7

N o o A W N =

PasorpeBarb AETCKOE NMUTaHWE OTAENBbHO OT COCKU UIU KPbILLKH.
Mocne pasorpeBaHnA XOpPOLLO BCTPAXHYTb H1t0A0.
O6azaTenbHO KOHTPONMPOBATL TeMMeparypy.

MoNOXKWUTb NOXKKY B CTAKaH.

He neperpeBatb ankorofbHble HaNWUTKK.
Cneautb 3a NpurotoBneHMem 6ntoaa.
OtaenuTb NTOMTUKK MACa APYr OT Apyra.

21.6 Xneb6 u 6ynouku

C nomolubto nprbopa MOXKHO BbiNeKaTtb x51ed 1 ByIOUKH.

PekomeHgauum no npUroToBNeHUIO NPOAYKTOB

rny6oKon 3aMOpPO3KH

= [lonHOCTbIO U3BNEKKUTE Bntoa0 U3 yNnaKoBKMW.

= Ypanute nej c npoaykra.
He ncnonbayiite cunbHo obneaeHenble NpoAyKThI Fy-
BOKOW 3aMOPO3KM.

= [lpoAyKTbl rNyBOKON 3aMOPO3KK MOFYT NponeKaTbCA
HepaBHOMepHO. Kpome aToro, OHM MOryT HepaBHO-
MEpPHO NOAPYMAHUBATBLCA B NPOLECCe BbiNEKaHUA.

PekomeHaauuu no yCTaHOBKaM AsnA NpUroToBJieHUA xneb6a u 6yn0l-|e|(

Bua 6nroga MpuHaaneHoCcTH/ YpoBeHb Bug Harpe- Temnepaty- Pewxum YpoBeHb Bpewmsa npu-

nocyaa yCTaHOBKU Ba pa, °C rpunsa nogayd roTOBJNEHUA,
napa MUH

Xneb ana To- Peluérka 3 el 1. - 1.3 1.- 1.3-5

cToB, 12 nomMmTu- 2. - 2.3 2. - 2.2-3

Ka

Xneé ana To- PeluéTka 3 1. - 1.3 1. - 1.5-6

CTOB, 4 NOMTHUKa 2. - 2.3 2. - 2.34

TocTbl 3aneyeH- Pelétka 3+1 - 3 - 8-10

Hble, 2-4 NOMTU- +

KOB CTeKnAHHbIM NpOTH-

BEHb

21.7 MrtHua, MAco M pbiba

C nomoLubto Ballero npuéopa Bbl NEMKO NPUroToBUTE

nTuuy, MACO UNn pbl6bl.
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PeKoMeHAaLUMK No NPUroToBREHUIO 6noA B
nocyae

/\ NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb
TpaBMHUpOBaHuUA!

Ecnu ropAavyto nocyay 13 ctekna nocTaBUTb Ha MOKpPYHO
UMM XONOZHYHO MOBEPXHOCTL, CTEKIIO MOXET TPECHYTh.

>

CraBbTe ropAYyHo CTEKNAHHYIO NOCYAY Ha CYXYyHo
NOACTaBKY.

MUcnonb3ayiTe TONbKO NOCYAy, NOAXOAALLYHO ANA AaH-
Horo crnoco6a NpUroToBiEHHA.

Nyuyiwe Bcero Ucnonb3oBaTb CTEKNAHHYO MOCYAY.
MNpoBepbTe, roanTCA N NocyAa AnA AaHHOTO AyXOBO-
ro wkaoa.

BnecrAwlan nocysa AnA XapeHua U3 HepyaBetoLLen
cTanu UM antoMUHUA He NOAXOAUT ANA NPUroToBne-
HUA B PEXXMME MUKPOBOJTH.

MNpu TPaAMUMOHHOM NPUTrOTOBNEHUM BnecTALLanA nocy-
na 6ynet oTpakatb TEMNO, KaK 3epKano, No3ToMy OHa
MOXXET UCMONb30BAaTLCA TOMBKO MPK ONpeaeneHHbIX
yCrOBMAX.

Mtvua, MAco v pbiba 6yayT MeHbLUe NOAPYMAHUBATL-
CA U TOTOBUTLCA MEANEeHHEe.

MNpu TPaAMLMOHHOM MPUTrOTOBAEHUM MWLM YCTaHABNM-
BaiTe Gonee BbICOKYLO Temnepatypy 1 6onbLuee Bpe-
MA NPUroTOBNEHWA.

CobntonaiiTe ykazaHuA Npovu3BoOAUTENA BaLlel nocy-
abl.

OTKpbITaA nocyaa

Jlyuywe Bcero AnAa NnpuroToBIEHUA NTULLI, MACA U Pbl-
Obl MCMONb30BaTh MYOOKYH GOPMY ANA KapeHuA.
YcrtaHaBnuBaite Gpopmy Ha AHO pabdouer Kamepsbl.
Ecnu Bbl UIcnonb3yeTe TakKe nap, He HakpbliBa1Te no-
CyAly KPbILLKOMK.

Ecnu y Bac HeT noaxoAsLlen nocyabl, UCNONb3yWhTe
CTEKJIAHHBIA NPOTUBEHD.

3aKpbiTana nocyaa

Cneaute, 4ToObI KpbILLKA NoAxoAnna K nocyse 1 xo-
pOLLIO 3aKpbiBana ee.
MocTaBbTe Nocyay Ha pPeLLEeTKY.

UHCTPYKLUMM NO NPUrOTOBNEHUIO B KOMOUHaUUK
C peXXMMOM MUKPOBOJH

MpuroTtoBneHne B KOMBMHUPOBAHHOM PEXMME C UC-
nonb3oBaHMeM MUKPOBOJH MOXKET CYLLECTBEHHO CO-
KpaTUTb BPEeMA MPUroTOBNEHUA.

Mpun MCNoNb30BaHUU PEXXMMA MUKPOBOMH BPEMA MpPH-
roTOBNIEHUA 3aBUCUT OT oBLLEero Beca 6ntoaa.

Ecnu Bbl xoTUTE NpUrotoBUTL 06BEM Btoaa, OT/INY-
HbIA OT YKA3aHHOr0, MOMOYET OCHOBHOE NPaBuo:
«Ha npurotoBneHue aBoviHoro o6bema 6ntoaa yxoamt
no4Tv BABOE BONbLLE BPEMEHW».

MUcnonb3ayiTe »KaponpoyHyto nocyay, NpUroaHyto Ana
NMPUMEHEHUA B PEXXUME MUKPOBOJTH.

dopMbl ANA XKapeHWA U3 MeTanna uin «pUMCKUN rop-
LLIOK>» MOXHO MUCMONb30BaTh TONIbKO 63 BKIHOUYEHMA
peXXrMa MUKPOBOJTH.

YKa3saHuA NO roToBKe C NOMOLLbIO Napa

HekoTopkle 6ntoaa nonyyarca Gonee XpycTALMMM,
€Cnu NpU UX NPUroTOBIEHUU UCMONL30BAaTL Nap. B
3TOM Clyuyae OHW MEeHbLLE NepechixatoT v nprobpera-
toT Bonee HGnecTALLY0 NOBEPXHOCTb.

Mcnonb3yite OTKpbLITYIO Mocyay.

Y Bac Bce nonyuutcal ru

Mcnonb3yinte »}aponpouHyro nocyay, yCTOMUUBYIO K
BO3AEWCTBUIO Napa.

MoakntounTe noaady napa B COOTBETCTBUM C YKa3aHW-
AMMK B Tabnuue ycTaHOBOK.

Hanonnute pesepByap AnA BoAbl 40 OTMETKM «MAX».
Mocne Toro, Kak BoAa ByAeT U3pacxoaoBaHa, Npuro-
ToBNEeHue 6nofa NPOAOMKUTCA B YCTAHOBIIEHHOM pe-
YXMMe HarpeBa y)ke 6e3 noaauu napa.

YKasaHuA No NPUroTOBJIEHUIO B NIOTKe ANA
NPUroTOBIIEHUA Ha Napy

B otnnune ot 06ayBa napom, GyHKLMA NPUroToBIe-
HUA Ha napy ABnAeTcA Bonee WaaAelh ana MAca,
0JHaKo Ha HeM He obpasyeTcA kopoyka. MAco coxpa-
HAET 0COBYt0 COYHOCTb.

B kauecTBe anbTepHaTUBLl MOXHO 0BXKapUTb KYCKM
MAca nepez NpuroToBneHneM Ha napy. B atom cny-
yae BPeMA NPUrOTOBNEHWUA YMEHBLUUTCA. TYLLUKM
6onbluero pasmepa TpebytoT 6onblue BpEMEHU Ha
npuroTosnexue. Mpu NpUrotToBIEHUM KyCKOB MACa, UX
He cneayeT nepeBopayvBaTh.

InA npuroToBneHuA NTuubl, MAca UK pbibbl Ha napy
BbINIOXXWTE NPOAYKTHI B TOTOK AN1A NPUrOTOBNEHUA Ha
napy, BCTaBbTE JIOTOK B CTEKAHHEIA NPOTUBEHB U
YCTaHOBWTE NPOTUBEHb Ha YPOBEHb 3.

Hanonnute pesepByap AnA BoAbl 40 OTMETKM «MAX».
Ecnu pesepByap AnA BoAbl OMycTEET BO BPEMA Bbl-
NoSIHeHUA pexxuma, pabota npubopa Byaet npepsa-
Ha. [Mpu aToM Ha Aucnnee NOABUTCA COOTBETCTBYHO-
Lee coobLueHue.

PeKoMeHAauUMUuM No NpUroToBneHuto 6nroa Ha
rpune

Bo BpemA NpurotoBfieHnaA Ha rpune Aepxxute Asepuy
npubopa 3aKpbITon. HUKOraa He rotoBbTE Ha rpune
npu OTKpLITON ABepLe npubopa.

Knaaute Kycku HenocpeAcTBEHHO Ha pelueTky. [lo-
MOSMHUTENbHO NOACTaBNAWTE NOA PeLUETKY CTEKNAH-
HbIM NpoTuBeHb. Kannu »kupa ByayT cTekatb B Hero.
Mo BO3MOXHOCTH, NOPLMOHHLIE KYCKM AOMKHbI BbiTh
NPYMEPHO OAMHAKOBOW TOMNLLMHBI U Beca. B atom cny-
yae OHW paBHOMEPHO NOAPYMAHUBAIOTCA M OCTaKOTCA
COYHbIMM.

MepeBopaunBanTe NOPLUMOHHBLIE KYCKM NPY NOMOLLIN
LMMUoB ANA rpunAa. Ecnv npoTKHYTb MACO BUIKOM,
COK BbITEYET M MACO MONYYUTCA CYXUM.

Connte MACO TOMBbKO MO OKOHYaHWW NPUTOTOBIIEHHUA.
Conb BbITArMBAET U3 MACa BOAY.

3ameTKa: HarpeBatencHble 3NeMeHTbI FPUIA MOCTOAHHO
BKJ/IHOYAIOTCA M BBIKNOYAKOTCA, 3TO HOpMarbHo. YacToTta
BK/IFOYEHUA W BBIKMOYEHUA 3aBUCUT OT YCTAHOBJIEHHOMO
peXxuma rpuns.

B npouecce npurotoBneHna Ha rpune MoxkeT 06pasoBhbl-
BaTbCA AbIM.

PEKOMeHIIVEMbIe napamMmeTpbl YCTAHOBKHU

YcTaHOBOYHbIE 3HAYEHUA AEeUCTBUTENbHbI ANA yCTa-
HOBKM HedapLUMPOBaHHbIX NTULbI, MACA UK PbiObI
LA XKapeHWUA, UMEIOLLIMX TaKyHo XKe Temnepatypy, Kak
B XONOAMINIbHMKE, B XONOAHYIO pabouyto Kamepy.

B tabnuue MoXKHO HaWTV AaHHble ANA NTUULI, MACA U
pbIBGbl C pekoMeHAyeMbIM BecoM. Mcnonbayiite Ha
BCAKWIA cnyyan 6onee HWU3KyLo Temneparypy, eCnu Bbl
XOTUTE MPUrOTOBUTL Ha rpune GosbLIOW KyCOK NTULbI,
MACa UK polBbl. [pu XapeHUn HECKOMBbKKUX KYyCKOB
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yCTaHaBJ'IMBaﬁTe BpemMA NpuroTossieHnA, ykasaHHoe
anAa Hanbonee TAXKENOro KyCKa. OtaenbHble KYCKHK
JOMKHbI ObITh I'IpVI6ﬂM3VITeJ'IbHO O/ZIHON BEJTMYMHBI.

= [To BO3MOXHOCTH, MOPUUOHHbIE KYCKU OO/HKHbI ObITb

NPYMEPHO OAMHAKOBOW TOMNLWMHBI U Beca. B atom cny-
yae OHM paBHOMEPHO NOAPYMAHWBAIOTCA M OCTAIOTCA

COYHbIMM.
= Yem Bonblue KYCOK NTuubl, MACa U1K pblébl, TEeM HU-

e [IomKHa BbITb TEeMMepatypa 1 6onbLIe BpeMA Npu-

rOTOBMEHWA.
= [lepeBopauvBaiTe NTULY, MACO U pPbIBY, ecnun 310
yKasaHo B Tabnuue ycTaHOBOK.

PekomeHpauuu no NMPUroTOBNIEHUIO NTULbI

® Y yTKU UK FYCA NPOTKHUTE KOXKY NMOA KPbIbAMM, UTO-

Obl XXMP MOr cTeKaTtb.
HazpexbTe KoXKy Ha YTUHOW rpyake.
He nepeBopauvBanTte yTUHYO rpyaKy.

= [lpu nepeBopayMBaHumn NTULLl CNeauTe 3a Tem, 4ytobsbl
CHayana nTMua Haxoaunacb rpyaAKON UIM KOXKEN BHUS.

PekomeHaauuu no NMPUroToBNI€eHUO MACa

= CMaXKbTe NOCTHOe MACO XUPOM MITKU MONOXXUTE Ha He-

ro MOJSIOCKM LWNWKa (MO BalemMy YCMOTPEHWIO).

= J1nA )kapeHWA NOCTHOro MAca foBaBbTe HEMHOMO BO-
Abl. [IHO CTeKIAHHOW NoCcyAbl AOMKHO BbITb Cnerka
MOKPLITO BOAOM.

= HajapexbTe KOXy KpecT-HaKpecT.
Koraa »xapkoe 6yaeT rotoBo, ocTaBbTe €ro elle Ha
10 MUHYT B BbIKIOYEHHOW 3aKpbITON pabouei kame-
pe, AnA paBHOMEPHOro pacnpeiefieHUA MACHOrO COo-

Ka. Mpu HeoBX0AMMOCTH 3aBEPHUTE KapKoe B POnb-
ry. B ykasaHHOM BpeMeHu NpuUroToBsieHUA Ha rpune
PEKOMEHZyEeMOe BPEMA BbIAEPXKKMU HE YUUTbIBAETCA.
YKapeHue v TyweHne B nocyae 6onee yao6HO. BbiHu-
MaiTe nocyay C »XapKuMm u3 paboyei kamepsbl 1 ro-
TOBbTE COYC MPAMO B HEN.

KonnuectBo »M1AKOCTH 3aBUCUT OT copTa MAca 1 OT
Matepuana nocybl, a Takxe oT TOro, UCnosib3yeTe nu
Bbl KpbILLKY. Ecnu Bbl roTOBUTE MACO B 3ManupoBaH-
HOW WM TEMHOWM MeTaIMYecKon XkaposHe, obaB-
NAWTE HEMHOO BoNbLUE XUAKOCTU, YEM B CTEKIIAH-
Hyto nocyay.

Bo BpemA »apeHua KUAKOCTb UCnapAeTcA U3 nocy-
Abl. MNpy HE0BXOAUMOCTU KUAKOCTb MOXKHO OCTOPOXK-
HO JonuBaTh.

Me)xay KpbILLKON M MACOM AOJHKHO OCTaBaTbCA MU-
HUMYM 3 cM. MACO MOXEeT NPUNOAHATLCA.

Mpu Heo6Xx0AMMOCTH NpeaBapHUTENIbHO 06XKapbTe MA-
CO AnA Tywexua. Bnewte Boay, BUHO, YKCYC U T.M. B
KayecTBe XUAKOCTU ANnA xapeHuA. [JHo nocyabl
JOMKHO BbITb MOKPLITO COEM BOZbI TOMLLMHON NPUM.
Ha 1-2 cMm.

PeKoMeHAauUMUu No NPUroTOBNEHUIO PbiObI

Llenyto peiby He o6A3aTenbHO NepeBopaYnBaTth.

Ecnu Bbl X0TUTe NpurotoBuTb pLIBY Ha rpune, Npeasa-
PUTENBHO CMaXKbTe rPUb HEGONbLLMM KOTMYECTBOM
Macna, 4tobbl B JanbHewnwwem pbiba nerko otaens-
naceb.

Puiba 6ynet rotoBa, ecnm CrIMHHOW NNaBHWK NErko
oTAenAeTcA.

PekomeHpauuu no yCTaHOBKaM AnA NpUroToBsieHUA NTULbI

Bua 6nrona MpuHagnexHo- YposeHb BuagHa- Temneparty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpems
cTtu/nocyna yCTaHOB- rpeBa pa, °C MMM  MOLLUHOCTHU BeHb NpUroToB-
K1 rpunA  MUKPOBOMIH  Mogayu JNeHUA, MUH
B Bt napa
LbinneHok, ue- 3akpbitaa nocy- 0 g - - 600 - 25-35!
NMKOM, Bape-  Aa
HbIK 1,3 Kr
YTuHas rpya-  Pewétka 3+2 e - 3 180 3 10-12%3
Ka, 500 r +
CTeKnAHHbIA Npo-
TUBEHb
l'ycuHana rpya-  Otkpeitas nocy- 0 O+ - 2 180 - 30-40*32
Ka, ryCuHble ha
OKOPOUKa,
700-900 r

! MoBepHwuTe 610A0 NO UcTeYEHWUH 1/2 0BLLEro BPeMEHM NPUrOTOBIEHHA.

2 MonoxkuTte KoXKer BBEPX.
3 He nepeBopaunBath 6ntogo.
* Mcnonb3ayite BbICOKYHO Nocyay 6e3 KPbILLKK.
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PekoMmeHgauuu no yCTaHOBKaM AnA NpUrotToBJieHUA MAca

Y Bac Bce nonyuutcal ru

Bun 6nrona MpuHapanewmHo- YpoeeHb BupgHa- Temneparty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpemsa
cTtu/nocyna yCcTaHOB- rpeBa pa, °C MMM  MOLLUHOCTH BEHb NpUroToB-
KK rpyuna MMKPOBOMH  nofdayu JeHudA, MUH
B BT napa
Creikn 3 ro-  Pewétka 3+1 1.- 1.3 1.- 1.- 1.10-15
BAZWHBI, TON- + 2. - 2.3 2. - 2. - 2.5-10
WnHoW 2-3 cM, CTeKnAHHbIR Npo-
2-3 wr., no TUBEHb
200r
Crelikm n3 ceu- Pewétka 3+1 1.- 1.2 1.- 1.- 1. 15-20
HOW Wien, Ton- + 2. - 2.2 2. - 2. - 2.10-15
WmKHoM 2-3 cM, CTeKNAHHbIN Npo-
2-3 wr., no TUBEHb
120r
Kon6acku, PewéTka 3+1 O 1.- 1.3 1. - 1.- 1.10-15
4-6 wt.,no 150 + 2. - 2.3 2.- 2.- 2.5-10
r CTeKknAHHbIM Npo-
TUBEHb
PekomeHgauuM no yctaHoBKam Ans pbibbl
Buna 6nrona MpuHaanemHo- YposeHb BuaHa- Temnepaty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpems
cTu/nocyna ycTaHOB- rpeBa pa, °C UM  MOLLHOCTH BeHb NpPUroToB-
KK rpyna MMKPOBONMH  nofdayuv JeHud, MUH
B BT napa
Poi6Hoe ¢pune, CTeknAHHbIM Npo- 3 [ - - - 3 15-17
cBexee, 400r TMBEHb
+
JloTok anAa npwuro-
TOBNIEHWA Ha na-
py
Kycouku pbi6-  3akpbitas nocy- 3 & - - - 3 18-20
Horo ¢wune, 3a- Ja
MOPOXEHHbIE,
400 r
Kycouku pbi6-  CTeknAHHbIi npo- 3 (0 - - - 3 23-25
Horo ¢une, 3a- TUBEHb
MOPOXEHHble, +
800 r JloTok ana npuro-
TOBNIEHWA Ha na-
Py
Pui6Hoe ¢oune, OrtkpbiTad nocy- 0 I+ - 3 600 - 10-15
3aneyeHHoe, aa
500 r
Pbl6Hble PelwéTka 3+1 & - 3 - - 8-12
KOTNETHI, +
2-3 wrt., no 150 CreKknAHHbIM Npo-
r TUBEHb
Pui6a uenu- CreknAHHbIM Npo- 3 [0 - - - 3 18-22
KOM, Hanpw- TUBEHb
mep, ¢openb, +
2-3 wr., no 300 JloTok ana npwuro-

r

TOBJIEHMA Ha Na-
py

21.8 OBoOLUM U rapHUPbI

C nomoLubto npwéopa MOXHO roTOB1UTb OBOLLIXM U FTAPHU-

pbl.

YKa3aHuAa no NMPUroToBNeHUuro ¢ MUKPOBOJIHAMU
= KcnonbayiTe 3aKpbITYIO NOCYAy, NPUrOAHYO ANA UC-

NnoNnb3oBaHMA B peXxnuMe MUKPOBOJIH.
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ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

InA BapKu puca UCNonb3yiTe BbICOKYHO KACTPHOIIO U

nobaenaiTe BOAY B COOTBETCTBUU C YKa3aHUAMMU B Ta-

6nuue.

YKasaHuAl NO NPUroTOBNIEHUIO Ha napy

InA npuroToBneHua Ha napy UCnonb3ynTe CTEKNAH-

HbIM MPOTUBEHBb U JIOTOK ANA NPUrOTOBNEHWA Ha Napy.

CobntogaiTe ykasaHuA no pasmepy Nopuui, ykasaH-
Hble B Tabnuue ycTaHoBOK. [1pu NpUroToBREHUN Ma-
NEHbKMX KYCOUYKOB BPEMA MOXHO COKpaTUTb, a npu
NpUroToBNEeHNK BONbLUMX Ero HEMHOIO YBENUYUTL.
KayecTBO 1 cTeneHb roTOBHOCTM TaKXKe BIIMAIOT Ha
BpeMA npurotoBneHud. [osToMy yKkasaHHble 3Have-
HWA HACTPOEK CNy)XarT TONbKO ASIA OPUEHTUPA.

PacnpeaenaiTe NnpolyKTbl paBHOMEPHO Mo Nocyae.
Ecnu cnoit 6yaet HepoBHbIM, 61040 NPUrOTOBUTCA
HepaBHOMEPHO.

He yknaabiBaiTe NpoayKTbl, YyBCTBUTENbHBIE K AaB-
NIEHUI0, 0 CaMOro Bepxa I0TKa ANIA NPUroToBeHUA
Ha napy.

HanonHute pesepByap and BoAbl 40 OTMETKU «MAX>.
Ecnu pesepByap AnA BoAbl OMycTEET BO BPEMA Bbl-
MoSIHEHWA peXkuma, padota npubopa Oyaer npepsa-
Ha. Mpu 3TOM Ha Aucnnee NOABUTCA COOTBETCTBYHO-
Lee coobLueHue.

PekomeHgauuu no yctaHOBKam AnA OBOLLEN U rAPHUPOB

Bun 6nrona NMpuHaanemHo- YposeHb  Bup Harpe- Temnepaty- YpoBeHb YpoBeHb Bpemsa npu-

ctu/nocyaa YCTaHOBKM Ba pa, °C MOLLHOCTH nogauuM  roToBNEHUA,

MUKPOBONH  napa MUWH
B BT

ApPTULLOKH, ue-  CTeKNAHHbIN 3 & - 3 35-40
NIUKOM, CBEXMNE MPOTUBEHb

+

JloTok ana npu-

rOTOBNEHWA Ha

napy
JlnctoBon wnu-  CTeKNAHHbIN 3 & - 3 5-7
HaT, CBEXXUH, NpPOTMBEHb
250r +

Jlotok anAa npwu-

rOTOBNEHWA Ha

napy
LiBetHana kany-  CTeKnAHHbIN 2 & - 3 28-35
CTa, UENUKOM,  MPOTUBEHb
cBexan +

Jlotok ana npwu-

roTOBJIEHWA Ha

napy
Bpokkonu, ue-  CTeKnAHHLIN 2 & - 3 20-23
JIMKOM, CBEXafA, MNpPOTUBEHb
500 r +

Jlotok ana npu-

roTOBJIEHWA Ha

napy
CouBeTuna 6pok- CTeKNAHHbIN 3 & - 3 14-16
KON, 3aMOpO-  MPOTUBEHb
XeHHble, 500  +

JloTok anA npw-

roTOBJIEHWA Ha

napy
Osouuu, cBe- 3akpbiTasd nocy- 0 = 600 - 6-10°
xue, 250 r na
OsoLuu, cee- 3akpebiTasa nocy- 0 = 600 - 10-15'
>xue, 500 r Aaa
OBolyHan CTeKnAHHbIN 3 & - 3 12-15
CMEeCb, 3aMOpO- MPOTUBEHb
XKeHHaAa, 250r  +

JloTok anAa npw-
roToBJSIEHWA Ha

napy

' MomelumBaiiTe 6NtOL0 BPEMA OT BPEMEHH.
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Y Bac Bce nonyuutcal ru

Bun 6nrona NMpuHaanemHo- YposeHb  Bwupa Harpe- Temnepaty- YpoBeHb YpoBeHb Bpems npu-

cTu/nocyna yCTaHOBKU Ba pa, °C MOLLIHOCTH nogauu roToBNeHus,

MUKPOBONH  napa MUWH
B BT

MopkoBb, noM-  CTeKnAHHLIN 3 <) - - 3 18-20
TUKaMK, Ha Na-  NPOTUBEHb
py, 500 r +

JloTok aAnAa npwm-

roTOBMIEHWA Ha

napy
Jlyk-nopei, CreKnAHHbIN 3 & - - 3 10-12
KOfibLaMK, CBE- NPOTUBEHb
»un, 500 r +

JloTok ana npw-

roTOBMIEHWA Ha

napy
CrpyukoBan ¢pa- CTeKnAHHbIN 3 & - - 3 18-20
cofb, CBEXaA,  MPOTUBEHb
500 r +

Jlotok ana npw-

roTOBMIEHWA Ha

napy
Cnapyxa, 3ene-  CTeKNnAHHbIN 3 & - - 3 10-15
HaA, 250 r NpPoOTUBEHb

+

JloTok ana npw-

roTOBSIEHWA Ha

napy
LlykuHu, kpyx-  CTeKnAHHbIN 3 (o - - 3 12-14
Kamu, Ha napy, nNpOTUBEHb
500 r +

JloTok ana npw-

roTOBJIEHWA Ha

napy
Kaptogens, yet- CTeKnAHHbIN 3 [ - - 3 28-30
BEPTUHKaMMU, NpOTUBEHb
250r +

JloTok ana npw-

roTOBMIEHWA Ha

napy
Kaptodenb, yet- CTeKnAHHbIN 3 [ - - 3 30-32
BEPTUHKaMMU, NpPOTUBEHb
500 r +

JloTok anA npw-

rOTOBMIEHWA Ha

napy
Kaptodenb, yet- CTeKknAHHbIN 3 [ - - 3 32-35
BEPTUHKaMMU, NpoTUBEHb
750 r +

JloTok anA npw-

rOTOBMIEHWA Ha

napy
Puc, 1251 + 3akpbitaa nocy- 0 S - 1. 600 1.- 1.4-6
300 mn BoAbl Aa 2.180 2.- 2.12-15
Puc, 250 r + 3akpbiTaa nocy- 0 S - 1. 600 1.- 1.6-8
500 mn BoAabl ha 2.180 2.- 2.15-18

' MNomeluunBaiite 61040 BPEMA OT BPEMEHHW.

21.9 lecepTbl

C nomoLubto npubopa MOXKHO roToBUTb AECEPTHI.
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ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

PekoMeHAaLUMUK N0 NPUrOTOBAEHUIO MOJIOUHOTO
puca

PekomeHaauuu no yCTaHOBKaM AnAa geceptoB

= [lo6aBbTe COOTBETCTBYOLLIEE KOMIMYECTBO MOJIOKA.
Hanpumep, no6aBbTe 250 M1 MOMOKa B COOTHOLLIE-
Hun 1: 2,5 Ha 100 r MmonoyHoro puca.

Bun 6nroga MpuHaanemHocTU/nocy- YposeHo BuaHa- YpoBeHb YpoBeHb Bpewmsa npu-
aa YCTaHOBKU rpeBa MOLLIHOCTH nogayu roTOBAEHMUA,
MUKPOBONH  napa MUH
B Bt
KapamenbHbIi ¢naH CTeknAHHbIV NpoTMBEHb 3 & - 3 40-50
+
dopmoukmu anAa cyopne
"opAune kHeanu CTeKnAHHbIA NPOTMBEHb 3 & - 2 20-25
MonouHbI puc 1:2,5 CTeknAHHbIV NpoTMBEHL 3 - 3 30-40
®pyKTbI, KOMMOT, 500 1 CTeknAHHbIV NpoTMBEHb 3 - 3 9-12
lMonkopH aAnA npurotoB-  3akpbiTaA nocyaa 0 = 600 - 3-5
NeHnA B MUKPOBOSTHOBOM
neuu, 1 Nnaket BeCoM
100 r
Cnaakue 6ntoaa, Hanpu-  3akpbiTasa nocyaa 0 600 - 5-82

Mep, NyAUHr BbICTPOro
npurotoBneHus, 500 mn

' [lo6aBbTe MOJSIOKO B YKa3aHHOM COOTHOLLEHUH.
2 MNomeLlunBaiite 61040 BPEMA OT BPEMEHM.

I1y.qm-|r U3 NOpoOoLUKa ANnA nyauHra

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

Pasorpetbie 6ntoaa otaatot Tensio. MNocyaa MoXXeT Cuslb-

HO HarpeBaTbCA.

» Yrobbl M3BNIEYL NOCyAy U NPUHAANEIKHOCTHU U3 pabdo-
Yyein KamMmephbl, BCeraa Mcnosib3ynTe NpUxXBaTKy.

1. B BbicOKOM nocyae, NpUroaHON AnA UCMOMb30BaHNUA B
MWKPOBOJSIHOBOM Neyu, CMeLlanTe oAHy YNaKkoBKy no-
POLLKa AnA NyAuHra ¢ caxapom, 3aneiTte HebonbLIMm
KONMMYECTBOM MOJIOKA, B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMA-
MU Ha yNaKoBKe, U pasmeLlainTe, 4Tobbl He obpasoBa-
JIUCb KOMOUYKM.

2. [lobaBbTe ocTaBLIMiCA 0OBEM MOJIOKA M NepemMe-
LiawnTe.

3. lNocTaBbTe nocyay B pabouyto KaMmepy v 3akpounTe
ABepuy npubopa.

4. BbINonHWTE HACTPOMKK Npubopa B COOTBETCTBUM C CO-
BeTaMu Mo YCTaHOBKaM.

5. lNepemelsanTte B nepBhIv pas yepes 3 MUHYTHI. 3aTeM
noMeLUMBanTe KaXKAY0 MUHYTY A0 AOCTUXKEHUA XKe-
NnaemMon KOHCUCTEHLWN.

Bpema npurotoBneHWA 3aBUCHT OT TeMnepaTypbl Mo-
NIOKa 1 MCNonb3yemMow nocyabl.

21.10 KoHTponbHble 6ntoaa

JaHHble 0630pbl 6bINK cOCTaBNEHb ANA Pa3TUYHbIX
KOHTPONMUPYHOLLMX OpraHoB, YTobbl 06neryntb Npouesypy
npoBepku npubopa B cootBeTcTBMM ¢ EN 60350-1:2013
nnu IEC 60350-1:2011 v B cooTBeTcTBUM C HOpMoK EN
60705:2012, IEC 60705:2010.

anTOTOBHEHMe C ucnonb3osaHuemM MUKPOBOJIH

YuutbiBaiTe 3Ty MHOOPMALMIO NMPU NMPUrOTOBIEHUH
KOHTPONbHbIX 671104 B PEXXMME MUKPOBOJTH.
MUcnonbayiTe »KaponpoyHyto nocyay, NpUroaHyto And
NMPUMEHEHUA B PEXXMME MUKPOBOJH.

PexomeHgauuu no yCTaHOBKaM AnA pa3smopaXuBaHMUA B peMMme MUKPOBOJIH

Bua 6nroga MpuHagneHocTU/Nnocy- YpoBeHb Bua Ha- YpoBeHb mowl- Bpemsa npu-
Aa yCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- TOTOBJIEHUA,
BOJIH B BT MUH
PasmoparkuBaHue maca, 500 r OTKpblTaA nocyaa 0 1.180 1.7
2.90 2.8-12

PexomeHgauuu no yCTaHOBKaM AnA NpUroToBJieHUA B pexXumMme MUKPOBOJIH

Bua 6nrona MpuHagneHocTU/Nnocy- YpoBeHb Bua Ha- YpoBeHb mowl- Bpemsa npu-
na yCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- TOTOBJIEHUA,
BOJIH B BT MUH
Anunbin kpem, 1000 r OTtkpblTaA nocyaa 0 B 1. 360 1.18-20
2.180 2.18-22
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MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

Bua 6nroga MpuHaanexHocTU/nocy- YpoBeHb Bua Ha- YposeHb mowy- Bpemsa npu-
aa YyCTaHOBKW rpeBa HOCTU MUKPO- [OTOBJEHUS,
BOJIH B BT MMWH
BuckBWTHBLIM TOPT, 475 T OTKpbiTaA nocyaa 0 S 600 8-10
MaAcHble 6utouku, 900 r OrtkpeblTan nocyaa 0 = 600 20-25

PekomeHgauuu no yCTaHOBKaM A4nA NpUroToBJieHUA B KOM6MHMPOBaHHOM pexume MUKPOBOJTH

Bua 6nroga MpuHannexHo- YpoBeHb Bua Ha- Temnepatypa, Pexum YpoBeHb moLwy- Bpema
cTtu/nocyna yCTaHOBKU rpesa °C rpunsa HOCTU MUKPO- TMPUroTOB-
BOJIH B BT neHwus,
MHWH
KaptopenbHaa  Otkpbitas nocy- 0 Oz - 1 360 25-32
3aneKaHka na

MpuroToBneHue Ha napy

YuutbiBaitTe 3Ty MHGOPMALMIO NPU BbINEKAHUM
KOHTPONbHLIX 6104 Ha napy.

PekomeHaauuu no yCTaHOBKaM AnA NPUroToBJZIeHUA Ha napy

YcTaHOBUTE CTEKIIAHHbIA NPOTUBEHb C NOTKOM ANA NPUro-
TOBJIEHMA Ha Napy Ha ypoBeHb 3.

Bua 6nroga MpuHaanexHocTU/nocyaa YpoBeHb Bua Ha- YposeHb Bpemsa
YyCTaHOBKW rpeBa nopgayu  nNpUroTos-
napa neHusn,
MUWH
["opoLUeK, 3aMOpPOXKEHHBIN, CTeKnAHHbIN NPOTUBEHb 3 & 3 -
1000 r +
JloToK AnA npuroToBneHua Ha na-
py
Bpokkonu, ceexan, 300 r CTeKnAHHbIN NPOTUBEHb 3 L 3 10-12
+
JloToK AnA npuroToBneHua Ha na-
py
Bpokkonu, cBexan, koHTeHep  CTeKNAHHbIN NPOTUBEHDb 3 [ 3 16-18
+
JloTOK AnA npuroToBneHuA Ha na-
Py

MpuroToBneHue Ha rpune

YuutbiBaTe 3Ty MHPOPMAaLMIO MPU NPUrOTOBIEHNH
KOHTPOMbHBIX 6nt0A Ha rpune.

PeKkomeHaauuu no yCTaHOBKaM A4nA npuroToBsieHUA Ha rpune

= O6A3aTesbHO NOACTaBNANWTE CTEKNAHHLIA NPOTUBEHb
noZ peleTky. XXuakocte ByaeT cTekatb B HETO, U pa-
Bouan Kamepa OCTaHEeTCA YUCTOMN.

= CoBeTbl N0 yCTAaHOBKaM pacCcyuTaHbl Ha NOCTaHOBKY
6ntoZa B He pasorpeTblii npeasapuTensHo Nnpuoop.

Bun 6nrona MpuHaanexHocTU/nocyna YpoBeHb Bug Ha- Pemwum Bpemsa
YyCTaHOBKM rpeBa rpuns NPUroToB-
neHus,
MHH
TocTbl, NOAPYMAHEHHbIE Peluérka 3 3 4-5
Buopbyprepbi, 12 wr. PelwéTka 3+1 ) 3 35-45'
+

CTeKnAHHbIN NPOTUBEHb

' MNoBepHuTe 6n1t0A0 NO UcTeueHun 1/2 oBLLEero BpeMeHU NPUroToBNEHHA.

22 HHCTPYKUUA NO MOHTaMXy

YuutbiBavite AaHHYO MHGOPMALMIO NPKU YCTAHOBKE Npw-
6opa.
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ru  MHCTPYKUMA N0 MOHTaXY

22.1 be3onacHOCTb NpU MOHTaMe

Mpwu yctaHoBKe npubopa cobntogainte AaHHble

yKasaHuA Nno TexHUMKe 6e30nacHOCTU.

= Be30nacHOCTb 3KCMnyaTaummn rapaHTupyerca
TONBbKO NPU KBaNMUULMPOBAHHOW YCTAHOBKE C
cobntoaeHnemM MHCTPYKLMK MO MOHTaxKy. 3a
NpaBWbHOCTb YCTAHOBKMU OTBETCTBEHHOCTb
HECET YCTaHOBLLMK.

m Pacnakyite n ocmoTpute npubop. He noaknto-
yaWTe npubop, ecnu oH Bbin NOBPEXAEH BO
BPEeMA TPaHCNOPTUPOBKMU.

= [lepea Hauyanom aKcnayatauuu yaanute yna-
KOBOYHbIM MaTepuan 1 KNewnKkyo NnEHKy 13 pa-
6ouelt Kamepbl U ¢ ABepLbl Npubopa.

m  ObpatnTe BHUMAHUE Ha MOHTaXXHbIE NNACTUHbI
ANA YCTaHOBKW NPUHAANEXHOCTEW.

» Mebenb AnA BCTpaMBaHWA AOMKHA BblAEPXHU-
BaTb Temnepatypy ao 90°C, a coceaHve da-
caabl — 10 65°C.

= He yctaHaBnuBaiiTte npubop 3a AeKopaTUBHOW
unu mebenbHoW ABepuen. B npotuBHOM chny-
yae BO3HUKHET ONacHOCTb neperpesa.

® PaboTbl N0 BLIMNOIHEHWIO BLIPE30B B Mebeny
BbINOSIHANTE Nepea ycTaHoBKoW npubopa. Yaa-
nute onunku. OHKU MOTYT HapyLUTL paboTy
3NEKTPUYECKMX KOMMOHEHTOB.

= [loakntoueHue npubopa 6e3 LWTencensLHoM
BWIKU JOMKEH NPOM3BOAUTL TONBKO KBanudu-
LUMPOBaHHLIM cneunanuct. B cnyyae nospe-
YXOEHWH 1U3-3a HENPaBUbHOMO MNOAKNHOYEHUA
rapaHTuiiHble 06A3aTenbCTBa TEPALOT CUAY.

A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb
TpaBMupoBaHUA!

HeTtanu, oTKpbITbie MPU MOHTaXKe, MOryT ObiTb
OCTPbIMU U NPUBECTU K NOpesam.

> KNcnonb3ynTe 3aLUUTHBIE NepyYaTKu.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

Mcnonb3oBaHue yANMHEHHOrO ceTeBoro kabena

¥ HeJOoNyCTUMbIX aaanTepoB OnacHo.

» He vcnonbayiiTte yanMHuTENbHbIE Kabenu unu
MHOTOKOHTaKTHbI€ PO3ETKH.
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22.2 Pasmepbl npubopa
3aechb NpuBeZeHbl pasmMepbl Npudopa
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22.3 Mebenb ana BCTpaMBaHUA

JaHHbI npubop npeaHasHauyeH UCKITIUUTENbHO AnA
BCTpaunBaHuA. Mprbop Henb3A UCMONb30BaTh, YCTAHOBUB
€ro Ha CTon unv B wKad.

Y6enutech, UTO BCTPOEHHbIN LLKad 3a NPUBOPOM He
“MeeT 3aaHen cteHku. CobnogaiTe paccToAHWE He Me-
Hee 35 MM MeXxay CTEHKOM M AHOM LuKada unv 3aaHen
CTEHKOW YCTaHOBNEHHOrO BhiLLe LUKada.

Y6eantech, YTO BCTPOEHHbIW LUKad UMeeT BEHTUNALMOH-
Hble oTBepCTMA nnowiaasto 50 cm? cnepeau. [AnA BeHTH-
NAUMOHHOIO OTBEPCTUA 0BPEXBTE LIOKOMBbHYIO NaHesnb
WK YCTAHOBUTE BEHTUIALMOHHYIO PELLETKY.

Y6enutechb, YTO NPU OTCYTCTBUM OTBEPCTUA ANA BEHTUNA-
unn B meBenun AnA BCTpavBaHUA UMEETCA OTBEPCTHUE
nnowwaabio 200 cM?, pacnonoXeHHoe B 3aAHEN YacTu
6oKoBOM NaHenu.

BeHTUNAUMOHHEIE OTBEPCTUA HE JOMKHbI ObITh 3aKPLITHI.
Y6enutech, 4To po3eTka AnA NoAKIYEHUA npubopa Ha-
XOAUTLCA B 3aLUTPUXOBaHHOK obnactv [al unm 3a npeae-
namMu MOHTaXKHOW pambil.

HesakpenneHHyto Mebenb NpuKpenuTe K CTEHe C NOMO-
Lo 0BbIYHOrO yroska [bl,

o @v%@@
///////%5200

|

1

50 400

22.4 YcTaHOBKa noj cTonelwlHuueu

Mpu ycTaHoBKe NoA CToMellHWUen cobntogante MOHTax-
Hble pasmepbl U 6e3onacHble PacCTOAHUA.



Ona obecneyeHnsa BeHTUNALUK npwéopa B pasaenutenb-
HOW neperopoaxke A0/MHKHO ObITb oTBepCThe AnAa BeHTUNA-
LInNn.

3akpenuTte cTonelH1ly Ha MebenbHbIX MoAYNAX.

22.5 YcTaHOBKa noa Bapo4yHOM NnaHesbio

Mpw ycTaHoBKe Npubopa nos Bapo4YHOW NaHenbo Heob-
XOAUMO YUWUTbIBATb MUHUMASBHO AOMNYCTUMbIE pa3Mepbl
(BKNtOYaA pasmepbl OCHOBaHUA).

: 1
ez 1 F

LA

B uenax cobnioaeHna Heob6xoAMMOro MUHUManbLHOro
paccrtoaHua [b] onpeaenaetca cneaytolaa MUHUManbHadA
Tpebyemas TosnLLMHA CToneLLH1LbI [al.

Tun BapouHon  [a]BpesHoe [alBcTpan- [bl,B

naHenu BCTpauMBa- BaHWe 3a- MM
HWe, B MM  NOANMUUO, B
MM
MHayKumMoHHas 48 49 5
BapoyHanA naHesnb
MHayKkumoHHaA 58 59 5

BapoyHanA naHesnb
CO CMJOLLHOW 30-
HOW Harpesa

CobntofaiTe MHCTPYKLMIO MO MOHTaXKy BapoYyHOM naHe-
.

3ameTKa: 3anpelleHa ycTaHOBKa MoA rasoBoM UK 3neK-
TPUYECKOWN BApPOYHOM NaHEsbIo.
22.6 BcTtpanBaHue B LUKap-KONOHHY

YuuTbiBaiTe ycTaHOBOUYHbLIE pasMepsbl U GesonacHsle pac-
CTOAHMA ANA WKaha-KONOHHbI.

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

Ina oBecneyeHnsa BEeHTUNALUK npwéopa B pasaenutenb-
HbIX neperopoakax A0JIHKHO ObITb npeagycmMoTpeHOo OT-
BepCTHUe A1A BEHTUNALKUN.

~

min. 550
N

~

B cnyuae, ecnu noMUMMO 3aZiHUX CTEHOK OTAENbHbIX CEK-
UM LIKad-KONOHHA UMEeET AOMNONHUTENBHO 3a4HHOH0
CTIOLLHYHO CTEHKY, TO €€ crieflyeT CHATb.
YcTaHaBnuBanTe npubopsl Ha TakoW BbICOTE, Ha KOTOPOW
6yaeT yao6HO BbIHUMAaTb NPUHAANEKHOCTH.

22.7 KombuHupoBaHue co wKadpom ana
noaorpesa nocyAabl

CHauana ycraHoBuTe LWkad AnA noJorpesa nocyasl.
CobntoaiTe MHCTPYKLMIO MO MOHTaXKy LKada And noao-
rpesa nocyasl.

3azBuHbTE NPUMBOP BO BCTPOEHHbLIN LUKA® TaK, 4ToObl OH
cToAn Ha WKady Ana nogorpesa nocyasl. [Npun yctaHoBKe
He aonyckanTe NoBpeXAeHUA naHenu weada And noao-
rpesa nocyasl.

22.8 BcTtpauBaHue B yrny

Mpu MoHTaXKe B yriy cobnogante MOHTaXKHbIE pasMepbl
1 6esonacHble pacCTOAHMA.

a7

90 4rr;litlg:.

UTo6bl MOXXHO ObINI0 OTKPLITL ABEpLY npubopa, npu
YCTaHOBKE B Yy yYWUThIBaiTE MUHUMABbHO AOMYCTUMbIE
pasmepsl. 3HaueHue (@] cknagbiBaeTcA U3 TOMLLMHDI
(dPOHTaNbHLIX NaHenei Mebenu 1 BbICOTbI PyYeK.

22.9 MNMoaknroueHUe K aneKTpoceTu

Ina 6esonacHoro noakntoyeH1a npuéopa K aNeKTpoceTy
cobntoaaiTte AaHHbIe yKasaHuA.
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ru  MHCTPYKUMA N0 MOHTaXY

A NMPEOAYNPEX OEHUE — OnacHOCTb: MarHeTU3Mm!

Mpubop coaep>KUT NOCToAHHbIE MarHuTel. OHU MOTyT

BO3JEMCTBOBATL Ha 3NEKTPOHHbIE MEAMLMHCKUE TpaHC-

nAaHTaTbl, HANPUMEP, KapAMOCTUMYNIATOPbI U UHCYNU-

HOBbIE MOMIbI.

» JlMuam ¢ 3NEeKTPOHHBLIMM TPAHCMaHTaTamMu 3anpeLla-
etcA npubnmxarbea K npubopy 6nnxke, yem Ha 10 cm.

= [lpubop coOTBETCTBYET Knaccy 3aluThl |, noaToMy OH
JIOJKEH BKCMNyaTUPOBaTLCA TONIBLKO C MOAKMOYEH-
HbIM 3a3eMJIAOLLMM Kabenem.

= CucTema 3aluTbl NPeAOXPaHUTENAMU HacTpauBaeTcA
B COOTBETCTBMM C NOKA3aTENIAMMU MOLLHOCTH, yKa3aH-
HbIMMW Ha TUMOBOW TaBnuuke, U CyLLECTBYOLLMMU
MECTHbIMU TPeBGOoBaHUAMM.

= [Tpubop AomKeH BbITb 06€CTOUYEH BO BPeMA Nt0BbLIX
MOHTa)KHbIX paboT.

= Bo usbexaHne onacHOCTH NOBPEKAEHHbIN CEeTEBOW
Kabenb AoMKeH BbiTb 3aMEHEH NPOU3BOAUTENEM,
CEepPBUCHON CNy)XOOW UK aHanorMyHbLIM KBanupuum-
POBaHHLIM CMEeLnUanucToMm.

= [lpu ycTaHOBKe oBecneubTe 3aLlluTy OT NPUKOCHOBE-
HUAL.

MoaknroueHne npubopa K aneKTpoceTn

3ameTKa: MNprbOp MOXKHO NOAKNIOYATL K CETU TONBKO
yepes NpaBUIIbHO YCTAHOBNIEHHYIO PO3ETKY C 3a3eMIIAto-
LLIMM KOHTaKTOM.

1. BcrasbTe B npubop wtekep ctaHaapta IEC 60320
C14.
MNpoBepbTe NPOYHOCTbL MOCALKM LUTEKEPA CTaHAapTa
IEC 60320 C14.

2. BcTaBbTe BUIIKY ceTeBoro kabens npubopa B po3eTKy,
pacnonoXeHHyto B6nn3n npubopa.
Mocne ycTaHOBKM yCTpoicTBa yOeanTech, YTo BUNKA
ceTeBoOro kabena HaxoauTcA B cBOOGOAHOM AOCTynNeE.
Ecnu k Bunke ceteBoro kabena K npubopy HeT CBoO-
6oaHoOro AocTyna, ycTaHOBWUTE B CTaLMOHAPHOMN 3MeK-
TPOYyCTaHOBKe BbIKNtoUaTesb AnA pasMblKaHWA BCEX
MoMtOCOB B COOTBETCTBUM C NpaBuiamMn MOHTaXKa.

AneKTpUuecKoe nogknroueHue npubopa 6es
BUJIKM C 3aLUUTHBIM KOHTAKTOM

3ameTKa: NoaknoueHue npubopa A0MKHO BbINONHATLCA
TONbKO KBaNMpUUMpOBaHHbIM NepcoHanoM. B cnyyae no-
BPEXAEHW 13-3a HENPABUIILHOIO MOAKKOYEHNUA rapaH-
TUHbIE 06A3aTENbCTBA TEPAIOT CUNY.

B cTauMoHapHo aneKkTponpoBoAKe AOMKeEH ObITb ycTa-
HOBJEH CreunanbHbli BbiKoYaTenb ANlA pasMbIKaHWA
COrnacHoO ycnoBuAM MOHTaXKa.

1. Onpegaenvte $a3oBbivi M HENTPANbHBIA (HY1IEBOM) KOH-
TaKTbl B po3eTKe.
HenpasunbHOe NOAKMOUEHUE MOXKET CTaTb NPUYMHOM
noBpexxaeHua npubopa.

2. Noakntoyante B COOTBETCTBUM CO CXEMOW.
Hanps»eHue ykasaHo Ha TMMOBOM TabnnuKe.

3. lMpoBoaa ceteBoro kabena JOMKHBI NOACOEANHATLCA
B COOTBETCTBUM C LBETOBON MapKUPOBKOW:
—  KENTO-3eNeHbIi = 3aseMnAoLWmui nposoa @
— CWHWI = (HOMb) HEUTPaSIbHBIA NPOBOA
- KOpuW4yHeBbIN = pasa (pas3oBbik NPoBOA)

22.10 YcTaHoBKa npubopa

1. BblpoBHAiTe NprBop NO roOpU3oHTaNMU C MOMOLLLIO
YPOBHSA.
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2. TMonHocTbio 3aBMHBLTE NPUOOP B LKad ANA BCTpau-
BaHuA.

BbipoBHATe NpMOOP MO LUEHTPY M BEPTUKaNM.
3akpenute npubop B Mebenu BUHTaMu.

el o

W

LS

5. lepen Hayanom aKcnnyarauuu yaanuTte ynakoBou-
HbIM MaTepuan v KNenKyto nneHKy u3 pabouen kame-
pbl U ¢ ABepubl Npubopa.

3ameTKa: 3a3op Mexay cTonellHUUen U NpMBopom He

ZOMKEH BbITb 3aKPbIT AOMONHWUTENBHOW MIAHKOM.

He npvkpennaiTe Tennon3onALUMOHHbIE NaHKK K 60-

KOBbIM CTEHKaM LuKkada AnA BCTpauBaHuA.

22.11 OemoHTam npubopa

1. ObecToubTe npubop.

2. OcnabbTe BUHTbI KpenneHus.

3. Crnerka npunoaHuMuTe npubop 1 NOSHOCTLIO U3BJe-
KuTe.
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