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1 Sikkerhed

Overhold felgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger

® [ s denne vejledning omhyggeligt igen-
nem.

m Opbevar vejledningen og produktinforma-
tionerne til senere brug, og givdem videre
til en senere gjer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en trans-
portskade.

1.2 Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til indbygning.
Overhold den specielle monteringsvejledning.
Tilslutning af apparater uden netstik ma kun
udferes af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som falge af forkert tilslut-
ning, bortfalder retten til garantiydelser.
Sikkerheden under brugen er kun sikret, hvis
apparatet er blevet monteret korrekt iht. mon-
tagevejledningen. Installateren har ansvaret
for, at apparatet fungerer fejlfrit pa opstillings-
stedet.
Anvend kun apparatet:
m {i| at tilberede madvarer og drikke.
= under opsyn. Hold ogsa gje med apparatet
hele tiden under kortvarige tilberedninger.
® | husholdninger eller lignende anvendelses-
formal, som for eksempel: personalekakke-
ner i forretninger, kontorer eller andre
erhvervsmaessige omrader, pa landbrugse-
jendomme, af kunder i hoteller og andre
boligindretninger, i morgenmadspensioner.
= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over
havets overflade.

Anvend ikke apparatet:
® med en ekstern Timer eller en separat fjern-
betjening.

Dette apparat er i overensstemmelse med
standarden EN 55011 og CISPR 11. Det er et
produkt i gruppe 2, klasse B. Gruppe 2 bety-
der, at der bliver frembragt mikrobgalger til op-
varmning af fedevarer. Klasse B betyder, at
apparatet er beregnet til brug i private hus-
holdninger.

1.3 Begraensning af brugerkreds

Dette apparat kan bruges af barn, der er fyldt
8 ar, samt af personer med begreensede fysi-
ske, sensoriske eller psykiske evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer, der
kan veere forbundet med brugen af apparatet.
Barn ma ikke bruge apparatet til leg.
Rengaring og brugervedligeholdelse méa ikke
udfgres af bern, medmindre de er fyldt 15 ar
eller mere og overvages.

Barn, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets tilslut-
ningsledning.



1.4 Sikker brug

Serg altid for at vende tilbehgret rigtigt, nar

det seettes ind i ovnen.

— "Tilbehar", Side 11

/A\ ADVARSEL - Brandfare!

Breendbare genstande, som opbevares i ovn-

rummet, kan antaendes.

» Opbevar aldrig breendbare genstande inde
I ovnen.

» Hvis der traenger reg ud, skal apparatet
slukkes, og stikket traekkes ud af kontak-
ten. Lad daren forblive lukket for at kveele
eventuelle flammer.

Lase madrester, fedt og stegesaft kan anteen-

des.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeele-
menterne og tilbehgret inden driften.

Der opstar treekluft, nar apparatets der dbnes.

Derved kan bagepapiret komme i bergring

med varmelegemerne og blive antaendt.

» Leeg aldrig bagepapir lgst pa tilbeharet un-
der forvarmning eller under tilberedning.

» Klip bagepapiret til i en passende starrelse,
og stil et fad eller en bageform oven pa
det.

A\ ADVARSEL - Fare for forbraending!
Under brugen bliver selve apparatet og de til-
gaengelige dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undga at bergre varmee-
lementer.

» Hold sma bgrn under 8 ar pa sikker af-
stand.

Tilbehar eller service bliver meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage til-
behar eller service ud af ovnrummet.

Alkoholdampe kan anteendes i det varme ovn-

rum. Apparatets der kan springe op. Der kan

komme skoldende varm damp og stikflammer
ud.

» Anvend kun sméa maengder drikkevarer
med hgjt alkoholindhold i retter.

» Opvarm ikke spirituoser (= 15 vol. %) i ufor-
tyndet stand (f.eks. for at haelde dem over
retter).

» Abn apparatets der med forsigtighed.

/A ADVARSEL - Fare for skoldning!

De tilgeengelige dele bliver meget varme un-
der brugen.

» Rer aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.
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Der kan komme meget varm damp ud, nar

apparatets dgr abnes. Afhaengigt af tempera-

turen er damp ikke altid synlig.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan opsta meget varm damp, hvis der

haeldes vand i det varme ovnrum.

» Heeld aldrig vand ind i ovnhrummet, sa leen-
ge det er varmt.

/A ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovnderens glas kan fa det til at sprin-
ge.

» Brug ikke aggressive, skurende rengarings-
midler eller skarpe metalskrabere til renge-
ring af ovndaerens rude, fordi dette kan rid-
se glasset.

Ovndgrens heengsler bevaeger sig, nar dgren

abnes eller lukkes, hvorved fingre kan blive

klemt.

» Rar ikke ved omradet omkring haengslerne
med haenderne.

Komponenterne indvendig i ovnderen kan ha-

ve skarpe kanter.

» Brug beskyttelseshandsker.

/A\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stad!

Forkert udfarte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det,
ma udfgre reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele
til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet
bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice
eller en lignende kvalificeret person for at
undgd, at der opstéar fare.

En beskadiget isolering af nettilslutningsled-

ningen er farlig.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med varmekilder eller varme appa-
ratdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig kneek-
kes, klemmes eller a&endres.

Indtreengende fugtighed kan forarsage et

elektrisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser
til at rengere apparatet.
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Et beskadiget apparat eller en beskadiget net-

tilslutningsledning er farlig.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller
pdelagt overflade.

» Kontakt kundeservice. — Side 30

/A ADVARSEL - Fare: Magnetisme!

Der er placeret permanente magneter i betje-

ningsfeltet eller i betjeningselementerne. De

kan pavirke elektroniske implantater, f.eks. pa-

cemakere eller insulinpumper.

» Personer med elektroniske implantater skal
overholde en minimumafstand pa 10 cm til
betjeningsfeltet.

/\ ADVARSEL - Fare for kvalning!

Born kan treekke emballagemateriale over

hovedet eller vikle sig ind i det og blive kvalt.

» Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt
for bern.

» Lad ikke barn lege med emballagemateria-
le.

Barn kan indande eller sluge smadele og der-

med blive kvalt.

» Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med sméadele.

1.5 Mikrobolger

L/AES DE VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNIN-
GER OMHYGGLIGT, OG OPBEVAR DEM TIL
SENERE BRUG

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Det er farligt og kan forarsage skader, hvis

apparatet anvendes til formal, som det ikke er

beregnet til. F.eks. kan der selv efter flere ti-
mer ga ild i opvarmede hjemmesko eller pu-
der med fyld af korn.

» Tor aldrig levnedsmidler eller bekleedning i
apparatet.

» Varm aldrig hjemmesko, puder med fyld af
korn eller kerner, svampe, fugtige pudse-
klude eller lignende i apparatet.

» Apparatet ma udelukkende anvendes til til-
beredning af madretter og drikkevarer.

Madvarer og deres emballage og beholdere

kan antendes.

» Opvarm aldrig madvarer i den varmeisole-
rende emballage.

» Opvarm aldrig madvarer i beholdere af
kunststof, papir eller andre braendbare ma-
terialer uden holde gje med dem.

» Indstil aldrig en alt for hgj mikrobglgeeffekt
eller for lang tid. Fglg angivelserne i denne
brugsanvisning.

» Madvarer méa ikke tarres med mikrobglger.
» Madvarer med lavt vandindhold, som f.eks.
brad, ma ikke optas eller opvarmes med

for hgj mikrobglge-effekt eller -tid.

Spiseolie kan antendes.

» Spiseolie ma aldrig aldrig opvarmes sepa-
rat med mikrobglger.

/A ADVARSEL - Eksplosionsfare!

Veaesker eller andre naeringsmidler i fast tilluk-

kede beholdere kan let eksplodere.

» Opvarm aldrig veesker eller andre narings-
midler i fast tillukkede beholdere.

/A\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Madvarer med fast skal eller skind kan sprin-

ge eksplosionsagtigt bade under og efter op-

varmningen.

» Tilbered aldrig hele &g i skal, og opvarm
ikke hardkogte eeg i skallen.

» Tilbered ikke muslinger og andre skaldyr.

» Prik hul i 2eggeblommen ved spejleeg eller
&g i glas forinden.

» Madvarer med fast skal eller skind kan
springe, f.eks. a&bler, tomater, kartofler eller
polser. Prik huller i skallen eller skindet in-
den opvarmningen.

Varmen fordeles ikke jeevnt i babymaden.

» Opvarm aldrig babymad i teet lukkede be-
holdere.

» Fjern altid lag eller sut.

» Efter opvarmning skal babymad omrares
eller omrystes godt.

» Kontroller temperaturen, inden barnet far
maden.

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Ser-

vicet kan blive meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage ser-
vice eller tilbehgr ud af ovhrummet.

Hvis madvarer er indpakket luftteet, kan em-

ballagen springe.

» Fplg altid anvisningerne pa emballagen.

» Brug altid grydelapper, nar retten tages ud
af ovnen.

De tilgeengelige dele bliver meget varme un-

der brugen.

» Reor aldrig ved de varme dele.

» Hold barn pa sikker afstand.



Det er farligt at anvende apparatet til formal,
det ikke er beregnet til. For eksempel kan
overophedede hjemmesko, kerne- eller korn-
puder, svampe, fugtige rengeringsklude og
lignende medfare forbreendinger.

» Tor aldrig levnedsmidler eller beklaedning i
apparatet.

» Varm aldrig hjemmesko, puder med fyld af
korn eller kerner, svampe, fugtige pudse-
klude eller lignende i apparatet.

» Apparatet ma udelukkende anvendes til til-
beredning af madretter og drikkevarer.

/A\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Ved opvarmning af veesker kan der opsta for-

sinket kogning. Det betyder, at kogetempera-

turen nas, uden at de typiske luftbobler dan-

nes. Selv meget sma bevagelser af behol-

deren skal ske med stor forsigtighed. Den

kogende veeske kan pludseligt koge over eller

sproijte.

» Seet derfor altid en ske i koppen eller be-
holderen. Sadan kan forsinket kogning und-
gas.

v X

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Uegnet service kan springe. Service af porce-

leen og keramik kan have sma huller i hand-

tag og ldg. Under disse huller er der sma hul-

rum. Hvis der er treengt fugt ind i disse hul-

rum, kan servicet springe.

» Anvend kun service, der er egnet til mikro-
balger.

Ved ren mikrobglgedrift kan service og behol-

dere af metal eller med metaldele danne gni-

ster. Apparatet bliver beskadiget.

» Anvend aldrig metalbeholdere ved ren mi-
krobglgedrift.

» Anvend kun service eller beholdere, der er
egnet til mikrobglger, eller anvend mikro-
balger i forbindelse med en ovnfunktion.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!
Apparatet arbejder med hgjspaending.
» Fjern aldrig apparatets kabinet.
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A\ ADVARSEL - Fare for alvorlige

sundhedsskader!

Mangelfuld rengegring af apparatets overflader

kan gdelaegge apparatet, forkorte dets levetid

og kan medfegre farlige situationer, som f.eks.

at der treenger mikrobglge-energi ud.

» Renger jeevnligt apparatet, og fjern rester af
levnedsmidler med det samme.

» Sorg altid for, at ovnrum, ovnder og
degranslag er rene.
- "Rengaring og pleje", Side 25

Benyt aldrig apparatet, hvis ovndagren er be-

skadiget. Der kan treenge mikrobglgeenergi

ud.

» Benyt aldrig apparatet, hvis ovndaeren eller
dens kunststoframme er beskadiget.

» Reparationer ma kun udferes af kundeser-
vice.

Der treenger mikrobglgeenergi ud af appara-

ter, hvor kabinettets afdeekning mangler.

» Fjern aldrig kabinettets afdeekning.

» Kontakt kundeservice, hvis der skal udferes
service eller reparationer af apparatet.

1.6 Damp

Overhold disse anvisninger ved anvendelsen
af en damp-funktion.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Vandet i vandbeholderen kan blive meget

varmt under den fortsatte brug af apparatet.

» Vandbeholderen skal teammes, hver gang
apparatet har veeret brugt med damp.

Der dannes meget varm damp i ovhrummet.

» Stik ikke handen ind i ovnrummet under
drift af apparatet med damp.

Der kan lgbe varm vaeske over, nar tilbeharet

tages ud.

» Veer derfor forsigtig, nar tilbehgret tages ud,
og brug altid ovnhandsker.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Dampe fra breendbare veesker kan anteendes

pa de varme overflader i ovnrummet (forpuf-

ning). Ovndgren kan springe op. Der kan

komme skoldende varm damp og stikflammer

ud.

» Fyld ikke breendbare veesker (f.eks. alkohol-
holdige drikkevarer) i vandbeholderen.

» Fyld udelukkende vandbeholderen med
vand eller med det afkalkningsmiddel, som
vi anbefaler.
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2 Undgaelse af tingsskader

2.1 Generelt

BEMZAERK!

Alkoholdampe kan anteendes i et varmt ovnrum, hvilket

kan medfere en varig beskadigelse af apparatet. Ved

en eksplosion kan apparatets der kan springe op og

eventuelt falde af. Glasruderne i dgren kan springe og

splintre. Dette undertryk kan medfere, at ovnrummet

indvendig bliver steerkt deformeret.

» Opvarm ikke spirituoser (= 15 vol. %) i ufortyndet
stand (f.eks. for at haelde dem over retter).

Emaljen bliver beskadiget, hvis apparatet bruges med

vand pa ovnbunden ved temperaturer over 120 °C.

» Start ikke apparatet, hvis der er vand pa ovnbunden.

» Tor vandet af ovnbunden, inden apparatet startes.

Der dannes vanddamp, hvis der er vand i det varme

ovnrum. Ovnbunden kan blive beskadiget pa grund af

den store temperaturforskel.

» Heeld aldrig vand ind i ovnrummet, sa leenge det er
varmt.

Leengerevarende fugtighed i ovnrummet kan medfare

korrosion.

» Tor altid kondensvand af efter tilberedningen.

» Opbevar ikke fugtige fadevarer i leengere tid i den
lukkede ovn.

» Opbevar ikke madretter i ovnrummet.

Det kan med tiden beskadige fronterne pa tilgreensen-

de skabe, hvis ovnen afkales med aben der.

» Lad altid apparatet kale af med lukket der efter drift
med hgj temperatur.

» Saet ikke noget i klemme i deren.

» Lad kun ovnrummet tarre med aben deor efter tilbe-
redning med meget fugtighed.

Hvis teetningen er steerkt tilsmudset, lukker apparatets

dor ikke leengere rigtigt under brugen. De tilgreensende

skabsfronter kan blive beskadiget.

» Hold altid teetningen ren.

» Brug aldrig apparatet, hvis teetningen er beskadiget
eller mangler.

Apparatets der kan blive beskadiget, hvis den bruges

som sidde- eller afleegningsplads.

» Brug ikke apparatets der til at sta eller sidde pa el-
ler som stotte.

» Brug ikke apparatets dgr som frasastningsplads for
service eller tilbehar.

Afheengigt af apparatets type kan tilbeharet ridse ru-

den, nar ovndaren lukkes.

» Serg altid for at saette tilbehgret helt ind til anslag.

2.2 Mikrobglger

Overhold disse anvisninger ved brug af mikrobalger.

BEMZAERK!

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vag,

dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller

odelaegge indersiden af ovndagrens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm veek fra ovnrummets vaegge og dgrens
inderside.

Skale af aluminium i apparatet kan danne gnister. Ap-

paratet bliver beskadiget, hvis der dannes gnister.

» Anvend ikke skale af aluminium i apparatet.

Apparatet bliver overbelastet, hvis det anvendes uden

madretter i ovnrummet.

» Start aldrig mikrobelgefunktionen uden madvarer
ovnrummet. Undtaget herfra er en kortvarig test af
service.

v | X

Det kan beskadige ovnrummet, hvis der tilberedes po-

pkorn med mikrobglger flere gange umiddelbart efter

hinanden med for hgj mikrobglgeeffekt.

» Lad apparatet kale af flere minutter mellem hver til-
beredning.

» Indstil aldrig en for hgj mikrobglgeeffekt.

» Anvend maksimalt 600 W.

» Leaeg altid popcorn-posen pa en glastallerken.

Uegnet service kan medfgre beskadigelser.

» Brug kun fade og beholdere, der taler hgje tempera-
turer, ved anvendelse af grill eller mikrobglge-kombi-
funktion.

2.3 Damp

Overhold disse anvisninger ved anvendelsen af damp-

funktionen.

BEMZAERK!

Silikonebageforme egner sig ikke til brug ved kombine-

ret drift med damp.

» Fade og beholdere skal veere varme- og dampbe-
standige.

Fade og beholdere med rustpletter kan medfgre korro-

sion i ovnrummet. Selv ganske sma rustpletter kan

medfgre korrosion.

» Anvend ikke fade eller beholdere, der har rustplet-
ter.

Veaeskedryp tilsmudser ovnrummets bund.

» Ved dampning med en tilberedningsbeholder med
huller skal bagepladen, universalbradepanden eller
tilberedningsbeholderen uden huller altid seettes ind
nedenunder. P& den made bliver vaeskedryp opsam-
let.

Varmt vand i vandbeholderen kan beskadige dampsy-

stemet.

» Fyld udelukkende koldt vand i vandbeholderen.

Hvis der kommer afkalkningsvaeske pa betjeningsfeltet

eller pa andre sarte overflader, bliver de beskadiget.

» Fjern i sa fald straks afkalkningsvaesken med vand.

Vandbeholderen bliver beskadiget, hvis den renggres |

opvaskemaskinen.

» Vandbeholderen ma ikke rengeres i opvaskemaski-
ne.

» Renger vandbeholderen med en blgd klud og almin-
deligt opvaskemiddel.
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3 Miljobeskyttelse og besparelse

3.1 Bortskaffelse af emballage

Alt emballagemateriale er miljgvenligt og egnet til gen-
brug.

» Bortskaf de enkelte dele adskilt efter art.

3.2 Energibesparelse

Overholdes disse henvisninger, forbruger dit apparat
mindre strgm.

Forvarm kun apparatet, hvis det er angivet i opskriften

eller i Anbefalede indstillinger.

m Hvis apparatet ikke forvarmes, spares der op til 20
% energi.

Anvend mgrke, sortlakerede eller emaljerede bagefor-
me.
m Disse bageforme optager varmen seerlig godt.

Undlad sé& vidt muligt at dbne deren under driften.
m Temperaturen i ovnen bibeholdes, og apparatet be-
haver ikke at eftervarme.

Bag flere retter direkte efter hinanden eller parallelt.

s Ovnrummet er opvarmet efter den ferste bagning.
Derved reduceres bagetiden for den efterfglgende
kage.

Ved laengere tilberedningstider kan ovnen slukkes

10 minutter, for tilberedningstiden er slut.

m Restvarmen er tilstraekkelig til feerdigtilberedning af
retten.

Fjern tiloeher fra ovnrummet, som ikke skal bruges.
m QOverflgdige tilbehgrsdele skal ikke opvarmes.

Lad dybfrostretter to op inden tilberedningen.
m Derved spares den energi, der skulle bruges til
optening af retterne.

Bemaerk:

Apparatet bruger:

= Ved standby med aktiveret display maks. 1 W

m Ved standby med deaktiveret display maks. 0,5 W

4 Leer apparatet at kende

4.1 Betjeningsfelt

Via betjeningsfeltet indstilles alle apparatets funktioner,
0g du informeres om driftstilstanden.

Afhaengigt af apparattype kan enkeltheder pé billedet
afvige, f.eks. farve og form.

H

Funktionsvaelger
Driftstypen og andre funktioner indstilles med
funktionsveelgeren.

Touch-felter
Med Touch-felterne kan forskellige funktioner
indstilles direkte.

M)
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Display

Drejeknap
Drejeknappen kan drejes bade mod hgjre og
venstre.
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Funktionsvaelger

Ovnfunktionerne og yderligere funktioner indstilles med funktionsveaelgeren. Ved nogle af apparaterne kan funktions-
veelgeren forsaenkes. Nar funktionsveelgeren drejes fra position nul til en funktion, varer det nogle fa sekunder, for

den pageeldende funktion er tilgeengelig.

Symbol Indstilling Anvendelse

o Position nul Apparatet er slukket og befinder sig i
energisparetilstand.

S Mikrobglger Veelg mikrobglgedrift.

Damp Der ledes varm damp ind i ovnhrum-

met.
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Symbol Indstilling Anvendelse

O Grill, stor flade Hele fladen under grillelementet op-
varmes.

] Grill, lille flade Den midterste del af grillelementet
opvarmes.

(%] Afkalkning Denne funktion afkalker fordamperen
holder den funktionsdygtig.

Skylning Raerene i dampenheden bliver skyllet
igennem med vand. Det anbefales at
udfere skyllefunktionen, hver gang
apparatet har veere brugt med damp.

Programmer Her findes forprogrammerede indstil-
linger til mange retter.

g Ovnbelysning Teender for ovnbelysningen. Appara-

tet varmer ikke.

Touch-felter

Touch-felter er bergringsfalsomme flader. Tryk pa det pagseldende felt for at vaelge en funktion.

Symbol Touch-felt Anvendelse

= Mikrobgalger Valg af effekttrin for mikrobalger eller
aktivering af mikrobglgefunktionen
ved grill- eller dampfunktionen.

& Damp Valg af dampfunktion eller aktivering
af dampfunktion med en ovnfunktion.

Programmer Abn programvalglisten, og indstil
programnummeret med drejeknap-
pen.

® Tidsfunktioner Veelg tidsfunktioner, og indstil med
drejeknappen.

= Barnesikring Langt tryk: Aktivering eller deaktive-
ring af barnesikring.

Temperatur / veegt Veelg temperatur eller vaegt, og indstil
med drejeknappen.

start Dstop Start/Stop Start af drift eller pause.

Display Fokus angives med en rad bjaelke under den veerdi,

| displayet vises de aktuelle indstillingsveerdier eller
valgmuligheder.
Den veerdi, som aktuelt kan indstilles, er sat i fokus.

Display-elementer

der kan indstilles.
Veerdien i fokus kan aendres direkte med drejeknap-
pen.

| det felgende findes en kort forklaring pa de forskellige display-elementer.

Symbol Navn Betydning

Minutur Nar symbolet er markeret, vises den
indstillede tid pa minuturet pa dis-
playet.

C) Varighed Nar symbolet er markeret, vises va-
righeden pa displayet.

® Klokkeslaet Nar symbolet er markeret, vises klok-
keslasttet pa displayet.

h:min Timer/minutter Varigheden vises i timer og minutter.

min:sec Minutter/sekunder Varigheden vises i minutter og se-
kunder.

= Barnesikring Nar symbolet lyser, er bgrnesikringen
aktiveret.
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Symbol Navn

Betydning

] Opsamlingsbeholder

Symbolet viser status for opsamlings-

beholderen.

Symbolet lyser, og pilen blinker:

m  Opsamlingsbeholderen befinder
sig i beholderrummet.

= Opsamlingsbeholderen er fyldt.

= Tgm opsamlingsbeholderen.

Symbolet blinker, og pilen blinker ik-

ke:

= Opsamlingsbeholderen befinder
sig ikke i beholderrummet.

m Szt opsamlingsbeholderen ind i
beholderrummet.

Symbolet lyser, og pilen lyser ikke:

m  Opsamlingsbeholderen befinder
sig i beholderrummet.

m  Der kraeves ingen yderligere
handling.

L Vandbeholder

Symbolet viser status for vandbehol-

deren.

Symbolet lyser, og pilen blinker:

m  Vandbeholderen befinder sig i be-
holderrummet.

= Vandbeholderen er tom.

= Fyld vandbeholderen.

Symbolet blinker, og pilen blinker ik-

ke:

®  Vandbeholderen befinder sig ikke
i beholderrummet.

m Szt vandbeholderen pa plads be-
holderrummet.

Symbolet lyser, og pilen lyser ikke:

= Vandbeholderen befinder sig i be-
holderrummet.

m  Der kraeves ingen yderligere
handling.

(%] Afkalkning

Nar symbolet lyser, skal apparatet af-
kalkes.

Temperaturindikator
Temperaturindikatoren vises status for opvarmningen.

Den rade bjeelke i den underste del af displayet viser,
at ovnen varmer op. Nar der er indstillet en ovnfunk-
tion, udfyldes bjeelken fra venstre mod hgjre, efterhan-
den som ovnrummet bliver opvarmet. Ved grill og
damp lyser hele bjeelken rgdt med det samme. Ved mi-
krobalgefunktionen lyser bjeelken ikke. Ved forvarmning
er det optimale tidspunkt for iseetning af retten naet,
nar alle fem felter i linjen er udfyldt med radt.

Pa grund af den termiske treeghed kan det ske, at den
viste temperatur ikke helt svarer til den faktiske tempe-
ratur i ovnrummet.

Nattilstand

For at spare energi deempes lysstyrken automatisk til
en lavere veerdi i tidsrummet mellem kl. 22 og 5.59.
Drejeknap

Indstillingsveerdierne, som vises i displayet, eendres
med drejeknappen.

| de fleste valglister, f.eks. programmer, begynder listen
forfra efter det sidste punkt. | nogle valglister, f.eks. va-
righed, skal drejeknappen drejes tilbage, nar minimum-
eller maksimumveerdien er néet.

4.2 Driftstyper
Menuen er underopdelt i forskellige driftstyper.

Anvendelse

Med mikrobglgefunktionen kan retter
tilberedes, opvarmes eller optas hur-
tigere.

Driftstype
Mikrobalger
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Driftstype Anvendelse

Damp Tilberedning af retter med damp. Der
findes forskellige fint afstemte damp-
trin for optimal tilberedning af retter-

ne.

Grill, stor flade Til grilining af flade grillstykker, som
steaks, palser eller toast og til grati-
nering.

Grill, lille flade  Grillning af sm& maengder steaks,

palser, toast eller fisk i stykker.

4.3 Ovnfunktioner

Driftstype

Anvendelse

Mikrobglge
kombinations-
drift

Mikrobglgefunktionen kan aktiveres
supplerende til dampfunktionen eller
grillfunktionen.

Damp-kombi-  Dampfunktionen kan aktiveres sup-

funktion plerende til mikrobglgefunktionen el-
ler grillfunktionen.

Rengaring Rengaringen kan udferes med for-
skellige rengegringsfunktioner: Afkalk-
ning og skylning

Grundindstil- Tilpasning af Grundindstillinger.

linger — "Grundindstillinger", Side 24

Her findes en oversigt over ovnfunktionerne. Der gives anbefalinger til anvendelsen af ovnfunktionerne.

Symbol  Navn Temperatur / Anvendelse
trin
Grill, stor flade  Girilltrin: Grillning af flade stykker grillmad, som steaks, pglser eller toast.
= 1 =lavt Gratinering af retter.
= 2 =mellem
m 3 = kraftigt
Grill, lille flade  Girilltrin: Grillning af sma& maengder steaks, pglser, toast eller fisk i stykker.
= 1 =lavt
= 2 =mellem
= 3 = kraftigt

Bemaerk: Ved alle ovnfunktioner angiver apparatet en
foreslaet temperatur. Den foresldede temperatur kan
anvendes eller sendres indenfor det pageeldende omra-
de.

4.4 Ovnrum

Nogle funktioner i ovnrummet gar betjeningen af appa-
ratet lettere.

Ovnbelysning

Ovnbelysningen er altid taeendt under driften. Nar appa-
ratet afslutter driften, slukkes det igen.

Nar ovndgren abnes, aktiveres ovnbelysningen. Det er
til hjeelp f.eks. under rengering af apparatet. Efter

ca. 15 minutter slukkes ovnbelysningen automatisk
igen.

Koleventilator

Kaleventilatoren teendes og slukkes efter behov. Den
varme luft kommer ud gennem ventilationsabningerne
over ovndaren.

BEM/ERK!

Tildeekning af ventilationsabningerne medfgrer en
overophedning af apparatet.

» Ventilationsdbningerne ma ikke daskkes til.

Kaleventilatoren fortsaetter med at kere et stykke tid ef-
ter, at driften er afsluttet, s& ovnrummet hurtigere kan
kale af. Nar apparatet arbejder med mikrobglgedrift,
forbliver apparatet koldt, men kgleventilatoren aktiveres
alligevel. Kgleventilatoren kan fortsastte driften, ogsa
nar mikrobglgedriften er afsluttet.
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Kondensvand

Der kan dannes kondensvand i ovnhrummet og ved
ovndgren under tilberedningen. Det er normalt og for-
ringer ikke apparatets funktion. Ter kondensvandet af
efter tilberedningen.

4.5 Beholderpanel

Beholderpanelet er placeret under apparatets der og
giver adgang til opsamlingsbeholderen og vandbehol-

deren.




Tilbehgr da

4.6 Vandbeholder 4.7 Opsamlingsbeholder
Vandbeholderen er placeret i hgjre side bag beholder- Opsamlingsbeholderen er placeret i venstre side bag
panelet. beholderpanelet.

]
Ved drift med damp skal vandbeholderen fyldes med Tom opsamlingsbeholderen for og efter udfarelse af
vand. rengeringsfunktionerne.

- "Fyldning af vandbeholder”, Side 18

— —

Handgreb til udtagning og iseetning

Handgreb til udtagning og isaetning Opsamingsabninger

Abning til pafyldning og temning Boholderiag

Beholderlag

5 Tilbehor

Anvend originalt tilbehar. Det er tilpasset til apparatet.
Afhaengigt af apparatets type kan det medfelgende til-
behar variere.

11
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Tilbehor Anvendelse

Rist = Rist til bagning og
stegning ved ovndrift.
®  Rist til grillning af f.eks.
steaks, palser og toast
= Rist som underlag til
f.eks. gratinforme

Glasbradepande Tilberedning af retter
Beskyttelse mod fedts-
prajt ved grillning di-
rekte pa risten

= Egnet til mikrobalger

Fade til damptilberedning = Tilberedning af ris, kar-

tofler og grentsager

m Szt dampbeholderen i
glasbradepanden ved
tilberedning med drifts-
typerne damp eller
damp med mikrobal-
ger

= | a2g madvarerne di-
rekte i dampbehol-
deren

5.1 Ekstra tilbehor

Afhaengigt af modellen kan der falge ekstra tilbehgr
med apparatet.

Tilbehor Anvendelse

Rist til bradepanden m  Rist til stegning

m St risten i glasbrade-
panden med fedderne
vendende nedad

®» Derved kan fedt og
kgdsaft dryppe af ned i
glasbradepanden

m  Risten er ikke bereg-
net til brug med damp-
eller mikrobglgedrift

5.2 Yderligere tilbehor

Der kan kgbes supplerende tilbehar hos kundeservice,
hos forhandleren eller pa Internettet.

P4 internettet og i vores brochurer findes et bredt sorti-
ment til dette apparat:

www.bosch-home.com

Tilbeher er specifikt for det enkelte apparat. Angiv altid
den ngjagtige betegnelse (E-nr.) for apparatet.

Det tilgeengelige tilbehar til det aktuelle apparat kan
ses i online shoppen eller hos kundeservice.

Glasstegefad

Anvendelse
= Grydestegte retter
m  Gratiner / teerter

5.3 Rillehgjder

Der er 4 rillehgjder i ovnrummet.

Rillehgjderne teelles nedefra og op. Saet tilbehgaret ind
mellem styreskinnerne, og skyd det helt ind.
Ovnbunden pa rillehgjde 0 er seerligt velegnet til brug
med mikrobglger. P4 ovnbunden er mikrobglgeeffekten
bedst. Anvend kun service, der er egnet til mikrobglger.
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6 Inden den forste ibrugtagning

Foretag indstillingerne for den ferste ibrugtagning. Ren-
gor apparatet og tilbehgret.

6.1 Indstille klokkeslaet

Ved ibrugtagningen er tidsindikatoren i fokus. Veerdien
i2:00 blinker i displayet, og O lyser.

1. Indstil klokkeslesttet med drejeknappen.

2. Tryk pa @®.

v Klokkeslaettet er indstillet.

6.2 Indstilling af vandhardhed

Krav

m Foresperg pa det lokale vandvaerk om ledningsvan-
dets vandhardhed, inden vandhardheden indstilles.

= Apparatet er slukket.

1. Tryk vedvarende pa ®© i nogle sekunder.

v | displayet vises den ferste grundindstilling.

2. Tryk flere gange pa @, indtil 05 vises.
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3. Veelg vandhardheden med drejeknappen.
Bemaerk: Hvis ledningsvandet ligger i vandhard-
hedsomradet 3 eller 4, anbefaler vi, at der anvendes
blgdgjort vand.
Tip Hvis der anvendes mineralvand, skal vandhéard-
heden indstilles til "meget hardt". Hvis der anvendes
mineralvand, ma der kun anvendes mineralvand
uden kulsyre.

Vandhardhed Indstilling
0 0 blgdgjort
1 (til 1,3 mmol/I) 1 bladt
2(1,3-2,5 mmol/l) 2 mellem
3(2,5- 3,8 mmol/l) 3 hardt

4 (over 3,8 mmol/l) 4 meget hardt

4. Tryk vedvarende pa © i nogle sekunder for at gem-
me a&ndringerne.




6.3 Rengering af apparat inden forste

ibrugtagning

Inden der tilberedes retter i apparatet forste gang, skal

ovnrummet og tilbehgret rengeres.

Krav: Der befinder sig ikke er emballagerester, tilbehgar

eller andre genstande i ovnrummet.

1. Tar de glatte flader i ovnrummet af med en bled fug-
tig klud inden opvarmningen.

2. Luk ovndgren.

3. Luft ud i kekkenet, mens apparatet varmer.

Generel betjening da

Indstil ) med funktionsvaelgeren.

Indstil grilltrin 3 med drejeknappen.

Tryk pé startDstop.

Apparatet begynder at varme.

Sluk for apparatet med startDstop efter en time.
Drej funktionsveelgeren til position nul.

Vent, til ovnrummet er kolet af.

OCIN OO0 PR

6.4 Rengoring af tilbehor

» Rengar tilbehgret grundigt med opvaskevand og en
blad opvaskesvamp.

7 Generel betjening

7.1 Teende for apparat

» Apparatet teendes ved at dreje funktionsveaelgeren.
v Apparatet er klar til brug.
v | displayet vises en foreslaet veerdi.

Bemeerk: Barnesikringen kan kun indstilles, nar appa-
ratet er slukket. Visse indikatorer i displayet forbliver
ogsa synlige efter slukning af apparatet.

Sluk for apparatet, nar det ikke leengere skal bruges.
Apparatet slukkes automatisk, nar der ikke er foretaget
indstillinger i leengere tid.

7.2 Slukke for apparat

Sluk for apparatet, nar det ikke bruges. Apparatet sluk-
kes automatisk, nar der ikke er foretaget indstillinger i
leengere tid.

Drej funktionsvaelgeren til position nul.

Apparatet afbryder igangvaerende funktioner.
Displayet viser klokkeslaettet.

Visse indikatorer i displayet forbliver synlige, ogséa
nar apparatet er slukket.

Bemeerk: |

- "Grundindstillinger", Side 24 kan det indstilles, om
klokkesleettet skal vises eller ikke skal vises, nar appa-
ratet er slukket.

< X< v

7.3 Indstilling af driftstype

Krav: Apparatet skal veere teendt.

1. Veelg driftstypen med funktionsveelgeren.
Om gnsket kan der foretages yderligere indstillinger.
Tryk let pa det pageeldende felt, og korriger vaerdien
med drejeknappen.

2. Tryk p4 startDstop,

v Apparatet starter driften.

7.4 Indstilling af varighed

Indstil en driftstype.

Tryk pa G, til © befinder sig i fokus.

Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.
Tryk pé startDstop,

Apparatet begynder at varme.

start Dstop lyser.

Varigheden talles synligt ned.

<K PN

7.5 Pause i driften

Tryk pé startDstop, eller abn apparatets der.
Apparatet standser driften.

startDstop blinker.

Luk ovndgren.

Tryk pé startDstop,

Apparatet fortsaetter driften.

start Dstop lyser.

K WM « =

7.6 Standse drift

Driften kan altid afbrydes hel.

» Drej funktionsveelgeren til position nul.
Efter en pause eller fuldsteendig afbrydelse af drif-
ten, kan kgleventilatoren fortseette med at kare.

v Apparatet afbryder igangveerende funktioner.

7.7 Automatisk sikkerhedsslukning

Den automatiske sikkerhedsslukning aktiveres, nar ap-
paratet er i drift i leengere tid uden en indstillet varig-
hed.

Efter 9 timer slukkes apparatet automatisk.

13
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8 Mikrobglger

Med mikrobglgefunktionen kan retter tilberedes, opvar-
mes, bages eller optas seerligt hurtigt. Mikrobealgefunk-
tionen kan bruges solo eller kombineret med en ovn-
funktion.

8.1 Mikrobglgeegnede fade og tilbehor

Anvend kun egnet service og tilbehgr for at opné en
ensartet opvarmning af retterne og for ikke at beskadi-
ge apparatet.

Bemaerk: Las anvisningerne fra servicets producent,
inden det bruges i mikrobglgeovnen. Udfar i tvivistilfeel-
de en test af servicet.

Egnet til mikrobglger

Service og tilbehor

Begrundelse

Service af varmebestan-
digt og mikrobglgeegnet
materiale:

Disse materialer lader mi-
krobglgerne traenge igen-
nem. Mikrobglgerne be-

= Glas skadiger ikke varmebe-
= Glaskeramik standigt service.
= Porcelaen
= Temperaturbestandigt
kunststof

= Fuldsteendigt glaseret
keramik uden revner

Metalbestik Bemaerk: For at undga
den sakaldte forsinkede
kogning kan der seettes
metalbestik, f.eks. en ske
i glasset.

BEMAERK!

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vag,

dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller

gdeleegge indersiden af ovndgrens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm veaek fra ovnrummets vaegge og darens
inderside.

lkke egnet til mikrobglger

Service og tilbehor Begrundelse

Metalfade og -service Mikrobelger kan ikke
treenge igennem metal.
Retterne bliver stort set ik-

ke opvarmet.

Service med guld- eller
sglvdekoration

Mikrobglger kan beskadi-
ge guld- eller sglvdekora-
tioner.

Tip Sadant service kan
anvendes, hvis servicets
producent garanterer, at
servicet er mikrobglgeeg-
net.
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8.2 Test af servicets mikrobglgeegnethed

Kontroller, at service og fade er mikrobglgeegnede
med en test. Det er kun i forbindelse med denne servi-
cetest, at apparatet ma saettes i drift med mikrobalger
uden madretter.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

De tilgeengelige dele bliver meget varme under brugen.
» Ror aldrig ved de varme dele.

Hold bern pa sikker afstand.

Seet det tomme service i ovnen.

Indstil apparatet til maksimal effekt i ¥2 - 1 minut.

Start driften med startDstop,

Kontroller servicet flere gange:

— Hovis servicet er koldt eller lunkent, er det egnet til
brug med mikrobgalger.

— Hovis servicet bliver varmt, eller der dannes gni-
ster, skal testen afbrydes. Servicet er ikke egnet
til brug med mikrobglger.

PONMA Y

8.3 Mikrobglgeeffekter

Her findes en oversigt over mikrobglgeeffekterne og
deres anvendelse.

Mikrobolgeeffekti  Anvendelse

watt

90 Optening af sarte retter.

180 Optening og videretilberedning
af retter.

360 Tilberedning af kad og fisk eller
opvarmning af sarte retter.

600 Opvarmning og tilberedning af
retter.

1000 Opvarmning af vaesker.

Bemeerkninger

= Apparatet foreslar en varighed ved alle mikrobalge-
trin. Dette forslag kan anvendes eller aendres inden-
for det pageeldende omrade.

= Den maksimale mikrobglgeeffekt er kun beregnet til
opvarmning af veeske. Til beskyttelse af apparatet
bliver den maksimale mikrobglgeeffekt trinvist redu-
ceret til 600 W i de farste minutter. Efter afkalingen
kan den maksimale effekt anvendes igen.

Foreslaede veerdier

Apparatet foreslar en varighed ved hver enkelt mikro-
balgeeffekt. Dette forslag kan anvendes eller eendres
indenfor det pageeldende omrade.

8.4 Intervaller for tidsindstilling

Intervallerne for indstilling af en varighed i mikrobalge-
drift &endrer sig med laengden af varigheden.

Varighed af drift Interval
0-1 minutter 5 sekunder
1-3 minutter 10 sekunder

3-15 minutter 30 sekunder




Varighed af drift Interval
15 minutter - 1 time 1 minut
1 time - 1 time 30 minut- 5 minutter

ter

8.5 Indstilling af mikrobglger

BEMZAERK!

Apparatet bliver overbelastet, hvis det anvendes uden

madretter i ovhrummet.

» Start aldrig mikrobglgefunktionen uden madvarer
ovnrummet. Undtaget herfra er en kortvarig test af
service.

v | X

1. Overhold Sikkerhedsanvisningerne — Side 4 og An-
visninger til forhindring af materielle skader
— Side 6.

2. Saet funktionsvaelgeren pa &,

v Apparatet er Kklar til brug. | displayet vises den mak-
simale mikrobglgeeffekt & som en foreslaet veerdi.

3. Tryk pa & for at indstille den gnskede mikrobglgeef-
fekt.

v | displayet bliver mikrobglgetrinnet markeret, og der
vises en foreslaet varighed.

4. Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.

5. Start driften med startDstop,
Varigheden kan nar som helst sendres med drejek-
nappen under driften.

v Varigheden teeller ned, og mikrobglgedriften starter.

v LED'en startDstop lyser.

Bemaerk: Nar varigheden er udlgbet, afslutter apparatet
mikrobglgedriften, og der lyder et signal.

8.6 Indstilling af varighed

Indstil en driftstype.

Tryk pa G, til © befinder sig i fokus.

Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.
Tryk pé startDstop,

Apparatet begynder at varme.

start Dstop lyser.

Varigheden talles synligt ned.

<K PN

8.7 Endring af mikrobglgeeffekt
» Tryk pa &, til det enskede trin vises i displayet.

MikroKombi da

Bemaerk: Nar der trykkes pa feltet flere gange, skifter
effekttrinnene nedad fra det hgjeste trin til det laveste
trin.

Hvis mikrobglgefunktion farst bliver aktiveret efter star-
ten, saettes apparatet pa pause. Start driften med
start > stop,

8.8 Pause i driften

1. Tryk pa startDstop, eller abn apparatets der.
Apparatet standser driften.

startDstop blinker.

Luk ovndgren.

Tryk pé startDstop,

Apparatet fortsaetter driften.

start Dstop lyser.
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8.9 Standse drift

Driften kan altid afbrydes helt.

» Drej funktionsveelgeren til position nul.
Efter en pause eller fuldsteendig afbrydelse af drif-
ten, kan kgleventilatoren fortsaette med at kare.

v Apparatet afbryder igangveerende funktioner.

8.10 Opvarme og tarre ovnrum

Tar altid ovnrummet efter brugen, sa der ikke er til-

bageveerende fugt.

1. Lad apparatet kale af.

2. Fjern grove tilsmudsninger fra ovnrummet med det

samme.

Ter fugten bort fra ovnbunden.

Veelg ) med funktionsveelgeren.

Tryk to gange pa ©.

® er markeret i displayet.

Indstil en varighed pa 15 minutter med drejeknap-

pen.

Start driften med startDstop,

v Tarringen starter og bliver afsluttet efter 15 minutter.

8. Abn apparatets dar i 1 til 2 minutter, sd vanddam-
pen kan undslippe.

o< o hw
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8.11 Manuel afterring af ovhrum

Ter altid ovnrummet efter brugen, sa der ikke er til-
bageveerende fugt.

Lad apparatet kale af.

Fjern grove tilsmudsninger fra ovnrummet.

Ter ovnrummet med en svamp.

Lad apparatets dgr std aben en time, s& ovnrummet
kan tarre helt.

PO

9 MikroKombi

Mikrobglgefunktionen kan kombineres med grillfunktio-
nen og med dampfunktionen.

MikroKombi-driften kan anvendes sammen med
folgende funktioner:

u Damp

" Grill, stor flade

L] Grill, lille flade

Undtagelser:
= Mikrobglgetrin 1000 W
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9.1 Indstilling af MikroKombi

Aktiver mikrobglger sammen med en ovnfunktion.

1. Seet funktionsvaelgeren pa en kombinerbar ovnfunk-
tion.

Displayet viser en foreslaet veerdi.

Indstil det anskede damptrin eller grilltrin.

Tryk pé & for at indstille den enskede mikrobglgeef-
fekt.

Displayet viser en foreslaet vaerdi for varigheden.
Indstil varigheden med drejeknappen.

Start driften med startDstop,

Varigheden tealler ned, og driften starter.
Varigheden telles synligt ned.

startDstop lyser.

Nar varigheden er udlgbet, afslutter apparatet drif-
ten, og der lyder et signal.

wP <

< S P

9.2 AEndring af mikrobglgeeffekt
» Tryk pa &, til det enskede trin vises i displayet.

Bemaerk: Nar der trykkes pa feltet flere gange, skifter

effekttrinnene nedad fra det hgjeste trin til det laveste

trin.

Hvis mikrobglgefunktion farst bliver aktiveret efter star-

ten, sacttes apparatet pa pause. Start driften med
start[>stop,

9.3 Pause i driften

1. Tryk pa startDstop, eller abn apparatets der.
Apparatet standser driften.

startDstop blinker.

Luk ovndgren.

Tryk pé startDstop,

Apparatet fortseetter driften.

start Dstop lyser.

< WM <

9.4 Standse drift

Driften kan altid afbrydes helt.

» Drej funktionsveelgeren til position nul.
Efter en pause eller fuldsteendig afbrydelse af drif-
ten, kan kgleventilatoren fortsaette med at kare.

v Apparatet afbryder igangveerende funktioner.

10 Grill

Grillen kan bruges til bruning og gratinering af retter.
Grillen kan bruges alene eller i kombination med mikro-
balger.

10.1 Indstilling af grill

Seet funktionsvaelgeren pa (J eller .

Indstil grilltrinet med drejeknappen.

| displayet vises grilltrinnet.

Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.
Start driften med startDstop,

Apparatet begynder at varme. Efter opvarmningsfa-
sen er sma temperaturudsving normale.

v Hele temperaturindikatoren lyser.

Bemaerk: Nar varigheden er udlgbet, lyder der et sig-
nal.

ARG L

Grillfunktioner

Afhaengigt af retternes art og maengde kan der veelges
mellem to forskellige grillfunktioner:

Funktion Retter

Grill, stor flade Brug Girill, stor flade til grillning
af store stykker kad og toast el-
ler til gratinering af gratiner.

Grill, lille flade Brug Grill, lille flade til grillning
af sma masngder. Her er det
kun den midterste del af grill-
elementet, der bliver varmt.

Grilltrin

Der er fglgende grilltrin til radighed.
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Grill, stor flade

Grilltrin Retter
1 (svag) = Hgje gratiner / teerter
= Souffléer
2 (mellem) = Flade gratiner / teerter
= Fisk
3 (kraftig) = Pglser
= Toast
Grill, lille flade
Grilltrin Retter
1 (svag) Til sméa souffléer og hgje teer-

ter / gratiner.

10.2 Indstilling af varighed

Indstil en driftstype.

Tryk pa G, til © befinder sig i fokus.

Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.
Tryk pé startDstop,

Apparatet begynder at varme.

start Dstop lyser.

Varigheden telles synligt ned.

C K< DA

10.3 AEndring af grilltrin

Grilltrinnet kan altid eendres, nar grillfunktionen er valgt,
eller driften er startet.

» Korriger grilltrinnet med drejeknappen.
v Varigheden bliver ikke sendret.

10.4 Pause i driften
1. Tryk pa startDstop, eller abn apparatets dor.



Apparatet standser driften.
startDstop blinker.

Luk ovndaren.

Tryk pé startDstop,
Apparatet fortsastter driften.
start Dstop lyser.

K WM K

Damp da

10.5 Standse drift

Driften kan altid afbrydes helt.

» Drej funktionsveelgeren til position nul.
Efter en pause eller fuldsteendig afbrydelse af drif-
ten, kan kgleventilatoren fortsaette med at kare.

v Apparatet afbryder igangveerende funktioner.

11 Damp

Dampfunktionen kan bruges alene eller i kombination
med grillfunktionen og mikrobglgefunktionen. For at ud-
nytte dampfunktionen optimalt skal risten tages ud. Seet
glasbradepanden ind i rillehgjde 3, og seet dampbehol-
deren i glasbradepanden.

Bemeerk: Under driften lyder der en brummende lyd.
Lyden skyldes pumpens funktion. Det er en normal
driftslyd.

11.1 Damptrin

Ved dampfunktionen kan der vaelges mellem forskelli-
ge dampintensiteter.

Der veelges damptrin med [@. | displayet vises det valg-
te damptrin.

Damptrin Retter

1 (svag) Til optening af grentsager, kad,
fisk og frugt

2 (mellem) Til tilberedning af desserter, fisk
og palser
3 (kraftig) Til tilberedning af grentsager,

fisk, tilbehar, til afsaftning og
blanchering

11.2 Indstilling af damp

Bemeerk: Hvis apparatet ikke har veeret i brug i leenge-
re tid, skal der forst udferes en skylning [.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Der kan komme meget varm damp ud, nar apparatets
der dbnes. Afheengigt af temperaturen er damp ikke al-
tid synlig.

» Abn apparatets dgr med forsigtighed.

» Hold bgrn pa sikker afstand.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under driften af apparatet kan vandbeholderen blive
meget varm.

» Vent til vandbeholderen er kolet af, hvis apparatet
har veeret i drift forinden.

Tag vandbeholderen ud af beholderrummet.

Veelg [¢] med funktionsveelgeren.

Apparatet er klar til brug.

Som standard er det maksimale damptrin og en va-

righed pa 20 minutter indstillet.

Pilen ved W blinker.

2. Tag vandbeholderen ud, fyld den op med frisk vand
til markeringen MAX, og seet den helt ind i vandbe-
holderrummet.

— "Fyldning af vandbeholder", Side 18

3. Tryk pa @ til det @nskede effekttrin er naet.

| displayet vises det valgte damptrin.

Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.

Varigheden kan ogsé indstilles farst og damptrinnet

derefter.

Start driften med startDstop,

Pilen ved W slukkes, og symbolet uden pil lyser.

start Dstop lyser.

Hele temperaturindikatoren lyser.

Varigheden teelles ned i displayet. Athaengigt af

damptrinnet kan varigheden af en vandbeholderpa-

fyldning veere forskellig.

Bemeaerkninger

= Nar varigheden er udlgbet, lyder der et signal.

= Hvis vandbeholderen tammes under driften, afbry-
des driften, og pilen i vandbeholder-symbolet L blin-
ker. Fyld vandbeholderen op med frisk vand til mar-
keringen MAX, og fortseet driften med startDstop.

= Damptrinnet under den igangvaerende drift kan altid
a@ndres med (@],

= Tgr dryprenden og ovnrummet af efter tilberedning

med damp.

— "Altid efter drift med damp"”, Side 19
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11.3 Damp-kombinationsdrift

Ved nogle ovnfunktioner kan dampfunktionen aktiveres.
Ved tilberedning med dampunderstgttelse afgiver ap-
paratet damp i ovnrummet med forskellige intervaller
og intensiteter. Herved opndas et bedre tilberedningsre-
sultat.

De tilberedte retter

= far en spred skorpe.

= far en blank overflade.

m  bliver saftige og mere indvendig.

= mister kun minimalt i volumen.
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Damp-kombinationsdriften kan anvendes sammen med
folgende funktioner:

= & Mikrobglger

" Grill, stor flade

m [ Grill, lille flade

Indstilling af damp-kombinationsdrift

Aktiver mikrobglger sammen med en ovnfunktion.

1. Seet funktionsvaelgeren pa en kombinerbar ovnfunk-

tion.

Displayet viser en foresléaet veerdi for temperaturen.

Indstil det gnskede grilltrin med drejeknappen

Tryk pa @], til det enskede trin er valgt i displayet.

| displayet vises vandbeholdersymbolet L.

Fyld vandbeholderen.

Start driften med startDstop,

Varigheden taller ned, og driften starter.

Varigheden teelles synligt ned.

startDstop lyser.

Nar varigheden er udlgbet, afslutter apparatet drif-

ten, og der lyder et signal.

Bemaerkninger

= Hyvis vandbeholderen bliver temt, fortsastter driften
uden dampunderstattelse. Der ses ingen indikatorer
i displayet.

m  Det pavirker tilberedningsresultatet, nar ovndgren
abnes. Hold apparatets dar lukket under tilberednin-
gen.

CCKCCORCWNL

AEndring af damptrin

» Tryk pa @, til det enskede trin vises i displayet.
Bemaerk: Nar der trykkes flere gange, bevaeger indstil-
lingen sig gennem trinnene fra det hgjeste til det lave-
ste trin. Efter det laveste trin bliver dampfunktionen de-
aktiveret. Nar der trykkes igen, bliver dampfunktionen
aktiveret, startende med det hgjeste trin.

11.4 Pause i driften

Tryk pé startDstop, eller abn apparatets der.
Apparatet standser driften.

startDstop blinker.

Luk ovndgren.

Tryk pé startDstop,

Apparatet fortseetter driften.

start Dstop lyser.
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11.5 Standse drift

Driften kan altid afbrydes helt.

» Drej funktionsveelgeren til position nul.
Efter en pause eller fuldsteendig afbrydelse af drif-
ten, kan kaleventilatoren fortsaette med at kare.

v Apparatet afbryder igangveerende funktioner.
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11.6 Fyldning af vandbeholder

Vandbeholderen er placeret bag beholderpanelet i hgj-
re side under apparatets der. Abn beholderpanelet, og
fyld vandbeholderen op med vand, inden driften med
damp startes.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Dampe fra breendbare veesker kan anteendes pé de

varme overflader i ovnrummet (forpufning). Ovndaren

kan springe op. Der kan komme skoldende varm damp

og stikflammer ud.

» Fyld ikke braendbare veesker (f.eks. alkoholholdige
drikkevarer) i vandbeholderen.

» Fyld udelukkende vandbeholderen med vand eller
med det afkalkningsmiddel, som vi anbefaler.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under driften af apparatet kan vandbeholderen blive

meget varm.

» Vent til vandbeholderen er kalet af, hvis apparatet
har veeret i drift forinden.

» Tag vandbeholderen ud af beholderrummet.

Krav: Vandhardheden er korrekt indstillet.
- "Indstilling af vandhardhed", Side 12

1. Tryk pa midten af beholderpanelet.

v Beholderpanelet abner sig.
2. Treek vandbeholderen ud af beholderrummet.

—




3. Fyld vandbeholderen op med koldt vand til marke-
ringen “MAX”.

4. Seet vandbeholderen ind i vandbeholderrummet, og
tryk den helt ind.

5. Luk beholderpanelet.

11.7 Fylde vandbeholder

Bemaerkninger

= Hvis vandbeholderen bliver temt under den
igangveerende drift, reagerer apparatet forskelligt
afhaengigt af driftstypen:

— Drift med damp: Apparatet afbryder driften. | dis-
playet vises en meddelelse. Pa det hgjeste
damptrin raekker en vandbeholderpéafyldning til
ca. 30-40 minutter og vaesentligt leengere pa la-
vere damptrin.

— Damp med mikrobglger: Apparatet aforyder drif-
ten. En vandbeholderpafyldning er nok til
ca. 50 minutter.

— Grill med damp: Apparatet fortsaetter driften med
grill. Displayet viser ingen meddelelse. Pa det he-
jeste damptrin er en vandbeholderpafyldning nok
til ca. 3 timers drift og veesentligt leengere pa la-
vere damptrin.

= De angivne tider kan variere.

Damp da

Abn betjeningspanelet.

Tag vandbeholderen ud.

Fyld vandbeholderen op til markeringen MAX.

Saet den fyldte vandbeholder ind, og luk betjenings-
panelet.

Eal ol

11.8 Altid efter drift med damp

Efter brugen er ovnrummet fugtigt. Ter forsigtigt
dryprenden og ovnrummet af.

Det anbefales at udfere rengeringsfunktionen

Skylning &, hver gang apparatet har veeret brugt med
damp. Tem derefter vandbeholderen og opsamlingsbe-
holderen, og tar dem.

Bemaerk: Fjern kalkpletter med en klud, der er dyppet i
eddike, tgr efter med rent vand, og tar efter med en
blad klud.

Skylning af apparat

For at holde apparatet rent kan der pumpes vand gen-
nem rgrsystemet. Apparatet lader derefter vandet lgbe
ned i opsamlingsbeholderen.

Bemeerk: Efter skylningen kan der befinde sig lgsrevne
kalkpartikler i opsamlingsbeholderen. Dette er normalt
og pavirker ikke funktionen.

1. Veelg [ med funktionsveelgeren.

v | displayet vises programmets varighed. Varigheden
kan ikke sendres.

2. Abn beholderpanelet.

3. Tag opsamlingsbeholderen ud, og tam den.

4. Sat den tomte opsamlingsbeholder helt ind pa
plads.

5. Tag vandbeholderen ud, og tem den for eventuelle

vandrester.

Skyl vandbeholderen grundigt, og fyld den op med

rent vand.

Saet vandbeholderen helt ind.

Luk beholderpanelet.

Tryk pé startDstop,

Apparatet pumper vand gennem rgrene.

Varigheden teelles ned i displayet.

v Nar varigheden er afsluttet, lyder der et signal.

10. Tem opsamlingsbeholderen.

o
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Tomme vandbeholder

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under driften af apparatet kan vandbeholderen blive

meget varm.

» Vent til vandbeholderen er kalet af, hvis apparatet
har veeret i drift forinden.

» Tag vandbeholderen ud af beholderrummet.

BEMZAERK!

Vandbeholderen bliver beskadiget, hvis den rengeres i

opvaskemaskinen.

» Vandbeholderen méa ikke rengeres i opvaskemaski-
ne.

» Renger vandbeholderen med en blgd klud og almin-
deligt opvaskemiddel.

Tryk pa midten af beholderpanelet.
Beholderpanelet vipper op.

Traeek vandbeholderen ud.

Tag forsigtigt vandbeholderens |ag af.

Tem vandbeholderen, rengar den med et opvaske-
middel, og skyl den grundigt med rent vand.

PN A
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5. Ter alle dele af med en blgd klud.

6. Gnid lagets teetning ter.

7. Tem vandbeholderen, og lad den tarre med abent
lag.

8. Saet laget pa vandbeholderen, og tryk det til.

9. Seet vandbeholderen helt ind.

10. Luk beholderpanelet, og tryk kort pa midten af det.

v Beholderpanelet er last.

Afterring af dryprende

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Apparat bliver meget varmt under brugen.

» Lad apparatet kale af inden renggringen.

Krav: Ovnrummet er afkalet.

Abn apparatets der.

Abn beholderpanelet.

. Tag vandbeholderen og opsamlingsbeholderen ud.
Bemaerk:

Dryprenden [a] er placeret under ovnrummet.

e
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Ter vandet i dryprenden [@ op med en svampeklud,
og ter den derefter forsigtigt af.

Opvarme og terre ovnrum

Tar altid ovnrummet efter brugen, sa der ikke er til-
bageverende fugt.

1. Lad apparatet kale af.

2. Fjern grove tilsmudsninger fra ovnrummet med det
samme.

Ter fugten bort fra ovnbunden.

Veelg ) med funktionsvaslgeren.

Tryk to gange pa ©.

® er markeret i displayet.

Indstil en varighed pa 15 minutter med drejeknap-
pen.

Start driften med startDstop,

Terringen starter og bliver afsluttet efter 15 minutter.
Abn apparatets der i 1 til 2 minutter, s& vanddam-
pen kan undslippe.
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Manuel afterring af ovnrum

Tar altid ovnrummet efter brugen, sa der ikke er til-
bagevarende fugt.

Lad apparatet kale af.

Fjern grove tilsmudsninger fra ovnrummet.

Ter ovnrummet med en svamp.

Lad apparatets der sta dben en time, sa ovnrummet
kan tarre helt.

pOMA

12 Programautomatik

Programautomatikken understgtter ved tilberedningen
af forskellige retter og veelger automatisk de optimale
indstillinger.

12.1 Anvisninger om indstillinger for retter
For at opna det optimale resultat skal anvisningerne fal-

Anvend kun ked med koleskabstemperatur.
Anvend kun dybfrostretter, der er taget direkte ud af
fryseren.

m  Tag madvarerne ud af emballagen, og vej dem af.
Hvis det ikke er muligt at indstille den ngjagtige
veegt pa apparatet, skal vaegten rundes op eller ned.

m  Saet fedevarerne ind i ovnen, nar den er kold.
ges. . o = Brug kun mikrobglgeegnet og varmebestandigt ser-
= Brug kun friske og fejlfrie fadevarer. vice, f.eks. af glas eller keramik.

12.2 Oversigt over retter

Apparatet opfordrer til at angive veegten. Veegten kan

kun indstilles indenfor det angivne veegtomrade.

Optening

Tip Kleeb programmaerkaten pa apparatet. Sa er der

hurtigere og lettere adgang til programmerne.

Nr. Retter Tilbehor Rillehgjde Vagtomrade i kg Anvisninger

POl Hakket okse-, Fladt fad uden 0 0,10-1,20 Fijern allerede
lamme- eller lag opteet kad, nar
svineked"? kedet vendes.

' Veer opmaerksom pa signalet til at vende retten.
2 Anvend kun mikrobglgeegnet service.
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Nr. Retter Tilbehor Rillehgjde Vagtomrade i kg Anvisninger
o2 Fiskefilet" 2 Fladt fad uden 0 0,10- 1,00 Filet af gedde,
lag torsk, redfisk, sej,
sandart
03 Kyllingestykker Fladt fad uden 0 0,15-1,20 Laeg kyllingestyk-
med ben"? lag ker med skindet
nedad.
POq Brodskiver' 2 Fladt fad uden 0 0,10 - 0,50 Franskbred, sigte-
lag brad, fuldkorns-
brad - tg kun den
bredmeengde op,
der er behov for.
Brad bliver hurtigt
tort og kedeligt.
Adskil s vidt mu-
ligt bradskiverne.
' Veer opmaerksom pa signalet til at vende retten.
2 Anvend kun mikrobglgeegnet service.
Fjerkree, kod, fisk
Nr. Retter Tilbehor Rillehgjde Vagtomrade i kg Anvisninger
POS Fiskefilet, fersk’ Dampbeholder + 3 0,20 - 0,50
glasbradepande
FOE Fiskefilet, Dampbeholder + 3 0,20-0,50 Brug fiskefileter
frossen’ glasbradepande med ensartet tyk-
kelse.
' Fyld vandbeholderen.
Grontsager, tilbehor
Nr. Retter Tilbehor Rillehgjde Vagtomrade i kg Anvisninger
o Broccoli, fersk’ Dampbeholder + 3 0,10 -1,00
glasbradepande
P [Erter, dybfrost’ Dampbeholder + 3 0,10 -1,00
glasbradepande
] Gulergdder i ski- Dampbeholder + 3 0,10-0,75 Med tykkere ski-
ver, ferske' glasbradepande ver bliver gulergd-
derne mere ‘al
dente'. Angiv en
hgjere vaegt, hvis
retten skal veere
tilberedt helt igen-
nem. Dette for-
leenger program-
mets varighed.
P Grognne asparges, Dampbeholder + 3 0,10-0,70 Leeg dem ikke
ferske' glasbradepande oven pa hinan-
den.

' Fyld vandbeholderen.
2 Veer opmaerksom pa signalet for omrering.
3 Anvend kun mikrobglgeegnet service.
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Nr. Retter Tilbehor Rillehgjde Vagtomrade i kg Anvisninger

Pl Ris?® Hojt fad med ldg 0 0,10 -0,50 Brug kun langkor-
nede ris. Brug ik-
ke ris i kogepo-
ser. Tilseet den
dobbelte eller
tredobbelte
meengde vand til
risen. Lad risen
hvile 5 - 10 minut-
ter, nar program-
met er slut.

P2 Hvide kartofler*'  Dampbeholder + 3 0,20 - 0,50 Skreel kartoflerne,

glasbradepande 0g skeer dem i

sma tern. Med
starre stykker bli-
ver kartoflerne
mere 'al dente'.

Pi3 Frugtkompot>"? Dampbeholder + 3 0,30 - 0,80 Tilseet lidt sukker

glasbradepande og kanel til frug-

ten. Ved baerkom-
pot skal hindbeer
og jordbeer forst
tilseettes ved sig-
nalet til omraring.

' Fyld vandbeholderen.

2 Veer opmaerksom pa signalet for omrering.

¥ Anvend kun mikrobglgeegnet service.

Convenience

Nr. Retter Tilbehor Rillehgjde Vagtomrade i kg Anvisninger

P Opvarmning af Fladt fad i glas- 3 0,20 - 0,50

tallerkenret, ned- bradepanden
kolet
Fis Opvarmning af Fladt fad i glas- 3 0,20-0,50

tallerkenret,
dybfrost

bradepanden

12.3 Indstilling af en ret

1.
v

S
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Saet funktionsvaelgeren pa ([

Displayet viser det fgrste nummer for en ret og en
foreslaet veegt.

Indstil den gnskede ret med drejeknappen.

Tryk pa 4.

P4 displayet er vaegtindstillingen i fokus.

Indstil rettens veegt med drejeknappen.

Inden starten kan der skiftes mellem retten og veeg-
ten med (9 og 4.

Apparatet indstiller automatisk den korrekte varig-
hed.

Tryk pé startDstop,

Efter starten kan retten og veegten ikke leengere a&n-
dres. Den indstillede vaegt kan vises med B4.
Apparatet starter driften.

start Dstop lyser.

Varigheden teelles synligt ned.

Nar varigheden er udlgbet, lyder der et signal.

Drej funktionsveelgeren til position nul.

Bemaerk: Inden start kan der skiftes mellem program-
mer og vaegt med {9 og B4.
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Efter starten kan programnummer og veegt ikke leenge-
re sendres. Den indstillede vaegt kan vises med B4l

12.4 /Endring af retten

1.

v

2

Tryk i 4 sekunder pa startDstop, eller abn apparatets
der.

Retten bliver nulstillet

Veelg en ny ret.

12.5 Afbryde drift (pause)

Driften kan altid ssettes pa pause.

1.

v
v
2
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Tryk pé startDstop, eller 4bn apparatets der.
Driften bliver standset.
startDstop blinker.

. Luk apparatderen, og tryk pa startDstop for at fortsaet-

te driften.
Driften fortseettes.
start Dstop lyser.



12.6 Standse drift

Driften kan altid afbrydes hel.
» Drej funktionsveelgeren til position nul.

Tidsfunktioner da

Efter en pause eller fuldsteendig afbrydelse af drif-
ten, kan kegleventilatoren fortsaette med at kare.
v Apparatet afbryder igangveerende funktioner.

13 Tidsfunktioner

Apparatet har forskellige tidsfunktioner, som kan
bruges til indstilling af en varighed for driften og for mi-
nuturet.

13.1 Oversigt over tidsfunktioner

Apparatet har forskellige tidsfunktioner. Abn menuen
med ®, og skift mellem de enkelte funktioner. | display-
et lyser symbolerne for de tilgaengelige funktioner, den
aktuelt valgte funktion er i fokus.

Tidsfunktion = Anvendelse

Minutur Minuturet kan indstilles uathaengigt af
driften. Det har ingen indvirkning pa
apparatet. Der lyder et signal, nar ti-
den pad minuturet er udlgbet.

Varighed ® Nar den indstillede varighed er udlg-

bet, standser apparatets drift auto-
matisk. Farst nar der er indstillet en
ovnfunktion, kan der indstilles en va-
righed med ®. Nar varigheden er gé&-
et, lyder der et signal.

Klokkesleet ®  Sa leenge der ikke udferes andre
funktioner i forgrunden, vises klok-
keslaettet i displayet.

Bemeerk: Signalet kan afbrydes for tiden ved at trykke
pa ®. Varigheden af et lydsignal kan sendres i grun-
dindstillingerne — Side 24.

13.2 Vise tidsfunktioner

Krav: Nar der er indstillet flere tidsfunktioner, lyser de
respektive symboler i displayet. Varigheden talles syn-
ligt ned. Under driften er minutur og varighed tilgeenge-
lige. Under standby er minutur og klokkeslaet tilgaenge-
lige.

» Tryk pa G, til G, eller O befinder sig i fokus.

v | displayet vises den pagaeldende veerdi.

13.3 Indstilling af minutur

Tryk pa ©.

| displayet lyser & og tidssymbolerne.

Indstil tiden pa minuturet med drejeknappen.

Efter nogle sekunder aktiveres den indstillede tid.

Minuturet starter.

| displayet lyser symbolet &, og den indstillede tid

pa minuturet teelles ned. De andre tidssymboler

slukkes.

v Der lyder et signal, nar tiden pa minuturet er udle-
bet. | displayet vises --:--.

3. Minuturet kan slukkes med et vilkarligt felt.

 C KNk =

13.4 /Endre tiden pa minutur

» Tiden pa minuturet kan sendres med drejeknappen.
v Efter fa sekunder viser apparatet den indstillede tid
pa minuturet.

13.5 Slette tiden pa minuturet

» Seet tiden pd minuturet til --:-- med drejeknappen.
v Minuturet er deaktiveret.

13.6 Indstilling af varighed

Tryk to gange pa .

| displayet vises --:--, og tidssymbolerne lyser.

Indstil en varighed med drejeknappen.

Tryk pé startDstop,

Apparatet starter driften.

Varigheden teelles ned i displayet, og startDstop lyser.

De andre tidssymboler slukkes.

v Nar varigheden er géet, lyder der et signal. Appara-
tet holder op med at varme. | displayet vises --:--.

4. Afslut signalet med .

5. Drej funktionsveelgeren hen pé position nul for at

slukke apparatet.
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13.7 AEndre varighed

» Korriger varigheden med drejeknappen.

v Efter f& sekunder vises den andrede varighed i dis-
playet.

v Varigheden teelles synligt ned.

13.8 Slette varighed

Bemaerk: Nar minuturet er indstillet, skal der farst tryk-
kes pa ® for at sendre varigheden.

» Seet varigheden til --:-- med drejeknappen.
v Efter fa sekunder aktiverer apparatet sendringen.

13.9 Indstille klokkeslaet

Ved ibrugtagningen er tidsindikatoren i fokus. Veerdien
i2:00 blinker i displayet, og O® lyser.

1. Indstil klokkesleettet med drejeknappen.

2. Tryk pa @®.

v Klokkeslaettet er indstillet.

13.10 Andring af klokkeslaet

Krav: Apparatet er slukket.

Tryk to gange pa ©.

Displayet viser ® og klokkesleettet.
Indstil klokkeslaettet med drejeknappen.
Tryk pa ©.

Klokkeslasttet er indstillet.

—
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da Barnesikring

Bemaerk: Hvis der ikke trykkes pa ® efter indstilling af
klokkesleettet, aktiverer apparatet automatisk den
indstillede veerdi efter fa sekunder.

Hvis funktionsveelgerens position andres under indstil-
lingen, kan apparatet farst anvendes, nar funktionsveel-
geren drejes til nulpositionen.

For at seenke apparatets energiforbrug under standby,
kan klokkesleattet skjules.

14 Bornesikring

For at barn ikke utilsigtet skal kunne teende for appara-
tet eller eendre indstillinger, er det forsynet med en
bernesikring.

14.1 Aktivere bornesikring

Krav: Apparatet er slukket.

» Tryk vedvarende pa ¢ i ca. 4 sekunder.
v Betjeningsfeltet er I1ast.

v | displayet vises c=,

Bemaerk: Hvis der er indstillet en tid pa minuturet &,
fortseetter den med at teelle ned. Sa lasnge barnesikrin-
gen er aktiveret, kan tiden pa minuturet ikke aendres.

Lydsignaler kan afbrydes ved at trykke pa et vilkarligt

felt.

14.2 Deaktivering af bornesikring

» Tryk vedvarende pa & i ca. 4 sekunder.
v Betjeningsfeltet er last op.

15 Grundindstillinger

Apparatets grundindstillinger kan tilpasses efter egne gnsker og behov.

15.1 Oversigt over grundindstillingerne

Her kan du finde en oversigt over grundindstillingerne og fabriksindstillingerne. Grundindstillingerne athaenger af ap-

paratets udstyr.

Indikator Grundindstilling Valgmuligheder Beskrivelse

cil Signalvarighed { = kort = 10 sekunder Indstil varigheden af signa-
.:3= mellem = 30 sekunder’ let efter udleb af en varig-
7 = langt = 2 minutter hed eller tid pa minuturet.

ch Tastelyd i =fra Aktiver eller deaktiver taste-
f= il lyd.

ch3 Lysstyrke, display i =lav Indstilling af displaylysstyr-
£ = mellem’ ken.
3 = kraftig

ciH Tidsindikator i =fra Visning klokkeslest i dis-
=il play.

chs Ovnbelysning 0 =fra Aktivere eller deaktivere
f= il ovnbelysning.

cl Vandhéardhed 1l = blgdgjort Indstilling af vandhardhed
i = bladt - Side 12.
c = mellem
3 = hardt
Y = meget hardt'

i Fabriksindstilling 0 =fra’ Nulstilling af eendrede
=il indstillinger til fabriksindstil-

lingen.
8 Demotilstand 0= fra Aktivering / deaktivering af

! = til

demotilstand.

Bemeerk: Demotilstanden
er kun tilgeengelig indenfor
de farste 5 minutter, efter
at apparatet er blevet tilslut-
tet.

' Fabriksindstilling (kan afvige afheengigt af apparatets type)
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15.2 AEndre grundindstillinger

Krav: Apparatet er slukket.

1. Tryk vedvarende pa ® i nogle sekunder.

v | displayet vises den fgrste grundindstilling.

2. Foretag a&ndring af grundindstillingen med drejek-
nappen.

3. Tryk pa @.

v | displayet vises den naeste grundindstilling.

4. Vxlg alle de gnskede grundindstillinger, og korriger
vaerdierne med O.

Rengaring og pleje da

5. Tryk vedvarende pa ® i nogle sekunder for at gem-
me andringerne.

Bemaerk: /Andringer i grundindstillingerne bibeholdes
efter et stramsvigt.

15.3 Afbryde &ndring af grundindstillinger

» Drej funktionsveelgeren.
v Alle &ndringer bliver annulleret og ikke gemt.

16 Rengoring og pleje
Rengegr og plej maskinen omhyggeligt, sd maskinen

forbliver funktionsdygtig leenge.

16.1 Tips til pleje af apparatet

For at apparatet vedblivende skal kunne fungere kor-
rekt, skal tipsene til rengering overholdes.

Anvisning Fordel

Hold altid apparatet rent,  Sa tarrer snavset ikke ind
og fjern snavs med det og braender ikke fast.
samme. Renggr ovnrum-

met, hver gang apparatet

har veeret i brug.

Fjern pletter af kalk, fedt, Undgéa korrosion.
jeevning og e&eggehvide

med det samme.

Ovnrummet bliver ikke sa
kraftigt tilsmudset.

Brug glasbradepanden
ved kager med meget
fugtigt fyld.

Ovnrummet bliver ikke sa
kraftigt tilsmudset.

Anvend egnede fade og
beholdere ved stegning,
f.eks. en stegegryde.

16.2 Renggringsmidler
Anvend kun egnede renggringsmidler.

A ADVARSEL - Fare for elektrisk sted!

Indtraengende fugtighed kan forarsage et elektrisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at ren-
gere apparatet.

BEMZ/ERK!

Uegnede rengaringsmidler beskadiger apparatets over-

flader.

» Der ma ikke anvendes aggressive eller skurende
rengaringsmidler.

» Brug ikke rengaringsmidler med hgjt indhold af al-
kohol.

» Brug ikke harde skuresvampe eller renggringssvam-
pe.

» Brug ikke specialrengaringsmidler til varm renge-
ring.

» Anvend kun glasrengeringsmidler, glasskraber eller
plejemidler til rustfrit stal, hvis de er anbefalet til ren-
gering af den pageeldende del i renggringsveijlednin-
gen.

Nye svampeklude indeholder rester fra fremstillingen.

» Skyl nye svampeklude grundigt inden brug.

Der findes oplysninger om, hvilke renggringsmidler der
er egnede til de forskellige overflader og dele i de en-
kelte rengaringsvejledninger.

16.3 Rengoring af apparat

Renger apparatet, som angivet, sa de enkelte dele og
overflader ikke bliver beskadiget af forkert rengering el-
ler af uegnede renggringsmidler.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under brugen bliver selve apparatet og de tilgaengelige
dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undga at bergre varmeelementer.
» Hold smé barn under 8 ar pa sikker afstand.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Lose madrester, fedt og stegesaft kan anteendes.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeelementerne
og tilbeharet inden driften.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at springe.

» Brug ikke aggressive, skurende renggringsmidler el-
ler skarpe metalskrabere til renggring af ovndaerens
rude, fordi dette kan ridse glasset.

1. Foelg anvisningerne om rengaringsmidlerne.
— Side 25
2. Felg anvisningerne om rengering af apparatets
komponenter og overflader.
3. Huvis der ikke er angivet andet:
- Renger apparatets komponenter med varmt op-
vaskevand og en renggringssvamp.
- Tar efter med en blad klud.

16.4 Rengoring af apparatets front

BEMAERK!

Ukorrekt rengering kan beskadige ovnens front.

» Anvend ikke renggringsmidler til glas, metal- eller
glasskrabere til rengering.

» For at undgé korrosion pa fronter af rustfrit stal skal
pletter af kalk, fedt, jeevning og aeggehvide fjernes
med det samme.

» Anvend specielle plejemidler til varme overflader af
rustfrit stal.

1. Felg anvisningerne om renggringsmidlerne.
- Side 25

2. Rengar apparatets front med varmt opvaskevand og
en renggringssvamp.
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da Rengaring og pleje

Bemaerk: Der kan opsta sma farveforskelle pa ap-
paratets front pa grund af de forskellige materialer,
f.eks. glas, kunststof eller metal.

3. Pafaer plejemidlet til rustfrit stal pa fronten i et gan-
ske tyndt lag med en blgd klud.
Der kan plejemidler til rustfrit stal hos kundeservice
eller i specialforretninger.

4. Tor efter med en blad klud.

16.5 Rengoring af betjeningsfelt

BEMAERK!

Ukorrekt rengaring kan beskadige betjeningsfeltet.
» Rengar aldrig betjeningsfeltet med meget veede.

1. Falg anvisningerne om renggringsmidlerne.
- Side 25

2. Rengar betjeningsfeltet med en mikrofiberklud eller
en blad fugtig klud.

3. Tor efter med en blad klud.

16.6 Rengering af ovndorens rude

BEM/ERK!

Ukorrekt rengering kan beskadige ovndgrens glasru-
der.

» Brug ikke en glasskraber.

1. Falg anvisningerne om renggringsmidlerne.
— Side 25

2. Rengar glasruderne med en fugtig opvaskeklud og
et rengaringsmiddel til glas.
Bemeerk: Skygger pa glasruderne i ovndaren, der
virker som striber, er lysreflekser fra ovnbelysnin-
gen.

3. Ter efter med en blad klud.

16.7 Rengering af handtag

1. Fglg anvisningerne om rengaringsmidlerne.
— Side 25
2. Renggr handtaget med varmt opvaskevand og en
blad opvaskesvamp.
Bemaerk: Hvis der kommer afkalkningsmiddel pa
handtaget, skal det tarres af med det samme. Ellers
kan der opsta pletter, som ikke senere kan fjernes.
3. Tor efter med en blad klud.

16.8 Renggring af dorteetning

BEMAERK!

Ukorrekt rengering kan beskadige darteetningen.

» Anvend ikke metal- eller glasskrabere til rengaring.
» Benyt ikke skurende renggringsmidler.

1. Fglg anvisningerne om rengaringsmidlerne.
— Side 25

2. Renggar dgrtaetningen med varmt opvaskevand og
en blad opvaskeklud.

3. Tar efter med en blad klud.

16.9 Rengering af flader af rustfrit stal

1. Falg anvisningerne om renggringsmidlerne.
- Side 25

2. Brug varmt opvaskevand og en rengeringssvamp til
rengering.

3. Tor efter med en blgd klud.
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4. Kontroller derteetningens placering efter rengerin-
gen.

16.10 Rengore ovnrum

BEMZERK!

Ukorrekt rengaring kan beskadige ovhrummet.

» Anvend ikke ovnrensespray, skurende midler eller
andre aggressive ovnrensemidler.

1. Falg anvisningerne om renggringsmidlerne.
- Side 25

2. Brug varmt opvaskevand og eller eddikevand til ren-
gering.

3. Anvend ovnrens ved steerk tilsmudsning.
Brug kun ovnrens i en kold ovn.
Tip Opvarm en kop vand med et par drdber citrons-
afti 1 til 2 minutter ved maksimal mikrobglgeeffekt
for at fierne ubehagelig lugt. Saet altid en ske i kop-
pen for at undgé forsinket kogning.

4. Tor ovnrummet af med en blad klud.

5. Lad ovnrummet tgrre med aben dar.

16.11 Rengoring af tilbehor

1. Felg anvisningerne om rengeringsmidlerne.
— Side 25

2. Fastbraendte madrester kan opblades med en fugtig
renggringssvamp og varmt opvaskevand.

3. Rengar tilbehgret med varmt opvaskevand, en opva-
skesvamp eller en opvaskebagrste.

4. Rengor risten med et rengaringsmiddel til rustfrit
stal eller i opvaskemaskinen.
Ved steerk tilsmudsning kan der anvendes en stél-
spiral eller ovnrens.

5. Tar efter med en blad klud.

16.12 Rengoring af opsamlingsbeholder

BEMZAERK!

Staerk varme kan beskadige opsamlingsbeholderen.

» Opsamlingsbeholderen ma ikke tarres i det varme
ovnrum.

» Opsamlingsbeholderen mé ikke rengares i opva-
skemaskine.

1. Fglg anvisningerne om rengaringsmidlerne.

— Side 25

Brug varmt opvaskevand og en renggringssvamp {il
rengering af opsamlingsbeholderen.

Skyl den grundigt med rent vand.

Tor efter med en blad klud.

Lad opsamlingsbeholderen tarre med abent lag.
Gnid lagets teetning ter.

N
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16.13 Rengoring af vandbeholder

1. Felg anvisningerne om rengeringsmidlerne.
— Side 25
2. Brug varmt opvaskevand og en rengeringssvamp il
renggring af vandbeholderen.
Skyl den grundigt med rent vand.
Tor efter med en blad klud.
Tem vandbeholderen, og lad den terre med abent
lag.
6. Gnid lagets teetning tar.
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16.14 Rengoring af beholderrum

1. Felg anvisningerne om renggringsmidlerne.
- Side 25
2. Tor altid beholderrummet af efter brug.

Rengeringsfunktion da

16.15 Rengering af dampabninger i ovhrum

1. Felg anvisningerne om rengegringsmidlerne.
— Side 25

2. Renggr dampabningerne i ovnrummet med varmt
opvaskevand, en renggringssvamp eller en blad op-
vaskebagrste.

17 Rengeoringsfunktion

Brug rengeringsfunktionerne til rengaring af apparatet.

17.1 Afkalkning

For at bevare apparatet funktionsdygtigt skal det afkal-
kes regelmeessigt.

Hyppigheden for afkalkning afhasnger af vandhardhe-
den og af antallet af damptilberedninger. Apparatet vi-
ser med L i displayet, nar der kun kan tilberedes 5
gange mere eller derunder med damp. Hvis afkalknin-
gen ikke udfares, kan der ikke leengere indstilles drift
med damp.

Afkalkningen varer i alt ca. 32 minutter. Afkalkningen
bestar af to automatiske trin.

m  Afkalkning, varighed ca. 31 minutter

m  Skylning efter afkalkning, varighed ca. 1 minut

Af hygiejniske grunde skal afkalkningen gennemfares
fuldsteendigt.

Hvis afkalkningen afbrydes, kan der ikke leengere
indstilles drift med damp. Der skal udfares en skylning,
for apparatet er Kklar til brug igen.

Start afkalkning

Afkalkningen af apparatet tager ca. 31 minutter.
BEMZERK!

Ikke-anbefalede afkalkningsmidler kan beskadige ap-

paratet

» Anvend kun det flydende afkalkningsmiddel, som er
anbefalet af os. Afkalkningens indvirkningstider er
afpasset efter dette afkalkningsmiddel.

Hvis der kommer afkalkningsvaeske péa betjeningsfeltet

eller pa andre sarte overflader, bliver de beskadiget.

» Fjern i sa fald straks afkalkningsveesken med vand.

1. Veelg LJ med funktionsvaelgeren.

v | displayet vises varigheden af afkalkningen. Varig-
heden kan ikke eendres.

2. Abn beholderpanelet.

3. Tag opsamlingsbeholderen ud, og tam den.

4. Szt den temte opsamlingsbeholder helt ind pa
plads.

5. Tag vandbeholderen ud.

6. Bland vand og afkalkningsmiddel til en afkalknings-
vaeske.

- Bland 250 ml vand og 50 ml flydende afkalk-
ningsmiddel til en afkalkningsveeske, eller oplas
en afkalkningstablet, veegt 18 g, i 5 minutter |
250 ml vand.

7. Heeld afkalkningsveesken i vandbeholderen, og seet
den helt ind pa plads.

8. Luk beholderpanelet.

9. Tryk pa startDstop

v Apparatet bliver afkalket.

v Den resterende varighed teelles ned i displayet.

v Nar afkalkningen er afsluttet, lyder der et signal. Ap-
paratet er p& pause.

10. Abn beholderpanelet.

11. Tag opsamlingsbeholderen ud, tem den, og saet
den ind igen.

12. Tag vandbeholderen ud, skyl den grundigt, fyld den
med frisk vand, og seet den ind igen.

13. Luk beholderpanelet.

14. Tryk pé startDstop

v Apparatet skyller automatisk to gange. Nar skylnin-
gen er afsluttet, lyder der et signal.

Bemeerk: Overhold blandingsforholdet mellem vand og
afkalkningsmiddel.

Afkalkningsmiddel, flydende (bestillingsnummer
00311680): Blandingsforhold 1:5, bland 50 ml afkalk-
ningsmiddel med 250 ml vand.

Afkalkningstabletter (bestillingsnummer 00312002):
Oplas en afkalkningstablet, vaegt 36 g, i 5 minutter i
500 ml vand.

17.2 Skylning

Hvis dampfunktionen ikke har veeret anvendt i leengere
tid, skal apparatet afkalkes og skylles.

For at holde apparatet rent kan der pumpes vand gen-
nem rgrsystemet. Apparatet lader derefter vandet lgbe
ned i opsamlingsbeholderen.

Bemaerk: Efter skylningen kan der befinde sig lgsrevne
kalkpartikler i opsamlingsbeholderen. Dette er normalt
og pavirker ikke funktionen.

Udforelse af skylning

1. Veelg & med funktionsveelgeren.

v | displayet vises programmets varighed. Varigheden
af programmet kan ikke aendres.

2. Abn beholderpanelet.

3. Tag opsamlingsbeholderen ud, og tem den.

4. Sat den tomte opsamlingsbeholder helt ind pa
plads.

5. Tag vandbeholderen ud, og tem den for eventuelle

vandrester.

Skyl vandbeholderen grundigt, og fyld den op med

rent vand.

Seaet vandbeholderen helt ind.

Luk beholderpanelet.

Tryk pé startDstop,

Der bliver pumpet vand gennem rarene.

Varigheden teelles ned i displayet.

Nar varigheden er afsluttet, lyder der et signal.

o
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da Afhjaelpning af fejl

18 Afhjeelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjalpes selv. Laes op-
lysningerne om fejlafhjaelpning, inden kundeservice
kontaktes. Sadan undgas unadige omkostninger.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Forkert udfarte reparationer er farlige.

» Kun uddannet fagpersonale ma udfere reparationer
pa apparatet.

» Hvis apparatet er defekt, sa kontakt kundeservice.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Forkert udferte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma ud-
fore reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til repa-
ration af apparatet.

» Huvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver be-
skadiget, skal den udskiftes af producenten, produ-

18.1 Funktionsfejl

centens kundeservice eller en lignende kvalificeret
person for at undga, at der opstar fare.

Fejl

Arsag og fejlafhjaelpning

Apparatet virker ikke.

Netledningens stik er ikke sat i kontakten.
» Tilslut apparatet til strgamnettet.

Sikringen i sikringsskabet er udlast.
» Kontroller sikringen i sikringsskabet.

Stremforsyning er afbrudt.
» Kontroller, om rummets beslysning eller andre apparater i rummet fungerer.

Funktionsfejl

1. Sla sikringen i sikringsskabet fra.

2. Sla sikringen til igen efter ca. 10 sekunder.

v Huvis der er tale om en enkeltstaende fejl, slettes meddelelsen.

3. Hvis meddelelsen vises igen, sa kontakt kundeservice. Angiv den ngjagtige fejlmeddel-
else ved opkaldet.
- "Kundeservice", Side 30

Daren er ikke lukket helt.
» Kontroller, om der er madrester eller fremmedlegemer i klemme i dgren.

| displayet lyser &,
0g apparatet kan ikke
indstilles.

Barnesikring er aktiveret.
» Tryk gentagne gange pa <, til & slukkes.

Ovnbelysning funge-
rer ikke.

LED-lampe er defekt.
» Kontakt kundeservice, hvis fejlen opstar igen.

| displayet blinker
12:00, og
symbolet O lyser.

Stremforsyning er afbrudt.

» Indstil klokkeslattet igen.
- "Indstille klokkeslaet", Side 23

Apparatet er ikke i
drift. | displayet vises
en varighed.

Der er ikke trykket pa startDstop,
» Tryk pé startDstop,

Mikrobglgeovnen fun-
gerer ikke.

Daren er ikke lukket helt.
» Kontroller, om der er madrester eller fremmedlegemer i klemme i deren.

Der er ikke trykket pa startDstop,
» Tryk pé startDstop,

Madretterne opvar-
mes langsommere
end normalt.

Mikrobglgeeffekten er indstillet for lavt.
» Indstil en hgjere mikrobglgeeffekt. — Side 15

Der er stillet en sterre maengde mad i ovnen end normalt.

» Indstil en leengere varighed.
Den dobbelte meengde kraever den dobbelte tid.

Retterne er koldere end normalt.
» Vend retten eller omrar retten ind i mellem.

Mikrobalgedriften bli-
ver afbrudt.

Apparatet har en fejl.
» Kontakt kundeservice, hvis fejlen opstar igen.
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Fejl

Arsag og fejlafhjzelpning

Apparatet opvarmes
ikke, i displayet blin-
ker et kolon.

Demotilstand er aktiveret i Grundindstillingerne.

1. Afbryd apparatet fra stramforsyningsnettet ved at sld sikringen i sikringsskabet kortvarigt
fra.

2. Deaktiver derefter indenfor de naeste 3 minutter demotilstanden i grundindstillingerne
— Side 24.

Symbolerne for vand-
beholder og opsam-

lingsbeholder blinker
permanent.

Teknisk problem

1. Kontroller, at vandbeholderen og opsamlingsbeholderen er sat helt ind i de pagaeldende
beholderrum.
2. Kontakt kundeservice, hvis symbolerne fortsat blinker permanent.

Bemaerk: Apparatet kan fortsat anvendes med undtagelse af dampfunktionen.

Den varme Iuft eller
damp kommer ud
over deren.

Ingen fejl. Apparatets kaleventilator kerer.

» Ingen handling ngdvendig.
Ventilatoren fortseetter med at kare et kort stykke tid, efter at driften er afsluttet. Ventilato-
ren beskytter apparatet mod overophedning.

Kaleventilatoren fort-
saetter med at kore,

efter at driften er af-

sluttet.

Apparatet skal kgles, efter at driften er afsluttet.

» Ingen handling ngdvendig.
Ventilatoren fortseetter med at kare et kort stykke tid, efter at driften er afsluttet. Ventilato-
ren beskytter apparatet mod overophedning.

Koleventilatoren ke-
rer, nar deren er
aben.

Apparatet skal kales under driften, og nar driften er afsluttet.

» Ingen handling ngdvendig.
Alle ovnfunktioner bliver stoppet, nar deren abnes.

Dampen er ikke syn-
lig ved drift med
varmluft og grill-kom-
binationsdrift.

Dampen er ikke synlig i alle temperaturomrader. Jo varmere dampen er, desto mindre syn-
lig er den.

» Ingen handling ngdvendig.

Opsamlingsbehol-
deren er tom efter
drift med damp.

Ved normal drift med damp og drift kombineret med damp bliver kondensvandet opsamlet
fra glaspladen i bunden og den gra dryprende i bundpladen. Det nar ikke frem til opsam-
lingsbeholderen.
» Ingen handling ngdvendig.
Opsamlingsbeholderen bruges kun i forbindelse med skylning og afkalkning, ikke til den
normale drift med damp og drift i kombination med damp.

Der er hvide kalkpar-
tikler i opsamlingsbe-
holderen.

Under skylningen eller afkalkningen frigeres der fine kalkpartikler fra boileren.

1. Kontroller indstillingen af vandets hardhedsgrad.
2. Udfer afkalkning med de angivne intervaller.

» Afkalk maskinen som beskrevet i brugsanvisningen til din maskine.

Lavt vandforbrug ved
kombinationsdrift.
Iseer ved kombina-
tionsdrift med 3 funk-
tioner.

Ved kombinationsdrift med damp, og iseer ved kombinationsdrift med 3 funktioner, kan det
ske, at der kun frigives meget sma dampmeaengder. Det betyder, at der kun forbruges lidt
vand i friskvandsbeholderen.

» Ingen handling ngdvendig.

18.2 Henvisninger

i displayfeltet

Fejl

Arsag og fejlafhjaelpning

Meddelelse E0532 vi-
ses i displayet

Snavs pa betjeningsfeltet kan medfere, at et touch-felt bliver permanent aktiveret.

1. Sluk for apparatet.
2. Rengoar betjeningsfeltet.
3. Teend for apparatet igen.

» Kontakt kundeservice, hvis denne fejl opstar igen umiddelbart efter, at apparatet taendes.

Meddelelse E5005 vi-
ses i displayet

Dampfunktionen er blevet aktiveret flere gange ved tom vandbeholder.

» Kontroller, at vandbeholderen er fyldt op med koldt vand og er sat helt ind i beholder-
rummet, nar dampfunktionen anvendes igen.

» Kontakt kundeservice, hvis fejlen opstar igen.
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19 Bortskaffelse

19.1 Bortskaffelse af udtjent apparat

Ved miljerigtig bortskaffelse kan veerdifulde rastoffer

genindvindes.

» Bortskaf apparatet miljgrigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
hvor genbrugspladserne er placeret, s kan for-
handleren, kommunen eller de kommunale myndig-
heder kontaktes for at f& yderligere information.

affald af elektrisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU.

Dette apparat er klassificeret iht. det
europaiske direktiv 2012/19/EU om
[

20 Kundeservice

Funktionsrelevante originale reservedele iht. den pa-
geeldende forordning om miljgvenligt design kan fas
hos vores kundeservice i en periode pa mindst 10 ar
fra apparatets markedsfgring i Det Europaeiske @kono-
miske Samarbejdsomrade.

Bemaerk: Anvendelse af kundeservice er gratis inden
for rammerne af producentens garantibetingelser.

Der findes detaljerede oplysninger om garantiperiode
o0g garantibetingelser for det aktuelle land hos vores
kundeservice, den lokale forhandler og pa vores hjem-
meside.

Hav apparatets produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-
nummer (FD-Nr.) parat, hvis du kontakter kundeservice.
Kontaktdata for kundeservice findes i vedlagte liste
over kundeserviceafdelinger eller pa vores hjemmesi-
de.

Dette produkt indeholder lyskilder i energieffektivitets-
klasse D. Lyskilderne fas som reservedele og ma kun
udskiftes af faguddannet personale, der er uddannet til
dette.

20.1 Produktnummer (E-Nr.) og
fabrikationsnummer (FD-Nr.)

Produktnummeret (E-Nr.) og fabrikationsnummeret (FD-
Nr.) findes pé apparatets typeskilt.

Typeskiltet med numrene kan ses, nar apparatets der
abnes.

[ e FD: ZNr | CE \’E

Type

Skriv dataene ned, sa du hurtigt kan finde apparatets
data og telefonnummeret til kundeservice.

21 Sadan lykkes det

Her findes anvisninger om de rigtige indstillinger samt
det passende tilbehar og fade for forskellige retter. Dis-
se anbefalinger er specielt optimeret til det pagaelden-
de apparat.

21.1 Fremgangsmade

Her beskrives trin for trin den bedste fremgangsmade
for at kunne udnytte de anbefalede indstillinger opti-
malt. Der findes anvisninger om mange retter med op-
lysninger og tips om, hvordan apparatet bedst anven-
des og indstilles.

Bemaerk: Apparatet indeholder ogsé programmerede
indstillinger for et udvalg af retter. Brug programauto-
matikken for at lade apparatet give vejledninger om til-
beredningen.

- "Programautomatik”, Side 20

1. Tag tilbeher, der ikke skal bruges, ud af ovnrummet
inden anvendelsen.

2. Velg en ret i de anbefalede indstillinger.

3. Le&g retten i egnet fad.
Anvend det service og tilbehgr, som er angivet i de
anbefalede indstillinger.
Brug kun fade og tilbehgr, som er egnet til tilbered-
ningsmaden.
- "Mikrobslgeegnede fade og tilbehar", Side 14
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Anvend kun originalt tilbeher til apparatet. Det er til-
passet optimalt til ovnrummet og driftstyperne.

4. Tip Hvis der skal tilberedes maengder, der afviger
fra meengderne i tabellerne, skal der for den dobbel-
te maengde indstilles ca. den dobbelte varighed.
Indstillingsveerdierne geelder for iseetning af retten i
en kold ovn.

Ved visse retter er forvarmning ngdvendig, og dette
er anfert i tabellen. Seet farst retten og tilbehgret |
ovnen, nar forvarmningen er afsluttet.

Nogle retter bliver bedre, hvis de bages i flere trin.
De er angivet i tabellen.

Ved anvendelse af egen opskrift kan lignende retter
i tabellen bruges som rettesnor. Der findes flere op-
lysninger i tipsene efter indstillingstabellerne.

Indstil ved mikrobglgedrift den laengste angivne tid,
og kontroller retten efter den korteste angivne tid.
Kontroller forinden, at vandbeholderen er fyldt ved
anvendelse af damp.

Indstil apparatet svarende til de anbefalede indstil-
linger.
De angivne temperaturer og tider i tabellerne afhaen-
ger af madvarens kvalitet, temperatur og beskaffen-
hed. Derfor er der angivet indstillingsomrader. Prgv
forst med de laveste veerdier. Om ngdvendigt kan
der indstilles en hgjere veerdi naeste gang.

5. Seet retten ind i ovnrummet i den angivne rillehgjde.



6. A ADVARSEL - Fare for skoldning!
Der kan komme meget varm damp ud, nar appara-
tets dar dbnes. Afhaengigt af temperaturen er damp
ikke altid synlig.
» Abn apparatets dar med forsigtighed.
» Hold bgrn pa sikker afstand.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet

kan blive meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage service
eller tilbehar ud af ovnrummet.

Sluk for apparatet, nar retten er faerdig.

21.2 Generelle tilberedningsanvisninger
Folg disse anvisninger ved tilberedningen af alle retter.

Kondensdannelse

Der kan dannes meget vanddamp i ovnrummet under
tilberedning af madvarer.

Eftersom apparatet er meget energieffektivt, treenger
der kun lidt varme ud under driften. Pa grund af den
store temperaturforskel mellem det indvendige i ovn-
rummet og apparatets udvendige dele kan der dannes
kondensvand péa ovndgren, betjeningsfeltet eller pa for-
siden af tilstedende kokkenskabe. Det er normalt og
skyldes fysiske forhold, at der dannes kondensvand.
Hvis apparatet forvarmes, eller dgren abnes med for-
sigtighed, reduceres kondensdannelsen.

Tilberedning med dampunderstattelse eller med en
ovnfunktion med damp medfarer, at der dannes meget
vanddamp i ovhrummet. Tar ovnrummet af, nar det er
kolet af.

Bageforme

Vi anbefaler anvendelse af bageforme af markt metal
for et optimalt tilberedningsresultat.

Forme af lyst metal, keramik og glas forleenger bageti-
derne, og bagveerket bliver ikke sa jeevnt bagt.

Hvis der skal anvendes forme af silikone, skal produ-
centens angivelser om egnethed til damp og mikrobgl-
ger kontrolleres, og producentens vejledninger og op-
skrifter skal bruges som vejledning. Silikoneforme er of-
te mindre end normale forme. Derfor kan masngder og
angivelser i opskrifterne afvige.

Bagepapir
Anvend kun bagepapir, som egner sig til den valgte

temperatur. Klip bagepapiret til, s det passer i stor-
relsen.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Der opstar treekluft, nar apparatets der abnes. Derved

kan bagepapiret komme i bergring med varmelegemer-

ne og blive anteendt.

» Leeg aldrig bagepapir lgst pa tilbeheret under for-
varmning eller under tilberedning.

» Klip bagepapiret til i en passende sterrelse, og stil
et fad eller en bageform oven pa det.

Sadan lykkes det da

21.3 Tips om akrylamidfattig tilberedning

Akrylamid er sundhedsskadeligt og opstar, nar korn-
og kartoffelprodukter tilberedes ved meget hgj varme.

Ret Tip

Generelt = Hold tilberedningstiden

sa kort som muligt.

= Retterne ma ikke bru-
nes alt for kraftigt, men
skal veere gyldenbru-
ne.

m  Steg store og tykke
stykker. De indeholder
mindre akrylamid.

Bagveerk og smakager = |ndstil temperaturen til
180 °C ved Varmluft.
= Smgr bagveerk og
smakager med sg el-
ler &2ggeblomme. Det
reducerer dannelsen
af akrylamid.

Pommes frites i ovn = Fordel pommes frites
jeevnt og i ét lag pa
pladen.

= Bag mindst 400 g po-
mmes frites pr. plade
for at undga udtarring.

21.4 Tips om optoning og opvarmning

Folg disse tips for optening og opvarmning for at opna
et godt resultat.

Emne Tip

Efter udlgb af varigheden Indstil en leengere varig-
skal retten veere optoet, hed. Starre meengder og
varm eller feerdigtilberedt. hgjere madretter kreever

leengere tid.
Efter udlgb af varigheden = Rer rundt i retten af og
skal retten veere faerdigtil- til.

beredt i midten, men ikke = Indstil en lavere mikro-
overophedet ved kanten. bolgeeffekt og en leen-
gere varighed.

Efter optaning skal fjer- = |ndstil en lavere mikro-
kree eller ked ikke veere balgeeffekt.

delvist tilberedt pa ydersi- ® Vend stagrre masngder
den og stadig veere fros- flere gange under

set i midten. optaningen.
Retten ma ikke blive for = |ndstil en lavere mikro-
tar. balgeeffekt.
®  |ndstil en kortere varig-
hed.

m  Dak retten til.
m Tilseet mere vaeske.

21.5 Optoning
Apparatet kan bruges til optgning af dybfrostretter.

Optoning af retter

1. Sat de frosne fadevarer pd ovnbunden i et fad
uden lag.
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Sarte omrader, som f.eks. kyllingelar og -vinger eller
fedtkanten pa stege, kan daekkes til med sma styk-
ker alufolie. Folien méa ikke bergre apparatets vaeg-

Fijern denne vaeske, nar madvaren vendes. Denne
veeske ma aldrig genanvendes eller komme i bere-
ring med andre madvarer.

ge. 4. Vend retterne eller rgr rundt en til to gange.
2. Start driften. Store stykker skal vendes flere gange.
Nar halvdelen af optgningstiden er gaet, kan alufoli- 5. Lad de optgede madvarer hvile yderligere i ca. 10 til
en tages af. 60 minutter ved stuetemperatur, sa temperaturen
3. Bemaerk: Nar kad eller fjerkrae tas op, dannes der udlignes.
vaeske. Tag indmaden ud af fjerkree efter hviletiden. Kedet
kan videretiloeredes, ogsa selv om det stadig har
en lille frossen kerne.
Anbefalede indstillinger for optoning
Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Mikrobglgetrin Varighed
tion iw i min.
Hele stykker ked, med og uden Fad uden lag 0 = 1. 180 1. 15!
ben, 800 g 2. 90 2. 15-25'
Hele stykker ked, med og uden Fad uden lag 0 1. 180 1. 15
ben, 1000 g 2. 90 2. 25-35"
Hele stykker ked, med og uden Fad uden lag 0 = 1. 180 1. 20'
ben, 1500 g 2. 90 2. 25-35'
Ked i stykker eller skiver, 200 g Fad uden lag 0 1. 180 1.5°
2. 90 2. 4-6°
Kad i stykker eller skiver, 500 g  Fad uden lag 0 1. 180 1. 10?
2. 90 2. 5-10°
Kad i stykker eller skiver, 800 g  Fad uden lag 0 1. 180 1. 10°
2. 90 2. 10-15°
Hakket kod, blandet, 200 g* Fad uden lag 0 B 20 15"4
Hakket kod, blandet, 500 g* Fad uden lag 0 1. 180 1.5"°
2. 90 2. 10-15"°
Hakket ked, blandet, 800 g° Fad uden lag 0 1. 180 1.10"°
2. 90 2. 15-20"°
Fierkree eller fjerkreestykker, Fad uden lag 0 = 1. 180 1. 5°
600 g 2. 90 2. 10-15°
Fjerkree eller fierkreestykker, Fad uden lag 0 1. 180 1. 10°
1200 g 2. 90 2. 20-25°
And, 2000 g Fad uden lag 0 = 1. 180 1.20"°
2. 90 2. 30-40"°
Gas, 4500 g Fad uden lag 0 1. 180 1.30"°
2. 90 2. 60-80"°
Fiskefilet, fiskekotelet eller -ski- Fad uden lag 0 1. 180 1. 58
ver, 400 g 2. 90 2. 10-15°8
Fisk, hel, 300 g Fad uden lag 0 = 1. 180 1.3
2. 90 2. 1015
Fisk, hel, 600 g Fad uden lag 0 1. 180 1.8
2. 90 2. 15-25
Grentsager, f.eks. erter, 300 g Fad uden lag 0 = 180 10-15°

© N O g AW N =2

Vend retten flere gange.

Skil kadstykkerne fra hinanden, nar de vendes.
Frys retterne ned i flade portioner.

Fjern det allerede opteede kad.

Skil opteede dele fra hinanden, nar de vendes.
Fjern opteningsveeden.

Vend retten for hver 20 minutter.

Skil optgede dele fra hinanden.

Rar forsigtigt rundt i retten af og til.

° Fiern emballagen helt.

" Opte kun kager uden glasur, flade, gelatine eller creme.

25kil de enkelte kagestykker ad.
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Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Mikrobglgetrin Varighed
tion iw i min.
Grentsager, f.eks. arter, 600 g Fad uden lag 0 S 1. 180 1. 10°
2. 90 2. 9-15°
Frugt, f.eks. hindbeer, 300 g Fad uden lag 0 180 7-10%8
Frugt, f.eks. hindbeer, 500 g Fad uden lag 0 2 1. 180 1.8%8
2.90 2.5-10%8
Smer, optening, 125 g'° Fad uden lag 0 920 6-8
Smer, optening, 250 g'° Fad uden lag 0 1. 180 1.2
2. 90 2. 35
Brad, helt, 500 g Fad uden lag 0 g 1. 180 1.3
2. 90 2. 10-15
Brad, helt, 1000 g Fad uden lag 0 5 1. 180 1.5
2. 90 2. 15-25
Terkager, f.eks. rgrekager, Fad uden lag 0 90 10-15
500 g11, 12
Terkager, f.eks. rarekager, Fad uden lag 0 1. 180 1.3
750 g'"'? 2. 90 2. 10-15
Kage, fugtigt fyld, f.eks. frugt- Fad uden lag 0 1. 180 1.5
kage, kvarkkage, 500 g 2. 90 2. 15-25
Kage, fugtigt fyld, f.eks. frugt- Fad uden lag 0 S 1. 180 1.7
kage, kvarkkage, 750 g 2. 90 2. 15-25
' Vend retten flere gange.
2 Skil kedstykkerne fra hinanden, nar de vendes.
% Frys retterne ned i flade portioner.
* Fjern det allerede optgede kad.
5 Skil opteede dele fra hinanden, nar de vendes.
5 Fjern opteningsvaeden.
” Vend retten for hver 20 minutter.
8 Skil opteede dele fra hinanden.
°® Rer forsigtigt rundt i retten af og til.
'° Fiern emballagen helt.
" Opte kun kager uden glasur, flade, gelatine eller creme.
2Skil de enkelte kagestykker ad.
21.6 vaarmning 2. Fordel retterne fladt i fadet.

Apparatet kan bruges til opvarmning af retter.

Flade retter bliver hurtigere tilberedt end hgje. Laeg
ikke madvarerne over hinanden.

Opvarmning af dybfrostretter 3. Tildeek retterne med et egnet 1ag, en tallerken eller
en specialfolie til mikrobglger.
A ADVARSEL - Fare for forbraending! 4. Stil fadg og beholdere pa bunden af ovnrummet.
Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet kan 5. Start driften.
blive meget varmt. 6. Vend retterne eller regr rundt 2-3 gange.
» Brug derfor altid grydelapper til at tage service eller De enkelte dele af retterne kan blive opvarmet med
tilbeher ud af ovnrummet. forskellig hastighed.
7. Lad de opvarmede retter hvile yderligere i 2-5 minut-

1. Tag feerdigretter ud af emballagen, og leeg dem i et

mikrobelgeegnet fad. ter ved stuetemperatur, sa temperaturen udlignes.

Anbefalede indstillinger til opvarmning af dybfrostretter

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Mikrobglgetrin Varighed
tion iw i min.
Suppe, dybfrost, 400 g Fad med lag 0 600 8-15
Gryderet, dybfrost, 500 g Fad med lag 0 S 600 8-13
Gryderet, dybfrost, 1000 g Fad med lag 0 S 600 20-25

' Skil kedstykkerne fra hinanden under omraringen.
Tilseet lidt vaeske til retten.

Heeld vand i fadet, sé bunden er deekket.

Tilbered retten uden tilsaetning af vand.

Rer rundt i retten af og til.

N

3
4
5
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Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Mikrobglgetrin Varighed
tion iw i min.

Menu, tallerkenret, feerdigret med Fad med lag 0 = 600 11-15

2-3 komponenter, dybfrost,

300-400 g

Kadskiver eller kadstykker i sau- Fad med lag 0 600 12-17"

ce, f.eks. gullasch, dybfrost,

500 g

Kadskiver eller kedstykker i sau- Fad med lag 0 = 600 25-30'

ce, f.eks. gullasch, dybfrost,

1000 g

Gratin, f.eks. lasagne, cannelloni, Fad med lag 0 600 10-15

dybfrost, 450 g

Tilbehar, f.eks. ris, pasta, Fad med lag 0 600 2-5

dybfrost, 250 g°

Tilbehar, f.eks. ris, pasta, Fad med lag 0 S 600 8-10

dybfrost, 500 g?

Grentsager, f.eks. aerter, broccoli, Fad med lag 0 = 600 8-10

gulergdder, dybfrost, 300 g°

Grontsager, f.eks. aerter, broccoli, Fad med lag 0 600 14-17

guleredder, dybfrost, 600 g°

Spinat med flede, dybfrost, Fad med lag 0 = 600 11-16°

500 g*

' Skil kgdstykkerne fra hinanden under omraringen.

2 Tilsast lidt veeske til retten.

% Heeld vand i fadet, sa bunden er daekket.

* Tilbered retten uden tilseetning af vand.

® Rer rundt i retten af og til.

Opvarmning af retter BEMZERK!

/\ ADVARSEL - Fare for forbreending!

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet kan

blive meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage service eller
tilbehgr ud af ovnhrummet.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Ved opvarmning af veesker kan der opsta forsinket
kogning. Det betyder, at kogetemperaturen nas, uden
at de typiske luftbobler dannes. Selv meget sma be-

veegelser af beholderen skal ske med stor forsigtighed.

Den kogende vaeske kan pludseligt koge over eller

sprgjte.

» Séeet derfor altid en ske i koppen eller beholderen.
Sadan kan forsinket kogning undgas.

v X
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Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vaeg,

dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller

odelaegge indersiden af ovndarens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm veek fra ovnrummets vaegge og derens
inderside.

1. Tag feerdigretter ud af emballagen, og leeg dem i et
mikrobglgeegnet fad.

2. Fordel retterne fladt i fadet.

Flade retter bliver hurtigere tilberedt end hgje. Laeg
ikke madvarerne over hinanden.

3. Tildeek retterne med et egnet lag, en tallerken eller
en specialfolie til mikrobglger, nar dette er angivet i
tabellen.

4. Stil fade og beholdere pa bunden af ovnrummet.
Saet fadet eller beholderen i glasbradepanden i rille-
hejde 3, og fyld vandbeholderen, hvis dampfunktio-
nen skal aktiveres.

5. Start driften.

6. Vend retterne, eller rgr rundt flere gange.

De enkelte dele af retterne kan blive opvarmet med
forskellig hastighed.

7. Kontroller temperaturen.

8. Lad de opvarmede retter hvile yderligere i 2-5 minut-
ter ved stuetemperatur, sa temperaturen udlignes.



Anbefalede indstillinger for opvarmning
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Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Mikrobglge- Damptrin Varighed
tion trini W i min.

Babymad, f.eks. suttefla- Fad uden Iag 0 360 - 0,5-1,5%3

sker med maelk, 150 ml’

Drikkevarer, 200 ml* Fad uden lag 0 1000 - 1-25°6

Drikkevarer, 500 ml* Fad uden lag 0 2 1000 - 4-5%°

Suppe, 2 kopper, a Fad uden lag 0 600 - 3-4

175 g

Suppe, 4 kopper, a 175 Fad uden |1ag 0 600 - 6-8

g

Fisk eller kadstykker i Fad med lag 0 =S 600 - 7-10

sauce, 500 g’

Menu, tallerkenret, feerdi- Fad uden |ag 0 Syl 360 3 9-14

gret med 2-3 komponen-

ter, 400 g

Gryderet, 400 g Fad med lag 3 600 - 6-8

Gryderet, 800 g Fad med lag 0 S 600 - 8-11

Grentsager, 150 g Fad uden lag 3 S+l 360 3 3-5

Grentsager, 300 g Fad uden lag 3 EHe 360 3 4-7

' Opvarm babymad uden sut eller 1ag.
2 Retten skal altid omrystes godt efter opvarmningen.
3 Kontroller altid temperaturen.

4 Seet en ske i glasset.

® Alkoholiske drikke ma ikke overophedes.
& Kontroller retten ind i mellem.
7 Skil de enkelte stykker kad fra hinanden.

21.7 Brod og rundstykker
Der kan bages brod og rundstykker i apparatet.

Tilberedningsanvisninger for dybfrostprodukter
m  Tag retten helt ud af emballagen.

Anbefalede indstillinger for brad og rundstykker

Fiern is fra retten.

Anvend ikke steerkt overisede dybfrostprodukter.

Dybfrostprodukter kan veere forbagt ujeevnt. Den

ujeevne forbagning elimineres ikke af bagningen.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Grilltrin Damptrin Varighed
tion i°C i min.

Toastbrad, Rist 3 O 1. - 1.3 1.- 1. 35

12 skiver 2.- 2.3 2.- 2. 2-3

Toastbrad, Rist 3 ) 1.- 1.3 1.- 1. 5-6

4 skiver 2. - 2.3 2. - 2.34

Toast, gratine-  Rist 3+1 O - 3 - 8-10

ret, 2-4 skiver +

Glasbradepande

21.8 Fjerkrae, kod og fisk

Der kan tilberedes fjerkree, kad og fisk med apparatet.

Tilberedningsanvisninger for tilberedning i fad

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Hvis meget varmt glas stilles pa et vadt eller koldt un-

derlag, kan det springe.

» Stil altid varmt glasservice péa en tgr varmebriks.

Brug kun fade, som er egnet til den pageeldende

anvendelse.

Fade af glas er mest velegnet.
Kontroller, at der er plads til fadet eller formen i ovn-

rummet.
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m Blanke stegegryder af rustfrit stal eller aluminium er
ikke egnede til anvendelse med mikrobgalger.
Ved konventionel anvendelse reflekterer blanke ste-
gegryder varmen som et spejl og er derfor kun be-
greenset egnede.
Fjerkree, ked og fisk bliver tilberedt langsommere og
bliver mindre brunt.
Veelg en hgjere temperatur og en leengere tilbered-
ningstid ved konventionel tilberedning.

= Fglg anvisningerne fra servicets producent.

Fad uden lag

= Brug et hgjt stegefad ved tilberedning af fjerkree,
ked og fisk.
Stil fadet pd ovnbunden.
Brug fad uden lag, hvis der skal tilberedes med til-
forsel af damp.

= Brug glasbradepanden i mangel af et passende fad.

Fad med lag

= Sorg for, at laget passer og slutter teet.
= Stil fadet pa risten.

Tilberedningsanvisninger for tilberedning
kombineret med mikrobglger

= Ved tilberedning kombineret med mikrobalger kan
tilberedningstiden forkortes veesentligt.

= Tilberedningstiden med mikrobglger afheenger af
rettens samlede veegt.
Hvis der skal tilberedes en anden meaengde end den
angivne mangde, gealder felgende tommelfingerre-
gel: "Den dobbelte mangde kraever naesten den
dobbelte tilberedningstid".

= Anvend varmebestandige og mikrobglgeegnede
fade.

= Bradepander af metal eller en Romertopf stegeso er
kun velegnet til stegning uden mikrobgalger.

Tilberedningsanvisninger for tilberedning med
dampunderstottelse

= Bestemte retter bliver mere sprede med dampun-
derstgttelse. Overfladen bliver blank, og de udterres
mindre.

Brug et fad uden lag.

Brug varmebestandige fade, der kan tale damp.
Aktiver dampunderstgttelsen, som angivet i tabellen.
Fyld vandbeholderen op til markeringen “MAX”. Hvis
vandet bliver brugt op, fortseetter tilberedningen af
retten med den indstillede ovnfunktion uden tilfgrsel
af damp.

Tilberedningsanvisninger for dampning i
dampbeholderen

= | modseetning til dampunderstottelse bliver kadet til-
beredt mere skansomt ved funktionen dampning,
men far ingen sprad sveer. Det bliver saerlig saftigt.

= Som en smagsvariant kan kedstykkerne brunes in-
den dampningen, derved reduceres tilberedning-
stiden. Starre stykker kraever en laengere tilbered-
ningstid. Selv store stykker kad skal ikke vendes.

m | &g fierkree, kad eller fisk, der skal dampes, i
dampbeholderen i glasbradepanden, og sat den
ind i rillehgjde 3.

= Fyld vandbeholderen op til markeringen “MAX”. Hvis
vandbeholderen lgber tar under driften, bliver driften
afbrudt. Der vises en meddelelse om dette i display-
et.
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Tilberedningsanvisninger for grillning

BEM/ERK!

Syreholdige madvarer kan beskadige risten

» Laeg ikke syreholdige madvarer direkte pa risten,
f.eks. frugt eller grillmad, som er marineret i syre-
holdig marinade.

= Hold ovndegren lukket under grillningen. Grill aldrig
med aben ovnder.

m |aeg grillmaden direkte pa risten. Saet glasbrade-
panden ind under risten. Derved bliver dryp af fedt
opsamlet.

= Tilbered grillstykker med sa vidt muligt ensartet tyk-
kelse og vaegt. P4 den made bliver de jesvnt brunet
og forbliver saftige.

= Vend grillstykkerne med en grilltang. Hvis der stik-
kes i kedet med en gaffel, lgber der saft ud, og
kadet bliver tort.

m  Kgd skal fgrst saltes efter grillningen. Salt treekker
veede ud af kedet.

Bemaerk: Grillelementerne teendes og slukkes med
jeevne mellemrum, hvilket er normalt. Hvor ofte det
sker, afheenger af det indstillede grilltrin.

Der kan dannes rgg under grillningen.

Oplysning til personer med nikkelallergi
| sjeeldne tilfeelde kan der overfgres ringe spor af nikkel
til madvarerne.

Anbefalede indstillingsveerdier

= |ndstillingsveerdierne geelder for isaetning af stege-
klart fierkree, kad eller fisk uden fyld med kalesk-
abstemperatur i en kold ovn.

= | tabellen findes angivelser for fierkree, ked og fisk
sammen med en foresldet vaegt. Ved tilberedning af
fierkree, kad eller fisk med en hgjere veegt skal den
laveste temperatur under alle omsteendigheder
anvendes. Ved flere stykker beregnes tilberedning-
stiden ud fra veegten af det tungeste stykke. De en-
kelte stykker skal have nogenlunde samme stor-
relse.

= Tilbered grillstykker med sé vidt muligt ensartet tyk-
kelse og veegt. P4 den made bliver de jesvnt brunet
og forbliver saftige.

m  Jo starre fjerkreeet, kadstykket eller fisken er, desto
lavere temperatur og laengere tilberedningstid.

= Vend fierkraeet, kadet eller fisken, nar dette er angi-
vet i indstillingstabellen.

Tilberedningsanvisninger for fjerkrae

= Prik huller i skindet under vingerne ved stegning af

and eller gds. Sa kan fedtet Igbe af.

Skeer ridser i skindet ved andebryst.

Vend ikke andebryst.

m  Huyis fijerkree skal vendes, skal det forst tilberedes
med brystsiden hhv. skindsiden nedad.

Tilberedningsanvisninger for ked

= Smer eventuelt magert ked med fedtstof, eller laeg
baconstrimler pa.

m  Ved stegning af magert kad skal der tilsaettes lidt
vaeske. Glasfadets bund skal veere deekket med lidt
vaeske.

= Rids svaeren over kryds i rudemgnster.



= Nar stegen er feerdig, skal den hvile yderligere

10 minutter med lukket ovnder i den slukkede ovn.

Sa fordeles kadsaften bedre. Pak eventuelt stegen
ind i alufolie. Den anbefalede hviletid er ikke inde-
holdt i den angivne stegetid.

m  Stegning og grydestegning i fad er mere komforta-
belt. Stegen er lettere at tage ud af ovnen i fadet, og

saucen kan tilberedes direkte i fadet.
m  Maengden af veede atheenger af kadets art, fadets

materiale og om der bruges lag. Ved tilberedning af

ked i en emaljeret eller mark stegegryde skal der
bruges lidt mere veeske end ved fade af glas.

m  Under stegningen fordamper vaesken i fadet. Tilsaet

om nadvendigt med forsigtighed lidt mere vaeske.

Anbefalede indstillinger for fjerkrae

Sadan lykkes det da

Afstanden mellem kad og lag skal vaere mindst

3 cm. Kadet kan haeve lidt.

Kadet kan om ensket brunes forinden. Tilsaet vand,
vind, eddike eller lignende til stegefonden. Bunden
af fadet skal vaere deekket med 1-2 cm vaeske.

Tilberedningsanvisninger for fisk

En hel fisk skal ikke vendes.

Hvis fisken skal tilberedes pa risten, skal risten forin-
den smgres med lidt olie, sé er fisken lettere at lgs-
ne bagefter.

Det kan ses, at fisken er faerdigtiloeredt, nar rygfin-
nen let kan lgsnes.

Ret Tilbehor / fade  Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Grill- Mikrobglge- Damp- Varighed
tion i°C trin trini W trin i min.

Kylling, hel, Fad med lag 0 = - - 600 - 25-35'

kogt, 1,3 kg

Andebryst, Rist 3+2 Chighte - 3 180 3 10-1223

500 g +

Glasbradepande

Géasebryst, g&- Fad uden lag 0 & - 2 180 - 30-40*°

selar,

700-900 g

' Vend retten efter 1/2 af den samlede tilberedningstid.

2 Leegges med skindsiden opad.

® Vend ikke retten.

* Brug et hgjt fad uden lag.

Anbefalede indstillinger for ked

Ret Tilbehor / fade  Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Grill- Mikrobglge- Damp- Varighed
tion i°C trin trini W trin i min.

Oksesteaks, Rist 3+1 O 1. - 1.3 1. - 1. - 1. 10-15

2-3 cm tykke, + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10

2-3 stk. a Glasbradepande

200 g

Svinenakke- Rist 3+1 1.- 1.2 1.- 1.- 1. 15-20

steaks, 2-3cm + 2. - 2.2 2. - 2. - 2. 10-15

tykke, 2-3 stk. Glasbradepande

al120g

Grillpglser, Rist 3+1 B 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15

4-6 stk. + 2.- 2.3 2.- 2.- 2. 5-10

al50g Glasbradepande

Anbefalede indstillinger for fisk

Ret Tilbehor / fade  Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Grill- Mikrobglge- Damp- Varighed
tion i°C trin trini W trin i min.

Fiskefilet, Glasbradepande 3 - - - 3 15-17

fersk, 400 g +

Dampbeholder
Fiskefiletstyk-  Fad med lag 3 & - - - 3 18-20

ker, dybfrost,
400 ¢
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Ret Tilbehor / fade  Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Grill- Mikrobglge- Damp- Varighed
tion i°C trin triniw trin i min.

Fiskefiletstyk-  Glasbradepande 3 - - - 3 23-25

ker, dybfrost, +

800 ¢ Dampbeholder

Fiskefilet, grat- Fad uden lag 0 O+ - 3 600 - 10-15

ineret, 500 g

Fiskekotelet- Rist 3+1 - 3 - - 8-12

ter, 2-3 stk.a +

150 g Glasbradepande

Fisk, hel, f.eks. Glasbradepande 3 ] - - - 3 18-22

foreller, 2-3 +

stk. 2 300 g Dampbeholder

21.9 Greontsager og tilbehor

Der kan tilberedes gregntsager og tilbehgr med appara-

tet.

Tilberedningsanvisninger for mikrobolger

= Anvend et mikrobglgeegnet fad med lag.
= Anvend et hgjt fad med Iag til tilberedning af ris, og
tilseet vand, som angivet i tabellen.

Tilberedningsanvisninger for dampning
= Anvend glasbradepanden og dampbeholderen til

dampning.

Anbefalede indstillinger for grontsager og tilbehor

Bemaerk angivelserne af stykkernes starrelse i
indstillingstabellen. Ved mindre stykker reduceres til-
beredningstiden, ved starre stykker forgges den.
Ravarernes kvalitet og marhed pavirker ogsa tilbe-
redningstiden. Derfor er de anferte indstillingsveerdi-
er kun vejledende.

Fordel altid madvarerne jeevnt i fadet. Hvis lagene
har forskellig hajde, bliver tilberedningen ikke ensar-
tet.

Leeg ikke for mange lag trykfelsomme madvarer
oven pa hinanden i dampbeholderen.

Fyld vandbeholderen op til markeringen “MAX”. Hvis
vandbeholderen lgber ter under driften, bliver driften
afbrudt. Der vises en meddelelse om dette i display-
et.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Mikrobglge- Damptrin Varighed
tion i°C triniw i min.

Artiskokker, he- Glasbradepan- 3 - - 3 35-40
le, ra de

+

Dampbeholder
Bladspinat, ra, Glasbradepan- 3 & - - 3 5-7
250 g de

+

Dampbeholder
Blomkal, hel, r& Glasbradepan- 2 & - - 3 28-35

de

+

Dampbeholder
Broccoli, hel, Glasbradepan- 2 & - - 3 20-23
ra, 500 g de

+

Dampbeholder
Broccolibuket-  Glasbradepan- 3 & - - 3 14-16
ter, dybfrost, de
500 g +

Dampbeholder
Grentsager, rd, Fad med lag 0 S - 600 - 6-10'
250 g
Grentsager, ra, Fad med lag 0 - 600 - 10-15"

500 g

" Rer rundt i retten af og til.
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Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Mikrobglge- Damptrin Varighed
tion i°C trini W i min.

Blandede grent- Glasbradepan- 3 - - 3 12-15
sager, dybfrost, de
250 g +

Dampbeholder
Gulergdder, i Glasbradepan- 3 D - - 3 18-20
skiver, dampet, de
500 g +

Dampbeholder
Porrer i ringe, Glasbradepan- 3 ] - - 3 10-12
rd, 500 g de

+

Dampbeholder
Gregnne bgnner, Glasbradepan- 3 D - - 3 18-20
ra, 500 g de

+

Dampbeholder
Asparges, gren- Glasbradepan- 3 ] - - 3 10-15
ne, 250 g de

+

Dampbeholder
Squash, i ski- Glasbradepan- 3 D - - 3 12-14
ver, dampet, de
500 g +

Dampbeholder
Kartofler, i kvar- Glasbradepan- 3 & - - 3 28-30
te, 250 g de

+

Dampbeholder
Kartofler, i kvar- Glasbradepan- 3 ] - - 3 30-32
te, 500 g de

+

Dampbeholder
Kartofler, i kvar- Glasbradepan- 3 D] - - 3 32-35
te, 750 g de

+

Dampbeholder
Ris, 125 g + Fad med lag 0 S - 1. 600 1. 1. 46
300 ml vand 2. 180 2. 2. 12-1
Ris, 250 g + Fad med lag 0 g - 1. 600 1. 1. 6-8
500 ml vand 2. 180 2. 2. 151

' Rer rundt i retten af og til.

21.10 Desserter
Der kan tilberedes desserter med apparatet.

Tilberedningsanvisninger for mezelkeris

m Tilsaet meelken i det angivne forhold. Tilsaet vaesken
i forholdet 1:2,5, for eksempel 100 g ris pr. 250 ml

maelk.
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Anbefalede indstillinger for desserter

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Mikrobglge- Damptrin Varighed
tion trini W i min.
Flan caramel Glasbradepande 3 - 3 40-50

+
Sma souffléforme

Dampnudler Glasbradepande 3 - 2 20-25
Meelkeris 1:2,5' Glasbradepande 3 - 3 30-40
Frugt, kompot, 500 g Glasbradepande 3 - 3 9-12
Popcorn til mikrobglger, Fad med lag 0 600 - 3-5

1 posea 100 g

Desserter, f.eks. budding Fad med lag 0 = 600 - 6-8°

af pulver, 500 ml

' Tilseet meelk i det angivne forhold.
2 Rer rundt i retten af og til.

21.11 Proveretter

Disse oversigter er fremstillet til prgvningsorganer for at
lette prevningen af apparatet iht. EN 60350-1:2013
hhv. IEC 60350-1:2011 og iht. standard EN
60705:2012, IEC 60705:2010.

Tilberedning med mikrobolger

Falg disse anvisninger ved tilberedning af praveretter
med mikrobglger.

Anbefalede indstillinger for optaning med mikrobolger

Anvend varmebestandige og mikrobglgeegnede fade.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Mikrobglgetrin Varighed
tion iw i min.
Optening af ked, 500 g Fad uden lag 0 1. 180 1.7
2.90 2.8-12

Anbefalede indstillinger for tilberedning med mikrobglger

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Mikrobglgetrin Varighed
tion iw i min.
AEggecreme, 1000 g Fad uden lag 0 = 1. 360 1. 18-20
2. 180 2.18-22
Sponge Cake, 475 g Fad uden lag 0 600 8-10
Frikadelle, 900 g Fad uden lag 0 = 600 20-25

Anbefalede indstillinger for tilberedning kombineret med mikrobglger

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde  Ovnfunk- Temperatur Grilltrin  Mikrobelgetrin Varighed
tion i°C iw i min.

Kartoffelgratin Fad uden lag 0 & - 1 360 25-32

Dampning Sest glasbradepanden med dampbeholderen ind i rille-

Falg disse anvisninger ved dampning af praveretter.

Anbefalede indstillinger for dampning

hgjde 3.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde  Ovnfunk- Damptrin Varighed
tion i min.
Fferter, dybfrost, 1000 g Glasbradepande 3 3 -
+
Dampbeholder
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Ret Tilbehor / fade Rillehgjde  Ovnfunk- Damptrin Varighed
tion i min.
Broccoli, rd, 300 g Glasbradepande 3 3 10-12
+
Dampbeholder
Broccoli, ra, en beholder Glasbradepande 3 & 3 16-18

+
Dampbeholder

Grillning
Felg disse anvisninger ved grillning af proveretter.

Anbefalede indstillinger for grillning

m Szt glasbradepanden ind under risten. Her opsam-
les vaeden, sa& ovnen ikke bliver sa tilsmudset.

m  De anbefalede indstillinger geelder for iseetning af
retter i ovnen uden forvarmning.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde = Ovnfunk- Grilltrin  Varighed
tion i min.

Toast, ristet Rist 3 3 4-5

Beef burger, 12 stk. Rist 3+1 3 35-45"

+
Glasbradepande

' Vend retten efter 1/2 af den samlede tilberedningstid.

22 Montagevejledning

Vaer opmeerksom pa disse oplysninger ved montagen
af apparatet.

22.1 Sikker montage

Overhold disse sikkerhedsanvisninger under

montagen af apparatet.

m Sikkerheden under brugen er kun sikret,
hvis apparatet er blevet monteret korrekt
iht. montagevejledningen. Installatgren har
ansvaret for, at apparatet fungerer fejlfrit pa
opstillingsstedet.

m Kontroller apparatet efter udpakningen. Til-
slut ikke apparatet, hvis det har transport-
skader.

®m Fjern emballagemateriale og kleebefolie fra
ovnrummet og ovndgren inden ibrugtagnin-
gen.

® Fglg anvisningerne i montagebladene vedr.
indbygning af tilbehgrsdele.

® |[ndbygningsskabe skal vaere temperaturbe-
standige op til 90 °C og tilgreensende
skabsfronter pa til 65 °C.

m Apparatet ma ikke indbygges bag en deko-
rations- eller skabslage. Der er fare for
overophedning.

m Udfer udskeeringerne i kaokkenskabet, inden
apparatet seettes pa plads. Fjern spanerne.
De kan forringe elektriske komponenters
funktion.

m Tilslutning af apparater uden netstik méa
kun udfgres af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som fglge af forkert til-
slutning, bortfalder retten til garantiydelser.

/A\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Der kan veere dele med skarpe kanter, som
er tilgeengelige under montagen. Dette kan

medfere snitséar.

» Brug beskyttelseshandsker.

/A ADVARSEL - Brandfare!
Anvendelse af en forleenget nettilslutningsled-
ning og ikke-godkendte adaptere er farligt.

» Brug ikke forleengerledning eller multi-
stikdaser.
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/A ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater op til

13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette

apparats effekt findes pa typeskiltet

— "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-

nummer (FD-Nr.)", Side 30.

» | Danmark er apparatet kun godkendt til
brug i forbindelse med en stikkontakt type
E/F.
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Type F

» Hvis der kun findes en stikkontakt af type K
pa tilslutningsstedet, skal apparatet tilslut-
tes med en egnet adapter. Kun pa den ma-
de er apparatet jordet korrekt. Denne adap-
ter (reservedels-nr. 00623333) kan kebes
hos kundeservice.

(2
da

Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater over

13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette

apparats effekt findes pa typeskiltet

— "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-

nummer (FD-Nr.)", Side 30

» Inden apparatet tilsluttes skal det sikres at
installationen er egnet til apparater med en
meerkestrgm der overstiger 13 A. | tvivlstil-
feelde bar en autoriseret el-installater kon-
taktes.

» Apparatet skal sikres med en 16 A led-
ningssikkerhedsafbryder.

» Apparater med Schuko-stik ma kun anven-
des med en stikdasetype E/F. Det er for-
budt at anvende en stikdase af type K.
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Type F

» Hvis der er installeret en stikdase af type K,
skal der anvendes en egnet adapter. Den
kan bestilles via kundeservice (kundeservi-
ce-nr. 00623333). Kun pa denne made kan
det sikres, at apparatet er korrekt jordfor-
bundet.

(2
Sk

» Hvis apparatet skal tilsluttes med en fast
forbindelse til den elektriske installation,
kan der bestilles en seerlig tilslutningsled-
ning uden stik via kundeservice. Den faste
tilslutning skal udferes af en autoriseret
elektriker.

22.2 Apparatets mal
Her findes apparatets mal.
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22.3 Indbygningsskabe

Dette apparat er kun beregnet til indbygning. Apparatet
er ikke beregnet til opstilling pa et bord eller til brug i
et skab.

Kontroller, at der ikke er en bagvaeg bag apparatet i
indbygningsskabet. Der skal veere en afstand pa mini-
mum 35 mm mellem veeggen og skabets bund eller
bagvaeggen af skabet ovenover.

Serg for, at der er en ventilationsabning pa 50 cm? pa
indbygningsskabets forside. Der skal skaeres noget af
sokkelpanelet til ventilationsdbningen, eller der skal an-
bringes et ventilationsgitter.

Serg for, at indbygningsskabe uden ventilationsudskae-
ring har en ventilationsdbning i den bagerste del af si-
devaeggene pa 200 cm2.

Ventilationsspalten og indsugningsabningerne ma ikke
deekkes til.

Sorg for, at stikdasen til apparatet er placeret i det
skraverede omrade [a] eller udenfor indbygningsram-
men.

Skabe, der ikke er fastgjort, skal fastgares til veeggen
med et almindeligt vinkelbeslag [bl.

oF
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22.4 Indbygning under bordplade

Overhold indbygningsmal og sikkerhedsafstande ved
indbygning under en bordplade.

Der skal veere en udskaering i mellembunden til ventila-
tion af apparatet.

min.
2550

’\>
‘/|,560+8

Bordpladen skal veere fastgjort pa indbygningsskabet.

Montagevejledning da

22.5 Indbygning under en kogesektion

Nar apparatet indbygges under en kogesektion, skal
minimumsmalene overholdes inklusive en eventuel un-
derkonstruktion.

] !

xa
2
b Lb
i s

S|

Den ngdvendige mindsteafstand [b] bestemmer den
kreevede minimum-bordpladetykkelse [al,

(@ flugtende [b]i

Kogesektionsty- [a] pasat i

pe mm i mm mm
Induktionskoge- 48 49 5
sektion

Fuldflade-in- 58 59 5
duktionskogesek-

tion

Felg montagevejledningen for kogesektionen.

Bemaerk: Ikke egnet til indbygning under en gaskoge-
sektion eller en el-kogesektion.

22.6 Indbygning i et hgjskab

Overhold indbygningsmalene og sikkerhedsafstandene
for hgjskabe.

Der skal veere en udskaering i mellembundene til venti-
lation af apparatet.

~

min. 550 min. 35
el

Hvis hgjskabet ud over element-bagveeggen har endnu
en bagveeg, skal den fjernes.

Apparatet ma kun indbygges op til en hgjde, hvor tilbe-
hgret stadig kan tages ud uden besveer.

22.7 Kombination med en varmeskuffe

Monter farst varmeskuffen. Overhold monteringsvejled-
ningen for varmeskuffen.

Saet apparatet pa varmeskuffen, og skyd dem ind i ind-
bygningsskabet. Pas pé ikke at beskadige varmeskuf-

fens panel, nar apparatet skydes ind pa plads.
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da Montagevejledning

22.8 Indbygning i hjerne

Overhold indbygningsmal og sikkerhedsafstande for
indbygning i hjerne.

L 02222277 B

A % :

Ved indbygning i et hjgrne skal minimummalene
overholdes, sa apparatets der stadig kan abnes. Malet
[a] afheenger af tykkelsen af skabsfronten og af hand-
taget.

22.9 Elektrisk tilslutning

For at kunne foretage en sikker elektrisk tilslutning af
apparatet skal disse anvisninger overholdes.

/\ ADVARSEL - Fare: Magnetisme!

Apparatet indeholder permanente magneter. De kan

pavirke elektroniske implantater, f.eks. pacemakere el-

ler insulinpumper.

» Personer med elektroniske implantater skal overhol-
de en minimumafstand pa 10 cm til apparatet.

m  Apparatet er klassificeret i beskyttelsesklasse | og
ma kun anvendes med sikkerheds-jordforbindelse.
= Sikringen skal dimensioneres i henhold til det angiv-
ne effektforbrug pa typeskiltet og de lokale forskrif-
ter.

= Apparatet skal veere uden elektrisk speending ved
alle former for montagearbejde.

= For at undga fare ma en beskadiget tilslutningsled-
ning kun udskiftes af producenten, af kundeservice
eller af en person med sammenlignelige kvalifikatio-
ner.

= |ndbygningen skal sikre bergringsbeskyttelse.

Elektrisk tilslutning af apparatet

Bemeerk: Apparatet méa kun tilsluttes en forskriftsmaes-
sigt installeret sikkerhedsstikdase.

1. Saet nettilslutningsledningens stik (til koldt apparat)
ind i apparatet.
Kontroller, at netstikket (til koldt apparat) er fast an-
bragt.

2. Seet apparatets netstik ind i en stikdase i naerheden
af apparatet.
Efter indbygningen af apparatet skal nettilslutnings-
ledningens netstik veere frit tilgeengeligt. Hvis nettil-
slutningsledningens netstik ikke er frit tilgeengeligt,
skal der monteres en alpolet afbryderanordning i
den faste elekiriske installation, som opfylder de
geeldende installationsbestemmelser.
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Elektrisk tilslutning af apparat uden
sikkerhedsstik

Bemaerk: Apparatet ma kun tilsluttes af autoriserede
fagfolk. Ved skader, der opstar som fglge af forkert til-
slutning, bortfalder retten til garantiydelser.

Der skal vaere monteret en afbryderanordning i den fa-
ste elektriske installation, som opfylder de geeldende
installationsbestemmelser.

1. Identificer fase- og nulleder i tilslutningsdasen.
Hvis apparatet tilsluttes forkert, kan det blive beska-
diget.
2. Tilslut iht. tilslutningsdiagrammet.
Vedr. spaending, se typeskilt.
3. Tilslut lederne i nettilslutningsledningen iht. deres
farvekodning:
- gren-gul = jordforbindelsesledning @
- bla = nulleder
— brun = fase (yderleder)

22.10 Indbygning af apparat

1. Indjuster apparatet preecist til vandret ved hjzlp af
et vaterpas.

2. Skyd apparatet helt ind.

3. Indjuster apparatet til vandret og centrer det.

4. Skru apparatet fast i kekkenskabet.

=

=
I

5. Fjern emballagemateriale og klaebefolie fra ovnrum-
met og ovndgren.

Bemeerk: Spalten mellem bordpladen og apparatet ma
ikke lukkes med en ekstra liste.
Der méa ikke anbringes lister til varmebeskyttelse langs
indbygningsskabets sideveegge.

22.11 Afmontage af apparat

1. Apparatet skal geres spaendingsfrit.
2. Skru befeestigelsesskruerne ud.
3. Loft apparatet lidt, og treek det helt ud.
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1 Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohjeita.

1.1 Yleisia ohjeita

® | ue tama ohje huolellisesti.

m Sailytd ohjeet ja tuotetiedot mydbhempaa
kayttotarvetta tai mahdollista uutta omista-
jaa varten.

m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke
laitetta k&yttdon.

Turvallisuus fi

1.2 Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kalusteeseen asennettavaksi. Noudata
asennusohjeita.

llman pistoketta olevien laitteiden liittaminen

on sallittua vain alan ammattilaisille. Takuu ei

kata virheellisesta liitannasta johtuvia
vaurioita.

Turvallinen kayttd on taattu vain, kun asennus

tehdaan ammattitaitoisesti asennusohjeita

noudattaen. Asentaja vastaa moitteettomasta
toiminnasta laitteen asennuspaikassa.

Kayta laitetta vain:

® ruokien ja juomien valmistukseen.

® valvonnan alaisena. Valvo lyhytaikaista keit-
tamista koko ajan.

m kotitaloudessa ja siihen rinnastettavassa
kaytossa kuten esimerkiksi: liikkeiden, toi-
mistojen ja muiden ammatillisten yritysten
henkildkunnan taukotiloissa; maatalousyri-
tyksissa; asiakkaiden kaytdssa hotelleissa
ja muissa majoitusliikkeissa; aamiaista
tarjoavissa majataloissa.

®m enintddn 2000 m korkeudella merenpinnas-
ta.

Alé kayta laitetta:
m ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukoséaatimella.

Laite vastaa standardia EN 55011 / CISPR
11. Laite on ryhmé&an 2 , luokkaan B kuuluva
tuote. Ryhma 2 tarkoittaa, ettd mikroaaltoja
kaytetaan elintarvikkeiden lammittamiseen.
Luokka B kertoo, etta laite sopii yksityisille
kotitalouksille.

1.3 Kayttajien rajoitukset

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset
ja sellaiset henkilodt, joilla on alentunut
fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja/tai tietoa
laitteen kaytdsta, saavat kayttaa laitetta vain
valvonnan alaisena tai kun heille on neuvottu,
miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat
ymmartaneet laitteesta aiheutuvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
paitsi jos he ovat vahintaan 15-vuotiaita ja
aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa
laitteen ja liitantajohdon lahelta.
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fi  Turvallisuus

1.4 Turvallinen kaytto

Laita varuste aina oikein pain uunitilaan.
- "Varusteet", Sivu 54

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilassa sailytettavat, palavat esineet voivat

syttya palamaan.

» Ala sailytd palavia esineitd uunitilassa.

» Jos laitteesta tulee savua, laite on
kytkettava pois paalta tai irrotettava
verkkopistoke. Laitteen luukku on pidettava
kiinni mahdollisten liekkien
tukahduttamiseksi.

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi

voivat syttya palamaan.

» Poista ennen kayttda karkea lika uunitilasta,
lammityselementeista ja varusteista.

Laitteen luukkua avattaessa muodostuu

iimavirta. Leivinpaperi voi koskettaa

kuumennuselementteja ja syttya palamaan.

» Al4 laita irrallista leivinpaperia varusteen
paalle esilammityksen ja kypsennyksen
aikana.

» Leikkaa leivinpaperi sopivan kokoiseksi ja
laita leivinpaperin paalle painoksi astia tai
uunivuoka.

/A VAROITUS - Palovammavaara!

Laite ja laitteen osat, joita paasee

koskettamaan, kuumenevat kayton aikana.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
l&ahettyvilta.

Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin

Kuumiksi.

» Kayta aina patalappuja, kun otat kuumat
varusteet tai astiat uunista.

Alkoholihdyryt voivat syttya kuumassa

uunissa. Laitteen luukku voi pongahtaa auki.

Laitteesta voi tulla ulos kuumaa hoyrya ja

liekkeja.

» Kayta ruokiin vakevia alkoholijuomia vain
pienia maaria.

» Ala kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien
valeluun).

» Avaa laitteen luukku varovasti.

/A VAROITUS - Palamisvaara!

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytossa.

» Ala kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen |ahelta.
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Laitteesta voi tulla kuumaa hoyrya, kun avaat
laitteen luukun. HOyry ei ole lampdtilasta
riippuen nakyvaa.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi hdyrystya
kuumaksi hoyryksi.

» Al4 kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.

» Ala kayta laitteen luukun lasin
puhdistukseen voimakkaita, hankaavia
puhdistusaineita tai teravaa metallikaavinta,
koska ne voivat naarmuttaa pintaa.

Laitteen luukun saranat liikkuvat, kun luukku

avataan ja suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

Laitteen luukun sisapuolella olevat

rakenneosat voivat olla teravareunaiset.

» Kayta suojakasineita.

/A VAROITUS - Sahkoiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustoitd saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain
alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa
turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja,
sen huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden
omaava henkilo.

Verkkojohdon viallinen eristys on vaarallinen.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen
kKuumiin osiin tai lammaonlahteisiin.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin
ulokkeisiin tai reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa
puristuksiin eika muuttaa.

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa

sahkaoiskun.

» Ala kayta laitteen puhdistukseen hoyry- tai
painepesuria.

Viallinen laite tai verkkojohto on vaarallinen.

» Ala kayta viallista laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut,
sitd el saa missaan tapauksessa kayttaa.

» Soita huoltopalveluun. = Sivu 73



/A VAROITUS - Vaara: Magnetismi!

Ohjauspaneelissa tai valitsimissa on

kestomagneetteja. Ne voivat vaikuttaa

elektronisiin implantteihin, esimerkiksi

sydamentahdistimiin tai insuliinipumppuihin.

» Henkildiden, joilla on elektronisia
implantteja, on pysyteltava vahintdan 10 cm
etaisyydella laitteesta.

/A\ VAROITUS - Tukehtumisvaara!

Lapset saattavat leikkiessdan esim. vetaa

pakkausmateriaaleja paahansa tai kaariytya

niihin ja tukehtua.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten
ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkid
pakkausmateriaalilla.

Lapset voivat vetaa henkeen tai niella pienia

osia ja tukehtua niihin.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikki& pienilla osilla.

1.5 Mikroaaltouuni

LUE TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET
HUOLELLISESTI JA SAILYTA NE
MYOHEMPAA KAYTTOA VARTEN

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Laitteen mé&araysten vastainen kaytté on

vaarallista ja voi aiheuttaa vaurioita.

Esimerkiksi lammitetyt tohvelit, jyva- tai

viljatyynyt voivat syttyd palamaan viel& tuntien

kuluttua.

» Al4 kuivaa laitteessa koskaan ruokia tai
vaatteita.

» Al4 1ammita laitteella tohveleita, jyva- tai
viljatyynyja, pesusienia, kosteita
pesulappuja tai vastaavia.

» Kayté laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen.

Elintarvikkeet ja niiden pakkaukset ja astiat

voivat syttya palamaan.

» Ald l[Ammita elintarvikkeita
lampimanapitopakkauksissa.

» Al4 lAmmita elintarvikkeita muovi-, paperi-
tai muissa helposti palavissa pakkauksissa
ilman valvontaa.

» Al4 s&ada liian korkeaa mikroaaltotehoa tai
lian pitk&da aikaa. Noudata taman
kayttbohjeen ohjeita.

» Ala kuivaa elintarvikkeita
mikroaaltouunissa.

» Al3 sulata tai lammité elintarvikkeita, joissa
on niukasti vetta, kuten esim. leipaa, liian

Turvallisuus fi

suurella mikroaaltoteholla tai liian pitaa
aikaa.

Ruokadljy voi syttya palamaan.

» Al4 1ammita pelkkaad ruokadljyd mikrossa.

A\ VAROITUS - Rijahdysvaara!

Tiukasti suljetuissa astioissa olevat nesteet tai

muut elintarvikkeet voivat rajahtaa helposti.

» Al4 kuumenna nesteita tai muita
elintarvikkeita tiukasti suljetuissa astioissa.

/A VAROITUS - Palovammavaara!
Elintarvikkeet, joissa on kiintea kuori tai
nahka, voivat haljeta rajahdysmaisesti
kuumennuksen aikana tai myos viela
kuumentamisen jalkeen.

» Al4 kypsenna kananmunia kuorineen tai
lammita kovaksi keitettyja munia kuorineen.

» Ala kypsenna kuorellisia ayridisia.

» Paistettujen munien ja lasissa hyydytettyjen
munien keltuainen on ensin rikottava.

» Elintarvikkeissa, joissa on kiintea kuori tai
nahka, kuten esim. omenat, tomaatit,
perunat tai makkarat, kuori voi haljeta.
Pistele kuoreen tai nahkaan reikia ennen
lammittamista.

Vauvanruoassa oleva lampo6 ei jakaudu

tasaisesti.

» Al lammita vauvanruokia suljetuissa
astioissa.

» Poista aina kansi tai tutti.

» Sekoita tai ravista kunnolla [ammittamisen
jalkeen.

» Tarkasta lampdtila ennen kuin annat ruoan
lapselle.

Kuumat ruoat sateilevat lampdéa. Astia voi

kuumentua kuumaksi.

» Kayté aina patalappua, kun otat kuumat
varusteet tai astiat uunista.

llImatiiviisti pakattujen elintarvikkeiden pakkaus

voi haljeta.

» Noudata aina pakkauksessa olevia ohjeita.

» Kayta aina patalappua, kun otat ruoat
uunista.

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat

kaytossa.

» Ala kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
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Laitteen maaraysten vastainen kayttd on
vaarallista. Esimerkiksi ylikuumentuneet
tohvelit, jyva- tai viljatyynyt, pesusienet,
kosteat pesulaput tai vastaavat voivat
aiheuttaa palovammoja.

» Al kuivaa laitteessa koskaan ruokia tai
vaatteita.

» Al4 lAmmita laitteella tohveleita, jyva- tai
viljatyynyja, pesusienia, kosteita
pesulappuja tai vastaavia.

» Kayta laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen.

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Nesteitda kuumennettaessa voi esiintya
viivastynytta kiehumista. Se tarkoittaa, etta
kiehumislampotila saavutetaan ilman, etta
nesteessa nakyy tyypillisida hdyrykuplia. Varo
astian vahaistakin tarahdysta. Kuuma neste
saattaa kiehua yhtakkia voimakkaasti yli ja
roiskua.

» Laita kuumentaessasi aina lusikka astiaan.

Nain valtetdan viivastynyt kiehuminen.

v’ X

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Tarkoitukseen sopimaton astia voi haljeta.

Posliinisten ja keraamisten astioiden

kahvoissa ja kansissa voi olla pienia reikia.

Naiden reikien takana on ontto tila. Onttoon

tilaan paassyt kosteus voi aiheuttaa astian

halkeamisen.

» Kayta vain mikrokayttoon soveltuvia
astioita.

Metalliset astiat ja kulhot, tai astiat, joissa on

metalliosia, voivat aiheuttaa pelkassa

mikroaaltokaytdssa kipindintia. Laite

vaurioituu.

» Al4 kéyta pelkdssa mikroaaltokdytdssé
koskaan metalliastioita.

» Kayta vain mikroaaltokayttoon soveltuvia
astioita tai mikroaaltotoimintoa yhdessa
jonkin uunitoiminnon kanssa.
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/A VAROITUS - Sahkoiskun vaara!
Laitteessa on korkeajannitetta.
» Ala poista ulkokuorta.

/A VAROITUS - Vakava terveysriski!

Puutteellinen puhdistus voi vaurioittaa laitteen

pintaa, lyhentaa kayttdikaa ja aiheuttaa

vaarallisia tilanteita kuten esimerkiksi

mikroaaltoenergian paasyn ulos laitteesta.

» Puhdista laite sdanndllisesti ja poista
elintarvikejaamat heti.

» Pid& uunitila, luukku ja luukun lukko aina
puhtaina.
— "Puhdistus ja hoito", Sivu 68

Ala kayté laitetta, jos laitteen luukku on

vaurioitunut. Mikroaaltoenergiaa voi paasta

ulos laitteesta.

» Ala kayta laitetta, jos uuninluukku tai luukun
muovikehys on vaurioitunut.

» Korjauta laite vain huoltopalvelussa.

llman ulkokuorta olevasta laitteesta voi paasta

ulos mikroaaltoenergiaa.

» Al poista koskaan ulkokuorta.

» Kaanny huolto- ja korjaustdissa
huoltopalvelun puoleen.

1.6 Hoyry

Noudata naitd ohjeita, kun kaytat

hoyrytoimintoa.

/A VAROITUS - Palamisvaara!

Vesi voi kuumentua laitetta kaytettaessa hyvin

kuumaksi.

» Tyhjenna vesisailid laitteen jokaisen
hoyrykayton jalkeen.

Uunitilaan muodostuu kuumaa hoyrya.

» Al4 laita kdsidsi uunitilaan hdyrykaytén
aikana.

Kun poistat varusteen uunista, kuuma neste

voi laikkya.

» Ota kuumat varusteet uunista varovasti ja
k&yta uunikintaita.

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilan kuumat pinnat voivat sytyttaa

palavien nesteiden hoyryt (rajahdys). Laitteen

luukku voi pongahtaa auki. Laitteesta voi tulla

ulos kuumaa hoyrya ja liekkeja.

» Al laita vesisailiodn palavia nesteita
(esimerkiksi alkoholipitoisia juomia).

» Laita vesisailioon vain vetta tai
suosittelemaamme kalkinpoistoliuosta.
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2 Esinevahinkojen valttaminen

2.1 Yleista

HUOMIO!

Alkoholih6yryt voivat syttya kuumassa uunissa ja

vaurioittaa laitetta pysyvasti. Leimahdus voi saada

laitteen luukun pongahtamaan auki ja mahdollisesti

irroamaan. Luukun lasit voivat murtua ja sarkyé

sirpaleiksi. Uunitila voi muodostuvan alipaineen takia

muuttaa voimakkaasti muotoaan sis&anpain.

» Ald kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien valeluun).

Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,

kun slaitetta kaytetaéan lampdtiloissa yli 120 °C.

» Al& k@ynnista toimintoa, kun uunitilan pohjalla on
vetta.

» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat
laitetta.

Kuumassa uunitilassa oleva vesi hdyrystyy.

Lammonvaihtelu voi aiheuttaa vaurioita.

» Ald kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

Uunitilassa pitkan aikaa oleva kosteus aiheuttaa

korroosiota.

» Pyyhi kondenssivesi kypsennyksen jéalkeen pois.

» Al& sailyta kosteita elintarvikkeita pitkdan suljetussa
uunissa.

» Al& varastoi ruokia uunitilassa.

Jaahdyttaminen laitteen luukku avattuna vaurioittaa

ajan mittaan viereisia kalusteita.

» Kun olet kayttanyt laitetta korkeassa lampdtilassa,
anna uunitilan jaahtyé luukku suljettuna.

» Al& laita mitaan laitteen luukun valiin.

» Anna uunitilan kuivua avoimena vain, kun kaytdssa
on muodostunut runsaasti kosteutta.

Jos tiiviste on hyvin likainen, laitteen luukku ei sulkeudu

kaytdssa enda kunnolla. Viereiset kalusteet voivat

vaurioitua.

» Pida tiiviste puhtaana.

» Al& kayta laitetta, jos tiiviste on vaurioitunut tai
tiiviste puuttuu.

Laitteen luukun k&yttdminen istuimena ja sailytystilana

voi vaurioittaa laitteen luukkua.

» Al& nojaa tai istuudu laitteen avoimen luukun paalle
tai riipu luukusta tai ota siitd tukea.

» Al aseta astioita tai varusteita laitteen luukun
paalle.

Laitteen tyypista riippuen voi varuste naarmuttaa luukun

lasia, kun laitteen luukku suljetaan.

» Tydnna varuste uunitilaan aina vasteeseen saakka.

2.2 Mikroaaltouuni

Noudata naita ohjeita, kun kaytat mikroaaltouunia.

HUOMIO!

Jos metalli paasee kosketuksiin uunitilan seinan

kanssa, muodostuu kipindita, jotka vaurioittavat laitetta

ja voivat rikkoa luukun sisalasin.

» Metallin, esim. lusikka lasissa, pitda olla vahintaan
2 cm:n paassa uunitilan seinista ja luukun
sisapinnasta.

Alumiinivuoat voivat aiheuttaa laitteessa kipindintia.

Muodostuvat kipint vaurioittavat laitetta.

» Ala kayté laitteessa alumiinivuokaa.

Laitteen kayttd ilman uunitilassa olevaa ruokaa

aiheuttaa ylikuormituksen.

» Ald k@ynnistd mikroaaltouunia ilman, ettd uunitilassa
on ruokaa. Poikkeuksena on lyhyt astiatesti.

s
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Jos laitteessa valmistetaan mikropopcorneja useita

kertoja aivan perajalkeen liian suurella

mikroaaltoteholla, seurauksena voi olla uunitilan

vaurioituminen.

» Anna laitteen jaahtya valmistuskertojen valilla useita
minuutteja.

» Al4d sdada mikroaaltotehoa liian korkeaksi.

» Kayta korkeintaan 600 W:n tehoa.

» Aseta popcorn-pussi aina lasilautaselle.

Tarkoitukseen sopimaton astia voi aiheuttaa vaurioita.

» Kun kaytat grillia tai mikron ja uunin yhdistelmaa,
kayta vain korkeita lampétiloja kestavia astioita.

~

2.3 Hoyry

Noudata naita ohjeita, kun kaytat héyrytoimintoa.

HUOMIO!

Silikonivuoat eivéat sovellu yhdistelmakayttéén hdyryn

kanssa.

» Astioiden pitdéa olla kuumuutta ja hdyrya kestavia.

Ruosteiset astiat voivat aiheuttaa uunitilaan korroosiota.

Jo pienetkin téplat voivat aiheuttaa korroosiota.

» Al& kayta astioita, joissa on ruostetta.

Tippuvat nesteet likaavat uunitilan pohjan.

» Kun hoyrykypsennat reidllisessa kypsennysastiassa,
tydnna aina leivinpelti, uunipannu tai reiaton
kypsennysastia alle. Tippuva neste keratdan néin
talteen.

Vesisailidssa oleva kuuma vesi voi vaurioittaa

hoyrytysjarjestelmaa.

» Tayta vesiséilié vain kylmalla vedella.

Jos kalkinpoistoaineliuosta paasee ohjauspaneelille tai

muille herkille pinnoille, ne vaurioituvat.

» Poista kalkinpoistoaineliuos heti vedella.

Vesisailion puhdistaminen astianpesukoneessa

aiheuttaa vaurioita.

» Ala pese vesisailidta astianpesukoneessa.

» Puhdista vesiséili6 pehmealla liinalla ja
tavanomaisella astianpesuaineella.

49



fi Ymparistonsuojelu ja saasto

3 Ymparistonsuojelu ja saasto

3.1 Pakkausmateriaalin havittdminen

Pakkausmateriaalit ovat ymparistoystavallisia ja
kierratyskelpoisia.

» Havita yksittaiset osat lajiteltuina.

3.2 Energiansaasto

Laitteesi kuluttaa vahemman sahkoa, kun noudatat
naita ohjeita.

Esilammita laitetta vain, kun reseptissa tai
suositusasetuksissa kehotetaan niin tekeméaan.

m Jos et esilammité laitetta, sdastat energiaa jopa 20
%.

Kayta tummia, mustaksi maalattuja tai emaloituja

kakkuvuokia.

= Tallaiset kakkuvuoat ottavat lampda vastaan
erityisen hyvin.

Avaa laitteen luukku kayton aikana mahdollisimman

harvoin.

= L Ampo sdilyy uunitilassa eika laitteen tarvitse
[ammeta lis&a.

Paista useita ruokia suoraan peréajalkeen tai

rinnakkain.

= Uunitila on ensimmaisen paistamisen jalkeen
[Ammin. Se lyhentda seuraavien kakkujen
paistoaikaa.

Jos kypsennysaika on pitkd, kytke laite 10 minuuttia
ennen kypsennysajan paattymista pois paalta.
m Jalkilampo riittda ruoan kypsentamiseen valmiiksi.

Poista uunitilasta varusteet, joita ei tarvita.
= Tarpeettomia varusteosia ei tarvitse kuumentaa.

Anna pakastettujen ruokien sulaa ennen
valmistamista.
= Ruokien sulatukseen tarvittava energia saastyy.

Huomautus:

Laite kuluttaa:

®  valmiustilassa nayttd paalle kytkettyna enint. 1 W

= valmiustilassa nayttd pois paalta kytkettyna
enint. 0,5 W

4 Tutustuminen

4.1 Ohjauspaneeli

Kayttbpaneelin avulla asetetaan laitteen toiminnot ja
nahdaan tiedot sen kayttotilasta.

Laitteen tyypista riippuen tietyt yksityiskohdat kuten vari
ja muoto voivat poiketa kuvasta.
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Toimintovalitsin

Toimintovalitsin
Toimintovalitsimella asetat kayttdtavan tai muita

H

toimintoja.
Kosketuskentat

Kosketuskentilla saadat eri toiminnot suoraan.
Naytto
Kiertovalitsin

Voit kiertaa kiertovalitsinta seka vasemmalle
etta oikealle.

Toimintovalitsimella asetat uunitoiminnot ja muut toiminnot. Toimintovalitsin on monissa laiteversioissa alas
painettava. Kun kdannat toimintovalitsimen nolla-asennossa toiminnon kohdalle, kestdd muutamia sekunteja ennen

kuin kyseinen toiminto on kaytettavissa.

Symboli Asetus

Kaytto

o Nolla-asento

Laite on kytketty pois paaltéd ja se on
energiansaastotilassa.

g Mikroaaltouuni

Mikroaaltokaytén valinta.
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Symboli Asetus Kaytto

Hoyry Uunitilaan johdetaan kuumaa hdyrya.

Suuripintagrilli Koko grillivastuksen alla oleva pinta
kuumenee.

() Pienipintagrilli Grillivastuksen keskiosa kuumenee.

(%] Kalkinpoisto Tama toiminto poistaa hoyrystimesta
kalkin ja pitda sen
toimintakuntoisena.

Huuhtelu Hoyrystinyksikon putket huuhdellaan
vedelld. Suosittelemme kayttdmaan
huuhtelutoimintoa aina hdyrykaytén
jalkeen.

Ohjelmat Useisiin ruokiin 1dydat jo ennalta
ohjelmoidut asetukset.

-0 Uunivalo Uunivalon kytkeminen paélle. Laite ei
kuumene.

Kosketuskentat

Kosketuspainikkeet ovat kosketusherkkia pintoja. Toiminnot valitaan koskettamalla painikkeita.

Symboli Kosketuskentta

Kaytté

g Mikroaaltouuni

Mikroaaltotehojen valinta tai
mikroaaltotoiminnon kytkeminen grilli-
tai hdyrytoiminnon lisaksi.

[ Hoyry Hoyrytehon valinta hdyrytoiminnon
kytkeminen liséksi johonkin
uunitoimintoon.

Ohjelmat Ohjelmavalikon haku nayttdon ja
ohjelman numeron asettaminen
kiertovalitsimella.

C) Aikatoiminnot Aikatoimintojen valinta ja saatadminen
kiertovalitsimella.

= Lapsilukko Paina pitkaan: lapsilukon aktivointi tai
deaktivointi.

Lampdtila/paino Lampdtilan tai painon valinta ja
sdatadminen kiertovalitsimella.

start Dstop Start/Stop Toiminnon kaynnistaminen tai
pysayttaminen.

Naytto Korostus osoitetaan punaisella palkilla asetettavan

Naytossa naet senhetkiset asetusarvot tai
valintamahdollisuudet.
Arvo, jota voit juuri nyt sdataa, on korostettu.

Néyton osat
Seuraavasta |0ydat lyhyen selostuksen naytdn eri osista.

arvon alapuolella.
Voit muuttaa korostettua arvoa suoraan
kiertovalitsimella.

Symboli Nimi Merkitys

Halytin Kun symboli on merkittyna, naytdssa
nakyy halyttimen kayntiaika.

O Toiminta-aika Kun symboli on merkittyna, naytéssa
nakyy toiminta-aika.

® Kellonaika Kun symboli on merkittyna, naytéssa
nakyy kellonaika.

h:min Tunnit/minuutit Toiminta-aika naytetaan tunteina ja
minuutteina.

min:sec Minuutit/sekunnit Toiminta-aika naytetdan minuutteina

ja sekunteina.
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Symboli Nimi

Merkitys

= Lapsilukko

Kun symboli palaa, lapsilukko on
aktivoitu.

14 Talteenottokaukalo

Symboli nayttaa talteenottokaukalon

tilan.

Symboli palaa ja nuoli vilkkuu:

= Talteenottokaukalo on paikallaan
lokerossa.

= Talteenottokaukalo on taynna.

= Tyhjenn& talteenottokaukalo.

Symboli vilkkuu ja nuoli ei vilku:

= Talteenottokaukalo ei ole paikal-
laan lokerossa.

= Tydnna talteenottokaukalo paikal-
leen lokeroon.

Symboli palaa ja nuoli ei pala:

= Talteenottokaukalo on paikallaan
lokerossa.

= Muuta toimenpidetta ei tarvita.

w Vesisailio

Symboli nayttaa vesisailion tilan.

Symboli palaa ja nuoli vilkkuu:

= Vesisdilio on paikallaan lokerossa.

= Vesisdilid on tyhja.

m Tayta vesisailio.

Symboli vilkkuu ja nuoli ei vilku:

= Vesisailid ei ole paikallaan lo-
kerossa.

m Tydnna vesisailio paikalleen lo-
keroon.

Symboli palaa ja nuoli ei pala:

= Vesisdilio on paikallaan lokerossa.

= Muuta toimenpidetta ei tarvita.

%] Kalkinpoisto

Kun symboli palaa, laitteesta on
poistettava kalkki.

Lampétilanaytté
Lampétilanaytéssa nakyy kuumenemisen eteneminen.

Punainen palkki n&ytdén alaosassa kertoo, etté laite
kuumenee. Kun uunitoiminto on asetettu, palkki tayttyy
punaiseksi vasemmalta oikealle uunitilan
kuumenemisen mukaan. Grillid ja hoyrya kaytettdessa
palkki palaa heti kokonaan punaisena.
Mikroaaltokaytén yhteydessa palkki ei pala. Kun
esilammitat uunin, ajankohta on optimaalinen ruoan
uuniin laittamiselle, kun viivan kaikki viisi kenttaa ovat
tayttyneet punaisiksi.

Termisen hitauden takia voi ndytdssé oleva lampétila
poiketa uunitilan todellisesta |ampotilasta.
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Yotila
Nayton kirkkaus lasketaan energian saastamiseksi
alimpaan arvoonsa klo 22 - 5.59,

Kiertovalitsin

Kiertovalitsimella muutat arvoja, jotka nakyvat naytdéssa.
Useimmissa valintalistoissa, esimerkiksi ohjelmien
kohdalla, vimeisen kohdan jalkeen nayttdéon tulee taas
ensimmainen kohta. Eraiden valintalistojen kohdalla,
esimerkiksi toiminta-aika, kierra kiertovalitsinta taas
takaisinpain, kun pienin tai suurin arvo on saavutettu.

4.2 Kayttotavat
Valikko on jaettu eri kayttdtapoihin.

Kayttotapa Kaytto

Mikroaaltouuni Mikroaaltouunilla voit kypsentaa,
kuumentaa tai sulattaa ruoat

nopeasti.

Hoyry Ruokien valmistaminen hdyryn
avulla. Ruokien optimaalista
varmistusta varten kaytettavissa on
erilaisia, tarkasti sovitettuja

hoyrytehoja.
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Kayttétapa Kaytto Kayttotapa Kaytto

Suuripintagrilli  Matalien grillituotteiden kuten Hoyry- Voit kytked mikroaaltokaytoén tai
pihvien, makkaroiden tai yhdistelmakayt grillitoiminnon lisaksi kaytt6on
paahtoleivan grillaamiseen ja t6 h&yrytoiminnon.
gratinointiin. Puhdistus Puhdistusta varten on kéytettavissa

Pienipintagrilli  Pienten pihvi-, makkara-, paahtoleipa- erilaisia puhdistustoimintoja:
ja kalanpalamaarien grillaaminen. kalkinpoisto ja huuhtelu
Mikroaalto- Voit kytkea héyry- tai grillitoiminnon Perusasetukse Perusasetusten muuttaminen.

yhdistelmakayt liséksi kayttoon mikroaaltokaytén.
to

t — "Perusasetukset”, Sivu 67

4.3 Uunitoiminnot

Tasta 16ydat yhteenvedon uunitoiminnoista. Saat suosituksia uunitoimintojen kaytosta.

Symboli  Nimi Lampétila / Kaytto

tehot

Suuripintagrilli  Grillaustehot:

Matalien grillituotteiden kuten pihvien, makkaroiden tai paahtoleivan

m 1 =pienite- grillaaminen. Ruokien gratinointi.

ho

m 2 = keskite-
ho

m 3 =taysi te-
ho

Pienipintagrilli Grillaustehot:
ho

= 2 = keskite-
ho

= 3 =taysi te-
ho

Pienten pihvi-, makkara-, paahtoleipa- ja kalanpalamé&éarien
= 1 =pienite- grillaaminen.

Huomautus: Laite iimoittaa jokaiselle uunitoiminnolle
ehdotuslampdtilan. Voit ottaa ehdotuslampdtilan
kaytt6dn tai muuttaa sité kyseiselld alueella.

4.4 Uunitila
Uunitilaan liittyvat toiminnot helpottavat laitteen kayttda.

Uunivalo

Uunitilan valo palaa aina kaytdn aikana. Kun laitteen
toiminto paattyy, laite kytkeytyy pois paalta.

Uunivalo syttyy, kun avaat laitteen luukun. Siitd on apua
esimerkiksi laitetta puhdistaessasi. Uunitilan valo
kytkeytyy n. 15 minuutin kuluttua automaattisesti pois
paalta.

Jaahdytyspuhallin

Jaahdytyspuhallin kytkeytyy tarpeen mukaan pé&élle ja
pois paaltd. Lammin ilma poistuu laitteen luukun
ylapuolella olevien tuuletusaukkojen kautta.

HUOMIO!

Tuuletusaukkojen peittdminen aiheuttaa laitteen
ylikuumenemisen.

» Ala peité tuuletusaukkoja.

Jaahdytyspuhallin kay tietyn aikaa viela kayton jalkeen,
jotta uunitila jadhtyy nopeammin. Kun laitetta kaytetdan
mikrokaytéllg, laite ei kuumene, mutta jddhdytyspuhallin
kytkeytyy silti paalle. Jaadhdytyspuhallin voi kdyda
edelleen, vaikka mikrokayttdé on jo paattynyt.

Kondenssivesi

Uunitilaan ja laitteen luukkuun voi muodostua
kypsennyksen yhteydessa kondenssivetta.
Kondenssivesi on normaalia, eik& se vaikuta laitteen
toimintaan. Pyyhi kondenssivesi kypsennyksen jalkeen
pois.

4.5 Sailion etulevy

Sailion etulevy sijaitse laiteen luukun alapuolella. Sen
kautta paastaan kasiksi talteenottokaukaloon ja
vesisailioon.
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4.6 Vesisiilio 4.7 Talteenottokaukalo

Vesiséilid sijaitsee oikealla sailion etulevyn takana. Talteenottokaukalo sijaitsee vasemmalla sailién
etulevyn takana.

Kun kaytat hoyrytoimintoa, tayta vesiséilié vedella.
- "Vesisailion tayttdminen", Sivu 61 Tyhjenna talteenottokaukalo ennen
puhdistustoimintojen suorittamista seka niiden jalkeen.

/T/
§§\°©z I/Q\

Kadensija poistamista ja paikalleen asettamista

Kadensija poistamista ja paikalleen asettamista
varten

varten

Aukko tayttamistéa ja tyhjennysta varten
Talteenottoaukot

a8 =

Sailion kansi

BN =

Sailion kansi

5 Varusteet

Kayta alkuperaisia varusteita. Ne on suunniteltu
laitettasi varten.
Laitteen mukana toimitetut varusteet voivat vaihdella

laitemallista riippuen.
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Lisatarvikkeet Kaytté
Ritila = Ritila uunitoiminnolla
leipomista ja

paistamista varten.
= Ritila esim. pihvien,
makkaroiden tai
paahtoleipien
grillaamiseen
= Ritila laskualustana,
esim. uunivuoille

Lasipannu = Ruokien

kypsennykseen

m  Roiskesuojaksi, kun
grillataan suoraan
ritilalla

= Soveltuu
mikrokayttoon

Hoéyrykypsennysastia = Riisin, perunoiden ja

vihannesten
kypsennykseen

= Aseta
hoyrykypsennysastia
lasipannuun, kun
haluat kypsentaa
hoyrylla tai hoyrylla
yhdessa
mikroaaltokaytdn
kanssa

m  Aseta elintarvikkeet
suoraan
hoyrykypsennysastiaan

5.1 Lisavarusteet

Laitteen mukana on lisavarusteita laitteen mallista
riippuen.

Lisatarvikkeet Kaytto
Paistiritila = Ritila paistamista
varten

= Aseta paistiritild jalat
alaspain lasipannuun

= Nain rasva ja
lihanesteet tippuvat
lasipannuun

= Ejsovellu
mikroaaltokayttdéon
eika hoyrykayttoon

Ennen ensimmaistd kayttoéad fi

5.2 Lisavarusteet

Lisavarusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan liikkeista
tai Internetin kautta.

Esitteistamme tai Internetista 18ydat runsaan valikoiman
tahan laitteeseen tarjolla olevia varusteita:
www.bosch-home.com

Varuteet ovat laitekohtaisia. llmoita ostaessasi aina
laitteesi tarkka mallinumero (E-Nr.).

Tiedot laitteeseesi sopivista varusteista 16ydat
verkkokaupasta tai huoltopalvelusta.

Lasinen paistovuoka

Kayttod
= Haudutettavat ruoat
m  Paijstokset

5.3 Kannatinkorkeudet

Uunitilassa on 4 kannatinkorkeutta.

Kannatinkorkeudet lasketaan alhaalta yl6spain. Aseta
varuste ohjaimeen ja tyénna se kokonaan uuniin.
Uunitilan pohja, korkeudella 0, sopii erityisesti
mikroaaltokayttdéon. Mikroaaltoteho on parhaimmillaan
uunitilan pohjassa. Kayta vain mikrokayttdon soveltuvia

astioita.
=)
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6 Ennen ensimmaista kayttoa

Tee asetukset ensikayttdonottoa varten. Puhdista laite
ja varusteet.

6.1 Kellonajan asettaminen

Kun laite otetaan kayttdon, aikanaytté on korostettuna.
Naytossa vilkkuu /2.0 ja O palaa.

1. Aseta kellonaika kiertovalitsimella.

2. Paina G.

v Kellonaika on asetettu.

6.2 Veden kovuuden asettaminen

Vaatimukset

= Ennen kuin asetat veden kovuuden, tiedustele
vesilaitokselta vesijohtoveden kovuutta.

= | ajte on kytketty pois paalta.

1. Pida ® painettuna muutaman sekunnin ajan.

v Nayttdédén ilmestyy ensimmainen perusasetus.

2. Paina © niin monta kertaa, ettd nayttoéon ilmestyy
Cl’:l’l .

3. Valitse veden kovuus kiertovalitsimella.
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Huomautus: Jos vesijohtoveden kovuustaso on 3
tai 4, suosittelemme kayttdmaan pehmennettya
vetta.

Ohje: Jos kaytat mineraalivettd, aseta veden
kovuustasoksi "erittain kova". Jos kaytat
mineraalivetta, kayta vain hiilihapotonta
mineraalivetta.

Veden kovuustaso Asetus

0 0 pehmennetty
1 (enint. 1,3 mmol/I) 1 pehmeé
2(1,3-2,5 mmol/l) 2 keskikova
3(2,5- 3,8 mmol/l) 3 kova

4 (yli 3,8 mmol/l) 4 erittdin kova

4. Kun haluat tallentaa muutokset muistiin, pida ®
painettuna muutaman sekunnin ajan.

6.3 Laitteen puhdistaminen ennen
ensimmaista kayttéa

Puhdista uunitila ja varusteet ennen kuin valmistat
laitteessa ruokaa ensimmaista kertaa.

Vaatimus: Uunitilassa ei ole pakkausmateriaalijagamia,
varusteita tai muita esineita.

1. Pyyhi uunitilan siledt pinnat ennen kuumennusta
pehmealla, kostealla liinalla.

Sulje laitteen luukku.

Tuuleta huonetta niin kauan kuin laite kuumenee.
Aseta toimintovalitsimella (7.

Aseta kiertovalitsimella grillausteho 3.

Paina start[>stop,

Laite alkaa kuumentua.

Kytke laite tunnin kuluttua pois paalta valitsemalla
start > stop,

Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.

. Odota, kunnes uunitila on jaahtynyt.

N<Cooakrowbd
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6.4 Varusteiden puhdistaminen

» Puhdista varusteet huolellisesti
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla talousliinalla.

7 Kayton perusteet

7.1 Laitteen kytkeminen paalle

» Kierrd toimintovalitsinta kytkedksesi laitteen paalle.
v Laite on kayttbvalmis.

v Nayttddn ilmestyy ehdotusarvo.

Huomautus: Voit tehda lapsilukon asetukset vain
laitteen ollessa pois paalta. Eraat naytot nakyvat
naytéssa myads, kun laite on kytketty pois paalta.

Kun et tarvitse laitetta, kytke laite pois paalta. Jos
laitteeseen ei tehda mitdan asetuksia pitkdan aikaan,
laite kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

7.2 Laitteen kytkeminen pois paalta

Kun et kayta laitetta, kytke se pois paalta. Jos
laitteeseen ei tehda mitaan asetuksia pitkdan aikaan,
laite kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

» Kierrad toimintovalitsin nolla-asentoon.

Laite keskeyttda kaynnissa olevat toiminnot.
Naytdssa nékyy kellonaika.

Naytossa nakyvat eraat naytét myds, kun laite on
kytketty pois paalta.

Huomautus: Kohdassa

— "Perusasetukset”, Sivu 67 voit maarittaa, nakyyko
kellonaika naytdssa, kun laite on kytketty pois paalta.

< <

7.3 Kayttotavan saataminen

Vaatimus: Laitteen pitaa olla kytkettyna paalle.

1. Valitse toimintovalitsimella kayttdtapa.
Tee tarvittaessa muut asetukset. Nappaa sita varten
kyseista kenttd& ja muuta arvoa kiertovalitsimella.

2. Paina startDstop,

v Laite kaynnistaa toiminnon.
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7.4 Toiminta-ajan asettaminen

Aseta kayttotapa.

Paina ®, kunnes O on korostettuna.

Aseta haluamasi toiminta-aika kiertovalitsimella.
Paina start[>stop,

Laite alkaa kuumentua.

startDstop palaa.

Toiminta-ajan kuluminen néakyy naytdssa.

K< pODA

7.5 Toiminnon pysayttaminen

Paina startDstop tai avaa laitteen luukku.
Laite pysayttaa toiminnon.

start Dstop vilkkuu.

Sulje laitteen luukku.

Paina startDstop,

Laite jatkaa toimintoa.

startDstop palaa.

C C WM < =

7.6 Toiminnon keskeyttaminen

Voit keskeyttda toiminnon milloin tahansa.

» Kierrd toimintovalitsin nolla-asentoon.
Jaahdytyspuhallin voi kdyda edelleen toiminnon
pysayttamisen tai keskeyttamisen jalkeen.

v Laite keskeyttaa kaynnissa olevat toiminnot.

7.7 Automaattinen turvakatkaisu

Automaattinen turvakatkaisu aktivoituu, jos laite on
pidemman aikaa kaytdssa ilman asetettua toiminta-
aikaa.

Laite kytkeytyy 9 tunnin kuluttua automaattisesti pois
paalta.



Mikroaaltouuni fi

8 Mikroaaltouuni

Mikroaaltouunilla voit kypsentad, kuumentaa, leipoa tai
sulattaa ruokia erityisen nopeasti. Voit kayttaa
mikroaaltouunia yksin tai yhdessa uunitoiminnon
kanssa.

8.1 Mikroaaltokayttoon soveltuvat astiat ja
varusteet

Kayta mikroaaltokayttodn soveltuvia astioita ja
varusteita, jotta ruoka lampenee tasaisesti etka
vaurioita laitetta.

Huomautus: Ota huomioon valmistajan ohjeet ennen
kuin kaytat astiaa mikroaaltouunissa. Tee epavarmassa
tapauksessa astiatesti.

Soveltuu mikrokaytto6n

Astiat ja varusteet Perustelu

Naista materiaaleista
kestavasta ja mikroaallot paasevat lapi.
mikrok&yttéon Mikroaallot eivat vaurioita
soveltuvasta materiaalista: kuumuutta kestavia

m |asi astioita.

Keraaminen lasi

Posliini

Lammonkestava muovi

Kokonaan lasitettu

keramiikka ilman

saroja

Astia kuumuutta

Huomautus: Estaaksesi
viivastyneen kiehumisen
voit kayttda metallista
ruokailuvélinetta,
esimerkiksi lusikkaa
lasissa.

Metalliset aterimet

HUOMIO!

Jos metalli paédsee kosketuksiin uunitilan seinan

kanssa, muodostuu Kkipindita, jotka vaurioittavat laitetta

ja voivat rikkoa luukun sisélasin.

» Metallin, esim. lusikka lasissa, pitda olla vahintaan
2 cm:n paassa uunitilan seinista ja luukun
sisadpinnasta.

Ei sovellu mikrokaytt66n

Astiat ja varusteet Perustelu

Metalliastiat Mikroaallot eivéat lapéaise
metallia. Ruoat
lampenevat tuskin
lainkaan.

Kulta- tai hopeakoristeiset Mikroaallot voivat

astiat vaurioittaa kulta- ja

hopeakoristeluja.
Ohje: Jos valmistaja
takaa astian
soveltuvuuden
mikrokayttéon, voit
kayttaa astiaa.

8.2 Astian mikrokelpoisuuden testaaminen

Tarkasta astian mikrokelpoisuus astiatestilla. Laitteen
kayttdminen mikroaaltokaytdlla ilman ruokaa on
sallittua vain astiatestin yhteydessa.

A VAROITUS - Palamisvaara!

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat kaytdssa.
» Ald kosketa kuumia osia.

Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Aseta tyhja astia uunitilaan.

Saada laite 2 - 1 minuutin ajaksi maksimiteholle.

Kaynnista toiminto valitsemalla startDstop,

Tarkasta astia useita kertoja:

— Jos astia on kylmé& tai kddenlampdinen, se
soveltuu mikrokayttéon.

- Jos astia on kuuma tai syntyy kipinoita, keskeyta
astiatesti. Astia ei sovellu mikrokayttoon.

PONS Y

8.3 Mikroaaltotehot

Tasta l6ydat yhteenvedon mikroaaltotehoista ja niiden
kaytosta.

Mikroaaltoteho Kaytto

watteina

90 Hellavaraista kasittelya
vaativien ruokien sulatus.

180 Ruokien sulatus ja
jatkokypsennys.

360 Lihan ja kalan kypsentaminen
tai hellavaraista kasittelya
vaativien ruokien
[Ammittaminen.

600 Ruokien kuumennus ja
kypsennys.

1000 Nesteiden kuumennus.

Huomautukset

= | aite ehdottaa jokaiselle mikroaaltoteholle toiminta-
ajan. Voit ottaa tdman kayttdé6n tai muuttaa sita
kyseisella alueella.

= Maksimi mikroaaltoteho on tarkoitettu vain
nesteiden kuumentamiseen. Mikroaaltoteho
lasketaan laitteen suojaamiseksi ensimmaisten
minuuttien aikana portaittain tehoon 600 W.
Maksimiteho on kaytettévissé jaahtymisajan jalkeen.

Ehdotetut arvot

Laite ehdottaa jokaiselle mikroaaltoteholle toiminta-ajan.
Voit ottaa ehdotetun arvon kayttédn tai muuttaa sita
kyseisella alueella.

8.4 Aika-asetusten aikavalit

Toiminta-ajan asetuksen aikavali muuttuu
mikrokaytdssé toiminta-ajan pituuden mukaan.

Toiminta-aika Aikavali
0-1 minuuttia 5 sekuntia
1-3 minuuttia 10 sekuntia
3-15 minuuttia 30 sekuntia
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Toiminta-aika Aikavali
15 minuuttia - 1 tunti 1 minuutti
1 tunti - 1 tunti 30 5 minuuttia

minuuttia

8.5 Mikroaaltokayton saataminen

HUOMIO!

Laitteen kayttd ilman uunitilassa olevaa ruokaa

aiheuttaa ylikuormituksen.

» Ala kdynnista mikroaaltouunia ilman, ettd uunitilassa
on ruokaa. Poikkeuksena on lyhyt astiatesti.

==

v | X

1. Noudata turvallisuusohjeita — Sivu 47 ja aineellisten
vahinkojen valttamistéd koskevia ohjeita — Sivu 49.

2. Aseta toimintovalitsin kohtaan &

v Laite on kayttbvalmis. Naytéssa nakyy
ehdotusarvona suurin sallittu mikroaaltoteho &.

3. Aseta haluamasi mikroaaltoteho painamalla &.

v Naytdssa on merkittyna mikroaaltoteho, ja naytdssa
nakyy ehdotettu toiminta-aika.

4. Aseta haluamasi toiminta-aika kiertovalitsimella.

5. Kéaynnista toiminto valitsemalla startDstop,
Voit muuttaa toiminta-ajan kiertovalitsimella milloin
tahansa toiminnon aikana.

v Toiminta-aika kuluu ja mikrotoiminto kaynnistyy.

v LED startDstop palaa.

Huomautus: Kun toiminta-aika on kulunut, laite lopettaa
mikrotoiminnon ja kuuluu &animerkki.

8.6 Toiminta-ajan asettaminen

Aseta kayttotapa.

Paina ®, kunnes © on korostettuna.

Aseta haluamasi toiminta-aika kiertovalitsimella.
Paina start[>stop,

Laite alkaa kuumentua.

start Dstop palaa.

Toiminta-ajan kuluminen nakyy nadytdssé.

<< poNS

8.7 Mikroaaltotehon muuttaminen

» Paina &, kunnes haluamasi teho on valittuna
naytossa.

Huomautus: Kun nappéaat kenttaa useita kertoja,
tehotasot kytkeytyvéat suurimmalta pienimmaélle teholle.
Jos lisdat mikroaaltotoiminnon vasta kaynnistyksen
jalkeen, laite pysahtyy taukoa varten. Kaynnista toiminto
valitsemalla startDstop,

8.8 Toiminnon pysayttaminen

1. Paina startDstop taji avaa laitteen luukku.
Laite pysayttdad toiminnon.

start Dstop vilkkuu.

Sulje laitteen luukku.

Paina start[>stop,

Laite jatkaa toimintoa.

startDstop palaa.

< C WM <

8.9 Toiminnon keskeyttaminen

Voit keskeyttda toiminnon milloin tahansa.

» Kierrd toimintovalitsin nolla-asentoon.
Jaahdytyspuhallin voi kdyda edelleen toiminnon
pysayttamisen tai keskeyttamisen jalkeen.

v Laite keskeyttaa kaynnissa olevat toiminnot.

8.10 Uunitilan lammittadminen ja
kuivaaminen

Kuivaa uunitila jokaisen kayton jalkeen, jotta uunitilaan
ei jaa kosteutta.

Anna laitteen jaahtya.

Poista karkea lika uunitilasta heti.

Pyyhi kosteus pois uunitilan pohjalta.

Valitse toimintovalitsimella (.

Paina kaksi kertaa .

® on merkittyn& naytossa.

Aseta kiertovalitsimella toiminta-aika 15 minuuttia.
Kaynnisté toiminto valitsemalla startDstop,

Kuivaus kaynnistyy ja paattyy 15 minuutin kuluttua.
Avaa laitteen luukku 1 - 2 minuutiksi, jotta vesihdyry
paasee poistumaan.

PC NI AROD A

8.11 Uunitilan kuivaaminen kasin

Kuivaa uunitila jokaisen kayton jalkeen, jotta uunitilaan
ei jaa kosteutta.

1. Anna laitteen jaahtya.

2. Poista karkea lika uunitilasta.

3. Kuivaa uunitila sienella.

4. Jaté laitteen luukku auki tunniksi, jotta uunitila
kuivuu kokonaan.

9 Mikrokombi-yhdistelmakaytto

Voit yhdistaa mikroaaltotoiminnon grilli- ja
hoyrytoiminnon kanssa.
Mikrokombi-yhdistelméakaytté on mahdollista
seuraavien uunitoimintojen kanssa:

= Hoyry

» (7 Suuripintagrilli

= (7 Pienipintagrilli
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Poikkeukset:
. Mikroaaltoteho 1000 W



9.1 Mikrokombi-yhdistelmakayton
saataminen

Kytke uunitoiminnon lis&ksi kayttéén mikroaaltouuni.
1. Aseta toimintovalitsin yhdistamiseen soveltuvan
uunitoiminnon kohdalle.

Naytdéssa nakyy ehdotusarvo.

Aseta haluamasi hdyryteho tai grillausteho.
Aseta haluamasi mikroaaltoteho painamalla &.
Naytossa nakyy ehdotusarvo toiminta-ajalle.
Aseta toiminta-aika kiertovalitsimella.

Kaynnista toiminto valitsemalla startDstop,
Toiminta-aika kuluu ja toiminto kaynnistyy.
Toiminta-ajan kuluminen nakyy naytdssa.
startDstop palaa.

Kun toiminta-aika on kulunut, laite lopettaa
toiminnon ja kuuluu &&nimerkki.

CCCCUPC WML

9.2 Mikroaaltotehon muuttaminen

» Paina &, kunnes haluamasi teho on valittuna
naytdssa.

Grilli fi

Huomautus: Kun ndppéaat kenttaa useita kertoja,
tehotasot kytkeytyvat suurimmalta pienimmalle teholle.
Jos lisdat mikroaaltotoiminnon vasta kaynnistyksen
jalkeen, laite pysahtyy taukoa varten. Kaynnista toiminto
valitsemalla startDstop,

9.3 Toiminnon pysayttaminen

1. Paina startDstop taj avaa laitteen luukku.
Laite pysayttaad toiminnon.

start Dstop vilkkuu.

Sulje laitteen luukku.

Paina start[>stop,

Laite jatkaa toimintoa.

startDstop palaa.

K WM K

9.4 Toiminnon keskeyttaminen

Voit keskeyttda toiminnon milloin tahansa.

» Kierrad toimintovalitsin nolla-asentoon.
Jaahdytyspuhallin voi kdyda edelleen toiminnon
pysayttamisen tai keskeyttamisen jalkeen.

v Laite keskeyttaa kaynnissa olevat toiminnot.

10 Grilli

Grillia kayttamalla voit ruskistaa tai kuorruttaa ruoat.
Voit kayttaa grillia yksindan tai yndessa mikroaaltouunin
kanssa.

10.1 Grillin saataminen

1. Aseta toimintovalitsin kohtaan (3 tai (.

Aseta kiertovalitsimella grillausteho.

Naytossa nakyy grillausteho.

Aseta haluamasi toiminta-aika kiertovalitsimella.
Kaynnisté toiminto valitsemalla start(stop,

Laite alkaa kuumentua. Kuumennuksen jalkeen ovat
vahaiset lampaotilavaihtelut normaaleja.

v Koko lampétilanéayttd palaa.

Huomautus: Kun toiminta-aika on kulunut loppuun,
kuuluu &animerkki.
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Grillaustoiminnot

Valittavanasi on ruoan tyypista ja maarasta riippuen
kaksi erilaista grillaustoimintoa:

Toiminto
Suuripintagrilli

Ruokalajit

Kayta suuripintagrillia suurien
lihanpalojen ja paahtoleivan
grillaukseen tai paistosten
gratinointiin.

Kayta pienipintagrillid pienten
maarien grillaukseen. Talléin
vain grillivastuksen keskiosa
kuumenee.

Pienipintagrilli

Grillaustehot
Kaytettavissdsi ovat seuraavat grillaustehot.

Suuripintagrilli

Grillausteho Ruokalajit
1 (pieni teho) m  Korkeat paistokset
= Kohokkaat
2 (keskimaarainen) = Matalat paistokset
Kala

Makkarat
= Paahtoleipa

3 (taysi teho)

Pienipintagrilli

Grillausteho
1 (pieni teho)

Ruokalajit

Pienille maarille kohokkaita tai
korkeita paistoksia.

10.2 Toiminta-ajan asettaminen

Aseta kayttétapa.

Paina ®, kunnes © on korostettuna.

Aseta haluamasi toiminta-aika kiertovalitsimella.
Paina startDstop,

Laite alkaa kuumentua.

start Dstop palaa.

Toiminta-ajan kuluminen néakyy naytdssa.

C KPS

10.3 Grillaustehon muuttaminen

Kun grillaustoiminto on valittu tai toiminto on jo
kaynnistynyt, voit muuttaa grillaustehoa milloin tahansa.

» Muuta grillaustehoa kiertovalitsimella.
v Toiminta-aika ei muutu.

10.4 Toiminnon pyséayttaminen

1. Paina startDstop tai avaa laitteen luukku.
v Laite pysayttaa toiminnon.
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start Dstop vilkkuu.
Sulje laitteen luukku.
Paina start[>stop.,

Laite jatkaa toimintoa.
startDstop palaa.

< WML

10.5 Toiminnon keskeyttaminen

Voit keskeyttda toiminnon milloin tahansa.

» Kierrd toimintovalitsin nolla-asentoon.
Jaahdytyspuhallin voi kdyda edelleen toiminnon
pysayttamisen tai keskeyttamisen jalkeen.

v Laite keskeyttaa kaynnissa olevat toiminnot.

11 Hoyry

Héyrytoimintoa voidaan kayttda yksin tai yhdessa
grillaustoiminnon ja mikroaaltotoiminnon kanssa. Jotta
voit kayttaa hoyrytoimintoa optimaalisesti, poista ritila.
Tydnna lasipannu kannatinkorkeudelle 3 ja aseta
hdyrykypsennysastia lasipannuun.

Huomautus: Kaytdn aikana ja kuuluu suriseva &ani.
Adanen aiheuttaa pumpun toiminta. Se on normaali
kayttéaani.

11.1 Hoyrytehot

Héyrytoimintoa varten on kaytettavissa eri tehot.
Hoyrytehot valitaan valitsemalla [@. Naytdssa nékyy
valittu hoyryteho.

Hoéyryteho Ruokalajit

1 (pieni) Vihannesten, lihan, kalan ja

hedelmien sulatukseen

2 (keskimaarainen) Jalkiruokien, kalan ja
makkaroiden valmistukseen

3 (taysi teho) Vihannesten, kalan, lisukkeiden
kypsennykseen ja

kiehauttamiseen

11.2 HOyryn saataminen

Huomautus: Jos et ole kayttanyt laitetta pitkdan aikaan,
suorita ensin huuhtelu [,

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Laitteesta voi tulla kuumaa hdyryd, kun avaat laitteen
luukun. Héyry ei ole lampotilasta riippuen nakyvaa.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

A VAROITUS - Palovammavaaral!

Vesiséilié voi kuumentua laitteen kayton aikana.

» Odota laitteen edeltavan kayton jalkeen, kunnes
vesisailid on jaahtynyt.

» Ota vesiséilid pois lokerosta.
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1. Valitse toimintovalitsimella ).

v Laite on kayttbvalmis.

v Vakioarvoiksi on asetettu hdyryn maksimiteho ja
toiminta-aika 20 minuuttia.

v Nuoli kohdassa WY vilkkuu.

2. Ota vesisailidé pois paikaltaan, tayta se raikkaalla
vedella MAX-merkintaan asti ja tydnna se kunnolla
paikalleen lokeroonsa.

— "Vesisailion tayttdminen", Sivu 61

3. Paina [@), kunnes haluamasi tehotaso on saavutettu.

v Naytdssa nakyy valittu hoyryteho.

4. Aseta haluamasi toiminta-aika kiertovalitsimella.
Voit myos saataa ensin toiminta-ajan ja sitten hdyryn
tehon.

5. Kéaynnista toiminto valitsemalla startDstop,

v Nuoli kohdassaldl sammuu ja ilman nuolta oleva
symboli palaa.

v startDstop palaa.

Koko lampétilanayttd palaa.

v Toiminta-ajan kuluminen nakyy naytdssé. Vesisailion
tayttdmaaré voi hoyryn tehosta riippuen riittda eri
pituisen ajan.

Huomautukset

= Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki.

= Jos vesisiilid tyhjenee kaytdn aikana, kayttod
keskeytyy ja vesiséiliosymbolin W nuoli vilkkuu.
Tayta vesisdilio raikkaalla vedella MAX-merkintdan
saakka ja jatka toimintoa valitsemalla start(stop,

= Voit muuttaa héyrytehon toiminnon kaynnin aikana
milloin tahansa valitsemalla [,

= Pyyhi tippakouru ja uunitila hoyrylla kypsentamisen
jalkeen.

— "Jokaisen héyrykéyton jalkeen”, Sivu 62

<

11.3 HOyry-yhdistelmakaytto

Eréiden uunitoimintojen kohdalla voit kytkea lisaksi
kayttédon héyrytoiminnon. Lisahdyrytoiminnolla
kypsennettdessa laite johtaa uunitilaan hoyrya
vaihtelevin aikavélein ja vaihtelevalla teholla.
Kypsennystulos on siten entistd parempi.
Kypsennettavé tuote

® saa rapean kuoren.

®  saa Kiiltdvan pinnan.

= 0on sisdltd mehukas ja murea.

= menettdd tilavuudestaan vain hyvin vahan.

Héyry-yhdistelmakaytté on mahdollista seuraavien
uunitoimintojen kanssa:

L Mikroaaltouuni

= (3 Suuripintagrilli

u Pienipintagrilli



Hoyry-yhdistelmakayton saataminen

Kytke uunitoiminnon lisdksi kaytt6on mikroaaltouuni.

1. Aseta toimintovalitsin yhdistdmiseen soveltuvan
uunitoiminnon kohdalle.

v Naytdssa nakyy ehdotusarvo lampatilalle.

Aseta haluamasi teho kiertovalitsimella

Paina [, kunnes haluamasi teho on valittuna

naytossa.

Néayttoon ilmestyy vesisailion symboli L.

Tayta vesisailio.

Kaynnista toiminto valitsemalla startDstop,

Toiminta-aika kuluu ja toiminto k&ynnistyy.

Toiminta-ajan kuluminen nakyy naytdssa.

startDstop palaa.

Kun toiminta-aika on kulunut, laite lopettaa

toiminnon ja kuuluu &&animerkki.

Huomautukset

= Jos vesisailid on tyhja, toiminto jatkuu ilman
lisdhdyrytoimintoa. Nayttoon ei ilmesty mitaan
viestia.

= |ajtteen luukun avaaminen vaikuttaa
kypsennystulokseen. Pid& laitteen luukku suljettuna
kypsennyksen aikana.

« N
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Hoéyrytehon muuttaminen

» Paina [¢], kunnes haluamasi teho ilmestyy nayttéon.
Huomautus: Kun valitsinta painetaan useita kertoja,
tehot kytkeytyvat suurimmalta pienimmalle. Pienimmé&n
tehon jalkeen hdyrytoiminto deaktivoituu. Kun valitsinta
painetaan uudelleen, hdyrytoiminto aktivoituu,
suurimmalta teholta alkaen.

11.4 Toiminnon pysayttaminen

Paina startDstop tai avaa laitteen luukku.
Laite pysayttaad toiminnon.

start Dstop vilkkuu.

Sulje laitteen luukku.

Paina startDstop,

Laite jatkaa toimintoa.

startDstop palaa.
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11.5 Toiminnon keskeyttaminen

Voit keskeyttda toiminnon milloin tahansa.

» Kierrd toimintovalitsin nolla-asentoon.
Jaahdytyspuhallin voi kdyda edelleen toiminnon
pysayttamisen tai keskeyttamisen jalkeen.

v Laite keskeyttaa kaynnissa olevat toiminnot.

Hoéyry fi

11.6 Vesisailion tayttaminen

Vesiséilid sijaitsee oikealla sailion etulevyn takana
laitteen luukun alapuolella. Ennen kuin kaynnistat
hoyrytoiminnon, avaa sailién etulevy ja tayta vesisailié
vedella.

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilan kuumat pinnat voivat sytyttaa palavien

nesteiden hdyryt (rajahdys). Laitteen luukku voi

pongahtaa auki. Laitteesta voi tulla ulos kuumaa hoyrya

ja liekkejé.

» Ala laita vesisailiodn palavia nesteita (esimerkiksi
alkoholipitoisia juomia).

» Laita vesisdiliodon vain vetta tai suosittelemaamme
kalkinpoistoliuosta.

A VAROITUS - Palovammavaaral!

Vesisailid voi kuumentua laitteen kayton aikana.

» Odota laitteen edeltavan kayton jalkeen, kunnes
vesisdilid on jaahtynyt.

» Ota vesiséilid pois lokerosta.

Vaatimus: Veden kovuus on asetettu oikein.

- "Veden kovuuden asettaminen”, Sivu 55

1. Paina séailién etulevya keskelta.

v Sailién etulevy avautuu.
2. Veda vesisailio pois lokerostaan.
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fi Hoyry

3. Tayta vesisailioon kylmaa vettd "MAX"-merkintdan 4. Aseta taytetty vesisailid paikalleen ja sulje
asti. ohjauspaneeli.

11.8 Jokaisen hoyrykayton jalkeen
Uunitilaan jaa kosteutta. Pyyhi tippakouru ja uunitila

varovasti.
Suosittelemme suorittamaan jokaisen hoyrykayton
jalkeen puhdistustoiminnon Huuhtelu &. Tyhjenna ja
/ kuivaa lopuksi vesiséilid ja talteenottokaukalo.
\@ Huomautus: Poista kalkkitahrat etikkaan kostutetulla
,\ liinalla, huuhtele puhtaalla vedella ja kuivaa pehmealla
liinalla.

Laitteen huuhtelu

Jotta laite pysyy puhtaana, voit pumpata vetta putkiston
lapi. Laite poistaa lopuksi veden talteenottokaukaloon.
Huomautus: Talteenottokaukalossa voi olla huuhtelun
jalkeen kalkkihiukkasia. Se on normaalia, eik& se
vaikuta mitenkdan toimintaan.

1. Valitse toimintovalitsimella [,

v Naytdssa nakyy ohjelman toiminta-aika. Et voi
muuttaa toiminta-aikaa.

2. Avaa sdilion etulevy.

3. Ota talteenottokaukalo pois paikaltaan ja tyhjenna
se.

4. Aseta vesisdilio takaisin lokeroon ja tyonna se
kunnolla paikalleen.

4. Tybnna tyhja talteenottokaukalo kunnolla paikalleen.
5. Ota vesisailidé pois paikaltaan ja tyhjenna
mahdollinen jddnndsvesi.
6. Huuhtele vesiséilid huolellisesti ja tayta puhtaalla
5. vedella.
7. Tyonna vesiséilid kunnolla paikalleen.
8. Sulje sailion etulevy.
9. Paina startDstop,
v Laite pumppaa vetta putkien lapi.
v Toiminta-ajan kuluminen nakyy naytdssa.
v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki.
10. Tyhjenna talteenottokaukalo.
Vesisailion tyhjentaminen
A VAROITUS - Palovammavaaral!
Vesisailié voi kuumentua laitteen kayton aikana.
» Odota laitteen edeltavan kayton jalkeen, kunnes
o e vesisdilid on jaahtynyt.
11.7 Veden lisdaminen vesisailioon » Ota vesiséilié pois lokerosta.
Huomautukset HUOMIO!
= Jos vesiséilié on kayton aikana tyhja, laite kayttaytyy Vesisailion puhdistaminen astianpesukoneessa
kayttotavasta riippuen eri tavoin: aiheuttaa vaurioita.
— Hoyrykaytto: laitteen toiminto keskeytyy. Naytos- » Ald pese vesisailiota astianpesukoneessa.
sa nakyy viesti. Suurimmalla hdyryteholla sailidlli- » Puhdista vesisaili® pehmeéll liinalla ja
nen riittaa hoyrykaytéssa n. 30-40 minuutiksi, pie- tavanomaisella astianpesuaineella.
nemmilla hoyrytehoilla selvasti pidempaan. 1. Paina sailién etulevya keskelta.
- Hoyry yhdessa. m.'.k.rQn. kans.s':a_.‘ .I_a|tteen toiminto v Sailion etulevy kaantyy ylospain.
keskeytyy. Yksi sailidllinen riittdd n. 50 minuutiksi. = Cme ;
— Grilli yhdessa hdyryn kanssa: toiminto jatkuu gril- 2 Veda veS|s_,a.|'I!c.>"p0|s p@kaltaan. :
lll4. Naytossa ei ndy viestia. Sailisllinen rittaa 3. Poista vesisdilion kansi varovast | .
suu.rimmalla héyryteholla 1 '3 funnin kaytéon, pi- 4. Tyhjenna veS|sa.|I|o, pese se astlanpegualneella ja
enemmilla hoyrytehoilla sel.vésti pidempé&an ’ hughtele huqlelhsestl puhtgalllla”vedella.
= limoitetut ajat voivat vaindella ) 5. Kuwaa kaikKki o__sat pehr_nealle_l liinalla.
: 6. Pyyhi kannen tiiviste kuivaksi.
1. Avaa ohjauspaneeli. 7. Anna vesisailion kuivua kansi avoimena.
2. Ota vesisdilid pois paikaltaan. 8. Aseta kansi vesisailioon ja paina kansi paikalleen.
3. Tayta vesisailio "MAX"-merkintdan asti. 9. Tybnna vesisaili® kunnolla paikalleen.

62



10. Sulje sailién etulevy ja paina levya lyhyesti keskelta.

v Sailién etulevy on lukittu.
Tippavesikourun kuivaaminen

A VAROITUS - Palovammavaara!
Laite kuumenee kaytéon aikana.
» Anna laitteen jdahtyd ennen puhdistamista.

Vaatimus: Uunitila on jaahtynyt.
Avaa laitteen luukku.
Avaa séilion etulevy.

Eal ol S

Huomautus:
Tippuvesikouru [l on uunitilan alapuolella.

=\

Imeyta tippuvesikourussa [@ oleva vesi sienilinaan
ja pyyhi kouru varovasti.

Ota vesiséilio ja talteenottokaukalo pois paikoiltaan.

P NI aTROD A

Ohjelma-automatiikka fi

Uunitilan lammittaminen ja kuivaaminen

Kuivaa uunitila jokaisen kayton jalkeen, jotta uunitilaan
ei jaa kosteutta.

Anna laitteen jaahtya.

Poista karkea lika uunitilasta heti.

Pyyhi kosteus pois uunitilan pohjalta.

Valitse toimintovalitsimella (7.

Paina kaksi kertaa .

® on merkittyna naytossa.

Aseta kiertovalitsimella toiminta-aika 15 minuuttia.
Kaynnist& toiminto valitsemalla startDstop,

Kuivaus kaynnistyy ja paattyy 15 minuutin kuluttua.
Avaa laitteen luukku 1 - 2 minuutiksi, jotta vesihdyry
paasee poistumaan.

Uunitilan kuivaaminen késin

Kuivaa uunitila jokaisen kayton jalkeen, jotta uunitilaan
ei jaa kosteutta.
1. Anna laitteen jaéhtya.

. Poista karkea lika uunitilasta.

2
3. Kuivaa uunitila sienella.
4

. Jata laitteen luukku auki tunniksi, jotta uunitila
kuivuu kokonaan.

12 Ohjelma-automatiikka

Ohjelma-automatiikka tukee erilaisten ruokien
valmistuksessa ja valitsee automaattisesti optimaaliset
asetukset.

12.1 Asetuksia koskevia ohjeita ruokia
varten
Noudata nayta ohjeita, jotta kypsennystulos on

optimaalinen.
m  Kayta vain virheettomia elintarvikkeita.

12.2 Yhteenveto ruoista

Laite kehottaa sinua sydttdmaan painon. Voit asettaa
painon vain tarkoitetulle painorajojen alueelle.

Sulatus

Ohije: Liimaa ohjelmatarra laitteeseen. Siten saat
ohjelmat helpommin ja nopeammin kayttodsi.

Kayta vain jadkaappilampotilassa olevaa lihaa.

Kaytéa pakasteruokia vain suoraan pakastimesta.
m  Poista elintarvike pakkauksestaan ja punnitse

elintarvike. Jos et voi syottaa laitteeseen tarkkaa

painoa, pyodrista paino ylos- tai alaspain.

Aseta elintarvikkeet kylmaan uuniin.

Kayta vain mikrokayttdon soveltuvia, kuumuutta

kestavia astioita, esimerkiksi lasia tai keramiikkaa.

Nro Ruokalajit Varusteet Kannatinkorkeus Painoalue kg Huomautuksia

PO Naudan-, matala, avoin 0 0,10-1,20 Poista jo sulanut
lampaan- tai astia liha k&d&ntamisen
Eorsaanjauheliha‘* jélkeen.

Foc Kalafilee" ? matala, avoin 0 0,10 - 1,00 Hauki-, turska-,

astia

puna-ahven-,
seiti-, kuhafilee

' Noudata kaantamisesta muistuttavaa aanimerkkia.
2 Kayta mikrokayttdon soveltuvia astioita.

63



fi Ohjelma-automatiikka

Nro Ruokalajit Varusteet Kannatinkorkeus Painoalue kg Huomautuksia
PO Luulliset matala, avoin 0 0,15-1,20 Laita
broilerinpalat?  astia broilerinpalat
astiaan
nahkapuoli
alaspain.
PO Leipaviipaleet"?  matala, avoin 0 0,10-0,50 Vehnéleipa,

astia

vehnéasekaleipa,
kokojyvaleipa;
sulata leipaa vain
tarvittava maaréa.
Leipa kuivuu
nopeasti. Jos
mahdollista, irrota
leipaviipaleet
toisistaan.

' Noudata kaantamisesta muistuttavaa aanimerkkia.
2 Kayta mikrokayttoon soveltuvia astioita.

Liha, lintu, kala

Nro Ruokalajit Varusteet Kannatinkorkeus Painoalue kg Huomautuksia
i Kalafilee, tuore' Hoyrytysastia + 3 0,20 - 0,50
lasipannu
FOG Kalafilee, Hoyrytysastia + 3 0,20-0,50 Kéayta tasaisen
pakaste’ lasipannu paksuisia
kalafileita.
' Tayta vesisailio.
Vihannekset, lisukkeet
Nro Ruokalajit Varusteet Kannatinkorkeus Painoalue kg Huomautuksia
P Parsakaali, tuore’ Hoéyrytysastia + 3 0,10-1,00
lasipannu
FPLR Herneet, pakaste' Hoyrytysastia + 3 0,10-1,00
lasipannu
FOS Porkkanaviipaleet Hoyrytysastia + 3 0,10-0,75 Mita paksummat
, tuore' lasipannu viipaleet, sita
enemman jaa
purutuntumaa.
Jos haluat
kypsentaa ruoan
tayskypséksi,
aseta suurempi
paino. Ohjelman
kesto pitenee
talloin.
i Vihrea parsa, Hoyrytysastia + 3 0,10-0,70 Ala lado
tuore' lasipannu paallekkain.

' Tayta vesisailio.

2 Noudata sekoittamisesta muistuttavaa &animerkkia.
3 Kayta mikrokayttoon soveltuvia astioita.
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Ohjelma-automatiikka fi

Ruokalajit

Varusteet Kannatinkorkeus Painoalue kg Huomautuksia

Riisi®®

korkea 0 0,10 -0,50
kannellinen astia

Kayta vain
pitk&jyvaista riisia.
Ala kayta
keittopussiriisia.
Lisaa riisiin 2-3-
kertainen mé&ara
vettd. Anna riisin
vetaytya 5 - 10
minuuttia
ohjelman
paattymisen
jalkeen.

Hoyrytysastia +

i Kuoritut perunat®
! lasipannu

0,20 - 0,50 Kuori perunat ja
leikkaa kuutioiksi.
Mita suuremmat
palat, sita
enemman jaa

purutuntumaa.

FPi3 Hoyrytysastia +

Hedelmahilloke® ™
2 lasipannu

Lisda hedelmien
joukkoon vahan
sokeria ja kanelia.
Lisaa
marjahillokkeesee
n vadelmat ja
mansikat vasta
sekoittamisen
yhteydessa.

0,30 -0,80

' Tayta vesisailio.
2 Noudata sekoittamisesta muistuttavaa danimerkkia.
3 Kayta mikrokayttdon soveltuvia astioita.

Puolivalmisteet

Nro Ruokalajit Varusteet Kannatinkorkeus Painoalue kg Huomautuksia
P Annosaterian Matala astia 3 0,20-0,50

lAmmitys, kylm&  lasipannun p&alla
Pi5 Annosaterian Matala astia 3 0,20-0,50

lammitys, pakaste lasipannun paalla

12.3 Ruoan asetusten tekeminen

1. Aseta toimintovalitsin kohtaan (1.

v Naytdssé nakyy ensimmaisen ruoan numero ja
painoehdotus.

Aseta haluamasi ruoka kiertovalitsimella.

Paina B4l

Naytossa on painon séaté korostettuna.

Aseta paino kiertovalitsimella.

Ennen kaynnistysta voidaan siirtya valitsimilla {1 ja
ruoan ja painon valilla.

Laite s&ataa automaattisesti sopivan toiminta-ajan.
5. Paina startDstop,

Kun ohjelma on kaynnistynyt, ruokaa ja painoa ei
vOoi enda muuttaa. Voit hakea asetetun painon
nayttoon valitsemalla B4,

Laite kaynnistada toiminnon.

startDstop palaa.

Toiminta-ajan kuluminen nékyy naytdssa.

Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki.

Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.

I SEARY)

<

€ < X X

2

Huomautus: Ennen kaynnistamista voit kenttien {d ja
avulla siirtyd ohjelmien ja painon valilla.

Kun ohjelma on kaynnistynyt, ohjelman numeroa ja
painoa ei voi enda muuttaa. Voit hakea asetetun painon
nayttdon valitsemalla B4.

12.4 Ruoan muuttaminen

1. Paina 4 sekunnin ajan startDstop tai avaa laitteen
luukku.

v Ruoka nollataan

2. Valitse uusi ruoka.

12.5 Toiminnon pysayttaminen

Voit pysayttaa toiminnon milloin tahansa.

1. Paina startDstop taj avaa laitteen luukku.

v Toiminto pysahtyy.

v startDstop vilkkuu.

2. Kun haluat jatkaa toimintoa, sulje laitteen luukku ja
paina start(stop,

Toiminto jatkuu.

v startDstop palaa.

<
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fi Aikatoiminnot

12.6 Toiminnon keskeyttaminen

Voit keskeyttdé toiminnon milloin tahansa.
» Kierrd toimintovalitsin nolla-asentoon.

Jaahdytyspuhallin voi kdyda edelleen toiminnon
pysayttamisen tai keskeyttdmisen jalkeen.
v Laite keskeyttaa kaynnissa olevat toiminnot.

13 Aikatoiminnot

Laitteessa on aikatoimintoja, joilla voit sd&taa toiminnon

keston ja halyttimen.

13.1 Yhteenveto aikatoiminnoista

Laitteessa on erilaisia aikatoimintoja. Valitsimella ®
haet naytt6dn valikon ja siirryt toiminnosta toiseen.
Naytdssa palavat kaytettavissa olevien toimintojen
symbolit, parhaillaan valittuna oleva toiminto on
korostettuna.

Aikatoiminto = Kaytto

Halytin Voit asettaa halyttimen laitteen
kaytdsta riippumatta. Silla ei ole
vaikutusta laitteeseen. Kun halyttimen
kayntiaika on kulunut loppuun,
kuuluu aanimerkki.

Toiminta-aika  Kun asetettu toiminta-aika on

® paattynyt, toiminto pééattyy
automaattisesti. Vasta kun olet
asettanut uunitoiminnon, voit hakea
toiminta-ajan nayttéon valitsemalla ©.
Kun toiminta-aika on kulunut
loppuun, kuuluu danimerkki.

Jos mik&d&n muu toiminto ei ole
etusijalla kaynnissa, laitteen néaytdssa
nakyy kellonaika.

Kellonaika ®

Huomautus: Voit sammuttaa danimerkin aikaisemmin
painamalla ®. Perusasetuksissa = Sivu 67 voit
maaritella, miten kauan danimerkki kuuluu.

13.2 Aikatoimintojen haku naytt66n

Vaatimus: Jos olet asettanut useampia aikatoimintoja,
kyseiset symbolit palavat naytdssa. Toiminta-ajan
kuluminen néakyy naytdssa. Kaytén aikana ovat
kéytettdvissa vain halytin ja toiminta-aika. Valmiustilassa
kaytettavissa on halytin ja kellonaika.

» Paina ®, kunnes G, tai ® on korostettuna.

v Néaytdssa nakyy kyseinen arvo.

13.3 Halyttimen asettaminen

1. Paina G.

v Naytossa palavat & ja aikasymbolit.

2. Aseta hélyttimen kayntiaika kiertovalitsimella.

v Asetettu aika otetaan kayttédn muutaman sekunnin

kuluttua.

Halytin kaynnistyy.

v Naytossa palaa symboli & ja héalyttimen kéyntiaika
kuluu naytéssa. Muut aikasymbolit sammuvat.

v Kun héalyttimen kayntiaika on kulunut Ioppuun
kuuluu danimerkki. Naytossa nakyy --:--

3. Voit kytked halyttimen pois p&alta JoIIakm kentalla

<
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13.4 Halyttimen kayntiajan muuttaminen

» Muuta halyttimen kayntiaika kiertovalitsimella.
v Laitteessa nakyy muutaman sekunnin kuluttua
halyttimen asetettu kayntiaika.

13.5 Halyttimen kayntiajan nollaaminen
» Aseta hélyttimen k&yntiaika kiertovalitsimella arvoon

v Halytin on kytketty pois paalta.

13.6 Toiminta-ajan asettaminen

Paina kaksi kertaa .

Naytossa nakyy --:-- ja aikasymbolit palavat.

Aseta toiminta-aika kiertovalitsimella.

Paina startDstop.

Laite kaynnistada toiminnon.

Toiminta-ajan kuluminen nakyy naytdssa ja startDstop

palaa. Muut aikasymbolit sammuvat.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Laite lakkaa kuumenemasta. Naytossa
nakyy --:--.

4. Lopeta danimerkki valitsemalla .

5. Kun haluat kytkeé laitteen pois paalta, kierra

toimintovalitsin nolla-asentoon.

CCLpC A

13.7 Toiminta-ajan muuttaminen

Muuta toiminta-aika kiertovalitsimella.

v Muutaman sekunnin kuluttua nayttdéon ilmestyy
muutettu toiminta-aika.

v Toiminta-ajan kuluminen nakyy naytossa.

13.8 Toiminta-ajan asetuksen poistaminen

Huomautus: Jos asetettuna on halytintoiminto, paina

ensin ®©, jotta voit muuttaa toiminta-aikaa.

» Aseta kiertovalitsimella toiminta-aika arvoon --:--.

v Laite ottaa muutoksen kayttdon muutaman sekunnin
kuluttua.

13.9 Kellonajan asettaminen
Kun laite otetaan kayttodn, aikanaytté on korostettuna.

Néaytdssé vilkkuu i2:08 ja © palaa.
1. Aseta kellonaika kiertovalitsimella.
2. Paina G®.

v Kellonaika on asetettu.

13.10 Kellonajan muuttaminen

Vaatimus: Laite on kytketty pois paalta.
1. Paina kaksi kertaa ©.

v Naytossa nakyy O ja kellonaika.

2. Aseta kellonaika kiertovalitsimella.



3. Paina G.

v Kellonaika on asetettu.

Huomautus: Jos et paina kellonajan asettamisen
jalkeen (®, laite ottaa asetetun arvon automaattisesti
kayttdon muutaman sekunnin kuluttua.

Lapsilukko fi

Jos olet muuttanut asetusten aikana toimintovalitsimen
paikkaa, voit kayttaa laitetta vasta, kun kierrat
toimintovalitsimen nolla-asentoon.

Voit laskea laitteen valmiustilakulutusta kytkemalla

kellonajan pois naytdsta.

14 Lapsilukko

Lukitse laite, jotta lapset eivét voi kytkea laitetta
vahingossa péaalle tai muuttaa asetuksia.

14.1 Lapsilukon aktivointi

Vaatimus: Laite on kytketty pois paalté.
» Paina n. 4 sekunnin ajan c=.

v Ohjauspaneeli on lukittu.

v Nayttdéon ilmestyy =,

Huomautus: Jos olet asettanut hélyttimen kayntiajan &,
se kuluu edelleen. Kun lapsilukko on aktiivinen,
halyttimen kayntiaikaa ei voi muuttaa.

Voit lopettaa danimerkit nappaamalla jotain kenttaa.

14.2 Lapsilukon deaktivointi

» Paina n. 4 sekunnin ajan .
v Ohjauspaneelin lukitus on vapautettu.

15 Perusasetukset

Voit sdataa laitteen perusasetukset tarpeidesi mukaisiksi.

15.1 Yhteenveto perusasetuksista

Tasta |0ydat tietoja laitteen perusasetuksista ja tehdasasetuksista. Perusasetukset riippuvat laitteen varustuksesta.

Naytté Perusasetus Valinta Kuvaus
chl Aanimerkin kesto ! = lyhyt = 10 sekuntia Aanimerkin kesto toiminta-
£ = keskipitka = ajan tai halyttimen
30 sekuntia’ kayntiajan paattymisen
3 = pitkd = 2 minuuttia jalkeen.
ciic Valitsingani i = pois Valitsindanten kytkeminen
{ = paalla’ paélle tai pois paalta.
cli3 Nayton kirkkaus { = pieni Nayton kirkkauden
£ = keskiméaaréinen' saataminen.
3 = voimakas
ci4 Aikanayttd & = pois Kellonajan nayttd naytossa.
{ = paalla’
ctis Uunivalo &1 = pois Uunivalon kytkeminen
{ = paalla’ paalle tai pois paélta.
clb Veden kovuus {l = pehmennetty Veden kovuuden
{ = pehmea asettaminen — Sivu 55.
= keskimadaréinen
7 =kova
4 = erittain kova'
cal Tehdasasetus 0 = pois' Muutettujen asetusten
{ = paalla palautus tehdasasetuksiin.
cOf Esittelytila 0 = pois' Esittelytilan kytkeminen
{ = paalla paélle tai pois paalta.

Huomautus: Esittelytila
nakyy naytdssa vain
ensimmaisten 5 minuutin
ajan laitteen liittamisen
jalkeen.

' Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypista riippuen)

15.2 Perusasetusten muuttaminen
Vaatimus: Laite on kytketty pois paalta.

1. Pida ® painettuna muutaman sekunnin ajan.
v Naytdssa nakyy ensimmainen perusasetus.
2. Muuta perusasetusta kiertovalitsimella.
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fi Puhdistus ja hoito

3. Paina ®.

v Naytdssa nakyy seuraava perusasetus.

4. Valitse valitsimella ®© kaikki haluamasi
perusasetukset ja muuta arvoja.

5. Kun haluat tallentaa muutokset muistiin, pida ®
painettuna muutaman sekunnin ajan.

Huomautus: Muutetut perusasetukset pysyvat

voimassa sahkdkatkon sattuessa.

15.3 Perusasetusten muuttamisen
keskeyttaminen

» Kierrd toimintovalitsinta.
v Kaikki muutokset hylataan eivatka ne tallennu
muistiin.

16 Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida laitetta huolellisesti, jotta se pysyy
pitkdan toimintakuntoisena.
16.1 Laitteen huoltoon liittyvia vinkkeja

Noudata laitteen hoitoa koskevia vinkkeja, jotta laitteesi
pysyy pitkdan toimintakuntoisena.

Toimenpide Hyoty

Pida laite aina puhtaana Lika ei paase pinttymé&an
ja poista lika heti. eika palamaan kiinni.
Puhdista uunitila jokaisen

kayton jalkeen.

Poista kalkki-, rasva-, Valta korroosiota.
tarkkelys- ja valkuaistahrat

valittémasti.

Uunitila ei likaantuu niin
runsaasti.

Kayta hyvin kosteiden
kakkujen leipomiseen
lasipannua.

Uunitila ei likaantuu niin
runsaasti.

Kayta paistamiseen
sopivaa astiaa, esim.
paistovuokaa.

16.2 Puhdistusaine
Kayta vain tarkoitukseen soveltuvia puhdistusaineita.

A VAROITUS - Sahkoiskun vaara!

Laitteeseen padsevéa kosteus voi aiheuttaa sahkoiskun.

» Ala kayta laitteen puhdistukseen hoyry- tai
painepesuria.

HUOMIO!

Sopimattomat puhdistusaineet vaurioittavat laitteen

pintoja.

» Ald kaytad voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita.

Ala kéayta vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita.
Ala kayta kovia hankaustyynyja tai puhdistussienia.
Ala kayta lampopuhdistukseen tarkoitettuja
erikoispuhdistusaineita.

» Kayté lasinpuhdistusainetta, lasinpuhdistuslastaa tai
teraksen puhdistusainetta vain, kun niitd suositellaan
kyseisen osan puhdistusohjeessa.

Uusiin sieniliinoihin jaa valmistuksessa jaamia.

» Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kéytt6a.

Yksittaisistéa puhdistusohjeista 16ydat tiedot siitd, mika
puhdistusaine soveltuu kullekin pinnalle ja osalle.
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16.3 Laitteen puhdistaminen

Puhdista laite ohjeiden mukaan, jotta virheellinen

puhdistus tai epasopivat puhdlstusalneet eivat vaurioita

eri osia ja pintoja

A VAROITUS - Palovammavaaral!

Laite ja laitteen osat, joita padsee koskettamaan,

kuumenevat kayton aikana.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
lahettyvilta.

/\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi voivat syttya

palamaan.

» Poista ennen kayttda karkea lika uunitilasta,
lammityselementeista ja varusteista.

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.

» Ala kayta laitteen luukun lasin puhdistukseen
voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita tai terdvaa
metallikaavinta, koska ne voivat naarmuttaa pintaa.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia
ohjeita. = Sivu 68

2. Noudata laitteen komponenttien tai pintojen
puhdistusta koskevia ohjeita.

3. Jos muuta ohjetta ei ole annettu:
- Puhdista laitteen komponentit kuumalla

astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla.

- Kuivaa pehmeaélla liinalla.

16.4 Laitteen etusivun puhdistaminen

HUOMIO!

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa laitteen

etusivua.

» Ala kéyta puhdistukseen lasinpesunainetta,
metallikaavinta tai lasinpuhdistuslastaa.

» Poista kalkki-, rasva-, tarkkelys- ja valkuaistahrat
valittdmasti, jotta valtat korroosion muodostumisen
teraspinnoille.

» Kayta teraspinnoille erityista lampimille pinnoille
tarkoitettua teraksen hoitoainetta.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineitd koskevia
ohjeita. = Sivu 68

2. Puhdista laitteen etusivu kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla.
Huomautus: Eri materiaalit kuten lasi, muovi tai
metalli saavat aikaan laitteen etusivulle pienia
varieroja.

3. Sivele laitteen terdsta olevalle etusivulle pehmealla
liinalla hyvin ohut kerros terdksen hoitoainetta.



Teréksen hoitoainetta on saatavana huoltopalvelusta
tai alan liikkeista.
4. Kuivaa pehmeélla liinalla.

16.5 Ohjauspaneelin puhdistus

HUOMIO!

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa
ohjauspaneelia.

» Al& pyyhi ohjauspaneelia méaralla.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia
ohjeita. = Sivu 68

2. Puhdista ohjauspaneeli mikrokuituliinalla tai
pehmealld, kostealla liinalla.

3. Kuivaa pehmealla liinalla.

16.6 Luukun lasien puhdistaminen

HUOMIO!

Epdasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa luukun
laseja.

» Al& kayta puhdistuslastaa.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineitd koskevia
ohjeita. — Sivu 68

2. Puhdista luukun lasit kostealla talousliinalla ja
lasinpesuaineella.
Huomautus: Luukun lasin varjot, jotka nayttavat
raidoilta, ovat uunivalon heijastumia.

3. Kuivaa pehmealla liinalla.

16.7 Luukun kahvan puhdistus

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineitd koskevia
ohjeita. = Sivu 68

2. Puhdista luukunkahva kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla talousliinalla.

Huomautus: Jos kalkinpoistoainetta paasee luukun
kahvaan, pyyhi se heti pois. Naita tahroja ei saa
muutoin en&é poistettua.

3. Kuivaa pehmealla liinalla.

16.8 Luukun tiivisteen puhdistaminen

HUOMIO!

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa luukun

tiivistetta.

» Ala kayta puhdistukseen metallikaavinta tai
lasinpuhdistuslastaa.

» Al& k@yta hankaavia puhdistusaineita.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineitd koskevia
ohjeita. = Sivu 68

2. Puhdista luukun tiiviste kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla talousliinalla.

3. Kuivaa pehmealla liinalla.

16.9 Teraspintojen puhdistus

1. Noudata puhdistusaineita ja -valineita koskevia
ohjeita. = Sivu 68

2. Puhdista talousliinalla ja kuumalla
astianpesuaineliuoksella.

3. Kuivaa pehmealla liinalla.

4. Tarkasta luukun tiivisteen asennusasento
puhdistuksen jalkeen.

Puhdistus ja hoito  fi

16.10 Uunitilan puhdistaminen

HUOMIO!

Epé&asianmukainen puhdistus voi vaurioittaa uunitilaa.

» Ala kdyta uunin puhdistussuihketta, hankausaineita
tai muita voimakkaita uuninpuhdistusaineita.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineitd koskevia
ohjeita. = Sivu 68

2. Puhdista kuumalla astianpesuaineliuoksella tai
etikkavedella.

3. Kayta pinttyneeseen likaan uuninpuhdistusainetta.
Kayta uuninpuhdistusainetta vain kylmaan uuniin.
Ohje: Epamiellyttavat hajut voit poistaa
kuumentamalla kupillisen vettd, jossa on muutama
pisara sitruunanmehua, 1 - 2 minuutin ajan
suurimmalla mikroaaltoteholla. Laita astiaan aina
lusikka, jotta valtat viivastyneen kiehumisen.

4. Pyyhi uunitila pehmeéll liinalla.

5. Anna uunitilan kuivua luukku avoimena.

16.11 Varusteiden puhdistaminen

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia
ohjeita. — Sivu 68

2. Liota kiinni palaneet ruoantéhteet kostealla
talousliinalla ja kuumalla astianpesuaineliuoksella.

3. Puhdista varusteet kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla tai
astianpesuharjalla.

4. Puhdista ritila terdksen puhdistusaineella tai
astianpesukoneessa.
Kayta pinttyneeseen likaan teraslankapesinta tai
uuninpuhdistusainetta.

5. Kuivaa pehmealla liinalla.

16.12 Talteenottokaukalon puhdistus

HUOMIO!

Kuumuus voi vaurioittaa talteenottokaukaloa.

» Ala kuivaa talteenottokaukaloa kuumassa uunissa.
» Ala pese talteenottokaukaloa astianpesukoneessa.

1. Noudata puhdistusaineita ja -valineita koskevia
ohjeita. = Sivu 68

Puhdista talteenottokaukalo talousliinalla ja kuumalla
astianpesuaineliuoksella.

Huuhtele huolellisesti puhtaalla vedella.

Kuivaa pehmealla liinalla.

Anna talteenottokaukalon kuivua kansi avoimena.
Pyyhi kannen tiiviste kuivaksi.

N

Ll

16.13 Vesisiilion puhdistus

1. Noudata puhdistusaineita ja -véalineita koskevia
ohjeita. = Sivu 68

Puhdista vesisailié talousliinalla ja kuumalla
astianpesuaineliuoksella.

Huuhtele huolellisesti puhtaalla vedella.
Kuivaa pehmealla liinalla.

Anna vesisailion kuivua kansi avoimena.

Pyyhi kannen tiiviste kuivaksi.

N

Nl

16.14 Vesisailion lokeron puhdistus

1. Noudata puhdistusaineita ja -véalineita koskevia
ohjeita. = Sivu 68
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2. Pyyhi vesiséailion lokero kuivaksi jokaisen kayton
jalkeen.

16.15 Uunissa olevan héyryntuloaukon
puhdistus

1. Noudata puhdistusaineita ja -vélineita koskevia
ohjeita. = Sivu 68

2. Puhdista uunitilassa oleva hdyryntuloaukko kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja puhdistussienella tai
pehmealld astianpesuharjalla.

17 Puhdistustoiminto

Kayta laitteen puhdistamiseen puhdistustoimintoa.

17.1 Kalkinpoisto

Jotta laitteesi pysyy toimintakunnossa, poista siita
saannollisesti kalkki.

Kalkinpoiston aikavalit riippuvat veden kovuudesta ja
kaytettyjen hoéyrytoimintojen lukuma&arasta. Laite
iimoittaa naytdssé olevalla viestilla [d, kun kaytettavissa
on 5 tai vahemman kayttokertaa hoyrytoiminnolla. Jos
et suorita kalkinpoistoa, et saa enaa asetettua
hoyrytoimintokayttoa.

Kalkinpoisto kestda yhteensa n. 32 minuuttia.
Kalkinpoistoon kuuluu kaksi automaattista vaihetta.

= Kalkinpoisto, kesto n. 31 minuuttia

= Huuhtelu kalkinpoiston jalkeen, kesto n 1 minuutti

Anna kalkinpoiston kayda hygieniasyista loppuun
saakka.

Jos keskeytéat kalkinpoiston, et saa enaa asetettua
hdyrytoimintokayttod. Jotta laite on taas kayttdvalmis,
suorita huuhtelu loppuun saakka.

Kalkinpoiston kdaynnistaminen

Laitteen kalkinpoisto kestaa n. 31 minuuttia.

HUOMIO!

Suosittelemattomat kalkinpoistoaineet voivat vaurioittaa

laitetta

» Kayta kalkinpoistoon vain suosittelemaamme
kalkinpoistoainetta. Kalkinpoistoon liittyvat
vaikutusajat koskevat tata kalkinpoistoainetta.

Jos kalkinpoistoaineliuosta paasee ohjauspaneelille tai

muille herkille pinnoille, ne vaurioituvat.

» Poista kalkinpoistoaineliuos heti vedella.

1. Valitse toimintovalitsimella k..
v Naytdssa nakyy kalkinpoiston toiminta-aika. Et voi
muuttaa toiminta-aikaa.
2. Avaa sailion etulevy.
3. Ota talteenottokaukalo pois paikaltaan ja tyhjenna
se.
4. Tyonna tyhja talteenottokaukalo kunnolla paikalleen.
5. Ota vesisdilid pois paikaltaan.
6. Sekoita vedesta ja kalkinpoistoaineesta
kalkinpoistoliuos.
- Sekoita 250 ml vettd ja 50 ml nestemaista
kalkinpoistoainetta kalkinpoistoliuokseksi tai
anna yhden kalkinpoistotabletin, paino 18 g,
liueta 5 minuutin ajan 250 ml:aan vetta.
7. Kaada kalkinpoistoliuos vesisailiéon ja tyénna
vesisailid kunnolla paikalleen.
Sulje sailion etulevy.
Paina start[>stop
v Laitteesta poistetaan kalkki.

© ®
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v Jéljella oleva toiminta-aika kuluu naytéssa.

v Kun kalkinpoisto on paattynyt, kuuluu &&nimerkki.
Laite pysahtyy tauon ajaksi.

10. Avaa sailion etulevy.

11. Ota talteenottokaukalo pois paikaltaan, tyhjenna se
ja tydnna takaisin paikalleen.

12. Ota vesisdilid pois paikaltaan, huuhtele se
huolellisesti, tayta raikkaalla vedelld ja tydnna
takaisin paikalleen.

13. Sulje sailion etulevy.

14. Paina startDstop

v Laite huuhtelee kaksi kertaa automaattisesti. Kun
huuhtelu on pé&attynyt, kuuluu aanimerkki.

Huomautus: Noudata kalkinpoistoaineen

sekoitussuhdetta.

Kalkinpoistoaine, nestemainen (tilausnumero

00311680): sekoitussuhde 1:5, sekoita yhteen 50 ml

kalkinpoistoainetta ja 250 ml vetta.

Kalkinpoistotabletit (tilausnumero 00312002): anna

yhden kalkinpoistotabletin, paino 36 g, liueta

5 minuutin ajan 500 ml:aan vetta.

17.2 Huuhtelu

Jos et ole kayttanyt hdyrytoimintoa pitkédan aikaan,
poista laitteesta kalkki ja huuhtele laite.

Jotta laite pysyy puhtaana, voit pumpata vettad putkiston
lapi. Laite poistaa lopuksi veden talteenottokaukaloon.
Huomautus: Talteenottokaukalossa voi olla huuhtelun
jalkeen kalkkihiukkasia. Se on normaalia, eikd se
vaikuta mitenkaan toimintaan.

Huuhtelun suorittaminen

1. Valitse toimintovalitsimella .

v Naytdssa nakyy ohjelman toiminta-aika. Ohjelman
kestoa ei voi muuttaa.

2. Avaa séilion etulevy.

3. Ota talteenottokaukalo pois paikaltaan ja tyhjenna
se.

4. Tyonna tyhja talteenottokaukalo kunnolla paikalleen.

5. Ota vesiséilid pois paikaltaan ja tyhjenna
mahdollinen jddnndsvesi.

6. Huuhtele vesisiilid huolellisesti ja taytd puhtaalla
vedella.

7. Tybnna vesisdilid kunnolla paikalleen.

8. Sulje sailion etulevy.

9. Paina startDstop,

v Vettd pumpataan putkien I&api.

v Toiminta-ajan kuluminen nakyy naytossa.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu

aanimerkki.
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18 Toimintahairididen korjaaminen

Voit poistaa itse laitteen pienet toimintahairiot. Tutustu
hairididen korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen
kuin otat yhteyden huoltopalveluun. Néin valtat turhia

kustannuksia.

A VAROITUS - Sahkdiskun vaara!
Epdasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.
» Laitteen korjaustoitd saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara! » Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperéisia
Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. varaosia.
» Varsinaisia korjaustoita saa suorittaa vain alan » Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa

ammattihenkil®sto.

» Jos laite on rikki, ota yhteys huoltopalveluun.

turvallisuussyisté vaihtaa vain valmistaja, sen
huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden omaava
henkild.

18.1 Toimintahairiot

Vika

Syy ja vianhaku

Laite ei toimi.

Verkkojohdon pistoke ei ole liitetty.
» Liita laite sdhkoverkkoon.

Sulake on luennut sulakerasiassa.
» Tarkasta sulakerasiassa oleva sulake.

Virransaanti on katkennut.
» Tarkista, toimivatko huoneen valot tai muut huoneessa olevat laitteet.

Toimintahairio

1. Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

2. Kytke sulake noin 10 sekunnin kuluttua taas péalle.

v Jos hairio oli kertaluonteinen, viesti katoaa.

3. Jos viesti tulee uudestaan nayttdoon, soita huoltopalveluun. limoita puhelussa tarkka
virheilmoitus.
— "Huoltopalvelu”, Sivu 73

Luukku ei ole kunnolla kiinni.
» Tarkasta, onko luukun véliin jAdnyt ruoantahteita tai joku esine.

Naytossa palaa <, ja
laitteeseen ei saa
tehtyd asetuksia.

Lapsilukko on aktivoitu.
» Paina = niin monta kertaa, ettd &= sammuu.

Uunivalo ei pala.

LED-lamppu on palanut.
» Jos tama vika toistuu, soita huoltopalveluun.

Néaytdssa vilkkuu
12:00 ja symboli ©
palaa.

Virransaanti on katkennut.

» Aseta kellonaika uudelleen.
— "Kellonajan asettaminen”, Sivu 66

Laite ei ole
k&ynnissa. Naytdssa
nakyy toiminta-aika.

Valitsinta startDstop ej ole painettu.
» Paina start(stop,

Mikroaaltouuni ei
toimi.

Luukku ei ole kunnolla kiinni.
» Tarkasta, onko luukun véliin jdanyt ruoantahteita tai joku esine.

Valitsinta startDstop ej ole painettu.
» Paina startDstop,

Ruoka lampenee
hitaammin kuin
aikaisemmin.

Mikroaaltoteho on asetettu liilan pieneksi.
» Aseta korkeampi mikroaaltoteho. — Sivu 58

Laitteessa on tavallista suurempi maara ruokaa.
» Aseta pidempi toiminta-aika.
Kaksinkertaiseen méaéaraan tarvitset kaksinkertaisen ajan.

Ruoat ovat tavallista kylmempié.
» Sekoita tai kdanna ruokia valilla.

Mikroaaltokayttd
keskeytyy.

Laitteessa on hairio.
» Jos tamaé vika toistuu, soita huoltopalveluun.
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Vika Syy ja vianhaku

Laite ei kuumene, Esittelytila on aktivoitu perusasetuksissa.

naytossa vilkkuu 1. Irrota laite séhkdverkosta kytkemalld laitteen sulake sulakerasiassa hetkeksi pois paalta.
kaksoispiste. 2. Deaktivoi esittelytila 3 minuutin kuluessa perusasetuksissa = Sivu 67.

Vesiséailion ja Tekninen ongelma

talteenqtto_kaukalon 1. Varmista, etté vesiséilid ja talteenottokaukalo on tydnnetty kunnolla paikalleen kyseiseen
symbolit vilkkuvat lokeroon.

jatkuvasti. 2. Jos symbolit vilkkuvat edelleen jatkuvasti, soita huoltopalveluun.
Huomautus: Voit kayttaa laitetta edelleen, hoyrytoimintoa lukuun ottamatta.

Lammin ilma tai hoyry Tamé ei ole vika. Laitteen jaahdytystuuletin kay.

poistuu luukun kautta. » Toimenpiteité ei tarvita.
Tuuletin kdy myds vield hetken aikaa kaytdn jalkeen. Puhallin suojaa laitetta
ylikuumenemiselta.

Jaahdytystuuletin kdy Laite on jadhdytettdva kaytén jalkeen.

edelleen kayton » Toimenpiteita ei tarvita.

jalkeen. Tuuletin kdy myds viela hetken aikaa kéyton jélkeen. Puhallin suojaa laitetta
ylikuumenemiselta.

Jaahdytystuuletin kdy, Laitetta on jaadhdytettava kayton aikana ja kaytdn jalkeen.

kun luukku on auki.  » Toimenpiteita ei tarvita.
Kaikki keittamistoiminnot pysahtyvat, kun luukku avataan.
Hoyryéa ei ole Hoyryé ei nay kaikilla lampdtila-alueilla. Mitd kuumempaa héyry on, sitd vahemman se
nakyvissa kiertoilman né&kyy.
ja grillin » Toimenpiteité ei tarvita.
yhdistelmakayton
yhteydessa.
Talteenottokaukalo Normaalissa hoéyrykaytdssa ja hdyry-yhdistelmékaytéssa pohjassa oleva lasilevy ja
on hoyrykaytén pohjalevyssa oleva harmaa tippakouru ottavat talteen kondenssiveden. Se ei kulkeudu
jalkeen tyhja. talteenottokaukaloon.

» Toimenpiteita ei tarvita.
Talteenottokaukaloa kaytetdan vain huuhtelu- ja kalkinpoistotoiminnossa, ei normaalissa
hoyrykaytdssa ja hoyry-yhdistelmakaytossa.

Sailiosta irtoaa huuhtelun tai kalkinpoiston aikana pienia kalkkihiukkasia.
Talteenottokaukaloss 1. Tarkasta vedenkovuuden asetus.
a on valkoisia 2. Poista laitteesta kalkki ohjeen mukaisin véliajoin.
kalkkihiukkasia. » Poista laitteesta kalkki laitteen kayttdohjeessa kuvatulla tavalla.

Pieni vedenkulutus Hoyry-yhdistelméakaytdssa, erityisesti yhdistelmakaytdssa, jossa on 3 toimintoa, saatetaan
vhdistelmakaytdssa.  kayttda ajoittain vain vahan hoéyrya. Talldin puhdasvesisailidsta kaytetaan vetta vain vahan.
Erityisesti » Toimenpiteita ei tarvita.

yhdistelmé&kaytossa,

jossa on 3 toimintoa.

18.2 limoitukset nayttéruudussa

Vika Syy ja vianhaku
Viesti E0532 ilmestyy Ohjauspaneelilla oleva lika saa aikaan sen, etta kosketuskentta on jatkuvasti aktiivinen.
nayttoon 1. Kytke laite pois paalta.

2. Puhdista ohjauspaneeli.

3. Kytke laite taas paalle.

» Jos tama vika ilmenee uudelleen valittdmasti paalle kytkemisen jalkeen, soita
huoltopalveluun.

Viesti E5005 ilmestyy Hoyrytoiminto on aktivoitu useita kertoja, kun vesiséilid on tyhja.

nayttoon » Ennen kuin kaytat laitetta uudelleen varmista, etté vesisailié on taytetty kylmalla vedella ja
etta séilid on tybnnetty kunnolla paikalleen lokeroonsa.

» Jos tama vika toistuu, soita huoltopalveluun.
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19 Havittaminen

19.1 Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

Ympariston huomioivan havittdmisen avulla arvokkaita

raaka-aineita voidaan kayttaa uudelleen.

» Havita laite ymparistdystavallisesti.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta
vastaavilta viranomaisilta.

elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-
saannokset koko EU:n alueella.

Taman laitteen merkinta perustuu
kaytettyja sahko- ja
I

20 Huoltopalvelu

Ekosuunnittelua koskevan asetuksen mukaisia
toiminnan kannalta oleellisia osia on saatavilla
huoltopalvelumme kautta vahintdan 10 vuoden ajan
laitteen markkinoille saattamisen jalkeen Euroopan
talousalueella.

Huomautus: Huoltopalvelu on valmistajan takuun
puitteissa maksuton.

Lisatietoja kayttbmaan takuuajasta ja takuuehdoista
saat huoltopalvelustamme, jalleenmyyijaltasi tai
verkkosivultamme.

Kun otat yhteyden huoltopalveluun, tarvitset laitteen
mallinumeron (E-Nr.) ja valmistusnumeron (FD).
Huoltopalvelun yhteystiedot 18ytyvéat oheisesta
huoltopalveluluettelosta tai internet-sivuiltamme.

Tuote siséltdd energiatehokkuusluokkaan D kuuluvan
valonldhteen. Valonldhteitd on saatavilla varaosina. Ne
saa vaihtaa vain koulutettu ammattihenkil®.

20.1 Mallinumero (E-nro) ja
valmistusnumero (FD)

Mallinumero (E-nro) ja valmistusnumero (FD) on
merkitty koneen tyyppikilpeen.

Tyyppikilpi numeroineen 18ytyy, kun avaat laitteen
luukun.

[ Ene FD. ZNr | c€ )zf

Type

Merkitse laitteen tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumero
muistiin, niin |0ydat ne taas nopeasti.

21 Nain onnistut

Tasta |oydat ohjeet sopivista asetuksista ja parhaista
varusteista ja astioista eri ruokia varten. Suositukset on
sovitettu optimaalisesti laitettasi varten.

21.1 Toimi nain

Tasta l6ydat ohjeet toiminnoista vaihe vaiheelta, jotta
voit hy6dyntéda suositusasetukset parhaalla
mahdollisella tavalla. Loydat tiedot monia ruokalajeja
varten, ja vinkit laitteen ihanteellisesta kaytdsta ja
asetuksista.

Huomautus: Laitteessa on ohjelmoidut asetukset
lukuisille ruoille. Jos haluat antaa laitteen ohjata
toimintaa, valitse ohjelma-automatiikka.

— "Ohjelma-automatiikka”, Sivu 63

1. Poista ennen kayttéa uunista kaikki astiat, joita et
tarvitse.

2. Valitse ruokalaji suositusasetuksista.

3. Aseta ruoka tarkoitukseen sopivaan astiaan.
Kayta astiaa ja varustetta, joka on annettu
suositusasetuksissa.

Kayta vain astioita ja varusteita, jotka sopivat
valmistustapaan.

- "Mikroaaltokayttébn soveltuvat astiat ja varusteet”,
Sivu 57

Kayta laitteen alkuperaisia varusteita. Ne on
suunniteltu uunitilaan ja kayttétapoihin sopiviksi.

4. Ohje: Jos haluat valmistaa ruokia taulukosta
poikkeavia maaria, aseta kaksinkertaiselle maaralle
suunnilleen kaksinkertainen toiminta-aika.

Annetut arvot ovat voimassa, kun ruoka laitetaan
kylmaan uuniin.

Tiettyja ruokia valmistettaessa esilammitys on
tarpeen, ja se on mainittu taulukossa. Laita ruoka ja
varuste uuniin vasta esilammityksen jalkeen.

Monet ruokalajit onnistuvat parhaiten, kun ne
paistetaan useammassa vaiheessa. Ne on merkitty
taulukkoon.

Jos valmistat ruokaa omalla reseptillasi, valitse
taulukosta samantyyppinen ruokalaji ja noudata sille
ilmoitettuja tietoja. Loydat lisatietoja
saatodtaulukoiden jalkeen olevista vinkeista.
Mikroaaltokaytéssa asetat pisimman annetun ajan ja
tarkastat ruoan lyhimman ajan jalkeen.

Kun kaytat hoyrytoimintoa, varmista aluksi, etta
vesisailio on taynna.

Tee laitteen asetukset suositusasetusten mukaan.
Taulukoissa annetut lampétilat ja ajat riippuvat
elintarvikkeiden laadusta, lampotilasta ja
ominaisuuksista. Tiedot on sen takia ilmoitettu
asetusalueina. Kokeile ensin alempia arvoja. Saada
seuraavalla kerralla tarvittaessa korkeampi arvo.

5. Laita ruoka uuniin suositellulle kannatinkorkeudelle.
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6. /A VAROITUS - Palamisvaara!
Laitteesta voi tulla kuumaa héyrya, kun avaat
laitteen luukun. HOyry ei ole lampdtilasta riippuen
nakyvaa.
» Avaa laitteen luukku varovasti.
» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

A\ VAROITUS - Palovammavaara!

Kuumat ruoat sateilevat lampda. Astia voi

kuumentua kuumaksi.

» Kayté aina patalappua, kun otat kuumat
varusteet tai astiat uunista.

Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta.

21.2 Yleisia ohjeita ruoanvalmistukseen

Ota kaikkia ruokia valmistaessasi huomioon ndma
ohjeet.

Kondenssiveden muodostuminen

Uunitilaan voi muodostua paljon vesihéyrya
elintarvikkeita kypsennettdessa.

Koska laite on hyvin energiatehokas, siita paasee
kayton aikana ulos vain vahan lampdéa. Laitteen
sisapuolen ja laitteen ulkopuolisten osien suurten
lampotilaerojen takia laitteen luukkuun, ohjauspaneeliin
tai viereisten kalusteiden pinnoille voi muodostua
kondenssivettd. Kondenssiveden muodostuminen on
normaali, fysikaalinen ilmié.

Kondenssiveden muodostuminen vahenee, kun
esilammitat laitteen tai avaat luukun varovasti.
Kypsentaminen lisdhdéyrytoiminnolla tai
hoyryuunitoiminnolla edellyttéda, ettd uunitilaan
muodostuu paljon vesihdyrya. Pyyhi uunitila, kun laite
on jadhtynyt.

Leivontavuoat

Suosittelemme optimaalisen kypsennystuloksen
saavuttamiseksi tummia metallisia leivontavuokia.
Valkopeltivuoat, keraamiset vuoat ja lasivuoat
pidentavat paistoaikaa, ja leivonnainen ei ruskistu
tasaisesti.

Jos haluat kayttda silikonivuokia, tarkasta valmistajan
ohjeista, soveltuvatko ne hdyry- ja mikroaaltokayttdon ja
noudata valmistajan ohjeita ja resepteja. Silikonivuoat
ovat usein pienempia kuin tavanomaiset vuoat. Maarien
ja reseptien tiedot voivat olla poikkeavia.

Leivinpaperi
Kayta vain leivinpaperia, joka soveltuu valittuun
lampotilaan. Leikkaa leivinpaperi sopivan kokoiseksi.

/\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Laitteen luukkua avattaessa muodostuu ilmavirta.

Leivinpaperi voi koskettaa kuumennuselementteja ja

syttya palamaan.

» Al laita irrallista leivinpaperia varusteen paalle
esilammityksen ja kypsennyksen aikana.

» Leikkaa leivinpaperi sopivan kokoiseksi ja laita
leivinpaperin pé&élle painoksi astia tai uunivuoka.
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21.3 Vinkkeja akryyliamidin vahentamiseen
valmistuksessa
Akryyliamidi on terveydelle haitallista ja sitd muodostuu,

kun vilja- ja perunatuotteita valmistetaan hyvin
korkeassa lampotilassa.

Ruokalaji Vinkki

Yleista m  Pida kypsennysajat
mahdollisimman
lyhyina

m  Ruskista ruoka kullan-
keltaiseksi, ei liian tum-
maksi.

m  Kayta suurikokoisia,
paksuja kypsennet-
tavia tuotteita. Niissa
on vdhemman akryylia-
midia.

Leivonnaiset ja pikkuleivat Aseta lampétila kuu-

mailmalla korkeintaan

arvoon 180 °C.

= Sivele leivonnaiset ja
pikkuleivat munalla tai
munankeltuaisella.
Tama vahentaa akryyli-
amidin muodostumis-

ta.

Ranskalaiset perunat m | evitd ranskalaiset per-

uunissa unat pellille tasaisesti
ilman, ettd ne menevét
paallekkain.

m  Pajsta vahintdan 400 g
peltia kohden, jotta
ranskalaiset perunat
eivat kuivu.

21.4 Vinkkeja sulatukseen ja lammitykseen

Ota nama vinkit huomioon, jotta saavutat hyvat tulokset
sulatuksessa ja lammityksessa.

Aihe Vinkki

Ruoan pitaa olla toiminta- Aseta pidempi toiminta-

ajan paatyttya sulanutta, aika. Suurempiin maariin

kuumaa tai kypsaa. tai korkeampiin ruokiin
tarvitaan enemmaéan aikaa.

Ruoka ei saa olla m  Sekoita ruokaa valilla.
toiminta-ajan paatyttya m  Aseta matalampi mi-
reunasta kroaaltoteho ja pidem-
ylikuumentunutta, ja sen pi toiminta-aika.

pitda olla keskelta

valmista.




Aihe Vinkki

Linnun ja lihan ei pida olla = Aseta matalampi mi-

sulatuksen jalkeen vain kroaaltoteho.

pinnalta vahan kypsynytta Jos sulatettava maara

ja keskelta viela jaassa. on suuri, kaanna tuote
useaan kertaan.

Ruoka ei saa kuivua m  Aseta matalampi mi-
likaa. kroaaltoteho.
= Aseta lyhyempi toimin-
ta-aika.

m  Peitd ruoka.
m [ isdd enemman nestet-
ta.

21.5 Sulatus
Voit sulattaa pakastettuja ruokia laitteella.

Ruokien sulatus

1. Laita pakastetut elintarvikkeet avoimessa astiassa
uunin pohjalle.

Suositusasetukset sulatukseen

Na&in onnistut fi

Herkat osat voit peittda pienella palalla
alumiinifoliota, esim. broilerin koivet ja siivet tai
paistin rasvaiset reunat. Folio ei saa koskettaa
laitteen seinia.

Kaynnista toiminto.

Voit poistaa alumiinifolion, kun puolet sulatusajasta
on kulunut.

Huomautus: Lihaa ja lintua sulatettaessa
muodostuu nestetta. -

Poista neste kdantaessasi. Ala missadan
tapauksessa kayta nestetta tai paasta sita
kosketuksiin muiden elintarvikkeiden kanssa.
Kaanna tai sekoita ruokia kerran tai pari.

Kaanna isokokoisia paloja useita kertoja.

Anna sulaneiden ruokien vetaytya viela 10 -

60 minuuttia huoneenlammossa, jotta lampod
tasaantuu.

Voit poistaa linnuista sis&elimet. Lihan jatkokasittelyn
voit aloittaa, vaikka pieni ydin olisi vield jaassé.

Ruokalaji Varusteet / astia Kannatinko Uunitoimi Mikroaaltoteh Toiminta-
rkeus nto oW aika min

Liha kokonaisena, luulla ja Avoin astia 0 S 1. 180 1. 15"
luuttomana, 800 g 2. 90 2. 15-25'
Liha kokonaisena, luulla ja Avoin astia 0 1. 180 1. 15!
luuttomana, 1000 g 2. 90 2. 25-35'
Liha kokonaisena, luulla ja Avoin astia 0 S 1. 180 1. 20'
luuttomana, 1500 g 2. 90 2. 25-35'
Liha paloina tai viipaleina, 200 g  Avoin astia 0 1. 180 1. 5°

2. 90 2. 4-6°
Liha paloina tai viipaleina, 500 g  Avoin astia 0 1. 180 1. 102

2. 90 2. 5-10°
Liha paloina tai viipaleina, 800 g  Avoin astia 0 1. 180 1. 107

2. 90 2. 10-15°
Jauheliha, sika-nauta, 200 g* Avoin astia 0 = 90 1504
Jauheliha, sika-nauta, 500 g° Avoin astia 0 = 1. 180 1.5"°

2. 90 2. 10-15"°
Jauheliha, sika-nauta, 800 g° Avoin astia 0 1. 180 1.10"°

2. 90 2. 15-20"°
Lintu tai linnunpalat, 600 g Avoin astia 0 1. 180 1. 5°

2. 90 2. 10-15°
Lintu tai linnunpalat, 1200 g Avoin astia 0 = 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 20-25°

K&anné ruoka useita kertoja.

Kun kaannat, irrota lihanpalat toisistaan.
Pakasta ruoat litteina.

Ota jo sulanut liha pois.

Kun kaannat, irrota sulaneet palat toisistaan.
Poista sulamisneste.

Kaanna ruoka 20 minuutin valein.

Irrota sulaneet palat toisistaan.

Sekoita ruokaa valilla varovasti.

' Poista pakkaus kokonaan.

© 0 N O a b~ W N =

" Sulata vain kakkuja, joissa ei ole kuorrutetta, kermaa, liivatetta tai kreemia.

2|rrota kakunpalat toisistaan.
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Ruokalaji Varusteet / astia Kannatinko Uunitoimi Mikroaaltoteh Toiminta-
rkeus nto ow aika min

Ankka, 2000 g Avoin astia 0 = 1. 180 1.20"°

2. 90 2. 30-40"°
Hanhi, 4500 g Avoin astia 0 1. 180 1.30"°

2. 90 2. 60-80"°
Kalafilee, kalapihvi tai viipaleet, Avoin astia 0 B 1. 180 1. 58
400 g 2. 90 2. 10-15°
Kala kokonaisena, 300 g Avoin astia 0 1. 180 1.3

2. 90 2. 10-15
Kala kokonaisena, 600 g Avoin astia 0 1. 180 1.8

2. 90 2. 15-25
Vihannekset, esim. herneet, Avoin astia 0 180 10-15°
300 g
Vihannekset, esim. herneet, Avoin astia 0 1. 180 1. 10°
600 g 2. 90 2. 9-15°
Hedelmét, esim. vadelmat, 300 g Avoin astia 0 = 180 7-10%8
Hedelmat, esim. vadelmat, 500 g Avoin astia 0 1. 180 1. 8%8

2. 90 2.5-10%8
Voi, sulattaminen, 125 g'° Avoin astia 0 90 6-8
Voi, sulattaminen, 250 g'° Avoin astia 0 = 1. 180 1.2

2. 90 2. 35
Leipa, kokonainen, 500 g Avoin astia 0 1. 180 1.3

2. 90 2. 10-15
Leipa, kokonainen, 1000 g Avoin astia 0 1. 180 1.5

2. 90 2. 15-25
Kakku, kuiva, esim. sokerikakku, Avoin astia 0 90 10-15
500 g11, 12
Kakku, kuiva, esim. sokerikakku, Avoin astia 0 B 1. 180 1.3
750 g''? 2. 90 2. 10-15
Kakku, mehukas, esim. Avoin astia 0 = 1. 180 1.5
hedelmakakku, rahkakakku, 2. 90 2. 15-25
500 g"’
Kakku, mehukas, esim. Avoin astia 0 B 1. 180 1.7
hedelmakakku, rahkakakku, 2. 90 2. 15-25
750 g"

' K&anna ruoka useita kertoja.

Kun kaannat, irrota lihanpalat toisistaan.
Pakasta ruoat litteina.

Ota jo sulanut liha pois.

Kun kaannat, irrota sulaneet palat toisistaan.
Poista sulamisneste.

Kaanna ruoka 20 minuutin valein.

Irrota sulaneet palat toisistaan.

Sekoita ruokaa valilla varovasti.

° Poista pakkaus kokonaan.

© N O g b~ W N

" Sulata vain kakkuja, joissa ei ole kuorrutetta, kermaa, liivatetta tai kreemia.

2 |rrota kakunpalat toisistaan.

21.6 Lammittaminen
Voit lammittaa ruokia laitteella.

Pakastettujen ruokien lammittdminen

A VAROITUS - Palovammavaara!

Kuumat ruoat sateilevat lampoa. Astia voi kuumentua

kuumaksi.

» Kaytd aina patalappua, kun otat kuumat varusteet tai
astiat uunista.
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Poista valmisruoka pakkauksestaan ja aseta se
mikroaaltokaytt6én soveltuvaan astiaan.

Levita ruoka astiaan matalaksi. -
Matala ruoka kypsyy nopeammin kuin korkea. Ala
lado elintarvikkeita paallekkain.

Peita ruoat sopivalla kannella, lautasella tai
mikrokayttéon tarkoitetulla erikoisfoliolla.

Laita astia uunin pohjalle.

Kaynnista toiminto.

Sekoita tai kdanna ruokaa valilla 2 - 3 kertaa.
Ruoan eri ainesosat voivat lammeta eri aikoihin.



7. Anna lammitettyjen ruokien vetéaytya viela
2-5 minuuttia huoneenlammaéssa, jotta lampd

tasaantuu.

Na&in onnistut fi

Suositusasetukset pakastettujen ruokien lammittamiseen

Ruokalaji Varusteet / astia Kannatinko Uunitoimi Mikroaaltoteh Toiminta-
rkeus nto oWw aika min

Keitto, pakaste, 400 g Kannellinen astia 0 g 600 8-15

Pataruoka, pakaste, 500 g Kannellinen astia 0 600 8-13

Pataruoka, pakaste, 1000 g Kannellinen astia 0 600 20-25

Ateria, annosruoka, valmisruoka, Kannellinen astia 0 600 11-15

2-3 lajia, pakaste, 300-400 g

Lihaviipaleet tai -palat Kannellinen astia 0 S 600 12-17"

kastikkeessa, esim. gulassi,

pakaste, 500 g

Lihaviipaleet tai -palat Kannellinen astia 0 600 25-30'

kastikkeessa, esim. gulassi,

pakaste, 1000 g

Paistokset, esim. lasagne, Kannellinen astia 0 600 10-15

cannelloni, pakaste, 450 g

Lisukkeet, esim. riisi, nuudelit, Kannellinen astia 0 600 2-5

pakaste, 250 g®

Lisukkeet, esim. riisi, nuudelit, Kannellinen astia 0 600 8-10

pakaste, 500 g®

Vihannekset, esim. herneet, Kannellinen astia 0 S 600 8-10

parsakaali, porkkanat, pakaste,

300 g¢°

Vihannekset, esim. herneet, Kannellinen astia 0 S 600 14-17

parsakaali, porkkanat, pakaste,

600 g°

Kermapinaatti, pakaste, 500 g*  Kannellinen astia 0 = 600 11-16°

Kun kaannat, irrota lihanpalat toisistaan.

Lisda ruokaan vahan nestetta.

1
2
3 Lisa4 astiaan vetta sen verran, ettd sen pohja peittyy.
4 Kypsenna ruoka lisaamatta vetta.

5

Sekoita ruokaa vélilla.

Ruokien lammittaminen

A VAROITUS - Palovammavaara!

Kuumat ruoat sateilevat lampoa. Astia voi kuumentua

kuumaksi.

» Kayta aina patalappua, kun otat kuumat varusteet tai

astiat uunista.

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Nesteitd kuumennettaessa voi esiintya viivastynytta

kiehumista. Se tarkoittaa, ettd kiehumislampdtila

saavutetaan ilman, ettd nesteessa nakyy tyypillisia

héyrykuplia. Varo astian vahaistakin tarahdysta. Kuuma

neste saattaa kiehua yhtakkia voimakkaasti yli ja

roiskua.

» Laita kuumentaessasi aina lusikka astiaan. Nain
valtetdan viivastynyt kiehuminen.

v X
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HUOMIO!

Jos metalli paadsee kosketuksiin uunitilan seinan

kanssa, muodostuu Kipindita, jotka vaurioittavat laitetta

ja voivat rikkoa luukun sisalasin.

» Metallin, esim. lusikka lasissa, pitaa olla vahintaan
2 cm:n paassa uunitilan seinista ja luukun
sisapinnasta.

1. Poista valmisruoka pakkauksestaan ja aseta se
mikroaaltokayttdon soveltuvaan astiaan.

2. |evitd ruoka astiaan matalaksi. .
Matala ruoka kypsyy nopeammin kuin korkea. Al&
lado elintarvikkeita paallekkain.

Suositusasetukset lammittamiseen

. Peité ruoat sopivalla kannella, lautasella tai

mikrokayttdon tarkoitetulla erikoisfoliolla, jos
taulukossa kehotetaan nain tekeméaan.

. Laita astia uunin pohjalle.

Jos haluat kytkea kayttoon myos hdyrytoiminnon,
aseta astia lasipannussa kannatinkorkeudelle 3 ja
tayta vesisailio.

. Kaynnista toiminto.
. Sekoita tai kdanna ruokia useita kertoja.

Ruoan eri ainesosat voivat lammeté eri aikoihin.

. Tarkasta lampdtila.
. Anna lammitettyjen ruokien vetaytya viela

2-5 minuuttia huoneenlammadssa, jotta lampd
tasaantuu.

Ruokalaji Varusteet / astia Kannatinko Uunitoim Mikroaaltoteh Hoyryteh Toiminta-
rkeus into ow o] aika min

Vauvanruoka, esim. Avoin astia 0 g 360 - 0,5-1,5%°

maitopullot, 150 ml'

Juomat, 200 ml* Avoin astia 0 = 1000 - 1-25°6

Juomat, 500 ml* Avoin astia 0 = 1000 - 4-5%°

Keitto, 2 kuppia a 175 g Avoin astia 0 600 - 3-4

Keitto, 4 kuppia a 175 g Avoin astia 0 = 600 - 6-8

Kala tai lihanpalat Kannellinen astia 0 600 - 7-10

kastikkeessa, 500 g’

Ateria, annosruoka, Avoin astia 0 SHY 360 3 9-14

valmisruoka, jossa 2 - 3

lajia, 400 g

Pataruoka, 400 g Kannellinen astia 3 = 600 - 6-8

Pataruoka, 800 g Kannellinen astia 0 = 600 - 8-11

Vihannekset, 150 g Avoin astia 3 B+ 360 3 3-5

Vihannekset, 300 g Avoin astia 3 E+Hel 360 3 4-7

' Lammitd vauvanruoka ilman tuttia tai kantta.

2 Sekoita ruoka aina kunnolla kuumentamisen jalkeen.
® Tarkasta ehdottomasti lampotila.

* Laita lusikka lasiin.

® Ala ylikuumenna alkoholipitoisia juomia.

5 Tarkkaile ruokaa valilla.

 Irrota lihaviipaleet toisistaan.

21.7 Leipa ja sampylat
Voit paistaa laitteessa leipda ja sampyloita.

Valmistusohjeita pakasteille
m  (Ota ruoka kokonaan pois pakkauksesta.

Suositusasetukset leivélle ja sampyldéille

Poista ruoassa oleva jaa.

Ala kayta pakasteita, joissa on runsaasti jaata.

Pakasteet on esikypsennetty osittain epatasaisesti.
Epatasainen ruskistus ei katoa mydskaan paistettu-
na.

Ruokalaji Varusteet / astia Kannatinko Uunitoimin Lampétila °C Grillaust Hoéyryteh Toiminta-
rkeus to eho o] aika min

Paahtoleip4, Ritila 3 1.- 1.3 1.- 1. 35

12 viipaletta 2. - 2.3 2. - 2.2-3

Paahtoleipa, Ritila 3 1. - 1.3 1.- 1.5-6

4 viipaletta 2. - 2.3 2. - 2. 34

Paahtoleivan Ritila 3+1 - 3 - 8-10

kuorrutus, +

2-4 viipaletta Lasipannu
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21.8 Lintu, liha ja kala
Voit kypsentaa laitteella lintua, lihaa ja kalaa.

Valmistusohjeita astiassa kypsentamiseen

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Jos asetat kuuman lasiastian marélle tai kylmaélle

pinnalle, lasi voi sarkya.

» Aseta kuuma lasiastia kuivalle alustalle.

m  Kayta vain tarkoitukseen soveltuvia astioita.
Parhaiten sopivat lasiastiat.
Tarkista, etta astia mahtuu uuniin.

m Kiiltavat teradksiset tai alumiiniset paistovuoat eivat
sovellu mikroaaltokayttoon.
Kiiltavat paistovuoat heijastavat tavanomaisessa
kaytdssa lampda peilin tavoin eivatkéd ne sen takia
sovellu kovin hyvin tahan tarkoitukseen.
Lintu, liha ja kala kypsyy hitaammin ja ruskistuu
vahemman.
Kayta tavanomaiseen kypsennykseen korkeampaa
lampotilaa ja tai pidempéaéa kypsennysaikaa.

= Noudata astian valmistajan ohjeita.

Avoin astia

= Kayta linnun, lihan ja kalan paistamiseen mieluiten
korkeaa paistovuokaa.
Aseta vuoka uunin pohjalle.
Jos haluat kayttaa lisahdyrya, kayta avointa astiaa.
= Jos sinulla ei ole muuta sopivaa astiaa, kayta lasi-
pannua.

Kannellinen astia

= Varmista, ettd kansi on sopiva ja sulkeutuu kunnolla.

m  Aseta astia ritilalle.

Valmistusohjeita kypsennykseen
mikroaaltoyhdistelmalla

m  Kun kaytat kypsentamiseen mikroaaltoyhdistelmas,
voit lyhentda kypsennysaikaa huomattavasti.

= Kypsennysaika maaraytyy mikroaaltouunia kaytet-
taessa kokonaispainon perusteella.
Jos kypsennat muun kuin annetun maaran, apuna
on perusperiaate: "Kaksinkertainen méaaraéa vaatii
l&hes kaksinkertaisen kypsennysajan".

m  Kaytd kuumuutta kestavia, mikrokayttéon soveltuvia
astioita.

m  Metalliset vuoat ja savipadat soveltuvat kypsennyks-
een vain ilman mikroaaltotoimintoa.

Valmistusohjeita kypsennykseen

lisdhoyrytoiminnolla

m  Tietyistd ruoista tulee lisahdyrytoimintoa kayttamalla
rapeampia. Niiden pinnasta tulee kiiltavampi ja ne
kuivuvat vahemman.

= Kayta kannettomia astioita.
Kayta kuumuutta ja hdyrya kestavia astioita.
Kytke lisdhoyrytoiminto paalle asetustaulukossa an-
nettujen tietojen mukaisesti.

m Taytd vesisailio "MAX"-merkintaéan asti. Jos vesi lop-
puu, ruoka kypsennetdan asetetulla uunitoiminnolla
edelleen ilman lisdhdyrytoimintoa.

Na&in onnistut fi

Valmistusohjeita hoyrykypsennykseen

hoéyrykypsennysastiassa

= Hoyrykypsennys kypsentaa lihan lisdhdyrytoimintoa
hellavaraisemmmin, mutta lihan pinnasta ei tule rapea.
Se sailyy erityisen mehevana.

= Voit halutessasi ruskistaa lihapaloja ennen hdyrykyp-
sennysta, jolloin niihin tulee eri maku ja kypsen-
nysaika lyhenee. Suurikokoisemmat palat vaativat pi-
demman kypsennysajan. Lihanpaloja ei tarvitse
kaantaa.

= Kun haluat héyrykypsentda linnunlihaa, lihaa tai ka-
laa, laita kypsennettava tuote hdyrykypsennysa-
stiaan lasipannussa ja tydnna se kannatinkorkeudel-
le 3.

m Tayta vesisailio "MAX”-merkintdan asti. Jos vesisailid
tyhjenee toiminnon aikana, toiminto keskeytyy. Nayt-
t6on tulee tata koskeva huomautus.

Valmistusohjeita grillaukseen

HUOMIO!

Hapokkaat elintarvikkeet voivat vaurioittaa ritilaa

» Al& aseta hapokkaita elintarvikkeita kuten esim.
hedelmia tai hapokkaalla marinadilla maustettuja
grillituotteita suoraan ritilalle.

= Pid4 laitteen luukku grillattaessa suljettuna. Al
koskaan grillaa laitteen luukku avoimena.

m  Aseta grillattava tuote suoraan ritilalle. Tyénna lisak-
si lasipannu ritilan alle. Tihkuva rasva valuu pan-
nuun.

m  Grillaa mahdollisimman saman paksuisia ja painoi-
sia grillipaloja. Silloin ne ruskistuvat tasaisesti ja py-
syvat mehukkaina.

m  Kaanna grillipalat grillipihdeilld. Jos pistat lihaa
haarukalla, siitd poistuu nestetta ja liha kuivuu.

= Suolaa liha vasta grillauksen jalkeen. Suola imee li-
hasta nestetta.

Huomautus: Grillin kuumennuselementit kytkeytyvat
aina valilla paalle ja pois paalta; tdma on normaalia.
Kytkeytymistiheys riippuu sdadetysta grillaustehosta.
Grillattaessa voi muodostua savua.

Huomautus nikkeliallergikoille

Harvinaisissa tapauksissa voi elintarvikkeeseen siirtya
vahaisia jalkia nikkelista.

Suositellut asetusarvot

= Annetut arvot ovat voimassa, kun tayttamaton pais-
tovalmis lintu, liha tai kala laitetaan suoraan jadkaa-
pista kylmaan uuniin.

= Taulukossa on lintujen, lihan ja kalan paistamista ko-
skevia tietoja painoehdotuksineen. Kun valmistat
painavampia lintuja, lihaa tai kalaa, valitse joka ta-
pauksessa alhaisempi lampo6tila. Kun valmistat
useampia paloja kerralla, maarita kypsennysaika
painavimman palan perusteella. Yksittaisten palojen
on hyva olla 1dhes samankokoisia.

®=  Grillaa mahdollisimman saman paksuisia ja painoi-
sia grillipaloja. Silloin ne ruskistuvat tasaisesti ja py-
syvat mehukkaina.

= Mitd kookkaampi lintu, lihanpala tai kala, sitd mata-
lampi lampdtila ja pidempi kypsennysaika.

= Kaanna lintu, liha ja kala, kun saéatétaulukossa keho-
tetaan niin tekemaan.
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Né&in onnistut

Valmistusohjeita linnunlihalle

Pistele ankan ja hanhen siipien alle nahkaan reikia.
Nain rasva paasee valumaan pois.

Leikkaa ankanrinnan nahkaan viiltoja.

Ald kdanna ankanrintaa.

Jos k&annat linnun paistamisen aikana, laita lintu
uuniin ensin rintaosa tai nahkapuoli alaspain.

Valmistusohjeita lihalle

Sivele vahérasvainen liha halutessasi rasvalla tai lai-
ta pinnalle pekonisiivuja.

Lisda vaharasvaista paistia valmistaessasi astiaan
vahan nestettd. Lasiastian pohjan tulisi juuri ja juuri
peittya.

Leikkaa kamaraan ristiviitoja.

Kun paisti on valmis, anna sen vetaytya vield 10 mi-
nuuttia pois p&élta kytketysséa, suljetussa uunissa. Li-
haneste jakautuu silloin paremmin. Kaari paisti alu-
miinifolioon. limoitettu kypsennysaika ei sisalla suo-
siteltua vetaytymisaikaa.

Paistaminen ja haudutus astiassa on mukavampaa.
Paistin ottaminen uunista on helpompaa astiassa ja
kastike voidaan valmistaa suoraan astiaan.

Suositusasetukset linnunlihalle

Nesteen maara riippuu lihan tyypista ja astian mate-
riaalista seké siita, kaytetdankd kantta. Jos valmistat
lihaa emaloidussa tai tummassa metallisessa paisto-
vuoassa, tarvitset vdhan enemman nestetta kuin la-
sista uunivuokaa kaytettaessa.

Astiassa oleva neste haihtuu paistamisen aikana.
Lisaa tarvittaessa nestettd varovasti.

Lihan ja kannen valisen etéisyyden pitda olla vahin-
tdan 3 cm. Liha voi turvota.

Ruskista haudutettavaa lihaa tarvittaessa ennen sen
kypsentamista. Lisda haudutuslienta varten vetta, vii-
nia, etikkaa tai vastaavaa. Astian pohjalla pitaa olla
nestettd 1-2 cm.

Valmistusohjeita kalalle

Kokonaista kalaa ei tarvitse kaantaa.

Jos haluat kypsentaa kalan ritilalla, sivele ritilalle en-
sin vahan 6ljya; nain kalan saa helpommin irrotettua
myo&hemmin.

Tunnistat kypsan kalan siité, ettd selkdeva irtoaa hel-
posti.

Ruokalaji Varusteet / astia Kannatink Uunitoim Lampétila  Grillau Mikroaaltoteh Hoyryte Toiminta-
orkeus into °C stecho oW ho aika min

Broileri, Kannellinen astia 0 - - 600 - 25-35"

kokonainen,

keitetty, 1,3 kg

Ankanrinta, Ritila 3+2 CH&EHe - 3 180 3 10-12%3

500 g +

Lasipannu

Hanhenrinta, Avoin astia 0 O+= - 2 180 - 30-40%3

hanhenkoivet,

700-900 g

' Kaanna ruoka, kun kokonaisajasta on kulunut 1/2.

2 Nahkapuoli ylospain.

¥ Ala k&anna ruokaa.

4 Kayta korkeaa ja kannetonta astiaa.

Suositusasetukset lihalle

Ruokalaji Varusteet / astia Kannatink Uunitoim Lampétila  Grillau Mikroaaltoteh Hoyryte Toiminta-
orkeus into °C stecho oW ho aika min

Naudanlihapih Ritila 3+1 1. - 1.3 1. - 1. - 1. 10-15

vit, 2-3 cm + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10

paksut, Lasipannu

2-3 kpl, a

200 g

Porsaan Ritila 3+1 1.- 1.2 1.- 1.- 1. 15-20

niskapalapihvit + 2. - 2.2 2. - 2. - 2. 10-15

, 2-3 cm Lasipannu

paksut,

2-3 kpl, a

120 g

Grillimakkarat  Ritila 3+1 1. - 1.3 1. - 1. - 1. 10-15

4-6 kpl, + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10

al150g Lasipannu
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Suositusasetukset kalalle
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Ruokalaji Varusteet / astia Kannatink Uunitoim Lampétila  Grillau Mikroaaltoteh Hoyryte Toiminta-
orkeus into °C stetho oW ho aika min

Kalafilee, tuore Lasipannu 3 - - - 3 15-17
400 g +

Héyrykypsennys

astia
Kalafileepalat, Kannellinen astia 3 & - - - 3 18-20
pakaste,
400 ¢
Kalafileepalat, Lasipannu 3 D - - - 3 23-25
pakaste, +
800 g Hoyrykypsennys

astia
Kalafilee, Avoin astia 0 @ - 3 600 - 10-15
kuorrutettu,
500 g
Kalapihvit, Ritila 3+1 i - 3 - - 8-12
2-3 kpl, a +
150 ¢ Lasipannu
Kala, Lasipannu 3 ] - - - 3 18-22
kokonainen, +
esim. Héyrykypsennys
purotaimen, astia
2-3 kpl, a
300 g

21.9 Vihannekset ja lisukkeet
Voit kypsentaé laitteella vihanneksia ja lisukkeita.

Valmistusohjeita mikroaaltouunille

m  Kayta kannellista, mikrokaytt6dn soveltuvaa astiaa.
m Kaytdn riisin keittdmiseen korkeaa kannellista astiaa
ja lisda joukkoon taulukossa annettu maara vetta.

Ohjeita hoyrykypsennykseen
m  Kaytad hdyrykypsennykseen lasipannua ja hoyrykyp-

sennysastiaa.

Suositusasetukset vihanneksille ja lisukkeille

Ota asetustaulukossa mainitut kappalekoot huo-
mioon. Pienempien kappaleiden kohdalla kypsen-
nysaika lyhenee, suurempien kohdalla pitenee.
Myés laadulla ja kypsyysasteella on vaikutusta kyp-
sennysaikaan. llmoitetut asetusarvot ovat sen tah-
den vain ohjeellisia.

Jaa elintarvikkeet aina tasaisesti astiaan. Jos ruoka
on eri paksuisina kerroksina, se kypsyy epatasai-
sesti.

Ala laita helposti litistyvia elintarvikkeita hdyrykyp-
sennysastiaan liian paksua kerrosta.

Tayta vesisailio "MAX”-merkintdan asti. Jos vesisailio
tyhjenee toiminnon aikana, toiminto keskeytyy. Nayt-
t6on tulee tata koskeva huomautus.

Ruokalaji Varusteet / Kannatinko Uunitoimin Lampétila °C Mikroaaltoteh Hoyryteh Toiminta-
astia rkeus to oW o aika min
Artisokat, Lasipannu 3 - 3 35-40
kokonaiset, +
tuoreet Hoyrykypsenny
sastia
Lehtipinaatti, Lasipannu 3 < - 3 5-7
tuore 250 g +
Hoyrykypsenny
sastia
Kukkakaali, Lasipannu 2 ) - 3 28-35
kokonainen, +
tuore Hoyrykypsenny
sastia

' Sekoita ruokaa valilla.
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Ruokalaji Varusteet / Kannatinko Uunitoimin Lampétila °C Mikroaaltoteh Hoyryteh Toiminta-

astia rkeus to ow o aika min
Parsakaali, Lasipannu 2 - - 3 20-23
kokonainen, +
tuore 500 g Hoéyrykypsenny

sastia
Parsakaalinuput Lasipannu 3 & - - 3 14-16
, pakaste 500 g +

Hoéyrykypsenny

sastia
Vihannekset, Kannellinen 0 - 600 - 6-10'
tuoreet, 250 g  astia
Vihannekset, Kannellinen 0 g - 600 - 10-15"
tuoreet, 500 g  astia
Sekavihanneks Lasipannu 3 & - - 3 12-15
et, pakaste +
250 g Hoyrykypsenny

sastia
Porkkanat, Lasipannu 3 & - - 3 18-20
viipaleina, +
hoyrykypsennet HOyrykypsenny
ty, 500 g sastia
Purjosipulirenka Lasipannu 3 & - - 3 10-12
at, tuore, 500 g +

Hoéyrykypsenny

sastia
Vihreat pavut, Lasipannu 3 & - - 3 18-20
tuore, 500 g +

Hoéyrykypsenny

sastia
Parsa, vihred, Lasipannu 3 & - - 3 10-15
250 g +

Hoéyrykypsenny

sastia
Kesakurpitsa, Lasipannu 3 & - - 3 12-14
viipaleina, +
hoyrykypsennet Hoyrykypsenny
ty, 500 g sastia
Perunat, Lasipannu 3 & - - 3 28-30
neljanneksinga, +
250 g Hoyrykypsenny

sastia
Perunat, Lasipannu 3 @ - - 3 30-32
neljanneksing, +
500 g Hoyrykypsenny

sastia
Perunat, Lasipannu 3 & - - 3 32-35
neljanneksing, +
750 ¢g Hoéyrykypsenny

sastia
Riisi, 125 g + Kannellinen 0 - 1. 600 1. 1. 4-6
300 ml vetta astia 2. 180 2. 2. 12-15
Riisi, 250 g + Kannellinen 0 B - 1. 600 1. 1. 6-8
500 ml vetta astia 2. 180 2. 2. 15-18

' Sekoita ruokaa valilla.
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21.10 Jalkiruoat Valmistusohijeita riisipuurolle

= | isdd maitoa ilmoitetussa suhteessa. Lisaa suhtees-

Voit valmistaa laitteella jalkiruokia. sa 1:2,5 maitoa 250 ml per 100 g puUroriisia,

Suositusasetukset jalkiruoille

Ruokalaji Varusteet / astia Kannatinko Uunitoim Mikroaaltoteh Hoyryteh Toiminta-
rkeus into ow o aika min
Flan Caramel Lasipannu 3 - 3 40-50
+
Pienet kohokasvuoat
Hiivataikinapullat Lasipannu 3 & - 2 20-25

(Dampfnudeln,
Germkndédel)

Riisipuuro 1:2,5' Lasipannu 3 &) - 3 30-40
Hedelmat, hilloke, 500 g Lasipannu 3 ] - 3 9-12
Popcorn Kannellinen astia 0 S 600 - 3-5

mikroaaltouunissa,

1 pussia 100 g

Jalkiruoat, Kannellinen astia 0 2 600 - 6-82
esim. vanukas,

jauheesta, 500 ml

' Lis&a maitoa ilmoitetussa suhteessa.
2 Sekoita ruokaa valilla.

21.11 Testiruoat Kayta kuumuutta kestavia, mikrokayttédn soveltuvia

. . . . astioita.
N&ma yhteenvedot on laadittu tarkastusviranomaisia

varten laitteen testaamisen helpottamiseksi standardin
EN 60350-1:2013 tai IEC 60350-1:2011 ja normin EN
60705:2012, IEC 60705:2010 mukaan.

Valmistus mikroaaltouunissa

Ota huomioon ndma ohjeet, kun testiruokia
valmistetaan mikroaaltouunissa.

Suositusasetukset sulatukseen mikroaaltouunissa

Ruokalaji Varusteet / astia Kannatinko Uunitoimi Mikroaaltoteh Toiminta-
rkeus nto oW aika min
Lihan sulatus, 500 g Avoin astia 0 = 1. 180 1.7
2.90 2.8-12

Suositusasetukset kypsennykseen mikroaaltouunissa

Ruokalaji Varusteet / astia Kannatinko Uunitoimi Mikroaaltoteh Toiminta-
rkeus nto ow aika min
Maitokiisseli, 1000 g Avoin astia 0 S 1. 360 1. 18-20
2. 180 2.18-22
Sponge Cake, 475 g Avoin astia 0 g 600 8-10
Lihapydrykat, 900 g Avoin astia 0 =S 600 20-25

Suositusasetukset kypsennykseen mikroaaltouunin yhdistelmalla

Ruokalaji Varusteet / Kannatinkor Uunitoimi Lampétila °C  Grillauste Mikroaaltoteh Toiminta-
astia keus nto ho ow aika min
Perunagratiini Avoin astia 0 CHE - 1 360 25-32
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Hoyrykypsennys
Ota huomioon ndma ohjeet testiruokia
hoyrykypsennettaessa.

Suositusasetukset hoyrykypsennykseen

Aseta lasivuoka ja hdyrykypsennysastia
kannatinkorkeudelle 3.

Ruokalaji Varusteet / astia Kannatinkor Uunitoimi Hoéyryteh Toiminta-
keus nto o aika min
Herneet, pakaste, 1000 g Lasipannu 3 3 -
+
Hoéyrykypsennysastia
Parsakaali, tuore, 300 g Lasipannu 3 ) 3 10-12
+
Hoéyrykypsennysastia
Parsakaali, tuore, yksi astia Lasipannu 3 ] 3 16-18
+
Hoéyrykypsennysastia

Grillaus
Ota huomioon nama ohjeet testiruokia grillattaessa.

Suositusasetukset grillaukseen

= Tyonna lasipannu ritilan alle. Neste valuu pannuun ja
uunitila pysyy puhtaampana.

m  Saatosuositukset koskevat ruokien laittamista uuniin,
jota ei ole esilammitetty.

Ruokalaji Varusteet / astia Kannatinkor Uunitoimi Grillauste Toiminta-
keus nto ho aika min

Paahtoleip&, ruskistettu Ritila 3 3 4-5

Hampurilaispihvit, 12 kpl Ritila 3+1 3 35-45"

+
Lasipannu

' K&aanna ruoka, kun kokonaisajasta on kulunut 1/2.

22 Asennusohje

Ota laitteen asennuksen yhteydessa huomioon
seuraavat tiedot.

22.1 Turvallinen asennus

Noudata naita turvallisuusohjeita, kun asennat

laitteen.

= Turvallinen kayttd on taattu vain, kun
asennus tehdaan ammattitaitoisesti asennu-
sohjeita noudattaen. Asentaja vastaa moit-
teettomasta toiminnasta laitteen asennus-
paikassa.

m Tarkasta laite, kun olet purkanut sen pakk-
auksesta. Jos laitteessa on kuljetusvaurioi-
ta, ala kytke laitetta kayttoon.

m Poista paikkausmateriaali ja limakalvot uu-
nitilasta ja luukusta ennen laitteen kayttoo-
nottoa.
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= Noudata lisdosien asennusta koskevia
asennusohjeita.

m Kalusteiden, joihin laite asennetaan, pitaa
kestaa lampdtilaa 90 °C, vieressa olevien
kalusteiden etuosien vahintaan lampatilaa
65 °C.

= Al asenna laitetta somiste- tai kalusteoven
taakse. Vaarana on ylikuumeneminen.

= Tee kalusteen leikkausty6t ennen laitteen
asentamista. Poista lastut. Sahkoisten ra-
kenneosien toiminta voi hairiintya.

® |Iman pistoketta olevien laitteiden liittami-
nen on sallittua vain alan ammattilaisille.
Takuu ei kata virheellisesta litdnnasta johtu-
via vaurioita.

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Osat, joihin paaset asennuksen aikana
kasiksi, voivat olla teravareunaisia ja aiheuttaa
viiltohaavoja.

» Kayta suojakasineita.



/A VAROITUS - Tulipalovaara!
Jatkojohdon ja hyvaksymattoman adapterin
kaytto on vaarallista.

» Ala kayta jatkojohtoja tai haaroitusrasioita.

22.2 Laitemitat
Tasta loydat laitteen mitat.

)
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22.3 Keittiokaluste

Tama laite on tarkoitettu vain kalusteeseen
asennettavaksi. Taté laitetta ei ole tarkoitettu
poOytalaitteeksi tai kaytettavaksi kaapin sisalla.
Varmista, etta laitteen takana olevassa kaapissa ei ole
takaseinda. Seinan ja kaapin pohjan tai ylapuolella
olevan kaapin takaseinan vélilla tulee olla tilaa
vahintdan 35 mm.

Varmista, ettd kalusteen etusivulla on 50 cm2:n
tuuletusaukko. Tee tuuletusaukkoa varten aukko
sokkeliin tai asenna tuuletusritil.

Varmista, etta kalusteissa, joissa ei ole aukkoa
tuuletusta varten, on sivuseinien takaosassa 200 cmz2:n
tuuletusaukko.

Tuuletusaukkoja tai tuloilma-aukkoja ei saa peittaa.
Varmista, etta liitAntarasia on viivoitetun pinnan alueella
(@l tai asennuskehyksen ulkopuolella.

Kiinnita irralliset kalusteet yleisesti saatavana olevalla
kulmalevylla [b] seindén.

Yoo
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22.4 Asennus tyotason alle

Noudata tyétason alle asennettaessa asennusmittoja ja
turvallisuusetaisyyksia.
Vélipohjassa pitda olla rako laitteen tuuletusta varten.

Tybtaso on kiinnitettava kalusteeseen.

22.5 Asennus keittotason alle

Jos laite asennetaan keittotason alle, on noudatettava
minimimittoja, tarvittaessa alla oleva rakenne mukaan
lukien.

] !

xa
2
b Lb
i s

S|

Tarvittavan minimietaisyyden [b] takia tyotasolle
asetetaan vahimmaisvahvuus [al.

Keittotason (a] paalle E] bl mm
tyyppi asennettu, samantasoi
mm nen
asennus,
mm
Induktiokeittotaso 48 49 5
Taysipintainen 58 59 5

induktiokeittotaso

Noudata keittotason asennusohjetta.

Huomautus: Ei sovellu asennettavaksi
kaasukeittotason tai sdhkdkeittotason alle.
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22.6 Asennus korkeaan kaappiin

Ota huomioon asennusmitat ja turvallisuusetaisyydet
korkeassa kaapissa.
Vélipohjissa pitda olla rako laitteen tuuletusta varten.

~

min. 550
T

~

Jos korkeassa kaapissa on elementti-takaseinien
liséksi toinen takaseind, se on poistettava.
Asenna laite vain niin korkealle, etta varusteet saa
otettua helposti ulos.

22.7 Yhteensovitus lampolaatikon kanssa

Asenna ensin lampolaatikko. Noudata lampodlaatikon
asennusohjetta.

Tydnna laite lampolaatikon ylapuolelle kaappiin. Varo
vaurioittamasta lampdlaatikon etupaneelia.

22.8 Asennus kulmaan

Ota kulmaan asennettaessa huomioon asennusmitat ja
turvallisuusetaisyydet.

Ly v || s

N :

Jotta laitteen luukku saadaan avattua, ota kulmaan
asentaessasi huomioon minimimitat. Mitta (@] riippuu
kalusteen etuosan vahvuudesta ja kahvasta.

22.9 Sahkdliitanta

Jotta laitteen sahkdliitanta on turvallinen, noudata
seuraavia ohjeita.

/\ VAROITUS - Vaara: Magnetismi!

Laite siséltdd kestomagneetteja. Ne voivat vaikuttaa

elektronisiin implantteihin, esimerkiksi

sydamentahdistimiin tai insuliinipumppuihin.

» Elektronisten implanttien kayttajien on pysyteltava
vahintaan 10 cm:n paassa laitteesta.

= | ajtteen suojaluokka on |, ja sen kaytt6 on sallittu
vain maadoitusliitdnnan kanssa.
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®=  Suojaus on tehtava tyyppikilvessa mainitun
tehotiedon ja paikallisten maaraysten mukaan.

m | ajtteessa ei saa olla jannitetta asennustoita
tehtaessa.

= Vaarojen valttamiseksi on vaurioituneen
litantdjohdon vaihtaminen teetettava valmistajalla,
huoltopalvelulla tai vastaavan koulutuksen saaneella
ammattiasentajalla.

m  Asennuksen pitdd taata kosketussuoja.

Laitteen sahkoliitanta

Huomautus: Laitteen saa liittdd vain
madaraystenmukaisesti asennettuun maadoitettuun
pistorasiaan.

1. Liita verkkoliitantajohdon IEC-pistoke laitteeseen.
Tarkasta IEC-pistokkeen kunnollinen kiinnitys.

2. Liita laitteen verkkopistoke laitteen lahella olevaan
pistorasiaan.
Varmista laitteen asennuksen jalkeen, etta
verkkoliitantdjohdon pistokkeeseen paasee vapaasti
kasiksi. Jos verkkoliitdntdjohdon pistokkeeseen ei
paase vapaasti kasiksi, kiinteaan sahkoliitdntdan on
asennettava asennusmaaraysten mukainen kaikki
navat erottava katkaisin.

Laitteen sahkoliitanta ilman maadoitettua
pistoketta

Huomautus: Laitteen saa liittda vain alan
ammattilainen. Takuu ei kata virheellisestd liitAnnasta
johtuvia vaurioita.

Kiintedan sahkaliitantdan on oltava asennettu
asennusmaaraysten katkaisin.

1. Yksildi vaihe- ja nollajohto liitAntarasiassa.
Jos liitanta tehdaan vaarin, laite voi vaurioitua.
2. Liita litantakuvan mukaan.
Jannite, ks. tyyppikilpi.
3. Liitd verkkoliitantajohdon johtimet varikoodien
mukaan:
- vihred-keltainen = suojajohdin @
— sininen = nollajohdin
- ruskea = vaihe

22.10 Laitteen asennus

. Suorista laite vesivaa'an avulla tdsmaéllisesti
vaakatasoon.

Tydnna laite kokonaan paikalleen.

Suorista laite vaakatasoon ja keskelle.
Kiinnita laite ruuveilla kalusteeseen.

=

5. Poista paikkausmateriaali ja limakalvot uunitilasta ja
luukusta.

—

PODN




Huomautus: Al4 sulje tydtason ja laitteen valista rakoa
lisélistoilla.
Ala asenna kaapin sivuseiniin lampo6suojalistoja.

22.11 Laitteen irrotus

1. Poista laitteesta jannite.
2. |Irrota kiinnitysruuvit.
3. Nosta laitetta vahan ja veda se kokonaan ulos.

Asennusohje fi
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1 Sikkerhet

Folg sikkerhetsanvisningene nedenfor.

1.1 Generelle merknader

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

m Oppbevar veiledningen og produktinfor-
masjonen for senere bruk eller for en sene-
re eier.

m |kke koble til apparatet dersom det har
transportskader.
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1.2 Korrekt bruk

Dette apparatet er kun beregnet pa inn-

bygging. Felg den spesielle monteringsveiled-

ningen.

Apparater uten stgpsel skal kun kobles til av

autoriserte fagfolk. Garantien dekker ikke ska-

der som skyldes feil tilkobling.

Sikkerheten under bruken er kun garantert

dersom monteringen foretas forskriftsmessig |

henhold til monteringsanvisningen. Installate-

ren er ansvarlig for at apparatet fungerer som

det skal pa oppstillingsstedet.

Apparatet ma kun brukes:

m for 4 tilberede mat og drikke.

m Under tilsyn. Fglg med konstant under
kortvarige tilberedninger.

= | husholdninger og lignende bruksomrader
som: personalkjgkkener i butikker, pa kon-
torer og i andre naeringslokaler; pa land-
brukseiendommer; av gjester pa hoteller og
andre losjisteder; pa bed-and-breakfast-
steder

= opp til hayde pa maks 2000 m over havet.

Ikke bruk apparatet:
= Med ekstern timer eller separat fijernkon-
troll.

Dette apparatet svarer til standard EN 55011
hhv. CISPR 11. Det er et produkt i gruppe 2,
klasse B. Gruppe 2 betyr at mikrobglgene
brukes til oppvarming av matvarer. Klasse B
innebaerer at apparatet er egnet til bruk i
private husholdninger.

1.3 Begrensning av brukerkretsen

Dette apparatet kan brukes av barn fra og
med 8 ar og av personer med redusert fysis-
ke, sensoriske eller mentale evner eller man-
gel pa erfaring og/eller kunnskap, dersom de
blir overvaket eller har fatt oppleering i en sik-
ker bruk av apparatet og dessuten har forstatt
farene som kan resultere av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold méa ikke
gjennomfagres av barn, med mindre de er
minst 15 &r gamle og er under oppsyn.

Barn under 8 ar ma holdes unna apparatet og
stramkabelen.



1.4 Sikker bruk

Sett alltid tilbehgr inn riktig vei i ovnsrommet.

- "Tilbehar", Side 97

/A ADVARSEL - Brannfare!

Brennbare gjenstander som blir oppbevart i

ovnsrommet kan ta fyr.

» Du ma aldri oppbevare brennbare gjen-
stander i ovnsrommet.

» Dersom det kommer rayk, ma apparat slas
av, eller stgpselet ma trekkes ut og deren
ma holdes lukket, slik at eventuelle flammer
kveles.

Lase matrester, fett og stekesjy kan ta fyr.

» Fjern grovt smuss fra ovnsrommet, varme-
elementene og tilbeharet far du begynner &
bruke apparatet.

Nar apparatderen apnes, oppstar det et |uft-

drag. Bakepapir kan komme i kontakt med

varmeelementene og ta fyr.

» Legg aldri bakepapir pa tiloeharet uten &
feste det under forvarming og tilberedning.

» Bakepapiret ma alltid klippes til eller holdes
pa plass ved hjelp av et kokekar eller en
stekeform.

/A ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Under bruk blir apparatet og dets bergrbare

deler sveert varme.

» Utvis forsiktighet og unngéa & bergre varme-
elementene.

» Barn under 8 ar ma holdes unna.

Tilbehar og kokekar blir sveert varme.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar el-
ler tilbehar ut av ovhsrommet.

Alkoholdamp kan antennes i det varme ovns-

rommet. Apparatderen kan sprette opp. Varm

damp og stikkflammer kan sive ut.

» Bruk bare sma mengder vaeske med hay
alkoholprosent i retter.

» |kke varm opp sprit (= 15 % vol.) i ufortyn-
net tilstand (f.eks. til & helle over matvarer).

» Apne dgren pa apparatet forsiktig.

/A ADVARSEL - Fare for skalding!

De tilgjengelige delene blir sveert varme under
bruk.

» Ta aldri pa de varme delene.

» Hold barn pé avstand.

Nar apparatdaren apnes, kan det stramme ut
varm damp. Damp er ikke alltid synlig, det av-
henger av temperaturen.

» Apne dgren pa apparatet forsiktig.

» Hold barn pa avstand.
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Vann i varmt ovnsrom kan fare til at det dan-
nes sveert varm vanndamp.
» Hell aldri vann inn i et varmt ovnsrom.

/A ADVARSEL - Fare for personskade!
Dersom glasset pa apparatderen er ripet opp,
kan det sprekke.

» |kke bruk skurende rengjeringsmidler eller
skarpe metallskraper for & rengjore glasset
pa ovnsdgren, ettersom de kan ripe opp
overflaten.

Hengslene pa apparatdaren beveger seg nar

daeren dpnes og lukkes, og du kan klemme

deg.

» Hold fingrene unna omradet rundt hengsle-
ne.

Komponenter inni apparatderen kan ha

skarpe kanter.

» Bruk vernehansker.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare
reparasjoner pa maskinen.

» Det méa kun brukes originale reservedeler til
reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets
stremkabel, ma den skiftes ut av produsen-
ten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

Hvis isolasjonen pa stremledningen er skadet,

er dette farlig.

» La aldri stremkabelen veere i kontakt med
varme maskindeler eller varmekilder.

» La aldri stramkabelen komme i kontakt
med skarpe spisser eller kanter.

» Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen
eller endre stremkabelen.

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake

elektrisk stot.

» |kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler
for & rengjere apparatet.

En vaskemaskin med skader eller en strom-

ledning med skader er farlig.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller
knust overflate.

» Ta kontakt med kundeservice. — Side 115
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no Sikkerhet

/A ADVARSEL - Fare: magnetisme!

| betjeningsfeltet eller betjeningselementene

er det innebygd permanentmagneter. Disse

kan pavirke elektroniske implantater, f.eks.

pacemakere eller insulinpumper.

» Baerere av elektroniske implantater ma hol-
de en minsteavstand pa 10 cm til be-
tieningsfeltet.

/A ADVARSEL - Kvelningsfare!

Barn kan fa emballasjen over hodet eller vikle
seg inn i den og kveles.

» Hold emballasjen borte fra barn.

» Barn ma ikke fa leke med emballasjen.
Barn kan puste inn eller svelge smadeler og
bli kvalt.

» Hold smadeler borte fra barn.

» |kke la barn leke med smadeler.

1.5 Mikrobelgefunksjon

LES NGYE GJENNOM DE VIKTIGE SIK-
KERHETSANVISNINGENE OG TA VARE PA
DEM TIL FREMTIDIG BRUK

/A ADVARSEL - Brannfare!
Ikke-forskriftsmessig bruk av apparatet er far-
lig og kan forarsake skader. Blant annet kan
oppvarming av tefler eller varmeputer med
korn- eller krydderinnhold fare til at putene
antennes, ogsa flere timer etter oppvarming.
» Du ma aldri bruke apparatet til & torke mat
eller kleer.

» Du ma aldri bruke apparatet til & varme
opp tefler, hveteputer, svamper, fuktige
Kluter og lignende.

» Apparatet er kun beregnet til tilberedning
av mat og drikke.

Matvarer og emballasjen og beholderne de

ligger i, kan ta fyr.

» Aldri varm opp matvarer i varmholdings-
emballasje.

» Aldri varm opp matvarer i beholdere av
plast, papir eller andre brennbare ma-
terialer uten tilsyn.

» Aldri still inn for hgy mikrobglgeeffekt eller
for lang mikrobalgetid. Rett deg etter opp-
lysningene i denne bruksanvisningen.

» Aldri bruk mikrobglgeovnen til & terke mat-
varer.

» Aldri tin opp eller varm opp matvarer med
lavt vanninnhold, som brad, med for hay
mikrobglgeeffekt eller for lang mikrobglge-
tid.
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Matolje kan ta fyr.
» Varm aldri opp matolje alene med
mikrobalgefunksjonen.

/\ ADVARSEL - Eksplosjonsfare!

Veaeske og andre naeringsmidler i tett forsegle-

de beholdere kan lett eksplodere.

» Aldri varm opp veeske og andre nae-
ringsmidler i tett forseglede beholdere.

/A ADVARSEL - Forbrenningsfare!
Matvarer med fast skall eller skinn kan
sprekke eksplosjonsaktig bade under og etter
oppvarming.

» Aldri kok uskrellede egg eller varm opp
uskrellede hardkokte egg.

» Aldri kok skalldyr eller krepsdyr.

» P& speilegg eller egg i glass méa det stik-
kes hull pa plommen farst.

» Pa matvarer med fast skall eller skinn,
f.eks. epler, tomater, poteter eller pgalser,
kan skinnet sprekke. Stikk hull pa skallet el-
ler skinnet fgr oppvarming.

Varmen fordeles ikke jevnt i barnematen.

» Varm ikke opp barnemat i lukkede kokekar.

» Ta alltid av lokket eller smokken.

» Rer godt rundt i barnematen eller rist den
etter oppvarmingen.

» Kontroller temperaturen faor barnet far ma-
ten.

Varme retter avgir varme. Kokekaret kan bli

sveert varmt.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar el-
ler tilbehar ut av ovnsrommet.

Emballasje som er lufttett, kan sprekke.

» Folg alltid angivelsene pa emballasjen.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar retter ut av
ovnen.

De tilgjengelige delene blir sveert varme under

drift.

» Ta aldri pd de varme delene.

» Hold barn pa avstand.

Ikke-forskriftsmessig bruk av apparatet er far-

lig. Tafler, hveteputer, svamper, fuktige kluter

og lignende kan fare til forbrenninger dersom
de blir for varme.

» Du ma aldri bruke apparatet til & terke mat
eller kleer.

» Du ma aldri bruke apparatet til & varme
opp tefler, hveteputer, svamper, fuktige
kluter og lignende.

» Apparatet er kun beregnet til tilberedning
av mat og drikke.



/\ ADVARSEL - Fare for skalding!

Ved oppvarming av vaeske kan det oppsta

forsinket koking. Det betyr at koketempera-

turen nas uten at de typiske dampboblene sti-

ger opp. Man skal veere forsiktig selv med

sma bevegelser pa karet. Den varme vasken

kan plutselig koke over og sprute.

» La det alltid ligge en skje oppi karet ved
oppvarming. Da unngéar du forsinket ko-
King.

v’ X

/A ADVARSEL - Fare for personskade!
Uegnede kokekar kan sprekke. Kokekar av
porselen og keramikk kan ha sma hull i hank
og lokk. Bak disse hullene skjuler det seg hul-
rom. Fuktighet som er trengt inn i disse hul-
rommene, kan fare til at kokekaret sprekker.
» Bruk bare kokekar som er egnet for
mikrobglgeovn.
Dersom kun mikrobglgefunksjonen brukes,
kan kokekar og beholdere av metall eller
kokekar med metalldeler fere til gnistdannel-
se. Apparatet tar skade av det.
» Bruk aldri metallbeholdere dersom kun
mikrobglgefunksjonen brukes.
» Bruk alltid kokekar som er egnet til
mikrobglgeovn, eller bruk mikrobglgefunk-
sjonen i kombinasjon med en varmetype.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!
Apparatet arbeider under hgyspenning.
» Kabinettet méa aldri fjernes.

Sikkerhet no

A\ ADVARSEL - Fare for alvorlige

helseskader!

Mangelfull rengjering kan skade overflaten av

apparatet, redusere levetiden og fere til farlige

situasjoner som lekkasje av mikrobglgeenergi.

» Rengjer apparatet regelmessig og fjern
matrester med en gang.

» Hold ovnsrommet og dgranslaget rene til
enhver tid.
— "Rengjaring og pleie”, Side 110

Aldri bruk apparatet dersom ovnsdgren har

skader. Mikrobglgeenergi kan lekke ut.

» Aldri bruk apparatet dersom ovnsdgren el-
ler plastrammen pa deren har skader.

» Reparasjon ma kun foretas av
kundeservice.

P4 apparater uten deksel lekker mikrobgalge-

energi ut.

» Fjern aldri dekselet pa apparatet.

» Ta kontakt med kundeservice ved vedlike-
holds- og reparasjonsarbeider.

1.6 Damp

Folg disse anvisningene dersom du bruker en
dampfunksjon.

/\ ADVARSEL - Fare for skalding!

Vannet i vanntanken kan bli svaert varmt

under videre bruk av apparatet.

» Teom vanntanken hver gang apparatet har
blitt brukt med damp.

Det dannes varm damp i ovhsrommet.

» |kke stikk handen inn i ovnsrommet nar ap-
paratet brukes med damp.

Nar du tar ut tilbehgret, kan varm vasske

skvulpe over.

» Bruk alltid grytekluter nar du forsiktig tar ut
varmt tilbeher.

/A ADVARSEL - Brannfare!

Damp fra brennbare vaesker kan antennes av

de varme overflatene innen i ovnsrommet

(eksplodere). Apparatderen kan sprette opp.

Varm damp og stikkflammer kan sive ut.

» Fyll ingen brennbare veesker (f.eks. alkohol-
holdige drikker) i vanntanken.

» Fyll bare vanntanken med vann eller avkal-
kingslgsning som er anbefalt av oss.
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2 Unnga materielle skader

2.1 Generelt

OBS!

Alkoholdamp kan antennes i det varme ovnsrommet og

fore til permanent skade pa apparatet. Smaeksplosjo-

ner kan fa apparatdgren til & sprekke opp og muligens

falle ut. Dgrrutene kan sprekke opp og splintres. Det

oppstar et undertrykk som kan fa innsiden av ovnsrom-

met til & bli kraftig deformert.

» |kke varm opp sprit (= 15 % vol.) i ufortynnet tilstand
(f.eks. til & helle over matvarer).

Vann i bunnen av ovnsrommet mens ovnen brukes pa

temperaturer over 120 °C, fordrsaker emaljeskader.

» |kke start apparatet hvis det er vann i bunnen av
ovnsrommet.

» Tork opp vannet fra bunnen av ovnsrommet fer du
begynner a bruke apparatet.

Hvis det er vann i det varme ovnsrommet, oppstar det

vanndamp. Bunnen i ovnsrommet kan ta skade av

vekslende temperatur i bunnen av ovnsrommet.

» Hell aldri vann inn i et varmt ovnsrom.

Hvis det er fuktighet i ovnsrommet over lengre tid, opp-

star det korrosjon.

» Tork bort kondensvann etter hver tilberedning.

» Fuktige matvarer mé ikke oppbevares i lukket ovns-
rom over lengre tid.

» |kke oppbevar mat i ovnsrommet.

Dersom du avkjgler ovnen med apen ovnsder, vil skap-

frontene i naerheten ta skade.

» Nar ovnen er blitt brukt med hgy temperatur, ma de-
ren holdes stengt nar ovnsrommet avkjales.

» Pass pa at ingenting kommer i klem i ovnsdgren.

» Bare nar ovnen er brukt med mye fuktighet, skal du
la ovnsrommet terke med apen dear.

Hvis tetningen er sveert skitten, gar ikke ovnsdgren

ordentlig igjen. Elementfronter i omradet rundt kan bli

skadet.

» Hold alltid tetningen ren.

» Du ma aldri bruke apparatet med skadet tetning el-
ler uten tetning.

Hvis ovnsdgren brukes som sitteplass og oppbeva-

ringssted, kan den bli skadet.

» |kke sta pa, sitt pa, heng pa eller stett deg pa ap-
paratderen.

» |kke sett fra deg bestikk eller tiloeher pa apparatde-
ren.

Alt etter apparatmodell kan tilbehgret ripe opp glassru-

ten i daren nar den lukkes.

» Tilbehgr ma alltid skyves helt inn i ovnsrommet.

2.2 Mikrobglgefunksjon

Folg disse instruksene nar du bruker mikrobglgefunk-

sjonen.

OBS!

Hvis metall berarer veggen i ovnsrommet, oppstar det

gnister som kan skade apparatet eller gdelegge glas-

set pa innsiden av daren.

» Metall, f.eks. skjeen i glasset, ma holdes minst 2 cm
fra veggene i ovnsrommet og innsiden av deren.
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Aluminiumsskaler kan forarsake gnister. Apparatet blir

skadet av gnister som oppstar.

» Aluminiumsskaler ma ikke brukes i apparatet.

Dersom apparatet brukes uten mat i ovhsrommet vil

dette fare til overbelastning.

» Start aldri mikrobglgeovnen uten mat i ovnsrommet.
Et unntak fra denne regelen er kortvarige tester av
kokekar.

v | X

Hvis du popper popcorn flere ganger rett etter hverand-

re pa altfor hgy mikrobglgeeffekt, kan det fare til skader

i ovnsrommet.

» La apparatet avkjoles i flere minutter mellom hver
popping.
Still aldri inn for hay mikrobglgeeffekt.
Effekten skal veere pa maks. 600 watt.
Popcornposen skal alltid legges péa en glasstaller-
ken.

Uegnede kokekar kan fare til skader.

» Ved bruk av grill eller kombinert drift med
mikrobalgefunksjon ma du kun anvende kokekar
som taler de hgye temperaturene.

2.3 Damp

Felg disse anvisningene dersom du bruker dampfunk-

sjonen.

OBS!

Stekeformer av silikon egner seg ikke til kombinert

bruk med damp.

» Kokekaret ma veere varme- og dampfast.

Kokekar med rustflekker kan forarsaker korrosjon i

ovnsrommet. Selv de minste flekker kan fgre til korro-

sjon.

» |kke bruk kokekar med rustflekker.

Dryppende vaeske gjor bunnen i ovnsrommet tilsmus-

set.

» Nar du bruker ovnsformen med hull til damping, méa
du alltid sette inn stekebrettet, universalpannen eller
ovnsformen uten hull under. Veeske som drypper,
samles opp.

Varmt vann i vanntanken kan skade dampsystemet.

» Fyll utelukkende kaldt vann pa vanntanken.

Dersom det kommer avkalkningslasning pa betjenings-

feltet eller andre emfintlige overflater, vil de bli skadet.

» Avkalkningslasningen ma straks vaskes vekk med
vann.

Dersom vanntanken vaskes i oppvaskmaskin, oppstar

det skader.

» |kke vask vanntanken i oppvaskmaskin.

» Rengjer vanntanken med en myk klut og vanlig opp-
vaskmiddel.
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3 Miljgvern og innsparing

3.1 Avfallsbehandling av emballasje

Emballasjematerialene er miljgvennlige og resirkulerba-

re.

» Kildesortér de enkelte komponentene etter type
avfall.

3.2 Energisparing

Dersom du tar hensyn til disse merknadene, forbruker
apparatet ditt mindre strem.

Apparatet skal kun forvarmes nar oppskriften eller inn-

stillingsanbefalingene tilsier dette.

m Ved & la veere & bruke forvarming sparer du opptil
20 % strgm.

Bruk marke, svartlakkerte eller emaljerte stekeformer.
m Slike stekeformer opptar varme spesielt godt.

Apne ovnsdgren sa sjelden som mulig under tilbered-

ningen.

m Temperaturen i ovnsrommet opprettholdes, og ap-
paratet trenger ikke & ettervarme.

Flere retter bar stekes rett etter hverandre eller sam-

tidig.

= Ovnsrommet er oppvarmet etter forste steking. Der-
med forkortes steketiden for de etterfglgende kake-
ne.

Ved lengre steketider kan du sla av apparatet 10 mi-
nutter for steketiden er slutt.
m Restvarmen er tilstrekkelig til & ferdigsteke retten.

Ta tilbehgr som ikke brukes, ut av ovnsrommet.
» Overfladige tilbehgrsdeler trenger ikke & varmes.

La dypfryste matvarer tines opp fer tilberedningen.

m Da sparer du den strammen som ovnen ville brukt
til opptining av matvarene.

Merk:

Apparatet bruker:

m maks. 1 Wi standby-modus med paslatt display

® maks. 0,5 W i standby-modus med avslatt display

4 Bli kjent med

4.1 Betjeningsfelt

Ved hjelp av betjeningsfeltet stiller du inn alle appara-

tets funksjoner, og du far informasjon om driftsstatus.

Detaljer pa bildet, f.eks. farge og form, kan variere, av-
hengig av apparattype.

H

Funksjonsvelger
Med funksjonsvelgeren stiller du inn driftstype
eller andre funksjoner.

Bergringsfelt
Med bergringsfeltene kan du stille inn diverse
funksjoner direkte.

N
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Funksjonsvelger

Display
Dreieknapp
Du kan vri dreieknappen mot hayre eller venst-
re.
i T
&: o =]

Med funksjonsvelgeren stiller du inn varmetype og andre funksjoner. Mange apparatmodeller har popout-funksjons-
velger. Hvis du vrir funksjonsvelgeren fra nullstilling til en av funksjonene, tar det noen sekunder far den aktuelle funk-

sjonen er tilgjengelig.

Symbol Innstilling

Bruk

o Nullstilling

Apparatet er slatt av og i energi-
sparingsmodus.

g Mikrobglgefunksjon

Velg mikrobalgefunksjonen.
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Symbol Innstilling Bruk

Damp Det mates varm damp inn i ovnsrom-
met.

Grill, stor flate Hele flaten under grillelementet blir
varm.

Grill, liten flate Den midterste delen av grillelementet
blir varm.

L. Avkalking Denne funksjonen avkalker fordam-
peren og holder den funksjonsdyktig.

Skylling Rarene til dampenheten skylles med
vann. Vi anbefaler & gjennomfgre
skyllingen etter hver gang du har
brukt dampfunksjonen.

Programmer Mange retter har forndndsprogram-
merte innstillinger.

gl Ovnsrombelysning For a sla pa ovnsrombelysningen.

Apparatet blir ikke varmet opp.

Bergringsfelt

Beraringsfelt er overflater som reagerer pa beraring. Berar det relevante feltet for & velge en funksjon.

Symbol Bergringsfelt

Bruk

3 Mikrobglgefunksjon

Velg effekttrinn for mikrobalgefunk-
sjonen eller kombiner
mikrobglgefunksjonen med grill- eller
dampfunksjonen.

& Damp Velg damptrinn eller kombiner damp-
funksjonen med en varmetype.

Programmer Apne menyen for valg av program og
still inn gnsket programnummer med
dreieknappen.

® Tidsfunksjoner Velg tidsfunksjoner og still dem inn
med dreieknappen.

= Barnesikring Barnesikringen aktiveres eller deak-
tiveres med et langt trykk.

Temperatur/vekt Velg temperatur eller vekt og still inn
med dreieknappen.

start D stop Start/stopp Starter eller stanser driften.

Display Fremhevingen vises med en rad strek under inn-

| displayet vises de aktuelle innstillingsverdiene eller
valgmulighetene.

Den verdien som du kan stille inn der og da, er fremhe-
vet.

Displayelementer

Under finner du en kort forklaring til de forskjellige displayelementene.

stillingsverdien.
Du kan endre verdien som er fremhevet direkte med
dreieknappen.

Symbol Navn Betydning

Tidsur Nar symbolet er markert, viser dis-
playet tidsurtiden.

® Varighet Nar symbolet er markert, viser dis-
playet varigheten.

® Klokkeslett Nar symbolet er markert, viser dis-
playet klokkeslettet.

h:min Timer/minutter Varigheten vises i timer og minutter.

min:sec Minutter/sekunder Varigheten vises i minutter og se-

kunder.
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Symbol Navn

Betydning

= Barnesikring

Nar symbolet lyser, er barnesikringen
aktivert.

14 Oppsamlingsbeholder

Symbolet viser statusen til opp-

samlingsbeholderen.

Symbolet lyser og pilen blinker:

»  Oppsamlingsbeholderen er i
tanksjakten.

m  Oppsamlingsbeholderen er full.

= Tgm oppsamlingsbeholderen.

Symbolet lyser og pilen blinker ikke:

m  Oppsamlingsbeholderen er ikke i
tanksjakten.

m  Skyv oppsamlingsbeholderen inn i
tanksjakten.

Symbolet lyser og pilen lyser ikke:

m  Oppsamlingsbeholderen er i
tanksjakten.

= Du trenger ikke & foreta deg noe
mer.

W Vanntank

Symbolet viser statusen til vann-

tanken.

Symbolet lyser og pilen blinker:

= Vanntanken er i tanksjakten.

= Vanntanken er tom.

= Fyll vanntanken.

Symbolet lyser og pilen blinker ikke:

= Vanntanken er ikke i tanksjakten.

= Skyv vanntanken inn i tanksjakten.

Symbolet lyser og pilen lyser ikke:

= Vanntanken er i tanksjakten.

m  Du trenger ikke & foreta deg noe
mer.

[ Avkalking

Nar symbolet lyser, ma apparatet av-
kalkes.

Temperaturindikator

Temperaturindikatoren viser fremdriften for oppvarmin-
gen.

Den rade streken i nedre del av displayet viser at ap-
paratet varmes opp. Dersom det er stilt inn en varme-
type, fylles streken med rgdt fra venstre mot hgyre etter
hvert som ovnsrommet blir varmere. Ved grill og damp
lyser streken helt i redt med en gang. Ved
mikrobglgefunksjonen lyser ikke streken. Ved for-
varming er det optimalt & sette inn maten nar alle de
fem feltene i linjen har blitt rgde.

Pa grunn av termisk treghet kan imidlertid den viste
temperaturen avvike noe fra den faktiske temperaturen
i ovnsrommet.

Nattmodus

For & spare strem reduseres lysstyrken pa displayet
automatisk til en lavere verdi fra kl. 22 til kl. 05.59.

Dreieknapp

Med dreieknappen kan du endre innstillingsverdiene
som vises i displayet.

| de fleste valglistene, f.eks. for programmene, begyn-
ner listen pa det farste punktet igjen etter det siste. |
enkelte valglister, f.eks. varighet, ma du vri dreie-
knappen tilbake igjen nar minimums- eller maksimums-
verdien er nadd.

4.2 Driftstyper
Menyen er videre inndelt i forskjellige driftstyper.

Driftstype Bruk

Mikrobglgefun Med mikrobglgefunksjonen kan du

ksjon raskere tilberede, varme eller tine ret-
tene dine.
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Driftstype Bruk

Damp Tilberede retter med damp. Det fin-
nes ulike, spesielt tilpassede damp-
trinn som sarger for optimal tilbered-
ning av maten.

Grill, stor flate  Til grilling av flate stykker som biff,
palser eller ristet brad og til gratine-
ring.

Grill, liten flate  Til grilling av sma& mengder biff, pal-
ser, toast og fiskestykker.

4.3 Varmetyper

Driftstype Bruk

Mikrobglge- Du kan sla pa mikrobglgefunksjonen
kombidrift i tillegg til damp- eller grillfunksjon.
Kombidrift Du kan sla pa dampfunksjonen i til-
med damp legg til mikrobalge- eller grillfunksjon.
Rengjaring Det finnes forskjellige rengjgrings-

funksjoner for rengjering og skylling:
avkalking og pyrolyse

Grunninnstillin-  Tilpass grunninnstillingene.
ger - "Grunninnstillingene”, Side 109

Her finner du en oversikt over varmetypene. Du far anbefalinger om bruk av varmetypene.

Symbol  Navn Temperatur / Bruk

trinn
B Grill, stor flate  Girilltrinn: Grilling av flate stykker som biff, pglser eller ristet bred. Gratinering
= 1 =svak av retter.
= 2 =middels
= 3 =sterk
Grill, liten flate  Grilltrinn: Til grilling av smé& mengder biff, pglser, toast og fiskestykker.
= 1 =svak
= 2 =middels
m 3 =sterk

Merk: Apparatet foreslar en temperatur for hver varme-
type. Du kan velge a bruke de foreslatte verdiene eller
endre dem i tilsvarende omrade.

4.4 Ovnsrom

Funksjonene i ovnsrommet gjer det enklere & bruke ap-
paratet.

Ovnsrombelysning

Ovnsrombelysningen lyser konstant mens apparatet
gar. Nar apparatet avslutter driften, slar apparatet seg
av.

Nar du apne apparatdgren, slas lyset pa i ovnsrommet.
Dette kan veere praktisk nar du f.eks. skal rengjgre ap-
paratet. Etter ca. 15 minutter slas ovnsromsbelysnin-
gen automatisk av igjen.

Kjolevifte

Kjgleviften slar seg av og pa etter behov. Den varme
luften slippes ut gjennom luftedpningene over ovnsde-
ren.

OBS!

Dersom luftedpningene dekkes til, vil apparatet bli over-
opphetet.

» |kke dekk til luftedpningene.

For at ovnsrommet skal avkjoles raskere etter at ap-
paratet har vaert i bruk, fortsetter kjgleviften & ga i en
viss tid. Nar mikrobglgefunksjonen brukes, vil apparatet
holde seg kaldt, men kjgleviften slas allikevel pa.
Kjoleviften kan fortsette & ga ogsa nar mikrobglgefunk-
sjonen er avsluttet.
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Kondensvann

Under tilberedningen kan det skilles ut kondensvann i
ovnsrommet og pa ovnsdgren. Kondens er normalt og
har ingen negativ betydning for apparatet. Terk bort
kondensvannet etter tilberedningen.

4.5 Tankdeksel

Tankdekselet er under apparatdaren og gir tilgang til
oppsamlingsbeholderen og vanntanken.




Tilbehar

4.6 Vanntank 4.7 Oppsamlingsbeholder

Vanntanken er plassert til hgyre bak tankdekselet. Oppsamlingsbeholderen er plassert til venstre bak
tankdekselet.

Fyll vanntanken med vann far du skal bruke dampfunk-
Tem oppsamlingsbeholderen far og etter bruk av

no

sjonen.
— "Fyll vanntanken", Side 104 rengjaringsfunksjonene.
§ C= \
\ o
Handtak for uttak og innskyvning Handtak for uttak og innskyvning
Apning for pafylling og temming Oppsamlingsapninger
Tanklokk Tanklokk

5 Tilbehor

Bruk originaltilboehgr. Dette er tilpasset ditt apparat.
Avhengig av apparattypen kan det falge med forskjellig

tilbehar.
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Tilbehor Bruk

Rist = Rist til steking og ba-
king med stekeovns-
funksjon.

= Rist til grilling, f.eks. av
biff, polser eller toast

= Rist som underlag,
f.eks. for gratengfor-
mer

Glasspanne = Til tilberedning av mat-
retter
m  Sprutbeskyttelse ved
grilling direkte pa ris-
ten
= Egnet for
mikrobalgeovn

Dampkokekar = Til koking av ris, pote-

ter og grennsaker

m  Dampkokeren settes i
glasspannen nar man
skal tilberede mat med
driftstypene damp eller
damp med
mikrobglgefunksjon

®m | egg matvarene rett i
dampkokeren

5.1 Ekstra tilbehor

Det falger med ekstra tilbeher avhengig av apparat-
modell.

Tilbehor Bruk

Innleggsrist m  Rist til steking

m  Settes med fottene
ned i glasspannen

m  Sgrger for at fett og
kjattkraft samles i
glasspannen

= |kke egnet for
mikrobalge- eller
dampfunksjon

5.2 Annet tilbehor

Annet tilbehar kan kjgpes hos kundeservice, hos
forhandleren eller pa Internett.

Du finner et omfattende tiloud til apparatet pa Internett
eller i vare brosjyrer:

www.bosch-home.com

Tilbeher er apparatspesifikt. Oppgi alltid den ngyaktige
betegnelsen (E-nr.) pa apparatet nar du kjgper tilbehar.
| nettbutikken eller hos kundeservice far du vite hvilket
tilbbehar som finnes til apparatet ditt.

Glassform

Bruk
= Gryteretter
= Gratenger

5.3 Innsettingshoyder

Ovnsrommet har 4 innsettingshgyder.
Innsettingshaydene telles nedenfra og opp. Sett til-
behgret i foringen og skyv det helt inn.

Bunnen av ovnsrommet pa hayde 0 er spesielt egnet
for mikrobalgefunksjonen. Mikrobglgeeffekten er best
pa& bunnen av ovnsrommet. Bruk kun kokekar som er
egnet for mikrobglgeovn.

.
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6 For forste gangs bruk

Utfar innstillingene for farste gangs bruk. Rengjer ap-
paratet og tilbeharet.

6.1 Stille inn klokkeslett

Ved oppstart er tidsvisningen fremhevet. | displayet
blinker i2:00 og O lyser.

1. Still inn klokkeslettet med dreieknappen.

2. Trykk pa @.

v Klokkeslettet er innstilt.

6.2 Still inn vannets hardhet

Forutsetninger

® For du stiller inn vannhardhet, ma du ta kontakt med
vannverket og fa informasjon om vannets hardhets-
grad.

m Apparatet er slatt av.
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Hold ® inne i noen sekunder.

| displayet vises den fgrste grunninnstillingen.

Trykk gjentatte ganger pa O til c05 vises.

Velg vannhardhet med dreieknappen.

Merk: Dersom springvannet hos deg har en vann-
hardhet pa 3 eller 4, anbefaler vi at du bruker av-
herdet vann.

Tips: Dersom du bruker mineralvann, stiller du inn
pa vannhardhetsgrad "sveert hardt". Bruker du
mineralvann, ma du velge mineralvann uten kullsyre.

Ll A S

Vannets hardhetsgrad Innstilling

0 0 avherdet

1 (inntil 1,3 mmol/I) 1 mykt

2 (1,3 -2,5 mmol/I) 2 middels

3 (2,5-3,8 mmol/l) 3 hardt

4 (over 3,8 mmol/l) 4 meget hardt




4. Du lagrer endringene ved a holde ® inne i noen se-
kunder.

6.3 Rengjore apparatet for forste gangs
bruk

Rengjer ovnsrommet og tilbeher for du tilbereder mat-

retter med apparatet for fgrste gang.

Forutsetning: Det er ingen emballasjerester, tilbehar

eller andre gjenstander i ovhsrommet.

1. Terk av alle glatte flater i ovnsrommet med en myk,
fuktig klut far oppvarming.

2. Lukk apparatdaren.

Grunnleggende betjening no

Luft rommet mens apparatet varmes opp.
Still inn ) med funksjonsvelgeren.

Still inn grilltrinn 3 med dreieknappen.
Trykk pa startDstop,

Apparatet begynner & varmes opp.

Sla av apparatet med startDstop etter en time.
Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.

Vent til ovnsrommet er avkjglt.

OCINC OO P

6.4 Rengjoring av tilbehoret

» Rengijer tilbehgret naye med sapevann og en myk
klut.

7 Grunnleggende betjening

7.1 Sla pa apparatet

» Vri pa funksjonsvelgeren for & sla pa apparatet.
v Apparatet er klart til bruk.
v | displayet vises en foreslatt verdi.

Merk: Du kan bare sl& pa barnesikringen nar apparatet
er slatt av. Noen visninger er synlige i displayet selv om
apparatet er slatt av.

Sla av apparatet nar du ikke bruker det. Apparatet slar

seg automatisk av hvis du ikke foretar noen innstillinger
over lengre tid.

7.2 Sla av apparatet

Sla av apparatet nar du ikke bruker det. Apparatet slar
seg automatisk av hvis du ikke foretar noen innstillinger
over lengre tid.

» Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.

Apparatet avbryter de funksjonene som kjarer.

| displayet vises klokkeslettet.

Noen visninger er synlige i displayet selv om ap-
paratet er slatt av.

Merk: Du kan stille inn om klokkeslettet skal vises nar
apparatet er slatt av i

- "Grunninnstillingene”, Side 109.

< < <

7.3 Stille inn driftstype

Forutsetning: Apparatet méa veaere slatt pa.

1. Velg driftstype med funksjonsvelgeren.
Foreta ytterligere innstillinger ved behov. Dette gjar
du ved & trykke lett i det aktuelle feltet og endre
verdien med dreieknappen.

2. Trykk pa startstop,

v Apparatet starter.

7.4 Stille inn varighet

Still inn en driftstype.

Trykk pa ®© inntil O star i fokus.

Still inn @nsket varighet med dreieknappen.
Trykk pa startDstop,

Apparatet begynner & varmes opp.

start Dstop lyser.

Du ser at varigheten telles ned.

<< PN

5 Stanse apparatet

7.

1. Trykk pé startDstop eller 4pne ovnsderen.
v Apparatet stopper.

v startDstop blinker.

2. Lukk apparatderen.

3. Trykk pa startDstop,

v Apparatet fortsetter a ga.

v startDstop |yser.

7.6 Avbryte apparatet

Du kan nar som helst avbryte apparatet.

» Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
Nar apparatet avbrytes helt eller midlertidig, kan
Kjgleviften fortsette & ga.

v Apparatet avbryter de funksjonene som kjgrer.

7.7 Automatisk sikkerhetsutkobling

Automatisk sikkerhetsutkobling aktiveres dersom ap-
paratet er i bruk over lengre tid uten innstilt varighet.
Etter 9 timer slar apparatet seg av automatisk.
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8 Mikrobolgefunksjon

Med mikrobglgefunksjonen kan du tilberede, varme,
steke eller tine maten spesielt raskt. Mikrobglgefunksjo-
nen kan brukes alene eller sammen med en annen
varmetype.

8.1 Kokekar og tilbehor som er egnet for
mikrobglgeovn

For & varme opp matvarene jevnt og ikke skade ap-
paratet ma du bruke egnede kokekar og tilbehar.
Merk: For du bruker kokekar med mikrobglgefunksjo-
nen, ma du se anvisningene fra produsenten. Er du i
tvil, s& test kokekaret.

Egnet for mikrobglgeovn

Kokekar og tilbehor

Kokekar av ildfast og

mikrobglgekompatibelt

materiale:

= Glass

m  Glasskeramikk

= Porselen

= Temperaturbestandig
plast

m  Helglasert keramikk
uten riper

Metallbestikk

Begrunnelse

Disse materialene slipper
mikrobglgene gjennom.
Mikrobglger skader ikke
ildfaste kokekar.

Merk: For & unnga
forsinket koking kan du
bruke metallbestikk, f.eks.
en skje, i glasset.

OBS!

Hvis metall berarer veggen i ovnsrommet, oppstar det

gnister som kan skade apparatet eller gdelegge glas-

set pa innsiden av dgren.

» Metall, f.eks. skjeen i glasset, m& holdes minst 2 cm
fra veggene i ovnsrommet og innsiden av daren.

Ikke egnet for mikrobglgeovn

Kokekar og tilbehor
Kokekar i metall

Begrunnelse

Metall slipper ikke
mikrobglgene gjennom.
Maten blir knapt varm.

Kokekar med pynt av gull Mikrobglger kan skade
eller sglv gull- og sa@lvpynt.
Tips: Kokekaret ma kun
brukes dersom produsen-
ten garanterer at det er
egnet for mikrobglgeovn.
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8.2 Teste om kokekar er egnet for
mikrobglgeovn

Test om kokekaret er egnet for mikrobglgeovn ved
hjelp av en kokekartest. Det er kun i forbindelse med
en kokekartest at du kan bruke apparatet i
mikrobglgemodus uten mat.

/\ ADVARSEL - Fare for skalding!

De tilgjengelige delene blir sveert varme under bruk.
» Ta aldri pa de varme delene.

Hold barn pa avstand.

Sett det tomme kokekaret i ovnsrommet.

Still apparatet pa maksimal effekt i 2 - 1 minutt.

Start apparatet med startDstop,

Kontroller kokekaret flere ganger:

— Hvis kokekaret er kaldt eller lunkent, egner det
seg for mikrobglgeovn.

- Hvis kokekaret er varmt eller det oppstar gnister,
ma du avbryte kokekartesten. Kokekaret egner
seg ikke for bruk med mikrobglgefunksjonen.

PONMA Y

8.3 Mikrobglgeeffekter

Her finner du en oversikt over mikrobglgeeffekttrinnene
og hvordan de brukes.

Mikrobolgeeffekti  Bruk

watt

90 Opptining av gmfintlige mat-
varer.

180 Opptining og videre steking av
matvarene.

360 Tilberedning av kjgtt og fisk og
oppvarming av gmfintlige mat-
varer.

600 Oppvarming og tilberedning.

1000 Oppvarming av veesker.

Merknader

= Apparatet foreslar en varighet til hvert mikrobglge-
trinn. Du kan velge & bruke disse verdiene eller end-
re dem i tilsvarende omrade.

= Den maksimale mikrobglgeeffekten er kun beregnet
pa oppvarming av vaeske. For a beskytte apparatet
reduseres mikrobglgeeffekten trinnvis til 600 W i
lapet av de ferste minuttene. Etter en avkjglingstid
kan maksimal effekt brukes igjen.

Foreslatte verdier

Apparatet foreslar en varighet for hvert mikrobgalgeef-
fekttrinn. Du kan velge & bruke den foreslatte verdien
eller endre den i det aktuelle omradet.

8.4 Intervaller for tidsinnstillingene

| mikrobglgemodus endres intervallet ved innstilling av
varighet med lengden pé varigheten.

Stekevarighet Intervall
0-1 minutter 5 sekunder
1-3 minutter 10 sekunder

3-15 minutter 30 sekunder




Stekevarighet Intervall

15 minutter - 1 time 1 minutt

1 time - 1 time 30 minut- 5 minutter
ter

8.5 Innstilling av mikrobglgefunksjon

OBS!

Dersom apparatet brukes uten mat i ovnhsrommet vil

dette fare til overbelastning.

» Start aldri mikrobglgeovnen uten mat i ovhsrommet.
Et unntak fra denne regelen er kortvarige tester av
kokekar.

v | X

1. Folg sikkerhetsanvisningene — Side 90 og anvisnin-
gene for & unnga materielle skader — Side 92.

2. Vri funksjonsvelgeren til &.

v Apparatet er klart til bruk. | displayet vises maks.
mikrobglgeeffekt & som foreslatt verdi.

3. Trykk pa & for & stille inn ansket mikrobglgeeffekt.

v | displayet markeres mikrobglgetrinnet, og det vises
en foreslatt varighet.

4. Still inn gnsket varighet med dreieknappen.

5. Start apparatet med startDstop,
Du kan nar som helst endre varigheten med dreie-
knappen mens apparatet gar.

v Varigheten telles ned, og mikrobglgefunksjonen
startes.

v LED-en startDstop lyser.

Merk: Nar varigheten er telt ned, avslutter apparatet
mikrobglgefunksjonen, og du herer et lydsignal.

8.6 Stille inn varighet

Still inn en driftstype.

Trykk pa ® inntil O star i fokus.

Still inn gnsket varighet med dreieknappen.
Trykk pa startDstop,

Apparatet begynner & varmes opp.

start Dstop lyser.

Du ser at varigheten telles ned.

<K PN

Mikrokombi no

8.7 Endre mikrobglgeeffekt

» Trykk pa & til gnsket trinn vises i displayet.

Merk: Hvis du trykker flere ganger, gar du gjennom ef-
fekttrinnene fra hgyeste til laveste effekt.

Dersom mikrobglgefunksjonen legges til etter start, set-
tes apparatet pa pause. Start apparatet med startDstop,

8.8 Stanse apparatet

1. Trykk pé startDstop eller 4pne ovnsderen.
Apparatet stopper.

start Dstop blinker.

Lukk apparatderen.

Trykk pé startDstop,

Apparatet fortsetter & ga.

start Dstop lyser.

K WM K

8.9 Avbryte apparatet

Du kan nar som helst avbryte apparatet.

» Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
Nar apparatet avbrytes helt eller midlertidig, kan
kjgleviften fortsette & ga.

v Apparatet avbryter de funksjonene som kjarer.

8.10 Varme opp og torke ovhsrommet

Terk ovnsrommet hver gang etter bruk slik at det ikke
blir igjen noe fuktighet.

La apparatet avkjgles.

Fjern grovt smuss fra ovnsrommet umiddelbart.
Tark bort fuktighet fra ovnsbunnen.

Velg [ med funksjonsvelgeren.

Trykk to ganger pa ©.

® er markert i displayet.

Still inn en varighet pa 15 minutter med dreie-
knappen.

Start apparatet med startDstop,

Terkingen starter og avsluttes etter 15 minutter.
8. Apne apparatderen i 1 til 2 minutter slik at vann-
dampen kan sive ut.

o mpLN S
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8.11 Torke ovhsrommet for hand

Terk ovnsrommet hver gang etter bruk slik at det ikke
blir igjen noe fuktighet.

La apparatet avkjoles.

Fjern grovt smuss fra ovnsrommet.

Terk av ovnsrommet med en svamp.

La ovnsdaren sta apen i en time, slik at ovnsrommet
far terke helt.

pOMA

9 Mikrokombi

Du kan kombinere mikrobglgefunksjonen med grill- og
dampfunksjonen.

Kombinert modus er mulig med falgende funksjoner:
= [& damp

n grill, stor flate

= (3 grill, liten flate

Unntak:
n mikrobglgetrinn 1000 watt

9.1 Stille inn mikrokombi

Sla pa mikrobglgefunksjonen i tillegg til en varmetype.
1. Sett funksjonsvelgeren pa en kombinerbar varme-

type.

Displayet viser en foreslatt verdi.

Still inn ensket damp- eller grilltrinn.

Trykk pa & for & stille inn gnsket mikrobglgeeffekt.
Displayet viser en foreslatt verdi for varigheten.

< WM
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Still inn varigheten med dreieknappen.

Start apparatet med startDstop,

Varigheten telles ned og driften starter.

Du ser at varigheten telles ned.

start Dstop lyser.

Nar varigheten er telt ned, avslutter apparatet drif-
ten, og du harer et lydsignal.

< < < <« s

9.2 Endre mikrobglgeeffekt

» Trykk pa & til gnsket trinn vises i displayet.

Merk: Hvis du trykker flere ganger, gar du gjennom ef-
fekttrinnene fra hgyeste til laveste effekt.

Dersom mikrobglgefunksjonen legges til etter start, set-
tes apparatet pa pause. Start apparatet med startDstop,

9.3 Stanse apparatet

Trykk pa startDstop eller apne ovnsdaren.
Apparatet stopper.

startDstop blinker.

Lukk apparatdaeren.

Trykk pa startDstop,

Apparatet fortsetter & ga.

startDstop lyser.
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9.4 Avbryte apparatet

Du kan nar som helst avbryte apparatet.

» Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
Nar apparatet avbrytes helt eller midlertidig, kan
Kjgleviften fortsette & ga.

v Apparatet avbryter de funksjonene som kjgrer.

10 Girill

Med grill kan du brune eller gratinere rettene. Grillen
kan brukes alene eller sammen med mikrobglgefunk-
sjonen.

10.1 Innstilling av grillen

Sett funksjonsvelgeren pa O eller (.

Still inn et grilltrinn med dreieknappen.

Displayet viser grilltrinnet.

Still inn @nsket varighet med dreieknappen.

Start apparatet med startDstop,

Apparatet begynner & varmes opp. Etter oppvarmin-
gen kan det forekomme mindre temperatursvingnin-
ger. Dette er normalt.

v Temperaturindikatoren lyser komplett.

Merk: Nar tiden er utlgpt, lyder det et signal.

PN

Grillfunksjoner

Avhengig av typen og mengden matvarer kan du velge
mellom to forskjellige grillfunksjoner:

Funksjon Retter

Grill, stor flate Bruk grill med stor flate til &
grille store kjattstykker og toast
eller gratinere gratenger.

Grill, liten flate Bruk grill med liten flate til
grilling av sma mengder. Da
blir bare den midterste delen

av grillelementet varm.

Grilltrinn
Felgende grilltrinn er tilgjengelig.

Grill, stor flate

Grilltrinn Retter
1 (svak) = Hgye gratenger
= Suffleer
2 (middels) Flate gratenger
Fisk
3 (sterk) = Pglser
= Toast
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Grill, liten flate

Grilltrinn Retter

1 (svak) For mindre mengder suffleer og
haye gratenger.

10.2 Stille inn varighet

Still inn en driftstype.

Trykk pa @ inntil © star i fokus.

Still inn gnsket varighet med dreieknappen.
Trykk pa startDstop,

Apparatet begynner & varmes opp.
startDstop lyser.

Du ser at varigheten telles ned.
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10.3 Endre grilltrinn

Du kan endre grilltrinnet nar grillfunksjon er valgt eller
driften allerede er startet.

» Endre grilltrinnet med dreieknappen.

v Varigheten forblir uforandret.

10.4 Stanse apparatet

Trykk pa startDstop eller apne ovnsdaren.
Apparatet stopper.

startDstop blinker.

Lukk apparatdaeren.

Trykk pa startDstop,

Apparatet fortsetter & ga.

startDstop lyser.
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10.5 Avbryte apparatet

Du kan nar som helst avbryte apparatet.

» Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
Nar apparatet avbrytes helt eller midlertidig, kan
Kjgleviften fortsette & ga.

v Apparatet avbryter de funksjonene som kjgrer.



Damp no

11 Damp

Du kan bruke dampfunksjonen alene eller i kombina-
sjon med grillfunksjonen og mikrobglgefunksjonen. For
a utnytte dampfunksjonen optimalt kan du ta ut risten.
Skyv glasspannen inn i innsettingshayde 3 og still
dampkokeren pé glasspannen.

Merk: Mens apparatet gar, kan du hgre en brummende
lyd. Lyden oppstar pa grunn av pumpefunksjonen. Det-
te er en normal driftslyd.

11.1 Damptrinn

Ved bruk av dampfunksjonen kan du velge forskjellige
intensiteter.

Du velger damptrinn med @], Displayet viser valgt
damptrinn.

Damptrinn Retter

1 (lav) Til opptining av grgnnsaker,
Kjatt, fisk og frukt

2 (middels) Til tilberedning av dessert, fisk
og palser
3 (sterk) Til tilberedning grennsaker, fisk

og tilbehar, til safting og til for-
velling

11.2 Stille inn damp

Merk: Hvis du ikke har brukt apparatet over en lengre
tid, ma du ferst gjennomfere en skylling &,

/\ ADVARSEL - Fare for skalding!

Nar apparatdgren apnes, kan det stremme ut varm
damp. Damp er ikke alltid synlig, det avhenger av tem-
peraturen.

» Apne dgren pa apparatet forsiktig.

» Hold barn pa avstand.

/\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Under bruk av apparatet kan vanntanken bli varm.

» Dersom apparatet er brukt kort tid i forveien, ma du
vente til vanntanken er avkjglt.

Ta vanntanken ut av tanksjakten.

Velg ¥ med funksjonsvelgeren.

Apparatet er klart til bruk.

Det hgyeste damptrinnet og 20 minutters varighet er
stilt inn som standardverdier.

v Pilen ved W blinker.
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2. Ta ut vanntanken, fyll den med friskt vann opp til
MAX-merket og skyv den helt inn i tanksjakten.
— "Fyll vanntanken", Side 104

3. Trykk pa & inntil gnsket effekttrinn er nadd.

Displayet viser valgt damptrinn.

Still inn gnsket varighet med dreieknappen.

Du kan ogsa stille inn varigheten farst og deretter

damptrinnet.

Start apparatet med startDstop,

Pilen ved W slukner og symbolet uten pil lyser.

start Dstop lyser.

Temperaturindikatoren lyser komplett.

Varigheten telles ned i displayet. Avhengig av damp-

trinn kan det variere hvor lang tid det tar fgr vann-

tanken gar tom.

Merknader

= Nar tiden er utlgpt, lyder det et signal.

®m  Hvis vanntanken gar tom under bruk, stanses driften
og pilen til vanntanksymbolet ¥ blinker. Fyll vann-
tanken med friskt vann opp til MAX-merket og
fortsett driften med startstop.

= Du kan nar som helst endre damptrinnet under drift
med &,

= Toark av av drypprennen og ovnsrommet etter til-
beredning med damp.
- "Etter hver bruk med damp", Side 105
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11.3 Kombidrift med damp

Pa enkelte varmetyper kan du i tillegg sla pa damp-
funksjonen. Under tilberedning med dampfunksjon fri-
gis det damp i ovnsrommet med forskjellige mellom-
rom. Dermed blir stekeresultatet bedre.

Stekevaren

far spro skorpe

far blank overflate

blir saftig og mar inni

far bare minimal volumreduksjon

Kombidrift med damp er mulig med fglgende
funksjoner:

n mikrobglgefunksjon

m (T grill, stor flate

u grill, liten flate

Innstilling av kombidrift med damp

Sla pa mikrobglgefunksjonen i tillegg til en varmetype.
1. Sett funksjonsvelgeren pa en kombinerbar varme-
type.

Displayet viser en foreslatt verdi for temperaturen.
Still inn @nsket trinn med dreieknappen.

Trykk pa @] til gnsket trinn vises i displayet.
Vanntanksymbolet ¥ vises i displayet.

Fyll vanntanken.

Start apparatet med startDstop,

Varigheten telles ned og driften starter.

Du ser at varigheten telles ned.

start Dstop lyser.

Nar varigheten er telt ned, avslutter apparatet drif-
ten, og du hgarer et lydsignal.
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no Damp

Merknader

= Nar vanntanken blir tom, fortsetter driften uten
dampfunksjon. Displayet viser ingenting.

= Apner du apparatdgren, har det innvirkning pa til-
beredningsresultatet. Apparatderen skal alltid veere
lukket under tilberedningen.

Endre damptrinn

» Trykk pa [@ til gnsket trinn vises i displayet.

Merk: Hvis du trykker flere ganger, gar du gjennom
trinnene fra hayeste til laveste trinn. Etter det laveste
trinnet deaktiveres dampfunksjonen. Trykker du en
gang til, aktiverer du dampfunksjonen igjen og starter
pa hgyeste trinn.

11.4 Stanse apparatet

Trykk pa startDstop eller 4pne ovnsdaren.
Apparatet stopper.

startDstop blinker.

Lukk apparatderen.

Trykk pa startDstop,

Apparatet fortsetter & ga.

start Dstop lyser.
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11.5 Avbryte apparatet

Du kan nar som helst avbryte apparatet.

» Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
Nar apparatet avbrytes helt eller midlertidig, kan
kjoleviften fortsette & ga.

v Apparatet avbryter de funksjonene som kjarer.

11.6 Fyll vanntanken

Vanntanken er plassert til hayre bak tankdekselet
under apparatderen. Fer du starter tilberedning med
damp, apner du tankdekselet og fyller vann i vann-
tanken.

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Damp fra brennbare vaesker kan antennes av de varme

overflatene innen i ovhsrommet (eksplodere). Apparat-

deren kan sprette opp. Varm damp og stikkflammer

kan sive ut.

» Fyll ingen brennbare vaesker (f.eks. alkoholholdige
drikker) i vanntanken.

» Fyll bare vanntanken med vann eller avkalkingslgs-
ning som er anbefalt av oss.

A ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Under bruk av apparatet kan vanntanken bli varm.

» Dersom apparatet er brukt kort tid i forveien, ma du
vente til vanntanken er avkjalt.

» Ta vanntanken ut av tanksjakten.

Forutsetning: Vannhardheten er riktig innstilt.
— "Still inn vannets hardhet", Side 98
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1. Trykk i midten av tankdekselet.

v Tankdekselet apnes.
2. Trekk vanntanken ut av tanksjakten.

|

3. Vanntanken skal fylles med kaldt vann til "MAX"-mer-
ket.

4. Sett vanntanken inn i tanksjakten og skyv den helt
inn.

— g




5. Lukk tankdekselet.

11.7 Etterfylle vanntanken

Merknader

= Hvis vanntanken er tom mens apparatet gér,

oppferer apparatet seg forskjellig avhengig av

dnftstype
Dampfunksjon: Apparatet avbryter driften. Dis-
playet viser en melding. Pa det hayeste damptrin-
net holder en full tank i ca 30-40 minutter, og
betydelig lenger pa de lavere damptrinnene.

— Damp med mikrobglgefunksjon: Apparatet av-
brytes. En full tank holder i ca. 50 minutter.

— Grill med damp: Apparatet fortsetter driften med
grill. | displayet vises ingen melding. En full tank
holder i ca. 3 timer pa det hayeste damptrinnet,
og betydelig lenger pa de lavere damptrinnene.

De angitte tidene kan variere.

Apne betjeningspanelet.

Ta ut vanntanken.

Fyll vanntanken opp til “MAX”-merket.

Sett inn den fylte vanntanken og lukk betjeningspa-
nelet.
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11.8 Etter hver bruk med damp

Det blir veerende fuktighet i ovnsrommet. Terk forsiktig
av drypprennen og ovnsrommet.

Hver gang du har brukt damp, anbefaler vi at du kjarer
rengjaringsfunksjonen Skylling &. Deretter tsmmer du
vanntanken og oppsamlingsbeholderen og terker dem.
Merk: Fjern kalkflekker med en klut dyppet i eddik,
skyll med rent vann og tark med en myk klut.

Skylle apparatet

For at apparatet ditt skal holde seg rent, kan du pumpe
vann gjennom rarsystemet. Apparatet tapper deretter
vannet ut i oppsamlingsbeholderen.

Merk: Etter skyllingen kan det veere lgsnede kalkpartik-
ler i oppsamlingsbeholderen. Det er normalt og pavir-
ker ikke funksjonen.

1. Velg [ med funksjonsvelgeren.

v | displayet vises varigheten for programmet. Du kan
ikke endre varigheten.

Apne tankdekselet.

Ta ut oppsamlingsbeholderen og tem den.

Skyv den tomme oppsamlingsbeholderen helt inn.
Ta ut vanntanken og tem ut eventuelle vannrester.
Skyll vanntanken grundig og fyll den med ferskt
vann.

Skyv vanntanken helt inn.
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Lukk tankdekselet.

Trykk pa startDstop,

Apparatet pumper vannet gjennom rarene.
Varigheten telles ned i displayet.

v Nar varigheten er telt ned, hgrer du et lydsignal.
10. Tem oppsamlingsbeholderen.
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Tom vanntanken

A ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Under bruk av apparatet kan vanntanken bli varm.

» Dersom apparatet er brukt kort tid i forveien, méa du
vente til vanntanken er avkjglt.

» Ta vanntanken ut av tanksjakten.

OBS!

Dersom vanntanken vaskes i oppvaskmaskin, oppstar

det skader.

» |kke vask vanntanken i oppvaskmaskin.

» Rengjer vanntanken med en myk klut og vanlig opp-
vaskmiddel.

Trykk i midten av tankdekselet.

Tankdekselet vippes opp.

Trekk ut vanntanken.

Ta lokket forsiktig av vanntanken.

Tem vanntanken, rengjer den med oppvaskmiddel
og skyll den ngye med rent vann.

Tark av alle deler med en myk klut.

Terk godt av tetningen i lokket.

La vanntanken terke med apent lokk.

Sett lokket pa vanntanken, og trykk det pa plass.
Skyv vanntanken helt inn.

10 Lukk tankdekselet og trykk pa midten av det.

v Tankdekselet er |ast.
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Torke drypprennen

A ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Apparatet blir varmt under bruk.

» La apparatet kjgle seg ned for rengjaring.
Forutsetning: Ovnsrommet er avkjgilt.

Apne apparatderen.

Apne tankdekselet.

Ta ut vanntanken og oppsamlingsbeholderen.
Merk:

Drypprennen [@] er under ovnsrommet.

e
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Sug opp vannet i drypprennen [@ med en svamp-
klut, og tark forsiktig av rennen.

Varme opp og terke ovhsrommet

Terk ovnsrommet hver gang etter bruk slik at det ikke
blir igjen noe fuktighet.

1. La apparatet avkjales.
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no Programautomatikk

2. Fjern grovt smuss fra ovnsrommet umiddelbart. 8. Apne apparatdgren i 1 til 2 minutter slik at vann-
3. Tark bort fuktighet fra ovnsbunnen. dampen kan sive ut.
4. Velg J med funksjonsvelgeren. .
5. Trykk to ganger pa . Torke ovhsrommet for hand
v O er markert i displayet. Tgrk Qvnsrommetl hver gang etter bruk slik at det ikke
6. Still inn en varighet pa 15 minutter med dreie- blir igien noe fuktighet.

knappen. 1. La apparatet avkjales.
7. Start apparatet med startDstop, 2. Fjern grovt smuss fra ovnsrommet.
v Taerkingen starter og avsluttes etter 15 minutter. 3. Terk av ovnsrommet med en svamp.

4. La ovnsdgren sta apen i en time, slik at ovnsrommet

far torke helt.

12 Programautomatikk

Programautomatikken hjelper deg med 4 tilberede = Bruk kun Kkjgtt med kjgleskapstemperatur.
diverse retter og velger automatisk de optimale inn- = Bruk kun dypfryste retter rett fra fryseren.
stillingene. = Fjern emballasjen og vei matvarene. Hvis du ikke
kan angi den ngyaktige vekten, runder du den opp
12.1 Innstillingstips for matretter eller ned. o
. _ , . = Sett matvarene inn i kald ovn.
For a fa et optimalt tilberedningsresultat ber du felge = Bruk kun ildfaste kokekar som er egnet for
disse anvisningene. mikrobglgeovn, for eksempel av glass eller
= Bruk kun plettfrie matvarer. keramikk.

12.2 Oversikt over rettene

Apparatet ber deg om & angi vekten. Du kan kun stille
inn vekten innenfor det spesifiserte vektomradet.

Tining
Tips: Sett programklistremerket pa apparatet. Da gar
det enklere og raskere & stille inn programmene.

Nr. Retter Tilbehor Innsettingshoyde Vekti kg Informasjoner
I Kjottdeig av okse, Flatt, apent koke- 0 0,10-1,20 Fiern kjott som alt
lam eller svin™2  kar er tint, nar du
snur det.
07 Fiskefilet" 2 Flatt, apent koke- 0 0,10- 1,00 Filet av gjedde,
kar torsk, uer, sei,
gjars
Fo3 Kyllingstykker Flatt, apent koke- 0 0,15-1,20 Legg kylling-
med ben"? kar stykkene med
skinnsiden ned.
o4 Brodskiver' Flatt, &pent koke- 0 0,10 -0,50 Hvetebrad,
kar blandingsbred
med hvete,

helkornbrad: Tin
bare sd mye bred
du trenger om
gangen. Bradet
blir fort tart. Skill
skivene hvis mu-

lig.

' Ta hensyn til snusignalet.
2 Bruk kokekar som er egnet for mikrobglgeovn.
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Fjaerkre, kjott, fisk

Programautomatikk

Nr. Retter Tilbehor Innsettingshoyde Vekti kg Informasjoner
FO5 Fiskefilet, fersk'"  Dampbeholder + 3 0,20- 0,50
glasspanne
FPLE Fiskefilet, Dampbeholder + 3 0,20 - 0,50 Bruk fiskefilet
frossen’ glasspanne med samme
tykkelse.
' Fyll vanntanken.
Grgnnsaker, tilbehor
Nr. Retter Tilbehor Innsettingshoyde Vekti kg Informasjoner
PO Brokkoli, fersk’ Dampbeholder + 3 0,10- 1,00
glasspanne
FOR Erter, frosne’ Dampbeholder + 3 0,10-1,00
glasspanne
PO Gulrotskiver, Dampbeholder + 3 0,10-0,75 Jo tykkere
ferske' glasspanne skivene er, desto
mer al dente blir
resultatet. Hvis du
vil at matvarene
skal blir mer
gjennomstekte,
legger du inn en
hayere vekt. Der-
med forlenges
programvarighe-
ten.
P Gronn asparges, Dampbeholder + 3 0,10-0,70 Ma ikke legges
fersk’ glasspanne oppa hverandre.
Pl Ris?® Hoyt kokekar 0 0,10-0,50 Bruk bare lang-
med lokk kornet ris. lkke
bruk boil in bag-
ris. Tilsett 2-3
ganger sa mye
vann som ris. La
risen hvile 5-10
minutter etter at
programmet er
ferdig.
P2 Skrelte poteter®' Dampbeholder + 3 0,20 - 0,50 Skrell potetene
glasspanne og del dem i
terninger. Jo star-
re stykkene er,
desto mer al den-
te blir resultatet.
P13 Fruktkompott* "2 Dampbeholder + 3 0,30-0,80 Tilsett litt sukker

glasspanne

og kanel til fruk-
ten. Ved beer-
kompott tilsetter
du bringebeer og
jordbeer farst nar
regresignalet kom-
mer.

' Fyll vanntanken.

2 Ta hensyn til omrgringssignalet.
3 Bruk kokekar som er egnet for mikrobglgeovn.
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Ferdigretter

Nr. Retter Tilbehor Innsettingshoyde Vekti kg Informasjoner
P Varme opp Flatt kokekar pa 0,20-0,50

tallerkenrett, kald glasspanne
Pi5 Varme opp Flatt kokekar pa 0,20-0,50

tallerkenrett, fros- glasspanne
sen

12.3 Stille inn matrett

1. Still funksjonsvelgeren pa [{.

v | displayet vises nummeret til den farste retten og et

vektforslag.

Still inn ensket rett med dreieknappen.

Trykk pa B4.

Vektinnstillingen er fremhevet i displayet.

Still inn vekten med dreieknappen.

For start kan du bytte mellom rettene og vekten

med [ og B4.

v Apparatet stiller automatisk inn en passende
varighet.

5. Trykk pa startstop,

Etter start kan du ikke lenger endre retten og vek-

ten. Med B4 kan du vise den innstilte vekten.

Apparatet starter.

startDstop lyser.

Du ser at varigheten telles ned.

Nar tiden er utlgpt, lyder det et signal.

Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.

Merk: For start kan du bytte mellom programmene og

vekten med (9 og B4.

Etter start kan du ikke lenger endre programnummeret

og vekten. Du kan sjekke den innstilte vekten med B4.
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12.4 Endre rett

1. Trykk p4 startDstop i 4 sekunder eller 4pne apparat-
daren.

v Retten blir tilbakestilt

2. Velg en ny rett.

12.5 Stanse apparatet

Du kan nar som helst stanse apparatet.

1. Trykk p4 startDstop eller apne ovnsdaren.

v Apparatet stanser.

v startDstop blinker.

2. Apparatet fortsetter & ga nar du lukker daren og
trykker pa startDstop,

Tilberedningen fortsettes.

v startDstop lyser.

<

12.6 Avbryte apparatet

Du kan nar som helst avbryte apparatet.

» Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
Nar apparatet avbrytes helt eller midlertidig, kan
kjoleviften fortsette & ga.

v Apparatet avbryter de funksjonene som kjarer.

13 Tidsfunksjoner

Apparatet har tidsfunksjoner som du kan styre varighe-
ten og tidsuret med.

13.1 Oversikt over tidsfunksjonene

Apparatet har forskjellige tidsfunksjoner. Med ® kan du
hente frem menyen og bytte mellom de ulike funksjo-
nene. | displayet lyser symbolene for de tilgjengelige
funksjonene, og den funksjonen som er valgt for
ayeblikket, er fremhevet.

Tidsfunksjon Bruk

Tidsur Du kan stille inn tidsuret uavhengig
av tilberedningen. Den har ingen inn-
flytelse pa apparatet. Etter at tiden er
telt ned, hares et lydsignal.

Varighet ® Etter at en innstilt varighet er utlgpt,

avslutter apparatet automatisk stekin-
gen. Du ma ferst stille inn en varme-
type for du kan vise varigheten med
feltet ®. Nar tiden er utlapt, heres et
lydsignal.

Sa lenge ingen annen funksjon gar i
forgrunnen, viser apparatet klokke-
slettet i displayet.

Klokkeslett ®
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Merk: Du kan avbryte signalet for tiden ved & trykke péa
®. Hvor lenge signalet skal vare, kan du stille inn i
grunninnstillingene — Side 7109.

13.2 Sjekke tidsfunksjoner

Forutsetning: Hvis det er stilt inn flere tidsfunksjoner,
lyser de tilvarende symbolene i displayet. Du ser at
varigheten telles ned. Mens apparatet gar, er tidsuret
og varigheten tilgjengelige. | standby er tidsuret og
klokkeslettet tilgjengelige.

» Trykk pa ® inntil G, eller © star i fokus.

v Den aktuelle verdien vises i displayet.

13.3 Stille inn tidsur

1. Trykk pa ®.

v | displayet lyser & og tidssymbolene.

2. Still inn tiden for tidsuret med dreieknappen.

v Etter noen sekunder blir den innstilte tiden gjort gjel-

dende.

Tidsuret starter.

v | displayet lyser symbolet &, og du ser at tidsuret tel-
ler ned. De andre tidssymbolene slukkes.

v Etter at tiden er telt ned, heres et lydsignal. | display-
et star det --:--.

<



3. Du kan sla av tidsuret med et vilkarlig felt.

13.4 Endre tidsur

» Endre tidsurets innstilling med dreieknappen.
v Etter noen sekunder viser apparatet den tiden tids-
uret er stilt inn pa.

13.5 Slette tidsur

» Still tidsuret pa --:-- med dreieknappen.
v Tidsuret er avslatt.

13.6 Stille inn varighet

Trykk to ganger pa ©.

Displayet viser --:-- og tidssymbolene lyser.

Still inn en varighet med dreieknappen.

Trykk pa startDstop,

Apparatet starter.

| displayet telles varigheten ned og startDstop lyser.

De andre tidssymbolene slukkes.

v Etter at tiden er telt ned, hares et lydsignal. Appara-
tet slutter & varme. | displayet star det --:--.

4. Avslutt signalet med .

5. Drei funksjonsvelgeren til nullstilling for & sla av ap-

paratet.

C K WNC =

13.7 Endre varighet

» Endre varigheten med dreieknappen.

v Etter noen fa sekunder vises den endrede varighe-
ten i displayet.

v Du ser at varigheten telles ned.

Barnesikring no

13.8 Slette varighet

Merk: Ved innstilt tidsurfunksjon ma du farst trykke pa
® for & endre varigheten.

» Still varigheten pa --:-- med dreieknappen.
v Etter noen sekunder tas endringen i bruk pa appara-
tet.

13.9 Stille inn klokkeslett

Ved oppstart er tidsvisningen fremhevet. | displayet
blinker /2:00 og O lyser.

1. Still inn klokkeslettet med dreieknappen.

2. Trykk pa @.

v Klokkeslettet er innstilt.

13.10 Endre klokkeslett

Forutsetning: Apparatet er slatt av.

Trykk to ganger pa ©.

| displayet vises ® og klokkeslettet.

Still inn klokkeslettet med dreieknappen.

Trykk pa ©.

Klokkeslettet er innstilt.

Merk: Hvis du ikke trykker pa O etter at klokkeslettet er
stilt inn, tar apparatet den innstilte verdien i bruk
automatisk etter noen sekunder.

Hvis du har endret funksjonsvelgerens plassering
under innstillingene, kan du farst bruke apparatet etter
du har dreid funksjonsvelgeren til nullstilling.

For a redusere apparatets standby-forbruk kan du skju-
le klokkeslettet.

A o R

14 Barnesikring

Sikre apparatet slik at ikke barn utilsiktet kan sla pa ap-
paratet eller endre innstillinger pa det.

14.1 Aktivere barnesikringen

Forutsetning: Apparatet er slatt av.
» Trykk pa o= i ca. 4 sekunder.

v Betjeningspanelet er sperret.

v C=vises i displayet.

Merk: Hvis du har stilt inn en tid for tidsuret &, fortsetter
denne & telle. Sa lenge barnesikringen er aktiv, kan du
ikke endre tidsuret.

Du kan avslutte signaltoner ved a trykke pé et vilkarlig

felt.

14.2 Deaktivere barnesikringen

» Trykk pa ci ca. 4 sekunder.
v Betjeningsfeltet lases opp.

15 Grunninnstillingene

Du kan tilpasse grunninnstillingene til apparatet etter dine personlige behov.

15.1 Oversikt over grunninnstillingene

Her finner du en oversikt over grunninnstillingene og fabrikkinnstillingene. Grunninnstillingene avhenger av apparatets

utstyr.
| displayet Grunninnstilling Valg Beskrivelse
cil! Signalvarighet i = kort = 10 sekunder Still inn varighet for signal-

£ = middels = 30 sekunder’ tonen etter at en varighet
3 = lang = 2 minutter eller tidsuret er telt ned.

' Fabrikkinnstilling (kan variere, avhengig av apparattype)
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| displayet Grunninnstilling Valg Beskrivelse

che Tastelyd O=av Aktivere eller deaktivere
I =pa' tastelyd.

ch3 Lysstyrke pa displayet {=lav Stille inn lysstyrken i dis-
£ = middels' playet.
3 = hoy

ciH Tidsvisning 0= av Vise klokkeslett i displayet.
i=pa

ch5 Ovnsrombelysning 0=av Sla ovnsrombelysningen pa
! =pd' eller av.

clb Vannets hardhetsgrad 1l = avherdet Stille inn vannhardhet
= mykt - Side 98.
£ = middels
7 = hardt
4 = sveert hardt’

i Forhandsinnstillinger 0=av' Tilbakestill endrede inn-
{=pa stillinger til fabrikkinnstillin-

gene.

chf Demomodus 0=av' Sla demomodus pa eller

i=pa av.

Merk: Demomodus vises
kun de ferste 5 minuttene
etter at apparatet er koblet
til.

' Fabrikkinnstilling (kan variere, avhengig av apparattype)

15.2 Endring av grunninnstillingene

Forutsetning: Apparatet er slatt av.

Hold ® inne i noen sekunder.

Displayet viser den ferste grunninnstillingen.

Endre grunninnstillingen med dreieknappen.

Trykk pa C.

Displayet viser den neste grunninnstillingen.

Med ® kan du velge alle gnskede grunnstillinger og
endre verdiene.

A R

5. Du lagrer endringene ved & holde ® inne i noen se-
kunder.

Merk: Etter strambrudd vil de endrede grunninnstillin-
gene fortsatt veere lagret.

15.3 Avbryte endring av grunninnstillingene

» Vri pa funksjonsvelgeren.
v Alle endringene forkastes og vil ikke bli lagret.

16 Rengjoring og pleie
Rengjer og vedlikehold vaskemaskinen omhyggelig,
slik at den holder seg funksjonsdyktig i lang tid.

16.1 Tips for vedlikehold av apparatet

Folg tipsene om stell av apparatet for & opprettholde
apparatets funksjoner i lang tid.

Tiltak Fordel

Hold apparatet rent til Da vil ikke smussen sette
enhver tid og fijern smuss seg fast eller brenne seg
med det samme. Rengjeor fast.

ovnsrommet etter hver

bruk.

Fijern kalk-, fett-, stivelses- Unngéa korrosjon.
og proteinflekker med en

gang.

Bruk glasspannen nar du Da blir ikke ovnsrommet
skal steke sveert fuktige s4 tilsglt.
kaker.

Bruk egnet kokekar til ste- Da blir ikke ovhsrommet
king, f.eks. en stekegryte. sa tilsalt.
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16.2 Rengjoringsmiddel
Bruk kun egnede rengjaringsmidler.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake elektrisk stat.

» Ikke bruk dampstréle eller haytrykksspyler for &
rengjgre apparatet.

OBS!

Uegnede rengjeringsmidler skader flatene pa appara-

tet.

» Det ma ikke brukes sterke eller skurende rengje-
ringsmidler.

Ikke bruk sterkt alkoholholdige rengjeringsmidler.
Ikke bruk harde skureputer eller pussesvamper.

» |kke bruk rengjeringsmidler spesielt for rengjering
av varme overflater.

» Glassrens, glasskrape eller rengjaringsmidler for
rustfritt stal ma kun brukes dersom disse anbefales i
rengjgringsanvisningene for den gjeldende delen.

Nye svampkluter inneholder produksjonsrester.

» Vask nye svampkluter grundig far bruk.



Hvilke rensemidler som egner seg for de enkelte over-
flatene og delene, star i de enkelte rengjeringsanvisnin-
gene.

16.3 Rengjoring av apparatet

Rengjer apparatet i henhold til instruksjonene, slik at
de forskjellige delene og overflatene ikke blir skadet av
rengjeringen eller uegnede rensemidler.

/\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Under bruk blir apparatet og dets bergrbare deler

sveert varme.

» Utvis forsiktighet og unnga a bergre varmeelemen-
tene.

» Barn under 8 &r mé holdes unna.

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Lose matrester, fett og stekesjy kan ta fyr.

» Fjern grovt smuss fra ovnsrommet, varmeelemen-
tene og tilbehgret fgr du begynner & bruke appara-
tet.

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!

Dersom glasset pa apparatdaren er ripet opp, kan det

sprekke.

» |kke bruk skurende rengjaringsmidler eller skarpe
metallskraper for & rengjere glasset pa ovnsdaren,
ettersom de kan ripe opp overflaten.

1. Veer obs pé informasjonen om rengjaringsmidlene.
- Side 110

2. Folg anvisningene for rengjering av apparatets
komponenter og overflater.

3. Dersom ingenting annet er oppgitt:
- Rengjor apparatets komponenter med varmt

sdpevann og oppvaskklut.

- Tork deretter over med en myk klut.

16.4 Rengjering av fronten pa apparatet

OBS!

Uforskriftsmessig rengjering kan skade frontsiden av

apparatet.

» |kke bruk glassrens, metallskrape eller glasskrape til
rengjaringen.

» For & unnga korrosjon pa frontsider i rustfritt stal ber
du umiddelbart fierne kalkflekker, fettflekker, stivel-
sesflekker og proteinflekker.

» Pa flater av rustfritt stal kan det brukes egne
rensemidler som er beregnet til dette.

1. Veer obs pa informasjonen om rengjeringsmidlene.
- Side 110

2. Rengjer fronten pa apparatet med varmt sdpevann
og oppvaskklut.

Merk: Sma fargeforskjeller pa forsiden av apparatet
kan skyldes ulike materialer, som glass, plast eller
metall.

3. Pafer rengjeringsmiddel for rustfritt stal pa frontsider
i rustfritt stal i et tynt lag med en myk klut.
Rensemidler for rustfritt stal fds hos kundeservice el-
ler hos en fagforhandler.

4. Tork deretter av med en myk klut.

Rengjering og pleie no

16.5 Rengjore betjeningspanelet

OBS!

Uforskriftsmessig rengjaring kan skade betjeningspane-

let.

» Betjeningspanelet ma aldri rengjeres dryppende
vatt.

1. Veer obs pa informasjonen om rengjeringsmidlene.
— Side 110

2. Tark av betjeningspanelet med en mikrofiberklut el-
ler en myk, fuktig klut.

3. Terk deretter av med en myk klut.

16.6 Rengjore glassrutene

OBS!
Uforskriftsmessig rengjering kan skade derrutene.
» |kke bruk glasskrape.

1. Veer obs pa informasjonen om rengjeringsmidlene.
- Side 110

2. Rengjer glassrutene med en myk klut og glassrens.
Merk: Skygger som ser ut som striper i glassrutene
i daren, er lysreflekser fra ovnsromsbelysningen.

3. Terk deretter av med en myk klut.

16.7 Rengjore derhandtak

1. Veer obs pa informasjonen om rengjaringsmidlene.
- Side 110

2. Rengjer derhandtaket med varmt sdpevann og en
myk klut.
Merk: Tark av med en gang dersom det kommer
avkalkingsmiddel pa derhandtaket. Disse flekkene
lar seg ellers ikke fjerne.

3. Terk deretter av med en myk klut.

16.8 Rengjore dortetning

OBS!

Uforskriftsmessig rengjering kan skade dertetningen.

» |kke bruk metallskrape eller glasskrape til rengjerin-
gen.

» Det ma ikke brukes skurende rengjaringsmidler.

1. Veer obs pa informasjonen om rengjeringsmidlene.
- Side 110

2. Rengjer dertetningen med varmt sdpevann og en
myk oppvaskklut.

3. Terk deretter av med en myk klut.

16.9 Rengjore flater i rustfritt stal

1. Veer obs pa informasjonen om rengjaringsmidlene.
- Side 110

2. Rengjer med en klut og varmt sdpevann.

3. Tork deretter av med en myk klut.

4. Kontroller at dagrpakningen sitter som den skal etter
rengjeringen.

16.10 Rengjoring av ovhsrommet

OBS!

Uforskriftsmessig rengjering kan skade ovnsrommet.

» |kke bruk stekeovnsspray eller andre etsende
rengjeringsmidler eller skuremidler.
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1. Veer obs péa informasjonen om rengjgringsmidlene.
— Side 110

2. Rengjer med varmt sapevann eller eddikvann.

3. Hvis ovnen er sveert skitten, er det best & bruke
stekeovnsrens.
Ovnsrens ma kun brukes i kaldt ovnsrom.

Tips: For & fijerne ubehagelig lukt varmer du opp en
kopp vann med et par draper sitronsaft i 1 til 2 mi-
nutter pa maks. mikrobglgeeffekt. Ha alltid en skje i
koppen for & unngéa forsinket koking.

4. Tark av ovnsrommet med en myk klut.

5. La ovnsrommet tarke med daren apen.

16.11 Rengjoring av tilbehoret

1. Veer obs pa informasjonen om rengjaringsmidlene.
— Side 110

2. Tark bort fastbrente matrester med en fuktig opp-
vaskklut og varmt sédpevann.

3. Rengjer tilbehgret med varmt sapevann og en opp-
vaskklut eller oppvaskbarste.

4. Rengjor risten med rensemiddel for rustfritt stal eller
vask den i oppvaskmaskinen.
Bruk gryteskrubb eller ovnsrens pé kraftig smuss.

5. Tark deretter av med en myk klut.

16.12 Rengjore oppsamlingsbeholderen

OBS!

Varme kan skade oppsamlingsbeholderen.

» |kke terk oppsamlingsbeholderen i det varme ovns-
rommet.

» Oppsamlingsbeholderen mé ikke vaskes i opp-
vaskmaskin.

1. Veer obs péa informasjonen om rengjaringsmidlene.
— Side 110

Rengjer oppsamlingsbeholderen med en klut og
varmt sapevann.

Skyll grundig med rent vann.

Tark deretter av med en myk klut.

La oppsamlingsbeholderen tarke med apent lokk.
Terk godt av tetningen i lokket.

»
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16.13 Rengjore vanntanken

1. Veer obs péa informasjonen om rengjaringsmidlene.
- Side 110

Rengjer vanntanken med klut og varmt sdpevann.
Skyll grundig med rent vann.

Taork deretter av med en myk klut.

La vanntanken tgrke med apent lokk.

Tork godt av tetningen i lokket.
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16.14 Rengjore tanksjakten

1. Veer obs pa informasjonen om rengjaringsmidlene.
- Side 110
2. Tark av tanksjakten etter hver bruk.

16.15 Rengjore damputlopet i ovhsrommet

1. Veer obs pa informasjonen om rengjaringsmidlene.
- Side 110

2. Rengjer damputlgpet i ovnsrommet med varmt
sdpevann og en rengjaringssvamp eller en myk
oppvaskbagrste.

17 Rengjoringsfunksjon

Bruk rengjeringsfunksjonen til & rengjere apparatet.

17.1 Avkalkning

For at apparatet skal fungere som det skal, ma du av-
kalke det med jevne mellomrom.

Hvor ofte avkalkningen ma utfares, avhenger av vann-
hardheten og hvor mange ganger dampfunksjonen er
blitt brukt. Apparatet melder fra via L. i displayet nar
det kun er mulig & bruke dampfunksjonen 5 ganger til.
Dersom du ikke utfgrer avkalkningen, kan du ikke bru-
ke dampfunksjonen lenger.

Avkalkingen tar ca. 32 minutter totalt. Avkalkingen
bestar av to automatiske trinn.

= Avkalking, varighet ca. 31 minutter

= Skylling etter avkalking, varighet ca. 1 minutter

Av hygieniske grunner ma du la avkalkningsprosessen
fullfares helt.

Dersom du avbryter avkalkningen, kan du ikke stille inn
dampfunksjonen lenger. For at apparatet skal bli klart
til bruk igjen, ma du utfare skyllingen.

Starte avkalking
Avkalkingen av apparatet tar ca. 31 minutter.
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OBS!

Avkalkingsmidler som ikke er anbefalt, kan skade ap-

paratet

» Til avkalking méa du utelukkende bruke det flytende
avkalkingsmiddelet som er anbefalt av oss. Virke-
tiden for avkalkingen avhenger av avkalkingsmidde-
let.

Dersom det kommer avkalkningslasning pa betjenings-

feltet eller andre emfintlige overflater, vil de bli skadet.

» Avkalkningslasningen ma straks vaskes vekk med
vann.

1. Velg I med funksjonsvelgeren.

v | displayet vises varigheten for avkalkingen. Du kan
ikke endre varigheten.

2. Apne tankdekselet.

3. Ta ut oppsamlingsbeholderen og tam den.

4. Skyv den tomme oppsamlingsbeholderen helt inn.

5. Ta ut vanntanken.

6. Bland vann og avkalkingsmiddel til en avkal-

kingslasning.
- Bland 250 ml vann og 50 ml flytende avkal-
kingsmiddel til en avkalkingslasning, eller las
opp en avkalkingstablett, vekt 18 g, i 250 ml
vann i 5 minutter.
7. Fyll avkalkingslgsningen i vanntanken og skyv vann-
tanken helt inn.
8. Lukk tankdekselet.



Trykk pa startDstop

Apparatet avkalkes.

| displayet vises den gjenveerende varigheten.

Nar avkalkingen er ferdig, harer du et lydsignal. Ap-

paratet settes pa pause.

10. Apne tankdekselet.

11. Ta ut oppsamlingsbeholderen, tam og skyv den inn
igjen.

12. Ta ut vanntanken, skyll den grundig, fyll pa friskt
vann og skyv den inn igjen.

13. Lukk tankdekselet.

14. Trykk p4 startDstop

v Apparatet skyller to ganger automatisk. Nar skyllin-

gen er ferdig, herer du et lydsignal.

Merk: Veer obs pa blandingsforholdet for avkal-
kingsmiddelet.

Avkalkingsmiddel, flytende (bestillingsnummer
00311680): Blandingsforhold 1:5, bland 50 ml avkal-
kingsmiddel med 250 ml vann.

Avkalkingstablett (bestillingsnummer 00312002): Las
opp en avkalkingstablett, vekt 36 g, i 500 ml vann i

5 minutter.
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17.2 Skylling

Gjennomfer avkalking og skylling hvis du ikke har brukt
dampfunksjonen pa en stund.

For at apparatet ditt skal holde seg rent, kan du pumpe
vann gjennom rgrsystemet. Apparatet tapper deretter
vann ut i oppsamlingsbeholderen.

Merk: Etter skyllingen kan det veere lgsnede kalkpartik-
ler i oppsamlingsbeholderen. Det er normalt og pavir-
ker ikke funksjonen.

Utfore skylling

1. Velg @ med funksjonsvelgeren.

v | displayet vises varigheten for programmet. Du kan
ikke endre varighet for programmet.

Apne tankdekselet.

Ta ut oppsamlingsbeholderen og tam den.

Skyv den tomme oppsamlingsbeholderen helt inn.
Ta ut vanntanken og tem ut eventuelle vannrester.
Skyll vanntanken grundig og fyll den med ferskt
vann.

Skyv vanntanken helt inn.

Lukk tankdekselet.

Trykk pa startDstop,

Vannet pumpes gjennom rgrene.

Varigheten telles ned i displayet.

Nar varigheten er telt ned, harer du et lydsignal.

oarLON
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18 Utbedring av feil

Du kan selv utbedre sma feil pa apparatet. Benytt deg
av informasjonen om feilsgking fer du tar kontakt med
kundeservice. P& den méaten unngar du unadige kost-
nader.

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner
pa apparatet.

» Ta kontakt med kundeservice dersom apparatet er
defekt.

18.1 Funksjonsfeil

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfgre reparasjoner
p& maskinen.

» Det ma kun brukes originale reservedeler til repara-
sjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stream-
kabel, ma den skiftes ut av produsenten,
kundeservice eller av en annen kvalifisert person for
4 unnga at det oppstar fare.

Feil Arsak og feilsgking

Apparatet virker ikke. Stapselet pa stremledningen er ikke satt i.

» Koble apparatet til stremnettet.

Sikringen i sikringsskapet har gatt.

» Kontroller sikringen i sikringsskapet.

Svikt pa stramforsyningen.

» Kontroller om lyset i rommet eller andre apparater i rommet virker.

Funksjonsfeil

1. Sla av sikringen i sikringsskapet.

2. Sla pa sikringen igjen etter ca. 10 sekunder.
v Dersom feilen var et engangstilfelle, forsvinner meldingen.
3. Ta kontakt med kundeservice hvis meldingen vises pa nytt. Oppgi feilmeldingen ngyaktig

nar du kontakter kundeservice.

- "Kundeservice", Side 115

Daren er ikke helt lukket.

» Kontroller om det har satt seg fast fremmedlegemer eller matrester i dgrapningen.
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Feil

Arsak og feilsgking

| displayet lyser &=,
og det gar ikke an &
stille inn apparatet.

Barnesikringer er aktivert.
» Trykk pa c= til &= slukner.

Ovnsrombelysningen
fungerer ikke.

LED-lampen er defekt.
» Ring kundeservice hvis denne feilen skulle oppsta flere ganger.

| displayet blinker
12:00, og symbolet
® lyser.

Svikt pa stremforsyningen.

» Still inn klokkeslettet pa nytt.
— "Stille inn klokkeslett", Side 109

Apparatet er ikke i
drift. | displayet vises
det en varighet.

Du har ikke trykt pa start[stop,
» Trykk pa startDstop,

Mikrobgalgefunksjo-
nen fungerer ikke.

Daren er ikke helt lukket.
» Kontroller om det har satt seg fast fremmedlegemer eller matrester i derapningen.

Du har ikke trykt pa start[Dstop,
» Trykk p4 startDstop,

Rettene blir saktere
varme enn far.

Mikrobglgeeffekten er stilt inn for lavt.
» Still inn heyere mikrobglgeeffekt. = Side 101

Det er lagt inn en stgrre mengde enn vanlig.

» Still inn lengre varighet.
Til dobbelt mengde trenger du dobbelt s& mye tid.

Maten er kaldere enn vanlig.
» Snu maten eller rgr om innimellom.

Mikrobglgefunksjo-
nen avbrytes.

Apparatet har en feil.
» Ring kundeservice hvis denne feilen skulle oppsta flere ganger.

Apparatet varmes
ikke opp, i displayet
blinker kolonet.

Demomodus er aktivert i grunninnstillingene.

1. Koble apparatet fra stramnettet ved & slé av sikringen i sikringsskapet en kort tid.
2. Deaktiver demomodus i grunninnstillingene — Side 709 innen 3 minutter.

Symbolene for vann-

tank og oppsamlings-
beholder blinker kon-
tinuerlig.

Teknisk problem

1. Pase at vanntanken og oppsamlingsbeholderen er skjavet helt inn i sin respektive tank-
sjakt.

2. Dersom symbolene fortsetter & blinke kontinuerlig, ring kundeservice.

Merk: Du kan fortsatt bruke apparatet med unntak av dampfunksjonen.

Den varme luften eller
dampen slippes ut
gjennom daren.

Ingen feil. Apparatets kjglevifte gar.

» Ingen tiltak er ngdvendig.
Viften fortsetter & ga en kort stund etter at du er ferdig med & bruke apparatet. Viften be-
skytter apparatet mot overoppheting.

Kjeleviften fortsetter &
ga etter at driften er
ferdig.

Apparatet ma kjsles ned etter bruk.

» Ingen tiltak er ngdvendig.
Viften fortsetter & gé en kort stund etter at du er ferdig med & bruke apparatet. Viften be-
skytter apparatet mot overoppheting.

Kjgleviften gar nar
daeren er apnet.

Apparatet ma kjgles ned under og etter bruk.

» Ingen tiltak er ngdvendig.
Alle kokefunksjoner slas av nar dgren er apen.

Dampen er ikke syn-
lig ved bruk av varm-
luft og kombinasjon
med grill.

Dampen er ikke synlig i alle temperaturomrader. Jo varmere dampen er, desto mindre syn-
lig er den.

» Ingen tiltak er ngdvendig.

Oppsamlingsbehol-
deren er tom etter at
du har brukt damp.

Ved vanlig bruk av damp og kombinasjon med damp vil kondensvannet samles opp av
glassplaten i bunnen og den gré rennen i bunnplaten. Det havner ikke i oppsamlingsbehol-
deren.
» Ingen tiltak er ngdvendig.
Oppsamlingsbeholderen brukes til skylling og avkalkning, ikke vanlig bruk av damp/
kombinasjon med damp.
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Feil Arsak og feilsgking

Det er hvite kalk-

Under skylling eller avkalkning lgsner det fine kalkpartikler fra varmtvannsberederen.

partikler i opp- 1. Kontroller innstillingen for vannhardhet.

samlingsbeholderen.

2. Gjennomfer avkalkingen i de angitte intervallene.

» Avkalk apparatet som beskrevet i bruksanvisningen for apparatet.

Mindre vannforbruk
ved kombinasjons-
bruk. Seerlig ved » Ingen tiltak er ngdvendig.
kombinasjon med 3

funksjoner.

Ved kombinert bruk med damp, iseer kombinasjoner med 3 funksjoner, kan det forekomme
at det delvis brukes for lite damp. Dermed brukes det bare litt vann fra vanntanken.

18.2 Merknader i displayet

Feil Arsak og feilsgking

Meldingen E0532 vi- Smuss pa betjeningsfeltet farer til at beraringsfeltet er konstant aktivt.

ses i displayet 1. Sla av apparatet.
2. Rengjear betjeningsfeltet.
3. Sla apparatet pa igjen.

» Dersom feilen oppstar igjen umiddelbart etter at apparatet er slatt pa, ring kundeservice.

Meldingen E5005 vi- Dampfunksjonen har blitt aktivert flere ganger mens vanntanken har vaert tom.

ses i displayet » Forsikre deg om at vanntanken er fyllt med kaldt vann og er skjovet helt inn i tanksjakten
for du bruker dampfunksjonen pa nytt.

» Ring kundeservice hvis denne feilen skulle oppsté flere ganger.

19 Avfallsbehandling

19.1 Avfallsbehandling av gammelt apparat

Med miljgvennlig avfallsbehandling kan verdifulle ra-

stoffer gjenvinnes.

» Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle muligheter
for avfallsbehandling hos en spesialisert forhandler
eller hos kommuneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i
henhold til det europeiske direktivet
2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Direktivet angir rammene for innleve-
ring og gjenvinning av innbytte-
produkter.

B

20 Kundeservice

Innenfor E@S far du funksjonsrelevante original-reserve-
deler i samsvar med gjeldende gkodesigndirektivet hos
var kundeservice i minst 10 ar fra apparatet bringes ut
pa markedet.

Merk: | rammen av produsentens garantivilkar er bruk
av kundeservice gratis.

Du far detaljert informasjon om garantitid og
garantivilkar i ditt land hos var kundeservice, din
forhandler eller pa vare nettsider.

Nar du tar kontakt med kundeservice, trenger du
produktnummer (E-Nr.) og produksjonsnummer (FD)
for apparatet.

Kontaktinformasjonen for kundeservice finner du i den
vedlagte kundeserviceoversikten eller pa vare nettsider.
Dette produktet har lyskilder i energieffektklasse D. Lys-
kildene er tilgjengelige som reservedel, og skal kun
skiftes ut av opplaert fagpersonale.

20.1 Produktnummer (E-Nr.) og
produksjonsnummer (FD)

Du finner produktnummeret (E-Nr.) og produksjons-
nummeret (FD) pa apparatets typeskilt.

Typeskiltet med disse numrene ser du nar du apner ap-
paratderen.

[ Ew FD: ZNr: | c€ E
Du kan skrive ned opplysningene, slik at du har data
for apparatet og telefonnummeret til kundeservice raskt
tilgiengelig nar du trenger dem.
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21 Slik gjor du det

Her finner du passende tilbehar og kokekar samt de
beste innstillingene til de forskjellige rettene. Vi har til-
passet anbefalingene optimalt til apparatet.

21.1 Slik gar du frem pa best mulig mate

Her far du vite hvordan du helst ber ga frem skritt for
skritt for & utnytte de anbefalte innstillingene ideelt. Du
far opplysninger om mange retter med informasjon og
tips om hvordan du bruker og stiller inn apparatet
ideelt for hand.

Merk: Apparatet har programmerte innstillinger for et
utvalg retter. Hvis du vil la apparatet ta over styringen,
kan du bruke programautomatikken.

— "Programautomatikk”, Side 106

1. Ta tilbehgr som ikke trengs ut av ovnen far du bru-
ker apparatet.

2. Velg en rett fra innstillingsanbefalingene.

3. Legg retten i et egnet kokekar.

Bruk det kokekaret og tilbehgret som star oppagitt i
de anbefalte innstillingene.

Bruk bare kokekar og tilbehgr som er egnet for til-
beredningsmaten.

— "Kokekar og tilbehgr som er egnet for
mikrobglgeovn", Side 100

Bruk bare originaltilbehar for apparatet. Dette til-
behgret er optimalt tilpasset til ovnsrommet og
driftstypene.

4. Tips: Dersom du ensker & tilberede andre mengder
enn dem som star oppagitt i tabellene, stiller du inn
omtrent dobbelt varighet for dobbelt mengde.
Innstillingsverdiene gjelder nar matrettene settes inn
i kaldt ovnsrom.

For noen matretter er forvarming ngdvendig og opp-
gitt i tabellen. Sett forst retten og tilbehgret inn i ov-
nen nar den er varm.

Mange retter blir mest vellykket hvis de stekes i flere
trinn. Disse er oppgitt i tabellen.

Hvis du vil tilberede etter egen oppskrift, ma du se
pa lignende retter i tabellen. Du finner mer informa-
sjon i tipsene under innstillingstabellene.

Ved bruk av mikrobglgefunksjonen stiller du inn den
lengste tiden som star oppgitt, og kontrollerer retten
etter den korteste tiden.

Ved bruk av damp ma du ferst pase at vanntanken
er fylt opp.

Still inn apparatet i henhold til innstillingsanbefalin-
gene.
Temperatur- og tidsangivelsene i tabellene avhenger
av matvarenes kvalitet, temperatur og beskaffenhet.
Derfor er det oppgitt innstillingsomrader. Prgv forst
med de lave verdiene. Still inn en hayere verdi neste
gang dersom det er behov for dette.

5. Sett retten inn pa riktig innsetningsheyde i ovnsrom-
met.
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6. A ADVARSEL - Fare for skalding!
Nar apparatderen apnes, kan det stremme ut varm
damp. Damp er ikke alltid synlig, det avhenger av
temperaturen.
» Apne dgren pa apparatet forsiktig.
» Hold barn pa avstand.

A ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Varme retter avgir varme. Kokekaret kan bli sveert

varmt.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar eller til-
behgr ut av ovnsrommet.

Sla av apparatet nar retten er ferdig.

21.2 Generelle tilberedningsanvisninger

Veer alltid obs pa disse opplysningene nar du tilbereder
mat.

Kondensdannelse

Nar du tilbereder mat i ovnsrommet, kan det oppsta
mye vanndamp.

Ettersom apparatet er svaert energieffektivt, avgis det
kun lite varme til omgivelsene under bruk. Pa grunn av
de heye temperaturforskjellene mellom innsiden av ap-
paratet og de utvendige delene, kan det danne seg
kondens pa dgren, betjeningspanelet eller skapfronter i
neerheten. Kondensdannelse er helt normalt.

Dersom du forvarmer apparatet eller apner deren for-
siktig, reduserer du kondensdannelsen.

Tilberedning med dampfunksjonen eller en damp-
varmetype gjor at det oppstar mye vanndamp i ovns-
rommet. Tark av ovnsrommet nar apparatet er avkjglt.

Stekeformer

For et optimalt tilberedningsresultat anbefaler vi marke
stekeformer av metall.

Stekeformer i lys aluminium, keramikkformer og glass-
former forlenger steketiden, og bakverket blir ikke sa
jevnt brunt.

Hvis du vil bruke kakeformer av silikon, ma du se
produsentens opplysninger om formene er egnet for
damp og mikrobglge. Orienter deg etter opplysningene
og oppskriftene fra produsenten. Silikonformer er ofte
mindre enn vanlige former. Mengde og opplysninger i
oppskriften kan avvike.

Bakepapir
Bruk bare bakepapir som egner seg for den tempera-

turen du har valgt. Skjeer til bakepapiret slik at det pas-
ser til stekebrettet.

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Nar apparatdgren apnes, oppstar det et luftdrag.

Bakepapir kan komme i kontakt med varmeelementene

og ta fyr.

» Legg aldri bakepapir pa tilbeharet uten a feste det
under forvarming og tilberedning.

» Bakepapiret ma alltid klippes til eller holdes pa
plass ved hjelp av et kokekar eller en stekeform.
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21.3 Tips for tilberedning med lite akrylamid Mal Tips
Acrylamid er helseskadelig og dannes nar du tilbereder Fjeerkre og fisk skal ikke = Still inn lavere mikro-
kornprodukter og potetprodukter pa sveert hey varme. veere halvstekt pa utsiden bolgeeffekt.

Hvis det er storre

og frossen inni etter opp- =

Rett Tips

tining.

mengder som skal ti-

Generelt

= Hold steketidene sa
korte som mulig.

= |La maten fa en gyllen
farge, og ikke stek den
slik at den blir for
mark.

= Bruk store, tykke ste-
kevarer. De inneholder
mindre akrylamid.

nes opp, ma maten
snus flere ganger un-
derveis.

Maten skal ikke bli for L]

Still inn lavere mikro-

torr. balgeeffekt.

= Still inn kortere va-
righet.

m  Dekk til maten.

m Tilsett mer veeske.

Bakverk og smakaker

= Still temperaturen pa
maks. 180 °C ved
bruk av varmluft.

m Bakverk og smakaker
boer pensles med egg
eller eggeplomme.
Dette reduserer dan-
nelsen av akrylamid.

21.5 Opptining

Du kan bruke apparatet til & tine opp dypfryste mat-
varer.

Opptining av matvarer

. : 1. Legg frysevarene i en flat skdl pa dreietallerkenen.
Ovnsstekte pommes frites = Pommes fritesen bor @mfintlige stykker som blant annet underlar og vin-
fordeles jevnt i ett lag ger pa kylling eller fettpartier pa stek eller biff, kan
pa stekebrettet. du dekke til med et lite stykke aluminiumsfolie. Foli-
= Stek minst 400 g pom- en ma ikke berere veggene i apparatet.
mes fr.|tes per .stekeb— 2. Start apparatet.
rett, slik at de ikke tor- Etter halvparten av opptiningstiden kan du ta av
ker ut. aluminiumsfolien.
3. Merk: Nar du tiner opp kjett og fjeerkre, oppstar det
vaeske.
21.4 Tips for opptining og oppvarming Vaesken mé fiernes nar du vender opptiningsvarene.
. . o re Den m& aldri brukes videre eller komme i kontakt
E@llg disse tlpsenelfor a fa gode resultater ved opp- med andre matvarer.
tining og oppvarming. 4. Snu eller ror i maten én til to ganger mens den ti-
: - nes.
Mal - Tlpg Store stykker bgr snus flere ganger.
Maten skal veere tint opp, Still inn en lengre 5. For at temperaturen skal fordele seg jevnt, ber du la

varm eller ferdigstekt nar
varigheten er utlgpt.

varighet. Stagrre mengder
og tykkere retter krever
lengre tid.

Maten skal ikke veere
overopphetet utenpa og
ferdig inni nar varigheten
er utlgpt.

= Rgr om i retten inni-
mellom.

= Still inn lavere mikro-
balgeeffekt og lengre
varighet.

de opptinte varene hvile i ca. 10 til 60 minutter i
romtemperatur.

Pa fjeerkre kan du ta ut innmaten. Du kan begynne &
tilberede kjott selv om kjernen fortsatt er frossen.
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Innstillingsanbefalinger for tining

Rett Tilbehgr/kokekar Innset- Varme- Mikrobglge- Varighet
tingshoyde type trinni W i min

Kjott i hele stykker, med eller Apent kokekar 0 1. 180 1. 15"
uten bein, 800 g 2. 90 2. 15-25"
Kigtt i hele stykker, med eller Apent kokekar 0 1. 180 1. 15!
uten bein, 1000 g 2. 90 2. 25-35'
Kjott i hele stykker, med eller Apent kokekar 0 1. 180 1. 20'
uten bein, 1500 g 2. 90 2. 25-35'
Kigtt i stykker eller skiver, 200 g  Apent kokekar 0 B 1. 180 1. 52

2. 90 2. 4-6°
Kjott i stykker eller skiver, 500 g Apent kokekar 0 1. 180 1. 10?

2.90 2.5-10°
Kigtt i stykker eller skiver, 800 g  Apent kokekar 0 = 1. 180 1. 10?

2. 90 2. 10-15°
Kjgttdeig, blandet, 200 g° Apent kokekar 0 3 90 154
Kjettdeig, blandet, 500 g° Apent kokekar 0 1. 180 1.5"°

2. 90 2. 10-15"°
Kjettdeig, blandet, 800 g* Apent kokekar 0 = 1. 180 1.10"°

2. 90 2.15-20"°
Fijserkre eller deler av fjeerkre, Apent kokekar 0 B 1. 180 1. 5°
600 g 2. 90 2. 10-15°
Fijeerkre eller deler av fjeerkre, Apent kokekar 0 1. 180 1. 10°
1200 g 2. 90 2. 20-25°
And, 2000 g Apent kokekar 0 1. 180 1.20"°

2. 90 2. 30-40"°
Gas, 4500 g Apent kokekar 0 S 1. 180 1.30"°¢

2. 90 2. 60-80"°
Fiskefilet, fiskekotelett eller ski- Apent kokekar 0 1. 180 1. 5%
ver, 400 g 2. 90 2. 10-158
Hel fisk, 300 g Apent kokekar 0 1. 180 1.3

2. 90 2. 1015
Hel fisk, 600 g Apent kokekar 0 = 1. 180 1.8

2. 90 2. 15-25
Grgnnsaker, f.eks. erter, 300 g Apent kokekar 0 B 180 10-15°
Gronnsaker, f.eks. erter, 600 g Apent kokekar 0 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 9-15°
Frukt, f.eks. bringebaer, 300 g Apent kokekar 0 = 180 7-10%8
Frukt, f.eks. bringebeer, 500 g Apent kokekar 0 1. 180 1.8%8

2. 90 2.5-10%8
Myke opp smer, 125 g'° Apent kokekar 0 90 6-8
Myke opp smer, 250 g'° Apent kokekar 0 3 1. 180 1.2

2. 90 2. 35
Brad, helt, 500 g Apent kokekar 0 B 1. 180 1.3

2. 90 2. 1015

Vend retten flere ganger.

Frys rettene i flat tilstand.

Snu maten hvert 20. minutt.
Skill tinte deler fra hverandre.

© N O g b W N =2

© Fjern emballasjen helt.

""" Bare egnet for kaker uten glasur, flate, gelatin eller krem.
2 Skill kakestykkene fra hverandre.

Fjern det allerede opptinte kjottet.
Skill tinte deler fra hverandre ved vending.
Fjern vaesken som oppstar under tiningen.

Rar forsiktig om i retten av og til.

Skill kjettstykkene fra hverandre ved vending.
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Rett Tilbehor/kokekar Innset- Varme- Mikrobglge- Varighet
tingshoyde type trinni W i min

Brad, helt, 1000 g Apent kokekar 0 S 1. 180 1.5

2. 90 2. 15-25
Kake, torr, f.eks. formkake, Apent kokekar 0 90 10-15
500 g11, 12
Kake, tarr, f.eks. formkake, Apent kokekar 0 g 1. 180 1.3
750 g'"'? 2. 90 2. 10-15
Kake, saftig, f.eks. fruktkake, Apent kokekar 0 1. 180 1.5
ostekake, 500 g 2.90 2. 15-25
Kake, saftig, f.eks. frukikake, Apent kokekar 0 =S 1. 180 1.7
ostekake, 750 g"" 2.90 2. 15-25
' Vend retten flere ganger.
2 Skill kjettstykkene fra hverandre ved vending.
® Frys rettene i flat tilstand.
4 Fjern det allerede opptinte kjottet.
5 Skill tinte deler fra hverandre ved vending.
5 Fjern veesken som oppstar under tiningen.
7 Snu maten hvert 20. minutt.
8 Skill tinte deler fra hverandre.
°® Rer forsiktig om i retten av og til.
" Fiern emballasjen helt.
""" Bare egnet for kaker uten glasur, flate, gelatin eller krem.
235kill kakestykkene fra hverandre.
21.6 Oppvarming 2. Fordel maten flatt i kokekaret.

Du kan bruke apparatet til & varme opp retter.
Varme opp frossen mat

A ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Varme retter avgir varme. Kokekaret kan bli sveert

varmt.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar eller til-
beher ut av ovnsrommet.

1. Ta ferdigretter ut av emballasjen og legg dem i et
kokekar som egner seg til mikrobglgeovn.

Innstillingsanbefalinger for oppvarming av frossenretter

Flate retter tilberedes raskere enn haye. |kke legg
matvarene oppa hverandre.

Dekk til maten med et passende lokk, en tallerken
eller spesialfolie for mikrobglgeovn.

Kokekaret ma settes inn pa bunnen av ovnsrommet.
Start apparatet.

Snu eller rar rundt i maten 2-3 ganger underveis.
Ulike ingredienser i retten kan varmes opp med for-
skjellig hastighet.

For at temperaturen skal fordele seg jevnt, ber du la
de oppvarmede rettene hvile i 2-5 minutter i rom-
temperatur.

Rett Tilbehor/kokekar Innset- Varme- Mikrobglge-  Varighet
tingshoyde type trinni W i min

Suppe, frossen, 400 g Kokekar med lokk 0 S 600 8-15

Gryterett, frossen, 500 g Kokekar med lokk 0 S 600 8-13

Gryterett, frossen, 1000 g Kokekar med lokk 0 600 20-25

Meny, porsjonsrett, ferdigrett med Kokekar med lokk 0 S 600 11-15

2-3 komponenter, frossen,

300-400 g

Kjattskiver eller kjattstykker i Kokekar med lokk 0 600 12-17°

saus, f.eks. gulasj, frossen, 500 g

Kjattskiver eller kjattstykker i Kokekar med lokk 0 600 25-30'

saus, f.eks. gulasj, frossen,

1000 g

Gratenger, f.eks. lasagne, Kokekar med lokk 0 S 600 10-15

cannelloni, frosne, 450 g

' Skill kjettstykkene fra hverandre under omraringen.
Tilsett litt vaeske til retten.

Dekk bunnen av kokekaret med vann.

Tilbered retten uten a tilsette vann.

2
3
4
5 Rgr om i retten innimellom.
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Rett Tilbehor/kokekar Innset- Varme- Mikrobglge- Varighet
tingshoyde type trinni W i min

Tilbehar, f.eks. ris, pasta, frossen, Kokekar med lokk 0 B 600 2-5

250 g®

Tilbehar, f.eks. ris, pasta, frossen, Kokekar med lokk 0 B 600 8-10

500 g?

Greonnsaker, f.eks. erter, brokkoli, Kokekar med lokk 0 B 600 8-10

gulretter, frosne, 300 g°

Grannsaker, f.eks. erter, brokkoli, Kokekar med lokk 0 600 14-17

gulretter, frosne, 600 g°

Kremet spinat, frossen, 500 g* Kokekar med lokk 0 = 600 11-16°

' Skill kjettstykkene fra hverandre under omraringen.

2 Tilsett litt vaeske til retten.

¥ Dekk bunnen av kokekaret med vann.

4 Tilbered retten uten a tilsette vann.

5 Rer om i retten innimellom.

Varme opp mat OBS!

/\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Varme retter avgir varme. Kokekaret kan bli sveert

varmt.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar eller til-
behar ut av ovnsrommet.

/\ ADVARSEL - Fare for skalding!

Ved oppvarming av vaeske kan det oppsta forsinket ko-

king. Det betyr at koketemperaturen nas uten at de ty-

piske dampboblene stiger opp. Man skal veere forsiktig

selv med sma bevegelser pa karet. Den varme vaesken

kan plutselig koke over og sprute.

» La det alltid ligge en skje oppi karet ved opp-
varming. Da unngér du forsinket koking.

v X

Innstillingsanbefalinger for oppvarming

Hvis metall bergrer veggen i ovnsrommet, oppstar det

gnister som kan skade apparatet eller gdelegge glas-

set pé innsiden av dgren.

» Metall, f.eks. skjeen i glasset, ma holdes minst 2 cm
fra veggene i ovnsrommet og innsiden av deren.

1. Ta ferdigretter ut av emballasjen og legg dem i et
kokekar som egner seg til mikrobalgeovn.

2. Fordel maten flatt i kokekaret.

Flate retter tilberedes raskere enn hgye. |kke legg
matvarene oppa hverandre.

3. Dekk til maten med et passende lokk, en tallerken
eller spesialfolie for mikrobglgeovn hvis dette star
oppfart i tabellen.

4. Kokekaret ma settes inn pa bunnen av ovnsrommet.
Hvis du slar pa dampfunksjonen i tillegg, setter du
kokekaret pa glasspannen i hgyde 3 og fyller vann-
tanken.

5. Start apparatet.

6. Snu maten flere ganger eller rgr om i den inn-
imellom.

Ulike ingredienser i retten kan varmes opp med for-
skjellig hastighet.

7. Kontroller temperaturen.

8. For at temperaturen skal fordele seg jevnt, bar du la
de oppvarmede rettene hvile i 2-5 minutter i rom-
temperatur.

Rett Tilbehor/kokekar Innset- Varme- Mikrobglge- Damp-  Varighet
tingshoyde type trinni W trinn i min

Barnemat, f.eks. tateflas- Apent kokekar 0 3 360 - 0,5-1,5%°

ker, 150 ml'

Drikke, 200 ml* Apent kokekar 0 B 1000 - 1-2%%6

Drikke, 500 ml* Apent kokekar 0 = 1000 - 4-5%8

Babymat varmes opp uten smokk eller lokk.
Husk alltid & riste retten godt etter oppvarming.
Temperaturen ma alltid kontrolleres.

Legg en skje i glasset.

Alkoholholdige drikker ma ikke overopphetes.
Kontroller retten innimellom.

Skill kjgttskivene fra hverandre.

N o O A~ W N =
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Rett Tilbehor/kokekar Innset- Varme- Mikrobglge- Damp-  Varighet
tingshoyde type trinni W trinn i min

Suppe, 2 kopper a Apent kokekar 0 S 600 - 3-4

175 ¢

Suppe, 4 kopper & Apent kokekar 0 600 - 6-8

175 ¢

Fisk eller kjattstykker i Kokekar med lokk 0 S 600 - 7-10

saus, 500 g’

Meny, porsjonsrett, Apent kokekar 0 EHe 360 3 9-14

ferdigrett med 2-3

komponenter, 400 g

Gryterett, 400 g Kokekar med lokk 3 S 600 - 6-8

Gryterett, 800 g Kokekar med lokk 0 S 600 - 8-11

Gregnnsaker, 150 g Apent kokekar 3 B+ 360 3 3-5

Grennsaker, 300 g Apent kokekar 3 E+@ 360 3 4-7

' Babymat varmes opp uten smokk eller lokk.

2 Husk alltid & riste retten godt etter oppvarming.
3 Temperaturen ma alltid kontrolleres.

* Legg en skje i glasset.

® Alkoholholdige drikker ma ikke overopphetes.
& Kontroller retten innimellom.

7 SKkill kjettskivene fra hverandre.

21.7 Broad, boller og rundstykker
Du kan bake brgd og rundstykker med apparatet ditt.

Tilberedningsanvisninger for dypfryste
produkter

= Ta retten helt ut av emballasjen.

Innstillingsanbefalinger for brod og rundstykker

m=  Fjern is fra maten.
Ikke bruk dypfryste produkter med kraftig isdannel-
se.

= Dypfryste produkter er delvis ujevnt forstekt. Den
ujevne brunfargen bestar ogsa etter steking.

Rett Tilbehor/kokekar Innset- Varmetype Temperatur Grilltrinn Damp-  Varighet
tingshoyde i°C trinn i min

Toastbrad, Rist 3 1.- 1.3 1.- 1. 35

12 skiver 2. - 2.3 2. - 2. 2-3

Toastbrad, Rist 3 O 1. - 1.3 1. - 1. 5-6

4 skiver 2.- 2.3 2.- 2. 34

Gratinert toast, Rist 3+1 - 3 - 8-10

2-4 skiver +

Glasspanne

21.8 Fjeerkre, kjott og fisk
Du kan tilberede fjeerkre, kjgtt og fisk i apparatet ditt.

Tilberedningsanvisninger for tilberedning i
kokekar

A ADVARSEL - Fare for personskade!

Dersom varme kokekar av glass stilles pa et fuktig eller

kaldt underlag, kan glasset sprekke.

» Varme kokekar av glass bgr settes pa et tort
kjeleunderlag.

m  Bruk bare kokekar som er egnet for det du skal
bruke dem til.
Kokekar av glass er best egnet.
Kontroller om kokekaret passer inn i ovnhsrommet.

=  Skinnende stekegryter av rustfritt stal eller alumini-
um er ikke egnet for bruk med mikrobglgefunksjon.
Ved konvensjonell bruk vil skinnende stekegryter av
rustfritt stal eller aluminium reflektere varmen som et
speil, og derfor er de bare delvis egnet.
Fjeerkre, kjott og fisk stekes saktere og blir ikke like
brunt.
Bruk en hayere temperatur og/eller lengre tilbered-
ningstid ved konvensjonell tilberedning.

= Fglg anvisningene fra produsenten av kokekaret.

Apent kokekar

= Ved tilberedning av fjeerkre, Kjott og fisk er det best
a bruke en hgy stekeform.
Still formen pa bunnen av ovnsrommet.
Dersom du vil benytte damptilfersel, bruker du et
kokekar uten lokk.
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= Hvis du ikke har et egnet kokekar, bruker du glas-
spannen.

Kokekar med lokk

= Pass pa at lokket passer og lukker ordentlig.
m  Sett kokekaret pa risten.

Tilberedningsanvisninger for tilberedning i
kombinasjon med mikrobglgefunksjon

= Hvis du steker i kombinasjon med mikrobgalge-
funksjonen, kan du forkorte tilberedningstiden be-
traktelig.

m  Ved tilberedning med mikrobglgefunksjonen vil tilbe-
redningstiden rette seg etter totalvekten.
Dersom du vil tilberede en annen mengde enn den
som er oppgitt, er felgende tommelfingerregel il
hjelp: Dobbelt mengde krever bortimot dobbelt sd
lang tilberedningstid.

=»  Bruk ildfaste kokekar som er egnet for mikrobglge-
ovn.

= Stekeformer av metall eller leirgryter er bare egnet
til steking uten mikrobglgefunksjon.

Tilberedningsanvisninger for tilberedning med
dampfunksjon

= Noen retter blir sprgere med dampfunksjonen. De
far en blankere overflate og blir saftigere.
Bruk et kokekar uten lokk.
Bruk kokekar som téler varme og damp.
Sla pa dampfunksjonen som oppgitt i innstillingsta-
bellen.

= Fyll vanntanken opp til “MAX”-merket. Dersom van-
net brukes opp, vil tilberedningen av retten fortsette
med den innstilte varmetypen uten damp.

Tilberedningsanvisninger for damping med

dampkokeren

= | motsetning til den dampstettede funksjonen tilbere-
des kjattet mer skansomt med funksjonen Damping,
men det far ingen skorpe. Det blir sveert saftig.

= For mer smak kan du brune stykkene fgr dampin-
gen, dette forkorter steketiden. Starre stykker tren-
ger lengre steketid. Det er ikke ngdvendig & snu
kjottstykkene.

m  Nar du skal dampe fjeerkre, kjgott eller fisk, legger du
maten pa dampkokeren i glasspannen og setter
den inn i hgyde 3.

= Fyll vanntanken opp til “MAX”-merket. Hvis vanntan-
ken gar tom for vann under tilberedningen, avbrytes
prosessen. Du blir gjort oppmerksom pa dette i dis-
playet.

Tilberedningsanvisninger for grilling

OBS!

Syreholdige matvarer kan skade risten.

» Syreholdige matvarer som frukt og grillvarer som er
marinert i syreholdig marinade, ma ikke legges rett
pa risten.

= Hold apparatdgren lukket under grillingen. Grill aldri
med apparatderen apen.

= Legg maten som skal grilles, rett pa risten. Skyv i til-
legg glasspannen inn under risten. Dryppende fett
samles opp.

m  Bruk grillstykker som er sa like i tykkelse og vekt
som mulig. Dermed brunes de jevnt og forblir fine
og saftige.
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= Snu grillstykkene med en grilltang. Hvis du stikker
en gaffel i kjgttet, mister det vaeske og blir tort.

= Salt kjottet forst etter grilling. Salt trekker veeske ut
av kjottet.

Merk: Grillvarmestavene slar seg stadig pa og av. Det-
te er normalt. Hvor ofte dette skjer, avhenger av det
innstilte grilltrinnet.

Ved grilling kan det oppsta rayk.

Merknad for nikkelallergikere
| sjeldne tilfeller kan sma spor av nikkel smitte over pa
matvarer.

Anbefalte innstillingsverdier

= |nnstillingsverdiene gjelder for innsetting av ikke fyli,
stekeklart fjeerkre, kjott eller fisk med kjoleskapstem-
peratur i kaldt ovnsrom.

= | tabellen finner du opplysninger om fjeerkre, Kjgtt og
fisk med foreslatt vekt. Hvis du vil tilberede tungt
fiserkre, Kkjott eller fisk, méa du alltid bruke den lave-
ste temperaturen. Ved flere stykker ma du orientere
deg etter vekten til det tyngste stykket nar du bereg-
ner steketiden. De enkelte stykkene bar veere om-
trent like store.

m  Bruk grillstykker som er sa like i tykkelse og vekt
som mulig. Dermed brunes de jevnt og forblir fine
og saftige.

= Jo starre fjeerkre, Kjott eller fisk, desto lavere tempe-
ratur og lengre steketid.

= Snu fjeerkre, kjgtt og fisk nar det er angitt i innstil-
lingstabellen.

Tilberedningsanvisninger for fjaerkre

= Ved tilberedning av and eller gas ma du stikke hull
pa huden under vingene. Da kan fettet renne ut.
Skjeer snitt inn i huden pa andebryst.
Andebryst mé ikke snus.
Nar du snur fjserkre, méa du passe pa at brystsiden
eller hudsiden ferst vender nedover.

Tilberedningsanvisninger for kjott

= Magert kjott kan etter anske pensles med fett eller
dekkes med baconskiver.

= Tilsett litt veeske ved steking av magert kjott. | koke-
kar av glass skal bunnen sé vidt veere dekket.
Skjeer svoren i ruter.
Nar steken er ferdig, skal den hvile i avslatt, lukket
ovnsrom i 10 minutter. P4 denne maten fordeles
kjottkraften bedre. Pakk steken inn i aluminiumsfolie.
Hviletiden er ikke inkludert i den angitte steketiden.

m  Steking og surring i kokekar er mer lettvint. Det er
lettere & ta steken ut av ovnsrommet i kokekaret og
tilberede sausen rett i kokekaret.

= Mengden vaeske avhenger av kjsttypen og materia-
let i kokekaret samt av om du bruker lokk. Hvis du
tilbereder kjott i emaljerte eller mgrke metallpanner,
trenger du noe mer veeske enn ved tilberedning i
kokekar av glass.

= Under steking fordamper vaesken i kokekaret. Etter-
fyll veeske forsiktig ved behov.

= Avstanden mellom kjott og lokk bar utgjere minst
3 cm. Kjgttet kan heve seq.

= Ved surring steker du kjgttet pd forhand etter behov.
Tilsett vann, vin, eddik eller lignende, slik at du far
en god kraft. Bunnen av kokekaret skal veere dekket
ca. 1-2 cm i hgyden.
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Tilberedningsanvisninger for fisk = Dersom du vil tilberede fisk pd risten, mé du ferst
s Du trenger ikke snu fisk som stekes hel. smare litt OIJe pé risten slik at det blir lettere é lgsne
fisken etterpa.
m Du vet at fisken er stekt nar ryggfinnen er lett 4 lgs-

ne.
Innstillingsanbefalinger for fjeerkre
Rett Tilbehor/kokekar Innset- Varme- Temperatur Grill- Mikrobglge- Damp- Varighet
tings- type i°C trinn  trinni W trinn i min
hoyde
Kylling, hel, Kokekar med 0 - - 600 - 25-35'
kokt, 1,3 kg lokk
Andebryst, Rist 3+2 CHEHY - 3 180 3 10-12%3
500 ¢ +
Glasspanne
Gasebryst, Apent kokekar 0 FHE - 2 180 - 30-40*3
gaselar
700-900 ¢
' Snu retten etter 1/2 av tiden.
2 Legges med skinnsiden opp.
% Ikke vend retten.
4 Bruk et hoyt kokekar uten lokk.
Innstillingsanbefalinger for kjott
Rett Tilbehor/kokekar Innset- Varme- Temperatur Grill- Mikrobglge- Damp- Varighet
tings- type i°C trinn  trinni W trinn i min
hoyde
Biff, 2-3 cm Rist 3+1 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15
tykk, 2-3 stk., + 2.- 2.3 2.- 2.- 2. 5-10
a200g Glasspanne
Nakkekotelet-  Rist 3+1 & 1. - 1.2 1. - 1. - 1. 15-20
ter av svin, + 2. - 2.2 2. - 2. - 2. 10-15
2-3 cm tykk, Glasspanne
2-3 stk., &
120 g
Grillpglser 4-6 Rist 3+1 O 1. - 1.3 1. - 1. - 1. 10-15
stk. 4150 g + 2.- 2.3 2. - 2.- 2. 510
Glasspanne
Innstillingsanbefalinger for fisk
Rett Tilbehor/kokekar Innset- Varme- Temperatur Grill- Mikrobglge- Damp- Varighet
tings- type i°C trinn  trinni W trinn i min
hoyde
Fiskefilet, fersk Glasspanne 3 - - - 3 15-17
400 g +
Dampkoker
Fiskefiletstyk-  Kokekar med 3 & - - - 3 18-20
ker, frosne, lokk
400 ¢
Fiskefiletstyk-  Glasspanne 3 D] - - - 3 23-25
ker, frosne, +
800 g Dampkoker
Fiskefilet, gra-  Apent kokekar 0 @ - 3 600 - 10-15
tinert, 500 g
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Rett Tilbehor/kokekar Innset- Varme- Temperatur Grill- Mikrobglge- Damp- Varighet
tings- type i°C trinn  trinni W trinn i min
hoyde

Fiskekotelet- Rist 3+1 O 3 - - 8-12

ter, 2-3 stk.,, & +

150 g Glasspanne

Fisk, hel, f.eks. Glasspanne 3 D - - 3 18-22

orret, 2-3 stk.  +
a300¢g Dampkoker

21.9 Grennsaker og tilbehor

Du kan tilberede grgnnsaker og tilbehegr i apparatet ditt.

Tilberedningsanvisninger for

mikrobolgefunksjonen
m  Bruk kokekar som er egnet for mikrobglgeovn, med

lokk.

®m  Bruk et hayt kokekar med lokk nar du skal koke ri-
sen, og tilsett vann som angitt i tabellen.

Tilberedningsanvisninger for damping
= Bruk glasspannen og dampkokeren til damping.

Innstillingsanbefalinger for grennsaker og tilbehor

= Ta hensyn til stykkestgrrelsene i innstillingstabellen.
Ved mindre stykker forkortes tilberedningstiden, ved
starre stykker forlenges den.

= Kvalitet og modenhet pavirker tilberedningstiden.
Derfor er de angitte innstillingsverdiene bare veile-
dende.

m  Fordel alltid maten jevnt i kokekaret. Hvis maten er
ujevnt fordelt, stekes den ogsa ujevnt.

= |kke legg for mange lag med mat som ikke taler
trykk, pa dampkokeren.

= Fyll vanntanken opp til “MAX”-merket. Hvis vanntan-
ken gar tom for vann under tilberedningen, avbrytes
prosessen. Du blir gjort oppmerksom pa dette i dis-
playet.

Rett Tilbehor/koke- Innset- Varmetype Temperatur Mikrobglge- Damp- Varighet

kar tingshoyde i°C trinni W trinn i min
Artisjokker, Glasspanne 3 - - 3 35-40
hele, ferske +

Dampkoker
Bladspinat, Glasspanne 3 & - - 3 5-7
fersk, 250 g +

Dampkoker
Blomkal, hel, Glasspanne 2 & - - 3 28-35
fersk +

Dampkoker
Brokkoli, hel, Glasspanne 2 & - - 3 20-23
fersk, 500 g +

Dampkoker
Brokkolitopper, Glasspanne 3 & - - 3 14-16
frosne, 500 g +

Dampkoker
Gronnsaker, Kokekar med 0 = - 600 - 6-10'
ferske, 250 g lokk
Greonnsaker, Kokekar med 0 g - 600 - 10-15"
ferske, 500 g lokk
Gregnnsaks- Glasspanne 3 & - - 3 12-15
blanding, fros- +
sen, 250 g Dampkoker
Gulrgtter, i ski- Glasspanne 3 & - - 3 18-20
ver, dampet, +
500 ¢ Dampkoker
Purreringer, Glasspanne 3 & - - 3 10-12
ferske, 500 g +

Dampkoker

" Rer om i retten innimellom.
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Rett Tilbehor/koke- Innset- Varmetype Temperatur Mikrobglge- Damp- Varighet

kar tingshoyde i°C trinni W trinn i min
Gregnne bgnner, Glasspanne 3 - - 3 18-20
ferske, 500 g +

Dampkoker
Asparges, Glasspanne 3 ) - - 3 10-15
grenn, 250 g +

Dampkoker
Squash, i ski- Glasspanne 3 D - - 3 12-14
ver, dampet, +
500 g Dampkoker
Poteter, delt i fi- Glasspanne 3 ) - - 3 28-30
re, 250 g +

Dampkoker
Poteter, delt i fi- Glasspanne 3 ] - - 3 30-32
re, 500 g +

Dampkoker
Poteter, delt i fi- Glasspanne 3 D - - 3 32-35
re, 750 g +

Dampkoker
Ris 125 g + Kokekar med 0 g - 1. 600 1. - 1. 4-6
300 ml vann lokk 2. 180 2. - 2. 12-15
Ris 250 g + Kokekar med 0 S - 1. 600 1. - 1. 6-8
500 ml vann lokk 2. 180 2. - 2. 15-18
' Rar om i retten innimellom.
21.10 Desserter
Du kan tilberede desserter med apparatet ditt.
Tilberedningsanvisninger for risengrynsgrot
m Tilsett melk i det forholdet som angis. Ved et forhold

pa 1:2,5 tilsetter du for eksempel 250 ml melk per
100 g ris.
Innstillingsanbefalinger for desserter
Rett Tilbehor/kokekar Innset- Varme- Mikrobglge- Damp-  Varighet
tingshoyde type trinni W trinn i min
Karamellpudding Glasspanne 3 - 3 40-50
+
Suffléformer

Dampfnudel (tysk Glasspanne 3 - 2 20-25
spesialitet)
Risengrynsgret 1:2,5' Glasspanne 3 - 3 30-40
Frukt, kompott, 500 g Glasspanne 3 ] - 3 9-12
Popkorn for Kokekar med lokk 0 600 - 3-5
mikrobglgeovn, 1 pose a
100 g
Desserter, f.eks. Kokekar med lokk 0 S 600 - 6-8°

pudding, pulver 500 ml

' Tilsett melk i forholdet som angis.
2 Rer om i retten innimellom.
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21.11 Testretter

Disse oversiktene er laget for kontrollorganer slik at det
skal bli lettere & teste apparatet int. EN 60350-1:2013
eller IEC 60350-1:2011 og standarden EN
60705:2012, IEC 60705:2010.

Innstillingsanbefalinger for tining med mikroboelgefunksjon

Tilberedning med mikrobglgefunksjon

Vaer obs pa disse opplysningene nar du tilbereder test-
retter med mikrobglgefunksjonen.
Bruk ildfaste kokekar som er egnet for mikrobglgeovn.

Rett Tilbehor/kokekar Innset- Varme- Mikrobolge- Varighet
tingshoyde type trinni W i min
Opptining av kjett, 500 g Apent kokekar 0 B 1. 180 1.7
2. 90 2. 8-12
Innstillingsanbefalinger for tilberedning med mikrobglgefunksjon
Rett Tilbehgr/kokekar Innset- Varme- Mikrobglge- Varighet
tingshoyde type trinni W i min
Eggekrem, 1000 g Apent kokekar 0 = 1. 360 1. 18-20
2. 180 2. 18-22
Sukkerbred, 475 g Apent kokekar 0 600 8-10
Kjettpudding, 900 g Apent kokekar 0 = 600 20-25
Innstillingsanbefalinger for tilberedning kombinert med mikrobglgefunksjon
Rett Tilbehor/koke- Innsettings- Varme- Temperatur Grilltrinn  Mikrobglge- Varighet
kar hoyde type i°C trinni W i min
Potetgrateng Apent kokekar 0 = - 1 360 25-32
Damping Sett inn glasspannen med dampkokeren i innsettings-

Vaer obs pa disse opplysningene nar du damper test-
retter.

Innstillingsanbefalinger for damping

hgyde 3.

Rett Tilbehor/kokekar Innsettings- Varme- Damp- Varighet
hoyde type trinn i min
Erter, frosne, 1000 g Glasspanne 3 3 -
+
Dampkoker
Brokkoli, fersk, 300 g Glasspanne 3 ) 3 10-12
+
Dampkoker
Brokkoli, fersk, én beholder Glasspanne 3 ] 3 16-18
+
Dampkoker

Grilling

Veer obs pé disse opplysningene nar du griller testret-
ter.

Innstillingsanbefalinger for grilling

Skyv glasspannen inn under risten. Vaesken blir der-
med samlet opp, og ovnsrommet holder seg renere.
Innstillingsanbefalingene gjelder for retter som set-
tes inn i en ovn som ikke er forvarmet.

Rett Tilbehor/kokekar Innsettings- Varme- Grilltrinn  Varighet
hoyde type i min
Toast, brunet Rist 3 3 4-5
Biffourger, 12 stk. Rist 3+1 3 35-45"
+
Glasspanne

" Snu retten etter 1/2 av tiden.
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22 Monteringsanvishing

Veer obs péa disse opplysningene nar apparatet skal
monteres.

22.1 Sikker montering

Folg sikkerhetsinstruksene nar du monterer

apparatet.

m Sikkerheten under bruken er kun garantert
dersom monteringen foretas forskriftsmes-
sig i henhold til monteringsanvisningen. In-
stallatgren er ansvarlig for at apparatet fun-
gerer som det skal pa oppstillingsstedet.

m Kontroller apparatet etter at det er pakket
ut. Ikke koble til apparatet hvis det er blitt
skadet under transport.

® Fjern all emballasje inkl. folie fra ovnsrom-
met og apparatderen for apparatet tas |
bruk.

® Fglg veiledningen ved montering av tilbe-
hor.

® |Innbyggingsskapet ma tale opptil 90 °C, til-
grensende skapfronter opptil 65 °C.

m Apparatet ma ikke monteres bak en pynte-
der eller skapdar. Det er fare for overopp-
heting.

m Fullfer utskjeeringene i skapet for apparatet
settes inn. Fjern spon. Elektriske kompo-
nenter kan fungere darligere.

m Apparater uten stgpsel skal kun kobles til
av autoriserte fagfolk. Garantien dekker ik-
ke skader som skyldes feil tilkobling.

/A ADVARSEL - Fare for personskade!
Deler som er tilgjengelige under montering,
kan ha skarpe kanter og fare til kuttskader.
» Bruk vernehansker.

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Det er farlig & bruke en forlenget stramledning

og adaptere som ikke er godkjent.

» |kke bruk forlengelseskabler eller
stremskinner.

22.2 Apparatets mal
Her finner du malene for apparatet

22.3 Innbyggingselementer

Dette apparatet er kun beregnet pa innbygging. Dette
apparatet er ikke egnet for bruk pa bordet eller i et
skap.

Forsikre deg om at innbyggingsskapet ikke har noen
bakvegg bak apparatet. Mellom veggen og skapbun-
nen eller bakveggen til skapet over ma det veere en av-
stand pa minst 35 mm.

Forsikre deg om at det er en ventilasjonsapning pa

50 cm? pa forsiden av innbyggingsskapet. Beskjaer
sokkeldekselet eller monter et ventilasjonsgitter over
ventilasjonsapningen.

Forsikre deg om at innbyggingsskap uten ventilasjons-
utskjeering har en luftedpning pa 200 cm? pa sideveg-
gene i det bakre omradet.

Luftedpninger og innsugingsapninger ma ikke tildek-
kes.

Forsikre deg om at stikkontakten er innenfor det
skraverte omradet [al eller utenfor innbyggingsrammen.
Kijgkkenelementer som ikke er festet, skrus fast til veg-
gen med et vanlig vinkeljern [bl.
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22.4 Montering under benkeplate

Veer obs pa monteringsmalene og sikkerhetsavstan-
dene og falg monteringsveiledningen ved montering
under benkeplate.

For at apparatet skal kunne ventileres, ma det skjeeres
ut en luftedpning i mellomplaten.

min.

550
’\}
/| 560

Benkeplaten ma festes til innbyggingsskapet.

22.5 Innbygging under koketopp

Hvis apparatet skal installeres under en koketopp, ma
minimumsdimensjonene overholdes, inkludert for en
eventuell underkonstruksjon.

%

] i Ai
f A
( & R:%

Ut fra den nedvendige minsteavstanden [b] beregnes
minste ngdvendige tykkelse for benkeplaten [al.

Type koketopp  [a@l tradisjo- [a] (bl
nell monte- planomon- mm
ring i mm tering i mm
Induksjonstopp 48 49 5
Sonefri induk- 58 59 5
sjonstopp

Falg monteringsanvisningen for koketoppen.

Merk: Ikke egnet for innbygging under gasstopp eller
glasskeramisk platetopp.
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22.6 Montering i hoyskap

Overhold innbyggingsmalene og sikkerhetsavstandene
i hgyskapet.

For at apparatet skal kunne ventileres, ma det skjeeres
ut en luftedpning i mellomplatene.

~

min. 550
S

~

7

4502

Nar hgyskapet har en bakvegg i tillegg til elementbak-
veggene, ma denne fjernes.

Apparater ma bygges inn hgyere enn at tilbehgret kan
tas ut uten problemer.

22.7 Kombinasjon med en varmeskuff

Monter farst varmeskuffen. Feglg monteringsanvisningen
til varmeskuffen.

Skyv apparatet inn i innbyggingsskapet oppa varme-
skuffen. Pass pa at dekslene til varmeskuffen ikke ska-
des nar du skyver inn apparatet.

22.8 Hjornemontering

Overhold innbyggingsmalene og sikkerhetsavstandene
ved hjgrnemontering.

Ly w2«

A % X

Ta hensyn til minstedimensjonene ved hjgrnemontering,
slik at apparatderen kan apnes. Dimensjonen [al er av-
hengig av tykkelsen til mgbelfronten og handtaket.

22.9 Elektrisk tilkobling

For & koble apparatet til strammen péa en sikker méate
ma du felge disse anvisningene.

A ADVARSEL - Fare: magnetisme!

Apparatet inneholder permanentmagneter. Disse kan

pavirke elektroniske implantater, f.eks. pacemakere el-

ler insulinpumper.

» Personer med elektroniske implantater mé holde en
minsteavstand pa 10 cm til apparatet.



= Apparatet er i samsvar med beskyttelsesklasse | og
ma bare kobles til en jordet stikkontakt.

m  Apparatet ma sikres i henhold til opplysningene pa
typeskiltet og lokale forskrifter.

®m  Apparatet méa veere spenningsfritt under alle monte-
ringsarbeider.

m Dersom det er skader pa tilkoblingsledningen, ma
den skiftes ut av produsenten, kundeservicen eller
en tilsvarende kvalifisert person for & unnga fare.

= Monteringen ma ikke ga ut over bergringsbeskyttel-
sen.

Koble apparatet til strom

Merk: Apparatet ma kun kobles til en forskriftsmessig
installert og jordet stikkontakt.

1. Koble den avtakbare stremledningen til apparatet.
Pass pa at den sitter ordentlig.

2. Koble apparatets stgpsel til en stikkontakt i naerhe-
ten av apparatet.
Forsikre deg om at stgpselet til stramledningen er
tilgjengelig etter at apparatet er montert. Hvis staps-
elet pa stremledningen ikke er tilgjengelig, ma det i
henhold til regelverket monteres en allpolet skille-
bryter i den faste elektriske installasjonen.

Elektrisk tilkobling av apparat uten jordet
stopsel

Merk: Apparatet skal kun kobles til av autoriserte fag-
folk. Garantien dekker ikke skader som skyldes feil til-
kobling.

| henhold til regelverket méa det veere montert en allpo-
let skillebryter i den faste elektriske installasjonen.

1. Identifiser fase- og ngytralleder ("nulleder") i
stikkontakten.
Apparatet kan bli gdelagt ved feiltilkobling.

2. Tilkoblingen ma utfares iht. tilkoblingsskissen.
Spenning: Se typeskilt.

3. Koble til enkeltlederne i stramledningen i henhold til
fargekodingen:
- grenn-gul = jordledning @
- bla = naytralleder ("nulleder")
— brun = fase (ytterleder)

22.10 Montere apparatet

1. Juster apparatet med et vaterpass slik at det star
helt i vater.

. Skyv apparatet helt inn.

. Sgrg for at apparatet er i vater og midtstilt.

. Skru apparatet fast til kjgkkenelementet.

=

=
I

5. Fjern emballasje og folie fra ovnsrommet og dgren.

HOWN

Monteringsanvisning no

Merk: Ikke tett glippen mellom benkeplaten og appara-
tet med ekstra lister.

Ikke monter varmelister pa sideveggene i innbyggings-
skapet.

22.11 Demontere apparatet

1. Koble apparatet fra spenningsforsyningen.
2. Lasne festeskruene.
3. Loft litt pa apparatet og trekk det helt ut.
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1 Sakerhet

FOlj sédkerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmanna anvisningar

® [ 3s igenom anvisningen noga.

® Fdrvara bruksanvisningen och produktinfor-
mationen for senare anvandning eller till
nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transport-
skador.
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1.2 Anvandning for avsett &ndamal

Apparaten ar enbart avsedd for inbyggnad. |-

aktta sarskilda monteringsanvisningar.

Det &r bara behdrig elektriker som far gora

fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-

slutning omfattas inte av garantin.

Saker anvandning av enheten kraver fackmas-

sig montering enligt monteringsanvisningen.

Installatdren ansvarar for en felfri funktion pa

uppstallningsplatsen.

Anvand bara enheten:

= fOr att tillaga mat och dryck.

= under uppsikt. Hall oavbruten uppsikt vid
korta tillagningar.

® vid anvandning i hem och liknande som
t.ex.: personalpentryn for butiker, kontor
och liknande verksamheter; lantbruk; for
gaster pa hotell och andra boenden; B&B.

= ypp till max. 2000°moh.

Anvand inte apparaten:
® med extern timer eller separat fjarrkontroll.

Apparaten uppfyller kraven i normen EN
55011 resp. CISPR 11. Den ar en produkt i
grupp 2, klass B. Grupp 2 innebar att mikro-
vagor alstras for att varma upp livsmedel.
Klass B innebar att apparaten ar avsedd for
anvandning i privata hushall.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran

8 ar och aldre och av personer med begran-
sad fysisk, sensorisk eller mental férmaga el-
ler brist pa erfarenhet och/eller kunskap savi-
da detta sker under uppsikt eller om de un-
dervisats i hur man sakert anvander appara-
ten och forstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengoring och anvandarskotsel far inte utfo-
ras av barn om de inte ar minst 15 ar gamla
och star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nar-
heten av apparaten och anslutningsledningen.



1.4 Séaker anvandning

Satt alltid in tillbehoret ordentligt i ugnen.
- "Tillbehor”, Sid. 139

/A VARNING! - Brandrisk!

Forvarar du brannbara féremal i ugnen, sa

kan de antandas.

» Forvara aldrig brdnnbara foremal i ugnen.

» Sla av enheten eller dra ur kontakten om
det borjar ryka, hall luckan stdngd sa att
ev. lagor kvavs.

Losa matrester, fett och steksky kan bdrja

brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa
varmeelementen och tillbehéren fore an-
vandning.

Du skapar ett luftdrag nar du 6ppnar luckan.

Bakplatspappret kan komma i kontakt med

varmeelementen och fatta eld.

» Lagg aldrig bakplatspapper |6st pa tillbeho-
ret vid forvarmning och tillagning.

» Klipp till och tyng alltid ned bakplatspapp-
ret med en stekgryta eller form.

/A VARNING! - Risk for brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvand-

ning.

» Var forsiktig sd att du inte kommer i kontakt
med varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

Tillbehdr och formar blir mycket varma.

» Anvand grytlappar nar du tar ut varma till-
behor eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan bdrja brinna i ugnsutrym-

met. Luckan kan flyga upp. Det kan tranga ut

heta angor och flammor.

» Anvand bara sma mangder sprit i maten.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%)
(t.ex. for att flambera eller 6sa maten).

» Oppna maskinluckan férsiktigt.

/A VARNING! - Skallningsrisk!

De atkomliga delarna blir heta vid anvand-
ning.

» ROr inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Det kan stromma ut varm anga nar du 6ppnar
luckan pa enheten. Angan gar inte alltid att se
beroende pa temperaturen.

» Oppna forsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.
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/A VARNING! - Risk fér personskador!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengor inte luckglaset med kraftiga, slipan-
de rengdringsmedel eller vassa metallskra-
por, det kan repa ytan.

Luckgangjarnen ror pa sig néar du dppnar och

stédnger luckan, sa du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa

kanter.

» Anvand skyddshandskar.

/A VARNING! - Risk fér elstotar!

Felinstallationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som
far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med original-
reservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den for att risker ska forhind-
ras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga
kvalifikationer.

Skadad sladdisolering ar farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
heta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

Intrdngande fukt kan orsaka en elektrisk stét.

» Anvand inte angrengdring eller hogtrycks-
tvatt for att rengdra apparaten.

Skadad maskin eller sladd ar farligt.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken
trasig yta.

» Ring service. = Sid. 156

/A VARNING! - Fara! Magnetism!

Det sitter permanentmagneter i manoverfaltet

eller manoverorganen. De kan paverka elekt-

roniska implantat, t.ex. pacemaker och insulin-

pumpar.

» Hall 10 cm minimiavstand till manoverfaltet
om du har elektroniska implantat.

A\ VARNING! — Kvéavningsrisk!

Barn kan dra férpackningsmaterial dver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i nérheten av forpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med forpackningsmateri-
alet.
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Barn kan andas in eller svéalja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i narheten av smade-
lar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

1.5 Mikro

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR. LAS
NOGA OCH SPARA FOR SENARE ANVAND-
NING.

/A VARNING! - Brandrisk!

Ej avsedd anvandning ar farlig och kan ge

skador pa enheten. Uppvarmda vetevarmare

och liknande kan till exempel bérja brinna fle-
ra timmar efterat.

» Torka aldrig mat eller klader med enheten.

» Varm inte tofflor, vetevarmare, svampar,
fuktiga putstrasor och liknande med enhe-
ten.

» Enheten ar bara avsedd for tillagning av
mat och dryck.

Livsmedel, férpackningar och behallare kan

borja brinna.

» Varm aldrig pa livsmedel i varmhallningsfor-
packningar.

» Varm aldrig pa livsmedel i behallare av
plast, papper eller andra brannbara materi-
al utan uppsikt.

» Stall aldrig in for hog mikroeffekt eller for
lang tid. Folj bruksanvisningens uppgifter.

» Torka aldrig livsmedel i mikron.

» Tina eller varm aldrig pa livsmedel med lag
vattenhalt som t.ex. bréd pa hég mikroef-
fekt eller lang tid.

Matolja kan sjalvantanda.

» Varm aldrig upp bara matolja i mikron.

A\ VARNING! - Explosionsrisk!

Vatskor eller annan mat i slutna burkar kan

latt explodera.

» Varm aldrig upp vatskor eller annan mat |
slutna burkar.

/A VARNING! - Risk for brannskador!
Livsmedel med hart skal eller skinn kan explo-
dera vid och aven efter pavarmning.

» Tillaga inte agg i skal och varm inte pa
hardkokta dgg med skal.

» Tillaga aldrig skaldjur.

» Picka stekta &gg och aggkokotter.

» Pa livsmedel med hart skal eller skinn som
t.ex. applen, tomater, potatis och korv kan
skalet/skinnet spricka. Picka skalet eller
skinnet innan du varmer pa.
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Varmen blir inte jamnt fordelad i barnmat.

» Varm aldrig barnmat med locket pa.

» Ta alltid bort locket eller nappen.

» Skaka eller rér om ordentligt efter uppvarm-
ningen.

» Kontrollera alltid temperaturen sjalv innan
du ger barnet maten.

Varmd mat avger varme. Formen kan bli

varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tillbe-
hor eller formar ur ugnsutrymmet.

Forpackningen till vakuumforpackade livsme-

del kan spricka.

» FOlj alltid anvisningarna pa férpackningen.

» Ta alltid ut maten ur ugnsutrymmet med
grytlappar.

Komponenterna blir mycket varma néar enhe-

ten ar i drift.

» Vidror inte heta komponenter.

» Hall barnen borta.

Ej avsedd anvéandning &r farlig. Overhettade

tofflor, vetevarmare, svampar, fuktiga putstra-

sor och liknande kan t.ex. ge brannskador.

» Torka aldrig mat eller klader med enheten.

» Varm inte tofflor, vetevarmare, svampar,
fuktiga putstrasor och liknande med enhe-
ten.

» Enheten ar bara avsedd for tillagning av
mat och dryck.

/A VARNING! - Skallningsrisk!

Hettar du upp vatskor s& kan det stormkoka.

Det innebar att koktemperaturen uppnas utan

att du ser typiska angblasor som stiger upp.

Var forsiktig sa att du inte stoter till koppen/

muggen. Den heta vatskan kan plétsligt koka

over och stanka.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen vid
uppvarmningen. Da stormkokar det inte.

WE

/A VARNING! - Risk for personskador!
Olampliga formar kan spricka. Porslins- och
keramikformar har ibland sma hal i handtag
och lock. Bakom halen déljer sig ett halrum.
Finns det fukt i halrummen kan det fa delen
att spricka.

» Anvand bara formar som tal att mikra.




Formar och behallare av metall eller med me-

tallbelaggning kan ge gnistbildning vid mik-

ring. Enheten blir skadad.

» Mikra aldrig metallbehallare.

» Anvand bara mikrotaliga formar eller kom-
bifunktion med mikro.

/A VARNING! - Risk for elstotar!
Enheten innehaller hdgspéanningsdelar.
» Ta aldrig bort holjet.

A\ VARNING! - Risk fér allvarlig

halsoskada!

Dalig rengoring kan forstdra enhetens ovansi-

da, sénka livslangden och leda till farliga situ-

ationer som att det t.ex. tranger ut mikrovags-

stralning.

» Rengor enheten regelbundet och ta bort al-
la matrester.

» Hall ugnsutrymme, lucka och gangjarn re-
na.

— "Rengdring och skétsel", Sid. 152
Anvand aldrig enheten om luckan ar skadad.
Enheten kan avge mikrovagsstralning.

» Anvand aldrig enheten om lucka eller luck-
plastram ar skadade.
» Bara service far reparera enheten.

Foérhindrande av sakskador sv

Enheten avger mikrovagsstralning utan holje.

» Ta aldrig av holjet.

» Kontakta service om enheten behdver un-
derhall eller reparation.

1.6 Anga

Folj anvisningarna nar du anvander angfunk-
tioner.

/A VARNING! - Skallningsrisk!

Vattnet i vattentanken kan bli mycket varmt

om du kor andra funktioner pa enheten.

» TOm vattentanken nar du anvant enhetens
angfunktion.

Det bildas varm anga i ugnsutrymmet.

» Strack dig inte in i ugnsutrymmet nar du
anvander enhetens angfunktion.

Het vatska kan skvimpa Over nar du tar ut till-

behoret.

» Anvand grytlappar och ta ut det heta tillbe-
hdret forsiktigt.

/A VARNING! - Brandrisk!

Angorna fran brannbara vatskor kan borja

brinna vid kontakt med de heta ytorna i ugnen

(férpuffning). Luckan kan flyga upp. Det kan

tranga ut heta angor och flammor.

» Fyll aldrig pa brannbar vatska (t.ex. alkohol-
haltig dryck) i vattentanken.

» Fyll bara pa vatten eller var rekommendera-
de avkalkningsldsning i vattentanken.

2 Forhindrande av sakskador

2.1 Allmant

OBS!

Alkoholangor kan bérja brinna i ugnsutrymmet och per-

manent skada enheten. Luckan kan flyga upp och ev.

falla av pga. deflagration. Luckglasen kan spricka och

splittras. Undertrycket kan kraftigt deformera ugnsut-

rymmet inat.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%) (t.ex. for
att flambera eller 6sa maten).

Vatten pd ugnsbotten vid anvandning av enheten med

temperaturer 6éver 120°C kan ge emaljskador.

» Sla inte pa ndgon funktion om det finns vatten pa
ugnsbotten.

» Torka upp vattnet pa ugnsbotten f6re anvandning.

Vatten i varm ugn bildar vattenanga. Temperaturskift-

ningarna kan ge skador.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Torka av kondensen efter varje tillagning.

» Forvara inte fuktiga livsmedel lange i stangt ugnsut-
rymme.

» Fdrvara inte mat i ugnsutrymmet.

Avsvalning med 6ppen lucka skadar intilliggande stom-
fronter med tiden.
» Lat ugnsutrymmet svalna med stingd lucka efter an-
vandning pa hog temperatur.
Klam inte fast nagot i luckan.
Det ar bara om du kort ugnsfunktion med mycket
~ fukt som du ska lata ugnsutrymmet torka.
Ar ugnstétningen jattesmutsig, sé& gar ugnsluckan inte
langre att stdnga ordentligt vid anvandning. Stommarna
runtom kan fa skador.
» Hall tatningen ren.
» Anvand aldrig enheten med skadad tatning eller ut-
an tatning.
Anvand inte luckan for att sitta pa eller stalla saker p3a,
det kan skada luckan.
» Stall, hang eller stdd inget pa ugnsluckan.
» Stéll inte formar eller tillbehdr pa luckan.
Tillbehor kan beroende pa enhetstypen repa luckan vid
stédngning.
» Satt alltid in tillbehdret &nda in i ugnen.
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2.2 Mikro

Félj anvisningarna nar du anvander mikron.

OBS!

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller forstora luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
frdn ugnsvaggarna och luckans insida.

Aluformar kan ge gnistbildning i enheten. Enheten kan

bli skadad av gnistbildningen.

» Anvand inte aluformar i enheten.

Slar du pé& enheten utan mat i ugnsutrymmet, sé blir

den dverbelastad.

» Sla aldrig pa mikron utan mat i ugnsutrymmet. Un-
dantaget ar om du snabbtestar om formen tal att
mikra.

F=

v | X

Upprepad mikring av popcorn i direkt folijd pd hog mik-
roeffekt kan skada ugnsutrymmet.

» Lat enheten svalna flera minuter mellan mikringarna.
» Stéll aldrig in for hog mikroeffekt.

» Anvand max. 600 W.

» Lagg alltid popcornpasen pa vridtallriken.

Olampliga formar kan ge skador.

» Anvand alltid formar som tal h6ga temperaturer vid
anvandning av grill- eller kombifunktion.

2.3 Anga

Félj anvisningarna nér du anvander angfunktioner.

OBS!

Silikonbakformar passar inte fér kombifunktion med

anga.

» Formarna maste vara varme- och angbestéandiga.

Formar med rostflackar kan ge korrosion i ugnsutrym-

met. Minsta lilla rostflack kan ge korrosion.

» Anvand inte formar med rostflackar.

Droppande vatska smutsar ned ugnsbotten.

» Vid angning med perforerad angbehallare, sétt alltid
in langpannan eller den operforerade angbehallaren
under. Det fangar upp droppande vatska.

Hett vatten i vattentanken kan skada angsystemet.

» Fyll bara vattentanken med kallvatten.

Om det hamnar avkalkningslosning pa kontroller eller

andra kansliga ytor kan de bli skadade.

» Ta bort avkalkningsldsningen direkt med vatten.

Maskindiskning av vattentanken ger skador.

» Maskindiska inte vattentanken.

» Rengor vattentanken med vanligt diskmedel och
mjuk trasa.

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Forpackningsmaterialet

Férpackningsmaterialen &r miljévéanliga och atervin-

ningsbara.

» Kallsortera och omhénderta de olika bestandsdelar-
na.

3.2 Spara energi

Om du féljer anvisningarna forbrukar apparaten mindre

energi.

Forvarm bara enheten om receptet eller installningsre-

kommendationerna anger det.

= Du spar upp till 20% effekt om du inte férvarmer en-
heten.

Anvand modrka, svartlackerade eller emaljerade bak-
formar.
» Sadana bakformar tar upp varmen bést.

Forsok att oppna luckan sa lite som moijligt vid an-

vandning.

m Det bibehaller ugnstemperaturen och enheten be-
hover inte varma pa.
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Tillaga flera matratter direkt efter varandra eller baka

av samtidigt.

» Ugnen ar redan varm fran forsta baket. Det forkor-
tar graddningstiden fér nasta kaka.

Sla av enheten 10 minuter fore tillagningstidens slut
vid I&ngre tillagningstider.
= Maten gér klart pa restvarmen.

Ta ut tillbeh6r du inte anvander ur ugnen.
m D3 slipper du varma upp onddiga tillbehor.

Lat frysmaten tina fore tillagning.
m Du spar in effekten som skulle gatt at att tina ma-
ten.

Notera:

Enheten drar:

= max. 1 Wi natverksstandby med displayen pa

= max. 0,5 W i natverksstandby men med displayen
av



Lar kdnna sv

4 Lar kanna

4.1 Kontroller

Med mandverorganen staller du in spisens alla funktio-
ner och far information om drifttillstandet.

Allt efter apparattypen kan detaljer i figuren avvika, t.ex.

betraffande farg och form.

Q hemin  min:sec &.éé.
: 0o0B88:884888¢: e,
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Funktionsvred

H

Funktionsvred
Funktionsvredet staller in ugnsfunktion eller
andra funktioner.

N

Pekfalt
Du stéller in olika funktioner direkt med pekfal-
ten.

Displayen

~eo

Vred
Vredet gar att vrida bade at vanster och hoger.

Funktionsvredet stéller in ugnsfunktioner och andra funktioner. P4 manga modeller ar funktionsvreden popoutvred.
Vrider du funktionsvredet fran nolldget till en ugnsfunktion, sa tar det nagra sekunder innan resp. funktion &r tillgang-

lig.

Symbol Instéalining Anvéandning

o Nollage Enheten ar av och i energisparlage.

Mikro Valjer mikrofunktionen.

D Anga Matar ugnsutrymmet med het anga.

(] Stor grillyta Hela ytan under grillelementet blir
uppvarmd.

Liten grillyta Mittdelen pé grillelementet blir varm.

(%] Avkalkning Funktionen kalkar av forangaren sa
att den fungerar.

Skoljning Skoljer ur angréren med vatten. Vi re-
kommenderar att du kor skéljfunktio-
nen efter varje angning.

Program Det finns férprogrammerade install-
ningar fér manga matrétter.

- Ugnsbelysning Slar pa ugnsbelysningen. Enheten
varmer inte upp.

Pekfalt

Skarmknappar ar berdringskansliga falt. Valj en funktion genom att vidrora den tillhérande skarmknappen.

Symbol Pekfalt Anvéndning

S Mikro Véljer det mikroeffektlage resp. den
mikrofunktion som ska sla pa med
grill- eller angfunktionen.

& Anga Valjer anglage resp. kombinerar ang-

funktionen med en ugnsfunktion.

135



sv Lar kanna

Symbol Pekfalt Anvéndning

Program Féar upp programvalet och stéller in
programnumret med vredet.

C) Tidsfunktioner Valjer tidsfunktioner och stéller in
dem med vredet.

c= Barnsparr Hall intryckt, sa slar den pa eller av
barnspéarren.

Be Temperatur/vikt Véljer temperatur/vikt och staller in
den med vredet.

start > stop Start/stopp Slar pa eller pausar funktionen.

Display Enheten lyfter fram vardet du kan stélla in.

Du far upp aktuella instéllningsvarden eller alternativ pa
displayen.

Displayelement

Framlyft installningsvarde blir markerat med en réd sta-
pel undertill.
Du kan &ndra framlyft varde direkt med vredet.

Du hittar en kort férklaring till de olika displayelementen nedan.

Symbol Namn Betydelse

Timer Displayen visar timertiden nar symbo-
len ar markerad.

® Tillagningstid Displayen visar tillagningstiden nér
symbolen ar markerad.

® Tid Displayen visar klockan nar symbo-
len ar markerad.

h:min Timmar/minuter Tillagningstiden visas i timmar och
minuter.

min:sec Minuter/sekunder Tillagningstiden visas i minuter och
sekunder.

= Barnsparr Lyser symbolen, sa ar barnsparren
pa.

2 Uppsamlingsbehéllare Symbolen visar uppsamlingsbehélla-

rens status.

Symbolen lyser och pilen blinkar:

m  Uppsamlingsbehallaren ar i tanku-
trymmet.

»  Uppsamlingsbehallaren ar full.

m TOom uppsamlingsbehallaren.

Symbolen blinkar och pilen blinkar in-

te:

m  Uppsamlingsbehéllaren ar inte i
tankutrymmet.

m  Skjut in uppsamlingsbehallaren i
tankutrymmet.

Symbolen lyser och pilen lyser inte:

m  Uppsamlingsbehéllaren ar i tanku-
trymmet.

m Ingen atgard kravs.
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Symbol Namn

Betydelse

w Vattentank

Symbolen visar vattentankens status.

Symbolen lyser och pilen blinkar:

= Vattentanken &r i tankutrymmet.

= Vattentanken &r tom.

= Fyll vattentanken.

Symbolen blinkar och pilen blinkar in-

te:

= Vattentanken &r inte i tankutrym-
met.

m  Skjut in vattentanken i tankutrym-
met.

Symbolen lyser och pilen lyser inte:

= Vattentanken &r i tankutrymmet.

® |ngen atgard kréavs.

[Et] Avkalkning

Lyser symbolen, sa kraver enheten
avkalkning.

Temperaturindikering
Temperaturindikeringen visar uppvarmningsstatusen.

Den roda stapeln nedtill pa displayen visar att enheten
varmer upp. Har du stallt in en ugnsfunktion, sa blir
staplarna rodfyllda fran vanster till hoger allt eftersom
ugnen varmer upp. Staplarna lyser helréda direkt vid
grill- och angfunktion. Staplarna lyser inte alls vid mik-
ring. Nar du férvarmer, sa ar det optimalt att satta in
maten nér streckets alla 5 falt ar helt rodfyllda.

Pa grund av termisk tréghet kan angiven temperatur
skilja sig nagot fran den faktiska temperaturen inuti ug-
nen.

Nattlage

Displayljusstyrkan slar automatiskt om till lagre varde
fran 22 till 5:59 for att spara effekt.

Vred

Vredet andrar instélliningsvarden du far upp pa display-
en.

De flesta menyalternativ som t.ex. programmen borjar
om fran borjan efter sista punkten. Men péa vissa meny-
alternativ som t.ex. tillagningstid méaste du vrida tilloaka
vredet nar du nar minimi- eller maxvardet.

4.2 Ugnsfunktioner
Menyn &r uppdelad pa olika ugnsfunktioner.

Ugnsfunktion Anvandning

Mikro Mikron tillagar, varmer pa och tinar
mat snabbare.

Anga Angar mat. Det finns olika, val anpas-
sade anglagen for optimal matlag-
ning.

Stor grillyta Grillar platt grillmat som t.ex. biffar,

korv och gratinerar varma smorga-
sar.

Grillar sma mangder biff, korv, varma
smorgasar och fiskbitar.

Kombifunktion Du kan kombinera ang- eller grill-
funktionen med mikrofunktion.

Angkombifunk- Du kan kombinera mikro- eller grill-
tion funktionen med angfunktion.

Liten grillyta

Rengoring Det finns olika rengoéringsfunktioner:
avkalkning och skoljning.

Grundinstall- Anpassa grundinstalliningarna.

ningar — "Grundinstéllningar”, Sid. 151
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4.3 Ugnsfunktioner

Har hittar du en ugnsfunktionsdversikt. Du far upp anvandningsrekommendationer till ugnsfunktionerna.

Symbol Namn

Temperatur/la- Anvéandning

gen

] Stor grillyta Grillagen: Grillar platt grillmat som t.ex. biffar, korv och varma smorgasar. Gra-
m 1 =[agt tinerar mat.
= 2 =medel
= 3 = kraftigt

(] Liten grillyta Grillagen: Grillar sma mangder biff, korv, varma smorgasar och fiskbitar.
m 1 =|4gt
= 2 =medel
= 3 = kraftigt

Notera: Enheten ger temperaturforslag till varje ugns-
funktion. Du godkanner eller andrar temperaturférslaget
i resp. intervall.

4.4 Ugnsutrymme

Ugnsfunktionerna gér det smidigare att anvanda enhe-
ten.

Ugnsbelysning

Ugnsbelysningen lyser alltid nar funktionerna &r igang.
Enheten slar av nar funktionen slar av.
Ugnsbelysningen tdnds om du 6ppnar luckan. Det un-
derlattar t.ex. vid reng6ring av enheten. Ugnsbelysning-
en slar av automatiskt efter ca 15 minuter.

Kylflakt

Kylflakten slar pd och av, om det behdvs. Varmluften e-
vakuerar via ventilationsdppningarna over luckan.
OBS!

Overtéckta ventilationséppningar dverhettar enheten.

» Tack inte 6ver ventilationséppningarna.

Kylflakten har en viss eftergangstid, s& att ugnen sval-
nar snabbare efter anvandning. Enheten forblir kall vid
mikring, men kylflakten slar pa anda. Kylflakten kan
fortsatta att ga aven om du mikrat klart.

Kondensvatten

Det kan bildas kondens pa luckan vid ugnstillagning.
Kondensen &r normal och paverkar inte enhetens funk-
tion. Torka av kondensen efter tillagningen.

4.5 Tankpanel

Tankpanelen sitter under luckan och gor att du nar
uppsamlingsbehallare och vattentank.
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4.6 Vattentank
Vattentanken sitter till hoger bakom tankpanelen.

Fyll vattentanken med vatten nar du anvander angfunk-
tionerna.
— "Fylla vattentanken", Sid. 145

—

Handtag fér att ta ur och sétta i

Oppning for att fylla och témma

Tanklock




4.7 Uppsamlingsbehallare

Uppsamlingsbehallaren sitter till vanster bakom tankpa-

nelen.

Tillbehor sv

Tom uppsamlingsbehallaren fére och efter rengdrings-
funktionen.

Handtag for att ta ur och satta i
Uppsamlingséppningar
Tanklock

5 Tillbehor

Anvand originaltillbehdr. Det ar anpassade till enheten.

Medféljande tillbehor kan vara olika beroende pa en-
hetstyp.

Tillbehor Anvéndning

Galler = Ugnsgaller for bakning

och ugnsstekning.

= Galler for grillning av
t.ex. biffar, korvar och
varma mackor.

= Galler som avstall-
ningsyta, t.ex. fér gra-
tangformar

Glasform = Tillagar mat
= Stankskydd vid grill-
ning direkt pa gallret.
= Mikrotélig

Angningsformar = Tillagar ris, potatis och

gronsaker

= Stall angbehallaren i
glasformen och an-
vand med ugnsfunktio-
nerna angning eller
angning med mikring.

= | 399 livsmedlet direkt i
angbehallaren

5.1 Extratillbehoér
Det kan medfolja extratillbehor beroende pa modellen.

Tillbehor Anvéndning
llaggsgaller = gnsstekgaller
= Stall med fétterna ned
i glasformen.

= Se till s att fett och
kottsaft droppar ned i
glasformen.

m  Det ar inte avsett for
mikring eller angning.

5.2 Extratillbehor

Extratillbehdr kan du képa hos service, i butik eller pa
Internet.

Du hittar ett omfattande tilloehérssortiment till din enhet
i vara broschyrer eller pa Internet.
www.bosch-home.com

Tilloehdren ar enhetsspecifika. Ange alltid ratt beteck-
ning (E-nr) pa din enhet nar du bestéller.

Du hittar tillgangliga tillbehér till din enhet i onlineshop-
pen eller hos service.

Glasstekgryta

Anvandning
= Braserat
m  Gratanger

5.3 Falsar

Ugnen har 4 falsar.
Falsarna ar numrerade nedifran och upp. Satt tillbeho-
ret i styrningarna och skjut in ordentligt.
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Ugnsbotten som ar fals 0 ar framférallt avsedd for mik-
ring. Mikroeffekten ar bast pa ugnsbotten. Anvand bara
mikrotaliga formar.

.
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6 Fore forsta anvandningen

Gor instéllningarna for den forsta idrifttagningen. Ren-
gor apparaten och tillbehoren.

6.1 Stalla klockan

Klockan ar framlyft vid férsta anvandningen. 2:00 blin-
kar pa displayen och @ lyser.

1. Stall klockan med vredet.

2. Tryck pa ©.

v Du har stallt klockan.

6.2 Stalla in vattenhardheten

Krav

m Fraga vattenverket vilken vattenhardhet ledningsvatt-
net har innan du stéller in vattenhardheten.

Enheten ar av.

Hall ® intryckt nagra sekunder.

Du far upp forsta grundinstéliningen péa displayen.
Tryck pa @ tills du far upp =06.

Valj vattenhardhet med vredet.

Notera: Ligger kranvattnet i vattenhardhetsintervall 3
eller 4, s& rekommenderas avhardat vatten.

Tips! Om du anvander mineralvatten, &ndra vatten-
hardheten till ”jattehart”. Anvander du mineralvatten,
anvand da bara vatten utan kolsyra.

KN A =

Vattenhardhetsintervall Instéllning

0 0 avhardat

1 (upp till 1,3 mmol/l) 1 mjukt

Vattenhardhetsintervall Instéllning
2(1,3-2,5 mmol/l) 2 (medel)

3(2,5- 3,8 mmol/l) 3 hart

4 (6ver 3,8 mmol/l) 4 jattehart

4. Tryck pa ® i nagra sekunder for att spara andringar-
na.

6.3 Rengoéra enheten fore forsta
anvandningen

Rengdr ugnsutrymme och tillbehdr innan du lagar mat
med enheten for forsta gangen.

Krav: Se till si att det inte finns forpackningsrester, till-
behor och andra féremal i ugnen.

1. Torka av de glatta ugnsytorna med mijuk, fuktad tra-
sa fore uppvarmning.

Stang luckan.

Vadra rummet nar enheten varmer upp.

Stall in ) med funktionsvredet.

Stall in grillage 3 med vredet.

Tryck pa startDstop,

Enheten varmer upp.

Sla av enheten med startDstop efter en timme.

Vrid funktionsvredet till nollage.

Vanta tills ugnen har svalnat.

©OONC O RWON

6.4 Rengora tillbehoren

» Rengor tillbehoret ordentligt med varmt vatten, disk-
medel och mjuk disktrasa.

7 Anvandningsprincip

7.1 Sla pa enheten

» Sla pa enheten genom att vrida pa funktionsvredet.
v Enheten ar klar att anvanda.

v Du far upp ett forslag pa displayen.

Notera: Du kan bara stélla in barnspéarren nar enheten
ar av. Vissa displayindikeringar syns &ven nar enheten
ar av.

Sla av enheten nar du inte anvénder den. Enheten slar
av automatiskt om du inte anvant den pa ett tag.
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7.2 Sla av enheten

Sla av enheten nar du inte anvander den. Enheten slar

av automatiskt om du inte anvant den pa ett tag.

» Vrid funktionsvredet till nollage.

v Enheten slar av pagaende funktioner.

v Du far upp klockan pa displayen.

v Vissa displayindikeringar syns aven nar enheten ar
av.



Notera: Du kan stalla in i
- "Grundinstéliningar”, Sid. 151 om klockan ska kom-
ma upp eller inte nér du slar av enheten.

7.3 Stalla in funktion

Krav: Enheten maste vara pa.

1. Valj ugnsfunktion med funktionsvredet.
Gor fler installningar, om det behdvs. Tryck till pa re-
sp. falt och andra vardet med vredet.

2. Tryck p4 startDstop,

v Enheten slar pa funktionen.

7.4 Stalla in tillagningstid

Stall in en ugnsfunktion.

Tryck pa @ tills O blir framlyft.

Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.
Tryck pa startDstop,

Enheten varmer upp.

startDstop tands.

Tillagningsstiden raknar ned pa displayen.

<< poNa
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7.5 Pausa funktionen

Tryck pa startDstop eller 6ppna luckan.
Enheten slar av funktionen.

startDstop blinkar.

Stang luckan.

Tryck pa startDstop,

Enheten fortsatter funktionen.
start[>stop tands.

€S WK <« =

7.6 Sla av ugnsfunktionen

Du kan sla av funktionen narsomhelst.

» Vrid funktionsvredet till nollage.
Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan kylflak-
ten fortséatta att ga.

v Enheten slar av pdgdende funktioner.

7.7 Automatisk sakerhetsavstangning

Den automatiska sakerhetsavstangningen slar av enhe-
ten om den varit igdng lange utan installd tillagningstid.
Enheten slar av automatiskt efter 9 timmar.

8 Mikro

Mikron tillagar, varmer pa, bakar av och tinar mat snab-
bare. Mikron gar att anvanda separat eller i kombina-
tion med en ugnsfunktion.

8.1 Formar och tillbehér som gar att mikra

Anvand lampliga formar och tillbehdr sé att maten blir
jamnvarm och enheten inte blir skadad.

Notera: Folj tillverkarens anvisningar innan du mikrar
formen. Testa formen om du ar oséker.

Mikrotalig

Formar och tillbehor Orsak

Formar av eldfast material De har materialen slapper
som gar att mikra: igenom mikrovagor. Mik-

m glas ron skadar inte varmetali-
= glaskeramik ga formar.

= porslin

m temperaturtalig plast

m helglaserad keramik

utan sprickor
Metallbestick

Notera: Du kan anvanda
metallbestick, t.ex. en
sked i glaset for att undvi-
ka stormkokning.

OBS!

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller férstéra luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
frdn ugnsvaggarna och luckans insida.

Gar inte att mikra

Formar och tillbehor Orsak

Metallformar Metall slapper inte ige-
nom mikrovagor. Maten
blir knappt uppvarmd.

Formar med guld- eller sil- Mikron kan skada guld-
verdekor och silverdekor.
Tips! Anvand bara om till-
verkaren garanterar att
formarna gar att mikra.

8.2 Testa om formen gar att mikra

Testa om formen géar att mikra. Enda gangen du far
mikra utan mat i enheten ar om du gor ett formtest.

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

De atkomliga delarna blir heta vid anvandning.
» ROr inte heta delar.

Hall barnen borta.

Stéll in den tomma formen i ugnen.

Stall in enheten pa maxeffekt i 12 - 1 minut.

Sla pa funktionen med startDstop,

Kontrollera formen flera génger:

— Ar formen kall eller ljummen, sa gar den att mik-
ra.

— Ar formen varm eller ger gnistbildning, avbryt
formtestet. Formen gar inte att mikra.

pLNS Y

8.3 Mikroeffekter

Har hittar du en dversikt dver mikroeffekterna och hur
de anvands.

Mikroeffekt i W Anvandning
90 Tinar kanslig mat.
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Mikroeffekt i W Anvéndning

180 Tinar mat och fortsatter tillag-
ningen.

360 Tillagar kétt och fisk och var-
mer pa kanslig mat.

600 Varmer upp och tillagar mat.

1000 Hettar upp vatskor.

Anmaérkningar

m  Enheten foreslar en tillagningstid till varje mikroef-
fektlage. Du godkanna eller andra dem i resp. inter-
vall.

= Max. mikroeffekt &r bara avsedd fér att védrma upp
vatskor. Mikroeffekten blir sankt stegvis till 600 W
de foérsta minuterna for att skydda enheten. Maxef-
fekt ar tillganglig igen efter avsvalning.

Forslag
Enheten foreslar en tillagningstid for varje mikroeffekt.

Du godkanna eller &ndra forslagen i resp. intervall.

8.4 Tidsinstallningsintervallen

Mikrofunktionens installningsintervall &ndras med tillag-
ningstidens langd.

Funktionstid Intervall
0-1 minuter 5 sekunder
1-3 minuter 10 sekunder

3-15 minuter 30 sekunder

15 minuter - 1 timme 1 minut

1 timme - 1 timme, 30 mi- 5 minuter
nuter

8.5 Stalla in mikron

OBS!

Slar du pa enheten utan mat i ugnsutrymmet, sa blir

den dverbelastad.

» Sla aldrig pd mikron utan mat i ugnsutrymmet. Un-
dantaget ar om du snabbtestar om formen tal att
mikra.

v | X

1. Folj Sakerhetsanvisningarna — Sid. 732 och Anvis-
ningarna fér skadeprevention — Sid. 734.

2. Stall funktionsvredet pa &.

v Enheten ar klar att anvanda. Du far upp max. mikro-
effekt & som forslag pa displayen.

3. Tryck pa & for att stélla in den mikroeffekt du vill ha.

v Du far upp mikroeffektlaget och ett forslag pa tillag-
ningstid pa displayen.

4. Stéll in den tillagningstid du vill ha med vredet.

5. Sla pa funktionen med startDstop,
Du kan narsombhelst &ndra tillagningstiden med vre-
det nar funktionen &r pa.

v Tillagningstiden raknar ned och mikron gér igang.
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v LED startDstop lyser.

Notera: Enheten ger signal och slar av mikrofunktionen
nar tillagningstiden géar ut.

8.6 Stalla in tillagningstid

Stall in en ugnsfunktion.

Tryck pa @ tills O blir framlyft.

Stéll in den tillagningstid du vill ha med vredet.
Tryck pé startDstop,

Enheten varmer upp.

startDstop tands.

Tillagningsstiden raknar ned pa displayen.

C KK PODdMA

8.7 Andra mikroeffekt

» Tryck pa &l tills du far upp det lage du vill ha pa dis-
playen.

Notera: Trycker du flera ganger, sd gar effektlagena

fran hogsta till lagsta.

Lagger du till mikrofunktionen efter start, s pausar en-

heten. Sla pa funktionen med startDstop,

8.8 Pausa funktionen

1. Tryck pa startDstop eller dppna luckan.
Enheten slar av funktionen.

startDstop blinkar.

Stang luckan.

Tryck pé startDstop,

Enheten fortsatter funktionen.
startDstop tAnds.

< C WM <

8.9 Sla av ugnsfunktionen

Du kan sla av funktionen narsomhelst.

» Vrid funktionsvredet till nollage.
Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan kylflak-
ten fortsatta att ga.

v Enheten slar av pagaende funktioner.

8.10 Varma upp och torka ugnen

Torka ugnsutrymmet efter varje funktionsslut, sé att fuk-
ten férsvinner.

Lat enheten svalna.

Ta bort grovsmuts direkt frAn ugnsutrymmet.

Torka upp fukten pa ugnsbotten.

Vil ) med funktionsvredet.

Tryck tva ganger pa ©®.

® &ar markerad pa displayen.

Stéll in en tillagningstid pa 15 minuter med vredet.
Sla pa funktionen med startDstop,

Torkfunktionen géar igdng och slar av efter 15 minu-
ter.

Oppna luckan 1 till 2 minuter, s& att vattenangan
gar ur.

CNoCcarwbdA

®

8.11 Torka ur ugnen fér hand

Torka ugnsutrymmet efter varje funktionsslut, sa att fuk-
ten férsvinner.

1. L&t enheten svalna.

2. Ta bort grovsmuts fran ugnsutrymmet.

3. Torka ur ugnsutrymmet med svamp.



4. Lamna luckan 6ppen en timme, sa att ugnsutrym-
met torkar ur ordentligt.

MikroKombi sv

9 MikroKombi

Mikrofunktionen gar att kombinera med grill- och ang-
funktionerna.

Kombifunktionen fungerar med foljande funktioner:

= (@] Anga

n Stor grillyta

n Liten grillyta

Undantag:
L] Mikroeffektlage 1000 W

9.1 Stalla in MikroKombi

Slar pa mikron tillsammans med ugnsfunktionen.

1. Vrid funktionsvredet till en kompatibel ugnsfunktion.
Du far upp ett forslag pa displayen.

Stall in det ang- eller grillage du vill ha.

Du far upp ett tillagningstidforslag pa displayen.
Stall in tillagningstiden med vredet.

Sla péa funktionen med startDstop,

Tillagningstiden raknar ned och funktionen gar i-
gang.

Tillagningsstiden raknar ned pa displayen.

startDstop tands.

v Enheten ger signal och slar av funktionen nar tillag-
ningstiden gér ut.

CORC LN
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Tryck pa & for att stélla in den mikroeffekt du vill ha.

9.2 Andra mikroeffekt

» Tryck pa &l tills du far upp det lage du vill ha pa dis-
playen.

Notera: Trycker du flera ganger, sa géar effektlagena

fran hogsta till lagsta.

Lagger du till mikrofunktionen efter start, s pausar en-

heten. Sla pa funktionen med startstop,

9.3 Pausa funktionen

1. Tryck p4 startDstop eller dppna luckan.
Enheten slar av funktionen.

startDstop blinkar.

Stang luckan.

Tryck pa startDstop,

Enheten fortsatter funktionen.
start[>stop tands.

< K WM <

9.4 Sla av ugnsfunktionen

Du kan sld av funktionen narsomhelst.

» Vrid funktionsvredet till nollage.
Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan kylflak-
ten fortsatta att ga.

v Enheten slar av pagdende funktioner.

10 Girill

Du kan ge maten farg eller gratinera den med grillen.
Grillen gér att anvanda separat eller i kombination med
mikron.

10.1 Stalla in grillen

1. Stéll funktionsvredet pa O eller (.

Stall in grillaget med vredet.

Du far upp grillaget pa displayen.

Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.

Sla pa funktionen med start[stop,

Enheten varmer upp. Det ar normalt med mindre
temperaturvariationer efter uppvarmningen.

v Temperaturindikeringen lyser helt.

Notera: Enheten ger ljudsignal nar tillagningstiden gar
ut.

YR

Grillfunktioner

Du kan vélja mellan tva olika grillfunktioner beroende
pa mattyp och -méangd:

Funktion Mat

Stor grillyta Anvand stor grillyta for att grilla
stora kottbitar och varma smor-
gasar eller gratinera gratanger.

Liten grillyta Anvand liten grillyta for att grilla
sma mangder. Det ar bara mit-
ten av grillelementet som blir
varmt.

Grillagen

Du kan vélja foljande grillagen.

Stor grillyta

Grillage Mat

1 (svag) = Hoga gratanger
= Suffléer

2 (medel) Platta gratanger

Fisk
3 (kraftig) Grillkorv
Varma smorgasar

Liten grillyta

Grillage Mat

1 (svag) For smasuffléer och hdga gra-

tanger.
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10.2 Staélla in tillagningstid

Stéll in en ugnsfunktion.

Tryck pa @ tills © blir framlyft.

Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.
Tryck pé start[stop,

Enheten varmer upp.

startDstop tands.

Tillagningsstiden raknar ned pa displayen.

<< pNS

10.3 Andra grillage
Har du valt grillfunktion eller redan slagit pa funktionen,
sa kan du andra grillage narsomhelst.

» Andra grillage med vredet.
v Tillagningstiden férblir oférandrad.

10.4 Pausa funktionen

Tryck pa startDstop eller 6ppna luckan.
Enheten slar av funktionen.

startDstop blinkar.

Stang luckan.

Tryck pé startDstop,

Enheten fortsatter funktionen.
startDstop t&nds.

< C WM < =

10.5 Sla av ugnsfunktionen

Du kan sld av funktionen narsomhelst.

» Vrid funktionsvredet till nollage.
Pausar eller avbryter du funktionen, sé& kan kylflak-
ten fortsatta att ga.

v Enheten slar av pagdende funktioner.

11 Anga

Angfunktionen gér att anvanda separat eller i kombina-
tion med grill- och mikrofunktionerna. Ta ur gallret for
optimal angning. Satt in glasformen pa fals 3 och stéll
angbehallaren pa glasformen.

Notera: Brummande ljud nar du anvander funktionen.
Ljudet uppstar pga. pumpfunktionen. Det ar ett normalt
funktionsljud.

11.1 Angliagen

Angfunktionen har olika intensiteter.
Valj anglage med [@). Du far upp valt angléage pa dis-
playen.

Anglage Mat

1 (lag) Tinar grénsaker, kétt, fisk och
frukt.

2 (medel) Tillagar desserter, fisk och korv.

3 (kraftig) Tillagar gronsaker, fisk, tillbe-
hor, saftar frukt samt blanche-

rar.

11.2 Staélla in angan

Notera: Har du inte anvant enheten péa ett tag, gor forst
en skoljining [,
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/\ VARNING! - Skallningsrisk!

Det kan stromma ut varm anga nar du 6ppnar luckan
pé enheten. Angan gér inte alltid att se beroende pa
temperaturen.

» Oppna forsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Vattentanken kan bli varm vid anvandning.

» Vanta tills vattentanken svalnat efter tidigare anvand-

ning.

Ta ut vattentanken ur tankutrymmet.

Valj ©] med funktionsvredet.

Enheten ar klar att anvanda.

Maxanglage och tillagningstid 20 minuter ar install-

da som standardvarden.

Pilen blinkar vid .

Ta ur och fyll vattentanken med rent vatten upp till

MAX-markeringen och skjut in tanken helt i sitt ut-

rymme.

- "Fylla vattentanken", Sid. 145

3. Tryck pa (@ tills du far det effektlage du vill ha.

Du far upp valt anglage pa displayen.

Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.

Du kan aven stélla in tillagningstiden férst och ang-

laget sedan.

Sla pa funktionen med startDstop,

Pilen vid ¥ slocknar och symbolen utan pil lyser.

startDstop t&nds.

Temperaturindikeringen lyser helt.

Tillagningstiden réknar ned pa displayen. Innehallet i

vattentanken racker olika lange beroende pa angla-

get.

Anmaérkningar

= Enheten ger ljudsignal nar tillagningstiden gar ut.

= Om vattentanken blir tom nér funktionen ar pa, sa
avbryter funktionen och vattentanksymbolens 4 pil
blinkar. Fyll vattentanken med rent vatten upp till
MAX-markeringen och fortsatt funktionen via faltet
start[>stop,

= Du kan andra anglage narsomhelst nar funktionen
ar igang med [,

< < = v
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m  Torka ur dropprénna och ugnsutrymme efter ang-
ningen.
— "Efter varje angning", Sid. 146

11.3 Angkombifunktion

Vissa ugnsfunktioner gar att kombinera med angfunk-
tion. Enheten slapper in dnga i ugnen med olika inter-
vall och intensiteter vid tillagning med angfunktion. Det
ger béattre slutresultat.

Maten

= far en knaprig skorpa.

= far en glansande yta.

®  Dlir saftig och mér inuti.

= far minimalt reducerad volym.

Angkombifunktionen fungerar med féljande funktioner:
" Mikro

n Stor grillyta

u Liten grillyta

Stélla in angkombifunktion
Slar pa mikron tillsammans med ugnsfunktionen.
1. Vrid funktionsvredet till en kompatibel ugnsfunktion.

v Du far upp ett temperaturforslag pa displayen.

2. Stall in det lage du vill ha med vredet.

3. Tryck pa @ tills du far upp det lage du vill ha pa dis-
playen.

v Du far upp vattentanksymbolen W pa displayen.

4. Fyll vattentanken.

5. Sla pa funktionen med startDstop,

v Tillagningstiden raknar ned och funktionen gar i-

gang.

Tillagningsstiden raknar ned pa displayen.

start[Dstop tands.

v Enheten ger signal och slar av funktionen nér tillag-
ningstiden gar ut.

Anmarkningar

= Ar vattentanken tom, sa fortséatter funktionen utan
angfunktion. Du far inte upp nagon displayindike-
ring.

= Oppnar du luckan, sa paverkar du slutresultatet.
Hall luckan stangd vid tillagning.

< <

Andra anglage

» Tryck pa @ tills du far upp det lage du vill ha pa dis-
playen.

Notera: Trycker du flera ganger, sa gér effektlagena

fran hogsta till lagsta. Angfunktionen slar av efter l1agsta

laget. Trycker du igen, sa slar du pa angfunktionen

med borjan frAn hogsta effektlaget.

11.4 Pausa funktionen

Tryck pa startDstop eller 6ppna luckan.
Enheten slar av funktionen.

startDstop blinkar.

Stang luckan.

Tryck pa startDstop,

Enheten fortsatter funktionen.
startDstop tands.

K WM « =
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11.5 Sla av ugnsfunktionen

Du kan sla av funktionen narsomhelst.

» Vrid funktionsvredet till nollage.
Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan kylflak-
ten fortsatta att ga.

v Enheten slar av pagaende funktioner.

11.6 Fylla vattentanken

Vattentanken sitter till héger bakom tankpanelen under
luckan. Oppna tankpanelen och fyll vattentanken innan
du slar pa angfunktionen.

/\ VARNING! - Brandrisk!

Angorna fran brannbara véatskor kan borja brinna vid

kontakt med de heta ytorna i ugnen (férpuffning). Luck-

an kan flyga upp. Det kan tranga ut heta angor och

flammor.

» Fyll aldrig pa bréannbar vatska (t.ex. alkoholhaltig
dryck) i vattentanken.

» Fyll bara pa vatten eller var rekommenderade av-
kalkningslésning i vattentanken.

/\ VARNING! - Risk for brannskador!

Vattentanken kan bli varm vid anvandning.

» Vanta tills vattentanken svalnat efter tidigare anvand-
ning.

» Ta ut vattentanken ur tankutrymmet.

Krav: Vattenhardheten ar ratt installd.

— "Stélla in vattenhardheten”, Sid. 140

1. Tryck mitt pa tankpanelen.

v Tankpanelen éker upp.
2. Dra ut vattentanken ur tankutrymmet.
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3. Fyll vattentanken med kallvatten upp till MAX-marke-
ringen.

4. Skjut in vattentanken helt igen i tankutrymmet.

11.7 Fylla pa vattentanken

Anmaérkningar
= Blir vattentanken tom nar enheten ar igang, sa
hénder olika saker beroende pa ugnsfunktion:

— Angfunktion: enheten avbryter funktionen. Du far
upp en displayindikering. En tankpafylining rack-
er ca 30-40 minuter pa hdgsta anglaget, av-
sevart langre pa lagre anglagen.

— Angning med mikring: enheten avbryter funktio-
nen. En tankpéfylining réacker ca 50 minuter.

— Anggrilla: enheten fortsatter funktionen med gril-
len. Ingen displayindikering. En tankpafylining
racker ca 3 timmar pa hogsta anglaget, avsevart
langre pa lagre anglagen.

= De angivna tiderna kan variera.

Oppna kontrollpanelen.

Ta ut vattentanken.

Fyll vattentanken upp till MAX-markeringen.

Satt i den fyllda vattentanken och stang kontrollpa-
nelen.

PO
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11.8 Efter varje angning

Det finns fukt kvar i ugnsutrymmet. Torka forsiktigt ur
droppranna och ugnsutrymme.

Vi rekommenderar att du kdr rengoringsfunktionen
skoljning ¥ efter varje angning. Tém och torka sedan
ur vattentank och uppsamlingsbehéllare.

Notera: Ta bort kalkflackar med en attiksindrankt trasa,
torka av med urskdljd trasa och torka sedan torrt med
mjuk trasa.

Skélja ur enheten

Du héller enheten ren genom att pumpa vatten igenom
rorsystemet. Enheten tappar sedan av vattnet i upp-
samlingsbehallaren.

Notera: Det finns upplésta kalkpartilar i uppsamlings-
behallaren efter skoljiningen. Det ar helt normalt och pa-
verkar inte funktionen.

1. Valj @ med funktionsvredet.
v Du far upp programtiden pa displayen. Du kan inte
andra tiden.

2. Oppna tankpanelen.

3. Ta ur och tdm uppsamlingsbehallaren.

4. Skjut in den tomma uppsamlingsbehallaren helt.

5. Ta ut vattentanken och tdm ur ev. restvatten.

6. Skolj ur vattentanken ordentligt och fyll pa med rent
vatten.

7. Skjut in vattentanken helt.

8. Stang tankpanelen.

9. Tryck pa startDstop,

v Enheten pumpar vattnet igenom réren.

v Tiden raknar ned pa displayen.

v Enheten ger signal nar tiden gar ut.
10. T6m uppsamlingsbehallaren.

Tom vattentanken

/\ VARNING! - Risk for brannskador!

Vattentanken kan bli varm vid anvandning.

» Vanta tills vattentanken svalnat efter tidigare anvand-
ning.

» Ta ut vattentanken ur tankutrymmet.

OBS!

Maskindiskning av vattentanken ger skador.

» Maskindiska inte vattentanken.

» Rengor vattentanken med vanligt diskmedel och
mjuk trasa.

1. Tryck mitt pa tankpanelen.

v Tankpanelen falls upp.

2. Ta ur vattentanken.

3. Ta forsiktigt av locket till vattentanken.

4. Tdém vattentanken, rengdr med diskmedel och skolj
ur ordentligt med rent vatten.

5. Torka alla delar torra med mjuk trasa.

6. Torka av lucktatningen ordentligt.

7. Lat vattentanken torka med 6ppet lock.

8. Satt pa och tryck fast locket till vattentanken.

9. Skjut in vattentanken helt.

10. Stang och tryck till mitt pa tankpanelen.
v Tankpanelen laser.

Torka ur dropprannan

A VARNING! - Risk fér brannskador!
Spisen blir het néar den anvands.
» Lat spisen innan du reng6r den.



Krav: Ugnen har svalnat.

Oppna ugnsluckan.

Oppna tankpanelen.

. Ta ur uppsamlingsbehallare och vattentank.
Notera:

Dropprénnan [@ sitter under ugnsutrymmet.

e

\/.
V
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Varma upp och torka ugnen

Torka ugnsutrymmet efter varje funktionsslut, sa att fuk-
ten férsvinner.

CNoOCcarwbd=

©

Lat enheten svalna.

Ta bort grovsmuts direkt frAn ugnsutrymmet.
Torka upp fukten pa ugnsbotten.

Vélj ) med funktionsvredet.

Tryck tva ganger pa .

® &r markerad pa displayen.

Stall in en tillagningstid pa 15 minuter med vredet.
Sl& pa funktionen med startDstop,

Torkfunktionen gar igang och slar av efter 15 minu-
ter.

Oppna luckan 1 till 2 minuter, s& att vattenangan
géar ur.

Torka ur ugnen fér hand

Torka ugnsutrymmet efter varje funktionsslut, sa att fuk-
ten fdrsvinner.

Sug upp vattnet i dropprannan [@ med disktrasa och 1. L&t enheten svalna.
torka ur forsiktigt. 2. Ta bort grovsmuts fran ugnsutrymmet.
3. Torka ur ugnsutrymmet med svamp.
4. Lamna luckan 6ppen en timme, sa att ugnsutrym-
met torkar ur ordentligt.

12 Programautomatik

Programautomatiken hjélper enheten vid tillagning av Anvand bara kylskapskallt kott.

olika matratter och valjer automatiskt optimala install- Ta frysmaten direkt ur frysen.

ningar. Ta ut maten ur férpackningen och vag den. Gar det

inte att ange exakt vikt pa enheten, runda av vikten
12.1 Anvisning till matrattsinstéllningarna upp- eller nedat.
n o L. , Stall in maten i kall ugn.

Folj anvisningarna, sa far du optimalt slutresultat. Anvand bara eldfasta formar som gar att mikra, t.ex.

12.2 Matrattsoversikt

Enheten ber dig att ange vikten. Vikterna gar bara att

stalla in i avsett viktintervall.

Upptining

Tips! Fast programdekalen pa enheten. D& kommer du

at programmen snabbt och smidigt.

Nr Mat Tillbehor Fals Viktintervall i kg Anvisningar

PO N&t-, lamm- eller  plan, dppen form 0 0,10-1,20 Ta bort redan ti-

flaskfars' 2 nat kott nar du

vander.

P Fiskfile" 2 plan, 6ppen form 0 0,10- 1,00 Filé av gadda,
torsk, lax, rodfisk,
grasej, gos

' Folj signalen som anger nar du ska vanda.
2 Anvand mikrotalig form.
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Nr Mat Tillbehor Fals Viktintervall i kg Anvisningar
Fo3 Kycklingdelar plan, 6ppen form 0 0,15-1,20 Lagg kycklingde-
med ben"? larna med skinn-
sidan ned.
PO Brodskivor' 2 plan, Oppen form 0 0,10-0,50 Vetebrod, morkt

brod, fullkorns-
brod; tina inte
mer bréd an vad
som gar at. Bro-
det héller sig inte
farskt annars. De-
la pa brodskivor-
na, om det gar.

' Folj signalen som anger nér du ska vanda.

2 Anvand mikrotalig form.

Fagel, kott, fisk

Nr Mat Tillbehoér Fals Viktintervall i kg Anvisningar
Pos Fiskfilé, farsk’ Angbehallera+ 3 0,20-0,50

glasform
POG Fiskfilé, frusen’ Angbehallera + 3 0,20 - 0,50 Anvand jamn-

glasform

tjocka fiskfilger.

' Fyll vattentanken.

Gronsaker, tillbehor

Nr Mat Tillbehoér Fals Viktintervall i kg Anvisningar
PO Broccoli, farsk' ~ Angbehallera + 3 0,10-1,00
glasform
Pos Artor, frysta' Angbehallera+ 3 0,10-1,00
glasform
FOS Morotsslantar, Angbehallera + 3 0,10-0,75 Ju tjockare ski-
farska’ glasform vor, desto fastare
konsistens. Ange
hogre vikt om du
vill ha maten helt
genomstekt. Det
ger langre pro-
gramtid.
Ao Gron sparris, Angbehallera + 3 0,10-0,70 Lagg dem inte pa
farsk’ glasform varandra.
il Ris??® hog form med 0 0,10 -0,50 Anvand bara
lock lAngkornigt ris

Anvand inte ris i
kokpase. Tillsatt
2-3 delar vatten
till en del ris. Lat
riset vila5-10
minuter efter pro-
gramslutet.

' Fyll vattentanken.

2 Folj signalen som anger nar du ska réra om.

¥ Anvand mikrotalig form.
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Nr Mat Tillbehor Fals Viktintervalli kg Anvisningar
P2 Kokt potatis® " Angbehallera + 0,20 - 0,50 Skala och tarna
glasform potatisen. Ju stor-

re bitar, desto
fastare konsi-
stens.

i3 Fruktkompott®> "2 Angbehallera + 0,30 - 0,80 Tillsatt lite socker

glasform och kanel till fruk-

ten. Tillsatt inte
hallon och jord-
gubbar forran vid
omrorningssigna-
len nar du gor
fruktkompott.

' Fyll vattentanken.

2 Folj signalen som anger nar du ska réra om.

3 Anvand mikrotalig form.

Convenience

Nr Mat Tillbehér Fals Viktintervall i kg Anvisningar

P Varma pa tallriks- plan form i glas- 0,20 - 0,50

ratt, kyld form
FiS Varma pa tallriks- plan form i glas- 0,20 - 0,50

ratt, fryst

form

12.3 Stalla in matratten

1. Vrid funktionsvredet till {0
v Du far upp forsta matrattsnumret och ett viktférslag
pa displayen.

2. Stall in den matratt du vill ha med vredet.

3. Tryck pa B4

v Viktinstallningen ar framlyft pa displayen.

4. Ange vikten med vredet.
Du kan hoppa mellan matratt och vikt med {@ och
fore start.

v Enheten staller automatiskt in ratt tillagningstid.

5. Tryck pa startDstop,
Du kan inte andra matratt och vikt efter start. Du kan
fa upp instéalld vikt med B4l

v Enheten slar pa funktionen.

v startDstop tands.

v Tillagningsstiden réknar ned pa displayen.

v Enheten ger ljudsignal nar tillagningstiden gar ut.

6. Vrid funktionsvredet till nollage.

Notera: Du kan hoppa mellan programmen och vikten
med [ och B4 fore start.

Du kan inte andra programnummer och vikt efter start.
Kontrollera installd vikt med B4,

12.4 Andra matratt

1. Tryck 4 sekunder p4 startDstop eller dppna luckan.
v Matrétten blir aterstalld.
2. Valj ny matréatt.

12.5 Pausa funktionen

Du kan pausa funktionen narsomhelst.

1. Tryck p4 startDstop eller dppna luckan.

v Ugnsfunktionen pausar.

v startDstop blinkar.

2. Stang luckan och tryck pa startDstop for att fortsatta
funktionen.

v Funktionen fortsatter.

v startDstop tands.

12.6 Sla av ugnsfunktionen

Du kan sla av funktionen narsomhelst.

» Vrid funktionsvredet till nollage.
Pausar eller avbryter du funktionen, séa kan kylflak-
ten fortsatta att ga.

v Enheten slar av pagaende funktioner.
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13 Tidsfunktioner

Enheten har tidsfunktioner som du kan styra funktio-
nens tillagningstid och timer med.

13.1 Oversikt dver tidsfunktionerna

Enheten har olika tidsfunktioner. Fa upp menyn med ©
och hoppa mellan de olika funktionerna. Symbolerna
for tillgangliga funktioner lyser pa displayen, vald funk-
tion ar framlyft.

Tidsfunktion = Anvéndning

Timer Timern gér att stalla in oberoende av
funktion. Den péaverkar inte enheten.
Enheten ger signal nar timertiden géar

ut

Funktionen slar av enheten automa-
tiskt nar installd tillagningstid gar ut.
Du far inte upp tillagningstiden med
® forran du stéllt in ugnsfunktion. En-
heten ger signal nar tillagningstiden
géar ut.

Tillagningstid
®

Klockan ® Ar inga andra funktioner framlyfta, s&
kommer klockan upp pé displayen

till enheten.

Notera: Du kan sla av signalen tidigare genom att
trycka pa ®. Du kan andra ljudsignaltiden i grundin-
stéllningarna — Sid. 151.

13.2 Kolla tidsfunktionerna

Krav: Om flera tidsfunktioner &r installda, sa lyser re-
spektive symbol pa displayen. Tillagningsstiden raknar
ned péa displayen. Timer och tillagningstid fungerar néar
funktionen ar pa. Timer och klocka fungerar i standby.
» Tryck pa ®tills G, eller © blir framlyfta.

v Du far upp resp. varde pa displayen.

13.3 Stalla timern

Tryck pa @.

och tidssymbolerna lyser pa displayen.

Stall in timern med vredet.

Enheten sparar instélld tid inom nagra sekunder.

Timern gar igang.

lyser pa displayen och timern raknar ned. De and-

ra tidssymbolerna slocknar.

v Enheten ger signal nar timertiden géar ut Du far upp
--:-- pa displayen.

3. Du kan sla av timern med nagot av falten.

C KK Nhg =

13.4 Andra timern

» Stall om timertiden med vredet.
v Du far upp installd timertid pa enheten inom nagra
sekunder.
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13.5 Radera timern

» Stall timertiden pa --:-- med vredet.
v Timern slar av.

13.6 Stalla in tillagningstid

1. Tryck tva ganger pa ©.

v Du far upp --:-- pa displayen och tidssymbolerna

lyser.

Stéll in en tillagningstid med vredet.

Tryck pé startDstop,

Enheten slar pa funktionen.

Tillagningstiden réknar ned pa displayen och

startDstop lyser. De andra tidssymbolerna slocknar.

v Enheten ger signal nar tillagningstiden gar ut Enhe-
ten slar av uppvarmningen. Du far upp --:-- pa dis-
playen.

4. Sl av signalen med O.

5. Vill du sl av enheten, vrid funktionsvredet till nolla-
ge.

K Wb

13.7 Andra tillagningstiden

» Andra tillagningstiden med vredet.

v Du far upp den andrade tillagningstiden pa display-
en inom nagra sekunder.

v Tillagningsstiden réknar ned pé displayen.

13.8 Radera tillagningstiden

Notera: Du maste sedan trycka pa ® for att andra
tillagningstiden vid installd timerfunktion.

» Satt tillagningstiden till --:-- med vredet.
v Enheten 6vertar andringen inom nagra sekunder.

13.9 Stalla klockan

Klockan ar framlyft vid férsta anvandningen. 2:00 blin-
kar pa displayen och O® lyser.

1. Stall klockan med vredet.

2. Tryck pa @.

v Du har stallt klockan.

13.10 Stalla om klockan

Krav: Enheten éar av.

1. Tryck tva ganger pa ©.

v Du far upp ® och klockan pa displayen.

2. Stall klockan med vredet.

3. Tryck pa @.

v Du har stéallt klockan.

Notera: Trycker du inte pa ® efter att du stallt klockan,
sa Overtar enheten installningen automatiskt inom nag-
ra sekunder.

Har du &ndrat vredlage vid instéliningarna, sa kan du
inte anvanda enheten forrén du vridit funktionsvredet till
nollaget.

Om du vill sénka enhetens standbyférbrukning kan du
délja klockan.
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14 Barnsparr

Skydda enheten sa att barn inte kan sla pa den eller
andra instéliningar av misstag.

14.1 Sla pa barnspérren

Krav: Enheten ar av.

» Tryck pa cica 4 sekunder.
v Kontrollerna sparras.

v Du far upp ¢ pa displayen.

Notera: Har du stallt in en timertid &, s& fortsatter den
att ga. Du kan inte &ndra timertid nar barnsparren ar
pa.

Du kan sla av ljudsignalerna genom att trycka till pa na-
got av féalten.

14.2 Sla av barnspérren

» Tryck pa cica 4 sekunder.
v Sparren av kontrollerna slar av.

15 Grundinstallningar

Du kan stélla in enhetens grundinstallningar som du vill ha dem.

15.1 Oversikt dver grundinstéllningarna

Har finns en dversikt dver grundinstéliningar och fabriksinstéllningar. Grundinstallningarna beror pa apparatens ut-

rustning.

Indikering Grundinstélining Val Beskrivning

cdi Signaltid £= kort = 10 sekunder Staller in signaltiden nar
c = medel = 30 sekunder' tillagnings- eller timertid gar
3 =lang = 2 minuter ut.

cic Knappljud 0= av Sl pa eller av knappljudet.
i=pa

cli3 Displayljusstyrka i =lag Stall in displayljusstyrkan.
£ = medel’
7 =hodg

co4 Tidvisning O=av Visa klockan pa displayen
{=pd&

cis Ugnsbelysning 0=av Slar pa eller av ugnsbelys-
{=pa' ningen.

clih Vattenhardhet ] = avhardat Stall in vattenhardheten
{ = mjukt - Sid. 140.
c = medel
3 = hart
4 = jattehart’

e Fabriksinstallning 0=av Aterstélla andrade install-
i =pa ningar till fabriksinstalining-

arna.

clf Demoléage 0=a/ Slar pa eller av demoléget.

i=pa Notera: Demolaget gar ba-

ra att fa upp inom de forsta
5 minuterna efter anslut-
ning.

' Fabriksinstéllning (kan avvika beroende pa apparattyp)

15.2 Andra grundinstallningar

Krav: Enheten &ar av.

Hall ® intryckt nagra sekunder.

Du far upp forsta grundinstéliningen pa displayen.
Justera grundinstaliningen med vredet.

Tryck pa G.

Du far upp nasta grundinstélining pa displayen.

PO

ra vardena.

Valj de grundinstéaliningar du vill ha med ® och and-

5. Tryck pa ® i nagra sekunder for att spara andringar-
na.

Notera: Andrade grundinstalliningar ligger kvar éven ef-
ter strémavbrott.

15.3 Avbryta dndra grundinstallningar

» Vrid pa funktionsvredet.
v Enheten slanger dndringarna utan att spara.
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16 Rengoring och skotsel

Du maste reng6dra och skdéta om maskinen noga for att
den ska fungera.

16.1 Skotseltips fér enheten

Folj skotseltipsen sa bibehaller du enhetens funktion
langsiktigt.

Atgard Fordel

Hall enheten ren och ta Smutsen sétter sig inte
bort smutsen direkt. Ren- och blir fastbrand.

gOr ugnsutrymmet efter

varje anvandning.

Ta bort kalk-, fett, starkel- Undvik korrosion.
se- och proteinflackar di-
rekt.

Ugnsutrymmet blir inte sa
nedsmutsat da.

Anvand glasform nar du
graddar valdigt kladdiga
kakor.

Ugnsutrymmet blir inte sa
nedsmutsat da.

Anvand lamplig form vid
ugnsstekning, t.ex. en
stekgryta.

16.2 Rengéringsmedel
Anvéand bara lampliga rengdringsmedel.

/\ VARNING! - Risk for elstotar!

Risk for stotar om fukt tranger in.

» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt {or att
rengdra apparaten.

OBS!

Olampliga rengéringsmedel skadar enhetens ytor.

» Anvand inga skarpa eller skurande rengdringsme-

del.

Anvand inte starka, alkoholhaltiga rengéringsmedel.

Anvand inga harda skurbollar eller putssvampar.

Anvand inte specialmedel fér varmrengoring.

Anvand bara fonsterputs, glasskrapa eller rengé-

ringsmedel f6r rostfritt pa resp. del om rengodrings-

anvisningen rekommenderar det.

Nya disktrasor innehaller produktionsrester.

» Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander
dem.

De olika rengdringsanvisningarna anger vilka rengo-

ringsmedel du ska anvanda till de olika ytorna och de-
larna.

vvyvYyy

16.3 Rengora enheten

Rengoér enheten enligt anvisningarna sé att de olika de-
larna och ytorna inte blir skadade pga. felaktig rengé-
ring eller olampliga rengdéringsmedel.

A VARNING! - Risk for brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvandning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt med

varmeelementen.
» Hall smabarn under 8 ar borta.
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/\ VARNING! - Brandrisk!

Losa matrester, fett och steksky kan bérja brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa varmeele-
menten och tillbehéren fére anvandning.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengor inte luckglaset med kraftiga, slipande rengo-
ringsmedel eller vassa metallskrapor, det kan repa
ytan.

1. Fdlj rengdringsmedlens anvisningar. — Sid. 152
2. Folj rengodringsanvisningarna till enhetskomponen-
terna och ytorna.
3. Om inget annat anges:
- Rengoér enhetens komponenter med varmt vatten
och diskmedel med disktrasa.
- Torka torrt med mjuk trasa.

16.4 Rengoéra enhetens front

OBS!

Felaktig rengdring kan skada enhetens front.

» Anvand inte fonsterputs, metall- eller glasskrapa vid
rengaring.

» Ta alltid bort kalk-, fett-, stérkelse- och proteinflackar
direkt pa rostfria fronter for att undvika korrosion.

» Anvand specialmedel for rostfria varma ytor.

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. —» Sid. 152

2. Rengér enhetens front med varmt vatten och disk-
medel med disktrasa.
Notera: Det kan uppstd mindre missfargningar pa
fronten beroende pa de olika materialen, t.ex. glas,
plast eller metall.

3. Lagg pa medlet for rostfritt mycket tunt med mjuk
trasa pa rostfria enhetsfronter.
Rengoéringsmedel for rostfritt hittar du hos service el-
ler aterforsaljare.

4. Torka torrt med mjuk trasa.

16.5 Rengoéra kontrollerna

OBS!
Felaktig rengéring kan skada kontrollerna.
» Vattorka inte kontrollerna

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. = Sid. 152

2. Rengor kontrollerna med mikrofiberduk eller mjuk,
fuktad trasa.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

16.6 Rengodra luckglasen

OBS!
Felaktig rengdring kan skada luckglasen.
» Anvand inte glasskrapa.

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. =~ Sid. 152

2. Rengor luckglasen med fuktad disktrasa och féns-
terputs.
Notera: Skuggorna péa luckglasen som ser ut som
vattenspar ar reflexer frdn ugnsbelysningen.

3. Torka torrt med mjuk trasa.



16.7 Rengora luckhandtaget

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. = Sid. 152
2. Rengoér luckhandtaget med varmt vatten och disk-
medel med mjuk disktrasa.

Notera: Torka bort direkt om du far avkalkningsme-
del pd handtaget. Annars far du inte bort flackarna.
3. Torka torrt med mjuk trasa.

16.8 Rengodra lucktatningen

OBS!

Felaktig reng6ring kan skada lucktatningen.

» Rengor inte med metall- eller glasskrapa.
Anvand inga skurande rengoéringsmedel.

>

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. — Sid. 152

2. Rengor lucktatningen med varmt vatten och diskme-
del med mjuk disktrasa.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

16.9 Rengora rostfria ytor

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. = Sid. 152

2. Reng6r med varmt vatten och diskmedel med disk-
trasa.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

4. Kontrollera lucktatningens lage efter rengéring.

16.10 Rengodra ugnsutrymmet

OBS!

Felaktig rengdring kan skada ugnsutrymmet.

» Anvand inte ugnsrengdringsspray, skurmedel eller
andra aggressiva ugnsrengdringsmedel.

Folj rengdringsmedlens anvisningar. — Sid. 152

2. Reng6r med varmt vatten och diskmedel eller attiks-
l6sning.

3. Om det ar jattesmutsigt, anvand ugnsrengéring.
Anvand bara ugnsreng6ring i kall ugn.
Tips! Varm upp en kopp vatten med nagra droppar
citronsaft i 1-2 minuter pa max. mikroeffekt for att fa
bort dalig lukt. Satt alltid en sked i koppen, sa
stormkokar det inte.

4. Torka ur ugnsutrymmet med mjuk trasa.

5. Lat ugnsutrymmet torka med 6ppen lucka.
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16.11 Rengora tillbehéren

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. = Sid. 152

2. BI6t upp fastbranda matrester med disktrasa fuktad
med varmt vatten och diskmedel.

3. Rengor tillbehdret med varmt vatten, diskmedel och
mjuk disktrasa eller -borste.

4. Rengor gallret med medel for rostfritt eller maskin-
diska.
Om det ar jattesmutsigt, anvand rostfri skurboll eller
ugnsrengaring.

5. Torka torrt med mjuk trasa.

16.12 Rengodra uppsamlingsbehallaren

OBS!

Varmen kan skada uppsamlingsbehallaren.

» Torka inte uppsamlingsbehallaren i het ugn.
Maskindiska inte uppsamlingsbehallaren.

F&lj rengdringsmedlens anvisningar. = Sid. 152
Rengor uppsamlingsbehallaren med varmt vatten
och diskmedel med disktrasa.

Skolj ur ordentligt med rent vatten.

Torka torrt med mjuk trasa.

Lat uppsamlingsbehallaren torka med 6ppet lock.
Torka av lucktatningen ordentligt.
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16.13 Rengora vattentanken

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. — Sid. 152

2. Rengodr vattentanken med varmt vatten och diskme-
del med disktrasa.

Skélj ur ordentligt med rent vatten.

Torka torrt med mjuk trasa.

Lat vattentanken torka med Oppet lock.

Torka av lucktatningen ordentligt.

Ll

16.14 Rengora tankutrymmet

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. = Sid. 152
2. Torka torrt tankutrymmet efter varje anvandning.

16.15 Rengora angutslappet i ugnen

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. — Sid. 152
2. Reng0r ugnens angutslapp med varmt vatten, disk-
medel och disksvamp eller mjuk diskborste.

17 Rengoringsfunktionen

Anvand rengdringsfunktionen for att rengéra enheten.

17.1 Avkalkning

Kalka av enheten regelbundet. fér att den ska fungera.
Hur ofta du maste kalka av beror pa vattenhardheten
samt hur manga ganger du anvant angfunktionerna.
Enheten indikerar dver L. pa displayen nar du har 5 el-
ler farre antal angfunktioner kvar att kéra. Kalkar du in-
te av, sd kan du inte langre stélla in angfunktionerna.
Totalt tar avkalkningen ca 32 minuter. Avkalkningen
bestar av tvd automatiska moment.

= Avkalkningen tar ca 31 minuter

m  Skoljningen efter avkalkning tar ca 1 minut

Avkalkningen maste ga klar av hygienskal.

Avbryter du avkalkningen, sa kan du inte langre stélla
in angfunktionerna. Kor skéljning, sa ar enheten klar att
anvanda.

Sla pa avkalkningen

Det tar ca 31 minuter att kalka av enheten.

OBS!

Avkalkningsmedel som inte ar rekommenderade kan

skada enheten.

» Anvand bara det avkalkningsmedel som vi rekom-
menderar till avkalkningen. Avkalkningstiderna ar
anpassade till avkalkningsmedlet.

Om det hamnar avkalkningsldsning pa kontroller eller

andra kansliga ytor kan de bli skadade.

» Ta bort avkalkningslésningen direkt med vatten.
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sv Avhjalpning av fel

—

Valj i med funktionsvredet.

Du far upp avkalkningstiden péa displayen. Du kan

inte &ndra tiden.

Oppna tankpanelen.

Ta ur och tdom uppsamlingsbehallaren.

Skjut in den tomma uppsamlingsbehallaren helt.

Ta ut vattentanken.

Blanda vatten och avkalkningsmedel till en avkalk-

ningslosning.

- Blanda 2,5 dl vatten och 0,5 dl flytande avkalk-
ningsmedel till en avkalkningsldsning eller 16s
upp en avkalkningstablett (18 g) i 5 minuter i 2,5
dl vatten.

Hall avkalkningldsningen i vattentanken och skjut in

den helt.

Stang tankpanelen.

Tryck pé startDstop

Enheten blir avkalkad.

Aterstdende tid raknar ned pa displayen.

Enheten ger signal nar avkalkningen ar klar. Enhe-

ten pausar.

10. Oppna tankpanelen.

11. Ta ur, tom och skjut in uppsamlingsbehallaren.

12. Ta ur och skélj vattentanken ordentligt, fyll pa rent
vatten och satt i den igen.

13. Stadng tankpanelen.

14. Tryck p4 startDstop

v Enheten skoljer automatiskt tvd ganger. Enheten ger

signal nér skoljningen ar klar.

Notera: Folj avkalkningsmedlets blandningsférhallande.

<
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Flytande avkalkningsmedel (best.nr 00311680): bland-
ningsforhallande 1:5, blanda 0,5 dl avkalkning med 2,5
dl vatten.

Avkalkningstabletter (best.nr 00312002): 16s upp en
avkalkningstablett a 36 g i 5 minuter i 5 dl vatten.

17.2 Skoljning

Kalka av och skolj ur enheten om du inte anvant ang-
funktionen pa ett tag.

Du héller enheten ren genom att pumpa vatten igenom
roérsystemet. Enheten tappar sedan av vattnet i upp-
samlingsbehallaren.

Notera: Det finns upplésta kalkpartilar i uppsamlings-
behallaren efter skoljningen. Det ar helt normalt och pa-
verkar inte funktionen.

Kér skoljningen
1. Valj @ med funktionsvredet.

v Du far upp programtiden pé displayen. Du kan inte
andra programtiden.

2. Oppna tankpanelen.

3. Ta ur och tdm uppsamlingsbehallaren.

4. Skjut in den tomma uppsamlingsbehéllaren helt.

5. Ta ut vattentanken och tdm ur ev. restvatten.

6. Skolj ur vattentanken ordentligt och fyll pa med rent
vatten.

7. Skjut in vattentanken helt.

8. Stang tankpanelen.

9. Tryck pa startDstop,

v Vattnet blir pumpat igenom réren.

v Tiden réknar ned pa displayen.

v Enheten ger signal nar tiden gar ut.

18 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgarda sjalv. Anvand infor-
mationen om felatgarder innan du kontaktar service.
D4 slipper du onddiga kostnader.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!
Ej fackmassigt gjorda reparationer ar farliga.
» Bara utbildad yrkespersonal far utféra reparationer

pa apparaten.
» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.

18.1 Funktionsfel

/\ VARNING! - Risk for elstétar!

Felinstallationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far repare-
ra maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservde-
lar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad
maste den for att risker ska férhindras bytas av till-
verkaren eller dennes kundtjanst eller av en person
med likvardiga kvalifikationer.

Fel Orsak och fels6kning
Apparaten fungerar Kontakten sitter inte .
inte. » Anslut apparaten till elnatet.

Sakringen har gatt i proppskapet.

» Kontrollera sakringen i sakringsboxen.

Stréomfdrsorjningen har fallit bort.

» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.
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Fel

Orsak och felsékning

Apparaten fungerar
inte.

Funktionsfel

1. Sl av automatsakringen eller skruva ur proppen i proppskéapet.

2. Sla pa sakringen igen efter ca 10 sekunder.

v Om felet var en engangsforeteelse, sa slocknar felindikeringen.

3. Kontakta kundtjansten om meddelandet aterkommer. Uppge felmeddelandet exakt nar
du ringer.
- "Kundtjanst", Sid. 156

Luckan &r inte ordentligt stdngd.
» Kolla om det finns fastklamda matrester eller féremal i luckan.

Enheten gar inte att
stalla in, & lyser pa
displayen.

Barnspérren ar pa.
» Tryck pa <= tills & slocknar.

Ugnsbelysningen fun-
gerar inte.

LED-lampan ar trasig.
» Ring service om du far felet igen.

12:00 blinkar pa dis-
playen och O® lyser.

Stromforsorjningen har fallit bort.

» Stall om klockan.
— "Stélla klockan", Sid. 150

Enheten ar inte igang.
Det finns en tillag-
ningstid pa displayen.

Du har inte tryckt pa startDstop,
» Tryck pa startDstop,

Mikron fungerar inte.

Luckan ar inte ordentligt stangd.
» Kolla om det finns fastklamda matrester eller féremal i luckan.

Du har inte tryckt pa startDstop,
» Tryck pa startDstop,

Det tar langre tid an
vanligt fér maten att
bli varm.

For lag mikroeffekt installd
» Stall in hogre mikroeffekt. — Sid. 742

Du har satt in mer mat i enheten an du brukar.
» Stéll in en langre tillagningstid.
Dubbel méangd kraver dubbla tiden.

Maten ar kallare an vanligt.
» Vand eller rér om maten da och da.

Mikron slar av.

Fel pa enheten.
» Ring service om du far felet igen.

Enheten varmer inte
upp, kolonet blinkar
pa displayen.

Demolaget &r pa i grundinstallningarna.

1. Go&r enheten stromlés genom att sla av sakringen i proppskapet.
2. Sla av demolaget inom 3 minuter i grundinstallningarna — Sid. 1517.

Symbolerna for vat-
tentank och uppsam-
lingsbehallare blinkar
konstant.

Tekniskt problem

1. Se till s& att vattentank och uppsamlingsbehallare ar helt inskjutna i resp. tankutrymme.
2. Fortsatter symbolerna att blinka konstant, ring service.

Notera: Du kan fortfarande anvanda enheten férutom angfunktionerna.

Den varma luften eller
angan evakuerar via
luckan.

Inget fel. Enhetens kylflakt ar igang.

» Kraver ingen atgard.
Flakten fortsatter aven att ga ett tag efter anvandning. Flakten skyddar enheten mot 6ver-
hettning.

Kylflakten fortsatter
att ga efter anvand-
ning.

Enheten kraver kylning efter anvandning.

» Kréaver ingen atgard.
Flakten fortsatter aven att ga ett tag efter anvandning. Flakten skyddar enheten mot dver-
hettning.

Kylflakten ar igang
nar luckan ar 6ppen.

Enheten kraver kylning vid och efter anvandning.
» Kraver ingen atgard.
Alla kokfunktioner stoppar vid luckdppning.

Angan syns inte nar
du anvander varmluft
och grillkombinatio-
ner.

Angan syns inte vid alla temperaturintervall. Ju hetare &nga, desto svarare &r det att se den.
» Kréaver ingen atgard.
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sv Avfallshantering

Fel Orsak och felsdkning

Uppsamlingsbehalla- Vid normal ang- och kombifunktion samlas kondensvattnet fran glasplattan pa botten och
ren ar tom efter ang- den graa dropprannan upp i bottenplattan. Det hamnar inte i uppsamlingsbehallaren.
ning. » Kraver ingen atgard.
Uppsamlingsbehéllaren &r bara avsedd for skoljning och avkalkning, inte f6r normal ang-
och kombifunktion.

Vita kalkpartiklar i Det lossnar fina kalkpartiklar frin dnggeneratorn vid skéljning och avkalkning.

uppsamlingsbehélla- 1. Kontrollera installningen av vattnets hardhet.
ren. 2. Kalka av med angivna intervall.

» Avkalka apparaten enligt beskrivningen i bruksanvisningen till apparaten.

Lag vattenforbrukning Vid kombidngning kan det delvis g& mindre anga, framforallt med kombifunktioner som har
med kombifunktio- 3 funktioner. Da gar det bara at lite vatten fran farskvattentanken.

nen. Framférallt med  » Kraver ingen atgard.

kombifunktioner som

har 3 funktioner.

18.2 Information i displayen

Fel Orsak och fels6kning

Du far upp indikering Smuts pa kontrollerna ger konstant aktiverat pekfalt.

E0532 pa displayen 1. S|4 av enheten.
2. Rengor kontrollerna.
3. Sla pa enheten igen.

» Ring service om du far felet igen direkt efter att du slagit pa.

Du far upp indikering Du har slagit pa angfunktionen flera gdnger med tom vattentank.

E5005 pa displayen  » Se till s& att vattentanken ar fylld med kallvatten och helt inskjuten i tankutrymmet innan
du anvander enheten igen.

» Ring service om du far felet igen.

19 Avfallshantering

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/
EU om avfall som utgérs av eller in-
nehaller elektroniska produkter (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet anger ramarna fér inom EU
giltigt atertagande och korrekt ater-
vinning av uttjinta enheter.

apparater

Genom en miljokompatibel avfallshantering kan véarde-
fulla ramaterial ateranvandas.
» Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa
hos aterforsaljare och kommun.

19.1 Omhéandertagande av begagnade K
|

20 Kundtjanst

Funktionsrelevanta originalreservdelar enligt gallande
ekodesignférordning gar att bestélla fran service minst
10 ar efter lanseringen av maskinen inom EES.

Notera: Kundtjanstens atgarder ar kostnadsfria inom
ramen for tillverkarens garantivillkor.

Utférligare information om garantitid och garantivillkor i
ditt land finns hos service, aterforsaljare eller pa var
webbsajt.

Nar du kontaktar kundtjansten behdver du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer
(FD).

Kontaktuppagifterna till kundtjansten finns i den medfél-
jande kundtjanstforteckningen eller pa var webbplats.
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Produkt innehaller ljuskallor i energieffektivitetsklass D.
Ljuskallorna finns som reservdelar och far bara bytas
av for andamalet utbildad yrkespersonal.

20.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star
pa maskinens typskylt.

Du ser typskylten med numren nar du éppnar appara-
tens lucka.

\z
E-Nr: FD: Z-Nr. CE Ve
—

Type




Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret Hill
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.

Sahéar lyckas du  sv

21 Sahar lyckas du

Har hittar du ratt installningar samt lampliga tillbehor
och format till olika matratter. Rekommendationerna ar
optimalt anpassade till enheten.

21.1 GoOr helst sahar

Har far du steg-for-steg reda pa hur du helst ska goéra
for att anvanda installningsrekommendationerna. Du far
uppgifter om massor med mat med information och
tips pa hur anvander och staller in enheten manuellt pa
basta satt.

Notera: Enheten har programmerade installningar for
ett urval matrétter. Vill du att enheten guidar dig, sé& an-
vander du programautomatik.

- "Programautomatik”, Sid. 147

1. Ta ut formar du inte behdver ur ugnsutrymmet innan
du anvander ugnen.

2. Valj en matratt i instéllningsrekommendationerna.

3. Lagg maten i lamplig form.

Anvand de formar och tilloehdr som installningsre-
kommendationerna anger.

Anvand formar och tillbehdr som ar 1ampliga for
tillagningssattet.

— "Formar och tillbehér som gar att mikra", Sid. 141
Anvand enhetens originaltillbehoér. De ar optimalt an-
passade till ugnsutrymmet och ugnsfunktionerna.

4. Tips! Vill du tillaga mangder som avviker fran tabel-
lerna, stéll in ungefar dubbla tillagningstiden for dub-
bel mangd.

Instéllningsvéardena galler f6r mat som du stéller in i
kall ugn.

Vissa ratter kraver forvarmning som tabellen anger.
Stall inte in mat och tilloehor i ugnen forran forvarm-
ningen ar klar.

Vissa matratter blir bast om du bakar av dem i flera
steg. De ar angivna i tabellen.

Om du anvander egna recept kan du férsdka hitta
en liknande matratt i tabellen. Ytterligare information
finns bland tipsen i anslutning till installningstabeller-
na.

Stall in den langst angivna tiden vid mikring och
kontrollera maten vid den kortaste tiden.

Se till sd att vattentanken &r fylld innan du anvander
angfunktioner.

Stall in enheten enligt instéliningsrekommendatio-
nerna.
Temperaturerna och tiderna i tabellerna beror pa
livsmedlets kvalitet, temperatur och egenskap. Det
ar darfor det finns angivna installiningsintervall. For-
sOk forst med de lagre vardena. Stéll in ett hogre
varde nésta gang, om det behdvs.

5. Sétt in maten i ugnen pa resp. fals.

6. /A VARNING! - Skallningsrisk!
Det kan strémma ut varm anga nér du 6ppnar luck-
an pa enheten. Angan gar inte alltid att se beroende
pa temperaturen.
» Oppna forsiktigt luckan till enheten.
» Hall barnen borta.

A VARNING! - Risk for brannskador!

Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tilloehér el-
ler formar ur ugnsutrymmet.

Sla av enheten nar maten ar klar.

21.2 Allmanna tillagningsanvisningar
F&lj anvisningarna vid all matlagning.

Kondensbildning

Det kan bildas mycket vattendnga nar du ugnstillagar
livsmedel.

Eftersom enheten ar valdigt energieffektiv, sa tranger
bara lite varme ut vid anvandning. De stora temperatur-
skillnaderna mellan ugnsutrymmme och enhetens yttre
delar kan ge kondens pa lucka, kontroller och intillig-
gande stomfronter. Kondensbildning ar ett normalt, fy-
siskt fenomen.

Du minskar kondensbildningen genom att férvarma en-
heten och dppna luckan forsiktigt.

Tillagning med angfunktion eller angning ger mycket
vattenanga i ugnsutrymmet. Torka ur ugnsutrymmet nar
enheten svalnat.

Bakformar

Vi rekommenderar mdrka metallbakformar for optimalt
slutresultat.

Ljusa platformar, keramikformar och glasformar for-
langer baktiden och bakverket blir inte lika jamnt grad-
dat.

Folj tillverkarens anvisningar och recept om du anvan-
der silikonformar och kontrollera om de tal &ngning

och mikring. Silikonformar ar ofta mindre an vanliga for-
mar. Mangder och receptuppgifter kan avvika.

Bakplatspapper

Anvand bara bakplatspapper som klarar den angivna
temperaturen Klipp till bakplatspapperet sa att det pas-
sar.

/\ VARNING! — Brandrisk!

Du skapar ett luftdrag nar du 6ppnar luckan. Bakplats-

pappret kan komma i kontakt med varmeelementen

och fatta eld.

» Lagg aldrig bakplatspapper 16st pa tillbehoret vid
férvarmning och tillagning.

» Klipp till och tyng alltid ned bakplatspappret med en
stekgryta eller form.
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21.3 Tips for akrylarmidsnal tillagning

Akrylamid &r halsofarligt och uppstar nar du tillagar
gryn- och potatisprodukter pa véldigt hog varme.

Matratt

Tips

Allman L]

Hall tillagningstiderna
sa korta som moijligt.
= Bryn matratterna gyl

lengula, inte for mdrka.
= Anvand stor, tjock mat.

Den innehaller mindre
akrylamid.

Bakverk och smakakor "

Stall in varmluft med
temperaturen pa max.
180°C.

= Pensla bakverk och
smakakor med agg el-
ler aggula. Det min-
skar akrylamidbildnin-
gen.

Pommes frites i ugnen "

Bred ut den jamnt for-
delad i ett lager pa
platen.

= Ta minst 400 g per
plat, s& att dina pom-
mes frites inte blir tor-
ra.

Kontakt

Tips

Maten ska inte vara brand =

Ror om maten da och

i kanten och inte klar i da.

mitten nar tillagningstiden =

Stall in lagre mikroef-

gér ut. fekt och langre tillag-
ningstid.

Fagel och kott ska inte = Stall in lagre mikroef-

vara tillagade utvandigt fekt.

men otinade i mitten efter
upptining.

Tinar du stora mang-
der, vand flera ganger.

Maten ska inte bli torr.

Stall in lagre mikroef-
fekt.

= Stall in kortare tillag-
ningstid.

Tack dver maten.
Tillsatt mer vatska.

21.5 Tina

Du kan tina frysmat med enheten.

Tina mat

1. Lagg frysvaran i 6ppen form pa ugnsbotten.

Tack kansliga delar som t.ex. kycklingklubbor och
-vingar eller svalkanterna pa stekar med lite alumini-
umfolie. Folien far inte g& emot enhetens vaggar.

2. Sla pa funktionen.
Efter halva upptiningstiden kan du ta av folien.
) . ) . 3. Notera: Det bildas véatska nar du tinar kott och fagel.
21.4 Tips for att tina och varma upp Hall av vétskan nér du vénder, ateranvénd den inte
Folj tipsen for att tina och varma upp med mikron med och lat den inte komma i kontakt med andra livsme-
bra slutresultat. del. ) e .
4. Vand eller rér om maten en till tva ganger da och
Kontakt Tips Sf?}- 4 stora bitar 1 )
Maten ska vara tinad, Stall in langre tillagnings- ana stora bitar fiera ganger. =~ . .
varm ol tlagad nar . Siora mengderoch > L& den Inade maten ula ca 10 160 miuter
tillagningstiden gar ut hGg mat tar langre tid. Du kan ta ur inkramet pa fagel. Du kan fortsatta att
tillaga kottet aven om det ar lite fruset i mitten.

Installningsrekommendationer fér att tina
Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Mikroeffekti  Tillagnings-

tion w tid i min.
Helt k6tt, med ben och benfritt, Oppen form 0 1. 180 1. 15’
0,8 kg 2. 90 2. 15-25"
Helt k6tt, med ben och benfritt, Oppen form 0 = 1. 180 1. 15"
1,0 kg 2. 90 2. 25-35'
Helt k6tt, med ben och benfritt, Oppen form 0 B 1. 180 1. 20'
1,5 kg 2. 90 2. 25-35'

1

© ® N o g b~ W N

Vand maten flera ganger.

Dela pa koéttbitarna néar du vander.
Frys in maten platt.

Ta bort det redan tinade kottet.
Dela pa tinade delar nar du vander.
Hall av upptiningsvatskan.

Vand maten var 20:e minut.

Dela pa de tinade delarna.

Ror forsiktigt om maten da och da.

®Ta bort forpackningen helt.

"Tina bara upp kakor utan glasyr, gradde, gelatin eller kram.

2Dela pa kakbitarna.
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Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Mikroeffekti  Tillagnings-
tion w tid i min.

Kott i bitar eller skivor, 200 g Oppen form 0 S 1. 180 1. 5%

2. 90 2. 4-62
Koétt i bitar eller skivor, 0,5 kg Oppen form 0 1. 180 1. 10?

2. 90 2. 5-10°
Kott i bitar eller skivor, 0,8 kg Oppen form 0 S 1. 180 1. 10?

2.90 2. 10-157
Blandféars, 200 g ® Oppen form 0 S 90 154
Blandfars, 500 g * Oppen form 0 1. 180 1.5"°

2.90 2. 10-15"°
Blandféars, 800 g Oppen form 0 S 1. 180 1.10"°

2. 90 2.15-20"°
Fagel eller fageldelar, 600 g Oppen form 0 S 1. 180 1. 5°

2. 90 2. 10-15°
Fagel eller fageldelar, 1200 g Oppen form 0 1. 180 1. 10°

2.90 2. 20-25°
Anka, 2 kg Oppen form 0 = 1. 180 1.20"°

2.90 2. 30-40"°
Gas, 4,5 kg Oppen form 0 1. 180 1.30"°

2.90 2. 60-80"°
Fiskfilé, fiskkotlett eller skivor, Oppen form 0 1. 180 1. 5%
400 g 2. 90 2. 10-158
Hel fisk, 300 g Oppen form 0 1. 180 1.3

2. 90 2.10-15
Hel fisk, 600 g Oppen form 0 S 1. 180 1.8

2. 90 2. 15-25
Grénsaker, t.ex. artor, 300 g Oppen form 0 180 10-15°
Groénsaker, t.ex. artor, 600 g Oppen form 0 5 1. 180 1. 10°

2.90 2. 9-15°
Frukt, t.ex. hallon, 300 g Oppen form 0 = 180 7-10%8
Frukt, t.ex. hallon, 0,5 kg Oppen form 0 1. 180 1. 8%8

2. 90 2. 5-10%°
Tina smér, 125 g™ Oppen form 0 S 90 6-8
Tina smér, 250 g™ Oppen form 0 1. 180 1.2

2.90 2. 35
Brod, helt, 0,5 kg Oppen form 0 1. 180 1.3

2. 90 2.10-15
Bréd, helt, 1,0 kg Oppen form 0 S 1. 180 1.5

2. 90 2. 15-25
Kaka, torr, t.ex. sockerkaka, Oppen form 0 S 90 10-15
0,5 kgﬁ, 12
Kaka, torr, t.ex. sockerkaka, Oppen form 0 S 1. 180 1.3
0,75 kg'"'? 2.90 2.10-15

' Vand maten flera ganger.

Dela pa kéttbitarna nar du vander.
Frys in maten platt.

Ta bort det redan tinade kéttet.
Dela pa tinade delar nar du vander.
Hall av upptiningsvatskan.

Vand maten var 20:e minut.

Dela pa de tinade delarna.

Ror forsiktigt om maten da och da.
°Ta bort férpackningen helt.

"Tina bara upp kakor utan glasyr, gradde, gelatin eller kram.
2Dela pa kakbitarna.

© O N O g B~ W N
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Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Mikroeffekti  Tillagnings-
tion w tid i min.

Mijuk kaka, t.ex. fruktkaka, chee- Oppen form 0 = 1. 180 1.5

secake, 0,5 kg'" 2. 90 2. 15-25

Mjuk kaka, t.ex. fruktkaka, chee- Oppen form 0 B 1. 180 1.7

secake, 0,75 kg 2. 90 2. 15-25

' Vand maten flera ganger.

Dela pa kéttbitarna nar du vander.
Frys in maten platt.

Ta bort det redan tinade kottet.
Dela pa tinade delar nar du vander.
Hall av upptiningsvatskan.

Vand maten var 20:e minut.

Dela pa de tinade delarna.

Ror forsiktigt om maten da och da.
°Ta bort forpackningen helt.

© ® N o o b~ W N

"Tina bara upp kakor utan glasyr, gradde, gelatin eller kram.

2Dela pa kakbitarna.

21.6 Varma pa
Du kan varma upp mat med enheten.
Varma pa frysmat

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tilloehér eller
formar ur ugnsutrymmet.

1. Ta ut fardigmaten ur férpackningen och lagg den i
en mikrotalig form.

2. Bred ut maten i formen.
Platt mat blir klar snabbare an hég. Lagg inte livs-

(]

medlen pa varandra.

Tack maten med passande lock, tallrik eller sarskild
mikrofolie.

Stall formen pé ugnsbotten.

Sla pa funktionen.

Vand pa eller rér om i maten 2-3 ganger.
Ingredienserna i maten kan varma pa olika.

Lat den varmda maten vila 2-5 minuter i rumstempe-
ratur, sa att den temperaturutjiamnar.

Instéllningsrekommendationer for att varma upp frysmat

Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Mikroeffekti  Tillagnings-
tion w tid i min.

Soppa, fryst, 400 g Tackt form 0 600 8-15

Gryta, fryst, 0,5 kg Tackt form 0 600 8-13

Gryta, fryst, 1,0 kg Téackt form 0 = 600 20-25

Meny, tallriksuppléagg, fardigratt  Tackt form 0 = 600 11-15

med 2-3 komponenter, fryst,

300-400 g

Kottskivor eller -bitar i sas, t.ex.  Tackt form 0 600 12-17"

gulasch, fryst, 0,5 kg

Kottskivor eller -bitar i sés, t.ex.  Tackt form 0 600 25-30'

gulasch, fryst, 1,0 kg

Gratanger, t.ex. lasagne, cannel- Tackt form 0 = 600 10-15

loni, frysta, 450 g

Tillbehor, t.ex. ris, pasta, fryst, Tackt form 0 = 600 2-5

250 g?

Tillzpehbr, t.ex. ris, pasta, fryst, 0,5 Téackt form 0 B 600 8-10

kg

Gronsaker, t.ex. artor, broccoli, Téackt form 0 600 8-10

mordtter, frysta, 300 g°

' Dela pa kottbitarna nar du rér om.
2 Tillsatt lite vatska till maten.

3 Tack formbotten med vatten.

* Tillaga maten utan tillsatt vatten.

5 R6r om maten da och da.
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Mat Tillbehor/form

Fals Ugnsfunk- Mikroeffekti  Tillagnings-
tion w tid i min.

Gronsaker, t.ex. artor, broccoli, Tackt form

mordtter, frysta, 0,6 kg®

0 2 600 14-17

Stuvad spenat, frusen, 0,5 kg* Téackt form

0 = 600 11-16°

' Dela pa kottbitarna nar du rér om.
Tillsatt lite vatska till maten.

Tack formbotten med vatten.
Tillaga maten utan tillsatt vatten.
Ro6r om maten da och da.

N

3
4
5

Varma upp mat

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tillbehor eller
formar ur ugnsutrymmet.

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

Hettar du upp vatskor sa kan det stormkoka. Det inne-

bar att koktemperaturen uppndas utan att du ser typiska

angblasor som stiger upp. Var forsiktig sa att du inte

stoter till koppen/muggen. Den heta véatskan kan plots-

ligt koka 6ver och stanka.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen vid uppvarm-
ningen. Da stormkokar det inte.

v’ X

Installningsrekommendationer fér att varma upp

OBS!

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller forstora luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
fran ugnsvaggarna och luckans insida.

1. Ta ut fardigmaten ur fdrpackningen och lagg den i
en mikrotalig form.

2. Bred ut maten i formen.
Platt mat blir klar snabbare an hdg. Lagg inte livs-
medlen pé varandra.

3. Tack maten med passande lock, tallrik eller sarskild
mikrofolie om tabellen anger det.

4. Stall formen pa ugnsbotten.
Slar du pa angfunktionen, stéll formen i glasformen
pa fals 3 och fyll vattentanken.

5. Sla pa funktionen.

6. Ro6r om eller vand maten flera ganger da och da.
Ingredienserna i maten kan varma pa olika.

7. Kontrollera temperaturen.

8. Lat den varmda maten vila 2-5 minuter i rumstempe-
ratur, sa att den temperaturutjiamnar.

Mat Tillbehér/form Fals Ugns- Mikroeffekt i i\nglége Tillagnings-
funktion W tid i min.

Barnmat, t.ex. sma napp- Oppen form 0 S 360 - 0,5-1,5%3

flaskor, 1,5 dI'

Drycker, 2 dlI* Oppen form 0 S 1000 - 1-25°6

Drycker, 5 dlI* Oppen form 0 1000 - 4-5%%

Soppa, 2 koppar & 175  Oppen form 0 S 600 - 3-4

g

Soppa, 4 koppar & 175  Oppen form 0 600 - 6-8

g

Fisk- eller kottbitar i sds, Téackt form 0 g 600 - 7-10

0,5 kg’

Meny, tallriksupplagg, Oppen form 0 SHo 360 3 9-14

fardigratt med 2-3 kom-

ponenter, 400 g

Gryta, 400 g Téackt form 3 g 600 - 6-8

Gryta, 800 g Téackt form 0 S 600 - 8-11

' Varma pa barnmat utan napp eller lock.

2 Skaka om maten ordentligt efter uppvarmning.
% Kolla alltid temperaturen!

* Satt en sked i glaset.

5 Qverhetta inte spritdrycker.

5 Kontrollera maten da och da.

" Dela péa kottskivorna.
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Mat Tillbehér/form Fals Ugns- Mikroeffekti Anglage Tillagnings-
funktion W tid i min.

Gronsaker, 150 g Oppen form 3 e 360 3 3-5

Gronsaker, 300 g Oppen form 3 EH+e) 360 3 4-7

' Varma pa barnmat utan napp eller lock.

2 Skaka om maten ordentligt efter uppvarmning.
Kolla alltid temperaturen!

Sétt en sked i glaset.

Overhetta inte spritdrycker.

Kontrollera maten da och da.

Dela pa kottskivorna.

N o o b~ ow

21.7 Brod och smafranskor
Du kan baka brod och smafranskor med enheten.

Tillagningsanvisningar for djupfryst
= Ta ut maten helt ur férpackningen.

®=  Ta bort is frdn maten.
Anvand inte djupfryst som é&r isigt.

= Djupfrysta produkter ar ibland ojamnt férgraddade.
Den ojamna graddningen finns kvar aven efter
graddningen.

Instéllningsrekommendationer fér brod och smafranskor

Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi Grillage Anglége Tillagnings-
tion °C tid i min.

Rostat bréd, 12 Galler 3 B 1.- 1.3 1.- 1. 35
skivor 2.- 2.3 2. - 2.2-3
Rostat brod, 4  Galler 3 1. - 1.3 1.- 1. 56
skivor 2. - 2.3 2. - 2.34
Varma smoérga-  Galler 3+1 O - 3 - 8-10
sar, 2-4 skivor  +

Glasform
21.8 Fagel, kétt och fisk Tackt form

Du kan tillaga fagel, kott och fisk med enheten.
Tillagningsanvisningar for formtillagning

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Stéller du het glasform péa vatt eller kallt underlag, sa
kan glaset spricka.

» Stéll heta glasformar pa torrt underlag.

= Anvand bara formar avsedda for anvandningsomra-
det.
Anvand helst glasformar.
Kontrollera att formen far plats i ugnen.

m  Glansiga stekgrytor i rostfritt stal eller aluminium &r
inte avsedda f&r mikring.
Glansiga stekgrytor reflekterar varmen som en spe-
gel och ar darfor inte alltid s& 1ampliga vid konven-
tionell anv&ndning.
Fagel, kott och fisk tar langre tid att tillaga och far
inte en lika kraftig stekyta.
Anvand hégre temperatur och langre tillagningstid
vid konventionell tillagning.

m  FOlj formtillverkarens anvisningar.

Oppen form

= Anvand helst en hdg stekgryta nér du tillagar fagel,
kott och fisk.
Stall formen pa ugnsbotten.
Anvand 6ppen form om du vill anvanda angfunktio-
nen.

= Om du inte har nagon form som passar, anvand
glasformen.
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m  Se till s& att locket passar bra och sluter tatt.
= Stall formen péa gallret.

Tillagningsanvisningar for tillagning med

kombifunktion

= Om du tillagar med kombifunktion, sa gar det att
korta tillagningstiden avsevart.

= Vid mikring beror tillagningstiden pé totalvikten.
Vill du tillaga annan an angiven méngd, sa hjélper
tumregeln: dubbel mangd kraver i stort sett dubbel
tillagningstid.
Anvand eldfasta formar som géar att mikra.
Stekformar av metall eller keramik passar bara for
tillagning utan mikrofunktion.

Tillagningsanvisningar for tillagning med

angfunktion

= Vissa matratter blir frasigare med angfunktion. De
far en frasigare och glansigare yta och torkar inte ut
sd snabbt.
Anvand en oppen form.
Anvand eldfasta formar som ar angtaliga.
Sla pa angfunktionen som installiningstabellen an-
ger.

= Fyll vattentanken upp till MAX-markeringen. Tar vatt-
net slut fortsatter tillagningen av matratten péa instél-
Id ugnsfunktion utan angfunktion.



Tillagningsanvisningar for angning med

angbehallare

= Till skillnad mot angfunktionen blir kdttet skonsam-
mare tillagat med angning, men det far ingen steky-
ta. Kottet blir extra saftigt.

= Du kan bryna pé koéttbitarna fére angning for att fa
smak och korta tillagningstiden. Stérre stycken be-
hdver en langre uppvarmningstid och en langre til-
lagningstid. Du behdéver inte vanda koéttbitarna.

m  Ska du anga fagel, kott eller fisk, lagg maten i ang-
behallaren pad glasformen och sétt in pa fals 3.

m  Fyll vattentanken upp till MAX-markeringen. Om vat-
tentanken blir tom nér funktionen ar igang, séa paus-
ar funktionen. Du far upp displayinfo.

Tillagningsanvisningar for grillning
OBS!
Syrliga livsmedel kan skada gallret.

» L&gg inte syrliga livsmedel som t.ex. frukt eller syr-
ligt marinerad grillmat pa gallret.

m  Stang alltid luckan nar du anvander grillen. Du far
aldrig grilla med 6ppen ugnslucka.

m |Lagg grillmaten direkt pa gallret. Satt dessutom in
glasformen under gallret. Den fangar upp droppan-
de fett.

= Anvand helst kottbitar som ar ungefar lika tjocka
och tunga. Da far de jamn och fin farg och forblir
saftiga.

m Vand grillbitarna med grilltang. Sticker du en gaffel i
kottet rinner kéttsaften ut och kottet blir torrt.

m  Salta kottet efter grillningen. Salt drar ut vatten ur
kottet.

Notera: Grillstavarna sl pa och av, det ar helt normalt.
Hur ofta det sker beror pa installt grillage.
Det kan osa vid grillning.

Anvisning fér nickelallergiker
| sallsynta fall kan spar av nickel 6verforas till livsme-
del.

Rekommenderade installningsvarden

® [nstallningsvardena géller stekfardigt fagelkott och
kott eller fisk utan fylining samt fisk som du stéller in
direkt fran kylen i kall ugn.

= | tabellen hittar du uppgifter for fagel, kétt och fisk
med viktforslag. Om du tillagar en stor fagel, kottbit
eller fisk ska du anvanda de lagre temperaturerna.

Instéllningsrekommendationer for fagel
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Har du flera bitar, sa utgdr du fran vikten pa den
tyngsta biten vid berékning av tillagningstiden. De
olika bitarna bér vara av ungefar samma storlek.

= Anvand helst kottbitar som ar ungefar lika tjocka
och tunga. D4 far de jamn och fin farg och forblir
saftiga.

= Ju storre fagel, kottbit eller fisk, desto lagre tempe-
ratur och langre tillagningstid.

m Vand fagel, kott och fisk om instéllningstabellen an-
ger det.

Tillagningsanvisningar for fagel

®m  Picka huden under vingarna pa gas eller anka. Da
kan fettet rinna ut.
Snitta skinnet pa ankbrosten.

= Vand inte ankbrdsten.

= Om du ska vanda fagel, tank da pa att brostsidan
eller skinnsidan ska vara nedat forst.

Tillagningsanvisningar fér kott

m  Pensla garna lite fett pd magert kott eller tack med
baconskivor.

= Tillsatt lite vatska till stekar pa magert kott. | glasfor-
mar ska botten knappt vara tackt.

m  Snitta svélen korsvis.
Néar steken ar fardig ska den vila ytterligare 10 mi-
nuter i avstdngd, stangd ugn. Det ger béattre férdel-
ning av koéttsaften. Sl in steken i aluminiumfolie.
Den rekommenderade vilotiden ar inte med i angi-
ven stektid.

= Det ar smidigare att ugnssteka och -brasera i form.
Det ar smidigare att ta ut steken med formen ur ug-
nen och gora sasen direkt i formen.

= Vatskemangden beror pa kéttsorten och formmateri-
alet samt om du anvander lock. Om du tillagar kott i
emaljgryta eller mérka metallgrytor gar det at mer
vatska an i en glasform.

m  Vatskorna férdngar i formen vid ugnsstekningen. Du
kan forsiktigt fylla p4 mer vatska, om det behdvs.

= Avstandet mellan kott och lock skall vara min. 3 cm.
Kéttet kan svalla.

®m Bryn pa kottet fore braseringen, om det behovs.
Tillsatt vatten, vin, &ttika eller liknande som fond.
Grytbotten ska vara tackt till 1-2 cm upp.

Tillagningsanvisningar for fisk

m  Du behover inte vanda hel fisk.

= Vill du halstra fisken pa gallret, olja in det forst sa
slapper fisken lattare sedan.

= Du ser att fisken ar tillagad om ryggfenan lossar Iatt.

Mat Tillbehér/form Fals Ugns- Temperatur Grilli- Mikroeffekti Angla- Tillag-
funktion i°C ge w ge ningstid i
min.
Kyckling, hel,  Téckt form 0 = - 600 - 25-35'
kokt, 1,3 kg

' Vand rétten efter 1/2 av den totala tiden.
2 Lagg skinnsidan uppat.

® Vand inte maten.

4 Anvand en hdg och 6ppen form.
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Mat Tillbehor/form Fals Ugns- Temperatur Grilli- Mikroeffekti Angla- Tillag-
funktion i°C ge w ge ningstid i
min.
Ankbrdst, Galler 3+2 CH+EHe 3 180 3 10-12%3
500 g +
Glasform
Gésbrost, gds- Oppen form 0 CHE - 2 180 - 30-40*°
klubbor,
0,7-0,9 kg
' Vand ratten efter 1/2 av den totala tiden.
2 L&gg skinnsidan uppat.
® Vand inte maten.
4 Anvand en hdg och 6ppen form.
Installningsrekommendationer for kott
Mat Tillbehor/form Fals Ugns- Temperatur Grilli- Mikroeffekti Angla- Tillag-
funktion i°C ge w ge ningstid i
min.
Notbiffar, 2-3  Galler 3+1 il 1.- 1.3 1.- 1. - 1. 10-15
cm tjocka, 2-3 + 2.- 2.3 2.- 2.- 2.5-10
st.a200g Glasform
Flaskkotletter, Galler 3+1 1. - 1.2 1. - 1. - 1. 15-20
2-3 cm tjocka, + 2. - 2.2 2.- 2.- 2. 10-15
2-3 st. a Glasform
120 g
Grillkorv, 4-6  Galler 3+1 il 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15
st. 24150 g + 2.- 2.3 2.- 2.- 2.5-10
Glasform
Instéllningsrekommendationer for fisk
Mat Tillbehor/form Fals Ugns- Temperatur Grilli- Mikroeffekti Angla- Tillag-
funktion i°C ge w ge ningstid i
min.
Fiskfilé, farsk, Glasform 3 - - - 3 15-17
400 g +
Angbehallare
Fiskfilébitar, Tackt form 3 & - - - 3 18-20
frysta, 400 g
Fiskfilébitar, Glasform 3 & - - - 3 23-25
frysta, 800 g +
Angbehallare
Fiskfilé, grati- ~ Oppen form 0 e - 3 600 - 10-15
nerad, 500 g
Fiskkotletter,  Galler 3+1 - 3 - - 8-12
2-3st.a150 +
g Glasform
Fisk, hel, t.ex. Glasform 3 ) - - - 3 18-22
foreller, 2-3 st. +
a300g Angbehallare

21.9 Gronsaker och tillbehor

Du kan tillaga grénsaker och tillbehdér med enheten.
Tillagningsanvisningar fér mikring

= Anvand tackt form som gar att mikra.

= Anvand en hog form med lock vid riskokning och
tillsatt vatten som tabellen anger.
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Tillagningsanvisningar for angning

Anvand glasform och angbehallare vid angning.
Folj angivna bitstorlekar i installningstabellen. Om
du angar mindre delar kan du korta tillagningstiden,
om du angar storre delar forlanger du den.
Livsmedlets kvalitet och mognad paverkar ocksa til-
lagningstiden. Darfor ar de angivna instéliningsvar-
dena bara riktlinjer.



Sahéar lyckas du  sv

= Fordela alltid livsmedlen jamnt i formen. Ar lagren = Fyll vattentanken upp till MAX-markeringen. Om vat-
olika tjocka blir tillagningen ojamn. tentanken blir tom nér funktionen ar igang, séa paus-
m  Stapla inte tryckkanslig mat f6r hogt i &ngbehalla- ar funktionen. Du far upp displayinfo.
ren.

Installningsrekommendationer for gronsaker och tillbehor

Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi Mikroeffekt i i\nglége Tillagnings-
tion °C w tid i min.

Kronartskockor, Glasform 3 - - 3 35-40
hela, farska +

Angbehallare
Bladspenat, Glasform ] - - 3 5-7
farsk, 250 g +

Angbehallare
Blomkalshuvud, Glasform 2 & - - 3 28-35
farskt +

Angbehallare
Broccoli, hel, Glasform 2 ) - - 3 20-23
farsk, 500 g +

Angbehéllare
Broccolibuket-  Glasform 3 & - - 3 14-16
ter, frusna, 500 +
g Angbehallare
Gronsaker, fars- Tackt form 0 B - 600 - 6-10"
ka, 250 g
Gronsaker, fars- Téckt form 0 = - 600 - 10-15"
ka, 500 g
Gronsaksbland- Glasform 3 D - - 3 12-15
ning, fryst, 260  +
g Angbehallare
Morotsslantar,  Glasform 3 & - - 3 18-20
angade, 0,5 kg +

Angbehallare
Lokringar, fars-  Glasform 3 D - - 3 10-12
ka, 500 g +

Angbehallare
Grdna bdnor, Glasform 3 & - - 3 18-20
farska, 500 g +

Angbehallare
Sparris, gron, Glasform 3 ] - - 3 10-15
250 g +

Angbehallare
Zucchini, ski- Glasform 3 D - - 3 12-14
vad, angad, 0,5 +
kg Angbehallare
Potatis, klyftad, Glasform 3 & - - 3 28-30
250 g +

Angbehallare
Potatis, klyftad, Glasform 3 D - - 3 30-32
500 g +

Angbehallare
Potatis, klyftad, Glasform 3 D - - 3 32-35

750 g +
Angbehallare

' Ror om maten da och da.
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Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi Mikroeffekt i Angléige Tillagnings-

tion °C w tid i min.
Ris 125 g + Tackt form 0 = - 1. 600 1. - 1. 4-6
3 dl vatten 2. 180 2. - 2. 12-15
Ris 250 g + Tackt form 0 S - 1. 600 1. - 1. 6-8
5 dl vatten 2. 180 2. - 2. 1518
' R6r om maten da och da.
21.10 Desserter
Du kan tillaga desserter med enheten.
Tillagningsanvisningar for risgrynsgrot
m  Tillsatt mjolk i angivet forhallande. Forhallandet

1:2,5 innebér t.ex. att du per 100 g grétris tillsatter
2,5 dl mjolk.
Installningsrekommendationer fér desserter
Mat Tillbehér/form Fals Ugns- Mikroeffekt i Anglége Tillagnings-
funktion W tid i min.
Flan caramel Glasform 3 - 3 40-50
+
Suffléformar

Angnudlar Glasform 3 - 2 20-25
Risgrynsgrét 1:2,5' Glasform 3 - 3 30-40
Frukt, kompott, 500 g Glasform 3 - 3 9-12
Mikropopcorn, 1 pase a  Téackt form 0 600 - 3-5
100 g
Sota efterratter, t.ex. pud- Tackt form 0 B 600 - 6-82
ding (mix), 5 dl

' Tillsatt mjolk i angivet forhallande.
2 Ror om maten da och da.

21.11 Provratter

Oversikterna ar framtagna f6r provningsinstituten for att
underlatta provning av enheten enligt EN
60350-1:2013 resp. IEC 60350-1:2011 och enligt stan-
dard EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Mikra

F&lj anvisningarna vid mikring av provratterna.

Installningsrekommendationer for att tina med mikron

Anvand eldfasta formar som géar att mikra.

Mat Tillbehoér/form Fals Ugnsfunk- Mikroeffekti  Tillagnings-
tion w tid i min.
Tina kétt, 0,5 kg Oppen form 0 2 1. 180 1.7
2.90 2.812
Installningsrekommendationer for att mikra
Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Mikroeffekti  Tillagnings-
tion w tid i min.
Aggréra, 1 kg Oppen form 0 1. 360 1. 18-20
2. 180 2.18-22
Sockerkaka, 475 g Oppen form 0 = 600 8-10
Jarpar, 0,9 kg Oppen form 0 600 20-25
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Installningsrekommendationer for att kombimikra

Monteringsanvisning sv

Mat Tillbehér/form  Fals Ugnsfunk- Temperaturi Grillige  Mikroeffekti  Tillag-
tion w ningstid i
min.
Potatisgratdng  Oppen form 0 S 1 360 25-32
Angning Satt glasformen med angbehéllaren pa fals 3.
Folj anvisningarna vid angning av provréatterna.
Instéllningsrekommendationer for angning
Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Anglige Tillag-
tion ningstid i
min.
Artor, frysta, 1 kg Glasform 3 3 -
+
Angbehallare
Broccoli, farsk, 300 g Glasform 3 & 3 10-12
+
Angbenhallare
Broccoli, farsk, en behéllare Glasform 3 & 3 16-18
+
Angbehallare
Grillning Satt in glasformen under gallret. Den fangar upp
Folj anvisningarna vid grillning av provratterna. vatska och haller ugnsutrymmet rent. )
Instéllningsrekommendationerna galler om du satter
in maten i enhet som inte ar férvarmd.
Installningsrekommendationer for grillning
Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Grillage Tillag-
tion ningstid i
min.
Varma smorgasar, gradda Galler 3 (i 3 4-5
Hamburgare, 12 st. Galler 3+1 3 35-45'
+
Glasform

' Vand ratten efter 1/2 av den totala tiden.

22 Monteringsanvishing

Folj enhetens monteringsanvisningar.

22.1 Saker montering

Folj sakerhetsanvisningarna nar du monterar

enheten.

m Saker anvandning av enheten kraver fack-
massig montering enligt monteringsan-
visningen. Installatéren ansvarar for en felfri
funktion pa uppstallningsplatsen.

Kontrollera enheten efter uppackning. An-
slut inte enheten om den har transportska-
dor.

Ta bort férpackningsmaterial och skyddsfo-
lier fran ugnsutrymme och lucka fore
anvandning.

Folj monteringsbladen for tillbehdrsmonte-
ring.

Stommarna ska tala temperaturer upp till
90°C, intilliggande stomfronter upp till
65°C.

Montera inte enheten bakom dekor- eller st-
omlucka. Risk for éverhettning.
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m GOr urtagen i stommarna innan du satter i
enheten. Ta bort spanen! De kan paverka
elkomponenternas funktion.

= Det ar bara behorig elektriker som far géra
fast anslutning av enheten. Skador pga.
felanslutning omfattas inte av garantin.

/A\ VARNING! - Risk for personskador!
Du kommer at delar med vassa kanter vid
monteringen som kan ge skarskador.

» Anvand skyddshandskar.

/A VARNING! - Brandrisk!

Det ar farligt att anvanda forlangningsnatkab-

lar och ej godkanda adaptrar.

» Anvand inte férlangningsnatkablar eller
grenuttag.

22.2 Enhetsmatt
Har hittar du enhetens matt

—

L,

545

22.3 Skapstomme

Enheten ar bara avsedd for inbyggnad. Enheten ar var-
ken avsedd att vara bankenhet eller inbyggd i skap-
stomme.

Se till sa att stommen inte har ndgon rygg bakom en-
heten. Det maste finnas ett avstdnd om minst 35 mm
mellan vadgg och stombotten resp. dverliggande skap-
bakvagg.

Se till s& att stommen har en ventilationsdppning pa 50
cm? framtill. S&ga ut ventilationsdéppningen ur sockelpa-
nelen eller satt i ventilationsgaller.

Se till s& att ombyggnadsstommar utan ventilationsur-
tag har en ventilationsdppning pa 200 cm?2 baktill pa si-
dovaggarna.

Se till s att ventilations- och intagséppningar inte blir
Overtackta.

Se till s& att vagguttaget for anslutningen sitter inom
det streckade omradet [@l eller utanfér inbyggnadsut-
rymmet.
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Fast I6sa stommar med vanliga mébelvinklar [b] mot
vaggen.

: /@//g":@@

22.4 Inbyggnad under bankskiva

Félj inbyggnadsmatt och sakerhetsavstand vid monte-
ring under bankskiva.

Hyllplanet ska ha ett ventilationsurtag, sa att enheten
blir ventilerad.

Bankskivan maste vara fast i stommen.

22.5 Inbyggnad under hall

Inbyggnad under hall kraver att du haller minimimatten
inkl. ev. stomme.

=

X
T
R:%

=

Nodvandigt minimiavstand [b] ger min. béankskivtjocklek

Halltyp [a] ovanpa- [a]infalld [b]i
liggandei  monteringi mm
mm mm

Induktionshall 48 49 5




Halltyp [a] ovanpa- [a@linfalld [bi
liggandei monteringi mm
mm mm

Heltdckande in- 58 59 5

duktionshall

Folj héllens monteringsanvisning.

Notera: Inte avsedd for inbyggnad under gas- eller el-
hall.

22.6 Montering i hogskap

Hall inbyggnadsmatt och sakerhetsavstand i hogska-
pet.
Hyllplanen ska ha ventilationsurtag f&r enheten.

e
min. 550 min. 35
S~ e
450+2
/\/ I I
I

Finns det férutom elementbaksidorna aven rygg pa
hogskapet, sd maste du ta bort den.

Montera inte enheten hdgre an att du smidigt kan ta ur

tilloehor.

22.7 Kombination med varmelada

Montera varmeladan forst. Folj varmeladans monte-
ringsanvisning.

Skjut in enheten ovanpa varmeladan i skapstommen.
Skada inte varmeladans panel nar du skjuter in.

22.8 Hornmontering

Hall inbyggnadsmatt och sakerhetsavstand vid horn-
montering.

pusszzsiii || 4

N X

Hall minimimatten, sa att enhetens lucka gar att 6ppna

vid hérnmontering. [@kmattet beror pa skapfronternas
tjocklek och pa beslagen.

Monteringsanvisning sv

22.9 Elanslutning
Félj anvisningarna for saker elanslutning av enheten.

/\ VARNING! - Fara! Magnetism!

Enheten innehaller permanentmagneter. De kan paver-
ka elektroniska implantat som t.ex. pacemakrar och in-
sulinpumpar.

>

Personer med elektroniska implantat méaste halla
10 cm:s minimiavstand till enheten.

Enheten har skyddsklass | och ska ha jordad elan-
slutning.

Avsakra enligt angiven effekt pa typskylten och loka-
la féreskrifter.

Enheten ska vara spanningslos vid all slags monte-
ring.

Det ar bara tillverkaren, service eller behérig elektri-
ker som far byta sladd for att undvika risk.
Monteringen maste ge ett fullgott petskydd.

Elansluta enheten

Notera: Du far bara ansluta enheten till ratt installerade,
jordade eluttag.

1.

2

Satt i sladden pa enheten.

Kontrollera att kontakten sitter i ordentligt.

Satt kontakten i uttag nara enheten.

Se till sa att det gar att komma at sladd och kontakt
efter inbyggnad av enheten. Om det inte gar att
komma &t kontakten, s& krévs fast elinstallation med
allpolig brytare monterad enligt foreskrifterna.

Elansluta enheten utan jordad kontakt

Notera: Det ar bara behdrig montér som far ansluta en-
heten. Skador pga. felanslutning omfattas inte av ga-
rantin.

| den fasta elinstallationen maste en franskiljare vara in-
byggd enligt anlaggningsbestammelserna.

1.

Identifiera fas- och neutralledare (nolla) i kopplings-
dosan.

Felanslutning kan skada enheten.

Anslut enligt elschemat.

Spéanning, se typskylten.

Anslut ledarna i elanslutningen enligt fargmarkning-
en:

— grén-gul = jordledare @

- bla = neutralledare (nolla)

— brun = fas (fasledare)

22.10 Inbyggnad av enheten

1.

Nivellera enheten exakt i vdg med vattenpass.

2. Skjut in enheten helt.
3. Nivellera enheten i vag och centrera den.
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4. Skruva fast enheten i stommen.

I

5. Ta bort forpackningsmaterial och skyddsfolier fran
ugnsutrymme och lucka fére anvandning.

Notera: Se till sd att inte andra lister ticker spalten

mellan bankskiva och enhet.

Satt inga termoskyddslister pa sidovaggarna i ombygg-

nadsstommen.

22.11 Ta ur enheten

1. G&r enheten spanningslés.
2. Lossa fastskruvarna.
3. Lyft enheten lite och dra ut den helt.
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