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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Utilizarea conform destinatiei

Pentru a utiliza aparatul in mod corect si in
conditii de siguranta, respectati informatiile
privind utilizarea conform destinatiei.

Clasa aparatului: 1

Imaginile din cadrul acestor instructiuni au rol

informativ.

ATENTIE! Respectati reglementarile actuale si

instalati aparatul numai in incaperi aerisite co-

respunzator. Cititi cu atentie instructiunile ina-

inte de a instala si utiliza aparatul.

Avertisment: Acest aparat este destinat exclu-

siv gatitului. Nu utilizati aparatul in alte sco-

puri, de exemplu, pentru incalzirea incaperilor.

Racordarea aparatului si comutarea la un alt

tip de gaz pot fi executate numai de catre un

specialist calificat.

Instalarea aparatului, precum si racordarea la

reteaua de alimentare electrica si la reteaua

de alimentare cu gaz trebuie executate cores-

punzator instructiunilor de utilizare si de insta-

lare.

Racordarea gresita si reglajele gresite pot du-

ce la accidente grave si la avarierea aparatu-

lui.

Producatorul aparatului nu isi asuma raspun-

derea pentru astfel de prejudicii.

Garantia aparatului isi pierde valabilitatea.

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Utilizati acest aparat numai respectand

urmatoarele conditii:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

= sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din
mediul casnic.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra
nivelului marii.

Nu folositi aparatul:

®m pe barci sau in autovehicule.

® pentru incalzirea incaperii.

® cu un timer extern sau cu o telecomanda.

Pentru modificarea pe un alt tip de gaz, che-
mati unitatea service abilitata.

Aparatul nu trebuie sa fie utilizat cu un tempo-
rizator extern sau cu o telecomanda.
Introduceti intotdeauna accesoriul in locul co-
respunzator din interiorul cuptorului.



1.2 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intrefinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.3 Utilizarea in siguranta

/A AVERTISMENT - Pericol de explozie!
Scaparile de gaz pot duce la explozii. COM-
PORTAMENTUL IN CAZ DE MIROS DE GAZE
SAU DEFECTIUNI LA INSTALATIA DE GAZ
» Tnchideti imediat alimentarea cu gaz sau ro-
binetul buteliei.

» Stingeti imediat focul deschis si tigarile.

» Nu mai actionati intrerupatoarele de curent
si cele ale aparatelor.

» Nu scoateti niciun stecar din priza.

» Nu folositi niciun telefon sau telefon mobil
in casa.

» Deschideti ferestrele si aerisiti bine camera.

» Apelati unitatea de service abilitata sau so-
cietatea furnizoare de gaz.

Scaparile de gaz pot duce la explozii. Cantita-

tile mici de gaze se pot acumula intr-un timp

mai indelungat si apoi se pot aprinde.

» Daca aparatul nu se foloseste un timp mai
indelungat inchideti robinetul de siguranta
de pe conducta de alimentare cu gaz.

Scaparile de gaz pot duce la explozii. Daca

butelia cu gaz lichefiat nu sta vertical, propa-

nul/butanul lichid pot ajunge in aparat. Astfel
pot aparea jeturi puternice de flacari la arza-
toare. Componentele se pot deteriora si pot

deveni neetanse in timp, astfel incat iese gaz
necontrolat.

» Folositi buteliile cu gaz lichefiat intotdeauna
in pozitie verticala.

Scaparile de gaz pot duce la explozii. Daca

presiunea gazului din reteaua dumneavoastra

de distributie depaseste cu peste 20% valorile
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specificate pe placuta cu date tehnice a apa-

ratului, se poate produce o scurgere de gaz.

» Pentru siguranta dumneavoastra, utilizati
aparatul cu un regulator corespunzator de
gaz corespunzator.

» In cazul in care nu cunoasteti valoarea pre-
siunii gazului din reteaua dumneavoastra
de distributie, va puteti interesa la operato-
rul retelei de distributie.

» Racordarea, intretinerea si reglarea regula-
torului de gaz trebuei efectuatede un insta-
lator autorizat.

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!
Utilizarea aparatului de gatit pe gaz duce la
producerea de caldura, umezeala si compusi
rezultati din ardere in spatiul in care acesta
este instalat.

» Asigurati o aerisire corespunzétoare a bu—
de gatlt pe gaz.

» Daca aparatul este utilizat timp indelungat,
asigurati o aerisire suplimentara pentru a
putea evacua compusii de ardere,
de exemplu, in cazul existentei unei instala-
tii mecanice de ventilare, se va alege o tre-
apta de putere superioara si, concomitent,
Se va asigura aerisirea cu aer proaspat a
spatiului de instalare.

» Pentru instalarea instalatiei suplimentare de
ventilare, consultati personalul de speciali-
tate.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Aparatul se incinge.

» Nu pastrati niciodata obiecte inflamabile
sau doze de spray in sertarele aflate direct
sub plita.

» Nu depozitati niciodata si nu folositi obiecte
combustibile, de ex. sprayuri sau agenti de
curatare, sub sau in imediata apropiere a
aparatului.

Suprafata de gatit se infierbanta puternic.

» Nu asezati niciodata obiecte inflamabile pe
suprafata de gatit sau in apropierea aceste-
ia.

» Nu depozitati niciodata obiecte pe suprafa-
ta de gatit.

Fierberea nesupravegheata cu grasimi sau

ulei pe plita poate fi periculoasa si poate duce

la izbucnirea unui incendiu.

» Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiuri-
le si grasimile incinse.
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» Tn cazul izbucnirii unui incendiu, nu incerca-
ti niciodata sa-l stingeti cu apa, ci deconec-
tati aparatul, iar apoi acoperiti flacarile, de
exemplu, cu un capac sau cu o patura ex-
tinctoare.

Acoperitoarele pentru plita pot duce la surve-

nirea unor accidente, de ex. din cauza supra-

incalzirii, aprinderii sau a materialelor care se
pot sparge.

» Nu folositi niciun fel de acoperitoare pentru
plita.

Aparatul se incinge foarte tare, materialele

textile si alte obiecte se pot aprinde.

» Feriti materialele textile, de ex. imbracamin-
tea sau perdelele de flacari.

» Nu tineti mainile deasupra flacarilor.

Nu asezati obiecte inflamabile, de ex. pro-
soape de bucatarie sau reviste pe, langa
sau in spatele aparatului.

La deschiderea usii aparatului se creeaza cu-

renti de aer. Hartia de copt se poate atinge

de elementele de incalzire si se poate aprin-
de.

» La preincalzire si in timpul prepararii, nu
asezati niciodata hartie de copt peste acce-
sorii fara ca aceasta sa fie fixata.

» Hartia de copt trebuei taiata intotdeauna la
dimensiunea corespunzatoare si asezata in-
tr-un vas sau intr-o forma de copt.

Obiectele inflamabile depozitate in interiorul

cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca iese fum, opriti aparatul sau scoateti
stecherul din priza si lasati usa aparatului
inchisa pentru a stinge eventualele flacari.

Partea din spate a aparatului se incalzeste

foarte puternic.

» Acest lucru poate duce la o deteriorare a
cablurilor sau a conductelor de racordare.

» Cablurile de curent si conductele de gaz nu
au voie sa intre in contact cu partea din
spate a aparatului.

Alimentele se pot aprinde.

» Procesul de preparare trebuie sa se desfa-
soare sub supraveghere. Procesele scurte
de preparare trebuie suptavegheate con-
stant.

Arzatoarele pe gaz pe care nu este asezat

niciun vas elibereaza o caldura puternica in

timpul functionarii. O hota amplasata deasu-

pra acestora se poate deteriora sau poate lua

foc.

» Utilizati arzatoarele pe gaz numai cu vase
de gatit asezate pe acestea.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Piesele accesibile se pot infierbanta puternic
in timpul functionarii.

» Copiii mici trebuie sa fie finuti la distanta.

Gratarele amplasate pe plita pot provoca ac-

cidentari.

» Nu asezati niciodata gratare pe plita.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Vasele goale amplasate pe arzatoarele pe

gaz se infierbanta puternic.

» Nu incalziti niciodata vase goale.

Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.

» Tnainte de curatare, lasati aparatul sa se ra-
ceasca.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde.

» Turnali peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

> Deschideti cu atentie usa aparatului.

In timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Locurile accesibile pot deveni fierbinti in tim-

pul utilizarii grill-ului.

» Tineti copiii mici la distanta.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare
la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre servici-
ul sau pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificata in mod similar, pentru a evita
pericolele.



Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
refeaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, scoateti imediat
stecherul din priza sau decuplati siguranta
din cutia cu sigurante si inchideti sistemul
de alimentare cu gaz.

» Contactati unitatea de service abilitata.
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Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

|zolatia cablurilor aparatelor electrice se poate

topi la atingerea pieselor fierbinti ale aparatu-

[ui.

» Nu aduceti niciodata cablurile de racordare
ale aparatelor electrice in contact cu piese-
le fierbinti ale aparatului.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascutite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Defectiunile sau deteriorarile aparatului si re-

paratiile efectuate necorespunzator sunt peri-

culoase.

» Nu porniti niciodata un aparat daca acesta
este defect.

» Daca aparatul este defect, scoateti stecarul
din priza sau deconectati siguranta din ta-
bloul sigurantelor, inchideti alimentarea cu
gaz si apelati la unitatea de service abilita-
ta.

Siguranta ro

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului si de a schimba conducte
de gaz deteriorate.

Marimi nepotrivite a vaselor de gatit, vase de

gatit deteriorate sau pozitionate gresit pot ca-

uza raniri grave.

» Respectati instructiunile privitoare la vasele
de gatit.

La aprinderea arzatoarelor, se formeaza scan-

tei la generatorul de scantei.

» Nu atingeti niciodata generatorul de scantei
in timpul in care arzatorul se aprinde.

Un capac din sticla zgariat se poate fisura si

sparge.

» Nu utilizati raclete pentru geamuri Si nici
produse de curatare ascutite sau abrazive.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

> Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

In cazul in care este zgéariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti puternici si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii cuptorului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgaria.

Lovirea de usa deschisa a aparatului poate

cauza raniri.

» In timpul functionarii si dupa aceea, usa
aparatului trebuie sa fie mentinuta inchisa.

A\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. Tn functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii Tn apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.
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Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se
pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.
» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

/A AVERTISMENT - Pericol de rasturnare!
Daca asezati aparatul pe un soclu fara a-l fixa,
acesta poate sa alunece de pe soclu.

» Fixati ferm aparatul pe soclu.

» Avertisment: pentru a preveni rasturnarea
aparatului, utilizati un dispozitiv de compen-
sare.

» Respectati instructiunile de montare.

1.4 Capacul din sticla

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Capacul din sticla se poate sparge din cauza
caldurii.

5
Zd

» Tnainte de a inchide capacul, deconectati
toate arzatoarele.

» Tnainte de a inchide capacul din sticl3, as-
teptati pana cand cuptorul s-a racit.

» |nainte de a deschide capacul superior, in-
departati cu o laveta alimentele care even-
tual s-au revarsat si uscati capacul.

1.5 Sertarul din partea inferioara

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Suprafetele sertarului din soclu pot deveni

foarte fierbinti.

» Depozitati in sertar numai accesorii pentru
cuptor.

» Nu depozitati in sertarul din soclu obiecte
inflamabile sau combustibile.

1.6 Lampa cu halogen

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Lampile din interiorul cuptorului se infierbanta
puternic. Chiar si dupa un anumit timp de la
deconectare, exista inca pericolul de arsuri.

» Nu atingeti geamul de protectie.

» La curatare, evitati contactul cu pielea.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

La schimbarea lampii, contactele de la duliile

lampilor se afla sub tensiune.

» [nainte de a schimba lampa, asigurati-va ca
aparatul este oprit, pentru a evita posibilita-
tea de electrocutare.

» De asemenea, scoateti stecherul din priza
sau intrerupeti siguranta de la tabloul de si-
gurante.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Zona cuptorului

Respectali instructiunile corespunzatoare atunci cand

utilizati cuptorul.

ATENTIE!

La temperaturi de peste 50 °C, obiectele de pe baza

aparatului determina producerea acumularilor de caldu-

ra. Duratele de coacere si de prdjire nu mai sunt vala-

bile, iar emailul se deterioreaza.

» Nu asezali pe baza din interioul aparatului accesorii,
hartie de copt sau folii.

» Asezali vase pe baza interioard a cuptorului numai
daca este atinsd o temperatura de sub 50 °C.

Prin acoperierea cu folie de aluminiu a geamului usii

pot rezulta decoloradri permanente acestuia.

» Folia din aluminiu din interiorul cuptorului nu trebuie
sa intre in contact cu geamul usii.

Daca n interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnali niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

» Nu asezati vase umplute cu apa pe baza din interio-
rul aparatului.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului duce la

coroziune.

» Dupa utilizare, 1dsati interiorul cuptorului sa se usu-
ce.

» Nu pastrali alimente umede pentru un timp mai lung
in interiorul cuptorului nchis.

» Nu depozitati preparate in interiorul cuptorului.



Racirea aparatului cu usa acestuia deschisa provoaca
deteriorarea in timp a pariilor frontale ale mobilierului
adiacent.

» Dupd un mod de functionare cu temperaturi ridicate,
lasati cuptorul sa se rdceasca numai cu usa acestu-
ia inchisa.

Nu fixati nimic in usa aparatului.

Numai dupa un mod de functionare cu multd umidi-
tate lasali cuptorul sa se raceasca cu usa acestuia
deschisa.

Sucul de fructe care picurd de pe tava lasa pete care

nu mai pot fi inlaturate.

» In cazul prajiturilor cu foarte mult suc de fructe, nu
garnisiti tava prea mult.

» Daca este posibil, utilizati tava universala adanca.

Aplicarea de produse de curatare pentru cuptoare in

interiorul cald al cuptorului provoaca deteriorarea stra-

tului de email.

» Nu folositi niciodata produse de curatare pentru
cuptoare atunci cand cuptorul este cald.

» Inainte de urmatoarea utilizare indepartati complet
resturile din interiorul cuptorului si de pe usa.

Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functionarii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Meniineti garnitura intotdeauna curata.

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de
etansare deterioratd sau fara garnitura de etansare.

Prin utilizarea usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va asezati, nu asezeli si nici nu agafati obiecte
pe usa aparatului.

» Nu asezali vesela sau accesorii pe usa aparatului.

Daca transportati sau deplasati aparatul {inandu-l de

manerul capacului, manerul se poate rupe si provoca

deteriorari ale balamalelor. Manerul capacului nu este
conceput pentru a sustine greutatea aparatului.

» Nu transportati si nu deplasati aparatul tinandu-l de

_ maénerul capacului.

In cazul utilizarii grill-ului, temperaturile inalte pot cauza

deformarea tavii de copt sau tavii universale, iar la ex-

tragerea acestora, stratul emailat se poate deteriora.

» In cazul utilizarii grill-ului, nu introduceti tava de copt
sau tava universalda mai sus de nivelul 3.

» Deasupra nivelului 3, asezati alimentele numai direct
pe gratarul inserabil.

2.2 Plita cu gaz

Respectali instructiunile corespunzatoare atunci cand

utilizati aparatul.

ATENTIE!

Acumularea de caldura poate cauza defectarea apara-

tului.

» Nu acoperiti forma din inox, de exemplu, cu folie din
aluminiu sau cu folie de protectie pentru aragaz.

» Utilizati numai accesoriile specificate.

Caldura poate provoca deteriorari ale aparatelor sau

ale corpurilor de mobilier adiacente. Daca aparatul es-

te utilizat pentru o perioada mai lunga de timp, se ge-

nereaza caldura si umiditate.

» Deschideli o fereastra sau porniti hota in regimul de
evacuare a aerului.

Prevenirea pagubelor materiale ro

Acumularea de caldura poate cauza defectarea apara-

tului.

» Nu incalziti simultan pe mai multe arzatoare tavi, ti-
gai sau pietre pentru grill.

Pozitia gresitd a butonului de comanda cauzeaza pro-

bleme de functionare.

» (Cand aparatul nu este in functiune, aduceti intotdea-
una butoanele de comanda in pozitia zero.

Folia din aluminiu si vasele din material plastic se to-

pesc pe zonele de gétit fierbinti.

» In cazul vaselor speciale, tineti cont de specificatiile
producatorului.

» Nu folositi folie de protectie pentru aragaz.

Arzatorul nu se aprinde sau flacara acestuia nu este

uniforma.

» Asigurati-va ca arzatoarele zonelor de gatit sunt cu-
rate si uscate.

» Corpul arzatorului si capacul arzatorului trebuie sa
fie pozitionate exact in locasurile corespunzatoare.

Alimentele se pot revarsa.

» Indepartati imediat alimentele revarsate.

» Pentru preparatele cu mult lichid, utilizati oale inalte.

» Astfel evitali revarsarea.

Infiltrarea lichidului poate provoca deteriorarea aparatu-

lui.

» Zona in care este instalat aparatul trebuie sa fie us-
cata si curata.

» Dupa fiecare proces de curatare, mentineti aparatul
si zona din jurul acestuia uscate si curate.

» Asigurati-va ca pe niciuna dintre suprafetele apara-
tului nu se afla reziduuri de material de curatare,

_agenti de curdtare sau urme de apa.

In caz contrar, capacul superior din sticlad ar putea sa

se sparga.

» Asigurati-va ca capacul superior nu este inchis,
de exemplu, accidental de catre copii, atunci cand
puneti plita in functiune.

Manerele si toartele oalelor sau tigailor pot suferi dete-

riorari.

» Asezali oasa sau tigaia exact pe centrul gratarelor
din otel de pe arzatoare.

» Astfel, caldura de la flacara arzatorului va fi transfe-
ratd Tn mod optim catre partea de jos a oalelor sau
tigailor.

» Manerele si toartele nu vor fi deteriorate si se va asi-
gura 0 economie mai mare de energie.

Bazele oalelor sau tigailor pot suferi deteriorari.

» Vasele trebuie sa fie asezate bine pe plita.

» Utilizati numai oale si tigai cu partea de jos plata.

> Nu incélziti oale sau tigai goale.

In cazul in care pe plitd cad obiecte dure si ascutite, se

pot produce deteriorari.

» Nu lasati s& cada pe plita obiecte dure sau ascutite.

Nu apucati si nu deplasati aparatul {inandu-I de con-

ducta de gaz (colector). Deteriorarile de la teava de

gaz pot duce la scurgeri de gaz. Teava de gaz nu este
conceputa pentru a sustine greutatea aparatului.

» Nu apucati si nu deplasati aparatul {indndu-l de con-
ducta de gaz.

Daca indeparali cu lesie sau alte substante chimice

resturile de alimente sau de lichide care au patruns in

locasul arzatorului, acestea pot provoca deteriorari ale
componentelor sistemului de alimentare cu gaz.

» Nu utilizati lesie sau alte substante chimid pentru a
indeparta resturile de alimente sau de lichide din lo-
casul arzatorului.



ro Protectia mediului si economisirea

2.3 Zona sertarului

Respectali instructiunile corespunzatoare atunci cand
utilizati sertarul.

ATENTIE!

Nu asezati obiecte fierbinti in sertarul din soclu. In caz
contrar, sertarul din soclu poate suferi deteriorari.

» Nu asezatli obiecte fierbinti in sertarul din soclu.

Nu asezati in sertarul din soclu accesorii pentru cuptor

care depdasesc inéltimea sertarului. In caz contrar, apa-

ratul poate suferi deteriorari.

» Nu asezali in sertarul din soclu accesorii pentru cup-
tor care depasesc nallimea sertarului.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Respectand aceste instructiuni, consumul electric al
aparatului dumneavoastra va fi si mai scazut.

Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este pre-

vazut in reteta sau in cadrul recomandarilor de regla-

re.

m Daca optati sa nu preincalziti aparatul, realizati o
economie energetica de 20%.

Utilizati forme de copt de culoare inchisa, vopsite in
negru sau emailate.
= Formele de copt absorb foarte bine caldura.

Deschideti usa aparatului cat mai rar posibil in timpul

functionarii acestuia.

m Astfel, temperatura din interiorul cuptorului este
mentinutd constanta, iar aparatul nu trebuie sa se
reincalzeasca.

In cazul unui numar mai mare de alimente, acestea

pot fi coapte succesiv sau in paralel.

= Dupa primul proces de preparare, interiorul cupto-
rului este incalzit. Astfel se reduce timpul de prepa-
rare pentru urmatoarea prajitura.

Tn cazul unor durate de preparare mai lungi, puteti de-

conecta aparatul cu 10 minute Thainte de expirarea

duratei de preparare.

m Caldura reziduala poate fi utilizata pentru finalizarea
prepararii.

Scoateti accesoriile neutilizate din interiorul cuptorului.
m Componentele care ies in afard ale accesoriilor nu
trebuie incalzite.

Alimentele congelate trebuie decongelate inainte de

preparare.

m Astfel, se economiseste energia necesara pentru
decongelarea alimentelor.

Nota:

Aparatul necesita:

= max. 1 Win regimul de functionare, cu display-ul ac-
tivat

= max. 0,5 W in regimul de functionare, cu display-ul
dezactivat

Economisirea de energie

Respectand aceste instructiuni, consumul electric al
aparatului dumneavoastra va fi si mai scazut.

Alegeti arzatorul corespunzator marimii oalei. Pozitio-

nati centrat vasul de gatit.

Recomandare: Producatorii de vase de gatit mentio-

neaza in mod frecvent diametrul de sus al oalelor.

Acesta este deseori mai mare decéat diametrul bazei.

= Vasele de gatit necorespunzatoare sau cele care
nu acopera complet zonele de gatit consuma multa
energie.

Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit.
m Daca gatiti intr-un vas fara capac, aparatul va con-
suma mai multa energie.

Ridicati capacul cat mai rar posibil.
m Daca ridicati capacul, se pierde multa energie.

Folositi un capac de sticla.
m Prin capacul de sticla puteti vedea interiorul oalei
fard sa fie necesar sa ridicati capacul.

Utilizati oale si tigdi cu fundul plat.
= Qalele care nu au fundul plat maresc consumul de
energie.

Utilizati vase de gatit corespunzatoare cantitatii de ali-

mente.

= Vasele de gatit voluminoase umplute cu o cantitate
mica de alimente necesita mai multd energie pentru
a se incalzi.

Preparati cu o cantitate mica de apa.

= Cu cét cantitatea de apa din vasul de gatit este mai
mare, cu atat mai multd energie este necesara pen-
tru incalzire.

Reveniti cat mai repede posibil la o treapta de prepa-

rare inferioara.

= Prin alegerea unei trepte de preparare indelungata
prea inalte se va irosi energie.
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4 Instalarea si racordarea

Aici puteti afla unde si cum puteti instala aparatul. De
asemenea, aici aflati cum efectuati conectarea aparatu-
lui la reteaua de alimentare cu energie electrica.

4.1 Racordul de gaz

Numai un specialist autorizat sau un tehnician calificat
al unitafii de service poate instala aparatul conform in-
structiunilor din sectiunea "Racordul de gaz si comuta-
rea la un alt tip de gaz".

= Datele privind reglarea aparatului sunt specificate
pe placuta cu date tehnice de pe partea posterioara
a acestuia. Tipul de gaz reglat din fabrica este mar-
cat cu un asterisc (*).

® |nainte de instalarea aparatului, informati-va in lega-
turd cu conditiile de alimentare privind tipul de gaz
si presiunea gazului din reteaua locald a zonei dum-
neavoastra de domiciliu si asigurati-va ca reglajul
gazului de la aparat corespunde acestor cerinte.

m  Racordali si instalati acest aparat conform instructiu-
nilor de montaj valabile.

= Nu racordati acest aparat la un sistem de evacuare
a compusilor de ardere. Nu racordati aceste aparat
la un sistem de evacuare a gazelor arse. Respectati
toate prevederile privind ventilatia.

m  Realizati racordul de gaz cu un racord ferm, neelas-
tic, cum ar fi o teava de gaz sau un furtun de sigu-
ranta.

m  Daca utilizati un furtun de siguranid, asigurati-va ca
furtunul nu este gripat sau strivit. Pozitionati furtunul
la distanta fatd de suprafetele fierbinti.

® | a unele aparate puteti racorda conducta de gaz pe
partea dreapta sau stanga a aparatului la teava de
gaz sau la furtunul de siguranta. Daca este necesar,
puteti modifica partea cu racordul. Racordul trebuie
sa dispuna de un dispozitiv de inchidere indepen-
dent si usor accesibil.

Presiunea de functionare a aparatelor

®  Presiunea nominald de functionare a aparatului este
indicata pe placuta cudate tehnice de pe partea
posterioara a aparatului.

m Toate datele de pe placuia cu date tehnice a apara-
tului se refera la aceste valori de presiune.

m  Producatorul nu raspunde pentru rezultate, perfor-
mante sau orice alt risc, care rezultd din exploatarea
aparatului cu alte valori.

A AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Scaparile de gaz pot duce la explozii. Daca presiunea

gazului din reteaua dumneavoastra de distributie depa-

seste cu peste 20% valorile specificate pe placuta cu
date tehnice a aparatului, se poate produce o scurgere
de gaz.

» Pentru siguranta dumneavoastra, utilizati aparatul cu
un regulator corespunzator de gaz corespunzator.

» In cazul in care nu cunoasteti valoarea presiunii ga-
zului din reteaua dumneavoastrd de distributie, va
puteti interesa la operatorul retelei de distributie.

» Racordarea, intretinerea si reglarea regulatorului de
gaz trebuei efectuatede un instalator autorizat.

Se poate produce o scurgere de gaz. Daca deplasati

aparatul dupa realizarea racordului de gaz, se poate

produce o scurgere de gaz.

» Nu deplasati aparatul dupa realizarea racordului de
gaz.

» Daca deplasati aparatul, verificali etanseitatea racor-
durilor.

4.2 Racordul electric

Racorarea aparatului trebuie sa fie efectuata de un

specialist autorizat. Respectati prevederile furnizorului

de energie electrica.

m  Aparatul este conceput pentru un regim de functio-
nare la 220-240 V. Pentru conectare este necesara
0 siguranta de 16 A.

= Dacad tensiunea din reteaua de curent electric scade
sub 180 V, sistemul de aprindere electrica nu fun-
ctioneaza.

® |n cazul deteriorarii cablului de racordare la retea al
acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre pro-
ducator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de
catre o persoana calificata in mod similar, pentru a
evita pericolele.

m  Daca aparatul este racordat gresit, in cazul defeciiu-
nilor se anuleaza dreptul la garantie.

Informatii privind racordul electric pentru serviciul de

asistenta pentru clienti:

m  Racordali aparatul conform datelor de pe placuta cu
date tehnice.

®  Racordali aparatul numai la un racord electric care
corespunde reglementarilor flate in vigoare. Priza
trebuie sa fie usor accesibila pentru a putea deco-
necta aparatul de la reteaua electrica in caz de ne-
cesitate.

®=  Trebuie asigurata disponibilitatea unui sistem de de-
conectare multipolar.

= Din motive de siguranta, acest aparat poate fi co-
nectat numai la un racord cu impamantare. Daca
conexiunea cu conductor de protectie nu corespun-
de prevederilor, protectia impotriva pericolelor elec-
trice nu este asigurata.

m  Pentru a racorda aparatul, utilizati un cablu de tip
H 05 VV-F sau un alt cablu cu aceeasi valoare.

Informatii importante privind racordul electric
Respectali urmatoarele indicatii si asigurati-va ca:

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

La contactul cu piesele conductoare electric exista pe-

ricol de electrocutare.

» Apucali fisa de retea doar cu mainile uscate.

» Nu scoateti niciodata stecherul din priza in timpul
functionarii aparatului.

» Trageti cablul de retea intotdeauna direct de stecher
si niciodata de cablu deoarece acesta s-ar putea
deteriora.

Fisa de retea si priza se potrivesc.

Fisa de retea este accesibilda in permanenia.
Sectiunea cablului este suficienta.

Cablul de retea nu este indoit, strivit, modificat sau
taiat.
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= Inlocuirea cablului de retea, daca este necesara, tre-
buie efectuatd numai de catre un electrician. Cablul
de retea de schimb se poate procura de la unitatile
de service.

= Nu utilizati prize multiple, cuplaje electrice multiple
sau cabluri prelungitoare.
Sistemul de Tmpamantare este instalat regulamentar.
La utilizarea unui dispozitiv de protectie la curenti re-
ziduali diferentiali va fi utilizat numai un tip cu acest
semn E=l. Doar acest marcaj garanteaza indeplinirea
prevederilor actuale in vigoare.

= Cablul de retea nu intra in contact cu surse de cal-
dura.

4.3 Instalarea aparatului

Asezati aparatul pe un suport uniform.

Nu montati niciodata aparatul in spatele unei usi deco-
rative sau unei usi de mobilier. Exista pericolul de su-
praincalzire.

Instalati aparatul conform dimensiunilor specificate.
Distanta dintre marginea superioard a aragazului si
marginea inferioara a hotei trebuie sa corespunda
specificatiilor producatorului hotei.

®  Asiguratfi-va ca aparatul s& nu va mai fi deplasat du-
pa instalare.

® |n special, distanfa dintre arzatorul puternic sau ar-
zatorul pentru wok si pariile frontale ale mobilierului
invecinat sau fata de perete trebuie sa fie de mini-
mum 50 mm.

Reglarea inaltimii fata de pardoseala a
aparatului

Reglati inaltimea fa{a de pardoseala tinand cont de fun-
ctiile aparatului dumneavoastra.

Reglarea inaltimii aparatului cu sertarele fixate

Daca aparatul dumneavoastra este prevazut cu sertare

fixate, reglati inaltimea fata de pardoseala a aparatului

dupa cum urmeaza.

Nota:

Aparatul este prevazut cu piciorose reglabile pe

inaltime. Cu ajutorul acestora, puteti ridica aparatul cu

aproxaimtiv 15 mm deasupra pardoselii.

= Piciorusele se afla in partea fronala si in partea pos-
terioara de jos a aparatului.

10

= Ridicati sau coborali piciorusele, rasucindu-le cu
ajutorul unei chei cu locas hexagonal, pana cand
aparatul se afld in pozitie orizontala.

Reglarea inaltimii fata de pardoseala a aparatului
prevazut cu un sertar extractibil

Daca aparatul nu este prevazut cu picioruse reglabile
pe indltime, iar sertarul acestui este extactibil, reglati
indlfimea fatd de pardoseala a aparatului dupa cum ur-
meaza.

1. Trageti sertarul din soclu si scoateti-l in sus. In interi-
orul soclului, in fata si in spate, exista picioruse de
reglare.

2. Cu ajutorul unei chei cu locas hexagonal, rotifi picio-
rusele de reglare dupa cum este necesar, mai sus
sau mai jos, pana cand aragazul este perfect orizon-

| : /

2\

3 Tmpingeti la loc sertarul in soclu.

Mobilierul adiacent

Mobilierul adiacent trebuie s fie fabricat din materiale
ignifuge. Panourile frontale ale mobilierului adiacent tre-
buie sa reziste la temperaturi de pana la minimum 90
°C.

Fixarea pe perete

Pentru a preveni rasturnarea aparatului, trebuie sa fixati
aparatul pe perete cu ajutorul cornierelor furnizate.
Petnru fixarea aparatului pe perete, respectati instru-
ctiunile de montaj.
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5 Cunoasterea

5.1 Aparatul dumneavoastra

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra componentelor
aparatului dvs.

Nota: In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi di-
ferite de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea si
forma.

SRR B

~

Explicatie

Capacul superior’

lesirea aburilor’

Plita

Panourile de comanda

Suflanta de racire'

Usa aparatului

Solforll~feo ol

Sertar din soclu’

-

n functie de dotarile aparatului

5.2 Plita

Aici gasiti o prezentare a plitei.

Nota: in functie de tipul aparatului unele detalii pot fi di-
ferite de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea si
forma.
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Putere in Arzator/Zona de gatit
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1,7 kW
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5.3 Panourile de comanda

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.

Arzator normal

Arzator economic

Arzator puternic

Elementele de comanda

Prin intermediul elementelor de operare setali toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.

Element de comanda
Tastele si afisajul

Explicatie

Tastele sunt suprafete
sensibile la atingere. Pen-
tru a selecta o functie,
apasati ugsor campul co-
respunzator.

Display-ul afiseaza simbo-
lurile functiilor active si
functiile de timp.

— "Tastele si afisajul’,
Pagina 12

11
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Element de comanda

Explicatie

Selector de functii

Cu ajutorul selectorului de
functii puteti seta moduri-
le de incalzire si alte fun-
ctii.

Puteti scoate selectorul
de functii din pozitia
neutrd O rotindu-l spre
dreapta sau spre stanga.
In functie de tipul de apa-
rat, selectorul de functii
poate fi retractabil. Apasa-
ti pe selectorul de funcitii
pentru a-l retracta sau a-l
scoate din pozitia

neutra o.

- "Modurile de incalzire
si functiile", Pagina 12

Element de comanda

Explicatie

Tastele si afisajul

Selectorul de temperatu-
ra

Cu ajutorul selectorului de
temperatura puteti seta
temperatura modului de
incélzire si puteti selecta
setdrile altor functii.

Puteti scoate selectorul
de temperatura din pozitia
neutra ® numai rotindu-
spre dreapta pana la opri-
tor, si nu dincolo de aces-
ta.

In functie de tipul de apa-
rat, selectorul de tempera-
tura poate fi retractabil.
Apasati pe selectorul de
temperatura pentru a-l re-
tracta sau a-l scoate din
pozitia neutrd @,

— "Temperatura si trepte-
le de reglare", Pagina 13

Comutator pentru zonele
de gatit

Cu ajutorul celor 4 comu-
tatoare ale zonelor de ga-
tit puteti seta puterea fie-
careia dintre acestea.
Simbolul de la comutato-
rul respectiv va indica ce
zona de gatit setati.

— "Selectorul zonelor de
gatit pe gaz" Pagina 13

Cu ajutorul tastelor puteti seta diverse functii ale aparatului dumneavoastra. Pe display sunt prezentate setdrile.

Atunci cand o functie este activa, pe display se aprinde simbolul corespunzétor acesteia. © se aprinde numai atunci

cand modificati ora.

Simbol Functie Utilizare
©) Sistemul de sigurantd impotriva  Activati sau dezactivati sistemul de siguranta impotriva accesului co-
accesului copiilor piilor.

<) Functiile de timp Selectati ora @, temporizatorul &, durata I->| si ora de finalizare -I.
Pentru a selecta functii de timp individuale, apasati Tn mod repetat
pe €.

— Minus Reduceti valorile de setare.

+ Plus Cresteti valorile de setare.

Modurile de incalzire si functiile

Pentru a putea identifica intotdeauna modul de incalzire optim pentru preparatele dumneavoastra, va explicam dife-
rentele si domeniile de utilizare.

Simbol Mod de incélzire Utilizarea si modul de functionare
Convectie de aer fier- Coacere sau prdjire pe unul sau mai multe niveluri.
binte 3D Ventilatorul distribuie uniform in interiorul cuptorului caldura emisa de rezistenta
circulara din peretele posterior.
&) Convectie delicata de Preparali delicat alimentele selectate, pe un nivel, fara preincalzire.

aer fierbinte

Ventilatorul distribuie uniform in interiorul cuptorului caldura emisa de rezistenta
circulara din peretele posterior. Alimentele sunt preparate, in anumite faze, cu

caldura reziduala.

Alegeti o temperatura cuprinsa intre 120 °C si 230 °C.
In timpul prepararii, mentineti inchisa usa aparatului.
Acest mod de incélzire este utilizat pentru determinarea consumului de energie
in modul de recirculare a aerului si a clasei de eficienta energetica.

12
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Simbol Mod de incalzire

Utilizarea si modul de functionare

Treapta pentru pizza

Preparati pizza sau alimente care necesita o cantitate mare de caldura din par-
tea inferioara.

Incalzirea este realizata atat de rezistenta din partea inferioard, cat si de rezis-
tenfa circulara din peretele posterior.

Incélzire in partea in-
ferioara

0

Coaceti suplimentar alimentele sau preparati-le in baie de apa.
Caldura este distribuita din partea inferioara.

3

Grill, suprafata mare

Preparati alimente plate, precum fripturi, carnaciori sau felii de péaine. Gratinati
alimente.
Este incalzita intreaga suprafatd de sub rezistenta grill-ului.

5=4

Grill cu convectie de
aer

Prajiti carne de pasare, peste intreg sau bucati mari de carne.
Rezistenta grill-ului si ventilatorul se conecteaza si se deconecteaza in mod al-
ternativ. Ventilatorul asigura recircularea aerului fierbinte n jurul preparatului.

Incalzire in partea su-
perioard/inferioara

W)

Coaceti sau prgjiti In mod traditional, pe un nivel. Acest tip de incalzire este
adecvat mai ales pentru prajituri cu umpluturi zemoase.

Caldura este distribuita atat din partea superioara, céat si din partea inferioara.
Acest mod de incalzire este utilizat pentru determinarea consumului de energie
in modul conventional.

Functiile suplimentare

Aici este disponibila o prezentare generald a functiilor suplimentare ale aparatului dumneavoastra.

Simbol Functie Utilizare
€ Incalzire rapida Preincalziti rapid cuptorul, faré accesorii.
- "Incalzirea rapida", Pagina 19
Lampa din interiorul  lluminarea spatiului interior al cuptorului, fard incélzire.
cuptorului - "Sistemul de iluminare", Pagina 14

Temperatura si treptele de reglare
Pentru modurile de incalzire si functii sunt disponibile mai multe setari.
Nota: La setari ale temperaturii de peste 250 °C, aparatul reduce temperatura, dupa 10 minute, la aproximativ

240 °C. Daca este activat modul de incélzire in partea superioarad/inferioara sau modul de Incalzire in partea inferioa-
ra, reducerea temperaturii nu mai este efectuata.

Simbol Functie Utilizare

L] Pozitie neutra Aparatul nu incalzeste.

50-275 Interval de temperatu- Setati in °C temperatura din interiorul cuptorului.
ra

1,2,3 Trepte pentru grill
sau
[, 1,10

In functie de tipul de aparat, setati treptele pentru grill pentru grill-ul cu suprafata
mare sau pentru grill-ul cu suprafatd mica.

1 =slaba

2 = medie

3 = puternica

Indicatorul de incalzire

Aparatul indica atunci cand s-a incalzit.

Nota: Temperatura afisatd poate sa difere putin fata de
temperatura efectiva din interiorul cuptorului ca urmare

Cand aparatul incélzeste, pe display se aprinde 4. n a inertiei termice.

pauzele de incdlzire simbolul se stinge.
Atunci cand preincalziti, momentul optim pentru intro-

Selectorul zonelor de gatit pe gaz

ducerea preparatului este atins imediat dupa prima Cu ajutorul selectorului zonelor de gatit pe gaz putei
stingere a simbolului. seta puterea de incélzire a zonelor de gatit.

Pozitie Functie Explicatie

o Pozitie neutrd Plita este deconectata.

P Pozitie de aprindere Toare arzatoarele se aprind simultan.

) Domeniul de setari Flacarad mare = putere maxima

0 Flacara mica = putere minima

13



ro Accesorii

La capatul domeniului de reglare este un opritor. Nu ro-
titi selectorului zonelor de gatit pe gaz dincolo de opri-
tor.

5.4 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.

Suporturile pentru tavi

Pe suporturile pentru tavi din interiorul cuptorului puteti
aseza accesorii, pe diferite niveluri.

Interiorul cuptorului dispune de 5 niveluri de introduce-
re. Nivelurile se numara de jos In sus.

Suporturile pentru tavi pot fi decrosate, de exemplu, in
vederea curatarii.

— "Suporturile pentru tavi", Pagina 26
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Suprafetele cu functie de autocuratare

Peretele posterior din interiorul cuptorului are o functie
de autocuratare. Suprafetele dotate cu functia de auto-
curatare sunt acoperite cu un strat ceramic poros, mat
si au o suprafatd rugoasa. In timp ce aparatul este in
functiune, pe suprafetele cu functie de autocuratare se
depun stropi de grasime rezultati in urma proceselor
de préjire sau de preparare pe grill.

Daca suprafetele cu functie de autocurdtare nu se mai
curdta corespunzator in timul functionarii, incalziti interi-
orul cuptorului la o temperatura corespunzatoare.

— "Curdtarea suprafetelor cu sistem de autocurdtare
din interiorul cuptorului", Pagina 24

Sistemul de iluminare

Lampa cuptorului lumineaza spatiul interior al cuptoru-
lui.

La majoritatea modurilor de incalzire si functiilor, siste-
mul de iluminare este activat In timpul functionarii.
Atunci cand functionarea este finalizata prin actionarea
selectorului de functii, sistemul de iluminare se dezacti-
veaza.

Aducéand selectorul de funciiii in pozitia [ampii cuptoru-
lui puteti aprinde sistemul de iluminare fara a conecta
sistemul de incélzire.

Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza in
functie de temperatura aparatului. Aerul cald este de-
gajat pe deasupra usii.

ATENTIE!

Nu acoperiti fantele de ventilatie de deasupra usii apa-
ratului. Aparatul se supraincalzeste.

» Fantele de ventilatie trebuie sa ramana libere.

Pentru o racire mai rapida a aparatului, suflanta de ra-
cire continua sa functioneze pentru un anumit interval
de timp dupéa oprirea acestuia.

Usa aparatului

Daca deschideti usa aparatului in timpul functionarii,
functionarea va continua.

Apa de condens

In timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen
normal care nu afecteaza functionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.

6 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

Nota: Accesoriile se pot deforma din cauza caldurii.
Aceasta deformare nu influenteaza functionarea. Dupd
racirea accesorilor, deformarea dispare.
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Accesorii

Utilizare

Gratar

= Forme de copt

= Forme de sufleu

= Vase de gatit

= Carne, de exemplu, fripturi sau bucati de
carne pentru perpararea pe grill
Preparate congelate

Tava universala

Prajituri insiropate

Fursecuri

Paine

Fripturi de dimensiuni mari

Preparate congelate

Colectati lichidele scurse, de exemplu,
grasimea scursa in timpul prepararii pe
gratar.

Tava de copt

= Prdjituri la tava
Pandispan simplu

6.1 Utilizarea accesoriilor

Introduceti intotdeauna accesoriul in locul corespunza-

tor din interiorul cuptorului. Numai astfel puteti trage ac-

cesoriul afarad aproximativ pana la jumatate, fara ca

acestea sa se rastoarne.

1. Introduceti accesoriul intre cele doua tije de ghidare
ale unui nivel de introducere.

Gratar Introduceti gratarul cu partea deschi-
sa orientata spre usa aparatului si cu
curbura ~ orientata in jos.

Tava Introduceti tava cu partea tesita orien-
de exem-  tata spre usa aparatului.

plu, tava

universala

sau tava

de copt

2. Pentru a aseza accesoriul pe nivelurile de introduce-
re cu sine de glisare, trageti in exterior sinele de gli-
sare.

Gratar sau  Asezali accesoriul astfel incat margi-
tava nea acestuia sa se aseze in spatele
eclisei [@ de pe sina de glisare.

7

Nota: Sinele de glisare se fixeaza in momentul in
care sunt scoase complet. Impingeti putin mai tare
sinele de glisare thapoi in interiorul cuptorului.

3. Impingeti complet accesoriul astfel incat acesta s&
nu atinga usa cuptorului.

Nota: Scoateti din cuptor accesoriile de care nu aveli

nevoie Tn timpul functionarii aparatului.

6.2 Alte accesorii

Puteti achizitiona alte accesorii de la unitatile de servi-
ce abilitate, din comer{ul de specialitate sau de pe in-
ternet.

O ofertd cuprinzatoare pentru aparatul dumneavoastra
puteti gasi pe internet sau in brosurile noastre:
www.bosch-home.com

Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achizifionare, precizati intotdeauna numarul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastra, accesati magazinul online
sau adresati-va reprezentantei locale.

15



ro Inainte de prima utilizare

7 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatati aparatul si accesoriile.

7.1 Prima punere in functiune

Tnainte de a utiliza aparatul, trebuie sa efectuati setarile
pentru prima punere in functiune.

Setarea orei

Dupéa conectarea aparatului sau dupa o pana de cu-
rent, pe display se aprinde ora curenta. Ora curenta
porneste de la ora "12:00". Setati ora curenta.
Cerinta: Selectorul de functii trebuie sa se afle in pozi-
tia neutra o,

1. Setati ora cu — sau +.

2. Apasati pe 2.

v Pe display este afisata ora setata.

7.2 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima daté alimente cu aju-
torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesorii-
le.

1. Scoateli din cuptor accesoriile si resturile de amba-
laj, de exemplu, bilutele de polistiren.

. Inainte de incélzire, stergeti suprafetele lucioase din

interiorul cuptorului utilizand o laveta moale, umeda.

calzire a aparatului.

. Aerisiti incaperea pe tot parcursul perioadei de n-

. Setati modul de Tncalzire si temperatura.

— "Utilizarea de baza", Pagina 19

Mod de incél- Convectie de aer fierbinte 3D

zire

Temperaturd Maximum
Durata de 1 ora
preparare

re specificata.

. Deconectali aparatul respectand durata de prepara-

. Asteptatli pana cand interiorul cuptorului se raceste.
. Curatati suprafetele lucioase utilizdnd o solutie de

apa cu detergent de vase si o laveta.

. Curatati accesoriile utilizand o solutie de apa cu de-

tergent de vase si o laveta sau o perie moale.

8 Vasele de gatit

Aceste observatii va ajutd sa economisiti energie si sa
evitati deteriorarea vaselor.

8.1 Utilizarea vaselor de gatit

Alegerea si pozitionarea vasului de gatit influenteaza si-
gurania si eficienia energetica a aparatului dumnea-
voastra.

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Elementele de conversie inflamabile se pot aprinde.

» Asigurati o distantd de minimum 50 mm intre vasul
de gatit si elementele de conversie inflamabile.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

O tigaie wok pozitionata gresit poate provoca raniri. Ti-

gaia wok nu are o pozitie stabila si poate cadea.

» Ultilizati inelul wok si tigaia wok numai pe arzatorul
pentru wok. Nu asezati niciodata inelul wok si tigaia
wok pe arzatorul normal sau pe arzatorul puternic.

16

[
v

X b

Asigurati-va ca dimen-
siunea vasului de gatit
este adecvata pentru
arzator.

Nu asezati niciodata
vase de gatit de di-
mensiuni mici pe arza-
toarele mari.
Asigurati-va ca flacara
nu atinge pariile latera-
le ale vasului de gatit.

Nu folosi{i vase de ga-
tit deformate.

Vasele de gatit defor-
mate nu au o pozitie
stabila pe plita si pot
cadea.

Utilizati vase de gatit
cu baza plata si groa-
sa.

NN
X >_<£ﬁ

Nu fierbeti in vase nea-
coperite cu capac.
Asigurati-va ca capa-
cul nu este deplasat.

In timpul fierberii fara
capac, se pierde o0 ma-
re parte a energiei.




Utilitarea plitei ro

®  Pozifionati vasul de g&-
tit central pe arzator, in
caz contrar, vasul ar
putea sa cada.

= Nu pozitionati vasul de
gatit pe arzator in
apropierea elementelor
de comanda.

= Elementele de coman-
da pot suferi deterio-
rari din cauza suprain-
calzirii.

= Asezati vasul de gatit

= pe gratarul pentru va-
se.
— = Nu asezati niciodata

X

vasul de gatit direct pe
arzator.

= [nainte de utilizare, asi-
gurati-va ca gratarul
pentru vase si capace-
le arzatoarelor pe gaz
sunt asezate corect.

=
v
1
v

8.2 Vase de gatit adecvate

1. Utilizati numai vase de gatit cu un diametru adecvat.
- "Vase de gadtit adecvate", Pagina 17

2. Asigurati-va ca vasele de gatit nu depasesc margi-
nea zonei de gatit.

Vase de gatit adecvate

Utilizati numai vase de gatit cu un diametru adecvat.
Vasele de gatit nu trebuie sa depdseasca marginea zo-
nei de gatit.

© = Manevrati cu atentie
vasele de gatit care
m sunt asezate pe plita.
¥ 3 = Nu loviti plita.
. = Nu asezati pe plitd va-

X se foarte grele.

= Nu incélziti niciodata
un singur vas de gatit
pe mai multe arzatoa-

re. Acumularea de cal-
[==1 T==1 dura rezultata poate

determina defectarea
aparatului.

= Nu incalzili pietre pen-
tru grill sau tigai pentru
paella.

= Utilizati numai vase de
gatit al caror diametru
nu depaseste diame-
trul maxim admis.

Arzator/Zona de ga- Diametrul ma- Diametrul mi-

tit xim al bazei nim al bazei
vasului de ga- vasului de ga-
tit tit

Arzator puternic 280 mm 240 mm

Arzator normal 240 mm 180 mm

Arzator economic 180 mm 120 mm

9 Utilitarea plitei

Aici sunt prezentate informalii esentiale privind modul
de utilizare a plitei dumneavoastra.

9.1 Asezarea pieselor arzatorului

Aici aflati cum trebuie sa asezati corect toate piesele

arzatorului.

Cerinta: Asigurati-va ca piesele arzatorului sunt curate

si uscate.

1. Asezali piesele individuale ale arzatorului in pozitie
exacta si dreapta, in caz contrar, se pot produce de-
fectiuni la aprindere sau in timpul functionarii.

2. Asezali cu precizie capacul arzatorului pe capul ar-
zatorului.

9.2 Indicatii importante privind plita pe gaz

Tineti cont de instructiunile de utilizare a plitei dumnea-

voastra pe gaz.

®  Emiterea unui suierat usor in timpul functionarii arza-
torului este un fenomen normal.

17



ro Ultilitarea plitei

m  Formarea de mirosuri neplacute in timpul primei uti-
lizari este un fenomen normal. Aceasta nu comporta
niciun risc si nu reprezinta o defectiune. Acestea
dispar in timp.

= Producerea unei flacari de culoare portocalie este
un fenomen normal. Aceasta este cauzata de praful
din aer, de lichidele revarsate etc.

m» Daca flacara arzatorului se stinge accidental, deco-
nectali selectorul arzatorului si asteptati 1 minut ina-
inte de a aprinde din nou arzatorul.

®m | a cateva secunde dupa deconectare, este posibil
sd fie emise zgomote asemanatoare unor pocnituri
usoare produse de arzator. Acest lucru nu este neo-
bisnuit, ci indica faptul ca siguranta este dezactiva-
ta.

= Mentineti curate bujiile. Daca bujiile sunt murdare,
acestea se vor deteriora. Curafati cu regularitate bu-
jiille utilizand o pensulda micd, nemetalica. Asigurati-
va ca bujiile nu sunt supuse loviturilor puternice.

9.3 Utilitarea plitei

Arzatoarele pot fi aprinse dupa cum urmeaza.

ATENTIE!

Arzatorul nu se aprinde sau flacara acestuia nu este

uniforma.

» Asigurati-va ca arzatoarele zonelor de gatit sunt cu-
rate si uscate.

» Corpul arzatorului si capacul arzatorului trebuie sa
fie pozitionate exact in locasurile corespunzatoare.

Arzatorul se poate stinge accidental.

» Daca flacara arzatorului se stinge accidental, deco-
nectati selectorul arzatorului si asteptati 1 minut tna-
inte de a aprinde din nou arzatorul.

1. Deschideti capacul superior al aragazului.
Céat timp plita este in functiune, capacul superior tre-
buie sa fie deschis.

9.5 Recomandari de reglare pentru gatit

2. Asezati un vas de gatit adecvat pe gratarul pentru
vase.
- "Vase de gatit adecvate", Pagina 17

3. Apadsati selectorul pentru arzatorul dorit si rotiti-l in
dreptul pozitiei de aprindere %,

v Incepe procesul de aprindere.

4. Apdsati selectorul zonelor de gatit si mentineti-l apa-
sat timp de aproximativ 1-3 secunde.

v Incepe sa iasa gaz, iar arzatorul cu gaz se aprinde.

v Astfel, siguranta de aprindere va fi activatd. Daca
flacara de gaz se stinge, alimentarea cu gaz va fi in-
trerupta automat datorita sigurantei de aprindere.

5. Reglati intensitatea dorita a flacarii.
Intre pozitiile 6 Oprire si 0, flacdra nu este stabild. De
aceea, alegeti intotdeauna un reglaj intre flacara
mare O si flacara micé e.

6. Verificati daca flacara arde.
Daca flacara nu arde, parcurgeti din nou aceste eta-
pe.

7. Pentru finalizarea procesului de preparare:
- Rotiti spre dreapta selectorul znelor de gatit, In

dreptul pozitiei o.

9.4 Aprinderea manuala a arzatorului
aparatului

Nota: In cazul unei pene de curent, puteti aprinde si
manual arzatorul.

1. Asezali un vas de gatit adecvat pe gratarul pentru
vase.

2. Apasati selectorul arzatorului selectat si rotiti-l spre
sténga in dreptul treptei de preparare dorite. Menti-
neti apasat selectorul.

3. Aprindeti arzatorul cu ajutorul unui aprinzator cu gaz
sau al unui chibrit. Dupa aprindere, mentineti apasat
timp de cateva secunde selectorul.

Aici gasiti o prezentare generald a unor diverse preparate culinare cu treptele de preparare termica corespunzatoare.

Observatii

= Timpul de preparare variaza in functie de tipul, greutatea, grosimea si calitatea alimentelor.
= Alegeti dimensiunea potrivita a vasului pentru fiecare zona de gatit. Diametrul bazei vasului de gatit trebuie sa co-

respunda dimensiunii zonei de gatit.

®  Preparali cu cat mai putind apg, pentru a asigura pastrarea vitaminelor si mineralelor.
— Preparati cu cat mai putind apa, pentru a asigura pastrarea vitaminelor si mineralelor.
— Alegeli durate de preparare scurte, astfel incat legumele sa ramana crocante si bogate in substante nutritive.

Exemplu Aliment Zona de gatit Treapta de preparare
Topire Ciocolata, unt, margarina Arzator economic flacara mica
Incélzire Zeama de carne fiarta, legume Arzator normal flacara mica
din conserve
Incalzire si mentinere  Supe Arzdtor economic flacara mica

calda

Preparare cu aburi* Peste

Arzator normal

intre flacara mare si mica

Fierbere inabusita* Cartofi si alte legume, carne

Arzator normal

intre flacara mare si mica

Fierbere* Orez, legume, preparate cu car-  Arzator normal flacara mare
ne (cu sosuri)
Prajire Clatite, cartofi, snitele, crochete Arzator mare** intre flacara mare si mica

de peste

Arzator pentru wok**

intre flacara mare si mica
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Nota:

Observatii

m ¥ Daca folositi un vas cu capac, reduceti intensitatea
flacarii imediat ce preparatul incepe sa fiarba.

Utilizarea de baza ro

= ** Optional. Disponibil la anumite aparate. in functie
de tipul aparatului. (Pentru prajirea pe arzatorul pen-
tru wok recomandam utilizarea unei tigai wok.)

10 Utilizarea de baza

10.1 Conectarea aparatului

» Rotiti selectorul de functii in dreptul unei setari, cu
execeptia pozitiei neutre 0.
v Aparatul este conectat.

10.2 Deconectarea aparatului

> Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra o.
v Aparatul este deconectat.

10.3 Tipurile de incalzire si temperatura

1. Setati modul de incalzire cu ajutorul selectorului de
functii.

2. Setati temperatura sau treapta de grill cu ajutorul se-
lectorului de temperatura.

v Dupa céteva secunde, cuptorul va incepe sa se in-
calzeasca.

3. Atunci cand preparatul este gata, aparatul se deco-
necteaza.

Recomandari

®»  Pentru modul de incélzire ideal pentru preparatul
dumneavoastra, consultati descrirea modurilor de
incalzire.

m  Puteli seta de la aparat durata si ora de finalizare a
procesului de functionare.
— "Functiile de timp", Pagina 20

Modificarea modului de incalzire

Puteti modifica in orice moment modul de incalzire.

» Setati modul de incalzire dorit cu ajutorul selectoru-
lui de functii.

Modificarea temperaturii

Puteti modifica in orice moment temperatura.

» Setati temperatura dorita cu ajutorul selectorului de
temperatura.

11 incalzirea rapida

Pentru a economisi timp, puteti reduce durata de incal-
zire cu ajutorul functiei de incalzire rapida.

Folositi functia de incalzire rapida numai la temperaturi
setate la valori de peste 100 °C.

Dupa incélzirea rapida, utilizati, de preferintg,
urmatoarele moduri de incalzire:

= Convectie de aer fierbinte 3D

® [ncélzire in partea superioard/inferioard &

11.1 Setarea incalzirii rapide

Pentru o preparare uniforma, introduceti preparatul in

cuptor numai dupa finalizarea functiei de incalzire rapi-

da.

1. Setati incalzirea rapida ) cu ajutorul selectorului de
functii.

2. Setati temperatura dorita cu ajutorul selectorului de
temperatura.

v Dupa cateva secunde incepe procesul de incalzire
rapida.

v Atunci cand procesul de incalzire rapida s-a finali-
zat, este emis un semnal sonor, iar indicatorul de in-
calzire se stinge.

3. Setati un mod de incalzire adecvat cu ajutorul selec-
torului de funcitii.

4. Introduceti preparatul in cuptor.
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12 Functiile de timp

Aparatul dumneavoastra dispune de diverse functii de
timp cu ajutorul carora puteti controla modul de functio-
nare.

12.1 Prezentare generala a functiilor de timp
Cu ajutorul tastei © selectati diferite functii de timp.

Functie de Utilizare

timp

Temporizatorul Temporizatorul poate fi setat inde-
pendent de modul de functionare.

Aceasta nu influenteaza aparatul.

Daca setati o duratad de functionare,
dupa expirarea duratei, aparatul ince-
teaza automat sa mai incalzeasca.

Pentru durata de preparare, puteti
seta o ora de finalizare a modului de
functionare. Aparatul porneste auto-
mat, astfel incat modul de functiona-
re sa se finalizeze la ora dorita.

Ora ® Setati ora.

Durata 1=l

Finalizare =

12.2 Setarea temporizatorului

Temporizatorul functioneaza independent de modul de
functionare. Temporizatorul poate fi setat la durate de
pana la 23 de ore si 59 de minute. Temporizatorul dis-
pune de un semnal sonor specific, astfel incat sa va
puteti da seama daca procesul de cronometrare al
temporizatorului s-a finalizat sau daca a expirat o dura-
ta de preparare.

Nota: Temporizatorul si durata de preparare nu pot fun-
ctiona simultan. Daca este setata deja o durata de pre-
parare, temporizatorul nu poate fi setat.

1. Apasati In mod repetat tasta @ pana cand pe display
este marcat 2.
2. Setati durata de temporizare cu ajutorul tastei — sau

Tasta Valoare recomandata
— 5 minute
+ 10 minute

Temporizatorul poate fi setat pentru un interval de
pana la 10 minute, in trepte de cate 30 de secunde.
Apoi, cu cat cresc treptele de timp, cu atat valoarea
este mai mare.

v Dupa céateva secunde, temporizatorul porneste si in-
cepe derularea duratei de temporizare.

v (Cand durata de temporizare a expirat, este emis un
semnal sonor, iar valoarea de pe display a duratei
de temporizare este zero.

3. Dupa expirarea duratei de temporizare:

- Pentru a dezactiva temporizartorul, apasati una
dintre taste.

Modificarea duratei setate la temporizator

Durata de temporizare poate fi modificata in orice mo-
ment.

Cerinta: Pe display este marcat 4.

20

» Modificati durata de temporizare cu tasta — sau +.
v Dupa cateva secunde, aparatul preia modificarea.

Anularea duratei de temporizare

Durata de temporizare poate fi anulatd in orice mo-

ment.

Cerinta: Pe display este marcat 4.

» Readuceli durata de temporizare la zero cu ajutorul
tastei —.

v Dupa cateva secunde, aparatul preia modificarea,
iar L) se stinge.

12.3 Setarea duratei de preparare

Durata de preparare poate fi reglata la un interval de

pana la 23 de ore si 59 de minute.

Cerinta: Sunt setate un mod de incélzire si o tempera-

tura sau o treapta.

1. Apasati In mod repetat tasta @ pana cand pe display
este marcat |-,

2. Setati durata cu ajutorul tastei — sau al tastei +.

Program Valoare recomandata
suplimen-

tar

— 10 minute

+ 30 minute

Pentru intervale de pana la o ora, durata de prepa-
rare poate fi setatd in etape de cate un minut, iar
apoi in etape de cate 5 minute.
v Dupa cateva secunde, aparatul incepe sa se incal-
zeasca si porneste numaratoarea inversa a duratei.
v (Cand durata a expirat, este emis un semnal sonor,
iar valoarea de pe display a duratei este zero.
3. Cand durata a expirat:
- Pentru a dezactiva in prealabil semnalul sonor,
apasati una dintre taste.
- Pentru a seta din nou o durata, apasati tasta +.
— Atunci cand preparatul este gata, aparatul se de-
conecteaza.

Modificarea duratei de preparare
Durata poate fi modificatd in orice moment.
Cerinta: Pe display este marcat |-.

» Modificati durata cu ajutorul tastei — sau +.
v Dupa cateva secunde, aparatul preia modificarea.

Anularea duratei de preparare
Durata poate fi anulata in orice moment.
Cerinta: Pe display este marcat [-l.

» Readuceli durata la zero cu ajutorul tastei —.
v Dupa céateva secunde, aparatul preia modificarea si
continua sa incalzesca fara o durata setata.



12.4 Setarea orei de finalizare

Puteti decala ora de finalizare a procesului de prepara-

re cu pana la 23 de ore si 59 de minute.

Observatii

= |n cazul modurilor de incélzire cu functia de prepa-
rare pe grill, ora de finalizare a programului nu poa-
te fi setata.

®  Pentru a obtine un rezultat optim al prepararii, ora
de finalizare nu mai trebuie sa fie decalata in cazul
in care modul de funciionare este deja pornit.

®  Pentru a preveni alterarea preparatelor, nu le 1asati
prea mult timp in interiorul cuptorului.

Cerinte

® Sunt setate un mod de incalzire si o temperatura sau
o treapta.

m Este setata o durata de preparare.

1. Apésati in mod repetat tasta @ pana cand pe display
este marcat —=.

2. Apésati tasta — sau tasta +.

v Pe display este prezentata ora de finalizare calcula-
ta.

3. Cu ajutorul tastei — sau al tastei + puteti decala ora
de finalizare.

v Dupa cateva secunde, aparatul preia setarea, iar pe
display este prezentata ora de finalizare setata.

v Cand ora de pornire calculata se stinge, aparatul in-
cepe sa se incalzeasca, iar durata este cronometra-
ta.

v Cand durata a expirat, este emis un semnal sonor,
iar valoarea de pe display a duratei este zero.

4. Cand durata a expirat:

- Apasali una dintre taste pentru a dezactiva in
prealabil semnalul sonor.

Sistemul de siguranta Impotriva accesului copiilor ro

- Pentru a seta din nou o durata, apasati tasta +.
— Atunci cand preparatul este gata, aparatul se de-
conecteaza.

Modificarea orei de finalizare

Pentru o un rezultat optim al prepararii, puteti modifica

ora de finalizare setatd numai pana in momentul in ca-

re pornesc modul de functionare si cronometrarea du-

ratei.

Cerinta: Pe display este marcat =,

» Cu ajutorul tastei — sau al tastei + puteti decala ora
de finalizare.

v Dupa céteva secunde, aparatul preia modificarea.

Anularea orei de finalizare

Ora de finalizare setata poate fi stearsa in orice mo-

ment.

Cerinta: Pe display este marcat =I.

» Cu ajutorul tastei — puteti aduce ora de finalizare la
ora curenta si reseta durata setata.

v Dupa céateva secunde, aparatul preia modificarea Si
incepe sa incéalzeasca. Durata este cronometrata.

12.5 Setarea orei

Dupa conectarea aparatului sau dupa o pana de cu-
rent, pe display se aprinde ora curenta. Ora curenta
porneste de la ora "12:00". Setati ora curenta.
Cerinta: Selectorul de functii trebuie sé& se afle in pozi-
tia neutrd o.

1. Setati ora cu — sau +.

2. Apasati pe @.

v Pe display este afisatd ora setata.

13 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurali aparatul impotriva conectarii accidentale de
catre copii sau impotriva modificarii setarilor de catre
acestia.

Nota: Dupa o pana de curent, sistemul de siguranta
impotriva accesului copiilor nu mai este activ.

13.1 Activarea si dezactivarea sistemului de
siguranta impotriva accesului copiilor

Cerinta: Selectorul de functii trebuie sé se afle in pozi-

tia neutra o.

» Pentru a activa sistemul de siguranta impotriva ac-
cesului copiilor, mentineti apasaté tasta @ pana
cand pe display apare 5AFL.

- Pentru a dezactiva sistemul de siguranta impotri-
va accesului copiilor, mentineti apadsata tasta @
pana cand pe display se stinge S5AFE.

21



ro Curafare si ingrijire

14 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatati-l si ingrijiti-I

» Nu utilizati produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

cu atentie.

14.1 Produse de curatare

Pentru a nu deteriora diferitele suprafete ale aparatului,

nu utilizati produse de curatare neadecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati niciodat& bureti din s&rma sau bureti
abrazivi.

» Nu utilizati produse de curatare speciale daca apa-
ratul inca este cald.

Aplicarea de produse de curatare pentru cuptoare in

interiorul cald al cuptorului provoaca deteriorarea stra-

tului de email.

» Nu folositi produse de curadtare pentru cuptoare
atunci cand interiorul cuptorului este cald.

» Inainte de urmatoarea utilizare indepartati complet
resturile din interiorul cuptorului si de pe usa.

Lavetele din burete noi contin reziduuri rezultate in ur-

ma procesului de fabricatie.

» Spalati temeinic lavetele din burete noi inainte de
utilizare.

» Nu utilizati produse de curdtare agresive sau abrazi-

ve.

Produsele de curatare adecvate

Utilizati numai produse de curatare adecvate pentru di-

feritele suprafete ale aparatului.

Respectali instructiunile privind curatarea aparatului.
— "Curdtarea aparatului", Pagina 24

Aparatul
Suprafata Produsele de curatare ~ Observatii
adecvate
Inox = Solutie fierbinte de Pentru a preveni coroziunea, indepartati imediat depunerile de cal-

detergent

Produse de ingrijire

speciale pentru inox,
adecvate pentru su-
prafete fierbinti

car, grasime, amidon sau albus de ou de pe suprafetele din inox ale
aparatului.
Aplicali in strat subtire produsul de Tngrijire pentru inox.

Suprafete emaila-
te, din plastic,
vopsite sau seri-
grafiate

de exemplu, pa-
noul de comanda

Solutie fierbinte de
detergent

Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri sau razuitoare pen-
tru geamuri.

Butoanele

Solutie fierbinte de

Curatali cu o laveta si stergeti pana la uscare cu un servet moale.

detergent Nu o scoateti si nu o frecati.
Arzatorul pe gaz  ® Solutie fierbinte de Curatfati cu o laveta piesele arzatorului si gratarul pentru vase.
al plitei si gratarul detergent Folositi cantitati mici de apa. Apa nu trebuie sa patrunda n interiorul

pentru vase

aparatului prin componentele arzatorului.
Nu curatati in masina de spalat vase.

Sertarul din soclu

Solutie fierbinte de
detergent

Curatati cu o laveta.

Usa aparatului

Zona

Produsele de curatare
adecvate

Observatii

Geamurile usilor

Solutie fierbinte de
detergent

Nu utilizati razuitoare pentru geamuri sau spirale din inox.
Recomandare: Pentru o curatare temeinica, demontati geamurile
usii.

- "Usa aparatului”, Pagina 27
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Zona Produsele de curatare = Observatii
adecvate
Capacul usii = Din inox: Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri sau razuitoare pen-
Produse de curdtare  tru geamuri.
pentru inox Recomandare: Pentru o curatare temeinica, scoateti capacul usii.

= Din material plastic:
Solutie fierbinte de

- "Usa aparatului”, Pagina 27

detergent
Manerul usii = Solutie fierbinte de Pentru a evita formarea depunerilor persistente, indepartati imediat
detergent agentul de decalcifiere de pe méanerul usii.
Garnitura de = Solutie fierbinte de Nu o scoateti si nu o frecati.
etansare a usii detergent
Capac din sticla = Produse de curatat Curatati cu o laveta moale.
superior pentru geamuri Recomandare: Pentru o curafare temeinica, scoateli capacul din sti-
cla din partea superioara.
— "Capacul superior”, Pagina 29
Interiorul cuptorului
Zona Produsele de curatare = Observatii
adecvate
Suprafetele emai- = Solutie fierbinte de In cazul depunerilor de murdarie persistente, inmuiati si utilizati o pe-
late detergent rie sau o spirala din inox.

= Apd cu otet
= Produse de curdtare
pentru cuptoare

Pentru a usca interiorul cuptorului dupa curatare, lasati usa aparatu-
lui deschisa.

Observatii

= | a temperaturi foarte Tnalte, suprafetele emailate de ard, astfel in-
cat apar diferenie mici de culoare. Capacitatea de functionare a
apararului nu este influentatd de acest lucru.

= Marginile tavilor de copt subtiri nu pot fi emailate complet si pot fi
aspre. Protectia la coroziune nu va fi afectata din aceasta cauza.

m  Resturile alimentare pot duce la formarea de depuneri albe pe
suprafetele emailate. Depunerile nu prezinta riscuri pentru sanata-
te. Capacitatea de functionare a apararului nu este influentata de
acest lucru. Depunerile pot fi indepartate cu acid citric.

Suprafete cu auto-
curatare

Respectali instructiunile privind suprafetele cu autocuratare.
— "Curdtarea suprafetelor cu sistem de autocurdtare din interiorul
cuptorului", Pagina 24

Geamul protector = Solutie fierbinte de

In cazul depunerilor de murdérie persistente, utilizati produse de cu-

al lampii cuptoru- detergent ratare pentru cuptoare.

[ui

Suporturile pentru = Solutie fierbinte de Tn cazul depunerilor de murdarie persistente, inmuiati si utilizati o pe-
tavi detergent rie sau o spirala din inox.

Recomandare: Pentru curdtare, decrosati suporturile pentru tavi.
- "Suporturile pentru tavi", Pagina 26

Sistemul de extra- = Solutie fierbinte de
gere detergent

In cazul depunerilor de murdérie persistente, utilizati o perie.

Pentru a nu indeparta unsoarea de gresare, curédtali sinele de glisare
fara a le extrage din interiorul aparatului.

Nu curatati in masina de spélat vase.

Recomandare: Pentru curdtare, decrosati sistemul de extragere.

- "Suporturile pentru tavi", Pagina 26

Accesorii = Solutie fierbinte de
detergent
= Produse de curadtare
pentru cuptoare

In cazul depunerilor de murdarie persistente, inmuiati si utilizati o pe-
rie sau o spirala din inox.
Accesoriile emailate pot fi curatate in masina de spalat vase.
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14.2 Curatarea aparatului

Pentru a evita deteriorarea aparatului, curatati-l numai
conform indicatiilor si utilizati produse de curatare
adecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incélzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

tura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

Cerinta: Respectati indicatiile privind produsele de cu-
ratare.
- "Produse de curdtare", Pagina 22
1. Curatati aparatul cu o solutie fierbinte de detergent
de vase si cu o laveta.
- In cazul anumitor suprafete, puteti utiliza produse
de curdtare alternative.
- "Produsele de curdtare adecvate", Pagina 22
2. Uscati cu o laveta moale.

14.3 Curatarea elementelor de comanda

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-
voca electrocutari.

» Pentru curatare, nu extrageti butonul de comanda.
» Nu utilizati bureti umezi.

1. Respectali informatiile privind produsele de curafa-
re.

2. Curatati cu o laveta din burete umeda si cu o solutie
fierbinte de apd cu detergent.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

14.4 Curatarea suprafetelor cu sistem de
autocuratare din interiorul cuptorului

Peretele posterior din interiorul cuptorului are o functie
de autocuratare. Suprafetele dotate cu functia de auto-
curatare sunt acoperite cu un strat ceramic poros, mat
si au o suprafata rugoasa. In timp ce aparatul este in
functiune, pe suprafetele cu functie de autocuratare se
depun stropi de grasime rezultati Tn urma proceselor
de prajire sau de preparare pe grill. Daca suprafetele
cu autocurdtare nu se mai curdta corespunzator in ti-
mul functionarii, incalziti interiorul cuptorului la o tempe-
raturd corespunzatoare.
ATENTIE!
Suprafetele cu sistem de autocuratare pot suferi deteri-
ordri daca nu sunt curatate cu regularitate.
» Daca pe suprafetele cu autocuratare sunt vizibile
pete inchise la culoare, incalziti interiorul cuptorului.
» Nu utilizati produse de curatare pentru cuptoare sau
produse de curatare abrazive. In cazul contactului
accidental al unor produse de curatare pentru cup-
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toare cu suprafetele cu autocuratare, tamponati ime-
diat suprafetele cu apa si o lavetd absorbanta din
burete. Nu frecati.

1. Scoateli accesoriile si vesela din interiorul cuptoru-
lui.

2. Desprindeti si scoateti suporturile pentru tavi din in-
teriorul cuptorului.
- "Suporturile pentru tavi’, Pagina 26

3. Indepartati depunerile grosiere de murdarie cu aju-
torul unei solutii de apa cu detergent si al unei lave-
te moi:
- de pe suprafetele emailate
— de pe partea interioara a usii aparatului
- de pe aparatoarea din sticla a lampii din interio-

rul cuptorului

Astfel, evitali producerea de pete persistente.

4. Scoateti obiectele din interiorul cuptorului. Interiorul
cuptorului trebuie sa fie gol.

5. Cu selectorul de funciii setati convectie de aer 3D.

6. Setati temperatura cu ajutorul selectorului de tempe-
ratura.

v Dupa cateva secunde, aparatul incepe sa incéalzeas-
ca.

7. Deconectali aparatul dupa 1 ora.

8. Dupa ce aparatul s-a racit bine, stergeti cu o laveta
umeda interiorul cuptorului.
Nota: Pe suprafefele cu autocuratare se pot forma
pete rosiatice. Nu este coroziune, ci sunt resturi de
la alimentele sarate. Ingredientele alimentare pre-
cum zaharul sau albusul de ou nu se desprind de
pe stratul de acoperire si pot raméne pe suprafete.
Aceste pete nu reprezintd un pericol pentru sanatate
si nu limiteaza capacitatea de curatare a suprafete-
lor cu autocuratare.

9. Acrosati suporturile pentru tavi.
— "Suporturile pentru tavi", Pagina 26

14.5 Modificarea culorii arzatorului

Dupa o utilizare indelungata, componentele din alama
ale arzatorului capata o culoare inchisa din cauza pro-
cesului natural de oxidare. Modificarea culorii nu influ-
enteaza functionarea.

14.6 Curatarea manuala a gratarului pentru
vase

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.
» Inainte de curétare, lasafi aparatul sa se raceasca.

Scoateti cu grija gréatarul pentru vase.

Inmuiati in chiuveta gratarul pentru vase.

Curatati-l cu o perie si cu detergent de vase.
Clatiti-l cu apa curata gratarul pentru vase.
Uscati-l gratarul pentru vase utilizand un servet de
vase.
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14.7 Pentru depunerile de murdarie arse
utilizati gel de curatare

Pentru indepartarea depunerilor de murdarie persisten-
te, arse, puteli achizitiona un gel de curatare din maga-
zinul nostru online, de la reprezentanta locald sau de la
unitatile de service abilitate.

1. Respectali indicatliile de pe eticheta produsului de
curatare.

2. Scoateti gratarul pentru vase si piesele arzatorului.

3. ATENTIE!
Gelul de curatare deterioreaza piesele arzatorului,
elementele de comanda si suprafetele din aluminiu.
» Ultilizati gelul de curdtare numai pe gratarele pen-

tru vase si pe suprafetele din otel inoxidabil.

Aplicati gelul de curdtare pe depunerile de murdarie
persistente.

4. Daca este necesar, lasati produsul sa actioneze
peste noapte.

14.8 Curatarea suprafetelor din inox

1. Respectati informatiile privind produsele de curata-
re.

2. Curatati cu un burete si cu o solutie fierbinte de de-
tergent in directia slefuirii.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

4. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
btire, cu o laveta moale.

Recomandare: Produsele de ingrijire pentru inox pot fi

achizitionate de la unitatile de service sau din magazi-

nul online.

Programul de curdfare ro

14.9 Curatarea arzatorului

Dupa o utilizare indelungata, componentele din alama
ale arzatorului capata o culoare inchisa din cauza pro-
cesului natural de oxidare. Modificarea culorii nu influ-
enteaza functionarea.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.
» Inainte de curatare, lasali aparatul sa se raceasca.

1. Scoateli cu grija gratarul pentru vase.

2. Scoateti cu atentie piesele arzatorului.

3. Curatati piesele arzatorului utilizand o perie si deter-
gent de vase.

Clatiti cu apéa curaté piesele arzatorului.

Inainte de asamblare, Iasati piesele arzatorului sa se
usuce complet, in caz contrar, se pot produce defe-
ctiuni la aprindere sau in timpul functionarii.

o &

14.10 Curatarea comutatorului zonelor de
gatit
Dupa utilizare, curatati comutatorul zonelor de gatit da-
ca acesta este murdar sau patat.
Nota:
m  Respectati indicatiile privind produsele de curatare
necorespunzatoare.
Nu utilizati raclete pentru geamuri.
Nu utilizati produse de curatare pentru suprafete vi-
troceramice.
= Nu scoateti comutatorul zonelor de gatit.

1. Curatati comutatorul zonelor de gatit cu o laveta in-
muiata intr-o solutie fierbinte de apa si detergent de
vase.

— Stoarceti bine laveta. Laveta nu trebuie sa fie
prea uda.

- Spalati temeinic lavetele din burete noi inainte de
utilizare.

2. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

15 Programul de curatare

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curatarea ocazionald a interiorului cuptorului. Progra-
mul de curatare evapora solutia de apa cu detergent,
inmuind, astfel, depunerile de murdarie. Astfel, depune-
rile de murdarie pot fi indepartate mai usor.

15.1 Setarea programului de curatare

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate duce la

formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Cerinta: Spatiul de coacere trebuie sa fie complet re-

ce.

1. Scoateli accesoriile din interiorul cuptorului.

2. Puneti o picaturd de detergent lichid in 0,4°litri de
apa si turnati amestecul in centrul bazei cuptorului.
Nu folositi apa distilata.

3. Setati modul de incalzire Incalzire in partea
inferioara U cu ajutorul selectorului de functii.

4. Cu selectorul de temperaturi setati 80 °C.

5. Apésati in mod repetat tasta @, pana cand pe dis-
play este marcat |-,

6. Setati durata la 4 minute cu ajutorul tastei — sau +.

v Dupa cateva secunde, aparatul incepe sa se incal-
zeasca si porneste numaratoarea inversa a duratei.

v (Cand durata a expirat, este emis un semnal sonor,
iar valoarea de pe display a duratei este zero.

7. Opriti aparatul si lasati-l sa se raceasca timp de
aproximativ 20 de minute.

15.2 Curatarea interiorului cuptorului dupa
utilizare

ATENTIE!

Daca interiorul cuptorului raméne umed prea mult timp,

se produce coroziune.

» Dupa derularea programului de curatare, stergeti in-
teriorul cuptorului si lasati-l s& se usuce complet.

Cerinta: Interiorul cuptorului s-a racit.
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1. Deschideti usa aparatului si eliminafi reziduurile de
apa cu o lavetd absorbantd din burete.

2. Curatati suprafetele netede din interiorul cuptorului
utilizdnd o laveta sau o perie moale. Eliminati depu-
nerile persistente utilizand un burete de sarma din
inox.

3. Indepartati depunerile de calcar utilizand o laveta
imbibata cu otet. Curatati de mai multe ori cu apa
curata si uscati cu o laveta moale inclusiv zona de
sub garnitura usii.

4. Atunci cand interiorul cuptorului este curatat sufi-
cient:

— Pentru a permite racirea interiorului cuptorului,
deschideti usa aparatului la aproximativ 30° si
|asati-o deschisa timp de aproximativ 1 ora.

- Pentru uscarea mai rapida a interiorului cuptoru-
lui, lasati usa aparatului deschisa timp de aproxi-
mativ 5 minute cu setarea Convectie de aer fier-
binte 3D @ si incalziti-l la 50 °C.

16 Suporturile pentru tavi

Pentru a curata temeinic suporturile pentru tavi si interi-
orul cuptorului, acestea pot fi scoase.

16.1 Scoaterea suporturilor pentru tavi

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Suporturile se pot infierbanta puternic.

» Nu atingeli niciodata suporturile atunci cadn aces-
tea sunt fierbinti.

» Lasali aparatul sa se rdceasca.

» Tineti copiii la o distanta. sigura.

1. Ridicati in fata si in sus suportul pentru tavi si de-

0)
-

@

2. Apoi apasali spre inainte intregul suport pentru tavi

si ridicati-I.

*2
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16.2 Acrosarea suporturilor pentru tavi

1. Introduceti suportul pentru tavi mai intai in bucsa din
spate, impingeii-l putin spre inapoi

!

2. siintroduceti-l in bucsa din fata.

-

Suporturile pentru tavi se potrivesc in partile din dre-
apta si din stanga. Nivelurile 1 und 2 se afla in par-

tea inferioara, iar nivelurile 3, 4 si 5 se afla in partea
superioara. Trageti spre fata sina de extractibila.
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17 Usa aparatului

In mod normal, partea exterioard a aparatului trebuie
curatata. Daca partea exterioara si cea interioara a usii
sunt foarte murdare, puteti scoate usa aparatului pentru
a o curéta.

17.1 Balamalelor usii

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Daca balamalele nu sunt securizate, se inchid brusc,

Cu putere mare.

» Cand deschideli usa aparatului, asigurati-va ca par-
ghiile de blocare sunt inchise sau deschise complet.

1. Balamalele usii cuptorului au fiecare o parghie de
blocare. Daca parghiile de blocare sunt inchise, usa
cuptorului este securizata.

Aceatsa nu poate fi scoasa din balamale.
2. Daca parghiile de blocare sunt deschise pentru de-
montarea usii cuptorului, balamalele sunt securizate.

Balamalele nu se pot inchide brusc.

17.2 Scoaterea usii aparatului
1. Deschideti complet usa cuptorului.

2. Deschideti prin rabatare parghiile de blocare de la
balamaua din stdnga si de la cea din dreapta.

3 Tnchideti usa cuptorului pana la opritor. Apucati-o cu
ambele maini din stdnga si din dreapta. Mai inchi-
deli putin si trageti-o in afara.

~ \
17.3 Demontarea geamurilor usii

Puteti demonta geamurile usii cuptorului pentru a le cu-
rata mai usor.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti puternici si abrazivi sau raclete
metalice ascuiite pentru a curata geamul usii cupto-
rului, in caz contrar, suprafata se poate zgaria.

Componentele din interiorul usii aparatului pot avea

muchii ascutite.

» Utilizati manusi.

1. Decrosati usa cuptorului.
— "Scoaterea usii aparatului”, Pagina 27
2. Asezati-o cu manerul orientat in jos pe un prosop.
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3. Pentru a demonta capacul superior al usii cuptoru-
lui, apasati cu degetele partile stanga si dreapta ale
eclisei. Scoateti si indepartati capacul.

N

4. Ridicali putin geamul superior si trageti-l afara.

17.4 Montarea geamurilor usii

La montare, aveli grija ca textul "Right above" din stan-

ga jos si sa nu fie orientat cu susul in jos.

1. Introduceti partea de jos a geamului, tin&dndu-I incli-
nat.
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2. Prindeti ferm geamul superior de ambele suporturi
si introduceti-l inclinat spre napoi.

= )

Introduceti geamul in spatiile din partea inferioara.
Suprafata neteda a geamului trebuie sa fie orientata
spre exterior.
3. Asezati si apasati capacul in partea superioara a
usii cuptorului.
Eclisele trebuie sa se cupleze in ambele parii.
4. Acrosati usa cuptorului.
— "Montarea usii aparatului”, Pagina 28
Nota: Utilizati cuptorul numai dupa ce geamurile au
fost montate corect.

17.5 Montarea usii aparatului

Montati din nou usa cuptorului procedand in ordine in-
versa.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Usa cuptorului poate sa cada involuntar sau o balama
se poate inchide brusc.

» In acest caz, nu apucati zona balamalelor. Apelai
unitatea de service.

1. La remontarea usii cuptorului, aveli grija ca ambele
balamale sa fie introduse in directia de deschidere.

J
L

@/

1
/




2. Crestatura de pe balama trebuie sa se inclicheteze
in ambele parti.

3. Tnchide’gi la loc prin rabatare ambele parghii de blo-
care.

’
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4. inchideti usa aparatului.

17.6 Siguranta suplimentara a usii

Exista dispozitive de protectie suplimentara pentru a

preveni contactul cu usa cuptorului. Atunci cand se afla

copii Tn apropierea cuptorului, aceste dispozitive de

protectie trebuie sa fie montate. Puteti procura aceste

accesorii speciale 11023590 de la unitatea de service

abilitata.

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn cazul unor timpi de preparare mai lungi, usa cuptoru-

lui poate deveni foarte fierbinte.

» Supravegheati copiii mici in timpul functionarii cup-
torului.

18 Capacul superior

Pentru curatare, scoateti capacul superior.

18.1 Scoaterea capacului superior

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Un capac din sticla zgériat se poate fisura si sparge.

» Nu utilizati raclete pentru geamuri si nici produse de
curatare ascutite sau abrazive.

Cerinta: Tnainte sa deschideti capacul superior, inde-
partati cu o laveta substantele care eventual s-au var-
sat.

1. Apucati ferm din lateral, cu ambele maini, capacul si
trageti-l in sus.

2. Pentru curatare, folositi un produs de curatare pen-
tru geamuiri.

Nota: In cazul in care balamalele capacului se des-

prind, tineti cont de literele de pe acestea.

Balamaua cu litera R trebuie montata in dreapta, iar ba-

lamaua cu litera L trebuie montata in stanga.

18.2 Montarea capacului superior

» Dupa curatare, montati capacul superior, parcur-
gand aceleasi etape in ordine inversa.

Nota: Tnchideti capacul superior numai dupa ce zonele
de gatit s-au racit.
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19 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea- /A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con- - . . :
Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast- . 20 o
AT AT ; » Numai personalul de specialitate are permisiunea
fel evitati cheltuielile inutile. o ", . .
’ de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire! » La reparafia aparatului trebuie utilizate numai piese

Reparatiile executate incorect sunt periculoase. de schimb originale.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a » Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al
executa reparatii ale aparatului. acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre pro-

» Daca aparatul este defect, instiintati unitatea de ser- ducator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de
vice abilitata. catre o persoana calificatd in mod similar, pentru a

evita pericolele.

19.1 Erori de functionare

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Aparatul nu functione- Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
aza. » Conectali aparatul la refeaua de curent.

Siguranta este defecta.
» Verificali siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificati functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Dupa o anumita peri- Dupd o anumita durata de timp, aparatul nu mai incalzeste. Lampa cuptorului si suflanta de
oada de timp, apara- racire nu se deconecteaza. La modurile de incalzire cu recircularea aerului, ventilatorul din
tul nu se deconectea- peretele posterior interior al cuptorului continua sa functioneze.
za complet. » Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

v Aparatul este deconectat.

v Lampa cuptorului si ventilatorul din peretele posterior al acestuia sunt deconectate.

v Suflanta de racire se deconecteaza automat imediat ce aparatul s-a racit.

Pe display se aprinde Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.

ora. » Setati din nou ora.
— "Setarea orei", Pagina 21

Pe display se aprinde Protectia impotriva accesului copiilor este activata.
CoCcC o . . . JON . . .
arm -, iar aparatul - » Dezactivati sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor cu €.

nu poatefi setat. - "Sistemul de sigurantd impotriva accesului copiilor", Pagina 21
Pe display apare un  Defectiune la sistemul electronic

mesaj cu &, e oo 1 Apasati pe <}

de exemplu, £05-3C. - Daca este cazul, setati din nou ora.

v Daca eroarea a fost remediata, mesajul de eroare dispare.
2. Daca mesajul de eroare apare din nou, adresati-va unitafii de service abilitate. Indicali
mesajul de eroare exact, precum si nr. E complet al aparatului dumneavoastra.
- "Serviciul clienti", Pagina 32
n bucatérie miroase  Racordul buteliei de gaz nu este etans.
a gaz. 1. Aerisiti incéperea.
2. Verificati racordul buteliei de gaz.

Racordul buteliei de gaz la aparat nu este etans.
1. Aerisiti incaperea.
2. Contactati furnizorul de gaz.
Arzatorul nu se aprin- Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
de. » Aprindeti arzatorul cu ajutorul unui aprinzator cu gaz sau al unui chibrit.

Piesele arzatorului sunt pozitionate gresit.

1. Asezali piesele arzatorului In pozitie exacta si dreapta.
2. Asigurati-va ca ciocurile de fixare sa fixeaza in orificii.
Piesele arzatorului sunt ude.

» Uscati cu grija piesele arzatorului.
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Arzatorul nu se aprin-
de.

Intre buijie si arzdtor se afl& resturi de alimente sau depuneri de murddrie.

» Curatati spatiul intermediar dintre bujie si arzator.

Robinetul de siguranta al conductei de gaz este inchis.
» Deschideli robinetul de siguranta al conductei de gaz.

Butelia de gaz este goala.
» Tnlocuiti butelia de gaz.

Exista aer in conducta de gaz dupa racordarea initiala sau dupa inlocuirea buteliei.
1. Rotiti butonul de comanda in pozitia O.

2. Aprindeti din nou arzatorul.

3. Daca este necesar, repetati de mai multe ori operatiunea de aprindere.

Arzatorul se stinge
imediat dupa aprinde-
re.

Nu ati mentinut butonul de comanda apdasat suficient de mult timp.

1. Dupa aprindere, mentineti apasat timp de cateva secunde butonul de comanda.
2. Apasati ferm butonul de comanda.

Orificiile arzatorului sunt murdare.
» Curatati si uscati orificiile arzatorului.

Flacara arzatorului
este neuniforma.

Piesele arzatorului sunt pozitionate gresit.

1. Asezali piesele arzatorului In pozitie exacta si dreapta.
2. Asigurati-va ca ciocurile de fixare sa fixeaza in orificii.

Orificiile arzatorului sunt murdare.

» Curatati si uscati orificiile arzatorului.

Butelia de gaz este goala.
» Tnlocuiti butelia de gaz.

Flacara arzatorului se
stinge n timpul fun-
ctionarii.

19.2 inlocuirea lampii cuptorului

In cazul in care sistemul de iluminare din interiorul cup-
torului nu functioneaza, inlocuili lampa cuptorului.

Nota: Lampi cu halogen de 230 V si 25 W, rezistente
la temperaturi inalte, pot fi achizitionate de la unitatile
de service abilitate sau din comertul de specialitate.
Utilizati numai aceste lampi. Apucati noua lampa cu ha-
logen utilizadnd o laveta curata si uscata. Astfel veti pre-
lungi durata de viata a lampii.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precualie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incélzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie s& fie {inuti la
distanta.

/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

La schimbarea |ampii, contactele de la duliile [ampilor

se afla sub tensiune.

» Inainte de a schimba lampa, asigurati-va ca aparatul
este oprit, pentru a evita posibilitatea de electrocuta-
re.

» De asemenea, scoateli stecherul din priza sau intre-
rupeti siguranta de la tabloul de sigurante.

Cerinte

® Aparatul este deconectat de la reteaua de alimenta-
re cu energie electrica.

m |nteriorul cuptorului s-a racit.

= Noua lampa cu halogen de schimb este disponibila.

. Pentru a preveni deteriorarea cuptorului, introduceti

un prosop de bucatarie in interiorul acestuia.

. Scoateli capacul din sticla rotindu-l spre stanga.
. Scoateli lampa cu halogen fara a o rasuci.

)
Ondid

. Montati noua lampa cu halogen si apasati-o ferm in

dulie.
Tineti cont de pozitia stifturilor.

. In functie de tipul aparatului, capacul din sticla este

prevazut cu un inel de etangare. Asezati inelul de
etansare.

. Insurubati capacul din sticla.
7. Scoateti prosopul de bucatarie din interiorul cupto-

rului.

. Conectati aparatul la reteaua de alimentare cu ener-

gie electrica.
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20 Transportul si eliminarea

Aici gasiti informatii cu privire la cum trebuie sa pregati-
ti aparatul pentru transport si depozitare. De aseme-
nea, aici gasiti si informatii cu privire la eliminarea apa-
ratelor uzate.

20.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

1. Scoateli stecherul cablului de racordare la retea din
priza.

2. Separati cablul de alimentare.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitdtile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

B

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

20.2 Transportarea aparatului

Pastrati ambalajul original al aparatului. Transportati
aparatul numai Tn ambalajul original. Acordati atentie
sagetilor pentru transport de pe ambalaj.

1. Fixati toate piesele mobile din interiorul aparatului si
de pe acesta cu o banda adeziva care sa nu lase
urme dupa indepartare.

2. Pentru a preveni deteriorarea aparatului, impingeti
toate accesoriile, precum tavile de copt, In comparti-
mentele corespunzatoare, cu un carton subtire pe
margini.

3. Pentru a preveni lovirea din interior a usii din sticla,
asezati carton sau ceva similar intre partea din fata
Si cea din spate.

4. Fixati cu banda adeziva usa si, daca exista, capacul
superior de pariile laterale ale aparatului.

Daca ambalajul original nu mai este disponibil

1. Pentru a asigura o protectiie suficienta impotriva
unor posibile deteriorari in timpul transportului, TIm-
pachetati aparatul intr-un ambalaj protector.

2. Transportati aparatul in pozitie verticala.

3. Nu tineti aparatul de méanerul usii sau de racordurile
din partea din spate, in az contrar, acestea pot su-
feri deteriorari.

4. Nu asezali obiecte grele pe aparat.

21 Serviciul clienti
Tn cazul in care aveti intrebari privind utilizarea, s-a pro-
dus o defectiune la aparat pe care nu o puteti remedia
pe cont propriu sau este necesara repararea aparatu-
lui, adresati-va unitatii noastre de service.

Piesele de schimb originale, relevante pentru siguranta,
conform Regulamentului corespunzator referitor la de-
signul ecologic se procura de la unitatea noastra de
service abilitatd, pentru o duratd de minim 10 ani de la
punerea in circulatie in interiorul Spatiului Economic
European.

Nota: Reparatiile efectuate de personalul din cadrul
unitatii de service abilitate In cadrul perioadei de ga-
rantie acordate de producator, in conditiile impuse de
acesta, sunt gratuite.

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din tara dumneavoastrd, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionafi numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.
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Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasiti
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cienta energetica G.

21.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibild atunci cand deschideti usa apara-
tului.

@ I E-Nr . 7N, I

Type:

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.
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22 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt optime pentru aparatul dumneavoas-
tra.

22.1 Procedati dupa cum urmeaza

Nota:

La prima utilizare a aparatului, respectati aceste
informatii importante:

m - "Sjguranta", Pagina 2

m — "Fconomisirea de energie", Pagina 8

m - "Prevenirea pagubelor materiale", Pagina 6
1

. Selectali un preparat corespunzator din cadrul pre-
zentarii generale a preparatelor.

Nota: Daca nu stiti cu exactitate care preparatul pe
care doriti s&-1 gatiti sau care este modul de utilizare
pe care doriti sa- utilizati, orientati-va spre un prepa-
rat asemanator.

2. Scoateti accesoriile din interiorul cuptorului.

3. Alegeti vase si accesorii adecvate.

Utilizali vasele si accesoriile specificate in cadrul re-
comandarilor de reglare.

4. Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este
prevazut in retetd sau in cadrul recomandarilor de
reglare.

5. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.

6. /A AVERTISMENT - Pericol de oparire!
La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fier-
binte. In functie de temperatura, aburii pot fi uneori
greu de observat.
» Deschideti cu atentie usa aparatului.
» Tineti copiii la distanta.
Atunci cand preparatul este gata, aparatul se deco-
necteaza.

22.2 Formarea condensului

Aici veti afla cum se formeaza condensul, cum sa avita-
ti producerea deteriorarilor si cum puteti preveni forma-
rea condensului.

In timpul prepararii alimentelor, se pot forma mulii va-
pori de apa in interiorul cuptorului. Deoarece aparatul
dumneavoastra este foarte eficient din punct de vedere
energetic, in timpul functionarii acesta cedeaza doar
putind caldura catre exterior. Din cauza diferentelor
mari de temperatura dintre spatiul interior al aparatului
si pariile exterioare ale aparatului, se poate depune
apa din condens pe usa, pe panoul de comanda sau
pe pariile frontale ale mobilierului adiacent. Formarea
condensului este un fenomen normal, conditionat fizic.
Pentru a preveni deteriorarile, indepartati prin stergere
stergeti apa de condens.

Cand preincaélziti cuptorul, evitati formarea condensului.

22.3 Bine de stiut

Tineti cont de aceste informatii atunci cand preparati

alimente.

= Temperatura si durata depind de cantitate si de
retetd. Din acest motiv, sunt recomandate diferite
setari. Selectati mai Intai cea mai mica valoare, iar
data viitoare selectati o valoare mai mare daca va fi
cazul.

Duratele de preparare nu pot fi reduse prin setarea
unor temperaturi mai inalte. Preparatele sunt coapte
numai la exterior, insa in interior sunt crude.

m  Setarile se aplica doar in cazul introducerii prepara-
tului in interiorul rece al cuptorului. Astfel puteti eco-
nomisi energie in proportie de pana la 20%.

De reguld, preincalzirea nu este necesara. Daca, to-
tusi, doriti sa preincalziti cuptorul, reduceti cu cateva
minute durata de coacere.

Pentru anumite preparate este necesara preincalzi-
rea cuptorului. Introduceti accesoriile in interiorul
cuptorului preincalzit.

m  Scoateti accesoriile neutilizate din interiorul cuptoru-
lui. Astfel veti obtine un rezultat optim al preparérii si
economisifi energie in proportie de pana la 20%.

= Convectia de aer fierbinte delicata este un mod de
incalzire ingenios pentru prepararea atenta a bucafi-
lor de carne, a pestelui si a produselor de brutarie/
patiserie. Aparatul regleaza optim alimentarea cu
energie in interiorul cuptorului. Alimentele sunt pre-
parate, in anumite faze, cu caldura reziduala. Astfel,
preparatul ramane mai suculent si se rumeneste
mai putin. In functie de modul de preparare si de ali-
mente, puteti economisi energie electrica. Acest
efect se pierde in cazul preincalziri si deschiderii
premature in timpul prepararii.

Modul de incalzire prin convectia de aer delicata se
foloseste pentru determinarea consumului de ener-

gie In modul de circulare a aerului si al clasei de efi-
cienta energetica.

= Utilizati doar accesorii originale.

Accesoriile originale se adapteaza optim in interiorul
cuptorului si la modurile de functionare.

Aveli grija sa introduceti accesoriile in locul cores-
punzator.

Hartia de copt

Folositi exclusiv hartie de copt adecvata pentru tempe-
ratura aleasa. Tdiafi hartia de copt la dimensiunile potri-
vite.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

La deschiderea usii aparatului se creeaza curenti de

aer. Hartia de copt se poate atinge de elementele de

incalzire si se poate aprinde.

» La preincalzire si in timpul prepararii, nu asezati nici-
odata hartie de copt peste accesorii fara ca aceasta
sa fie fixata.

» Hartia de copt trebuei taiata intotdeauna la dimen-
siunea corespunzatoare si asezata intr-un vas sau
intr-o forma de copt.
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22.4 Recomandari privind coacerea

Folositi intotdeauna nivelurile indicate atunci cand coa-
ceti.

Coacerea pe un singur nivel Nivelul

paste fainoase din aluat dospit/ produ- 2

se de brutarie si patiserie, respectiv for-

ma pe gratar

produse de patiserie plate/produse de 2 -3
brutarie si patiserie, respectiv in tava de

copt

Coacerea pe mai multe niveluri Nivelul
Tava universala 3

Tava de copt 1
Forme pe gratar: Nivelul
primul gratar 3

al doilea gratar 1
Coacere pe trei niveluri Nivelul
Tavile de copt 5

Tava universala 3
Tavile de copt 1

Observatii

®  Pentru coacerea pe mai multe niveluri, utilizati fun-
ctia de convectie de aer fierbinte. Alimentele intro-
duse in acelasi timp nu trebuie sa fie gata in acelasi
timp.

n astfel de cazuri, preparatul care este gata poate fi
scos din cuptor, iar preparatul din cealalta tava de
copt poate raméane In continuare in cuptor. Daca es-
te necesar, putefi modifica pozitia si orientarea tavii
de copt.

m  Agsezali decalat formele una langa cealaltd sau su-
prapuse in cuptor. Prin prepararea concomitentd a
mancarurilor, puteti economisi energie.

= Pentru un rezultat optim al prepararii, este recoman-
dat sa utilizati forme de copt din metal, de culoare
inchisa.

22.5 Prajituri si produse de brutarie/
patiserie

Recomandari de reglarea pentru prepararea de prajituri
si produse de brutarie si patiserie

Temperatura si durata de preparare depind de cantita-
tea si de natura aluatului. Din acest motiv, in tabele
sunt indicate domenii. Reglaifi mai intai durata scurta.
Daca este necesar, data urmatoare setali o duratd mai
mare. La o temperaturd mai scazuta se obline o rume-
nire mai uniforma.

Recomandari privind coacerea

Pentru obtinerea unui rezultat de coacere optim, va ofe-
rim o serie de recomadari.

Tema Recomandare:

Prajiturile dumneavoastréa = Ungeli numai baza for-
trebuie sa se umfle uni- mei demontabile.
form. m Dupa coacere, des-
prindeti cu atentie pra-
jitura de pe forma de
cupt cu ajutorul unui
cutit.
Tn timpul coacerii, produ-  In jurul fiec&rui produs de
sele de brutarie/patiserie  brutarie/patiserie trebuie
mici nu trebuie sa se lipe- sa existe un spatiu de cel
asca intre ele. putin 2 cm. Astfel este su-
ficient loc pentru ca pro-
dusele de brutarie/patise-
rie sd creasca si sa se
poatd rumeni de jur im-
prejur.

Intepati cu o scobitoare
din lemn zona cea mai
fnalta a prajiturii. Prdjitura
este gata atunci cand alu-
atul nu se mai lipeste de
scobitoarea din lemn.

Stabilifi daca prajitura es-
te coapta suficient.

Doriti s& coaceti dupa Orientati-va dupd produse
propria dumneavoastra de patiserie similare din

reteta. tabelele de coacere.

Utilizati forme de copt din = Forma trebuie sa fie
silicon, sticla, plastic sau rezistenta la caldura

ceramica. pana la 250 °C.

m |n aceste forme, praji-
turile se rumenesc mai
putin.

Recomandari de reglare
Prajituri in forme
Preparat Accesorii / Vesela Nivel Mod de Temperatura Durata, mi-
incalzi- in °C nute
re
Pandispan, simplu Forma rotunda sau 2 (& 160-180 50-60
dreptunghiulara
Pandispan, simplu, 2 niveluri Forma rotunda sau 3+1 140-160 60-80
dreptunghiulara
Pandispan, fin Forma rotunda sau 2 150-170 60-80

dreptunghiulara
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Preparat Accesorii / Vesela Nivel Mod de Temperatura Durata, mi-
incalzi- in °C nute
re

Blat de tort din pandispan Forma pentru blat de 3 (] 160-180 30-40

tort

Tort cu fructe sau cu branza de vaci, Forma demontabila 2 (] 160-180 70-90

cu blat din aluat fraged J 26 cm

Strudel Forma pentru tarte 1 a 200-240 25-50

Placinta Forma demontabila 2 (] 160-180 25-35

@ 28 cm

Pandispan Forma de chec rot- 2 () 150-170 60-80

und

Tort de biscuiti, 3 oud Forma demontabila 2 160-170 30-40

@ 26 cm
Tort de biscuiti, 6 oud Forma demontabila 2 (& 160-170 35-45
@ 28 cm

Prajituri la tava

Preparat Accesorii / Vesela Nivel Mod de Temperatura Durata, mi-
incalzi- in °C nute
re

Pandispan cu umplutura Tava universala 3 (i 160-180 20-45

Pandispan, 2 niveluri Tava universala 3+1 140-160 30-55

+
Tava de copt

Prajitura din aluat fraged cu umplutura Tava universala 2 170-190 25-35

uscata

Prajitura din aluat fraged cu umplutura Tava universala 3+1 160-170 35-45

uscata, 2 niveluri +

Tava de copt

Prajitura din aluat fraged cu umplutura Tava universala 2 160-180 60-90

zemoasa

Prajitura din aluat dospit cu umplutura  Tava universala 3 170-180 25-35

uscata

Prajitura din aluat dospit cu umpluturd  Tava universala 3+1 150-170 20-30

uscata, 2 niveluri +

Tava de copt

Prajitura din aluat dospit, cu umplutura Tava universala 3 160-180 30-50

zemoasa

Prajiturd dospitd cu umpluturd zemoa- Tava universala 3+1 150-170 40-65

sa, 2 niveluri +

Tava de copt

Franzela impletita, colac impletit Tava universala 2 c 160-170 35-40

Rulada de biscuili Tava universala 2 (i 170-190' 15-20

Strudel, dulce Tava universala 2 () 190-210 55-65

Strudel, congelat Tava universald 3 180-200 35-45

' Preincalziti aparatul.

Produse mici de patiserie din aluat dospit

Preparat Accesorii / Vesela Nivel Mod de Temperatura Durata, mi-
incalzi- in °C nute
re

Briose Tavé pentru briose pe 2 (i 170-190 20-40

gratar

Briose, 2 niveluri Tava pentru briose pe 3+1 160-170 30-40

gratar
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Preparat Accesorii / Vesela Nivel Mod de Temperatura Durata, mi-
incalzi- in °C nute
re

Produse mici de patiserie Tava universala 3 (&) 150-170 25-35

Biscuiti spritati, 2 niveluri Tava universala 3+1 150-170 25-40

+
Tava de copt
Foietaj Tava universala 3 180-200 20-30
Foietaj, 2 niveluri Tava universala 3+1 180-200 25-35
+
Tava de copt
Foietaj, 3 niveluri 2X 5+3+1 170-190 30-45
Tava de copt
+
Tava universala

Choux, de exemplu, profiterol, eclere Tava universala 3 (] 190-210 35-50

Choux, 2 niveluri, de exemplu, profite-  Tava universala 3+1 190-210 35-45

rol, eclere +

Tava de copt

Fursecuri

Preparat Accesorii / Vesela Nivel Mod de Temperatura Durata, mi-
incalzi- in °C nute
re

Biscuiti spritati Tava universala 3 (I 140-150' 30-40

Biscuiti spritati, 2 niveluri Tava universala 3+1 140-150' 30-45

+
Tava de copt
Biscuiti spritati, 3 niveluri 2X 5+3+1 130-140' 40-55
Tava de copt
+
Tava universala
Fursecuri Tava universald 3 c 140-160 20-30
Fursecuri, 2 niveluri Tava universald 3+1 130-150 25-35
+
Tava de copt
Fursecuri, 3 niveluri 2X 5+3+1 130-150 30-40
Tava de copt
+
Tava universala
Bezele Tava universala 3 80-100 100-150
Bezele, 2 niveluri Tava universala 3+1 90-100 100-150
+
Tava de copt

Pricomigdale cu nuca de cocos Tava universala 2 (] 100-120 30-40

Pricomigdale cu nuca de cocos, 2 Tava universala 3+1 100-120 35-45

niveluri +

Tava de copt
Pricomigdale cu nuca de cocos, 3 2X 5+3+1 100-120 40-50
niveluri Tava de copt

+

Tava universala
Fursecuri Tava universala 3 () 180-200 25-35

! Preincélziti aparatul timp de 5 minute. Nu utilizati aceasta functie pentur preincélzire la aparatele dotate cu functie

de incalzire rapida.
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Recomandari privind urmatoarea coacere
Daca procesul de coacere nu este optim, consultati

aceste recomandari.

Tema

Recomandare:

Prajitura se lasa.

= Respectati ingrediente-
le indicate si instructiu-
nile de preparare din
reteta.

= Utilizali o cantitate mai
mica de lichid.
Sau:

= Reduceti cu 10 °C
temperatura de coace-
re si prelungiti durata
de coacere.

Prajitura este prea uscata.

Cresteti cu 10 °C tempe-
ratura de coacere si redu-
ceti durata de coacere.

Prajitura este prea deschi-
sa la culoare peste tot.

= Verificati nivelul si ac-
cesoriul.

= Crestetfi cu 10 °C tem-
peratura de coacere.
Sau:

= Prelungiti durata de
coacere.

Prajitura este prea deschi-
sa la culoare in partea de
sus, nsa prea inchisa la
culoare in partea de jos.

Amplasati prdjitura cu un
nivel mai sus.

Prajitura este prea inchisa
la culoare in partea de
sus, insa prea deschisa la
culoare in partea de jos.

= Amplasati prajitura cu
un nivel mai jos.

= Reduceti temperatura
de coacere si prelungi-
ti durata de coacere.

Produsul de brutarie/pati-
serie este rumenit neuni-
form.

= Reduceti temperatura
de coacere.

= Taiati hartia de copt la
dimensiunile potrivite.

= Agezali in centru forma
de copt.

= Produse de brutarie/
patiserie de aceeasi
dimensiune si grosime.

Recomandari de reglare

Paine si chifle

Procedati astfel ro

Tema

Recomandare:

Prajitura este coapta la
exterior, insa nu este
coapta bine in interior.

Reduceti temperatura
de coacere si prelungi-
ti durata de coacere.
Adaugati o cantitate
mai mica de lichid.

Pentru préajiturile cu um-
pluturd zemoasa:

Precoaceti aluatul.
Presadrati migdale sfa-
ramate sau pesmet pe
baza.

Asezati aluatul pe ba-
za.

Prajitura nu se desprinde
la rasturnare.

Dupa coacere, lasati
prajitura sa se raceas-
cainca 5 - 10 minute.
Desprindeti cu atentie
marginea prajiturii cu
ajutorul unui cutit.
Réasturnati din nou pra-
jitura si acoperiti de
mai multe ori forma de
copt cu un servet
umezit cu apa rece.
Data urmatoare ungeii
forma de copt cu gra-
sime si presarati-o cu
pesmet.

22.6 Paine si chifle

Valorile pentru aluaturile de paine sunt valabile atat
pentru aluaturi in tava de copt, céat si pentru aluaturi in-

tr-o forma dreptunghiulara.

ATENTIE!

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-
meaza aburi. Din cauza variatiei de temperaturd se pot

produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-

binte.

» Nu asezali vase umplute cu apa pe baza din interio-

rul aparatului.

Preparat Accesorii / Vesela Nivel Mod de Temperatura Durata, mi-
incalzi- in °C nute
re
Paine, 750 g, in forma dreptunghiulara Tava universala 2 B 180-200 50-60
si pe vatra sau
Forma dreptunghiula-
ra
Paine, 1000 g, in forma dreptunghiula- Tava universala 2 &) 200-220 35-50

ra si pe vatra

sau

Forma dreptunghiula-

ra

' Procesul de coacere trebuie sa se desfdsoare pe tava de copt a aparatului.

2 Preincélziti aparatul.
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Preparat Accesorii / Vesela Nivel Mod de Temperatura Durata, mi-
incalzi- in °C nute
re

Paine, 1.500 g, In forma dreptunghiula- Tava universala 2 (&) 180-200 60-70

ra si pe vatra sau

Forma dreptunghiula-
ra

Lipie Tava universala 3 240-250 25-30

Lipie, congelata’ Tava universala 2 (i 200-220° 10-25

Chifle dulci, din aluat proaspat Tava universald 3 (i 170-1802 20-30

Chifle dulci, din aluat proaspat, 2 nive- Tava universala 3+1 160-1802 15-25

luri +

Tava de copt

Chifle din aluat proaspat Tava universala 3 (] 200-220 20-30

Paine prajitd cu topping, 4 bucati Gratar 3 (] 200-220 15-20

Péine prgjita cu topping, 12 bucali Gratar 3 (i 220-240 15-25

' Procesul de coacere trebuie sd se desfdsoare pe tava de copt a aparatului.

2 Preincalziti aparatul.

22.7 Pizza, quiche si tarte picante

Aici gasiti informatii privind prepartarea pizzei, quiche-ului si tartelor picante.

Recomandari de reglare

Pizza, quiche si tarte picante

Preparat Accesorii / Vesela Nivel Mod de Temperatura Durata, mi-
incalzi- in °C nute
re

Pizza din aluat proaspat Tava universala 3 170-190 20-30

Pizza din aluat proaspat, 2 niveluri Tava universala 3+1 160-180 35-45

+
Tava de copt

Pizza din aluat proaspat, blat subtire Tava universala 2 (] 250-270' 20-30

Pizza, semipreparata Tava universala 1 180-200' 10-15

Pizza, congelata, cu blat subtire, 1 bu-  Gratar 2 190-210 15-20

cata

Pizza, congelatd, blat subtire, 2 bucati Tava universala 3+1 190-210 20-25

+
Gratar
Pizza, congelata, cu blat gros, 1 bucata Gratar 3 180-200 20-25
Pizza, congelata, cu blat gros, 2 bucati Tava universala 3+1 170-190 20-30
+
Gratar
Mini-pizze, congelate Tava universala 3 190-210 10-20
Placinte picante in forme Forma demontabila 2 170-190 40-50
@ 28 cm

Quiche, flan elvetian Forma pentru tarte 2 190-210 35-45

Pirosca Forma de sufleu 2 170-190 55-65

Placinta Empanada Tava universala 3 180-190 35-45

Placinta Burek Tava universala 3 190-210 25-35

' Preincalziti aparatul.
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22.8 Sufleuri si gratenuri

Stadiul de preparare al unui sufleu depinde de mari-
mea vasului si de inaltimea sufleului. .
Pentru sufleuri si gratenuri, utilizati un vas larg, plat. In
veseld ingusta, Tnaltd, preparatele necesita mai mult

timp si devin mai inchise la culoare in partea superioa-

ra.
Puteti prepara in forme sau cu tava universala.
= Forme pe gratar: nivelul 2

Recomandari de reglare

Sufleuri si gratenuri

Procedati astfel ro

Tava universala: nivelul 2

Prin prepararea concomitentd a mancarurilor, putefi
economisi energie. Asezati formele una langa alta in in-
teriorul cuptorului.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Daca asezali vase din sticla pe suprafete reci sau ume-
de, suprafetele din sticla se pot crapa.

>

Asezati vesela fierbinte din sticla pe un suport us-
cat.

Preparat Accesorii / Vesela Nivel Mod de Temperatura Durata, mi-
incalzi- in °C nute
re
Tocane, picante, proaspete, ingrediente Forma de sufleu 2 (i 200-220 30-60
preparate
Sufleu, dulce Forma de sufleu 2 (] 180-200 50-60
Cartofi gratinali, ingrediente crude, ind- Forma de sufleu 2 150-170 60-80
ltime de 4 cm
Cartofi gratinati, ingrediente crude, Forma de sufleu 3+1 150-160 70-80

4 cm naltime, 2 niveluri

22.9 Carne de pasare, carne si peste

In tabel sunt prezentate date pentru prepararea carnii
de pasare, carnii si pestelui, cu greutali propuse.
Daca doriti sa preparati alimente, care au dimensiuni
sau greutafi mai mari decéat cele specificate in reco-
mandarile privind setarile, utilizati de fiecare data cea
mai redusa temperatura. In cazul mai multor bucati,
orientati-va dupa greutatea bucétii celei mai grele pen-
tru stabilirea duratei de preparare. Bucatile individuale
trebuie sa fie aproximativ egale.

Prajirea si prepararea la grill pe gratar

Prajirea pe gratar este adecvata in mod deosebit pen-

tru o bucata mai mare de carne de pasare sau pentru

mai multe bucati simultan

® |n functie de dimensiunea si tipul alimentului pentru
prajit, turnati pana la 1/2 litri de apa in tava univer-
sala.

Informatii generale privind prajirea in vas

Folositi vase termorezistente, adecvate pentru cup-
tor.

Asezali vasul pe gratar.

Mai intéi verificati daca vasul utilizat incape in interi-
orul cuptorului.

Cea mai adecvata este vesela din sticla.

Cratitele lucioase din inox sau aluminiu se pot folosi
numai daca este necesar. Acestea reflecta caldura
asemenea unei oglinzi. Alimentele se prepara mai
incet si se rumenesc mai putin. Cresteti corespunza-
tor temperatura si prelungiti in mod adecvat durata
de preparare.

Respectali indicatiile producatorului vasului de praji-
re.

Vas neacoperit

Utilizati o forma inaltd pentru prajire.
Asezati vasul pe grétar.

Din zeama scursa in timpul préajirii se poate prepara
un sos. In plus, astfel se formeaza mai putin fum, iar
interiorul cuptorului se murdareste mai putin.

In timpul utilizarii grill-ului, tineti usa aparatului inchi-
sa.

Nu preparatfi la grill niciodata cu usa aparatului des-
chisa.

Asezati alimentul pentru preparare la grill pe grétar.
In plus, introduceti tava universald cu marginea tesi-
ta inspre usa aparatului cel putin cu un nivel mai
jos. Colectati grasimea scursa.

m  Daca nu dispuneli de un vas potrivit, utilizati tava
universala.

Vas acoperit

m Utilizali un capac potrivit, care sa acopere bine va-
sul.

®m  Asezati vasul pe grétar.

m  Carnea, carnea de pasare si pestele pot deveni cro-
cante si intr-o cratitd acoperitd. Pentru aceasta, utili-
zali o tigaie cu capac din sticla. Alegeti o temperatu-
ra mai mare.

Prajirea in vas
Cand preparati alimente in vase, le puteti scoate mai

usor din interiorul cuptorului si servi direct in vasul res-

pectiv. In cazul utiliz&rii de vase acoperite, interiorul
cuptorului ramane mai curat.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Daca asezali vase din sticla pe suprafete reci sau ume-
de, suprafetele din sticla se pot crapa.

>

Asezati vesela fierbinte din sticla pe un suport us-
cat.

39



ro Procedali astfel

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

La ridicarea capacului de pe vasul de gatit dupa finali-

zarea _procesului de preparare, se pot elibera aburi fier-

binti. In functie de temperatura, aburii pot fi uneori greu

de observat.

» Ridicali capacul astfel incat aburii fierbinti sa fie eli-
berati in sigurania.

» Tineti copiii la distanta.

Recomandari privind prajirea si frigerea pe grill
Valorile de setare sunt valabile pentru prepararea termi-
ca fara capac a carnii de pasare, carnii sau pestelui la
temperatura frigiderului introduse in interiorul rece al
cuptorului.

m  Cu cét pasarea, carnea sau pestele este mai mare,
cu atat mai scazuta este temperatura si cu atat este
mai lunga durata de preparare.

m Carnea de pasare, carnea si pestele cu greutatea
cuprinsa intre aproximativ 1/2 pana la 2/3 trebuie
sa fie preparate in functie de duratele de timp speci-
ficate.

= Adaugati mai mult lichid peste carnea de pasare din
vasul de gatit. Acoperiti baza vasului cu lichid pe o
indltime de aproximativ 1-2 cm.

= |n cazul prepararii carnii de pasare, aveti grija ca
partea superioara a pieptului, adica partea acoperita
de piele, sa fie orientatd in sus.

= |ntoarceti bucéatile de carne cu un cleste pentru gra-
tar. Daca intepati carnea cu o furculita, aceasta isi
pierde sucul si se usuca.

m  Sarati fripturile doar dupa prepararea la grill. Sarea
extrage apa din carne.

Recomandari privind carnea de pasare, carnea
si pestele

Tineti cont de recomandarile de preparare a carnii de
pasare, carnii si pestelui

Pasare

® | a rafd sau gasca, infepati pielea de sub aripi. Astfel
se va putea scurge grasimea.

= |n cazul pieptului de rata, pielea de pe acesta trebu-
ie crestata. Acest lucru nu este valabil si pentru alte
tipuri de carne.

m  Pasarea devine foarte crocanta si capata o culoare
bruna daca spre sféarsitul timpului de prajire o ungeti
Cu unt, apa sarata sau zeama de portocale.

Carne

= Ungeti carnea slaba cu grasime dupa gust sau felia-
ti-o.

= | a friptura din carne slaba addugati putin lichid. Tn
vasul din sticld, baza vasului ar trebui sa fie acoperi-
ta cu lichid pe o inaltime de aproximativ 1/2 cm.

= Crestafi incrucisat soriciul. Atunci cand intoarceti
friptura, aveti grija ca soriciul sa ramana in partea
de jos.

= Cand friptura este gata, aceasta trebuie sa mai fie
lasatd inca 10 minute Tn interiorul cuptorului oprit si
inchis. Astfel, zeama din carne se distribuie mai bi-
ne. Eventual, infagurati friptura in folie de aluminiu.
In timpul de preparare indicat nu este cuprinsa si
perioada pentru odihna preparatului.
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m  Prgjirea si brezarea in vas se realizeaza mai confor-
tabil. Datorita vasului, puteti scoate mai simplu frip-
tura din interiorul cuptorului, avand posibilitatea de a
prepara sosul chiar in recipientul respectiv.

= Cantitatea de lichid depinde de tipul de carne si de
materialul din care este realizat vasul, precum si de
utilizarea sau nu a unui capac. Daca preparati carne
in cratite de metal emailate sau de culoare inchisg,
este necesara o cantitate mai mare de lichid decéat
in vesela din sticla.

m  |ichidul din vas se evapora in timpul prajirii. Daca
este necesar, completati cu atentie cu lichid fierbin-
te.

= Distanta dintre carne si capac trebuie sa fie de cel
putin 3 cm. Carnea se poate umfla.

= Pentru brezare, rumeniti carnea in prealabil, dupa
preferintd. Pentru sos, adaugati apa, vin, otet sau
ceva asemanator. Nivelul de lichid din vas trebuie
sa fie de 1-2 cm.

Peste

m  Pestele intreg nu trebuie intors.

m |ntroduceti pestele intreg in interiorul cuptorului in
pozitia sa de inot, cu Tnotdtoarea dorsala orientata in
sus.

= Un cartof taiat sau un vas mic termorezistent plasat
in interiorul pestelui ii confera acestuia stabilitate.

= Veli recunoaste ca pestele este gatit suficient daca
inotatoarea dorsala se desprinde usor.

m  Pentru prepararea indbusita, adaugati doua pana la
trei linguri de lichid si putind zeama de lamaie sau
otet in vas.

Recomandari privind prajirea si inabusirea

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul
tate optime la prajire si Tnabusire.

Tema Recomandare:

Carnea slaba nu trebuie = Ungeti carnea slaba

sa fie uscata. cu grasime dupa gust
sau acoperiti-o cu felii

de slanina.
Daca doriti sa preparatio = Crestali incrucisat sori-
bucata de friptura cu ciul.

sorici, pacrurgeli urmatoa- = Prgjii bucata de carne
rele etape: mai intai cu partea cu
soriciul orientata in jos.
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Recomandare:
= Cand friptura este ga-

Tema
Carnea trebuie sa raméana

Recomandare:
Preparati produsul intr-

Tema
Interiorul cuptorului trebu- =

ie sa ramana cat mai cu-
rat posibil.

o cratita acoperita la
cea mai Tnaltd tempe-
ratura.

Sau:

Utilizali tava pentru
grill. Daca este nece-
sar, puteli achizitiona
ulterior tava pentru
grill, ca accesoriu spe-
cial.

calda si suculenta, de
exemplu, muschiul de vi-
ta.

ta, l1asati-o sa mai stea
10 minute n interiorul
cuptorului deconectat
si inchis. Astfel, zeama
din carne se distribuie
mai bine. In timpul de
preparare indicat nu
este cuprinsa si peri-
oada pentru odihna
preparatului.

Dupa preparare, infa-
surali preparatul in fo-

Recomandari de reglare

lie de aluminiu.

Pasare

Aliment Accesorii/Vesela Nivel Mod de Temperatura Durata de
incalzi- in °C/treapta preparare in
re de grill min.

Pui, 1,3 kg, neumplut Veseld neacoperita 2 200-220 60-70

Bucati mici de pui, 250 g fiecare Veseld neacoperita 3 X 220-230 30-35

Crochete, bucati de pui pane, congela- Tava universala 3 (i 190-210 20-25

te

Ratd, neumpluta, 2 kg Vesela neacoperita 2 190-210 100-110

Piept de ratd, 300 g fiecare, mediu Veseld neacoperita 3 X 240-260 30-40

Géasca, neumplutd, 3 kg Vesela neacoperita 2 170-190 120-140

Pulpe de gésca, 350 g fiecare Vesela neacoperita 3 X 220-240 40-50

Pui de curcan, 2,5 kg Veseld neacoperita 2 X 180-200 80-100

Piept de curcan, fara os, 1 kg Vesela acoperita 2 (] 240-260 80-100

I;’uklpé superioara de curcan, cu 0s, Vesela neacoperita 2 X 180-200 90-100

g

Carne

Aliment Accesorii/Vesela Nivel Mod de Temperatura Durata de
incalzi- in °C/treapta preparare in
re de grill min.

Friptura de porc fara sorici, de exem-  Veseld neacoperita 1 180-200 140-160

plu, ceafd, 1,5 kg

Friptura de porc cu sorici, de exemplu, Vesela neacoperita 1 X 170-190 190-200

spata, 2 kg

Friptura din pulpa de porc, 1,5 kg Vesela acoperita 2 (] 190-210 130-140

Fripturi de porc, grosime de 2 cm Gratar 4 3 20-25'

File de vita, mediu, 1 kg Vesela neacoperita 3 g 210-220 45-55

Friptura de vita inabusita, 1,5 kg Vesela acoperita 2 200-220 100-1202

Friptura de vitd, medie, 1,5 kg Veseld neacoperita 2 X 200-220 60-70

Hamburger, cu indltimea de 3-4 cm Gratar 4 O 3 25-30'

Friptura de vitel, 1,5 kg Vesela neacoperita 2 (] 180-200 120-140

Pulpa de vitel, 1,5 kg Vesela acoperita 2 (i 210-230 130-150

' Introduceti tava universala sub gratar.

2 La inceput, addugati lichid in vas astfel incat bucétile de carne pentru fripturd sa fie acoperite in proportie de cel

putin 2/3.

® Intoarceti preparatul dupé expirarea 2/3 din timpul total de preparare.
* Nu ntoarceti preparatul. Acoperiti cu apa baza.
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Aliment Accesorii/Vesela Nivel Mod de Temperatura Durata de
incalzi- in °C/treapta prepararein
re de grill min.

Pulpa de miel fara os, mediu, 1,5 kg Vesela neacoperita 2 170-190 70-80*

Spata de miel cu os, mediu, 1,5 kg Vesela neacoperita 2 X 180-190 45-55*

Carnati pentru grill Gratar 3 3 20-25'

Friptura din carne tocata, 1 kg Vesela neacoperita 2 X 170-180 70-80

' Introduceti tava universald sub gratar.
2 La inceput, adaugati lichid in vas astfel incat bucétile de carne pentru friptura sa fie acoperite in proportie de cel

putin 2/3.

® Intoarceti preparatul dupa expirarea 2/3 din timpul total de preparare.
* Nu intoarceti preparatul. Acoperiti cu apa baza.

Peste

Aliment Accesorii/Vesela Nivel Mod de Temperatura Durata de
incalzi- in °C/treapta preparare in
re de grill min.

Peste intreg, preparat la gratar, 300 g, Gratar 2 2 20-25'

de exemplu, pastrav

Peste intreg, preparat pe grill, 1 kg, Gratar 2 x 180-200 45-50"

de exemplu, dorada

Peste intreg, preparat pe grill, 1,5 kg,  Gratar 2 X 170-190 50-60'

de exemplu, somon

File / Medalion de peste, preparat la Gratar 3 O 2 20-25'

gratar, grosime de 2-3 cm

' Introduceti tava universald sub gratar.

Recomandari privind urmatoarea prajire Tema Recomandare:

Daca procesul de prajire nu este optim, consultati Sosul de la prajire este = Utilizati un vas mai

aceste recomandari. ars. mic.

Tema

Recomandare:

Friptura este prea inchisa
la culoare sau crusta este
pe alocuri arsa.

Selectati o temperatu-
ra mai scazuta.
Reduceti durata de
prajire.

Alimentele prajite sunt
prea uscate.

Selectati o temperatu-
ra mai scazuta.
Reduceti durata de

prajire.
Crusta alimentelor prajite = Cresteli temperatura.
este prea subfire. Sau:

Dupa finalizarea dura-
tei de praijire, conecta-
ti pentru scurt timp
grill-ul.
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®m  Addugati o cantitate
mai mare de lichid la
prajire.

Sosul de la prajire este
prea deschis la culoare si
prea apos.

®  Pentru evaporarea
unei cantitati mai mari
de lichid utilizati un vas
mai mare.

= Adaugati o cantitate
mai mica de lichid la
prajire.

Carnea se arde la Tnabu-
sire.

m  Verificati daca vasul
de prajire si capacul
se potrivesc si daca
acesta din urma se in-
chide bine.

®»  Reduceti temperatura.
Adaugati lichid la ina-
busire.
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22.10 Legume si garnituri
Aici gasiti informatii privind prepararea produselor cu legume, care pot fi utilizate ca garnituri pentru preparate.

Recomandari de reglare

Legume si garnituri
Respectali indicatiile din tabel.

Aliment Accesorii/Vesela Nivel Mod de Temperatura Durata de
incalzi- in °C/treapta preparare in
re de grill min.

Legume la gratar Tava universala 5 3 10-20

Cartofi copti, taiati in jumatati Tava universala 3 190-210 25-35

Produse din cartofi, congelate, Tava universala 3 (] 200-220 25-35

de exemplu, cartofi prdjiti, crochete, bu-
zunarele de cartofi, turta de cartofi

Rosti
Cartofi prajiti, 2 niveluri Tava universala 3+1 190-210 30-40
+
Tava de copt
22 11 laurt 3. Adaugati in lapte 30 g de iaurt si amestecati.
. . - 4. Turnati amestecul in recipiente de dimensiuni mici,
Cu aparatul Dvs. puteti prepara singuri iaurt. de exemplu, in borcane mici cu capac.
Prepararea iaurtului 5. Acoperiii cu_folle reC|p|enteIe_,.de. exemplu, cu folie
1. Scoateti din interiorul torului e si pentru mentinerea prospetimii alimentelor.
. : cg?a efi t|n |tr1 eriorul cuptorului accesoriile si supor- 6. Agezati vasele pe baza cuptorului.
0 Tur'fll p_er11 T.U a\d’" I 3.5% arasime. la 90 °C 7. Reglati aparatul conform recomandérilor de reglare.
- Incalzifi 1 litru de lapte, cu 3,5% grasime, |a 90 "G 8. Dupa preparare, lasati iaurtul sa se odihneasca in
pe plita si lasali-l sa se raceasca la 40 °C. Incalziii frigider ’
laptele UHT la 40 °C. '
Recomandari de reglare
laurt
Preparat Accesorii / Vesela Nivel Mod de in- Temperatura Durata, mi-
calzire / in °C nute
Functie
laurt Cana/Pahar Baza interiorului cupto- - 4-5 ore
rului
22.12 Recomandari privind prepararea Preparat Recomandare:
alimentelor cu pastrarea unui nivel minim de Coace- = Setati functia de incélzire in partea su-
acrilamida rea perioard/inferioara la max. 200 °C.

m  Setali temperatura max in modul de

Acrilamida este nociva pentru sanatate si se dezvolta convectie a aerului fierbinte la 180 °C.

in timpul preparéarii la temperaturi foarte Tnalte a produ-

selor din cereale si cartofi. Fursecuri = Acoperiti prajiturile si fursecurile cu ou
sau galbenus de ou. Astfel se reduce
Preparat Recomandare: gradul de dezvoltare a acrilamidei.
Generali- = Mentineti duratele de preparare cat mai Cartofi ®  Repartizati uniform pe tava si pe un sin-
tati scurte posibil. prajiti gur strat cartofii prajiti.
= Rumeniti alimentele pana cand capata pentru m  Coaceti o cantitate de minimum 400 g
o culoare aurie si nu sunt foarte inchise prepara- per tava, pentru a evita uscarea cartofi-
la culoare. re in cup- lor prajiti.
= Utilizali preparate groase, de dimen- tor

siuni mari. Acestea contin cantitati mai
mici de acrilamide.
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22.13 Deshidratarea

Cu functia de convectie a aerului fierbinte puteti deshi-
drata excelent alimentele. Prin acest mod de conserva-
re, substantele aromatice vor fi concentrate prin extra-
gerea apei.

Temperatura si durata de preparare depind de tipul,
umiditatea, gradul de coacere si grosimea produselor
care vor fi deshidratate. Cu cat lasati alimentele sa se
deshidrateze mai mult, cu atat acestea se vor conserva
mai bine. Cu céat produsele sunt taiate mai subtire, cu
atat mai repede se deshidrateaza si cu atat mai aroma-
te vor raméane. Din acest motiv, sunt recomandate dife-
rite setari.

Recomandari de reglare

Deshidratarea

Pregatirea procesului de deshidratare

1. Utilizati numai fructe, legume si verdeturi care se
afla in stare perfecta si spalati-le bine. Tapetati gra-
tarul cu hartie de copt sau cu hartie de pergament.
Lasati fructele sa se scurga bine si uscati-le.

2. Eventual, taiafi fructele in bucati de dimensiuni egale
sau in felii subtiri. Asezati fructele nedecojite pe par-
tea cu coaja, cu suprafetele taiate orientate in sus.
Aveti grija ca nici fructele, nici ciupercile sa nu fie
suprapuse cand le asezali pe gratar.

3. Dali legumele pe razatoare si apoi blangatfi-le. Lasati
legumele blansate sa se scurga bine si distribuiti-le
uniform pe gréatar.

4. Uscalti verdeturile cu tulpind. Asezati verdeturile uni-
form, in gramezi mici, pe gratar.

5. Intoarceti de mai multe ori fructele si legumele foar-
te zemoase. Desprindeti de hértie preparatul deshi-
dratat, imediat dupa uscare.

In tabel gasiti setdrile pentru deshidratarea diverselor alimente. Daca doriti s& deshidratati si alte alimente, orientati-v

in functie de alimentele similare din tabel.

Nota:

Pentru deshidratare, utilizati urmatoarele niveluri:
= 1 gratar: nivelul 3

m 2 gratare: nivelurile 3+1

Preparat Accesotrii / Vesela Nivel Mod de in- Tempera- Durata, mi-
calzire turain °C nute

Fructe cu seminte, de exemplu, Gratar 3 80 4-8 ore

rondele de mar, 3 mm grosime, 3+1

200 g per gratar

Legume radacinoase, de exemplu, Gratar 3 80 4-7 ore

morcovi, rase, blansate 3+1

Ciuperci feliate Gratar 3 80 5-8 ore
3+1

Verdeturi, curatate Gratar 3 60 2-5 ore
3+1

22.14 Fierberea

Conservati fructele si legume-le incalzindu-le, iar apoi

depozitati-le etans in borcane.

= Utilizafi numai borcane din sticla, garnituri din cau-
ciuc si cleme de fixare termorezistente, curate si ne-
deteriorate.

= Nu utilizali decét fructe si legume aflate in stare opti-
ma.

= Utilizati numai borcane de aceeasi dimensiune si cu
aceleasi alimente.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul conservarii necorespunzatoare, borcanele de

conservare se pot sparge.

» Respectati valorile de reglare specificate.

» Utilizati numai borcane de conservare curate si ne-
deteriorate.

» Fierbeti simultan maximum sase borcane cu capaci-
tatea de 1/2 sau 1 litru. Nu utilizati borcane mari.
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Pregatirea fructelor si legumelor pentru fierbere

1. Spalafi temeinic fructele si legumele.

2. Pregatiti fructele si legumele, de exemplu, decojiti-le,
scoateti-le sdmburii sau semintele si maruntiti-le.

3. Umpleti borcanele, lasand un spatiu liber de aproxi-
mativ 2 cm sub marginea acestora.

4. Umpleti cu lichid fierbinte borcanele.
Pentru borcanele cu capacitatea de un litru, este ne-
cesata o cantitate de aproximativ 400 ml de lichid.
Pentru fructe: utilizati o solutie de apa cu zahar, fara
spuma
- Aproximativ 250 g de zahar in cazul fructelor

dulci
— Aproximativ 500 g de zahar in cazul fructelor
acrisoare

Pentru legume:
- apa fiarta

5. Stergeti marginile borcanelor. Acestea trebuie sa fie
curate.

6. Asezati pe fiecare borcan o garnitura inelarg, ume-
da, din cauciuc si capacul.



7. Inchideti borcanele cu clipsuri.

Fierberea fructelor sau legumelor

1. Asezali tava universald pe nivelul 2.

2. Asezali borcanele pregatite in tava universala astfel
incat sa nu se atinga intre ele.

3. Turnati 500 ml de apa fierbinte, cu temperatura de
aproximativ 80 °C, in tava universala.

4. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.

v Dupa aproximativ 40 péana la 50 de minute, se ridi-
ca bule la intervale scurte de timp. In interiorul
borcanului se produc "bule de aer".

5. Fructe
- Deconectati aparatul atunci cand in toate borca-

nele apar bule de aer.

Recomandari de reglare

Fierberea

7.
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— Dupa perioada de incalzire ulterioara indicata,
scoateli borcanele din interiorul cuptorului.

Legume

- Reduceti temperatura la 120 °C atunci cand in
toate borcanele se formeaza bule de aer.

— Dupa perioada de incalzire ulterioara indicata,
scoateti borcanele din interiorul cuptorului.

ATENTIE!

In cazul diferentelor mari de temperatura, borcanele

se pot crapa.

» Nu asezali borcanele pe suprafete reci sau ude.

» Protejati borcanele impotria urentilor puternici de
aer.

Asezali borcanele pe o laveta curatd si acoperiti-le

Cu capace.
Céand borcanele s-au récit, indepartati clemele.

Timpii indicati in tabel sunt valori orientative pentru conservarea fructelor si legumelor. Acestea pot fi influentate de
temperatura camerei, numarul de borcane, cantitatea, caldura si calitatea confinutului borcanelor. Datele se aplica

pentru borcanele rotunde cu capacitatea de 1 litru.

Preparat Accesorii / Ve- Nivel Mod de Temperatura  Durata, minute
sela incalzire in °C
Legume, sfecla rosie: Borcane cu 2 O 1. 170-180 1. pand la formarea bulelor
capacitatea de 2. 120-140 de aer
1 litru 3. - 2. din momentul formarii bu-
lelor de aer: 35
3. Caldura reziduala: 30
Legume, de exemplu, cas- Borcane cu 2 O 1. 170-180 1. pana la formarea bulelor
traveti capacitatea de 2. - de aer
1 litru 2. Caldura reziduala: 35
Legume, de exemplu, var- Borcane cu 2 () 1. 170-180 1. pana la formarea bulelor
za de Bruxelles capacitatea de 2. 120-140 de aer
1 litru 3. - 2. din momentul formarii bu-
lelor de aer: 45
3. Caldura reziduala: 30
Legume,de exemplu, faso- Borcane cu 2 ([ 1. 170-180 1. pana la formarea bulelor
le, gulii, varza rosie capacitatea de 2. 120-140 de aer
1 litru 3.- 2. din momentul formarii bu-
lelor de aer: 60
3. Caldura reziduala: 30
Legume, de exemplu, ma- Borcane cu 2 U 1. 170-180 1. pana la formarea bulelor
zare capacitatea de 2. 120-140 de aer
1 litru 3.- 2. din momentul formarii bu-
lelor de aer: 70
3. Caldura reziduala: 30
Fructe cu sdmburi, de Borcane cu 2 () 1. 170-180 1. pana la formarea bulelor
exemplu, caise, piersici, capacitatea de 2. - de aer
struguri, agrise, prune gol- 1 litru 2. Caldura reziduala: 30
dane
Fructe cu seminte, Borcane cu 2 U 1. 170-180 1. pana la formarea bulelor
de exemplu, mere, capsu- capacitatea de 2. - de aer: 30-40
ne, coacaze 1 litru 2. Caldura reziduala: 25
Fructe pasabile, de exem- Borcane cu 2 () 1. 170-180 1. pana la formarea bulelor
plu, mere, pere si prune capacitatea de 2. - de aer: 30-40
1 litru 2. Caldura reziduala: 35
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22.15 Dospirea aluatului

Cu ajutorul aparatului puteti face ca aluatul cu drojdie
sa dospeasca mai repede decat la temperatura came-
rei.

Dospirea aluatului

Lasati intotdeauna aluatul sa dospeasa in 2 etape: Pri-
ma data intreg (dospire initiald) si a doua oara in forma
de copt (dospire finala).

1. Puneti aluatul intr-un castron termorezistent.

2. Asezati astronul pe un gratar.

Recomandari de reglare

Dospirea aluatului

3. Reglali aparatul conform recomandarilor de reglare.
Porniti functionarea numai cu interiorul cuptorului r&-
cit complet.

4. In timpul procesului de dospire, nu deschideti usa
aparatului pentru ca, in caz contrar, umezeala va fi
evacuata.

5. Framantali din nou aluatul si introduceti-l in forma
de copt pentru coacerea finala.

6. Asezati vasul cu aluatul pe nivelul de coacere speci-
ficat.

Recomandare: Daca doriti sd preincalziti, nu efectuati
dospirea in interiorul aparatului.

Temperatura si durata depind de tipul si de cantitatea de ingrediente. De aceea, datele din tabel reprezinta doar va-

lori orientative.

Preparat Accesorii / Vesela Nivel Mod de Temperatura Durata, minute
incalzire in °C
Aluat dospit, cantitate mica 1. Castron 1.2 1.0 1. 50' 1. 25-30
2. Tavé universala 2.2 2.0 2.50' 2.10-20
Aluat dospit, greu si bogat in gra- 1. Castron 1.2 1.0 1. 50' 1.60-75
simi 2. Tava universala 2.2 20 2.50' 2.45-60

' Preincalziti aparatul timp de 5 minute.

22.16 Decongelarea

Pentru decongelarea fructelor, legumelor si produselor
de brutarie si patiserie congelate. Este recomandat ca
pestele si carnea de pasare sa fie decongelate in frigi-
der. Nu este adecvat pentru prajiturile cu crema sau fri-
sca.

Pentru decongelare, utilizati urmatoarele niveluri:

= 1 gratar: nivelul 2

m 2 gratare: nivelurile 3+1

Nota: Bucaile felii sau portionatede alimente congelate
se decongeleaza mai rapid decat cele congelate in
bloc.

Recomandari de reglare

Decongelarea

m  Scoateti alimentele din ambalaj si asezati-le intr-un
vas adecvat pe gratar.

m  Pe parcurs, amestecali sau intoarceti preparatele o
data sau de doud ori. Bucatile mari trebuie intoarse
de mai multe ori. Daca este necesar, despartiti ali-
mentul Tn bucati pe parcurs sau scoateti din aparat
bucdtile deja decongelate.

= | 3sati preparatul decongelat sa mai stea inca 10
pana la 30 de minute In aparatul deconectat, pentru
ca temperatura sa se uniformizeze.

Preparat Accesorii / Vesela Nivel Mod de in- Temperatura Durata, mi-
calzire in°C nute

Produse de brutarie/ Gratar 2 - -

patiserie, prajituri si 3+1

paine, fructe, legume,
produse cu carne

22.17 Preparate test

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru in-
stitutele de verificari, pentru a facilita verificarea apara-
tului conform EN 60350-1.

Coacerea

Tineti cont de aceste informatii atunci cand coaceti pre-
paratele de verificare.
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Observatii generale

m  Setdrile se aplica doar in cazul introducerii prepara-
tului In interiorul rece al cuptorului.

®»  Respectati recomandarile pentru preincalzire din ta-
bele. Valorile de reglare sunt valabile fara incalzire
rapida.

m  Pentru coacere, folositi mai intai cea mai scazuta
dintre temperaturile indicate.
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Niveluri Preparare cu doud forme demontabile:

Nivelurile Tn cazul coacerii pe un singur nivel: Daca aparatul permite prepaarea pe mai multe niveluri,
m Tava universald / Tava de copt: nivelul 3 asezati decalat formele una l1&nga cealaltd sau supra-
m  Forme pe grétar: nivelul 2 puse in cuptor.

Nota: Produsele de brutarie si patiserie in tavi de copt
sau forme introduse simultan nu trebuie sa fie gata in

acelasi timp. ‘ iiiiiii Tﬁ
Z

Nivelurile de introducere la coacerea pe doua niveluri:
= Tava universala: nivelul 3

Tava de copt: nivelul 1
» Forme pe gratar:

primul gratar: nivelul 3

al doilea gratar: nivelul 1

Nivelurile de coacere pe trei niveluri:
= Tava de copt: nivelul 5

Tava universala: nivelul 3

Tava de copt: nivelul 1

\_

gl

Recomandari de reglare

Coacerea
Preparat Accesorii / Vesela Nivel Mod de Temperatura Durata, mi-
incalzi- in °C nute
re
Fursecuri Tava universala 3 (i 140-150 30-40
Fursecuri Tava universala 3 140-150 30-40
Biscuiti spritati, 2 niveluri Tava universala 3+1 140-150' 30-45
+
Tava de copt
Biscuiti spritati, 3 niveluri 2X 5+3+1 130-140' 40-55
Tava de copt
+
Tava universala
Prajituri mici Tava universala 3 (] 150’ 25-35
Prajituri mici Tava universala 3 150' 25-35
Prajituri mici, 2 niveluri Tava universald 3+1 150" 25-35
+
Tava de copt
Prajituri mici, 3 niveluri 2X 5+3+1 140’ 35-45
Tava de copt
+
Tava universala
Blat de tort Forma demontabila 2 (] 160-170? 30-40
@ 26 cm
Blat de tort Forma demontabila 2 (& 170 30-40
@ 26 cm
Blat de tort, pe 2 niveluri Forma demontabila 3+1 150-1602 30-45
@ 26 cm

' Preincalziti aparatul timp de 5 minute. Nu utilizati aceasta functie pentur preincalzire la aparatele dotate cu functie
de incalzire rapida.

2 Preincalziti aparatul. Nu utilizati aceasté functie pentur preincélzire la aparatele dotate cu functie de incélzire rapi-
da.

Prepararea pe grill

Aliment Accesorii/Vesela Nivel Mod de  Temperaturain Durata
incalzire °Citreaptade de pre-

grill parare

in min.

Rumenirea feliilor de paine Gratar 5 O 3 0,2-1,5
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23 Instructiuni de montare

Instructiunile de montare contin indicatii privind ra-
cordul de gaz si ansamblul pentru conversia tipului
de gaz.

Nota: Numai pentru unitatea service abilitata.

23.1 Informatii generale

Comutarea aparatului pe un alt tip de gaz
trebuie efectuata numai de catre personal
calificat si in conformitate cu instructiunile
din acest manual.

O racordare gresita si efectuarea eronata a

reglajelor pot duce la deteriorarea aparatu-

lui. Producatorul nu isi asuma nicio respon-
sabilitate pentru orice racorduri necores-
punzatoare si setari incorecte.

® Pentru a evita ranirea prin taiere, purtati
manusi de protectie. Piesele accesibile pot
avea muchii ascutite.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau unei usi de mobilier. Exista pe-
ricolul de supraincalzire.

= Nu montati niciodata acest aparat pe barci
sau in autovehicule.

® Respectati cu strictete simbolurile de pe
placuta cu date tehnice. Daca nu este dis-
ponibila o pictograma pentru tara dumnea-
voastra, aplicati setarile in conformitate cu
directivele tehnice valabile in tara dumnea-
voastra.

= [nainte de instalarea aparatului, informati-va
in legatura cu tipul de gaz si presiunea ga-
zului din reteaua locala a zonei dumnea-
voastra de domiciliu. Inainte de a utiliza
aparatul, asigurati-va ca toate reglajele au
fost efectuate corect.

® Respectati directivele si prevederile locale
si nationale.

m Datele privind reglarea aparatului sunt spe-
cificate pe placuta cu date tehnice de pe
partea posterioara a acestuia. Tipul de gaz
reglat din fabrica este marcat cu un aste-
risc (*).
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m Dupa conversia aparatului pentru un alt tip
de gaz, noul tip de gaz trebuie marcat pe

placuta cu date tehnice.
Pentru aceasta, utilizati eticheta cu date privind
modificarea tipului de gaz.

— Marcajul tipului de gaz de pe eticheta incepe cu
().

- Lipiti eticheta cu datele privind modificarea tipului
de gaz marcat cu un asterisc (*) in locul prevazut
pe pldcuta cu date tehnice.

®» Modificarile efectuate la aparat si tipul de
racord au un rol important in functionarea
regulamentara si in siguranta a aparatului.

= Tnainte de a executa orice lucrare, intreru-
peti alimentarea cu energie electrica si ali-
mentarea cu gaz.

m Dupa executarea lucrarilor la racordul de
gaz, verificati intotdeauna etanseitatea ra-
cordurilor. Producatorul nu isi asuma nicio
raspundere pentru scurgerile de gaz de la
un racord de gaz la care s-au efectuat mo-
dificari.

/A AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Se poate produce o scurgere de gaz. Daca

deplasati aparatul dupa realizarea racordului

de gaz, se poate produce o scurgere de gaz.

» Nu deplasati aparatul dupa realizarea ra-
cordului de gaz.

» Daca deplasati aparatul, verificati etanseita-
tea racordurilor.

ATENTIE!

Nu apucati si nu deplasati aparatul tinandu-
de conducta de gaz (colector). Deteriorarile
de la teava de gaz pot duce la scurgeri de
gaz. Teava de gaz nu este conceputa pentru
a sustine greutatea aparatului.

» Nu apucati si nu deplasati aparatul tinandu-
| de conducta de gaz.

23.2 Informatii despre aparat

Introduceti in tabelul urmator reglajele din fabrica pen-
tru tipul de gaz si presiunea gazului, precum si reglaje-
le valabile pentru tipul de gaz si presiunea gazului du-
pa modificarea tipului de gaz.

Nr. E FD

Numaérul de telefon al uni-
tatii de service abilitate

Tipul de gaz/Presiunea
gazului

Datele sunt specificate pe
placuta cu date tehnice.




Tipul de gaz/Presiunea
gazului

Datele dupa modificarea
tipului de gaz

23.3 Alegeti partea cu racordul de gaz

Racordul de gaz al anumitor aparate se pot afla pe

partea dreapta sau pe partea stdnga a acestora. Daca

este necesar, puteti modifica partea cu racordul.

Cerinte

" Inch|det| teava principala de gaz.

® Astupali cu un opritor stutul pentru racordul de gaz
de pe partea care nu este utilizata.

1. Asezaii noua garnitura in opritor. Acordati atentie
asezarii corecte a garniturii.

2. Nota: Pentru racordarea aparatului utilizati o cheie
dinamometrica.

Fixati pe aparat stutul pentru racordul de gaz cu o
cheie de 22 si asezali opritorul pe stutul pentru ra-
cordul de gaz cu o cheie de 24.

SW
22

=

SW
24
20-25

Nm
-~

3. Dupa modificarea pariii cu racordul, efectuali o veri-
ficare a etanseitatii. Pentru mai multe informatii, con-
sultafi capitolul "Verificarea etanseitaiii si a functio-
narii" = Pagina 54.

23.4 Racordul de gaz

Aceste indicalii se aplica numai daca aparatul este
montat in tarile specificate pe placuta cu date tehnice.
Daca aparatul este montat si utilizat intr-o tara care nu
este specificata pe placuta cu date tehnice, consultali
un manual de instalare si montare care contine infor-
matiile necesare privind conditiile de racordare a apa-
ratului in tara respectiva.

Nota: Pentru racordarea aparatului utilizati o cheie di-
namometrica.

Racordul de gaz natural (GN)

Daca utilizati gaz natural (GN), racordul de gaz trebuie
realizat printr-o teava de gaz sau printr-un furtun de si-
gurania pentru gaz cu racorduri filetate la ambele ca-
pete.

Tipuri de racorduri:

m *G'2: EN ISO 228 G2 (TS EN ISO 228 G'%2)

m *Rv%: EN 10226 R'2 (TS 61-210 EN 10226 R'%2)

A AVERTISMENT - Pericol de explozie!

In cazul deteriorarii stutului de racord, se poate produ-

ce o scurgere de gaz.

» La racordarea tevii de gaz sau a furtunului de sigu-
rantd pentru gaz, nu fixali niciodata stutul de la ra-

Instructiuni de montare ro

cordul de gaz al aparatului cu o cheie de 22. In caz
contrar, stutul de la racord se poate deteriora.

Racord conform EN ISO 228-1 G2 (TS EN ISO 228-1

G'2)

1. Introduceti noua garniturd in piesa de racordare.
Acordati ateniie asezarii corecte a garniturii.

2. Fixati pe aparat stutul pentru racordul de gaz cu o
cheie de 22 si asezali conectorul in stuful pentru ra-
cord cu o cheie de 24.

<>

)

G

NG:
G20, —

G25

é

g J

3. Asezali noua garniturd in teava de gaz sau in furtu-
nul de sigurania pentru gaz. Acordati atentie aseza-
rii corecte a garniturii.

4. Fixati conectorul cu o cheie de 24 si asezatli racor-

dul filetat de la teava de gaz sau de la furtunul de si-
guranid pentru gaz pe conector cu o cheie de 24 si

stréangeti.
SW ]
22 3

Gzo —
G25

5. Deschideti dispozitivul de inchidere de la racordul
de gaz. Efectuali verificarea etanseitatii
— Pagina 54.

Racord conform EN 10226-1 R'2 (TS 61-210 EN
10226-1 R'%2)

1. Introduceti noua garniturd in piesa de racordare.
Acordati atentie asezarii corecte a garniturii.

. J
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2. Fixati pe aparat stutul pentru racordul de gaz cu o
cheie de 22 si asezali conectorul in stuful pentru ra-
cord cu o cheie de 24.

'd SW ~\
GéFA 22
<>
€S>
G20 —
G25 =

3. Fixati conectorul cu o cheie de 24 si asezali racor-
dul filetat de la teava de gaz sau de la furtunul de si-
guranta pentru gaz pe conector cu o cheie de 24 si

strangeti.
SW l
24 3

%

\é

G20 —
G25

4. Deschideti dispozitivul de inchidere de la racordul
de gaz. Efectuati verificarea etanseitaii
— Pagina 54.

N J

Racordul pentru gaz lichefiat (GPL)

Daca utilizati gaz lichefiat (GPL), realizati racordul de
gaz prin intermediul nui furtun de gaz sau printr-un ra-
cord fix.

Respectali directivele specifice tarii respective.

Daca utilizafi un furtun pentru gaz, {ineti cont de

urmatoarele:

m Utilizafi un furtun de siguranta pentru gaz sau un
furtun din plastic cu diametrul de 8 sau 10 mm.

m  Fixafi furtunul la racordul de gaz cu ajutorul unui dis-
pozitiv de racordare aprobat, de exemplu, cu un co-
lier.

= Furtunul trebuie sa fie scurt si complet etans. Lungi-
mea furtunului trebuie sa fie de maximum 1,5 m.
Respectati directivele aflate in vigoare.

= Inlocuiti o datd pe an furtunul de gaz.

Racordul cu furtunul pentru gaz

1. Introduceti noua garniturd in piesa de racordare.
Acordali atentie asezarii corecte a garniturii.

50

2. Fixafi pe aparat stutul pentru racordul de gaz cu o
cheie de 22 si asezali conectorul in stuful pentru ra-
cord cu o cheie de 24.

LPG:
G30, <
G31

J/

3. Introduceti furtunul de siguranta pentru gaz si stran-
geti-l ferm cu ajutorul unui surub sau al unui colier.

—

/s

4. Deschideti dispozitivul de inchidere de la racordul
de gaz. Efectuati verificarea etanseitaii
— Pagina 54.

23.5 Comutarea tipului de gaz

Puteti comuta tipul de gaz stabilit pentru aparat.

Nota: Mai multe informatii cu privire la tipurile de gaz
adecvate pentru aparat si duzele de gaz aferente putedi
gasi in capitolul "Date tehnice - gaz" — Pagina 54. Pe
duze existd numere care indica diametrul acestora.

Comutarea tipului de gaz

= Inlocuiti racordul de gaz.

= Inlocuiti duzele arzatoarelor.

= |n funciie de reglarea din fabrica pentru gaz, ar pu-
tea fi necesara reglarea duzeleor de bypass de la
robinetele arzatoarelor.

Dupa comutare

= Dupa comutarea tipului de gaz, efectuati o verificare
a etanseitatii. Pentru mai multe informatii, consultati
capitolul "Verificarea etanseitdtii si a functionarii"
— Pagina 54.

= Dupad comutarea la un alt tip de gaz, verificati com-
portamentul de aprindere. Pentru mai multe informa-
tii, consultati capitolul ,Verificarea comportamentului
corect de ardere® — Pagina 54.

= |ntroduceti in tabel noul tip de gaz pentru care s-a
efectuat reglajul si noua presiune a gazului. Pentru
mai multe informatii, consultati capitolul ,,Informatii
privind aparatul” — Pagina 48.



ATENTIE!

Dupa comutarea tipului de gaz, marcatii noul tip de gaz

pe placuta cu date tehnice.

» Dupa comutarea tipului de gaz, aplicati eticheta cu
tipul de gaz si asterisc in locul prevazut de pe pla-
cuta cu date tehnice.

Piesele pentru comutarea la alt tip de gaz

Mai jos sunt prezentate piesele necesare pentru comu-

tarea la alt tip de gaz descrisa.

Nota:

In functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare

exista accesorii livrate impreuna cu acesta.

m  Stutul de racord la sistemul de alimentare cu gaz
poate varia in functie de tipul de gaz si de directive-
le specifice tarii respective.

= |n tabelul ,Date tehnice - gaz“ll = Pagina 54 este
specificat diametrul corect al duzei.

= Utilizali Intotdeauna o garnitura noua.

(*) Nu efectuati niciodata un racord de gaz fara
aceste piese.

Explicatie

Duza de bypass

Duza arzator

(*) Garnitura de etansare

D g

@ (*) Piesa de racord pentru gaz
— natural (GN: G20, G25)
= = TS 61-210 EN 10226 R'2
= EN 10226 R'2
@ (*) Piesa de racord pentru gaz
— natural (GN: G20, G25)
= m TS ENISO 228 G'%
= ENISO 228 G4
S (*) Stut de racord pentru gaz

lichefiat (GPL: G30, G31)

Piesa de racord

Dop orb (piesa de inchidere)

Do

,
7
(L

inlocuirea duzelor arzitoarelor de la aragaz

1. Deconectati toate butoanele de la panoul de co-
manda.

2. |nchideti dispozitivul de inchidere de la racordul de
gaz.

3. Scoateti grilajul pentru vase sau gratarul pentru va-
se si piesele arzatorului.

Instructiuni de montare ro

4. Demontati duzele arzatoarelor de la aragaz cu ajuto-
rul cheii tubulare de 7 mm.

S

o

Alegeti duzele arzatorului din tabel. Pentru mai mul-
te informatii, consultati capitolul ,Date tehnice - gaz"
— Pagina 54.

- Montati noile duze ale arzatoarelor.

Dupa inlocuire, verificati etangeitatea duzelor. Pentru
mai multe informatii, consultati capitolul "Verificarea
etanseitdtii si a functionarii" — Pagina 54.

2

Montarea sau inlocuirea duzelor de bypass (in

pozitia de ardere cu flacara mica)

Prin intermediul duzelor de bypass puteti regla nivelul

minim al fldcarii arzatorului.

Cerinte

® |nchideti dispozitivul de intrerupere a alimentarii cu
gaz.

m Deconectali aparatul de la reteaua electrica.

1. Deconectati toate butoanele de la panoul de co-
manda.

2. Scoateti pe rand butoanele, tindndu-le ferm pe pa-
noul de comanda si tragandu-le putin in fata.

?Wg

\. J

Comutarea de la gaz natural la gaz lichefiat

Daca aparatul a fost reglat din fabrica pentru a functio-
na cu gaz natural (GN: G20, G25), iar acum este co-
mutat pentru prima data la gaz lichefiat (GPL: G30,
G31):

1. Pentru a avea acces la duzele de bypass, demontali
panoul de comanda. Pentru mai multe informatii,
consultati capitolul ,Demontarea panoului de co-
manda® — Pagina 52.

Fixati ferm p&na la opritor duzele de bypass.

Apoi efectuati etapele de lucru din capitolul ,Monta-
rea panoului de comanda“ — Pagina 53.

« N
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Comutarea de la gaz lichefiat la gaz natural

Daca comutati aparatul de la functionarea cu gaz liche-
fiat (GPL: G30, G31) la gaz natural (GN: G20, G25)
sau daca ati efectuat deja aceasta conversie si doriti

sa
1.

efectuati din nou conversia:

Tnlocui'gi toate duzele de bypass ale aparatului. Pen-

tru mai multe informatii, consultati capitolul ,Demon-
tarea panoului de comanda“ — Pagina 52.

Apoi efectuati etapele descrise in capitolul ,Inlocui-

rea duzelor de bypass“l — Pagina 53.

Apoi efectuati etapele de lucru din capitolul ,Monta-
rea panoului de comanda“ — Pagina 53.

Demontarea panoului de comanda

1.

52

Daca aparatul are un capac superior, acesta trebuie

SCOS.

- Pentru aceasta, deschideti capacul, apucati cu
ambele maini de margini si trageti-l in sus. Aveti
grija sa nu pierdeti balamalele.

Scoateti grilajul pentru vase sau gratarul pentru va-
se si piesele arzatorului.

ﬁt@

Desurubati toate suruburile de fixare a arzatoarelor
pe plitd dacé acestea exista.

4. Desurubati cele doua suruburi (T20) din fa{a dreap-

ta si stdnga de la capacul plitei. Nu extrageti piesele
din plastic care se afla dedesubt.

5. Nota: Nu atingeli cu obiecte partea inferioara a plitei

pentru a nu produce zgarieturi pe placa din sticla
mata.

Apucati plita din fata si rabatati-o cu max. 30° in
sus. Asigurali plita cu sine de profil, care trebuie
asezate vertical pe dispozitivul de fixare din fata a
arzatorului.

6. Scoateti capacele din material plastic de pe profilele

frontale din dreapta si din stdnga. Aveti grija s& nu
deteriorati si s& nu zgériaii capacele. Desfiletati su-
ruburile (T20) din partea inferioara.

MR 4
A Cw)

Tt
N




7. Nota: Scoateti suruburile mentionate mai jos pentru

a evita deteriorarea comutatorului si componentelor
electrice.

Desfiletati cele patru suruburi (M4) care sunt vizibile
dupa demontarea butoanelor (T15) din panoul de
comanda.
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. Nota: Pentru a avea acces la duzele de bypass de
pe partea dreapta, Intoarceli usor masca spre dre-
apta. Pentru a avea acces la duzele de bypass de
pe partea stanga, intoarceti usor masca spre stan-
ga. Aveti grija sa nu se deterioreze cablurile si sa nu
se slabeasca racordurile.

Prindeti ferm panoul, cu ambele maini, si trageti-I
usor in sus. Extrageti masca din urechile de fixare.
Pentru aceasta, trageti cu atentie masca spre dum-
neavoastra. Aveti grija sa nu deteriorati cablurile si
s& nu slabiti racordurile.

—

inlocuirea duzelor de bypass
1. Desurubati duzele bypass utilizdnd o surubelnitd cu

varf drept (nr. 2). Scoateti duzele de bypass.

. J/

2. Selectati din tabel noile duze bypass adecvate. Pen-

tru mai multe informatii, consultati capitolul ,Date
tehnice - gaz" — Pagina 54.
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Verificali pozitionarea corecta si functionarea optima
a garniturilor de etansare de la duzele de bypass.
Utilizati numai duze bypass cu garnituri de etansare
in stare perfecta.

N

Introduceti noile duze bypass si strangeti-le ferm.
Asigurati-va ca toate duzele de bypass sunt fixate
pe robinetele corecte.

In aceasta etapa, executati neapdrat o verificare a
etanseitatii. Pentru mai multe informatii, consultati
capitolul "Verificarea etanseitatii si a functionarii"
— Pagina 54.

Montarea panoului de comanda
Realizati montarea n ordinea inversa a demontarii.

1.

Prindeti cu ambele méaini panoul frontal si asezati-I

cu atentie la loc. Asigurati-va ca nu deteriorali cablu-

rile si sa nu slabii racordurile. Deplasati-l usor in jos
si introduceti-l in masca frontala.

Introduceti suruburile (T15) (M4) care au fost extra-

se de la panoul de comanda.

Introduceti strangeti ferm suruburile (T20) care au

fost indepartate de la profilele frontale din dreapta si

din stanga. Montali capacele din plastic.

Asezali cu atentie plita. Aveti grija sa nu cada piese-

le din plastic care trebuie sa ramana sub suruburi.

Strangeti cele doua suruburi (T20) de la plita, din fa-

{4, dreapta si stanga. Daca exista in dotare, montali

la loc toate suruburile de racordare ale arzatoarelor

plitei.

Introduceti piesele inferioare ale arzatoarelor, in fun-

ctie de dimensiune, in pozitia corespunzatoare. In-

troduceti buijiile in orificiile corespunzatoare de lan-
ga piesele inferioare ale arzatoarelor. Asezati capa-
cul emailat al arzatorului pe mijlocul pieselor inferi-
oare ale arzatorului, tin&nd cont de dimensiunile
acestora.

- Asezati grilajul pentru vase si gratarul pentru va-
se. Aveti grija ca suportul pentru vase sa fie ase-
zat la o distanta de 80 mm fata de arzatorul eco-
nomic.

Daca aparatul dispune de un capac, meniineti-l ver-

tical de ambele parii si introducei-l lent Tnapoi in su-

port.

Montati cu atentie butoanele.

- In cadrul acestei etape, verificali neaparat com-
portamentul de aprindere al arzatorului cu gaz.
Pentru mai multe informatii, consultati capitolul
LVerificarea comportamentului corect de ardere”
— Pagina 54.

Verificati daca aparatul functioneaza corect.
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23.6 Verificarea etanseitatii si a functionarii

Verificarea etanseitalii trebuie efectuatd de doua per-
soane.

A AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Scanteile, flacarile sau focul deschis pot cauza explozii

in timpul verificarii etanseitatii si functionarii.

» Asigurati-va ca nu se produc scantei.

» Nu utilizati flacari sau foc deschis.

» Verificali etanseitatea cu ajutorul unei spume adec-
vate.

in cazul scurgerii de gaz

m |nchideti dispozitivul de inchidere.

= Ventilati suficient locul respectiv.

= Verificati incd o datd toate racordurile de gaz si cele
ale duzelor.

m  Repetati verificarea etanseitatii » Pagina 54.

Verificarea racordului de gaz

1. Deschideti dispozitivul de inchidere de la racordul
de gaz.

2. Aplicati o spuma corespunzatoare pe arcordul de
gaz.

v Daca pe suprafata acoperitd de spuma se produc
dispersii si bule, indicatiile privind scurgerile de gaz
din capitolul I"In cazul scurgerii de gaz"l
— Pagina 54.

3. Urmati aceste instructiuni si in cazul piesei inchise
cu un dop orb.

Verificarea duzelor arzatoarelor de la aragaz

Verificali etanseitatea fiecarei duze.

1. Deschideti dispozitivul de Tnchidere de la racordul
de gaz.

2. Pentru verificare, acoperiti cu atentie cu degetul sau
cu un aparat special orificiul duzei arzatorului.

3. Aplicati 0 spuma corespunzatoare pe duza.

4. Apasati butonul arzatorului si rotiti-l in sens antiorar.
Astfel, prin duza va trece gaz.

v Daca pe suprafaja acoperitd de spuma se produc
dispersii si bule, indicatiile privind scurgerile de gaz
din capitolul I"In cazul scurgerii de gaz"l
— Pagina 54.

Verificarea duzelor de bypass
Verificali etanseitatea fiecarei duze de bypass.

1. Deschideti dispozitivul de Tnchidere de la racordul
de gaz.

2. Pentru verificare, acoperiti cu atentie cu degetul sau
cu un aparat special orificiul duzei arzatorului.

Valorile duzelor pentru arzatorul economic

3. Aplicati o spuma corespunzatoare pe duza de by-
pass a arzatorului pe care il verificati.

4. Apasati pe axul robinetului si rotiti-l in sens antiorar.
Astfel, prin duza va trece gaz.

v Daca pe suprafaja acoperitd de spuma se produc
dispersii si bule, indicatiile privind scurgerile de gaz
din capitolul I"In cazul scurgerii de gaz"l
— Pagina 54.

23.7 Verificarea comportamentului corect
de ardere

Dupa comutarea la un alt tip de gaz, verificali la fiecare
arzator comportamentul de ardere si daca se formeaza
funingine. Daca exista o problema, valorile duzelor tre-
buie comparate cu valorile din tabel.

Verificarea comportamentului corect de adere al
arzatorului de la aragaz

1. Aprindeti arzatorul cu gaz al aragazului conform in-
structiunilor din manualul de utilizare.
— "Utilitarea plitei", Pagina 17

2. Reglafi butonul arzatorului cu gaz al aragazului pe o
flacara mica. Verificali daca sistemul de siguranta a
flacarii functioneaza, mentinand flacara timp de 1
minut Tn pozitia pentru "flacara mica".

3. Verificati corectitudinea comportamentului de ardere
atat pentru flacara mare, cat si pentru flacara mica.

v Flacara trebuie sa arda uniform si constant.

4. Rotifi rapid butonul arzatorului Thainte si inapoi intre
flacara mare si flacara mica. Repetali de mai multe
ori aceasta operatiune.

v Flacara nu trebuie sa palpaie sau sa se stinga.

23.8 Date tehnice - gaz

Sunt listate diversele tipuri de gaz si valorile corespun-
zatoare.

Indicatii privind anumite tipuri de gaz
Tineti cont de urmatoarele indicatii privind tipurile de
gaz specificate In tabel pentru anumite arzatoare.

Tip de gaz Explicatie

G20/25 Pentru Franta si Belgia
(20/25 mbari)

G2.350 Pentru Polonia

(13 mbari)

Unitatea de service trebuie s& co-
mercializeze setul de duze
HEZ353110.

G30 (50 mbari)

Tineti cont de urmatoarele indicatii privind tipurile de gaz specificate n tabel pentru anumite arzatoare.

G20/ G20 G20 G25 G25 G25.3 G30/ G30 G30 G27 G2.350
G25 G31
Presiunea gazului 20/25 20 25 20 25 25 28-30 50 37 20 13
(mbari) /37
Duza (mm) 0,72 o772 068 0,77 072 0,72 050 043 047 0,77 1,00

Duza de bypass' (mm)
5 0,5 0,5 0,5

0,52/0, 0,52/ 0,52/ 0,52/

0,62/ 0,52/ 0,32/ 0,32/ 0,32/ 0,52/ 0,52/
05 0,5 0,3 0,3 0,3 0,5 0,5

' Utilizati duza de bypass inclusa in set care are diametrul corespunzator.
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G20/ G20 G20 G25 G25 G25.3 G30/ G30 G30 G27 G2.350
G25 G31
Putere max. de intrare 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
(kW)
Putere min. de intrare <0,55 =0,55 =0,55 <0,55 =<0,55 =0,55 <0,55 <0,55 =0,55 <0,55 <0,55
(kW)
Fluxul de gazla 15 °C 0,095/ 0,095 0,095 0,111 0,111 0,108 - - - 0,116 0,132
si 1013 mbari m®/h 0,111
Fluxul de gazla 15 °C - - - - - - 73/71 73 73 - -
si 1013 mbari g/h
' Utilizati duza de bypass inclusa in set care are diametrul corespunzator.
Valorile duzelor pentru arzatorul normal
Tineti cont de urmatoarele indicalii privind tipurile de gaz specificate in tabel pentru anumite arzatoare.
G20/ G20 G20 G25 G25 G25.3 G30/G31 G30 G30 G27 G2.350
G25
Presiunea gazului 20/25 20 25 20 25 25 28-30/3 50 37 20 13
(mbari) 7
Duza (mm) 0,97 0,97 0,91 1 0,94 0,94 0,65 0,58 0,62 1 1,31
Duzé de bypass' 0,6/0,5 0,6/0, 0,6/0, 0,6/0, 0,6/0, 0,6/0, 0,4/0,38 0,4/0, 0,4/0, 0,6/0, 0,6/0,
(mm) 8 58 58 58 58 58 38 38 58 58
Putere max. de intra- 1,75 1,75 1,75 1,75 1,75 1,75 1,75 1,75 1,75 1,75 1,75
re (kW)
Putere min. de intrare <0,9 <09 <09 =09 =09 <09 =09 <09 <=0,9 <09 <09
(kW)
Fluxul de gaz la 0,167/ 0,167 0,167 0,194 0,194 0,190 - - - 0,203 0,225
15 °C si 0,194
1013 mbari m®/h
Fluxul de gaz la 15 - - - - - - 127/125 127 127 - -
°C si 1013 mbari g/h
' Utilizati duza de bypass inclusé in set care are diametrul corespunzator.
Valorile duzelor pentru arzatorul puternic
Tineti cont de urmatoarele indicatii privind tipurile de gaz specificate n tabel pentru anumite arzatoare.
G20/ G20 G20 G25 G25 G25.3 G30/ G30 G30 G27 G2.350
G25 G31
Presiunea gazului 20/25 20 25 20 25 25 28-30/ 50 37 20 13
(mbari) 37
Duza (mm) 1,16 1,16 1,10 1,34 126 1,26 0,85 0,75 0,80 1,38 1,65
Duza de bypass' (mm) 0,78/0, 0,78/ 0,78/ 0,78/ 0,78/ 0,78/ 0,49/0, 0,49/ 0,49/ 0,78/ 0,78/
75 0,75 0,75 0,75 0,75 0,75 46 0,46 0,46 0,75 0,75
Putere max. de intrare 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
(kW)
Putere min. de intrare  <1,3 <1,3 <1,3 <1,3 <1,3 <1,3 <1,3 <1,3 <1,3 <1,3 <1,3
(kW)
Fluxul de gazla 15 °C 0,285/ 0,285 0,285 0,332 0,332 0,325 - - - 0,348 0,397
si 1013 mbari m®/h 0,332
Fluxul de gazla 15 °C - - - - - - 218/21 218 218 - -
si 1013 mbari g/h 4

' Utilizati duza de bypass inclusa in set care are diametrul corespunzator.
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