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1 Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohijeita.

1.1 Yleisia ohjeita

= | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot myohempaa
kayttotarvetta tai mahdollista uutta
omistajaa varten.

®= Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke
laitetta kayttdoon.

1.2 Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan

kalusteeseen asennettavaksi. Noudata

asennusohjeita.

[lIman pistoketta olevien laitteiden liittdminen

on sallittua vain alan ammattilaisille. Takuu ei

kata virheellisesta liitannasta johtuvia

vaurioita.

Kayta laitetta vain:

® ryokien ja juomien valmistukseen.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen
ympariston suljetuissa tiloissa.

= enintddn 2000 m korkeudella
merenpinnasta.

1.3 Kayttajien rajoitukset

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset
ja sellaiset henkil6t, joilla on alentunut
fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja/tai tietoa
laitteen kaytdsta, saavat kayttaa laitetta vain
valvonnan alaisena tai kun heille on neuvottu,
miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat
ymmartaneet laitteesta aiheutuvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
paitsi jos he ovat vahintdan 15-vuotiaita ja
aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa
laitteen ja liitantajohdon lahelta.



1.4 Turvallinen kaytto

Laita varuste aina oikein pain uunitilaan.
- "Varusteet”, Sivu 10

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilassa sailytettavat, palavat esineet voivat

syttya palamaan.

» Al4 sailyta palavia esineita uunitilassa.

» Jos laitteesta tulee savua, laite on
kytkettava pois paalta tai irrotettava
verkkopistoke. Laitteen luukku on pidettava
Kiinni mahdollisten liekkien
tukahduttamiseksi.

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi

voivat syttya palamaan.

» Poista ennen kayttéa karkea lika uunitilasta,
lammityselementeista ja varusteista.

Laitteen luukkua avattaessa muodostuu

ilmavirta. Leivinpaperi voi koskettaa

kuumennuselementteja ja syttya palamaan.

» Al4 laita irrallista leivinpaperia varusteen
paélle esilammityksen ja kypsennyksen
aikana.

» Leikkaa leivinpaperi sopivan kokoiseksi ja
laita leivinpaperin paalle painoksi astia tai
uunivuoka.

/A VAROITUS - Palovammavaara!

Laite ja laitteen osat, joita paasee

koskettamaan, kuumenevat kayton aikana.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
|ahettyvilta.

Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin

kuumiksi.

» Kayté aina patalappuja, kun otat kuumat
varusteet tai astiat uunista.

AlkoholihGyryt voivat syttya kuumassa

uunissa. Laitteen luukku voi pongahtaa auki.

Laitteesta voi tulla ulos kuumaa hoyrya ja

liekkeja.

» Kayta ruokiin vakevia alkoholijuomia vain
pienia maaria.

» Al& kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien
valeluun).

» Avaa laitteen luukku varovasti.

Teleskooppikannattimet kuumenevat laitteen

kayton aikana.

» Anna kuumien teleskooppikannattimien
jadhtya ennen kuin kosketat niita.

» Koske teleskooppikannattimiin vain
patalapuilla.
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/A VAROITUS - Palamisvaara!

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytossa.

» Al4 kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
Laitteesta voi tulla kuumaa hoyrya, kun avaat
laitteen luukun. HOAyry ei ole lampdtilasta
rippuen nakyvaa.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi hdyrystya
kuumaksi hoyryksi.

» Ala kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sérkya.

» Ald kayta uuninluukun lasin puhdistukseen
voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita tai
teravaa metallikaavinta, koska ne voivat
naarmuttaa pintaa.

Laite ja laitteen osat, joita paasee

koskettamaan, voivat olla teravareunaisia.

» Ole varovainen, kun kasittelet ja puhdistat
laitetta.

» Jos mahdollista, kayta suojakasineita.

Laitteen luukun saranat liikkuvat, kun luukku

avataan ja suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Al4 tartu saranoiden alueelle.

Laitteen luukun sisapuolella olevat

rakenneosat voivat olla teravareunaiset.

» Kayté suojakasineita.

Alkoholihdyryt voivat syttya kuumassa uunissa

ja laitteen luukku voi pongahtaa auki ja

mahdollisesti irrota. Luukun lasit voivat murtua
ja sarkya sirpaleiksi.

— "Esinevahinkojen vélttaminen", Sivu 5

» Kayté ruokiin vakevia alkoholijuomia vain
pienia maaria.

» Al& kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien
valeluun).

» Avaa laitteen luukku varovasti.

/A VAROITUS - Sihkéiskun vaara!

Epdasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain
alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa
vaihtaa ainoastaan alan ammattihenkilosto.
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Verkkojohdon viallinen eristys on vaarallinen.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen
kuumiin osiin tai lammanl&hteisiin.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin
ulokkeisiin tai reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa
puristuksiin eikd muuttaa.

Laitteeseen paasevéa kosteus voi aiheuttaa

sahkdiskun.

» Ala kayté laitteen puhdistukseen hdyry- tai
painepesuria.

Viallinen laite tai verkkojohto on vaarallinen.

» Ala kayta viallista laitetta.

» Al4 veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen
sahkoverkosta. Veda aina verkkojohdon
pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti
verkkojohdon pistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. = Sivu 38

/A VAROITUS - Vaara: Magnetismi!

Ohjauspaneelissa tai valitsimissa on

kestomagneetteja. Ne voivat vaikuttaa

elektronisiin implantteihin, esimerkiksi

sydamentahdistimiin tai insuliinipumppuihin.

» Henkildiden, joilla on elektronisia
implantteja, on pysyteltava vahintdan 10 cm
etaisyydella laitteesta.

/A VAROITUS - Tukehtumisvaara!

Lapset saattavat leikkiessdan esim. vetaa

pakkausmateriaaleja paahansa tai kaariytya

niihin ja tukehtua.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten
ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkid
pakkausmateriaalilla.

Lapset voivat vetaa henkeen tai niella pienia

osia ja tukehtua niihin.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Ald anna lasten leikki& pienilld osilla.

1.5 Hoyry

Noudata naitd ohjeita, kun kaytat

hoyrytoimintoa.

/A VAROITUS - Palamisvaara!

Vesi voi kuumentua laitetta kaytettaessa hyvin

kuumaksi.

» Tyhjenna vesisailid laitteen jokaisen
hoyrykayton jalkeen.

Uunitilaan muodostuu kuumaa hoyrya.

» Al4 laita kasidsi uunitilaan hdyrykaytén
aikana.

Kun poistat varusteen uunista, kuuma neste

voi laikkya.

» Ota kuumat varusteet uunista varovasti ja
k&yta uunikintaita.

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilan kuumat pinnat voivat sytyttaa

palavien nesteiden hoyryt (rajahdys). Laitteen

luukku voi pongahtaa auki. Laitteesta voi tulla

ulos kuumaa hoyrya ja liekkeja.

» Al laita vesisailiodn palavia nesteita
(esimerkiksi alkoholipitoisia juomia).

» Laita vesiséilioon vain vetta tai
suosittelemaamme kalkinpoistoliuosta.

1.6 Paistolampomittari

/\ VAROITUS - Sahkéiskun vaara!

Vaaranlainen paistolampomittari voi

vaurioittaa eristetta.

» Kayta vain tahan laitteeseen tarkoitettua
paistolampomittaria.

1.7 Puhdistustoiminto

/A VAROITUS - Palovammavaara!

A\ Laitteen ulkopinta kuumenee
puhdistustoiminnon aikana hyvin kuumaksi.
» Ala kosketa laitteen luukkua.

» Anna laitteen jaahtya.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
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2 Esinevahinkojen valttaminen

2.1 Yleista

HUOMIO!

Alkoholih6yryt voivat syttya kuumassa uunissa ja

vaurioittaa laitetta pysyvasti. Leimahdus voi saada

laitteen luukun pongahtamaan auki ja mahdollisesti

irroamaan. Luukun lasit voivat murtua ja sarkya

sirpaleiksi. Uunitila voi muodostuvan alipaineen takia

muuttaa voimakkaasti muotoaan sis&anpain.

» Ald kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien valeluun).

Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,

kun slaitetta kaytetaéan lampdtiloissa yli 120 °C.

» Al& k@ynnista toimintoa, kun uunitilan pohjalla on
vetta.

» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat
laitetta.

Uunitilan pohjalla olevat esineet aiheuttavat yli 50 °C

lampotilassa ylikuumenemisen. Leipomis- ja paistoajat

eivat endé pida paikkaansa ja emali vaurioituu.

» Ala aseta uunitilan pohjalle varusteita, leivinpaperia
tai minkaan tyyppista foliota.

» Aseta astia uunitilan pohjalle vain, kun lampétila on
asetettu alle arvon 50 °C.

Silikonivuoat tai silikonipitoiset foliot, kannet tai

varusteet voivat vaurioittaa paistotunnistinta. Vaurioita

voi syntyd myds, kun paistotunnistin ei ole aktiivinen.

» Ala kayta silikonivuokia tai silikonipitoisia folioita,
kansia tai varusteita.

» Al& sdilyta silikonisia esineita uunitilassa.

Kuumassa uunitilassa oleva vesi hoyrystyy.

Lammonvaihtelu voi aiheuttaa vaurioita.

» Ala kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

» Al& laita uunitilan pohjalle astiaa, jossa on vetta.

Uunitilassa pitkan aikaa oleva kosteus aiheuttaa

korroosiota.

» Anna uunitilan kuivua kayton jéalkeen.

» Ala sailytd kosteita elintarvikkeita pitkdan suljetussa
uunissa.

» Al& varastoi ruokia uunitilassa.

Jaahdyttaminen laitteen luukku avattuna vaurioittaa

ajan mittaan viereisia kalusteita.

» Kun olet kayttanyt laitetta korkeassa lampétilassa,
anna uunitilan jaahty4 luukku suljettuna.

» Ala laita mitdan laitteen luukun valiin.

» Anna uunitilan kuivua avoimena vain, kun kaytdssa
on muodostunut runsaasti kosteutta.

Pellilta valuva hedelmé&mehu aiheuttaa tahroja, joita ei

saa poistettua.

» Ala tayta leivinpeltia liian tayteen, kun kypsennat
hyvin mehukasta hedelmapiirakkaa.

» Jos mahdollista, kayta syvempaa uunipannua.

La&mpim&&an uuniin kaytetty uuninpuhdistusaine

vaurioittaa emalia.

» Ala kdytad uuninpuhdistusainetta [ampim&an uuniin.

» Poista jaamaéat uunitilasta ja laitteen luukusta
huolellisesti ennen seuraavaa kuumennusta.

Jos tiiviste on hyvin likainen, laitteen luukku ei sulkeudu

kaytdossa enda kunnolla. Viereiset kalusteet voivat

vaurioitua.

» Pida tiiviste puhtaana.

» Ald kayta laitetta, jos tiiviste on vaurioitunut tai
tiiviste puuttuu.

Laitteen luukun kayttdminen istuimena ja séilytystilana

voi vaurioittaa laitteen luukkua.

» Al& nojaa tai istuudu laitteen avoimen luukun paalle
tai riipu luukusta tai ota siitd tukea.

» Al& aseta astioita tai varusteita laitteen luukun
paalle.

Laitteen tyypista riippuen voi varuste naarmuttaa luukun

lasia, kun laitteen luukku suljetaan.

» Tydnna varuste uunitilaan aina vasteeseen saakka.

2.2 Hoyry

Noudata naita ohjeita, kun kaytat héyrytoimintoa.

HUOMIO!

Ruosteiset astiat voivat aiheuttaa uunitilaan korroosiota.

Jo pienetkin taplat voivat aiheuttaa korroosiota.

» Ala kaytéa astioita, joissa on ruostetta.

Tippuvat nesteet likaavat uunitilan pohjan.

» Kun hoyrykypsennat reidllisessa kypsennysastiassa,
tyénné aina leivinpelti, uunipannu tai reiatéon
kypsennysastia alle. Tippuva neste keratdan néin
talteen.

Vesiséilidssa oleva kuuma vesi voi vaurioittaa

hoyrytysjarjestelmaa.

» Tayta vesisailio vain kylmalla vedella.

Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,

kun slaitetta kaytetaan lampdtiloissa yli 120 °C.

» Ala kdynnistd toimintoa, kun uunitilan pohjalla on
vetta.

» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat
laitetta.

H&éyryuunitoimintoja kaytettdessa muodostuu paljon

vesihoyrya. Kondenssivesi, joka kertyy uunitilan

alapuolella olevaan tippakouruun, voi valua yli ja
vaurioittaa viereisia kalusteita.

» Al& avaa laitteen luukkua k&ytdn aikana, tai avaa se
mahdollisimman harvoin.

Jos kalkinpoistoaineliuosta paasee ohjauspaneelille tai

muille herkille pinnoille, ne vaurioituvat.

» Poista kalkinpoistoaineliuos heti vedella.

Vesisailion puhdistaminen astianpesukoneessa

aiheuttaa vaurioita.

» Al& pese vesisailiéta astianpesukoneessa.

» Puhdista vesisaili6 pehmealla liinalla ja
tavanomaisella astianpesuaineella.
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3 Ymparistonsuojelu ja saasto

3.1 Pakkausmateriaalin havittdminen

Pakkausmateriaalit ovat ymparistoystavallisia ja
kierratyskelpoisia.
» Havita yksittaiset osat lajiteltuina.

3.2 Energiansaasto

Laitteesi kuluttaa vahemman sahkoa, kun noudatat

naita ohjeita.

Esilammita laitetta vain, kun reseptissa tai

suositusasetuksissa kehotetaan niin tekemaéan.

= Jos et esilammité laitetta, sdastat energiaa jopa 20
%.

Kayta tummia, mustaksi maalattuja tai emaloituja

kakkuvuokia.

= Tallaiset kakkuvuoat ottavat lampda vastaan
erityisen hyvin.

Avaa laitteen luukku kayton aikana mahdollisimman

harvoin.

= L Aampod sdilyy uunitilassa eika laitteen tarvitse
[Ammeté lisaa.

Paista useita ruokia suoraan peréajalkeen tai

rinnakkain.

= Uunitila on ensimmaisen paistamisen jalkeen
[Ammin. Se lyhentda seuraavien kakkujen
paistoaikaa.

Jos kypsennysaika on pitkd, kytke laite 10 minuuttia
ennen kypsennysajan paattymista pois paalta.
m Jalkilampo riittda ruoan kypsentamiseen valmiiksi.

Poista uunitilasta varusteet, joita ei tarvita.
= Tarpeettomia varusteosia ei tarvitse kuumentaa.

Anna pakastettujen ruokien sulaa ennen
valmistamista.
= Ruokien sulatukseen tarvittava energia sdastyy.

Huomautus:

Laite kuluttaa:

= verkkovalmiustilassa enint. 2 W

= kaytdssa ilman verkkovalmiutta nayttd paalle
kytkettynd enint. 1 W

m k&ytdssa ilman verkkovalmiutta nayttd pois paalta
kytkettyna enint. 0,5 W

4 Tutustuminen

4.1 Ohjauspaneeli

Kayttbpaneelin avulla asetetaan laitteen toiminnot ja
nahdaan tiedot sen kayttotilasta.

Huomautus: Laitteen tyypista riippuen tietyt
yksityiskohdat kuten vari ja muoto voivat poiketa
kuvasta.

O — 12:00
off

|9 =e

start

stop

\/

4.2 Valitsimet

Valitsimet
Ohjauspaneelissa vasemmalla ja oikealla olevat
valitsimet ovat painettavia. Kayta valitsinta
painamalla. Laitteissa, joissa ei ole
terésetulevyd, valitsimet ovat myds
kosketuskenttia.

Kosketuskentét
Kosketuskentat ovat kosketusherkkia pintoja.
Valitse toiminto koskettamalla vain kevyesti
kyseista kenttaa.

Kosketusnaytot
Kosketusnaytoissa naet senhetkiset
valintamahdollisuudet. Valitse toiminto
koskettamalla suoraan kyseista tekstikenttaa.
Tekstikentat muuttuvat valinnasta riippuen.

Kiertovalitsin
Voit kiertda kiertovalitsinta rajoituksestta seka
oikealle ettd vasemmalle. Paina kevyesti
kiertovalitsinta ja k&danna sitd haluamaasi
suuntaan.

Naytto
Naytossa naet senhetkiset asetusarvot tai
ohjetekstit.

Ohjauspaneelissa vasemmalla ja oikealla olevilla valitsimilla kytket laitteen tai toiminnon péaalle ja pois paalta.

Valitsin Toiminto Kaytté

O on/off

Laitteen kytkeminen péaélle tai pois paalta.

D start/stop

Paina lyhyesti: toiminnon kaynnistaminen tai keskeyttdminen.

Pida painettuna n. 3 sekunnin ajan: toiminnon lopettaminen.




4.3 Kosketuskentat
Kosketuskentilla valitset erit toiminnot suoraan.

Tutustuminen fi

Talla hetkella valittuna olevan toiminnon kosketuskentta palaa punaisena.

Kosketuske Toiminto Kaytté
ntta
menu Valikko Kayttdtapojen valikon avaaminen.
- "Kéyttotavat", Sivu 9
Halytin Halyttimen valinta.
ﬁ Info Toimintoa tai asetusta koskevien lisatietojen haku nayttéon.
Cc= Lapsilukko Pida painettuna n. 4 sekunnin ajan: lapsilukon aktivointi tai deaktivointi.
g Ohjauspaneelin Ohjauspaneelin avaaminen vesiséilion pois paikaltaan ottamista varten.
avaaminen

4.4 Kosketusnaytot

Kosketusnaytot toimivat sek& nayttdiné etta valitsimina.

Kosketusnaytot on jaettu useisiin teksikenttiin.
Tekstikentissa nakyvéat senhetkiset
valintamahdollisuudet ja jo tehdyt asetukset. Valitse
toiminto koskettamalla kyseista tekstikenttaa.

Valittu toiminto on merkkitty tekstikentan sivussa
punaisella pystysuoralla palkilla. Siihen liittyvé arvo on
korostettu naytdssa — Sivu 7 valkoisella.

Tekstikentan sivussa oleva pieni punainen nuoli
osoittaa toiminnon, johon voit siirtyd selaamalla
taaksepain.

4.5 Kiertovalitsin

Kiertovalitsimella muutat asetuksia, jotka nakyvat
naytdssa, ja selaat kosketusnayttoja.

Kun olet saavuttanut minimi- tai maksimiarvon, taméa
arvo jaa nayttoon. Kierra tarvittaessa arvoa
kiertovalitsimella taas takaisinpé&in.

4.6 Naytto

Naytdssa nakyvat taméanhetkiset asetusarvot eri
tasoilla.

Etusijalla Etusijalla oleva arvo on korostettu
oleva arvo  valkoisena. Voit muuttaa arvoa suoraan
kiertovalitsimella.
Toiminnon kaynnistyttyd on lampatila tai
teho etusijalla.

Taustalla Taustalla olevat arvot ovat harmaita.

oleva arvo Kun haluat muuttaa arvoa
kiertovalitsimella, valitse ensin
haluamasi toiminto.

Suurennus  Kun muutat arvoa kiertovalitsimella,
naytdssa nakyy suurennettuna vain
tdma arvo.

Symbolit
Nayttoon voi ilmestya erilaisia symboleja.

Kehaviiva

Nayton ulkoreunassa on kehaviiva.

= Sijainnin nayttd
Kun muutat jotain arvoa, kehaviiva nayttaa, missa
kohdalla valintalistaa olet. Sdatdalueesta ja
valintalistan pituudesta riippuen kehéviiva on
yhtenevainen tai jaettu segmentteihin.

= Edistymisnayttd
Kehaviiva nayttaa kaytén aikana toiminnon
edistymisen, ja se tayttyy punaiseksi sekunneittain.
Kun toiminta-aika kuluu, kehaviivan segmentit
sammuvat sekunneittain.

Lampétilanaytté

Kuumenemisviiva ja jalkilammaén nayttdé nayttavat

uunitilan lampatilan.

Termisen hitauden takia voi naytdssa oleva lampatila

poiketa uunitilan todellisesta lampotilasta.

= Kuumenemisviiva
Lampétilan alapuolella oleva valkoinen viiva muuttuu
kayttotavasta riippuen punaiseksi sitd mukaa, kun
uunitila kuumenee. Kun esilammitat uunin, ajankohta
on optimaalinen ruoan uuniin laittamiselle, kun viiva
on kokonaan punainen.
Saatdtehojen kohdalla kuumenemisviiva on heti
kokonaan punainen, esimerkiksi grillaustehojen
kohdalla.

= Jalkilammon nayttd
Kun laite on kytketty pois paalta, kehaviiva nayttaa
uunitilassa olevan jalkilAmmon. Mitd enemman
jalkilampétila laskee, sitd tummemmaksi kehaviiva
muuttuu ja haviaa sitten kokonaan.



fi Tutustuminen

Symboli Nimi Kaytto
= Home Connect = Kotiverkko ja Home Connect -
palvelin yhdistetty
= Viivojen lukumaara nayttaa
kotiverkon signaalin
voimakkuuden
- "Home Connect " Sivu 24
=z Kotiverkko Kotiverkkoa ei yhdistetty
— "Home Connect ", Sivu 24
= Home Connect -palvelin Home Connect -palvelinta ei
yhdistetty
- "Home Connect ", Sivu 24
|:|° Etakaynnistys Etakaynnistys aktivoitu
— "Home Connect ", Sivu 24
% Et&diagnoosi Et&ddiagnoosi aktivoitu
— "Home Connect ", Sivu 24
4.7 Uunitila Kun avaat laitteen luukun, uunitilan valo syttyy. Jos
. L , o laitteen luukku on auki yli 15 minuuttia, valo sammuu.
Uunitilaan liittyvat toiminnot helpottavat laitteen kayttda. Kun toiminto kaynnistyy, uunitilan valo syttyy
Ristikot useimmissa kayttétavoissa. Kun toiminto paéattyy,

Uunitilassa oleville ristikoille voit asettaa varusteet eri
korkeuksille.

- "Varusteet", Sivu 10

Laitteessa on 5 kannatinkorkeutta. Kannatinkorkeudet
lasketaan alhaalta yl&spéin.

Ristikoissa on laitetyypista riippuen yhdella tai
useammalla tasolla kannattimet.

Voit ottaa ristikot esimerkiksi puhdistusta varten pois
paikoiltaan.

- "Ristikot", Sivu 31
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Itsepuhdistuvat pinnat

Uunitilan itsepuhdistuvat pinnat on pinnoitettu
huokoisella, mattapintaisella keramiikalla ja niiden pinta
on rosoinen. Kun laite on kayt6ssa, itsepuhdistuvat
pinnat imevat itseensa paistamisesta tai grillauksesta
syntyvat rasvaroiskeet ja hajottavat ne.

Seuraavat pinnat ovat itsepuhdistuvia:

= Takaseind

= Katto

®  Sivuseinat

Kayta saannollisesti puhdistustoimintoa, jotta
itsepuhdistuvien pintojen puhdistuskyky sailyy hyvana
eikd synny vaurioita.

— "Puhdistustoiminto 'EcoClean", Sivu 28

Valaistus

Yksi tai useampi uunilamppu valaisee uunitilan.

uunitilan valo sammuu.

Jaahdytyspuhallin

Jaahdytyspuhallin kytkeytyy laitteen lampdtilan mukaan
paalle ja pois paalta. Lammin ilma poistuu luukun
kautta.

HUOMIO!

Ala peité laitteen luukun ylapuolella olevia
tuuletusaukkoja. Laite ylikuumenee.

» Pida tuuletusaukot vapaina.

Jaahdytyspuhallin kay tietyn aikaa vield kaytdn jalkeen,
jotta laite jaahtyy nopeammin.

Laitteen luukku

Jos avaat laitteen luukun kaynnissé olevan toiminnon
aikana, toiminto pysahtyy. Kun suljet laitteen luukun,
toiminto jatkuu automaattisesti.

Vesisailio
Vesisailidta tarvitaan hdyryuunitoiminnoissa.

Vesisailio sijaitsee ohjauspaneelin takana.
- "Vesisailion tayttdminen", Sivu 16
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Kayttotavat

fi

Aukko tayttamista ja tyhjennysté varten

Ké&densija poistamista ja paikalleen asettamista

varten

5 Kayttotavat

Tasta ndet yhteenvedon laitteesi kayttdtavoista ja

paatoiminnoista.

Avaa valikko painamalla menu.

Kayttétapa Kayttd

Hoyry Ruokien hellavarainen valmistus hoyrya
kayttavien uunitoimintojen avulla.

Kéayttétapa Kayttd

- "Hoyry", Sivu 16

Uunitoiminn

Tarkasti sovitettujen uunitoimintojen

Puhdistus Uunitilan puhdistustoiminnon valinta.
— "Puhdistustoiminto 'EcoClean", Sivu
28
- "Puhdistusavustin”, Sivu 29

ot valinta ruokien optimaalista valmistusta
varten.
- "Uunitoiminnot", Sivu 9

Avustin Ohjelmoitujen, suositeltujen asetusten

kaytto eri ruokalajeille.
- "Avustin”, Sivu 21

— "Kalkinpoisto”, Sivu 30

Home Conn Uunin yhdistaminen mobiililaitteeseen ja
ect uunin kaukokéaytté.

— "Home Connect ", Sivu 24

Perusasetuk Perusasetusten muuttaminen.

set Perusasetukset — Sivu 23
5.1 Uunitoiminnot
Jotta 16ydat aina sopivan uunitoiminnon haluamallesi Kun valitset uunitoiminnon, laite ehdottaa sopivaa
ruoalle, selostamme tassa toimintojen erot ja lAmpotilaa tai tehoa. Voit ottaa arvot kayttédn tai
kayttotarkoitukset. muuttaa niitd annetulla alueella.

Yksittaisten uunitoimintojen symbolit helpottavat

tunnistamista.

Lampétila-asetusten yli 275 °C ja grillaustehon 3

kohdalla laite laskee lampotilan n. 40 minuutin kuluttua

lampdtilaan n. 275 °C tai grillausteholle 1.

_Symbol Uunitoiminto

Lampdtila-alue Kaytto ja toimintatapa

Mahdolliset lisdtoiminnot

4D-kiertoilma

30-250 °C

Leivonta tai paistaminen yhdella tai useammalla tasolla.
Puhallin jakaa takaseinalla olevan rengaslammityselementin
lammon tasaisesti uunitilaan.

-

Yla-/alalampd

30 -250 °C

Perinteinen leipominen tai paistaminen yhdelld tasolla.
Uunitoiminto sopii erityisesti kakuille, joissa on mehukas tayte.
Lampo tulee tasaisesti ylhaalta ja alhaalta.

3
2®

Kiertoilma Eco

30-250 °C

Valittujen ruokien hellavarainen kypsennys yhdella tasolla ilman
esilammitysta.

Puhallin jakaa takaseinélld olevan rengaslammityselementin
lAammon tasaisesti uunitilaan. Kypsentdminen tapahtuu vaiheittain
jalkilammalla.

Uunitoiminto on tehokkaimmillaan valilla 125 - 250 °C.

Pida laitteen luukku suljettuna kypsennyksen aikana.

Tata uunitoimintoa kaytetdan energiankulutuksen maarittamiseen
kiertoilmakaytdssé ja energiatehokkuusluokan mé&érittdmiseen.

Yla-/alalampd Eco

30 - 250 °C

Valittujen ruokien helldvarainen kypsennys.

Lampo tulee ylhaalta ja alhaalta.

Uunitoiminto on tehokkaimmillaan valilla 150 - 250 °C.

Tata uunitoimintoa kaytetdan energiankulutuksen maarittamiseen
perinteisella kayttdtavalla kypsennettaessa.

o

Kiertoilmagrillaus

30 - 250 °C

Lintujen, kokonaisten kalojen tai suurempien lihanpalojen
paistaminen.

Grillivastus ja puhallin kytkeytyvat vuorotellen paéalle ja pois
paaltd. Puhallin kierréttdd kuumaa ilmaa ruokien ymparille.

Grilli, suuri pinta

Grillaustehot:
1 = pieni teho
2 = keskiteho
3 = taysi teho

Matalien grillituotteiden kuten pihvien, makkaroiden tai
paahtoleivan grillaaminen. Ruokien gratinointi.
Koko grillivastuksen alla oleva pinta kuumenee.




fi Varusteet

Symbol Uunitoiminto Lampdétila-alue Kaytto ja toimintatapa
! Mahdolliset lisitoiminnot
E] Grilli, pieni pinta Grillaustehot: Pienten pihvi-, makkara- tai paahtoleipaméaérien grillaus. Pienten

1 = pieni teho maarien gratinointi.
2 = keskiteho Grillivastuksen alla oleva keskiosa kuumenee.
3 = taysi teho

Pizzateho 30-250 °C Pizzan tai ja sellaisten ruokien valmistaminen, joihin tarvitaan
runsaasti lampoa alapuolelta.
Alempi lammityselementti ja takaseinalla oleva
rengaslammityselementti kKuumenevat.

Mieto kypsennys 70-120 °C Ruskistettujen, mehukkaiden lihanpalojen hidas ja hellavarainen
Kypsennys avoimessa astiassa.
Lampétila on matala, ja lampd tulee tasaisesti ylhaalta ja alhaalta.

[;] Alalampd 30-250 °C Ruokien jalkikypsennys tai kypsennys vesihauteessa.
Lampo tulee alhaalta.

Ladmpiméanapito 60 - 100 °C Kypsien ruokien lampiméanapito.

= Astioiden esilammitys 30 - 70 °C Astioiden esilammitys.

5.2 Hoyryuunitoiminnot
Tasta loydat yhteenvedon hoyryuunitoiminnoista ja niiden kaytosta.

Symbol Uunitoiminto Lampdétila Kaytté

i

Hoéyrykypsennys 30-100 °C Vihannesten, kalan ja lisukkeiden valmistaminen. Hedelmien
mehustus. Elintarvikkeiden rybppaaminen.

i Uudelleen lammitys 80-180 °C Annosaterioiden ja leivonnaisten helldvarainen uudelleen
[Ammitys.
Hbéyryn ansiosta ruoat eivat kuivu.

=Y Kohotusteho 30-50 °C Taikinan nostatus tai jogurtin valmistus.

Taikina nousee huomattavasti nopeammin kuin
huoneenlammaossa. Taikinan pinta ei kuivu.

Sulatus 30-60 °C Vihannesten, lihan, kalan ja hedelmien hellavarainen sulatus.
Kosteuden ansiosta ruoat eivat kuivu eivatkd muuta muotoaan.
E Sous-vide 50-95 °C Lihan, kalan, vihannesten ja jalkiruokien kypsennys tyhjidssa

matalissa lampétiloissa ja 100 %:n hdyrylla.

6 Varusteet

Kayta alkuperaisia varusteita. Ne on suunniteltu Laitteen mukana toimitetut varusteet voivat vaihdella
laitettasi varten. laitemallista riippuen.

Huomautus: Varusteet voivat kuumentuessaan muuttaa

muotoaan. Muodonmuutoksella ei ole vaikutusta

toimintaan. Kun varuste jaahtyy, muoto palaa

entiselleen.
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Varusteet fi

Lisatarvikkeet

Kaytté

Ritila

m  Kakkuvuoat

Uunivuoat

Astia

Liha, esim. paistit tai grillipalat
Pakasteruoat

Uunipannu

Mehukkaat kakut

Leivonnaiset

Leipa

Suurikokoiset paistit

Pakasteruoat

Tippuvien nesteiden talteenotto,

esim. rasva ritilalla grillattaessa, tai vesi
hdyrykaytdn yhteydessa.

Leivinpelti

Piirakat pellilla
= Pienet leivonnaiset

Hoyrytysastia reiatdon, koko
S <: ;

Kypsentaminen:

= Riisi

m  Palkovihannekset

= \Vilja

Aseta hoyrytysastia ritilalle.

Hoéyrytysastia reidllinen,
koko S

= Vihannesten hdyrykypsennys.
= Marjojen mehustus.

= Sulatus.

Aseta hoyrytysastia ritilalle.

Hoéyrytysastia reidllinen,
koko XL

Suurten ruokamaarien hoyrykypsennys.

Paistolampdmittari

Téasmallinen paistaminen tai kypsennys.
- "Pajstoldmpomittari”, Sivu 19

6.1 Varusteita koskevia huomautuksia

Jotkin varusteet soveltuvat vain tiettyihin kayttétapoihin.

Hoyrytysastia

Héyrytysastiat soveltuvat pelkkiin hdyryuunitoimintoihin
lampdtilaan 120 °C saakka.

Hoyrytysastiat eivat sovellu korkeampiin 1ampétiloihin
tai muihin uunitoimintoihin. Astioiden vari ja muoto
muuttuvat pysyvasti.

6.2 Lukitustoiminto

Lukitustoiminto estaa varusteen kallistumisen, kun se
vedetaan ulos.

Voit vetaa varusteen suunnilleen puoliksi ulos, kunnes
se lukittuu paikalleen. Kallistuksenesto toimii vain, kun
tydnnat varusteen uuniin oikein.

6.3 Varusteen tyontaminen uuniin

Tydnné varuste aina oikein pain uuniin. Vain siten

varuste voidaan vetaa suunnilleen puoliksi ulos ilman,

ettd se kallistuu.

1. Kaanna varustetta siten, etta ura [@l on takana ja
osoittaa alaspéin.

2. Tybnna varuste kannatinkorkeuden molempien
ohjaintankojen valiin.

11



fi Ennen ensimmaistéd kayttoa

Ritila Tyonna ritila uuniin avoin sivu laitteen Huomautus: Kannatinkiskot lukittuvat paikoilleen,
luukkuun pain ja taivutettu kun ne on vedetty kokonaan ulos. Tyénna
puoli ~alaspéin. kannatinkiskot kevyesti painamalla takaisin

uunitilaan.

4. Tyobnna varuste kokonaan uuniin siten, etta se ei
kosketa laitteen luukkua.

Huomautus: Poista uunitilasta varusteet, joita et tarvitse
kayton aikana.

Varusteiden yhdistaminen

Voit ottaa tippuvan nesteen talteen yhdistamalla ritilan
. —— . —— uunipannun kanssa.

Pelti ~ Tydnné leivinpelti uuniin viiste [b] 1. Aseta ritild uunipannulle siten, ettd molemmat
esim. uunip laitteen luukkua konti. vélituet [@ ovat takana uunipannun reunan paalla.
annu tal. 2. Tybnna uunipannu kannatinkorkeuden molempien
leivinpelti ohjaintankojen valiin. Ritila on talléin ylemmalla

E?H #_é ohjaintangolla.

E Ritila
uunipannull
a

\

I

Hoyrytysast
ia
reidllinen, #_é
koko XL s
= 6.4 Lisavarusteet
Lisavarusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan liikkeista
tai Internetin kautta.
3. Kun haluat asettaa varusteen kannatinkorkeudelle Esitteistamme tai Internetista 16ydat runsaan valikoiman
jossa on kiskot, veda kiskot ulos. tahan laitteeseen tarjolla olevia varusteita:
www.bosch-home.com
Ritil4 tai Aseta varuste paikalleen siten, etté Varuteet ovat laitekohtaisia. limoita ostaessasi aina
peli varusteen reuna on kannatinkiskolla laitteesi tarkka mallinumero (E-Nr.).
kielekkeen [a] takana. Tiedot laitteeseesi sopivista varusteista |0ydat

verkkokaupasta tai huoltopalvelusta.

7

7 Ennen ensimmaista kayttoa

Tee asetukset ensimmaista kayttdonottoa varten. Kalibroi laite. Puhdista laite ja varusteet.

7.1 Ennen ensimmaista kayttéa

Ennen kuin otat laitteen ensimmaisen kerran kayttoon, Tarkoitukseen sopimattomien nesteiden kaytto
tiedustele vesilaitokselta vesijohtoveden kovuutta. Jotta aiheuttaa laitevaurioita.

laite pystyy muistuttamaan sinua luotettavasti » Ala kayta tislattua vettd, hyvin klooripitoista
kalkinpoiston ajankohdasta, veden kovuus on vesijohtovetta (> 40 mg/l) tai muita nesteita.
asetettava oikeaksi. » Kayté vain raikasta, kylmaa vesijohtovetta,
HUOMIO! pehmennettya vetta tai hiilihapotonta mineraalivetta.

Jos asetettuna on vaara veden kovuus, laite ei voi
muistuttaa kalkinpoistosta ajoissa.
» Aseta veden kovuus oikein.
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Toimintahdirioét ovat mahdollisia kaytettdesséa

suodatettua vetta tai vetta, josta mineraalit on poistettu.

Laite saattaa kehottaa tayttdm&an vesiséilion, vaikka

sailio on taynna, tai hoyrykayttd keskeytyy noin

2 minuutin kuluttua.

» Sekoita tarvittaessa suodatettua vetta tai vetta, josta
mineraalit on poistettu, pullotettuun hiilihapottomaan
mineraaliveteen suhteessa 1 : 1.

Ennen ensimmaistd kayttéad fi

Ohje: Jos kaytat mineraalivettd, aseta veden
kovuustasoksi "erittain kova". Jos kaytat mineraalivetta,
kayta vain hiilihapotonta mineraalivetta.

Ohje: Jos vesijohtovesi on hyvin kalkkipitoista,
suosittelemme kayttdmaan pehmennettya vetta. Jos
kaytat vain pehmennettya vettd, aseta veden
kovuustasoksi "pehmennetty".

Asetus Veden kovuus mmol/l Sgllflsalainen kovuus Rfal_?skalainen kovuus
00 (pehmennetty)’ - - -

01 (pehmea) 1,5 saakka 8,4 saakka 15 saakka

02 (keskikova) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

03 (kova) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

04 (erittain kova)? yli 3,8 yli 21,3 yli 38

' Valitse tamé vain, jos kaytetdan vain pehmennettya vetta.

2 Valitse asetus myds kivennaisvedelle. Kaytéd ainoastaan hiilihapotonta kivennaisvetta.

7.2 Ensimmaisen kayttoonoton toimenpiteet

Sahkoliitannan tai pidemman sahkokatkon jalkeen on
tehtava laitteen ensimmaisté kayttéonottoa koskevat
asetukset. Asetusten ilmestyminen nayttédn voi kestaa
muutamia sekunteja.

Huomautus: Voit tehda asetukset myés Home Connect
-sovelluksella. Kun laite on yhdistetty, noudata
sovelluksessa olevia ohjeita.

1. Paina haluamasi asetuksen tekstikenttaa.
Mahdolliset asetukset:
- Kieli
- Kellonaika
— Veden kovuus

2. Muuta tarvittaessa asetusta kiertovalitsimella.

3. Vahvista lopuksi valitsemalla "Asetusten
paattdminen".

v Nayttdédn ilmestyy huomautus, etta ensimmainen
kayttdonotto on paattynyt.

v Naytdssa nakyy asetettu kellonaika.

4. Avaa ja sulje laitteen luukku yhden kerran, jotta laite
tekee itsetarkastuksen ennen ensimmaista
kuumennusta.

7.3 Laitteen puhdistaminen ja kalibrointi
ennen ensimmaista kayttoa

Kalibroi laite ja puhdista uunitila ja varusteet ennen kuin
valmistat laitteella ruokaa ensimmaista kertaa.
Huomautus: Veden kiehumislampaotila riippuu
iimanpaineesta. Laite saatyy kalibroitaessa
ensimmaisen hoyrykayton aikana kayttdpaikan
paineolosuhteisiin.

Ala avaa laitteen luukkua kalibroinnin aikana. Kalibrointi
keskeytyy.

Vaatimus: Uunitila on kylma tai huoneenlampdinen.

1. Poista tuotetiedotteet ja varusteet uunitilasta. Poista
jaljelle jaanyt pakkausmateriaali kuten styroksipallot
ja limanauha laitteen siséalta ja sen ymparilta.

2. Pyyhi uunitilan sileat pinnat pehmealla, kostealla
liinalla.

3. Kytke laite paalle valitsemalla .

4. Tayta vesisailid.

- "Vesiséilion tayttdminen”, Sivu 16

5. Tee seuraavat asetukset:

Uunitoiminto Hoyrykypsennys
Lampétila 100 °C
Toiminta-aika 30 minuuttia

— "Ké&ytén perusteet"”, Sivu 14
6. Kaynnista toiminto valitsemalla .
— Tuuleta keittiéta niin kauan kuin laite kuumenee.
v Kalibrointi kdynnistyy. Talléin muodostuu paljon
hoyrya.
v Kun toiminta-aika on paattynyt, kuuluu aanimerkki ja
toiminta-aika on naytdssa nolla.
7. Anna laitteen jaahtya ja kuivaa sitten uunitilan pohja
huolellisesti.
8. HUOMIO!
Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,
kun slaitetta kaytetaéan lampdtiloissa yli 120 °C.
» Ala kdynnista toimintoa, kun uunitilan pohjalla on
vetta.
» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat
laitetta.

Tee seuraavat asetukset:

4D-kiertoilma
maksimi
30 minuuttia

Uunitoiminto
Lampdtila
Toiminta-aika

— "Kédytén perusteet"”, Sivu 14

9. Kaynnista toiminto valitsemalla D.

- Tuuleta keittiéta niin kauan kuin laite kuumenee.

v Kun toiminta-aika on paattynyt, kuuluu danimerkki ja
toiminta-aika on naytdssa nolla.

10. Kytke laite pois paélta valitsemalla @.

11. Kun laite on jadhtynyt, puhdista uunitilan sileat
pinnat astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla.

12. Puhdista varusteet huolellisesti
astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla tai
pehmealla harjalla.

13. Tyhjenna vesiséilid ja kuivaa uunitila.

— "Jokaisen héyrykayton jéalkeen”, Sivu 18

Huomautus: Kalibrointi pysyy voimassa sahkdkatkon

jalkeen.
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fi Kéaytdn perusteet

Jotta laite mukautuu muuton jalkeen uuteen
sijoituspaikkaan, palauta perusasetukset takaisin
tehdasasetuksiin. Tee ensimmainen kayttoonotto ja
kalibrointi uudelleen.

8 Kayton perusteet

8.1 Laitteen kytkeminen paalle

» Kytke laite paalle valitsemalla .
v Nayttddn ilmestyy Bosch-logo. Taman jalkeen
nayttodn ilmestyvat uunitoiminnot.

8.2 Laitteen kytkeminen pois paalta

Kun et kayta laitetta, kytke se pois paalta. Jos laite on

pidemman aikaa kayttamatta, laite kytkeytyy

automaattisesti pois paalta.

» Kytke laite pois paalta valitsemalla @.

v Laite kytkeytyy pois paalta. Kaynnissa olevat
toiminnot keskeytyvat.

v Nayttodn ilmestyy kellonaika tai jalkilammon nayttd.

8.3 Toiminnon kdynnistaminen

Kaikki toiminnot on kaynnistettava.

HUOMIO!

Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,

kun slaitetta kaytetdéan lampatiloissa yli 120 °C.

» Ala k@ynnista toimintoa, kun uunitilan pohjalla on
vetta.

» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat
laitetta.

» Kéynnista toiminto valitsemalla .
v Nayttéon ilmestyvat asetukset, toiminta-aika,
kehaviiva ja kuumenemisviiva.

8.4 Toiminnon keskeyttaminen tai
lopettaminen

Voit pysayttda toiminnon hetkeksi ja jatkaa sita
halutessasi. Jos lopetat toiminnon kokonaan, asetukset
nollautuvat.
1. Kun haluat keskeyttad toiminnon hetkeksi:

- Paina lyhyesti D.

— Kun haluat jatkaa toimintoa, paina D.
2. Kun haluat lopettaa toiminnon, pidéa D painettuna

n. 3 sekunnin ajan.
v Toiminto paéttyy ja kaikki asetukset nollautuvat.

8.5 Kayttétavan saataminen

Kun olet kytkenyt laitteen paalle, laite ehdottaa

kayttotapaa, esim. uunitoimintoja.

1. Jos haluat valita jonkin muun kuin ehdotetun
kayttotavan, paina menu.

v Nayttéon ilmestyy kayttétapojen valikoima.
- "Kéyttétavat”, Sivu 9

2. Paina haluamaasi kayttétapaa.
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3. Kun halaut tehda muita asetuksia, paina kyseisia
tekstikenttia.

4. Muuta arvoja kiertovalitsimella.

5. Kaynnista toiminto valitsemalla .

8.6 Uunitoiminnon ja lampatilan
asettaminen

Vaatimus: Kayttétapa "Uunitoiminnot" on valittuna.

1. Paina haluamaasi uunitoimintoa.

Jos uunitoiminto ei ndy kosketusnaytdssa, selaa

kiertovalitsimella valintalistaa.

Lampotila on valkoisena korostettuna.

Aseta lampdtila kiertovalitsimella.

Kaynnista toiminto valitsemalla D.

Laite alkaa kuumentua.

Naytdssa nékyy aika, jonka toiminto on ollut jo

kaynnissa, ja tavoitelampdtila.

4. Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla O.

Ohje: Ruokaan parhaiten sopivan uunitoiminnon I6ydat

uunitoimintojen kuvauksesta.

Huomautus: Voit asettaa laitteella toiminnon keston ja
paéattymisajan.
- "Ajkatoiminnot”, Sivu 15

< C WN K

Uunitoiminnon muuttaminen

Jos muutat uunitoimintoa, myds muut asetukset
nollautuvat.

1. Keskeyta toiminto valitsemalla D.

2. Paina "Uunitoiminnot".

3. Paina haluamaasi uunitoimintoa.

v Nayttédn ilmestyy tédhan liittyva lampdotilaehdotus.

Lampéotilan muuttaminen

Kun toiminto on k@ynnistynyt, voit muuttaa 1ampdtilaa
suoraan.

» Muuta lampotilaa kiertovalitsimella.

v Lampdtila otetaan kayttédn heti.

8.7 Tietojen haku naytt6on

Useimmissa tapauksissa voit hakea nayttéon tietoja

parhaillaan kaynnissa olevasta toiminnosta. Monet

ohjeet laite nayttdd automaattisesti, esimerkiksi

vahvistukseksi, tai kehotuksena tai varoituksena.

1. Painai.

v Jos tietoja on kaytettavissa, ne nakyvat naytéssa
muutaman sekunnin ajan.

2. Jos teksti on pidempi, selaa kiertovalitsimella
eteenpain.
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9 Pikakuumennus

Ajan saastamiseksi voi lyhentda kuumennusaikaa
asetetusta lampotilasta 100 °C alkaen.

Naiden uunitoimintojen kohdalla voit kayttaa
pikakuumennusta:

= 4D-kiertoilma @

® Yla-/alalampo O

9.1 Pikakuumennuksen asettaminen

Jotta kypsennystulos on tasainen, laita ruoka uuniin
vasta kun pikakuumennus on paéattynyt.
Huomautus: Aseta toiminta-aika vasta, kun
pikakuumennus on paattynyt.

—

Aseta sopiva uunitoiminto ja lampétila arvosta
100 °C alkaen.

Paina "Pikakuumennus".

Tekstikentassa nakyy "Paalle".

Kaynnista toiminto valitsemalla D.
Pikakuumennus kaynnistyy.

Kun pikakuumennus paattyy, kuuluu aanimerkki.
Tekstikentassa nakyy "Pois paalta".

4. Laita ruoka uuniin.

CKC WD

Pikakuumennuksen keskeyttaminen

» Paina "Pikakuumennus".
v Tekstikentdssa nakyy "Pois paalta".

10 Aikatoiminnot

Laitteessa on erilaisia aikatoimintoja, joilla voit ohjata
kayttoa.
10.1 Yhteenveto aikatoiminnoista

Voit asettaa toiminnolle keston ja paattymisajan. Halytin
voidaan saataa laitteen kaytdsta riippumatta.

Aikatoiminto  Kaytté

Halytin Voit asetta halyttimen k&yntiajan
laitteen kaytdsta riippumatta. Silla ei

ole vaikutusta laitteeseen.

Toiminta-aika  Kun asetat kaytélle toiminta-ajan,

laite lopettaa kuumenemisen
automaattisesti, kun toiminta-aika on
kulunut.

Paattymisaika Toiminta-ajan lisaksi voit asettaa

kellonajan, jolloin toiminto paattyy.

Laite kaynnistyy automaattisesti siten,
ettd toiminto paéattyy haluttuun
kellonaikaan.

10.2 Halyttimen asettaminen

Halytin kay laitteen kaytostéa riippumatta. Voit asettaa
halyttimen paalle kytketyssé ja pois paalta kytketyssa
laitteessa enintdan 23 tunniksi ja 59 minuutiksi.
Halyttimella on oma merkkidani, joten kuulet, paattyyko
halyttimeen asetettu aika vai toiminta-aika.

1. Paina &.

v Symboli palaa punaisena.

2. Aseta hélyttimen kayntiaika kiertovalitsimella.

3. Kaynnista halytin valitsemalla &.

Halytin k&ynnistyy muutaman sekunnin kuluttua

automaattisesti.

Halyttimeen asetettu aika kuluu.

v Kun laite on kytketty pois p&alta, halyttimen
kayntiaika jaa nakyviin nayttéon.

v Kun laite on kytketty paélle, naytdssa nakyvat
k&ynnissa olevan toiminnon asetukset. Kun haluat
hakeaa halyttimen kayntiajan nayttéon muutamaksi
sekunniksi, paina &.

v Kun halyttimen kayntiaika on kulunut loppuun,
kuuluu &animerkki. Punainen symboli sammuu.

4. Halyttimen kayntiaika on kulunut loppuun:

<

— Voit sammuttaa danimerkin aikaisemmin
painamalla jotain kosketuskenttaa.

— Kun haluat asettaa halyttimen kayntiajan
uudelleen, paina & ja aseta halyttimen kayntiaika
kiertovalitsimella.

Halyttimen kdyntiajan muuttaminen
Voit muuttaa halyttimen kayntiajan milloin tahansa.
1. Paina &.

2. Muuta héalyttimen kayntiaika kiertovalitsimella.
3. Vahvista valitsemalla &.

Halyttimen kayntiajan keskeyttaminen

Voit keskeyttdd halyttimen kaynnin milloin tahansa.
1. Paina &.

2. Aseta halyttimen kadyntiaika kiertovalitsimella
takaisinpain arvoon nolla.

Vahvista valitsemalla &.

Punainen symboli sammuu.

< W

10.3 Toiminta-ajan asettaminen

Voit asettaa toiminta-ajaksi enintdan 23 tuntia ja 59
minuuttia.

Vaatimus: Kayttdtapa ja lampétila tai teho on asetettu.

1. Paina "Toiminta-aika".
2. Aseta toiminta-aika kiertovalitsimella.

Kiertosuunta Ehdotusarvo
Vasemmalle 10 minuuttia
Oikealle 30 minuuttia

Toiminta-aika voidaan asettaa yhteen tuntiin asti
minuutin valein, sen jalkeen 5 minuutin vélein.
Paattymisaika lasketaan automaattisesti.

3. Kaynnista toiminto valitsemalla .

v Laite alkaa kuumentua ja toiminta-aika kuuluu
naytdssa.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Naytossa nakyy toiminta-ajan kohdalla
nolla.

4. Kun toiminta-aika on kulunut loppuun:

- Voit sammuttaa danimerkin aikaisemmin
painamalla jotain kosketuskenttaa.
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— Kun haluat asettaa toiminta-ajan uudelleen, paina
"Toiminta-aika" ja aseta toiminta-aika
kiertovalitsimella.

- Jos haluat jatkaa kayttda ilman toiminta-aikaa,
kaynnista valitsemalla D.

— Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla @.

Toiminta-ajan muuttaminen

Voit muuttaa toiminta-aikaa milloin tahansa.
1. Paina.

2. Muuta toiminta-aika kiertovalitsimella.

v Muutos otetaan kayttdon heti.

Toiminta-ajan keskeyttaminen

Voit keskeyttaa toiminta-ajan milloin tahansa.

1. Paina "Toiminta-aika".

2. Aseta toiminta-aika kiertovalitsimella takaisinpain
arvoon nolla.

v Muutos otetaan kayttdon heti.

v Laite jatkaa toimintoa ilman toiminta-aikaa.

10.4 Paattymisajan asettaminen

Voit siirtdd kellonaikaa, jolloin toiminta-aika paattyy,

eteenpain enintddn 23 tuntia ja 59 minuuttia.

Huomautukset

= Jotta kypsennystulos pysyy hyvana, ala siirra
paéattymisaikaa eteenpéin enaa silloin, kun toiminto
on jo k&ynnistynyt.

= Jotta elintarvikkeet eivat pilaannu, ala jata niita liian
pitkaksi aikaa uuniin.

Vaatimukset

= Kayttdtapa ja lampétila tai teho on asetettu.

= Toiminta-aika on asetettu.

1. Paina "Paattymisaika".

2. Siirrd paattymisaika myohaisemmaksi
kiertovalitsimella.

P&attymisaikaa ei voi muuttaa enda kaynnistyksen

jalkeen.

3. Kaynnista toiminto valitsemalla D.

v Naytdssa nakyy kaynnistysaika. Laite on
odotustilassa.

v Kun ka@ynnistysaika on saavutettu, laite alkaa
kuumentua ja toiminta-aika kuluu.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Naytdssa nakyy toiminta-ajan kohdalla
nolla.

4. Kun toiminta-aika on kulunut loppuun:

- Voit sammuttaa aanimerkin aikaisemmin
painamalla jotain kosketuskenttaa.

- Kun haluat asettaa toiminta-ajan uudelleen, paina
"Toiminta-aika" ja aseta toiminta-aika
kiertovalitsimella.

- Jos haluat jatkaa kayttod ilman toiminta-aikaa,
kaynnista valitsemalla D.

- Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla ®.

Paattymisaika-asetuksen poistaminen

Voit poistaa asetetun paattymisajan ja toiminta-ajan

milloin tahansa.

1. Keskeyta toiminto valitsemalla D.

2. Jos haluat jatkaa kayttéa ilman toiminta-aikaa ja
paattymisaikaa, kaynnista valitsemalla D.

11 HOyry

Héyryn avulla kypsennat ruoat erityisen hellavaraisesti.
Voit k&yttaa hdyryuunitoimintoja tai kytkeda joidenkin
uunitoimintojen kohdalla liséksi kaytt6én hoyryn.

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Laitteesta voi tulla kuumaa héyrya, kun avaat laitteen
luukun. Héyry ei ole lampotilasta riippuen nakyvaa.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

11.1 Vesisailion tayttaminen

/\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilan kuumat pinnat voivat sytyttda palavien

nesteiden hdyryt (rajahdys). Laitteen luukku voi

pongahtaa auki. Laitteesta voi tulla ulos kuumaa hoyrya

ja liekkeja.

» Ala laita vesisailiédn palavia nesteita (esimerkiksi
alkoholipitoisia juomia).

» Laita vesiséiliodn vain vetta tai suosittelemaamme
kalkinpoistoliuosta.

/\ VAROITUS - Palovammavaara!

Vesiséilié voi kuumentua laitteen kayton aikana.

» QOdota laitteen edeltavan kayton jalkeen, kunnes
vesisdilid on jaadhtynyt.

» Ota vesiséilid pois lokerosta.
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Vaatimus: Veden kovuus on asetettu oikein.

- "Ennen ensimmadista kayttéa", Sivu 12

1. Paina &

v Ohjauspaneeli tydntyy automaattisesti eteenpéin.

2. Veda ohjauspaneelia molemmin késin eteenpain ja

tydnnéa sitten yldspain, kunnes se lukittuu paikalleen
.
3. Nosta vesisailitta ja ota se pois lokerostaan @.

4. Paina vesisailidon kansi tiivistetta vasten, jotta
vesisailiosta ei paase valumaan vetta.



5. Tayta vesiséilio vedella merkintaan "max" [@] asti.

N

6. Aseta taytetty vesisailio paikalleen @. Varmista
talldin, etta vesisailio lukittuu paikalleen
pidikkeisiin [al,

7. Tydnna ohjauspaneelia hitaasti alaspain ja paina
sitten taaksepain, kunnes ohjauspaneeli on kunnolla
Kiinni.

11.2 Hoéyryuunitoiminnot

Kaytettavissa on erilaisia hdyryuunitoimintoja, joissa
kuuma hoyry valmistaa ruoat hellavaraisesti.

Hoyrykypsennys

Hoéyrykypsennyksessa kuuma vesihodyry ymparoi ruoat,
ja elintarvikkeiden ravintoaineet sailyvat siten
paremmin. Ruokien muoto, varit ja oma aromi pysyvat
talla valmistusmenetelmalla tallella.

Uudelleen lammitys

Uudelleen lammityksen kayttdtavalla voit [Ammittaa jo
kypsennetyt ruoat hell&varaisesti tai tuoreuttaa hieman
kuivahtaneet leivonnaiset.

Kohotusteho

Kohotusteholla hiivataikina kohoaa huomattavasti
nopeammin kuin huoneenlammadssa eika taikina kuivu.

Sulatus
Sulatustehoa kaytetdan pakasteiden sulatukseen.

Sous-vide

Sous-vide on kypsennysmenetelma, jossa
vakuumipakatut elintarvikkeet kypsennetdan matalassa
lampdtilassa valilla 50-95 °C ja 100 %:n hoyrylla. Sous-
vide soveltuu lihalle, kalalle, vihanneksille ja jalkiruoille.
Ruoat suljetaan ilmatiiviisti kammio-
tyhjipakkauslaitteella erityisiin kuumuutta kestaviin
keittopusseihin. Ravinto- ja aromiaineet sailyvat
suojaavan keittopussin ansiosta hyvin.

Hoéyry fi

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Vakuumipussin pinnalle kertyy kypsennyksen aikana

kuumaa vetta.

» Nosta vakuumipussia varovasti patalapulla, jotta
kuuma vesi valuu uunipannuun tai
kypsennysastiaan.

» Ota vakuumipussi patalapulla varovasti uunista.

Huomautus: Sous-vide-kypsennyksen aikana uunitilan
pohjalle muodostuu enemman kondenssivetta kuin
muilla uunitoiminnoilla.

HUOMIO!

Kalustevaurioiden vaara Uunitilan pohjalle kertyy liian

paljon vetta. Vesi voi valua ulos laitteesta.

» Kayta sous-vide-kypsennykseen vetta vain
vesisailion yhden tayttomaaran verran.

Hoéyryuunitoiminnon saataminen

Huomautus:

Kiinnitd huomiota hoyryuunitoimintoa koskeviin tietoihin:

®»  — "Héyryuunitoiminnot", Sivu 17

= Hoyryuunitoiminnoille on asetettava aina toiminta-
aika.
Hoyrykypsennyksen ja Sous-viden uunitoiminnolla
toiminta-aika k&ynnistyy vasta, kun uunitila on
kuumentunut.

Vaatimus: Vesiséilid on taytetty.

- "Vesiséilion tayttdminen”, Sivu 16

Paina menu.

Paina "Hoéyry".

Paina haluamasi hdyryuunitoiminnon valitsinta.
Lampétila on valkoisena korostettuna.

Aseta lampédtila kiertovalitsimella.

Paina "Toiminta-aika".

Aseta toiminta-aika kiertovalitsimella.
Kaynnista toiminto valitsemalla D.

Huomautus: Jos vesisailid tyhjenee kaytdn aikana,

nayttdon ilmestyy huomautus. Toiminto keskeytyy.

- "Vesiséilion tayttdminen", Sivu 16

Ala tayta vesisailidta toista kertaa Sous-vide-

toiminnon yhteydessa.

— "Sous-vide", Sivu 17

v Laite alkaa kuumentua ja toiminta-aika kuuluu
naytdssa.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Naytdssa nakyy toiminta-ajan kohdalla
nolla.

8. Kun toiminta-aika on kulunut loppuun:

— Voit sammuttaa danimerkin aikaisemmin
painamalla jotain kosketuskenttaa.

— Kun haluat asettaa toiminta-ajan uudelleen, paina
"Toiminta-aika" ja aseta toiminta-aika
kiertovalitsimella.

— Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla O.

9. Tyhjenna vesisailid ja kuivaa uunitila.

— "Jokaisen héyrykayton jéalkeen”, Sivu 18

Noohac WA

Uunitoiminnon muuttaminen

Jos muutat uunitoimintoa, myds muut asetukset
nollautuvat.

Keskeyté toiminto valitsemalla D.

Paina "Hoéyry".

Paina haluamasi uunitoiminnon valitsinta.
Nayttoon ilmestyy tahan liittyva lampotilaehdotus.

CLp
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Lampdétilan muuttaminen

Kun toiminto on kaynnistynyt, voit muuttaa lampaotilaa
suoraan.

» Muuta lampotilaa kiertovalitsimella.

v Lampdtila otetaan kayttodn heti.

Toiminta-ajan muuttaminen

Voit muuttaa toiminta-aikaa milloin tahansa.
1. Paina.

2. Muuta toiminta-aika kiertovalitsimella.

v Muutos otetaan kayttdon heti.

11.3 Hoyrykaytto

Hoéyrykaytolla kypsennettdessé laite johtaa uunitilaan
hoyrya vaihtelevin aikavalein. Kypsennettavaan
tuotteeseen tulee silloin rapea kuori ja kiiltdva pinta.
Lihasta tulee sisaltd mehukasta ja mureaa, ja se
menettaa tilavuudestaan vain hyvin vahan.

Hoyrykayttoon soveltuvat uunitoiminnot
Héyrykayttotoimintoon soveltuvat vain tietyt
uunitoiminnot.

N&iden uunitoimintojen kohdalla voit kytked lisaksi
kaytt6on hoéyrykaytodn:

= 4D-kiertoilma

® Ylg-/alalampo O

= Kiertoilmagrillaus

® [ Ampim&népito

Hoyrykaytén saataminen
Vaatimus: Vesisdilio on taytetty.

- "Vesisailion tayttdminen”, Sivu 16
Valitse kayttétapa "Uunitoiminnot".

Lampétila on valkoisena korostettuna.
Aseta lampdtila kiertovalitsimella.
Paina "Héyrytoiminto".

Aseta hoyryteho kiertovalitsimella.

N R N

Paina tarkoitukseen sopivan uunitoiminnon valitsinta.

Hoéyryteho Lisdhéyrytoiminto

0 ei mitdan

01 vahainen

02 keskimaarainen

03 runsas

6. Kaynnista toiminto valitsemalla D.
Huomautus: Jos vesisdilid tyhjenee kaytén aikana,
nayttodn ilmestyy huomautus. Toiminto jatkuu ilman
hoyryn kayttoa.
- "Vesisdilion tayttdminen", Sivu 16

v Laite alkaa kuumentua.

v Naytdssa nakyy aika, jonka toiminto on ollut jo
kaynnissa, ja asetukset.

7. Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla O.

8. Tyhjenna vesiséilid ja kuivaa uunitila.
— "Jokaisen héyrykayton jéalkeen”, Sivu 18

Hoéyrytehon muuttaminen

Voit muuttaa hoyrytehon milloin tahansa.
1. Paina "HOyrytoiminto".

2. Muuta hoyryteho kiertovalitsimella.

v Muutos otetaan kayttéon heti.
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Lampdatilan muuttaminen

Kun toiminto on kaynnistynyt, voit muuttaa lampaotilaa
suoraan.

» Muuta lampotilaa kiertovalitsimella.
v Lampdtila otetaan kayttodn heti.

Uunitoiminnon muuttaminen

Jos muutat uunitoimintoa, my6s muut asetukset
nollautuvat.

1. Keskeyta toiminto valitsemalla D.

2. Paina "Uunitoiminnot".

3. Paina haluamaasi uunitoimintoa.

v Nayttodn ilmestyy tahan liittyva lampotilaehdotus.

11.4 Jokaisen hoyrykayton jalkeen

Laite pumppaa jokaisen héyrykayton jalkeen
jaanndsveden takaisin vesisailiodn. Tyhjenna ja kuivaa
lopuksi vesisailio ja uunitila.

Vesisiilion tyhjentdaminen

A VAROITUS - Palovammavaara!

Vesiséilié voi kuumentua laitteen kaytén aikana.

» Odota laitteen edeltavan kayton jalkeen, kunnes
vesisailid on jadhtynyt.

» Ota vesisailido pois lokerosta.

HUOMIO!

Vesisailion kuivaaminen kuumassa uunitilassa

vaurioittaa vesisailioté.

» Ala kuivata vesisailiotda kuumassa uunissa.

Vesisailion puhdistaminen astianpesukoneessa

aiheuttaa vaurioita.

» Ala pese vesisailiéta astianpesukoneessa.

» Puhdista vesisailid pehmealla liinalla ja
tavanomaisella astianpesuaineella.

Avaa ohjauspaneeli valitsemalla &.

Ota vesisiilid pois paikaltaan.

Poista vesisailion kansi varovasti.

Tyhjenna vesisdilio, pese se astianpesuaineella ja
huuhtele huolellisesti puhtaalla vedella.

Kuivaa kaikki osat pehmealla liinalla.

Pyyhi kannen tiiviste kuivaksi.

Anna vesisailidn kuivua kansi avoimena.

Aseta kansi vesisailiodon ja paina kansi paikalleen.
. Aseta vesisailié paikalleen ja sulje ohjauspaneeli.

pOMA
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Kondenssivesikaukalon kuivaaminen

A VAROITUS - Palovammavaaral!
Laite kuumenee kaytdn aikana.
» Anna laitteen jaahtya ennen puhdistamista.

Vaatimus: Uunitila on jaahtynyt.
1. Avaa laitteen luukku.

2. Huomautus:
Kondenssivesikaukalo [@l on uunitilan alla.
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Paistolampomittari  fi

Imeyté kondenssivesikaukalossa [@] oleva vesi
keittidliinaan ja pyyhi kaukalo varovasti.
Huomautus: Voit ottaa kondenssivesikaukalon
puhdistusta varten pois paikaltaan.
— "Kondenssivesikaukalon irrotus”, Sivu 32

Uunitilan kuivaaminen
Kuivaa uunitila jokaisen hoyrykayton jalkeen.

» Kuivaa uunitila kasin tai kayta toimintoa "Kuivaus".
- "Kuivaus", Sivu 30

12 Paistolampomittari

Paistolampdmittarin avulla saavutat tasmaéllisesti
haluamasi kypsennysasteeseen; tydnna
paistolampomittari kypsennettavaan tuotteeseen ja
aseta laitteessa sisalampotila. Kun paistettavan
tuotteen asetettu sisdlampdtila on saavutettu, laite
lakkaa automaattisesti kuumenemasta.

12.1 Paistomittarikayttéon soveltuvat
uunitoiminnot

Paistolampdmittarin kayttodn soveltuvat vain tietyt
uunitoiminnot.

Kun paistolampomittarin on asetettu paikalleen uuniin,
kaytettavissa ovat seuraavat uunitoiminnot.

= 4D-kiertoilma

Yl&-/alalampé B

Kiertoilma Eco

Yla-/alalampd Eco &

Kiertoilmagrillaus

Pizzateho

Hoyrykypsennys

Uudelleen lammitys

12.2 Paistolampomittarin asettaminen
paikalleen
Kaytd mukana toimitettua paistolampdmittaria tai tilaa

tarkoitukseen sopiva paistolampoémittari
huoltopalvelumme kautta.

/\ VAROITUS - Sihkéiskun vaara!

Véaaranlainen paistolampomittari voi vaurioittaa eristetta.

» Kéyté vain tdhan laitteeseen tarkoitettua
paistolampdémittaria.

HUOMIO!

Paistolampomittari voi vaurioitua.

» Ala jata paistolampomittarin johtoa puristuksiin.

» Jotta paistolampdmittari ei vaurioidu liian kovassa
kuumuudessa, grillivastuksen ja paistolampomittarin
valiin pitda jaadda muutama senttimetri. Liha voi
turvota kypsentamisen aikana.

1. Tydnna paistolampomittari kypsennettavaan
tuotteeseen.
Paistolampdmittarissa on kolme mittauspistetta.
Varmista, etta vahintaan keskimmainen mittauspiste
on kypsennettavan tuotteen sisalla.

Ohuet Pista paistolampdmittari sivulta lihan
lihanpala paksuimpaan kohtaan.
t

Paksut Pista paistolampdmittari viistosti ylhaalta
lihanpala vasteeseen saakka lihaan.
t

Lintu Pista paistolampdmittari linnun rintalihan
paksuimman kohdan lapi vasteeseen
saakka. Pista paistolampomittari lintuun
sen rakenteesta riippuen poikittain tai
pitkittain.

Kaanna lintu ja aseta se rintapuoli
alaspain ritilalle.

Kala Pista paistolampdmittari kokonaisen
kalan p&dan takaa vasteeseen saakka
selkaruodon suuntaan.

Al4 k&anna kalaa, aseta se
perunanpuolikkaan avulla tukemalla
vatsalleen ritilalle.

2. Aseta kypsennettava tuote uuniin paistolampdmittari
paikalleen asennettuna.
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3. Liitd paistolampdmittarin liitin uunissa vasemmalla
olevaan pistokkeeseen.

Huomautukset

® Jos poistat paistolampdmittarin kaytdn aikana,
kaikki asetukset nollautuvat.

= Jos haluat kdantaa kypsennettavan tuotteen, ala
irrota paistolampomittaria. Tarkasta kaantamisen
jalkeen, etta paistolampomittari on oikeassa
asennossa kypsennettavassa tuotteessa.

12.3 Paistolampoémittarin saataminen

Paistolampdmittari mittaa 1ampdtilan paistettavan
tuotteen sisalla valilla 30 °C ja 99 °C.
Vaatimukset

m Pajstettava tuote on uunissa paistolampomittari
paikalleen asetettuna.

= Pajstolampomittari liitetty uuniin.

1. Paina haluamaasi uunitoimintoa.

v Uunin lampotila 8 on valkoisena korostettuna.

2. Aseta uunin lampétila kiertovalitsimella.

Aseta uunin lampotila vahintdan 10 °C

korkeammaksi kuin sisadlampétila.

Aseta uunin lampotilaksi korkeintaan 250 °C.

Paina "Sisalampotila".

Sisalampdtila ¥ on valkoisena korostettuna.

Aseta sisalampotila kiertovalitsimella.

Joidenkin uunitoimintojen kohdalla voit kayttaa

lisdksi hoyrytoimintoa.

- "Héyry", Sivu 16

Kaynnista toiminto valitsemalla D.

Laite alkaa kuumentua.

v Naytdssa nakyy aika, jonka toiminto on ollut jo
kaynnissa, ja sisalampdtila.

v Vasemmalla nékyy paistettavan tuotteen
senhetkinen sisalampotila, oikealla asetettu arvo,
esim. 15/75 °C. Senhetkinen sisélampétila iimestyy
nayttdon vasta lampdtilasta n. 10 °C alkaen.
Kuumenemisviiva viittaa sisalampotilaan.

v Kun laite on liitetty Home Connect -sovelukseen,
naytossa nakyy arvioitu toiminta-aika ..

— "Arvio toiminnon kestosta", Sivu 20

v Ruoka on valmista, kun kuulet &animerkin. Laite
lakkaa kuumenemasta. Naytéssa on senhetkinen
sisalampotila sama kuin asetettu sisalampotila,
esim. 75 °C|75 °C.

7. A VAROITUS - Palovammavaaral!
Uunitila, varusteet ja paistolampdmittari kuumenevat
hyvin kuumiksi.
» Kaytd aina patalappuja, kun otat kuumat
varusteet ja paistolampdmittarin uunista.

Kun sisalampotila on saavutettu:
- Kytke laite pois paalta valitsemalla @.
- Veda paistolampdmittari pois uunitilassa olevasta
pistokkeesta.
- Veda paistolampdmittari pois kypsennettavasta
tuotteesta ja poista uunista.
Ohje: Voit kayttaa paistolampdmittaria myds muun
kayttotavan yhteydessa. Kun paistolampdémittari on
liitetty laitteeseen, kéytettdvissasi ovat vain kayttotavat,
joissa voidaan kayttaa paistolampomittaria.

mAaCw
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Lampétilan muuttaminen

1. Toiminnon kaynnistamisen jalkeen on sisalampétila
valkoisena korostettuna. Voit muuttaa sisadlampétilaa
suoraan kiertovalitsimella.

2. Kun haluat muuttaa uunitilan [ampoétilaa, paina
"Lampotila" ja muuta uunin lampétilaa
kiertovalitsimella.

Uunitoiminnon muuttaminen

Jos muutat uunitoimintoa, my6s muut asetukset
nollautuvat.

1. Keskeyta toiminto valitsemalla D.

2. Paina "Uunitoiminnot".

3. Paina haluamaasi uunitoimintoa.

v Nayttéon ilmestyy tahan liittyva lampotilaehdotus.

12.4 Arvio toiminnon kestosta

Kun laite on liitetty Home Connect -sovellukseen, laite
voi arvioida leivonta- tai paistotoiminnon todennakdisen
keston.

Ensimmaéinen arvio B ilmestyy nayttéén n. 1 minuutin
kuluttua. Arviota lasketaan ja paivitetdan jatkuvasti
uudelleen.

12.5 Eri elintarvikkeiden sisalampétilat

Tasta I16ydat ohjearvot eri elintarvikkeiden
sisalampaotiloille.

Ohjearvot riippuvat elintarvikkeiden laadusta ja
ominaisuuksista. Ala kayta elintarviketta pakastettuna.

Lintu Sisalampétila °C
Broileri 80 -85
Broilerinrinta 75-80
Ankka 80 -85
Ankanrinta, punertava 55-60
Kalkkuna 80 -85
Kalkkunanrinta 80 -85
Hanhi 80-90
Porsaanliha Sisalampétila °C

Porsaan etuselka 85-90
Porsaanfilee, punertava 62-70
Porsaanselake, tayskypsa 72 -80

Naudanliha Sisadlampétila °C
Naudanfilee tai paahtopaisti, 45 -52
englantilainen

Naudanfilee tai paahtopaisti, 55-62
punertava

Naudanfilee tai paahtopaisti, 65-75
tayskypsa

Vasikanliha Sisalampétila °C
Vasikanpaisti tai etuselka, 75-80
vaharasvainen

Vasikanpaisti, lapa 75-80
Vasikanpotka 85-90
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Lampaanliha Sisalampétila °C Kala Sisalampétila °C
Lampaanreisi, punertava 60 - 65 Kala, kokonaisena 65-70
Lampaanreisi, tayskypséa 70 - 80 Kalafilee 60 - 65
Lampaanselys, punertava 55-60 Muut Sisalampétila °C
Lihamureke, kaikki lihalajit 80 -90
Ruokien kuumentaminen, 65-75

[Ammitys

13 Avustin

Kayttdtavalla "Avustin" laite tukee sinua ohjelmien
avulla erilaisten ruokien valmistuksessa ja valitsee
automaattisesti optimaaliset asetukset.

13.1 Astia

Kypsennystulos riippuu astian ominaisuuksista ja
koosta.

Kayta astioita, jotka kestavat kuumuutta [ampétilaan
300 °C saakka. Parhaiten sopivat lasiset tai keraamista
lasia olevat astiat. Paistin pitaisi peittda astian pohjasta
n. 2/3.

Seuraavaa materiaalia olevat astiat eivat ole sopivia:

®  vaalea, Kiiltava alumiini

® |asittamaton savi

=  muovi tai muovikahvat

13.2 Ruokien asetukset

Laite kayttaa ruokien optimaaliseen valmistukseen
erilaisia asetuksia.

Huomautus: Kypsennystulos riippuu elintarvikkeiden
laadusta ja ominaisuuksista. Kayta tuoreita, mieluiten
jaékaappilampotilassa olevia elintarvikkeita. Kayta
pakastettuja ruokia suoraan pakastimesta.

Asetuksia koskevia vihjeita ja ohjeita

Kun teet ruoan asetukset, naytdossa nakyvat tata ruokaa

koskevat oleelliset tiedot, esimerkiksi:

= Sopiva kannatinkorkeus

m  Sopivat varusteet tai astiat

= Nesteen lisd&dminen

= Ajankohta k&&ntadmista tai sekoittamista varten
Kun tdméa ajankohta saavutetaan, kuuluu
aanimerkki.

Kun haluat hakea tiedot nayttéon, paina "Vinkki" tai 6.

Monet ohjeet iimestyvat nayttdon automaattisesti.

Ohjelmat

Ohjelmien kohdalla on optimaalinen uunitoiminto,
lampotila ja toiminta-aika asetettu kiinteasti ennalta.
Opitimaalisen kypsennystuloksen saavuttamiseksi
sinun pitaa asettaa lisdksi paino. Jos ohjeessa ei
muuta mainita, aseta ruoan kokonaispaino. Voit asettaa
painon vain tarkoitetulle painorajojen alueelle.

Saatosuositukset

Saatdsuositusten kohdalla on optimaalinen uunitoiminto
asetettu kiinteadsti ennalta. Naytdssa nakyy uunitoiminto.
Voit muuttaa ennalta asetettua lampotilaa ja toiminta-
aikaa.

Paistolampoémittari

Joidenkin ruokien kohdalla voit kayttaa
paistolampdémittaria.

Kun paistolampoémittari on liitetty laitteeseen,
valittavanasi ovat vain ruoat, joissa voidaan kayttaa
paistolampomittaria. Saat jokaiselle ruoalle
saatdsuositukset uunitoimintoa, lampétilaa ja
sisalampotilaa varten. Voit muuttaa lampdtilaa ja
sisalampotilaa.

- "Pajstolampbémittari”, Sivu 19

Paistotunnistin

Laite paistaa erdat ruoat automaattisesti
paistotunnistimen avulla.

Néayttoon ilmestyy (2. Sinun ei tarvitse tehda muita
asetuksia.

Ota huomioon paistotunnistinta koskevat tiedot.
— "Ruoat paistotunnistimen kéyttéon", Sivu 22

Hoyrykypsennetyt ruoat

Joidenkin ruokien kohdalla laite aktivoi automaattisesti
hdyrytoiminnon.

Ota huomioon hdyrytoimintoa koskevat tiedot.

- "Hoyry" Sivu 16

13.3 Yhteenveto ruoista

Kaytettavissa olevat ruoat néet laitteessa, kun haet
nayttoon kayttdtavan.
Ruoat on lajiteltu rynmien ja ruokalajien mukaan.

Ryhma Ruokalajit

Kakut, leipd Kakku

Pienet leivonnaiset

Pikkuleivat

Leipa, sampylat

Suolaiset leivonnaiset, pizza, quiche
Paistos, suolainen, tuore, kypsat
ainekset

Lasagne tuore

Perunagratiini, raa'at ainekset, matala
Paistos, makea, tuore

Kohokas annosvuoissa

Pakasteet Pizza
Paistokset
Perunatuotteet
Lintu, kala
Vihannekset

Paistokset,
souffléet

Lintu Broileri
Ankka, hanhi
Kalkkuna
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Ryhma Ruokalajit
Liha Porsaanliha
Naudanliha
Vasikanliha
Lampaanliha
Riista
Liharuoat
Kala Kala, kokonainen
Kalafileet
Kalaruoat
Ayridiset
Lisukkeet, Vihannekset
vihannekset Perunat
Riisi
Vilja
Palkovihannekset
Nuudelit, mykyt
Kananmunat
Jalkiruoat, Jalkiruoat, hillokkeet
hillokkeet
Umpioimine Umpiointi
n, Mehustus
mehustus,  Tuttipullojen desinfiointi
desinfiointi
Tuoreuttami  Vihannekset
nen, Valikko
uudelleen Leivonnaiset
[Aammitys Lisukkeet
Ruokien Hedelmat, vihannekset
sulatus

13.4 Ruoat paistotunnistimen kayttoon

Kun valitset ruoan, joka soveltuu paistotunnistimelle,
laite sdataa paistoprosessin automaattisesti.
Paistotunnistin valvoo paistoprosessia uunissa ja laite
saatad asetukset itsenaisesti.

Seuraavat ruoat laite paistaa automaattisesti
paistotunnistimen avulla.

Ryhma Ruokalajit/ruoat

Kakut, leipa Kakut

= \uokakakut

m  Kakku pellilla

m  Piirakka/tarteletti

Pienet leivonnaiset

m | ehtitaikinaleivonnaiset

= Muffinit

m  Hiivataikinaleivonnainen

Suolaiset leivonnaiset, pizza, quiche

= Suolaiset leivonnaiset, quiche

m Pizza

m  Elsassilainen piirakka
(Flammkuchen, tarte flambée)

Perunatuotteet
= Perunatuotteet

Pakasteet

Soveltuvat leivontavuoat
Kayta optimaalisen paistotuloksen saavuttamiseksi
tummia metallisia leivontavuokia.
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HUOMIO!

Silikonivuoat tai silikonipitoiset foliot, kannet tai
varusteet voivat vaurioittaa paistotunnistinta. Vaurioita
voi syntya myds, kun paistotunnistin ei ole aktiivinen.

>

>

Ala kayta silikonivuokia tai silikonipitoisia folioita,
kansia tai varusteita.
Ala sdilyta silikonisia esineita uunitilassa.

Arvio toiminnon kestosta

Kun laite on liitetty Home Connect -sovellukseen, laite
voi arvioida leivonta- tai paistotoiminnon todennakdisen
keston.

Ensimmaéinen arvio &) ilmestyy nayttéon n. 1 minuutin
kuluttua. Arviota lasketaan ja paivitetdan jatkuvasti
uudelleen.

13.5 Ruoan asetusten tekeminen

Laitteessa on tarjolla monia erilaisia ruokia. Voit selata
valintalistoja kiertovalitsimen avulla.

Huomautus: Kaynnistyksen jalkeen et voi enéda
muuttaa ruokaa tai asetuksia tai keskeyttaa toimintoa.

Vaatimus: Toiminnon k&ynnistdmiseksi pitdd uunitilan
olla jaéahtynyt.

C oM

Paina menu.

Paina "Avustin".

Paina haluamaasi luokkaa.

Paina haluamaasi ruokalajia.

Paina haluamaasi ruokaa.

Nayttoon ilmestyvéat ruokaa koskevat asetukset.

Paistotunnistimen kayttdon tarkoitettujen ruokien

kohdalla nayttdoon ei tule asetuksia, vaan

paistotunnistinta koskeva huomautus.

Muuta tarvittaessa asetuksia.

- Joidenkin ruokien kohdalla voit muuttaa
lampotilaa ja toiminta-aikaa, toisten kohdalla sen
sijaan painoa. Paistotunnistinkaytdssa laite ohjaa
asetuksia automaattisesti.

- Joidenkin ruokalajien kohdalla voit liséksi siirtda
paattymisajan mydhaisemmaksi.

- "Pgattymisajan asettaminen”, Sivu 16

Kun haluat hakea nayttoon varusteita ja

kannatinkorkeutta koskevat tiedot, paina "Vinkki".

Kaynnista toiminto valitsemalla D.

Huomautus: Al4 avaa laitteen luukkua

paistotunnistimen kaytdén aikana. Paistotulos ei

pitaisi silloin endd paikkaansa ja paistotunnistimen
kayttd keskeytyy.

Laite alkaa kuumentua ja toiminta-aika kuuluu

naytdssa.

Paistotunnistink&ytéssa ei naytetd toiminta-aikaa.

Naytossa nakyva aika kertoo, miten pitkdan toiminto

on ollut k&ynnissa.

Kun laite on liitetty Home Connect -sovelukseen,

naytdssd nakyy paistotunnistinta kaytettdessa

arvioitu toiminta-aika &J.

— "Arvio toiminnon kestosta", Sivu 22

Ruoka on valmista, kun kuulet &&nimerkin. Laite

lakkaa kuumenemasta.

Kun toiminta-aika on kulunut loppuun:

- Voit sammuttaa danimerkin aikaisemmin
painamalla jotain kosketuskenttaa.

- Joidenkin ruokalajien kohdalla voit tarvittaessa
kayttaa jalkikypsennysta.

- "Jélkikypsennys", Sivu 23



- Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paélta
valitsemalla @.

Jalkikypsennys

Joidenkin ruokien kohdalla laite tarjoaa toiminta-ajan

paatyttya jalkikypsennysta. Voit jalkikypsentaa niin

monta kertaa kuin haluat.

1. Jos et halua jalkikypsentéaa, paina "Lopetus" ja kytke
laite pois paalta valitsemalla .

2. Kun haluat jalkikypsentaa ruokaa, paina

"Jalkikypsennys".

Nayttéon ilmestyy toiminta-aika.

Muuta tarvittaessa toiminta-aika kiertovalitsimella.

© <
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4. Kaynnista toiminto valitsemalla D.

v Laite alkaa kuumentua ja toiminta-aika kuuluu
naytdssa.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Laite lakkaa kuumenemasta. Nayttéén
ilmestyy uudelleen huomautus jalkikypsennyksesta.

5. Kun toiminta-aika on kulunut loppuun:

- Voit sammuttaa danimerkin aikaisemmin
painamalla jotain kosketuskenttaa.

— Jos haluat jalkikypsentaa uudelleen, paina
"Jalkikypsennys".

- Kun ruoka on valmista, paina "Lopetus" ja kytke
laite pois paélta valitsemalla O.

14 Lapsilukko

Lukitse laite, jotta lapset eivéat voi kytkea laitetta
vahingossa pé&élle tai muuttaa asetuksia.

14.1 Lapsilukon aktivointi ja deaktivointi
Voit aktivoida ja deaktivoida lapsilukon seka laitteen
ollessa paalla ettd sen ollessa pois paalta.

1. Aktivoi lapsilukko pitamalla e painettuna n.
4 sekunnin ajan.

v Nayttéén ilmestyy vahvistusta koskeva huomautus.

v Ohjauspaneeli on lukittu. Laite voidaan kytke& pois
paalta vain valitsemalla O.

v Kun laite on kytketty p&élle, = palaa. Kun laite on
kytketty pois paalta, e ei pala.

2. Deaktivoi lapsilukko pitamalla e painettuna n. 4
sekunnin ajan.

v Nayttdéén ilmestyy vahvistusta koskeva huomautus.

15 Sapatti-asetus

Sapatti-asetuksella voit asettaa toiminta-ajan enintaan
74 tuntiin saakka. Ruoat voidaan pitaa yla-/alalammaélla
[ampimina vélilla 85 °C ja 140 °C ilman, etta laitetta
tarvitsee kytkea paalle tai pois paalta.

15.1 Sapatti-ohjelman kdynnistdminen

Huomautukset

= Jos avaat laitteen luukun kaynnisséa olevan
toiminnon aikana, laite lakkaa kuumenemasta. Kun
suljet laitteen luukun, laite kuumenee taas.

= Kaynnistyksen jalkeen et voi endd muuttaa tai
keskeyttda sapatti-asetusta.

Vaatimukset

m Sapatti-asetus on aktivoitu perusasetuksissa.
— "Perusasetukset”, Sivu 23

m Kayttdtapa "Uunitoiminnot" 3 on valittuna.

1. Paina "Sapatti-asetus".

Jos uunitoiminto ei ndy kosketusnaytdssa, selaa

kiertovalitsimella valintalistaa.

Lampétila on valkoisena korostettuna.

Aseta lampotila kiertovalitsimella.

Paina "Toiminta-aika".

Aseta toiminta-aika kiertovalitsimella.

Paattymisaikaa ei voi siirtdd myodhaisemmaksi.

Kaynnista toiminto valitsemalla D.

Laite alkaa kuumentua ja toiminta-aika kuuluu

naytdssa.

6. Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Toiminta-ajan kohdalla nakyy nolla. Laite
lakkaa kuumenemasta ja toimii taas kuten ilman
sapatti-asetusta.

- Kytke laite pois p&aalta valitsemalla ®.
Laite kytkeytyy noin 10 - 20 minuutin kuluttua
automaattisesti pois paalta.

LN
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16 Perusasetukset

Voit tehda laitteesi asetukset omien tarpeidesi mukaan.

16.1 Yhteenveto perusasetuksista

Tasta |oydat tietoja laitteen perusasetuksista ja
tehdasasetuksista. Perusasetukset riippuvat laitteen
varustuksesta.

Perusasetus Valinta

Kellonaika Kellonajan muoto 24 h.

Veden kovuus 00 (pehmennetty)
- "Ennen ensimmaistd 01 (pehmeéd)
kéayttoéa", Sivu 12 02 (keskikova)
03 (kova)
04 (erittain kova)'

Perusasetus Valinta
Kieli Katso laitteessa oleva
valikoima.

' Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypista riippuen)

Home Connect Asetukset
- "Home Connect ", Sivu
24

Home Connect

' Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypista riippuen)

23
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Perusasetus Valinta
Tehdasasetus Palautetaan
Ei palauteta’
Aanimerkki Lyhyt kesto (30 sekuntia)
Keskimé&éarainen kesto
(1 minuutti)’
Pitka kesto (5 minuuttia)
Aanenvoimakkuus 5 porrasta

Kytketty paalle
Kytketty pois paalta
(merkkigani O pysyy)'

Valitsinaani

Nayton kirkkaus 5 porrasta
Kellonaytto Pois paalta
Digitaalinen’
Analoginen
Valaistus Kaytdssa pois
Kéytossa paalla’
Kaytto paallekytk. Paavalikko
jalkeen Uunitoiminnot'
Hoyry
Avustin

Himmennys yon ajaksi  Kytketty pois paalta’
Kytketty paalle

Tuotemerkki Naytot'

Ei nayteta
Puhaltimen Suositus’
jalkikayntiaika Minimi

Ei jalkiasennettu (ristikoiden
ja 1-osaisen kannattimen
yhteydessa)’

Jalkiasennettu (2- ja 3-
osaisen kannattimen
yhteydessa)

Kannattimet

Kytketty paalle
Kytketty pois paalta’

Sapatti-asetus

' Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypista riippuen)

16.2 Perusasetusten muuttaminen

Vaatimus: Laite on kytketty paalle.

1. Paina menu.

2. Paina "Perusasetukset".

3. Paina haluamaasi perusasetusta ja muuta sita
kiertovalitsimella.

Tekstikentan sivulla oleva punainen palkki nayttaa
valittuna olevan perusasetuksen. Nayt6ssa nakyy
tahan liittyva arvo.

4. Kay perusasetukset lapi valitsemalla "Muut
asetukset" ja muuta niité tarvittaessa
kiertovalitsimella.

5. Kun haluat tallentaa muutokset muistiin, paina menu
ja vahvista valitsemalla "Tallennus".

Huomautus: Perusasetuksiin tekemasi muutokset

pysyvat voimassa sahkdkatkon sattuessa.

Perusasetusten muuttamisen keskeyttaminen

» Paina menu ja vahvista valitsemalla "Ei tallenneta".
v Kaikki muutokset hylataan eivatka ne tallennu
muistiin.

16.3 Kellonajan asetus

Vaatimus: Laite on kytketty paalle.

1. Paina menu.

2. Paina "Perusasetukset".

3. Paina "Kellonaika".

4. Muuta kellonaika kiertovalitsimella.

5. Kun haluat tallentaa muutokset muistiin, paina menu
ja vahvista valitsemalla "Tallennus".

17 Home Connect

Tama laite on verkotettavissa. Voit yhdistaa laitteen
mobiililaitteeseen ja sen avulla kayttaa toimintoja

Home Connect -sovelluksen kautta, muuttaa
perusasetuksia tai valvoa laitteen kayttdtilaa.

Home Connect -palvelut eivat ole kaytettavissa kaikissa
maissa. Home Connect -toiminnon saatavuus riippuu

kunkin maan Home Connect -palvelujen saatavuudesta.

Lisatietoja l0ydat kohdasta: www.home-connect.com.

Home Connect -sovellus ohjaa sinut koko

kirjautumisprosessin |&pi. Tee asetukset seuraamalla

Home Connect -sovelluksen antamia ohjeita.

Ohjeet

= Noudata Home Connect -sovelluksen mukana
toimitetuissa asiakirjoissa annettuja ohjeita.

= Ota huomioon myods Home Connect -sovelluksessa
olevat ohjeet.
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Huomautukset

= Noudata tdsséa kayttbohjeessa olevia
turvallisuusohijeita ja varmista, ettd méaaraykset
tayttyvat myds silloin, kun kaytét laitetta
Home Connect -sovelluksen kautta.
- "Turvallisuus”, Sivu 2

= Kaytto laitteesta kdsin on aina etusijalla. Tana
aikana laitetta ei voida kayttdd Home Connect -
sovelluksen kautta.

m | ajte kuluttaa verkossa ollessaan valmiustilassa
enintdan 2 W.

17.1 Home Connect -asetusten tekeminen

Vaatimukset

= |aite on liitetty sdhkoverkkoon ja kytketty paalle.

= Sinulla on mobiililaite, esimerkiksi alypuhelin, jossa
on iOS- tai Android-kayttdjarjestelman voimassa
oleva versio.

= Mobiililaite ja laite ovat kotiverkon WLAN-signaalin
toimintaetéisyydella.



1. Lataa Home Connect -sovellus.
HANKI
» Google Play
PALVELUSTA Q
2 Lataa
. App Storesta
2. Avaa Home Connect -sovellus ja skannaa seuraava
QR-koodi.

17.2 Home Connect -asetukset

Home Connect fi

3. Noudata Home Connect -sovelluksessa olevia
ohjeita.

Voit muuttaa Home Connect -asetuksia ja verkkoasetuksia laitteesi perusasetuksissa.
Néaytdssa nakyvat asetukset riippuvat siitd, onko Home Connect -yhteys muodostettu ja onko laite yhdistetty

kotiverkkoon.

Perusasetus Mahdolliset asetukset

Selitys

WiFi Kytkeminen paalle
Kytkeminen pois paalta

Kun WiFi on aktivoitu, voit kayttdd Home Connect -sovellusta.
Laite kuluttaa verkossa ollessaan valmiustilassa enintdan 2 W.

Verkko Yhdistdminen verkkoon

Irrottaminen verkosta

Kun irrotat laitteen verkosta, kaikki verkkotiedot poistuvat.
Asetus on tarpeen, jos sinulla on uudet kirjautumistiedot

reitittimelle.

Yhdista sovellukseen -

Asetus kaynnistda yhdistamisen Home Connect -sovelluksen ja

laitteen valilla.

Kaukokayttod paalle
pois paalta

Kun toiminto on deaktivoitu, voit hakea sovelluksessa nayttodn
vain laitteen kayttoétilan.

Kun toiminto on aktivoitu, voit kdynnistaa laitteen ja kayttaa sita
kaukokayttotoiminnolla.

Laitetiedot i -

Naytossa nakyvat verkkoa tai laitetta koskevat tiedot.

17.3 Laitteen kaytt6 Home Connect -
sovelluksella

Kun kaukokaynnistys on aktivoitu, voit tehda laitteeseen
asetuksia ja kaynnistaa laitteen etaaltd Home Connect -
sovelluksella.

Huomautus: Erdat kayttdtavat voit kdynnistaa vain
uunista kasin.

Vaatimukset

= | aite on kytketty paalle.

® |aite on yhdistetty kotiverkkoon ja Home Connect -
sovellukseen.

m Jotta laitteeseen voidaan tehdéa asetuksia

Home Connect -sovelluksen kautta, perusasetuksen

"Kaukokayttd" pitda olla kytkettyna paalle. Kun

kaukokaynnistys on deaktivoitu, Home Connect -

sovellus nayttaa vain laitteen kayttotilat.

Napauta menu.

Napauta "Kaukokaynnistys".

Naytossé nakyy 0.

Tee asetus Home Connect -sovelluksessa ja |dheta

se laitteeseen.

Huomautukset

= Jos avaat laitteen luukun 15 minuuttia
kaukokaynnistyksen aktivoinnin tai kayton
paattymisen jalkeen, kaukokaynnistys
deaktivoituu.

Lol

= Kun kaynnistat uunitoiminnon laitteesta,
kaukokaynnistys aktivoituu automaattisesti. Voit
muuttaa asetuksia Home Connect -sovelluksen
kautta tai kaynnistad&d uuden ohjelman.

17.4 Ohjelmistopaivitys

Ohjelmiston péivitystoiminnolla paivitetaan laitteen
ohjelmisto, esimerkiksi optimointi, virheiden korjaus,
turvallisuuspaivitykset.

Edellytyksena on, etta olet rekisterditynyt

Home Connect -kayttdja, olet asentanut sovelluksen
mobiililaitteeseen ja olet muodostanut yhteyden
Home Connect -palvelimeen.

Kun kaytettavissad on uusi ohjelmistopaivitys, saat siita
tiedon Home Connect -sovelluksen kautta ja voit
asentaa ohjelmistopaivityksen sovelluksen kautta. Kun
lataus on onnistunut, voit kdynnistdd asennuksen
Home Connect -sovelluksen kautta, kun olet WLAN-
kotiverkossa (WiFi). Kun asennus on onnistunut, saat
tiedon Home Connect -sovelluksen kautta.

Huomautukset

m | ajtetta voidaan kayttaa latauksen aikana.
Sovellukseen tehdyista henkilokohtaisista
asetuksista riippuen ohjelmistopaivitys voidaan
ladata myos automaattisesti.

= Jos kyseessa on turvallisuuspaivitys, suosittelemme
asentamaan sen mahdollisimman nopeasti.
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fi Puhdistus ja hoito

= Asennus kestdd muutamia minuutteja. Asennuksen
aikana et voi kayttaa laitetta.

17.5 Etadiagnoosi

Huoltopalvelu voi paasta kasiksi laitteeseesi, kun esitat
huoltopalvelulle tatad koskevan toiveen, laitteesi on
yhdistetty Home Connect-palvelimeen ja etadiagnoosi
on kaytettavissd maassa, jossa kaytat laitetta.

Ohje: Lisatietoja ja ohjeita etadiagnoosin
kaytettdvyydesta maassanne |0ydat kohdasta Service/
Support paikalliselta verkkosivulta: www.home-
connect.com

17.6 Tietosuoja

Ota huomioon tietosuojaa koskevat huomautukset.

Kun laite yhdistetaan internetiin liitettyyn kotiverkkoon

ensimmaista kertaa, se valittda seuraavat tiedot

Home Connect-palvelimelle (ensirekisterdinti):

= Yksiselitteinen laitetunniste (koostuu laiteavaimesta
ja asennetun Wi-Fi-kommunikaatiomoduulin MAC-
osoitteesta).

m \Wi-Fi-kommunikaatiomoduulin turvallisuussertifikaatti

(litannan informaatioteknista varmistusta varten).
Kodinkoneen ajankohtainen ohjelma- ja laiteversio.
Aiemmin mahdollisesti tehdyn tehdasasetuksiin
palautuksen tila.

Tama ensirekisterdinti valmistelee Home Connect -
toimintojen kayton ja se pitaa tehda vasta sitten, kun
haluat kayttdd Home Connect -toimintoja ensimaista
kertaa.

Huomautus: Ota huomioon, ettd Home Connect -
toimintoja voidaan kayttaa vain Home Connect -
sovelluksen yhteydessa. Tietosuojaa koskevia tietoja
voit hakea nayttdén Home Connect -sovelluksessa.

18 Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida laitetta huolellisesti, jotta se pysyy
pitkdan toimintakuntoisena.

18.1 Puhdistusaineet

Kayta vain tarkoitukseen sopivia puhdistusaineita, jotta

valtat laitteen eri pintojen vaurioitumisen.

/\ VAROITUS - Sihkéiskun vaara!

Laitteeseen p&aseva kosteus voi aiheuttaa séahkoiskun.

» Ala kayté laitteen puhdistukseen hoyry- tai
painepesuria.

Soveltuvat puhdistusaineet

Kayta laitteen eri pinnoille vain tarkoitukseen soveltuvia
puhdistusaineita.

Laitteen etusivu

HUOMIO!
Sopimattomat puhdistusaineet vaurioittavat laitteen
pintoja.
» Al& k&yta voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita.
Ala kayta vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita.
» Ala kayta kovia hankaustyynyja tai puhdistussienia.
» Ala kayta lampdpuhdistukseen tarkoitettuja
erikoispuhdistusaineita.
Lampimaan uuniin kaytetty uuninpuhdistusaine
vaurioittaa emalia.
» Ala k&ytd uuninpuhdistusainetta [ampim&&n uuniin.
» Poista jaamat uunitilasta ja laitteen luukusta
huolellisesti ennen seuraavaa kuumennusta.
Uusiin sieniliinoihin jaa valmistuksessa jaamia.

» Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttda.

Noudata laitteen puhdistusta koskevaa ohjetta.
- " ajtteen puhdistus”, Sivu 28

Pinta Soveltuvat Huomautuksia

puhdistusaineet
Ruostumaton = Kuuma Poista kalkki-, rasva-, tarkkelys- ja valkuaistahrat teréspinnoilta heti,
teras astianpesuaineliuos jotta véltat korroosion.

m Teraksen Sivele pinnalle hyvin ohut kerros terdksen hoitoainetta.

erikoishoitoaine
[ampimille pinnoille

Muovi tai maalatut = Kuuma Ala kayta lasinpesuainetta tai puhdistuslastaa.

pinnat astianpesuaineliuos Poista pinnalle joutunut kalkinpoistoaine heti, jotta valtat tahrat, joita
esim. ohjauspane ei saa enaa poistettua.

eli
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Laitteen luukku

Puhdistus ja hoito  fi

Alue Soveltuvat Huomautuksia
puhdistusaineet
Luukun lasit = Kuuma Ala kayta puhdistuslastaa tai terasvillaa.

astianpesuaineliuos

Ohje: Irrota luukun lasit, kun haluat puhdistaa ne perusteellisesti.
- "Laitteen luukku", Sivu 31

Luukun kehys m Terasta: Alé kayta lasinpesuainetta tai puhdistuslastaa.
Ruostumattoman Ala kayta ruostumattoman teraksen hoitoainetta.
teraksen Ohje: Irrota luukun kehys, kun haluat puhdistaa sen perusteellisesti.
puhdistusaine - " ajtteen luukku", Sivu 31
= Muovia:
Kuuma
astianpesuaineliuos
Luukun teraksinen Ruostumattoman Varjaymat saa poistettua terdksen puhdistusaineella.
sisakehys teraksen puhdistusaine Ala kayta ruostumattoman teraksen hoitoainetta.
Luukun kahva = Kuuma Poista pinnalle joutunut kalkinpoistoaine heti, jotta valtat tahrat, joita
astianpesuaineliuos ei saa enda poistettua.
Luukun tiiviste = Kuuma Al irrota tai hankaa tiivistetta.

astianpesuaineliuos

Uunitila
Alue Soveltuvat Huomautuksia
puhdistusaineet
Emalipinnat = Kuuma Liota pinttynyt lika ja kayta harjaa tai terasvillaa.

astianpesuaineliuos
= FEtikkaliuos
= Uuninpuhdistusaine

Jata uuni puhdistuksen jalkeen auki, jotta se kuivuu.

Huomautukset

»  Emali palaa korkeissa lampétiloissa kiinni pintaan, jolloin
muodostuu vahaisia varieroja. Tama ei vaikuta laitteen toimintaan.

= QOhuiden peltien reunoja ei voida taysin emaloida ja ne voivat olla
karkeita. Tama ei heikenna korroosiosuojaa.

= Elintarvikejadmista jaa valkoinen kerros emalipinnoille. Kerros on
terveydelle vaaratonta. Tdma ei vaikuta laitteen toimintaan. Voit
poistaa kerroksen sitruunahapolla.

ltsepuhdistuvat
pinnat

Noudata itsepuhdistuvia pintoja koskevaa ohjetta.
- "Uunitilan itsepuhdistuvien pintojen puhdistus”, Sivu 28

Uunilampun = Kuuma Kayta pinttyneeseen likaan uuninpuhdistusainetta.
lasisuojus astianpesuaineliuos
Ristikot = Kuuma Liota pinttynyt lika ja kayta harjaa tai terasvillaa.

astianpesuaineliuos

Huomautus: Irrota ristikot, kun haluat puhdistaa ne perusteellisesti.
- "Ristikot", Sivu 31

Kannattimet

= Kuuma
astianpesuaineliuos

Kayta pinttyneeseen likaan harjaa.

Puhdista kannatinkiskot paikoilleen tydonnettying, jotta et poista niista
voitelurasvaa.

Ala pese astianpesukoneessa.

Huomautus: Irrota kannattimet, kun haluat puhdistaa ne
perusteellisesti.

- "Ristikot", Sivu 31

Varusteet

= Kuuma
astianpesuaineliuos
= Uuninpuhdistusaine

Liota pinttynyt lika ja kayta harjaa tai terasvillaa.

Emaloidut varusteet voidaan pesté astianpesukoneessa.

Ala kayta ruostumattomasta terdksesta valmistettuihin
hoyrykypsennysastioihin terdslankapesinta.

Poista tarkkelyspitoisten elintarvikkeiden (esim. riisin) aiheuttamat
tahrat hoyrykypsennysastioista etikkavedella.
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fi Puhdistustoiminto "EcoClean"

Alue Soveltuvat Huomautuksia
puhdistusaineet
Vesisailid = Kuuma Poista astianpesuainejaaméat puhdistuksen jalkeen huuhtelemalla

astianpesuaineliuos

huolellisesti puhtaalla vedella.

Kuivaa vesisailio puhdistuksen jalkeen antamalla sen kuivua kansi
avoimena. Kuivaa kannen tiiviste.
Ala pese astianpesukoneessa.

Paistolampdmittari = Kuuma
astianpesuaineliuos

Kayta pinttyneeseen likaan harjaa.
Ala pese astianpesukoneessa.

18.2 Laitteen puhdistus

Puhdista laite vain ohjeiden mukaisilla ja tarkoitukseen
sopivilla puhdistusaineilla, jotta valtat laitteen vauriot.

A VAROITUS - Palovammavaaral!

Laite ja laitteen osat, joita padsee koskettamaan,

kuumenevat kaytdn aikana.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
lahettyvilta.

/\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi voivat syttya

palamaan.

» Poista ennen kayttda karkea lika uunitilasta,
lammityselementeista ja varusteista.

Vaatimus: Noudata puhdistusaineita koskevia ohjeita.
— "Puhdistusaineet”, Sivu 26

1. Puhdista laite kuumalla astianpesuaineliuoksella ja
talousliinalla.

— FEraéisiin pintoihin voit kayttaa vaihtoehtoisia
puhdistusaineita.
- "Soveltuvat puhdistusaineet”, Sivu 26
2. Kuivaa pehmealla liinalla.

18.3 Uunitilan itsepuhdistuvien pintojen
puhdistus

Uunitilan takaseind, katto ja sivuseinat ovat

itsepuhdistuvia ja niiden pinta on rosoinen.

HUOMIO!

Jos et puhdista itsepuhdistuvia pintoja sdannoéllisesti,

pintoihin voi tulla vaurioita.

» Jos itsepuhdistuvilla pinnoilla nakyy tummia laikkuja,
puhdista uunitila puhdistustoiminnolla.

» Jos nayttddn ilmestyy puhdistuskehotus, puhdista
uunitila puhdistustoiminnolla.

» Ald k&ytad uuninpuhdistusainetta tai hankaavia
puhdistusvélineitd. Jos uuninpuhdistusainetta
pédsee vahingossa itsepuhdistuville pinnoille, pyyhi
se heti pois vedella ja sieniliinalla. Ala hankaa.

» Kaytéd puhdistustoimintoa.
— "Puhdistustoiminto 'EcoClean", Sivu 28

19 Puhdistustoiminto "EcoClean"

Kayta saanndllisesti puhdistustoimintoa "EcoClean",
jotta itsepuhdistuvien pintojen puhdistuskyky sailyy
hyvana eika synny vaurioita.

Uunitilan itsepuhdistuvat pinnat on pinnoitettu
huokoisella, mattapintaisella keramiikalla ja niiden pinta
on rosoinen. Kun laite on kaytdssa, itsepuhdistuvat
pinnat imevat itseensa paistamisesta tai grillauksesta
syntyvat rasvaroiskeet ja hajottavat ne.

Seuraavat pinnat ovat itsepuhdistuvia:

= Takaseind

= Katto

= Sivuseinat

HUOMIO!

Jos et puhdista itsepuhdistuvia pintoja saannollisesti,

pintoihin voi tulla vaurioita.

» Jos itsepuhdistuvilla pinnoilla nakyy tummia laikkuja,
puhdista uunitila puhdistustoiminnolla.

» Jos nayttddn ilmestyy puhdistuskehotus, puhdista
uunitila puhdistustoiminnolla.

» Ala k@ytad uuninpuhdistusainetta tai hankaavia
puhdistusvalineitd. Jos uuninpuhdistusainetta
padsee vahingossa itsepuhdistuville pinnoille, pyynhi
se heti pois vedella ja sieniliinalla. Ala hankaa.
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19.1 Puhdistussuositus

Laite tallentaa tiedot laitteen kayton tyypisté ja kestosta
ja suosittelee tarvittaessa kayttdmaan
puhdistustoimintoa.

Kun kytket laitteen paalle, nayttéon iimestyy huomautus
puhdistustoiminnon kaytosta. Kaynnista
puhdistustoiminto mahdollisimman pian.

Voit kayttaa laitetta totuttuun tapaan. Puhdistussuositus
ilmestyy kuitenkin nayttéon niin kauan, kunnes olet
suorittanut puhdistustoiminnon loppuun saakka.
Huomautus: Jos laite likaantuu ennenaikaisesti hyvin
runsaasti, esimerkiksi rasvaisen linnunlihan tai paistin
paistamisen yhteydessa, tai jos havaitset
itsepuhdistuvilla pinnoilla tummia taplia, ala odota
puhdistustoiminnon kehotuksen ilmestymista, vaan
puhdista uunitila. Mitd useammin kaytat
puhdistustoimintoa, sitd pidempaan itsepuhdistuvien
pintojen puhdistuskyky sailyy hyvana.



19.2 Laitteen valmistelu puhdistustoimintoa

varten

Tee laitteen esivalmistelut huolellisesti, jotta saavutat

hyvéat puhdistustuloksen.

HUOMIO!

Uuninpuhdistusaineen kaytto itsepuhdistuvilla pinnoilla

vaurioittaa pintoja.

» Al& kayta uuninpuhdistusainetta itsepuhdistuville
pinnoille. Jos uuninpuhdistusainetta kuitenkin
péasee naille pinnoille, pyyhi se heti pois vedella ja
sieniliinalla. Ala hankaa alaka kayta hankaavia
puhdistusvalineita.

—t

Poista varusteet ja astiat uunista.
2. Irrota ristikot ja poista ne uunista.
- "Ristikot", Sivu 31
3. Poista karkea lika astianpesuaineliuoksella ja
pehmeall liinalla:
— uunitilan pohjasta
— laitteen luukun sisépuolelta
— uunilampun lasisuojuksesta
Siten valtat tahrat, joita ei saa poistettua.

Puhdistusavustin fi

Vaatimus: — "Laijtteen valmistelu puhdistustoimintoa
varten", Sivu 29.

1.
2
3.
v

4.

Paina menu.

. Paina "Puhdistus".

Paina "EcoClean".

Nayttoon ilmestyy toiminta-aika. 1 tunnin toiminta-
aikaa ei voi muuttaa.

Kaynnista toiminto valitsemalla D.

Huomautus: Al3 avaa laitteen luukkua
puhdistustoiminnon aikana. Puhdistustulos ei pitaisi
silloin enda paikkaansa ja toiminto keskeytyy.
Puhdistustoiminto kéynnistyy ja toiminta-aika alkaa
kulua. Kuumenemisviiva ei ilmesty nayttéon.

Kun puhdistustoiminto on paattynyt, kuuluu
aanimerkki ja toiminta-aika on naytdssa nolla.
Kytke laite pois p&alta valitsemalla O.

— "Laitteen pyyhkiminen puhdistustoiminnon
jalkeen", Sivu 29.

19.4 Laitteen pyyhkiminen
puhdistustoiminnon jalkeen

4. Poista kaikki esineet uunitilasta. Uunitilan pitaa olla 1. Anna laitteen jaahtya.
tyhja. 2. Pyyhi uunitila kostealla liinalla.
Huomautus: ltsepuhdistuville pinnoille voi

19.3 Puhdistustoiminnon saataminen muodostua taplia. Elintarvikkeiden sokeri- ja

N , . valkuaisainejaamia ei hajoteta, ja ne tarttuvat
Tuuleta keittiotd puhdistustoiminnon kuluessa. pintoihin. Punertavat taplat ovat jaamia
A VAROITUS - Palovammavaara! suolapitoisista elintarvikkeista, taplat eivat ole
I\ Laitteen ulkopinta kuumenee puhdistustoiminnon _rl_u.psl'.[.etta. Taﬁ'?& eivat ole terr\]/gydell'e haitallisia.
aikana hyvin kuumaksi. aﬁda_t telva_t ! eikenna itsepuhdistuvien pintojen
» Ala kosketa laitteen luukkua. 3 X:en:'?aur:glt?k%t aikoilleen
» Anna laitteen jd&htya. N "Ristikot" SivB 31 :
» Pida lapset poissa laitteen lahelta. ’
20 Puhdistusavustin
Puhdistusavustin on nopea vaihtoehto uunitilan v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
puhdistukseen silloin talléin. Puhdistusavustin liottaa aanimerkki. Naytdéssa nakyy toiminta-ajan kohdalla
lian hdyrystamalla astianpesuaineliuosta. Lika on sen nolla.
jalkeen helpompi poistaa. 9. Kytke laite pois paalta valitsemalla @ ja anna

20.1 Puhdistusavustimen asettaminen

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi héyrystya
kuumaksi hoyryksi.

» Ald kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

Vaatimus: Uunitila on kokonaan jadhtynyt.

1. Poista varusteet uunitilasta.

2. Sekoita 0,4 litraan vetta tilkka astianpesuainetta ja

kaada liuos uunitilan pohjalle.

Ald kayta tislattua vetta.

Valitse kayttétapa "Uunitoiminnot".

Aseta uunitoiminto Alalampé 0.

Aseta toimintovalitsimella 1ampatila arvoon 80 °C.

Paina "Toiminta-aika".

Aseta toiminta-aika kiertovalitsimella arvoon

4 minuuttia.

Kaynnista toiminto valitsemalla D.

v Laite alkaa kuumentua ja toiminta-aika kuuluu
naytdssa.

N ORW

®

uunitilan jaahtya n. 20 minuuttia.

20.2 Uunitilan jalkipuhdistus

HUOMIO!

Uunitilaan pitkaksi aikaa jaava kosteus aiheuttaa
korroosiota.

>

Kun olet kayttanyt puhdistusavustinta, pyyhi uunitila
ja anna sen kuivua kokonaan.

Vaatimus: Uunitila on jaahtynyt.

1.

2.

Avaa laitteen luukku ja poista jadnnosvesi
imukykyiselld sieniliinalla.

Puhdista uunitilan sileat pinnat talousliinalla tai
pehmealld harjalla. Pinttyneet jadmat voit poistaa
teréslankapesimella.

Poista kalkkijuovat etikalla kostutetulla liinalla. Pyyhi
lopuksi puhtaalla vedelld ja kuivaa pehmeaélla
liinalla, my&s luukun tiivisteen alta.

Avaa laitteen luukku lepoasentoon (n. 30°) ja jata
se noin 1 tunniksi auki, jotta uunitila kuivuu.
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21 Kalkinpoisto

Jotta laitteesi pysyy toimintakunnossa, siitd on
poistettava sdannollisesti kalkki.

Kalkinpoiston aikavalit riippuvat kaytettyjen
hoyrytoimintojen maarasta ja veden kovuudesta. Laite
ilmoittaa, kun kaytettavissa on 5 tai vahemman
kayttbkertaa héyrytoiminnolla. Jos et suorita
kalkinpoistoa, et saa enaa asetettua
héyrytoimintokayttoa.

Kalkinpoistoon kuuluu useampia vaiheita ja se ketaa n.

70 - 95 minuuttia:

= Kalkinpoisto (n. 55 - 70 minuuttia)

= Ensimmainen huuhtelu (n. 9 - 12 minuuttia)
= Toinen huuhtelu (n. 9 - 12 minuuttia)

Kalkinpoisto-ohjelman pitda hygieniasyista kayda
loppuun saakka.

Jos kalkinpoisto keskeytetdan, et voi asettaa enda
mitaan toimintoa. Jotta laite on taas kayttdvalmis,
suorita 2 huuhtelukertaa loppuun saakka.

21.1 Kalkinpoiston alkuvalmistelu

HUOMIO!

Kalkinpoistoon liittyvat vaikutusajat koskevat

suosittelemaamme, nestemaista kalkinpoistoainetta.

Muut kalkinpoistoaineet voivat vaurioittaa laitetta.

» Kayta kalkinpoistoon vain suosittelemaamme,
nestemaisté kalkinpoistoainetta.

Jos kalkinpoistoaineliuosta paasee ohjauspaneelille tai

muille herkille pinnoille, ne vaurioituvat.

» Poista kalkinpoistoaineliuos heti vedella.

1. Kalkinpoistoaineliuoksen sekoittaminen:
- 200 ml nestemaéista kalkinpoistoainetta
- 400 ml vetta

2. Avaa ohjauspaneeli.

3. Ota vesisailidé pois paikaltaan ja kaada
kalkinpoistoliuos sailiéon.

4. Tyonna kalkinpoistoliuoksella taytetty vesisailio
paikalleen.

5. Sulje ohjauspaneeli.

21.2 Kalkinpoiston asettaminen

Vaatimus: — "Kalkinpoiston alkuvalmistelu”, Sivu 30

1. Paina menu.

2. Paina "Puhdistus".

3. Paina "Kalkinpoisto".

v Néayttddn ilmestyy toiminta-aika. Ohjelman kestoa ei
voi muuttaa.

Kaynnisté toiminto valitsemalla D.

Kalkinpoisto kaynnistyy ja toiminta-aika alkaa kulua.
v Kun kalkinpoiston ensimmainen vaihe on paattynyt,
kuuluu &animerkki. Laite kehottaa suorittamaan

huuhtelun 2 kertaa.
5. Huuhtele toimimalla jokaisen huuhtelukerran
kohdalla seuraavasti:
- Avaa ohjauspaneeli ja ota vesiséailié pois
paikaltaan.
— Huuhtele vesisailid huolellisesti ja tayta se
vedella.
- Tyobnna vesisailio paikalleen ja sulje
ohjauspaneeli.
- Kaynnista huuhtelu valitsemalla D.
v Kun huuhtelukerta on paattynyt, kuuluu aanimerkki.
6. Kun toinen huuhtelukerta on paattynyt:
— Tyhjennéa ja kuivaa vesisailio.
- "Vesisdilibn tyhjentdminen®, Sivu 18
- Kytke laite pois paalta valitsemalla ©
v Kalkinpoisto on paattynyt ja laite on kayttévalmis.

A

22 Kuivaus

Kuivaa uunitila hdyrykaytén jalkeen, jotta uunitilaan ei

jaa kosteutta.

HUOMIO!

Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,

kun slaitetta kaytetaan lampdtiloissa yli 120 °C.

» Ala k@ynnista toimintoa, kun uunitilan pohjalla on
vetta.

» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat
laitetta.

22.1 Uunitilan kuivaaminen

Voit kuivata uunitilan kasin tai kayttamalla toimintoa
"Kuivaus".
1. Anna laitteen jaahtya.
2. Poista lika uunitilasta.
3. Pyyyhi vesi pois uunitilasta.
4. Kuivaa uunitila.
- Jata laitteen luukku auki 1 tunniksi, jotta uunitila
paasee kuivumaan.
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- Kun haluat kayttaa toimintoa "Kuivaus", aseta
"Kuivaus".
— "Kuivauksen asettaminen", Sivu 30

Kuivauksen asettaminen
Vaatimus: — "Uunitilan kuivaaminen”, Sivu 30

1. Paina menu.

2. Paina "Puhdistus".

3. Paina "Kuivaus".

v Nayttddn ilmestyy toiminta-aika. Ohjelman kestoa ei

VvOi muuttaa.

Kéaynnista toiminto valitsemalla D.

Kuivaus kaynnistyy ja toiminta-aika alkaa kulua.

v Kun kuivaus on paéattynyt, kuuluu danimerkki ja
toiminta-aika on naytdssa nolla.

5. Kytke laite pois paalta valitsemalla O.

6. Jata laitteen luukku auki 1 - 2 minuutiksi, jotta
uunitila kuivuu kunnolla.

< P
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23 Ristikot

Voit ottaa ristikot pois paikoiltaan ristikoiden ja uunitilan
perusteellista puhdistusta tai ristikoiden vaihtoa varten.

23.1 Ristikoiden irrotus

A VAROITUS - Palovammavaara!
Ristikot kuumenevat hyvin kuumiksi
» Ala kosketa kuumia ristikoita.

» Anna laitteen jaahtya aina.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

1. Nosta ristikkoa kevyesti edesta @ ja irrota se @.
2. Ved3 ristikkoa eteenpain ® ja ota se pois
paikaltaan.

<

=

S~

~
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3. Puhdista ristikko.
— "Puhdistusaineet”, Sivu 26

23.2 Ristikoiden asennus

Huomautukset

= Ristikot sopivat vain oikealle tai vasemmalle.

= Varmista molempien kannatinkiskojen kohdalla, etta
ne saa vedettya eteenpdain pois paikoiltaan.

1. Aseta ristikko keskelle takimmaista holkkia @ siten,
etta ristikko on uunitilan seinda vasten ja paina se
sitten taaksepain @.

2. Aseta ristikko etummaiseen holkkiin ® siten, etta
ristikko on uunitilan sein&da vasten, ja paina sitten
alaspain @.

24 Laitteen luukku

Voit ottaa laitteen luukun pois paikaltaan sen
perusteellista puhdistusta varten.

24.1 Laitteen luukun irrotus

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun sisdpuolella olevat rakenneosat voivat
olla teravéareunaiset.

» Kayta suojakésineita.

Laitteen luukun saranat liikkkuvat, kun luukku avataan ja
suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

1. Avaa laitteen luukku kokonaan auki.
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2. A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Kun saranoiden lukitus on avattu, ne voivat
napsahtaa kovalla voimalla kiinni.
» Varmista, ettd sulkuvivut on kdannetty aina
kokonaan kiinni, tai laitteen luukkua irrotettaessa
kokonaan auki.

Kaanna vasemman ja oikean saranan sulkuvipu
auki.

Sulkuvipu avattu

Sarana lukittuu eika voi
napsahtaa kiinni.

Sulkuvipu suljettu |_=

Laitteen luukku on
lukittu eika sitd saa
irrotettua.

v Sulkuvivut on avattu. Saranat lukittuvat eivatka voi
napsahtaa kiinni.

3. Sulje laitteen luukku vasteeseen saakka @. Tartu
laitteen luukkuun molemmin k&sin vasemmalta ja
oikealta ja veda yl6spain pois paikaltaan @.

4. |aske laitteen luukku varovasti tasaiselle alustalle.

Kondenssivesikaukalon irrotus

Huomautukset

= Pyyhi kondenssivesikaukalo jokaisen kayton jalkeen
ja ennen sen irrotusta.

= Ald pese kondenssivesikaukaloa
astianpesukoneessa

Vaatimus: Laitteen luukun pitaa olla pois paikaltaan.

1. Paina vasemmalla olevaa painamiskohtaa [al®,
kunnes koukun lukitus vapautuu.
2. Paina oikealla olevaa painamiskohtaa [bI®, kunnes

koukun lukitus vapautuu.
() %

N

3. K&anna kondenssivesikaukaloa kevyesti eteenpain,
kunnes alemmat kannatinkoukut irtoavat.
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4. Veda kondenssivesikaukalo [@ molemmin k&sin
viistosti ylospain pois paikaltaan @.

/1<

Kondenssivesikaukalon asennus

1. Aseta kondenssivesikaukalo [@ molemmin ké&sin
viistosti paikalleen @.

i

/.

2. Lukitse kondenssivesikaukalon koukut [@]
vasemmalla ja oikealla uraan @.

g

A

y

3. Paina kondenssivesikaukaloa, kunnes koukut
oikealla, vasemmalla ja alhaalla lukittuvat
paikoilleen.

v Kondenssivesikaukalo on asennettu vaakatasoon
paikalleen.

24.2 Laitteen luukun asennus

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun saranat liikkuvat, kun luukku avataan ja

suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

Kun saranoiden lukitus on avattu, ne voivat napsahtaa

kovalla voimalla kiinni.

» Varmista, ettd sulkuvivut on kdannetty aina
kokonaan kiinni, tai laitteen luukkua irrotettaessa
kokonaan auki.



v Sulkuvivut ovat kiinni. Laitteen luukku on lukittu eika

4.

. Tyobnna laitteen luukku suoraan molempiin

saranoihin ®. Ty6nna laitteen luukku vasteeseen
saakka.

Avaa laitteen luukku kokonaan auki.

Kaanna vasemman ja oikean saranan sulkuvipu

kiinni @.
@ |

O N

\.

\

S

sitd saa irrotettua.
Sulje laitteen luukku.

24.3 Luukun lasien irrotus

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun saranat liikkkuvat, kun luukku avataan ja

suljetaan, ja ne voivat takerrella.

>

Al4 tartu saranoiden alueelle.

Laitteen luukun sisdpuolella olevat rakenneosat voivat
olla teravareunaiset.

»

1.
2.

v

w

4.

Kayta suojakasineita.

Avaa laitteen luukku kokonaan auki.

Kaanna vasemman ja oikean saranan sulkuvipu
auki @.

Sulkuvivut on avattu. Saranat lukittuvat eivatké voi
napsahtaa Kkiinni.

Sulje laitteen luukku vasteeseen saakka @.

R

/

@

@

N

Paina luukun kehystd vasemmalta ja oikealta ulkoa
pain @, kunnes sen lukitus vapautuu.

Laitteen luukku fi

5. Irrota luukun kehys @.

£

|

6. Veda sisélasi pois paikaltaan @ ja aseta se
varovasti tasaiselle alustalle.

7. Veda vdlilasi pois paikaltaan @ ja aseta se varovasti
tasaiselle alustalle.

™D \N%

8. Avaa laitteen luukku ja poista luukun tiiviste.

e

9. Voit ottaa kondenssivesilistan tarvittaessa pois
paikaltaan puhdistusta varten.
— Avaa laitteen luukku.
- Kaanna kondenssivesilista yldspéin ja veda se
pois paikaltaan.
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10. A\ VAROITUS — Loukkaantumisvaara! 4. Paina vdlilasia ylh&alta, kunnes se on vasemmassa

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sérkya. ja oikeassa pidikkeessa [al.

» Ala k@ytéd uuninluukun lasin puhdistukseen
voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita tai
teravaa metallikaavinta, koska ne voivat
naarmuttaa pintaa.

Puhdista irrotetut luukun lasit molemmilta puolilta
lasinpesuaineella ja pehmealla liinalla.

11. Puhdista kondenssivesilista liinalla ja kuumalla
astianpesuaineliuoksella.

12. Puhdista laitteen luukku.
- "Soveltuvat puhdistusaineet”, Sivu 26

13. Kuivaa luukun lasit ja asenna ne takaisin paikoilleen.

24.4 Luukun lasien asennus 5. Avaa laitteen luukku ja aseta luukun tiiviste

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara! paikalleen.

Laitteen luukun saranat liikkuvat, kun luukku avataan ja
suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

Laitteen luukun sisdpuolella olevat rakenneosat voivat
olla terdvéareunaiset.

» Kayté suojakéasineita.

1. Avaa laitteen luukku kokonaan auki.
2. Aseta kondenssivesilista pystysuunnassa
pidikkeeseen [@l ja k&d&ann& alaspain.

6. Tyonna sisalasi vasempaan ja oikeaan
pidikkeeseen [al,

3. Tydnna valilasi vasempaan ja oikeaan
pidikkeeseen [al,

7. Paina siséalasia ylhdalta, kunnes se on vasemmassa
ja oikeassa pidikkeessé [al.

R

8. Aseta luukun kehys paikalleen @ ja paina sité,
kunnes se lukittuu kuuluvasti paikalleen.
9. Avaa laitteen luukku kokonaan auki.
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10. K&danna vasemman ja oikean saranan sulkuvipu

kiinni @.

Toimintahdirididen korjaaminen fi

11. Sulje laitteen luukku.
Huomautus: Kayta uunia vasta, kun luukun lasit ovat

®

e

oikein paikoillaan.

v Sulkuvivut ovat kiinni. Laitteen luukku on lukittu eika

sita saa irrotettua.

25 Toimintahairioiden korjaaminen

Voit poistaa itse laitteen pienet toimintahairiot. Tutustu
hairididen korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen
kuin otat yhteyden huoltopalveluun. Néin valtat turhia

kustannuksia.

A VAROITUS - Sahkdiskun vaara!
Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.
» Laitteen korjaustoitd saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara! » Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperéisia
Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. varaosia.
» Varsinaisia korjaust6ita saa suorittaa vain alan » Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa vaihtaa

ammattihenkil6sto.

ainoastaan alan ammattihenkil®sto.

» Jos laite on rikki, ota yhteys huoltopalveluun.

25.1 Toimintahairiot

Vika

Syy ja vianhaku

Laite ei toimi.

Sulake on palanut.
» Tarkasta sulakerasiassa oleva sulake.

Virransaanti on katkennut.
» Tarkista, toimivatko huoneen valot tai muut huoneessa olevat laitteet.

Elektroniikkavika
1. Irrota laite hetkeksi sdhkdverkosta kytkemalla laitteen sulake sulakerasiassa pois paalté.
2. Palauta perusasetukset tehdasasetuksiin.

- "Perusasetukset”, Sivu 23

Nayttoon ilmestyy
"Sprache Deutsch".

Virransaanti on katkennut.

» Tee asetukset ensimmaista kayttdonottoa varten.
- Kieli
- Kellonaika
- Veden kovuus

Toiminto ei k&ynnisty
tai se keskeytyy.

Mahdollisia syitéd on useita.

» Tarkasta huomautukset, jotka ilmestyvat nayttoon.
— "Tietojen haku néayttédn”, Sivu 14

Toimintahairio
» Soita huoltopalveluun.
- "Huoltopalvelu”, Sivu 38

Laite ei kuumene.

Esittelytila on aktivoitu perusasetuksissa, nayttéodn ilmestyy .

1. Irrota laite hetkeksi sahkdverkosta kytkemalla laitteen sulake sulakerasiassa pois paaltéa
ja taas paalle.

2. Deaktivoi esittelytila 3 minuutin kuluessa kohdassa
— "Perusasetukset”, Sivu 23.
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Vika

Syy ja vianhaku

Laite ei kuumene.

Virransaanti on katkennut.
» Avaa ja sulje laitteen luukku s&hkokatkon jalkeen yhden kerran.
v Laite tekee itsetestin ja on sitten kayttévalmis.

Kellonaika ei nay
naytdssa, kun laite on
kytketty pois paalta.

Perusasetusta on muutettu.

» Muuta kellonayttéa koskevaa perusasetusta.
— "Perusasetukset”, Sivu 23

Kiertovalitsin on
pudonnut
laakerointipisteestaan
ohjauspaneelista.

Kiertovalitsimen lukitus on vapautettu.

1. Aseta kiertovalitsin laakerointipisteeseen ohjauspaneeliin.

2. Paina kiertovalitsin laakerointipisteeseen siten, etta se lukittuu paikalleen ja sita saa
kierrettya.

Kiertovalitsimen
kiertdminen on
vaikeaa.

Kiertovalitsimen alla on likaa.
Kiertovalitsin voidaan ottaa pois paikaltaan.

Huomautus: Al4 poista kiertovalitsinta liian usein, jotta sen laakerointi pysyy vakaana.

1. Kun haluat irrottaa kiertovalitsimen, paina kiertovalitsimen ulkoreunaa.
v Kiertovalitsin kallistuu, jolloin siihen on helpompi tarttua.
2. Poista kiertovalitsin laakerointipisteestaan.
3. Puhdista kiertovalitsin ja sen laakerointipiste laitteessa varovasti astianpesuaineliuoksella
ja keittidliinalla. Kuivaa pehmeéll& liinalla.
Al4 kayta voimakkaita tai hankaavia aineita.
Al4 liota kiertovalitsinta.
Ala pese kiertovalitsinta astianpesukoneessa.

Home Connect ei
toimi asianmukaisesti.

Mahdollisia syitd on useita.
» Mene sivulle www.home-connect.com.

Ohjauspaneelia ei
saa avattua.

Sulake on palanut.
» Tarkasta sulakerasiassa oleva sulake.

Virransaanti on katkennut.
» Tarkista, toimivatko huoneen valot tai muut huoneessa olevat laitteet.

Toimintahairio
1. Soita huoltopalveluun.
- "Huoltopalvelu", Sivu 38
2. Jos vesisdiliossa on vettd, tyhjenna vesisailio:
- Avaa laitteen luukku.
- Tartu paneelin alle oikealta ja vasemmalta.
- Veda paneeli hitaasti ulos ja tydnna ylospain.

Hyvin runsas
hdéyrynmuodostus
hoyrykypsennettaess
a.

Laite kalibroituu automaattisesti.
Toimenpiteita ei tarvita.

Laite ei kalibroidu automaattisesti, kun kypsennysajat ovat liian lyhyet.
Jos hdyryd muodostuu toistuvasti hyvin paljon, kalibroi laite uudelleen.
1. Palauta laite tehdasasetuksiin.

— "Perusasetukset”, Sivu 23
2. Toista kalibrointi.

- "Ennen ensimmaista kayttéa", Sivu 12

Laite kehottaa
suorittamaan
kalkinpoiston ilman,
etta nayttédn ilmestyy
ensin laskuri.

Asetettu veden kovuustaso on liian matala.

1. Poista laitteesta kalkki.
- "Kalkinpoisto", Sivu 30

2. Tarkasta vedenkovuus ja aseta se perusasetuksissa.
- "Perusasetukset”, Sivu 23

Laite kehottaa
huuhtelemaan.

Kalkinpoiston aikana tapahtui sdhkokatko tai laite kytkettiin pois paalta.

» Huuhtele laite kaksi kertaa.
- "Kalkinpoisto", Sivu 30

Nayttoon ilmestyy
"Tayta vesisailia",
vaikka vesisailid on
taynné.
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Vesisailid ei ole lukittu paikalleen.

» Aseta vesisailid oikein paikalleen siten, ettd se lukittuu pidikkeeseen.
- "Vesisdilion tayttaminen”, Sivu 16

Vesiséilid on pudonnut. T&rahdys on aiheuttanut vesiséilion sisdosien irtoamisen. Vesisailié
alkaa vuotaa.
» Tilaa uusi vesisailio.
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Vika

Syy ja vianhaku

Nayttoon ilmestyy
"Tayta vesisailid",
vaikka vesisdilido on
taynna.

Toimintahairio
» Al4 kdyta suodatettua vetta tai vettd, josta on poistettu mineraalit.
- "Ennen ensimmadista kayttéa", Sivu 12

Tunnistin on rikki.

» Soita huoltopalveluun.
- "Huoltopalvelu", Sivu 38

Valitsimet vilkkuvat.

Ohjauspaneelin taakse on muodostunut kondenssivetta.
Toimenpiteita ei tarvita. Kun kondenssivesi on haihtunut, valitsimet eivat enda vilku.

Hoyrylla
kypsennettdessa
kuuluu "plopp"-aania.

Vesihdyryn aiheuttama kylmyyden/lammén vaikutus pakasteissa.
Toimenpiteita ei tarvita.

Laite hurisee kaytdn
aikana ja pois paalta
kytkemisen jalkeen.

Pumpun toiminnan tarkastus aiheuttaa kayttodania.
Toimenpiteita ei tarvita.

Laite hurisee tai
napsuu
ohjauspaneelia
avattaessa.

Ohjauspaneelin vetdminen ulos aiheuttaa kayttéaania.
Toimenpiteita ei tarvita.

Uunivalo ei pala.

LED-lamppu on palanut.
Huomautus: Al4 poista lasisuojusta.

» Soita huoltopalveluun.
— "Huoltopalvelu”, Sivu 38

Maksimi kayttdaika
saavutettu.

Jotta véltetdan tahaton jatkuva kaytto, laite lakkaa usean tunnin jalkeen automaattisesti
kuumenemasta, jos asetuksia ei ole muutettu. Nayttédn ilmestyy huomautus.

Maksimi kayttdaika riippuu kulloisestakin kayttdtavan asetuksesta.

1. Jos haluat jatkaa kayttéa, paina jotain kosketuskenttaa tai kierré kiertovalitsinta.

2. Kun et kayté laitetta, kytke se pois paalta valitsemalla O.

Ohje: Jotta laite ei kytkeydy tahtomattasi pois paalta, aseta laitteelle toiminta-aika.

— "Toiminta-ajan asettaminen", Sivu 15

Nayttédn ilmestyy
viesti, jossa on
tunnus "D" tai "E",
esim. DO111 tai
EO111.

Elektroniikka on tunnistanut jonkin vian.

1. Kytke laite pois paélta ja taas paalle.

v Jos hairio oli kertaluonteinen, viesti katoaa.

2. Jos viesti tulee uudestaan nayttdoon, soita huoltopalveluun. limoita puhelussa tarkka
virheilmoitus.
— "Huoltopalvelu”, Sivu 38

Kypsennystulos ei ole
tyydyttava.

Asetukset olivat epasopivia.
Asetettavat arvot, esimerkiksi [ampotila tai toiminta-aika, riippuvat reseptista, maarasta ja
elintarvikkeesta.
» Aseta seuraavalla kerralla matalampi tai korkeampi arvo.
Ohje: Kotisivultamme www.bosch-home.com |8ydat monia ohjeita ruoanvalmistuksesta ja
sopivista asetuksista.

26 Havittaminen

26.1 Kaytosta poistetun laitteen

havittaminen

Ympariston huomioivan havittdmisen avulla arvokkaita
raaka-aineita voidaan kayttaa uudelleen.

1. Irrota verkkojohdon pistoke pistorasiasta.
2. Katkaise verkkojohto.
3. Havita laite ymparistdystavallisesti.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat

Taman laitteen merkinta perustuu
kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-
sdannokset koko EU:n alueella.

B

kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta
vastaavilta viranomaisilta.
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27 Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttbmaan takuuajasta ja takuuehdoista
saat huoltopalvelustamme, jalleenmyyjéltasi tai
verkkosivultamme.

Kun otat yhteyden huoltopalveluun, tarvitset laitteen
mallinumeron (E-Nr.) ja valmistusnumeron (FD).
Huoltopalvelun yhteystiedot 10ytyvat oheisesta
huoltopalveluluettelosta tai internet-sivuiltamme.

Tuote siséltda energiatehokkuusluokkaan G kuuluvan
valonlahteen. Valonlahteita on saatavilla varaosina. Ne
saa vaihtaa vain koulutettu ammattihenkild.

27.1 Mallinumero (E-nro) ja
valmistusnumero (FD)

Mallinumero (E-nro) ja valmistusnumero (FD) on
merkitty koneen tyyppikilpeen.

Tyyppikilpi numeroineen 1&ytyy, kun avaat laitteen
luukun. Eréaisséa laitteissa, joissa on hdéyrytoiminto,
tyyppikilpi 16ytyy etulevyn takaa.

@ I EN FD. ZNr I

Type:

Merkitse laitteen tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumero
muistiin, niin 16ydat ne taas nopeasti.

28 Vaatimustenmukaisuusvakuutus

BSH Hausgerate GmbH vahvistaa taten, ettd Home
Connect -toiminnoilla varustettu laite vastaa direktiivin
2014/53/EU perusluonteisia vaatimuksia ja muita
asiaankuuluvia maarayksia.

Taydellinen RED vaatimustenmukaisuusvakuutus 16ytyy
internetista sivulta www.bosch-hnome.com laitteen
tuotesivulta lisidokumenttien kohdasta.

2,4 GHz taajuusalue (2400-2483,5 MHz): maks.
100 mW

5 GHz taajuusalue (5150-5350 MHz + 5470-
5725 MHz): maks. 100 mW

C€

BE BG CZ DK DE EE IE EL ES
FR HR T CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK Fl
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz WLAN (Wi-Fi): kayttd vain sisatiloissa.

AL BA MD ME MK RS UK UA

5 GHz WLAN (Wi-Fi): kayttd vain sisatiloissa.

29 Nain onnistut

Tasta l16ydat ohjeet sopivista asetuksista ja parhaista
varusteista ja astioista eri ruokia varten. Suositukset on
sovitettu optimaalisesti laitettasi varten.

29.1 Yleisia ohjeita ruoanvalmistukseen

Ota kaikkia ruokia valmistaessasi huomioon nama

ohjeet.

= | dmpdtila ja toiminta-aika riippuvat maarasta ja
reseptista. Tiedot on sen takia ilmoitettu
asetusalueina. Kokeile ensin alempia arvoja.

= Annetut arvot ovat voimassa, kun ruoka laitetaan
kylm&&n uuniin. Tydnna varuste uuniin vasta
esilammityksen jalkeen.

= Poista uunista varusteet, joita ei tarvita.
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29.2 Valmistusohjeita leivontaan

m  Kakkujen, muiden leivonnaisten tai leivan
paistamiseen sopivat parhaiten tummat metallivuoat.

m  Kaytd paistoksiin ja gratiineihin leveda, matalaa
astiaa. Kapeassa, korkeassa astiassa ruoan
kypsymiseen kuluu enemmaéan aikaa ja ruoka
tummuu pinnalta.
Silikoniset paistovuoat eivat ole sopivia.
Jos valmistat paistokset suoraan uunipannussa,
tyénna se korkeudelle 2.

m | gipataikinan asetusarvot koskevat seka leivinpellilla
etta pitkdnmallisessa vuoassa paistettavia taikinoita.

HUOMIO!

Kuumassa uunitilassa oleva vesi hdyrystyy.
Lammonvaihtelu voi aiheuttaa vaurioita.

» Al4 kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

» Ala laita uunitilan pohjalle astiaa, jossa on vetta.



Kannatinkorkeudet

Kun kaytat uunitoimintoa 4D-kiertoilma, voit valita
kannatinkorkeuksien 1, 2, 3 ja 4 valilla.

Paistaminen yhdella tasolla Korkeus

Korkea leivonnainen / vuoka ritilalla 2

Matala leivonnainen / leivinpelti 3

Paistaminen useammalla tasolla Korkeus

2 tasoa

= Uunipannu 3

= |ejvinpelti 1

2 tasoa

m 2 ritilaa joilla vuoat 3
1

3 tasoa

= |eivinpelti 5

= Uunipannu 3

®  |eivinpelti 1

4 tasoa

= 4 ritil4a joilla leivinpaperi 5
3
2
1

Kayta uunitoimintoa 4D-kiertoilma.

Huomautukset

®m  Samanaikaisesti uuniin laitetut leivinpelleilla tai
vuoissa olevat leivonnaiset eivat valttaméatta ole
valmiita samanaikaisesti.

= Valmistaminen lisdhdyrytoiminnolla on mahdollista
vain yhdella tasolla.

29.3 Valmistusohjeita paistamiseen,
haudutukseen ja grillaukseen
m  Suositusasetukset koskevat jadkaappilampdtilassa

olevia paistettavia tuotteita seka paistovalmiita,
ilman taytetta olevia lintuja.

Aseta lintu astiaan rintapuoli tai nahkapuoli alaspain.

= Kaanna paisti, grillattava tuote tai kokonainen kala,
kun ilmoitetusta ajasta on kulunut n. V2 - %4.

= Paistolampdémittarin avulla voidaan kypsentaa
tasmallisesti tiettyyn kypsyysasteeseen. Ota
huomioon oikeaa kaytt6a koskevat tarkeat tiedot.
- Sivu 19

Paistaminen ritilalla

Paistettavasta tuotteesta tulee ritilalla joka puolelta
erityisen rapeaa. Paista esimerkiksi suurikokoinen lintu
tai useampia lintuja samanaikaisesti.
®m  Pajsta samanpainoisia ja -paksuisia paloja.
Grillattavat palat ruskistuvat tasaisesti ja ne pysyvét
mehukkaina.
Aseta paistettava tuote suoraan ritilalle.
Ota tippuva neste talteen tydntamalla uunipannu ja
sille asetettu ritila annetulle kannatinkorkeudelle.

Na&in onnistut fi

m  Kaada uunipannuun paistettavan tuotteen koosta ja
tyypista riippuen enintdan % litraa vetta.
Talteen otetusta nesteesta voit valmistaa kastikkeen.
Sen liséksi karyd muodostuu vahemman ja uuni
pysyy puhtaampana.

Paistaminen astiassa

Uunitila pysyy puhtaampana, kun ruoka valmistetaan
kannellisessa astiassa.

Yleista astiassa paistamisesta

m  Kayta kuumuutta kestavaa, uunikayttédn sopivaa
astiaa.

= Aseta astia ritildlle.

= Parhaiten sopivat lasiset astiat.

= Noudata paistoastian valmistajan antamia ohjeita.

Paistaminen avoimessa astiassa

m  Kayta korkeaa paistovuokaa.
= Jos sinulla ei ole muuta sopivaa astiaa, kayta
uunipannua.

Paistaminen suljetussa astiassa

m  Kayta sopivaa, hyvin sulkeutuvaa kantta.
m | jhaa paistettaessa pitaa lihan ja kannen valisen
etaisyyden olla vahintdan 3 cm. Liha voi turvota.

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Astiasta voi tulla ulos hyvin kuumaa hoyrya, kun kansi

avataan kypsennyksen paatyttya. Hoéyry ei ole

lampotilasta riippuen nakyvaa.

» Nosta kantta takaosasta, jotta kuuma hoyry tulee
ulos sinusta poispain.

» Pida lapset poissa laitten |ahelta.

Grillaus

Grillaa ruoat, joihin haluat rapean pinnan.

m  Grillaa samanpainoisia ja -paksuisia grillipaloja
Grillattavat palat ruskistuvat tasaisesti ja ne pysyvéat
mehukkaina.

Laita grillipalat suoraan ritilalle.
Ota tippuva neste talteen tyontamalla uunipannu
vahintaan yhta alemmalle tasolle ritilan alle.

Huomautukset

= Grillivastus kytkeytyy aika ajoin paalle ja pois paalta.
Se on normaalia. Kytkeytymistiheys riippuu
asetetusta grillaustehosta.

= Grillattaessa voi muodostua savua.

29.4 Hoyrykypsennys

Kypsenna ruoat hellavaraisesti. Kypsennettava tuote

séilyy erityisen mehevana.

Toisin kuin lisdhdyrytoiminnolla kypsennettdessa, lihan

pmnasta ei tule rapea.

Kayta kannetonta, kuumuutta kestavaa ja
hoyrykayttdon soveltuvaa astiaa.

m  Parhaiten tdhan sopii reidllinen héyrytysastia, koko
XL. Ota tippuva neste talteen tydntamalla uunipannu
uunitilaan yhta alemmalle tasolle.

Voit kayttdd myos lasivuokaa ja asettaa sen ritilalle.

m  Peita foliolla elintarvikkeet, jotka valmistat tavallisesti
vesihauteessa, esimerkiksi tuorekelmulla.
Kypsennettavaa tuotetta ei tarvitse kdantaa.
Makuvaihtoehtona voit ruskistaa lihan, linnun tai
kalan ennen hdyrykypsennysta. Kypsennysaika
lyhenee.
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Né&in onnistut

Suurikokoisemmat palat vaativat pidemméan
kuumennus- ja kypsennysajan.

Jos kaytat useampia samanpainoisia paloja, laite
pidentada kuumennusaikaa. Kypsennysaika pysyy
samana.

Kayttbohjeen paéosasta 10ydat tiedot siita, miten
hoyrykypsennyksen asetukset tehd&an.

- "Hoyry" Sivu 16

Vihannekset useammalla tasolla

Voit kypsentda 2 tasolla erinomaisesti useampia ruokia
tai kokonaisen menun, esim. parsakaalia ja perunoita.

Riisi tai vilja

Lisda vettd tai nestettd ilmoitetussa suhteessa.
Esimerkiksi 1 : 1,5 tarkoittaa 100 g riisid, 150 ml
nestetta.

29.7 Ruokavalikoima
Suositusasetukset lukuisille ruoille lajiteltuina luokkien mukaan.

Suositusasetukset eri ruokalajeille

29.5 Pakastetuotteiden kasittely

Ala kayta pakasteita, joissa on runsaasti jaata.
Poista jaa.

Pakasteet on esikypsennetty osittain epatasaisesti.
Epéatasainen ruskistus ei katoa my6skaan
paistettuna.

29.6 Valmisruokien kasittely

Ota valmisruoka pakkauksestaan.
Jos lammitéat tai kypsennat valmisruoan astiassa,
k&ytd kuumutta kestavai astiaa.

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoyryn Kesto min
nto teho
- Sivu 9
Sokerikakku, 2 tasoa Rengasvuoka 3+1 140-160 - 60 - 80
tai
Pitkdnmallinen
vuoka
Sokerikakku, hieno Pitkdnmallinen 2 (I 150-170 - 60 - 80
vuoka
Hedelmé&- tai rahkatorttu  Irtopohjavuoka 2 (i 170-190 - 60 - 80
murotaikinapohjalla @ 26 cm
Hedelmé- tai rahkatorttu  Irtopohjavuoka 2 = 160 - 180 - 70-90
murotaikinapohjalla @ 26 cm
Taytekakku, 6 munaa Irtopohjavuoka 2 150-170" - 30-50
@ 28 cm
Taytekakku, 6 munaa Irtopohjavuoka 2 1. 150 -160 01 1. 10
@ 28 cm 2. 150 - 160 0 2.25-35
Taytekakku, 6 munaa Irtopohjavuoka 2 150 - 160 - 50 -60
@ 28 cm
Murotaikinakakku Uunipannu 3 (] 160 - 180 - 55-75
mehukkaalla taytteella
Hiivataikinaleivonnainen  Uunipannu 3 (] 180 - 200 - 30-40
mehukkaalla taytteella
Kaaretorttu Leivinpelti 3 180-200"' - 8-15
Ké&aretorttu Leivinpelti 3 180-200" 01 10-15
Muffinit Muffinipelti 3 (] 170-190 - 15-20
Pienet Leivinpelti 3 () 160 - 180 - 25-35
hiivataikinaleivonnaiset
Pienet Leivinpelti 3 160 - 180 02 25-35
hiivataikinaleivonnaiset
Pikkuleivat Leivinpelti 3 140-160 - 15-30

' Esilammita laite.
2 Laita astiaan aluksi n. 100 ml nestetta. Vesis&ilioon on kayton aikana lisattava nestetta.
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Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoyryn Kesto min
nto teho
— Sivu 9
Pikkuleivat, 2 tasoa Uunipannu 3+1 140-160 - 15-30
+
Leivinpelti
Pikkuleivat, 3 tasoa 1x 5+3+1 140 - 160 - 15-30
Uunipannu
+
2X
Leivinpelti
Leipa, pellilla, 750 g Uunipannu 2 1.210- 220 03 1. 10-15
tai 2.180-190 0 2. 25-35
Pitkdnmallinen
vuoka
Leipa, pellilla, 1500 g Uunipannu 2 1.210-220" - 1.10-15
tai 2.180-190 2.40-50
Pitkdnmallinen
vuoka
Leipa, pellilld, 1500 g Uunipannu 2 1.210- 220 03 1. 10-15
tai 2.180-190 0 2. 45-55
Pitkanmallinen
vuoka
Leipa, pellilla, 1500 g Pitkdnmallinen 2 = 200-210 - 35-45
vuoka
Ohutleipa Uunipannu 3 O 220 - 230 03 20-30
Sampylat, tuore Leivinpelti 3 (i 180 - 200 - 20 - 30
Sampylat, tuore Leivinpelti 3 200 - 220 02 20-30
Pizza, tuore - leivinpellilla  Leivinpelti 3 200 - 220 - 25-35
Pizza, tuore - leivinpellilld, Uunipannu 3+1 180 - 200 - 35-45
2 tasoa +
Leivinpelti
Pizza, tuore, ohut pohja, Pizzapelti 2 220-230 - 20 -30
pizzavuoassa
Quiche Piirakkavuoka 1 190 - 210 - 40 -50
i\/lusta pelti
Quiche Piirakkavuoka 3 190 - 210 - 30-40
i\/lusta pelti
Elsassilainen piirakka Uunipannu 3 O 240 - 250" - 10-18
(Flammkuchen, tarte
flambée)
Elsassilainen piirakka Uunipannu 3 = 240 - 250" - 10-18
(Flammkuchen, tarte
flambée)
Paistos, suolainen, Vuoka 2 (] 200 - 220 - 30-50
kypsat ainekset
Paistos, suolainen, Vuoka 2 X 150-170 02 40 -50
kypsat ainekset
Perunagratiini, raa'at Vuoka 2 160 -190 - 50-70
ainekset, korkeus 4 cm
Broileri, 1 kg, ilman Ritila 2 X 200 - 220 - 60-70
taytetta
Broileri, 1 kg, ilman Ritila 2 X 190-210 02 50-60

taytetta

' Esilammita laite.

2 Laita astiaan aluksi n. 100 ml nestetta. Vesisailioon on kayton aikana lisattava nestetta.
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Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoyryn Kesto min
nto teho
— Sivu 9
Broilerin rintafilee, Héyrykypsennysast 3 100 - 15-25
hoyrykypsennys ia
Broilerinpalat, a 250 g Ritila 3 220 - 230 - 30-35
Broilerinpalat, a 250 g Ritila 3 X 200 - 220 02 30-45
Hanhi, ilman taytetta, Ritila 2 X 160 - 180 - 120 - 150
3 kg
Hanhi, ilman taytetta, Ritila 2 1 1. 130-140 02 1. 110-120
3 kg 2. 2. 150-160 02 2. 20-30
3. X 3. 170-180 0 3. 30-40
Porsaanpaisti ilman Avoin astia 2 X 180-190 - 110-130
kamaraa, esim. niska
1,5 kg
Porsaanpaisti ilman Avoin astia 2 = 190 - 200 - 120 - 140
kamaraa, esim.
niska 1,5 kg
Porsaanpaisti kamaralla, Avoin astia 2 1 1. 100 0 1. 25-30
esim. lapa, 2 kg 2 2. 170-180 01 2. 60-75
3. X 3. 200-210 0 3. 20-25
Naudanfilee, medium, Ritila 2 £ 210 - 220 - 40 - 50
1 kg
Naudanfilee, medium, Avoin astia 2 190 - 200 01 50 - 60
1 kg
Naudan patapaisti, Kannellinen astia 2 X 200 - 220 - 130 - 160
1,5 kg
Naudan patapaisti, Avoin astia 2 1. 1. 150 03 1. 30
1,5 kg 2 2. 2. 130 02 2. 120-150
Naudan patapaisti, Kannellinen astia 2 = 200 - 220 - 140 - 160
1,5 kg
Paahtopaisti, medium, Ritila 2 220 - 230 - 60-70
1,5 kg
Paahtopaisti, medium, Avoin astia 2 190 - 200 01 65 - 80
1,5 kg
Jauhelihapihvi, korkeus  Ritila 4 O 3 - 25-30
3-4 cm
Lampaanreisi, luuton, Avoin astia 2 170 -190 - 50 - 80
medium, 1,5 kg
Lampaanreisi, luuton, Avoin astia 2 £ 170-180 01 80 -90
medium, 1,5 kg
Kala, grillattu, Ritila 2 & 170-190 - 20-30
kokonainen 300 g, esim.
purotaimen
Kala, paistettu, Uunipannu 2 1. 1. 170-180 01 1. 15-20
kokonainen 300 g, 2« 2. 160-170 0 2. 5-10
esim. purotaimen
Kala, hoyrytetty, Hoyrykypsennysast 3 80-90 - 15-25
kokonainen 300 g, esim. ia
purotaimen
Kalafilee, paneroimaton, Hoyrykypsennysast 3 80-100 - 10-16
hoyrytetty ia
Kukkakaali, kokonainen, HOyrykypsennysast 3 100 - 25-35
héyrykypsennys ia
Porkkanaviipaleiden Héyrykypsennysast 3 100 - 10-20
hdyrykypsennys ia

T Esilammita laite.

2 Laita astiaan aluksi n. 100 ml nestetta. Vesiséilioon on kayton aikana lisattava nestetta.
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Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoyryn Kesto min
nto teho
— Sivu 9
Pinaatin hdyrykypsennys HOyrykypsennysast 3 100 - 2-3
ia
Kuoriperunat, kokonaiset HoOyrykypsennysast 3 100 - 35-45
ia
Pitk&jyvainen riisi, 1:1,5 Matala astia 3 100 - 20-30
Kananmunat, kovaksi H('jyrykypsennysast 3 100 - 10-12

keitetyt ia

' Esilammita laite.

2 Laita astiaan aluksi n. 100 ml nestetta. Vesisailioon on kayton aikana lisattava nestetta.

Jalkiruoka

Creme Caramel tai Creme Brulée, valmistus

1. Valmista seos vanukasta varten reseptisi mukaan.

2. Taytd seosta pieniin vuokiin 2-3 cm:n kerros.

3. Aseta pienet vuoat reidlliseen hoyrytysastiaan, koko
XL.

4. Peita foliolla elintarvikkeet, jotka tavallisesti
valmistetaan vesihauteessa, esimerkiksi
tuorekelmulla.

5. Saadéi laite suositusasetusten mukaan.

6. Jos vuoat ovat hyvin paksua materiaalia, pidenna
kypsennysaikaa.

Jogurtin valmistus
1. Poista varusteet ja ristikot uunitilasta.

Suositusasetukset jalkiruoille ja hillokkeelle

2. Kuumenna keittotasolla 1 litra maitoa
(rasvapitoisuus 3,5 %) lampaotilaan 90 °C ja anna
sen jaadhtya lampdtilaan 40 °C.

Jos kaytat iskukuumennettua maitoa, riittaa
[Ammittdminen lampdotilaan 40 °C.

3. Sekoita maitoon 150 g jadkaappilampdtilassa

olevaa jogurttia.

Jaa seos pieniin astioihin, esim. kuppeihin tai pieniin

laseihin.

Peita astiat foliolla, esim. tuorekelmulla.

Aseta astiat uunitilan pohjalle.

Saada laite suositusasetusten mukaan.

Anna jogurtin vetaytyad jadkaapissa valmistuksen

jalkeen vahintaan 12 tuntia.

>

P NG

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Héyryn teho Kesto min
nto
— Sivu 9
Créme Brulée Annosvuoat 3 85 - 20-30
Créme caramel Annosvuoat 3 85 - 25-35
Hiivataikinapullat Uunipannu 3 100 - 20-30
(Dampfnudeln,
Germknddel)
Joguirtti Annosvuoat Uunitilan & 35-40 - 300 - 360
pohja
Riisipuuro, 1:2,5 Uunipannu 3 1.1 - 35-45
2.1
Hedelmahilloke, 1/3 Uunipannu 3 1.1 - 10-20
vettd 2.1

29.8 FErityisia valmistusmenetelmia ja muita
kayttétapoja
Tietoja ja suositusasetuksia erityisisille

valmistusmenetelmille ja muille kayttdtavoille,
esim. hidas kypsennys tai umpiointi.

Hidas kypsennys

Kypsenna hellavaraista kasittelya vaativat palat hitaasti
matalassa lampotilassa, esim. mureat osat naudan-,
vasikan-, porsaan-, lampaan- tai linnunlihasta.

Linnunlihan tai muun lihan hidas kypsennys

Huomautus: Ajastettu kayttd paattymisajalla ei ole
mahdollista hitaan kypsennyksen uunitoiminnolla.

Vaatimus: Uunitila on kylma.

1. Kayta tuoretta, hygieenisesti moitteetonta luutonta
lihaa.

2. Aseta astia uuniin ritilalle kannatinkorkeudelle 2.

3. Esilammita uunia ja astiaa n. 15 minuuttia.

4. Ruskista liha keittotasolla hyvin kuumalla pannulla
joka puolelta.

5. Laita liha sen jalkeen heti lammitettyyn astiaan
uuniin.
Jotta uunitilan [ampotila pysyy tasaisena, pida uunin
luukku suljettuna hitaan kypsennyksen ajan.

6. Ota liha hitaan kypsennyksen jalkeen pois uunista.
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Suositusasetukset hitaaseen kypsennykseen

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Ruskistus Uunitoiminto Lampétila °C Kesto min
aikamin — Sivu 9

Ankanrinta, punertava a  Avoin astia 2 6-8 90 45 - 60

300 g

Porsaanfilee, kokonainen Avoin astia 2 4-6 80 ' 45 -70

Naudanfilee, 1 kg Avoin astia 2 4-6 80 ' 90-120

Vasikan medaljongit, Avoin astia 2 4 80 30-50

paksuus 4 cm

Lampaanselykset, Avoin astia 2 4 80 ' 30 - 45

luuttomat, a 200 g

T Esilammita laite.

Sous-vide

Sous-vide-kypsennys tarkoittaa kypsennysta "tyhjidssa"
matalissa lampétiloissa valilla 50 - 95 °C ja 100 %:n
kosteudella.

Sous-vide-kypsennys on hellavarainen
kypsennysmenetelma lihalle, kalalle, vihanneksille ja
jalkiruoille.

Elintarvikkeet suljetaan ilmatiiviisti kammio-
tyhjidpakkauslaitteella erityiseen kuumuutta kestavaan
vakuumipussiin.

Ravinto- ja aromiaineet sailyvat suojaavan
vakuumipussin ansiosta hyvin. Matalien lampotilojen ja
suoran lammaonsiirron ansiosta haluttu kypsyysaste
voidaan saavuttaa hallitusti. Ruokien kypsyminen
ylikypsiksi on lahes mahdotonta.

Valmistusohjeita Sous-vide-kypsennykseen

= Annokset

— Ota huomioon suositusasetuksissa mainitut
maarat ja kappalekoot. Muuta suurempien
maéaaérien ja kappaleiden kohdalla on
kypsennysaikaa vastaavasti.

- Laitteessa voidaan kypsentaa sous-vide-
menetelmalld ruokaa enintdan 2 kg.

— Kalallg, lihalle ja linnunlihalle ilmoitetut maarat
vastaavat 1-2 annosta.

- Vihanneksille ja jalkiruoille ilmoitetaan kulloinkin
4 hengen méaara.

= Voit kypsentaa enintaan 2 tasolla. Tyénna tata
varten uunipannu aina korkeudelle 1, jotta tippuva
kondenssivesi otetaan talteen. Ritilat vastaavasti sen
ylapuolelle.

m  Kypsennystuloksen laatu riippuu sataprosenttisesti
lahtétuotteen ominaisuuksista. Kayta vain tuoreita,
ensiluokkaisia elintarvikkeita. Vain siten saavutetaan
turvallinen ja maultaan moitteeton kypsennystulos.

Ruokien vakumointi

Jotta saavutetaan tasainen lammaonsiirto ja
optimaalinen kypsennystulos, kayta vakumointiin
kammio-tyhji6pakkauslaitetta, joka pystyy tuottamaan
99 %:n tyhjién.

Ohje: Vakumoi elintarvikkeet enintdan yhta paivaa
ennen kypsennysta, jotta esim. vihanneksista ei paase
muodostumaan kaasuja. Kaasut estavat lammaén
siirtymisen tai saavat aikaan sen, etta ruokien rakenne
ja siten niiden kypsymiskayttaytyminen muuttuu.

Huomautus: Ala kaytd paistolampémittaria.
1. Mausta ruoat puolella totustusta maustemaarasta.

44

Tyhji6ssa kypsennettdessé aromit eivat pdése
poistumaan. Tavanomaiset maarat aromeja, kuten
esimerkiksi mausteita, yrtteja ja valkosipulia,
vaikuttavat makuun huomattavasti voimakkaammin
ja tuottavat intensiivisemman maun.

Ohje: Voit voimistaa korkealaatuisten

elintarvikkeiden luonnollisia aromeja jo pienella

voinokareella ja pienelld suolamaaralla

vakuumipussissa.

Eri ainekset vaikuttavat ruoan valmistukseen:

— Suola ja sokeri lyhentavat kypsennysaikaa.

- Happopitoiset elintarvikkeet, kuten esimerkiksi
sitruunanmehu ja etikka, kiinteyttavat ruokaa.

— Alkoholi ja valkosipuli jattavat ruokiin
epamiellyttdvan sivumaun.

2. Kun taytat vakuumipussin, kdanna pussin reunaa 3 -
4 cm ulospaéin ja laita pussi astiaan, esimerkiksi
mitta-astiaan.

Varmista vakuumipussia tayttaesséasi, etta
elintarvikkeet eivat kostuta vakuumipussia sauman
alueella.

3. Tarkasta ennen kypsennysté, onko tyhjid pussissa
asianmukainen.

Kiinnita talléin huomiota seuraaviin seikkoihin:

— Vakuumipussissa ei ole ilmaa.

- Sauma on kunnolla kiinni.

— Vakuumipussissa ei ole reikia.

- Yhdessa tyhjidopakatut lihan- tai kalanpalat eivat
saa puristua suoraan toisiaan vasten.

4. Jos vakuumipussia ei ole taytetty optimaalisesti,
siirrd kypsennettava tuote uuteen pussiin ja vakumoi
uudelleen.

Ruokien esivalmistelu Sous-vide-kypsennykseen

Lahes kaikkien elintarvikkeiden pinnoilla on
taudinsiemenia.

/\ VAROITUS - Terveysriski!
Sous-vide-kypsennys tapahtuu matalassa
kypsennyslampdtilassa, jolloin kaytto- ja
hygieniaohjeiden noudattamatta jattdminen voi
aiheuttaa terveyshaittoja.
» Kayté vain tuoreita elintarvikkeita, joiden laatu on
paras mahdollinen ja ehdottoman moitteeton.
» Pese ja desinfioi katesi.
Kayta kertakayttokasineita tai keittio-/grillipinteja.
» Kaytéa kriittisten elintarvikkeiden kuten
esim. linnunlihan, kananmunien ja kalan
valmistamisessa erityista tarkkaavaisuutta.
» Huuhtele ja kuori vihannekset ja hedelmat
huolellisesti.



Na&in onnistut fi

Pida pinnat ja leikkuulaudat puhtaina. 4. A VAROITUS — Palamisvaara!
Kayta.en ehntqrwkglaadunle er I.e|k.kuula'utaa.. Vakuumipussin pinnalle kertyy kypsennyksen aikana
Katkz_alse kylmé&ketju vain lyhyesti elintarvikkeiden kuumaa vetta
vaimistelua varten. » Nosta vakuumipussia varovasti patalapulla, jotta
» Sailyta tyhjidpakatut ruoat ennen kypsennyksen kuuma vesi valuu uunipannuun tai
aloittamista jaakaapissa. kypsennysastiaan
> Nauti ruoat heti kypsennyksen jalkeen alaka sailyta » Ota vakuumipussi patalapulla varovasti uunista
niitd pidempaén, edes jadkaapissa. Ne eivét sovellu T . '
uudelleen lammitettaviksi. Anna uunitilan jaahtya kypsennyksen jalkeen ja
o L pyyhi sitten vesi sienelld pois.
> Jotta taudinsiemenet tuhoutuvat, pida 5. Kuivaa vakuumipussin ja aseta se puhtaaseen
vakuumipakattu ja vield kypsentamatdn ruoka astiaan.
kiehuvassa vedessa enintaan 3 sekuntia. 6. Avaa vakuumipussi saksilla. Kaada astiaan kaikki
v Aineksissa ei ole taudinsiemenia, ja ne on ) kypsennetyt tuotteet ja niista irronnut neste.
valmisteltu hygieenisesti sous-vide-kypsennysta Kypsennysnesteesté tai marinadista voit valmistaa
varten. kastikkeen.
Ruoan kypsennys Sous-vide-menetelmilla 7. Viimeistele ruoka tarjoilua varten.
Vaatimukset . , Ruokalaji  Ohijeita valmistukseen
: Suota on vakurlnqtttj.l: S_’Y‘é,44 44 Liha = Jotta valtat rasvaroiskeet, painele
uoka on esivaimisteitu. = sivu lihan pinta keittiéliinalla kuivaksi
1. Aseta ruoka ritilalle. _ o o ennen kuin laitat sen kuumaan
Jotta varmistetaan ruokien tasainen lammadnjako, ala ljyyn.
aseta vakumoit_uja ruokia ritildlle paallekkain tai liian = Ruskista liha lyhyesti hyvin
tiivistii vierekkain. . _ kuumassa muutaman sekunnin
2. Tybnna uunipannu korkeudelle 1, jotta tippuva ajan kummaltakin puolelta. N&in
kondenssivesi otetaan talteen. lihaan saadaan kaunis pinta ja
3. HUOmMIo! tutut paahtamisen aromit ilman,
Kal}té:?‘.tet\‘/.aurlmde;g vsara ’ i vai etta lihasta tulee ylikypsaa.
» Kayta sous-vide-kypsennykseen vetté vain . .
vesisdilion yhden tayttomaéaran verran. Kala ) yuiurigaak\?é?sbalal;aada pinnalle
Tee laitteen asetukset suositusasetusten mukaan. m Ruskista kalaa muutama sekunti
Suositusasetukset on mitoitettu vesiséilion yhteen kummaltakin puolelta, jotta
tayttomaaraan. Taynné oleva vesiséilio riittda pinnasta tulee rapea ja kalaan
|ampOtI|aSta riippuen .SGlTIrE.iavan pITUISHn tulee paahtamisen aromeja_
enimmaiskypsennysaikoihin: = Pidenna ruskistusaikaa, jos
o o — elintarvike ei ole saavuttanut Sous-
Lampotila °C Mz_aksutr:lk_esto vide-kypsennyksessa vield
minuutteina haluamaasi kypsyysastetta.
50 270 » Tarjoa kala esilammitetyilta
60 210 lautasilta ja kuuman kastikkeen tai
70 150 voisulan kera, koska Sous-vide-
kypsennys tapahtuu matalassa
80 120 lampatilassa.
90 90 Vihannekse ® Ruskista lyhyesti pannulla, jotta
t vihannekset saavat paahtamisen
aromeja.
®  Mausta vihannekset tai sekoita
muiden ainesten joukkoon.
Suositusasetukset Sous-vide-kypsennykseen
Ruokalaji Varusteet / astia Uunitoimi Lampétila Kesto min Ohjeita Sous-vide-
nto °C kypsennykseen
— Sivu 9
Naudanfilee, kappale, Ritila A 58 100 Laita vakuumipussiin
verinen, 3-4 cm paksu + mukaan voita ja rosmariinia
Uunipannu
Naudanfilee, kappale, Ritila 4 62 90 Laita vakuumipussiin
medium, 3-4 cm paksu + mukaan voita ja rosmariinia
Uunipannu
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Ruokalaji Varusteet / astia Uunitoimi Lampdétila Kesto min Ohjeita Sous-vide-
nto °C kypsennykseen
— Sivu 9
Ankanrinta, a 350 g Ritila M 62 70 Tee rasvakerrokseen
+ viiltoja, ripottele lihapuolelle
Uunipannu vahan pippuria ja suolaa ja
tyhjidpakkaa pienen
appelsiininkuorenpalan
kanssa
Turska a 140 g Ritila M4 58 25 Laita vakuumipussiin
+ mukaan voita ja vdhan
Uunipannu suolaa
Herkkusienet, Ritila M 85 20-25 Laita vakuumipussiin
neljanneksina, 500 g + mukaan voita, rosmariinia,
Uunipannu vahan valkosipulia ja
suolaa
Porkkanat, viipaleina Ritila ™ 90 70-80 Reseptivihje: tyhjibpakkaa
0,5cm, 600 g + appelsiinimehun, curryn ja
Uunipannu voin kera.
Perunat, kuoritut, Ritila 4 95 35-45 Reseptivihje: tyhjiopakkaa
neljanneksing, 800 g + voin ja suolan kera. Helppo
Uunipannu kayttda esim. salaattiin.
Ananas, viipaleina 1,5 cm, Ritila 4 85 70-80 Reseptivihje: tyhji6pakkaa
400 ¢ + voin, hunajan ja vaniljan
Uunipannu kera.
Omenat, kuorittuina, Ritila 4 85 15-25 Reseptivihje: tyhjiopakkaa
viipaleina 0,5 cm, 2-4 kpl + karamellikastikkeen kera.
Uunipannu Kypsennysaika voi
vaihdella omenalajikkeen
mukaan.
Vaniljakastike 0,5 | Ritila 4 80 15-25 Reseptivihje: sekoita yhteen
+ 0,5 | maitoa, 1 kananmuna,
Uunipannu 3 keltuaista, 80 g sokeria,
vaniljatangon sisus ja
tyhjidpakkaa.
Desinfiointi ja hygienia 2. Pese tuttipullot astianpesukoneessa.
Desinfioi virheettémia, kuumuutta kestavia astioita tai 3. Aseta tuttipullot hdyrykypsennysastiaan, koko XL,
tuttipulloja. Menettely vastaa perinteisté keittamista. siten, etta ne eivat kosketa toisiaan.
. . S 4. Kaynnista ohjelma "Desinfiointi".
Tuttipullojen desinfiointi 5. Pyyhi laite desinfioinnin jalkeen.
1. Puhdista tuttipullot aina heti kayton jalkeen 6. Kuivaa tuttipullot puhtaalla liinalla.
pulloharjalla.
Suositusasetukset hygieniakéasittelya varten
Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoyryn teho Kesto min
nto
— Sivu 9
Marmeladipurkkien tai Héyrykypsennysast 2 100 - 10-15
umpiointipurkkien ia, koko XL
esik&sittely
Marmeladipurkkien Hoyrykypsennysast 2 100 - 15-20
jalkikasittely ia, koko XL
Puhtaiden astioiden Héyrykypsennysast 2 100 - 15-20
sterilointi ia, koko XL

' Tama toiminto vastaa perinteista desinfiointia.

Taikinan nostatus

Nostata taikina aina 2 vaiheessa: kerran koko taikinana

ja toisen kerran paistettavana leivonnaisena.
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Vaatimus: Uunitila on kylma.

1. Koko taikina:

Tydnna ritila uuniin.



— Aseta taikina kulhossa ritilalle.

— Saada laite suositusasetusten mukaan.

— Al3 avaa uuninluukkua nostatuksen aikana,
koska kosteutta karkaa muuten ulos.

Suositusasetukset taikinan nostatukseen

Na&in onnistut fi

2. Paistettava kappale:
- Jatka taikinan kasittelya ja muodosta siita
haluamiasi paistotuotteita.
- Laita taikina annetulle kannatinkorkeudelle uuniin.
3. Pyyhi uunitila kuivaksi ennen paistamista.

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimin Lampétila °C Kesto min
to— Sivu 9
runsasrasvainen taikina, Kulho ritilalla 1.2 1. & 1. 40 - 45 1.40-90
esim. Panettone Vuoka ritilalla 2.2 2. 2.40- 45 2.30-60
Vaalea leipa Kulho ritilalla 1.2 1.8 1. 35-40 1.30-40
Uunipannu 2.2 2. 2.35-40 2.15-25
Sulatus = Suositusasetukset koskevat ruokia

Sulata pakastetut ruoat laitteessa.

Kasittelyohjeita sulatukseen

= Hoyrytoiminto soveltuu pakastettujen hedelmien ja
vihannesten sulattamiseen.

m  Kaytad leivonnaisten sulattamiseen uunitoimintoa
4D-kiertoilma.

= |innunliha, muu liha ja kala on parasta sulattaa
jaakaapissa.

m  Ota pakastettu elintarvike sulatusta varten pois
pakkauksesta.

m Varusteet / astia;

— Laita pakastetut hedelmat ja vihannekset
reidlliseen hoyrytysastiaan, koko XL. Jotta
tippuvat nesteet saadaan talteen, tyénna
uunipannu sen alle.

- Kun sulatat pakasteen, jossa nesteen on jaatava
ruokaan, esim. pakastettu kermapinaatti, kayta
uunipannua tai ritilalle laitettavaa astiaa.

— Aseta leivonnainen ritilalle.

Suositusasetukset tuoreutukseen

pakastelampédtilassa (-18 °C).

Tuoreuttaminen

L&mmita ruoat helldvaraisesti lisdhoyrytoiminnolla.
Ruoat maistuvat ja nayttavéat vasta valmistetuilta. Myos
paivan vanhat leivonnaiset voidaan nain tuoreuttaa.

Toimintaohjeita tuoreuttamiseen

= Kayta kannetonta, kuumuutta kestavaa ja
héyrykayttédn soveltuvaa astiaa.

m  Kaytd matalaa ja leveaa astiaa. Kulméa astia
pidentaa tuoreuttamista.
Aseta astia ritilalle.
Aseta ruoat, joita ei valmisteta astiassa, suoraan
ritildlle korkeudelle 2, esim. sdmpylét.
Ala peité ruokia.
Ala avaa uuninluukkua tuoreuttamisen aikana, koska
muuten ulos paasee paljon héyrya.

= Pyyhi uunitila tuoreuttamisen jalkeen kuivaksi.

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoéyryn teho Kesto min
nto
— Sivu 9
Pizza, paistettu Ritila 2 @ 170-180" - 5-15
Sampylat, patonki, Ritila 2 @ 160-170" - 10-20

paistettu

' Esilammita laite.

Lampiménapito

Toimintaohjeita lampiméana pitdmiseen

m Kayttamalla uunitoimintoa "Lampimandapito" valtat
kondenssiveden muodostumisen. Uunia ei tarvitse
pyyhkié kuivaksi.

= Al4 peita ruokia.

= Pida ruokia lampimina enintdan 2 tuntia.

m  Ota huomioon, ettd monet ruoat jatkavat kypsymista
lAmpiméanépidon aikana.

Eri lisdhoyrytehojen soveltuvuus ruokien lampimina

pitdmiseen:

m Teho 1: paistinpalat ja pikaisesti paistetut tuotteet

» Teho 2: laatikkoruoat, paistokset ja lisukkeet

= Teho 3: pataruoat ja keitot
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29.9 Testiruoat

Taman kappaleen tiedot koskevat tarkastuslaitoksia, ja tiedot on tarkoitettu helpottamaan laitteen tarkastusta normin
EN 60350-1 mukaan.

Leivonta

Annetut arvot ovat voimassa, kun vuoka laitetaan
kylmaan uuniin.

Noudata suositusasetuksissa olevia esilammitysta
koskevia ohjeita. Asetusarvot ovat voimassa ilman
pikakuumennusta.

Valitse paistamiseen ensin alempi annetuista
lampotiloista.

Samanaikaisesti uuniin laitetut leivinpelleilla tai
vuoissa olevat leivonnaiset eivat valttamatta ole
valmiita samanaikaisesti.

Kannatinkorkeudet 2 tasolla paistettaessa:

— Uunipannu: korkeus 3

Suositusasetukset leivontaan

Leivinpelti: korkeus 1
— Vuoat ritilalla:
Ensimmainen ritila: korkeus 3
Toinen ritila: korkeus 1
m  Kannatinkorkeudet 3 tasolla paistettaessa:
— Leivinpelti: korkeus 5
— Uunipannu: korkeus 3
— Leivinpelti: korkeus 1
= Voileipakeksi
- Kun paistat 2 tasolla, aseta irtopohjavuoat
limittain paallekkain ritildille.

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoéyryn teho Kesto min
nto
— Sivu 9
Pursotinpikkuleivat Leivinpelti 3 (i 140-150" - 25-40
Pursotinpikkuleivat Leivinpelti 3 140-150" - 25-40
Pursotinpikkuleivat, Uunipannu 3+1 140- 150" - 30-40
2 tasoa +
Leivinpelti
Pursotinpikkuleivat, 2X 5+3+1 130- 140" - 35-55
3 tasoa Leivinpelti
+
1x
Uunipannu
Kuppikakut Leivinpelti 3 (] 160 ' - 20 - 30
Kuppikakut Leivinpelti 3 150 ' - 25-35
Kuppikakut, 2 tasoa Uunipannu 3+1 150 ' - 25-35
+
Leivinpelti
Kuppikakut, 3 tasoa 2X 5+3+1 140 - 35-45
Leivinpelti
+
1x
Uunipannu
Voileipékeksi Irtopohjavuoka 2 (] 160-170° - 25-35
@ 26 cm
Voileipakeksi Irtopohjavuoka 2 160-1702 - 25-35
@ 26 cm
Voileipakeksi Irtopohjavuoka 2 1. 150-160 01 1. 10
@ 26 cm 2. 150- 160 0 2. 20-25
Voileipakeksi, 2 tasoa Irtopohjavuoka 3+1 150-170°2 - 30 -50
@ 26 cm

! Esilammita laitetta 5 minuuttia. Al4 kdytd pikakuumennustoimintoa.
2 Esilammita laite. Ala kayta pikakuumennustoimintoa.

Hoyrykypsennys
Tydnna uunipannu yhta tasoa alemmaksi reiallisen

astian, koko XL, alle, jos suositusasetuksissa
neuvotaan nain tekemaan.
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Kannatinkorkeudet

Kannatinkorkeudet yhdella tasolla
hoyrykypsennettidessa:

m  Kaytd enintdan 2,5 kg.

= Reidllinen hoyrytysastia, koko XL: korkeus 2
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Kannatinkorkeudet kahdella tasolla = Reiéllinen hoyrytysastia, koko XL: korkeus 5
hdyrykypsennettédessa: = Reiéllinen hoyrytysastia, koko XL: korkeus 3
m  Kayta enintdan 1,8 kg tasoa kohden.

Suositusasetukset hoyrykypsennykseen

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimin Lampétila °C Kesto min
to— Sivu 9
Herneet, pakaste, kaksi 2X 5+3+1 100 - 1.2
astiaa Hoéyrykypsennysastia,
koko XL
+
Uunipannu
Parsakaali, tuore, 300 g Hoyrykypsennysastia, 3 100 °® 7-84
koko XL
Parsakaali, tuore, yksi astia  Hoyrykypsennysastia, 3 1003 7-81
koko XL

' Tarkastus on p&attynyt, kun kylmimmassa kohdassa on saavutettu 85 °C (katso IEC 60350-1).

2 Tarkastus on paattynyt, kun kylmimméassé kohdassa on saavutettu 85 °C (katso IEC 60350-1).

3 Esilammita laite.

4 Vertailukelpoinen kypsennysaste viitenaytteen ja paanaytteen valilla saavutetaan, kun viitenaytetta kypsennetaan 5
minuuttia (valmistettu IEC 60350-1 -standardissa kuvatulla tavalla).

Suositusasetukset grillaukseen

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimin Lampétila °C/ Kesto min
to — Sivu 9 grillausteho
Paahtoleivan ruskistus Ritila 5 3! 4-6

T Ala esilammita laitetta.

30 Asennusohje

Ota laitteen asennuksen yhteydessa huomioon m Noudata lisdosien asennusta koskevia

seuraavat tiedot. asennusohjeita.

m Kalusteiden, joihin laite asennetaan, pitaa
kestaa vahintaan lampdtilaa 95 °C,
vieressa olevien kalusteiden etuosien
vahintaan lampaotilaa 70 °C.

®m Ald asenna laitetta somiste- tai kalusteoven

. . taakse. Vaarana_on ylikugmeneminen.
30.1 Yleiset asennusohjeet = Tee kalusteen leikkaustydt ennen laitteen

Ota nama ohjeet huomioon ennen kuin aloitat asentamista. Poista lastut. Sahkoisten

laitteen asennuksen. rakenneosien toiminta voi hairiintya.

m Ainoastaan naiden asennusohjeiden m |aitteen liitantarasian tulee olla viivoitetun
mukainen asennus takaa turvallisen kayton. pinnan alueella [al tai asennusalueen
Asentaja vastaa vaarasta asennuksesta ulkopuolella.
johtuvista vahingoista. Irralliset kalusteet on kiinnitettava yleisesti

m Al4 nosta laitetta luukun kahvasta laitteen saatavana olevalla kulmalevylla [b] sein&an.

kuljetukseen tai asennuksen yhteydessa.

m Tarkasta laite, kun olet purkanut sen
pakkauksesta. Jos laitteessa on
kuljetusvaurioita, &la kytke laitetta kayttoon.

m Poista paikkausmateriaali ja liimakalvot
uunitilasta ja luukusta ennen laitteen
kayttoonottoa.
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E>

HUOMIO!

Jos laitetta kannetaan luukun kahvasta, kahva
voi murtua. Luukun kahva ei kesta laitteen
painoa.

» Ald kanna tai kannattele laitetta luukun

60
1w /////J s
50 a

Jos laitteessa on kaannettava
ohjauspaneeli, varmista, ettd ohjauspaneeli
ei ulos kdannettaessa osu viereisiin
kalusteisiin.

Kayta suojakasineitd, jotta valtat
viiltohaavat. Osat, joihin paaset asennuksen
aikana kasiksi, voivat olla teravareunaisia.
Kuvien mitat mm.

A\ VAROITUS - Vaara: Magnetismi!
Ohjauspaneelissa tai valitsimissa on
kestomagneetteja. Ne voivat vaikuttaa
elektronisiin implantteihin, esimerkiksi
sydamentahdistimiin tai insuliinipumppuihin.

>

Henkildiden, joilla on elektronisia
implantteja, pitda olla asennustdita
tehtdessa vahintaan 10 cm:n etaisyydella
ohjauspaneelista tai valitsimista.

/A VAROITUS - Tulipalovaara!
Jatkojohdon ja hyvaksymattoman adapterin
kayttd on vaarallista.

>
>
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Al& kayta haaroituspistorasioita.

Kayta vain jatkojohtoja, jotka ovat
sertifioituja, joiden vahimmaishalkaisija on
1,5 mm? ja jotka tayttavat asianomaiset
kansalliset turvallisuusvaatimukset.

Jos verkkoliitantdjohto on lilan lyhyt, ota
yhteys huoltopalveluun.

Kayta vain valmistajan hyvaksymia
adaptereita.

kahvasta.

30.2 Laitemitat
Tasta 16ydat laitteen mitat.

QJ

594
-

30.3 Asennus tyodtason alle

Noudata tydtason alle asennettaessa asennusmittoja ja
asennusohjeita.

Valipohjassa pitaa olla rako laitteen tuuletusta
varten.

= Tyotaso on Kiinnitettava kalusteeseen.
= Noudata mahdollisesti kaytettavissa olevaa

keittotason asennusohjetta.
Noudata keittotason paikallisia naista poikkeavia
asennusohjeita.



30.4 Asennus keittotason alle

Jos laite asennetaan keittotason alle, on noudatettava
minimimittoja, tarvittaessa alla oleva rakenne mukaan
lukien.

i
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Tarvittavan minimietaisyyden [b] takia tyotasolle
asetetaan vahimmaisvahvuus [@l.

Keittotason tyyppi a paalle asennettu, mm a samantasoinen asennus, b, mm
mm

Induktiokeittotaso 37 38 5

Taysipintainen 47 48 5

induktiokeittotaso

Kaasukeittotaso 27 38 5'

Sahkokeittotaso 27 30 2

' Noudata keittotason paikallisia naistéd poikkeavia asennusohjeita.

30.5 Asennus korkeaan kaappiin

Noudata korkeaan kaappiin asennettaessa
asennusmittoja ja asennusohijeita.

—~
min. 550

= Valipohjissa pitda olla rako laitteen tuuletusta varten.

Jos korkeassa kaapissa on elementti-takaseinien
lisaksi toinen takasein&, se on poistettava.

= Asenna laite vain niin korkealle, ettd varusteet saa
otettua helposti ulos.

30.6 Kahden laitteen asentaminen
paallekkain
Laite voidaan asentaa myd&s toisen laitteen paalle tai

alle. Noudata paallekkain asennettaessa
asennusmittoja ja asennusohjeita.

/‘ .
min. 550 ~min. 35| ™in. 35

= Valipohjissa pitda olla rako laitteiden tuuletusta
varten.

= Molempien laitteiden riittavan tuuletuksen
varmistamiseksi tarvitaan sokkelin alueelle vahintaan
200 cm2:n kokoinen tuuletusaukko. Tee sita varten
aukko sokkeliin tai asenna tuuletusritila.
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m  Varmistettava, ettd ilmanvaihto toteutuu piirroksen
mukaisena.

=

=
I
|

|l
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m  Asenna laitteet vain niin korkealle, ettd varusteet saa
otettua helposti ulos.

30.7 Asennus kulmaan

Noudata kulmaan asennettaessa asennusmittoja ja
asennusohjeita.

L5k 20222 | WA

A % I

m  Jotta laitteen luukku saadaan avattua, ota kulmaan
asentaessasi huomioon minimimitat. Mitta [@] riippuu
kalusteen etuosan paksuudesta ja kahvasta.

30.8 Sahkoliitanta

Jotta laitteen sahkdliitdnta on turvallinen, noudata

seuraavia ohjeita.

= | aijtteen suojaluokka on |, ja sen kayttd on sallittu
vain maadoitusliitinnan kanssa.

®=  Suojaus on tehtava tyyppikilvessa mainitun
tehotiedon ja paikallisten maaraysten mukaan.

m |ajtteessa ei saa olla jannitetta asennustoita
tehtaessa.

= |ajtteen saa liittda vain mukana toimitetulla
litantdjohdolla.

= |jitAntajohto pitaé liittda takasivulle siten, etta kuuluu
napsahtava aani. Huoltopalvelusta on saatavana 3
metrin liitantajohto.

m  |jitAntajohdon saa vaihtaa vain alkuperaiseen
litantdjohtoon. Naitd on saatavana huoltopalvelusta.

m  Asennuksen pitda taata kosketussuoja.

Laitteen sahkdliitantad maadoitetulla pistokkeella

Huomautus: Laitteen saa liittaa vain
maaraystenmukaisesti asennettuun maadoitettuun
pistorasiaan.

» Liita pistoke maadoitettuun pistorasiaan.
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Kun laite on asennettu paikalleen, verkkojohdon
pistokkeeseen pitda paasta vapaasti kasiksi. Jos
verkkopistokkeeseen ei paase vapaasti kasiksi,
kiintedan sahkoliitantdan on asennettava
asennusmaaraysten mukainen kaikki navat erottava
katkaisin.

Laitteen sadhkoliitanta ilman maadoitettua
pistoketta

Huomautus: Laitteen saa liittd& vain valtuutettu
ammattiasentaja. Takuu ei kata virheellisesta liitdnnasta
johtuvia vaurioita.

Kiintedan sahkoliitdntdan on asennettava
asennusmaaraysten mukainen kaikki navat erottava
katkaisin.

1. Yksil6i vaihe- ja nollajohto liitantarasiassa.
Jos liitdnta tehdaan vaarin, laite voi vaurioitua.
2. Liita litantakuvan mukaan.
Jannite, ks. tyyppikilpi.
3. Liita verkkoliitantajohdon johtimet véarikoodien
mukaan:
- vihreé-keltainen = suojajohdin @
— sininen = nollajohdin
- ruskea = vaihe

30.9 Laitteen asennus

1. Tybénné& laite kunnolla paikalleen ja kohdista
keskelle.

T

% Esw/%
i

%/L i

2. Kiinnita laite ruuveilla.
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3. Kahvattomat keittiokalusteet, joissa pystysuuntainen
tartuntalista:

- Kayta tarkoitukseen sopivaa taytekappaletta @,
jotta voit peittdd mahdolliset teravat reunat ja
varmistaa turvallisen asennuksen.

— Poraa alumiinitankoihin ennalta reiat ruuviliitantaa
varten @.

- Kiinnita laite tarkoitukseen sopivalla ruuvilla ®.

2\

/
0l
E
Huomautus: Tydtason ja laitteen valista rakoa ei saa

sulkea lisalistalla.
Kaapin sivuseiniin ei saa asentaa lamposuojalistoja.

30.10 Laitteen irrotus

1. Poista laitteesta jannite.
2. Irrota kiinnitysruuvit.
3. Nosta laitetta vahan ja veda se kokonaan ulos.

Asennusohje fi
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001659169 (021024)
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