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AR Sauga

Atkreipkite démesj | toliau pateiktus saugos
nurodymus.

1.1 Naudojimas pagal paskirtj

Kad prietaisu galétumete naudotis saugiai ir

tinkamai, atkreipkite demesj | nuorodas del

naudojimo paskirties.

Sioje instrukcijoje pateikti paveiksléliai yra

skirti informuoti.

Prietaisus be kiStuko gali prijungti tik leidimg

turintis kvalifikuotas personalas. Jei zala pada-

roma netinkamai prijungus prietaisg, nete-

nkate teisés reikalauti garantijos.

Prietaisg naudokite tik taip, kaip nurodyta

toliau:

m ruoSdami patiekalus ir gérimus,

® jis nepaliekamas be priezitros; trumpas
maisto ruoSimo procesas nuolat stebimas;

® privaCiame namy ukyje ir uzdarose namy
aplinkos patalpose,

® ne daugiau kaip 4000 m aukstyje virs juros
lygio;

Niekada nenaudokite prietaiso:

® mazuose laivuose ir transporto priemonése;

m kaip patalpy Sildytuvas.

® su iSoriniu laikmaciu arba nuotoliniu valdy-
mu.

Prietaiso negalite naudoti su laikmaciu arba jj
valdyti nuotolinio valdymo pultu.

Jei JUs neSiojate aktyvintg implantuotg medici-
ninj prietaisg (pvz., Sirdies stimuliatoriy arba
defibriliatoriy), pasiteiraukite savo gydytojo, ar
jis atitinka 1990 m. birzelio 20 d. Europos
Bendrijy direktyvg 90/385/EEB bei EN
45502-2-1 ir EN 45502-2-2 standartus, ar jis
buvo parinktas, implantuotas ir uzprogramuo-
tas pagal VDE-AR-E 2750-10 standartg. Jei
Sios prielaidos jvykdytos ir naudojami nemeta-
liniai maisto ruoSimo jrankiai ir maisto ruosi-
Mo indai su nemetalinémis rankenomis, nau-
dojant Sig indukcine kaitlente pagal paskirtj jo-
Kiy pavojy nekyla.

Priedg | kamerg visada stumkite tinkama
puse.
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1.2 Naudotojy rato apribojimas

8 mety ir vyresni vaikai ar asmenys, kurie del
nepakankamy fiziniy, jutiminiy ar protiniy ge-
béjimy arba nepakankamos patirties ar nezi-
nojimo negali saugiai valdyti prietaiso gali juo
naudotis tik prizitrimi kito asmens arba jeigu
jie yra supazindinti su saugiu prietaiso naudo-
jimu bei suprantg is to kylancius pavojus.
Vaikams draudziama zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy techninés
prieziuros darby vaikai negali atlikti, nebent
jlems jau sukako 15 mety ir jie bus priziarimi.
Jaunesni nei 8 mety vaiky neturéty buti arti
prietaiso ir jungimo laido.

1.3 Saugus naudojimas

A\ |SPEJIMAS - Gaisro pavojus!

Prietaisas jkaista.

» Nelaikykite stalCiuose tiesiogiai po kaitle-
ntemis jokiy degiy daikty ar aerozoliniy pu-
rskikliy.

» Po prietaisu arba Salia jo niekada nelaiky-
kite ir nenaudokite degiy daikty, pvz., aero-
zolio balionéliy arba valymo priemoniy.

Ruosimo pavirSius smarkiai jkaista.

» Ant ruoSimo pavirSiaus ar greta jo niekada
nedékite degiy daikty.

» Ant ruoSimo pavirSiaus niekada nelaikykite
jokiy daikty.

Be prieziuros ant viryklés palikti taukuose ar

aliejuje ruoSiamag maistg pavojinga — gali kilti

gaisras.

» Niekada nepalikite karsto aliejaus ir tauky
be prieziuros.

» Niekada nebandykite ugnies gesinti vande-
niu. ISjunkite prietaisg ir uzdenkite liepsna,
pvz., dangciu arba atspariu ugniai uzdanga-
lu.

Dél kaitlentés uzdangy gali jvykti nelaimingy

atsitikimy, pvz., jos gali perkaisti, uzsidegti

arba nuo jy gali atitrukti medziagos dalys.

» Nenaudokite jokiy kaitlenCiy uzdanguy,.

Atidarant prietaiso dureles susidaro oro

trauka. Kepimo popierius gali liesti kaitinimo

elementus ir uzsidegti.

» |kaitindami ir ruoSdami maistg niekada ne-
dekite kepimo popieriaus nepritvirtine prie
priedy.

» Kepimo popieriy visada supjaustykite pagal
matmenis ir prispauskite indu arba kepimo
forma.

Kameroje laikomi degus daiktai gali uzsilieps-

noti.

» Kameroje niekada nelaikykite degiy daikty.

» Pradéjus sklisti dumams reikia iSjungti prie-
taisg arba istraukti i$ elektros lizdo kiStukg
ir kol kas neatidaryti dureliy, kad uzgesty
galimai jsiplieskusi liepsna.

Maisto produktai gali uzsidegti.

» Reikia stebéti maisto ruoSimo procesa.
Trumpai ruoSiamag maistg reikia nuolat
stebeti.

Po kiekvieno naudojimo kaitlente iSjunkite

pagrindiniu jungikliu.

» Nelaukite, kol kaitvieté iSsijungs automa-
tiskai dél to, kad ant jos nebéra puody ir
keptuviy.

Kaitlenté iSsijungia automatiskai ir jos nebega-

lima valdyti. Véliau ji gali neplanuotai jsijungti.

» Saugikliy dézutéje iSjunkite saugiklj.

» Kreipkités | klienty aptarnavimo tarnyba.

/\ |SPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

Naudojant jkaista ir prietaisas, ir greta jo

esancios dalys, ypac kaitlentés rémas, jei jis

yra.

» Rekomenduojama buti atsargiems ir steng-
tis neliesti kaitinimo elementuy,.

» Mazi, jaunesni nei 8 mety vaikai turi laikytis
atokiai.

Metaliniai daiktai ant kaitlentés labai greitai

jkaista.

» Niekada nedékite ant kaitlentés metaliniy
daikty, pvz., peiliy, Sakuciy, Sauksty ir dan-
gciy.

Dél viryklés apsauginiy groteliy gali jvykti ne-

laimingy atsitikimuy.

» Niekada nenaudokite viryklés apsauginiy
groteliy.

Priedai ir indai labai jkaista.

» Karstus priedus arba indus iS orkaités visa-
da iSimkite puodkélemis.

Naudojamas prietaisas jkaista.

» Prie$ pradédami valyti prietaisg, palaukite,
kol jis atvés.

Alkoholio garai karStoje orkaitéje gali uzsideg-

ti.

» Patiekalams naudokite tik mazus stipriy
gerimy kiekius.

» Prietaiso dureles atidarykite atsargiai.

Kai naudojamas, prietaisas ir prie jo besi-

lieCianCios dalys jkaista.

» Rekomenduojama buti atsargiems ir steng-
tis neliesti kaitinimo elementy.



» Mazi, jaunesni nei 8 mety vaikai turi laikytis
atokiai.

A\ |SPEJIMAS - Elektros smiigio pavojus!

Netinkamai atlikti remonto darbai kelia pavoju.

» Atlikti prietaiso remonto darbus leidziama
tik to mokytam personalui.

» Prietaisg remontuoti leidZiama tik su origi-
naliomis atsarginémis dalimis.

» Siekiant iSvengti rizikos, pazeidus Sio prie-
taiso el. tinklo prijungimo kabelj, jj pakeisti
turi gamintojas arba jo klienty aptarnavimo
tarnyba arba kitas panasios kvalifikacijos
specialistas.

Apgadintas prietaisas arba apgadintas el.

tinklo prijungimo kabelis kelia pavojy.

» Niekada nenaudokite apgadinto prietaiso.

» Jei pavirSius jtrukes, iSjunkite prietaisg, kad
iSvengtumeéte elektros smugio. Prietaisg is-
junkite ne pagrindiniu jungikliu, o saugikliu
saugikliy dezutéje.

» Kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba.

— Psl. 44

|siskverbusi dregmé gali sukelti elektros

smug;.

» Nevalykite prietaiso garu arba aukstu slégiu
valanciais jrenginiais.

Prie karsty prietaiso daliy gali iSsilydyti elektri-

niy prietaisy laidy izoliacija.

» Saugokite, kad elektriniy prietaisy jungia-
mieji kabeliai nesiliesty prie karsty prietaiso
daliy.

Apgadinta el. tinklo prijungimo kabelio izoliaci-

ja kelia pavojuy.

» Saugokite, kad el. tinklo prijungimo kabelis
niekada nesiliesty prie karSty prietaiso da-
liy arba kity Silumos Saltiniy.

» Saugokite, kad elektros kabelis niekada ne-
siliesty prie astriy smaigaliy ar briauny.

» Elektros kabelio jokiu badu nesulenkite, ne-
prispauskite ir nekeiskite jo konstrukcijos.

Atjungus prietaisg nuo elektros tinklo, jungty-

se gali likti likutinés jtampos.

» Prietaisg gali prijungti tik specialistas.

A\ |SPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!

Atidarant ir uzdarant prietaiso dureles juda-

ntys lankstai gali prispausti.

» Nelieskite lanksty srities.

Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali suskil-

ti.

» Orkaités dureliy stiklo nevalykite SiurkScCiais
SveiCiamaisiais valikliais ar astriu metaliniu
grandikliu, nes galite subraizyti pavirSiy.

Sauga It

Atsitrenkus | atidarytas prietaiso dureles gali-

ma susizaloti.

» Naudojant ir baigus naudoti prietaiso du-
relés turi bati uzdarytos.

Jei maistas ruoSiamas indg jstacius j kitg indg

su vandeniu, kaitlenté ir maisto ruoSimo indas

gali sutrakti.

» Maisto ruoSimo indas negali tiesiogiai liesti
puodo, kuriame jpilta vandens, dugno.

» Naudokite tik karsCiui atspary maisto ruosi-
mo inda.

Jei prietaiso pavirSius jtrikes arba sultzes,

galima jsipjauti.

» Nenaudokite prietaiso, jei jo pavirSius jt-
rikes arba sullzes.

A\ |SPEJIMAS — Nusiplikimo pavojus!

Pasiekiamos dalys prietaisui veikiant jkaista.

» Niekada nelieskite karsty daliy.

» Pasirtpinkite, kad vaikai laikytysi saugiu at-
stumu.

Atidarant prietaiso dureles, gali prasiskverbti

karSty gary. Esant tam tikrai temperattrai ga-

rai gali buti nematomi.

» Prietaiso dureles atidarykite atsargiai.

» Pasirapinkite, kad vaikai laikytysi saugiu at-
stumu.

Dél vandens karstoje orkaitéje gali susidaryti

karSty vandens gary.

» Niekada nepilkite vandens j karStg kamera.

A\ |SPEJIMAS - Pavojus uzdusti!

Vaikai gali uzsimauti pakuotés medziagas ant

galvos arba j jas jsivynuoti ir uzdusti.

» Saugokite pakuotés medziagas nuo vaiky.

» Neleiskite vaikams zaisti su pakuotés me-
dziagomis.

Vaikai gali jkvepti arba praryti smulkias deta-

les ir taip uzdusti.

» Saugokite smulkias detales nuo vaiky.

» Neleiskite vaikams zaisti su smulkiomis de-
talémis.

A\ |SPEJIMAS — Apvirtimo pavojus!
Jei prietaisas pastatytas ant apatinés dalies ir
nepritvirtintas, jis gali nuslysti.

» Pritvirtinkite prietaisg prie apatinés dalies.
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» |spejimas: kad prietaisas nepakrypty, pritvir-
tinkite kompensacinj elementa.
» Kaip sumontuoti, zr. instrukcijose.

1.4 StalCius apacioje

A\ |SPEJIMAS - Gaisro pavojus!

Apatinio stalCiaus pavirSiai gali labai jkaisti.

» Apatiniame stalCiuje laikykite tik orkaités
priedus.

» Apatiniame stalCiuje nelaikykite jokiy leng-
vai uzsiliepsnojanciy ir degiy daikty.

1.5 Halogeniné lemputé

A\ |SPEJIMAS - Pavojus nusideginti!
Kameros lemputés smarkiai jkaista. Pavojus
nusideginti iSlieka ir iSjungus.

» Nelieskite stiklinio dangcio.

» Valydami stenkités neliesti.

A\ |SPEJIMAS - Elektros smiigio pavojus!
KeiCiant lempute lemputés lizdo kontaktams
tiekiama jtampa.

» Siekdami iSvengti elektros smugio, pries
keisdami lempute jsitikinkite, kad prietaisas
iSjungtas.

» Be to, iS tinklo iStraukite kiStukg arba sau-
gikliy dézutéje iSjunkite saugiklj.

1.6 Valymo funkcija

A\ |SPEJIMAS — Gaisro pavojus!

Veikiant valymo funkcijai prietaiso iSoré labai

kaista.

» Ant kameros dureliy rankenos niekada ne-
kabinkite jokiy degiy daikty, pvz., indy
SluoscCiy.

» Prietaiso priekiné puse turi bati laisva.

» Pasirtpinkite, kad vaikai laikytysi saugiu at-
stumu.

Jei pazeistas dureliy sandariklis, per dureles

sklinda didelis karstis.

» Sandariklio neSveiskite ir neiSimkite!

» Niekada nenaudokite prietaiso, jei sandarik-
lis pazeistas arba jo néra.

/\ |JSPEJIMAS — Rimtos zalos sveikatai

pavojus!

Veikiant valymo funkcijai, prietaisas labai

jkaista. Nesvylanti padékly ir formy danga su-

gadinama ir susidaro nuodingi garai.

» Jjungus valymo funkcijg kartu negalima va-
lyti nesvylancia danga padengty padekly ir
formuy.

» Niekada nevalykite priedy kartu.

/A |SPEJIMAS - Zalos sveikatai pavojus!

Naudojant valymo funkcijg, kamera jkaitinama

iki labai aukstos temperaturos, kad sudegty

kepant mésag, grilio patiekalus ir konditerinius

kepinius susidare likuCiai. Tuo metu iSsiskiria

garai, galintys dirginti gleivine.

» Veikiant valymo funkcijai intensyviai védin-
Kite virtuve.

» Patalpoje nebukite ilgai.

» Pasirtpinkite, kad netoliese nebuty vaiky ir
gyvunuy.

/A |SPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

Veikiant valymo funkcijai kamera labai jkaista.

» Neatidarykite prietaiso dureliy.

» Palaukite, kol prietaisas atvés.

» Pasirtpinkite, kad vaikai laikytysi saugiu at-
stumu.

A\ Veikiant valymo funkcijai, prietaiso iSoré¢ la-

bai jkaista.

» Nelieskite prietaiso dureliy.

» Palaukite, kol prietaisas atvés.

» Pasirtpinkite, kad vaikai laikytysi saugiu at-
stumu.

1.7 |smeigiamasis termometras

/\ |SPEJIMAS - Elektros smiigio pavojus!

Naudojant netinkamg jsmeigiamajj termomet-

rg gali buti pazeista izoliacija.

» Naudokite tik Siam prietaisui skirtg jsmei-
giamajj termometra.
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2 Daiktinés zalos iSvengimas

2.1 Orkaiteés sritis

Naudodami orkaite atkreipkite démesj | atitinkamas

nuorodas.

DEMESIO!

Aukstesnéje nei 50 °C temperatlroje dél daikty, su-

déty ant kameros dugno, pradeda kauptis Siluma. Kepi-

mo ir skrudinimo laikas nebeatitiks rekomenduojamo,

be to, gali biti pazeistas emalis.

» Ant kameros dugno niekada nedékite jokiy priedy,
kepimo popieriaus ar folijos.

» Indg ant kameros dugno galite déti tik nustate ze-
mesne nei 50 °C temperatdra.

Prie dureliy stiklo prigludusi aliuminio folija gali ne-

griztamai pakeisti stiklo spalva.

» Stebékite, kad aliuminio folija kameroje nesiliesty
prie dureliy stiklo.

Karstoje kameroje dél vandens atsiranda vandens ga-

ry. Temperattros pokytis gali padaryti Zzalos.

» Niekada nepilkite vandens j karStg kamera.

» Ant kameros dugno niekada nedékite indo su van-
deniu.

Dél ilgalaikés dregmeés kamera ima rudyti.

» Baige naudoti iSsausinkite kamera.

» Drégny maisto produkty ilgai nelaikykite uzdarytoje
kameroje.

» Nelaikykite kameroje maisto.

Jei prietaisas paliekamas atvesti atidarius dureles, po

tam tikro laiko gali biti pazeidziamos Salia esanciy bal-

dy priekinés dalys.

» Jei maistg ruoséte aukstoje temperatiroje, palikite
atvésti neatidare dureliy.

» Saugokite, kad nieko neprispaustumete prietaiso
durelémis.

» Atviromis prietaiso durelémis kamerg dziovinkite tik
tuomet, jei buvote nustate didelj drégmés kiekj.

2.2 Kaitlente

Nuo kepimo padéklo lasancios vaisiy sultys palieka

démiy, kuriy nebejmanoma pasalinti.

» Jei vaisinio pyrago vaisiai itin sultingi, nepridékite jy
| kepimo padéklg per daug.

» Jei jmanoma, naudokite gilesnes universalias kepi-
mo skardas.

Kameros valiklio jpylus | Silta kamerg pazeidziamas

emalis.

» Niekada nepilkite orkaités valiklio | Siltg kamera.

» Prie$ kitg jkaitinimg paSalinkite i§ kameros ir nuo
prietaiso dureliy visus likudius.

Labai uzsiterSus sandarikliui, prietaiso durelés eksploa-

tuojant uzsidaro netinkamai. Gali buti pazeistos prieki-

nés gretimy baldy plokstés.

» Sandarikliai visada turi bati SvarUs.

» Niekada nenaudokite prietaiso, jei sandariklis pa-
zeistas arba jo néra.

Prietaiso durelés gali buti pazeistos ant jy sédantis ar

dedant daiktus.

» Nieko nedékite ant prietaiso dureliy ir ant jy nesés-
kite.

» Ant prietaiso dureliy nedékite indy arba priedy.

Tam tikruose modeliuose uzdarant prietaiso dureles

priedas gali subraizyti dureliy stikla.

» Priedg j kamerg visada jstumkite iki galo.

Jei prietaisg neSate ar traukiate uz dangcio rankenos, ji

gali nulGzti ir sugadinti lankstus. Dangcio rankena pri-

taikyta tik prietaiso svoriui.

» Neneskite ir netraukite prietaiso uz dangcio ranke-
nos.

Kepant griliu dél aukstos temperatiros gali pakisti kepi-

mo padéklo arba universalios kepimo skardos forma, o

tuomet kyla gresmeé padeklg ar skardg iStraukiant pa-

zeisti emal;.

» Kepdami griliu kepimo padéklo arba universalios
kepimo skardos nedeékite auksdiau nei 3 jstimimo
lygyje.

» AukSc&iau nei 3 jstimimo lygyje griliu maistg kepkite
tiesiog ant jdedamuyjy groteliy.

Prietaisg naudodami atkreipkite démesgj | atitinkamas nuorodas.

Kaip iSvengti materialinés zalos

Cia rasite informacijos apie daZniausias Zalos prieZastis ir patarimy, kaip galite jy iSvengti.

Pazeidimas Priezastis

Priemoneé

Démes Maisto ruoSimas jo neprizilrint.

Stebékite ruoSimo procesa.

Démeés, gillis pazeidi- ISsilieje maisto produktai, dazniausiai su di-

mai deliu cukraus kiekiu.

Nedelsdami nuvalykite stiklo grandikliu.

Démes, gilus stiklo

Sugadintas maisto ruoSimo indas, maisto

Naudokite tinkama, geros buklés maisto

pazeidimai arba jtriki- ruoSimo indas su iSsilydziusiu emaliu arba su ruo$imo inda.

mai variniu ar aliumininiu dugnu.

Démeés, spalvos pa- Netinkami valymo metodai.
kitimai

Naudokite tik stiklo keramikai skirtas valymo
priemones ir valykite tik atvésusig kaitlente.

GilUs stiklo pazeidi-
mai arba jtrikimai
ty nukritimas.

Jtrenkimai arba maisto ruosimo indo, maisto
ruoSimo priedo arba kity kiety ar astriy daik-

Ruosdami maistg stenkités nesutrenkti stiklo
ir neuzmesti ant kaitlentés daikty.
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Pazeidimas Priezastis Priemoné
JbréZimai, spalvos pa- Siurkstus maisto ruosimo indo dugnas arba  Patikrinkite indus. Norédami perkelti, pakel-
kitimai maisto ruoSimo indo perstimimas ant kaitle-  kite maisto ruoSimo inda.
ntes.
JoréZzimai Druska, cukrus arba smélis. Kaitlentés nenaudokite kaip darbastalio, ne-

dékite ant jos daikty.

Prietaiso pazeidimai  Maisto ruoSimas Saltame maisto ruoSimo in- Niekada nenaudokite suSalusiy indy.

de.

Maisto ruoSimo indo  Virimas be turinio.
arba prietaiso pazei-
dimai

Ant kar8tos maisto ruoSimo zonos niekada
nedekite ir nekaitinkite tus¢io maisto ruoSimo
indo.

Stiklo pazeidimai

ISsilydziusi medziaga ant karStos maisto

Ant kaitlentés nedékite kepimo popieriaus ar

ruo8imo zonos arba karstas puodo dangtis aliuminio plévelés ir jokiy plastikiniy indy ar

ant stiklo.

puody danggciy.

Perkaitimas
skydelio arba rémo.

KarStas maisto ruoSimo indas ant valdymo

Ant Siy sri¢iy niekada nestatykite karsto
maisto ruosSimo indo.

2.3 Stalciaus sritis

Naudodami stalCiy atkreipkite demes;j | atitinkamas
nuorodas.

DEMESIO!

| apatinj stal€iy nedékite karsty daikty. Galite pazeisti
apatinj stalCiu.

» | apatinj stalCiy nedékite karsty daikty.

| apatinj stal€iy nedékite orkaités priedy, aukstesniy uz

apatinj stalgiy. Kitaip galite pazeisti prietaisa.

» | apatinj stalCiy nedékite orkaités priedy, aukStesniy
uz apatinj stal&iy.

3 Aplinkosauga ir taupymas

3.1 Pakuotés utilizavimas

Pakuotei naudojamos medziagos yra nekenksmingos
aplinkai, jas galima perdirbti.

» Atskiras dalis iSmeskite iSruSiave.

3.2 Energijos taupymas

Jei paisysite Siy nurodymuy, Jusy prietaisas vartos dar

maziau energijos.

Prietaisg jkaitinkite tik tuomet, jei tai nurodyta recepte

arba nustatymo rekomendacijose.

m Jei prietaiso nekaitinsite, sutaupysite iki 20 % elekt-
ros energijos.

Naudokite tamsias, juodai lakuotas arba emaliuotas
kepimo formas.
m Tokios kepimo formos ypad gerai jkaista.

Prietaisui veikiant dureles atidarykite kuo reciau.
m Tuomet nepasikeis kameros temperattra ir ne-
reikés prietaiso kaitinti papildomai.

Kelis patiekalus ruoskite paeiliui arba vienu metu.
m Kamera bus jkaitusi po pirmojo kepimo. Taip su-
trumpés kito kepamo pyrago kepimo trukme.

Jei patiekalg ruoSiate ilgiau, likus mazdaug

10 minuciy iki pabaigos iSjunkite prietaisa.

m Liekamosios Silumos pakaks patiekalui paruosti iki
galo.

IS kameros iSimkite nenaudojamus priedus.
= Nereikalingy priedy kaitinti nereikéty.

Prie§ kepdami Saldytus patiekalus, juos atitirpinkite.

m Sutaupysite elekiros energijos, kurios reikia patieka-
lui atitirpinti.

Pastaba.

Prietaisas vartoja:

m  veikdamas su jjungtu ekranu — maks. 1 W;

= veikdamas su iSjungtu ekranu — maks. 0,5 W.

Energijos taupymas

Jei paisysite Siy nurodymuy, Jusy prietaisas vartos dar

maziau energijos.

Parinkite puodo dydj atitinkancig virimo zong. Maisto

ruoSimo indg uzdékite centruotai.

Naudokite indus, kuriy dugno skersmuo atitinka kait-

vietés skersmen;.

Patarimas. Indy gamintojai daznai nurodo iSorinj puo-

do skersmenj. Jis daznai buna didesnis uz dugno

skersmen;.

m Dél netinkamy maisto ruo8imo indy arba ne visiskai
uzdengty virimo zony vartojasi daug energijos.

Puodus uzdenkite tinkamu dangciu.

m Kai verdate be dangcio, prietaisui reikia gerokai
daugiau energijos.

Dangtj nukelkite kuo reciau.

= Kai pakeliate dangtj, daug energijos iSsisklaido.

Naudokite stiklinj dangtj.

= Pro stiklinj dangtj galite pasizidréti j puodg, neatkel-
dami dangcio.

Naudokite puodus ir keptuves lygiais dugnais.

= Dél nelygaus dugno padidéja energijos sgnaudos.



Naudokite maisto produkty kiekiui tinkamo dydzio

maisto ruoSimo indus.

= Dideliems, mazai pripildytiems maisto ruo$imo in-
dams jkaitinti suvartojama daugiau energijos.

Gaminkite nedideliame vandens kiekyje.

m Kuo daugiau vandens maisto ruoSimo inde, tuo
daugiau energijos reikia jam susildyti.

Maisto ruoSimas ant indukcinés kaitvietés It

Laiku perjunkite Zzemesnj kaitinimo lygj.

= Nustate per didele tolesnio virimo pakopa, be reika-
lo naudosite per daug energijos.

Informacijg apie gaminj pagal Reglamentg (ES)

Nr. 66/2014 rasite pridedamame prietaiso pase ir inter-

nete, savo prietaiso gaminio puslapyje.

4 Maisto ruosimas ant indukcines kaitvietes

4.1 Maisto ruosSimo ant indukcinés
kaitvietés privalumai

Maisto ruoSimas naudojant indukcijos funkcijg labai ski-

riasi nuo jprasto maisto ruoSimo, nes karstis susidaro

tiesiog inde. Yra daug privalumy, kurie nurodyti toliau.
= Verdant ir kepant maistg sutaupoma laiko.

m  Sutaupoma elektros energijos.

m | engviau priziaréti ir valyti. ISbege patiekalai pridega
ne taip greitai.

m  Uztikrinama tiekiamos Silumos kontrole ir saugu-
mas; atlikus kiekvieng valdymo veiksma kaitlente
padidina arba sumazina tiekiamos Silumos kiekj. In-
dukciné maisto ruo8imo zona nuémus indg nebe-
kaista net jei pries tai nebuvo iSjungta.

4.2 Indai

Indukcinei funkcijai tinka tik feromagnetiniai indai.

Pavyzdziui:

®m indai iS emaliuoto plieno;

m indai iS ketaus;

m indukcinei funkcijai pritaikyti specialls indai i$ ne-
ridijanciojo plieno.

Daugiau informacijos apie indus, kurie tinka indukcinei

funkcijai, rasite skyriuje

- "Maisto ruosimo indo tikrinimas"”, Psl. 23

Jei norite, kad maistas buty paruostas tinkamai, jsitikin-

Kite, jog feromagnetinés indo dugno srities dydis atitin-

ka maisto ruoSimo zonos dyd|. Jei maisto ruoSimo zo-

na neatpazjsta uzdeto indo, pabandykite uzdeti indg

ant mazesnio skersmens maisto ruoSimo zonos.

|_ @16cm |

[ @21em ] [_o28cm |

Kai kuriy indukcijos funkcijai pritaikyty indy dugnas né-
ra visisSkai feromagnetinis:

jei naudojate didelius indus su mazesniu feromagne-
tiniu dugnu, tuomet jkais tik feromagnetinis plotas. Silu-
ma pasiskirstys netolygiai. Neferomagnetinés srities
temperattra gali bati per zema ir indo turinys nevirs.

Dél tam tikro aliuminio kiekio indo dugne feromagne-
tinis plotas sumazéja. Dél Sios priezasties gali sumazeéti
galios perdavimas, o indai bus atpazjstami netinkamai
arba nebus atpazjstami apskritai, todél nekais.

Netinkami indai

Niekada nenaudokite indy is:

®m  plonasienio paprasto plieno,
stiklo,

molio,

vario,

aliuminio.

Indo dugno savybés

Indo dugno savybés gali turéti jtakos maisto paruo$imo
rezultatui. Indai i$ medziagy, kurios tolygiai paskirsto
karstj puode, pvz., puodai daugiasluoksniu dugnu i$
nertdijanciojo plieno, taupo laikg ir energija.

Geriausia naudoti indus ploksciu dugnu, nes dél nely-
gaus indo dugno netinkamai tiekiama Siluma.

ey

Neuzdétas joks indas arba netinkamo dydzio
indas

Jei ant pasirinktos maisto ruoSimo zonos neuzdeésite in-
do, uzdésite indag i$ netinkamos medziagos arba indo
dydis bus netinkamas, pradés mirkseéti maisto ruoSimo
zonos indikatorius. Kad indikatorius uzgesty, ant maisto
ruoSimo zonos uzdékite tinkamg inda. Jei per 90 se-
kundziy ant maisto ruoSimo zonos neuzdeésite tinkamo
indo, maisto ruoSimo zona automatiskai iSsijungs.

Indas tuscias arba per plonas indo dugnas

Nekaitinkite tusgio indo ir nenaudokite indy plonu dug-
nu. Kaitlentéje jrengta vidiné saugos sistema. Tadiau
tuSCias indas gali jkaisti taip greitai, kad automatinio i$-
jungimo funkcijai nepakaks laiko tinkamai reaguoti ir
susidarys per auksta temperatira. Indo dugnas gali
iSsilydyti ir pazeisti stiklo plokste. Jei taip jvykty, nelies-
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kite indo ir iSjunkite maisto ruoSimo zona. Jei atvésusi
maisto ruoSimo zona nebeveikty, susisiekite su klienty
aptarnavimo tarnybos techninés priezitros skyriumi.

Indo atpazinimas

Kiekviena maisto ruoSimo zona turi Zzemiausig indo at-
pazinimo ribg, kuri priklauso nuo indo dugno feromag-
netinio skersmens ir medziagos. Turetumeéte naudoti
maisto ruos$imo zona, kuri atitinka puodo dugno skers-
men;.

5 Pastatymas ir prijungimas

Cia suZinosite, kur ir kaip geriausia statyti JUsy prie-
taisg. Taip pat suzinosite, kaip prijungti prietaisg prie
elektros tinklo.

5.1 Elektros jungties prijungimas

Elektros jungtj turi prijungti sertifikuotas specialistas.

Laikykités elektros energijos tiekéjo pateikty taisykliy.

= Jdsy prietaisas pristatomas su maitinimo kabeliu,
skirtu jungti prie elektros tinklo. Niekada nebandy-
kite atjungti pazeisto kabelio nuo prietaiso arba ka-
belj su kiStuku ar be jo keisti kitu.

= Siekiant iSvengti rizikos, pazeistg Sio prietaiso jungi-
mo prie tinklo kabelj turi pakeisti gamintojas, jo kli-
enty aptarnavimo tarnyba arba kitas panasSios kvalifi-
kacijos specialistas.

= Jei prietaisas prijungiamas netinkamai, jam sugedus
garantija nebus teikiama.

Informacija apie elektros jungties prijungima

montuotojui:

m Jei sumontavus kiStukas néra lengvai pasiekiamoje
vietoje, siekiant jvykdyti specialius saugumo reikala-
vimus jrengimo vietoje turi bati visy poliy atjungimo
jtaisas su ne mazesniu kaip 3 mm plociu tarp kon-
takty. Prijungiant kiStuku Sio jtaiso nereikia, jei nau-
dotojas gali pasiekti kiStuka.

=  Elektros prietaisy sauga: viryklé yra | apsaugos kla-
sei priskiriamas prietaisas ir gali bati naudojama tik
su apsauginio laido jungtimi.

= Prietaisg prijunkite H 05 VV-F tipo arba panaSios ko-
kybés kabeliu.

Svarbi informacija apie elektros jungties
prijungima

Atkreipkite démesj j toliau pateiktus nurodymus ir jsitiki-
nkite, kad:

A JSPEJIMAS - Elektros smugio pavojus!

Prisilietus prie jtampingujy daliy gali iStikti elektros

smugis.

» Elektros tinklo kiStukg lieskite tik sausomis ranko-
mis.

» Niekada netraukite elektros tinklo kiStuko i$ kiStuki-
nio lizdo prietaisui veikiant.

» Maitinimo laidg visada traukite tik uz kiStuko. Nieka-
da netraukite uz laido, nes galite jj sugadinti.

tinklo kiStukas tinka kistukiniam lizdui;

tinklo kiStukas visada pasiekiamas;

laido skerspjlvis yra tinkamas;

maitinimo laidas nesulenktas, nesuspaustas, nepa-
keistas ir neperpjautas;

m jei prireikty, tinklo maitinimo laidg gali keisti tik kvali-
fikuotas elektrikas. Atsarginj maitinimo laidg galima
jsigyti musy klienty aptarnavimo tarnyboje;
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= nenaudojate jokiy daugiaSakiy kistuky, daugiaSakiy
jungikliy ir ilgikliy;
jzZeminimo sistema jrengta pagal instrukcijg;
jei naudojamas apsauginis nuotekio sroveés jungiklis,
jis pazymeétas Bl Zenklu. Tik Sis Zenklas garantuoja,
kad tenkinami Siuo metu galiojantys reikalavimai;

= maitinimo laidas nesilie€ia su Silumos Saltiniais.

5.2 Prietaiso pastatymas

Prietaisg statykite ant lygaus pagrindo.
Niekada nemontuokite prietaiso uz dekoratyviniy ar bal-
dy dureliy. Prietaisas gali perkaisti.

Greta esantys baldai

Greta esantys baldai turi bati pagaminti iS nedegios
medziagos. Greta esantys baldai turi bati atsparis
maziausiai 90 °C temperaturai.

Tvirtinimas prie sienos

Kad prietaisas nepakrypty, jj komplekte esandiais kam-
painiais reikia pritvirtinti prie sienos. Norédami pritvirtinti
prietaisg prie sienos, vadovaukités montavimo instruk-
cija.

5.3 Prietaiso iSmontavimas
Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.

A JSPEJIMAS - Elektros smugio pavojus!
Atjungus prietaisg nuo elektros tinklo, jungtyse gali likti
likutinés jtampos.

» Prietaisg gali prijungti tik specialistas.

5.4 Dureliy fiksatorius

Kad prie karstos orkaités neprisiliesty vaikai, durelése
jrengtas fiksatorius. Dureliy fiksatorius pritvirtintas vir§
orkaités dureliy.

Pastaba. Kai dureliy fiksatoriaus nebereikia arba du-
reliy fiksatorius yra uzterstas.



Prietaiso dureliy atidarymas

>

Pastumkite fiksatoriy j virsy.

@

VO

~

/

Pastatymas ir prijungimas

Dureliy fiksatoriaus nuémimas
1. Atidarykite orkaités dureles.
— "Prietaiso dureliy atidarymas”, Psl. 11
2. [Ssukite varztg ir nuimkite dureliy fiksatoriy.

3. UZdarykite prietaiso dureles.
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6 Susipazinimas

6.1 Jusy prietaisas

Cia rasite visy savo prietaiso sudedamujy daliy apzval-

ga.

Pastaba. Priklausomai nuo prietaiso tipo, paveikslélyje

smulkmenos, pvz., spalva ir forma, gali skirtis.
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Paaiskinimas

Kaitlenté

Valdymo laukeliai

Ausinimo ventiliatorius’

Prietaiso durelés

ol el

Apatinis stal&ius '

1

T

riklausomai nuo prietaiso jrangos

6.2 Valdymo laukeliai

Valdymo skydelyje JUs nustatote visas savo prietaiso
funkcijas ir gaunate informacijos apie darbo basena.

Valdymo elementai

Valdymo elementais JUs nustatote visas savo prietaiso
funkcijas ir gaunate informacijos apie darbo bisena.

Valdymo elementas

Paaiskinimas

Mygtukai ir ekranas

Mygtukai - tai lietimui
jautrts plotai. Norédami
pasirinkti funkcijg, Svelniai
palieskite atitinkamg lau-
kelj.

Ekrane rodomi aktyvinty
funkcijy ir laiko funkcijy
simboliai.

- "Mygtukai ir ekranas”,
Psl. 13

Funkcijy pasirinkimo ra-
nkenélé

Funkcijy pasirinkimo ran-
kenéle nustatysite kaitini-
mo budus ir kitas funkci-
jas.

Funkcijy pasirinkimo ran-
kenéle galite i§ nulinés
padéties © pasukti | deSi-
ne ir kaire puses.

Kai kuriy tipy prietaisuose
funkcijy pasirinkimo ran-
kenéle galima jleisti. No-
rédami uZfiksuoti arba at-
fiksuoti, nulingje

padeétyje © paspauskite
funkcijy pasirinkimo ran-
kenéle.

- "Kaitinimo budai ir funk-
cijos”, Psl. 13

Temperaturos pasirinki-
mo rankenélé

Temperaturos pasirinkimo
rankenéle nustatysite kai-
tinimo bddo temperatlrg
ir pasirinksite kity funkcijy
nuostatas.

Temperatdros pasirinkimo
rankenéle galite sukti |
kaire arba j deSine. Ji ne-
turi nulinés padéties.

Kai kuriy tipy prietaisuose
temperattros pasirinkimo
rankenéle galima jleisti.
Norédami uZfiksuoti arba
atfiksuoti, paspauskite
temperaturos pasirinkimo
rankenéle.

— "Temperatiros ir pako-
py nustatymas", Psl. 14

Kaitvie€iy jungiklis

4 jungikliais nustatysite at-
skiry kaitvieCiy galia.

Vir§ kiekvieno jungiklio
esantis simbolis rodo, ku-
rig kaitviete tuo metu
nustatote.




Mygtukai ir ekranas
Mygtukais galite nustatyti jvairias savo prietaiso funkcijas. Nuostatas matysite ekrane.

Susipazinimas

Kai funkcija aktyvi, ekrane jsiziebia atitinkamas simbolis. ® mirksi tol, kol keiciate paros laika.

It

Simbolis Funkcija

Naudojimas

C=

Apsauga nuo vaiky

Apsaugos nuo vaiky aktyvinimas arba pasyvinimas.

©)

Laiko funkcijos

Pasirenkamas laikas O, zadintuvas &, trukmeé O ir pabaigos

laikas (®.

Noréedami pasirinkti atskiras laiko funkcijas, kelis kartus
paspauskite O.

Atitinkamo simbolio virSuje arba apacioje esanti raudona juosta nu-
rodo, kokios funkcijos nuostata rodoma ekrane.

6 Orkaités lemputé Kameros apSvietimo jjungimas ir iSjungimas.
— Minusas Nustatomuyjy verdiy mazinimas.

Pliusas Nustatomuyjy verciy didinimas.
«§ Greitasis jkaitinimas Greitas kameros jkaitinimas be priedu.

Kaitinimo budai ir funkcijos
Tam, kad savo patiekalams visada galétuméte pasirinkti tinkama kaitinimo btda, nurodysime skirtumus ir naudojimo

sritis.

Jums pasirinkus kaitinimo buda, prietaisas rekomenduoja tinkamg temperatirg arba pakopg. Galite vertes patvirtinti

arba keisti nurodytame diapazone.

Simbolis Kaitinimo budas ir

temperaturos sritis

Paskirtis ir veikimo budas

3D karsto oro srautas

30-275 °C

Mesai arba kepiniams, kepamiems viename arba keliuose lygiuose.
Ventiliatorius kameroje tolygiai paskirsto galinéje sieneléje esandio apvaliojo kai-
tinimo elemento skleidziama karstj.

Svelnus karéto oro
srautas
125-275 °C

Pasirinkti patiekalai nejkaitinus prietaiso ir juos tausojant ruoSiami viename lygy-
je.

Ventiliatorius kameroje tolygiai paskirsto galinéje sieneléje esandio apvaliojo kai-
tinimo elemento skleidziama karstj. Patiekalas palaipsniui ruoSiamas naudojant
liekamajg Siluma.

Ruosdami patiekalus garuose prietaiso dureles laikykite uzdarytas.

Sis kaitinimo bldas naudojamas energijos sgnaudoms recirkuliacijos rezimu ir
energijos efektyvumo klasei nustatyti.

Picos kepimo rezi-
mas
30-275°C

Picai ar patiekalams, kuriems reikia didelés kaitros iS§ apadios, ruosti.
Kaista apatinis kaitinimo elementas ir apvalusis kaitinimo elementas galinéje
sieneléje.

0

Apatinis kaitinimo ele-

Patiekalams baigti kepti arba ruosti vandens voneléje.

mentas Kaitinama is apacios.
30-300 °C
Laikymas Siltai ParuoStam maistui Siltai laikyti.
60-100 °C
Atitirpinimas UzSaldytam maistui atitirpinti jj tausojant.
30-60 °C
Létas troSkinimas Apkeptiems minkStiems mésos gabaléliams létai ir tausojant ruosti neuzdengus
70-120 °C dangdiu.
Neauks$tos temperaturos karstis tolygiai paskirstomas i$ virSaus ir i$ apacios.
Didysis grilis Plokstiems griliu kepamiems gabaléliams, pavyzdziui, didkepsniams, desreléms
Grilio rezimo lygiai: ar skrebucCiams, kepti. Patiekalams apkepti.
1 = silpnas Kaista visas pavirSius po grilio kaitinimo elementu.
2 = vidutinis
3 = galingas

13
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Simbolis Kaitinimo budas ir
temperaturos sritis

Paskirtis ir veikimo budas

Kepimas griliu su oro Paukstienai, visai zuviai ar dideliems mésos gabalams kepti.
recirkuliacijos funkcija Pakaitomis jsijungia ir iSsijungia grilio kaitinimo elementas ir ventiliatorius. Venti-

30-300 °C liatorius karStg org pudia aplink patiekala.

[:] VirSutinis / apatinis Kepiniams arba mésai, jprastai kepamiems viename lygyje. Sis kaitinimo bldas
kaitinimo elementas  labiausiai tinka pyragams su sultingais priedais.
30 -300 °C Karstis tolygiai sklinda i$ virSaus ir apadios.

Toks kaitinimo btdas naudojamas siekiant, kad energijos sgnaudos buty

jorastos.

Kitos funkcijos
Cia rasite kity savo prietaiso funkcijy ap?valga.

Simbolis Funkcija Naudojimas

i Programos Uzprogramuoty nustatytyjy verciy naudojimas jvairiems patiekalams.
— "Programos”, Psl. 27
i Pirolizé Nustatoma valymo funkcija, kuri beveik savarankiskai iSvalo kamera.

— "Pirolizé", Psl. 34

Temperaturos ir pakopy nustatymas

Kaitinimo budams ir funkcijoms galima pasirinkti jvai-
rias nuostatas.

Nuostatos rodomos ekrane.

Iki 100 °C temperattra nustatoma 1 laipsnio padalo-
mis, aukstesné temperatira — 5 laipsniy padalomis.
Pastaba. Kai nustatytas 3 grilio rezimo lygis, po
mazdaug 20 minuciy prietaisas temperatlirg sumazina
iki 1 grilio rezimo lygio.

Jkaitinimo indikatorius

Prietaisas rodo, kad jis kaista.

Po ekranu esanti linija vis labiau kaistant kamerai i$
kairés | deSine uzsipildo raudonai.

Kai veikiant jkaitinimo funkcijai pasiekiamas optimalus
laikas déti patiekalus, raudona linija tampa istisine.

Liekamosios Silumos indikatorius

Kai prietaisg iSjungsite, linija ekrane rodys kameros
liekamajg Siluma. Kuo labiau kris kameros temperatura,
tuo maziau bus uzpildyta linija.

Valdymo skydelis

Atsizvelgiant j prietaiso tipg, paveikslélyje kai kurie as-
pektai, pvz., spalva ir forma, gali skirtis.

Pastabos

= |kaitinimo indikatorius rodomas tik naudojant tuos
kaitinimo budus, kuriems nustatyta temperatira. Pa-
vyzdziui, pasirinkus grilio pakopg jkaitinimo indikato-
rius uzsipildo i$ karto.

= Jei jjungus rezimg kamera jkaista per daug, naudo-
jant kai kuriuos kaitinimo btdus ekrane pasirodo h.
ISjunkite prietaisg ir palaukite, kol jis atvés. Paskui
vél jjunkite darbo rezima.

= D¢l terminés inercijos rodoma temperattros verté
gali Siek tiek skirtis nuo faktinés temperatdros or-
kaitéje.

Maisto ruosimas ant indukcinés kaitvietés

Maistg ruoSiant ant indukcinés kaitlentés, palyginti su

maisto ruoSimu ant jprasty kaitlenciy, yra tam tikry skir-

tumy ir daug privalumy, pavyzdziui, maistas iSverda ir

iSkepa greidiau, taupoma elektros energija, prietaisg

lengviau priziGréti ir valyti. Taip pat lengviau kontroliuoti

Siluma, nes ji kaupiasi tiesiog maisto ruosimo inde.
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Pasirinkimo jutikliai

Jutiklis  Funkcija

® Pagrindinis jungiklis

- Maisto ruo8imo zonos pasirinkimas

0 1w2m..889 Nustatymo sritis

O |\/aldymo skydelio blokavimas norint nuva-
yii

C= Apsauga nuo vaiky

&, Kombinuotosios zonos (,,CombiZone*)
funkcija

A Perkélimo (,Move®) funkcija

o Galios didinimo (,PowerBoost*) funkcija

® Laikmadio funkcija

Rodmenys

Ipdikato- Funkcija

rius

H Darbiné bisena

-5 Kaitinimo lygiai

oo Laiko funkcijos

Hik Liekamoji Siluma

b Galios didinimo funkcija ,PowerBoost*

-1 Ruo8imo laiko nustatymas

L Zadintuvas

min Laiko rodmuo

Jutikliniai laukeliai ir rodmenys

Palietus atitinkama simbolj, aktyvinama reikiama funkci-

ja.

= Valdymo skydelis turi bati Svarus ir sausas. Drégmé
kenkia veikimui.

= Maisto ruoSimo indo nestatykite prie indikatoriy ir ju-
tikliy. Gali perkaisti elektroniné sistema.

Maisto ruosSimo zonos

Daugiau informacijos apie maisto ruosimo indus, kurie
tinka indukcinei funkcijai, rasite skyriuje
— "Maisto ruoSimas ant indukcinés kaitvietes", Psl. 9.

Maisto

ruosimo

zZonos

o/0 Vienguba  Naudokite tinkamo dydzio
maisto maisto ruoSimo inda.
ruosimo
zona

B Kombinuo- Papildomos informacijos zr.
toji maisto  skyriuje
ruosSimo - "CombiZone", Psl. 19.

zona

Liekamosios Silumos indikatorius

Kaitlentéje yra kiekvienai maisto ruoSimo zonai skirtas
liekamosios Silumos indikatorius. Jis nurodo, kad viena
iS maisto ruoSimo zony dar yra karsta. Nelieskite
maisto ruoSimo zonos nei i$ karto, kai iSjungsite, nei
tol, kol Sviecia liekamosios Silumos indikatorius.
Atsizvelgiant | liekamosios Silumos kiekj, pateikiami Sie
indikatoriai:

m |ndikatorius H: aukSta temperatlra

SusipaZzinimas It

® |ndikatorius ~: Zema temperattra

Jei ruoSdami maistg nuo maisto ruo$imo zonos nuimsi-
te inda, pakaitomis pradés mirkseti liekamosios Silu-
mos indikatorius ir pasirinkto kaitinimo lygio indikato-
rius.

Maisto ruoSimo zong iSjungus, Svies liekamosios Silu-
mos indikatorius. Jei kaitlenté yra iSjungta, liekamosios
Silumos indikatorius Svies tol, kol maisto ruoSimo zona
atvés.

6.3 Kamera

Naudojant kameros funkcijas lengviau eksploatuoti
prietaisa.

Rémas

| kameros réma jvairiuose lygiuose galima jstumti
priedus.

Kameroje yra 5 jstumimo lygiai. |sttmimo lygiai
skaiCiuojami i$ apacios | virsy.

Pvz., norédami iSvalyti, galite rémg iSkabinti.

- "Remas"”, Psl. 36

7 N
I

1l

1
<~

ApsSvietimas

Orkaitées lemputé apsSviedia kamera.

ApSvietimas jsijungia naudojant daugelj kaitinimo btdy
ir funkcijy. Rezimui pasibaigus, apSvietimas iSsijungia.
Orkaités lemputés mygtuku galite jjungti apSvietima nej-
junge kaitinimo rezimo.

RINIR

Ausinimo ventiliatorius

Ausinimo ventiliatorius jsijungia ir iSsijungia pagal prie-
taiso temperatlra. Siltas oras iSeina pro dureles.
DEMESIO!

Neuzdenkite ventiliacijos angos vir§ prietaiso dureliy.
Prietaisas perkais.

» Neuzdenkite ventiliacijos angos.

Kad baigus naudoti prietaisas greiciau atvésty, ausini-
mo ventiliatorius dar kurj laikg veikia.

Prietaiso durelés

Jei prietaisui veikiant atidarysite prietaiso dureles, dar-
bo rezimas bus tesiamas.

Vandens kondensatas

Ruosiant garuose, kameroje ir ant prietaiso dureliy gali
susikaupti vandens kondensato. Vandens kondensatas
yra normalus reiskinys ir neturi jokios jtakos prietaiso
veikimui. Baige ruosti garuose nuvalykite vandens kon-
densata.
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It Priedai

7 Priedai

Naudokite originalius priedus. Jie yra pritaikyti Jusy
prietaisui.

Pastaba. Priedai dél karSCio gali deformuotis. Deforma-

cija neturi jokios jtakos veikimui. Priedui atvésus defor-
macija iSnyksta.

Atsizvelgiant | prietaiso tipa, pristatytas priedas gali
skirtis.

Priedai

Paskirtis

Grotelés

m Kepimo formos
m  Apkepo formos

® |ndas

m  Mésa, pvz., kepsnys arba grilyje kepami
gabaléliai

UZ8aldyti patiekalai

Universali kepimo skarda

Sultingi pyragai

Sausainiai

Duona

Dideli kepsniai

UZ8aldyti patiekalai

LaSantiems skysciams, pvz., riebalams ke-
pant grilyje ant groteliy, surinkti.

Kepimo padeéklas

Padékle kepamas pyragas
Paprastas biskvitas

|smeigiamasis termometras

Tikslusis kepimas arba ruoSimas garuose.

7.1 Priedo naudojimas

Priedg | kamerg stumkite tinkama puse. Tik tuomet ga-

Iésite priedq iStraukti mazdaug iki pusés jam nepakryp-

stant.

1. Priedg stumkite tarp vieno jstumimo lygio dviejy
kreipiamuyjy strypeliy.

Grotelés Groteles jstumkite atvira puse link
prietaiso dureliy ir iSlinkiu zemyn —.

Padeéklas |Jstumkite padéklg jstrizuoju krastu li-

Pvz., uni- nk prietaiso dureliy.

versali ke-

pimo skar-

da arba ke-

pimo padé-

klas
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2. |stumkite priedq iki galo taip, kad jis nesiliesty prie
prietaiso dureliy.
Pastaba. ISimkite iS kameros nenaudojamus priedus.

7.2 Kiti priedai

Kity priedy galite jsigyti klienty aptarnavimo tarnyboje,
specializuotose parduotuvése arba internetu.

Didelj prietaiso jrangos asortimentg rasite internete
arba masy broSiurose:

www.bosch-home.com

Priedai priklauso nuo prietaiso modelio. Pirkdami visa-
da nurodykite tiksly savo prietaiso pavadinimg (E Nr.).
Apie Jusy prietaisui tinkancius priedus teiraukités inter-
neto parduotuvéje arba klienty aptarnavimo tarnyboje.



Prie§ pradedant naudoti pirma kartg It

8 Pries pradedant naudoti pirma karta

Nustatykite parametrus, reikalingus pirmajam paleidi-
mui. ISvalykite prietaisg ir priedus.

8.1 Pirmasis paleidimas

Kad galétumeéte naudoti savo prietaisg, turite pasirinkti
pirmojo paleidimo nuostatas.

Paros laiko nustatymas

Prijungus prietaisg arba nutrikus elektros tiekimui ekra-
ne mirksi paros laikas. Paros laikas rodomas nuo
»12:00“. Nustatykite faktinj paros laika.

Reikalavimas. Funkcijy pasirinkimo rankenélé turi bati
nustatyta | nuline padétj o.

1. Liesdami — arba =+ nustatykite paros laika.

2. Paspauskite O.

v Ekrane rodomas nustatytas paros laikas.

Patarimas. Pagrindinése nuostatose — Ps/. 22 galite

8.2 Prietaiso valymas pries$ naudojant pirma
karta

Pries pirma kartg ruoSdami patiekalus prietaise, iSvaly-

kite kamerg ir priedus.

1. IS kameros iSimkite priedus ir pakuotes likucius, pa-
vyzdziui, puty putplasd&io rutuliukus.

2. Prie$ jjungdami kaitinimag, lygius kameros pavirsius
nuvalykite mink$ta dregna Sluoste.

3. Prietaisui kaistant védinkite patalpa.

4. Nustatykite kaitinimo btdg ir temperattra.
— "Svarbiausia informacija apie valdymg", Psl. 24

Kaitinimo 3D karstas oras
bldas

Temperatira Maks.

Trukmé 1 val.

: 2T : - 99 5. Pasibaigus nurodytai trukmei iSjunkite prietaisa.
nustatyti, ar prietaisg iSjungus paros laikas turi bati 6. Palaukite. kol kamera atves.
rodomas ekrane, ar ne. 7. Lygius pavir§ius nuvalykite plovimo $armu ir $luoste.
8. Priedus nuvalykite plovimo Sarmo tirpalu ir Sluoste
arba minkstu Sepetéliu.
9 KaitviecCiy valdymas
Cia suzinosite svarbiausius dalykus apie kaitviesiy val- Pastabos

dyma.

9.1 Kaitlentés jjungimas ir iSjungimas
Kaitlenté jjungiama ir iSjungiama pagrindiniu jungikliu
®

Jei prietaisg vél jjungsite per 4 sekundes po iSjungimo,
kaitlenté jsijungs su pirmiau nustatytomis nuostatomis.

Kaitlentés jjungimas

» Palieskite @.
Pasigirsta garso signalas ir $alia @ 8viedia indikato-
rius.

v Kaitlenté parengta naudoti.

Kaitlentés iSjungimas

» O lieskite tol, kol indikatoriai uzges.
Liekamosios Silumos indikatoriai SvieCia, kol maisto
ruo$imo zonos pakankamai atvesta.

v Visos maisto ruoSimo zonos yra iSjungtos.

Pastaba. Kai visos maisto ruoSimo zonos yra i$jungtos
ilgiau nei 20 sekundes, kaitlenté iSsijungia.

9.2 Maisto ruosimo zony nustatymas
Nustatymo srityje nustatykite norimg kaitinimo lygj.

Galios pakopa

i Maziausias galios lygis
g DidZiausias galios lygis

Kiekvienas kaitinimo lygis turi tarpinj lygj. Nustatymo
srityje jis pazymeétas simboliu .

= Siekiant apsaugoti prietaiso elektronines dalis nuo
perkaitimo arba apsisaugoti nuo elektros smagio,
galima laikinai sumazinti kaitlentés galios pakopa.

m  Siekiant iSvengti prietaiso triuk8mo, galima laikinai
sumazinti kaitlentés galios pakopa.

Maisto ruosimo zonos ir kaitinimo lygio

pasirinkimas

1. Norédami pasirinkti maisto ruo$imo zong, paspaus-
kite .

v Indikatoriuje 8viedia &, o po juo jsiziebia simbolis _.

2. Nustatymo srityje nustatykite norimag kaitinimo lygj.

v Galios pakopa nustatyta.
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It Kaitvie€iy valdymas

Pastabos

= Jei maisto ruoSimo indg uzdésite ant maisto ruosi-
mo zonos prie$ tai nejjunge kaitlentés ir paliesite ©,
maisto ruoSimo indas bus atpazintas tik pragjus 20
sekundziy. Maisto ruo$imo zona parenkama auto-
matisSkai. Kai maisto ruoSimo indas bus atpazintas,
kaitinimo lygj pasirinkite per 20 sekundziy, prieSingu
atveju maisto ruo$imo zona issijungs.
Jei uzdeésite kelis maisto ruoSimo indus ir jjungsite
kaitlente, bus atpazintas tik vienas maisto ruoSimo
indas.

9.3 Ruosimo patarimai

= Sildydami tyres, trintas sriubas ar tir§tus padazus,
prireikus pamaisykite.
Norédami jkaitinti, nustatykite 8 ar 9 kaitinimo lygj.
Jei ruosiate uzdenge dangdiu, i$ indo émus skverb-
tis garams nustatykite mazesnj kaitinimo lygj. Maisto
ruoSimo rezultatas dél iSeinanciy gary nesikeidia.

®  ParuoSe uzdenkite maisto ruoSimo indg dangdiu, kol
tieksite patiekalg j stala.

= Norédami ruosti greitpuodyje, vadovaukités gamin-
tojo nuorodomis.

= Patiekaly neruoskite per ilgai, kad islikty jy maisting
verté. Virtuviniu laikmadiu galite nustatyti optimalig
ruoSimo trukme.
PasirGpinite, kad aliejus nerakty.
Norédami apskrudinti maisto produktus, apkepinkite
juos mazomis porcijomis.

= Ruosiant maistg kai kurie maisto ruosSimo indai labai
jkaista. Todeél naudokite puodkéles.

= Rekomendacijy, kaip ruoSiant maistg taupyti elekt-
ros energija, rasite skyriuje
— "Energijos taupymas"”, Psl. 8

Ruosimo patarimai

Lenteléje nurodyta, kuris kaitinimo lygis (—==) ge-
riausiai tinka maisto produktui. Ruogimo trukmeé (® min)
priklauso nuo maisto produkto rusSies, svorio, storio ir
kokybés.

= Jei ant maisto ruoSimo zonos neuzdétas joks maisto
ruosSimo indas, pasirinkta galios pakopa mirksi. Po
tam tikro laiko maisto ruoSimo zona iSsijungia.

Kaitinimo lygio keitimas ir maisto ruosimo

zonos iSjungimas

1. Pasirinkite maisto ruo$imo zona.

2. Nustatymo srityje pasirinkite norimag kaitinimo lygj
arba nustatykite .

v PasikeiCia maisto ruoSimo zonos kaitinimo lygis
arba maisto ruoSimo zona iSsijungia ir rodomas
liekamosios Silumos indikatorius.

—== ® min
Baltieji padazai, pvz., BeSame- 1-2 3-6
lio padazas
Plakti padazai, pvz., Berno pa- 3-4 8-12
dazas, olandiSkas padazas
Virimas, garinimas, troskini-
mas
RyZziai dvigubame vandens 2.-3. 15-30
kiekyje
Ryziy kosé su pienu 2-3 30-40
Bulvés su lupenomis 4, -5, 25-35
Virtos bulvés 4., -5, 15-30
Makaronai' 6-7 6-10
TroSkinys 3.-4 120 -

180

Sriubos 3.-4. 15-60
Darzovés 2.-3. 10-20
Darzoveés, Saldytos 3.-4 7-20
TroSkinio ruoSimas greitpuody- 4.-5 -
ie
Troskinimas
Vyniotinis 4-5 50-65
TroSkintas kepsnys 4-5 60-100
Guliasas 3-4 50-60

Troskinimas ar kepimas nau-
dojant mazai riebaly’

Pjausnys, naturalus arba apvo- 6 -7 6-10
liotas dzidvesiuose

—== ® min
Lydymas
Sokoladas, $okoladinis glajus 1 - 1. -
Sviestas, medus, zelatina 1-2 -
Pasildymas ir laikymas Siltai
Troskinys, pvz., leSiy patiekalas 1.-2 -
Pienas' 1.-2. -
Desrelés' 3-4 -
Atitirpinimas ir paSildymas
Spinatai, Saldyti 3-4 15-25
GuliaSas, Saldytas 3-4 35-55
Virimas ant silpnos ugnies,
kaitinimas neuzvirinant
Bulviy kukuliai 4.-5, 20 - 30
Zuvis ' 4-5 10-15

Pjausnys, Saldytas 6-7 6-12
Karbonadas, naturalus arba ap- 6 -7 8-12
voliotas dzilvésiuose ?

Kepsnys, 3 cm storio 7-8 8-12
Paukstienos kratinéle, 2 cm 5-6 10-20
storio 2

Paukstienos kritinelé, uzSaldyta 5 -6 10 - 30
Frikadelés, 3 cm storio ? 4. -5, 20-30
Mésainis, 2 cm storio 2 6-7 10-20
Zuvis ir zuvies file, natdrali 5-6 8-20

' Be dangcio
2 DaZnai apverskite

' Be dangcio
2 Daznai apverskite
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== ® min == ® min

Zuvis ir zuvies fil¢, apibarstyta 6 -7 8-20 Gruzdinimas, 150-200 g porci-
dziuvesiais jai 1-21 aligjaus, gruzdinimas
Zuvis, apibarstyta dzitvésiais ir 6 - 7 8-15 porcijomis
uzSaldyta, pvz., zuvies pirsteliai UzSaldyti produktai, pvz., gruz- 8-9 -
Krevetés ir krabai 7-8 4-10 dintos bulvytés, vistienos ga-
Svieziy darzoviy ir gryby apke- 7-8 10 - 20 baIeII|a| — _
pinimas Maltinukai, Saldyti 7-8 -
Keptuvéje ruosiami patiekalai, 7 - 8 15-20 Mesa, pvz., vistienos gabaliukai 6 - 7 -
azijietiSkos darzoviy, mésos Zuvis, apvoliota dzilvésiuose 6-7 -
juostelés arba su alaus teslos plutele
Saldyti patiekalai, pvz., keptu- 6-7 6-10 Darzoveés, grybai, apibarstyti 6-7 -
veéje ruoSiami patiekalai dziGveésiais, su alaus teslos
Lietiniai blynai, kepami vienas 6. - 7. - arba tempuros plutele
po kito Mazi kepiniai, pvz., spurgos su 4 -5 -
Omletas, kepamas paeiliui 3.-4. 3-10 1dar_u,_sp|urgots vslu_valsu idaru,
Neplakta kiausiniene 56 3-6 ralia) aaus oo
" Be danadi Be dangcCio

€ gangclo 2 Daznai apverskite

2 Daznai apverskite

10 CombiZone

Naudodami Sig funkcijg galite kartu jjungti abi to paties
dydzio kairigsias maisto ruo$imo zonas. Tuomet abiem
maisto ruoS§imo zonoms nustatomas vienodas kaitinimo
lygis. Si funkcija tinkamiausia, kai maistas ruoSiamas
pailgame maisto ruosSimo inde.

10.1 Indy naudojimo nurodymai

Norédami gauti optimaly rezultatg, naudokite tok|
maisto ruosimo indg, kuris tikty abiem maisto ruosSimo
zonoms. Indg statykite maisto ruoSimo zony viduryje.

v ]
)
Pastaba. Jei ant vienos i$ dviejy maisto ruoSimo zony
naudosite tik vieng maisto ruo8imo indg, jj galésite
pastumti ant antrosios maisto ruoSimo zonos. Siuo at-

veju bus patvirtintas nustatytas kaitinimo lygis ir pasiri-
nktos nuostatos.

10.2 ,,CombiZone“ funkcijos aktyvinimas

Reikalavimas. Kaitlente turi bati jjungta.
1. Pasirinkite vieng i$ dviejy ,CombiZone" pri-
klausanciy maisto ruoSimo zony ir nustatykite kaitini-

mo lygj. y
2. Spustelékite H. Sviecia indikatorius e.

v Apatinés maisto ruoSimo zonos indikatoriuje rodo-
mas kaitinimo lygis.
v Funkcija aktyvinta.

10.3 Kaitinimo lygio keitimas

1. Pasirinkite vieng i$ dviejy maisto ruosimo zony, ku-
rioms galima naudoti ,CombiZone* funkcija.
2. Kaitinimo lygj keiskite nustatymo srityje.

10.4 ,,CombiZone“ funkcijos pasyvinimas

1. Pasirinkite vieng i$ dviejy maisto ruoSimo zonuy, ku-
rioms galima naudoti ,CombiZone"“ funkcija.

2. Spustelékite .

Funkcija pasyvinta.

v Abi maisto ruoSimo zonos toliau veikia kaip atskiros
maisto ruos$imo zonos.

<

11 Perkélimo funkcija

Naudodami Sig funkcijg galite kartu jjungti abi to paties
dydZio kairigsias maisto ruoSimo zonas ir abiem maisto
ruoSimo zonoms nustatyti skirtingus kaitinimo lygius.

IS anksto nustatyti kaitinimo lygiai:

®  Priekiné maisto ruoSimo zona = 5 kaitinimo lygis

®  Galiné maisto ruosimo zona = ! kaitinimo lygis.

Kiekvienai maisto ruo$imo zonai atskirai galima pasiri-
nkti skirtingus kaitinimo lygius.

Pastabos

= Naudokite tik vieng maisto ruosimo zona. Jei vienu
metu bus aktyvios abi maisto ruoSimo zonos, funkci-
ja nebus aktyvinta.

= Maisto ruoSimo zonos, ant kurios indas neuzdétas,
indikatorius Sviecdia blankiau. Kaitinimo lygis lieka
neaktyvus, kol ant Sios maisto ruoSimo zonos pers-
tumiate indg ir jis atpazjstamas.
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= Jei funkcija aktyvinta ir ant laisvosios maisto ruoSi-
mo zonos uzdedate antrg indg, indikatorius tebe-
SvieCia blankiau, o maisto ruoSimo zona tebéra ne-
aktyvi. Maisto ruoSimo zona aktyvinama nuemus pir-
majj inda.

11.1 Indy naudojimo nurodymai

Kad buty tinkamai atpazjstama ir paskirstoma Siluma,
indas turi buti padétas centre.

Naudokite tik vieng indg, kuris uzdengty tik vieng
maisto ruoSimo zona.

38

Pastumkite indg nuo vienos maisto ruo$imo zonos ant

kitos:

11.2 Funkcijos ,,Move* aktyvinimas

Naudojamos dvi maisto ruoSimo zonos, kurioms

nustatyti skirtingi kaitinimo lygiai.

1. Pasirinkite vieng i$ dviejy maisto ruoSimo zony, ku-
rioms galima naudoti funkcijg ,Move*.

2. Palieskite k. Sviecia indikatorius e.

v Abiejy maisto ruoSimo zony indikatoriuose SvieCia
kaitinimo lygis.

v Funkcija ,Move* aktyvinta.

Pastabos

= Maisto ruoSimo zonos, ant kurios uzdetas indas, in-
dikatorius Sviedia rySkiau.

= Vis dar pasirinktos maisto ruoSimo zonos indikato-
riuje Sviecia rodmuo _.

11.3 Kaitinimo lygio keitimas

1. Pasirinkite vieng i$ dviejy maisto ruo$imo zony, ku-
rioms galima naudoti funkcijg ,Move*.

2. Kaitinimo lygj keiskite nustatymo srityje.

v Jei funkcija pasyvinate, grazinamos anksciau
nustatytos vertés.

11.4 Funkcijos ,,Move*“ pasyvinimas

» Palieskite F.

v Funkcija ,Move" pasyvinta.

Pastaba. Jei vienai i$ dviejy maisto ruoSimo zony

nustatote & kaitinimo lygj, funkcija pasyvinama
mazdaug per 10 sekundziy.

12 Laiko funkcijos

Jusy kaitlentéje yra jvairiy ruoSimo trukmeés nustatymo
funkcijy:

= RuoSimo laiko nustatymas

= Automatinis ruo8imo laiko programavimas

= Zadintuvas

12.1 Trukmés nustatymas

Pasibaigus nustatytam laikui maisto ruoSimo zona iSsi-
jungia automatiskai. Galite nustatyti daugiausia 99
minudiy ruosSimo laika.

Ruosimo laiko programavimas

1. Pasirinkite maisto ruoSimo zonag ir kaitinimo lygj.
2. Palieskite O.

v Svie€ia maisto ruodimo zonos indikatorius I-l.
v

Laikmadio indikatoriuje Sviedia &0.
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3. Tuomet per 10 sekundziy nustatymo srityje nustaty-
kite norimg ruosSimo laika.
— Norédami nustatyti trumpesnj nei 10 minuciy
ruoSimo laikg, prie$ nustatydami pageidaujamg
verte visada pirmiausia palieskite 0.

d] [d]
(- [
- 2 - 3
[N NN A -
T Ol e L, O 0
5 6 7 9 5 6 7 8 9

v Pradedamas skaiciuoti laikas.

Pastabos

= Norédami paziuréti likusj ruoSimo laikg, pasirinkite
atitinkama maisto ruoSimo zona.

= Jei ruoSimo laikg nustatéte kelioms maisto ruo$imo
zonoms, laikmacio indikatoriuje visada rodomi pasi-
rinktos maisto ruosSimo zonos laiko duomenys.

= Jei naudodami kombinuotgjg maisto ruoSimo zong
pasirenkate funkcijg ,CombiZone“, tuomet abiem
maisto ruoSimo zonoms nustatomas vienodas lai-
kas.



Ruosimo laiko keitimas arba iStrynimas

1. Pasirinkite maisto ruogimo zong, tada palieskite .
2. Norédami istrinti laikg, nustatymo srityje pakeiskite

ruo8imo laikg arba nustatykite £

Pasibaigus ruosimo laikui

Maisto ruosimo zona iSsijungia. Pasigirsta signalas ir
laikmacio indikatoriuje 10 sekundziy rodoma &1,
» Palieskite ©.

v Indikatoriai uzgesta, o garso signalas nutyla.

12.2 Automatinis ruosimo laiko
programavimas

Visoms maisto ruoSimo zonoms galite automatiskai
nustatyti vienoda ruosimo laika. Kiekvienai maisto
ruo$imo zonai nustatytas laikas skaidiuojamas atskirai.
Daugiau informacijos pateikta

— "Pagrindinés nuostatos”, Psl. 22.

PowerBoost It

12.3 Trumpalaikis laikmatis

Trumpalaikiu laikmaciu galite nustatyti laikg iki 99
minucCiy. Sios funkcijos veikimas nepriklauso nuo
maisto ruosimo zony veikimo ir kity nuostaty. Si funkci-
ja maisto ruoSimo zonos automatiSkai neisjungia.

Trumpalaikio laikmacio nustatymas

1. Kelis kartus palieskite ®, kol pradés Sviesti
rodmuo &,

Laikmacio indikatoriuje SviecCia G4

Nustatymo srityje nustatykite norima laika.

Po keliy sekundziy pradedamas skaiciuoti laikas.

< MK

Laikmacio laiko keitimas arba iStrynimas

1. Kelis kartus palieskite O, kol pradeés $viesti
rodmuo 4.

2. Noredami istrinti laika, nustatymo srityje laikg pakei-
skite arba nustatykite S0

Pasibaigus laikmacio laikui
17

Pasigirsta signalas. Laikmadio indikatoriuje pasirodo &0
ir viecia rodmuo &L\, Po 10 sekundziy rodmenys
uzgesta.

» Palieskite ©.

v Indikatoriai uzgesta, o garso signalas nutyla.

13 PowerBoost

Jjunge galios didinimo funkcijg ,PowerBoost” galite di-
delj kiekj vandens jkaitinti grei¢iau nei naudodami kai-
tinimo lygj 5.

Sig funkcijg visoms maisto ruosimo zonoms galima
naudoti tada, kai nenaudojama jokia kita maisto ruosi-
mo zona.

Antraip kaitinimo lygiy indikatoriuje mirksi & ir 5.
Pastaba. Kombinuotosios zonos srityje funkcija galite
aktyvinti tik tada, kai dvi maisto ruoSimo zonos bus
naudojamos kaip dvi atskiros maisto ruoSimo zonos.

13.1 Funkcijos ,,PowerBoost” aktyvinimas

Reikalavimas. Kombinuotosios zonos srityje galios di-
dinimo funkcijg ,PowerBoost” galite aktyvinti tik tada,
kai dvi maisto ruoSimo zonos bus naudojamos nepri-
klausomai viena nuo kitos.

1. Pasirinkite kaitviete.

2. Pasirinkite kaitinimo lygj 9, tada palieskite 2.
Sviecia indikatorius &.

v Funkcija aktyvinta.

Pastaba. Jei maisto ruoSimo zong jjungsite, kai aktyvin-

ta galios didinimo funkcija ,PowerBoost®, kaitinimo ly-

giy indikatoriuje mirksés & ir 5, paskui bus automatiskai

nustatytas kaitinimo lygis 9. Galios didinimo funkcija

~PowerBoost* pasyvinama.

13.2 Funkcijos ,,PowerBoost“ pasyvinimas

1. Pasirinkite kaitviete.

2. Spustelékite ... Indikatorius & uzgesta ir maisto
ruo$imo zonoje veél perjungiamas kaitvietes kaitini-
mo lygis 5.

v Funkcija pasyvinta.

Pastaba. Tam tikromis aplinkybémis galios didinimo
funkcija ,,PowerBoost” gali iSsijungti automatiskai, kad
blty apsaugoti kaitlentés viduje esantys elektroniniai
elementai.

14 Apsauga huo vaiky

Kaitlentéje jrengta apsauga nuo vaiky. Apsaugos nuo
vaiky funkcija uztikrina, kad kaitlentés nejjungty vaikai.

14.1 Apsaugos nuo vaiky jjungimas

Reikalavimas. Kaitlenté turi bati iSjungta.

» 4 sekundes lieskite C=.

v Rodmuo Salia C= Sviedia 10 sekundziy.
v Kaitlenté uzblokuota.

14.2 Apsaugos nuo vaiky iSjungimas

» 4 sekundes lieskite C=.
v Atrakinta.
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It Valdymo skydelio blokavimas norint nuvalyti

14.3 Automatiné apsauga nuo vaiky Aktyvinimas ir pasyvinimas
. L . , Daugiau informacijos apie automatine apsauga nuo
Kaitlentéje jrengta automatiné apsauga nuo vaiky. Ap- vaiky pateikta skyriuje
saugos nuo vaiky funkcija uztikrina, kad kaitlentés nej- ~ "Pagrindinés nuostatos”, Psl. 22.
jungty vaikai.

15 Valdymo skydelio blokavimas norint nuvalyti

Naudodamiesi Sia funkcija galite uzblokuoti valdymo 15.2 Valdymo skydelio blokavimo
skydelj pries jj valydami; pasirinktos nuostatos esant pasyvinimas nuvalius
jjungtai kaitlentei nepasikeis. .
Funkcija pirma laiko pasyvinama, kaip aprasyta toliau.
15.1 Valdymo skydelio blokavimo > Palieskite 8.
aktyvinimas norint nuvalyti v Valdymo skydelis atblokuotas.
L . . Pastabos
> Palieskite . Pasigirsta signalas. _ = Po aktyvinimo prabégus 30 sekundZiy pasigirsta
v Valdymo skydelis 35 sekundéms uzblokuojamas. signalas. Jis jspeja, kad funkcija greitai igsijungs.

= Blokavimo funkcija neuzblokuoja pagrindinio jungik-
lio. Kaitlente galite bet kada iSjungti.

"Vvae

16 Individualus apsauginis isjungimas

Jei vieng i§ maisto ruoSimo zony naudojate ilgai ir ne- Norédami iSjungti indikatoriy, palieskite bet kurj simbo-
pakeitéte né vienos nuostatos, aktyvinama automatiné lj. Galite dar kartg nustatyti maisto ruo$imo zona.
apsauginio iSjungimo funkcija. Atsizvelgiant | pasirinktg

galios pakopg, maisto ruoSimo zona automatiskai iSsi-

jungia po 1-10 valandy.

Maisto ruo§imo zona nustoja kaisti. Maisto ruoSimo zo-

nos indikatoriuje pakaitomis mirksi £ ir liekamosios $i-

lumos indikatorius ~ arba H.

17 Pagrindinés nuostatos

Jus galite sureguliuoti prietaisg pagal savo poreikius. Indikato- Funkcija
rius
17.1 Pagrindiniy nuostaty apzvalga ch Trukmé, po kurios pasigirs laikmacio

veikimo pabaigos signalas

Indikato- Funkcija {10 sekundziy.'

rius 2 30 sekundziy.
ci Apsauga nuo vaiky 3 1 minuté.
 Ranking' 5
it L c Galios ribojimo funkcija riboja bendraja
i Automatine. ; : ;
> Funker int kaitlentés galia
£ Funkcetja pasyvinta. . Galimos nuostatos priklauso nuo di-
cc garso_s!g_nala_l _ . _ o dziausiosios kaitlentés galios.
4 Patvirtinimo ir klaidy signalai pasyvinti. 0 Pasyvinta. Ribojama bendroji kaitlentés
i Aktyvintas tik klaidos signalas. galia. '
c Aktyvintas tik patvirtinimo signalas. i Maziausioji galia - 1000 W
3 Aktyvinti visi signalai.’ {1500 W
cd Energijos sanaudy rodymas o
T Pasyvinta.’ 3 30(30 W esant 13 ampery (rekomenduo-
i Aktyvinta. Jama,).
ch5 Automatinis maisto ruosimo zony isjun- g 3.500 W esant 16 ampery (rekomen-
gimas uojama).
00 18jungta. 14000 W
£11-559 Laikas iki automatinio ijungimo. j‘-;r;lg)OO W esant 20 ampery (rekomenduo-

' Gamykling nuostata

'_‘:.:" arba 5. Ribojama bendroji kaitlentés ga-
lia.

' Gamykliné nuostata
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Indikato-
rius

Funkcija

cS

Maisto ruoSimo zonos pasirinkimo laikas
! Neribotai: lieka pasirinkta paskutiné
nustatyta maisto ruosimo zona.'

i Ribotai: maisto ruosSimo zona lieka pasiri-
nkta tik kelias sekundes.

]
iy

Maisto ruosimo indas, bandymas
& Netinka.

{ Neoptimalu.

2 Tinka.

]
Sy
(]

Automatinis valdymas esant ribotai galiai
{1 Pasyvinta: rodomas galios apribojimas
pagal galios valdymo funkcijg.’

i Aktyvinta: galios apribojimas pagal galios
valdymo funkcijg nerodomas.

[x]
cou

Gamykliniy nuostaty atkarimas
£ Individualios nuostatos.'
i Gamyklinés nuostatos.

' Gamykliné nuostata

17.2 Apie pagrindines nuostatas

Reikalavimas. Kaitlenté turi bati iSjungta.

1. Norédami jungti kaitlente, palieskite @.

2. Per 10 sekundziy pasirinkite ir 4 sekundes lieskite
simbolj ©®.

Informacija apie gaminj Indikato-

rius

Klienty aptarnavimo tarnybos techni- &

]

nés priezitros skyriy sarasas

Pagaminimo numeris Fd
1 pagaminimo numeris g9,
2 pagaminimo numeris as

v Pirmuose keturiuose rodmenyse pateikiama informa-
cija apie gaminj. Norédami atverti atskirus rodmenis,

palieskite nustatymo sritj.

Energijos sgnaudy rodmuo It

3. Norédami perjungti pagrindines nuostatas, palieskite
@.

ARy
NI 1

— — ~
El_ l G)osf ' l

®©
Zrpn N t -
5 -6 -7 M8 - 9

v cir { bei & pakaitomis $viedia kaip pradiné nuostata.

4. Kelis kartus palieskite ®, kol bus parodyta norima
funkcija.

5. Nustatymo srityje pasirinkite norimg nuostata.

jl_
I
»
©
U
1

ol
o
~
(00)
©

6. 4 sekundes lieskite O.
v Nuostatos iSsaugotos.

17.3 Pagrindiniy nuostaty iSjungimas
» Norédami ijungti kaitlente, palieskite @.

18 Energijos sanaudy rodmuo

Funkcija rodo visas energijos sgnaudas nuo kaitlentés

jjlungimo iki iSjungimo.

ISjungus 10 sekundziy bus rodomos sgnaudos kilovat-

valandémis, pvz., 1,08 kWh.

Rodmens tikslumas priklauso ir nuo elektros tinklo tie-
kiamos jtampos kokybés.

Rodmenj galite aktyvinti pagrindinése nuostatose.

- Psl. 22

19 Maisto ruosimo indo tikrinimas

Naudodami Sig funkcijg galite patikrinti, kaip maisto

ruoSimo proceso sparta ir kokybé priklausys nuo indo.

Pateiktas rezultatas yra tik atskaitiné reikSmeé ir pri-

klauso nuo indo savybiy bei naudojamos maisto ruosi-

Mo zonaos.

Daugiau informacijos apie Sig funkcijg pateikta skyriuje
— "Pagrindinés nuostatos”, Psl. 22, o apie indy ras§j, dy-

dj ir padét] — skyriuje
- "Maisto ruosimas ant indukcines kaitvietes", Psl. 9.

19.1 Maisto ruosimo indo patikrinimo
veiksmai

1. | kambario temperattros indg jpilkite mazdaug
200 ml vandens ir uzdékite ant maisto ruoSimo zo-
nos, kurios skersmuo labiausiai atitinka puodo dug-
no dydj, vidurio.

2. Atverkite pagrindines nuostatas ir pasirinkite ¢ { 2.

23



It Funkcija ,PowerManager”

3. Palieskite nustatymo sritj. Maisto ruoSimo zonose
mirksi indikatorius —.

v Funkcija aktyvinta.

v Po 20 sek. maisto ruoSimo zony indikatoriuose pa-
teikiamas rezultatas.

0+ |+
_ T _ RUARLY:
24| +2a or/int

LAY
2 3 4 5 6 - 7 8 9

Pastaba. Jei naudojama maisto ruoSimo zona daug
mazesné nei maisto ruoSimo indo skersmuo, gali kaisti
tik maisto ruosSimo indo centras, taigi maistas nebus
paruostas taip, kaip pageidaujate.

19.2 Rezultato tikrinimas

Pagal toliau pateiktg lentele galite patikrinti maisto
ruoSimo proceso kokybés ir spartos rezultata:

Rezultatas

i Maisto ruo8imo indas netinka Siai
maisto ruoSimo zonai, todél jis nekaista.
.

H Maisto ruo8imo indas kaista leciau, ne-

gu numatyta, maisto ruoSimo procesas
nevyksta sklandziai. '

c Maisto ruo8imo indas kaista tinkamai ir
maistas bus paruostas gerai.

' Jei yra maZesné maisto ruogimo zona, iSbandykite
indg ant jos.

Norédami aktyvinti Sig funkcija, palieskite nustatymo sri-
tj.

20 Funkcija ,,PowerManager

Naudojant funkcijg ,PowerManager” galima sukonfi-
guaruoti bendrgjg kaitlentés galia.

Kaitlenté nustatyta gamykloje. Naudodamiesi Sia funkci-
ja sukonfigUruosite nuostatas pagal elektros jrangos
jrengimo reikalavimus.

Kad Si nustatytoji verté nebdty vir§ijama, kaitlenté galig
jjlungtoms maisto ruoSimo zonoms paskirsto automa-
tiSkai pagal poreik|.

Kol veikia funkcija ,PowerManager”, vienos maisto
ruoSimo zonos galia laikinai gali nesiekti vardines ver-
tés. Kad Si nustatytoji verté nebdaty virSijama, kaitlenté
galig automatiskai ir pagal poreikj paskirsto jjungtoms
maisto ruoSimo zonoms _. Prietaisas reguliuoja ir pare-
nka didziausig galimg galios lygj.

Aktyvinus automatine galios ribojimo funkcija, prietai-
sas automatiSkai reguliuoja galig, taciau rodo tg patj
pasirinktg galios lygj.

Daugiau informacijos rasite .

21 Svarbiausia informacija apie valdyma

21.1 Prietaiso jjungimas

» Pasukite funkcijy pasirinkimo rankenéle j bet kurig
padétj, iSskyrus nuline ©.
v Prietaisas jjungtas.

21.2 Prietaiso iSjungimas

» Pasukite funkcijy pasirinkimo rankenéle j nuline
padetj o.
v Prietaisas iSjungtas.

21.3 Kaitinimo budai ir temperatiira

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite kaitinimo
buda.

2. Temperattros pasirinkimo rankenéle nustatykite
temperatlrg arba grilio pakopa.

v Po keliy sekundziy prietaisas pradeda kaisti.
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v Atsizvelgiant j prietaiso tipg, nustadius kai kuriuos
kaitinimo budus ir temperatiurg nuo 200 °C, greitojo
jkaitinimo funkcija ¥ jsijungia automatiskai.

— "Greitasis jkaitinimas"”, Psl. 25

3. Kai patiekalas baigiamas ruosti, iSjunkite prietaisa.

Patarimai

= Savo patiekalui tinkamiausig kaitinimo blda rasite
kaitinimo bldy apraSe.

m  Prietaise galite nustatyti rezimo trukme ir pabaigos
laika.

— "[aiko funkcijos”, Psl. 25

Kaitinimo budo keitimas

Kaitinimo bddg galite bet kada pakeisti.

» Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite norimg
kaitinimo buda.

Temperaturos keitimas

Temperaturg galite bet kada pakeisti.

» Temperatlros pasirinkimo rankenéle nustatykite no-
rimg temperatira.



Greitasis jkaitinimas It

22 Greitasis jkaitinimas

Norédami taupyti laikag, nustate aukstesne nei 100 °C
temperattrg galite sutrumpinti jkaitinimo trukme pasiri-
nke greitojo jkaitinimo funkcija.

Greitojo jkaitinimo funkcijg galima naudoti Siems
kaitinimo budams:

m 3D karstas oras

= Vir8utinis / apatinis kaitinimo elementas &

22.1 Greitojo jkaitinimo nustatymas

Kad patiekalas baty ruoSiamas kuo tolygiau, jj | kamerg
dékite tik pasibaigus greitajam jkaitinimui.

Pastaba. Trukme nustatykite tik pasibaigus greitojo
jkaitinimo laikui.

1. Nustatykite tinkamg kaitinimo bldg ir aukStesne nei
100 °C temperatira.
Nustadius aukstesne nei 200 °C temperatrg,
greitasis jkaitinimas jsijungia automatiskai.

2. Jei greitojo jkaitinimo funkcija nejsijungia automa-
tiSkai, paspauskite mygtukg .

v Ekrane rodoma .

v Po keliy sekundziy jjungiamas greitasis jkaitinimas.

v Pasibaigus greitojo jkaitinimo laikui pasigirsta signa-
las ir ekrane uZgesta simbolis .

3. |dékite maistg j kamera.

Greitojo jkaitinimo nutraukimas
» Paspauskite mygtuka .
v Simbolis § ekrane uzgesta.

23 Laiko funkcijos

Jusy prietaise yra jvairiy laiko funkcijy, kuriomis galite
valdyti veikima.

23.1 Laiko funkcijy apzvalga
|vairias laiko funkcijas pasirinkite mygtuku ©.

Laiko funkcija Naudojimas

Laikmatis Laikmatj ir darbo rezimg galima
nustatyti atskirai. Tai neturés jtakos
prietaiso veikimui.

Trukmeé © Jei nustatete rezimo trukme, jai pasi-
baigus automatiskai iSjungiamas

prietaiso kaitinimas.

Pabaiga ® Galite nustatyti paros laikg, kada rezi-
mas turi iSsijungti. Prietaisas jsijungia
automatiskai, kad darbo reZzimas bai-
gusi pageidaujamu paros laiku.

Paros laikas ® Nustatykite paros laika.

23.2 Laikmacio nustatymas

Laikmatis ir darbo rezimas veikia atskirai. Daugiausia
23 valandy ir 59 minuciy trukme laikmatyje galite
nustatyti ir kai prietaisas jjungtas, ir kai iSjungtas. Laik-
madiui priskirtas specialus signalas, todél tikrai suprasi-
te, kas skamba - laikmatis ar trukmes pabaigos signa-
las.

1. Spaudykite O, kol ekrane bus pazyméta &.

2. Laikmadio laikg nustatykite mygtuku — arba +.

Mygtukas Rekomenduojama verté
- 5 min.
+ 10 min.

Laikmadio laikg iki 10 minugiy galima nustatyti 30
sekundziy intervalais. Véliau, vertei didéjant, trukmé
perjungiama didesniais intervalais.

v Po keliy sekundziy laikmatis jsijungia ir pradedamas
skaiciuoti laikmadio laikas.

v Laikmacio laikui pasibaigus pasigirsta signalas, o
ekrane rodomas nulinis laikmacio rodmuo.

3. Pasibaigus laikmacio laikui atlikite Siuos veiksmus:
- Paspauskite bet kurj mygtuka, kad laikmatis iSsi-
jungty.
Laikmacio laiko keitimas
Laikmacio laikg galima bet kada pakeisti.
Reikalavimas. Ekrane paZymeéta &.

» Laikmadio laikg keiskite mygtuku — arba +.
v Po keliy sekundziy prietaisas patvirtina pakeitima.

Laikmacio veikimo nutraukimas

Laikmadio laikg galima bet kada sustabdyti.

Reikalavimas. Ekrane pazymeéta &.

» Mygtuku — nustatykite nulinj laikmadio laika.

v Po keliy sekundziy prietaisas patvirtina pakeitimg ir
uzgesta.

23.3 Trukmés nustatymas

Galima nustatyti daugiausia 23 valandy ir 59 minuciy
veikimo trukme.

Reikalavimas. Nustatytas kaitinimo budas ir temperatu-
ra arba pakopa.

1. Spaudykite O, kol ekrane bus pazyméta ©.

2. Mygtuku — arba =+ nustatykite trukme.

Papildoma Rekomenduojama verté
programa

— 10 min.
+ 30 min.

Kol pasiekiama viena valanda, trukmeé keiCiama
vienos minutés intervalu, paskui — 5 minuciy interva-
lais.

v Po keliy sekundziy prietaisas pradeda kaisti ir
skaiCiuojama trukme.

v Pasibaigus trukmei pasigirsta signalas, o ekrane
rodomas nulinés trukmés rodmuo.

3. Trukmei pasibaigus galima atlikti Siuos veiksmus:
- Jei norite iSjungti signalg anksc&iau, paspauskite

bet kurj mygtuka.
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- Jei norite dar kartg nustatyti trukme, paspauskite
mygtukag +.

- Kai patiekalas baigiamas gaminti, iSjunkite prie-
taisa.

Trukmés keitimas

Trukme galima bet kada pakeisti.

Reikalavimas. Ekrane pazymeta .

» Trukme keiskite mygtuku — arba +.

v Po keliy sekundziy prietaisas patvirtina pakeitima.

Trukmeés skai¢iavimo nutraukimas

Trukmeés skaiCiavimg galima bet kada sustabdyti.

Reikalavimas. Ekrane paZzymeta ©.

» Mygtuku — nustatykite, kad buty rodoma nuliné truk-
meés verte.

v Po keliy sekundziy prietaisas patvirtina pakeitimg ir
toliau kaista neskaiCiuodamas trukmes.

23.4 Pabaigos laiko nustatymas

Trukmés pabaigos paros laikg galima nukelti 23 valan-
doms ir 59 minutéms.
Pastabos
= Kaitinimo budams su grilio funkcija pabaigos laiko
nustatyti negalima.
m  Kad patiekalas bty gaminamas optimaliai, jsijungus
rezimui nenukelkite pabaigos laiko.
m  Kad maisto produktai nesugesty, nelaikykite jy ka-
meroje per ilgai.
Reikalavimai
Nustatytas kaitinimo btdas ir temperatira arba pako-
pa.
= Trukmeé nustatyta.
1. Spaudykite O, kol ekrane bus pazyméta O.
2. Paspauskite mygtukg — arba +.
v Ekrane rodomas apskaiciuotas pabaigos laikas.
3
v

. Mygtuku — arba =+ nukelkite pabaigos laika.
Po keliy sekundziy prietaisas patvirtina pakeitimg, o
ekrane rodomas nustatytas pabaigos laikas.

v Kai pasiekiamas apskaiciuotas jjungimo laikas, prie-
taisas pradeda kaisti ir skaiGiuojama trukme.
v Pasibaigus trukmei pasigirsta signalas, o ekrane
rodomas nulinés trukmés rodmuo.
4. Trukmei pasibaigus galima atlikti Siuos veiksmus:
- Jei norite iSjungti signalg anksCiau, paspauskite
bet kurj mygtuka.
- Jei norite trukme nustatyti dar kartg, paspauskite
mygtukg +.
- Kai patiekalas baigiamas gaminti, iSjunkite prie-
taisa.

Pabaigos laiko keitimas

Kad patiekalas baty pagamintas tinkamai, nustatytg pa-
baigos laikg galima keisti tik tol, kol nejsijungé rezimas
ir nepradéta skaiciuoti trukmé.

Reikalavimas. Ekrane pazyméta .

» Mygtuku — arba + nukelkite pabaigos laika.

v Po keliy sekundziy prietaisas patvirtina pakeitima.

Pabaigos laiko nutraukimas

Galite bet kada istrinti nustatytg pabaigos laika.

Reikalavimas. Ekrane pazyméta (®.

» Mygtuku — i$ naujo nustatykite dabartinj paros laikg
ir apskaiCiuotg nustatytajg trukme.

v Po keliy sekundziy prietaisas patvirtina pakeitimg ir
pradeda kaisti. Skai¢iuojama trukme.

23.5 Paros laiko nustatymas

Prijungus prietaisg arba nutrikus elektros tiekimui ekra-
ne mirksi paros laikas. Paros laikas rodomas nuo
»,12:00“. Nustatykite faktinj paros laika.

Reikalavimas. Funkcijy pasirinkimo rankenélé turi bati
nustatyta j nuline padétj o.

1. Liesdami — arba =+ nustatykite paros laika.

2. Paspauskite O.

v Ekrane rodomas nustatytas paros laikas.
Patarimas. Pagrindinése nuostatose — Psl. 22 galite
nustatyti, ar prietaisg iSjungus paros laikas turi bati
rodomas ekrane, ar ne.

24 |smeigiamasis termometras

Patiekalg tiksliai pagaminsite | gaminama maistg jsmei-
ge jsmeigiamajj termometrg ir prietaise nustate vidaus
temperatlra. Gaminamam maistui pasiekus nustatyta
vidaus temperattrg, prietaisas automatiSkai nustoja
kaisti.

24.1 Tinkami kaitinimo budai naudojant
jsmeigiamajj termometra

Naudojant jsmeigiamajj termometrg galima rinktis tik
tam tikrus kaitinimo baddus.

Tinkami kaitinimo budai:

3D karstas oras

Lengvas karsto oro srautas

Picos kepimo rezimas

Kepimas griliu su oro recirkuliacijos funkcija
Virdutinis / apatinis kaitinimo elementas C

Pastaba. Jei jsmeige jsmeigiamajj termometrg pasirink-
site netinkama kaitinimo blda, iSgirsite signala.
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24.2 |smeigiamojo termometro jsmeigimas

Naudokite pristatytg jsmeigiamajj termometrg arba uzsi-
sakykite tinkamg jsmeigiamajj termometrg iS musy kli-
enty aptarnavimo tarnybos.

/\ |SPEJIMAS - Elektros smiigio pavojus!

Naudojant netinkamg jsmeigiamajj termometrg gali buti

pazeista izoliacija.

» Naudokite tik Siam prietaisui skirtg jsmeigiamajj ter-
mometra.

DEMESIO!

Antraip jsmeigiamasis termometras gali sugesti.

» Neprispauskite jsmeigiamojo termometro laido.

» Kad jsmeigiamasis termometras neblty pazeistas
dél per didelio karscio, tarp grilio kaitinimo elemento
ir jsmeigiamojo termometro turi likti keliy centimetry
atstumas. RuoSiama mésa gali pakilti.



1. |smeigiamajj termometrg jstrizai smeikite | storiausiag
mesos vieta.
|sitikinkite, kad jsmeigiamojo termometro virSune |
mesg jsmeigta tinkamoje padétyje:

— VirSuné turi beveik siekti gaminamo maisto viduri.
— VirSuné negali bati jsmeigta j riebalus.
— VirSuné negali liestis prie indo ir kaulo.

2. Gaminamag maistg su jsmeigtu jsmeigiamuoju termo-
metru jdékite | kamera.

Gaminama maista, geriausia — jdétg j indg, pastaty-
kite ant groteliy vidurio.

3. ]smeigiamojo termometro jungtj prijunkite prie lizdo
kameros kairéje puseje.

Pastabos

® Jei jsmeigiamajj termometrg iStrauksite veikiant rezi-
mui, bus atkurtos visos nuostatos.

m Jei norite apversti gaminama maistg, jsmeigiamojo
termometro neiStraukite. Apverte patikrinkite, ar js-
meigiamasis termometras jsmeigtas tinkamoje ga-
minamo maisto vietoje.

24.3 |smeigiamojo termometro nustatymas

Jsmeigiamasis termometras matuoja gaminamo maisto
vidaus temperattrg nuo 30 °C iki 99 °C.
Reikalavimai

= Gaminamas maistas su jsmeigtu jsmeigiamuoju ter-
mometru jdétas | kamera.

|smeigiamasis termometras prijungtas kameroje.

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite tinkamg
kaitinimo buda.

v Ekrane 8viedia , 3alia kameros temperattros rodo-
mas vidaus temperattros rodmuo.

2. Mygtuku — arba =+ nustatykite vidaus temperatra.

3. Temperatiros pasirinkimo rankenéle nustatykite ka-
meros temperatrg.
Kameros temperatirg nustatykite bent 10 °C
aukstesne nei vidaus temperatira.
Kameros temperatura negali virSyti 250 °C.

v Po keliy sekundziy prietaisas pradeda kaisti.

v Kairéje pasirodo faktiné gaminamo maisto vidaus
temperatira, desinéje — nustatytoji, pvz., 15 °C|
75 °C. Faktiné vidaus temperatira pradedama rody-
ti tik maistui jkaitus iki 10 °C.

Programos It

v Kai pasiekiama gaminamo maisto vidaus temperatU-
ra, pasigirsta signalas, o ekrane rodoma fakting vi-
daus temperatira atitinka nustatytgjg vidaus tem-
peratdrg, pvz., 75 °C|75 °C.

4. /\ |SPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

Kamera, priedai ir jsmeigiamasis termometras labai

jkaista.

» KarStg priedg ir jsmeigiamajj termometrg i$ ka-
meros visada imkite puodkélemis.

Kai vidaus temperatira pasiekta, atlikite Siuos veiks-

mus:

— I8junkite prietaisa.

- |smeigiamajj termometra atjunkite nuo lizdo ka-
meroje.

- I8traukite jsmeigiamajj termometrg iS gaminamo
maisto ir iSimkite i kameros.

24.4 |vairiy maisto produkty vidaus
temperatura

Cia rasite jvairiy maisto produkty vidaus temperatiros
orientacines vertes. Orientacinés vertés priklauso nuo
maisto produkty kokybés ir savybiy. Nenaudokite Sal-
dyty maisto produkty.

Maistas Vidaus tem-
peratura, °C
Kiaulienos sprandiné 85-90
Kiaulienos filé, vidutiniSkai iSkepta 62-70
Kiaulienos nugariné, gerai iSkepta 72-80

Jautienos filé arba jautienos pjausnys 45-52
pagal angliSkg recepta

Jautienos filé arba jautienos pjaus- 55-62
nys, vidutiniskai iSkeptas
Jautienos filé arba jautienos pjaus- 65-75

nys, gerai iSkepta
VerSienos kepsnys arba mentg, liesa 75-80

VerSienos kepsnys, menté 75-80
Versienos karka 85-90
Eriuko koja, vidutiniskai ikepta 60-65
Eriuko koja, gerai iSkepta 70-80

Erienos nugarine, vidutinigkai iskepta 55-60

25 Programos

Naudojant programas prietaisas padés pagaminti jvai-
rius patiekalus ir automatiskai parinks optimalias nuo-
statas.

25.1 Programoms tinkami indai

Naudokite karSCiui atspary indg, tinkantj iki 300 °C
temperaturai.

Tam geriausiai tinka indai, pagaminti i$ stiklo arba stik-
lo keramikos. Kepsnys turi uzimti apie 2/3 indo dugno.

Netinka indai i$ Siy medziagu:

= Sviesus blizgus aliuminis,

®= neglazdruotas molis,

m  plastikas arba plastikinés grotelés.
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25.2 Programy lentelé

Programy numeriai priskirti tam tikriems patiekalams.

Nr. Patiekalas Indas Svorio ribos |pilkite sky-  Jstami- Nuorodos
Derinamasis svo- S¢1° mo ly-
ris gis

01 Pica, plonapadé Universali kepimo  0,28-0,4 kg ne 3 Norédami kepti antrg
Saldytas pusgaminis skarda su kepimo  Bendras svoris picg, skaitykite inst-

popieriumi rukcijg ant pakuotés.

02 Pica, storapadé Universali kepimo  0,28-0,6 kg ne 3 Norédami kepti antrg
Saldytas pusgaminis skarda su kepimo  Bendras svoris pica, skaitykite inst-

popieriumi rukcijg ant pakuotés.

03 Lakstiniai Originalioje pakuo- 0,3-1,2 kg ne 3 -

Saldytas gaminys téje Bendras svoris

04 Gruzdintos bulvytés  Universali kepimo  0,2-0,75 kg ne 3 Sudeékite Salia ant
Saldytas gaminys skarda su kepimo  Bendras svoris universalios kepimo

popieriumi skardos

05 Bandelés Universali kepimo  0,1-0,8 kg ne 3 -

Saldytas pusgaminis skarda su kepimo  Bendras svoris
popieriumi

06 Bulviy apkepas Apkepo forma be 0,5-3,0 kg ne 2 -

danggdio Bendras svoris

07 Makarony apkepas Apkepo forma be  0,4-3,0 kg ne 2 -
su apvirtais maka- dangcio Bendras svoris
ronais

08 Orkaitéje keptos bul-  Universali kepimo  0,3-1,5 kg ne 3 -
vés, nepjaustytos skarda Bendras svoris
neluptos krakmolingos
bulvés

09 Troskinys su darzo- Aukstas keptuvas  0,5-2,5 kg pagal recep- 2 Darzoves, kuriy kepi-
vémis su danggdiu Bendras svoris tg mo trukmeé ilgesné,
vegetariSkas patieka- pvz., morkas, su-
las pjaustykite smulkes-

niais gabaliukais nei
darzoves, kuriy kepi-
mo trukmé trumpes-
ne, pvz., pomidorus.
10 Meésos troskinys Aukstas keptuvas  0,5-3,0 kg pagal recep- 2 Mésos nereikia i$
su dangdiu Bendras svoris tg anksto apkepinti.

11  GuliaSas Aukstas keptuvas  0,5-2,5 kg pagal recep- 2 Apadioje dékite
Supjaustyta jautiena ar su dangcCiu Bendras svoris tg mesag, ant virSaus su-
kiauliena su darzo- dékite darzoves.
véemis Mésos nereikia i$

anksto apkepinti.

12 Zuvis, visa Keptuvas su dan-  0,3-1,5 kg Uzpildykite 2 -
paruosta gaminti, su gciu Zuvies svoris visg keptuvo
prieskoniais dugna.

13 Visciukas, nejdarytas Keptuvas su stikli- 0,6-2,5 kg ne 2 | indg dékite kratinéle
paruostas gaminti, su  niu dangciu Vis¢iuko svoris j vir8y.
prieskoniais

14 Vistienos gabaliukai Keptuvas su dan-  0,1-0,8 kg UzZpildykite 2 -
paruosti gaminti, su gCiu Sunkiausios da- visg keptuvo
prieskoniais lies svoris dugna.

15 Kalakuto kratinélé Keptuvas su stikli-  0,5-2,5 kg Uzpildykite 2 -
visa, su prieskoniais niu dangciu Kalakuto svoris visg keptuvo

dugna, galite
pridéti iki
250 g darzo-
Viy.
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Nr. Patiekalas Indas Svorio ribos Jpilkite sky-  Jstumi- Nuorodos
Derinamasis svo- S¢1° mo ly-
ris gis

16 Antis, nejdaryta Keptuvas be dan-  1,0-2,7 kg ne 2 -
paruoSta gaminti, su gcio Anties svoris
prieskoniais

17 Zasis, nejdaryta Keptuvas be dan-  2,5-3,5 kg ne 2 -
paruoSta gaminti, su gcio Z3sies svoris
prieskoniais

18 Troskintas jautienos  Keptuvas su dan-  0,5-2,5 kg Beveik visa 2 Mésos nereikia i$
kepsnys gciu Mésos svoris mesa turi buti anksto apkepinti.
pvz., nugaring, mente, uzpilta sky-
iSpjova arba kepta ma- séiu.
rinuota meésa

19 Jautienos pjausnys, Keptuvas be dan-  0,5-2,5 kg ne 2 | indg dékite riebigja
vidutiniSkai iSkeptas  gcio Mésos svoris puse j virsy.
paruostas gaminti, su Mesos nereikia i$
prieskoniais anksto apkepinti.

20 Jautienos vyniotiniai Keptuvas su dan-  0,5-2,5 kg Vyniotiniai tu- 2 Mésos nereikia i$
jdaryti darzovémis gciu Visy jdaryty vynio- ri buti beveik anksto apkepinti.
arba mésa tiniy svoris apsemti, pvz.,

sultinio ar
vandens.

21 Maltos mésos keps- Keptuvas su dan-  0,5-2,5 kg ne 2 Meésos nereikia i$
nys, Sviezias gciu Kepsnio svoris anksto apkepinti.
Maltos mésos kepsnys
i$ jautienos, kiaulienos
arba érienos

22 Eriuko koja, vidu- Keptuvas su dan-  0,5-2,5 kg UzZpildykite 2 Meésos nereikia i$
tiniskai iSkepta gciu Mésos svoris visg keptuvo anksto apkepinti.
be kaulo, su priesko- dugna, galite
niais pridéti iki

250 g darzo-
Viy.

23 Eriuko koja, gerai i§- Keptuvas sudan-  0,5-2,5 kg Uzpildykite 2 Mésos nereikia i$
kepta gciu Meésos svoris visg keptuvo anksto apkepinti.
be kaulo, su priesko- dugng, galite
niais pridéti iki

250 g darzo-
Viy.

24 Versienos kepsnys, Keptuvas su dan-  0,5-3,0 kg Uzpildykite 2 Mésos nereikia i$
jvairas variantai gciu Mesos svoris visg keptuvo anksto apkepinti.
pvz., nugariné arba dugna, galite
kumpis pridéti iki

250 g darzo-
Viy.

25 Versienos kepsnys, Keptuvas su dan-  0,5-2,5 kg Uzpildykite 2 Mésos nereikia i$
liesas gciu Meésos svoris visg keptuvo anksto apkepinti.
pvz., filé arba kumpis dugnag, galite

prideéti iki
250 g darzo-
Viy.

26 Stirnos koja Keptuvas su dan-  0,5-2,0 kg Uzpildykite 2 -
be kaulo, stdyta gdiu Meésos svoris visg keptuvo

dugnag, galite
pridéti iki
250 g darzo-
Viy.
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It Apsauga nuo vaiky

Nr. Patiekalas Indas Svorio ribos |pilkite sky- Jstami- Nuorodos
Derinamasis svo- S¢1°0 mo ly-
ris gis

27 Triusis, visas Keptuvas su stikli-  1,0-2,5 kg Uzpildykite 2 -

paruoStas gaminti, su
prieskoniais

niu dangciu

Mésos svoris

visg keptuvo
dugna, galite
pridéti iki
250 g darzo-
Viy.

28

Kiaulienos sprandi-
nés kepsnys

be kaulo, su priesko-
niais

Keptuvas su stikli-
niu dangciu

0,5-3,0 kg
Mesos svoris

Mésos nereikia i$
anksto apkepinti.

Uzpildykite 2
visg keptuvo
dugna, galite
pridéti iki

250 g darzo-
Viy.

29

Kiaulienos kepsnys
su oda

pvz., menté, su prie-
skoniais ir jpjauta ode-
le

Keptuvas su stikli-
niu dangciu

0,5-3,0 kg
Meésos svoris

Uzpildykite 2
visg keptuvo

Mésg | indg deékite
riebigja puse j virsy,

dugna, galite odele gerai pasudy-
pridéti iki kite.

250 g darzo-

Viy.

30

Keptuvas su stikli-
niu dangciu

Erienos file, kepta
su prieskoniais

0,5-2,5 kg
Meésos svoris

Meésos nereikia i$
anksto apkepinti.

UZpildykite 2
visg keptuvo
dugna, galite
pridéti iki

250 g darzo-
Viy.
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.3 Patiekalo paruosimas programai

« N

Naudokite tik Sviezius, geriausia — Saldytuvo temperatU-
ros maisto produktus. Gamindami uzsaldytg maistg
naudokite tiesiai i§ Saldiklio iSimtus produktus.

1.

25

Pasverkite maista.

Maisto svorio reikia tam, kad baty galima jj tinkamai

nustatyti programoje.

Sudékite maista j inda.

Padékite indg ant groteliy.

Indg visada dékite j nejkaitintg kamera.

.4 Programos nustatymas

Prietaisas parenka optimaly kaitinimo buda, tempera-
tdrg ir trukme. Jums tereikia nustatyti svorj.
Pastabos

Galite nustatyti tik numatytos ribos nevirsijantj svorj.
Programa jjunge, jos ir svorio keisti nebegalésite.

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite {.

Mygtuku — arba + nustatykite norimg programa.
Temperaturos pasirinkimo rankenéle nustatykite sa-
vo patiekalo svorj. Visada nustatykite Siek tiek dides-
nj svorj.

— Norédami suzinoti programos trukme,
paspauskite . Trukmeés keisti negalite.

- Kai kuriy programy pabaigos laikg galite nukelti
paspausdami ©.

— "Pabaigos laiko nustatymas", Psl. 26

Po keliy sekundziy programa jsijungia ir pradedama

skaiciuoti trukme.

Programai pasibaigus pasigirsta signalas, o ekrane

rodomas nulinés trukmés rodmuo.

Programai pasibaigus atlikite Siuos veiksmus:

- Jei norite iSjungti signalg anksciau, paspauskite
bet kurj mygtuka.

— Jei norite nustatyti papildomo gaminimo trukme,
paspauskite +. Prietaisas kaitinamas naudojant
anksciau pasirinktg programa.

- Kai patiekalas baigiamas gaminti, iSjunkite prie-
taisa.

26 Apsauga nuo vaiky

Uzrakinkite prietaisa, kad vaikai netyCia jo nejjungty ar >
nepakeisty nuostaty.
Pastaba. Galimybe nustatyti apsauga nuo vaiky galima
aktyvinti pagrindinése nuostatose — Psl. 22.

26.1 Apsaugos nuo vaiky aktyvinimas ir

pasyvinimas

Reikalavimas. Funkcijy pasirinkimo rankenélé turi bati
nustatyta | nuline padetj o.

30

Norédami aktyvinti apsaugg nuo vaiky, paspauskite
ir palaikykite mygtukg =, kol ekrane pasirodys .
- Norédami pasyvinti apsauga nuo vaiky, paspaus-
kite ir palaikykite mygtuka <=, kol ekrane
uzges c=.



Sabo nuostata It

27 Sabo nuostata

Pasirinkdami Sabo nuostatg galite nustatyti ilgesne nei
70 valandy trukme. Nustadius virSutinj / apatinj kaitini-

Reikalavimas. Sabo nuostata turi biti aktyvinta pagrin-
dinése nuostatose.

mo elementa, patiekalai Siltai laikomi 85-140 °C tem-
peraturoje; prietaiso jjungti ir iSjungti nereikia.

27.1 Sabo nuostatos jjungimas
Pastabos

Jei veikiant rezimui atidarysite prietaiso dureles,
prietaisas rezimo nenutrauks.

liunge nebegalésite keisti $abo nuostatos ar Sios
funkcijos nutraukti.

. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite {9

Ekrane rodoma S5Hbh.

. Temperatlros pasirinkimo rankenéle nustatykite

auksciausig temperatira.

. Spausdami + arba — nustatykite trukme.

Po keliy sekundziy prietaisas pradeda kaisti ir
skaiCiuojama trukme.

Kai trukmé pasibaigia, rodomas nulinés trukmeés
rodmuo.

= Negalésite nukelti $abo nuostatos pabaigos. 4. ISjunkite prietaisa.

28 Pagrindines nuostatos

Savo prietaiso pagrindines nuostatas galite pritaikyti pagal asmeninius poreikius.

28.1 Pagrindiniy nuostaty apzvalga

Cia Jums pateikta visy pagrindiniy nuostaty ir gamykliniy nuostaty apzvalga. Pagrindinés nuostatos priklauso nuo
Jusy prietaiso jrangos.

Indikatorius Pagrindiné nuostata Parinktis
cd ! Signalo trukmé pasibaigus nustaty- i =10 sekundziy
tam laikui arba zadintuvo laikui .::'= 30 sekundés'
3 =2 minutés
cl? Laukimo laikas, kol bus perimta nuo- { = 3 sekundés'
stata c = 6 sekundés
3 =10 sekundziy
cd3 Signalas spaudziant mygtuka & = i8jungta
= jjungta’
clH Ekrano ap8vietimo rySkumas { = tamsus
£= vidutinis '
3 = ry8kus
cds Paros laiko rodmuo 1 = i8jungti paros laiko rodyma
{ = rodyti paros laikg '
clb Nustatoma apsauga nuo vaiky gJ=ne
- "Apsauga nuo vaiky", Psl. 30 i = taip '
c = taip, su dureliy uzraktu
cod Kameros ap8vietimas naudojant O0=ne
{=taip’
cl B Ausinimo ventiliatoriaus inercinio i = trumpas
veikimo laikas £= vidutinis '
3 =ilgas
Y = labai ilgas
cds Jmontuoti teleskopiniai begeliai® £ = ne ' (naudojant rémus ir viengu-
bus iStraukiamuosius bégelius)
{ = taip (naudojant dvigubus ir trigu-
bus iStraukiamuosius bégelius)
cid Sabo nuostata yra O=ne'
- "Sabo nuostata”, Psl. 31 { = taip

' Gamyklinés nuostatos (gali skirtis, priklausomai nuo prietaiso tipo)
2 Priklausomai nuo prietaiso jrangos
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It Valymas ir prieziGra

Indikatorius Pagrindiné nuostata Parinktis

cic Automatinis greitasis jkaitinimas nuo & = ne
200 °C ? ! = taip '

ci3 Atkurti visy verCiy gamyklines nuo- O=ne'
statas { = taip

' Gamyklinés nuostatos (gali skirtis, priklausomai nuo prietaiso tipo)

2 Priklausomai nuo prietaiso jrangos

28.2 Pagrindiniy nuostaty keitimas

Reikalavimas. Prietaisas iSjungtas.

1. (I\gaédaug 4 sekundes laikykite nuspaustg mygtukg

v Ekrane pasirodo pirmoji pagrindiné nuostata,
pavyzdZziui, cl! 2.

2. Jei reikia, nuostatg pakeiskite temperatiros pasiri-
nkimo rankenéle.

3. Mygtuku — arba =+ perjunkite kita pagrindine nuo-
stata.

4. Norédami iSsaugoti pakeitimus, apie 4 sekundes
spauskite O.

Pastaba. Nutrukus elektros tiekimui, pakeistos pagrindi-
nés nuostatos iSsaugomos.

28.3 Pagrindiniy nuostaty keitimo
nutraukimas

Pasukite funkcijy pasirinkimo rankenéle.
v Visi pakeitimai atmetami ir neiSsaugomi.

29 Valymas ir prieziura

Kad jasy prietaisas ilgai gerai veikty, ripestingai jj valy-
Kite ir priziarékite.

29.1 Valymo priemonés

Kad neblty pazeisti skirtingi prietaiso pavirSiai, nenau-

dokite jokiy netinkamy valymo priemoniy.

/\ |SPEJIMAS - Elektros smiigio pavojus!

|siskverbusi drégmé gali sukelti elektros smugj.

» Nevalykite prietaiso garu arba aukstu slégiu vala-
nciais jrenginiais.

DEMESIO!

Netinkamos valymo priemonés pazeidzia prietaiso pavi-

rSius.

» Nenaudokite jokiy agresyviy ar SveiCiamyjy valymo
priemoniy.

Tinkamos valymo priemonés

Naudokite tik tokias valymo priemones, kurios tinka
konkretiems prietaiso pavirSiams.

» Nenaudokite valymo priemoniy, kuriy sudétyje yra
daug alkoholio.

» Nenaudokite kiety Sveiciamuyjy pagalveliy ar valymo
kempiniy.

» Nenaudokite jokiy specialiy valikliy, kai prietaisas
dar Siltas.

Kameros valiklio jpylus | Silta kamerg pazeidziamas

emalis.

» Nepilkite orkaiciy valiklio | Siltg kamera.

» Pries kitg jkaitinimg pasalinkite i$ kameros ir nuo
prietaiso dureliy visus likugius.

Naujose kempinése yra gamybos priemoniy likugiu.

» Naujas kempinines Sluostes prie§ naudodami kruo-
psdiai iSplaukite.

Vadovaukités prietaiso valymo instrukcija.
— "Prietaiso valymas", Psl. 34

Prietaisas
Pavirsius Tinkamos valymo prie- Patarimai
moneés
Neradijantysis m  KarStas ploviklio tirpa- Siekdami iSvengti korozijos, nuo neradijanc€iojo plieno pavirSiy iSkart
plienas las pasalinkite kalkiy, riebaly, krakmolo ir baltymy démes.

m  Speciali nerudijandio- UZtepkite plong neradijandiojo plieno priezilros priemonés sluoksnj.

jo plieno priezitros
priemoneé S§iltiems pa-

virSiams

Emalis, plastikas, = Karstas ploviklio tirpa- Nenaudokite stiklo valiklio arba stiklo grandiklio.

lakuoti ir ekrano las

pavirSiai

pvz., valdymo sky-

delis

Mygtukai m  KarStas ploviklio tirpa- Nuplaukite plovimo servetéle ir nusausinkite minksta servetéle.
las NeiSimkite ir neSveiskite.
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PavirsSius

Tinkamos valymo prie-
monés

Patarimai

Stiklo keramikos

= Stiklo keramikos valik-

Laikykités valymo nurodymuy, pateikty ant valiklio pakuotés.

kaitlenté lis Didelius nesvarumus paSalinkite stiklo grandikliu.
Apatinis stal8ius m  Karstas ploviklio tirpa- Nuvalykite plovimo servetéle.
las

Prietaiso durelés

Sritis Tinkamos valymo prie- Patarimai
monés
Dureliy stiklai = Karstas ploviklio tirpa- Nenaudokite stiklo grandiklio ir nertdijanciojo plieno spiralés.

las

Patarimas. Jei norite iSvalyti kruops$ciai, galite iSmontuoti prietaiso
dureliy stiklus.
- "Prietaiso dureles", Psl. 36

Dureliy skydelis

IS nertdijanciojo
plieno:

Nertdijanciojo plieno
valiklis

= |3 plastiko:

Karstas ploviklio tirpa-
las

Nenaudokite stiklo valiklio arba stiklo grandiklio.

Patarimas. Jei norite iSvalyti kruop$ciai, nuimkite virSutinj dureliy sky-
delj.

— "Prietaiso dureles”, Psl. 36

Dureliy rankena

= KarStas ploviklio tirpa-
las

Kad prilipe neSvarumai nesukietéty, iSkart pasalinkite kalkiy Salinimo
priemone nuo dureliy rankenos.

Dureliy sandariklis

Karstas ploviklio tirpa-
las

NeiSimkite ir neSveiskite.

Dureliy fiksatorius

Karstas ploviklio tirpa-
las

Nuvalykite plovimo servetéle.
Norédami iSvalyti, iSmontuokite apsaugg nuo vaikuy.
— "Dureliy fiksatorius", Psl. 10

Kamera

Sritis

Tinkamos valymo prie-
moneés

Patarimai

Emaliuoti pavirSiai

= Karstas ploviklio tirpa-
las

= Acto tirpalas

= QOrkaiciy valiklis

Stipriai prilipusius neSvarumus pamirkykite ir nuvalykite Sepetéliu ar

nerudijandiojo plieno spirale. o

Patarimas. Geriausia naudoti valymo funkcija.

- "Pirolizé", Psl. 34

Pastabos

® | abai aukstoje temperatiroje emalis gali sudegti, todél gali atsira-
sti nedideliy spalvos pakitimy. Tai neturi jtakos prietaiso veikimui.

= Plony kepimo padékly krasty nejmanoma visiSkai padengti ema-
liu, todél jie gali bati Siurkstus. Tai nekenkia apsaugai nuo korozi-
jos.

= Maisto produkty likuCiai ant emaliuoty pavirSiy palieka baltas ap-
nasas. Sios apnasos sveikatai nekenkia. Tai neturi jtakos prie-
taiso veikimui. ApnaSas pasalinkite citriny sultimis.

Orkaités lemputés

= Karstas ploviklio tirpa-

Jei orkaité labai neSvari, naudokite orkaiciy valikl].

stiklinis dangtelis las
Rémas = Karstas ploviklio tirpa- Stipriai prilipusius neSvarumus pamirkykite ir nuvalykite Sepetéliu ar
las nerudijandiojo plieno spirale.

Patarimas. Norédami iSvalyti rema, iSkabinkite jj.
- "Remas", Psl. 36

Priedai

= Karstas ploviklio tirpa-
las
= QOrkaiciy valiklis

Stipriai prilipusius neSvarumus pamirkykite ir nuvalykite Sepetéliu ar
nerudijandiojo plieno spirale.
Emaliuotus priedus galima plauti indaplovéje.

|smeigiamasis ter-
mometras

m  Karstas ploviklio tirpa-
las

Didelius neSvarumus nuvalykite Sepetéliu.
Neplaukite indaplovéje.
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It Pirolize

29.2 Prietaiso valymas

Kad nepazeistumete prietaiso, valykite jj tik taip, kaip
nurodyta, ir tik tinkamomis valymo priemonémis.

A\ JSPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

Kai naudojamas, prietaisas ir prie jo besilieCiangios da-

lys jkaista.

» Rekomenduojama buti atsargiems ir stengtis neliesti
kaitinimo elementuy.

» Mazi, jaunesni nei 8 mety vaikai turi laikytis atokiai.

/\ |SPEJIMAS - Gaisro pavojus!

Like maisto likudiai, riebalai ir kepsniy sultys gali uzsi-

degti.

» Prie$ naudodami i$ orkaités, nuo kaitinimo elementy
ir priedy pasalinkite stambiausius neSvarumus.

Reikalavimas. Perskaitykite valymo priemoniy naudoji-
mo nurodymus.
- "Valymo priemones”, Psl. 32
1. Prietaisg valykite karstu ploviklio tirpalu ir plovimo
serveteéle.
- Kai kuriems pavir§iams galima naudoti ir kitas
valymo priemones.
— "Tinkamos valymo priemoneés”, Psl. 32
2. Nusausinkite minksta servetéle.

29.3 Valdymo elementy valymas

/\ |SPEJIMAS - Elektros smiigio pavojus!
|siskverbusi dregmeé gali sukelti elektros smug.
» Valydami neiStraukite valdymo rankenélés.
» Nenaudokite drégny valymo Sluosdiy.

1. Perskaitykite valymo priemonés naudojimo instrukci-
ja.

Valykite karstu ploviklio tirpalu ir sudrékinta Sluoste.
Nusausinkite minksta Sluoste.

w N

29.4 Galimos démes

Noredami iSvengti démiy, nuvalykite kaitlente drégna
plovimo servetéle ir nusausinkite Sluoste.

Pazei- Priezastis Priemoné

dimas

Démé Kalkiy ir Kaitlente valykite tik atvesusia.
s vandens li- Naudokite tinkama stiklo ke-

kugiai ramikos kaitlenciy valikl].

Démé Cukrus, Nuvalykite i$ karto.

s ryziy krak-  Naudokite stiklo gremZtuka.
molas arba
plastikas

29.5 Kaitlentés valymas

Kad maisto likudiai nepridegty, kaitlente valykite po
kiekvieno naudojimo.
Reikalavimas. Kaitlenté turi buti Salta.

1. Didelius neSvarumus pasalinkite stiklo grandikliu.

2. Nuvalykite kaitlente stiklo keramikos valymo priemo-
ne.
Atkreipkite demes;j j valymo nurodymus, pateiktus
ant pakuoteés.
Patarimas. Ypac gerai nuvalo stiklo keramikai skirta
speciali kempiné.

29.6 Kaitlentés remo valymas

Jei baigus naudoti ant kaitlentés rémo yra neSvarumy
ar demiy, nuvalykite juos.

Pastaba. Nenaudokite stiklo grandikliy.

1. Kaitlentés rema valykite karStu Sarmu ir minksta
Sluoste.
Prie§ naudodami kruopsciai iSplaukite naujas drég-
me sugeriandias Sluostes.

2. Nusausinkite minksta Sluoste.

30 Pirolizé

Pirolizés valymo funkcija beveik savarankiSkai iSvalo
kamera.

Kamerg valymo funkcija valykite kas 2-3 ménesius. Jei
reikia, valymo funkcijg galima naudoti dazniau. Veikiant
valymo funkcijai suvartojama mazdaug 2,5-4,8 kilovat-
valandés elektros.

30.1 Prietaiso paruosimas valymo funkcijai

Kruop$diai paruoskite prietaisg, nes tik tuomet jis bus
iSvalomas tinkamai.

A\ |SPEJIMAS - Gaisro pavojus!

Kameroje laikomi degts daiktai gali uzsiliepsnoti.

» Kameroje niekada nelaikykite degiy daikty.

» Pradéjus sklisti dumams reikia iSjungti prietaisg arba
iStraukti iS elektros lizdo kiStuka ir kol kas neatidaryti
dureliy, kad uzgesty galimai jsiplieskusi liepsna.

Veikiant valymo funkcijai prietaiso iSoré labai jkaista.

» Ant kameros dureliy rankenos niekada nekabinkite
jokiy degiy daikty, pvz., indy Sluosciy.

» Prietaiso priekiné pusé turi bati laisva.

» Pasirlpinkite, kad vaikai laikytysi saugiu atstumu.

34

Veikiant valymo funkcijai gali uzsidegti atSoke maisto li-

kuciai, riebalai ir kepsniy sultys.

» Pries jjungdami valymo funkcijg, visada iS kameros
pasalinkite didelius neSvarumus.

» Niekada kartu nevalykite priedy.

Jei pazeistas dureliy sandariklis, per dureles sklinda di-

delis karstis.

» Sandariklio neSveiskite ir neiSimkite!

» Niekada nenaudokite prietaiso, jei sandariklis pa-
zeistas arba jo néra.

ISimkite i§ kameros priedus ir indus.

ISkabinkite ir iSimkite iS kameros réma.

IS kameros pasalinkite didesnius neSvarumus.

— "Rémas", Psl. 36

4. Prietaiso dureliy vidine dalj ir kameros krastus du-
reliy sandariklio srityje nuvalykite Sarmo tirpalu ir
minkSta servetéle.
NeiSimkite ir neSveiskite dureliy sandariklio.
Prilipusius neSvarumus nuo dureliy vidinio stiklo nu-
valykite orkaiciy valikliu.

5. IStustinkite kamerg. Kamera turi bati tuscia.
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30.2 Valymo funkcijos nustatymas
Veikiant valymo funkcijai védinkite virtuve.
A\ ISPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

& Veikiant valymo funkcijai, prietaiso iSoré labai
jkaista.

» Nelieskite prietaiso dureliy.

» Palaukite, kol prietaisas atvés.

» Pasirlpinkite, kad vaikai laikytysi saugiu atstumu.
Veikiant valymo funkcijai kamera labai jkaista.

» Neatidarykite prietaiso dureliy.

» Palaukite, kol prietaisas atves.

» Pasirlpinkite, kad vaikai laikytysi saugiu atstumu.

A\ |SPEJIMAS - Zalos sveikatai pavojus!

Naudojant valymo funkcijg, kamera jkaitinama iki labai

aukstos temperaturos, kad sudegty kepant mésa, grilio

patiekalus ir konditerinius kepinius susidare likuciai.

Tuo metu iSsiskiria garai, galintys dirginti gleivine.

» Veikiant valymo funkcijai intensyviai védinkite virtu-
ve.

» Patalpoje nebukite ilgai.

» Pasirlpinkite, kad netoliese neblty vaiky ir gyviny.

Pastaba. Veikiant valymo funkcijai orkaités lemputé ne-

Sviecia.

Reikalavimas. Paruoskite prietaisg valymo funkcijai.

- Psl. 34

1. Pirolize &J nustatykite funkcijy pasirinkimo rankenéle.

2. Temperatiros pasirinkimo rankenéle nustatykite va-
lymo funkcija.

Pagalbiné valymo programa It

Valymo pako- Valymo lygis Trukmé valando-

pa mis

1 Lengvas apie 1:15
2 Vidutinis apie 1:30
3 Intensyvus apie 2:00

Norédami iSvalyti stipriai prilipusius ar senus nesva-
rumus, nustatykite didesne valymo pakopa.
Trukmeés keisti negalima.

v Praéjus kelioms sekundéms jsijungia valymo funkci-
ja ir skaigiuojama trukmeé.

v Dél Jusy saugumo kamerai jkaitus iki tam tikros
temperatiros prietaiso durelés uzsirakina. Indikato-
riuje pasirodo &.

v Pasibaigus valymo funkcijai pasigirsta signalas, o
ekrane rodomas nulinés trukmeés rodmuo.

3. ISjunkite prietaisa.

Prietaisui pakankamai atvésus prietaiso durelés atsi-
rakina ir ® uzgesta.

4. Prietaisas parengtas naudoti. = Psl. 35

30.3 Prietaiso paruosimas naudoti
pasibaigus valymo funkcijai

1. Palaukite, kol prietaisas atves.

2. Drégna servetéle i§ kameros ir prietaiso dureliy sri-
ties iSvalykite likusius pelenus.

3. Baltas apnaSas paSalinkite citriny sultimis.
Pastaba. Balty apnasy ant emaljuoty pavirSiy gali
atsirasti dél dideliy neSvarumy. Sie maisto produkty
likuciai nekenksmingi. Apnasos netrukdo prietaisui
veikti.

4. |kabinkite rema.

- "Remas"”, Psl. 36

31 Pagalbiné valymo programa

Pagalbineé valymo programa - greitas budas iSvalyti ka-
merg tarp maisto ruoSimy. Pagalbiné valymo programa,
garindama plovimo Sarma, suminkstina neSvarumus.
Taip tampa lengviau pasalinti neSvarumus.

31.1 Pagalbinés valymo programos
nustatymas

A\ |SPEJIMAS — Nusiplikimo pavojus!

Dél vandens karstoje orkaitéje gali susidaryti karsty
vandens gary.

» Niekada nepilkite vandens | karStg kamera.

Reikalavimas. Orkaité turi bati visiSkai atvésusi.

1. ISimkite iS kameros priedus.

2. ] 0,4 litro vandens jmaiSykite vieng laselj ploviklio ir
iSpilkite ant kameros dugno.
Nenaudokite distiliuoto vandens.

3. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite kaitinimo
blda Apatinis kaitinimo elementas (.

4. Temperaturos pasirinkimo rankenéle nustatykite

80 °C.

Spaudykite O, kol ekrane bus pazyméta ©.

Mygtuku — arba + nustatykite 4 minudiy trukme.

v Po keliy sekundziy prietaisas pradeda kaisti ir
skaiCiuojama trukme.

o »n

v Pasibaigus trukmei pasigirsta signalas, o ekrane
rodomas nulinés trukmés rodmuo.

7. ISjunkite prietaisg ir apie 20 minudiy palaukite, kol
atvés.

31.2 Kameros valymas baigus naudoti

DEMESIO!

Jei kamera per ilgai lieka drégna, prasideda korozija.

» Pasibaigus pagalbinei valymo programai iSvalykite ir
kruopscCiai iSsausinkite kamera.

Reikalavimas. Kamera atvesusi.

1. Atidarykite prietaiso dureles ir vandens likucius
iSSluostykite dregme sugeriandia Sluoste.

2. Kameros lygius pavirSius valykite Sluoste arba
minkStu Sepetéliu. Sunkiai nuvalomus neSvarumus
pasalinkite nertdijandiojo plieno Sveistuku.

3. Kalkiy déemiy krastelius nuvalykite actu suvilgyta
Sluoste. Nuplaukite Svariu vandeniu ir kruopsciai nu-
sausinkite minksta Sluoste, taip pat po dureliy san-
darikliu.

4. Kai kamera gerai iSvalyta, atlikite Siuos veiksmus:

- Kad kamera atvésty, apie 1 valanda palikite prie-
taiso dureles praviras mazdaug 30°.
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It Rémas

dureles apie 5 minutes pakaitinkite nustate 3D
karstas oras @ ir 50 °C.

32 Rémas

Noréedami kruopSciai iSvalyti réma ir kamera, rémag gali-
te iSkabinti.

32.1 Réemo iSkabinimas

A\ ISPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

Rémai gali bati labai karsti.

» Niekada nelieskite karsty remu.

» Palaukite, kol prietaisas atvées.

» Pasirlpinkite, kad vaikai laikytysi saugiu atstumu.

1. Réma priekyje kilstelekite ir iSkabinkite.

4
> B

2. Tuomet visg rémag pastumkite pirmyn ir iSimkite.

3

32.2 Rémo jkabinimas

1. Réma pirmiausia jstatykite | galine jvore, Siek tiek
paspauskite atgal,

~

2. tada jkabinkite | priekine jvore.

\

ISlygiuokite réma desingje ir kairéje pusése. 1 ir 2
jsttmimo lygiai yra apacioje, o 3, 4 ir 5 jstimimo ly-
giai — virSuje.

33 Prietaiso durelés

|prastai pakanka nuvalyti prietaiso dureliy iSorine puse.
Prietaiso dureliy iSorei ir vidui labai uzsiterSus galite
prietaiso dureles iSimti, kad galétuméte jas iSvalyti.

33.1 Dureliy lankstai

A\ ISPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!

Kai lankstai neuZzfiksuoti, jie gali uzsilenkti didele jega.

» Atidarydami prietaiso dureles jsitikinkite, kad fiksavi-
mo svirtis visiSkai uzdaryta arba visiSkai atidaryta.
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1. Kiekvienas orkaités dureliy lankstas yra su blokavi-
mo svirtimi. Kai blokavimo svirtys uzverstos, orkaités
durelés yra uzfiksuotos.

Juy negalima iskabinti.
2. Kai blokavimo svirtys atverCiamos norint atkabinti or-
kaités dureles, lankstai uzfiksuojami.

Lankstai negali uzsilenkti.

33.2 Prietaiso dureliy iSkabinimas

1. |ki galo atidarykite orkaités dureles.
2. Atlenkite kairiojo ir deSiniojo lanksty blokavimo svir-
tis.

Prietaiso durelés It

3. UZzdarykite orkaités dureles iki atramos. Imkite
abiem rankomis kairéje ir deSinéje pusése. Dar Siek
tiek priverkite ir iStraukite.

‘Q

33.3 Dureliy stikly iSmontavimas

Norédami geriau iSvalyti, galite iSmontuoti orkaités du-
reliy stiklus.

A\ ISPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!

Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali suskilti.

» Orkaités dureliy stiklo nevalykite Siurksciais Sveigia-
maisiais valikliais ar astriu metaliniu grandikliu, nes
galite subraizyti pavirSiy.

Prietaiso dureliy komponentai gali bati astrus.

» Mauveékite apsaugines pirstines.

1. ISkabinkite orkaités dureles.
- "Prietaiso dureliy iskabinimas”, Psl. 37

2. Rankena Zemyn paguldykite ant Sluostés.

3. VirSutingje orkaités dureliy srityje atsukite varztus
dangdio deSingje ir kairéje pusése. IStraukite ir nu-
imkite dangtj.

4. ISimkite du mazus tarpiklius. Pakelkite ir istraukite vi-
rSutinj stikla.

@.)'\

‘@
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Prietaiso durelés

5. DeSingje ir kairéje prisukite laikancigsias apkabas.

Pakelkite stiklg ir nuo jo nuimkite znyples.

ISimkite po stiklu esantj tarpiklj. Jj patrauk
kite per virSy. ISimkite stikla.

ite ir iSim-

O/
2 ™

@
[=} -
_—

7. Apatinj stiklg traukite | virSy pakreipe jstrizai.
8. Niekada neiSsukite varzty, esanciy deSiniajame ir
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kairiajame lakSto dalies kraStuose.

33.4 Dureliy stikly montavimas
Montuodami jsitikinkite, kad abiejy stikly kairéje apacio-
je esantis uzrasas ,right above" néra apverstas.

1. Apatinj stiklg, kurio kampas pazymétas Nr. 1, stum-
kite skersai zemyn.

2. Vidurinj stiklg, kurio kampas pazymétas Nr. 2, stum-
kite | viduy.

3. Apkabas uzdekite ant stiklo kairéje ir deSinéje
pusese ir iSlygiuokite, kad spyruoklés baty vir§ va-
rzto angos. Priverzkite apkabas.

4. Po stiklu jdekite tarpiklj.




5. VirSutinj stiklg laikydami uz abiejy laikikliy, skersai
stumkite j viduy.

~—y

|sitikinkite, kad tarpiklis neslysta atgal.
6. Abu mazus tarpiklius vél uzdékite ant stiklo kairéje ir

desinéje pusése.

’\

7. Uzdékite ir prisukite dangtj.
8. |kabinkite orkaités dureles.
— "Prietaiso dureliy jkabinimas”, Psl. 39

Pastaba. Orkaites dureles naudokite tik tuomet, kai
stiklai tvarkingai sumontuoti.

33.5 Prietaiso dureliy jkabinimas
Orkaites dureles jkabinkite atvirkStine tvarka.

A\ |SPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!

Orkaités durelés gali netiketai iSkristi arba gali staiga

uzsilenkti lankstas.

» Siuo atveju nelaikykite lanksto. Kreipkités | klienty
aptarnavimo tarnyba.

Prietaiso durelés It

1. |kabindami orkaités dureles atkreipkite démesj, kad
abu lankstai baty stumiami tiesiai | anga.

wNE—

J
L
\

2. Lanksto jpjova turi uzsifiksuoti abiejose puseése.

PN
]

3. Vél uzdarykite abi blokavimo svirtis.

4. Uzdarykite prietaiso dureles.

33.6 Papildoma dureliy apsauga

Yra papildomi apsauginiai jtaisai, skirti apsaugoti nuo
prisilietimo prie orkaités dureliy. Jei namuose yra vaiky,
pritvirtinkite Siuos apsauginius jtaisus. Sj specialyjj
priedg 11023590 galite uzsisakyti i$ klienty aptarnavi-
mo skyriaus.

/\ |SPEJIMAS - Pavojus nusideginti!
llgai ruoSiant orkaités durelés gali labai jkaisti.

» Veikiant orkaitei stebekite, kad mazi vaikai prie jos
nesiartinty.
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34 DUK

34.1 Naudojimas

Klausimas Atsakymas

Kodeél negaliu jjungti kaitle- =
ntés ir kodeél Sviecia apsau-
gos nuo vaiky simbolis?

Aktyvi apsaugos nuo vaiky funkcija. Daugiau apie Sig funkcijg zr. skyriuje
- "Apsauga nuo vaiky", Psl. 21.

Kodeél mirksi SvieCiantys in- =
dikatoriai ir kodél pasigirsta
signalas?

Nuo skydelio pavirSiaus nuvalykite skyscius arba maisto likudius. Nuimkite nuo
valdymo skydelio visus daiktus, kurie jj galbat uzdengia.

Daugiau apie signalo pasyvinimag zr. skyriuje

— "Pagrindinés nuostatos”, Psl. 22.

34.2 Garsai

Klausimas Atsakymas

Kodél ruoSiant maistg girdi- =
mi garsai?

Naudojant kaitlente garsai gali sklisti dél maisto ruoSimo indo dugno savybiy. Tai
normalu - sklindantys garsai yra jprasti indukcinei technologijai. Tai ne gedimas.

Galimi garsai .

Zemas Gzesys, lyg veikty transformatorius: girdimas, kai ruoSiant maistg
nustatomas didelis kaitinimo lygis. Sis garsas dingsta arba tampa tylesnis sumazi-
nus kaitinimo lygj. y

Tylus Svilpimas: girdimas, kai maisto ruoSimo indas yra tusCias. Sis garsas nuty-
la | maisto ruoSimo indg jpylus vandens arba jdéjus maisto produkty.
Spragseéjimas: girdimas naudojant maisto ruoSimo indus i$ skirtingy medziagy
sluoksniy arba kartu naudojant skirtingo dydzio maisto ruoSimo indus, pagamin-
tus i$ skirtingy medziagy. Garso stiprumas gali priklausyti nuo maisto kiekio ir
ruo$imo budo.

Aukstas Svilpimo tonas: gali bati girdimas, kai vienu metu dvi maisto ruoSimo zo-
nos naudojamos nustacdius didziausig kaitinimo lygj. Svilpimo garsas nutyla arba
tampa silpnesnis nustacius mazesnj kaitinimo lyg;.

Ventiliatoriaus skleidziamas garsas: kaitlentéje jrengtas ventiliatorius, jsijun-
giantis esant aukstai temperatirai. Ventiliatorius gali veikti ir iSjungus kaitlente, jei
temperatlra vis dar per auksta.

Tolygus garsas, lyg tikséty laikrodis: toks garsas girdimas tik jjungus tris arba
daugiau maisto ruosSimo zony. Garsas dingsta arba tampa tylesnis vieng i§ maisto
ruosimo zony isjungus.

Tolygus garsas, lyg tikséty laikrodis: toks garsas girdimas tik jjungus tris ar dau-
giau maisto ruoSimo zony arba jei naudodami kombinuotgjg maisto ruoSimo zong
papildomai jjungiate dar vieng maisto ruoSimo zong. Garsas dingsta arba tampa
tylesnis vieng i§ maisto ruosSimo zony iSjungus.

34.3 Maisto ruosimo indai

Klausimas Atsakymas

Kokj maisto ruoSimo indg L]
galima naudoti maistg
ruoSiant ant indukcines
kaitlentes?

Daugiau informacijos apie maisto ruoSimo indus, kurie tinka indukcinei funkcijai,
rasite skyriuje
— "Maisto ruoSimas ant indukcines kaitvietes", Psl. 9.

40



Sutrikimy Salinimas It

Klausimas Atsakymas

Kodel nekaista maisto = Maisto ruoSimo zona, ant kurios uzdétas maisto ruoSimo indas, nejjungta.

ruoSimo zona ir mirksi kai- |sitikinkite, kad maisto ruo$imo zona, ant kurios uzdétas maisto ruoSimo indas, yra
tinimo lygis? jjungta.

= Maisto ruoSimo indas per mazas, kad bty galima naudoti ant jjungtos maisto
ruo$imo zonos, arba nepritaikytas indukcinei funkcijai. |sitikinkite, kad maisto
ruoSimo indas pritaikytas indukcinei funkcijai ir yra uzdétas ant maisto ruoSimo zo-
nos, kurios dydis geriausiai atitinka indo dyd;.
Daugiau zr. skyriuje
- "Maisto ruosimas ant indukcines kaitvietes", Psl. 9
- "CombiZone", Psl. 19.

Kodél maisto ruoSimo in- = Maisto ruoSimo indas per mazas, kad bty galima naudoti ant jjungtos maisto
das kaista labai létai arba ruoSimo zonos, arba nepritaikytas indukcinei funkcijai. |sitikinkite, kad maisto
kodél jis jkaista nepakanka- ruoSimo indas pritaikytas indukcinei funkcijai ir yra uzdétas ant maisto ruoSimo zo-
mai, nors nustatyta didelé nos, kurios dydis geriausiai atitinka indo dyd;.

galios pakopa? Daugiau Zr. skyriuje

— "Maijsto ruoSimas ant indukcines kaitvietes” Psl. 9
- "CombiZone", Psl. 19.

34.4 Valymas

Klausimas Atsakymas

Kaip valyti kaitlente? m  Geriausig rezultatg pasieksite naudodami specialig stiklo keramikos valymo prie-
mone. Nenaudokite valymo priemoniy, indaploviy valikliy ar koncentraty arba
Sveiciamuyjy Sluosdiy.
Daugiau zr. skyriuje
- "Valymas ir priezitra", Psl. 32.

35 Sutrikimy salinimas

Nedideles prietaiso triktis galite padalinti ir patys. Pries » Prietaisg remontuoti leidZiama tik su originaliomis at-
kreipdamiesi j klienty aptarnavimo tarnyba perskaitykite sarginémis dalimis.

informacijg apie trikéiy 8alinima. Taip iSvengsite be- » Siekiant iSvengti rizikos, pazeidus Sio prietaiso el.
reikalingy islaidy. tinklo prijungimo kabelj, jj pakeisti turi gamintojas

arba jo klienty aptarnavimo tarnyba arba kitas pa-

A ISPEJIMAS — Suzeidimy pavojus! nasSios kvalifikacijos specialistas.

Netink. atlikti rem. darbai kelia pavojy.
> Atlikti prietaiso remonto darbus leidziama tik iSmo- A\ |SPEJIMAS - Gaisro pavojus!

kytam personalui. . . Kaitlenté iSsijungia automatigkai ir jos nebegalima val-
» Jei prietaisas sugedes, informuokite kl. apt. tarnyba. dyti. Véliau ji gali neplanuotai jsijungti.

. o . » Saugikliy dézutéje iSjunkite saugiklj.

A, ISPEJIMAS - Elektros smugio pavojus! » Kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba.
Netinkamai atlikti remonto darbai kelia pavojuy.
» Atlikti prietaiso remonto darbus leidZiama tik to mo-

kytam personalui.

35.1 Veikimo sutrikimai

Sutrikimas Priezastis ir trikéiy Salinimas
Prietaisas neveikia. Tinklo laido jungiklis néra jkistas.
» Prijunkite prietaisg prie elektros tinklo.
Sugedo saugiklis.
» Saugikliy dézutéje patikrinkite saugikl;.
Nutriko elektros tiekimas.
» Patikrinkite, ar patalpoje veikia apSvietimas ir kit prietaisai.

41



It Sutrikimy Salinimas

Sutrikimas

Priezastis ir trik¢iy Salinimas

Prietaisas nekaista,
ekrane mirksi
dvitaskis ir pasirodo

d.

Aktyvintas demonstracinis rezimas.

1. Trumpam atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo saugikliy dézutéje iSjungdami saugiklj ir
vel prijunkite.

2. Pasyvinkite demonstracinj rezimg per 5 minutes pakeisdami paskutine pagrindine nuo-
statg (priklauso nuo prietaiso tipo ¢ { 3 arbac ) | verte &.
— "Pagrindinés nuostatos”, Psl. 22

Nepavyksta atidaryti
prietaiso dureliy, o
ekrane Sviedia &=,

Prietaiso dureles uzrakina apsaugos nuo vaiky funkcija.
» Apsauga nuo vaiky pasyvinkite paspausdami c=.
- "Apsauga nuo vaiky", Psl. 30

Nepavyksta atidaryti
prietaiso dureliy, o
ekrane $viegia (.

Prietaiso dureles uzrakina valymo funkcija.

» Palaukite, kol prietaisas atvés ir ekrane uzges (.
- "Pirolizeé", Psl. 34

Ekrane mirksi paros
laikas.

Nutrako elektros tiekimas.

» |$ naujo nustatykite paros laika.
— "Paros laiko nustatymas", Psl. 26

Kai prietaisas isjung-
tas, paros laikas ek-
rane nerodomas.

Pakeista pagrindiné nuostata.

» Pakeiskite paros laiko pagrindine nuostata.
— "Pagrindinés nuostatos”, Psl. 22

Ekrane SvieCia & ir
nepavyksta nustatyti
prietaiso.

Aktyvinta apsaugos nuo vaiky funkcija.
» Pasyvinkite apsaugg nuo vaiky mygtuku =,

Ekrane mirksi f, 0
prietaisas nejsijungia.

Kamera per karsta pasirinktam rezimui.
1. ISjunkite prietaisg ir palaukite, kol jis atves.
2. Paleiskite rezimag i$ naujo.

Ekrane rodoma F 5.

Pasiekta ilgiausia veikimo trukmé. Siekiant iSvengti nepageidaujamo nuolatinio veikimo, ne-
keiCiant nuostaty prietaisas po keliy valandy automatiskai iSjungia kaitinima.
» [Sjunkite prietaisa.
Jei reikia, nustatykite i$ naujo.
Patarimas. Nustatykite trukme, kad prietaisas neiSsijungty tuomet, kai to nepageidaujate,
pvz., nustacius labai ilgg ruoSimo laika.
— "Laiko funkcijos", Psl. 25

Ekrane rodomas pra-

nesimas su &£,
pvz., E05-3C.

Sutriko elektroninés sistemos veikimas

1. Paspauskite OG.
- Jei reikia, i$ naujo nustatykite paros laika.

v Jei triktis buvo atsitikting, klaidos praneSimas uzgesta.

2. Jei klaidos praneSimas pasirodo dar kartg, susisiekite su klienty aptarnavimo tarnyba.
Nurodykite tiksly klaidos praneSimg ir visg savo prietaiso E numer;.
— "Klienty aptarnavimo tarnyba", Psl. 44

35.2 Nurodymai indikacijos lauke

Sutrikimas Priezastis ir trik€iy Salinimas
Nesviecia né vienas Nutriko elektros srovées tiekimas.
indikatorius.

» Patikrinkite, ar nenutriiko elektros sroves tiekimas, prijungdami kitus elektros prietaisus.

Prietaisas prijungtas ne pagal jungimo schema.
» Prijunkite prietaisg pagal jungimo schema.

Sutriko elektroninés sistemos veikimas

» Jei trikties pasalinti nepavyksta, praneskite klienty aptarnavimo tarnybos techninés
prieziuros skyriui.

Indikatoriai mirksi.

Dregnas valdymo skydelis arba ant jo uzdétas daiktas.
» Nusausinkite valdymo skydelj arba nuimkite daikta.

Maisto ruoSimo zony
indikatoriuose mirksi
rodmuo ,,—".

Elektroninéje sistemoje jvyko triktis.
» Norédami patvirtinti triktj, trumpam uzdenkite valdymo skydelj ranka.

42



Sutrikimy Salinimas It

Sutrikimas Priezastis ir trik€iy Salinimas
FZoFY Elektroniné sistema perkaito ir i§jungé vieng arba visas maisto ruosimo zonas.
» Palaukite, kol elektronika pakankamai atvés. Paskui palieskite bet kurj valdymo skydelio
mygtuka.
F2 FY ETDS Elektroniné sistema perkaito ir i8jungé vieng arba visas maisto ruosimo zonas.

» Palaukite, kol elektronika pakankamai atvés. Paskui palieskite bet kurj valdymo skydelio

mygtuka.

F5S + galios lygis ir

garsinis signalas sistema.

KarStas maisto ruoSimo indas yra valdymo skydelio srityje. Dél to gali perkaisti elektroniné

» Nuimkite maisto ruoSimo inda. Klaidos indikatorius netrukus uzgesta. Galite maistg ruosti

toliau.

F5 ir garso signalas

Karstas maisto ruoSimo indas yra valdymo skydelio srityje. Siekiant apsaugoti elektroning

sistema, maisto ruo$imo zona buvo isjungta.

» Nuimkite maisto ruoSimo indg. Palaukite kelias sekundes. Palieskite bet kurj valdymo pa-
virSiy. Klaidos rodmeniui uzgesus galite toliau ruosti maista.

FlUFR Maisto ruoSimo zona perkaito ir buvo i$jungta, kad buty apsaugotas jos darbinis pavirSius.
» Palaukite, kol elektroniné sistema pakankamai atvés, ir vél jjunkite maisto ruoSimo zona.
Fg Maisto ruoSimo zona buvo naudojama ilgai ir be pertraukos.

» Aktyvinta automatiné apsauginio iSjungimo funkcija. Norédami iSjungti indikatoriy, palies-
Kite bet kurj simbolj; tuomet galite vél nustatyti maisto ruoSimo zona.

a1
£ S000/E800

|prasto darbinio diapazono neatitinkanti darbiné jtampa.

» Susisiekite su elektros energijos tiekéju.

35.3 |spéjamieji nurodymai

Pastabos

® Jej indikatoriuose pasirodo £, turite paspausti ir pa-
laikyti atitinkamos maisto ruoSimo zonos jutiklj, kol
bus parodytas trikties kodas.

= Jei trikties kodo lenteléje nerandate, atjunkite kaitle-
nte nuo elektros tinklo, 30 sekundziy palaukite ir vél
prijunkite. Jei rodmuo rodomas vél, susisiekite su
klienty aptarnavimo tarnybos techninés priezitros
skyriumi ir nurodykite tiksly trikties koda.

= Jei jvyksta klaida, prietaisas nepersijungia j pareng-
ties rezima.

= Sjekiant apsaugoti prietaiso elektronines dalis nuo
perkaitimo arba apsisaugoti nuo elektros smugio,
galima laikinai sumazinti kaitlentés galios pakopa.

35.4 Normalus prietaiso garsai

Indukcinis prietaisas kartais gali skleisti garsus, pavyz-
dziui, zirzti, Snypsti, tarsketi, skleisti panasy j ventiliato-
riaus Uzesj, ritmiSkus garsus arba vibruoti.

35.5 Orkaités lemputeés keitimas

Sugedus kameros apsvietimui pakeiskite orkaités lem-
pute.

Pastaba. KarSciui atspariy 230 V, 25 vaty halogeniniy
lempuciy jsigysite klienty aptarnavimo tarnyboje arba
specializuotoje parduotuveje. Naudokite tik Sias lem-
putes. Naujas halogenines lemputes imkite tik Svaria
sausa servetele. Tuomet lemputés tarnavimo laikas bus
ilgesnis.

A\ ISPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

Kai naudojamas, prietaisas ir prie jo besilieCianCios da-

lys jkaista.

» Rekomenduojama buti atsargiems ir stengtis neliesti
kaitinimo elementu.

» Mazi, jaunesni nei 8 mety vaikai turi laikytis atokiai.

/\ |SPEJIMAS - Elektros smiigio pavojus!

Keiciant lempute lemputés lizdo kontaktams tiekiama

jtampa.

» Siekdami iSvengti elektros smigio, prie$ keisdami
lempute jsitikinkite, kad prietaisas iSjungtas.

» Be to, i$ tinklo iStraukite kiStukg arba saugikliy dézu-
téje iSjunkite saugiklj.

Reikalavimai

m Prietaisas atjungtas nuo elektros tinklo.

m Kamera atvésusi.

= Turite naujg halogenine lempute, kuria galite pakeisti
senaja.

1. Kad nepazeistuméte kameros, paklokite indy Sluos-
te.

2. Nuimkite stiklinj dangtelj. Tam nyksciu j Song
pastumkite metalines ploksteles (A pav.).

3. IStraukite halogenine lempute jos nesukdami.

4. |statykite naujg halogenine lempute ir stipriai jspaus-
kite j lizda.
Atkreipkite démes;j j kaisdiy padetj.

5. Atsizvelgiant j prietaiso tipg, stikliniame dangtelyje
gali biti sandarinimo Ziedas. |dékite sandarinimo
Zieda.
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6. Prisukite stiklinj dangtel]. Vienoje puséje jstatykite, o
kitoje puseéje stipriai spustelékite.
v Stiklas uzsifiksuoja.

7. ISimkite i§ kameros indy Sluoste.
8. Prijunkite prietaisg prie elektros tinklo.

36 Transportavimas ir atlieky tvarkymas

Cia suZinosite, kaip prietaisa paruoéti transportuoti. Be
to, suzinosite, kaip elgtis su nebereikalingais senais
prietaisais.

36.1 Seno prietaiso utilizavimas

Jei ekologiSkai utilizuosite prietaisg, jame esandias ver-

tingas medziagas bus galima panaudoti vél.

» Prietaiso atliekas tvarkykite pagal aplinkosaugos
taisykles.
Kur ir kaip siuo metu galima priduoti atliekas, teirau-
kités prietaiso pardavéjo arba savivaldybéje.

2012/19/ES dél naudoty elektriniy ir
elektroniniy prietaisy (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Si direktyva apibrézia visoje ES galio-
jan&ig naudoty prietaisy grazinimo ir

perdirbimo tvarka.

Sis prietaisas yra pazymétas pagal
Europos bendrijos direktyvg
I

36.2 Prietaiso transportavimas

ISsaugokite originalig prietaiso pakuote. Prietaisg trans-
portuokite tik originalioje pakuotéje. Atsizvelkite | trans-
portavimo rodykles ant pakuotes.

1. Visas judancias dalis pritvirtinkite prietaise arba ant
jo lipnigja juosta, kurig paskui galétumeéte paSalinti
be pédsaky.

2. Siekdami apsaugoti prietaisg nuo pazeidimy, visas
priedy dalis, pavyzdZiui, kepimo padeéklus, su plonu
kartonu ant briauny jstumkite j atitinkamus skyrius.

3. Kad baty iSvengta smugiy j vidinj dureliy stikla, tarp
priekinés ir galinés daliy jdékite kartono ar panasios
medziagos.

4. Pritvirtinkite dureles, o virSutinj dangtj, jei jis yra, lip-
nigja juosta pritvirtinkite prie prietaiso Sonuy.

Jei nebeturite originalios pakuotés

1. Kad pakankamai apsaugotumeéte prietaisg nuo pa-
zeidimy transportuojant, supakuokite jj j saugig pa-
kuote.

2. Prietaisg transportuokite statmenoje padétyije.

3. Nelaikykite prietaiso uz dureliy rankenos arba gali-
nes pusés jungciy, nes galite jas pazeisti.

4. Ant prietaiso nedékite jokiy sunkiy daikty.

37 Klienty aptarnavimo tarnyba

Jei turite klausimy, kaip naudoti prietaisg, Jums nepa-
vyksta savarankiSkai pasalinti prietaiso sutrikimo arba
reikia atlikti prietaiso remonto darbus, kreipkités | musy
klienty aptarnavimo tarnyba.

Kaip reikalaujama Ekologinio projektavimo direktyvoje,
prietaiso funkcijoms svarbiy originaliy atsarginiy daliy
Europos ekonominéje erdvéje musy klienty aptarnavi-
mo tarnyboje galésite jsigyti ne trumpiau kaip 10 mety
nuo prietaiso pateikimo rinkai.

Pastaba. Kol taikoma gamintojo garantija, klienty aptar-
navimo tarnybos paslaugos yra nemokamos.

Daugiau informacijos apie garantijos galiojimo laikg ir
JUsy Salyje galiojangias garantijos sglygas gausite
musy klienty aptarnavimo tarnyboje, i$ savo prekybos
atstovy arba rasite musy interneto svetaingje.
Kreipiantis | klienty aptarnavimo tarnybg reikés nurodyti
jusy turimo prietaiso gaminio numerj (E-Nr.) ir paga-
minimo numerj (FD).
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Klienty aptarnavimo tarnybos kontaktinius duomenis
rasite pridedamame klienty aptarnavimo tarnyby
sgraSe arba musy interneto svetaingje.

Siame gaminyje yra G energijos efektyvumo klasés
Sviesos Saltiniai.

37.1 Produkto numeris (E-Nr.) ir
pagaminimo numeris (FD)

Produkto numerj (E-Nr.) ir pagaminimo numerj (FD)
rasite savo prietaiso specifikacijy lenteléje.
Specifikacijy lentele su numeriais rasite atidare prie-
taiso dureles.

Gaminio numeris (E Nr.) nurodytas ir ant stiklo kerami-
kos pavirSiaus. Be to, klienty aptarnavimo tarnybos in-
deksas (Kl) ir pagaminimo numeris (FD) gali bati rodo-
mi pagrindinése nuostatose. — Psl. 22

Kad prietaiso duomenis ir klienty aptarnavimo tarnybos
telefono numerj visada turétumeéte po ranka, duomenis
galite uzsiradyti.
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38 Viskas pavyks

Cia nurodomos skirtingiems patiekalams tinkamos nuo-
statos, geriausi priedai ir indai. Rekomendacijos yra op-
timaliai pritaikytos Jusy prietaisui.

38.1 Atlikite Siuos veiksmus

Pastaba.

Jei prietaisg naudojate pirmg kartg, atkreipkite démesj |
Sig svarbig informacija:

m — "Sauga”, Psl. 3

m - "Energijos taupymas", Psl. 8

m - "Dajktinés Zalos iSvengimas”, Psl. 7

1

. IS patiekaly apzvalgos pasirinkite tinkamus patieka-
lus.
Pastabos
m Jlsy prietaise yra uzprogramuota tam tikry pa-
tiekaly nuostaty. Jei norite vadovautis prietaiso
rekomendacijomis, naudokite automatines prog-
ramas.
® Jei nerandate patiekalo, kurj norite ruosti, ar nau-
dojimo budo, kurj pageidaujate taikyti, rinkités
panasy patiekala.
2. IS kameros iSimkite priedus.
3. Pasirinkite tinkama indg ir prieda.
Naudokite rekomenduojamose nuostatose nurodytg
indg ir prieda.
4. Prietaisg jkaitinkite tik tuomet, jei tai nurodyta recep-
te arba rekomenduojamose nuostatose.
5. Nustatykite prietaisg pagal rekomenduojamas nuo-
statas.

6. A JSPEJIMAS — Nusiplikimo pavojus!
Atidarant prietaiso dureles, gali prasiskverbti karsty
gary. Esant tam tikrai temperattrai garai gali bati ne-
matomi.
» Prietaiso dureles atidarykite atsargiai.
» Pasirlpinkite, kad vaikai laikytysi saugiu atstumu.

Kai patiekalas baigiamas gaminti, iSjunkite prietaisa.

38.2 Kondensato susidarymas

Cia suZinosite, kaip susidaro kondensatas, kaip isveng-
ti zalos ir sumazinti susidarandio kondensato kiekj.
Ruosiant maisto produktus kameroje, joje gali susi-
kaupti daug vandens gary. Kadangi Jasy prietaisas
tausoja energija, j iSore iSleidziama labai mazai Silu-
mos. Dél dideliy temperataros skirtumy tarp prietaiso
vidaus ir iSoriniy daliy ant prietaiso dureliy, valdymo
skydelio ar greta esanciy baldy priekiniy pavirSiy gali
susikaupti kondensato. Kondensato susidarymas -
jprastas fizikinis reiskinys.

Norédami iSvengti prietaiso pazeidimy, nuvalykite kon-
densata.

Prietaisg pakaitinus kondensato sumazeés.

38.3 Pravartu zinoti

RuoSdami maistg atkreipkite demes;j | toliau pateiktg in-

formacija.

= Temperatlra ir trukmé priklauso nuo kiekio ir recep-
to. Todél nurodomi nuostaty diapazonai. Pirmg kartg
rinkités mazesnes vertes, o kitg kartg, jei reikés,
nustatykite didesnes.

Nustadius aukstesne temperatiirg ruoSimo trukme
nesutrumpeés. ISkeps tik patiekalo pavirSius, o vidus
liks zalias.

= Nustatomosios vertés galioja maistg dedant | nejkai-
tintg kamerg. Galite sutaupyti iki 20 % energijos.
Dazniausiai jkaitinti nereikia. Jei vis délto norite jkai-
tinti, nurodyta kepimo trukmé keliomis minutémis su-
trumpes.

Ruosiant tam tikrg maistg prietaisg jkaitinti batina.
Priedus | kamerg dékite tik pasibaigus jkaitinimo
trukmei.

m |Simkite i§ kameros nenaudojamus priedus. Tuomet
ruoSimo rezultatas bus optimalus ir sutaupysite iki
20 % elektros energijos.

m  Svelnus kar$to oro srautas yra pazangus kaitinimo
bldas, skirtas mésai, zuviai ir kepiniams Svelniai
ruosti. Prietaisas optimaliai reguliuoja energijos tieki-
ma | kamera. Patiekalas palaipsniui ruoSiamas nau-
dojant liekamajg Siluma. Todél ruoSiamas maistas
lieka sultingesnis ir maziau parunda. Galimybé su-
taupyti elektros energijos priklauso nuo ruoSimo
bldo ir maisto produkty. Jei veikiant jkaitinimo funk-
cijai ar tuo metu, kai ruoSiamas maistas, anksdciau
laiko atidarysite prietaiso dureles, elektros energijos
nesutaupysite.

Svelnus karsto oro srautas naudojamas energijos
sgnaudoms recirkuliaciniu rezimu ir energijos vartoji-
mo efektyvumo klasei nustatyti.

= Naudokite tik originalius priedus.

Originalus priedai yra optimaliai pritaikyti kamerai ir
kaitinimo budams.

Turékite omenyje, kad priedus | kamerg visada rei-
kia jstumti tinkamai.

Kepimo popierius
Naudokite tik pasirinktai temperatdrai tinkamg kepimo
popieriy. Kepimo popieriy tinkamai apkarpykite.

A\ |SPEJIMAS - Gaisro pavojus!

Atidarant prietaiso dureles susidaro oro trauka. Kepimo

popierius gali liesti kaitinimo elementus ir uzsidegti.

» Jkaitindami ir ruoSdami maistg niekada nedekite ke-
pimo popieriaus nepritvirtine prie priedy.

» Kepimo popieriy visada supjaustykite pagal matme-
nis ir prispauskite indu arba kepimo forma.

38.4 Kepimo nuorodos
Kai ketinate kepti, visada jstumkite | nurodytg lygi.

Kepimas viename lygyje Lygis

Kylantys teSlos gaminiai / kepiniai arba 2
forma ant groteliy

Ploksti teSlos gaminiai / kepiniai arba 2-3
kepimo padéklas
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Kepimo patarimai
Kad iSkeptuméte tinkamai, parengeme patarimuy.

Tema

Patarimas

Kepimas keliuose lygiuose Lygis
Universali kepimo skarda 3
Kepimo padeklas 1
Formos ant groteliy: Lygis
pirmos grotelés 3
antros grotelés 1
Kepimas trijuose lygiuose Lygis
Kepimo padéklai 5
Universali kepimo skarda 3

Kepimo padeklai

Pyragas turi iskilti tolygiai.

m  Riebalais tepkite tik ati-
daromosios formos
dugna.

m  [Skepe pyragg at-
sargiai apibrézkite pei-
liu ir atlaisvinkite jj ke-
pimo formoje.

Pastabos

m  Kepdami keliuose lygiuose nustatykite karsto oro
srautg. Maistas vienu metu jstumtuose padekluose

nebdtinai turi bati paruostas tuo paciu metu.

Tokiais atvejais paruoStg maistg galite iSimti, o likusj
toliau ruosti kepimo padekle. Jei reikia, galite pa-
keisti kepimo padékly padétj ir kryptj.

m Formas | kamerg dékite vieng Salia kitos arba pa-
kaitomis vieng vir$ kitos. Patiekalus ruoSiant vienu

metu galima sutaupyti elektros energijos.

= Kad rezultatas bty optimalus, rekomenduojama

naudoti tamsias metalines kepimo formas.

38.5 Pyragai ir sausainiai

Pyragams ir sausainiams rekomenduojamos nuostatos.
Temperatuara ir kepimo trukmé priklauso nuo teslos
kiekio ir savybiy. Todél lentelése nurodyti diapazonai.
Pirmiausia nustatykite maziausig trukme. Jei reikia, kitg
kartg nustatykite didesne trukme. Esant zemesnei tem-
peratUrai kepiniai tolygiau parus.

Rekomenduojamos nuostatos

Pyragas kepimo formoje

Jei kepate mazus kepi-
nius, saugokite, kad jie

neprilipty vienas prie kito.

Nuo vieno kepinio iki kito
palikite maziausiai 2 cm
atstuma. Tada pakaks vie-
tos kepiniams graziai iSkil-
ti ir apskrusti.

|sitikinkite, kad pyragas is-

kepe.

AukscCiausioje pyrago vie-
toje jsmeikite medinj pa-
galiuka. Jei teSla nelimpa
prie pagaliuko, pyragas
iSkepes.

Norite kepti pagal savo
recepta.

Orientuokités pagal kepi-
mo lentelése nurodytg pa-
nasy kepinj.

Naudokite silikonines,

stiklines, plastikines arba

keramines kepimo for-
mas.

= Forma turi buti atspari
iki 250 °C karsciui.

= Sjose formose pyragai
maziau parunda.

Patiekalas

Priedai / indas

Jstimimo ly- Kaitini-

Temperata- Trukmé,
ra, °C minutés

Plaktos tesSlos pyragas, paprastas

Vainiko arba kekso
kepimo forma

160-180 50-60

Plaktos teslos pyragas, paprastas, 2 ly-

giai

Vainiko arba kekso
kepimo forma

140-160 60-80

Plaktos tesSlos pyragas, plonas

Vainiko arba kekso
kepimo forma

gis mo
budas

2 &

3+1

2

150-170 60-80

Torto pagrindas i$ plaktos teSlos Torto pagrindo forma 3 (i 160-180 30-40

Vaisinis arba varSkeés tortas su trapios  ISardomoji forma, 2 (i 160-180 70-90

teSlos pagrindu 26 cm skersmens

AustriSkas obuoliy pyragas Atviro pyrago forma 1 (] 200-240 25-50

Sluoksniuotas tortas ISardomoji forma, 2 (] 160-180 25-35
28 cm skersmens

Plaktos tesSlos pyragas Kekso forma 2 (] 150-170 60-80

Biskuvitinis tortas, i$ 3 kiausSiniy ISardomoji forma, 2 &) 160-170 30-40
26 cm skersmens

Biskuvitinis tortas, i$ 6 kiausiniy [Sardomoiji forma, 2 &) 160-170 35-45

28 cm skersmens

46
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Patiekalas Priedai / indas Jstimimo ly- Kaitini- Temperati- Trukmé,
gis mo ra, °C minutés
budas

Sluoksniuotas plaktos teSlos pyragas Universali kepimo 3 () 160-180 20-45
skarda

Plaktos teslos pyragai, 2 lygiai Universali kepimo 3+1 140-160 30-55
skarda
+
Kepimo padéklas

Trapios teslos pyragas su sausu Universali kepimo 2 170-190 25-35

sluoksniu skarda

Trapios teslos pyragas su sausu Universali kepimo 3+1 160-170 35-45

sluoksniu, 2 lygiai skarda
+
Kepimo padeklas

Trapios teSlos pyragas su sultingu Universali kepimo 2 160-180 60-90

sluoksniu skarda

Mielinis pyragas su sausu jdaru Universali kepimo 3 170-180 25-35
skarda

Mielinis pyragas su sausu jdaru, 2 ly- Universali kepimo 3+1 150-170 20-30

giai skarda
+
Kepimo padéklas

Mielinis pyragas su sultingu jdaru Universali kepimo 3 160-180 30-50
skarda

Mielinis pyragas su sultingu sluoksniu,  Universali kepimo 3+1 150-170 40-65

2 lygiai skarda
+
Kepimo padéklas

Mieliné pynute, mielinis Ziedas Universali kepimo 2 (i 160-170 35-40
skarda

Biskvitinis vyniotinis Universali kepimo 2 g 170-190' 15-20
skarda

AustriSkas obuoliy pyragas, saldus Universali kepimo 2 (] 190-210 55-65
skarda

AustriSkas obuoliy pyragas, Saldytas Universali kepimo 3 180-200 35-45
skarda

' |kaitinti prietaisa.

Mieliniai kepiniai

Patiekalas Priedai / indas Jstimimo ly- Kaitini- Temperatu- Trukmé,

gis mo ra, °C minutés
budas

Apskritos akytosios bandelés Apskrity akytyjy ban- 2 (] 170-190 20-40
deliy skarda ant gro-
teliy

Apskritos akytosios bandelés, 2 lygiai  Apskrity akytyjy ban-  3+1 160-170 30-40
deliy skarda ant gro-
teliy

Mazi kepiniai Universali kepimo 3 150-170 25-35
skarda

Forminiai sausainiai, 2 lygiai Universali kepimo 3+1 150-170 25-40
skarda
+
Kepimo padeéklas

Sluoksniuotos teslos kepiniai Universali kepimo 3 180-200 20-30
skarda
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Patiekalas

Priedai / indas

Jstiimimo ly-
gis

Kaitini-
mo
budas

Temperatu-
ra, °C

Trukme,
minutés

Sluoksniuotos teslos kepiniai, 2 lygiai

Universali kepimo
skarda
+

Kepimo padéklas

3+1

180-200

25-35

Sluoksniuotos teslos kepiniai, 3 lygiai

2X

Kepimo padéklas
+

Universali kepimo
skarda

5+3+1

170-190

30-45

Plikytos teslos kepiniai, pvz., plikyti py-
ragaiciai su kremu ,,Profiterole”, plikyti
pyragaiciai

Universali kepimo
skarda

190-210

35-50

Plikytos teSlos kepiniai, 2 lygiai, pvz.,
plikyti pyragaiciai su kremu ,Profitero-
le”, plikyti pyragaiciai

Universali kepimo
skarda
+

Kepimo padéklas

3+1

190-210

35-45

Sausainiai

Patiekalas

Priedai / indas

Jstimimo ly-
gis

Kaitini-
mo
budas

Temperatu-
ra, °C

Trukme,
minutés

Forminiai sausainiai

Universali kepimo
skarda

3

(

140-150 '

30-40

Forminiai sausainiai, 2 lygiai

Universali kepimo
skarda
+

Kepimo padeéklas

3+1

140-150 '

30-45

Forminiai sausainiai, 3 lygiai

2X

Kepimo padéklas
+

Universali kepimo
skarda

5+3+1

130-140 "

40-55

Sausainiai

Universali kepimo
skarda

140-160

20-30

Sausainiai, 2 lygiai

Universali kepimo
skarda
+

Kepimo padéklas

3+1

©

130-150

25-35

Sausainiai, 3 lygiai

2X

Kepimo padeklas
+

Universali kepimo
skarda

5+3+1

130-150

30-40

Baltymy kremas

Universali kepimo
skarda

80-100

100-150

Baltymy kremas, 2 lygiai

Universali kepimo
skarda
+

Kepimo padéklas

3+1

©

90-100

100-150

Kokosiniai sausainéliai

Universali kepimo
skarda

100-120

30-40

Kokosiniai sausainéliai, 2 lygiai

Universali kepimo
skarda
+

Kepimo padéklas

3+1

100-120

35-45

' Prietaisg kaitinkite 5 minutes. Prietaisuose su greitojo jkaitinimo funkcija nenaudokite Sios funkcijos norédami jkai-

tinti.
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Patiekalas Priedai / indas Jstimimo ly- Kaitini- Temperati- Trukmé,
gis mo ra, °C minutés
budas

Kokosiniai sausainéliai, 3 lygiai 2X 5+3+1 100-120 40-50

Kepimo padeklas

+

Universali kepimo

skarda
Forminiai sausainiai Universali kepimo 3 (] 180-200 25-35

skarda

' Prietaisg kaitinkite 5 minutes. Prietaisuose su greitojo jkaitinimo funkcija nenaudokite Sios funkcijos norédami jkai-

tinti.

Patarimai, kaip kepti kita karta
Jei iSkepti nepavyksta, toliau rasite kelis patarimus.

Tema

Patarimas

Tema

Patarimas

Pyragas sukrito.

= Atkreipkite demes;j | re-
cepte nurodytus
priedus ir ruoSimo
nuorodas.

= Naudokite maziau van-
dens.
Arba:

= Sumazinkite kepimo
temperattrg 10 °C ir
padidinkite kepimo
trukme.

Pyragas per sausas.

Padidinkite kepimo tem-
peratirg 10 °C ir sumazi-
nkite kepimo trukme.

Pyrago iSore atrodo iSke-

pusi, o vidus dar zalias.

= Sumazinkite kepimo
temperattrg ir padidin-
kite kepimo trukme.

= Pilkite maziau vande-
ns.

Pyragas su sultingais

priedais:

= Apkepkite pagrinda.

= Apkeptg pagrindg pa-
barstykite migdolais
arba maltais
dzitvesiais.

= Ant pagrindo dékite vi-
rSutinj sluoksnj.

Visas pyragas per
Sviesus.

= Patikrinkite jstimimo
lygj ir priedus.

m  Padidinkite kepimo
temperattirg 10 °C.
Arba:

= Padidinkite kepimo
trukme.

Pyrago virSus per Sviesus,

|stumkite pyraga vienu ly-

o apacia per tamsi. giu aukSdiau.
Pyrago virSus per tamsus, ® |stumkite pyragg vienu
o apadia per Sviesi. lygiu Zzemiau.

= Sumazinkite kepimo
temperattrg ir padidin-
kite kepimo trukme.

Pyragas neatlimpa nuo
formos.

= |Skepe pyragg palau-
kite 5-10 minuciy, kol
atves.

®»  Pyrago krastg atsargiai
atlaisvinkite peiliu.

= Apverskite pyragg dar
kartg ir kepimo formag
kelis kartus uzdenkite
dregnu Saltu ra-
nksluosciu.

= Kitg kartg kepdami pa-
tepkite kepimo forma
riebalais ir pabarstykite
maltais dzidvésiais.

Kepinys parunda netoly-
giai.

= Sumazinkite kepimo
temperatura.

= Tinkamai apkarpykite
kepimo popieriy.

m  Padékite kepimo formag
per vidur,.

= Mazus kepinius for-
muokite vienodo dy-
dzio ir storio.

38.6 Duona ir bandelés

Duonos teSlai nurodytos vertés galioja ir kepimo pa-
dékle, ir pailgoje formoje kepamai teslai.

DEMESIO!

Karstoje kameroje dél vandens atsiranda vandens ga-
ry. Temperattros pokytis gali padaryti zalos.

» Niekada nepilkite vandens | karStg kamera.

» Ant kameros dugno niekada nedékite indo su van-

deniu.

4
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Rekomenduojamos nuostatos

Duona ir bandelés

Patiekalas Priedai / indas Jstimimo ly- Kaitini- Temperata- Trukmé,
gis mo ra, °C minutés
budas
Duona, 750 g, stadiakampéje formoje  Universali kepimo 2 180-200 50-60
ir padiné skarda
arba
Keturkampeée forma
Duona, 1000 g, staCiakampéje formoje Universali kepimo 2 200-220 35-50
ir padiné skarda
arba
Keturkampe forma
Duona, 1.500 g, staCiakampéje formo- Universali kepimo 2 (& 180-200 60-70
je ir padiné skarda
arba
Keturkampé forma
Neraugintos duonos paplodciai Universali kepimo 3 240-250 25-30
skarda
Neraugintos duonos paplociai, $aldyti ' Universali kepimo 2 (] 200-220 2 10-25
skarda
Bandelés, saldzios, Sviezios Universali kepimo 3 (] 170-1802 20-30
skarda
Bandelés, saldzios, Sviezios, 2 lygiai Universali kepimo 3+1 160-180 2 15-25
skarda
+
Kepimo padéklas
Bandelées, Sviezios Universali kepimo 3 200-220 20-30
skarda
Skrebudciai su priedais, 4 vnt. Grotelées 3 O 200-220 15-20
Skrebudiai su priedais, 12 vnt. Grotelés 3 (] 220-240 15-25
' Ruosti reikia ant prietaisui skirto kepimo padéklo.
2 |kaitinti prietaisa.
38.7 Pica, kisas ir pikantiSkas pyragas
Cia rasite informacijos apie pica, kisg ir pikantiska pyraga.
Rekomenduojamos nuostatos
Pica, kisas ir pikantiSkas pyragas
Patiekalas Priedai / indas Jstimimo ly- Kaitini- Temperatu- Trukmé,
gis mo ra, °C minutés
budas
Pica, Sviezia Universali kepimo 3 170-190 20-30
skarda
Pica, SvieZia, 2 lygiai Universali kepimo 3+1 160-180 35-45
skarda
+
Kepimo padeéklas
Pica, Sviezia, plonapadé Universali kepimo 2 250-270 ' 20-30
skarda
Pica, atvésinta Universali kepimo 1 180-200 ' 10-15
skarda
Pica, Saldyta, plonapadé, 1 vnt. Grotelés 2 190-210 15-20

' |kaitinti prietaisa.
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Patiekalas Priedai / indas Jstimimo ly- Kaitini- Temperati- Trukmé,
gis mo ra, °C minutés
budas
Pica, Saldyta, plonapade, 2 vnt. Universali kepimo 3+1 190-210 20-25
skarda
+
Grotelés
Pica, Saldyta, storapadé, 1 vnt. Grotelées 3 180-200 20-25
Pica, Saldyta, storapade, 2 vnt. Universali kepimo 3+1 170-190 20-30
skarda
+
Grotelés
Mazos picos, Saldytos Universali kepimo 3 190-210 10-20
skarda
PikantiSkas pyragas formoje ISardomoji forma, 2 170-190 40-50
28 cm skersmens
Pyragas su jdaru, plokscCias pyragas Atviro pyrago forma 2 190-210 35-45
Pyragas su jdaru Apkepo forma 2 170-190 55-65
|daryti pyragéliai (empanados) Universali kepimo 3 180-190 35-45
skarda
Burekas Universali kepimo 3 190-210 25-35

skarda

' |kaitinti prietaisa.

38.8 Saldieji ir bulviy apkepai

Apkepo paruoSimo blsena priklauso nuo indo dydzio ir
apkepo auksdio.

Saldiesiems ir bulviy apkepams naudokite platy plo-
k$&ig indg. Siaurame aukStame inde patiekalai keps il-
giau ir gali sudegti jy virSus.

Galite kepti formose arba universalioje kepimo skardo-
je.

= Formos ant groteliy: 2 lygis

Rekomenduojamos nuostatos

Saldieji ir bulviy apkepai

= Universali kepimo skarda: 2 lygis

Patiekalus ruoSiant vienu metu galima sutaupyti elekt-
ros energijos. Formas kameroje dékite vieng Salia
kitos.

A JSPEJIMAS — Suzeidimy pavojus!

Karstg stiklinj dangtj padéjus ant drégno arba Salto
pagrindo, stiklas gali jskilti.

» Karstg stiklinj indg statykite ant sauso pagrindo.

Patiekalas Priedai / indas Jstimimo ly- Kaitini- Temperati- Trukmé,

gis mo ra, °C minutés
budas

Apkepas, pikantiskas, Sviezias, su Apkepo forma 2 a8 200-220 30-60

troskintais priedais

Saldusis apkepas Apkepo forma 2 (i 180-200 50-60

Bulviy apkepas, i$ zaliy bulviy, 4 cm Apkepo forma 2 150-170 60-80

aukscio

Bulviy apkepas i$ zaliy bulviy, 4 cm Apkepo forma 3+1 150-160 70-80

aukscio, 2 lygiai

38.9 Paukstiena, mésa ir zuvis

Lenteléje pateikti paukstienos, mésos ir Zuvies ruosSimo
duomenys ir nurodytas rekomenduojamas svoris.

Jei ruoSiate patiekalus, kurie yra didesni ar sunkesni uz
nurodytus rekomenduojamose nuostatose, bet kuriuo
atveju nustatykite zemesne temperatirg. Jei kepate ke-
lis gabalélius, norédami nustatyti ruoSimo trukme jves-
kite sunkiausio gabalélio svorj. Gabaléliai turi bati
mazdaug vienodo dydzio.

Mésos kepimas ir kepimas griliu ant groteliy

Ant groteliy labiausiai tinka kepti didelj paukstj arba ke-

lis gabalélius

m  AtsiZzvelgdami j kepamo patiekalo dyd;j ir rasj, j uni-
versalig kepimo skardg jpilkite iki 1/2 litro vandens.
IS surinkty kepsnio sulliy galésite paruosti padaza.
Be to, sklis maziau dimy ir maziau uzsiter§ kamera.

® Jjungus grilio rezima prietaiso durelés turi bati uzda-
rytos.
Niekada nekepkite griliu atidare prietaiso dureles.
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m  Griliu kepamus gabalélius dékite ant groteliy. Papil-
domai vienu lygiu Zzemiau jstumkite universalig kepi-
mo skardg nusklembtgja dalimi j prietaiso dureliy
puse. | jg sulasés riebalai.

Kepimas inde

Jei patiekalg ruosiate inde, bus patogiau iSimti jj i$ ka-
meros ir patiekti tiesiog inde. Ruosiant inde su danggdiu,
kamera liks Svaresneé.

Bendroji informacija apie kepima inde

®=  Naudokite karSc€iui atspary orkaitei tinkama inda.

Padékite indg ant groteliy.

IS pradziy patikrinkite, ar indas telpa j kamera.

Geriausiai tinka indai i$ stiklo.

Blizgus keptuvai i$ neradijangiojo plieno ar aliuminio

tinka tik iS dalies. Jie kaip veidrodis atspindi Siluma.

Maistas ruoSiamas légiau ir maziau apskrunda. Ati-

tinkamai padidinkite temperatirg ir ruoSimo trukme.

= Vadovaukités gamintojo pateiktomis nuorodomis dél
kepimo indy.

Indas be dangcio

= Naudokite aukstg kepimo forma.

=  Padékite indg ant groteliy.

= Jei tinkamo indo neturite, naudokite universalig kepi-
mo skarda.

Indas su dangciu

= Naudokite tinkamg indg su gerai uzsidaranciu dan-
gdiu.
Padeékite indg ant groteliy.

= Traski gali bati net ir keptuve su dangdiu paruosta
mesa, paukstiena ir zuvis. Tam naudokite keptuvg
su stikliniu dangdiu. Pasirinkite aukstesne tempera-
tara.

A\ JSPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!

Karstg stiklinj dangtj padéjus ant drégno arba Salto
pagrindo, stiklas gali jskilti.

» Karsta stiklinj indg statykite ant sauso pagrindo.

A\ ISPEJIMAS - Nusiplikimo pavojus!

Kai baigus ruosti nukeliamas indo dangtis, gali prasi-

skverbti labai karSty gary. Esant tam tikrai temperatdrai

garai gali buti nematomi.

» Pakelkite dangtj taip, kad karsSty gary srautas ne-
baty nukreiptas | klna.

» Pasiripinkite, kad vaikai buty saugiu atstumu.

Kepimo paprastai ir griliu nuorodos

Nustatomosios vertés galioja paruostg nejdarytg Saldy-

tuvo temperatiros paukstieng, mésa ar Zuvj dedant |

nejkaitintg kamera.

m  Kuo didesnio svorio paukStiena, mésa ar zuvis, tuo
zemesné temperatira ir didesné ruoSimo trukme.

= Paukstieng, mésg ir zuvj apverskite prabégus
mazdaug 1/2-2/3 nurodyto laiko.

= |pilkite j indg su paukstiena Siek tiek skysdgio. Sky-
sCio j indg pilkite tiek, kad dugnas blty padengtas
mazdaug 1-2 cm.

= Apversdami paukstieng turékite omenyje, kad pir-
miausia apacioje turi buti kratinélés arba odos pusé.

= Griliu kepamus gabalélius vartykite specialiomis gri-
lio Znyplémis. Jei | mésg jbesite Sakute, ji neteks su-
ICiy ir iSsauses.
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= Didkepsnius druska pabarstykite tik po to, kai jie i$-
keps. Druska i§ meésos iStraukia vanden.

Patarimai, kaip ruosti paukstiena, mésa ir zuvj
RuoSdami paukstieng, mésg ir zuvj, atkreipkite demesj |
pateiktas nuorodas.

Paukstiena

m  Kepdami antj arba z3sj, oda po sparnais subady-
kite. Tuomet iStekeés riebalai.

m  |pjaustykite anties kratinélés odg. Anties kritinélés
apversti nereikia.

m  Paukstiena bus traski ir apskrudusi, jei baigiantis ke-
pimo trukmei jg patepsite sviestu, sudytu vandeniu
arba apelsiny sultimis.

Mésa

= Jei norite, liesa mésg patepkite riebalais arba ant
jos isdéliokite lasiniy griezinéliy.

m  Kepdami liesg mesag, jpilkite Siek tiek skysdio.
Ruosiant stikliniame inde, skyscio nuo dugno turety
bati mazdaug 1/2 cm.

= (QOdg supjaustykite kryzmai. Jei norésite apversti
kepsnj, atminkite, kad pirmiausia oda turi bati ap-
acioje.

= Kai kepsnys iSkepa, jj reikéty palikti iSjungtoje ir
uzdarytoje kameroje dar 10 minuciy. Tuomet geriau
pasiskirstys mésos sultys. Jei norite, kepsnj galite
suvynioti | aliuminio folijg. Laikymo trukmeé j nurodytg
rekomenduojama ruoSimo trukme nejtraukta.

m  Kepti ir troSkinti inde daug patogiau. Inde esantj
kepsnj paprasciau iSimti iS kameros, be to, inde ga-
lima i$ karto paruosti padaza.

= Skysdio kiekis priklauso nuo mésos rusies, indo me-
dziagos ir nuo to, ar naudojamas dangtis. Jei mésg
ruoSiate emaliuotame arba tamsaus metalo keptuve,
reikeés Siek tiek daugiau skyscio nei ruoSiant stikli-
niame inde.

m  Kepant i$ kepimo indo skystis iSgaruoja. Prireikus
atsargiai jpilkite karsto skyscio.

m  Atstumas nuo mésos iki dangdio turi bati maziausiai
3 cm. Mésa gali pakilti.

= Prie§ troSkindami mésg Siek tiek apkepkite. Kad
blty galima gaminti padaza, jpilkite vandens, vyno,
acto ar kito skyscio. Skysc&io nuo indo dugno turi
bati mazdaug 1-2 cm.

Zuvis

m \isos Zuvies apversti nereikia.

® | kamerg visg zuvj dékite plaukimo padétyje, nuga-
ros peleku j virsuy.

m | Zuvies pilvg jkista jpjauta bulvé arba mazas
karSciui atsparus indas uztikrina stabilig Zuvies pa-
déti.

= Zuvis bus tinkamai paruosta, kai lengvai nusiplé$
pelekas.

= Jei ruoSite su garais, j indg jpilkite du arba tris val-
gomuosius Saukstus skyscio ir truputj citriny sulCiy
arba acto.

Kepimo ir troskinimo patarimai

Vadovaudamiesi Siais patarimais, maistg iSkepsite ir iSt-
roskinsite puikiai.
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Tema Patarimas Tema Patarimas
Liesai mésai neleiskite m | jesg mésg patepkite Kamera turi likti kuo Sva- = Kepkite keptuve su
iSdziati. riebalais arba ant jos resne. dangcCiu, nustate

prideliokite laSiniy
griezinéliy.

Jei norite kepti kepsnjsu =
oda, ruodkite, kaip ap- =
raSyta toliau.

Kryzmai jpjaukite oda.
Pirmiausia kepkite
kepsnio puse su oda.

Rekomenduojamos nuostatos

Paukstiena

aukstg temperatira.
Arba:

= Naudokite grilio pa-
dékla. Jei reikia, grilio
padeklg galite jsigyti
kaip specialyjj prieda.

Mésa turi likti karsta ir sul-

tinga, pvz., ruosiant
jautienos pjausn].

m  Kai kepsnys iSkepa, jj
reikia palikti iSjungtoje
uzdarytoje kameroje
dar 10 minuciy. Tuo-
met geriau pasiskirstys
meésos sultys. Laikymo
trukmé j nurodytg reko-
menduojamg ruosimo
trukme nejtraukta.

= Paruostg maistg suvy-
niokite j aliuminio folija.

Maistas

Priedai / indas

Jstiimimo ly- Kaitini-

Temperatiura, Trukme,

gis mo °C / grilio pa- min.
budas kopa
Visdiukas, 1,3 kg, nejdarytas Indas be dangcio 2 200-220 60-70
Mazos visciuky dalys, po 250 g Indas be dangcio 3 220-230 30-35
Vistienos pirsteliai, gabaliukai, Saldyti Universali kepimo 3 g 190-210 20-25
skarda
Antis, nejdaryta, 2 kg Indas be dangcio 2 X 190-210 100-110
Anciy kratinelés, po 300 g, vidutiniSkai Indas be dangcio 3 240-260 30-40
iSkeptos
Zasis, be jdaro, 3 kg Indas be dangdio 2 X 170-190 120-140
Zasy blauzdelés, po 350 g Indas be dangcio 3 X 220-240 40-50
Mazas kalakutas, 2,5 kg Indas be dangcio 2 180-200 80-100
Kalakuto krdtinéleé, be kaulo, 1 kg Indas su dangdiu 2 g 240-260 80-100
Kalakuto Slaunis, su kaulu, 1 kg Indas be dangdio 2 180-200 90-100
Mésa
Maistas Priedai / indas Jstimimo ly- Kaitini- Temperatira, Trukmé,
gis mo °C / grilio pa- min.
budas kopa
Kiaulienos kepsnys be odos, pvz., Indas be dangcio 1 X 180-200 140-160
spranding, 1,5 kg
Kiaulienos kepsnys su oda, pvz., me- Indas be dangcio 1 170-190 190-200
nte, 2 kg
Kiaulienos iSpjovos kepsnys, 1,5 kg Indas su dangciu 2 (i 190-210 130-140
Kiaulienos didkepsnis, 2 cm storio Grotelés 4 O 3 20-25"
Jautienos filé, vidutiniSkai iSkepta, 1 kg Indas be dangcio 3 g 210-220 45-55
TroSkintas jautienos kepsnys, 1,5 kg Indas su dangciu 2 (&) 200-220 100-120 2

1

A 0N

Universalig kepimo skardg jstumkite po grotelémis.
Ruosimo pradzioje j indg jpilkite vandens, min. 2/3 kepsnio turi biti skystyje.
Apversti patiekalg pragjus 2/3 viso laiko.
Patiekalo nevartykite. |pilkite vandens, kad apsemty dugna.
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Maistas Priedai / indas

Jstimimo ly- Kaitini-

Temperatura, Trukmé,

gis mo °C / grilio pa- min.
budas kopa

Jautienos pjausnys, vidutiniSkai iSkep-  Indas be danggio 2 200-220 60-70
tas, 1,5 kg
Mésainis, 3-4 cm Groteles 4 & 3° 25-30 '
Versienos kepsnys, 1,5 kg Indas be dangcio 2 (i 180-200 120-140
VersSienos karka, 1,5 kg Indas su dangcCiu 2 (] 210-230 130-150
Eriuko $launis be kaulo, vidutiniskai i5- Indas be dangdio 2 170-190 70-80 *
kepta, 1,5 kg
Erienos nugariné su kaulu, vidutiniskai  Indas be dangé&io 2 X 180-190 45-55*
iSkepta, 1,5 kg
Kepamosios deSrelés Grotelés 3 O 3 20-25"
Maltos mésos kepsnys, 1 kg Indas be dangcio 2 170-180 70-80

' Universalig kepimo skardg jstumkite po grotelémis.

2 Ruosimo pradZzioje | indg jpilkite vandens, min. 2/3 kepsnio turi bati skystyje.

3 Apversti patiekalg pragéjus 2/3 viso laiko.
4 Patiekalo nevartykite. |pilkite vandens, kad apsemty dugna.

Zuvis

Maistas Priedai / indas Jstimimo ly- Kaitini- Temperatiira, Trukmé,
gis mo °C / grilio pa- min.

budas kopa

Zuvis, kepta griliu, visa, 300 g, Grotelés 2 2 20-25"

pvz., upétakis

Zuvis, kepta griliu, visa, 1 kg, pvz., auk- Grotelés 2 X 180-200 45-50

saspalvis sparas

Zuvis, kepta griliu, visa, 1,5 kg, Grotelées 2 X 170-190 50-60 '

pvz., lasiSa

Zuvies filé / kotletas, apkepinta griliu, Grotelés 3 O 2 20-25"

2-3 cm storio

' Universalig kepimo skardg jstumkite po grotelémis.

Patarimai, kaip kepti mésa kita karta Tema Patarimas

Jei iSkepti nepavyko, kitg kartg naudokités toliau pateik-
tais patarimais.

Tema Patarimas

Kepsnys per tamsus, o jo ® Pasirinkite Zemesne
plutelé vietomis sudegusi. temperattra.
= Sumazinkite mésos ke-
pimo trukme.

Kepsnys per sausas. m  Pasirinkite Zemesne
temperattra.
®m  Sumazinkite mésos ke-
pimo trukme.

Kepsnio plutelé per plona. ® Padidinkite tempera-
tara.
Arba:
m  Pasibaigus kepimo
trukmei trumpam jjun-
kite gril].
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Kepsnio sultys pridegé.

®m  Rinkités mazesnj inda.
m  Kepdami jpilkite dau-
giau vandens.

Kepsnio sultys per
Sviesios ir pernelyg van-
deningos.

m  Kad iSgaruoty daugiau
skysdio, naudokite di-
desnj inda.

= Kepdami mésg pilkite
maziau skyscio.

TroSkinama mésa pride-
ga.

m  Patikrinkite, ar dangtis
tinka kepimo indui, ar
gerai uzsidaro.

®m  Sumazinkite tempera-
tara.

= TroSkindami jpilkite
skyscio.




Viskas pavyks It

38.10 Darzovés ir garnyras
Cia rasite informacijos, kaip ruoéti darzoves, kurias galite valgyti kaip garnyra.

Rekomenduojamos nuostatos

Darzovés ir garnyras
Laikykités lenteléje pateikty duomenuy.

Maistas Priedai / indas Jstimimo ly- Kaitini- Temperatiira, Trukmé,
gis mo °C / grilio pa- min.
budas kopa

Griliu kepamos darzoves Universali kepimo 5 3 10-20
skarda

Keptos bulvés, puselémis Universali kepimo 3 190-210 25-35
skarda

Bulviy produktai, Saldyti, pvz., gruzdin-  Universali kepimo 3 (] 200-220 25-35

tos bulvytés, kroketai, jdaryti virtiniai, skarda

bulviniai blynai

Gruzdintos bulvytes, 2 lygiai Universali kepimo 3+1 190-210 30-40
skarda
+

Kepimo padeklas

38.11 Jogurtas 3. | pieng jmaisykite 30 g jogurto.

o ) o 4. Supilstykite mase | mazus indelius, pvz., su dangte-

Savo prietaisu galite patys gaminti jogurta. liais.

Jogurto paruogimas 5. %zdenkite indelius plévele, pvz., palaikancia Sviezu-

1. IS kameros iSimkite priedg ir rema. 6 Paétat T :

. : X . o . ykite indelius ant kameros dugno.

2. 1 litrg pieno (3,5 % riebumo) ant kaitlentés jkaitinkite 7 - io : -
iki 90 °C ir paskui palikite atvesti iki 40 °C. Jei nau- - Nustatykite prietaisa pagal rekomenduojamas nuo
dojate UAT pi kanka jkaitinti iki 40 °C statas.

ojate pieng, pakanka jkaitintl 1K : 8. Paruosta jogurta laikykite Saldytuve.

Rekomenduojamos nuostatos

Jogurtas

Patiekalas Priedai / indas Jstumimo lygis Kaitinimo Temperatura, Trukmé,

budas / °C minutés
funkcija

Jogurtas Puodelis / stiklineg Kameros dugnas - 4-5 valan-

dos

38.12 Kaip sumazinti akrilamido pavojy Patieka- Patarimas

ruoSiant maista las

Kepimas = Nustatykite virSutinj / apatinj kaitinimo
elementa ir maks. 200 °C temperattra.
m  Nustatykite maks. 180 °C karsto oro

Akrilamidas kenkia sveikatai ir susidaro dideliame
karStyje ruoSiant gradinius ir bulviy patiekalus.

Patieka- Patarimas srauto rezimo temperatura.
las S_ausaini L] K_epinius_ i_r sausain_ius _pe_ltepkite kiauéi—_
Bendroji = Pasirinkite kuo mazesne ruo$imo truk- al niy plakiniu arba kiausiniy baltymu. Tai
informa- me. mazina akrilamido susidaryma.
cija = Maistg ruoskite tol, kol jis taps gelsvai Orkaiteje = Bulvytes tolygiai vienu sluoksniu pa-

auksinés spalvos, neskrudinkite iki tam- ruosia- skirstykite ant padéklo.

sios spalvos. mos = Viename padekle gruzdinkite

= Ruoskite didelj, storg maisto produkto gruzdin- maziausiai 400 g, kad gruzdintos bulvy-
gabalg. Jame bus maziau akrilamido. tos bulvy- tés neiSsauséty.
tés
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38.13 Letas troskinimas 2. Pastatykite indg ant kameros 2 lygio groteliy.
) - . . .. . , Naudokite plokSg&ig inda, pvz., serviravimo padéklg
Létas troskinimas - tai létas maisto ruoSimas zemoje i§ porceliano arba stiklo.
temvp.eratgroje.. Todel létas troskinimas vadinamas 3. Sj rezima jjunkite tik kamerai visigkai atvésus.
ruosimu zemoje temperaturoje. S 4. Kamerg ir indg pakaitinkite apie 15 minuciy.
Léto troskinimo reZimas puikiai tinka jautriems ga- 5. Ant kaitvietés mesa i$ visy pusiy, taip pat i galo,
baléliams, pvz., minkstiems jautienos, versienos, kiau- apkepinkite nustate auksta temperatdra.
lienos, érienos ir paukstienos gabaléliams, kurie turi 6. Paskui mésa i$ karto jdékite | pasildyta inda ir pa-
bati vidutiniskai iSkepe arba paruosti iki tam tikro lygio. Saukite | kamera.
Mesa lieka labai sultinga, minksta ir Svelni. 7. Prietaiso durelés turi biti uzdarytos, kad bty palai-
Pastaba. Létai ruoStg mésg galima laikyti Siltai, todél komas vienodas klimatas.
galite laisvai planuoti meniu. RuoSiant garuose mésos 8. Pasibaigus léto troSkinimo laikui iSimkite mésg iS$ ka-
vartyti nereikia. meros.
Lotas patickaly trosidnimas o
1. Naudokite tik Sviezia, higieniskai paruosta mésa be nés spalvos. Mésa néra neparuoéta arba nepaka-
kaulo. - . nkamai paruosta.
— Nenaudokite atitirpintos mésos. Pastabos
- Kadangi letai troskinant riebalai suteikia labai ne- = Naudojant léto trogkinimo kaitinimo bida negalima
malony poskonj, kruopsdiai pasalinkite sausgy- nukelti pabaigos laiko.
sles ir riebius kraStus. , m |éto trodkinimo temperatira ir ruodimo trukme pri-
- Galite naudoti ir prieskoniais paskanintg arba klauso nuo mesos gabalo dydzio, storio ir kokybes.
marinuotg meésa. Todél nurodomi nuostaty diapazonai.
Rekomenduojamos nuostatos
Leétas troskinimas
Maistas Priedai / indas Jstimimo Kaitinimo Apkepini- Temperatira, Trukmé,
lygis budas mo truk- °C min.
mé, min.
Anciy kratinélés, po 300 g Indas be dangcio 2 6-8 95" 60-70
Visty kratinélés file, po Indas be dangcCio 2 4 120 80-110
200 g, gerai iSkepta
Kalakuto krutinélé, be kau- Indas be dangcio 2 6-8 120" 140-180
lo, 6,5-8,5 cm storio, 1 kg,
iSkepta
Kiaulienos iSpjovos keps- Indas be dangcCio 2 6-8 85" 150-210
nys, 5-6 cm storio, 1,5 kg,
gerai iSkeptas
Kiaulienos filé, visa Indas be dangdio 2 4-6 85" 75-100
Jautienos kumpis, 6-7 cm  Indas be dangcio 2 6-8 100! 160-220
storio, 1,5 kg, iSkeptas
Jautienos file, 4-6 cm sto- Indas be dangcCio 2 6-8 85" 90-150
rio, 1 kg
Jautienos mustinis, 5-6 cm Indas be dangdio 2 6-8 85" 150-210
storio, 1,5 kg
Apvalus kiaulienos kepsne- Indas be dangcio 2 4 80 50-90
liai / ZIégtainis, 4 cm storio
Versienos iSpjova, 7- Indas be dangcio 2 6-8 85" 250-310
10 cm storio, 1,5 kg
VerSienos file, visa Indas be dangcCio 2 4-6 85" 100-160
Apvalus verSienos kepsne- Indas be dangcio 2 4 80" 50-70
liai, 4 cm storio
Erienos nugaring, supjaus- Indas be dang&io 2 4 85" 30-70
tyta, po 200 g
Eriuko koja be kaulo, 1 kg, Indas be danggio 2 6-8 95" 100-160

surista

' |kaitinti prietaisa.
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Léto troskinimo patarimai
Cia pateikiama patarimy, kaip tinkamai paruoéti maista
letai troSkinant.

Tema Priemoné
Jei norite létai troskinti = |dékite anties kritinéle
anties kratinéle, ruoskite, j Saltg keptuve.
kaip aprasyta toliau: = Pirmiausia apkepkite
puse su oda.
m | étai troSkinkite anties
kratinele.

= Pasibaigus léto troski-
nimo rezimui dar 3-5
minutes kepkite griliu,
kad anties kratinelé
tapty traski.

Jei norite létai troskintg Pasildykite serviravimo
meésg patiekti kuo karstes- lekste.

ne, vadovaukités toliau m  Paruostus padazus pa-
pateiktu aprasymu. tiekite kuo karstesnius.

38.14 Dziovinimas

Karsto oro srautu galite puikiausiai dziovinti maisto
produktus. Taip konservuojant iStraukiamas vanduo ir
iSsaugomos aromatinés medziagos.

Temperatira ir trukmé priklauso nuo dziovinamo
produkto risies, dregmes, brandos ir storio. Kuo ilgiau
dziovinsite, tuo geriau dziovinamas patiekalas bus kon-

Rekomenduojamos nuostatos

DzZiovinimas

Viskas pavyks It

servuotas. Kuo plonesniais gabaléliais supjaustysite,
tuo greiciau i8dzius ir tuo aromatingesnis bus dziovina-
mas produktas. Todél nurodomi nuostaty diapazonai.

Paruosimas dziovinti

1. Naudokite tik nepriekaistingos kokybeés vaisius, da-
rzoves, zoleles; visus produktus kruopsciai nuplau-
kite. Ant groteliy patieskite kepimo popieriaus arba
pergamentinio popieriaus. Palaukite, kol vaisiai nu-
varves, ir nusausinkite.

2. Jei reikia, supjaustykite vaisius vienodo dydzio ga-
baléliais arba plonais griezinéliais. Nenuluptus vai-
sius dekite ant luobelés, nupjautu pavirSiumi j virsy.
Atkreipkite démes;j, kad nei vaisiy, nei gryby ant gro-
teliy negalima déti vieno ant kito.

3. Darzoves nuvalykite, tada nuplikykite. Palaukite, kol
nuo nuplikyty darzoviy nuvarvés vanduo, ir jas toly-
giai sudékite ant groteliu. 5

4. Nusausinkite Zoleles su stiebeliais. Zoleles mazais
kuoksteliais tolygiai iSdéstykite ant groteliy.

5. Labai sultingus vaisius ir darzoves kelis kartus ap-
verskite. Baigtus dziovinti produktus nedelsdami nu-
imkite nuo popieriaus.

Lenteléje nurodytos skirtingy maisto produkty dziovinimo nuostatos. Jei norite dZiovinti kitokius maisto produktus, ori-

entuokités pagal lenteléje nurodytg panasy produkta.

Pastaba.

Dziovinkite toliau nurodytuose lygiuose:
= 1 grotelés: 3 lygis

m 2 grotelés: 3 ir 1 lygiai

Patiekalas Priedai / indas Jstimimo lygis  Kaitinimo Tempera- Trukmé,
budas tara, °C minutés
Seklavaisiai, pvz., obuoliy Ziedai, Grotelés 3 80 4-8 valan-
3 mm storio, ant groteliy po 200 g 3+1 dos
Sakniavaisiai, pvz., morkos, nu- Grotelés 3 80 4-7 valan-
Sveistos, nuplikytos 3+1 dos
Gryby griezinéliai Grotelés 3 80 5-8 valan-
3+1 dos
Zolelés, nuvalytos Grotelés 3 60 2-5 valan-
3+1 dos

38.15 Konservavimas

Vaisius ir darzoves galima konservuoti jkaitinant ir san-

dariai uzdarant stiklainiuose.

m  Naudokite tik karSciui atsparius, Svarius ir nepazeis-
tus uzsukamuosius stiklainius, guminius ziedus ir
spaustukus.

Naudokite tik aukStos kokybés vaisius ir darzoves.

= Naudokite vienodo dydzio stiklainius ir juose konser-

vuokite vienodus maisto produktus.

A ISPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!

Netinkamai konservuojant vienkartiniai stiklainiai gali

sprogti.

» Laikykités nurodyty nustatomujy verciy.

» Naudokite Svarius ir nepazeistus vienkartinius stik-
lainius.

» Vienu metu konservuokite daugiausia Sesis 1/2
arba 1 litro talpos stiklainius. Nenaudokite didesniy
stiklainiy.
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Vaisiy arba darzoviy paruosimas konservuoti
1. Vaisius ir darzoves kruopsSciai nuplaukite.

2. Vaisius ir darzoves paruoskite, pvz., nuvalykite, iSim-

kite kauliukus ir susmulkinkite.

3. Pripildykite stiklainj palikdami mazdaug 2 cm nuo vi-

rSutinio krasto.

4. | stiklainius jpilkite karsto skyscio.
| vieno litro stiklainj pilama apie 400 ml skyscio.
Vaisiams: cukraus tirpalas be puty
- Saldiems vaisiams mazdaug 250 g cukraus
- Rugstiems vaisiams mazdaug 500 g cukraus
Jei marinuojate darzoves:
- virintas vanduo

5. Nusluostykite stiklainiy krastelius. Jie turi bati Sva-
rus.

6. Ant kiekvieno stiklainio uzdékite guminj Ziedg ir
dangtel;.

7. UZdarykite stiklainius spaustukais.

Vaisiy arba darzoviy konservavimas

1. | 2 jsttmimo lygj jstumkite universalia kepimo skar-

da.
2. Paruostus stiklainius ant universalios kepimo skar-
dos statykite taip, kad jie nesiliesty tarpusavyje.

Rekomenduojamos nuostatos

Konservavimas

. | universalig kepimo skarda jpilkite 500 ml karsto,

mazdaug 80 °C vandens.

. Nustatykite prietaise rekomenduojamas nustato-

masias vertes.
Mazdaug po 40-50 minudiy trumpais atstumais ima
Kilti burbuliukai. Stiklainio turinys burbuliuoja.

. Vaisiai

- Kai visuose stiklainiuose kyla burbuliukai, iSjun-
kite prietaisa.

— Praéjus nurodytam papildomo kaitinimo laikui
iSimkite stiklainius i§ kameros.

. DarZovés

- Kai visuose stiklainiuose kyla burbuliukai, su-
mazinkite temperatirg iki 120 °C.

— Praéjus nurodytam papildomo kaitinimo laikui i$-
junkite prietaisg ir iSimkite stiklainius i§ kameros.

. DEMESIO!

Dél didelio temperattros skirtumo stiklainiai gali su-

skilti.

» Nestatykite stiklainiy ant Salto ar drégno pagrin-
do.

» Saugokite stiklainius nuo skersveéjo.

Pastatykite stiklainius ant Svaraus ranksluoscio ir
uzdenkite.

. Stiklainiams atvésus nuimkite spaustuvus.

Lenteléje nurodytos vaisiy ir darzoviy konservavimo laiko vertés yra skirtos tik orientuotis. Laikas gali priklausyti nuo
patalpos temperatiros, stiklainiy skaiciaus, stiklainiy turinio kiekio, Silumos ir kokybés. Duomenys galioja 1 litro apva-

liems stiklainiams.

Patiekalas Priedai / indas ]stumimo ly- Kaitinimo Temperatura, Trukmé, minutés
gis budas °C
Darzovés, burokéliai: 1 litro uzsuka- 2 O 1. 170-180 1. lki uzvirimo
mieji stiklainiai 2.120-140 2. Nuo uzvirimo: 35
3. - 3. Papildoma Siluma: 30
Darzoves, pvz., agurkai 1 litro uzsuka- 2 1.170-180 1. Iki uzvirimo
mieji stiklainiai 2. - 2. Papildoma Siluma: 35
Darzovés, pvz., briuseliniai 1 litro uzsuka- 2 1. 170-180 1. Iki uzvirimo
kopustai mieji stiklainiai 2. 120-140 2. Nuo uzvirimo: 45
3. - 3. Papildoma Siluma: 30
Darzovés, pvz., pupelés, 1 litro uzsuka- 2 () 1. 170-180 1. ki uzvirimo
kaliaropés, lapiniai kopls- miegji stiklainiai 2. 120-140 2. Nuo uzvirimo: 60
tai 3. - 3. Papildoma Siluma: 30
Darzoveés, pvz., zirneliai 1 litro uzsuka- 2 () 1. 170-180 1. Iki uzvirimo
mieji stiklainiai 2. 120-140 2. Nuo uzvirimo: 70
3. - 3. Papildoma Siluma: 30
Kaulavaisiai, pvz., vySnios, 1 litro uzsuka- 2 (I 1. 170-180 1. ki uzvirimo
abrikosai, persikai, vynuo- mieji stiklainiai 2. - 2. Papildoma Siluma: 30
gés, agrastai, slyvos
Seéklavaisiai, pvz., obuoliai, 1 litro uzsuka- 2 1. 170-180 1. IKi virimo: 30-40
braskeés, serbentai mieji stiklainiai 2. - 2. Papildoma Siluma: 25
Vaisiy piure, pvz., obuoliy, 1 litro uzsuka- 2 1. 170-180 1. Iki virimo: 30-40
kriauSiy ir slyvy mieji stiklainiai 2. - 2. Papildoma Siluma: 35
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38.16 Teslos kildinimas

Mieling tesla prietaise pakils grei¢iau nei kambario tem-
peratlroje.

Teslos kildinimas

Mieline teslg visada kildinkite 2 etapais: i$ pradziy visg
teslg (teslos rauginimas), o antrg kartg — kepimo formo-
je (kepinio ruosinio kildinimas).

1. TeSlg jdékite | karS&iui atspary duben;.

Rekomenduojamos nuostatos

Teslos kildinimas

Viskas pavyks It

2. Pastatykite puoda ant groteliy.

3. Nustatykite prietaisg pagal rekomenduojamas nuo-
statas.
Sj rezima jjunkite tik kamerai visiSkai atvésus.

4. Vykstant rigimo procesui neatidarykite prietaiso du-
reliy, kad nepasisalinty dréegmé.

5. ParuoSkite teSla ir suformuotg ruoSinj jdékite kepti.

6. |stumkite teSlg | nurodytg lyg;.

Patarimas. Jei norite jkaitinti, nekildinkite kepinio ruosi-

nio prietaise.

Temperattra ir trukmé priklauso nuo priedy rtsies ir kiekio. Todél lenteléje pateikios vertés yra orientacinés.

Patiekalas Priedai / indas Jstimimo ly- Kaitinimo Temperatura, Trukmé, minu-
gis budas °C tés

Mieliné tesla, neriebi 1. Dubuo 1.2 1.0 1. 50° 1. 25-30
2. Universali kepimo 2. 2 20 2.50' 2.10-20
skarda

Mieliné teSla, sunki ir riebi 1. Dubuo 1.2 1.0 1. 50’ 1.60-75
2. Universali kepimo 2. 2 20 2.50' 2.45-60
skarda

' Prietaisg pakaitinti i anksto 5 minutes.

38.17 Atitirpinimas

Atitirpinimo funkcija tinka Saldytiems vaisiams, darzo-
véems ir kepiniams atitirpinti. Paukstieng, mésg ir zuvj

geriausia atitirpinti Saldytuve. Netinka kremo ir grietini-
niams tortams.

Norédami atitirpinti, naudokite toliau nurodytus jstimi-
mo lygius:

= 1 groteles: 2 lygis

m 2 grotelés: 3ir 1 lygis

Rekomenduojamos nuostatos

Atitirpinimas

Pastaba. Plok3¢iomis porcijomis uzsaldyti gabaléliai ati-
tirps greiCiau nei uzsaldytas didelis gabalas.

= Maisto produktus iSimkite iS pakuotés, jdékite |
tinkamg indg ir pastatykite ant groteliy.

m  Patiekalus reguliariai apverskite arba vieng ar du
kartus pamaiSykite. Didelius gabalus apverskite
dazniau. Jei reikia, produktus padalykite arba i§
prietaiso iSimkite jau atitirpusius gabalélius.

= Atitirpusj maistg dar 10-30 minuciy palaikykite is-
jungtame prietaise, kad susivienodinty temperatara.

Patiekalas Priedai / indas Jstumimo lygis Kaitinimo Temperatira, Trukme,

budas °C minutés
Kepiniai, pyragai ir Grotelées 2 - -
duona, vaisiai, darzo- 3+1

veés, Zuvies produktai

38.18 Laikymas Siltai

liunge laikymo Siltai funkcijg, paruostg maistg galite
iSlaikyti Siltg. Tuomet nesusidarys kondensato ir ne-
reikés valyti kameros.

Paruosty patiekaly Siltai laikyti negalima ilgiau nei dvi
valandas. Atkreipkite déemesj, kad kai kuris maistas lai-
kant Siltai ruoSiamas toliau. Jei reikia, maistg uzdenkite
dangdiu.

38.19 Bandomieji patiekalai

Sios apzvalgos parengtos bandymy institutams, kad
jiems buty lengviau patikrinti prietaisg pagal
EN 60350-1 standarta.

Kepimas
Kepdami bandomuosius patiekalus atkreipkite demesj |
pateiktg informacija.

Bendrosios nuorodos
= Nustatomosios vertés galioja maistg dedant | nejkai-
tinta kamera.
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= Atkreipkite demesj, ar lentelése nurodyta jkaitinti.
Nustatomosios vertés galioja, kai nenaudojama

greitojo jkaitinimo funkcija.

= Pirmiausia kepkite pasirinke Zzemesne temperatlrg

i$ nurodytyjy.

Jstumimo lygiai

|stamimo lygiai kepant viename lygyje:

= Universali kepimo skarda/ kepimo padeéklas: 3 lygis

= Formos ant groteliy: 2 lygis

Pastaba. Kartu | kamerg jdéti kepiniai ant kepimo pa-
dékly arba formose nebdutinai turi iSkepti tuo paciu me-

tu.

|stamimo lygiai kepant dviejuose lygiuose:

= Universali kepimo skarda: 3 lygis

Kepimo padéklas: 1 lygis
= Formos ant groteliy:

pirmos grotelés: 3 lygis

antros grotelés: 1 lygis

Rekomenduojamos nuostatos

Kepimas

|stamimo lygiai kepant trijuose lygiuose:

m  Kepimo padéklas: 5 lygis
Universali kepimo skarda: 3 lygis
Kepimo padéklas: 1 lygis

Kepimas dviejose atidaromosiose formose:

Jei Jusy prietaise galima ruosti keliuose lygiuose, for-
mas j kamerg dékite vieng Salia kitos arba pakaitomis
viena vir$ kitos.

[T

‘ N
A

N

(LTI

T

JITT

Patiekalas

Priedai / indas

Jstimimo ly- Kaitini-

gis

mo
budas

Temperatu-
ra, °C

Trukme,
minutés

Forminiai sausainiai

Universali kepimo
skarda

3

(]

140-150

30-40

Forminiai sausainiai

Universali kepimo
skarda

3

140-150

30-40

Forminiai sausainiai, 2 lygiai

Universali kepimo
skarda
+

Kepimo padéklas

3+1

140-150 '

30-45

Forminiai sausainiai, 3 lygiai

2X

Kepimo padeéklas
+

Universali kepimo
skarda

5+3+1

130-140 '

40-55

Pyragéliai

Universali kepimo
skarda

150

25-35

Pyragéliai

Universali kepimo
skarda

©

150!

25-35

Pyragéliai, 2 lygiai

Universali kepimo
skarda
+

Kepimo padeéklas

3+1

©

150

25-35

Pyragéliai, 3 lygiai

2X

Kepimo padéklas
+

Universali kepimo
skarda

5+3+1

140'

35-45

Drégnas biskvitas

[Sardomoji forma,
26 cm skersmens

2

(

160-170 °

30-40

' Prietaisg kaitinkite 5 minutes. Prietaisuose su greitojo jkaitinimo funkcija nenaudokite Sios funkcijos norédami jkai-

tinti.

2 |kaitinkite prietaisa. Prietaisuose su greitojo jkaitinimo funkcija nenaudokite $ios funkcijos norédami jkaitinti.
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Patiekalas Priedai / indas Jstimimo ly- Kaitini- Temperati- Trukmé,
gis mo ra, °C minutés
budas
Dréegnas biskvitas ISardomoji forma, 2 (&) 170 30-40
26 cm skersmens
Drégnas biskvitas, 2 lygiai ISardomoji forma, 3+1 150-160? 30-45

26 cm skersmens
' Prietaisg kaitinkite 5 minutes. Prietaisuose su greitojo jkaitinimo funkcija nenaudokite Sios funkcijos norédami jkai-
tinti.
2 |kaitinkite prietaisg. Prietaisuose su greitojo jkaitinimo funkcija nenaudokite Sios funkcijos norédami jkaitinti.

Kepimas griliu

Maistas Priedai / indas Jstimimo ly- Kaitinimo Temperatira, Truk-
gis budas °C / grilio pako- mé,
pa min.
Skrebuciy skrudinimas Grotelés 5 3 0,2-1,5
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