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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

m Cititi cu atentie acest manual.

® Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau Inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat numai utilizarii inte-

grat in mobilierul de bucatarie. Respectati in-

structiunile speciale de montaj.

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din
mediul casnic.

® pana la o inaltime de 4000 m deasupra
nivelului marii.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitafi fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari Si sunt supravegheati.



Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

Introduceti intotdeauna accesoriul in locul co-

respunzator din interiorul cuptorului.

— "Accesorii", Pagina 9

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Obiectele inflamabile depozitate in interiorul

cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitafi niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca iese fum, opriti aparatul sau scoateti
stecherul din priza si lasati usa aparatului
inchisa pentru a stinge eventualele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.

La deschiderea usii aparatului se creeaza cu-

renti de aer. Hartia de copt se poate atinge

de elementele de incalzire si se poate aprin-
de.

» La preincalzire si in timpul prepararii, nu
asezati niciodata hartie de copt peste acce-
sorii fara ca aceasta sa fie fixata.

» Hartia de copt trebuei taiata intotdeauna la
dimensiunea corespunzatoare si asezata in-
tr-un vas sau intr-o forma de copt.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde.

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

Siguranta ro

A\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. Tn functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

in cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti puternici si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii cuptorului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgaria.

Aparatul si piesele accesibile ale acestuia pot

avea muchii ascutite.

» Actionati cu atentie atunci cand le manevra-
ti si le curatati.

» Purtati manusi de protectie daca este posi-
bil.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

Componentele din interiorul usii aparatului pot

avea muchii ascutite.

» Purtati manusi de protectie.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de alimentare
al acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de
catre o persoana calificata si instruita.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-



ro Prevenirea pagubelor materiale

dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
retfeaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, scoateti imediat
stecherul din priza sau decuplati siguranta
din cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 24

A\ AVERTISMENT - Pericol: Magnetism!

in panoul de comanda sau la elementele de
operare se folosesc magneti permanenti.
Acestia pot avea influenta asupra implanturilor

electronice, de exemplu, stimulator cardiac

sau pompe de insulina.

» Purtatorii de implanturi electronice trebuie
sa mentina o distanta minima de 10 cm fa-
ta de panoul de comanda.

/\ AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Lampa cu halogen

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Lampile din interiorul cuptorului se infierbanta
puternic. Chiar si dupa un anumit timp de la
deconectare, exista inca pericolul de arsuri.

» Nu atingeti geamul de protectie.

» La curatare, evitati contactul cu pielea.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

La schimbarea lampii, contactele de la duliile

lampilor se afla sub tensiune.

» Tnainte de a schimba lampa, asigurati-va ca
aparatul este oprit, pentru a evita posibilita-
tea de electrocutare.

» De asemenea, scoateti stecherul din priza
sau intrerupeti siguranta de la tabloul de si-
gurante.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

La temperaturi de peste 50 °C, obiectele de pe baza

aparatului determina producerea acumularilor de caldu-

ra. Duratele de coacere si de prdjire nu mai sunt vala-

bile, iar emailul se deterioreaza.

» Nu asezali pe baza din interioul aparatului accesorii,
hartie de copt sau folii.

» Asezali vase pe baza interioara a cuptorului numai
daca este atinsa o temperatura de sub 50 °C.

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

» Nu asezati vase umplute cu apa pe baza din interio-
rul aparatului.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului duce la

coroziune.

» Dupa utilizare, lasati interiorul cuptorului sa se usu-
ce.

» Nu pastrafi alimente umede pentru un timp mai lung
in interiorul cuptorului inchis.

» Nu depozitati preparate n interiorul cuptorului.

Racirea aparatului cu usa acestuia deschisa provoaca

deteriorarea in timp a partilor frontale ale mobilierului

adiacent.

» Dupa un mod de funciionare cu temperaturi ridicate,
lasati cuptorul sa se rdceasca numai cu usa acestu-
ia inchisa.

Nu fixati nimic in usa aparatului.

» Numai dupa un mod de functionare cu multd umidi-
tate lasafi cuptorul sa se raceasca cu usa acestuia
deschisa.



Sucul de fructe care picurd de pe tava lasa pete care

nu mai pot fi inlaturate.

» In cazul prajiturilor cu foarte mult suc de fructe, nu
garnisiti tava prea mult.

» Daca este posibil, utilizati tava universald adanca.

Aplicarea de produse de curatare pentru cuptoare in

interiorul cald al cuptorului provoaca deteriorarea stra-

tului de email.

» Nu folositi niciodata produse de curatare pentru
cuptoare atunci cand cuptorul este cald.

» Inainte de urmatoarea utilizare indepartati complet
resturile din interiorul cuptorului si de pe usa.

Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functiondrii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Meniineti garnitura Intotdeauna curata.

Protectia mediului si economisirea ro

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de
etansare deteriorata sau fara garnitura de etansare.

Prin utilizarea usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va asezati, nu asezeli si nici nu agatati obiecte
pe usa aparatului.

» Nu agezati veseld sau accesorii pe usa aparatului.

In functie de tipul de aparat, accesoriile pot zgéaria gea-

mul usii In momentul inchiderii usii aparatului.

» Introduceti intotdeauna accesoriile pana la opritor in
interiorul aparatului.

3 Protectia mediului i economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectali aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai putind energie electrica.

Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este pre-

vazut in reteta sau in cadrul recomandarilor de regla-

re.

m Daca optati sa nu preincalziti aparatul, realizati o
economie energetica de 20%.

Utilizati forme de copt de culoare inchisa, vopsite in
negru sau emailate.
m Formele de copt absorb foarte bine caldura.

Deschideti usa aparatului cat mai rar posibil in timpul

functionarii acestuia.

m Astfel, temperatura din interiorul cuptorului este
mentinutd constanta, iar aparatul nu trebuie sa se
reincalzeasca.

In cazul unui numar mai mare de alimente, acestea

pot fi coapte succesiv sau in paralel.

= Dupa primul proces de preparare, interiorul cupto-
rului este incalzit. Astfel se reduce timpul de prepa-
rare pentru urmatoarea prajitura.

In cazul unor durate de preparare mai lungi, puteti de-

conecta aparatul cu 10 minute Tnainte de expirarea

duratei de preparare.

m Caldura reziduala poate fi utilizata pentru finalizarea
prepararii.

Scoateti accesoriile neutilizate din interiorul cuptorului.
m Componentele care ies in afara ale accesoriilor nu
trebuie ncalzite.

Alimentele congelate trebuie decongelate inainte de

preparare.

m Astfel, se economiseste energia necesara pentru
decongelarea alimentelor.

Nota:

Aparatul necesita:

= max. 1 Win regimul de functionare, cu display-ul ac-
tivat

= max. 0,5 W in regimul de functionare, cu display-ul
dezactivat



ro Cunoasterea

4 Cunoasterea

4.1 Panou de comanda

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-

diul de operare.

Nota: In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi di-
ferite de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea si

forma.

=4

Taste

Tastele din stdnga si din dreapta de pe panoul
de comandéa au un punct de apéasare. Apasati
o tastd pentru a o actiona. In cazul aparatelor
fara panou frontal din inox, tastele sunt inlocuite
de campuri tactile.

Campuri tactile

Céampurile tactile sunt suprafete sensibile la
atingere. Pentru a selecta o functie, apasati
usor campul corespunzator.

Inelul de operare
Inelul de operare poate fi rotit nelimitat spre
stanga sau spre dreapta. Apdsati usor inelul de

—E

operare si rotiti-l in directia dorita.

C‘—E

. & | Display
@ & = U Pe display puteti vedea valorile curente de seta-

O — 12:00 — D re, posibilitdtile de selectare sau textele cu in-
of |l = O O I B § & |so structiuni.
4.2 Tastele
Cu ajutorul tastelor din stdnga sau din dreapta de pe panoul de comanda puteti porni sau opri aparatul.

Tasta Functie Utilizarea

O conectare/deconectare  Conectati sau deconectati aparatul.

[> start/stop Apdsare scurta: pornirea sau intreruperea functionarii.

Mentineti apdsat timp de aproximativ 3 secunde: intrerupeti procesul de
functionare.

4.3 Campurile tactile

Cu ajutorul campurilor tactile puteti selecta in mod di-

rect diferite functii.

Céampul tactil al functiei selectate in mod curent se
aprinde in rosu.

Camurile tactile din exteriorul campului de coamnda
sunt destinate functiilor generale, iar campurile tactile
din interiorul cAmpului de coamnda sunt destinate pro-

cesului de preparare.

Céampul tac- Functie Utilizarea

til exterior

Temporizator Selectati temporizatorul.

(o) Sistemul de sigurantd Tm- Mentineti apdsat timp de aroximativ 4 secunde: Activati sau dezactivati sis-

potriva accesului copiilor temul de siguranta impotriva accesului copiilor.

i Informatii Permite afisarea de informatii suplimentare privind o anumita functie sau
setare.
Pentru a accesa setdrile de bazd, mentineti apdsata tasta corespunzatoare
timp de aproximativ 3 secunde, cu aparatul deconectat.

-B- Sistemul de iluminare din Activali sau dezactivati sistemul de iluminare din interiorul cuptorului.

interiorul cuptorului
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Céampul tac- Functie Utilizarea

til interior

Convectie de aer 4D

Selectati direct modul de incalzire cu convectie de aer 4D.

oard/inferioara

Incalzire in partea superi- Selectati direct modul de incalzire in partea superioard/inferioara.

Convectie de aer eco

Selectati direct modul de incélzire cu convectie de aer Eco.

Grill, suprafata mare

Selectati direct modul de incalzire pe grill-ul cu suprafata mare.

Modurile de incalzire

Selectati lista modurilor de incalzire.

Q=L e

Temperatura Selectati temperatura pentru interiorul cuptorului.
Functii de timp Selectati functiile de timp.
[ Incélzire rapida Porniti sau intrerupeti incalzirea rapida in cuptor.

4.4 Inelul de operare

Cu ajutorul inelului de operare modificati valorile de se-
tare care sunt afisate pe display.

Daca in cazul valorilor de setare, de exemplu, pentru
temperatura, este atinsa valoarea minima sau valoarea
maxima, aceasta valoare raméane afisata pe display.
Daca este necesar, resetati valoarea cu ajutorul inelului
de operare.

In cazul listelor, de exemplu, la modurile de incalzire,
dupa ultima valoare se incepe din nou cu prima.

4.5 Display-ul

Pe display sunt prezentate valorile setarile curente pe
mai multe niveluri.

Valoarea Valoarea din prim-plan este marcata cu
din prim- alb. Puteti modifica valoarea direct cu
plan ajutorul butonului de operare.
Dupa punerea in functiune, temperatura
sau treapta este afisata in prim-plan.

Valoarea de Valoarea de pe fundal este reprezentata

pe fundal in gri. Pentru a modifica valoarea cu
ajutorul butonului de operare, selectafi
mai intai functia dorita.

Marire Atét timp cat modificali valoarea cu aju-
torul inelului de operare, va fi afisata
marit numai aceasta valoare.

Linia inelara

In exterior pe display se gaseste linia inelara.

® |ndicatorul pozitiei
Atunci cand modificati o valoare, linia_inelara va ara-
ta unde va aflafi in lista de selectare. In functie de
domeniul de setare si de lungimea listei de selecta-
re, linia inelard este continua sau impartita in seg-
mente.

= Indicatorul progresului
In timpul functionarii, linia inelara indica progresul si
se coloreaza treptat cu rosu la fiecare secunda.
Atunci cand o duratad de preparare este in derulare,
la fiecare secunda se stinge cate un segment.

Indicatorul de temperatura

Linia de incalzire si indicatorul de caldura reziduala in-
dica temperatura din interiorul cuptorului.

Din cauza inertiei termice, temperatura afisatd poate sa
difere putin fatd de temperatura efectiva din interiorul
cuptorului.

® Linia de incalzire
Dupa pornire, linia alba de sub temperatura se um-
ple cu rosu, cu céat procesul de incalzire din interio-
rul cuptorului progreseaza. Atunci cand preincalziti,
momentul optim pentru introducerea preparatului
este atins imediat ce linia este umplutd continuu cu
rosu.
In cazul treptelor de reglare, de exemplu, in cazul
treptelor de grill, linia de incalzire se completeaza
imediat cu rosu.

® |ndicatorul de caldura reziduala
Cand aparatul este deconectat, linia inelara indica
caldura reziduala din interiorul cuptorului. Pe masu-
ra ce caldura reziduala scade, linia inelara devine
mai intunecata, iar la un moment dat dispare.

4.6 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.

Suporturile pentru tavi

Pe suporturile pentru tavi din interiorul cuptorului putedi
aseza accesorii, pe diferite niveluri.

— "Accesorii", Pagina 9

Aparatul dumneavoastra este prevazut cu 5 niveluri de
introducere. Nivelurile se numéra de jos in sus.

In functie de tipul aparatului, suporturile pentru tavi sunt
dotate cu glisiere pe unul sau mai mule niveluri.
Suporturile pentru tavi pot fi decrosate, de exemplu, in
vederea curatarii.

— "Suporturile pentru tavi', Pagina 18
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Suprafetele cu autocuratare

Peretele posterior din interiorul cuptorului are o functie
de autocuratare. Suprafetele dotate cu funciia de auto-
curdtare sunt acoperite cu un strat ceramic poros, mat
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si au o suprafata rugoasa. In timp ce aparatul este in
funciiune, pe suprafefele cu functie de autocuratare se
depun stropi de grasime rezultati in urma proceselor
de prdjire sau de preparare pe grill.

Daca suprafetele cu funciie de autocuratare nu se mai
curatd corespunzator in timul functionarii, incalziti interi-
orul cuptorului la o temperatura corespunzatoare.

— "Curdtarea suprafetelor cu autocurdtare din interiorul
cuptorului®, Pagina 17

Sistemul de iluminare

Interiorul cuptorului este iluminat de una sau mai multe
l[ampi.

Céand deschideti usa aparatului, sistemul de iluminare
din interiorul cuptorului se activeaza. In cazul in care
usa aparatului ramane deschisa timp de peste 15 mi-
nute, sistemul de iluminare se dezactiveaza din nou.
La inceperea procesului de preparare, sistemul de ilu-
minare se activeaza in cazul majoritatii modurilor de
functionare. Atunci cand procesul de preparare s-a fi-
nalizat, sistemul de iluminare se dezactiveaza.

Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza in
functie de temperatura aparatului. Aerul cald este de-
gajat pe deasupra usii.

ATENTIE!

Nu acoperiti fantele de ventilajie de deasupra usii apa-
ratului. Aparatul se supraincalzeste.

» Fantele de ventilatie trebuie sa ramana libere.

Pentru o racire mai rapida a aparatului, suflanta de ra-
cire continud sa functioneze pentru un anumit interval
de timp dupa oprirea acestuia.

Usa aparatului

Daca deschideti usa aparatului in timpul functionarii,
functionarea se intrerupe. Daca inchideli usa aparatu-
lui, procesul de functionare continua automat.

5 Modurile de incalzire

Pentru a putea gasi intotdeauna modul de incalzire po-
trivit pentru preparatul dumneavoastra, va explicam di-

ferentele si domeniile de utilizare.

Simbolurile aferente fiecarui mod de incélzire faciliteaza
recunoasterea acestora.

Céand selectali un mod de incalzire, aparatul propune o
anumita temperatura sau treapta. Puteti prelua valorile
sau la puteti modifica Tn domeniul respectiv.

La setdri ale temperaturii de peste 275 °C si cu treapta
a 3-a de putere a grill-ului activata, aparatul reduce
temperatura la aproximativ 275 °C si activeaza treap-
ta 1 de putere a grill-ului dupa 40 de minute.

Simbol Mod de incalzire Temperatura

Utilizarea si modul de functionare

Functii suplimentare posibile

Convectie de aer 4D 30 - 275 °C

Coacere sau prajire pe unul sau mai multe niveluri.

Ventilatorul distribuie uniform in interiorul cuptorului caldura emi-
sa de rezistenia circulara din peretele posterior.

d Incélzire in partea su- 30 - 300 °C
perioard/inferioara
se.

Coaceti sau prajiti In mod traditional, pe un nivel. Modul de incal-
zire este adecvat in special pentru prajiturile cu umpluturi zemoa-

Caldura este distribuita atat din partea superioara, cat si din par-
tea inferioara.

@ Convectie de aer fier- 30 - 275 °C
binte Eco re.

@
o
=]

Preparati delicat alimentele selectate, pe un nivel, fara preincalzi-

Ventilatorul distribuie uniform n interiorul cuptorului caldura emi-
sa de rezistenta circulara din peretele posterior. Alimentele sunt
preparate, in anumite faze, cu caldura reziduala.

Cel mai eficient mod de incalzire este cuprins intre

125-275 °C.

In timpul prepararii, mentineti inchisa usa aparatului.

Acest mod de incalzire este utilizat pentru determinarea consu-
mului de energie Tn modul de circulare a aeruluisi a clasei de efi-
cien{a energetica.

30-300 °C

1]
g |
o:]

Incélzire superioara/
inferioara Eco

Preparati delicat alimentele selectate.
Caldura este distribuitd din partea superioara spre cea inferioara.

Cel mai eficient mod de incalzire este cuprins intre

150 - 250 °C.

Acest mod de incalzire ste utilizat pentru determinarea consumu-
lui de energie in modul conventional.

)y Prepapare pe grillcu 30 - 300 °C
convectie de aer

Prajiti carne de pasare, peste intreg sau bucati mari de carne.
Rezistenta grill-ului si ventilatorul se conecteaza si se deconec-

teaza in mod alternativ. Ventilatorul asigura recircularea aerului fi-
erbinte in jurul preparatului.
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Simbol

Mod de incalzire

Temperatura

Utilizarea si modul de functionare
Functii suplimentare posibile

O

Grill, suprafata mare

Trepte pentru

Preparati pe alimente plate, precum fripturi, carnaciori, sau felii

grill: de pdine. Gratinati alimente.
1 =slab Este Incalzitd intreaga suprafatd de sub rezistenta grill-ului.
2= mediu
3 = puternic
Grill, suprafata mica  Trepte pentru Preparati pe grill cantitafi mici de alimente, precum fripturad, car-
grill: n&ciori sau felii de paine. Gratinati cantitafi mici de alimente.
1 =slab Suprafata centrald de sub rezistenta grill-ului se infierbanta.
2= mediu
3 = puternic
Treapta pentru pizza 30-275 °C Preparati pizza sau alimente care necesitda o cantitate mare de
caldura din partea inferioara.
Incélzirea este realizatd atét de rezistenta din partea inferioarg,
céat si de rezistenta circulara din peretele posterior.
E] Incélzire in parteain- 30 - 250 °C Coaceti suplimentar alimentele sau preparati-le in baie de apa.
ferioara Caldura este distribuitd din partea inferioara.
Decongelare 30-60 °C Decongelati delicat alimentele congelate.

6 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-

tru aparatul dumneavoastra.
Nota: In cazul in care accesoriile se incing, acestea se
pot deforma. Aceasta deformare nu influenteaza fun-

ctionarea. Dupa racirea accesorilor, deformarea dispa-

t& accesorii livrate impreuna cu acesta.

Tn functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare exis-

re.
Accesorii Utilizare
Gratarul = Forme de prdjituri

= Forme de sufleu
= Veseld

= Carne, de exemplu, fripturi sau bucati de
carne pentru perpararea pe grill
Preparate congelate

Tigaia universala

Prajituri Tnsiropate

Produse de brutérie si patiserie

Paine

Fripturi de dimensiuni mari

Preparate congelate

Colectati lichidele scurse, de exemplu,
grasimea scursa in timpul prepararii pe
gratar.

6.1 Functia de fixare

6.2 Introducerea accesoriilor in interiorul

Functia de fixare Impiedica rasturnarea accesoriului la
tragerea afara a acestuia.

Puteti trage accesoriul afard aproximativ pana la juma-
tate, pana cand se fixeaza. Protectia impotriva rasturna-
rii functioneaza numai daca accesoriul este introdus
corect in interiorul cuptorului.

cuptorului

Introduceti intotdeauna accesoriul in locul corespunza-

tor din interiorul cuptorului. Numai in felul acesta acce-

soriul poate fi tras afara pana la jumatate, fara sa se

rastoarne.

1. Rotiti accesoriul astfel incat canelura [@l sa se afle in
spate si sa fie orientata in jos.

2. Introduceti accesoriul intre cele doua tije de ghidare
ale unui nivel de introducere.



ro Inainte de prima utilizare

Gratar Introduceti gratarul cu partea deschi-
sa orientata spre usa aparatului si cu
curbura ~— orientata in jos.

Tava Introduceti tava cu partea tesita [b]
de exem- orientata spre usa aparatului.

plu, tava
universala
sau tava
de copt

\

I

(b~ y
=

3. Pentru a aseza accesoriul pe nivelurile de introduce-
re cu sine de glisare, trageti in exterior sinele de gli-
sare.

Gratar sau  Asezali accesoriul astfel incat margi-
tava nea acestuia sa se aseze in spatele
eclisei [@] de pe sina de glisare.
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Nota: Sinele de glisare se fixeaza in momentul in
care sunt scoase complet. Impingeti putin mai tare
sinele de glisare tnapoi in interiorul cuptorului.

4. Tmpingeti complet accesoriul, astfel incat acesta sa
nu atinga usa cuptorului.

Nota: Scoateti din interiorul cuptorului accesoriile de

care nu aveti nevoie in timpul functionarii.

Combinarea accesoriilor

Pentru a colecta lichidele care se scurg, puteti combi-

na gratarul cu tigaia universala.

1. Asezali gratarul pe tigaia universala astfel incat am-
bele distantiere [al sa fie situate pe marginea tigaii
universale.

2. Introduceti tigaia universald intre cele doua tije de
ghidare ale unui nivel de introducere. Gratarul se
afla deasupra tijei de ghidare superioare.

Gratar pe
tigaia uni-
versala

6.3 Alte accesorii

Puteti achizitiona alte accesorii de la unitatile de servi-
ce abilitate, din comeriul de specialitate sau de pe in-
ternet.

O oferta cuprinzatoare pentru aparatul dumneavoastra
puteti gasi pe internet sau in brosurile noastre:
www.bosch-home.com

Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achizitionare, precizati intotdeauna numarul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastra, accesati magazinul online
sau adresati-va reprezentantei locale.

7 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatati aparatul si accesoriile.

7.1 Efectuarea primei puneri in functiune

Dupéa conectarea la reteaua de alimentare cu energie
electrica sau dupa o pana de curent mai indelungata,
pe display apar setarile pentru prima punere in functiu-
ne a aparatului. Pe display sunt prezentate setarile timp
de cateva secunde.
1. Daca este necesar, modificali setarea cu ajtuorul
inelului de operare.
Setari posibile:
— Limba de utilizare
- Ora curenta
2. Confirmati cu @l .
v Apare urmatoarea setare.
3. Parcurgeti setarile si, daca este necesar, modificati-
le.
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v Dupa efectuarea ultimei setari, pe display apare in-
dicatia ca prima punere in functiune este incheiata.

v Pe display apare ora setata.

4. Pentru ca aparatul sa efectueze autotestarea inainte
de primul proces de incalzire, deschideti si inchideti
0 data usa aparatului.

7.2 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima daté alimente cu aju-
torul aparatului, curatafi interiorul acestuia si accesorii-
le.

1. Scoateti din interiorul cuptorului documentele cu in-
formatiile despre produs si accesoriile. Indepartati
resturile de ambalaj, precum bilutele de polistiren si
benzile adezive din interiorul si de la exteriorul cup-
torului.



2. Stergeti cu o laveta moale, umeda suprafetele lu-
cioase din interiorul cuptorului.

3. Porniti aparatul apasand pe @.

4. Efectuali urmatoarele setari:

Mod de incalzire Convectie aer 4D
Temperatura maxima
Durata 1 ora

— "Utilizarea de bazd", Pagina 11
5. Porniti modul de functionare cu D.

Utilizarea de baza ro

- Aerisiti bucataria pe tot parcursul perioadei de in-
calzire a aparatului.

v (Cand durata a expirat, este emis un semnal sonor,
iar valoarea de pe display a duratei este zero.

6. Deconectati aparatul apdsand pe .

7. Dupa ré&cirea cuptorului, curatati suprafetele lucioa-
se din interioul aparatului cu o solutie de apa cu de-
tergent de vase si cu o laveta.

8. Curatati temeinic accesoriile cu solutie de apa cu
detergent de vase si cu o laveta sau cu o perie
moale.

8 Utilizarea de baza

8.1 Conectarea aparatului

» Porniti aparatul apasand pe @.
v Pe display apare sigla Bosch. Apoi apar tipurile de
incalzire.

8.2 Deconectarea aparatului

Daca nu mai utilizati aparatul, deconectati-l. Daca nu fo-
lositi aparatul un timp mai indelungat, aparatul se deco-
necteaza automat.
» Deconectati aparatul apasand pe @.
v Aparatul se deconecteaza. Functiile aflate in derula-
re sunt intrerupte.
v Pe display se va afisa ora curenta sau indicatorul
de caldura reziduala.

8.3 Pornirea functionarii

Fiecare mod de functionare trebuie pornit.

» Porniti modul de functionare cu D.

v Pe display sunt afisate setarile, timpul de functiona-
re, linia inelara si linia de incalzire.

8.4 intrerupeti sau anulati procesul de
functionare

Puteti intrerupe pentru scurt timp procesul de functio-
nare, iar apoi il puteti continua. Daca anulati complet
procesul de functionare, setarile sunt resetate.
1. Pentru a intrerupe pentru scurt timp functionarea:
- Apasati scurt tasta D.
- Pentru a continua proceul de functionare, apasati
tasta D.
2. Pentru a intrerupe procesul de functionare, mentinei
apdsats tasta D timp de aproximativ 3 secunde.
v Procesul de functionare este anulat si toate setarile
sunt resetate.

8.5 Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

Cerinta: Modul de functionare "Moduri de incélzire"
este selectat.

1. Setati modul de incalzire dorit cu ajutorul butonului
de operare.

Apéasati tasta (8.

Temperatura este marcata cu alb.

. Setatli temperatura cu ajutorul inelului de operare.

)

w

4. Porniti modul de functionare cu D.

v Aparatul incepe sa incalzeasca.

v Pe display sunt afisate timpul de desfasurare a mo-
dului de functionare si temperatura tinta.

5. Atunci cand preparatul este gata, aparatul se deco-
necteaza .

Recomandare: Pentru modul de incalzire ideal pentru

preparatul dumneavoastrd, consultati descrirea moduri-

lor de incalzire.

— "Modurile de incalzire", Pagina 8

Nota: De la aparat puteti seta durata de preparare si
ora de finalizare a programului.
- "Functiile de timp", Pagina 12

Modificarea modului de incalzire

Daca modificati modul de incélzire, vor fi resetate si ce-

lelalte setari.

1. Intrerupeti functionarea apasand pe D.

2. Apésati tasta @.

v Pe display apare primul mod de incalzire cu tempe-
ratura propusa aferenta.

3. Modificati modul de incélzire cu ajutorul inelului de
operare.

Modificarea temperaturii

Dupa pornirea functionarii, puteti modifica Tn mod di-

rect temperatura.

» Modificati temperatura cu ajutorul inelului de opera-
re.

v Temperatura va fi preluata direct.

Selectarea directa a modurilor de incalzire

Puteti selecta direct anumite moduri de incalzire, prin
intermediul unui cAmp tactil.

1. Apasati cAmpul cu modul de incalzire dorit.

Tipurile de incalzire disponibile cu selectare directa:
- Convectie aer 4D

- Incalzire in partea superioard/inferioara C

- Convectie de aer fierbinte eco

- Girill, suprafata mare

Temperatura este marcata cu alb.

Setali temperatura cu ajutorul inelului de operare.
Porniti modul de functionare cu D.

Aparatul incepe sa incalzeasca.

Pe display sunt afisate timpul de desfasurare a mo-
dului de functionare si temperatura tinta.

< C WNC
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ro Iincalzire rapida

8.6 Afisarea informatiilor

In cele mai multe cazuri, puteti accesa informatii des-
pre functia activata la momentul respectiv. Unele indi-
catii sunt afisate automat de aparat, de exemplu, pen-
tru confirmare sau ca solicitare sau avertizare.

1. Apésati tasta i.

v Informatiile sunt afisate pentru cateva secunde daca
sunt disponibile.

2. In cazul textelor mai lungi, derulati-le cu ajutorul ine-
lului de operare.

9 Incalzire rapida

Pentru a economisi timp, la temperaturi setate de peste
100 °C, puteti scurta durata de incalzire.

La aceste moduri de incalzire puteti utiliza functia de
incalzire rapida:

= Convectie de aer fierbinte 4D

» |ncélzire in partea superioard/inferioara C

9.1 Setarea incalzirii rapide

Pentru o preparare uniformg, introduceti preparatul in
cuptor numai dupa finalizarea functiei de incélzire rapi-
da.

Nota: Setati o durata de preparare numai atunci cand
procesul de incalzire rapida s-a finalizat.

—

Setati un tip de incélzire adecvat si o temperatura
incepand de la 100 °C.

Apasati tasta ..

Simbolul se aprinde rosu.

Porniti modul de functionare cu D.

Incepe procesul de incalzire rapida.

Atunci cand incalzirea rapida s-a finalizat, este emis
un semnal sonor. Simbolul rosu se stinge.

4. Introduceti preparatul in cuptor.

C KWK MN

intreruperea incalzirii rapide
> Apéasati tasta ).
v Simbolul rosu se stinge.

10 Functiile de timp

Aparatul dumneavoastra dispune de diverse functii de
timp cu ajutorul carora puteti controla modul de functio-
nare.

10.1 Prezentare generala a functiilor de timp

Pentru un mod de functionare, puteti seta durata si ora
de finalizare a acestuia. Temporizatorul poate fi reglat
independent de modul de functionare.

Functia de Utilizare

timp

Temporizatorul Puteti seta temporizatorul indepen-

dent de modul de functionare.
Aceasta nu influenteaza aparatul.

Durata Daca setati o durata de functionare,

dupa expirarea duratei, aparatul ince-
teaza automat sa mai incalzeasca.

Pentru durata de preparare, puteti
seta o ora de finalizare a modului de
functionare. Aparatul porneste auto-
mat, astfel incat modul de functiona-
re sa se finalizeze la ora dorita.

Finalizarea

10.2 Setarea temporizatorului

Temporizatorul functioneaza independent de modul de
functionare. Puteti seta temporizatorul, cu aparatul co-
nectat si deconectat, la o durata de pana la 23 de ore
si 59 de minute. Temporizatorul emite un semnal sonor
specific, astfel incat sa va puteti da seama daca proce-
sul de cronometrare al temporizatorului s-a finalizat sau
daca a expirat o durata de preparare.

1. Apésati tasta &.

v Simbolul se aprinde rosu.
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2. Reglati temporizatorul cu ajutorul inelului de opera-
re.
3. Porniti temporizatorul cu &.
Dupa céateva secunde, temporizatorul porneste auto-
mat.
v Incepe derularea duratei de temporizare.
v Atunci cand aparatul este deconectat, temporizato-
rul este In continaure vizibil pe display.
v Atunci cand aparatul este conectat, pe display sunt
afisate setdrile modului de functionare activ. Pentru
a afisa pentru cateva secunde temporizatorul, apa-
sati pe &.
v Atunci cand durata setata la temporizator a expirat,
este emis un semnal sonor. Simbolul rosu se stinge.
4. Cand durata de temporizare a expirat:
— Pentru a dezactiva prematur semnalul sonor,
apasati pe unul dintre cadmpurile tactile.
- Pentru a regla din nou temporizatorul, apasati pe
si reglati temporizatorul cu ajutorul inelului de
operare.

Modificarea duratei setate la temporizator

Puteti modifica din nou, in orice moment, durata setata

la temporizator.

1. Apésati tasta &.

2. Modificati temporizatorul cu ajutorul inelului de ope-
rare.

3. Confirmati cu & .

Anularea duratei setate la temporizator

Puteti anula in orice moment durata setata la tempori-

zator.

1. Apésati tasta &.

2. Resetati la zero valoarea setata la temporizator, cu
ajutorul inelului de operare.

3. Confirmati cu & .

v Simbolul rosu se stinge.



10.3 Setarea duratei de preparare

Puteti seta o durata de functionare de pana la 23 de
ore si 59 de minute.

Cerinta: Sunt setate un mod de incalzire si o tempera-
turd sau o treapta.

1. Apésati tasta @\

v Simbolul se aprinde rosu.

2. Reglafi durata cu ajutorul inelului de operare.

Directia de rotatie Valoarea propusa

Stanga 10 minute

Dreapta 30 de minute

Pentru intervale de pana la o ord, durata de prepa-
rare poate fi setatd in etape de cate un minut, iar
apoi in etape de cate 5 minute. Va fi calculata auto-
mat ora de finalizare.
3. Porniti modul de functionare cu D.
v Aparatul incepe sa se Incédlzeasca, iar durata este
cronometrata.
v Cand durata a expirat, este emis un semnal sonor.
Pe display este afisata durata de preparare pe zero.
4. Cand durata a expirat:
- Pentru a dezactiva prematur semnalul sonor,
apasati pe unul dintre cAmpurile tactile.
- Pentru a regla din nou o duraté, apasati pe @ si
reglati durata cu ajutorul inelului de operare.
- Pentru a continua modul de functionare fara o
durata setata, porniti cu D.
- Atunci cand preparatul este gata, aparatul se de-
conecteazd O.

Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata.

1. Apésati tasta @\

2. Modificati durata cu ajutorul inelului de operare.
3. Confirmati cu @! .

Anularea duratei de preparare

Puteti anula in orice moment durata.

1. Apésati tasta @\

2. Resetati la zero durata, cu ajutorul inelului de opera-
re.

3. Confirmati cu @.
- Pentru a continua modul de functionare fara o

durata setata, porniti cu D.

Functiile de timp ro

10.4 Setarea orei de finalizare

Puteti decala ora de finalizare a procesului de prepara-

re cu pana la 23 de ore si 59 de minute.

Observatii

®  Pentru a obtine un rezultat optim al preparérii, ora
de finalizare nu mai trebuie sa fie setata in cazul in
care modul de functionare este deja pornit.

m  Pentru a preveni alterarea preparatelor, nu le 13sati
prea mult timp in interiorul cuptorului.

Cerinte

® Sunt setate un mod de incalzire si o0 temperatura sau
o treapta.

m Este setatd o durata.

1. Apésati din nou tasta @\
2. Decalati ora de finalizare cu ajutorul inelului de ope-
rare.
3. Porniti modul de functionare cu D.
v Pe display este prezentata ora de pornire. Aparatul
este n pozitia de asteptare.
v Cand ora de pornire este atinsa, aparatul incepe sa
se incalzeascad, iar durata este cronometrata.
v Cand durata a expirat, este emis un semnal sonor.
Pe display este afisata durata de preparare pe zero.
4. Cand durata a expirat:
— Pentru a dezactiva prematur semnalul sonor,
apasati pe unul dintre campurile tactile.
- Pentru a regla din nou o duraté, apasati pe @ si
reglati durata cu ajutorul inelului de operare.
- Pentru a continua modul de functionare fara o
durata setata, porniti cu D.
— Atunci cand preparatul este gata, aparatul se de-
conecteazd O.

Modificarea orei de finalizare

Pentru o preparare optima, modificati ora de finalizare

setatd numai pana in momentul in care pornesc modul

de functionare si cronometrarea duratei.

1. Tntrerupeti functionarea apésand pe D.

2. Apasati de doud ori pe @l

3. Modificati ora de finalizare cu ajutorul inelului de
operare.

4. Continuati desfasurarea modului de functionare apa-
sand pe D.

Anularea orei de finalizare

Puteti sterge in orice moment ora de finalizare setata.

1. Intrerupeti functionarea apasand pe D.

2. Apasati de doua ori pe (@

3. Resetati complet ora de finalizare cu ajutorul inelului
de operare.

4. Continuati desfagurarea modului de functionare apa-
sand pe D.

v Aparatul incepe sa se incalzeasca, iar durata este
cronometrata.

13
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11 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurati aparatul impotriva conectarii accidentale de
catre copii sau impotriva modificarii setarilor de catre
acestia.

11.1 Activarea si dezactivarea sistemului de
siguranta impotriva accesului copiilor

Puteti activa si dezactiva sistemul de siguranta Impotri-

va accesului copiilor atat cand aparatul este conectat,

céat si atunci cand aparatul este deconectat.

1. Pentru a activa sistemul de sigurantad impotriva ac-
cesului copiilor, mentineti apasat = timp de aproxi-
mativ 4 secunde.

v Pe display apare o indicatie pentru confirmare.

v Panoul de comanda este blocat. Aparatul poate fi
deconectat numai cu O.

v Cand aparatul este conectat, se aprinde . Cand
aparatul este deconectat, > nu se aprinde.

2. Pentru a dezactiva sistemul de protecti Impotriva ac-
cesului copiilor, mentineti apasat < timp de aproxi-
mativ 4 secunde.

v Pe display apare o indicatie pentru confirmare.

12 Setare Sabbat

Cu reglajul Sabat puteti seta o durata de pana la 74 de
ore. Alimentele pot fi mentinute calde la temperaturi cu-
prinse ntre 85 °C si 140 °C cu ajutorul functiei de in-
calzire in partea superioara/inferioard, fara a trebui sa
conectati sau sa deconectati aparatul.

12.1 Pornirea reglajului Sabat

Observatii

m Daca deschideti usa aparatului in timpul functionarii,
aparatul nu mai incalzeste. Daca inchideti usa apa-
ratului, aparatul continua sa incalzeasca.

= Dupa pornire, nu mai puteti modifica sau intrerupe
reglajul Sabat.

Cerinta: Reglajul Sabat este activat din setérile de ba-
za.
— "Setarile de baza", Pagina 14

—

Reglati modul de incélzire cu reglajul Sabat @& cu
ajutorul inelului de operare.

Apasati pe (@

Temperatura este marcata cu alb.

Setati temperatura cu ajutorul inelului de operare.
Apasati pe @

Simbolul se aprinde rosu.

Reglati durata cu ajutorul inelului de operare.

Ora de finalizare nu poate fi decalata.

Porniti modul de functionare cu D.

Aparatul incepe sa se incélzeasca, iar durata este
cronometrata.

7. Cand durata a expirat, este emis un semnal sonor.
Durata revine la zero. Aparatul inceteaza sa se mai
incalzeasca si reactioneaza din nou ca atunci cand
reglajul Sabat este dezactivat.

- Deconectati aparatul cu O.

Dupa aproximativ 10 pana la 20 de minute, aparatul
se deconecteaza automat.

M RN
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13 Setarile de baza

Puteti seta aparatul dvs. in functie de necesitatile dvs.

13.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setarile de ba-
za si setarile din fabricatie. Setarile de baza depind de
dotarea aparatului dvs.

Setare de baza Optiuni

Sunet pentru taste Activat
Deconectat (sunetul de la ®
ramane)’

Luminozitatea displayu- 5 trepte

lui

Afisajul ceasului Oprit
Digital’

In functionare, stins
In functionare, aprins'

Sistemul de iluminare

Setare de baza Optiuni

Limba de utilizare Consultati selectia de la apa-
rat.

Ora curenta Ora curenta in format de 24
h.

Semnal acustic Durata scurta (30 de secun-
de)

Duratd medie (1 minut)’
Durata lunga (5 minute)

Reducerea luminozitati  Dezactivata'

! Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti-
pul aparatului)

Activat
Logo de marca Afisare’

Fara afisare
Timp de functionare Recomandat’

ventilator Minim

14

' Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti-
pul aparatului)




Setare de baza Optiuni

Sistemul de extragere  Fara echipare ulterioara (la
suporturi pentru tavi si glisie-
ra simpla)’

Cu dotare ulterioara (la glisi-
ere duble si triple)

Setare Sabbat Activat
Dezactivatd'

Setare din fabrica Resetare
Nu resetati’

' Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de ti-
pul aparatului)

13.2 Modificarea setarilor de baza

Cerinta: Aparatul este deconectat.

1. Mentineti apasat i timp de aproximativ 3 secunde.

2. Confirmati indicatiile de pe Display cu @l

v Pe display apare prima setare de baza.

3. Modificali setarea de baza cu ajutorul inelului de
operare.

4. Apasati tasta @l

v Pe display apare urmatoarea setare de baza.

Curatare si ingrijire  ro

5. Parcurgeti setérile de baza cu @ si, daca este nece-
sar, modificati-le cu ajutorul butonului de operare.

6. Pentru a salva modificarile, mentineti apasat & timp
de aproximativ 3 secunde.

Nota: Dupa o pana de curent, modificarile setarilor de

baza efectuate de dumneavoastra se pastreaza.

intreruperea modificarii setarilor de baza

» Apasati tasta @.

v Toate modificarile se vor pierde si nu vor fi memora-
te.

13.3 Setarea orei

Cerinta: Aparatul este deconectat.

Mentineti apdsat i timp de aproximativ 3 secunde.
Confirmati indicatiile de pe Display cu @l

Pe display apare prima setare de baza.

Apésati tasta @l

Pe display este prezentatd prima setare de baza
I|Oréll'

Modificati ora cu ajutorul inelului de operare.
Pentru a salva modificarile, mentineti apasat i timp
de aproximativ 3 secunde.

AR
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14 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatati-l si ingrijiti-|
cu atentie.

14.1 Produsele de curatare

Pentru a nu deteriora diferitele suprafete ale aparatului,
nu utilizati produse de curdtare neadecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curdtat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetata aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascutite sau abrazi-
ve.

Produse de curatare adecvate

Utilizati numai produse de curdtare adecvate pentru di-
feritele suprafete ale aparatului.

» Nu utilizati produse de curdtare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti
abrazivi.

» Nu utilizati produse speciale pentru curatare la cald.

Aplicarea de produse de curatare pentru cuptoare in

interiorul cald al cuptorului provoaca deteriorarea stra-

tului de email.

» Nu folositi niciodata produse de curatare pentru
cuptoare atunci cand cuptorul este cald.

» Inainte de urmatoarea utilizare indepartati complet
resturile din interiorul cuptorului si de pe usa.

Lavetele noi contin reziduuri rezultate in urma produci-

ei.

» Spalati bine lavetele din burete noi Tnainte de utiliza-
re.

Respectali instructiunile privind curatarea aparatului.
- "Curdtarea aparatului", Pagina 17
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ro Curafare si ingrijire

Masca fata a aparatului

Suprafata Produse de curatare Observatii
adecvate
Otel inoxidabil = Solutie fierbinte de Pentru a preveni coroziunea, indepartati imediat depunerile de cal-

apa cu detergent de
vase

®  Produse de ingrijire
speciale pentru otel
inoxidabil, adecvate
pentru suprafete fier-
binti

car, grasime, amidon sau albus de ou de pe suprafetele din otel ino-
xidabil ale aparatului.
Aplicati produsul de ingrijire pentru otel inoxidabil in strat subfire.

Suprafete din ma-
terial plastic sau
vopsite

de exemplu, pa-
noul de comanda

® Solutie fierbinte de
apa cu detergent de
vase

Nu utilizati produse de curdtare pentru geamuri sau razuitoare pen-
tru geamuri.

Pentru a evita formarea petelor permanente, indepartati imediat
agentul de decalcifiere de pe suprafaia.

Usa aparatului

Zona

Produse de curatare
adecvate

Observatii

Geamurile usilor

= Solutie fierbinte de
apa cu detergent de
vase

Nu utilizati razuitoare pentru geamuri sau spirale din inox.
Recomandare: Pentru o curatare temeinicd, demontati geamurile
usii.

- "Usa aparatului”, Pagina 19

Capacul usii

= Din otfel inoxidabil:
Produse de curatare
pentru ofel inoxidabil

= din material plastic:
Solutie fierbinte de
apa cu detergent de
vase

Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri sau razuitoare pen-
tru geamuri.

Nu utilizati produse de ingrijire pentru inox.

Recomandare: Pentru o curdtare temeinicd, detasali capacul usii.
- "Usa aparatului”, Pagina 19

Cadru interior din

Produse de curatare

Colorarile pot fi remediate prin utilizarea de produse de curatare

inox al usgii pentru otel inoxidabil pentru inox.
Nu utilizati produse de ingrijire pentru inox.
Manerul usii ®  Solutie fierbinte de Pentru a evita formarea petelor permanente, indepartati imediat

apa cu detergent de
vase

agentul de decalcifiere de pe suprafaia.

Garnitura de
etansare a usii

= Solutie fierbinte de
apa cu detergent de
vase

Nu o scoateti si nu o frecati.

Interiorul cuptorului

Zona

Produse de curatare
adecvate

Observatii

Suprafete emaila-
te

®  Solutie fierbinte de
apa cu detergent de
vase

= Apd cu otet

®»  Produse de curafare
pentru cuptoare

In cazul depunerilor de murdérie persistente, inmuiati si utilizati o pe-

rie sau o spirala din inox.

Pentru a usca interiorul cuptorului dupa curatare, lasati usa aparatu-

lui deschisa.

Observatii

® | a temperaturi foarte inalte suprafetele emailate de ard, astfel in-
cat apar diferente mici de culoare. Capacitatea de functionare a
apararului nu este influentata.

= Marginile tavilor subtiri nu pot fi emailate complet si pot fi aspre.
Protectia la coroziune nu va fi afectata din aceasta cauza.

m  Resturile alimentare pot duce la formarea de depuneri albe pe
suprafetele emailate. Depunerile nu prezinta riscuri pentru sanata-
te. Capacitatea de functionare a apararului nu este influentata.
Puteti indeparta depunerile cu acid citric.

16



Curatare si ingrijire  ro

Zona

Produse de curatare
adecvate

Observatii

Suprafetele cu
functie de autocu-
ratare

Respectati instructiunile privind suprafetele cu autocuratare.
— "Curdtarea suprafetelor cu autocuréatare din interiorul cuptorului®,
Pagina 17

Apéaratoarea din
sticla a becului
cuptorului

Solutie fierbinte de
apa cu detergent de
vase

In cazul depunerilor de murdérie persistente, utilizati produse de cu-
ratare pentru cuptoare.

Suporturile pentru
tavi

Solutie fierbinte de
apa cu detergent de

In cazul depunerilor de murdérie persistente, inmuiati si utilizati o pe-
rie sau o spirala din inox.

vase

Nota: Pentru o curatare temeinica, scoateti suporturile pentru tavi.

— "Suporturile pentru tavi”, Pagina 18

Sistemul de extra- = Solutie fierbinte de

n cazul depunerilor de murdérie persistente, utilizati a perie.

gere apa cu detergent de  Pentru a nu indepéarta unsoarea de gresare, curatati sinele de glisare
vase in pozitie introdusa.
Nu curatati in masina de spalat vase.
Nota: Pentru o curdtare temeinica, scoateti sistemul de extragere.
— "Suporturile pentru tavi’, Pagina 18
Accesorii = Solutie fierbinte de In cazul depunerilor de murdarie persistente, inmuiati si utilizati o pe-
apa cu detergent de  rie sau o spirala din inox.
vase Accesoriile emailate pot fi curatate in masina de spalat vase.

= Produse de curdtare
pentru cuptoare

14.2 Curatarea aparatului

Pentru a evita deteriorarea aparatului, curatati-l numai
conform indicatiilor si utilizafi pruduse de curatat adec-
vate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incalzire.

» Copiii cu véarsta de sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

tura se pot aprinde.

» Inainte de funciionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

Cerinta: Respectati indicatiile privind produsele de cu-
ratare.
- "Produsele de curatare", Pagina 15
1. Curafati aparatul cu o solutie fierbinte de detergent
de vase si cu o laveta.
- In cazul anumitor suprafete, puteti utiliza produse
de curatare alternative.
- "Produse de curdtare adecvate", Pagina 15
2. Uscati cu o lavetda moale.

14.3 Curatarea suprafetelor cu autocuratare
din interiorul cuptorului

Peretele posterior din interiorul cuptorului are o functie
de autocuratare. Suprafefele dotate cu funciia de auto-
curatare sunt acoperite cu un strat ceramic poros, mat
si au o suprafata rugoasa. In timp ce aparatul este in
functiune, pe suprafetele cu autocuratare se depun
stropi rezultati in urma proceselor de coacere, prajire
sau frigere pe grill. Daca suprafetele cu functie de

autocuratare nu se mai curata corespunzator in timul

functionarii, incalziti interiorul cuptorului la 0 temperatu-

ra corespunzatoare.

ATENTIE!

Suprafetele cu autocurafare pot suferi deteriorari daca

nu sunt curatate cu regularitate.

» Daca pe suprafetele cu autocuratare sunt vizibile
pete inchise la culoare, incalziti interiorul cuptorului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru cuptoare sau
produse de curatare abrazive. In cazul contactului
accidental al unor produse de curatare pentru cup-
toare cu suprafetele cu autocuratare, tamponati ime-
diat suprafetele cu apa si o laveta absorbanta. Nu
frecati.

1. Scoateli accesoriile si vesela din interiorul cuptoru-
lui.

2. Desprindeti si scoateti suporturile pentru tavi din in-
teriorul cuptorului.
— "Suporturile pentru tavi", Pagina 18

3. Indepartati depunerile grosiere de murdarie cu aju-
torul unei solutii de apa cu detergent si al unei lave-
te moi:
— de pe suprafetele emailate
— de pe partea interioara a usii aparatului
— de pe aparatoarea din sticla a lampii din interio-

rul cuptorului

Astfel, evitati producerea de pete ireversibile.

4. Scoateti obiectele din interiorul cuptorului. Interiorul
cuptorului trebuie sa fie gol.

5. Setati functia de convectie de aer fierbinte 4D.

6. Setati temperatura maxima.

7. Porniti modul de functionare.

8. Deconectati aparatul dupa 1 ora.

9. Dupa ce aparatul s-a racit bine, stergeti cu o laveta

umeda interiorul cuptorului.

Nota: Pe suprafetele cu autocuratare se pot forma
pete. Resturile de zahar si de albus de ou din ali-
mente nu se descompun si raman pe suprafete. Pe-
tele rosiatice sunt resturi de la alimentele sarate, nu
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pete de rugina. Aceste pete nu sunt nocive pentru
sanatate. Aceste pete nu limiteaza capacitatea de
curatare a suprafetelor cu autocuratare.

10. Acrosati suporturile pentru tavi.
- "Suporturile pentru tavi", Pagina 18

15 Programul de curatare

Programul de curétare este o alternativa rapida pentru
curadtarea ocazionald a interiorului cuptorului. Progra-
mul de curatare inmoaie depunerile de murdarie prin
evaporarea solutiei de apa cu detergent. Ulterior, depu-
nerile de murdarie pot fi indepartate cu usurinta.

15.1 Setarea programului de curatare

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate duce la

formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Cerinta: Interiorul cuptorului este complet rece.

1. Scoateli accesoriile din interiorul cuptorului.

2. Amestecati o cantitate de 0,4°litri de apa si cu o pi-
catura de detergent lichid si turnati-o Tn centrul bazei
cuptorului.

Nu folositi apa distilata.

3. Apasati pe @.

4. Reglati modul de incalzire in partea inferioard U cu
ajutorul inelului de operare.

5. Apasati pe (8.

6. Cu ajutorul inelului de operare, setati temperatura la
80 °C.

7. Apasati pe @

8. Cu ajutorul inelului de operare, reglati durata la
4 minute.

9. Porniti modul de functionare cu D.

v Aparatul incepe sa se incalzeasca, iar durata este
cronometrata.

v (Cand durata a expirat, este emis un semnal sonor.
Pe display este afisata durata de preparare pe zero.

10. Deconectati aparatul cu @ si lasati interiorul acestu-
ia sa se raceasca timp de aproximativ 20 de minu-
te.

15.2 Curatarea ulterioara a interiorului
cuptorului

ATENTIE!

Umiditatea pe termen lung din interiorul aparatului du-

ce la aparitia coroziunii.

» Dupa derularea programului de curatare, stergeti in-
teriorul cuptorului si lasafi-l sa se usuce complet.

Cerinta: Interiorul cuptorului s-a racit.

1. Deschideti usa aparatului si eliminali reziduurile de
apa cu o laveta absorbanta din burete.

2. Curatali suprafetele netede din interiorul cuptorului
utilizdnd o laveta sau o perie moale. Eliminati depu-
nerile persistente utilizand un burete de sadrma din
iNOX.

3 Tndepértat,i depunerile de calcar utilizand o laveta
imbibata cu otet. Apoi, curatati de mai multe ori cu
apa curata si uscati cu o laveta moale inclusiv zona
de sub garnitura usii.

4. Pentru a permite uscarea interiorului cuptorului, des-
chideti usa aparatului (la aproximativ 30°) si lasati-o
deschisa timp de aproximativ 1 ora.

16 Suporturile pentru tavi

Pentru a curata temeinic suporturile pentru tavi si interi-
orul cuptorului sau pentru a inlocui suporturile pentru
tavi, acestea pot fi decrosate.

16.1 Decrosarea suporturilor pentru tavi

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Suporturile pentru tavi se infierbanta puternic
» Nu atingeti niciodata suporturile fierbini.

» Lasati intotdeauna aparatul sa se raceasca.
» Tineti copiii la distanta.

1. Ridicati putin suportul pentru tavi spre inainte @ si
decrosati-l @.

18

2. Trageti suportul pentru tavi spre inainte ® si scoa-
teti-l.

ks
=

3. Curatali suportul pentru tavi.
— "Produsele de curatare", Pagina 15

_&

16.2 Acrosarea suporturilor pentru tavi

Observatii
= Suporturile pentru tavi se potrivesc numai in dreapta
sau in stanga.



®  Aveti grija ca ambele sine de glisare sa poata fi
scoase tragand in fata.

1. Introduceti suportul pentru tavi in centru in bucsa
din spate @ pana cand suportul pentru tavi intrd in
contact cu peretele cuptorului si apasati-l spre ina-
poi @.

Usa aparatului ro

2. Introduceti suportul pentru tavi in bucsa din fatd ®

pana cand suportul pentru tavi intrd in contact cu
peretele cuptorului si apasati-l in jos @.

17 Usa aparatului

Pentru a curata temeinic usa aparatului, puteti sa o de-
montati.

17.1 Demontarea usii aparatului

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Componentele din interiorul usii aparatului pot avea
muchii ascutite.

» Purtafi manusi de proteciie.

Balamalele usii aparatului se misca la deschiderea si
inchiderea usii si va puteti prinde méana.

» Nu introduceti mainile in zona balamalelor.

1. Deschideti complet usa aparatului.

2. A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Daca balamalele nu sunt securizate, se inchid

brusc, cu putere mare.

» Aveti grija ca parghiile de blocare sa fie intotdea-
una inchise complet, respectiv deschise complet
la demontarea usii aparatului.

Deschideti prin rabatare parghiile de blocare de la
balamaua din stanga si de la cea din dreapta.

Parghie de blocare des-
chisa

Balamaua este asigura-
ta si nu se poate inchide
brusc.

Parghie de blocare in-
chisa

Usa aparatului este asi-
gurata si nu poate fi de-
montata.

v Péarghiile de blocare sunt rabatate in pozitie deschi-

sd. Balamalele sunt asigurate si nu se pot inchide

brusc.
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ro Usa aparatului

3. Inchideti usa aparatului pana la opritor @. Prindeti
cu ambele maini partile stAnga si dreapta ale usii
aparatului si scoateti-o trdgand-o in sus @.

@

@t\‘i

4. Asezatli cu grija usa aparatului pe o suprafata plana.

17.2 Montarea usii aparatului

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Balamalele usii aparatului se misca la deschiderea si

inchiderea usii si va puteti prinde mana.

» Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

Daca balamalele nu sunt securizate, se inchid brusc,

Cu putere mare.

» Aveti grija ca parghiile de blocare sé fie intotdeauna
inchise complet, respectiv deschise complet la de-
montarea usii aparatului.

1. Introduceti usa aparatului in pozitie dreapta pe am-
bele balamale @. Impingeti usa aparatului pana la
opritor.

2. Deschideti complet usa aparatului.

3. Inchideti prin rabatare parghiile de blocare de la ba-
lamaua din stdnga si de la cea din dreapta @.

@%\ ®

\ <

v Péarghiile de blocare sunt rabatate in pozitie inchisa.
Usa aparatului este asigurata si nu poate fi demon-
tata.

4. Inchideti usa aparatului.

17.3 Demontarea geamurilor usii

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Balamalele usii aparatului se misca la deschiderea si
inchiderea usii si va puteti prinde méana.

» Nu introduceti mainile in zona balamalelor.
Componentele din interiorul usii aparatului pot avea
muchii ascutite.

» Purtati manusi de protectie.

1. Deschideti complet usa aparatului.
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2. Deschideti prin rabatare péarghiile de blocare de la
balamaua din stdnga si de la cea din dreapta @.

v Parghiile de blocare sunt rabatate in pozitie deschi-
sa. Balamalele sunt asigurate si nu se pot inchide
brusc.

3. Inchideti usa aparatului pana la opritor @.

o

4. Apasati din exterior partile stAnga si dreapta ale ca-
pacului usii @ pana cand acesta se desprinde.
5. Scoateti capacul usii @.

6. Scoateti geamul interior @ si asezati-l cu grija pe o
suprafata plana.

7. Scoateti saiba distantierd @ si asezati-o cu grijape o
suprafatad plana.

\@
§

7
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8. Deschideti usa aparatului si scoateti garnitura aces-
teia.

9. Daca este necesar, demontati recipientul de colec-
tare a condensului pentru a-l curata.
- Deschideti usa aparatului.
- Rabatati in sus recipientul de colectare a con-
densului si trageti-l afara.

10. A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului

se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti puternici si abrazivi sau ra-
clete metalice ascutite pentru a curata geamul
usii cuptorului, in caz contrar, suprafata se poate
zgaria.

Curatati pe ambele parti geamurile demontate ale

usii utilizand un detergent pentru geamuri si o laveta

moale.

11. Curatati recipientul de colectare a condensului utili-
zand o laveta si o solutie fierbinte de apa cu deter-
gent.

12. Curatati usa aparatului.

- "Produse de curdtare adecvate", Pagina 15

13. Uscati geamurile usii si montati-le la loc.

17.4 Montarea geamurilor usii

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Balamalele usii aparatului se misca la deschiderea si
inchiderea usii si va puteti prinde méana.

» Nu introduceti mainile in zona balamalelor.
Componentele din interiorul usii aparatului pot avea
muchii ascutite.

» Purtali manusi de proteciie.

1. Deschideti complet usa aparatului.

Usa aparatului ro

2. Asezali recipientul de colectare a condensului in po-
zitie verticala in suportul de prindere [al si rotiti-l in
jos.

3. Introduceti geamul intermediar in suporturile de prin-
dere din stanga si din dreapta [al.

4. Apasati geamul intermediar in partea superioara,
pana cand se fixeaza in suporturile din stdnga si din
dreapta [al.

5. Deschideti usa aparatului si acrosati garnitura aces-
teia.
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6. Introduceti geamul interior in suporturile de prindere
din stanga si din dreapta [al.

AV

Ead
=
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7. Apdsati geamul interior in partea superioard, pana
cand se fixeaza in suporturile din stanga si din
dreapta [al.

AL

8. Asezati capacul usii @ si apasati-l pana cand se fi-
xeaza sonor.

9. Deschideti complet usa aparatului.

10. Inchideti prin rabatare parghiile de blocare de la ba-
lamaua din stdnga si de la cea din dreapta @.

@®

.

e

v Parghiile de blocare sunt rabatate in pozitie inchisa.
Usa aparatului este asigurata si nu poate fi demon-
tata.

11. Inchideti usa aparatului.

Nota: Utilizati cuptorul numai dupa ce geamurile usii au

fost montate corespunzator.

18 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastrd. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintali unitatea de ser-
vice abilitata.

18.1 Erori de functionare

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de alimentare al aces-
tui aparat, acesta trebuie Inlocuit de catre o persoa-
na calificata si instruita.

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione- Siguranta este defecta.

aza. » Verificati siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificati functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Pe display apare "lim- Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
ba germana". » Efectuati setarile necesare pentru prima punere in functiune.

- Limba de utilizare
— Ora curenta

Modul de functionare Sunt posibile diverse cauze.
nu porneste sau se
intrerupe.

» Consultafi indicatiile afisate pe display.
- "Afisarea informatiilor", Pagina 12
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Modul de functionare
nu porneste sau se
intrerupe.

Deficiente de functionare

» Apelati la unitatea de service abilitata.
- "Serviciul clienti”, Pagina 24

Aparatul nu se incal-
zeste.

Tn setdrile de baz este activat modul Demo, pe display apare [Z].

1. Deconectati scurt aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electricd deconectand
pentru scurt timp siguranta de la tabloul cu sigurante, iar apoi reconectati-I.

2. In interval de 3 minute, dezactivati modul Demo din
— "Setarile de baza", Pagina 14.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Dupd o cadere de curent, deschideti si inchideti o data usa aparatului.
v Aparatul se autoverifica si este operational.

Ora nu este afisata
atunci cand aparatul
este deconectat.

Setarea de baza a fost modificata.

» Modificati setarea de baza pentru afisarea orei.
- "Setdrile de bazd", Pagina 14

Inelul de operare a
cazut din locasul sau
din panoul de coman-
da.

Inelul de operare s-a desprins din locas.

1. Introduceti inelul de operare in locasul din panoul de comanda.
2. Apasati inelul de operare in locas pana cand se fixeaza si poate fi rotit.

Inelul de operare
poate fi rotit doar cu
greutate.

Sub inelul de operare au patruns impuritati.
Inelul de operare este detasabil.

Nota: Pentru ca inelul de operare sa raméana stabil in locas, nu-l extrageti prea frecvent.

1. Pentru a desprinde inelul de operare, apasati pe marginea exterioara a acestuia.
v Inelul de operare se desprinde si poate fi apucat cu usurinta.
2. Extrageti inelul de operare din locas.
3. Curétali cu atentie inelul de operare si locasul acestuia de pe aparat, utilizand o solutie
de detergent de vase si o laveta. Uscati cu o laveta moale.
Nu utilizati produse agresive sau abrazive.
Nu stergeti inelul de operare.
Nu curaati inelul de operare in masina de spalat vase.

Sistemul de iluminare
din interiorul cuptoru-
lui nu functioneaza.

Lampa cu halogen este defecta.

> Tnlocuiti lampa cuptorului.
- "Inlocuirea lampii cuptorului", Pagina 24

Durata maxima de
functionare a fost
atinsa.

Pentru a preveni activarea accidentalda a unui mod de functionare de lunga duratd, dupa cé-

teva ore aparatul nu mai incalzeste daca setarile nu sunt modificate. Pe display apare o indi-

catie.

Momentul in care se atinge durata de functionare maxima depinde de setarile modului de

functionare.

1. Pentru a continua functionarea, apasaii pe un camp tactil oarecare sau rotifi inelul de
operare.

2. Atunci cand nu utilizati aparatul, deconectati-l cu .

Recomandare: Pentru a preveni deconectarea in mod nedorit a aparatului, setati o durata.

— "Setarea duratei de preparare”, Pagina 13

Pe display apare un
mesaj cu "D" sau "E",
de exemplu, DO111
sau EO111.

Sistemul electronic a identificat o eroare.

1. Opriti si apoi reporniti aparatul.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. A

2. Dacé anuntul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti", Pagina 24

Rezultatul procesului
de preparare nu este
satisfacator.

Setarile nu au fost corespunzatoare.
Valorile setate, de exemplu, temperatura sau durata, depind de reteta, cantitate si alimente.

» Data urmatoare setati valori mai mici sau mai mari.

Recomandare: Pentru mai mult informatii privind prepararea si valorile de setare cores-
punzatoare, accesatli site-ul nostru web www.bosch-home.com.
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ro Evacuarea ca deseu

18.2 inlocuirea lampii cuptorului

In cazul in care sistemul de iluminare din interiorul cup-
torului nu functioneaza, inlocuiti lampa cuptorului.

Nota: Lampi cu halogen de 230 V si 40 W, rezistente
la temperaturi inalte, pot fi achizitionate de la unitatile
de service abilitate sau din comertul de specialitate.
Utilizati numai aceste lampi. Apucati noua lampa cu ha-
logen utilizadnd o laveta curatd si uscata. Astfel veti pre-
lungi durata de viata a lampii.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie {inuti la
distanta.

/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

La schimbarea Iampii, contactele de la duliile 1ampilor

se afla sub tensiune.

» Inainte de a schimba lampa, asigurati-va ca aparatul
este oprit, pentru a evita posibilitatea de electrocuta-
re.

» De asemenea, scoateti stecherul din priza sau intre-
rupeti siguranta de la tabloul de sigurante.

Cerinte

m Aparatul este deconectat de la reteaua de alimenta-
re cu energie electrica.

® |nteriorul cuptorului s-a racit.

= Noua lampa cu halogen de schimb este disponibila.

1. Pentru a preveni deteriorarea cuptorului, introduceti
un prosop de bucatarie in interiorul acestuia.

2. Scoateti capacul din sticla rotindu-l spre stanga @.

3. Scoateti lampa cu halogen fard a o rasuci @.

Ondid

4. Montati noua lampd cu halogen si apasati-o ferm in
dulie.

Tineti cont de pozitia stifturilor.

5. In functie de tipul aparatului, capacul din sticla este
prevazut cu un inel de etansare. Agsezali inelul de
etansare.

6. Insurubati capacul din sticla.

7. Scoateti prosopul de bucéatarie din interiorul cupto-
rului.

8. Conectali aparatul la reteaua de alimentare cu ener-
gie electrica.

19 Evacuarea ca deseu

Aflati aici cum eliminati aparatele uzate corect ca si
deseu.

19.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

1. Scoateli stecherul cablului de racordare la retea din
priza.

2. Separati cablul de alimentare.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.

Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

B

20 Serviciul clienti
n cazul in care aveli intrebari privind utilizarea, s-a pro-
dus o defectiune la aparat pe care nu o puteti remedia
pe cont propriu sau este necesara repararea aparatu-
lui, adresati-va unitatii noastre de service.

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din tara dumneavoastrd, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionati numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.
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Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasiti
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cienta energetica G.



20.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibila atunci cand deschideti usa apara-
tului.

Procedati astfel ro

@ I E-N FD: ZNr. I

Type:

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.

21 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

21.1 Recomandari generale privind
prepararea

Tineti intotdeana cont de aceste informatii atunci cand

preparati alimente.

» Temperatura si durata depind de cantitate si de
retetd. Din acest motiv, sunt recomandate diferite
setari. Setati mai intai valorile mai scazute.

m  Setdrile se aplica doar in cazul introducerii prepara-
tului In interiorul rece al cuptorului. Introduceti acce-
soriile in interiorul cuptorului preincalzit.

m  Scoateti accesoriile neutilizate din interiorul cuptoru-
lui.

21.2 Recomandari privind coacerea

m  Pentru prepararea prajiturilor, produselor de bruta-
rie/patiserie sau a painii cele mai potrivite sunt for-
mele de copt din metal.

= Pentur tocane si gratenuri, utilizali vase largi si plate.
In vasele inguste, inalte, preparatele necesita mai
mult timp si devin mai inchise la culoare n partea
superioara.

m  Daca preparati tocane direct in tava universald, ase-
zati-o pe nivelul 2.

= Valorile de reglare pentru aluaturile de paine sunt
valabile atat pentru aluaturile coapte in tavi de copt,
céat si pentru aluaturile coapte in forme dreptunghiu-
lare.

ATENTIE!

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnali niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

» Nu asezali vase umplute cu apa pe baza din interio-
rul aparatului.

Niveluri

Daca utilizati modul de convectie de aer dierbinte 4D,
puteti alege dintre nivelurile de coacere 1, 2, 3 si 4.

Coacerea pe un singur nivel Nivelul

Produse de brutarie si patiserie inal- 2
te / Forma pe gratar

Produse de brutarie si patiserie pla- 3
te / Tava de copt

Coacere pe mai multe niveluri Nivelul
2 niveluri
= Tava universala 3
= Tava de copt 1
2 niveluri
m 2 gratare cu forme asezate pe 3
acestea 1
3 niveluri
= Tava de copt 5
= Tava universala 3
m Tavé de copt 1
4 niveluri
m 4 gratare cu hartie de copt 5
3
2
1

Utilizati modul de Tncalzire cu convectie cu aer fierbinte
4D.

Nota: Produsele de brutarie si patiserie in tavi de copt
sau in forme introduse simultan nu sunt gata in acelasi
timp.

21.3 Recomandari pentru prajire, fierbere
inabusita si preparare pe grill

= Recomandarile de reglare se aplica pentru alimentul
pentru prajit la temperatura din frigider, precum si
pentru carnea de pasare neumpluta, pregatitd pen-
tru prajire.

®m  Asezali pasdrea intreaga cu partea cu pieptul sau
Cu partea acoperita de piele orientata in jos in vasul
de gatit.

® |ntoarceti friptura, alimentul preparat pe grill sau
pestele Intreg dupa ce s-a scurs aproximativ 2 pa-
na la % din timpul de preparare.

Prajirea pe gratar
In cazul prepardrii pe grétar, alimentele devin deosebit
de crocante pe toate partile. Prajiti, de exemplu, bucafi
mari de carne de pasdare sau mai multe bucati simul-
tan.
= Prgjiti bucati cu grosimi si greutati similare. Bucatile
de alimente preparate pe grill se rumenesc uniform
si raman suculente.
Asezati alimentul direct pe gréatar.
Pentru a colecta lichidele care se scurg, introduceti
tava universald, cu gratarul poziionat, pe urmatorul
nivel de sub gratar.
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= in functie de dimensiunea si tipul alimentului pentru
prajit, turnati pana la 2 litri de apa in tava universa-
3.
Din zeama scursa in timpul prajirii se poate prepara
un sos. In plus, astfel se formeaza mai putin fum, iar
interiorul cuptorului se murdareste mai putin.

Prajirea intr-un vas

In cazul utilizarii de vase acoperite, interiorul cuptorului
ramane mai curat.

Informatii generale privind préjirea in vas

®  [Folosili vase termorezistente, adecvate pentru cup-
tor.

m  Asezati vasul pe gratar.
Cea mai adecvata este vesela din sticla.
Respectali indicatiile producatorului vasului pentru
prajire.

Prajirea intr-un vas fara capac

= Utilizafi o forma inalta pentru prajire.

= Dacd nu dispuneti de un vas potrivit, puteti utiliza ta-
va universala.

Prajirea intr-un vas cu capac

= Utilizati un capac adecvat, care sa acopere bine va-
sul.

= in cazul prepararii de carne, distanta dintre preparat
si capac trebuie sa fie de cel putin 3 cm. Carnea se
poate umfla.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!
La ridicarea capacului de pe vasul de gatit dupa finali-
zarea procesului de preparare, se pot elibera aburi fier-

21.6 Selectarea preparatelor

binti. n functie de temperaturd, aburii pot fi uneori greu

de observat.

» Ridicati capacul astfel incat aburii fierbinti sa fie eli-
berali In siguranta.

» Tineti copiii la distanta.

Prepararea pe grill

Preparati pe grill alimentele pe care dorifi sa le rumeni-

ti.

m  Preparali pe grill bucati de alimente cu grosimi si
greutdti similare. Bucétile de alimente preparate pe
grill se rumenesc uniform si raman suculente.

= Asezati bucatile de alimente direct pe gratar.

= Pentru a colecta lichidele care se scurg, introduceti
tava universala cu cel putin un nivel mai jos de gra-
tar.

Observatii

= Corpul de incalzit pentru grill comuta la anumite in-
tervale pe pornit si pe oprit. Acest lucru este normal.
Frecventa depinde de treapta setaté pentru grill.

= |n timpul prepararii pe grill se poate produce fum.

21.4 Prepararea rapida a produselor
congelate

Nu utilizati produse congelate care au multa gheata.
Indepartati gheata.

Produsele congelate sunt partial si neuniform prepa-
rate. Rumenirea neuniforma raméane si dupa coace-
re.

21.5 Prepararea produselor gata preparate

m  Scoateti din ambalaj produsele gata preparate.
m  Pentru incélzirea sau coacerea produselor gata pre-
parate utilizati vase termorezistente.

Recomandarile de reglare pentru o varietate mare de preparate sunt sortate pe categorii de preparate.

Recomandari de reglare pentru diverse preparate

Aliment Accesorii/Vesela Nivel Mod de  Temperatura in Durata de pre-
incalzire °C parare in min.
Pandispan, 2 niveluri Forma de covrig 3+1 140 - 160 60 - 80
sau
Forma dreptunghiula-
ra
Pandispan, fin Forma dreptunghiula- () 150-170 60 - 80
ra
Tort cu fructe sau branza de vaci, Forma demontabila g 170-190 60 - 80
cu blat din aluat fraged @ 26 cm
Tort de biscuiti, 6 oua Form& demontabila 150-170" 30-50
@ 28 cm
Tort de biscuiti, 6 oud Forma demontabila 150 - 160 50-60
@ 28 cm
Prajiturd din aluat fraged cu um-  Tava universala () 160 - 180 B5-75
pluturda zemoasa
Prajitura din aluat dospit, cu um-  Tava universala (] 180 - 200 30-40

pluturd zemoasa

' Preincalziti aparatul.
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Aliment Accesorii/Vesela Nivel Mod de Temperatura in Durata de pre-
incalzire °C parare in min.
Rulada de biscuiti Tava de copt 3 180-200 " 8-15
Briose Tava pentru briose 3 (i 170-190 15-20
Produse mici de patiserie din alu- Tava de copt 3 (i 160 - 180 25-35
at dospit
Fursecuri Tava de copt 3 140-160 15-30
Fursecuri, 2 niveluri Tava universala 3+1 140 - 160 15-30
+
Tava de copt
Fursecuri, 3 niveluri 1x 5+3+1 140 - 160 15-30
Tava universala
+
2X
Tava de copt
Paine, introdusa liber, 750 g Tava universala 2 1.210-220" 1.10-15
sau 2.180-190 2.25-35
Forma dreptunghiula-
ra
Paine, introdusa liber, 1500 g Tava universala 2 1.210-220" 1.10-15
sau 2.180-190 2.40-50
Forma dreptunghiula-
ra
Paine, introdusa liber, 1500 g Forma dreptunghiula- 2 = 200 - 210 35-45
ra
Lipie Tava universala 3 O 250-270 20-25
Chifle din aluat proaspat Tava de copt 3 (] 180 - 200 20 - 30
Pizza, din aluat proaspat - in tavd Tava de copt 3 200 - 220 25-35
de copt
Pizza, din aluat proaspat - in tavad Tava universala 3+1 180 - 200 35-45
de copt, pe 2 niveluri +
Tava de copt
Pizza, din aluat proaspat, cu blat Tava pentru pizza 2 220 -230 20-30
subtire, In tava pentru pizza
Quiche Forma pentru tarte 3 190 - 210 30-40
:I'avé din tabla neagra
Placinta alsaciana Tava universala 3 g 260 - 280 ' 10-15
Tocana picantd, ingrediente gati- Forma de sufleu 2 O 200 - 220 30-50
te
Cartofi gratinafi, ingrediente cru- Forma de sufleu 2 160 -190 50-70
de, indltime de 4 cm
Pui, 1 kg, neumplut Gréatar 2 200 - 220 60-70
Bucati mici de pui, 250 g fiecare  Gratar 3 X 220-230 30-35
Géasca, neumplutd, 3 kg Gratar 2 160 - 180 120 - 150
Friptura de porc fara sorici, de Vesela neacoperita 2 180-190 110-130
exemplu, ceafa, 1,5 kg
Friptura de porc fara sorici, de Vesela neacoperita 2 = 190 - 200 120 - 140
exemplu, ceafa, 1,5 kg
File de vitd, mediu, 1 kg Grétar 2 210 - 220 40 - 50
Fripturd de vita indbusita, 1,5 kg Vesela acoperita 2 X 200 - 220 130 - 160
Friptura de vita inabusita, 1,5 kg Vesela acoperita 2 = 200 - 220 140 - 160
Friptura de vita, medie, 1,5 kg Gratar 2 220-230 60-70
Burger, grosime 3-4 cm Grétar 4 B 3 25-30

' Preincélziti aparatul.
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Aliment Accesorii/Vesela Nivel Mod de  Temperatura in Durata de pre-
incalzire °C parare in min.

Pulpa de miel fara os, mediu, Vesela neacoperita 2 170-190 50 - 80

1,5 kg

Peste intreg, preparat la gratar, Gratar 2 X 170-190 20-30

300 g, de exemplu, pastrav

' Preincalziti aparatul.

laurt
Preparati iaurt cu ajutorul aparatului dumneavoastra.

Prepararea iaurtului

1. Scoateii din interiorul cuptorului accesoriile si supor-
turile pentru tavi.

2. Incalziti 1 litru de lapte (grasime 3,5 %) la 90 °C pe
plita si lasati-l s& se raceascé la 40 °C.
In cazul laptelui UHT este suficienta incalzirea la
40 °C.

Recomandari de reglare pentru deserturi si compot

3. Adaugati in lapte 150 g de iaurt la temperatura frigi-
derului si amestecati.

4. Turnati amestecul in recipiente de dimensiuni mici,
de exemplu, In cesti sau borcane mici.

5. Acoperili cu folie recipientele, de exemplu, cu folie
pentru mentinerea prospetimii alimentelor.

6. Asezati vasele pe planseul cuptorului.

7. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.

8. Dupa preparare, lasati iaurtul sa se odihneasca in
frigider timp de cel putin 12 ore.

Aliment Accesorii/Vesela Nivel Mod de Temperatura in Durata de pre-
incalzire °C parare in min.
laurt Forme portionate Baza inte- 40 - 45 89 h
riorului
cuptorului

21.7 Tipuri de preparare speciale si slte
utilizari
Informatii si recomandari de reglare pentru tipurile de

preparare speciale si alte utilizari, de exemplu, prepara-
rea delicata sau fierberea.

Decongelare

Cu aparatul dumneavoastra puteti decongela alimente
congelate.

Recomandari privind decongelarea

= Decongelati cu ajutorul aparatului fructe, legume
sau produse de brutdrie si patiserie congelate.

m  Este recomandat sa decongelati in frigider carnea
de pasare, pestele si carnea.

®  Pentru decongelare, scoateli alimentul congelat din
ambalaj.

= Recomandarile de reglare se aplica pentru alimente-
le congelate (-18 °C).

®  Pentru decongelare, utilizati urmatoarele niveluri:
— 1 gratar: nivelul 2
— 2 gratare: nivelurile 3 + 1

21.8 Preparatele de verificare

= Amestecali sau Intoarceti ocazional alimentele, de
1-2 ori.
Bucatile mari trebuie intoarse de mai multe ori. Oca-
zional, despartiti alimentele.
Scoateti din interiorul cuptorului bucatile deja decon-
gelate.

= | 3sati preparatele decongelate sa mai stea inca 10
pana la 30 de minute in interiorul aparatului deco-
nectat, pentru ca temperatura sa se uniformizeze.

Mentinerea calda

Recomandari privind mentinerea calda

= Cu modul de incélzire "Incalzire in partea superioa-
ra/inferioard" mentineti la cald la temperatura de 70
°C feluri de méncare gata preparate. Astfel preveniii
formarea condensului si nu va trebui sa stergeti inte-
riorul cuptorului.

= Pentru a evita deshidratarea alimentelor, le puteti
acoperi.

= Nu mentineti calde preparatele pentru mai mult de 2
ore.

= Aveli in vedere faptul ca unele feluri de mancare
continua sa se prepare in timpul mentinerii calde.

Informatiile de la acest paragraf sunt destinate intitutiilor de verificare, pentru a facilita verificarea aparatului conform

EN 60350-1.

Coacerea

= Valorile de reglare sunt valabile pentru introducerea
in interiorul cuptorului rece.
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®  Respectati recomandarile pentru preincalzire din ca-
drul recomandarilor de reglare. Valorile de reglare
sunt valabile fara incalzire rapida.



®  Pentru coacere, folositi mai intai cea mai scazuta

dintre temperaturile indicate.

®m  Produsele de brutarie si patiserie in tavi de copt sau
in forme introduse simultan nu sunt gata in acelasi

timp.

= Nivelurile n cazul coacerii pe 2 niveluri:

— Tava universala: nivelul 3
Tava de copt: nivelul 1

Instructiuni de montare ro

Al doilea gratar: nivelul 1
Nivelurile in cazul coacerii pe 3 niveluri:
— Tava de copt: nivelul 5
— Tava universala: nivelul 3

— Tava de copt: nivelul 1

m  Aluat pentru rulada
— Cadn coaceti pe 2 niveluri, asezati formele de-
montabile decalat, una deasupra celeilalte, pe

- Forme pe gréatar: gratare.
Primul gratar: nivelul 3
Recomandari de reglare pentru coacere
Aliment Accesorii/Vesela Nivel Mod de Temperatura in Durata de pre-
incalzire °C parare in min.
Biscuiti spritati Tavé de copt 3 (] 140-150" 25-40
Biscuiti spritati Tava de copt 3 140-150" 25-40
Fursecuri, pe 2 niveluri Tava universala 3+1 140-150" 30 - 40
+
Tava de copt
Fursecuri, pe 3 niveluri 2X 5+3+1 130-140" 35-55
Tava de copt
+
1x
Tava universala
Prajituri mici Tava de copt 3 a 160 ' 20 - 30
Prajituri mici Tava de copt 3 150 ' 25-35
Prajituri mici, pe 2 niveluri Tava universala 3+1 150 ' 25-35
+
Tava de copt
Prajituri mici, pe 3 niveluri 2X 5+3+1 140° 35-45
Tava de copt
+
1x
Tava universala
Aluat pentru rulada Form& demontabild 2 ( 160-1702 25-35
@ 26 cm
Aluat pentru rulada Forma demontabila 2 160- 1702 30-40
@ 26 cm
Aluat pentru rulada, pe 2 niveluri Forma demontabila 3+1 150-1702 30-50

@ 26 cm

! Preincalziti aparatul timp de 5 minute. Nu utilizati functia de incélzire rapida.
2 Preincalziti aparatul. Nu utilizati functia de incélzire rapida.

Recomandari de reglare pentru prepararea pe grill

Aliment Accesorii/Vesela Nivel Mod de Temperatura in Durata de pre-
incalzire °C/treaptade parare in min.
grill
Rumenirea feliilor de paine Gratar 5 3 4-6

' Nu preincalziti aparatul.

22 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-

ratul.
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22.1 Indicatii generale privind montarea

Tineti cont de aceste indicatii inainte de a in-

cepe montarea aparatului.

= Numai o montare corectd, in conformitate
cu aceste instructiuni de montaj, garantea-
za o utilizare sigura. In cazul deteriorarilor
provocate de montarea gresita, raspunde-
rea ii revine montatorului.

= Nu folositi manerul usii pentru transportul
sau montarea aparatului. A

m Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

® |nainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliille din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

® Respectati instructiunile din fisele de
montare a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpora-
rea trebuie sa fie rezistent la temperaturi de
pana la 95 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de pana la 70 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.

m Realizali lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Indepartati rumegusul. Functionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectata.

m Priza de conectare a aparatelor trebuie sa
se afle in zona suprafetei hasurate [@ sau in
afara spatiului de montare.

Corpurile de mobilier nefixate trebuie fixate
pe perete cu ajutorul unui cornier [] uzual,
din comert.
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= Pentru a evita ranirea prin taiere, purtati
manusi de protectie. Piesele care sunt ac-
cesibile in timpul montarii pot avea muchii
ascutite.

= Masuratorile din imagini in mm.

/A AVERTISMENT - Pericol: Magnetism!
Panoul de comanda si elementele de operare
contin magneti permanenti. Acestia pot influ-
enta functionarea implanturilor electronice,

de exemplu, a stimulatorelor cardiace sau

pompelor de insulina.

» Tn timpul montdrii, purtatorii de implanturi
electronice trebuie sa mentina o distanta
de minimum 10 cm fata de panoul de co-
manda si elementele de comanda.

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrica sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasa.

» Nu utilizati prize multiple.

» Ultilizati numai cabluri prelungitoare care
sunt certificate, au o sectiune minima de
1,5 mm2 si corespund normelor de sigu-
ranta nationale relevante.

» Daca cablul de alimentare electrica este
prea scurt, contactati unitatea de service.

» Utilizati numai adaptoare care au fost aviza-
te de producator.

ATENTIE!

Prin tragerea aparatului de manerul usii, aces-
ta din urma se poate desprinde. Manerul usii
nu poate sustine greutatea aparatului.

> Nu trageti ?| nu sprijiniti aparatul tindndu-|
de méanerul usii.



22.2 Dimensiunile aparatului
Aici sunt prezentate dimensiunile aparatului.
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22.4 Montarea sub o plita

Daca aparatul este montat sub o plitd, trebuie respec-
tate urmatoarele dimensiuni minime, daca este cazul,
inclusiv substructura.
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22.3 Montare sub un blat de lucru

In cazul mont&rii sub un blat de lucru, tineti cont de di-
mensiunile de montare si de instructiunile de montare.

= min. 550
<

5608

= Pentru ventilarea aparatului, placa intermediara tre-
buie sa aibd un decupaj de ventilatie.
Blatul de lucru trebuie fixat la corpul de mobilier.
Respectali eventualele instructiuni de montare dis-
ponibile.

Pe baza dimensiunii minime necesare [bl se obtine gro-
simea minim& a blatului de lucru [al.

Tipul de plita a pozitionat in mm a coplanar in mm b in mm
Plita cu inductie 37 38 5

Plita cu inductie pe toata 47 48 5
suprafata

Plita pe gaz 27 38 5

Plita electrica 27 30 2
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22.5 Montarea intr-un dulap inalt

n cazul mont&rii intr-un dulap inalt, tineti cont de di-
mensiunile de montare si de instructiunile de montare.

-
min. 550

g

1 /560

m  Pentru ventilarea aparatului, bazele intermediare tre-
buie sa prezinte un decupaj de aerisire.

= Daca dulapul inalt integrat are, pe langa perelii pos-
teriori din componenta sa, un alt perete posterior,
acesta trebuie indepartat.

= Montati aparatul doar la 0 asemenea inaltime, incét
sa puteli scoate fara probleme accesoriile.

22.6 Montarea suprapusa a doua aparate

Aparatul dumneavoastra poate fi de asemenea montat
deasupra sau dedesubtul unui alt aparat. In cazul
montarii suprapuse, tineti cont de dimensiunile de
montare si de instructiunile de montare.

~ .
min. 550 ~min. 35 || min. 35

S5

\ /]/S/-V
s )/‘ 560

m  Pentru ventilarea aparatelor, bazele intermediare tre-
buie sa fie prevazute cu un decupaj de ventilatie.

= Pentur a asigura o ventilatie suficienta a ambelor
aparate, este necesar un orificiu de ventilatie de mi-
nimum 200 cm? in zona soclului. Pentru aceasta,
decupatli plinta sau fixafi un grilaj de ventilare.
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= n acest caz, aveti grija ca schimbul de aer sa fie re-
alizat conform schemei.
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= Montati aparatele la o indltime care sa va permita sa
scoateti cu usurintd accesoriile.

22.7 Montarea pe colt

In cazul montarii pe colt, tineti cont de dimensiunile de
montare si de instructiunile de montare.

U5 222 A N 2
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®  Pentru ca usa aparatului sa poata fi deschisa, la
montarea cornierului tineti cont de dimensiunea mi-
nima. Dimensiunea [@l depinde de grosimea panou-
lui frontal al mobilei si de méaner.

22.8 Conectarea electrica

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua

de alimentare cu energie electrica, tineti cont de aceste

indicatii.

= Aparatul corespunde clasei de protectie | si poate fi
utilizat numai cu un racord electric cu conductor de
protectie.

®  Protectia trebuie sa se realizeze conform indicatiilor
de putere de pe placuta cu date tehnice si conform
prescriptiilor locale.

= |n timpul lucrarilor de montaj, aparatul trebuie sa fie
intotdeauna scos de sub tensiune.

m  Aparatul poate fi conectat doar cu cablul de conec-
tare livrat impreuna cu acesta.

= Cablul de conectare trebuie sa fie introdus in partea
posterioara a aparatului pana cand se produce un
zgomot de clic. La unitdfile de service puteti gasi ca-
bluri de legatura cu lungimea de 3 m.

= Cablul de racord trebuie Tnlocuit numai cu un cablu
original. Acesta poate fi achizitionat de la unitatile
de service.

®  Protectia la atingere trebuie sa fie asigurata prin
montare.



Racordarea electrica a aparatului cu fisa cu
contact de protectie

Nota: Aparatul poate fi conectat doar la o priza cu con-
tact de protectie instalata regulamentar.

» Introduceti fisa in priza cu contact de protecitie.
Daca aparatul este montat, trebuie asigurat accesul
liber la fisa de retea. Daca accesul liber la fisa de
retea nu este posibil, in instalatia electrica perma-
nenta trebuie montat un separator de faze pentru
totii polii conform conditiilor din dispozitiile de insta-
lare.

Racordarea electrica a aparatului fara fisa cu
contact de protectie

Nota: Aparatul poate fi conectat doar de catre un spe-
cialist autorizat. In cazul avariilor rezultate in urma unei
conectari eronate, dreptul de garantie este anulat.

In instalatia electrica permanenta trebuie montat un se-
parator de faze pentru totii polii conform conditiilor din
dispozitiile de instalare.

1. Identificati conductorul de faza si cel neutru (,de
nul”) in doza de conectare.
In cazul unei conectari gresite, aparatul se poate de-
teriora.
2. Conectali-l numai conform schemei de conectare.
Pentru tensiune, consultati placuta cu date tehnice.
3. Conectali firele electrice ale cablului de conectare la
retea corespunzator codului de culoare:
- verde-galben = conductor de protectie @
— albastru = conductor neutru (,,de nul”)
- maro = faza (conductor extern)

22.9 Montarea aparatului
1. Introduceti complet aparatul si orientati-l central.
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2. Fixati ferm cu suruburi aparatul.
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3. Tn cazul bucatariilor insulare cu panouri verticale:

- Fixati o piesd de umplere adecvatd @ pentru a
acoperi eventualele muchii ascutite si pentru a
asigura un montaj in conditii de siguranta.

- Gauriti In prealabil profilele din aluminiu, pentru a
realiza o Imbinare filetatd @.

- Fixati aparatul cu un surub adecvat ®.

\

=)
~

4

Nota: Nu este permis ca fanta dintre blatul de lucru si
aparat sa fie inchisa cu sipci suplimentare.

La peretii laterali ai dulapului de incorporare nu trebuie
aplicate benzi de protectie la incélzire.

22.10 Demontarea aparatului

1. Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
2. Desfaceti suruburile de fixare.
3. Ridicali usor aparatul si trageti-l complet in afara.
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