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1 Drosiba

leveérojiet talak sniegtos droSibas noradijumus.

1.1 Visparigi noradijumi

m RUpigi izlasiet So instrukciju.

m Uzglabajiet instrukciju un produkta in-
formaciju vélakai izmantoSanai vai nakama-
jiem Tpasniekiem.

m Nepievienojiet ierici, ja transportéSanas
laika tai ir raduSies bojajumi.

1.2 Meérkim atbilstiga lietoSana

St iekarta ir paredzéta tikai ieblvei. leverojiet

Ipaso montazas instrukciju.

lerices bez kontaktspraudna drikst pievienot

tikai sertificéti specialisti. Garantija neattiecas

uz bojajumiem, kas radusies nepareizi izvei-

dota savienojuma dé|.

|lzmantojiet So ierici tikai Sadiem nolukiem:

® |ai sagatavotu édienus un dzeérienus;

® privata majsaimnieciba un slégtas majas vi-
des telpas;

® vieta, kas atrodas ne augstak par 2000 m
virs jaras limena.

1.3 Lietotaju loka ierobezojums

Bérni, kas sasniegusi 8 gadu vecumu un
vairak, un cilvéki ar samazinatam fiziskajam,
sensorajam un garigajam spé&jam vai ar piere-
dzes vai zinaSanu trukumu iekartu var lietot ti-
kai citu cilveku uzraudziba vai péc tam, kad
vini ir apmaciti to izmantot un ir sapratusi ie-
Spéjamos riskus.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

TiriSanu un lietotajiem paredzéetu apkopi ne-
drikst veikt bérni, iznemot gadijumus, kad vini
ir 15 gadus veci vai vecaki un tas tiek darits
kada cita cilvéka uzraudziba.

Uzraugiet, lai bérni, kas ir jaunaki par 8 ga-
diem, neatrastos ierices un piesléeguma ka-
bela tuvuma.

1.4 Drosa lietoSana

Cepeskrasns piederumus krasni ievietojiet ar
pareizo pusi uz augsu.

— "Piederumi”, Lappuse 10

/A BRIDINAJUMS - Aizdegs$anas risks!
GatavoSanas nodalijuma novietoti degtspéjigi
priekSmeti var aizdegties.

» Neglabajiet gatavoSanas nodaljuma

degtspéjigus priekSmetus.



» Ja ir radusSies dumi, ierice ir jaizslédz vai
jaatvieno spraudnis un durvis jatur aiz-

_ vertas, lai noslapétu iespéjamas liesmas.

Ediena atliekas, tauki un cepesa sula var aiz-

degties.

» Pirms lietoSanas no piederumiem un gata-
voSanas nodalijjuma sildelementiem notiriet
lielakus netirumus.

Atverot ierices durvis, rodas gaisa plusma.

Cepampapirs var pieskarties sildelementiem

un aizdegties.

» Ne iepriekS€jas uzkarséSanas rezima, ne
gatavoSanas laika uz piederuma nedrikst
blt novietots nenostiprinats cepampapirs.

» Cepampapiru vienmer piegrieziet va-
jadzigaja izméra un nostipriniet to, izmanto-
jot kadu trauku vai cepSanas formu.

/A BRIDINAJUMS - Apdegumu risks!
LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas
sakarst.

» levérojiet piesardzibu, lai nepieskartos sil-
delementiem.

» Nelaujiet tuvoties iericei bérniem, kas
jaunaki par 8 gadiem.

Piederumi vai trauki |oti sakarst.

» Karstus piederumus vai traukus no gata-
voSanas nodalijuma vienmeér iznemiet ar vir-
tuves cimdiem.

Spirta tvaiki karsta gatavosSanas nodalijuma

var aizdegties.

» |zmantojiet édienos tikai nelielas stipro
dzerienu devas.

» lerices durvis atveriet piesardzigi.

A\ BRIDINAJUMS — Applaucésanas risks!

Pieejamas dalas ierices darbibas laika k|Ust

karstas.

» Nepieskarieties karstajam dalam.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

Atverot ierices durvis, var izplUst karsts tvaiks.

Atkariba no temperaturas tvaiks var nebut re-

dzams.

» lerices durvis atveriet piesardzigi.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

Karsta gatavoSanas nodalijuma no udens var

rasties karsti ddens tvaiki.

» Nekad nelejiet Gdeni karsta gatavoSanas
nodalijuma.

/A BRIDINAJUMS - Traumu risks!

Saskrapéts ierices durvju stikls var saplaisat.

» Cepeskrasns durvju stikla tirsanai nelieto-
jiet asus, abrazivus tirisanas lidzek|us vai

DroSiba Iv

asus metala skrapjus, jo ta var saskrapét
virsmu.
lerices durvju viras kustas katru reizi, kad dur-
vis tiek atvertas vai aizvértas, un jus varat
ievert pirkstus.
» Nekad neturiet pirkstus durvju viru tuvuma.
Detalam ierices durvju iekSpuse var but asas
malas.
» Lietojiet aizsargcimdus.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Nepareizi veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi
apmacits specialists.

» |ekartas remontam drikst izmantot tikai
originalas rezerves dalas.

» Ja tiek bojats Sis iekartas elektrotikla pie-
sleguma vads, apmacitam specialistam tas
ir janomaina.

Bojata elektrotikla piesléguma vada izolacija ir

bistama.

» Nekad nepielaujiet elektrotikla piesleguma
vada saskari ar karstam iekartas dalam vai
siltuma avotiem.

» Nekad nepielaujiet elektrotikla savienojuma
vada saskari ar smailiem priekSmetiem vai
asam malam.

» Nekad nesalokiet, nesaspiediet un neizmai-
niet elektrotikla savienojuma vadu.

lekarta iekluvis mitrums var izraisit elektriskas

stravas triecienu.

» lekartas tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju
vai augstspiediena tirtaju.

Bojata iekarta vai bojats elektrotikla pieslegu-

ma vads ir bistami.

» Nekad nelietojiet bojatu ierici.

» Nekad nedarbiniet iekartu ar saplaisajusu
vai salauztu virsmu.

» Nekad neizvelciet elektrotikla piesleguma
vadu, lai atvienotu iekartu no elektrotikla.
Vienmeér izvelciet elektrotikla piesleguma
vada kontaktdaksu.

» Ja iekarta vai elektrotikla piesleguma vads
ir bojats, uzreiz izvelciet elektrotikla pie-
sléeguma vada kontaktdaksu vai izslédziet
drosSinataju drosinataju kaste.

» Sazinieties ar klientu apkalpoSanas dienes-
tu. — Lappuse 37

/A BRIDINAJUMS - Bistami: magnétisms!
Vadibas paneli vai vadibas elementos atrodas
pastavigie magnéti. Tie var ietekmét elektro-
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nisko implantu, pieméram, elektrokardiostimu-

latoru vai insulina suknu, darbibu.

» Ja jums ir elektroniskie implanti, ievérojiet
vismaz 10 cm attalumu no vadibas panela.

A\ BRIDINAJUMS — Nosmaksanas risks!

Bérni var uzvilkt iepakojuma materialu sev

galva vai taja ietities un nosmaki.

» Nolieciet iepakojumu bérniem nepieejama
vieta.

» Nelaujiet bérniem rotalaties ar iepakojuma
materialu.

Béerni var ieelpot vai norit sikas detalas un

tadéjadi nosmakt.

» Nolieciet sikas detalas bérniem nepieejama
vieta.

» Nelaujiet bérniem rotalaties ar sikam de-
talam.

1.5 Tvaiks

levérojiet Sos noradijumus tvaika funkcijas lie-
toSanas laika.

/A BRIDINAJUMS - Applaucésanas risks!

lerices lietoSanas laika tvertné esoSais tudens

var sakarst.

» |ztukSojiet tdens tvertni péc katras reizes,
kad ierice lietota tvaika rezima.

Karstais tvaiks rodas gatavoSanas nodaljuma.

» Nesniedzieties gatavoSanas nodalijuma, ja
ierice darbojas tvaika rezima.

Piederuma iznemsSanas laika var izSlakstities

karsts Skidrums.

» Karstu piederumu iznemiet uzmanigi un ti-
kai izmantojot virtuves cimdu.

/\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!
Degtspéjigu skidrumu tvaiki gatavoSanas no-
dalijuma var aizdegties (uzliesmot) saskaré ar
sakarsusam virsmam. Var atspragt ierices
durvis. Pa tam var izplust karsts tvaiks un
izSauties liesmas.

» Neiepildiet tGdens tvertné degtspéjigus Skid-
rumus (piemeéram, spirtu saturoSus dzerie-
nus).

» lepildiet Gdens tvertné tikai ddeni vai masu
ieteikto atkalkoSanas Skidumu.

1.6 Cepesa termometrs

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

lzmantojot neparedzéetu cepesSa termometru,

var tikt bojata izolacija.

» Izmantojiet tikai Sai iericei paredzéto ce-
pesa termometru.

1.7 Tirisanas funkcija

/\ BRIDINAJUMS - Apdegumu risks!

A\ Tirisanas funkcijas laika ierices arpuse |oti
sakarst.

» Nekad nepieskarieties ierices durvim.

» Laujiet iericei atdzist.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos béerni.

2 lzvairiSanas no bojajumiem

2.1 Vispariga informacija

UZMANIBU!

Ja temperatira parsniedz 50 °C, uz gatavoSanas no-

dalijuma gridas esosi priekSmeti izraisa siltuma uz-

kraSanos. CepSanas un gatavoSanas laiks vairs neat-
bildis paredzétajam, un tiks bojata emalja.

» Nenovietojiet piederumus, cepampapiru vai jebkada
veida foliju uz gatavoSanas nodalijuma gridas.

» Traukus uz gatavoSanas nodalijuma gridas novieto-
jiet tikai tad, ja iestatita temperattra ir zemaka par
50 °C.

Silikona veidnes vai silikonu saturosa folija, parsegi vai

piederumi var bojat cepSanas sensoru. Ja cepSanas

sensors nav aktivs, var rasties bojajumi.

» Neizmantojiet silikona veidnes vai silikonu saturosu
foliju, parsegus vai piederumus.

» Nekad neglabajiet silikona priekSmetus gatavoSanas
nodalijuma.

Karsta gatavoSanas nodalijuma esoSais udens izraisa

udens tvaiku raSanos. Temperattras izmainas var iz-

raisit bojajumus.

» Nekad nelejiet Gdeni karsta gatavoSanas no-
dalijuma.

» Nenovietojiet traukus ar ddeni uz gatavoSanas no-
daljuma gridas.

Mitrums gatavoSanas nodalijuma ilgaka perioda izraisa

koroziju.

» Péc ierices izmantoSanas |aujiet gatavoSanas no-
daljumam izzat.

» Neglabajiet ilgstosi mitrus partikas produktus aiz-
vérta gatavoSanas nodalijuma.

» Neglabgjiet édienu gatavoSanas nodalijuma.

AtdzeséSana, turot ierices durvis atvértas, ar laiku boja

blakus esoSo mébelu fasades.

» Péc darba rezZima ar augstu temperaturu |aujiet ga-
tavoSanas nodalijumam atdzist tikai aizvérta stavokl.

» Neiespiediet ierices durvis nekadus priekSmetus.

» Tikai péc gatavoSanas ar lielu mitruma limeni at-
stajiet gatavoSanas nodalijumu atvertu, lai tas varétu
izzat.



No cepamas plats nopiléjusi auglu sula atstaj ne-

notiramus traipus.

» Ja auglu kuka ir |oti briediga, nepiepildiet cepamo
plati parak daudz.

» Ja iesp€jams, izmantojiet visdzilako universalo pan-
nu.

Cepeskrasns tirisanas lidzek|i silta gatavo$anas no-

dalijuma boja emalju.

» Nekad neizmantojiet cepeSkrasns tirisanas lidzek|us
siltd gatavoSanas nodalijuma.

» Nakamo reizi pirms uzkarséSanas pilniba notiriet at-

liekas no gatavoSanas nodalijuma un ierices durvim.

Ja blivejums ir |oti netirs, ierices durvis darba rezima

vairs labi nenoslédzas. Tadéjadi var tikt bojatas blakus

es0S0 mébelu fasades.

» Vienmeér uzturiet tiru blivéjumu.

» Nekad nelietojiet ierici, kurai bojats blivejums vai ta
nav vispar.

lerices durvju izmantoSana sédésanai vai priekSmetu

novietoSanai var izraisit ierices durvju bojajumus.

» Nenovietojiet, neuzstadiet uz ierices durvim, ka ari
nepiekariet tam nekadus priekSmetus.

» Nenovietojiet uz ierices durvim nekadus traukus vai
piederumus.

Atkariba no ierices tipa piederumi ierices durvju aiz-

vérSanas laika var saskrapét durvju stiklu.

» Piederumus gatavoSanas nodalijuma vienmer ievie-
tojiet lidz galam.

Vides aizsardziba un taupiSana Iv

2.2 Tvaiks

levérojiet Sos noradijumus tvaika funkcijas lietoSanas

laika.

UZMANIBU!

Trauki ar riséjuma vietam var radit koroziju gatavoSa-

nas nodalijuma. Pat mazakie plankumi var izraisit koro-

Ziju.

» Neizmantojiet traukus ar rliséjuma vietam.

PiloSi skidrumi padara netiru gatavoSanas nodalijuma

gridu.

» Tvaicéjot caurumota gatavoSanas trauka, vienmeér
zem ta ievietojiet cepamo plati, universalo pannu vai
necaurumoto gatavoSanas trauku. Taja sakrasies pi-
loSais Skidrums.

Tvertné iepildits karsts tdens var izraisit tvaika

sistémas bojajumu.

» l|epildiet ddens tvertné tikai aukstu adeni.

Ja ierice tiek darbinata ar temperaturu, kas parsniedz

120 °C, udens uz gatavoSanas nodalijuma gridas izrai-

sa emaljas bojajumus.

» Nestartéjiet darbibu, ja uz gatavosanas nodalijuma
gridas ir tdens.

» Pirms darbibas sakSanas uzslaukiet ddeni no gata-
voSanas nodalijuma gridas.

Ja atkalkotaja Skidums nok|Ust uz vadibas panela vai

citam neizturigam virsmam, tas var tikt bojatas.

» Nekavéjoties noskalojiet atkalkoSanas Skidumu ar
adeni.

Udens tvertnes mazgaSana trauku masina izraisa

bojajumus.

» Nemazgajiet tdens tvertni trauku masina.

» Mazgajiet udens tvertni, lietojot mikstu dranu un tird-
znieciba iegadajamu mazgasanas lidzekli.

3 Vides aizsardziba un taupisana

3.1 lepakojuma likvidacija

lepakojuma materiali ir nekaitigi videi un izmantojami
atkartoti.

» AtseviSkas sastavdalas likvidgjiet, tas Skirojot.

3.2 Elektroenergijas taupi$ana

Ja ievérosiet Sos noradijumus, tiks samazinats iekartas

stravas patérins.

lerici iepriekS uzkarségjiet tikai tad, ja tas ir paredzéts

recepté vai iestatijumu ieteikumos.

m Neveicot ierices iepriek$€éju uzkarsésanu, tiek ie-
taupiti 20% energijas.

Izmantojiet tumsSas, melni krasotas vai emaljétas
cepsSanas veidnes.
m Sadas cepSanas veidnes uzkarst ipasi labi.

lerices darbibas laika ierices durvis atveriet iespéjami

retak.

m Temperatlra gatavoSanas nodalijuma tiek uzturéta,
un iericei nav papildus jakarse.

Vairakus edienus cepiet secigi vai vienlaikus.

» GatavoSanas nodalijums ir uzkarsis jau pirmaja
cepsSanas reizé€. Sadi var saisinat nakamas kikas
cepSanas laiku.

Ja gatavojat ilgaku laiku, ierici varat izslegt

10 minttes pirms gatavoSanas laika beigam.

m AtlikuSais siltums bus pietiekams, lai édienu paga-
tavotu lidz galam.

Iznemiet nevajadzigos piederumus no gatavoSanas

nodalijuma.
» Neizmantotas piederumu dalas nav jakarse.

Sasaldétus édienus pirms pagatavoSanas atkauséjiet.
» Tiks ietaupita atkauséSanai nepiecieSama energija.



Iv lepaziSana

4 lepaziSana

4.1 Vadibas panelis

Vadibas paneli iestata visas ierices funkcijas un skata

informaciju par darba rezimu.

Taustini
Vadibas panela labaja un kreisaja pusé esosa-
jiem taustiniem ir spiediena punkts. Lai taustinu
aktivizétu, nospiediet to. lericém bez prieksgjas

atSkirties, piemeéram, péc krasas vai formas. skarienjutigi lauki. ’

Skarienlauki
Skarienlauki ir pret pieskarieniem jutigas vir-

smas. Lai izvélétos funkciju, viegli pieskarieties
attiecigajam laukam.

Skariendispleji
Sk@riendispl_gjos rec_jzame}s pa_élaik piee_j_amés

izvéles iespé€jas. Lai atlasitu kadu funkciju, no-

e i start spiediet attiecigo teksta lauku. Teksta lauki

Q| — 12-:00 o [ D mainas atkariba no veiktas atlases.

off S |stp Vadibas gredzens
Vadibas gredzenu var neierobezoti griezt pa la-

) | bi vai pa kreisi. Viegli nospiediet vadibas gre-
dzenu un pagrieziet vajadzigaja virziena.
Displejs

Displeja ir redzamas paSreizéjas iestatijumu
vértibas vai norades.

4.2 Taustini

Lietojot vadibas panela kreisas un labas puses taustinus, var ieslégt vai izslegt ierici vai darba rezimu.

Taustins Funkcija Lietojums

@ on/off lerices ieslégSana vai izslegSana.

[> start/stop Nospiezot isi: darbibas rezima sak3ana vai partrauk3ana.

Turot nospiestu uz aptuveni 3 sekundém: darbibas rezima partraukSana.

4.3 Skarienlauki

Lietojot skarienlaukus, var tieSi atlasit dazadas funkcijas.
Pasreiz atlasitas funkcijas skarienlauks deg sarkana krasa.

Skarien- Funkcija Lietojums

lauks

menu lzvélne Darbibas rezimu izvélnes atvérSana.
— "Darbibas rezimi", Lappuse 8

Taimeris Atlasiet taimeri.

ﬁ Informacija Papildu informacijas paradiSana par kadu funkciju vai iestatijumu.

C= Bérnu droSibas funkcija  Turot nospiestu uz aptuveni 4 sekundém: bérnu droSibas funkcijas akti-
viz€Sana vai deaktivizéSana.

a Vadibas panela atvérSa-  Atveriet vadibas paneli, lai iznemtu tdens tvertni.

na




4.4 Skariendispleji

Skariendispleji darbojas gan ka indikatori, gan ka
vadibas elementi.

Skariendispleji ir sadaliti vairakos teksta laukos. Teksta
lauki parada pasreizéjas atlases iespéjas un jau veiktos
iestatijumus. Lai izvéletos kadu funkciju, nospiediet at-
tiecigo teksta lauku.

Atlasita funkcija ir apziméta ar vertikalu sarkanu joslu
teksta lauka mala. Atbilstiga vértiba ir redzama displeja
— Lappuse 7 balta krasa.

Ar mazu, sarkanu bultinu teksta lauka mala tiek
paradita funkcija, uz kuru var pariet, ritinot atpakal.

4.5 Vadibas gredzens

Lietojot vadibas gredzenu, var mainit displeja redzamas
iestatijumu vértibas un ritinat skariendisplejos.

Ja ir sasniegta minimala vai maksimala vertiba, Si
vértiba paliek redzama displeja. Ja nepiecieSams, ar
vadibas gredzenu mainiet vértibu uz iepriek§€jo véertibu.

4.6 Displejs

Displeja redzamas pasreizéjas iestatijumu vértibas
dazados limenos.

PriekSplana PriekSplana redzama vértiba ir izcelta
redzama balta krasa. So vertibu var maintt, iz-
vértiba mantojot vadibas gredzenu.
Atkariba no darbibas rezZima
priekSplana tiek paradita temperatira
vai limenis.

Fona esoSa Fona eso$as vértibas ir attélotas peléka

vértiba krasa. Lai, lietojot vadibas gredzenu,
mainitu vértibu, vispirms atlasiet va-
jadzigo funkciju.

Palielinasa- Kameér vértibu mainat, lietojot vadibas
na gredzenu, palielinati ir redzama tikai Si
vértiba.

Rinka linija

Displeja arpusé atrodas rinka linija.

m  Pozicijas radijums
Kad tiek mainita vertiba, rinka linija norada uz at-
raSanas vietu izvéles saraksta. Atkariba no iestatisa-
nas diapazona un izvéles saraksta garuma, rinka
linija ir nepartraukta vai sadalita segmentos.

= Norises indikators
Darbibas rezima laika rinka linija att€lo norisi un ar
sekundes intervalu aizpildas sarkana krasa.
Kad tiek radita laika atskaite, katru sekundi nodziest
viens rinka linijas segments.

Temperatiras radijums

Karsésanas linija un atlikusa siltuma radijums attélo
temperattru gatavoSanas nodalijuma.
Paradita temperatura termiskas inerces dé| var ne-
daudz atSkirties no faktiskas temperaturas gatavoSanas
nodalijuma.
m  KarséSanas linija
Péc darbibas rezima startéSanas, gatavoSanas no-
dalijumam uzkarstot, balta linija zem temperaturas
radijuma aizpildas sarkana krasa. Ja izmantojot ie-

lepaziSana Iv

priekS€ju uzkarsésanu, vislabakais bridis édiena ie-
vietoSanai gatavoSanas nodalijuma ir tad, kad linija
ir pilniba sarkana.
Atseviskos iestatijumu lImenos, pieméram, grilésa-
nas limenos, karsésanas linija ir uzreiz aizpildita sar-
kana krasa.

= Atlikusa siltuma radijums
Kad ierice ir izslégta, rinka linija parada atlikuso sil-
tumu gatavoSanas nodalijjuma. Jo zemaka tempe-
ratdra, jo tumsaka k|Ust rinka linija, lidz ta pazud.

4.7 Gatavosanas nodalijums

GatavoSanas nodalijuma funkcijas atvieglo darbu ar
ierici.
Stativs

GatavoSanas nodalijuma stativa piederumus var iebidit
dazados limenos.

— "Piederumi”, Lappuse 10

lericei ir 5 ievietoSanas limeni. levietoSanas limenus
skaita virziena no apaksas uz augsu.

Atkariba no ierices tipa stativs viena vai vairakos
imenos ir aprikots ar izvilkSanas vadotném.

Stativu var iznemt, pieméram, tiriSanas vajadzibam.
— "Stativi”, Lappuse 31
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Pasattirosas virsmas

PasattiroSas virsmas gatavoSanas nodalijuma ir
parklatas ar matétu porainas keramikas kartu, un tam ir
raupja virsma. Kad ierice darbojas, paSattirosas vir-
smas uztver cepSanas vai griléSanas raditas tauku $la-
katas un noarda tas.

PasattiroSas ir Sadas virsmas:

= Aizmugures siena

m Griesti

®m  Sanu sienas

Regulari izmantojiet tiriSanas funkciju, lai saglabatu
pasattiroSo virsmu tiriSanas 1pasibas un nerastos
bojajumi.

— "Tirisanas funkcija EcoClean”, Lappuse 28
Apgaismojums

Gatavosanas nodalijumu apgaismo viena vai vairakas
cepeskrasns spuldzes.

GatavoSanas nodalijuma apgaismojums ieslédzas, at-
verot ierices durvis. Ja durvis ir atvertas ilgak par

15 minttém, apgaismojums izslédzas.

Lielakaja dala darbibas reZimu apgaismojums ie-
sledzas, tiklidz tiek startéts darbibas reZzims. Kad
darbibas rezims ir beidzies, apgaismojums izslédzas.



Iv Darbibas rezimi

Dzeséesanas ventilators Udens tvertne

DzeséSanas ventilators ieslédzas un izslédzas atkariba Udens tvertne ir nepiecieama tvaika karsésanas
no temperatdras iericé. Siltais gaiss izplust pa durvim. rezimiem.

UZMANIBU! Udens tvertne atrodas aiz vadibas panela.
Nenosedziet ventilacijas spraugas virs ierices durvim. — "Udens tvertnes uzpildisana", Lappuse 15

lerice parkarst.
» Ventilacijas spraugas nedrikst but nosegtas.

Lai péc darbibas beigam ierice atrak atdzistu, noteiktu
laiku turpina darboties dzeséSanas ventilators.

lerices durvis
Ja ierices darbibas laika tiek atvértas ierices durvis,

darbiba tiek apturéta. Péc durvju aizvérSanas darbibas /"
rezims automatiski turpinas. /

r

Tvertnes vacing

Atvere uzpildiganai un iztuk§o$anai

Rokturis iznem$anai un ievieto$anai

5 Darbibas rezimi

Lietojums

Izvélieties gatavoSanas nodalijuma
tiriSanas funkciju.

— "Tirisanas funkcija EcoClean”,
Lappuse 28

— "TiriSanas atbalsta programma”,
Lappuse 29

— "AtkalkoSana", Lappuse 30

Savienojiet cepeskrasni ar mobilo ierici
un vadiet to attalinati.
— "Home Connect ", Lappuse 24

Seit sniegts ierices darbibas reZimu un galveno funkciju Darbibas
parskats. rezims
Lai atvertu izvélni, nospiediet menu. Tingana
Darbibas Lietojums
rezims
KarséSanas Optimalam gatavoSanas rezultatam
rezimi izvélieties Tpasi pielagotus karsésanas
reZimus.
— "KarséSanas rezimi", Lappuse 8 m
Paligs Dazadiem édieniem izmantojiet ieprog- m% Connect
rammeétus ieteicamos iestatijumus.
— "Paligs”, Lappuse 20 -
- = . " , Pamaties-
Tvaiks Edienu saudziga pagatavoSana, izman- tatijumi

Pielagojiet pamatiestatijumus.
Pamatiestatijumi — Lappuse 23

tojot tvaika karséSanas rezimus.
— "Tvaiks", Lappuse 15

5.1 Karsesanas rezimi

Lai vienmér varétu atrast édienam vispiemérotako
karséSanas rezimu, Seit atrodams skaidrojums par
atskirlbam un lietojumu.

Simboli pie atseviSkiem karséSanas reZimiem palidz at-
pazit Sos rezimus.

Kad atlastat karséSanas rezimu, ierice piedava
piemérotu temperatiru vai limeni. Sis vértibas var lietot
vai mainit dotaja diapazona.

Ja ir iestatita temperattra, kas parsniedz 275 °C, un
3. grileSanas limenis, ierice péc aptuveni 40 mindtém
pazemina temperattru lidz aptuveni 275 °C vai

1. grileSanas limenim.
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Sim- KarséSanas rezims Temperatiras Lietojums un darbibas veids
bols diapazons lespéjamas papildfunkcijas
4D karstais gaiss 30-250 °C CepSana vai gatavoSana viena vai vairakos limenos.
Ventilators vienmeérigi izplata aizmugures siena iebuveta gredzen-
veida sildkermena radito siltumu pa visu gatavoSanas nodaliju-
mu.
KarséSana no 30-250 °C Tradicionala cep$ana vai gatavo$ana viena limeni. Sis karséga-
augsSas/apaksas nas rezims ir ipasi piemérots kikam ar suligu pildijumu.
Karstums vienmeérigi plist no augSas un no apaksas.
2 Eco karstais gaiss 30-250 °C Saudziga atlasitu édienu gatavoSana viena limeni bez ie-
priekSéjas uzkarsésanas.
Ventilators vienmeérigi izplata aizmugures siena iebuvéta gredzen-
veida sildkermena radito siltumu pa visu gatavo$Sanas nodaliju-
mu. Produkts periodiski tiek gatavots, izmantojot atlikuSo siltumu.
Visefektivakais ir karséSanas rezZims 125-250 °C diapazona.
Gatavo$anas laika ierices durvim jabat aizvertam.
Sis karséSanas rezims tiek izmantots energijas patérina noteik$a-
nai cirkulacijas rezima un energoefektivitates klases noteikSanai.
@ KarséSana no 30-250 °C Saudziga izvéléto édienu gatavoSana.
augsSas/apaksas eko- Karstums plust no augSas un no apaksas.
nomiskaja rezZima Visefektivakais ir karséSanas rezims 150-250 °C diapazona.
Sis karséSanas rezims tiek izmantots energijas patérina noteiksa-
nai parastaja rezima.
X GrileSana ar cir- 30-250 °C Cepiet putnu galu, nesadalitas zivis vai lielakus galas gabalus.
kuléjoSu gaisu GrileSanas sildelements un ventilators parmainus ieslédzas un iz-
slédzas. Ventilators nodroSina karsta gaisa cirkulaciju ap édienu.
GriléSana, liela GrileéSanas Plakanu produktu, pieméram, steiku, desinu vai karstmaizu,
platiba imeni: griléSanai. Edienu apceps$ana, veidojot kraukskigu garozinu.
1 = viegls Uzkarst visa zem grila sildelementa eso8a virsma.
2 = vidéjs
3 = stiprs
GriléSana, maza GriléSanas Nelielu porciju, pieméram, steiku, desinu vai karstmaizu, griléSa-
platiba imeni: na. Nelielu porciju apcepS$ana, veidojot kraukskigu garozinu.
1 = viegls Uzkarst zem grila sildelementa eso$as virsmas vidusdala.
2 = vidéjs
3 = stiprs
Picas gatavoSanas 30-250 °C Picas un tadu édienu pagatavoSanai, kam nepiecieSams daudz
[imenis siltuma no apaksas.
Karsé apakse€jais sildkermenis un gredzenveida sildkermenis aiz-
mugures siena.
Léna sautésana 70-120 °C Apceptu, maigu galas gabalinu saudziga un Iéna gatavoSana
atvérta trauka.
Zema temperattra karstums vienmeérigi pllist no augsas un ap-
aksas.
[;] KarséSana no ap- 30-250 °C Edienu papildu apcep$ana vai gatavo$ana Udens peldé.
akSas Karstums plUst no apaks$as.
X Siltuma uzturéSana 60-100 °C Pagatavota édiena siltuma uzturéSana.
= Trauku uzsildisana 30-70 °C Trauku uzsildiSana.

5.2 Karsésanas ar tvaiku rezimi
Seit ir sniegts parskats par karsé$anas ar tvaiku reZimiem un to lietojumu.

Sim- KarséSanas rezims  Temperatira Lietojums

bols

TvaicéSana 30-100 °C Darzenu, zivs vai piedevu pagatavoSana. Auglu sulas spieSana.
Partikas produktu blan§ésana.

i Atkartota uzsildiSana 80-180 °C Uz Skivja uzliktu édienu un miklas izstradajumu saudziga uz-

sildisana.
Pateicoties pievaditajam tvaikam, édieni neizkalst.
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Sim- KarséSanas rezims  Temperatiira Lietojums

bols

Raudzésana 30-50 °C Miklas raudzéSana vai jogurta gatavoSana.
Mikla uzrtgst ievérojami atrak neka istabas temperattra. Miklas
virséja karta nesakalst.

AtkauséSana 30-60 °C Darzenu, galas, zivju un aug|u saudziga atkausésana.
Mitruma ietekmé édieni neizzlst un nedeforméjas.

A Sous-vide 50-95 °C Galas, zivju, darzenu un desertu gatavoSana vakuuma, zema

temperatura ar 100% tvaiku.

6 Piederumi

lzmantojiet originalos piederumus. Tie ir pieméroti jisu

iericei.

Piezime: Ja piederums sakarst, tas var deforméties.
Deformacija neietekmé funkcionalitati. PEc piederuma

atdziSanas deformacija pazudis.

Atkariba no ierices tipa piegades komplekta iek|autie

piederumi var bat atskirgi.

Piederumi

Lietojums

ReZgis

m  Kiku veidnes
m  Sacepumu veidnes

= Trauki

®m  (Gala, pieméram, cepetis vai griléjami ga-
bali

Sasaldéti produkti

Universala panna

Mitras kikas

Miklas izstradajumi

Maize

Liels cepetis

Sasaldéti produkti

PiloSu Skidrumu, pieméram, tauku
savakSana, griléjot uz restém, vai udens
savakSana tvaika rezZima.

Cepama plats

Platsmaize
Mazi konditorejas izstradajumi

Necaurumots tvaicéSanas
trauks, izmeérs S

Gatavojamais édiens:

= Risi

m  PakSaugi

= Graudaugi

Novietojiet tvaicéSanas trauku uz restém.

Caurumots tvaicéSanas
trauks, izmeérs S

®  Darzenu tvaicéSana.

m  Ogu sulas spieSana.

= AtkauséSana.

Novietojiet tvaicéSanas trauku uz restém.

Caurumots tvaiceéSanas
trauks, izmeérs XL

Liela édiena daudzuma tvaicésana.

Cepesa termometrs

Preciza cepSana vai gatavosana.
— "Cepesa termometrs”, Lappuse 18
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6.1 Noradijumi par piederumiem

Dazi piederumi ir pieméroti tikai noteiktiem darbibas
rezimiem.

Tvaicésanas trauki

TvaicéSanas trauki ir pieméroti jebkuram tvaika
karséSanas rezimam.

TvaicéSanas trauki nav piemeéroti citiem karséSanas
rezimiem ar augstu temperaturu. Sados apstak|os trau-
ki neatgriezeniski mainis krasu un deformeésies.

6.2 Fiksésanas funkcija

FikséSanas funkcija novers piederumu apgasanos to
iznems3anas laika.

Piederumu var izvilkt aptuveni lidz pusei, lidz tas no-

fikseéjas. Pretapgasanas funkcija darbojas tikai tad, ja
piederums gatavoSanas nodalijuma iebidits pareizi.

6.3 Piederumu ievietoSana gatavosanas
nodalijuma

Vienmer pareizi ievietojiet piederumu gatavosanas no-

dalijuma. Tikai tad piederumu varés izvilkt aptuveni lidz

pusei, tam neapgazoties.

1. Pagrieziet piederumu ta, lai iegriezums [l atrastos
aizmuguré un batu versts uz leju.

2. Piederumu ievietojiet starp abam viena limena va-
dotném.

Restes levietojiet restes t3, lai atklata puse
bUtu vérsta pret ierices durvim, bet iz-
liekums — — uz leju.

Plats levietojiet plati ar slipo malu [b] pret
pieméram, ierices durvim.

universala

panna vai

cepama

plats E?H #_é
@
V\

J/A\\

3. Ja gatavoSanas limenos ir uzstaditas izvilkSanas va-
dotnes, lai novietotu piederumu, izvelciet izvilkSanas
vadotnes.

Piederumi Iv

Restes vai  Novietojiet piederumu ta, lai ta mala
plats uz izvilkSanas vadotnes balstitos aiz
mélites [al.

7

Piezime: Kad izvilkS8anas vadotnes tiek izvilktas lidz
galam, tas nofikséjas. Nedaudz piespiezot, iebidiet
izvilkS§anas vadotnes atpaka| gatavo$anas no-
dalijjuma.
4. lebidiet piederumu lidz galam, lai tas nepieskartos
ierices durvim.
Piezime: Iznemiet no gatavoSanas nodalijuma piederu-
mus, kuru izmantoSana gatavoSanas laika nav nepie-
cieSama.

Piederumu kombinésana

Lai savaktu piloso Skidrumu, rezgi var kombinét ar uni-

versalo pannu.

1. Novietojiet rezgi uz universalas pannas ta, lai abi
distanceri [@ aizmuguré atrastos uz universalas pan-
nas malas.

2. lebidiet universalo pannu starp abiem viena ievie-
toSanas limena vadstieniem. Sada gadijuma rezgim
jaatrodas virs aug$€ja vadstiena.

Rezgis uz
universalas
pannas

6.4 Papildu piederumi

Papildu piederumus varat iegadaties klientu apkalpoSa-
nas centra, specializétos veikalos vai interneta.

Plasu piedavajumu, kas paredzéts jusu iericei, skatiet
interneta vai musu bukletos:

www.bosch-home.com

Piederumi ir paredzéti konkrétam iericém. Veicot pirku-
mu, vienmér noradiet precizu savas ierices apziméjumu
(E-Nr.).

Informacija par pieejamajiem piederumiem ir atrodama
interneta veikala vai klientu apkalpoSanas centra.
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Iv Pirms pirmas lietoSanas reizes

7 Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirmo reizi pirms lietoSanas veiciet iestatijumus. Kalibréjiet ierici. Notiriet ierici un piederumus.

7.1 Pirmo reizi pirms lietoSanas sakSanas

Pirms lietoSanas sakSanas sava ddens apgades

uznémuma noskaidrojiet krana udens cietibas limeni.

Lai ierice varétu jums atgadinat par nepiecieSamibu to

atkalkot, pareizi jaiestata tdens cietibas limenis.

UZMANIBU!

Ja ir iestatita neatbilstoSa Udens cietiba, ierice nespéj

sniegt savlaicigus atgadinajumus par atkalkoSanu.

» lestatiet atbilstoSu Udens cietibu.

Nepiemérotu Skidrumu izraisiti ierices bojajumi.

» Neizmantojiet destiletu Gdeni, krana udeni ar augstu
hlora saturu (> 40 mg/I) vai citus Skidrumus.

» Izmantojiet tikai tiru, aukstu ddensvada ddeni,
mikstinatu tdeni vai mineralideni bez oglskabas
gazes.

Izmantojot filtrétu vai demineralizétu Gdeni, iesp&jami

darbibas traucé&jumi. lerice pieprasa uzpildit Gdens

tvertni, lai gan ta ir pilna, vai ari tvaika rezima darbiba

péc aptuveni 2 mindtém tiek partraukta.

» NepiecieSamibas gadijuma filtrétu vai demineralizétu
udeni samaisiet ar mineraludeni bez og|skabas
gazes no pudeles attieciba 1 pret 1.

Padoms: Ja izmantojat mineraltdeni, iestatiet Gdens
cietibas limeni “|oti ciets”. Ja izmantojat mineraltdeni,
izmantojiet tikai mineraltideni bez ogl|skabas gazes.

Padoms: Ja Udensvada udeni ir augsts kalka saturs, ie-
sakam izmantot mikstinatu udeni. Ja izmantojat tikai
mikstinatu udeni, iestatiet ddens cietibas limeni
“mikstinats”.

lestatijums Udens cietiba, mmol/l  Vacija noteikta cietiba, Francija noteikta
°dH cietiba, °fH

00 (mikstinats)’ - - -

01 (miksts) dz 1,5 lidz 8,4 ldz 15

02 (videji ciets) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

03 (ciets) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

04 (loti ciets)? vairak neka 3,8

vairak neka 21,3 vairak neka 38

' lestatiet tikai tad, ja izmantojat tikai mikstinatu Gdeni.

2 lestatiet art mineraltdenim. Izmantojiet tikai negazetu mineraladeni.

7.2 Ekspluatacijas saksana

Péc ierices pievieno3anas stravas avotam vai ilgaka
elektroenergijas padeves partraukuma ir javeic iestatiju-
mi ekspluatacijas saksanai. Lidz iestatjumu paradisa-
nai displeja var paiet vairakas sekundes.

Piezime: lestatijumus var veikt art ar Home Connect.
Kad ierice ir savienota, izpildiet lietotné sniegtos
noradijumus.

1. Nospiediet vajadziga iestatijuma teksta lauku.
lespéjamie iestatijumi
- Valoda
- Pulkstena laiks
- Udens cietiba

2. Ja nepiecieSams, mainiet iestatijumu, lietojot
vadibas gredzenu.

3. Nosleguma apstipriniet ar "lestatijumu pabeigSana".

v Displeja tiek paradits zinojums par to, ka eks-
pluatacijas sakSana ir pabeigta.

v Displeja redzams iestatitais pulkstena laiks.

4. Lai ierice pirmo reizi pirms karséSanas veiktu
pasSparbaudi, atveriet un aizveriet ierices durvis.
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7.3 lerices tirisana un kalibrésana pirmo
reizi pirms lietoSanas

Pirmo reizi pirms €diena gatavoSanas ar ierici ka-
libréjiet to un iztiriet gatavoSanas nodalijumu.

Piezime: Udens variSanas temperattru ietekmé gaisa
spiediens. Veicot kalibréSanu, ierice pirmaja tvaicésSa-
nas reizé tiek noreguléta atbilstoSi spiedienam at-
raSanas vieta.

Kalibresanas laika neatveriet ierices durvis. KalibréSana
tiek partraukta.

Prasiba: GatavoSanas nodalijjums ir auksts vai istabas
temperattra.

1. Iznemiet no gatavoSanas nodalijuma informaciju par
izstradajumu un piederumus. Iznemiet no gatavoSa-
nas nodalijjuma iepakojuma atlikumus, pieméram,
stiropora lodites, un nonemiet ierices iekSiené vai uz
tas pieliméto mlenti.

2. Noslaukiet gatavoSanas nodalijuma gludas virsmas
ar mikstu, mitru dranu.

3. leslédziet ierici ar .

4. Uzpildiet udens tvertni.

— "Udens tvertnes uzpildisana", Lappuse 15

5. Veiciet Sadus iestatijumus:

TvaicéSana
100 °C
30 mindtes

KarséSanas rezims
Temperatura
Gatavosanas ilgums

— "Galvena vadiba", Lappuse 13



6. Startéjiet darbibu ar D.
— lerices karseéSanas laika védiniet virtuvi.
v Tiek sakta kalibréeSana. Tas laika rodas daudz tvai-
ku.
v Kad laika atskaite ir beigusies, atskan signals un
displeja redzamais ilgums ir nulle.
7. |aujiet iericei atdzist un péc tam rupigi noslaukiet
gatavoSanas nodalijuma gridu.
8. UZMANIBU!
Ja ierice tiek darbinata ar temperatdru, kas
parsniedz 120 °C, Gdens uz gatavosSanas nodaliju-
ma gridas izraisa emaljas bojajumus.
» Nestartéjiet darbibu, ja uz gatavoSanas nodaliju-
ma gridas ir tdens.
» Pirms darbibas saksanas uzslaukiet tddeni no ga-
tavoSanas nodalijuma gridas.

Veiciet Sadus iestatijumus:

KarséSanas rezims 4D karstais gaiss

Temperattra maksimala

GatavoSanas ilgums 30 minutes

— "Galvena vadiba", Lappuse 13

Galvena vadiba Iv

9. Startéjiet darbibu ar D.

- lerices karséSanas laika védiniet virtuvi.

v Kad laika atskaite ir beigusies, atskan signals un
displeja redzamais ilgums ir nulle.

10. [zsl&dziet ierici ar O.

11. Kad ierice ir atdzisusi, notiriet gatavoSanas nodaliju-
ma gludas virsmas ar mazgasanas lidzek|a Skiduma
samitrinatu dranu.

12. Rlpigi notiriet piederumus ar mazgasanas lidzek|a
Skiduma samitrinatu dranu vai mikstu suku.

13. IztukSojiet Gdens tvertni un izzavéjiet gatavoSanas
nodalijumu.

— "Katru reizi péc tvaika reZima lietoSanas”,
Lappuse 17

Piezime: Kalibracijas saglabajas ari péc stravas pade-

ves partraukuma.

Lai ierici péc parveSanas pielagotu jaunajai atraSanas

vietai, atiestatiet ierici uz rGpnicas iestatijumiem.

Atkartojiet ekspluatacijas saksanu un kalibrésanu.

8 Galvena vadiba

8.1 lerices ieslegSana

> leslédziet ierici ar @.
v Displeja ir redzams Bosch logotips. Péc tam tiek
paraditi karséSanas rezimi.

8.2 lerices izslegSana

Ja neizmantojat ierici, izslédziet to. Ja ilgaku laiku nav

lietoti ierices vadibas elementi, ta automatiski izslédzas.

> |zslédziet ierici ar .

v lerice izslédzas. Aktivas funkcijas tiek partrauktas.

v Displeja tiek paradits pulkstena laiks vai atlikusa sil-
tuma radijums.

8.3 Darbibas rezima palaiSana

Darbibas rezims katru reizi ir jastarté.

UZMANIBU!

Ja ierice tiek darbinata ar temperatiru, kas parsniedz

120 °C, udens uz gatavoSanas nodalijuma gridas izrai-

sa emaljas bojajumus.

» Nestartéjiet darbibu, ja uz gatavoSanas nodalijuma
gridas ir tdens.

» Pirms darbibas sakSanas uzslaukiet ddeni no gata-
voSanas nodalijuma gridas.

Startéjiet darbibas rezimu ar D.
v Displeja tiek paraditi iestatijumi, norises laiks, gre-
dzena linija un uzkarsésanas linija.

8.4 Darbibas apturésana vai partrauksana

Darbibas reZimu var uz 1su bridi apturét un péc tam tur-
pinat. Ja darbibas rezims tiek partraukts pilniba, ie-
statijumi tiek atiestatiti.
1. Lai uz isu bridi apturétu darbibu:

— Isi nospiediet D.

- Lai turpinatu darbibu, nospiediet D.

2. Lai partrauktu darbibu, aptuveni 3 sekundes turiet
nospiestu D.

v Darbibas rezims tiek partraukts, un visi iestatijumi
tiek atiestatiti.

8.5 Darbibas rezima iestatiSana

Péc ierices ieslegSanas ta piedava darbibas rezimu,

pieméram, karséSanas rezimus.

1. Ja vélaties atlasit citu nevis piedavato darbibas
rezimu, nospiediet menu.

v Tiek paradits darbibas rezimu izvéles saraksts.
— "Darbibas rezimi", Lappuse 8

2. Nospiediet vajadzigo darbibas rezimu.

3. Lai veiktu citus iestatijumus, nospiediet attiecigos
teksta laukus.

4. Mainiet vertibas, lietojot vadibas gredzenu.

5. Startgjiet darbibu ar D.

8.6 Karsesanas rezima un temperaturas
iestatiSana

Prasiba: Ir atlasits darbibas rezims "KarséSanas
rezimi".

1. Nospiediet vajadzigo karséSanas rezimu.

Ja karséSanas rezims nav redzams skariendispleja,
lietojot vadibas gredzenu, ritiniet izveéles sarakstu.
Temperatura ir izcelta balta krasa.

lestatiet temperattru, lietojot vadibas gredzenu.
Startégjiet darbibu ar D.

lerice sak karsét.

Displeja redzams darbibas ilgums, ka ari iestatita
temperatura.

4. Kad édiens ir gatavs, izslédziet ierici ar ©.
Padoms: Savam édienam vispiemérotako karséSanas
rezimu skatiet karséSanas rezimu apraksta.

< C WM
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Iv Atra uzkarsé$ana

Piezime: lericé var iestatit darbibas ilgumu un beigu lai-

ku.
— "Laika funkcijas”, Lappuse 14

Karsésanas rezima mainiSana

Nomainot karséSanas reZimu, tiek atiestatiti ari paréjie

iestatijumi.

1. Partrauciet darbibu ar D.

2. Nospiediet "KarséSanas rezimi".

3. Nospiediet vajadzigo karséSanas rezimu.

v Displeja tiek paradita atbilstoSa ieteicama tempe-
ratlra.

Temperatiras mainiSana

Péc darbibas rezima startéSanas temperaturu var
mainit tiesi.

» Mainiet temperatdru, lietojot vadibas gredzenu.
v Temperatura tiek lietota uzreiz.

8.7 Informacijas radisana

Vairakuma gadijumu var atvért informaciju par tikko

veikto funkciju. Dazas norades ierice parada automatis-

ki, pieméram, tadas, kuras jaapstiprina, vai pieprasiju-

mus vai bridinajumus.

1. Nospiediet i.

v Informacija, ja tada ir pieejama, tiek radita dazas se-
kundes.

2. Lai apskatitu garaku tekstu, ritiniet to, lietojot
vadibas gredzenu.

9 Atra uzkarsésana

Lai taupritu laiku, uzkarséSanas laiku var saisinat, ja ie-
statitd temperatdra parsniedz 100 °C.

Atro uzkarséSanu var izmantot $ados karséSanas
reZimos:

® 4D Karstais gaiss

m KarséSana no aug3as/apak$as O

9.1 Atras uzkarsésanas iestatisana

Lai nodrosinatu vienmérigu gatavoSanas rezultatu, ie-
vietojiet édienu gatavosSanas nodalijuma tikai tad, kad
atra uzkarsésana ir pabeigta.

Piezime: lestatiet ilgumu tikai tad, kad atra uzkarsesa-
na ir pabeigta.

—

lestatiet piemeérotu karsésanas reZzimu un tempe-
ratdru, sakot ar 100 °C.

Nospiediet "Atra uzkarsésana".

Teksta lauka redzams "lesl.".

Startgjiet darbibu ar D.

Tiek startéta atra uzkarsésSana.

Kad atra uzkarsésana ir pabeigta, atskan signals.
Teksta lauka redzams "lzsl.".

4. |evietojiet édienu gatavoSanas nodalijuma.

Atras uzkarsésanas partrauk$ana
» Nospiediet "Atra uzkarsésana".
v Teksta lauka redzams "lzsl.".

C WM

10 Laika funkcijas

Jusu iericei ir dazadas laika funkcijas, kuras var izman-

tot ierices darbibas vadisanai.

10.1 Laika funkciju parskats

Darbibas rezimam var iestatit darbibas ilgumu un beigu
laiku. Taimeri var iestatit neatkarigi no darbibas rezima.

Laika funkcija Lietojums

Taimeris Taimeri var iestatit neatkarigi no
darbibas rezima. Tas neietekmé
ierices darbibu.

llgums Ja darbibas reZimam ir iestatits il-
gums, ta beigas ierice automatiski
partrauc karseét.

Beigu laiks llgumam var iestatit pulkstena laiku,
kura japabeidz darbibas rezims.
lerice tiek automatiski ieslégta ta, lai
darbiba tiktu pabeigta vajadzigaja
laika.
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10.2 Taimera iestatiSana

Taimers darbojas neatkarigi no darbibas reZima. Tai-
meri gan ieslégta, gan izslégta iericé var iestatit uz lai-
ku lidz 23 stundam un 59 minttém. Taimerim ir
at8kirigs signals, lai varétu atskirt, vai ir beigusies tai-
mera laika atskaite vai darbibas ilgums.

1. Nospiediet &.

v Simbols izgaismojas sarkans.

2. lestatiet taimera laiku, lietojot vadibas gredzenu.

3. Startéjiet taimeri ar &.

Péc dazam sekundém taimeris ieslégsies automatis-

Ki.

Taimera laiks tiek skaitits.

v Jaierice ir izslegta, taimera laiks ir joprojam re-
dzams displeja.

v Jaierice ir ieslégta, displeja ir redzami pasreizéja
darbibas rezima iestatijumi. Lai uz dazam sekundém
paraditu taimera laiku, nospiediet &.

v Kad taimera laika atskaite ir beigusies, atskan
signals. Sarkanais simbols nodziest.

4. Kad taimera laika atskaite ir beigusies:

— Lai priekslaikus izslégtu signalu, nospiediet jeb-
kuru skarienlauku.

- Lai So taimera laiku iestatitu vélreiz, nospiediet
un iestatiet taimera laiku, lietojot vadibas gredze-
nu.

<



Taimera laika mainiSana
Taimera laiku var mainit jebkura brid.
1. Nospiediet &.

2. Mainiet taimera laiku, lietojot vadibas gredzenu.
3. Apstipriniet ar &.

Taimera darbibas partrauk$ana

Taimera darbibu var partraukt jebkura bridi.

1. Nospiediet &.

2. Atiestatiet taimera laiku uz nulli, lietojot vadibas gre-
dzenu.

3. Apstipriniet ar &.

v Sarkanais simbols nodziest.

10.3 liguma iestatiSana

Darbibas ilgumu var iestatit uz laiku lidz 23 stundam un
59 minutéem.

Prasiba: Ir iestatits darbibas rezims un temperatira vai
imenis.

1. Nospiediet "llgums".

2. lestatiet darbibas ilgumu, lietojot vadibas gredzenu.

GrieSanas virziens leteicama vertiba

Pa kreisi 10 minutes

Pa labi 30 minutes

llgumu idz vienai stundai var iestatit ar vienas
mindtes intervalu, ilgaku laiku — ar 5 minGsu in-
tervalu. Beigu laiks tiek aprékinats automatiski.
3. Startéjiet darbibu ar D.
v lerice sak karsét, un tiek sakta laika atskaite.
v Kad ilguma laika atskaite ir beigusies, atskan
signals. Displeja redzams nulles ilguma radijums.
4. Kad ilguma laika atskaite ir beigusies:
— Lai priekslaikus izslégtu signalu, nospiediet jeb-
kuru skarienlauku.
— Lai So ilgumu iestatitu vélreiz, nospiediet "llgums"
un iestatiet ilgumu, lietojot vadibas gredzenu.
- Lai darbibu turpinatu bez ilguma iestatijuma,
startégjiet ar D.
- Kad édiens ir gatavs, izslédziet ierici ar .

liguma mainiSana
llgumu var mainit jebkura laika.
1. Nospiediet.

Tvaiks Iv

2. Mainiet ilgumu, lietojot vadibas gredzenu.
v Veiktas izmainas tiek lietotas uzreiz.

liguma partraukSana

llgumu var partraukt jebkura laika.

1. Nospiediet "llgums".

2. Atiestatiet ilgumu uz nulli, lietojot vadibas gredzenu.
v Veiktas izmainas tiek lietotas uzreiz.

v lerice turpina darbibu bez ilguma iestatijuma.

10.4 Beigu laika iestatiSana

Pulkstena laiku, kura jabeidz gatavoSana, var parcelt uz
laiku dz 23 stundam un 59 minatem.

Piezimes

m |aiiegUtu labu gatavoSanas rezultatu, neparceliet
beigu laiku, kad darbiba jau ir startéta.

m | aj partikas produkti nesabojatos, neatstajiet tos ga-
tavoSanas nodalijuma parak ilgi.

Prasibas
m |r jestatits darbibas reZims un temperatira vai lime-
nis.
Ir iestatits ilgums.
1. Nospiediet "Beigas".
2. Parceliet beigas uz vélaku laiku, lietojot vadibas gre-
dzenu.
Péc startéSanas beigu laiku vairs nevar mainit.
3. Startéjiet darbibu ar D.
v Displeja redzams startéSanas laiks. lerice darbojas
gaidiSanas rezima.
v Kad sakuma laiks ir pienacis, ierice sak karsét, un
sakas ilguma laika atskaite.
v Kad ilguma laika atskaite ir beigusies, atskan
signals. Displeja redzams nulles ilguma radijums.
4. Kad ilguma laika atskaite ir beigusies:
— Lai priekslaikus izslégtu signalu, nospiediet jeb-
kuru skarienlauku.
- Lai So ilgumu iestatitu vélreiz, nospiediet "llgums"
un iestatiet ilgumu, lietojot vadibas gredzenu.
- Lai darbibu turpinatu bez ilguma iestatijuma,
startgjiet ar D.
- Kad &diens ir gatavs, izslédziet ierici ar .

Beigu laika atcelSana
lestatito beigu laiku un ilgumu var izdzeést jebkura laika.

1. Partrauciet darbibu ar D.
2. Lai darbibu turpinatu bez ilguma un beigu laika ie-
statijuma, startéjiet ar D.

11 Tvaiks

Ar tvaiku edieni tiks pagatavoti ipasi saudzigi. Varat iz-
mantot tvaika kars€Sanas rezimus vai atseviskos
karséSanas rezimos ieslégt tvaika papildfunkciju.

/\ BRIDINAJUMS - Applaucé$anas risks!

Atverot ierices durvis, var izpllst karsts tvaiks. Atkariba
no temperataras tvaiks var nebUt redzams.

» lerices durvis atveriet piesardzigi.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos beérni.

11.1 Udens tvertnes uzpildisana

/\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!

Degtspéjigu Skidrumu tvaiki gatavoSanas nodalijuma

var aizdegties (uzliesmot) saskaré ar sakarsusam

virsmam. Var atspragt ierices durvis. Pa tam var izplUst

karsts tvaiks un izSauties liesmas.

» Neiepildiet adens tvertné degtspéjigus Skidrumus
(pieméram, spirtu saturoSus dzeérienus).

» lepildiet Udens tvertné tikai Gdeni vai musu ieteikto
atkalkoSanas Skidumu.
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Iv Tvaiks

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!

lerices darbibas laika Gdens tvertne var uzkarst.

» Kad ierice ir pabeigusi darbu, uzgaidiet, lldz Gdens
tvertne ir atdzisusi.

» Iznemiet Udens tvertni no tvertnes padzilingjuma.

Prasiba: Udens cietiba ir pareizi iestatita.

— "Pirmo reizi pirms lietoSanas saksanas"”, Lappuse 12

1. Nospiediet &.

v Vadibas panelis automatiski izbidas uz prieksu.

2. Ar abam rokam pavelciet vadibas paneli uz prieksu
un péc tam bidiet to augsup, lidz tas nofikséjas @.

3. Paceliet ddens tvertni un iznemiet to no tvertnes pa-
dzilinajuma @.

///”/
—

B

4. Piespiediet tdens tvertnes vacinu visa blivéjuma ga-
ruma, lai no tdens tvertnes nevarétu izplust ddens.
5. lepildiet tvertné Gdeni lidz atzimei “max” [@l.

6. levietojiet uzpildito Gdens tvertni @. To darot, rau-
giet, lai Gdens tvertne nofiksétos turétajos [al.

7. Lénam bidiet vadibas paneli lejup, péc tam spiediet
to uz aizmuguri, lidz tas ir pilniba aizverts.
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11.2 Tvaika karsesSanas rezimi

Ir pieejami dazadi tvaika karséSanas rezimi, kas
palidzés saudzigi pagatavot édienus karsta tvaika.

TvaiceSana
Tvaicé3anas laika édienus aptver karsts ddens tvaiks,
tadéjadi novérsot uzturvielu zudumu partikas produk-

tos. Gatavojot ar So metodi, saglabajas édienu forma,
krasa un tiem raksturigais aromats.

Atkartota uzsildiSana

Atkartotas uzsildiSanas rezima varat saudzigi uzsildit
jau pagatavotu eédienu vai iepriek$€ja diena ceptus
miklas izstradajumus.

Raudzesana

Raudzeésanas rezima rauga mikla uzrtgst ievérojami
atrak neka istabas temperattra un neapkalst.

Atkausésana

Atkausésanas rezima varat atkauséet saldétus produk-
tus.

Sous-Vide

GatavoSana vakuuma maisinos (franCu valoda — “sous
vide”) ir panémiens gatavo$anai zema temperatara,
kura vakuuma maisinos ievietoti partikas produkti tiek
gatavoti temperatira no 50 lidz 95 °C un 100% tvaika.
Vakuuma maisinos var gatavot galu, zivis, darzenus un
desertus.

Edieni tiek ievietoti ipaSos karstumizturigos maisinos,
kas tiek hermétiski noslégti ar vakuuma iepakotaju.
Sargajosais maising |auj saglabat édiena uzturvielas un
aromatvielas.

A BRIDINAJUMS - Applaucésanas risks!
GatavoSanas laika uz vakuuma maisiniem sakrajas
karsts tdens.

» Uzmanigi paceliet vakuuma maisinu ar virtuves cim-
du, lai karstais udens ietecétu universalaja panna
vai gatavoSanas trauka.

» Piesardzigi ar virtuves cimdu iznemiet vakuuma mai-
sinu.

Piezime: Gatavojot vakuuma maisinos, uz gatavosanas
nodalijuma gridas veidojas vairak kondensata neka ci-
tos karséSanas rezimos.

UZMANIBU!

Mébelu bojajumu risks Uz gatavoSanas nodalijjuma

gridas uzkrajas parak daudz tdens. Udens var izplast

no ierices.

» Gatavojot vakuuma maisinos, neuzpildiet tGdens
tvertni otrreiz.

Tvaika karsésanas rezima iestatiSana

Piezime:

Nemiet véra informaciju par tvaika karséSanas

rezimiem:

» "Tvaika karsésanas reZimi", Lappuse 16

m  Tvaika karséSanas reZzimiem vienmeér janorada il-
gums.
Tvaicé3anas un Sous-Vide karséSanas rezimos ilgu-
ma atskaite sakas tikai péc gatavoSanas nodalijuma
uzkarsésanas.

Prasiba: Udens tvertne ir uzpildita.
— "Udens tvertnes uzpildisana", Lappuse 15

1. Nospiediet menu.



Nospiediet "Tvaiks".

Nospiediet vajadzigo tvaika karséSanas rezimu.
Temperatiras radijums ir izcelts balta krasa.
lestatiet temperattru, lietojot vadibas gredzenu.
Nospiediet "llgums".

lestatiet ilgumu, lietojot vadibas gredzenu.
Startéjiet darbibas rezimu ar D.

Piezime: Ja Udens tvertne darbibas laika iztukSojas,
displeja tiek paradits zinojums. Darbiba tiek
partraukta.
— "Udens tvertnes uzpildisana", Lappuse 15
Ja izmantojat Sous-Vide reZimu, neuzpildiet Gdens
tvertni otrreiz.
— "Sous-Vide", Lappuse 16

v lerice sak karsét, un ir redzama laika atskaite.

v Kad laika atskaite ir pabeigta, atskan signals.
Displeja redzamais ilgums ir nulle.

8. Kad laika atskaite ir pabeigta:
— Lai priekslaikus izslegtu signalu, nospiediet jeb-

kuru skarienjutigo taustinu.
— Lai vélreiz iestatitu ilgumu, nospiediet "llgums" un
iestatiet ilgumu, lietojot vadibas gredzenu.

- Kad édiens ir gatavs, izslédziet ierici ar .

9. IztukSojiet Gdens tvertni un izzavéjiet gatavosanas
nodalijumu.
— "Katru reizi péc tvaika reZima lietoSanas”,
Lappuse 17

Karsésanas rezima mainisana

Nomainot karséSanas rezimu, tiek atiestatiti ari paréjie

iestatijumi.

1. Partrauciet darbibu ar D.

2. Nospiediet "Tvaiks".

3. Nospiediet vajadzigo karséSanas rezimu.

v Displeja tiek paradita atbilstoSa ieteicama tempe-
ratlra.

Nogr< ON

Temperaturas mainisana

Péc darbibas rezima startéSanas temperatiru var
mainit tiesi.

» Mainiet temperaturu, lietojot vadibas gredzenu.
v Temperatura tiek lietota uzreiz.

llguma mainiSana

llgumu var mainit jebkura laika.

1. Nospiediet.

2. Mainiet ilgumu, lietojot vadibas gredzenu.
v Veiktas izmainas tiek lietotas uzreiz.

11.3 Tvaika papildfunkcija

Gatavojot ar tvaika papildfunkciju, gatavoSanas no-
dalijuma dazados laika intervalos ieplUst tvaiks. Sadi
gatavojamais ediens iegust kraukSkigu garozinu un
spidigu virsmu. Gala iek8pusé k|ust suliga, miksta un ti-
kai nedaudz zaudé apjomu.

Piemeérotie karséSanas rezimi ar tvaika
papildfunkciju

Darbam ar tvaika papildfunkciju pieméroti ir tikai noteik-
ti karséSanas rezimi.

Tvaika papildfunkciju var papildus ieslégt Sados
karséSanas reZimos:

m 4D karstais gaiss

m KarséSana no aug3as/apaksas O

m  Grilegana ar cirkulgjodu gaisu

Tvaiks Iv

®  Sjltuma uzturédana

Tvaika papildfunkcijas iestatiSana

Prasiba: Udens tvertne ir uzpildita.

— "Udens tvertnes uzpildisana”, Lappuse 15
Atlasiet darbibas rezZimu "Karsésanas rezimi".
Nospiediet piemérotu karséSanas rezimu.
Temperataras radijums ir izcelts balta krasa.
lestatiet temperattru, lietojot vadibas gredzenu.
Nospiediet "Tvaika padeve".

lestatiet tvaika limeni, lietojot vadibas gredzenu.

g DDA

Tvaika limenis Tvaika padeve
0 nav
01 zema
02 vidéja
03 stipra

6. Startéjiet darbibas rezZimu ar D.
Piezime: Ja udens tvertne darbibas laika iztukSojas,
displeja tiek paradits zinojums. Darbiba turpinas bez
tvaika padeves.
— "Udens tvertnes uzpildisana”, Lappuse 15

v lerice sak karsét.

v Displeja redzams paSreizéjais darbibas ilgums un ie-
statijumi.

7. Kad édiens ir gatavs, izslédziet ierici ar .

8. IztukSojiet Gdens tvertni un izzavéjiet gatavoSanas
nodalijumu.
— "Katru reizi péc tvaika rezima lietoSanas”,
Lappuse 17

Tvaika limena mainiSana

Tvaika limeni var maintt jebkura laika.

1. Nospiediet "Tvaika padeve".
2. Mainiet tvaika limeni, lietojot vadibas gredzenu.
v Veiktas izmainas tiek lietotas uzreiz.

Temperatiras mainiSana

Péc darbibas rezima startéSanas temperatiru var
mainit tiesi.

» Mainiet temperaturu, lietojot vadibas gredzenu.
v Temperatura tiek lietota uzreiz.

KarsésSanas rezima mainiSana

Nomainot karséSanas rezimu, tiek atiestatiti ari paréjie

iestatijumi.

1. Partrauciet darbibu ar D.

2. Nospiediet "KarséSanas rezimi".

3. Nospiediet vajadzigo karséSanas rezimu.

v Displeja tiek paradita atbilstoSa ieteicama tempe-
ratdra.

11.4 Katru reizi pec tvaika rezima lietoSanas

Katru reizi péc tvaika rezima lietoSanas ierice atlikuso
udeni atstkné atpakal Udens tvertné. Talit péc tam iz-
tukSojiet un izzaveéjiet tdens tvertni un gatavoSanas no-
dalijumu.

Udens tvertnes iztukSosana

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!

lerices darbibas laika tdens tvertne var uzkarst.

» Kad ierice ir pabeigusi darbu, uzgaidiet, [ldz ddens
tvertne ir atdzisusi.
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Ilv Cepesa termometrs

» Iznemiet Udens tvertni no tvertnes padzilingjuma.

UZMANIBU!

Udens tvertnes zavésana karsta gatavoSanas no-

daljuma izraisa tdens tvertnes bojajumus.

_dalijuma.

Udens tvertnes mazgasSana trauku masina izraisa

bojajumus.

» Nemazgajiet ddens tvertni trauku masina.

» Mazgajiet Gdens tvertni, lietojot mikstu dranu un tird-
znieciba iegadajamu mazgasanas lidzekli.

Atveriet vadibas paneli ar &.

Iznemiet udens tvertni.

Uzmanigi nonemiet udens tvertnes vacinu.
IztukSojiet Udens tvertni, iztiriet ar mazgasanas
lldzekli un rupigi izskalojiet ar tiru tdeni.

Visas dalas nosusiniet ar mikstu dranu.

Vaka blivéjumu noslaukiet sausu.

Zaveéjiet Gdens tvertni ar atvertu vaku.

Uzlieciet udens tvertnei vacinu un piespiediet to.
levietojiet udens tvertni un aizveriet vadibas paneli.

Pilienu savakS$anas paplate

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!
lerice darbibas laika sakarst.
» Pirms tirat ierici, |aujiet tai atdzist.

pPOMA

©ONO O

Prasiba: GatavoSanas nodalijjums ir atdzisis.
1. Atveriet ierices durvis.
2. Piezime:
Pilienu savaksanas paplate [@ atrodas zem gata-

voSanas nodalijuma.

Uzmanigi saslaukiet Gdeni no pilienu savakSanas
paplates [a] ar stk|dranu.

Gatavosanas nodalijuma zavesana

Katru reizi péc darba rezima, kura lieto tvaiku, izzavéjiet
gatavoSanas nodalijjumu.

mantojiet funkciju "Zavésana".

— "Zavésana", Lappuse 30

12 Cepesa termometrs

Lai gatavotu precizi, gatavojamaja produkta ievietojiet
cepesa termometru un iestatiet iericé produkta iek$gjo
temperatiru. Kad iestatita produkta ieks€ja temperatira
ir sasniegta, ierice automatiski partrauc karseét.

12.1 CepesSa termometram piemeroti
karsésSanas rezimi

Cepesa termometra lietoSanai ir pieméroti tikai noteikti
karséSanas rezimi.

Ja gatavoSanas nodalijuma ir ielikts cepesa
termometrs, pieejami §adi karséSanas rezimi.

m 4D karstais gaiss

Karsé&3ana no aug$as/apaksas &

Karstais gaiss ekonomiskaja rezZima
KarséSana no augSas/apaksas ekonomiskaja
rezima =

GrileéSana ar cirkuléjoSu gaisu

Picas cep8ana

Tvaicésana

Uzsildidana

12.2 Cepesa termometra iedurSana

Izmantojiet komplekta ieklauto cepesa termometru vai
pasutiet piemérotu cepesa termometru, vérSoties musu
klientu apkalpoSanas centra.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Izmantojot neparedzétu cepesSa termometru, var tikt

bojata izolacija.

» Izmantojiet tikai Sai iericei paredzéto cepesa termo-
metru.
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UZMANIBU!

CepesSa termometru var sabojat.

» Neiespiediet cepeSa termometra kabeli.

» Lai cepeSa termometru nesabojatu parak liels kar-
stums, cepesa termometram no griléSanas sildele-
menta jaatrodas vairaku centimetru attaluma. Gata-
voSanas laika gala var nedaudz pacelties.

1. lespraudiet cepesa termometru produkta.
Cepesa termometram ir tris mériSanas punkti. Rau-
giet, lai vismaz vidéjais mériSanas punkts atrastos
produkta.

Plani levietojiet cepeSa termometru biezakaja
galas galas dala no saniem.

gabali

Biezi lespraudiet cepeSa termometru gala no
galas augspuses slipi lidz atdurei.

gabali




Putnu lespraudiet cepesa termometru caur

gala biezako putna kratinas dalu lidz atdurei.
lespraudiet cepesa termometru atkariba
no putnu galas veida Skérsam vai gare-
niski.

Pagrieziet putnu un uzlieciet to uz rezga
ar kratinu uz leju.

Zivis Cepot veselu zivi, iespraudiet cepeSa
termometru aiz zivs galvas mugurkaula
virziena, lidz atdurei.

Novietojiet zivi neapgriezot uz rezga
peldéSanas pozicija, atbalstam izmanto-
jot, pieméram, kartupelu pusites.

2. levietojiet gatavojamo produktu ar cepeSa termo-
metru gatavoSanas nodalijuma.

3. Cepesa termometra savienojumu iespraudiet ligzda
gatavoSanas nodalijuma kreisaja puse.

Piezimes

m Ja darbibas laika cepSanas termometrs tiks atvie-
nots, tiks atiestatiti visi iestatijumi.

= Apgrozot gatavojamo produktu, neatvienojiet ce-
peSa termometru. Péc apgroziSanas parbaudiet, vai
cepeSa termometrs gatavojama produkta ir ievietots
pareizi.

12.3 CepesSa termometra iestatiSana

CepeSa termometrs gatavojama produkta iekS€jo tem-

peratiru méra 30-99 °C diapazona.

Prasibas

m Gatavojamais produkts ar cepesa termometru atro-
das gatavoSanas nodalijuma.

m CepesSa termometrs ir pievienots gatavoSanas no-
dalijuma.

1. Nospiediet vajadzigo karsésSanas rezimu.

v Gatavo$anas nodalijuma temperatdra 8 ir izcelta
balta krasa.

2. Arvadibas gredzenu iestatiet gatavoSanas nodaliju-
ma temperatdru.
lestatitajai gatavoSanas nodalijuma temperatdrai
jabit vismaz par 10 °C augstakai neka ediena
iekSejai temperatdrai.
GatavoSanas nodalijuma temperatiru neiestatiet
augstaku par 250 °C.

3. Nospiediet "Ediena iekS€ja temperatira".

v lek$@ja temperatdra  ir izcelta balta krasa.

Cepesa termometrs v

4. Ar vadibas gredzenu iestatiet iekS€jo temperattru.

5. Dazos karsésSanas reZzimos var iestatit papildu tvaika
padevi.

— "Tvaiks", Lappuse 15

6. Startéjiet darbibas rezimu ar D.

v lerice sak karseét.

v Displeja redzams jau pagajuSais darbibas ilgums,
ka ari iestatita vidéja temperatira.

v Kreisaja pusé ir redzama gatavojama produkta fak-
tiska iek$eja temperatira, bet labaja pusé — ie-
statita, pieméram, 15|75 °C. Faktiska iekséja tem-
peratdra tiek radita, tikai sakot ar aptuveni 10 °C.
KarséSanas linija attiecas uz iek8€jo temperataru.

v Jajusu ierice ir savienota ar Home Connect, tiek
paradits prognozétais ilgums B..

— "Darbibas ilguma prognoze", Lappuse 19

v Kad édiens ir gatavs, atskan signals. lerice parstaj
karsét. Displeja attélota paSreizéja iek3€ja tempe-
ratdra ir vienada ar iestatito iek3&jo temperataru,
piem., 75|75 °C.

7. A BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!
GatavoSanas nodalijums, piederumi un cepesSa ter-
mometrs |oti sakarst.

» Karstus piederumus un cepeSa termometru no
gatavoSanas nodalijuma vienmér iznemiet ar vir-
tuves cimdiem.

Kad iekSéja temperatlra ir sasniegta:

- lzslédziet ierici ar O©.

— Atvienojiet cepeSa termometru no ligzdas gata-
voSanas nodalijuma.

— lzvelciet cepesa termometru no gatavojama pro-
dukta un iznemiet no gatavoSanas nodalijuma.

Padoms: CepeSa termometru var izmantot ari ar citiem

darbibas reZimiem. Tiklidz cepeSa termometrs ir ie-

sprausts, ir pieejami tikai tie darbibas rezimi, kas ir sa-
derigi ar cepeSa termometru.

Temperatiiras mainiSana

1. Péc darba rezima startéSanas iekS€ja temperattra ir
izcelta balta krasa. lek$éjo temperaturu var mainit,
izmantojot vadibas gredzenu.

2. Lai mainitu gatavoSanas nodalijuma temperatiru,
nospiediet "Temperatira" un mainiet gatavoSanas
nodalijuma temperatdru, izmantojot vadibas gredze-
nu.

Karsésanas rezima mainisana

Nomainot karséSanas rezimu, tiek atiestatiti ari paréjie

iestatijumi.

1. Partrauciet darbibu ar D.

2. Nospiediet "Karsésanas rezimi'".

3. Nospiediet vajadzigo karséSanas rezimu.

v Displeja tiek paradita atbilstoSa ieteicama tempe-
ratlra.

12.4 Darbibas ilguma prognoze

Ja ierice ir savienota ar Home Connect, ierice var prog-
nozét paredzamo cepSanas procesa ilgumu.

Pirma prognoze &) displeja tiek paradita péc aptuveni 1
minutes. Prognoze tiek pastaviga aprékinata un aktua-

lizéta no jauna.
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lv Paligs

12.5 Dazadu partikas produktu iekséja
temperatura

Seit atrodamas dazadu partikas produktu iek&gjas tem-
peratlras orientéjosas vertibas.

OrientéjoSas vértibas ir atkarigas no partikas produktu
Ipasibam un kvalitates. Neizmantojiet sasaldétus pro-
duktus.

Putnu gala Ediena iek$éja
temperatara, °C

Vista 80 -85

Vistas krutina 75-80

Pile 80 -85

Piles kratina, viegli apcepta 55-60

Titars 80 -85

Titara kratina 80 - 85

Z0Ss 80-90

Cikgala Ediena iek$éja
temperatira, °C

Cukas kakls 85-90

Cukgalas fileja, viegli apcepta 62-70

Cukas muguras gabala cepetis, 72 -80

labi izcepts

Ediena iek$éja
temperatura, °C

Liellopa gala

Liellopa fileja vai rostbifs, anglu 45 -52

gaume

Liellopa gala

Ediena iek$éja
temperatura, °C

Liellopu fileja vai rostbifs, viegli ap-

cepts

55-62

Liellopa fileja vai rostbifs, labi iz-
cepts

65-75

Tela gala Ediena iek$éja
temperatira, °C

Tela cepetis vai priekSplecis, liess 75 - 80

Tela cepetis, plecs 75 -80

Tela stilbi 85-90

Jéra gala Ediena iek$éja

temperatiira, °C

Jéra gurns, viegli apcepts

60 - 65

Jéra gurns, labi izcepts

70 - 80

Jéra muguras cepetis, viegli ap-
cepts

55-60

Zivis

Ediena iek$éja
temperatara, °C

Nesadalita zivs

65-70

Zivs fileja

60 - 65

Citi

Ediena iek$éja
temperatira, °C

Maltas galas cepetis, visu veidu
gala

80-90

Edienu karsé$ana, atkartota uz-
sildiSana

65-75

13 Paligs

Darbibas rezims "Paligs" palidz iericé gatavot dazadus
édienus un automatiski atlasa optimalos iestatijjumus.

13.1 Trauki

Gatavos$anas rezultats ir atkarigs no trauka lieluma un
Ipasibam.

Izmantojiet karstumizturigus traukus, kas pieméroti iz-
mantoSanai temperatdra virs 300 °C. Vispiemérotakie
ir stikla vai stiklkeramikas trauki. Cepetim janosedz
trauka dibens par aptuveni 2/3.

Nav pieméroti 8ada materiala trauki:

®  gaiSs, spidigs aluminijs

= neglazéts mals

m  plastmasa vai plastmasas rokturi

13.2 Edienu iestatijumi

Lai édienus pagatavotu optimali, ierice izmanto
dazadus iestatijumus.

Piezime: GatavoSanas rezultats ir atkarigs no partikas
produktu kvalitates un ipasibam. Izmantojiet svaigus
partikas produktus, kas atdzeséti ledusskapja tempe-
ratura. Sasaldétus produktus nemiet tieSi no saldésa-
nas nodalijuma.
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Padomi un noradijumi par iestatijumiem
lestatot eédienu, displeja ir redzama Sim édienam

atbilsto$a informacija, pieméram:
= Piemeérotais ievietoSanas limenis
Piemérotie piederumi vai trauki

n
= Skidruma pievienosana
[ ]

ApgrieSanas vai apmaisisanas laiks
Tiklidz Sis laiks ir sasniegts, atskan signals.

Lai skatitu informaciju, nospiediet "Padoms" vai .
Dazas norades tiek paraditas automatiski.

Programmas

Programmam ir fikséti optimala karséSanas rezima,
temperatitras un ilguma nokluséjuma iestatijumi.

Lai sasniegtu optimalu gatavoSanas rezultatu, papildus
jaievada svars. Ja nav noradits citadi, iestatiet sava

édiena kopéjo svaru. Svaru var iestatit tikai paredzétaja

diapazona.
leteicamie iestatijumi

leteicamajiem iestatijumiem optimalais karséSanas
rezims ir iestatits fikséti. Displeja redzams karséSanas

rezZims.

leprieks iestatito temperatlru un ilgumu var pielagot.



Cepesa termometrs

Dazu édienu gatavoSana var izmantot cepeSa termo-
metru.

Kad cepesSa termometrs ir iesprausts ierice, var
izveleties tikai tos édienus, kuri pieméroti gatavoSanai
ar cepesa termometru. Katram edienam sanemsiet ie-
teikumus par karséSanas rezimu, temperattru un
iekSéjo temperattru. Temperatiru un iek§g€jo tempe-
ratdru var pielagot.

— "Cepesa termometrs”, Lappuse 18

Cepsanas sensors

Dazus edienus ierice automatiski cep, izmantojot
cepsanas sensoru.

Displeja ir redzams (). Papildu iestatijumus veikt nav
nepieciesams.

Nemiet véra informaciju par cepSanas sensoru.

— "Edieni ar cepSanas sensoru”, Lappuse 21

Edieni ar tvaika funkciju

Dazu edienu gatavoSanas laika automatiski tiek akti-
vizéta tvaika funkcija.

Nemiet vera informaciju par tvaika funkciju.

— "Tvaiks", Lappuse 15

13.3 Edienu parskats

Atverot darbibas rezimu, ierice parada atseviskus €die-
nus, kuru gatavoSana ir pieejama.
Edieni ir sagrupéti pa kategorijam un &dienu veidiem.

Kategorija Edienu veidi

Kikas, mai- Kika

ze Mazi konditorejas izstradajumi
Placenisi
Maize, maizites
Pikantas kikas, pica, salais pirags

Sacepumi, Pikants sacepums; svaigas, gatavas sa-
suflé stavdalas
Svaiga lazanja
Kartupelu sacepums, negatavas sa-
stavdalas, plakans
Svaigs saldais sacepums
Suflé porciju veidnés

Sasaldéti Pica

produkti Sacepumi
Kartupelu izstradajumi
Putnu gala, zivis
Darzeni

Putnu gala  Vista
Pile, zoss
Titars

Gala Cukgala
Liellopa gala
Tela gala
Jéra gala
Medijuma gala
Galas edieni

Zivis Zivs, vesela
Zivs filejas
Zivju édieni
Juras veltes

Paligs Iv

Kategorija Edienu veidi

Piedevas, Darzeni

darzeni Kartupeli
Risi
Graudaugi
Paksaugi
Makaroni, klimpas
Olas

Deserti, Deserti, kompots

kompots

Konservésa- KonservéSana

na, sulas Sulas spieSana
spieSana, Burcinu dezinficéSana
dezinficésa-

na

UzsildiSana, Darzeni
apcepSana lzvélne
Miklas izstradajumi
Piedevas

Augli, darzeni

Edienu at-
kauséSana

13.4 Edieni ar cep$anas sensoru

Izvéloties édienu, kas ir piemérots gatavoSanai ar
cepsanas sensoru, ierice regulé gatavoSanas procesu
pilnigi automatiski.

CepSanas sensors uzrauga cepsanas procesu gata-
voSanas nodalijuma, un ierice patstavigi regulé iestatiju-
mus.

Talak noraditos édienus ierice automatiski cep, izman-
tojot cepSanas sensoru.

Kategorija Edienu veidi/@dieni
Kikas, mai- Kikas
ze m  K(kas veidnés
m  Kikas uz paplates
m  Platsmaize/tarte
Mazi konditorejas izstradajumi
m  Kartainas miklas izstradajumi
m Keksini
®  Rauga miklas izstradajumi
Pikantas kukas, pica, salais pirags
m Pikanta kuka, salais pirags
= Pica
m  Pikantas kikas
Saldéti pro-  Kartupelu izstradajumi
dukti m  Kartupelu izstradajumi

Piemértas cepSanas veidnes

Lai iegUtu optimalu gatavoSanas rezultatu, izmantojiet

tumsas metala cepSanas formas.

UZMANIBU!

Silikona veidnes vai silikonu saturo$a folija, parsegi vai

piederumi var bojat cepSanas sensoru. Ja cepsanas

sensors nav aktivs, var rasties bojajumi.

» Neizmantojiet silikona veidnes vai silikonu saturoSu
foliju, parsegus vai piederumus.

» Nekad neglabajiet silikona priekSmetus gatavoSanas
nodalijuma.
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Ilv Bérnu droSibas funkcija

Darbibas ilguma prognoze

Ja ierice ir savienota ar Home Connect, ierice var prog-
nozét paredzamo cepSanas procesa ilgumu.

Pirma prognoze &J displeja tiek paradita péc aptuveni 1
minUtes. Prognoze tiek pastaviga aprékinata un aktua-

lizEéta no jauna.

13.5 Ediena iestatisana

lerice piedava daudzu dazadu édienu pagatavoSanu.
Izmantojot vadibas gredzenu, varat ritinat dazadus
izvéles sarakstus.

Piezime: Péc startéSanas vairs nevar ne mainit édienu,
ne iestatijumus, ne ari tos partraukt.

Prasiba: Lai startétu darbibu, gatavoSanas nodaliju-
mam ir jabut atdzisusam.

Nospiediet menu.

Nospiediet "Paligs".

Nospiediet vajadzigo kategoriju.

Nospiediet vajadzigo pagatavojamo &dienu.
Nospiediet vajadzigo €dienu.

Displeja tiek paraditi ietatijumi édiena pagatavosa-
nai.

Edieniem ar cepSanas sensora rezimu netiek
paraditi iestatijumi, bet tiek paradita norade par
cepsanas sensoru.

6. Pielagojiet iestatijumus, ja nepiecieSams.

- Daziem édieniem var pielagot temperaturu un il-
gumu, savukart, citiem — svaru. CepSanas senso-
ra rezZima ierice regulé iestatijumus automatiski.

- AtseviSkiem édieniem var papildus atlikt pa-
beigSanas laiku.

— "Beigu laika iestatisana", Lappuse 15
7. Lai sanemtu informaciju par piederumiem un ievie-
toSanas limeni, nospiediet "Padoms".
8. Startéjiet darbibas reZimu ar D.

Piezime: CepSanas sensora darbibas laika neatve-
riet ierices durvis. Tada gadijuma cepsanas rezultats
var nebit atbilstoSs, un cepSanas sensora rezims
tiek partraukts.

v lerice sak karseét, un ir redzama laika atskaite.

L YARNES

<

v CepSanas sensora rezima netiek paradits ilgums.
Displeja redzams laiks, cik ilgi darbiba jau notiek.

v Jajusu ierice ir savienota ar Home Connect, cepSa-
nas sensora rezima tiek paradits prognozétais il-
gums B,

— "Darbibas ilguma prognoze", Lappuse 22

v Kad édiens ir gatavs, atskan signals. lerice parstaj
karseét.

9. Kad ilguma laika atskaite ir beigusies:

— Lai priekslaikus izslégtu signalu, nospiediet jeb-
kuru skarienlauku.

- Vajadzibas gadijuma var turpinat atsevisSku édie-
nu gatavoSanu.
— "GatavoSanas turpinasana”, Lappuse 22

- Kad édiens ir gatavs, izslédziet ierici ar O.

Gatavosanas turpinasana

AtseviSkiem edieniem ierice péc gatavoSanas laika

beigam piedava turpinat gatavoSanu. GatavoSanas tur-

pinasanas laiks nav ierobezots.

1. Ja nevélaties turpinat gatavos$anu, nospiediet "Beigt"
un izslédziet ierici ar .

2. Lai turpinatu édiena gatavoSanu, nospiediet "Gata-
voSanas turpinasana".

v Displeja ir redzams ilgums.

3. Ja nepiecieSams, mainiet ilgumu, lietojot vadibas
gredzenu.

4. Startéjiet darbibas rezZimu ar D.

v lerice sak karsét, un ir redzama laika atskaite.

v Kad ilguma laika atskaite ir beigusies, atskan
signals. lerice parstaj karsét. VElreiz tiek paradita
norade par gatavoSanas turpinasanu.

5. Kad ilguma laika atskaite ir beigusies:

— Lai priekslaikus izslégtu signalu, nospiediet jeb-
kuru skarienlauku.

- Ja vélaties joprojam turpinat gatavoSanu, nospie-
diet "GatavoSanas turpinasana’".

- Kad édiens ir gatavs, nospiediet "Beigt" un iz-
slédziet ierici ar O.

14 Bernu drosibas funkcija

Nodrosiniet, lai bérni nejausi neieslégtu ierici vai ne-
mainitu iestatijumus.

14.1 Beérnu drosibas funkcijas aktivizéSana
un deaktivizésana

Bérnu droSibas funkciju var aktivizét un deaktivet gan

ieslegta, gan izslégta ierice.

1. Lai aktivizétu bérnu droSibas funkciju, aptuveni 4 se-
kundes turiet nospiestu .
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v Displeja paradas norade apstiprinat.
v Vadibas panelis ir blokéts. lerici var izslégt tikai ar

v Kad ierice ir ieslégta, deg c=. Kad ierice ir izslégta,
& nedeg.

2. Lai deaktivizétu bérnu droSibas funkciju, aptuveni
4 sekundes turiet nospiestu .

v Displeja paradas norade apstiprinat.



Sabata iestatijums Iv

15 Sabata iestatijums

lzmantojot sabata iestatijumu, var iestatit gatavosanas
ilgumu idz 74 stundam. Edienu var uzturét siltu 85-
140 °C temperatira, izmantojot karséSanu no augsas/
apaksas, bez nepiecieSamibas ieslegt vai izslegt ierici.

15.1 Sabata rezima startésana

Piezimes

m Ja darbibas rezima laika tiek atvertas ierices durvis,
ierice partrauc karsét. Péc ierices durvju aizversa-
nas ierice turpina karset.

m  Péc startéSanas sabata reZimu vairs nevar ne
mainit, ne partraukt.

Prasibas
m Sabata reZims ir aktivizéts pamatiestatijumos.
— "Pamatiestatijumi", Lappuse 23
= |r atlasits darbibas rezims "Karsésanas rezimi" G.

1. Nospiediet "Sabata iestatijums".

Ja karséSanas reZims nav redzams skariendispleja,

lietojot vadibas gredzenu, ritiniet izveéles sarakstu.

Temperataras radijums ir izcelts balta krasa.

lestatiet temperatdru, lietojot vadibas gredzenu.

Nospiediet "llgums".

lestatiet ilgumu, lietojot vadibas gredzenu.

Beigu laiku nevar parcelt.

Startéjiet darbibas rezimu ar D.

lerice sak karset, un ir redzama laika atskaite.

. Kad laika atskaite ir pabeigta, atskan signals. Re-
dzamais ilgums ir nulle. lerice partrauc karséSanu
un turpina darboties, ka ierasts, kad nav ieslégts sa-
bata reZims.

- lzslédziet ierici ar O©.
Péc aptuveni 10 lidz 20 minttém ierice automatiski
izslédzas.
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16 Pamatiestatijumi

lekartu varat pielagot savam vajadzibam.

16.1 Pamatiestatijumu parskats

Seit ir sniegts pamatiestatijumu un ripnicas iestatijumu
parskats. Pamatiestatijumi ir atkarigi no iekartas apriko-
juma.

Pamatiestatijums Izvéle

Valoda Izve€les sarakstu skatiet
ierice.

Pulkstena laiks Pulkstena laiks 24 stundu
formata.

Udens cietiba 00 (mikstinats)

— "Pirmo reizi pirms 01 (miksts)

lietoSanas sakSanas”, 02 (vidéji ciets)

Lappuse 12 03 (ciets)

04 (Joti ciets)’

Home Connect Home Connect iestatijumi
— "Home Connect ”,

Lappuse 24

Atiestatit
Neatiestatit’

Rdpnicas iestatijums

Skanas signals Mazs ilgums (30 sekundes)
Vidéjs ilgums (1 minate)’

Liels ilgums (5 minates)

Pamatiestatijums

Izvéle

Darbiba péc ieslegsa-
nas

Galvena izvélne
KarséSanas veidi'

Tvaiks
Paligs
Displeja aptumsoana  Izslégts'
nakiti leslégts
Zimola logotips Radit’
Neradit
Ventilatoratuk&g. laiks  leteicamais’
Minimalais

Izvilk8anas sistéma

Nav pieejama (stativiem un
viena limena vadotném)’
Pieejama (2 un 3 limenu va-
dotném)

Sabata iestatijums

leslégts
Izslégts'

' Rlpnicas iestatijums (var atSkirties atkariba no

iekartas tipa)

16.2 Pamatiestatijumu mainiSana
Prasiba: lerice ir ieslégta.

1. Nospiediet menu.

2. Nospiediet "Pamatiestatijumi".

3. Nospiediet vajadzigo pamatiestatijumu un mainiet
to, lietojot vadibas gredzenu.
Sarkana josla teksta lauka mala norada uz atlasito
pamatiestatijumu. Atbilstiga vértiba ir redzama

displeja.

4. |zmantojot "Citi iestatijumi", parskatiet visus pama-

Skalums 5 limeni

Taustina skanas leslegts

signals Izslégts (O gadijuma skanas
signals saglabajas)’

Displeja spilgtums 5 limeni

Pulkstenis Izslegts
Digitalais’
Analogais

Apgaismojums

Darbibas rezims izsl.
Darbibas rezims iesl.’

' Rapnicas iestatijums (var atSkirties atkariba no

iekartas tipa)

tiestatijumus un nepiecieSamibas gadijuma mainiet
tos, lietojot vadibas gredzenu.

5. Lai saglabatu izmainas, nospiediet menu un apstipri-
niet ar "Saglabat".

Piezime: JUsu veiktas izmainas pamatiestatijumos tiks

saglabatas ari péc stravas padeves partraukuma.
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Iv. Home Connect

Pamatiestatijumu mainisanas partraukSana

» Nospiediet menu un apstipriniet ar "Nesaglabat".
v Tiek atmestas visas veiktas izmainas, un tas netiek
saglabatas.

16.3 Pulkstena laika iestatiSana
Prasiba: lerice ir ieslégta.

Nospiediet menu.

Nospiediet "Pamatiestatijumi'.

Nospiediet "Pulkstena laiks".

Mainiet pulkstena laiku, lietojot vadibas gredzenu.
Lai saglabatu izmainas, nospiediet menu un apstipri-
niet ar "Saglabat".

agrwbdA

17 Home Connect

So iekartu var pieslégt tiklam. Savienojiet iekartu ar mo-
bilo ierici, lai no lietotnes vaditu funkcijas Ho-

me Connect, pielagotu pamatiestatijumus vai uz-
raudzitu pasreiz€jo darba rezimu.

Ne visas valstis ir pieejami Home Connect pakalpojumi.
Funkcijas Home Connect pieejamiba ir atkariga no t3,
vai jusu valsti ir pieejami Home Connect pakalpojumi.
AtbilstoSo informaciju sk. www.home-connect.com.

Visu pieteikSanas procesu veic lietotné Home Connect.
Izpildiet lietotné Home Connect noraditas darbibas, lai
veiktu iestatijumus.

Padomi

= |evérojiet pievienotajos Home Connect dokumentos
sniegto informaciju.

= |evérojiet arl lietotné Home Connect sniegtos
noradijumus.

Piezimes

= |evérojiet Saja lietoSanas instrukcija sniegtos
droSibas noradijumus un nodroSiniet, lai tie tiktu
ieveroti arl tad, kad ierices darbibu vadat, izmantojot
lietotni Home Connect.
— "Drosiba”, Lappuse 2 5

= Prioritate vienmeér ir vadibai iekarta. Saja laika nav
iespéjama vadiba ar Home Connect lietotni.

= Tiklierosas gatavibas rezima ierices patéréta jauda ir
maks. 2 W.

17.2 Home Connect iestatijumi

17.1 Home Connect izveide

Prasibas

m |erice ir pievienota elektrotiklam un ieslégta.

= Jums ir viedtalrunis, kas aprikots ar visjaunako iOS
vai Android operétajsisteémas versiju.

= Viedtalrunis un ierice atrodas majas tikla WLAN
signala uztverSanas zona.

1. Lejupieladégjiet lietotni Home Connect.
IELADET NO
" Google Play

# Lejupieladét no

¢ App Store

2. Atveriet lietotni Home Connect un noskengjiet So
QR kodu.

3. Izpildiet lietotné Home Connect sniegtos noradiju-
mus.

Home Connect iestatijumus un tikla iestatijumus varat pielagot savas ierices pamatiestatijumos.
Tas, kadi iestatijumi ir redzami displeja, ir atkarigs no ta, vai Home Connect ir iestatits un vai ierice ir savienota ar

majas tiklu.

Pamatiestatijums lespéjamie iestatijumi

Skaidrojums

WiFi leslegSana Ja ir aktivizéts WiFi, varat lietot Home Connect.
IzslégSana Tiklierosas gatavibas rezima ierice patéré ne vairak ka 2 W.
Tikls Savieno$ana ar tiklu Atvienojot ierici no tikla, tiek izdzésta visa informacija par tiklu.

AtvienoSana no tikla

Sis iestatijums noder, ja marSrutétajam mainijusies piek|uves
dati.

Savieno8ana ar lietot- -

Sis iestatijums izveido savienojumu starp Home Connect lietot-

ni ni un ierici.
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Home Connect Iv

Pamatiestatijums lespéjamie iestatijumi

Skaidrojums

Talvadiba iesl.

Ja 81 funkcija ir deaktivizéta, lietotné var skatit tikai ierices dar-

izsl. ba stavokli.
Ja 81 funkcija ir aktivizeéta, varat ierici startét un tas darbibu
vadit attalinati.

Informacija par ierici i -

Displeja redzama informacija par tiklu vai ierici.

17.3 lerices darbibas vadisana ar lietotni
Home Connect

Ja ir aktivizéta attala startéSana, ar lietotni Ho-
me Connect varat ierici iestatit un startét attalinati.

Piezime: AtseviSkus darbibas rezimus var ieslégt tikai
pasa cepeskrasni.
Prasibas
= |erice ir ieslégta.
m |erice ir savienota ar majas tiklu un lietotni Ho-

me Connect.
m |aj ierici varétu iestatit, izmantojot Home Connect lie-
totni, jabadt ieslégtam pamatiestatijumam "Talvadiba".
Ja attala startéSana ir deaktivizéta, lietotné Ho-
me Connect ir redzami tikai ierices darbibas stavok|i.
Pieskarieties menu.
Pieskarieties "Attala starteSana".
Displeja redzams 0.
Veiciet iestatijumu lietotné Home Connect un
nosutiet to uz ierici.

Piezimes

= Ja 15 minGSu laika péc attalas startéSanas akti-
viz€Sanas vai darbibas reZima beigam atversiet
ierices durvis, attala startéSana tiks deaktivizéta.

m |ericé ieslédzot cepeskrasns reZzimu, attala
startéSana tiek aktivizéta automatiski. Lietotné
Home Connect varat mainit iestatijumus vai
startét jaunu programmu.

Lad S A

17.4 Programmatiras atjauninasana

Programmatiras atjauninasanas funkcija atjaunina
iekartas sildvirsmas programmatdru, piem., optimizéSa-
na, kludu novérsana, droSibai nozimigi atjauninajumi.
Tas ir iespéjams ar nosacijumu, ka esat registréts Ho-
me Connect lietotdjs, lietotne ir instaléta mobilaja iericeé
un ir izveidots savienojums ar Home Connect serveri.
Kad ir pieejams programmattras atjauninajums, in-
formacija par to tiek paradita Home Connect lietotng,
kur varat palaist programmattras atjauninasanu. Kad
atjauninajums ir sekmigi lejupieladéts, varat palaist ta
instaléSanu no Home Connect lietotnes, kad esat izvei-
dojis savienojumu ar vietgjo tiklu. Péc veiksmigas in-
staléSanas tiek paradits attiecigs zinojums Ho-
me Connect lietotne.
Piezimes
m | ejupielades laika var turpinat lietot iekartu. Atkariba
no individualajiem lietotnes iestatijumiem program-
mattras atjauninajumu var lejupieladét ari automatis-
Ki.

m  DroSibas atjauninajuma gadijuma ieteicams to in-
stalét nekavéjoties.

17.5 Attalinata diagnostika

Tehniska servisa dienests ar attalinato diagnostiku var
piek|ut jusu iekartai, ja ar attiecigu vélmi ver3aties teh-
niska servisa dienesta, jlsu iekarta ir savienota ar Ho-
me Connect serveri un jlsu valstl, kur izmantojat
iekartu, ir pieejama attalinata diagnostika.

Padoms: Papildu informéacija un noradijumi par
attalinatas diagnostikas pieejamibu jlsu valstl ir sniegti
Servisa/Atbalsta sadala vietgja internetvietné: www.ho-
me-connect.com

17.6 Datu aizsardziba

leveérojiet noradijumus par datu aizsardzibu.

Péc iekartas pirma savienojuma ar internetam

piesaistitu majas tiklu iekarta nosuta Home Connect

serverim Sadu kategoriju datus (pirma registracija):

m  Neparprotamu iekartas identifikatoru (ko veido
iekartas kodi un iebuvéeta Wi-Fi sakaru modula MAC
adrese);

»  Wi-Fi sakaru modula droSibas sertifikatu (savienoju-
ma informacijas tehniskai aizsardzibai);

m  sadzives tehnikas pasreiz€jo programmatdras un
aparatdras versiju;

®  jespéjams, ieprieks veiktas atiestates uz rdpnicas ie-
statijumiem statusu.

Si pirma registracija sagatavo Home Connect funkciju

lietoSanu un ir nepiecieSama tikai bridi, kad Ho-

me Connect funkcijas lietosiet pirmo reizi.

Piezime: levérojiet, ka Home Connect funkcijas ir lieto-
jamas tikai kopa ar Home Connect lietotni. Informaciju
par datu aizsardzibu var atvért Home Connect lietotné.

17.7 Atbilstibas deklaracija

Ar S0 Robert Bosch Hausgerate GmbH apliecina, ka
ierice ar Home Connect funkcionalitati atbilst Direktivas
2014/53/EU pamatprasibam un citiem attiecigajiem
noteikumiem.

Detalizeta RED atbilstibas deklaracija ir pieejama inter-
neta vietné www.bosch-home.com ierices produkta
lapa pie papildu dokumentiem.

C€

2,4 GHz diapazona: maks. 100 mW
5 GHz diapazona: maks. 100 mW
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Iv Tirsana un kopsSana

8 BE BG Ccz DK DE EE IE EL
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5 GHz WLAN (Wi-Fi): tikai lietoSanai telpas.
18 Tirisana un kopsana
Lai iekarta ilgi paliktu darbspéjiga, ta ir rapigi jatira un > Neizmantojiet firisanas lidzek|us ar augstu spirta sa-
jakopj. turu.

» Neizmantojiet cietus abrazivos materialus vai tirisa-
nas suklus.

18.1 TiriSanas lidzeklis

Lai nesabojatu ierices dazadas virsmas, nelietojiet ne- Cepeskrasns tiriSanas lidzekli silta gatavo$anas no-
piemérotus tirsanas lidzek|us.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!
lekarta iek|uvis mitrums var izraisit elektriskas stravas

triecienu.

» lekartas tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju vai

augstspiediena tirtaju.

UZMANIBU!

» Neizmantojiet specialos siltas tiriSanas lidzek]us.

dalijuma boja emalju.

» Nekad neizmantojiet cepeskrasns tirisanas lidzek|us
silta gatavoSanas nodalijuma.

» Nakamo reizi pirms uzkarséSanas pilniba notiriet at-
liekas no gatavoSanas nodalijjuma un ierices durvim.

Jaunas stk|dranas satur razoSanas atliekas.

» Jaunas suk|dranas pirms lietoSanas rapigi iz-
mazgajiet.

Nepiemeéroti tiriSanas lidzekl|i boja ierices virsmas.
» Neizmantojiet asus vai abrazivus tiriSanas lidzek|us.

- =

Piemeroti tiriSanas lidzekli
Dazadajam ierices virsmam lietojiet tikai piemérotus

tinSanas lidzek|us.

levérojiet ierices tiriSanas pamaciba sniegtos noradiju-

mus.

— "lerices tirisana", Lappuse 28

lerices priekSpuse

Virsma

Piemeéroti tiriSanas
lidzekli

Noradijumi

Nerds€josais
térauds

m  Karsts mazgasanas
lidzek|a Skidums

m  Speciali neriséjosa
térauda tiriSanas
[idzekli siltam
virsmam

Lai nepielautu koroziju, no nerus€josa térauda virsmam nekavéjoties
nofiriet kalka, tauku, cietes un olas baltuma traipus.
NerlUséjosa terauda kopsanas lidzekli uzklajiet plana karta.

Plastmasas vai
krasotas virsmas
pieméram,
vadibas panelis

m  Karsts mazgasanas
lidzekla Skidums

Neizmantojiet stikla tiriSanas lidzek|us vai stikla skrapjus.
Lai izvairitos no nenotiramiem traipiem, nekavéjoties notiriet at-
kalkoSanas lidzekli, kas ir nonacis uz virsmas.

lerices durvis

Zona Piemeéroti tirisanas Noradijumi

lidzekli
Durvju stikla m  Karsts mazgasanas Neizmantojiet stikla skrapi vai nerts€josa térauda spirali.
plaksnes lidzekla Skidums Padoms: Lai veiktu ripigu tiri§anu, iznemiet durvju stiklus.

— "lerices durvis”, Lappuse 31

Durvju parsegs

m  Neruséjosa térauda:

Nerlséjosa térauda
tirnsanas lidzeklis

=  Plastmasas:
Karsts mazgaSanas
lldzekla Skidums

Neizmantojiet stikla tiriSanas idzek|us vai stikla skrapjus.
Neizmantojiet nerus€josa térauda kopSanas lidzek|us.
Padoms: Lai veiktu rGpigu tinsanu, nonemiet durvju parsegu.
— "lerices durvis”, Lappuse 31
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Zona

Piemeéroti tiriSanas
lidzekli

Noradijumi

Nerlsé&josa térau-
da durvju apma-
les

Nerlségjosa térauda
tiriSanas lidzeklis

Ar nerlséjosa terauda tirisanas lidzekli var notirit vietas, kur mainiju-
sies virsmas krasa.
Neizmantojiet nerlis€josa terauda kopSanas lidzek|us.

Durvju rokturis

Karsts mazgasanas
lldzekla Skidums

Lai izvairitos no nenotiramiem traipiem, nekavéjoties notiriet at-
kalkoSanas lidzekli, kas ir nonacis uz virsmas.

Durvju blivejums

Karsts mazgasanas
lidzekla Skidums

Nenonemiet un neberziet.

Gatavosanas nodalijums

Zona

Piemeéroti tiriSanas
lidzekli

Noradijumi

Emaljetas virsmas

Karsts mazgasanas
lldzekla Skidums
Etikidens
Cepeskrasns tiriSanas
lldzeklis

Noturigu netirumu gadijuma iemeérciet un izmantojiet suku vai

neruséjosa térauda spirali.

Lai péc firiSanas izzavétu gatavoSanas nodalijumu, atstjiet to

atvertu.

Piezimes

m | oti augsta temperatira emalja apdeg, tad€jadi rodas nelielas
krasas atskiribas. Tas neietekmé ierices funkcionalitati.

= Plano plaSu malas nevar pilniba parklat ar emalju, un tas var bat
raupjas. Tas neietekmé aizsardzibu pret koroziju.

= Partikas produktu atliekas uz emaljétajam virsmam atstaj baltus
nosédumus. Sie nosédumi nav kaitigi veselibai. Tas neietekmé
ierices funkcionalitati. Sis atliekas var notirit ar citronskabi.

PaSattirosas vir-
smas

leverojiet pamacibu par pasattiroSajam virsmam.
— "Pasattiroso virsmu tiriSana gatavoSanas nodalijjuma”,
Lappuse 28

Cepeskrasns lam-
pas stikla parsegs

Karsts mazgasanas
lldzekla Skidums

Noturigu netirumu gadijuma izmantojiet cepeskrasns tiriSanas
ldzeklus.

Stativs

Karsts mazgasanas
lidzek|a Skidums

Noturigu netirumu gadijuma iemérciet un izmantojiet suku vai
nertséjosa térauda spirali.

Piezime: Lai veiktu rdpigu tiriSanu, iznemiet stativus.

— "Stativi", Lappuse 31

Izvilk§anas =  Karsts mazgasanas Noturigu netirumu gadijuma izmantojiet suku.

sistema lidzekla Skidums Lai no izvilk§anas vadotném nenotiritu smérvielu, tas ieteicams firit
iebiditas.
Nemazgajiet trauku masina.
Piezime: Lai veiktu rdpigu tiriSanu, iznemiet izvilkSanas sistemu.
— "Stativi", Lappuse 31

Piederumi = Karsts mazgasanas Noturigu netirumu gadijuma iemérciet un izmantojiet suku vai

lidzek|a Skidums
Cepeskrasns tiriSanas
lidzeklis

nertséjosa térauda spirali.

Emaljéetie piederumi ir pieméroti mazgasanai trauku masina.

Tirot nerdséjosa térauda tvaika traukus, neizmantojiet nertiséjosa
térauda vati.

Netirumus uz nertsé€josa térauda tvaika traukiem, kas radusies no
cieti saturoSiem partikas produktiem (pieméram, risiem), tiriet ar
etikadeni.

Udens tvertne

Karsts mazgasanas
lldzekla Skidums

Lai péc tiriSanas nonemtu mazgasanas lidzek|a atliekas, rupigi skalo-
jiet ar tiru Gdeni.

Lai péc firiSanas izzavétu tdens tvertni, atstajiet to izzat ar atvértu
vaku. Nosusiniet vaka blivéjumu.

Nemazgajiet trauku masina.

Cepesa termo-
metrs

Karsts mazgasanas
lidzekl|a Skidums

Noturigu netirumu gadijuma izmantojiet suku.
Nemazgajiet trauku masina.
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Iv Tirnsanas funkcija EcoClean

18.2 lerices tiriSana

Lai nepielautu ierices bojajumus, tiriet ierici tikai ka
noradits, izmantojot piemérotu tiriSanas lidzekli.

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!

LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas sakarst.

» leverojiet piesardzibu, lai nepieskartos sildelemen-
tiem.

» Nelaujiet tuvoties iericei bérniem, kas jaunaki par 8
gadiem.

/\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!

Ediena atliekas, tauki un cepesa sula var aizdegties.

» Pirms lietoSanas no piederumiem un gatavoSanas
nodalijuma sildelementiem notiriet lielakus netiru-
mus.

Prasiba: levérojiet norades par tiriSanas lidzek|iem.
— "Tirisanas lidzeklis", Lappuse 26
1. Tiriet ierici ar karstu mazgasanas lidzekla Skidumu
un mazgasanas dranu.
- Dazam virsmam var izmantot citus tirisSanas
lidzeklus.
— "Pieméroti tirisanas lidzekli", Lappuse 26

2. Nosusiniet ar mikstu dranu.

18.3 Pasattiroso virsmu tiriSana
gatavosanas nodalijuma

GatavoSanas nodalijuma aizmugures sienai, griestiem

un sanu sienam ir raupja virsma.

UZMANIBU!

Ja pasattiro$as virsmas netirisiet regulari, var rasties

bojajumi.

» Ja uz paSattiroSajam virsmam ir redzami tumsi traipi,
tiriet gatavoSanas nodalijumu, izmantojot tiriSanas
funkciju.

» Kad displeja tiek paradits aicinajums veikt tirisanu,
tiriet gatavoSanas nodalijumu, izmantojot tirisanas
funkciju.

» Nelietojiet cepeskrasns tiriSanas lidzek|us vai ab-
razivus tiriSanas lidzek|us. Ja cepeskrasns tiriSanas
[ldzeklis nejausi ir nonacis uz pasattiroSam virsmam,
tulit uzslaukiet to ar adeni un stkldranu. Neberziet.

> |zmantojiet tinsanas funkciju.
— "Tirisanas funkcija EcoClean", Lappuse 28

19 Tirisanas funkcija EcoClean

Regulari izmantojiet tiriSanas funkciju "EcoClean", lai
saglabatu pasattiroSo virsmu tiriSanas sp€ju un neras-
tos bojajumi.

PasattiroSas virsmas gatavoSanas nodalijuma ir
parklatas ar matétu porainas keramikas kartu, un tam ir
raupja virsma. Kad ierice darbojas, pasattiro$as vir-
smas uztver cepSanas vai griléSanas raditas tauku Sla-
katas un noarda tas.

PasattiroSas ir $adas virsmas:

= Aizmugures siena

m Griesti

= Sanu sienas

UZMANIBU!

Ja pasattirosas virsmas netirisiet regulari, var rasties

bojajumi.

» Ja uz paSattiro$ajam virsmam ir redzami tumsi traipi,
tiriet gatavoSanas nodalijumu, izmantojot tiriSanas
funkciju.

» Kad displeja tiek paradits aicinajums veikt tirisanu,
tiriet gatavoSanas nodalijumu, izmantojot tiriSanas
funkciju.

» Nelietojiet cepeskrasns tiriSanas lidzek|us vai ab-
razivus tinsanas lidzek|us. Ja cepeskrasns firisanas
lldzeklis nejausi ir nonacis uz pasattirosam virsmam,
talt uzslaukiet to ar adeni un sukl|dranu. Neberziet.

19.1 leteikums veikt tiriSanu

lerice nosaka darbibas rezimu un ilgumu un nepie-
cieSamibas gadijuma iesaka izmantot tirisanas funkciju.
Kad iesleédzat ierici, displeja tik paradits noradijums iz-
mantot tiriSanas funkciju. Startéjiet tirisanas funkciju, cik
driz vien iespéjams.

lerici varat lietot ka parasti. Tomér tirisanas ieteikums
displeja tiek paradits tik ilgi, lidz tirisanas funkcija ir
pilntba pabeigta.
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Piezime: Ja ierice priekS$laikus ir kluvusi netira,
pieméram, taukainas putna galas vai cepeSa gatavoSa-
nas del, vai uz pa8attiroSajam virsmam ir redzami tumsi
plankumi, neatlieciet tiriSanas funkciju lidz bridim, kad
tiks paradita norade. Jo biezak tiks izmantota tiriSanas
funkcija, jo ilgak saglabasies pasattiroSo virsmu tiriSa-
nas speéjas.

19.2 lerices sagatavosana tiriSanas funkcijai

Lai iegutu labu tiriSanas rezultatu, ripigi sagatavojiet

ierici.

UZMANIBU!

Cepeskrasns mazgasanas lidzekli uz pastiroSajam

virsmam boja Sis virsmas.

» Neizmantojiet cepeSkrasns mazgasanas lidzek|us uz
pasattiroSajam virsmam. Ja cepeskrasns tiriSanas
[ildzeklis tomeér ir nonacis uz Sim virsmam, talit uz-
slaukiet to ar adeni un stkldranu. Neberziet un neiz-
mantojiet abrazivus tiriSanas lidzek|us.

1. Iznemiet piederumus un traukus no gatavo$anas no-
dalijuma.

2. Atkabiniet stativus un iznemiet tos no gatavosSanas
nodalijuma.
— "Stativi”, Lappuse 31

3. Lietojot mazgasanas lidzek|a Skidumu un mikstu
dranu, notiriet lielos netirumus:
— no gatavo$anas nodalijuma gridas
— no ierices durvju iekSpuses
- no cepeskrasns lampas stikla parsega
Sadi noveérsisiet nenotiramu traipu veidoSanos.

4. Iznemiet priekSmetus no gatavo$anas nodalijuma.
GatavoSanas nodalijumam jabuat tukSam.



19.3 TiriSanas funkcijas iestatiSana
Tinsanas funkcijas darbibas laika vediniet virtuvi.
/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!

& Tinsanas funkcijas laika ierices arpuse |oti sakarst.
» Nekad nepieskarieties ierices durvim.

» Laujiet iericei atdzist.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

Prasiba: — "lerices sagatavosana tiriSanas funkcijai”,

Lappuse 28.

1. Nospiediet menu.

2. Nospiediet "Tirisana".

3. Nospiediet "EcoClean".

v Displeja ir redzams ilgums. 1 stundas ilgumu nevar
mainit.

4. Startgjiet darbibas reZzimu ar D.
Piezime: TiriSanas funkcijas darbibas laika neatve-
riet ierices durvis. Tada gadijuma tiriSanas rezultats
var nebut atbilstoSs, un darbibas rezims tiek
partraukts.

v Tiek startéta tiriSanas funkcija, un sakas tas ilguma
laika atskaite. KarséSanas linija netiek paradita.

TiriSanas atbalsta programma v

v Kad tiriS8anas funkcija ir pabeigta, atskan signals, un
displeja redzamais ilgums ir nulle.

5. Izslédziet ierici ar @.

6. — "lerices izslaucisana péc tirisanas funkcijas”,
Lappuse 29.

19.4 lerices izslauciSana péc tiriSanas
funkcijas

1. Laujiet iericei atdzist.

2. |zslaukiet gatavoSanas nodalijumu ar mitru dranu.
Piezime: Uz paSattiroSajam virsmam var veidoties
traipi. Partikas produktu cukura un olas baltuma at-
liekas nesadalas, bet paliek uz virsmam. Sarkanigie
traipi ir salj saturosSu partikas produktu atliekas, ta
nav rusa. Sie traipi nav kaitigi veselibai. Sie traipi ne-
ierobezo pasattiroSo virsmu tiriSanas spéju.

3. lekabiniet stativus.

— "Stativi”, Lappuse 31

20 Tirisanas atbalsta programma

TiriSanas atbalsta programma ir veids, ka starp lietoSa-
nas reizém atri iztirit gatavoSanas nodalijumu. TiriSanas
atbalsta programma atmiekské netirumus, iztvaicéjot
trauku mazgasanas lidzek|a Skidumu. Péc tam netiru-
mus ir vieglak notirit.

20.1 TiriSanas atbalsta programmas
iestatiSana

/\ BRIDINAJUMS — Applaucésanas risks!

Karsta gatavo$anas nodalijuma no ddens var rasties

karsti Gdens tvaiki.

» Nekad nelejiet Gdeni karsta gatavoSanas no-
dalijuma.

Prasiba: GatavoSanas nodalijums ir pilniba atdzisis.

1. Iznemiet piederumus no gatavo$anas nodalijjuma.

2. Samaisiet 0,4 | Gdens ar vienu pilienu trauku

mazgasanas lidzekla un izlejiet to gatavoSanas no-

dalijuma gridas vida.

Neizmantojiet destilétu ddeni.

Atlasiet darbibas rezZimu "Karsésanas rezimi".

lestatiet karsédanu no apaksas .

lestatiet 80 °C temperatiru, lietojot vadibas gredze-

nu.

6. Nospiediet "llgums".

7. lestatiet darbibas ilgumu uz 4 minttém, lietojot
vadibas gredzenu.

ok w

8. Startéjiet darbibas rezimu ar D.

v lerice sak karseét, un ir redzama laika atskaite.

v Kad ilguma laika atskaite ir beigusies, atskan
signals. Displeja redzamais ilgums ir nulle.

9. Izslédziet ierici ar © un |aujiet gatavoSanas nodaliju-
mam atdzist aptuveni 20 minutes.

20.2 Gatavosanas nodalijuma papildu

tinsana

UZMANIBU!

Mitrums, kas gatavoSanas nodalijuméa saglabajas

ilgaku laiku, izraisa koroziju.

» Peéc tirsanas atbalsta programmas izslaukiet gata-
voSanas nodalijumu un |aujiet pilniba izzGt.

Prasiba: GatavoSanas nodalijums ir atdzisis.

1. Atveriet ierices durvis un uzslaukiet atlikuso tGdeni ar
sukldranu.

2. Notiriet gatavoSanas nodalijjuma gludas virsmas ar
mazgasanas dranu vai mikstu suku. Noturigas atlie-
kas notiriet ar nerliséjosa térauda spiralveida sukli.

3. Kalka nosédumus nofiriet ar etiki samitrinatu dranu.
Péc tam noslaukiet virsmu ar tira ddeni samitrinatu
dranu un nosusiniet ar mikstu dranu, tostarp zem
durvju blivejuma.

4. Lai |lautu gatavoSanas nodalijumam izzGt, uz aptuve-
ni 1 stundu atstajiet ierices durvis atvértas fikséta
pozicija (aptuveni 30° lenki).
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Iv  AtkalkoSana

21 Atkalkosana

Lai saglabatu ierices funkcionalitati, ta regulari jaat-
kalko.

AtkalkoSanas biezums ir atkarigs no izmantotajiem tvai-
ka rezimiem un udens cietibas. Kad atlikuSais tvaika
rezimu izmantoSanas reizu skaits bus 5 vai mazak,
ierice jus par to informés. Ja neveiksiet atkalkoSanu,
vairs nevareésiet iestatit tvaika rezimus.

AtkalkoSana sastav no vairakiem soliem un ilgst
aptuveni 70-95 minates:

m  AtkalkoSana (aptuveni 55-70 minUtes)

= Pirma skalo$ana (aptuveni 9-12 mindtes)

= (Otra skaloSana (aptuveni 9-12 mindtes)

Higiénas apsvérumu deé| atkalkoSanas cikls jaizpilda
pilniba.

Ja atkalkoSana tiks partraukta, jus vairs nevaresiet ie-
statit nevienu darbibas reZimu. Lai ierici atkal sagatavo-
tu darbam, izpildiet 2 skaloSanas ciklus.

21.1 SagatavosSanas atkalkoSanai

UZMANIBU!
AtkalkoSanai vajadzigais iedarbosanas laiks atbilst
musu ieteiktajam Skidrajam atkalkoSanas lidzeklim. Citi
atkalkoSanas lidzek|i var izraisit ierices bojajumus.
» AtkalkoSanai izmantojiet tikai musu ieteiktos Skidros
atkalkoSanas lidzek]us.
Ja atkalkotaja skidums nok|ust uz vadibas panela vai
citam neizturigam virsmam, tas var tikt bojatas.
» Nekavéjoties noskalojiet atkalkoSanas Skidumu ar
adeni.
1. Sajauciet atkalkoSanas lidzekla Skidumu:
- 200 ml skidra atkalkoSanas lidzek|a
- 400 ml ddens

2. Atveriet vadibas paneli.

3. Iznemiet Gdens tvertni un piepildiet to ar atkalkoSa-
nas Skidumu.

4. Ar atkalkoSanas Skidumu piepildito tdens tvertni ie-
vietojiet atpakal.

5. Aizveriet vadibas paneli.

21.2 AtkalkoSanas iestatiSana

Prasiba: — "SagatavoSanas atkajkoSanai”,

Lappuse 30

1. Nospiediet menu.

2. Nospiediet "Tirsana".

3. Nospiediet "AtkalkoSana".

v Displeja ir redzams ilgums. llgumu mainit nav ie-

Spéjams.

Startéjiet darbibas rezimu ar D.

Sakas atkalkoSana, un ir redzama laika atskaite.

v Pirmas atkalkoSanas cikla dalas beigas atskan
signals. lerice divreiz pieprasa veikt skaloSanu.

5. Lai izskalotu ierici, katra skaloSanas reizé:

- Atveriet vadibas paneli un iznemiet tdens tvertni.

- Rdapigi izskalojiet Gdens tvertni un piepildiet to ar
udeni.

— levietojiet ddens tvertni un aizveriet vadibas pa-
neli.

- Saciet skaloganu ar D.

Katra skaloSanas cikla beigas atskan signals.

Otra skaloSanas cikla beigas:

- lztukSojiet un izzavejiet udens tvertni.
— "Udens tvertnes iztukSoSana", Lappuse 17

- lzslédziet ierici ar ©

v Atkalko3ana ir pabeigta, un ierice ir gatava darbam.

< P
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22 Zavesana

Lai neatstatu mitrumu, péc lietoSanas izzavéjiet gata-

voSanas nodalijumu.

UZMANIBU!

Ja ierice tiek darbinata ar temperatuaru, kas parsniedz

120 °C, udens uz gatavoSanas nodalijuma gridas izrai-

sa emaljas bojajumus.

» Nestartéjiet darbibu, ja uz gatavo$anas nodalijuma
gridas ir tdens.

» Pirms darbibas sakSanas uzslaukiet Gdeni no gata-
voSanas nodalijuma gridas.

22.1 Gatavosanas nodalijuma zavesana

Gatavo$anas nodalijumu var izzavet manuali vai ar fun-
kciju "Zavésana'".

1. Laujiet iericei atdzist.

2. |zfiriet no gatavoSanas nodalijuma netirumus.

3. Saslaukiet gatavoSanas nodalijuma esoSo udeni.

4
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- Lai izzavetu gatavoSanas nodalijumu, ierices dur-
vis uz aptuveni 1 stundu atstéajiet atvertas.
- Lai izmantotu funkciju "Zavesana", iestatiet
"Zavesana".
— "Zavésanas lestatisana”, Lappuse 30
Zavésanas iestatisana
Prasiba: — "GatavoSanas nodalijuma zavésana”,
Lappuse 30

1. Nospiediet menu.

2. Nospiediet "Tirisana".

3. Nospiediet "Zavésana".

v Displeja ir redzams ilgums. llgumu mainit nav ie-

Spéjams.

Startégjiet darbibas rezimu ar D.

Sakas zavéSana, un ir redzama laika atskaite.

v Kad zavésana ir pabeigta, atskan signals, un
displeja redzamais ilgums ir nulle.

5. Izslédziet ierici ar @.

6. Lai pilniba izZavetu gatavoSanas nodalijumu, uz 1-
2 minutém atstajiet atvértas ierices durvis.

Ee
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Stativi v

23 Stativi

Lai rGpigi notiritu stativus un gatavoSanas nodalijumu
vai nomainitu stativus, tos var iznemt.

23.1 Stativu iznemsana

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!
Stativi |oti sakarst

» Nepieskarieties karstiem stativiem.

» Vienmeér |aujiet iericei atdzist.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

1. Nedaudz paceliet stativa priek§éjo dalu @ un atkabi-

niet to @.
2. Velciet stativu uz priek8u ® un iznemiet to.

L

=

_&

3.

Notiriet stativu.
— "TiriSanas lidzeklis", Lappuse 26

23.2 Stativu ievietoSana
Piezimes

Stativi der ievietoSanai tikai labaja vai kreisaja puseé.
Abam izvelkamajam sliedém jabut izvelkamam uz
priekSu.

levietojiet stativu aizmuguréja ieliktna centra @, lidz
stativs piek|aujas gatavoSanas nodalijuma sienai, un
paspiediet to uz aizmuguri @. L

stativs pieklaujas gatavoSanas nodalijuma sienai, un
paspiediet to uz leju @.

24 lerices durvis

Lai rlpigi notiritu ierices durvis, tas var demontét.

24.1 lerices durvju iznemsana

/\ BRIDINAJUMS — Traumu risks!

Detalam ierices durvju iekSpusé var but asas malas.
» Lietojiet aizsargcimdus.

lerices durvju viras kustas katru reizi, kad durvis tiek
atvértas vai aizvertas, un jus varat ievert pirkstus.

» Nekad neturiet pirkstus durvju viru tuvuma.

1. Pilniba atveriet ierices durvis.
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Iv lerices durvis

2. /\ BRIDINAJUMS — Traumu risks!

Ja durvju viras nav nostiprinatas, tas var aizcirsties

ar lielu speku.

» Raugieties, lai blokéSanas sviras vienmér butu
pilniba aizvértas vai, veicot ierices durvju
iznemsSanu, — pilniba atvertas.

Atlokiet kreisas un labas puses durvju viru blokesa-

nas sviras.

Blokésanas svira at-
locita

Durvju vira ir nostip-
rinata un nevar aizcir-
sties.

BlokéSanas svira pie-
locita

lerices durvis ir nostip-
rinatas, un tas nevar
iznemt.

v BlokeéSanas sviras ir atlocitas. Durvju viras ir nostip-
rinatas un nevar aizcirsties.

3. Aizveriet ierices durvis lidz atdurei @. Satveriet
ierices durvis ar abam rokam no kreisas un no
labas puses un izvelciet uz augsu @.

@t\‘i

4. Uzmanigi novietojiet ierices durvis uz lidzenas vir-
smas.

24.2 lerices durvju ievietoSana

/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!

lerices durvju viras kustas katru reizi, kad durvis tiek

atveértas vai aizvértas, un jus varat ievert pirkstus.

» Nekad neturiet pirkstus durvju viru tuvuma.

Ja durvju viras nav nostiprinatas, tas var aizcirsties ar

lielu spéku.

» Raugieties, lai blokéSanas sviras vienmeér butu
pilniba aizvértas vai, veicot ierices durvju iznemsa-
nu, — pilniba atvertas.
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1. Ja tiriSanas laika no ierices ir atdalijies blivéjums,
piespiediet to gar pilienu savakSanas tekni.

N

Uzbidiet ierices durvis taisni uz abam durvju

viram @. Bidiet ierices durvis lidz galam.

Pilniba atveriet ierices durvis.

Pielokiet blokéSanas sviras uz kreisas un labas pu-
ses durvju viram @.

Eal o

<

BlokéSanas sviras ir pielocitas. lerices durvis ir no-
stiprinatas, un tas nevar iznemt.
5. Aizveriet ierices durvis.

24.3 Durvju stiklu iznemsana

/\ BRIDINAJUMS — Traumu risks!

lerices durvju viras kustas katru reizi, kad durvis tiek
atvertas vai aizveértas, un jus varat ievert pirkstus.

» Nekad neturiet pirkstus durvju viru tuvuma.
Detalam ierices durvju iekSpusé var but asas malas.
» Lietojiet aizsargcimdus.

1. Pilniba atveriet ierices durvis.

2. Atlokiet blokéSanas sviru uz kreisas un labas puses
durvju viras @.

v BlokéSanas sviras ir atlocitas. Durvju viras ir nostip-
rinatas un nevar aizcirsties.

3. Aizveriet ierices durvis lidz atdurei @.

S

/
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4. No arpuses spiediet durvju parsegu kreisaja un la-
baja pusé @, lldz tas atblokéjas.
5. Nonemiet durvju parsegu @.

e

6. Izvelciet iek8&jo plaksni @ un uzmanigi novietojiet uz
lldzenas virsmas.

7. lzvelciet starpplaksni @ un uzmanigi novietojiet uz
lldzenas virsmas.

™
N

8. Atveriet ierices durvis un nonemiet durvju blivejumu.

9. Ja nepiecieSams, varat iznemt kondensata listi, lai to
notiritu.
— Atveriet ierices durvis.
- Pagrieziet kondensata listi uz augsSu un izvelciet
to.

lerices durvis v

10. A\ BRIDINAJUMS — Traumu risks!
Saskrapéts ierices durvju stikls var saplaisat.
» Cepeskrasns durvju stikla tiriSanai nelietojiet
asus, abrazivus tirisanas lidzek|us vai asus
metala skrapjus, jo ta var saskrapét virsmu.

Demontétas durvju stikla ratis tiriet no abam pusém,
lietojot stikla tiriSanas lidzekli un mikstu dranu.

11. Tiriet kondensata listi, lietojot dranu un karstu trauku
mazgasanas lidzekla Skidumu.

12. Notiriet ierices durvis.
— "Pieméroti tirisanas lidzek|i", Lappuse 26

13. Noslaukiet durvju stikla ratis un ievietojiet atpakal.

24.4 Durvju stiklu ievietoSana

/\ BRIDINAJUMS — Traumu risks!

lerices durvju viras kustas katru reizi, kad durvis tiek
atvértas vai aizvertas, un jus varat ievert pirkstus.

» Nekad neturiet pirkstus durvju viru tuvuma.
Detalam ierices durvju iekSpusé var but asas malas.
» Lietojiet aizsargcimdus.

1. Pilniba atveriet ierices durvis.
2. Kondensata [isti ievietojiet vertikali turétajos [@l un
pagrieziet uz leju.

3. lebidiet starpplaksni kreisas un labas puses
turétaja [al.
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Iv Traucéjumu novérSana

4. Piespiediet starpplaksni augsdala, lidz ta atrodas
kreisas un labas puses turétaja (al.

5. Atveriet ierices durvis un iekariet durvju blivejumu.

6. lebidiet iek3€jo stikla plaksni kreisas un labas puses
turétaja [al.

~ \

7. Piespiediet iekS€jo plaksni aug8dala, lidz ta atrodas
kreisds un labas puses turétaja [al.

R
b
e K

8. Uzstadiet durvju parsegu @ un piespiediet to, lidz
tas dzirdami nofikséjas.

9. Pilniba atveriet ierices durvis.

10. Pielokiet blokéSanas sviras uz kreisas un labas pu-
ses durvju viram @.

v BlokésSanas sviras ir pielocitas. lerices durvis ir no-
stiprinatas, un tas nevar iznemt.
11. Aizveriet ierices durvis.

Piezime: Izmantojiet gatavoSanas nodalijumu tikai tad,
ja durvju stikla ratis ir pareizi uzstaditas.

25 Traucejumu noveéersana

Nelielus ierices darbibas traucéjumus varat novérst sa-
viem spékiem. Pirms sazinaSanas ar klientu apkalpoSa-
nas centru izlasiet informaciju par darbibas traucéjumu

noveérSanu. Ta izvairisieties no nevajadzigam izmaksam.

/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!

Nepareizi veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai apmacits spe-
cialists.

» Ja iekarta ir bojata, sazinieties ar klientu apkalpoSa-
nas dienestu.
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/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Nepareizi veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi apmacits
specialists.

» lekartas remontam drikst izmantot tikai originalas re-
zerves dalas.

» Ja tiek bojats Sis iekartas elektrotikla piesleguma
vads, apmacitam specialistam tas ir janomaina.



25.1 Darbibas traucejumi

Traucéjumu novérSana Iv

Traucéjums

Ceélonis un problemu novéersSana

lekarta nedarbojas.

Drosinatajs ir bojats.
» Parbaudiet droSinataju drosinataju kaste.

Elektroapgades trauc&jumi.
» Parbaudiet, vai telpa darbojas telpas apgaismojums vai citas ierices.

Displeja tiek paradits "Valoda:
vacu".

Elektroapgades trauce&jumi.

» Pirms pirmas lietoSanas reizes veiciet iestatijumus.
- Valoda
- Pulkstena laiks
— Udens cietiba

lerice nesak darbibu vai partrauc
to.

Ir iespéjami dazadi iemesili.
» Parbaudiet displeja paraditas norades.
— "Informacijas radisana", Lappuse 14

Darbibas trauc€jums

» Sazinieties ar tehniska servisa dienestu.
— "Tehniska servisa dienests”, Lappuse 37

lerice nekarseé.

Pamatiestatijumos ir aktivizéts demonstracijas rezims, displeja tiek paradits [Z1.
1. Uz isu bridi atvienojiet ierici no elektrotikla, izslédzot un ieslédzot sadales
skapi uzstadito drosinataju.
2. 3 mintSu laika
— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 23 deaktivizéjiet demonstracijas rezimu.

Elektroapgades traucé&jumi.
» Pé&c stravas padeves partraukuma vienreiz atveriet un aizveriet ierices durvis.
v lerice veic paSparbaudi un ir gatava darbam.

Kad ierice ir izslégta, displeja ne-
paradas laiks.

Ir mainits pamatiestatijums.
» Mainiet pulkstena radijuma pamatiestatijumu.
— "Pamatiestatijumi", Lappuse 23

Vadibas gredzens ir izkritis no lig-
zdas vadibas panel.

Vadibas gredzens ir izkustinats.

1. levietojiet vadibas gredzenu vadibas panela ligzda.
2. lespiediet vadibas gredzenu ligzda ta, lai tas nofiksé€tos un to varétu pagriezt.

Vadibas gredzenu var pagriezt ti-
kai ar piepdali.

Zem vadibas gredzena ir netirumi.

Vadibas gredzenu var nonemt.

Piezime: Nenonemiet vadibas gredzenu parak biezi, lai tas sava vieta turétos
stabili.

1. Lai atbrivotu vadibas gredzenu, piespiediet uz vadibas gredzena aréjas ma-
las.

v Vadibas gredzens sasveras, un to var vieglak satvert.

2. Iznemiet vadibas gredzenu no ligzdas.

3. Uzmanigi notiriet vadibas gredzenu un ta vietu iericé ar mazgasanas skidumu
un mazgasanas dranu. Nosusiniet ar mikstu dranu.
Neizmantojiet asus vai abrazivus lidzek|us.
Nemeércéjiet vadibas gredzenu.
Nemazgajiet vadibas gredzenu trauku masina.

Home Connect lietotne nedarbo-
jas pareizi.

Ir iespéjami dazadi iemesili.
» Atveriet www.home-connect.com.

Nevar atvert vadibas paneli.

Drosinatajs ir bojats.
» Parbaudiet droSinataju drosinataju kaste.

Elektroapgades traucéjumi.
» Parbaudiet, vai telpa darbojas telpas apgaismojums vai citas ierices.
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Iv Traucéjumu novérSana

Traucejums

Célonis un problému novérsana

Nevar atvert vadibas paneli.

Darbibas trauce€jums
1. Sazinieties ar klientu apkalpoSanas dienestu.
— "Tehniska servisa dienests", Lappuse 37
2. Ja udens tvertné ir Gdens, iztuk3ojiet to:
- Atveriet ierices durvis.
- Satveriet labaja un kreisaja pusé zem panela.
- Leéni izvelciet paneli un pabidiet to uz augSu.

TvaicéSanas rezima rodas |oti
daudz tvaika.

lerice tiek kalibréta automatiski.
Ipasa riciba nav nepiecieSama.

Ja gatavoSanas laiks ir parak iss, ierice neveic automatisku kalibrésanu.
Ja joprojam rodas |oti daudz tvaika, vElreiz kalibréjiet ierici.
1. Atiestatiet ierici uz rapnicas iestatijumiem.
— "Pamatiestatijumi", Lappuse 23
2. Atkartojiet kalibréesanu.
— "Pirms pirmas lietoSanas reizes", Lappuse 12

lerice aicina veikt atkalkoSanu, ie-
priek$ neparadot skaititaju.

lestatitais ddens cietibas diapazons ir parak zems.

1. Atkalkojiet ierici.
— "AtkalkoSana", Lappuse 30

2. Parbaudiet udens cietibu un iestatiet to pamatiestatijumos.
— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 23

lerice aicina veikt skaloSanu.

AtkalkoSanas laika tikusi partraukta stravas padeve vai izslégta ierice.
» Skalojiet ierici divreiz.
— "Atkalkosana", Lappuse 30

Displeja paradas "Uzpildit adens
tvertni", kaut art adens tvertne ir
uzpildita.

Udens tvertne nav nofikséjusies.

> levietojiet Udens tvertni pareizi, lai t& nofiksétos turétaja.
— "Udens tvertnes uzpildisana", Lappuse 15

Udens tvertne ir nokritusi. Vibraciju dé| Gdens tvertnes dalas ir palikuas valigas.
Udens tvertne nav hermétiska.

» Pasdutiet jaunu Gdens tvertni.

Darbibas traucéjums

» Neizmantojiet demineralizétu vai filtrétu Gdeni.
— "Pirmo reizi pirms lietoSanas saksSanas”, Lappuse 12

Bojats sensors.

» Sazinieties ar tehniska servisa dienestu.
— "Tehniska servisa dienests", Lappuse 37

Taustini mirgo.

Aiz vadibas panela ir izveidojies kondensata udens.
Ipasa riciba nav nepiecieSama. Tiklidz kondensats iztvaiko, taustini vairs nemir-
go.

Gatavojot ar tvaiku, atskan
plunkskosi troksni.

Udens tvaiks nosaka aukstuma/karstuma efektu, kas rodas saldétu édienu gata-
vo8anas laika.
Ipasa riciba nav nepiecieSama.

lerice rUc darbibas laika un péc
izslegSanas.

Sukna darbibas parbaude rada darbibas troksni.
Ipasa riciba nav nepiecieSama.

Atverot vadibas paneli, ierice ric
vai kliksk.

Vadibas panela izbidiSana rada troksni.
Ipasa riciba nav nepiecieSama.

Nedarbojas apgaismojums gata-
voSanas nodalijuma.

Bojata LED spuldze.
Piezime: Nenonemiet stikla parsegu.

» Sazinieties ar klientu apkalpoSanas dienestu.
— "Tehniska servisa dienests”, Lappuse 37
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Traucéjums Célonis un problému novérsana
Sasniegts maksimalais darbibas Lai nepielautu neparedzetu ilgstoSu darbibu, ierice péc vairakam stundam au-
ilgums. tomatiski partrauc karséSanu, ja nav mainiti iestatijumi. Displeja redzama

norade.

Laiks, kad tiek sasniegts maksimalais darbibas reZima ilgums, ir atkarigs no at-
tieciga rezima iestatijumiem.
1. Lai turpinatu darbibu, nospiediet jebkuru skarienlauku vai pagrieziet vadibas

gredzenu.

2. Ja ierici neizmantojat, izslédziet to ar ©.

Padoms: Lai ierice neizslegtos nepiemérota bridi, iestatiet ilgumu.
— "llguma iestatisana”, Lappuse 15

Displeja redzams zinojums ar "D" Elektronika ir konstatéjusi kludu.
vai "E", piem., DO111 vai EO111. 1, |eslédziet un izslédziet iekartu.
v Ja trauc&jums bija vienreizgjs, zinojums nodziest.
2. Ja zinojums paradas atkartoti, sazinieties ar klientu servisu. Piezvanot precizi
nosauciet kludas zinojumu.
— "Tehniska servisa dienests", Lappuse 37

Gatavosanas rezultats nav ap-
mierinoss.

lestatijumi bija nepieméroti.
lestatamas vértibas, pieméram, temperatira un gatavo3anas ilgums, ir atkarigas

no receptes, daudzuma un partikas produktiem.
» Nakamreiz iestatiet zemakas vai augstakas vertibas.

Padoms: Daudzi noradijumi par pagatavoSanu un piemérotam iestatijumu
veértibam ir atrodami misu majaslapa www.bosch-home.com.

26 Likvidacija
Seit uzziniet par nolietotu iekartu likvidaciju.

26.1 Nolietotas iekartas likvidacija

Likvidéjot iekartas atbilstosi vides noteikumiem,
vértigas izejvielas var izmantot atkartoti.

1. lzvelciet elektrotikla piesléguma vada kontaktdaksu.

2. Atdaliet elektrotikla piesléguma vadu.

3. Utilizgjiet ierici atbilstoSi vides aizsardzibas
prasibam.

Informaciju par aktualiem likvidacijas jautajumiem
var iegut pie tirgotaja un jasu novada vai pilsétas
pasparvalde.

B

Siierice ir markéta atbilstosi Eiropas
direktivai 2012/19/ES par elektris-
kajam un elektroniskajam iericém
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Direktiva nosaka veidu, ka ES terito-
rija jarealizé nolietoto ieriCu nodosana
un parstrade.

27 Tehniska servisa dienests

Ja jums ir jautajumi par lietoSanu, ja nevarat novérst
traucéjumu saviem spékiem vai iekarta ir jaremonte,
sazinieties ar musu klientu apkalpoSanas dienestu.
Detalizétu informaciju par jasu valsti spéka esoso ga-
rantijas terminu un garantijas nosacijumiem varat
sanemt klientu apkalpoSanas dienesta, tirdzniecibas
vieta vai masu timek|a tvietné.

Sazinoties ar tehniska servisa dienestu, pazinojiet
iekartas razojuma numuru (E-Nr.) un izgatavo3anas nu-
muru (FD).

Tuvaka tehniska servisa dienesta kontaktinformacija ir
noradita pievienotaja dienestu saraksta vai masu inter-
netvietné.

Sim raZojumam ir gaismas avoti ar energijas efekti-
vitates G klasi. Gaismas avoti ir pieejami k& rezerves
dala, un to drikst nomainit tikai Sim nolikam apmacits
specialists.

27.1 Razojuma numurs (E-Nr.) un
izgatavosanas numurs (FD)

Razojuma numuru (E-Nr.) un izgatavoSanas numuru
(FD) skatiet iekartas datu plaksnité.

Dazam iekartam, kas ir aprikotas ar tvaiku, datu
plaksnite atrodas aiz vaka.

@ I E-N FD: ZNr. I

Type:

Lai atri atrastu iekartas datus un tehniska servisa die-
nesta talruna numuru, varat Sos datus pierakstit.
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28 Sadi izdosies

Seit ir atrodami dazadiem &dieniem pieméroti iestatiju-
mi, ka ari vislabakie piederumi un trauki. leteikumus
esam optimali pielagojusi jusu iericei.

28.1 Visparéji gatavosanas noradijumi

Nemiet vera So informaciju, gatavojot jebkuru edienu.

= Temperatlra un gatavoSanas ilgums ir atkarigi no
daudzuma un receptes. Tapéc ir noraditi iestatijumu
diapazoni. Vispirms méginiet gatavot, izmantojot vis-
mazakas vertibas.

m |estatijumu vertibas attiecas uz ediena ievietoSanu
auksta gatavoSanas nodalijuma. Piederumus gata-
voSanas nodalijuma iebidiet tikai péc uzkarsésanas.

= |znemiet no gatavoSanas nodalijuma piederumus,
kurus nelietosiet.

28.2 Gatavosanas noradijumi cepsanai

= Kiku, konditorejas izstradajumu un maizes cep$anai
vispiemérotakas ir tumsas metala cepSanas veid-
nes.

= Sacepumiem un graténiem izmantojiet lielus, seklus
traukus. Sauros, augstos traukos édieni gatavojas
ilgak un augSpusé vairak apbrininas.
Silikona cepSanas veidnes nav piemérotas.
Gatavojot sacepumu universalaja panna, ievietojiet
to 2. limeni.

= Maizes miklai noraditas iestatijumu vértibas attiecas
gan uz cepsSanu uz cepamas plats, gan uz cepSanu
taisnstlra veidné.

UZMANIBU!

Karsta gatavoSanas nodalijuma esoSais Udens izraisa

ddens tvaiku raSanos. TemperatUras izmainas var iz-

raisit bojajumus.

» Nekad nelejiet Gdeni karsta gatavoSanas no-
dalijuma.

» Nenovietojiet traukus ar ddeni uz gatavoSanas no-
daljuma gridas.

levietoSanas limeni

Ja izmantojat 4D karsta gaisa rezimu, varat izmantot 1.,
2., 3. un 4. ievietoSanas limeni.

Cepsana viena limeni Limenis

Biezi konditorejas izstradajumi / veid- 2
ne uz restem

Plani konditorejas izstradajumi / ce- 3
pama plats

Cepsana vairakos limenos Limenis
2 limeni

= Universala panna 3

m Cepama plats 1

2 limeni

m 2 restes ar veidném uz tam 3
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Cepsana vairakos limenos Limenis
3 limeni

m  Cepama plats

= Universala panna

m Cepama plats

4 meni

m 4 restes ar cepampapiru

— WO

=N wWO

lzmantojiet 4D karsta gaisa rezimu.

Piezimes

= Edieniem uz cepamajam platim vai veidnés, kas ce-
peskrasni ievietotas vienlaikus, nav jabat gataviem
viena laika.

= GatavoSana ar papildtvaika funkciju iespéjama tikai
viena limeni.

28.3 Gatavosanas noradijumi cepsanai,
sautésanai un grilesanai

= |estatiSanas ieteikumi attiecas uz cepamiem produk-
tiem ledusskapja temperatura, ka ari uz nepilditu,
cepSanai sagatavotu putna gaju.

= Apgrieziet putna galu péc aptuveni 2-%3 no
noradita laika.

m  Apgrieziet cepeti, griléjamo produktu vai veselo zivi
p€c aptuveni 2-245 no noradita laika.

= |zmantojot cepeSa termometru, varat precizak gata-
vot. Nemiet véra svarigu informaciju par pareizu iz-
mantoSanu. — Lappuse 18

Ceps$ana uz rezga

Cepot uz rezga, produkts no visam pusém K|Ust ipasi

kraukskigs. Sadi var gatavot, pieméram, lielu putnu

galas gabalu vai vairakus gabalus reize.

m  Cepiet iespéjami lidziga biezuma un svara gabalus.
Ta tie tiks apbruninati vienmeérigi un bus suligi.
Novietojiet produktu tiesi uz rezga.

Lai savaktu piloSo Skidrumu, vienu limeni zemak par
restém ievietojiet universalo pannu.

= Atkariba no gatavojama €diena lieluma un veida uni-
versalaja panna ielejiet lidz 2 litram tGdens.

No savaktas gatavoSanas sulas varat pagatavot
meérci. Sadi veidosies mazak dumu un gatavoSanas
nodalijums paliks tiraks.

Cepsana trauka

Gatavojot trauka ar vaku, gatavoSanas nodalijums pa-
liek tiraks.

Vlsparlga informacija par cepsSanu trauka
Izmantojiet cepeskrasnij piemérotus, karstumiz-
turigus traukus.

Novietojiet trauku uz restém.
Vispiemeérotakie ir stikla trauki.

= |eveérojiet cepSanas trauka razotaja sniegtas

norades.

Cepsana valéja trauka
= |zmantojiet augstu cepSanas veidni.



= Ja nav piemérota trauka, var izmantot universalo
pannu.

Cepsana sléegta trauka

® |zmantojiet gatavoSanas traukam piemeérotu, labi
pieguloSu vaku.

®  Spraugai starp galu un trauka vaku jabut vismaz
3 cm. Gala var uzbriest.

/\ BRIDINAJUMS — Applaucésanas risks!

Kad péc gatavoSanas atver vaku, no trauka var izplust

|oti karsts tvaiks. Atkariba no temperaturas tvaiks var

neblt redzams.

» Paceliet vaku aizmugurg, lai karstais tvaiks varétu iz-
plUst talak no jusu kermena.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos beérni.

Grilesana

Grilgjiet édienus, kuriem jak|ust kraukskigiem.

= Grilgjiet iespéjami lldziga biezuma un svara grilgja-
mos gabalus. Ta tie tiks apbraninati vienmerigi un
bus suligi.
Grilejamos produktus novietojiet tieSi uz restem.
Lai savaktu piloSo Skidrumu, vismaz vienu limeni
zem restém ievietojiet universalo pannu.

Piezimes

m  Grila sildelements ieslédzas un izslédzas noteikta in-
tervala. Tas ir normali. Biezums ir atkarigs no ie-
statitas grileSanas pakapes.

m  GrileSanas laika var rasties dumi.

28.4 TvaicéesSana

Ediens tiek gatavots saudzigi. Produktam saglabajas

Ipass suligums.

Pretstata parastai gatavosanai, gatavojot ar papildtvai-

ka funkciju, gala neiegust kraukskigu garozinu.

® |zmantojiet valejus, karstumizturigus un tvaikam
piemérotus traukus.

28.7 Edienu izvéle

Sadi izdosies Iv

m  Vislabak piemérots XL izméra caurumotais tvaicéSa-
nas trauks. Lai savaktu piloso Skidrumu, vienu ime-
ni zemak par rezgi ievietojiet universalo pannu.
Varat izmantot ari stikla cepeStrauku un novietot to
uz rezga.

m  Partikas produktus, kurus parasti gatavo adens
peldé, parklajiet ar foliju, pieméram, partikas plévi.

= Produkts nav jagroza.

Lai variétu garSu, pirms tvaicéSanas galu vai zivis
var apcept. Tadéjadi saisinas gatavosanas ilgums.

m Lielakiem gabaliem nepiecieSams ilgaks uzsilSanas
laiks un ilgaks gatavoSanas laiks.

®= Ja izmantojat vairakus vienada lieluma gabalus,
ierice pagarina uzsilSanas laiku. GatavoSanas laiks
nemainas.

m |ietoSanas pamacibas galvenaja dala atrodama in-
forméacija par to, ka iestatit tvaicéSanu.

— "Tvaiks", Lappuse 15

Darzeni vairakos limenos
Vairakus édienus vai to komplektus var vienlaikus gata-
vot 2 Imenos, pieméram, broko|us un kartupelus.

Risi vai graudaugi

®  Pjevienojiet tdeni vai Skidrumu noraditajas at-
tiecibas.
Piemérs: 1:1,5 = 100 g risu pievienojiet 150 ml Skid-
ruma.

28.5 Sasaldetu produktu gatavosana

Neizmantojiet apledojusSus saldétus produktus.
Nonemiet ledu.

m  Saldeti produkti dal€ji ir nevienmeérigi pagatavoti ka
pusfabrikati. Nevienmérigs apbrininajums var sa-
glabaties ari péc cepsanas.

28.6 Gatavo edienu gatavoSana

Iznemiet gatavos €dienus no iesainojuma.
m  Sildot vai gatavojot gatavos édienus traukos, izman-
tojiet karstumizturigus traukus.

lestatiSanas ieteikumi dazadiem édieniem péc ediena kategorijas.

leteicamie iestatijumi dazadiem édieniem

Ediens Piederumi/trauki Limenis KarséSa- Temperatiira, °C Tvaika in- Gatavosanas
nas tensitate laiks, min
rezims
— Lappus
e8

Biskvita kiika, 2 limenos Kéksa veidne 3+1 140-160 - 60-80

vai

Taisnstlra veidne
Biskvita kuka, maiga Taisnstura veidne 2 (= 150-170 - 60-80
Auglu vai biezpiena kilka Saliekama veidne, 2 a 170-190 - 60-80

ar smilSu miklas pamatni @ 26 cm

' lepriek$ uzkarsgjiet iekartu.

2 Vispirms ielejiet trauka apm. 100 ml kidruma. Darbibas laika Gdens tvertnei jabat uzpilditai.
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Ediens Piederumi/trauki Limenis Karsé$a- Temperatira, °C Tvaika in- GatavosSanas
nas tensitate laiks, min
rezims
— Lappus
ed8

Auglu vai biezpiena kika Saliekama veidne, 2 160-180 - 70-90

ar smilsu miklas pamatni @ 26 cm

Biskvita torte, 6 olas Saliekama veidne, 2 150-170" - 30-50

@ 28 cm
Biskvita torte, 6 olas Saliekama veidne, 2 1. 150-160 01 1. 10

@ 28 cm 2. 150-160 0 2. 25-35
Biskvita torte, 6 olas Saliekama veidne, 2 150-160 - 50-60

@ 28 cm

SmilSu miklas kuka ar Universala panna 3 (i 160-180 - 55-75

suligu pildijumu

Rauga miklas kika ar Universala panna 3 (= 180-200 - 30-40

suligu pildijumu

Biskvita rulete Cepama plats 3 180-200 ' - 8-15

Biskvita rulete Cepama plats 3 180-200 " 01 10-15

Keéksini Kéksinu plats 3 (I 170-190 - 15-20

Rauga miklas cepumi Cepama plats 3 (i 160-180 - 25-35

Rauga miklas cepumi Cepama plats 3 160-180 02 25-35

Placenisi Cepama plats 3 140-160 - 15-30

Apalie cepumi, 2 limenos Universala panna  3+1 140-160 - 15-30

+
Cepama plats
Apalie cepumi, 3 imenos 1x 5+3+1 140-160 - 15-30
Universala panna
+
2X
Cepama plats
Maize, bez veidnes, Universala panna 2 1. 210-220 03 1. 10-15
750 g vai 2. 180-190 0 2. 25-35
Taisnstura veidne
Maize, bez veidnes, Universala panna 2 1.210-220" - 1. 10-15
1500 g vai 2. 180-190 2. 40-50
Taisnstira veidne
Maize, bez veidnes, Universala panna 2 1. 210-220 03 1. 10-15
1500 g vai 2. 180-190 0 2. 45-55
Taisnstira veidne

Maize, bez veidnes, Taisnstdra veidne 2 = 200-210 - 35-45

1500 g

Pitas maize Universala panna 3 (i 220-230 03 20-30

Maizites, svaigas Cepama plats 3 () 180 - 200 - 20-30

Maizites, svaigas Cepama plats 3 200 - 220 02 20 - 30

Svaiga pica — uz ce- Cepama plats 3 200-220 - 25-35

pamas plats

Svaiga pica — uz ce- Universala panna  3+1 180-200 - 35-45

pamas plats, 2 imenos  +

Cepama plats

Svaiga pica ar planu pa- Picas plats 2 220-230 - 20-30

matni picas veidné

Piragi Tartes veidne 1 190-210 - 40-50

Melna metala plats

' lepriek$ uzkarségjiet iekartu.
2 Vispirms ielejiet trauka apm. 100 ml kidruma. Darbibas laika Gdens tvertnei jabat uzpilditai.
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Ediens Piederumi/trauki Limenis Karsé$a- Temperatira, °C Tvaika in- GatavosSanas
nas tensitate laiks, min
rezims
— Lappus
e8

Piragi Tartes veidne 3 190-210 - 30-40

i\/lelné metala plats

Pikantas kikas Universala panna 3 (] 240-250 ' - 10-18

Pikantas kikas Universala panna 3 S 240-250 " - 10-18

Sacepums, pikants, gata- Sacepumu veidne 2 (i 200-220 - 30-50

vas piedevas

Sacepums, pikants, gata- Sacepumu veidne 2 X 150-170 02 40-50

vas piedevas

Kartupelu sacepums, Sacepumu veidne 2 160-190 - 50-70

svaigas sastavdalas,

4 cm biezs

Vista, 1 kg, bez pildijjuma Restes 2 200-220 - 60-70

Vista, 1 kg, bez pildijuma Restes 2 X 190-210 02 50-60

Cala kratinas fileja, Tvaicé8anas trauks 3 100 - 15-25

tvaicésanai

Vistas gabalini, pa 250 g Restes 3 X 220-230 - 30-35

Vistas gabalini, pa 250 g Restes 3 200-220 02 30-45

Z0ss bez pildijjuma, 3 kg Restes 2 £ 160-180 - 120-150

Z0ss bez pildijuma, 3 kg Restes 2 1. 1. 130-140 02 1. 110-120
2. 2. 150-160 02 2. 20-30
3. & 3.170-180 0 3. 30-40

Cukgalas cepetis bez Valéjs trauks 2 180-190 - 110-130

adas, pieméram, kakla

karbonade, 1,5 kg

Cukgalas cepetis bez Valéjs trauks 2 = 190-200 - 120-140

adas, piemeéram, kakla

karbonade, 1,5 kg

Cukas cepetis ar adu, Valéjs trauks 2 1. 1. 100 0 1. 25-30

pieméram, pleca dala, 2. 2. 170-180 01 2. 60-75

2 kg 3.& 3. 200-210 0 3. 20-25

Liellopa fileja, vidéji cep- Restes 2 210-220 - 40-50

ta, 1 kg

Liellopa fileja, vidéji cep- Valgjs trauks 2 190-200 01 50-60

ta, 1 kg

Sutinats liellopa cepetis, Trauks ar vaku 2 X 200-220 - 130-160

1,5 kg

Sutinats liellopa cepetis, Valéjs trauks 2 1. 1. 150 03 1. 30

1,5 kg ? 2. 2. 130 02 2. 120-150

Sutinats liellopa cepetis, Trauks ar vaku 2 = 200-220 - 140-160

1,5 kg

Rostbifs, vidéji cepts, Restes 2 X 220-230 - 60-70

1,5 kg

Rostbifs, vidégji cepts, Valéjs trauks 2 190-200 01 65-80

1,5 kg

Burgers, 3-4 cm biezs  Restes 4 B 3 - 25-30

Jéra gurns bez kauliem, Valéjs trauks 2 X 170-190 - 50-80

vidéji cepts, 1,5 kg

Jéra gurns bez kauliem, Valéjs trauks 2 X 170-180 01 80-90

vidéji cepts, 1,5 kg

' lepriek$ uzkarségjiet iekartu.
2 Vispirms ielejiet trauka apm. 100 ml kidruma. Darbibas laika Gdens tvertnei jabat uzpilditai.
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Ediens Piederumi/trauki Limenis Karsé$a- Temperatira, °C Tvaika in- GatavosSanas
nas tensitate laiks, min
rezims
— Lappus
ed8
Zivs, nesadalita, grileta, Restes 2 170-190 - 20-30
300 g, pieméram, forele
Zivs, cepta, nesadalita, Universala panna 2 1.8 1. 170-180 01 1. 15-20
300 g, pieméram, forele 2@ 2. 160-170 0 2. 510
Zivs, tvaicéta, nesadalita, TvaicéSanas trauks 3 80-90 - 15-25
300 g, pieméram, forele
Zivs fileja bez panéjuma, TvaicéSanas trauks 3 80-100 - 10-16
tvaicéta
Ziedkaposti, veseli, TvaicéSanas trauks 3 100 - 25-35
tvaicéti
Burkanu 8keliSu tvaicéSa- TvaicéSanas trauks 3 100 - 10-20
na
Spinati, tvaiceti TvaicéSanas trauks 3 100 - 2-3
Kartupeli ar mizu, veseli  TvaicéSanas trauks 3 100 - 35-45
Gargraudu risi, 1:1,5 Sekls trauks 3 100 - 20-30
Cieti varitas olas TvaicéSanas trauks 3 100 - 10-12

' lepriek$ uzkarséjiet iekartu.
2 Vispirms ielejiet trauka apm. 100 ml Skidruma. Darbibas laika Gdens tvertnei jablt uzpilditai.

Deserts 2.1 I_itru piena (ar 3,5% tauky _satura) gzkarséjiet uz sil-
Karamelu kréma un kréma brulé gatavosana %lrgénas 90 °C temperatura un |aujiet atdzist lidz
1. Sagatavojiet masu saskana ar izvéléto recepti. Ja izmantojat lauku pienu, pietiek ar ta uzsildisanu
2. Iep_|ld|e__t masu v_eldnltes 2-3 cm ble_zum_a. o lidz 40 °C.
3. Ir?g/;ettghegéveldmtes caurumotaja XL izméra tvaicésa- 3. lemaisiet piena 150 g jogurta ledusskapja tempe-
~>. ' . _ ratura.
4. Partikas produkius, kurus parasti gatavo udens 4. Masu pildiet traucinos, pieméram, tasés vai bur-
peldg, park_lajlet ar foliju, pieméram, partikas plévi. Cinas.
g' lestatiet ierici atbilstosi iestatisanas ieteikumiem. 5. Apklgjiet traukus ar plévi, pieméram, partikas plévi.
- Ja veidnites ir izgatavotas no |oti bieza materiala, 6. Novietojiet traukus uz gatavodanas nodalijuma
gatavosSanas laiks var bat ilgaks. gridas.
Jogurta sagatavosana 7. Ie_statiet ierici atbilsto_éi iestaﬁéarlgs ieteikumien_w. _
1. Iznemiet piederumus un stativus no gatavo$anas no- 8. Péc pagatavosanas jogurtu atstajiet ledusskapr vis-
m maz uz 12 stundam.
dalijuma.
lestatiSanas ieteikumi desertu un kompotu gatavosanai
Ediens Piederumi/trauki Limenis KarséSa- Temperatira, °C Tvaika inten- Gatavosa-
nas sitate nas laiks,
rezims min
— Lappus
e8
Brile krems Porciju veidnes 3 85 - 20-30
Karameles kréms Porciju veidnes 3 85 - 25-35
Tvaicétas nadeles Universala panna 3 100 - 20-30
Jogurts Porciju veidnes Gatavosa- & 35-40 - 300-360
nas no-
dalijuma
pamatne
Piena risi, 1:2,5 Universala panna 3 1.1 - 35-45
2.1
Auglu kompoits, Universala panna 3 1.1 - 10-20
1/3 Udens 2.1
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28.8 Ipasi pagatavosanas veidi un citi
pielietojumi

Informacija un iestatiSanas ieteikumi ipaSiem gatavosa-
nas veidiem un citam lietojumam, pieméram, lénai
sautéSanai vai konservéSanai.

Léna sautésana

Augstakas kvalitates galai, pieméram, mikstiem liellopa,
tela, clkas, j€ra vai putna gabaliem, var izmantot I1Eno
sautéSanu zema temperatira.

Galas un putna galas léna sautéSana

Piezime: Lénas sautéSanas karséSanas rezima nevar
parcelt beigu laiku.

Prasiba: GatavoSanas nodalijjums ir auksts.

leteicamie iestatijumi Ienai sautésSanai

Sadi izdosies Iv

1. Izmantojiet svaigu un uzturam piemérotu galu bez
kauliem.

2. Novietojiet trauku uz rezga gatavoSanas nodalijuma
2. imeni.

3. GatavoSanas nodalijumu un trauku ieprieks uz-
kars€jiet aptuveni 15 minutes.

4. Apcepiet galu uz sildrinka |oti augsta temperattra
no visam puséem.

5. Galu uzreiz ielieciet uzsilditaja trauka un ievietojiet
gatavoSanas nodalijuma.
Lai saglabatu karstumu gatavo$Sanas nodalijuma,
Ienas sautéSanas laika turiet nodalijuma durvis aiz-
vertas.

6. Péc lenas sautéSanas pabeigSanas iznemiet galu no
gatavoSanas nodalijuma.

Ediens Piederumi/trauki Limenis CepsSanas Karsésanas Temperatiira, Gatavosa-
ilgums, rezZims °C nas laiks,
min — Lappuse 8 min

Piles kratina, pa 300 g,  Valgjs trauks 2 6-8 90’ 45-60

viegli apcepta

Cukas fileja, nesadalita Valéjs trauks 2 4-6 80 45-70

Liellopa fileja, 1 kg Valéjs trauks 2 4-6 80" 90-120

Tela galas medaljoni, Valgjs trauks 2 4 80 30-50

4 cm biezi

Jéra muguras cepetis, pa Valéjs trauks 2 4 80 30-45

200 g

' lepriek$ uzkarsgjiet iekartu.

Sous vide

TvaicéSana vakuuma maisinos jeb “sous vide” nozimé
tvaicéSanu zema 50-95 °C temperatdra un 100%
tvaika.

Gatavojot vakuuma maisinos, var saudzigi pagatavot
galu, zivis, darzenus un desertus.

Edienus ievieto 1pasa karstumizturiga vakuuma mai-
sina, kuru hermétiski noslédz, izmantojot vakuuma ie-
pakotaju.

Vakuuma maisina aizsargiepakojums lauj saglabat
aromatu un uzturvielas. Zema temperatura un tiesa sil-
tuma parnese |auj sasniegt jebkadu gatavibas punktu.
Edienu pargatavoSana ir gandriz neiesp€jama.

Noradijumi gatavosanai “sous vide” rezima vakuuma
maisina
= Porcijas
- Nemiet véra iestatiS8anas ieteikumos noradito
daudzumu un gabalu lielumu. Pielagojiet gata-
voSanas ilgumu lielakajiem gabaliem un daudzu-
mam.
— lericé vakuuma maisinos var gatavot ne vairak ka
2 kg édiena.
- Noraditais zivs, galas un putnu galas daudzums
atbilst 1-2 porcijam.
— Darzenu un desertu gadijuma noraditais dau-
dzums atbilst 4 porcijam.
® |esp€jams gatavot 2 limenos. Universalo pannu,
kura tiek savakts kondensats, vienmeér ievietojiet
1. imeni. Virs tas ievietojiet restes.

m  GatavoSanas rezultata kvalitate 100% apmeéra ir at-
kariga no gatavojama produkta Tpasibam. lzmanto-
jiet tikai svaigus vislabakas kvalitates partikas pro-
duktus. Tikai ta iesp€jams pagatavot lielisku un
garSigu produktu.

Ediena iepako$ana vakuuma

Lai panaktu vienmérigu siltuma parnesi un sasniegtu
idealu gatavoSanas rezultatu, izmantojiet vakuuma iepa-
kotaju, kurs lauj izveidot 99% vakuumu.

Padoms: Lai nepielautu gazu izdalisanos no partikas
produktiem, pieméram, darzeniem, partikas produktus
iepakojiet vakuuma ne agrak ka vienu dienu pirms ga-
tavoSanas. Gazes kavé siltuma parnesi, turklat to ie-
tekmeé édiens vakuuma spiediena maina savu struktiru
un gatavoSanas ipaSibas.

Piezime: Neizmantojiet iekSéjas temperaturas sensoru.

1. Edienam izmantojiet pusi no parasta garsvielu dau-
dzuma.
Ta ka gatavoSanas procesa produkti ir iesainoti va-
kuuma, neizdalas aromatvielas. Tapéc pierastais
aromatu daudzums, pieméram, garsvielas, garSaugi
un Kiploki, daudz vairak ietekmé garsu un padara to
intensivaku.
Padoms: Gatavojot vakuuma maisinos, dabiskos
aromatus var padarit intensivakus jau ar nelielu dau-
dzumu sviesta un sals.
Dazadas vielas ietekmé ediena gatavoSanu:
— Sals un cukurs saisina gatavosanas laiku.
— Partikas produkti, kas satur skabi, pieméram, cit-

rons vai etikis, padara €dienu cietaku.

43



Iv Sadiizdosies

- Alkohols vai kiploki pieskir édienam nepatikamu
piegarsu.

2. Lai piepilditu vakuuma maisinu, atlokiet ta malu ap-
tuveni 3-4 cm platuma un ielieciet maisinu kada
trauka, pieméram, mérglaze.

Piepildot vakuuma maisinu, pieversiet uzmanibu
tam, lai maisina Suves vieta nebutu partikas produk-
tu atlikumu.

3. Pirms gatavoSanas parbaudiet, vai maisina sa-
glabajas vakuums.
leverojiet talak mingto:

- Vakuuma maisina nav gaisa.

— Limé&juma Suve ir pilniba noslégta.

- Vakuuma maisina nav caurumu.

- Vakuuma kopa iepakoti zivs vai galas gabali ne-
drikst saskarties.

4. Ja vakuuma maisin$ nav piepildits nevainojami, ie-
sainojiet un vakuumejiet gatavojamos produktus
jauna maisina.

Edienu sagatavosana gatavosanai “sous vide”

rezima

Uz gandriz jebkura partikas produkta virsmas atrodas
mikrobi.

/\ BRIDINAJUMS - Veselibas kaitéjuma risks!

GatavoSana péc “sous-vide” metodes tiek veikta zema

temperatira, tadé| lietoSanas noradijumu un higiénas

prasibu neievéroSana var nodarit kaitéjumu veselibai.

» Izmantojiet tikai svaigus, absoldti nevainojamas kva-
litates partikas produktus.

» Mazgajiet un dezinficéjiet rokas.

» [zmantojiet vienreizlietojamos cimdus vai cepSanas
vai grileSanas stangas.

» Gatavojot riska produktus, pieméram, putna galu,
olas un zivis, rikojieties 1pasi piesardzigi.

» Auglus un darzenus rupigi nomazgajiet un nomizo-
jiet.

» Virsmas un grieSanas deliSus vienmér uzturiet tirus.

» Dazadiem partikas produktiem izmantojiet atSkirigus
grieSanas délisus.

» Partrauciet partikas produktu dzesésanu tikai isu
bridi pirms pagatavoSanas.

» Lidz gatavoSanas procesa sakSanai vakuuma iepa-
kotos édienus glabajiet ledusskapi.

» Péc édiena pagatavoSanas patéréjiet to uzreiz un
neglabajiet ilgak, tostarp ledusskapi. Tas nav pa-
redzets atkartotai uzsildisanai.

» Mikroorganismus var likvidét, paturot vakuuma ie-
sainotos, bet vél nepagatavotos édienus verdo$a
udeni ne ilgak ka 3 sekundes.

v Tadejadi sastavdalas “sous vide” rezZimam tiek sa-
gatavotas higiéniski un bez mikrobiem.

Edienu gatavo$ana “sous vide” rezima

Prasibas
= Ediens ir iepakots vakuuma. — Lappuse 43
m Ediens ir sagatavots. — Lappuse 44

1. Novietojiet édienu uz restém.
Lai nodrosSinatu vienmérigu siltuma sadali édiena,
nelieciet édienu uz restém vienu uz otra vai ciesi
blakus.

2. Lai savaktu piloSo kondensatu, ievietojiet universalo
pannu 1. limeni.
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3. UZMANIBU!

Meébelu bojajumu risks
» Gatavojot vakuuma maisinos, neuzpildiet udens
tvertni otrreiz.

lestatiet ierici atbilstosi iestatiSanas ieteikumiem.
lestatiSanas ieteikumi noteikti ta, lai pietiktu ar vienu
udens tvertnes uzpildi. Talak atkariba no tempe-
ratdras noradits maksimalais gatavoSanas laiks, kas
atbilst pilnai ddens tvertnei.

Temperatira, °C Maksimalais ilgums
minutes

50 270

60 210

70 150

80 120

90 90

- /\ BRIDINAJUMS - Applaucésanas risks!

GatavoSanas laika uz vakuuma maisiniem sakrajas

karsts Gdens.

» Uzmanigi paceliet vakuuma maisinu ar virtuves
cimdu, lai karstais Gdens ietecetu universalaja
panna vai gatavoSanas trauka.

» Piesardzigi ar virtuves cimdu iznemiet vakuuma
maisinu.

Kad gatavoSanas process ir pabeigts, uzgaidiet, lldz

gatavoSanas nodalijums ir atdzisisis, un péc tam ar

sukli saslaukiet tdeni iztvaicétaja trauka.

. Noslaukiet vakuuma maisinu un ielieciet maisinu tira

trauka.

. Atgrieziet maisinu ar Skerem. lelieciet pagatavoto

produktu ar visu skidrumu trauka.
Varat pagatavot mérci no novarijuma vai marinades.

. Sagatavojiet édienu servéSanai.

Ediens Gatavosanas noradijumi

Gala ® | aj izvairitos no tauku sprakskesa-
nas, pirms galas ievietosanas
karsta ella nosusiniet to ar virtuves
dvieli.

®»  Galu dazas sekundes apcepiet no
visam pusém |oti augsta tempe-
ratira. Ta galai izveidojas skaista
garozina un ierastais cepeSa
aromats, galu nepargatavinot.

Zivs = Pievienojiet zivij garSvielas un
parlejiet ar karstu sviestu.

m | ai izveidotu garozinu un ceptas
zivs aromatu, dazas sekundes ap-
cepiet katru zivs pusi.

= Pagariniet ceps$anas laiku, ja péc
vakuumeésanas nav sasniegts va-
jadzigais gatavibas limenis.

®»  Pasniedziet zivi uz ieprieks sa-
silditiem Skivjiem ar karstu merci
vai sviestu, jo vakuumésana notiek
zema temperatura.

Darzeni = Nedaudz apcepiet darzenus uz
pannas, lai iegutu cepSanas
aromatu.

= Nogar8ojiet darzenus vai pievieno-
jiet citas piedevas.




leteicamie iestatijumi gatavoSanai Sous-Vide rezima

Sadi izdosies Iv

Ediens Piederumi/trauki Karsésa- Tempe- Gatavosa- Noradijumi par “sous vide”
nas ratira, °C nas laiks, rezimu
rezims min
— Lappus
e8
Liellopa fileja, viens gabals, Restes 4 58 100 lesainojiet vakuuma mai-
asinains, 3—-4 cm biezs + sina kopa ar sviestu un roz-
Universala panna marinu
Liellopa fileja, viens gabals, Restes hai 62 90 lesainojiet vakuuma mai-
vidéji gatavs, 3-4 cm biezs + sina kopa ar sviestu un roz-
Universala panna marinu
Piles kritina, pa 350 g Restes s 62 70 legrieziet tauku slani, ne-
+ daudz apkaisiet galas pusi
Universala panna ar pipariem un sali un ie-
sainojiet vakuuma maisina
kopa ar nelielu apelsina mi-
zas gabalinu
Menca, pa 140 g Restes s 58 25 lesainojiet vakuuma mai-
+ sina kopa ar sviestu un ne-
Universala panna daudz sals
Sampinjoni, sadaliti Getras ~ Restes [Ki 85 20-25 lesainojiet vakuuma mai-
dalas, 500 g + sina kopa ar sviestu, roz-
Universala panna marinu, nedaudz kiploka un
sals
Burkani, 0,5 cm Skélés, Restes Ka 90 70-80 leteikums receptei: iesaino-
600 g + jiet vakuuma maisina kopa
Universala panna ar apelsinu sulu, kariju un
sviestu.
Kartupeli, mizoti un sagriez- Restes A 95 35-45 leteikums receptei: iesaino-
ti Cetras dalas, 800 g + jiet vakuuma maisina kopa
Universala panna ar sviestu un sali. Piemeéroti
talakai izmantoSanai,
pieméram, salatos.
Ananass, 1,5 cm 8kélés, Restes Kai 85 70-80 leteikums receptei: iesaino-
400 g + jiet vakuuma maisina kopa
Universala panna ar sviestu, medu un vanilu.
Aboli, mizoti, 0,5 cm Restes hai 85 15-25 leteikums receptei: iepako-
Skeles, 2-4 gab. + jiet vakuuma maisina kopa
Universala panna ar karamelu meérci. Atkariba
no abolu Skirnes gatavosa-
nas laiks var atskirties.
Vanilas mérce, 0,5 | Restes M 80 15-25 leteikums receptei: samai-
+ siet 0,5 | piena, 1 olu, 3 olu
Universala panna dzeltenumus, 80 g cukura,
vienas vanilas paksts satu-
ru un iesainojiet vakuuma
maisina.
Dezinficeésana un higiéna 2. Mazgajiet pudelites trauku masina.
3. lzvietojiet pudelites XL izméra tvaicéSanas trauka ta,

Nebojatu un karstumizturigu trauku un zidainu pudeliSu
dezinficéSana. Process atbilst tradicionalajai novarisa-

nai.
Burcinu dezinficesSana

1. lztiriet pudelites ar pude|u suku uzreiz péc to iz-

tukSoSanas.

ook

lai tas nesaskartos.
Palaidiet programmu "DezinficéSana".
Péc dezinficeSanas izslaukiet ierici.
Noslaukiet pudelites ar tiru dranu.
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Iv Sadiizdosies

lestatiSanas ieteikumi higienas nodrosinasanai

Ediens Piederumi/trauki Limenis Karsé$a- Temperatira, °C Tvaika inten- Gatavosa-
nas sitate nas laiks,
rezZims min
— Lappus
e8

levarijuma vai kon- TvaicéSanas 2 100 - 10-15

servéSanas burku saga- trauks, XL izmeérs

tavoSana

levarijuma burku papil- TvaicéSanas 2 100 - 15-20

dapstrade trauks, XL izmérs

Tiru trauku sterilizé8ana ' Tvaicé$anas 2 100 - 15-20

trauks, XL izmérs

' Sis process atbilst tradicionalajai novarisanai.

Miklas raudzésana
Miklu vienmeér raudzéjiet divos posmos: pirmo reizi visu
miklu (1. — miklas raudzésana), bet otro — cepSanas
veidné (2. — izstradajuma raudzésana).
Prasiba: GatavoSanas nodalijjums ir auksts.
1. Miklas raudzésana:

— lebidiet restes nodalijuma.

- Novietojiet blodu ar miklu uz restem.

leteicamie iestatijumi miklas raudzésanai

- lestatiet ierici atbilstoSi iestatiSanas ieteikumiem.
- Raudzesanas laika nedrikst atvert ierices durvis,
pretéja gadijuma izplltdis mitrums.
2. lIzstradajumu raudzeésana:
— Turpiniet miklas apstradi un izveidojiet formu
cepsanai.
- levietojiet miklu noraditaja gatavoSanas liment.
3. GatavoSanas nodalijumu pirms cepSanas izzavéjiet.

Ediens Piederumi/trauki Limenis KarséSa- Temperatiira, °C Gatavos$anas
nas rezims laiks, min
— Lappuse
8
taukvielam bagata mikla, Bloda uz rezga 1.2 1. 1. 40-45 1. 40-90
pieméram, “Panettone” Veidne uz rezga 2.2 2. 2. 40-45 2. 30-60
Baltmaize Bloda uz rezga 1.2 1. 1. 35-40 1. 30-40
Universala panna 2.2 2.8 2. 35-40 2. 15-25
Atkausésana m |estatiSanas ieteikumi attiecas uz édienu saldétavas

lericé var atkausét sasaldétus édienus.

Sagatavosanas noradijumi atkauséSanai

®»  Funkcija atkauséSanai ar tvaiku ir piemérota sasald-
€tu aug|u un darzenu atkauseéSanai.

»  Miklas izstradajumu atkausésSanai izmantojiet 4D
karsta gaisa rezZimu.

= Putnu galu, galu un zivis vislabak atkausét ledus-
skapl.

m  AtkauséSanai paredzeto saldéto partikas produktu
iznemiet no iepakojuma.

m  Piederumi/trauki

- levietojiet saldetos auglus un darzenus caurumo-
taja XL izméra tvaicéSanas trauka. Lai savaktu pi-
loSo Skidrumu, zemak ievietojiet universalo pan-
nu.

- Sasaldéetus produktus, kuros jasaglaba skidrums,
pieméram, saldétus saldos spinatus, ievietojiet
universalaja panna vai trauka uz restéem.

- Novietojiet cepumus uz rezga.
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temperattra (-18 °C).

Atkartota uzsildisana

Saudziga edienu uzsildiSana, izmantojot papildu tvaiku.
Edieni garSo un izskatas ka tikko pagatavoti. Sadi var
atsvaidzinat ari iepriek$éjas dienas maizes izstradaju-
mus.

Sagatavosanas noradijumi atkartotai uzsildiSanai

= |zmantojiet val€jus, karstumizturigus un tvaikam
piemérotus traukus.

= |zmantojiet seklus un platus traukus. Auksti trauki
paildzinas uzsildisanas procesu.
Novietojiet trauku uz restem.
Produktus, ko gatavo bez traukiem, pieméram,
maizites, novietojiet tieSi uz restitém 2. limeni.

= Edienu neparsedziet.
Sildisanas laika neatveriet gatavoSanas nodalijuma
durvis, citadi izpladis liels tvaika daudzums.

m  Gatavo3anas nodalijumu péc sildiSanas izslaukiet.



leteicamie iestatijumi uzsildiSanai

Sadi izdosies Iv

Ediens Piederumi/trauki Limenis Karsé$a- Temperatiira, °C Tvaika inten- Gatavos$a-
nas sitate nas laiks,
rezims min
— Lappus
e8

Pica, izcepta Restes 2 @ 170-180" - 5-15

Maizites, bagete, izcep-  Restes 2 & 160-170 ' - 10-20

tas

' lepriek$ uzkarségjiet iekartu.

Siltuma uzturesana

Noradijumi siltuma uzturesanai

® |zmantojot rezimu "Siltuma uzturéSana", var iz-
vairities no kondensata veidosanas. GatavosSanas
nodalijums nav jaizslauka.

Edienu neparsedziet.

Pagatavotos édienus neturiet siltus ilgak par

2 stundam.

28.9 Parbaudes edieni
Saja sadala minéta informacija balstita uz parbauzu instititu noradém, lai atvieglotu ierices parbaudes saskana ar EN

60350-1.

CepsSana

m |estatamas vértibas attiecas uz ievietoSanu auksta
gatavoSanas nodalijuma.

m |evérojiet iestatiSanas ieteikumos sniegtos noradiju-
mus attieciba uz iepriekSéju uzkarsésanu. le-
statamas vértibas attiecas uz gatavoSanu bez atras

uzkarsésanas.

Vispirms cepiet viszemakaja noraditaja temperatira.
Edieniem uz cepamajam platim vai veidnés, kas ce-
peskrasni ievietotas vienlaikus, nav jabat gataviem

viena laika.

® |evietoSanas augstumi cepSanai 2 limenos:
— Universala panna: 3. limenis

lestatiSanas ieteikumi cepsanai

m  Pievérsiet uzmanibu tam, ka dazi édieni siltuma sa-
glabasanas laika turpina gatavoties.

Dazadie tvaika padeves limeni piemeroti talak minéto
produktu siltuma saglabasanai:
= 1. [imenis: cepeSa gabali un viegli apcepti produkti
= 2. [imenis: sacepumi un piedevas
m 3. [imenis: sautéjumi un zupas

Cepama plats: 1. imenis

- Veidnes uz rezga:

Pirmas restes: 3. limenis
Otras restes: 1. limenis
®  |evietoSanas augstumi cepSanai 3 limenos:
- Cepama plats: 5. limenis
— Universala panna: 3. limenis
— Cepama plats: 1. limenis
= Biskvits
— Cepot 2 limenos, novietojiet saliekamas veidnes
uz restém atstatu citu virs citas.

Ediens Piederumi/trauki Limenis KarséSa- Temperatura, °C Tvaika inten- Gatavosa-
nas sitate nas laiks,
rezims min
— Lappus
e8

SmilSu cepumi Cepama plats 3 8 140-150 " - 25-40

SmilSu cepumi Cepama plats 3 140-150" - 25-40

Smildu cepumi, Universala panna  3+1 140-150" - 30-40

2 imenos +

Cepama plats
SmilSu cepumi, 2X 5+3+1 130-140"' - 35-55
3 limenos Cepama plats

+

1x

Universala panna

! lepriek$ uzkarséjiet ierici 5 mindtes. Neizmantojiet funkciju Atra uzkarsésana.
2 leprieks$ uzkarsgjiet ierici. Neizmantojiet funkciju Atra uzkarsésana.
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Ediens Piederumi/trauki Limenis Karsé$a- Temperatira, °C Tvaika inten- Gatavosa-
nas sitate nas laiks,
rezims min
— Lappus
ed8

Nelielas kucinas Cepama plats 3 G 160 ° - 20-30

Nelielas kicinas Cepama plats 3 150 ' - 25-35

Nelielas kicinas, 2 Universala panna  3+1 150 ' - 25-35

limenos +

Cepama plats
Nelielas kicinas, 3 2x 5+3+1 140" - 35-45
imenos Cepama plats
+
1x
Universala panna
Biskvits Saliekama veidne, 2 a 160-170 2 - 25-35
@ 26 cm
Biskvits Saliekama veidne, 2 160-170 2 - 25-35
@ 26 cm
Biskvits Saliekama veidne, 2 1. 150-160 01 1. 10
@ 26 cm 2. 150-160 0 2. 20-25
Biskvits, 2 limenos Saliekama veidne, 3+1 150-1702 - 30-50

@ 26 cm

' lepriek$ uzkarséjiet ierici 5 mindtes. Neizmantojiet funkciju Atra uzkarsésana.
2 lepriek$ uzkarsgjiet ierici. Neizmantojiet funkciju Atra uzkarsésgana.

TvaicésSana

levietojiet universalo pannu vienu limeni zem cauru-
mota XL izméra tvaicéSanas trauka, ja tas ir noradits ie-

Caurumots tvaiceéSanas trauks, XL izmérs: 2. limeni

levietoSanas limeni tvaicéSanai divos limenos
Neizmantojiet vairak ka 1,8 kg katra limeni.

statisanas ieteikumos. = Caurumots tvaicéganas trauks, XL izmérs: 5. limeni

Ly ~ . m  Caurumots tvaicéSanas trauks, XL izmérs: 3. imenit
levietoSanas limeni

levietoSanas limeni tvaicéSanai viena limeni
= Neizmantojiet vairak ka 2,5 kg.

lestatiSanas ieteikumi tvaicésanai

Ediens Piederumi/trauki Limenis Karséesa- Temperatura, °C Gatavosanas
nas reZims laiks, min
— Lappuse
Zirni, saldéti, divi trauki 2X 5+3+1 100 -he
TvaicésSanas trauks,
XL izmérs
+
Universala panna
Brokoli, svaigi, 300 g Tvaicé8anas trauks, 3 1003 7-8*
XL izmérs
Brokoli, svaigi, viens trauks  Tvaic€Sanas trauks, 3 100 ° 7-81
XL izmérs

' Parbaude ir pabeigta, ja vésakaja vieta ir sasniegti 85 °C (skatit IEC 60350-1).

2 Parbaude ir pabeigta, ja vésakaja vieta ir sasniegti 85 °C (sk. IEC 60350-1).

% lepriek$ uzkarséjiet iekartu.

4 |idziga gatavo$anas pakape starp atsauces paraugu un galveno paraugu tiek sasniegta, ja atsauces paraugs tiek
gatavots 5 minttes (pagatavots, ka aprakstits IEC 60350-1).
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lestatiSanas ieteikumi grilesanai

Montazas pamaciba Iv

Ediens Piederumi/trauki Limenis KarséSa- Temperatira, °C/ Gatavos$anas
nas rezims griléSanas limenis laiks, min
— Lappuse
Grauzdinu brtninasana Restes 5 ) 3! 4-6
' lepriek$ neuzkarségjiet iekartu.
29 Montazas pamaciba
Montéjot ierici, nemiet véra So informaciju.
320 >
60 =
—»= 180 *
e . o e 0 115
29.1 Visparigi montazas noradijumi e //////A//%JT
Nemiet véra Sos noradijumus pirms ierices 50 a
iebuveéSanas saksanas.
m Tikai specialista veikta montaza saskana ar

Siem montazas noradijumiem garanté
droSu ierices lietoSanu. Par bojajumiem,
kas radusSies nepareizi veiktas iebuvésanas
dél, atbild uzstaditajs.

= Neizmantojiet durvju rokturi ierices parvie-
toSanai vai iebuvéesanai.

m Pec izsainoSanas parbaudiet ierici. Nepie-
vienojiet ierici, kurai ir transportésanas laika
radusies bojajumi.

® Pirms ekspluatacijas sakSanas nonemiet ie-
pakojuma materialu un limplévi no gata-
voSanas nodalijuma un durvim.

® |ebUvejot piederumus, nemiet véra to
montazas instrukcijas.

® |eblves mebelu karstumizturibai jabut vis-
maz 95 °C, bet blakus esoSo mébelu
virsmu karstumizturibai — vismaz 70 °C.

® Neiebuvéjiet ierici aiz dekorativa panela vai
mebeles durvim. Pastav parkarSanas risks.

m Pirms ierices ievietoSanas veiciet izzagésa-
nas darbus meébelés. Notiriet skaidas. Tas
var ietekmét elektroiekartas dalu darbibu.

m |erices pievienoSanas kontaktligzdai jaatro-
das iesvitrotaja laukuma [@ vai arpus
ieblvesSanas vietas.

Nenostiprinatas mébeles pie sienas piestip-
riniet ar parastu stareni [bl,

Ja iericei ir atvazams slédzu panelis,

jaraugas, lai izvirzita pozicija tas nesaskar-

tos ar blakus esoSajam meéebelém.

® | ai noverstu risku gut grieztas brlces, lieto-
jiet aizsargcimdus. Montazas laika pieeja-
majam dalam var but asas malas.

m [zmeéri attélos ir noraditi milimetros.

/A BRIDINAJUMS - Bistami: magnétisms!

Vadibas paneli vai vadibas elementos atrodas

pastavigie magnéti. Tie var ietekmét elektro-

nisko implantu, pieméram, elektrokardiostimu-

latoru vai insulina suknu, darbibu.

» Ja jums ir elektroniskie implanti, montazas
laika saglabajiet vismaz 10 cm attalumu no
vadibas panela un vadibas elementiem.

/A BRIDINAJUMS - Aizdegs$anas risks!

Ir bistami lietot pagarinatu elektrotikla pie-

sléguma vadu un neapstiprinatus adapterus.

» Neizmantojiet pagarinataja vadus vai kon-
taktligzdu panelus.

» Ja elektrotikla piesleguma vads ir parak
Iss, sazinieties ar tehniska servisa dienestu.

» |zmantojiet tikai razotaja atlautus adapterus.

UZMANIBU!

Nesot ierici aiz durvju roktura, tas var noluzt.

Durvju rokturis nav paredzéts ierices svara no-

turéSanai.

» Neparnésajiet vai neturiet ierici aiz durvju
roktura.
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29.2 lerices izmeri 29.3 lebuvesana zem darbvirsmas

Seit ir noraditi ierices izméri Veicot iebavéSanu zem darba virsmas, ievérojiet
ieblves izmérus un iebdves noradijumus.

N min. 550
Y

560*8

\/\

)

—

548 594

N

595

e
)

g

m  Laj nodroSinatu ierices ventilaciju, starppamatné
jabat ventiléSanas spraugai.
m  Darba virsmai jabuat piestiprinatai pie iebtves

mebelém.
= |evérojiet sildvirsmas montazas pamaciba minétas
norades.
29.4 lebuvesana zem sildvirsmas
Ja ierici iebuve zem sildvirsmas, jaievero minimalie
izméri, attieciga gadijuma nemot vera ari apaksejo
konstrukciju.
il
2 P,
}
[
600"

y

7722272777722
Nemot véra nepiecieSamo minimalo attalumu [b], nosa-
ka minimalo darba virsmas biezumu [al.
Sildvirsmas tips a no augsSas, mm a viena limenrt ar virsmu, b mm

mm

Indukcijas plits 37 38 5
Pilnas platibas indukcijas 47 48 5
sildvirsma
Gazes plits 27 38 5
Elektriska plits 27 30 2
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29.5 lebuvesana augstaja skapi

Veicot iebuvésanu augstaja skapi, nemiet vera iebuves
izmérus un iebdves noradijumus.

—~~
min. 550 min. 35
e >
min. f
max. |
595"
=T 560 ‘ H
I

®m |aj nodroSinatu ierices ventilaciju, starppamatnés
jabut ventileSanas spraugai.

®m Ja augstajam skapim bez sekcijas aizmugures sie-
nas ir arl papildu aizmugures siena, ta ir janonem.

m |erice jaiebuve tikai tada augstuma, lai bez gratibam
varétu iznemt piederumus.

29.6 lebuvesana sturi

Veicot iebuveSanu strl, nemiet véra iebdves izmérus
un iebuves noradijumus.

0 e

N X

m | aj varétu atvert ierices durvis, veicot ieblivésanu
stdri, nemiet véra minimalos izmérus. Izmérs [al ir at-
karigs no mébeles panela biezuma un roktura.

29.7 Elektropiesléegums

Lai ierici varétu droSi pievienot elektrotiklam, ieverojiet

Sos noradijumus.

® |erice atbilst | aizsardzibas klasei, un to atlauts eks-
pluatét tikai ar instalétu aizsargvadu.

m  DroSinatdji jauzstada atbilstoSi datu plaksnité
noraditajai jaudai un saskana ar vietéjiem noteiku-
miem.

m  Jebkadu montazas darbu laika iericei jabat atvieno-
tai no elektrotikla.

® |erici atlauts pieslégt, izmantojot tikai piegades kom-
plekta ieklauto piesléguma vadu.

®m  Piesleguma vadu jaiesprauz ierices aizmugure, lidz
atskan klik8kis. 3 m garu piesléguma vadu varat
iegadaties klientu apkalpoSanas dienesta.

®m  Piesléguma vadu drikst nomainit tikai pret originalo
vadu. To varat iegadaties klientu apkalposanas die-
nesta.

Montazas pamaciba Iv

m |ebdvésSana javeic ta, lai tiktu nodrosinata aiz-
sardziba pret saskari ar stravu vado$am dalam.

lerices pievienosana elektrotiklam, izmantojot
kontaktspraudni ar aizsargkontaktu

Piezime: lerici drikst pievienot tikai saskana ar noteiku-
miem uzstaditai kontaktligzdai ar aizsargkontaktu.

» l|evietojiet spraudni ar aizsargkontaktu aprikota kon-
taktligzda.
Ja ierice ir iebuvéta, elektrotikla savienojuma vada
kontaktspraudnim jabut brivi pieejamam. Ja briva
pieeja tikla kontaktspraudnim nav iespéjama, elek-
troinstalacija ar pastavigu savienojumu saskana ar
elektroiekartu uzstadiSanas noteikumiem jauzstada
visu polu atvienotajierice.

lerices pievienosana elektrotiklam bez
kontaktspraudna ar aizsargkontaktu

Piezime: lerici pie elektrotikla drikst pieslégt tikai serti-
ficets specialists. Garantija neattiecas uz bojajumiem,
kas radusies nepareizi izveidota savienojuma dé|.
Fikséeti ierikota elektroinstalacija jaiebtvé visu polu at-
vienotajierice saskana ar elektroiekartu uzstadisanas
noteikumiem.

1. Savienojuma kontaktligzda identificgjiet fazes vadu
un neitralo (“nulles”) vadu.
Ja savienojumi nebus izveidoti pareizi, ierice var tikt
sabojata.

2. Izveidojiet savienojumu saskana ar savienojumu
shému.
Sprieguma Vvértibu skatiet tipa plaksnité.

3. Pievienojiet tikla savienojuma vada dzislas, nemot
Vveéra krasu kodéjumu:
- zali dzeltenais — aizsargvads @
— zilais — neitralais (“nulles”) vads
— branais — faze (argjais vads)

29.8 lerices iebuvesana
1. Pilniba iebidiet ierici un novietojiet pa vidu.

T
— NLe=
=R N
4 rr11in.5

|
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2. Pieskrivéjiet ierici.

—

W

1

1
1
'

7

i

\

—=

Piezime: Spraugu starp darba plati un ierici nedrikst
nosegt papildu listes.

Pie iebuvejama skapja sanu sienam nedrikst piestip-
rinat siltumizolacijas listes.

29.9 lekartas demontaza

1. Atvienojiet ierici no stravas avota.
2. Atskriveéjiet stiprindjuma skrives.
3. Nedaudz paceliet un pilniba izvelciet ierici.
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Minchen

GERMANY
www.bosch-home.com

9001616122 (010429)
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