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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informa-
cion del producto para un uso posterior o
para futuros propietarios.

m No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafos durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafios provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Solamente un montaje profesional conforme a

las instrucciones de montaje puede garantizar

un uso seguro del aparato. El instalador es

responsable del funcionamiento perfecto en

el lugar de instalacion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® pbajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

® para uso doméstico y aplicaciones simila-
res, Como por ejemplo: en cocinas para
empleados en tiendas, oficinas y otras are-
as comerciales; en propiedades rurales;
por parte de clientes en hoteles y otros alo-
jamientos; en pensiones solo con desayu-
no.

®m hasta a una altura de 4000 m sobre el ni-
vel del mar.

Este aparato cumple con la normas EN
55011 y CISPR 11. Se trata de un producto
del grupo 2, clase B. El grupo 2 indica que
los microondas se fabrican con el fin de ca-
lentar alimentos. La clase B indica que el apa-
rato es apropiado para su uso privado en el
ambito doméstico.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifnos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0s a no ser que tengan al menos 15 afnos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.



1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Los objetos inflamables almacenados en el
compartimento de coccidon pueden prenderse
fuego.

» No introducir objetos inflamables en el
compartimento de coccion.

» En caso de que salga humor del interior
del aparato, apagar el aparato o tirar del
enchufe y mantener la puerta cerrada para
apagar cualquier llama que pudiera haber.

Los restos de comida, grasa y jugo de asado

pueden arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar
la suciedad gruesa del compartimento de
coccion, de la resistencia y de los acceso-
ros.

El sobrecalentamiento del aparato puede pro-

vocar un incendio.

» No instalar nunca el aparato detras de una
puerta decorativa o de mueble.

/A ADVERTENCIA - {Riesgo de

quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario

entra en contacto se calentaran durante el

uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con las resistencias.

» Los nifos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Los accesorios y la vajilla se calientan mucho.
» Utilizar siempre agarradores para sacar 1os
accesorios vy la vajilla del compartimento

de coccion.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse

cuando el interior del horno esta caliente.

» Si se utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion para cocinar, debe hacerse en
pequefas cantidades.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

/A ADVERTENCIA - ;Riesgo de
quemaduras por liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el
funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.
Al abrir la puerta del aparato puede salir va-
por caliente. Tenga presente que, segun la
temperatura, no puede verse el vapor.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.
» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Seguridad es

Si se introduce agua al compartimento de

coccion puede generarse vapor de agua ca-

liente.

» Nunca verter agua en el compartimento de
coccion caliente.

/A ADVERTENCIA - ;Riesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta da-

Aado, puede fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos
ni rascadores metalicos afilados para lim-
piar el cristal de la puerta del aparato, ya
que pueden rayar la superficie.

Las bisagras de la puerta del aparato se mue-

ven al abrir y cerrar la puerta y podrian provo-

car danos.

» No tocar la zona de las bisagras.

Las roturas, astillas y grietas en el plato gira-

torio de cristal son peligrosas.

» No golpear nunca el plato giratorio con ob-
jetos duros.

» Manejar el plato giratorio con cuidado.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Un aislamiento incorrecto del cable de cone-

xion de red es peligroso.

» Evitar siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con piezas calientes
del aparato o fuentes de calor.

» Evite siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifigue nunca el ca-
ble de conexion de red.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los niflos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifnos.

» No permita que los nifos jueguen con pie-
zas pequenas.



es Seguridad

1.5 Microondas

LEER ATENTAMENTE LAS INDICACIONES
DE SEGURIDAD IMPORTANTES Y CONSER-
VARLAS PARA SU USO FUTURO

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Un uso del aparato diferente al especificado
puede ser peligroso y provocar dafnos. Por
ejemplo, en caso de calentar zapatillas o al-
mohadillas rellenas de semillas o granos, es-
tas pueden incendiarse incluso al cabo de
unas horas.

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

» Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

Los alimentos y sus envoltorios y envases

pueden incendiarse.

» No calentar alimentos en envases de con-
servacion del calor.

» No calentar sin vigilancia alimentos en reci-
pientes de plastico, papel u otros materia-
les inflamables.

» No programar el microondas a una poten-
cia o duracion demasiado elevadas. Ate-
nerse a las indicaciones de estas instruc-
ciones de uso.

» No secar alimentos con el microondas.

» Los alimentos con poco contenido de
agua, como, p. €j., el pan, no se deben
descongelar o calentar a demasiada poten-
cia de microondas o durante demasiado
tiempo.

El aceite de mesa puede inflamarse.

» No calentar aceite de mesa con el micro-
ondas.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Los recipientes herméticamente cerrados con

liquidos u otros alimentos pueden explotar fa-

cilmente.

» No calentar nunca liquidos u otros alimen-
tos en recipientes herméticamente cerra-
dos.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Los alimentos con cascara o piel dura pue-

den reventar durante el calentamiento o inclu-

so una vez finalizado.

» No cocer los huevos con la cascara ni ca-
lentar huevos duros con cascara.

» No cocer crustaceos ni animales con cas-
cara.

» A los huevos fritos y los huevos al plato pri-
mero se les debe pinchar la yema.

» En los alimentos con la piel dura, como,

p. €., manzanas, tomates, patatas o salchi-
chas, la piel puede reventar. Antes de ca-
lentarlos se debe pinchar la cascara o la
piel.

El calor no se distribuye uniformemente en

los alimentos para bebés.

» No calentar alimentos para bebés en reci-
pientes tapados.

» Retirar siempre la tapa o la tetina.

» Remover o agitar bien tras el calentamien-
to.

» Comprobar la temperatura antes de dar el
alimento al bebé.

Las comidas calentadas emiten calor. Los re-

cipientes que las contienen pueden estar muy

calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la
vajilla o los accesorios.

Los envoltorios sellados de algunos alimentos

pueden estallar.

» Observar siempre las indicaciones del em-
balaje.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar
los alimentos del compartimento de coc-
cion.

Las partes accesibles se calientan durante el

funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.



Un uso del aparato diferente al especificado
puede ser peligroso. Por ejemplo, las zapati-
llas, cojines de semillas o granos, esponjas,
bayetas humedas o cosas similares sobreca-
lentadas pueden ocasionar quemaduras

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

» Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de
quemaduras por liquidos calientes!
Al calentar liquidos puede producirse un re-
tardo en la ebullicidon. Esto quiere decir que
se puede alcanzar la temperatura de ebulli-
cion sin que aparezcan las burbujas de vapor
habituales. Proceder con precaucion cuando
el recipiente se agita ligeramente. El liquido
caliente puede empezar a hervir de repente y
a salpicar.
» Colocar siempre una cuchara en el reci-
piente al calentar. De esta manera se evita
un retardo en la ebullicion.

v X

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
La vajilla no adecuada para el microondas
puede reventar. Los recipientes de porcelana
0 ceramica pueden presentar finos orificios
en asas y tapas. Estos orificios ocultan hue-
cos. La posible humedad gue haya penetrado
en estos huecos puede hacer estallar el reci-
piente.
» Ultilizar exclusivamente una vajilla adecua-
da para el microondas.

Seguridad es

La vajilla y los recipientes de metal o con
adornos metalicos pueden provocar la forma-
cion de chispas al usarlos solo con la funcion
microondas. A consecuencia de esto, el apa-
rato se estropea.

» No utilizar nunca recipientes de metal con
la funcidn microondas.

» Utilizar unicamente recipientes aptos para
el microondas; alternativamente, utilizar el
microondas en combinacion con un modo
de calentamiento.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga
eléctrica!

El aparato funciona con alta tension.

» No retirar la carcasa del aparato.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de dafios

graves para la salud!

Una limpieza deficiente puede deteriorar la

superficie del aparato, reducir su vida util y

provocar situaciones peligrosas, como fugas

de energia del microondas.

» Limpiar el aparato con regularidad y retirar
inmediatamente los restos de alimentos.

» Mantener siempre limpios el compartimen-
to de coccion, la puerta y el tope de la
puerta.

— "Cuidados y limpieza", Pdgina 14

No poner nunca en marcha el aparato si la

puerta esta dafada. Puede producirse un es-

cape de energia de microondas.

» No utilizar el aparato si la puerta o el mar-
co de plastico de la puerta estan danados.

» Solo podra repararlo el Servicio de Asisten-
cia Técnica.

En un aparato sin carcasa la energia de mi-

croondas sale al exterior.

» Nunca se debe retirar la carcasa.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica
cuando sea necesario realizar trabajos de
mantenimiento o reparacion.



es Evitar dafios materiales

2 Evitar danos materiales

2.1 En general

{ATENCION!

Si se hay agua en el compartimento de coccién, puede

generarse vapor de agua. El cambio de temperatura

puede provocar danos.

» Nunca verter agua en el compartimento de coccion
caliente.

La humedad acumulada en el compartimento de coc-

cién durante un tiempo prolongado puede provocar

corrosion.

» Limpiar el agua de condensacion después de coci-
nar a fuego lento.

» No conservar alimentos humedos durante un perio-
do prolongado en el compartimento de coccién ce-
rrado.

» No conservar ningun alimento dentro del comparti-
miento de coccion.

Con el tiempo, los muebles situados frente al aparato

pueden resultar dafados si se tiene la puerta abierta y

la refrigeracion encendida.

» Tras el funcionamiento con temperaturas altas, de-
jar enfriar el compartimiento de coccidn Unicamente
con la puerta cerrada.

» No fijar nada en la puerta del aparato.

» Dejar secar el aparato con la puerta abierta solo
tras haber estado en funcionamiento con mucha hu-
medad.

La puerta del aparato puede resultar danada si se utili-

za la puerta del aparato como asiento o superficie de

almacenamiento.

» No apoyarse, sentarse ni colgarse de la puerta del
aparato.

2.2 Microondas

Tener en cuenta estas indicaciones al utilizar el micro-

ondas.

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden dafar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. e]. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

Las bandejas de aluminio pueden generar chispas en

el aparato. El aparado se dana debido a las chispas

que se forman.

» No utilizar bandejas de aluminio en el aparato.

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimen-
tos dentro. Solo se permite para probar brevemente
un recipiente.

Preparar palomitas de maiz varias veces consecutivas

en el horno microondas a una potencia del microon-

das demasiado alta puede provocar danos en el com-

partimento de coccion.

» Dejar que transcurran varios minutos entre cada
preparacion para que se enfrie el aparato.

» No ajustar nunca la potencia del microondas a un
nivel demasiado alto.

» Utilizar una potencia maxima de 600 W.

» Colocar siempre la bolsa de palomitas sobre un
plato de cristal.

La entrada del microondas resulta dafada al quitar la

tapa.

» No colocar nunca la tapa de la entrada del microon-
das en el compartimento de coccion.

Retirar la lamina transparente de la parte interior de la

puerta deteriora la puerta del aparato.

» No retirar en ningun caso la lamina transparente de
la parte interior de la puerta.

Si penetra liquido, se puede dafar el accionamiento

del plato giratorio en el interior del aparato.

» Supervisar el proceso de coccion.

» Ajustar primero una duracidén mas breve y, si es ne-
cesario, alargar la duracion.

» No utilizar nunca el aparato sin el plato giratorio.

Una vajilla inadecuada puede producir dafos.

» Si se utiliza el funcionamiento del grill o el funciona-
miento combinado del microondas, utilizar Unica-
mente vajilla capaz de resistir altas temperaturas.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecolé-
gica.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos corriente.

Abrir la puerta del aparato lo menos posible durante

el funcionamiento.

m | a temperatura del compartimento de coccidén se
mantiene; no es necesario recalentar el aparato.

Ocultar la hora en el modo preparado.
m El aparato reduce el consumo de energia en el mo-
do preparado.



Familiarizandose con el aparato es

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacién sobre el
estado de funcionamiento.

Nota: Segun el modelo de aparato pueden variar pe-
quenos detalles de la imagen, p. €j., el color y la for-

ma.

start

90

600

1

©  stop

180 360

900 kg

>

Pulsador de apertura automatica
de la puerta

Abrir la puerta automaticamente.

Campos tactiles

Seleccionar funciones.

Mando giratorio

Ajustar la hora, la duracion del tiempo o los programas
automaticos.

S aAN S

Panel indicador

Mostrar la hora o la duracién del tiempo.

Campos tactiles Seleccionar el programa automatico.
Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto. kg Seleccionar el peso en los progra-
Para seleccionar una funcion, pulsar el campo corres- mas.
pondiente. Seleccionar el grill.
90-900 Seleccionar la potencia del microon- ® Ajustar o mostrar la hora.

das en vatios. start Iniciar el funcionamiento.




es Accesorios

M Seleccionar la memoria.

stop Detener o interrumpir el funciona-
miento.

A Abrir la puerta del aparato.

Mando giratorio

Con el mando giratorio se modifican los valores de los
ajustes que aparecen en pantalla.

El mando giratorio es retractil; es preciso pulsarlo para
encajarlo o desencajarlo.

Pulsador de apertura automatica de la puerta

Al accionar el pulsador de apertura automatica de
puerta, la puerta del aparato se abre. La puerta del
aparato se puede abrir por completo manualmente.

4.2 Tipos de calentamiento

Notas

m  Si se produce un corte en el suministro eléctrico, la
apertura automatica de la puerta no funciona. La
puerta del aparato se puede abrir manualmente.

= Sj se abre la puerta durante el funcionamiento del
aparato, el programa se detiene.

m  Cuando la puerta del aparato se cierra, el funciona-
miento no se reanuda automaticamente; se debe
iniciar el funcionamiento a mano.

= Sj el aparato permanece desconectado durante un
largo periodo de tiempo, la puerta se abrira con
una demora de tiempo.

Aqui encontrara una vista general de los tipos de calentamiento. Recibira recomendaciones acerca de como utilizar

los tipos de calentamiento.

Simbolo Nombre Aplicacion

90-900 Microondas Para descongelar, cocinar a fuego lento y calentar alimentos o liqui-
dos.

= Grill Gratinar alimentos.

Funcionamiento com- ® Hornear gratinados.
binado del microon- = Dorar platos.

das

4.3 Ventilador

El ventilador se enciende y se apaga segun sea nece-
sario.

Con el funcionamiento de microondas, el compartimen-
to de coccidn se queda frio. El ventilador se activa
igualmente.

Nota: El ventilador puede seguir funcionando aunque
ya se haya desconectado el aparato.

4.4 Agua de condensacion

Cuando se cocina a fuego lento, puede formarse agua
de condensacion en el compartimento de coccidon y en
la puerta del aparato. El agua de condensacion es al-
go normal y no afecta al funcionamiento del aparato.
Limpiar el agua de condensacion después de cocinar
a fuego lento.

5 Accesorios

Utilice accesorios originales. Estan pensados para este
aparato.

Accesorios Aplicacion

Parrilla m  Parrilla para asar al
grill y gratinar
= Parrilla de soporte pa-
ra recipientes




Antes de usar el aparato por primera vez es

6 Antes de usar el aparato por primera vez

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha.
Limpiar el aparato y los accesorios.

6.1 Realizar la primera puesta en marcha

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha.
Limpiar el aparato y los accesorios.

Nota: Después de realizar la conexion eléctrica o tras
un corte del suministro, suena una sefal y aparecen
unos ceros en el panel indicador. Pueden transcurrir
unos segundos hasta que se escucha una segunda
sefal y es posible ajustar la hora.

1. Pulsar G.

v En la pantalla aparece 12:00. Se enciende el sefiali-
zador luminoso situado sobre ©.

2. Ajustar la hora con el mando giratorio.

3. Pulsar ©.

6.2 Calentar el compartimento de

coccién

1. Pulsar [

v Se ilumina el sefializador luminoso situado sobre [
y el panel indicador muestra 10:00 min.

2. Pulsar start,

3. Cuando el interior del horno se haya enfriado, lim-

piar las superficies lisas con una bayeta con aguay
jabon.

6.3 Limpieza de los accesorios

» Limpiar los accesorios a fondo con agua con un po-
co de jabdn y una bayeta suave.

6.4 Colocar el plato giratorio

Utilizar el aparato solo con el plato giratorio colocado.

1. Colocar el anillo giratorio [@ en el rebaje del com-
partimento de coccion.

7

2. Encajar el plato giratorio [b] en el accionamiento [C],
en el centro de la base del compartimento de coc-
cion.

3. Comprobar que el plato giratorio esté correctamen-
te encajado.

Nota: El plato giratorio puede girarse hacia la derecha
o hacia la izquierda.

7 Manejo basico

7.1 Potencia del microondas

Aqui encontrara una vista general de los niveles de po-
tencia del microondas y de sus aplicaciones.

Potencia del micro- Aplicacion
ondas en vatios

90 Descongelar platos delicados.

180 Descongelar alimentos y conti-
nuar con la coccion.

360 Cocinar a fuego lento carne y
pescado o calentar alimentos
delicados.

600 Calentar y cocinar alimentos a
fuego lento.

900 Calentar liquidos.

Nota:

La potencia del microondas puede ajustarse para una
duracion determinada:

= 900 W durante 30 minutos

= 600 W durante 60 minutos

= 90 W, 180 W o 360 W para 99 minutos

7.2 Recipientes y accesorios aptos para
microondas

Para calentar los alimentos uniformemente y no danar
el aparato, utilizar siempre recipientes y accesorios
adecuados.

Nota: Antes de utilizar un recipiente para el microon-
das, tener en cuenta las indicaciones del fabricante. En
caso de duda, poner el recipiente a prueba.

Apto para microondas

Recipientes y accesorios Motivos

Recipientes resistentes al Estos materiales dejan
calor y material adecuado pasar las microondas.
para el microondas: Las microondas no dafian
m  Cristal los recipientes termorre-
m \jitroceramica sistentes.
= Porcelana
= Plastico termorresis-

tente
= Ceramica totalmente

esmaltada sin fisuras

Nota: Para evitar un retar-
do en la ebullicion se
pueden utilizar cubiertos
metalicos como, p. €j.,
una cuchara en un vaso.

Cubiertos de metal




es Girill

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. gj. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

No apto para microondas

Recipientes y accesorios Motivos

Recipientes de metal El metal no deja pasar las
microondas. Los alimen-
tos se calientan muy dé-
bilmente.

Recipientes con elemen-  Las microondas pueden

tos decorativos en oro o danar los elementos de-

plata corativos en oro o plata.
Consejo: Un recipiente
puede utilizarse si su fa-
bricante garantiza que es
apto para microondas.

7.3 Probar la idoneidad de los
recipientes para microondas

Someter los recipientes para microondas a una prueba
de recipientes. El aparato solo debe utilizarse en la fun-
cion microondas sin alimentos en caso de tratarse de
una prueba de recipientes.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el funciona-
miento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

1. Colocar el recipiente vacio en el compartimento de
coccion.
2. Ajustar el aparato a la potencia maxima de microon-
das durante "2-1 minuto.
3. Iniciar el funcionamiento.
4. Comprobar el recipiente varias veces:
- Si el recipiente esta frio o templado, es apto pa-
ra el microondas.
- Si el recipiente esta caliente o se generan chis-
pas, cancelar la prueba; el recipiente no es apto
para microondas.

7.4 Ajustar el microondas

{ATENCION!

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimen-
tos dentro. Solo se permite para probar brevemente
un recipiente.

=I5

v | X

Consejo: Para utilizar el aparato de forma dptima, pue-
de seguir las indicaciones que figuran en las recomen-
daciones de ajuste.

— "Asi se consigue”, Pdagina 18

1. Tener en cuenta las advertencias de seguridad.
— Pdgina 4

2. Tener en cuenta las indicaciones para evitar dafos
materiales. — Pdgina 6

3. Tener en cuenta las indicaciones de la vajilla y de
los accesorios aptos para microondas. — Pdgina 9

4. Ajustar la potencia de microondas deseada con los
SEensores.

5. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

Nota: Si se abre el compartimento de coccidén mientras
el aparato esta en marcha, se interrumpe el funciona-
miento y se detiene el transcurso del tiempo. Al cerrar
la puerta, el funcionamiento se reanuda.

7.5 Modificar la duracion

La duracion se puede modificar en cualquier momento.
» Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

7.6 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefializador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

7.7 Cancelar el funcionamiento

> Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

8 Grill

El grill permite dorar o gratinar los alimentos. El grill se
puede utilizar solo o combinado con microondas.

8.1 Ajustar el grill

1. Pulsar [

v Se ilumina el sefalizador luminoso situado sobre
y el panel indicador muestra 10:00 min.

2. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.
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8.2 Modificar la duracion

La duracioén se puede modificar en cualquier momento.
» Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.



8.3 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

8.4 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

Memoria es

8.5 MicroCombi

Para reducir el tiempo de coccion, se puede utilizar el
grill en combinacion con microondas.

Ajustar MicroCombi

1. En la potencia del microondas, pulsar 90, 180 o
360.

v Se enciende el sefializador luminoso situado sobre
la tecla pulsada y el panel indicador muestra
1:00 min.

2. Pulsar [

3. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

Nota: Si se abre el compartimento de coccion mientras
el aparato esta en marcha, se interrumpe el funciona-
miento y se detiene el transcurso del tiempo. Al cerrar
la puerta, el funcionamiento se reanuda.

9 Memoria

La funcidon de memoria permite guardar configuracio-
nes personalizadas para un plato y acceder a ellas en
cualquier momento.

Consejo: La funcion de memoria esta recomendada
para platos que se preparen con mucha frecuencia.

9.1 Guardar en la memoria

Nota:

= No es posible guardar distintas potencia del micro-
ondas de forma sucesiva.

= No se pueden guardar programas automaticos.

1. Pulsar M.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre M.

2. Ajustar la potencia de microondas deseada con los
sensores.

v Se ilumina el sefalizador luminoso situado sobre la
tecla y el panel indicador muestra 1:00 min.

3. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

4. En caso necesario, seleccionar una de las opcio-
nes:
- Para guardar la memoria € iniciar inmediatamen-

te, pulsar start,

- Para guardar la memoria sin iniciar, pulsar M.

v Si el aparato no se pone en marcha, aparece la ho-
ra en el panel indicador y el aparato guarda los
ajustes.

9.2 Activar la memoria

El programa guardado puede iniciarse muy facilmente.
Colocar la comida en el aparato y cerrar la puerta.

1. Pulsar M.

v Aparecen los ajustes guardados.

2. Pulsar start,

9.3 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

9.4 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

10 Programas

Con estos programas, el aparato ayuda en la prepara-
cién de diferentes alimentos y selecciona automatica-
mente los mejores ajustes.

10.1 Ajustar un programa

1. Seleccionar un programa.

2. Pulsar [f0 hasta que en la pantalla se muestre el nu-
mero del programa deseado.

v Se enciende el sefializador luminoso situado
sobre ([9.

3. Pulsar kg,

v El sefalizador luminoso situado sobre kg se ilumina
y en el panel indicador aparece una sugerencia de
peso.

4. Ajustar el peso del alimento con el mando giratorio.
Si no se puede introducir el peso exacto, redondear
hacia arriba o hacia abajo.

5. Para iniciar el funcionamiento, pulsar start,

v Se muestra el transcurso del tiempo programado.

6. Si suena una sefal durante el programa, abrir la
puerta del aparato.

— Trocear los alimentos, darles la vuelta o remover.
— Cerrar la puerta del aparato.
- Pulsar start,

11
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10.2 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

10.3 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

10.4 Descongelar con el programa automatico
Los cuatro programas de descongelacion permiten descongelar carne, aves y pan.

Programa Alimento Recipiente Margen de peso en kg
PO Carne picada abierto 0,20-1,00
P0O2 Porciones de carne abierto 0,20-1,00
P03 Pollo, trozos de pollo abierto 0,40-1,80
P04 Pan abierto 0,20-1,00

Descongelar alimentos con el programa
automatico

1. Sacar los alimentos de su envase.

Utilizar alimentos congelados a una temperatura de
-18 °C, en posicidon horizontal y repartidos en por-
ciones adecuadas.

2. Pesar los alimentos.

El peso de los alimentos es necesario para ajustar
el programa.

3. Colocar los alimentos en un recipiente plano apto
para microondas, p. €j., en un plato de cristal o de
porcelana,
sin tapar.

4. Ajustar el programa. — Pdgina 11

5. Nota: Al descongelar carne o aves se genera liqui-
do.

Retirar el liquido al darle la vuelta a la carne; no reu-
tilizarlo en ningun caso ni dejar que entre en con-
tacto con otros alimentos.

6. Separa los trozos aplanados y disgregar la carne pi-
cada antes de dejar en reposo.

7. Dejar reposar los alimentos descongelados durante
10-30 minutos para homogeneizar su temperatura.
Las piezas grandes de carne requieren un tiempo
de reposo mas largo que las piezas pequefas. Reti-
rar las visceras de las aves tras el tiempo de repo-
SO.

8. Continuar preparando los alimentos, incluso aunque
el interior de los trozos mas gruesos siga congela-
do.

10.5 Cocer a fuego lento con el programa automatico
Los tres programas de coccidon permiten cocer arroz, patatas, verduras o sopa.

Programa  Alimento Recipiente Margen de pe- Notas
so en kg

P05 Arroz con tapa 0,05-0,20 = Utilizar un recipiente alto y amplio para preparar
arroz.
No utilizar arroz en bolsas de coccion.
Afadir entre dos y tres partes de agua por cada par-
te de 100 g de arroz.

PO6 Patatas con tapa 0,15-1,00 = Para preparar patatas cocidas con sal, cortar las pa-
tatas frescas en trozos pequefios de tamano similar.

=  Afadir una cucharada sopera de agua y sal por cada

100 g de patatas.

PO7 Verduras con tapa 0,15-1,00 Pesar las verduras frescas previamente lavadas.

Cortar las verduras en trozos pequefios y de tamafio
similar.

Afadir una cucharada sopera de agua por cada
100 g de verduras.

Cocer alimentos a fuego lento con el programa
automatico
1. Pesar los alimentos.
El peso de los alimentos es necesario para ajustar
el programa.
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2. Colocar los alimentos en un recipiente apto para mi-
croondas y cubrirlos con una tapa.

3. Afladir agua segun las indicaciones del fabricante
en el embalaje.

4. Ajustar el programa. — Pdgina 11



5. Cuando el programa haya finalizado, volver a remo-
ver los alimentos.

6. Dejar reposar los alimentos durante 5-10 minutos
para homogeneizar su temperatura.

10.6 Programa combinado de coccion

Ajustes basicos es

Los resultados de coccidn dependen de la calidad
y la composicién de los alimentos.

El programa combinado de coccién combina el grill y las microondas.

Programa Alimento Recipiente Margen de peso en kg
P08 Gratinado, congelado, de hasta 3 cm  abierto 0,40-0,90
de alto

Preparar alimentos con el programa combinado
de coccion

1. Sacar los alimentos de su envase.

2. Pesar los alimentos.
El peso de los alimentos es necesario para ajustar
el programa.

3. Colocar los alimentos en un recipiente no muy gran-
de, termorresistente y apto para microondas.

4. Ajustar el programa. — Pdgina 11

5. Una vez finalizado el programa, dejar reposar los
alimentos durante 5-10 minutos para homogeneizar
su temperatura.

11 Ajustes basicos

El aparato se puede adaptar a sus necesidades.

11.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui encontrara una vista general de los ajustes basicos y los ajustes de fabrica. Los ajustes basicos dependen del

equipamiento de su aparato.

Ajuste Seleccion Significado

{ Tono de las teclas On' Activar el tono de las teclas tactiles.

tactiles

{ Tono de las teclas  OFF Desactivar el tono de las teclas tactiles.

tactiles Nota: Con start y stop activos, se mantiene el tono de las teclas tactiles.
¢ Modo Demo dEd Activar o desactivar el modo Demo.

Nota: El aparato esta desconectado. Aungue se usen l0s sensores y se reaccio-
ne a los displays, estos no funcionan. El modo Demo es de utilidad principal-
mente para los distribuidores.

' Ajuste de fabrica (puede variar segin el modelo de aparato)

11.2 Modificar los ajustes basicos

Requisito: El aparato esta desconectado.

1. Mantener pulsados start y stop durante unos segun-
dos.

v En el panel indicador se muestra el primer ajuste

basico.

Pulsar start,

En la pantalla parpadea el valor actual.

Ajustar el valor deseado con el mando giratorio.

Pulsar start,

El aparato aplica el ajuste.

. Pulsar stop,

Consejo: Los ajustes se pueden modificar en cualquier

momento.

RN

11.3 Modificar la duracion de la senal

Cuando se desconecta el aparato, se oye una sefal.

Es posible modificar la duracion de la sefal.

» Mantener pulsado start durante aprox. 6 segundos.

v La duracion de la sefal alterna entre corta y larga.

v El aparato aplica la duracion de la sefal y muestra
la hora.

11.4 Ajustar la hora

Nota: Después de realizar la conexion eléctrica o tras
un corte del suministro, suena una sefial y aparecen
unos ceros en el panel indicador. Pueden transcurrir
unos segundos hasta que se escucha una segunda
sefal y es posible ajustar la hora.

1. Pulsar G.
v En la pantalla aparece 12:00. Se enciende el sefiali-
zador luminoso situado sobre O.

13
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2. Ajustar la hora con el mando giratorio.
3. Pulsar G.

11.5 Ocultar la hora

Para reducir el consumo cuando el aparato esta en
modo preparado, se puede ocultar la indicacion de la
hora.
1. Pulsar ©.
2. Pulsar stop,

Para volver a mostrar la hora, pulsar de nuevo ©.

12 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

12.1 Productos de limpieza

Utilizar exclusivamente productos de limpieza adecua-
dos.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracidn de humedad puede provocar una descar-

ga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de al-
ta presion para limpiar el aparato.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
Sivos.

» No utilizar productos de limpieza con un alto conte-
nido alcohdlico.

» No utilizar estropajos o0 esponjas duros.

» No utilizar limpiadores especiales para limpieza en
caliente.

» Utilizar la rasqueta de vidrio, limpiacristales o pro-
ductos de limpieza de acero inoxidable solo si en
las instrucciones de limpieza se recomienda su uso
para la pieza en cuestion.

Las bayetas nuevas contienen residuos de la produc-

cion.

» Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

Las instrucciones de limpieza individuales indican qué

productos de limpieza son adecuados para las distin-

tas superficies y piezas.

12.2 Limpiar el aparato

Segquir las indicaciones de limpieza del aparato para
no danar las piezas y superficies por limpiarlas de for-
ma inapropiada o por utilizar productos de limpieza no
adecuados.

/\ ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario entra en

contacto se calentaran durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar en con-
tacto con las resistencias.

» Los niflos pequefios (menores de 8 afios) deben
mantenerse alejados.
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/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los restos de comida, grasa y jugo de asado pueden

arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar la su-
ciedad gruesa del compartimento de coccion, de la
resistencia y de los accesorios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta dafiado, pue-

de fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos ni rasca-
dores metalicos afilados para limpiar el cristal de la
puerta del aparato, ya que pueden rayar la superfi-
cie.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 14

2. Respetar las indicaciones relativas a la limpieza de
los componentes y las superficies del aparato.

3. Salvo que se indigue lo contrario:
- Limpiar los componentes del aparato con agua

caliente enjabonada y una bayeta.

- Secar con un pafio suave.

12.3 Limpiar el interior del horno

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar el compartimen-

to de coccion.

» No utilizar sprays para hornos, limpiadores abrasi-
VOS ni otros productos agresivos de limpieza para
hornos.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 14

2. Limpiar con agua caliente enjabonada o con vina-
gre.

3. Sila suciedad es intensa, utilizar un producto de
limpieza especifico para hornos.
Utilizar productos de limpieza para el horno solo
cuando el compartimento de coccidn esté frio.

Consejo: Para eliminar los olores desagradables,
calentar una taza de agua con unas gotas de zumo
de limoén durante 1 o 2 minutos a la maxima poten-
cia del microondas. Para evitar un retardo en la
ebullicion, colocar siempre una cuchara en el reci-
piente.

4. Limpiar el compartimento de coccién con un trapo
suave.

5. Dejar secar el compartimento de coccion con la
puerta abierta.



Limpiar el plato giratorio

1.

2
3.

4.
5.

Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 14

Retirar el plato giratorio.

Limpiar el plato giratorio con agua caliente con ja-
boén y una bayeta suave.

Secar con un pafio suave.

Volver a colocar el plato giratorio.

Asegurarse de que el plato giratorio esté correcta-
mente encajado.

12.4 Limpiar el frontal del aparato

{ATENCION!
Una limpieza inadecuada podria dafnar la parte frontal
del aparato.

>

4.

No utilizar limpiacristales, rascadores metalicos ni
rasquetas de vidrio para limpiar.

Para evitar la corrosion en los frontales de acero
inoxidable, limpiar inmediatamente las manchas de
cal, grasa, almidon y clara de huevo.

Deben utilizarse productos de limpieza especiales
para limpiar superficies calientes de acero inoxida-
ble.

. Respetar las indicaciones sobre los productos de

limpieza. — Pdgina 14

Limpiar el frontal del aparato con agua caliente en-
jabonada y una bayeta.

Nota: Es posible que aparezcan diferentes tonalida-
des de color en el frontal del aparato debido a los

diversos materiales, como el vidrio, plastico o metal.

Para limpiar frontales de acero inoxidable, aplicar
con un pafo suave una capa muy fina de producto
de limpieza adecuado para acero inoxidable.

Se pueden adquirir productos de limpieza de acero
inoxidable a través del Servicio de Asistencia Técni-
ca 0 en comercios especializados.

Secar con un pafio suave.

12.5 Limpiar el panel de mando

{ATENCION!
Una limpieza inadecuada puede danar el panel de
mando.

>

1.

2.

No limpiar nunca el panel de mando en humedo.

Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 14

Limpiar el panel de control con un pafio de microfi-
bra o un pafio suave y ligeramente humedecido.
Secar con un pafio suave.

Cuidados y limpieza es

12.6 Limpieza de los accesorios

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 14

2. Limpiar los restos de comida quemados con agua
caliente enjabonada y una bayeta humeda.

3. Limpiar los accesorios con agua caliente enjabona-
da y una bayeta o un cepillo suave.

4. Lavar la parrilla con un producto especifico para
acero inoxidable o en el lavavajillas.
Si la suciedad es intensa, utilizar un estropajo de
acero inoxidable o un producto de limpieza especifi-
co para hornos.

5. Secar con un pafo suave.

12.7 Limpiar los cristales de la puerta

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar los cristales de
la puerta.

» No utilizar rasquetas de vidrio.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. » Pdgina 14

2. Limpiar los cristales de la puerta con limpiacristales
y una bayeta humeda.
Nota: Las sombras apreciables en el cristal de la
puerta que parecen suciedad son reflejos de luz de
la lampara de iluminacion interior.

3. Secar con un pafio suave.

12.8 Asistente de limpieza

El asistente de limpieza es una alternativa rapida a la
limpieza del compartimento de coccion durante el fun-
cionamiento. El asistente de limpieza ablanda la sucie-
dad mediante la evaporacion del agua con jabon. De
este modo, la suciedad se puede eliminar mas facil-
mente.

Ajustar la funcién de limpieza

1. Verter un par de gotas de lavavajillas en una taza
con agua.

2. Para evitar un retardo en la ebullicion, colocar una
cuchara en el recipiente.

3. Colocar la taza en el centro del compartimento de
coccion.

4. Ajustar la potencia de microondas a 600 W.

5. Ajustar una duracion de 3 minutos.

6. Iniciar el microondas.

7. Una vez transcurrido el tiempo, dejar la puerta ce-
rrada durante otros 3 minutos.

8. Limpiar el compartimento de coccidn con un trapo

suave.
9. Dejar secar el compartimento de coccion con la
puerta abierta.
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13 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefias averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-

cion relativa a la subsanacion de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-

te modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
co el servicio de asistencia técnica.

13.1 Averias de funcionamiento

Fallo

Causa y resolucion de problemas

El aparato no funcio-
na.

El enchufe del cable de conexidn de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El fusible de la caja de fusibles ha saltado.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Comprobar que la iluminaciéon del compartimento u otros aparatos funciona en la habita-
cion.

Averia

1. Desconectar el fusible de la caja de fusibles.

2. Volver a conectar el fusible tras unos 10 s.

v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

3. Sila indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 17

La puerta no esta bien cerrada.

» Comprobar si se ha atascado algun resto de comida o algln objeto extrafio en la puer-
ta.

Los alimentos tardan
mas en calentarse
que antes.

La potencia de microondas es demasiado baja.
» Seleccionar una potencia de microondas superior. = Pdgina 10

Se introdujo en el aparato mas cantidad que en otras ocasiones.

» Ajustar una duracién de tiempo mas larga.
Para una cantidad doble, es necesario el doble de tiempo.

Los alimentos estan mas frios de lo que deberian.
» Remover o dar la vuelta a los alimentos de vez en cuando.

El plato giratorio roza
O arrastra.

Hay suciedad o objetos extrafios en la zona del accionamiento del plato giratorio.
» Limpiar el anillo giratorio y el rebaje del compartimento de coccién.

El funcionamiento del
microondas se inte-
rrumpe.

El aparato presenta una averia.
» Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

El aparato no esta en
funcionamiento. En el
panel indicador se
muestra una dura-
cion.

Se ha accionado por error el area de programacion.
» Pulsar stop,

Después del ajuste, no se ha pulsado start,
» Pulsar start; alternativamente, pulsar stop para cancelar el ajuste.

En el display apare-
cen tres ceros.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
» Volver a ajustar la hora.
— "Realizar la primera puesta en marcha", Pdgina 9

En el display aparece

El modo demo esta activado.
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Fallo Causa y resolucion de problemas

Aparece el mensaje € Fallo en el sistema de apertura automatica de la puerta.

3 en el display. 1. Desactivar el aparato.
2. Esperar 10 minutos.
3. Volver a activar el aparato.

» Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

14 Eliminacion

Aqui se explica como desechar correctamente los apa-
ratos usados.

14.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.
» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-

dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor o ayuntamiento local.

rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Union Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrdnicos.

Este aparato estda marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
I

15 Servicio de Asistencia Técnica

Si existen preguntas relativas al funcionamiento, si no
se puede subsanar una averia en el aparato o si éste
debe repararse, dirigirse al servicio de asistencia técni-
ca.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

El presente producto contiene fuentes de luz de la cla-
se de eficiencia energética G. Las fuentes de luz se en-
cuentran disponibles como repuesto y puede ser reem-
plazadas Unicamente por un personal especializado.

15.1 Numero de producto (E-Nr.) y
numero de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas con los correspondientes
numeros se encuentra al abrir la puerta del aparato.
Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.
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16 Asi se consigue

Aqui encontrara los ajustes correspondientes y los me-
jores accesorios y recipientes para diferentes platos.
Hemos optimizado las recomendaciones adaptandolas
al aparato.

16.1 Se recomienda proceder de la
siguiente manera

Aqui se explica como proceder paso a paso para ex-
plotar al maximo los ajustes recomendados. Se incluye
informacion sobre multiples alimentos y consejos so-
bre, por ejemplo, la mejor manera de utilizar y ajustar
el aparato.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

Nota: Las indicaciones de tiempo de las tablas son va-
lores orientativos; dependen de la calidad y del estado
de los alimentos.

1. Antes de proceder a su utilizacion, retirar del com-
partimento de coccidn todos los recipientes que no
sean necesarios.

2. Seleccionar un alimento entre los ajustes recomen-
dados.

3. Colocar el alimento en un recipiente apropiado.

— "Recipientes y accesorios aptos para microon-
das", Pdgina 9

4. Colocar el recipiente sobre el plato giratorio.

5. Ajustar el aparato siguiendo los ajustes recomenda-
dos.

En los ajustes recomendados, se suelen indicar ran-
gos de tiempo. Ajustar primero la duracion mas bre-
ve. Si es necesario, alargar la duracion. En los ca-
s0s en que la tabla indique dos valores de potencia
de microondas y de duracion, ajustar primero los
que aparezcan en primer lugar; cuando suene la se-
nal, ajustar los segundos.

Consejo: Si se desea preparar cantidades distintas de
las que figuran en la tabla, adaptar la duracion tenien-
do en cuenta que, p. €j., si se duplica la cantidad, se
debe duplicar también el tiempo.

16.2 Consejos para descongelar y
calentar

Seguir estos consejos para obtener buenos resultados
a la hora de descongelar y calentar alimentos.

Objetivo

Consejo

Una vez transcurrida la
duracion del tiempo, el
alimento debe estar des-
congelado, caliente o co-
cinado.

Ajustar una duracion pro-
longada. Las cantidades
mas grandes o alimentos
mas gruesos precisan
mas tiempo.
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Objetivo Consejo

Una vez transcurrido el = Remover los alimentos
tiempo de coccion, el ali- de vez en cuando.
mento no debe quedar = Ajustar una potencia
demasiado caliente por el de microondas mas
exterior y debe estar bien baja y una duracion
hecho en el interior. mas prolongada.

Una vez descongeladas, = Ajustar una potencia

el interior de las carnes o de microondas mas

las aves no debe seguir baja.

congelado, aunque se ha- ® Sj se trata de grandes

ya calentado bien la parte cantidades, dar la

exterior. vuelta varias veces al
alimento.

Los alimentos no deben = Ajustar una potencia
quedar demasiado secos. de microondas mas
baja.
m  Ajustar una duracion
mas breve.
= Tapar los alimentos.
Anadir mas liguido.

16.3 Descongelar

Este aparato permite descongelar alimentos ultracon-
gelados.

Descongelar alimentos

1. Colocar los alimentos congelados en un recipiente
sin tapadera sobre el plato giratorio.
Se pueden cubrir las partes delicadas, p. €j., los
muslos y las alas de pollo o los bordes grasos de
un asado, con trozos pequenos de papel de alumi-
nio, sin que estos toquen las paredes del horno.

2. Iniciar el funcionamiento.
Una vez transcurrida la mitad del tiempo de descon-
gelado, se puede retirar el papel de aluminio.

3. Nota: Al descongelar carne o aves se genera liqui-
do.

Retirar el liquido al darle la vuelta a la carne; no reu-
tilizarlo en ningun caso ni dejar que entre en con-
tacto con otros alimentos.

4. Remover o dar la vuelta a los alimentos una vez a
mitad del proceso.

Dar la vuelta varias veces a las piezas grandes.

5. Dejar reposar los alimentos descongelados entre
10-20 minutos a temperatura ambiente para homo-
geneizar su temperatura.

En el caso de las aves, se pueden extraer las visce-
ras. Es posible seguir cocinando las carnes aunque
el interior esté ligeramente congelado aun.



Descongelar con microondas

Asi se consigue es

Tener en cuenta los ajustes recomendados para descongelar alimentos ultracongelados con el microondas.

Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracién en minutos

dasen W
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con 800 1. 180 1. 15
0 sin huesos 2. 90 2.10-20
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con 1000 1. 180 1. 20
0 sin huesos 2. 90 2.15-25
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con 1500 1. 180 1. 30
0 sin huesos 2. 90 2.20-30
Carne en trozos o filetes de buey, ternerao 200 1. 180 1. 2’
cerdo 2. 90 2.4-6
Carne en trozos o filetes de buey, ternera o 500 1. 180 1.5’
cerdo 2. 90 2.5-10
Carne en trozos o filetes de buey, ternerao 800 1. 180 1. 8’
cerdo 2. 90 2.10-15
Carne picada (mezcla)®? 200 90 10*
Carne picada (mezcla)®*® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Carne picada (mezcla)®?® 800 1. 180 1. 8%

2. 90 2.10-20
Aves o trozos de aves® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Aves o trozos de aves® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filetes, rodajas o ventresca de pescado ° 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Verduras, p. €j., guisantes 300 180 10-15
Fruta, p. €j., frambuesas ° 300 180 7-10°
Fruta, p. ej., frambuesas ° 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Descongelar mantequilla ’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Descongelar mantequilla ’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pan entero 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Pan entero 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Bizcocho seco, p. €j., pasteles de masa de 500 90 10-15
bizcocho &°
Bizcocho seco, p. €j., pasteles de masa de 750 1. 180 1.5
bizcocho ®° 2.90 2.10-15
Bizcochos jugosos, p. €j., bizcochos de fruta 500 1. 180 1.5
o de requeson ® 2. 90 2.15-20
Bizcochos jugosos, p. €j., bizcochos de fruta 750 1. 180 1.7
o de requesoén @ 2. 90 2.15-20

' Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.

Congelar los alimentos en plano.
Retirar la carne ya descongeladas.

Separar las partes descongeladas.

Retirar todo el embalaje.

© O N O g b~ W N

Separar las porciones del bizcocho.

Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.

Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

Solo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.
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16.4 Calentar

El aparato permite calentar alimentos.
Calentar alimentos

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!
Al calentar liquidos puede producirse un retardo en la
ebullicion. Esto quiere decir que se puede alcanzar la
temperatura de ebullicidon sin que aparezcan las burbu-
jas de vapor habituales. Proceder con precaucion
cuando el recipiente se agita ligeramente. El liquido ca-
liente puede empezar a hervir de repente y a salpicar.
» Colocar siempre una cuchara en el recipiente al ca-
lentar. De esta manera se evita un retardo en la
ebullicidn.

v X

Calentar alimentos ultracongelados con microondas

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. €j. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

1. Sacar los alimentos precocinados de su envase y
colocarlos en un recipiente apto para microondas.

2. Distribuir los alimentos en el recipiente de forma
uniforme.

3. Cubrir los alimentos con una tapadera apropiada,
con un plato o con film especial para microondas.

4. Iniciar el funcionamiento.

5. Remover o dar la vuelta a los alimentos a mitad del
proceso.
Es posible que algunos componentes del plato se
calienten a diferente velocidad.

6. Controlar la temperatura.

7. Dejar reposar los alimentos calentados entre 2-5
minutos a temperatura ambiente para homogenei-
zar su temperatura.

Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos ultracongelados con el microondas.

Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracion en minutos
dasen W

Menu, plato combinado, plato precocinado 300 - 400 600 8-11

(2-3 componentes)

Sopa 400 600 8-10

Cocido 500 600 10-13

Filetes o trozos de carne en salsa, p. ej., gu- 500 600 12-17"

lasch

Gratinados, p. €]., lasana, canelones 450 600 10-15

Guarniciones, p.ej., arroz, pasta 2 250 600 2-5

Guarniciones, p.ej., arroz, pasta 2 500 600 8-10

\(erd3uras, p. €j., guisantes, brécoli, zanaho- 300 600 8-10

rias

\(erd3uras, p. €j., guisantes, brécoli, zanaho- 600 600 14 -17

rias

Espinacas a la crema * 450 600 11-16

' Separar las piezas de carne al remover.
2 Anadir algo de liquido a los alimentos.
3 Cubrir el fondo del recipiente con agua.
4 Cocer los alimentos sin afadir agua.
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Calentar con microondas

Asi se consigue es

Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos en el microondas.

Alimento Cantidad Potencia de microon- Duracion en minutos
dasen W

Bebidas' 200 ml 800 2-3%8

Bebidas' 500 ml 800 3-42°

Alimentos infantiles, p. €j., biberones * 50 ml 360 0,5 aprox.>®

Alimentos infantiles, p. ej., biberones * 100 ml 360 aprox. 1°°¢

Alimentos infantiles, p. ej., biberones * 200 ml 360 1,56%¢

Sopa (una taza) 200 g 600 2-3

Sopa (dos tazas) 400 g 600 4-5

Menu, plato combinado, plato precocinado 350-500 g 600 4-8

(2-3 componentes)

Carne en salsa ’ 500 g 600 8-11

Cocido 400 g 600 6-8

Cocido 800 g 600 8-11

Verduras, una racion ° 150 ¢ 600 2-3

Verduras, dos raciones 8 300 g 600 3-5

Introducir una cuchara en el vaso.

No sobrecalentar las bebidas alcohdlicas.

Controlar los alimentos de vez en cuando.

Calentar los alimentos para bebés sin tetina ni tapa.

Controlar siempre la temperatura.
Separar las rodajas de carne.
Anadir algo de liquido a los alimentos.

© N o g~ W0 N =

Agitar siempre bien los alimentos después de calentar.

16.5 Cocer a fuego lento
Este aparato permite cocinar alimentos a fuego lento.

Cocer alimentos a fuego lento

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Ultilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

1. Comprobar si los recipientes caben correctamente
en el compartimento de coccion y si el plato girato-
rio puede girar libremente.

— Para asar, utilizar un recipiente alto.
— Para gratinados, utilizar un recipiente grande y
plano.

2. Distribuir los alimentos en el recipiente de forma
uniforme.

Cocinar a fuego lento con microondas

3. Al cocer a fuego lento con microondas, cubrir los
alimentos con una tapadera apropiada, con un pla-
to o con film especial para microondas.

— No cubrir los alimentos al asar al grill.
— No cubrir los alimentos al utilizar la combinacion
de microondas vy grill.

4. Colocar el recipiente sobre el plato giratorio.

— Al utilizar el grill, colocar la parrilla sobre el plato
giratorio. No precalentar.

5. Iniciar el funcionamiento.

6. Dejar reposar los alimentos calentados entre 2-5
minutos a temperatura ambiente para homogenei-
zar su temperatura.

— Dejar reposar la carne entre 5y 10 minutos an-
tes de trincharla.

— Dejar reposar los gratinados en el aparato apa-
gado durante cinco minutos.

Consejo: Utilizar siempre pinchos de madera para pre-

parar brochetas de pescado o verduras.

Alimento Cantidad Accesorios

Potencia Tipo de
de micro- calenta-

Duracion Notas
en minu-

ondas en miento tos

w

Pollo entero, fresco, 1200 ¢
sin visceras tapa

Recipiente con 600

- 25-30 Dar la vuelta una vez trans-

currida la mitad del tiempo.

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
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Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipo de Duracion Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos
w
Piezas de pollo, 800 g Recipiente sin 360 ] 30-40 Colocar con el lado de la
p. €j., cuartos de po- tapa piel hacia arriba. No dar la
llo + vuelta a los alimentos.
Parrilla
Alitas de pollo adoba- 800 g Recipiente sin 360 ™ 15-25 No dar la vuelta a los ali-
das, congeladas tapa mentos.
+
Parrilla
Carne de cerdo sin 750 g Recipiente sin 360 40-50 Dar la vuelta a los alimen-
corteza, p. €j., cuello tapa tos una o dos veces.
Panceta en lonchas (8 lon- Parrilla 180 10-15 -
chas
aprox.)
Asado de carne pica- 750 g Recipiente sin 1. 600 1. - 1. 20-25 Cocinar los alimentos sin
da tapa 2. 360 2. 2. 25-35 tapadera. El grosor maximo
del alimento es de 6 cm.
Pescado, p. €j., en 400 g Recipiente sin 600 - 10-15 Anadir a los alimentos un
trozos tapa poco de agua, zumo de li-
maon o vino.
Filete de pescado, 400 g Recipiente sin 360 10-15 Descongelar previamente
gratinado tapa el pescado congelado.
Brochetas de pesca- 4-5 unida- Parrilla 180 10-15 Usar pinchos de madera.
do des
Gratinado, dulce 1000 ¢ Recipiente sin 360 30-35 El grosor maximo del ali-
(p. €j., suflé de reque- tapa mento es de 5 cm.
son con fruta)
Gratinados salados 1000 g Recipiente sin 360 ] 30-35 Espolvorear queso sobre el
con ingredientes cru- tapa alimento. El grosor maximo
dos, p. €], pasta gra- del alimento es de 5 cm.
tinada
Gratinados salados 1000 g Recipiente sin 360 ] 30-40 El grosor maximo del ali-
con ingredientes co- tapa mento es de 4 cm.
cidos, p. €j., gratina-
do de patatas
Gratinar sopas, p. ej., 2-4 tazas Recipiente sin - ] 15-20 -
sopa de cebolla tapa
Verduras, frescas 250 g Recipiente con 600 - 5-10' Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Afadir una o dos cuchara-
das soperas de agua por
cada 100 g. Remover los
alimentos de vez en cuan-
do.
Verduras, frescas 500 g Recipiente con 600 - 10-15' -
tapa
Brochetas de verdu-  4-5 unida- Parrilla 180 ™ 15-20 Usar pinchos de madera.
ras des
Patatas 250 g Recipiente con 600 - 8-10' Cortar los ingredientes en

tapa

trozos de tamano similar.
Anadir una o dos cuchara-
das soperas de agua por
cada 100 g. Remover los
alimentos de vez en cuan-
do.

" Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
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Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipo de Duracion Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos
w
Patatas 500 g Recipiente con 600 - 11-14" Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir una o dos cuchara-
das soperas de agua por
cada 100 g. Remover los
alimentos de vez en cuan-
do.
Patatas 750 g Recipiente con 600 - 15-22" Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir una o dos cuchara-
das soperas de agua por
cada 100 g. Remover los
alimentos de vez en cuan-
do.
Arroz 125 ¢g Recipiente con 1. 1.- 1. 5-7 Anadir doble cantidad de li-
tapa 900 2.- 2.12-15 quido.
2. 180
Arroz 250 g Recipiente con 1. 1.- 1. 6-8 Anadir doble cantidad de I
tapa 900 2. - 2. 15-18  quido.
2. 180
Pan de molde (tosta- 2-4 reba- Parrilla - ™ Primer la- -
do previamente) nadas do: 24
Segundo
lado: 2-4
Gratinar tostadas 2-6 reba- Parrilla - ™ 7-10 La duracidn varia en fun-
nadas cion de lo que lleve la tos-
tada.
Fruta, compota 500 g Recipiente con 600 - 9-12 -
tapa
Dulces, p. €j., pudin 500 ml Recipiente con 600 - 6-8 Remover bien el pudin 2 o

(instantaneo)

tapa

3 veces durante el proceso
con unas varillas para batir.

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

16.6 Comidas normalizadas

Esta vista general ha sido elaborada para facilitar a los institutos de pruebas la comprobacion del aparato segun las
normas EN 60350 - 1:2013 o IEC 60350 - 1:2011 y conforme a las normas EN 60705:2012 y IEC 60705:2010.

Cocinar a fuego lento con microondas

Alimento Potencia de microon- Duracion en minutos Nota
dasen W
Mezcla de leche y huevos, 750 g 1. 360 1.12-17 Colocar un molde de vidrio pyrex
2. 90 2.20-25 de 20 x 25 cm sobre el plato gi-
ratorio.

Bizcocho 600 8-10 Colocar un molde de vidrio pyrex
de 22 cm de diametro sobre el
plato giratorio.

Asado de carne picada 600 20-25 Colocar un molde de vidrio pyrex

en el plato giratorio.
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Descongelar con microondas

Ajustes recomendados para descongelar con microondas.

Alimento Potencia de microon- Duracion en minutos Nota
dasen W

Carne 1. 180 1.5-7 Colocar un molde de vidrio pyrex
2. 90 2.10-15 de 22 cm de diametro sobre el

plato giratorio.

Cocinar a fuego lento en combinaciéon con microondas

Alimento Potencia de mi- Tipo de calenta- Duracion en mi- Nota
croondas en W miento nutos
Gratinado de patatas 360 i 35-40 Colocar un molde de vidrio pyrex

de 22 cm de diametro sobre el
plato giratorio.

17 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacion para el montaje del
aparato.

17.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-

dad al montar el aparato.

m Solamente un montaje profesional confor-
me a las instrucciones de montaje puede
garantizar un uso seguro del aparato. El
instalador es responsable del funciona-
miento perfecto en el lugar de instalacion.

m Comprobar el aparato tras sacarlo del em-
balaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafios durante el
transporte.

®m Antes de poner en marcha el aparato, reti-
rar el material de embalaje y las laminas
adherentes de la puerta y del compartimen-
to de coccion.

®= No retirar en ningun caso la lamina trans-
parente de la parte interior de la puerta.

® Tener en cuenta las hojas de instrucciones
para la instalacion de los accesorios.

® | 0s muebles donde se encastre el aparato
deben poder resistir una temperatura de
hasta 90 °C; los frontales de los muebles
adyacentes, hasta 65 °C.

= No instalar el aparato detras de una puerta
decorativa o0 de mueble. Existe riesgo de
sobrecalentamiento.
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m | |evar a cabo los trabajos de recorte en el
mueble antes de colocar el aparato. Retirar
las virutas; podrian afectar al funcionamien-
to de los componentes eléctricos.

®m | 3 conexion de aparatos sin enchufe solo
puede ser efectuada por personal especia-
lizado y autorizado. Los dafios provocados
por una conexion incorrecta no estan cu-
biertos por la garantia.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Las piezas que estén accesibles durante el
montaje pueden tener los bordes afilados o
causar cortes al tocarlas.

» Llevar guantes protectores

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Es peligroso utilizar cables de conexion de
red prolongados y adaptadores no autoriza-
dos.

» No utilizar alargaderas ni tomas de corrien-
te multiples.

» Si el cable de conexion de red es demasia-
do corto, ponerse en contacto con el servi-
cio de asistencia técnica.

» Utilizar solo adaptadores autorizados por el
fabricante.



17.2 Conexion eléctrica

Para conectar eléctricamente el aparato de forma se-
gura, consultar estas indicaciones.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!
Las instalaciones realizadas de forma incorrecta son
peligrosas.

» Solo un técnico electricista cualificado puede insta-
lar un enchufe o sustituir un cable de conexion, de
conformidad con la normativa aplicable.

» Conectar el aparato unicamente a un enchufe insta-
lado de forma reglamentaria y provisto de toma de
tierra.

» En caso de que el enchufe quede inaccesible tras
el montaje del aparato, la instalacion (red) eléctrica
debera estar equipada con un dispositivo de sepa-
racion de todas las fases, con una apertura de con-
tacto minima de 3 mm. Durante el montaje, debe
garantizarse la proteccion contra el contacto acci-
dental.

17.3 Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar que las piezas
no presenten danos ocasionados durante el transporte
y que el volumen de suministro esté completo.

\
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17.4 Muebles empotrados

Aqui se incluyen indicaciones relativas a la seguridad

del montaje.

{ATENCION!

Las virutas pueden afectar negativamente al funciona-

miento de los componentes eléctricos.

» Llevar a cabo los trabajos de recorte en el mueble
antes de colocar el aparato.

» Retirar las virutas.

La altura minima de montaje es de 850 mm.
No debe haber ninguna placa posterior en el arma-
rio donde se aloje el aparato.

= No se deben cubrir las ranuras de ventilacion ni los
orificios de aspiracion.

= | 0s muebles donde se encastre el aparato deben
poder resistir una temperatura de hasta 90 °C; los
frontales de los muebles adyacentes, hasta 65 °C.

Instrucciones de montaje es

17.5 Dimensiones de montaje en armario
en alto

Tener en cuenta las distancias de seguridad vy las di-
mensiones de montaje en un armario en alto.

~600 __

o0 =y
™ =
min. \‘
Qo \\'

/

17.6 Preparar el armario en alto

1. Determinar el grosor de las paredes del mueble. ®
Al grosor de las paredes se asigna un valor x.

2. Nota: El valor x equivale a la distancia desde el bor-
de inferior de la chapa de conexidn hasta la base
del mueble empotrado.

Atornillar la chapa de conexién al armario en alto. @
Al hacerlo, considerar el valor x determinado.

@Q\T

—
Y\ (18.5-)( '
pl
\

20-19| 17,5 ||17-16 T
N I !

mm

x=140)(x=147)\x=154) J

17.7 Montar el aparato

1. Fijar el espaciador en el aparato en funcion del gro-
sor de la pared.
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es Instrucciones de montaje

2. Nota:
No doblar o aprisionar el cable de conexidn.

Colocar el aparato en el armario y desplazarlo hacia
la derecha.

3. Atornillar el aparato hasta que quede en posicion
central.

4. Comprobar la distancia con respecto a los aparatos
adyacentes;

r—— ]

o

min. 3mm —»{l&
]
- —

_—— I

(eXe)

la distancia minima es de 3 mm.
5. Retirar el material de embalaje y las laminas adhe-
rentes de la puerta y del compartimento de coccion.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagcdes de seguran-
ca.

1.1 Indicacoes gerais

m | eia atentamente este manual.

m (Guarde estas instrucdes e as informacdes
sobre o produto para posterior utilizacdo
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nao ligue o
aparelho.

Seguranca pt

1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por
técnicos concessionados. A garantia cessa
em caso de danos provocados por uma liga-
¢ao incorreta.

Sé com uma montagem especializada e em

conformidade com as instru¢cdes de monta-

gem, pode ser garantida a seguranca durante

a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo

funcionamento correto no local de montagem.

Utilize o aparelho apenas se:

m para preparar alimentos e bebidas.

® sob supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duracao.

» Em aplicagcdes domésticas e semelhantes,
como, por exemplo: em cozinhas para co-
laboradores em lojas, escritorios e outras
areas comerciais; em propriedades agrico-
las; de clientes em hotéis e outras insta-
lacdes residenciais; em alojamentos com
pequeno almogo incluido.

® g uma altitude de 4000 m acima do nivel
do mar.

Este aparelho esta em conformidade com a
norma EN 55011 ou CISPR 11. E um produto
do grupo 2, classe B. O facto de pertencer ao
grupo 2 significa que s&o utilizadas micro-on-
das para aquecer os alimentos. A classe B
significa que o aparelho foi concebido para
uso domeéstico.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizagdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0s perigos dai resultantes.

As criangas nao podem brincar com 0 apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador néao
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.
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pt Seguranca

1.4 Utilizacao segura

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os objetos inflamaveis armazenados no interi-

or do aparelho podem incendiar-se.

» Nunca guarde objectos inflamaveis dentro
do aparelho.

» Se sair fumo do aparelho, este deve ser
desligado ou deve ser retirada a ficha da
tomada e mantida a porta fechada, de mo-
do a abafar eventuais chamas.

Os restos de comida soltos, gorduras e mo-

lhos de assados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade gros-
seira do interior do aparelho, dos elemen-
tos de aquecimento e dos acessorios.

O sobreaguecimento do aparelho pode cau-

sar um incéndio.

» Nunca monte o aparelho atras de uma por-
ta decorativa ou de um movel.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacdo, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para
evitar tocar em elementos de aquecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos,
tém de ser mantidas afastadas.

Os acessorios ou recipientes ficam muito

quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para re-
tirar os acessorios ou recipientes quentes
do interior do aparelho.

Os vapores de alcool podem incendiar-se no

interior quente do aparelho.

» Use apenas peguenas quantidades de be-
bidas com elevado teor de alcool nos ali-
mentos.

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

/A AVISO - Risco de escaldadela!

As pecas que se encontram acessiveis ficam
quentes durante o funcionamento do apare-
Iho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

Ao abrir a porta do aparelho, pode sair vapor
quente. Dependendo da temperatura, o vapor
pode ndo ser visivel.

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

» Mantenha as criancas afastadas.
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A agua no interior quente do aparelho pode

transformar-se em vapor de agua quente.

» Nunca deite agua no interior do aparelho
quente.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode

rachar.

» N&o utilize produtos de limpeza abrasivos
ou raspadores metalicos afiados para a
limpeza do vidro da porta do aparelho,
pois podera riscar a superficie.

As dobradicas da porta do aparelho movi-

mentam-se ao abrir e fechar a porta e pode

entalar-se.

» N&o cologue as maos na zona das dobra-
dicas.

Sulcos, fragmentos ou fissuras no prato rotati-

vo de vidro sao perigosos.

» Nunca bata com objetos duros contra o
prato rotativo.

» Manuseie o prato rotativo com cuidado.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

E perigoso se o cabo elétrico tiver um isola-

mento danificado.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com componen-
tes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com pontas afia-
das ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico seja dobrado, esmagado ou modifi-
cado.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criangas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem
com pecgas pequenas.



1.5 Micro-ondas

LER COM ATENCAO AS INSTRUCOES DE
SEGURANGCA IMPORTANTES E GUARDAR
PARA UMA UTILIZACAO FUTURA

A\ AVISO - Risco de incéndio!
A utilizacdo do aparelho para fins diferentes
daqueles a que se destina € perigosa € pode
causar danos. Por exemplo, pantufas, almofa-
das de sementes ou de cereais aguecidas no
aparelho podem incendiar-se mesmo apos al-
gumas horas.

» Nunca seque alimentos ou vestuario com o
aparelho.

» Nunca aqueca pantufas, almofadas de se-
mentes ou cereais, esponjas, panos de lim-
peza humidos e equivalentes com o apare-
Iho.

» Use o aparelho apenas para a preparagcao
de refeicdes e bebidas.

Os alimentos e as suas embalagens e recipi-

entes podem incendiar-se.

» Nunca aqueca alimentos dentro de emba-
lagens proprias para manter os alimentos
quentes.

» Nunca aqueca, sem vigilancia, alimentos
dentro de recipientes de plastico, papel ou
outros materiais inflamaveis.

» Nunca regule a poténcia de micro-ondas
ou o respectivo tempo para valores dema-
siado elevados. Oriente-se pelos dados
constantes nestas Instru¢cdes de servico.

» Nunca seque alimentos no micro-ondas.

» Nunca descongele ou agueca alimentos
com baixo teor de agua, p. ex., pao, com
uma poténcia muito elevada do micro-on-
das ou durante muito tempo.

O dleo alimentar pode incendiar-se.

» Nunca aqueca oleo alimentar sozinho no
micro-ondas.

/A AVISO - Risco de explosio!

Os liguidos ou outros alimentos aquecidos

dentro de recipientes fechados podem facil-

mente explodir.

» Nunca aqueca liquidos ou outros alimentos
dentro de recipientes fechados.

Seguranca pt

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos com casca ou pele firme po-

dem rebentar durante o aguecimento, e até

mesmo depois.

» Nunca coza ovos com casca nem agueca
OvOos cozidos com casca.

» Nunca cozinhe moluscos e crustaceos no
aparelho.

» No caso de ovos estrelados ou escalfados
pigue previamente as gemas.

» A casca ou pele dos alimentos com casca
ou pele firme, p. ex., macgas, tomates, bata-
tas ou salsichas, pode rebentar. Pique a
casca ou a pele antes de os aguecer.

O calor nao se distribui uniformemente na co-

m|da para bebés.

» Nunca aqueca comida para bebés em reci-
pientes fechados.

» Retire sempre a tampa ou a tetina.

Apos 0 aguecimento, mexa ou agite bem.

» Antes de dar o alimento a criancga, verifique
a temperatura.

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os re-

cipientes podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para re-
tirar os recipientes ou acessorios do interi-
or do aparelho.

No caso de alimentos embalados hermetica-

mente, a embalagem pode rebentar.

» Respeite sempre as indicagcdes na embala-
gem.

» Use sempre pegas para retirar as refeicoes
do interior do aparelho.

As pecas que se encontram acessiveis ficam

quentes durante o funcionamento do apare-

Iho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

A utilizacao do aparelho para fins diferentes

daqueles a que se destina € perigosa. Por ex-

emplo pantufas, almofadas de sementes ou
cereais, esponjas, panos de limpeza humidos

e equivalentes, quando aquecidos em exces-

S0, podem provocar queimaduras.

» Nunca seque alimentos ou vestuario com o
aparelho.

» Nunca aqueca pantufas, almofadas de se-
mentes ou cereais, esponjas, panos de lim-
peza humidos e equivalentes com o apare-
Iho.

» Use o aparelho apenas para a preparacao
de refeicdes e bebidas.

v
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pt Evitar danos materiais

/A AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebuli-

cao retardada. Ou seja, o liguido pode alcan-

car o ponto de ebulicdo sem que surjam as ti-

picas bolhas de vapor. Aconselha-se cuidado

ao agitar o recipiente, ainda que ligeiramente.

O liguido quente pode subitamente deitar por

fora e salpicar.

» Ao aquecer, cologue sempre uma colher
dentro do recipiente. Assim, evita a ebuli-
¢cao retardada.

v X

/A AVISO - Risco de ferimentos!

Os recipientes improprios podem rebentar.

Os recipientes de porcelana e ceramica po-

dem ter pequenos orificios nas pegas e tam-

pas. Por detras desses orificios esconde-se

uma cavidade. A humidade que penetra na

cavidade pode fazer rebentar o recipiente.

» Use exclusivamente recipientes proprios
para micro-ondas.

Louca e recipientes de metal ou louca com

elementos metalicos podem provocar faiscas

no modo de microondas. O aparelho sera da-

nificado.

» Nunca use recipientes de metal no modo
de microondas.

» Utilize apenas recipientes adequados para
microondas ou microondas combinado
com um tipo de aguecimento.

/A AVISO - Risco de choque elétrico!
O aparelho trabalha com alta tensao.
» Nunca retire a caixa do aparelho.

A\ AVISO - Risco de danos sérios para a

saude!

Uma limpeza deficiente pode destruir a super-

ficie do aparelho, reduzir o tempo de vida util

e originar situacdes perigosas, COmo, por ex-

emplo, a fuga de energia do micro-ondas.

» Limpe o aparelho regularmente e remova
de imediato eventuais restos de comida.

» Mantenha o interior do aparelho, a porta e
0 batente da porta sempre limpos.

- "Limpeza e manutencao”, Pagina 39
Nunca opere o aparelho se a porta estiver da-
nificada. Existe o perigo de escapar energia
de micro-ondas.

» Nunca utilize o aparelho se a porta do apa-
relho ou o0 aro de plastico da porta estive-
rem danificados.

» Mande reparar apenas pelo Servico de As-
sisténcia Técnica.

Os aparelhos sem cobertura da caixa deixam

escapar energia de micro-ondas.

» Nunca retire a cobertura da caixa.

» Para trabalhos de manutenc¢ao ou repara-
¢ao, contacte o Servico de Assisténcia Téc-
nica.

2 Evitar danos materiais

2.1 Informacoes gerais

ATENCAO!

Caso se encontre agua no interior quente do aparelho,

forma-se vapor de agua. As mudancas de temperatura

podem provocar danos.

» Nunca deite agua no interior do aparelho guente.

A presenca prolongada de humidade no interior do

aparelho provoca corrosao.

» Depois de cozinhar, remova a agua de condensa-
céao.

» Nao guarde alimentos humidos durante muito tem-
po dentro do aparelho fechado.

» Nao guarde alimentos no interior do aparelho.
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O arrefecimento com a porta do aparelho aberta danifi-
ca as partes da frente dos mdveis adjacentes com o
tempo.

» Apds um funcionamento com temperaturas eleva-
das, deixe o interior do aparelho arrefecer sempre
com a porta fechada.

» Nao entale nada na porta do aparelho.

» Deixe o interior do aparelho secar aberto, apenas
com um funcionamento com muita humidade.

A utilizacdo da porta do aparelho como assento ou su-

porte pode danificar a porta do aparelho.

» Nao se apoiar, ndo se sentar, ndo se pendurar nem
se colocar sobre a porta do aparelho.



2.2 Micro-ondas

Respeite estas indicagcdes sempre que utilizar o micro-

ondas.

ATENCAO!

Em caso de contacto entre o metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

Formas de aluminio no interior do aparelho podem

provocar faiscas. As faiscas causadas podem danificar

o aparelho.

» N&o coloque formas de aluminio no interior do apa-
relho.

O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu

interior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie o micro-ondas sem alimentos no interi-
or, a excecao de um curto teste de loica.

Al
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A confeccgéao repetida e sucessiva de pipocas no mi-

croondas com uma poténcia do microondas demasia-

do elevada pode dar origem a danos no interior do

aparelho.

» Entre as confecgdes, deixe que o aparelho arrefeca
durante varios minutos.

» Nunca regule uma poténcia do microondas demasi-
ado elevada.

» Utilize no maximo 600 W.

» Coloque o saco das pipocas sempre sobre um pra-
to de vidro.

A alimentac&o do micro-ondas fica danificada devido a

remocao da cobertura.

» Nunca remova a cobertura da alimentac&o do mi-
cro-ondas no interior do aparelho.

A remocao da pelicula transparente do interior da por-

ta danifica a porta do aparelho.

» Nunca retire a pelicula transparente no interior da
porta.

A infiltracdo de agua no interior do aparelho podera

danificar o acionamento do prato rotativo.

» Observe o processo de cozedura.

» Comece por selecionar um tempo mais curto e de-
pois prolongue-o, se necessario.

» Nunca utilize o aparelho sem o prato rotativo.

Recipientes inadequados podem provocar danos.

» Ao utilizar o grelhador ou o funcionamento combi-
nado do micro-ondas, utilize apenas recipientes que
suportem temperaturas elevadas.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem séo ecoldgicos e reutiliza-

veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupanca de energia

Se respeitar estas indicagdes, o seu aparelho ira con-
sumir menos energia.

Abra a porta do aparelho o minimo possivel durante

o funcionamento.

= A temperatura no interior do aparelho mantém-se e
nao & necessario reaquecer o aparelho.

Ocultar o reldégio no estado de vigilia.
= O aparelho poupa energia no estado de vigilia.
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pt Familiarizagéo

4 Familiarizacao

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢des do seu aparelho e obter informacdes sobre 0 es-
tado de operacéao.

Nota: Consoante o tipo de aparelho, poderao divergir
alguns detalhes da figura, p. ex. a cor e a forma.

stat (O  stop
90 180 360

600 900 kg

W O M

>

— &l

Puxador da porta automatico

Abra a porta automaticamente.

Campos tateis

Selecionar fungoes.

Seletor rotativo

Acertar hora, regular o tempo de duracédo ou o automati-

co de programas.

AR

Visor

Mostrar hora ou tempo de duracéo.

Campos tateis

Os campos tateis sdo superficies sensiveis ao toque.
Para selecionar uma fungéo, toque no campo corres-
pondente.

90-900 Selecione a poténcia do micro-ondas
em Watts.
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Selecione o automatico de progra-
mas.

kg Selecione 0 peso nos programas.

il Selecione a grelha.

® Acerte ou visualize a hora.

start Inicie o funcionamento.

M Seleccione Memodria.




stop Parar ou interromper o funcionamen-
to.
e Abra a porta do aparelho.

Seletor rotativo

Com o seletor rotativo altera os valores de regulagéo
exibidos pelo visor.

O selector rotativo é retratil. Para engatar ou desenga-
tar o seletor rotativo, pressione o seletor rotativo.

Puxador da porta automatico

Se acionar o puxador da porta automatico, a porta do
aparelho abre-se. Pode abrir totalmente a porta do
aparelho a méo.

4.2 Tipos aquecimento

Acessorios  pt

Notas

® Em caso de falha de corrente, a abertura automati-
ca da porta nao funciona. Pode abrir a porta manu-
almente.

m  Se abrir a porta do aparelho enquanto este estiver a
funcionar, o funcionamento é interrompido.

m  Quando fechar a porta do aparelho, o funcionamen-
to ndo continua automaticamente. Tem de iniciar o
funcionamento.

m  Se o aparelho estiver desligado durante muito tem-
po, a porta do aparelho abre-se com atraso.

Aqui encontra uma visao geral dos tipos de aguecimento. Obtém recomendacdes sobre a utilizacdo dos tipos de

aquecimento.

Simbolo Nome Utilizacao
90-900 Micro-ondas Descongelar, cozinhar ou aquecer alimentos e liquidos.
Grelhador Gratinar alimentos.

Funcionamento com- = Cozinhar soufflés e gratinados.
binado com micro-on- = Dourar refeicdes.

das

4.3 Ventoinha de arrefecimento

A ventoinha de arrefecimento liga e desliga-se confor-
me for necessario.

No funcionamento de micro-ondas, o interior do apare-
Iho fica frio. Apesar disso, a ventoinha de arrefecimen-
to liga-se.

Nota: A ventoinha de arrefecimento pode continuar a
trabalhar, mesmo que o aparelho ja esteja desligado.

4.4 Agua de condensacéo

Ao cozinhar pode surgir agua de condensagao no inte-
rior do aparelho e na porta do mesmo. A agua de con-
densacao é normal e ndo prejudica o funcionamento
do aparelho. Depois de cozinhar, remova a agua de
condensacgao.

5 Acessorios

Utilize acessodrios originais. Estes foram especialmente
concebidos para o seu aparelho.

Acessorios Utilizacao
Grelha m  Grelha para grelhar e
gratinar

m  Grelha como superfi-
cie de apoio para reci-
pientes
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6 Antes da primeira utilizacao

Efetue as regulacdes para a primeira colocacdo em
funcionamento. Limpe o aparelho e os acessorios.

6.1 Efetuar a primeira colocacao em
funcionamento

Efetue as regulagdes para a primeira colocacdo em
funcionamento. Limpe o aparelho e os acessorios.
Nota: Depois da ligacéo a corrente ou de uma falha de
energia soa um sinal e no visor surgem varios zeros.
Pode demorar alguns segundos até soar um novo si-
nal e poder acertar a hora.

1. Prima O©.

v No visor aparece 12:00. A lampada indicadora por
cima de ® acende-se.

2. Acerte a hora com o seletor rotativo.

3. Prima G.

6.2 Aquecer o interior do aparelho

1. Prima ™.

v A lampada indicadora por cima de "1 acende-se e o
visor exibe 10:00 min.

2. Prima start,

3. Quando o interior tiver arrefecido, limpe as superfi-
cies lisas com uma solu¢éo a base de detergente e
um pano multiusos.

6.3 Limpeza dos acessorios

» Limpe bem o acessorio com uma solugao a base
de detergente e um pano multiusos macio.

6.4 Colocar o prato rotativo

Utilize o aparelho apenas com o prato rotativo coloca-
do.

1. Coloque o aro de rodas [al na cavidade no interior

do aparelho.
L

&

2. Encaixe o prato rotativo [bl no acionamento [€], no
centro do fundo do interior do aparelho.

3. Verifique se o prato rotativo esta corretamente en-
caixado.

Nota: O prato rotativo pode girar para esquerda ou pa-
ra a direita.

Ve

7 Operacao base

7.1 Poténcias do micro-ondas

Aqui encontra uma visédo geral das poténcias do micro-
ondas e da sua utilizagéo.

Poténcia do micro- Utilizacao
ondas em Watts

90 Descongelar alimentos sensi-
veis.

180 Descongelar alimentos e conti-
nuar a cozinhar.

360 Cozinhar carne e peixe ou
aguecer alimentos sensiveis.

600 Aquecer e cozinhar alimentos.

900 Aquecer liquidos.

Nota:

Pode regular as poténcias do micro-ondas para um
determinado tempo de duracédo:

= 900 W por 30 minutos

= 600 W por 60 minutos

= 90 W, 180 W e 360 W por 99 minutos
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7.2 Recipientes e acessorios adequados
para micro-ondas

Para aquecer uniformemente os seus alimentos e nao
danificar o seu aparelho, utilize recipientes e acessori-
0s adequados.

Nota: Antes de utilizar recipientes para o micro-ondas,
respeite as instrucbes do fabricante. Em caso de duvi-
da, efetue um teste de loica.

Adequado para micro-ondas

Recipientes e acessorios Motivo

Recipientes em material Estes materiais sdo per-
resistente ao calor e ade- meaveis as micro-ondas.
quado para micro-ondas: Os micro-ondas nao dani-
= \idro ficam recipientes resisten-
= \itroceramica te ao calor.
= Porcelana
= Plastico termorresis-

tente
m  Ceramica completa-

mente vitrificada sem

fissuras

Nota: Para evitar a ebuli-
cao retardada, pode utili-
zar talheres de metal, p.

ex., uma colher no vidro.

Talheres de metal




ATENCAO!

Em caso de contacto entre 0 metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

Nao adequado para micro-ondas

Recipientes e acessorios Motivo

Recipientes metalicos O metal ndo é permeavel
as micro-ondas. Os ali-
mentos praticamente nao
aguecem.

Recipientes com decora- Os micro-ondas podem
cao dourada ou prateada danificar decoracdes dou-
radas ou prateadas.

Dica: Se o fabricante ga-
rantir que o recipiente é
adequado para micro-on-
das, podera utilizar o reci-
piente.

7.3 Testar a adequacao do recipiente
para micro-ondas

Verifique se o recipiente é adequado para micro-on-
das, realizando um teste de loica. SO pode utilizar o
modo de micro-ondas sem alimentos durante um teste
de loiga.

/\ AVISO - Risco de escaldadela!

As pecas que se encontram acessiveis ficam quentes
durante o funcionamento do aparelho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

1. Coloque o recipiente vazio no interior do aparelho.
2. Regule o aparelho para a potencia maxima de mi-
cro-ondas durante 2 - 1 minuto.
3. Inicie o funcionamento.
4. Verifigue varias vezes o recipiente:
— Se o recipiente estiver frio ou morno, ele é ade-
quado para o micro-ondas.
— Se o recipiente estiver quente ou se se forma-
rem faiscas, interrompa o teste de loica. O recipi-
ente ndo é adequado para o micro-ondas.

Grelhador pt

7.4 Regular o micro-ondas

ATENGCAO!

O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu

interior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie o0 micro-ondas sem alimentos no interi-
or, a excecao de um curto teste de loica.

=I5

v | X

Dica: Para utilizar o seu aparelho de forma ideal, pode
orientar-se pelas indicacdes existentes nas recomenda-
¢des de regulacao.

— "Como obter bons resultados”, Pdgina 42

1. Respeite as indicagcbes de seguranca. — Pdgina 29

2. Respeite as indicagdes para evitar danos materiais.
— Pdgina 31

3. Observe as indicacoes relativas aos recipientes e
acessorios adequados para micro-ondas. — Pdgina
34

4. Regule a poténcia do micro-ondas pretendida com
as teclas.

5. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

Nota: Se abrir a porta do aparelho durante o funciona-

mento, 0 micro-ondas interrompe o funcionamento e

para o tempo decorrido regulado. Quando fechar a

porta do aparelho, o funcionamento prossegue.

7.5 Alterar o tempo de duracao

Pode alterar o tempo de duracédo a qualquer momento.

» Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

7.6 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A ldmpada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

7.7 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

8 Grelhador

Com o grelhador pode dourar ou gratinar os seus ali-
mentos. Pode utilizar apenas o grelhador ou combina-
lo com o micro-ondas.

8.1 Regular o grelhador

1. Prima "L
v A lampada indicadora por cima de [] acende-se e o
visor exibe 10:00 min.

2. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

8.2 Alterar o tempo de duracao

Pode alterar o tempo de duracéo a qualquer momento.

» Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.
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8.3 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A ldmpada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

8.4 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

8.5 MicroCombi

Para encurtar o tempo de cozedura, pode utilizar o
grelhador em combinacdo com o0 micro-ondas.

Regular MicroCombi

1. Prima na poténcia do micro-ondas 90, 180 ou 360.

v A lampada indicadora por cima da tecla premida
acende-se e 0 visor exibe 1:00 min.

2. Prima "L

3. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

Nota: Se abrir a porta do aparelho durante o funciona-

mento, 0 micro-ondas interrompe o funcionamento e

para o tempo decorrido regulado. Quando fechar a

porta do aparelho, o funcionamento prossegue.

9 Memoria

Com a Memoria, pode guardar a regulacdo para uma
refeicdo e reutilizé-la a qualquer momento.

Dica: Se cozinhar frequentemente um prato, utilize a
funcdo Memoéoria.

9.1 Guardar a memoria

Nota:

= N3o pode memorizar varias poténcias de micro-on-
das sucessivas.

Nao pode guardar programas automaticos.

Prima M.

A lampada indicadora por cima de M acende-se.

Regule a poténcia do micro-ondas pretendida com

as teclas.

A lampada indicadora por cima da tecla acende-se

e 0 visor exibe 1:00 min.

3. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracao
pretendido.

4. Se necessario, selecione uma das opgdes:

- Para guardar a memodria e iniciar de imediato,
prima start,

M 2 m

<

- Para guardar a memodria e nao iniciar, prima M.
v Se o aparelho ndo iniciar, no visor aparece a hora e
o aparelho guarda a regulacéo.

9.2 Ativar a memoria

Pode iniciar de forma simples o programa memoriza-
do. Coloque a sua refeicdo no aparelho e feche a por-
ta do aparelho.

1. Prima M.

v Surgem as regulagcbes memorizadas.

2. Prima start,

9.3 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

9.4 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

10 Programas

Os programas auxiliam o seu aparelho durante a pre-
paracdo de diferentes refeicdes e selecionam automati-
camente as regulacdes ideais.

10.1 Regular o programa

1. Selecione o programa.

2. Prima 19 as vezes necessarias até que o visor exiba
0 numero de programa pretendido.

v A lampada indicadora por cima de [ff acende-se.

3. Primaka.

v A lampada indicadora por cima de kg acende-se e o
visor exibe uma sugestao de peso.

4. Regule o peso da refeicao com o selector rotativo.
Se nao for possivel introduzir o peso exato, arredon-
de-o para cima ou para baixo.

36

5. Para iniciar o funcionamento, prima start,
v O tempo de duracéo decorre de forma visivel.
6. Se, durante o programa, for audivel um sinal, abra a
porta do aparelho.
— Distribua, mexa ou vire os alimentos.
- Feche a porta do aparelho.
—  Prima start,

10.2 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A ldmpada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,
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10.3 Cancelar o funcionamento » Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

10.4 Descongelar com o automatico de programas
Os 4 programas de descongelacao permitem-lhe descongelar carne, aves e pao.

Programa Alimento Recipientes Faixa de peso em kg

PO1 Carne picada aberto 0,20-1,00

P02 Pedacos de carne aberto 0,20-1,00

P03 Frango, pedacos de frango aberto 0,40-1,80

P04 Pao aberto 0,20-1,00

Descongelar alimentos com o automatico de 5. Nota: Da descongelacdo de peixe e aves resultam

programas liquidos.

1. Retire o alimento da embalagem. O liquido tem de ser retirado ao virar os alimentos
Utilize alimentos que estejam guardados espalma- e, em caso algum, deve ser usado ou entrar em
dos e nas porcdes exatas a-18 °C. contacto com outros alimentos.

2. Pesar o alimento. 6. Antes do tempo de repouso, devera separar 0S pe-
Necessita do peso para regular o programa. dacos de carne ou a carne picada.

3. Cologue o alimento num recipiente plano e adequa- 7. Para equilibrar a temperatura, deixe os alimentos
do para micro-ondas, p. ex., um prato de vidro ou descongelados repousar entre 10 e 30 minutos.
de porcelana. Os pedacos de carne maiores necessitam de mais
N&o cologue nenhuma tampa. tempo de repouso do que 0s mais pequenos. No

4. Regular o programa. — Pdgina 36 caso das aves, pode retirar as miudezas apos o

tempo de repouso.

8. Continuar a preparagéao dos alimentos, ainda que o
interior de pedacos de carne mais grossos perma-
negam congelados.

10.5 Cozinhar com o automatico de programas
Os 3 programas de cozinhar permitem-lhe cozinhar arroz, batatas ou legumes.

Programa  Alimento Recipientes Faixa de peso Notas
em kg

P05 Arroz com tampa 0,05-0,20

Para o arroz, utilize uma forma grande e alta.

Nao utilize arroz em sacos de cozinhar.

Por cada 100 g de arroz, adicione duas a trés vezes
a quantidade de agua.

P06 Batatas com tampa 0,15-1,00 m  Para batatas cozidas, corte as batatas frescas em
partes pequenas e uniformes.
m Por cada 100 g de batatas cozidas adicione uma
colher de sopa de agua e um pouco de sal.

PO7 Legumes com tampa 0,15-1,00 = Pese 0s legumes frescos e lavados.
Corte o0s legumes em partes peguenas e uniformes.
Por cada 100 g de legumes adicione uma colher de
sopa de agua.

Cozinhar alimentos com o automatico de 4. Regular o programa. — Pdgina 36
programas 5. Depois de concluido o programa, mexa uma vez
1. Pesar o alimento. mais os alimentos.
Necessita do peso para regular o programa. 6. Para equilibrar a temperatura, deixe os alimentos re-
2. Coloqgue o alimento num recipiente adequado para pousar mais 5 e 10 minutos. .
micro-ondas e cubra com uma tampa. Os resultados de cozedura dependem da qualidade
3. Adicione a quantidade de agua de acordo com a in- e da composi¢ao dos alimentos.

dicagao do fabricante na embalagem.
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10.6 Programa de cozedura combinado

Com o programa de cozedura combinado combina o micro-ondas e o grelhador.

Programa Alimento

Recipientes

Faixa de peso em kg

P08 Soufflé congelado, até 3 cm de altura

aberto 0,40-0,90

Cozinhar alimentos com o programa de
cozedura combinado

1. Retire o alimento da embalagem.
2. Pesar o alimento.
Necessita do peso para regular o programa.

3. Cologue o alimento num recipiente adequado para
micro-ondas, resistente ao calor e ndo demasiado
grande.

4. Regular o programa. — Pdgina 36

5. Depois de concluido o programa, para equilibrar a
temperatura, deixe o alimento repousar mais 5 a
10 minutos.

11 Regulacoes base

Pode regular o seu aparelho de acordo com as suas necessidades.

11.1 Vista geral das regulacoes base

Aqui encontra uma vista geral das regulacdes base e das definicbes de fabrica. As regulagdes base dependem do

equipamento do seu aparelho.

Regulacao Selecao Significado
i Som das teclas On' Ligar o som das teclas.
i Som das teclas OFF Desligar o som das teclas.
Nota: O som das teclas permanece ativo com start g stop,
¢ Modo de demons- dEQ Ativar ou desativar o modo de demonstragéo.
tragao Nota: O aparelho esta desligado. Pode utilizar as teclas e o visor, as teclas nao

funcionam. O modo de demonstracao é util principalmente para os agentes co-

merciais.

' Definicdo de fabrica (pode divergir consoante o tipo de aparelho)

11.2 Alterar a regulacao base

Requisito: O aparelho esta desligado.

1. Mantenha start e stop premidas durante alguns se-
gundos.

O visor indica a primeira regulacéo base.

Prima start,

No visor esta a piscar o valor atual.

Regule o valor desejado com o selector rotativo.
Prima start,

O aparelho assume a regulacéo.

Prima stop,

Dica: E possivel alterar a regulacdo em qualquer mo-
mento.

IR IR LY

11.3 Alterar o tempo de duracao do sinal
sonoro

Quando o seu aparelho se desliga, ouve um sinal so-
noro. Pode alterar o tempo de duracéao do sinal.

» Prima start durante cerca de 6 segundos.

v A duracao do sinal alterna entre curta e longa.

v O aparelho assume a duracdo do sinal e exibe a
hora.
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11.4 Acertar a hora

Nota: Depois da ligagdo a corrente ou de uma falha de
energia soa um sinal e no visor surgem varios zeros.
Pode demorar alguns segundos até soar um novo Si-
nal e poder acertar a hora.

1. Prima G.

v No visor aparece 12:00. A lampada indicadora por
cima de ® acende-se.

2. Acerte a hora com o seletor rotativo.

3. Prima G.

11.5 Ocultar a hora

Para reduzir o consumo em standby do seu aparelho,
pode ocultar a hora.
1. Prima G.
2. Prima stop,
Para voltar a visualizar as horas, volte a premir ©.
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12 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.

12.1 Produto de limpeza
Utilize apenas produtos de limpeza adequados.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

A penetracdo de humidade pode provocar choques

elétricos.

» N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar o aparelho.

ATENCAO!

Produtos de limpeza inadequados danificam as super-

ficies do aparelho.

» Nao utilize produtos de limpeza agressivos ou abra-
Sivos.

» N&o utilizar produtos de limpeza com elevado teor
de alcool.

» Na&o utilizar esfregdes de palha-de-aco ou esponjas
abrasivas.

» Nao utilizar produtos de limpeza especiais para lim-
peza a quente.

» Apenas utilizar produtos limpa-vidros, produtos de
limpeza de aco inoxidavel e o raspador para vidros,
se as instrucdes de limpeza os recomendarem para
a peca em causa.

Panos esponja novos contém residuos resultantes da

producao.

» Lavar bem 0s panos esponja novos, antes de os uti-
lizar.

Consulte nas instrucdes de limpeza individuais que
produtos de limpeza sdo adequados para cada uma
das superficies e pecas.

12.2 Limpar o aparelho

Limpe o aparelho conforme especificado, para que as
diferentes pecas e superficies ndo sejam danificadas
devido a uma limpeza errada ou a produtos de limpe-
za inadequados.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacao, o aparelho € as pecas que po-

dem ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evitar tocar
em elementos de aguecimento.

» Criangas novas, com menos de 8 anos, tém de ser
mantidas afastadas.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os restos de comida soltos, gorduras e molhos de as-

sados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade grosseira do in-
terior do aparelho, dos elementos de aquecimento
e dos acessorios.

/\ AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode rachar.

» Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspa-
dores metalicos afiados para a limpeza do vidro da
porta do aparelho, pois podera riscar a superficie.

1. Observe as indicagdes relativas aos produtos de

limpeza. — Pdgina 39

2. Respeite as indicacdes relativas a limpeza dos
componentes do aparelho ou de superficies.
3. Salvo indicagéo contraria:

— Limpe os componentes do aparelho com uma
solugao quente a base de detergente e um pano
multiusos.

- Seque com um pano macio.

12.3 Limpar o interior do aparelho

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar o interior do apa-

relho.

» Na&o utilize spray para fornos, produtos abrasivos ou
outros produtos limpa-fornos agressivos.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. = Pdgina 39

2. Limpe com solucdo quente a base de detergente
Ou agua e vinagre.

3. Em caso de forte sujidade, utilize um produto limpa-
fornos.
Utilize o produto limpa-fornos apenas com o interior
do aparelho frio.
Dica: Para eliminar odores desagradaveis, aqueca
uma chavena de agua com alguns gotas de sumo
de limao durante 1 a 2 minutos com poténcia maxi-
ma de micro-ondas. Para evitar uma ebulicdo retar-
dada, coloque sempre uma colher no recipiente.

4. Limpe o interior do aparelho com um pano macio.

5. Deixe secar o interior do aparelho com a porta
aberta.

Limpar o prato rotativo

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. = Pdgina 39

2. Retire o prato rotativo.

3. Limpe o prato rotativo com uma solucédo quente a
base de detergente e um pano multiusos macio.

4. Secar com um pano macio.

5. Volte a colocar o prato rotativo.
Certifique-se de que o prato rotativo encaixa corre-
tamente.

12.4 Limpar a frente do aparelho

ATENGCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar a parte frontal do

aparelho.

» N&o limpe com limpa-vidros, com raspador metalico
ou com raspadores para vidros.

» Para evitar corrosao em frentes de aco inoxidavel,
remova de imediato manchas de calcario, manchas
de gordura, manchas de amido e manchas de clara
de ovo.

» Nas superficies em aco inoxidavel, utilize um produ-
to de conservacgéao especifico para ago inoxidavel
para superficies quentes.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. - Pdgina 39
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2. Limpe a frente do aparelho com uma solugéo quen-
te a base de detergente e um pano multiusos.
Nota: Podem ocorrer pequenas diferencas de cor
na frente do aparelho provocadas por diversos ma-
teriais, p. ex., vidro, plastico ou metal.

3. Em frentes de aparelho de aco inoxidavel, aplique
uma camada fina de produto de conservacao de
ago inoxidavel com um pano macio.

Os produtos de conservagao de aco inoxidavel po-
dem ser adquiridos junto da Assisténcia técnica ou
no comeércio especializado.

4. Secar com um pano macio.

12.5 Limpar o painel de comandos

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar o painel de co-

mandos.

» Nunca limpe o painel de comandos de forma a ficar
molhado.

1. Observe as indicagdes relativas aos produtos de
limpeza. = Pdgina 39

2. Limpe o painel de comandos com um pano de mi-
crofibras ou um pano macio humido.

3. Secar com um pano macio.

12.6 Limpeza dos acessorios

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 39

2. Amoleca os residuos de alimentos queimados com
um pano multiusos himido e solugéo quente a ba-
se de detergente.

3. Limpe bem os acessorios com uma solucédo quente
a base de detergente e um pano multiusos ou uma
escova de limpeza.

4. Limpe a grelha com produto de limpeza para ago
inoxidavel ou na maguina de lavar loica.

Em caso de forte sujidade, utilize uma bobina de
aco inoxidavel ou um produto limpa-fornos.

5. Secar com um pano macio.

12.7 Limpar os vidros da porta

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar os vidros da por-
ta.

» N&o utilize raspadores para vidros.

1. Observe as indicagdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 39

2. Limpe os vidros da porta com um pano multiusos
humido e um produto limpa-vidros.

Nota: Sombras nos vidros da porta, semelhantes a
estrias, sdo reflexos luminosos da iluminagcéao do in-
terior do aparelho.

3. Secar com um pano macio.

12.8 Assisténcia de limpeza

A assisténcia de limpeza é uma alternativa rapida inter-
calar a limpeza do interior do aparelho. A assisténcia
de limpeza amolece a sujidade através da evaporacao
de solugao a base de detergente. Depois disso & mais
facil remover a sujidade.

Regular a funcao de limpeza

1. Deite algumas gotas de detergente numa chavena
com agua.

2. Para evitar a ebulicado retardada, cologue uma co-

Iher na chavena.

Coloque a chavena no centro do interior do apare-

Iho.

Regule a poténcia de micro-ondas de 600 W.

Regule um tempo de duracédo de 3 minutos.

Inicie o micro-ondas.

Decorrido o tempo de duracao, mantenha a porta

fechada por mais 3 minutos.

Limpe o interior do aparelho com um pano macio.

. Deixe secar o interior do aparelho com a porta
aberta.

o

No o s

©

13 Eliminar anomalias

As pequenas anomalias do aparelho podem ser eliminadas pelo proprio utilizador. Antes de contactar a Assisténcia
Técnica, consulte as informacdes sobre a eliminagcdo de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

As reparacdes indevidas sdo perigosas.
As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.

13.1 Falhas de funcionamento

Avaria Causa e diagndstico

O aparelho nao funci- A ficha do cabo de alimentagédo nao esta inserida.
ona. » Ligue o aparelho a corrente elétrica.

O fusivel na caixa de fusiveis foi acionado.
» Verifigue o fusivel na caixa de fusiveis.
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Avaria

Causa e diagndstico

O aparelho néo funci-
ona.

Faltou a alimentacao elétrica.

» Verifigue se a iluminagdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco estdo a fun-
cionar.

Falha de funcionamento

1. Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

2. Volte a ligar o disjuntor apos aprox. 10 segundos.

v Se a anomalia tiver sido Unica, a mensagem apaga-se.

3. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contacto deve in-
dicar com precisdo a mensagem de erro.
- "Servico de Assisténcia Técnica", Pdgina 42

A porta ndo esta bem fechada.
» Verifique se ha restos de comida ou corpos estranhos presos na porta.

As refeicbes aque-
cem mais lentamente
do que anteriormen-
te.

Esta regulada uma poténcia do micro-ondas demasiado baixa.
» Regule uma poténcia do micro-ondas mais elevada. — Pdgina 35

Foi introduzida no aparelho uma quantidade de alimentos superior ao normal.

» Regule um tempo de duracao mais longo.
Para o dobro da quantidade necessita do dobro do tempo.

Os alimentos estao mais frios do que o habitual.
» Vire ou mexa os alimentos de vez em quando.

O prato rotativo arra-
nha ou roga.

Existe sujidade ou corpos estranhos na zona do acionamento do prato rotativo.
» Limpe o aro de rodas e a cavidade no interior do aparelho.

O funcionamento do
micro-ondas é inter-
rompido.

O aparelho tem uma anomalia.
» Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.

O aparelho néo esta
em funcionamento.
No visor surge o tem-
po de duracéo.

A zona de regulacao foi acionada inadvertidamente.
» Prima stop,

Apds a regulacdo nao foi premido start,
» Prima start ou apague a regulacao premindo stop,

No visor acendem-se
trés zeros.

Faltou a alimentacéo elétrica.
» Volte a acertar a hora.
— "Efetuar a primeira colocacdo em funcionamento”, Pdgina 34

O visor apresenta um

O modo de demonstragéo esta ativado.

Surge a mensagem E
3 no visor.

Erro no sistema automatico de abertura da porta.

Desligue o aparelho.
Aguarde 10 minutos.
. Volte a ligar o aparelho.

Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.

veps

14 Eliminacao

Aqui fica a saber como eliminar corretamente apare-

Ihos usados.

14.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminagdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-

Sas.

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminacéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigcos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Uniao Europeia.

B
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15 Servico de Assisténcia Técnica

Se tiver duvidas relativas a utilizagéo, se nao lhe for
possivel eliminar uma anomalia no aparelho ou se for
necessario proceder a uma reparagao, contacte a nos-
sa Assisténcia Técnica.

Pode obter informacdes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) € o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
em anexo ou na nossa pagina web.

Este produto dispde de luzes da classe de eficiéncia
energética G. As luzes estdo disponiveis como pecas
de reposicéo e s6 podem ser substituidas por pessoal
especializado.

15.1 Numero do produto (E-Nr.) e
numero de fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o numero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
Encontra a placa de caracteristicas com estes nume-
ros, quando abre a porta do aparelho.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

16 Como obter bons resultados

Encontrara aqui as regulagdes adequadas, bem como
o0s melhores acessorios e recipientes, para diferentes
pratos. Adaptamos as recomendacdes na perfeicdo ao
seu aparelho.

16.1 Como proceder da melhor forma

Aqui ficara a saber como proceder, passo a passo, pa-
ra tirar o maximo proveito das recomendacdes de re-
gulacéo. Recebera indicacdes a respeito de muitas re-
feicdes, com informacdes e dicas, para uma utilizacéo
e regulacao ideais do aparelho.

/A AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os
recipientes ou acessorios do interior do aparelho.

Nota: As indicacdes de tempo nas tabelas sdo valores
de referéncia e dependem da qualidade e das caracte-
risticas dos alimentos.

1. Antes da utilizacao, retire os recipientes de que nao
necessita do interior do aparelho.

2. Selecione um alimento a partir das recomendagoes
de regulacao.

3. Cologue o alimento num recipiente adequado.
— "Recipientes e acessorios adequados para micro-
ondas", Pdgina 34

4. Coloqgue o recipiente no prato rotativo.

5. Regule o aparelho em conformidade com as reco-
mendacodes de regulacdo.
Nas recomendacdes de regulacdo sdo indicados
frequentemente intervalos de tempo. Regule primei-
ro o tempo de duragdo mais curto. Se for necessa-
rio, prolongue o tempo de duracéo. Se nas tabelas
estiverem indicadas 2 poténcias do micro-ondas e
tempos de duracdo, regule primeiro a primeira po-
téncia do micro-ondas e tempo de duragao e, apos
o sinal, a segunda.

Dica: Caso pretenda confeccionar quantidades diferen-

tes das indicadas nas tabelas, regule aproximadamen-

te o dobro do tempo de duracao para o dobro da

quantidade.

42

16.2 Sugestoes para descongelar e
aquecer

Tenha em atencao estas sugestdes para obter bons
resultados ao descongelar e aquecer.

Preocupacao

Dica

No fim do tempo de dura-
cao, o alimento deve es-
tar descongelado, quente
ou cozinhado.

Regule um tempo de du-
racdo mais prolongado.
Quantidades maiores e
0s cozinhados com uma

altura maior necessitam
de mais tempo.

No fim do tempo de dura- ®= Va mexendo o alimen-
¢ao, o alimento nao deve to de vez em quando.
estar demasiado quente  ® Regule uma poténcia
nos bordos, mas deve es- do micro-ondas mais
tar pronto no meio. baixa e um tempo de
duragdo mais longo.

Apds o descongelamen- ®  Regule uma poténcia

to, as aves ou peixe nao do micro-ondas mais

devem estar apenas cozi- baixa.

dos por fora e ainda con- ® No caso de quantida-

gelados por dentro. des grandes, vire va-
rias vezes o produto a
descongelar.

O alimento ndo deve ficar ®m Regule uma poténcia
demasiado seco. do micro-ondas mais
baixa.
= Regule um tempo de
duragdo mais curto.
® Tape o alimento.
Adicione mais liquido.

16.3 Descongelacao automatica
O seu aparelho permite-lhe descongelar alimentos ul-
tracongelados.

Descongelar alimentos

1. Cologue os alimentos congelados num recipiente
aberto sobre o prato rotativo.



Pode cobrir partes sensiveis, como, p.ex., pernas e
asas de frango ou rebordos gordos de assados
com pequenos pedacos de folha de aluminio. A fo-
Iha n&o pode tocar nas paredes do forno.

Inicie o funcionamento.

A meio do tempo de descongelagcao pode retirar a
folha de aluminio.

Nota: Da descongelacado de peixe e aves resultam
liquidos.

O liquido tem de ser retirado ao virar os alimentos
e, em caso algum, deve ser usado ou entrar em
contacto com outros alimentos.

Descongelar com micro-ondas
Observe as recomendacdes de regulacao para descongelar alimentos ultracongelados com o micro-ondas.

Como obter bons resultados pt

. Pelo meio, vire ou mexa os alimentos uma ou duas

vezes.
Vire pedacgos grandes varias vezes.

. Para que a temperatura se equilibre, deixe os ali-

mentos descongelados repousar a temperatura am-
biente durante cerca de 10 a 20 minutos.

No caso das aves, pode retirar as miudezas. A car-
ne pode ser processada, mesmo que uma pequena
parte no centro esteja congelada.

Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duracao

ondas em W em min
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, com e 800 1. 180 1. 15
Sem 0SSO 2. 90 2.10-20
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, come 1000 1. 180 1. 20
sem 0SSO 2. 90 2.15-25
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, com e 1500 1. 180 1. 30
sSem 0SSO 2. 90 2.20-30
Carne de vaca, vitela ou porco em pedagos 200 1. 180 1. 2°
ou fatias 2. 90 2.4-6
Carne de vaca, vitela ou porco em pedacos 500 1. 180 1.5’
ou fatias 2. 90 2.5-10
Carne de vaca, vitela ou porco em pedagos 800 1. 180 1. 8’
ou fatias 2. 90 2.10-15
Carne mista picada®? 200 90 10*
Carne mista picada®?® 500 1. 180 1. 5¢

2. 90 2.10-15
Carne mista picada®? 800 1. 180 1. 8%

2. 90 2.10-20
Aves ou pedacgos de aves® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Aves ou pedagos de aves® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filete de peixe, posta de peixe ou fatias de 400 1. 180 1.5
peixe® 2. 90 2.10-15
Legumes, p. ex. ervilhas 300 180 10-15
Fruta, p. ex. framboesas® 300 180 7-10°
Fruta, p. ex. framboesas® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Manteiga, descongelar’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Manteiga, descongelar’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4

© 0 N o a b~ W N =

Ao virar, separar as partes descongeladas.
Congelar os alimentos o mais espalmados possivel.
Retire a carne ja descongelada.

Virar varias vezes o alimento.

Separe as partes descongeladas.

Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.

Remover a embalagem por completo.

Descongele apenas bolos sem cobertura, natas, gelatina ou creme.

Separar os pedacos de bolo uns dos outros.
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Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duracao
ondas em W em min
Pé&o inteiro 500 1. 180 1.6
2. 90 2.5-10
Pao inteiro 1000 1. 180 1.12
2. 90 2.10-20
gBoIos, Secos, p. ex., bolos de massa batida® 500 90 10-15
Bolos, secos, p. ex., bolos de massa batida® 750 1. 180 1.5
o 2. 90 2.10-15
Bolos, suculentos, p. ex., bolos de fruta, 500 1. 180 1.5
cheesecakes® 2. 90 2.15-20
Bolos, suculentos, p. ex., bolos de fruta, 750 1. 180 1.7
cheesecakes® 2. 90 2.15-20
' Ao virar, separar as partes descongeladas.
2 Congelar os alimentos o mais espalmados possivel.
% Retire a carne ja descongelada.
* Virar varias vezes o alimento.
® Separe as partes descongeladas.
5 Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
" Remover a embalagem por completo.
& Descongele apenas bolos sem cobertura, natas, gelatina ou creme.
® Separar os pedacos de bolo uns dos outros.
16.4 Aquecer ATENCAO!

O seu aparelho permite-lhe aguecer alimentos.

Aquecer alimentos

/A AVISO - Risco de queimaduras!
Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes
podem ficar quentes.

>

Use sempre uma pega de cozinha para retirar os
recipientes ou acessorios do interior do aparelho.

A\ AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebulicao retar-
dada. Ou seja, o liquido pode alcangar o ponto de
ebulicado sem que surjam as tipicas bolhas de vapor.
Aconselha-se cuidado ao agitar o recipiente, ainda que
ligeiramente. O liquido quente pode subitamente deitar
por fora e salpicar.

>

Ao aquecer, cologue sempre uma colher dentro do
recipiente. Assim, evita a ebuligdo retardada.

v X
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Em caso de contacto entre 0 metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

0 aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

1. Retire a refeicdo pronta da embalagem e coloque
num recipiente adequado para micro-ondas.

2. Distribua os alimentos de forma plana no recipiente.

3. Cubra os alimentos com uma tampa adequada,
com um prato ou com pelicula especial para micro-
ondas.

4. Inicie o funcionamento.

5. Entretanto va virando ou mexendo varias vezes o0s
alimentos.
Os varios ingredientes podem ter tempos de aque-
cimento diferentes.

6. Controle a temperatura.

7. Para permitir que a temperatura uniformize, deixe
os alimentos aquecidos repousar durante 2-5 minu-
tos a temperatura ambiente.



Aquecer alimentos ultracongelados com micro-ondas

Como obter bons resultados pt

Observe as recomendacdes de regulacao para descongelar e aquecer alimentos ultracongelados com o micro-on-

das.

Alimento Pesoemg

Poténcia do micro-

Tempo de duracao

ondas em W em min
Menu, refeicdo confeccionada, refeicdo pron- 300 - 400 600 8- 11
ta com 2-3 componentes
Sopa 400 600 8-10
Guisado 500 600 10-13
Fatias ou pedacos de carne com molho, 500 600 12-17"
p. ex., carne de vaca estufada
Pratos de forno, p. ex., lasanha, cannelloni 450 600 10-15
Acompanhamentos, p. ex., arroz, massa?’ 250 600 2-5
Acompanhamentos, p. ex., arroz, massa?® 500 600 8-10
Legumes, p. ex., ervilhas, brocolos, 300 600 8-10
cenouras®
Legumes, p. ex., ervilhas, brocolos, 600 600 14 -17
cenouras®
Espinafres com natas* 450 600 11-16

' Ao mexer, separar os pedagos de carne uns dos outros.

2 Adicionar um pouco de liquido ao alimento.

3 Adicionar um pouco de agua, cobrindo o fundo do recipiente.
* Cozinhar o alimento sem adi¢do de agua.

Aquecer com micro-ondas

Observe as recomendacdes de regulagcédo para aguecer com micro-ondas.

Alimento Quantidade Poténcia do micro- Tempo de duracéao
ondas em W em min

Bebidas' 200 ml 800 2-32°%

Bebidas' 500 ml 800 3-423

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 50 ml 360 aprox. 0,5%°

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 100 ml 360 aprox. 1%

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 200 ml 360 1,5%8

Sopa, 1 tigela 200 g 600 2-3

Sopa, 2 tigelas 400 g 600 4-5

Menu, refeicdo confeccionada, refeicao pron- 350 - 500 g 600 4-8

ta com 2-3 componentes

Carne com molho’ 500 g 600 8-11

Guisado 400 g 600 6-8

Guisado 800 g 600 8- 11

Legumes, 1 dose® 150 g 600 2-3

Legumes, 2 doses® 300 g 600 3-5

Colocar uma colher no copo.

Nao aquecer demasiado as bebidas alcodlicas.
Verificar, de vez em quando, o alimento.

Aquecer comida para bebés sem tetina ou tampa.
Agitar sempre bem o alimento depois de aqguecet.
Verificar sempre a temperatura.

Separar as fatias de carne umas das outras.
Adicionar um pouco de liquido ao alimento.

© N O g~ W N =
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16.5 Cozinhar

O seu aparelho permite-lhe cozinhar refeicdes.

Cozinhar refeicoes

A\ AVISO - Risco de queimaduras!
Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

PO
>

dem ficar quentes.

Use sempre uma pega de cozinha para retirar os
recipientes ou acessorios do interior do aparelho.

Verifique se o recipiente cabe no interior do apare-

Iho e se o prato rotativo se deixa rodar sem impedi-
mentos.

- Para os assados, utilize uma forma alta.

— Para soufflés ou gratinados, utilize um recipiente

grande e raso.

2. Distribua os alimentos de forma plana no recipiente.

Cozinhar com micro-ondas

. Ao cozinhar com micro-ondas, cubra os alimentos

com uma tampa adequada, com um prato ou com

pelicula especial para micro-ondas.

— Ao grelhar, ndo cubra os alimentos.

- Na combinagédo de micro-ondas e grelhador, n&o
cubra os alimentos.

. Cologue o recipiente no prato rotativo.

— Ao grelhar, cologue a grelha sobre o prato rotati-
vo. Sem pré-aquecer.

. Inicie o funcionamento.
. Para permitir que a temperatura uniformize, deixe

os alimentos aquecidos repousar durante 2-5 minu-

tos a temperatura ambiente.

- Antes de cortar, deixe a carne repousar 5-10 mi-
nutos.

- Deixe os soufflés e gratinados repousar 5 minu-
tos no aparelho desligado.

Dica: Para espetadas de peixe ou de legumes utilize
sempre espetos de madeira.

Alimento Quantida- Acessodrios Poténcia Tipode Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duracao
ondas mento em min
emW
Frango inteiro, fresco, 1200 g Recipiente fe- 600 - 25-30 Virar apos metade do tem-
sem miudos chado po.
Pedacos de frango, 800 ¢ Recipiente 360 ] 30-40 Colocar com a parte da pe-
p. ex., quarto de fran- aberto le virada para cima. Nao vi-
go + re o alimento.
Grelha
Asas de frango, mari- 800 g Recipiente 360 = 15-25 N&o vire o alimento.
nadas e congeladas aberto
+
Grelha
Carne de porco sem 750 g Recipiente 360 il 40-50 Vire o alimento 1 a 2 ve-
courato, p. ex., ca- aberto Zes.
chaco
Fatias de toucinho cercade Grelha 180 ™ 10-15 -
8 fatias
Rolo de carne picada 750 g Recipiente 1. 600 1. - 1. 20-25 Cozinhar o alimento aberto.
aberto 2. 360 2.7 2. 25-35 A altura maxima do alimen-
to é de 6 cm.
Peixe, p. ex., filetes 400 g Recipiente 600 - 10-15 Adicione ao alimento um
aberto pouco de agua, sumo de li-
mao ou vinho.
Filete de peixe, grati- 400 g Recipiente 360 10-15 Descongelar previamente o
nado aberto peixe ultracongelado.
Espetadas de peixe  4-5 unida- Grelha 180 10-15 Utilize espetos de madeira.
des
Soufflé, doce, 1000 ¢ Recipiente 360 30-35 A altura maxima do alimen-
p. ex., soufflé de re- aberto to é de 5 cm.
queijao com fruta
Soufflé, salgado con- 1000 g Recipiente 360 30-35 Polvilhar o alimento com
dimentado a base de aberto queijo. A altura maxima do

ingredientes crus,
p. ex., massa gratina-
da

alimento é de 5 cm.

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.

46



Como obter bons resultados pt

Alimento Quantida- Acessorios Poténcia Tipode Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duracao
ondas mento em min
emW
Soufflé, salgado con- 1000 g Recipiente 360 ™ 30-40 A altura maxima do alimen-
dimentados a base aberto to é de 4 cm.
de ingredientes cozi-
dos, p. ex., gratinado
de batata
Sopas, gratinadas, 2-4 tige- Recipiente - i 15-20 -
p. ex., sopa de cebo- las aberto
la
Legumes, frescos 250 ¢ Recipiente fe- 600 - 5-10' Corte os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g adici-
one 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Va mexendo o
alimento de vez em quan-
do.
Legumes, frescos 500 g Recipiente fe- 600 - 10-15' -
chado
Espetadas de legu- 4-5 unida- Grelha 180 15-20 Utilize espetos de madeira.
mes des
Batatas 250 ¢ Recipiente fe- 600 - 8-10' Corte os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g adici-
one 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Va mexendo o
alimento de vez em quan-
do.
Batatas 500 ¢ Recipiente fe- 600 - 11-14' Corte os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g adici-
one 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Va mexendo o
alimento de vez em quan-
do.
Batatas 750 g Recipiente fe- 600 - 15-22" Corte os ingredientes em
chado pedagos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g adici-
one 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Va mexendo o
alimento de vez em quan-
do.
Arroz 125 ¢ Recipiente fe- 1. 1. - 1. 57 Adicione o dobro da quan-
chado 900 2. - 2. 12-15 tidade de liquido.
2. 180
Arroz 250 g Recipiente fe- 1. 1. - 1. 6-8 Adicione o dobro da quan-
chado 900 2. - 2. 15-18 tidade de liquido.
2. 180
Torrar previamente 2-4 fatias Grelha - ™ 1.2 lado -
pdo de forma 2-4
2.° lado
2-4
Gratinar pao de for-  2-6 fatias Grelha - ™ 7-10 O tempo de duracéao varia

ma

em funcao da cobertura.

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
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Alimento Quantida- Acessorios Poténcia Tipode Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duracao
ondas mento em min
emW
Fruta, compota 500 g Recipiente fe- 600 - 9-12 -
chado
Doces, p. ex., pudim, 500 ml Recipiente fe- 600 - 6-8 Mexer bem de vez em
instantaneo chado quando o pudim, 2 a 3 ve-
zes, com o batedor de cla-
ras.

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.

16.6 Refeicoes de teste

Estas visdes gerais foram elaboradas para institutos de ensaio, a fim de facilitar a verificacdo do aparelho de acordo
com a norma EN 60350-1:2013 ou IEC 60350-1:2011 e a norma EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cozinhar com micro-ondas

Alimento Poténcia do micro- Tempo de duracéao Nota
ondasem W em min
Gemada com leite, 750 g 1. 360 1.12-17 Cologue uma forma de pirex de
2. 90 2.20-25 20 x 25 cm sobre o prato rotati-
VO.
Pao-de-16 600 8-10 Coloque uma forma de pirex de
@ 22 cm sobre o prato rotativo.
Rolo de carne picada 600 20-25 Colocar uma forma de pirex no

prato rotativo.

Descongelar com micro-ondas
Recomendacdes de regulacao para descongelar com micro-ondas.

Alimento Poténcia do micro- Tempo de duracao Nota
ondas em W em min

Carne 1. 180 1.5-7 Coloque uma forma de pirex de
2. 90 2.10-15 @ 22 cm sobre o prato rotativo.

Cozinhar em combinacao com micro-ondas

Alimento Poténcia do mi- Tipo de aqueci- Tempo de dura- Nota
cro-ondas mento ¢ao em min
emW
Gratinado de batata 360 ] 35-40 Coloque uma forma de pirex de

@ 22 cm sobre o prato rotativo.

17 Instrucoes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalacdo do

aparelho. 17.1 Montagem segura

Respeite estas indicagcdes de seguranca

quando montar o aparelho.

= SO com uma montagem especializada e
em conformidade com as instrucdes de
montagem, pode ser garantida a segu-
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ranca durante a utilizacdo. O instalador €
responsavel pelo funcionamento correto no
local de montagem.

® Examine o aparelho depois de 0 desemba-
lar. Se forem detetados danos de transpor-
te, n&o ligue o aparelho.

= Remova a embalagem e as peliculas auto-
colantes do interior do aparelho e da porta
antes da colocacao em funcionamento.

= Nunca retire a pelicula transparente no in-
terior da porta.

m Observe as fichas de montagem para a
instalacéo de acessorios.

m Os moveis de encastrar tém de ser resis-
tentes a temperaturas até 90 °C e as fren-
tes dos moveis adjacentes até 65 °C.

= Ndo monte o aparelho atras de uma porta
decorativa ou porta de mdvel. Ha risco de
aguecimento excessivo.

m Realize os trabalhos de recorte no movel
antes da colocacao do aparelho. Remova
as aparas. A funcao dos componentes
eléctricos pode ser prejudicada.

m Os aparelhos apenas podem ser ligados
por técnicos concessionados. A garantia
cessa em caso de danos provocados por
uma ligacéo incorreta.

A AVISO - Risco de ferimentos!

As pecas que ficam acessiveis durante a
montagem podem ter arestas afiadas e origi-
nar ferimentos de corte.

» Use luvas de protecdo

A\ AVISO - Risco de incéndio!

A utilizacao de extensdes do cabo elétrico e

de adaptadores ndo homologados é perigo-

sa.

» Nao utilize cabos de extensdo ou tomadas
multiplas.

» Se o0 cabo elétrico for muito curto, contac-
tar a Assisténcia Técnica.

» Utilize exclusivamente adaptadores homo-
logados pelo fabricante.

Instru¢cbes de montagem pt

17.2 Ligacao elétrica

Para a ligacao elétrica do aparelho em seguranca, res-
peite estas indicacoes.

/\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Instalacdes indevidas s&o perigosas.

» A instalacdo de uma tomada ou substituicdo de um
cabo de ligacéo sé pode ser feita por um eletricista
credenciado, respeitando as normas aplicaveis.

» Ligue o aparelho apenas a uma tomada de contac-
to de protecao, devidamente instalada.

» Se, apds a montagem, a ficha deixar de estar aces-
sivel, tem de existir do lado da instalacdo um inter-
ruptor omnipolar com uma distadncia minima entre
0s contactos de 3 mm. A protecdo contra contacto
tem de estar garantida na montagem.

17.3 Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar to-
das as pecas quanto a danos de transporte e se 0 ma-
terial fornecido esta completo.

17.4 Moveis embutidos

Aqui encontra as indicacdes relativas a montagem se-

gura.

ATENCAO!

Aparas podem influenciar o funcionamento de compo-

nentes elétricos.

» Realize os trabalhos de recorte no mével antes da
colocacao do aparelho.

» Remova as aparas.

A altura minima de montagem é de 850 mm.
O armario de embutir ndo deve possuir um painel
traseiro por tras do aparelho.

= As ranhuras de ventilacdo e as aberturas de aspira-
¢do ndo podem estar tapadas.

= (Os moveis de encastrar tém de ser resistentes a ca-
lor até 90 °C e as frentes dos mdveis adjacentes
até 65 °C.
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17.5 Medidas de montagem no armario
vertical

Respeite as medidas de montagem e as distancias de
seguranca no armario vertical.

~600 __ B

o -

™

- = I
e

= SIS

17.6 Preparar o armario vertical

1. Determine a espessura da parede do movel. ®
A espessura da parede esta atribuido um valor x.
2. Nota: O valor x corresponde a distancia desde o
bordo inferior da chapa de ligacao até ao fundo do
movel embutido.
Aparafuse a chapa de ligacdo no armario vertical.
®
Nessa ocasido, preste atencdo ao valor x averigua-
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17.7 Montar o aparelho

1. Fixe os espacadores no aparelho de acordo com a
espessura da parede.
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2. Nota:

Nao entale nem dobre o cabo de ligacao.

Coloque o aparelho no armario e empurre-o para a
direita.

3. Aparafuse o aparelho até que este esteja alinhado

ao centro.

4. Verifique a distancia relativamente aos aparelhos

adjacentes.
—
[ c—] |
min. 3mm —»{l& o
(@]
N
[
- —
——
— |

A distancia aos aparelhos adjacentes deve ser
3 mm, no minimo.

5. Remova a embalagem e as peliculas autocolantes
do interior do aparelho e da porta.
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1 AcpaAeix

MpooeTe TIC akOAouBec uttodeitelc
aopaAeiag.

1.1 TeviKEQ UTTOOEIEEIG

® AIoGBOOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0ONVieC.

m QuAGETE TIC 0ONYiec KOBWC Kal TIC
ANPOdOPIEC TTPOIOVTOC VIO PETETEITO
XPNon n vyio TOV ETTOPEVO KATOXO TNC
OUOKEUNC.

® Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN O€ TIEPITITWON
(NUIAC KOTA TN HETADOPOA.

Acdaieia el

1.2 Xpnion cUNPWVX IE TOV OKOTTO

TIPOOPIGHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIKO EMTPETETAI VO

OUVOEDEl CUOKEUEC XWpPIc dIC. e TepinmTwon

dnuIV Aoyw AaBouc ouvdeonc, dev udioToTal

Kaveva OIKaiwPa eyyunong.

MOVO pe Tn 0woTrH TOTTOBETNON CUUPWVA e

TIC odnyiec TormoBeTNoNC diaodaAileTal N

aodaieia KoTa TN XpNon. O eykoTaAoTATNG

eival utreuBuvoc yia TNV ayoyn AeiToupyia oTn

Beon TomobETNONG.

XONOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTAPOOKEUN GaynNTwV Kal
POPNUATWV.

B KOTW omo emTnpnon. EmBAemeTe TIC
ouvTopecg dIadIKaoieC BPAOUOU XWPIC
dlakoTm.

® 3TO OTITI KOl O TTAPOPOIEC EPAPUOVEC
OTIWC T.X.: 2€ Koudivec yIa UTTOANAOUC o€
KOTOOTAPOTA, ypadeia Kal GAMoUC
EUTTOPIKOUC TOMEIC, OTOL OYPOTIKO KTNHUOTA,
oo meAaTeC oe Eevodoxeia Kol OGAMEC
OIKIOTIKEC EYKOTOOTOOEIC, OTO bed and bre-
akfast.

B pexpl eva uyoc armo 4000 m movw amo TNV
emdavela TNG 6GAACOOC.

AUTH N OUOKEUN QVTOTTIOKPIVETOI OTO TTPOTUTIO
EN 55011 ) CISPR 11. Eivau eva mpoiov TnG
opadac 2, katnyopia B. Oudda 2 onuaivel,
OTI ONUIOUPYOUVTAI PHIKPOKUPOTO Ue OKOTIO TN
Beppavon Twv Tpodipwy. Karnyopia B
dnAWvel, OTI N OUOKEUN €ival KATGAMNAN via
OIKIOKI XxPnon.

1.3 MePIOPICUOC OPAONG XPNOTWV

AUTN N OUOKEUN PTTOPEI VO XpNOILOTIOIEITON
armo maudid oMo 8 ETWV KOI GV KOl Ao
TPOOWTIA e PEIWPEVEC PUOIKEC, IoONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC Kol EAAEIYN
EUTTEIPIOG KOI/T YWWoNg, av emBAETOVTaI N
EXOUV KOTOTOTTIOTEI OXETIKO e TNV AodOAN
XPNonN TNC CUOKEUNC KOl EXOUV KOTOVONOE!
TOUC KIVOUVOUC TTIOU OTTOPPEOUV OTTO OUTH.
Ta moudid dev emMTPEMETAI VO TTAiCOUV PE TN
OUOKeUn.

O kaBapIopodC Kal N cuvThEnon amod To
XpNoTn Oev EMTPEMETAI VO TIPAYUOTOTTOINBOUV
amo maudId, EKTOC €AV €ival 15 €TV KAl Avw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpaTaTe Ta maudid ToU €ival KATw TwV 8 eTwvV
HOKPIO OTIO TN OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.
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1.4 AcpaAng xprion

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To aTmoONKEUPEVD OTOV XWPO HOYEIDEUOTOC

EUDAEKTO QVTIKEIUEVO UTTOPOUV VO

avoadAeyouv.

» Mn puAdyeTe TTOTE SUDAEKTO QVTIKEIPEVD
OTOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

» Otav apxiCel va epdavideTal KAmvog, TTPETEl
VO amrevepyoroinbei n ouoKeun 1 va
TooBNxBei To dIc oo TNV MPida Tou
PEUPOTOC KOl VO KPOTNOei N TOPTO KAEIOTH,
yIO VO O3N0ETE TIC EVOEXOUEVWE
eudavicopevec dAOyeC.

To uttoAeippoTa doynTwv, TO AITOC Kail O

XUPOC OTTO TO YnNTO UTTOPOUV VA avadAeyouv.

» [lpiv amo TN AeIToupyia ATTOUOKPUVETE TN
XOVTPN pUTavon ammo TOV XWPEO
HOVEIDEUOTOC, TO BEPUAVTIKO OTOIXEIO KOl
oo To eEQPTHHATO.

H umepBeppavon TNG OUCKEUNG PTTOPEi va

TTPOKOAEDEI DWTIA.

» Mnv TOTTOBETOETE TOTE TN OUCKEUN TTIOW
QTTO pIa OI0KOOUNTIKN TTOPTO N TTOPTO
VTOUAQTTIOU.

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

EYKaUpaToc!

Kata Tn didpkela TNS Xpnong (eoTaiveTal N

OUOKEUN Kal To eEapTHUOTO TTOU

OKOUUTTIOUVTO.

» AWOTE MPOOOXN, VIO TNV armoduyn TNG
emadnc e To OEPUAVTIKO OTOIXEIDL.

> Ta Ik maudid, KATw TWV 8 eTWV, TTPETIEI
VO KPATIOUVTOI HOKPIG OO TN OUCKEUN.

Ta eCapTnuoTa 1 TG HAYEIPIKG OKEUN

(eoTaivovTal TIAPO TTOAU.

» ATOLOKPUVETE T KOUTO PAVEIPIKG OKeUN N
eEOPTNUOTO OTIO TO XWPEO LOYEIPEUOTOC
TTAVTOTE PE HIa MAOTPA Koudivog.

O1 oTpoi TOU OIVOTIVEUPOTOC UTTOPOUV VOl

avadAeyouv peoa oTov (E0TO XWPO

HOYEIPEUOTOC.

» XPnNOIYOTIoIEITE POVO PIKPEC TTOOOTNTEC QIO
QUVOTA OIVOTIVEUPOTWON TTOTA OTOl GoynTA.

» AVOIYETE TIPOOEKTIKA TNV TTOPTA TNGC
OUOKEUNG.
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epaTiopaTog!

Ta mpooITd pepn/eEapThuaTa (eOTAIVOVTOI

TTOAU KOTO TN AeIToupyia.

» Mnv OKOUUTIOTE TIOTE TO KOUTS pepn/
eCapTnuoTa.

» KpoTate Ta maidid HOKPIO.

Kot To Gvolyuo TG TTOPTOC TNG OUOKEUNG

ptmopel va e€eABel KauTog aTpog. O aTuog,

avaAoya pe TN Beppokpaoia, e daiveTal.

» AVOIVETE TIPOOEKTIKA TNV TTOPTO TNC
OUOKEUNC.

» KpatdTe Ta moudid HoKPIA.

Me To vepOd OTOV KOUTO XWPO HLOYEIPEUOTOC

prmopei va dnuioupyndei KauTtoc udpaTuoC.

» Mn xUveTe TOTE veEPO PECO OTOV KOUTO
XWPEO HOYEIPEUATOC.

/A NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog

TPXUHXTIOHOU!

To yPOTOOUVIOPEVO YUGAI TNC TTOPTOC TNG

OUOKEUNC PTTOPEI VO payioeEl.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE I0XUPO KOBOPIOTIKA
TPIYIPOTOC N KOPTEPEC PETAMIKES EUOTPEC
yIa Tov KaBapiopo Tou TCopIoU TNG TTOPTAC
TNG OUOKEUNG, emeldr) PImopel Vo
YOOTOOUVIOOUV TNV €MdAvela.

O1 pevteoedec TNC MOPTAC TNC OUOKEUNC

KIVOUVTOI KOTO TO GVOIYUO KOl TO KASIOILO TNG

TTOPTAC KOl PTTOPEI VO HAYKWOEITE.

» Mnv OTTAQVETE TO XEPIO OOC OTNV TIEQIOXN
TWV HEVTECEDWV.

O1 pwyueg, Ta BpauopaTa n ol Bpavoelc OToV

YUGAIVO TieploTpedopevo BioKo eival

eMKivOUVeEC.

» Mn XTUTIGTE TTOTE TOV TIEPIOTPEGOUEVO OIOKO
e OKANPG QVTIKEIPEVQ.

» MeToxelpileoTe TTPOOEKTIKG TOV
neploTpedopevo dioko.

/A NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog

nAekTpomAngiog!

Mia xaAoopevn HOVWon Tou KoAwdiou

ouvdeonc eival emkivouvn.

» Mn pepveTe TOTE TO KOAWDIO ouvdeONC o€
eMadr YE KOUTA PJEPN OUOKEUWV N TTNYEC
BeppoTNTOC.

» Mnv adnvete moTe To KOAwdIO ouvdeong
o010 OIKTUO va £pBel oe emadn pe axpneEec
HUTEC N KODTEPEC OKUEC.

» Mnv TookileTe, un ouvOAiBeTe 1 un
HETOTPETIETE TTOTE TO KOAWDIO OUVOEDONC OTO
diKTuO.



/A MPOEIAONOIHZH - Kivuvog aoduiiag!

To moudId umopei var TEPACOUV TOL UAIKG TNG

OUOKEUOOIOG MOV OTO TO KEDOAI ) VO

TUANIXTOUV O’ auTG Kail v TaBouv aodulia.

» KpaTdTe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIA OTTO
To MBI,

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To
UANIKO OUOKEUOIOIOG.

To moudid ummopei va eIoTIveEUo0oUV 1) VA

KOTOTTOUV HIKOG KOUUOTION KOl €TOI VO TTAOOUV

aoduiia.

» KpOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIO OTTO T
oI,

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv Pe PIKPO
KOUUATIO

1.5 ®oupvoC HIKPOKUNKTWV

AIABAZTE MPOZEKTIKA TIZ 2HMANTIKEX
YMNOAEIZEIZ ASOAAEIAY KAl OYAA=TE TI>
A TTEPAITEPQ XPHZH

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

H pn evdedelypevn xprnon TNG CUOKEUNC eival

eMKivOuvn KAl UTToPEi Vo TIPOKOAEoe! CnNUIEC.

Mo Tapadelypo UmopouV va avadAeyouv ol

(eoTeC MAVTOPAEC, Ta (EOTA OOKOUAGKION g

OTTOPOUC Kail dNUNTPIOKA OKOUO KOI HETG OO

WPEC.

» Mn oTeyvwveTe TOTE GaynTd ) POUXD YE TN
OuoKeun.

» Mn CeoTaiveTe MOTE TTAVTOPAEC, HOEIAGPIO
omopwV N dNUNTPICKWY, 0hoUYYAPIa, UYPX
TovIG KOBopIopoU Kol TTOHPOUOIT PE TN
OUOKeun.

» XpNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO VIO TV
TTOPOIOKEUN GayNTWV KAl TTOTWV.

Acdaieia el

Ta TPODIUG KABWC KOl O CUOKEUOOIEC KOl TO!

OKeUn TOUC UTTopPEi va avadAeyouv.

» Mn CeoTaiveTe TOTE TPODILG OE
ouokeuaoiec dlathpnong Bepuokpaoiag.

» Mn (eoTaiveTe TOTE XWPIC EMITHPNON
ToOdIUO 0 OKeUn amo MAACTIKO, XOPTi N
OAMO eUPAEKTA UAIKO.

» Mn puBpileTe MOTE pIG TTOAU PEYOAN
BaBpuida 10XU0C ) TOAU peyGAO XpOvo
LIKOOKUPATWYV. [TpooavaTOAIOTEITE OTO
OToIXeio 0e auTeC TIC 0dnyiec xpnong.

» Mn oTeyvwveTe TTOTE TPOPIUG 6TOV GOUPVO
LIKQOKUUGTWV.

» Mnv &emaywveTte N (eoTaveTe TOTE TPODIPO
HE HIKPN TIEPIEKTIKOTNTO VEPOU, OTTWC TI.X.
Wi, pe TOAU uywnAr 10xU 1) XpoOvo
HIKQOKUHOTWV.

To A&dI paynTou Pmopei Vo avadAeyei.

» Mn CeoTaiveTe TOTE PHOVO TOU TO AGOI
daynTou oTov GOUPVO HIKPOKUUOTWV.

A\ MPOEIAOMOIHZH - Kivduvog £kpnEng!

Ta uypd 1 AAG TPODIUG 0 OPIXTA KAEIOPEVA

OKeun UTToPEi Vo EKPOYOUV EUKOAQ.

» Mn (eoTOVETE TTOTE UYPQ I OGANG TPOPILC OE
oPIXTA KAEIOpEVD OKeUN.

A\ MPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog

EYKQUHaTOG!

Ta TpOdIHG pe OKANPO KEAUDOC 1 TTETO

UTTOPEl va ekpayoUv KaTh TN OIGPKEIT, OAG

KOl UETA OO TO (EOTOUO.

» Mn payelpeueTe TTOTE AUYA 0TO KEAUDOC N
un CeoTaveTe TTOTE OPIXTOBPACHEVD QUYL
OTO KEAUGDOC.

» Mn payelpeueTe TTOTE OOTPAKOEION N
HOAOKOOTPOKOA.

> e TIepIMTWon TNYAVNTHV GUYWV N QUYyWV OE
TTOTNPI, TOUTIGTE TTPONYOUPEVWC TOV KPOKO.

> >e TepimTwon TPodipwy pe okAnpn dAouda
M TTETOQ, OTIWC TI.X. UNAQ, VTOUATEC, TTATOTEC
I AOUKQOVIKO, UTTOPEI TO KEAUDOC VO OKAOEL.
Mpiv TO (eoTopa TputaTe TN dAouda N TNV
TETOA.
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H BeppdTnTa OTIC Bpedikee Tpodec dev

KOTOVEUETOI OPOIOPOPDO.

» Mn CeoTtaiveTte TOTE BPedIKEC TPODEC HEC
o€ KAeloTa Doxeia.

» ATOUOKPUVETE TIOVTOTE TO KOTIOKI I TO
OnAaoTpo.

» MeTd TO (EOTAUO KOUVATE 1) OVOKOTEUETE
TTOVTOTE KOAX.

» EAcyxete Tn Bepuokpaoia, mpoTou va 0obei
n Toodn oTto maidi.

Ta CeoTd GpaynTd ekKAUOUV BeppoTtnTa. ETol

UTTOPOUV TOl HOYEIQIKA OKeUn va (eoToBouv

TTOAU.

> ATTOPOKPUVETE T LOYEIPIKG OKeUN 1 To
eCapTNUOTO OTTO TO XWPEO HOVEIPEUATOC
TTAVTOTE PE PIO TIAOTPO KOUCIVOG.

2€ TIEPITITWON 0EPOOTEYWC KASIOPEVWY

TPODIPWY, UTTOPEI VO OKAOEI N OUCKEUOOIA.

» [1p00EXETE TTAVTOTE TO OTOIXEIO TTAVW OTN
OUOKEUOOIaL.

» Byadete T doynTh TTAVTOTE PE TIAOTPEC
Koulivac ammod TOV XWPO HOYEIPEUOTOG.

Ta mpooita pepn/eapTtnuoTa (eoTaivVOVTA

TTOAU KOTG TN AeIToupVia.

» Mnv OKOUUTIGTE TIOTE TO KOUTG pepn/
eCapTnuoTQ.

» KpatdTe Ta maudid HoKPIA.

H pn evdedelyuevn xpron TNG CUOKEUNG eival

emkivouvn. MNa mapadelyua ol

uTepBepuaOpEVEC TTAVTODAES, TO

uTIEPBEPUAOUEVO HOEIAGPIO OTTOPWV N

dNUNTPIOKWY, OPOUYYAPIO, UYPQ TTAVIO

KOOOPIOPOU KOl OGANG TTOPOPOIG JTTOPOUV VO

odnNyrnoouv 0g eyKAUPOTO.

» Mn oTeyvwveTe TTOTE GaynTa 1 POUXD PE TN
OuoKeun.

» Mn CeoTaiveTe TOTE TAVTODAEC, HaCIAGPIO
OTOPWV N ONUNTPIOKWY, OQOUYYAPIA, UyPd
TTOVIG KAOOPIOUOU KOl TTOGPOUOIT e TN
OUOKeUn.

» XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV
opaokeun GoynTwV Kol TTOTWV.
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/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog
epaTiopaTog!
Kot To EOTOUO UYPWV UTTOPEI VO TIPOKANDOEI
empBpaduvon Tou Bpaopou. AuTo onuaivel, OTI
N OEPUOKPOOIO BPOOCUOU EMTUYXAVETAI, XWPIC
va epdavioTOUV 01 TUTTIKEC duoaAidec aTpou.
2UVIOTATAI TIDOOOX! OGKOUN KAl O€ TIEQITITWON
eAOXIOTNG POVO avaKivnong ToOu OoKeuoug. To
KOUTO UypO pmopei Eadvika va Bpdoel Kal Vo
mTOINOEL.
» KoTd TO (EOTOPO TOTTOBETEITE TAVTOTE EVAX
KOUTOAI peoa 0TO oKeuog. Etol epmodileTal
n empBpaduvon Tou Bpoaopou.

v X

/A TPOEIAONOIHZH - KivSuvog

TPXUMATIOHOU!

To akOTOAMNAO PAVEIPIKO OKEUOC UTTOPEI VO

pavioel. Ta payelpik& okeun amd mopoeAdvn

KOl KEPOUIKO UANIKO UTTOPEI VO €XOUV TTOAU

HIKQEC TPUTEC OTIC AGRBEC KOI OTOL KOTIGKIAL.

[Miow amd AUTEC TIC TPUTIEC UTTAPXE! EVAC

KEVOC XWPOC. H uypooia Tou €xel eIoXwpnoel

OTOV KEVO XWPO UTTOPEI VO OTIa0E! TO

HOyeIpIK& oKeun.

» XPNOIUOTIOIEITE HOVO PAVEIPIKO OKeUn,
KOTOAMNAG VIO HIKOOKULOTO.

2Keun Kol doxeia oo PETOAO 1) oKeun pe

HETOAIKE OIoKOOUNON UTTOPOUV OE TIEPITTTWOoN

KOOOPNC ASITOUPYIOG HIKOOKUPATWY VO

odnynoouv oTn dnuioupyia omvenpwy. H

OUOKEUN KOTOOTPEDETA.

> e TepinmTwon Kabapng Aeitoupyiag
HIKPOKUUGTWY PN XPNOIUOTIOISITE TTOTE
LETOAMIKG DOXEIO.

» XpnoIpoTIoIeiTE HOVO OKEUN KATOANAG VIO
HIKOOKUPOTO 1) TG HIKOOKUPOTO OE
OuUVvOUOOUO PE evaV TPOTIO YNOIPOTOC.

/A NPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog
nAekTpomAngiog!

H ouokeun AeiToupyei pe uwnAn Taon.
» Mnv adaipeoeTe TOTE TO TTEPIBANUO.




/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog coBapric

BA&BNG yix TNV uyeia!

O avenmopknc KabapIopoc umopei va

KOTOOTPEWEl TNV €MPAVEID TNG OUOKEUNC, VO

peiwoel TN didpkela (WG Kol va odnynoel oe

EMKIVOUVEC KOTOOTAOEIC, OTIWC VIO

mopadelyua OIaPPON EVEPYEINC UIKPOKUUOTWV.

» KabBaopileTe TOKTIKG TN CUOKEUN KAl
OTTOUOKPUVETE QHEOWC TOL UTTOAESILUPOTO TWV
Toodipwv.

» KpOTATE TOV XWPO HAVEIPEUOTOC, TNV TTOPTA
KOl TOV OVOOTOAEQ TNG TTOPTOG TTAVTOTE
KaBapa.

- "KaBapiouoc kai ¢povtida", ZeAida 64

Amoduyr UAIKQV ¢nuiwv el

Mn AeITOUpYEITE TTOTE TN OUOKEUN, OTAV N
TOPTO TOU XWPOU HAVEIPEUATOC EXEl UTTOOTEI
dnuia. Mmopei va e€eABel evepyeia
HIKQOKUHOTWV.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TN OUOKEUN, OTOV N
TOPTO TOU XWPEOU HOYEIPEUATOC 1 TO
TTAGOTIKO TTAQICIO TNG TTOPTAC EXOUV UTIOOTEI
¢nuia.

» AVOBETETE TNV EMOKEUN JOVO OTO TUNUO
e&urnpPETNONC TIEAGTWV.

2TIC OUOKEUEC XWPIC KOAAUPUO TIEPIBANUOTOC

eEEPXETAI EVEPYEIO PIKPOKUHUOTWV.

» Mnv adaipeite TOTE TO KOAUUU
ePIBARUOTOC.

> e TIepIMTWon epyaoinV ouvThpnonc N
ETMOKEUNC KOAEOTE TNV UTTNPEDION TEXVIKNC
e&urnNPETNONC TIEAGTV.

2 Amoguyn UMIK®WV ZnHIwV

2.1 MeVvIK&

MPOZOXH!

OTov BpioKeTal vepd OTOV KAUTO XWPO HOYEIPEUATOC,

onuioupyeiTal UdPATHOC. Adyw TNG GAAOYNG TNG

BEPUOKPACIOC UTTOPOUV VO TTPOKUWOUV (NUIEC.

» Mn xUveTe TOTE vepOd LECT OTOV KOUTO XWPO
HOVYEIPELOTOC.

H uypooio 0ToV XWPO HOYEIPEUOTOC VIO TTOPOTETAUEVO

XPOVIKO didoTnua, odnyei oe didBpwon.

» MeTd omo KABe paveipepa, okouttideTe TO
OUPTTUKVWUC.

» Mnv amoBnkeueTe UyPA TPODIPO VIO HEYAAN XPOVIKN
OIAPKEIOt OTOV KAEIOTO XWPO HOYEIPEUOTOC.

» Mnv omoBnkeUeTe KavEVa aynTd GTOV XWPO
HOYEIpEPOTOG.

To KPUWHO TOU XWPEOU UOYEIPEUATOC LE QVOIXTN TNV

TOPTO TNC OUOKEUNGC, UTTOPEI, JE TO TTEQACHUO TOU

XPOVOU, VO XOAGOEI TIC VEITOVIKEC TIDOOOWYEIC TWV

VTOUAOTTIQV.

» MeTh omd i ASIToupyia e uWwnAEC Bepuokpaoieg
OPrVETE TOV XWPO UAVEIPEUTTOC VO KPUWVEI HOVO,
OTOV gival KAEI0TOG.

» Mn YOYKWVETE TITOTOL OTNV TTOPTO TNG OUOKEUNC.

» Movo peTd ommd pia AsIToupyia pe oAU uypaoia
OPrVETE TOV XWPO UAVEIPEUTATOC VO OTEYVWVEI PE
QVOIXTN) TTOPTO.

H xpnon tTng mOPTOC TNC CUOKEUNC WG KABIoUO N

emadavela evarmobeong, umopei va mpokaAeoel NIt

oTnv moOPTO.

> Mnv KABeOTE, PNV KPOTIECTE 1 pn 0TNEICECTE OO
TNV TOPTO TNC OUCKEUNG.

2.2 ®oUpVOC HIKPOKUHKTWV

Mpoogxete auTe TIC urtodeielg, OTavV XPNoIUoTOoIEiTE

TOV GOUPVO HIKPOKUPATWV.

MPOZOXH!

Ed&v akoupmmoe! HETOAO TTAV®W OTO TOIXWHOTO TOU

XWPOU POyEIpEUOTOC ONUIOUPYOUVTOI OTTIVONPEC, TTOU

UTTOPEl VO TIPOKOAECOUV (NUIG OTN OUOKEUN 1 VO

KOTOOTPEWYOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAGC.

» Eva eTOAIKO OWHQ, TI.X.TO KOUTOAI OTO TTOTNPI,
TTPETIEl VO OTIEXEI TO AiyOTEPO 2 cm oo T
TOIXWHOTO TOU XWPEOU HOYEIPEUOTOC KOl TNV
€0WTEPIKN TTAEUPA TNC TTOPTOC.

To oaAOUpIVEVIOL UTTOA OTN OUOCKEUT| PTTOPEI VO

dnNUIoUPYAOOUV OTIIVOAPEG. 3TN OUCKEUN TIPOKGAOUVTOI

nuieg pe TN dnUIoUPYIa NAEKTPIKWV OTTIVOHpWV.

» Mn XoNOIJOTIOIEITE GAOUUIVEVIO UTTOA GTN CUOKEUN.

H AeiToupyia TNG CUOKEUNC XwpPIic daynTd OTOV XWPO

poyelpeporoc odnyel oe uttepdOPTWON.

» Mnv &ekivhoeTe TTOTE TOV HOUPVO PIKPOKUUATWY
xwpic doynTA.oTOV XWPO PavelpepaToc. EEaipeon
aroTeAel pia cuvTopn OOKIUN HOYEIPIKOU OKEUOUG.

=JIE

v | X

H ToMOTAr S1ad0oXIK TTOPAOKEUT OO TTOTI-KOPV

HIKOOKUUGTWY JE HIO TTOAU PEYGAN 10XU HIKPOKULIGTWY,

pmopel va odnynoel oe {npid TOU XWPOU PAYEIPEUOTOC.

> MeTalU TwV TTOPOOKEUWY AP VETE TN CUOKEUN VOl
KPUWOEI VIO HEPIKG ASTITAL.

» Mn pubuileTe MOTE PIG TTOAU peyaAn 10U
HIKQOKUUGTWV.

» Xpnolyortoleite To TTOAU 600 W.

» TomoBeTeiTe TN CAKOUAG TTOTI-KOPV TIAVTOTE TTAVW OF
£VO YUGIAIVO TTIGTO.
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el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

Me Tnv adaipeon Tou KGAUPUOTOC TTpoKaAeiTal (NuIt

oTNV TPO0POoOOCIc HIKPOKULATWY.

» Mnv adaipeoeTe TTOTE TO KAAUPPO TNG TPOPOO0TIAC
HIKOOKUUGTWY OTOV XWPEO HOVEIPEUATOC.

H amopdkpuvon Tng diadavoug pepBpavnc amd Tnv

€0WTEPIKN TTASUPG TNC MOPTOCG TTpo&evel nuId oTnv

TOPTO TNG OUOKEUNC.

» Mnv amopokpuveTte ToTe TN dladovr yepBpdvn armod
TNV E0WTEPIKN TAEUPA TNC TTOPTAC.

To uypd TTOU EIOPEOUV OTO E0WTEPIKO TNC CUOKEUNC,

UTTOPEl Vo TTPOKaAEoe! CNUIG OTOV PNXavIoUO Kivnong

Tou TTePIoTPEDOUEVOU OIOKOU.

» [laparnpeite TN OIAdIKACIA UOYEIPEUOTOC.

» PuBuifete mpwTa PIo oUVTOUOTEPN DIGPKEID KOI EAQV
eival amopaiTnTo, EMUNKUVETE TN OIGPKEIA.

» Mn XONOIYOTIOIEITE TN CUOCKEUI TTOTE XWPIC
meploTpedoOuevo OIiOKO.

To akoT&MNAO oKkeUoC pmopel va odnynoel oe CNUIEC.

» KoTd Tn xprnon Tou YKPIA 1) TNG ouvOUOOUEVNC
ASITOUPYIOG HIKPOKUPATWY XPNOILOTIOIEITE HOVO
OKeUun, TTOU QVTEXOUV OTIC UYNAEC BepuOKPOOieC.

3 Mpootaoia MEPIBXAAOVTOC KOXI OIKOVOMIX

3.1 ATOCUPOI GUOKEUXGCIOC

To UNIKG cuoKeuaoiag eival GIANKG TTPOG TO TTEPIBAAOV

KGOl ETTOVOIXONOILOTIOIOUUEVA.

> ATTOCUPETE TO EMUEPOUC EERPTNHOTO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVONNON EVEPYEING

Av akoAouBnoete auTeS TIC UTTOdEIEEIC, N OUOKEUN OOC
Ba KaTavoAwvel AiyOTEPO PeUUA.

AvoiyeTe TNV TTOPTO TNC OUOKEUNG KOTA TN OIAPKEIX

NG AEITOUPYIOG, 000 TO OTVATO AIYOTEPO.

m H OeppoKpooiot OTOV XWPEO HOYEIPEUATOC
dloTNPEEITOI KAI N CUCKeUn dgv TIPETIE VO
enavadepudvel.

ATokpUyTE TNV WPO OTNV eToIpoTNTa (Standby).
= H ouoKeur) oTn AeiToupyia €TOIHOTNTOC €E0IKOVOUEI
evVEPVEIQ.
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N'voplpio el

4 Tvopigix

4.1 Medio xeipiouou

Meow Tou Tediou xelpiopoU pubuideTe OAEC TIC
AeIToupyiec TNC CUOKEUNG 00C Kol AapBaveTe
TTANPOPOPIEC VIO TNV KATAOTAON ASITOUPYIOG.
Znueiwon: AvaAoya pe Tov TUTTO TNG OUOKEUNG UTTOPE!
Vo OI0BEPOUV 01 ASTITOUEPEIEC OTNV EIKOVA, TI.X. XPWU

KOl OXMUOL.

stat  (©®  stop
90 180 360
600 900 kg
W O M
g n
MARKTPO VIO TO QUTOUOTO AUTOHOTO GVOIYHO TNG TTOPTOG.
AVOIYHO TNG TTOPTOC
MNedio adnC EmAoyr AeIToupyiv.
[MepIoTPOPIKOC ETTAOYEQC PUBuion Tn¢ wpag, TNG SIGPKEIOS I TOU AUTOUOTOU
OUOTNHOTOC TTPOYPOUUATWY.
0006vn evdeifewv Eudavion TG 0pog 1 TNS SIGPKEING.
Nedix agpng EMAOyr TOU QUTOPOTOU CUGCTHHOTOG
Ta edia adng cival euaiocbnTeg oTnV adn emMPAveled. TTOOYPOUUATWY.
Mo va eMAEEETE pIa ASITOUPYia, TIOTHOTE EAADPG TTAVW kg EmAoyr) Tou Bdpouc ot
OTO QVTIOTOIXO OUMBOAO. TTPOYPAULATO.
90-900 EmAoyA TNG 10XUOC HIKPOKUUATWY O€ ™ EmAovr) Tou YKpIA.
W. ® Pu6uion 1 eydavion TNG WEOC.
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el EZopTthuata

start Ekkivnon Tng Aeiroupyiag.

M EmAoyr) TNG AeIToupyiog pvriung
(Memory).

stop AloKoT ) OTAUGTNUO TNG
AeiToupyiag.

8 Avolyuo TNG TOPTOC TNG OUOKEUNC.

Nep10TPOPIKOG EMAOYENG

Me Tov TIepIoTPOdIKO emAOYEQ AAACETE TIC TIUES
pubuiong, ou deixvel N 066vn evdeifewv.

O nepioTpodIkOC emAoyeag eival BubBiCouevog. MNa Tnv
aodaAion ) amaodGAIcn Tou TTEPICTPOPIKOU ETTIAOVEQ,
TTIOTHOTE TOV TIEPIOTPOPIKO EMAOVEQ.

4.2 Tporol YnoiHXTOG

MANKTPO YIX TO QUTOHKXTO XVOIYHX TNG TTOPTAG
OTav ot oeTe TO TTAAKTOO VIO QGUTOUOTO GVOIYUG TNG
OPTOG, Ovoiyel N TOPTG TNC CUOKEUNG. MmopeiTe va
avoi&eTe evTeEAWC TNV TOPTO TNG OUCKEUNG HE TO XEPI.
Ymodeigeiq

®m 3¢ TepimTwon piog OI0KOTING ToU peUOTOC 08
AeITOUPYEI TO QUTOPOTO GVOIYUO TNC TTOPTOG.
Mmopeite va avoiéeTe TNV TOPTA TNG OUOKEUNG LE TO
XEPL.

= Otav avoifete TNV TOPTA TNC CUOKEUNG KATA TN
SIAPKEI TNC AeIToupyiag, OTAUOTA N ASIToupyia.

m  OT1av KAeioeTe TNV MOPTG TNG CUOKeUNC, de ouvexicel
auTopaTa N Aeitoupyia. IMpemel va EeKIVOeTE TN
AeIToupyia.

= OTOV N CUCKEUN €ival OTevePYoTIoINUEVN VIO
HEYOAUTEPO XPOVIKO SIGOTNUA, avoiyel N TOPTA TNG
OUOKEUNC e KabuoTepnon.

Edw Ba Bpeite pio emMOoKOTNON TWV TEOOTIWY YNOIUOTOC. AGUBAVETE OUCTACEIC OXETIKA UE TN XPNON TwV TPOTIWV

WYnoipoTOoG.
ZUupBoAo ‘Ovopx Xpnion
90-900 MiKpoKUpOTO ZeMAYWHO, poveipepa r) CEOTAUG GayNTWV KO UYPWV.
] KoIA Wnoipo oykpoTev daynTov.
>uvduaopevn = WNoIUO OOUDAE KOl OYKPOTEV.
AeiToupyia pe ® PoOOKOKKIVIOPO PayNTwV.

HIKQOKUUOTO

4.3 AvepioThpag PUENG

O avepioTNPoc YUéng evepyoTioIEiTal KOl
OTTEVEPYOTIOIEITOI O TIEPITITWON TTIOU XPEINCETA.

21N ASITOUPYIO HIKPOKUUGTWY O XWPEOC HOYEIPELOTOC
TTOPOPEVEl KOUOG. MapON auTG evepyOTIOIEiTAl O
QveUIOTAPOG YUENG.

Inueinon: O aveploTnpoc WUENG umopel va ouvexioel
VO ASITOUPYEl, akOun Kol OTOV N CUOKeUr gival Adn
QTIEVEQYOTIOINUEVD.

4.4 TUPTTUKVOPX

KaTa To poyeipepa Umopei 0ToV XWPO0 POVEIPEUOTOC KAl
oTnV MOPTA TNC OUOKEUNC Vo eudaVIOTEl CUPTTUKVWLIO.
H epdavion CUPTTUKVWUOTOC gival GUCIOAOYIKE Kol dev
ennpeddel apvnTIKG TN AeIToupyia TNG cuokeunc. MeTa
TO POyEIpEUT, OKOUTTIOTE TO CUUTTUKVWUO.

5 EEpTAHOTX

Xpnoipotoleite yvhola e€apTtruoTa. Eival
TTPOCOPUOCHEVO OTN BIKA OOC CUOKEUN.

EEapTiHaTX Xprion

>xapa B 3XAPO VIO YHOIPO OTO
VKPIA KOI OYKPOTEV
B SxOp0 WG EMPAveEIn
EVOTOOeonC yIot OKeUN
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Mpiv TNV mPwWTN XphHhon el

6 Mpiv TNV mpwTn XPRoN

EkTeAeoTe TIC puBpioelg yia TNV TowTn 6€on oe
Aeitoupyia. KaBapioTe Tn ouokeun Kol Ta eE0pTHPOTO.

6.1 EKTEAeon TNC MPWTNG 6€0NG o€
AeiToupyia

EkTeAeoTE TIC pubpiceIC via TNV TPWTN B€on oe
AeiToupyia. KabopioTe TN CUCKEUN Kal To eEXPTHLOTO.
Inueiwon: MeTd Tn oUvdeon TOU PEUUOTOC N PETA OTTO
pia OIOKOTII PEUPOTOC NXEl EVa ONUO KOl oTNV 000VN
evOeiewv epydavidovTal epiocoTEPRT PNdeVIKA. Mmopei
Vo OIOPKEDEI HEPIKA OEUTEPOAETITA, UEXPI VO NXNOEI EVO
TTEQAITEPW ONUG KOl VO PTTOPEITE var pubpioeTe TNV WEA.

1. Motote To G.

v 2Tnv 00ovn evdeifewv epdavideTan 12:00. H
evOEIKTIKI Auxvia v amd to O avael.

2. Me TOV TIEPIOTPOPIKO EMAOYER PUBUIOTE TNV WPO.

3. Marmote To G.

6.2 OEPUAVON TOU XWPOU HAYEIPENATOC

1. Motote To [,

v H evdeikTikn Auxvia mavw omd 1o [T avapel Kai n
000vn evdeifewv deixvel 10:00 AenTa.

2. MamoTe To start,

3. OTOoVv KPUWOEI 0 XWPOC HOYEIPEUATOC, KOOOPIOTE TIC
Aeiec emdadvelec ye dIGAUPO AmoPEUTTAVTIKOU TATWY
KOl €va TTavi Kabapiopou.

6.3 KaxBapiopog Twv EEXPTNHATWV

» KobopioTe To e€apTAUOTO KOAG pe SIGAULO
GTTOPPUTTIOVTIKOU THIATWY KAl EVO HOAGKO TTOVI
KoOapIouoU.

6.4 TormoBETNON TOU TTIEPICTPEPONEVOU
0icKou

XPNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN OOC PHOVO HE TOTTIODETNUEVO
Tov TepIoTPedOLEVO BiOKO.

1. TomoBetr|oTe TOV KUAIVOPIKO OaKTUAIO [@] oTnv sooxn
OTOV XWPO HOYEIPEUATOG.

//

2. Aodahiote Tov mepioTpedoOpevo dioko [b] oTtov
pnxoviopo kivnong [€] otn péon Tou m&Tou ToUu
XWPOU HOYEIDEUATOC.

3. EAeyEre, edv o iepioTpedOpevoC BioKOC Eival OwoTH
0oPOAIOUEVOC.

Znueiwon: O mepioTpedduevoc dioKog pmopei va

TIEQIOTPEPETAI TIPOC TG APICTEPS 1 TTPOC Tot BeLIA.

7 BOOIKOC XEIPICHOC
7.1 BaBOuideg 10XUOC MIKPOKUHKTWV

Edw Ba Bpeite pia emoKOTNon Twv Bobuidwyv 10xUoc
HIKOOKUPGTWY KOl TN XPrion Toug.

loxug Xpnon

HIKpoKupOaTWV o W

90 ZEMAYWHO euaiodnTwyv
daynTwv.

180 ZEMAYWHO PaynTwV Kol
OUVEXION TOU LOYEIPEUOTOG.

360 Moayeipepo KPEATOC KAl Yapiou
N ¢éoTapo euaiodnTwy
daynTwv.

600 ZEOTOLO KOl poyeipea
daynTwv.

900 ZEOTOLO UYPWV.

Znueinon:

Mrmopeite va puBpioeTe TIC Babpidec 10xU0C
HIKQOKUUGTWY VIO LI OpIopEVN OIGPKEIQ:

= 900 W via 30 Aemrcx

= 600 W via 60 Aetrt&x

= 90 W, 180 W kai 360 W via 99 AemtTdr

7.2 ZKeUN KAl EEXPTAMATH KXATXAANAX
YIX MIKPOKUMOTO

Mo va BepudveTe opolopopda Ta GaynTa 0OC Kal It
VO PNV MPOoKaAEoeTe CnUIG OTN OUCEUN 00,
XPNOIUOTIOIEITE KOATAMNAGL HOVEIPIKG OKEUN KAl
eCapTrUOTO.

Znueiwon: MNpoTou XPNOoILOoTIoINoeTE OKEUN VIO
HIKOOKUUOTG, TIODOOEXETE TOL OTOIXEIOt TOU KOTOIOKEUDOTT).
>e mepinTwon apdIBoANiag ekTEAEOTE piak QOKIMM TWV
OKEUWV.

59



el Booikoc xelpiopog

KoaT&AANAX VIO HIKPOKUMOTX

ZKeln ko eEapTpaTa Aoyog

>Kkeun amd UNIKO To HIKPOKUPOTO
ovOeKTIKO 0Tn BeppdTnTa  dIOTIEPVOUV QUTA TO
KOl KOTOAMNAO yiar UNIKA. Tor JikpoKUPOTar
HIKOOKUUOTO: Oev KATAOPEPOUV T
= [UOA avOEKTIKG 0T BepuoTNTA
B YOAOKEPOUIKO UNKO okeun.
= [lopoehdvn
= AvOekTIKO 0Th

OePUOKPACIO TTACGOTIKO
= [TANpwC educAwpevo

KEPAMIKO XWPIC

PWYHEG

MeTOMIKO
HOIXOIPOTIIpOUVA

Inueinon: Mo va
omodUyeTE TNV
emBpaduvon Tou
Bpoopou, propeite va
XPNOILOTIOINOETE
HETOAIK
HOIXOIPOTTIPOUVE, TILX. EVO
KOUTOIAI HEOO OTO TTOTHPI.

MPOZOXH!

Edv akoupmmoel HETOAMO TTAVW OTO TOIXWHOTO TOU

XWPEOU HOYEIPEUOTOC ONUIOUPYOUVTOI OTTIIVONPEC, TTOU

UTTOPEl VO TIPOKOAECOUV (NUIG OTN OUOKEUN 1 VA

KOTOOTPEWOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Evo HETOAIKO Oua, T1.X.TO KOUTGAI OTO TTOTNPI,
TTPETIEl VO OTIEXEI TO AlyOTEPO 2 cm OO T
TOIXWUOTO TOU XWPEOU HOYEIPEUOTOC Kol TNV
€0WTEPIKN TMAEUPA TNC TTOPTOG.

Mn KaXTXAANAX YIX HIKPOKUHOTX

Zkeun kau eEapTpaTa Aoyog

MeTOAMIKA OKeUn To pikpokupora Oe
dlamePVOUV TO PETAAAO.
Ta paynta CeoTaivovTal
eAaXIoTAL.

>Keun pe OloKOoUNoN
XPUoOU 1 aonuiou

To HIKOOKUUOTO UTTOPOUV
VO KOTOOTPEWOUV TIC
OIOKOOUNOEIC XPUOOU N
aonuiou.

ZuppBouAn: Otav o
KOTOIOKEUOQOTNC EYYUATO,
OTI TG OoKeun eivai
KOTOMNAQL VIO
HIKOOKUUGTO, UTTOPEITE VO
XPNOILOTIOINOETE TO
oKeun.

7.3 AOKIUN TWV OKEUWV YIX TNV
KXTXAANAOTNTX TOUG VIO HIKPOKUHOTX

EAeyETe Ta OKeUN yIa TNV KOTOGAMNAOTNTA TOUC VIO
HIKQOKUUOTO pe pioe SOKIPN okeuwv. Movo og pia

QOKIUN OKEUWV ETITOETIETAI VO ASITOUPYNOETE TN CUOKEN

OTN ASITOUPYIO HIKPOKUPATWY XWPIC daynTa.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog {epaTicparog!
Ta pooITa pépn/eEapThuaTa (eoTaivovTal TTOAU KOT&
TN AeiToupyia.

» Mnv OKOUUTIOTE TIOTE TG KAUTG PEPN/EEQPTHUOTAL.
» KpaTtaTte Ta moidid JoKPIA.
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1. TomoOetnoTe To AdEI0 OKEUOC HEOO OTOV XWPEO
HOYEIPEPOTOG.
2. ©O¢oTe TN ouokeun yia Y2 - 1 AeTd 0N péyioTn 1oxU
HIKOOKUUGTWY.
3. Zekivnote Tn Aeiroupyia.
4. EleyEte apkeTec GOpPEC TO OKEUOC:
— Otav TO PHOyEIpIKO OKEUOC €ival KPUO 1) EXEl TN
OepUOKPTOIa TOU XepIoU, TOTE eival KATGANAO
VIO TOV GOUPVO HIKPOKULATWY.
— Otav TO PHayeIPIKO OKEUOC €ival KauTo N
OnuioupyouvTal oTvenpeg, dlakOWTE TN OOKIYNA
TOU poyeIpIKoU OkeUoug. To okeuog eival
OKOTOAMNAO VIO TG HIKPOKUUOTO.

7.4 PUBMION TWV MIKPOKUHKTWV

MPOZOXH!

H AeiToupyia TNC CUOKEUNG XWPIC daynTd OTOV XWPO

payelpeparog odnyei oe utepdOPTWON.

» Mnv &ekivhoeTe TTOTE TOV GOUPVO PIKPOKULIATWY
Xwpic daynTd.oTOV XWPO pavelpepaTog. EEaipeon
aroTeAel pio ouvTopn OOKIUN HayeIpIkoU OKeUOoUC.

==

v | X

ZuppouAn: MNa va aflomoinoeTe 1IdAVIKA TN CUOKEUN
0O0C, UTTOPEITE VO TTPOCAVATOAIOTEITE OTIC TTANPOdYOPIEC
OTIC OUCTAOEIC PUBUIONG.

— "Eroi metuxaivel”, Sehida 68

1. Tpooete TIC utodeiéelc aodaesiac. — 2eAida 53

2. pooekte TIC UTTOOEIEEIC VIa TNV OTTODUYN TWV UNIKWV
dnuiwv. = 2eAida 55

3. MNMpooetTe TIC UTTOBEIEEIC VIO TOL KOTOAMNAG VIO
HIKQOKUPOTO OKeun Kol e€apThuoTa. — ZeAida 59

4. PubpioTe pe To MANKTPO TNV emMOUUNTH 10U
HIKOOKUUGTWY.

5. PuBuioTe pe Tov EPIOTPODIKO EMAOYEQ TNV
emouunTr JI&PKEIQL.

Znpeiwon: Otav avoifete Katd TN OIGEKEID TNG

AeIToupyiog TNV MOPTO TOU XWEOU HAVEIPEUATOC, TO

HIKOOKUPOTO OIGKOTITOUV TN ASITOUPYIO KOl OTOLOTOUV

N pubuiocpévn por Tou xpovou. OTav KAeioeTe TNV

TTOPTO TOU XWPEOU PAVEIPEUATOC, ouveXiCel N AeIToupyia.

7.5 AANAayR TNG SIXPKEIXS

Mropeite va aAGEeTe ommoIadAToTe OTIVUN TN OIGPKEIAL.
» PubpioTe pe Tov IEPIOTPOPIKO ETIAOYED TNV
emolupunTtn OIGPKEIL.

7.6 Ailxkomm TnG AsIToupyiag

1. [MoTAoTe TO stop | avoite TNV MOPTA TG CUOKEUNC.

v H evdeikTIKr Auxvia Tovw omd To start avaBel.

2. [a Tn ouvexion TNG AeiToupyiag, KAeioTe TNV TOPTO
TNC OUOKEUNG KOI TIOTOTE TO start,



7.7 ZTAUAXTNHX TNG ASITOUPYIOG

kpIA el

» [lotnoTte dUo dopec TO stop ) avoiéTe TNV TOPTA KOl
TToTHOTE P pop& ToStop,

8 TKpIA

Me TO VKPIA UTTOpEITE VO POOOKOKKIVIOETE 1 VOl
YKPOTIVOPETE TO daynTd oac. To YKPIA UTTOPEITE VO TO
XONOILOTIOINOETE YOVO TOU Il OUVOUOIOUEVO PE T
HIKOOKUUOTO.

8.1 PuOuion Tou YKpIA

1. Morote To [

v H evdeikTikn Auxvia mavw omd 1o [T avapel Kai n
0006vn evdeifewv deixvel 10:00 AemTd.

2. PubuioTe pe Tov TIEPICTPOPIKO EMAOYER TNV
emouunTr diIdpKela.

8.2 AAN\ayR TNG OIXPKEIXG

Mropeite va oMAEeTe omoladnToTe OTIyUr TN OIPKEIC.
» PubuioTe pe Tov epIoTPOPIKO EMAOYER TNV
emouunTr dIdpKela.

8.3 Aixkor) TNG AEITOUPYixG

1. [MoThoTe TO stop 1} avoi&Te TNV MOPTA TNG CUOKEUNC.

v H evdeikTikr Auxvia movw omd To start avaBel.

2. [1o Tn ouvexion TNG AeIToupyiag, KAeioTe TNV TTOPT
TNG CUOKEUNC Kal TTOTAoTE TO Sstart,

8.4 ZTaUXTNHX TNG ASITOUPYIOG

» [lotnoTte dUo dopec TO stop ) avoiéTe TNV TOPTA KOl
oThoTE I pop& Tostop,

8.5 Mikrokombi

Mo va peiwoeTe TN SIGPKEIO JOYEIPEUOTOC, UTTOPEITE VO
XPNOIUOTIOINOETE TO YKPIA 0€ OUVOUGOUO UE
HIKQOKUUOTO.

PuOpion MikroKombi

1. [MoThoTe TNV 10XU pIkpokupaTwy 90, 180 r) 360.

v H evdeiKTIKr Auxvia Tdvw omd TO TTATNUEVO TTANKTPO
avaBel kol n 00ovn evdeifewv Ocixvel 1:00 AetTd.

2. Martnore To [,

3. PuBpioTe pe Tov EPIOTPOPIKO EMAOYER TNV
emoupnTr) dIGPKEIA.

Znueiwon: Otav avoifete katd Tn SIGPKEIA TNG

ASITOUPYIOC TNV TTOPTO TOU XWPOU PAVEIPEUOTOC, T

HIKQOKUUOTO BIGKOTITOUV TN ASITOUPYIOl KOl OTOHOTOUV

N puBuiopévn porn Tou Xpovou. OTav KAsioeTe TNV

TTOPTO TOU XWPEOU PAVEIPEUATOC, ouvexilel n AeiToupyia.

9 Acitoupyix pyviung (Memory)

Me Tn AeiToupyia pvAung (Memory) umopeite va
armobnkeuoeTe TN pUBUION VIa eval daynTO Kal Vo TNV
KoAeoeTe Eavdl oTToTeEdNTOTE.

TuppouAn: OTov MPOETOILACETE CUXVE &va GaynTo,
XPNOIJOTOINOTE TN AeiToupyia pvAung (Memory).

9.1 AmoOnkeuon Tng AsIToupyiag

HvApNG (Memory)

Inueinon:

®  Agv Umopeite va omoBnkeuoeTe TTOMEC Babpuideg
I0XUOG HIKPOKUUGTWY TN HIO UETA TNV GAAN.

= Agv UTTOPEITE VO OTIOBNKEUOETE QUTOUOTO
TTPOYPQUUGTA.

1. Marhote To M.

v H evBeikTIkh Auxvia mavw amd to M avdBel.

2. PuBpioTe pe T MANKTPOL TNV €mMOUPNTH 10XV
HIKQOKUUGTWV.

v H evdeIKTIKN Auxvia TTavw ommd TO TIANKTPO avapel Kol
n 00ovn evoeifewv deixvel 1:00 AemTo.

3. PuBpioTe pe Tov TEPIOTPOPIKO EMAOYEQ TNV
emOupnTr OIGPKEIA.

4. e mepimTWoN ToU XPEIGZeTAl, EMAEETE Yo Qo TIC
EMAOYEG:
- T va omoBnkeuoeTe TN AeITOUPYIa UvAUNG

(Memory) Kol va EEKIVHOETE QUECWC, TIOTHOTE TO
start,

- Ta va omoBnkeuoeTe TN AeiToupyic pvAung
(Memory) kai va pnv &ekivijoeTe, matnoTte 1o M.
v Ortov n ocuokeun dev &ekivnoel, oTnv 08ovn
evoeifewv epdavileTal N WEG KAI N OUOKEUN
amobnkelel TN puduion.

9.2 Ekkivnon tng Asitoupyioag (Memory)

Mropeite va EeKIVOETE TO OTTOONKEUUEVO TTPOYPOUUC
TTOAU amAd. TomoBeTnoTe To daynTd OOC OTN CUCKEUN
KOl KAEIOTE TNV MOPTO TNG OUCKEUNC.

1. Momote To M.

v EpdavidovTal ol anmobnkeupevec pubuioeig.

2. TatnoTe To start,

9.3 Aixkorm TNG AEITOUPYixG

1. [MoThoTe TO stop 1} avoite TNV MOPTA TNG CUOKEUNC.

v H evdeikTikr Auxvia movw omd To start avaBel.

2. [1o Tn ouvexion TNG AeIToupyiag, KAeioTe TNV TTOPTA
TNG CUOKEUNC Kal TTOTAOoTE TO Sstart,

9.4 ITOUXTNHOX TNG ASITOUPYIOG

» [laTtnoTte dUo dopec TO stop ) avoiéTe TNV MOPTA KOl
TaTAOTE pIa Gop& Tostop,
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el TMpoypdppuoTa

10 Mpoyp&pUOTX

Me Ta TTPOYPGUUOTO OOC UTTOOTNPICEI N OUOKEUN OOC
KOTG TNV TTOPaoKeur dIadopwv daynTwyv KAl ETTIAEVEI
QUTOPCTO TIC 1I0QVIKEC pubuioelc.

10.1 PUOuION TOU TTPOYPXMHATOC

1. EmAoyn mpoyp&uuaToc.
2. TMoTnote 10 M TOOEG dopeg, pexp! va deixvel n
0006vn evdeifewv Tov emBuunTd CPIBUO
TTPOYPOUUOTOC.
H evdelkTIK Auxvia mave omo 1o Tl avaBel.
MNorrjoTe To K.
v H evdeikTikn Auxvia mave oo To K9 avaBel Kai n
000ovn evdeifewv deixvel To TPOTEIVOUEVO BAPOC.
4. PuBpioTe pe ToV TEPIOTPOPIKO EMAOYEX TO BAPOC
Tou daynTou.
OTav dev UTIopeiTe Vo e10AYETE TO GKPIREC BAPOC,
OTPOYYUAOTIOINOTE TO BGPOC TTPOC TG TTAVW I TTPOC
TGO KATW.

W<

5. Mo va EekivnoeTe Tn AeiToupyia, MoTHoTe TO start,
v H didpkeia Tpexel davepa.
6. OTov KOTG TN SIGPKEI TOU TTPOYPAUUOTOC NXNOoEl
EVO oNua, ovoifte TNV TOPTA TNG OUOKEUNG.
- XwpioTe, avakoTewTe 1 yupiote 10 GaynTo.
- KAeioTe TNV MOPTG TNC CUOKEUNC.
- [MoThoTe TO Start,

10.2 Aixkorn TNG AEITOUpPyiag

1. TNoatoTe TO stop 1] avoifTe TNV MOPTA TNC OUOKEUNC.

v H evdeiKTIKn Auxvia TTavw omod To start avaBel.

2. T Tn ouvexion Tng Aeiroupyiag, KAeioTe Tnv mopTa
TNC OUOKEUNC KO IO oTe TO start,

10.3 ZTXPATNHX TNG AEITOUPYIOG

» [loThoTe BUO HopPEG TO stop 1 avoilTe TNV TOPTO KAl
ToTAOTE Wi Pop& ToStop,

10.4 ZEMAYWHX ME TO KUTOUOTO CUCTNHO TIPOYPARMHATWV
Me 7o 4 TTIPOYPALLOTO EETTOYWHATOC UTTOPEITE VO EETTAYWOETE KPEQC, TTOUAEPIKO Kol Wwi.

Mpoypappax daynTo ZKeuog MNepioxn B&poug o€ KIAK
PO1 Kipacg aVoIXTO 0,20-1,00
PO2 KoppaTio KpeaTog OVOIXTO 0,20-1,00
P03 KoTOTOUAO, KOUUGTIO QVOIXTO 0,40-1,80
KOTOTTOUAOU
P04 Yopi avoIXTO 0,20-1,00

ZEMAYWHX GAYNTWV HE TO XUTOHXTO CUCTNHX

TTPOYPXMUATWV

1. AdaipeoTe Ta TPODIPO QMO TN OUCKEUOOIO.
Xpnoipotolfote TPODIUG TTOU £ival OTTOONKEUPEVA
enimeda Kal oe pepideg oTouc -18 °C.

2. Zuyiote Ta TPOPIUOL.
To B&pocg eival amoapaiTnTOo, VIO TN PUOUIoN ToU
TTPOYPAOUUATOC.

3. TomoBeThoTe TO daynTd 0E EVOl KOTAMNAD yiak
HIKpOKUPOTO, eminmedo okeUog, T.X. eva YUGAIVO TTIOTO
N €va TGTO TTOPOEAGVNG.
Mnv TOTTIOOETAOETE KAVEVA KOTTIGKI.

4. PubpioTe TO MPOYPOUUC. = 2eAida 62

5. Znueinon: Otov EEMayveTe KPEAG KAl TIOUASPIKA
onuioupyeiTal uypo.

AdaIPEDTE TO UYPO KOTA TO YUPIOUO KOl O KOO
TTEPITITWON PNV TO EaVoXPNOIYOTIOINOETE ) PNV TO
depeTe o emadr) pe GANa TPOdIYAL.

6. XwpioTe TO eMMedO KOPPATIO KO TOV KIJO HETOEU
TOUGC TIPIV OO TOV XPOVO NEepiog.

7. APNHOTE TO AMOWUYHEVD TOODIUT VIOt TNV
e€l00ppOTINON TNC BEPUOKPTCIOC VO NPEUNOOUVY VIO
10 pexp! 30 AemtTd.

To peyGAa KOPUGTION KOEATOC QMAITOUV HEYOAUTEPO
XPOVO NEEUIOG OO TO HIKPA. XTO TTOUAEPIKA
apapeoTe TO evTOOBIa HETG TOV XPOVO NPEUIOGC.

8. EmnefepyooTeite MEPATEPW TO TPODILG, AKOUN KAl
OTOV TO XOVTPO KOUUATIO KOEATOC EXOUV OKOUN
EVOV KOTEWUYHEVO TTUPNVO.

10.5 MayeipeEPX HE TO KUTONKTO CUCTNHX TIPOYPXMHATWV
Me 1o 3 TTPOYPOLLOTA HOYEIPEUOTOC PTTOPEITE VO HOYEIPEWETE PUT, TTOTATEC 1 ACXOVIKAL.

Mpoypappa daynTo TKeUog MNepioxn Yrodeigeiq
B&poug oe
KIAX
PO5 PuUd HE KATTOKI 0,05-0,20 ot To pUC XPNOIPOTIOINOTE HIot HEYOAN, WNAN dOPUO.

Mn xpnolporoinoete pUll 0 OOKOUAQ LOYEIPEUOTOC.
MpoobeoTe TN OIMAGOIO PEXP! TOIMAGCIO TTOCOTNTOGC
vepou via k&Be 100 yp. puliou.
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Baooikec puBpioeic el

Mpoypappa daynto TKeUog MNepioxn Ymodeigeig
B&poug oe
KIA&
P06 MNoraTec pe KooK 0,15-1,00 m [0 BpooTec MATATEC XWPIC dAouda, KOWTE TIC

DPEOKEC TIATATEG OE PIKPY, OUOIOLOPdO KOUUGTIO.
= Ava 100 yp. BpooTEC TTATATES XWPIC PAOUD
TTPOOOEOTE UIG KOUTOAIG VEPO Kail Aiyo OAGITI.
PO7 AOXOVIKO HE KOTTOKI 0,15-1,00 m ZuyioTe To GPEOKD, KABAPIOUEVT AAXOVIKA.
KoyTte Ta AaXaVIKG 0g OLOoIOHOPDO PIKOG KOPPATIA
Ava 100 yp. Aaxavikd TpooBeoTe HIa KOUTAAIG VEPO.

Mayeipepax paynTwV HE TO XUTOPXTO CUCTHHX 4. PuBpioTe TO TPOYPAUUA. = SeAida 62
TTPOYPAMHATWV 5. Otav 10 Mpoypappa Angel, avakaTewe To daynTo
1. ZuvioTe T TPOGIYOL OKOHN HI GOPG. .
To B&pog eival amopaiTnTo, Via T pUBHIoN Tou 6. Adnote T TOOYIHA yiat TNV €£100PPOTMON TNG
TTPOYPAUUATOG. GSQUIOKQO(OIO(C VG NPEPNoOoUV akopn via 5 pexpr 10
2. TommoBeTnoTe TO GAYNTO OE EVA KATAMNAO vIa AemTér. , , , .
LIKQOKULOTO OKEUOC KOl KAEIOTE TO e &val KOTAKI. To QMOTEAEOHOTAl TOU HAYEIDEUOTOG EEXQTWVTAI OITTO
3. MpooBeaTe TNV TOCOTNTG VEPOU CUPPWVA UE TO TNV TMOIOTNTON KAl TN UOTOON TWV TPOPNHWV.

OTOIXEIOl TOU KOTAOKEUOIOTN TTAVW OTN OUCKEUOIOIA.

10.6 ZUVOUXGCHEVO TTPOYPAHHX HXYEIPEUARTOG

Me To cUVOUGOPEVO TTPOYPOUUG HAVEIPEUATOC CUVOUARCETE HIKPOKULIOTON KOI YKPIA.

Mpoypappax daynTod TKeuog Mepioxn B&poug o€ KIAX
P08 2OUDAE KOTEWUYUEVOD, UEXP! 3 cm QVOIXTO 0,40-0,90
XOVTPO

Mayeipepax paynTwv e TO GUVOUXOCHEVO 3. TomoBeTroTe TO TPOPGIUG 08 EVOl KOATGMNAO yIok
TPOYPXHHX HXYEIPEPUATOG HIKQOKUUOTO, QVOEKTIKO OTN BEpUOTNTA Kail OXI TIOAU
1. Adaupéorte Ta TPODIUG OTTd TN OUCKEUTTIO. USVO‘)}O OKeuog. ,
2. ZuyioTe 1O TPODILOL. 4. IPUOLJIOTS TO TIPOYPOHUO. — Zs)I\/cSor 62 '

To B&pOC eival amapaitnTo, YViot TN PUOHIoN Tou 5. Otav 10 MPOYPAUHA ANEEI, AGNOTE T TOODILG VIaK

TTOOYPAULOTOC. TNV €§100pPATINON TNG BEPUOKPOTIOG VO NEEUNOOUV

oKOUN via 5 pexpl 10 Aerra.

11 BaoIKEC puBbuioeIg

MropeiTe vo puBUIoETE TN OUOKEUN OTIC OIKEC OOC OVAYKEC.

11.1 EmoKomnnon Twv BXCIKWV pubuicewv

Edw Ba Bpeite pia €mMOoKOTNON TwV BOOIKWY pubuicewv Kol Twv pubBuioewv epyooTtaociou. O BaoikeS pubuioeig
eEapTvTal amd Tov eEOTAIOPO TNG CUOKEUNC OOC.

Pubpion EmAoyn Znpacio
{ Hxoc mAfkTpou On' Evepyoroinon Tou nxou TANKTPOU.
{ Hxoc mAfkTpou OFF ATIEVEQYOTIOINON TOU XOU TIAKTPOU.
Znueiwon: O NXog MANKTPOU TIOPOUEVE! OTO start Kail stop evepyoTToinpévog.
¢ Aeitoupyia dED Evepyomoinon n amevepyomoinon TnG ASIToOUPYIoG Tapousiaong.
rapouaciaong Znueiwon: H ouokeur) gival amevepyotoinuevn. Mmopeite va XpnoIUOTIOINCETE TA

TANKTPO Kol TIC evdeielg, Ta TANKTPa Og Aeitoupyouv. H Aeitoupyiag
TTopoUcCIaoNG €ival XpNolun KUping yia epmdpoud.

' PuBuioeic epyooTaciou (avAAOYQ PE TOV TUTIO TNG CUOCKEUNC HTTOPE! VO SIaGEPOUV)

11.2 AAAayn TNG BAGIKAG pUOMIONG

MpoUmo60eon: H ouokeun gival amevepyoToInuUEVN.
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el Kabapiopde kol dppovTida

1. KporroTe TO start ki 70 stop pepik& OeuTepOASTITO
TTOTNUEVA.

v H 0Bovn evdeiewv deixvel TNV MPwTn BOOIKN
pubuion.

2. [NoTtnoTe TO Start,

v 2Tnv 000vn evoeifewv avaBooBnver n TEXOUOO TIWN.

3. PuBuioTe pe Tov TEPIOTPOPIKO eMAOYEQ TNV
emouunTh TIun.

4. [latnoTe To start,

v H ouokeun mopoAapBaver Tn pubuion.

5. MamnoTe 10 stop,

ZuppouAn: MmopeiTe val aMageTe omoTednmoTe TN

pubuion.

11.3 AAAayn TnG SIXPKEIXG TOU

ONHATOC

OTOv N CUCKEUN 00C OTIEVEPYOTIOIEITOI, OKOUTE €V

onpao. Mmopeite va oMaéete TN SIGPKEID TOU ONPOTOC.

» [lamoTe To start repitou yia 6 OSUTEPOAETITO.

v H GI(')(DKSIO('TOU onuoToC aAalel HETOEU OUVTOUO KOl
TTOPOTETAPEVOD.

v H ouokeun mopoAapBaver Tn dIGPKEID TOU ONUOTOC
Kol OgiXvel TNV wEO.

11.4 PUOpION TNG WPKS

Inueiwon: MeTd Tn oUvOeon TOU PEUUGTOC B LET Omd
pia OI0KOTIN PEULIOTOC NXEl EVa Ofuo Kol oTnv 000vn

evoeitewv eudavidovtal eplocOTEPO PNdeVIKG. Mmopei
va OICPKEDE! PEPIKG DEUTEPOAETITO, LEXP! VO NXNOEI Eval
TEPAITEPW ONAHO KOl VO UTTOPEITE Vol puBuioeTe TNV WPEO.

1. MNarmore 10 G.

v 2Tnv 00dvn evdeifewv eudavideTar 12:00. H
evOEIKTIKI Auxvia mave omo 7o O avdBel.

2. Me ToV TIepIoTPOdIKO eMAOYER pUBUIoTE TNV WEAL.

3. Mammnore 10 G.

11.5 ATTOKpUYN TG WPAG

o TN peiwon TNS KaTavAaAwone oTnV KATAoToon
ETOIUOTNTOG, UTTOPEITE VO OTIOKPUWETE TNV WPAL.
1. MNamore 10 G.
2. ToThoTe TO Stop,
Mo va epdavioete Eava TNV WPEA, TTOTHOTE EK VEOU
TO

12 KaBapiopog Kol ¢ppovTidx

ot var TTGPGPIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
S1d0TNUC ASITOUPYIKN, KaBapileTe Kal GPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

12.1 YAIK& KaOaxpioHoU
Xpnoiuotoleite yovo KATOMNAG UNKG KaBapiopou.

/\ MPOEIAOMNOIHEH - Kivouvog nAekTpomAngiog!

Mia e10XwPNON UYPOOCIAC PTTOPEI VO TIPOKOAEDE!

nAekTpomAn&ia.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE CUCKEUEC EKTOEEUONC OTHOU N
OUOKEUEC KaBapiopoU uwnAnc meong, via va
KOOOPIoETE TN OUOKEUN).

MPOZOXH!

To aKOTAMNAG UNKG KOOOPIOUOU KOTOOTPEPOUV TIC

emdAveIeC TNC OUCKEUNG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KOVEVD IOXUPO OTTOPPUTIAVTIKO N
UANIKG TRIYIPOTOG.

» Mn XONOIYOTIOIEITE IOXUPG OGAKOOAOUXT UAIKG
KOOOPIoUOU.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVA OKANPO OUPUO TPIYIHOTOC
1 opouyyapl KaBapIouou.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVD EIOIKO KOBOPIOTIKO VIO
Tov (e0TO KOOOPIoUO.

» Xpnoigotoleite uyp& kabapiopoU TCopiwy, EUoTPEC
yuoAioU N peoa dpovtidac avoleidwTou XGAuRBa
HOVO, OTOV QIUTAL OUVIOTWVTOI OTIC 0dnyieg
KOOOPIOUOU VIa TO QVTIOTOIXO eEQPTNUAL.

Ta véa 0douyyapOTIOVG TTEQIEXOUV UTTOASIUPOTO OTTO TN

SladIKaoia TTopoywWync Toug.

» [lpiv TN xpron, TAUVETE KOAG TOl Ve
odouyyopoOTIaVa.

Molo UAIKG KOBaPIOUOU gival KATAMNAG VIO TIC
EexwPIOTEC emPAvVEIEC KAl TG EEXWPIOTA eEQPTALIOTO, TO
poBaiveTe oTIC avTioTolxeC odnyieg Kabapiopou.
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12.2 KaxOxpIGHOG TG CUCKEUNG

KaBapileTe TN cUOKeUr OMWC TTPORAETIETAI, VIO VO LNV
uttooTouV CNUIG Ta EEXWPIOTA eEOPTAPOTA KO Ol
EexwpIoTEC emdaveieg amd evav AAB0C KabapIoud N
amo oKOTOMNAG UAIKG KaBapiopou.

/\ TNPOEIAOMNOIHEH - KivBuvog eykauparoc!

Kata Tn d1dpKeia TNS xenong CeoTaiveTal N OUCKEUN

KOl TO €EQPTAPOTA TTOU OIKOUUTTIOUVTOI.

» AwOTe TTIPOOOXN, VIG TNV armoduyr TNC enmadnC Ye To
OePUAVTIKA OTOIXEIO.

> To pikpd TaidId, KOTW TwV 8 €Ty, TTPETEl VA
KPOTIOUVTOI HOKPIG OO TN OUOKEUN.

/\ MPOEIAOMOIHEH - Kivouvog mupkayiig!

To ummoAgippaTa doynTwy, TO AITOC KOl O XUPOG ammo TO

WnTO PToPOoUV Vo avadAeyouv.

» [lpiv ammd TN AeIToupyio AMOPOKEUVETE TN XOVTPEN
PUTIAVON OO TOV XWPO LOYEIPEUOTOC, TO
OepUAVTIKA OTOIXEIO KOl oo Ta eCAPTHUOTAL.

/\ MNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaUHGTIGHOU!

To YPOTOOUVIOUEVO YUOA TNG TTOPTOC TNG OUOKEUNC

UTTOPEIl VO payioel.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE IOXUPA KABAPIOTIKG TRIWIUATOC N
KOPTEPEC PETOMIKEC EUOTPEC VIO TOV KOBOPIOUO TOU
TCopIoU TNG MOPTOC TNC OUOKEUNG, €MeIdn PTopei va
YPOTOOUVIOOUV TNV EMHAVEIQL.

1. TpooekTte TIC UTTOBEIEEIC VIOl T UANIKG KaBapiopou.
— JeAida 64
2. [Mpoogkte TIC UTTOOEIEEIC VIO TOV KOOAPIOHO TwV
efapTNUATWY TNC OUCKEUNC 1 TWV ETIHAVEIWV.
3. Otav dev avadepeTal KATI dIodOPETIKO:
- Kobopiote T eEXPTAPOTO TNC OUCKEUNG PE
(eoTO BIGAUUO OTTOPEUTIAVTIKOU TTIGTWY KOl EVO
movi Kabapiopou.



—  2TEYVWVETE PE EVO UOAOKO TIOVI.

12.3 Kaeaplopoq TOU XWPOoU
HOYEIPEUATOG
NPOXOXH!

O akaTAANAOC KOBAPIOHOC UTIOPEI VO TIDOKOAEOE!
NUIG OTOV XWPO HOVEIPEUATOC.

» Mn xpnoiporoleite ompel doupvou, UANKA TPIYIHOTOC

N GAMa SUVOTO GTTOPPUTIAVTIKG GOoUPVOU.

1. TpooeTte TIC UTodeitelg yio T UAIKG KaBapiopou.
— JeNida 64

2. KobopioTe pe Ceotd SIGAUPO ATOPPUTTAVTIKOU
maTwv f Eddvepo.

3. >e mepinmTwon peydAng pumnavong, Xpnolgoroleite
QTOPEUMAVTIKO GOUPVOU.
XpNOIUOTIOIEITE TOL ATTOPPUTIAVTIKG GoUpVoU POVO
OTOV KPUO XWPO HOYEIPEUOTOC.
SUuMBOUAR: MNa TNV OTIOPAKEUVON TwV JUOAPEDTWY
oopwv, CeoTaveTe eva GAITCAVI vePDd UE UEPIKEC
OTOYOVEC XUHO AgpovioU yia 1 péxpr 2 Aemta ye mn
HEYIOTN 1I0XU HIKPOKUUGTWY. o va ommodUyeTe TNV

emBpaduvon Tou Ppaopou, TOTTOBETEITE TTAVTOTE eV

KOUTGAI LEOCOH OTO OKeUOG.

4. >KOouTiOTE TOV XWPO HOYEIPEUOTOC HE EVO HOAGKO
TTOWVI.

5. AdroTe TOV XWPO HOYEIPEUOTOC VO OTEYVWOEI LE
QVOIXTN) TNV TTOPTO.

Kax0apIiopog Tou TrepioTpepOpEVOU SioKoU

1. TpooeTte TIC uodeitelg yio T UAIKG KaBapiopou.
— >ehida 64

2. AdaipeoTe Tov TOV TIEpIoTPEDOUEVO OIOKO.

3. KabBapioTe ToV Tov epioTpedOpuevo diokope (e0TO
OIGAUPC OTTOPPUTTOVTIKOU TTIATWY KOl EVO HOAGKO
mavi Kabapiopou.

4. >TeyvwOoTE e EVa HOAGKO TTOVi,

5. TomoBetroTe Eavd Tov TepIoTpedOpeEVO BioKO.
MpooekTe, va aoPoNioel OWOTA O TIEPIOTPEPOUEVO;
diokog.

12.4 KaBapIiopog TnG HTTPOCTIVAG
TMAEUPAC TG CUCKEUNG

MPOZOXH!

O akaTadAANAOC cheapmuc')c prropei va npom)\éoa

ana oTnv unpoonvn n)\supo( TNC OUOKEUNG.
Mn xpnoluyoroleite uvpa KoOapiopou TCOpIWY,
HETOMIKEC EUOTPEC 1) EUOTPEC YUOAIOU VIOl TOV
KaBopIopo.

» o Tnv amoduyr| dIABPWONG OTIC PTTPOOTIVES
TAeUPEC avo&eidwTou XAAUBO, OmOpoKPUVETE
OHEOCWC TOUG Aekedeg amd GAaTa aioBeaTiou, AITog,

KOPV PAGOUP Kol TOUG AekedeC amd aotpad! auyou.

> >TIc emddveleg avoleidwTou XOAURBa XpnoluoroleiTe
eI0IKA peoa dpovTidac avo&eidwTou XAAUBO VIO
(eoTec emdaveleg.

1. TpooeTte TIC uodeitelg yio T UAIKG KaBapiopou.
— >ehida 64

2. KobBopilete TNV PmmpooTIvr TASUPG TNG CUOKEUNG UE
CeoTO OIGAUPO AITOPPUTTIAVTIKOU TMATWY KAl PE EVal
mavi Kobapiopou.

KaBapiopodc kal ppovtida el

Znueiwon: Mikpeg dIadopeEg XPWUATOG OTNV
PTTPOOTIVH TAEUPA TNC OUOKEUNG eudavidovTal omd
Ta O10DOPO UAIKG, TT.X. YUOAI, TAGOTIKO 1 HETOAO.

3. 2TIC UITPOOTIVEC TIASUPEC TNG OUCKEUNC OO
avo&eidWTOo XOAUBQ, EMOAEIYTE TTOAU AeTITG TG HEOOK
dpovTidac avoleidwTou XOAUBO e eval HOAOKO TTOWVI.
To UANIKG ppovTidag avoéeidwTou XdAuUBa pmopeite
VO TG TTpoPNBOeUTEITE OTNV UTINPEEoia eEurnPETNONG
TEAOTWV 1) OTA €I0IKA KOTOOTAUATO.

4. >TeyvwOTeE e Eval HOAGKO TTaVI.

12.5 Kx@apiopog Tou TTediou XEIPICHOU

MPOZOXH!

O oKaTGAMNAOC KOBOPIOUOC PTTOPEI VO TIPOKOAEDE!
nuIG oTo T1edio XeIPIoHoU.

» Mn okoutideTe MOTE UYP& TO TTEDIO XEIPIOUOU.

1. [NpooekTte TIC UTTOdEIEEIC yion T UAIKG KaBapiopou.
— Jehida 64

2. KaBapioTe 1O medio xelpiopou pe eva Tavi armo
HIKOOIVEG 1 HE Eva HOAGKO, UYPO TTOWVI.

3. ZTeyvwoTe Je eV HOAGKO TIOi.

12.6 KxBxpIiopOGg TV EEXPTNHATWV

1. TpooeTte TIC UTTodEIEeIg yio T UAIKG KaBapiopou.
— Jehida 64

2. MouAidioTe Ta KaPEVA UTTOASIippaTa GayNTWV PE EVal
uypO Tavi kaBapiopoU Kail (eoTod dIGAUU
QTTOPEUTAVTIKOU THATWV.

3. KabapioTte Ta €€apTHPATO KOAG pe (e0TO SIGAULO
GTTOPPUTTOVTIKOU THIATWY KAl VO TTaVi KaBapIopou 1)
Hia BoupToo KaOaPIoHOU.

4. Kobopilete TN ox&po e KabapIoTIKG avogeidwTou
XOAUBG 11 0TO TTAUVTAPIO TWV THIATWV.

e TepimTwon JeyaAng pumavong XenoIUoTIoInoTe
eva ovo&eidwTo cUpPa KOUZIVOC N GTTOPPUTIAVTIKO
doupvou.

5. ZTeyvwoTe Ue EVa LOAGKO TTIOWVI.

12.7 KaBxpIOHOG TWV TCAUIWV TNG
TTOPTAG

MPOZOXH!

O akaTGAMNAOC KOBAPIOPOC UTTOPE! VO TIDOKAAEDE!
dnUIG oTa TCAPIO TNG TTOPTAC.

» Mn xpnolyortoleite EUOTPEC YUOAIOU.

1. TpooeTte TIC UTTodEIEeIC yIon T UAIKG KaBapiopou.
— Jehida 64

2. KabopioTe 1o TCAUIG TNC TTOPTOC HE EVal UYPO TTOVI
KOBOPIoUOU KOl UypO KoOapIopoU TCaPIWY.
Znueiwon: O1 okiEC oTa TCAUI TNG TOPTOC, TTOU
daivovTal OOV YPOTOOUVIEG, EIVAI OGVTOAVOKAXOEIC
dWTOC TOU GWTICUOU TOU XWPEOU UAVEIPEUTTOC.

3. 2TeyvwoTe Pe EVOa JOAGKO TTawvi.

12.8 YmooTnpi&n KaOapiGuoU

H umooThpi&n KaBaplopoU amoTeASl pIo yoryopn
eVOMOKTIKI AUON YIa TOV evOIGHECO KOOOPIOUO TOU
XWPOU payelpepaTog. H umootpién kabapiopou
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HoUNIGel TN pumavon PJEow TNG e€&THIoNG OICAULLOTOC 4. PuBpioTe pIo 10XU PIKOOKUPOTWY 600 W.

OTTOPEUTTAVTIKOU TATWY. 2T CUVEXEIN, HTTOPEI N 5. PuBpioTe pio didpkeion 3 AeTrTav.

PUTIOVON VO AMTOLIGKPUVOE EUKOADTEPO. 6. =eKIVNOTE TO PIKPOKUUOTAL.
, , , 7. Meta Tn AMEN TNC diGpkelag, adnoTe TNV mOPTA

Pu6pion Tng AeiToupyiag KaBapiopou OKOUN g )\?)E[r'l]'(')( rIL(;\SIOTFr?]. & oo " ?

1. BAOATE UEPIKEC OTOAYOVECG OTIOPPUTTOVTIKOU TATWY O 8. 2KoumioTe TOV XWPEO UAVEIPEUATOC LE EVO HOAOKO
eva QATCOVI pe vepo. TTaWVI.

2. [ va amoduyete TNV emPBpaduvon Tou BPacuou, 9. ApNoTE TOV XWPEO HOYEIPEUOTOC VO OTEYVWOE! g
TOTIOOETHOTE EVOl KOUTGAI UECO OTO DOXEIO. QVOIXTA TNV TTOPTAL.

3. Bd&ATe TO PAITCOVI OTN PECN TOU XWOEOU

HOyEIPEPATOC.

13 AmokataoTaon BAxBwv

TIc pIKPOTEPEC BAGBEC OTN CUOKEUN OOC PTTOPEITE VO TIC GITOKOATOOTNOETE Ol id101. XpNOIPOToINOoTE TIC TTANPodopieC
yia TNV ommokoTdoTaon BAaBwY, TpoToU £pOeTe O emadr| Ye TNV utnpeeoia e€urmnpeTnong meAaTwy. ETol amodelyete

aokora €€odal.

/\ NPOEIAOMOIHEH — KivBuvog TpaUpaTIGHOU!

O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eivail emKivOUVEC.

» MOovo ekmaideupevo, eIOIKEUPEVO TIDOOWTIIKO
STITEETIETOI VO TIOOYLOTOTIOIOE! ETMIOKEUEC OTN

ouoKeun.

» OT1ov n ouokeur eival EAXTTWUOTIK KOAEOTE TNV
utnpeoia e€UTINEETNONG TIEACTWV.

13.1 AucAeiToupyieg

BAaBn

AITIEQ KO QVTIHETOTTION TIPOBANUATWV

H ouokeun &g
AeITOUpVE.

To ¢I1c Tou KoAwdiou ouvdeonc oTo OIKTUO ToU peupaToC Oev eival ouvOedepEVO.
» >uUvOEOTE TN OUOKeUn OTO OIKTUO TOU PEUPOTOC.

H aoddAeiar 0TO KIBWTIO 0POAEIDV ETTECE.
> EAeyETe TNV aoPAGAEIa OTO KIBWTIO TwV GOPAAEIRV.

H mapoxn peuuoToc £xel OIOKOTIEL.
> EAeyETe, edv AeiToupyei 0 GWTIOPOC XWPOU 1N 0l AAEC CUCKEUEC OTOV XWPEO.

AeIToupyIkn BAGRN

1. KartepRdoTe TNV aodGAEIa 0TO KIBWTIO TwV AODOAEIWV.

2. Meta and mepimou 10 deutepOAeTTa avedioTe TNV Eavd

v Ed&v n BAGBN ATav pia yovo Gopd, oRfAvel TO UAVUUO.

3. Edv 10 prjvupa epdavioTel K VEOU, KOAEDTE TNV UTINPECia eEUTTNEETNONC TIEAGTWV. AWOTE
KOT& TNV KANON TO GKPIREC PAvUPG 0OdOAUOTOG.
- "Ynnpeoia efunnpgtnonc nmeAatwv”, eAida 67

H nmopTa dev eival evieAwe KASIOTH.
> EAeyETE, edv UTTOAEIPPOTO GayNTWV N EEVA OWUOTO EiVal HOYKWUEVO OTNV TTOPTO.

Ta paynTd
CeoTaivovTal
apYyoTEPD OTT' O,TI
HEXPI TWPO,

H 10xUC HIKPOKUUATWY gival puBuIouEvn TTOAU HIKER.
» PubuioTe piot upnAoTeEEN 10XU YIKPOKUUATWY. = 2eAida 60

>TN OUOKeUn TOTToOETNONKE pIat peyaAUTEPN TTOOOTNTA O’ O,TI CUVNOWC.
» PuBpioTe pia peyoAuTepn SIGPKEIA.
Mo T &IMAR TooOTNTO XPeItleoTe TOV DITTAACIO XPOVO.

Ta daynTd eival o Kpua omd 6T ouvhHOwd.
» [upioTe Ta daynTd 1 avokaTEWPTE evOIGPEOT Tt daynTA.

O neploTpedOLEVOC
Oioko¢ ypoToouvilel 1
Euvel.

TNV TIEPIOXN TOU PNXOVIOUOU Kivnong Tou meploTpedoOpevou Biokou UTIdpxouv puTtiol ) EEva
OWUOTO.

» KobopioTe Tov KUAIVOPIKO OOKTUAIO KOl TNV €00XN OTOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

H Aeitoupyia
HIKOOKUUATWY
OIOKOTITETAI.

H ouokeun exel pio BAGRN.

» Otov auth n BAGRN epdavideTal EMAVEIANPUEVA, KOAEOTE TNV UTINPEOIa eEUTTNPETNONG
TTEAOTWV.
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BA&BN AITieg KOl QVTIMETWITION TTPOPBANUATWV
H ouokeun Oe H mepioxr) pubuioewv evepyotoinonke Kata AaOoC.
BpiokeTal o€ » [aTroTe To stop.

AeiToupyia. >Tnv
0006vn evdeifewv
BpioKeTal pIa XPOVIKN
OIGPKEIQL.

MeTa Tn puBpion dev TaTrOnke To start,
MoThoTe start 1} akupwWoTE TN EPUOUION, TTOTWVTOC Stop,

>Tnv evoein avaBouv H mapoxn peupoToc £xel OI0KOTIE.

TPia UNOEVIKAL. » PuBpioTe ek VEOU TNV GPO.

— "EKTEAEON TNC MowTNC 60nc oe Aeiroupyia”, 2eAida 59

>Tnv &voeign daiveTal H Aeitoupyia mapousiaonc eival evepyoTtoinpevn.

eva M.

>Tnv 00ovn evdeifewyv >OOAUC OTO QGUTOLOTO CUOTNUO QVOIYUOTOC TNC TTOPTAGC.

eudavideTar To

pnvupo € 3. Mepipévete 10 AemTa.

voon=

TTEAOTQV.

ArevepyoTioinoTe Tn OUCKEUN.

Evepyomoinote Eava TN ouokeun.
OTtav auT N BAGRN epdavideTal eaveEIANUPEVD, KOAEDTE TNV UTINPEOoia eEUTNEETNONC

14 Amnocupon

Md&BeTe 0w, TOV TPOTIO TNC OWOTNC AMOCUPONG
TTOAQIWY CUOKEUV.

14.1 Anmocupon MXAIXC GUCKEUNC

Me Tnv amooupon oUWV LE TOUC KAVOVEG
TTPOOTOOIGC TOU TTEPIBAAOVTOC, UTTOPOUV VO
ETTOVATTOKTNOOUV TTOAUTIUEG TTPWTEC UAEC.
» ATIOCUPETE TN OUOKEUN CUUDWVA LE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOING TOU TIEPIBGANOVTOC.
[MANpodopieC OXETIKA Pe TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUC
améouponc Ba Bpeite oTo €1dIKO KATAOTNUO | OTNV
apuodIa TOTTIKA AnuoTIKR Apxr 00C.

AUTIN N OUOKeUr XapaKTNPEIZeTal
oUWV PE TNV EUPWTIAIKN 0dnyia
2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV Kl
NAEKTPOVIKWV OUCKEUWV (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIn yIo
pia amdoupon Kail a&lomoinon Twv
TTOAIWV OUCKEUWV PE 10XU 0’ OAn TNV
EE.

B

15 Ynnpeoix eEUTTNPETNONC TEAXTWV

OT10v €XETE €PWTNOEIC OXETIKA PE TN XPnon, otav dev
propeite va emdlopOwoeTe ol idiol pia BAGRN oTn
OUOKeUN 1 OTAV N CUOKEUN TIPETIEl VO ETTIOKEUAIOTEI,
areudbuvOeiTe oTnV UTIPeoia eEUTNEETNONC TIEAGTWV
NG ETAIPEIRC POC.

AemrTopepeic MANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyUlnong Kal
TOUG OPOUC eyyuNoNC OTN XWPEO oac Ba AaBeTe omd TNV
urnpeoia e€UTINEETNONG TIEAGTWY TNC ETAIPEING LOC, TOV
EUTTOPA OOC 1 TNV I0TOOEANIDO UGG,

Otav €pOeTe oe emadn e TNV utnpeeoia eEunnpeTnong
TTEAOTWYV, XPeIGleoTe TOV apIBUO TPOoiovTog (E-Nr.) Kol
TOV 0pIBud KoTaokeung (FD) TNGC cUOKeUnG 0OC.

To oToIXEIO EMKOIVWVIOCS TNG utnpeoiag eEumnpeéTnong
TEAOTWV B0 TO BPEITE OTOV CUVNUUEVO KATGAOYO TNC
urnpeoiag eEumnpeTNoNg TTEAOTWV ] OTNV I0TOOEAID
HOC.

AUTO TO TIPOIOV TIEPIAGPRAVE! TTNYEC PWTOC TNG
KaTnyopiog evepyelakng amodoong G. O1 nyeg ¢wTdg
eival 8100€01ueC WG AVTAAOKTIKO KOl ETITOETETAI VO
QVTIKOTOOTNOOUV POVO ammd eKTTAIOEULEVO VIO QUTO
€I0IKEUPEVO TIPOOWTTIKO.

15.1 ApiBpog mpoiovTog (E-Nr.) kai
xp1Opog kataxokeung (FD)

Tov apIBuod mpoiovTog (E-Nr.) kail Tov apiBuod
KaTaokeung (FD) 6a Toug Bpeite otnv mvokida Tutou
TNC OUOKEUNG.

Tnv mvokida TUTIOU pe Toug aplBuouc Ba Tn BpeiTe,
OVOIYOVTOC TNV TTOPTA TNG OUOKEUNG.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa Ta OTOIXEIG TNG CUOKEUNC
00C KOI TOV apIBuo TNAedWVOU TNC UTINPEOCIAC
e&uTNPETNONG TIEAGTWY, UMTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.
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16 'ETOoI meTUXXIVEI

Mo diddopa dpayntd O Bpeite edw TIC KATAMNAES
pubuioeIC KoBWE KOl TO KGAUTEPO EE0PTAUOTO KOl
HavelpIkG okeun. TIC cUOTAOEIC TIC EXOUME
TTPOCOPUOCE! IDAVIKA VIO TN OUOKEUT OOC.

16.1 AUTOG €ival 0 KXAUTEPOG TPOTIOG,
YIX VX TIPOX WP OETE

Edw O pdiOete TOV KGAUTEPO TPOTIO, TIWC VO
TTPOXWPENOETE BriUa TTPOG BAUG, VIG VG UTTOPEITE VO
eKpeTaMeuTEITE 1I0OVIKG TIC cUOTAOEIC pUBUIoNG. Oa
A&BeTe oToIXEIO VIO TTOAG daynTd pe TAnpodopieg Kal
OUUBOUAEC, VIO TO TIWG VO XPNOILOTIOINOETE KOl VO
puBuioceTe TN CUOKeEUN 1I0AVIKA "Ue TO XEPI".

/A NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykaUparog!

Ta CeoTd PoaynTd ekKAUOUV BepudTnTa. ‘ETOI UTOpouv 1o

Hayelpika okeun va (eoTaBouv TTOAU.

» ATTIOLOKPUVETE TG LOYEIPIKA OKeUN 1 Ta eEXPTHUOTO
1o TO XWPEO HUOVEIPEUATOC TIAVTOTE PE HIO TTIROTOO
koudivac.

Znueiwon: Ta oToIXEIa XpOVOU OTOUG TTIVOKEC €IVl
eVOEIKTIKEC TIUEC KaI eEQPTWVTAI OTIO TNV TTOIOTNTO KOl
TN oUoTOoN TWV TPODIUWV.

1. [piv Tn Xxprion omopoKkpUveTe Ta OKeUn Tou ¢
XPEIG(EDTE OO TO XWPO HOVEIPEUATOC.

2. EmAeTe eva daynTod amd TIC ouoTAoEIC pUBuIoNnG.

3. BaAte TO doaynTO 0e eva KATGMNAO okeloc.
— "Skeun Kai e apTHUaTa KaTaMnAa yior
Likpokuuota”, Zehida 59

4. TomoOeTeiTe TO OKEUOC TIAVW OTOV TIEPIOTPEDOUEVO
dioko.

5. PuBpioTe TN ouokeur| avTioToIXO PE TIC OUOTAOEIC
pubuiong.
2TIC CUOTAOEIC PUBUIONG avadEPOVTOI CUXVH
XPOVIKEC TTeploxec. PuBuioTe mpwTta TN pIkpOTEPN
O1dpkela. OTav eival amapaiTnTo, AGUENOCTE TN
diGpkela. OTav OTOV TTHVOKO avaPEQOVTOI 2
BaBpideC 10XUOC PIKPOKUUATWY Kol OINPKEIEG,
pUBLIoTE TPWTA TNV TTPWTN 10XU YIKPOKULGTWY KOl
OIAPKEIO KOl UETAL TO onpa Tn deUTePEN.

ZuppouAn: Otav BeAeTe va TAPAIOKEUAOETE TTOOOTNTEG

TTOU QTTOKAIVOUV OO Tov TTVOKa, pubuioTe yia TN

AIMAGoIa TOOOTNTG TTepiTTou TN OIMAACIO BIGPKEIQ.

16.2 ZUMPBOUAEG YIX EETTAYWHX KX
{EoTaHX

[Mp0ooeETE QUTEC TIC OUPBOUAEC VIO KOAG OTTOTEAEOUOTO
KOT& TO EeMAywHo Kol TO (EOTAUO.

EmOupia ZuppouAn

AUTO TO doynNTO PETG TN PubuioTe pio yeyoAUuTeEN

AMEN NG ditipkelac pemel  didpkela. Or peyaieg

Vo eival EETTaVWUEVO, mooOTNTEG KAl TX

CeoTO 1) YOVYEIPEUEVO. XOVTPOTEPO daynTd
QTTITOUV TIEPICOOTEPO
XPOVO.
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EmOupia ZuppouAn

AUTO TO daynNTO PETG TN ®  AVOKOTEUETE TO

AEN Tne didipKeiag oTnv daynTd evdidueoa.

AaKpEn TIPETel va unv eival - = PuBpioTte pia

oAU CeoTO Kail 0T peEon XOUNAOTEEN 10XV

TTPETIEI VO €iVail ETOIYO. HIKOOKUUGTWY KOl pIot
peyoAuTepn BIGpKeIa.

Toa ToUAEPIKG N TO WAEI m  PubpioTe pia

HeTA TO Eembywpo dev XOUNAOTEEN 10XV

TTPETIEl VO gival PovVo HIKOOKUUOATWV.

eCWTEPIKA HOyEIPEUEVD m [upileTe TOM

KOl OTN PEon aKOuN EemmaywuEVa TOOPIUA,

KOTEWUYUEVAL. o€ TrepinTwon peyodAng
TTOOOTNTAC, TTOMEC
dopeq.

To ¢aynTd Oev mpemel vae  m PubpioTe pia
eival TToAU oTeyvo. XOUNAOTEPEN 10XU
HIKQOKUUOATWY.
= PybuioTe pia
HIKpOTEPN BIGPKEIQL.
KaAuyTe 10 daynTo.
m [TpoobOeoTe
TTePIo0OTEPO UYPO.

16.3 ZeMAYWHX

Me Tn CUOKEUr 00C PTTOPEITE VO ESTTOYWOETE
KoTeyuypeva doynTta.

ZEMAYWHX pAYNTWV

1. TomoBeTHOTE TG KOTEWUYHEVD TPOPIUG OE EVOL
QVOIXTO OKeUOC TIAVW OTOV TIepIoTpedOUeEVO OiOKO.
Ta euaioBnTal KOPPATIO aynTOU PTTOPEITE VO TO
KOAUWETE PE PIKPA TUALOTO OAOULIVOXTOTOU, TI.X.
pTTouTION Kol GTEPOUYEC amO KOTOTIOUAX ) AITap&
OKPIVO KOPUOTION yNTWV. To aAoBuIvoxapTo dev
EMTPETETOI VO €06€l 0g eMAdr) P TO TOIXWHOTA TOU
doupvou.

2. ZekIvhoTe TN AeIToupyiai.

MeTd Tnv MopeAeuon TNG PIoNC OIGPKEIBC TOU
EETTOYWUOTOC PTTOPEITE VO APOIPEDETE TO
CAOULIVOXOPTO.

3. Znueiwon: Otov EEMayOVeTe KPEAG KAl TIOUAEPIKA
onuioupyeiTal uypo.

AdaIpEDTE TO UYPO KOTA TO YUPIOUO KOl O KOO
TTEQIMTWOoN PNV To EavOXENOILUOTIOINOETE 1 YNV TO
depeTe o enadr) e GANa TPODIYAL.

4. [upioTe ) avoKaTEWTE TG PaynTd evOIGUEST Hidk
péxpl Ouo dopeq.

[upileTe TO HEYOAD KOUUATIO TIOMEC POPEC.

5. Mo Tnv e€ilooppodnnon TN Bepuokpaoiac, adnvere
Ta Eemaywueva GaynTd VO NEEUNCOUV VIO TIEQITTOU
10 pexp! 20 Aemitdl 0o Beppokpaoia TePIBAMOVTOC.
2TO TTOUAEPIKG UTTOPEITE VO adOIPECETE TG EVTOOHOIQ.
To KPEQC UTTOPEITE VO TO EMEEEPYAOTEITE TIEPAITEPWL
ETMONG KOl HE EVOV UIKPO KOTEWUYHEVO TTUPIVA.
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ZEMAYWHX HE HIKPOKUMOTX
MpooelTe TIC CUCTAOEIC PUBUIONG VI TO EEMAVWUA KATEWUYHEVWY GAYNTWY PE UIKOOKUUOTO.

daynto B&pog og yp. loXUG MIKPOKUMATWY AIXPKEIX 0 AETITX

oe W
Kpeac, oAOkANpo, BodIvO, HOOXAPIoIo N 800 1. 180 1. 15
XOIPIVO, HE KOI XWPIC KOKKOAO 2. 90 2.10-20
Kpéag, oAOKANPO, Bodivd, HOOXopIolo N 1.000 1. 180 1. 20
XOIPIVO, HE KOl XWPIC KOKKOA 2. 90 2.15-25
Kpeag, o0AOKANPO, Bodivd, HooXopiolo N 1.500 1. 180 1. 30
XOIPIVO, UE KOl XWPIC KOKKOAO 2. 90 2.20-30
Kpeag, oe KOPUATIO I GETEC, BodIVO, 200 1. 180 1. 2°
HOOXOPIOIO 1) XOIpIVO 2. 90 2.4-6
Kp&ag, oe KOPUATIO ) dETEC, BOdIVO, 500 1. 180 1.5’
HOOXaPIoIo 1) XOIpIVO 2. 90 2.5-10
Kpeag, oe KoppaTia fy detec, Bodivo, 800 1. 180 1. 8’
HOOXOPIOIO 1) XOIPIVO 2. 90 2.10-15
Kipde, avapeikroc®® 200 90 10*
Kipdg, avapeikrog®? 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Kiydg, avapeikroc™® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKA 1) KOUPATION TTOUAEPIKOV® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKA 1) KOPUATIO TTOUAEPIKWV® 1.200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
DINeTO Yaplou, PmpICOAa wapioU 1 GpETeC 400 1. 180 1.5
wapiot® 2. 90 2.10-15
NAOXOVIKG, TT.X. OPOKAC 300 180 10-15
®pouTa, m.X. dpapmoudd® 300 180 7-10°
®pouTa, m.X. bpapmoudd® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
BouUTtupo, Nwoiyo’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
BouTtupo, Nwoiyo’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Wwpi, oAOKANpO 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Wwpi, oAOKANpO 1.000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
FAUKO, OTeYVO, T.X. KEIK®® 500 90 10-15
FAUKO, OTeyWO, T.X. KEIK®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
AUKO, Coupepo, T.X. YAUKO dpoUTwV, YAUKO 500 1. 180 1.5
pulhepac? 2. 90 2.15-20
FAUKO, CoupepO, T.X. YAUKO GpoUTwWY, YAUKO 750 1. 180 1.7
pulnepac® 2.90 2.15-20

1
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KaTa To YUPIOUO XWPIOTE TO EETOYWHEVO KOPPATIO peTa&U TOUC.
KarawuxeTe Ta daynTd AeTTd.

ATTOUOKPUVETE TO NON EEMOYWHEVO KPEDC.

['upioTe MOAEC dopec To daynTo.

XwpioTe To EETOYWHEVA KOUUATIO HETOEU TOUC.

AvoKaTEWTE eVOIAIEOT TIDOCEKTIKG TO GaynTo.

AdaIpeoTe evTEAWC TN CUOKEUOOIA.

ZETMAYWVETE PHOVO YAUKA XWPIC YAGOO, oavTlyi, eAaTivn N KPEUQ.
XwpioTe To KOPPATIO TOU YAUKOU PETOEU TOUG.
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16.4 ZEOTAPO
Me Tn ouokeur) oo propeite va (eoTaveTe daynTa.
ZECTAHX PAYNTWV

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog gykauparog!

Ta CeoTd doynTd ekKAUOUV BeppudTnTa. ‘ETOI Ummopouv 1o

payelpika okeun va (eoTaBouv TTOAU.

»  ATIOUOKPUVETE TO LOYEIDIKG OKeUN 1 Ta eEapTHUOTO
OO TO XWPEO UOVEIPEUATOC TIAVTOTE HE HIO TTIAOTOO
koudivac.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog ZepaTiopaTog!
KaTa To (EOTOUO UYPWV UTTOPEI VO TTPOKANOEI
empBpaduvon Tou Bpaopou. AuTd onuaivel, 0TI N
BeploKpaoia BPaouoU EMTUYXAVETO, XWPIC VO
eUPavIOTOUV OI TUTTIKECG GUOOANIOEC OTHOU. ZUVIOTATOI
TTPOCOX!N OKOUN KO OE TIEPITITWON AGXIOTNG HOVO
OVOKivnong Tou okeuoug. To KauTd uypod Pmopeli
Eadvikd va Bpdoel Kol va THTOIAoEL.
» KoTd To (EOTOUO TOTTOOETEITE TAVTOTE EVA KOUTOAI
pgEoa oTo okeuog. Etol epmodideTan n emBpaduvon
TOU Bpoopou.

v X

ZECTAUX KATEWYUYHEVWV GAYNTWV HE HIKPOKUMATX

MPOZOXH!

Edv akouptmoel HETAANO TTOVW OTOl TOIXWUOTO TOU

XWOOU PayelpepaToc dnUIoupyoUvVTal OTTvOrnpeg, Tou

UTTOPEl VO TTPOKOAECOUV CNUIGt OTN OUCKEUN 1 val

KOTOOTPEWOUV TO €0WTEPIKO TCGUI TNC TTOPTAC.

» Evo HETOAIKO OWUQ, TI.X.TO KOUTGAI OTO TTOTN P!,
TTPETIEI VO OTIEXEI TO AIYOTEPO 2 CcmM aTo T
TOIXWHOTO TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC KO TNV
€0WTEPIKN TTASUPA TNC TTOPTOC.

1. AdaipeoTe Ta €TOING oynNTA OO TN CUOKEUOICIO KOl
TOTTOBETAOTE TG O VO OKEUOC KATAAMNAO VIO
HIKQOKUUGTAL.

2. KotavepeTe To daynT& HECO OTO OKEUOC OE PIKPO
Uyoc.

3. KoAUyTte Ta daynTd pe eval KATAMNAO KOTTOKI, Eval
mMATO ) Yo €10IKA PEPPBPAVN HIKPOKULGTWV.

4. =eKkIvnoTe Tn Asiroupyia.

5. [upioTe N avokaTeWTe Ta GaynTd evOIALECO TIOMEC
dopéec.

To SIadopeTIKE OUCTOTIKG Tou daynTou Oe
CeoTaivovTal To id10 ypryopa.

6. EAeyxete Tn Oeppokpaoia.

7. Ta TNV e€icoppoOTNON TNC BepuoKpaoiag, adnveTe
Ta (eoTapeva daynTd Vo NEEPNOOUV VIO 2-5 AeTT
oe BepuoKpaoia TeEPIBANOVTOC.

[1p0CEETE TIC OUCTAOEIC PUBUIONC VIO TO (EOTAPO KATEWUYHEVWY PAYNTWY PE UIKPOKUUGTO.

daynTo B&pog o€ yp. chqu HIKPOKUMKTWV AIXPKEIX GE AETITX
ot
Mevou, Kppiwq mMATOo, £TOINO GoynTO pe 2-3 300 - 400 600 8-11
OUOTOTIKG
Souma 400 600 8-10
roxvi 500 600 10-13
DETEC KPEDOTOC I KOUHATION KPEATOC OE 500 600 12-17"
OOGATOQ, T.X. YKOUAOIG
S0oUDAE, TI.X. AadAvia, KavveEAOVIO 450 600 10-15
SUVODEUTIKA, T.X. PUTI, HOKOPOVOIKIO® 250 600 2-5
SUVOSEUTIKA, T.X. PUTI, HOKOPOVOKIO?® 500 600 8-10
AGXOVIKA, TI.X. GPOKAC, HTTPOKOAO, KapOTa® 300 600 8-10
AGXOVIKG, TT.X. OPOKAC, UTTPOKOAO, KOPOTO® 600 600 14 -17
AAEOPEVO OTTOVAKI* 450 600 11-16

T KoTdl TO avVOKATEO XWPICETE T KOUPATIO TOU KPEXTOG UETAEY TOUG.

2 MpooB&aTe Aiyo UypO OTO daynTo.

% MpooBeoTe OTO OKEUOC VEPOD, HEXP! VO KOAUGOET 0 TTATOC.

4 MoyelpgwTe TO daynTO XWPIC TTPOCONAKN vEPOU.
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MpooelTe TIC oUOTAOEIC PUBUIONG YIG TO CEOTOUO UE HIKOOKUUOTO.

daynto MNoocoTnTa loXUGQ MIKPOKUM&TWY AIXPKEIX GE AeTTITX
oe W

MNotd! 200 ml 800 2-3%°

Mot 500 ml 800 3-423

BpedIKEG TPOPEG, TI.X. UTTOUKOAGKIO via yaAa* 50 ml 360 nepimou 0,5%°

BpedIkEC TPOPEC, TT.X. HTTOUKOAGKIO via yaha* 100 ml 360 nepimou 1%°

BpedIKEC TPOPEG, TI.X. HTTOUKOAGKIO via yaAa* 200 ml 360 1,56%¢

Souma, 1 GAITCOVI 200 vyp. 600 2-3

Souma, 2 pATCAVIO 400 vp. 600 4-5

Mevou, Kppiwc maTo, £TOINO GaynTd pe 2-3 350-500¢g 600 4-8

OUOTOATIKA

Kpé¢oac oe odAToa’ 500 yp. 600 8-11

Moyvi 400 vp. 600 6-8

Moyvi 800 vp. 600 8- 11

Aoxavike, 1 pepido® 150 vp. 600 2-3

Aaxovikd, 2 pepidec? 300 yp. 600 3-5

BaATe €va KOUTOANI OTO TTOTR L.
Mnv uTlepBePUAIVETE T IAKOOAOUXO TTOTA!.
EAeyETe evdidpeoa 1o daynTo.

MeTd TO (EOTOUO KOUVATE TTAVTOTE TO GaynTO KOGAX.
EAeyETe onwodnmoTe TN OeppoKPaoIal.

XwpioTe TIC GETEC TOU KPEATOC PeTa&U TOUC.
[MpooBeoTe Aiyo uypd oTo daynTo.

© N o g~ W0 N =

ZeOTaiVETE TIC BPePIKEC TPODEC XWPIC ONAM 1 KOTTAKI.

16.5 Mayeipepax
Me Tn oUOKeUr O0C PTTOPEITE VO PaveIpeWeTe daynTa.
Mayeipepax paynTwv

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivduvog eyKaUpaTog!

Ta CeoTd doaynTd ekAUoUV BepudTnTa. ETOI prmopouv 1o

HoyelpIk& okeun va eoTaBouv TTOAU.

> ATIOLOKPUVETE TOL HAVEIQIKO OKEUN N To EEQPTHOTO
oo TO XWPO HOYEIPEUOTOC TIAVTOTE HE HIo TIAOTPO
koudivag.

1. AoKIpdoTe, €AV TO OKEUOG XWPAEI OTOV XWPEO
HOVEIPEPOTOC KOl 0 TIEPIoTPEPOUEVOC BIOKOC UTTOPE!
VO YUPVA avepttodIoTal.

— Xpnolpotoleite yio ynTd pic wnAry dopua.
— XpPNOILOTIOIEITE VIO COUDAE KOl OYKPOTEV EVal
peyaAo, pnxod OKeUoC.

2. KatovepeTte T daynTd HECO OTO OKEUOC OE PIKPO
uyoc.

3. KoTd To payeipeyo e JIKPOKUPOTO KOAUWTE TO
doynTd pe eva KOTAMNAO KATIOKI, eva THIATO 1 HICK
e10IKN PeuBpavn HIKPOKUUATWY.

- Kot& 1o WoIpgo 0To YKPIA PN OKEMAETE TO
daynTa.

- 2 TepinmTwon ouvOuaopoU HIKPOKUPATWY KOl
VKPIA Un okenmadete 1o daynTa.

4. TomoBeTeiTe TO OKEUOC TTAVW OTOV TTEPIOTPEPOUEVO
dioko.

- Kot& 10 ynoipgo oTo VKPIA TOTTOOETEITE TN OXXPO
TTAOvw OToV TreploTpedOuevo Oioko. Mnv
TpoBepuaveTe.

5. =ekivnote Tn AeiToupyia.

6. Mo TNV e€icoppoOTNON TNG BepUOoKPaCIiag, adnveTe
Ta CeoTapeva daynTd Vo NEEUNOOUY VIa 2-5 AeTTTdx
oe BepuoKpaoia EPIBAAOVTOC.

— TlpIv TNV KOTI TOU KPEATOG, APrVETE TO VOl
neeunoel yia 5-10 Aenra.

— APrVETE TO OOUYAE KOl TGN OYKPOTEV VO
NEEUNOOUV VIO 5 ASTITG OTNV OTIEVEPYOTTIOINUEVN
ouoKeun.

ZupBoUAR: MNa coUBAGKIO e WAPI 1) AOXAVIKG

xpnolgotoleite mavtoTe EUAIVOL GOURBAGKIAL.
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Mayeipepa HE HIKPOKUMOTX

daynto MNocoTnTa EExpTAHOTX loxug Tpommog  Aidpkeix Ymodei&eig
MIKPOKUM YNoiJaTO O€ AeTTA
ATWV OE G
w
OAOKANpo koTtomouAo, 1.200 yp. KAelotd 600 - 25-30 [upioTe TO petd TNV
dpeoKo, XwpPIC HaVEIPIKO TTOPEAEUCN TOU HIoOU
evroobin oKelog XpOvou.
Koppaia 800 vp. AvoIXTO 360 ™ 30-40 TomoBeTr\oTe TO e TN
KOTOTTOUAOU, TT.X. HayeIpIko HePIA TNG TTETOOC TTPOC T
TETOPTO KOTOTTOUAOU OKeUOoC movw. Mn yupioceTe TO
+ doynTo.
>xapo
OTepouyeg 800 vp. AvoIXTO 360 ] 15-25 Mn yupioete 10 daynTo.
KOTOTTOUAOU, HayeIpIKo
HOPIVOPIOUEVEC, OKeUoC
KOTEWUYUEVES +
2XAPO
Xoipivd Kpeag xwpic 750 yp. AvoIXTO 360 ] 40-50 [upiote TO daynTo 1 pEXP!
TIETOQ, TI.X. OBEPKOC HayeIpIKo 2 dopec.
OKeUoC
Awpidec pmeikov mepimou 8 >xdapa 180 ] 10-15 -
Awpideg
WnTtog KIPAC 750 yp. AvoIXTO 1. 600 1.- 1. 20-25 MayeipeueTe TO0 daynTo
HOyEIPIKO 2. 360 2. 2. 25-35  avoIxTé. To peyioTo Uyog
OKeUOoC TOU GaynToU QVEPXETAI OTO
6 cm.
Wapl, 1M.X. KOPUATIO 400 vp. AvoIXTO 600 - 10-15 MpoobeoTe oTO PaynTO Aiyo
dIAeTOU HOyeEIpIKO vEPO, XUHO AepovioU N
OKeUoC KPOOoi.
DINeTO Yaplou, 400 yp. AvoIXTO 360 ™ 10-15 [Mponyoupevwe EemaywoTe
OYKPOTEV HavVEIPIKO TO KOTEWUYLEVO WAPL.
oKeuog
>ouBAGKIo yapiou 4-5 >x&po 180 10-15 Xpnoiyotoleite EUAIVaL
KOUMOTIO OOUBAGKICH.
S0oUDAE, YAUKO, TI.X. 1.000 yp. Avolixto 360 30-35 To péyioTo UYog Tou
ooudAe pulnBpog e HaVEIPIKO doaynToU avepxeTal oTa 5
dpouTa OKeUOoC cm.
SoUBAE, oAgupo amd  1.000 yp.  Avoixtd 360 ] 30-35 MoomaAioTe TO paynTd e
WHA UNIKG, TI.X. HOyeIpIKO Tupi. To peyioTo UYoC Tou
TTOOTITOI0 OKeUoC daynToU avepXeTal oTa 5
cm.
SOUDAE, TIIKAVTIKO 1.000 yp. Avoixto 360 30-40 To péyioTo UYog Tou
oo POVEIPEPEVDL HOyeIpIKO daynToU aveépxeTal oTa 4
UNIKQ, TT.X. TTOTATEC OKeUOoC cm.
OYKPOTEV
Jouma, oykpaTey, X. 2-4 AvoIXTO - ™ 15-20 -
KPEUHUOOOOUTIO ONTAVIO  LOYEIPDIKO
OKeUOoC
Aoxavikd, GpEoKa 250 vyp. KAeloTo 600 - 5-10' KoyTe Ta OUCTOTIKG O€
HOyeIpIKoO OUOIOUOPHO KOUUATIO. AV
OoKeuoC 100 yp. mpooBeoTe 1 pEXPI
2 KouTalieg vepo.
AvokoTeuete TO GaynTo
evOIGdueoQ.
AaxovIK®, GpeoKka 500 yp. KAeloTo 600 - 10-15" -
HaVEIPIKO
OKeuoC

T AVOKOTEWTE EVOIGPUEDT TIPOCEKTIKG TO daynTo.
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daynTo MNocoTnTax EEapTRpATH loxucg Tpommog  Aikpkeix Ymodei&eig
HIKPOKUY YNOiJXTO Og AeNTX
&TWV 0E G
w
SOUBAGKIO AaxaviKav — 4-5 >Xapa 180 i 15-20 Xpnoipotoleite EVAIVOL
KOMHOATIO OOUBAGKIO.

MoTdTeg 250 vp. KAeloTO 600 - 8-10' KoyTe Ta OUCTOTIKG o€
HOyeIpIKO OLOIOUOPGC KOUUGTION AVvd
OKeUog 100 yp. mpooBeoTe 1 pexp!

2 KOUTOAIEC VEPO.
AvoKkoTeuete To paynTo
evOIAuEeOQ.

MoTdTeg 500 vp. KAeloTO 600 - 11-14' KoyTe Ta OUCTOTIKG o€
HOyEIpIKO opoIOUOPGC KOUUGTION Avd
okeuoC 100 yp. mpooBeoTe 1 pEXP!

2 KOUTOAIEC vEPO.
AvokoTeuete To paynTo
evOIdueOQ.

MoTdTeg 750 vp. KAeloTO 600 - 15-22" KoyTe Ta OUCTOTIKG o€
HOVEIPIKO OHOIOPOPDO KOPPATION. AV
okeuoC 100 yp. mpocoBeoTe 1 pEXP!

2 KOUTOAIEC VeEPO.
AvoKkoTeuete To paynTo
evoIdueoQ.

PUC 125 vyp. KAeloTO 1. 1. - 1. 57 MpooBeoTe TN dIMAGCIO
HOVEIPIKO 900 2. - 2. 12-15 moooTtnTa uypou.
okelog 2. 180

Pud 250 vyp. KAeioTd 1. 1.- 1.6-8 MpooBéoTe TN SIMAGOCIN
HOyeIpIKo 900 2. - 2. 15-18 moooTNTa LYPOU.

OKeUog 2. 180
TooT, mpownuevo 2-4 PETEC  SXAPO - i n -
TTASUP G
2-4
2n
TTASUPA:
2-4

ToOoT, YKPOTIVE 2-6 PETEC  2XAPO - 7-10 H diapkelo peTaBAOMeTA

avaAoya Pe TNV MoTPWON.

DpouTa, KOPTTOoTO 500 vp. KAeloTO 600 - 9-12 -

HOyeIpIKO
okeuoC

FAUKG daynTd, LY. 500 ml KAeloTd 600 - 6-8 AvoKkoTeyTe evOIQUESH TNV

TTOUTIVKQ, OTIVUNG HOVEIPIKO TTOUTIVKO KOAG 2-3 GOPEC
OKeUoC He TO XTUTINTAP!.

T AvOKOTEWTE eVOIGPEDO TIPOCEKTIKG TO daynTo.

16.6 PaynT& SOKINWV

AUTEC Ol €MOKOTINOEIC ONUIoUPYRONKAV VIa epyaoTAPIC OOKIPWY, YIot TN DIEUKOAUVON TOU EAEYXOU TNG CUCKEUNG KOTA
To MPoTUTMO 60350-1:2013 N IEC 60350-1:2011 Ko katd To mpoTUTIo 60705:2012, IEC 60705:2010.

MoayeipEHX HE MIKPOKUMOTO

daynto loXUG HIKPOKUUATWY AIXpKeEIX o€ AeTIT&X  YITOdeIEn

oe W
MEeIYLO QUYWV-YOAGKTOG 1. 360 1.12-17 TommoBeTtnoTe TN GOPUG TTUPEE
(eykvoyk), 750 yp. 2. 90 2.20-25 20 x 25 cm mavw oTov

epIoTPEPOUEVO OiOKO.
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daynTo loXUG HIKPOKUMATWY AIXpKeIx o AT YTOd<EIEN
os W
MovTeomavi 600 8-10 TommoBeThoTe TN dOPUG TTUPEE
@ 22 cm AV OTOV
eploTpedoOuevo dioKo.
WYnTtog KIPAC 600 20-25 TommoBetrioTe TN dOPUG TTUPEE

oTov TeploTpedOpevo OIOKO.

ZEMAYWHX JE MIKPOKUHPXTO
2UOTAOEIC PUOUIONG VIO TO EETTAYWUO YE HIKPOKUUGTO.

daynTo loXUG MIKPOKUMATWY AIXpKEIX o€ AT YITOdeIEn
oe W
Kpeac 1. 180 1.5-7 TomoBeThoTe TN HOPUA TTUPEE
2. 90 2.10-15 @ 22 cm TGvVw OTOV
meploTPedOUEVO OiOKO.
Mayeipepa o€ GUVOUXOHO HE HIKPOKUMOTX
daynTo loxug Tpormog Al&pKelx o€ Ymodeign
HIKPOKUUOTWV  PNOINATOG AenTx
oe W
MoTdTEC OYKPOTEV 360 ] 35-40 TommoBetrioTe TN dOPUG TTUPEE

@ 22 cm TGvw OTOV
meploTpedpoOuevo OioKo.

17 OOnyiec cuvapuoAoynong

MpooelTe auTeC TIC TTANPODOPIEC KOTG TN
OUVOPLIOAOYNON TNG OUCKEUNC.

17.1 ACOPXANG CUVXPHOAOYNON
MpooekTe auTeg TIC uttodeielc aodaieiag,
OTOV XPNOILOTIOIEITE TN CUCKEUN.

= MOvOo pe Tn owoTr TomoBeTnon oUudWvVa pe
TIC odnyiec TomoBeTNONC diaohaAideTal N
aodaAeia KaTd TN Xpnon. O eyKoTaoTATNG
eivail umeuBuvoc yia TNV Gyoyn AeiToupyia
oTn B6¢on TomobeTnoNG.

m EAeyETe TN ouokeun petd TNV adaipeon TNC
OuoKeuooiag. e TepinmTwon (NUIGS KOTA TN
geTadopd pnv TN cuvoEoETE.

B ATTOUOKPUVETE Tl UNKG OUOKEUOIOIOG KOl
TIC KOMNTIKEC pepBpavec amod ToV XwPO
HOYEIPEUOTOC KOI TNV TTOPTQ, TIPIV TN B€0on
oe AeiToupyiai.

= Mnv amopakpuveTe ToTe TN dladovn
HepBpavn ammo TNV E0WTEPIKN TTASUPG TNC
TOPTAC.
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Mpooelte T GUAO CUVOPHOAOYNONC VIO
TNV EYKOTAOTOON TWV €EQPTNUATWV.

Ta evToixICOUeEVA VTOUAQTTIO TIPETIEI VO €IVl
avOeKTIKG OTn Bepuokpaoia pexpl Toug 90
°C, Ol YEITOVIKEC TIPOOOWEIC TWV VTOUAQTTIWV
pexpl Toug 65 °C.

Mnv TOTTOBETNOETE TN OUOKEUI TTIOW OO
HIO OIGKOOUNTIKN TTOPTA ) TTOPT
vToUAaTIoU. YTIGPXE! KivOUVOC
utrepBEpuavVOoNC.

[MoOYUOTOTIOINOTE TIC £PYAOIEC KOTING TWV
QVOIYUATWY OTO VTOUAGTT TIQIV TNV
TOTTOOETNON TNC OUOKeuNng. AdalpeoTe To
amoBAnTa (piovidia, ypedia). H Aeiroupyia
TWV NAEKTPIKWV €E0PTNUOTWY UTTOPE v
ETINPEAOTEI BPVNTIKA.

Movo adelouxo TTPOOWTTIKO EMTPETETAI VO
OUVOEDEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2e TTepITTwon
dnuUIwV AOyw AaBouc ouvdeonc, dev
udioToTal Kaveva dIKaiwua eyyunong.



A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog
TPXUHXTIOHOU!

EaptnuoTa, Tor omoia KoTd TN OIGPKEIG TNG
ouvapPOoAOYNoNC €ival TTPOOITG, PTTOPEI VO
eival KopTePA Kol vo 0dNyrnoouV oe
TOQUPOTIOHOUC.

» DopATE TIPOOTATEUTIKA YOVTIO

A TMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog
TTUPKAYIG!

H xpron evoc emekTapevou KaAwdiou
ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEUPOTOC Kol KN

EVKEKPIUEVWV TIPOCAPUOYEWY, Eival ETTIKIVOUVN.

» Mn xPNOIYJOTIOIEITE KOVEVO KOAWDIO
emekTaonc (umoAavteda) f moAumpiCo.

» OT1av 10 KOAWDIO ouvdeonc oTo OIKTUO TOU
PEUPOTOC eival TTOAU PIKPO, eAATE OE eTTadN
he TNV utinpeoia eEutnpeTnong TTEAOTWV.

» XpnoIpoTioleiTeE HOVO TIPOCOPLOVEIC,
EYKEKPIUEVOUC OTTO TOV KOTAOKEUOOTH.

17.2 HAeKTpIKN) oUVOEON

Mo TNV aodaAr NAEKTPIKT ouvdeon TNG OUCKEUNC,
TPooELTE auTeS TIC UTTodEiEeIC.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAniiog!

O1 un evOedelyUEVEG EYKOTOOTACEIC €ival ETTIKIVOUVEG.

» Movo evac eIdIKEUPEVOC NAEKTPOAOYOC ETTITPETETAN,
AopBavovTac uttdwn TIC OXETIKEC TTPOdIAYPADES, VO
EYKOTOOTNOE! pIa TIPICO 1 VO QVTIKATOOTHOE! EVO
KoAwdlo ouvdeonc.

> >uvOEETE TN CUOKeUN POVO og pia TPidor 0OUKO, TTOU

eival eyKOTEOTNUEVN OULPWVO UE TOUC KAVOVIOHOUG.

» Otoav peTd TNV TOmoBETNON dev gival TTAEOV TIPOOITO
TO dIC, TIPETIEI VO UTTGPXEI IO TNV TTASUPG TNG
gykaTdoToong pia O14Ta&n SIGKOTIAC OAWV TWV
TOAWV pe eva didkevo enadnc amod 1o AiyoTepo 3
mm. H mpooTaoia emadnc npemel va eEaodaAileTal
HEOW TNC avTiOTOIXNG TOTTOOETNONG.

17.3 YAIK& maxpadoong

MeT& TO EeTTOKETAPIOPO eAeYETE OAOL TO JEPN VIO
evoexopevec dnuiec HeTadoPAC KABWS Kal yio TNV
mANPOTNTA TNG TTap&doonc.

)
)
<)
«®
O

Odnyiec ouvappoloynone el

17.4 EvToIXI{OMEVA VTOUAXTTI

Edw 6o Bpeite unodeieic yia TNV aodoAr] TorrobeTnon.

MPOZOXH!

Ta omoBANTO (TTpIovidia, ypedIa) UTIopel va eTTNPeGooUV

cEVNTIKG TN ASITOUPVIO TV NAEKTPIKWV EEQPTNLOTWY.

> [1pOyUOTOTIOINOTE TIC EQYOOIEC KOTINC TWV
OVOIYHATWY OTO VTOUAQTTI TIPIV TNV TOTTOOETNON TNC
OUOKeUNG.

» AdaipeoTe Ta anmoBANTa (piovidia, ypeIa).

®  To eAdxioTo UYoc TormoBETNoNC avepxetal oe 850
mm.

= To evroixiCOUevo VTOUAGTI Bev ETITPETETAI VO EXEI
oW OTO TN CUOKEUN KOVEVD TTIOW TOIXWLUO.

= Ol OXIOMEC OIEPIOPOU KOI TOL QVOIYUOTO
avoppodnone Oev EMTPETETAI VO EivVal KAAULPEVA.

B To evToIXICOPUEVO VTOUAGTTION TIPETIEI VO €IVl
avOeKTIK& oTn Bepuokpaoia pexpl Toug 90 °C, ol
VEITOVIKEC TTPOOOWEIC TwV VTOUAXTTIWV HEXP! TOUC 65
°C.

17.5 AIXOTXOEIC TOTTOOETNONG OTO YNAO
VTOUAQI

MNpocekTe TIC DIOOTAOEIC TOTTOOBETNONC KAl TIC
OmOoTAOEIC aodaAeiae oTo WYNAO VTOUAATI.

=i
———
)

550 +2

§j§0

17.6 MpoeToIXGix TOU YnAou
VTOUAXTTIOU

1. ESokpIBwoTe TO MAXOC TOU TOIXWHOTOCG TOU
vTouAamou. @
>T0 TT&XOC TOU TOIXWHOTOC TTPETEI VO KATOUEPIOTEI
LI TIUN X.

2. Inueimon: H Tiun x avTioToIxel oTnv amodoTaon amnd
TNV KOTW GKUA TNG Aapapivag ouvdeong MPog ToV
TTA&TO TOU evToIXICOLEVOU VTOUAGTTIOU.

BidwoTte TN Aapopiva ouvdeonc oto WYNAO VTOUAATII.
®

e QUTH TNV TTEPITITWON MPOOEETE TNV EQKPIBWHEVN
TIUA X.
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el Odnyiec ouvappoAdynong

3. BIOwOTE TN OUOKEUN VIO TOOO, HEXPI VO EiVal

Y M/ . .
euBuypappIouEVn OTN PeEoN.
® °
*Q\@B’
. g .

!
\fi)

J
:
|
\

x=140)\x=147)\x=154)

17.7 ZuvapuoAOynon TNG GUCKEUNG 4. ENéyETe TNV omOOTOON TIPOG TIG VEITOVIKEG CUOKEUEG.
1. 2TepewOoTe TOUG OTIOOTATEG OTN CUOKEUT, OUPdWVA
He TO TAXOC TOU TOIXWHOTOG. ~— ] |
min. 3mm —»{l& o
(e}
—
’\ \‘ ’\ \‘ ’\ \‘ N iy - !
18 [ [l s . —
H omdoToon TPog TIC VEITOVIKEC CUCKEUEC TIPETIEI VO
QVEPXETAI TOUAGXIOTOV 0 3 mm.

5. AmopoKkpuveTe T UNKG CUOKEUGOIOG Kol TIC
KOMNTIKEC PEUPBPAVEC OTTO TOV XWPEO HOYEIPEUATOC
Kol armd TNV TOPTO.

2. Inueinon:
Mn poyKWoeTe 1) ToakioeTe TO KaAwdIo ouvdeonc.

TomoBeTr|OTe TN OUOKEUN OTO VTOUAGTT Kol oTTpwETe
n mPo¢ To Oedid.
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1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

®» Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Kilavuzu ve Urun bilgilerini, ileride kullan-
mak icin veya cihazin muhtemel bir sonraki
sahibi icin saklayin.

m Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kur-
mayiniz.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur. PCB icermez.

Glvenlik tr

1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.
Hatall baglantidan kaynaklanan hasarlarda
garanti hakki ortadan kalkar.

Sadece montaj kilavuzuna goére yapilmis

uzmanca bir kurma sayesinde, kullanim

guvenligi garanti edilmis olur. Yerlesim
yerinde sorunsuz c¢alismadan tesisatcl
sorumludur.

Cihaz sadece su amagcla kullaniniz:

m yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.

m gozUnuzu cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sUreli pisirme islemlerinde surekli ola-
rak dikkat ediniz.

m evde ve benzeri uygulamalarda, 6rnegin:
Magazada, ofiste ve diger ticari alanlarda
galisanlar icin mutfaklarda; ciftliklerde; otel
ve diger yasam alanlarindaki musterilerde;
kahvalti pansiyonlarinda.

m deniz seviyesinden en fazla 4000 m yuk-
seklige kadar kullanin.

Bu cihaz EN 55011 veya CISPR 11
standardina uygundur. Urln siniflandirmasi
Grup 2, Sinif B bicimindedir. Grup 2,
mikrodalgalarin besin maddelerinin isitiimasi
amaciyla uretildigini gostermektedir. Sinif B
ise, cihazin ev ici kullanima uygun oldugunu
gdstermektedir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyuk cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dusuk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegdi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapiimamalidir; 15
yasinda veya daha buytk cocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalar sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kugUk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.
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tr Gulvenlik

1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Yangn tehlikesi!

Pisirme bolimunun Uzerine koyulan yanici

cisimler alev alabilir.

» Yanici cisimler kesinlikle pisirme
boliminde muhafaza edilmemelidir.

» Duman cikmaya baslarsa cihaz kapatilimal
veya fisi gekilmeli ve ortaya ¢ikabilecek
olasi alevleri havasiz birakarak sondurmek
icin kapak kapali tutulmalidir.

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» [sletim dncesinde kaba kirler pisirme
bolimuUnden, i1sitici parcalardan ve
aksesuarlardan temizlenmelidir.

Cihazin asiri Isinmasi yangina neden olabilir.

» Cihaz kesinlikle bir dekor veya mobilya
kapaginin arkasina monte edilmemelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim

esnasinda sicakitir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kacinmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmahdir.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir.

» Sicak aksesuar veya kaplar daima bir
mutfak eldiveniyle pisirme bolimunden
cikariimahdir.

Alkol buhari sicak pisirme bolimunde

tutusabilir.

» Yiyeceklerde sadece kuc¢Uk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren igecek
kullanilmalidir.

» Cihaz kapagd dikkatlice aciimahdir.

/A UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak

olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak buhar

cikisi olabilir. Sicaklik durumuna gére buhar

goérunmeyebilir.

» Cihaz kapagi dikkatlice acilmahdir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Pisirme boélimundeki su nedeniyle sicak su

buhar ortaya c¢ikabilir.

» Sicak pisirme bdlimune kesinlikle su
doékulmemelidir.
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/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sicrayabilir.

» Cihaz kapagindaki cami temizlemek icin
asindirici veya keskin metal kaziyici
kullaniimamalidir, aksi takdirde yuzeyler
cgizilebilir.

Cihaz kapaginin menteseleri, kapad! acip

kapatma sirasinda hareket eder ve bu sirada

sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu boélim tutulmamahdir.

Cam doner tabladaki catlaklar, kliclk parcalar

veya kiriklar tehlikelidir.

» Doner tablaya kesinlikle sert cisimlerle
vurulmamalidir.

» Doner tabla dikkatlice kullaniimalidir.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!
Hasarl bir elektrik kablosu izolasyonu tehlike
teskil eder.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak
parcalari veya i1sI kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar
veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla
bUkmeyiniz, ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini gocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kucuk parcalar soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KugUk parcalar ¢ocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kicuk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.



1.5 Mikrodalga

ONEMLI GUVENLIK UYARILARI - DIKKATLE
OKUYUNUZ VE DAHA SONRA KULLANMAK
ICIN SAKLAYINIZ

/A UYARI - Yangn tehlikesi!

Cihazin usullne uygun kullaniimamasi

tehlikelidir ve hasara neden olabilir. Ornegin

isinmis terlikler, cekirdek veya tahil yastiklari
saatler sonra da tutusabilir.

» Yiyecekler veya kiyafetler kesinlikle cihazda
kurutulmamalidir.

» Terlikler, cekirdek veya tahil yastiklari,
sungerler, nemli temizleme bezleri veya
benzeri cisimler kesinlikle cihazda
Isitiimamalidir.

» Cihaz yalnizca yiyecek ve icecek
hazirlamak icin kullaniimalidir.

Yiyecekler ve ambalajlar ve kaplari alev

alabilir.

» Yiyecekler kesinlikle sicak tutan
ambalajlarda isitiimamalidir.

» Yiyecekler kesinlikle plastik, kagit veya
diger yanici malzemelerden uretilmis
kaplarda gozetimsiz olarak isitiimamalidir.

» Kesinlikle asir yuksek bir mikrodalga
kademesi veya suresi ayarlamayiniz. Bu
kullanim kilavuzundaki talimatlara
uyulmahdir.

» Yiyecekler kesinlikle mikrodalgada
kurutulmamalidir.

» Ornegdin ekmek gibi su orani diisiik
yiyecekler kesinlikle yuksek mikrodalga
kademesinde ve ¢ok uzun stre buz ¢6zme
veya Isitma islemine tabi tutulmamalidir.

Yemeklik yag tutusabilir.

» Mikrodalga ile kesinlikle yalnizca yemeklik
yag isitiimamalhdir.

/A UYARI - Patlama tehlikesi!

icinde sivi veya diger gida maddeleri bulunan

sikica kapatiimis kaplar kolayca patlayabilir.

» Sivilar veya diger gida maddeleri kesinlikle
sikica kapatiimis kaplarda isitilmamalidir.

Glvenlik tr

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Sert kabuklu veya derili gida maddeleri isitma

islemi sirasinda veya sonrasinda patlayabilir.

» Kabuklu yumurtalar asla pisiriimemeli veya
kati pisiriimis yumurtalar kabuguyla
Isitilmamalidir.

» Kabuklu deniz GrUnleri pisiriimemelidir.

» Bardakta pisecek yumurtalarda veya
sahanda yumurtada édnce yumurtanin sarisi
delinmelidir.

» Ornegin elma, domates, patates veya sosis
gibi sert kabuklu veya derili yiyeceklerde
kabuk patlayabilir. Bu tir gida maddelerini
Isitmadan once kabuklarinda veya
derilerinde bir delik aciimalidir.

Bebek mamasinda isi esit oranda dagilmaz.

» Bebek mamasi kesinlikle kapali kap
icerisinde Isitiimamalidir.

» Kapak veya emzik her zaman ¢ikariimalidir.

» Mama isitildiktan sonra iyice karistiriimali
veya calkalanmalidir.

» Mama cocuga verilmeden 6nce sicaklik
kontrol edilmelidir.

Isitilan yemekler etrafa 1s1 yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak
eldiveniyle pisirme bdéliminden
cikariimalidir.

Hava gecirmeyecek sekilde paketlenmis

gidalarda ambalaj patlayabilir.

» Ambalaj Uzerindeki bilgileri daima dikkate
aliniz.

» Yiyecekleri pisirme boélimuinden daima firn
eldivenleri ile gikariniz.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak

olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Cihazin usultine uygun sekilde kullanilmamasi

tehlikelidir. Ornegin asiri 1sinan terlikler,

cekirdek veya tahil yastiklari, stingerler, nemili
temizleme bezleri ve benzeri cisimler
yanginlara neden olabilir.

» Yiyecekler veya kiyafetler kesinlikle cihazda
kurutulmamalidir.

» Terlikler, cekirdek veya tahil yastiklari,
sungerler, nemli temizleme bezleri veya
benzeri cisimler kesinlikle cihazda
Isitilmamalidir.

» Cihaz yalnizca yiyecek ve icecek
hazirlamak icin kullaniimalidir.

79



tr Maddi hasarlarin dnlenmesi

/A UYARI - Haslanma tehlikesi!

Swvilarin isitiimasi esnasinda kaynama

gecikebilir. Yani, sivilar kaynama sicakligina

ulasir ancak bu sirada standart buhar

kabarciklar yikselmez. Hazne hafifce sallansa

bile dikkatli olunmasi énerilir. Sicak sivi aniden

tasabilir ve sicrayabilir.

» [sitma islemi sirasinda kabin igerisine
daima bir kasik koyulmalidir. Béylece
kaynama gecikmesi engellenir.

v X

A\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Uygun olmayan kaplar kirilabilir. Porselen ve

seramik kaplarin kulplarinin ve kapaklarinin

icinde ¢ok klcuk delikler olabilir. Bu deliklerin

arkasinda bir bosluk bolumu yer almaktadir.

Bosluk bdlimuUine giren nem, kabin

catlamasina neden olabilir.

» Sadece mikrodalga firina uygun kaplar
kullaniimalidir.

Metalden Uretilen kaplar ve tencereler veya

metal iceren kaplar sadece mikrodalganin

kullaniimasi sirasinda kivilcim olusumuna

neden olabilir. Cihaz hasar gorebilir.

» Sadece mikrodalganin kullaniimasi
sirasinda asla metal kaplar kullanmayiniz.

» Sadece mikrodalgaya uygun kaplar veya
mikrodalga fonksiyonunu baska bir isitma
tirlyle kombine olarak kullaniniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!
Cihaz yuksek gerilimle calismaktadir.
» Govde kesinlikle ¢ikariimamalidir.

/A UYARI - Ciddi saglik tehlikesi!

Yetersiz temizlik, cihazin ylzeyine zarar

verebilir, kullanim émrunt kisaltabilir ve

mikrodalga enerjisi sizintisi gibi tehlikeli
durumlara yol agabilir.

» Cihazi dizenli olarak temizleyiniz ve gida
maddesi kalintilarini derhal temizleyiniz.

» Pisirme bdlumu, kapak ve kapak yuvasi
daima temiz tutulmahdir.

— "Cihazi temizleme ve bakimini yapma",
Sayfa 89

Pisirme bolimu kapisi hasarl ise cihaz

kesinlikle ¢calistirmayiniz. Mikrodalga enerjisi

disari ¢ikabilir.

» Pisirme bolumu kapadi, veya kapagin
plastik cercevesi hasarli ise cihazl kesinlikle
kullanmayiniz.

» Sadece Yetkili Servis tarafindan
onariimalidir.

Govde kapagl olmayan cihazlarda mikrodalga

enerjisi disari gikar.

» Govde kapagini kesinlikle ¢ikariimamalidir.

» Bakim ve onarim isleri icin musteri
hizmetleriyle iletisime gecilmelidir.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

2.1 Genel

DIKKAT!

Pisirme bélimutnde su bulunmasi halinde su buhari

olusur. Sicaklik degisimi nedeniyle hasarlar meydana

gelebilir.

» Sicak pisirme bélimune kesinlikle su
dokilmemelidir.

Pisirme b6liminde uzun sure kalan nem korozyona

neden olur.

» Her pisirme isleminden sonra yogusma suyu
temizlenmelidir.

» Kapal pisirme bélimuinde uzun stre nemli gida
maddesi muhafaza edilmemelidir.

» Pisirme bdliminde yiyecek muhafaza edilmemelidir.
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Cihazin kapagd! acik sekilde sogutulmasi zaman icinde
yaninda bulunan mobilya panellerinin hasar gérmesine
neden olur.

» Ylksek sicakliklarla yapilan ¢calismalar sonrasinda
pisirme bolimu yalnizca kapal sekilde
sogutulmalidir.

» Cihaz kapagina herhangi bir sey sikistirimamalidir.

» Yalnizca ¢cok nemli calismalar sonrasinda pisirme
bolumU acik olarak kurumaya birakiimalidir.

Cihaz kapaginin oturma ylzeyi veya tezgah olarak

kullaniimasi nedeniyle cihaz kapag! hasar gorebilir.

» Cihaz kapagina esya koyulmamali, oturulmamal,
kapaga asllmamal veya yaslaniimamalidir.



2.2 Mikrodalga

Mikrodalgayi kullanirken bu uyarilan dikkate aliniz.
DIKKAT!

Metalin pisirme b6limU duvarina temas etmesi halinde
cihaza veya kapagdin ic camina zarar veren kivilcimlar
cikar.

» Metaller, 6rn. camin icindeki kasiklar pisirme bolimu
duvarlarindan ve kapagin i¢ kismindan en az 2 cm
uzakta olmaldir.

Cihazdaki aliminyum kaplar kivilcim olusumuna neden

olabilir. Kivilcim olusumu cihaza zarar verir.

» Cihazda aliminyum kaplar kullaniimamalidir.

Cihazin pisirme bélimunde yiyecek olmadan

calistiriimasi asiri yiklenmeye neden olur.

» Mikrodalga kesinlikle pisirme béliminde yemek
olmadan calistirimamalidir. Bunun tek istisnasi kisa
sureli kap testidir.
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Gevrenin korunmasi ve tasarruf  tr

Cok yuksek mikrodalga glicu ile dogrudan, arka arkaya

pek cok kez mikrodalga tipi patlamis misir hazirlanmasi

p|$|rme boéliminde hasara neden olabilir.
Hazirlamalar arasinda cihaz birka¢ dakika
sogumaya birakilmalidir.

» Mikrodalga glicu kesinlikle cok ylksek
ayarlanmamalidir.

» Maksimum 600 Watt kullanilmaldir.

» Patlamis misir torbasi her zaman bir cam tabagin
icine koyulmaldir.

Mikrodalga beslemesi kapagdin cikarilmasiyla hasar

gOrar.

» Pisirme bolimundeki mikrodalga beslemesinin
kapagd! kesinlikle gikariilmamaldir.

Kapagdin i¢ kismindaki seffaf folyonun cikariimasi, cihaz

kapadina zarar verir.

» Kapagin ic kismindaki seffaf folyoyu asla
¢ikarmayiniz.

Cihazin icine giren sivilar déner tabak tahrigine zarar

verebilir,

» Pisirme iglemi izlenmelidir.

» Oncelikle daha kisa bir sire ayarlanmal ve
gerekirse slre uzatiimahdir.

» Cihaz déner tabak olmadan kesinlikle
kullanilmamalidir.

Uygun olmayan kaplar hasara yol acabilir.

» |zgara veya mikrodalga ile kombine isletmede
sadece yuksek sicakliklara dayanikli kaplar
kullaniimalidir.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri

dénastralebilir.

» Mdunferit parcgalar tirlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az elekitrik
tuketir.

Calisma sirasinda cihaz kapagdl mumkun oldugunca

seyrek acilmalidir.

= Pisirme boliumuindeki sicaklik korunur ve cihazin
yeniden isitiimasina gerek kalmaz.

Bekleme modunda saati gizleyiniz.
m Cihaz, bekleme modunda enerji tasarrufu saglar.
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4 Cihazi tanima

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani Gzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler

alabilirsiniz.

Not: Cihaz tipine bagli olarak resimde bazi detaylar

farkh olabilir, 6rn. renk ve bicim.

stat (O  stop

90 180 360
600 900 kg

W O M

>

— &l

Otomatik kapak agcma dizenegi

Kapagi otomatik olarak aginiz.

Dokunmatik alanlar

Fonksiyonlari seginiz.

Doner digme

Saati, slrreyi veya otomatik programi ayarlayiniz.

DENE

Ekran

Saati veya silreyi goruntileyiniz.

Dokunmatik alanlar

Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarl alanlardir.
Bir fonksiyon secmek icin ilgili alana dokununuz.

90-900 Watt cinsinden mikrodalga gucini
seciniz.

Otomatik programi seginiz.

kg Programlarda adirhdi seginiz.
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& Izgaray! seginiz.

® Saati ayarlayiniz veya gdérintileyiniz.

start Calismayi baslatiniz.

M Hafizayi seginiz.

stop Calismay! durdurunuz veya
duraklatiniz.

e Cihaz kapagdi aciimaldir.




Doéner diigme

Ekranda gosterilen ayar degerlerini déner digme ile
degistirebilirsiniz.

Doner digme gdmulebilir yapidadir. Déner digmeyi
yerine oturtmak veya c¢ikarmak igin déner digmeye
basiniz.

Otomatik kapak acma diizenegi

Otomatik kapak acma dizenegine bastiginizda, cihaz
kapagd! acilir. Cihaz kapagini elinizle tamamen
acabilirsiniz.

4.2 Isitma turleri

Aksesuar tr

Notlar

Elektrik kesintisi durumunda, otomatik kapak agma
dizenegi calismaz. Kapagdi elle acabilirsiniz.
Calisma sirasinda cihaz kapagini acarsaniz, calisma
durur.

Cihaz kapagini kapattiginizda, calisma otomatik
olarak devam etmez. Calismayi baslatmaniz
gereklidir.

Cihaz uzun sUre kapali kalirsa, cihaz kapagi
gecikmeli olarak acllir.

Burada isitma tirlerine iliskin bir genel bakis bulabilirsiniz. Isitma tirlerinin kullanimina ydnelik onerileri gérebilirsiniz.

Sembol Ad Kullanimi
90-900 Mikrodalga Yiyeceklerin ve sivilarin ¢ézllmesi, pisirielmesi veya isitiimasi.
i lzgara Yiyeceklerin gratine edilmesi.

Mikrodalga kombine = Suflelerin ve gratenlerin pisiriimesi.

calismasi = Yiyeceklerin citir hale getirilmesi.

4.3 Sogutma fani

Bu sogutucu fan, gerektiginde devreye girer ve devre
disi kalr.

Mikrodalga isletimi sirasinda pisirme bdlimud soguk
kalir. Buna ragmen sogutma fani ¢alisir.

Not: Cihaz kapatiimis olsa bile, sogutma fani ¢alismaya

devam edebilir.

4.4 Yogusma suyu

Pisirme sirasinda pisirme bdliminde ve cihaz
kapaginda yogusma suyu olusabilir. Yogusma suyu
normaldir ve cihazin fonksiyonunu etkilemez. Pisirme
isleminden sonra yogusma suyu temizlenmelidir.

5 Aksesuar

Orijinal aksesuarlar kullaniniz. Bunlar cihaziniza dzel
tasarlanmistir.

Aksesuarlar Kullanimi

Tel 1zgara m |zgara ve graten
yapmak igin 1zgara
m  Kap althgi olarak
Izgara

6 ilk Kullanim éncesi

ilk calistirma icin ayarlari gerceklestirin. Cihazi ve
aksesuarl temizleyin.

6.1 ilk calistirmanin gerceklestiriimesi

ilk calistirma icin ayarlarl gerceklestirin. Cihazi ve
aksesuarl temizleyin.

Not: Bir glic baglantisi veya elektrik kesintisinden
sonra, bir sinyal sesi duyulur ve ekranda birkag sifir
g6rundr. Baska bir sinyalin duyulmasi birkag saniye
surebilir ve saati ayarlayabilirsiniz.

1. ® semboliine basiniz.

v Ekranda 12:00 goruntr. © tzerindeki gosterge
lambasl yanar.

2. Doner diigme ile saati ayarlayiniz.

3. ® semboliine basiniz.

6.2 Pisirme bolumunun isitilmasi

1.

v

2,
3.

1 semboliine basiniz.

[ Gzerindeki gOsterge lambasi yanar ve ekranda
10:00 dak gorundar.

start sembollne basiniz.

Pisirme bolimi soguduktan sonra, duz ylzeyleri
deterjanli su ve bulasik bezi ile temizleyiniz.

6.3 Aksesuarlarin temizlenmesi

>

Aksesuari deterjanli su ve yumusak bir bulasik
beziyle iyice temizleyiniz.
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6.4 Doner tablanin yerlestirilmesi

Cihazinizi yalnizca doner tabla yerlestiriimisken

kullaniniz.

1. Cevirme halkasini [a] pisirme bolimindeki oyuda
yerlestiriniz.

7

2. Doner tablay [b], pisirme bolimU tabaninin
ortasindaki [€] tahrigine oturtunuz.
3. Déner tablanin yerine dogru oturup oturmadigini

kontrol ediniz.

Not: Ddner tabla, sola veya sagda dogru déndurdlebilir.

7 Temel Kullanim

7.1 Mikrodalga kademeleri

Burada mikrodalga kademelerine ve bunlarin
kullanimina iliskin bir genel bakis bulabilirsiniz.

Mikrodalgaya uygun

Kaplar ve Aksesuarlar

Nedeni

Isiya dayanikli ve
mikrodalgaya uygun
malzemeden Uretilen
kaplar:

= Cam

Cam seramik
Porselen

Isiya dayanikl plastik
Aciklik bulunmayan,
tamamen cam kapli
seramik

Bu malzemeler
mikrodalga isisini gegirir.
Mikrodalgalar isiya
dayanikl kaplara zarar
vermez.

Watt cinsinden Kullanimi

mikrodalga

kademesi

90 Hassas yiyeceklerin buzunun
¢ozllmesi.

180 Yiyeceklerin buzunu ¢6zme ve
pisirmeye devam etme.

360 Et ve balidin pisiriimesi veya
hassas yiyeceklerin isitiimasi.

600 Yiyecekleri isitma ve pisirme.

900 Swvilari isitma.

Not:

Mikrodalga kademesini belirli bir stre i¢in
ayarlayabilirsiniz:

= 30 dakika i¢in 900 W

= 60 dakika i¢cin 600 W

= 99 dakika i¢in 90 W, 180 W ve 360 W

7.2 Mikrodalgaya uygun kap ve
aksesuarlar
Yiyeceklerinizin esit sekilde isitilmasi ve cihazinizin

hasar gérmemesi icin uygun kap ve aksesuarlari
kullaniniz.

Not: Mikrodalgada kullanmadan &nce, kap Ureticisinin
verdigi bilgileri dikkate aliniz. Emin olmamaniz halinde,

bir kap testi gergeklestiriniz.
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Metal catal bicak

Not: Kaynama
gecikmesini dnlemek i¢in
metal ¢atal bigak
kullanabilirsiniz,

orn. bardak iginde bir
kasik.

DIKKAT!

Metalin pisirme b6lUmU duvarina temas etmesi halinde
cihaza veya kapagin i¢ camina zarar veren kivilcimlar

cikar.

» Metaller, 6rn. camin icindeki kasiklar pisirme bolumu

duvarlarindan ve kapagdin i¢ kismindan en az 2 cm

uzakta olmaldir.



Mikrodalgaya uygun degil

Kaplar ve Aksesuarlar Nedeni

Metal kaplar Metal mikrodalgalari
gecirmez. Yemekler iyi
Isinmaz.

Altin veya gumus dekorlu  Mikrodalgalar altin ve

kaplar glmdus dekorlara zarar
verebilir.

ipucu: Uretici kaplarin
mikrodalgada
kullanilabilecegdini
belirtmisse, bu kaplari
kullanabilirsiniz.

7.3 Kabin mikrodalgaya uygunluk
bakimindan test edilmesi

Kabi, mikrodalgaya uygunluk bakimindan test ediniz.
Yalnizca kap testi sirasinda cihazi icinde yiyecek
olmadan mikrodalga modunda c¢alistirabilirsiniz.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak olur.
» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalhdir.

» Cocuklar uzak tutulmaldir.

1. Bos kabi pisirme bdlimdine yerlestiriniz.
2. Cihazi 2 - 1 dakika boyunca maksimum mikrodalga
gucune ayarlaymniz.
3. Calismayi baslatiniz.
4. Kabin birkag kez kontrol edilmesi:
- Kap soguk veya el yakmayacak sicaklikta ise
mikrodalgaya uygundur.
— Kap sicaksa veya kivilcim olusuyorsa, kap testi
iptal edilmelidir. Kap mikrodalgaya uygun
degildir.

lzgara tr

7.4 Mikrodalganin ayarlanmasi

DIKKAT!

Cihazin pisirme bolimunde yiyecek olmadan

calistinlmasi asiri yiklenmeye neden olur.

» Mikrodalga kesinlikle pisirme boéliminde yemek
olmadan ¢alistirnimamalidir. Bunun tek istisnasi kisa
sureli kap testidir.

&

v | X

ipucu: Cihazinizdan en iyi sekilde yararlanmak icin
Onerilen ayarlardaki bilgileri kilavuz olarak
kullanabilirsiniz.

— "Pisirme &nerileri”, Sayfa 93

1. Gdvenlik uyarilarina dikkat ediniz. = Sayfa 79

2. Maddi hasarlan énleme uyarilarina dikkat ediniz.
— Sayfa 81

3. Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlara yonelik
uyarilari dikkate aliniz. = Sayfa 84

4. ligili dugmeler ile istediginiz mikrodalga kademesini
ayarlaymniz.

5. Doner diigme ile istediginiz sireyi ayarlayiniz.

Not: Pisirme boélimuU kapagdini galisma sirasinda

acarsaniz, mikrodalga calismayi durdurur ve ayarlanan

stire boyunca durur. Pisirme bolimU kapagdini

kapattiginizda, ¢alisma devam eder.

7.5 Sirenin degistirilmesi
Sureyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
» Dodner digme ile istediginiz slreyi ayarlaymniz.

7.6 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembollne basiniz veya cihazin kapagini aciniz.

v start (zerindeki gosterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.

7.7 Calismanin iptal edilmesi

» ki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop semboliine basiniz.

8 lzgara

Izgarayl yemedinizi kizartmak veya pisirmek igin
kullanabilirsiniz. I1zgarayi tek basina veya mikrodalga ile
kombine bicimde kullanabilirsiniz.

8.1 lzgaranin ayarlanmasi

1. [T sembolline basiniz.

v [T Uzerindeki gosterge lambasi yanar ve ekranda
10:00 dak gérinar.

2. Doéner digme ile istediginiz slreyi ayarlayiniz.

8.2 Sirenin degistirilmesi
Sdreyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
» Doéner digme ile istediginiz sireyi ayarlayiniz.

8.3 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembollne basiniz veya cihazin kapagini aginiz.

v start (zerindeki gosterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.
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8.4 Calismanin iptal edilmesi

» ki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop sembolline basiniz.

8.5 Mikrokombi

Pisirme suresini kisaltmak icin 1zgaray|, mikrodalga ile
birlikte kullanabilirsiniz.

Mikrokombi'nin ayarlanmasi
1. 90, 180 veya 360 mikrodalga kademesine basiniz.

v Basilan digmenin lzerindeki gdsterge lambasi
yanar ve ekranda 1:00 dak goérindr.

2. [ semboliine basiniz.

3. Doner dugme ile istediginiz sdreyi ayarlayiniz.

Not: Pisirme bdlimi kapagini calisma sirasinda
acarsaniz, mikrodalga calismay! durdurur ve ayarlanan
stire boyunca durur. Pisirme bolimU kapagdini
kapattiginizda, calisma devam eder.

9 Hafiza

Hafiza fonksiyonu ile yemek ayarini kaydedebilir ve
istediginiz zaman yeniden cagirabilirsiniz.

ipucu: Bir yemegi sikga hazirliyorsaniz, hafiza islevini
kullaniniz.

9.1 Hafizaya kaydetme

Not:

®=  Birden fazla mikrodalga kademesini arka arkaya
kaydedemezsiniz.

= Herhangi bir otomatik programi kaydedemezsiniz.

1. M semboliine basiniz.
v M Uzerindeki gosterge lambasi yanar.
2. llgili dugmeler ile istediginiz mikrodalga kademesini
ayarlayiniz.
Digmenin Uzerindeki gosterge lambasi yanar ve
ekranda 1:00 dak. gorundar.
3. Doner dugme ile istediginiz sdreyi ayarlayiniz.
4. Gerekirse, seceneklerden birini seginiz:
- Hafizaya kaydetmek ve derhal baslatmak igin start
sembolline basiniz.

<

- Hafizaya kaydetmek ve baglatmamak icin M
digmesine basiniz.
v Cihaz calismaya baslamazsa, ekranda saat gérinur
ve cihaz ayar kaydeder.

9.2 Hafizanin baslatiimasi

Kaydedilen programi kolayca baslatabilirsiniz.
Yemeginizi cihaza koyunuz ve cihazin kapagini
kapatiniz.

1. M semboliine basiniz.

v Kaydedilen ayarlar gorindr.

2. start sembolline basiniz.

9.3 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembollne basiniz veya cihazin kapagini aciniz.

v start (izerindeki gosterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.

9.4 Calismanin iptal edilmesi

» ki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop semboliline basiniz.

10 Programilar

Cihaziniz otomatik programlarla farkli yemekler
hazirlarken sizi destekler ve optimum ayarlari otomatik
olarak secer.

10.1 Programin ayarlanmasi

1. Program segciniz.

2. Ekranda istediginiz program numarasi gériinene
kadar arka arkaya 1 sembollne basiniz.

v Uzerindeki gosterge lambasi yanar.

3. kg sembolline basiniz.

v kg (izerindeki gdsterge lambasi yanar ve ekranda
Onerilen agirhk gérinr.

4. Doner dugme ile yemegin agirhgini ayarlayiniz.
Tam agirhgi giremiyorsaniz, lUtfen agirh@r yukari veya
asag! yuvarlayiniz.

86

5. Calismayi baslatmak igin, ilgili start semboltne
basiniz.

v Sure gérinur sekilde azalmaya baslar.

6. Program sirasinda bir sinyal sesi duyulursa, cihazin
kapagini aciniz.
- Yiyecekleri bélunUz, karistiriniz veya ceviriniz.
- Cihaz kapagini kapatiimalidir.
- start sembollne basiniz.

10.2 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembolline basiniz veya cihazin kapagini aciniz.

v start (izerindeki gosterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.



10.3 Calismanin iptal edilmesi

10.4 Otomatik program ile buz c6zme
4 buz ¢cdzme programi ile et, kiimes hayvani veya ekmek ¢ozebilirsiniz.

Programlar tr

» ki kere stop semboliine basiniz veya kapagi aciniz ve
bir kere stop sembollne basiniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden agirlik arahigi
PO1 Kiyma Acik 0,20-1,00
P02 Et parcalari Aclk 0,20-1,00
P03 Tavuk, tavuk parcalari Acik 0,40-1,80
P04 Ekmek Acik 0,20-1,00

Otomatik program ile yemeklerin buzunun
¢6zilmesi

1.

Yiyecedi ambalajindan cikariniz.

Diz ve porsiyonlar halinde -18 C'de saklanan
yiyecekleri kullaniniz.

Yiyecegi tartiniz.

Programi ayarlamak icin agirliga ihtiyaciniz vardir.
Yiyecekleri dliz, mikrodalgaya uygun kaplarin
Uzerine koyunuz, 6érnegin bir cam tabak veya
porselen tabak.

Kapakla kapatmayiniz.

Programi ayarlaymniz. — Sayfa 86

10.5 Otomatik program ile pisirme

3 pisirme programi ile pirin¢, patates veya sebze pisirebilirsiniz.

5. Not: Et ve kimes hayvanlarini ¢dzdlgunuzde, sivi
olusur.

Cevirme sirasinda sivi ¢ikariimali ve hicgbir sekilde
tekrar kullanilmamalidir veya baska bir yiyecek ile
temas etmesine izin verilmemelidir.

6. Dinlendirmeden 6nce yassi parcalari ve kiymayi
ayirniz.

7. Buzu ¢ozilen yiyecegi, sicakhgini esitlemek icin 10
ila 30 dakika dinlendiriniz.
KucUklere kiyasla buytk et parcalari icin daha uzun
dinlenme sureleri gerekir. Dinlendirdikten sonra
kiimes hayvanlarinin iclerini temizleyiniz.

8. Kalin et parcalarinin i¢ kisimlari hala donmus olsa
bile, yiyecekleri islemeye devam ediniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden

agirhk arahgi

Uyarilar

P05 Sade Pilav  Kapakl 0,05-0,20

Piring icin genis, yuksek bir kalip kullaniniz.
Haslanmis piring kullanmayiniz.
Her 100 g piring igin iki ila G¢ kati su ekleyiniz.

PO6 Patates Kapakli 0,15-1,00

= Soyulmus tuzlu haslanmis patatesler icin taze patates-
leri kU¢Uk ve esit parcalar halinde kesiniz.

= Her 100 gr haslanmis patates icin bir yemek kasigi su
ve biraz tuz ekleyiniz.

PO7 Sebze Kapakli 0,15-1,00

Taze, temizlenmis sebzeleri tartiniz.
Sebzeyi klglk ve esit parcalara kesiniz.
Her 100 gr sebze icin bir yemek kasigi su ekleyiniz.

Yemeklerin otomatik program ile pisirilmesi

1.

2

3.

Yiyecedi tartiniz.

Programi ayarlamak icin agiriga ihtiyaciniz vardir.
Yiyecekleri mikrodalgaya uygun bir kaba koyunuz ve
bir kapakla kapatiniz.

Ureticinin ambalaj Uzerindeki talimatina gére su
ekleyiniz.

4. Programi ayarlayiniz. » Sayfa 86

5. Program bittiginde yemegi tekrar karistiriniz.

6. Sicakligl esitlemek icin yiyecedi 5 ila 10 dakika
daha dinlendiriniz.
Pisirme sonuclari, yiyecegdin kalitesine ve kivamina
baghdir.
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10.6 Kombine pisirme programi

Kombine pisirme programi ile mikrodalga ve 1zgarayi birlestirebilirsiniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden agirlik araligi
P08 Dondurulmus sufle, en fazla 3cm Acik 0,40-0,90
kalinlkta

Yiyeceklerin kombine pisirme programi ile
pisirilmesi
1. Yiyecegdi ambalajindan ¢ikariniz.
2. Yiyecegi tartiniz.
Programi ayarlamak icin agirliga ihtiyaciniz vardir.

3. Yiyecekleri mikrodalgaya uygun, isiya dayanikli ve
¢ok buyuk olmayan kaplara yerlestiriniz.

4. Programi ayarlayiniz. —» Sayfa 86

5. Program bittiginde, sicakligi esitlemek icin yiyecegdi
5 ila 10 dakika dinlendiriniz.

11 Temel ayarlar

Cihazinizi ihtiyaglariniza gére ayarlayabilirsiniz.

11.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrika ayarlarina yénelik bir genel bakis bulabilirsiniz. Temel ayarlar, cihazinizin

donanimina baghdir.

Ayar Secim Anlami

| tus sesi On'

Tus sesinin aclimasi.

| tus sesi OFF Tus sesinin kapatiimasi.
Not: Tus sesi start ve stop igin aktif durumda kalir.
¢ demo modu dED Demo modunun etkinlestirimesi veya devre digi birakilmasi.

Not: Cihaz kapatiimistir. Tuslari ve ekrani kullanabilirsiniz, tuslar ¢calismaz. Demo
modu esas olarak bayiler igin tasarlanmistir.

' Fabrika ayaridir (cihaz tipine gore farkli olabilir)

11.2 Temel ayarin degistirilmesi

Gereklilik: Cihaz kapatiimistir.

1. start ve stop sembollne birka¢ saniye boyunca basili
tutunuz.

Ekranda ilk temel ayar géruntulenir.

start sembollne basiniz.

Ekranda glncel deger yanip soner.

Déner digme ile istenen degeri ayarlayiniz.

start sembollne basiniz.

Cihaz ayar kaydeder.

stop sembollne basiniz.

ipucu: Ayari her zaman degistirebilirsiniz.

IR LI LR

11.3 Sinyal siliresinin degistirilmesi
Cihaziniz kapandiginda, bir sinyal sesi duyulur. Sinyalin
suUresini degistirebilirsiniz.

» Yakl. 6 saniye boyunca start sembollne basiniz.

v Sinyal sUresi, kisa ve uzun arasinda degisir.

v Cihaz sinyal slresini devralir ve saati gosterir.
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11.4 Saatin ayarlanmasi

Not: Bir gli¢c baglantisi veya elektrik kesintisinden
sonra, bir sinyal sesi duyulur ve ekranda birkag sifir
gorunur. Baska bir sinyalin duyulmasi birkag saniye
sirebilir ve saati ayarlayabilirsiniz.

1. ® semboliine basiniz.

v Ekranda 12:00 gorundr. ® Gzerindeki gosterge
lambasl yanar.

Doner digme ile saati ayarlayiniz.

® semboliine basiniz.

w N

11.5 Saatin gizlenmesi

Cihazinizin bekleme modundaki tiketimini azaltmak igin
saati gizleyebilirsiniz.
1. ® semboliine basiniz.
2. stop sembollne basiniz.
Saati tekrar gostermek icin, yeniden ® semboliine
basiniz.



Cihazi temizleme ve bakimini yapma tr

12 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sure isler durumda kalmasini
saglamak igin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.
12.1 Temizlik malzemeleri

Sadece uygun temizlik maddelerini kullanin.
/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden olabilir.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya
yuksek basincli temizleyiciler kullanmayin.

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine

zarar verir,

» Keskin veya asindirici temizlik malzemeleri
kullanmayiniz.

» YUksek oranda alkol igeren temizlik maddeleri
kullaniimamalidir.

» Sert ovma slngerleri veya bulasik stingerleri
kullanilmamalidir.

» Sicak temizleme icin 6zel deterjanlar
kullanilmamalidir.

» Cam temizleyici, cam kaziyici veya paslanmaz celik
bakim malzemeleri ancak ilgili parcanin temizleme
kilavuzunda buna iliskin bir éneride bulunulduysa
kullaniimalidir.

Yeni temizleme bezleri Uretim kalintilari igerir.

» Yeni temizleme bezleri kullanilmadan &nce iyice
yikanmalidir.

Ozel ylizey ve parcalar icin hangi temizleme
malzemelerinin uygun oldugunu ilgili temizlik
talimatlarindan 6grenebilirsiniz.

12.2 Cihazin temizlenmesi

Farkli parca ve ylzeylerin yanls temizleme veya uygun
olmayan temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gbrmemesi icin cihazi belirtildigi sekilde temizleyiniz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim esnasinda

sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya dikkat
edilmelidir.

» 8 yasin altindaki cocuklar uzak tutulmalidir.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» Isletim dncesinde kaba kirler pisirme bolimuinden,
Isitici pargalardan ve aksesuarlardan
temizlenmelidir.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir.

» Cihaz kapagindaki cami temizlemek icin asindirici
veya keskin metal kaziyici kullanilmamalidir, aksi
takdirde ylzeyler cizilebilir.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 89

2. Cihaz bilesenlerinin veya ylzeylerin temizlenmesine
yonelik uyarilar dikkate alinmalidir.

3. Eger aksi belirtiimediyse:

- Cihaz bilesenlerini sicak deterjanli su ve bulasik
bezi ile temizleyiniz.
- Yumusak bir bezle kurulayiniz.

12.3 Pisirme boliminin temizlenmesi

DIKKAT!

Usulline uygun olmayan temizlik pisirme bolimune
zarar verebilir.

>

Firin spreyi, ovalama maddeleri veya diger asindirici
finn temizleyicilerini kullanmayiniz.

Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 89

Sicak sabunlu su veya sirkeli su ile temizleyiniz.
Asir kirlenme durumunda, firn temizleme maddesi
kullaniniz.

Firin temizleme maddesi yalnizca pisirme bolumu
sogukken kullaniimaldir.

ipucu: Rahatsiz edici kokulari gidermek icin bir
fincan suya birka¢c damla limon eklenerek en ylksek
mikrodalga kademesinde 1 - 2 dakika isitiimalidir.
Kaynamanin gecikmesi i¢in kabin i¢ine bir kasik
koyulmalidir.

Pisirme bolimUu yumusak bir bezle silinmelidir.
Pisirme bolimu, kapagdi agik sekilde kurumaya
birakiimalidir.

Déner tablanin temizlenmesi

1.

Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 89

Doéner tablayi cikariniz.

Doner tablayi sicak sabunlu su ve yumusak bir
bulasik bezi ile temizleyiniz.

Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

Doéner tablayi tekrar yerlestiriniz.

Doner tablanin yerine dogru sekilde oturdugundan
emin olunuz.

12.4 Cihazin on tarafinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usulline uygun olmayan temizlik, cihazin 6n kismina
zarar verebilir.

>

>

Temizlik icin cam temizleyici, metal kaziyici veya
cam kaziyici kullanmayiniz.

Paslanmaz celik cephelerde korozyonu 6nlemek icin
kirec lekelerini, yag lekelerini, nisasta lekelerini ve
protein lekelerini hemen ¢ikariniz.

Paslanmaz celik ylzeylerde, sicak yuzeylere 6zel
paslanmaz celik bakim malzemesi kullaniimalidir.

Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 89

Cihazin 6n tarafi sicak deterjanl su ve bezle
temizlenmelidir.

Not: Cihazin 6n ylzeyindeki ki¢uk renk farklar
ornegin cam, plastik veya metal gibi farkli
malzemelerden kaynaklanmaktadir.

Paslanmaz celik cihaz cephelerinde, paslanmaz
celik bakim GUrdnlerini yumusak bir bezle ¢ok ince
bir tabaka halinde uygulayiniz.
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Paslanmaz c¢elik bakim malzemesini musteri
hizmetlerinden veya yetkili saticidan temin
edebilirsiniz.

4. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.5 Kumanda panelinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usuline uygun olmayan temizlik kumanda paneline
zarar verebilir.

» Kumanda panelini asla islak silmeyiniz.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.

— Sayfa 89

2. Kumanda panelini mikrofiber bir bezle veya
yumusak ve nemli bir bezle temizleyiniz.

3. Yumusak bir bezle kurulanmalidr.

12.6 Aksesuarlarin temizlenmesi

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.

— Sayfa 89
2. Yanmis yemek artiklari nemli bir bezle ve sicak
deterjanli suyla silinmelidir.

3. Aksesuarlari sicak sabunlu su ve bulasik bezi veya

bulasik fircasi ile temizleyiniz.

4. |zgara, paslanmaz celik temizleyicisi ile veya bulasik

makinesinde temizlenmelidir.

Asiri kirlenme durumunda, paslanmaz celik tel veya

firin temizleme maddesi kullaniimalidir.
5. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.7 Kapak camlarinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usuliine uygun olmayan temizlik kapak camina zarar

verebilir.

» Cam kaziyici kullanmayiniz.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 89

2. Kapak camlari nemli bir bez ve cam temizleyicisi ile
temizlenmelidir.
Not: Kapak camlarindaki leke gibi gorinen gdlgeler,
pisirme bolimu aydinlatmasinin isik yansimalaridir.

3. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.8 Temizlik destegi

Temizlik destedi pisirme bolimini arada bir
temizlemek icin hizli bir alternatiftir. Temizlik destegi
deterjanli suyun buharlasmasiyli kirleri yumusatir.
Boylelikle bunlar daha kolay cikarilabilir.

Temizleme fonksiyonunun ayarlanmasi

1.

Nogarw b

©®

Bir fincan icindeki suya birka¢ damla deterjan
eklenmelidir.

Kaynamanin gecikmesi igin fincana bir kasik
koyulmalidir.

Fincan, pisirme bdlumuandn ortasina yerlestiriimelidir.
Mikrodalga gtcli 600 W olarak ayarlanmalidir.
Slre 3 dakika olarak ayarlanmalhdir.

Mikrodalga baslatiimalidir.

Sirenin sona ermesinin ardindan, kapak 3 dakika
daha kapali tutulmalidir.

Pisirme bolimU yumusak bir bezle silinmelidir.

. Pisirme boélimu, kapagdr acik sekilde kurumaya

birakilmalidir.

13 Arizalar giderme

Cihazinizdaki kuguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz. Misteri hizmetlerine basvurmadan énce ariza gidermeye iliskin
verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu sayede gereksiz masrafi édnlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usultne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda
onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini
arayin.

13.1 Fonksiyon arizalari

Hata Nedeni ve sorun giderme

Cihaz galismiyor.

Sebeke baglanti kablosunun elektrik fisi takil degil.
» Cihazi elektrik sebekesine baglayiniz.

Sigorta kutusundaki sigorta atmis.

» Sigorta kutusundaki ilgili sigortayl kontrol ediniz.

Elektrik beslemesi kesildi.

» Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarin calisip ¢alismadigini kontrol ediniz.
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Hata

Nedeni ve sorun giderme

Cihaz calismiyor.

Fonksiyonel ariza

1. Sigorta, sigorta kutusundan kapatiimalidir.

2. Sigorta yakl. 10 saniye sonra yeniden acimalidir.

v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kapanir.

3. Mesaj yeniden goruntilenirse misteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata mesajini
eksiksiz olarak belirtiniz.
- "Msteri hizmetleri", Sayfa 92

Kapak tamamen kapali dedgil.

» Cihaz kapaginin arasina yemek artiklarinin veya yabanci bir maddenin girip girmedigi
kontrol ediniz.

Yemekler eskiye
oranla daha yavas
Isiniyor.

Mikrodalga gucu ¢ok dusuk ayarlanmis.
» Daha yulksek bir mikrodalga glcunu ayarlayiniz. = Sayfa 85

Cihazin icine olmasi gerekenden daha fazla miktarda yemek koyulmus.

» Daha uzun bir slre ayarlayiniz.
Iki kati miktar, iki kati stre gerektirir.

Yemekler 6ncekilere gére daha soguktu.
> Yiyecekleri ters ceviriniz veya ara sira karistiriniz.

Déner tabla ciziliyor
ya da surtinuyor.

Doner tabla tahriginde kir veya yabanci cisimler mevcut.
» Cevirme halkasini ve pisirme bélimundeki oyugu temizleyiniz.

Mikrodalga ¢alismasi
duruyor.

Cihazda ariza var.
» Bu hata tekrar meydana gelirse, musteri hizmetlerini arayiniz.

Cihaz devrede dedgil.
Ekranda ilgili stire
gérunar.

Ayar alanina yanliglkla basild.
» stop semboliine basiniz.

Ayarlama yapildiktan sonra start tusuna basiimadi.
» start tusuna basiniz veya stop tusuna basarak ayari siliniz.

Gostergede Ug¢ sifir
yanar.

Elektrik beslemesi kesildi.

» Saati yeniden ayarlayiniz.
- "llk calistirmanin gerceklestirimesi”, Sayfa 83

Gostergede birM

Demo modu akitiftir.

gérunuyor.
Ekranda € 3 mesaji Otomatik kapi agma sisteminde hata.
gorunuyor. Cihazi kapatiniz.

10 dakika bekleyiniz.
Cihazi tekrar aciniz.

Bu hata tekrar meydana gelirse, musteri hizmetlerini arayiniz.

voens

14 Atiga verme

Burada eski cihazlarin dogru bir sekilde atiga verilmesi
konusunda bilgi verilmektedir.

14.1 Eski cihazlari atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak Gzere degerlendirilebilir.

» Cihazi ¢cevreye zarar vermeyecek sekilde imha

ediniz.

Gulncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin latfen yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine

basvurunuz.
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Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontroll Yénetmeligi”’nde belirtilen
zararll ve yasakll maddeleri icermez.
AEEE yb6netmeligine uygundur.

Bu Urdn, geri ddonusumla ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yliksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Urdnd, hizmet dmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri déntisimu
icin bir toplama noktasina goturdn.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel yonetime sorun. Kullaniimis
drtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. Urlnd
atmadan 6nce ¢ocuklarin givenligi
icin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz
duruma getirin.

Bu drin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
—

15 Musteri hizmetleri

Kullanim ile ilgili sorulariniz, cihazda kendinizin
gideremedigi bir ariza veya cihazda onarim yapma
geregi varsa musteri hizmetlerimize bagvurun.
Ulkenizde gecerli olan garanti slresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Mdsteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
numarasini (E-No.) ve imalat numarasini (FD-No.) hazir
bulundurunuz.

lthalat¢l Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUrkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Mlnchen, Germany

www.bosch-home.com

Mdsteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki musteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.
Bu Uriin, G enerji verimlilik sinift kapsaminda 1sik
kaynaklari icerir. Isik kaynaklari, yedek parca olarak
sunulur ve sadece bu yonde egitim almis uzman
personel tarafindan degistiriimelidir.

Tum yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.ir
adresli web sitesinde yer almaktadir.

15.1 Uriin numarasi (E no.) ve imalat
numarasi (FD)

Uriin numarasini (E no.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Numaralarin yer aldidi tip plaketini, cihazin kapagini
actiginizda gérebilirsiniz.
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Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz icin bilgileri not etmenizi
oneririz.

15.2 Garanti Sartlar

Kullanim Saresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tuketici,
6502 sayil TUketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

m SHzlesmeden dénme

Satis bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tuketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini

se¢mesi durumunda saticy; isgilik masrafi, degdistirilen

parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir

Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya

yaptirmakla yukimltdur. TUketici Gcretsiz onarim

hakkini Uretici veya ithalatglya karsl da kullanilabilir.

Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini

kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde

malin;

m  Garanti siresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri icin gereken azami surenin asiimasi,

= Tamirinin mUmkuin olmadiginin, yetkili servis istasyo-
nu, satici, Uretici veya ithalat¢i tarafindan bir raporla
belirlenmesi durumlarinda;

tlketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tiketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalat¢i miteselsilen
sorumludur.
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16 Pisirme Onerileri

Burada gesitli yemeklere iligkin uygun ayarlari, en iyi
aksesuar ve kaplari bulabilirsiniz. Oneriler optimum
sekilde cihaziniz igin belirlenmistir.

16.1 Yapilmasi gerekenler

Burada, ayar dnerilerinden en iyi sekilde
faydalanabilmeniz icin adim adim yapmaniz gerekenleri
6grenebilirsiniz. Cihazi ideal sekilde nasil
kullanacaginiza ve ayarlayacaginiza dair bilgiler ve
ipuclari ile birlikte, ok sayida yemek hakkinda bilgiler
bulacaksiniz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa 1si yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle
pisirme bolimunden cikariimalidir.

Not: Tablolarda verilen slreler kilavuz degerlerdir ve
yiyecegin kalitesine ve kivamina baghdir.

1. Kullanmadan 6nce, ihtiyaciniz olmayan kaplarini
pisirme bolimunden ¢ikariniz.

2. Onerilen ayarlardan bir yemek seginiz.

3. Yiyecekleri uygun kaplara koyunuz.
— "Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlar”,
Sayfa 84

4. Kabi doner tablaya koyunuz.

5. Cihaz, ayar onerilerine gore ayarlanmalidir.
Zaman araliklari genellikle 6nerilen ayarlarda verilir.
Once daha kisa slreyi ayarlayiniz. Gerekirse sireyi
uzatiniz. Mikrodalga kademeleri ve sireleri Tablo
2'de belirtiimisse, 6nce ilk mikrodalga kademesini
ve slresini ve ardindan sinyalden sonra ikinciyi
ayarlayiniz.

ipucu: Tablolardan farkli miktarlar hazirlamak
istiyorsaniz, miktari iki katina ¢ikarmak icin sireyi
yaklasik iki katina ayarlayiniz.

16.2 Buz ¢6zme ve Isitma icin ipuclar

lyi buz ¢bzme ve 1sitma sonuclari igin bu ipuglarini
izleyiniz.

istek ipucu

ilgili stire doldugunda Daha uzun bir siire
yiyecekler ¢dézilmds, ayarlayiniz. Daha buyUk
sicak veya pismis miktarlar ve daha buyuk

olmahdir. yemekler, daha uzun sure
gerektirir.

ilgili siire doldugunda, = Arada yiyecekleri

yiyecegin kenarlari asiri karistiriniz.

Isinmis olmamali ve orta = Daha disuk bir mikro-

kismi hazir olmalidir. dalga kademesi ve da-
ha uzun bir sire ayar-
layiniz.

istek ipucu
Buz ¢6zme isleminden = Daha disUk bir mikro-
sonra, kimes hayvanlari dalga kademesi ayar-

veya et sadece distan layiniz.

pismis ve orta kisimdan m  Buzu ¢ozilecek yiye-

¢6zulmemis olmamalidir. cegdi, buytk miktarlar
icin birkag kez ceviri-

niz.
Yiyecekler ¢ok kuru ®  Daha disUk bir mikro-
olmamalidir. dalga kademesi ayar-
laymniz.
= Daha kisa bir sire
ayarlayiniz.
= Yemedin Gzerini Orti-
nuz.
m  Daha fazla sivi ekleyi-
niz.

16.3 Buz ¢c6zme

Cihazinizi donmus yiyeceklerin buzunu ¢ézmek icin
kullanabilirsiniz.

Yiyeceklerin buzunu ¢6zme

1. Dondurulmus yiyecekleri doner tabla Gzerindeki acik
bir kaba koyunuz.
Hassas kisimlari kiigik aliminyum folyo parcalariyla
Ortebilirsiniz, érn. tavuk bacaklar ve kanatlari veya
kizartmalarin yagl kenarlari. Folyo, firn duvarlarina
degmemelidir.

2. Calismayi baslatiniz.
Cozilme siiresinin yarisi dolduktan sonra
aliminyum folyoyu cikartabilirsiniz.

3. Not: Et ve kiimes hayvanlarnni ¢ézdtuginuzde, sivi
olusur.

Cevirme sirasinda sivi ¢ikariimali ve higbir sekilde
tekrar kullaniimamalidir veya baska bir yiyecek ile
temas etmesine izin verilmemelidir.

4. Yiyecekleri arada bir veya iki kez ¢eviriniz veya
karistiriniz.

BlUyUk parcalan birka¢ kez ceviriniz.

5. Sicakligin esitlenmesini saglamak icin, buzu ¢6zilen
yiyecegi oda sicakliginda yaklasik 10 ila 20 dakika
dinlendiriniz.

Bu slreden sonra, kiimes hayvanlarinin i¢lerini
temizleyebilirsiniz. Eti, i¢c kisminda kt¢lik donmus bir
bolim varken de isleyebilirsiniz.
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Mikrodalga ile buz c6zme
Mikrodalgada dondurulmus yiyeceklerin buzunu ¢dézmek icin 6nerilen ayarlari izleyin.

Yiyecek g cinsinden agirhk W cinsinden Dakika cinsinden

mikrodalga kademesi siire
BUtln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 800 1. 180 1. 15
kemiksiz) 2. 90 2.10-20
BUtln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 1000 1. 180 1. 20
kemiksiz) 2. 90 2.15-25
BUtln siQir, dana ve domuz eti (kemikli ve 1500 1. 180 1. 30
kemiksiz) 2. 90 2.20-30
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 200 1. 180 1. 2!
veya domuz eti 2. 90 2.4-6
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 500 1. 180 1.5
veya domuz eti 2. 90 2.5-10
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 800 1. 180 1. 8'
veya domuz eti 2. 90 2.10-15
Kiyma, karisik?® 200 90 10*
Kiyma, karigik?® 500 1. 180 1. 5°

2. 90 2.10-15
Kiyma, karigik®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Klmes hayvani veya kiimes hayvani 600 1. 180 1.8
parcalar® 2.90 2.10-20
Klmes hayvani veya kiimes hayvani 1200 1. 180 1. 15
parcalar® 2. 90 2.10-20
Balik filetosu, balik pirzolasi veya balik 400 1. 180 1.5
dilimleri® 2. 90 2.10-15
Sebze, 6rn. bezelye 300 180 10-15
Meyve, 6rn. frambuaz® 300 180 7-10°
Meyve, érn. frambuaz® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Tereyagl, yumusatma’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Tereyadi, yumusatma’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Bitin ekmek 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Batin ekmek 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Pasta, kuru, 6rn. Kuru pasta®® 500 90 10-15
Pasta, kuru, 6érn. Kuru pasta®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Pasta, yumusak, drn. meyveli kek, sizme 500 1. 180 1.5
yogurtlu kek® 2. 90 2.15-20
Pasta, yumusak, érn. meyveli kek, sizme 750 1. 180 1.7
yogurtlu kek® 2. 90 2.15-20

' Cevirirken ¢ozllen pargalar birbirinden ayrilmalidir.

Yemekler yassi bir sekilde dondurulmalidir.

Buzu ¢6zUlmUs olan et ¢ikariimalidir.

Yemek birka¢ kez gevrilmelidir.

Buzu ¢o6zllen parcalar birbirinden ayrilmalidir.

Yemek ara sira dikkatlice karistirimalidir.

Ambalaj tamamen cikariimalidir.

Yalnizca kaplamasiz, kaymaksiz, jelatinsiz veya kremasiz pastalarin buzu ¢ozilmelidir.
Pasta parcalari birbirinden ayriimaldir.
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16.4 Isitma

Cihaziniz ile yiyecekleri isitabilirsiniz.
Yiyeceklerin isitilmasi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa 1si yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle
pisirme bolimunden cikariimalidir.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Swvilarin i1sitilmasi esnasinda kaynama gecikebilir. Yani,

sivilar kaynama sicakhgina ulasir ancak bu sirada

standart buhar kabarciklari yikselmez. Hazne hafifce

sallansa bile dikkatli olunmasi 6nerilir. Sicak sivi aniden

tasabilir ve sigrayabilir.

» |sitma islemi sirasinda kabin igerisine daima bir
kasik koyulmalidir. Bdylece kaynama gecikmesi
engellenir.

v’ X

Dondurulmus yiyeceklerin mikrodalga ile 1sitilmasi

Pisirme Onerileri  tr

DIKKAT!

Metalin pisirme b6lUmU duvarina temas etmesi halinde
cihaza veya kapagin i¢ camina zarar veren kivilcimlar
cikar.
» Metaller, 6rn. camin icindeki kasiklar pisirme bélumu
duvarlarindan ve kapagdin i¢ kismindan en az 2 cm
uzakta olmaldir.

1. Hazir yemekleri ambalajindan ¢ikariniz ve
mikrodalgaya uygun bir kaba koyunuz.

2. Yiyecekleri kapta duz olarak yayiniz.

3. Yiyecekleri uygun bir kapak, tabak veya 6zel
mikrodalga folyosu ile 6rtindz.

4. Calismayi baslatiniz.

5. Yiyecekleri arada birka¢ kez ceviriniz veya
karistiriniz.
Yemekteki farkl yiyecek turleri, farkl hizlarda
Isinabilir.

6. Sicakligl kontrol ediniz.

7. Sicakhdin esitlenmesini saglamak icin, 1sitilmis
yiyecegdi oda sicakliginda 2-5 dakika dinlendiriniz.

Lutfen dondurulmus yiyecekleri mikrodalgada isitmak icin onerilen ayarlara dikkat ediniz.

Yiyecek g cinsinden agirlik W cinsinden Dakika cinsinden
mikrodalga kademesi siire
Menu, tencere yemegi, hazir yemek (2-3 300 - 400 600 8-11
bilesenli)
Corba 400 600 8-10
Sebze yemegi 500 600 10-13
Soslu et dilimleri ya da et parcalari, 500 600 12-17"
orn. gulas
Guvegler, 6rn. Lazanya, Cannelloni 450 600 10-15
Garnitiirler, érn. piring, makarna? 250 600 2-5
Garnitiirler, érn. piring, makarna?® 500 600 8-10
Sebze, 6rn. bezelye, brokoli, havug® 300 600 8-10
Sebze, 6rn. bezelye, brokoli, havug?® 600 600 14 -17
Dondurulmus 1spanak* 450 600 11-16

' Karigtirirken et pargalari birbirinden ayrilmalidir.
2 Yemege biraz sivi eklenmelidir.

3 Kaba zemini kaplayacak kadar su eklenmelidir.
* Yemek su eklenmeden pisirilmelidir.
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Mikrodalga ile 1sitma

Mikrodalga ile i1sitma icin dnerilen ayarlara dikkat ediniz.

Yiyecek Miktar W cinsinden Dakika cinsinden
mikrodalga kademesi siire
icecekler’ 200 ml 800 2-3%3
icecekler’ 500 ml 800 3-42%3
Bebek mamasi, 6rn. biberonda sit* 50 ml 360 yakl. 0,5%°
Bebek mamasi, érn. biberonda siit* 100 ml 360 yakl. 1%
Bebek mamasi, érn. biberonda st 200 ml 360 1,6%°
1 tas ¢orba 200 g 600 2-3
Corba, 2 kase 400 ¢ 600 4-5
MenU, tencere yemegi, hazir yemek (2-3 350-500¢ 600 4-8
bilesenli)
Soslu et’ 500 g 600 8-11
Sebze yemegi 400 g 600 6-8
Sebze yemegi 800 g 600 8-11
Sebze, 1 porsiyon® 150 g 600 2-3
Sebze, 2 porsiyon® 300 g 600 3-5

Cama bir kasik koyulmaldir.
Alkollt icecekler 1sitiimamaldir.
Yemek ara sira kontrol edilmelidir.

Isittiktan sonra yemek daima iyice ¢alkalanmalidir.
Mutlaka sicaklidi kontrol ediniz.

Et dilimleri birbirinden ayriimalidir.

Yemege biraz sivi eklenmelidir.
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Bebek mamalari emzik veya kapak olmadan isitiimalidir.

16.5 Pisirme

Cihazinizla yemek pisirebilirsiniz.
Yemeklerin pisirilmesi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa isi yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle
pisirme bolumudnden gikariimalidir.

1. Kaplarin pisirme bdlimine sigdigindan ve doner
tablanin serbestce donup dénmediginden emin
olunuz.

— Kizartmalar i¢in ylksek bir kalip kullaniniz.
— Sufle ve graten igin biylk, yassi bir kap
kullaniniz.

2. Yiyecekleri kapta diz olarak yayiniz.

Mikrodalga ile pisirme

3. Mikrodalgada pisirirken yiyecekleri uygun bir kapak,
tabak veya 6zel mikrodalga folyosu ile ortintz.
- lzgara yaparken, yiyeceklerin Uzerini drtmeyiniz.
- Mikrodalgayi ve 1zgaray! birlikte kullanirken,
yiyecegin Uzerini 6rtmeyiniz.
4. Kabi doner tablaya koyunuz.
- lzgara yaparken, izgaray! doner tablanin tzerine
yerlestiriniz. On 1sitma yapmayiniz.
5. Calismayi baslatiniz.
6. Sicakligin esitlenmesini saglamak icin, isitiimis
yiyecegi oda sicakliginda 2-5 dakika dinlendiriniz.
- Eti kesmeden 6nce 5-10 dakika dinlendiriniz.
- Kapali cihazda, guvecleri ve gratenleri 5 dakika
dinlendiriniz.
ipucu: Balik sisleri veya sebze sisleri icin daima tahta
sis kullaniniz.

Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar
cinsinden nsinden
mikrodalg siire
a
kademesi
BUtln tavuk, taze, ici 1200 g Uzeri kapali 600 - 25-30 Pisirme siresinin yarisi
bos kap dolunca ceviriniz.
Tavuk parcalari, 6rn. 800 g Uzeri aclk kap 360 il 30-40 Derili taraf yukariya gelecek
+

ceyrek tavuk
Tel 1zgara

sekilde yerlestiriniz. Yemegi
cevirmeyiniz.

' Yemek ara sira dikkatlice karistirimalidir.
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Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar
cinsinden nsinden
mikrodalg siire
a
kademesi
Tavuk kanadi, marine 800 g Uzeri aclk kap 360 15-25 Yemegdi cevirmeyiniz.
edilmis, dondurulmus +
Tel 1zgara
Derisiz domuz eti, 750 ¢g Uzeri aclk kap 360 ™ 40-50 Yemegi 1-2 kez ceviriniz.
orn. boyun
Domuz pastirmasi yakl. 8 Tel 1zgara 180 10-15 -
dilimleri dilim
Dalyan kofte 750 g Uzeri acik kap 1. 600 1. - 1. 20-25 Yemedi acik pisiriniz.
2. 360 2. 2. 25-35  Yiyeceklerin maksimum
yiksekligi 6 cm olmalidir.
Balik, &rn. fileto 400 g Uzeri aclk kap 600 - 10-15 Yemege biraz su, limon
parcalari suyu veya sarap ekleyiniz.
Balik filetosu, 400 g Uzeri aclk kap 360 = 10-15 Derin dondurulmus balgin
firnlama 6nceden buzunun
¢ozulmesi.
Balik sis 4-5 parca Tel 1zgara 180 ™ 10-15 Ahsap sis kullaniniz.
Sufle, tatli, érn. 1000 g Uzeri aclk kap 360 = 30-35 Yiyeceklerin maksimum
meyveli sizme yuksekligi 5 cm olmalidir.
yogurtlu sufle
Gulveg, ¢ig 1000 g Uzeri acik kap 360 30-35 Yemegde peynir ekleyiniz.
malzemelerden, 6rn. Yiyeceklerin maksimum
firnda makarna yiksekligi 5 cm olmalidir.
Glveg, cig 1000 g Uzeri aclk kap 360 ™ 30-40 Yiyeceklerin maksimum
malzemelerden, 6rn. yuksekligi 4 cm olmahdir.
patates graten
Gratine corbalar, érn.  2-4 tas Uzeri acik kap - & 15-20 -
sogan corbasi
Sebze, taze 250 ¢g Uzeri kapall 600 - 5-10° Malzemeleri ayni
kap bUyuklUkte parcalar halinde
kesiniz. Her 100g icin 1 ila
2 yemek kasigi su ilave
ediniz. Arada yiyecekleri
karistiriniz.
Sebze, taze 500 g Uzeri kapall 600 - 10-15" -
kap
Sebze sis 4-5 parca Tel 1izgara 180 & 15-20 Ahsap sis kullaniniz.
Patates 250 ¢ Uzeri kapall 600 - 8-10' Malzemeleri ayni
kap bUyUklUkte parcalar halinde
kesiniz. Her 100g icin 1 ila
2 yemek kasigi su ilave
ediniz. Arada yiyecekleri
karistiriniz.
Patates 500 ¢ Uzeri kapall 600 - 11-14" Malzemeleri ayni
kap bUyUklUkte parcalar halinde
kesiniz. Her 100g icin 1 ila
2 yemek kasigi su ilave
ediniz. Arada yiyecekleri
karistiriniz.
Patates 750 g Uzeri kapall 600 - 15-22" Malzemeleri ayni
kap bUyuklUkte parcalar halinde

kesiniz. Her 100g icin 1 ila
2 yemek kasigi su ilave
ediniz. Arada yiyecekleri
karistiriniz.

' Yemek ara sira dikkatlice karistirimalidir.
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Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar
cinsinden nsinden
mikrodalg siire
a
kademesi
Sade Pilav 125 g Uzeri kapali 1. 1. - 1.5-7 iki kat kadar sivi ekleyiniz.
kap 900 2. - 2. 12-15
2. 180
Pilav 250 g Uzeri kapali 1. 1. - 1. 6-8 iki kat kadar sivi ekleyiniz.
kap 900 2. - 2. 1518
2. 180
Tost ekmegini Gstten  2-4 dilim  Tel 1zgara - & 1. taraf: -
kizartma 2-4
2. taraf
2-4
Gratine kizarmis 2-6 dilim  Tel izgara - 7-10 Sire, malzemeye gore
ekmek degisir.
Meyve, komposto 500 g Uzeri kapali 600 - 9-12 -
kap
Tathlar, 6rn. puding, 500 ml Uzeri kapali 600 - 6-8 Puding'i ara sira yumurta
toz halinde kap cirpma teli ile 2 - 3 defa

iyice karistiriniz.

' Yemek ara sira dikkatlice karistirilmalidir.

16.6 Test yemekleri

Bu genel bakis cihazin EN 60350-1:2013, IEC 60350-1:2011 ve EN 60705:2012, IEC 60705:2010 normuna gbre
test edilmesini kolaylastirmak amaciyla kontrol enstitlleri icin hazirlanmistir.

Mikrodalga ile pisirme

Yiyecek W cinsinden Dakika cinsinden Uyan
mikrodalga kademesi siire
Yumurtal st, 750 g 1. 360 1.12-17 20 x 25 cm payreks kalibi déner
2. 90 2.20-25 tabla Uzerine yerlestiriniz.
Biskdivi 600 8-10 22 cm capindaki payreks kalibi
doner tabla Gzerine yerlestiriniz.
Dalyan kofte 600 20-25 Payreks kalibi, doner tabla

Uzerine yerlestiriniz.

Mikrodalga ile buz c6zme
Mikrodalga ile buz ¢bzme igin 6nerilen ayarlar.

Yiyecek W cinsinden Dakika cinsinden Uyari
mikrodalga kademesi siire

Et 1. 180 1.5-7 22 cm capindaki payreks kalibi
2. 90 2.10-15 doner tabla lzerine yerlestiriniz.

Mikrodalga ile birlikte pisirme

Yiyecek W cinsinden Isitma tipi Dakika cinsinde Uyar
mikrodalga n slire
kademesi
Patates graten 360 i 35-40 22 cm capindaki payreks kalibi

doner tabla Uzerine yerlestiriniz.
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17 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

17.1 Giivenli montaj

Cihazi monte ederken bu guvenlik bilgilerini

dikkate aliniz.

m Sadece montaj kilavuzuna gore yapilmis uz-
manca bir kurma sayesinde, kullanim gu-
venligi garanti edilmis olur. Yerlesim yerin-
de sorunsuz calismadan tesisat¢l sorumiu-
dur.

» Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol edil-
melidir. Bir nakliye hasari olmasi durumun-
da baglanmamalidir.

= Finni ve kapagini cihaz calistirmadan énce
ambalaj malzemelerini ve yapiskanli bant-
lari pisirme bélumunden ve kapagindan ¢i-
kariniz.

m Kapagdin i¢c kismindaki seffaf folyoyu asla ¢i-
karmayiniz.

m Aksesuarlarin montaji icin montaj sayfalari-
na dikkat edilmelidir.

® Gomme mobilyalar 90 °C'lik sicakliga ka-
dar, yan mobilya yUzeyleri ise 65 °C'lik sI-
cakliga kadar dayanikli olmalidir.

m Cihaz bir dekor veya mobilya kapaginin ar-
kasina monte edilmemelidir. Asiri 1IsSinma
nedeniyle tehlike olusturur.

= Mobilyada yapilacak kesim igleri cihaz takil-
madan 6nce yapiimalidir. Talaslar temizlen-
melidir. Elektrikli Unitelerin islevi olumsuz et-
Kilenebilir.

m Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.
Hatall baglantidan kaynaklanan hasarlarda
garanti hakki ortadan kalkar.

A\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Montaj sirasinda erisilebilen parcalar keskin
kenarli olabilir ve kesilme kaynakli
yaralanmalara neden olabilir.

» Koruyucu eldiven takiniz

/A UYARI - Yangn tehlikesi!

Elektrik kablosunun uzatilmasi ve izin

verilmemis adaptorlerin kullaniimasi

tehlikelidir.

» Uzatma kablolari veya ¢oklu priz takimlari
kullanmayin.

» Elektrik kablosunun uzunlugu yeterli degilse
musteri hizmetleriyle irtibat kurun.

» Sadece Ureticinin izin verdigi adaptdrleri
kullanin.

17.2 Elektrik baglantisi

Cihazin elektrik baglantisinin glivenli sekilde
saglanmasi igin bu bilgileri dikkate aliniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usuline uygun olmayan kurulumlar tehlikelidir.

» Bir priz baglantisini veya baglanti kablosu degdisimini
sadece bir elektrik uzmani, ilgili talimatlar dikkate
alarak yapabilir.

» Cihaz sadece kurallara uygun olarak kurulmus
korumall kontak prize takilmalidir.

» Montajdan sonra fise ulasilamiyorsa, kurulum
tarafinda en az 3mm kontak mesafeli bircok kutup
ayirma dizenegdi mevcut olmalidir. Montaj sirasinda
bir elektrik temas koruyucusu mevcut olmahdir.

17.3 Teslimat kapsami

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim parcgalarda
nakliyeden kaynaklanan hasarlar olup olmadigini ve
parcalarin eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

17.4 Gomme mobilya

Burada glvenli montajla ilgili bilgileri bulabilirsiniz.

DIKKAT!

Talaglar, elektrikli bilesenlerin islevini bozabilir.

» Mobilyada yapilacak kesme galismalari, cihaz
yerlestirilmeden énce yapiimalidir.

» Talaslar temizlenmelidir.

Asgari montaj ytiksekligi 850 mm'dir.
= Ankastre dolapta cihazin arka tarafinda arka duvar
olmamalidir.
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Montaj kilavuzu

Havalandirma kanallar ve emme acikliklar
kapatiimamalidir.

Ankastre mobilyalar 90 C'ye kadar, komsu mobilya
cepheleri ise 65 C'ye kadar 1siya dayanikli olmalidir.

17.5 Boy dolabindaki montaj élculeri

Boy dolabindaki montaj olcllerine ve givenlik
mesafelerine dikkat ediniz.
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17.6 Boy dolabinin hazirlanmasi

1.

Mobilyanin panel kalinligini belirleyiniz. ®
Panel kalinligina bir x degeri atanir.

2. Not: Bu x degeri, bagdlanti plakasinin alt kenarindan

ankastre mobilya tabanina kadar olan mesafeye
karsilik gelir.

Baglanti plakasini ilgili boy dolabina vidalayiniz. @
Bu sirada, belirlenen x degerine dikkat ediniz.
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17.7 Cihazin monte edilmesi
1. Mesafe parcasini, panel kalinhdina gére cihaza

sabitleyiniz.

100

2. Not:

Baglanti kablosu sikistirimamali veya
buktlmemelidir.

. Bitisik cihazlara yonelik mesafeyi kontrol ediniz.

—

: [

min. 3mm & o
|

- —

_—— I

(@)

Bitisik cihazlara yonelik mesafe en az 3 mm
olmaldir.

. Pisirme bdliminden ve kapidan ilgili ambalaj

malzemesini ve yapiskan folyolari ¢ikariniz.
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