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1 Ohutus

Jargige jargmisi ohutusjuhiseid.
1.1 Uldised juhised

® | ugege juhend hoolikalt labi.

= Hoidke juhend ja tooteinfo alles hilisemaks
kasutamiseks voi jargmistele omanikele.

® Transpordikahjustuse korral arge Ghendage
seadet vooluvorku.

1.2 Sihtotstarbeline kasutamine

See seade on ette nahtud ainult sisse ehi-
tamiseks. Jargige spetsiaalset montaaziju-
hendit.

llma pistikuta seadmeid voib Uhendada ainult
valjadbppinud spetsialist. Seadme garantii ei
laiene valest Uhendamisest tingitud kahjustus-
tele.

Turvaline kasutamine on tagatud ainult siis, kui
paigaldamine toimub vastavalt paigaldusju-
hendile. Paigaldatud seadme veatu t00 eest
vastutab paigaldaja.

Kasutage seadet ainult:

® toitude ja jookide valmistamiseks.

m jarelevalve all. Arge jatke ka lihiajalisi keet-
misprotsesse kordagi jarelevalveta.

m kodumajapidamises ja muus sarnases kesk-
konnas, naiteks kaupluste, buroode jmt
asutuste tootajate jaoks moeldud kdokides,
pollumajandusettevdtetes, hotellides ja
muude majutusasutustes, hommikusdogiga
kulalismajades.

m korgusel kuni 4000 m merepinnast.

Seade vastab standardile EN 55011 ja/voi
CISPR 11. Tegemist on rithma 2 klassi B kuu-
luva tootega. Rihm 2 tdhendab, et mikro-
laineid tekitatakse toiduainete soojendamise
eesmargil. Klass B naitab, et seade on sobiv
kasutamiseks koduses majapidamises.

1.3 Kasutajate ringi piiramine

Ule 15-aastased lapsed ja piiratud fiiUsiliste,
sensoorsete vdi mentaalsete voimetega voi
vaheste teadmiste ja/v0i kogemustega
inimesed vdivad seadet kasutada tingimusel,
et nende Ule teostatakse jarelevalvet voi neile
on selgitatud, kuidas seadet ohutult kasutada
ning nad maistavad seadmega seotud ohtusid.
Lapsed ei tohi seadmega mangida.

Lapsed ei tohi seadet puhastada ja hooldada,
valja arvatud juhul, kui nad on vanemad Kkui
15-aastased ja nende Ule teostatakse jareleval-
vet.

Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest ja
uhendusjuhtmest eemal.

1.4 Ohutu kasutamine

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Ahju asetatud tuleohtlikud esemed vdivad sitti-

da.

» Arge hoidke ahjus tuleohtlikke esemeid.

» Suitsu eraldumise korral lilitage seade vaélja
voi tdmmake pistik pistikupesast vélja ja
hoidke uks kinni, et summutada vdimalikke
leeke.



Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik

voivad suttida.

» Enne funktsiooni kaivitamist eemaldage ah-
just, kutteelementidelt ja lisatarvikutelt lahtine
mustus.

Seadme uUlekuumenemine voib pdhjustada tu-

lekahju.

» Arge paigaldage seadet kapiukse taha.

/\ HOIATUS - Poletusoht!

Kasutamise ajal lahevad seade ja selle puu-

tepinnad kuumaks.

» Olge ettevaatlik, et véltida kitteelementide
puudutamist.

» Alla 8-aastased lapsed peavad jaama sead-
mest eemale.

Lisatarvik ja ndu lahevad vaga kuumaks.

» Noude ja tarvikute valjavotmisel kasutage
alati pajakindaid vai pajalappe.

Alkoholi aurud vdivad ahjus suttida. Seadme

uks vOib lahti paiskuda. Ahjust vdib valja pais-

kuda kuuma auru ja leeke.

» Suure alkoholisisaldusega jooke kasutage
vaid vaikestes kogustes.

» Arge kuumutage alkohoolseid jooke (= 15 %
vol.) lahjendamata kujul (nt toidu peale
valamiseks).

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Kui seade tootab, lahevad selle ligipaasetavad
osad kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuumi osi.

» Hoidke lapsed eemal.

Seadme ust avades voib seadmest valja pais-
kuda kuuma auru. Aur vdib temperatuurist
olenevalt olla mittenahtav.

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

» Hoidke lapsed eemal.

Kuuma ahju sattunud vesi vOib tekitada kuuma
veeauru.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ahju ukse kriimustatud klaas voib |6hkeda.

» Arge kasutage ahjuukse klaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi abrasiivsed
puhastusvahendeid voi metallist kaabitsaid,
kuna need vdivad pinda kriimustada.

Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulge-

misel ning voivad kinni kiiluda.

» Arge puudutage hingi.

Poorlevasse klaastaldrikusse tekkivad morad

ja praod on ohtlikud.

» Arge kunagi [66ge teravate esemetega vastu
pOorlevat taldrikut.

Ohutus et

» Kasitsege pdorlevat taldrikut ettevaatlikult.
Alkoholi aurud voivad kuumas ahjus suttida
ning seadme uks vOib lahti paiskuda ja olene-
valt asjaoludest kuljest kukkuda. Ukseklaasid
voOivad puruneda ja killuneda.

— "Varalise kahju valtimine", Lk5

» Suure alkoholisisaldusega jooke kasutage
vaid vaikestes kogustes.

» Arge kuumutage alkohoolseid jooke (= 15 %
vol.) lahjendamata kujul (nt toidu peale
valamiseks).

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

&\ HOIATUS - Elektrilé66gi oht!
Asjatundmatult tehtud parandust6od on ohtli-
kud.

» Seadet tohivad remontida ainult selleks
koolitatud spetsialistid.

» Seadme remontimiseks tohib kasutada ainult
originaalvaruosi.

» Kui selle seadme vorgujuhe saab kahjusta-
da, tuleb see lasta tootjal voi tema klienditee-
nindusel voi samavaarse kvalifikatsiooniga
isikul ohtude véaltimiseks asendada.

Vorgujuhtme kahjustatud isolatsioon on ohtlik.

» Arge laske vorgujuhtmel seadme kuumade
osade vOi soojusallikatega kokku puutuda.

» Arge mitte kunagi laske vérgujuhtmel kokku
puutuda teravate otste voi servadega.

» Arge murdke vorgujuhet kokku, drge mulju-
ge ega modifitseerige seda.

Sissetungiv niiskus voib tekitada elektrilddqgi.

» Arge kasutage seadme puhastamiseks aur-
puhasteid voi survepesureid.

Kahjustatud seade vOi kahjustatud vorgujuhe

on ohtlikud.

» Arge kunagi rakendage td6le kahjustatud
seadet.

» Arge mitte kunagi kéitage pragunenud voi
murdunud pinnaga seadet.

» Arge mitte kunagi tdmmake seadme voolu-
vorgust eraldamiseks vorgujuhtmest. Tom-
make alati vérgujuhtme vorgupistikust.

» Kui seade vOi vorgupistik on kahjustatud,
tdmmake kohe vorgujuhtme vorgupistik vélja
vai lulitage elektrikilbis kaitse valja.

» Kutsuge klienditeenindus. = Lk15

/\ HOIATUS - Lambumisoht!

Lapsed voivad pakkematerjalid Ule pea tdm-
mata vOi end sinna sisse kerida ja lambuda.

» Hoidke pakkematerjalid lastest eemal.

» Arge laske lastel pakkematerjaliga méngida.



et Ohutus

Lapsed voivad vaikesi osi sisse hingata voi al-
la neelata ning seetdttu lambuda.

» Hoidke vaikesed osad lastest eemal.

» Arge laske lastel vaikeste osadega mangida.

1.5 Mikrolaineahi

OLULISED OHUTUSNOUDED LUGEGE
HOOLIKALT LABI JA HOIDKE EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS ALLES

/N HOIATUS - Tuleoht!

Seadme nduetevastane kasutamine on ohtlik

ja voib tekitada kahju. Naiteks ahjus soojenda-

tud tuhvlid vdi teraviljapadjad vbdivad suttida ka
veel mitme tunni parast.

» Arge kunagi kuivatage seadmes roogi ega
réivaid.

» Arge soojendage seadmes tuhvleid, terade-
ga voi teraviljaga taidetud patju, kdsnu, niis-
keid puhastuslappe jmt.

» Kasutage seadet vaid toitude ja jookide val-
mistamiseks.

Toiduained ja nende pakendid ning mahutid

vOivad suttida.

» Arge soojendage roogi termopakendites.

» Arge jatke plastist, paberist ja teistest sutti-
vatest materjalidest pakendites olevaid toidu-
aineid jarelevalveta.

» Arge valige liiga suurt mikrolainevéimsust ja
liga pikka aega. Lahtuge kasutusjuhendis
toodud andmetest.

» Arge kuivatage toiduaineid mikrolainereziimil.

» Arge sulatage ega soojendage vahese vede-
likusisaldusega toite, nt leiba, liiga suurel
mikrolainevdimsusel vai liiga pikka aega.

Toidudli voib suttida.

» Arge kuumutage mikrolainereziimil toidudli,
millele ei ole lisatud teisi toiduaineid.

/N HOIATUS - Plahvatusoht!

Vedelikud ja teised toiduained voivad tihedalt

suletud ndudes kergesti plahvatada.

» Arge kuumutage vedelikke ja teisi toidu-
aineid tihedalt suletud ndudes.

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Kdva koore voi nahaga toiduained voivad kee-

mise ajal ja ka jarel I6hkeda.

» Arge keetke koorega mune ja arge soo-
jendage kovaks keedetud mune.

» Arge klpsetage koorikloomi.

» Harjasilmade valmistamisel torgake muna-
kollane eelnevalt labi.

» Kdva koore vOi nahaga toiduainete, nt dunte,
tomatite ja kartulite koor voi viinerite nahk

vOib I6hkeda. Enne soojendamist torgake
nahk voi koor labi.

Beebitoit ei kuumene Uhtlaselt.

» Arge soojendage beebitoitu suletud ndus.

» Eemaldage alati kaas voi lutt.

» Parast soojendamist segage vOi loksutage
toit hasti labi.

» Enne kui hakkate last toitma, kontrollige toi-
du temperatuuri.

Kuumadest roogadest eraldub soojust. Nou

vdib minna vaga kuumaks.

» VVotke ndud ja tarvikud ahjust vélja paja-

_ kinnaste voi pajalappide abil.

Ohukindlalt suletud toiduainete pakend voib

I6hkeda.

» Lahtuge pakendil toodud andmetest.

» VOtke road ahjust valja pajalappide vbi paja-
kinnaste abil.

Kui seade todtab, lahevad selle ligipaasetavad

ja katmata osad kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuumi osi.

» Hoidke lapsed eemal.

/\ HOIATUS - Poletuste oht!

Vedelike kuumutamisel voib vedelik kergesti

ule keeda. Vedelik voib jouda keemistem-

peratuurile, ilma et pohjast tduseksid ules tlu-

pilised mullid. Juba anuma vaikseima rappu-

mise puhul tuleb olla ettevaatlik. Kuum vedelik

vOib akitselt Ule ndu aare tdusta ja laiali

pritsuda.

» Vedelike kuumutamisel asetage ndusse alati
lusikas. Nii hoiate ara vedelike Ulekeemise.

v X

N\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ebasobivad ndud vdivad |6hkeda. Portselanist

ja keraamikast ndude kaepidemetes ja

kaantes voib olla vaikseid auke. Nende

aukude taga peituvad tuhimikud. Tahimikku

tunginud niiskuse madjul véivad ndud purune-

da.

» Kasutage Uksnes mikrolaineahju jaoks sobi-
vaid ndusid.

Kui seade tootab Uksnes mikrolainereziimil,

voivad metallist voi metalli sisaldavad keedu-




ndud pdhjustada sddemete tekke. Seade saab

kahjustada.

» Kui seade todtab tksnes mikrolainereziimil,
siis arge kasutage metallist ndusid.

» Valige mikrolainereziimi jaoks sobivad ndud
vOi kasutage mikrolainereziimi kombi-
natsioonis mone kuumutusviisiga.

/N HOIATUS - Elektril66gi oht!
Seade tootab korgepingega.
» Arge kunagi eemaldage korpust.

M\ HOIATUS - Tosise tervisekahjustuse oht!
Ebapiisav puhastamine vdib kahjustada sead-
me pealispinda, lihendada t6daega ja tekitada

Varalise kahju valtimine et

ohtlikke olukorda, naiteks mikrolaineenergia

eraldumine.

» Puhastage seadet regulaarselt ja eemaldage
toidujaagid kohe.

» Veenduge, et ahjukamber, uksetihend, uks ja
uksehing on alati puhtad.

= "Puhastamine ja hooldamine’, Lk12

Arge kasutage ahju, kui ahju uks on vi-

gastatud. Eralduda voib mikrolaineenergiat.

» Arge kasutage ahju, kui ahju uks vOi
plastraam on kahjustada saanud.

» Parandus lubatud vaid hooldekeskuses.

Seadmetest, millel puudub korpuse kate, eral-

dub mikrolaineenergiat.

» Arge kunagi eemaldage korpuse katet.

» Hooldus- ja parandustddde vajaduse korral
pOdrduge hooldustddkotta.

2 Varalise kahju valtimine

2.1 Uldine teave

TAHELEPANU

Alkoholi aurud vdivad kuumas ahjus suttida ja ahju pusi-

valt kahjustada. Seadme uks voib lahti paiskuda ja

olenevalt asjaoludest kiljest kukkuda. Ukseklaasid
voivad puruneda ja killuneda. Tekkiva alardhu toimel
voib ahi seest tugevasti deformeeruda.

» Arge kuumutage alkohoolseid jooke (= 15 % vol.) lah-
jendamata kujul (nt toidu peale valamiseks).

Kuuma ahjus olev vesi tekitab veeauru. Temperatuuri

kdikumine voib tekitada kahjustusi.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

Kui ahjus on pikemat aega niiskust, siis tekib rooste.

» Iga kord pérast toiduvalmistamist puhkige ara kon-
densaatvesi. Parast korgel temperatuuril klipsetamist
laske ahjul jahtuda nii, et uks on suletud.

» Arge hoidke niiskeid toiduaineid suletud ahjus pike-
mat aega.

» Arge jatke roogi ahju pikemaks ajaks.

» Arge jatke midagi ahjuukse vahele.

Arge kasutage ahjuust istumiseks ja arge asetage selle

peale esemeid, vastasel korral voib uks kahjustada

saada.

» Arge asetage midagi ahjuukse peale, arge astuge ah-
juukse peale ja arge toetuge sellele.

2.2 Mikrolaineahi
Mikrolainereziimi kasutamisel jargige esitatud juhiseid.

TAHELEPANU

Kui metall puutub kokku ahju seinaga, siis tekivad séade-

med, mis vdivad seadet kahjustada voi purustada sise-

klaasi.

» Metallist esemed, naiteks klaasis olev lusikas, peavad
jddma ahju seintest ja ukse sisekiljest vahemalt 2 cm
kaugusel.

Alumiiniumist alused voivad tekitada ahjukambris sade-

meid. Tekkivad sademed kahjustavad seadet.

» Arge kasutage alumiiniumist aluseid.

Tuhja ahju sisselulitamine toob kaasa Ulekoormuse.

» Arge kunagi kaivitage mikrolainereziimi, kui ahi on t-
hi. Erandiks on lUhiajaline ndude test.

E=

X

Kui mikrolaineahjus valmistatakse popkorni liiga korgel

voimsusel ja mitu korda jarjest, vdib ahi kahjustada

saada.

» Laske seadmel valmistusprotsesside vahel méned mi-
nutid jahtuda.

» Arge reguleerige vélja liiga suurt mikrolainevéimsust.

» Lubatud maksimaalne véimsus on 600 W.

» Asetage popkornituutu alati klaastaldrikule.

Katte eemaldamine kahjustab mikrolaineliitmikku.

» Arge kunagi eemaldage ahjukambrist mikrolaineliitmi-
ku katet.

Labipaistva kile eemaldamine ukse sisekUljelt kahjustab

ust.

» Arge kunagi eemaldage labipaistvat kile ukse sisekdil-
jelt.

Seadme sisemusse tungiv vedelik voib kahjustada p6or-

leva taldriku ajamit.

» Jalgige kipsemisprotsessi.

» Esmalt reguleerige véalja [ihem aeg ja vajaduse korral
pikendage seda.

» Arge kunagi kasutage seadet ilma p6drleva taldrikuta.

Ebasobivad ndud vdivad pdhjustada kahjustusi.

» Grillimisreziimil vdi kombineeritud mikrolainereziimil
kasutage Uksnes selliseid ndusid, mis taluvad korgeid
temperatuure.




et Keskkonnakaitse ja sdastmine

3 Keskkonnakaitse ja saastmine

3.1 Pakendi kaitlemine

Pakkematerjalid on keskkonnaohutud ja taaskasuta-
tavad.

» Kaidelge erinevaid komponente liikide jargi sorteeri-
tult.

3.2 Energia saastmine
Kui jargite neid juhiseid, tarbib teie seade vahem voolu.

Ahju ust avage klUpsetusprotsessi ajal voimalikult harva.
v Ahju temperatuur jdab Uhtlaseks ja jarelkuumenemine
ei ole vajalik.

Kellaaja naidu valjaltlitamine energiasaastureziimil.

v Seade saastab energiasaastureziimil energiat.

Markus: Vastavalt Okodisaininduete direktiivile
2023/826 on kaesolev seade valjalllitatud seisundis
teistsuguses olekus. Jargnevalt nimetatakse seda
energiasaastureziimiks.

Ka siis, kui pohifunktsioon ei ole aktiivne, vajab seade
energiat:

= puutetundlike nuppude kasitsemise tuvastamiseks
= ykse avamise jalgimiseks

m kellaaja seadmiseks (ilma naiduta)

Maaratluse kohaselt ei ole tegemist "valjalllitatud sei-
sundiga" ega "ooteseisundiga", mistottu kasutatakse
nimetust "energiasaastureziim". Energiasaastureziimi
mootmisel tuleb aluseks votta EN IEC 60350-1:2023.

4 Tutvumine

4.1 Juhtpaneel
Juhtpaneeli abil saate seadistada kdiki seadme funkt-
sioone ning saada teavet seadme kaitusoleku kohta.

Markus: Olenevalt seadme tllbist voivad Uksikasjad pil-
dil erineda, nt varvi ja kuju poolest.

P M
—~ +

stat (O stop
90 180 360

600 900 kg
W O M

:

Automaatne ukseavaja

Ukse automaatne avamine.

SE

Puutevaljad

Funktsioonide valimine.




Tarvikud et

P&6rdnupp

Kellaaja, kestuse voi automaatprogrammide seadistamine.

Ekraan

Kellaaja voi kestuse kuvamine.

Puuteviljad

Puutevaljad on puutetundlikud pinnad. Funktsiooni va-
limiseks puudutage vastavat vélja.

90-900 Mikrolainevdimsuse valimine vattides.
Automaatprogrammide valimine.

kg Kaalu valimine programmide puhul.
i Grilli valimine

® Kellaaja seadmine vdi kuvamine.

start T66 kaivitamine.

M Malu valimine.

stop T6d peatamine vdi katkestamine.

a Avage seadme uks.

4.2 Kuumutusviisid

P66rdnupp

P&6rdnupuga muudate ekraanile kuvatud reguleeri-
tavaid vaartusi.

P&6rdnupp on uputatav. Podrdnupu uputamiseks voi
valjatoomiseks vajutage p6drdnupule.

Automaatne ukseavaja

Automaatsele ukseavajale vajutamise korral htippab ah-
ju uks lahti. Ahju ust saate taies ulatuses avada ké&sitsi.

Markused

= Voolukatkestuse korral automaatne ukseavaja ei t66-
ta. Sellisel juhul saate ukse avada ké&sitsi.

= Kui avate ukse ajal, mil ahi td6tab, siis ahju 186 seis-
kub.

» Ukse sulgemise korral ei jatka ahi automaatselt t66-
tamist. Peate ahju kéivitama.

» Kui seade on pikemat aega vélja lllitatud, avaneb uks
ajalise nihkega.

Siit leiate kuumutusviiside Ulevaate. Saate soovitusi kuumutusviiside kasutamise kohta.

Simbol Nimi

Kasutamine

90-900 Mikrolainereziim

Roogade ja jookide sulatamiseks, klpsetamiseks ja soojendamiseks.

Grill

Roogade gratineerimiseks.

4.3 Jahutusventilaator

Ventilaator [Ulitub vajaduse korral sisse ja valja.
Kui seade t66tab Uksnes mikrolainereziimil, jaab ahi
kilmaks. Ventilaator |Ulitub siiski sisse.

Markus: Ventilaator voib edasi todtada ka siis, kui ahi
on juba valja ltlitatud.

4.4 Kondensaatniiskus

Klpsetamisel voib ahjukambris ja ahju uksel tekkida
kondensaatniiskus. Kondensaatniiskus on normaalne
ega kahjusta ahju toimivust. Parast toiduvalmistamist
plhkige kondensaatniiskus ara.

5 Tarvikud

Kasutage originaaltarvikuid. Need on teie seadme jaoks
spetsiaalselt vélja to6tatud.

Olenevalt seadme mudelist vdivad tarnekomplekti kuulu-
vad lisatarvikud olla erinevad.

Lisatarvikud Kasutamine
Rest = Rest kiipsetamiseks ja
grillimiseks

= Rest kui ndude alus

6 Enne esimest kasutamist

Teostage esmakordse kasutuselevotu seadistused.
Puhastage seade ja tarvikud.

6.1 Esmakordne kasutuselevott

Teostage esmakordse kasutuselevotu seadistused.
Puhastage seade ja tarvikud.

Markus: Parast vooluvdrku thendamist voi voolukat-
kestust kdlab helisignaal ja ekraanile ilmub mitu nulli.
Uus helisignaal voib kdlada ja kellaaega vdite saada
seadistada alles mdne sekundi parast.

1. Vajutage ©.

v Ekraanil on 12:00. Indikaatortuli ® kohal pdleb.
2. P6drdnupuga reguleerige valja kellaaeg.

3. Vajutage G.

6.2 Seadme puhastamine enne esmakordset
kasutamist

Enne seadme esmakordset kasutamist toidu val-
mistamiseks puhastage ahjukamber ja lisatarvikud.

1. Veenduge, et ahjus ei ole pakenditiikke, tarvikuid ega
muid esemeid.
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2. Enne kuumeneda laskmist plhkige ahjukambri sile-
dad pinnad pehme niiske lapiga puhtaks.

3. Uuele ahjule tlupilise 16hna kdrvaldamiseks puhkige
tihi ahjukamber kuuma ndudepesuvahendiga Ule.
— "Ahjukambri puhastamine”, Lk13

6.3 Tarviku puhastamine

» Puhastage tarvikuid hoolikalt nGudepesuvahendila-
huse ja pehme lapiga.

6.4 Poorleva aluse kohaleasetamine
Seadet tohib kasutada Uksnes koos pddrleva alusega.

1. Asetage rullik [@ ahjukambris olevasse stivendisse.

f

S

2. Laske po6drleval alusel fikseeruda [b]l ajamisse [€] ahju-
kambri keskel.

3. Veenduge, et pdorlev alus on korrektselt kohale fik-
seerunud.

Markus: Pdorlev alus voib pddrelda vastupéeva voi pari-
paeva.

7 Pohimotteline kasitsemine

7.1 Mikrolainevoimsused

Siit leiate Ulevaate mikrolainevdoimsustest ja soovitused
nende kasutamiseks.

Mikrolainevoimsus Kasutamine

vattides

90 Tundlike toiduainete Ulessula-
tamine.

180 Toiduainete Ulessulatamine ja
klUpsetamine.

360 Liha ja kala kipsetamine voi
tundlike toiduainete soojendami-
ne.

600 Toiduainete kuumutamine ja kip-
setamine.

900 Vedelike kuumutamine.

Markus

Mikrolainevdimsusi saate vélja reguleerida teatavaks
kestuseks:

= 900 W 30 minutiks

= 600 W 60 minutiks

= 90 W, 180 W, 360 W 99 minutiks

7.2 Mikrolainereziimi jaoks sobivad néud ja
tarvikud

Roogade uhtlaseks soojendamiseks ja ahju kahjus-

tamise valtimiseks kasutage sobivaid ndusid ja tarvikuid.

Markus: Enne mikrolainereziimil kasutamist tutvuge
ndude tootja juhistega. Vajaduse korral tehke ndude
test.

Sobib mikrolainereziimiga

Noud ja tarvikud Pohjendus

Kuumuskindlast ja mikro-  Mikrolained tungivad nen-
lainereziimiga sobivast ma- dest materjalidest labi. Mik-
terjalist néud: rolained ei kahjusta kuu-
= Klaas muskindlaid ndusid.
» Klaaskeraamika
= Portselan
= Temperatuurikindel plast
= Taielikult glasuuritud ke-
raamika ilma pragudeta

Metallist s68giriistad

Markus: Ulekeemise
valtimiseks voite kasutada
metallist sdogiriistu, nt ase-
tada klaasi lusika.

TAHELEPANU

Kui metall puutub kokku ahju seinaga, siis tekivad sade-

med, mis voivad seadet kahjustada vdi purustada sise-

klaasi.

» Metallist esemed, néiteks klaasis olev lusikas, peavad
jaama ahju seintest ja ukse sisekUljest vahemalt 2 cm
kaugusel.

Ei sobi mikrolainereziimiga

Noud ja tarvikud
Metallist ndud

Pdhjendus

Metall ei lase mikrolaineid
labi. Toidud ei soojene pea-
aegu uldse.

Mikrolained vdivad kullast
vOi hdbedast dekoori kah-
justada.

Nouanne: Kasutage vaid
siis, kui tootja tagab ndude
mikrolainesobilikkuse.

Kullast voi hdbedast de-
kooriga ndud




7.3 Noude mikrolainesobilikkuse testimine

Testige ndude mikrolainesobilikkust. Ainult ndu testi te-
gemisel voib ahju kasutada mikrolainereziimil ilma toidu-
aineteta.

/N HOIATUS - Péletuste oht!

Kui seade to6tab, ldhevad selle ligipdasetavad osad
kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuumi osi.

» Hoidke lapsed eemal.

1. Asetage tihi ndu ahju.
2. Reguleerige ahi V2 - 1 minutiks maksimaalsele mikro-
lainevdimsusele.
3. Kaivitage reziim.
4. Testige ndud mitu korda:
- Kui ndu on kilm vai leige, siis on see mikrolaine-
sobilik.
- Kui nbu on kuum vbi kui tekivad sademed, siis kat-
kestage ndude test. NOu ei ole sobiv kasutamiseks
mikrolainereziimil.

7.4 Mikrolainereziimi seadistamine

TAHELEPANU

Tuhja ahju sisselilitamine toob kaasa Ulekoormuse.

» Arge kunagi kaivitage mikrolainereziimi, kui ahi on tu-
hi. Erandiks on lUhiajaline ndude test.

Al
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Grill et

Nouanne: Seadme optimaalseks kasutamiseks lahtuge

soovituslikes seadistustes esitatud andmetest.

— "Nij énnestub see", Lk15

1. Jargige ohutusjuhiseid. = Lk4

2. Jargige kahjustuste valtimise juhiseid. = Lk5

3. Jargige mikrolainesobilike ndude ja tarvikute kohta
toodud juhiseid. = Lk8

4. Nuppudega reguleerige valja soovitud mikrolaine-
voimsus.

5. P6drdnupuga reguleerige valja soovitud kestus.

Markus: Kui avate ahju ukse ajal, mil ahi td6tab, siis

mikrolainereziim katkeb ja aja kulgemine peatub. Ukse

sulgemise korral jatkab ahi automaatselt td6tamist.

7.5 Kestuse muutmine

Kestust saate igal ajal muuta.
» Poordnupuga reguleerige valja soovitud kestus.

7.6 Reziimi katkestamine

1. Vajutage stop v3i avage seadme uks.
v Indikaatortuli start kohal pdleb.
2. TO0 jatkamiseks sulgege seadme uks ja vajutage start,

7.7 Too katkestamine

» Vajutage kaks korda stop vOi avage ahju uks ja vajuta-
ge Uks kord stop,

8 Grill

Grilliga saate toitu pruunistada voi Ule kiipsetada. Grilli
voite kasutada eraldi v6i kombineerituna mikrolainere-
Ziimiga.

8.1 Grilli seadmine

1. Vajutage [,
v Indikaatortuli [ kohal pdleb ja ekraanile ilmub 10:00.
2. Péordnupuga reguleerige valja soovitud kestus.

8.2 Kestuse muutmine

Kestust saate igal ajal muuta.
» PdOrdnupuga reguleerige valja soovitud kestus.

8.3 Reziimi katkestamine

1. Vajutage stor v3i avage seadme uks.
v Indikaatortuli start kohal poleb.
2. T6O jatkamiseks sulgege seadme uks ja vajutage start,

8.4 Too katkestamine

» Vajutage kaks korda stop vOi avage ahju uks ja vajuta-
ge Uks kord stop,

8.5 Kombineeritud mikrolainereziim

KlUpsetusaja lUhendamiseks voite grilli kasutada kombi-
natsioonis mikrolainereziimiga.

Kombineeritud mikrolainereziimi seadmine

1. Vajutage mikrolainevéimsusele 90, 180 voi 360.

v Indikaatortuli sissevajutatud nupu kohal suttib ja ek-
raanile ilmub 1:00 min.

2. Vajutage M.

3. P6drdnupuga reguleerige valja soovitud kestus.

Markus: Kui avate ahju ukse ajal, mil ahi td6tab, siis

mikrolainereziim katkeb ja aja kulgemine peatub. Ukse

sulgemise korral jatkab ahi automaatselt td6tamist.
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9 Malu

Malu funktsiooni abil saate roa seadistusi salvestada ja
igal ajal uuesti avada.

Nouanne: Kui valmistate rooga sageli, siis kasutage méa-
lufunktsiooni.

9.1 Malu salvestamine

Markus

= Mitut mikrolainevdimsust Uksteise jarel salvestada ei
saa.

Automaatprogramme salvestada ei saa.

. Vajutage M.

Indikaatortuli M kohal pdleb.

. Nuppudega reguleerige valja soovitud mikrolaine-
voimsus.

v Indikaatortuli nupu kohal sittib ja ekraanile ilmub
1:00 min.

. Péordnupuga reguleerige valja soovitud kestus.

4. Vajaduse korral valige Uks voimalikest valikust:

» Malu salvestamiseks ja viivitamatult kaivitamiseks
vajutage star,

N C=

w

» Malu salvestamiseks ja kaivitamata jatmiseks vaju-
tage M.
v Kui seade ei kéivitu, ilmub ekraanile kellaaeg ja
seade salvestab seadistuse.

9.2 Malu kaivitamine

Salvestatud programmi saab lihtsalt kéivitada. Asetage
toit ahju ja sulgege ahju uks.

1. Vajutage M.

v Ekraanile ilmuvad salvestatud seadistused.
2. Vajutage start,

9.3 Reziimi katkestamine

1. Vajutage stor vOi avage seadme uks.
v Indikaatortuli start kohal pdleb.
2. T6O jatkamiseks sulgege seadme uks ja vajutage start,

9.4 Too6 katkestamine

» Vajutage kaks korda stop vOi avage ahju uks ja vajuta-
ge Uks kord stop,

10 Programmid

Programmidega abistab ahi teid eri roogade val-
mistamisel, valides automaatselt sobivad seadistused.

10.1 Programmi seadistamine

1. Valige programm.

2. Vajutage ® seni, kuni ekraanile ilmub soovitud prog-
rammi number.

v Indikaatortuli @ kohal pdleb.

. Vajutage ka.

v Indikaatortuli kg kohal stttib ja ekraanile ilmub soovi-
tuslik kaal.

4. P6ordnupuga reguleerige valja kaal.
Kui te ei saa sisestada tapset kaalu, sisestage tmar-
datud kaal.

5. Reziimi kaivitamiseks vajutage start,

v Kestus hakkab nahtavalt jooksma.

w

6. TOOtamise ajal arge ahju ust avage.
» Segage toit 1abi, keerake teine pool vdi jaotage
osadeks.
» Sulgege seadme uks.
» Vajutage start,

10.2 Reziimi katkestamine

1. Vajutage stor v3i avage seadme uks.
v Indikaatortuli start kohal pdleb.
2. TOO jatkamiseks sulgege seadme uks ja vajutage start,

10.3 Too katkestamine

» Vajutage kaks korda stop vOi avage ahju uks ja vajuta-
ge Uks kord stop,

10.4 Sulatamine automaatprogramme kasutades
Nelja sulatusprogrammiga saate sulatada liha, linnuliha ja leiba.

Programm Toit Nou Kaaluvahemik kg
PO1 Hakkliha lahtiselt 0,20-1,00
P02 Lihattkid lahtiselt 0,20-1,00
P03 Kana, kanattkid lahtiselt 0,40-1,80
P04 Leib lahtiselt 0,20-1,00

Sulatamine automaatprogramme kasutades

1. Votke toiduaine pakendist valja.
Kasutage toiduaineid, mida on dhukeste portsjonitena
kldlmutatud temperatuuril -18°C.
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2. Kaaluge toiduained éra.

Toiduaine kaal on vajalik selleks, et programmi sea-
distada.

3. Asetage toiduained mikrolaineahjus kasutamiseks
sobivasse madalasse ndusse, nt klaasist voi portse-
lanist taldrikule.

Arge pange kaant peale.



Pohiseadistused et

4. Seadistage programm. = Lk10 7. Temperatuuri Ghtlustamiseks laske toiduainetel veel

5. Markus: Liha ja linnuliha sulatamisel tekib vedelikku. 10 kuni 30 minutit seista.
Keeramisel kallake vedelik ara, arge kasutage seda Suured lihatlkid peavad seisma kauem kui vaikesed.
mingil viisil ja veenduge, et see ei puutu kokku teiste Lindudel voite péarast seisuaega siseelundid valja vot-
toiduainetega. ta.

6. Ohemad tukid ja hakkliha tuleks enne seisma jatmist 8. Seejarel saate toiduaineid edasi t6ddelda, kuigi pa-
Uksteise kuljest eraldada. ksemad lihatlkid vdivad olla seest veel kiilmunud.

10.5 Toidu valmistamine automaatprogramme kasutades
Kolme klpsetusprogrammiga vdite valmistada riisi, kartuleid voi kddgivilja.

Programm Toit No6u Kaaluvahemik Maérkused
kg
P05 Riis kaane all 0,05-0,20 = Rliisi jaoks kasutage suurt kdrget vormi.

= Arge kasutage keedukotiriisi.
= 100 g riisi kohta lisage vett kaks kuni kolm korda
suuremas koguses.

Keedukartulite valmistamiseks I6igake kartulid Ghe-
suurusteks vaikesteks tlkkideks.

= Lisage 100 g kartulite kohta (ks supilusikatais vett ja
pisut soola.

PO7 Koogivili kaane all 0,15-1,00 = Kaaluge varske puhastatud koogivili ara.
= [ Gigake koogivili Uhesuurusteks vaikesteks tikkideks.
= 100 g kodgivilja kohta Uks supilusikatais vett.

PO6 Kartulid kaane all 0,15-1,00

Toidu valmistamine automaatprogramme 3. Valage ndusse vett koguses, mis on ette nahtud pa-

kasutades kendil olevas juhises.

4. Seadistage programm. —Lk10

5. Kui programm on |dppenud, segage toiduained veel
kord labi.

6. Temperatuuri Uhtlustamiseks laske toiduainetel veel 5
kuni 10 minutit seista.
Tulemus sdltub toiduainete kvaliteedist ja omadustest.

1. Kaaluge toiduained ara.
Toiduaine kaal on vajalik selleks, et programmi sea-
distada.

2. Asetage toiduained mikrolaineahjus kasutamiseks
sobivasse madalasse nousse ja katke kaanega.

10.6 Kombineeritud kiipsetusprogramm
Kombineeritud kipsetusprogramm hdlmab mikrolainereziimi ja grilli.

Programm Toit Nou Kaaluvahemik kg
P08 Kilmutatud vormiroog, paksus kuni 3 lahtiselt 0,40-0,90
cm
Toidu valmistamine kombineeritud 3. Asetage toiduained mikrolaineahjus kasutamiseks
kiipsetusprogrammiga sobivasse kuumuskindlasse ndusse, mis ei ole liga

suur.

4, Seadistage programm. —Lk10

5. Kui programm on |6ppenud, laske toiduainetel tem-
peratuuri Uhtlustamiseks veel 5 kuni 10 minutit seista.

1. Votke toiduaine pakendist vélja.

2. Kaaluge toiduained éra.
Toiduaine kaal on vajalik selleks, et programmi sea-
distada.

11 Pohiseadistused

Pohiseadistusi voite muuta vastavalt enda vajadustele.

11.1 Pohiseadistuste lilevaade

Siit leiate pdhiseadistuste ja tehaseseadistuste llevaate. Péhiseadistused soéltuvad teie seadme varustusest.

11
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Seadistus Valik Tahendus
I Nupu signaal = 0n' Nupusignaali sisselllitamine ja véljalilitamine.

= OFF Markus: Nupu signaal jaab start ja stop puhul aktiivseks.
¢ Demoreziim d€d Demoreziimi aktiveerimine voi inaktiveerimine.

Markus: Seade on valja lulitatud. Voite kasutada nuppe ja naitu, nupud ei toimi. Demo-
reziim on kasulik peamiselt mudjale.

11.2 Pohiseadistuse muutmine

Noue: Seade on vélja lulitatud.

1. Hoidke start ja stoo mdni sekund all.

Ekraanile ilmub esimene pdhiseadistus.

. Vajutage start,

Ekraanil vilgub aktuaalne vaartus.

Pédrdnupuga reguleerige vélja soovitud vaartus.
Pbhiseadistuse Ulevotmiseks vajutage start,

. Pohiseadistusest lahkumiseks vajutage stop.
Po6rdnupust liikuge pdhiseadistuse £ juurde.
Pohiseadistuse muutmiseks vajutage start,
Ekraanil pbéleb seadistatud valik.

. P6ordnupuga reguleerige valja soovitud vaartus.
. Pdhiseadistuse Ulevotmiseks vajutage start,

10 Pohiseadistusest lahkumiseks vajutage stop.

11.Pohiseadistuste menuust lahkumiseks vajutage uuesti
stop,

OO CNOUHAWICN

Nouanne: Seadistust saate igal ajal muuta.

11.3 Helisignaali kestuse muutmine

Seadme valjalllitumisel kélab helisignaal. Helisignaali
kestust saate muuta.

» Vajutage start ca 6 sekundi valtel.

v Helisignaali kestus vaheldub pika ja lUhikese vahel.

v Seade votab Ule helisignaali kestuse ja naitab kella-
aega.

11.4 Kellaaja seadmine

Markus: Parast vooluvdrku Ghendamist voi voolukat-
kestust kdlab helisignaal ja ekraanile ilmub mitu nulli.
Uus helisignaal voib kdlada ja kellaaega vdite saada
seadistada alles mdne sekundi parast.

1. Vajutage G.

v Ekraanil on 12:00. Indikaatortuli ® kohal pdleb.

2. P8ordnupuga reguleerige valja kellaaeg.

3. Vajutage C.

11.5 Kellaaja naidu valjalulitamine

Et energiasédastureziimil seadme energiakulu
vahendada, voite kellaaja naidu peita.
1. Vajutage G.
2. Vajutage stop.
Selleks et kellaaega uuesti kuvada, vajutage ©.

12 Puhastamine ja hooldamine

Selleks, et teie seade jaaks pikaks ajaks to6korda,
puhastage ja hooldage seda hoolikalt.

12.1 Puhastusvahendid
Kasutage ainult sobivaid puhastusvahendeid.

/\ HOIATUS - Elektrilo6gi oht!

Sissetungiv niiskus voib tekitada elektriloogi.

» Arge kasutage seadme puhastamiseks aurpuhasteid
vOi survepesureid.

TAHELEPANU

Ebasobivad puhastusvahendid kahjustavad ahju pindu.

» Arge kasutage tugevatoimelisi ega kuUrivaid
puhastusvahendeid.

» Arge kasutage suure alkoholisisaldusega puhastusva-
hendeid.

» Arge kasutage kévu kuurimisnuustikuid ega
puhastuskasnu.

» Arge kasutage kuumpuhastuseks mdeldud eri-
puhastusvahendeid.

» Klaasipuhastusvahendeid, klaasist kaabitsat voi
roostevabase terase puhastamiseks ettenahtud va-
hendeid kasutage vaid siis, kui neid on kasutusju-
hendis vastava osa puhastamiseks soovitatud.

' Tehaseseadistus (voib olenevalt seadme tiilibist erineda)
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Uutes pesulappides sisalduv sool voib pindu kahjusta-

da.

» Uued pesulapid peske enne kasutamist pohjalikult 1a-
bi.

Seda, milliseid puhastusvahendeid konkreetsete

pindade ja osade puhul kasutada, saate teada

puhastusjuhistest.

12.2 Seadme puhastamine

Puhastage seadet vastavalt juhistele, et valtida seadme
osade voi seadme pinna kahjustamist vale puhastamise
vOi ebasobivate puhastusvahendite kasutamise tagajar-
jel.

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Kasutamise ajal |dhevad seade ja selle puutepinnad

kuumaks.

» Olge ettevaatlik, et valtida kitteelementide puudu-
tamist.

» Alla 8-aastased lapsed peavad jadma seadmest
eemale.



/\ HOIATUS - Tuleoht!

Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik voivad stttida.

» Enne funktsiooni kaivitamist eemaldage ahjust, kitte-
elementidelt ja lisatarvikutelt lahtine mustus.

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ahju ukse kriimustatud klaas voib IGhkeda.

» Arge kasutage ahjuukse klaasi puhastamiseks tuge-
vatoimelisi abrasiivsed puhastusvahendeid voi me-

tallist kaabitsaid, kuna need vdivad pinda kriimustada.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- [k12
2. Pidage kinni seadme osade voi pindade kohta esita-
tud juhistest.
3. Kui ei ole antud teistsugust juhist, siis:
» Puhastage seadme osi kuuma ndudepesuva-
hendilahuse ja lapiga.
» Kuivatage pehme lapiga.

12.3 Ahjukambri puhastamine

TAHELEPANU

Asjatundmatu puhastamine voib ahju kahjustada.

» Arge kasutage ahjupuhastusspreid, kturimisvahen-
deid ega teisi kangeid ahjupuhastusvahendeid.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
—[k12

2. Ahjukambrit puhastage kuuma ndudepesuvahendila-
huse vdi dadikalahusega.

3. Kui pind on vaga maardunud, siis kasutage ahju-
puhastusvahendit.
Ahjupuhastusvahendit kasutage Uksnes kilmas ahjus.
Nouanne: Ebameeldivate I1dhnade eemaldamiseks
asetage ahju tass veega, kuhu on lisatud paar tilka
sidrunimahla, ja laske maksimaalsel voimsusel 1 kuni
2 minuti véaltel kuumeneda. Asetage néusse alati
lusikas, et véltida Ulekeemist.

4. Pihkige ahi pehme lapiga Ule.

5. Laske avatud uksega ahjul kuivada.

Po6orleva aluse puhastamine

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
—>[k12
. Eemaldage p&orlev alus.
3. Puhastage pdorlevat alust kuuma ndudepesuva-
hendilahuse ja pehme lapiga.
. Kuivatage pehme lapiga.
5. Asetage pdorlev alus uuesti kohale.
Veenduge, et pdorlev alus on korrektselt kohale fik-
seerunud.

N
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12.4 Esipaneeli puhastamine

TAHELEPANU

Asjatundmatu puhastamine voib seadme esipaneeli kah-

justada.

» Arge kasutage puhastamiseks klaasipuhastusva-
hendit, metallist ega klaasist kaabitsat.

» Rooste véaltimiseks eemaldage katlakivi-, rasva-, tark-
lise- ja valguplekid roostevabast terasest esipaneelilt
kohe.

» Roostevabast terasest pindade puhul kasutage spet-
siaalset roostevaba terase puhastusvahendit, mis on
ette ndhtud soojade pindade puhastamiseks.

Puhastamine ja hooldamine et

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
—[k12

2. Esipaneeli puhastage kuuma ndudepesuvahendila-
huse ja lapiga.
Markus: Seadme esipaneeli vaikesed varvierinevused
tulenevad erinevatest materjalidest nagu klaas, plast
voi metall.

3. Kandke roostevaba terase puhastusvahend pehme la-
piga dhukese kihina pinnale.
Roostevabast terasest pindade puhastamiseks
sobivad vahendid leiate midgiesindusest voi veebi-
poest.

4. Kuivatage pehme lapiga.

12.5 Juhtpaneeli puhastamine

TAHELEPANU
Asjatundmatu puhastamine voib juhtpaneeli kahjustada.
» Arge kunagi puhkige marga juhtpaneeli.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
—[k12

2. Puhastage juhtpaneeli mikrokiudlapi voi pehme niiske
lapiga.

3. Kuivatage pehme lapiga.

12.6 Tarviku puhastamine

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
—[k12

2. SissekoOrbenud toidujaagid eemaldage kuuma ndéude-
pesuvahendilahuse ja niiske lapiga.

3. Puhastage lisatarvikuid kuuma ndéudepesuvahendila-
huse ja lapi voi pehme harjaga.

4. Resti puhastage roostevaba terase puhastusva-
hendiga vdi peske ndudepesumasinas.
Kui pind on vaga maardunud, siis kasutage te-
rasspiraali ahjupuhastusvahendit.

5. Kuivatage pehme lapiga.

12.7 Ukseklaaside puhastamine

TAHELEPANU
Asjatundmatu puhastamine voib ukseklaase kahjustada.
» Arge kasutage klaasist kaabitsat.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
—[k12

2. Puhastage ukseklaase klaasipuhastusvahendi ja niis-
ke lapiga.
Markus: Ukseklaasidele tekkivad varjud, mis pais-
tavad triipudena, on ahjulambi valgusrefleksid.

3. Kuivatage pehme lapiga.

12.8 Puhastusabi

Puhastustugi on kiire alternatiiv ahju vahepealseks
puhastamiseks. Puhastustugi leotab mustuse lahti tanu
aurustuvale ndudepesuvahendilahusele. Seejarel on
mustust kergem eemaldada.

Puhastusfunktsiooni seadistamine

1. Lisage veega taidetud tassi paar tilka ndudepesuva-
hendit.

2. Asetage tassi lusikas, et véltida vedeliku Ulekeemist.

3. Pange tass ahju keskkohta.

4. Reguleerige vélja mikrolainevéimsus 600 W.
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et Torgete kdrvaldamine

5. Seadke kestuseks 3 minutit. 8. Puhkige ahi pehme lapiga Ule.
6. Kaivitage mikrolainereziim. 9. Laske avatud uksega ahjul kuivada.
7. Parast kestuse |6ppemist jatke uks veel 3 minutiks

suletuks.

13 Torgete korvaldamine

Vaiksemaid térkeid oma seadmel saate ise kdrvaldada. Enne hooldekeskusesse podrdumist tutvuge térgete korval-
damise juhistega. Nii valdite asjatuid kulusid.

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Asjatundmatult tehtud parandust6od on ohtlikud.

» Seadet tohivad parandada ainult kvalifitseeritud tehnikud.

» Kui seade on defekine, votke Ghendust hooldekeskusega.
— "Klienditeenindus”, Lk15

/\ HOIATUS - Elektril66gi oht!

Asjatundmatult tehtud parandust6od on ohtlikud.

» Seadet tohivad remontida ainult selleks koolitatud spetsialistid.

» Seadme remontimiseks tohib kasutada ainult originaalvaruosi.

» Kui selle seadme vorgujuhe saab kahjustada, tuleb see lasta tootjal voi tema klienditeenindusel voi samavéarse
kvalifikatsiooniga isikul ohtude valtimiseks asendada.

13.1 Talitlushaired

Rike Pohjus ja torkeotsing

Seade ei toota. Vorgujuhtme pistik ei ole Ghendatud pistikupessa.
» Uhendage seade vooluvorku.

Elektrikilbi kaitse on rakendunud.
» Kontrollige elektrikilbis kaitset.

Vooluvarustus on katkenud.
» Kontrollige kas toavalgustus vdi teised seadmed ruumis tédtavad.

Talitlushéaire

1. LUlitage kaitse elektrikilbis valja.

2. Umbes 10 sekundi parast lllitage kaitse uuesti sisse.

v Kui térge oli ihekordne, siis teade kustub.

3. Kui teade ilmub uuesti, siis votke Uhendust klienditeenindusega. Edastage he-
listamisel tdpne veateade.
— "Klienditeenindus”, Lk15

Uks ei ole taiesti suletud.
» Veenduge, et ukse vahele ei ole jddnud vdorkehi.

Road soojenevad aeglasemalt kui Vélja on reguleeritud liiga vaike mikrolainevéimsus.
seni. » Reguleerige vélja kdrgem mikrolainevdimsus. — Lk9

Ahju on asetatud tavalisest suurem kogus.
» Reguleerige vélja pikem kestus.
Kaks korda suurema koguse jaoks on vaja kaks korda pikemat aega.

Road on tavalisest kilmemad.
» Keerake vOi segage toitu vahepeal.

P&orlev alus jaab kinni voi poor-  Podrleva aluse ajami piirkonnas on mustus voi voorkehad.

leb takistustega. » Puhastage rullikut ja ahjus olevat stvendit.
Mikrolainereziim katkeb. Seadme t60s on torge.

» Kui viga esineb tihti, p6drduge hooldekeskusse.
Seade ei toota. Ekraanil kuva- Reguleerimisala on kogemata ké&sitsetud.
takse teatavat kestust. » Vajutage stop,

Péarast seadistamist ei vajutatud start,
» Vajutage start voi kustutage seadistus, vajutades stop,

Naidikul pdleb kolm nulli. Vooluvarustus on katkenud.
» Seadke kellaaeg uuesti digeks.
— "Esmakordne kasutuselevott”, Lk7
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Jaatmekaitlus et

Rike Pohjus ja torkeotsing

Néidikul on M.

Demoreziim on aktiveeritud.

» Inaktiveerige demoreziim.
— "Pohiseadistused”, Lk11

Ekraanile ilmub teade 3.

2. Oodake 10 minutit.

Viga automaatses ukse avamise sUsteemis.
1. LUlitage seade valja.

3. Lulitage seade uuesti sisse.
» Kui viga esineb tihti, pd6rduge hooldekeskusse.

14 Jaatmekaitlus

14.1 Kasutatud seadme jaatmekaitlus

Keskkonnasaastliku jaatmekaitlusega saab vaartuslikke

tooraineid taaskasutada.

1. TOmmake vorgujuhtme vorgupistik valja.

2. Léigake vorgujuhe labi.

3. Suunake seade keskkonnasaastlikku jaatmekaitlusse.
Teavet nduetekohaste jadtmekaitlusviiside kohta
saate oma mudgiesindajalt ning oma valla- voi linna-
valitsusest.

Kéaesolev seade on margistatud vas-
tavalt direktiivile 2012/19/EL elektri-ja
elektroonikaseadmete jaatmete kohta.
Direktiiv satestab elektri- ja elektroonika-
seadmete jddtmete tagastamise ja ring-
lussevotu raamtingimused Euroopa
Liidus.

B

15 Klienditeenindus

Uksikasjalikku teavet garantiiaja ja -tingimuste kohta
oma riigis saate, kui skannite QR-koodi lisatud do-
kumendil, mis kasitleb kontakte ja garantiitingimusi, sa-
muti meie hooldekeskusest, edasimudijalt voi meie vee-
bilehelt.

Kui votate dhendust klienditeenindusega, vajate oma
seadme tootenumbrit (E-Nr) ja tootmisnumbrit (FD).
Klienditeeninduse kontaktandmed leiate, kui skannite
QR-koodi lisatud dokumendil, mis kasitleb kontakte ja
garantiitingimusi, samuti meie veebilehelt.

See toode sisaldab energia-efektiivsusklassi G
valgusallikaid. Valgusallikad on saadaval varuosana ja
seda peab vahetama ainult koolitatud spetsialist.
Teabe, mis on ndutud méaéarusega (EU) 2023/826, leiate
veebist www.bosch-home.com seadme tootesaidilt ja

hooldussaidilt rubriigist Kasutusjuhendid ja lisado-
kumendid.

15.1 Tootenumber (E-Nr) ja tootmisnumber
(FD-nr)

Tootenumbri (E-Nr) ja tootmisnumbri (FD) leiate seadme
thdbisildilt.

Andmesildi numbritega leiate, kui avate seadme ukse.

€ 2
)

Type

Oma seadme andmete ja klienditeeninduse telefoninu-
mbri kiireks leidmiseks voiksite need andmed Ules mar-
kida.

16 Nii onnestub see

Siit leiate erinevate roogade jaoks sobivad seadistused
ning parimad tarvikud ja néud. Soovitused on kohanda-
tud just Teie seadmega.

16.1 Toimige jargmiselt

Markus

= Soovituslikud seadistused kehtivad toiduainete ase-
tamisel kilma ja tihja ahju.

= Ulevaadetes esitatud ajad on ligikaudsed. Need soltu-
vad toiduainete kvaliteedist ja struktuurist.

/N HOIATUS - Péletusoht!

Kdva koore voi nahaga toiduained vdivad keemise ajal

ja ka jarel I6hkeda.

» Arge keetke koorega mune ja arge soojendage ko-
vaks keedetud mune.

» Arge kUpsetage koorikloomi.

» Harjasilmade valmistamisel torgake munakollane eel-
nevalt labi.

» Kova koore vOi nahaga toiduainete, nt dunte, tomatite
ja kartulite koor voi viinerite nahk voib |6hkeda. Enne
soojendamist torgake nahk voi koor labi.
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Nii dnnestub see

Kuumadest roogadest eraldub soojust. Nou voib minna
vaga kuumaks.

>

1.

2
3.

=y

Votke ndud ja tarvikud ahjust vélja pajakinnaste voi
pajalappide abil.

Enne kasutamist votke ndud, mida Te ei vaja, ahjust
vélja.

Valite soovituslike seadistuste hulgast soovitud toit.
Asetage toiduaine sobivasse ndusse.

— "MikrolainereZiimi jaoks sobivad néud ja tarvikud”,
Lk8

. Asetage ndu pdorlevale alusele.
. Seadistage seade vastavalt soovituslikele seadistus-

tele.

Esmalt reguleerige valja lUhem kestus. Vajaduse kor-
ral pikendage kestust. Kui tabelites on toodud kaks
mikrolainevoimsust ja kestused, reguleerige kdige-
pealt valja esimene mikrolainevdéimsus ja kestus ning
parast helisignaali teine voimsus ja kestus.

Kui soovite valmistada toitu tabelis esitatust erinevas
koguses, reguleerige kahekordse koguse jaoks vélja
ligikaudu kaks korda pikem aeg.

. Kasutage pajalappe, kui votate kuuma tarviku vdi ndu

ahjust valja.

16.2 Soovitusi sulatamiseka ja
soojendamiseks

Ulesanne

Soovitus

Toit peab olema pérast
kestuse moéoddumist Ules
sulanud, kuum voi kups.

Valige pikem kestus.
Suuremad kogused ja pa-
ksemad road vajavad roh-
kem aega.

Parast kestuse |16ppemist

ei

kipsenud, kuid keskelt
veel toores.

= Segage toitu vahepeal.

vOi toit olla aartest Ule = Reguleerige véalja ma-

ja pikem kestus.

dalam mikrolainevdimsus

Ulessulatamine mikrolainereziimil
Jargige soovituslikke seadistusi stigavkilmutatud toiduainete Ulessulatamiseks mikrolainereziimil.

Ulesanne

Soovitus

Parast Ulessulatamist ei to- =
hi liha olla vaid véaljast
sulanud ja seest veel kiil-
munud. .

Reguleerige valja ma-
dalam mikrolainevdim-
sus.

Kui sulatatava toiduaine
kogus on suur, keerake
seda sulatamise ajal mitu
korda.

Toit ei tohi olla liiga kuiv.

Reguleerige vélja ma-
dalam mikrolainevdim-
Sus.

= Valige lihem kestus.

= Katke toit kaanega.

= Lisage rohkem vedelikku.

16.3 Ulessulatamine

Seadmega saate Ules sulatada sligavkilmutatud toitu.

Toidu ullessulatamine

1.

Asetage kilmutatud toiduained kaaneta ndussse ja
tdstke ndu podrlevale alusele.

Tundlikud ttkid, nt kanakoivad ja -tiivad voi praeliha
pekiosa voite vaikeste fooliumitikikestega kinni katta.
Foolium ei tohi kokku puutuda ahju seintega.

. Kaivitage reziim.

Kui pool sulatusajast on moéddunud, voite fooliumi
eemaldada.

. Markus: Liha ja linnuliha sulatamisel tekib vedelikku.

Keeramisel kallake vedelik ara, arge kasutage seda
mingil viisil ja veenduge, et see ei puutu kokku teiste
toiduainetega.

Segage voi keerake roogi vahepeal ks kuni kaks
korda.

Suuri tikke keerake mitu korda.

Temperatuuri Ghtlustamiseks laske Ulessulanud toidul
veel 10 kuni 20 minutit toatemperatuuril seista.
Lindudel voite siis siseelundid valja votta. Liha voite
edasi t6ddelda ka siis, kui selle sisemuse vaike osa
on veel kilmunud.

Toit Kaal grammides Mikrolainevoimsus  Kestus minutites

vattides
Veise-, vasika- vOi sealihapraad, kondiga ja 800 1. 180 1. 15
ilma 2. 90 2.10-20
Veise-, vasika- vOi sealihapraad, kondiga ja 1000 1. 180 1. 20
iima 2. 90 2.15-25
Veise-, vasika- voi sealihapraad, kondiga ja 1500 1. 180 1. 30
ilma 2. 90 2.20-30
Veise-, vasika- voi sealihaldigud voi -tikid 200 1. 180 1.2

2. 90 2.4-6
Veise-, vasika- vdi sealihaldigud vai -tikid 500 1. 180 1.5

2. 90 2.5-10
Veise-, vasika- vdi sealihaldigud vai -tikid 800 1. 180 1. 8"

2. 90 2.10-15

! Keeramisel eraldage tlessulanud tikid Uksteise kiiljest.
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Toit Kaal grammides Mikrolainevoimsus  Kestus minutites

vattides
Segahakkliha 2 200 90 10°
Segahakkliha 2 500 1. 180 1.5°3

2. 90 2.10-15
Segahakkliha 2 800 1. 180 1.8°

2. 90 2.10-20
Linnuliha voi linnulihatdkid 4 600 1.180 1.8

2. 90 2.10-20
Linnuliha voi linnulihatikid * 1200 1. 180 1. 15

2.90 2.10-20
Kalafilee, kalaldigud * 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Koédgivili, nt herned 300 180 10-15
Puuvili, nt vaarikad * 300 180 7-10°
Puuvili, nt vaarikad * 500 1. 180 1. 85

2. 90 2.5-10
V&i pehmendamine ® 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-3
V&i pehmendamine ® 250 1. 180 1. 1

2. 90 2.3-4
Leib, terve 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Leib, terve 1000 1. 180 1.12

2.90 2.10-20
Koogid, kuivad, nt keeks 500 90 10-15
Koogid, kuivad, nt keeks " 750 1.180 1.5

2. 90 2.10-15
Koogid, mahlased, nt puuviljakook, 500 1. 180 1.5
kohupiimakook ’ 2.90 2.15-20
Koogid, mahlased, nt puuviljakook, 750 1. 180 1.7
kohupiimakook ’ 2. 90 2.15-20

16.4 Soojendamine

rappumise puhul tuleb olla ettevaatlik. Kuum vedelik

voib akitselt Ule ndu aare tdusta ja laiali pritsuda.

Seadmega saate toitu soojendada.

Toidu soojendamine

!\ HOIATUS - Péletusoht!

Kuumadest roogadest eraldub soojust. Néu voib minna

vaga kuumaks.

» Votke ndud ja tarvikud ahjust valja pajakinnaste voi
pajalappide abil.

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

v X

Vedelike kuumutamisel voib vedelik kergesti Ule keeda.
Vedelik vdib jduda keemistemperatuurile, iima et pdhjast
tduseksid Ules tlupilised mullid. Juba anuma véikseima

Kllmutage road dhukese kihina.

Eemaldage juba Ulessulanud liha.

Keerake rooga korduvalt.

Lahutage Uksteise kuljest Ulessulanud osad.

Vahepeal segage toit ettevaatlikult [abi.

Eemaldage pakend téielikult.

Sulatage lles ainult glasuuri, koore, zelatiini voi kreemiga kooke.
Eraldage koogittkid Uksteise kuljest.

® N o oA W N =

» Vedelike kuumutamisel asetage ndusse alati lusikas.
Nii hoiate ara vedelike llekeemise.
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et Nii dnnestub see

TAHELEPANU

Kui metall puutub kokku ahju seinaga, siis tekivad sade-

med, mis voivad seadet kahjustada vdi purustada sise-

klaasi.

» Metallist esemed, naiteks klaasis olev lusikas, peavad
jddma ahju seintest ja ukse sisekiljest vahemalt 2 cm
kaugusel.

1. Votke valmistoidud pakendist vélja ja asetage mikro-
lainesobilikku ndusse.

N

&

Asetage toiduained ndusse dhukese kihina.

Katke sobiva kaane, taldriku voi mikrolainereziimi talu-
va fooliumiga.

Kaivitage reziim.

Vahepeal keerake vOi segage roogi

Roa erinevad komponendid vdivad soojeneda eri
Kiirusega.

Kontrollige temperatuuri.

Temperatuuri Ghtlustamiseks laske Ulessulanud toidul
veel 2 kuni 5 minutit toatemperatuuril seista.

Sugavkilmutatud toidu soojendamine mikrolainereziimil
Jargige soovituslikke seadistusi stigavkilmutatud toidu soojendamiseks mikrolainereziimil.

Toit Kaal grammides Mikrolainevoimsus  Kestus minutites
vattides
Menld, portsjonroog, valmisroog, 2-3 kom- 300 - 400 600 8-11
ponenti
Supp 400 600 8-10
Uhepajatoit 500 600 10-13
Lihaldigud voi -tilkid kastmes, nt guljass 500 600 12-17"
Vormiroad, nt lasanje, cannelloni 450 600 10-15
Lisandid, nt riis, nuudlid 2 250 600 2-5
Lisandid, nt riis, nuudlid 2 500 600 8-10
Koogivili, nt herned, brokoli, porgandid?® 300 600 8-10
Koogivili, nt herned, brokoli, porgandid® 600 600 14-17
Spinat koorekastmes * 450 600 11-16

Toidu soojendamine mikrolainereziimil

Jargige soovituslikke seadistusi toidu soojendamiseks mikrolainereziimil.

Toit Kogus Mikrolainevdoimsus  Kestus minutites
vattides

Joogid® 200 ml 800 2-387

Joogid® 500 ml 800 3-4°87

Imikutoit, nt pudel piimaga® 50 ml 360 ca 0,5°%1

Imikutoit, nt pudel piimaga® 100 ml 360 ca 1910

Imikutoit, nt pudel piimaga® 200 ml 360 1,5910

1 tass suppi 200 g 600 2-3

2 tassi suppi 400 ¢ 600 4-5

Menuu, portsjonroog, valmisroog, 2-3 kom- 350-500 g 600 4-8

ponenti

Lihakaste ' 500 g 600 8-11

Uhepajatoit 400 g 600 6-8

Uhepajatoit 800 g 600 8-11

Koogivili, 1 portsjon? 150 ¢ 600 2-3

Segamisel eraldage lihatiikid veelkord Uksteise kdljest.
Lisage roale pisut vedelikku.

Lisage roale vedelikku nii palju, et pdhi oleks kaetud.
Hautage rooga vett lisamata.

Asege klaasi lusikas.

Vahepeal kontrollige toidu temperatuuri.

Soojendage imikutoitu ilma Iuti ja kaaneta.

Péarast soojendamist loksutage toit alati korralikult labi.
'° Tingimata kontrollige temperatuuri.

" Eraldage lihatiikid Uksteise kuljest.

® N o g A~ W N
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Toit Kogus Mikrolainevoimsus  Kestus minutites
vattides
Koogivili, 2 portsjonit’ 300 g 600 3-5

16.5 Klupsetamine
Seadmega saate toitu kiipsetada.

Toidu kiipsetamine

/\ HOIATUS - Péletusoht!
Kuumadest roogadest eraldub soojust. Nou voib minna

vaga kuumaks.

» Votke ndud ja tarvikud ahjust vélja pajakinnaste voi

pajalappide abil.

1. Kontrollige, kas ndu mahub ahju ja kas poorlev alus
saab takistamatult p6drelda.
- Praadide jaoks kasutage kdrget vormi.
- Vormiroogade ja gratdanide jaoks kasutage suurt

madalat néud.

2. Asetage toiduained ndusse dhukese kihina.

Toidu kipsetamine mikrolainereziimil

3. Mikrolainereziimi kasutamise korral katke toit sobiva
kaane, taldriku véi mikrolainereziimi taluva fooliumiga.
» Grillimisel &rge pange kaant peale.
» Mikrolaine- ja grilli kombineeritud reziimil arge kat-
ke toitu kaanega.
4. Asetage nou poorlevale alusele. -
» Grillimisel asetage rest p6drlevale alusele Arge
laske ahjul eelkuumeneda.
. Kaivitage reziim.
6. Temperatuuri Uhtlustamiseks laske Ulessulanud toidul
veel 2 kuni 5 minutit toatemperatuuril seista.
» Laske lihal enne lahtildikamist veel 5-10 minutit
seista.
» Vormiroogadel laske valjalllitatud ahjus veel 5 mi-
nutit seista.

Nouanne: Kala- voi kdogiviljavarraste jaoks kasutage
alati puidust vardaid.

o

Toit Kogus Tarvik Mikro- Kuu- Kestus Maérkused

laine- mutusviis minutites

voimsus

vattides
Terve kana, varske, 1200 g Kaanega ndu 600 - 25 - 30 Kui pool ajast on méddunud,
ilme siseelunditeta keerake teine pool.
Kanatikid, nt kana- 800 g Kaaneta nou 360 O 30 - 40  Asetage nii, et nahaga pool
veerandikud + jaab ules. Arge keerake toi-

rest dul teist kilge.
Kanatiivad, marineeri- 800 g Kaaneta nou 360 ™ 15 - 25  Arge keerake toidul teist
tud, klmutatud + kilge.
rest

Sealiha, ilma kamara- 750 g Kaaneta nou 360 i 40 - 50  Keerake toitu 1 kuni 2
ta, nt kaelakarbonaad korda.
Peekoniviilud ca 8 viillu rest 180 ™ 10-15 -
Pikkpoiss 750 g Kaaneta nou 1. 600 1. - 1. 20 - Valmistage toitu iima kaane-

2. 360 2. 25 ta. Roa maksimaalne kdrgus

2. 25 - on 6 cm.
35
Kala, nt fileetlkid 4009 Kaaneta nou 600 - 10 - 15  Lisage toidule pisut vett, sid-
runimahla voi veini.

Kalafilee, Uleklpseta- 400 g Kaaneta néu 360 0 10 - 15 SlgakUlmutatud kala sulata-
tud ge eelnevalt Ules.
Kalavardad 4 - 51tk rest 180 10 - 15  Kasutada puidust vardaid.
Vormiroog, magus, nt 1000 g Kaaneta néu 360 il 30 - 35 Roa maksimaalne kdrgus on
kohupiimavorm puu- 5cm.
viljaga
Vormiroog, soolane, 1000 g Kaaneta ndu 360 ™ 30 - 35  Puistake roog ule juustuga.
tooretest komponenti- Roa maksimaalne kdrgus on
dest, nt nuudlivorm 5cm.
Vormiroog, soolane, 1000 g Kaaneta nou 360 M 30 - 40 Roa maksimaalne kdérgus on
keedetud kom- 4 cm.

ponentidest, nt kartuli-
vorm

' Lisage roale pisut vedelikku.
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et Nii dnnestub see

Toit Kogus Tarvik Mikro- Kuu- Kestus Maérkused
laine- mutusviis minutites
voimsus
vattides
Supid, Uleklpsetatud, 2 — Kaaneta nou - ™ 15-20 -
nt sibulasupp 4 tassi
Kaogivili, varske 250 g Kaanega nou 600 - 5-10" Loigake koostisosad lhe-

suurusteks tiukkideks. 100 g
kohta lisage 1 kuni 2 spl ve-
tt; Segage toitu vahepeal.

Koogivili, varske 500 g Kaanega néu 600 - 10 - 15" -
Kodbgiviljavardad 4 - 5tk rest 180 15 -20 Kasutada puidust vardaid.
Kartulid 250 g Kaanega ndu 600 - 8-10" Ldigake koostisosad Uhe-

suurusteks tukkideks. 100 g
kohta lisage 1 kuni 2 spl ve-
tt; Segage toitu vahepeal.

Kartulid 500 ¢g Kaanega ndu 600 - 11 - 14" Lbigake koostisosad the-
suurusteks tikkideks. 100 g
kohta lisage 1 kuni 2 spl ve-
tt; Segage toitu vahepeal.

Kartulid 750 g Kaanega ndu 600 - 15 - 22" Lbigake koostisosad (he-
suurusteks tikkideks. 100 g
kohta lisage 1 kuni 2 spl ve-
tt; Segage toitu vahepeal.

Riis 125¢g Kaanega ndu 1. 1.- 1.5-7 Lisage kahekordne kogus
900 2. - 2.12 - vedelikku.
2. 180 15
Riis 250 g Kaanega ndu 1. 1. - 1.6 -8 Lisage kahekordne kogus
900 2. - 2. 15 - vedelikku.
2. 180 18
Rostsaia eelréstimine 2 — 4 viilu rest - [ 1. kilg: 2 -
-4
2. killg: 2
-4
Rostsaia Ulekipse- 2 — 6 viillu rest - ™ 7-10 Kestus oleneb kattest.
tamine
Puuvili, kompott 500 ¢g Kaanega ndu 600 - 9-12 -
Magustoidud, nt pu- 500 ml Kaanega nou 600 - 5-8 Segage pudingit vispliga 2
ding, pulbrist kuni 3 korda hoolikalt.
Puding pudingipulbrist 4. Seadistage seade vastavalt soovituslikele seadistus-
~ tele.
/\ HOIATUS - Péletusoht! , o 5. 3 minuti parast segage esimest korda. Seejarel
Kuumadest roogadest eraldub soojust. Nou voib minna segage iga (ihe minuti tagant, kuni on saavutatud
vaga kuumaks. , , . o . soovitud konsistensts.
> Votke ndud ja tarvikud ahjust vélja pajakinnaste vOi Kestus soltub piima temperatuurist ja kasutatud
pajalappide abil. ndust.
1. Valage pakk pudingipulbrit mikrolaineid taluvasse
korgesse ndusse, lisage vastavalt pakendilt toodud 16.6 Kontrollroad

juhisele suhkrut ja veidi piima ning segage hasti labi,
nii et segus ei ole klimpe.

. Lisage ulejddnud piima ja segage veel kord labi.

3. Asetage kauss ahju ja sulgege ahju uks.

Jargmised Ulevaated on koostanud kontrollinstituudid, et
kergendada kontrollimist, kas seade vastab standar-
ditele EN 60350-1:2013 ja IEC 60350-1:2011 ning
standarditele EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

N

' Vahepeal segage toit ettevaatlikult 1abi.
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Toidu kiipsetamine mikrolainereziimil

Paigaldusjuhend et

Toit Mikrolainevoimsus  Kestus minutites Markus
vattides
Munapudru, 750 g 1. 360 1.12-17 Asetage Pyrex-vorm mdotmetega
2. 90 2.20-25 20x25 cm pdorlevale alusele.
Biskviit 600 8-10 Asetage Pyrex-vorm labimddduga
@ 22 cm poorlevale alusele.
Pikkpoiss 600 20-25 Asetage Pyrex-vorm pdorlevale
alusele.
Ulessulatamine mikrolainereziimil
Soovituslikud seadistused ulessulatamiseks mikrolainereziimil
Toit Mikrolainevoimsus Kestus minutites Markus
vattides
Liha 1. 180 1.5-7 Asetage Pyrex-vorm labimédduga
2. 90 2.10-15 @ 22 cm poorlevale alusele.

Kiupsetamine kombineeritud mikrolainereziimil

Toit Mikrolaine- Kuumutusviis Kestus minu- Markus
voimsus vatti- tites
des
Kartulivorm 360 | 35-40 Asetage Pyrex-vorm labimddduga

@ 22 cm podrlevale alusele.

17 Paigaldusjuhend

Seadme paigaldamisel juhinduge sellest infost.

mm
+—r

17.1 Ohutu paigaldamine

Seadme paigaldamisel jargige alltoodud ohu-
tusjuhiseid.

= Turvaline kasutamine on tagatud ainult siis,
kui paigaldamine toimub vastavalt paigaldus-
juhendile. Paigaldatud seadme veatu 166
eest vastutab paigaldaja.

= Kontrollige seade péarast pakendi eemal-
damist Ule. Transpordil tekkinud vigastuste
tuvastamise korral arge Uhendage seadet
vooluvorku.

® Enne seadme kasutuselevdttu eemaldage
ahjukambrist ja ukse kuljest pakendimaterjal
ja kleeplint.

= Arge kunagi eemaldage labipaistvat kile uk-
se sisekdljelt.

® Tarvikute paigaldamisel jargige paigaldusju-
hiseid.

» M&0obel, kuhu seade sisse ehitatakse, peab
taluma temperatuuri kuni 95°C, kllgnev
maoobel temperatuuri kuni 70°C.

® Arge paigaldage seadet kapiukse taha. Te-
Kib Ulekuumenemise oht.

® Tehke modblisse valjaldiked enne seadme
kohaleasetamist. Eemaldage laastud. Need
voOivad hairida elektridetailide t66d.

® |I[ma pistikuta seadmeid voib thendada ai-
nult valjadppinud spetsialist. Seadme garantii
ei laiene valest iUhendamisest tingitud kah-
justustele.

&\ HOIATUS - Vigastusoht!
Paigaldamise ajal ligipaasetavad detailid
voivad olla teravate servadega ja tekitada
|dikehaavu.

» Kandke kaitsekindaid.

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Pikendatud vorgujuhtme ja heakskiitmata

adapterite kasutamine on ohtlik.

» Arge kasutage pikendusjuhtmeid voi
harukarpe.

» Kasutage ainult tootja poolt kasutada lu-
batud adaptereid ja vorgujuhtmeid.
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et Paigaldusjuhend

» Kui vorgujuhe on liiga luhike ja pikem vorgu-
juhet ei ole saadaval, p66rduge maja elekiri-
paigaldise kohandamiseks elektriettevotte
poole.

17.2 Vooluvorku thendamine

Seadme ohutuks Ghendamiseks vooluvorku jargige
alltoodud ohutusjuhiseid.

/\ HOIATUS - Elektrilo6gi oht!

Asjatundmatud paigaldused on ohtlikud.

» Pistikupesa paigaldada ja Ghendusjuhet vahetada to-
hib Uksnes elektriala asjatundja, kes jargib asjaoma-
seid eeskirju.

» Uhendage seade nduetekohaselt paigaldatud kaitse-
kontaktiga varustatud pistikupessa.

» Kui pistik ei ole parast paigaldamist enam ligipaase-
tav, peab olemas olema kdikidest poolustest katkes-
tav omnipolaarne lilitusseade, mille kontaktivahemik
on vahemalt 3 mm. Paigaldamisel peab olema ta-
gatud puutekaitse.

Seadme iithendamine vooluvorku
kaitsekontaktita pistiku abil

Markus: Seadet tohivad vooluvérku ihendada ainult sel-
leks volitatud tehnikud. Seadme garantii ei laiene valest
uhendamisest tingitud kahjustustele.

Elektripaigaldises peab vastavalt kehtivatele eeskirjadele
olema paigaldatud lahutusseade.

1. Uhenduspesas tuleb identifitseerida faasi- ja neu-
traal(null-)juhe.
Vale Uhendamise korral voib seade kahjustada
saada.
. Pinge — vt andmeplaat.
3. Toitejuhtme soonte Uhendamisel tuleb lahtuda jarg-
mistest varvikoodidest:
» roheline-kollane = kaitsejuhe @
» sinine = neutraal-("null")juhe
» pruun = faasijuhe (vélisjuhe)

N

17.3 Tarnekomplekt

Kontrollige péarast lahtipakkimist kdiki osi transpordikah-
justuste ja tarne komplektsuse suhtes.

QO

978
55 =

17.4 Sisseehitamiseks ette nihtud moobel

Siit leiate juhised ohutuks paigaldamiseks.
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TAHELEPANU

Laastud vdivad héirida elektridetailide t66d.

» Tehke moOdblisse valjaldiked enne seadme kohalease-
tamist.

» Eemaldage laastud.

= Minimaalne sisseehituskdrgus 850 mm.

= Seadme taga oleval kapil ei tohi olla tagaseina.

= Ventilatsiooniavasid ja 6hu pealevotu avasid ei tohi
kinni katta.

= MOBbel, kuhu seade sisse ehitatakse, peab taluma te-
mperatuuri kuni 90°C, kilgnev moobel temperatuuri
kuni 65°C.

= Seade ei ole ette ndhtud sisseehitamiseks kaepide-
meteta k66gimooblisse, millel on vertikaalne liistkae-
pide.

17.5 Paigaldusmootmed korges kapis

Pidage kinni kdrges kapis ohutuse tagamiseks ettenéh-
tud mootmetest ja vahekaugustest.

e iy
- B2
i
+2
§j§°

17.6 Kahe seadme paigaldamine lksteise
peale

Seadet voib paigaldada ka teise seadme peale vdi alla.
Teineteise peale paigaldamisel pidage kinni paigaldus-
moobtmetest ja -juhistest.

Seadmete ventileerimiseks peab vahepbdhjades olema
ventileerimisava.

Seadmete piisava ventilatsiooni tagamiseks on soklipiir-
konnas vajalik vdhemalt 200 cm? ventilatsiooniava. Sel-
leks tuleb sokliliist tagasi I16igata voi paigaldada ventila-
tsioonirest.

Veenduge, et tagatud on joonisele vastav dhuvahetus.

|

|y

Paigalduskorguse valikul veenduge, et tarvikuid saaks
ahjust holpsalt valja votta.




17.7 Korge kapi ettevalmistamine

1. Tehke kindlaks mdobli seina paksus. @
Seina paksus on tahistatud vaartusega x.
2. Markus: x-vaartus vastab vahekaugusele Uhendusple-
ki alumisest avast méobli pdhjani.
Kruvige Uhendusplekk korge kapi kilge. @
Seejuures juhinduge kindlaks tehtud x-vaartusest.

e N

A
@ ,r'
_»
—_\@
185- ' |
20-19] 175 || 17-18| | BZR[TS
% _

x=140)\x=147)(x=154) O

17.8 Seadme paigaldamine

1. Kinnitage seadme kUlge seina paksusele vastavad
distantspiirikud.

2. Markus: Veenduge, et (ihendusjuhe ei jaa millegi va-
hele ega ole kokku surutud.

Paigaldusjuhend et

Asetage seade kappi ja lUkake paremale.

3. Kruvige seadet kinni nii kaua, kuni see on tsentreeri-
tud asendis.

4. Kontrollige vahemaad kilgnevate seadmeteni.

~————

— |
(
I
]

min. 3mm —»{}&

N

|
N
—

(0]

Vahemaa kilgnevate seadmeteni peab olema vahe-
malt 3 mm.

5. Eemaldage ahjukambrist ja ukse kiljest pakendima-
terjal ja kleeplint.
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1 Sauga

Atkreipkite demes;j j toliau pateiktus saugos
nurodymus.

1.1 Bendrosios nuorodos

m AtidZiai perskaitykite Sig instrukcija.

m |Ssaugokite instrukcijg bei informacijg apie
produkta. Jy gali prireikti véliau, be to, ga-
lésite jg perduoti naujam prietaiso Seiminin-
Kui.

m Jei transportuojant prietaisas buvo pazeistas,
nejunkite jo prie elektros tinklo.

1.2 Naudojimas pagal paskirtj

Sis prietaisas skirtas tik jmontuoti. Laikykités

specialios montavimo instrukcijos.

Prietaisus be kiStuko gali prijungti tik leidimg

turintis kvalifikuotas personalas. Jei zala pada-

roma netinkamai prijungus prietaisg, netenkate
teisés reikalauti garantijos.

Saugus prietaiso naudojimas garantuojamas

tik tuomet, jei prietaisas sumontuotas tinkamai,

laikantis montavimo instrukcijos. Uz nepriekais-
tingg veikimg jrengimo vietoje atsako montuo-
tojas.

Naudokite prietaisg tik:

® ryoSdami patiekalus ir gerimus,

® jis nepaliekamas be prieziuros; trumpas
maisto ruoSimo procesas nuolat stebimas;

m Buityje ir naudojant kitais budais, pavyzdziui,
virtuvése parduotuviy darbuotojams, biu-
ruose ir kitose komercinése patalpose, sody-
bose, klientams vieSbutyje ir kitose gyvena-
mosiose patalpose, nakvynés su pusryciais
namuose.
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m iki 4000 m aukscCio virs jaros lygio.

Sis prietaisas atitinka EN 55011 ir CISPR 11
standartus. Tai yra 2 grupes, B klaseés prietai-
sas. 2 grupé reiskia, kad mikrobangos sukuria-
mos maisto produktams susSildyti. B klasé reis-
Kia, jog prietaisas skirtas naudoti asmeniniame
namy ukyje.

1.3 Naudotojy rato apribojimas

15 mety ir vyresni vaikai ar asmenys, kurie del
nepakankamy fiziniy, jutiminiy ar protiniy gebé-
jimy arba nepakankamos patirties ar nezinoji-
mo negali saugiai valdyti prietaiso gali juo nau-
dotis tik prizidrimi kito asmens arba jeigu jie
yra supazindinti su saugiu prietaiso naudojimu
bei suprantg is to kylancius pavojus.

Vaikams draudziama zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy techninés prie-
zidros darby vaikai negali atlikti, nebent jiems
jau sukako 15 mety ir jie bus priziarimi.
Jaunesni nei 8 mety vaiky neturéty buti arti
prietaiso ir jungimo laido.

1.4 Saugus naudojimas

A\ JSPEJIMAS — Gaisro pavojus!

Kameroje laikomi degus daiktai gali uzsilieps-

noti.

» Kameroje niekada nelaikykite degiy daikty.

» Pradéjus sklisti dumams reikia iSjungti prie-
taisg arba istraukti iS elektros lizdo kiStuka ir
kol kas neatidaryti dureliy, kad uzgesty gal-
but jsiplieskusi liepsna.



Like maisto likuCiai, riebalai ir kepsniy sultys

gali uzsidegti.

» PrieS naudodami i$§ orkaités, nuo kaitinimo
elementy ir priedy pasalinkite stambiausius
nesSvarumus.

Prietaisui perkaitus gali kilti gaisras.

» Niekada nemontuokite prietaiso uz apdailos
ar baldy dureliy.

A\ JSPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

Kai naudojamas, prietaisas ir prie jo besilie-

Ciancios dalys jkaista.

» Rekomenduojama buti atsargiems ir stengtis
neliesti kaitinimo elementuy.

» Mazi, jaunesni nei 8 mety vaikai turi laikytis
atokiai.

Priedai ir indai labai jkaista.

» KarStus priedus arba indus i$ orkaités visada
iSimkite puodkelémis.

Alkoholio garai karStoje orkaitéje gali uzsidegti.

Prietaiso durelés gali jtrukti. Gali prasiskverbti

karsty gary ir ugnies srautas.

» Patiekalams naudokite tik mazus stipriy gé-
rimy kiekius.

» Nekaitinkite neskiesty spiritiniy gérimy (= 15
tdr. %) (pvz., skirty pilti ant maisto).

» Prietaiso dureles atidarykite atsargiai.

A JSPEJIMAS — Pavojus nusiplikyti!

Pasiekiamos dalys prietaisui veikiant jkaista.

» Niekada nelieskite karsty daliy.

» Pasirlpinkite, kad vaikai laikytysi saugiu at-
stumu.

Atidarant prietaiso dureles, gali prasiskverbti

karsty gary. Esant tam tikrai temperaturai garai

gali bati nematomi.

» Prietaiso dureles atidarykite atsargiai.

» Pasirlpinkite, kad vaikai laikytysi saugiu at-
stumu.

Dél vandens karstoje orkaitéje gali susidaryti

karsty vandens gary.

» Niekada nepilkite vandens j karStg kamera.

A JSPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!
Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali suskil-
ti.

» Prietaiso dureliy stiklo nevalykite SiurkSciais
SveiCiamaisiais valikliais ar astriu metaliniu
grandikliu, nes galite subraizyti pavirSiy.

Atidarant ir uzdarant prietaiso dureles judantys

lankstai gali prispausti.

» Nelieskite lanksty srities.

Stiklinés sukamosios |ékstés jtrukiai, skeveld-

ros ar jduzimai yra pavojingi.

» Sukamosios |ékstés niekada nedauzykite
kietais daiktais.

Sauga It

» Sukamajg lékste naudokite atsargiai.

Alkoholio garai karStoje orkaitéje gali uzsidegti,

todél prietaiso durelés gali atSokti ir net iSkristi.

Dureliy stiklai gali jtrakti ir suskilti.

— "Daiktines Zalos isvengimas", Psl. 27

» Patiekalams naudokite tik mazus stipriy gé-
rimy kiekius.

» Nekaitinkite neskiesty spiritiniy gérimy (= 15
tar. %) (pvz., skirty pilti ant maisto).

» Prietaiso dureles atidarykite atsargiai.

A JSPEJIMAS - Elektros smiigio pavojus!
Netinkamas remonto darby atlikimas kelia pa-
VOjU.

» Atlikti prietaiso remonto darbus leidziama tik
to mokytam personalui.

» Prietaisg remontuoti leidziama tik su origina-
liomis atsarginémis dalimis.

» Siekiant iSvengti rizikos, pazeidus Sio prie-
taiso el. tinklo prijungimo kabelj, jj pakeisti
turi gamintojas arba jo klienty aptarnavimo
tarnyba arba kitas panasios kvalifikacijos
specialistas.

Apgadinta el. tinklo prijungimo kabelio izoliaci-

ja kelia pavojy.

» Saugokite, kad el. tinklo prijungimo kabelis
niekada nesiliesty prie karSty prietaiso daliy
arba kity Silumos Saltiniy.

» Saugokite, kad elektros kabelis niekada ne-
siliesty prie astriy smaigaliy ar briauny,.

» Elektros kabelio jokiu budu nesulenkite, ne-
prispauskite ir nekeiskite jo konstrukcijos.
|siskverbusi dréegmé gali sukelti elektros smu-
al.
» Nevalykite prietaiso garu arba aukstu slégiu

valanciais jrenginiais.

Apgadintas prietaisas arba apgadintas el.

tinklo prijungimo kabelis kelia pavojy.

» Niekada nenaudokite apgadinto prietaiso.

» Niekada nenaudokite prietaiso, jeigu jo pavir-
Sius jtrukes arba sultzes.

» Norédami atjungti prietaisg nuo elektros
tinklo, niekada netraukite uz el. tinklo prijun-
gimo kabelio. Visada traukite uz el. tinklo pri-
jungimo kabelio el. tinklo kiStuko.

» Jeigu prietaisas arba el. tinklo prijungimo ka-
belis apgadinti, tuojau pat iStraukite el. tinklo
prijungimo kabelio el. tinklo kiStukg arba is-
junkite saugiklj saugikliy dezutéje.

» Kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba.
—Psl. 38
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It Sauga

A\ ISPEJIMAS - Pavojus uzdusti!

Kyla pavojus, kad vaikai uzsimaus arba uzsivy-

nios pakuotés medziagas ant galvos ir uzdus.

» Saugokite pakuotés medziagas nuo vaiky.

» Neleiskite vaikams zaisti su pakuotés me-
dziagomis.

Vaikai gali jkvepti arba praryti smulkiy detaliy ir

uzdusti.

» Saugokite smulkias detales nuo vaikuy.

» Neleiskite vaikams zaisti su smulkiomis deta-
lemis.

1.5 Mikrobangy funkcija

SVARBIOS SAUGOS NUORODOS. ATIDZIAI .
PERSKAITYKITE IR ISSAUGOKITE, KAD GALE-
TUMETE PERSKAITYTI IR VELIAU

A JSPEJIMAS — Gaisro pavojus!

Naudoti prietaisg ne pagal paskirt] pavojinga -

galite susizaloti. Pavyzdziui, jkaitusios Slepetes,

jvairiy gradiniy kultdry pripildytos pagalves gali
uzsidegti ir po keliy valandy.

» Prietaise niekada nedziovinkite patiekaly ar
drabuziy.

» Prietaise niekada nebandykite pasildyti Sle-
peciy, pagalviy su vaisiy kauliuky ar grudy
uzpildu, drégny Sluosciy ir panasiy daikty.

» Prietaisg naudokite tik patiekalams ir gé-
rimams ruosti.

Maisto produktai, jy pakuotés ir talpyklos gali

uzsidegti.

» Niekada nesSildykite maisto produkty Silumag
palaikanCiose pakuotése.

» Niekuomet nepalikite be priezituros Sildomy
produkty, kurie yra plastikinése, popierinese
ar kitose pakuotése i§ degios medziagos.

» Niekuomet neméginkite nustatyti pernelyg di-
delés mikrobangy galios arba per ilgos veiki-
mo trukmeés. Remkités Sioje naudojimo inst-
rukcijoje pateiktais duomenimis.

» Niekuomet nedziovinkite maisto produkty mi-
krobangy krosnelgje.

» Gana sausy maisto produkty, pvz., duonos,
neatitirpinkite ir neSildykite nustate labai di-
dele mikrobangy galig arba ilgg veikimo
trukme.

Aliejus gali uzsidegti.

» Niekuomet nesSildykite mikrobangomis alie-
jaus.

A JSPEJIMAS — Sprogimo pavojus!

Skysciai arba kiti maisto produktai tvirtai uzda-

rytuose induose gali sprogti.

» Niekada nekaitinkite skyscCiy arba kity maisto
produkty tvirtai uzdarytuose induose.
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A\ IJSPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

Maisto produktai kietu lukStu arba odele Silda-

nt ir po Sildymo gali susprogti.

» Niekada nevirkite kiauSiniy su lukstu ir nesil-
dykite kietai virty kiausiniy su lukstu.

» Niekada neruoskite kiaukutiniy ir véziagyviy.
» Jei Sildote kiauSiniene arba kiausSinius stikli-
niame indelyje, i$ pradziy pradurkite trynj.

» Jei maisto produkto apvalkalas arba odelé
yra kieta, pvz., obuoliy, pomidory, bulviy,
desreliy, jie gali jtrakti. Pries tai apvalkalg

arba odele reikia pabadyti.

Karstis kadikiy maistelyje pasiskirsto netoly-

giai.

» NeSildykite ktdikiy maistelio uzdarytuose in-
duose.

» Visada nuimkite dangtelj arba Ciulptuka.

» PaSilde gerai suplakite arba iSmaisykite.

» PrieS duodami maistelj ktdikiui, patikrinkite
temperaturag.

|kaite patiekalai atiduoda Siluma. Indas gali

jkaisti.

» Karstus indus arba priedus iS kameros visa-
da imkite puodkélémis.

Vakuuminés maisto produkty pakuotes gali

sprogti.

» Visada atsizvelkite | duomenis, pateiktus ant
pakuotes.

» Maistg iS kameros visada imkite puodké-
lémis.

Veikiancio prietaiso pavirSiai jkaista.

» Niekada nelieskite jkaitusiy pavirSiy.

» Laikykite vaikus saugiu atstumu.

A\ JSPEJIMAS - Pavojus nusiplikyti!

Kai kuriy kaitinamy skysciy virimas uzdelsia-

mas. Tai yra virimo temperattra pasiekiama,

taCiau nepradeda Kilti uzvirus budingi gary bur-

buliukai. Reikia bati atsargiems, jei indas net

Siek tiek kresteléty. Karstas skystis gali greitai

uzvirti ir pradeéti tiksti.

» Kaitindami visada | indg jdekite Sauksta. Tuo-
met virimas nebus uzdelsiamas.

v X

A JSPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!
Netinkamas indas gali suskilti. Porcelianiniy ir
keraminiy indy rankenélése ir dangciuose gali
buti mazy skylucCiy. Uz Siy skyluciy paprastai




blana ertmés. Dél | ertmes prasiskverbusios

drégmes indai gali jtrakti.

» Naudokite tik mikrobangy rezimui tinkamus
indus.

Naudojant tik mikrobangy rezimg, iS metalo

pagaminti indai arba metaliniy daliy turintys in-

dai ir talpyklos gali pradéti kibirkSciuoti. Prietai-

sas suges.

» Jjunge tik mikrobangy rezimg nenaudokite
metaliniy talpykly.

» Naudokite tik mikrobangy rezimui tinkamg
indg arba jjunkite mikrobangas ir kaitinimo
buda.

A\ JSPEJIMAS - Elektros smigio pavojus!
Prietaisas veikia naudodamas aukstg jtampa.
» Niekada nenuimkite korpuso.

A\ JSPEJIMAS - Rimtos Zalos sveikatai pavo-
jus!

Netinkamai valant gali suprastéti prietaiso pa-
virSiaus kokybé, sutrumpéti naudojimo trukmé

Daiktinés zalos iSvengimas It

ir susidaryti pavojingy situacijy, pavyzdziui, dél

mikrobangy energijos prasiskverbimo.

» Reguliariai valykite prietaisg ir iSkart pasalin-
kite maisto produkty likucius.

» Kamera, dureles ir lankstai visada turi buti
Svarus.
— "Valymas ir priezidra", Psl. 35

Niekada nenaudokite prietaiso, jei pazeistos

kameros durelés. Gali prasiverzti mikrobangy

energija.

» Prietaiso niekada nenaudokite, jei pazeistos
kameros durelés ar dureliy plastikinis rémas.

» Paveskite remontuoti tik klienty aptarnavimo
tarnybai.

Prietaisuose be korpuso dangcio iSsiskiria mik-

robangy energija.

» Niekada nenuimkite korpuso dangcio.

» Techninés prieziuros ir remonto darbams at-
likti kvieskite klienty aptarnavimo tarnyba.

2 Daiktinés zalos iSvengimas

2.1 Bendroji informacija

DEMESIO

Alkoholio garai karStoje orkaitéje gali uzsidegti ir visiSkai

sugadinti prietaisg. Dél karstos liepsnos prietaiso dure-

lés gali jskilti ir net iSkristi. Dureliy stiklai gali jtrakti ir su-
skilti. Sumazeéjus slegiui kamera gali smarkiai deformuo-
tis.

» Nekaitinkite neskiesty spiritiniy gérimy (= 15 tar. %)
(pvz., skirty pilti ant maisto).

Karstoje kameroje del vandens atsiranda vandens gary.

Temperattros pokytis gali padaryti zalos.

» Niekada nepilkite vandens | karstg kamera.

Dél ilgalaikés dréegmeés kamera ima rudyti.

» Po kiekvieno ruoSimo garuose iSvalykite kondensata.
Jei maistg ruoSéte aukstoje temperatiroje, palikite at-
veésti neatidare dureliy.

» Drégny maisto produkty ilgai nelaikykite uzdarytoje
kameroje.

» Nelaikykite kameroje maisto.

» Saugokite, kad nieko neprispaustumeéte prietaiso du-
relemis.

Prietaiso durelés gali biti pazeistos ant jy sédantis ar

dedant daiktus.

» Nieko nedeékite ant prietaiso dureliy, ant jy neséskite
ir j jas nesiremkite.

2.2 Mikrobangy funkcija

Naudodamiesi mikrobangy rezimu paisykite Siy nurody-
muy.

DEMESIO
Metalui palietus kameros sienele susidaro kibirkstys, ga-
linCios pazeisti prietaisg arba sugadinti vidinj dureliy stik-
l3.
» Metalas, pvz., Saukstelis stiklingje, turi buti mazdaug
2 cm nuo kameros sieneliy ir dureliy vidinés puseés.
Aliuminio indai prietaise gali pradéti kibirkSciuoti. Prietai-
sas bus pazeistas dél susidaranciy kibirksgiy.
» | prietaisg nedékite aliuminio indy.
Jei prietaisas veikia nejdéjus patiekalo, kamera per-
kaista.
» Niekuomet nejunkite mikrobangy rezimo, kai kamero-
je néra maisto. Tai netaikoma, jei norite atlikti trumpa-
laikj indy bandyma.

Kelis kartus i$ eilés mikrobangomis ruoSiant spragésius

ir nustacius per didele mikrobangy galig, dél perkrovos

gali bati pazeista kamera.

» Tarp ruoSimy reikia palaukti kelias minutes, kol prie-
taisas atves.

» Niekada nenustatykite per didelés mikrobangy galios.

» Rinkités daugiausia 600 vaty.

» Sprageésiy pakuote visada dékite ant stiklinés lekstés.

Nuémus dangtj pazeidziamas mikrobangy Saltinis.

» Niekada nenuimkite kameroje esancio mikrobangy
Saltinio dangcio.
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It Aplinkosauga ir taupymas

Nuo dureliy vidinés pusés nupléSus skaidrig plevele pa-

Zeidziamos prietaiso durelés.

» Nenupléskite skaidrios plévelés nuo dureliy vidinés
puses.

| prietaiso vidy patekes skystis gali paZeisti sukamosios

lekstés pavara.

» Stebekite ruoSimo procesa.

» Pirmiausia pasirinkite mazesne ruoSimo trukme, jei
reikia, jg padidinkite.

» Niekada nenaudokite prietaiso be sukamosios I&ks-
tés.

Netinkamas indas gali sugadinti prietaisa.

» Jei ketinate naudotis griliu arba kombinuotuoju mikro-
bangy rezimu, rinkités tik tokius indus, kurie yra at-
sparus auksStai temperattrai.

3 Aplinkosauga ir taupymas

3.1 Pakuoteés utilizavimas

Pakuotei naudojamos medziagos yra nekenksmingos
aplinkai, jas galima perdirbti.

3.2 Energijos taupymas

Jei paisysite Siy nuorody, Jusy prietaisas vartos maziau
elektros.

Prietaisui veikiant daznai nedarinékite dureliy.
v Tuomet nepasikeis kameros temperatira ir nereikés
prietaiso kaitinti papildomai.

Paslépkite paros laiko rodymag energijos taupymo re-
zZime.

v Veikiant energijos taupymo rezimui prietaisas taupo
elektros energija.

Pastaba. Remiantis ES ekologinio projektavimo direkty-
va 2023/826, Sio prietaiso iSjungties veiksenoje jsijun-
gia kita blsena. Ji toliau vadinama energijos taupymo
rezimu.

Net kai neaktyvi pagrindiné funkcija, prietaisas vartoja
energija:

= jutikliniy mygtuky paspaudimui aptikti;

= dureliy atidarymui stebéti;

= paros laikui keisti (be indikatoriaus).

Pagal apibréztj tai néra nei iSjungimo, nei budéjimo veik-
sena, todél vadinama energijos taupymo rezimu. Energi-
jos taupymo rezimo vertés turi bati matuojamos pagal
EN IEC 60350-1:2023.

4 Susipazinimas

4.1 Valdymo skydelis

Valdymo skydelyje Jus nustatote visas savo prietaiso
funkcijas ir gaunate informacijos apie darbo busena.

Pastaba. Priklausomai nuo prietaiso tipo, paveikslélyje
smulkmenos, pvz., spalva ir forma, gali skirtis.
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Susipazinimas It

Automatinis dury atidariklis

Skirtas dureléms automatiskai atidaryti.

Jutikliniai laukeliai

Pasirenkamos funkcijos.

Sukamoji rankenélé

Nustatomas paros laikas, trukmé arba automatinés prog-
ramos.

Ekranas

ENE

Rodomas paros laikas ir trukmé.

Jutikliniai laukeliai

Jutikliniai laukeliai yra lietimuisi jautrus plotai. Norédami
pasirinkit kokig nors funkcijg, bakstelékite | atitinkamag
laukelj.

90-900 Pasirenkama mikrobangy galia vatais.

Pasirenkamos automatinés programos.

kg Pasirenkamas svoris programose.

™ Pasirenkamas grilis.

® Nustatomas arba rodomas paros lai-
kas.

start Jijungiamas darbo rezimas.

M Pasirenkama atmintis.

stop Sustabdomas arba nutraukiamas dar-
bo rezimas.

a Atidaromos prietaiso durelés.

Sukamoji rankenélé

Sukamaja rankenele galite keisti ekrane rodomas
nustatomasias vertes.

Sukamoji rankeneélé jleidziama. Norédami uzfiksuoti arba
atfiksuoti sukamajg rankenéle, paspauskite ja.

Automatinis dury atidariklis

Aktyvinus automatinj dury atidariklj, prietaiso durelés at-
Soka. Prietaiso dureles atidaryti iki galo galite ranka.

Pastabos

= Nutrikus elektros tiekimui automatiné dureliy atidary-
mo funkcija neveikia. Dureles galite atidaryti ranka.

= Jei prietaiso dureles atidarote veikiant rezimui, rezi-
mas sustabdomas.

» Kai prietaiso dureles uzdarysite, rezimas nebus tesia-
mas automatisSkai. Turésite paleisti rezima.

= Jei prietaisas yra iSjungtas ilgiau, prietaiso durelés at-
sidaro po tam tikro laiko.

29



It Priedai

4.2 Kaitinimo budai

Cia rasite kaitinimo bady apzvalga. Pateikiama rekomendacijy, kaip naudoti kaitinimo badus.

Simbolis Pavadinimas Paskirtis

90-900 Mikrobangos Patiekalams ir skysCiams atitirpinti, maistui ruosti garuose arba pasil-
dyti.

I Grilis Patiekalams apkepti.

4.3 Vésinamasis ventiliatorius

Prireikus vésinamasis ventiliatorius jsijungia ir iSsijungia.
Ruosiant mikrobangomis kamera lieka Salta. Nepaisant

to, vésinamasis ventiliatorius jsijungia.

Pastaba. VVésinamasis ventiliatorius gali veikti ir tada, kai
prietaisas jau iSjungtas.

4.4 Vandens kondensatas

RuosSiant garuose, kameroje ir ant prietaiso dureliy gali
susikaupti vandens kondensato. Vandens kondensatas
yra normalus reiSkinys ir neturi jokios jtakos prietaiso
veikimui. Baige ruosti garuose nuvalykite vandens kon-
densata.

5 Priedai

Naudokite originalius priedus. Jie yra pritaikyti Jusy prie-
taisui.

Atsizvelgiant | prietaiso tipa, pristatytas priedas gali skir-
tis.

Priedai Paskirtis

Grotelés = Grotelés naudojamos ke-
pant griliu ir apkepant
= Grotelés naudojamos
kaip pagrindas indui
statyti

6 Pries pradedant naudoti pirmg karta

Nustatykite parametrus, reikalingus pirmajam paleidimui.
ISvalykite prietaisg ir priedus.

6.1 Pirmojo paleidimo veiksmai

Nustatykite parametrus, reikalingus pirmajam paleidimui.

ISvalykite prietaisg ir priedus.

Pastaba. Prijungus elektros tiekimg arba jam nutrakus,

pasigirsta signalas ir ekrane rodomi keli nuliai. Gali pra-

eiti kelios minutés, kol pasigirs kitas signalas ir galésite

nustatyti paros laika.

1. Paspauskite ®. y

v Ekrane rodoma 12:00. Sviedia indikatoriaus lemputé
virs ©.

2. Sukamaja rankenéle nustatykite paros laika.

3. Paspauskite ®.

6.2 Prietaiso valymas pries naudojant pirma
karta

Prie$ pirma kartg ruoSdami patiekalus prietaise, iSvaly-

kite kamerg ir priedus.

1. Jsitikinkite, kad kameroje neliko pakuotés likuciy,
priedy ar kity daikty.

2. Lygius kameros pavirSius valykite minkSta drégna
Sluoste.

3. Kad iSnykty naujo prietaiso kvapas, iSvalykite kamera
karStu Sarmu.
— "Kameros valymas", Psl. 35
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6.3 Priedy valymas

» Priedus kruopscCiai nuvalykite plovimo Sarmo tirpalu ir
mink$ta plovimo servetéle.

6.4 Sukamosios lékstés jdéjimas

Prietaisg naudokite tik jdéje sukamajg léekste.
1. | kameros jrantg jdékite ritininj Ziedg [al.

2. Sukamajg lékste bl uzfiksuokite pavaroje [€] kameros
dugno centre.
3. Patikrinkite, ar sukamoji lekste tinkamai uzsifiksavo.

Pastaba. Sukamoji I1€kSté gali suktis kairén arba deSi-
nen.



Svarbiausia informacija apie valdyma It

7 Svarbiausia informacija apie valdyma

7.1 Mikrobangy galia

Cia rasite mikrobangy galios nuostaty ir jy naudojimo
rekomendacijy apzvalga.

Mikrobangy galia Naudojimas

vatais

90 Jautriems patiekalams atitirpinti.

180 Patiekalams atitirpinti ir toliau
ruosti.

360 Mésai ir zuviai ruosti arba jaut-
riam maistui pasildyti.

600 Patiekalams paSildyti ir ruosti.

900 Skysciams jkaitinti.

Pastaba

Galite nustatyti mikrobangy galig konkreciai trukmei:
= 900 W - 30 minuciy

= 600 W - 60 minudiy

= O0W, 180 W ir 360 W — 99 minutés

7.2 Mikrobangoms tinkami indai ir priedai
Kad patiekalai baty Sildomi tolygiai ir prietaisas nesu-
gesty, naudokite tinkamus indus ir priedus.

Pastaba. Prie§ naudodami indg mikrobangy rezimu, at-
kreipkite démesj j gamintojo pateiktus duomenis. Kilus
abejoniy, iSbandykite inda.

Tinka mikrobangoms

Indas ir priedas Pagrindas

Indas, pagamintas i$ kars-

Ciui atsparios ir mikroban-

goms tinkamos medzia-

gos:

= Stiklas

= Stiklo keramika

= Porcelianas

= Temperatlrai atsparus
plastikas

= Keramika, visiSkai pa-
dengta glazdra, be jtrG-
kKimy

Sios medziagos praleidzia

mikrobangas. Mikrobangos
nepazeidzia karsciui atspa-
raus indo.

Metaliniai stalo jrankiai

Pastaba. Siekdami iSvengti
uzvirimo delsos, galite nau-
doti metalinj stalo jrankj,
pvz., j stikline jstatyti Sauks-
ta.

DEMESIO

Metalui palietus kameros sienele susidaro kibirkstys, ga-

linCios pazeisti prietaisg arba sugadinti vidinj dureliy stik-

3.

» Metalas, pvz., Saukstelis stiklinéje, turi bati mazdaug
2 cm nuo kameros sieneliy ir dureliy vidinés pusés.

Netinka mikrobangoms

Indas ir priedas
Metaliniai indai

Pagrindas

Metalas nepraleidzia mikro-
bangy. Patiekalai beveik
nepasyla.

Mikrobangos gali sugadinti

aukso ir sidabro puoSme-
nas.

Patarimas. Indg galite nau-
doti tik tuomet, jei gamin-
tojas garantuoja, kad indas
tinka mikrobangoms.

Auksu arba sidabru pa-
puosti indai

7.3 Indo tinkamumo mikrobangoms
tikrinimas

Ar indas tinkamas naudoti mikrobangy rezimu, patikrin-
kite atlikdami bandyma. Prietaisg mikrobangy rezimu be
patiekalo galite naudoti tik atlikdami indo bandyma.

N ISPEJIMAS — Pavojus nusiplikyti!
Pasiekiamos dalys prietaisui veikiant jkaista.

» Niekada nelieskite karsty daliy.

» Pasirtpinkite, kad vaikai laikytysi saugiu atstumu.

1. TuSCia indg jdékite | kamera.
. Prietaise 2—1 min. nustatykite didziausig mikrobangy
galia.
. Jjunkite darbo rezima.
. Patikrinkite indg kelis kartus:
- Jei indas Saltas arba Siltas, vadinasi, jis tinka mikro-
bangy rezimui.
- Jei indas karstas arba sukelia kibirkstis, nutraukite
indo bandyma. Indas netinka mikrobangy rezimui.

N

& W

7.4 Mikrobangy nustatymas

DEMESIO

Jei prietaisas veikia nejdéjus patiekalo, kamera per-

kaista.

» Niekuomet nejunkite mikrobangy rezimo, kai kamero-
je néra maisto. Tai netaikoma, jei norite atlikti trumpa-
laikj indy bandyma.

Patarimas. Norédami savo prietaisg naudoti optimaliai,
vadovaukités rekomenduojamomis nuostatomis.
— "Viskas pavyks", Psl. 38

1. Atkreipkite démes;j | saugos nuorodas. — Psl. 26

2. Atkreipkite demesj | saugos nuorodas, kaip iSvengti
materialinés zalos. = Psl. 27

3. Atkreipkite démesj j nuorodas del mikrobangy rezimui
tinkamy indy ir priedy. = Psl. 31
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It Grilis

4. Mygtukais nustatykite norimg mikrobangy galia.
5. Sukamaja rankenéle nustatykite norimg trukme.

Pastaba. Jei veikiant rezimui atidarysite kameros du-
reles, mikrobangy rezimas bus nutrauktas, o skaiciuoja-
ma trukme — sustabdyta. Kai kameros dureles uzdarysi-
te, darbo rezimas bus automatiSkai tesiamas.

7.5 Trukmes keitimas

Trukme galite keisti bet kada.
» Sukamagja rankenéle nustatykite norimg trukme.

7.6 Darbo rezimo sustabdymas

1. Paspauskite stop arba atidarykite prietaiso dureles.

v Sviegia indikatoriaus lemputé vir star,

2. Norédami testi darbo rezima, uzdarykite prietaiso du-
reles ir paspauskite start,

7.7 Darbo rezimo nutraukimas

» Du kartus paspauskite stop arba atidarykite dureles ir
vieng kartg paspauskite stop,

8 Grilis

Prietaise galite savo patiekalus apskrudinti arba apkepti

griliu. Grilj galite naudoti atskirai arba kartu su mikroban-

gy rezimu.

8.1 Grilio nustatymas
1. Paspauskite [

ma 10:00 min.
2. Sukamaja rankenéle nustatykite norimg trukme.

8.2 Trukmes keitimas

Trukme galite keisti bet kada.
» Sukamagja rankenéle nustatykite norimg trukme.

8.3 Darbo rezimo sustabdymas

1. Paspauskite stor arba atidarykite prietaiso dureles.

v SvieCia indikatoriaus lemputé virs start,

2. Norédami testi darbo rezimag, uzdarykite prietaiso du-
reles ir paspauskite start,

8.4 Darbo rezimo nutraukimas

» Du kartus paspauskite stop arba atidarykite dureles ir
vieng kartg paspauskite stop,

8.5 Rezimas ,,Mikrokombi*

Norédami sutrumpinti ruoSimo trukme, galite grilio re-
Zima derinti su mikrobangy rezimu.

Rezimo ,,Mikrokombi“ nustatymas

1. Paspauskite 90, 180 arba 360 mikrobangy galia.

v Vir§ paspausto mygtuko SviecCia indikatoriaus lem-
puté, o ekrane rodoma 1:00 min.

2. Paspauskite [,

3. Sukamaja rankenéle nustatykite norimg trukme.

Pastaba. Jei veikiant rezimui atidarysite kameros du-
reles, mikrobangy rezimas bus nutrauktas, o skaiCiuoja-
ma trukmé - sustabdyta. Kai kameros dureles uzdarysi-
te, darbo rezimas bus automatisSkai tesiamas.

9 Atmintis

Naudodami atminties funkcijg galite iSsaugoti nuostatas
patiekalui ir bet kada jas veél istrinti.

Patarimas. Atminties funkcijg naudokite, jei patiekalg
ruoSiate daznai.

9.1 ISsaugojimas atmintyje

Pastaba
= Negalite iSsaugoti keliy mikrobangy galios verdiy i8
eilés.
Negalite iSsaugoti automatiniy programu.
. Paspauskite M.
Sviecia indikatoriaus lemputé virs M.
. Mygtukais nustatykite norimg mikrobangy galia.
Vir§ mygtuko Sviecia indikatoriaus lempute, o ekrane
rodoma 1:00 min.
. Sukamaja rankenéle nustatykite norimg trukme.
4. Prireikus pasirinkite vieng i$ parinkciy:
» Norédami iSsaugoti atmintyje ir iS karto jjungti, pa-
spauskite start,

€SN C= =
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» Norédami iSsaugoti atmintyje, bet nejjungti, paspau-
skite M.
v Jei prietaisas nejsijungia, ekrane rodomas paros lai-
kas, o prietaisas iSsaugo nuostata.

9.2 | atmintj jrasytos programos naudojimas
ISsaugotg programa paleisti itin paprasta. |dékite pa-
tiekalg j prietaisg ir uzdarykite prietaiso dureles.

1. Paspauskite M.

v Rodomos iSsaugotos nuostatos.
2. Paspauskite start,

9.3 Darbo rezimo sustabdymas

1. Paspauskite stop arba atidarykite prietaiso dureles.

v Sviecdia indikatoriaus lemputé virs start,

2. Noredami testi darbo rezimg, uzdarykite prietaiso du-
reles ir paspauskite start,

9.4 Darbo rezimo nutraukimas

» Du kartus paspauskite stop arba atidarykite dureles ir
vieng kartg paspauskite stop,
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10 Programos

Naudojant programas prietaisas pades paruosti jvairius
patiekalus ir automatiskai parinks optimalias nuostatas.

10.1 Programos nustatymas

1.
2

w

o

<

Pasirinkite programa.

Spaudykite {1, kol ekrane pasirodys pageidaujamos
programos numeris.

Sviegia indikatoriaus lemputé virs .

. Paspauskite kg,

Vir$ kg Sviecia indikatoriaus lemputée, o ekrane rodo-
mas rekomenduojamas svoris.

. Sukamaja rankenéle nustatykite patiekalo svorj.

Jei negalite jvesti tikslaus svorio, suapvalinkite j dides-
ne arba maZesne puse.

Jjunkite darbo rezimg paspausdami start,

Rodoma atgal skaiCiuojama trukmé.

6. Jei veikiant programai pasigirsta signalas, atidarykite
prietaiso dureles.
» Patiekalo dalis iSskirstykite, pamaisykite arba ap-
verskite.
» Uzdarykite prietaiso dureles.
» Paspauskite start,

10.2 Darbo rezimo sustabdymas

1. Paspauskite stop arba atidarykite prietaiso dureles.

v Sviedia indikatoriaus lemputé vir$ star,

2. Norédami testi darbo rezimag, uzdarykite prietaiso du-
reles ir paspauskite start,

10.3 Darbo rezimo nutraukimas

» Du kartus paspauskite stop arba atidarykite dureles ir
vieng kartg paspauskite stop,

10.4 Atitirpinimas jjungus programy automatika
4 atitirpinimo programomis galite atitirpinti mésa, paukstieng ir duona.

Programa Patiekalas Indas Svorio diapazonas, kg
PO1 Malta mésa be dangcio 0,20-1,00
P02 Meésos gabaléliai be dangcio 0,20-1,00
P03 VisCiukas, visCiuky gabalé- be dangcio 0,40-1,80
liai
P04 Duona be dangcio 0,20-1,00

Maisto atitirpinimas naudojant automatines
programas

1.

ISimkite maisto produktg iS pakuotes.
Naudokite maisto produktus, kuriy porcijas uzSaldete
plokSéiai ir laikéte —18 °C temperatiroje.

. Pasverkite maisto produkta.

Svorio reikia tam, kad bty galima jj nustatyti prog-
ramoje.

. Maisto produktg padékite ant plokS¢io, mikroban-

goms tinkamo indo, pvz., stiklinés arba porcelianings
leksteés.
Neuzdenkite dangciu.

. Nustatykite programa. = Psl. 33

10.5 Ruosimas jjungus programy automatika

3 ruosSimo programomis galite gaminti ryzius, bulves arba darZoves.

5. Pastaba. Atitirpinant mésg ir paukstieng susikaupia
skyscio.
Apversdami iSpilkite skystj ir jokiu budu nenaudokite
jo kitiems patiekalams, taip pat stebékite, kad jo ne-
patekty ant kity maisto produkty.

6. PlokS&ius gabalélius ir maltg mésa reikia atskirti ir tik
tada palikti, kad susivienodinty temperatura.

7. Palaukite nuo 10 iki 30 minuciy, kad susivienodinty
atitirpusiy maisto produkty temperattra.
Didesniy mésos gabaly temperatira susivienodina
per ilgesnj laikg nei mazy. Temperatirai susivienodi-
nus galite iSimti paukscio vidurius.

8. Paskui galite toliau tvarkyti maisto produktus, net jei
mesos gabaléliy vidus dar neatsiles.

Programa  Patiekalas Indas Svorio diapa- Nuorodos
zonas, kg
P05 Ryziai su dangdiu  0,05-0,20 = Ryzius ruoskite dideléje aukstoje formoje.
= Nenaudokite ryziy maiseliuose.
= 100 g ryziy jpilkite dviguba arba trigubg kiekj vandens.
P06 Bulvés su dang&iu  0,15-1,00 = Jei norite virti bulves, Sviezias bulves supjaustykite ma-

zais, vienodais gabaléliais.
= 100 g bulviy jpilkite vieng valgomajj Saukstg vandens ir
jberkite Siek tiek druskos.

33



It Pagrindinés nuostatos

Programa  Patiekalas Indas Svorio diapa- Nuorodos
zonas, kg
PO7 Darzoveés su dang¢iu  0,15-1,00 = Pasverkite Sviezias nuvalytas darzoves.

= Darzoves supjaustykite mazais vienodais gabaléliais.
= 100 g darzoviy jpilkite vieng valgomajj Saukstg vandens

ir joerkite Siek tiek druskos.

Maisto ruosimas jjungus programy automatika

1. Pasverkite maisto produkta.
Svorio reikia tam, kad bty galima jj nustatyti prog-
ramoje.

2. Sudékite maisto produktus j mikrobangoms tinkamag
indg ir uzdenkite danggdiu.

3. |pilkite gamintojo ant pakuotés nurodytg vandens
kieki.

10.6 Kombinuotoji ruosimo programa

4. Nustatykite programag. — Ps/. 33

5. Programai pasibaigus dar kartg pamaisykite maisto
produktus.

6. Palaukite nuo 5 iki 10 minudiy, kad susivienodinty
maisto produkty temperatira.
ParuoSimo rezultatas priklauso nuo maisto produkto
kokybés ir jo savybiy.

Kombinuotojoje ruoSimo programoje derinamos mikrobangos ir grilis.

Programa Patiekalas

Indas

Svorio diapazonas, kg

P08 UzSaldytas apkepas, iki 3 cm aukSc&io

be dangdio

0,40-0,90

Maisto ruosimas naudojant kombinuotaja
ruosimo programa
1. ISimkite maisto produktg i§ pakuotés.
2. Pasverkite maisto produkta.
Svorio reikia tam, kad buty galima jj nustatyti prog-
ramoje.

3. Sudékite maistg | mikrobangoms tinkama, karsciui at-
spary ir ne per didelj inda.

4. Nustatykite programg. — Ps/. 33

5. Programai pasibaigus 5-10 minuciy palaukite, kad
susivienodinty maisto produkty temperatira.

11 Pagrindinés nuostatos

Savo prietaiso pagrindines nuostatas galite pritaikyti pa-
gal asmeninius poreikius.

11.1 Pagrindiniy nuostaty apzvalga

Cia Jums pateikta visy pagrindiniy nuostaty ir gamykliniy nuostaty apzvalga. Pagrindinés nuostatos priklauso nuo Ja-

sy prietaiso jrangos.

Nuostata Parinktis ReikSmeé

1

| Mygtuky tonas = On
= OFF

Mygtuky tono jjungimas ir iSjungimas.
Pastaba. Mygtuky tonas start ir stop lieka aktyvus.

¢ Demonstraci- dE&OQ
nis rezimas

Demonstracinio rezimo aktyvinimas ir deaktyvinimas.
Pastaba. Prietaisas iSjungtas. Galite paspausti mygtukus ir rodmenis; mygtukai nevei-

kia. Demonstracinj rezimg dazniausiai naudoja prekybos atstovai.

11.2 Pagrindinés nuostatos keitimas

Reikalavimas: Prietaisas iSjungtas.

1. Kelias sekundes spauskite start ir stop,

Ekrane rodoma pirma pagrindiné nuostata.

. Paspauskite start,

Ekrane mirksi dabartiné verté.

. Sukamaja rankenéle nustatykite norima verte.

. Norédami patvirtinti pagrindine nuostatg, paspauskite
start

& W Ch K

5. Norédami iSjungti pagrindine nuostata, paspauskite

stop,

Sukamaja rankenéle perjunkite pagrindine nuostatg c.

7. Norédami redaguoti pagrindine nuostatg, paspauskite
start,

v Ekrane Sviedia nustatyta parinktis.

Sukamaja rankenéle nustatykite norima verte.

9. Norédami patvirtinti pagrindine nuostatg, paspauskite
start,

[

o0

' Gamyklinés nuostatos (gali skirtis, priklausomai nuo prietaiso tipo)
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10.Norédami iSjungti pagrindine nuostatg, paspauskite
stop,

11.Norédami iSeiti i$ pagrindiniy nuostaty meniu, dar kar-
ta paspauskite stop,

Patarimas. Nuostatas galite bet kada pakeisti.

11.3 Signalo trukmés keitimas
Prietaisui iSsijungus pasigirs signalas. Galite pakeisti
signalo trukme.

» Apie 6 sekundes spauskite start,
v Signalo trukmeé pasikeicia i$ trumpos j ilga.
v Prietaisas perima signalo trukme ir rodo paros laika.

11.4 Paros laiko nustatymas

Pastaba. Prijungus elektros tiekimg arba jam nutrikus,
pasigirsta signalas ir ekrane rodomi keli nuliai. Gali pra-

Valymas ir prieziira It

eiti kelios minutés, kol pasigirs kitas signalas ir galésite

nustatyti paros laika.

1. Paspauskite ©. 5

v Ekrane rodoma 12:00. Sviecia indikatoriaus lemputé
virs ©.

2. Sukamaja rankenéle nustatykite paros laika.

3. Paspauskite ®.

11.5 Paros laiko rodymo iSjungimas

Jei norite sumazinti savo prietaiso energijos taupymo re-
zimo sgnaudas, paros laiko rodyma galite iSjungti.
1. Paspauskite ©.
2. Paspauskite stop,
Norédami veél matyti paros laika, dar kartg paspaus-
kite C.

12 Valymas ir priezilra

Kad jasy prietaisas ilgai gerai veikty, ripestingai jj valy-
Kite ir prizidrekite.

12.1 Valymo priemonés
Naudokite tik tinkamas valymo priemones.

VAN JSPEJIMAS - Elektros smiigio pavojus!

|siskverbusi dréegmeé gali sukelti elektros smug;.

» Nevalykite prietaiso garu arba aukstu slegiu valan-
diais jrenginiais.

DEMESIO

Netinkamos valymo priemonés paZeidzia prietaiso pavir-

Sius.

» Nenaudokite astriy arba Sveiciamuyjy valymo priemo-
niy.

» Nenaudokite valymo priemoniy, kuriy sudétyje yra
daug alkoholio.

» Nenaudokite kiety SveiCiamuyjy pagalveliy ar valymo
kempiniy.

» Nenaudokite jokiy specialiy valikliy, kurie pries valant
pasildomi.

» Stiklo valiklj, stiklo gremztukg arba nertdijan&iojo
plieno valiklius naudokite tik tada, jeigu taip nurodyta
prietaiso valymo instrukcijoje.

Naujose sugeriamosiose Sluostése esanti druska gali

sugadinti pavirsius.

» Naujas sugeriamasias Sluostes prieS naudodami
kruop$diai iSplaukite.

Atskirose valymo instrukcijose nurodyta, kokios valymo

priemonés tinka tam tikriems pavirSiams ir dalims.

12.2 Prietaiso valymas

Prietaisg valykite, kaip nurodyta, kad jvairios dalys ir pa-
virSiai nebaty pazeisti netinkamai valant ar naudojant ne-
tinkamas valymo priemones.

/N |SPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

Kai naudojamas, prietaisas ir prie jo besilie€iangios da-

lys jkaista.

» Rekomenduojama buti atsargiems ir stengtis neliesti
kaitinimo elementu.

» Mayzi, jaunesni nei 8 mety vaikai turi laikytis atokiai.

/\ |1SPEJIMAS — Gaisro pavojus!

Like maisto likuciai, riebalai ir kepsniy sultys gali uzsi-

degti.

» Prie$ naudodami i$ orkaités, nuo kaitinimo elementy
ir priedy pasalinkite stambiausius neSvarumus.

/\ |1SPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!

Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali suskilti.

» Prietaiso dureliy stiklo nevalykite SiurkSciais SveiCia-
maisiais valikliais ar astriu metaliniu grandikliu, nes
galite subraizyti pavirSiy.

1. Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuorodas.
—Psl. 35

2. Atkreipkite demesj j nuorodas dél prietaiso kompone-
nty ir pavirsiy valymo.

3. Jei nenurodyta kitaip, vadovaukités Sia nuoroda:
» Prietaiso komponentus valykite karstu Sarmu ir plo-

vimo servetéle.

» Nusausinkite minksta Sluoste.

12.3 Kameros valymas

DEMESIO

Netinkamai valoma kamera gali biti pazeista.

» Nenaudokite orkaidiy purskiklio, jokiy Sveiiamujy
priemoniy ar kity agresyviy orkaiciy valikliy.

1. Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuorodas.
—Psl. 35

. Valykite karStu Sarmu ar vandeniu su actu.

3. Jei orkaité labai neSvari, naudokite orkaicCiy valiklj.
Orkaiciy valikliu valykite tik atvésusig kamera.
Patarimas. Noredami pasalinti nemalonius kvapus,
jpilkite | puodelj vandens, jlasinkite porg lasy citrinos
suldiy ir kaitinkite 1-2 minutes nustate didzZiausig mik-
robangy galig. Kad skystis pasiekty virimo taska,
taCiau neuzvirty, j indg jstatykite Sauksta.

. Kamerg iSvalykite minksta servetéle.

N

Y

ty.
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Sukamosios lékstés valymas

1.

F =

Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuorodas.
—Ps/. 35

. ISimkite sukamaja IékSte.
. Sukamajg lekste valykite kars§tu Sarmu ir minksta plo-

vimo servetéle.

. Nusausinkite minksta Sluoste.
. Vél jdékite sukamajg lékste.

Atkreipkite démesj, kad sukamoji leksteé turi tinkamai
uzsifiksuoti.

12.4 Priekinés prietaiso dalies valymas

DEMESIO
Netinkamai valant gali bUti pazeista prietaiso priekiné
puseé.

»

4,

Nevalykite stiklo valikliu, metaliniu grandikliu ar stiklo
grandikliu.

Kad iSvengtumeéte nertdijanciojo plieno priekiniy daliy
korozijos, iSkart pasalinkite kalkiy, riebaly, krakmolo ir
baltymy démes.

Nertdijanciojo plieno pavirSiams naudokite specialig
nertdijangiojo plieno priezilros priemone, skirtg Sil-
tiems pavirSiams.

. Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuorodas.

—Psl. 35

. Priekine prietaiso dalj valykite karStu Sarmu ir plovimo

servetéle.

Pastaba. Prietaiso priekiniy daliy spalvy gama gali
Siek tiek skirtis del skirtingy medziagy, pvz., stiklo,
plastiko ar metalo.

. Priekinius prietaiso pavirSius i$ nertdijanciojo plieno

valykite minksta Sluoste uztepdami plong nerudijan-
Ciojo plieno priezitros priemoneés sluoksni.
Nerudijanciojo plieno priezitros priemoniy galima jsi-
gyti masy klienty aptarnavimo tarnyboje arba speciali-
zuotoje parduotuvéje.

Nusausinkite minksta Sluoste.

12.5 Valdymo skydelio valymas

DEMESIO
Netinkamai valomas valdymo skydelis gali buti pazeis-
tas.

>

1.

2,

3.

Niekada nevalykite valdymo skydelio Slapia Sluoste.

Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuorodas.
—Psl. 35

Valdymo skydelj valykite mikropluoSto servetéle arba
minksta drégna servetéle.

Nusausinkite minksta Sluoste.

12.6 Priedy valymas

1. Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuorodas.
— Psl. 35

2. Pridegusius maisto likucius sudrékinkite valymo ser-
vetéle ir karstu Sarmu.

3. Priedus valykite karstu Sarmu ir valymo servetéle arba
plovimo Sepetéliu.

4. Groteles valykite nertdijanciojo plieno valikliu arba
plaukite indaplovéje.
Jei orkaité labai nesvari, naudokite nertdijanciojo
plieno spirale arba orkaiciy valiklj.

5. Nusausinkite minksta Sluoste.

12.7 Dureliy stikly valymas

DEMESIO
Netinkamai valant gali bati pazZeisti dureliy stiklai.
» Nenaudokite stiklo grandiklio.

1. Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuorodas.
— Psl, 35

2. Dureliy stiklus nuvalykite drégna valymo servetéle ir
stiklo valikliu.
Pastaba. Ant dureliy stiklo pastebimi Seséliai, kurie at-
rodo lyg stiklo defektas, yra kameros apSvietimo
Sviesos atspindziai.

3. Nusausinkite minksta Sluoste.

12.8 Pagalbiné valymo programa

Pagalbineé valymo programa - greitas budas iSvalyti ka-
merg tarp maisto ruoSimy. Pagalbiné valymo programa
suminkstina neSvarumus garindama plovimo tirpalg. Vé-
liau neSvarumus tampa lengviau nuvalyti.

Valymo funkcijos nustatymas

1. | puodelj su vandeniu jlaSinkite porg lasy ploviklio.

. | puodelj jstatykite Saukstelj, kad vanduo jkaisty iki vi-
rimo temperatiros, bet neuzvirty.

Puodelj pastatykite kameros viduryje.

Nustatykite 600 W mikrobangy galig.

Nustatykite 3 minudiy trukme.

Jjunkite mikrobangy rezima.

Trukmei pasibaigus, dureles dar 3 minutes palikite uz-
darytas.

Kamerg iSvalykite minksta servetéle.

Palikite kameros dureles praviras, kad kamera iSdziG-
tu.

Nogasrw DN

© ©

13 Sutrikimy salinimas

Nedideles prietaiso triktis galite pasalinti ir patys. Prie$ kreipdamiesi | klienty aptarnavimo tarnybg perskaitykite infor-
macijg apie trikCiy Salinima. Taip iSvengsite bereikalingy iSlaidy.

N ISPEJIMAS — Suzeidimy pavojus!
Netinkamai atlikti remonto darbai kelia pavojy.
» Atlikti prietaiso remonto darbus leidziama tik iSmokytam personalui.

>
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— "Klienty aptarnavimo tarnyba', Psl. 38
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N ISPEJIMAS - Elektros smigio pavojus!

Netinkamas remonto darby atlikimas kelia pavojy.

» Atlikti prietaiso remonto darbus leidziama tik to mokytam personalui.

» Prietaisg remontuoti leidziama tik su originaliomis atsargineémis dalimis.

» Siekiant iSvengti rizikos, pazeidus Sio prietaiso el. tinklo prijungimo kabelj, jj pakeisti turi gamintojas arba jo klienty
aptarnavimo tarnyba arba kitas panaSios kvalifikacijos specialistas.

13.1 Veikimo sutrikimai

Sutrikimas

Priezastis ir trikéiy Salinimas

Prietaisas neveikia.

Tinklo laido jungiklis néra jkistas.
» Prijunkite prietaisa prie elektros tinklo.

Saugikliy dezuteje suveikeé saugiklis.
» Saugikliy dézutéje patikrinkite saugiklj.

Nutriko elektros tiekimas.
» Patikrinkite, ar patalpoje veikia apSvietimas ir kit prietaisai.

Veikimo sutrikimas

1. Saugikliy dézutéje isjunkite saugiklj.

2. Mazdaug po 10 sekundziy vél junkite saugiklj.

v Jei triktis buvo atsitikting, praneSimas uzgesta.

3. Jei praneSimas pasirodo vel, kreipkités | klienty aptarnavimo tarnybg. Paskam-
bine nurodykite tiksly klaidos praneSima.
— "Klienty aptarnavimo tarnyba", Psl. 38

Durelés neuzdarytos.
» Patikrinkite, ar tarp dureliy neuzstrigo maisto liku€iy arba pasalinis daiktas.

Patiekalai jkaista 1&éCiau nei anks-
Ciau.

Nustatyta per maza mikrobangy galia.
» Nustatykite didesne mikrobangy galig. = Ps/. 31

| prietaisg jdétas didesnis nei jprasta kiekis.
» Nustatykite ilgesne trukme.
Dvigubam kiekiui reikia dvigubos trukmes.

Maistas yra vésesnis nei anksciau.
» Apverskite maistg ir kartkartémis jj pamaisykite.

Sukamoji lekste klitva arba trina-
si.

Nesvarumai arba pasalinis daiktas sukamosios lekstés pavaros srityje.
» [Svalykite ritininj ziedq ir jrantg kameros viduje.

Mikrobangy reZimas nutriksta.

Sutriko prietaiso veikimas.
» Jei Si klaida pasikartos, kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba.

Prietaisas neveikia. Ekrane rodo-
ma trukme.

Netyc&ia aktyvinta nustatymo sritis.
» Paspauskite stop,

Nustadius nepaspaustas mygtukas start,
» Paspauskite start arba istrinkite nuostatg paspausdami stop,

Indikatoriuje Sviecia trys nuliai.

Nutriko elektros tiekimas.
» IS naujo nustatykite paros laika.
— "Pirmojo paleidimo veiksmai", Psl. 30

Indikatoriuje rodoma M.

Aktyvintas demonstracinis rezimas.
» Pasyvinkite demonstracinj rezima.
— "Pagrindinés nuostatos”, Psl. 34

Ekrane pasirodo praneSimas € 3.

Automatinés dureliy atidarymo sistemos klaida.

1. ISjunkite prietaisa.

2. Palaukite 10 minudiy.

3. Vél jjunkite prietaisa.

» Jei Si klaida pasikartos, kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba.
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14 Utilizavimas

14.1 Seno prietaiso utilizavimas

Jei ekologiskai utilizuosite prietaisg, jame esandias ver-

tingas medziagas bus galima panaudoti vél.

1. IStraukite el. tinklo prijungimo kabelio el. tinklo kiStu-
ka.

2. Nupjaukite el. tinklo prijungimo kabelj.

3. Prietaiso atliekas tvarkykite pagal aplinkosaugos
taisykles.
Kur ir kaip Siuo metu galima priduoti atliekas, teirau-
kités prietaiso pardavéjo arba savivaldybéje.

Sis prietaisas yra pazymétas pagal Eu-
ropos bendrijos direktyvg 2012/19/ES
dél naudoty elektriniy ir elektroniniy
prietaisy (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Si direktyva apibrézia visoje ES galiojan-
Cig naudoty prietaisy grazinimo ir per-
dirbimo tvarka.

2

15 Klienty aptarnavimo tarnyba

Daugiau informacijos apie garantijos galiojimo laikg ir jo-
sy Salyje galiojangias garantijos sglygas gausite nuskai-
te QR kodg pateiktame dokumente su priezitros tarny-
by kontaktais ir garantijos salygomis, masy klienty ap-
tarnavimo tarnyboje iS savo pardavejo arba rasite misy
interneto svetaingje.

Kreipiantis j klienty aptarnavimo tarnybg reikés nurodyti
jlsy turimo prietaiso gaminio numerj (E-Nr.) ir pagamini-
mo numerj (FD).

Masy klienty aptarnavimo tarnybos kontaktinius duome-
nis gausite nuskaite QR kodg pateiktame dokumente su
priezitros tarnyby kontaktais ir garantijos salygomis
arba rasite misy interneto svetaineje.

Siame gaminyje yra G energijos efektyvumo klases
Sviesos Saltiniai. Sviesos Saltinj galima jsigyti kaip at-
sargine dalj; jj keisti leidziama tik to mokytiems speciali-
stams.

Informacijg pagal reglamentg (EU) 2023/826 rasite in-
ternete, adresu www.bosch-home.com, savo prietaiso
gaminio puslapyije ir priezitros puslapyje atvére naudoji-
mo instrukcijas ir papildomus dokumentus.

15.1 Produkto numeris (E-Nr.) ir pagaminimo
numeris (FD)

Produkto numerj (E-Nr.) ir pagaminimo numerj (FD) rasi-
te savo prietaiso specifikacijy lentelgje.

Specifikacijy lentele su numeriais rasite atidare prietaiso
dureles.

E-Nr FD: ZNr CE

Type |

15

Kad prietaiso duomenis ir klienty aptarnavimo tarnybos
telefono numerj visada turétuméte po ranka, duomenis
galite uzsiraSyti.

16 Viskas pavyks

Cia nurodomos skirtingiems patiekalams tinkamos nuo-
statos, geriausi priedai ir indai. Rekomendacijas optima-
liai pritaikeme pagal Jusy prietaisa.

16.1 Ka daryti toliau

Pastaba

= Rekomenduojamos nuostatos taikomos maistg deda-
nt | nejkaitinta tuscig kamera.

= Apzvalgose nurodyti laiko duomenys yra apytiksliai.
Jie priklauso nuo maisto produkty kokybeés ir jy savy-
biy.

/\ |SPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

Maisto produktai kietu lukstu arba odele Sildant ir po Sil-

dymo gali susprogti.

» Niekada nevirkite kiauSiniy su lukstu ir neSildykite kie-
tai virty kiausiniy su lukstu.

» Niekada neruoskite kiaukutiniy ir véziagyviy.

» Jei Sildote kiauSiniene arba kiausinius stikliniame in-
delyje, i$ pradziy pradurkite trynj.

» Jei maisto produkto apvalkalas arba odelé yra kieta,
pvz., obuoliy, pomidory, bulviy, desreliy, jie gali jtrikti.
Pries tai apvalkalg arba odele reikia pabadyti.
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|kaite patiekalai atiduoda Siluma. Indas gali jkaisti.
» KarStus indus arba priedus i$ kameros visada imkite
puodkélémis.

1. PrieS naudodami iSimkite i§ kameros nereikalingus in-
dus.

2. Rekomenduojamose nuostatose pasirinkite norimg
patiekala.

3. Sudeékite maistg | tinkamg inda.

— "Mikrobangoms tinkami indai ir priedai", Psl. 31

. Padékite indg ant sukamosios Iékstes.

5. Nustatykite prietaisa, kaip nurodyta rekomenduojamo-
se nuostatose.
Pirmiausia nustatykite mazesne trukme. Jei reikia, pa-
ilginkite trukme. Jei lentelése nurodytos 2 mikrobangy
galios ir trukmeés vertés, pirmiausia nustatykite pirmg
mikrobangy galios ir trukmés verte, o pasigirdus sig-
nalui — antra.
Jei norite ruosti ne tokius kiekius, kurie nurodyti lente-
lése, dvigubam kiekiui nustatykite mazdaug dvigubg
trukme.

6. IS kameros imdami karstg indg, naudokite puodkéle.

=y
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16.2 Atitirpinimo ir Sildymo patarimai

Norimas rezultatas

Patarimas

Pasibaigus trukmei

maistas dar neatitirpes, ne-

karStas arba neistroskin-
tas.

Nustatykite ilgesne trukme.
Didesniam kiekiui ir auks-
tesniam patiekalui reikia
daugiau laiko.

Pasibaigus ruoSimo truk-
mei, patiekalo krastai per-
kaite, o vidurys dar ne-
tinkamas valgyti.

= Kartkartémis pamaisykite
patiekala.

= Nustatykite mazesne mik-
robangy galig ir ilgesne
trukme.

Atitirpinus paukstienos
arba mésos iSoré jkaitusi,
tadiau vidurys dar neatitir-

pes.

= Nustatykite mazesne mik-
robangy galig.

= Atitirpindami didelj kiek|
kelis kartus apverskite.

Patiekalas negali buti per
sausas.

= Nustatykite mazesne mik-
robangy galig.

= Nustatykite mazesne
trukme.

= UZdenkite patiekala.

= |pilkite daugiau skyscio.

Atitirpinimas mikrobangomis
Atkreipkite démesj j rekomenduojamas Saldyto maisto atitirpinimo mikrobangomis nuostatas.

Viskas pavyks It

16.3 Atitirpinimas
Savo prietaisu galite atitirpinti uzSaldytus patiekalus.

Maisto atitirpinimas

1. UzSaldytus maisto produktus sudekite j atvirg indg ir
padekite ant sukamosios |ékstes.

Jautrias dalis, pvz., visCiuky kulSeles ar sparnelius
arba riebius kepsniy pakrasdcius, galite uzdengti nedi-
deliais aliuminio folijos lapeliais. Folija negali liestis
prie orkaités sieneliy.

2. Jjunkite darbo rezima.

Praéjus pusei atitirpinimo laiko aliuminio folijg galite
nuimti.

3. Pastaba. Atitirpinant mésg ir paukstieng susikaupia
skysdio.

Apversdami iSpilkite skystj ir jokiu bidu nenaudokite
jo kitiems patiekalams, taip pat stebekite, kad jo ne-
patekty ant kity maisto produkty.

4. Patiekalus reguliariai apverskite arba vieng ar du kar-
tus pamaisykite.

Didelius gabalus apverskite dazniau.

5. Kad susivienodinty temperatira, atitirpintus patiekalus
mazdaug 10-20 minuciy palaikykite kambario tem-
peraturoje.

Paskui galite iSimti paukscio vidurius. Mésg galima
tvarkyti net tada, kai jos vidus dar nevisiSkai atitirpes.

Patiekalas Svoris, g Mikrobangy galia, W Trukmé, min.
Visas jautienos, verSienos arba kiaulienos ga- 800 1. 180 1. 15
balas, su kaulu ir be kaulo 2. 90 2. 10-20
Visas jautienos, verSienos arba kiaulienos ga- 1000 1. 180 1. 20
balas, su kaulu ir be kaulo 2. 90 2. 15-25
Visas jautienos, versienos arba kiaulienos ga- 1500 1. 180 1. 30
balas, su kaulu ir be kaulo 2. 90 2. 20-30
Jautienos, verSienos ar kiaulienos gabaléliai 200 1. 180 1.2°
arba griezinéliai 2. 90 2.4-6
Jautienos, verSienos ar kiaulienos gabaléliai 500 1. 180 1.5°
arba griezinéliai 2. 90 2.5-10
Jautienos, verSienos ar kiaulienos gabaléliai 800 1. 180 1.8
arba griezinéliai 2. 90 2.10-15
Maigytas far§as 2° 200 90 10*
Maidytas fargas 2° 500 1. 180 1. 5%

2.90 2. 10-15
Maigytas far§as 2° 800 1. 180 1. 8%

2. 90 2. 10-20
Paukstiena arba paukstienos gabaliukai ° 600 1. 180 1.8

2. 90 2. 10-20
Paukstiena arba paukstienos gabaliukai ° 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2. 10-20
Zuvies filé, Zuvies kotletai arba Zuvies griezi- 400 1. 180 1.5
néliai ° 2. 90 2. 10-15

[ N

Apversdami atskirkite atitirpusius maisto gabalélius vieng nuo kito.
UzSaldykite kuo plokstesnius patiekalo gabalélius.
Pasalinti jau atitirpusig mésa.

Kelis kartus apverskite patiekala.

Atskirti atitirpusius maisto gabalélius.

39



It Viskas pavyks

Patiekalas Svoris, g Mikrobangy galia, W Trukmé, min.
Darzovés, pvz., zirniai 300 180 10-15
Vaisiai, pvz., avietés ' 300 180 7-102
Vaisiai, pvz., avietés ' 500 1. 180 1. 82

2. 90 2. 5-10
Sviesto tirpinimas ° 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Sviesto tirpinimas 3 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Visagrudé duona 500 1. 180 1.6

2. 90 2. 5-10
Visagrudé duona 1000 1. 180 1.12

2. 90 2. 10-20
Pyragas, sausas, pvz., plaktos teSlos pyragas 500 90 10-15
4,5
Pyragas, sausas, pvz., plaktos teSlos pyragas 750 1. 180 1.5
45 2. 90 2. 10-15
Pyragas, sultingas, pvz., vaisiu, varskés * 500 1. 180 1.5

2. 90 2. 15-20
Pyragas, sultingas, pvz., vaisiy, varskés * 750 1. 180 1.7

2. 90 2. 15-20
16.4 PaSildymas DEMESIO

Savo prietaisu galite pasildyti maista.
Maisto pasildymas

N ISPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

|kaite patiekalai atiduoda Siluma. Indas gali jkaisti.

» Karstus indus arba priedus i§ kameros visada imkite
puodkélemis.

VAN ISPEJIMAS - Pavojus nusiplikyti!

Kai kuriy kaitinamy skysciy virimas uzdelsiamas. Tai yra

virimo temperatira pasiekiama, tadiau nepradeda Kkilti

uzvirus budingi gary burbuliukai. Reikia bati atsargiems,

jei indas net Siek tiek kresteléty. KarStas skystis gali

greitai uzvirti ir pradéti tiksti.

» Kaitindami visada j indg jdékite Saukstg. Tuomet viri-
mas nebus uzdelsiamas.

) &

Uzsaldyto maisto Sildymas mikrobangomis

Metalui palietus kameros sienele susidaro kibirkstys, ga-
linCios pazeisti prietaisg arba sugadinti vidinj dureliy stik-
l3.
» Metalas, pvz., Saukstelis stiklingje, turi biti mazdaug

2 cm nuo kameros sieneliy ir dureliy vidinés pusés.

1. ISimkite pusgaminius i$ pakuotés ir jdekite | mikro-
bangoms tinkamg inda.

2. Maistg inde iSdéliokite ploksciai.

3. Uzdenkite maistg tinkamu indu, |€kSte arba specialia
folija, skirta mikrobangy krosneléms.

4. |junkite darbo rezima.

5. Maistg kelis kartus apverskite arba kartkartémis pa-
maisykite.
Jvairds maisto komponentai suSyla per skirtingg laika.

6. Patikrinkite temperatra.

7. Kad susivienodinty temperatira, paSildytg maistg
mazdaug 2-5 minutes palaikykite kambario tempera-
taroje.

Atkreipkite démesj j rekomenduojamas Saldyto maisto paSildymo mikrobangomis nuostatas.

Atskirti atitirpusius maisto gabalélius.
Kartkartémis atsargiai pamaisSykite patiekala.
Visg iSimkite i$ pakuotés.

[ N

Pyrago gabalélius atskirkite viena nuo kito.
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Atitirpinti galima tik pyragus be glaisto, grietinélés, zelatinos arba kremo.
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Patiekalas Svoris, g Mikrobangy galia, W Trukmé, min.
Keli patiekalai, patiekalas |1ékSteje, gatavas 300-400 600 8-11
patiekalas i§ 2-3 sudedamujy daliy

Sriuba 400 600 8-10
Troskinys 500 600 10-13
Mésos griezinéliai arba mésos gabaléliai pa- 500 600 12-17"
daze, pvz., guliaSas

Apkepai, pvz., lazanija, vamzdeliniai maka- 450 600 10-15
ronai

Priedai, pvz., ryziai, makaronai 2 250 600 2-5
Priedai, pvz., ryziai, makaronai 2 500 600 8-10
Darzovés, pvz., zirniai, brokoliai, morkos ° 300 600 8-10
Darzovés, pvz., zirniai, brokoliai, morkos 2 600 600 14-17
Spinatai su grietine * 450 600 11-16

Sildymas mikrobangomis
Atkreipkite démesj j nuostatas, rekomenduojamas Sildant mikrobangomis.

Patiekalas Kiekis Mikrobangy galia, W Trukmé, min.

Gérimai ° 200 mi 800 2-3 7

Gérimai ° 500 mi 800 3-4 87

Kadikiy maistelis, pvz., pieno buteliukas 8 50 ml 360 apie 0,5 &1°

Kadikiy maistelis, pvz., pieno buteliukas 8 100 ml 360 apie 1 21

Kadikiy maistelis, pvz., pieno buteliukas 8 200 ml 360 1,5 o1

Sriuba, 1 puodelis 200 g 600 2-3

Sriuba, 2 puodeliai 400 ¢ 600 4-5

Keli patiekalai, patiekalas |1éksteje, gatavas 350-500 ¢ 600 4-8

patiekalas i§ 2-3 sudedamujy daliy

Mésa su padazu 500 g 600 8-11

Troskinys 400 g 600 6-8

Troskinys 800 ¢ 600 8-11

Darzoveés, 1 porcija 2 150 g 600 2-3

Darzoves, 2 porcijos 2 300 g 600 3-5

16.5 Ruosimas garuose - Saldiesiems ir bulviy apkepams naudokite didel]
— . . plokScig inda.

Savo prietaisu galite ruosti maistg garuose. 2. Maistg inde igdéliokite plok&&iai.

3. RuoSdami mikrobangomis, uzdenkite maistg tinkamu

Kaip ruosti patiekalus dangciu, lékste arba specialia folija, skirta mikroban-

N\ |SPEJIMAS - Pavojus nusideginti! gy krosnelems.

Jkaite patiekalai atiduoda $iluma. Indas gali jkaisti. » Kepdami griliu neuzdenkite maisto.

» Karstus indus arba priedus i§ kameros visada imkite » Derindami mikrobangas ir grilj neuzdenkite maisto.
puodkeléemis. 4. Padékite indg ant sukamosios lékstes.

» Jei kepsite griliu, dékite sukamajq 1€kSte ant grote-

1. Patikrinkite, ar indas telpa j kamerg, ar sukamoji leks- liy. Nejkaitinkite.

té gali suktis nekliudomai.
- Kepkite aukstoje formoje.

MaiSydami atskirkite mésos gabalélius vieng nuo kito.
RuoSdami patiekala jpilkite Siek tiek skyscio.

| indg jpilkite vandens, kad apsemty dugna.
RuoSdami patiekalg garuose nepilkite vandens.

| stikline jdeékite Sauksta.

Neperkaitinkite alkoholiniy gerimu.

Retkarciais patikrinkite, kaip ruoSiamas patiekalas.
Kadikio maistelj Sildykite be Ciulptuko ar dangtelio.
® Pakaitine patiekalg visada gerai sukratykite.

9 Bitinai patikrinkite temperattira.

""Mésos gabalélius atskirkite vieng nuo kito.

® N o oA W N =
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5. Jjunkite darbo rezima.

6. Kad susivienodinty temperatira, paSildytg maistg
mazdaug 2-5 minutes palaikykite kambario tempera-

tdroje.

» Mesg pjaustykite tik po 5-10 minudiy.

Gaminimas mikrobangomis

» Saldziuosius ir bulviy apkepus iSjungtame prietaise

palikite dar 5 minutes.
Patarimas. Kepdami Zuvj arba darzoves ant ieSmo visa-

da naudokite medinius ieSmelius.

Patiekalas Kiekis Priedai Mikroban- Kaitinimo Truk- Nuorodos
gy galia, budas mé, min.
w
Visas viSCiukas, Svie- 1200 g Indas su dang- 600 - 25-30 Praéjus pusei nustatyto laiko
Zias, be viduriy ¢iu apverskite.
Vis¢iuky puselés, 800 ¢ Indas be dang- 360 30-40 Dékite odos puse j virSy. Ne-
pvz., ketvirCiai ¢io vartykite.
+
Grotelés
Visty sparneliai, mari- 800 g Indas be dang- 360 15-25 Nevartykite.
nuoti, Saldyti ¢io
+
Grotelés
Kiauliena be odos, 750 g Indas be dang- 360 ™ 40-50 1-2 kartus apverskite.
pvz., sprandiné cio
LaSiniy griezinéliai mazdaug Grotelés 180 [ 10-15 -
8 grieziné-
liai
Maltos mésos keps- 750 g Indas be dang- 1. 600 1. - 1. 20-25 Ruoskite neuzdenge. Di-
nys ¢io 2. 360 2.0 2. 25-35 dziausias patiekalo aukstis -
6 cm.
Zuvis, pvz., filé gaba- 400 g Indas be dang- 600 - 10-15 |pilkite Siek tiek vandens, ci-
[&liai ¢io triny sul&iy arba vyno.
Zuvies file, apkepta 400 g Indas be dang- 360 10-15 Saldytg Zuvj i§ pradziy atitir-
¢io pinkite.
Zuvis ant ie$mo 4-5 gaba- Grotelés 180 10-15 Naudokite medinius ieSme-
leliai lius.
Saldusis apkepas, 1000 g Indas be dang- 360 30-35 Didziausias patiekalo aukstis
pvz., varSkés apkepas ¢io -5cm.
Su vaisiais
Pikantiskas apkepas, 10009 Indas be dang- 360 ™ 30-35 Apibarstykite maistg suriu.
iS neapdoroty priedy, gio DidZiausias patiekalo aukstis
pvz., makarony apke- -5cm.
pas
PikantiSkas apkepas, 1000 g Indas be dang- 360 ™ 30-40 Didziausias patiekalo aukstis
i$ troSkinty priedy, ¢io -4 cm.
pvz., bulviy apkepas
Sriubos perkaitinimas, 2-4 puo- Indas be dang- - ™ 15-20 -
pvz., svoguny sriubos deliai ¢io
Darzovés, Sviezios 250 g Indas su dang- 600 - 5-10 ° Produktus supjaustykite
Ciu vienodo dydzio gabaléliais.
Kiekvienam 100 g produkty
jpilkite 1-2 valgomuosius
Saukstus vandens. Kartkar-
témis pamaisykite.
Darzoves, 8viezios 500 g Indas su dang- 600 - 10-15 ' -
Siu
Darzoves antieSmo  4-5 gaba- Grotelés 180 [ 15-20 Naudokite medinius ieSme-

leliai

lius.

! Kartkartémis atsargiai pamaigykite patiekala.
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Patiekalas Kiekis Priedai Mikroban- Kaitinimo Truk- Nuorodos
gy galia, budas mé, min.
w
Bulves 250 g Indas su dang- 600 - 8-10 Produktus supjaustykite
Ciu vienodo dydzio gabaléliais.
Kiekvienam 100 g produkty
jpilkite 1-2 valgomuosius
Saukstus vandens. Kartkar-
témis pamaisykite.
Bulvés 500 g Indas su dang- 600 - 11-14 ' Produktus supjaustykite
Ciu vienodo dydzio gabaléliais.
Kiekvienam 100 g produkty
jpilkite 1-2 valgomuosius
SauksStus vandens. Kartkar-
témis pamaisykite.
Bulvés 750 g Indas su dang- 600 - 15-22 ' Produktus supjaustykite
Ciu vienodo dydzio gabaléliais.
Kiekvienam 100 g produkty
jpilkite 1-2 valgomuosius
Saukstus vandens. Kartkar-
témis pamaisykite.
RyZiai 125 g Indas su dang- 1. 1. - 1. 5-7 Skyscio pilkite dvigubai dau-
Ciu 900 2. - 2. 12-15 giau nei produkto.
2. 180
Ryziai 250 g Indas su dang- 1. 1. - 1.6-8 Skyscio pilkite dvigubai dau-
Ciu 900 2. - 2. 15-18 giau nei produkto.
2. 180
Skrudinamosios duo- 2-4 rieke- Grotelés - O 1-a pusé: -
nos skrudinimas les 2-4
2-a puse:
2-4
Skrudinamosios duo- 2-6 rieke- Grotelés - M 7-10 Trukmé priklauso nuo
nos apkepimas les priedy.
Vaisiai, kompotas 500 ¢ Indas su dang- 600 - 9-12 -
Ciu
Desertai, pvz., tirpus 500 ml Indas su dang- 600 - 5-8 Kartkartémis pudingg 2-3
pudingas Ciu kartus gerai pamaisykite
Sluotele.
Pudingas isS pudingo milteliy 4. Nustatykite prietaisa, kaip nurodyta rekomenduojamo-

N ISPEJIMAS — Pavojus nusideginti!
|kaite patiekalai atiduoda Silumag. Indas gali jkaisti.

se nuostatose.

. Pirma kartg iSmaiSykite po 3 minuciy. Paskui maiSy-

kite kas minute, kol konsistencija bus tinkama.

>

N

Karstus indus arba priedus i§ kameros visada imkite
puodkélémis.

. Pudingo miltelius sumaisykite su cukrumi ir trupudiu

pieno, kaip nurodyta ant pakuotés, ir iSmaiSykite mik-
robangoms tinkamame dubenyije taip, kad nelikty gu-
muléliy.

. Supilkite likusj pieng ir dar kartg iSmaiSykite.
. |dékite dubenj | kamerg ir uzdarykite prietaiso dureles.

Gaminimas mikrobangomis

Trukmé priklauso nuo pieno temperaturos ir naudoja-
mo indo.

16.6 Kontroliniai patiekalai

Sios apzvalgos buvo sudarytos bandymy institute, kad
bty lengviau patikrinti prietaisg pagal EN
60350-1:2013 arba IEC 60350-1:2011 standartus ir pa-
gal EN 60705:2012, IEC 60705:2010 standartus.

Patiekalas Mikrobangy galia, W Trukmé, min. Nuoroda
Pienas su kiausiniais, 750 g 1. 360 1. 12-17 20 x 25 cm ,Pyrex” formg pastaty-
2. 90 2. 20-25 kite ant sukamosios lekstés.

' Kartkartémis atsargiai pamaidykite patiekalg.
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Patiekalas Mikrobangy galia, W Trukmé, min. Nuoroda

Biskvitas 600 8-10 22 cm skersmens ,Pyrex” formg
pastatykite ant sukamosios leks-
tés.

Maltos mésos kepsnys 600 20-25 LPyrex" formg pastatykite ant suka-

mosios lekstes.

Atitirpinimas mikrobangomis

Nuostatos, rekomenduojamos atitirpinant mikrobangomis.

Patiekalas Mikrobangy galia, W Trukmé, min. Nuoroda
Mésa 1. 180 1. 5-7 22 cm skersmens ,Pyrex” forma
2. 90 2. 10-15 pastatykite ant sukamosios leks-
tés.
Ruosimas derinant su mikrobangomis
Patiekalas Mikrobangy ga- Kaitinimo bu-  Trukmé, min. Nuoroda

lia, W das

Bulviy apkepas 360 ™

35-40 22 cm skersmens ,Pyrex” formg
pastatykite ant sukamosios leks-

tés.

17 Montavimo instrukcija

Atkreipkite démes;j j prietaiso montavimo informacija.

mm
—>

17.1 Saugus montavimas

Montuodami prietaisg laikykités Siy saugos nu-

rodymuy.

® Saugus prietaiso naudojimas garantuojamas
tik tuomet, jei prietaisas sumontuotas tinka-
mai, laikantis montavimo instrukcijos. Uz ne-
priekaistingg veikimag jrengimo vietoje atsako
montuotojas.

m |Spakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei prie-
taisas transportuojant pazeistas, jo nejunkite.

m PrieS pradédami naudoti, iS kameros ir nuo
dureliy nuimkite pakuotés medziagg ir nulup-
Kite lipnigja plévele.

m Nenupléskite skaidrios plevelés nuo dureliy
vidinés puses.

m | aikykités papildomos jrangos montavimo la-
puose pateikty nuoroduy.

m Baldai, | kuriuos montuojamas prietaisas, turi
buti atsparus karsciui iki 95 °C, o priekinés
gretimy baldy plokstés — iki 70 °C.

= Nemontuokite prietaiso uz dekoratyviniy ar
baldy dury. Prietaisas gali perkaisti.
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®» Angas balde iSpjaukite prie$ jstatydami prie-
taisg. Pasalinkite pjuvenas. Jos gali pakenkii
elektriniy daliy funkcijoms.

m Prietaisus be kistuko gali prijungti tik leidimag
turintis kvalifikuotas personalas. Jei zala pa-
daroma netinkamai prijungus prietaisg, nete-
nkate teisés reikalauti garantijos.

A\ JSPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!

Dalys, kurios yra prieinamos montuojant, gali
bati astriomis briaunomis, taigi galite jsipjauti.
» Muvékite apsaugines pirstines.

A JSPEJIMAS — Gaisro pavojus!

Naudoti prailgintg el. tinklo prijungimo kabelj ir

neaprobuotus adapterius pavojinga.

» Nenaudokite ilginimo kabeliy ir keliaguby ki-
Stukiniy lizdy blokuy.

» Naudokite tik gamintojo aprobuotus adapte-
rius ir el. tinklo prijungimo linijas.

» Jeigu el. tinklo prijungimo kabelis per trum-
pas ir negalite gauti ilgesnio el. tinklo prijun-
gimo kabelio, kreipkités j elektrikus, kad ati-
tinkamai jtaisyty namo instaliacija.

17.2 Elektros jungtis

Norédami saugiai prijungti prietaiso elektros jungtis, at-
kreipkite démesj j Sias nuorodas.



N ISPEJIMAS - Elektros smigio pavojus!

Netinkamai atlikus instaliacijos darbus gresia pavojus.

» Tik kvalifikuotas elektrikas gali montuoti kistukinj lizdg
arba keisti jungiamajj laidg, atsizvelgdamas j galiojan-
Cias taisykles.

» Prietaisg junkite tik j pagal taisykles jrengtg kistukinj
lizdg su apsauginiais kontaktais.

» Jei jmontavus kiStukas nebepasiekiamas, turi bati visy
poliy skyriklis su maziausiai 3 mm atstumu tarp kon-
takty. J[montuojant turi bati uztikrinama apsauga nuo
prisilietimo.

Prietaiso elektros jungties prijungimas
nenaudojant kistuko su apsauginiu kontaktu

Pastaba. Prijungti prietaisg gali tik kvalifikuotas aptar-
naujantis personalas. Jei zala padaroma netinkamai pri-
jungus prietaisg, netenkate teisés reikalauti garantijos.
Stacionarioje elektros instaliacijoje turi buti sumontuotas
atskyrimo jtaisas, atitinkantis jrengimo sglygas.
1. Prijungimo lizde numatykite fazés ir neutralyjj (nulinj)
laida.
Prijungus netinkamai, prietaisas gali biti pazeistas.
2. |tampa nurodyta specifikacijy lenteléje.
3. Tinklo laido gyslas junkite pagal spalvas:
» zalia ir geltona = apsauginis laidas @
» meélyna = neutralusis (nulinis) laidas
» ruda = fazeé (iSorinis laidas)

17.3 Tiekiamas komplektas

ISpakave patikrinkite visas dalis, ar néra transportavimo
pazeidimy ir ar siuntoje nieko netruksta.

it Q
3%

17.4 |montuojamieji baldai
Cia pateiktos saugaus montavimo nuorodos.

DEMESIO

Nuvalykite pjuvenas, nes jos gali turéti neigiamos jtakos
elektrinems konstrukcinems dalims.

» Angas balde iSpjaukite pries jstatydami prietaisa.

» Nuvalykite pjuvenas.

QO

= MaZiausias montavimo aukstis yra 850 mm.

= Spintoje, kurioje montuojamas prietaisas, uz prietaiso
negali bati galinés sieneles.

= Negalima uzdengti ventiliacijos angos ir oro jsiurbimo
angu.

= |montuojamieji baldai turi bati atsparts 90 °C tem-
peratdrai, o Salia esanciy baldy priekinés dalys -
65 °C temperatirai.

Montavimo instrukcija It

» Sis prietaisas negali bati montuojamas | virtuvinius
baldus be iSoriniy rankeny, su vertikalia vidine ranke-
na.

17.5 Matmenys montuojant aukstoje
spinteléje

Atkreipkite démesj j montavimo aukstoje spinteléje mat-
menis ir saugius atstumus.
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17.6 Dviejy prietaisy montavimas vienas virs
kito

Jusy prietaisas gali bGti montuojamas ir vir§ arba po
kitu prietaisu. Montuodami vieng virs kito laikykités mon-
tavimo matmeny ir montavimo nuoroduy.

Tam, kad prietaisai védintysi, tarpiniuose dugnuose turi
bati védinimo anga.

Siekiant uztikrinti pakankamag abiejy prietaisy ventiliacija,
apatinéje srityje reikia iSpjauti maziausiai 200 cm? venti-
liacijos anga. Tam apipjaukite apdailg arba uzdékite ve-
ntiliacijos groteles.

Reikia atkreipti démesj, kad oro cirkuliacija atitikty nuro-
dytajg brézinyje.

Prietaisus montuokite tik tokiame aukstyje, kad buty ga-
lima lengvai iSimti prieda.

17.7 Aukstos spintelés paruosimas

1. ISmatuokite baldo sienelés storj. ®
Sienelés storiui priskirta verte ,x"“.

2. Pastaba. Verte ,x" atitinka atstumag nuo apatinés san-
darinio antdéklo skylés iki jmontuojamojo baldo dug-
no.
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Prisukite sanddrinj antdéklg prie aukstos spinteles. @ 3. Verzkite prietaisg, kol jis bus iSlygiuotas per vidur;.
Vadovaukites nurodyta verte ,x"“. TR
T /) h/=\\=\ll
A
@ -
20-19|| 55 || 17-16 ' IRy
— 7.5 —
e L 4 i l
mm
\I_i t
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4. Patikrinkite atstuma iki gretimy prietaisy.

17.8 Prietaiso montavimas

1. Prie prietaiso pritvirtinkite tarpiklj, atsizvelgdami j —
sienelés storj.

~———

min. 3mm —»{}& o)
]
- -
———

_———

(0]

18 17 16

Do
% of Atstumas iki gretimy prietaisy turi bati maziausiai
@ ? 3 mm.

5. IS kameros ir nuo dureliy nuimkite pakuotés medzia-
ga ir nulupkite lipnigjg plévele.

>

2. Pastaba. Neprispauskite ir nesulenkite prijungimo lai-
do.

esinén.
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1 Drosiba

levérojiet talak sniegtos droSibas noradijumus.

1.1 Visparigi noradijumi

= RUpigi izlasiet So instrukciju.

m Uzglabgjiet instrukciju un produkta informaci-
ju vélakai izmantoSanai vai nakamajiem ipas-
niekiem.

= Nepievienojiet ierici, ja transportésanas laika
tai ir radusies bojajumi.

1.2 Merkim atbilstiga lietoSana

St iekarta ir paredzéta tikai iebdvei. levérojiet
Ipaso montazas instrukciju.

lerices bez kontaktspraudna drikst pievienot ti-
kai sertificéti specialisti. Garantija neattiecas uz
bojajumiem, kas raduSies nepareizi izveidota
savienojuma deél.

Tikai tehniski pareizi veikta iebtuvésSana atbilsto-
Si montazas pamacibai nodrosSina izmantoSa-
nas droSibu. Par pareizu ierices darbibu uzsta-
diSanas vieta atbild uzstaditgjs.

lzmantojiet So iekartu tikai:

= |ai sagatavotu edienus un dzérienus;

® yzraudziba. Islaicigus gatavoSanas procesus
uzraugiet nepartraukti;

® sadzives un lidzigos apstaklos, piemeram:
darbinieku virtuvés veikalos, birojos un citas
komercdarbibas vietas; lauku saimniecibas;
klientu virtuvés viesnicas un citas dzivojamas
telpas; pansijas ar brokastim.

m vietas, kas nav augstak par 4000 m virs ju-
ras limena.

Si jerice atbilst standartam EN 55011 vai
CISPR 11. Tas ir 2. grupas, B klases izstrada-
jums. 2. grupa nozimée, ka mikrovilni tiek raditi
partikas sasildiSanai. B klase norada, ka ierice
ir piemeérota lietoSanai privata majsaimnieciba.
1.3 Lietotaju loka ierobezojums

Bérni, kas sasniegusi 15 gadu vecumu un vai-
rak, un cilvéki ar samazinatam fiziskajam, sen-
sorajam un garigajam spéjam vai ar pieredzes
vai zinaSanu trukumu iekartu var lietot tikai citu
cilveku uzraudziba vai péc tam, kad vini ir ap-
maciti to izmantot un ir sapratusi iespéjamos
riskus.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

Tinsanu un lietotajiem paredzétu apkopi ne-
drikst veikt bérni, iznemot gadijumus, kad vini
ir 15 gadus veci vai vecaki un tas tiek darits
kada cita cilvéka uzraudziba.

Uzraugiet, lai bérni, kas ir jaunaki par 8 ga-
diem, neatrastos ierices un piesleguma kabela
tuvuma.

1.4 Drosa lietoSana

A\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!

GatavosSanas nodalijjuma ievietoti degosi

priekSmeti var aizdegties.

» Neglabajiet gatavoSanas nodaljuma dego-
Sus priekSmetus.

» Ja rodas dumi, iekarta ir jaizslédz vai jaatvie-
no kontaktdakSa un durvis jatur aizvértas, lai
noslapétu iespéjamas liesmas.
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Ediena atliekas, tauki un cepesa sula var aiz-

degties.

» Pirms lietoSanas no piederumiem un gatavo-
Sanas nodalijuma sildelementiem notiriet lie-
lakus netirumus.

lerices parkarSana var izraisit aizdegSanos.

» Neiebavejiet ierici aiz dekorativa panela vai
mebeles durvim.

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!
LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas sa-
karst.

» leverojiet piesardzibu, lai nepieskartos silde-
lementiem.

» Nelaujiet tuvoties iericei berniem, kas jaunaki
par 8 gadiem.

Piederumi vai trauki |oti sakarst.

» Karstus piederumus vai traukus no gatavo-
Sanas nodalijuma vienmeér iznemiet ar vir-
tuves cimdiem.

Spirta tvaiki karsta gatavoSanas nodalijuma var

aizdegties. Var atspragt iekartas durvis. Pa tam

var izplust karsts tvaiks un izSauties liesmas.

» |zmantojiet édienos tikai nelielas stipro dze-
rienu devas.

» Neuzkarsejiet neatSkaiditus spirtotos dzerie-
nus (= 15 % tilp.) (piem., €dienu aplieSanai
vai parlieSanai).

» lekartas durvis atveriet piesardzigi.

/\ BRIDINAJUMS - Applaucésanas risks!

Pieejamas dalas ierices darbibas laika kl|ust

karstas.

» Nepieskarieties karstajam dalam.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

Atverot ierices durvis, var izplust karsts tvaiks.

Atkariba no temperattras tvaiks var nebut re-

dzams.

» lerices durvis atveriet piesardzigi.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

Karsta gatavoSanas nodalijjuma no tdens var

rasties karsti tdens tvaiki.

» Nekad nelejiet udeni karsta gatavoSanas no-
dalijuma.

/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!

Saskrapeéts ierices durvju stikls var saplaisat.

» lerices durvju stikla tiriSanai nelietojiet asus,
abrazivus tiriSanas lidzek|us vai asus metala
skrapjus, jo ta var saskrapét virsmu.

lerices durvju viras kustas katru reizi, kad dur-

vis tiek atvertas vai aizvertas, un jus varat ie-

vert pirkstus.

» Nekad neturiet pirkstus durvju viru tuvuma.
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leplaisajusi, saspreégajusi vai salltzusi rotéjosie

stikla paliktni ir bistami.

» Nekad negrudiet cietus priekSmetus pret ro-
tejoSo paliktni.

» Ar rotéjoSo paliktni rikojieties piesardzigi.

Spirta tvaiki karsta gatavoSanas nodalijjuma var

aizdegties, un ta rezultata var atspragt vai pat

izkrist iekartas durvis. Var iespragt un saplist
durvju stikli.

- "lzvairisanas no bojagjumiem", Lappuse 50

» |zmantojiet édienos tikai nelielas stipro dze-
rienu devas.

» Neuzkarsegjiet neatSkaiditus spirtotos dzerie-
nus (= 15 % tilp.) (piem., édienu aplieSanai
vai parlieSanai).

» lekartas durvis atveriet piesardzigi.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Neprofesionali veikts remonts ir bistams.

» |lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi ap-
macits specialists.

» lekartas remontam drikst izmantot tikai origi-
nalas rezerves dalas.

» Ja tiek bojats Sis iekartas elektrotikla pieslé-
guma vads, ta nomaina javeic razotajam, ta
tehniska servisa dienestam vai attiecigi kvali-
ficétai personai, lai izvairitos no apdraudéju-
ma.

Bojata elektrotikla piesleguma vada izolacija ir

bistama.

» Nekad nepielaujiet elektrotikla piesleguma
vada saskari ar karstam iekartas dalam vai
siltuma avotiem.

» Nekad nepielaujiet elektrotikla savienojuma
vada saskari ar smailiem priekSmetiem vai
asam malam.

» Nekad nesalokiet, nesaspiediet un neizmai-
niet elektrotikla savienojuma vadu.

lekarta iekluvis mitrums var izraisit elektriskas

stravas triecienu.

» |lekartas tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju
vai augstspiediena tirntaju.

Bojata iekarta vai bojats elektrotikla pieslégu-

ma vads ir bistami.

» Nekad nelietojiet iekartu, ja ta ir bojata.

» Nekad nedarbiniet iekartu ar saplaisajusu vai
salauztu virsmu.

» Nekad neizvelciet elektrotikla piesleguma va-
du, lai atvienotu iekartu no elektrotikla. Vien-
mer izvelciet elektrotikla piesleguma vada
kontaktdaksu.

» Ja iekarta vai elektrotikla piesleguma vads ir
bojats, uzreiz izvelciet elektrotikla pieslegu-
ma vada kontaktdaksSu vai izslédziet droSina-
taju droSinataju kaste.



» Sazinieties ar klientu atbalsta dienestu.
—lLappuse 60

/\ BRIDINAJUMS - Nosmaksanas risks!

Bérni var iepakojuma materialu uzvilkt uz gal-

vas vai taja ietities un nosmakt.

» Glabajiet iepakojuma materialu bérniem ne-
pieejama vieta.

» Nelaujiet berniem rotalaties ar iepakojuma
materialu.

Beérni var ieelpot vai norit sikas detalas un ta-

déjadi nosmakt.

» Glabajiet sikas detalas bérniem nepieejama
vieta.

» Nelaujiet bérniem rotalaties ar sikam deta-
lam.

1.5 Mikrovilnu krasns

UZMANIGI IZLASIET SVARIGOS DROSIBAS
NORADIJUMUS UN SAGLABAJIET TOS TURP-
MAKAI IZMANTOSANAI

A\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!
lerici izmantot neatbilstoSi noteikumiem ir bis-
tami, un tadéjadi var radit bojajumus. Piemeé-
ram, uzsilditas ritakurpes, spilveni ar graudu
vai griku spilvenu pildijumu var uzliesmot ari
pec vairakam stundam.

gérbu, izmantojot So ierici.

» Nekad ar So ierici nesildiet ritakurpes, grau-
du vai griku spilvenus, stkl|us, mitras tiriSa-
nas lupatas u.c.

» lerici izmantojiet tikai édienu un dzerienu ga-
tavoSanai.

Partikas produkti, ka ari to iepakojumi un trauki

var aizdegties.

» Nekada gadijuma nesildiet partikas produk-
tus siltumu uzturosa iepakojuma.

» Nekada gadijuma bez uzraudzibas nesildiet
partiku plastmasas, papira vai cita degosa
materiala traukos.

» Neuzstadiet parak lielu mikrovilnu jaudu vai
darbibas ilgumu. Rikojieties atbilstoSi Saja
lietoSanas pamaciba sniegtajai informacijai.

» Nekada gadijuma, izmantojot mikrovilnus,

» Partikas produktus ar zemu udens saturu,
pieméram, maizi, neatkauségjiet vai nesildiet,
izmantojot parak lielu mikrovilnu jaudu, un
nedariet to ilgstosi.

Partikas ella var aizdegties.

» Nekada gadijuma mikrovilnos nekarségjiet ti-
kai partikas el|u.

DroSiba Iv

A\ BRIDINAJUMS - Spradzienbistamibas

risks!

Cie8i aizverti trauki, kuros atrodas Skidrums vai

citi partikas produkti, var viegli saspragt.

» Nekad nesildiet Skidrumus vai citus partikas
produktus ciesi slégtos traukos.

A\ BRIDINAJUMS - Apdegumu risks!

Partikas produkti ar cietu apvalku vai mizu sil-

disanas laika vai péc ta var parspragt, izraisot

spradzienam lidzigu efektu.

» Nekad negatavojiet olas olu traucina; nesil-
diet olu traucina cieti varitas olas.

» Nekad nevariet gliemezveidigos vai vézveidr-
gos.

» Gatavojot vérSacis vai olas glaze, ieprieks
sadurstiet dzeltenumu.

» Ja partikas produktiem, pieméram, aboliem,
tomatiem, kartupeliem vai desinam, ir bieza
miza vai ada, ta var parspragt. Pirms uzkar-
séSanas adu vai mizu sadurstiet.

Siltums zidainu partika nesadalas vienmerigi.

» Zidainu baribu nekad nesildiet noslégtos
traukos.

» Vienmér nonemiet vacinu vai knupiti.

» Pec uzsildiSanas kartigi apmaisiet vai sakra-
tiet.

» Pirms édiena doSanas bérnam parbaudiet
eédiena temperaturu.

Uzsilditi eédieni izdala siltumu. Trauki var sa-

karst.

» Traukus vai piederumus no gatavoSanas no-
dalijuma vienmér iznemiet ar virtuves cim-
diem.

Hermétiski iesainotu partikas produktu iepako-

jums var parplist.

» Vienmer ieverojiet norades uz iepakojumiem.

» Edienus no gatavoSanas nodalijuma vienmér
iznemiet ar virtuves cimdiem.

Darba rezima darbibas laika pieejamas detalas

Klast karstas.

» Nepieskarieties karstajam detalam.

» Raugiet, lai iekartas tuvuma neatrastos bérni.

A\ BRIDINAJUMS - Applaucésanas risks!
Kars€jot Skidrumus, var aizkavéties to varisa-
nas. Tas nozime, ka, sasniedzot variSanas tem-
peraturu, neizdalas raksturigie tvaika burbuli.
Ja trauks kaut nedaudz vibrg, ieverojiet piesar-
dzibu. Karstais Skidrums var péksni parplust
trauka malam un izS|akstities.
» SildiSanas laika trauka vienmeér ievietojiet ka-
roti. Sadi tiek novérsta variSanas aizkavésa-
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nas.

Y

A\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!
Nepieméroti trauki var saplist. Porcelana un
keramikas trauku osas un vacinos var but mazi
caurumini. Aiz Siem cauruminiem ir dobums.
Dobuma iek|uvis mitrums var izraisit trauka pli-
Sanu.

» Izmantojiet tikai mikrovilnu krasnij pieméro-
tus traukus.

Metala trauki un tvertnes vai trauki ar metala

apmalém tikai mikrovilnu rezima var radit dzirk-

steles. lerice tiek bojata.

» |zmantojot tikai mikrovilnu rezimu, nekad ne-
lietojiet metala traukus.

» Lietojiet tikai mikrovilnu rezimam piemeérotus
traukus vai mikrovilnu rezimu izmantojiet
kombinacija ar kadu no karsésanas rezi-
miem.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!
lerice darbojas ar augstspriegumu.
» Nekada gadijuma nenonemiet korpusul!

A\ BRIDINAJUMS - Nopietna veselibas kaiteé-

juma risks!

Nepietiekama tiriSana var sabojat iekartas

virsmu, saisinat tas kalposanas laiku un radit

bistamas situacijas, pieméram, mikrovilnu
enerdijas izpliSanu no iekartas.

» Regulari tiriet iekartu un nekavéjoties notiriet
edienu paliekas.

» RUpé€jieties, lai gatavoSanas nodalijums, dur-
vis un durvju atdure vienmér butu tiri.

— "Tirisana un kopsana", Lappuse 58
Nelietojiet ierici, ja bojatas gatavoSanas nodali-
juma durtinas. No ierices var izplust mikrovilnu
energija.

» Nelietojiet ierici, ja gatavoSanas nodalijjuma
durtinas vai durtinu plastmasas apmales ir
bojatas.

» Remontu uzticiet tikai klientu apkalpoSanas
dienestam.

No iericEm bez korpusa apsSuvuma izpltst mik-

rovilnu energija.

» Nekad nenonemiet korpusa apSuvumu.

» Apkopes vai remonta darbu veikSanai izsau-
ciet klientu servisu.

2 lzvairiSanas no bojajumiem

2.1 Vispariga informacija

UZMANIBU

Spirta tvaiki karsta gatavoSanas nodalijuma var aizdeg-

ties un radit neatgriezeniskus iekartas bojajumus. Radita

spiediena ietekmé var atspragt vai pat izkrist iekartas
durvis. Var iespragt un saplist durvju stikli. Raditais va-
kuums var stipri deformét gatavoSanas nodalijumu no
iekSpuses.

» Neuzkarséjiet neatSkaiditus spirtotos dzérienus
(= 15 % tilp.) (piem., édienu aplieSanai vai parlieSa-
nai).

Karsta gatavo3anas nodalijjuma esoSais udens izraisa

udens tvaiku raSanos. Temperatlras izmainas var izraisit

bojajumus.

» Nekad nelejiet ideni karsta gatavoSanas nodalijuma.

Mitrums gatavoSanas nodalijuma ilgaka laika perioda iz-

raisa koroziju.

» Noslaukiet kondensatu péc katras gatavosSanas rei-
zes. Péc gatavoSanas augsta temperatura |aujiet ga-
tavoSanas nodalijumam atdzist tikai aizvérta stavokli.

» Neglabajiet mitrus partikas produktus ilgstosi aizvéerta
gatavoSanas nodalijuma.

» Neglabajiet gatavoSanas nodalijuma édienu.

» Neiespiediet neko iekartas durvis.
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lerices durvju izmantoSana sédésanai vai priekSmetu no-

vietoSanai var izraisit ierices durvju bojajumus.

» Nenovietojiet, neuzstadiet uz ierices durvim, ka ari ne-
piekariet un neatbalstiet pret tam nekadus priekSme-
tus.

2.2 Mikrovilnu krasns
Mikrovilnu lietoSanas laika ievérojiet Sos noradijumus.

UZMANIBU

Ja metals pieskaras gatavoSanas nodalijuma sienai, ro-

das dzirksteles, kas var sabojat ierici vai duvju iekSéjo

stiklu.

» Metalam, piem., karotei glaze, ir jaatrodas vismaz
2 cm attaluma no gatavoSanas nodalijuma sienam un
duvju iekSpuses.

Aluminija blodas $aja ieric€ var izraisit dzirksteles. Dzirk-

steles var bojat ierici.

» Neizmantojiet aluminija traukus gatavoSanai ar So ieri-
Ci.

lerices darbinaSana ar tukSu gatavoSanas nodalijumu iz-

raisa parslodzi.

» Nekad neieslédziet mikrovilnu rezimu, ja gatavosSanas
nodalijuma nav ievietots €diens. |znemot islaicigas



trauku parbaudes gadijumus.

E=

X

Mikrovilnu rezima péc kartas gatavojot vairakas popkor-

na porcijas ar parak lielu mikrovilnu jaudu, var rasties

gatavoSanas nodalijjuma bojajumi.

» Starp gatavoSanas reizém l|aujiet iericei vairakas mi-
nates atdzist.

» Neiestatiet parak lielu mikrovilnu jaudu.

» Neizmantojiet vairak ka 600 vatus.

Vides aizsardziba un taupiSana Iv

» Popkorna turzu vienmér novietojiet uz stikla Skivja.

Nonemot parsegu, mikrovilnu pievads tiek bojats.

» Nekad nenonemiet mikrovilnu pievada parsegu gata-
voSanas nodalijuma.

Caurspidigas pléves nonemsana no durvju iekSpuses

sabojas ierices durvis.

» Nenonemiet caurspidigo plévi durvju iekSpuse.

lerices iekSpuse iek|uvis Skidrums var bojat rotéjosa pa-

liktna piedzinu.

» Novérojiet gatavoSanas procesu.

» Sakotnéji iestatiet isaku laiku un, ja nepiecieSams, pa-
gariniet to.

» Nekad nelietojiet ierici bez rot€josa palikina.

Nepiemérotu trauku dé| var rasties bojajumi.

» Lietojot grilu vai kombinéto mikrovilnu reZzimu, izman-
tojiet tikai tadus traukus, kas ir pieméroti augstai tem-
peratdrai.

3 Vides aizsardziba un taupisana

3.1 lepakojuma likvidacija

lepakojuma materiali ir nekaitigi videi un izmantojami at-
kartoti.

» AtseviSkas sastavdalas likvid€gjiet, tas Skirojot.

3.2 Elektroenergijas taupi$ana
Ja ievérosiet Sos noradijumus, tiks samazinats iekartas
stravas patérins.

lerices darbibas laika durvis atveriet iespéjami retak.
v Temperatira gatavoSanas nodalijuma tiek uzturéta,
un iericei nav papildus jakarseé.

Mazjaudas rezima izslédziet pulkstena radisanu.
v lekarta mazjaudas rezima taupa energiju.

Piezime: AtbilstoSi ES ekodizaina regulai 2023/826 31
iekarta, kad ta izslégta, ir cita reZima. Tas talak teksta
saukts par mazjaudas rezimu.

Kameér iekartas galvena funkcija nav aktiva, tai tomér va-
jadziga energija, lai:

= Atpazitu sensortaustinu lietoSanu

= Uzraudzitu durvju atvérSanu

= Parvalditu pulkstena laiku (bez radijuma)

Saskana ar definiciju tas nav rezims ,izslégts”, nedz ari
»gatavibas rezims*, tade| izmantojam apziméejumu maz-
jaudas rezims. Mazjaudas reZzima izmérisSanai balstieties
uz EN IEC 60350-1:2023.

4 lepazisana

4.1 Vadibas panelis
Vadibas paneli iestata visas ierices funkcijas un skata
informaciju par darba rezimu.

Piezime: Atkariba no iekartas tipa detalas attéla var at-
Skirties, pieméram, péc krasas vai formas.
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Iv lepaziSana

stat (O stop

90 180 360
600 900 kg

w O M

Automatiskais durvju atveréjs

Durvju automatiska atvérSana.

Skarienjutigie lauki

Funkciju atlase.

Grozamais slédzis

Pulkstena laika, ilguma vai automatisko programmu iesta-
tfisSana.

ENE

Displejs

Pulkstena laika vai ilguma radidana.

Skarienjutigie lauki
Skarienlauki ir pret pieskarieniem jutigas virsmas. Lai iz-
vélétos funkciju, pieskarieties attiecigajam laukam.

90-900 Mikrovilnu jaudas vatos atlase.

Automatisko programmu atlase.

kg Svara atlase programmas.

il Grila atlase.

C] Pulkstena laika iestatiSana vai radisa-
na.

start Darbibas saksana.

M Atminas atlase.

stop Darbibas apturéSana vai partraukSana.

8 lerices durvju atvérsana.
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Grozamais sledzis

Ar grozamo slédzi var mainit displeja redzamas iestati-
Sanas vértibas.

Grozamais slédzis ir iespiezams. Lai iespiestu vai iz-
spiestu grozamo slédzi, nospiediet to.

Automatiskais durvju atverejs

Izmantojot automatisko durvju atveéréju, atveras ierices
durvis. lerices durvis pilniba varat atvéert ar roku.

Piezimes

= Elektroenergdijas padeves partraukuma gadijuma auto-
matiskais durvju atvéréjs nedarbojas. Durvis varat at-
vért ar roku.

= Atverot ierices durvis darbibas laika, darbiba tiks ap-
turéta.

= Aizverot ierices durvis, darbiba netiks automatiski at-
sakta. Jums darbiba jastarte.

= Ja ierice ilgaku laiku bijusi izslegta, ierices durvis at-
veras ar aizkavi.



4.2 Karsésanas rezimi

Piederumi v

Seit ir sniegts parskats par karsé$anas rezimiem. Tiek minéti ieteikumi karsé$anas reZimu izmanto$anai.

Simbols Nosaukums Lietojums
90-900 Mikrovilnu rezims Edienu un Skidrumu atkausésanai, gatavo$anai vai uzkarsésanai.
GrileSana Edienu apcep$ana, veidojot kraukskigu garozinu.

4.3 Dzesésanas ventilators

Dzesésanas ventilators ieslédzas un izsledzas péc ne-
piecieSamibas.

Mikrovilnu rezima gatavoSanas nodalijums neuzkarst.
Tomeér dzeséSanas ventilators ieslédzas.

4.4 Kondensats

GatavojoSanas laika uz ierices durvim un gatavoSanas
nodalijuma var veidoties kondensats. Kondensats ir nor-
mala paradiba, un tas neietekmé ierices darbibu. No-
slaukiet kondensatu péc gatavosanas.

Piezime: DzeséSanas ventilators var turpinat darboties
ari péc ierices izslegSanas.

5 Piederumi

lzmantojiet originalos piederumus. Tie ir pieméroti jlsu Piederumi Lietojums

iericei.
Atkariba no ierices tipa piegades komplekta ieklautie
piederumi var bat atskirigi.

Restes .
cepsSanai

novietoSanai

Restes griléSanai un ap-

= Restes k& virsma trauku

6 Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirms pirmas lietoSanas reizes veiciet iestatijumus. Noti-
riet iekartu un piederumus.

6.3 Piederumu tiriSana

» Rupigi notiriet piederumus ar mazgasanas lidzek|a
- N Skidumu un mikstu, mitru dranu.

6.1 Ekspluatacijas saksana ’
Pirms pirmas lietoSanas reizes veiciet iestatijumus. Noti-
riet iekartu un piederumus.

Piezime: PEc pievienoSanas stravas avotam vai stravas

padeves partraukuma atskan signals un displeja ir re-

dzamas vairakas nulles. Péc dazam sekundém atskan

Vel viens signals, un var iestatit pulkstena laiku.

1. Nospiediet ©®. @

v Displeja redzams 12:00. Virs ® deg indikatora lampi-
na.

2. Ar grozamo sledzi iestatiet pulkstena laiku.

3. Nospiediet ©.

6.4 Rotéjosa paliktna ievietoSana
Izmantojiet ierici tikai ar ievietotu rotéjoSo paliktni.

juma padzilinajuma.

6.2 lerices tiriSana pirmo reizi pirms
lietoSanas

Pirms iericé pirmoreiz gatavojat édienu, iztiriet gatavoSa-

nas nodalijumu un piederumus.

1. Raugieties, lai gatavoSanas nodalijuma nebGtu paliku-
Si iepakojuma parpalikumi, piederumi vai citi prieks-
meti.

2. Notiriet gatavoSanas nodalijuma gludas virsmas ar
mikstu, mitru dranu.

3. Lai novérstu jaunam iericém raksturigo smaku, izmaz-
gajiet tukSo gatavoSanas nodalijumu ar karstu mazga-
Sanas lidzek|a Skidumu.

— "Gatavosanas nodalijuma tirisana”, Lappuse 58

nodalijuma gridas centra.
3. Parbaudiet, vai rotéjosais paliktnis ir kartigi iestipri-
nats.
Piezime: Rotéjosais paliktnis var griezties ap savu asi
virziena pa kreisi vai pa labi.

1. levietojiet gredzenu ar rulliSiem [@ gatavoSanas nodali-

2. lestipriniet rotéjoso paliktni [b] piedzina [¢] gatavoSanas
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Ilv Galvena vadiba

7 Galvena vadiba

7.1 Mikrovilnu jaudas rezimi

Seit ir sniegts parskats par mikrovilnu jaudu un tas pie-
lietojumu.

Mikrovilnu jauda va- LietoSana

tos

90 Delikatu édienu atkausésSana.

180 Edienu atkauséana un talaka
gatavosana.

360 Galas un zivs gatavoSana vai de-
likatu edienu uzsildiSana.

600 Edienu uzkarsé$ana un gatavo-
Sana.

900 Skidrumu uzkarsésana.

Piezime

Mikrovilnu jaudas reZimus var iestatit uz noteiktu ilgumu:
= 900 W uz 30 minatém

= 600 W uz 60 minutém

= 90 W, 180 W un 360 W uz 99 mindtém

7.2 Mikrovilniem piemeéroti trauki un
piederumi

Lai édienu uzsilditu vienmérigi un nebojatu ierici, izman-
tojiet piemerotus traukus un piederumus.

Piezime: Pirms trauku izmantoSanas mikrovilnu rezima
ieverojiet razotaja noradijumus. Saubu gadijuma veiciet
trauka piemérotibas parbaudi.

Piemérots mikrovilniem

Trauki un piederumi Pamatojums

Trauki no karstumizturiga  Sie materiali neaiztur mikro-
un mikrovilniem piemérota vilnus. Mikrovilni karstumiz-
materiala: turigus traukus neboja.
Stikls
Stiklkeramika
Porcelans
Karstumizturiga plas-
tmasa
= Pilnigi glazéta keramika

bez plaisam

Metala galda piederumi  pjezime: Lai novérstu vari-

Sanas aizkavi, varat izman-
tot metala galda piederu-
mu, pieméram, glaze ieliktu
karoti.

UZMANIBU
Ja metals pieskaras gatavoSanas nodalijuma sienai, ro-
das dzirksteles, kas var sabojat ierici vai duvju ieks$éjo
stiklu.
» Metalam, piem., karotei glaze, ir jaatrodas vismaz
2 cm attaluma no gatavoSanas nodalijuma sienam un
duvju iekSpuses.
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Nepiemeérots mikrovilniem

Trauki un piederumi
Metala trauki

Pamatojums

Metals aiztur mikrovilnus.
Ediens tikpat ka neuzsils.

Trauki ar zelta vai sudraba Mikrovilni var sabojat zelta
dekorativajiem elementiem un sudraba dekorativos ele-
mentus.

Padoms: Traukus varat iz-
mantot, ja razotajs ir garan-
téjis to piemérotibu mikro-
vilniem.

7.3 Trauku piemerotibas mikrovilniem
parbaude

Parbaudiet trauku piemeérotibu mikrovilniem, veicot trau-
ku parbaudi. Tikai trauka parbaudes laika ierici atlauts
darbinat mikrovilnu rezima, neievietojot taja €dienu.

/\ BRIDINAJUMS — Applaucésanas risks!
Pieejamas dalas ierices darbibas laika k|ust karstas.
» Nepieskarieties karstajam dalam.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

-

. levietojiet tukSo trauku gatavoSanas nodalijuma.
. Uz 2-1 minati iestatiet ierici maksimalas mikrovilnu
jaudas rezima.
. Startéjiet darbibu.
. Vairakas reizes parbaudiet trauku:
- Ja trauks ir auksts vai kermena siltuma temperatt-
ra, tas ir piemérots mikrovilniem.
- Ja trauks ir karsts vai rodas dzirksteles, partrauciet
trauka parbaudi. Trauks nav piemérots mikrovil-
niem.

N

]

7.4 Mikrovilnu reZzima iestatiSana

UZMANIBU

lerices darbinasana ar tukSu gatavoSanas nodalijumu iz-

raisa parslodzi.

» Nekad neieslédziet mikrovilnu rezimu, ja gatavoSanas
nodalijuma nav ievietots édiens. Iznemot Islaicigas
trauku parbaudes gadijumus.

=I5

X

Padoms: Lai optimali izmantotu ierici, varat vadities péc

ieteicamajos iestatijumos atrodamajiem datiem.
— 'Sadi izdosies", Lappuse 61

1. levérojiet droSibas noradijumus. = Lappuse 49

2. leverojiet noradijumus par izvairisanos no materialiem
zaudéjumiem. — Lappuse 50

3. levérojiet noradijumus par mikrovilniem piemérotiem
traukiem un piederumiem. — Lappuse 54




4. Ar taustiniem iestatiet vajadzigo mikrovilnu jaudu.
5. Ar grozamo slédzi iestatiet vajadzigo ilgumu.

Piezime: Ja darbibas laika tiek atvértas gatavoSanas no-
dalijuma durvis, mikrovilnu rezims tiek partraukts, bet ie-
statita laika atskaite — apturéta. Péc durvju aizvérSanas
darbiba tiek turpinata.

7.5 liguma mainiSana

llgumu var mainit jebkura laika.
» Ar grozamo sledzi iestatiet vajadzigo ilgumu.

GrileSana v

7.6 Darbibas partrauksSana

1. Nospiediet stop vai atveriet ierices durvis.
v Virs start deg indikatora lampina.

2. Lai turpinatu darbibu, aizveriet durvis un nospiediet
start,

7.7 Darbibas partraukSana

» Divreiz nospiediet stop vai atveriet durvis un vienreiz
nospiediet stop,

8 Grilesana

GrileSanas rezims lauj apbrininat vai apcept €dienus.
GrileéSanas rezimu varat izmantot atseviski vai kopa ar
mikrovilnu reZzimu.

8.1 Grilesanas iestatiSana

1. Nospiediet [l

v Deg indikatora lampina virs [T, un displeja redzams
10:00 min.

2. Ar grozamo slédzi iestatiet vajadzigo ilgumu.

8.2 llguma mainiSana

llgumu var mainit jebkura laika.
» Ar grozamo slédzi iestatiet vajadzigo ilgumu.

8.3 Darbibas partrauksana

1. Nospiediet stop vai atveriet ierices durvis.

v Virs start deg indikatora lampina.

2. Lai turpinatu darbibu, aizveriet durvis un nospiediet
start,

8.4 Darbibas partraukSana

» Divreiz nospiediet stop vai atveriet durvis un vienreiz
nospiediet stop,

8.5 Kombinétais mikrovilnu rezims

Lai saisinatu gatavosanas laiku, griléSanas rezimu var
lietot kopa ar mikrovilnu rezimu.

Kombinéta mikrovilnu rezima iestatiSana

1. Nospiezot ieslédziet mikrovilnu jaudu — 90, 180 vai
360.

v Deg indikatora lampina virs nospiesta taustina, un
displeja redzams 1:00 min.

2. Nospiediet [,

3. Ar grozamo slédzi iestatiet vajadzigo ilgumu.

Piezime: Ja darbibas laika tiek atvéertas gatavoSanas no-
dalijuma durvis, mikrovilnu rezims tiek partraukts, bet ie-
statita laika atskaite — apturéta. Péc durvju aizvérSanas
darbiba tiek turpinata.

9 Atmina

lzmantojot atminas funkciju, varat saglabat €diena gata-
voSanas iestatijumus un jebkura laika tos atkal izmantot.

Padoms: Ja biezi gatavojat kadu édienu, izmantojiet at-
minas funkciju.

9.1 Saglabasana atmina

Piezime

= Nav iesp€jams saglabat vairakus mikrovilnu jaudas ie-
statijumus péc kartas.

Nav iesp€jams saglabat automatiskas programmas.

. Nospiediet M.

Virs M deg indikatora lampina.

. Ar taustiniem iestatiet vajadzigo mikrovilnu jaudu.
Deg indikatora lampina virs taustina, un displeja re-
dzams 1:00 min.

. Ar grozamo slédzi iestatiet vajadzigo ilgumu.

4. NepiecieSamibas gadijuma izvélieties kadu no Sim

opcijam:

» Lai saglabatu atmina un darbibu startétu uzreiz, no-
spiediet start,

SN K= n
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» Lai saglabatu atmina un nestartétu darbibu, nospie-
diet M.
v Ja ierice nesak darboties, displeja tiek paradits pulk-
stena laiks, un ierice saglaba iestatijumu.

9.2 Atminas startéSana
Startét saglabato programmu var pavisam vienkarsi. le-
vietojiet édienu iericé un aizveriet ierices durvis.

1. Nospiediet M.
v Tiek paraditi saglabatie iestatijumi.
2. Nospiediet start,

9.3 Darbibas partraukSana

1. Nospiediet stop vai atveriet ierices durvis.
v Virs start deg indikatora lampina.

2. Lai turpinatu darbibu, aizveriet durvis un nospiediet
start,

9.4 Darbibas partrauksSana

» Divreiz nospiediet stop vai atveriet durvis un vienreiz
nospiediet stop,
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Iv

Programmas

10 Programmas

Programmas palidz iericé gatavot dazadus édienus un
automatiski izvélas optimalos iestatijjumus.

10.1 Programmas iestatiSana

1.
2

w

Atlasiet programmu.

Spiediet #, l1dz displeja tiek paradits vajadzigas prog-
rammas numurs.

Virs # deg indikatora lampina.

. Nospiediet kg,

Virs kg deg indikatora lampina, un displeja redzams
piedavatais svars.

. Ar grozamo slédzi iestatiet eédiena svaru.

Ja nevarat ievadit precizu svara vertibu, noapalojiet to
uz augsu vai leju.

. Lai startétu darbibu, nospiediet start,

Ir redzama laika atskaite.

6. Ja programmas darbibas laika atskan signals, atveriet
ierices durvis.
» Pardaliet, samaisiet vai apgrieziet €dienu.
» Aizveriet ierices durvis.
» Nospiediet start,

10.2 Darbibas partrauksana

1. Nospiediet stop vai atveriet ierices durvis.

v Virs start deg indikatora lampina.

2. Lai turpinatu darbibu, aizveriet durvis un nospiediet
start,

10.3 Darbibas partrauksana

» Divreiz nospiediet stop vai atveriet durvis un vienreiz
nospiediet stop,

10.4 Atkausesana ar automatiskajam programmam
Ar 4 atkauseéSanas programmam varat atkausét galu, putnu gaju un maizi.

Programma Ediens Trauks Svara diapazons, kg
PO1 Malta gala atverts 0,20-1,00
P02 Galas gabali atverts 0,20-1,00
P03 Vista, vistas galas gabali atverts 0,40-1,80
P04 Maize atverts 0,20-1,00

Edienu atkausé$ana ar automatiskajam
programmam

1.

Iznemiet partiku no iepakojuma.
lzmantojiet partikas produktus, kas uzglabati atseviski
izkartotas porcijas -18 °C temperatira.

. Nosveriet partiku.

Svars ir nepiecieSams, lai iestatitu programmu.

. Novietojiet partikas produktu uz mikrovilniem piemé-

rota, I6zena trauka, pieméram, stikla vai porcelana
Skivja.
Neuzlieciet vaku.

. lestatiet programmu. — Lappuse 56

5. Piezime: Atkausé€jot gaJu un putna galu, rodas Skid-
rums.
Apgriezot édienu, Skidrums ir janolej, un to nekada
gadijuma nedrikst izmantot uztura vai |aut tam nonakt
saskaré ar citiem partikas produktiem.

6. Plakani un maltas galas gabali pirms atlaidinaSanas ir
jaatdala cits no cita.

7. Vél 10-30 minutes atlaidiniet atkauséto partiku, lai iz-
ldzinatos temperatara.
Lielaki galas gabali jaatlaidina ilgak neka mazi. Put-
niem péc atlaidinaSanas iznemiet ieksas.

8. Turpiniet produktu apstradi ari tad, ja biezako galas
gabalu iekSpuse vél ir sasalusi.

10.5 Gatavosana ar automatiskajam programmam
Ar 3 gatavoSanas programmam varat pagatavot risus, kartupelus vai darzenus.

Programma Ediens Trauks Svara diapa- Noradijumi
zons, kg
P05 Risi ar vaku 0,05-0,20 = Risiem izmantojiet lielu, augstu veidni.
= Neizmantojiet risus maisinos.
= Uz 100 g risu pievienojiet divkarsu vai triskarsu daudzu-
mu udens.
PO6 Kartupeli ar vaku 0,15-1,00 = |aj pagatavotu varitus kartupelus, sagrieziet nomizotos
kartupelus mazos, vienados gabalos.
= Uz 100 g varitu kartupelu pievienojiet vienu édamkaroti
udens un nedaudz sals.
P07 Darzeni ar vaku 0,15-1,00 = Nosveriet svaigus, notiritus darzenus.

= Sagrieziet darzenus mazos, vienados gabalos.
= Uz 100 g darzenu pieviengjiet vienu édamkaroti tdens.
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Edienu gatavo$ana ar automatiskajam
programmam

1. Nosveriet partiku.
Svars ir nepiecieSams, lai iestatitu programmu.

2. levietojiet partiku mikrovilniem piemérota trauka un
uzlieciet vaku.

3. Pievienojiet idens daudzumu atbilstoSi razotaja nora-
dei uz iepakojuma.

10.6 Kombineta gatavoSanas programma

Pamatiestatijumi Iv

4. lestatiet programmu. — Lappuse 56

5. Péc programmas darbibas beigam vélreiz apmaisiet
edienu.

6. VEl 5-10 mindtes atlaidiniet partiku, lai izlidzinatos
temperatdra.
GatavoSanas rezultats ir atkarigs no partikas kvalita-
tes un ipasibam.

Kombinétaja gatavoSanas programma apvienots mikrovilnu un griléSanas rezims.

Programma Ediens

Trauks

Svara diapazons, kg

P08 Saldéts sacepums, lidz 3 cm biezuma

atverts

0,40-0,90

Edienu gatavosana ar kombinéto gatavo$anas
programmu
1. Iznemiet partiku no iepakojuma.

2. Nosveriet partiku.
Svars ir nepiecieSams, lai iestatitu programmu.

3. levietojiet partiku mikrovilniem piemeérota, karstumiztu-
riga trauka, kur§ nav parak liels.

. lestatiet programmu. — Lappuse 56

5. Péc programmas darbibas beigam vél 5-10 minates
atlaidiniet partiku, lai izlidzinatos temperatira.

=

11 Pamatiestatijumi

lekartas pamatiestatijumus jus varat pielagot savam va-
jadzibam.

11.1 Pamatiestatijumu parskats

Seit ir sniegts pamatiestatijumu un ripnicas iestatjumu parskats. Pamatiestatijumi ir atkarigi no iekartas aprikojuma.

lestatijums Izvele Nozime

| Taustinu tonis = 8n’

. OFF

Taustinu tona ieslégSana un izslégSana.
Piezime: Nospiezot start un stop, taustinu tonis paliek aktivs.

¢ Demonstraci- dEQ
jas rezims

Demonstracijas reZima aktivizéSana vai deaktivizéSana.
Piezime: lekarta ir izslégta. Taustinus un displeju var lietot, tau taustini nedarbojas. De-

monstracijas rezims galvenokart noder tirgotajiem.

11.2 Pamatiestatijumu mainisana

Prasiba: lekarta ir izslégta.

1. Dazas sekundes turiet nospiestu start un stop,

Displeja redzams pirmais pamatiestatijums.

. Nospiediet start,

Displeja mirgo pasreiz€ja vértiba.

Ar grozamo slédzi iestatiet vajadzigo veértibu.

. Lai parnemtu pamatiestatijumu, nospiediet start,

. Lai izietu no pamatiestatijuma, nospiediet stop,

Ar grozamo slédzi parejiet uz pamatiestatijumu 2.

. Lai redigétu pamatiestatijumu, nospiediet stan,

Displeja deg izveélétais iestatijums.

. Ar grozamo slédzi iestatiet vajadzigo veértibu.

. Lai parnemtu pamatiestatijumu, nospiediet start,

10 Lai izietu no pamatiestatijuma, nospiediet stop,

11.Lai izietu no pamatiestatijumu izvélnes, vélreiz nospie-
diet stop,

Padoms: lestatijumu var mainit jebkura laika.

O©COoOCNOSDODO AWM K

! Rlpnicas iestatijums (var atskirties atkariba no iekartas tipa)

11.3 Signala ilguma mainiSana

Izsleédzot ierici, dzirdésiet signalu. Signala ilgumu var

mainit.

» Uz aptuveni 6 sekundém nospiediet start,

v Signala ilgums mainas no isa uz garu un pretéji.

v lerice sak lietot signala ilgumu un rada pulkstena lai-
ku.

11.4 Pulkstena laika iestatiSana

Piezime: PEc pievienoSanas stravas avotam vai stravas
padeves partraukuma atskan signals un displeja ir re-
dzamas vairakas nulles. Péc dazam sekundém atskan
Vel viens signals, un var iestatit pulkstena laiku.

1. Nospiediet ®.

v Displeja redzams 12:00. Virs ® deg indikatora lampi-
na.

2. Ar grozamo slédzi iestatiet pulkstena laiku.

3. Nospiediet ®.
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Iv TiriSana un kop$ana

11.5 Pulkstena laika paslépsana

Pulkstena laiku var atspéjot, lai samazinatu jusu iekartas
stravas patérinu mazjaudas rezima.

—

Nospiediet ©.
2. Nospiediet stop,

Lai pulkstena laiku atkal paraditu, atkartoti nospiediet
Q.

12 Tirisana un kopsana

Lai iekarta ilgi paliktu darbspéjiga, ta ir rupigi jatira un ja-
kopj.

12.1 TiriSanas lidzekli
lzmantojiet tikai piemérotus firsanas lidzek|us.

/N BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

lericé iek|uvis mitrums var izraisit elektriskas stravas trie-

cienu.

» lekartas tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju vai augst-
spiediena tirntaju.

UZMANIBU

Nepieméroti tiriSanas lidzekli boja ierices virsmas.

» Neizmantojiet asus vai abrazivus tiriSanas lidzek|us.

» Neizmantojiet tiriSanas lidzek|us ar augstu spirta satu-
ru.

» Neizmantojiet cietus abrazivos materialus vai tiriSanas
suklus.

» Neizmantojiet specialos siltas tirisanas lidzek|us.

» Stikla tiriSanas lidzekli, stikla skrapi vai nertiséjosa tée-
rauda kopSanas lidzekli izmantojiet tikai tad, ja tie ie-
teikti attiecigas detalas tiriSanas instrukcija.

Jaunas sukldranas esosais sals var sabojat virsmas.

» Jaunas suk|dranas pirms lietoSanas rupigi izmazga-
jiet.

Infrormaciju par atseviskam virsmam un dalam pieméro-

tiem tiriSanas lidzekliem skatiet atseviSkajas tiriSanas pa-

macibas.

12.2 lerices tiriSana

Tiriet ierici noraditaja veida, lai atseviskas dalas vai vir-
smas nesabojatu nepareizi veiktas tirisanas vai nepie-
meérotu tiriSanas lidzek|u izmantoSanas dé|.

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!

LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas sakarst.

» leverojiet piesardzibu, lai nepieskartos sildelemen-
tiem.

» Nelaujiet tuvoties iericei bérniem, kas jaunaki par 8
gadiem.

A\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!

Ediena atliekas, tauki un cepesa sula var aizdegties.

» Pirms lietoSanas no piederumiem un gatavos$anas no-
dalijuma sildelementiem notiriet lielakus netirumus.

/N BRIDINAJUMS — Traumu risks!

Saskrapéts ierices durvju stikls var saplaisat.

» lerices durvju stikla tiriSanai nelietojiet asus, abrazivus
tinsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo ta var
saskrapét virsmu.

1. levérojiet noradijumus par tirisanas lidzekliem.
—[appuse 58
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2. levéerojiet noradijumus par ierices sastavdalu vai
virsmu tirisanu.
3. Ja nav noradits citadi:
» Tiriet ierices sastavdalas ar karstu mazgasanas [
dzek|a Skidumu un mazgasanas dranu.
» Nosusiniet ar mikstu dranu.

12.3 Gatavosanas nodalijuma tiriSana

UZMANIBU

Nepareiza tirisana var bojat gatavoSanas nodalijumu.

» Neizmantojiet cepeskrasns tiriSanas aerosolu, abrazi-
vus tirSanas lidzek|us un citus agresivus cepeskrasns
tinSanas lidzeklus.

1. levérojiet noradijumus par tinsanas lidzekliem.
— [appuse 58

2. Tiriet ar karstu mazgasanas lidzek|a Skidumu vai
etikideni.

3. Noturigu netirumu gadijuma izmantojiet cepeskrasns
tiriSanas lidzeklus.
Izmantojiet cepeskrasns tiriSanas lidzek|us tikai auk-
sta gatavoSanas nodalijuma.
Padoms: Lai novérstu nepatikamus aromatus, ar
maksimalo mikrovilnu jaudu 1-2 minutes karségjiet
krUzi udens, kam pievienoti paris pilieni citronu sulas.
Lai novérstu variSanas aizkavi, vienmer ievietojiet trau-
ka karoti.

4. |zslaukiet gatavoSanas nodalijumu ar mikstu dranu.

5. |zzavéjiet gatavoSanas nodalijjumu ar atvértam durvim.

Rotéjosa paliktna tiriSana

1. levérojiet noradijumus par tirisanas lidzekliem.
— [appuse 58

2. Iznemiet rotéjoSo palikini.

3. Notiriet rotéjoso paliktni ar karstu mazgasanas lidzek-
la Skidumu un mikstu mazgasanas dranu.

4. Nosusiniet ar mikstu dranu.

5. levietojiet rotéjosSo paliktni atpakal.
Raugiet, lai rotéjoSais paliktnis batu pareizi nofikséts.

12.4 lerices priekSpuses tiriSana

UZMANIBU

Nepareiza tiriSana var bojat ierices priekSpusi.

» TinSanai nelietojiet stikla tirnsanas lidzek|us, metala
skrapjus vai stikla skrapjus.

» Lai novérstu neruséjosa térauda prieks€jo virsmu ko-
roziju, nekavéjoties notiriet no tam kalka, tauku, cietes
un olas baltuma traipus.

» Neruséjosa terauda vismam lietojiet specialus nertse-
josa térauda tinsanas lidzek|us siltam virsmam.

1. levérojiet noradijumus par tinsanas lidzekliem.
—[appuse 58

2. Tiriet ierices priekSpusi ar karstu mazgasanas lidzekla
Skidumu un mazgasanas dranu.



Piezime: Nelielas krasu atSkiribas ierices priek$€ja
dala rodas atSkiriga materiala izmantoSanas dé| -
stikls, plastmasa vai metals.

3. Ar mikstu dranu uzziediet planu nerlséjosa térauda
kopSanas lidzekl|a kartu ierices nerlsgjosa terauda
priekSpusei.

Nerus€josa teérauda kopSanas lidzek|us var iegadaties
klientu apkalpoSanas dienesta vai specializétas tird-
zniecibas vietas.

4. Nosusiniet ar mikstu dranu.

12.5 Vadibas panela tiriSana

UZMANIBU
Nepareizi veikta tirisana var bojat vadibas paneli.
» Nekad neslaukiet vadibas paneli ar slapju lupatu.

1. levérojiet noradijumus par tiriSanas lidzekliem.
—[appuse 58

2. Tiriet vadibas paneli ar mikroSkiedras dranu vai mik-
stu, mitru dranu.

3. Nosusiniet ar mikstu dranu.

12.6 Piederumu tiriSana

1. levérojiet noradijumus par tinsanas lidzekliem.
—[appuse 58

2. Piedegusas édienu paliekas notiriet ar mitru mazga-
Sanas dranu un karstu mazgasanas lidzek|a skidumu.

3. Notiriet piederumus ar karstu mazgaSanas lidzekla
Skidumu un mikstu mazgasanas dranu vai mazgasa-
nas suku.

4. Restes tiriet ar neriis€josa térauda tirisanas lidzekli
vai trauku mazgajamaja masina.
Apjomigu netirumu gadijuma izmantojiet neriis€josa
térauda spirali vai cepeskrasns tirisanas lidzek|us.

Traucéjumu novérSana Iv

5. Nosusiniet ar mikstu dranu.

12.7 Durvju stiklu tiriSana

UZMANIBU
Nepareiza tiriSana var bojat ierices durvju stiklus.
» Neizmantojiet stikla skrapi.

1. levérojiet noradijumus par tindanas lidzekliem.
—[appuse 58

2. Durvju stiklus ftiriet ar mitru mazgasanas dranu un
stiklu tiri8anas lidzekli.
Piezime: Enas uz gatavoSanas nodalijuma durvju stik-
la, kas izskatas ka svitras, ir gatavoSanas nodalijuma
apgaismojuma atspidumi.

3. Nosusiniet ar mikstu dranu.

12.8 TiriSanas atbalsta programma

TiriSanas atbalsta programma ir veids, ka starp lietoSa-
nas reizém atri iztirit gatavosanas nodalijumu. TiriSanas
atbalsta programma atmiekSké netirumus, iztvaicéejot
trauku mazgasanas ldzekla Skidumu. Péc tam netiru-
mus ir vieglak notfirit.

TiriSanas funkcijas iestatiSana

1. lelejiet tasé ar Gdeni dazus pilienus mazgasanas I
dzekla.

. Lai novérstu variSanas aizkavi, atstajiet tasé karoti.

. Novietojiet tasi gatavoSanas nodalijuma vidu.

. lestatiet mikrovilnu jaudu: 600 W.

. lestatiet ilgumu: 3 minutes.

. Startejiet mikrovilnu rezimu.

. Péc laika beigam turiet durvis aizvértas vél 3 mindtes.

. |zslaukiet gatavoSanas nodalijumu ar mikstu dranu.

wooNOOGORWDN

13 Traucéjumu novéersana

Nelielus ierices darbibas traucéjumus varat novérst saviem spékiem. Pirms sazinaSanas ar klientu apkalpoSanas cen-
tru izlasiet informaciju par darbibas traucéjumu novérSanu. Ta izvairisieties no nevajadzigam izmaksam.

/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!
Neprofesionali veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai apmacits specialists.

» Ja iekarta ir bojata, sazinieties ar klientu apkalpo3anas dienestu.

— "Tehniska servisa dienests”, Lappuse 60

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!
Neprofesionali veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi apmacits specialists.

» lekartas remontam drikst izmantot tikai originalas rezerves dalas.

» Ja tiek bojats Sis iekartas elektrotikla piesléguma vads, ta nomaina javeic razotajam, ta tehniska servisa dienestam
vai attiecigi kvalificétai personai, lai izvairitos no apdraudéjuma.

13.1 Darbibas traucéjumi

Traucéjums

Celonis un problemu noversana

lekarta nedarbojas.

Nav iesprausta elektrotikla piesleguma vada kontaktdaksa.

» Pieslédziet iekartu elektrotiklam.

Aktivizéts droSinatajs drosinataju kaste.
» Parbaudiet drosinataju droSinataju kaste.
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Iv  Likvidacija

Traucéjums

Célonis un problemu novérsana

lekarta nedarbojas.

Elektroapgades traucéjumi.
» Parbaudiet, vai telpa darbojas telpas apgaismojums vai citas ierices.

Darbibas traucéjums

1. Izsledziet drosSinataju, kas atrodas droSinataju kaste.

2. Péc aptuveni 10 sekundém atkal ieslédziet droSinataju.

v Ja traucéjums bija vienreizgjs, zinojums nodziest.

3. Ja zinojums paradas atkartoti, sazinieties ar klientu servisu. Piezvanot precizi
nosauciet kludas zinojumu.
— "Tehniska servisa dienests”, Lappuse 60

Durvis nav pilniba aizvéertas.
» Parbaudiet, vai durvju ailé nav palikuSi sveSkermeni vai édiena atliekas.

Edieni uzkarst 1enak neka ie-
prieks.

lestatita mikrovilnu jauda ir parak maza.
» lestatiet lielaku mikrovilnu jaudu. — Lappuse 54

lekarta ielikts lielaks édiena daudzums neka parasti.
» lestatiet ilgaku laiku.
DivkarSam daudzumam nepiecieSams divreiz ilgaks laiks.

Ediens ir aukstaks neka parasti.
» GatavoSanas laika apgrieziet vai apmaisiet édienu.

RotéjoSais paliktnis skrapégjas vai
strikgjas.

Rotéjosa palikina piedzinas tuvuma atrodas netirumi vai sveSkermeni.
» Notiriet gredzenu ar rulliSiem un padzilinajumu gatavo$anas nodalijjuma.

Darbiba mikrovilnu rezima tiek
partraukta.

lericei radies traucéjums.
» Ja §i k|uda atkartojas, sazinieties ar klientu apkalpoSanas dienestu.

lerice ir izslégta. Displeja re-
dzams ilgums.

Nejausi aizskarta iestatiSanas zona.
» Nospiediet stop,

Péc iestatiSanas nav nospiests start,
» Nospiediet start vai dz€siet iestatijumu, nospiezot stop,

Displeja deg tris nulles.

Elektroapgades traucg&jumi.
» VElreiz iestatiet pareizu laiku.
— "Ekspluatacijas saksana", Lappuse 53

Displeja redzams M.

Ir aktivizéts demonstracijas rezims.
» Deaktivizéjiet demonstracijas rezimu.
— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 57

Displeja redzams zinojums £ 3.

Durvju automatiskas atvér8anas sistémas kluda.

1. |zslédziet ierici.

2. 10 minUtes uzgaidiet.

3. Atkal ieslédziet ierici.

» Ja §i kluda atkartojas, sazinieties ar klientu apkalpoSanas dienestu.

14 Likvidacija

14.1 Nolietotas iekartas likvidacija
Likvidejot iekartas atbilstoSi vides noteikumiem, vertigas

izejvielas var izmantot atkartoti.

1. Izvelciet elektrotikla piesléguma vada kontaktdaksu.

2. Atdaliet elektrotikla piesléguma vadu.

3. Utilizéjiet ierici atbilstoSi vides aizsardzibas prasibam.
Informaciju par aktualiem likvidacijas jautajumiem var
iegut pie tirgotaja un jusu novada vai pilsétas paSpar-

valdeé.

St ierice ir markéta atbilstosi Eiropas di-
rektivai 2012/19/ES par elektriskajam
un elektroniskajam iericem (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Direktiva nosaka veidu, ka ES teritorija
jarealizeé nolietoto ieriCu nodosana un
parstrade.

2

15 Tehniska servisa dienests

Lai sanemtu detalizétu informaciju par garantijas laiku
un garantijas nosacijumiem, kas ir speka jusu valstl, iz-

60

mantojiet QR kodu pievienotaja servisa kontaktu un ga-
rantijas nosacijumu dokumenta, sazinieties ar masu



klientu apkalpoSanas dienestu, tirgotaju vai apmeklgjiet
musu timek|a vietni.

Sazinoties ar tehniska servisa dienestu, pazinojiet iekar-
tas razojuma numuru (E-Nr.) un izgatavoSanas numuru
(FD).

Klientu apkalpoSanas dienesta kontaktinformaciju var at-
rast, izmantojot QR kodu pievienotaja servisa kontaktu
un garantijas nosacijumu dokumenta vai musu timekla
vietne.

Sim raZojumam ir gaismas avoti ar energijas efektivita-
tes G klasi. Gaismas avoti ir pieejami ka rezerves dala,
un to drikst nomainit tikai Sim nollkam apmacits specia-
lists.

Informaciju atbilstosi (EU) 2023/826 direktivai varat ska-
tit tieSsaisté, www.bosch-home.com produkta lapa un jo-

8adi izdosies Iv

su iekartas servisa lapa pie lietoSanas pamacibam un

papildu dokumentiem.

15.1 Razojuma numurs (E-Nr.) un
izgatavosanas numurs (FD)
Razojuma numuru (E-Nr.) un izgatavoSanas numuru

(FD) skatiet iekartas datu plaksnité.
Datu plaksniti ar numuriem atradisiet, atverot iekartas

durvis.

E-Nr FD: ZNr:

€ Z

Type

Lai atri atrastu iekartas datus un tehniska servisa die-
nesta talruna numuru, varat Sos datus pierakstit.

16 Sadi izdosies

Seit ir atrodami dazadiem édieniem pieméroti iestatijumi,
ka ar vislabakie piederumi un trauki. leteikumus esam
optimali pielagojusi jasu iericei.

16.1 Ka sasniegt labakos rezultatus

Piezime

= |eteicamie iestatijumi vienmér attiecas uz gadijumiem,
kad édienu ievieto auksta un tuk$a gatavosanas no-
dalijuma.

= |[aika vértibas parskatos ir aptuvenas. Tas ir atkarigas
no partikas produktu kvalitates un ipasibam.

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!

Partikas produkti ar cietu apvalku vai mizu sildiSanas lai-

ka vai péc ta var parspragt, izraisot spradzienam lidzigu

efektu.

» Nekad negatavojiet olas olu traucina; nesildiet olu
traucina cieti varitas olas.

» Nekad nevariet gliemezveidigos vai vézveidigos.

» Gatavojot vérSacis vai olas glaze, iepriek$ sadurstiet
dzeltenumu.

» Ja partikas produktiem, pieméram, aboliem, toma-
tiem, kartupeliem vai desinam, ir bieza miza vai ada,
ta var parspragt. Pirms uzkarsésanas adu vai mizu
sadurstiet.

Uzsilditi édieni izdala siltumu. Trauki var sakarst.

» Traukus vai piederumus no gatavoSanas nodalijuma
vienmer iznemiet ar virtuves cimdiem.

1. Pirms lieto8anas iznemiet no gatavoSanas nodalijuma
liekos traukus.

2. No ieteicamajiem iestatijumiem izvélieties vajadzigo
edienu.

3. levietojiet édienu piemeérota trauka.

— "Mikrovilpiem pieméroti trauki un piederumi®,
Lappuse 54

. Novietojiet trauku uz rotéjosa palikina.

5. lestatiet iekartu atbilstoSi ieteiktajiem iestatijumiem.
Vispirms iestatiet 1sako laiku. NepiecieSamibas gadiju-
ma laiku pagariniet. Ja tabulas noraditas divas mikro-
vilnu jaudas un gatavo$anas ilguma vértibas, vispirms

Y

iestatiet pirmo mikrovilnu

jaudu un ilgumu, un pé&c sig-
nala atskané$anas - otro.

Ja vélaties pagatavot édienu, kura daudzums atskiras
no tabulas noradita, divkarS§am daudzumam iestatiet

aptuveni divkarsu ilgumu.

6. Iznemot no gatavoSanas nodalijuma karstus traukus,
izmantojiet virtuves cimdus.

16.2 Padomi atkausésanai un uzsildiSanai

Mérkis

Padoms

Edienam iestatita laika bei-
gas jabut atkausétam, kar-
stam vai pagatavotam.

lestatiet ilgaku laiku. Lielaka
apjoma un biezaka édiena
gatavoSanai nepiecieSams
vairak laika.

Edienam péc gatavosanas
laika beigam jabut viscaur
gatavam, tomér tas pie
malam nedrikst bt parkar-
Séts.

= |k pa laikam apmaisiet
edienu.

= |estatiet zemaku mikrovil-
nu jaudu un garaku ilgu-
mu.

Gala vai putnu gala péc at-
kauséSanas nedrikst bat
no arpuses gatava, bet vi-
da vel sasalusi.

= |estatiet zemaku mikrovil-
nu jaudu.

= Ja atkauséjamais pro-
dukts ir liela daudzuma,
vairakkart to apgrieziet.

Ediens nedrikst bt parak
sauss.

lestatiet zemaku mikrovil-
nu jaudu.

= |estatiet isaku ilgumu.

= Parsedziet €dienu.

= Pievienojiet vairak skidru-
ma.

16.3 Atkausesana

lericé varat atkausét sasaldétus édienus.

Edienu atkausésana

1. Sasaldétus produktus ievietojiet atverta trauka uz rotée-

josa paliktna.

Atri apdegosus gabalus, pieméram, cala stilous un
sparninus vai treknas cepesa dalas, varat parsegt ar
nelieliem aluminija folijas gabaliniem. Folija nedrikst
saskarties ar cepeskrasns sienam.
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2. Startéjiet darbibu.

Kad pagajusi puse atkauséSanas laika, aluminija foliju

varat nonemt.

3. Piezime: Atkaus€jot galu un putna galu, rodas Skid-

rums.

Apgriezot édienu, Skidrums ir janolej, un to nekada

gadijuma nedrikst izmantot uztura vai |aut tam nonakt

saskaré ar citiem partikas produktiem.

Atkausésana mikrovilnu rezima

Nemiet véra ieteicamos iestatijumus sasaldétu édienu atkausé8anai mikrovilnu rezima.

4. GatavoSanas laika vienu vai divas reizes apgrieziet

vai apmaisiet édienus.

Lielus gabalus apgrieziet vairakkart.
5. Lai temperatira izlidzinatos, vél aptuveni 10 lidz
20 minGtes atlaidiniet atkauséto édienu istabas tem-

peratura.

Putniem varat iznemt iekSas. Galu var turpinat apstra-

dat ari tad, ja tas iekSpuse vél ir nedaudz sasalusi.

Ediens Svars, g Mikrovilnu jauda, W ligums, min
Veseli liellopa, tela un cikas galas gabaliar 800 1. 180 1. 15
vai bez kauliem 2. 90 2. 10-20
Veseli liellopa, tela un cukas galas gabaliar 1000 1. 180 1. 20
vai bez kauliem 2. 90 2. 15-25
Veseli liellopa, tela un cukas galas gabaliar 1500 1. 180 1. 30
vai bez kauliem 2. 90 2. 20-30
Liellopa, tela gala vai cikgala gabalos vai 200 1. 180 1.2
Skeles 2. 90 2. 4-6
Liellopa, tela gala vai cukgala gabalos vai 500 1. 180 1.5
Skeles 2. 90 2.5-10
Liellopa, tela gala vai cukgala gabalos vai 800 1. 180 1.8’
Skeles 2.90 2. 10-15
Malta gala, jaukta?? 200 90 104
Malta gala, jaukta®® 500 1. 180 1.5¢

2. 90 2. 10-15
Malta gala, jaukta®® 800 1. 180 1. 84

2. 90 2. 10-20
Putnu gala vai putna gabali® 600 1. 180 1.8

2.90 2. 10-20
Putnu gala vai putna gabali® 1200 1. 180 1. 15

2.90 2. 10-20
Zivs fileja, $kéles vai gabalini® 400 1. 180 1.5

2. 90 2. 10-15
Darzeni, pieméram, zirni 300 180 10-15
Augli, pieméram, avenes ® 300 180 7-10°
Augli, pieméram, avenes® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2. 5-10
Sviesta kausé8ana’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Sviesta kausé8ana’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Maizes klaips 500 1. 180 1.6

2.90 2. 5-10
Maizes klaips 1000 1. 180 1.12

2.90 2. 10-20
Kika, sausa, pieméram, biskvita kika &° 500 90 10-15

Apgrozot atdaliet atkususas dalas.
Sasaldéjiet édienus plakana stavokln.
Nonemiet jau atkauséto galu.

Ediens vairakkart jaapgroza.

Atdaliet atkausétos gabalus vienu no otra.
Ik pa laikam uzmanigi apmaisiet €dienu.
Pilniba nonemiet iepakojumu.

© ® N o o~ W N =

Kdkas gabalus atdaliet vienu no otra.
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Ediens Svars, g Mikrovilnu jauda, W llgums, min
Kika, sausa, pieméram, biskvita kika "2 750 1. 180 1.5

2. 90 2. 10-15
Kdka, suliga, pieméram, aug|u kika, biezpie- 500 1. 180 1.5
na kika' 2.90 2. 15-20
Kdka, suliga, pieméram, aug|u kika, biezpie- 750 1. 180 1.7
na kika' 2.90 2. 15-20
16.4 UzsildiSana UZMANIBU

lericé varat uzsildit édienus.

Edienu uzsildisana

/\ BRIDINAJUMS - Apdegumu risks!

Uzsilditi €dieni izdala siltumu. Trauki var sakarst.

» Traukus vai piederumus no gatavoSanas nodalijuma
vienmer iznemiet ar virtuves cimdiem.

/\ BRIDINAJUMS — Applaucésanas risks!

Kars€jot Skidrumus, var aizkavéties to varisanas. Tas no-

ZImé, ka, sasniedzot variSanas temperattru, neizdalas

raksturigie tvaika burbuli. Ja trauks kaut nedaudz vibre,

ieverojiet piesardzibu. Karstais Skidrums var peksni par-

plust trauka malam un iz8|akstities. 3

» SildiSanas laika trauka vienmeér ievietojiet karoti. Sadi
tiek novérsta varisanas aizkavéSanas.

) &

Sasaldetu édienu uzsildisana mikrovilnu rezima

Ja metéls pieskaras gatavoSanas nodalijuma sienai, ro-
das dzirksteles, kas var sabojat ierici vai duvju iekSgjo
stiklu.
» Metalam, piem., karotei glaze, ir jaatrodas vismaz
2 cm attaluma no gatavoSanas nodalijuma sienam un
duvju iekSpuses.

1. Iznemiet gatavos €dienus no iesainojuma un ievieto-
jiet tos mikrovilniem piemeérota trauka.

. Lieciet édienu trauka péc iespéjas planaka karta.

3. Uzlieciet edienam piemérotu vaku, SKivi vai specialo
mikrovilnu plévi.

. Startéjiet darbibu.

5. GatavoSanas laika vairakkart apgrieziet vai apmaisiet
edienu.
Dazadas édiena sastavdalas var sasilt atSkiriga atru-
ma.

. Uzraugiet temperattru.

7. Lai temperatira izlidzinatos, vél aptuveni 2-5 minutes

atlaidiniet uzsildito €dienu istabas temperatira.

N

H

(o2}

Nemiet vera ieteicamos iestatijumus sasaldétu édienu uzsildiS8anai mikrovilnu rezima.

Ediens

Svars, g Mikrovilnu jauda, W  llgums, min
Vairaki eédieni, atseviSki édieni, gatavi eédieni  300-400 600 8-11
ar 2-3 sastavdalam
Zupa 400 600 8-10
Sautéjums 500 600 10-13
Galas Skéles vai gabalini mércg, pieméram, 500 600 12-173
gula8s
Sacepumi, pieméram, lazanja, kaneloni 450 600 10-15
Piedevas, pieméram, risi, nideles * 250 600 2-5
Piedevas, pieméram, risi, nideles* 500 600 8-10
Darzeni, pieméram, zirni, brokoli, burkani?® 300 600 8-10
Darzeni, pieméram, zirni, brokoli, burkani?® 600 600 14-17
Saldie spinati® 450 600 11-16

Klikas gabalus atdaliet vienu no otra.

Samaisot atdaliet galas gabalus vienu no otra.
Pievienojiet édienam nedaudz skidruma.

Trauka ielejiet tik daudz udens, lai tas nosegtu pamatni.
Sautéjiet édienu, nepievienojot tdeni.

Atkauséjiet tikai kiikas bez glazlras, kréjuma, Zelatina vai kréma.
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UzsildiSana mikrovilnu rezima

Nemiet véra ieteicamos iestatijumus uzsildiSanai mikrovilnu rezima.

Ediens Daudzums Mikrovilnu jauda, W  ligums, min
Dzerieni' 200 ml 800 2-328
Dzérieni’ 500 ml 800 3-423
Zidainu bariba, pieméram, piena pudelites* 50 ml 360 aptuveni 0,558
Zidainu bariba, pieméram, piena pudelites* 100 ml 360 aptuveni 156
Zidainu bariba, pieméram, piena pudelites* 200 ml 360 1,596

Zupa, 1 tase 200 g 600 2-3

Zupa, 2 tases 400 g 600 4-5

Vairaki edieni, atseviski €édieni, gatavi eédieni  350-500 g 600 4-8

ar 2-3 sastavdalam

Gala mércé’ 500 g 600 8-11
Sautéjums 400 ¢ 600 6-8
Sautéjums 800 ¢ 600 8-11
Darzeni, 1 porcija® 150 g 600 2-3
Darzeni, 2 porcijas® 300 g 600 3-5

16.5 Gatavosana

lericé varat gatavot édienus.

Ediena gatavo$ana

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!

Uzsilditi édieni izdala siltumu. Trauki var sakarst.

3. Gatavojot mikrovilnu reZima, uzlieciet édienam piemeé-
rotu vaku, 8Kivi vai specialo mikrovilnu plévi.
» GriléSanas rezima édienu neparklajiet.
» Mikrovilnu un grileSanas kombinétaja rezima édie-
nu neparklajiet.
4. Novietojiet trauku uz rotéjosa palikina.

» GrileSanas rezima uz rotéjosa palikina novietojiet

>

2,

Traukus vai piederumus no gatavoSanas nodalijuma
vienmer iznemiet ar virtuves cimdiem.

. Parbaudiet, vai trauks péc lieluma atbilst gatavoSanas

nodalijumam un vai rotéjosais paliktnis var netrauceéti

griezties.

- CepSanai izmantojiet augstu veidni.

- Sacepumiem un pudiniem izmantojiet lielus, |éze-
nus traukus.

Lieciet edienu trauka péc iespéjas planaka karta.

Gatavosana mikrovilnu rezima

restes. lepriekS neuzkarségjiet.
Startéjiet darbibu.
6. Lai temperatlra izlidzinatos, vél aptuveni 2-5 minutes
atlaidiniet uzsildito édienu istabas temperatra.
» Galu pirms sagrieSanas 5-10 minttes atlaidiniet.
» Sacepumus un pudinus 5 minttes atlaidiniet izsleg-
ta ierice.
Padoms: Gatavojot zivju vai darzenu iesminus, vienmer
izmantojiet koka iesmus.

o

Ediens Dau- Piederumi Mikrovil- Karsésa- ligums, Noradijumi
dzums nu jauda, nas re- min
w Zims
Vesela vista, svaiga, 1200¢g Trauks ar vaku 600 - 25 - 30 Apgrieziet, kad pagajusi pu-
bez iek§am se gatavosanas laika.
Vistas galas gabali, 800 g Trauks bez vaka 360 [ 30 - 40  Novietojiet ar adu uz augsu.
piem., ceturtdalvista + Negroziet édienu.
Restes
Vistas sparnini, mari- 800 g Trauks bez vaka 360 ™ 15 - 25 Negroziet édienu.
néti, saldeti +

Restes

® N o g~ W N

lelieciet glazeé karoti.

Neparkarsgjiet alkoholiskos dzérienus.

Uzraugiet édienu gatavoSanas laika.

Zidainu partiku sildiet bez knupiSa vai vacina.

P&éc uzkarséSanas &dienu vienmér rapigi sakratiet.
Obligati parbaudiet temperatdru.

Galas Skéles atdaliet vienu no otras.

Pievienojiet édienam nedaudz Skidruma.
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Ediens Dau- Piederumi Mikrovil- Karsésa- llgums, Noradijumi
dzums nu jauda, nas re- min
Zims
Cukas cepetis bez 750 g Trauks bez vaka 360 | 40 - 50  Apgrieziet édienu 1 lidz
adas, piem., kakla ce- 2 reizes.
petis
Skinka $kélites apm. 8  Restes 180 il 10-15 -
Skelites
Maltas galas cepetis 750 g Trauks bez vaka 1. 600 1.- 1. 20 - Gatavojiet eédienu val€ja trau-
2. 360 2.7 25 ka. Maksimalais €diena bie-
2. 25 - Zums ir 6 cm.
35
Zivs, piem,, filejas ga- 400 g Trauks bez vaka 600 - 10 - 15  Pievienojiet nedaudz tdens,
bali citronu sulas vai vina.
Zivs fileja, apcepta ar 400 g Trauks bez vaka 360 10 - 15  Sasaldétu zivi ieprieks atkau-
piedevam sgjiet.
Zivs iesmini 4 - 5 gab. Restes 180 10 - 15  Izmantojiet koka iesmus.
Sacepums, salds, 1000 g Trauks bez vaka 360 0 30 - 35 Maksimalais édiena biezums
piem., biezpiena sa- ir 5 cm.
cepums ar augliem
Sacepums, pikants, 1000 ¢ Trauks bez vaka 360 ™ 30 - 35  Parkaisiet édienu ar sieru.
no neapstradatam sa- Maksimalais €diena biezums
stavdalam, piem., nu- ir 5 cm.
delu sacepums
Sacepums, pikants, 1000 g Trauks bez vaka 360 M 30 - 40 Maksimalais édiena biezums
no gatavam sastavda- ir 4 cm.
lam, piem., kartupelu
sacepums
Zupas, ar ceptam pie- 2 — 4 por- Trauks bez vaka - M 15-20 -
devam, pieméram, si- cijas
polu zupa
Svaigi darzeni 250 g Trauks ar vaku 600 - 5-10" Sagrieziet sastavdalas viena-
da lieluma gabalos. Uz
100 g pievienojiet 1 lidz
2 eédamkarotes udens. Edie-
nu ik pa laikam apmaisiet.
Svaigi darzeni 500¢g Trauks ar vaku 600 - 10 - 15" -
Darzenu iesmini 4 - 5 gab. Restes 180 il 15 -20 Izmantojiet koka iesmus.
Kartupeli 250 g Trauks ar vaku 600 - 8-10" Sagrieziet sastavdalas viena-
da lieluma gabalos. Uz
100 g pievienojiet 1 lidz
2 eédamkarotes udens. Edie-
nu ik pa laikam apmaisiet.
Kartupeli 500 g Trauks ar vaku 600 - 11 - 14" Sagrieziet sastavdalas viena-
da lieluma gabalos. Uz
100 g pievienojiet 1 lidz
2 édamkarotes udens. Edie-
nu ik pa laikam apmaisiet.
Kartupeli 750 g Trauks ar vaku 600 - 15 - 22" Sagrieziet sastavdalas viena-
da lieluma gabalos. Uz
100 g pievienojiet 1 lidz
2 édamkarotes tudens. Edie-
nu ik pa laikam apmaisiet.
Risi 125 ¢ Trauks ar vaku 1. 1. - .5-7 Pievienojiet divkarsu daudzu-
900 2.- 2.12 - mu Skidruma.
2. 180 15

' |k pa laikam uzmanigi apmaisiet édienu.
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Ediens Dau- Piederumi Mikrovil- Karsésa- ligums, Noradijumi
dzums nu jauda, nas re- min
Zims
Risi 250 g Trauks ar vaku 1. 1. - 1.6 -8 Pievienojiet divkarsu daudzu-
900 2.- 2. 15 - mu Skidruma.
2. 180 18
Tostermaizes iepriek- 2 - 4 Ské- Restes - ™ 1. puse: 2 -
Séja apgrauzdésana les -4
2. puse: 2
-4
Tostermaizes apcep- 2 - 6 Ské- Restes - = 7-10 llgums atkarigs no garnéju-
Sana ar piedevam les ma.
Augli, kompots 500 g Trauks ar vaku 600 - 9-12 -
Saldie édieni, piem., 500 ml Trauks ar vaku 600 - 5-8 Pudinu ik pa laikam ar puto-

pudins, atri pagatavo-
jams

jamo slotinu 2 idz 3 reizes
rapigi apmaisiet.

Pudins$ no pulvera maisijuma

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!

Uzsilditi édieni izdala siltumu. Trauki var sakarst.

» Traukus vai piederumus no gatavosSanas nodalijuma
vienmeér iznemiet ar virtuves cimdiem.

1. Pudina pulvera maisijumu atbilstoSi noradem uz iepa-
kojuma kopa ar cukuru un nedaudz piena samaisiet
izmantoSanai mikrovilnu krasni piemerota, augsta blo-
da ta, lai nebutu kunkulu.

2. Pievienojiet pargjo pienu un velreiz izmaisiet.

3. levietojiet blodu gatavoSanas nodalijjuma un aizveriet
iekartas durvis.

Gatavosana mikrovilnu rezima

4, |lestatiet iekartu atbilstoSi ieteicamajiem iestatijumiem.
5. PEc 3 minGtém pirmoreiz apmaisiet. PEc tam apmai-
siet ik péc vienas mindtes, lidz ir sasniegta vélama

konsistence.

GatavoSanas laiks ir atkarigs no piena temperaturas
un izmantota trauka.

16.6 Parbaudes éedieni

Sie parskati ir izveidoti parbaudes institlciju vajadzibam,
lai atvieglotu ierices parbaudi saskana ar EN
60350-1:2013 vai IEC 60350-1:2011 un saskana ar
standartu EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Ediens Mikrovilnu jauda, W llgums, min Noradijums
Olas ar pienu, 750 g 1. 360 1. 12-17 Novietojiet 20x25 cm Pyrex veidni
2. 90 2. 20-25 uz rotejosa palikina.
Biskvits 600 8-10 Novietojiet @ 22 cm Pyrex veidni
uz rotejosa paliktna.
Maltas galas cepetis 600 20-25 Novietojiet Pyrex veidni uz rotéjosa
paliktna.
Atkausésana mikrovilnu rezima
leteicamie iestatijumi atkauséSanai mikrovilnu rezima.
Ediens Mikrovilnu jauda, W  llgums, min Noradijums
Gala 1. 180 1. 5-7 Novietojiet @ 22 cm Pyrex veidni
2. 90 2. 10-15 uz rotejosa paliktna.

Gatavosana kombinacija ar mikrovilniem

Ediens Mikrovilnu jau- Karsésanas re- ligums, min Noradijums
da, W Zims
Kartupe|u sacepums 360 il 35-40 Novietojiet @ 22 cm Pyrex veidni

uz rotejosa paliktna.
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17 Montazas pamaciba

Montéjot ierici, nemiet véra So informaciju.

mm
+—>

17.1 Drosa montaza

Veicot ierices montazu, ievérojiet Sos drosibas

noradijumus.

m Tikai tehniski pareizi veikta iebaveésana atbil-
stoSi montazas pamacibai nodroSina izman-
toSanas droSibu. Par pareizu ierices darbibu
uzstadiSanas vieta atbild uzstaditajs.

® PE&c izsainoSanas parbaudiet ierici. Nepievie-
nojiet ierici, kurai ir transportésSanas laika ra-
dusies bojajumi.

® Pirms ekspluatacijas sakSanas nonemiet ie-
pakojuma materialu un limplévi no gatavoSa-
nas nodalijuma un durvim.

= Nenonemiet caurspidigo plévi durvju iekSpu-
Se.

® |eblvejot piederumus, nemiet véra to monta-
Zas instrukcijas.

® |[eblves mebelu karstumizturibai jabut vis-
maz 95 °C, bet blakus esoSo mébelu virsmu
karstumizturibai — vismaz 70 °C.

® Neiebuvejiet ierici aiz dekorativa panela vai
mebeles durvim. Pastav parkarSanas risks.

m Pirms ierices ievietoSanas veiciet izzagesa-
nas darbus mébelées. Notiriet skaidas. Tas
var ietekmét elektroiekartas dalu darbibu.

® |erices bez kontaktspraudna drikst pievienot
tikai sertificéti specialisti. Garantija neattiecas
uz bojajumiem, kas radusies nepareizi izvei-
dota savienojuma dé|.

A\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!
Montazas laika pieejamajam dalam var but
asas malas, kuras var radit grieztas bruces.
» Lietojiet aizsargcimdus.

A\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!

Ir bistami lietot pagarinatu elektrotikla pieslegu-

ma vadu un neapstiprinatus adapterus.

» Neizmantojiet pagarinataja vadus vai kontak-
tligzdu panelus.

» |zmantojiet tikai raZzotaja atlautus adapterus
un elektrotikla piesleguma vadus.

» Ja elektrotikla piesleguma vads ir parak iss
un nav pieejams garaks elektrotikla pieslegu-
ma vads, sazinieties ar profesionalu elektri-

bas uznémumu, lai pielagotu majas instalaci-
ju.

17.2 Savienojums ar stravas avotu

Lai ierici varétu droSi pievienot stravas avotam, ieverojiet
Sos noradijumus.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Nepareizi veikta instalacija ir bistama.

» Uzstadit kontaktligzdu vai nomainit savienojuma vadu
drikst tikai kvalificéts elektrikis, ieverojot speka eso-
§os noteikumus.

» lerici drikst pievienot tikai pie atbilstoSi noteikumiem
ierikotas kontaktligzdas ar aizsargkontakitu.

» Ja kontaktdakSa péc montazas vairs nav pieejama, in-
stalacija jabut uzstaditai visu polu atvienosanas iericei
ar vismaz 3 mm kontaktspraugu. leblvéSana javeic
ta, lai tiktu nodroSinata aizsardziba pret saskari ar
stravu vadosam dalam.

lekartas, kas nav aprikota ar sazemeétu
kontaktdaksu, pieslégSana elektrotiklam
Piezime: lerici drikst pieslegt tikai licencéti specialisti.
Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies nepa-
reizi izveidota savienojuma de|.
Fikséti ierikota elektroinstalacija jaieblveé atvienotajierice
saskana ar elektroiekartu uzstadiSanas noteikumiem.
1. Savienojuma kontaktligzda identificéjiet fazes vadu un
neitralo (“nulles™) vadu.
Ja savienojumi nebas izveidoti pareizi, ierice var tikt
sabojata.
. Sprieguma veértibu skatiet tipa plaksnité.
3. Pievienojiet tikla piesléguma vada dzislas atbilstoSi
krasu kodiem:
» zali dzeltena = aizsargvads @
» zilais — neitralais (“nulles”) vads
» brinais — faze (aréjais vads)

N

17.3 Piegades komplektacija

P&c visu detalu iznem$anas no iepakojuma parbaudiet
iespéjamos transportéSanas bojajumus un piegades pil-
nigumu.

QO

7978
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17.4 lebuves meébeles
Seit ir noradijumi par dro$u iebavi.
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UZMANIBU

Skaidas var ietekmeét elektroiekartas dalu darbibu.

» Meébelu izzagésanas darbus veiciet pirms ierices ie-
vietoSanas.

» Novaciet skaidas.

= Minimalais ieblves augstums ir 850 mm.

= |eblves skapim jabut bez aizmugures sienas.

= Ventilacijas spraugas un gaisa ieplides atveres ne-
drikst aizklat.

= |eblves mébelu karstumizturibai jabut vismaz 90 °C,
bet blakus esoSo mébe|u virsmu karstumizturibai —
vismaz 65 °C.

= |ekarta nav piemerota iebuvei virtuves mebelés ar ver-
tikalu satverSanas listi, nevis rokturi.

17.5 lebuives izmeéri garaja skapi

levérojiet garaja skapi nepiecieSamos iebives izmérus
un droSibas attalumus.

~600 __
~560°%

)

N
Lg*

35—— |—

[}

/

17.6 Divu ieri¢u iebuvesana, uzstadot tas
vienu virs otras

JUsu ierici var iebuvet ar virs vai zem citas ierices. Vei-
cot ieblvésanu, ievérojiet ieblves izmérus un ieblves
noradijumus.

Lai nodrosSinatu iekartu ventilaciju, starppamatnés ir ja-
bat ventileSanas spraugai.

Lai abu iekartu ventilacija batu pietiekama, cokola ir ja-
bat ventilacijas atverei, kuras laukums ir vismaz

200 cm2. Izgrieziet vajadzigo atveri cokola panelil vai uz-
stadiet ventilacijas resti.

Pievérsiet uzmanibu tam, lai gaisa apmaina butu nodro-
Sinata atbilstoSi skicé noraditajam.

|
|

lekartas iebuvéjiet tikai tik augstu, ka var érti iznemt pie-
derumus.
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17.7 Gara skapja sagatavosana

1. Noskaidrojiet mébeles sienu biezumu. ®
Sienu biezumam ir piesSkirta x vértiba.

2. Piezime: X vértiba atbilst attalumam no savienojuma
plaksnes apakséja cauruma lidz iebives mébeles pa-
matnei.

Pieskravejiet savienojuma plaksni garajam skapim. @
Nemiet vera noskaidroto x vértibu.

)

Yol
ol

L 4

!

. J

17.8 lerices uzstadiSana

1. Piestipriniet iericei distances elementus atbilstosi sie-
nu biezumam.

0
o
—
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17 1
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2. Piezime: Neiespiediet un nesalokiet piesleguma ka-
beli.

>
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levietojiet ierici skapi un pabidiet to pa labi.

4, Parbaudiet attalumu no blakus eso$ajam iericém.

~————

—

min. 3mm »{i&
]
- —

_———

(oX6}

Attalumam no blakus esoSajam iericém jabat vismaz
3 mm.

5. Nonemiet iepakojuma materialu un implévi no gata-
voSanas nodalijuma un durvim.
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