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1 AcpaAeix

MpooelTe TIC akOAouBec uttodeielc
aodoAeiac.

1.1 evikeg ummodei&elg

® AIOBGOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0ONYieC.

m QuAa&Te TIC 00nyiec KOBWCS Kal TIC
ANPOodOoPIEC TTIPOIOVTOC VIO JETETIEITA
XPNon N yio Tov EMOPEVO KOTOXO TNG
OUOKEUNC.

= Mn ouvOeEeTE TN CUOKEUN O€ TTEPITITWON
(NUIGC KOTG TN PHETAPOPO.

1.2 Xpnon 90p¢wv0( ME TOV OKOTIO

TTPOOPICGHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIIKO EMTPETETAI VO

OUVOEDEl CUOKEUEC Xwpic dIC. e TepimTwon

dnuUIwV AOYyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal

Koveva OIKaIWPa eyyunong.

MoOvVOo pe Tn owoTr TOToBETNON CUPPWVQ pe

TIC odnyiec TormoBeTnonc dicodoaAideTal N

aodaAeia KoTa TN Xpnon. O eykaTaoTOTNG

eival utreuBuvoc yia TNV awoyn AsiToupyia oTn

Beon TomobETNONG.

XoNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN LOVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN GaynTwV Kal
POPNUATWV.

B KOTW omo emTrnpnon. EmPBAemeTe TIC
ouvTopecg dladIKaoieC BPAOUOU XWPIC
dlaKOoTIN.

B OTO IOIWTIKG VOIKOKUPIG KOI 08 KAEIOTOUC
XWPOUC TOU OIKIGKOU TTIEPIBANOVTOG.

B pexpl eva uyocg amd 4000 m mavw ommo TNV
empaveia TNC OGAKCOOC.

AUTI N CUCKEUN OVTOTTOKPIVETOI OTO TTIPOTUTIO
EN 55011 r) CISPR 11. Eival eva mpoidv NG
opadac 2, karnyopia B. Oudda 2 onuaivel,
OTI dNUIOUPYOUVTAI JIKPOKUUOTO e OKOTIO TN
Beppavon Twv Tpodipwyv. Katnyopia B
dnAwvel, OTI N OUOKEUN eival KOTOMNAN yIa
OIKIOKM XPNnon.

1.3 MePIOPICHOC OPADIAC XPNOTWV

AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XxoNOIYOTIOIEITOI
oo maudid oo 8 eTWV KO GVw KAl Ao
TPOOWTIO UE PEIWPEVEC DUOIKEC, a10ONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC KAl EAAEIYN
EUTIEINIOG KOI/N YVWOoNG, av eMBAETOVTOI 1)
EXOUV KOTOTOTIIOTEI OXETIKG PE TNV 0OPOAN
XPNOMN TNC CUOKEUNG KAl EXOUV KOTAVONOE!
TOUC KIVOUVOUC TTOU OTTOPPEOUV OO QUTH).
Ta moudid dev emTpeneTal va aidouv pe Tn
OUOKeUN.

O kabaplopdC KOl N ouvTAENOoN Ao TO
XPNoTn dev EMTPETETAI VO TTPAYUOTOTIOINOOUV
aTmo TaudIA, EKTOC v eival 15 eTwv Kal Gvw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpataTe Ta audIia Tou €ival KOTw TwV 8 eTwvV
LOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWSIO
ouvdeong.



1.4 AodpaAng xpnon

/A TMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

TTUPKAYIGG!

To amoOnNKeUPEVD OTOV XWPO UOYEIPEUOTOC

eUPAEKTO QVTIKEIPEVO UTTOPOUV VO

avadAeyouv.

» Mn puldyeTe TOTE EUDAEKTO QVTIKEIJEVD
OTOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

» Otav apxicel va epdavieTal Kamvoc, TTPETEl
VOl aTTevepyoTtToindei N cuokeun 1 va
ToaRBnxOei To PiIc amo TNV Tpida Tou
PEULOTOC KOl VO KpoTnBei N mOPTA KAEIOTN,
VIO VO OBNOETE TIC EVOEXOUEVWC
eudaviCopevec GAOVeEC.

To ummoAeippoTa daynTwy, To AITTOC KAl O

XUPOC OTTO TO YNTO UTTOPOUV VO avadAeyouv.

» [lpiv armd TN AeITOUPYIa OTTOUOKPUVETE TN
XOVTPI pumavon omod ToV XwPOo
LOYEIPELOTOC, TG OEPUAVTIKA OTOIXEIO KOl
Qo Ta eEQPTNHOTO.

H utepBeppavon Pmopei vo TTpoKoAEoe! PwTIA.

» Mnv TOTTOBETIOETE TTOTE TN OUCKEUN TTIOW
Qo pIa OIGKOOUNTIKN TTOPTO N TTOPTO
VTOUAQITIOU.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

EYKaUpaTog!

Kata mn didpkela TNC Xpnong (eoTaiveTal N

OUOKEUN Kal To eEapTHHOTO TTOU

OKOUUTTIOUVTOI.

» AwOoTe TPOOCOXN, VIO TV armoduyn TNG
emadnc pe To OEPUOVTIKO OTOIXEIDL.

» To pIkpG TaIdIG, KOTW TwV 8 TV, TTPETIEI
VO KPOTIOUVTOI HOKPIG OTO TN CUCKEUN.

Ta e€apTNUOTO N TG HAVEIPIKG OKEUN

(eoTaIVOVTOI TIGPO TTOAU.

» ATOLOKPUVETE TO KOUTA PAVEIPIKG OKeUN N
eCaPTNUOTO OTIO TO XWPEO LOYEIPEUOTOC
TTOVTOTE PE pIO TAOTPO KOoudivag.

O! aTuoi TOU OIVOTIVEUUATOC UTTOPOUV VA

avadAeyouv peoa oTov (E0TO XWPO

HOYEIPEUATOC.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO PIKPEC TTOOOTNTEC QO
AUVOTA OIVOTIVEUPATWON TTOTA OTal HaynTA.

» AVOIyeTE TIPOOEKTIKA TNV TTOPTO TNC
OUOKEUNC.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog
epaTioparog!

Ta mpooITa pepn/e€opThpaTa (eOTAIVOVTAI
TTOAU KOTG TN AeIToupyia.

Acdaieia el

» MnVv OKOUUTIATE TTOTE TO KAUTO pepn/
efapTNUOTA.

» KpoTare Ta maidid HOKEIO.

KaTd TO avolypa TG TTOPTOC TNG OUOKEUNC

urmopei va e€eNBel KauToC oTpoG. O aTuog,

avoAoya pe Tn Beppokpaoia, de PaiveTal.

> AVOIYETE TIPOOEKTIKA TNV TTOPTA TNC
OUOKEUNC.

» KpoTate Ta maidid HOKPIO.

Me To vepO OTOV KOUTO XWPO UOYVEIPEUOTOC

urmopei va dnuioupyndei KauTtoc udPaTUOC.

» Mn xUveTe MOTE VEPO PEOO OTOV KOUTO
XWPO HOYEIPEUOTOC.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

TPXUHATIGHOU!

To yPOTOOUVIOPEVO YUOAI TNC TTOPTOC TNG

OUOKEUNC PTTOPEI VO payioeEl.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE I0XUPG KOBOPIOTIKG
TPIYIPOTOC N KOPTEPEC PETAMIKES EUOTPEC
yIO TOV KaBapIiopo Tou TCOpIoU TNG TTOPTAC
TNC OUOKEUNG, eTeIdr Pmmopel va
YOOTOOUVIOOUV TNV €MdAavela.

O1 pevteoedeC TNG MOPTAC TNG CUOKEUNGC

KIVOUVTOI KOTO TO QVOIYUO KOl TO KAEIOILO TNG

TTOPTOC KOl PTTOPEI VO HAYKWOEITE.

» MnVv aMAQVETE TA XEPIO OOC OTNV TIEPIOXN
TWV PHEVTECEDWV.

O1 pwypee, Ta OpauopaTta ) ol Bpavoelc oTov

YUGAIVO TieploTpedopevo BioKo eival

eMKivOUVeC.

» Mn xTUTTATE TTOTE TOV TTIEPIOTPEDOUEVO BIOKO
e OKANPG QVTIKEIPEVQ.

» MeToxelpileoTe TTPOOEKTIKG TOV
meploTpedopevo dioko.

/A TMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog

nAekTpomAngiag!

O aKOTOMNAEC €TTIOKEUEC eival emiKivOUveC.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO ETMTPETETAI VO TTOOYUATOTIOINCE!
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yVNOoIO OGVTOAOKTIKG ETITRETIETAI VO
xpnoigomoinbouv yia TNV €MMOoKeUn TNG
OUOKEUNC.

» Edv To KaAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO ToU
PEUPOTOC QUTNC TNG OUOKEUNC UTTOOTEI
NUIG, TIPETTIEI VO OVTIKATAOTOOEI armo Tov
KOTOOKEUQOTN 1 TNV UTNpEeoia
e&utnpEeTNONG MEAATWY TOU N Ao eval
QVTIOTOIXO €I0IKEUPEVO OTOHO, VIO TNV
armoduyn eMKIVOUVWV KOATOOTAOEWV.



el AoddAeia

Mia xoAaopevn HOVwon Tou KoAwdiou

ouvdeonc eival emkivouvn.

» Mn depveTe TOTE TO KOAwOIO oUvOEONC O€
eMadr YE KOUTA PJEPN OUOKEUWV N TTNYEC
BeppoTNTOC.

» Mnv adrvete moTe TO KAAWDIO ouvdeEONC
oT1o OIKTUO va £pBel oe emadn pe axuneEec
HUTEC N KOPTEPEC OKUEC.

» Mnv TOoOKI(eTE, YN OUVOAIBETE 1 uN
HETATPETIETE TIOTE TO KOAWDIO oUvdeEONC OTO
dikTuoO.

Mia €10xwPNON UYyPOoiaC Pmopei va

TTPOKOAEOEl NAeKTPOTIANEO.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONC
OTHOU 1) OUOKEUEC KaBapIopoU uWwnAnc
mieong, via vo KaBopioeTe TN OUOKEUN).

Mia cuokeun 1) eva KaAwdlo ouvdeonc Tou

exouv urooTei nuIG gival emkivouva.

» Mn AeITOUPYEITE TTIOTE IO OUOKEUN TTOU EXEI
urooTei nuIa.

» Mn AeITOupyeiTE TTOTE PIOt CUOKEUN JE
payIoUEVN 1 oTTaoPEVN eTIHAVEIQ.

» KoAeoTe TNV utinpeoia eEutinEeTNong
meAaTv. — 2eAida 18

A\ TMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog aoduEiog!

To maudid prmopei va mep&oouv Ta UANIKG TNG

OUOKEUQOIaC TTOVW OO TO KEPOAI 1 Vo

TUNIXTOUV O’ QUTG KOl va TaBouv aoduiia.

» KpaTATe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIG OTTO
To TTANOIA.

» Mnv adnvete Ta maudia va maidouv pe 1o
UANIKG OUOKEUOIOIOG.

To moudid Pmmopei var e10TVEUCOUV N VO

KOTOMOUV PIKOG KOUUOTIO KOI €TOI VO TIGBOUV

aoduiia.

» KpaTOTe TO PHIKOG KOUUOTION HOKPIG OO T
moidIad.

» Mnv adnvete Ta MaudId vo Taidouv Pe PIKPA
KOUUATIO

1.5 ®oUpVOC HIKPOKUNKTWV

Mpooelte auTtec TIC umtodeileic aodaleiag,
OTAV XpnolyotoleiTe Tov doupvo
HIKPOKUUOATWV.

/A MPOEIAOMNOIHEZH - Kivuvog
TTUPKAYIXG!

H pn evdedelyuevn xpron TNG CUOKEUNC eival
eMKivOuvn Kol Popei va TPOKOAEoe!l CNUIEC.
Mo map&delyho umopouv va avodAeyouv ol

eoTec MAVTODAEC, To (EOTA OOKOUAGKIO e
OTTOPOUC Kal dNUNTPIOKA OKOUO KOI JETA OO
WPEC.

» Mn oTeyvwveTe TOTE GaynTd 1 POUXO UE TN
OUOKeUn.

» Mn CeoTaivete TOTE TTAVTODAEC, HOAEIAGPIO
omopPwV N dNUNTPIOKWY, OPOUYYAPIa, UYPd
TTaVIA KOBaPIoPoU KOl TTAEOOIO YE TN
ouoKeun.

» XpnNOIYOTIoIEITE TN OUOKEUN YOVO VIO TNV
TTOPOOKEUN GAYNTWV KAl TTOTWV.

Ta TPODIUG PTTOPOUV VO AVODAEYOUV.

» Mn CeoTaiveTe MOTE TPODIUA PECT OE
ouokeuooieg yia Tn diaTnenon TNG
Beppokpaoiag.

» Mn CeoTaiveTe TIOTE XWPIC €MTAPNON
ToOdIpa og doxeia ammd TMAAOTIKO, XOPTI N
AMO eUPAEKTO UAIKO.

» Mn puBpileTe MOTE PIG TTOAU PEYOAN
BaBuida 10XU0C N TTOAU peEYAAO XPOVO
HIKOOKUPATWY. AKOAOUBNOTE TOl OTOIXEIO!
TTOU avodEPOVTOI O QUTEC TIC odnyieg
Xpnong.

» Mnv &npaivete moTe TO TPODILOL OTOV
doUPVO UIKPOKUUATWV.

» Mn &emaywveTe 1 pn (eOTAIVETE TTOTE TA
TPODIPO PE PIKPN TIEPIEKTIKOTNTO VEPOU,
OTMWG T.X. WYwui, ye TOAU peyaAn Baduida
IOXUOC HIKQOKUPOTWY N YIO TTOAU XPOVO.

To A&OI paynToU Pmopei vor avadAeyel.

» Mn (eoTaiveTe TOTE PHOVO TOU TO AGdI
daynTou oToV GOUPVO HIKPOKUHUOTWV.

/A NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog ¢ékpnEng!

To uypd 1 GAG TPODIUO O EPUNTIKA KAEIOTO

doxeia YTToPOoUV VO EKPAYOUV.

» Mn CeoTaiveTe MOTE UYPQ 1 AAG TPODIUO
0 epuUNTIKG KAEIoTG Doxeia.

/A NPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog

eykKauparog!

Ta TpOdIUG pe OKANPO KEAUDOC 1) TTETOO!

PTTopouv, Kota Tn dIAPKEIN, OAG TTioNg

OKOUG KOl PETG TO (EOTOUO, VO OKAOOUV HE

duvaopn.

» Mn payelpeUeTe TTOTE TA QUYL OTO KEAUPOC
N PN {eocTAVETE TMOTE TO OPIXTORBPOCHEVD
auya.

» Mn poyelpeUeTe TTIOTE OOTPAKOEION.

> 2TO QUYQ POTIC 1) OTOE QUYL TTOOE TIPETTEN
TPWTO VO TPUTINOETE TOV KPOKO.



> 2T0 TPODING pe OKANPO KeAUDOC N TTETOQ,
OMWC T.X. UNAQ, VTOUGTEC, TTATATEC N
AOUKQVIKQ, €ival OUVOTOV VO OKOOEI TO
keAudog N n meToa. MNpiv To (eoTaPO
TOUTINOTE TO KEAUDOC I TNV TIETOO.

H BeppdtnTa oTIC Bpedikee Tpodec dev

KOTOVEUETOI OpOIOHOPDAL.

» Mn CeoTaiveTe oTe BPedIKEC TPODEC PHEOO
o€ KAeloTa Ooxeia.

> ATOLOKPUVETE TIAVTOTE TO KOTIOKI I TO
ONAaoTpPO.

» MeTh To (EOTOHUO KOUVOTE I OVOKOTEUETE
TOVTOTE KOAG.

» EAEyxete Tn Beppokpaoia, TpoTou va Oobei
n Toodn oTto maidi.

Ta CeoTa paynTa ekKAUoUV BeppoTnTa. ETOI

UTTOPOUV TOl HOYVEIPIKG OKeun va (eoTaBouv

TTOAU.

> ATTOPOKPUVETE T OYEIPIKG OKEUN 1 To
efopTHHOTO OTIO TO XWEO HOVEIPEUATOC
TTOVTOTE PE PIo THIAOTPO KOUCIVOG.

2€ 0ePOOTEYWC KAEIopEVa TPODIUG PTTOPE! VO

OKOQOEl N OUOKEUOOIO.

> [1p00EXETE TAVTOTE TOL OTOIXEIO TTAVW OTN
OUOKeUuOoia.

» Byadete T daynTd TAVTOTE PE TIAOTPEC
Koudlivag amod TO XWPO HAYEIPEUATOC.

Ta mpooita pepn/eaptnuoTa (eoTaivovTal

TTOAU KOTG TN AeIToupVia.

» Mnv OKOUUTIOTE TTOTE TO KAUTG pepn/
eapTNUOTA.

» KpatdTe Ta audid HOKPIA.

H pn evdedelyuevn Xprion TNC CUOKEUNC eival

emKkivouvn. MNa mopadeIyua ol

UTIEPOEPUOOUEVEC TTAVTODAEC, TO

utrePBepUOOpEVA HOEIAGPION OTTOPWV N

dNUNTPIOKWY, 0hOoUYYAPIa, UYPO TTAVIX

KOOOPIoHOU Kol GAAG TTOPOLIOIOE UTTOPOUV VOl

odnynoouv 0€ eyKOUUOTA.

» Mn oTeyvwveTe TTOTE GaynTa 1 POUXD PE TN
OUOKeuN.

» Mn CeoTaiveTe TOTE TTAVTOPAEC, HOEIAGPIO
omopwV ) dNUNTPICK®WY, 0houyYAPIa, UYPX
oV KaBopIiopoU Kol TTOPOUOIa PE TN
OuoKeun.

» XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV
TTOPOIOKEUN GayNTWV KOl TTOTWV.

Acdaieia el

A\ MPOEIAONOIHZH - Kivduvog
{epaTioparog!
KaTd To (EOTOPO UYPWV UTTOPET va TTPOKUWYEI
uia empBpaduvon Bpaopou. AuTO onuaivel, OTI
Beppokpaoia BPacpoU EMTUYXAVETAI, XWPIC
VOl QVEROIVOUV Ol XOPOKTNPIOTIKEC GUCTANIDEC
aTpou. Hén n mapapikpr dovnon Tou doxeiou
urmopei va odnynoel oe Eadvikr umepxeiAion
KO O€ TITOINIOPOTO TOU KAUTOU uypouU.
» KoTd 70 (eOTOPO TOTTOBETEITE TTAVTOTE VA
KOUTOAI peoa oTo doxeio. ETol amodeuyeTal
n empBpaduvon Tou BPaocpou.

v X

A\ MPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TPXUHUXTIOHOU!

To akKOTOAMNAO POVEIPIKO OKEUOC UTTOPE var

pavioel. Ta payeIpika okeun amo mopoeAavn

KOl KEPOUIKO UAIKO UTTOPEI VO €XOUV TTOAU

HIKPEC TPUTIEC OTIC AGRBEC KOI OTON KATIAKIO,

[Miow amd AUTEC TIC TPUTIEC UTTOPXEI EVOC

KEVOC XWPOC. H uypaoia Tou €xel e10XwpPnoel

OTOV KEVO XWPO UTIOPEI VO OTIa0E! T

HOVEIDIKA OKeun.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO PAVEIPIKO OKeUN,
KOTOAMNAG VIO UIKPOKUUOTA.

>Keun Kol doxeia oo PETAAO 1) OKeUNn pe

HETAAIKN OIoKOOUNON UTTOPOUV OE TIEPITITWON

KOOOPNC ASITOUPYIOG HIKPOKUPATWY VO

odnynoouv otn dnuioupyia omvenpwy. H

OUOKEUN KaTOOTPEDETA.

> e TepinmTwon Kabapng Aeiroupyiag
HUIKOOKUUOTWY PN XPNOIUOTIOIEITE TTOTE
LETOAMIKO DOXEIQL.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO OKEUN KATOAMNAG yIO
LIKOOKUPOTO 1) TO HIKOOKUPOTO OE
OuvOUOOPO Pe evav TPOTIO YNOIUOTOC.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog
nAekTpormAngiog!

H ouokeun Aeitoupyei pye upnAn Taon.
» Mnv adaipeoeTe MoTe TO TIEPIBANUO.



el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

A\ MPOEIAOMOIHZH - Kivduvog copapnc

BA&BNG yix TRV uyeia!

2 € TIEPITITWON QVETTOPKOUC KABaPIoHOU PTToPE

VOl OKOUPIAoE! KOl Vo uttooTel CNUIG N

emavela TNC ouokeung. ETol pmopei va

e€eNOel eveEPYEIR PIKOOKUPATWY.

» KobopileTe TOKTIKG TN OUOKEUN KAl
OTTOUOKPUVETE QHEOCWC TO UTTOAEIUUOTO TWV
TOOPIPWV.

» KpOTATE TOV XWPO HAVEIPEUOTOC, TNV TTOPTA
KOl TOV OVOOTOAED TNC TTOPTOC TIAVTOTE
KoOapO.

ATO pio XoAaopevn TTOPTO TOU XWPEOU

HOYEIPEUOTOC PTTOPEi Vo eEENBEI evepyeln

HIKQOKUUOTWV.

» Mn xpnoIYOTIOIEiTE TTOTE TN CUOKEUN, OTOV N
TTOPTO TOU XWPOU PAYEIPEUATOC N TO
MAGOTIKO TIAQIOIO TNC TTOPTOC €XOUV UTIOOTEI
¢nuIc.

» KoAeoTe Tnv utnpeocia e€umnpeTnonc
TIEACTWV.

2TIC OUOKEUEC XWPIC KOAUPPO TIEQIBANUOTOC

eLEPXETAI EVEPYEIQ HIKPOKUPOTWV.

» Mnv adaipeite TTOTE TO KOAUUUG
TEPIBANUOTOC.

> > TIEPITTWOoN €PYAOILV CUVTAPNONG N
ETOKEUNG KOAEOTE TNV UTTNPECIA TEXVIKNG
eEutnPETNONG TTEAGTWV.

2 Amno¢uyn UAIK@OV ZnpIwvV

2.1 MNeviIK&

MPOZOXH!

OT1ov BpioKeETOI VEPO OTOV KAUTO XWPO HAVEIPEUATOC,

onuioupyeiTal UOPATHOC. AdYw TNG OAOYNG TNC

OEPUOKPTCIOC PTTOPOUV VO TTPOKUWOUV {NUIEC.

» Mn xUveTe TTOTE vePO PECO OTOV KAUTO XWPEO
HOyEIPEUATOG.

H uypooio 0ToV XWPO HOYEIPEUOTOC VIO TTOPOATETAUEVO

XPOVIKO dldoTna, odnyei oe diaBpwon.

» MeTd omd KGOe payeipepa, oKouTtideTe TO
OUPTTUKVWUC.

» Mnv amoBnkeleTe Uyp& TPODILO VIO HEYGAN XPOVIKN
OIAPKEIO OTOV KAEIOTO XWPO LOYEIPEUOTOC.

» Mnv amoBnkeleTe Kaveva GaynTd OTOV XWPO
HOyEIpEPATOG.

To KPUWLO TOU XWPEOU UOVEIPEUTTOC LE QVOIXTN TNV

TOPTC TNC CUOKEUNC, UTTOPEI, UE TO TTEPOOLO TOU

XPOVOU, VO XOAGOEI TIC VEITOVIKEC TIPOOOWEIC TWV

VTOUAQTTIGV.

» MeTa amd pio AeIToupyia e uPnAEG BeppoKPaoieC
OPrVETE TOV XWPO UAVEIPEUATOC VO KPUWVEI LOVO,
oTav eival KAeIoTOC.

» Mn HOYKW@VETE TITTOTOL OTNV TTOPTC TNC OUOKEUNG.

» Movo peTd amod I ASITOupVia pe TTOAU uypaoia
OPrVETE TOV XWPEO HUAVEIPEUATOC VO OTEYVWVEI UE
QVOIXTN) TTOPTO.

H xpnon Tng mOPTOC TNC CUOKEUNG WG KABIoUa N

emdavela evamdBeong, umopei va mpokaAeoel Cnuid

oTnv mMoPTO.

» Mnv avepaiveTte, unv KABEOTE 1 PNV KOOTIECTE OTIO
TNV MOPTO TNG OUOKEUNC.

2.2 ®oUpVOG MIKPOKUNKTWV

[MpooexeTe AUTEG TIC UTTOOEIEEIC, OTAV XPNOILOTIOIEITE
ToV GOUPVO UIKPOKUUOTWV.

MPOZOXH!

Ed&v akouprmoe! HETOAMO TTAV®W OTO TOIXWHOTO TOU

XWPOU PayelpepaToc dnuIoupyoUvTal OTTvOnpeg, Tou

UTTOPEI VO TTPOKOAECOUV (NIt OTN CUCKEUN 1 val

KOTAOTPEWYOUV TO E0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Evo HETOAMIKO OWUQ, TI.X.TO KOUTGAI OTO TTOTN P!,
TTPETIEl VO OTIEXEI TO AIYOTEPO 2 CmM OTIO T
TOIXWHOTO TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC KOl TNV
€0WTEPIKN TTASUPA TNC TTOPTOG.

To GAOUpIVEVIOL UTTOA OTN CUOCKEUT| PTTOPE! VO

dnUIoUPYHOOUV OTIVOAPEG. 3TN CUCKEUN TIPOKOAOUVTAI

dnuieg pe TN dNUIoUPYIa NAEKTPIKWY OTTIVONpwV.

> Mn xPNOIYOTIOIEITE IAOUMIVEVITH UTTOA OTN OUOCKEUN.

H AeiToupyia TNG CUCKEUNG XWpPIC aynT& OTOV XWPO

payelpeporog odnyel oe utepdoOpTWON.

» Mnv &ekivhoeTe TIOTE TOV GOUPVO HIKPOKUPATWY
Xwpic doynTd.oTOV XWPO pavelpepaToc. EEaipeon
amoTeAei pia cuvTopn OOKIUN HAYEIQIKOU OKEUOUC.

=I5
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H TToMamAr SIadOXIKI TTOPOOKEUN OO TTOTI-KOPV

HIKQOKUPATWY PE PIO TTOAU peyOAN 10XU HIKOOKUUATWY,

ptopei va odnynoel oe {nuIt TOU XWPOU PAYEIPEPOTOC.

» MeTalU TWV TOPAOKEUWY AdrVETE TN OUCKEUN VO
KPUWOEI VIO HEPIKA ASTITON.

» Mn pubuiCete TOTE pia TOAU pey&An 10XU
HIKOOKUUGTWY.

» Xpnolyortoleite To oAU 600 W.

» TomoOeTeiTE TN COKOUAG TIOT-KOPV TIAVTOTE TTOVW OE
&V YUOGAIVO TTIATO.




Me Tnv adaipeon Tou KGAUPUOTOC TTPOKOASITal CNUIG

oTNV TP0PodO0Ia PHIKPOKULATWV.

» Mnv adaipeoeTe MOTE TO KAAUPPG TNCG TPODOO0CIOC
HIKOOKUUGTWY OTOV XWPEO HOYEIPEUATOC.

H amopdkpuvon Tng diadavouc pepBpavnc amd Tnv

€0WTEPIKN TMAEUPA TNC MOPTOG TTPo&evei NUIG oTnV

TOPTA TNC CUOKEUNC.

» Mnv amopokpuveTe moTe TN diadavr) peuBpdvn amod
TNV €0WTEPIKI TTAEUPG TNC TTOPTAC.

To uypd TIOU €I0PEOUV OTO E0WTEPIKO TNG OUOKEUNG,

urropei va pokaAeoe! ¢nui& OTOV PINXAVIoUO Kivnong

Tou TreploTPpedOLEVOU BiOKOU.

MpooTooia TepIBANOVTOC Kol oikovopia el

» [lapatnpeite TN SIAdIKACIO HOYEIDEUOTOC.

» Pubuilete MPWTA IOt OUVTOPOTEPN OIAPKEIN KO EQV
gival amopaiTNTOo, EMUNKUVETE TN OIGPKEIC.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN TTIOTE XWPIC
mieploTpedpoOuevo OioKO.

AKOTGAMNAC okeun pmopei va odnyHoouv oe CNUIEG.

» KoTd Tn Xpnon Tou YKPEIA, TNG ouvAUOoUEVNG
ASITOUPVIOC HIKOOKUPGTWY ) TOU Beppol aEpa
XPNOIUOTIOIEITE HOVO OKEUN, TTOU QVTEXE! OTIC UYNAEG
OepUOKPAOIEC.

3 MpooTacix TEPIBXAAOVTOC KO OIKOVOMIX

3.1 ATOCUPGCN CUCKEUNOIXG

To UANIKG ouokeuaoiag eival GINKG TTPOC TO TTEPIBGAOV

KOl ETTOVOIXPNOILOTIOIOULEVQL.

> ATOCUPETE TO EMUEPOUC EEQPTAUOTO EEXWPIOTA,
avahoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOHUNON EVEPYEIXG

Av oKkoAouBnoeTte auTeG TIC UTTOOEIEEIC, N OUCKEUN OOC
Ba KaTavoAwvel AiyOTEPO pella.

AvoiyeTe TNV TOPTA TNC OUOKEUNG KATA TN OIGPKEIO

NG Aeimroupyiag, 600 To dTVATO AlydTEPO.

m H BeppoKpooiot OTOV XWPEO HOYEIPEUATOC
SlOTNPEEITAI KO N CUOKeUN Ogv TTPETIEl VO
eovooepUAveEl.

ATTOKPUYTE TNV WPG OTNV €T0IHOTNTG (Standby).
m H ouokeur] oTn AsIToupyio €TOIHOTNTOC eE0IKOVOUEI
evEPYEIQ.



el Tvwplyia

4 Tvopipic

4.1 MNedio xeipiopou

Meow Tou Tediou xelpIopuoU puBuideTe OAeC TIC
ASITOUPYIEC TNC CUOKEUNC OOC Kol AapBaveTe
TANpodopieC vIa TNV KOTACTAON ASITOUPYIOG.
Znueinon: Avaloya Pe Tov TUTIO TNG OUCKEUNG UMoPE
Vo OI0DEPOUV 01 AETITOUEPEIEC OTNV EIKOVQA, TL.X. XOWHO

KO OXNHUOL.

stat (O  stop
90 180 360

600 800 kg

M
g n
MARKTPO VIO TO QUTOUATO AUTOUOTO GVOIVHO TNG TTOPTAC.
AVOIVHO TNG TTOPTOC
Media adnc EmAoyr ASIToupyIGV.
MepIoTPOPIKOG ETAOYEAC PuBuion Tn¢ wpag, TNG OIPKEIGS ) TOU QGUTOUOTOU
OUGTAUOTOG TTPOYPOUUATWY.

000ovn evoeifewv Euddvion TN wpag f TN SIGPKEIOG.
Nedix adng EmAOyr TOU QUTOUOTOU CUOTAHOTOG
Ta edia adng eival euaiodnTeC oTNV adn eMPAveIEC. TTOOYPOUUATWV.
Mo va emAegeTe pio AeiToupyia, TTOTAOTE EAGDPA TTAVW kg EmAoyn Tou B&POUC OTO
OTO QVTIOTOIXO OUMBOAO. TTOOYPAUHOTO.
90-800 EmAoyn NG 10XU0C HIKPOKUPGTWY O ™ EmAoyn Tou yKPIA.

W, C) Pubpion 1 epddvion TNG WPAG.




start Ekkivnon Tng Aeiroupyiag.

M EmAoyr) TNG Aermoupyiog pvrhung
(Memory).

stop AloKOT 1) OTAPGTNUO TNG
AerToupyiag.

a8 Avolyuo TNG TOPTOC TNG CUCKEUNC.

MNep1oTPOPIKOG EMAOYEXG

Me Tov TIepIoTPOdIKO mAOYEQ OAALETE TIC TIUES
pubuiong, mou deixvel N 06odvn evdeiewv.

O meploTpodIKOC emAoyeag eival BuBiCopevog. MNa Tnv
aoddAion ) omaodGAIon Tou TTEPICTPOPIKOU ETTIAOVEQ,
TTOTOTE TOV TIEPIOTPODIKO ETIAOYEQ.

4.2 TpOTTolI YNnoiNaTOC

E¢optnuota el

MANKTPO YIX TO QUTOHXTO KVOIYHX THG TTOPTAG
OTav MoTroeTe TO MTAAKTPO VIG QUTOUOTO QVOIYUG TNG
TOPTOC, vVoiyel N TOPTA TNC CUCKEUNG. MTmopeiTe va
avoI&eTe eVTEAWC TNV TTOPTA TNG OUCKEUNG LE TO XEPI.
Ymodeigeig

®m 3¢ mepinTwon pIog OI0KOTING ToU peEUPOTOC 08
ASITOUPYEI TO QUTOUOTO GVOIYHO TNC TTOPTOC.
Mrmopeite va avoieTe TNV TOPTA TNG CUOKEUNG PE TO
XEPL.

= Otav avoifete TNV TOPTA TNC CUOKEUNC KOTA TN
SIAPKEIO TNC AeITOUPYIiOG, OTAUOTA N ASITOUPYia.

m OT1av KAeioeTe TNV MOPTC TNG CUOKEUNC, de ouvexicel
auTopaTa N Aeitoupyia. Mpemel va EekivoeTe TN
AelToupyia.

= OTOV N CUCKEUN €ival OTTIeVEPYOTTOINUEVN VIX
HEYOAUTEPO XPOVIKO SIGOTNUA, avoiyel N TOPTO TNG
OUOKEUNG e KabuoTepnon.

Edw Ba Bpeite pio emokOTNOoN TwV TEOTIWY YNoiuaTog. AGUBAVETE OUCTAOEIC OXETIKA HE TN XPNON TwV TPOTIWV

WYnoipoToq.

20uBpoAo Ovopua Xpnon

90-800 MIKoOKUPOTO Zemoywpa, gayeipepa r (eotapa GoynTwV KAl UYPWV.

] MKPIA = WRoigo AeTITV KOPPOTIOV YNToU VIO YKPIA, TI.X. HTTPICOAEG,

AOUKAWVIKG I TOOT.
= WRoIyo oyKpaTtev daynTwy.

>uvouaopévn = WNoigo 0oUDAE KOI OYKPOTEV.
AeiIToupyia pe = PoOOKOKKIVIOHO daynTwV.

HIKOOKUUGTO

4.3 AvepioTRPACS YUENG

O avepIoTNPoc YUENG evepyoToleiTal Kol
QTTEVEPYOTIOIEITOI O€ TIEPITITWON TTIOU XPEINCETA.

>TN ASITOUPVIO HIKOOKUPGTWY O XWPEOC UOVEIDEUATOC
opapevel Kouog. MapoN auTd evepyoTiolgiTal 0
avepIoTNPOC YUéng.

Znueiwon: O avepioTNPag WYUENG UMOPEl Vo CUVEXIOoE!
Vo AeIToupyei, okOpn Kol OTav N ouokeun eivail Non
QTTevEPYOTIOINUEVN.

4.4 TUPTTUKVOHX

KaTta To poyeipepa Umopei 0ToV XWPEO UOYEIPEUATOC KAl
OTNV TTOPTO TNC OUCKEUNG VO EUPAVIOTEI OULTTUKVWUO,
H epudavion CUPTTUKVOUOTOC gival GUCIOAOYIKN Kol Oev
emnpeddel apvnTIKA TN ASITOUPYIa TNG OUoKeung. MeTa
TO POyeipePD, OKOUTTIOTE TO CUUTTUKVWUAL.

5 EExpTRMNATX

Xpnoipotolgite yvnola e€aptnuaTta. Eival
TTPooapPUOoopeva 0Tn OIKf OOC OUOKEUN.

ESapThpara Xpnon

>XAPO = 3¥APa VIO YHOIJO OTO
VKPIA KOI OYKPOTEV
B 3YOPO WG eTMhAveEIn
evommoOeonc yio okeun




el T[lpiv TNV mpwTN XxpPNon

6 Mpiv TNV mpwTN XPHoN

EkTeAeoTe TIC puBuioelg yia TNV TTowTn 6€on oe
Aeitoupyia. KaBapioTe TN ouoKeun Kol To eEQPTHHOTO.

6.1 EKTEAeon TNG MPWTNG O€0NG o€
AeiToupyia

EkTeAeoTe TIC puBpioelg yia TNV TTowTn 6€on oe
Aeitoupyia. KaBapioTe TN ouoKeun Kol Ta eEQPTHHATO.
Znueiwon: MeTd Tn ouvdeon Tou PEUUOTOC B LETG OO
HIo SIOKOTI PEUPOTOC NXEI EVO OO KO 0ThV 000vN
evoeitewv eudavidovtal TIEpIcooTEPO pndevika. Mmopei
Vo OI0PKEDE! HEPIKG OEUTEPOAETITA, HEXO! VO NXNOE! eV
TIEPAITEPW OO KAl VO UTIOPEITE Vo pUBUICETE TNV WPEO.

1. Mommorte o O.

v 2Tnv 00ovn evdeifewv eudaviceTar 12:00. H
evOEIKTIK Auxvia mavw amd to O avael.

2. Me TOV TIEPIOTPOPIKO EMAOYER PUBUIOTE TNV WEA.

3. Mamnore 10 O.

6.2 OEPUAVON TOU XWPOU HAYEIPEUXRTOG
1. Mommorte 1o [

v H evdeikTikn Auxvia mavw omd 1o I avapel Kai n
000vn evdeifewv deixvel 10:00 Aerta.

2. [amoTe To start,

3. 01OV KPUWOEI 0 XWPOC HOYEIPEUATOC, KOOapIioTe TIC
Aeieg emdaveliec pe SIGAUPO AMOPPUTIAVTIKOU THATWV
KOl €va TTavi Kolbopiopou.

6.3 KaxBapIiopnog Twv eEXpTNHATWV

» KabapioTe Ta e€apTHPOATO KOAG pe SIGAUUO
OTTOPPUTTOVTIKOU TTIATWY KAl EVO HGACKO TTavi
KoOOPIoHOU.

6.4 TormoB£TNON TOU TEPICTPEPOEVOU
diokou

XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUM 00¢ JOVO LE TOTTOBETNUEVO
Tov TiePIoTPEPOUEVO BIOKO.

1. Tomo®etroTe ToV KUNVOPIKO JaKTUAIO [@] oTnv gooxn
OTOV XWPO HOVYEIPEUATOC.
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2. AodohioTte Tov TEpIoTPEPOUEVO dioko [b] oTov
pnxaviopo kivnong [€] otn péon Tou m&TOU TOU
XWOOU HOYEIPEUATOG.

3. EA&yETe, edv 0 TiepIoTpedOuevoC DIOKOC eival OwoTd
aodaAIopEVOC.

Znueiwon: O nepioTpedouevos diokog pmopel var

TTEPIOTPEDETOI TIDOC TG APICTEP 1 TTPOC Tat Oe&I.

7 BOOIKOC XEIPIGMOC

7.1 BaBuideg 10XUOG HIKPOKUPATWV

Edw Ba Bpeite pio emokomnon Twv Babuidwy 10XU0C
HIKQOKUUGTWY Kol TN XPron Toug.

loxug XpAon

MIKpOKUpATWY o W

90 Zemaywpo euaiodnTwy
daynTwv.

180 ZEMAYWHO PayNTWV Kol
OUVEXION TOU UAVEIPEUATOC.

360 Mayeipepa KPEATOC KOl yaplou
N ¢eoTapo euaiodnTwy
daynTwv.

600 ZEOTOO KOI Joyeipepat
daynTov.

800 ZEOTOO UYPWV.

Znueiwon:

Mrmopeite va puBuioeTe TIC BaOpideg 10XU0C
HIKOOKUUGTWY VIO LI OPIOpEVN OIGPKEIXK:

= 800 W via 30 Aemrtdx

= 600 W yia 60 Aerrtdx

= 90 W, 180 W kai 360 W yia 99 Aerrtdx
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7.2 ZKeUN Kol EEXPTAMATA KATAXAANAX I
MIKPOKUH T

Mo va Bgpudivete opoiopopda Ta GaynTd 0O KAl IO
VOl NV TTPoKoAEoeTe {nNUIG OTn CUOCEUN OGC,
XPNOILOTIOIEITE KOATAAMNAGL HOVEIPIKA OKEUN KAl
eCapThuaTaL.

Znueiwon: [NpoTou xpnaoluoToInoeTe okeln YIa
HIKOOKUUGTC, TIDOOEXETE TOL OTOIXEIOt TOU KOTOIOKEUOIOT).
>e epImTwon apdIBoANiag ekTEAEOTE pIot QOKIUN TWV
OKEUWV.



KoaT&AANAS YIX MIKPOKUMATX

ZKeUn Kal e§apTAPATA Aoyog

>Kkeun amd UAIKO To HIKpOKUPOTO
avOeKTIKO 01N BepudTnTal  JIGTIEPVOUV QUTA TO
KOl KOTOANAO v UAIKG. Ta pikpokUpora
HIKOOKUUOTO: eV KATAOPEPOUV T
® [UOA QVvOEKTIKG 0T BepudTNTA
B YOAOKEPOUIKO UAIKO okeun.
= [Topoehdvn
m AvOekTIKO 0Th

OepUOKPACIO TTACOTIKO
= [TANpwC eduoAWPEVO

KEPOAUIKO XWPIC

PWYHEG

MeTOAMIKO
HoXaipoTtipouva

Inueinon: MNo vo
amoduUyeTe TNV
empBpaduvon Tou
Bpoopou, propeite va
XPNOILOTIoINOoeTE
HETOAMIKO
HOIXOIQOTIIPOUVE, TTI.X. EVO
KOUTOIAI LEOO OTO TTOTHPI.

MPOZOXH!

Ed&v akouptoel HETOAO TTAVW OTO TOIXWHOTO TOU

XWPOU HAYEIPEUOTOC ONUIOUPYOUVTaI OTTIVONPEC, TToU

pITopel va IpoKoAEooUV ¢nPId OTN OUOKEUN 1 VO

KOTOOTPEWOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Eva ETOMIKO OWUQ, T.X.TO KOUTOAI OTO TTOTRPI,
TIPETIEl VO OTTEXEI TO AlyOTEPO 2 cm OTd Ta
TOIXWHOTO TOU XWPOU HAVEIQEUOTOC KOI TNV
£0WTEPIKN TAEUPA TNC TTOPTOC.

Mn KOTXAANAX YIOX HIKPOKUHOTO

2Kkeln Kal eSapTApATa No6yog

MeTOMIKG oKeun To pikpokUpoTa e
SlOMEPVOUV TO PETAAAO.
Ta dpaynTa CecTaivovTal
eAaxIoTOL.

>Keun pe dlokodopnon
XPUooU 1) aonuiou

Ta UIKPOKUUOTO PUTIOPOUV
VOl KOTOIOTPEWOUV TIC
OI0KOOUNOEIC XPUOOU N
aonpiou.

ZuppouAn: OTtav o
KOTGOKEUQOTNG eyYUATAl,
OTI TG OKeun eival
KOTGANAQ yia
UIKQOKUUQTA, UTTOPEITE VA
XPNOILOTIOINOETE TO
okeun.

7.3 AOKIUIN TWV CKEUWV YIX TNV

KXTOXAANAOTNTX TOUG YIX HIKPOKUMOTX
EAeyETe Ta OKeUN vIa TNV KATOAMNAOTNTA TOUC VIO
HIKQOKUUOTG pe pIa OOKIUN okeuwv. Movo og pia

OOKIUN OKEUWV ETIITOETIETOI VO ASITOUPYNOETE TN CUOKEN
OTN ASITOUPYIO HIKPOKUPATWY XWPIC daynTa.

/\ MPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog Zeparioparoc!
Ta mpooita pyepn/eapTrpaTa (eoTaivOVTal TTOAU KOTO
N AelIToupyio.

> MnV OKOUUTIOTE TTOTE TG KAUTO PHEPN/EEQPTHUATA.
» KpaTtare 7o mMoidIc HOKPIAL.

Boolkoc xelpiopoc el

1. TomoOetnoTe TO AdEI0 OKEUOC PHEOT OTOV XWPEO

HOyEIPEPOTOC.

2. ©¢oTe TN ouokeun yia Y2 - 1 AeTO OTN péyIoTn 1oxU

HIKOOKUUGTWY.

3. ZekivnoTe Tn Aeiroupyia.
4. EAeyETE QPKETEC GOPEC TO OKEUOC:

— Otav To poyelpikd OKEUOC €ival KPUO 1 EXEl TN
BePUOKPTOIa TOU Xeplou, TOTE eival KATGAMNAO
yIa TOV GOUPVO HIKPOKULIGTWV.

— Otav TO payelpikd OKeUOC eival KaUTO N
dnuIoupyouVvTal oTTvVEnpeg, dlakOWTe TN OOKIUN
TOU payelpikoU okeuoug. To okeuog eival
OKOTOAMNAO VIO TG HIKPOKULOTO!.

7.4 PUBMION TWV MIKPOKUHKTWV

MPOZOXH!

H AeiToupyia TNG CUOKEUNG XwpPIic daynTd oToV XWPO

pavyelpepaToc odnyei oe umepPoOPTWON.

» Mnv &ekivoeTe TOTE TOV GOUPVO PIKOPOKUPATWY
XWPIC GoynTA.OTOV XWPO pavelpeuaToc. E€aipeon
ommoTeAel piot ouvTopn OOKIUN HOyeIpIkoUu OKeEUOUC.

=
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ZUuMBoUAR: MNa va a&lomoINoeTE I0QVIKG TN CUOKEUT)
OO0, UTTOPEITE VO TTPOCAVOTONIOTEITE OTIC TTANPOdOPIEC
OTIC ouoThoeIg pubuionc.

— "Eror metuxaivel”, Sehida 19

1. TMpooe&te TIc UoOEiEeic aodoAeiag. — 2eAida 4

2. pooekte TIc UMTOOEIEEIC via TNV ommoduyn TWV UNIKWV
dnuIwv. — 2eAida 6

3. MpoogkTe TIC UTTOOEIEEIC VIO TO KOATOMNAG VIO
HIKPOKUUOTG OKeun Kol e€apThuoTa. — SeAida 10

4. PubuioTe pe T TAAKTPG TNV emBuunTr) 10xU
HIKOOKUUGTWY.

5. PuBpioTe pe ToV EPIOTPOPIKO EMAOYER TNV
emoupunTr OIdPKEIQL.

Znueiwon: Otav avoifete Katd Tn SIGPKEIA TNG

AeiToupyiag TNV MOPTO TOU XWPEOU POYEIPEPOTOC, T

HIKOOKUpOTG OIOKOTITOUV TN AITOUPYiol KOl OTOHOTOUV

N puBuiopévn pon Tou Xpovou. OTav KAeioeTe TNV

TTOPTO TOU XWPEOU UAVEIPEUATOC, ouvexilel N AeiToupyia.

7.5 AAN\ayR TNG OIXPKEING

Mrmopeite vo aAGEETE oTToIGdNTTOTE OTIVUN TN OIGPKEIDL.
» PubuioTe pe Tov mepIoTPoPIKO EMAOYER TNV
emoupnTr) SIGPKEIA.

7.6 Alxkor TG AsIToupyiag
1. [MoThoTe TO stop 1} avoite TNV MOPTA TNG CUOKEUNC.

v H evdeikTikr Auxvia Tovw omd To start avaBel.
2. [o Tn ouvexion TNG AeIToupyiag, KAeioTe TNV TTOPTA
TNC OUOKEUNC KOl TTOTHoTe TO start,

11
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7.7 ZTOUATNHX TNG AEITOUPYIXG

» [lammoTe dUo Popeg TO stop 1| avoiéTe TNV MOPTO KOl
TOTHOTE P Pop& ToStop,

8 TKpIA

Me To VKPIA pTTopeiTe va pOOOKOKKIVIOETE 1 VOl
YKPOTIVOPETE TO poynTA 0aC. To YKPIA PTIOPEITE VO TO
XPNOILOTIOINOETE YOVO TOU I OUVOUOIOUEVO HE TO
HIKOOKUUOTO.

8.1 PuBpion Tou YKpIA
1. Mommorte 1o [

v H evdeikTikn Auxvia mavw omd 1o I avapel Kai n
0006vn evoeifewv deixvel 10:00 AemTd.

2. PubBuioTe pe Tov TIEPIOTPOPIKO EMAOYER TNV
emouunTr) SIGPKEIQL.

8.2 AANAayn TNG OIXPKEING

Mropeite va oMAEeTe ommoiadnmoTe oTiyur TN OIAPKEIC.

» PubpioTe pe Tov IEPIOTPOPIKO ETMIAOYED TNV
emoluunTr) SIGPKEIQL.

8.3 Aixkorn TnG AeIToupyiag
1. MMatnoTe T0 stop 1) avoilTe TNV TOPTA TNG OUCKEUNG.

v H evdeIKTIKn Auxvia TTavw omo To start avaBel.
2. [1o TN ouvexion TNC AeIToupyiag, KAeioTe TNV TTOPTA
TNG CUOKEUNC KaI TTATNoTE TO Sstart,

8.4 ZTap&TnUa TG AEIToupyicg

» [lammoTe dUo PopPEC TO stop 1| avoi&Te TNV MOPTO KOl
TTOTHOTE P Pop& ToStop,

8.5 Mikrokombi

Mo va peiwoete TN OIGPKEIN POYEIPEUATOC, UTIOPEITE VO
XPNOILOTIOINOETE TO YKPIA 0 OUVOUOIOUO e
HIKQOKUUGTO.

PuBpion MikroKombi
1. TatoTe TNV 10XV PikpokupdaTwy 90, 180 1 360.

v H evOeIKTIKN Auxvia Ve ammd TO TIOTNHEVO TIANKTPO
avaBel kal n 00ovn evdeifewv Ocixvel 1:00 AemTo.

2. Mammore T0 .

3. PuBpioTe pe Tov IEPIOTPOPIKO ETMIAOYER TNV
emouunTr dIdpPKEIQ.

Znueiwon: Otav avoifete Katd Tn SIGEKEIN TNG

AeIToupyiog TNV MOPTO TOU XWPEOU UAVEIPEUATOC, TO

HIKPOKUPOTO BIOKOTITOUV TN AEITOUPYION KOl OTOLOTOUV

Tn puBpiopevn pon Tou xpovou. OTav KASioeTe TNV

TOPTO TOU XWPEOU HAVEIPEUATOC, OUVEXICEI N ASITOUPYIO.

9 Acitoupyix pvnung (Memory)

Me Tn Aerroupyia pvAunc (Memory) pmopeite va
armoBnkKeuoeTe TN PUBUIoN yia Eva GaynTO KAl Vo TV
KoAEoeTe Eaval OTTOTEDNTTOTE.

ZupBouAn: OTtav mpoeToIudleTe oUXVG Eva GaynTo,
XPNolhomoInaoTe Tn Aeiroupyia pvAung (Memory).

9.1 AmoOnkeuon TNG ASITOUpPYixG HVAHNG

(Memory)

Znueinon:

= Agv UTTOPEITE VO ommoBnkeuoeTe TTOMEC Babuideg
I0XUOC HIKPOKUPATWY TN HIO JETA TNV GAAN.

= Agv UTTOPEITE VO OTTOONKEUOETE GUTOLIOTO
TTPOYPQUUCTO.

1. Marthote To M.

v H evdeikTikn Auxvia mavw omd 1o M avaBel.
2. PubpioTe pe T MANKTPO TNV €mMOUUNTH 10XV
HIKOOKUPGTWV.

v H evdeIKTIKN Auxvia TTAVw oo TO TIANKTPO avapBel Kol

n 00ovn evoeifewv deixvel 1:00 AemTo.

3. PubBpioTe pe Tov EPIOTPOPIKO eMAOYEQ TNV
emoupnTr dIGPKEIA.

4. e mepimTwon Tou XPel&ZeTal, eMAEETE pIa Ao TIG
EMAOYEG:
- To va armoBnkeloeTe TN AeiToupyia uvnunNg

(Memory) Kol va EEKIVIOETE QUECWGE, TTOTHOTE TO
start,
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- To va amoBnkeloeTe TN AsiToupyiat UvnunNg
(Memory) kai va unv Eekivioete, atioTe To M.
v Ortav n ocuokeur dev &ekivoel, oTnv 08ovn
evoeifewv epdavieTal N WP KOI N CUOKEUN
armobnkelel TN puduIon.

9.2 Ekkivnon tng Aeiroupyiag (Memory)

Mmopeite va EEKIVIOETE TO OMOONKEULEVO TTPOYPOHHC
oAU amAd. TormoBetnoTe To daynTd OOC OTn CUOCKEUN
Kol KAgioTe TNV MOPTO TNG OUCKEUNC.

1. Marmhorte To M.

v Epdavidovral ol anobnkeupevec pubuioeig.
2. [atnoTe To start,

9.3 AIxKOTIN TNG AEITOUPYING
1. lMatnoTte T0 stop 1) avoilTe TNV TOPTA TNG OUCKEUNG.

v H evdelKTIKn Auxvia Tavw omod To start avaBel.
2. [1a Tn ouvexion TNG AeiToupyiag, KAeioTe TNV TOPTA
TNG OUOKEUNC KaI TTOTNoTE TO start,

9.4 ZTOUA&TNHAX TNG AEITOUPYIOG

» [lotroTte dUo PopPEC TO stop 1) avoiETe TNV TTOPTO KAl
moTnoTe piot pop& Tostop,



MpoypdpupoTa el

10 MpoypXUHOTX

Me To TIPOYPALLOTO OO UTTooTNPICEI N OUOKEUN OOC
KOTA TNV TTOPAOKeUn dIadOpwv GaynNTwV Kal ETTIAEYEI
auUTOPOTO TIC 10QVIKEC pubpioelC.

10.1 PuUBpion Tou MPOoyp&UHATOG

1. EmAoyn mpoypGuuaToq.

2. NMamote To {9 TOoeC Popec, pexp! va Oeixvel N
0006vn evdeifewv Tov embuunTd CpIBPd
TTPOYPAUUOTOC.

v H evdelKTIKn Auxvia mavw omo 1o [0 avael.

3. Momnote To K9,

v H evdeikTikn Auxvia ave omod 10 K9 avaBel kai n
0Bovn evdeitewv deixvel To TPOTEIVOUEVO BAPOC.
4. PubpioTe pe Tov epIoTPodIKO €mAOyER TO BAPOC
Tou paynTou.
OT1av dev PUTIopEiTe Vo I0GYETE TO OKPIREC BAPOC,
OTPOYYUAOTIOINOTE TO BAPOC TPOC TG TTAVW I TTPOC
T KATW.

5. Mo va EekivnoeTe Tn AeiToupyia, ToTHoTe TO Sstart,

v H didpkela Tpexel dpavepd.
6. OTov KOTG TN OIGPKEIO TOU TTPOYPAUUATOC NXNOE!
EVa ONPa, avoiETe TNV TTOPTO TG OUOKEUNC.
- XwpioTe, avoKoTeEWTE N yupioTe TO daynTo.
— KAeioTe TNV MOPTA TNG OUOKEUNG.
- [MoThoTe TO Start,

10.2 AIxKOTTN TNG ASITOUPYIxG
1. MatoTe T0 stop 1) avoilTe TNV TOPTA TNG OUOKEUNG.

v H evdelKTIKn Auxvia avw omo To start avaBel.
2. [1o TN ouvexIon TNC AeIToupyiag, KAEioTe TNV TTOPTA
TNC OUOKEUNC KaI TTOTHoTe TO start,

10.3 ZTAPATNHX TNG AEITOUPYIXG

» [laTtnoTte dUo dopeg TO stop ) avoilTe TNV MOPTA KOl
TToTNOTE piot op&t Tostop,

10.4 =eNMAYWHX UE TO AUTOHUXTO GUCTNHX TIPOYPXMHATWV
Me Ta 4 TTPOYPALLOTO ESTTOYWHOTOC UTTOPEITE VO EETTOYWOETE KPEDAC, TTOUAEPIKA KOl Wwl.

Mpoéypappa ®daynroé XkeUog Mepioxn Bapoug o€ KIAG
PO1 Kipae QVOIXTO 0,20-1,00
P02 Kouuamio KpeaTog QVOIXTO 0,20-1,00
P03 KoTOTOUAO, KOPPATIO QVOoIXTO 0,40-1,80
KOTOTIOUAOU
P04 Waupi QVOIXTO 0,20-1,00

ZenmdywHX GAYNTOV HE TO GUTOPATO CUCTNHX

TPOYPXHHATWV

1. AdaipeoTe Ta TPOPIUG OO TN CUOKEUOIA.
Xpnoipotoinote TPOPIPO TTOU €iVal OmoONKEUEVA
eminmeda kau oe pepidec otouc -18 °C.

2. Zuyiote 170 TPODIUAL.
To B&poc eival amapaiTnTO, VIO TN PUBUIoN TOU
TTPOYPAOUUOTOG.

3. TomoBetroTe TO daynTd 0 Vo KOTAMNAD yia
HIKPOKUUOTE, €Timed0o OKeUOC, TI.X. EVO YUAAIVO TTIATO
M €va TATO TTOPOoeAGVNC.
Mnv TOTTOOETNOETE KOVEVO KOTTIGKI.

4. PubuioTe TO MpoOypopua. — 2eAida 13

5. Znueiwon: Otov EEMayOVeTe KPEAG KAl TIOUAEPIKG
dnuioupyeiTal uypo.
APQIPEDTE TO UYPO KATG TO YUPIOUO KOI OE KOUIO
TIEPITTWON PNV TO EQVOXONOIYOTIOINCETE N YNV TO
depeTe oe emadn pe A TPOPIUO.

6. XwpioTe Ta emimedo KOPPATIO KOl TOV KIJG ETOEU
TOUG TTPIV OO TOV XPOVO NpEeuiag.

7. AONOTE T OTTOYUYHEVA TPODIPO VIO TNV
e€looppoOTNoN TNC BEPPOKPOCIAC VO NEEPNOOUV VIO
10 pexpl 30 AemTa.
To peydAa KOPUATION KPEATOC OMAITOUV LEYOAUTEQPO
XPOVO NEEUIOG OO TO HIKPA. 2TO TTOUAEPQIK
adaipeoTe TO EVTOOHOIO PETG TOV XPOVO NPEEUIOGC.

8. EmelepyaoTeite MEPATEPW TO TPODIPG, OKOUN KA
OTOV TO XOVTPO KOUHATIO KOEOTOC EXOUV OKOUN
EVOV KOTEWYUYLEVO TTUPIVO.
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el Boaooikee pubpioeic

10.5 Maye€ipepx € TO AUTOUATO CUCTNHX TTPOYPXHHATWV
Me T 3 TTIOOYPAHHOTO HOYEIPEUATOC PTTOPEITE VO HAYEIPEWETE PUL, TTOTATEC 1 AXXOAVIKA.

Mpoypapupa PDayntoé ZkeUuog Mepioxn Ytmodeigeig
Bdapoug o€
KIAG
P05 PUd e KATOKI 0,05-0,20 = [0 TO pUCI XPNOIYOTIOINOTE Witk HEYOAN, WnAn opua.

Mn xpnoipgormoinoeTe pUJl 08 COKOUAQ HOYEIPEPOTOC.
MpoobeoTe TN OIMAGOCIOL PEXP! TPITAGCIO TTOCOTNTOC
vepou via k&Be 100 yp. puliou.

P06 MoTdareg HE KOTOKI 0,15-1,00 m [0 BpooTec MATATEC XWPIC dAouda, KOWTE TIC
GPEOKEC TIATATEG OE PIKPA, OHOIOHOPDO KOUUATIC.
= Ava 100 yp. BpooTeg maTATES XWPIC GAOUDT
TTPOOOEOTE PIot KOUTOAIG vEPO KOl Aiyo OAGTI.

PO7 AGXOVIK& e KATOKI 0,15-1,00 m  ZuyioTe To GPEOKA, KABAPIOUEVT AOXOVIK.
KoyTe Ta AaxavikK® og opoIOpoPda HIKPO KOUPATIO.
Avd 100 yp. Aaxavikd TTPO0OE0TE It KOUTOAIG vEPO.

Mayeipepa paynTwv JE TO XUTOUATO CUCTNHO 4. PuBpioTe TO Mpodypaupa. — JeAida 13
TTPOYPAXMHATWV 5. OTtav To Tpoypappa Aféel, avakaTewe To daynTo
1. ZuyioTe Ta TPODIYAL. 6 XE)OIUFI V][t CDO[D(?)L : '
To B&pocg eival amopaiTnTo, VIO TN PUBUIoN ToU ) MOTE TA TROQIHA VIA TNV ECIO0PPOTNON TNG
HDOE/D%U?JO(TOC. PAITNTO, via'Th pUBHIoN espUIOKpO(OIO(C VO NPEPNOOUV aKoun yia 5 pexpr 10
2. TomoBetrhoTe TO daynNTd OE EVOL KOATAMNAO yidk AerTa. , , , ,
LIKPOKULIOTO OKEUOC KOl KAEIOTE TO LE £Val KATTAKI. Tot OTTOTEAEOHOTA TOU HOYEIDEUOTOG ECOPTWVTAI MO
3. lNpooBeaTe TNV TOCOTNTA VEPOU CUUGWVD LE TO TNV OIOTNTON KAl T OUOTOON TWV TPOGHHWY.

OTOIXEIO TOU KOTAIOKEUOIOTN TTAVW OTN CUCKEUOOIC.

10.6 ZuVOUXGMEVO TTIPOYPARHUHK HAYEIPEUATOC
Me To GUVOUOGOUEVO TTPOYPOUUG HAYEIPEUATOC CUVOUARCZETE PIKPOKUUOTO KO YKPIA.

Mpoéypappa ®ayntoé Zkelvog Mepioxn Bapoug o€ KIAG
P08 SOUDAE KOTEWUYHEVOD, UEXP! 3 cm QVOIXTO 0,40-0,90

XOVTPO
Mayeipepa paxynTwv JE TO CUVOUXRCUEVO 3. TomoBeTr|oTe Ta TPOPGIUG 08 £Va KATAMNAOG yia
TIPOYPXMHX HAYEIPEPATOG HIKQOKUUOTO, QVOEKTIKO OTN BEpUOTNTA KAl OXI TIOAU
1. APaIpEoTe Ta TPODIUG AMO TN CUCKEUOTIO. USVO‘)}O OKeuoG. ,
2. ZuyioTe Ta TPOBILOL. 4. PuBupioTe TO IpOypoupa. — 2eAida 13

5. OT1av 10 Ipoypapua Aféel, adroTe Ta TPODILO VIX
TNV €€l0oppoTNoN TNC BEPUOKPOCIAC VO NPEUNCOUV
aKoun via 5 pyéxpr 10 Aerra.

To B&pog eival amapaiTnTO, VIO TN PUOUIoN ToU
TTPOYPAUUATOC.

11 BaOIKEG pubpioeig

Mropeite va puBuioeTe TN OUOKEUr OTIC OIKEC OOC OVAYKEG.

11.1 Emokomnon Twv BaoIKwv pubpicewv

Edw Oa Bpeite pio emMOKOTNON TWV BOOIKWV pUBUioewy KOl TWV pubuioewy epyooTaoiou. Or BaoiKeC pubuioelc
eCapTvTal amrmd Tov eEOTAIOPO TNG CUOKEUNC OOC.

PUOuion EmiAoyl Znpacia
1 Hxoc mAfKTpou On' Evepyoroinon Tou fxou MANKTPOU.
| Hxoc mAfkTpou OFF ATIEVEPYOTIOINGN TOU TXOU TIAKTPOU.

Znpeiwon: O NXog MANKTPOU TIOPOUEVEl OTO start Kol stop evepyoToinuéVoC.

' PuBuioeic epyooTaoiou (avAAOYQ PE TOV TUTTO TNG CUOKEUNG PTTOPE! Vo SiadEpouv)
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PuOuion EmiAoyl Znupacia

¢ Asitoupyia dEd
mopouciaong

Evepyoroinon r amevepyoroinon TG AeIToupyiag Topousioong.
Znueiwon: H ouokeur) gival amevepyotmoinuevn. Mmopeite va xpnoIUOTIOINCETE TA

TANKTPO Kol TIC evOeielg, Ta TANKTPa Oe Aeitoupyouv. H Aeitoupyiag
TTOPOUCIaoNG eival XProIUN KUPIWS VIO ePMOPOoUG.

' PuBpioeic epyooTaciou (avaAoya e TOV TUTIO TNG CUCKEUNG PTTOPE var SiadEpouv)

11.2 AANAayn TnG BAOIKNAG pUOMIONG

MpoUm60eon: H ouokeur gival amevepyoToINUEVN.

1. KpotroTte T0 start ko 7o stop pepIk& OeuTEPOAETITO
TTOTNUEVAL.

v H 0Bovn evdeiewv deixvel TNV MPwTn BACIKN
poubuion.

2. MoTtnoTe TO Start,

v >Tnv 00o6vn evdeifewv avaBoofrver N TEXOUOO TIun.

3. PuBpioTe pe ToV IEPIOTPOPIKO EMAOYER TNV
emoupunT TIUN.

4. [loTnoTe TO start,

v H ouokeun mapoAapBaver Tn puBuion.

5. lMoTnoTe TO Stop,

ZuppouAn: Mmopeite va aMageTe omoTednmoTe Tn

pubuion.

11.3 AAAayn TNG SIXPKEIXG TOU OIHOTOC

OTov N OUCKEUN 0OOC GTTEVEPYOTIOIEITAI, OIKOUTE EVQl

onua. Mmopeite va oMa&eTe Tn dIGPKEID TOU CALIOTOC.

» [laTnoTe To start repimou yia 6 OeUTEPOAETTTO.

v H diGpkeia Tou oNpaTog aAGdel PETOEU OUVTOUO KOl
TTOPOTETAPEVAL.

v H ouokeun mopoAapBaver Tn SIGPKEIR TOU ONUOTOC
Kol Oeixvel TNV wpa.

11.4 PUOpIon TNG WP

Inueiwon: MeTd Tn oUvOeoN TOU PEUUOTOC N LETA OO
pia OIOKOTIT PEUPOTOC NXEl Eva ONUo KOl TNV 000vN

evoeitewv epdavidovTal epiocodTEPT PNdevIKA. Mmopei
vo OI0PKEDE! HEPIKG OEUTEPOAETITA, HEXP! VO NXNOEI EVar
TIEQAITEPW ONUG KOl VO UTTOPEITE va pubpioeTe TNV WEAL.

1. Marnore 1o G.

v 2Tnv 006vn evdeifewv eudavidetar 12:00. H
evOEIKTIK Auxvia avw armd 7o O avael.

2. Me TOoV TIEPIOTPOPIKO EMAOYER PUBUIOTE TNV WPA.

3. Marnote 1o G.

11.5 ATTOKpUYN TNG WPUS

Mo TN peiwon TNS KaTavaAwonc OTnV KoT&oToonN
ETOIUOTNTAC, UTTOPEITE VO ATOKPUWETE ThV WEO.
1. Mamote o O.

2. TNoTnoTe TO Stop,

Mo va epdavioete Eava TNV WP, TTOTHOTE EK VEOU
100

12 KaxOaxpiopog Kol ppovTidx

Mo Vo TTAPOIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
O1&oTNUG ASITOUPVIKN), KaOoapileTe Kail GPovTI(ETE TNV
TTPOOEKTIKA.

12.1 YAIK& KXOXpIGHOU
Xpnolyortolgite povo KOTGMNAS UAIKG KaBapiopoU.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAniiog!

Mia €10XwPNON UYPOCIOG UTTOPEl VO TIPOKOAEOE!

nAekTpomANnEia.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE CUCKEUEC eKTOEEUONC ATHOU N
OUOKEUEC KaBapIopyoU uywnAnc meong, yio Vo
KoBapioeTe TN oUoKeUn.

MPOZOXH!

To akoTAMNAG UNKG KaiBoplopoU pmmopei va

KOTOOTPEWOUV TIC €MOAVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn XONOIUOTIOIEITE KAVEVD I0XUPO OTTOPPUTIOVTIKO N
UAIKG TpIYihoToG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE I0XUPG OAKOOAOUXT PECO
KoBapIouoU.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVD OKANPO OUPUO TPIYIUOTOCG
" odouyyapl KaBaPIoUOoU.

» Mn XxpnolYoTIoIgiTE KAVEVD €I0IKO KOOOPIOTIKO VIO
Tov (eoTO KOBaPIoUO.

» Xpnolyortoleite uyp& KabapiopoU TCouIwy, EUOTPEC
yuaAioU 1 peoa dppovTidac avoéeidwTou XaAuBa
HOVO, OTOV QUTG CUVIOTWVTOI OTIC 0ONyieg
KOOOPIOPOU VIO TO QVTIOTOIXO eEGPTNUO.

» [lpiv TN xprion TTAUVETE KOAG TO KOIVOU VI
amopPOPNTIKA TTaVIA.

Moia UNIKG KaBopIopoU eival KATAANAGL yIal TIG
EeXWPIOTEC emMPAVEIEC KOI TO EEXWPIOTA €EQPTAUOTA, TO
poOaiveTe oTIC avTioToIXeC odnyieg KabapIopoU.

12.2 KaOxpIGHOG TNG GUCKEUNG

Kabaopilete TN cuoKeur Omwe TEORAETIETAI, VIO VO PNV
utmooToUV ¢nUIA Ta EEXWPIOTA EEAPTHHOTO KOl Ol
EexwploTeg emdaveleg omod evav AGB0C KabapIiopod N
oo aKOTOMNAG UAIKG KaBapiopoU.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykauparog!

KaTta Tn S1dpKeIa TNG XeNong (eoTAIVETAI N OUCKEUN

KOl TO eEQPTNHOTA TTOU OIKOUUTTIOUVTOL.

» AWOTe TTPOCOXN, VIO TV Armoduyr) TNC EMAPNC HE T
BepUAVTIKG OTOIXEIA.

> To pikpd aIdId, KATW TwV 8 €TWV, TTPETIEl VO
KOGTIOUVTOI PHOKPI GO TN OUOKEUN.
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el Kabapiopde kol dppovTida

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivouvog nmupkayiag!

To umtoAeippara daynTwy, TO AITOC Kol 0 XUPOC armd To

wnTO Pmopoulv va avadAeyouv.

» [lpiv ommd TN AeIToupyio AMOOKPUVETE TN XOVTPN
puTTOVON OO TOV XWPO HAYEIPEPATOC, TO
OePUAVTIKA OTOIXEIO KOl OO Ta EAPTHUOTAL.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog TpaupaTicpou!

To yPOTOOUVIOPEVO YUOA TNG TTOPTAC TNC OUOKEUNG

yrmopei va payioel.

» Mn xENOIYOTIOIEITE IOXUPA KAOOPIOTIKG TRIWIUGTOC N
KOPTEPEC PETAMIKEC EUOTPEC VIO TOV KOOOPIOUO TOU
TCOPIOU TNG TTOPTAC TNG CUOKEUNG, eMeldr| YTtopei va
yPOTOOUVIoOUV TNV emdaAvela.

1. [Npooekte TIC UTTODEIEEIC VIl T UAIKG KaBapiopou.

— JeAida 15

2. MMpooekTe TIC UTTOBEIEEIC VIO TOV KOBOPIOUO TWV
eEOPTNUATWY TNG CUCKEUNC 1N TwV EMOAVEIQV.
3. Otav dev avadepeTal KATI OI0dOPETIKO:

- KobopioTe Ta e€apTHUOTO TNG CUOKEUNC He
(eoTO BIGAUPO OTTOPEUTIOVTIKOU TIGTWY KOl VOl
movi KaBopIiopou.

—  2TEYVWVETE UE EVA PHOAOKO TTOWVI.

12.3 KaxOxpIGHOGC TOU XWPOU MAYEIPEUATOC

MPOZOXH!

O oKoTGAMNAOG KOBOPIOUOC PTTOPET VO TIPOKOAECE!

dnNUIG OTOV XWPO UOYVEIPEUATOC.

» Mn xpnolporolgite ompél GoUPvou, UNKA TPIWIPHGTOG
N MO SUVATA OTTOPPUTTOVTIKA GOUPVOU.

1. TpooeTte TIC UTTOBEIEEIC VIOl T UAIKG KaBapiopou.
— 2eAida 15

2. KobopioTe pe Ceotd dIGAUPO ATOPEUTTAVTIKOU
maTwv ) Eddvepo.

3. e mepinTwon peyadAnc pumavong, XpnoluoroleiTe
QTTOPPUMOVTIKO doUpVoU.

XPNOoIUOTIOIEITE TG AMOPPUTOVTIKG GOUPVOU POVO
OTOV KPUO XWPO HOYEIPEUOTOC.
ZUMBOUAR: MNa TNV OMOUGKPUVON TwV OUOKPEDTWY
oopwv, CeotaveTe eva GNITCOVI VEPO UE PEPIKES
OTOYOVECG XUHO Aepoviou yia 1 pexpl 2 Aemtar ye Tn
HEYIOTN 1I0XU MIKPOKUUGTWY. Mo var armopuyeTe TNV
empBpaduvon Tou Bpaopou, TOTTOBETEITE TTAVTOTE EVa
KOUTOAI JECOL OTO OKEUOG.

4. >KouTTiOTE TOV XWPO HAYEIPEUATOC LE EVO HOAOKO
TTawvi.

5. AdHoTe TOV XWPO HOYEIPEUOTOC VO OTEYVWOEI LIE
QVOIXTH) TNV TTOPTO.

Ka®xpIiopog Tou mepIoTpedOEVOU SiGKOoU

1. TpooelTte TIC UTTOBEIEEIC VIO T UAIKG KaBapiopou.
— JeAida 15

2. AdaipeoTe Tov TOV TEPIoTPePOPEVO OIOKO.

3. KaboapioTe TOV Tov MepioTpedOuevo diokope (e0TO
SIGAUUC OTTOPPUTIOVTIKOU TIIATWY KOl EVO LOGAAKO
mowvi Kabopiopou.

4. >TeyVwOTE PE VO JOAGKO IOV,

5. TomoBetrhote Eavd Tov TIEpIoTPEDOPEVO OiOKO.

MpooelTe, va aodpoalioel CwoTA O TTEPICTPEDOUEVO;
diokoc.
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12.4 KaxOxpIGHOC TNG UTTPOCTIVAC TTAEUPKCS
TNG GUCKEUNG

MPOZOXH!

O oKOTGAMNAOG KaBAPIOUOG UTTOPET VO TIDOKOAEOE!

dNUIG OTNV PTTPOOTIVH TAEUPG TNC OUOKEUNC.

» Mn xPNnOIYOTIoIEiITE UYPA KOOaPIoUoU TCOUIWY,
peTaMIKeS EUoTpeC ) EUoTpeC yuahioU yiol TOV
KoOapIopo.

» [a Tnv amoduyr| dIABPWONG OTIC HUITPOOTIVEG
TASUPEC avo&eidwTou XOAUB, AmopaKPUVETE
OHEOWC TOUCG Aekedec ammd GAaTar aioBeaoTiou, AITTOC,
KOPV PAGOUP Kail TouG AekedeC ammd aotpdadl auyou.

» >TIc emddvelec avoleidwTou XGAUBO XpnOoIYoTIoIEiTE
eI0IKA peoa ppovTidag avoleidwTou XaAUBa yia
(e0TEG emPaAveleC.

1. lMpooékTte TIg UTIOBEILEIC yIa TG UNKG KaBopIiopoU.
— 2eAida 15

2. Kobopilete TNV UTPOOCTIVI TASUPA TNC CUOKEUNG HE
CeoTO SIGAUPO ATOPEUTTAVTIKOU TATWY KAl PJE eval
movi Kabapiopou.

Znpeiwon: Mikpeg dIodopeg XPWUATOG OTNV
UTTPOOTIVH TTASUPG TNG CUOKEUNC eudaviCovTal ommo
To OIGPOPO UNIKG, TI.X. YUOA, TAQOTIKO ) UETOAAO.

3. 2TIC PITPOOTIVEC TIASUPEC TNG OUCKEUNC ammo
avo&eidwTo XGAUBD, eTOASiYTE TTOAU AeTITG TOL HEOOK
dpovTidac avoleidwTou XAAUBG HE Eval HOAOKO TTOWVI.
To UNKG ppovTidag avoleidwTou XGAURa pmopeite
VOl TO TpopnBeuTeiTe oTNV utnpeocia eEunPETNONG
TEAOTWV 1) OTO EIOIKA KOATOOTH OO,

4. >TeyvwOTE e VOl JOAGKO TTavi.

12.5 KaxBaxpiopog Tou rrediou XeIpICHOU

MPOZOXH!

O oKATGAMNAOG KOBOPIOUOC PTTOPE! VO TIPOKOAEOE!
dnuia oto medio xelpiopou.

» Mn okouTileTe TOTE UYP& TO TTediO XEIPIOHOU.

1. [Npooekte TIC UTTOOEIEEIC VIOl T UAIKG KaBapiopou.
— 2elida 15

2. KaBopioTte 10 medio xeIpiopgou pe eva mavi amo
HIKPOIVEG 1 Pe eva HOAGKO, UypO TIawVi.

3. ZTeyveoTe Je eval HOAGKO TTOWVI.

12.6 KxOxpIioHOG TWV EEXPTNHRTWV

1. [Npooekte TIC UTTOOEIEEIC VIOl T UAIKG KaBapiopou.
— 2ehida 15

2. MOUAIGIOTE TG KOPEVD UTTOASIPUOTG GoyNTWV LE EVO
uypO Tavi KabapiopoU Kail (eoTd OIGAUPO
QTTOPPEUTTAVTIKOU TATWYV.

3. KobopioTe Ta e€apTApOTO KOAG pe (e0TO OIGAUPO
QTTOPPEUTTAVTIKOU TIATWY KOl EVa TTaVi KaOapIouou )
gia BoupToa KaOapIouou.

4. KoBopileTe TN OXOPO e KABAPIOTIKG ovoEEidWTOU
XOAUBQ 1 0TO TMAUVTAPIO TWV THATWV.

2€ TIEPITTWon peydAng pumoavoncg XPnoIPoTIoINoTe
eva avo&eidwTo cUppa Koudivag i armopEUIIAVTIKO
doupvou.

5. 2TeyvwoTe e eva JOAGKO TTavi.



12.7 KaxOaxpIopOg TWV TIXHIWV TNC TTOPTAS

MPOZOXH!

O akaTAANAOC KOBAPIOPOC UTTOPEI VO TIDOKOAEOE!
nUIG oTa TCOPIO TNG TTOPTAC.

» Mn xpnoluotoleite EUOTPEC YUOAIOU.

1. [Mpooe€te TIC UTTOdEIEEIC VIO T UNIKG KaBopiopoU.
— 2ehida 15

2. KoBapioTe To TCAUIG TNC TTOPTAC HE Eval UYPO IOV
KOBAPIoUOU KOl UypO KoOapIouoU TCaIWY.
Znueiwon: O1 okIEC oTa TCAUI TNG TTOPTOG, TTOU
daivOVTOI OOV YPOTOOUVIEG, EIVAI OVTAVOKAXOEIC
dWTOC TOU PWTIOUOU TOU XWPOU HOVEIPEUOTOC.

3. 2TeyvwoTe Pe EVOa HOAGKO TTawvi,

12.8 YmooTtnpiEn KxOxpiopou

H unooThpién KabapiopyoU omoTeAEl HIa ypriyopn
eVOMOKTIKN AUoN VIa ToV evOIAPECO KaBapIopd Tou
XWPOU HoyelpeEUOTOC. H umooTrpi&n Kabopiopou

AnokaraoToon BAaBwv el

HoUNIGel TN pumavon PEOW TNG e€ATHIONG OIGAULILOTOC
QIMOPEUTTAVTIKOU TATWY. 2TN CUVEXEIN, UTTOPEI N
PUTIOVON VO AMOLIGKPUVOEi EUKOADOTEQA.

PUOpIon TG UTTOOTIPIENG KXOXPIGHOU

1.

2,

@

N< o0k

BAATE UEPIKEG OTOYOVEG OTIOPEUTIOVTIKOU TIATWY O
eva ATCAVI pe vepo.

Mo va amodpuyeTe TNV empPBpdduvon Tou Bpacuou,
TOTTOBETNOTE £Va KOUTOAI PEcal 0To DoXeio.

BaATe To AITCOVI OTN YEON TOU XWPEOU
HOYEIPEPATOC.

PuBuioTte pia 1oxU pikpokupaTwy 600 W.

PuBuioTe Tn diGpKeia oTa 3 AeTITA.

MoThoTe TO Start,

MeTd TN AfEN TNG OIGPKEIOG NXEI €Vl OrUOL.

MeTta TN AfEN TNC didpKelag, adroTe TNV TOPTA
aKOUN 3 AeTITG KAEIOTH.

>KOUTTIOTE TOV XWPO HAYEIPEUATOC PE EVO HOAOKO
TTQWVi.

AdNOTE TOV XWPO HOYEIPEUOTOC VO OTEYVWOEI LIE
QVOIXTH) TNV TTOPTO.

13 AnokatxoTtaon BAxBwv

Tic piIkpOTEPEC BAGPBEC OTN CUOKEUN OOC UTTOPEITE VO
TIC OTIOKATOOTAOETE Ol id101. XPNOILOTIOINOTE TIC
mAnpodopieg yia TNV amokaTdoTaon BAaBwy, TpoTou
£pbeTe Oe emadn pe TNV utnpeeoia eEUTINPETNONG
meAaTwv. ETol amodpeuyeTe dokota €€0dal.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog TpaupaTiGHoU!

O1 akaTAMNAEG ETTIOKEUEG eival eTTIKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupeVo, eIBIKEUUEVO TIPOOWTTIKO
ETTPETIETOI VO TIDOYUGTOTIOINCEI ETMIOKEUES OTN
OUOoKeun.

» OTov n ouoKeur eival EAATTWHOTIKT KOAEOTE TNV
urnpeoia eEUTINPETNONC TIEAATWV.

13.1 AucAeiToupyieg

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivéuvog nAekTporAn&iag!
O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eivail emKivOUVeC.

>

Movo ekTaIBEUPEVO YI' AUTO, EIOIKEUPEVO TIPOOWTTIKO
ETITEETIETOI VO TIOOYHUOTOTIOIOEI ETNIOKEUEC OTN
ouoKeun.

MOVo yvnolo GVTOAOKTIKG ETIITPETIETOI VO
XpPnolporoindouyv yia TNV ETOKEUN TNC OUOKEUNG.
Edv To KoAwdio olvdeonc oTo OIKTUO TOU PEUPOTOC
QUTNAC TNC OUOKEUNG umooTei ¢nuId, TTPETE VO
QVTIKOTOOTOOEI OO TOV KOATAOKEUOOTN 1 TV
utnpeoia eEUTINEETNONG TTEAGTWY TOU 1) ammd &va
avTioToIXa EI0IKEUPEVO ATOWO, VIO TNV OTTodUyn
EMKIVOUVWV KATAOTAOEWV.

BA&BN

AITIEQ KO OVTIHETOITION TIPOPBANHATWV

H ouokeun &g AeiToupyel.

To ¢I1c Tou KoAwdiou ouvdeonC oTo OIKTUO ToU peupaTog Oev eival ouvOedepEVO.
» >uvOEOTE TN CUOKeUn OTO OIKTUO TOU PEUPOTOC.

H aoddAeia eival EAGTTWUOTIKH.
» EAeyETre TNV 0odGAeIa 0TO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.

H mapoxn peuuoaToc £xel OIoKOTIEL.
> EAeyETe, edv AeiToupyei 0 GWTIOPOC XWEOU 1N oI AMEC CUCKEUEC OTOV XWPEO.

AeIToupyikn BAGBN

1. KartepRdoTe TNV aodAAEIa OTO KIBWTIO TwV GODOAEIWV.
2. Meta and mepimou 10 deutepoOAenTa aveBdoTe TNV Eavd

v Ed&v n BAGBN ATav pia povo dopd, ofrvel To PAVUUO.

3. Eav 1o prjvupa epdavioTel ek VEOU, KOAEOTE TNV uTNEeoia eEUTINEETNONG
meAATV. AwOTE KOTG TNV KAHON TO OKPIREG UAVUUG OGAAUGTOG.
— "Yrnnpeoia efunnpetnong meAatwv”, ZeAida 18

H mopTa dev eival evieAws KASIOTH.
» EAeyETe, edv ummoAsippora doynTwV ) EEVA OWHOTO EIVOI HOYKWHEVD OTNV
mopTO.

Ta daynTd CeoTaivovTal

opyoTEPD aTT O,TI HEXPI TWPO.

H 10XUC HIKPOKUPATWY €ival puBPIOPEVN TTOAU PIKEN.
» PuBpioTe pia upnAOTEPN 1I0XU PIKPOKULOTWY. — ZeAida 11
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el Andoupon

BAaBn

AITIEQ KXI OVTILETWOTTICN TIPOPBANUATWV

Ta ¢payntd eoTaivovTal
apYOTEPD OTT O,TI UEXP! TWPO.

2TN OUOKeUN TOmoOeTAONKE HIa JeyoAUTEPN TTOOOTNTO O’ O,TI CUVNOWC.
» PuBuioTe pia peyoAUuTePN OIGPKEIDL.
Mo TN SImAN moooTNTG XPeItdeoTe TOV DIMAGCIO XPOVO.

Ta daynTd eival Mo Kpua oo OTI OUVNBWC.
» [upioTe Ta HayNTa N AVOKATEWTE EVOIALEOT TOl PayNnTAL.

O mepioTpedOpevoc OioKOC
ypaTtoouvilel n Euvel.

2TnV TIEPIOXM TOU PNXOVIOUOU Kivnong Tou TieploTpedopuevou OioKou UudpXouv
puttol 1 &Eval OWHOTO.
» Kobapiote Tov KUANIVOPIKO OOKTUAIO KOl TNV 00X OTOV XWPO HLOYEIPELOTOC.

H AeiToupyia HIKPOKULOTWV
OIOKOTITETAI.

H ouokeun &xel pio BAGRN.
» Otav autr) N BAABN epdavideTal eMaveIANPUEVD, KOAEOTE TNV UTTNPEOIO
e&uTIPETNONG TTEACTWV.

H ouokeun d¢ PpioKeTal o€
AeiToupyia. >2Tnv 00d6vn evdeiewv
BpiokeTal pia XPoVIKN OIGPKEID.

H meploxrn pubuioewv evepyoroindnke KaTd A&B0G.
» [laTtnoTe TO stop,

MeT& Tn pUBuIon dev TaTnOnKe TO start,
» [lamnoTe start 1) akupwoTe TN EUOPIoN, TTOTWVTAC Stop,

>Tnv evoel&n avaBouv Tpia
pNOEVIKA.

H mapoxn peluaTog exel SIGKOTIEI.
» PubpioTe ek vEOU TNV WEA.
— "EkTeAeon Tn¢ mowtng 6eonc oe Aerroupyia”, Zedida 10

>tnv évdeign daivetan va M.

H AeiToupyia mapouciaonc eival eVvepyorToinuevn.

>Tnv 06o6vn evdeiewv
eudaviceTar To prvupa € 3.

>PAAUC OTO QUTOUOTO OUCTNUG GVOIYUOTOG TNG TTOPTAC.

1. ArevepyoriolnoTe TN OUOKeUN.

2. Tepiyevere 10 AenTo.

3. Evepyormoinote Eava T OUOKEUN.

» Otav autr) n BAABN epdavieTal emavelAnUUEVa, KAAEOTE TNV UTTNPECIO
eCuUTINPETNONG TIEACTWV.

14 Amocupon

Md&OeTe 0w, TOV TPOTO TNC OWOTNC AMOCUPONC

TTOAQIWV CUOKEUQV.

14.1 AmOcupon TAAIXG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUUPWVO e TOUC KAVOVECG
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBANOVTOC, UTTOPOUV VOl
ETTOVATTIOKTNOOUV TTOAUTIUEG TTPWTEC UAEC.
» ATOOUPETE TN CUOKEUN OUUPWVA LE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOCIOG TOU TIEPIBAAOVTOG.
[MANPodOpPIEC OXETIKG LE TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUC

AUTI N OUOKEUN XOpOKTNPIZETAI
oUpdWVa e TNV EUPWTIAIKNA odnyia
2012/19/EE mepi nAeKTpIKWV KAl
NAEKTPOVIKWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Ta TACIoIn yiot
pia ommdoupon Kail a&lomoinon Twv
TTOANIWY OUCKEUWV pE 10XU 0° OAN TNV
EE.

B

ardouponcg Ba Bpeite oTo €Id0IKO KATAOTNHO ) OTNV
apuodia TotTKh AnpoTIKN APXN 0OC.

15 Yrnpeoia eEUTNPETNONG TEAXTWV

OTov €XETE EPWTNOEIC OXETIKA PE TN XPNon, otav dev
propeite va emdlopOwoeTe ol id1ol pia BAGRN oTn
OUOKeun 1 OTavV N CUOKEUN TIPETIEl VO ETTIOKEUNOTEI,
ameuBuvOeiTe oTnV UTNPEEeoia e€UTINEETNONG TTEACTWV

TNG €TAIPEINC POC.

To oTOIXEIO EMIKOIVWVIOS TNC UTTNPEOCIOG eEUMNPEETNONGC
meAaTWV 00 TO BPEITE OTOV CUVNUPEVO KATAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnEETNong TTEAATWY 1) OTNV I0TOOEAIdO
HOC.

AerTopepeic MANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyunong Kal
TOUG OPOUC eyyUNoNC OTN XWPO 00c Ba AGRBeTe amod TNV
utnpeoia eEUTINEETNONG TTEAGTWY TNC ETAIPEING HOC, TOV
EUTTOPG OOC N TNV I0TOOEANIDT PaC.

Otav £€pBeTe o emadr pe TNV utnpecia eEunnEETNONG
eAOTWYV, XpeltleoTe Tov apIBuo TpoiovTog (E-Nr.) Kol
Tov apIBuo Kataokeung (FD) TNG OUOKEUNG oag.
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15.1 Ap1Opog mpoiovTog (E-Nr.) ko axpiBpog
KaxTtaxokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvToc (E-Nr.) kai Tov apiOud
koTaokeung (FD) Ba Toug Bpeite oTnv TvoKida TUTIOU
TNGC CUOKEUNC.

Tnv mvokida TUTTOU Pe Toug aplBuouc Ba Tn Ppeite,
OVOIYOVTOC TNV TTOPTO TNC OUOKEUNG.



Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNG CUOKEUNG
O0C Kol ToV apIBuo TNAEPWVOU TNG UTTNPECIOG
e&utmnpeTnong MeAaTWY, PTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.

‘ETol meTuxaiver el

16 'ETOoI meETUXXIVEI

Mo diddopa daynTa Oa Bpeite edw TIC KATAMNAES
pUBUIoEIC KOBWE KAl Ta KOAUTEPO EEQPTAHOTO KOl
poyelplk& okeun. TIC OUOTAOEIC TIC EXOULE
TTPOOCPUOOE! IOOVIKA VIO TN OUOKEUN OOC.

16.1 AUTOG €ivail 0 KXAUTEPOG TPOTIOG, YIX
VX TIPOXWPNOETE

Edw Ba pdibete Tov KGAUTEPO TPOTIO, TTWC VA
TTPOXWPENOETE BAUO TTPOC BUE, VIO VO UTTOPEITE VOl
EKUETOMEUTEITE IDQVIKO TIC CUOTAOEIC pUBUIoNG. Oa
AABETE OTOIXEIO VIO TTOMG doynTG pe TANPOPOPIES KAl
OUPBOUAEC, VIG TO TIWC VO XONOIYOTIOINOETE KAl VO
pubpioeTe TN ocuokeurn 1I0avVIKA "pe TO xep!'.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eyKaUpaTog!

Ta Ceotd paynTd ekAUoUV OgppdTNTO. ETOI pmmopouv Ta

HOvVEIPIKG oKeun va (eoTaBoUv TTOAU.

>  AMOPOKPUVETE TO HOYEIPIKG OKeUN N Ta eE0PTHHOTO
oo TO XWPO HOYEIPEUOTOC TIAVTOTE HE PIo TIAOTPO
koudivac.

Inueiwon: Ta OTOIXEIO XpOVOU OTOUG TIVOKEG €ivail
eVOEIKTIKEC TIUEG Kal eEQPTWVTAI OTIO TNV TTOIOTNTO KO
TN ouoTOoN TWV TPODIHWV.

1. Tlpiv TN Xpron OToUOKPUVETE TOl OKeUN Tou O¢
XPEIACEOTE QMO TO XWPO HAYEIPEUATOC.

2. EmA&CTe eva daynTo omd TIC OUOTAOEIC PUBUIONC.

3. B&ATe TO PpaynTO OE eva KOATAMNAO OKeUOC.
— ">Keun Kai eEapTNUATO KATOMNAQ via
uikookuuara”, Sehida 10

4. TomoBeTeiTe TO OKEUOC TTAVW OTOV TIEPIOTPEPOUEVO
dioko.

5. PuBpioTe Tn ouokeun avTioToIXO YE TIC CUOTAOEIC
pubpiong.
>TIC OUOTAOEIC PUBUIONG avadEPOVTOI CUXVA
XPOVIKEC TTeploxec. PubpioTe MpwTa TN HIKPOTEPN
dldpkela. OTav eival amapaitnTo, AUENOTE TN
didpkela. OTav OToV TMVaKO avapepovVTal 2
BoOUIOEC 10XUOC PIKPOKUHATWY Ko OIAPKEIEC,
puBbpioTe TPWTA TNV TTPWTN 10XU HIKOOKUPATWVY KAl
OIdpKeEIn Kol ETA TO onua Tn OelTepn.

ZuppouAn: OTav BEAeTe Vo TTAPAIOKEUAOETE TTOOOTNTEG

TTOU OITOKAIVOUV OO ToV TTVOIKA, puBpioTe yio TN

SIMAGoIa TOCOTNTA TIEPITTOU TN SIMAGICIO BIGPKEIC.

16.2 ZUPPBOUAEG VIX EEMAYWHX KXI LECTAPX

MpooelTe QUTEC TIC OUUPBOUAEC VIO KOAG OTTOTEAEOUOTO
KOTA TO EETTAYWUO KOI TO (EOTOWOL.

EmiBupia ZuppBouAn

AUTO TO daynNTO PETG TN PuBuioTe pia peyoAuTepn

AMEN TG didpkelac mpemel  didpkela. Or peyoAeg

Vo eival EeMaywuévo, TO0OTNTEG KA T

(e0TO I HOVEIPEUEVO. XovVTpOTEPO haynTd
QTTITOUV TIEPICOOTEPO
XPOVO.

Emifupia ZuuBouAn

AUTO TO daynTd PETG TN = AvVOKOTEUETE TO
AnEN Tne d1dipKeIac oTNV daynTod evdidueoa.
AKpPN TIPETIEl Vo unv eival = PuBpioTe pia
TTOAU Ce0TO KOl OTN PEDN XopUNAOTEEN 10XU
TTPETIEl VO EIVAI ETOIYO. HIKOOKUUGTWY KO HIOK
peyoAUTEPN OIGPKEIO.
To TOUAEPIKG 1 TO WAPI = PyBuioTte pio
pETG TO Eemaywpo dev XOUNAOTEEPN 10XV
TTPETIEl V& gival HOVOo HIKPOKUUOTWV.
eEWTEPIKA JOyEIPEPEVD = [upilete TG
KQI OTNn PEOon oKOuN Eemoywueva TPOPDIUA,
KOTEWUYUEVQ. o€ TIEPITITWOoN PEYOANC
TooOTNTAC, TTOMEC
dopeq.
To ¢ayntod dev mpenel va m PuBpioTe pia
eival TToAU oTeyvo. XOUNAOTEEN 10XV
HIKPOKUUOTWV.
= PyBuioTte pio
HIKPOTEPN OIGPKEID.
m KoAuyTe TO doynTo.
= [lpooOeoTe
EPIOCOTEPO UYPO.

16.3 Zemaywpx

Me Tn CuOoKeur 00¢ PTTOPEITE VO EETTOYWOETE
KOTEWUYHEVD DaynTa.

ZEMAYWHX GAYNTWV
1. TomoOeTNOTE TO KATEWUYHEVD TOOPIUC OE EVal
OVOIXTO OKeUOC TIAVW oToV TiepIoTpedOuevo dioKo.

Ta euaioOnTa KOPPATIO daynTOU PTTOPEITE VO TOL
KOAUWETE PE PIKPA TUAPGTO OAOUUIVOXOQPTOU, TT.X.
pIToUTION KOl GTEPOUYEC OO KOTOTTOUAX ) AITap&
OKPIVG KOUPATIG YnTWV. To aAoBuivoxapTo dev
EMTPETIETOI VO €00l 0€ eMOdN LE TA TOIXWUCATO TOU
doupvou.

2. ZekivnoTe Tn Aeiroupyia.

MeT& Tnv mopeAeuon NG HIoNC OIGPKEING TOU
EETTOYWPOTOC PTTOPEITE VO APOIPEDETE TO
oAOUPIVOXOPTO.

3. Znueiwon: Otov EEMaywVeTe KPEAG KOl TIOUAEPIKA
dnuioupyeiTal uypo.

AdaipeoTe TO UYPO KOATA TO YUPIOUO KOI O KOUIOK
TTEQITTWON PNV TO EavOXONOIYOTIOINCETE N YNV TO
depeTe oe emadn pe GAG TPOPIUA.

4. TupioTe i avoKkaTEWPTE TO PoynTA eVOIGEDT didt
pexpl duo dopec.
lupiCete Ta PEYAAG KOUUOTION TTOMEC HOPEG.

5. Mo Tnv e€looppomnon Tng Bepuokpaoiag, adrvete
Ta Eemaywpeva daynTd Vo NEEUACOUY VIO TIEPITTOU
10 pexpl 20 AeniTdl 0e BePUOKPAOCIA TTEPIBGAOVTOC.
>TO TTOUAEPIKG UTTOPEITE VO apaipeoeTe Ta evTOOHIO.
To KPEOC PTTOPEITE VO TO EMEEEPYOOTEITE TIEPAITEPW
ETMONC KOl PE EVOV HIKPO KOTEWUYUEVO TTUPHVA.
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el ‘ETol meTuxaivel

ZEMAYWHX JE MIKPOKUHPXTO

MpooelTe TIC oUOTAOEIC PUBUIONG VIG TO EEMAYWUA KATEWUYHEVWY GAYNTWV PE UIKOOKUUOTO,

daynrté Bdapog o< yp. loXUg HIKPOKUMATWY  AIdpKEIa € AeTTTA

oe W
Kpeacg, oAOkANpo, Bodivod, Hooxapiolo f 800 1. 180 1. 15
XOIPIVO, UE KOI XWPIC KOKKOA 2. 90 2.10-20
Kpgag, o0AOKANPO, BodIVO, HOOXOPIoIo N 1.000 1. 180 1. 20
XOIPIVO, LE KOl XWPIC KOKKOAX 2. 90 2.15-25
Kpeag, o0AOKANPO, BodIvO, Hooxopiolo n 1.500 1. 180 1. 30
XOIPIVO, LE KOl XWPIG KOKKOAX 2. 90 2.20-30
Kpgac, oe KoPpaTia 1 ¢ETeg, Fodivo, 200 1. 180 1. 2'
HOOXTPIOIO 1) XOIPIVO 2. 90 2.4-6
Kpgag, oe KopUaTIa B deTec, Bodivo, 500 1. 180 1. 5!
HOOXQPIoIO 1) XOIPpIVO 2. 90 2.5-10
Kpeag, oe kKopuaTia f dpetec, Bodivo, 800 1. 180 1. 8’
HOOXTPIOIO 1) XOIPIVO 2. 90 2.10-15
Kipde, avapeikroc® 200 90 10*
Kipdg, avapeiktog?® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Kipdg, avapeikroc® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKA 1) KOUPATION TTOUAEPIKGV® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKA 1) KOPUATIO TTOUAEPIKWV® 1.200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
DINETO Waplou, PtpICOAa Wwapiou 1 deTeg 400 1. 180 1.5
wapiol® 2. 90 2.10-15
AOXOVIKS, TT.X. OPOKAC 300 180 10-15
®pouTa, T.X. dpapmoudd® 300 180 7-10°
®pouTa, T.X. dpapmoudd® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
BouUTtupo, Nwoiyo’ 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-3
BouTtupo, Nwoiyo’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Wwpi, oAOKANpo 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Wwpi, oAOKANpPO 1.000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
FAUKO, OTEYWVO, TI.X. KEIK®® 500 920 10-15
FAUKO, OoTeyWo, T.X. KEIK®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
FAUKO, Coupepo, T.X. YAUKO dpoUTwv, YAUKO 500 1. 180 1.5
pulnepac? 2. 90 2.15-20
AUKO, CoupePO, T.X. YAUKO dpoUTwY, YAUKO 750 1. 180 1.7
pulndpac® 2.90 2.15-20

1

KarayuxeTe Ta daynTd AeTTA.
ATTOUOKPUVETE TO NON EETTOYWHEVO KPEDG.
[upioTe TOAEC dopeg To daynTo.

AdaIpeEOTE EVTEAWC TN OUCKEUOOIO.

© N O O b~ W N

KoTd TO YUPIOPO XWPIOTE TG EEMTAYWUEVD KOUUOTIO HETOEU TOUC.

XwpioTe Ta EETTOYWHEVA KOUUATION PETOEU TOUC.
AvoKkaTeWTe evOIGEOT TIDOOEKTIKA TO GoaynTo.

ZETAYWVETE PHOVO YAUKG XWPIC YAGoO, ocavTiyi, eAaTivn 1 KpEua.
XwpioTe To KOPPATIO TOU YAUKOU pETOEU TOUC.
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16.4 ZEOTAPX
Me Tn ouokeur oo propeite va (eoTavete daynTa.
ZEOTAHX PAYNTWV

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog eykauparog!

Ta CeoTd daynTd ekAUoUV BepudTnTa. ‘ETOI pmopouv 1o

poyelpik& okeun va eoTaBouv TTOAU.

>  ATOUOKPUVETE TO JOYEIPIKG OKEUN N Ta eEOPTHUOTO
OO TO XWPO HOVEIPEUATOC TIAVTOTE HE PIC TNIACTOO
koudivag.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog epaTioparog!
KaTd 1o ECTOUO UYPWY UTTOPE] VO TIPOKUWE! HICK
emBpaduvon Bpoaopou. AuTd onuaivel, 0TI OEPUOKPOOIO
BpoopoU EMTUYXAVETOI, XWPIC Vo aveBaivouy ol
XOPOKTNPIOTIKEC GUOOAIOEC aTpoUu. HON n mapauiken
dovnon Tou doxeiou pmopei va odnynoel oe EadviKr)
uttepxeiNion Kol o TITOINCUOTO TOU KAUTOU UypouU.
» KoTd 7O (EOTOLO TOTIOOETEITE TIAVTOTE EVO KOUTOAI
peoa oto doxeio. ETol amodpeuyeTal n empBpaduvon
TOoU Bpoouou.

v’ X

ZEOTAUX KATEWYUYHEVWV GAYNTWV HE HIKPOKUMOTX

‘ETol meTuxaiver el

MPOZOXH!

Ed&v akoupmmoe! HETOAO TTAVW OTO TOIXWHOTO TOU

XWPOU POyEIpEPOTOC ONUIOUPYOUVTOI OTTIVONPEC, TTOU

UTTOPE] VO TIPOKOAECOUV CNUIG OTN OUOKEUN 1 VA

KOTOOTPEWYOUV TO E0WTEPIKO TCAWI TNC TTOPTAGC.

» Eva eTOMIKO OWPQ, T.X.TO KOUTOAI OTO TTOTNPI,
TTPETIEl VO OTIEXEI TO AiyOTEPO 2 cm oo T
TOIXWHOTO TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC KOl TNV
€0WTEPIKN TTAEUPA TNC TTOPTOC.

1. AdaipeoTe Ta €TOINO ayNTA OTIO TN CUOKEUOIOIO KOl
TOTIOOETNOTE TG O€ €VOl OKEUOG KATAANAO VIO
HIKQOKUUQTAL.

2. KoTavepeTe T daynT HECO OTO OKEUOC OE PIKPO
uyoc.

3. KoAUyTte Ta daynTd pe eval KOTOAMNAO KATTOKI, Eval
mMATO N pIa €I0IKA PEPPBPAVN HIKPOKULIOTWV.

4. =ekIvhoTe TN AeiToupyio.

5. TupioTe N avokaTeWTe TG aynTd evOIAUECO TIOMEC
dopéec.

To dI0POPETIKA OUCTATIKG Tou daynTou Oe
(eoTaivovTal TO 010 YPryopPa.

6. EAEyxeTte Tn OeppoKpOoia.

7. T TnVv €€looppomnon TnG Bepuokpaoiag, adrvete
Ta CeoTapeva daynTd Vo NEEPNACOUY VIa 2-5 AeTTdx
o€ BepuoKkpaoia EPIBAMOVTOC.

[Mp0oceETE TIC OUCTAOEIC PUOUIONC VIOt TO (EOTAPO KATEWUYLEVWY GaYyNTWV HE HIKOOKUUGTO.

®daynrtoé Bdapog ot yp. loxUg MIKpOKUJATWY  AIGPKEIO OE AETTTA
oe W
Mevou, Kppimc maTo, £ToIyo GaynTd pe 2-3 300 - 400 600 8- 11
OUCTOTIK&
Soutma 400 600 8-10
Moyvi 500 600 10-13
DETEC KPEDATOC I KOUUATION KPEATOC OE 500 600 12-17"
OGATOQ, TT.X. YKOUAGIG
S0UDAE, TI.X. AalAvia, KavveEAOVIO 450 600 10-15
SUVODBEUTIKA, T.X. PUTI, HOKOPOVOKIO? 250 600 2-5
SUVOSEUTIKA, T.X. PUTI, LOKOPOVAKIO? 500 600 8-10
AGXOVIKS, TI.X. OGPOKAC, HTPOKOAO, KapoTa® 300 600 8-10
ACGXOVIKS, TI.X. OPOKAG, UTTPOKOAO, KOpOTO® 600 600 14 -17
AANEOPEVO OTTOVAKI* 450 600 11-16

1
; MpooBeoTe Aiyo uypo oTo GaynTo.
4

MayeipewTe TO PaynTO XWEIC TPOOONKN vepou.

[Mpo0oOeoTE OTO OKEUOC VEPO, HEXP! VO KOAUudOel 0 MATOC.

KaTa To avoKOTEHO XWwPICETE Tl KOPPATIO TOU KPEOTOC PETAEU TOUC.
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ZECTAUX ME HIKPOKUMOTX

MpooglTe TIC oUOTAOEIC PUBUIONG VIG TO CEOTOUO YE PIKPOKUUGTO.

daynrté MoodétnTa loXUg HIKPOKUMATWY  AIdpKEIa € AeTTTA
oe W

Motd! 200 ml 800 2-328

Motd’ 500 ml 800 3-42%3

BpedIKES TPOPEG, TI.X. UTTOUKOAAKIO via YA 50 ml 360 nepimou 0,5%°

BpedIkEC TPOPEC, TI.X. TTOUKOAAKIO yia yaha* 100 ml 360 nepimou 1%°

BpedIKES TPOPEC, TI.X. HTTOUKOAAKIO yia yaAa* 200 ml 360 1,5%°¢

Soutma, 1 dATCAVI 200 yp. 600 2-3

>outma, 2 dATCAVIO 400 yp. 600 4-5

Mevou, Kppiwq mMAaTo, £TOINO GaynTO pe 2-3 350-500¢g 600 4-8

OUOTOTIKK

Kpéac oe odAToa’ 500 vp. 600 8-11

Moyvi 400 yp. 600 6-8

Moyvi 800 vp. 600 8-11

Aoxavike, 1 pepido® 150 yp. 600 2-3

Aaxovikd, 2 pepidec? 300 vyp. 600 3-5

©® N O O B~ W N =

BAATE eva KOUTGAI OTO TTOTNPI.
Mnv uTiepBepuaiVETE T GIAKOOAOUXO TTOTA!.
EAeyEre evdidpeoa To daynTo.

Ze0TaiveTe TIC BPePIKEC TPODEC XWPIC ONA N KOTIAKI.

MeT& To (EOTOUO KOUVATE TIAVTOTE TO GayNTO KOAA.
EAeyETe omwodnmoTe Tn BeppoKpaoia.

XwpioTe TIC $ETEC TOU KPEATOC PeTa&U TOUC.
MpooBeoTe Aiyo uypd oto daynTo.

16.5 Mayeipepa
Me Tn oUOoKeUr OaG PTTOPEITE VO JayelpePeTe GaynTao.
Mayeipepa payntwv

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog sykauparoc!
Ta CeoTd paynTd ekKAUOUV BepudTnTa. ‘ETOI Umopouv 1o
HayelpIkG okeun va (eoTaBouv TTOAU.

>

ATTOUOKQUVETE TG LOYEIPIKG OKeUN 1 Ta eE0PTALIOTO
oo TO XWPO HOYEIPEUOTOC TIAVTOTE PE HIO TIAOTOO
koudivac.

AOKIUGOTE, €AV TO OKEUOC XWPAEI OTOV XWPO

HOVEIDEPATOC KOl 0 TTEpIoTPEPOUEVOC BIOKOC UTTOPE!

VO YUPVGA ovepurmodIoTal.

— Xpnoipgoroleite yia ynT& pic ynAn ¢popua.

— XpNOoIYOTIOIEITE VIO COUDAE KOI OYKPATEV EVOL
peyaAo, pnxd okeuog.

KaoTavepete T daynTd HECA OTO OKEUOC OE PIKPO

uyoc.

Kara To poyeipeua ge JIKPOKUHOTO KOAUWTE T

daynTd pe evol KATOAMNAO KATTOKI, EVOL TTIGTO 1) It

e10IKN HeuBPAvn HIKPOKUUGTWY.
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- Kotd 1o whoipgo oTo YKPIA pn OKETACeTE TO
daynTa.
- 2 TepinTwon ouvOUOOLIOU PIKPOKULGTWY KOl
VKPIA pn okenadete 1o daynTa.
4. TomoBeTeiTe TO OKEUOC TIAVW OTOV TIEPIOTPEPOUEVO
dioko.

- Kotd 1o whoipo oTo YKPIA TOTToBETEITE TN OXAPX
mAvw OToV TreploTpedouevo dioko. Mnv
TPOOEPUAVETE.

5. Zekivnote Tn Aeiroupyia.

6. Mo Tnv e€looppomnon TG Bepuokpaoiag, adnvete
Ta CeoTapeva daynTd Vo NEEUNOOUV VIO 2-5 AeT
oe BepuoKpaoia TEPIBANOVTOC.

— TlpIv TNV KOTIA TOU KPEQTOG, GPNVETE TO VO
noeunoel yio 5-10 Aemra.

— AdrveTe TO OOUYAE KOI TG OYKPOTEV VOl
NEEUNMOOUV VIa 5 AeTITd OTNV OTIEVEPYOTIOINUEVN
OUOKeUN.

ZupBoUAR: MNa couBAGKIa pe WAPI N AGKXAVIKG

xpnolporoieite mavtote EUAIVO OOUBAGKIO.



Mayeipepa HE HIKPOKUPOXTX
2UoTAOoEIC PUBUIONC VIC TO LOYEIPEUO HE HIKPOKUUOTO.

‘ETol meTuxaiver el

dayntoé Moodétnta EfapTApara loxug Tpoémog  Aidpkela  YTrodeieig
MIKPOKUM WYnNOoidaTto o€ AemrTd
drwvoe ¢
w
OAOKANpo kotomouro, 1.200 yp. KAeloto 600 - 25-30 [upioTe TO PETA TNV
dPEOKO, XWPIC HOyeIpIKO TTOPEAEUON TOU PIooU
eVTOo0In OKeUog XPOVOU.
KoppaTia 800 vp. AvoIXTO 360 ™ 30-40 TomoBeThoTE TO PE TN
KOTOTIOUAOU, TT.X. HOVYEIPIKO HEPIG TNG TTETOOC TTPOC T
TETOPTO KOTOTIOUAOU OKEUOC movw. Mn yupioeTe TO
+ daynTo.
>xapa
dTepouyeg 800 vp. AvoIXTO 360 ™ 15-25 Mn yupioeTte 10 dpaynTo.
KOTOTIOUAOU, HOVEIPIKO
HOPIVOPIOUEVEG, okeuog
KOTEWUYHEVEC +
>xapa
Xolpivo kpeag xwpic 750 yp. AvOIXTO 360 = 40-50 lupioTe TO paynTd 1 pexp!
TTETON, T.X. OBEPKOC HOVEIPIKO 2 dopec.
okeuoc
AWPIOEC UMEIKOV MePITou 8  ZXApa 180 ] 10-15 -
Awpidec
Wntog KIPAC 750 vp. AvoIXTO 1. 600 1. - 1. 20-25 MayelipeleTe To daynTo
HOVEIPIKO 2. 360 2.7 2. 25-35 avoixtd. To peyioto Uyog
okeuoC Tou daynToU OVEPXETAI OTO
6 cm.
Wapl, .X. KOPUGTIO 400 vp. AvoIxTO 600 - 10-15 MpoobeoTe oTO PaynTO Aiyo
dIAeTOU HOyeIpIKO vEPO, XUUO AepovioU
okeuoC KPOOI.
DINETO Yaplou, 400 vp. AvoIXTO 360 10-15 Mponyoupevwe EemaywoTe
OYKPOTEV HOyeIpIKO TO KOTEWUYHEVO WAPL.
OKeUOoC
>0oUBAGKIO Yaplou 4-5 >xapa 180 10-15 Xpnolyotolgite EUAIVa
KOUPOTIO OO0UBAGKIO.
SOUDAE, YAUKO, TI.X. 1.000 yp. Avoixto 360 30-35 To peyioTo UYog Tou
OOUDAE pulndpac pe HOyeIpIKO daynToU AVEPXETAI OTO 5
dpouTa OKeUoC cm.
SOUDAE, oApupo amd  1.000 yp.  Avoixto 360 ™ 30-35 MoomoAioTe TO poynTd e
WHA UNIKG, TT.X. HOVEIPIKO Tupi. To peyIoTo UYOC Tou
TTOOTITOIO okeuog daynToU OVEPXETOI OTA 5
cm.
2OUDAE, TIIKAVTIKO 1.000 yp. Avoixto 360 ™ 30-40 To peyioTo UYog Tou
amrd POyEIPEPEVDL HOyeIpIKO daynToU avepxeTal oTa 4
UNIKQ, TT.X. TTOTOTEC okeuoC cm.
OYKPOTEV
SouTa, OYKPOTEY, T.X. 2-4 AvoIxTO - ™ 15-20 -
KpeupudooouTO ONTCAVION  POYEIPDIKO
OKeUog
NoXaVIKG, peoKa 250 yp. KAeloTO 600 - 5-10° KoyTe Ta CUOTATIKG O€
HOVEIPIKO OHOIOPOPDO KOPPATIO. AV
OKeUOoC 100 yp. mpooBeoTe 1 peEXP!
2 KOUTOAIEC VeEPO.
AvakaTteuete To daynTod
evOIAuEDQ.
NoXoVIKG, GpeoKa 500 yp. KAeloTd 600 - 10-15" -
HOyeIpIKO
OKeUOoC

T AvokaTéyTe evOIPEDO TIPOOEKTIKG TO haynTo.
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daynrtoé Moooétnta ESapthpara loxug Tpomog  Aidpkela  Ymrodeieig
HIKPOKUM WPnoigato og Aemrtd
drwvoe ¢
w
SOUBAGKION AOXaVIK@V — 4-5 >XAPO 180 ] 15-20 Xpnoipotoleite EVAIVO
KOMUOTIO OOUBAGKIC.
MoTdTec 250 vyp. KAeloTo 600 - 8-10' KoyTe Ta OUCTOTIKG O€E
HOyeIpIKo OUOIOUOPHO KOUUATIO. AV
OKeUOoC 100 yp. mpooBeoTe 1 pexpl
2 KouTaliEC vepo.
AvokoTeuete TO paynTo
evOIdueOQ.
MoTdTeg 500 vp. KAeloTo 600 - 11-14" KoyTe Ta OUCTOTIKG O€E
HOyeIpIKO OUOIOUOPHO KOUUATIO. AV
OKeuoC 100 yp. mpooBeoTe 1 pEXPI
2 KouTahieg vepo.
AvokoTeuete TO GaynTo
evOIGdueoQ.
MoTdTeg 750 yp. KAeloTo 600 - 15-22' KoyTe Ta OUCTOTIKG o€
HaVEIPIKO ouoIopopPda KOPPATION AV
OKeuog 100 yp. mpooBeoTe 1 pEXPI
2 KOUTGAIEC veEPO.
AvoKkoTeuete To GaynTo
evoIGueoQ.
PUQ 125 vp. KAeloTo 1. 1.- 1. 57 MpoobeoTe TN dIMAGCI
HaVEIPIKO 800 2. - 2. 12-15  noodTnTa UYPOU.
oKelog 2. 180
Pul 250 yp. KAeioTo 1. 1.- 1.6-8 MpooBeoTe TN dIMAGCIO
HayeIpIKko 800 2. - 2. 15-18 moooTNTC LYPOU.
OKeUoC 2. 180
TooT, mpownuevo 2-4 PETEC  SXAPO - ] n -
TTASUPQL:
2-4
2n
TAeupA:
2-4
TooT, YKpOTIVE 2-6 PETEC  2XAPO - ] 7-10 H dicipkela peTaBOAMEeTaNI
avaAoya pe TNV eMoTPwon.
®pouTa, KoPTodoTO 500 vp. KAeloTo 600 - 9-12 -
HOyeIpIKO
oKkeuoC
FAUKS daynTd, Y. 500 ml KAeloTd 600 - 6-8 AvoKkoTeyTte evOIGUeEST TNV
TTOUTIYKQ, OTIVUNG HoyEIpIKO TTOUTIVKO KOAG 2-3 $OopEQ
OKeUOoC HE TO XTUTINTAP!.

T AVOKOTEWTE EVOIGPEDT TIPOCEKTIKG TO daynTo.

16.6 PaynT& SOKIHWV

AUTEC Ol ETIOKOTINOEIC dNUIoUPYNONKAV IO epyaioTnPIo DOKILWY, VIO TN SIEUKOAUVON TOU EAEYXOU TNG OUOKEUNC KOTX
To MPpoTUTTO 60350-1:2013 1 IEC 60350-1:2011 kau kaTd To mpoTumo 60705:2012, IEC 60705:2010.

Mayeipepa Je HIKPOKUMOTOX
JUOTAOEIC PUBUIONG VIO TO LOYEIPEUO PE HIKPOKUUOTAL.

daynté loxXUg HIKPOKUNATWY  AldpKela o€ AeTTTA Y1moédeign

oe W
Meiyuo auywv-yOAOKTOC 1. 360 1.12-17 TomoBetrioTe TN GOPUC TTUPEE
(eykvoyk), 750 yp. 2. 90 2.20-25 20 x 25 cm mavw oTov

meploTpedoOUeEVo OioKO.
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®daynrtoé loxUg pIKpOKUPATWY  AIdPKEIO O€ AETITA Ymodeign
oe W
MoavTeomavi 600 8-10 TomoBethoTe TN dOPUG TTUPEE

@ 22 cm TAvVw OTOV

meploTpedoOpevo dioKo.
Wntog KIPAC 600 20-25 TomoBethoTe TN dOPUG TTUPEE

oTov TepIoTPedOLEVO BioKO.

ZEMAYWHX PHE HIKPOKUMOTX
2UoTAOoEIC PUBUIONC VIG TO EEMAYWUA PE UIKOOKUUOTO,

®daynrté lox0g HiIkpokupdTwy  AldpKela o€ AETTTA Ymodeign
oe W

Kpeac 1. 180 1.5-7 TomnoBeThoTe TN GOPUA TTUPEE
2. 90 2.10-15 @ 22 cm TAvVw OTOV

mepIoTPEPOUEVO OiOKO.

Mayeipepax o€ GUVOUXCHO ME MIKPOKUHOTO
2UoTAOoEIC PUBOUIONG VIG TO LOYEIPEUO HE PHIKPOKUUOTO.

®daynroé loxug TpoTtrog Aidpkeia o€ Ymodeign
HIKPOKUMATWY  YNnOidaTOog Aemrrd
oe W
MoT&TEC OYKPATEV 360 ™ 35-40 TomoBeThoTe TN GOPUG TTUPEE

@ 22 cm TAvVw OTOV
mepIoTPEPOUEVO OiOKO.

17 OOdnyieg cuvapupoAoynong

MpooetTe auTEG TIC MANPOdOPIEG KOTA TN m [lpooelTe Ta GUANOG cuvoPPOAOYNOoNG VIO

OUVOIPLIOAOYNGN TNG GUGKEUNG. TNV EYKATAOTOON TWV EEXOTNHATOV.

® To evroixICOpeva VTOUAGTTION TIPETIEN VO EIVOl
avOeKTIKG O0Tn Beppokpaoia pexpl Touc 90
°C, Ol VEITOVIKEC TIPOOOWEIC TWV VTOUAGTTIWV
pexpl Touc 65 °C.

® Mnv TOTOBETHOETE TN CUOKEUN TTIOW OO

17.1 AcpaAng cuvappoAoynon pia OI0KOOUNTIKA TTOPTA ) TTOPTO

MP00EETE QUTEC TIC UTTOBEIEEIC OOGOAEIDG, vTouAdmmou. YTGpxel Kivouvog

ATV XPNOILOTIOIEITE T CUOKEUN. utiepBepuovVone. . .

= Movo He TN 0woTnH TomoBEToN oUNPWVA e ® llpayuaToToINGTe TIC EPYAOIEC KOTING TLV
TIC 0dnyieg TomoBETNONC BIOhOAIZETOI N OVOIVHATWY OTO VTOUAGTTI TIpIV TNV

aohAAeIn KOTd TN Xprion. O eyKoTaoTATNC TomoBeTnon TNG OUOKeUNG. AdaIPEDTE T
gival UTIEUBUVOC VIO TNV AWoyn AeIToupyio omoPAnTa (mprovidia, ypedia). H Aeimoupyia

oTn Béon TomoBETONC. TWV I’])\SKTpIIK(bV séapmuc'xmv PTTopei va

* B ovaccu o v ovgiseon e SISO e
ouoKeuooiag. e TepinTwon (NUIGS KOTA TN : : , :
LETOhOPA UNV TN CUVSEOETE. OUVOEDEI OUOKEUEC XWPIC PIC. 2€ TIEPITITWON

= ATIOUOKPUVETE TO UNIKG OUOKEUQOIOG Kal ¢(nHiwv Aoyw AGBoug ouvoeong, dev
TIC KOMNTIKEC HELBPAVEC GO TOV XMPO udioToTal Kavéva SIKaiwpa eyyunong.

HOVEIPEUATOG Kall TNV TIOPTA, TIPIV TN 640N A MPOEIAOMOIHEH — Kivduvog
0g AeIToupyio. , . TPOUPXTIGHOU!

= Mnv amopokpuveTe moTe T Sladovn KaTd Tn SIAPKEIC TNG OUVAPHOAOYNONG UTTOPE
HeUBPGVN amo TNV e0WTEPIKN MAEUPK TNG val elval TPooIT& KobTEPA EEXPTALIATO.
MOPTOC.
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» DopaTE TTPOOTATEUTIKO VAVTIO.

/A TMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

H xprion evocg emekTapevou KoAwdiou

ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEUPATOC KOl HN

EYKEKPIPEVWY TIDOCOPUOYEWY, Eival EMKivOuUvN.

» Mn xpnoIPoToIgiTE KAVEVD KOAwDIO
emekTaonc (pmoAavteda) f) moAumpllo.

» OTtav 10 KOAWOIO ouvdeonc oTo OIKTUO TOU
peUpaTOC eival TTOAU PIKPO, eAATE O€ emadn
e TNV utinpeoia eEutNPETNONG TIEAGTWV.

» XpnoIpoTIoIEiTE HOVO TIPOCPLIOVYEIC,
EYKEKPIUEVOUC OTTO TOV KOTAOKEUOOTH.

17.2 HAekTpIKA oUvVdEDN

Mo TNV aodalr| NAeKTPIKT ouvOeON TNG OUOKEUNC,
TTPOOEETE auTEC TIC UTTOOEIEEIC.

/A NPOEIAOMNOIHEH - Kivéuvog nAekTpomAngiog!

Ol pn evOedeEIVUEVEC EYKOTOOTAOEIC €ivail ETTIKIVOUVEG.

» MOVO evoc eI0IKEUPEVOC NAEKTPOAOYOC ETITOETIETA,
AopBavovTac umdyn TIC OXETIKEC TTPOOINYPAPES, VA
EYKOTOOTNOE! pIa TTPICA 1 VO QVTIKOTOOTHOE EVOL
KoAwdI0 ouvdeonc.

» SuvdEeTe TN OUOKeUN POVO o€ pia TTPIda OOUKO, TToU
givol eYKOTEOTNUEVN OUUPWVO UE TOUC KOVOVIOUOUG.

» Otav petd TNV TomobeTnon dev gival TTAEoV TTPOOITO
To dIC, TIPETIEl VO UTTRPXEI IO TNV TTASUPG TNG
eyKOTOOTOONG pIa O1aTa&n SIOKOTING OAWV TWV
OAWV pe eva didkevo emadnc oo 1o AiyoTepo 3
mm. H mpooTaoia emadnc mpemel va e€aopaiideTal
HEOW TNC avVTIOTOIXNG TOTTOBETNONG.

17.3 YAIK& map&doong

MeTA TO EETTOKETAPIOUO EASYETE OAGL TOL HEPN VIO
evOexopeveg (NUIEC PETODOPBC KABWES KAl VIO TNV
mANPOTNTA TNC TTOPGO00NC.

17.4 EvTOIXI{OMEVX VTOUAKTTIK
Edw 6a Bpeite unodeielc yia TNV aodoAr) TorrobeTnon.

MPOZOXH!
Ta amopANTa (TTpI0VIdIa, YEEQIXR) UTTOPEl VO eTTNPERO0OUV
GPVNTIKA TN AEITOUPYIO TWV NAEKTPIKWV eEXPTNLATWV.
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» [lpoyuaTOTOINOTE TIC EPYACIEC KOTING TWV
QVOIYUATWY OTO VTOUAGTTI TIPIV TNV TOTTOBETNON TNG
OUOKEUNG.

» AdaipeoTe Ta omOBANTa (TTpIovidia, ypedia).

® To eAOXIOTO UYOoC TOTTOBETNONG avepxeTal oe 850
mm.

= To evroixiCOuevo VTOUAAGTT eV EMTPETETOI VO EXEI
oW Ao TN OUOKEUN KOVEVD TTIOW TOIXWUA.

= O] OXIOUEG OEPIOUOU KOl TOL OVOIYHOTO
avoppodnong dev EMTPETETAI VO EiVaI KOAULLIEVQ.

= To evToIXICOUEVD VTOUAGTIIO TTPETTEI VA EiVall
avOekTIKG 0oTn Bepuokpaoia pexpl Toug 90 °C, ol
VEITOVIKEG TTPOCOWYEIG TWV VTOUAOTTIWV UEXQ! TOUG 65
°C.

17.5 AIXOTAOEIC TOTOOETNONG OTO EMAVW
VTOUAQTTI

MpooékTte TIG OI0OTAOEIC TOTTOBETNONG KA TIG
QTTO0TAOEIC AOPTAASIAC OTO eMAVW VTOUAATI.

~~ 600 —
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»
o

&

|

:>‘$‘16 18

=N
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17.6 TMPOETOINACIX TOU EMXVW VTOUAXTTIOU
1. ECoKkpIBwoTe TO MOXOC TOU TOIXWHOTOG TOU
vTouAamiou. @
2TO TIGXOC TOU TOIXWHATOC TIPETIEI VO KATOLEPQIOTEI

HIO TIPA X.

2. Znueiwon: H Tipn x avTioTolxel oTnv amdoToon oo
TNV KOTW OKUA TG Aauapivag ouvdeong mpog Tov
TT&TO TOU evTOoIXICOUEVOU VTOUAGTTIOU.

BidwoTe TN Aapapiva ouvOeonc OTo emAvw VTOUAATI.

@
e auTn TNV TTepimTwon mpooelTe TNV eEQKPIBWUEVN
TIUA X.

&)
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17.7 AIXOTAOEIC TOTOOETNONG OTO YNAO
VTOUAGTTI

MpoogéTe TIC dIAOTAOEIC TOTTOOETNONG KAl TIC
amooTAOoEIC aodaAeiag 0To WYNAO VTOUAAI.

~600 __ e
5607 =
2.7%35 _
min. |
550 w2
§Z§O

17.8 MpoeToIpaoixX TOU YNAOU VTOUAXTITIOU

1. ECokpIBwoTe TO MAXOC TOU TOIXWHUOTOG TOU
vTouAamou, @
>TO TIAXOC TOU TOIXWHOTOC TTPETIEI VO KATAUEPIOTE!
Hiot TIPA X.

2. Inpeiwon: H Tipn x avTioToixel oTnv omdoTaon omo
TNV KOTW GKUA TG Aauapivag ouvdeong Mpog Tov
TTOTO TOU evToIXICOUEVOU VTOUAQTIOU.

Bidwote Tn Aapoapiva ouvoeonc oTo WnAO VTOUAGTII.
@

e auTh TNV TIEPIMTWoNn MPOOoeETe TNV eEKPIBWUEVN

TIPA X.
_— ———
@&\@’
4 \(18,5 AY4 ' .
20-19|| 175 |[17-16| | BF A3
] !
mm
|
x=140)(x=147)x=154) T

Odnyiec ouvappoloynone el

17.9 MPOETOINAXCIX TG CUCKEUNG
OTov TOTTOOETHOETE TN CUCKEUN OOC 0€ £val YNAO
VTOUAQTI, TTPETTEI VO TNV TTPOETOIUAOETE.

1. AUote Tn peoaia Bida oTov M&TO TOU PoUpPVoU
HIKOOKUUGTWY.

2. AdoipeoTe TO KOAUPPOL OoTOV TTOTO Tou doUpvou
HIKQOKUUGTWV.

3. BidwoTe Tn peoaia Bida oTov Ao Tou Goupvou
HIKOOKUUGTWV.

<

-

4. Auote TIc 2 e€wTeplkeg Bidec oTov MATO TOU
doUPVOU HIKPOKUUGTWY.
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el Odnyiec ouvappoAdynong

5. >TepewoTe TO TAGICIO TOTTOOETNONG OTOV TIATO TOU 2. Inueiwon:
doUPVOU PIKPOKUPATWY pe TIC OU0 e€wTepikeg PBidec. Mn pOyKWOoETE 1) TOOKIoeTe TO KOAWDIO ouvdeong.

6. 3TepewaTe T 4 MOSIA OTAPIENG OTOV TIGTO TOU TormoOeTHOTE TN GUCKEUN OTO VTOUAGTT KOl OTIPWETE
GoUPVOU PIKPOKUUOTWV. T TPo¢ Ta Oedio.

&> =
Iy
-

3. BidwoTte TN cuokeun yia TOCO, PEXP! VO EiVal

17.10 ZuvappoAOynon TNG CUCGKEUNG eubuypaUUIoUéVn OTN PEoN.
1. 2TepewOoTe TOUG OTIOOTATEG OTN CUOCKEUT, OUPWVa B _-
€ TO MAOXOC TOU TOIXWUGTOG. T
! X0G Xouaros \ —
® ‘
®)
U 4

N
1% [Us [ [H= [H
4. EAeyETe TNV omOOTOON TTPOC TIC VEITOVIKEC OUOKEUEC.

r—— ]

—

min. 3mm —»{l&

—

(o)6}

_——

H amdoTaon mpog TIC YEITOVIKEG CUCKEUEC TTPETTEl VOl
QVEPXETAI TOUAGXIOTOV 0 3 mm.

5. AmopokpuveTe T UNKG CUOKEUQOIOC Kol TIC
KOMNTIKEC PEUBPAVEC OTTO TOV XWPEO UOYEIPEUATOC
KOl o TNV TOPTO.

28



Tabla de contenidos

MANUAL DE USUARIO

1 Seguridad ......ccccccvmmrrniimnrinnesr e 29
2  Evitar dafios materiales.........ccccoccemriiiimnniiiinnns 33
3  Proteccion del medio ambiente y ahorro ......... 33
4  Familiarizandose con el aparato.........c.ccceceeueeee 35
5 ACCESOINOS ..ueeeeemmrrrrrrrsssssssnmmmsss s ssssssnmmsnnees 36
6  Antes de usar el aparato por primera vez ........ 37
7  Manejo bASICO .......ccecmrrrsiremerninsinen s 37
< S 1 || R 38
L T 111 0T g - T 39
10  Programas.........cccouiiiisemmmmmnnnnmsinnsssssssmsssssnssns 39
11 Ajustes bAsiCos........cccvviimrinicninin e 41
12 Cuidados y limpieza........cccccuuvemrrrnisserennssssanennns 42
13 Solucionar pequenas averias.........c.occerersssneereas 43
14 EliMinacion.......cccecceminismrnncer s 45
15 Servicio de Asistencia Téchica..........ccureeriernnns 45
16  ASi S€ CONSIGUE....coeieirrmrrrmr e e 45
17 INSTRUCCIONES DE MONTAJE ...........cccoeuuecen. 52
17.1 Montaje Seguro .......cccvvemmmmmmrrrriinssssssnmmmnnsnnrsnnas 52

1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la
informacion del producto para un uso
posterior o para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafnos durante el transporte.

Seguridad es

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Solamente un montaje profesional conforme a

las instrucciones de montaje puede garantizar

un uso seguro del aparato. El instalador es

responsable del funcionamiento perfecto en

el lugar de instalacion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona.
Supervisar continuamente procesos de
coccion breves.

® en el uso doméstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

®m hasta a una altura de 4000 m sobre el
nivel del mar.

Este aparato cumple con la normas EN
55011 y CISPR 11. Se trata de un producto
del grupo 2, clase B. El grupo 2 indica que
los microondas se fabrican con el fin de ca-
lentar alimentos. La clase B indica que el apa-
rato es apropiado para su uso privado en el
ambito doméstico.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifios a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
NOsS a no ser que tengan al menos 15 anos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 afnos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.
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es Seguridad

1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - ;Riesgo de incendio!
Los objetos inflamables almacenados en el
compartimento de coccidon pueden prenderse
fuego.

» No introducir objetos inflamables en el
compartimento de coccion.

» En caso de que salga humor del interior
del aparato, apagar el aparato o tirar del
enchufe y mantener la puerta cerrada para
apagar cualquier llama que pudiera haber.

Los restos de comida, grasa y jugo de asado

pueden arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar
la suciedad gruesa del compartimento de
coccion, de la resistencia y de los acceso-
rios.

El sobrecalentamiento puede provocar un in-

cendio.

» No instalar nunca el aparato detras de una
puerta decorativa o de mueble.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario

entra en contacto se calentaran durante el

uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con las resistencias.

» Los ninos pequefios (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Los accesorios vy la vajilla se calientan mucho.

» Utilizar siempre agarradores para sacar 1os
accesorios y la vajilla del compartimento
de coccion.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse

cuando el interior del horno esta caliente.

» Si se utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion para cocinar, debe hacerse en
pequenas cantidades.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de
quemaduras por liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el
funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.
Al abrir la puerta del aparato puede salir va-
por caliente. Tenga presente que, segun la
temperatura, no puede verse el vapor.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.
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» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Si se introduce agua al compartimento de

coccion puede generarse vapor de agua ca-

liente.

» Nunca verter agua en el compartimento de
coccion caliente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta da-

Aado, puede fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos
ni rascadores metalicos afilados para lim-
piar el cristal de la puerta del aparato, ya
que pueden rayar la superficie.

Las bisagras de la puerta del aparato se mue-

ven al abrir y cerrar la puerta y podrian provo-

car danos.

» No tocar la zona de las bisagras.

Las roturas, astillas y grietas en el plato gira-

torio de cristal son peligrosas.

» No golpear nunca el plato giratorio con ob-
jetos duros.

» Manejar el plato giratorio con cuidado.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta dafado, debe sustituirlo el
fabricante, el Servicio de Asistencia Técni-
ca o0 una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

Un aislamiento incorrecto del cable de cone-

xion de red es peligroso.

» Evitar siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con piezas calientes
del aparato o fuentes de calor.

» Evite siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifigue nunca el ca-
ble de conexion de red.

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.



Un aparato dafiado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con
una superficie agrietada o rota.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.
— Pdgina 45

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los ninos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los niflos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los niios jueguen con pie-
zas peqguenas.

1.5 Microondas

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-
dad al utilizar el microondas.

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Un uso del aparato diferente al especificado
puede ser peligroso y provocar dafos. Por
ejemplo, en caso de calentar zapatillas o al-
mohadillas rellenas de semillas o granos, es-
tas pueden incendiarse incluso al cabo de
unas horas.

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

» Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

Los alimentos se pueden incendiar.

» No calentar alimentos en envases de con-
servacion del calor.

» No calentar sin vigilancia alimentos en reci-
pientes de plastico, papel u otros materia-
les inflamables.

Seguridad es

» No programar el microondas a una poten-
cia o duracion demasiado elevadas. Ate-
nerse a las indicaciones de estas instruc-
ciones de uso.

» No secar alimentos con el microondas.

» Los alimentos con poco contenido de
agua, como, p. €j., el pan, no se deben
descongelar o calentar a demasiada poten-
cia de microondas o durante demasiado
tiempo.

El aceite de mesa puede inflamarse.

» No calentar aceite de mesa con el micro-
ondas.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Los recipientes herméticamente cerrados con

liquidos u otros alimentos pueden explotar.

» No calentar nunca liquidos u otros alimen-
tos en recipientes herméticamente cerra-
dos.

/A ADVERTENCIA - ;Riesgo de

quemaduras!

Los alimentos con cascara o piel dura pue-

den reventar durante el calentamiento o inclu-

S0 una vez finalizado.

» No cocer los huevos con la cascara o ca-
lentar huevos duros.

» No cocer crustaceos ni animales con cas-
cara.

» A los huevos fritos y los huevos al plato pri-
mero se les debe pinchar la yema.

» En los alimentos con la piel dura, como,
p. ej.,, manzanas, tomates, patatas o salchi-
chas, la piel puede reventar. Antes de ca-
lentarlos se debe pinchar la cascara o la
piel.

El calor no se distribuye uniformemente en

los alimentos para bebés.

» No calentar alimentos para bebés en reci-
pientes tapados.

» Retirar siempre la tapa o la tetina.

» Remover o agitar bien tras el calentamien-
to.

» Comprobar la temperatura antes de dar el
alimento al bebé.

Las comidas calentadas emiten calor. Los re-

cipientes que las contienen pueden estar muy

calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la
vajilla o los accesorios.

Los envoltorios sellados de algunos alimentos

pueden estallar.
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es Seguridad

» Observar siempre las indicaciones del em-
balaje.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar
los platos del compartimento de coccion.

Las partes accesibles se calientan durante el

funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Un uso del aparato diferente al especificado

puede ser peligroso. Por ejemplo, las zapati-

llas, cojines de semillas o granos, esponjas,
bayetas humedas o cosas similares sobreca-
lentadas pueden ocasionar guemaduras

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

» Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de
quemaduras por liquidos calientes!
Al calentar liquidos puede producirse un re-
tardo en la ebullicion. Esto quiere decir que
se puede alcanzar la temperatura de ebulli-
cion sin que aparezcan las burbujas de vapor
habituales. Un ligero movimiento del recipien-
te es suficiente para hacer que el liquido ca-
liente empiece a hervir de repente y a salpi-
car intensamente.
» Colocar siempre una cuchara en el reci-
piente al calentar. De esta manera se evita
un retardo en la ebullicion.

v’ X

A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
La vajilla no adecuada para el microondas
puede reventar. Los recipientes de porcelana
0 ceramica pueden presentar finos orificios
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en asas y tapas. Estos orificios ocultan hue-

cos. La posible humedad que haya penetrado

en estos huecos puede hacer estallar el reci-
piente.

» Utilizar exclusivamente una vajilla adecua-
da para el microondas.

La vajilla y los recipientes de metal o con

adornos metalicos pueden provocar la forma-

cion de chispas al usarlos solo con la funcion
microondas. A consecuencia de esto, el apa-
rato se estropea.

» No utilizar nunca recipientes de metal con
la funcidn microondas.

» Utilizar unicamente recipientes aptos para
el microondas; alternativamente, utilizar el
microondas en combinacion con un modo
de calentamiento.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga
eléctrica!

El aparato funciona con alta tension.

» No retirar la carcasa del aparato.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de dafios

graves para la salud!

La superficie del aparato podria sufrir dafios

si se limpia incorrectamente. Puede producir-

se un escape de energia de microondas.

» Limpiar el aparato con regularidad vy retirar
inmediatamente los restos de alimentos.

» Mantener siempre limpios el compartimen-
to de coccion, la puerta y el tope de la
puerta.

Si esta danada la puerta del aparato, la ener-

gia del horno microondas puede salir.

» No utilizar el aparato si la puerta o el mar-
co de plastico de la puerta estan danados.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

En un aparato sin carcasa la energia de mi-

croondas sale al exterior.

» Nunca se debe retirar la carcasa.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica
cuando sea necesario realizar trabajos de
mantenimiento o reparacion.



Evitar dafios materiales es

2 Evitar danos materiales

2.1 En general

jATENCION!

Si se hay agua en el compartimento de coccion, puede

generarse vapor de agua. El cambio de temperatura

puede provocar danos.

» Nunca verter agua en el compartimento de coccion
caliente.

La humedad acumulada en el compartimento de coc-

cién durante un tiempo prolongado puede provocar

corrosion.

» Limpiar el agua de condensacion después de coci-
nar a fuego lento.

» No conservar alimentos humedos durante un perio-
do prolongado en el compartimento de coccidn ce-
rrado.

» No conservar ningun alimento dentro del comparti-
miento de coccion.

Con el tiempo, los muebles situados frente al aparato

pueden resultar dafnados si se tiene la puerta abierta y

la refrigeracion encendida.

» Tras el funcionamiento con temperaturas altas, de-
jar enfriar el compartimiento de coccidon Unicamente
con la puerta cerrada.

» No fijar nada en la puerta del aparato.

» Dejar secar el aparato con la puerta abierta solo
tras haber estado en funcionamiento con mucha hu-
medad.

La puerta del aparato puede resultar danarse si se utili-

za la puerta del aparato como asiento o superficie de

almacenamiento.

» No apoyarse, sentarse ni colgarse de la puerta del
aparato.

2.2 Microondas

Tener en cuenta estas indicaciones al utilizar el micro-
ondas.

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cién, se generan chispas que pueden dafar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. €j. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

Las bandejas de aluminio pueden generar chispas en

el aparato. El aparado se dana debido a las chispas

que se forman.

» No utilizar bandejas de aluminio en el aparato.

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimen-
tos dentro. Solo se permite para probar brevemente
un recipiente.

Preparar palomitas de maiz varias veces consecutivas
en el horno microondas a una potencia del microon-
das demasiado alta puede provocar danos en el com-
partimento de coccion.

» Dejar que transcurran varios minutos entre cada
preparacion para que se enfrie el aparato.

» No ajustar nunca la potencia del microondas a un
nivel demasiado alto.

» Utilizar una potencia maxima de 600 W.

» Colocar siempre la bolsa de palomitas sobre un
plato de cristal.

La entrada del microondas resulta dafiada al quitar la

tapa.

» No colocar nunca la tapa de la entrada del microon-
das en el compartimento de coccion.

Retirar la lamina transparente de la parte interior de la

puerta deteriora la puerta del aparato.

» No retirar en ningln caso la lamina transparente de
la parte interior de la puerta.

Si penetra liquido, se puede dafiar el accionamiento

del plato giratorio en el interior del aparato.

» Supervisar el proceso de coccion.

» Ajustar primero una duracion mas breve vy, si es ne-
cesario, alargar la duracion.

» No utilizar nunca el aparato sin el plato giratorio.

Una vajilla inadecuada puede producir dafos.

» Si se utiliza el funcionamiento del grill, el funciona-
miento combinado del microondas o el aire calien-
te, utilizar Unicamente vajilla capaz de resistir altas
temperaturas.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecolo-
gica.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-

sumira menos corriente.

Abrir la puerta del aparato lo menos posible durante

el funcionamiento.

m La temperatura del compartimento de coccidn se
mantiene; no es necesario recalentar el aparato.
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es Proteccion del medio ambiente y ahorro

Ocultar la hora en el modo preparado.
m E| aparato reduce el consumo de energia en el mo-
do preparado.
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Familiarizandose con el aparato es

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacién sobre el
estado de funcionamiento.

Nota: Segun el modelo de aparato pueden variar pe-
quenos detalles de la imagen, p. €j., el color y la for-
ma.

stat  (®  stop

90 180 360
600 800 kg

W O M

:

Pulsador de apertura automatica
de la puerta

Abrir la puerta automaticamente.

Campos tactiles

Seleccionar funciones.

Mando giratorio

Ajustar la hora, la duracion del tiempo o los programas

automaticos.

S EN S

Panel indicador

Mostrar la hora o la duracién del tiempo.

Campos tactiles

Seleccionar el programa automatico.

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto. kg Seleccionar el peso en los progra-
Para seleccionar una funcion, pulsar el campo corres- mas.

pondiente. ™ Seleccionar el grill.

90-800 Seleccionar la potencia del microon- ® Ajustar o mostrar la hora.

das en vatios.

start

Iniciar el funcionamiento.
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es Accesorios

M Seleccionar la memoria.

stop Detener o interrumpir el funciona-
miento.

A Abrir la puerta del aparato.

Mando giratorio

Con el mando giratorio se modifican los valores de los
ajustes que aparecen en pantalla.

El mando giratorio es retractil; es preciso pulsarlo para
encajarlo o desencajarlo.

Pulsador de apertura automatica de la puerta

Al accionar el pulsador de apertura automatica de
puerta, la puerta del aparato se abre. La puerta del
aparato se puede abrir por completo manualmente.

4.2 Tipos de calentamiento

Notas

m  Si se produce un corte en el suministro eléctrico, la
apertura automatica de la puerta no funciona. La
puerta del aparato se puede abrir manualmente.

= Sj se abre la puerta durante el funcionamiento del
aparato, el programa se detiene.

m  Cuando la puerta del aparato se cierra, el funciona-
miento no se reanuda automaticamente; se debe
iniciar el funcionamiento a mano.

= Sj el aparato permanece desconectado durante un
largo periodo de tiempo, la puerta se abrira con
una demora de tiempo.

Aqui encontrara una vista general de los tipos de calentamiento. Recibira recomendaciones acerca de como utilizar

los tipos de calentamiento.

Simbolo Nombre Aplicacion

90-800 Microondas Para descongelar, cocinar a fuego lento y calentar alimentos o liqui-
dos.

& Grill = Hornear al grill alimentos planos o de poca altura, p. €j., filetes,

salchichas o tostadas.
= Gratinar alimentos.

Funcionamiento com-
binado del microon-
das

Hornear gratinados.
Dorar platos.

4.3 Ventilador

El ventilador se enciende y se apaga segun sea nece-
sario.

Con el funcionamiento de microondas, el compartimen-
to de coccidn se queda frio. El ventilador se activa
igualmente.

Nota: El ventilador puede seguir funcionando aunque
ya se haya desconectado el aparato.

4.4 Agua de condensacion

Cuando se cocina a fuego lento, puede formarse agua
de condensacion en el compartimento de coccion y en
la puerta del aparato. El agua de condensacion es al-
go normal y no afecta al funcionamiento del aparato.
Limpiar el agua de condensacion después de cocinar
a fuego lento.

5 Accesorios

Utilice accesorios originales. Estan pensados para este
aparato.

Accesorios Aplicaciéon

Parrilla = Parrilla para asar al
grill y gratinar
m  Parrilla de soporte pa-
ra recipientes
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Antes de usar el aparato por primera vez es

6 Antes de usar el aparato por primera vez

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha.
Limpiar el aparato y los accesorios.

6.1 Realizar la primera puesta en marcha

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha.
Limpiar el aparato y los accesorios.

Nota: Después de realizar la conexion eléctrica o tras
un corte del suministro, suena una sefal y aparecen
unos ceros en el panel indicador. Pueden transcurrir
unos segundos hasta que se escucha una segunda
sefal y es posible ajustar la hora.

1. Pulsar G.

v En la pantalla aparece 12:00. Se enciende el sefiali-
zador luminoso situado sobre ©.

2. Ajustar la hora con el mando giratorio.

3. Pulsar ©.

6.2 Calentar el compartimento de coccion
1. Pulsar [,

v Se ilumina el sefalizador luminoso situado sobre [
y el panel indicador muestra 10:00 min.

2. Pulsar start,

3. Cuando el interior del horno se haya enfriado, lim-
piar las superficies lisas con una bayeta con aguay
jabon.

6.3 Limpieza de los accesorios

» Limpiar los accesorios a fondo con agua con un po-
co de jabdn y una bayeta suave.

6.4 Colocar el plato giratorio

Utilizar el aparato solo con el plato giratorio colocado.

1. Colocar el anillo giratorio [@ en el rebaje del com-
partimento de coccion.

7

Ly

i

2. Encajar el plato giratorio [b] en el accionamiento [C],
en el centro de la base del compartimento de coc-
cion.

3. Comprobar que el plato giratorio esté correctamen-
te encajado.

Nota: El plato giratorio puede girarse hacia la derecha

o hacia la izquierda.

7 Manejo basico

7.1 Potencia del microondas

Aqui encontrara una vista general de los niveles de po-
tencia del microondas y de sus aplicaciones.

Potencia del micro- Aplicacion
ondas en vatios

7.2 Recipientes y accesorios aptos para
microondas
Para calentar los alimentos uniformemente y no dafar

el aparato, utilizar siempre recipientes y accesorios
adecuados.

Nota: Antes de utilizar un recipiente para el microon-
das, tener en cuenta las indicaciones del fabricante. En
caso de duda, poner el recipiente a prueba.

Apto para microondas

Recipientes y accesorios Motivos

90 Descongelar platos delicados.

180 Descongelar alimentos y conti-
nuar con la coccion.

360 Cocinar a fuego lento carne y
pescado o calentar alimentos
delicados.

600 Calentar y cocinar alimentos a
fuego lento.

800 Calentar liquidos.

Nota:

La potencia del microondas puede ajustarse para una
duracion determinada:

= 800 W durante 30 minutos

= 600 W durante 60 minutos

= 90 W, 180 W o 360 W para 99 minutos

Recipientes resistentes al Estos materiales dejan
calor y material adecuado pasar las microondas.
para el microondas: Las microondas no dafan
= Cristal los recipientes termorre-
m \itroceramica sistentes.
= Porcelana
m  Plastico termorresis-

tente
m  Ceramica totalmente

esmaltada sin fisuras

Nota: Para evitar un retar-
do en la ebullicién se
pueden utilizar cubiertos
metalicos como, p. €j.,
una cuchara en un vaso.

Cubiertos de metal
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{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. €j. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

No apto para microondas

Recipientes y accesorios Motivos

Recipientes de metal El metal no deja pasar las
microondas. Los alimen-
tos se calientan muy dé-
bilmente.

Recipientes con elemen-  Las microondas pueden

tos decorativos en oro o dafar los elementos de-

plata corativos en oro o plata.
Consejo: Un recipiente
puede utilizarse si su fa-
bricante garantiza que es
apto para microondas.

7.3 Probar la idoneidad de los recipientes
para microondas

Someter los recipientes para microondas a una prueba
de recipientes. El aparato solo debe utilizarse en la fun-
cion microondas sin alimentos en caso de tratarse de
una prueba de recipientes.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el funciona-
miento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

1. Colocar el recipiente vacio en el compartimento de
coccion.

2. Ajustar el aparato a la potencia maxima de microon-
das durante Y2-1 minuto.

3. Iniciar el funcionamiento.

4. Comprobar el recipiente varias veces:

- Si el recipiente esta frio o templado, es apto pa-
ra el microondas.

- Si el recipiente esta caliente o se generan chis-
pas, cancelar la prueba; el recipiente no es apto
para microondas.

7.4 Ajustar el microondas

{ATENCION!

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimen-
tos dentro. Solo se permite para probar brevemente
un recipiente.

Consejo: Para utilizar el aparato de forma dptima, pue-
de seguir las indicaciones que figuran en las recomen-
daciones de ajuste.

— "Asi se consigue”, Pdgina 45

1. Tener en cuenta las advertencias de seguridad.
— Pdgina 31

2. Tener en cuenta las indicaciones para evitar dafos
materiales. — Pdgina 33

3. Tener en cuenta las indicaciones de la vajilla y de
los accesorios aptos para microondas.
— Pdgina 37

4. Ajustar la potencia de microondas deseada con los
sSensores.

5. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

Nota: Si se abre el compartimento de coccidén mientras
el aparato esta en marcha, se interrumpe el funciona-
miento y se detiene el transcurso del tiempo. Al cerrar
la puerta, el funcionamiento se reanuda.

7.5 Modificar la duracion

La duracién se puede modificar en cualguier momento.
» Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

7.6 Interrumpir el funcionamiento
1. Pulsar stop o0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

7.7 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

8 Grill

El grill permite dorar o gratinar los alimentos. El grill se
puede utilizar solo o combinado con microondas.

8.1 Ajustar el grill
1. Pulsar [7l

v Se ilumina el sefializador luminoso situado sobre [
y el panel indicador muestra 10:00 min.
2. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.
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8.2 Modificar la duracion

La duracion se puede modificar en cualquier momento.
» Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.



8.3 Interrumpir el funcionamiento
1. Pulsar stop o abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefializador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

8.4 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

Memoria es

8.5 MicroCombi

Para reducir el tiempo de coccion, se puede utilizar el
grill en combinacion con microondas.

Ajustar MicroCombi

1. En la potencia del microondas, pulsar 90, 180 o
360.

v Se enciende el sefializador luminoso situado sobre
la tecla pulsada y el panel indicador muestra
1:00 min.

2. Pulsar [

3. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

Nota: Si se abre el compartimento de coccion mientras
el aparato esta en marcha, se interrumpe el funciona-
miento y se detiene el transcurso del tiempo. Al cerrar
la puerta, el funcionamiento se reanuda.

9 Memoria

La funcidon de memoria permite guardar configuracio-
nes personalizadas para un plato y acceder a ellas en
cualquier momento.

Consejo: La funcion de memoria esta recomendada
para platos que se preparen con mucha frecuencia.

9.1 Guardar en la memoria

Nota:

= No es posible guardar distintas potencia del
microondas de forma sucesiva.

= No se pueden guardar programas automaticos.

1. Pulsar M.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre M.

2. Ajustar la potencia de microondas deseada con los
sensores.

v Se ilumina el sefalizador luminoso situado sobre la
tecla y el panel indicador muestra 1:00 min.

3. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

4. En caso necesario, seleccionar una de las opcio-
nes:

— Para guardar la memoria € iniciar inmediatamen-
te, pulsar start,

- Para guardar la memoria sin iniciar, pulsar M.

v Si el aparato no se pone en marcha, aparece la ho-
ra en el panel indicador y el aparato guarda los
ajustes.

9.2 Activar la memoria

El programa guardado puede iniciarse muy facilmente.
Colocar la comida en el aparato y cerrar la puerta.

1. Pulsar M.

v Aparecen los ajustes guardados.

2. Pulsar start,

9.3 Interrumpir el funcionamiento
1. Pulsar stop o abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

9.4 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

10 Programas

Con estos programas, el aparato ayuda en la prepara-
cion de diferentes alimentos y selecciona automatica-
mente los mejores ajustes.

10.1 Ajustar un programa

1. Seleccionar un programa.
2. Pulsar [t hasta que en la pantalla se muestre el nu-
mero del programa deseado.

v Se enciende el senalizador luminoso situado
sobre (9.
3. Pulsar kg,

v El senalizador luminoso situado sobre kg se ilumina
y en el panel indicador aparece una sugerencia de
peso.

4. Ajustar el peso del alimento con el mando giratorio.
Si no se puede introducir el peso exacto, redondear

hacia arriba o hacia abajo.
5. Para iniciar el funcionamiento, pulsar start,

Se muestra el transcurso del tiempo programado.

6. Si suena una senal durante el programa, abrir la
puerta del aparato.

— Trocear los alimentos, darles la vuelta o remover.
— Cerrar la puerta del aparato.

— Pulsar start,

<
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10.2 Interrumpir el funcionamiento
1. Pulsar stop 0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre start,

10.4 Descongelar con el programa automatico

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta

del aparato y pulsar start,

10.3 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

Los cuatro programas de descongelacion permiten descongelar carne, aves y pan.

Programa Alimento Recipiente Margen de peso en kg
PO1 Carne picada abierto 0,20-1,00
P02 Porciones de carne abierto 0,20-1,00
P03 Pollo, trozos de pollo abierto 0,40-1,80
P04 Pan abierto 0,20-1,00

Descongelar alimentos con el programa
automatico

1. Sacar los alimentos de su envase.

Utilizar alimentos congelados a una temperatura de
-18 °C, en posicion horizontal y repartidos en por-
ciones adecuadas.

2. Pesar los alimentos.

El peso de los alimentos es necesario para ajustar
el programa.

3. Colocar los alimentos en un recipiente plano apto
para microondas, p. €j., en un plato de cristal o de
porcelana,

sin tapar.
4. Ajustar el programa. — Pdgina 39

5. Nota: Al descongelar carne o0 aves se genera liqui-
do.

Retirar el liquido al darle la vuelta a la carne; no reu-
tilizarlo en ningun caso ni dejar que entre en con-
tacto con otros alimentos.

6. Separa los trozos aplanados y disgregar la carne pi-
cada antes de dejar en reposo.

7. Dejar reposar los alimentos descongelados durante
10-30 minutos para homogeneizar su temperatura.

Las piezas grandes de carne requieren un tiempo
de reposo mas largo que las piezas pequefias. Reti-
rar las visceras de las aves tras el tiempo de repo-
So.

8. Continuar preparando los alimentos, incluso aunque
el interior de los trozos mas gruesos siga congela-
do.

10.5 Cocer a fuego lento con el programa automatico
Los tres programas de coccion permiten cocer arroz, patatas, verduras o sopa.

Programa  Alimento Recipiente Margen de pe- Notas

so en kg

P05 Arroz con tapa 0,05-0,20 = Utilizar un recipiente alto y amplio para preparar
arroz.

No utilizar arroz en bolsas de coccion.
Anadir entre dos vy tres partes de agua por cada
parte de 100 g de arroz.

PO6 Patatas con tapa 0,15-1,00 m  Para preparar patatas cocidas con sal, cortar las
patatas frescas en trozos pequefios de tamano
similar.

= Afadir una cucharada sopera de agua y sal por cada
100 g de patatas.
PO7 Verduras con tapa 0,15-1,00 Pesar las verduras frescas previamente lavadas.

Cortar las verduras en trozos pequenos y de tamano
similar.

Afadir una cucharada sopera de agua por cada
100 g de verduras.

Cocer alimentos a fuego lento con el programa
automatico

1. Pesar los alimentos.
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El peso de los alimentos es necesario para ajustar

el programa.

2. Colocar los alimentos en un recipiente apto para mi-

croondas y cubrirlos con una tapa.



3. Anadir agua segun las indicaciones del fabricante
en el embalaje.

4. Ajustar el programa. — Pdgina 39

5. Cuando el programa haya finalizado, volver a remo-
ver los alimentos.

10.6 Programa combinado de coccion

Ajustes basicos es

6. Dejar reposar los alimentos durante 5-10 minutos
para homogeneizar su temperatura.

Los resultados de coccidon dependen de la calidad
y la composicion de los alimentos.

El programa combinado de coccién combina el grill y las microondas.

Programa Alimento Recipiente Margen de peso en kg
P08 Gratinado, congelado, de hasta 3 cmm  abierto 0,40-0,90
de alto

Preparar alimentos con el programa combinado
de coccidn

1. Sacar los alimentos de su envase.

2. Pesar los alimentos.

El peso de los alimentos es necesario para ajustar
el programa.

3. Colocar los alimentos en un recipiente no muy gran-
de, termorresistente y apto para microondas.

4. Ajustar el programa. — Pdgina 39

5. Una vez finalizado el programa, dejar reposar los
alimentos durante 5-10 minutos para homogeneizar
su temperatura.

11 Ajustes basicos

El aparato se puede adaptar a sus necesidades.

11.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui encontrara una vista general de los ajustes basicos y los ajustes de fabrica. Los ajustes basicos dependen del

equipamiento de su aparato.

Ajuste Seleccién Significado

{ Tono de las teclas On' Activar el tono de las teclas tactiles.

tactiles

{Tono de las teclas  OFF Desactivar el tono de las teclas tactiles.

tactiles Nota: Con start y stop activos, se mantiene el tono de las teclas tactiles.
¢ Modo Demo dEd Activar o desactivar el modo Demo.

Nota: El aparato esta desconectado. Aungue se usen los sensores y se reaccio-
ne a los displays, estos no funcionan. El modo Demo es de utilidad principal-
mente para los distribuidores.

' Ajuste de fabrica (puede variar seguin el modelo de aparato)

11.2 Modificar los ajustes basicos

Requisito: El aparato esta desconectado.

1. Mantener pulsados start y stop durante unos segun-
dos.

v En el panel indicador se muestra el primer ajuste
basico.

Pulsar start,

En la pantalla parpadea el valor actual.

Ajustar el valor deseado con el mando giratorio.
Pulsar start,

El aparato aplica el ajuste.
. Pulsar stop,

Consejo: Los ajustes se pueden modificar en cualquier
momento.

M AW N

11.3 Modificar la duracion de la sehal
Cuando se desconecta el aparato, se oye una sefal.
Es posible modificar la duracion de la sefal.

» Mantener pulsado start durante aprox. 6 segundos.
v La duracion de la sefal alterna entre corta y larga.

v El aparato aplica la duracion de la sefal y muestra
la hora.

11.4 Ajustar la hora

Nota: Después de realizar la conexion eléctrica o tras
un corte del suministro, suena una sefal y aparecen
unos ceros en el panel indicador. Pueden transcurrir
unos segundos hasta que se escucha una segunda
senal y es posible ajustar la hora.
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1. Pulsar G.

v En la pantalla aparece 12:00. Se enciende el senali-
zador luminoso situado sobre .

2. Ajustar la hora con el mando giratorio.

3. Pulsar ®.

11.5 Ocultar la hora

Para reducir el consumo cuando el aparato esta en
modo preparado, se puede ocultar la indicacion de la
hora.

1. Pulsar ©.

2. Pulsar stop,

Para volver a mostrar la hora, pulsar de nuevo G.

12 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

12.1 Productos de limpieza

Utilizar exclusivamente productos de limpieza adecua-
dos.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracion de humedad puede provocar una descar-

ga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de al-
ta presion para limpiar el aparato.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafnar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
Sivos.

» No utilizar productos de limpieza con un alto conte-
nido alcohdlico.

» No utilizar estropajos o esponjas duros.

» No utilizar limpiadores especiales para limpieza en
caliente.

» Utilizar la rasqueta de vidrio, limpiacristales o pro-
ductos de limpieza de acero inoxidable solo si en
las instrucciones de limpieza se recomienda su uso
para la pieza en cuestion.

» Lavar a fondo las bayetas antes de usarlas.

Las instrucciones de limpieza individuales indican qué
productos de limpieza son adecuados para las distin-
tas superficies y piezas.

12.2 Limpiar el aparato

Segquir las indicaciones de limpieza del aparato para
no danar las piezas y superficies por limpiarlas de for-
ma inapropiada o por utilizar productos de limpieza no
adecuados.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario entra en

contacto se calentaran durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar en con-
tacto con las resistencias.

» Los nifios pequenos (menores de 8 afos) deben
mantenerse alejados.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Los restos de comida, grasa y jugo de asado pueden
arder.
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» Antes de poner en funcionamiento, eliminar la su-
ciedad gruesa del compartimento de coccidn, de la
resistencia y de los accesorios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta danado, pue-

de fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos ni rasca-
dores metalicos afilados para limpiar el cristal de la
puerta del aparato, ya que pueden rayar la superfi-
cie.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 42

2. Respetar las indicaciones relativas a la limpieza de
los componentes vy las superficies del aparato.

3. Salvo que se indique lo contrario:

- Limpiar los componentes del aparato con agua
caliente enjabonada y una bayeta.
— Secar con un pano suave.

12.3 Limpiar el interior del horno

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar el compartimen-

to de coccion.

» No utilizar sprays para hornos, limpiadores abrasi-
VvOS ni otros productos agresivos de limpieza para
hornos.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 42

2. Limpiar con agua caliente enjabonada o con vina-
gre.

3. Sila suciedad es intensa, utilizar un producto de
limpieza especifico para hornos.

Utilizar productos de limpieza para el horno solo
cuando el compartimento de coccidn esté frio.

Consejo: Para eliminar los olores desagradables,
calentar una taza de agua con unas gotas de zumo
de limdén durante 1 0 2 minutos a la maxima poten-
cia del microondas. Para evitar un retardo en la
ebullicion, colocar siempre una cuchara en el reci-
piente.

4. Limpiar el compartimento de coccidn con un trapo
suave.

5. Dejar secar el compartimento de cocciéon con la
puerta abierta.

Limpiar el plato giratorio
1. Respetar las indicaciones sobre los productos de

limpieza. — Pdgina 42
2. Retirar el plato giratorio.



3. Limpiar el plato giratorio con agua caliente con ja-
bén y una bayeta suave.

4. Secar con un pafio suave.

5. Volver a colocar el plato giratorio.

Asegurarse de que el plato giratorio esté correcta-
mente encajado.

12.4 Limpiar el frontal del aparato

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafnar la parte frontal

del aparato.

» No utilizar limpiacristales, rascadores metalicos ni
rasquetas de vidrio para limpiar.

» Para evitar la corrosion en los frontales de acero
inoxidable, limpiar inmediatamente las manchas de
cal, grasa, almidon y clara de huevo.

» Deben utilizarse productos de limpieza especiales
para limpiar superficies calientes de acero inoxida-
ble.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 42

2. Limpiar el frontal del aparato con agua caliente en-
jabonada y una bayeta.

Nota: Es posible que aparezcan diferentes tonalida-
des de color en el frontal del aparato debido a los

diversos materiales, como el vidrio, plastico o metal.

3. Para limpiar frontales de acero inoxidable, aplicar
con un pafo suave una capa muy fina de producto
de limpieza adecuado para acero inoxidable.

Se pueden adquirir productos de limpieza de acero
inoxidable a través del Servicio de Asistencia Técni-
ca 0 en comercios especializados.

4. Secar con un pafo suave.

12.5 Limpiar el panel de mando

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada puede danar el panel de
mando.

» No limpiar nunca el panel de mando en humedo.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 42

2. Limpiar el panel de control con un pafo de microfi-
bra o un pafio suave y ligeramente humedecido.

3. Secar con un pafio suave.

12.6 Limpieza de los accesorios

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 42

Solucionar pequeias averias es

2. Limpiar los restos de comida quemados con agua
caliente enjabonada y una bayeta humeda.

3. Limpiar los accesorios con agua caliente enjabona-
da y una bayeta o un cepillo suave.

4. Lavar la parrilla con un producto especifico para
acero inoxidable o en el lavavajillas.

Si la suciedad es intensa, utilizar un estropajo de
acero inoxidable o un producto de limpieza especifi-
co para hornos.

5. Secar con un pafio suave.

12.7 Limpiar los cristales de la puerta

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafnar los cristales de
la puerta.

» No utilizar rasquetas de vidrio.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 42

2. Limpiar los cristales de la puerta con limpiacristales
y una bayeta humeda.

Nota: Las sombras apreciables en el cristal de la
puerta que parecen suciedad son reflejos de luz de
la lampara de iluminacion interior.

3. Secar con un pafo suave.

12.8 Asistente de limpieza

El asistente de limpieza es una alternativa rapida a la
limpieza del compartimento de coccion durante el fun-
cionamiento. El asistente de limpieza ablanda la sucie-
dad mediante la evaporacion del agua con jabén. De
este modo, la suciedad se puede eliminar mas facil-
mente.

Ajustar la limpieza auxiliar

1. Verter un par de gotas de lavavajillas en una taza
con agua.

2. Para evitar un retardo en la ebullicion, colocar una
cuchara en el recipiente.

3. Colocar la taza en el centro del compartimento de
coccion.

4. Ajustar la potencia de microondas a 600 W.

5. Ajustar una duracién de 3 minutos.

6. Pulsar start,

v Una vez transcurrido el tiempo, suena una sefal.

7. Una vez transcurrido el tiempo, dejar la puerta ce-

rrada durante otros 3 minutos.

8. Limpiar el compartimento de coccidn con un trapo
suave.

9. Dejar secar el compartimento de cocciéon con la
puerta abierta.

13 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

fas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
co el servicio de asistencia técnica.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.
» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.
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» Ultilizar unicamente piezas de repuesto originales

para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidon de red de este aparato re-
sulta dafado, debe sustituirlo el fabricante, el Servi-
cio de Asistencia Técnica o una persona cualificada
a fin de evitar posibles situaciones de peligro.

13.1 Averias de funcionamiento

Fallo

Causa y resolucion de problemas

El aparato no funciona.

El enchufe del cable de conexidon de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El fusible esta defectuoso.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Comprobar que la iluminacién del compartimento u otros aparatos funciona
en la habitacion.

Averia

1. Desconectar el fusible de la caja de fusibles.
Volver a conectar el fusible tras unos 10 s.

2

v Sila averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

3. Sila indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
Al llamar, proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 45

La puerta no esta bien cerrada.

» Comprobar si se ha atascado algun resto de comida o algun objeto extrafio
en la puerta.

Los alimentos tardan mas en ca-
lentarse que antes.

La potencia de microondas es demasiado baja.
» Seleccionar una potencia de microondas superior. — Pdgina 38

Se introdujo en el aparato mas cantidad que en otras ocasiones.
» Ajustar una duracioén de tiempo mas larga.
Para una cantidad doble, es necesario el doble de tiempo.

Los alimentos estan mas frios de lo que deberian.
» Remover o dar la vuelta a los alimentos de vez en cuando.

El plato giratorio roza o arrastra.

Hay suciedad o objetos extrafios en la zona del accionamiento del plato girato-
rio.

» Limpiar el anillo giratorio y el rebaje del compartimento de coccidn.

El funcionamiento del microon-
das se interrumpe.

El aparato presenta una averia.
» Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

El aparato no esta en funciona-
miento. En el panel indicador se
muestra una duracion.

Se ha accionado por error el area de programacion.
» Pulsar stop,

Después del ajuste, no se ha pulsado start,
» Pulsar start; alternativamente, pulsar stop para cancelar el ajuste.

En el display aparecen tres ce-
ros.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Volver a ajustar la hora.
— "Realizar la primera puesta en marcha", Pdgina 37

En el display aparece M.

El modo demo esta activado.

Aparece el mensaje €3 en el dis-
play.

Fallo en el sistema de apertura automatica de la puerta.

Desactivar el aparato.

2. Esperar 10 minutos.

3. Volver a activar el aparato.
>

Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

—t
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14 Eliminacion

Aqui se explica como desechar correctamente los apa-
ratos usados.

14.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-

biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Union Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrdnicos.

By

15 Servicio de Asistencia Técnica

Si existen preguntas relativas al funcionamiento, si no
se puede subsanar una averia en el aparato o si éste
debe repararse, dirigirse al servicio de asistencia técni-
ca.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
Su pais, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.

Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

15.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el numero de fabrica-
cidn (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas con los correspondientes
ndameros se encuentra al abrir la puerta del aparato.
Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el numero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

16 Asi se consigue

Aqui encontrara los ajustes correspondientes y los me-
jores accesorios y recipientes para diferentes platos.
Hemos optimizado las recomendaciones adaptandolas
al aparato.

16.1 Se recomienda proceder de la
siguiente manera

Aqui se explica codmo proceder paso a paso para ex-
plotar al maximo los ajustes recomendados. Se incluye
informacion sobre multiples alimentos y consejos so-
bre, por ejemplo, la mejor manera de utilizar y ajustar
el aparato.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Ultilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

Nota: Las indicaciones de tiempo de las tablas son va-
lores orientativos; dependen de la calidad y del estado
de los alimentos.

1. Antes de proceder a su utilizacion, retirar del com-
partimento de coccidn todos los recipientes que no
sean necesarios.

2. Seleccionar un alimento entre los ajustes recomen-
dados.

3. Colocar el alimento en un recipiente apropiado.
— "Recipientes y accesorios aptos para microon-
das", Pdgina 37

4. Colocar el recipiente sobre el plato giratorio.

5. Ajustar el aparato siguiendo los ajustes recomenda-
dos.

En los ajustes recomendados, se suelen indicar ran-
gos de tiempo. Ajustar primero la duracion mas bre-
ve. Si es necesario, alargar la duracion. En los ca-
sS0s en que la tabla indique dos valores de potencia
de microondas y de duracion, ajustar primero los
que aparezcan en primer lugar; cuando suene la se-
Aal, ajustar los segundos.
Consejo: Si se desea preparar cantidades distintas de
las que figuran en la tabla, adaptar la duracion tenien-
do en cuenta que, p. €j., si se duplica la cantidad, se
debe duplicar también el tiempo.
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16.2 Consejos para descongelar y calentar

Seguir estos consejos para obtener buenos resultados
a la hora de descongelar y calentar alimentos.

Objetivo

Consejo

Una vez transcurrida la
duracion del tiempo, el
alimento debe estar des-
congelado, caliente o co-
cinado.

Ajustar una duracién pro-
longada. Las cantidades
mas grandes o alimentos
mas gruesos precisan
mas tiempo.

Una vez transcurrido el
tiempo de coccidn, el ali-
mento no debe quedar
demasiado caliente por el
exterior y debe estar bien
hecho en el interior.

®  Remover los alimentos
de vez en cuando.

= Ajustar una potencia
de microondas mas
baja y una duracion
mas prolongada.

Una vez descongeladas,
el interior de las carnes o
las aves no debe seguir
congelado, aunque se ha-
ya calentado bien la parte
exterior.

= Ajustar una potencia
de microondas mas
baja.

m  Sj se trata de grandes
cantidades, dar la
vuelta varias veces al
alimento.

Los alimentos no deben
quedar demasiado secos.

= Ajustar una potencia
de microondas mas
baja.

m  Ajustar una duracion
mas breve.

= Tapar los alimentos.
Anadir mas liquido.

Descongelar con microondas
Tener en cuenta los ajustes recomendados para descongelar alimentos ultracongelados con el microondas.

16.3 Descongelar

Este aparato permite descongelar alimentos ultracon-
gelados.

Descongelar alimentos

1. Colocar los alimentos congelados en un recipiente
sin tapadera sobre el plato giratorio.

Se pueden cubrir las partes delicadas, p. €j., los
muslos y las alas de pollo o los bordes grasos de
un asado, con trozos pequefios de papel de alumi-
nio, sin que estos toquen las paredes del horno.

2. Iniciar el funcionamiento.

Una vez transcurrida la mitad del tiempo de descon-
gelado, se puede retirar el papel de aluminio.

3. Nota: Al descongelar carne o aves se genera liqui-
do.

Retirar el liquido al darle la vuelta a la carne; no reu-
tilizarlo en ningun caso ni dejar que entre en con-
tacto con otros alimentos.

4. Remover o dar la vuelta a los alimentos una vez a
mitad del proceso.

Dar la vuelta varias veces a las piezas grandes.

5. Dejar reposar los alimentos descongelados entre
10-20 minutos a temperatura ambiente para homo-
geneizar su temperatura.

En el caso de las aves, se pueden extraer las visce-
ras. Es posible seguir cocinando las carnes aunque
el interior esté ligeramente congelado aun.

Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracion en minutos
dasen W
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con 800 1. 180 1. 15
0 sin huesos 2. 90 2.10-20
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con 1000 1. 180 1. 20
0 sin huesos 2. 90 2.15-25
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con 1500 1. 180 1. 30
0 sin huesos 2. 90 2.20-30
Carne en trozos o filetes de buey, ternerao 200 1. 180 1. 2!
cerdo 2. 90 2.4-6
Carne en trozos o filetes de buey, ternerao 500 1. 180 1. 5'
cerdo 2. 90 2.5-10
Carne en trozos o filetes de buey, ternerao 800 1. 180 1. 8'
cerdo 2. 90 2.10-15
Carne picada (mezcla)®?® 200 90 10*
Carne picada (mezcla)®?® 500 1. 180 1. 5*
2. 90 2.10-15

Retirar todo el embalaje.

© N O g b W N =2

Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.
Congelar los alimentos en plano.

Retirar la carne ya descongeladas.

Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.
Separar las partes descongeladas.

Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

Solo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.
Separar las porciones del bizcocho.

46



Asi se consigue es

Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracion en minutos

dasen W
Carne picada (mezcla)®?® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Aves o trozos de aves® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Aves o trozos de aves® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filetes, rodajas o ventresca de pescado ° 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Verduras, p. €j., guisantes 300 180 10-15
Fruta, p. ej., frambuesas ° 300 180 7-10°
Fruta, p. €j., frambuesas ° 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Descongelar mantequilla ’ 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-3
Descongelar mantequilla ’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pan entero 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Pan entero 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Bizcocho seco, p. €j., pasteles de masa de 500 90 10-15
bizcocho &°
Bizcocho seco, p. €j., pasteles de masa de 750 1. 180 1.5
bizcocho & ° 2. 90 2.10-15
Bizcochos jugosos, p. €j., bizcochos de fruta 500 1. 180 1.5
o de requesoén @ 2. 90 2.15-20
Bizcochos jugosos, p. €j., bizcochos de fruta 750 1. 180 1.7
o de requeson @ 2. 90 2.15-20

' Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.
Congelar los alimentos en plano.

Retirar la carne ya descongeladas.

Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.
Separar las partes descongeladas.

Retirar todo el embalaje.
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Separar las porciones del bizcocho.

Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

Solo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.

16.4 Calentar
El aparato permite calentar alimentos.

Calentar alimentos

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

/\ ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!

Al calentar liquidos puede producirse un retardo en la
ebullicion. Esto quiere decir que se puede alcanzar la
temperatura de ebullicidon sin que aparezcan las burbu-
jas de vapor habituales. Un ligero movimiento del reci-
piente es suficiente para hacer que el liquido caliente
empiece a hervir de repente y a salpicar intensamente.

» Colocar siempre una cuchara en el recipiente al ca-
lentar. De esta manera se evita un retardo en la
ebullicion.

v X

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. €j. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.
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1. Sacar los alimentos precocinados de su envase y 5. Remover o dar la vuelta a los alimentos a mitad del
colocarlos en un recipiente apto para microondas. proceso.

2. Distribuir los alimentos en el recipiente de forma Es posible que algunos componentes del plato se
uniforme. , calienten a diferente velocidad.

3. Cubrir los alimentos con una tapadera apropiada, 6. Controlar la temperatura.
con un plato o con _f|Im especial para microondas. 7. Dejar reposar los alimentos calentados entre 2-5

4. Iniciar el funcionamiento. minutos a temperatura ambiente para homogenei-

zar su temperatura.

Calentar alimentos ultracongelados con microondas
Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos ultracongelados con el microondas.

Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracion en minutos
dasen W

Menu, plato combinado, plato precocinado 300 - 400 600 8-11

(2-3 componentes)

Sopa 400 600 8-10

Cocido 500 600 10-13

Filetes o trozos de carne en salsa, p. €., gu- 500 600 12-17"

lasch

Gratinados, p. €]., lasana, canelones 450 600 10-15

Guarniciones, p.ej., arroz, pasta 2 250 600 2-5

Guarniciones, p.ej., arroz, pasta 2 500 600 8-10

\(erd3uras, p. €j., guisantes, brécoli, zanaho- 300 600 8-10

rias

\(erdauras, p. €j., guisantes, brocoli, zanaho- 600 600 14-17

rias

Espinacas a la crema * 450 600 11-16

' Separar las piezas de carne al remover.
2 Anadir algo de liquido a los alimentos.
3 Cubrir el fondo del recipiente con agua.
* Cocer los alimentos sin afiadir agua.

Calentar con microondas
Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos en el microondas.

Alimento Cantidad Potencia de microon- Duracién en minutos
dasen W

Bebidas' 200 ml 800 2-32°

Bebidas' 500 ml 800 3-42%3

Alimentos infantiles, p. ej., biberones * 50 ml 360 0,5 aprox.®®

Alimentos infantiles, p. €j., biberones * 100 ml 360 aprox. 1%

Alimentos infantiles, p. ej., biberones * 200 ml 360 1,6%°

Sopa (una taza) 200 ¢ 600 2-3

Sopa (dos tazas) 400 g 600 4-5

Menu, plato combinado, plato precocinado 350-500 g 600 4-8

(2-3 componentes)

Carne en salsa ’ 500 g 600 8-11

Cocido 400 g 600 6-8

Introducir una cuchara en el vaso.

No sobrecalentar las bebidas alcohdlicas.

Controlar los alimentos de vez en cuando.

Calentar los alimentos para bebés sin tetina ni tapa.
Agitar siempre bien los alimentos después de calentar.
Controlar siempre la temperatura.

Separar las rodajas de carne.

Anadir algo de liquido a los alimentos.

©® N O O B~ W N =
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Alimento Cantidad Potencia de microon- Duracion en minutos
dasen W

Cocido 800 g 600 8- 11

Verduras, una racion ® 150 ¢ 600 2-3

Verduras, dos raciones 8 300 g 600 3-5

' Introducir una cuchara en el vaso.

2 No sobrecalentar las bebidas alcohdlicas.

3 Controlar los alimentos de vez en cuando.

4 Calentar los alimentos para bebés sin tetina ni tapa.

® Agitar siempre bien los alimentos después de calentar.
& Controlar siempre la temperatura.

7 Separar las rodajas de carne.

8 Afadir algo de liquido a los alimentos.

16.5 Cocer a fuego lento
Este aparato permite cocinar alimentos a fuego lento.

Cocer alimentos a fuego lento

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Ultilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

1. Comprobar si los recipientes caben correctamente
en el compartimento de coccion y si el plato girato-
rio puede girar libremente.

— Para asar, utilizar un recipiente alto.
— Para gratinados, utilizar un recipiente grande y
plano.
2. Distribuir los alimentos en el recipiente de forma
uniforme.

Cocinar a fuego lento con microondas

3. Al cocer a fuego lento con microondas, cubrir los
alimentos con una tapadera apropiada, con un pla-
to o con film especial para microondas.

- No cubrir los alimentos al asar al grill.
— No cubrir los alimentos al utilizar la combinacion
de microondas vy grill.
4. Colocar el recipiente sobre el plato giratorio.

— Al utilizar el grill, colocar la parrilla sobre el plato
giratorio. No precalentar.
5. Iniciar el funcionamiento.
6. Dejar reposar los alimentos calentados entre 2-5
minutos a temperatura ambiente para homogenei-
zar su temperatura.

— Dejar reposar la carne entre 5y 10 minutos an-
tes de trincharla.

— Dejar reposar los gratinados en el aparato apa-
gado durante cinco minutos.

Consejo: Utilizar siempre pinchos de madera para pre-
parar brochetas de pescado o verduras.

Ajustes recomendados para cocinar a fuego lento en el microondas.

Alimento Cantidad Accesorios

Potencia Tipo de
de micro- calenta-

Duracion Notas

en minu-

ondas en miento tos

w
Pollo entero, fresco, 1200 g Recipiente con 600 - 25-30 Dar la vuelta una vez trans-
sin visceras tapa currida la mitad del tiempo.
Piezas de pollo, 800 ¢ Recipiente sin 360 ] 30-40 Colocar con el lado de la
p. €j., cuartos de po- tapa piel hacia arriba. No dar la
llo + vuelta a los alimentos.
Parrilla
Alitas de pollo adoba- 800 g Recipiente sin 360 = 15-25 No dar la vuelta a los ali-
das, congeladas tapa mentos.
+
Parrilla
Carne de cerdo sin 750 g Recipiente sin 360 40-50 Dar la vuelta a los alimen-
corteza, p. €j., cuello tapa tos una o dos veces.
Panceta en lonchas (8 lon- Parrilla 180 10-15 -
chas
aprox.)
Asado de carne pica- 750 g Recipiente sin 1. 600 1. - 1. 20-25 Cocinar los alimentos sin
da tapa 2. 360 2.0 2. 25-35 tapadera. El grosor maximo

del alimento es de 6 cm.

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
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Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipo de Duracién Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos
w
Pescado, p. €j., en 400 g Recipiente sin 600 - 10-15 Anadir a los alimentos un
trozos tapa poco de agua, zumo de li-
maon o vino.
Filete de pescado, 400 g Recipiente sin 360 10-15 Descongelar previamente
gratinado tapa el pescado congelado.
Brochetas de pesca- 4-5 unida- Parrilla 180 10-15 Usar pinchos de madera.
do des
Gratinado, dulce 1000 g Recipiente sin 360 30-35 El grosor maximo del ali-
(p. €., suflé de reque- tapa mento es de 5 cm.
son con fruta)
Gratinados salados 1000 g Recipiente sin 360 ] 30-35 Espolvorear queso sobre el
con ingredientes cru- tapa alimento. El grosor maximo
dos, p. €j., pasta gra- del alimento es de 5 cm.
tinada
Gratinados salados 1000 ¢ Recipiente sin 360 ] 30-40 El grosor maximo del ali-
con ingredientes co- tapa mento es de 4 cm.
cidos, p. €j., gratina-
do de patatas
Gratinar sopas, p. ej.,, 2-4 tazas Recipiente sin - = 15-20 -
sopa de cebolla tapa
Verduras, frescas 250 g Recipiente con 600 - 5-10° Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir una o dos cuchara-
das soperas de agua por
cada 100 g. Remover los
alimentos de vez en cuan-
do.
Verduras, frescas 500 g Recipiente con 600 - 10-15" -
tapa
Brochetas de verdu-  4-5 unida- Parrilla 180 ™ 15-20 Usar pinchos de madera.
ras des
Patatas 250 g Recipiente con 600 - 8-10" Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir una o dos cuchara-
das soperas de agua por
cada 100 g. Remover los
alimentos de vez en cuan-
do.
Patatas 500 g Recipiente con 600 - 11-14" Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamafno similar.
Afadir una o dos cuchara-
das soperas de agua por
cada 100 g. Remover los
alimentos de vez en cuan-
do.
Patatas 750 ¢ Recipiente con 600 - 15-22' Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamafo similar.
Anadir una o dos cuchara-
das soperas de agua por
cada 100 g. Remover los
alimentos de vez en cuan-
do.
Arroz 125 g Recipiente con 1. 1. - 1. 5-7 Afadir doble cantidad de li-
tapa 800 2. - 2. 12-15 quido.
2. 180

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
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Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipo de Duracion Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos
W
Arroz 250 ¢ Recipiente con 1. 1. - 1. 6- Anadir doble cantidad de i
tapa 800 2. - 2. 15-18 quido.
2. 180
Pan de molde (tosta- 2-4 reba- Parrilla - = Primer la- -
do previamente) nadas do: 24
Segundo
lado: 2-4
Gratinar tostadas 2-6 reba- Parrilla - & 7-10 La duracién varia en fun-
nadas cion de lo que lleve la tos-
tada.
Fruta, compota 500 g Recipiente con 600 - 9-12 -
tapa
Dulces, p. €j., pudin 500 ml Recipiente con 600 - 6-8 Remover bien el pudin 2 o

(instantaneo)

tapa

3 veces durante el proceso
con unas varillas para batir.

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

16.6 Comidas normalizadas

Esta vista general ha sido elaborada para facilitar a los institutos de pruebas la comprobacion del aparato segun las
normas EN 60350 - 1:2013 o IEC 60350 - 1:2011 y conforme a las normas EN 60705:2012 y IEC 60705:2010.

Cocinar a fuego lento con microondas
Ajustes recomendados para cocinar a fuego lento en el microondas.

Alimento Potencia de microon- Duraciéon en minutos Nota
das en W
Mezcla de leche y huevos, 750 g 1. 360 1.12-17 Colocar un molde de vidrio pyrex
2. 90 2.20-25 de 20 x 25 cm sobre el plato gi-
ratorio.

Bizcocho 600 8-10 Colocar un molde de vidrio pyrex
de 22 cm de diametro sobre el
plato giratorio.

Asado de carne picada 600 20-25 Colocar un molde de vidrio pyrex

en el plato giratorio.

Descongelar con microondas

Ajustes recomendados para descongelar con microondas.

Alimento Potencia de microon- Duracién en minutos Nota
dasen W

Carne 1. 180 1.5-7 Colocar un molde de vidrio pyrex
2. 90 2.10-15 de 22 cm de diametro sobre el

plato giratorio.

Cocinar a fuego lento en combinacién con microondas
Ajustes recomendados para cocinar a fuego lento en el microondas.

Alimento Potencia de mi- Tipo de calenta- Duracién en mi- Nota
croondas en W miento nutos
Gratinado de patatas 360 = 35-40 Colocar un molde de vidrio pyrex

de 22 cm de diametro sobre el
plato giratorio.
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17 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacién para el montaje del
aparato.

17.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-

dad al montar el aparato.

m Solamente un montaje profesional
conforme a las instrucciones de montaje
puede garantizar un uso seguro del
aparato. El instalador es responsable del
funcionamiento perfecto en el lugar de
instalacion.

m Comprobar el aparato tras sacarlo del
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido dafios durante el
transporte.

m Antes de poner en marcha el aparato,
retirar el material de embalaje y las laminas
adherentes de la puerta y del
compartimento de coccion.

= No retirar en ningun caso la lamina
transparente de la parte interior de la
puerta.

® Tener en cuenta las hojas de instrucciones
para la instalacion de los accesorios.

® | 0s muebles donde se encastre el aparato
deben poder resistir una temperatura de
hasta 90 °C; los frontales de los muebles
adyacentes, hasta 65 °C.

m No instalar el aparato detras de una puerta
decorativa o0 de mueble. Existe riesgo de
sobrecalentamiento.

m | |evar a cabo los trabajos de recorte en el
mueble antes de colocar el aparato. Retirar
las virutas; podrian afectar al
funcionamiento de los componentes elé-
ctricos.

®m | 3 conexion de aparatos sin enchufe solo
puede ser efectuada por personal
especializado y autorizado. Los danos
provocados por una conexion incorrecta
no estan cubiertos por la garantia.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Durante el montaje, pueden quedar accesi-
bles componentes con bordes afilados.

52

» Usar guantes de proteccion.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Es peligroso utilizar cables de conexion de
red prolongados y adaptadores no autoriza-
dos.

» No utilizar alargaderas ni tomas de corrien-
te multiples.

» Si el cable de conexion de red es demasia-
do corto, ponerse en contacto con el servi-
cio de asistencia técnica.

» Utilizar solo adaptadores autorizados por el
fabricante.

17.2 Conexion eléctrica

Para conectar eléctricamente el aparato de forma se-
gura, consultar estas indicaciones.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!
Las instalaciones realizadas de forma incorrecta son
peligrosas.

» Solo un técnico electricista cualificado puede insta-
lar un enchufe o sustituir un cable de conexion, de
conformidad con la normativa aplicable.

» Conectar el aparato Unicamente a un enchufe insta-
lado de forma reglamentaria y provisto de toma de
tierra.

» En caso de que el enchufe quede inaccesible tras
el montaje del aparato, la instalacion (red) eléctrica
debera estar equipada con un dispositivo de sepa-
racion de todas las fases, con una apertura de con-
tacto minima de 3 mm. Durante el montaje, debe
garantizarse la proteccién contra el contacto acci-
dental.

17.3 Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar que las piezas
no presenten danos ocasionados durante el transporte
y que el volumen de suministro esté completo.

)
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17.4 Muebles empotrados

Aqui se incluyen indicaciones relativas a la seguridad
del montaje.

{ATENCION!

Las virutas pueden afectar negativamente al funciona-

miento de los componentes eléctricos.

» Llevar a cabo los trabajos de recorte en el mueble
antes de colocar el aparato.

» Retirar las virutas.

La altura minima de montaje es de 850 mm.
No debe haber ninguna placa posterior en el arma-
rio donde se aloje el aparato.

= No se deben cubrir las ranuras de ventilacion ni los
orificios de aspiracion.

®m | 0s muebles donde se encastre el aparato deben
poder resistir una temperatura de hasta 90 °C; los
frontales de los muebles adyacentes, hasta 65 °C.

17.5 Dimensiones de montaje en armario
superior

Tener en cuenta las distancias de seguridad y las di-
mensiones de montaje en un armario superior.

17.6 Preparar el armario superior
1. Determinar el grosor de las paredes del mueble. ®

Al grosor de las paredes se asigna un valor x.

2. Nota: El valor x equivale a la distancia desde el bor-
de inferior de la chapa de conexidn hasta la base
del mueble empotrado.

Atornillar la chapa de conexidn al armario superior.

@

Al hacerlo, considerar el valor x determinado.
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17.7 Dimensiones de montaje en armario en
alto

Tener en cuenta las distancias de seguridad vy las di-
mensiones de montaje en un armario en alto.
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17.8 Preparar el armario en alto

1. Determinar el grosor de las paredes del mueble. ®

Al grosor de las paredes se asigna un valor x.

2. Nota: El valor x equivale a la distancia desde el bor-
de inferior de la chapa de conexidn hasta la base
del mueble empotrado.

Atornillar la chapa de conexién al armario en alto. @

Al hacerlo, considerar el valor x determinado.
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17.9 Preparar el aparato

En caso de realizar un montaje en armario en alto, es
preciso preparar el aparato.

1. Aflojar el tornillo central de la base del microondas.
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2. Retirar la cubierta de la base del microondas.

3. Atornillar el tornillo central de la base del microon-
das.

4. Soltar los dos tornillos exteriores de la base del mi-
croondas.

5. Fijar el marco de integracion en la base del micro-
ondas con los dos tornillos exteriores.
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6. Fijar los cuatro soportes de la base del microondas.

&> =
Iy .
-

17.10 Montar el aparato

1. Fijar el espaciador en el aparato en funcion del gro-
sor de la pared.

1

20 19 8

(TS by O b o e T M

18 [l [Ke [H=) [H
2. Nota:

No doblar o aprisionar el cable de conexion.

>

Colocar el aparato en el armario y desplazarlo hacia
la derecha.




3. Atornillar el aparato hasta que quede en posicion

central.

S aparatos

4. Comprobar la distancia con respecto a lo
adyacentes;

r——— ]

min. 3mm —»|!& 5

O
|

-  —

——

_——

la distancia minima es de 3 mm.

5. Retirar el material de embalaje y las laminas adhe-

rentes de la puerta y del compartimento de coccion.

Instrucciones de montaje es
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagcdes de seguran-
ca.
1.1 Indicacoes gerais

® | eia atentamente este manual.

m (Guarde estas instrucdes e as informacdes
sobre o produto para posterior utilizacdo
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nao ligue o
aparelho.
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1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por

técnicos concessionados. A garantia cessa

em caso de danos provocados por uma liga-

¢cao incorreta.

Sé com uma montagem especializada e em

conformidade com as instru¢cdes de monta-

gem, pode ser garantida a seguranca durante

a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo

funcionamento correto no local de montagem.

Utilize o aparelho apenas se:

® para preparar alimentos e bebidas.

® SOb supervisdo. Supervisione
ininterruptamente cozeduras de curta
duracgéo.

® para uso domestico e em espacos
fechados domeésticos.

® g uma altitude de 4000 m acima do nivel
do mar.

Este aparelho esta em conformidade com a
norma EN 55011 ou CISPR 11. E um produto
do grupo 2, classe B. O facto de pertencer ao
grupo 2 significa que sao utilizadas micro-on-
das para aquecer os alimentos. A classe B
significa que o aparelho foi concebido para
uso domeéstico.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizacdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criangcas nao podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador n&o
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

/A AVISO - Risco de incéndio!

Os objetos inflamaveis armazenados no interi-

or do aparelho podem incendiar-se.

» Nunca guarde objectos inflamaveis dentro
do aparelho.



» Se sair fumo do aparelho, este deve ser
desligado ou deve ser retirada a ficha da
tomada e mantida a porta fechada, de mo-
do a abafar eventuais chamas.

Os restos de comida soltos, gorduras e mo-

Ihos de assados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade gros-
seira do interior do aparelho, dos elemen-
tos de aquecimento e dos acessorios.

O sobreaguecimento pode causar um incén-

dio.

» Nunca monte o aparelho atras de uma por-
ta decorativa ou de um movel.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacédo, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para
evitar tocar em elementos de aguecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos,
tém de ser mantidas afastadas.

Os acessorios ou recipientes ficam muito

quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para re-
tirar os acessorios ou recipientes quentes
do interior do aparelho.

Os vapores de alcool podem incendiar-se no

interior quente do aparelho.

» Use apenas peguenas quantidades de be-
bidas com elevado teor de alcool nos ali-
mentos.

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

A\ AVISO - Risco de escaldadela!

As pecas que se encontram acessiveis ficam

quentes durante o funcionamento do apare-

Iho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

Ao abrir a porta do aparelho, pode sair vapor

quente. Dependendo da temperatura, o vapor

pode nao ser visivel.

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

» Mantenha as criancas afastadas.

A agua no interior quente do aparelho pode

transformar-se em vapor de agua quente.

» Nunca deite agua no interior do aparelho
quente.

A\ AVISO - Risco de ferimentos!
O vidro riscado da porta do aparelho pode
rachar.

Seguranca pt

» Nao utilize produtos de limpeza abrasivos
ou raspadores metalicos afiados para a
limpeza do vidro da porta do aparelho,
pois podera riscar a superficie.

As dobradicas da porta do aparelho movi-

mentam-se ao abrir e fechar a porta e pode

entalar-se.

» Nao cologue as maos na zona das dobra-
dicas.

Sulcos, fragmentos ou fissuras no prato rotati-

vo de vidro sao perigosos.

» Nunca bata com objetos duros contra o
prato rotativo.

» Manuseie o prato rotativo com cuidado.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

As reparacdes indevidas sdo perigosas.

» As reparagdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacédo do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo de alimentacao deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem
situacdes de perigo.

E perigoso se o cabo elétrico tiver um isola-

mento danificado.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com componen-
tes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com pontas afia-
das ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico seja dobrado, esmagado ou modifi-
cado.

A penetracao de humidade pode causar cho-

que elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressdo para limpar o aparelho.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superfi-
cie fissurada ou quebrada.

» Contactar a Assisténcia Técnica. — Pdgina
71

57



pt Seguranca

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criangas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criancas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com pecas pequenas.

1.5 Micro-ondas

Respeite estas indicacdes de seguranca sem-
pre que utilizar o micro-ondas.

A\ AVISO - Risco de incéndio!
A utilizacdo do aparelho para fins diferentes
daqueles a que se destina € perigosa € pode
causar danos. Por exemplo, pantufas, almofa-
das de sementes ou de cereais aguecidas no
aparelho podem incendiar-se mesmo apos al-
gumas horas.

» Nunca seque alimentos ou vestuario com o
aparelho.

» Nunca aqueca pantufas, almofadas de se-
mentes ou cereais, esponjas, panos de lim-
peza humidos e equivalentes com o apare-
Iho.

» Use o aparelho apenas para a preparacao
de refeicdes e bebidas.

Os alimentos podem incendiar-se.

» Nunca aqueca alimentos dentro de emba-
lagens proprias para manter os alimentos
guentes.

» Nunca aqueca, sem vigilancia, alimentos
dentro de recipientes de plastico, papel ou
outros materiais inflamaveis.

» Nunca regule a poténcia de micro-ondas
ou o respetivo tempo para valores demasi-
ado elevados. Oriente-se pelos dados
constantes neste manual de instrucdes.

» Nunca seque alimentos no micro-ondas.

» Nunca descongele ou aguecga alimentos
com baixo teor de agua, p. ex., pao, com
uma poténcia muito elevada do micro-on-
das ou durante muito tempo.

O dleo alimentar pode incendiar-se.

» Nunca aqueca oleo alimentar sozinho no
micro-ondas.
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/A AVISO - Risco de explosao!

Os liquidos ou outros alimentos aquecidos

dentro de recipientes fechados podem explo-

dir.

» Nunca aqueca liquidos ou outros alimentos
dentro de recipientes fechados.

/A AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos com casca ou pele firme po-

dem rebentar durante o aguecimento, e até

mesmo depois.

» Nunca coza ovos com casca nem agueca
ovos cozidos.

» Nunca cozinhe crustaceos no aparelho.

» No caso de ovos estrelados ou escalfados
pigque previamente as gemas.

» A casca ou pele dos alimentos com casca
ou pele firme, p. ex., macgas, tomates, bata-
tas ou salsichas, pode rebentar. Pigue a
casca ou a pele antes de os aguecer.

O calor ndo se distribui uniformemente na co-

mida para bebés.

» Nunca aqueca comida para bebés em reci-

pientes fechados.

Retire sempre a tampa ou a tetina.

Apos 0 aguecimento, mexa ou agite bem.

Antes de dar o alimento a crianca, verifique

a temperatura.

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os re-

cipientes podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para re-
tirar os recipientes ou acessorios do interi-
or do aparelho.

No caso de alimentos embalados hermetica-

mente, a embalagem pode rebentar.

» Respeite sempre as indicagcdes na embala-
gem.

» Use sempre uma pega para retirar as refei-
cdes do interior do aparelho.

As pecas que se encontram acessiveis ficam

quentes durante o funcionamento do apare-

Iho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

A utilizacao do aparelho para fins diferentes

daqueles a que se destina é perigosa. Por ex-

emplo pantufas, almofadas de sementes ou
cereais, esponjas, panos de limpeza humidos

e equivalentes, quando aquecidos em exces-

S0, podem provocar queimaduras.

» Nunca seque alimentos ou vestuario com o
aparelho.
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» Nunca aqueca pantufas, almofadas de se-
mentes ou cereais, esponjas, panos de lim-
peza humidos e equivalentes com o apare-
Iho.

» Use o aparelho apenas para a preparagao
de refeicOes e bebidas.

A\ AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebuli-

cao retardada. Ou seja, o liquido pode alcan-

car o ponto de ebulicdo sem que surjam as ti-

picas bolhas de vapor. Ao agitar o recipiente,

mesmo ligeiramente, o liquido quente pode

subitamente deitar por fora e salpicar.

» Ao aquecer, cologue sempre uma colher
dentro do recipiente. Assim, evita a ebuli-
¢cao retardada.

v X

/A AVISO - Risco de ferimentos!

Os recipientes improprios podem rebentar.

Os recipientes de porcelana e ceramica po-

dem ter pequenos orificios nas pegas e tam-

pas. Por detras desses orificios esconde-se

uma cavidade. A humidade que penetra na

cavidade pode fazer rebentar o recipiente.

» Use exclusivamente recipientes proprios
para micro-ondas.

Evitar danos materiais pt

Louca e recipientes de metal ou louga com

elementos metalicos podem provocar faiscas

no modo de microondas. O aparelho sera da-

nificado.

» Nunca use recipientes de metal no modo
de microondas.

» Utilize apenas recipientes adequados para
microondas ou microondas combinado
com um tipo de aguecimento.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!
O aparelho trabalha com alta tenséo.
» Nunca retire a caixa do aparelho.

A\ AVISO - Risco de danos sérios para a

saude!

A falta de limpeza pode causar danos na Su-

perficie do aparelho. Existe o perigo de esca-

par energia do microondas.

» Limpe o aparelho regularmente e remova
de imediato eventuais restos de comida.

» Mantenha o interior do aparelho, a porta e
0 batente da porta sempre limpos.

Através da porta do aparelho pode escapar

energia do microondas, se esta estiver danifi-

cada.

» Nunca utilize o aparelho se a porta do apa-
relhno ou o aro de plastico da porta estive-
rem danificados.

» Contacte a Assisténcia técnica.

Os aparelhos sem cobertura da caixa deixam

escapar energia de micro-ondas.

» Nunca retire a cobertura da caixa.

» Para trabalhos de manutenc¢io ou repara-
¢cao, contacte o Servico de Assisténcia Téc-
nica.

2 Evitar danos materiais

2.1 Informacoes gerais

ATENCAO!

Caso se encontre agua no interior quente do aparelho,

forma-se vapor de agua. As mudancas de temperatura

podem provocar danos.

» Nunca deite agua no interior do aparelho quente.

A presenca prolongada de humidade no interior do

aparelho provoca corroséo.

» Depois de cozinhar, remova a agua de condensa-
céo.

» Nao guarde alimentos humidos durante muito tem-
po dentro do aparelho fechado.

» Nao guarde alimentos no interior do aparelho.

O arrefecimento com a porta do aparelho aberta danifi-
ca as partes da frente dos mdveis adjacentes com o
tempo.

» Apds um funcionamento com temperaturas eleva-
das, deixe o interior do aparelho arrefecer sempre
com a porta fechada.

» Nao entale nada na porta do aparelho.

» Deixe o interior do aparelho secar aberto, apenas
com um funcionamento com muita humidade.

A utilizacdo da porta do aparelho como assento ou su-

porte pode danificar a porta do aparelho.

» Nao se apoie, ndo se sente nem se pendure na por-
ta do aparelho.
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2.2 Micro-ondas

Respeite estas indicacbes sempre que utilizar o0 micro-

ondas.

ATENCAO!

Em caso de contacto entre o metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

0 aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

Formas de aluminio no interior do aparelho podem

provocar faiscas. As faiscas causadas podem danificar

o aparelho.

» Na&o cologue formas de aluminio no interior do apa-
relho.

O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu

interior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie o micro-ondas sem alimentos no interi-
or, a excecao de um curto teste de loica.

==
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A confeccédo repetida e sucessiva de pipocas no mi-

croondas com uma poténcia do microondas demasia-

do elevada pode dar origem a danos no interior do

aparelho.

» Entre as confeccgdes, deixe que o aparelho arrefeca
durante varios minutos.

» Nunca regule uma poténcia do microondas demasi-
ado elevada.

» Utilize no maximo 600 W.

» Cologue o saco das pipocas sempre sobre um pra-
to de vidro.

A alimentac&o do micro-ondas fica danificada devido a

remocao da cobertura.

» Nunca remova a cobertura da alimentacdo do mi-
cro-ondas no interior do aparelho.

A remocao da pelicula transparente do interior da por-

ta danifica a porta do aparelho.

» Nunca retire a pelicula transparente no interior da
porta.

A infiltrac@o de agua no interior do aparelho podera

danificar o acionamento do prato rotativo.

» Observe o processo de cozedura.

» Comece por selecionar um tempo mais curto e de-
pois prolongue-0, se necessario.

» Nunca utilize o aparelho sem o prato rotativo.

Recipientes inadequados podem provocar danos.

» Ao utilizar o grelhador, o funcionamento combinado
do micro-ondas ou o ar quente, utilize apenas reci-
pientes que suportem temperaturas elevadas.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem
Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupanca de energia
Se respeitar estas indicacdes, o seu aparelho ira con-
sumir menos energia.

Abra a porta do aparelho o minimo possivel durante

o funcionamento.

= A temperatura no interior do aparelho mantém-se e
nao & necessario reaquecer o aparelho.

Ocultar o relégio no estado de vigilia.
= O aparelho poupa energia no estado de vigilia.
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4 Familiarizacao

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢oes do seu aparelho e obter informagdes sobre o es-

tado de operacéo.

Nota: Consoante o tipo de aparelho, poderao divergir
alguns detalhes da figura, p. ex. a cor e a forma.

stat (O stop
90 180 360

600 800 kg

] M

)2

— &l

Puxador da porta automatico

Abra a porta automaticamente.

Campos tateis

Selecionar fungoes.

Seletor rotativo

Acertar hora, regular o tempo de duracédo ou o automati-
co de programas.

Visor

~ [l

Mostrar hora ou tempo de duracéo.

Campos tateis Selecione o automatico de progra-
Os campos tateis sdo superficies sensiveis ao toque. mas.
Para selecionar uma fung¢éo, toque no campo corres- kg Selecione o peso nos programas.
pondente. Selecione a grelha.
90-800 Selecione a poténcia do micro-ondas ® Acerte ou visualize a hora.
em Watts. start Inicie o funcionamento.
M Seleccione Memodria.
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stop Parar ou interromper o funcionamen-
to.
e Abra a porta do aparelho.

Seletor rotativo

Com o seletor rotativo altera os valores de regulacao
exibidos pelo visor.

O selector rotativo é retratil. Para engatar ou desenga-
tar o seletor rotativo, pressione o seletor rotativo.

Puxador da porta automatico

Se acionar o puxador da porta automatico, a porta do
aparelho abre-se. Pode abrir totalmente a porta do
aparelho a méo.

4.2 Tipos aquecimento

Notas

= Em caso de falha de corrente, a abertura automati-
ca da porta ndo funciona. Pode abrir a porta manu-
almente.

m  Se abrir a porta do aparelho enquanto este estiver a
funcionar, o funcionamento é interrompido.

m  Quando fechar a porta do aparelho, o funcionamen-
to ndo continua automaticamente. Tem de iniciar o
funcionamento.

m  Se o aparelho estiver desligado durante muito tem-
po, a porta do aparelho abre-se com atraso.

Aqui encontra uma visao geral dos tipos de aquecimento. Obtém recomendacdes sobre a utilizagcao dos tipos de

aguecimento.

Simbolo Nome Utilizagao
90-800 Micro-ondas Descongelar, cozinhar ou aguecer alimentos e liquidos.
] Grelhador = Grelhar alimentos planos, como, p. ex., bifes, salsichas ou tostas.

= Gratinar alimentos.

Funcionamento com- ® Cozinhar soufflés e gratinados.
binado com micro-on- m Dourar refeigdes.

das

4.3 Ventoinha de arrefecimento

A ventoinha de arrefecimento liga e desliga-se confor-
me for necessario.

No funcionamento de micro-ondas, o interior do apare-
Iho fica frio. Apesar disso, a ventoinha de arrefecimen-
to liga-se.

Nota: A ventoinha de arrefecimento pode continuar a
trabalhar, mesmo que o aparelho ja esteja desligado.

4.4 Agua de condensacio

Ao cozinhar pode surgir agua de condensacao no inte-
rior do aparelho e na porta do mesmo. A agua de con-
densacao é normal e nao prejudica o funcionamento
do aparelho. Depois de cozinhar, remova a agua de
condensacao.

5 Acessorios

Utilize acessdrios originais. Estes foram especialmente
concebidos para o seu aparelho.

Acessorios Utilizagao
Grelha m  Grelha para grelhar e
gratinar

m  Grelha como superfi-
cie de apoio para reci-
pientes
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6 Antes da primeira utilizacao

Efetue as regulacdes para a primeira colocacdo em
funcionamento. Limpe o aparelho e os acessorios.

6.1 Efetuar a primeira colocacao em
funcionamento

Efetue as regulacdes para a primeira colocacdo em
funcionamento. Limpe o aparelho e os acessorios.

Nota: Depois da ligacéo a corrente ou de uma falha de
energia soa um sinal € no visor surgem varios zeros.
Pode demorar alguns segundos até soar um novo si-
nal e poder acertar a hora.

1. Prima G.

v No visor aparece 12:00. A lampada indicadora por
cima de ® acende-se.

2. Acerte a hora com o seletor rotativo.

3. Prima G.

6.2 Aquecer o interior do aparelho
1. Prima [,

v A lampada indicadora por cima de "1 acende-se e o
visor exibe 10:00 min.

2. Prima start,

3. Quando o interior tiver arrefecido, limpe as superfi-
cies lisas com uma solucéo a base de detergente e
um pano multiusos.

6.3 Limpeza dos acessorios

» Limpe bem o acessorio com uma solucao a base
de detergente e um pano multiusos macio.

6.4 Colocar o prato rotativo

Utilize o aparelho apenas com o prato rotativo coloca-

do.

1. Coloqgue o aro de rodas [@ na cavidade no interior
do aparelho.

7

— s

@T@
% @ T

2. Encaixe o prato rotativo [b] no acionamento [€], no
centro do fundo do interior do aparelho.

3. Verifique se o prato rotativo esta corretamente en-
caixado.

Nota: O prato rotativo pode girar para esquerda ou pa-

ra a direita.

7 Operacao base

7.1 Poténcias do micro-ondas

Aqui encontra uma visao geral das poténcias do micro-
ondas e da sua utilizacao.

Poténcia do micro- Utilizagao
ondas em Watts

90 Descongelar alimentos sensi-
veis.

180 Descongelar alimentos e conti-
nuar a cozinhar.

360 Cozinhar carne e peixe ou
aquecer alimentos sensiveis.

600 Aquecer e cozinhar alimentos.

800 Aquecer liquidos.

Nota:

Pode regular as poténcias do micro-ondas para um
determinado tempo de duracéo:

= 800 W por 30 minutos

= 600 W por 60 minutos

= 90 W, 180 W e 360 W por 99 minutos

7.2 Recipientes e acessorios adequados
para micro-ondas
Para aquecer uniformemente os seus alimentos e ndo

danificar o seu aparelho, utilize recipientes e acessori-
0s adequados.

Nota: Antes de utilizar recipientes para o micro-ondas,
respeite as instrucdes do fabricante. Em caso de duvi-
da, efetue um teste de loica.

Adequado para micro-ondas

Recipientes e acessoérios Motivo

Recipientes em material Estes materiais sdo per-
resistente ao calor e ade- meaveis as micro-ondas.
quado para micro-ondas: Os micro-ondas n&do dani-
= \idro ficam recipientes resisten-
= Vitroceramica te ao calor.
= Porcelana
m  Plastico termorresis-

tente
m  Ceramica completa-

mente vitrificada sem

fissuras

Nota: Para evitar a ebuli-
cao retardada, pode utili-
zar talheres de metal, p.

ex., uma colher no vidro.

Talheres de metal
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ATENCAO!

Em caso de contacto entre o metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

Nao adequado para micro-ondas

Recipientes e acessérios Motivo

Recipientes metalicos O metal ndo é permeavel
as micro-ondas. Os ali-
mentos praticamente néo
aqguecem.

Recipientes com decora- Os micro-ondas podem

¢ao dourada ou prateada danificar decoragdes dou-
radas ou prateadas.
Dica: Se o fabricante ga-
rantir que o recipiente é
adequado para micro-on-
das, podera utilizar o reci-
piente.

7.3 Testar a adequacao do recipiente para
micro-ondas

Verifigue se o recipiente é adequado para micro-on-
das, realizando um teste de loica. S6 pode utilizar o
modo de micro-ondas sem alimentos durante um teste
de loiga.

A AVISO - Risco de escaldadela!

As pecas que se encontram acessiveis ficam quentes
durante o funcionamento do aparelho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

1. Coloque o recipiente vazio no interior do aparelho.
2. Regule o aparelho para a potencia maxima de mi-
cro-ondas durante 2 - 1 minuto.

Inicie o funcionamento.

Verifigue varias vezes o recipiente:

— Se o recipiente estiver frio ou morno, ele é ade-
quado para o micro-ondas.

- Se o recipiente estiver quente ou se se forma-
rem faiscas, interrompa o teste de loiga. O recipi-
ente ndo é adequado para o micro-ondas.

Eall o

7.4 Regular o micro-ondas

ATENGCAO!

O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu

interior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie o micro-ondas sem alimentos no interi-
or, a excecao de um curto teste de loiga.

==
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Dica: Para utilizar o seu aparelho de forma ideal, pode
orientar-se pelas indicacdes existentes nas recomenda-
¢coes de regulacao.

— "Como obter bons resultados”, Pdgina 71

1. Respeite as indicagdes de seguranca. — Pdgina 58

2. Respeite as indicacdes para evitar danos materiais.
— Pdgina 60

3. Observe as indicaces relativas aos recipientes e
acessorios adequados para micro-ondas. — Pdgina
63

4. Regule a poténcia do micro-ondas pretendida com
as teclas.

5. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

Nota: Se abrir a porta do aparelho durante o funciona-

mento, 0 micro-ondas interrompe o funcionamento e

para o tempo decorrido regulado. Quando fechar a

porta do aparelho, o funcionamento prossegue.

7.5 Alterar o tempo de duracao

Pode alterar o tempo de durac&o a qualquer momento.

» Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracao
pretendido.

7.6 Interromper o funcionamento
1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.
2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

7.7 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

8 Grelhador

Com o grelhador pode dourar ou gratinar os seus ali-
mentos. Pode utilizar apenas o grelhador ou combina-
lo com o micro-ondas.

8.1 Regular o grelhador
1. Primal™l

v A lampada indicadora por cima de [l acende-se e o
visor exibe 10:00 min.
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2. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

8.2 Alterar o tempo de duracao

Pode alterar o tempo de duracédo a qualquer momento.

» Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéao
pretendido.



8.3 Interromper o funcionamento
1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A ldmpada indicadora por cima de start acende-se.
2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

8.4 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

Memoria pt

8.5 MicroCombi

Para encurtar o tempo de cozedura, pode utilizar o
grelhador em combinacdo com o micro-ondas.

Regular MicroCombi
1. Prima na poténcia do micro-ondas 90, 180 ou 360.

v A lampada indicadora por cima da tecla premida
acende-se e 0 visor exibe 1:00 min.

2. Prima [l

3. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

Nota: Se abrir a porta do aparelho durante o funciona-

mento, 0 micro-ondas interrompe o funcionamento e

para o tempo decorrido regulado. Quando fechar a

porta do aparelho, o funcionamento prossegue.

9 Memoria

Com a Memoria, pode guardar a regulacédo para uma
refeicdo e reutiliza-la a qualquer momento.

Dica: Se cozinhar frequentemente um prato, utilize a
funcdo Memodria.

9.1 Guardar a memoria

Nota:

= N3o pode memorizar varias poténcias de micro-
ondas sucessivas.

N&o pode guardar programas automaticos.

Prima M.

A |lAmpada indicadora por cima de M acende-se.
Regule a poténcia do micro-ondas pretendida com
as teclas.

v A ldmpada indicadora por cima da tecla acende-se
e o visor exibe 1:00 min.

3. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duragéo
pretendido.

4. Se necessario, selecione uma das opg¢oes:

- Para guardar a memoria e iniciar de imediato,
prima start,

M =

- Para guardar a memoaria e néo iniciar, prima M.
v Se o0 aparelho ndo iniciar, no visor aparece a hora e
o aparelho guarda a regulacéo.

9.2 Ativar a memoria

Pode iniciar de forma simples o programa memoriza-
do. Coloque a sua refeicdo no aparelho e feche a por-
ta do aparelho.

1. Prima M.

v Surgem as regulagbes memorizadas.
2. Prima start,

9.3 Interromper o funcionamento
1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.
2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

9.4 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

10 Programas

Os programas auxiliam o seu aparelho durante a pre-
paracdo de diferentes refeicdes e selecionam automati-
camente as regulacdes ideais.

10.1 Regular o programa

1. Selecione o programa.
2. Prima [0 as vezes necessarias até que o visor exiba
0 numero de programa pretendido.

v A ldmpada indicadora por cima de ({1 acende-se.
3. Primaka.
v A ldmpada indicadora por cima de kg acende-se e o

visor exibe uma sugestao de peso.
4. Regule o peso da refeicdo com o selector rotativo.

Se nao for possivel introduzir o peso exato, arredon-
de-o para cima ou para baixo.

5. Para iniciar o funcionamento, prima start,

O tempo de duragéo decorre de forma visivel.

6. Se, durante o programa, for audivel um sinal, abra a
porta do aparelho.

- Distribua, mexa ou vire os alimentos.

- Feche a porta do aparelho.

— Prima start,

<

10.2 Interromper o funcionamento
1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.
2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,
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10.3 Cancelar o funcionamento » Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

10.4 Descongelar com o automatico de programas
Os 4 programas de descongelacao permitem-lhe descongelar carne, aves e pao.

Programa Alimento Recipientes Faixa de peso em kg

PO1 Carne picada aberto 0,20-1,00

PO2 Pedacos de carne aberto 0,20-1,00

PO3 Frango, pedacos de frango aberto 0,40-1,80

P04 Péao aberto 0,20-1,00

Descongelar alimentos com o automatico de 5. Nota: Da descongelagdo de peixe e aves resultam

programas liquidos.

1. Retire o alimento da embalagem. O liquido tem de ser retirado ao virar os alimentos
Utilize alimentos que estejam guardados espalma- e, em caso algum, deve ser usado ou entrar em
dOS e nas porg@es exatas a _18 OC_ COﬂtaCtO com OUTI’OS allmentOS.

2. Pesar 0 alimento. 6. Antes do tempo de repouso, devera separar 0s pe-

. dacos de carne ou a carne picada.
Necessita do peso para regular o programa. 7

. < . Para equilibrar a temperatura, deixe os alimentos
3. Cologue o alimento num recipiente plano e adequa- descor?gelados repofsar entre 10 e 30 minutos
do para micro-ondas, p. €x., um prato de vidro ou '

de porcelana. Os pedacos de carne maiores necessitam de mais
tempo de repouso do que 0s mais pequenos. No
caso das aves, pode retirar as miudezas apos o
tempo de repouso.

8. Continuar a preparagao dos alimentos, ainda que o
interior de pedacos de carne mais grossos perma-
necam congelados.

Nao coloque nenhuma tampa.
4. Regular o programa. — Pdgina 65

10.5 Cozinhar com o automatico de programas
Os 3 programas de cozinhar permitem-lhe cozinhar arroz, batatas ou legumes.

Programa Alimento Recipientes Faixa de peso Notas
em kg

PO5 Arroz com tampa 0,05-0,20

Para o arroz, utilize uma forma grande e alta.

Nao utilize arroz em sacos de cozinhar.

Por cada 100 g de arroz, adicione duas a trés vezes
a quantidade de agua.

P06 Batatas com tampa 0,15-1,00 m  Para batatas cozidas, corte as batatas frescas em
partes pequenas e uniformes.
m Por cada 100 g de batatas cozidas adicione uma
colher de sopa de agua e um pouco de sal.

PO7 Legumes com tampa 0,15-1,00 = Pese 0s legumes frescos e lavados.
Corte os legumes em partes pequenas e uniformes.
Por cada 100 g de legumes adicione uma colher de
sopa de agua.

Cozinhar alimentos com o automatico de 4. Regular o programa. — Pdgina 65
programas 5. Depois de concluido o programa, mexa uma vez
1. Pesar o alimento. mais os alimentos.

. 6. Para equilibrar a temperatura, deixe os alimentos re-
Necessita do peso para regular o programa. g P '

2. Cologue o alimento num recipiente adequado para pousar mais 5 & 10 minutos. )
micro-ondas e cubra com uma tampa. Os resultados de cozedura dependem da qualidade

3. Adicione a quantidade de agua de acordo com a in- e da composigao dos alimentos.
dicagao do fabricante na embalagem.
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10.6 Programa de cozedura combinado
Com o programa de cozedura combinado combina o micro-ondas e o grelhador.

Programa Alimento Recipientes Faixa de peso em kg

P08 Soufflé congelado, até 3 cm de altura  aberto 0,40-0,90

Cozinhar alimentos com o programa de 3. Cologue o alimento num recipiente adequado para
cozedura combinado micro-ondas, resistente ao calor e ndo demasiado
1. Retire o0 alimento da embalagem. grande. .

2. Pesar o alimento. 4. Regular o programa. — Pdgina 65

5. Depois de concluido o programa, para equilibrar a
temperatura, deixe o alimento repousar mais 5 a
10 minutos.

Necessita do peso para regular o programa.

11 Regulacoes base

Pode regular o seu aparelho de acordo com as suas necessidades.

11.1 Vista geral das regulacoes base

Aqui encontra uma vista geral das regulacdes base e das definicdes de fabrica. As regulacdes base dependem do
equipamento do seu aparelho.

Regulagdo Sele¢do  Significado

{ Som das teclas On' Ligar o som das teclas.

{ Som das teclas OFF Desligar o som das teclas.
Nota: O som das teclas permanece ativo com start g stop,

¢ Modo de demons- dEQ Ativar ou desativar o modo de demonstragéo.

tracao Nota: O aparelho esta desligado. Pode utilizar as teclas e o visor, as teclas ndo
funciqnam. O modo de demonstracao é util principalmente para os agentes co-
merciais.

' Definigdo de fabrica (pode divergir consoante o tipo de aparelho)

11.2 Alterar a regulacao base 11.4 Acertar a hora

Requisito: O aparelho esta desligado. Nota: Depois da ligacéo a corrente ou de uma falha de

1. Mantenha start e stop premidas durante alguns se- energia soa um sinal e no visor surgem varios zeros.
gundos. Pode demorar alguns segundos até soar um novo si-

. o L - nal e poder acertar a hora.

v O visor indica a primeira regulacao base.

2. Prima start, 1. Prima G.

v No visor esta a piscar o valor atual. v No visor aparece 12:00. A lampada indicadora por

3. Regule o valor desejado com o selector rotativo. cima de ® acende-se.

4. Prima start, 2. Aqerte a hora com o seletor rotativo.

v O aparelho assume a regulacéo. 3. Prima ©.

5. Prima stop,

Dica: E possivel alterar a regulacdo em qualquer mo- 11.5 Ocultar a hora

mento. Para reduzir o consumo em standby do seu aparelho,

pode ocultar a hora.
11.3 Alterar o tempo de duracao do sinal 1. Prima ©.
sonoro 2. Prima stop,

Quando o seu aparelho se desliga, ouve um sinal so- Para voltar a visualizar as horas, volte a premir ©G.

noro. Pode alterar o tempo de duracédo do sinal.
» Prima start durante cerca de 6 segundos.

v A duracao do sinal alterna entre curta e longa.

v O aparelho assume a duracdo do sinal e exibe a
hora.
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12 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.

12.1 Produto de limpeza
Utilize apenas produtos de limpeza adequados.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

A penetracdo de humidade pode provocar choques

elétricos.

» N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar o aparelho.

ATENCAO!

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar

a superficie do aparelho.

» N&o utilizar detergentes agressivos ou abrasivos.

» Nao utilize produtos de limpeza com elevado teor
de alcool.

» Nao utilize esfregdes de palha-d'ago ou esponjas
abrasivas.

» N&o usar produtos de limpeza especiais para limpe-
za a quente.

» Apenas utilizar produtos limpa-vidros, produtos de
limpeza de aco inoxidavel e o raspador para vidros,
se as instrucdes de limpeza os recomendarem para
a peca em causa.

» Lavar bem os panos de esponja, antes de os utili-
zar.

Consulte nas instrugbes de limpeza individuais que
produtos de limpeza sao adequados para cada uma
das superficies e pecas.

12.2 Limpar o aparelho

Limpe o aparelho conforme especificado, para que as
diferentes pecas e superficies ndo sejam danificadas
devido a uma limpeza errada ou a produtos de limpe-
za inadequados.

A AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacao, o aparelho e as pecas que po-

dem ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evitar tocar
em elementos de aquecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos, tém de ser
mantidas afastadas.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os restos de comida soltos, gorduras e molhos de as-

sados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade grosseira do in-
terior do aparelho, dos elementos de aguecimento
e dos acessdrios.

A AVISO — Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode rachar.

» N&o utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspa-
dores metalicos afiados para a limpeza do vidro da
porta do aparelho, pois podera riscar a superficie.

1. Observe as indicacoes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 68
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2. Respeite as indicacdes relativas a limpeza dos
componentes do aparelho ou de superficies.
3. Salvo indicacao contraria:

- Limpe os componentes do aparelho com uma
solucdo quente a base de detergente e um pano
multiusos.

- Segue com um pano macio.

12.3 Limpar o interior do aparelho

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar o interior do apa-

relho.

» Nao utilize spray para fornos, produtos abrasivos ou
outros produtos limpa-fornos agressivos.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 68

2. Limpe com solucdo quente a base de detergente
ou agua e vinagre.

3. Em caso de forte sujidade, utilize um produto limpa-
fornos.

Utilize o produto limpa-fornos apenas com o interior
do aparelho frio.
Dica: Para eliminar odores desagradaveis, aqueca
uma chavena de agua com alguns gotas de sumo
de limao durante 1 a 2 minutos com poténcia maxi-
ma de micro-ondas. Para evitar uma ebulicdo retar-
dada, cologue sempre uma colher no recipiente.
4. Limpe o interior do aparelho com um pano macio.
5. Deixe secar o interior do aparelho com a porta
aberta.

Limpar o prato rotativo

1. Observe as indicacgdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 68

2. Retire o prato rotativo.

3. Limpe o prato rotativo com uma solucao quente a
base de detergente e um pano multiusos macio.

4. Secar com um pano macio.

5. Volte a colocar o prato rotativo.

Certifigue-se de que o prato rotativo encaixa corre-
tamente.

12.4 Limpar a frente do aparelho

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar a parte frontal do

aparelho.

» Nao limpe com limpa-vidros, com raspador metalico
ou com raspadores para vidros.

» Para evitar corrosdo em frentes de ago inoxidavel,
remova de imediato manchas de calcario, manchas
de gordura, manchas de amido e manchas de clara
de ovo.

» Nas superficies em aco inoxidavel, utilize um produ-
to de conservacao especifico para aco inoxidavel
para superficies quentes.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 68

2. Limpe a frente do aparelho com uma solugédo quen-
te a base de detergente e um pano multiusos.



Nota: Podem ocorrer pequenas diferencas de cor
na frente do aparelho provocadas por diversos ma-
teriais, p. ex., vidro, plastico ou metal.

3. Em frentes de aparelho de aco inoxidavel, aplique
uma camada fina de produto de conservacao de
acgo inoxidavel com um pano macio.

Os produtos de conservagao de aco inoxidavel po-
dem ser adquiridos junto da Assisténcia técnica ou
no comeércio especializado.

4. Secar com um pano macio.

12.5 Limpar o painel de comandos

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar o painel de co-

mandos.

» Nunca limpe o painel de comandos de forma a ficar
molhado.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 68

2. Limpe o painel de comandos com um pano de mi-
crofibras ou um pano macio humido.

3. Secar com um pano macio.

12.6 Limpeza dos acessorios

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 68

2. Amoleca os residuos de alimentos queimados com
um pano multiusos huimido e solugéo quente a ba-
se de detergente.

3. Limpe bem os acessorios com uma solucao quente
a base de detergente e um pano multiusos ou uma
escova de limpeza.

4. Limpe a grelha com produto de limpeza para aco
inoxidavel ou na maquina de lavar loica.

Em caso de forte sujidade, utilize uma bobina de

aco inoxidavel ou um produto limpa-fornos.
5. Secar com um pano macio.
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12.7 Limpar os vidros da porta

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar os vidros da por-
ta.

» N&o utilize raspadores para vidros.

1. Observe as indicagoes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 68

2. Limpe os vidros da porta com um pano multiusos
hdimido e um produto limpa-vidros.

Nota: Sombras nos vidros da porta, semelhantes a
estrias, sao reflexos luminosos da iluminagéo do in-
terior do aparelho.

3. Secar com um pano macio.

12.8 Assisténcia de limpeza

A assisténcia de limpeza é uma alternativa rapida inter-
calar a limpeza do interior do aparelho. A assisténcia
de limpeza amolece a sujidade através da evaporacgéao
de solucéo a base de detergente. Depois disso é mais
facil remover a sujidade.

Regular a assisténcia de limpeza

1. Deite algumas gotas de detergente numa chavena
com agua.

2. Para evitar a ebulicao retardada, cologue uma co-

lher na chavena.

Cologue a chavena no centro do interior do apare-

Iho.

Regule a poténcia de micro-ondas de 600 W.

Regule o tempo de duracéo para 3 minutos.

Prima start,

Decorrido o tempo de duracao, ouve-se um sinal.
Decorrido o tempo de duragdo, mantenha a porta
fechada por mais 3 minutos.

Limpe o interior do aparelho com um pano macio.
Deixe secar o interior do aparelho com a porta
aberta.

N ook 0
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13 Eliminar anomalias

As pequenas anomalias do aparelho podem ser elimi-
nadas pelo préprio utilizador. Antes de contactar a As-
sisténcia Técnica, consulte as informacdes sobre a eli-
minacao de anomalias. Isto permite evitar custos des-
necessarios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

As reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o0 aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.

13.1 Falhas de funcionamento

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

As repara@oes indevidas séo perigosas.

As reparagdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utiliza-
das pecas sobresselentes originais.

» Se o cabo de alimentacao deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido pelo fabricante ou
pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico de-
vidamente qualificado para o efeito, para se evita-
rem situacdes de perigo.

Avaria

Causa e diagndstico

O aparelho ndo funciona.

A ficha do cabo de alimentacido nao esta inserida.

» Ligue o aparelho a corrente elétrica.
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Avaria

Causa e diagndstico

O aparelho nao funciona.

O fusivel esta avariado.
» Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

Faltou a alimentacéo elétrica.

» Verifique se a iluminagao ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco
estao a funcionar.

Falha de funcionamento

1. Desligue o disjuntor no quadro elétrico.
2. Volte a ligar o disjuntor apds aprox. 10 segundos.

v Se a anomalia tiver sido unica, a mensagem apaga-se.

3. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No con-
tacto deve indicar com precisdo a mensagem de erro.
— "Servico de Assisténcia Técnica", Pdgina 71

A porta ndo esta bem fechada.
» Verifique se ha restos de comida ou corpos estranhos presos na porta.

As refeicbes aquecem mais len-
tamente do que anteriormente.

Esta regulada uma poténcia do micro-ondas demasiado baixa.
» Regule uma poténcia do micro-ondas mais elevada. — Pdgina 64

Foi introduzida no aparelho uma quantidade de alimentos superior ao normal.
» Regule um tempo de duragdo mais longo.
Para o dobro da quantidade necessita do dobro do tempo.

Os alimentos estao mais frios do que o habitual.
» Vire ou mexa os alimentos de vez em quando.

O prato rotativo arranha ou roca.

Existe sujidade ou corpos estranhos na zona do acionamento do prato rotativo.
» Limpe o aro de rodas e a cavidade no interior do aparelho.

O funcionamento do micro-ondas
é interrompido.

O aparelho tem uma anomalia.
» Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.

O aparelho néo esta em funcio-
namento. No visor surge o tempo
de duragéo.

A zona de regulacao foi acionada inadvertidamente.
> Prima stop,

Apos a regulacao nao foi premido start,
» Prima start ou apague a regulacdo premindo stop,

No visor acendem-se trés zeros.

Faltou a alimentacao elétrica.
» Volte a acertar a hora.
— "Efetuar a primeira colocacdo em funcionamento", Pdgina 63

O visor apresenta um M.

O modo de demonstragéo esta ativado.

Surge a mensagem € 3 no visor.

Erro no sistema automatico de abertura da porta.

1. Desligue o aparelho.

2. Aguarde 10 minutos.

3. Volte a ligar o aparelho.

» Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.
14 Eliminacao
Aqui fica a saber como eliminar corretamente apare- Este aparelho estd marcado em con-
lhos usados. formidade com a Directiva 2012/19/

o UE relativa aos residuos de equipa-

14.1 Eliminar o aparelho usado — mentos eléctricos e electronicos

Através duma eliminacao compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-

Sas.

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.

(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacado de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos usa-

Para obter mais informacdes sobre os procedimen- dos valido em todos os Estados
tos atuais de eliminacao, contacte o seu Agente Es- Membros da Uni&o Europeia.

pecializado ou os Servicos Municipais da sua zona.
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15 Servico de Assisténcia Técnica

Se tiver duvidas relativas a utilizagdo, se néo lhe for
possivel eliminar uma anomalia no aparelho ou se for
necessario proceder a uma reparagao, contacte a nos-
sa Assisténcia Técnica.

Pode obter informacdes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
ndamero de produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
em anexo ou na nossa pagina web.

15.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
Encontra a placa de caracteristicas com estes nume-
ros, quando abre a porta do aparelho.

Aponte os dados para ter sempre a méo os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

16 Como obter bons resultados

Encontrara aqui as regulacées adequadas, bem como
os melhores acessorios e recipientes, para diferentes
pratos. Adaptamos as recomendacdes na perfeicdo ao
seu aparelho.

16.1 Como proceder da melhor forma

Aqui ficara a saber como proceder, passo a passo, pa-
ra tirar 0 maximo proveito das recomendacdes de re-
gulacéo. Recebera indicacbes a respeito de muitas re-
feicdes, com informacdes e dicas, para uma utilizacédo
e regulacdo ideais do aparelho.

/A AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os
recipientes ou acessorios do interior do aparelho.

Nota: As indicacdes de tempo nas tabelas s&o valores
de referéncia e dependem da qualidade e das caracte-
risticas dos alimentos.

1. Antes da utilizacao, retire os recipientes de que néo
necessita do interior do aparelho.

2. Selecione um alimento a partir das recomendacoes
de regulacao.

3. Cologue o alimento num recipiente adequado.
— "Recipientes e acessdrios adequados para mi-
cro-ondas”, Pdgina 63

4. Coloque o recipiente no prato rotativo.

5. Regule o aparelho em conformidade com as reco-
mendacdes de regulacéo.

Nas recomendacdes de regulacdo sao indicados
frequentemente intervalos de tempo. Regule primei-
ro o tempo de duragdo mais curto. Se for necessa-
rio, prolongue o tempo de duracéo. Se nas tabelas
estiverem indicadas 2 poténcias do micro-ondas e
tempos de duracao, regule primeiro a primeira po-
téncia do micro-ondas e tempo de duracéo e, apos
o sinal, a segunda.
Dica: Caso pretenda confeccionar quantidades diferen-
tes das indicadas nas tabelas, regule aproximadamen-
te o dobro do tempo de duracéo para o dobro da
guantidade.

16.2 Sugestoes para descongelar e aquecer

Tenha em atencéo estas sugestdes para obter bons
resultados ao descongelar € aquecer.

Preocupacgiao Dica

No fim do tempo de dura- Regule um tempo de du-

cao, o alimento deve es- racdo mais prolongado.

tar descongelado, quente Quantidades maiores e

ou cozinhado. 0s cozinhados com uma
altura maior necessitam
de mais tempo.

No fim do tempo de dura- ® Va mexendo o

¢ao, o alimento ndo deve alimento de vez em

estar demasiado quente quando.

nos bordos, mas deve es- ® Regule uma poténcia

tar pronto no meio. do micro-ondas mais
baixa e um tempo de
duragdo mais longo.

Apds o descongelamen- ®  Regule uma poténcia

to, as aves ou peixe nao do micro-ondas mais

devem estar apenas cozi- baixa.

dos por fora e ainda con- = No caso de

gelados por dentro. quantidades grandes,
vire varias vezes o
produto a
descongelar.

O alimento ndo deve ficar = Regule uma poténcia
demasiado seco. do micro-ondas mais
baixa.
= Regule um tempo de
duracdo mais curto.
= Tape o alimento.
= Adicione mais liquido.

16.3 Descongelacao automatica

O seu aparelho permite-lhe descongelar alimentos ul-
tracongelados.

Descongelar alimentos

1. Cologue os alimentos congelados num recipiente
aberto sobre o prato rotativo.
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Pode cobrir partes sensiveis, como, p.ex., pernas e

asas de frango ou rebordos gordos de assados

com pequenos pedacos de folha de aluminio. A fo-

Iha ndo pode tocar nas paredes do forno.
2. Inicie o funcionamento.

A meio do tempo de descongelacdo pode retirar a

folha de aluminio.

3. Nota: Da descongelacao de peixe e aves resultam

liquidos.

O liguido tem de ser retirado ao virar os alimentos

€, em caso algum, deve ser usado ou entrar em
contacto com outros alimentos.

Descongelar com micro-ondas

. Pelo meio, vire ou mexa os alimentos uma ou duas

vezes.
Vire pedacos grandes varias vezes.

. Para que a temperatura se equilibre, deixe os ali-

mentos descongelados repousar a temperatura am-
biente durante cerca de 10 a 20 minutos.

No caso das aves, pode retirar as miudezas. A car-
ne pode ser processada, mesmo que uma pequena
parte no centro esteja congelada.

Observe as recomendacotes de regulacao para descongelar alimentos ultracongelados com o micro-ondas.

Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duragiao

ondas em W em min
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, com e 800 1. 180 1. 15
sem 0SSO 2. 90 2.10-20
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, come 1000 1. 180 1. 20
sem 0SSO 2. 90 2.15-25
Carne de vaca, vitela ou porco inteira, com e 1500 1. 180 1. 30
sem 0SSO 2. 90 2.20-30
Carne de vaca, vitela ou porco em pedagos 200 1. 180 1, 2"
ou fatias 2. 90 2.4-6
Carne de vaca, vitela ou porco em pedacos 500 1. 180 1. 5!
ou fatias 2. 90 2.5-10
Carne de vaca, vitela ou porco em pedagos 800 1. 180 1. 8’
ou fatias 2. 90 2.10-15
Carne mista picada®? 200 90 10*
Carne mista picada®? 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Carne mista picada®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Aves ou pedacos de aves® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Aves ou pedacos de aves® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filete de peixe, posta de peixe ou fatias de 400 1. 180 1.5
peixe® 2. 90 2.10-15
Legumes, p. ex. ervilhas 300 180 10-15
Fruta, p. ex. framboesas® 300 180 7-10°
Fruta, p. ex. framboesas® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Manteiga, descongelar’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Manteiga, descongelar’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4

Ao virar, separar as partes descongeladas.
Retire a carne ja descongelada.

Virar varias vezes o alimento.

Separe as partes descongeladas.

Remover a embalagem por completo.

© o N O g b~ W N =

Separar 0s pedacos de bolo uns dos outros.

Congelar os alimentos o mais espalmados possivel.

Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.

Descongele apenas bolos sem cobertura, natas, gelatina ou creme.
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Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duragao
ondas em W em min
Pao inteiro 500 1. 180 1.6
2. 90 2.5-10
Pao inteiro 1000 1. 180 1. 12
2. 90 2.10-20
gBoIos, Secos, p. ex., bolos de massa batida® 500 90 10-15
Bolos, secos, p. ex., bolos de massa batida® 750 1. 180 1.5
o 2. 90 2.10-15
Bolos, suculentos, p. ex., bolos de fruta, 500 1. 180 1.5
cheesecakes® 2. 90 2.15-20
Bolos, suculentos, p. ex., bolos de fruta, 750 1. 180 1.7
cheesecakes® 2.90 2.15-20
' Ao virar, separar as partes descongeladas.
2 Congelar os alimentos o mais espalmados possivel.
3 Retire a carne ja descongelada.
4 Virar varias vezes o alimento.
5 Separe as partes descongeladas.
5 Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
” Remover a embalagem por completo.
8 Descongele apenas bolos sem cobertura, natas, gelatina ou creme.
® Separar os pedacos de bolo uns dos outros.
16.4 Aquecer ATENCAO!

O seu aparelho permite-lhe aguecer alimentos.
Aquecer alimentos

/A AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes
podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os

recipientes ou acessorios do interior do aparelho.

A\ AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebuligéo retar-
dada. Ou seja, o liquido pode alcangar o ponto de
ebulicao sem que surjam as tipicas bolhas de vapor.
Ao agitar o recipiente, mesmo ligeiramente, o liquido
guente pode subitamente deitar por fora e salpicar.

» Ao aquecer, coloque sempre uma colher dentro do

recipiente. Assim, evita a ebulicdo retardada.

v’ X

Em caso de contacto entre o metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

1. Retire a refeicdo pronta da embalagem e coloque
num recipiente adequado para micro-ondas.

2. Distribua os alimentos de forma plana no recipiente.

3. Cubra os alimentos com uma tampa adequada,
com um prato ou com pelicula especial para micro-
ondas.

4. Inicie o funcionamento.

5. Entretanto va virando ou mexendo varias vezes 0s
alimentos.

Os varios ingredientes podem ter tempos de aque-
cimento diferentes.

6. Controle a temperatura.

7. Para permitir que a temperatura uniformize, deixe
os alimentos aquecidos repousar durante 2-5 minu-
tos a temperatura ambiente.
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Aquecer alimentos ultracongelados com micro-ondas

Observe as recomendacotes de regulacao para descongelar e aguecer alimentos ultracongelados com o micro-on-
das.

Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duracido
ondas em W em min

Menu, refeicdo confeccionada, refeicdo pron- 300 - 400 600 8- 11

ta com 2-3 componentes

Sopa 400 600 8-10

Guisado 500 600 10-13

Fatias ou pedacos de carne com molho, 500 600 12-17"

p. ex., carne de vaca estufada

Pratos de forno, p. ex., lasanha, cannelloni 450 600 10-15

Acompanhamentos, p. ex., arroz, massa?® 250 600 2-5

Acompanhamentos, p. ex., arroz, massa?® 500 600 8-10

Legumes, p. ex., ervilhas, brocolos, 300 600 8-10

cenouras®

Legumes, p. ex., ervilhas, brocolos, 600 600 14 -17

cenouras®

Espinafres com natas* 450 600 11-16

Ao mexer, separar 0s pedacos de carne uns dos outros.
Adicionar um pouco de liquido ao alimento.

Adicionar um pouco de agua, cobrindo o fundo do recipiente.
Cozinhar o alimento sem adicao de agua.

AW N =

Aquecer com micro-ondas
Observe as recomendacodes de regulagdo para aquecer com micro-ondas.

Alimento Quantidade Poténcia do micro- Tempo de duragao
ondas em W em min

Bebidas' 200 mi 800 2-3%°

Bebidas' 500 ml 800 3-4%3

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 50 ml 360 aprox. 0,5%°

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 100 ml 360 aprox. 1%

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 200 ml 360 1,5%8

Sopa, 1 tigela 200 g 600 2-3

Sopa, 2 tigelas 400 g 600 4-5

Menu, refeicdo confeccionada, refeicao pron- 350 - 500 g 600 4-8

ta com 2-3 componentes

Carne com molho’ 500 g 600 8-11

Guisado 400 g 600 6-8

Guisado 800 g 600 8- 11

Legumes, 1 dose® 150 g 600 2-3

Legumes, 2 doses® 300 g 600 3-5

Colocar uma colher no copo.

Nao aquecer demasiado as bebidas alcodlicas.
Verificar, de vez em quando, o alimento.

Aquecer comida para bebés sem tetina ou tampa.
Agitar sempre bem o alimento depois de aquecer.
Verificar sempre a temperatura.

Separar as fatias de carne umas das outras.
Adicionar um pouco de liquido ao alimento.

® N O g W N =
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16.5 Cozinhar
O seu aparelho permite-lhe cozinhar refeicdes.
Cozinhar refeicoes

A\ AVISO - Risco de queimaduras!
Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

PO
>

dem ficar quentes.
Use sempre uma pega de cozinha para retirar os
recipientes ou acessorios do interior do aparelho.

. Verifigue se o recipiente cabe no interior do apare-

Iho e se o prato rotativo se deixa rodar sem impedi-

Como obter bons resultados pt

3. Ao cozinhar com micro-ondas, cubra os alimentos
com uma tampa adequada, com um prato ou com
pelicula especial para micro-ondas.

- Ao grelhar, ndo cubra os alimentos.

- Na combinagdo de micro-ondas e grelhador, ndo
cubra os alimentos.

4. Coloque o recipiente no prato rotativo.

— Ao grelhar, cologue a grelha sobre o prato rotati-
vo. Sem pré-aquecer.
5. Inicie o funcionamento.
6. Para permitir que a temperatura uniformize, deixe
0s alimentos aquecidos repousar durante 2-5 minu-

mentos.

— Para os assados, utilize uma forma alta.
— Para soufflés ou gratinados, utilize um recipiente

grande e raso.

2. Distribua os alimentos de forma plana no recipiente.

Cozinhar com micro-ondas

Recomendacdes de regulagcao para cozinhar com micro-ondas.

tos a temperatura ambiente.

- Antes de cortar, deixe a carne repousar 5-10 mi-
nutos.

- Deixe os soufflés e gratinados repousar 5 minu-
tos no aparelho desligado.

Dica: Para espetadas de peixe ou de legumes utilize
sempre espetos de madeira.

Alimento

Quantida- Acessorios

Poténcia Tipo de

Tempo de Notas

de do micro- aqueci- duragao
ondas mento em min
emW
Frango inteiro, fresco, 1200 g Recipiente fe- 600 - 25-30 Virar apds metade do tem-
sem miudos chado po.
Pedacos de frango, 800 ¢ Recipiente 360 ™ 30-40 Colocar com a parte da pe-
p. ex., quarto de fran- aberto le virada para cima. N&o vi-
go + re o alimento.
Grelha
Asas de frango, mari- 800 g Recipiente 360 ™ 15-25 N&o vire o alimento.
nadas e congeladas aberto
+
Grelha
Carne de porco sem 750 g Recipiente 360 ] 40-50 Vire o alimento 1 a 2 ve-
courato, p. ex., ca- aberto Zes.
chaco
Fatias de toucinho cercade Grelha 180 ™ 10-15 -
8 fatias
Rolo de carne picada 750 g Recipiente 1. 600 1. - 1. 20-25 Cozinhar o alimento aberto.
aberto 2. 360 2.7 2. 25-35 A altura maxima do alimen-
to é de 6 cm.
Peixe, p. ex., filetes 400 ¢ Recipiente 600 - 10-15 Adicione ao alimento um
aberto pouco de agua, sumo de li-
m&o ou vinho.
Filete de peixe, grati- 400 g Recipiente 360 10-15 Descongelar previamente o
nado aberto peixe ultracongelado.
Espetadas de peixe  4-5 unida- Grelha 180 10-15 Utilize espetos de madeira.
des
Soufflé, doce, 1000 ¢ Recipiente 360 30-35 A altura maxima do alimen-
p. ex., soufflé de re- aberto to é de 5 cm.

queijao com fruta

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
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Alimento Quantida- Acessodrios Poténcia Tipo de Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duragao
ondas mento em min
emW
Soufflé, salgado con- 1000 g Recipiente 360 ™ 30-35 Polvilhar o alimento com
dimentado a base de aberto queijo. A altura maxima do
ingredientes crus, alimento é de 5 cm.
p. ex., massa gratina-
da
Soufflé, salgado con- 1000 g Recipiente 360 ™ 30-40 A altura maxima do alimen-
dimentados a base aberto to é de 4 cm.
de ingredientes cozi-
dos, p. ex., gratinado
de batata
Sopas, gratinadas, 2-4 tige-  Recipiente - ] 15-20 -
p. ex., sopa de cebo- las aberto
la
Legumes, frescos 250 g Recipiente fe- 600 - 5-10° Corte os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g adici-
one 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Va mexendo o
alimento de vez em quan-
do.
Legumes, frescos 500 g Recipiente fe- 600 - 10-15" -
chado
Espetadas de legu- 4-5 unida- Grelha 180 15-20 Utilize espetos de madeira.
mes des
Batatas 250 ¢ Recipiente fe- 600 - 8-10' Corte os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g adici-
one 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Va mexendo o
alimento de vez em quan-
do.
Batatas 500 g Recipiente fe- 600 - 11-14' Corte os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g adici-
one 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Va mexendo o
alimento de vez em quan-
do.
Batatas 750 g Recipiente fe- 600 - 15-22' Corte os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g adici-
one 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Va mexendo o
alimento de vez em quan-
do.
Arroz 125 ¢g Recipiente fe- 1. 1. - 1. 5-7 Adicione o dobro da quan-
chado 800 2.- 2. 12-15 tidade de liquido.
2. 180
Arroz 250 g Recipiente fe- 1. 1.- 1. 6-8 Adicione o dobro da quan-
chado 800 2. - 2. 15-18 tidade de liquido.
2. 180
Torrar previamente 2-4 fatias Grelha - = 1.0 lado -
pao de forma 2-4
2.° lado
2-4
Gratinar pao de for-  2-6 fatias Grelha - ™ 7-10 O tempo de duracgao varia

ma

em funcéo da cobertura.

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
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Alimento Quantida- Acessorios Poténcia Tipo de Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duragao
ondas mento em min
emW
Fruta, compota 500 g Recipiente fe- 600 - 9-12 -
chado
Doces, p. ex., pudim, 500 ml Recipiente fe- 600 - 6-8 Mexer bem de vez em
instantaneo chado quando o pudim, 2 a 3 ve-
zes, com o batedor de cla-
ras.

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.

16.6 Refeicoes de teste

Estas visdes gerais foram elaboradas para institutos de ensaio, a fim de facilitar a verificacdo do aparelho de acordo
com a norma EN 60350-1:2013 ou IEC 60350-1:2011 e a norma EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cozinhar com micro-ondas
Recomendacgdes de regulacdo para cozinhar com micro-ondas.

Alimento Poténcia do micro- Tempo de duragao Nota
ondas em W em min
Gemada com leite, 750 g 1. 360 1.12-17 Coloque uma forma de pirex de
2. 90 2.20-25 20 x 25 cm sobre o prato rotati-
VO.
Pao-de-16 600 8-10 Coloque uma forma de pirex de
@ 22 cm sobre o prato rotativo.
Rolo de carne picada 600 20-25 Colocar uma forma de pirex no

prato rotativo.

Descongelar com micro-ondas
Recomendacdes de regulagdo para descongelar com micro-ondas.

Alimento Poténcia do micro- Tempo de duragao Nota
ondas em W em min

Carne 1. 180 1.5-7 Coloque uma forma de pirex de
2. 90 2.10-15 @ 22 cm sobre o prato rotativo.

Cozinhar em combinacao com micro-ondas
Recomendacdes de regulacao para cozinhar com micro-ondas.

Alimento Poténcia do mi- Tipo de aqueci- Tempo de dura- Nota
cro-ondas mento ¢ao em min
emW
Gratinado de batata 360 ™ 35-40 Cologue uma forma de pirex de

@ 22 cm sobre o prato rotativo.

17 Instrucoes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalagdo do 17.1 Montagem segura
aparelho.

Respeite estas indicacdes de seguranca

quando montar o aparelho.

® SO com uma montagem especializada e
em conformidade com as instru¢cdes de
montagem, pode ser garantida a
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segurancga durante a utilizag&o. O
instalador é responsavel pelo
funcionamento correto no local de
montagem.

m Examine o aparelho depois de o
desembalar. Se forem detetados danos de
transporte, ndo ligue o aparelho.

® Remova a embalagem e as peliculas
autocolantes do interior do aparelho e da
porta antes da colocacado em
funcionamento.

= Nunca retire a pelicula transparente no
interior da porta.

m Observe as fichas de montagem para a
instalacdo de acessorios.

m Os moveis de encastrar tém de ser
resistentes a temperaturas até 90 °C e as
frentes dos moveis adjacentes até 65 °C.

= Ndo monte o aparelho atras de uma porta
decorativa ou porta de mdovel. Ha risco de
aguecimento excessivo.

m Realize os trabalhos de recorte no movel
antes da colocacao do aparelho. Remova
as aparas. A funcao dos componentes elé-
ctricos pode ser prejudicada.

m Os aparelhos apenas podem ser ligados
por técnicos concessionados. A garantia
cessa em caso de danos provocados por
uma ligacéo incorreta.

A\ AVISO - Risco de ferimentos!

Durante a montagem podem ficar acessiveis
pecas com arestas afiadas.

» Use luvas de protecéo.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

A utilizacao de extensdes do cabo elétrico e

de adaptadores ndo homologados é perigo-

sa.

» Nao utilize cabos de extensdo ou tomadas
multiplas.

» Se o0 cabo elétrico for muito curto, contac-
tar a Assisténcia Técnica.

» Utilize exclusivamente adaptadores homo-
logados pelo fabricante.

17.2 Ligacao elétrica

Para a ligagao elétrica do aparelho em segurancga, res-
peite estas indicacdes.

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Instalacdes indevidas s&o perigosas.

» A instalacdo de uma tomada ou substituicdo de um
cabo de ligagéo sé pode ser feita por um eletricista
credenciado, respeitando as normas aplicaveis.
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» Ligue o aparelho apenas a uma tomada de contac-
to de protecao, devidamente instalada.

» Se, apds a montagem, a ficha deixar de estar aces-
sivel, tem de existir do lado da instalagdo um inter-
ruptor omnipolar com uma distancia minima entre
os contactos de 3 mm. A protecéo contra contacto
tem de estar garantida na montagem.

17.3 Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar to-
das as pecas quanto a danos de transporte e se 0 ma-
terial fornecido esta completo.

17.4 Moveis embutidos

Aqui encontra as indicacdes relativas a montagem se-

gura.

ATENCAO!

Aparas podem influenciar o funcionamento de compo-

nentes elétricos.

» Realize os trabalhos de recorte no moével antes da
colocacéo do aparelho.

» Remova as aparas.

A altura minima de montagem é de 850 mm.

m O armario de embutir ndo deve possuir um painel
traseiro por tras do aparelho.

m  As ranhuras de ventilacdo e as aberturas de aspira-
¢ao nao podem estar tapadas.

= Os moveis de encastrar tém de ser resistentes a ca-
lor até 90 °C e as frentes dos mdveis adjacentes
até 65 °C.



17.5 Medidas de montagem no armario
superior

Respeite as medidas de montagem e as distancias de
seguranca no armario superior.

~ 560",
< T 16

P
A
\

min. T
300 / 3627
\Z{

17.6 Preparar o armario superior

1.

2

Determine a espessura da parede do movel. @

A espessura da parede esté atribuido um valor x.
Nota: O valor x corresponde a distancia desde o
bordo inferior da chapa de ligagao até ao fundo do
movel embutido.

Aparafuse a chapa de ligagdo no armario superior.
®

Nessa ocasido, preste atencao ao valor x averigua-

R
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20-19(| 17,5

=
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17.7 Medidas de montagem no armario
vertical

Respeite as medidas de montagem e as distancias de
seguranca no armario vertical.

560 35—
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17.8 Preparar o armario vertical
1. Determine a espessura da parede do moével. @

A espessura da parede esta atribuido um valor x.
2. Nota: O valor x corresponde a distancia desde o

bordo inferior da chapa de ligagao até ao fundo do

madvel embutido.
Aparafuse a chapa de ligacdo no armario vertical.

@

Nessa ocasido, preste atencao ao valor x averigua-

do.

|
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2]

185- |

2019 175 || 17-16| | R [T
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mm

x=140)\x=147) \x=154) il

17.9 Preparar o aparelho

Se montar o seu aparelho num armario vertical, tem de

preparar o aparelho.

1. Solte o parafuso central no fundo do micro-ondas.
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3. Aperte o parafuso central no fundo do micro-ondas. 17.10 Montar o aparelho

espessura da parede.

1

" “ " “ " “

D 20

- [1¢ s

4. Solte os 2 parafusos exteriores no fundo do micro-

ondas.

8
e s e
2. Nota:

Nao entale nem dobre o cabo de ligacéo.

5. Fixe o aro para embutir no fundo do micro-ondas

com os dois parafusos exteriores.

direita.

3. Aparafuse o aparelho até que este esteja
ao centro.
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1. Fixe os espacadores no aparelho de acordo com a

Coloque o aparelho no armario e empurre-o para a

alinhado
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4. Verifique a distancia relativamente aos aparelhos
adjacentes.

e——— ]

—

min. 3mm —»|&

[ oo

A distancia aos aparelhos adjacentes deve ser
3 mm, no minimo.

5. Remova a embalagem e as peliculas autocolantes
do interior do aparelho e da porta.
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1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve Urun bilgilerini, ileride
kullanmak icin veya cihazin muhtemel bir
sonraki sahibi i¢in saklayin.

m Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.
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1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.
Hatall baglantidan kaynaklanan hasarlarda
garanti hakki ortadan kalkar.

Sadece montaj kilavuzuna goére yapilmis
uzmanca bir kurma sayesinde, kullanim
guvenligi garanti edilmis olur. Yerlesim
yerinde sorunsuz c¢alismadan tesisatcl
sorumludur.

Cihazl sadece su amagcla kullaniniz:

m yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.
®m gozUnuzu cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sUreli pisirme islemlerinde surekli

olarak dikkat ediniz.

m Gzel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

m deniz seviyesinden en fazla 4000 m
yukseklige kadar kullanin.

Bu cihaz EN 55011 veya CISPR 11
standardina uygundur. Ur(in siniflandirmasi
Grup 2, Sinif B bicimindedir. Grup 2,
mikrodalgalarin besin maddelerinin isitilmasi
amacilyla uretildigini gostermektedir. Sinif B
ise, cihazin ev ici kullanima uygun oldugunu
gdstermektedir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyulk ¢cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dUsUk kisiler veya yeterli tecrubesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha biyuk ¢cocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kuguUk ¢ocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Pisirme boliumunun Uzerine koyulan yanici

cisimler alev alabilir.

» Yanici cisimler kesinlikle pisirme
boliminde muhafaza edilmemelidir.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur. PCB igermez.



» Duman cikmaya baslarsa cihaz kapatiimall
veya fisi ¢cekilmeli ve ortaya cikabilecek
olasi alevleri havasiz birakarak séndirmek
icin kapak kapali tutulmalidir.

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» [sletim dncesinde kaba kirler pisirme
bolimuUnden, isitict parcalardan ve
aksesuarlardan temizlenmelidir.

Asiri 1Isinma yangina neden olabilir.

» Cihaz kesinlikle bir dekor veya mobilya
kapaginin arkasina monte edilmemelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim

esnasinda sicakitir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kagcinmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmalidir.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir.

» Sicak aksesuar veya kaplar daima bir
mutfak eldiveniyle pisirme bolimunden
cikariimalidir.

Alkol buhari sicak pisirme boélimunde

tutusabilir.

» Yiyeceklerde sadece kucuk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniimalidir.

» Cihaz kapag! dikkatlice acilmalidir.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak

olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak buhar

cikigi olabilir. Sicaklik durumuna gére buhar

gorunmeyebilir.

» Cihaz kapag! dikkatlice acilmalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Pisirme bolimundeki su nedeniyle sicak su

buhari ortaya ¢ikabilir.

» Sicak pisirme bdlimine kesinlikle su
dokulmemelidir.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir.

» Cihaz kapagindaki cami temizlemek icin
asindiricl veya keskin metal kaziyici
kullanilmamalidir, aksi takdirde ylUzeyler
cizilebilir.

Cihaz kapaginin menteseleri, kapagi acip

kapatma sirasinda hareket eder ve bu sirada

sikisabilirler.

Glvenlik tr

» Menteselerin oldugu bolim tutulmamahdir.

Cam doéner tabladaki catlaklar, kiicuk parcalar

veya kiriklar tehlikelidir.

» Doner tablaya kesinlikle sert cisimlerle
vurulmamalidir.

» Doner tabla dikkatlice kullaniimalidir.

A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse
tehlikenin onlenmesi igin, dretici, musteri
hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip
bir kisi tarafindan degistirilmelidir.

Hasarli bir elektrik kablosu izolasyonu tehlike

teskil eder.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak
parcalari veya IsI kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar
veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla
bukmeyiniz, ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basincli temizleyiciler
kullanmayin.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gérmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Ylzeyi catlamis olan veya kirik olan bir
cihazi kesinlikle kullanmayin.

» Mdsteri hizmetlerini arayiniz. — Sayfa 97

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini ¢cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kucuk parcalar soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KUlcUk parcalari gocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kicuk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.
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1.5 Mikrodalga

Mikrodalgay! kullanirken bu guvenlik
uyarilarini dikkate aliniz.

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Cihazin usuliine uygun kullaniimamasi

tehlikelidir ve hasara neden olabilir. Ornegin

Isinmis terlikler, cekirdek veya tahil yastiklar

saatler sonra da tutusabilir.

» Yiyecekler veya kiyafetler kesinlikle cihazda
kurutulmamalidir.

» Terlikler, cekirdek veya tahil yastiklari,
sungerler, nemli temizleme bezleri veya
benzeri cisimler kesinlikle cihazda
Isitiimamalidir.

» Cihaz yalnizca yiyecek ve icecek
hazirlamak icin kullanilmahdir.

Yiyecekler alev alabilir.

» Yiyecekler kesinlikle sicak tutan
ambalajlarda isitiimamalidir.

» Yiyecekler kesinlikle plastik, kagit veya
diger yanici malzemelerden dretilmis
kaplarda gozetimsiz olarak isitiimamalidir.

» Kesinlikle asiri yuksek bir mikrodalga
kademesi veya sUresi ayarlanmamahdir. Bu
kullanim kilavuzundaki talimatlara
uyulmahdir.

» Yiyecekler kesinlikle mikrodalgada
kurutulmamalidir.

» Ornedin ekmek gibi su orani diisiik
yiyecekler kesinlikle yuksek mikrodalga
kademesinde ve ¢cok uzun sure buz ¢bzme
veya Isitma islemine tabi tutulmamalidir.

Yemeklik yag tutusabilir.

» Mikrodalga ile kesinlikle yalnizca yemeklik
yag 1sitiimamalidir.

/A UYARI - Patlama tehlikesi!

icinde sivi veya diger gida maddeleri bulunan

sikica kapatiimis kaplar patlayabilir.

» Sivilar veya diger gida maddeleri kesinlikle
sikica kapatiimis kaplarda isitilmamalidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Sert kabuklu veya derili gida maddeleri 1sitma

islemi sirasinda veya sonrasinda patlayabilir.

» Kabuklu yumurta pisirilmemeli veya kati
pisiriimis yumurtalar isitilmamalidir.

» Kabuklu deniz drtnleri pisiriimemelidir.

» Bardakta pisecek yumurtalarda veya
sahanda yumurtada 6nce yumurtanin sarisi
delinmelidir.
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» Ornegin elma, domates, patates veya sosis
gibi sert kabuklu veya derili yiyeceklerde
kabuk patlayabilir. Bu tir gida maddelerini
Isitmadan once kabuklarinda veya
derilerinde bir delik aciimalidir.

Bebek mamasinda isi esit oranda dagilmaz.

» Bebek mamasi kesinlikle kapall kap
icerisinde isitiilmamalidir.

» Kapak veya emzik her zaman cikariimalidir.

» Mama isitildiktan sonra iyice karistirilmal
veya calkalanmalidir.

» Mama c¢ocuga veriimeden 6nce sicaklik
kontrol edilmelidir.

Isitilan yemekler etrafa i1si yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak
eldiveniyle pisirme bdlimunden
cikariimalidir.

Hava gecirmeyecek sekilde paketlenmis

gidalarda ambalaj patlayabilir.

» Ambalaj Uzerindeki bilgiler her zaman
dikkate alinmalidir.

» Yemekler daima bir mutfak eldiveni
kullanilarak pisirme bolumunden
clkariimalidir.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak

olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Cihazin usulliine uygun sekilde kullaniimamasi

tehlikelidir. Ornegin asiri 1sinan terlikler,

cekirdek veya tahil yastiklari, singerler, nemili
temizleme bezleri ve benzeri cisimler
yanginlara neden olabilir.

» Yiyecekler veya kiyafetler kesinlikle cihazda
kurutulmamalhdir.

» Terlikler, cekirdek veya tahil yastiklari,
sungerler, nemli temizleme bezleri veya
benzeri cisimler kesinlikle cihazda
Isitilmamalidir.

» Cihaz yalnizca yiyecek ve icecek
hazirlamak i¢in kullaniimalidir.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Sivilarin isitiimasi esnasinda kaynama
gecikebilir. Yani, sivilar kaynama sicakligina
ulasir ancak bu sirada standart buhar
kabarciklar yukselmez. Kabin sadece biraz
sarsilmasi durumunda bile sicak sivi aniden
tasabilir ve sigrayabilir.



» |sitma islemi sirasinda kabin icerisine
daima bir kasik koyulmaldir. Boylece
kaynama gecikir.

v X

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Uygun olmayan kaplar kirilabilir. Porselen ve

seramik kaplarin kulplarinin ve kapaklarinin

icinde ¢ok kuguk delikler olabilir. Bu deliklerin

arkasinda bir bosluk bdlumuU yer almaktadir.

Bosluk bélimune giren nem, kabin

catlamasina neden olabilir.

» Sadece mikrodalga firina uygun kaplar
kullaniimalidir.

Metalden Uretilen kaplar ve tencereler veya

metal iceren kaplar sadece mikrodalganin

kullaniimasi sirasinda kivilcim olusumuna

neden olabilir. Cihaz hasar gorebilir.

» Sadece mikrodalganin kullaniimasi
sirasinda asla metal kaplar kullanmayiniz.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

» Sadece mikrodalgaya uygun kaplar veya
mikrodalga fonksiyonunu baska bir isitma
tlrlyle kombine olarak kullaniniz.

A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!
Cihaz yuksek gerilimle calismaktadir.
» Govde kesinlikle gikariimamalidir.

A\ UYARI - Ciddi saglik tehlikesi!
Temizligin eksik yapiimasi durumunda cihazin
yUzeyi zarar gorebilir. Mikrodalga enerjisi
disari gikabilir.

» Cihaz duzenli olarak temizlenmeli ve gida
maddesi kalintilari derhal temizlenmelidir.

» Pisirme bdlumu, kapak ve kapak yuvasi
daima temiz tutulmalidir.

Hasarll pisirme bolumua kapisi nedeniyle

mikrodalga enerjisi disar ¢ikabilir.

» Pisirme bdlimu kapadi, veya kapagin
plastik cercevesi hasarli ise cihaz kesinlikle
calistinimamalidir.

» Musteri hizmetlerini arayiniz.

Govde kapagi olmayan cihazlarda mikrodalga

enerjisi disari ¢ikar.

» Govde kapagini kesinlikle cikariimamaldir.

» Bakim ve onarim isleri i¢cin musgteri
hizmetleriyle iletisime gecilmelidir.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

2.1 Genel

DIKKAT!

Pisirme boliminde su bulunmasi halinde su buhari

olusur. Sicaklik degisimi nedeniyle hasarlar meydana

gelebilir.

» Sicak pisirme bolimine kesinlikle su
dékulmemelidir.

Pisirme boélimunde uzun sire kalan nem korozyona

neden olur.

» Her pisirme isleminden sonra yogusma suyu
temizlenmelidir.

» Kapall pisirme bdliminde uzun stre nemli gida
maddesi muhafaza edilmemelidir.

» Pisirme bélimunde yiyecek muhafaza edilmemelidir.

Cihazin kapagd! acik sekilde sogutulmasi zaman iginde

yaninda bulunan mobilya panellerinin hasar gérmesine

neden olur.

» Yiksek sicakliklarla yapilan ¢calismalar sonrasinda
pisirme bolumu yalnizca kapall sekilde
sogutulmahdir.

» Cihaz kapagina herhangi bir sey sikistinimamalidir.

» Yalnizca gok nemli galismalar sonrasinda pisirme
bolimU acgik olarak kurumaya birakiimahdir.

Cihaz kapagdinin oturma yUzeyi veya tezgah olarak

kullaniimasi nedeniyle cihaz kapag! hasar gorebilir.

» Cihaz kapagina esya koyulmamali, asilmamali veya
oturulmamaldir.

2.2 Mikrodalga
Mikrodalgay! kullanirken bu uyarilari dikkate aliniz.

DIKKAT!

Metalin pisirme b6lUmU duvarina temas etmesi halinde

cihaza veya kapagin i¢ camina zarar veren kivilcimlar

cikar.

» Metaller, 6rn. camin icindeki kasiklar pisirme bélumu
duvarlarindan ve kapagin i¢c kismindan en az 2 cm
uzakta olmaldir.

Cihazdaki aliminyum kaplar kivilcim olusumuna neden

olabilir. Kivilcim olusumu cihaza zarar verir.

» Cihazda aliminyum kaplar kullaniimamalidir.

Cihazin pisirme bdlimunde yiyecek olmadan

calistirimasi asiri yuklenmeye neden olur.

85



tr Cevrenin korunmasi ve tasarruf

» Mikrodalga kesinlikle pisirme boéliminde yemek
olmadan calistinrimamalidir. Bunun tek istisnasi kisa
sureli kap testidir.

=I5
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Cok yuksek mikrodalga gucu ile dogrudan, arka arkaya

pek ¢cok kez mikrodalga tipi patlamis misir hazirlanmasi

pisirme bolimunde hasara neden olabilir.

» Hazirlamalar arasinda cihaz birka¢ dakika
sogumaya birakilmalidir.

» Mikrodalga gucuU kesinlikle ¢ok yuksek
ayarlanmamalidir.

» Maksimum 600 Watt kullaniimahdir.

» Patlamis misir torbasi her zaman bir cam tabagin
icine koyulmaldir.

Mikrodalga beslemesi kapagin cikarilmasiyla hasar

gOrdr.

» Pisirme bolimindeki mikrodalga beslemesinin
kapagd kesinlikle ¢ikarilmamahdir.

Kapagdin i¢ kismindaki seffaf folyonun cikariimasi, cihaz

kapagina zarar verir.

» Kapagin i¢c kismindaki seffaf folyoyu asla
clkarmayiniz.

Cihazin icine giren sivilar déner tabak tahrigine zarar

verebilir.

» Pigirme iglemi izlenmelidir.

» Oncelikle daha kisa bir stre ayarlanmali ve
gerekirse slre uzatiimahdir.

» Cihaz dbner tabak olmadan kesinlikle
kullanilmamalidir.

Uygun olmayan kaplar hasara yol acabilir.

» lzgara, mikrodalga ile kombine isletme veya sicak
hava kullaniminda sadece yUksek sicakliklara
dayanikh kaplar kullaniimalidir.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme
Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri
doénasturdlebilir.,

» Mdnferit parcgalar tlrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az elektrik

tUketir.

Calisma sirasinda cihaz kapagdi mamkin oldugunca

seyrek acgilmalidir.

m Pisirme bdlumundeki sicaklik korunur ve cihazin
yeniden isitilmasina gerek kalmaz.

Bekleme modunda saati gizleyiniz.
m Cihaz, bekleme modunda enerji tasarrufu saglar.
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Cihazi tanima tr

4 Cihazi tanima

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani tzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler

alabilirsiniz.

Not: Cihaz tipine bagli olarak resimde bazi detaylar

farkli olabilir, 6rn. renk ve bigim.

stat (O stop
90 180 360

600 800 kg

] M

a

— &l

Otomatik kapak agcma dizenegi

Kapagi otomatik olarak aginiz.

Dokunmatik alanlar

Fonksiyonlari seginiz.

Doner digme

Saati, slreyi veya otomatik programi ayarlayiniz.

Ekran

ENE

Saati veya sireyi gorintileyiniz.

Dokunmatik alanlar ® Saati ayarlayiniz veya gérintileyiniz.
Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarl alanlardir. start Calismay! baslatiniz.
Bir fonksiyon secmek icin ilgili alana dokununuz. —
M Hafizay seginiz.

90-800 Watt cinsinden mikrodalga gicuini stop Calismay! durdurunuz veya

seciniz. duraklatiniz.
Otomatik programi seginiz. e Cihaz kapagdi aciimahdir.
kg Programlarda agirlhigi seginiz.
Izgaray! seginiz.
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tr Aksesuar

Doéner diigme

Ekranda gosterilen ayar degerlerini déner digme ile
degistirebilirsiniz.

Doner digme gdmdulebilir yapidadir. Déner digmeyi
yerine oturtmak veya ¢ikarmak icin déner digmeye
basiniz.

Otomatik kapak acma diizenegi

Otomatik kapak acma dizenegine bastiginizda, cihaz
kapagd! acilir. Cihaz kapagdini elinizle tamamen
acabilirsiniz.

4.2 Isitma tirleri

Notlar

m  Elekirik kesintisi durumunda, otomatik kapak acma
dizenegi calismaz. Kapagdi elle acabilirsiniz.

m»  Calisma sirasinda cihaz kapagini acarsaniz, galisma
durur.

m  Cihaz kapagini kapattiginizda, calisma otomatik
olarak devam etmez. Calismayi baslatmaniz
gereklidir.

m  Cihaz uzun sUre kapali kalirsa, cihaz kapagi
gecikmeli olarak aclilir.

Burada isitma tirlerine iligkin bir genel bakis bulabilirsiniz. Isitma tirlerinin kullanimina yonelik énerileri gorebilirsiniz.

Sembol Ad Kullanimi
90-800 Mikrodalga Yiyeceklerin ve sivilarin ¢dézllmesi, pisirielmesi veya isitiimasi.
™ Izgara = Orn. biftek, sosis veya tost gibi yassi yiyeceklerin izgara

yaplimasi.

= Yiyeceklerin gratine edilmesi.

Mikrodalga kombine
calismasi

Suflelerin ve gratenlerin pisirilmesi.
Yiyeceklerin ¢itir hale getirilmesi.

4.3 Sogutma fani

Bu sogutucu fan, gerektiginde devreye girer ve devre
digi kalr.

Mikrodalga isletimi sirasinda pisirme bdlimu soduk
kalir. Buna ragmen sogutma fani calisir.

Not: Cihaz kapatiimis olsa bile, sogutma fani calismaya

devam edebilir.

4.4 Yogusma suyu

Pisirme sirasinda pisirme bdliminde ve cihaz
kapaginda yogusma suyu olusabilir. Yogusma suyu
normaldir ve cihazin fonksiyonunu etkilemez. Pisirme
isleminden sonra yogusma suyu temizlenmelidir.

5 Aksesuar

Orijinal aksesuarlar kullaniniz. Bunlar cihaziniza dzel
tasarlanmistir.

Aksesuarlar Kullanimi

Tel 1zgara m |zgara ve graten
yapmak icin 1zgara
m  Kap althgr olarak
1Izgara

6 ilk Kullanim éncesi

ik calistirma icin ayarlarl gerceklestirin. Cihazi ve
aksesuari temizleyin.

6.1 ilk calistirmanin gerceklestiriimesi
ilk galistirma igin ayarlari gergeklestirin. Cihazi ve
aksesuari temizleyin.

Not: Bir glic baglantisi veya elektrik kesintisinden
sonra, bir sinyal sesi duyulur ve ekranda birkag sifir
gbrundr. Baska bir sinyalin duyulmasi birkag saniye
surebilir ve saati ayarlayabilirsiniz.

1. ® semboliine basiniz.

v Ekranda 12:00 gorundr. ® Uzerindeki gosterge
lambasl yanar.
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2. Ddéner diugme ile saati ayarlayiniz.
3. ® semboliine basiniz.

6.2 Pigirme bolimunin isitiimasi
1. [l sembollne basiniz.

v [T Uzerindeki gosterge lambasi yanar ve ekranda
10:00 dak goérundar.

2. start sembollne basiniz.

3. Pisirme bdlimi soduduktan sonra, diz ylzeyleri
deterjanli su ve bulasik bezi ile temizleyiniz.



6.3 Aksesuarlarin temizlenmesi

» Aksesuari deterjanli su ve yumusak bir bulasik
beziyle iyice temizleyiniz.

6.4 Doner tablanin yerlestirilmesi
Cihazinizi yalnizca doner tabla yerlestiriimisken
kullaniniz.

1. Cevirme halkasini [@] pisirme bélimindeki oyuda
yerlestiriniz.

//

Temel Kullanim tr

Doner tablayi [b], pisirme bdlumi tabaninin

ortasindaki [€] tahrigine oturtunuz.
3. Doéner tablanin yerine dogru oturup oturmadigini

kontrol ediniz.

Not: Ddner tabla, sola veya saga dogru déndurdlebilir.

7 Temel Kullanim

7.1 Mikrodalga kademeleri

Burada mikrodalga kademelerine ve bunlarin
kullanimina iliskin bir genel bakis bulabilirsiniz.

Mikrodalgaya uygun

Kaplar ve Aksesuarlar

Nedeni

Isiya dayanikli ve

Bu malzemeler

Watt cinsinden Kullanimi mikrodalgaya uygun mikrodalga isisini gegirir.
mikrodalga malzemeden Uretilen Mikrodalgalar isiya
kademesi kaplar: dayanikli kaplara zarar
, . = Cam vermez.

90 H‘as_‘sas y|yeoekler|n buzunun = Cam seramik

¢dzilmesi. = Porselen

pisirmeye devam etme. = Aciklik bulunmayan,
360 Et ve balidin pisirilmesi veya tamamen cam kapli

hassas yiyeceklerin isitiimasi. seramik
600 Yiyecekleri isitma ve pisirme. Metal catal bicak Not: Kaynama
800 Swilar isitma. gecikmesini dnlemek i¢in

metal catal bicak

Not: kullanabilirsiniz,

Mikrodalga kademesini belirli bir stre i¢in
ayarlayabilirsiniz:

m 30 dakika i¢in 800 W

= 60 dakika icin 600 W

m 99 dakika i¢in 90 W, 180 W ve 360 W

7.2 Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlar

Yiyeceklerinizin esit sekilde isitiimasi ve cihazinizin
hasar gérmemesi icin uygun kap ve aksesuarlari
kullaniniz.

Not: Mikrodalgada kullanmadan &nce, kap Ureticisinin
verdigi bilgileri dikkate aliniz. Emin olmamaniz halinde,
bir kap testi gerceklestiriniz.

orn. bardak icinde bir
kaslk.

DIKKAT!

Metalin pisirme b6lUmU duvarina temas etmesi halinde
cihaza veya kapagin i¢ camina zarar veren kivilcimlar

cikar.

» Metaller, rn. camin igindeki kasiklar pisirme balumu
duvarlarindan ve kapagin i¢ kismindan en az 2 cm

uzakta olmahdir.

Mikrodalgaya uygun degil

Kaplar ve Aksesuarlar

Nedeni

Metal kaplar

Metal mikrodalgalari
gecirmez. Yemekler iyi
Isinmaz.
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tr Izgara

Kaplar ve Aksesuarlar Nedeni

Altin veya gimus dekorlu  Mikrodalgalar altin ve

kaplar glimdus dekorlara zarar
verebilir.
ipucu: Uretici kaplarin
mikrodalgada
kullanilabilecegdini
belirtmisse, bu kaplari
kullanabilirsiniz.

7.3 Kabin mikrodalgaya uygunluk
bakimindan test edilmesi

Kabi, mikrodalgaya uygunluk bakimindan test ediniz.
Yalnizca kap testi sirasinda cihazi icinde yiyecek
olmadan mikrodalga modunda calistirabilirsiniz.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak olur.
» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmaldir.

1. Bos kabi pisirme bélimUne yerlestiriniz.

2. Cihazi 2 - 1 dakika boyunca maksimum mikrodalga
glcune ayarlaymniz.

Calismayi baslatiniz.

Kabin birka¢ kez kontrol edilmesi:

- Kap soguk veya el yakmayacak sicaklikta ise
mikrodalgaya uygundur.

- Kap sicaksa veya kivilcim olusuyorsa, kap testi
iptal edilmelidir. Kap mikrodalgaya uygun
degildir.

Eal o

7.4 Mikrodalganin ayarlanmasi

DIKKAT!
Cihazin pisirme bdéliminde yiyecek olmadan
calistinlmasi asiri yiklenmeye neden olur.

» Mikrodalga kesinlikle pisirme boéliminde yemek
olmadan calistinrimamalidir. Bunun tek istisnasi kisa
sureli kap testidir.
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ipucu: Cihazinizdan en iyi sekilde yararlanmak icin
Onerilen ayarlardaki bilgileri kilavuz olarak
kullanabilirsiniz.

— "Boyle gerceklesir", Sayfa 97

1. Glvenlik uyarilarina dikkat ediniz. — Sayfa 84

2. Maddi hasarlar énleme uyarilarina dikkat ediniz.
— Sayfa 85

3. Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlara yonelik
uyarilari dikkate aliniz. — Sayfa 89

4. llgili digmeler ile istediginiz mikrodalga kademesini
ayarlayiniz.

5. Déner dugme ile istediginiz sureyi ayarlayiniz.

Not: Pisirme bolumua kapagini ¢alisma sirasinda

acarsaniz, mikrodalga calismayi durdurur ve ayarlanan

sUre boyunca durur. Pisirme bolimi kapagini

kapatti§inizda, calisma devam eder.

7.5 Sirenin degistirilmesi
Sdreyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
» Doéner digme ile istediginiz sireyi ayarlayiniz.

7.6 Calismanin yarida kesilmesi
1. stop sembolline basiniz veya cihazin kapagini aciniz.

v start (izerindeki gosterge lambasi yanar.
2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.

7.7 Calismanin iptal edilmesi

» ki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop semboliline basiniz.

8 lzgara

Izgarayr yemeginizi kizartmak veya pisirmek igin
kullanabilirsiniz. 1zgarayi tek basina veya mikrodalga ile
kombine bicimde kullanabilirsiniz.

8.1 lzgaranin ayarlanmasi
1. [ sembollne basiniz.

v [Tl Uzerindeki gosterge lambasi yanar ve ekranda
10:00 dak gorunr.
2. Doner dugme ile istediginiz sdreyi ayarlayiniz.

8.2 Sirenin degistirilmesi

Sireyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
» Doner digme ile istediginiz sdreyi ayarlayiniz.
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8.3 Calismanin yarida kesilmesi
1. stop sembollne basiniz veya cihazin kapagini aciniz.

v start (zerindeki gosterge lambasi yanar.
2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start semboliine basiniz.

8.4 Calismanin iptal edilmesi

» ki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop sembolline basiniz.



8.5 Mikrokombi

Pisirme siresini kisaltmak igin 1zgarayi, mikrodalga ile
birlikte kullanabilirsiniz.

Mikrokombi'nin ayarlanmasi

1. 90, 180 veya 360 mikrodalga kademesine basiniz.

v Basilan diigmenin Uzerindeki gésterge lambasi
yanar ve ekranda 1:00 dak gorunur.

Hafiza tr

2. [ semboliine basiniz.

3. Doner digme ile istediginiz sdreyi ayarlayiniz.

Not: Pisirme bolima kapadini galisma sirasinda
acarsaniz, mikrodalga calismay durdurur ve ayarlanan
stire boyunca durur. Pisirme bolimu kapagdini
kapattiginizda, calisma devam eder.

9 Hafiza

Hafiza fonksiyonu ile yemek ayarini kaydedebilir ve
istediginiz zaman yeniden cagirabilirsiniz.

ipucu: Bir yemedi sik¢a hazirliyorsaniz, hafiza islevini
kullaniniz.

9.1 Hafizaya kaydetme

Not:

® Birden fazla mikrodalga kademesini arka arkaya
kaydedemezsiniz.

Herhangi bir otomatik programi kaydedemezsiniz.

M semboliine basiniz.

M Uzerindeki gésterge lambasi yanar.
llgili digmeler ile istediginiz mikrodalga kademesini
ayarlayiniz.

v Didgmenin Uzerindeki gdsterge lambasi yanar ve
ekranda 1:00 dak. gérinur.

3. Doner diigme ile istediginiz sireyi ayarlayiniz.

4. Gerekirse, seceneklerden birini seginiz:

- Hafizaya kaydetmek ve derhal baslatmak icin start
sembollne basiniz.

M =

- Hafizaya kaydetmek ve baslatmamak igin M
digmesine basiniz.
v Cihaz calismaya baslamazsa, ekranda saat gértnur
ve cihaz ayari kaydeder.

9.2 Hafizanin baslatiimasi

Kaydedilen programi kolayca baslatabilirsiniz.
Yemeginizi cihaza koyunuz ve cihazin kapagini
kapatiniz.

1. M semboline basiniz.

v Kaydedilen ayarlar gorundir.
2. start sembollne basiniz.

9.3 Calismanin yarida kesilmesi
1. stop sembollne basiniz veya cihazin kapagini aciniz.

v start (izerindeki gosterge lambasi yanar.
2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.

9.4 Calismanin iptal edilmesi

» |ki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop sembollne basiniz.

10 Programlar

Cihaziniz otomatik programlarla farkli yemekler
hazirlarken sizi destekler ve optimum ayarlari otomatik
olarak secer.

10.1 Programin ayarlanmasi

1. Program seginiz.
2. Ekranda istediginiz program numarasi gértnene
kadar arka arkaya 1 semboline basiniz.

v Uzerindeki gosterge lambasi yanar.
3. kg sembolline basiniz.

v kg (izerindeki gosterge lambasi yanar ve ekranda
Onerilen agirlik goérandr.

4. Doner digme ile yemegin agirhgini ayarlaymiz.
Tam agirligi giremiyorsaniz, lUtfen agirh@r yukari veya
asagl yuvarlayiniz.

5. Calismayi baslatmak igin, ilgili start sembolline
basiniz.

v Slre gorindr sekilde azalmaya baslar.

6. Program sirasinda bir sinyal sesi duyulursa, cihazin
kapagini aginiz.

- Yiyecekleri bdlinUz, karistiriniz veya geviriniz.
- Cihaz kapagini kapatiimalidir.
- start sembollne basiniz.

10.2 Calismanin yarida kesilmesi
1. stop sembollne basiniz veya cihazin kapagini aginiz.

v start (zerindeki gosterge lambasi yanar.
2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.

10.3 Calismanin iptal edilmesi

» |ki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop sembollne basiniz.
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10.4 Otomatik program ile buz ¢6zme
4 buz ¢ézme programi ile et, kimes hayvani veya ekmek ¢ozebilirsiniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden agirlik araligi

PO1 Kiyma Acik 0,20-1,00

PO2 Et parcalari Aclk 0,20-1,00

PO3 Tavuk, tavuk parcalari Acik 0,40-1,80

P04 Ekmek Acik 0,20-1,00

Otomatik program ile yemeklerin buzunun 5. Not: Et ve kiimes hayvanlarini ¢6zdiglnuzde, sivi

¢cOziilmesi olusur.

1. Yiyecegdi ambalajindan ¢ikariniz. Cevirme sirasinda sivi ¢ikariimali ve hicbir sekilde
Duz ve porsiyonlar halinde -18 C'de saklanan tekrar kullanilmamalidir veya baska bir yiyecek ile
yiyecekleri kullaniniz. temas etmesine izin veriimemelidir.

2. Yiyecegi tartiniz. 6. Dinlendirmeden 6nce yassi pargalart ve kiymayi

o ayiriniz.
Programi ayarlamak icin agirliga ihtiyaciniz vardir. - . o < . .

3. Yiyecekleri diiz, mikrodalgaya uygun kaplarin £ ﬁ;é%%ﬁgif; é’i'%lee(;ecﬁr'inﬁlzcak“g'm esitlemek icin 10
Uzerine koyunuz, érnegdin bir cam tabak veya T oo o
porselen tabak. Kuguklere kiyasla blytk et parcalari i¢in daha uzun

dinlenme sureleri gerekir. Dinlendirdikten sonra
kiimes hayvanlarinin iclerini temizleyiniz.

. Kalin et parcgalarinin i¢ kisimlari hala donmus olsa
bile, yiyecekleri islemeye devam ediniz.

Kapakla kapatmayiniz.
4. Programi ayarlayiniz. — Sayfa 91 8

10.5 Otomatik program ile pisirme
3 pisirme programi ile piring, patates veya sebze pisirebilirsiniz.

Program Yiyecek Bulagik Kg cinsinden Uyarilar
agirhik arahigi
P05 Sade Pilav  Kapakli 0,05-0,20 = Piring icin genis, yluksek bir kalip kullaniniz.
= Haslanmis piring kullanmayiniz.

Her 100 g piring igin iki ila G¢ kati su ekleyiniz.

P06 Patates Kapakli 0,15-1,00 = Soyulmus tuzlu haslanmis patatesler icin taze
patatesleri klicuk ve esit parcalar halinde kesiniz.
= Her 100 gr haslanmis patates icin bir yemek kasigi su
ve biraz tuz ekleyiniz.

PO7 Sebze Kapakli 0,15-1,00 m Taze, temizlenmis sebzeleri tartiniz.
m  Sebzeyi klclk ve esit parcalara kesiniz.
Her 100 gr sebze icin bir yemek kasigi su ekleyiniz.

Yemeklerin otomatik program ile pisirilmesi 4. Programi ayarlayiniz. — Sayfa 91
1. Yiyecegi tartiniz. 5. Program bittiginde yemegi tekrar karistiriniz.
6. Sicakligi esitlemek icin yiyecedi 5 ila 10 dakika

Programi ayarlamak icin agirlhiga ihtiyaciniz vardir. daha dinlendiriniz

2. Yiyecekleri mikrodalgaya uygun bir kaba koyunuz ve

bir kapakla kapatiniz. Pisirme sonuglari, yiyecegin kalitesine ve kivamina
3. Ureticinin ambalaj izerindeki talimatina gére su bagldir.
ekleyiniz.

10.6 Kombine pisirme programi
Kombine pisirme programi ile mikrodalga ve i1zgaray! birlestirebilirsiniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden agirhik arahgi
P08 Dondurulmus sufle, en fazla 3cm Acik 0,40-0,90
kalinlkta
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Yiyeceklerin kombine pisirme programi ile 3. Yiyecekleri mikrodalgaya uygun, isiya dayanikli ve
pisirilmesi cok buylUk olmayan kaplara yerlestiriniz.

1. Yiyecegi ambalajindan gikariniz. 4. Programi ayarlayiniz. — Sayfa 91 L
2. Yiyecegi tartiniz. 5. Program bittiginde, sicakligi esitlemek igin yiyeceqgi

Programi ayarlamak icin agirliga ihtiyaciniz vardir. 5 ila 10 dakika dinlendiriniz.

11 Temel ayarlar

Cihazinizi ihtiyaglariniza gére ayarlayabilirsiniz.

11.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrika ayarlarina ydnelik bir genel bakis bulabilirsiniz. Temel ayarlar, cihazinizin
donanimina baglidir.

Ayar Segim Anlami
| tus sesi On' Tus sesinin agilmasi.
{ tus sesi OFF Tus sesinin kapatiimasi.
Not: Tus sesi start ve stop icin aktif durumda kalir.
¢ demo modu ded Demo modunun etkinlestiriimesi veya devre disi birakilmasi.

Not: Cihaz kapatiimistir. Tuslarn ve ekrani kullanabilirsiniz, tuslar calismaz. Demo
modu esas olarak bayiler icin tasarlanmistir.

' Fabrika ayaridir (cihaz tipine gore farkli olabilir)

11.2 Temel ayarin degistirilmesi 11.4 Saatin ayarlanmasi

Gereklilik: Cihaz kapatilimistir. Not: Bir glic baglantisi veya elektrik kesintisinden

1. start ve stop semboliine birkag saniye boyunca basili sonra, bir sinyal sesi duyulur ve ekranda birkac sifir
tutunuz. gbrundr. Baska bir sinyalin duyulmasi birkag saniye

surebilir ve saati ayarlayabilirsiniz.

Cihaz ayan kaydeder. 3. ® semboliine basiniz.

. stop sembollne basiniz.
Ipucu: Ayari her zaman degistirebilirsiniz.

v Ekranda ilk temel ayar goruntilenir.

2. start semboliine basiniz. 1. ® semboliine basiniz.

v Ekranda glncel deger yanip séner. v Ekranda 12:00 gorundr. ® Uzerindeki gosterge
3. Doner digme ile istenen dederi ayarlayiniz. lambasi yanar.

4. start sembolline basiniz. 2. Doner digme ile saati ayarlayimniz.

v

5

11.5 Saatin gizlenmesi

Cihazinizin bekleme modundaki tiketimini azaltmak icin
11.3 Sinyal siiresinin degistirilmesi saati gizleyebilirsiniz.
1. ® semboliine basiniz.
2. stop semboliine basiniz.
Saati tekrar gostermek igin, yeniden ® semboliine
basiniz.

Cihaziniz kapandiginda, bir sinyal sesi duyulur. Sinyalin
sUresini degistirebilirsiniz.

» Yakl. 6 saniye boyunca start semboline basiniz.

v Sinyal sUresi, kisa ve uzun arasinda degisir.

v Cihaz sinyal siresini devralir ve saati gdsterir.

12 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sure isler durumda kalmasini DIKKAT!

saglamak igin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz. Uygun olmayan temizleyiciler cihazin yiizeyine zarar

verebilir.

12.1 Temizlik malzemeleri » Keskin olan ve ovalama gerektiren temizlik
Sadece uygun temizlik maddelerini kullaniniz. malzemeleri kullanmayin.

» Yiksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri
A UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi! kullanmayiniz.
Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden olabilir. » Sert ovma slingerleri veya bulasik stingerleri
» Cihazi temizlemek igin buharl temizleyiciler veya kullanmayin.

yuksek basingli temizleyiciler kullanmayin.
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tr Cihaz temizleme ve bakimini yapma

» Sicak temizleme icin 6zel deterjanlar
kullaniimamalidir.

» Cam temizleyici, cam kaziyici veya paslanmaz celik
bakim malzemeleri ancak ilgili par¢canin temizleme
kilavuzunda buna iligkin bir 6neride bulunulduysa
kullaniimalidir.

» Temizleme bezleri kullaniimadan once iyice
yikanmalidir,

Ozel ylizey ve parcalar icin hangi temizleme
malzemelerinin uygun oldugunu ilgili temizlik
talimatlarindan 6grenebilirsiniz.

12.2 Cihazin temizlenmesi

Farkli parca ve ylizeylerin yanhs temizleme veya uygun
olmayan temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gérmemesi icin cihazi belirtildigi sekilde temizleyiniz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim esnasinda

sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya dikkat
edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmalidir.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» [sletim dncesinde kaba kirler pisirme b6éliminden,
Isitici parcalardan ve aksesuarlardan
temizlenmelidir.

A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak sicrayabilir.

» Cihaz kapagindaki cami temizlemek icin asindirici
veya keskin metal kaziyici kullaniimamalidir, aksi
takdirde yluzeyler cizilebilir.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 93

2. Cihaz bilesenlerinin veya ylUzeylerin temizlenmesine
yonelik uyarilar dikkate alinmalidir.

3. Eger aksi belirtiimediyse:

- Cihaz bilegenlerini sicak deterjanli su ve bulasik
bezi ile temizleyiniz.
- Yumusak bir bezle kurulayiniz.

12.3 Pisirme bolimiiniin temizlenmesi

DIKKAT!

Usullne uygun olmayan temizlik pisirme boélimune

zarar verebilir.

» Firin spreyi, ovalama maddeleri veya diger asindirici
finn temizleyicilerini kullanmayiniz.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 93

2. Sicak sabunlu su veya sirkeli su ile temizleyiniz.

3. Asin kirlenme durumunda, firin temizleme maddesi
kullaniniz.

Firin temizleme maddesi yalnizca pisirme bolumd
sogukken kullaniimahdir.

ipucu: Rahatsiz edici kokulari gidermek icin bir
fincan suya birka¢ damla limon eklenerek en ylksek
mikrodalga kademesinde 1 - 2 dakika isitilmahdir.
Kaynamanin gecikmesi i¢in kabin icine bir kasik
koyulmalidir.
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4. Pisirme bolimU yumusak bir bezle silinmelidir.
5. Pisirme bolimu, kapagi acik sekilde kurumaya
birakiimalidir.

Doner tablanin temizlenmesi

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 93

2. Doner tablayr ¢ikariniz.

3. Doner tablayi sicak sabunlu su ve yumusak bir
bulasik bezi ile temizleyiniz.

4. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

5. Doner tablayi tekrar yerlestiriniz.

Doéner tablanin yerine dogru sekilde oturdugundan
emin olunuz.

12.4 Cihazin 6n tarafinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usulline uygun olmayan temizlik, cihazin 6n kismina

zarar verebilir.

» Temizlik icin cam temizleyici, metal kaziyici veya
cam kaziyici kullanmayiniz.

» Paslanmaz ¢elik cephelerde korozyonu onlemek igin
kire¢ lekelerini, yag lekelerini, nisasta lekelerini ve
protein lekelerini hemen cikariniz.

» Paslanmaz celik ylzeylerde, sicak ylzeylere dzel
paslanmaz celik bakim malzemesi kullaniimaldir.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 93

2. Cihazin 6n tarafi sicak deterjanh su ve bezle
temizlenmelidir.

Not: Cihazin 6n ylzeyindeki kl¢cUk renk farklari
ornegin cam, plastik veya metal gibi farkli
malzemelerden kaynaklanmaktadir.

3. Paslanmaz celik cihaz cephelerinde, paslanmaz
celik bakim Grdnlerini yumusak bir bezle ¢ok ince
bir tabaka halinde uygulayiniz.

Paslanmaz celik bakim malzemesini musteri
hizmetlerinden veya yetkili saticidan temin
edebilirsiniz.

4. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.5 Kumanda panelinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usulline uygun olmayan temizlik kumanda paneline
zarar verebilir,

» Kumanda panelini asla islak silmeyiniz.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 93

2. Kumanda panelini mikrofiber bir bezle veya
yumusak ve nemli bir bezle temizleyiniz.

3. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.6 Aksesuarlarin temizlenmesi

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 93

2. Yanmis yemek artiklari nemli bir bezle ve sicak
deterjanli suyla silinmelidir.

3. Aksesuarlari sicak sabunlu su ve bulasik bezi veya
bulasik fircasi ile temizleyiniz.

4. |zgara, paslanmaz ¢elik temizleyicisi ile veya bulasik
makinesinde temizlenmelidir.



Asiri kirlenme durumunda, paslanmaz celik tel veya
firn temizleme maddesi kullaniimalidir.
5. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.7 Kapak camlarinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usulliine uygun olmayan temizlik kapak camina zarar
verebilir.

» Cam kaziyici kullanmayiniz.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 93

2. Kapak camlari nemli bir bez ve cam temizleyicisi ile
temizlenmelidir.

Not: Kapak camlarindaki leke gibi gérinen golgeler,

pisirme bolimu aydinlatmasinin isik yansimalaridir.
3. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

Arizalari giderme tr

12.8 Temizlik destegi

Temizlik destegi pisirme bdlimunG arada bir
temizlemek icin hizli bir alternatiftir. Temizlik destegi
deterjanli suyun buharlasmasiyl kirleri yumusatir.
Boylelikle bunlar daha kolay cikarilabilir.

Temizlik desteginin ayarlanmasi

1. Bir fincan icindeki suya birka¢ damla deterjan
eklenmelidir.

2. Kaynamanin gecikmesi igin fincana bir kasik

koyulmalidir.

Fincan, pisirme bdlumunin ortasina yerlestiriimelidir.

Mikrodalga glct 600 W olarak ayarlanmalidir.

Sire 3 dakika olarak ayarlanmalidir.

start sembollne basiniz.

Sire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur.
Sdrenin sona ermesinin ardindan, kapak 3 dakika
daha kapali tutulmalidir.

Pisirme bélimU yumusak bir bezle silinmelidir.
Pisirme bolimu, kapadi acik sekilde kurumaya
birakiimalidir.

N ogakrw
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13 Arizalari giderme

Cihazinizdaki kiguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz.
Musteri hizmetlerine basvurmadan dnce ariza
gidermeye iliskin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu
sayede gereksiz masrafl 6nlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda
onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini
arayin.

13.1 Fonksiyon arizalari

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usuliine uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek
parcalar kullaniimahdir.

» Bu cihazin elekirik kablosu zarar gérmusse
tehlikenin édnlenmesi icin, Uretici, musteri hizmetleri
veya benzer kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan
degistiriimelidir.

Hata Nedeni ve sorun giderme

Cihaz calismiyor.

Sebeke baglanti kablosunun elektrik fisi takili degil.

» Cihaz elektrik sebekesine baglayiniz.

Sigorta arizali.

» Sigorta kutusundaki ilgili sigortayi kontrol ediniz.

Elektrik beslemesi kesildi.

» (Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarin ¢alisip calismadigini

kontrol ediniz.

Fonksiyonel ariza

1. Sigorta, sigorta kutusundan kapatilmalidir.
. Sigorta yakl. 10 saniye sonra yeniden aciimaldir.

2

v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kapanir.

3. Mesaj yeniden goruntilenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata
mesajini eksiksiz olarak belirtiniz.
— "Mdisteri hizmetleri", Sayfa 97

Kapak tamamen kapali degil.

» Cihaz kapaginin arasina yemek artiklarinin veya yabanci bir maddenin girip
girmedigi kontrol ediniz.

Yemekler eskiye oranla daha
yavas Isiniyor.

Mikrodalga gucl ¢ok diisik ayarlanmis.
» Daha yuksek bir mikrodalga glcinU ayarlayiniz. — Sayfa 90
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Hata

Nedeni ve sorun giderme

Yemekler eskiye oranla daha
yavas ISiniyor.

Cihazin icine olmasi gerekenden daha fazla miktarda yemek koyulmus.
» Daha uzun bir sire ayarlayiniz.
iki kati miktar, iki kati stire gerektirir.

Yemekler dncekilere gére daha soguktu.
> Yiyecekleri ters ceviriniz veya ara sira karistiriniz.

Déner tabla ciziliyor ya da
sdrtinayor.

Doéner tabla tahriginde kir veya yabanci cisimler mevcut.
» Cevirme halkasini ve pisirme boélimindeki oyugu temizleyiniz.

Mikrodalga calismasi duruyor.

Cihazda ariza var.
» Bu hata tekrar meydana gelirse, musteri hizmetlerini arayiniz.

Cihaz devrede degil. Ekranda
ilgili stre géranar.

Ayar alanina yanlislikla basildi.
» stop semboliine basiniz.

Ayarlama yapildiktan sonra start tusuna basiimadi.
» start tusuna basiniz veya stop tusuna basarak ayari siliniz.

Gostergede (g sifir yanar.

Elektrik beslemesi kesildi.

» Saati yeniden ayarlayiniz.
— "llk calistirmanin gerceklestirimesi"”, Sayfa 88

Gostergede bir M goértintyor.

Demo modu aktiftir.

Ekranda € 3 mesaji goriiniyor.

Otomatik kapl agcma sisteminde hata.

1. Cihaz kapatiniz.
2. 10 dakika bekleyiniz.
3. Cihazi tekrar aciniz.

» Bu hata tekrar meydana gelirse, misteri hizmetlerini arayiniz.

14 Atiga verme

Burada eski cihazlarin dogru bir sekilde atiga verilmesi
konusunda bilgi veriimektedir.

14.1 Eski cihazlarn atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak Uzere degderlendirilebilir.
» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.
Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin latfen yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine
basvurunuz.

96

B

Bu riin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontrold Yénetmeligi’nde belirtilen
zararl ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ydnetmeligine uygundur.

Bu drun, geri dénustmliu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki ylksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, trinul, hizmet 6mrunin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri déntusimu
icin bir toplama noktasina goturun.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel yonetime sorun. Kullaniimis
drdnleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogdal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. Urdnu
atmadan 6nce gocuklarin givenligi
icin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz
duruma getirin.
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15 Misteri hizmetleri

Kullanim ile ilgili sorulariniz, cihazda kendinizin
gideremedigi bir ariza veya cihazda onarm yapma
geregi varsa musteri hizmetlerimize bagvurun.
Ulkenizde gegerli olan garanti slresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Musteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grln
numarasini (E-No.) ve imalat numarasini (FD-No.) hazir
bulundurunuz.

Musteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki musteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.

15.1 Uriin numarasi (E no.) ve imalat
numarasi (FD)

Urtin numarasini (E no.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Numaralarin yer aldigi tip plaketini, cihazin kapagini
actiginizda gorebilirsiniz.

Cihaz bilgilerini ve misteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz i¢in bilgileri not etmenizi
dneririz.

15.2 Garanti Sartlar

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tlketici,
6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

Soézlesmeden donme

Satig bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

TUketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini

secmesi durumunda satici; isgilik masrafi, degistirilen

parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir

Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya

yaptirmakla yukamltddr. TUketici Ucretsiz onarim

hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir.

Satici, Uretici ve ithalatci tiketicinin bu hakkini

kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde

maln;

m  Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri icin gereken azami sdrenin asiimasi,

= Tamirinin mimkin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalat¢i tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tUketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tlketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalat¢i muteselsilen
sorumludur.

16 Boyle gerceklesir

Burada gesitli yemeklere iligkin uygun ayarlari, en iyi
aksesuar ve kaplari bulabilirsiniz. Oneriler optimum
sekilde cihaziniz igin belirlenmistir.

16.1 Yapilmasi gerekenler

Burada, ayar dnerilerinden en iyi sekilde
faydalanabilmeniz icin adim adim yapmaniz gerekenleri
6grenebilirsiniz. Cihazi ideal sekilde nasil
kullanacaginiza ve ayarlayacadiniza dair bilgiler ve
ipuclar ile birlikte, cok sayida yemek hakkinda bilgiler
bulacaksiniz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa 1si yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle
pisirme boliuminden cikariimalidir.

Not: Tablolarda verilen streler kilavuz degerlerdir ve
yiyecegdin kalitesine ve kivamina baghdir.

1. Kullanmadan 6nce, ihtiyaciniz olmayan kaplarini
pisirme bolimdnden ¢ikariniz.

2. Onerilen ayarlardan bir yemek seginiz.

3. Yiyecekleri uygun kaplara koyunuz.
— "Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlar”,
Sayfa 89

4. Kabi doner tablaya koyunuz.

5. Cihaz, ayar dnerilerine gore ayarlanmalidir.

Zaman araliklari genellikle 6nerilen ayarlarda verilir.
Once daha kisa slreyi ayarlayiniz. Gerekirse sireyi
uzatiniz. Mikrodalga kademeleri ve sireleri Tablo
2'de belirtiimisse, 6nce ilk mikrodalga kademesini
ve suresini ve ardindan sinyalden sonra ikinciyi
ayarlayiniz.

ipucu: Tablolardan farkli miktarlar hazirlamak
istiyorsaniz, miktari iki katina ¢ikarmak icin sireyi
yaklasik iki katina ayarlayiniz.

16.2 Buz cozme ve Isitma icin ipuclari

lyi buz cézme ve Isitma sonuglari icin bu ipuclarini
izleyiniz.

istek ipucu

ilgili siire doldugunda Daha uzun bir siire
yiyecekler ¢ézulmus, ayarlayiniz. Daha blyuk
sicak veya pismis miktarlar ve daha buyik

olmalidir. yemekler, daha uzun sulre
gerektirir.

ilgili stire doldugunda, = Arada yiyecekleri

yiyecegin kenarlari asiri karistiriniz.

Isinmis olmamali ve orta = Daha dusik bir

kismi hazir olmalidir. mikrodalga kademesi
ve daha uzun bir slre
ayarlayiniz.
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istek

ipucu

Buz ¢6zme isleminden
sonra, kimes hayvanlari
veya et sadece distan
pismis ve orta kisimdan

¢6zulmemis olmamalidir.

» Daha dusuk bir
mikrodalga kademesi
ayarlayiniz.

= Buzu ¢o6zilecek
yiyecedi, blylk

miktarlar icin birkag
kez ceviriniz.

Yiyecekler ¢cok kuru m Daha dusuk bir
olmamalidir. mikrodalga kademesi
ayarlayiniz.
m Daha kisa bir stre
ayarlayiniz.
= Yemegdin Uzerini
ortinuz.
= Daha fazla sivi
ekleyiniz.

16.3 Buz cozme

Cihaziniz donmus yiyeceklerin buzunu ¢6zmek igin
kullanabilirsiniz.

Yiyeceklerin buzunu ¢ézme

1. Dondurulmus yiyecekleri doner tabla Uzerindeki acik

bir kaba koyunuz.

Mikrodalga ile buz c6zme

Hassas kisimlari ki¢lk aliminyum folyo pargalariyla
ortebilirsiniz, 6rn. tavuk bacaklari ve kanatlari veya
kizartmalarin yagl kenarlari. Folyo, firin duvarlarina
degmemelidir.

. Calismay! baslatiniz.

Cozilme siresinin yarisi dolduktan sonra
aliminyum folyoyu cikartabilirsiniz.

. Not: Et ve kiimes hayvanlarini ¢6zdugtntzde, sivi

olusur.

Cevirme sirasinda sivi ¢ikariimali ve higbir sekilde
tekrar kullaniimamalidir veya baska bir yiyecek ile
temas etmesine izin verilmemelidir.

. Yiyecekleri arada bir veya iki kez ceviriniz veya

karistiriniz.
BUyUk parcgalar birkag kez ceviriniz.

. Sicakhgin esitlenmesini saglamak icin, buzu ¢6zilen

yiyecegi oda sicakliginda yaklasik 10 ila 20 dakika
dinlendiriniz.

Bu sireden sonra, kimes hayvanlarinin iglerini
temizleyebilirsiniz. Eti, i¢c kisminda kigiuk donmus bir
bolim varken de igleyebilirsiniz.

Mikrodalgada dondurulmus yiyeceklerin buzunu ¢ézmek icin dnerilen ayarlari izleyin.

Yiyecek g cinsinden agirlik W cinsinden Dakika cinsinden

mikrodalga kademesi siire
BUtln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 800 1. 180 1. 15
kemiksiz) 2. 90 2.10-20
BUtln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 1000 1. 180 1. 20
kemiksiz) 2. 90 2.15-25
BUtun sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 1500 1. 180 1. 30
kemiksiz) 2. 90 2.20-30
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 200 1. 180 1. 2'
veya domuz eti 2. 90 2.4-6
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 500 1. 180 1.5
veya domuz eti 2. 90 2.5-10
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 800 1. 180 1. 8'
veya domuz eti 2. 90 2.10-15
Kiyma, karigik®? 200 90 10*
Kiyma, karisik?® 500 1. 180 1. 5¢

2. 90 2.10-15
Kiyma, karigik®® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Kimes hayvani veya kiimes hayvani 600 1. 180 1.8
parcalar® 2. 90 2.10-20

' Cevirirken gbzllen pargalar birbirinden ayrilmalidir.
2 Yemekler yassi bir sekilde dondurulmaldir.

® Buzu ¢6zilmis olan et gikariimalidir.

* Yemek birkag kez gevrilmelidir.

® Buzu ¢ozulen pargalar birbirinden ayriimalidir.

5 Yemek ara sira dikkatlice karistirimalidir.

" Ambalaj tamamen gikariimalidir.

8 Yalnizca kaplamasiz, kaymaksiz, jelatinsiz veya kremasiz pastalarin buzu ¢ézilmelidir.

® Pasta parcalari birbirinden ayriimalidir.
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Yiyecek g cinsinden agirhik W cinsinden Dakika cinsinden

mikrodalga kademesi siire
Kimes hayvani veya kimes hayvani 1200 1. 180 1. 15
parcalar® 2.90 2.10-20
Balik filetosu, balik pirzolasi veya balik 400 1. 180 1.5
dilimleri® 2. 90 2.10-15
Sebze, 6rn. bezelye 300 180 10-15
Meyve, érn. frambuaz® 300 180 7-10°
Meyve, 6rn. frambuaz® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Tereyadl, yumusatma’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Tereyadl, yumusatma’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Butin ekmek 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
BUtlin ekmek 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Pasta, kuru, 6rn. Kuru pasta®® 500 90 10-15
Pasta, kuru, érn. Kuru pasta®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Pasta, yumusak, 6rn. meyveli kek, stizme 500 1. 180 1.5
yogurtlu kek® 2. 90 2.15-20
Pasta, yumusak, drn. meyveli kek, sizme 750 1. 180 1.7
yogurtlu kek® 2. 90 2.15-20

' Cevirirken ¢ozllen pargalar birbirinden ayriimalidir.
Yemekler yassi bir sekilde dondurulmalidir.

Buzu ¢ozulmus olan et ¢cikariimalidir.

Yemek birka¢ kez gevrilmelidir.

Buzu ¢6zilen parcgalar birbirinden ayriimalidir.
Yemek ara sira dikkatlice karnistirimalidir.

Ambalaj tamamen c¢ikariimalidir.

N
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Pasta parcalari birbirinden ayrilmalidir.

Yalnizca kaplamasiz, kaymaksiz, jelatinsiz veya kremasiz pastalarin buzu ¢oézilmelidir.

16.4 Isitma
Cihaziniz ile yiyecekleri isitabilirsiniz.

Yiyeceklerin isitiimasi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa 1si yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle
pisirme bolimunden cikariimalidir,

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Swvilarin i1sitilmasi esnasinda kaynama gecikebilir. Yani,

sivilar kaynama sicakhidina ulasir ancak bu sirada

standart buhar kabarciklari yikselmez. Kabin sadece

biraz sarsilmasi durumunda bile sicak sivi aniden

tasabilir ve sigrayabilir.

» Isitma islemi sirasinda kabin igerisine daima bir
kasik koyulmalidir. Bdylece kaynama gecikir.

v’ X

DIKKAT!

Metalin pisirme b6lUmU duvarina temas etmesi halinde
cihaza veya kapagin i¢ camina zarar veren kivilcimlar
cikar.
» Metaller, 6rn. camin icindeki kasiklar pisirme bélumu
duvarlarindan ve kapagin i¢ kismindan en az 2 cm
uzakta olmaldir.

1. Hazir yemekleri ambalajindan ¢ikariniz ve
mikrodalgaya uygun bir kaba koyunuz.

2. Yiyecekleri kapta diuz olarak yayiniz.

3. Yiyecekleri uygun bir kapak, tabak veya 6zel
mikrodalga folyosu ile drtiiniz.

4. Calismayi baslatiniz.

5. Yiyecekleri arada birkac kez ceviriniz veya
karistiriniz.

Yemekteki farkli yiyecek tirleri, farkli hizlarda
Isinabilir.

6. Sicakligl kontrol ediniz.

7. Sicakhgin esitlenmesini sadlamak igin, isitilmis
yiyecegdi oda sicakliginda 2-5 dakika dinlendiriniz.
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Dondurulmus yiyeceklerin mikrodalga ile 1sitilmasi
Lutfen dondurulmus yiyecekleri mikrodalgada isitmak icin dénerilen ayarlara dikkat ediniz.

Yiyecek g cinsinden agirlik W cinsinden Dakika cinsinden
mikrodalga kademesi siire
Mend, tencere yemegi, hazir yemek (2-3 300 - 400 600 8-11
bilesenli)
Corba 400 600 8-10
Sebze yemegi 500 600 10-13
Soslu et dilimleri ya da et parcalar, 500 600 12-17"
orn. gulas
Guvecler, 6rn. Lazanya, Cannelloni 450 600 10-15
Garnitirler, érn. piring, makarna® 250 600 2-5
Garnitrler, érn. piring, makarna® 500 600 8-10
Sebze, 6rn. bezelye, brokoli, havug® 300 600 8-10
Sebze, 6rn. bezelye, brokoli, havug® 600 600 14 -17
Dondurulmus ispanak* 450 600 11-16

' Karistirirken et pargalari birbirinden ayriimalidir.
2 Yemege biraz sivi eklenmelidir.

¥ Kaba zemini kaplayacak kadar su eklenmelidir.
* Yemek su eklenmeden pisiriimelidir.

Mikrodalga ile 1sitma
Mikrodalga ile i1sitma icin dnerilen ayarlara dikkat ediniz.

Yiyecek Miktar W cinsinden Dakika cinsinden
mikrodalga kademesi siire
icecekler’ 200 ml 800 2-3%3
icecekler’ 500 ml 800 3-42%3
Bebek mamasi, érn. biberonda siit* 50 ml 360 yakl. 0,5%°
Bebek mamasi, érn. biberonda siit* 100 ml 360 yakl. 1%
Bebek mamasi, érn. biberonda sit* 200 ml 360 1,56%°
1 tas corba 200 g 600 2-3
Corba, 2 kase 400 g 600 4-5
Mend, tencere yemegi, hazir yemek (2-3 350-500¢ 600 4-8
bilesenli)
Soslu et’ 500 g 600 8-11
Sebze yemedi 400 ¢ 600 6-8
Sebze yemegi 800 g 600 8- 11
Sebze, 1 porsiyon® 150 g 600 2-3
Sebze, 2 porsiyon® 300 g 600 3-5

Cama bir kasik koyulmaldir.

Alkollt icecekler i1sitiimamaldir.

Yemek ara sira kontrol edilmelidir.

Bebek mamalari emzik veya kapak olmadan isitiimalidir.
Isittiktan sonra yemek daima iyice ¢alkalanmalidir.
Mutlaka sicaklidl kontrol ediniz.

Et dilimleri birbirinden ayriimalidir.

Yemege biraz sivi eklenmelidir.

©® N O O A W N =

16.5 Pisirme » Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle

. o pisirme boliminden c¢ikariimahdir.
Cihazinizla yemek pisirebilirsiniz.

C . 1. Kaplarin pisirme bélimune sigdigindan ve déner
Yemeklerin pisirilmesi tablanin serbestce donip donmediginden emin

olunuz.
A\ UYARI - Yanma tehlikesi! — Kizartmalar icin yiiksek bir kalip kullaniniz
Isitilan yemekler etrafa isi yayar. Kap isinabilir. ¢in yu P KU '
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— Sufle ve graten igin buyUk, yassi bir kap

kullaniniz.

2. Yiyecekleri kapta diuz olarak yayiniz.

3. Mikrodalgada pisirirken yiyecekleri uygun bir kapak,

tabak veya 6zel mikrodalga folyosu ile ortliniz.
- lzgara yaparken, yiyeceklerin Uzerini 6rtmeyiniz.
- Mikrodalgayi ve izgarayi birlikte kullanirken,

yiyecegdin Uzerini ortmeyiniz.
4. Kabi doner tablaya koyunuz.

Mikrodalga ile pisirme

Mikrodalgayla pisirmeye yonelik ayar énerileri.

5.

Boyle gerceklesir tr

- lzgara yaparken, izgaray! déner tablanin tzerine
yerlestiriniz. On 1sitma yapmayiniz.

Calismayi baglatiniz.

6. Sicakligin esitlenmesini saglamak icin, isitiimis

yiyecegi oda sicakliginda 2-5 dakika dinlendiriniz.

- Eti kesmeden 6nce 5-10 dakika dinlendiriniz.
- Kapali cihazda, glvecleri ve gratenleri 5 dakika

dinlendiriniz.

ipucu: Balik sisleri veya sebze sisleri icin daima tahta
sis kullaniniz.

Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar
cinsinden nsinden
mikrodalg siire
a
kademesi
Butun tavuk, taze, ici 1200 g Uzeri kapall 600 - 25-30 Pisirme stresinin yarisi
bos kap dolunca ceviriniz.
Tavuk parcgalari, érn. 800 g Uzeri acik kap 360 30-40 Derili taraf yukariya gelecek
ceyrek tavuk + sekilde yerlestiriniz. Yemedi
Tel 1izgara cevirmeyiniz.
Tavuk kanadi, marine 800 g Uzeri aclk kap 360 = 15-25 Yemegi cevirmeyiniz.
edilmis, dondurulmus +
Tel 1zgara
Derisiz domuz eti, 750 g Uzeri acik kap 360 & 40-50 Yemegi 1-2 kez ceviriniz.
orn. boyun
Domuz pastirmasi yakl. 8 Tel 1zgara 180 ™ 10-15 -
dilimleri dilim
Dalyan kofte 750 g Uzeri acik kap 1. 600 1. - 1. 20-25 Yemegi acik pisiriniz.
2. 360 2.0 2. 25-35  Yiyeceklerin maksimum
ylksekligi 6 cm olmalidir.
Balik, orn. fileto 400 ¢ Uzeri aclk kap 600 - 10-15 Yemege biraz su, limon
parcalari suyu veya sarap ekleyiniz.
Balik filetosu, 400 g Uzeri acik kap 360 10-15 Derin dondurulmus baligin
finnlama dnceden buzunun
¢ozllmesi.
Balik sis 4-5 parca Tel 1zgara 180 = 10-15 Ahsap sis kullaniniz.
Sufle, tatli, 6rn. 1000 g Uzeri acik kap 360 30-35 Yiyeceklerin maksimum
meyveli sizme yuksekligi 5 cm olmahdir.
yogurtlu sufle
Glveg, cig 1000 g Uzeri aclk kap 360 ™ 30-35 Yemege peynir ekleyiniz.
malzemelerden, &rn. Yiyeceklerin maksimum
finnda makarna yuksekligi 5 cm olmaldir.
Gulveg, ¢ig 1000 g Uzeri aclk kap 360 ™ 30-40 Yiyeceklerin maksimum
malzemelerden, &rn. ylksekligi 4 cm olmalidir.
patates graten
Gratine gorbalar, érn.  2-4 tas Uzeri agik kap - [ 15-20 -
sodan corbasi
Sebze, taze 250 g Uzeri kapall 600 - 5-10° Malzemeleri ayni
kap bUyUklUkte parcalar halinde
kesiniz. Her 100g icin 1 ila
2 yemek kasigi su ilave
ediniz. Arada yiyecekleri
karistiriniz.
Sebze, taze 500 g Uzeri kapall 600 - 10-15' -
kap

' Yemek ara sira dikkatlice karistirimalidir.

101



tr Boyle gergeklesir

Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar
cinsinden nsinden
mikrodalg sire
a
kademesi
Sebze sis 4-5 parca Tel 1zgara 180 15-20 Ahsap sis kullaniniz.
Patates 250 ¢ Uzeri kapali 600 - 8-10' Malzemeleri ayni
kap buyUkltkte parcalar halinde
kesiniz. Her 100g icin 1 ila
2 yemek kasigi su ilave
ediniz. Arada yiyecekleri
karistiriniz.
Patates 500 g Uzeri kapali 600 - 11-14" Malzemeleri ayni
kap buyUkllUkte parcalar halinde
kesiniz. Her 100g icin 1 ila
2 yemek kasigi su ilave
ediniz. Arada yiyecekleri
karistiriniz.
Patates 750 g Uzeri kapali 600 - 15-22' Malzemeleri ayni
kap bUyUklUkte parcalar halinde
kesiniz. Her 100g icin 1 ila
2 yemek kasigi su ilave
ediniz. Arada yiyecekleri
karistiriniz.
Sade Pilav 125 g Uzeri kapali 1. 1. - 1. 57 iki kat kadar sivi ekleyiniz.
kap 800 2. - 2. 12-15
2. 180
Pilav 250 g Uzeri kapali 1. 1. - 1.6-8 iki kati kadar sivi ekleyiniz.
kap 800 2. - 2. 15-18
2. 180
Tost ekmegini Ustten  2-4 dilim  Tel 1zgara - ™ 1. taraf -
kizartma 2-4
2. taraf
2-4
Gratine kizarmis 2-6 dilim  Tel izgara - ™ 7-10 Sire, malzemeye gore
ekmek degisir.
Meyve, komposto 500 g Uzeri kapali 600 - 9-12 -
kap
Tathlar, 6rn. puding, 500 ml Uzeri kapali 600 - 6-8 Puding'i ara sira yumurta
toz halinde kap cirpma teli ile 2 - 3 defa

iyice karigtiriniz.

' Yemek ara sira dikkatlice karistirimalidir.

16.6 Test yemekleri

Bu genel bakis cihazin EN 60350-1:2013, IEC 60350-1:2011 ve EN 60705:2012, IEC 60705:2010 normuna gbre
test edilmesini kolaylastirmak amaciyla kontrol enstitlleri i¢in hazirlanmistir.

Mikrodalga ile pisirme
Mikrodalgayla pisirmeye yonelik ayar 6nerileri.

Yiyecek

W cinsinden

Dakika cinsinden

mikrodalga kademesi siire

Uyari

Yumurtal st, 750 g 1. 360 1.12-17 20 x 25 cm payreks kalibi déner
2. 90 2.20-25 tabla Uzerine yerlestiriniz.
Biskuivi 600 8-10 22 cm capindaki payreks kalibi
dbner tabla Uzerine yerlestiriniz.
Dalyan kofte 600 20-25 Payreks kalibi, doner tabla

Uzerine yerlestiriniz.
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Mikrodalga ile buz c6zme
Mikrodalga ile buz ¢c6zme icin 6nerilen ayarlar.

Montaj kilavuzu tr

Yiyecek W cinsinden Dakika cinsinden Uyan
mikrodalga kademesi siire

Et 1. 180 1.5-7 22 cm capindaki payreks kalibi
2. 90 2.10-15 déner tabla Uzerine yerlestiriniz.

Mikrodalga ile birlikte pisirme
Mikrodalgayla pisirmeye yonelik ayar 6nerileri.

Yiyecek W cinsinden Isitma tipi Dakika cinsinde Uyari
mikrodalga n siire
kademesi
Patates graten 360 ™ 35-40 22 cm capindaki payreks kalibi

déner tabla Uzerine yerlestiriniz.

17 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

17.1 Guvenli montaj

Cihazi monte ederken bu guvenlik bilgilerini

dikkate aliniz.

m Sadece montaj kilavuzuna goére yapilmis
uzmanca bir kurma sayesinde, kullanim
guvenligi garanti edilmis olur. Yerlesim
yerinde sorunsuz c¢alismadan tesisatcl
sorumludur.

» Ambalaji acgildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda baglanmamalidir.

= Firini ve kapagini cihaz calistirmadan 6nce
ambalaj malzemelerini ve yapiskanli
bantlari pisirme bélimunden ve
kapagindan cikariniz.

m Kapagdin i¢ kismindaki seffaf folyoyu asla
clkarmayiniz.

m Aksesuarlarin montaji icin montaj
sayfalarina dikkat edilmelidir.

m Gomme mobilyalar 90 °Cl'lik sicakhga
kadar, yan mobilya ylzeyleri ise 65 °C'lik
sicakliga kadar dayanikli olmalidir.

m Cihaz bir dekor veya mobilya kapaginin
arkasina monte edilmemelidir. Asiri 1Isinma
nedeniyle tehlike olusturur.

= Mobilyada yapilacak kesim isleri cihaz
takilmadan 6nce yapiimalidir. Talaslar
temizlenmelidir. Elektrikli Unitelerin islevi
olumsuz etkilenebilir.

m Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.
Hatall baglantidan kaynaklanan hasarlarda
garanti hakki ortadan kalkar.

A\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Montaj sirasinda keskin kenarli parcalara
temas edilebilir.

» Koruyucu eldiven kullaniniz.

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Elektrik kablosunun uzatilmasi ve izin

verilmemis adaptorlerin kullaniimasi

tehlikelidir.

» Uzatma kablolari veya ¢oklu priz takimlari
kullanmayin.

» Elektrik kablosunun uzunlugu yeterli degilse
musteri hizmetleriyle irtibat kurun.

» Sadece Ureticinin izin verdigi adaptdrleri
kullanin.

17.2 Elektrik baglantisi

Cihazin elektrik baglantisinin givenli sekilde
saglanmasi icin bu bilgileri dikkate aliniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usulune uygun olmayan kurulumlar tehlikelidir.
Bir priz baglantisini veya baglanti kablosu degdisimini
sadece bir elektrik uzmani, ilgili talimatlari dikkate
alarak yapabilir.

» Cihaz sadece kurallara uygun olarak kurulmus
korumal kontak prize takiimalidir.
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tr Montaj kilavuzu

» Montajdan sonra fise ulasilamiyorsa, kurulum
tarafinda en az 3mm kontak mesafeli birgok kutup
ayirma duzenedi mevcut olmalidir. Montaj sirasinda
bir elektrik temas koruyucusu mevcut olmahdir.

17.3 Teslimat kapsami

Ambalajindan c¢ikardiktan sonra tim parcalarda
nakliyeden kaynaklanan hasarlar olup olmadigini ve
parcalarin eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

17.4 Gomme mobilya
Burada guvenli montajla ilgili bilgileri bulabilirsiniz.

DIKKAT!

Talaslar, elektrikli bilesenlerin islevini bozabilir.

» Mobilyada yapilacak kesme calismalari, cihaz
yerlestiriimeden dnce yapilmalidir.

» Talaslar temizlenmelidir.

= Asgari montaj yuksekligi 850 mm'dir.

m  Ankastre dolapta cihazin arka tarafinda arka duvar
olmamalidir.

= Havalandirma kanallari ve emme acikliklari
kapatiimamalidir.

= Ankastre mobilyalar 90 C'ye kadar, komsu mobilya

cepheleri ise 65 C'ye kadar isiya dayanikl olmalidir.

17.5 Tezgah Ustl dolabi montaj Glculeri

Tezgah Ustl dolabindaki montaj 6lgulerine ve guvenlik
mesafelerine dikkat ediniz.

3
ﬁ:
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17.6 Tezgah Usti dolabinin hazirlanmasi

1. Mobilyanin panel kalinligini belirleyiniz. ®
Panel kalinhdina bir x degeri atanir.
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2. Not: Bu x degeri, baglanti plakasinin alt kenarindan

ankastre mobilya tabanina kadar olan mesafeye
karsilik gelir.

Baglanti plakasini ilgili tezgah Ustl dolabina
vidalayiniz. @

Bu sirada, belirlenen x degerine dikkat ediniz.

+,\\

3]

17.7 Boy dolabindaki montaj dlculeri

Boy dolabindaki montaj olcllerine ve givenlik
mesafelerine dikkat ediniz.
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17.8 Boy dolabinin hazirlanmasi

1. Mobilyanin panel kalinligini belirleyiniz. @

Panel kalinligina bir x degeri atanir.

2. Not: Bu x degeri, baglanti plakasinin alt kenarindan
ankastre mobilya tabanina kadar olan mesafeye
karsilik gelir.

Baglanti plakasini ilgili boy dolabina vidalayiniz. @

Bu sirada, belirlenen x degerine dikkat ediniz.

@ A
'\\
. 4

e N (18,5—\ s @D' |
20-19|| 17,5 |[17-16 x
|, | X

mm

x=140)\x=147)\x=154) o y




Montaj kilavuzu tr

17.9 Cihazin hazirlanmasi 5. Montaj gergevesini iki dis vida ile mikrodalga
tabanina sabitleyiniz.

Cihazinizi bir boy dolabina monte edecekseniz, cihazi
hazirlamaniz gerekir.

1. Mikrodalga tabanindaki orta viday! gevsetiniz.

6.
2.
17.10 Cihazin monte edilmesi
3. 1. Mesafe parcasini, panel kalinhdina gére cihaza
sabitleyiniz.
é E
20
1r ’\ \‘
118 s %F@
4.
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2. Not:
Baglanti kablosu sikistirimamali veya
biktlmemelidir.

4. Bitisik cihazlara yonelik mesafeyi kontrol ediniz.

e—— ]

—

min. 3mm &

!
I
————

(oX6)

_—— I

Bitisik cihazlara yonelik mesafe en az 3 mm
olmalidir.

5. Pisirme boliminden ve kapidan ilgili ambalaj
malzemesini ve yapiskan folyolari ¢ikariniz.
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