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1 Biztonsag

Tartsa be a kdvetkezd biztonsagi el6irasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.
Orizze meg az Utmutatét és a termékinfor-
maciokat a késébbi hasznalat céljara, vagy
az Ujabb tulajdonos szamara.

Ha szallitas kdzben megsérilt a készllék,
ne csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszerii hasznalat

A csatlakozddugo nélkuli késziléket csak hi-
vatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-
cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-
szerl beszerelés esetén garantalt az lzembiz-
tonsag. A szereld felelSs a felallitasi helyen
valo kifogastalan mikodésért.

A készuléket csak a kdvetkezdkre hasznalja:

ételek és italok készitésére.

haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozdok szama-
ra, irodakban, vagy egyéb kereskedelmi he-
lyiségekben, mez&gazdasagi létesitmények-
ben, hotelek és egyéb szallashelyek vendé-
gei szamara, reggelizépanziokban.
legfeliebb 4000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ez a készulék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot éleimiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készilék maganhaztartasok szamara készdlt.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a késziuléket 15 év feletti gyermekek és
csokkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pessegekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkezd személyek is hasz-
nalhatjak fellgyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készulék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag fellgyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllek és a csatlakozdvezeték kdzelébe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

/A FIGYELMEZTETES - Tlizveszély!
A sutétérben tarolt gyulékony targyak langra
lobbanhatnak.

>

Soha ne tartson gyulékony targyakat a su-
t6térben.

Ha fust jelenik meg, ki kell kapcsolni a ké-
szuléket vagy ki kell huzni a haldzatbdl és
zarva kell tartani az ajtajat az esetlegesen
felcsapd langok elfojtasa érdekében.

Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra
lobbanhat.

>

Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a sité-
térbdl, a ftdelemekrdl és a tartozékokrdl a
nagyobb szennyez8déseket.



A készulékajtd nyitasakor légaramlat keletke-
zik. A sUt6papir hozzaérhet a flitéelemekhez
s meggyulladhat.

» Az el6melegités és a sités ideje alatt soha
ne helyezzen rogzités nélkul sttépapirt a
tartozékra.

» A sutépapirt mindig pontosan vagja méret-
re s nehezékként helyezzen ra egy edényt
vagy egy sutéformat.

A készilék tulhevllése tlzet okozhat. Ha a

készuléket dekor- vagy butorajté mogé épitik

be, akkor Uzem kbézben a zart dekor- vagy bu-
torajtd esetén hétorlasz keletkezik.

» A késziléket csak nyitott dekor- vagy butor-
ajté esetén lzemeltesse.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrosodik (a

megérinthetd részei is).

» A készulék hasznalata soran legyen elévi-
gyazatos és ne érintse meg annak f(itéele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szuléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forro edényt vagy tartozekot mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben. A készilék ajtaja kivagodhat. For-

ro g6zok és szurdlangok csaphatnak Ki.

» Az ételekhez csak kis mennyiségld magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul
(pl. ételek fel- és ledbntéséhez) ne hevitsen.

» Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hédmérséklettdl
fuggben nem lathato.

» Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgdz
képzddhet.

» Soha ne odntson vizet a forrd paroldtérbe.
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A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak osszekarcolt Uvege el-

pattanhat.

» A készilékajtd Uvegének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsold hatasu tiszti-
tot vagy éles fémbdl készilt kaparot, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet.

Az ajtd csuklépantjai az ajtd nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kornyékére.

A készilékajton bellli részek szélei élesek le-

hetnek.

» Viseljen véddbkesztylit.

Az Uveg forgotanyéron keletkezett repedések,

szilankok vagy torések veszélyesek.

» Ugyeljen arra, hogy kemény targyak ne
Utédjenek a forgdtanyérhoz.

» A forgotanyér hasznalata soran legyen el6-
vigyazatos.

Az alkoholgbz6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben, az ajtd kivagodhat és adott eset-

ben le is eshet. Az ajtdlapok elpattanhatnak
és szilankokra torhetnek.

— "Dologi karok elkertilese", Oldal 6

» Az ételekhez csak kis mennyiségld magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul
(pl. ételek fel- és lebntéseéhez) ne hevitsen.

» Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.

/A FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készuléket csak szakképzett személyek
javithatjak.

» A készilék javitasahoz csak eredeti potal-
katrészeket szabad hasznalni.

» Ha a készulék haldzati csatlakozovezetéke
megsérul, akkor azt a veszélyek elkerllése
érdekében csak a gyarto, a gyartd vevo-
szolgalata vagy egy hasonldan képzett sze-
meély cserélheti ki.

A haldzati csatlakozovezeték sérilt szigetelé-

se veszélyes.

» A haldzati csatlakozévezeték soha ne érint-
kezzen a készulék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A haldzati csatlakozovezeték soha ne érint-
kezzen hegyes és éles széll targyakkal.

» A haldzati csatlakozévezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 8ssze, ne valtoztassa
meqg.
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A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.

A sérllt készulék és a sérllt haldzati csatlako-

zovezeték veszélyes.

» Soha ne hasznaljon megsérult készlléket.

» Soha ne hasznaljon olyan készlléket,
amelynek a felllete repedt vagy torott.

» Mikdzben a készuléket levalasztja az elekt-
romos haldzatrdl, soha ne a haldzati csatla-
kozdvezetéket huzza. Mindig a haldzati
csatlakozovezeték dugojat huzza.

» Ha a készulék vagy a haldzati csatlakozo-
vezeték megsérllt, azonnal huzza ki a halo-
zati csatlakozovezeték csatlakozodugojat,
vagy kapcsolja le a biztositékszekrényben
lévé biztositékot.

» Forduljon a vevdszolgalathoz. — Oldal 23

A\ FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejuk-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apro6 alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t&-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A készulék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és séruléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval toltott parnak még orak mulva is
meggyulladhatnak.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemd(-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készulékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves torl6kenddét vagy ha-
sonlokat.

» A készlléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

Iya| meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hGszigeteld cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse felugyelet nélkil a md-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohulla-
mu teljesitményt vagy idét. Tartsa be az eb-
ben a hasznalati utmutatdban feltlintetett
utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

/A FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben kénnyen felrobbanhat-

nak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

/A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A kemény héju vagy bdrds élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zzdn tojast héjaban vagy ne me-
legitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zzon héjas allatokat és rakot.

» TUkoOrtojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor el6bb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bdéros élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a boért.

A hé nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellenérizze a hdmérsékletet, mielbtt a gyer-
meknek adna az ételt.



A forrd ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogoval vegye ki a sU-
tétérbdl.

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készulék nem rendeltetésszerl hasznalata

veszélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval t6ltott parna, szi-
vacs, nedves torléruha stb. égési sértilések-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készulékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves térl6kendét vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gbzbuborékok megjelenése nélkdl
éri el a forrasi hdmérsékletet. Legyen elbvi-
gyazatos mar az edény kismértékd megmoz-
duldsa esetén is. A forro folyadék hirtelen ki-
futhat vagy kifréccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerilhetd a késleltetett for-
ras.

v X
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A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-

lan- és keramiaedények esetében el6fordul-

hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken aproé

lyukak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu stt6hdz megfelel
edényt hasznaljon.

A fémbdl készllt, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmod esetén szikrak képzddhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu tzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohulla-
mot egy fdtési moddal.

A FIGYELMEZTETES - Aramiités
veszélye!

A készulék nagyfesziltséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

A\ FIGYELMEZTETES - Komoly

egészségkarosodas veszélye!

A nem megfeleld tisztitas hatasara karosodhat

a készulék felllete, csokkenhet az élettarta-

ma, és veszélyes helyzetek alakulhatnak ki, pl.

a mikrohullamu energia kijuthat a készulékbal.

» Rendszeresen tisztitsa a készlléket, és az
élelmiszer-maradékokat azonnal tavolitsa
el.

» A sUt6teret, az ajtotomitést, az ajtot és az
ajtoltkdzoét mindig tartsa tisztan.

— "Tisztitdas es apolds”, Oldal 19

Soha ne Uzemeltesse a készlléket, ha a suté-

tér ajtaja vagy az ajtoétomités sérllt. Ekkor

mikrohullamu energia léphet ki rajta.

» Soha ne hasznalja a készuléket, ha a sut6-
tér ajtajanak tdmitése vagy annak mdanyag
kerete sérdlt.

» A javitast csak az ugyfélszolgalattal végez-
tesse.

Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készllék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.
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2 Dologi karok elkerilése

2.1 Altalanos

FIGYELEM!

Az alkoholg8z6k meggyulladhatnak a forré sutétérben

és a készulék tartds karosodasat okozhatjak. A belob-

banas kdvetkeztében a készllék ajtaja kivagddhat és
adott esetben leeshet. Az ajtdlapok elpattanhatnak és
szilankokra torhetnek. A fellépd vakuum hatasara a su-
t6tér befelé erbteljesen eldeformalddhat.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul (pl. ételek
fel- és ledbntéséhez) ne hevitsen.

A forrd sutétérben 1évé vizbdl vizgdz képzddik. A hé-

meérséklet-valtozas miatt sériilések keletkezhetnek a si-

t6tér aljan.

» Soha ne 6ntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a siutétérben hosszu tavon korrézidt ered-

meényez.

» Minden parolas utan torodlje le a kicsapddott vizet.
Magas hémérsékleten vald mikodtetés utan a sité-
teret csak zart ajtdnal hagyja lehdlni.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sitétérben.

» Ne taroljon ételt a stt6térben.

» Semmit se csipjen be a készilékajtéba.

Ha a tomités erésen szennyezett, akkor hasznalat koz-

ben a készllék ajtaja nem zar megfelel6en. A szomszé-

dos butor-el6lapok megsériilhetnek.

» Mindig tartsa tisztan a tomitést.

» Soha ne lUzemeltesse a készlléket sériilt tomitéssel
vagy toémités nélkdl.

Ha 016- vagy rakoddfeliiletként hasznalja a készllék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne élljon, Uljén, kapaszkodjon vagy tamasz-
kodjon a készilék ajtajara.

A készuléktipustdl figgben a készllékajtd zarasakor

osszekarcolhatja az ajtélapot.

» A tartozékokat mindig tolja be Utkdzésig a sutétér-
be.

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az el6irasokat, amikor hasznalja a
mikrohullamot.

FIGYELEM!

Ha a sUtétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z6dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-

szik az ajto bels6 Gvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A késziilék karo-

sodhat a létrejovd szikraképzddés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a stt6ben.

A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét gy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a rovid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

|

v | X

Amennyiben egymast kovetéen tobbszor, tdl nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott ku-

koricat, az a sutétér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat kozott hagyja a készlléket tobb per-
cen keresztll lehdlni.

» Soha ne dllitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-
meényt.

» Maximum 600 wattot hasznaljon.

» A pattogatott kukorica zacskoéjat mindig helyezze
Uvegtanyérra.

A burkolat eltavolitasa esetén a mikrohullam betaplala-

sa megsérdl.

» Soha ne tavolitsa el a mikrohullam betaplalasanak
burkolatat.

A készllék belsejébe beszivargd folyadék karosithatja

a forgotanyér hajtasat.

» Figyelje a f6zési folyamatot.

» Legkoézelebb allitson be révidebb id6tartamot, majd
amennyiben szikséges, novelje.

» Soha ne hasznalja a késziléket forgotanyér nélkul.

A nem megfelel§ edények kart okozhatnak.

» Grill funkcid, kombinalt Gzemmad, illetve forrd leve-
g6 hasznalata soran csak olyan edényt hasznaljon,
ami birja a magas hémérsékletet.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa
A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkiméldk és
Ujrahasznosithatok.

» Az egyes 0sszetevBket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadija ezeket a tanacsokat, készlléke keve-
sebb aramot fogyaszt.

A készlléket csak akkor melegitse el8, ha ez szerepel

a receptben vagy a beallitasi javaslatoknal.

= Ha nem melegiti el a készlléket, energiat takarit
meg.



Hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy zomancozott
sttéformakat.
m Ezek a sUt6formak kilondsen jol veszik fel a hét.

Készitsen tébb ételt egyszerre vagy kdzvetlenll egy-

mas utan. )

m A s(Ut6tér az elsd sités utan el van melegitve. Igy
az azt kovetd ételek elkészitési ideje révidebb lesz.

Hosszabb siitési id6k esetén 10 perccel a sutési id6
vége el6tt kapcsolja ki a késziléket.
m A maradék hé elegendd az étel készre sutéséhez.

A mélyh(itott ételeket hagyja kiolvadni elkészités el6tt.
m Ezzel megtakaritja az ételek kiolvasztasahoz szik-
séges energiat.

M(kddés kdzben ritkan nyissa ki a készllék ajtajat.
m A sUtt6tér hédmérséklete igy allandd marad, és a ké-
sziiléknek nem kell utanflitenie.

Egyidejlileg két csésze folyadékot melegitsen fel.

m TObb étel egyidejl felmelegitése kevesebb energiat
igényel, mint ezek egymas utan térténd felmelegité-
se.

Készenléti izemmaddban rejtse el az drat.

m A készllék készenléti izemmaddban energiat takarit
meg.

Megjegyzés:

A készUlék energiaigénye:

m  készenléti lzemmaddban, bekapcsolt kijelz6vel
max. 1T W

m  készenléti lzemmaddban, kikapcsolt kijelzGvel
max. 0,5 W

Kdrnyezetvédelem és takarékossag hu



hu Ismerkedés

4 Ismerkedés

4.1 Kezel6elemek

A kezel8panelen beadllithatja készilékének dsszes funkcidjat, és informaciokat kaphat az Uzemallapotrdl.

h:min

b =
008888 860 |

min:sec

C=

() SBm
U o =
ﬁ S
0 _ @
? =
/ \

start

kg

stop

A készlléktipustdl fliggden a kép részletei eltérhetnek, pl. a szin és a forma.

Funkciovalaszto

Erint6panelek

Kijelz§

Forgatdvalaszto

Funkciovalaszto

A funkcidvalasztéval allithatja be a flitési médokat, illet-
ve a tovabbi funkciokat.

Egyes készlléktipusoknal a funkcidvalasztd sillyeszt-
hetd.

Erintépanelek

Ha a funkcidvalasztot nulla allasbdl egy funkciora for-
gatja, akkor néhany masodpercbe telik, amig a min-
denkori funkcio rendelkezésre all.

Forgatévalaszto

A forgatdvalasztéval modosithatja a kijelz6n kiemelt be-
allitott értékeket.

Egyes készlléktipusoknal a forgatdvalasztd sillyeszthe-
t6.

A listék, pl. a programok listaja az utolsé pont elérése
utan ismét az elsére ugrik.

Egyes értékeknél, pl. a suly esetében a forgatdvalasztot
Ujra vissza kell forgatni a minimalis vagy a maximalis
érték elérése utan.

Az érintémezd&k érintésérzékeny fellletek. Egy-egy funkcio kivalasztasahoz koppintson a megfelel6 mez&re.

Szimbd- Neév Hasznalat

lum

S Mikrohullam Valassza ki a mikrohullamu suté teljesitményfokozatait, vagy kap-
csolja be kiegészitésképpen a mikrohullam funkciot.

Programautomatika A programautomatika valasztékanak megijelenitése.

& Gyors elémelegités/gyermekzar  Roéviden megnyomva: gyors elémelegités be- vagy kikapcsolasa.
Hosszan megnyomva: gyermekzar be- vagy kikapcsolasa.

® [d&funkciok A jelz6dra, id6tartam vagy pontos id§ beallitasa.
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Szimbo6- Neév Hasznalat

lum

8 Hémérséklet HEmérseklet beallitasanak kivalasztasa.

kg Suly Suly beadllitasanak kivalasztasa.

startDstop  Inditas/ledllitas Réviden megnyomva: Gzemmadd inditasa vagy leallitasa.

Hosszan megnyomva: tizemmod befejezése. A beallitasok visszaalli-
tasra kerulnek.

Kijelz6 Aktiv érték A kdzvetlentil bedllithatd értéket fehér
A Kkijelz6n az aktudlis bedllitasok vagy a véalaszthato le- szin és egy piros vonal emeli ki. Az ak-
het8ségek lathatok. tiv értéket a forgatdvalasztéval modosit-
hatja.

Passziv ér- A nem zardjelben 1év6 értékek nem mo-
ték dosithatok kdzvetlenil. Ha modositani

.. szeretne egy értéket, akkor el§szdr akti-
min:sec valnia kell.

Kijelz6elemek
Az alabbiakban a kilonféle kijelz6elemek jelentésének rdvid leirasa olvashato.

Szimbolum Név Jelentés

Jelz86ra Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
Kijelzd a jelzbdra idejét jeleniti meg.

@ [d6tartam Ha a szimbdélum meg van jeldlve, a
Kijelz6 az id6tartamot jeleniti meg.

® Pontos id& Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelzd a pontos id6t jeleniti meg.

h:min Ora/perc A pontos id6 draban és percben jele-
nik meg.

min:sec Perc/masodperc A pontos idé percben és masodperc-
ben jelenik meg.

C= Gyermekzar Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
gyermekzar be van kapcsolva.

A Gyors felf(ités Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
gyors felf(ités be van kapcsolva.

°C Hémérséklet A hémérséklet kijelzése °C-ban torté-
nik.

kg Suly A suly kijelzése kilogrammban térté-
nik.
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Hémérséklet-kijelzo
A hémérséklet-kijelz6 a felf(ités elérehaladasat mutatja.
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4.2 Fiitési modok

Az Gzemmodtol figgben a kijelzd alsé részén talalhato
piros vonal illusztrdlja a sut6tér hdmérséklet-emelkedé-
sét. A vonal a felf(ités el6rehaladtanak fuggvényében
tolt6dik fel piros szinnel. Ha a vonal teljesen feltoltédott
piros szinnel, a készilék felmelegedett. Grill izemmaod-
ban a felf(itési vonal azonnal feltdltédik piros szinnel.
Mikrohullam hasznalata esetén nincs hémérséklet-kijel-
z6.

A hétehetetlenség miatt a megjelenitett h6mérséklet a
sutétérben 1éve tényleges hémeérséklettdl Kicsit eltérhet.

Ejszakai lizemmod
Energiatakarékossagi okokbdl a kijelzé fényereje 22

6ra és 5:59 kdzott automatikusan a legalacsonyabb ér-
tékre kapcsol.

Itt a flitési modok attekintését talalja. Javaslatokat kaphat a f(itési médok hasznalatahoz.

Szimbo- Név

Homérséklet/fo- Hasznalat

lum kozatok

Mikrohullam Mikrohulldm-tel- Etelek és italok kiolvasztasdra, parolasara és felforrésitasara.
jesitmények:
= O0 W
= 180 W
= 360 W
= 600 W
= 900 W

Forrd leveg6 40 °C Kelt tészta kelesztése, tejszines tortak felolvasztasa.
100-230 °C Sités egy szinten.

X Légkeveréses 100-230 °C Szarnyas, egész hal vagy nagyobb husdarabok siitése.

grillezés
El Pizzafokozat 100-230 °C Pizza és egyéb ételek elkészitéséhez, amelyek sok hét igényelnek
alulrél.

I Grill Grillfokozatok:  Lapos grilleznivald, pl. steak, virsli vagy piritds grillezése. Sitében
m 1 =gyenge s(tés.
= 2 =normal
m 3 =erls

Programok - Szamos ételhez talalhat elére programozott beallitdsokat.

Megjegyzés: A készllék minden f(itési médhoz megad
eqgy javasolt hémérsékletet. Ezt az értéket atveheti,
vagy az adott tartomanyban maddosithatja.

4.3 Sitoter

A sUtétér funkcidi leegyszer(sitik késziléke kezelését.
Sutétér-vilagitas

Ha kinyitja az ajtét, bekapcsol a vilagitas a sttétérben.
Ha az ajtd 15 percnél tovabb nyitva marad, a vilagitas
megint kikapcsol.

A legtdbb Gzemmaoddban a sutétér-vilagitas bekapcsol,
amint elinditja az lzemmaddot. Amikor az (izem véget
ér, a sutétér vilagitasa kikapcsol.

Az alapbeallitasoknal megadhatja, hogy a sut6tér vilagi-
tasa ne kapcsoljon be mikoddés kdzben. — Oldal 19
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Hitoventilator

A h(téventilator szikség szerint kapcsol be és ki. A
meleg levegd elillan a készilék ajtaja folotti szell6zbré-
seken.

FIGYELEM!

Ha letakarja a szell§z6réseket, az a készllék tulmele-
gedéséhez vezet.

» Ne fedje le a szell6z6réseket.

A hitéventilator meghatarozott ideig még mikodik,
hogy a mikodést kdvetben a sitétér gyorsabban lehdl-
jon. Ha a készilék mikrohullamu Gzemmaodban mikd-
dik, akkor a készllék hideg marad, de a h(t&ventilator
meégis bekapcsol. A hitéventilator akkor is tovabbm-
kddhet, ha a mikrohullamu Gzemmaod mar befejez6dbtt.



Kondenzviz

Parolas soran a sutétérben és a készulék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készulék mikodését. Parolas utan toérdlje le a
kicsapodott vizet.

Tartozékok hu

4.4 A készilék ajtaja

Ha Gzem kozben kinyitja a készllék ajtajat, akkor az
lizemelés ledll. Ha becsukta az ajtét, a startDstop elem-
mel folytathatja az (zemet.

5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a készllékhez
készlltek.

Készlléktipustdl figgben a mellékelt tartozék eltérd le-
het.

Tartozékok Hasznalat
Fels rostély m  Rostély grillezéshez és
atstitéshez
= Rostély edény elhelye-
zésére

= Rostély a forgoétanyér-
ra valo elhelyezésre

Forgotanyér m  Forgotanyér rostélyok
ala helyezésre
= Forgodtanyér olyan éte-
lek kdzvetlen elhelye-
zésére, amelyek kilo-
ndsen sok hét igényel-
nek alulrol

Also rostély = Rostély mikrohullamu
siitéhoz
= Rostély siitd lzem-
maodban vald sutéshez
m  Rostély a forgotanyér-
ra val6 elhelyezésre

5.1 Egyéb tartozékok

Egyéb tartozékokat a vev@szolgalatnal, a szakkereske-
désekben vagy az interneten vasarolhat.

Készllékéhez atfogd kinalatot talal a prospektusaink-
ban vagy az interneten:

www.bosch-home.com

A tartozékok készllékspecifikusak. Vasarlaskor mindig
pontosan adja meg késziléke azonositdszamat (E-Nr.).
Az online shopban vagy a vevészolgalatnal megtudhat-
ja, hogy melyik tartozék all rendelkezésre az On készl-
lékéhez.

Uveg siitétal

Hasznalat
= Rakott ételek
m  Felfujtak

Pizzatepsi

Hasznalat
m  Sitélapon sult sitemény
= Aprdsitemény

6 Az els6 hasznalat elott

Végezze el az els@ Uzembe helyezéshez szilkséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a késziléket és a tartozéko-
kat.

6.1 Forgoétanyér behelyezése

A készlléket csak behelyezett forgotanyérral hasznalja.

A forgodtanyérnak minden flitési lzemmaddban forognia

kell. A forgotanyért legfeljebb 5 kg sullyal terhelje meg.

» Helyezze a forgétanyért [@l a stt6tér aljanak kdzepén
lévé [b] tanyérforgato csillagra.

A forgdtanyér pontosan illeszkedjen a tanyérforgatd
csillagra.

Megjegyzés: A forgétanyér jobbra és balra forog, és
vagasallo. Kdzvetlendl a forgotanyéron is felszeletelheti.

6.2 Az els6 lizembe helyezés elvégzése

Az elektromos haldzathoz vald csatlakoztatas vagy egy

aramszinet utan a kijelz6n megjelenik egy felszolitas a

pontos id§ beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,

amig megjelenik a felszolitas.

» Csatlakoztassa a késziiléket az aramra.

v A 200 érték villog a kijelzén, és a ® szimbdlum vi-
lagit.

A pontos id6 beallitasa

1. A forgatovalasztdval dllitsa be az id6t.

2. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id§ ezzel be van Aallitva.

Megjegyzés: A készllék Standby allapotban torténd fo-

gyasztasanak csdkkentéséhez eltiintetheti az idét.

6.3 A késziilék tisztitasa az els6 hasznalat
elott

Mielétt el6szdr készitene ételt a készllékkel, tisztitsa
meg a sltbteret és a tartozékokat.

11
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1. Ellendrizze, hogy a sitétérben nem talalhatok cso-
magoldanyag-maradvanyok, tartozékok vagy mas
targyak.

2. Csukja be a készllék ajtajat.

3. A funkciévalasztoval allitsa be a forré levegét @,

4. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kdvetkezd hémér-
sékletet: 180 °C.

5. Nyomja meg a startDstop gombot.

v A készilék elinditja az tzemmadot.

6. Egy dra elteltével nyomja meg a startDstop gombot.
7. Forgassa a funkcidvalasztdt a nulla allasba.

v A készilék tisztitasa befejez6dott.

v A készilék ki van kapcsolva.

6.4 A tartozékok tisztitasa

» A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.

7 A kezelés alapjai

7.1 A késziilék bekapcsolasa

» Forgassa el a funkcidvalasztot a készilék bekap-
csolasahoz.

v A készllék lzemkész.

v A kijelz6n megjelenik egy javasolt érték.

7.2 A késziilék kikapcsolasa

Ha nem hasznalja a készlléket, akkor kapcsolja ki. Ha

hosszabb ideig nem allit be semmit, a készllék auto-

matikusan kikapcsol.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

v A kijelz6n megjelenik a pontos idé.

v Néhany kijelzés kikapcsolt késziilék esetén is latha-
té a kijelzén.

7.3 Fltési mod és homérséklet beallitasa

1. A funkciovalasztdval allitsa be a kivant f(itési médot.
v A kijelz6n megjelenik egy javasolt érték.

2. Szlkség esetén modositsa a beallitasokat. Ehhez
nyomja meg a megfelel§ mezdét, majd a forgatdva-
lasztdval mddositsa az értéket.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elinditja az izemmadot.

A startDstop vilagit.

Beallitott hémérsékletd flitési modnal a hémérséklet-
kijelz6 vonala megtelik.

SzUkség esetén a forgatdvalasztdval modositsa a
hémeérsékletet Gzem kdzben.

Uzem kdzben nem allithat be 40 °C-os hémérsékle-
tet.

< € <« W

E

7.4 A mukodés sziineteltetése

A készilék mikodését barmikor szineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop vilggit.

7.5 A miikédés megszakitasa

A készllék mikddését barmikor megszakithatja.
» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
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Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mkddhet a hit6ventilator.
v A késziilék megszakitja a futd funkcidkat.

7.6 Gyors felfiités

Id6takarékossag céljabdl egyes flitési mdédoknél
100 °C feletti h6mérsékleten lerdviditheti a felfitési
idét.

Ezeknél a f(tési mdédoknal hasznalhatja a gyors
felf(itést:

" Forrd levegd, kivéve: Forrd leveg 40 °C

= Légkeveréses grillezés

= Pizzafokozat

Gyors felflités beallitasa

Az egyenletes siUtési eredmény érdekében csak akkor

helyezze az ételt és a tartozékokat a siit6térbe, amikor

a gyors felf(ités befejez8dott. Csak akkor allitson be

egy id6tartamot, ha a gyors felflités mar befejez6doit.

1. Megfelel§ flitési modot és 100 °C feletti hémérsék-

letet allitson be.

Nyomja meg a £ gombot.

A kijelzén a § vilagit.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A gyors felf(ités elkezd8dik.

A startDstop vilagit.

Ha a készllék elérte a beallitott hémérsékletet, befe-

jezédik a gyors felf(ités. Hangjelzés hallatszik és a

kijelzén kialszik a § szimbdlum. A készllék a bealli-

tott f(tési moddal és hémérséklettel mikddik to-

vabb.

v A gyors felfiités legkésébb 15 perc elteltével auto-
matikusan kikapcsol.

€ €« « WD

A gyors felfiités megszakitasa

» Nyomja meg a & gombot.

v A Kijelzén kialszik a § szimbdlum. A készilék a be-
allitott f(tési moddal és hémérséklettel miikodik to-
vabb.

7.7 Biztonsagi lekapcsolas

Készilléke az On védelme érdekében biztonsagi lekap-

csolassal van felszerelve. Ha hosszabb ideje nem (ze-

mel, a készilék automatikusan kikapcsol.

A kikapcsolasig hatralévd idétartam a bedllitastol figg:

m Forrd levegd, 40 °C: 24 dra

= Forrd leveg6 100-230 °C és Légkeverds grill és Piz-
zafokozat: 5 dra

= Grill: 90 perc



Ha a biztonsagi lekapcsolas lekapcsolta a készuleket,
a kijelz6n megjelenik a kdvetkezé: £2. A startDstop
megnyomasaval jovahagyhatja ezt az Gzenetet.

Mikrohullam hu

8 Mikrohullam

A mikrohullammal az ételeket kiiléndsen gyorsan lehet f6zni, felmelegiteni, sttni és felolvasztani. A mikrohullamot
magaban, vagyis dnalldéan vagy egy masik f(itési mdddal kombinalva is hasznalhatja.

8.1 Mikrohullam-teljesitmények

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekintését talalja.

Mikrohullam-telje- Maximalis id6tartam

sitmény wattban

Hasznalat

90 W 1:30 dra Kényes ételek kiolvasztasa.

180 W 1:30 dra Etelek kiolvasztasa és tovabbpdaroldsa.

360 W 1:30 dra Hus és hal parolasa vagy kényes ételek felmelegitése.
600 W 1:30 ¢ra Etelek felmelegitése és f6zése.

900 W 30 perc Folyadékok felforralasa.

A maximalis teljesitmény nem alkalmas ételek felmelegitésére.

Ajanlott értékek
A késziulék minden mikrohullam-teljesitményhez javasol

egy id6tartamot. Ezt a javasolt értéket atveheti, vagy az
adott tartomanyban maddosithatja.

8.2 Mikrohullamu sitéh6z megfelel6
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a készilék karo-
sodasanak elkerlilése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Miel6tt az edényt a mikrohullamu sitében hasznalna,
vegye figyelembe a gyartdi utasitasokat. Kétség esetén
hajtson végre edényellenérzést. Edény mikrohullamu
sutéhoz vald alkalmassaganak ellenbrzése

— Oldal 14

Mikrohullamu siit6ben valé hasznalatra alkalmas

Tartozékok és edények  Indoklas

Tartozékok és edények

Indoklas

Mellékelt tartozékok: ros-
tély

A mellékelt rostély a ké-
szllékhez van tervezve,
ezért alkalmas a mikrohul-
lamu sUt6ben vald hasz-
nalatra.

Fém ev6eszkdzok

A késedelmes forras elke-
rilésére hasznalhat fém
evBeszkozt, pl. egy kana-
lat az Gvegben.
Megjegyzés: A fémekbdl
szikra képz&dhet, amely
karositja a készuléket
vagy tonkreteszi az ajto
belsé Uvegét. Ugyeljen ar-
ra, hogy a fémtargy leg-
alabb 2 cm-re legyen a
sutétér falatol és az ajto
belsé oldalatol.

Héalld és mikrohullamu
stt6ben hasznalhato
anyagbdl készilt edé-
nyek:

= Uveg

Uvegkeramia
Porcelan

Héallé mlanyag
Teljes fellletén mazas
keramia, repedések
nélkdl

A héallé anyagokat a mik-
rohullam nem karositja.

Nem alkalmas mikrohullamu siit6ben valé

hasznalatra

Tartozékok és edények

Indoklas

Fémedények

A mikrohullam nem képes
athatolni a fémeken. Az
ételek nem vagy csak alig
melegszenek fel.

Arany- vagy ezistdiszités(
edények

Az arany- vagy ezUstdiszi-
téseket a mikrohullamok
karosithatjak. Csak akkor
hasznalja ezeket, ha a
gyarté garantélja, hogy az
edények alkalmasak mik-
rohullamu sut6ben vald
hasznalatra.
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hu Mikrohullam

Mikrohullamu siit6ben hasznalhaté mikrokombi
tizemmodban

Mikrokombi Gzemmaddban legfeljebb 600 W wattos
mikrohullam-teljesitmény kapcsolhatd be egy fltési
mod mellé. A fém sttéformak ezért hasznalhatok mik-
rokombi Uzemmaddban.

Tartozékok és edények  Indoklas

Mellékelt tartozékok A mellékelt tartozékok, pl.
a rostély nem gerjeszte-

nek szikrakat mikrokombi

Uzemmaodban.
Fémbdl készilt sutéfor- A sitemeények alulrdl is
mak pirulnak, mivel a fém s(it6-
formak jobban vezetik a
hét.

Megjegyzés: A fémekbdl
szikra képz&dhet, amely
karositja a késziléket
vagy tonkreteszi az ajto
belsé Uvegét. Ugyeljen ar-
ra, hogy a fémtargy leg-
alabb 2 cm-re legyen a
sutétér falatol és az ajtéd
belsd oldalatdl.

8.3 Edény mikrohullamu siitéhéz valo
alkalmassaganak ellendrzése

Az edény mikrohulldamu sit6hdz vald alkalmassagat
edényellenbrzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam Gzem-
maodot kizardlag edényellenérzés esetén szabad étel
nélkil hasznalni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikodés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

Tartsa tavol a gyermekeket.

Az Ures edényt helyezze a siitétérbe.

A készlléket 2—1 percre allitsa maximalis teljesit-

meényre.

A startDstop szimbodlummal inditsa el az izemmaddot.

Tébbszdr ellenbrizze az edényt:

- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-
mas mikrohullamu sttében valé hasznalatra.

- Ha az edény forrd vagy ha szikrak képzddnek,
szakitsa félbe az edényellenbrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu sitében vald hasz-
nalatra.

MNA oY

Eal o

8.4 A mikrohullamu siit6 beallitasa

A kllonféle ételfajtakhoz és elkészitési médokhoz kU-
16nbdz6 teljesitmények és beallitasok allnak rendelke-
zésére.
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FIGYELEM!

A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a roévid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

==

v | X

1. Vegye figyelembe a Biztonsagi utmutatét — Oldal 4
és Az anyagi karok elkeriilésére vonatkozd utmuta-
tét — Oldal 6.

2. Vegye figyelembe a mikrohullamhoz alkalmas edé-
nyekre vonatkozo utmutatot. - Oldal 13

3. Allitsa a funkcidvélasztot & dllasba.

4. A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitasahoz
nyomja meg a & gombot.

5. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

6. A startDstop szimbolummal inditsa el az izemmadot.
A forgatdvalasztéval barmikor médosithatja az tzem
id6tartamat.

v Az id6tartam lefut és a mikrohullamu tdzemmad elin-
dul.

v Ha az id6tartam letelt, a mikrohullamu dzemmad au-
tomatikusan befejez8dik és hangjelzés hallatszik.

7. Ha az étel elkészllt, ugy kapcsolhatja ki készllékét,
hogy a funkcidvalasztot nulla allasba forgatja.

8.5 Az iddbeallitasok intervallumai

A mikrohullam Gzemmaddban beallitott idétartam inter-
valluma az id6tartam hosszanak figgvényében valtozik.

Uzemelési id6 Intervallum

0-1 perc 5 masodperc
1-3 perc 10 masodperc
3-15 perc 30 masodperc
15 perc - 1 dra 1 perc

1 6ra - 1 d6ra 30 perc 5 perc

8.6 Mikrohullam-teljesitmény médositasa

» Nyomja meg a & gombot.
A gombot tdbbsz6r megnyomva atkapcsolhat a fo-
kozatokon a legmagasabb mikrohullam-teljesitmény-
tél a legalacsonyabbig.
Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja
hozza, a készulék szinetelteti a mikodést. A
startDstop  szimbdlummal inditsa el az tzemmaddot.

8.7 A muikodés sziineteltetése

A készllék mikddését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készilék ajtajat.

v A készllék mikodése megall.

v A startDstop villog.

2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a készulék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.



v A készulék mikddése megall.
v A startDstop vilggit.

8.8 A miik6dés megszakitasa

A készllék miikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmodd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hitéventilator.

v A készllék megszakitja a futd funkcidkat.

8.9 Mikrokombi

A sitési idd leroviditésére egyes flitési moédokat hasz-
nalhat mikrohullammal kombinalva is.

A mikrokombi Gzemmad a kovetkezd f(itési moédoknal
alkalmazhatd:

. Forrd levegd

" Légkeveréses grillezés

= T Grill

. Pizzafokozat

Kivétel:
L] Mikrohullam-teljesitmény 900 W
. Forrd levegs 40 °C

Mikrokombi beallitasa

Kapcsolja be a mikrohullamot egy f(itési mdédhoz.

1. Allitsa a funkciévalasztét egy kombinélhaté fitési
maddra.

v Megijelenik egy javasolt h6mérsékleti érték.

A forgatovalasztdval allitsa be a hémérsékletet.

A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitdsahoz

nyomja meg a & gombot.

Megjelenik egy javasolt id6tartam-érték.

A forgatévalaszidval allitsa be az idétartamot.

A statDstop szimbolummal inditsa el az izemmadot.

Az id6tartam letelik és a mikrokombi-lUzemmaod elin-

dul.

Ha az id6tartam letelt, a mikrokombi-lzemmadd befe-

jezédik és felhangzik egy hangjelzés.

oA @R

<

Mikrohullam-teljesitmény modositasa

» Nyomja meg a & gombot.
A gombot tébbsz6r megnyomva atkapcsolhat a fo-
kozatokon a legmagasabb mikrohullam-teljesitmény-
tél a legalacsonyabbig.
Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja
hozza, a késziilék szlnetelteti a mikoddést. A
startDstop  szimbdlummal inditsa el az izemmaodot.

Programautomatika hu

A miikodés sziineteltetése

A készilék mikodését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készllék mikddése megall.

A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop vilagit.

<

A miik6dés megszakitasa

A készilék mikodését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hitéventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

8.10 A sutétér felmelegitése és kiszaritasa

Minden m(ikodés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne ma-

radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyja lehdlni a késziléket.

2. Azonnal tavolitsa el a sitétérbdl a nagyobb szeny-
nyezédéseket.

3. Tordlje fel a nedvességet a sutbtér aljarol.

4. A funkcidvélasztoval dllitsa be a fiitési modot [,

5. Nyomja meg a § gombot.

6. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kdvetkezd hémér-
sékletet: 150 °C.

7. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

A kijelz6n a ® van megjeldlve.

8. A forgatovalasztoval allitson be 15 perces id6tarta-
mot.

9. A startDstop szimbolummal inditsa el az izemmadot.

v A szaritas elkezd6dik, és 15 perc elteltével fejezddik
be.

10. Nyissa ki a készllék ajtajat, hogy a vizg8z tavozhas-

son a sUtétérbdl.

<

8.11 A sutétér kiszaritasa kézzel

Minden m(kodés utan szaritsa ki a sitét, hogy ne ma-
radjon benne semmilyen nedvesséqg.

1. Hagyja leh(lni a készlléket.

2. Tavolitsa el a sut6térbdél a nagyobb szennyezddése-
ket.

3. Szivaccsal tordlje szarazra a sitéteret.

4. A készllék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztil,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

9 Programautomatika

A programautomatika segitséget nyujt a kilonféle éte-
lek elkészitésében, és automatikusan kivalasztja az op-
timalis beallitasokat.

9.1 Beallitasi utmutato az egyes ételekhez

Az optimalis sitési eredmény érdekében vegye figye-
lembe ezt az utmutatot.

m  (Csak kifogastalan allapotu élelmiszert hasznaljon.
m  Csak h(itott hdst hasznaljon.

m  Csak kdzvetlendl a fagyasztdbdl kivett mélyh(itott
ételeket hasznaljon.

m Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbol, és mérje
le. Ha nem tudja beallitani a késziléken a pontos
sulyt, akkor kerekitsen felfelé vagy lefelé.

Tegye az élelmiszert a hideg sutétérbe.

A programokhoz csak mikrohullamu sitében hasz-
nalhaté edényt, pl. Gveg- vagy keramiaedényt hasz-
naljon.
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hu Programautomatika

9.2 Az ételek attekintése

A készllék felszdlitja a suly megadasara. Csak a meg-
adott sulytartomanyon belll allithat be sulyt.

Felolvasztas

Tipp: Ragassza a programmatricat a késziilékre. igy

egyszerlbben és gyorsabban megtalalja a programo-

kat.

Sz.

Etelfélék

Tartozékok

Sulytartomany
kg-ban

Megjegyzések

Daralt hus

lapos, nyitott edény
az also rostélyon

0,2-1,0

A mar kiolvadt daralt
hust forgatas utan vegye
ki.

Husszeletek

lapos, nyitott edény
az also rostélyon

0,2-1,0

A folyadékot megforditas-
kor tavolitsa el, semmi-
képpen sem szabad fel-
hasznalni, és Ugyeljen ar-
ra, hogy ne érintkezzen
mas élelmiszerekkel.

a
23
(]

Csirke, darabolt csirke

lapos, nyitott edény
az also rostélyon

0,4-1,8

A folyadékot megforditas-
kor tavolitsa el, semmi-
képpen sem szabad fel-
hasznalni, és Ugyeljen ar-
ra, hogy ne érintkezzen
mas élelmiszerekkel.

POY

Kenyér

lapos, nyitott edény
az also rostélyon

0,2-1,0

A kenyérbdl csak a szik-
séges mennyiséget ol-
vassza fel. Gyorsan mas-
napossa valik. Lehetfség
szerint valassza szét a
szeleteket.

F6z6programok

Sz.

Etelfélék

Tartozékok

Sulytartomany
kg-ban

Megjegyzések

Rizs

edény fed@vel
az also rostélyon

0,05-0,2

Ne hasznaljon f6z6tasa-
kos rizst. A rizs parolas-
nal er6sen habzik. Allitsa
be a nyers sulyt (folya-
dék nélkul). A rizshez ad-
ja hozza a két-két és fél-
szeres folyadékmennyi-
séget.

Burgonya

edény fed@vel
az also rostélyon

0,15-1,0

Egyenld nagysagu dara-
bokra vagja. Adjon hozza
100 g-onként 1 ek vizet.

Z0ldségek

edény fed@vel
az also rostélyon

0,15-1,0

Egyenl6 nagysagu dara-
bokra vagja. Adjon hozza
100 g-onként 1 ek vizet.

Kombinalt f6zési programok

Sz. Etelfélék Tartozékok Sulytartomany Megjegyzések
kg-ban
FOR Felfujt, fagyasztott nyitott edény 0,4-1,2 A felfujt ne legyen 3 cm-
az also rostélyon nél magasabb.
Fos Csirke, egész nyitott edény 0,5-2,0 A mellrész nézzen lefelé.
az also rostélyon
P Silt hatszin, kbzepesen  nyitott edény 0,5-1,5
atsltve az also rostélyon
Pl Silt sertéstarja edény fedével 0,5-2,0

az also rostélyon
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Sz. Etelfélék Tartozékok Sulytartomany Megjegyzések
kg-ban
P Barany, kdzepesen atsit- edény feddvel 0,8-2,0 Csont nélkdli lapocka
ve az also rostélyon vagy comb baranyhusbal
Fi3 Fasirozott nyitott edény 0,5-1,5 A vagdalt ne legyen 7
az also rostélyon cm-nél magasabb.
P Hal, egész nyitott edény 0,3-1,0 Vagdossa be elére a hal
az also rostélyon bérét. Tegye a halat
,Uszd” pozicidban az
edénybe.
Pi5 Rizses egytalétel friss magas edény fedével 0,05-0,2 Egy rész rizshez harom-

hozzavalokbdl

az also rostélyon

szoros adag vizet és
négyszeres adag z6ldsé-
get adjon hozza. Csak
friss dsszetevOket hasz-
naljon. Csak a rizs sulyat
adja meg.

9.3 Etel beallitasa

1. Allitsa a funkcidvalasztét [ &llasba.

v A kijelz6n megjelenik az els§ étel szama és egy ja-

vasolt suly.

A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant ételt.

Nyomja meg a kg gombot.

Allitsa be a sulyt a forgatdvalasztéval.

Inditas el6tt a 1 és a kg gombbal vélthat az étel és a

suly k6zott.

v A készllék automatikusan beallitia a megfeleld id6-
tartamot.

5. Nyomja meg a startDstop gombot.

Inditas utan az étel és a suly mar nem maodosithatd.

A bedllitott suly a kg megnyomasaval jelenithets

meg.

A készllék elinditja az izemmaodot.

A startDstop vilagit.

Az id6tartam letelte kévethetd.

Egyes programoknal rdvid hangjelzés hallatszik, ha

meg kell keverni vagy forditani az ételt.

Ha az id6tartam letelt:

pON

€ X X

o

- Egy hangjelzés hallhato. A készilék nem f(it to-
vabb.
- Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

9.4 A mukodés sziineteltetése

A készilék mikodését barmikor szineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készilék mikddése megall.

A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készulék mikoédése megall.

v A startDstop vilagit.

<

9.5 A miik6dés megszakitasa

A készllék miikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hitéventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

10 Idofunkciok

A készilék idéfunkcidkkal rendelkezik, amelyekkel be-
allithatja a mikodés id8tartamat, illetve a jelz6orat.

10.1 Id6funkciok megjelenitése

Kévetelmény: Ha tobb id6funkcio van beallitva, a kijel-

z6n a megfeleld szimbdlumok vilagitanak. Uzem koz-

ben a jelz66ra és az idétartam all rendelkezésre. Ké-

szenléti izemmaddban a jelz6d6ra és a pontos idé all

rendelkezésre.

» Nyomja meg a ® gombot, amig a ®, a & vagy a ®
szimbolum nem lesz kiemelve.

v A Kkijelz6n megjelenik az aktudlis érték.

10.2 A pontos id6 mdédositasa

Kovetelmény: A pontos id6 mdédositasahoz a készulék-
nek kikapcsolt allapotban kell lennie.

—

Nyomja meg kétszer a © gombot.

A kijelzé6n megjelenik a ® szimbdlum és a pontos
idé.

A forgatdvalasztdval allitsa be az idét.

Nyomja meg a ® gombot.

A pontos id6 ezzel be van allitva.

Ha nem nyomja meg a ® gombot, akkor néhany
masodperc elteltével a készilék atveszi a beallitott
értéket.

Megjegyzés: A készllék Standby allapotban torténd fo-
gyasztasanak csdkkentéséhez eltiintetheti az idét.

<

< wp

10.3 Id6tartam

Megadhat egy id6tartamot, amely utan a miikédés au-
tomatikusan leall. Az id6tartam értéke legfeljebb 23:59
lehet.

17



hu Gyermekzar

Id6tartam beallitasa

1. F(itési mdd és hémérséklet bedllitasa.

2. Nyomja meg a ® gombot, amig a ® szimbdlum
nem lesz kiemelve.

A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant idétartamot.
Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elinditja az izemmadot.

A startDstop vilagit.

v Az idGtartam letelte kdvethetd.

< < PO

Id6tartam befejezése
Koévetelmény: Egy hangjelzés hallhato. A késziilék

nem f(it tovabb. A kijelz6n megjelenik a kdvetkezd: O
Ixlx]
o,

1. Nyomja meg a ® gombot.

v A hangjelzés ki van kapcsolva.

2. Forgassa a funkcidvalasztdt a nulla allasba.
v A készllék ki van kapcsolva.

Id6tartam modositasa

» A forgatdvalasztoval modositsa az id6tartamot.

v Néhany perc elteltével megjelenik a kijelz6n a mo-
dositott id6tartam.

v Az id6tartam letelte kdvethetd.

Az id6tartam torlése

1. Ha be van dllitva a jelz6d6ra funkcidé, nyomja meg a
® gombot.

2. A forgatdvalasztoval allitsa az id6tartamot a kdvetke-
26 értékre: 0000,

v Néhany perc elteltével a kijelz8 torlédik. A készilék
nem szakitja meg a mikodést.

7y

10.4 Jelz6ora

Beadllithat egy jelzési id6t, amelynek elteltével hangjel-
zés hallatszik. A jelzési id§ értéke legfeljebb 24 o6ra le-
het.

A funkcid az lzemmaodtdl és a tdébbi id6funkciotol fig-
getlendl mikadik. A jelz6dra hangjelzése eltér a tdbbi
hangjelzéstdl.

Jelzdora beallitasa

1. Nyomja meg a ® gombot, amig a & szimbdlum nem
lesz kiemelve.

2. A forgatovalasztoval dllitsa be a kivant jelzési id6t.

v Néhany masodperc elteltével a készilék megjeleniti
a beallitott jelzési idét.

v A jelz6dra elindul.

v A Kkijelzén vilagit a & szimbdlum.

v A jelzési idb leteltét mindig mutatja a kijelzd.

Jelz6ora befejezése

Koévetelmény: Egy hangjelzés hallhato. A kijelz6n meg-
jelenik a kdvetkezd: OO0

» Nyomjon meg egy tetszbleges szimbdlumot.

v A jelz6ora ezzel ki van kapcsolva.

Jelzési id6 modositasa

» A forgatdvalasztoval médositsa a jelzési id6t.

v Néhany masodperc elteltével a készilék megjeleniti
a beallitott jelzési idét.

Jelzési ido torlése
» A forgatdévalasztoval allitsa a jelzési id6t a kdvetkez§
értékre: 0000

v A jelz6ora ezzel ki van kapcsolva.

11 Gyermekzar

Biztositsa készllékét a gyermekzarral, hogy gyermekek
ne kapcsolhassak be vagy ne mdédosithassak a bealli-
tasokat véletlendl.

11.1 A gyermekzar bekapcsolasa

Kovetelmény: A késziilék ki van kapcsolva.

» Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig a & gombot.
v A kezel6felllet le van zarva.
v A kijelz6n megjelenik a C= szimbdlum.
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v Ha beadllitott jelzési id6t, akkor az tovabb fut. Amig a
gyermekzar aktiv, a jelzési id6 nem mddosithatd. A
hangjelzések, pl. amelyik jelzési idb letelte utan hall-
hato, egy tetsz6leges gomb megnyomasaval allitha-
tok le

11.2 A gyermekzar kikapcsolasa

» Tartsa nyomva kb. 4 méasodpercig a & gombot.
v A kezel6felllet zarolasa fel van oldva.
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12 Alapbeallitasok

Készilékének alapbedllitasait a sajat igényei szerint adhatja meg.

12.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitasokrdl és a gyari beallitasokrol. Az alapbeallitasok késziléke felszereltségétdl fligg-

nek.

Kijelzés Alapbeallitas Kivalasztas Leiras

ciil Hangjelzés hossza i =rovid = 10 masodperc  Egy id6tartam vagy jelzési
c = kdzepes = id8 letelte utani hangjelzés
30 méasodperc' hosszanak bedllitasa.
3 = hosszl = 2 perc

chic Billenty(ihang 0 =ki Gombok hangjelzésének
{ = be' bekapcsolasa vagy kikap-

csolasa.

clid Kijelz6 fényereje i = csekély A kijelz6 fényerejének beal-
Z = normal’ litasa.
3 = nagy

co4 Id8kijelzés = ki Pontos id6 megijelenitése a
= be' Kijelzén.

cl5 Sutétér-vilagitas 4 = ki A sUt6tér-vilagitas bekap-
{ = be' csolasa vagy kikapcsolasa.

cl Gyari bedllitas O =ki' Mdodositott bedllitdsok visz-
i=be szadllitasa a gyari beallitas-

ra.

clif Hangjelzés er6ssége i = csekély Jelzések hangerejének be-
£ = normal allitasa.
7 = nagy

' Gyari bedllitas (a készuléktipustdl figgden eltérd lehet)

12.2 Alapbeallitasok moédositasa

Kovetelmény: A késziilék legyen kikapcsolva.

Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig.
A kijelz6n megjelenik az els§ alapbeallitas.

A forgatdvalasztdval médositsa az alapbeallitast.
Nyomja meg a ® gombot.

A kijelz6n megjelenik a kdvetkez§ alapbeallitas.

A ® gombbal vélassza ki az 6sszes kivant alapbeal-
litast, és modositsa az értékeket.

PC O A

5. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig
a modositasok mentéséhez.

Megjegyzés: Az alapbedllitasokon végrehajtott médosi-
tasai aramkimaradas utan is megmaradnak.

12.3 Alapbeallitasok moédositasanak
megszakitasa

Forgassa el a funkcidvalasztot.
A készllék elveti és nem tarolja a modositasokat.

<

13 Tisztitas és apolas

Annak érdekében, hogy készlléke hosszu ideig miko-
d6képes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

13.1 Tisztitészerek
Csak megfelel§ tisztitdszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A behatolé nedvesség aramutést okozhat.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy gézsugaras tisztitdgépet.

FIGYELEM!

A nem megfeleld tisztitoszerek karosithatjak a készilék

felliletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surolé tisztitdszereket.

Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitdészert.
Ne hasznaljon kemény suroloparnat vagy tisztitdszi-
vacsot.

» Ne hasznaljon specidlis tisztitdét a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitot, Uvegkaparot
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutatd megfeleld része ajanlja.

» A szivacskend@ket hasznalat el6tt alaposan mossa
Ki.

Az egyes tisztitasi utmutatdbdl megtudhatja, hogy mely

tisztitdszerek alkalmasak az egyes fellletekhez és ré-

szekhez.
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13.2 A készilék tisztitasa

A készuléket a megadott mddon tisztitsa, hogy a kulén-
b6z8 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tas vagy a nem megfeleld tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrésodik (a megérinthe-

t6 részei is).

» A készlilék hasznélata soran legyen elévigyazatos
és ne érintse meg annak f(itéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készlléktdl.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a sitétérbdl, a fi-
t6elemekrdl és a tartozékokrdl a nagyobb szennye-
z8déseket.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. - Oldal 19

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és felu-
leteinek tisztitasara vonatkozd utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:
- A készlilék alkatrészeit forr6 mosogatdszeres viz-

zel és mosogatoruhaval tisztitsa.

- Puha térl8ruhaval torolje szarazra.

13.3 Sitotér tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a stt6teret.

» Ne hasznaljon sitétisztitd sprayt, mas mard hatasu
siitBtisztitdt vagy suroldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 19

2. Forré mosogatodszeres vizzel vagy ecetes vizzel tisz-
titsa.

3. Er6s szennyezddésnél hasznaljon sutbtisztitd szert.
A sUtétisztitot csak hideg sut6térben hasznalja.
Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-
lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett
forras elkerllése érdekében.

4. Puha ronggyal térélje ki a sut6teret.

5. Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a sut6teret.

A siitétérben l1évé mélyedés tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 19
2. FIGYELEM!
Forgdétanyérral mikédd Gzemben viz kerlilhet a ké-
szllék belsejébe, és karosithatja azt.
» A sUt6térben 1évé mélyedést soha ne tisztitsa vi-
zes ronggyal.

A siit6térben 1évé mélyedést nedves ronggyal tisztit-
sa.

A késziilék tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 19

2. Vegye ki a forgétanyért.

3. Forré mosogatdszeres vizzel és puha mosogato-
ronggyal tisztitsa meg a forgotanyért.

4. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.
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5. Helyezze vissza a forgotanyért.
Ugyeljen ra, hogy a forgdtanyér megfeleléen bepat-
tanjon.

13.4 A késziilék eliils6 oldalanak tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a készilék el6lap-

jat.

» Ne hasznaljon Gvegtisztitot, fém- vagy lvegkaparét a
tisztitashoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizk8-, zsir-, keményité- vagy
tojasfehérje-foltokat a nemesacél elélaprol a korrd-
zi6 elkerllése érdekében.

» Nemesacél fellleteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 19

2. A készllék elllsé oldalat forré mosogatdszeres viz-
zel és mosogatdruhaval tisztitsa.
Megjegyzés: A készilék elején eléforduld enyhe
szineltéréseket kilénb6z8 anyagok, pl. Gveg, md-
anyag vagy fém felhasznaldsa eredményezi.

3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel
egy puha kenddvel.
A vev@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
szerezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.

4. Puha torl6ruhaval tordlje szarazra.

13.5 A kezelofeliilet tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a kezel6felliletet.
» A kezel6mez6t soha ne tdrdlje le vizzel.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. - Oldal 19

2. A kezel6mezbt mikroszalas torl6kenddével vagy pu-
ha, nedves ronggyal tisztitsa.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

13.6 A tartozékok tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. — Oldal 19

2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré6 mosogatésze-
res vizzel és mosogatdruhaval lazitsa fel.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré6 mosoga-
tdszeres vizzel és mosogatdoruhaval vagy kefével.

4. A rostélyt nemesacél-tisztitoszerrel vagy mosogato-
gépben tisztitsa.
Erds szennyez&désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sutétisztitd szert.

5. Puha torl6ruhaval tordlje szarazra.

13.7 Ajtotomités tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtétomitést.

» Ne hasznaljon fém- vagy lvegkaparodt a tisztitashoz.
» Ne hasznaljon surold tisztitdszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. » Oldal 19

2. Forré mosogatoszeres vizzel és mosogatdruhaval
tisztitsa az ajtotomitést.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.



13.8 A sutoteér kiszaritasa kézzel

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sérillések veszélye!
A készllék Uzem kozben felforrésodik.
» Tisztitas el6tt hagyja leh(ilni a készlléket.

1. Tavolitsa el a szennyez&déseket a sttétéerbél.

2. Puha térl6kend@vel torolje szarazra a sutbteret.

3. A készllék ajtajat hagyja nyitva, amig a sutétér telje-
sen kiszarad.

13.9 Tisztitasi segéd

A tisztitasi segéd a sit6tér atmeneti tisztitasanak gyors
alternativaja. A tisztitasi segéd mosogatdszeres viz pa-
rologtatasaval fellazitja a szennyez6déseket. A szeny-
nyez8dések ezutan konnyebben eltavolithatok.

Zavarok elharitasa hu

A tisztitasi segéd beallitasa

1. Adjon néhany csepp mosogatdszert egy csésze viz-
hez.

Helyezzen egy kanalat is az edénybe a késleltetett
forras elkerilése érdekében.

A csészét helyezze a sitétér kdzepére.

A mikrohullamu teljesitmenyt allitsa 600 W-ra.
Allitson be 5 perces idétartamot.

Inditsa el a mikrohullamot.

Az id6tartam letelte utan tovabbi 3 percig hagyja
zarva az ajtokat.

Nedves ruhaval tdrélje ki a sutbteret.

Az ajtoét nyitva hagyva hagyja kiszaradni a sit6teret.

Nogarw b

© ®

14 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el-
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrol szold in-
formaciokat, miel6tt a vevdszolgalathoz fordulna. Ily
maodon elkertli a felesleges koltségeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» Ha a készilék meghibdsodott, hivia a vevészolgala-
tot.
- "Vevdszolgdlat", Oldal 23

14.1 Milikodési zavarok

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» A készllék javitasahoz csak eredeti potalkatrészeket
szabad hasznalni.

» Ha a készllék haldzati csatlakozdvezetéke megsé-
ril, akkor azt a veszélyek elkeriilése érdekében
csak a gyartd, a gyarté vevészolgalata vagy egy ha-
sonldan képzett személy cserélheti ki.

Hiba Ok és hibaelharitas

A készulék nem mU-

A halodzati csatlakozdévezeték csatlakozédugdja nincs bedugva.

kodik. » Csatlakoztassa a késziiléket a villamos haldzatra.

A biztositékszekrényben kioldott a biztositék.
» Ellenérizze a biztositét a biztositddobozban.

Az aramellatas kimaradt.

» Ellendrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben 1év8 mas készulékek mikod-

nek-e.

MUkodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szo, az lizenet elt(inik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vev@szolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a

pontos hibalzenetet.
- "Vevdszolgalat”, Oldal 23

A készulék nem f(t, Demd Uzemmod aktivalva.

Q

kijelz6n villog a ket- 1, Rovid id6re vélassza le a késziiléket az elektromos haldzatrdl tgy, hogy kikapcsolja a

téspont.

biztositékot a biztositékszekrényben, majd kapcsolja be Ujra a késziiléket.

2. Kapcsolja ki 5 percen bellil a Bemutatdé modot ugy, hogy az c7 alapbeallitast & értékre

maodositja.
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Hiba Ok és hibaelharitas

A mikrohullamu MUlkddési zavar

Uzemmod megsza- 1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

kad. . Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

2

v Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az lzenet eltlinik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vevészolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a
pontos hibalzenetet.
- "Vevdszolgdlat", Oldal 23

Az ételek lassabban  Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.
melegszenek fel, mint »  Allitson be magasabb mikrohullam-teljesitményt.

korabban. A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a készillékbe.

» Hosszabb id6tartamot allitson be.
Kétszeres mennyiséghez kétszeres idére van szUkség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» Etelkészités kdzben forditsa vagy keverje meg az ételt.

A mikrohullému sité Az ajtd nincs egészen becsukva.
nem mukodik. » Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtéba.

Nem nyomta meg a gombot.
» Nyomjamega gombot.

A 12:00 érték villog a Az aramellatas kimaradt.

kijelzén, és az O » Allitsa be ismét a pontos idét.
szimbdlum vilagit. — "A pontos idS bedllitasa", Oldal 11
A készillék nincs Nem nyomta meg a gombot.

tzemben. A kijelz6n ~ » Nyomja mega gombot.
eqgy idétartam lathato.

14.2 Utmutatasok a kijelz6n

Hiba Ok és hibaelharitas
A kijelzén megjelenik A termikus biztonsagi lekapcsolas aktivalodott.
az £1 (zenet. » A

- "Vev@szolgdlat", Oldal 23 hivasa szikséges.

A kijelz6n megjelenik Az automatikus biztonsagi lekapcsolas aktivalédott.

az £ lzenet. » Nyomjon meg egy tetsz8leges gombot.
A kijelz6n megjelenik A termikus biztonsagi lekapcsolas aktivalédott.
az £4 Gzenet. » A

- "Vev@szolgdlat", Oldal 23 hivasa szikséges.

A Kijelz6n megjelenik  Nedvesség a kezelGfellleten.

az £ il Uzenet. » Hagyja megszaradni a kezel6feliletet.
A kijelzén megjelenik A gyors felflités nem mikodik
az £17 Uzenet. » A

- "Vev@szolgdlat", Oldal 23 hivasa szlikséges.

15 Artalmatlanitas

15.1 A régi késziilék artalmatlanitasa Ez a készlilék az elhasznalt villamos-
. .k s s . . sagi és elektronikai készulékekrdl

A kornyezetkimél§ artalmatlanitasnak kdszénhetben az 52616 2012/19/EU iranyelvnek meg-

ertek,es nye.rsanye}gok. djra felhas,znalha}tok. N — feleld jelélést kapott.

1. Huzza ki a haldzati csatlakozovezetéek dugojat. Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-

2. Vagija el a halozati csatlakozovezeteket. szlilékek visszavételének és haszno-

3. Kornyezetkimélé modon artalmatlanittassa a készu- sitasanak EU-szerte érvényes kereteit
I€ket. hatdrozza meg.

Az aktualis artalmatlanitasi lehetéségekrél a szakke-
reskeddnél, ill. a telepulési kbzigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozodhat.
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16 Vevészolgalat

Az On orszagaban érvényes garanciaid8rél és garanci-
alis feltételekrél vevészolgalatunktdl, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrol szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vev8szolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziiléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vev@szolgalat elérhetfségét megtalalja a vevészolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

Ez a termék G energiahatékonysagi osztalyu fényforra-
sokat tartalmaz. A fényforrasok cserealkatrészként ren-
delkezésre allnak, cseréjiket csak megfeleléen képzett
szakszemélyzet végezheti.

16.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szllék tipustablajan talalja.

A szamokat tartalmazé adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készllék ajtajat.

A
[ e FD: Zr | CE /K
-—

Type

Késziléke adatait és a vev@szolgalat telefonszamat
gyorsan megtaldlja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

17 gy sikeriilni fog

A kll6nbdzb ételekhez itt megtalalja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és ede-
nyeket. Az ajanlasokat az On készllékére optimalizal-
tuk.

17.1 igy jarhat el a legjobban

Itt megtudhatja, hogyan haladhat |épésrdl |épésre a be-
allitasi javaslatok idealis hasznalata érdekében. Sza-
mos ételhez kap adatokat informaciokkal és tippekkel,
hogy a készlléket hogyan hasznalhatja és allithatja be
idealisan.

Tipp: Készlléke szamos ételhez rendelkezik programo-
zott beallitasokkal. Ha szeretné, hogy a készlilék vezes-
se az ételkészités soran, akkor hasznalja a programau-
tomatikat.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A kemény héju vagy b6éros élelmiszerek a felmelegités
alatt, de még utana is robbanasszerlen szétpukkadhat-
nak.

» Soha ne f6zz6n tojast héjaban vagy ne melegitsen
keménytojast héjaban.

Ne f6zzon héjas allatokat és rakot.
Tikortojas vagy buggyantott tojas készitésekor
elébb szurja ki a tojassargajat.
» A kemény héju vagy bérds élelmiszerek esetében,
mint pl. alma, paradicsom, burgonya vagy virsli, a
héj megrepedhet. Ezért melegités elbtt szurja ki a
héjat vagy a bdrt.
1. Valasszon egy alkalmas ételt az attekintésbdl.
Tippek
m Ha el8szor hasznalja a készlléket, vegye
figyelembe ezeket az alapvet§ informaciokat:
— — "Biztonsdg", Oldal 2
— — "Kondenzviz", Oldal 11

= Ha nem talalja meg pontosan azt az ételt vagy al-
kalmazast, amelyet késziteni ill. hasznalni kivan,
akkor vegyen alapul egy hasonld ételt.

2. Vegye ki a tartozékokat a sitétérbdl.

3. Vélassza ki a megfeleld tartozékokat és edényeket.
Azokat a tartozékokat és edényeket hasznalja, ame-
lyek a beallitasi javaslatokban szerepelnek.

4. A készlléket csak akkor melegitse el6, ha ez szere-
pel a receptben vagy a beallitasi javaslatoknal.

5. A készlléket a bedllitasi javaslatoknak megfeleléen
allitsa be.

6. /A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
A készllék ajtajanak kinyitasakor forrd g6z tavozhat
a készllékbdl. A g6z a hémérséklettdl figgben nem
lathato.
» Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat.
» Tartsa tavol a gyerekeket.

Ha az étel elkészilt, kapcsolja ki a készuléket.

17.2 Felolvasztas, felmelegités és parolas
mikrohullammal

Beadllitasi javaslatok mikrohullammal térténd felolvasz-
tashoz, felmelegitéshez és parolashoz.

Az id6tartam az edénytdl, illetve az élelmiszer hémér-
sékletétdl, minéségétdl és mennyiségétdl fligg. Ezért
tartomanyokat adtunk meg a tablazatokban. El§szor
probalja meg az alacsonyabb értékkel, és ha sziksé-
ges, a kovetkez8 alkalommal allitson be magasabb ér-
téket. Ha a tablazatokban megadottaktdl eltérd mennyi-
ségeket hasznal, tartsa magat a kovetkez6 tapasztalati
szabalyhoz: dupla mennyiség = csaknem dupla id6, fe-
le mennyiség = fele idé.

Tippek felolvasztashoz, felmelegitéshez és
parolashoz mikrohullammal

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket j6 felolvasztasi, fel-
melegitési és parolasi eredményekhez mikrohullammal.

Helyzet Tipp

A tablazatban megadottdl Az alabbi gyakorlati sza-

eltéré mennyiségu ételt baly szerint hosszabbitsa

szeretne késziteni. meg vagy roviditse le a
parolasi iddket:

m  Kétszeres mennyiség
= csaknem kétszeres
idé

= Fél mennyiség = fele
idé
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Felolvasztas mikrohullammal

Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténd kiolvasztashoz.

Megjegyzés:

Elkészitési javaslatok

= Nyitott, mikrohullamu sitéhoz megfelel§ edényt hasznaljon.

m Az ételt id6kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy keverje meg. Forgatasnal a kiolvadd folyadékot tavolitsa el.

m Az ételeket kiolvadas utan pihentesse 10-60°percig.

m  Kényes darabokat, mint pl. csirkelab és -szarny vagy a hus zsiros részét takarja le egy kis aluféliaval. Az alufdlia
nem érhet hozza a sutétér falahoz. A felolvasztasi id6 fele utan vegye le az alufdliat.

m A fagyasztott élelmiszert nyitott edényben tegye a rostélyra.

® Az edényt helyezze az also rostély kdzepére, hogy a mikrohulldmok minden oldalrdl elérjék az ételeket.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben

mény W-ban
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 800 1. 180 1. 15
csonttal vagy csont nélkil 2. 90 2.10-20
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1000 1. 180 1. 20'
csonttal vagy csont nélkil 2. 90 2.15-25
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1500 1. 180 1. 30'
csonttal vagy csont nélkiil 2. 90 2.20-30
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 200 1. 180 1. 3°
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.10-15
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 500 1. 180 1. 5%
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.15-20
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 800 1. 180 1. 8°
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.15-20
Vagdalt hus, vegyesen®* 200 90 10’
Vagdalt hus, vegyesen® * 500 1. 180 1. 5!

2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen®* 800 1. 180 1. 8’

2. 90 2.15-20
Szarnyas vagy darabolt szarnyas® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15
Széarnyas vagy darabolt szarnyas® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.25-30
Kacsa 2000 1. 180 1. 20’

2. 90 2.30-40
Halfilé, halkotlett vagy halszeletek® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Hal egészben 300 1. 180 1.3

2. 90 2.10-15
Hal egészben 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15
Zdldség, pl. borsd 300 180 10-15
Z6ldség, pl. borso 600 1. 180 1. 10

2. 90 2.10-15°
Gylumolcs, pl. malna® 300 180 7-10°
Gylumoelcs, pl. malna® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10

Forditsa meg tobbszdr az ételt.

Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastdl.

Laposan fagyassza le az ételt.

Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastal.

Kdzben dvatosan keverje meg az ételt.

A csomagolast teljesen tavolitsa el.

Kdzben forditsa meg az ételt.

Csak magz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon Kki.
°Valassza el egymastdl a siteménydarabokat.

© N o g b~ W N =
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Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban
Vaj felolvasztasa’ 125 1. 180 1.1
2. 90 2.2-4
Vaj felolvasztasa’ 250 1. 180 1.1
2. 90 2.2-4
Egész kenyér 500 1. 180 1.6
2.90 2.5-10
Egész kenyér 1000 1. 180 1. 128
2. 90 2.15-25
Slutemény, szaraz, pl. kevert tésztabol készilt 500 90 15-20
stitemény® °
Slitemény, szaraz, pl. kevert tésztabol készilt 750 1. 180 1.5
stutemény® '° 2. 90 2.10-15
Sitemény, lédus, pl. gyimdlcsds stitemény, 500 1. 180 1.5
turds lepény® 2. 90 2.10-15
Sitemény, lédus, pl. gylimdlcsds stitemény, 750 1. 180 1.7
turds lepény® 2.90 2.10-15

' Forditsa meg tobbszor az ételt.

N

Laposan fagyassza le az ételt.
Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

Kozben dvatosan keverje meg az ételt.
A csomagolast teljesen tavolitsa el.
Kdzben forditsa meg az ételt.

© 0 N o g »~ W

Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastdl.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastaol.

Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkulli siteményeket olvasszon ki.
9 Valassza el egymastdl a sliteménydarabokat.

Mélyhiitott ételek melegitése mikrohullammal
Vegye figyelembe a bedllitasi javaslatokat mélyh(itott ételek mikrohullammal térténd felmelegitéséhez.

Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok

m  Zart, mikrohullamu siit6hdz megfelelé edényt hasznaljon. Fedélként hasznalhat egy tanyért vagy egy specialis,
mikrohullamu sutébe vald foliat is. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl.

m Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos ételek gyorsabban parolédnak, mint a magasabbak.

m Az ételeket kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy keverje meg.

m Az ételeket felmelegités utan pihentesse 2-5°percig.

m Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogdt.

m Az ételek sajat ize messzemenBen megmarad. Csak enyhén sdzzon és fliszerezzen.

m Az edényt helyezze az alsd rostély kdzepére, hogy a mikrohullamok minden oldalrél elérjék az ételeket.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban

Mend, egytalétel, készétel 2-3 6sszetevvel 300 - 400 600 10-15

leves 400 - 500 600 8-10

Egytalétel 500 600 10-15

Egytalétel 1000 600 20-25

Husszeletek vagy husdarabok martasban, pl. 500 600 15-20

porkolt

Husszeletek vagy husdarabok martasban, pl. 1000 600 25-30

pOrkolt

Hal, pl. filé 400 600 10-15

Hal, pl. filé 800 600 18 - 20

Koretek, pl. rizs, tészta' 250 600 2-5

' Adjon az ételhez kevés folyadékot.

2 Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.

3 Viz hozzdadéasa nélkll f6zze az ételt.
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Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban

Koretek, pl. rizs, tészta' 500 600 8-10

Z3ldség, pl. borso, brokkoli, répa? 300 600 8-10

Z6ldség, pl. borsd, brokkoli, répa? 600 600 15-20

Spendtkrém? 450 600 11-16

' Adjon az ételhez kevés folyadékot.

2 Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.

3 Viz hozzaadéasa nélkul f6zze az ételt.

Felmelegités mikrohullammal

Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat ételek mikro- Megjegyzés:

hullammal térténd felmelegitéséhez.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes géz-
buborékok megjelenése nélkll éri el a forrasi hémér-
sékletet. Mar az edény kismérték(i razkddasa esetén is
hirtelen kifuthat és kifrécskolhet a forrd folyadék.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edény-
be. Igy elkerllhetd a késedelmes forras.

v’ X

FIGYELEM!

Ha a sUtétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z6dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-

szik az ajto bels6 Uvegeét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Elkészitési javaslatok

= Zart, mikrohullamu sut6hdz megfelel§ edényt hasz-
naljon. Fedélként hasznalhat egy tanyért vagy egy
specialis, mikrohullamu sitébe valo foliat is. Vegye
ki a készételt a csomagolasbdl.

m Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos
ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.

m Az ételeket kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy ke-
verje meg.
Az ételeket felmelegités utan pihentesse 2-5°¢percig.
Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény na-
gyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogdt.

= Bébiétel:
- A cumisliveget cumi és fedél nélkul helyezze a

rostélyra.
- Melegités utan alaposan razza fel vagy kavarja
meg.

— Feltétlendl ellendrizze a bébiétel hémérsékletét.

m Az edényt helyezze az alsd rostély kdzepére, hogy a
mikrohullamok minden oldalrdl elérjék az ételeket.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban
Mend, egytalétel, készétel 2-3 dsszetevdvel 350 - 500 600 5-10
Italok’ 150 900 1-228
Italok’ 300 900 2-32°
Italok’ 500 900 3-4%3
Bébiételek, pl. tejesiiveg” 50 360 kb. 158
Bébiételek, pl. tejestiveg” 100 360 1-2%6
Bébiételek, pl. tejestiveg” 200 360 2-35%¢6
Leves, 1 csésze 175 900 2-3
Leves, 2 csésze 2x175 900 4-5
Leves, 4 csésze 4x175 900 5-6
Hus martasban’ 500 600 10-15

' Tegyen egy kanalat az edénybe.

Az alkoholtartalmu italokat nem szabad tulheviteni.
Kdzben ellenbrizze az ételt.

A bébiételt cumi vagy fedd nélkil melegitse.
Felmelegités utan mindig jol razza dssze az ételt.
Feltétlendl ellenérizze a hémérsékletet.

Valassza el egymastdl a husszeleteket.

Adjon az ételhez kevés folyadékot.

N
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Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban

Egytalétel 400 600 5-10

Egytalétel 800 600 10-15

Z6ldség, 1 adag® 150 g 600 2-3

Z6ldség, 2 adag® 300 ¢ 600 3-5

' Tegyen egy kanalat az edénybe.

Az alkoholtartalmu italokat nem szabad tulheviteni.
3 Kozben ellendrizze az ételt.

4 A bébiételt cumi vagy fed6 nélkil melegitse.

° Felmelegités utan mindig jol razza Ossze az ételt.
5 Feltétlentl ellendrizze a hémérsékletet.

7 Valassza el egymastdl a hisszeleteket.

8 Adjon az ételhez kevés folyadékot.

N

Parolas mikrohullammal

Megjegyzés:

Elkészitési javaslatok

m  Zart, mikrohullamu siitéhdz megfelelé edényt hasznaljon. Egy tanyérral vagy mikrohullamu sitében hasznalhatd
fedéllel is letakarhatja. Vegye ki a készételt a csomagolasbal.

Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.

Az ételeket felmelegités utan pihentesse 2-5°¢percig.

Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogdt.

Az ételek sajat ize messzemenben megmarad. Csak enyhén s6zzon és f(iszerezzen.

Az edényt helyezze az also rostély kdzepére, hogy a mikrohullamok minden oldalrdl elérjék az ételeket.

A z6ldséget és a burgonyat egyforma darabokra vagja. 100 grammonként adjon hozza 1-2 ev6kanal vizet. Koz-
ben keverje meg.

m A rizshez kétszeres mennyiségl folyadékot adjon hozza.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban

Egész csirke, friss, belséségek nélkiil 1500 600 30 - 35!

Halfilé, friss 400 600 5-10

Zoldség, friss? 250 600 5-10°

Zoldség, friss? 500 600 10 - 15°

Burgonya® 250 600 8 - 10°

Burgonya® 500 600 11 - 14°

Burgonya?® 750 600 15 - 22°

Rizs 125* 1.600 1.7-9
2.180 2.15-20

Rizs 250" 1.600 1.10 - 12
2.180 2.20 - 25

Edességek, pl. puding (porbdl)® 500 600 5-9

GyUumolcs, befétt 500 600 9-12

' Kozben forditsa meg az ételt.

2 Egyenl6 nagysagu darabokra vagja.

3 Kbzben dvatosan keverje meg az ételt.

4 Kétszeres mennyiség(i folyadékot adjon hozza.

5 Kozben 2-3-szor keverje meg a habvergvel.

Puding pudingporbdl 1. A csomagolason szerepld utasitasok szerint kever-

jen 6ssze egy csomag pudingport cukorral és egy

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye! kevés tejjel csomomentesen egy magas fald, mikro-

A forro ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.
» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokeszty(-
vel vegye ki a stt6térbdl.

hullamhoz alkalmas edényben.

. Adja hozza a maradék tejet és keverje 6ssze Ujra.
. Helyezze be a talat a sutétérbe, és csukja be a ké-

szllék ajtajat.

. A késziléket a beallitasi javaslatoknak megfeleléen

allitsa be.
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5. ElBszor 3 perc elteltével keverje meg. Majd keverje
meg percenként, amig el nem éri a kivant allagot.

Mikrohullammal készitheté popcorn

Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténé parolas-
hoz.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a
készulekbdl.

» Ovatosan nyissa ki a popocorn zacskojat.

» Soha ne dllitsa be a teljes mikrohullam-teljesitményt.

Az id6tartam a tej h6mérsékletétdl és a hasznalt

edénytdl figg.

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok

= | apos, héallé Gvegedényt hasznaljon. Ne hasznaljon
porcelan- vagy mélytanyért.
Az Uvegedényt mindig a rostélyra helyezze.
A mennyiségnek megfeleléen allitsa be az id&tarta-

mot.

= Hogy a popcorn ne égjen oda, 1 perc és 30 masod-
perc elteltével rovid id6re vegye ki a popcornos
zacskot, és razza dssze. Vigyazat, forrd!

Etel Suly g-ban Tartozékok Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban

Mikrohulldammal ké- 100 Edény 600 3-5

szithetd popcorn Racs

Tippek a kévetkezé felolvasztashoz,
felmelegitéshez és parolashoz mikrohullammal
Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket jo felolvasztasi, fel-
melegitési és parolasi eredményekhez mikrohullammal.

Helyzet Tipp
Az étel tul szarazra sike- m Valasszon rdvidebb
ralt. id6tartamot vagy ala-

csonyabb mikrohullam-
teljesitményt.

m Fedje le az ételt és ad-
jon hozza tébb folya-
dékot.

Valasszon hosszabb idé-
tartamot. A nagyobb
mennyiségekhez és ma-
gasabb ételekhez hosz-
szabb id6 szikséges.

Az étel az id§ lejartakor m  KOzben keverje meg.
belil még nem készllt el, = Valasszon alacso-
kival viszont mar tulmele- nyabb mikrohullam-tel-
gedett. jesitményt és hosz-
szabb id&tartamot.

Valasszon alacso-
nyabb mikrohullam-tel-
jesitményt.

A nagy darabokat
tébbszdr forditsa meg.

Az étel az id§ lejartakor

meég nem olvadt fel, nem
melegedett at vagy nem
készllt el.

Felolvasztas utdn a szar- =
nyas vagy a hus belll

meég nem olvadt ki, kivl
viszont elkezdett f6ni. L]

17.3 Tortak és slitemények

Beadllitasi javaslatok slitemények és aprésitemények
szamara.

A hémérséklet és a sltési id6 a tészta mennyiségétdl
és mindségétdl fligg. Ezért tartomanyokat adtunk meg
a tablazatokban. Elész6r probalja meg az alacsonyabb
értékkel, és ha sziikséges, legkdzelebb eggyel maga-
sabbal. Az alacsonyabb hémérséklet egyenletesebb pi-
rulast biztosit.

28

Sutési tippek

Itt sszegydjtottink néhany tippet a kivald sitési ered-

meényért.

Helyzet

Tipp

A sluteménynek egyenle-
tesen kell megkelnie.

m A kapcsos sut6forma-
nak csak az aljat kenje
Ki.

= S{tés utan évatosan,
késsel lazitsa fel a sU-
teményt.

A kis méret( slitemények-
nek nem szabad 0ssze-
sulnidk.

Az egyes sUtemények ko-
z6tt hagyjon legalabb

2 cm tavolsagot. Igy van
elég hely, hogy a siitemé-
nyek felemelkedjenek, és
korés-korul megpirulja-
nak.

Annak ellenérzése, hogy
a sUtemény készre slilt-e.

A slitemény legmagasabb
részébe szurjon egy fog-
piszkalét. Ha nem ragad
mar tészta a fogpiszkald-
ra, akkor a sitemény
kész.

Sajat recept szerint sze-
retne sitni.

Tajékozddjon a siitési tab-
lazatokban bemutatott ha-
sonld sitemények alap-
jan.

Szilikon, tGveg, manyag
vagy keramia sttéformak
hasznalata.

= A sitéformanak
250°C-ig héallénak
kell lennie.

m  Ezekben a formakban
a sUtemények kevésbé
barnulnak meg.

= A mikrohullammal a
tablazatban megadott
értékhez képest eset-
leg rovidebb lesz az
id&tartam.




Siitemények formaban

Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok

m A bedllitasi javaslatok az ételek el6melegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.
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= A slteményformat mindig a rostély kdzepére tegye.

m  Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznaljon.

m A fémbdl készllt sitéformak csak mikrohullam nélkili stitéshez alkalmasak.

= A sétét, fémbdbl készilt stitéformak a legalkalmasabbak.

m Az id6értékek nem elémelegitett siitére vonatkoznak.

Etel Edény / tartozék Flitési Hoémérséklet, Mikrohullam- Id6tartam,
mad °C teljesitmény perc

wattban

Kevert tésztabol késziilt si- Koszoru vagy négyszdgle- 170-180 90 40-50

temeény, egyszerd tes sltéforma

Kevert tészta, finom, pl. om- Koszoru vagy négyszogle- 150-170 - 70-90

l6s sitemény’ tes sitéforma

Tortalap kevert tésztabdl GyUumalcstortaforma 160-180 - 30-40

Gylumolcsos sutemény, fi-  Kapcsos kerek vagy kug- 170-180 90 35-45

nom, kevert tészta I6fforma

Piskdtalap, 2 tojasos sotét kerek sutéforma 160-170 - 20-25

Piskotalap, 6 tojasos sotét kerek sutéforma 170-180 - 35-45

Omlds tésztalap peremmel  sotét kerek sttéforma 170-190 - 30-40

GyUmolcs- vagy turotorta sotét kerek sutéforma 170-190 180 35-45

omlds tésztalappal’

Wahe (svéjci sitemény)? sotét kerek sutéforma 190-200 - 45-55

Kuglof Kuglofforma 170-180 - 40-50

PizzaZ, vékony tészta, kevés Kerek pizzatepsi 220-230 - 15-25

feltét

Pikans sitemény? sotét kerek sutéforma 200-220 - 50-60

Dids stitemény sotét kerek sutéforma 170-180 90 35-45

Kelt tészta szaraz toltelék-  Kerek pizzatepsi 160-180 - 50-60

kel

Kelt tészta [édus toltelékkel Kerek pizzatepsi 170-190 - 55-65

Kelesztett fonott kalacs Kerek pizzatepsi 170-190 - 35-45

500 g lisztbdl

Karacsonyi plspokkenyér  Kerek pizzatepsi 160-180 - 60-70

500 g lisztbdl

Rétes, édes Kerek pizzatepsi 190-210 180 35-45

' A stteményt kb. 20 percig hagyja h(lni a sttében.
2 A format kozvetlenll a forgétanyérra allitsa.

Aprosiitemény

Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok

m A beadllitasi javaslatok az ételek el6melegitett stit6be helyezése esetén érvényesek.

= A slteményformat mindig a rostély kdzepére tegye.

A sotét, fémbdl készilt stitéformak a legalkalmasabbak.

Etel Edény / tartozék Flitési Hémeérséklet, Id6tartam, perc
mad °C

Aprosittemeény Kerek pizzatepsi 150-170 25-35

Macaron Kerek pizzatepsi 110-130 35-45

Egetett tésztabdl késziilt site- Kerek pizzatepsi 200-220 35-45

meény

29



hu gy sikeriini fog

Etel Edény / tartozék Flitési Hoémérséklet, Id6étartam, perc
mod °C

Leveles tésztabol készllt site- Kerek pizzatepsi 190-200 35-45

mény

Kelt tésztas sitemény Kerek pizzatepsi 200-220 25-35

Kenyér- és zsemlefélék

Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok

= A bedllitasi javaslatok az ételek eldmelegitett stitBbe helyezése esetén érvényesek.
= A siteményformat mindig a rostély kbzepére tegye.

= A sétét, fémbdbl készilt sttéformak a legalkalmasabbak.

Etel Edény / tartozék Fiitési Hémérséklet, Id6tartam, perc
mod °C

Kovaszos kenyér 1,2 kg lisztbdl  Kerek pizzatepsi 210-230 50-60

Lepénykenyér' Kerek pizzatepsi 220-230 25-35

Zsemle Kerek pizzatepsi 210-230 25-35

Zsemle kelt tésztabdl, édes Kerek pizzatepsi 200-220 15-25

' A format kozvetlendl a forgotanyérra allitsa.

Tippek a kévetkez6 siitéshez Helyzet Tipp

Ha valami nem sikerdilt, itt talal tippeket a kdvetkez8 si-

téshez.

Helyzet

Tipp

A sUtemény dsszeesik.

Vegye figyelembe a re-
ceptben megadott hoz-
zavaldkat és elkészité-
si javaslatokat.
Hasznaljon kevesebb
folyadékot.

Vagy:

Allitson be 10 °C-kal
alacsonyabb sitési h6-
meérsékletet és hosz-
szabb sitési idét.

A sttemény egyenetlen(l
pirult meg.

Allitson be alacso-
nyabb sitési h6mér-
sékletet.

Vagja méretre a suté-
papirt.

A sitéformat a sutétér
k6zepén helyezze el.
A kis méret( stitemé-
nyeket azonos méret(-
re és vastagsagura for-
mazza.

A sUtemény tul szarazra
sikerult.

Allitson be 10 °C-kal ma-
gasabb sitési hémérsék-
letet és rovidebb sitési
idét.

A sitemény 6sszességé-
ben tul vilagos.

Ellendrizze a betolasi
magassagot és a tarto-
zékot.

Allitson be 10 °C-kal
magasabb sutési hé-
meérsékletet.

Vagy:

Allitson be hosszabb
sitési idét.

A sitemény kivll elké-
szilt, belll viszont még
nem sult at.

Allitson be alacso-
nyabb sttési h6mér-
sékletet és hosszabb
sUtési idét.
Hasznaljon kevesebb
folyadékot.

Lédus toltelékkel készuld
sliteménynél:

susse el az also la-
pot.

A kisUlt alsd lapot
szdrja meg mandulaval
vagy zsemlemorzsaval.
Hordja fel a tolteléket
az also lapra.

A slttemény felll tul vila-
gos, alul viszont tul sétét.

A siiteményt tolja be egy
szinttel magasabbra.

A sutemény feldl tul sotét,
alul viszont tul vilagos.

A siiteményt tolja be
egy szinttel alacso-
nyabbra.

Allitson be alacso-
nyabb sitési hémér-
sékletet és hosszabb
sitési idét
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Helyzet Tipp

A siteményt nem lehet ki- = S{tés utan
boritani. 5-10 percig pihentes-
se a stteményt.

m  Ezutan dvatosan, kés-
sel lazitsa fel a slte-
meény szélét.

= Boritsa ki Ujra a sute-
ményt, és a sutéforma
aljat tdbbszor tordlje at
hideg, nedves torlével.

A kovetkez§ siitésnél
kenje ki a format, és
szorja be zsemlemor-
zsaval.

A sit6forma és a rostély m  Ellendrizze, hogy a su-
kozott szikrak keletkez- t6forma kilseje tiszta-
nek. e.
= Valtoztassa meg a for-
ma helyzetét a sutétér-
ben.
= Sisse tovabb mikro-
hullam nélkdl és va-
lasszon hosszabb sU-
tési id6tartamot.

17.4 Sités és grillezés

Beadllitasi javaslatok sitéshez és grillezéshez

A hémérséklet és a stitési id§ az ételek minGségétdl és
mennyiségétdl fligg. Ezért tartomanyokat adtunk meg a
tablazatokban. El&szor probalja meg az alacsonyabb
értékkel, és ha szlkséges, legkdzelebb eggyel maga-
sabbal.

Siités edényben

Ha edényben készit ételeket, azokat egyszeribben ki-
veheti a stt6térbdl, és kdzvetlendl az edényben szolgal-
hatja fel. Zart edényben készitett ételek esetén a siit6-
tér tisztabb marad.

Altalanos tanacsok edényben siités esetére

= Mikrohullammal hasznalhato, héallé edényt hasznal-
jon.

m A fémbdl készilt sitéformak csak mikrohullamu su-
t6 nélkili sitéshez alkalmasak.
Az edényt dllitsa a rostélyra.
ElStte ellendrizze, hogy az edény illik-e a sutdbe.

® |eginkabb az Gveghdl készilt edények alkalmasak.
A forré Uvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az ala-
tét nyirkos vagy hideg, az iveg megrepedhet.

m Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogot
vagy konyharuhat a kivételéhez.

m Vegye figyelembe a sitéedényére vonatkozd gyartdi
utasitasokat.

Nyitott edény
Hasznaljon magas sut6format.

Zart edény

m |lleszkedd, jol zard fed6t hasznaljon.

= HUs sitésénél legyen legalabb 3 cm tavolsag az
étel és a fedd kdzott. A hus megemelkedhet.

igy sikertilni fog hu

m A szarnyas, hus és hal egy zart serpeny8ben is ro-
pogosra sllhet. Hasznaljon Gvegfeddvel rendelkezd
serpeny6t. Allitson be magasabb hémérsékletet.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Amikor f6zés utan felemeli a fedét, nagyon forré géz
csaphat ki. A g6z a hémérséklettdl figgben nem latha-
to.
» A fed6t gy emelje meg, hogy a forré géz a testétdl
tavol csapjon Ki.
» Tartsa tavol a gyerekeket.
Megjegyzések
= Sovany husok vagy rostélyosok
— Kb. 1/2 cm magasan dntson folyadékot az
edénybe, pl. vizet, bort, ecetet vagy hasonlot.
A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatdl, az
edény anyagatdl, illetve attdl, hasznal-e fedét.
Zomancozott vagy sotét szinl fém sitéedények-
ben tdébb folyadékra van szikség, mint az Uveg-
edényekben.
Rostélyoshoz kicsivel tdbb folyadékot hasznaljon.
— Sutés kdzben a folyadék elparolog. Szikség ese-
tén Gvatosan dntsdn hozza folyadékot.
— Az id6tartam felénél forditsa meg a hidsdarabo-
kat.
= Hal
— Hal parolashoz tegyen az edénybe 1-3 evékanal
folyadékot, pl. citromlevet vagy ecetet.

Grillezés

Azokat az ételeket grillezze, amelyeket ropogdsan sze-
ret.
m A készilék ajtaja mindig legyen csukva grillezés
kézben.
Ne melegitse el6 a készlléket.
Azonos sulyu és vastagsagu darabokat grillezzen.
Akkor egyenletesen pirulnak meg és szaftosak ma-
radnak.
A grilleznivalét helyezze kbzvetlenll a rostélyra.
A grilleznivaldt grillfogoval forditsa meg.
Ha villaval szurja meg a hust, kifolyik a szaftja és tul
szaraz lesz.
A grilleznivalét csak grillezés utan sézza meg.
A s0 vizet von el a hustdl.

Megjegyzés: A sotét hus, pl. a marha gyorsabban
megpirul, mint a vilagos hus, pl. borju vagy sertés. A vi-
lagos husbdl vagy halbdl vald grillszeletek felllete
gyakran csak vilagosbarna, belll azonban puha és lé-
dus.

A grillfit6test mindig bekapcsol és kikapcsol. Ez nor-
malis. A gyakorisag a beadllitott grillfokozattol figg.
Grillezés kdzben fust keletkezhet.

Tippek siitéshez és parolashoz

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo sttési és paro-
lasi eredményekhez.

Helyzet Tipp

A sovany husnak nem m A hust izlés szerint

szabad kiszaradni. kenje meg zsirral vagy
tlizdelje meg szalonna-
darabokkal.
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Helyzet

Tipp

Ropogods kéreggel szeret-

ne hust satni.

= A bért keresztben vag-

ja be.

= A siltet el6sz6r a béré-
vel lefelé sisse.

Marhahus

Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok

Helyzet

Tipp

A sitétér maradjon a le-
het6ségekhez képest tisz-
ta.

m A siltet zart serpeny6-
ben készitse, magas

h&fokon.

A hus maradjon forrd és
szaftos, pl. sult hatszin.

® Ha a sutéssel elké-
szUlt, hagyja az ételt
10 percig pihenni a ki-
kapcsolt sutéterben.
Igy jobban eloszlik a
hds szaftja. A meg-
adott sltési id6k az
ajanlott pihentetési id6t
nem tartalmazzak.

m Az ételt sités utan
csavarja alufoliaba.

= A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.
m  Forditsa meg a parolt marhasiiltet az id6é 1/3-anak és 2/3-anak letelte utan. Az ételeket a végén még kb. 10 per-

cig hagyja allni.

m Az id6tartam felénél forditsa meg a siilt hatszint vagy a marhaszeletet. Az ételeket a végén még kb. 10 percig

hagyija allni.
m» Forditsa meg a steaket az id6 2/3-anak letelte utan.
Etel Edény / tartozék Flitési Hémeérséklet, Mikrohullam- Id6tartam,
mod °C teljesitmény perc
wattban
Parolt marhasiilt, kb. 1 kg  Zart edény 180-200 - 120-143
Marhafilé, kdzepes, kb. 1 Nyitott edény X 180-200 90 30-40
kg
SUlt hatszin, kdzepesen at-  Nyitott edény X 210-230 180 30-40
sutve, kb. 1 kg
Steak, kdzepes, 3 cm vas-  Felsd rostély 0 3 - 10-25
tag
Borjuhus
Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok
= A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.
= A borjusultet és -csulkét félidénél forditsa meg. Az ételeket a végén még kb. 10 percig hagyja allni.
Etel Edény / tartozék Flitési Hémérséklet, Mikrohullam- Id6tartam,
mod °C teljesitmény perc
wattban
Borjusult, kb. 1 kg Zart edény 180-200 - 110-130
Borjucsiilok, kb.1,5 kg Zart edény 200-220 - 120-130

Sertéshus

Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok

m A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.
= A b&r nélkilli sultet félidénél forditsa meg. A siltet a végén még kb. 10 percig hagyja allni.
= A siltet bérével felfelé tegye az edénybe. Vagdalja be a bért. Ne forditsa meg a sultet. A siltet a végén még

kb. 10 percig hagyja allni.

m A sertésfilét és a fustolt karajt ne forditsa meg. Az ételt a végén még kb. 5 percig hagyja alini.
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m A tarjabdl készllt steaket az id6 2/3-a utan forditsa meg.
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Etel Edény / tartozék Flitési Hémérséklet Mikrohullam-  Id6tartam,
mod °C-ban/grillfo- teljesitmény perc
kozat wattban
Silt bér nélkdl, pl. tarja, Zart edény 220-230 180 40-50
kb. 750 g
B&ros silt, pl. lapocka, Nyitott edény 190-210 - 130-150
kb. 1,5 kg
- "Stités", Oldal 000
Sertésfilé, kb. 500 g Zart edény 220-230 90 25-30
- "Stités", Oldal 000
Sertéssiilt, sovany, kb. 1 kg Zart edény 210-230 90 60-80
- "S(iteés", Oldal 000
Flstolt tarja csonttal, kb. 1 Nyitott edény - - 360 45
kg
- "S(ités", Oldal 000
Tarjabol készllt steak, 2 (i 3 - 15-20
cm vastag 10-15
- "Grillezés", Oldal 000
Baranyhus
Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok
m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.
= A baranycombot a félidénél forditsa meg.
Etel Edény / tartozék Fitési Hémérséklet Mikrohullam-  Idétartam,
mod °C-ban/grillfo- teljesitmény perc
kozat wattban
Baranygerinc csonttal, kb.  Nyitott edény 210-230 - 40-50
1 kg
Baranycomb csont nélkil,  Zart edény 190-210 - 90-95
kézepes, kb.1,5 kg
Egyéb husételek
Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok
m A beadllitasi javaslatok az ételek el6melegitett stit6be helyezése esetén érvényesek.
m A vagdalt hust a végén még kb. 10 percig hagyja allni.
m  Avirslit az id6 2/3-anak letelte utan forditsa meg.
Etel Edény / tartozék Fiitési Hémérséklet Mikrohullam-  Id6tartam,
mod °C-ban/grillfo- teljesitmény perc
kozat wattban
Fasirt, kb. 1 kg Nyitott edény 180-200 600+180 -
- "S(ités", Oldal 000
Virslik grillezéshez 4-6 db, - (il 3 - 10-15

egyenként kb. 150 g
- "Grillezés", Oldal 000

Szarnyasok

Megjegyzés:

Elkészitési javaslatok

m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.

®m Az egész csirkét, csirkemellet mellével lefelé tegye az edénybe. Az id§ 2/3-anak letelte utan forditsa meg.

m A jércét mellével lefelé tegye az edénybe. Az 30 perc eltelte utan forditsa meg, és a mikrohullam-teljesitményt allit-
sa 180 wattra.
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m A fél vagy darabolt csirkét, a kacsa- és a libamellet a b6rés oldalaval felfelé tegye az edénybe. Ne forditsa meg az
ételeket.
A libacombot félidénél forditsa meg. Szurkalja meg a bdrt.

= A pulykamellet és pulykafelsécombot a b8ros felével lefelé tegye az edénybe. Az id6 2/3-anak letelte utan forditsa
meg.

Etel Edény / tartozék Flitési Hémérséklet Mikrohullam-  Idétartam,
mod °C-ban/grillfo- teljesitmény perc
kozat wattban

Csirke, egész, kb. 1,2 kg Zart edény 220-230 360 35-45

Jérce, egész, kb. 1,6 kg Zart edény X 220-230 360 30
180 20-30

Csirke, fél, egyenként 500  Nyitott edény X 180-200 360 30-35

g

Darabolt csirke, kb. 800 g  Nyitott edény 210-230 360 20-30

Csirkemell bérrel és csont-  Nyitott edény 190-210 180 30-40

tal, 2 db, kb. 350-450 g

Kacsamell bérrel, 2 db, da- Nyitott edény ] 3 90 20-30

rabja 300-400 g

Libamell, 2 darab, darabja  Nyitott edény & 210-230 90 25-30

500 g

Libacomb, 4 darab, kb. 1,5 Nyitott edény 210-230 180 30-40

kg

Pulykamell, kb. 1 kg Zart edény 200-220 - 90-100

Pulyka fels6comb, kb. 1,3  Zart edény X 200-220 180 50-60

kg

Hal

Megjegyzés:

Elkészitési javaslatok

= A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.
m  Grillezéshez tegye az egész halat, pl. lazacot vagy pisztrangot a rostély kdzepére.
= E|Btte kenje meg a rostélyt olajjal.

Etel Edény / tartozék Flitési Hémérséklet, Id6tartam, perc
mad °C
Halkotlett, pl. lazac, 3 cm vastag, Felsd rostély O 3 20-25
grillezve
Hal, egész, 2-3 db, darabja 300 Felsd rostély ™ 3 20-30
g, grillezve
Tippek a kovetkez6 siitéshez Helyzet Tipp
Ha valami nem sikerult elsére, itt talal tippeket a kdvet- A slilt szaftja odaégett. m Valasszon kisebb
kez§ sltéshez. edényt.
Hel Ti m  Sitéskor adjon hozza
elyzet PP tobb folyadékot.
A sllt tul sétét és a boér = Allitson be alacso- - ol il .
A sl f | vil Val
helyenként megégett. nyabb hémérsékletet. éss\l/JiZtesSza ta tdl vilagos - eggnsﬁzzgg;?ggg?o_
= Allitson be révidebb ' Iyadék,pérologhasson
sutési id6tartamot. el.
A sdlt tul szaraz. = Allitson be alacso- = Sitéskor adjon hozza
nyabb hémérsékletet. kevesebb folyadékot.

= Allitson be révidebb
sUtési id6tartamot.

A sllt bére tal vékony. ® Valasszon magasabb
hémérsékletet.
Vagy:
= A s(tési idd vége utan
révid idére kapcsolja
be a grillt.
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Helyzet

Tipp

Helyzet

Tipp

Hus parolasakor odaég a
hus.

Ellenérizze, hogy a sU-
t6edény illeszkedik-e a
fed6hoz, illetve jol zar-

e

Csokkentse a hémér-

sékletet.

Parolaskor adjon hoz-
za folyadékot.

A sllt nem siilt at.

m  Vagja fel a sultet.

A szdszt sttéedényben
készitse.

= A siltszeleteket helyez-
ze a szoszba.

m A siltszeleteket mikro-
hulldam hasznalataval
slisse készre.

17.5 Felfajtak

Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok

m  Felfujtakhoz és burgonyafelfujthoz 4-5 cm magas mikrohullamus(ité- és héallé felfujtformat hasznaljon.

m A felfujtakat és cs6ben silteket hagyja a készllék lekapcsolasa utan még 5 percig pirulni.

m A piritésszeleteket piritsa el6.

m  Tegye a felfujtatat az also rostélyra.

m A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.

Etel Edény / tartozék Flitési Homérséklet, Mikrohullam- Id6tartam,
mod °C teljesitmény perc

wattban

Felfujt, édes, kb. 1,5 kg Nyitott edény 140-160 360 25-35

Felfujt, pikans f6tt sszete-  Nyitott edény 150-170 600 20-25

vékbdl, kb. 1 kg

Lasagne, friss Nyitott edény 200-220 360 25-35

Burgonyafelfujt nyers hoz-  Nyitott edény 180-200 600 25-30

zavalokbal, kb. 1,1 kg

Piritds készitése, 4 darab Felsd rostély (] 3 - 8-10

17.6 Mélyhiitott készételek

Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok

= (gyeljen a csomagoldson taldlhatd gyartdi utasitasokra.

= A hasabburgonyat, krokettet és a piritott burgonyat ne tegye egymasra és a félidé letelte utan forgassa at.

m Tegye az élelmiszert kdzvetlenll a forgdtanyérra.

m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett stitBbe helyezése esetén érvényesek

Etel Edény / tartozék Fitési Hémérséklet Mikrohullam-  Idétartam,
mod °C-ban/grillfo- teljesitmény perc

kozat wattban

Pizza vékony tésztaval Forgotanyér 220-230 - 10-15

Pizza vastag tésztaval Forgotanyér g - 600 3
220-230 - 13-18

Minipizza Forgdtanyér 220-230 - 10-15

Pizzas bagett Forgdétanyér = - 600 2
220-230 - 13-18

Hasabburgonya Forgdétanyér 220-230 - 8-13

Krokett Forgdtanyér 210-220 - 13-18

Roszti, toltott burgonyatas-  Forgdtanyér 200-220 - 25-30

ka

Atmelegitett zsemle vagy Also rostély 170-180 - 13-18

bagett

Halrudacskak Forgdétanyér 210-230 - 10-20

Csirke alsécomb, darabok  Forgotanyér 200-220 - 15-20
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Etel Edény / tartozék Flitési Hémeérséklet Mikrohullam-  Id6tartam,
maéd °C-ban/grillfo- teljesitmény perc
kozat wattban
Rétes Forgotanyér 210-220 180 20-30
Lasagne, kb. 400 g Also rostély 220-230 600 12-17

17.7 Probaételek

Ezeket az attekintéseket a vizsgald intézmények szamara készitettik, hogy megkdnnyitstik a készilék EN
60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:2011, valamint az EN 60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellendrzését.

Felolvasztas mikrohullammal
Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténd kiolvasztashoz.

Etel Mikrohullam-teljesitmény Id6étartam percben Megjegyzés
W-ban

Hus 1.180 1.5 A @ 22 cm-es pyrexformat
2.90 2.10-15 tegye a forgotanyérra. Kb.

13 perc mulva a felolvadt
hust tegye kulon.

Parolas mikrohullammal

Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténd parolashoz.

Etel

Mikrohullam-teljesitmény
W-ban

Id6étartam percben

Megjegyzés

tojas/tej keverék 1.600 1.10-13 A 24 x 19 cm pyrexformat
2.180 2.25-30 tegye az also rostélyra.
Piskota 600 9-10 A @ 22 cm pyrexformat te-
gye az also rostélyra.
Fasirozott 600 18 -23 A 28 cm pyrexformat tegye

az also rostélyra.

Parolas mikrohullammal kombinalva
Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténé parolashoz.

Etel Mikrohullam-tel- Fiitési mod Id6tartam perc- HOmérséklet, °C Megjegyzés
jesitmény W-ban ben

Cs6ben siilt bur- 25-30 210-220 A @ 22 cm pyrex-

gonya format tegye az
also rostélyra.

Sitemény 15-20 180-200 A @ 22 cm pyrex-
format tegye az
also rostélyra.

Sitemény 35-40 200-220 Az id6 2/3-anak

letelte utan fordit-
sa meg.
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Beallitasi javaslatok probaételek sitéséhez.

Szerelési Utmutatdé hu

Megjegyzés: A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.

Etel Edény / tartozék Flitési mod Hémérséklet, °C Id6tartam, perc
Vizes piskota Kapcsos kerek sit6- 160-180 30-40

forma, @ 26 cm

Alsd rostély
Almas lepény Kapcsos kerek stit6- 190-210 50-60

forma, @ 20 cm

Also rostély
Grillezés
Beadllitasi javaslatok probaételek grillezéséhez.
Etel Edény / tartozék Flitési mod Grillfokozat Idétartam, perc
Piritds készitése Felsd rostély ] 3 4-5
Marhahusos hambur- Fels6 rostély ] 3 30-35

ger, 9 darab

18 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informaciokat a készulék
dsszeszerelésénél.

18.1 A szallitmany tartalma

Kicsomagolas utan ellenérizze az 6sszes alkatrészt
szallitasi karok tekintetében, valamint a szallitmany tel-
jesseégét.

W -
\.

18.2 Biztonsagos 6sszeszerelés

A termék Osszeszerelése soran tartsa be eze-

ket a biztonsagi eldirasokat.

m Csak a szerelési utmutatonak megfeleld,
szakszer( beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szerel§ felel@s a felallita-
si helyen valo kifogastalan mikddésért.

m Az ajté fogantyujat ne hasznalja szallitasi
vagy beépitési célokra.

m Kicsomagolas utan ellenérizze a készulé-
ket. Szallitasi sérilés esetén ne csatlakoz-
tassa.

= Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a csoma-
goldanyagokat €s az 6ntapadds foliat a su-
t6térbdl és az ajtorol.

m A tartozékok beszereléséhez vegye figye-
lembe a szerelési utmutatot.

m A beépitett butoroknak 95 °C-ig, a szom-
szédos butorlapoknak 70 °C-ig héallonak
kell lennitk.

m A készlléket ne épitse be dekor- vagy bu-
torajtd mogé. Tulhevilés miatti veszély all
fenn.

m A butor kivagasi munkait a készuléek behe-
lyezése elbtt kell elvégezni. Tavolitsa el a
forgacsot. Akadalyozhatja az elektromos ré-
szek mikddését.

m A csatlakozddugo nélkuli késziléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakem-
ber csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas
miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szerelésnél hozzaférhetd részek széle éles
lehet és vagasi séruléseket okozhat.

» Viseljen véddbkesztylit.
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A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!
Meghosszabbitott haldzati csatlakozovezeték
€s nem engedélyezett adapterek hasznalata
veszélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy
t6bbszdros csatlakozdaljzatot.

» Csak a gyart6 altal engedélyezett adaptere-
ket és haldzati csatlakozdvezetékeket hasz-
naljon.

» Ha a haldzati csatlakozovezeték tul rovid,
és nem all rendelkezésre hosszabb haldzati
csatlakozdvezeték, forduljon villanyszerels-
hoz az épuletvillamossag modositasaért.

FIGYELEM!

Ha a készuléket az ajtofogantyunal fogva hor-

dozza, akkor az letdrhet. Az ajtéfogantyd nem

birja el a készllék sulyat.

» A késziléket ne hordozza vagy tartsa az aj-
tofogantyunal fogva.

18.3 Elektromos csatlakoztatas

A készllék biztonsagos elektromos csatlakoztatasa ér-

dekében tartsa be ezeket az elSirasokat.

m A készilék az I. érintésvédelmi osztalynak felel meg,
és csak véddvezetb-csatlakozdval lzemeltethetd.

= A biztositékkiosztasnak meg kell felelnie a tipustab-
lan megadott teljesitménynek és a helyi el6irasok-
nak.

m A szerelési munkaknal a késziiléknek feszlltség-
mentesnek kell lennie.

A késziilék elektromos csatlakoztatasa
védoérintkezos csatlakozoval

Megjegyzés: A készlléket csak elbirasszerlen felsze-
relt védéérintkez8s dugaszoldaljzathoz szabad csatla-
koztatni.

» A készllék haldzati csatlakozddugdjat dugja a ké-
szilék kdzelében lévé csatlakozodaljzatba.
Ha a késziléket beépitették, a haldzati csatlakozo-
vezeték dugdjanak szabadon hozzaférhetének kell
lennie. Ha a szabad hozzaférés nem lehetséges a
halézati csatlakozohoz, akkor a fix csatlakoztatas
soran minden podlusra vonatkozd levalasztéberende-
zést kell beszerelni a kialakitasi elGirasoknak megfe-
leléen.

A késziilék elektromos csatlako;tatésa
védoérintkezos csatlakozo nélkul

Megjegyzés: A készlléket csak felhatalmazott és szak-
képzett személyzet csatlakoztathatja. Hibas csatlakozta-
tas miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-
cia.

A fix csatlakoztatasban beszerelt levalasztd berende-
zésnek kell lennie a kialakitasi el8irasoknak megfelels-
en.

1. Azonositsa be a fazis- és a semleges (,,nullas”) ve-
zetéket a csatlakozoaljzatban.
Hibas csatlakoztatas esetén a készilék megsértl-
het.

2. A feszliltséget lasd a tipustablaban.
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3. A halozati csatlakozévezeték ereit a szinkddolasnak
megfelel6en kell csatlakoztatni:
- z6ld-séarga = védbvezets @
- kék =nulla
- barna = fazis (kllsé vezetd)

18.4 Beépitett butor

Ez a készilék kizardlag beépitésre készllt. A készilé-
ket nem asztalon vagy szekrény belsejében valé hasz-
nalatra terveziék.

A beépitett szekrénynek a készilék mdgott nem lehet
hatfala. A fal és a szekrény alja vagy a felette 1évé
szekrény hatfala kdzott tartson legalabb 35 mm tavol-
sagot.

A beépitett szekrény elblapjan 50 cm2-es szell6z8nyi-
lasnak kell lennie. Ehhez a nyilaszard aljat kell vissza-
vagni vagy szell6zéracsot kell felszerelni. A szell§ztetd
nyilasokat és a szivonyilasokat ne fedje le.

18.5 Beépités magas szekrénybe

Vegye figyelembe az allé szekrényre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

—~

min. 550
\

~

€

I

J /4"
jss /560

A készllék szell6zéséhez az elvalasztélapokon egy
szell6zBényilasnak kell lennie.

Ha a magas szekrénynek az elemhatfalakon kivil még
egy hatfala van, akkor azt el kell tavolitani.

A készlléket csak olyan magasan épitse be, hogy a
tartozékot konnyedén ki lehessen venni.

18.6 Két késziilék beépitése egymas folé

Készllékét beépitheti egy masik készllék ala vagy folé
is. Egymas folé torténd beépitésnél vegye figyelembe a
beépitési méreteket és a beépitési utmutatot.

~

min. 550
\

~

A készllékek szellbzéséhez az elvalasztdlapokon egy
szell6zBényilasnak kell lennie.



Mindkeét készulék megfelel§ szell§zésének biztositasa-
hoz egy legalabb 200 cm? szell6z&nyilasra van szik-
Sség a labazati részen. Ehhez a nyilaszard aljat kell visz-
szavagni vagy szell6zéracsot kell felszerelni.

Ugyeljen ra, hogy a légaramlas a vazlatnak megfelels-
en biztositott legyen.

e ===

A készllékeket csak olyan magasan épitse be, hogy a
tartozékot kénnyedén ki lehessen venni.

18.7 Beépités munkalap ala

Munkalap ala torténd beépitésnél vegye figyelembe a
beépitési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

A késziilék szellbzéséhez az elvalasztdlapon egy szell§-
z6nyilasnak kell lennie.

A munkalapot rogziteni kell a beépitéshez hasznalt bu-
torhoz.

18.8 Beszerelés f6z6lap ala

Ha a késziilék f6z6felllet ala kerll beépitésre, be kell
tartani a minimalis méreteket, adott esetben az alapot
is beleszamitva.

=] !

n

%
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A sziikséges minimalis tavolsagbdl ([bl) adodik a mini-
malis munkalapvastagséag ([a)).

[@l feliiletbdl [al feliilettel [b] mm-

F6zdlap tipusa

kiemelkedd, szintben, ben
mm-ben mm-ben
Indukcios f6z6fe- 45 46 5
[Ulet
Teljes felliletli in- 55 56 5
dukcids f6z6fell-
let
Gaz f6zbfelllet 35 46 5
Uvegkeramia f6- 35 38 2
z6felllet

' Vegye figyelembe a f6z6lapra vonatkozd eltérd
nemzeti beépitési utasitasokat.

Vegye figyelembe a f6zbfelllet dsszeszerelési utmuta-
tojat.
18.9 Sarokbeépités

Vegye figyelembe a sarokbeépitésre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

f

min. 90

18.10 A késziilék beszerelése

1. |gazitsa k6zépre a készlléket.
2. Csavarozza fel a készlléket a butorra.
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18.11 Fogantyu nélkiili kialakitasu

konyhaknal fliggéleges fogantyuléc esetén:

1. Helyezzen fel mindkét oldalra egy megfeleld kit6It§
elemet, amely eltakarja az esetlegesen eléforduld

éles széleket és ezaltal megteremti a biztonsagos
szerelés feltételeit.

2. Rogzitse a kitolté elemet a butorra.
3. Az 8sszecsavarozashoz furja el§ a kitolté elemet és
a butort.

18.12 A késziilék kiszerelése

1. Fesziltségmentesitse a késziiléket.
2. Csavarja ki a rogzit6écsavarokat.
3. Kissé emelje fel a készlléket és teljesen huzza ki.
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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogdine

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg in-
strukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie
przechowywac jako zrodto informacji, a tak-
ze z mysla o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zo-
stato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢ wy-
tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-
niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje
szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podta-
czenia urzadzenia.

Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-

nione jest tylko po prawidtowym zamontowa-

niu zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest

odpowiedzialny za prawidtowe dziatanie w

miejscu instalacji urzadzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie:

= do przygotowywania potraw i hapojow.

®m W gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowaniach, jak na przyktad w kuchni
dla pracownikow w sklepach, biurach oraz
innych obszarach handlowych; w gospodar-
stwach rolnych, przez klientéw w hotelach i
innych obiektach mieszkalnych i pensjona-
tach.

= do wysokosci 4000 m nad poziomem mo-
rza.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwa-
rzane sg w celu ogrzania artykutow spozyw-
czych. Klasa B oznacza, ze urzgdzenie prze-
znaczone jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzadzenie moze byC obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 15 oraz przez osoby

0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych albo osoby
nieposiadajgce wymaganego doswiadczenia
i/lub wiedzy tylko pod warunkiem, ze znajdujg
sie one pod nadzorem lub zostaty doktadnie
poinformowane o sposobie bezpiecznej ob-
stugi urzgdzenia oraz zrozumiaty wynikajgce
stgd zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewod sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.
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1.4 Bezpieczne uzytkowanie

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty mogg sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzgdzeniu pojawia sie dym, wyta-
czy¢ urzadzenie lub wyciggngc wtyczke, a
drzwi pozostawi¢ zamkniete, aby ugasic
ewentualne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

ga sie zapalic.

» Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wiek-
Sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
z elementow grzewczych i wyposazenia.

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje

przecigg. Papier do pieczenia moze dotkngc

elementow grzejnych i zapali€ sie.

» Podczas podgrzewania piekarnika i piecze-
nia nigdy nie ktas¢ papieru do pieczenia na
wyposazenie nie przymocowujac go.

» Papier do pieczenia nalezy zawsze odpo-
wiednio przycigc i obcigzac naczyniem lub
formag do pieczenia.

Przegrzanie urzgdzenia moze spowodowac

pozar. Jesli urzadzenie jest zamontowane za

drzwiami dekoracyjnymi lub za drzwiami me-
bla, podczas pracy urzgdzenia przy zamknie-
tych drzwiach dekoracyjnych lub drzwiach me-
bla dochodzi do kumulacji ciepta.

» Uzytkowac urzgdzenie wytgcznie, gdy drzwi
dekoracyjne lub drzwi mebla sg otwarte.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktdére mozna do-

tkngC¢, nagrzewajg sie.

» Zachowac ostroznos¢, aby unikngé do-
tkniecia gorgcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzadzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.
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Opary alkoholowe mogag zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzy¢. Z komory piekarnika

mogg wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych
(zawartosc¢ alkohou = 15% obj.) w stanie
nierozciennczonym (np. do polewania po-
traw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwierac
ostroznie.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.
» Nie dotyka¢ gorgcych elementdw.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwieraC drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgcej komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzadzenia

mogaq sie rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkéw czysz-
czacych o wtasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakdw do czysz-
czenia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku

z tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotykacé zawiasow.

Elementy drzwi urzgdzenia mogg miec¢ ostre

krawedzie.

» Nosic¢ rekawice ochronne.

Rysy, wyszczerbienia i pekniecia na talerzu

obrotowym sg zagrozeniem.

» Nigdy nie uderzac¢ twardymi przedmiotami
w talerz obrotowy.

» Ostroznie obchodzi¢ sie z talerzem obroto-
wym.



Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej
komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg
sie gwattownie otworzyc¢, a nawet spasc. Szy-
by w drzwiach mogg ulec peknieciu i rozpry-
snac sie.

- "Wykluczanie szkod materialnych”,

Strona 45

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych
(zawartosc¢ alkohou = 15% obj.) w stanie
nierozciericzonym (np. do polewania po-
traw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwierac
ostroznie.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu siecio-
wego tego urzgdzenia nalezy zlecic jego
wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe,
co jest koniecznym warunkiem wykluczenia
zagrozen.

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewod

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytaczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrédtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia prgdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzgdzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wigczac uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jezeli jego
powierzchnia jest peknieta lub ztamana.

Bezpieczenstwo pl

» Nigdy nie ciggng¢ za przewdd przytgczenio-
wy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngc za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wyciggngc¢ wtyczke przewodu przytg-
czeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe].

» Wezwac serwis. = Strona 63

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia si¢!

Dzieci mogg sobie naciggng¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawingC sie w nie i udu-

Si¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folia.

Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wi¢ sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZtOSCl

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzagdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub
poduszki wypetnione ziarnem lub zbozem mo-
ga sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszy¢ zywnosci ani odziezy za
pomocg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zboz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki mogg sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicz-
nych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.
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» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac¢ wska-
zOowek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmrazac produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wo-
dy, np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej
mocy lub przez zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach mogg lekko eksplodowac.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorka moga sie rozprysnac.
» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc zottko.

» tupina lub skoérka produktdw, np. jabtek,
pomidordw, ziemniakow lub kietbasek, mo-
ze popekac. Przed podgrzewaniem nalezy
naktuc¢ tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlgt w zamknietych
naczyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub
wstrzgsnac.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek
kuchennych.
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W przypadku podgrzewania produktow w her-
metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-
rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazdwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarni-
ka zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementdw.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,

poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami
zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne moga
spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszyC zywnosci ani odziezy za
pomocyg urzadzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie do
przygotowywania potraw i napojow.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tem-
peratura wrzenia jest osiggana bez powstawa-
nia typowych pecherzykow powietrza. Zacho-
wac ostroznosc nawet przy niewielkim wstrzg-
sie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wyki-
piec i rozpryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nale-
zy wktadac tyzke do naczynia. W ten spo-
sOb zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.
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/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Nieodpowiednie naczynia mogg popekac. Na-

czynia porcelanowe lub ceramiczne moga

mie¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgod¢, ktdora wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.

» Nalezy uzywacC wytagcznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.

Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub

naczynia z metalowymi elementami mogg po-

wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywac¢ metalowych pojemnikéw
w trybie samych mikrofal.

» Uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie
do stosowania w kuchenkach mikrofalo-
wych lub uzywac trybu mikrofal w potgcze-
niu z rodzajem grzania.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia
pradem!

Urzadzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

Wykluczanie szkdd materialnych  pl

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢

powierzchnie urzgdzenia, skroci¢ czas jego

uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-
nych sytuacji, jak np. wydostawanie sie mikro-
fal.

» Regularnie czysci¢ urzadzenie i natych-
miast usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika,
uszczelka drzwi, drzwi oraz przylga drzwio-
wa byty zawsze czyste.

— "Czyszczenie i pielegnacja", Strona 59
Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwi ko-
mory gotowania lub uszczelka drzwi sg uszko-
dzone. Z urzadzenia mogg wydostawac sie
mikrofale.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika, uszczelka drzwi lub rama
z tworzywa sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Z urzgdzen bez pokrywy obudowy wydobywa-

ja sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urzg-
dzenia zwrdcic sie do serwisu.

2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogélne

UWAGA!

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej komorze

piekarnika i doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia

urzadzenia. W wyniku deflagracji drzwi urzgdzenia mo-

ga sie gwattownie otworzy¢, a nawet wypasc¢. Szyby w

drzwiach moga ulec peknieciu i rozprysngc¢ sie. Komo-

ra piekarnika moze ulec silnym odksztatceniom we-
wnetrznym ze wzgledu na powstajgce podcisnienie.

» Nie podgrzewac napojéw spirytusowych (zawartosc
alkohou = 15% obj.) w stanie nierozciericzonym (np.
do polewania potraw).

Woda w goracej komorze piekarnika moze prowadzi¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.

Wilgo¢ utrzymujgca sie przez diugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wo-
de. Po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej tempe-
ratury komora piekarnika powinna by¢ podczas stu-
dzenia zawsze zamknieta.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknietej komorze pie-
karnika.

» Nie przechowywac potraw w komorze piekarnika.

» Nie wktadac niczego pomiedzy drzwi a urzadzenie.

Jesli uszczelka jest mocno zabrudzona, podczas eks-

ploatacji drzwi urzgdzenia nie zamykajg sie szczelnie.

Fronty sasiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.

» Zawsze utrzymywac uszczelke w czystosci.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia z uszkodzong uszczel-
ka lub bez uszczelki.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowac uszko-

dzenie drzwi urzadzenia.

» Nie stawac, nie siadac, nie wieszac sie ani nie opie-
ra¢ sie na drzwiach urzgdzenia.

W zaleznosci od typu urzadzenia akcesoria elementy

wyposazenia mogg zarysowac szybe w drzwiach pod-

czas zamykania drzwi.

» Elementy wyposazenia wsuwac zawsze do oporu do
komory piekarnika.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzega¢ poda-
nych nizej zasad bezpieczenstwa.
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UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktdre mogg uszkodzi¢ urzgdzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Tacki aluminiowe w urzgdzeniu mogg powodowac po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry mogg uszkodzié

urzgdzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtacza¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

=
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Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

po sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-

wodowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzgdzenie

przez kilka minut do ostudzenia.

Nigdy nie nastawia¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

Uzywacé maksymalnie mocy 600 W.

Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym ta-

lerzu.

Uszkodzenie generatora mikrofal nastepuje po zdjeciu

pokrywy.

» Nigdy nie usuwac pokrywy generatora mikrofal w
komorze piekarnika.

Whnikajgce do wnetrza urzadzenia ptyny moga uszka-

dzac naped talerza obrotowego.

» Obserwowad proces gotowania.

» Nastawi¢ najpierw kroétki czas i wydtuzy¢ go jesli jest
taka potrzeba.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia bez talerza obrotowe-
go.

Nieodpowiednie naczynia mogg spowodowacd uszko-

dzenia.

» Przu uzywaniu grilla, trybu pracy mikrofale-kombi lub
gorgcego powietrza uzywac wytgcznie naczyn, ktére
sg odporne na wysokie temperatury.

vYyy

3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegdlne elementy utylizowaé zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazdwkami

zuzywa mniej pradu.

Urzadzenie nagrzewacd wytacznie, gdy jest to wyraznie

podane w przepisie lub w zalecanych ustawieniach.

m Pominiecie nagrzewania urzgdzenia pozwala zaosz-
czedzi¢ energie.

Stosowac ciemne, lakierowane na czarno lub emalio-
wane formy do pieczenia.
m Formy te nagrzewajg sie wyjgtkowo dobrze.

Piec kolejno kilka potraw bezposrednio po sobie lub

rownolegle.

m Komora piekarnika jest nagrzana po pierwszym pie-
czeniu. Dzieki temu skraca sie czas przyrzadzania
kolejnych potraw.

W przypadku dtuzszych czasdw gotowania/pieczenia

nalezy wytaczy¢ urzgdzenie na 10 minut przed zakon-

czeniem czasu gotowania/pieczenia.

= Ciepto resztkowe wystarczy, aby dogotowaé potra-
we.

Zamrozone potrawy rozmrozi¢ przed przyrzadzaniem.
= W ten sposodb oszczedzana jest energia potrzebna
do rozmrozenia potraw.

46

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzgdze-

nia.

= Dzieki temu temperatura w komorze gotowania zo-
stanie utrzymana, a urzadzenie nie bedzie wymaga-
to ponownego podgrzewania.

Jednoczesne podgrzewanie dwadch filizanek.

= Jednoczesne podgrzewanie wiekszej ilosci potraw
zuzywa mniej energii, niz podgrzewanie potraw jed-
na po drugiej.

Ukry¢ zegar w trybie czuwania.
m Urzgdzenie oszczedza energie w trybie czuwania.

Uwaga:

Urzadzenie zuzywa:

= w trybie czuwania z wtagczonym wyswietlaczem
maks. 1T W

= w trybie czuwania z wytagczonym wyswietlaczem
maks. 0,5 W
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4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Elementy obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadzenia i zapewnia informacje o jego stanie.
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W zaleznosci od typu urzadzenia przedstawione na ilustracji szczegoty, takie jak kolor czy ksztatt, mogg sie réznic.

Przetacznik funkcji

Pola dotykowe

Wyswietlacz

Przetacznik obrotowy

Przetacznik funkcji

Przetacznik funkcji stuzy do ustawiania rodzajéw grza-
nia oraz pozostatych funkcji.

W przypadku niektdrych wariantéw urzadzenia prze-
tgcznik funkcji moze by¢ chowany.

Jesli przetgcznik funkcji zostanie przestawiony z poto-
zenia zerowego na funkcje, udostepnienie funkcji zaj-
muje kilka sekund.

Pola dotykowe

Przetacznik obrotowy

Przetgcznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci usta-
wien, ktdre sg wyrdznione na wyswietlaczu.

W przypadku niektdrych wariantdw urzgdzenia prze-
tacznik obrotowy jest chowany.

W przypadku list wyboru, np. listy programéw, po prze-
winieciu do ostatniego punktu pojawia sie ponownie
punkt pierwszy.

Jezeli osiggnieta zostata minimalna lub maksymalna
wartos¢, w przypadku niektdrych list wyboru, np. warto-
sci wagowych, nalezy obracac przetgcznik obrotowy w
przeciwnym kierunku.

Pola dotykowe to powierzchnie reagujace na dotyk. Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkngé odpowiedniego

pola.

Symbol Nazwa

Zastosowanie

Mikrofale

Wybdr poziomdw mocy mikrofal, wzgl. dotgczenie funkcji mikrofal do

rodzaju grzania.

Programy automatyczne

Wywotanie wyboru programow automatycznych.
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Symbol Nazwa Zastosowanie
4 Szybkie nagrzewanie / zabezpie- Krdtkie nacisniecie: aktywacja lub dezaktywacja szybkiego nagrze-
czenie przed dzie¢mi wania.

Dtugie nacisniecie: aktywacja lub dezaktywacja zabezpieczenia
przed dzie¢mi.

® Funkcje zegara Wprowadzanie ustawien minutnika, czasu trwania lub godziny.

8 Temperatura Wybdr ustawienia temperatury.

kg Waga Wybdr ustawienia wagi.

startDstop  Start/Stop Krotkie nacisniecie: uruchomienie lub zatrzymanie trybu pracy.
Dtugie nacisniecie: zakonczenie trybu pracy. Ustawienia sg reseto-
wane.

Wyswietlacz Aktywna Wartosc, ktérej ustawienie mozna bez-

Na wyswietlaczu wy$wietlane sg aktualne wartosci usta- wartosc posrednio zmienic, jest podswietiona na

wien lub mozliwosci wyboru. biato i podkreslona czerwonym pa-

skiem. Aktywng warto$¢ mozna zmieni¢
Za pomoca przetacznika obrotowego.

Wartos¢ pa- Wartosci, ktére nie sg umieszczone w
. sywna nawiasach, nie mogg by¢ zmieniane
min:sec bezposrednio. Aby zmieni¢ wartos¢, naj-

-, P pierw nalezy jg aktywowac.
B NIN
CIN O NN

D L 4 4

Elementy wyswietlacza
Ponizej opisane jest krétko znaczenie réznych elementdow wyswietlacza.

Symbol Nazwa Znaczenie

Minutnik Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu pojawia sie czas odliczany
przez minutnik.

® Czas trwania Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczny jest czas trwa-
nia.

® Godzina Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczna jest godzina.

h:min Godziny/minuty Czas jest wyswietlany w godzinach i
minutach.

min:sec Minuty/sekundy Czas jest wyswietlany w minutach i
sekundach.

C= Zabezpieczenie przed dzie¢mi Gdy symbol jest zaznaczony, zabez-
pieczenie przed dzieémi jest aktywo-
wane.

& Szybkie nagrzewanie Gdy symbol jest zaznaczony, szybkie
nagrzewanie jest aktywowane.

°C Temperatura Temperatura wyswietlana jest w °C.

kg Waga Waga jest wyswietlana w kilogra-
mach.
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Wskaznik temperatury

Wskaznik temperatury pokazuje postep nagrzewania.

4.2 Rodzaje grzania

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Poznawanie urzadzenia pl

Po wtgczeniu trybu pracy czerwona linia w dolnej cze-
sci wyswietlacza wskazuje postep nagrzewania, czyli
wzrost temperatury komory piekarnika. Linia wypetnia
sie kolorem czerwonym w miare postepu procesu na-
grzewania. Gdy cata linia jest wypetniona na czerwono,
urzadzenie jest nagrzane. W przypadku grilla linia na-
grzewania od razu ma kolor czerwony.

W przypadku mikrofal wskaznik temperatury nie ma za-
stosowania.

Inercja termiczna powoduje, ze wskazywana temperatu-
ra moze nieco odbiega¢ od rzeczywistej temperatury w
komorze piekarnika.

Tryb nocny

Aby zaoszczedzi¢ energie, jasnos¢ wyswietlacza jest
automatycznie redukowana do nizszej wartosci w go-
dzinach miedzy 22:00 a 5:59.

Symbol  Nazwa Temperatura/ Zastosowanie
poziomy

g Mikrofale Poziomy mocy Do rozmrazania, gotowania oraz podgrzewania potraw i ptynow.
mikrofal:
= OO0 W
= 180 W
= 360 W
= 600 W
= 900 W

Gorgce powie- 40 °C Wyrastanie ciasta drozdzowego, rozmrazanie tortéw smietanowych.

trze 100-230 °C Do pieczenia na jednym poziomie.
Grill z cyrkula-  100-230 °C Smazenie drobiu, catych ryb lub wiekszych kawatkow miesa.
Cja powietrza
2 Pizza 100-230°C Do przyrzadzania pizzy i potraw, ktdére wymagajg duzej ilosci ciepta
od spodu.

] Grill Stopnie mocy Do grillowania ptaskich kawatkow, np. stekow, kietbasek i tostow.
grilla; Do zapiekania potraw.
= 1 =gstaby
= 2 = gredni
= 3 =mocny

Programy - Urzadzenie ma zaprogramowane ustawienia dla wielu potraw.

Uwaga: Dla kazdego rodzaju grzania urzgdzenie poda-
je proponowang temperature. Mozna jg zaakceptowad
lub zmieni¢ w podanym zakresie.

4.3 Komora piekarnika

Funkcje w komorze piekarnika utatwiajg prace urzgadze-
nia.

Oswietlenie komory piekarnika

Po otwarciu drzwi urzgdzenia wigcza sie oswietlenie ko-
mory piekarnika. Jezeli drzwi urzgdzenia pozostang
otwarte przez ponad 15 minut, oswietlenie ponownie
wytgczy sie.

W przypadku wiekszosci trybdw pracy oswietlenie ko-
mory piekarnika wigcza sie w momencie uruchomienia
danego trybu. Po zakoriczeniu trybu pracy oswietlenie
komory piekarnika wytgcza sie.

Czy oswietlenie komory piekarnika wtgcza sie podczas
pracy, mozna zapisa¢ w ustawieniach podstawowych.
— Strona 59

Wentylator

Wentylator witgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
Ciepte powietrze wydostaje sie przez szczeliny wentyla-
cyjne nad drzwiami urzadzenia.

UWAGA!

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych spowoduje prze-
grzanie urzadzenia.

» Nie zakrywa¢ szczelin wentylacyjnych.

Aby po zakoriczeniu trybu pracy komora piekarnika
szybciej ostygta, wentylator pozostaje jeszcze przez pe-
wien czas witgczony. Jesli urzgdzenie pracuje w trybie
mikrofal, pozostanie zimne, ale wentylator wtaczy sie
mimo to. Wentylator moze pracowac dalej nawet po za-
konczeniu pracy w trybie mikrofal.
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Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do konden-
sacji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzadzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzgdzenia. Po zakonczeniu gotowania/pie-
czenia skondensowang wode nalezy wytrzec.

4.4 Drzwi urzadzenia

W przypadku otwarcia drzwi urzadzenia w trakcie trybu
pracy, praca zostaje zatrzymana. Po zamknieciu drzwi

urzgdzenia mozna kontynuowac tryb pracy za pomocg
start[Dstop |

5 Akcesoria

Uzywacé oryginalnych elementdw wyposazenia. Sg one
doktadnie dostosowane do urzadzenia.

W zaleznosci od typu urzgdzenia, dostarczone akceso-
ria mogag byc¢ rozne.

Akcesoria Zastosowanie

Wysoki ruszt = Ruszt do grillowania i
zapiekania
m  Ruszt jako powierzch-
nia do postawienia na-
czynia
= Ruszt do postawienia
na talerzu obrotowym

Talerz obrotowy = Talerz obrotowy jako
podstawka pod ruszt
®  Talerz obrotowy bez-
posrednio do naktada-
nia potraw, ktdre wy-
magajg duzej ilosci
ciepta od spodu

Niski ruszt = Ruszt do kuchenki mi-
krofalowej
®m Ruszt do pieczenia i
zapiekania w trybie
piekarnika
»  Ruszt do postawienia
na talerzu obrotowym

5.1 Pozostate elementy wyposazenia

Pozostate elementy wyposazenia mozna nabyé w ser-
wisie, w sklepie specjalistycznym lub przez Internet.
Obszerng oferte wyposazenia do zakupionego urzgdze-
nia mozna znalezé w Internecie lub naszych prospek-
tach:

www.bosch-home.com

Wyposazenie jest dostosowane do danego urzgdzenia.
Podczas dokonywania zakupu nalezy zawsze podawac
doktadne oznaczenie (nr E) urzadzenia.

Informacje na temat dostepnych elementéw wyposaze-
nia urzadzenia mozna uzyskac¢ w sklepie internetowym
lub w serwisie.

Brytfanna szklana

Zastosowanie
= Potrawy duszone
m  Zapiekanki

Blacha do pizzy

Zastosowanie
= Ciasta z blachy
m  (Ciasteczka

6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac¢ ustawient wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Montaz talerza obrotowego

Uzywac urzadzenia wytgcznie z zamontowanym tale-
rzem obrotowym. Talerz obrotowy musi sie obracac
przy wszystkich rodzajach grzania. Maksymalne obciag-
zenie talerza obrotowego to 5 kg.
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» Natozy¢ talerz obrotowy [@ na zabierak [b] na $rodku
dna komory piekarnika.

Talerz obrotowy musi by¢ prosto ustawiony na krzy-
zaku obrotowym.
Uwaga: Talerz obrotowy obraca sie w prawo i w lewo
oraz jest odporny na przeciecia. Mozna cig¢ bezpo-
Srednio na talerzu.



6.2 Pierwsze uruchomienie urzadzenia

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii za-

silania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o koniecz-
nosci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat poja-
wia sie na ogot sie po uptywie kilku sekund.

» Podtgczy¢ urzadzenie do zrodta pradu.

v Na wyswietlaczu miga wartos$¢ i2:00 i $wieci sie .

Ustawianie godziny

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

2. Nacisnagé ©.

v (Godzina zostata ustawiona.

Uwaga: Aby zmniejszy¢ zuzycie energii przez urzadze-

nie podczas czasu czuwania, mozna zgasic¢ zegar.

6.3 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem
Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do przygotowania

potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

Podstawowy sposob obstugi  pl

1. Upewnic¢ sig, ze w komorze piekarnika nie znajdujg
sie pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia
lub inne przedmioty.

Zamknac¢ drzwi urzgdzenia.

Za pomocg przetgcznika funkcji ustawi¢ Gorgce po-
wietrze @,

4. Za pomocg przetagcznika obrotowego ustawicé tem-
perature na 180°C.

Nacisng¢ startDstop

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Po uptywie jednej godziny nacisngé startDstop |
Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Czyszczenie urzadzenia zostato zakoriczone.
Urzadzenie jest wytgczone.

W N
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6.4 Czyszczenie wyposazenia

» Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody
z detergentem oraz miekka Sciereczka.

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Wiaczanie urzadzenia

» Obrdci¢ przetgcznik funkcji, aby wtgczyé urzadzenie.
v Urzadzenie jest gotowe do pracy.
v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.

7.2 Wytaczanie urzadzenia

Jesli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc.

Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne

ustawienia, urzadzenie wytgczy sie automatycznie.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

v Na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

v Niektore wskazniki sg widoczne na wyswietlaczu
rowniez po wytgczeniu urzadzenia.

7.3 Ustawianie rodzaju grzania i
temperatury

1. Ustawi¢ zgdany rodzaj grzania za pomocg przetgcz-
nika funkciji.

v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.

2. W razie potrzeby zmieni¢ ustawienia. W tym celu na-

cisng¢ odpowiednie pole i zmieni¢ wartos¢ za po-

mocq przetgcznika obrotowego.

Nacisng¢ startDstop |

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie startDstop

W przypadku rodzaju grzania z ustawieniem tempe-

ratury, wskaznik temperatury wypetnia sie.

W razie potrzeby zmieni¢ temperature za pomoca

przetgcznika obrotowego w trakcie biezgcego trybu

pracy.

W trakcie biezgcego trybu pracy nie mozna ustawic

temperatury na 40°C.

< < < W
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7.4 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.

1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzadzenia.

v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-
dzenia lub nacisng¢ startDstop |

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop

7.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwa¢ prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

7.6 Szybkie nagrzewanie

Aby zaoszczedzi¢ czas, mozna skrocié¢ czas nagrzewa-

nia w przypadku niektérych rodzajow grzania z tempe-

raturg powyzej 100°C.

Stosowanie szybkiego nagrzewania jest mozliwe w

przypadku nastepujgcych rodzajow grzania:

u Gorace powietrze, wyjatek: Gorgce powietrze
40°C

u Grill z cyrkulacja powietrza

u Funkcija pizza

Ustawianie szybkiego nagrzewania

W celu uzyskania réwnomiernego rezultatu gotowania/
pieczenia umiesci¢ wyposazenie oraz potrawe w komo-
rze piekarnika dopiero, gdy zakonczone zostanie szyb-
kie nagrzewanie. Ustawienia czasu trwania wprowadzi¢
dopiero po zakonczeniu szybkiego nagrzewania.
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—

od 100°C.

Nacisnaé &.

Na wyswietlaczu $wieci sie $.

Nacisng¢ startDstop

Wigcza sie szybkie nagrzewanie.

Swieci sig startDstop .

Szybkie nagrzewanie zostaje zakoriczone po osig-
gnieciu ustawionej temperatury. Rozlega sie sygnat,
a na wyswietlaczu gasnie . Urzadzenie kontynuuje
dziatanie z ustawionym rodzajem grzania i tempera-
tura.

€ « W< D

v Szybkie nagrzewanie zostanie automatycznie dezak-

tywowane najpdzniej po uptywie 15 minut.

Przerwanie szybkiego nagrzewania

» Nacisng¢ &.

v Na wyswietlaczu gasnie . Urzadzenie kontynuuje
dziatanie z ustawionym rodzajem grzania i tempera-
tura.

Ustawi¢ odpowiedni rodzaj grzania oraz temperature

7.7 Wylacznik bezpieczenstwa

W celu zapewnienia bezpieczenstwa urzadzenie wypo-

sazone jest w wytgcznik bezpieczenstwa. Urzadzenie

wylgcza sie automatycznie, jezeli byto zbyt dtugo uzyt-

kowane.

Czas trwania do momentu wytgczenia zalezy od

wprowadzonego ustawienia:

= Gorgce powietrze 40 °C : 24 godz.

= Gorgce powietrze 100-230 °C, grill z obiegiem po-
wietrza i funkcja pizzy: 5 godz.

= Grill: 90 minut

Jesli urzagdzenie zostato wytgczone przez wytgcznik

bezpieczerstwa, na wyswietlaczu pojawia sie £c. Ko-

munikat mozna potwierdzi¢, naciskajgc startDstop

8 Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjatkowo szybkie przygotowanie, podgrzanie upieczenie lub rozmrozenie potraw. Mozna wia-
czy¢ same mikrofale lub w kombinacji z wybranym rodzajem grzania.

8.1 Poziomy mocy mikrofal

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdéw mocy mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w wa- Maksymalny czas trwa- Zastosowanie

tach nia

90 W 1:30 godziny Rozmrazanie delikatnych potraw.

180 W 1:30 godziny Rozmrazanie i dogotowywanie potraw.

360 W 1:30 godziny Gotowanie miesa i ryb lub podgrzewanie delikatnych potraw.
600 W 1:30 godziny Podgrzewanie i gotowanie potraw.

900 W 30 minut Podgrzewanie ptyndw.

Maksymalna moc nie jest przeznaczona do podgrzewania potraw.

Proponowane wartosci

W odniesieniu do kazdego poziomu mocy mikrofal
urzgdzenie proponuje czas trwania. Proponowang war-
tos¢ mozna zaakceptowac lub zmieni¢ w ramach do-
zwolonego zakresu wartosci.

8.2 Naczynia i wyposazenie nadajace sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby réownomiernie podgrzac potrawy i nie uszkodzic¢
urzadzenia, nalezy uzywac¢ odpowiednich naczyn i ak-
cesoriow.

Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie mikrofal,
nalezy uwzgledni¢ wskazdwki producenta. W razie wat-
pliwosci przeprowadzi¢ test naczyn. Testowanie naczyn
pod katem przydatnosci do stosowania w trybie mikro-
fal —» Strona 53
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Mozliwo$¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Naczynia wykonane z za- Zaroodporny materiat nie
roodpornego materiatu zostanie uszkodzony
odpowiedniego do stoso- przez mikrofale.
wania w trybie mikrofal:
= szkio
= ceramika szklana
= porcelana
= tworzywo sztuczne od-

porne na wysokg tem-

perature
m  szkliwiona ceramika

bez peknie¢




Mikrofale pl

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Dotaczone wyposazenie:  Dotgczony ruszt jest prze-

ruszt znaczony do stosowania
w urzadzeniu i dlatego na-
daje sie do uzytkowania w
trybie mikrofal.

Sztuéce metalowe Aby zapobiec zahamowa-
niu wrzenia, mozna uzy¢
metalowych sztuécow,
np. wtozy¢ do szklanki ty-
zeczke.

Uwaga: Metal moze po-
wodowac iskrzenie, do-
prowadzajac w rezultacie
do uszkodzenia komory
piekarnika i wewnetrznej
szyby w drzwiach. Odstep
przedmiotu wykonanego z
metalu od $cianek i drzwi
komory piekarnika musi
wynosi¢ co najmnigj

2. cm.

Brak mozliwosci stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Metalowe naczynia Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg pod-
grzewane w nieznacznym
stopniu lub wcale.

Ztote i srebrne zdobienia
mogag zostac uszkodzone
przez mikrofale. Stosowac
wytgcznie, gdy producent
gwarantuje, ze naczynia
nadajg sie do stosowania
w kuchenkach mikrofalo-

wych.

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

Mozliwos¢ stosowania w trybie MikroKombi z
uzyciem mikrofal

W trybie MikroKombi mozliwe jest potaczenie rodzaju
grzania z mocg mikrofal do 600 W W. Dlatego formy
metalowe mogg by¢ stosowane w trybie MikroKombi.

Dotaczone wyposazenie Dotgczone wyposazenie,
np. ruszt, nie powoduje
powstawania iskier w try-
bie MikroKombi.

Metalowe formy do pie- Ciasta zostajg zrumienio-

czenia ne rowniez od spodu, po-
niewaz metalowe formy
do pieczenia lepiej prze-
wodzg ciepto.
Uwaga: Metal moze po-
wodowac iskrzenie, do-
prowadzajgc w rezultacie
do uszkodzenia komory
piekarnika i wewnetrznej
szyby w drzwiach. Odstep
przedmiotu wykonanego z
metalu od Scianek i drzwi
komory piekarnika musi
wynosi¢ co najmniej
2. cm.

8.3 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w
trybie mikrofal, przeprowadzajgc test naczyn. Urzadze-
nie moze by¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez
umieszczenia potrawy w komorze piekarnika wytgcznie
podczas testu naczyn.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dpste;pne elementy nagrzewajq sie podczas eksploata-

Nie dotykac¢ gorgcych elementow.
Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Wstawi¢ do komory piekarnika puste naczynie.

Ustawi¢ maksymalng moc urzgdzenia na 2 - 1 min.

Wiaczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop |

Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:

— Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.

— Jesli naczynie jest gorace lub powstajg iskry, na-
lezy przerwac test naczyn. Naczynie nie nadaje
sie do stosowania w trybie mikrofal.

PLON= VYO

8.4 Nastawianie mikrofal

Dla réznych rodzajow potraw i sposobow ich przyrzag-
dzania dostepne sg rézne poziomy mocy oraz ustawie-
nia.
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UWAGA!

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgczaé mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

==

v | X

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych bezpieczen-
stwa — Strona 43 oraz wskazéwek umozliwiajgcych
zapobieganie szkodom materialnym — Strona 45.

2. Przestrzegac wskazowek dotyczgacych naczyn i ak-
cesoriow przystosowanych do kuchenek mikrofalo-
wych. — Strona 52

3. Przetgcznik funkgji ustawié na &,

4. W celu ustawienia zadanego poziomu mocy mikrofal
nacisngc¢ &,

5. Za pomoca przetgcznika obrotowego nastawi¢ za-
dany czas trwania.

6. Wigczyd tryb pracy za pomocg startDstop
Ustawiony czas trwania mozna w kazdej chwili zmie-
ni¢ za pomoca przetgcznika obrotowego w trakcie
trybu pracy.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb mikrofal.

v Po uptywie czasu trwania tryb pracy mikrofal wyta-
cza sie i rozlega sie sygnat.

7. Gdy potrawa jest gotowa, obrécic¢ przetgcznik funk-
Cji na pozycje zero.

8.5 Interwaly ustawien zegara

Interwat w przypadku ustawiania czasu trwania w trybie
mikrofal zmienia sie wraz z dtugoscig czasu trwania.

Czas pracy Interwat
0-1 min 5 sek.
1-3 min 10 sek.
3-15 min 30 sek.
15 min - 1 godz. 1 min

1 godz. - 1 godz. 30 min 5 min

8.6 Zmiana mocy mikrofal

» Nacisngé &,
Wielokrotne naciskanie umozliwia przetgczenie z
najwyzszej na najnizszg moc mikrofal.
Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wigczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa pra-
ce. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop |

8.7 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.
1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop
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2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-
dzenia lub nacisngé startDstop

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sig startDstop

8.8 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac¢ prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.9 MikroKombi

Aby skréci¢ czas gotowania/pieczenia, mozliwe jest
stosowanie niektérych rodzajéw grzania w potaczeniu z
mikrofalami.

Tryb MikroKombi jest mozliwy w przypadku
nastepujgcych rodzajow grzania:

. Gorgce powietrze

Grill z cyrkulacjg powietrza

I Grill

Funkcija pizza

Wyjatki:

L Moc mikrofal 900 W

. Gorgce powietrze 40°C

Ustawianie trybu MikroKombi

Wybrany rodzaj grzania mozna potgczy¢ z mikrofalami.

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na rodzaj grzania umozli-
wiajgcy dotgczenie mikrofal.

v Pojawia sie proponowana wartos¢ temperatury.

2. Za pomocg przetagcznika obrotowego ustawi¢ zgda-
ng temperature.

3. W celu ustawienia zgdanej mocy mikrofal nacisng¢

v Pojawia sie proponowana wartos¢ czasu trwania.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

5. Wigczyd tryb pracy za pomocg startDstop

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb MikroKombi.

v Po uptywie czasu trwania tryb MikroKombi wytgcza
sie i rozlega sie sygnat.

Zmiana mocy mikrofal

» Nacisngé &,
Wielokrotne naciskanie umozliwia przetgczenie z
najwyzszej na najnizszg moc mikrofal.
Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
witgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa pra-
ce. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop

Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.
1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamknac¢ drzwi urza-
dzenia lub nacisng¢ startDstop

Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop
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Przerwanie pracy urzadzenia
W kazdej chwili mozna przerwac prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.10 Podgrzewanie i osuszanie komory
piekarnika

Po zakoriczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekad, az urzadzenie ostygnie.

2. Wieksze zanieczyszczenia nalezy natychmiast usu-
na¢ z komory piekarnika.

3. Wytrze¢ wilgo¢ z dna komory piekarnika.

4. Za pomocg przetagcznika funkcji ustawi¢ rodzaj grza-
nia X,

5. Nacisnaé §.

6. Za pomocy przetagcznika obrotowego ustawi¢ tem-
perature na 150°C.

Programy automatyczne pl

N

Dwukrotnie nacisng¢ C.

Na wyswietlaczu zaznaczone jest ©.

Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

Za pomocy startDstop wigczy¢ tryb pracy.
Rozpoczyna sie suszenie, ktére zostanie zakonczo-
ne po uptywie 15 minut.

10. Otworzy¢ drzwi urzadzenia, aby para wodna mogta
wydostac¢ sie z komory piekarnika.

® <

©
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8.11 Reczne osuszanie komory piekarnika

Po zakorniczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekac, az urzadzenie ostygnie.

2. Usung¢ wieksze zanieczyszczenia z komory piekar-
nika.

3. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha gabka.

4. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschngg.

9 Programy automatyczne

Programy automatyczne wspomagaja przygotowanie
roznych potraw i automatycznie wybierajg optymalne
ustawienia.

9.1 Wskazowki dotyczace ustawien potraw

W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania na-

lezy przestrzegac¢ ponizszych wskazowek.

»  Uzywac wytgcznie produktdow dobrej jakosci.

m  Uzywac wytgcznie schtodzonego miesa wyjetego z
lodowki.

9.2 Przeglad potraw

Urzadzenie wyswietli komunikat o koniecznosci wpro-
wadzenia wagi. Wage mozna ustawi¢ wytacznie w za-
programowanym przedziale wagowym.

Rozmrazanie

m  Uzywac wytgcznie mrozonych potraw wyjetych bez-
posrednio z zamrazarki.

= Wyjgé produkty spozywcze z opakowania i zwazyc.
Jesli nie mozna ustawi¢ doktadnej wagi na urzgdze-
niu, nalezy zaokragli¢ wage w gore lub w dot.

®»  Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimnej ko-
mory piekarnika.

m  Stosowac wytgcznie zaroodporne naczynia nadajgce
sie do uzywania w kuchence mikrofalowej, np. ze
szkta lub ceramiki.

Wskazowka: Naklei¢ naklejke z programem na urza-
dzenie. W ten sposéb mozna tatwiej i szybciej mie¢ do-
step do programow.

Nr Rodzaj potrawy Wyposazenie Przedziat wago- Wskazowki
wy w kg
PO Mieso mielone ptaskie naczynie bez po- 0,2-1,0 Rozmrozone migso mie-
Krywki lone wyjmowac po obro-
na niskim ruszcie ceniu.
POz Kawatki miesa ptaskie naczynie bez po- 0,2-1,0 Nagromadzony ptyn nale-

Krywki
na niskim ruszcie

zy wyla¢ podczas obra-
cania i w zadnym wypad-
ku nie wykorzystywac do
konsumpgji ani nie dopu-
Sci¢ do zetkniecia z inny-
mi produktami spozyw-
czymi.
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Nr

Rodzaj potrawy

Wyposazenie

Przedziat wago-
wy w kg

Wskazowki

FL3

Kurczak, porcje kurczaka

ptaskie naczynie bez po-
krywki
na niskim ruszcie

0,4-1,8

Nagromadzony ptyn nale-
zy wyla¢ podczas obra-
cania i w zadnym wypad-
ku nie wykorzystywac do
konsumpcji ani nie dopu-
sci¢ do zetkniecia z inny-
mi produktami spozyw-
czymi.

(/N
Pl_l

Chleb

ptaskie naczynie bez po-
krywki
na niskim ruszcie

0,2-1,0

Rozmrazac¢ tylko takg
ilos¢ chleba, jaka jest po-
trzebna. Rozmrozony
chleb szybko czerstwieje.
Jezeli to mozliwe, roz-
dzieli¢ kromki.

Programy gotowania

Nr

Rodzaj potrawy

Wyposazenie

Przedziat wago-
wy w kg

Wskazowki

Ryz

Naczynie z pokrywka
na niskim ruszcie

0,05-0,2

Nie uzywac ryzu w wo-
reczkach. Podczas goto-
wania ryzu powstaje pia-
na. Nalezy ustawi¢ wage
suchego produktu (bez
wody). Na 1 miarke ryzu
dodac¢ 2-2,5 miarki wo-
dy.

PLE

Ziemniaki

Naczynie z pokrywkag
na niskim ruszcie

0,15-1,0

Warzywa pokroi¢ na ka-
watki tej samej wielkosci.
Dodac 1 tyzke stotowg
na 100 g.

Warzywa

Naczynie z pokrywkg
na niskim ruszcie

0,15-1,0

Warzywa pokroi¢ na ka-
watki tej samej wielkosci.
Dodac¢ 1 tyzke stotowg
na 100 g.

Programy w trybie kombinacji roznych rodzajow grzania

Nr Rodzaj potrawy Wyposazenie Przedziat wago- Wskazowki
wy w kg
I, Zapiekanka, mrozona Naczynie bez pokrywki 0,4-1,2 Forma nie powinna by¢
na niskim ruszcie wyzsza ni¢ 3 cm.
Fog Kurczak, caty Naczynie bez pokrywki 0,5-2,0 Uktadac piersig do dotu.
na niskim ruszcie
il Rostbef, srednio wypie-  Naczynie bez pokrywki 0,5-1,5
czony na niskim ruszcie
Pl Pieczen z karkowki Naczynie z pokrywkag 0,5-2,0
na niskim ruszcie
Fic Jagniecina, srednio wy-  Naczynie z pokrywka 0,8-2,0 Jagniecina z topatki lub
pieczona na niskim ruszcie udziec jagniecy bez ko-
Sci
Fi3 Pieczen rzymska Naczynie bez pokrywki 0,5-1,5 Pieczen rzymska nie po-

na niskim ruszcie

winna by¢ wyzsza niz 7
cm.

56



Funkcje zegara pl

Nr Rodzaj potrawy Wyposazenie Przedziat wago- Wskazdéwki
wy w kg
P Ryba, cata Naczynie bez pokrywki 0,3-1,0 Najpierw usung¢ skore
na niskim ruszcie ryby. Rybe utozyé w na-
czyniu w “pozycji ptywa-
jacej”.
Pi5 Potrawa z ryzu ze swie-  wysokie naczynie z po- 0,05-0,2 Na jednag miarke ryzu do-

zych sktadnikow krywka

na niskim ruszcie

dac trzy miarki wody i
cztery miarki warzyw.
Stosowac tylko swieze
sktadniki. Wprowadzi¢
tylko wage ryzu.

9.3 Wprowadzanie ustawien potrawy

1. Przetacznik funkcji ustawic na [,

v Na wyswietlaczu pojawi sie pierwszy numer potrawy
i proponowana waga.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ng potrawe.

3. Nacisnagé kq.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego wprowadzi¢
ustawienie wagi.
Przed witgczeniem mozna za pomoca [ i kg przets-
cza¢ miedzy potrawg a waga.

v Urzadzenie automatycznie ustawia odpowiedni czas
trwania.

5. Nacisngé startDstop

Po wigczeniu nie mozna juz zmieni¢ potrawy ani wa-

gi. Ustawiong wage mozna wyswietli¢ za pomoca kq.

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie startDstop

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

W przypadku niektdrych programoéw krotki sygnat

dzwiekowy sygnalizuje koniecznos¢ zamieszania lub

obrécenia potrawy.

X X

6. Po uptywie czasu trwania:
- Rozlega sie sygnat. Urzgdzenie przestaje sie na-
grzewad.
— Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

9.4 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.

1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.

v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-
dzenia lub nacisng¢ startDstop

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sig startDstop

9.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

10 Funkcje zegara

Urzgdzenie posiada zaprogramowane funkcje zegara,
ktore umozliwiajg wprowadzenie ustawien czasu trwa-
nia trybu pracy, jak rowniez minutnika.

10.1 Sprawdzanie funkcji zegara

Wymaganie: Jesli nastawiono kilka funkcji zegara,
Swiecg sie odpowiednie symbole. W trybie pracy do-
stepny jest minutnik i czas trwania. W trybie czuwania
dostepny jest minutnik i godzina.

> lgl)aciskaé@, az wyrozniony zostanie symbol G, & lub
v Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia wartosc¢.

10.2 Zmiana ustawionej godziny

Wymaganie: Aby zmieni¢ godzine, urzgdzenie musi

by¢ wytgczone.

1. Dwukrotnie nacisngc¢ C.

v Na wyswietlaczu pojawia sie ® oraz godzina.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

3. Nacisngé C©.

v (Godzina zostata ustawiona.

v Jezeli nie zostanie nacisniety symbol G, po uptywie
kilku sekund zapisana zostanie ustawiona wartoscé.

Uwaga: Aby zmniejszy¢ zuzycie energii przez urzadze-

nie podczas czasu czuwania, mozna zgasi¢ zegar.

10.3 Czas trwania

Mozliwe jest ustawienie przedziatu czasowego, po kto-
rym tryb pracy zakoriczy sie automatycznie. Czas trwa-
nia mozna ustawi¢ maksymalnie na 23 godziny i 59 mi-
nut.

Ustawianie czasu trwania

1. Ustawi¢ rodzaj grzania oraz temperature.

2. Naciskac¢ ®, az wyrdzniony zostanie symbol ©.

3. Za pomoca przetgcznika obrotowego nastawic za-
dany czas trwania.

Nacisng¢ startDstop

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie startDstop .

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

< < »
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Zakonczenie czasu trwania

Wymaganie: Rozlega sie sygnat. Urzadzenie przestaje
sie nagrzewac. Na wyswietlaczu pojawia sie G000

1. Nacisng¢ O.

v Sygnat jest wytgczony.

2. Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Urzadzenie jest wytgczone.

Zmiana ustawionego czasu trwania

» Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
trwania.

v Po uptywie kilku sekund na wyswietlaczu pojawi sie
zmieniony czas trwania.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

Kasowanie ustawionego czasu trwania
1. W przypadku ustawionej funkcji minutnika, nacisngé
®

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania na O0h00.

v Po uptywie kilku sekund czas trwania zostanie ska-
sowany. Tryb pracy urzgdzenia nie zostanie prze-

rwany.

10.4 Minutnik

Mozliwe jest ustawienie czasu odliczanego przez minut-
nik, po ktdrym rozlega sie sygnat dzwiekowy. Czas odli-
czany przez minutnik mozna ustawi¢ maksymailnie na
24 godziny.

Funkcja dziata niezaleznie od trybu pracy oraz innych
funkcji zegara. Sygnat minutnika rézni sie od innych sy-
gnatow.

Ustawianie minutnika

1. Naciskac¢ ®, az wyrdzniony zostanie symbol &.

2. Za pomocy przetagcznika obrotowego nastawi¢ zg-
dany czas odliczany przez minutnik.

v Po uptywie kilku sekund na urzadzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

v Minutnik wigcza sie.

v Na wyswietlaczu $wieci sie &.

v Czas odliczany przez minutnik jest widoczny na wy-
Swietlaczu.

Wytaczanie minutnika
Wymaganie: Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu po-

jawia sie OO0
» Nacisnac¢ dowolny symbol.

v Minutnik jest wytgczony.

Zmiana ustawien minutnika

» Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ usta-
wienie czasu odliczanego przez minutnik.

v Po uptywie kilku sekund na urzadzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

Kasowanie ustawien minutnika

» Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic czas
odliczany przez minutnik na J5:00.

v Minutnik jest wytgczony.

11 Zabezpieczenie przed dzieCmi

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko-
we wigczenie urzgdzenia przez dzieci lub zmiane usta-
wien.

11.1 Aktywacja zabezpieczenia przed
dzieémi

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.

» Naciskac & przez ok. 4 sekundy.

v Pulpit obstugi jest zablokowany.

v Na wyswietlaczu pojawia sie symbol C=.
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v Jezeli ustawiony zostat czas minutnika, jego odlicza-
nie bedzie kontynuowane. Dopdki zabezpieczenie
przed dzie¢mi jest aktywne, nie mozna zmieni¢ cza-
su odliczanego przez minutnik. Sygnaty dzwiekowe,
np. po uptywie czasu odliczanego przez minutnik,
mozna wytaczy¢ przez nacisniecie dowolnego przy-
cisku.

11.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed

dzie¢mi

» Naciskac & przez ok. 4 sekundy.
v Pulpit obstugi jest odblokowany.
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12 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzadzenia mozna dostosowac do indywidualnych potrzeb.

12.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalezé przeglad ustawien podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne

od wyposazenia posiadanego urzadzenia.

Wskazanie Ustawienie podstawowe Wybor Opis
ciil Czas trwania sygnatu i = krotki = 10 sekund Ustawianie czasu trwania
c = $redni = 30 sekund’ sygnatu po uptywie czasu
3 = dhugi = 2 minuty trwania lub czasu odlicza-
nego przez minutnik.
chic Dzwiek przyciskow = wyt. Witgczanie i wytgczanie
{=wt' dzwiekow przyciskow.
co3 Jasnosc¢ wyswietlacza i =niska Ustawianie jasnosci wy-
c = $redni’ Swietlacza.
3 = wysoka
co4 Wskaznik czasu = wyt. Prezentacja godziny na wy-
{=wt' Swietlaczu.
clis Oswietlenie komory piekar- & = wyt. Witgczanie lub wytgczanie
nika {=wt' oswietlenia komory piekar-
nika.
ch Ustawienie fabryczne 0= wyt. Resetowanie zmienionych
i =wt ustawien i przywracanie
ustawien fabrycznych.
cll Gtosnosé sygnatu i = niska Ustawianie gtosnosci sy-
c = $redni' gnatéw.
7 = wysoka

' Ustawienie fabryczne (moze byc¢ rézne zaleznie od typu urzgdzenia)

12.2 Zmiana ustawien podstawowych

Wymaganie: Urzadzenie musi by¢ wytgczone.

1. Nacisng¢ ® i przytrzymad przez kilka sekund.

v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ usta-
wienie podstawowe.

3. Nacisng¢ .

v Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie
podstawowe.

4. Za pomoca ®© wybraé wszystkie zadane ustawienia
podstawowe i zmieni¢ wartosci.

5. Aby zapisaé zmiany, nacisnaé ® i przytrzymac przez
kilka sekund.

Uwaga: Po awarii zasilania zmienione ustawienia pod-
stawowe pozostajg zapisane.

12.3 Anulowanie zmian ustawien
podstawowych
» Obrdcic¢ przetgcznik funkciji.

v Wszystkie zmiany zostang odrzucone i nie beda za-
pisywane.

13 Czyszczenie i pielegnacja
Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosc, nalezy je

starannie czyscic¢ i pielegnowad.

13.1 Srodek czyszczacy

Uzywac wytgcznie odpowiednich srodkow czyszcza-
cych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem.

» Nie uzywac¢ do czyszczenia urzgdzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczace mogg uszkodzidé

powierzchnie urzgdzenia.

» Nie nalezy stosowac ostrych ani ciernych srodkéw
czyszczacych.
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Czyszczenie i pielegnacja

Nie uzywac srodkdw czyszczacych o duzej zawarto-
sci alkoholu.

Nie uzywac¢ poduszeczek ciernych ani szorstkich ga-
bek.

Nie uzywac specjalnych srodkdw czyszczgcych do
czyszczenia na ciepto.

Ptyndw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub
srodkéw do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywac wy-
tacznie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszcze-
nia w odniesieniu do odpowiedniej czesci.

Zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-
nie w odniesieniu do poszczegdlnych powierzchni i
czesci, mozna znalez¢ w odnosnych instrukcjach czysz-
czenia.

13.2 Czyszczenie urzadzenia

Wskazowka: Aby wyeliminowac nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajgc mak-
symalng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.

4. Komore gotowania wytrze¢ miekka sSciereczka.

5. Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy
otwartych drzwiach.

Czyszczenie zagtebiania w komorze piekarnika

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 59
2. UWAGA!
Woda moze dostac sie przez naped talerza obroto-
wego do srodka urzgdzenia i uszkodzic je.
» Nigdy nie czysci¢ zagtebienia w komorze piekar-
nika za pomocg mokrej sciereczki.

. . L . o Zagtebienie w komorze piekarnika czysci¢ za pomo-
Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby ca wilgotnej $ciereczki.
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w

wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania Czyszczenie talerza obrotowego

nieodpowiednich srodkow czyszczacych.
/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktdre mozna dotkng¢, nagrze-
wajg sie.

>

>

Zachowac ostroznosé, aby unikng¢ dotkniecia gora-
cych elementow.

Nie pozwalag, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zbliza-
ty sie do urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-
palic.

>

Przed uruchomieniem nalezy usungé¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 59

1. Przestrzegad¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 59

2. Wyjgc talerz obrotowy.

3. Talerz obrotowy czysci¢ miekkim zmywakiem z go-
racqg wodg z detergentem.

4. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

5. Ponownie wtozy¢ talerz obrotowy.
Upewnic¢ sig, ze talerz obrotowy jest prawidtowo za-
mocowany.

13.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urza-

dzenia.

» Do czyszczenia nie uzywac ptynu do mycia szyb
skrobakéw metalowych ani skrobaczek do szkta.

» W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-

2. Przestrzegac wskazowek dotyczacych czyszczenia . hmi < nich kami
elementéw lub powierzchni urzadzenia. rdzewnej natychmiast usuwac z nic osady z kamie-
3. Jesli nie podano innych wskazowek: nia, plamy tiuszczu, skrobi i biatka.

- Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz
goragcg wodg z detergentem.
- Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

13.3 Czyszczenie komory piekarnika

» W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzew-
nej, przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych po-
wierzchni.

1. Przestrzegac¢ wskazdéwek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 59

UWAGA! 2. Front urzadzenia czysci¢ gorgcg wodg z detergen-
Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ komore tem i zmywakiem.
gotowania. Uwaga: Nieznaczne roznice kolorow z przodu urza-

>

Nie uzywac sprayow do piekarnika, srodkow do szo-
rowania ani innych agresywnych srodkéw do czysz-
czenia piekarnikdw.

Przestrzegac¢ wskazdowek dotyczacych srodkow
czyszczgcych. — Strona 59

dzenia sg wynikiem zastosowania réznych materia-
téw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

3. W przypadku frontdéw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekka sciereczkg cienkag warstwe srodka do
pielegnacii stali nierdzewne;.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢

2. Czyscic¢ gorgcg wodg z detergentem lub roztworem o . O
wody z octem. w serwisie lub w skle@e speqahstycznym.
3. W przypadku silnego zabrudzenia stosowaé $rodek 4. WytrzeC do sucha migkka sciereczka.
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do czyszczenia piekarnikow.
Srodek do czyszczenia piekarnikow stosowad wy-
tgcznie w zimnej komorze gotowania.

13.5 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-
stugi.

» Nigdy nie wyciera¢ panelu obstugi n mokro.



1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 59

2. Panel obstugi czysci¢ sciereczkg z mikrofibry lub
miekka, wilgotng sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

13.6 Czyszczenie wyposazenia

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkéw
czyszczacych. — Strona 59

2. Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomoca wil-
gotnej Sciereczki i gorgcej wody z detergentem.

3. Wyposazenie czysci¢ gorgcg wodg z detergentem
oraz zmywakiem lub szczoteczka.

4. Ruszt czysci¢ srodkiem do czyszczenia stali nie-
rdzewnej lub my¢ w zmywarce do naczyn.
W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia pie-
karnikéw.

5. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

13.7 Czyszczenie uszczelki drzwi

UWAGA!

Niepoprawne czyszczenie moze uszkodzi¢ urzadzenie.

» Nie uzywac skrobaczek do metalu czy szkta do
czyszczenia.

» Nie stosowac zadnych szorujacych srodkoéw czysz-
czacych.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkdw
czyszczacych. — Strona 59

2. Uszczelke drzwi doktadnie wyczysci¢ gorgcym roz-
tworem wody z detergentem oraz miekkg Scierecz-
ka.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

Usuwanie usterek pl

13.8 Reczne osuszanie komory piekarnika

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekac, az
urzgdzenie ostygnie.

Usuna¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.

2. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha miekkg scie-
reczka.

3. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ otwarte, aby komora

piekarnika mogta catkowicie wyschnaé.

—

13.9 Funkcja wspomagania czyszczenia

Funkcja wspomagania czyszczenia jest szybkg alterna-
tywa dla czyszczenia komory piekarnika pomiedzy ko-
lejnymi trybami pracy. Funkcja wspomagania czyszcze-
nia umozliwia namoczenie zabrudzen w wyniku parowa-
nia wody z detergentem. Dzieki temu zabrudzenia moz-
na podzniej tatwiej usungg.

Ustawianie funkcji wspomagania czyszczenia

1. Kilka kropli ptynu do mycia naczyn wlac do filizanki
Z woda.

2. Aby zapobiec zahamowaniu wrzenia, wtozy¢ do fili-

zanki tyzeczke.

Filizanke ustawi¢ na srodku komory piekarnika.

Nastawi¢ moc mikrofal 600 W.

Ustawi¢ czas trwania 5 minut.

Wiaczy¢ mikrofale.

Po uptywie czasu pozostawi¢ drzwi zamkniete przez

kolejne 3 minuty.

Komore piekarnika wytrze¢ miekka sciereczka.

Suszy¢ komore piekarnika przy otwartych drzwiach.

N oA

©®

14 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzadzenia mozna usuwacé samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.
» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.
» Jezeli urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac
serwis.
- "Serwis", Strona 63

14.1 Zaklocenia dziatania

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywane wytgcz-
nie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego te-
go urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane przez pro-
ducenta, jego serwis lub przez odpowiednio wykwa-
lifikowang osobe, co jest koniecznym warunkiem wy-
kluczenia zagrozen.

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Urzadzenie nie dziata. Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wtozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej.

Whytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Przerwa w dostawie pradu.

» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.
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Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

Urzadzenie nie dziata.

Zaktécenie dziatania

1. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podadé serwisowi doktadng tres¢
komunikatu o btedzie.
- "Serwis", Strona 63

Urzadzenie nie na-
grzewa sig, na wy-
Swietlaczu miga dwu-
kropek.

Aktywny tryb demo.

1. Odtaczy¢ na krotko urzadzenie od zasilania, wytgczajgc, a nastepnie ponownie wtgczajgc
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

2. W ciggu 5 minut dezaktywowadé tryb demo, zmieniajac ustawienie podstawowe =7 na war-
to$¢ 4.

Tryb mikrofal zostaje
przerwany.

Zaktécenie dziatania

1. Wyltgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podacé serwisowi doktadng tres¢
komunikatu o btedzie.
- "Serwis", Strona 63

Potrawy podgrzewajg
sie wolniej niz zwykle.

Ustawiona moc mikrofal jest zbyt mata.
» Ustawi¢ wiekszg moc mikrofal.

Do urzadzenia wtozono wiekszg ilos¢ potrawy niz zwykle.
» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.
W przypadku dwukrotnie wiekszej ilosci produktdw wymagane jest podwojenie czasu.

Potrawy sg chtodniejsze niz zwykle.
» W trakcie podgrzewania obrdci¢ lub zamieszac¢ potrawe.

Kuchenka mikrofalo-
wa nie dziata.

Drzwi nie sg doktadnie zamkniegte.
» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwiami.

Nie nacisnieto
» Nacisngdé

Na wyswietlaczu mi-
ga 12:00 i Swieci sie
symbol .

Przerwa w dostawie pradu.

» Ponownie ustawi¢ godzine.
— "Ustawianie godziny", Strona 51

Urzadzenie nie zosta-
to uruchomione. Na
wyswietlaczu widocz-
ny jest czas trwania.

Nie nacisnieto
» Nacisngdé

14.2 Wskazéwki na wyswietlaczu

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

Na wyswietlaczu po- _
jawia sie komunikat £
]

I

Aktywowany zostat termiczny wytgcznik bezpieczenstwa.

» Wezwad
— "Serwis", Strona 63.

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat &

Aktywowany zostat automatyczny wytgcznik bezpieczenstwa.
» Nacisna¢ dowolny przycisk.

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat £
Y.

Aktywowany zostat termiczny wytgcznik bezpieczenstwa.
» Wezwac
- "Serwis", Strona 63.

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat £
"

",

Wilgo¢ na pulpicie obstugi.
» Osuszy¢ pulpit obstugi.

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat £
-

i,

Szybkie nagrzewanie nie powiodto sie

» Wezwacd
- "Serwis" Strona 63.
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15 Utylizacja

15.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala

odzyskac wartosciowe surowce.

1. Odtgczy¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda
sieciowego.

2. Przecig¢ przewdd sieciowy.

3. Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji
mozna uzyskac¢ od sprzedawcy lub w urzedzie mia-
sta lub gminy.

2012/09/UE oraz polska Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,,O zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tacznie z innymi od-
padami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajg-
cych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skia-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

To urzgdzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywa Europejskg
I

16 Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzagdzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktéw serwisowych albo na na-
szej stronie internetowej.

Ten produkt zawiera zrodta Swiatta klasy energetycz-
nej G. Zrodta swiatta sg dostepne jako czesci zamien-
ne i mogg by¢ wymieniane tylko przez odpowiednio
przeszkolony i wykwalifikowany personel.

16.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem widac¢ po otworze-
niu drzwiczek urzadzenia.

[ Ew FD: ZNr: | CE \/E(

Type

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towacé oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

17 Tak to dziala

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlep-
sze akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia
zostaty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzgdzenia.

17.1 Optymalny sposéb postepowania

Tutaj opisany jest krok po kroku sposdb postepowania,
ktory umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie za-
lecanych ustawien. Zamieszczone sg informacje na te-

mat wielu potraw wraz z informacjami i wskazéwkami
dotyczacymi optymalnego uzywania i regulowania urza-
dzenia.

Wskazowka: Urzadzenie ma zaprogramowane ustawie-
nia umozliwiajgce przyrzadzenie wielu potraw. W celu
wykorzystania zaprogramowanych ustawien urzadzenia
nalezy dokona¢ wyboru jednego z programow automa-
tycznych.
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale réwniez juz po podgrza-

niu, produkty ze skorupka, tuping lub skorkg moga sie

rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani nie pod-
grzewac w skorupkach jaj ugotowanych na twardo.
Nigdy nie gotowac skorupiakow.

W przypadku jajek sadzonych lub w szklance trzeba
najpierw nakiuc zoéttko.
» tupina lub skorka produktéw, np. jabtek, pomido-
row, ziemniakoéw lub kietbasek, moze popekad.
Przed podgrzewaniem nalezy naktu¢ tupine lub
skorke.
1. Wybrac¢ odpowiednie danie z przegladu.
Wskazowki
= W przypadku uzywania urzgdzenia po raz
pierwszy, uwzgledni¢ podstawowe zasady oraz
informacije:
— - "Bezpieczenstwo", Strona 41
— — "Skropliny", Strona 50

= Jesli nie uda sie znalez¢ doktadnie takiego dania
lub zastosowania, o jakie chodzito, nalezy suge-
rowac sie opisem przygotowania podobnej potra-
wy.

2. Wyja¢ wyposazenie z komory piekarnika.

3. Wybrac¢ odpowiednie naczynie i wyposazenie.
Uzywac naczyn i elementow wyposazenia, ktdre sg
podane w zalecanych ustawieniach.

4. Urzadzenie nagrzewac wytgcznie, gdy jest to wyraz-
nie podane w przepisie lub w zalecanych ustawie-
niach.

5. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

6. /A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia moze wy-
dostawac sie gorgca para. W zaleznosci od tempe-
ratury para moze byc¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwiera¢ drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie.

17.2 Rozmrazanie, podgrzewanie i
gotowanie z wykorzystaniem mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Czas trwania zalezy od uzytego naczynia, jak réwniez
od temperatury, ilosci i konsystencji produktéw spozyw-
czych. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty warto-
sci. Nalezy zaczynac¢ od ustawienia krotszego czasu
pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastepnym ra-
zem wyzszg wartos¢. W przypadku uzywania innych ilo-
Sci niz podane w tabelach, nalezy postepowac zgodnie
z zasadag: podwojna ilos¢ - prawie podwojny czas trwa-
nia, potowa ilosci - potowa czasu trwania.

Porady dotyczace rozmrazanie, podgrzewania i
gotowania z wykorzystaniem mikrofal

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazowkami, aby
uzyskacé zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Cel Porada

Przygotowanie inngj ilosci  Czas gotowania lub pie-
potrawy, niz podano w ta- czenia nalezy wydtuzy¢
beli. lub skroci¢ zgodnie z na-
stepujgca reguta:
m Podwdjna ilos¢ = pra-
wie podwdjny czas
= Potowa ilosci = potowa
czasu

Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania przy uzyciu kuchenki mikrofalowej.

Uwaga:
Wskazowki dotyczace przygotowywania potraw

= Nalezy uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, bez pokrywki.
= W miedzyczasie 2-3 razy zamieszac lub obrdci¢ potrawy. Przy obracaniu wyla¢ wode powstajgcg podczas rozmra-

zania.
Po rozmrozeniu potrawy odczekac¢ 10-60 minut.

Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub ttuste czesci pieczeni mozna przykry¢ kawatkami folii alumi-
niowej. Folia aluminiowa nie moze dotykac¢ scianek komory piekarnika. Po uptywie potowy czasu rozmrazania

mozna zdjg¢ folie.

m  Zamrozone artykuty spozywcze postawi¢ na ruszcie w naczyniu bez przykrywki.
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m  Postawi¢ naczynie na srodku niskiego rusztu, aby mikrofale mogty dotrze¢ do potrawy ze wszystkich stron.

Potrawa Waga w g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Mieso wotowe w catosci, cielece lub wieprzo- 800 1. 180 1. 15’
we z kosémi i bez 2. 90 2.10-20
Mieso wotowe w catosci, cielece lub wieprzo- 1000 1. 180 1. 20’
we z kosémi i bez 2. 90 2.15-25
Mieso wotowe w catosci, cielece lub wieprzo- 1500 1. 180 1. 30'
we z kosémi i bez 2. 90 2.20-30
Mieso wotowe w kawatkach lub plastry ciele- 200 1. 180 1. 32
ciny lub wieprzowe 2. 90 2.10-15
Mieso wotowe w kawatkach lub plastry ciele- 500 1. 180 1. 5°
ciny lub wieprzowe 2. 90 2.15-20
Mieso wotowe w kawatkach lub plastry ciele- 800 1. 180 1. 8°
ciny lub wieprzowe 2. 90 2.15-20
Mieso mielone, mieszane® * 200 90 10°
Mieso mielone, mieszane®* 500 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Mieso mielone, mieszane® * 800 1. 180 1.8’

2. 90 2.15-20
Dréb i czedci drobiu® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15
Drob i czesci drobiu® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.25-30
Kaczka 2000 1. 180 1. 20’

2. 90 2.30-40
Filet rybny, kotlet rybny lub plastry ryby® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Ryba w catosci 300 1. 180 1.3

2. 90 2.10-15
Ryba w catosci 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15
Warzywa, np. groszek 300 180 10-15
Warzywa, np. groch 600 1. 180 1. 10

2. 90 2.10-15°
Owoce, np. maliny® 300 180 7-10°
Owoce, np. maliny® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Masto, roztapianie’ 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-4
Masto, roztapianie’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.2-4
Chleb w catosci 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Chleb w catosci 1000 1. 180 1.128

2. 90 2.15-25
Ciasto, suche, np. ciasto ucierane® '° 500 90 15-20
Ciasto, suche, np. ciasto ucierane® '° 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15

Kilkakrotnie obrdéci¢ potrawe.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Potrawy zamrazac¢ na ptasko.
Juz rozmrozone mieso wyjmowac.

Od czasu do czasu ostroznie zamiesza¢ potrawe.

Catkowicie usung¢ opakowanie.

1

2

3

4

5 Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

6

7

8 Od czasu do czasu obrdci¢ potrawe.
9

Rozmrazac tylko ciasta bez polewy, smietany, zelatyny i kremu.

°Porozdziela¢ kawatki ciasta.
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Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Ciasto, mokre, np. ciasto z owocami, sernik’® 500 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Ciasto, mokre, np. ciasto z owocami, sernik® 750 1. 180 1.7

2. 90 2.10-15

' Kilkakrotnie obrdcic¢ potrawe.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.
Potrawy zamraza¢ na ptasko.

Juz rozmrozone mieso wyjmowac.

Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac¢ potrawe.
Catkowicie usung¢ opakowanie.

Od czasu do czasu obrdci¢ potrawe.

© ©® N O O b~ W N

©Porozdziela¢ kawatki ciasta.

Rozmrazac tylko ciasta bez polewy, Smietany, zelatyny i kremu.

Podgrzewanie gtebokomrozonych potraw za pomoca kuchenki mikrofalowej
Przestrzegad zalecen ustawien dla odgrzewania gtebokomrozonych potraw za pomocg kuchenki mikrofalowej.

Uwaga:
Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw

= Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z pokrywka. Do przykrycia mozna
uzy¢ talerza lub specjalnej folii do kuchenek mikrofalowych. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania.

= Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.

= W miedzyczasie potrawe 2-3°razy obrdci¢ lub zamieszad.

= Po podgrzewaniu potraw odczekacé 2 do 5 minut.

m  Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.
= Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Oszczednie uzywac soli i przypraw.

m  Postawi¢ naczynie na srodku niskiego rusztu, aby mikrofale mogty dotrze¢ do potrawy ze wszystkich stron.
Potrawa Wagawg Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Menu, potrawa na talerzu, danie gotowe z 300 - 400 600 10-15
2-3 sktadnikami

Zupa 400 - 500 600 8-10
Potrawa jednogarnkowa 500 600 10-15
Potrawa jednogarnkowa 1000 600 20-25
Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. gulasz 500 600 15-20
Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. gulasz 1000 600 25-30
Ryba, np. filety 400 600 10-15
Ryba, np. filety 800 600 18 - 20
Dodatki, np. ryz, makaron' 250 600 2-5
Dodatki, np. ryz, makaron’ 500 600 8-10
Warzywa, np. groszek, brokuty, marchewka® 300 600 8-10
Warzywa, np. groch, brokuty, marchew? 600 600 15-20
Szpinak ze $mietang® 450 600 11-16

' Doda¢ do potrawy troche ptynu.
2 Do naczynia wlac tyle wody, aby przykry¢ jego dno.
¥ Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.

Podgrzewanie z zastosowaniem mikrofal

Przestrzegac zalecen ustawien dla podgrzewania za
pomocg kuchenki mikrofalowe;.
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptyndow moze dojs¢ do zahamo-

wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest

osiggana bez powstawania typowych pecherzykow po-

wietrza. Nawet mate wstrzgsniecie moze spowodowad,

ze gorgcy napdj nagle zaczyna kipiec¢ i rozpryskiwac

sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkta-
dac tyzke do naczynia. W ten sposob zapobiega sie
zahamowaniu wrzenia.

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére mogg uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od Scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosié¢ minimum 2 cm.

Tak to dziata pl

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw

m  Uzywac¢ naczyn nadajgcych sie do stosowania w ku-
chenkach mikrofalowych, z pokrywka. Do przykrycia
mozna uzy¢ talerza lub specjalnej folii do kuchenek
mikrofalowych. Gotowe dania wyja¢ z opakowania.

m  Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie
podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.

= W miedzyczasie potrawe 2-3°razy obrocic¢ lub za-
mieszac.
Po podgrzewaniu potraw odczeka¢ 2 do 5 minut.
Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze
by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.

m  Pokarmy dla dzieci:
— Butelki bez smoczkdw i pokrywek ustawi¢ na

ruszcie.
— Po podgrzaniu dobrze wstrzgsnagé lub wymie-
szac.

— Koniecznie sprawdzi¢ temperature pokarmu.

m  Postawi¢ naczynie na srodku niskiego rusztu, aby
mikrofale mogty dotrze¢ do potrawy ze wszystkich
stron.

Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Menu, potrawa na talerzu, danie gotowe z 350 - 500 600 5-10
2-3 sktadnikami

Napoje' 150 900 1-223
Napoje' 300 900 2-3%8
Napoje' 500 900 3-423
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 50 360 ok. 158
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 100 360 1-25%6
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 200 360 2-35¢
Zupa 1 filizanka 175 900 2-3
Zupa, 2 filizanki 2x175 900 4-5
Zupa, 4 filizanki 4x175 900 5-6
Mieso w sosie’ 500 600 10-15
Potrawa jednogarnkowa 400 600 5-10
Potrawa jednogarnkowa 800 600 10-15
Warzywa, 1 porcja® 150 g 600 2-3
Warzywa, 2 porcje® 300 g 600 3-5

' Wiozy¢ tyzke do szklanki.
2 Nie przegrzewac napojow alkoholowych.
W miedzyczasie kontrolowac potrawe.

Koniecznie sprawdzi¢ temperature.
Plastry miesa porozdzielac.
Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

© N o a b~ W

Jedzenie dla dzieci podgrzewac bez smoczka i pokrywki.
Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzgsng¢ potrawa.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Uwaga:
Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

m  Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z przykryciem. Do przykrycia mozna
rowniez uzyc¢ talerza lub pokrywy do kuchenki mikrofalowej. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania.
m  Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajq sie szybciej niz wysokie.

m  Po podgrzewaniu potraw odczeka¢ 2 do 5 minut.
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Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.

Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Oszczednie uzywac soli i przypraw.

Postawi¢ naczynie na srodku niskiego rusztu, aby mikrofale mogty dotrze¢ do potrawy ze wszystkich stron.
Warzywa i ziemniaki pokroi¢ na kawatki jednakowej wielkosci. Na kazde 100 g dodac¢ 1-2 tyzki stotowe wody. Od
czasu do czasu zamieszac.

= Do ryzu dodac¢ podwdjng ilos¢ wody.

Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Caly kurczak, $wiezy, bez wnetrznosci 1500 600 30 - 35'
Filet rybny, swiezy 400 600 5-10
Warzywa, $wieze? 250 600 5-10°
Warzywa, $wieze® 500 600 10 - 15°
Ziemniaki® 250 600 8 -10°
Ziemniaki? 500 600 11 - 148
Ziemniaki® 750 600 15 - 22°
Ryz 125¢ 1.600 1.7-9
2.180 2.15-20
Ryz 250* 1.600 1.10 - 12
2.180 2.20 - 25
Desery, np. pudding (instant)® 500 600 5-9
Owoce, kompot 500 600 9-12

' Od czasu do czasu obrécic¢ potrawe.

2 Warzywa pokroi¢ na kawatki tej samej wielkos$ci.

% Od czasu do czasu ostroznie zamieszaé potrawe.

* Dodac podwdjng ilo$¢ wody.

® Od czasu do czasu zamieszac trzepaczkg 2-3 razy.

Pudding z proszku

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

1. Opakowanie pudingu w proszku wymieszac, zgod-
nie ze wskazéwkami na opakowaniu, z cukrem i

. Dodac¢ pozostate mleko i zamieszad jeszcze raz.
. Wstawi¢ miske do komory piekarnika i zamkng¢

drzwi urzgdzenia.

. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.
. Po 3 minutach zamieszac¢ po raz pierwszy. Potem

mieszac¢ co minute, az do uzyskania pozadanej kon-
systencii.
Czas trwania zalezy od temperatury mleka i uzytego
naczynia.

odrobing mleka w nadajgcej sie do mikrofali, wyso-
kiej misce tak, aby nie byto grudek.

Prazona kukurydza do przyrzadzenia w kuchence mikrofalowej

Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia Uwaga:
przy uzyciu mikrofal. Wskazéwki dotyczgce przyrzgdzania

A OSTRZEZENIE — Ryzyko oparzenia! »  Uzywac ptaskiego, odpornego na wysokie tempera-

. . . : L tury naczynia szklanego. Nie uzywac porcelany ani
Przy otwieraniu torebki z popcornem, moze pojawic¢ sie mocno wklestych talerzy
gorgca para. i

> Ostroznie otwieraé torebke z popcornem Szklane naczynie zawsze stawia¢ na ruszcie.

» Nigdy nie nastawiac¢ petnej mocy mikrofal. tl?gvp\;?sowac czas trwania odpowiednio do ilosci po-

= Aby prazona kukurydza nie przypalita sie, nalezy po
1 minucie i 30 sekundach na kréotko wyjgé torebke z
kukurydzg i wstrzgsngdé. Uwaga gorgce!

Potrawa Wagaw g Wyposazenie Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Prazona kukurydza 100 Naczynia 600 3-5

do przyrzadzenia w ruszt

kuchence mikrofalo-

wej
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Porady dotyczace nastepnego rozmrazania,

podgrzewania i gotowania z przy uzyciu mikrofal

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazéwkami, aby
uzyskac¢ zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Cel/problem

Porada

Potrawa jest zbyt sucha.

m  Skréci¢ czas trwania
lub ustawi¢ nizszg moc
mikrofal.

m  Przykryé potrawe i do-
dac do niej wiecej wo-
dy.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa nadal nie
jest rozmrozona, podgrza-
na lub ugotowana.

Wydtuzy¢ czas trwania.
Wieksze ilosci i wysokie
potrawy wymagajg dtuz-
Szego przyrzadzania.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa jest prze-
grzana przy brzegach, na-
tomiast w srodku nie jest
jeszcze gotowa.

m (Od czasu do czasu za-
mieszac.

= Zmniejszy¢ moc mikro-
fal i wydtuzy¢ czas
trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub
mieso jest z zewnatrz
podgotowane, natomiast
w srodku nadal nieroz-
mrozone.

= Zmniejszy¢ moc mikro-
fal.

= Duze potrawy kilka-
krotnie obracacd pod-
czas rozmrazania.

17.3 Ciasta i wypieki

Zalecane ustawienia do ciast i wypiekdw.
Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystencji i
ilosci ciasta. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty
czasowe. Nalezy zaczynac¢ od ustawienia krotszego
czasu pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastep-

nym razem wyzszg wartos¢. Nizsza temperatura sprzyja

uzyskaniu bardziej réwnomiernego zrumienienia.

Ciasto w formach
Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

Tak to dziata pl

Porady dotyczace pieczenia

W celu uzyskania zgdanego rezultatu pieczenia warto
korzysta¢ z zamieszczonych ponizej rad.

Cel

Porada

Rownomierne wyrastanie
ciasta.

= Nasmarowac ttusz-
czem tylko dno tortow-
nicy.

m  Po upieczeniu ostroz-
nie oddzieli¢ nozem
ciasto od formy.

Drobne wypieki sklejajg
sie podczas pieczenia.

Wokodt kazdego wypieku
pozostawi¢ minimalny
margines 2 cm. Zapewni
to wystarczajgco duzo
miejsca do wyrosniecia i
rownomiernego zrumie-
nienia wypiekow.

Sprawdzenie, czy ciasto
jest juz upieczone.

Whbi¢ drewniany patyczek
w ciasto w jego najwyz-
szym punkcie. Jesli ciasto
nie przykleja sie do pa-
tyczka, jest upieczone.

Pieczenie wedtug wtasne-
go przepisu.

Nalezy kierowac sie za-
mieszczonymi w tabelach
pieczenia wskazéwkami
dotyczgcymi podobnych
wypiekow.

Stosowac formy do pie-
czenia wykonane z siliko-
nu, szkta, tworzywa
sztucznego lub ceramiki.

= Forma musi by¢ od-
porna na dziatanie
temperatury do
250°C.

= W takich formach cia-
sto bedzie mnigj ru-
miane.

= Uzycie mikrofal umozli-
wia skrdcenie czasu
pieczenia w poréwna-
niu z czasem podanym
w tabeli.

= Forme do ciasta zawsze stawiac¢ posrodku rusztu.

m  Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajgcych sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

m  Metalowe formy do pieczenia nadajg sie wytgcznie do pieczenia bez uzycia mikrofal.

= Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

®m Podane dane dot. czasu odnoszg sie do artykutéw wstawionych do zimnego piekarnika.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas

grzania °C watach trwania w
min.

Ciasto ucierane, proste Forma z kominkiem lub for- 170-180 90 40-50
ma prostokgtna

Ciasto ucierane, delikatne, Forma z kominkiem lub for- 150-170 - 70-90

np. ciasto piaskowe' ma prostokatna

Spdd tortu z ciasta uciera-  Forma do tarty 160-180 - 30-40

nego

' Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut.
2 Forme ustawi¢ bezposgrednio na talerzu obrotowym.
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas

grzania °C watach trwania w
min.

Ciasto owocowe, delikatne, Tortownica z kominkiem 170-180 90 35-45

ucierane lub bez

Spdéd biszkoptowy z 2 jaj Ciemna tortownica 160-170 - 20-25

Spdd biszkoptowy z 6 jaj Ciemna tortownica 170-180 - 35-45

Spdd z ciasta kruchego, z  Ciemna tortownica 170-190 - 30-40

krawedzig

Tort owocowy lub serowy Ciemna tortownica 170-190 180 35-45

ze spodem z ciasta

kruchego'

Placek szwajcarski? Ciemna tortownica 190-200 - 45-55

Babka Forma z kominkiem 170-180 - 40-50

Pizza, cienki spdd, mato Okragta blacha do pizzy 220-230 - 15-25

farszu®

Ciasto pikantne? Ciemna tortownica 200-220 - 50-60

Ciasto orzechowe Ciemna tortownica 170-180 90 35-45

Ciasto drozdzowe z suchg  Okragta blacha do pizzy 160-180 - 50-60

wierzchnig warstwg

Ciasto drozdzowe z wilgot- Okragta blacha do pizzy 170-190 - 55-65

na warstwag wierzchnig

Chatka z 500 g maki Okragta blacha do pizzy 170-190 - 35-45

Strucla z 500 g maki Okragta blacha do pizzy 160-180 - 60-70

Strudel, stodki Okragta blacha do pizzy 190-210 180 35-45

' Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut.

2 Forme ustawi¢ bezposrednio na talerzu obrotowym.

Wypieki drobne

Uwaga:

Wskazdwki dotyczace przygotowywania potraw

= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.

= Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku rusztu.

= Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Czas trwania w

grzania °C min.

Ciasteczka Okragta blacha do pizzy 150-170 25-35

Makaroniki Okragta blacha do pizzy 110-130 35-45

Wypieki z ciasta parzonego Okragta blacha do pizzy 200-220 35-45

Wypieki z ciasta francuskiego Okragta blacha do pizzy 190-200 35-45

Wypieki drozdzowe Okragta blacha do pizzy 200-220 25-35

Chleb i butki

Uwaga:

Wskazdwki dotyczace przygotowywania potraw

= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

= Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku rusztu.

= Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Czas trwania w

grzania °C min.
Chleb na zaczynie z 1,2 kg maki  Okragta blacha do pizzy 210-230 50-60
Chleb pita’ Okragta blacha do pizzy 220-230 25-35

' Forme ustawic¢ bezposrednio na talerzu obrotowym.
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Czas trwania w
grzania °C min.

Butki Okragta blacha do pizzy 210-230 25-35

Butki z ciasta drozdzowego, stod- Okragta blacha do pizzy 200-220 15-25

kie

' Forme ustawié bezposrednio na talerzu obrotowym.

Porady dotyczace nastepnego pieczenia Cel Porada

Jesli rezultat pieczenia nie jest zadowalajgcy, warto
skorzystac z ponizszych wskazowek.

Cel

Porada

Ciasto zapada sie.

= Uzywac tylko sktadni-
kow podanych w prze-
pisie, stosowac sie do-
ktadnie do opisanego
W nim sposobu poste-
powania.

= Nastepnym razem do-
da¢ mniej ptynu.
Lub:

= Zmniejszy¢ temperatu-
re pieczenia o 10°C i
wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Ciasto jest zbyt suche.

Zwiekszy¢ temperature
pieczenia 0 10°C i skro-
ci¢ czas pieczenia.

Cate ciasto jest zbyt ja-
sne.

= Skontrolowac wyso-
kos¢ wsuniecia oraz
wyposazenie.

m  Zwiekszy¢ temperature
pieczenia o 10°C.
Lub:

= Wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Ciasto jest za jasne u go-
ry, za ciemne u dotu.

Wsunac ciasto o jeden
poziom wyzej.

Ciasto jest za ciemne u
gory, za jasne u dotu.

= \Wsung¢ ciasto o jeden
poziom nizej.

= Zmniejszy¢ temperatu-
re pieczenia i wydtuzy¢
czas pieczenia.

Wypiek jest nieréwnomier-
nie zrumieniony.

®  Zmnigejszy¢ temperatu-
re pieczenia.

= Odpowiednio przycigc
papier do pieczenia.

m  Forme do pieczenia
ustawi¢ na srodku.

= Uformowac niewielkie
wypieki tej samej wiel-
kosci i grubosci.

Ciasto wyglada od ze-
wnatrz na upieczone, jed-
nak wewnatrz jest niedo-
pieczone.

= 7Zmnigjszy¢ temperatu-
re pieczenia i wydtuzy¢
czas pieczenia.

= Dodac¢ mniej ptynu.

Ciasto z wilgotng warstwag

wierzchnia:

m  Podpiec spdd.

= Podpieczony spdd po-
sypac¢ migdatami lub
butkg tarta.

=»  Utozy¢ na spodzie war-
stwe wierzchnia.

Ciasto nie odchodzi od
formy przy przechyleniu.

m  Po upieczeniu pozosta-
wiC ciasto do ostygnie-
ciana 5-10 minut.

= Po upieczeniu ostroz-
nie oddzieli¢ nozem
brzegi ciasta od formy.

= Ponownie przechyli¢
ciasto i kilkakrotnie
przykry¢ forme wilgot-
nym, zimnym reczni-
kiem.

= Przy nastepnym pie-
czeniu nattuscic¢ forme
i posypac¢ dno butkg
tarta.

Miedzy formag a rusztem
powstajg iskry.

m  Sprawdzi¢, czy forma
jest z zewnatrz czysta.

= Przestawi¢ forme w in-
ne miejsce komory
piekarnika.

m  Kontynuowac piecze-
nie bez uzycia mikrofal
i wydtuzy¢ czas pie-
czenia.

17.4 Pieczenie mies i grillowanie
Zalecane ustawienia dotyczgce pieczenia mies i grillo-

wania

Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystencji i
ilosci potrawy. Dlatego w tabelach podane sg przedzia-
ty czasowe. Nalezy zaczyna¢ od ustawienia krotszego
czasu pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastep-

nym razem wyzszg wartosc.

Pieczenie w naczyniu

W przypadku potraw przyrzgdzanych w naczyniu moz-
na je tatwiej wyjg¢ z komory piekarnika i poda¢ w tym
samym naczyniu bezposrednio na stot. W przypadku
pieczenia w naczyniu z pokrywkg komora piekarnika

jest bardziej czysta.
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Ogolne informacje na temat pieczenia w naczyniu

»  Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadaja-
cych sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

= Metalowe formy do pieczenia nadajg sie wytgcznie
do pieczenia bez uzycia mikrofal.
Ustawi¢ naczynie na ruszcie.
Wczesniej sprawdzi¢, czy naczynie miesci sie w ko-
morze piekarnika.

= Najbardziej nadajg sie naczynia ze szkta lub cerami-
ki szklane;.
Gorace naczynia szklane stawia¢ na suchej pod-
stawce. Wilgotne lub zimne podtoze moze spowodo-
wac pekniecie szkia.

= Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Do wyjmowania
uzywac tapek kuchennych.

m  Przestrzegac¢ wskazdowek producenta dotyczgcych
uzywanego naczynia do pieczenia.

Naczynie bez pokrywki
Uzywac wysokiej formy do pieczenia.

Naczynle z pokrywka
Uzywac¢ dopasowanej, szczelnie przylegajgcej po-
krywki.

= W przypadku miesa odlegtos¢ miedzy pieczong po-
trawa a pokrywkag powinna wynosi¢ co najmniej
3 cm. Podczas pieczenia mieso moze zwiekszy¢ ob-
jetosc.

= Mieso drob i ryby mogg uzyskacé chrupigcg skorke
takze w zamknietej brytfannie. W tym celu uzy¢ bryt-
fanny ze szklang pokrywa. Ustawi¢ wyzsza tempera-
ture.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Przy otwieraniu pokrywy po zakonczeniu pieczenia z
naczynia moze ujs¢ bardzo gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Podnies¢ pokrywe w taki sposdb, aby gorgca para
nie zostata skierowana na ciato.
» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Uwagi
= Chude mieso lub pieczen duszona
— Wia¢ do naczynia ptyn na wysokos¢ ok. 1/2 cm,
np. wode, wino, ocet itp.
llos¢ ptynu zalezy od rodzaju miesa, materiatu, z
ktérego wykonane jest naczynie oraz od tego,
czy podczas pieczenia uzywana jest pokrywka.
Do emaliowanych lub ciemnych brytfanek meta-
lowych nalezy wla¢ wiecej ptynu niz do naczyn
szklanych.
Do pieczeni duszonej dodac¢ nieco wiecej ptynu.
— Podczas pieczenia ptyn z naczynia wyparowuije.
W razie potrzeby ostroznie podla¢ mieso ptynem.
— Mieso nalezy obrdci¢ po uptywie potowy czasu
pieczenia.
= Ryby
— W przypadku duszenia ryby wla¢ do naczynia od
jednej do trzech tyzek stotowych ptynu, np. soku
z cytryny albo octu.

Wotlowina

Uwaga:
Wskazéwki dotyczgce przygotowywania potraw

Grillowanie

Grillowanie potraw, ktdre powinny by¢ chrupigce.

= Drzwi urzadzenia muszg by¢ zawsze zamkniete pod-
czas grillowania.
Nie podgrzewad piekarnika.
Grillowac kawatki o podobnej wadze i grubosci.
Dzieki temu zostang one réwnomiernie zrumienione
i pozostang soczyste.

= Kawatki miesa do grillowania nalezy uktadac bezpo-
Srednio na ruszcie.

= Grillowane kawatki odwracac szczypcami do grillo-
wania.
Naktucie miesa widelcem powoduje utrate soku i
mieso bedzie suche.

= Mieso posoli¢ dopiero po zakonczeniu grillowania.
Sol wycigga z miesa wode.

Uwaga: Ciemne migso, np. wotowina, rumieni sie szyb-
ciej niz jasne mieso, jak np. jagniecina lub wieprzowina.
Grillowane kawatki jasnego miesa lub ryby sg na po-
wierzchni jasnobrgzowe, a w srodku upieczone i soczy-
ste.

Przez caty czas grzatka grilla na przemian witgcza sig |
wytacza. Jest to normalne zjawisko. Czestotliwos¢ zale-
zy od ustawionego stopnia mocy grilla.

Podczas grillowania moze powstawac¢ dym.

Porady dotyczace pieczenia i duszenia

Postepowac zgodnie z tymi wskazéwkami, aby uzyskad
zadowalajgce rezultaty pieczenia i duszenia.

Cel Porada

Zapobieganie wysychaniu ® Chude mieso nasma-

chudego miesa. rowac¢ wedtug uznania
ttuszczem lub obtozyd
plasterkami boczku.

Przygotowanie pieczeni = Stoning ponacinac¢ na
ze stonina. Krzyz.
= Mieso piec najpierw
stoning do dotu.
Komora piekarnika powin- = Jezeli potrawa przyrza-
na pozosta¢ mozliwie czy- dzana jest w zamknie-
sta. tej brytfannie, ustawi¢
wyzszg temperature.
Mieso powinno pozostaé ® Gdy pieczen jest goto-
gorgce i soczyste, np. ro- wa, pozostawic jg na
stbef. 10 minut w zamknietej,
wytgczonej komorze
piekarnika. Utatwi to
rozprowadzenie soku
W upieczonym miesie.
Jest to dodatkowy
czas, ktdrego nie
uwzgledniono w poda-
nym czasie pieczenia.
m  Gdy potrawa jest goto-
wa, owingc¢ jg folig alu-
miniowa.

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
m  QObréci¢ sztufade po 1/3 i 2/3 czasu. Na koniec pozostawi¢ potrawy w komorze piekarnika na ok. 10 minut.
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m  Rostbef i steki wotowe obrdci¢ po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostawi¢ potrawy w komorze pie-
karnika na ok. 10 minut.
m  QObrdci¢ steki po 2/3 czasu.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas
grzania °C watach trwania w
min.

Sztufada, ok 1 kg Naczynie z pokrywkg 180-200 - 120-143
Filet wotowy, srednio wypie- Naczynie bez pokrywki 180-200 90 30-40
czony, ok. 1 kg

Rostbeef, srednio wypie- Naczynie bez pokrywki 210-230 180 30-40
czony, ok. 1 kg

Stek srednio wypieczony, Wysoki ruszt ] 3 - 10-25

3 cm grubosci

Cielecina

Uwaga:

Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

= Po uptywie potowy czasu obrdci¢ pieczen cielecg. Na koniec pozostawi¢ potrawy w komorze piekarnika na ok.
10 minut.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas
grzania °C watach trwania w
min.
Pieczen cieleca i gicz ciele- Naczynie z pokrywka 180-200 - 110-130
ca, ok. 1 kg
Gicz cieleca, ok. 1,5 kg Naczynie z pokrywka 200-220 - 120-130

Wieprzowina

Uwaga:

Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

= Pieczen bez stoniny obrdci¢ po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostawi¢ pieczen w komorze pie-
karnika na ok. 10 minut.

®  Pieczen wtozy¢ do naczynia, stoning do gdéry. Ponacinac stonine. Nie obracac pieczeni. Na koniec pozostawic pie-
czen w komorze piekarnika na ok. 10 minut.
Nie obracac filetu wieprzowego i schabu peklowanego. Na koniec odstawi¢ potrawe na okoto 5 minut.
Steki z karkowki po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas
grzania °C / stopien watach trwania w
mocy grilla min.
Pieczen bez stoniny, Naczynie z pokrywkag 220-230 180 40-50
np. karkéwka, ok. 750 g
Pieczen wieprzowa ze ské- Naczynie bez pokrywki 190-210 - 130-150

ra, np. topatka, 1,5 kg
— "Pieczenie”, Strona 000

Filet wieprzowy, ok. 500 g  Naczynie z pokrywka 220-230 90 25-30
— "Pieczenie", Strona 000

Pieczen wieprzowa, chuda, Naczynie z pokrywka 210-230 90 60-80
ok. 1 kg

— "Pieczenie", Strona 000

Schab peklowany, z koscig, Naczynie bez pokrywki - - 360 45
ok. 1 kg

— "Pieczenie", Strona 000

Stek z karkéwki, 2 cm gru- (il 3 - 15-20
bosci 10-15

- "Grillowanie" Strona 000

73



pl Tak to dziata

Jagniecina

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
m Udziec jagniecy obroéci¢ po uptywie potowy czasu.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas

grzania °C / stopien watach trwania w
mocy grilla min.

Schab jagniecy z koscia, Naczynie bez pokrywki 210-230 - 40-50

ok 1 kg

Udziec jagniecy bez kosci, Naczynie z pokrywka 190-210 - 90-95

Srednio wypieczony, ok.

1,5 kg

Pozostate potrawy miesne

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Na koniec pozostawi¢ pieczen rzymskag w komorze piekarnika na ok.10 minut.
m  Kietbaski obrdci¢ po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas
grzania °C / stopien watach trwania w
mocy grilla min.
Pieczen rzymska, ok. 1 kg  Naczynie bez pokrywki 180-200 600+180 -
— "Pieczenie”, Strona 000
Kietbaski do grillowania, 4 - 3 - 10-15

do 6 sztuk, kazda po 150 g
- "Grillowanie", Strona 000

Dréb

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.

m  Cate kurczaki uktadac¢ piersig do dotu. Obréci¢ po uptywie 2/3 czasu.

= Pularde utozy¢ piersig do dotu. Po 30 minutach obréci¢ i nastawi¢ moc mikrofal na 180 Watt.

m  Potowki kurczaka, czesci kurczakow, piers z kaczki i piers z gesi uktadac skorg do gory. Nie obracad potraw.

»  Udka gesi obrdci¢ po uptywie potowy czasu. Ponaktuwaé skorke.

m  Piers z indyka i udziec indyka uktadac skérg do dotu. Obrécié po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas
grzania °C / stopien watach trwania w

mocy grilla min.

Kurczak, caty, ok. 1,2 kg Naczynie z pokrywka 220-230 360 35-45

Pularda, w catosci, ok. 1,6  Naczynie z pokrywkag 220-230 360 30

kg 180 20-30

Kurczak, potéwki, po 500 g Naczynie bez pokrywki £ 180-200 360 30-35

Kawatki kurczaka, Naczynie bez pokrywki 210-230 360 20-30

ok. 800 g

Piers kurczaka ze skorg | Naczynie bez pokrywki X 190-210 180 30-40

koscig, 2 szt.,

ok. 350-450 g

Piers kaczki ze skorg, 2 Naczynie bez pokrywki ] 3 90 20-30

sztuki, po 300-400 g

Piers gesi, 2 sztuki, po 500 Naczynie bez pokrywki X 210-230 90 25-30

g

Udka gesi, 4 sztuki, ok. 1,5 Naczynie bez pokrywki 210-230 180 30-40

kg
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas
grzania °C / stopien watach trwania w
mocy grilla min.
Piers indyka, ok. 1 kg Naczynie z pokrywka 200-220 - 90-100
Udziec indyka, ok. 1,3 kg Naczynie z pokrywkag 200-220 180 50-60
Ryby
Uwaga:

Wskazéwki dotyczgce przygotowywania potraw

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Do grillowania potozy¢ catg rybe, np. tososia lub pstraga, posrodku rusztu.

= \Wczesniej nasmarowad ruszt olejem.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Czas trwania w
grzania °C min.
Kotlet rybny, np. tosos, 3 cm gru- Wysoki ruszt Ol 3 20-25
bosci, grillowany
Ryba, cata, 2-3 sztuki po 300 g, Wysoki ruszt ] 3 20-30
grillowana
Porady dotyczace nastepnego pieczenia Cel Porada
Jesli rezultat piepzenia nle jest w petni zadowalajacy, Sos pieczeniowy jest Zbyt = \W celu odparowania
warto skorzystac¢ z ponizszych porad. jasny lub zbyt wodnisty. wiekszej ilosci ptynu
ra¢ wiek n -
Cel Porada \r/]leéb a¢ wieksze naczy
Pieczen jest zbyt ciemnai ®» Wybrac nizszg tempe- m  Podczas pieczenia do-
miejscami ma przypieczo- rature: . da¢ mniej ptynu.
ng skorke. = Skrocic czas piecze- Mieso przypala sie pod- = Sprawdzié, czy po-
nia. czas duszenia. krywka jest szczelna i
Pieczen jest zbyt sucha. = Wybrac¢ nizszg tempe- dopasowana do naczy-
rature. nia.
m  Skrdci¢ czas piecze- = Zmniejszy¢ temperatu-
nia. re.
Warstwa chrupiacej skorki = Zwiekszyé temperatu- = Podczas duszenia
jest zbyt cienka. re. podlewac mieso.
Lub: _ . Pieczen nie jest dopieczo- ® Pokroi¢ pieczen.
= Po up{yW|e Czasu pie- na. = Przygotowac sos w na-
czenia wfraozyc na krot- czyniu do pieczenia.
ko funkcje grilla. m  Wiozy¢ plastry piecze-
Sos pieczeniowy jest przy- ® Wybra¢ mniejsze na- ni do sosu.
palony. czynie. - DQQQtOWQC migso przy
= Podczas pieczenia do- uzyciu mikrofal.

dac¢ wiecej ptynu.

17.5 Zapiekanki

Uwaga:

Wskazdéwki dotyczace przygotowywania potraw

m  Zapiekanki i suflety ziemniaczane zapieka¢ w zaroodpornej formie do zapiekanek przeznaczonej do kuchenek mi-
krofalowych o wysokosci od 4 do 5 cm.

m  Zapiekanki i suflety pozostawi¢ po upieczeniu jeszcze na 5minut w wytgczonym piekarniku.

m  Podpiec kromki chleba tostowego.

m  Zapiekanki ustawi¢ na niskim ruszcie.

m  Zalecane ustawienia dotycza potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas
grzania °C watach trwaniaw

min.
Zapiekanka na stodko, ok. Naczynie bez pokrywki 140-160 360 25-35
1,5 kg
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas
grzania °C watach trwania w
min.
Zapiekanka pikantna z go- Naczynie bez pokrywki 150-170 600 20-25
towanych sktadnikéw,
ok. 1 kg
Lasagne, swieza Naczynie bez pokrywki 200-220 360 25-35
Zapiekanka ziemniaczana z Naczynie bez pokrywki 180-200 600 25-30
surowych sktadnikow,
ok. 1,1 kg
Tosty zapiekane, 4 sztuki  Wysoki ruszt ] 3 - 8-10
17.6 Mrozone produkty gotowe
Uwaga:
Wskazéwki dotyczgce przygotowywania potraw
m  Przestrzegac¢ wskazowek producenta podanych na opakowaniu.
= Nie ktas¢ na sobie frytek, krokietdw i rosti a po uptywie potowy czasu obrdcic.
= Artykuty spozywcze uktadac¢ bezposrednio na talerzu obrotowym.
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas
grzania °C / stopien watach trwania w
mocy grilla min.
Pizza z cienkim spodem Talerz obrotowy 220-230 - 10-15
Pizza na grubym spodzie Talerz obrotowy - 600 3
220-230 - 13-18
Minipizza Talerz obrotowy 220-230 - 10-15
Pizza-bagietka Talerz obrotowy = - 600 2
220-230 - 13-18
Frytki Talerz obrotowy 220-230 - 8-13
Krokiety Talerz obrotowy 210-220 - 13-18
Rosti, pierogi ziemniaczane Talerz obrotowy 200-220 - 25-30
z farszem
Butki lub bagietka do pie-  Niski ruszt 170-180 - 13-18
czenia
Paluszki rybne Talerz obrotowy 210-230 - 10-20
Paluszki z kurczaka, nuget- Talerz obrotowy 200-220 - 15-20
sy
Strudel Talerz obrotowy 210-220 180 20-30
Lasagne, ok. 400 g Niski ruszt 220-230 600 12-17

17.7 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzgdzone dla instytutow testujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli urza-
dzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl. IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal
Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania przy uzyciu kuchenki mikrofalowe;j.

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min Wskazowka
Mieso 1.180 1.5 Ustawi¢ naczynie zarood-
2.90 2.10-15 porne, @ 22 cm, na talerzu

obrotowym. Po ok. 13 mi-
nutach usungé rozmrozone
mieso.
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Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal
Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia przy uzyciu mikrofal.

Instrukcja montazu pl

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min Wskazowka
Mleczko jajeczne 1.600 1.10-13 Ustawi¢ naczynie zarood-
2.180 2.25-30 porne, 24 x 19 cm, na ni-

skim ruszcie.

Biszkopt 600 9-10 Ustawi¢ naczynie zarood-
porne, & 22 cm, na niskim
ruszcie.

Pieczen rzymska 600 18-23 Ustawi¢ naczynie zarood-

porne, 28 cm, na niskim
ruszcie.

Gotowanie w potaczeniu z mikrofalami
Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia przy uzyciu mikrofal.

Potrawa Moc mikrofal w W Rodzaj grzania Czas trwaniaw  Temperatura w Wskazowka
min °C
Zapiekanka ziem- 600 25-30 210-220 Ustawi¢ naczynie
niaczana zaroodporne,
@ 22 cm, na ni-
skim ruszcie.
Ciasto 180 15-20 180-200 Ustawi¢ naczynie
zaroodporne,
@ 22 cm, na ni-
skim ruszcie.
Ciasto 360 35-40 200-220 Obréci¢ po upty-
wie 2/3 czasu.
Pieczenie

Einstellempfehlungen zum Backen von Prifgerichten.
Uwaga: Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

Potrawa

Wyposazenie/naczy- Rodzaj grzania
nia

Temperaturaw °C

Czas trwania w min.

Biszkopt na wodzie  Tortownica @ 26 cm 160-180 30-40
Niski ruszt

Szarlotka z pierzynkg Tortownica @ 20 cm 190-210 50-60
Niski ruszt

Grillowanie

Einstellempfehlungen zum Grillen von Priifgerichten.

Potrawa Wyposazenie/naczy- Rodzaj grzania Stopien mocy grilla  Czas trwania w min.
nia

Opiekanie tostéw Wysoki ruszt (i 3 4-5

Hamburger wotowy,  Wysoki ruszt ] 3 30-35

9 sztuk

18 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegac tych informacji podczas montazu

urzadzenia.
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18.1 Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci
pod katem ewentualnych uszkodzen podczas transpor-
tu.

N
\.

18.2 Sichere Montage

Podczas montazu urzgdzenia nalezy prze-

strzegac zasad bezpieczenstwa.

m Bezpieczenstwo podczas uzytkowania za-
pewnione jest tylko po prawidtowym za-
montowaniu zgodnie z instrukcjg montazu.
Monter jest odpowiedzialny za prawidtowe
dziatanie w miejscu instalacji urzadzenia.

= Nie uzywac¢ uchwytu drzwi do transportu
lub montazu.

® Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

® Przed uruchomieniem usung¢ z komory go-
towania oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

m Przestrzega¢ wskazowek podanych na kar-
tach dotyczacych montazu elementéw wy-
posazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne
na temperature do 95°C, a przylegajgce do
urzgdzenia fronty mebli do 70°C.

= Nie montowac urzgdzenia za drzwiami de-
koracyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje
ryzyko przegrzania.

» Meble nalezy docinac przed wstawieniem
urzgdzenia. Usung¢ wiory. Mogg one zakto-
cac funkcjonowanie elementdw elektrycz-
nych.
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m Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkdd wynikajgcych z niepra-
widtowego podtgczenia urzadzenia.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!

Czesci, ktore sg dostepne podczas montazu,
mogg miec ostre krawedzie i powodowac ska-
leczenia.

» Nosi¢ rekawice ochronne.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzywanie przedtuzonego przewodu sieciowe-

go i niezaaprobowanych adapterow stanowi

zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

» Uzywac tylko zaaprobowanych przez produ-
centa adapterow i przewodow sieciowych.

» Jezeli przewdd sieciowy jest za krotki i nie
jest dostepny dtuzszy przewdd sieciowy,
nalezy sie skontaktowac ze specjalistyczng
firmg elektryczng, ktora dokona odpowied-
niej adaptacji domowej instalacji elektrycz-
nej.

UWAGA!

Przenoszenie urzgdzenia za uchwyt drzwi mo-

ze spowodowac jego pekniecie. Uchwyt drzwi

nie jest w stanie wytrzymac ciezaru urzadze-

nia.

» Nie podnosic ani nie przenosi¢ urzgdzenia
trzymajgc za uchwyt drzwi.

18.3 Podtaczenie do sieci elektrycznej

Aby moc bezpiecznie podtgczyé urzgdzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

m»  Urzadzenie odpowiada klasie ochrony | i moze by¢
uzytkowane wytacznie, jesli jest podtgczone do prze-
wodu uziemiajgcego.

m  Bezpiecznik dopasowac zgodnie z parametrami mo-
cy podanymi na tabliczce znamionowej i obowigzu-
jacymi przepisami lokalnymi.

®m  Podczas wszystkich prac montazowych urzadzenie
musi by¢ odtgczone od zasilania.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej za
pomoca wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzgdzenie mozna podtgczy¢ wytgcznie do za-
instalowanego zgodnie z przepisami gniazda z uziemie-
niem.

» Podtgczy¢ wtyczke przewodu zasilajacego urzadze-
nia do gniazda znajdujgcego sie w poblizu urzadze-
nia.



Gdy urzadzenie jest zabudowane, wtyczka sieciowa
przewodu sieciowego musi by¢ tatwo dostepna. Je-
sli tatwy dostep do wtyczki sieciowej nie jest mozli-
wy, w obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy za-
instalowac odtgcznik zgodny z przepisami instalacyj-
nymi, odtgczajgcy wszystkie bieguny urzgdzenia od
sieci elektryczne;.

Podtaczanie urzagdzenia do sieci elektrycznej bez
uzycia wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzadzenie moze by¢ podtaczane tylko przez
autoryzowany personel techniczny. Gwarancja nie obej-
muje szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podtacze-
nia urzadzenia.

W obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy zainstalo-
wac odtacznik zgodny z przepisami instalacyjnymi.

1. Nalezy zidentyfikowac¢ przewdd fazowy i zerowy w
gniezdzie przytgczeniowym.

Niewtasciwe podtgczenie moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia.

2. Napigcie - patrz tabliczka znamionowa.

3. Zyly przewodu przytgczeniowego nalezy podtgczy¢
do sieci elektrycznej zgodnie z oznaczeniami kolo-
row:

- zielono-zbty = przewdd uziemiajgcy @
— niebieski = przewdd zerowy
— brazowy = faza (przewdd zewnetrzny)

18.4 Meble do zabudowy

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zabudo-
wy. To urzadzenie nie jest urzadzeniem stacjonarnym i
nie nadaje sie do montazu w szafce.

Szafka do zabudowy nie moze mie¢ tylnej scianki. Od-
legtos¢ miedzy Sciang a spodem szafki lub tylng scian-
kg szafki znajdujgcej sie nad urzadzeniem musi wyno-
si¢ minimum 35 mm.

Szafka do zabudowy musi mie¢ z przodu otwor wenty-
lacyjny o powierzchni 50 cm2. W tym celu przycigé
ostone cokotu lub zamontowac kratke wentylacyjna.
Nie zastania¢ szczelin wentylacyjnych i otworéw dopro-
wadzajgcych powietrze.

18.5 Montaz w szafce wysokiej

Przestrzegac¢ wymiardw montazowych i odstepow bez-
pieczenistwa w szafce wysokiej.

~
min. 550
S

~

I

W celu zapewnienia wentylacji urzgdzenia w ptytach
przegradzajgcych musi by¢ otwdr wentylacyjny.

Jezeli szafka wysoka posiada oprocz tylnych Scianek
modutowych dodatkowg Scianke tylng, musi ona znaj-
dowac¢ sie w odpowiedniej odlegtosci.

Instrukcja montazu pl

Urzgdzenie nalezy zamontowac na takiej wysokosci,
aby mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposazenia.

18.6 Montaz dwoch urzadzen jedno na
drugim

Urzadzenie mozna zamontowac rowniez powyzej lub
ponizej innego urzadzenia. W przypadku montazu jed-
nego urzgdzenia nad drugim nalezy przestrzegac wy-
miardw i instrukcji montazu.

~
min. 550
-

~ |

W celu zapewnienia wentylacji urzadzen nalezy wyko-
nac¢ otwdr wentylacyjny w ptytach przegradzajgcych.
Aby zapewni¢ wystarczajgcg wentylacje urzadzen, wy-
magany jest otwdr min. 200°cm? w obszarze cokotu. W
tym celu przyciac¢ ostone cokotu lub zamontowac krat-
ke wentylacyjna.

Zwroéci¢ uwage na to, aby wymiana powietrza odbywata
sie zgodnie ze szkicem.

e

|
|

Urzgdzenia nalezy zamontowac na takiej wysokosci,
aby mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposazenia.

18.7 Montaz pod blatem roboczym

Podczas montazu pod blatem roboczym przestrzegacé
wymiarow montazowych i bezpiecznych odstepow.
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pl Instrukcja montazu

W celu zapewnienia wentylacji urzgdzenia w ptytach
przegradzajacych muszg by¢ otwory wentylacyjne.

Blat roboczy musi by¢ przymocowany do mebla do za-
budowy.

18.8 Montaz pod ptyta grzewcza

W przypadku montazu urzgdzenia pod ptytg grzewcza
nalezy uwzgledni¢ wymiary minimalne, w tym ewentual-
ng konstrukcje nosna.

2] i

n

2
N L
&E

=

Na podstawie wymaganej wartosci minimalnego odste-
pu % okreslana jest minimalna grubos¢ blatu robocze-
go @l

Rodzaj ptyty [a] naktada- (2] montowa- [blw

grzewczej na na blatw na naréwni mm
mm z po-

wierzchnia
blatu w mm

Ptyta indukcyjna 45 46 5

Petnopowierzch- 55 56 5

niowa ptyta in-

dukcyjna

Gazowa ptyta 35 46 5!

grzewcza

Elektryczna ptyta 35 38 2

grzewcza

' Nalezy przestrzegaé odpowiednich krajowych in-
strukcji dotyczacych montazu ptyty grzewczej.

Przestrzegac instrukcji montazu ptyty grzewcze,j.
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18.9 Zabudowa narozna

W przypadku zabudowy naroznej, przestrzega¢ wymia-
row montazowych i bezpiecznych odstepdw.

min.90
DN

min. 90

18.10 Montaz urzadzenia

1. Ustawi¢ urzadzenie posrodku.
2. Przykreci¢ urzgdzenie do mebla.

18.11 W przypadku kuchni bez uchwytéw z
pozioma listwa uchwytowa:
1. Zamontowac po obu stronach odpowiedni element

wypetniajgcy, aby przykry¢ ewentualne ostre krawe-
dzie i zapewni¢ bezpieczny montaz.

2. Przymocowac element wypetniajgcy do mebla.



3. Nawierci¢ element wypetniajgcy i mebel, aby utwo-
rzy¢ potgczenie srubowe.

=

18.12 Demontaz urzadzenia

1. Wytgczy¢ zasilanie urzgdzenia.
2. Odkreci¢ sruby mocujgce.
3. Urzadzenie lekko uniesc¢ i catkowicie wyciggnac.

Instrukcja montazu pl
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

® Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau Inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.
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1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

® in cazul uzului casnic si al utilizarilor simila-
re, de exemplu: in bucatariile pentru anga-
jatii din centrele comerciale, birouri si alte
domenii comerciale; in medii agricole; de
catre clientii din hoteluri si alte cladiri rezi-
dentiale; in pensiuni cu mic dejun inclus.

® pana la o inaltime de 4000 m deasupra
nivelului marii.

Acest aparat este in conformitate cu standar-

dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta

este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2

inseamna ca microundele sunt generate in

scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica

faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul

casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 15 ani si de persoane cu capacitaii
fizice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul In care ei au varsta de 15 ani si mai
mari Si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.



1.4 Utilizarea in siguranta

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitafi niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca se degaja fum, opriti aparatul sau
scoateti stecherul din priza si Iasati usa
aparatului inchisa pentru a stinge eventua-
lele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.

La deschiderea usii aparatului se creeaza cu-

renti de aer. Hartia de copt se poate atinge

de elementele de incalzire si se poate aprin-
de.

» La preincalzire si in timpul prepararii, nu
asezati niciodata hartie de copt peste acce-
sorii fara ca aceasta sa fie fixata.

» Hartia de copt trebuei taiata intotdeauna la
dimensiunea corespunzatoare si asezata in-
tr-un vas sau intr-o forma de copt.

Supraincalzirea aparatului poate duce la in-

cendiu. Daca aparatul este montat in spatele

unei usi decorative sau de mobilier, in timpul
functionarii acestuia se vor produce acumulari
de caldura daca usa decorativa sau usa cor-
pului de mobilier este inchisa.

» Utilizati aparatul numai daca usa decorativa
sau usa corpului de mobilier este deschisa.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Siguranta ro

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde. Usa aparatului poate

exploda. Se pot degaja vapori fierbinti si fla-
cari explozive.

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

A\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

in timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. Tn functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

in cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgaria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

Componentele din interiorul usii aparatului pot

avea muchii ascutite.

» Purtati manusi de proteciie.

Crapaturile, cioburile sau fisurile in platanul ro-

tativ din sticla sunt periculoase.

» Nu loviti niciodata obiecte dure de platanul
rotativ.

» Manevrati platanul rotativ cu grija.
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ro Siguranta

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde, iar usa aparatului poate

exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamu-
rilor usii se pot crapa si sparge.

— "Prevenirea pagubelor materiale”,
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» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu ncalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare
la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre servici-
ul sau pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificata in mod similar, pentru a evita
pericolele.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
reteaua de alimentare electrica. Scoateti in-
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totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, scoateti imediat
stecherul din priza sau decuplati siguranta
din cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.
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/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii Tn apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incalzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setati niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-



tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

/A AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni
exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intéi sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-
naciori; coaja poate crapa. Inainte de incal-
zire, infepati coaja sau invelisul.

Caldura nu se distribuie uniform in méancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

» Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificali temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbéanta foarte puternic.

» Scoateli intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-

_ rie.

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

Siguranta ro

Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-
ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-
rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale
sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a
altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizafi aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

/A AVERTISMENT - Pericol de opérire!

in cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si

poate fi improscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de ntar-
ziere a fierberii.

v X

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne In manere si capac. In spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitali poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-

_crounde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela i

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utili-
zarea in cuptorul cu microunde sau pentru
utilizarea cu functia de preparare cu micro-
unde in combinatie cu un mod de incalzire.
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/A AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.

/A AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

in cazul curatarii necorespunzatoare, suprafa-

ta aparatului poate suferi deteriorari, durata

de viata a aparatului se poate reduce si pot

rezulta situatii periculoase, de exemplu, iesi-

rea energiei produse de microunde.

» Curatati cu regulariztate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate interiorul cup-
torului, garnitura usii, usa si balamaua usii.
— "Curatare si ingrijire", Pagina 100

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa aces-
tuia sau garnitura usii este deteriorata. Este
posibil ca energia produsa de microunde sa
iasa.

» Nu utilizati niciodata aparatul daca usa cup-
torului, garnitura usii sau cadrul din plastic
al usii prezinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de uni-
tatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucréri de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cuptorului se

pot aprinde si pot provoca deteriorari permanente ale

aparatului. In cazul unei deflagratii, usa aparatului poa-
te exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamurilor usii
se pot crapa si sparge. Din cauza formatii de subpre-
siune, interiorul aparatului se poate deforma.

» Nu Incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in stare
nediluata (de exemplu, pentru a le turna lana sau
peste alimente).

Daca n interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnali niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului determina

aparitia coroziunii.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare. Dupa un mod
de funciionare cu temperaturi ridicate, lasati cupto-
rul sa se raceasca numai cu usa acestuia inchisa.

» Nu pastrali pe termen lung alimente umede in interi-
orul cuptorului inchis.

» Nu depozitali preparate in interiorul cuptorului.

» Nu fixati obiecte intre aparat si usa acestuia.

Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functiondrii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Mentineti garnitura intotdeauna curata.

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de

_ etansare deterioratd sau fara garnitura de etansare.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcati, nu va asezati, nu agatati si nu sprijinifi
obiecte pe usa aparatului.
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Tn functie de tipul de aparat, accesoriile pot zgéaria gea-

mul usii iIn momentul inchiderii usii aparatului.

» Introduceti intotdeauna accesoriile pana la opritor in
interiorul aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-

torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fajd de partea interioara a
usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fard alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceplia o re-

prezintd un test scurt pentru vesela.

=I5

v | X

Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» Lasali aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.




» Nu setali niciodata o putere prea mare a microunde-
lor.
Utilizati o putere de maximum 600 W.
Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Prin scoaterea capacului, rezultatul procesului de pre-

parare cu microunde este compromis.

» Nu scoateti niciodata capacul vasului aflat in interio-
rul cuptorului cu microunde.

Protectia mediului si economisirea ro

Patrunderea lichidului in interiorul aparatului poate de-

teriora sistemul de actionare al platoului rotativ.

» Supravegheati procesul de preparare.

» Folositi initial o duratd mai scurtd, apoi mariti durata
daca este necesar.

» Nu folositi niciodata aparatul fara platanul rotativ.

Vesela neadecvata poate cauza deteriorari.

» In cazul utilizarii grillului, modului de functionare
combinat cu microunde sau aerului fierbinte, folositi
numai vesela care rezista la temperaturi inalte.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea energiei

Daca respectali aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai putind energie electrica.

Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este pre-

vazut in reteta sau in cadrul recomandarilor de regla-

re..

m |In cazul in care nu preincalziti aparatul, economisili
energie.

Utilizati forme de copt de culoare inchisa, vopsite in
negru sau emailate.
= Formele de copt absorb foarte bine caldura.

In cazul unui numar mai mare de alimente, acestea

pot fi preparate succesiv sau in paralel.

= Dupa primul proces de preparare, interiorul cupto-
rului este incalzit. Astfel se reduce durata de prepa-
rare pentru urmatorul aliment.

In cazul unor durate de preparare mai lungi, puteti de-

conecta aparatul cu 10 minute Thainte de expirarea

duratei de preparare.

m Caldura reziduala poate fi utilizata pentru finalizarea
prepararii.

Alimentele congelate trebuie decongelate inainte de

preparare.

m Astfel, se economiseste energia necesara pentru
decongelarea alimentelor.

Deschideti cat mai rar usa aparatului in timpul functio-

narii acestuia.

m Astfel, temperatura din interiorul aparatului este
mentinutd constantd, iar aparatul nu trebuie sa se
reincdlzeasca.

Incalziti simultan doué cani cu lichid.

m |ncalzirea simultand a mai multor alimente necesita
mai putind energie decét incalzirea succesiva a
acestora.

Ascundeti ceasul in modul standby.
= |n modul standby, aparatul economiseste energie.

Nota:

Aparatul necesita:

= max. 1T Win modul de standby, cu display-ul activat

= max. 0,5 W in modul de standby, cu display-ul dez-
activat
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ro Cunoasterea

4 Cunoasterea

4.1 Elemente de actionare

Prin intermediul elementului de operare setali toate funciiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la stadiul de

operare.
[3 = i 'hmm E: ;ec _'oc 553
m___° , E () (] [=] © 'h_nl_u 0. |:ikg ? N
- - tart
° . (si @ ﬂ kg stop
/ &

Tn functie de tipul aparatului, unele detalii pot sa difere de cele prezentate in imagine, de exemplu, culoarea si forma.

Selector de functii

Campuri tactile

Display

Selector rotativ

Selector de functii

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modurile
de incélzire si alte functii.

La unele variante de aparate, selectorul de functii este
retractabil.

Campuri tactile

Daca aduceti selectorul de functii din pozitia neutra in
dreptul pozitiei unei functii, dureaza céateva secunde pé-
na cand functia respectiva va fi disponibila.

Selector rotativ

Cu selectorul rotativ puteti modifica valorile de setare
care sunt evidentiate pe display.

La unele variante de aparate, selectorul rotativ este re-
tractabil.

La listele de selectare, de exemplu, la programe, dupa
ultimul punct se incepe din nou cu primul punct.

La valori, ca de exemplu, greutatea, trebuie sa rotiti din
nou selectorul rotativ inapoi imediatcand s-a atins va-
loarea minima sau cea maxima.

Céampurile touch sunt suprafete sensibile la atingere. Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.

Simbol Nume Utilizare
& Cuptor cu microunde Selectati treptele de putere ale cuptorului cu microunde sau functia
de microunde pentru a porni modul de incélzire.
Programele automate Accesati modul de selectare a programelor automate.
& Preincalzirea rapida/Sistemul de  Apdsare scurta: activarea sau dezactivarea preincalzirii rapide.
siguranta Tmpotriva accesului co- Apadasare lunga: activarea sau dezactivarea sistemului de siguranta
piilor impotriva accesului copiilor.
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Simbol Nume Utilizare

C Functii de timp Setali temporizatorul, durata sau ora.

8 Temperatura Selectati reglarea temperaturii.

kg Greutate Selectati reglarea greutatii.

startDstop  Pornire/Oprire Apasare scurta: porniti sau opriti functionarea.

Apasare lunga: finaliuzati functionarea. Setérile sunt resetate.

Display Valoare ac- Valoarea care poate fi reglata direct es-
Pe display puteti vizualiza valorile curente de setare tiva te afisata cu alb si subliniata cu o linie
sau posibilitdtile de selectare. rosie. Valoarea activa poate fi modifica-

ta cu ajutorul selectorului rotativ.

Valoare pa- O valoare care nu este incadrata de pa-
siva ranteze nu poate fi modificata. Daca do-
. riti s& modificati o valoare, trebuie sa
min:sec activati mai intai valoarea respectiva.

Elemente de pe display
In continuare sunt prezentate explicatii pe scurt cu privire la diversele elemente de pe display.

Simbol Nume Semnificatie

Temporizator Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza temporizatorul.

® Durata Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza durata.

® Ora Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza ora.

h:min Ore/Minute Timpul este indicat in ore si minute.

min:sec Minute/Secunde Timpul este inidcat in minute si se-
cunde.

C= Sistemul de siguran{a impotriva acce- Daca simbolul este marcat, in-

sului copiilor seammna ca sistemul de siguranta

impotriva accesului copiilor este acti-
vat.

& Incélzire rapida Daca simbolul este marcat, inseam-
na ca incalzirea rapida este activata.

°C Temperatura Temperatura este indicata in °C.

kg Greutate Greutatea este indicata in kilograme.

89



ro Cunoasterea

Indicatorul de temperatura

Indicatorul de temperaturd prezinta progresul procesu-
lui de incalzire.

4.2 Moduri de incalzire

Dupa pornire, linia rosie din partea inferioara a display-
ului indica cresterea temperaturii din interiorul cuptoru-
lu. Linia se coloreaza progresiv in rosu in functie de
cresterea temperaturii. Daca linia este complet colorata
cu rosu, inseamna ca aparatul este incalzit. In cazul
grill-ului, linia de incalzire se coloreaza imediat complet
in rosu.

In cazul microundelor, indicatorul de temperatura nu se
activeaza.

Din cauza inertiei termice, temperatura afisata poate sa
difere putin de temperatura efectiva din interiorul cupto-
rului.

Modul de functionare pe timp de noapte

Pentru a economisi energie, luminozitatea display-ului
se reduce automat la o valoare mica de la ora 22 pana
la ora 5.59.

Aici este disponibila o prezentare generald a modurilor de incalzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea

modurilor de incalzire.

Simbol Nume Temperatura/

Trepte

Utilizare

S Cuptor cu mi-
crounde

Puterile pentru
microunde:

= OO0 W

= 180 W

= 360 W

= 600 W

= 900 W

Pentru decongelarea, coacerea si incalzirea alimentelor si lichidelor.

)

Convectie de 40 °C

Lasali aluatul sa creascd, decongelati prajiturile cu frisca.

aer fierbinte 100-230 °C Coaceti sau prajiti pe un nivel.
Grill cu conve-  100-230 °C Prajiti carne de pasare, peste intreg sau bucati mari de carne.
clie de aer
Treapta pentru  100-230 °C Pentru prepararea pizzei si a alimentelor care necesita multa caldura
pizza din partea inferioara.
Ol Grill Trepte pentru Pentru prepararea pe grill a bucatilor de carne taiate felii, precum
grill: fripturi, a carnaciorilor si a painii prajite. Gratinati preparatele.
= 1 =glab
= 2 =mediu
= 3 = puternic
Programe - Pentru multe preparate sunt disponibile setari preprogramate.

Nota: Pentru fiecare mod de incalzire, aparatul indica o
temperatura propusa. Puteli prelua aceste propuneri
sau puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

4.3 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului
Cénd deschideti usa aparatului, sistemul de iluminare
din interiorul cuptorului se activeaza. In cazul in care
usa aparatului ramane deschisa timp de peste 15 mi-
nute, sistemul de iluminare se dezactiveaza din nou.
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La inceperea procesului de preparare, sistemul de ilu-
minare din interiorul cuptorului se activeaza in cazul ce-
lor mai multe dintre modurile de functionare. Atunci
cand procesul de preparare s-a finalizat, sistemul de
iluminare a interiorului cuptorului se dezactiveaza.

Din cadrul setéarilor de baza puteii stabili daca dorili ca
sistemul de iluminare a interiorului cuptorului sa se acti-
veze in timpul functionarii aparatului. = Pagina 99

Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza in
functie de necesitati. Aerul cald este degajat pe deasu-
pra usii prin intermediul fantelor de ventilare.
ATENTIE!

Acoperirea fantelor de ventilare determind supraincalzi-
rea aparatului.

» Nu acoperiti fantele de ventilare.



Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa
finalizarea procesului de preparare, suflanta de racire
continud sa functioneze pentru o anumita perioada de
timp. Atuinci cand aparatul functioneaza cu mocroun-
de, acesta ramane rece, insa suflanta de racire se acti-
veazd. Suflanta de racire poate continua sa functioneze
si dupa finalizarea procesului de preparare cu icroun-
de.

Apa de condens

In timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen

Accesorii  ro

normal care nu afecteaza functionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.

4.4 Usa aparatului

Daca deschideti usa aparatului in timpul desfasurarii
unui proces de preparare, acest proces va fi intrerupt.
Dupa inchiderea usii aparatului, puteti continua proce-
sul de preparare ap&sand pe startDstop .

5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

In functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare exis-
ta accesorii livrate impreuna cu acesta.

Accesorii Utilizare
Gratar nalt = Gratar pentru prajire si
rumenire

= Grdtar de sustinere
pentru vase

= Gratar pentru asezarea
pe suportul rotativ

Suportul rotativ = Suport rotativ pentru
sustinerea gratarelor
= Suport rotativ pentru
asezarea directa pe
acesta a alimentelor
care necesita foarte
multa caldura din par-
tea inferioara

Gratar jos = Gratar pentru regimul
Ccu microunde
m  Gratar pentru coace-
rea si prajire in regimul
simplu de coacere
= Gratar pentru asezarea
pe suportul rotativ

5.1 Alte accesorii

Puteti achizitiona alte accesorii de la unitatile de servi-
ce abilitate, din comer{ul de specialitate sau de pe in-
ternet.

O oferta cuprinzatoare pentru aparatul dumneavoastra
puteti gasi pe internet sau n brosurile noastre:
www.bosch-home.com

Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achizitionare, precizati intotdeauna numarul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastra, accesati magazinul online
sau adresati-va reprezentantei locale.

Vas de sticla termorezistent

Utilizare
m  Preparate tnabusite
= Sufleuri

Tava pentru pizza

Utilizare
= Prdjituri la tava
= Fursecuri

6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatali aparatul si accesoriile.

6.1 Montarea suportului rotativ

Utilizali aparatul numai cu suportul rotativ montat. Su-
portul rotativ trebuie sé se roteasca la orice tip de in-
célzire. Incarcati suportul rotativ cu maximum 5 kg.
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» Asezati suportul rotativ [a] pe piesa de cuplare [b] din
centrul bazei interiorului cuptorului.

Suportul rotativ trebuie sa fie pozitionat drept pe pie-
sa de cuplare.

Nota: Suportul rotativ se roteste spre stanga si spre
dreapta si este rezistent la taiere. Puteli taia alimentele
direct pe suportul rotativ.

6.2 Efectuarea primei puneri in functiune

Dupéa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
pana de curent, pe display apare solicitarea de setare
a orei. Poate dura cateva secunde pana apare solicita-

rea.
» Conectali aparatul la sursa de alimentare electrica.
v Valoarea /Z:00 se aprinde intermitent pe display si

® de aprinde.

Setarea orei

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Apasati pe O.

v Ora este setata.

Nota: Pentru a reduce consumul in regimul de standby
al aparatului, puteti ascunde afisajul orei.

6.3 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima daté alimente cu aju-
torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesorii-

le.

1. Asigurati.va ca in interiorul cuptorului nu exista res-

turi de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

Inchideti usa aparatului.

Cu ajutorul selectorului de functii setati convectia de
aer fierbinte .

4. Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la

180 °C.

Apasati pe startDstop

Aparatul porneste modul de functionare.

Dupa o ora, apasati pe startDstop

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Aparatul este curatat.

Aparatul este deconectat.

« N
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6.4 Curatarea accesoriilor

» Curatati temeinic accesoriile utilizadnd o solutie de
apa cu detergent de vase si o laveta moale.

7 Utilizarea de baza

7.1 Pornirea aparatului

» Rotiti selectorul de functii pentru a conecta aparatul.

v Aparatul este pregatit pentru functionare.

v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru
greutate.

7.2 Deconectarea aparatului

Daca nu mai utilizali aparatul, deconectafi-. In cazul in
care nu se efectueaza nicio setare pentru o perioada
mai indelungata de timp, aparatul se deconecteaza
automat.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

Pe display este afisata ora curenta.

Anumite indicatoare raman vizibile pe display chiar
si cand aparatul este deconectat.

< <

7.3 Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

1. Cu ajutorul selectorului de functii setati modul de in-
calzire dorit.

v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru
greutate.

2. Modificati setérile daca este necesar. Pentru aceas-
ta, apasati pe campul corespunzator si modificali
valoarea cu ajutorul selectorului rotativ.

92

Apasati pe startDstop

Aparatul porneste modul de functionare.

startDstop  se aprinde.

In cazul unui mod de incélzire cu temperaturd, indi-
catorul de temperaturd se completeaza.

Daca este necesar, modificati cu ajutorul selectoru-
lui rotativ temperatura modului de preparare aflat in
desfasurare.

In modul de functionare aflat in desfasurare tempe-
ratura nu poate fi setata la 40 °C.

< € <« W
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7.4 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe in orice moment modul de functionare .
1. Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
v Funciionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startDstop

Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

<

7.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.
» Rotili selectorul de functii in pozitia neutra.



Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

7.6 incalzire rapida

Pentru a economisi timp, puteti reduce durata de incal-

zire a tipurilor de Incalzire de la o temperatura de

100 °C.

La aceste moduri de incalzire poate fi utilizata functia

de incalzire rapida:

" Convectie de aer fierbinte, exceptie: convectie de
aer fierbinte la 40 °C

L] Preparare pe grill-ul cu convectie de aer

. Treapta pentru pizza

Setarea incalzirii rapide

Pentru a obtine un rezultat uniform al preparérii, intro-
duceti accesoriul si preparatul in cuptor numai dupa fi-
nalizarea functiei de incélzire rapida. Setati o duraté de
preparare numai in momentul in care procesul de incal-
zire rapida s-a finalizat.

1. Setati un tip de incalzire adecvat si o temperatura
incepand de la 100 °C.

Apasati pe £.

Pe display se aprinde .

Apasati pe startDstop .

Incepe procesul de incalzire rapida.

startDstop  se aprinde.

C W< N

Cuptor cu microunde ro

v (Cand este atinsa temperatura setata, procesul de
incalzire rapida este oprit. Este emis un semnal so-
nor, iar pe display se aprinde . Aparatul dumnea-
voastra functioneaza mai departe cu modul de in-
pélzire si temperatura setate.

v Incalzirea rapida este dezactivatd automat dupa cel
mult 15 minute.

intreruperea incalzirii rapide

» Apésati pe &.

v Pe display apare §§. Aparatul dumneavoastra functio-
neaza mai departe cu modul de incalzire si tempe-
ratura setate.

7.7 Deconectare automata de siguranta

Pentru protectia dumneavoastra, aparatul este dotat cu

un sistem de deconectare automatd de siguranta. Da-

ca aparatul functioneaza pentru o perioada mai inde-

lungata de timp, acesta se deconecteaza automat.

Durata pana la deconectare depinde de setarea:

m  Convectie de aer fierbinte la 40 °C: 24 ore

= Convectie de aer fierbinte la 100-230 °C, grill cu
convectie de aer si treapta pentru pizza: 5 ore

= Grill: 90 minute

Daca aparatul este deconectat de sistemul de deco-
nectare automaté de siguranté, pe display apare £2.
Puteti confirma acest mesaj apasand pe startDstop

8 Cuptor cu microunde

Microundele va ajuta sa preparati, sa incalziti, sa coaceti sau sa decongelati deosebit de rapid alimentele. Puteti utili-
za regimul cu microunde singur, sau in combinatie cu un mod de incalzire.

8.1 Puterile pentru microunde

Aici este disponibila o prezentare generala a puterilor pentru microunde si a utilizarii acestora.

Puterea microun- Durata maxima

delor exprimata in

Utilizare

wati

90 W 1:30 ore Decongelati alimente delicate.

180 W 1:30 ore Decongelati alimente si continuati prepararea acestora.
360 W 1:30 ore Preparati carne si peste sau incalziti alimente delicate.
600 W 1:30 ore Incalziti si preparati alimente.

900 W 30 de minute Tncalziti lichide.

Puterea maxima nu este prevazuta pentru incalzirea alimentelor.

Valori propuse

Pentru fiecare treapta de putere a microundelor, apara-
tul propune o durata. Puteti prelua valoarea propusa
sau puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

8.2 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Tnainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu microunde,
respectati informatiile oferite de producatori. Daca aveti
dubii, efectuati o testare a vaselor. Testarea vaselor in
ceea ce priveste compatibilitate cu cuptorul cu micro-
unde — Pagina 94
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Adecvate pentru cuptorul cu microunde

Vase gi accesorii Rationament

Vase si accesorii

Rationament

Vase realizate din materi-

ale termorezistente si

adecvate pentru utilizarea

in cuptorul cu microunde:

= Pahar

vitroceramica

portelan

material plastic termo-

rezistent

®  ceramica complet
smalfuita, fara fisuri

Materialele termorezisten-
te nu sunt deteriorate de
actiunea microundelor.

Accesorii livrate impreund Accesoriile livrate impreu-

cu aparatul na cu aparatul nu genere-
aza scantei in modul de
functionare MicroCombi,
de exemplu, gratarul.

Accesorii livrate Tmpreuna
cu aparatul: gratar

Gratarul inclus In pachetul
de livrare este realizat
special pentru acest apa-
rat, fiind astfel adecvat
pentru preparare cu mi-
crounde.

Tacamuri din metal

Pentru a evita fenomenul
de Intarziere a fierberii,
puteti utiliza tacamuri din
metal, de exemplu, o lin-
gura introdusa in pahar.
Nota: Metalul poate pro-
voca producerea de scan-
tei care pot deteriora inte-
riorul cuptorului si geamul
interior al usii acestuia.
Tacamul din metal trebuie
sa se afle la o distanta de
minimum de 2 cm fata de
peretii interiori ai cuptoru-
lui si fata de partea interi-
oara a usii.

Neadecvate pentru cuptorul cu microunde

Vase si accesorii

Rationament

Vesela din metal

Metalul nu permite trece-
rea microundelor. Alimen-
tele nu sunt incalzire sau
sunt incélzite foarte putin.

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde. Acest tip de
veseld trebuie utilizat nu-
mai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al veselei pentru
cuptorul cu microunde.

Adecvate pentru cuptorul cu microunde in modul

MicroCombi

In modul MicroCombi poate fi conectat un mod de in-
calzire cu o treapta de putere a microundelor de pana
la 600 W W. De aceea, in modul de functionare Micro-
Combi pot fi utilizate forme metalice.
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Prajiturile sunt rumenite si
din partea inferioara deo-
arece formele de copt din
metal permite trecerea
mai usoara a caldurii.
Nota: Metalul poate pro-
voca producerea de scan-
tei care pot deteriora inte-
riorul cuptorului si geamul
interior al usii acestuia.
Tacamul din metal trebuie
sa se afle la o distanta de
minimum de 2 cm fatad de
peretii interiori ai cuptoru-
lui si fatd de partea interi-
oara a usii.

Forme de copt din metal

8.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitate cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectudnd o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.

» Nu atingeli niciodata suprafetele fierbinti.

Tineti copiii la distanta.

Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

Setali puterea maxima a aparatului si lasati-l sa fun-

clioneze timp de 2 - 1 minut.

Porniti modul de functionare cu startDstop

Verificati mai multe aspecte privind vasul:

- Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.

- Daca vasul este fierbinte sau genereaza scéantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru cuptorul cu microunde.

MNA oY
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8.4 Setarea functionarii cu microunde

Pentru diverse tipuri de alimente si moduri de prepara-

re, pot fi utilizate diferite trepte de putere si setari.

ATENTIE!

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceplia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

==
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1. Respectati instructiunile privind siguranta
— Pagina 84 si instructiunile privind evitarea ranirilor
— Pagina 86.

2. Respectali indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru utilizarea In cuptorul cu microunde.
— Pagina 93

3. Aduceti selectorul de functii in pozitia &,

4. Pentru a seta treapta de putere doritd a microunde-
lor, ap&sati pe E.

5. Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

6. Porniti modul de functionare cu startDstop
Puteti modifica in orice moment durata cu ajutorul
selectorului rotativ.

v Durata incepe sa se deruleze, iar procesul de pre-
parare cu microunde incepe.

v Dupa expirarea duratei de preparare, procesul de
preparare cu microunde este finalizat automat si se
emite un semnal sonor.

7. Cand preparatul este gata, rotifi selectorul de functii
in pozitia neutra.

8.5 Intervalele setarilor de timp

Intervalul de la setarea unei durate in regimul de fun-
ctionare cu microunde se schimba cu lungimea dura-
tei.

Durata de functionare Interval

0-1 minute 5 secunde

1-3 minute 10 secunde
3-15 minute 30 de secunde
15 minute - 1 ora 1 minut

1ora-1ordasi 30 de m- 5 minute
nute

8.6 Modificarea treptei de putere a
microundelor

» Apasati pe B,
Prin apasarea repetata se trece de la treapta cea
mai inaltd de putere a microundelor la treapta cea
mai redusd de putere a microundelor.
Daca functia de preparare cu microunde este adau-
gata doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul

de preparare. Porniti modul de functionare cu
startDstop |

8.7 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe Tn orice moment modul de functionare .
1. Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startDstop

Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

<

8.8 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.
> Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Cuptor cu microunde ro

Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8.9 MicroCombi

Pentru a reduce durata de preparare, puteti utiliza un
mod de incalzire Tn combinatie cu modul de preparare
cu microunde.

Utilizarea modului de preparare cu microdune este
posibila Tn combinatie cu urmatoarele moduri de
incalzire:

= @ Convectie de aer fierbinte

. Grill cu convectie de aer

= O Grill

. Treapta pentru pizza

Exceptii:

. Puterea microundelor 900 W

. Convectie de aer fierbinte 40 °C

Setarea regimului MicroCombi

Comutati la un al mod de incalzire cu microunde.

1. Pozitionati selectorul de functii in dreptul unui mod
de incalzire care poate fi combinat.

Apare o valoare implicita pentru temperatura.

Setali temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.
Pentru a seta treapta de putere dorita a microunde-
lor, apasati pe &,

Apare o valoare implicitd pentru durata.

Setati durata cu ajutorul selectorului rotativ.

Porniti modul de functionare cu startDstop

Durata Incepe sa se deruleze, iar procesul Micro-
Combi incepe.

Dupéa expirarea duratei de preparare, modul de fun-
ctionare MicroCombi seste finalizat si se emite un
semnal sonor.

oA W

<

Modificarea treptei de putere a microundelor

» Apésati pe Bl
Prin apasarea repetata se trece de la treapta cea
mai Tnalta de putere a microundelor la treapta cea
mai redusa de putere a microundelor.
Daca functia de preparare cu microunde este adau-
gata doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul

de preparare. Porniti modul de functionare cu
start D stop |

intreruperea functionarii

Puteti intrerupe In orice moment modul de functionare .

1. Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.

v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startDstop

v Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

Anularea modului de functionare
Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

95



ro Programele automate

8.10 incalzirea si uscarea interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. L&sati aparatul s se raceasca.

2. Indepartati imediat depunerile de murdarie din interi-
orul cuptorului.

3. Stergeti umezeala de pe baza aparatului.

4. Setati modul de incalzire Xl cu ajutorul selectorului
de functii.

5. Apésati pe .

6. Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la
150 °C.

7. Apasati de doua ori pe .

v O este evidentiat pe afisaj.

8. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o duratd de 15
minute.

9. Porniti modul de functionare cu startDstop .

v Incepe procesul de uscare si se finalizeaza dupa
15 minute.

10. Deschideti usa aparatului pentru ca vaporii de apa
din interiorul cuptorului sa iasa afara.

8.11 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati depunerile de murdarie din interiorul
cuptorului.

3. Uscati interiorul cuptorului cu un burete moale.

4. |3sali usa aparatului deschisa timp de o ora pentru
ca interiorul cuptorului sa se usuce complet.

9 Programele automate

Programele automate va ajuta sa gatiti diverse prepara-
te si selecteaza automat setarile optime.

9.1 Recomandari privind setarile pentru
preparate

Pentru obtinerea unor rezultate de preparare opimte, {i-
neti cont de aceste indicatii.
m Utilizafi numai alimente aflate in stare optima.

9.2 Prezentare generala a preparatelor

Aparatul va solicita sa specificali greutatea. Puteli seta
numai greutati cuprinse in intervalulul de greutati preva-
zut.

Decongelarea

Utilizati numai carne la temperatura frigiderului.
In cazul preparatelor congelate, utilizati numai ali-
mente scoase direct din congelator.

m  Scoateti alimentele din ambalaj si cantarifi-le. Daca
nu puteti seta greutatea exacta la aparat, rotunjiti-o
in sus, respectiv in jos.
Introduceti alimentele in interiorul rece al cuptorului.

= Utilizafi numai vase de gatit termorezistente, adecvat
pentru utilizarea In cuptorul cu microunde, de exem-
plu, din sticla sau ceramica.

Recomandare: Lipiti pe aparat eticheta autocolanta cu
programele. Astfel puteti accesa mai usor si mai rapid
programele.

Nr. Alimente Accesorii Interval de greu- Observatii
tate in kg
i Carne tocata vesela platd, descoperita 0,2-1,0 Dupa intoarcere, indepar-
pe gratarul jos tati carnea tocata deja
decongelata.
Foz Bucali de carne vesela platd, descoperita 0,2-1,0 Scurgeti zeama cand in-
pe gratarul jos toarceti carnea si nu o
folositi in niciun caz si nu
0 aduceti in contact cu
alte alimente.
Fo3 Pui, bucati de pui vesela plata, descoperitda 0,4-1,8 Scurgeti zeama cand in-
pe gratarul jos toarceti carnea si nu o
folositi in niciun caz si nu
0 aduceti in contact cu
alte alimente.
P Paine vesela platd, descoperita 0,2-1,0 Decongelati painea nu-

pe gratarul jos

mai in cantitatea de care
aveli nevoie. Se inve-

cheste repede. Daca es-
te posibil, separati feliile.
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Nr.

Alimente

Accesorii

Interval de greu- Observatii
tate in kg

]
PO

Orez

Vesela cu capac
pe gratarul jos

0,05-0,2 Nu utilizati orez in sac de
fierbere. Orezul produce
multa spuma la prepara-
re. Setafi greutatea bruta
(fara lichid). Adaugati o
cantitate de doua pana la
de doua ori si jumatate
mai mare de lichid la

orez.

Cartofi

Vesela cu capac
pe gratarul jos

0,15-1,0 Taiali In bucali egale.
Adaugali 1 lingurd de

apa pentru fiecare 100 g.

Legume

Vesela cu capac
pe gratarul jos

0,15-1,0 Taiati in bucati egale.
Adaugati 1 lingura de

apa pentru fiecare 100 g.

Programe de preparare combinate

Nr. Alimente Accesorii Interval de greu- Observatii
tate in kg
FPoR Sufleu, congelat veseld neacoperitd 0,4-1,2 Sufleul nu trebuie s3 fie
pe gratarul jos mai tnalt de 3 cm.
Fos Pui, intreg vesela neacoperita 0,5-2,0 Partea cu pieptul orienta-
pe gratarul jos ta in jos.
P Friptura de vita, medie vesela neacoperita 0,5-1,5
pe gratarul jos
Pl Friptura din ceafa de Vesela cu capac 0,5-2,0
porc pe gratarul jos
P2 Miel, mediu Vesela cu capac 0,8-2,0 Carne de miel de pe spa-
pe gratarul jos ta sau pulpa de miel fara
oS
Fi3 Friptura din carne tocata veseld neacoperita 0,5-1,5 Friptura din carne tocata
pe gratarul jos nu trebuie sa fie mai inal-
ta de 7 cm.
P Peste, intreg vesela neacoperita 0,3-1,0 Crestati pielea pestelui in
pe gratarul jos prealabil. Asezati pestele
in vas in ,pozitia de inot”.
Fi5 Pilaf din ingrediente veselad Tnaltd cu capac 0,05-0,2 Introduceti o cantitate de

proaspete

pe gratarul jos

orez cu o cantitate tripla
de apa si o cantitate cva-
drupla de legume. Utiliza-
ti numai ingrediente
proaspete. Introduceti nu-
mai greutatea orezului.

9.3 Setarea preparatului

1. Aduceti selectorul de functii in pozitia [{d.
v Pe display apare primul numar al preparatului si o

propunere de greutate.

2. Setati preparatul dorit cu ajutorul selectorului rotativ.
3. Apasati pe ka.
4. Setati greutatea cu ajutorul selectorului rotativ.

< X

Tnainte de pornire, cu ajutorul tastelor [ si kg uteti
comuta intre preparat si greutate.

v Aparatul seteaza automat durata adecvata.

5. Apésati pe startDstop

Dupa inceperea programului, preparatul si greutatea

nu mai pot fi modificate. Greutatea setata poate fi in-

dicatd ap&sand pe kq.

Aparatul porneste modul de functionare.

startDstop se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

La unele programe, este emis un semnal sonor

scurt atunci cand trebuie s& amestecali sau sa in-

toarceti preparatul.

Atunci cand durata de preparare a expirat:

- Se emite un semnal sonor. Aparatul nu mai incal-
zeste.

- Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
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9.4 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe in orice moment modul de functionare .

1. Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
v Funciionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startDstop

Modul de functionare va fi continuat.

<

v startDstop se aprinde.

9.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula Tn orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

10 Functii de timp

Aparatul dumneavoastra este dotat cu functiie de timp
cu ajutorul carora puteti seta durata de functionare si
temporizatorul.

10.1 Accesarea functiilor de timp

Cerinta: Cand sunt setate mai multe functii de timp, se
vor aprinde simbolurile respective. In timpul functionarii
sunt disponibile ceasul cu alarma si durata. In standby
sunt disponibile numai temporizatorul si ora.

» Apasati pe © pana cand se evidentiaza ©, & sau O.
v Pe display se afiseaza valoarea corespunzatoare.

10.2 Modificarea orei

Cerinta: Pentru a putea modifica ora, aparatul trebuei
sa fie deconectat.

1. Apasati de doua ori pe ©.

Pe display apar ® si ora curenta.

Setali ora cu selectorul rotativ.

Apasati pe .

Ora este setata.

Daca tasta ® nu este apasatd, valoarea setatd va fi
preluatd dupa cateva secunde.

Nota: Pentru a reduce consumul in regimul de standby
al aparatului, puteti ascunde afisajul orei.

< S WML

10.3 Durata

Puteti stabili durata de timp dupa finalizarea regimului
automat de functionare. Durata poate fi setata la maxi-
mum 23:59 ore.

Reglarea duratei

1. Setarea modului de incalzire si a temperaturii.

2. Apasati pe © pana cand se evidentiaza ©.

3. Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Apasati pe startDstop

Aparatul porneste modul de functionare.

startDstop se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

< < < P

Expirarea duratei

Cerinta: Se emite un semnal sonor. Aparatul nu mai in-
célzeste. Pe display se afiseaza J0:00.

1. Apasati pe O.

v Semnalul este deconectat.

2. Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.

v Aparatul este deconectat.
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Modificarea duratei de preparare

» Modificati durata de preparare cu ajutorul selectoru-
lui rotativ.

v Dupa cateva secunde, pe display apare durata mo-
dificata.

v Derularea duratei de preparare este afisata.

Stergerea duratei
1. Daca este setata functiade temporizare, apasati pe
C

07,007

2. Cu ajutorul selectorului rotativ, setafi durata la wi:iis

v Dupa céateva secunde durata este stearsa. Aparatul
nu ntrerupe procesul de functionare.

10.4 Temporizator

Dupa emiterea semnalului sonor puteti stabili o durata
de temporizare. Durata de temporizare poate fi setata
la maximum 24 de ore.

Aceasta functie se desfasoara independent de functio-
narea aparatului si de celelalte functii de timp. Semna-
lul temporizatorului se deosebeste de celelalte semna-
le.

Setarea temporizatorului

1. Apasati pe ® pana cand se evidentiaza &.

2. Cu ajutorul selectorului rotativ setati timpul durata
de temporizare dorita.

v Dupa céateva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.

v Temporizatorul porneste.

v Pe display se aprinde &.

v Decrementarea timpului pentru alarma este vizibila.

Finalizarea duratei de temporizare

Cerinta: Se emite un semnal sonor. Pe display se afi-
seazd 0000,

» Apdsati pe un simbol oarecare.
v Temporizatorul este dezactivat.

Modificarea duratei temporizatorului

» Modificati durata temporizatorului cu ajutorul selec-
torului rotativ.

v Dupa cateva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.

Stergerea duratei de temporizare

I Ny

» Setati temporizatorul la wi:iici cu ajutorul selectorului
rotativ.
v Temporizatorul este dezactivat.
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11 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurali aparatul impotriva conectarii accidentale a
acestuia de catre copii sau pentru a preveni modifica-
rea setarilor de catre acestia.

11.1 Activarea sigurantei impotriva
accesului copiilor

Cerinta: Aparatul este deconectat.

» Apasati timp de aproximativ 4 secunde pe &.
v Panoul de comanda este blocat.

v Pe display este prezentat simbolul C=.

v Daca este setat temporizatorul, acesta continua sa
ruleze. Atat timp cat este activat sistemul de sigu-
ran{a Tmpotriva accesului copiilor, ora de alarma nu
poate fi modificatd. Semnalele sonore, de exemplu,
dupa expirarea duratei de temporizare, pot fi dezac-
tivate unei taste oarecare.

11.2 Dezactivarea sistemlui de siguranta
impotriva accesului copiilor

» Apaésati timp de aproximativ 4 secunde pe &.
v Panoul de comanda este deblocat.

12 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum este necesar.

12.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setérile de baza si setarile din fabricatie. Setarile de baza depind de dotarea

aparatului dvs.

Afisajul Setare de baza Selectie Descriere

chli Durata semnalului i =scurt = 10 secunde Setati durata semnalului la
£ = mediu = 30 de sfarsitul unei durate sau la
secunde’ sfarsitul duratei de tempori-
3 = lung = 2 minute zare.

chc Semnalul sonor al tastelor & = dezactivat Activati sau dezactivati
! = activat' semnalele sonore ale taste-

lor.

cl Luminozitatea display-ului i = redusd Setati luminozitatea display-
£ = medie’ ului.
= =1nalta

co4 Indicator de timp 1l = dezactivat Afigati ora pe display.
! = activat'

cl Sistemul de iluminare a in- L = dezactivat Activati sau dezactivati sis-

teriorului cuptorului ! = activat' temul de iluminare din inte-
riorul cuptorului.

cob Setare din fabrica & = oprit’ Resetati setarile modificate.
i = activat

cif Intensitatea semnalului i = redusa Reglati intensitatea semna-
£ = medie' lului.
7 =1nalta

' Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)

12.2 Modificarea setarilor de baza

Cerinta: Aparatul trebuie sa fie deconectat.

1. Mentineti apasat O timp de cateva secunde.

v Pe display apare prima setare de baza.

2. Modificati setarea de baza cu ajutorul selectorului
rotativ.

3. Apasati pe .

Pe display apare urmatoarea setare de baza.

4. Cu O selectati toate toate setarile de baza dorite i
modificati valorile.

<

5. Pentru a salva modificarile, mentineti apasata timp
de céateva secunde tasta .

Nota: Modificarile setarilor de baza sunt pastrate chiar

si dupa producerea unei pene de curent.

12.3 intreruperea modificarii setarilor de

baza

> Rotiti selectorul de functii.
v Toate modificarile se vor pierde si nu vor fi memora-

te.
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13 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatafi-l si ingrijifi-|
cu atentie.

13.1 Produse de curatare

Utilizati numai produse de curdtare adecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Agenlii de curdtare neadecvali pot deteriora suprafata

aparatului.

» Nu folositi mijloace de curdtare ascutite sau abrazi-
ve.

» Nu folositi agenti de curatare cu continut mare de
alcool.

» Nu folositi niciodata bureti din s&rma sau bureli de
vase duri.
Nu utilizati produse speciale pentru curédtare la cald.
Utilizati solutii de curafare pentru sticla, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

» Spalati bine lavetele noi inainte de utilizare.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.

13.2 Curatarea aparatului

Curatati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curatare
neadecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precualie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incélzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

turd se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 100

2. Respectali indicatiile privind curatarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.

3. Daca nu este specificat altfel:
- Curatali componentele aparatului utilizand o solu-

tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.

- Apoi uscati cu o laveta moale.
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13.3 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale interio-

rului cuptorului.

» Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare, agenti de cura-
tare abrazivi sau alte produse agresive de curatare
pentru cuptoare.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 100

2. Curatali cu o solutie fierbinte de apa cu detergent
sau apa cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curdtare pentru cuptoare.
Nu aplicati niciodata produse de curafare pentru
cuptoare in interiorul cuptorului atunci cand acesta
este rece.
Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-
te, incalziti o cana cu apa cu cateva picaturi de zea-
ma de lamaéie timp de 1 pana la 2 minute la treapta
de putere maxima a microundelor. Pentru a evita in-
tarzierea fierberii, introduceti intotdeauna o lingurd in
vas.

4. Stergeti cu o laveta moale interiorul cuptorului.

5. Lasati interiorul cuptorului sa& se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

Curatarea adéanciturii din interiorul cuptorului

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 100

2. ATENTIE!
Apa poate patrunde in sistemul de antrenare a su-
portului rotativ din interiorul cuptorului si deteriora
aparatul.
» Nu curatati niciodata cu o laveta uda adancitura

din interiorul cuptorului.

Nu curatati niciodata cu o laveta umeda adancitura
din interiorul cuptorului.

Curatarea suportului rotativ

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 100

2. Scoateti suportul rotativ.

3. Curatafi suportul rotativ cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase si cu o laveta moale.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

5. Asezati la loc suportul rotativ.
Aveli grija ca suportul rotativ sa fie fixat corect.

13.4 Curatarea mastii din fata a aparatului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, Indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curdtarea suprafetelor din inox utilizati produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.



1. Respectati indicatiile privind produsele de curdtare.
- Pagina 100

2. Curatati partea frontalda a aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.

Nota: Pot aparea diferente mici de culoare ale partiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticla, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
btire, cu o lavetda moale pe partea frontald a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

13.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergeti niciodata cu o laveta uda panoul de co-
manda.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 100

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o lavetd moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.6 Curatarea accesoriilor

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 100

2. Inmuiati resturile alimentare arse si aderente utili-
zand o laveta umeda si solutie de apa cu detergent
de vase.

3. Curatati accesoriile utilizand o solutie de apa fierbin-
te cu detergent de vase si o lavetd sau o perie.

4. Curdtali gratarul utilizAnd detergent pentru inox sau
in masina de spalat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
o spirala din inox sau produse de curatare pentru
cuptoare.

5. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

Remediati defectiunile ro

13.7 Curatarea garniturii de etangare a usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale garnitu-

rii de etansare a usii.

» Pentru curatare nu utilizati raclete metalice sau ra-
clete pentru geamuri.

» Nu folositi detergenti abrazivi.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 100

2. Curatati garnitura de etansare a usii utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta moale.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.8 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.

» Inainte de curatare, lasati aparatul sa se raceasca.

1. Tndepértati murdaria din interiorul cuptorului.

2. Uscati interiorul cuptorului utilizand o laveta moale.

3. Lasali usa aparatului deschisa pana cand interiorul
cuptorului este uscat complet.

13.9 Programul de curatare

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curdtarea ocazionald a interiorului cuptorului. Progra-
mul de curatare inmoaie depunerile de murdarie prin
evaporarea solutiei de apa cu detergent. Ulterior, depu-
nerile de murdarie pot fi indepartate cu usurinta.

Setarea programului de curatare

1. Turnafi cateva picaturi de detergent intr-o cana cu
apa.

2. Pentru a evita intarzierea fierberii, asezali o lingura

in cana.

Asezati cana in mijlocul interiorului cuptorului.

Setati puterea microundelor la 600 W.

Setati durata la 5 minute.

Porniti microundele.

Dupa expirarea duratei, lasati usa inchisa pentru in-

ca 3 minute.

Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.

Lasati interiorul cuptorului sa se usuce cu usa aces-

tuia deschisa.

N O,

© ®

14 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultafi informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitali cheltuielile inutile.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintati unitatea de ser-
vice abilitata.
- "Serviciul clienti", Pagina 103

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparafia aparatului trebuie utilizate numai piese
de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al
acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre pro-
ducator, de catre serviciul sau pentru clienti sau de
catre o persoana calificatd in mod similar, pentru a
evita pericolele.
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14.1 Erori de functionare

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione-
aza.

Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
» Conectali aparatul la reteaua de curent.

Siguranta din panoul de sigurante s-a declansat.
» Verificati siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificati functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. A

3. Daca anuniul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti", Pagina 103

Aparatul nu incalzes-
te, pe display se
aprind intermitent do-
ua puncte.

Este activat modul Demo.

1. Deconectati scurt aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electricad deconectand
pentru scurt timp siguranta de la tabloul cu siguranie, iar apoi reconectati-l.

2. Dezactivati modul Demo in decurs de 5 minute pentru a putea modifica setarea de ba-
z& c la valoarea .

Functionarea cu mi-
crounde se intrerupe.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .

3. Daca anuntul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienfi. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti”, Pagina 103

Alimentele se incal-
zesc mai incet decat
de obicei.

Puterea microundelor este setata la o valoare prea mica.
» Setati o putere mai mare a microundelor.

n aparat a fost introdusa o cantitate mai mare decat de obicei.

» Setati o duratda mai lunga.
O cantitate dubla necesita un timp dublu.

Alimentele sunt mai reci decét de obicei.
» Amestecati sau intoarceti ocazional alimentele.

Microundele nu fun-
ctioneaza.

Usa nu este inchisa complet.
» Verificali daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri straine.

Nu s-a apasat pe
» Apasati pe

Pe display se aprinde
intermitent ora 12:00,
iar simbolul © se
aprinde.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.

» Setati din nou ora.
— "Setarea orei", Pagina 92

Aparatul nu este in
functiune. Pe display
este prezentatd o du-
rata.

Nu s-a apasat pe
» Apasati pe

14.2 Indicatii pe display

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Pe display apare me-
sajul £1.

Deconectarea automata de siguranta termica a fost activata.

» Contactali
- "Serviciul clienti", Pagina 103.

Pe display apare me-
sajul £2.

Deconectarea automata de siguranta a fost activata.
» Apdsali o tasta oarecare.
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Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Pe display apare me- Deconectarea automaté de siguranta termicéa a fost activata.
sajul £4. » Contactati

- "Serviciul clienti”, Pagina 103.

Pe display apare me- Umezeald la panoul de comanda.

cCot

sajul . » |&sati panoul de comandé s3 se usuce.

Pe display apare me- Functia de incélzire rapida a esuat

sajul £1 7. » Contactati

- "Serviciul clienti”, Pagina 103.

15 Evacuarea ca deseu

15.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

1. Scoateli stecherul cablului de racordare la retea din
priza.

2. Separali cablul de alimentare.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

B

16 Serviciul clienti

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din fara dumneavoastra, adresaii-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionati numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasili
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cienta energetica G. Sursele de iluminat sunt disponibi-
le ca piese de schimb si trebuie inlocuite numai de un
personal de specialitate instruit in acest scop.

16.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibila atunci cand deschideti usa apara-
tului.

[ e FD: ZNr | c€ \g

Type

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.

17 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

17.1 Procedati, cel mai bine, dupa cum
urmeaza

Aici aflati pas cu pas cum puteti utiliza in mod optim re-
comandarile de reglare. Acestea contin informatii referi-
toare la o multitudine de preparate, precum si informatii
si recomandari, cum ar fi modul ideal de utilizare si re-
glare a aparatului.

Recomandare: Aparatul este prevazut cu setari specia-
le pentru selectarea preparatelor. Daca doriti ca setari-
le sa fie efectuate direct de aparat, utilizati programele
automate.

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni exploziv

in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu incalziti
oua fierte tari in coaja.
Nu preparati niciodata scoici sau crustacee.

» In cazul oudlor ochi sau al oualor in pahar, trebuie
ca mai intai sa intepati galbenusul.
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» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis tare, de 17.2 Decongelarea, incalzirea si prepararea
exemplu, mere, rosii, cartofi sau carnaciori; coaja cu microunde ’

poate crapa. Inainte de incélzire, intepati coaja sau

invelisul. Recomandari de reglare privind decongelarea, incalzi-
1. Selectati o greutate corespunzatoare din cadrul pre- rea gi prepararea cu microunde. . _
zentarii generale. Durata depinde de vasul de gétit, temperatura, tipul si

cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele sunt
indicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica, iar da-
ta urmatoare setati o valoare mai mare daca va fi nece-
sar. Daca utilizati cantitati diferite de cele specificate in
tabele, respectafi urmatoarea reguld generala: cantitate
dubla - durata de preparare aproape dubla, jumatate
din cantitate - durata de preparare redusa la jumatate.

Recomandari

= | a prima utilizare a aparatului, respectati aceste
informatii de baza:
— = "Siguranta", Pagina 82
— — "Apa de condens"”, Pagina 91

= Dacad nu stiti cu exactitate care preparatul pe ca-

re doriti sa-l gatiti sau care este modul de utiliza- Recomandari privind decongelarea, incalzirea si
re pe care doriti sa- utilizati, orientati-va spre un prepararea cu microunde

preparat asemanator. Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-

2. Scoatefi accesoriile din interiorul cuptorului. tate optime la decongelare, incilzire si prepararea cu
3. Alegeti vase si accesorii adecvate. microunde

Utilizati vasele si accesoriile specificate in cadrul re-

comandarilor de reglare. Amplasare Recomandare:
4. Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este T ; " - -
" ap Doriti s& preparati o altd  Cresteti sau reduceti du-

revazut in retetd sau in cadrul recomandarilor de . . <
P : cantitate de alimente de- ratele de preparare dupa

reglare. ~ e < o o
5. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare. gi} cea specificatd in ta ggmatoarea regula empiri
6. A\ AVERTISMENT - Pericol de opirire! ' = Cantitate dubld = timp

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fier- aproape dublu

binte. In functie de temperatura, aburii pot fi uneori ®» Jumdatate din cantitate

greu de observat. = jumatate din timp

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Cand preparatul este gata, aparatul se deconectea-
Za.

Decongelarea cu microunde

Recomandari de reglare pentru decongelarea cu microunde.

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Utilizafi numai vesela fara capac, adecvata pentru microunde.

= Amestecali sau intoarceli ocazional alimentele, de 2-3 ori. Cand intoarceti preparatele, scurgeti lichidul rezultat in
urma decongelarii.

Dupé decongelare, lasali alimentele s& se odihneasca timp de 10-60 de minute.

m  Puteli acoperi cu folie de aluminiu bucatile delicate, precum pulpele si aripile de pui sau marginile grase ale friptu-
rii. Folia de aluminiu nu trebuie sa atinga peretii spatiuinteriori ai cuptorului. La jumatatea timpului de decongelare,
puteti scoate folia de aluminiu.

® |ntroduceti alimentele congelate intr-un vas deschis asezat pe gratar.

Asezati vasul pe centrul gratarului jos, astfel incat microundele sa ajunga la alimente din toate diredifiile.

Aliment Greutateaing Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Bucata intreaga de carne de vita, vitel sau 800 1. 180 1. 15’

porc, cu si fara os 2. 90 2.10-20

Bucata intreaga de carne de vita, vitel sau 1000 1. 180 1. 20’

porc, cu si fara os 2. 90 2.15-25

! Intoarceti de mai multe ori alimentele.

Cand intoarceti, desprindeti bucatile decongelate unele de celelalte.
Congelati alimentele in pachete plate.

Scoateti carnea gata decongelata.

Desprindeti bucatile decongelate.

Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.

Indepértati complet ambalajul.

Intoarceti din cand in cand alimentele.

Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatinad sau creme.
" Separati bucétile de prajitura unele de celelalte.

© ® N o g B~ W N
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Aliment

Greutateain g

Puterea microunde-
lor exprimata in W

Durata in min

Bucata intreaga de carne de vita, vitel sau 1500 1. 180 1. 30'
porc, cu si fard os 2. 90 2.20-30
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 200 1. 180 1. 3%
porc 2. 90 2.10-15
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 500 1. 180 1. 5°
porc 2. 90 2.15-20
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 800 1. 180 1. 8°
porc 2. 90 2.15-20
Carne tocatd, amestecata® * 200 920 10"
Carne tocatd, amestecatad® * 500 1. 180 1.5’

2. 90 2.10-15
Carne tocatd, amestecata® * 800 1. 180 1. 8’

2. 90 2.15-20
Pasare sau bucéti de pasare® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15
Pasare sau bucéti de pasare® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.25-30
Rata 2000 1. 180 1. 20'

2. 90 2.30-40
File de peste, medalioane de peste sau felii 400 1. 180 1.5
de peste® 2.90 2.10-15
Peste intreg 300 1. 180 1.3

2. 90 2.10-15
Peste intreg 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15
Legume, de exemplu, mazare 300 180 10-15
Legume, de exemplu, mazare 600 1. 180 1. 10

2. 90 2.10-15°
Fructe, de exemplu, zmeurd® 300 180 7-10°
Fructe, de exemplu, zmeura® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Unt, decongelare’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-4
Unt, decongelare’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.2-4
Paine intreaga 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Paine intreagd 1000 1. 180 1. 128

2. 90 2.15-25
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan® '™ 500 90 15-20
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan® '™ 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 500 1. 180 1.5
fructe, cu branza de vaci® 2. 90 2.10-15
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 750 1. 180 1.7
fructe, cu branza de vaci® 2. 90 2.10-15

! Intoarceti de mai multe ori alimentele.

Congelati alimentele in pachete plate.
Scoateti carnea gata decongelata.
Desprindeti bucatile decongelate.

Indepértati complet ambalajul.
Intoarceti din cand in cand alimentele.

© o N o g b~ W N

Cénd intoarceti, desprindeti bucéatile decongelate unele de celelalte.

Amestecali din cand in cand cu atentie alimentele.

Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.

9 Separati bucétile de prajitura unele de celelalte.
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incalzirea cu microunde a alimentelor congelate

Respectali recomandarile de reglare privind incélzirea cu microunde a alimentelor congelate.

Nota:
Recomandari privind prepararea

= Utilizafi numai vesela acoperitd, adecvata pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor de gatit puteti utiliza chiar
si o farfurie sau o folie speciald pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata

preparate.

Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decéat cele groase.
Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de 2-3 ori.

Dupa incélzire, lasati alimentele sa se odihneasca timp de 2-5 minute.

Preparatele cedeaza caldura catre veseld. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bucatarie.
Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizati cu economie sarea si condimentele.

Asezati vasul pe centrul gratarului jos, astfel incat microundele sa ajunga la alimente din toate direcifiile.

Aliment

Greutateain g

Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 300 - 400 600 10-15
preparate, cu 2-3 componente

Supa 400 - 500 600 8-10
Tocana 500 600 10-15
Tocana 1000 600 20-25
Felii sau bucéati de carne cu sos, de exem- 500 600 15-20
plu, gulas

Felii sau bucati de carne cu sos, de exem- 1000 600 25-30
plu, gulas

Peste, de exemplu, fileuri de peste 400 600 10-15
Peste, de exemplu, fileuri de peste 800 600 18-20
Garnituri, de exemplu, orez, paste’ 250 600 2-5
Garnituri, de exemplu, orez, paste’ 500 600 8-10
Legume de exemplu mazare, broccoli, 300 600 8-10
morcovi?

Legume de exemplu, mazare, broccoli, 600 600 15-20
morcovi?

Spanac cu smantana?® 450 600 11-16
' Turnati putin lichid peste preparat.

2 Adaugati apa n vas céat sa acopere baza acestuia.

% Gatiti preparatul fard a adduga apa.

incalzirea cu microunde

Respectali recomandarile de reglare privind incalzirea ATENTIE!

cu microunde.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fier-

berii. Aceasta Inseamna ca se atinge temperatura de fi-

erbere fara sd se produca bulele tipice de vapori. La

cea mai mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se

poate revadrsa brusc si poate fi improscat. .

» Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

v’ X
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Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca
producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-
trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distanta minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Utilizafi numai vesela acoperita, adecvata pentru mi-
crounde. Pentru acoperirea vaselor de gatit puteti
utiliza chiar si o farfurie sau o folie speciala pentru
utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din am-
balaj produsele gata preparate.

= Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit.
Alimentele feliate se prepara mai rapid decét cele
groase.

m  Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de
2-3 ori.



®»  Dupa incalzire, 1dsati alimentele sa se odihneasca

timp de 2-5 minute.

m  Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela
poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bu-

Procedati astfel ro

Mancare pentru bebelusi:

— Asezali pe gratar biberoanele fara tetina sau ca-
pac.

- Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

catarie. - Verificali neaparat temperatura mancarii pentru
bebelusi.

m  Asezati vasul pe centrul gratarului jos, astfel incat
microundele sa ajunga la alimente din toate directii-
le.

Aliment Greutateain g Puterea microunde- Durata in min

lor exprimata in W

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 350 - 500 600 5-10
preparate, cu 2-3 componente

Bauturi’ 150 900 1-2%3
Bauturi’ 300 900 2-3%8
Bauturi’ 500 900 3-4%3
Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 50 360 aprox. 1%
te de lapte*

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 100 360 1-2%6
te de lapte*

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 200 360 2-35¢
te de lapte*

Supa, 1 cana 175 900 2-3
Sup3, 2 cani 2x175 900 4-5
Supa, 4 cani 4x175 900 5-6
Carne in sos’ 500 600 10-15
Tocana 400 600 5-10
Tocana 800 600 10-15
Legume, 1 portie® 150 g 600 2-3
Legume, 2 portii® 300 g 600 3-5

Introduceti o lingura in pahar.
Nu supraincalziti bauturile alcoolice.
Controlati din cand in cand preparatul.

1
2
3
* Incalziti mancarea pentru bebelusi fara tetinad sau capac.
5 Agitati intotdeauna bine alimentele dupa incélzire.
6
7
8

Controlati neaparat temperatura!
Separati intre ele feliile de carne.
Turnati putin lichid peste preparat.

Prepararea cu microunde

Nota:
Recomandari privind prepararea

m  Utilizati numai vase cu capac, adecvate pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor puteti utiliza chiar si o farfu-
rie sau un capac special adecvat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata

preparate.

cati ocazional.

Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decét cele groase.
Dupa incdlzire, 1asati alimentele sa se odihneasca timp de 2 pana la 5 minute.

Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizafi manusi de bucatarie.
Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizati cu economie sarea si condimentele.

Asezali vasul pe centrul gratarului jos, astfel incat microundele sa ajunga la alimente din toate direciiile.

Taiati legumele si cartofii in bucati de grosimi egale. Pentru fiecare 100 g, adaugati 1 - 2 linguri de apa. Ameste-
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m  Pentru orez, adaugati o cantitate dubla de lichid.

Aliment Greutateain g Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W
Pui intreg, proaspat, fara maruntaie 1500 600 30 - 35'
File de peste, proaspat 400 600 5-10
Legume, proaspete® 250 600 5-10°
Legume, proaspete? 500 600 10 - 15°
Cartofi? 250 600 8-10°
Cartofi® 500 600 11 - 14°
Cartofi? 750 600 15 - 22°
Orez 125* 1.600 1.7-9
2.180 2.15-20
Orez 250* 1.600 1.10 - 12
2.180 2.20 - 25
Deserturi, de exemplu, budinca (instant)® 500 600 5-9
Fructe, compot 500 600 9-12

! Intoarceti din cand in cand alimentele.

Taiati in bucati egale.

Amestecati din cand in cand cu ateniie alimentele.
Adaugali o cantitate dubla de lichid.

Pe parcurs amestecati cu telul de 2 - de 3 ori.

N
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Budinca din pudra de budinca

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incalzite emit caldurd. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti Intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Intr-un castron Tnalt, rezistent la mocrounde, ameste-
cati continutul unui pachet de pudra de budinca,
conform instructiunilor de pe pachet, cu zahar si pu-
tin lapte, pana cand nu se mai formeaza cocoloase.

Popcorn pentru microunde

Recomandari de reglare pentru prepararea cu microun-
de.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

La deschiderea pungii de popcorn, poate iesi abur fier-
binte.

» Deschideti cu atentie punga cu popcorn.

» Nu setali niciodata puterea maxima a microundelor.

2. Adaugati si restul de lapte si amestecati din nou.
3. Introduceti castronul Tn cuptor si inchideti usa aces-

tuia.

4. Reglali aparatul conform recomandarilor de reglare.
5. Amestecati mai intai dupa 3 minute. Amestecati din

nou dupda un minut, pana cand obtineti consistenta
dorita.

Durata depinde de temperatura laptelui si de reci-
pientul utilizat.

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Utilizali doar vesela din sticla plata, rezistenta la cal-
duré. Nu folositi vase din portelan sau farfurii foarte
adanci.
Asezati intotdeauna vasul de sticla pe gratar.
Modificati durata in functie de cantitate.
Pentru a evita lipirea popcornului, dupa 1 minut si
30 de secunde scoateti putin punga cu popcorn i
scuturati-o. Atentie, este fierbinte!

Aliment Greutateaing Accesotii Puterea microunde- Durata in min
lorin W

Popcorn pentru mi- 100 Vesela 600 3-5

crounde Gratar

Recomandari privind urmatoarea decongelare, Amplasarea Recomandare

incalzire si preparare cu microunde

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare, incalzire si prepararea cu
microunde.

108

Alimentul este prea uscat. ® Reduceti durata sau
selectati o putere mai
mica a microundelor.

m  Acoperiti alimentul si
adaugati o cantitate
mai mare de lichid.
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Amplasarea Recomandare

Amplasare

Recomandare:

Prelungiti durata. Cantitati-
le mari si alimentele groa-
nu este inca decongelat, se au nevoie de mai mult
incalzit sau fiert. timp.

Dupa expirarea timpului = Amestecati ocazional.
de preparare, alimentul ®= Reduceti puterea mi-
nu este incalzit la interior, croundelor si prelungiti
insa la exterior este su- durata.

praincalzit.

Dupa decongelare, car- L]
nea sau pasarea nu este

decongelata la interior, in-
sa la exterior este decon-
gelata complet.

Dupa expirarea timpului
de preparare, alimentul

Reduceti puterea mi-
croundelor.

Intoarceti de mai multe
ori alimentele de di-
mensiuni mari.

17.3 Prajituri si produse de brutarie/
patiserie

Recomandari de reglarea pentru prepararea de prajituri
si produse de patiserie.

Temperatura si durata de coacere depind de tipul i
cantitatea aluatului. Din acest motiv, in tabele sunt indi-
cate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si setati
data urmatoare o valoare mai mare, daca este nece-
sar. La o temperaturd mai scazuta se obtine o rumenire
mai uniforma.

Recomandari privind coacerea

Va oferim o serie de recomadari pentru obtinerea unui
rezultat de coacere optim.

Prajituri in forme

Nota:
Recomandari privind prepararea

Prajiturile dumneavoastra
trebuie sa se umfle uni-
form.

= Ungeti numai baza for-
mei demontabile.

= Dupa coacere, des-
prindeti cu atentie pra-
jitura de pe forma de
cupt cu ajutorul unui
cutit.

Tn timpul coacerii, produ-
sele de brutdrie/patiserie
mici nu trebuie sa se lipe-
asca intre ele.

In jurul fiec&rui produs de
brutarie/patiserie trebuie
sa existe un spatiu de cel
putin 2cm. Astfel este su-
ficient loc pentru ca pro-
dusele de brutarie/patise-
rie sa creasca si sa se
poata rumeni de jur im-
prejur.

Stabiliti daca prajitura es-
te coapta suficient.

Intepati cu un betisor din
lemn zona cea mai inalta
a prajiturii. Daca pe beti-
sorul din lemn nu raman
urme de aluat, inseamna
ca prajitura este gata.

Doriti s& coacetli dupa
propria dumneavoastra
refeta.

Orientati-va dupa produse
de patiserie similare din
tabelele de coacere.

Utilizati forme de copt din
silicon, sticla, plastic sau
ceramica.

= Forma trebuie sa fie
rezistenta la tempera-
turi de pana la 250
°C.

= |n aceste forme, praji-
turile se rumenesc mai
putin.

= Cu functia de microun-
de, durata s-ar putea
reduce comparativ cu
valoarea indicata in ta-
bel.

m  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

®  Asezati intotdeauna forma de prajitura pe mijlocul gratarului.
m  Utilizati intotdeauna vesela rezistenta la caldura si adecvata pentru microunde.
= Formele de copt din metal sunt adecvate numai pentru coacere fara microunde.
m  Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.
= |ndicatiile de timp sunt valabile pentru introducerea in cuptorul rece.
Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperatura in Puterea micro- Durata de
incalzire °C undelor expri- preparare
mata in wati in min.
Pandispan, simplu Formé rotunda sau drept- 170-180 90 40-50
unghiulara
Pandispan, fin, de exemplu, Forma rotunda sau drept- 150-170 70-90
chec’ unghiulara
Blat de tort din pandispan  Forma pentru blat de tarta 160-180 30-40
cu fructe

' Lasati préjitura sa se réceasca timp de aproximativ 20 de minute in cuptor.

2 Asezati forma direct pe placa rotativa.
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Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperatura in Puterea micro- Durata de
incalzire °C undelor expri- preparare
mata in wati in min.

Prajitura fina cu fructe, pan- Forma demontabilda sau rot- 170-180 90 35-45

digpan unda

Blat de biscuiti, 2 oua forma demontabild de cu- 160-170 - 20-25
loare inchisa

Blat de biscuiti, 6 oua forma demontabila de cu- 170-180 - 35-45
loare Inchisa

Blat din aluat fraged, cu forma demontabild de cu- 170-190 - 30-40

margine loare inchisa

Tarta cu fructe sau tard cu  forma demontabila de cu- 170-190 180 35-45

branza, cu blat din aluat loare Inchisa

fraged’

Flan elvetian® forma demontabilad de cu- 190-200 - 45-55
loare Inchisa

Chec rotund Forma de chec rotund 170-180 - 40-50

Pizza, blat subtire, putine Tava rotunda de pizza 220-230 - 15-25

ingrediente®

Placinta picanta? forma demontabilad de cu- 200-220 - 50-60
loare inchisa

Prajitura cu nuca forma demontabila de cu- 170-180 90 35-45
loare Inchisa

Aluat dospit cu umplutura  Tava rotunda de pizza 160-180 - 50-60

uscata

Aluat dospit, umplutura ze- Tava rotunda de pizza 170-190 - 55-65

moasa

Franzela impletitd din 500  Tava rotunda de pizza 170-190 - 35-45

g de faina

Cozonac din 500 g de fai- Tava rotunda de pizza 160-180 - 60-70

na

Strudel, dulce Tava rotunda de pizza 190-210 180 35-45

! Lasati prédjitura sa se rdceasca timp de aproximativ 20 de minute in cuptor.
2 Asezati forma direct pe placa rotativa.

Produse mici de patiserie

Nota:

Recomandari privind prepararea
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= Asezati intotdeauna forma de prajitura pe mijlocul gratarului.

m  Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Aliment Accesorii / Vesela Mod de  Temperatura in Durata de pre-
incalzire °C parare in min.

Fursecuri Tava rotunda de pizza 150-170 25-35

Pricomigdale Tava rotunda de pizza 110-130 35-45

Choux Tava rotunda de pizza 200-220 35-45

Foietaj Tava rotunda de pizza 190-200 35-45

Produse de brutarie si patiserie Tava rotunda de pizza 200-220 25-35

din aluat dospit

Paine si chifle
Nota:

Recomandari privind prepararea
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= Asezali intotdeauna forma de prdjitura pe mijlocul gratarului.
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m  Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Aliment Accesorii / Vesela Mod de Temperatura in Durata de pre-
incalzire °C parare in min.

Paine din aluat fermentat cu Tava rotunda de pizza 210-230 50-60

1,2 kg de faina

Lipie' Tava rotundd de pizza 220-230 25-35

Chifle Tava rotunda de pizza 210-230 25-35

Chifle din aluat dospit, dulci Tava rotunda de pizza 200-220 15-25

' Asezati forma direct pe placa rotativa.

Recomandari privind urmatoarea coacere Amplasare Recomandare:

Daca procesul de coacere nu este optim, consultati
aceste recomandari.

Amplasare Recomandare:

Prajitura se lasa. = Respectali ingrediente-
le indicate si instructiu-
nile de preparare din
reteta.

= Utilizafi o cantitate mai
mica de lichid.
Sau:

= Reduceti cu 10 °C
temperatura de coace-
re si prelungiti durata
de coacere.

Prajitura este coapta la = Reduceti temperatura
exterior, insa nu este de coacere si prelungi-
coapta bine in interior. ti durata de coacere.
= Adaugati o cantitate
mai mica de lichid.
Pentru préajiturile cu um-
pluturd zemoasa:
= Precoaceti aluatul.
®  Presarati migdale sfa-
ramate sau pesmet pe
baza.
= Asezafi aluatul pe ba-
Za.

Prajitura este prea uscata. Cresteti cu 10 °C tempe-
ratura de coacere si redu-
ceti durata de coacere.

Prgjitura este prea deschi- = Verificafi nivelul si ac-
sa la culoare peste tot. cesoriul.
= Crestetfi cu 10 °C tem-
peratura de coacere.
Sau:
= Prelungiti durata de
coacere.

Prajitura este prea deschi- Amplasati prajitura cu un
sa la culoare in partea de nivel mai sus.

sus, insa prea inchisa la

culoare in partea de jos.

Prajitura este prea inchisda = Amplasati prajitura cu

la culoare in partea de un nivel mai jos.

sus, Insd prea deschisa la = Reduceti temperatura

culoare in partea de jos. de coacere si prelungi-
ti durata de coacere

Produsul de brutarie/pati- Reduceti temperatura
serie este rumenit neuni- de coacere.
form. = Taiati hartia de copt la
dimensiunile potrivite.
= Asezati in centru forma
de copt.
= Produse de brutarie/
patiserie de aceeasi
dimensiune si grosime.

Prajitura nu se desprinde
la rasturnare.

Dupa coacere, lasali
prajitura sa se raceas-
ca inca 5 - 10 minute.
= Desprindeti cu atentie
marginea prajiturii cu
ajutorul unui cutit.
= Rasturnati din nou pra-
jitura si acoperiti de
mai multe ori forma de
copt cu un servet
umezit cu apa rece.
= Data urmatoare ungeti
forma de copt cu gra-
sime si presarali-o cu
pesmet.
Intre forma si gratar se = Verificali daca forma
produc scantei. este curata la exterior.
= Modificati pozitia for-
mei in spainteriorul
cuptorului.
= Coaceti in continuare
fara microunde si pre-
lungiti durata de coa-
cere.

17.4 Prajirea si frigerea la gratar (grill)

Recomandari de reglare pentru prajire si frigere pe grill
Temperatura si durata de prdjire depind de compozitia
si cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele sunt
indicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si seta-
ti data urmatoare o valoare mai mare, daca este nece-
sar.
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Prajirea in vas

Cand preparati alimente in vase, le puteli scoate mai
usor din interiorul cuptorului si servi direct in vasul res-
pectiv. In cazul utilizarii de vase acoperite, interiorul
cuptorului ramane mai curat.

Informatii generale privind préjirea in vas

m Utilizali intotdeauna vesela rezistenta la caldura si
adecvata pentru microunde.

= Formele de prajire din metal sunt adecvate numai
pentru prajire fara microunde.
Asezati vasul pe gratar.
Mai intéi verificali daca vasul utilizat incape in interi-
orul cuptorului.

m  Cea mai adecvata este vesela din sticla.
Asezati vesela fierbinte din sticla pe un suport us-
cat. Daca suportul este umed sau rece, sticla se
poate crapa.

m Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati lavete
pentru a scoate vesela.

m  Respectati indicatiile producatorului vasului de praji-
re.

Vesela neacoperita
Utilizati o forma naltd pentru prajire.

Vesela acoperita

= Utilizali un capac potrivit, care s& acopere bine va-
sul.

= in cazul prepardrii de carne, distanta dintre preparat
si capac trebuie sa fie de cel putin 3 cm. Carnea se
poate umfla.

m  Carnea, carnea de pasare si pestele pot deveni cro-
cante si intr-o cratitd acoperitd. Pentru aceasta, utili-
zali o tigaie cu capac de sticla. Setati o temperatura
mai Tnalta.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!
La ridicarea capacului de pe vasul de gatit dupa finali-
zarea procesului de preparare, se pot elibera aburi fier-
binti. In functie de temperatura, aburii pot fi uneori greu
de observat.
» Ridicali capacul astfel incat aburii fierbinti sa fie eli-
berati in sigurania.
» Tineti copiii la distanta.
Observatii
= Carnea slaba sau friptura inabusita
— Turnati lichid In vas pe o naltime de 1/2 cm, de
exemplu, apa, vin etc.
Cantitatea de lichid depinde de tipul de carne,
de materialul vasului si de utilizarea sau nu a
unui capac.
In cratite de metal sau de culoare inchisa este
necesara o cantitate mai mare de lichid decét in
vesela din sticla.
Pentru friptura indbusitd adaugati putin mai mult
lichid.
necesar, completati cu atentie cu I|ch|d
- Intoarcet| bucdtile de carne dupa jumatate din
timp.
= Peste
— Pentru prepararea indbusita a pestelui, adaugati
1-3 linguri de lichid in vas, de exemplu, zeama
de lamaie sau otet.
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Preparare pe grill
Preparah pe grill alimente pe care doriti sa le rumeniti.
Intotdeauna cand preparatl alimente pe grill, usa
aparatului trebuie sa fie Inchisa.
Nu preincalziti.
Folositi bucdti taiate in felii cat mai egale, cu grosi-
me si greutate similare.
Astfel, bucétile de alimente preparate pe grill se ru-
menesc uniform si raman suculente.
Asezati bucétile taiate felii direct pe gratar.
Intoarceti bucatlle de carne cu ajutorul unui cleste
de gratar
Daca intepati carnea cu o furculi{d, aceasta isi pier-
de sucul si se usuca.
= Sarati alimentele numai dupa ce le-ati preparat pe
grill.
Sarea extrage apa din carne.
Nota: Carnea inchisa la culoare, de exemplu, cea de vi-
ta, se rumeneste mai repede decét carnea de culoare
deschisa, de exemplu, de vitel sau porc. Bucétile fripte
la gratar din carne deschisa sau peste sunt de multe
ori numai putin rumenite la suprafatd, insa in interior
sunt preparate si suculente.
Corpul de incalzit pentru grill comuta la anumite inter-
vale pe pornit si pe oprit. Acest lucru este normal. Frec-
venta depinde de treapta setata pentru grill.
Tn t|mpul prepararii pe grill se poate produce fum.

Recomandari privind prajirea si inabusirea

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la prajire si Inabusire.

Amplasare Recomandare:

Carnea slaba nu trebuie = Ungeti carnea slaba

sa fie uscata. cu grasime dupa gust
sau acoperiti-o cu felii
de slanina.

Doriti s& preparali o buca- Crestati incrucisat sori-
ta de friptura cu sorici. ciul.
®  Prgjiti bucata de carne
mai Intai cu partea cu
soriciul orientata in jos.

Preparati produsul intr-

Interiorul cuptorului trebu-

ei sa ramana céat mai cu- o cratita acoperita la

rat posibil. cea mai nalta tempe-
ratura.

Carnea trebuie sa ramana = Cand friptura este ga-

calda si suculentd, de ta, lasatfi-o s& mai stea

exemplu, muschiul de vi- 10 minute in interiorul

ta. cuptorului deconectat

si inchis. Astfel, zeama
carnii se distribuie mai
bine. In timpul de pre-
parare indicat nu este
cuprinsa si perioada
pentru odihna prepara-
tului.

m  Dupa preparare, infa-
surati preparatul in fo-
lie de aluminiu.
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Carne de vita

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Recomandérile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

® |ntoarceli friptura de vita indbusita dupa scurgerea a 1/3 si 2/3 din timpul de preparare. La sfarsit, 1asali prepara-
tele sa mai stea aproximativ 10 minute.

m |ntoarceti muschiul de vita si friptura de vitd dupa jumatate din timp. La sfarsit, |asati preparatele sa mai stea apro-
ximativ 10 minute.

m |ntoarceli fripturile dupd ce s-au scurs 2/3 din timpul de preparare.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperaturain Puterea micro- Durata de

incalzire °C undelor expri- preparare
mata in wati in min.

Friptura de vita nabusita, Vesela acoperita 180-200 - 120-143

aproximativ 1 kg

File de vita, mediu, aproxi- Vesela neacoperita X 180-200 90 30-40

mativ 1 kg

Friptura de vita, medie, Vesela neacoperita X 210-230 180 30-40

aproximativ 1 kg

Fripturd, mediu, 3 cm grosi- Gratar inalt (i 3 - 10-25

me

Carne de vitel

Nota:

Recomandari privind prepararea

m Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

L] Tntoarceti friptura si ciolanul de vitel dupa ce a trecut jumatate din timp de preparare. La sfarsit, 1dsati preparatele
sa mai stea aproximativ 10 minute.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperaturain Puterea micro- Durata de
incalzire °C undelor expri- preparare
mata in wati in min.
Friptura de vitel, aproxima-  Veseld acoperita 180-200 - 110-130
tiv 1 kg
Pulpa de vitel, aproximativ.  Vesela acoperita 200-220 - 120-130
1,5 kg

Carne de porc

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Recomandérile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

® |ntoarceli friptura fara sorici dupa ce a trecut jumatate din timpul de preparare. La sféarsit, |asati friptura sa mai
stea aproximativ 10 minute.

m  Asezati in vas friptura cu partea cu soriciul orientata in sus. Taiati soriciul. Nu intoarceti friptura. La sfarsit, lasati
friptura s& mai stea aproximativ 10 minute.
Nu intoarceti fileul de porc si pastrama. La sfarsit, lasati preparatul sa mai stea aproximativ 5 minute.
Intoarceti ceafa prajitd dupa scurgerea a 2/3 din timp.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de  Temperaturain Puterea micro- Durata de

incalzire °C/treaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.

Friptura fara sorici, de Vesela acoperita 220-230 180 40-50

exemplu, ceafa, aproxima-

tiv 750 g

Friptura cu sorici, de exem- Vesela neacoperita 190-210 - 130-150

plu, spatd, aproxima-

tiv 1,5 kg

— "Coacerea", Pagina 000
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Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperatura in Puterea micro- Durata de
incalzire °Citreaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.
File de porc, aproxima- Vesela acoperita 220-230 90 25-30
tiv 500 g
— "Coacerea", Pagina 000
Friptura de porc slab3, Vesela acoperita X 210-230 90 60-80

aproximativ 1 kg
— "Coacerea", Pagina 000

Cotlet de porc afumat, cu Vesela neacoperita - - 360 45
0s, aproximativ 1 kg
— "Coacerea", Pagina 000

Ceafa prajita, 2 cm grosi- ] 3 - 15-20
me 10-15
— "Prepararea pe grill",

Pagina 000

Carne de miel

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
® |ntoarceli pulpa de miel dupa ce a trecut jumatate din timpul de preparare.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperatura in Puterea micro- Durata de
incalzire °Citreaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.
Spata de miel cu os, apro- Veseld neacoperita 210-230 - 40-50
ximativ 1 kg
Pulpa de miel fara os, me- Veseld acoperita 190-210 - 90-95

diu, aproximativ 1,5 kg

Alte preparate din carne

Nota:

Recomandari privind prepararea

» Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= La sfarsit, 1asati friptura din carne tocata sa mai stea inca aproximativ 10 minute.

® |ntoarceti carnaciorii dupa 2/3 din timpul de preparare.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperatura in Puterea micro- Durata de
incalzire °C/treaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.
Friptura din carne tocat3, Veselad neacoperita 180-200 600+180 -

aproximativ 1 kg
— "Coacerea", Pagina 000

Carnéciori pentru grill, 4 - ] 3 - 10-15
pana la 6 Stiick, fiecare de

aproximativ 150 g

— "Prepararea pe grill",

Pagina 000

Pasare

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

= Asezati puiul intreag cu pieptul orientat in jos. Intoarceti dupa ce s-au scurs 2/3 din timpul de preparare.

®  Asezali gaina pieptul orientat in jos. Intoarceti dupa 30 de minute si setali puterea microundelor la 180 W.

= Asezati jumatatile de pui, bucatile de pui, pieptul de rafa si pieptul de gasca cu partea acoperita cu piele orientata
in sus. Nu intoarceti preparatul. .

» |ntoarceli pulpele de gasca dupa ce a trecut jumatate din timpul de preparare. Intepati pielea.
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®  Asezati pieptul si pulpele de curcan cu partea acoperita cu piele orientata in jos. Tntoarceti dupa ce s-au scurs
2/3 din timpul de preparare.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperaturain Puterea micro- Durata de

incalzire °C/treaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.

Pui, intreg, aproximativ 1,2  Vesela acoperita 220-230 360 35-45

kg

Gaina intreaga, aproxima-  Vesela acoperita X 220-230 360 30

tiv 1,6 kg 180 20-30

Pui, jumatati, fiecare Vesela neacoperita 180-200 360 30-35

de 500 g

Bucati de pui, aproxima- Veseld neacoperita 210-230 360 20-30

tiv 800 g

Piept de pui cu piele si 0s, Vesela neacoperita £ 190-210 180 30-40

2 bucati, aproximativ

350-450 g

Piept de rata cu piele, 2 bu- Veselda neacoperita (i 3 90 20-30

cafi de céate 300-400 g

Piept de gasca, 2 bucati de Vesela neacoperita 210-230 90 25-30

cate 500 g

Pulpe de gasca, 4 bucai Vesela neacoperita 210-230 180 30-40

de aproximativ 1,5 kg

Piept de curcan, aproxima- Vesela acoperita 200-220 - 90-100

tiv 1 kg

Pulpa superioara de cur- Vesela acoperita X 200-220 180 50-60

can, aproximativ 1,3 kg

Peste

Nota:

Recomandari privind prepararea

»  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
m  Pentru prepararea pe grill a pestelui intreg, de exemplu, somon sau pastrav, asezati-l in centrul gratarului.

= Mai intai ungeti gratarul cu ulei.

Aliment Accesorii / Vesela Mod de Temperatura in Durata de pre-
incalzire °C parare in min.

Medalion de peste, de exemplu,  Gréatar nalt 0 3 20-25

somon, 3 cm grosime, preparat

pe grill

Peste intreg, 2-3 bucati, de cate  Gratar inalt 3 20-30

300 g, preparat pe grill

Recomandari privind urmatoarea préjire Amplasare Recomandare:

Daca procesul de prajire nu este optim, consultati Crusta alimentelor prajite = Cresteti temperatura.

aceste recomandari. Sau:

= Dupa finalizarea dura-
tei de praijire, conecta-
ti pentru sucrt timp

este prea subfire.

Amplasare Recomandare:

Friptura este prea inchisa = Selectati o temperatu-
la culoare sau crusta este ra mai scazuta.

> sau. . grill-ul.
pe alocuri arsa. " Revquceu durata de Sosul de la prajire este = Utilizali un vas mai
prajire. ars. mic.

Alimentele prajite sunt
prea uscate.

Selectati o temperatu-
ra mai scazuta.
Reduceti durata de
prajire.

Adaugati o cantitate
mai mare de lichid la
prajire.
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Amplasare

Recomandare:

Sosul de la prdjire este
prea deschis la culoare si
prea apos.

= Pentru evaporarea
unei cantitati mai mari
de lichid utilizati un vas
mai mare.

= Adaugati o cantitate
mai mica de lichid la
prajire.

17.5 Sufleuri
Nota:

Recomandari privind prepararea
m  Pentru sufleuri si cartofi gratinati utilizafi o forma de sufleu rezistenta la microunde si la temperaturi inalte, cu inalti-

me de 4 panala 5 cm.

Amplasare

Recomandare:

Carnea se arde la inabu-

sire.

Verificati daca vasul
de prajire si capacul
se potrivesc si daca
acesta din urma se in-
chide bine.

Reduceti temperatura.
Adaugati lichid la Tna-

busire.

Friptura nu este patrunsa.

Taiali friptura.

Preparati sosul in va-
sul pentru préajire.
m  Adaugati feliile de frip-

tura in sos.

m  Finalizati prepararea
feliilor de friptura la mi-

crounde.

m | 3sati sufleurile si gratenurile sa se mai coaca timp de 5 minute in cuptorul deconectat.

= Prgjiti in prealabil feliile de péine.

m  Agezatli sufleurile pe gratarul jos.

»  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperatura in Puterea micro- Durata de
incalzire °C undelor expri- preparare

mata in wati in min.

Sufleu, dulce, aproxima- Veseld neacoperita 140-160 360 25-35

tiv 1,5 kg

Sufleu picant din ingredien- Vesela neacoperita 150-170 600 20-25

te gatite, aproximativ 1 kg

Lasagna, proaspata Vesela neacoperita 200-220 360 25-35

Cartofi gratinati din ingre- Vesela neacoperita £ 180-200 600 25-30

diente crude, aproxima-

tiv 1,1 kg

Paine prajita, gratinata, Gratar Tnalt O 3 - 8-10

4 bucati

17.6 Produse preparate congelate

Nota:

Recomandari privind prepararea
®»  Respectati indicatiile de pe ambalaj oferite de producator.
= Nu suprapuneti cartofii prajiti, crochetele si turta de cartofi si intoarcefi-le dupa jumatate din timpul de preparare.
= Asezati alimentele direct pe suportul rotativ.

»  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit

Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperatura in Puterea micro- Durata de
incalzire °C/treaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.
Pizza cu blat subtire Suportul rotativ £ 220-230 - 10-15
Pizza cu blat gros Suportul rotativ - 600 3
220-230 - 13-18
Minipizza Suportul rotativ 220-230 - 10-15
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Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperaturain Puterea micro- Durata de

incalzire °C/treaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.

Bagheta de pizza Suportul rotativ g - 600 2
220-230 - 13-18

Cartofi prajiti Suportul rotativ 220-230 - 8-13

Crochete Suportul rotativ 210-220 - 13-18

Turta de cartofi, galuste din  Suportul rotativ 200-220 - 25-30

cartofi umplute

Chifle sau baghet&d semi- Gratar jos 170-180 - 13-18

preparate

Crochete din peste Suportul rotativ 210-230 - 10-20

Crochete, bucati de pui pa- Suportul rotativ 200-220 - 15-20

ne

Strudel Suportul rotativ 210-220 180 20-30

Lasagna, aproxima- Gratar jos 220-230 600 12-17

tiv 400 g

17.7 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru institutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatului con-
form EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Decongelarea cu microunde
Recomandari de reglare pentru decongelarea cu microunde.

Aliment Puterea microundelor ex- Durata in min Indicatie
primatain W

Carne 1.180 1.5 Asezati forma Pyrex cu dia-
2.90 2.10-15 metrul de 22 cm pe supor-

tul rotativ. Dupa aproxima-
tiv 13 minute, indepartali
carnea decongelata.

Prepararea cu microunde

Recomandari de reglare pentru prepararea cu microunde.

Aliment Puterea microundelor ex-  Durata in min Indicatie
primatain W
Sodou 1.600 1.10-13 Asezati forma Pyrex de
2.180 2.25-30 24 x 19 cm pe gratarul jos.
Biscuiti 600 9-10 Asezali forma Pyrex cu dia-
metrul de 22 cm pe grata-
rul jos.
Friptura din carne tocata 600 18-23 Asezati forma Pyrex de

28 cm pe gratarul jos.

Prepararea in combinatie cu microundele
Recomandari de reglare pentru prepararea cu microunde.

Aliment Puterea microun- Mod de incélzire Durata in min Temperaturain  Indicatie
delor in W °C
Cartofi gratinati 600 25-30 210-220 Asezati forma Py-

rex cu diametrul
de 22 cm pe gra-
tarul jos.
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Puterea microun- Mod de incalzire

delorin W

Aliment

Durata in min Temperatura in

°C

Indicatie

Prajituri 180

15-20 180-200 Asezati forma Py-
rex cu diametrul
de 22 cm pe gra-

tarul jos.

Prajituri 360 X

35-40 200-220 Intoarceti dupa
ce s-au scurs 2/3
din timpul de pre-

parare.

Coacerea

Recomandari de reglare pentru coacerea preparatelor de verificare.
Nota: Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

Aliment Accesorii / Vesela Mod de incalzire Temperaturain °C Durata de preparare
in min.
Aluat pentru rulada Forma demontabila 160-180 30-40
@ 26 cm
Gratar jos
Placinta cu mere Forma demontabila B 190-210 50-60
@ 20 cm
Gratar jos

Prepararea pe grill

Recomandari de reglare pentru frigerea pe grill a preparatelor de verificare.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de incalzire Treapta de grill Durata de preparare
in min.

Rumenirea felilor de  Gratar inalt ] 3 4-5

paine

Burgeri de vitd, 9 bu- Gratar inalt ™ 3 30-35

cati

18 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-
ratul.
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18.1 Pachetul de livrare

Dupé despachetare verificali ca livrarea sa fie completa
si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale deteriorari
din transport.
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18.2 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind sigu-

ranta atunci cAnd montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar corespun-
zator instructiunii de montaj este garantata
siguranta la utilizare. Instalatorul este res-
ponsabil pentru functionarea ireprosabila la
locul de instalare.

= Nu folositi ménerul usii pentru transportul
sau montarea aparatului.

m Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

= nainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

® Respectati instructiunile din fisele de
montare a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpora-
rea trebuie sa fie rezistent la temperaturi de
pana la 95 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de panala 70 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.

m Realizati lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Indepartati rumegusul. Functionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectata.

m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de
specialitate autorizat. In cazul avariilor re-
zultate In urma unei conectéari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Piesele care sunt accesibile in timpul asam-
blarii pot avea margini ascutite si pot cauza
taieturi.

» Purtati manusi de protectie.
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/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrica sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasa.

» Nu utilizati prelungitoare sau blocuri de pri-
ze multiple.

» Utilizati numai adaptoare si cabluri de ali-
mentare de la retea care au fost avizate de
producator.

» In cazul in care cablul de alimentare de la
retea este prea scurt si nu aveti la dispozi-
tie un cablu de alimentare de la retea mai
lung contactati un atelier specializat in do-
meniul electric pentru a adapta instalatia
electrica din casa.

ATENTIE!

Prin tragerea aparatului de manerul usii, aces-

ta din urma se poate desprinde. Manerul usii

nu poate sustine greutatea aparatului.

» Nu trageti ?i nu sprijiniti aparatul tindndu-l
de méanerul usii.

18.3 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua
de alimentare cu energie electricg, tineli cont de aceste
indicatii.

m  Aparatul corespunde clasei de protectie | si poate fi
utilizat numai cu un racord electric cu conductor de
protectie.

m  Protectia trebuie sa se realizeze conform indicatiilor
de putere de pe placuta cu date tehnice si conform
prescriptiilor locale.

= |n timpul lucréarilor de montaj, aparatul trebuie sa fie
intotdeauna scos de sub tensiune.

Racordarea electrica a aparatului cu fisa cu
contact de protectie

Nota: Aparatul poate fi conectat doar la o priza cu con-
tact de protectie instalata regulamentar.

» Introduceti stecherul aparatului intr-o priza din apro-
pierea aparatului.
Daca aparatul este montat, trebuie asigurat accesul
liber la fisa de retea. Daca accesul liber la fisa de
retea nu este posibil, in instalatia electrica perma-
nenta trebuie montat un separator de faze pentru
totii polii conform conditiilor din dispozitiile de insta-
lare.

Racordarea electrica a aparatului fara fisa cu
contact de protectie

Nota: Racordarea aparatului poate fi efectuatd numai
de catre personal de specialitate autorizat. In cazul ava-
riilor rezultate in urma unei conectari eronate, dreptul
de garantie este anulat.

In instalatia electrica permanenta trebuie sa fie montat
un separator de faze pentru tolii polii conform conditii-
lor din dispozitiile de instalare.

1. Identificati conductorul de faz si cel neutru (,de
nul”) in doza de conectare.
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Tn cazul unei conectari gresite, aparatul se poate de-
teriora.
2. Pentru tensiune, consultati placuta cu date tehnice.
3. Conectali firele electrice ale cablului de aimentare
electrica corespunzator codului de culoare:
- verde-galben = conductor de protectie @
— albastru = conductor neutru (,,de nul”)
- maro = fazd (conductor extern)

18.4 Mobilierul pentru incorporare

Acest aparat este destinat numai utilizarii dupa incorpo-
rarea intr-un corp de mobilier. Acest aparat nu este
conceput ca aparat de masa, insa nici pentru utilizarea
in interiorul unui dulap.

Dulapul incorporat nu trebuie s aiba perete posterior
in spatele aparatului. Pastrati o distanta de mini-

mum 35 mm intre perete si baza dulapului sau peretele
posterior al dulapului de deasupra.

Dulapul de incorporare trebuie sa aiba in partea fronta-
& o deschidere pentru ventilare de 50 cm2. Pentru
aceasta, decupati plinta sau fixati un grilaj de ventilare.
Nu acoperiti fantele de ventilare si orificile de aspirare.

18.5 Montarea intr-un dulap inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.

~
min. 550
\

o — (=35

I

Pentru ventilarea aparatului, bazele intermediare trebu-
ie sa fie prevazute cu un decupaj de ventilatie.

Daca dulapul inalt integrat are, pe langa panourile pos-
terioare din componenta sa, un alt panou posterior,
acesta trebuie Indepartat.

Montati aparatul la o inadltime la care sa puteti scoate
fara probleme accesoriile.

120

18.6 Montarea suprapusa a doua aparate

Aparatul dumneavoastra poate fi de asemenea montat
deasupra sau dedesubtul unui alt aparat. In cazul
montarii suprapuse, tineti cont de dimensiunile de
montare si de instructiunile de montare.

~

min. 550
S

~

4502

Pentru ventilarea aparatelor, bazele intermediare trebu-
ie sa fie prevazute cu un decupaj de ventilatie.

Pentur a asigura o ventilatie suficienta a ambelor apa-
rate, este necesar un orificiu de ventilatie de minimum
200°cm?2 in zona soclului. Pentru aceasta, decupati
plinta sau fixati un grilaj de ventilare.

In acest caz, aveli grija ca schimbul de aer sa fie reali-
zat conform schemei.

|

|y

Montati aparatele la o indltime care s& va permita sa
scoateti cu usurinid accesoriile.

18.7 Montare sub un blat de lucru

In cazul mont&rii sub un blat, tineti cont de dimensiunile
de montare si de distantele de siguranta.

Pentru ventilarea aparatului, placa intermediara trebuie
sa aiba un decupaj de ventilatie.




Blatul de lucru trebuie fixat la corpul de mobilier.

18.8 Montarea sub o plita

Daca aparatul este montat sub o plita, trebuie respec-
tate urmatoarele dimensiuni minime, daca este cazul,
inclusiv substructura.

] !

xa
2
b Lb
Bk

S|

Pe baza dimensiunii minime necesare [b] se obtine gro-
simea minima a blatului de lucru [al,

Tip de plita [a] deasupra, [@ coplanar, [blin
in mm inmm mm

Plita cu inductie 45 46 5

Plitd cu inductie 55 56 5

pe toata suprafa-

ta

Plitd pe gaz 35 46 5

Plita electrica 35 38 2

' Respectati instructiunile diferite de la nivel national
privind montarea plitei.

Respectati instructiunile de montare a plitei.

18.9 Montarea pe colt

In cazul mont&rii pe colt, tineti cont de dimensiunile de
montare si de distantele de sigurania.

min. 90
x—

min. 90 7 1

min. 45

.}

18.10 Montarea aparatului
1. Pozitionati central aparatul.

4. Fixati aparatul cu un surub adecvat.

Instructiuni de montare ro

2. Fixati ferm aparatul pe corpul de mobilier.

18.11 in cazul bucétariilor insulare cu
panouri verticale:
1. Fixati pe ambele parti cate o piesa de umplere

adecvatd, pentru a acoperi eventualele muchii ascu-
tite si pentru a asigura un montaj sigur.

2. Fixati piesa de umplere pe corpul de mobilier.
3. Gaurili in prealabil piesa de umplere si corpul de
mobilier, pentru a realiza o imbinare filetata.

e
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18.12 Demontarea aparatului

1. Deconectali aparatul de la reteaua electrica.
2. Desfaceti suruburile de fixare.
3. Ridicali usor aparatul si extrageti-l complet.
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1 Be3onacHOCTb

CobntoaanTte cnefyolme ykasaHua no TeXHUKe
6e3onacHoCTU.

1.1 O6wme yKasaHuA

» BHumartenbHo npouuTante AaHHOE pyKo-
BOACTBO.

= CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO M MHGOPMALMIO O
npubope AnA AanbHEWLLEro MCnonb3oBaHWA
WnK AnA nepeauu cneayowemMy BnagenbLy.

m B cnyyae obHapy>KeHWA NOBPEXAEHUN, CBA-
3aHHbIX C TPAHCNOPTUPOBKOM, HE NOAKNOYaNTe
npuobop.

ERL

BesonacHocTb ru

1.2 Ucnonb3oBaHUe NO Ha3HaAYeHUro

MoakntoueHne npubopa 6e3 LTENCeNbHON BUITKMU

AOMKEH NPOU3BOANTL TONBKO KBaNnUPUUUPOBaH-

Hbl cneunanuct. B cnyyae nospexaeHui ns-3a

HEeNpaBWIbHOrO NOAKMOYEHWA rapaHTUiMHbIE 00A-

3atenbCcTBa TEPAKOT CUNTY.

BesonacHocTb aKkcnnyaTauuu rapaHTupyeTca

TOMBbKO MPKU KBaNMOULMPOBAHHOM YCTAHOBKE C

cobntoeHneM MHCTPYKLMM NO MOHTaXKy. 3a npa-

BUJIbHOCTb YCTAHOBKW OTBETCTBEHHOCTb HECET

YyCTaHOBLLUMK.

MUcnonb3ayite npubop TONbKO:

= A51A NPUroToBNeHUA 6N0A U HAMUTKOB.

= 151A 6bITOBOrO MCMONIb30BAHWA UM UCMOSb30-
BaHWA B aHaNOrMYHbIX Uenax, Hanpumep: Ha
KYXHAX ANA COTPYAHUKOB MarasvHoB, 0pUCOB
¥ APYrMX KOMMEPUYECKUX NPeanpUATUA; B
CeNbCKOX03ANCTBEHHbIX OpraHu3aumnax; KNMeH-
TamMu B rOCTUHMLAX UK APYrMx BapuaHtax pas-
MeLLeHuA, NnpeayCcMaTpmBatoLLmMX NUTaHKe.

® Ha BbicoTe He 6onee 4000 M Haa ypOBHEM MO-

pA.

OtoT npubop cooteeTcTBYET HopMme EN 55011
nnun CISPR 11. 3T10T NpoAyKT OTHOCKUTCA K rpynne
2, knaccy B. lNpuHaane)kHocTb K rpynne 2 o3Ha-
YaeT, YTO ANA Harpesa NULLEBbIX NPOAYKTOB CO-
3Aa0TCA MUKPOBOJSIHbI. [pUHAANEXHOCTb K Knac-
cy B o3Hauaert, uto npubop npeaHasHaveH AnA
ObITOBOro UCMNONb30BaHUA.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBartesnen

HaHHbIM Nprbop MOXKET UCNONb30BaTLCA AETbMU
B Bo3pacTe oT 15 fieT u cTaplue, a TakXKe nuuamu
C orpaHuyeHHbIMU PU3UYECKUMU, CEHCOPHbLIMU
WM YMCTBEHHBIMU CMIOCOBHOCTAMM UK C HEZO-
CTaTKOM OnNbITa W/UNK 3HAHWW, €CNK OHWU HaxXoaAT-
cA noA NPUCMOTPOM MK MOCSIE NOSYYEHUA yKasa-
HWI no 6esonacHoOMy MCMoNb30BaHUO Npubopa v
nocrie Toro, KaKk OHK 0CO3HasIM ONacHOCTH, CBA-
3aHHble C HeNnpaBWSIbHbIM UCMONb30BaHUEM.
HeTAm 3anpelueHo urpatb ¢ npubopom.

OumncTKy 1 obcnyxmBaHue npubopa 3anpeLlaeTca
BbINOJSIHATL AETAM; 9TO paspeLLaeTCA TONbKO Ae-
TAM cTaplle 15 net noa HaA30POM B3POCHbIX.

He nonyckaite neteit mnaawe 8 net K npubopy u
ero ceTeBOMy npoBoay.
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1.4 Bbe3onacHafA akcnnyaTauus

A NPEAYNPEXJEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHua!

JlerkoBocnnameHstoLwmeca npeaAMeTbl, XpaHs-

LmnecA B paboyei kamepe, MOryT 3aropeTbCs.

» He xpaHute B pabouern kamepe nerkosocnna-
MeHAoLWmMeca npeamMeThbl.

» Ecnu 13 npubopa noctynaet AblM, BbIKNHOUMTE
ero Unu OTKIKOUUTE OT ANIEKTPOCETU U AePXKUTE
ABEPb 3aKPbITOM, YTOOLI NOracuTb BO3MOXKHOE
nnams.

CnyyarHo ynaBLUMe KyCOYKM MULLX, KanHyBLUWK

YXUP UK COK OT YKapeHUA MOryT BCMNbIXHYTb.

> [epea akcnnyaTauvewn yaanute rpybble 3a-
rpAsHeHnA u3 paboyei kamepsbl, C NOBEPXHO-
CTW HarpeBaTesfbHbIX 3NIEMEHTOB W NpUHaa-
NEeXHOCTEN.

MN3-3a cTpyn Bo3ayxa, NpOHMKatoLLEelh B npubop

NpuW OTKpbIBaHWK ABEepUbl, NnepramMmeHTHaA byma-

ra MoXXeT NOAHATLCA, KOCHYTbCA Harpesaresib-

HOro 3nemMeHTa U BCNbIXHYTb.

> [lpu NnpeaBapuTenbHOM pasorpese U BO Bpe-
MA NPUroToBNeHnA obA3aTenbHO 3aKpennanTe
neprameHTHyto Bymary B NpUHAANEXHOCTAX.

» Bceraa otpesaite noaxoanwmnii pasmep byma-
MM 1 cTaBbTe Ha Bymary KacTprosio Ui popmy
ANA BbINEKaHWA.

MeperpeB npubopa MOXKeT cTaTb NPUUUHOM

BOo3ropaHuAa. Ecnv npubop BCTPOEH 3a Aekopa-

TUBHOMN Unu MebenbHoOW ABepLe, TO aKcnya-

TauuA npubopa Npwv 3aKpbITON ABepLe NPUBO-

AWT K USJTULLHEN aKKyMYNALWK Tenna.

> Kcnonb3ayinte Nnpubop TONbKO C OTKPLITOW Ae-
KopaTMBHOM MM MeBenbHOW ABEpLEN.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHoCcTb oxora!

Bo Bpema pabotbl npubop v ero A4oCTynHbIe Ya-

CTW HarpesaroTCA.

» CobntoaanTe 0CTOPOXKHOCTb, HE MPUKacanTeCh
K HarpesaTesibHbIM 3fIeMEHTaM.

» He noanyckante aeten mnagle 8 net K npu-
6opy.

[MprHaaANeXXHOCTH UK nocyaa o4YeHb ropAvmne.
> YT06bl M3BNIEYL rOPAYYHO NOCYAY WK NPUHAA-
NeXHOCTH U3 paboyen kKamepsbl, BCceraa uc-

NONb3ynTe NPUXBATKHK.
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MMapbl ankorona MoryT BocrnnaMeHATbCA B ropA-
yen pabouew kamepe. [lBepua npubopa MoXKeT
pacnaxHyTbcA. U3 pabouer kamepbl MOryT Bbl-
pbIBaTbCA FOPAYNIA Nap U ASbIKKA NNaMeEHM!.

» Jlob6asnante B 6ntoaa ToNbKo HebosbLIOE KO-
JINYECTBO HAMWUTKOB C BbICOKUM COAEPIKaHUEM
cnupTa.

» He HarpeBaiite HepasbaBneHHbIM cnupT (= 15
% ank.) (Hanpumep, npu fobasneHun B 61to-
10).

» OCTOPOXKHO OTKpOKTE ABepuy npubopa.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

ownapuvsaHua!

B npouecce akcnnyarauuu oTKpbIThle ANnA A0-

cTyna 4yactv npubopa CunbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaiteck K ropAYMM YacTam npubopa.

» He noanyckawTe aetern 6nn3Kko Kk npubopy.

N3 oTKpbITOM ABEPLbI NpMbopa MOXET Bbl-

pBartbcA ropAavnin nap. MNpu onpeaenéHHon Tem-

nepartype oH MOXXeT ObiTb He BUAEH.

» OCTOPOXXHO OTKpbIBanTe ABepLy npubopa.

» He noanyckawTe aeten 6nmnsKko K npubopy.

Mpu ucnonb3oBaHuK BoAbl B pabouei kamepe

MOXeT 06pasoBaTbCA ropAYNi BOAAHOM nap.

» 3anpeluaetcA HanuBaTb BOAY B ropAvyto pa-
6ouyto Kamepy.

/A NPEAYNPEXJAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

MNMouapanaHHoe cTekno ABepubl Nnpubopa Mo-

YEeT TPECHYTb.

» He ncnonb3yite arpeccrBHble abpasuBHble
YMCTALLME CPEeACTBA UK OCTPble MeTannnye-
CKMe CKpebKM AnA OYUCTKM CTEKNa ABepLbl
npubopa, Tak Kak OHU MOryT nouapanaTb Mo-
BEPXHOCTb.

Metnu aBepubl NpMbopa NOABUMKHbLI MPU OTKPbI-

BaHUW U 3aKpblBaHWKU ABepUbl, Bbl MOXKeTe 3a-

LemMuTb cebe nanbLibl.

» He pgotparmBantech A0 yyacTka, rae Haxo4AT-
cA netnu.

HekoTopble yacTh aABepubl Npubopa umerT

OCTPblE KPOMKMU.

» Kcnonbayinte 3alUUTHLIE NEPYATKM.

TpeLwnHbl, OCKOSIKU UK CKOJbl HA CTEKSIAHHOM

BpaLlatoLlenca noactaBke MoryT npeacraB-

NATb OMNAaCHOCTb.

» He gonyckante pe3koro KOHTakta mexxay
TBEPALIMY NPeaAMETaMM 1 BpaLlaroLenca
NoACTaBKOW.

> AKKypaTHO UCnonb3y1Te BpaLlaroLLyoca
NOACTaBKY.



Haxoasawmwuecna B HarpeTo paboyei kamepe na-
pbl ANIKOrONIA MOryT BOCNNaMEeHUTbCA, a ABepua
npubopa MOXKeT ObITb BblOUTA BbIpbIBAIOLLMMMU-
cA napamu. Ctekna aABepubl MOryT pasbuTbCA 1
pasneTeTbCA Ha OCKOJIKM.

— "Bo nzbexxaHme marepmasibHoro yiepba’,

CrpaHuya 127

» Jlobasnante B 6ntoaa TONMbKO HEOOMbLLIOE KO-
JIMYECTBO HAMWUTKOB C BbICOKUM CoAep)KaHnem
cnupTa.

» He HarpeBaitTe HepasbaBneHHbI cnupT (= 15
% ank.) (Hanpumep, npu gobaBneHun B 6nto-
o).

» OCTOPOXKHO OTKpOWTE ABepLUy npubopa.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

nopameHua aNeKTPMYeCKUM TOKoMm!

MNpv HekBanMPpUUMPOBAHHOM PEMOHTE NpUbop

MOXET CTaTb UCTOYHUKOM OMaACHOCTH.

» PeMoHTMpOBaTh Nprbop paspeLuaeTcaA TONbKO
KBanMOUUMPOBAHHbLIM CneunanmcTam.

» [nA peMoHTa npubopa MOXHO UCNob30BaTh
TONIbKO OPUTMHASIbHBLIE 3anyacTy.

» Bo usbexxaHve onacHocTen 3ameHa nospe-
YXAEHHOro ceTeBoro kabenAa AaHHoro npubopa
MOXXET ObITb BbINOSIHEHA TONBKO NPOU3BOAN-
Tenem unvM aBTopusoBaHHON UM CEPBUCHOM
cny>k6oi nMbo NMLOM, UMEIOLLIMM aHanoruy-
HY0 KBannpuKaLmto.

MNoBpeXkaeHHaA M30nAUMA ceTeBoro kabena Ag-

NAETCA UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» Hu B KOeM cnyyae He A0oMyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBOro kabena ¢ ropAYMMU YacTAMMU nNpuobo-
pa WM C UICTOYHUKaMK Tenna.

» Hu B KOeM criyyae He AoMyCcKanTe KOHTaKra
ceTeBoro kabenA ¢ OCTPbIMK KOHLAMM MK
KPOMKaMMU.

» 3anpelyaetcA nepernbarb, 3aLeMATb UK
nepeobopyaoBaTtb ceTeBoOW Kabenb.

MpoHuKLWan B Npubop Bnara MOXeT cTaTb Npu-

YUHOW NOPaXKEHMA TOKOM.

» He ncnonb3yinte AnA 04MCTKM npubopa napoo-
YMCTUTENN MSIM OUYUCTUTENN BLICOKOrO AaBne-
HUA.

MoBpexAeHHbIA NPUOOP UK NOBPEIKAEHHbIN

ceTeBoW Kabenb ABNAOTCA MCTOYHUKOM onac-

HOCTMW.

» Kareropuuecku sanpeLuaerca sKcnnyaTmpo-
BaTb NOBPEXAEHHLIV Nprbop.

» Kareropuuecku 3anpeLlaerca aKcninyarauus
npubopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro UMEET Tpe-
LLMHBI UM NOBPEXKAEHA.

BesonacHocTb ru

» 3anpelyaeTcaA TAHYTb 3a CETEBOMN Kabenb, YTo-
6bl 0OTCOEAMHUTL NPUOBOP OT CETU ANEKTponUTa-
HUA. BolHUMaKNTE M3 PO3ETKU BUSIKY CETEBOIO
kabens.

» B cnyvyae noBpexaeHuna npubopa unm ceteBo-
ro kabenA HemMeANeHHO BbIHbTE BUIIKY CETEBO-
ro kabenA U3 po3eTKU UK OTKIIHOYUTE
npeaoxpanutenb B 6510Ke NpeaoxpaHUTENe.

» O6paTutechb B CEPBUCHYH CNyXOy.

— CrpaHnya 145

A NPEOYNPEXJEHUE — OnacHoCTb

yaywbAa!

et moryT 3aBepHYTbCA B YNaKOBOYHbLIN MaTe-

puan unu Hazetb ero cebe Ha ronoBy v 3a0X-

HYTbCA.

» He noanyckawTe aeteu K ynakoBO4YHOMY MaTe-
puany.

» He nossonanTe AeTAM Urpatb C YNaKkoBOYHbIM
mMarepuasnom.

et Moryt BAOXHYTb WK NPOrNOTUTL MESIKMe

aetanu, B pesynbtare Yero 3aZ0XHYTbCA.

» He noanyckawTe Aeten K MeNnKuM AeTanfam.

» He nossonante AeTAM Urpatb C MENKUMU ae-
TanAMM.

1.5 MukpoBonHoBas neyb

BHUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXXHbI-
MW YKASAHMAMMU MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTHU U COXPAHUTE UX AJ1A NMOCIEAVYHO-
LLIEIO UCIOJ1Ib3OBAHKA

A NPEQYNPEXAOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

Ncnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYEHUIO

OMacHO M MOXXET NPUBECTU K NonoMKe. Hanpu-

Mep, KpynAHbIE UK 3ePHOBbIE NOAYLLEYKU NPU

pas3orpeBaHny MOryT BCMbIXHYThb.

» 3anpeluaeTca cylwmuTb B Npubope NpoayKTbl
Wnn oaexay.

» 3anpellaetca HarpeBaTb B npubope AoMall-
HIot0 00yBb, KPYNAHbLIE UK 3epHOBbLIE NoAY-
LLIEYKH, TYOKM, BNaXKHbIE TPAMKKU U TOMY NoJ00-
Hoe.

» Wcnonb3ayite npubop TONbKO ANA NpUroToBne-
HMA 6N1I0A M HaNWUTKOB.

MNpoayKTbl, MX yNakoBKa U KOHTEWHepbl AnA

XpaHeHnA MOryT 3aropeTbCA.

» Hukoraa He pasorpeBanTte NPOAYKTbl MMTAHKUA
B TEPMOCTaTUYECKOW YNaKOBKe.

» Pasorpesarb NpoAyKTbl B KOHTEMHEPAX M3
nnactmacchbl, Bymaru unu 13 apyrux Bocnna-
MEHAIOLLMXCA MaTepranoB MOXHO TONbKO Noa
JIMYHBIM HabnoAEHWEM.
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» Henb3sA yctaHaBnMBaTb CIULLIKOM B0MbLUYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH UK BPEMA UX BO3AeN-
ctBuA. Bceraga cneaynte ykaszaHuAMm, npu-
BeEHHbIM B JaHHOM PYKOBOZCTBE MO 3KCMy-
araumu.

He cywuute npoayKTbl B MUKPOBOJSIHOBOMW NEYM.
He pasmopa)kuBante u He HarpesanTe npo-
AYKTbl C HU3KUM coepKaHneM BOAbl, Hanpw-
Mep, Xxne6 Npu CNULLKOM BbICOKOW MOLLHOCTH
MWKPOBOJTH USIN AJIUTENIBHOM BPEMEHMU.

Macno ana npuroToBNEHUA NMULLK MOXKET 3aro-

peTbCA.

» Hukoraa He pasorpeBanTte pacTutenbHoe Mac-
110 B MMKPOBO/IHOBOM pPEXXUME.

A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb

B3pbiBa!

XXunaKoCTH unu apyrue NpoayKTbl NMUTaHWA B

NAOTHO 3aKPbLITOM NOocyZe MOryT B3opBaTtbCA.

» Hukoraa He HarpeBawuTe XUAKOCTU Unu apyrue
NPOAYKTbl NUTAHUA B NIOTHO 3aKPbITOW nocyae.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

MNpoAyKTbl C TBEPAOW KOXKYPOWU UMK LLIKYPKOWH

MOTYT SIONHYTb BO BPEMA U NOCNe HarpeBaHuA.

> 3anpeLueHo roToBUTb AMLA B CKOpAyne 1 paso-
rpeesaTtb BapéHble Anua B CKopryne.

» Hukoraa He rotoBbTE MOJUTOCKOB M Pakoo6-
pasHbIX.

> [lpn NpUroTOBNEHUN ANYHMLBI-FMA3YHbMU MPOKO-
NIUTE XKENTOK.

> Y NnpoayKTOB NUTaHUA C TBEPAON KOXYPOKN Unn
LLUKYPKOW, Hanpumep, ABGN0OK, NOMUAOPOB,
KapTodensa, COCMCOK KOXypa MK LLUKYPKa MO-
ryT NOMHYTb. [POKONNUTE KOXKYPY UIKN LLIKYPKY
nepea HarpeBaHWeM.

JleTckoe nuTaHne nporpesaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpeBanTte AeTCKOe NUTaHue B 3aKpbl-
TOW nocyze.
Bceraa cHUMamnTe KpbILLKY UK COCKY.
MNocne Harpesa TWarenbHO NepemeLLanTe unu
B3GonTanTe coaepXKUMOoe.

> [Neped TeM Kak KopMuTb pebeHKka, obAasaTenb-
HO NpoBepbTe Temnepartypy.

PasorpeTtble 6ntoaa otaatot Tenno. MNocyaa mo-

YKEeT CUNIbHO HarpeBaTbCA.

> YT06bl M3BNEYbL NOCYAY M NPUHALNEXHOCTH U3
paboyei kKamepbl, Bceraa Ucrnonb3ynte npu-
XBaTKMU.
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FepMeTMYHO 3anafAHHaA yNaKoBKa M 3aKkaTaH-
Hble B OaHKK NPOAYKTbI NPW HAarpeBaHWn MoryT
NOMHYTb.

» Bceraa cobnioaaite ykasaHuA Ha ynakoBKe.

> Yro6bl M3BNeub 6ntoaa u3 pabouen Kamepi,
BCeraa Ucnosb3ynTe NpuxsaTku.

B npouecce akcnnyarauum OTKpbITble ANA J0-

cTyna yacTu npvbopa CUIbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaitech K ropAYMM YacTam npubopa.

» He noanyckaTe aeten 6nmnsko K npubopy.

Ucnonb3oBaHue npubopa He Mo HasHaYEHUIo

onacHo. Hanpumep, cnuwwKom ropAYanA AomMall-

HAA 00yBb, KPYNAHLIE UK 3€PHOBbLIE NOoAYLIEY-

KW, TYOKM, BNaXKHble TPAMNKKU U TOMY noAaobHoe

MOTYT MPUBECTH K OXKOram.

> 3anpeLuaetcA cyLwmnTb B npubope NpoayKThl
Wnu oaexay.

» 3anpeluaetca Harpesatb B npubope Aomalu-
HIOO 00YBb, KPYNAHLIE UM 3€PHOBLIE NOAY-
LLEYKHM, TyOKM, BNaXKHbIE TPAMKK U TOMY Noao6-
Hoe.

> Kcnonb3yite Npubop TONbKO AnA NpUroToBne-
HWA OGNIOA U HAMNMUTKOB.

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owunapueaHua!
Mpwn HarpeBaHWM XXWIKOCTU BO3MOXKHA 3a-
JIep)XKKa 3aKkunaHua. B atom cnyuae temnepary-
pa KuneHua gocturaetcA 6e3 o6pasoBaHWA B
YKUIKOCTH XapaKTepHbIX My3blpbKoB. PEKoMeH-
ayetcA cobntoiaTb OCTOPOXKHOCTb JayKe Npw
HEe3HauMTeIbHOM COTPACEHUM EMKOCTH. MopAa-
yan *XMAKOCTb MOXXET BHe3amnHo HayaTb CUIIbHO
KuneTb 1 Bpbl3ratb.
> [lpu HarpeBaHuu BCceraa Knaaute B EMKOCTb
NIOXKKY. OTO MOMOXKET M3BeXKaTb T.H. OTIIOXKEH-
HOIo 3aKMnaHwuA.

v X

A NPEAYNPEXAOEHUE — OnacHocTb

TpaBMupoBaHUA!

Henoaxoaawas nocyaa MOXeT NonHyTe. B pyu-

Kax M KpblKax papdopoBom U KepamMUyecKou

nocyabl MOryT 6biTb MeNKWe AblPOYKHK, 3a KOTO-

pbIMU HaxoAATCA NycTOoThl. [1py NPOHUKaHUK B

3TV NyCTOThI BNaru nocyaa MO>XeT TPECHYTb.

» WcnonbsynTe crneuunanbHyro nocyay AnAa Mu-
KPOBOJIHOBLIX NeYen.




Hcnonb3oBaHue MeTanniMyecKon nocyabl unm

EMKOCTEN, a TaKXKe Nocyabl C MeTaNIMYeCKOM

OYPHUTYPOU B PEXXMME MUKPOBOJH MOXKET Bbl-

3BaTb 06pasoBaHMe UCKP. DTO MOXKET NpuBe-

CTM K NOoBpeXxaeHuto npubopa.

» 3anpelyaetcA Mcnonb3oBaTb MeTaNIMYECKHUe
EMKOCTU B PEXXMME MUKPOBOJSIH.

» Kcnonb3yuTte TONLKO Nnocyay, npeaAHasHayeH-
HYIO ANA MUKPOBOJIHOBOW NEYU, UMK PEXKUM
MMWKPOBOJH B KOMOMHALMK C BUAOM Harpesa.

A NPEOYNPEXAEHUE — OnacHoCTb
nopameHUa 3JIEKTPUUECKUM TOKOM!

Mpunbop paboTaeT Noa BLICOKUM HaNPAXKEHM-
em.
» HuKoraa He BCKpbIBaiiTe Kopryc npuéopa.

Bo unsberxkaHne matepuanbHoro yuwepba ru

A NPEOYNPEXAEHUE - Puck HaHeceHuA

cepbe3Horo Bpeaa 3foposbio!

HenpaBunbHaA ouncTka MOXeT NoBpeauTb Mno-

BEPXHOCTb Npubopa, COKPaTUTb CPOK €ro CyX-

6bl M NPMBECTU K BOSHUKHOBEHWIO OMACHbIX CU-

Tyauuiu, Hanpumep, yTeuke MUKPOBOJTHOBOM

3Heprum.

» Ouuwaiite Npubop CBOEBPEMEHHO U Cpasy e
yAanawuTe U3 Hero oCTaTku NPOAYKTOB.

» Bceraa cneavte 3a uuMctoTon paboyen kame-
pbl, yNNOTHUTENA ABEpUbl, ABEPLbl U OrpaHu-
yuTena OTKPbIBaHUA ABEpUbI.

— "Ouuctrka m yxoa", CrparHmuya 141

He ucnonb3ayite npubop, ecnv noBpexkaeHa

ABepua unu ee ynnoTHuTenb. BodmoxeH Bbixoa

3HEPrun MUKPOBOJTH HAPYIKY.

» He ucnonbayite Nnpubop, ecnv NoBpPEXXAEHDI
ZBepua pabouer Kamepbl, yNnoTHUTENb ABEpP-
Ubl UK NaCcTUKOBaA pama.

» PemoHT npubopa AoMmKEH NPON3BOANTLCA
TONbKO CneunanMcTamMu CEPBUCHOM CY>KObI.

Y npubopos 6e3 3aLMTHOro Kopnyca aHeprus

MWKPOBOJIH MOXXET BbIXOAUTb HAPYXKY.

» HuKoraa He cHUMaMTe 3aLUUTHBIA Kopnyc.

» [lnA ocywecTBneHnA NPOPUIAKTUKK U pe-
MOHTa BbI3bIBANTE CEPBUCHYIO CITYXOY.

2 Bo usbemaHue MaTepuanbHoro yuiepba

2.1 O6wan MHpopmauua

BHUMAHMUE!

HaxoaAwmeca B HarpeTo paboyei kamepe napbl anko-
ronA MOryT BOCNNaMeHUTLCA U MPUBECTU K HeoBpaTumo-
My noBpexaeHuto npubopa. B pesynbrate Aedpnarpaumm
ABepua npubopa MOXKeT BbiTb BbIOWTA BbIPbIBAOLLMMUCA
napamu. Ctekna asepLbl MOryT pasbutbCA U pasneTeTb-
€A Ha OCKoJKK. BosHuKaroLee oTpuuatensHoe AaBreHne
MOXET NPUBECTU K CUNBHOM iepopMaLmnm BHYTPEHHEH
noBepXHOCTH paboyei Kamepbl.

» He HarpeBaitte HepasbaBneHHbI cnnpT (= 15 % asnk.)
(Hanpumep, Npu AobaBneHnn B 61t040).

Boaa, HaxoaAwanAcA B pasorpetoi padouei kamepe, Bbl-

3biBaeT obpasoBaHue ropAYero BoaAHoro napa. B pe-

3ynbTare U3MEeHeHUA TeMnepaTypbl BO3MOXXHO NoBpe-
yxaeHve npubopa.

» 3anpeluaeTca HanMBaTb BoAy B ropaAuyto pabouyto
Kamepy.

Bnara, ckonuBlianacA B paboyei kamepe B TeUEHUE ANu-

TENIbHOr0 BPEMEHU, MOXET CTaTb NPUYUHON NOABNEHWA

PXaBUMHBI.

» [lpoTupaiTe KoHAEHCaT KaXkabli pas nocne 3aeeplue-
HWA npurotoBneHua. Nocne pexkuma aKkcnnyarauum
NPy BLICOKOM TeMnepartype AaiTte paboyeit kamepe
OCTbITb C 3aKPbITON ABEPLEN.

» He nepuTe BnaXkHble NPOAYKTLI B 3aKpbITON pado-
yer Kamepe B TeUYeHUe AIMTENIbHOTO BPEMEHMU.

» He ucnonbayite pabouyto Kamepy AnA XpaHeHWA
MPOAYKTOB.

» 3anpelaetca dpuKcupoBath ABeply npubopa B
OTKPLITOM COCTOAHWM KaKUM-1MBO NPeaMeETOM.

Ecnu ynnoTHWTenb ABepuUbl CMNBHO 3arpA3HEH, ABepua

BO BPeMA UCMoNb3oBaHUA He ByAeT NNOTHO 3aKpbiBaTb-

cA. OTO MOXKET NPUBECTH K NOBPEKAEHWUIO NOBEPXHOCTH

Npuneratowlen K npudopy Mebenu.

» Creaute 3a TeM, YTOBbl yNNOTHUTENA ABEPLLI BCEraa
OCTaBasICA YUCTLIM.

» He ucnonbayite npubop, ecnu ynnoTHUTENb NoBpe-
YXAEH MM OTCYTCTBYET.

CuaeTb Ha aBepue npvbopa unu obrokaunBaTbcA Ha Heé

3anpeLlaeTcA, Tak Kak ABepua npy 3ToM NoBpexxaaeTcA.

» 3anpellaeTca BcTaBaTb Ha ABepLy npubopa, caauTb-
CA, AepXKaTbCA UK ONMpaTbCA Ha Heé.

B 3aBucuMMOCTH OT TUNa Npubopa NPUHAANEKHOCTU MO-

ryT nouapanarb CTeKNo Asepubl Npubopa Npu eé 3aKpbl-

BaHuWH.

» Bceraa yctaHaBnvBaiTe npuHaaneXHocT1 B padouyto
Kamepy Ao ynopa.

2.2 MukpoBonHoBas neub

Mpu Nonb3oBaHWM MUKPOBONHOBOM Neybto cobntoaaiTe
ZlaHHble YKasaHuA.
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ru 3awmuTta oKpyKaroLlen cpeabl U AKOHOMMUA

BHUMAHMUE!

Conpu1KoCcHOBEHWe MeTanna ¢ BHyTPEHHeH NoBepxHo-

CTblo paboueit kamepbl MOXET NPUBECTU K 06pa3oBaHuIo

WCKP, KOTOPbLIE MOTYT MOBPEANUTb NMPUBOP MU BHYTPEH-

Hee CTeKN10 ABepLbl.

» Creaute 3a TeM, YTOBbI MeTanMYeckne npeamMeTbl
(Hanpumep, NoXKKa B CTakaHe) HaxoAUNUCh Ha pac-
CTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboyeii kamepsbl
¥ BHYTPEHHEeW CTOPOHbI ABepLbl.

AntoMuHKeBanA nocyaa, NoMeLLéHHaA B NpMbop, MoXKeT

BbI3BaTb UCKPOBbIe paspAabl. [pubop MoxeT nospe-

Z[UTbCA M3-3a UCKPOOOpasoBaHuA.

» Hu B KOEM criyyae He UCMonb3ynTe antoMUHUEBYIO
nocyay.

Pa6ota npubopa 6e3 ycTaHOBNIEHHbIX B HErO 6tof BeAET

K neperpyskxe.

» HuKkoraa He 3anyckaiTte pe)xMm MUKPOBOJIH, He ycTa-
HoBMB Bntoao B pabouyto Kamepy. UckitoueHnem AB-
nAeTCA KpaTKoBpeMeHHanA NpoBepKa NPUroAHOCTH Mo-
cyabl.

LA N
~~~ ~~~
N—

v | X

MpurotoBneHne NONKOPHA B PEXXMME MUKPOBOSH

HECKOMNbKO pas NoApPAZA NPU CIULLIKOM BbICOKON MOLLHO-

CTM MUKPOBOJIH MOXXET NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO pabo-

yel Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHUE HECKOIBKUX MUHYT
Mexay NPUroTOBNEHUAMM.

» Hukoraa He ycTaHaBnMBaWTe CIULIKOM B0MbLLYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

» Wcnonbaynte makcumym 600 Br.

» [lakeTukn c NONKOPHOM Bceraa Knaaute Ha CTEKNAH-
Hoe 6ntoao.

Ecnu cHATb 3aLLUMTHYIO NaHesNb, MOXHO NOBPeAUTb reHe-

paTop MWKPOBOJIH.

» 3anpeluaetcA CHUMAaTb 3aLLUMTHYIO NaHesb reHeparo-
pa MUKPOBOJH B paboyeit kamepe.

MpoHuKwaa B NpMBOp UAKOCTb MOXKET NOBPEAUTL Bpa-

LLAOLLYYtOCA NOACTABKY.

» Cneaute 3a NpoLECCOM NPUrOTOBAEHUA.

» CHauana yctaHoBuTe Bofiee KOPOTKYHO MPOACTIKHU-
TENbHOCTb U NMPU HEOBXOAMMOCTH YBENWUULTE €€.

» Hukoraa He ncnonb3yite npubop 6e3 BpallatoLlenca
MOACTaBKM.

Mcnonb3oBaHne HenoaxoAALLEen NOCyAbl MOXKET npuBe-

CTH K NOBpeXAeHuto npubopa unm TpaBMUPOBaHUIO.

» [lpu “cnonb3oBaHWK rpuna, KOMOUHUPOBAHHOIO pe-
YXMMa C UCNOoNb30BaHUEM MUKPOBOJIH UK FOPAYEro
BO34yXa UCMONb3yWTe TONbKO TEPMOCTONKYO MoCyay.

3 3awuTa OKpyMarowien cpeabl U

3.1 YTunusauuma ynakoBKH1

YnakoBoUHble MaTepuarsl 3K0orMyecku 6e3onacHs! 1

MOrYT UCMOSMb30BaTLCA NOBTOPHO.

>  VTUAM3MpYyiiTe OTAeNbHble YacTh, NpeaBapHUTebHO
paccopTMPOBaB UX.

3.2 DKOHOMUA INEKTPOIHEPruu

Mpu cobntoaeHnn aTMX ykasaHui npudop OyaeT pacxo-
Z10BaTb MEHbLLE 3NEKTPOSHEPTUM.

MpeaBapuTensHo pasorpesaiTe Npubop, TONBKO ecnu

3TO YKasaHo B peLenTe Uiv pekoMeHaaumaAx no ycra-

HOBKaM.

= OTKas oT NpPeABapUTENILHOIO pasorpesa No3BOANUT
C3KOHOMMWTb SHEPTHIO.

MUcnonbayiTe TeMHblE 3MaNMPOBaHHBIE UK MOKPbITHIE
YepHbLIM NakoMm GOPMbI ANA BbINeKaHWA.
= OHM 0COBEHHO XOPOLLO MOrnoLlatoT TEeno.

[OTOBbTE HECKOMBKO BNt0A OAHO 3a APYrUM UK 04-

HOBPEMEHHO.

= PaBouan kamepa y)xe pasorpeta nocne nepsoro
MPUroTOB/EeHNUA, 3a CYET Yero yMeHbLLIAeTCcA Bpemn
npurotoBneHua BToporo 6ntoaa.

Mpu anutensHOM BpeMeHu NpurotoBneHna 6noaa Bbl-

KntouanTe npubop 3a 10 MUHYT A0 3aBepLUEHUA NPUTO-

TOBJIEHWA.

m OcTaToyHOro Tenna AocTaToyHo, YTOObI 0BECTH
6nt040 40 FOTOBHOCTH.
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JKOHOMMUA

MpoayKTbl rnyBoKoi 3aMOpPO3KK CneayeT pasmMoparu-

BaTb Nepea NpUroToBsIeHUEM.

= Takum obpasom aHeprua He ByaeT pacxoaoBaTbecA
Ha pasmMopakuBaHue.

Bo BpemA NpuroToBneHWA OTKpbIBanTe ABepuy npubo-

pa Kak MOXXHO pexke.

= Tak nyylle coxpaHaeTca Temnepartypa B pabouei Ka-
Mepe U He TpebyeTcA AONONHUTENbHLIA NoAOrpeB
npubopa.

OLOHOBPEMEHHBIN pa3orpeB ABYX YalleK C XXUAKOCTLHO.

= [Ip1 0AHOBPEMEHHOM PasorpeBe HECKONbKUX B0
pacxoayeTcA MeHbLUe SHepruu1, YemM nNpu pasorpese
HEeCKoNbKKx 6nt0a nocneaoBaTesnbHo.

OTKntounTe 0TOOPaYKEeHUE BPEMEHU B PEXXMME OXKMAa-

HUA.

= [p1bop pacxolyeT MeHblUe 3NEeKTPOIHEPTUH B pe-
XXUME OXKnAaHuA.

3ameTKa:

Mpubop notpebnaer:

= B pPEXXMME OXXMAAHUA C BKIIHOYEHHBIM AUCMNEEM
makc. 1 Bt

= B pEXXMME OXXMAAHWA C BbIKIHOYEHHBIM AUCMIEEM
makc. 0,5 Bt



3HakomcTBO ¢ npubopomM  ru

4 3HaAKOMCTBO C Npudopom

4.1 dnemMeHTbI ynpaBneHuna

HacTpoutb Bce ¢pyHKUMK npubopa 1 nonyunts MHGOPMAaLMo 0 ero paboyeM COCTOAHUM MOXKHO Yepes NaHesb ynpasne-

HWUA.

{
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B 3aBucvMmocTv OT Tvna npubopa oTAeNbHbIE AETANN HA PUCYHKE MOTYT OTNIMYATLCA, HanpUMep, No UBETY U popMe.

Mepexntoyatens BbIBopa GpyHKLWN

CeHcopHble nona

avennen

[MoBOpPOTHLIVA Nepekoyarens

MepekntouaTenb Boibopa GyHKUMUIA

Mepekntouatens BuiBopa GYHKUMIA NpeaHasHayeH AnA
YyCTaHOBKM BUAOB Harpesa U Apyrux GyHKUUN.

B HeKoTopbIX UCTONHEeHUAX Npubopa nepekoyaTenb Bbl-
6opa pyHKUMI ABNAETCA yTaniMBaeMbIM.

Ecnu noBepHyTb Nepeksntoyatesb Boibopa GYHKUMIA U3
HYNEeBOro NONOXEHUA B NONOXEHUe GYHKUMU, PYHKLMA
CTaHeT AOCTYMHa Yepe3 HECKOMbKO CEeKyHA.

CeHcopHble nond

MoBopOTHLIK NepekntoyaTenb

C nomoLLbI NOBOPOTHOMO NepeKtoyaTeniA MOXHO U3me-
HUTb YCTaHOBOYHbIE 3HAYEHWA, oToBparkatoLumeca Ha
avcnnee.

B HekoTopbIX UCMONHEHUAX NpubBopa NOBOPOTHEIN
nepeknoyaTens ABAAETCA yTanMBaeMblM.

B cnuckax BbiBopa (Hanpumep, B CUCKax nporpamMm) 3a
nocneaHUM NMYHKTOM CHOBa crneayeT NepBbIi.

Mpu ycTaHOBKE 3HAYeHWUK, HanpuMep, Beca, B cryyae
JOCTMXEHUA MUHUMANBHOMO UK MaKCUMAaSTbHOMO 3Haue-
HWA NOBOPOTHLIN NepeKntoyaTens cneayeT NoBEPHYTb
Hasag.

CeHCOprIe nonAa MMerT YyBCTBUTEJIbHbIE K KACaHUIO NMOBEPXHOCTHU. Ona Bbl60pa QYHKUMM KOCHUTECH COOTBETCTBYHOLLIE-

ro nons.

CumBon damununA MpumeHeHue

S MukpoBonHoBasa neyb Bbi60op ypoBHA MOLLIHOCTM MUKPOBOJIH UK BbIOOP peXxnma MUKPOBOJIH
ZAOMOJIHUTENBHO K BUAY Harpesa.

i [MporpamMmmel aBTOMaTUHECKOrO BbI30B MEHI0 yCTaHOBKM NporpamMmMbl aBTOMaTUYECKOro NPUrotToBne-

npuroToBJieHUA HUA.
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

CumBon damunusa MpumeHeHune
& BhicTpbIii NpeaBapuTenbHbI pa3o- KopoTkoe HaxkaTtue: akTvBauuA UM AeakTuBauuA ObICTporo npeasapu-
rpes/BnokupoBka ansA 6e3onacHo- TENbHOro pasorpesa.
CTW AeTen Jonroe Ha)katve: akTMBaUWA UK feakTuBauma 611oKMpoBKM AnA 6e3-
OMacHOCTKU AeTew.
C ®yHKUMKN BpEMEHU YcraHoBKa Tanmepa, BpeMEHMU NPUrOTOBNEHUA UK BPEMEHMW CYTOK.
§ Temnepartypa Bbi30B MeHIO yCTaHOBKM Temnepartypbl.
kg Bec Bbl30B MEHIO YCTaHOBKM Beca.
startDstop  3anyck/cTon KopoTtkoe HaxkaTue: 3anyck UM OCTaHOBKa peXkuma.
LnutensHoe Haxkatue: oKoHYaHue paboTbl pexxuma. Hactpoiku 6yayT
cOpoLuUeHbl.
Aducnnen AkTnBHOE YcraHaBnuBaemoe 3HauyeHue BblAeneHo
Ha aucnnee oto6parkatoTcA TEKYLLME YCTAHOBOYHbIE 3Ha4eHue 6enbiM 1 NOAYEPKHYTO KPACHOM YEepTOM.
3HaAYEHUA UM onumK AnA Belbopa. AKTUBHOE 3HaUYEeHWe MOXHO M3MEHUTb

NOBOPOTHbIM NepeKnyarenem.

MaccuBHoe 3HaueHue, He BblAeneHHoe CKoBKamu,

3HauyeHue HeNb3A U3MEeHUTb HanpAmyto. YT1obbl n3-
. MEHUTb 3HaYeHue, HeoBXoaANMO cHavana
min:sec caenatb ero akTMBHbIM.

AnemeHTbI gUcnnen
Hwke aaHo KpaTtKkoe onucaHue 3HAYEHUW PasnnyHbIX 3N1EMEHTOB AUCNeA.

Cumson damununa 3HaueHue

Tavimep Ecnv cumBon BblAeneH, Ha aucnnee
noABNAETCA HAMKALMA BpeMeHH
Tanmepa.

C) Bpemsa npurotosneHua Ecnu cumBon BblgeneH, Ha aucnnee
noABNAETCA MHAMKAUMA BPeMeHH Npu-
rOTOBMIEHMA.

C Bpemsa cyTok Ecnu cumBon BblgeneH, Ha aucnnee
NOABNAETCA UHAMKALMA BPEMEHHU CY-
TOK.

h:min Yacbl/MUHYTHI MHavKaumA BpemMeHu B Yacax U MUHY-
Tax.

min:sec MWHYTbI/CEKYHAbI MHanKaumAa BpeMeHu B MUHYTax U ce-
KyHAax.

C= BrnokupoBka ana 6esonacHocTn aeteir  Ecnv cumBon BolaeneH, 6rnokupoBka
AnA 6e3o0nacHOCTU AETEN BKIHOYEHA.

& Perkum BbicTporo Harpesa Ecnu cumBon BblaeneH, pyHKUMA Bbl-
CTPOro npeasapuTenbHOro Harpesa
aKTMBMPOBaHa.

°C Temneparypa Temnepatypa 6yAeT nokasblBaTbCA B
°C.

kg Bec MHanKkaumAa Beca B KunorpaMmmax.
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UHaukaTop Temnepartypbl

MHavkatop TemMnepaTtypbl yKasblBaeT CTEMNEHb pasorpe-
Ba.

4.2 Bupbl HarpeBsa

3HakomcTBO ¢ npubopomM  ru

Mocne 3anycka pexxvuma paboTbl KpacHasA JIMHUA B HUXK-
Heln yacTu AMcnnen yKasbiBaeT CTENEeHb NOBbILLEHUA TEM-
nepatypbl paboueit kKamepbl. JIMHWA 3anonHAETCA Kpac-
HbIM MO Mepe MOBbILLEHMA TeMnepaTtypel. [onHocTbo 3a-
NOSIHEHHAA KPACHbIM JIMHWA YKa3bIBAET Ha TO, YTO Npu-
6op pasorpencs. B pexxume rpuna uHaMKaTop pasorpesa
CTaHOBMTCA KPacHbIM cpasy.

B pexxume MMKPOBOSIH MHAWKATOP TeMNeparypbl OTCYT-
CTBYET.

M3-3a TepMUUECKON MHEPLMOHHOCTH oToOpaXkaemasn
Temneparypa MOXeT OTIM4YaTbCA OT paKTUYECKON TeMne-
patypbl paboyei kamepbl.

HouHow pexum

[nA 3KOHOMUK INEKTPO3HEPrUM B NEpUoa € 22 4acoB 4O
5:59 yacoB APKOCTb UHAMKALIMM aBTOMATUYECKU YMEHb-
Liaetcs.

3aeck npuBeaéH 0630p BUAOB HArpeBa U peKoMeHAaumn1 Mo UxX UCMosb30BaHUIO.

CumBon HaumeHoBaHue Temnepatypa/ [lpumeHeHue
peXu1mbl
2 MuKpoBOSHO- MowHocTb Mu-  [1nA pasmMoparkMBaHuaA, AOBEAEHWA 10 FOTOBHOCTU U pa3orpeBaHvA
BanA neyb KPOBOJIH: ONtOL U XKUAKOCTEN.
= 90 W
= 180 W
= 360 W
= 600 W
= 900 W
opAuni Bozayx 40 °C MoAbEM APOXOKEBOro TECTA, Pa3MOPayKMBaHWE TOPTOB CO B3OUTLIMM
100-230 °C CNUBKaMM.
BbinekaHnue/xapeHue Ha 04AHOM YpPOBHe.
X punb ¢ kowBek- 100-230 °C YapeHue nTuubl, puiBbl LEAUKOM UK KPYMHBIX KYCKOB MACA.
umnen
2 Pe>kum mmuubl - 100-230 °C [nAa npurotoBneHuA nuuubl v 61toa, 4NA KOTOpbIX TpebyeTcA MHOro
Tenna C HUXHeW CTOPOHbI.
MpurotoBnenne Pexxumebl rpuna:  [purotoBneHne Ha rpuse MioCKUX NPOAYKTOB, TAKUX KaK CTEWKM, KO-
Ha rpune = 1 =cnabbit  6acku UM ToCThl. 3aneKaHWe NPOAYKTOB.
Harpes
2 =cpeaHui
Harpes
® 3 = CUbHbIH
Harpes
Mporpammel - InAa npurotoBneHne MHormx 6ntoA NpeayCcMOTPeHbI NPeaBapUTENEHO

3anporpaMmmMupoBaHHble YCTAHOBKM.

3ameTKa: [nA Ka)xaoro Buaa Harpesa npeanaraetca co-
oTBeTCTBYIOLaA Temneparypa. Bbl MoxeTe npuHATL ero
WK M3MEHUTbL B COOTBETCTBYIOLLEM MONE.

4.3 Pabouan kamepa

®yHKUMM paboyeit kKamepbl YNPOLLAOT SKCMIyaTaumio
npubopa.

OcselyeHue pabouei Kamepbl

Mpu oTKpLIBaHWK ABEPULI Npubopa BKItoYaeTcA noa-
cBeTKa pabouei kamepsbl. Ecnu aBepua npubopa oTKpbI-
Ta 6onee 15 MUHYT, OCBELLEHUE OTKIOYaETCA.

Mpw BeIBope 6oNbLUMHCTBA PEeXXUMOB pabdoThl ocBeLLle-
HWe pabouelt Kamepbl BKItOYAETCA cpasy rnocne 3anycka
pexxuma. Mocne 3aBepLueHnAa paboTel ocBelleHne pabo-
Yei Kamepbl OTKNOYaeTCA.

B 6a30BbIx yCTaHOBKaX MOYXHO YCTAHOBUTb BK/OYEHWE
OCBELLEHWA AYX0BOro LWKaga Bo BpeMA paboThbl.

— CrpaHunya 141

OxnaxgaroLuii BEeHTUNATOP

OxnaykaatoLLmnii BEHTUIATOP BKIIIOYAETCA U BbIKNOYAETCA
no Mepe HeobxoAMMOCTU. TENsbIA BO3AYyX BbIXOAWT Ye-
pes3 BEHTUNALMOHHbIE Npopesu Haa ABepuel npubopa.
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ru Akceccyapbl

BHUMAHMUE!

He HakphbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE NPOPE3U, UTOObI He
BbI3BaTb Neperpes npubopa.

» He 3aKpbiBaiTe BEHTUNALMOHHEIE MPOPE3H.

InA 6onee BbicTporo oxnaxaeHua paboyeit Kamepsl
oXnaXkaaroLLuin BEHTUNATOP NpoAomKaeT paboTtatb onpe-
ZenéHHoe BpeMsA nocre eé BulKNtoyeHuaA. B pexkume mu-
KpOBOJH NpuBop He HarpeBaeTCcA, HO OXNaXKAatoLLMIA
BEHTUNATOP BCE paBHO BKoYaeTcA. OxnaxkaroLmm
BEHTUNATOP MOXXET NpoAosKate paboTy, AaXke ecnv pe-
YKUM MWUKPOBOJTH 3aBEPLUEH.

KoHaeHcar

Bo BpemA goBeAeHWA 6nto4 10 FOTOBHOCTH B paboyeit
Kamepe 1 Ha ABepue npubopa MOXKET CKanMBaTbCA
KoHAeHcat. CkonneHve KoHAeHcaTa ABNAETCA HOPMOW U
He BNMAET Ha QYHKUMOHMpPOBaHue npubopa. Mocne 3a-
BeEpLUEHMA NPUIrOTOBIEHUA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

4.4 Neepua npubopa

Ecnu oTkpbITb ABepLy npubopa Bo BPeMsA TEKYLLErO pe-
»Xuma pabortel, paboTa npubopa npuoctaHoBuTcA. Koraa
Asepua npubopa Gyaet 3aKkpbiTa, NPOAOSIKUTL BbINOJIHE-
HWE PeXKMMa MOXKHO C nomolubto startDstop |

5 AKceccyapbl

MUcnonbayite opUriHanbHele akceccyapbl. OHW aaanTu-
poBaHbl K JaHHOMY Npubopy.

B 3aBucumocTH OT TMNa nprubopa KOMMIEKTYHOLLUE MOTYT
pasnuuatbCeA.

MpuHaanexHoOCTH NMpumeHeHune

Bricokan peluétka = PewéTka aAnAa npuro-
TOBNEHWA Ha rpune u
3anekaHun

m  PelwéTtka, Kak MecTo
AnA pasmeLleHna nocy-
Abl

= PewéTka AnA ycraHos-
KW Ha BpaLlaroLLyoca
NoACTaBKy

Bpawartowanaca noactaBka ® Bpawatowanca
noAcTaBKa AnA ycTa-
HOBKM PeLLETKM

= Bpauwatowlanacn

noAcTaBKa AnA Heno-
CpeACTBEHHOro pasme-
LLIeHWA NPOAYKTOB, Tpe-
OytroLLmMX noaaun
6onbLUoro KonMuecTsa
Tenna CHuU3y

Hu3kan pewéTka = PewéTka aAnA MUKPO-

BOJSIHOBOM Nneuu

= PewéTka aAnA Bbineka-
HWA W XapeHua B pe-
YXMMe JyxoBoro Likada

®»  PelwéTka AnA yctaHoB-
K1 Ha BpaLlaroLLyoca
NOACTaBKY

5.1 lononHuTtenbHble nMPpUHaAaNEeHOCTH

JlononHuTeNbHblE MPUHAANEXKHOCTU MOXKHO NPUOBpecTH
uepes CEPBUCHYIO CNY)KOY UK YepPE3 MHTEPHET-MarasuH.
[MonHbIM NepeyeHb cneunanbHbIX MPUHAANEXHOCTEN K
npubopy Bbl HARAETE B HALLMX PEKNAMHbIX NPOCMNEKTax
WK B UHTEPHETE:

www.bosch-home.com

MpWHaANEeXHOCTU OTHOCATCA K KOHKPETHBIM Npubopam.
[MoaTomMy Npu NOKYMNKe Bceraa ykasbiBanTe TOYHOE
obosHaveHne (Homep E) Bawero npubopa.
MHdopMaLmio 0 TOM, Kakue NpUHaANeXHOCTH npeanara-
toTCA ANA Bawero npuéopa, Bbl MOXETE HaMTU B OHNaWH-
MarasuHe Wnu 3anpocuUTb B CEPBUCHON cryxbe.

CteKknfaHHanA nocyana

MpumeHeHne
= TywéHble 6noga
= 3aneKkaHku

MpoTuBeHb ANA NUULUbI

MpumeHeHne
= [lupor Ha NpoTUBHE
= Menkoe neyeHbe

6 Mepen nepBbiM UCMONb30BaHUEM

BbinonH1Te ycTaHOBKM AnA NepBoro BBoAA B IKCnnyarta-
umto. Oumnctute nNpubop M akceccyapi.

6.1 YcTtaHOBKa BpaLlaroLenca noacTaBKu

Mcnonbayite npubop co BCTaBIEHHOM BpallatoLLeica
noActaBkoW. Bpallatowanaca noactaBka AoMKHa Bpa-
watbcA npu ntobom BuAe Harpesa. He npeBbiwaiTe
MaKCMManbHO AONYCTUMYHO Harpysky Ha BpaliaroLyroca
noAcTaBKy — 5 Kr.
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» BcrasbTe BpaLlatoLLyoca noactasky [@l B npusoaHoe
yctpoitcTso [b] nocepeanHe aHa pabouei kKamepsi.

Bpalarolanaca noactaBka fOMKHA 3aPUKCUMPOBaTh-
CA B NpuBOJE.
3ameTKa: YcTonMumBan K nopesam BpallaroLianca
NoACTaBKa MOXET BpalLaTbCA Kak B NIEBYIO, TaK U B npa-
BYO CTOPOHY. [MpoayKTbl MOXXHO pe3aTb NPAMO Ha Bpa-
LaroLlenca noacTaBKe.

6.2 lMepsbi BBOA B 9KCNAyaTaluto

Mocne BbINOMHEHUA 3NEKTPUYECKOTO NMOAKIHOUYEHUA UK
OTK/OUYEHUA INEKTPOIHEPIUM Ha AnCTIee oToBparkaeTcA
3anpoc Ha yCTaHOBKY BpeMeH#U CyToK. Nepen TeMm, Kak
MOABMUTCA 3aNpPOC, MOXET NPOUTH HECKOJIbKO CEKYHA.

» [loakntounte NpUBOP K INEKTPOCETH.

v Ha aucnnee muraet 3Hauenune i2:00 n ceetutca O.

CraHaapTHOe ynpaBrieHne  ru

YcTaHOBKa BpeMeHHU CYTOK

1. YcTtaHoBWTE BpeMsA CyTOK NOBOPOTHLIM NepeKstoya-
Tenem.

2. Haxwmure O.

v Bpewms cyToK yctaHOoBNEHO.

3ameTKa: UTo6bl yMEHbLUUTL NOTpebreHne 3NeKTpo-
3HEpPrUn BalLMM NPUOOPOM, MOXHO OTKITHOUYWUTL MHAMKA-
LMIO BPEMEHW CYTOK.

6.3 OuucTKka npubopa nepen NepeBbIM
ucnonb3oBaHueMm

Mepes nepBbIM UcMoNb3oBaHeM npubopa Heo6XxoaUMO

O4YUCTUTb pabouyto Kamepy U MPUHAANEXKHOCTH.

1. Y6eautechb, uto B pabouer Kamepe HET OCTaTKOB yna-
KOBKM, MPUHAANIEXHOCTEN UK APYTUX NPEeAMETOB.

2. 3akpoiite asepuy npubopa.

3. C nomoubto nepekntoyatensa Bulbopa GyHKUMIA ycTa-
HOBUTE pPeXkuM «[opAuMiA Bo3ayx» (&,

4. TMoBOPOTHBIM NepeksYaTesieM ycTaHoBUTe Temnepa-

Typy Ha 180 °C.

Hakmure Ha startDstop

3anyckaeTca pexxum pabotel npudopa.

Yepes yac Haxxmute startDstop

YcTtaHoBuTe nepekstouatenb Bolbopa GpyHKUMWIA B Hy-

neBoOe NONOXKEHHeE.

Mpubop ouuLLEeH.

Mpunbop BLIKOYEH.

No< o

<

6.4 YucTtKa npuHaanemHocrteun

» TwartenbHO oYncTUTe npUHaANeXxHoCTn CaJ'I(DeTKOVI n3
MAFKOW TKaHW U MblSTIbHbLIM pacTtBOopoOM.

7 CraHpgapTHOe ynpaBreHue

7.1 Bknrountb npubop

» [lnA BKNtOYEHWA Npubopa NoBEpHUTE NepeksolaTent
BblBopa QYHKLMA.

v TMpwnbop rotoB K paboTe.

v Ha aucnnee noaenAetcA pekoMeHAyemMoe 3HauyeHve.

7.2 BbiKntoueHue npubopa

Koraa npu6op He ucnonb3yetcA, ero HE06Xo0AMMO Bbl-

Kntouatk. Ecnv ycTaHoOBKM He BBINOSHAIOTCA B TeUEHUe

LNUTENBHOro BpeMeHH, NpMOOpP BIKIOYAETCA aBTOMAaTH-

UECKM.

» YcTtaHoBWTe Nepekstoyatesb Bolbopa GyHKLUMIA B Hy-
neBOe MONOXKEHHUE.

v BbinonHenue ¢pyHKumit npubopa npepeiBaeTcA.

Ha nucnnee noAesnAeTcA BpeMsA CyTOK.

v HekoTopble MHAVMKALWMKM Ha Aucnnee oTobpaxaroTca
TaK)Ke B TOM Cryyae, ecnv npuoop BhIKIHOYEH.

<

7.3 YcTaHOBKa BUAa Harpesa U
Temnepartypbl

1. Mepekntoyatenem Buibopa PYHKLMIA YCTAHOBUTE HYK-
HbIM BMA Harpesa.
v Ha ancnnee noasnAaeTcA pekomMeHAyeMoe 3HaueHue.

2. [pu HeoBXOAMMOCTH U3MEHUTE YCTaHOBKM. LA aToro
Ha)KMUTE Ha COOTBETCTBYIOLLIEE MOSIE U UBMEHUTE 3Ha-
YeHWe C NOMOLLIbIO NMOBOPOTHOIO NepeKYaTens.
Haykmute Ha startDstop

3anyckaeTtca pexxum pabotel npudopa.

FopuT start[>stop .

Mpwu BeIGOPE BMAa HarpeBa ¢ TemMrnepaTypoi UHANKA-

TOp TeMnepaTypbl 3anonHAETCA.

4. Tpv HeOBXOAMMOCTH B TEKYLLUEM peXkume pabdoThl
yCTaHOBWTE Lipyroe 3HauYeHue Temrneparypbl NoBopoT-
HbIM NepeKsYaTenem.

B TekyLuem pexxume paboTbl HeNb3A YCTaHOBWUTb 3Ha-
yeHune Temnepartypbl Ha 40 °C.

€ < < W

7.4 TpepbiBaHHUe pexuma

TeKyLLUMIA peXKUM MOXXHO NPUOCTAHOBUTL B NH0OOHN MO-
MEHT.

1. Haxwmure startDstop unu otkpoiite asepuy npuéopa.
v Pab6ota npubopa npuoctaHaBnueaetcA.

v Muraert startDstop

2. Y106kl NPOAOMKNTL BEINONHEHUE PEXKUMA, 3aKpOWTE
aBepuy npubdopa v Haxxmute startDstop
BbinonHeHue pexxvma Bo306HOBNAETCA.

v Topwur startDstop

<
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ru MwukpoBonHoBas neyb

7.5 OTmeHa pexuma

TeKyLLMIA PeXXUM MOXXHO OTMEHUTb B 000N MOMEHT.

» YcTtaHoBWTe nepeksntoyatens Bolbopa QYHKUMIA B Hy-
neBoe MNONOXKEHHe.
[Mocne npepbIBaHNA UK OTMEHBI PEXXUMA OXNaXkaato-
LUMIA BEHTUNATOP MOXKeT paboTtaTb AasnbLue.

v BbinonHexune ¢yHKUMi npubopa npepbiBaeTcA.

7.6 Pexum ObicTporo HarpeBsa

YT106bl COKOHOMMUTL BPEMS, Bbl MOXXETE COKPaTUTb NPOo-
JOMKUTENBHOCTL HAarpeBa Np1 UCMoNb30BaHWK onpeae-
NeHHbIX BUAOB Harpesa, HaunHasa ¢ Temneparypei
100 °C.
DYHKUMIO BLICTPOrO HarpeBa MOXXHO UCMOMb30BaTh NPU
crneayloLLMX BUax Harpesa:
. FopAuMin BO3AYX, UCKIOUEHME: FOPAYMIA BO3AYX
40 °C
IPU/b C KOHBEKLMUEN
. Pe>kum nuuubl

YcTaHoBKa 6bicTporo Harpesa

Y1o6bl A0BUTLCA paBHOMEPHOFO NPUroToBNeHUA Bitoaa,

cTaBbTe NPUHaANEeXXHoCcTh M 6ntoao B pabouyto Kamepy

TONbKO NOC/e 3aBepLUEHWA BLICTPOro Harpesa. YcTaHaB-

NMBanTe BPEMA NPUrOTOBNIEHUA TONBKO Mocre 3aBepLue-

HUA BbICTPOro pasorpesa.

1. YcraHaBnuBaiiTe NoAXoAALLMI BUA HArpeBa U Temne-
patypy Bbiwe 100 °C.

2. Haxara £.

v Ha aucnnee ropwur .

Haykmute Ha startDstop |

3anyckaeTcA ObICTPbIM Harpes.

Mopur startDstop

Mpv AOCTWXXEHWM YCTAHOBNEHHOW TeMnepaTyphbl Obl-
CTpbIK HarpeB 3aBepLuaeTtcA. PasgaeTtcA 3ByKOBOW
curHan u Ha aucnnee racHer $$. Mpu6op npoaomxaet
pabotaTb ¢ 3a7aHHbIM BUAOM Harpesa U yCTaHOBMEH-
HOW TemnepaTtypon.

v BbICTpbIM HarpeB aBTOMAaTUYECKK AeaKTMBUPYETCA NO
UCTEYEHUN MaKCUMYM 15 MUHYT.

€ € « W®W

OTmeHa ¢pyHKUMM BbiCTpOro Harpesa

» Haykara &.

v Ha ancnnee noracHer §$. Mpur6op npoaomkaet pa6o-
TaTb C 3aZlaHHLIM BUAOM Harpesa W yCTaHOBMIEHHOM
Temneparypowu.

7.7 ABTOMaTHUeCcKoe OTKNUYeHUue

Ina oB6ecneuyeHna Bawei 6esonacHocT Npubop ocHa-

LWEH QYHKUMEN aBTOMATUYECKOro 3aLLUMTHOrO OTKAKoYe-

HuA. Mprbop aBTOMATUYECKM OTKINIOYAETCA, ECNU AOMY-

CTMMOe BpeMA ero paboTsl BbiNo NPEBbLILLEHO.

MpoaomkutenbHOCTb PaboThl 4O OTKNOUYEHUA 3aBUCUT OT

yCTaHOBOK:

= [opAunn Bo3ayx 40 °C: 24 yacos

= [opAaunn Bo3ayx 100-230 °C, rpunb C KOHBEKLUUEN U
PEeXUM Muuubl: 5 yacoB

= [punb: 90 MUHYT

Ecnu npubop 6bin BbiKNtOUeH GyHKUKUEH aBTOMATUYECKO-
ro OTKNIOYEHUA, Ha Aucnnee noasutca £2. Bul MoxeTe
noATBepAnTb coobLeHne, Haxas startDstop |

8 MukpoBonHoBaf neub

B pe)kume MUKPOBOJTH BO3MOXKHO 0COBEHHO BbICTPOE NPUroToBNEHWE Bntoa, pa3orpeB, BbiNEKAHWE UM pasMoparkuBa-
HWe NPOAYKTOB. Pe)XMM MUKPOBOSH MOXXHO MCMONb30BAaTh OTAENLHO MM B KOMOMHaUMK C BUAOM Harpesa.

8.1 MowHOCTb MUKPOBOJIH

3aecb I'IpVIBGLI.éH 0630p BMAOB MOLLHOCTU MUKPOBOJTH 1 UX MPUMEHEHUE.

MouuHocTb MMKpo- MakcumanbHoe Bpems

MpumeHeHune

BOJIH B BaTTax NPUroToBJIEHUA

90 W 1:30 4 LLlagAwee pasmopaykuBaHue NpoayKTOB.

180 W 1:30 4 PasmoparkmBaHve n foBeaeHne A0 rOTOBHOCTU MPOAYKTOB.

360 W 1:30 4 JloBeaeHWe Ao roToBHOCTH MACa W pbiBbl UKW LWaasALLee pasorpesa-
H1e bntoa.

600 W 1:30 u PasorpeBaHue 6ntoa v AoBeAEeHUE UX 10 FOTOBHOCTH.

900 W 30 MUHYT PasorpeBaHue >xuaKkocTew.

MakcvMmanbHasA MOLLHOCTb He NpefycMOoTpeHa AA pasorpeBaHunA

6ntoa.

NMpennaraemble 3Ha4yeHUA

InA Kaykaon MOLLHOCTH MUKPOBOJTH MPUBOPOM peKo-
MEeHZIyEeTCA BPeMA NPUroToBNeHNA. Bbl MoXkeTe NpuHATL
WM U3MEHUTb PEKOMEHAYEMOE 3HaUYeHWe B COOTBETCTBY-
toLLleM none.
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8.2 MNpuHagnexHoOCTU U NocyAa AnA
MCnonb30BaHUA B peXUMe MUKPOBOJIH
YUto6bl paBHOMEpPHO pasorpesaTtb 65t04a U He noBpe-

AuTb NpuBop, UCTONb3yHUTE NOAXOAALLYIO NMOCcyAy U Npu-
HaANEXHOCTH.



Mpexxae yem Mcnonb3oBaTth Nocyay B MUKPOBOIHOBOM
neyun, 03HaKOMbTECh C MHPOPMALMEN OT NPOM3BOAUTENA.
B cnyyae comHeHuii npoBeanTe NPOBEPKY NPUrOAHOCTH
nocyasl. lNpoBepka nocyabl Ha NPUroAHOCTL ANA UCNOJb-
30BaHUA B MUKPOBOJIHOBOMW neun — CrpaHuya 135

anrOﬂHO AnAa ucnosfb3oBaHUA B MMKpOBOHHOBOﬁ
neyu

Mocyaa v npuHaanexHo- O6ocHOBaHWe
cTH

Mocyaa us TepmocTabunb- MXaponpouHblit Matepuar
HOro marepvana, noaxo-  yCTOMYMB K BO3AENCTBUIO
JALlero AnA UCnonb3oBa-  MUKPOBOJIH.
HWA B MWKPOBONHOBOW Ne-
um:
Crekno
Creknokepamuka
®apdop
TepmocTabunbHbIi
nnacTmk
= [TonHocTblO rNasypo-
BaHHaA Kepamuka 6e3
TPeLLUuH

MpuHaanexwHocTn, Bxoaa- PewéTka, BxoaAwan B

LLine B KOMMEKT NOCTaB- KOMMNEKT NMNOCTaBKH, pa3-

KK1: peLuétka pabotaHa ana npubopa u
noaxoAuT AnA UCMOMb30-
BaHWUA B PEXXMME MUKPO-
BOJIH.

MeTannuyeckune npubopbl  YTobbl U3bexKaTb 3aaep-
KM 3aKuNaHuA, Bbl MOXXETE
UCnonb30BaTb MeTanImye-
CKkue npubopbl, HanpUmep,
NOXKKY B CTaKaHe.
3ameTtKa: Metann moxxeT
BbI3BaTb UCKPOBLIE pa3psa-
Zbl, KOTOpPbIE NOBpPeXAaT
pabouyto Kamepy 1 CTEKNo
Asepubl. Metannnueckui
npeameT JOMKeEH Haxo-
ZIUTbCA Ha PacCTOAHUMU He
MeHee 2 CM OT CTEHOK pa-
6ouei Kamepbl 1 BHYTPEH-
Hel CTOpPOHbI ABepuUbl.

He npurogHo AnfA UucnoJyib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ
ne4yu

Mocyaa v npuHaanexHo- O6GocHOBaHWe
cTH

Mocyaa u3 metanna MeTann He nponyckaet
MUWKPOBOJHbI. Brtoaa He
HarpeBaoTCA UK Harpe-

BatotcA cnabo.

Mocyaa c 3onotucton unmu  MUKpPOBOSHBI MOryT MO-

cepeBpuCTO OTAENKOM BpeauTb 30/10TUCTYHO U ce-
pebpuctyto otaenky. Uc-
nosib3ynTe Nocyay TOSIbKO
B TOM CJly4ae, ecriv ume-
€TCA rapaHT1A Npom3Boaun-
TenA, YTo nocyaa noaxo-
AUT ANA NPUMEHEHWA B
MWUKPOBOJIHOBOM Neyy.

MuKpoBonHoBasa neyb  ru

MpuroaHo AnA UCNONb30BaHUA B peXume
«MUKpOKOM6U»

Pexkum «MuKpokom6u» No3BONAET UCTONb30BaTh MOLL-
HOCTb MUKpOBONH Ao 600 W BT ogHOBpEMEHHO ¢ npu-
MeHeHWeM Buaa Harpesa. [oaTomy MeTannunyeckue
$OPMbI MOXXHO UCMONb30BaTh B pexkume «MUKPOKOM-
6u».

Mocyna v npuHaanexHo- O6oCHOBaHWe
cTH

MpuHaanexHocTn, Bxoasa- [MpuHaanexHocTH, BXxoas-

LMe B KOMMJIEKT MOCTaBKK LLIMe B KOMIMJIEKT NOCTaB-
KW, HanpumMmep, peLLéTka,
He 0BpasytoT UCKPOBbIE
paspAabl Npy UCnonb3oBa-
HUK B perkume «MuKpo-
KOMOM».

dopmbl AnA BbiNeKaHWA M3 Beineuka xopoLuo npone-

mMeTanna KaeTcA CHU3Y, TaK Kak Me-
Tannuyeckue Gopmbl AnA
BbiNeKaHWA NyyLue NpoBo-
[AT Tenno.

3ametKa: Metann moxxeTt
BbI3BaTb UCKPOBbLIE paspA-
Abl, KOTOPbIE NOBPEXAAIOT
pabouyto Kamepy v CTEKIO
Asepubl. Metannmueckui
npeameT JOMKEH Haxo-
OWUTbCA Ha PaCCTOAHUKN HE
MeHee 2 CM OT CTEHOK pa-
6oueit kamepbl ¥ BHYTPEH-
HeW CTOPOHbI ABEpPLUbI.

8.3 MNpoeepka nocyabl Ha NPUrogHOCTb ANA
MCnonb3oBaHUA B MUKPOBOJIHOBOM Neyun

MpoBepbTe NPUroAHOCTL MOCYAbl K UCMONb30BaHUIO B
MMWKPOBOMHOBOM Neyn Npu NoMoLLM crieunanbHoro TecTa.
MycTyto nocyay MOXHO UCMONb30BaTb B PEXUME MUKPO-
BOJH TONBbKO BO BPEMA NpoBeAeHUA NPOBEPKU NpUroa-
HOCTH.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHoCcTb
owunapvBaHua!
B npouecce akcnnyataumu OTKpbITelE ANA AOCTyNa YacTy
npubopa CUNbHO HarpeBatoTCA.
» He npukacaiTtecb Kk ropAuMmM yactaAm npudopa.

He noanyckaiite aetei 611sko K npubopy.

>
1. lMocTaBbTe NycTyto nocyay B pabouyto kamepy.
2. YcTtaHoBWUTE MaKcUMarbHY MOLLHOCTL Npubopa Ha

Y2 —1 MUHyTY.

3. Bkntounte pexxnum startDstop |
4. TpoBepKa nocyabl NPOUCXOANUT CleayHoLLMM 06-
pasom:

— Ecnu nocyaa octanack X0n04HOW MK TENNOW, OHA
NOAXOAUT ANA UCTMONb30BaHUA B MUKPOBOSTHOBOM
neyu.

— Ecnv nocyaa ctana ropayen Mnm BO3HUKIN UCKPBbI,
npepeuTe NPOBEPKY NpuroaHocTu. Nocyaa He noa-
XOAMT ANA UCMONb30BaHUA B MUKPOBOJSIHOBOM Me-
um.

8.4 YcTtaHOBKa MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

[nA pasnuuHbix BUAOB 6n1t0a NpeayCMOTPEHbI pasnuy-
Hble BapUaHTbl MOLLHOCTH M YCTaHOBOK.

135



ru MwukpoBonHoBas neyb

BHUMAHMUE!

PaboTa npnbopa 6e3 yctaHOBNEHHbIX B HEro 6nto4 BeAéTt

K neperpyske.

» HuKoraa He 3anycKaiTe peXxuM MUKPOBOJIH, He yCTa-
HoBMB 6ntoao B pabouyto kamepy. UckitoueHem Ae-
nAeTcA KpaTKoBpeMeHHas NpoBepKa NPUroAHOCTH No-
cyabl.

LA LA
~~ ~~
Nt

v | X

1. Cneayiite yKasaHuAM No TeXHWKe 6e3o0nacHoOCTH
— CrpaHuya 125 v ykazaHMAM No NpeAoTBpaLLEHHUIo
MarepuanbHoro yiiepba — CrpaHuya 127.

2. Cneay#nte ykasaHuAM No NPUMEHEHMWIO NOCYAbl U MpU-
HaANEeXHOCTEN, MPUroAHbIX ANIA UCNONBb30BaHWUA B MU-
KPOBONHOBOW neuun. = CrpaHmya 134

3. YcraHoBwTe nepektoyatens Bolbopa GyHKUMM Ha B,

4. Y1o6bl yCTaHOBWTb XENaemMy MOLLHOCTb MUKPO-
BOJH, HaxkmuTe &,

5. YcraHoBwuTe TpeByemMoe BpeMsA NPUroTOBIIEHUA C MO-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeKsoYaTens.

6. Bxnounte pexxum startDstop
Bbl Mo>keTe B Nt0H0I MOMEHT BhINOSHEHWUA peXnUMa
M3MEHWUTb BpEMA NPUrOTOBNEHMA C MOMOLLbIO NOBO-
POTHOMO Nepekyarens.

v OtcyeT BpemMeHu NPUroToBneHUA NPOAOSIKUTCA U
3anyCTUTCA PEXXUM MUKPOBOJTH.

v [locne ucteueHnA yCTaHOBIEHHON NPOAOMKNUTENBbHO-
CTV PEXMM MUKPOBOJIH aBTOMAaTUYECKM 3aBEpLLUUTCA,
¥ pa3gacTcA 3ByKOBOW CUrHar.

7. Koraa 6ntogo 6yaeT roToBo, NOBEPHUTE NepeKsoya-
Tenb BblBopa QyHKUMIA B HYyNEBOE MOOXEHHE.

8.5 UHTepBanbl yCTaHOBKU BpEMEHHU

MHTepBaJ’I YCTaHOBKU BPEMEHU NMPUTOTOBJIEHUA B PEXXU-
Me MUKPOBOJIH 3aBUCUT OT BPpEMEHU NPUTOTOBIEHUA.

Bpemsa BbinonHeHun UuTepBan
0—1 MuHyTa 5 cekyHa
1-3 MUHYTHI 10 cekyHA
3—15 MuHyT 30 cekyHAa
15 MUHYT — 1 yac 1 MuHyTa
1 yac — 1 yac 30 MUHYT 5 MUHYT

8.6 U3smeHeHMe MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

» Haxara &l
M3MeHUTb MOLLHOCTb MUKPOBOJIH OT CaMOM HU3KOM
10 CaMOK BbICOKON MOXHO NYTEM MHOMOKpPaTHOro Ha-
KaTua.
Ecnu pe)xum MUKpOBOJH BbIBMpaeTcA nocne 3anycka,
pabota npubopa npuoctaHasnveaeTcA. Bknouute pe-
XXMM KHomkow startDstop

8.7 MNpepbiBaHHUe pexurma

TeKyLLMIA PeXXUM MOXKHO NPUOCTaHOBUTL B Nto6OW MO-
MEHT.
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Haxmute startDstop unu oTkpoitte asepLy npubopa.
Pa6ota npubopa npuoctaHaBIMBaeTcA.

Muraet startDstop .

YTo6bl NPOAOMKUTL BLINOIHEHUE PEXMMA, 3aKpOoiTe
aseply npubéopa u Haykmute startDstop
BeinonHeHue pexkuma Bo3o6HoOBNAETCA.

v Topwur startDstop

M <A

<

8.8 OTmeHa pexuma

TeKyLMiA PEXXUM MOXKXHO OTMEHUTL B JII0O0M MOMEHT.

» YcTaHoBWTe nepekstoyatesib Bblbopa GYHKUMIA B Hy-
NeBOe NOMNOXEHMeE.
Mocne npepbiBaHWA UKW OTMEHBI PEXKUMa OXNarkaato-
LUMIA BEHTUNATOP MOXKeT paboTtaTb AanbLue.

v BbinonHeHue ¢yHKUMi Nnpubopa npepbiBaeTcA.

8.9 Mukpokombu

YTo6bl COKPaTUTL BPEMA NMPUTOTOBIEHMA, Bbl MOXKETE
KOMOWHWUPOBATL HEKOTOPbIE BUAbI HArPeBa C PEXKUMOM
MWKPOBOJTH.

B pexkume «MUKPOKOMOH» BO3MOMKHO UCMONb30BaHMe
CneaytoLLnX BUAOB Harpesa:

= [& opAauui Bosayx

= punb Cc KOHBEKUMER

= [ lpunb

= (2] Pe)xym nuuubl

o

Hckntouerun:
= & MowHocTb MMKpoBONHI00 W
. lopAuwnit Bosayx 40 °C

YcTaHoBKa pexuma «MUKpoKoM6u»

Bkntounte pexkuM MUKPOBOH AOMOSHUTENBHO K BUAY

Harpesa.

1. YcraHoBuTe nepekntoyarens Buidopa GpyHKUMA Ha
KOMOWHUPYEMbIM BUA Harpesa.

v Ha aucnnee nosBnAeTcA peKoMeHAyemMoe 3HaueHue
ANA Temneparypsi.

2. YcraHoBWTe Temneparypy ¢ NOMOLLbIO MOBOPOTHOO
nepekntoyarens.

3. Y106bl yCTAHOBUTL XKeNaemyr MOLLHOCTb MUKPO-
BOJH, HaXXMuTe &,

v Ha aucnnee nosBnAeTcA peKoMeHAyemMoe 3HaueHue
ANA BPEMEHM MPUroTOB/EHHA.

4. YcTaHoBWTE BPeMA NMPUroTOBMIEHWA NMPK NOMOLLM MO-
BOPOTHOTO NepektoyaTtens.

5. Bkntounte pexxum startDstop

v OTcyeT BpeMeHH NpUroToBEHWA NPOAOIIKUTCA U
3anycTUTCA PeXuM «MUKPOKOMOH».

v [0 UCTeUEHNM YCTaHOBIEHHOO BPEMEHU PEXXNM
«MWKPOKOMOGM» aBTOMATUYECKHU 3aBEPLUMTCH, U Pas-
AacTCA 3BYKOBOW CUrHas.

UsmeHeHue MOLLUHOCTHU MUKPOBOJIH

» Hakara &.
M3MEHUTb MOLLLHOCTb MUKPOBOJIH OT CAMOMW HU3KOM
Z10 CaMOW BbICOKOW MOXHO MyTEM MHOrOKpPaTHOro Ha-
artun.
Ecnu pexkum MUKpPOBOJH BbIOUpaeTcA nocne 3anycka,
paboTa npubopa npuoctaHasnmMBaeTcA. Britouute pe-
YXMM KHOMKoM startDstop



MNMpepbiBaHKe pexurma

TeKyLLUWi peXXUM MOXHO NPUOCTAHOBWTL B NtoBoi Mo-

MEHT.

1. Haxwmute startDstop unu otkpoitte Asepuy npubopa.

v Pab6ota npubopa npuoctaHaBnneaetcA.

v Muraer startDstop .

2. Y706kl NPOAOMKNTL BLINONHEHUE PEXXMMA, 3aKPOWTE
aBepuy npubopa v Haxxmute startDstop |

v BbinonHeHune pexkuma Bo3oBHoOBNAETCA.

v Topwur startDstop

OTmeHa pexuma

TeKyLLUMIA PEXXUM MOXHO OTMEHWTL B Nt0OOW MOMEHT.

» YcTaHoBWTE Nepekstoyatesb Boibopa GyHKUMIA B Hy-
fieBoe NOMNOXeEHHeE.
Mocne npepbiBaHUA UKW OTMEHBI PEXXMMA OXNaXkaato-
LLIMIA BEHTUNIATOP MOXKET paboTath AasbLue.

v BoinonHeHune ¢yHKUM Nnpubopa npepbiBaeTcA.

8.10 HarpeBaHue 1 cyliKa pabouei Kamepbl

Karkabl pas nocne 3aBepLueHuna paboTbl NpocyLunBanTe

pabouyto kamepy, 4Tobbl B HEN HE ocTaBanach Bnara.

1. [awte npnBopy ocCTbITh.

2. Cpasy ynanute KpynHble 3arpAsHeHna B padouei Ka-
Mepe.

MporpamMMbl aBTOMaTUYECKOro NPUroToBAEHUA  FU

3. lMpotpuTe Bnary Ha iHe paboyeit kamepsl.

4. YctaHosuTe B1A HarpesalZl ¢ nomMoLLbio nepekntoya-
TenA Bblbopa GyHKUMNA.

5. Haxaral.

6. lNoBopoTHLIM NepeksoyaTenemM ycTaHoBUTe Temnepa-
Typy Ha 150 °C.

7. Osaxabl Haxxmute O.

v Ha aucnnee Boigenserca O.

8. YcrtaHoBMTE NOBOPOTHLIM Mepekntoyarenem Bpems
BbINOSIHEHWA 15 MUHYT.

9. C nomouubto startDstop sanyctute pexxkum.

v HauHeTcA cyllka v 3aBepLunTCA No UcTeveHun 15 mu-
HYT.

10. OTkpoiTe aBepuy npubopa, 4Tobbl BbINYCTUTL BOAA-
HOM nap.

8.11 MpocywusaHue pabouen Kamepbl
BPYUYHYHO

Karkabli pas nocne 3aBepLueHua padoTbl NpocyLunBainTe

pabouyto kamepy, 4ToBbl B HEW HE OcTaBanach Bnara.

1. [aitte npnbopy OCTbITb.

2. Ypanute KpynHble 3arpAsHeHuA B paboyei kamepe.

3. Hacyxo npotpute pabouyto kKamepy ryokowu.

4. OctaBbTe ABeplUy Npubopa OTKPLITOM HA OAWH Yac,
yTobbl AaTb padoyeit Kamepe NOSIHOCTLIO OCThITh.

9 lMporpaMmMmbl aBTOMaTUUECKOro NPUroToBIIEHUA

MporpamMMbl aBTOMaTUYECKOro NPUroTOBAEHWUA NMOMOTYT
npu NPUroTOBAEHUM PasfMyHbIX 6Nt0j, aBTOMaTUYECKH
BblGVpanA onTMMasbHble HAaCTPOMKH.

9.1 YKasaHuA ycTaHOBKam Anfa
npuroToBneHua 6nioa
YUT06bl 10OUTECA ONTUMASIBLHOIO pesynbrarta npurotosne-

HUA, cnenyme cneyroWnM yKasaHUAM.
u MCHOJ‘Ib3yVITe TONbKO NMPOAYKTblI OTNIMYHOIO Ka4vyecTtBa.

9.2 O630p Ontog

Heob6xoanmo ykasatb Bec npoayKra. Bel MoxeTe yKa-
3aTb BEC NPOAYKTA TONbKO B paMKax npeayCMOTPEHHbIX
3HaYEeHUN.

= cnonb3yiTe TONbKO MACO, XPaHMBLLEECA B XOJ0-
ANSbHUKE.

= Kcnonb3yiTe TONbKO NPOAYKTLI rMyBOKOH 3aMOPO3KH,
XpaHuBLLKECA B MOPO3UILHON Kamepe.

=  BblHbTE NPOAYKT U3 YNakoBKK U B3BecbTe ero. Ecnu
Bbl HE MOXXETe yKasaTb TOUYHbIA BEC NPOAYKTa, OKPYr-
nuTe ero.
MomecTuTe NPOAYKT B XONoAHYt0 pabouyto kamepy.

= cnonb3yiTe TONbKO XXaponpoyHyto nocyay, npuroa-
HYO AN1A UCNONBb30BaHUA B MUKPOBOSTHOBOM Neyu,
HanpuMep CTEKIIAHHYIO WX KEPAMUYECKYIO.

PexomeHgauua: HakneiTte Hakneiky ¢ nporpaMmamu
Ha cBoi npubop. Tak paboTatb ¢ Nnporpammamu 6yaet
MOHATHEE.

PasmopamxuBaHue
Homep Bun 6nrona NMpuHaaneHOCTb HAuvana3oH Beca YKasaHuA
B Kr
PO MacHon ¢papLu lMnockaa oTkpeiTaA nocy- 0,2-1,0 Y)Ke pasmMopOrKeHHbIN
ha dapLu BelHUMaKTe nocne
Ha HU3KOW peLLéTke nepesopayvMBaHuAa.
Flc Kycku mAca lMnockasa oTkpbiTasa nocy- 0,2-1,0 YaanaunTte *XMAKoCTb Npu

na

Ha HU3KOW peLuéTke

nepeBopaYnBaHum, HU B
KOEeM cliyyae Henb3A Uc-
nonb3oBaTb €€ AnA Aasnb-
HenLlen roToBKM, OHa TaK-
e He A0/MKHa ConpuKa-
cartbCA ¢ APYrMMM Npo-
AyKTamu.
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ru [lporpamMMbl aBTOMaTUYECKOrO NMPUroTOBAEHMA

Homep Buna 6nrona MpuHaaneXHoCcTb HAuana3oH Beca YKa3aHuUA
B KI
PO LibinnéHok, ubinnéHok Ky- [nockas otkpbitasa nocy- 0,4-1,8 YaananTe »unaKoCTb Npu
coyKamu na nepeBopayvMBaHuu, H1 B
Ha HWU3KOM peLUéTKe KOeM crnyvae Henb3a uc-
nonb3oBatb €é aAnA Aanb-
HeWLLEeN roTOBKMK, OHA TaK-
)Ke He JO/KHA ConpuKa-
caTbCA C APYrMMM Mpo-
AyKTamMu.
PO Xneb lMnockana oTkpbiTaa nocy- 0,2-1,0 Pasmoparkupaiite xneb

Aa
Ha HU3KOM peLLETKE

TONBKO B HEOOXOAMMBIX
KONMYeCTBax, TaK Kak OH
6bicTpo yepcTBeerT. o
BO3MOXHOCTU pasaenure
NIOMTUKM.

MporpaMmmMbl NPUrOTOBREHHUA

Howmep Bua 6nrona

MpuHaanexHoCTb

Juana3oH Beca
B KTI

YKaszaHuA

PU5 Puc

MocyAna ¢ KpbiLLKOK
Ha HU3KOM peLLETKE

0,05-0,2

He ucnonbayiite puc 6bl-
CTPOro NpUroToBNIEHUA B
nakeTtukax. [pv Bapke
pvca oBpasyeTcA MHOro
neHbl. YcTaHoBWUTE BEC
Kpynbl (6e3 »XMAKOCTH).
JobaBbTe B puC ua-
KOCTb B COOTHOLLEHWU
1:2-2,5.

orc

b Kaptodenb

MocyAaa ¢ KpbILLKOK
Ha HU3KOMN peLuéTke

0,15-1,0

[MopexbTe Ha KYCOYKM
OANHAKOBOW BENUYMHBI.
Job6aBbTe 1 CcT.1. BOAbI HA
Kaxkaole 100 r.

i OsoLuu

Mocyaa ¢ KpbILLKOK
Ha HU3KOW peLLéTKe

0,15-1,0

lMopexbTe Ha KyCOYKM
OAIMHAKOBOW BENUYUHBI.
Hob6asbTe 1 cT.51. BOALI HA
Kaxable 100 r.

KOM6MHMpOBaHHbIe nporpamMmmsbl NPUroToBJIeHUA

Homep Bua 6nrona MpuHaanexHoOCTb HAuana3oH Beca YKa3aHuA
B Kr
FOE 3arnekaHka, samopoxkeH-  OTKpbITaa nocyaa 0,4-1,2 BbicoTa 3anekaHKu He
HanA Ha HU3KOW peLLéTKe AOMKHa npesbiWwaTb 3 cMm.
Fos LibInnéHoK, Lenukom OTKpbiTas nocyaa 0,5-2,0 [pYyAKOW BHKS.
Ha HU3KOM peLLETKE
il Poctbno, cpeaHeit npo-  OTkpbiTaa nocyaa 0,5-1,5
apKu Ha HU3KOM peLLETKe
Pl CeuHan wenka anaxap- [locyaa ¢ KpbILLKOK 0,5-2,0
KK Ha HU3KOW peLléTke
Pic BbapaHnuHa, cpeaHenpo- Mocyaa ¢ KpbILLKOK 0,8-2,0 BapaHuHa ¢ nonatkv unu
YKapeHHan Ha HU3KOW peLLéTKe 6apaHbA Hora 6e3 KocTH
Fi3 MsacHon pynet OTKpbITaa nocyaa 0,5-1,5 BeicoTta pyneta He AOMK-

Ha HU3KOMN peLléTke

Ha npesbillaTb 7 CM.
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@OyHKUMKM BpEMEHN ru

Homep Bua 6nrona MpuHaanexHoCTb HAunana3oH Beca YKasaHuA
B Kr
P Pbi6a, uenvkom OTKpbITaA nocyaa 0,3-1,0 MpeaBsapuTenbHo Haa-
Ha HWU3KOW peLuéTke PEeXbTe KOXY Ha pblibe.
Bbinoxkute pblby CnvHKoM
BBEpX B nocyay.
Fi5 Mnos/pu3oTTo M3 cBEXXMx  Bbicokas nocyaa c kpblw- 0,05-0,2 K oaHoW yacTu puca ao-
NPOAYKTOB KOWM 6aBbTe TpU YacTu BOAbI U

Ha HM3KOW peLuéTke

yeTblpe YacTu OBOLLEMN.
Mcnonb3yite TONbKO CBe-
Xre npoaykTbl. BBeante
TOMbKO BEC pUca.

9.3 YcTaHoBKa 6bniona

X XL

YcTaHoBWTe nepektouatens Bulbopa GpyHKumMi Ha [T,
Ha aucnnee noAsutcA nepBbii HOMep 6itoda U peKo-
MeHAyeMoe 3HaueHue Beca.

Mp1 NoMoLLM NOBOPOTHOrO NepeKntoyartena BolbepuTe
»kenaemoe 6n010.

Haykara kg,

[MoBOPOTHLIM NepekoyaTenemM 3aganTe Hy>KHbIN
Bec.

Mepen HayanoM npuroToBneHua ¢ nomotubto I n kg
MOXXHO NepexoanTb oT Beibopa 6ntoJia K yKasaHuio
Beca 1 obparHo.

Mpubop aBTOMaTUYECKM YCTAHOBUT COOTBETCTBYHO-
Liee BPEMA NPUrOTOBNIEHUA.

Haykmute Ha startDstop

lNocne Havyana npuroTtoBneHuA Henb3A 3MeHUTH Bbl-
6op 6ntoaa u 3HaueHWe Beca. 3aaHHbIM BEC MOXKHO
BbIBECTW Ha AUCNNen, Haxas kg,

3anyckaetcA pexkum paboTsl npubopa.

Foput start[>stop |

HaunHaeTtca oTCcuéT BpeMeHU NpUroToBheHusA.

B HeKoTOpbIX NporpaMmax pasfaeTcA KOPOTKUK
3BYKOBOM CurHan, koraa 6ntoio Heobxoaumo nepe-
MeLLlaTb Uiu NOBEPHYTH.

Mo ucTeyeHn BpEMEHN NPUIOTOBNIEHNA:

- Paspaétca 3BykoBor curHan. Mpubop nepectaét
HarpeBaTbCA.
YcTaHoBHTe nepekstodatens Boibopa GpyHKUMWIA B
HyNieBOE MONOXKEHMe.

9.4 lNpepbiBaHUEe pexuma

TeKyLLUMIA peXKUM MOXXHO NPUOCTaHOBUTL B NH0HOI Mo-

MEHT.

1. Haxwmure startDstop unu otkpoiite asepuy npuéopa.

v Pabota npubopa np1ocTaHaBnuBaeTcA.

v Muraert startDstop

2. Y106kl NpoA0MKHTL BLINOJIHEHUE PEXMMA, 3aKpoiiTe
ABepLy npuéopa v Haxxmute startDstop |

v BbinonHeHue perkuma Bo3oGHoOBAAETCA.

v Topwur startDstop .

9.5 OTmeHa pexuma

TeKyLLUMIA PEXXUM MOXHO OTMEHWTL B N1t0O0W MOMEHT.

» YcTaHoBWTe Nepeksitoyatesb Bolbopa QYHKUMIA B Hy-
nieBOe NOMNOXEHME.
Mocne npepbiBaHWA UM OTMEHBI PEXKUMa OXNarkaato-
LUMIA BEHTUNATOP MOXKET paboTaTb JanbLue.

v BoinonHenune ¢yHKUMI Nnpubopa npepbiBaeTcA.

10 DYHKUMK BpeMeHU

MpuBop UmeeT GYHKLUU BPEMEHH, C MOMOLLLIO KOTOPLIX
MOXXHO 3a4aTb NPOAOCIMKUTENbHOCTb NPUrOTOBNEHUA UK
yCTaHOBUTb TavMep.

10.1 3anpoc ¢$yHKUUA BpeMeHHU

1. Osakabl Haxkmute O.

v Ha ancnnee nossurca © u Bpema cyTok.

2. YcraHoBWTE BpeMA CyTOK MOBOPOTHLIM NepeKsoya-
Tenem.

3. Haxmurte O.

v Bpema cyTok yctaHoBneHo.

TpeboBaHue: Ecny BbINONHEHbI HACTPOMKU HECKOMbKMX
®YHKUMI BpEMEHU, Ha aucnnee ByyT ropeTb COOTBET-
cTBytOLLME cUMBONLI. Bo BpemsaA pabotel npubopa fo-

CTYMHbI QYHKUMK TallMepa 1 BpeMeHWU Npurotosnexua. B

pexxume oXKngaHua AOCTYNHbl QYHKUUK Ta17||v|epa n Bpe-
MEHMU CYTOK.

» Haxkumaire O, noka B pokyce He okarkytea O, & nnu

G.
v Ha aucnnee noasurcA TeKyllee 3Ha4YeHune.

10.2 U3meHeHHe BpeEMEHU CYTOK

TpeboBaHue: [ U3MeHeHUs BpeMeHu CyToK npubop
ZIOMKeH ObITb BLIKMOYEH.

v

Ecnu © He HaxkaTa, Yepes HECKONbKO CekyHa Byaet
MPWHATO 3aaHHOe 3HaYeHHe.

3ameTKa: YTo0bl yMEHbLIMTL NOTPeBeHne SNeKTpo-
3Hepruu BalnM nNpUBOPOM, MOXKHO OTKIOUUTL MHAMKA-
LMIO BPEMEHW CYTOK.

10.3 Bpemsa npurotoBneHun

Bbl MO)KeTe yKkasatb nepuos BPEMEHHU, MO UCTEUYEHUM KO-
TOporo pexum pabotbl npubopa Oyaet aBTOMaTUUECKH
3aBepLUeH. MakcumanbHoe BpeMA NPUroTOBAEHUA CO-
ctaBnaet 23:59 u.

YcTtaHoOBKa BpeMeHU NPUroToBieHuA

1.

YcTaHoBUTE BUA HArpeBa U Temneparypy.
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ru bBnokvpoBka ana 6esonacHoOCcTH geTen

Haykumaire O, noka B ¢pokyce He okarketca O.
YcTtaHoBUTe Tpebyemoe BpeMA NPUroToBAEHUA C No-
MOLLIbHO MOBOPOTHOMO NepeKnoyaTens.

Hakmure Ha startDstop

3anyckaetca pexxum paboTsl npubopa.

Foput startDstop

HaunHaetca oTCUET BpeMEeHU NPUroToBNEHUA.

W N

< < < »

3aBepmeHMe BpeéMeHU NpUroToBJieHUA

TpeboBaHue: Paznaértca 3sykoBoi curHan. Mpuéop
nepecTtaér HarpeBaTbcA. Ha aucnnee noABUTCA MHAMKA-
uma G000,

1. Haxara ©.

v 3BYKOBOW CUrHaN BLIKJTOYEH.

2. YcrtaHoBwWTe nepekntoyatens Bolbopa GYHKUMIA B Hy-
NneBOe NONOXKEHHME.

v [punbop BLIKIHOYEH.

UsmeHeHUe BpeMeHU NPUroToBieHUA

» [loBOPOTHLIM NepektoYaTeNneM U3MeHUTE BPeEMA
MPUroTOBIIEHUA.

v Yepes HeCKONbKO CEKYHA Ha AUCMee NOABUTCA U3-
MEHEHHOE 3HaueHWe BPeMEeHW NPUroTOBNEHMA.

v HauunHaeTca oTCUéT BpemMeHu NpUroToBeHUA.

C6poc BpeMeHH NPUroTOBJIEHUN

1. Ecnu sagaHa ¢yHKumAa Taimepa, Haxmure O.

2. TMpu NnomMoLLM NOBOPOTHOIO NepeKsitoYaTena ycraHo-
BWUTE BPEMA NPUroToBnieHna Ou:ld.

v Yepes HeCKONbKO CEKYHA YCTAHOBKA BPEMEHM NpUro-
ToBneHuna ByaeT cOpoweHa. Pexxum pabotbl nprubopa

He npepseTcA.

10.4 Tanmep

Bbl MoXeTe 3aaatb Bpema Taimepa, no UCTEYEHUU KOTO-
poro pasgacrtcA 3ByKoBoOM curHan. MakcumansHoe Bpe-
MA TalmMepa cocTaBnAeT 24 yaca.

Talimep paboTaeT He3aBUCHMMO OT pexkuma padoTbl U
ApYyrMx GyHKUMA BpemeHun. CurHan Tanmepa otnMyaeTcsa
OT APYr1X 3BYKOBbIX CUTHASOB.

YcTaHoBKa Taumepa

1. Haxumaitte O, noka B GpoKyce He OKaxeTcA &.

2. YcTaHoBWTE Xenaemoe BpemMA TaimMepa NOBOPOTHLIM
nepeksroyarenem.

v Yepes HECKONbKO CEeKyHA NOABUTCA MHAMKALMA 3a-
[aHHOro BpeMeHu Tarimepa.

v Tarmep BKntoyaeTcs.

v Ha aucnnee ropur &.

v HauuHaeTtca oTcuéT BpemeHu Tanmepa.

3aBepLlueHne paboTbl Talimepa

TpeboBaHue: Paznaértca 3ByKoBOM curHan. Ha aucnnee
NOABWTCA MHAMKAUMA U000,

» HakmuTte Ha nto6oit cumBorn.

v Tarmep BbIK/IIOYEH.

UsmeHeHHue BpeMeHHU Taﬁmepa

> H3meHuTe Bpemsa TaiMepa NOBOPOTHLIM NepeKsoya-
Tenem.

v Yepes HeCKOMNbKO CeKyH NOABUTCA MHAMKaLMA 3a-
JaHHOro BpeMeHu TanmMepa.

C6poc Tarimepa
» [pu NOMOLLIM NOBOPOTHOIO NEPEeKIoyaTena ycTaHo-
BUTe BpemaA Taimepa LLH0.

v Tarimep BbIK/IIOYEH.

11 BnokupoBKa aAna 6e3onacHOCTU aeTen

3abnokupyite npnbop, ytobbl AETU HE MOI/M ClyYalHo
BKJTHOUYUTb NPUOOP MM U3MEHWTL €r0 HACTPOWKM.

11.1 BKnroueHue GNOKUPOBKM ANA
Oe3onacHOCTH feTen

Tpe6osaHue: MNprbop BLIKNIOUEH.
[

» B TeueHue 4 cekyHA YAEPXKMBAWTE HAXKATOM &.
v [aHenb ynpaBneHus 3abnokvpoBaHa.
v Ha ancnnee noasnaetca cumeon C=.
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v Ecnun yctaHoBneHo Bpemsa Tanmepa , ToO OTCYET Bpe-
MeHU npofomkutcA. [lo Tex nop, noka GpyHkuuaA 6no-
KMPOBKKM AnA 6e3onacHOCTH AeTeN BKOYEHA, BPEMA
TaiMepa U3MEHUTb HEBO3MOXHO. 3BYKOBbIE CUTHabI,
Hanpumep, TanMep, MOXKHO OTKIOUYUTb, HaXKaB Jto-
Oyt0 KHOMKY

11.2 [leakTMBauua ONOKMPOBKU ANA
6e3onacHocTH geTen

> B TeueHue 4 cekyHa yaep)KuBaiTe Haxarton &.
v [aHenb ynpaBneHus pasbnokmposaHa.



baszoBble ycTaHOBKM  Fu

12 ba3oBble YCTaHOBKH

Bbl MokeTe 3a1aTh 6a30Bble YyCTAHOBKM Npubopa B COOTBETCTBUM C BaLLMMK NOTPEBHOCTAMM.

12.1 O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3aeck npuBeaeH 0630p 6a30BLIX YCTAHOBOK M 3aBOACKUX HACTPOeK. basoBble yCTaHOBKM 3aBUCAT OT 060opyA0oBaHUA Npu-

6opa.
HUHaukauma BasoBaf yctaHOBKa Bbi6op OnucaHue
chli MpoaomxuT. curHana i = KOPOTKUI = 10 cekyHa HacTtpoiika npoaomxurenb-
£ = cpeanuit = 30 cekyHA' HOCTK 3BYKOBOroO curHana
3 = ANWMHHBIA = 2 MUHYTHI Mo UCTEYEHUW BPEMEHU NpH-
roTOBMIEHWA UMK TauMepa.
chc CwrHan KHOMoK L = BbIKN BKIOUMUTE MW BLIKITHOUMTE
i = BKN' 3BYK MPU HAXKaTUK KHOMOK.
chd ApkocTb ancnnen { = HW3KaA Hactpoiite ApkocTb anc-
£ = cpeaHnAn’ nnen.
7 = BbicoKan
i+ MHanKaumA BpeMeHu O = BbIKn Oto6paskeHue Ha aucnnee
=K' BPEMEHM CYTOK.
s OcBelueHue paboueit kKame- L = BbIKSI BkntoyeHue unu BeikoYe-
pbl =K' HWe ocBelleHuna pabouei
Kamepbl.
cib 3aBoAcKaA ycTaHoBKa O = Boikn' BosBpar M3MeHeHHbIX Ha-
i =Bkn CTPOEK K 3aBOACKMM yCTa-
HOBKaMm.
chfd POMKOCTb 3BYKOBOFO CHUI- | = HM3KaA BbINonHUTE HACTPOMKY
Hana c = cpeaHnn’ rPOMKOCTH CUrHASIOB.

3 = BblCcOKa#A

! 3aBoAcKan HACTPOMKa (MOXKET OTNiMUYaTbCA B 3aBUCMMOCTH OT TUNa npubopa)

12.2 UsmeHeHHue 6a30BbIX YCTAaHOBOK

Tpe6osaHue: MNprbop A0MKEH BbiTb BLIKIHOYEH.

1. YaepxmuBaitte Haxkatoit O B TeueHMe HECKONbKUX ce-
KyHA.

v Ha aucnnee noasutca nepsan 6a3oBan yCcTaHOBKa.

2. N3meHwnTe 6a30ByHO YyCTAHOBKY NMOBOPOTHBIM
nepekntoyarenem.

3. Haxmute ©.

v Ha aucnnee nosasutca cneaytowas 6asoBan yCcTaHOB-
Ka.

4. Haxkatnem O Bribepute Bce xenaemble 6asoBble
YCTaHOBKU U U3MEHWUTE 3HAYEHMA.

5. UToO6bl COXpaHUTb USMEHEHWA, HAXKMWTE U YAEPIKH-
Baite O B TeUeHWEe HECKOMbKMUX CEKYHA.

3ameTKa: lNocne OTKNIHYEHNUA 3NEKTPO3HEPrUk U3MEHe-

HUA 6a30BbLIX YCTAHOBOK BYAyT COXpaHeHbl.

12.3 C6poc MameHeHUi 6a3oBbIX YCTAHOBOK

» [loBepHuTE NepekntoyaTens Bolbopa GyHKUUHA.
v Bce nameHenus 6yayT cOpoLleHbl M He COXpaHATCA.

13 OuucTtKa U yxon

[nAa nonroBpemMeHHo# ucnpasHoi paboThl npubopa Tpe-
6yeTcaA ero TwaTternbHaA OYACTKA U YXOA.

13.1 YucTAwee cpeacTso
Mcnonb3yite TONbKO NOAXOAALLME YACTALLME CPeACTBa.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb nopameHusn

3NEeKTPUYECKUM TOKOM!

MpoHuKLwan B Nprbop Bnara MoOXeT cTaTb NPUYMHOMN Mo-

pPaXKeHWA TOKOM.

» He ncnonbayite AnAa o4UCTKM Nprvbopa NnapooUncTuTe-
NN UK OUYUCTUTENN BLICOKOIO J1aBEHMA.

BHUMAHMUE!

Henoaxoaawme yncTAlLMe cpeacTBa MOryT NoBpeanTb

noBepXxHOCTHU Npubopa.

» He ucnonbayite arpecuBHble M abpasuBHbIE YACTA-
LLMe cpeAacTsa.

» He ucnonbayite uicTALLMe cpeacTBa ¢ 60NbLIMM CO-
AepXXaHuem cnupTa.

» He ncnonb3ayite KeCTkue MoYanKku unm ryoku.

» He ncnonb3yiTe cneunanbHble YUCTALLME CPEeACTBa B
TENMOM COCTOAHUW.
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ru OuucTka v yxoa

» Wcnonb3yiTe cpeacTBO AA OUYUCTKM CTEKOI, CKpeboK
ANA CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEN UNIM CPEACTBA MO YXO-
Ay 3a u3aenvAMU U3 Hep>KaBeroLLeV CTanu TONbKO B
TOM cnyyae, ecnv 3T0 PeKOMEHAOBAHO B yKa3aHHAX
MO OYUCTKE COOTBETCTBYIOLLEW AETanM.

» [lepea Mcnonb3oBaHUEM TLLATENBHO BLIMOUTE ryOKK
ANA MblTbA NOCYAbI.

YuncTAwme cpeactsa AnA OTAENbHBIX MOBEPXHOCTEN U
KOMMOHEHTOB CM. B PYKOBOZACTBAX M0 OYUCTKE.

13.2 OuucTtka npubopa

Ouuiuante I'IpVI60p B COOTBETCTBMU C YKa3aHUAMMU, YTOOhI
He noBpeaunTb oTAelIbHble KOMMNOHEHThI UK NOBEPXHOCTHU
HenoAXoAALMUM CroCOBOM OUUCTKU UIIM YACTALLIUM cpea-
CTBOM.

/\ NPEQYNPEXOEHME - OnacHocTs oxoral

Bo BpemA paboTbl Npubop 1 ero AoCTYMNHbIE YacTh Ha-

rpesatoTcA.

» Cobntoaaite 0OCTOPOXKHOCTb, HE NpUKacanTech K Ha-
rpeBaTenbHbIM 31eMeHTaM.

» He noanyckaite aetei mnagle 8 net K npubopy.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb BO3ropaHua!

CnyuaiHo ynaBLUMe KyCOUYKM MULLKM, KanHYBLLWIA XUP UK

COK OT XXapeHnA MOryT BCMNbIXHYTb.

» [lepea akcnnyartauuei yaanute rpyobie 3arpAsHEHNA
1“3 pabouei Kamepbl, C MOBEPXHOCTH HarpeBaTesibHbIX
3NeMeHToB U HpMHaﬂﬂeH(HOCTeVI.

1. Cnepay¥iTte yKasaHWAM MO MCMONb30BaHUIO YACTALLMX
cpeacts. — CrpaHuya 141
2. Cnepy#te ykasaHMAM NO OYMCTKE OTAENbHbBIX KOMMO-
HEHTOB MNK NOBEpPXHOCTEN npubopa.
3. Ecnu He ykaszaHo nHoe:
- KomnoHeHTbl Nnpubopa ouuLaiTe ¢ MOMOLLbLHO Fo-
pAYEro MblfIbHOro pacteopa 1 TKaHeBoKn candert-
KM.
- [lpoTpute Hacyxo MArkou TKaHeBOW canpeTKoMn.

13.3 OuucTKa pabouei Kamepbl

BHUMAHUE!

HecootBeTcTBytOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTM K NOBpe-

*aeHuto paboyer Kamepel.

» He ucnonb3ayiTe HKX cnpeun AnA AyxXoBbiX LWKadoB, HK
nobble Apyrue arpeccuBHbIE OUUCTUTENM MK abpa-
3UBHblE YMCTALLME CPEeaCTBa.

1. Cneayite yKasaHUAM MO UCMOb30BaHUIO YNCTALLMX
cpeactB. — Crpanuya 141

2. OuuwianTte ropAYUM MblIbHBIM PACTBOPOM MIU
pacTBOPOM YKCyca.

3. lpuv cunbHOM 3arpA3HEHUN UCMONb3yHTE CPEACTBO
ZNA OYUCTKM AyXOBbIX LUKAGDOB.
Mcnonb3ayite cpeacTBO ANA OYMCTKM AYXOBbIX LLUKA-
(OB TONBKO B OCThIBLLEW paboyei kKamepe.
PekomeHpgauua: Ytobel n3berkatb HEMPUATHLIX 3ana-
XOB, HarpeBamnTe YalluKy BOAbl C HECKONbKUMM Kanna-
MM JIMMOHHOrO COKa B TeyeHne 1—2 MUHYT Npu MaKcu-
MaJIbHOM MOLLHOCTU MMUKPOBOJH. UToBbl n3berxatb 3a-
[EPXKKM 3aKnnNaHuA, Bceraa Knaaute B EMKOCTb JI0XK-
Ky.

4. MpotpuTe pabouyto Kamepy BNarKHOWM TKaHeBOW carl-
deTKow.

5. lMpocylute pabouyto kamepy, ocTaBvB ABEPLY
OTKPbITOW.
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OuucTKa yrnybneHus Ha gHe pabouei Kamepbl

1. Cneayiite yKasaHUAM MO UCMOb30BaAHUIO YACTALLMX
cpeacts. — Crparuya 141
2. BHUMAHMUE!
Boaa mo)keT nonacTb BHYTPb YCTPOWCTBA Yepes npw-
BOZ BpallaroLencA NOACTaBKM U NoBpeaunTb Npubop.
» He ucnonbayite AnA oYMCTKK yrnyBneHna Ha aHe
paboueit Kamepbl MOKPYIO canpeTky.

He ucnonbayiite anA ouucTku yrnybneHua Ha aHe pa-
6ouelt kKamepbl BNaXKHYIO canpeTky.

OuucTKa BpalwjaroLeica NoACTaBKU

1. Cnepay#Te yKasaHWAM MO MCMOSb30BaHMIO YACTALLMX
cpeacts. — Crparuya 141

2. CHumuTe BpalLaroLytocA NoACTaBKY.

3. [nA ounctkm BpalLaroLlenca NoACTaBKU UCMONb3yHTe
ropAYMM MblIbHBIA PacTBOP 1 candeTKy U3 MArkou
TKaHMU.

4. BbITpUTE HACYXO MATKOW candpeTKow.

5. YcraHoswTe BpallaloLlyoca NoAcTaBKy Ha MecTo.
Y6eauntech, uTo BpallaloLWanacA NOACTaBKa 3apUKCH-
poBanachk npasuibHLIM 06pasom.

13.4 OuucTKa nepeaHen naHenu npubopa

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OYUCTKA MOXKET MPUBECTM K NOBpe-

YIEHUI0 NepeaHel naHenu npubopa.

» He vcnonb3yinte AnA OYUCTKM CpeacTBa ANA OYUCTKM
CTEKOJ, MEeTaNMYecKkne CKpebku unu ckpebku ans
CTEK/AHHbLIX NOBEPXHOCTEMN.

» YrtoObl NPeaoTBPATUTL KOPPO3UIO, CPasy e yaanante
NATHA U3BECTH, XKMUPA, Kpaxmana v AndHoro Benka ¢
MOBEPXHOCTEN U3 HEPXKaBEIOLLEN CTasu.

» Wcnonb3yiTte cneuvanbHble CPeAcTBa no yxoay 3a us-
AeNIMAMU 13 HeprKaBetoLLien CTanu AnA O4YUCTKM Ha-
rpeTbiX NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEH CTaNM.

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHMIO YNCTALLMX
cpeacts. — Crparuya 141

2. [epeaHtoto naHens npubéopa ounLanTe ¢ NOMOLLbHO
ropAYero MblIbHOrO pacTeopa U candeTkn M3 MArKom
TKaHMU.
3ameTKa: Hebonblune LBETOBLIE OTNMUYMA HA Nepea-
Hel naHenu npubopa BO3HUKAIOT M3-3a PA3SIUUHBIX
MaTepuanoB, HanpuMep CTeKna, NNacTMacchl Un Me-
Tanna.

3. CpeAacTtBo no yxoay 3a M3AeNMAMU U3 HEPIXKaBEoLLEN
cTanu cneflyet HaHOCUTb NMepeaHHor naHenb npubopa
U3 Hep)KaBetoLLEen CTanu TOHKUM ClloeM C MOMOLLIbIO
MATKON TKAHEBOM candeTKu.
CpeacTso no yxoay 3a U3aenvAMMU U3 HepIKaBetoLLen
CTany MOXXHO NMPUOBPECTU B CEPBUCHOM Cy>KOE Uiu
B CMeunannsMpoBaHHOM MarasuHe.

4. BbITpuTE HACYXO MATKON CandeTKow.

13.5 OuucTKa naHenu ynpasneHunA

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYyIOLLAA OYUCTKA MOXKET MPUBECTM K NOBpe-

YAEHWUIO NaHenNu ynpasfeHus.

» He npotupaiite naHenu ynpasneHna Mokpou candert-
KOW.

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHMUIO YNCTALLMX
cpeacts. — Crpanuya 141



2. OuncTtuTe naHenb ynpasneHua candeTkon U3 MUKpO-
$UOPLI UK BNXKHOW TKAHEBOW CangpeTKON.
3. BbITpuTE HACYX0 MATKOM candeTKow.

13.6 YucTka npuHagnexHocTen

1. Cnegayvite ykaszaHuAM MO UCMONb30BaHUIO YNCTALLIMX
cpeacts. — Crpanuya 141

2. PasmouuTte noaropeBLUME OCTATKMU MULLIM TKAHEBOM
candeTkon, CMOYEHHON ropAYUM MbIfIbHLIM PaCcTBO-
poM.

3. TwartenbHO OUYUCTUTE NPUHAANEHOCTU FOPAYNM
MblSIbHBIM PAaCTBOPOM U TKAHEBOW CandeTKon Unu
LWETKOM AnA MbITbA NOCYAb.

4. OuvwavTe peLwéTky CpeacTBOM ANA OYUCTKU U3Aenun

U3 Hep)KaBetoLLen cTanu unm B NOCyA0MOEYHON Ma-
LUKHE.
Mpu cMnbHOM 3arpA3HEHUU UCMONbL3YHTE ryOKY U3 He-
p)XaBetoLLen cTanu Mnn CpeacTBo ASIA OUYMCTKU AyXO-
BbIX LUKadOB.

5. BbITpuTE HACYyX0 MATKOM candeTKow.

13.7 OuuncTKa ynnoTtHuUTena asepubl

BHUMAHUE!

HecooTBeTcTBYtOLLAA OYMCTKA MOXKET NPUBECTH K NOBpe-

YKAEHWIO YNNOTHWUTENA ABEpLUbl.

» He ucnonb3ayiTe ANA OYNCTKU MeTanMyeckue ckped-
KU Unn CKpeBKU AnA CTEKNAHHBLIX MOBEPXHOCTEMN.

» He ucnonbsosatb abpasunBHbIE YUUCTALLME CPEACTBA.

1. Cneay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — Crpanuya 141

2. [1nA OYNCTKM YNNIOTHWUTENA ABEpLbl UCNOMb3yWTe ropa-
YWMIM MbINIbHBLIA PAcTBOP U candeTKy U3 MATKOM TKaHW.

3. BbITpuTE HAaCyXx0 MATKOM candeTKow.

YcTpaHeHve HeucnpaBHOCTEN U

13.8 MpocywmMBaH1e paboueit Kamepbl
BPY4YHYIO

/\ NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTs oxoral

Bo BpemA pabotsl npubop cUnbHO HarpeBaeTcH.

» [lepea ouncTkon fawte npubopy OCThITh.

1. Yaanute Bo3MOXXHbIE 3arpA3HEHNUA B pabouei kame-
pe.

2. Hacyxo BbITpuTe padouyto Kamepy MArKOM TKaHbIo.

3. OcrtaBbTe ABepLy Nprbopa OTKPbLITOW, NoKa pabdoyasn
Kamepa NonHOCTbHO HE BbICOXHET.

13.9 lNporpamma ana nogaepmaHua
YUCTOTDI

Mporpamma anA noaaepXaHua YUCTOThl ABNAETCA Obl-
CTPbIM afbTePHATUBHbLIM BapMaHTOM AfA nepuoanye-
CKOM 04nCTKM paboueii kamepsbl. B xoae atoi nporpam-
Mbl 3arpA3HEHNA pa3MArvyatoTCA NOCPEACTBOM Ucnape-
HWA MbINIbHOrO pacTBopa. 3aTeM 3arpA3HEHWA Nerko yaa-
NALOTCA.

YcTtaHOBKa nporpamMmmMbel AnAa nogaepxaHuvA
YUCTOTbI

1. Jlo6aBbTe HECKOJbKO Kanesnb MOLLEero cpeacTsa B
YallKy C BOAOW.

2. TMonoxkuTe B YallKy NOXKy, 4ToObl NpeaoTBPaTUThL
3anasabliBaHne o6pasoBaHuA My3blPbKOB.

3. lNocTaBbTe yallKy B LeHTp pabdoyei kamepbl.

4. YcTtaHoBHUTE MOLLHOCTb MUKPOBOJSH 600 Br.

5. YcTraHoOBHUTE NPOAOMKUTENBHOCTL NPOrpamMmbl 5 Mu-
HYT.

6. 3anyctute peXxum MUKPOBOJSIH.

7. o 3aBepLueHMM OCTaBbTE ABEPLY 3aKPbITOM eLle Ha
3 MUHYTHI.

8. lMpoTpuTe ocThIBLUYIO pabouyto Kamepy MArKoW can-
deTKoN.

9. lMpocylwuTe pabouyto kamepy, OCTaBvB ABepLy
OTKPLITOW.

14 YcTtpaHeHWe HeMcnpaBHOCTEM

Bbl MOXKeTe caMOCTOATENbHO YCTPAHWUTL HE3HAUNUTENb-
Hble HeMcnpaBHOCTM Ballero npubopa. Bocnonbayiitech
UHdopMaLmren 3 rna.bl «YCTpaHeHUe HeMcnpaBHOCTeH»
nepea obpalleHMeM B CEPBUCHYHO cry»By. 3To no3so-
fIUT U36exKaTb AOMOSIHUTESbHbLIX PACXOA0B.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoOBaHHUA!

Mpu HekBanMPUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

CTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTM.

» PemoHTUpoBaTh Npubop paspeLuaeTca ToNbKo 0by-
YEHHbIM creunanucTam.

» Ecnu npubop HeucnpaseH, 0BpaTUTeECh B CEPBUCHYHO
cnyxo0y.
— "CepsucHan ciyxba", CtpaHnya 145

A NMPEAYNPEX OEHUE — OnacHOCTb NnopameHus

3NEKTPUUECKUM TOKOM!

Mpu HeKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NMPUOOP MOXKET

CTaTb UCTOYHWKOM OMACHOCTH.

» PemMoHTMpoBaTb NpMOOpP paspeLuaeTca TONbKO KBasu-
$UUMPOBaHHEIM crieuuanmMcTam.

» [InA pemMoHTa npubopa MOXHO MCMOob30BaTh TONBKO
OpUrMHaNbHbIE 3an4acTy.

» Bo usberkaHne onacHocTein 3ameHa NoBPEXAEHHOTO
ceTeBoro kabena fAaHHOro nNpubopa MoXKeT ObITb Bbl-
MOMHEHA TOMBLKO NMPOU3BOAUTENEM UM aBTOPU30BaH-
HOW UM CEPBUCHOM cny»6oi NMMbOo NULOM, UMEIOLLIUM
aHanorMyHyro Keasmpuraumio.
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ru YcTtpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

14.1 C6ou B paboTte

HeucnpaBHoCTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Mpu6op He paboTaer.

Bunka ceteBoro kabenda He BCTaBNeHa B PO3ETKY.
» [loakntouunte FIpVI60p K 3NIEKTPOCETH.

Cpabotan npegoxpaHutesb B 6/10Ke NpeaoxpaHUTenen.
» [poBepbTe NpeaoxpaHuTenb B 6NI0Ke NPeaoXpaHUTENen.

C6o¥t aneKTponuTaHua.
» [MpoBepbTe, paboTaeT N1 OCBELLEHWE UK APYrMe NPUBOPLI B MOMELLEHUMN.

®yHKUMOHaNbHaA HEUCNPaBHOCTb

1. OTkntounTe npeaoxpaHuTens B 610Ke NpeaoxpaHuTenei.

2. Bknrouunte ero cHosa npumMmepHo vepes 10 cekyHA.

v B cnyvyae ogHokpaTHOM HencnpaBHOCTH COOBLLEHME UCUESHET.

3. Ecnu coobLueHne noABUTCA CHOBA, 0BpaTtutech B CEPBUCHYHO Cry»kOBy. [03BOHUB, yKaXkuTe
TouHoe coobLueHue 06 oLnbke.
— "CepsucHan cnyxba”, CtpaHnya 145

Mpubop He HarpeBa-
eTcA, Ha aucnnee Mu-
raeT ABOETOUME.

AKTUBMPOBaH AEMOHCTPALMOHHbIN PEXUM.

1. HeHagonro otcoeavHute npubop OT CETU NUTaHUA, ANIA 3TOr0 OTKIIHUYUTE NPeaoXpaHUTENb B
6noke npeaoxpaHUTeENen 1 BKIHOUUTE 0OpaTHO.

2. [leaKTUBUPYITE AEMOHCTPALUMOHHBIA PEXXUM B TeUeHWe 5 MUHYT B 6a30BbIX HACTPOWKAX C 1,
W3MEHMB 3HaueHue Ha .

BbinonHeHue pexxvma
C UCMOMb30BaHWEM
MWKPOBOJIH NpepkIBa-
eTcA.

®yHKUMOHaNbHaA HeUcnpPaBHOCTb

1. OTKnOuMTE NpeaoxpaHuTenb B O0Ke NpeaoxpaHuTeneil.

2. Bkntouunte ero cHosa npumMmepHo vepes 10 cekyHA.

v B cnyyae oaHOKpaTHOM HEMCNPABHOCTU COOBLLEHNE UCUESHET.

3. Ecnu coobLueHne noABUTCA CHOBA, 0BpaTtuTech B CEPBUCHYHO CryKOy. [M03BOHUB, yKaXkuTe
TOuHoe coobLueHue 06 oLnbke.
— "CepsucHan ciyxba”, CtpaHnya 145

Bnioaa pasorpesatoT-
cA MeAJSIeHHee, YeMm
006bIYHO.

YcTaHoBneHa CAULWKOM HU3KaA MOLLHOCTb MHWKPOBOJIH.
» VYcTaHoBuTe Bonee BbICOKYIO MOLLUHOCTb MUKPOBOJIH.

B npubope HaxoautcaA 6oMblUni 06 BEM NPOAYKTOB, YeM 0BbIYHO.

» YcraHoBuTe Bonee ANUTENBHOE BPEMA NPUIOTOBNIEHUA.
[lBoiHOM 06BbEM yBENMUMBAET BPEMA NPUIroTOBNIEHWA BABOE.

Bntoaa xonoaHee, yem 06bIUHO.
» [lepeBopauuBaiTe Unu BpemMa OT BpeMeHU nomelumsaiTe 61t040.

MwuKpoBonHoBaA neyb
He paboTaer.

JJBepua 3aKpbIiTa HE NOJIHOCTbLHO.
> I'IpOBepre, He 3a)KaTbl 11 .depueﬁ OCTaTKM MU Unn noCTOpPOHHKUE NpeaMeThl.

KHonka He 6bina Hakara.
» Haxkmute Ha

Ha aucnnee muraer
«12:00» 1 roput cum-
son .

Co6oM aneKkTponuTaHusa.
» 3aHOoBO yCTaHOBWTE BPEMSA CYTOK.
— "YcraHoBka BpemeHu cyToK", Ctpanuya 133

Mpubop He paboTaer.
Ha avcnnee otobpa-
YKaetcsA Bpems npuro-
TOBJ/IEHUA.

KHonka He 6bina Hakara.
» Haxxmute Ha

14.2 YKasaHuA Ha gucnnee

HeucnpasHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Ha aucnnee nose.-
nAaetca coobLLleHue £ {

BkntoyeHo TemnepaTtypHoe 3allUTHOE OTKIOUEHME.
» OO6patutech B
— "CepsucHas cnyxba", Crparnya 145.

Ha aucnnee nose.-

nAeTcA coobLleHue EC >

CpaboTana ¢pyHKUMA aBTOMATUYECKOrO BbIKITHOUYEHHA.
HaxmuTe ntoByto KHOMKY.
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Ytunusauma ru

HeucnpaBsHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Ha aucnnee noss-
naetcA cooBlieHne £ »  O6parutecs B

BkntoueHo TemMneparypHoe 3allnUTHOEe OTKHYEHUe.

— "CepsucHan cnyxba”, Ctparnnya 145.

Ha aucnnee noas- Bnara B naHenu ynpaBneHua.

!
1.

C
NAETCA COoBLEeHNe £/ » BpicyluuTe NaHenb ynpaBeHuA.

Ha aucnnee noss-
nAeTcA cooblueHne £¢ »  OGparutecs B
d

He BbinonHAeTcA ObICTPbIN HarpeB

£ — "CepsucHasn cnyxb6a”, Ctparnmuya 145.

15 Ytunusauyua

15.1 YTunusaumsa ctaporo 6bIToBoro
npubopa

YTunusaumna B COOTBETCTBUN C 3KOSIOMMYECKUMMU HOpMa-
Mu obecneurBaeT BO3MOXHOCTb BTOPMUYHOIO UCNOJNb30-
BaHKUA LUEHHbIX CblpbeBbIX MaTepuasnoB.

1. BbIHbTE U3 PO3ETKM BUNIKY CETEBOrO Kabens.

2. O6pexbTe ceTeBo Kabenb npubopa.

3. Ytunusupyite npubop B COOTBETCTBUM C IKONOTMYe-
CKAMW HOpMaMM.
CBefieH1A 0 BO3MOXXHbIX cnocobax yTumsaumnm Moxx-
HO NONYyYHUTb B CNeLnanM3MpoBaHHOM TOProBoM npea-
NPUATUK, a TaKKe B PaNOHHbLIX WX FTOPOACKKUX opra-
Hax ynpasfeHus.

JaHHbIi nprbop UMeeT OTMETKY O Co-
OTBETCTBMU €BPONENCKUM HOpMaM
2012/19/EU yTunusaumu anexktpuye-
CKMX 1 3NEKTPOHHBIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HopMbl onpeaenaAoT AeNCTBY-
toLne Ha TeppuTtopmn EBpocotosa
npaswna Bo3Bpara 1 yTunusaumu cra-
pbIX NpUBopPOoB.

16 CepBucHafA cnyxoba

MoapobHyto MHGOPMALMIO O FraPaHTUIMHOM CPOKE U YCIo-
BWAX rapaHTMK B BalLEH CTpaHe Bbl MOXKETE 3anpOCUTh B
Haluew cepBUCHOM cny»«6e, y Ballero npozasua uim
HaMTV Ha Hallem cawTe.

Mpu 0bpallileHnn B CEPBUCHYIO CNYXKOY YKaXKUTE HOMEP
usgenua (E-Nr.) n saBoackow Homep (FD) npubopa.
Aapec 1 TenepoH CEPBUCHOMN CNyXBObl MOXXHO HailTH B
npunaraemMom nepeyHe CepBUCHBIX CIY>KO UK Ha Ha-
wem Beb-canTe.

[nA noctyna K KOHTaKTam cry»6 KNMEHTCKOro cepeuca,
Bbl TAKXXEe MOXETe Ucnonb3oBatb AaHHbIM QR Koa.
https://www.bosch-home.ru

3TOT NPOAYKT MMEET UCTOYHUKM CBETA Knacca SHeproadp-
¢dektnBHOCTM G. UCTOUHMKM CBETa NpeanararTcA B Kade-
CTBE 3anyacTv ¥ AO/MKHbI 3aMEHATLCA TONIbKO cneuunanb-
HO 0BYyYeHHbIM Af1A 3TOro KBaNnMdUUMPOBaHHLIM Nepco-
Hanom.

Mmnoptep/Oprannsauma, npuHUMaroLlan NpeTeHsum no
kayectBy/ TOO «BSH Home Appliances (BCX Xoym
AnnaiaHcac)» Pecnybnuka Kasaxcrtan, r. Anmarsl, yn.
Xamxun MykaHa, 22/5, 7 aTtaxK

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cny»0bl ycTpoicTBa — 7 neT.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxcraH, npu obHapyxe-
HWX HEUCNPABHOCTH, 3BOHWUTE B CEPBUCHbIN KOHTAKT-
ueHTp 5454 (Tonbko AnA MOBUIbHBIX TENEPOHOB).
CaoenaHo B Kutae

16.1 Homep uspnenun (E-Nr.) n 3aBoackoun
Homep (FD)

Homep n3aenua (E-Nr.) n 3aBoackow Homep (FD) Bebl
HaWZeTe Ha pUpPMeHHoMN Tabnnuke ceoero npubopa.
®upmeHHan Tabnuuka ¢ HoMepamu HaXoOAUTCA Ha BHY-
TPEeHHewW CTopoHe ABepLbl.

:
[ e FD: Zr | CE /X

Type

YTo6bl 6bICTPO HaWTK AaHHble Npubopa u HoMep Tenedo-
Ha CepBUCHOM CNY)KObl, Bbl MOXXETe 3anucaTtb 3TW AaH-
Hble.
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ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

17 Y Bac Bce nonyuutcAa!

3aechb Bbl HaaéTe 0630p ONTUMAabHBIX YCTaHOBOK AJ1A
MPUroTOBNEHUA PasNMUHbIX TUMOB ONtoJ, a TaKXKe peKo-
MeHZaunU OTHOCUTENbHO NPUHAANEXHOCTEN M MOCYAbl.
Bce pekomeHaauun noaobpaHbl C yYETOM XapaKTepu-
CTUK MMEHHO Ballero npubopa.

17.1 PekomeHayeman nocnenoBaTesibHOCTb
AencTBun

3a4echb Bbl HaWaeTe NoaTanHyto nocnesoBaTeNbHOCTb
ZIeWCTBUIA, KOTOpanA NOMOXKET BaM Haunyywmm o6pas3om
“crnonb3oBaTh PEKOMEHyeMbIe YyCTaHOBKU. Bel nonyunte
MHGOPMAaLIMIO O MHOXKECTBE OMntoJl, a TaKXKE PEKOMEHAA-
LMK 1 COBETHI, KOTOPLIE MOMOTYT BaM HacTpauBathb U UC-
nonb3oBatb NPMOOP NOMUMO NPeAyCTaHOBNEHHbLIX NPO-
rpamMm onTMManbHbIM 06pasoMm.

PexkomeHgauusa: Mpubop umeeT 3anporpaMmMmupoBaH-
Hble ycTaHOBKM AnA 6onbluoro Beibopa 6ntoa. Ecnu Bbl
XOTUTE BOCMONb30BaTbCA 3aaHHbIMMU YCTAHOBKAMM, UC-
nonb3ynTe NPOrpaMmMbl aBTOMAaTUYECKOro NpUroToBe-
HUA.

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!
[MpoAyKTbl C TBEPAON KOXKYPOW UIU LLKYPKON MOTYT non-
HYTb BO BPEMSA U NOCe HarpeBaHuA.
» 3anpeLueHo roToBuTbL AWLA B CKOPJyne 1 pasorpe-
BaTb BapéHble Anla B cKophyne.
» Hukoraa He roToBbTE MOJIOCKOB M PakooBpasHbIX.
» [lpu NpUroToBNEHUM ANYHULI-TNA3YHbKU NPOKOUTE
YENTOK.
» Y NnpoAyKTOB NUTaHUA C TBEPLAON KOXKYPOW UMK LLKYP-
KOW, Hanpumep, AGNOK, NOMWAOPOB, KapTodens, co-
CUCOK KOXXypa MAK LLUKYpKa MOryT NoMnHyTb. [1pokonu-
Te KOXXYPY WK LLKYPKY nepea HarpeBaH1eM.
1. BblbepuTe noaxoasiLee 6nt0a0 U3 cnmcka.
PekomeHpauuu
= Ecnu Bbl Ucnonb3yeTe nNpubop Bnepsble, cnesyinte
JAaHHbIM YKa3aHWUAM:
— = "BbesonacHoctb", CtpaHnya 123
— = "KoHgeHrcar", CtpaHnya 132

= Ecnu Bbl HE MOXKETe HailTU xenaemoe 61040 WK
BapuaHT NpuMeHeHuA npubopa, OpUEHTUPYHTECH
Ha pekomMeHaauuu ana nofobHoro 6noaa.

2. M3BneknTe NpMHaANEeXXHOCTU U3 paboyei kKamepei.

3. BbibepuTte NoaxoAALLYo NOCYAy U MPUHAANEIKHOCTH.
Mcnonb3yinte nocyay v NPMHaANEHOCTHU, YKa3aHHble
B COBETax No yCTaHOBKaM.

PasmopamuBaHue C MUKPOBOJIHAMH

4. TpenBapwuTenbHO pasorpesaiTe NpUMOopP, TONbKO eCiu
3TO YKa3aHo B peLenTe Uiv pekoMeHAaumAxX no ycra-
HOBKaM.

5. BbinonHuTe ycTaHoBKK Npubopa B COOTBETCTBUM C pe-
KOMeHZaUUAMM MO YCTaHOBKaM.

6. A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
owunapusaHua!
M3 oTKpbITOM ABepLbl Npubopa MOXKET BbipBaThCA ro-
pAuMi nap. lNpv onpeaenéHHomn TemnepaTtype OH Mo-
YKeT BbITb HE BMAEH.
» OCTOpPOXKHO OTKpLIBaNTE ABEpLUY Npubopa.
» He noanyckaite aetei 6nM3Ko K npubopy.

Koraa 6ntofno 6yaet rotoBo, BeIKNoUUTE Nprbop.

17.2 PasamopaxuBaHue, pasorpeBaHue U
nosefaeHue 6nrog 40 roTOBHOCTU NpH
NOMOLLU MUKPOBOJIH

CoBeTbl M0 yCTaHOBKaM ANA pasMoparknBaHusA, pasorpe-
BaHWA U agoBeAeHuA 6104 [0 FOTOBHOCTU B PEXUME MU-
KPOBOJIH.

Bpemsa npurotoBsieHUA 3aBUCHUT OT UCMONb3YEMOW Nocy-
Abl, a TaKXXe TeMnepatyphbl, KonMyecTBa U CBOWCTB Npo-
aykTtoB. [MoaTomMy B Tabnuue yKasbiBaeTcA AuanasoH 3Ha-
YeHU. HaunmHanTe ¢ HaMMeHbLLEero sHa4YeHua 1, ecnu
Heob6xoaAMMO, B CrieZytoLmii pas yctaHoBuTe Temnepa-
TYpHOE 3HauYeHue 4YyTb Bbile. Ecnu Bbl rotoBute 651040 B
KonMyecTBe, OT/IMYHOM OT YKasaHHOoro B Tabnuuax, pyKo-
BOACTBYMTECH OOLUMM MpaBUIoOM: ANA IBOMHOro o6bema
TpebyeTcA noyTu B ABa pasa Gosnblie BpeMeHH, 4nA no-
NOBWMHHOrO 06bemMa — NoyTH B ABa pasa MeHbLUe.

CoBeTbl N0 pa3MmopaX1MBaHUIO, pa3orpeBaHuUIo U
noseneHuro 6nro04 A0 rOTOBHOCTHU B peXuUmMe
MHUKPOBOJIH

Cnepayite aTMM coBeTam, YToObl NONYYMTb XOPOLUKIA pe-

3ynbTaT Npyu pasmMoparkuBaHWu, pasorpeBaHnn U foBese-
HUK BN0A 1O TOTOBHOCTU B PEXKUME MUKPOBOJTH.

PacnonoxeHue Cosert

Bbl XOTUTE NPUIrOTOBUTL YBenunubTe UM cokpatute
KOJ/IMYECTBO, HE YKa3aHHOEe BPEMA MPUroTOBNIEHUA, PY-
B Tabnuue. KOBOZCTBYACH crieayto-
LLMM NPaBUIOM:
= JlBoiiHOM 0O6BEM MoYTH
BABOE yBeNnMunBaeT
BPeMA NPUroToBneHnA
= [lonoBuHa o6béma co-
KpallaeT BpeMs npuro-
TOBNEHWA BABOE

PekomeHaauuu no yCTaHOBKaM AN1A pasMopaKmBaHuA B pe>xume MUKPOBOJTH.

3ameTKa:
PekomeHaaLunn No NpUroToBEHUIO

= cnonb3yiTe OTKPbITYIO MOCYAY, NPUroAHYIO ANA UCMOMb30BaHUA B MUKPOBOIHOBOM MeuM.

= 2-3 pasa nepeBepHUTE UK NepemMeLlaiTe 6nogo. [Npu nepeeopaumMBaHuu creite 06pasoBaBLLYHOCA XUAKOCTb.

= [locne pasmoparkusaHuA AanTe npodykram noctoAtb 10—60 MUHYT.

" He)Hble YacTu, HaNnPUMEP, HOXKKM U KPbIbILLIKK LbINAEHKA WM XXUPHbIE KparHUe YacTh XapKoro, MOXHO HaKpbITb
HeBGONbLUMMMU KyCOUKaMM1 antoMUHUEBON Gonbru. MNpu 3TOM antoMUHUEBaA GOfbra He A0MKHA KacaTbCA BHYTPEHHUX
CTeHOK npubopa. o McTeueHnn NoNoBUHLI BPEMEHHU PasMOpParKUBaHWUA GOSIbry MOXHO CHATb.
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MocTaBbTe 3aMOPOXKEHHbIE NPOAYKTHI B OTKPLITOM EMKOCTU Ha PeLUETKY.
= [lomecTuTe nocyay nocepeavHe HUXHeW peLléTku, YToObl MUKPOBOSHLI MOMM MPOHUKATb B GN0A0 CO BCEX CTOPOH.

Y Bac Bce nonyuutca! ru

Bua 6nroga BecBr MoLHOCTb MUKPO- Bpems npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, B MUH
['oBAAMHA, TENATUHA UM CBMHMHA KyCcKkoM (Ha 800 1.180 1. 15
KOCTU 1 6e3 KOCTH) 2.90 2.10-20
"oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHMHA KyCKOoM (Ha 1000 1.180 1. 20'
KOCTU 1 6e3 KOCTH) 2.90 2.15-25
oBAAMHA, TENATUHA UK CBMHMHA KyCKOoM (Ha 1500 1.180 1. 30'
KOCTU 1 6e3 KOCTH) 2.90 2.20-30
['oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHKMHA Kycoukamu 200 1.180 1. 32
UK IOMTUKaMu 2.90 2.10-15
['oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHMHA Kycoukamu 500 1.180 1.5°
UK IOMTUKaMH 2.90 2.15-20
['oBAAMHA, TENATUHA UK CBMHMHA Kycoukamu 800 1.180 1. 82
U NTOMTUKaMMU 2.90 2.15-20
MnAcHoM ¢apLu, cMelaHHbI® 200 90 10'
MscHol papLu, cMeLlaHHbIR> 4 500 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
MncHoM dapLu, cMellaHHbIt® 800 1.180 1.8
2.90 2.15-20
MTvMua uenmkom unu Kyckamu® 600 1.180 1.8
2.90 2.10-15
MTMua UenmMKoM unm Kyckamu® 1200 1.180 1.15
2.90 2.25-30
YTKa 2000 1. 180 1. 20
2.90 2.30-40
Poi6Hoe ¢une, pbibHble KOTNETb UK pbibHble 400 1. 180 1.5
NOMTHKK® 2.90 2.10-15
Pui6a uenvkom 300 1. 180 1.3
2.90 2.10-15
Pbi6a uenmkom 600 1. 180 1.8
2.90 2.10-15
OBoLuu, Hanpumep, ropoLlek 300 180 10-15
OBoLuu, HanpumMep, ropoLLEK 600 1.180 1.10
2.90 2.10-15°
®pyKTHI, AroAbl, Hanpumep, ManuHa’ 300 180 7-10°
®pyKTbl, AroAbl, Hanpumep, ManuHa® 500 1. 180 1.8°
2.90 2.5-10
PacTtonute macno’ 125 1.180 1.1
2.90 2.2-4
Pactonute macno’ 250 1.180 1.1
2.90 2.2-4
Xneb uenvkom 500 1. 180 1.6
2.90 2.5-10
Xneb uenvkom 1000 1.180 1.128
2.90 2.15-25
Mupor, cyxoi, Hanpumep, caobHbIi nupor® ' 500 90 15-20

' Heckonbko pas nepesepHyTb 6/1040.

2 MNpu nepeBopayYMBaHUM OTAENUTL PA3MOPOXKEHHbIE YacTh ApYr OT Apyra.

JocTaHbTe pasmMopoXKeHHOe MACO.
Otaenute Apyr OT Apyra pasMOPOXKEHHbIE Yac

MONHOCTLIO CHATL YNAKOBKY.
MepeBopaunBaiite 61040 BPEMA OT BPEMEHH.

© o N o 0o »~ W

° OToenuTb KyCKM nupora Apyr oT gpyra.

3aM0pa)'KVIBaTb NPOAYKTbl HAa MNIOCKON NOBEPXHOCTW.

TNn.

Bpema oT BpeMeHU 0CTOPOXKHO NepemeLunBath 61040.

Pa3|v|opa>KMBa17|Te TOJNIbKO BbIME4YKy 6es rnasypu, CJIMBOK, XenaTtuHa unu Kpema.
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ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

Bua 6nrona BecBr MoLwHOCTb MUKPO- Bpemsa npurotosne-
BOJIH B BT HUA, B MUH

Mupor, cyxoi, Hanpumep, cAobHbIi nupor® ™ 750 1. 180 1.5
2.90 2.10-15

Mupor, couHblit, Hanpumep, GpyKToBLIK NUpor, 500 1.180 1.5

TBOPOXKHbIN Nupor? 2.90 2.10-15

Mupor, coyHbIn, HanpuMep, GPyKToBLIM Nupor, 750 1.180 1.7

TBOPOXKHLIN Nupor® 2.90 2.10-15

Heckonbko pas nepesepHyTb 61t040.

Mpu NnepeBopaunBaHnM OTAENNUTL PA3MOPOXKEHHbIE YaCcTHU APYr OT Apyra.
3amopa)kmBatb NPOAYKTLl HA NIOCKON MOBEPXHOCTH.

JocTaHbTe pa3aMoOpOXKeHHOe MACO.

Otaenute Opyr OT Apyra pasMOpOXEHHbIE YacTy.

BpemaA oT BpeMeHU OCTOPOXHO nepemMelumBath 65o40.

MONHOCTBLIO CHATbL YNaKOBKY.

MepeBopauvBaiTe 6nt00 BpeMA OT BPEMEHH.

PasmoparkuBaiite TONbKO BbiNeuky 6e3 rnasypu, CIMBOK, XKenaTuHa Uim Kpema.
1 OToenuTb KyCcKu nupora Apyr oT gpyra.

© O N O oA~ W N =

I'IonorpeBaHMe 6J1I'OJ1 l'ﬂy60|(017I 3aMOPO3KHU C UcnoJsib3oBaHUeM MUKPOBOJIH
Cobntonaite pekoMeHAauWu No ycTaHOBKaM AnA NoAorpeBaHua 6ntoa riyOoKoi 3aMOpOo3KK B PEXXUME MUKPOBOJTH.

3ameTKa:

YKasaHuA no NpuUrotToseHNIo

= Kcnonb3yiTe 3aKpbITytO NOCYAy, NPUrOAHYO ANIA UCMOMb30BaHWA B MUKPOBOMHOBOMW Neyn. Bel Mo)keTe HakpbITb 6nto-
[0 Tapenkon unu cneumnansHon Gonbron, NpeaHasHayeHHon AnA UCMosib30BaHWA B MUKPOBOJSIHOBOK neyn. BeiHbTe no-
nypadpuKaTbl U3 yNnakoBKHK.

PaBHOMepHoO BbInoxxuTte 6ntofo B nocyay. Mnockve nonydabpukarsl AOXOAAT A0 FOTOBHOCTH BbiCTpEe, YEM BbICOKME.
2-3 pasa nomeLuanTe unu noBepH1Te 6110A0.

lMocne noforpesaHua AanTe NpoAyKTam NOCToATb 2—5 MUHYT.

Bntona otpatot Tenno nocyae. lNMocyna MOXeT 0YeHb CUIbHO HarpesaTbCA. Mcrnosnib3yinte Npuxsarku.

OpuruHanbHbIi BKYC 6ntofa B 3HAUYUTENBHOM CTENEHU coxXpaHAeTcA. Mcnonb3ayiTe yMepeHHOe KOMMYeCTBO COMU U1
npunpas.

= [lomecTuTe Nocyay NocepeanHe HMKHENR PeLLETKM, YTOObl MUKPOBOSHBLI MOTIM MPOHUKATL B 611010 CO BCEX CTOPOH.

Bua 6nroga BecsBr MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJSIH B BT HUA, B MUH

MeHto, nopuunoHHoe 610, rotoBoe 61040 300- 400 600 10-15

(M3 2—3 KOMMOHEHTOB)

Cyn 400- 500 600 8-10

Pary, rycton cyn 500 600 10-15

Pary, rycton cyn 1000 600 20-25

JIoMTUKKM K Kycouku mAca B coyce, Hanpu- 500 600 15-20

Mep, rynAaw

JlomMTHKKM nnm Kycouku mAca B coyce, Hanpu- 1000 600 25-30

Mep, rynaw

Pbi6a, Hanpumep, Kycouku opune 400 600 10-15

Pbiba, Hanpumep, Kycouku dune 800 600 18-20

FapHWpELI, HaNpUMep, PUC, MaKapoH.!' 250 600 2-5

lapHWpbLI, HaNpUMep, pUc, MakapoHb!' 500 600 8-10

OBoluu, Hanpumep, ropoLLeK, BPOKKONM, 300 600 8-10

MOPKOBbL?

OBolUM, Hanpumep, ropoLLek, BPOKKOIH, 600 600 15-20

MOPKOBb?

LLInnHart® 450 600 11-16

' Jlo6aBuTb B 6N00 HEMHOMO KUAKOCTH.
2 lobasuTb B Nocyay BoAay, YToObl OHa NoKpbiBana AHo.
3 ToToBUTL 600 6e3 AobGaBneHnA BoAbl.
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Pa3orpeBaHue B peXXMmMe MUKPOBOJIH

Cobntonaite pekoMeHAaUuu No ycTaHoBKaM AnA NoJo-
rpeeaHuaA 61104 B pEXKMME MUKPOBOJTH.

/\ NPEQYNPEXOEHME - OnacHocTs

owinapuBaHua!

Mpu HarpeBaH1K XMAKOCTH BO3MOXKHA 3aePXKKa 3aKu-

naHvA. B aToM cnyyae Temneparypa 3akunaHua JocTura-

eTcA 6e3 06pa3oBaHNUA B XXUAKOCTU XapaKTepHbIX My-

3bIPbKOB. [laXke Npu HE3HAYNUTENIbHOM COTPACEHUN EMKO-

CTV FrOpAYan KMAKOCTb MOXET BHE3arnHo Hayatb CUIbHO

KuneTb U Bpbisratb.

» [pwu HarpeBaHUu BCeraa Knaaute B EMKOCTb JTOXKKY.
OT0 NOMOXKET M3berkaTb 3aAePXKU 3aKUNaHWA.

/ %

BHUMAHUE!

ConprKOCHOBEHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHEW NOBEPXHO-

CTbto paboyei kamepbl MOXKET NPUBECTU K 00pasoBaHuio

UCKp, KOTOpblE MOTYT NMOBPEAUTb NPUOOP UK BHYTPEH-

Hee CTeKMo ABepLbl.

» Creaute 3a TeM, 4ToObl MeTanMyeckne npeameTbl
(HanpumMep, NoXKKa B CTakaHe) HaxoAunucb Ha pac-
CTOAHMW HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboueii Kamepsbl
U BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.

Y Bac Bce nonyuutca! ru

3ameTKa:
YKasaHuA no NpuUroToBsIEHNIO
= cnonb3yiTe 3aKpbITyto Nocyay, NPUroAHYo AnA UC-
nosib30BaHUA B MUKPOBOIHOBOK Meun. Bl MoxeTe
HaKpbITb 600 TAPENKON UK crieunanbHOW Gonbron,
npeaHasHavyeHHoW AnA UCNONb30BaHWA B MUKPOBOJI-
HOBOM Neun. BbiHbTe nonydabpuKatsl M3 yNaKoBKM.
= PaBHOMEpPHO BbINoXKuTe 6ntogo B nocyay. MNnockue
nonypabpuKkaTtbl AOXOAAT O FOTOBHOCTH BbiCTpEE,
4yeM BbICOKME.
2-3 pasa nomeLuanTe UM noBepHUTe 6n10A0.
Mocne nogorpeBaHuA gavTe NPoAyKTam NOCTOATb 2-5
MUHYT.
®»  Bnioga otaatot Tenno nocyze. Nocyaa MoXeT o4eHb
CWUNBbHO HarpeBaTtbCA. Micnonb3ynTe NnpuxBaTKu.
= JleTcKoe nuTaHue:
— CraBbTe Ha peLUéTKy ByTbiNoUYKKM 6e3 COCKM MK
KPbILLKK.
— T[locne HarpeBa TwWAaTeNbHO NepemMeLlanTe unm B3-
BonTainTe coagepxumoe.
— O6b~aAsatenbHO NpoBEPANTE TeMNepaTtypy AETCKOro
nuTaHuA.
= [lomecTute nocyay nocepeanHe HUXHEN PeLLETKM,
4TOObl MMKPOBOJHLI MOMW MPOHWKATL B 6N1H0A0 CO
BCEX CTOPOH.

Bua 6nroga BecBr MoLUHOCTb MUKPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, B MUH

MeHto, nopuunoHHoe 6ntofo, rotoBoe 61040 350-500 600 5-10

(M3 2—3 KOMMNOHEHTOB)

Hanutku' 150 900 1228

Hanutku' 300 900 2-323

Hanutku' 500 900 3-42%3

LeTckoe nutaHue, Hanpumep, ByThINOYKK C 50 360 oK. 156

MOJIOYHOM cMechko*

LeTcKoe nuTaHue, Hanpumep, BYThITOUYKK C 100 360 1-256

MOJOYHOM cMeckio?

LeTckoe nutaHve, Hanpumep, BYThINOYKK C 200 360 2-3%°¢

MOJIOYHOM cMecbto*

Cyn, 1 Tapenka 175 900 2-3

Cyn, 2 Tapenku 2x175 900 4-5

Cyn, 4 Tapenku 4x175 900 5-6

Msco B coyce’ 500 600 10-15

Pary, rycton cyn 400 600 5-10

Pary, rycton cyn 800 600 10-15

! TToNOXKUTb NOXKKY B CTaKaH.
2 He neperpeBartb afkorofibHble HaNWUTKH.
CneauTb 3a NnpurotoBneHvemM 6nroaa.

w

Pa3orpeBaTb AeTCKoe nNuTaHne oTaesibHO OT COCKU UITU KPbILLKHK.

4
5 Mocne pasorpeBaHnA XOPOLLO BCTPAXHYTL HntoAo.
5 Ob6AsateslbHO KOHTPONIMPOBAaTL TeMmneparypy.
7 OTAENWTbL NOMTUKKM MAca ApYr OT Apyra.
8 o6aBuTb B 611040 HEMHOIO XXMAKOCTH.

149



ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

Bua 6nrona BecBr MoLwHOCTb MUKPO- Bpemsa npurotosne-
BOJIH B BT HUA, B MUH

Osouuu, 1 nopumna® 150 r 600 2-3

Osoluu, 2 nopuun® 300r 600 3-5

' T1onoXuTb NOXXKY B CTaKaH.

2 He neperpeBarthb aIkoOrofibHble HaMUTKM.

Cneautsb 3a NpurotoeneHemM 6ntoga.

PasorpeBarb AeTCKoe nuTaHue OTAENbHO OT COCKU UMW KPbILLKH.
Mocne pasorpeBaHuA XOPOLUO BCTPAXHYTb O6M040.
ObnA3aTenbHO KOHTPONMPOBATL TeMneparypy.

Otaenvtb NOMTUKKM MAca Apyr OT Apyra.

Jo6aBuTb B 6110410 HEMHOIO XUAKOCTH.

© N o o b~ W

anTOTOBI'IeHMe C MUKPOBOJIHAMHU

3ameTKa:

YKasaHuA No NpUroToBIEHUIO

= Mcnonb3ayiTte 3aKpbITYHO NOCYAY, NPUrOAHYO ANIA UCMOMb30BaHWA B PEXMME MUKPOBOJTH. Bbl MoXeTe HakpbITh 651040

TapEenKon unu cneunanbHOM KPbILWLKOW, NpeaHa3Ha4YeHHON AN1A UCMOMNb30BaHUA B PEXXUME MUKPOBOJSH. BbiHbTE nony-

dabpuKaTbl U3 yNaKOBKH.

PaBHoMepHo BeInokute 6ntoao B nocyay. MNnockue nonypabpukatsl 40XOAAT A0 FOTOBHOCTU OLICTPEE, YEM BLICOKME.

lMocne HarpeBaHuA AanTe NPOAYKTaM NOCTOATb 2—5 MUHYT.

Bntoga otnatot Tenno nocyae. lMocyaa MOXET oueHb CUIIbHO HarpeBatbcA. Mcnonbayite NpuxBaTKu.

OpurnHanbHbI BKyC 6nto4a B 3HaUMTENIbHOW CTENeHU coxpaHaeTcA. Mcnonbsyite ymepeHHoe KOIMUYECTBO COJU U

npunpas.

MomecTtuTe nocyay nocepeanHe HUKHEN PeLLETKK, YTOObl MUKPOBOSHLI MOFIM MPOHUKaTb B 6511040 CO BCEX CTOPOH.

= OBOLUM M KapTOdENb HAPEKLTE Ha KYCOUYKU OAMHAKOBOM BennuMHbl. Ha kaxkasle 100 r npoaykra fobaBbte 1-2 CT.0.
BoAbl. BpemaA o1 BpemMeHun nepemelumsars.

= K pucy no6aBbTe ABOMHOE KONIMYECTBO UAKOCTH.

Bun 6nrona BecBr MoLHOCTb MUKpO- Bpemsa npurotoBne-
BOJH B BT HUA, B MUH
LibInNeHOK LeMKOM, CBEXXWI, MOTPOLLUEHbIN 1500 600 30-35'
PuiBHOe ¢une, ceexee 400 600 5-10
OBolLuu, cBexue? 250 600 5-10°
OBoluM, cBexune? 500 600 10-15°8
KapTtodenb? 250 600 8-10°
Kaptopens? 500 600 11-143
Kaptopens? 750 600 15-223
Puc 125* 1.600 1.7-9
2.180 2.15-20
Puc 250* 1.600 1.10-12
2.180 2.20-25
Cnagkue 6ntoga, Hanpumep, nyauHr (bbictpo- 500 600 5-9
ro npuroToBneHua)®
DpyKTbI, KOMMOT 500 600 9-12

' MNepeBopauunBaiTe 6511040 BPEMA OT BPEMEHMU.

2 TMopeXbTe Ha KYCOYKM OAMHAKOBOM BENUYMHDI.

® BpemsA OT BpeMEHW OCTOPOXHO nepemMelumBaTh 611040.

4 lobaBbTe BABOE BOMbLUE UAKOCTH.

® B npouecce NpurotoBneHna 2—3 pasa nepemMeLuante BEHUMKOM AnA B3GMBaHUA.

MyAauHr us nopoLuka aAnga nyavHra 1. B BbiCcOKOW nocyae, NpUroAHoM AnA UCMob30BaHWA B
A | MWKPOBO/IHOBO MY, CMeLLaiTe OAHY ynaKkoBKy no-

NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora! POLLIKA ANA NyAuHra ¢ caxapoM, sanente HeGombLLNM
Pagorpetbie 6ntoaa otaatot Tenno. Mocyna MOXeT cunb- KOSIMYECTBOM MOJIOKA, B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMA-
HO HarpesaTbCA. MU Ha ynaKoBKe, U pasmeLlaiTe, 4Tobebl He oBpasoBa-
» Y106kl M3BNEYL NOCYAY U NMPUHAANEIKHOCTU U3 pabo- AIMCb KOMOUYKM.

Yeit Kamepbl, BCeraa Ucnonb3ynTe NPUXBaTKy. 2. [lobaBbTe ocTaBlUMiicA 06BEM MOSIOKA M NepemMe-
Lwanre.
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3. lMocTaBbTe Nocyay B pabouyto kKamepy W 3aKpoinTe
ZBepuy npubopa.

4, BbinonHWTe HaCTPOMKKU Npubopa B COOTBETCTBUU C CO-
BeTaMM MO YCTaHOBKaM.

Y Bac Bce nonyuutca! ru

5. lNepemeluanTe B nepBblt pas yepes 3 MUHYThLI. 3aTem
NoMeLLMBanTe KaXKayo MUHYTY [0 AOCTUXKEHHUA IKe-
naemMomn KOHCUCTEHLMH.

Bpemsa npurotosneHuA 3aBUCHUT OT TeMnepaTypbl Mo-
fIOKa U UCnonb3yemoi nocyasbl.

nOI'IKOpH AnA NpUroToBJieHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ neyu

CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM AMA NPUrOTOBNEHWUA B PEXUME
MMWKPOBOJTH.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

owunapuBaHua!

Mpu OTKPLIBAHWM M3 NAKETMKA C MONKOPHOM MOXKET Bbl-

pBaTbCcA ropAYmnii nap.

» OCTOPOXKHO OTKPLIBaWTE NaKETUK C MOMKOPHOM.

» HuKoraa He ycTaHaBnMBamTe NOJSIHYIO MOLLUHOCTb MH-
KPOBOJIH.

3ameTKa:

YKasaHvA No NpUroToBAEHMUIO

= Mcnonb3ynTe XaponpouyHyro NAOCKYH CTEKAHHYO
nocyay. He ucnonbsyimte ¢papdop unv CUIbLHO BbIrHY-
Thle Tapenky.

®  Bcerga ctaBbTe CTEKAHHYIO NOCYAY Ha PELUETKY.

= BpemA NpuUrotoBneHnA 3aBUCKT OT KOSIMYECTBA NPo-
JOYKTOB.

= JlnA Toro, 4ytoBkbl NONKOPH He NoAropen, BbIHUMaMnTe u
BCTPAXMBAMTE NaKeT C NOMKOPHOM yYepe3 1 MUHYTY #
30 cekyHA. OCTOPOXKHO, NaKeT ropAYnii!

Bua 6nroga BecBr MpuHaaneXHoOCTb MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, MUH

MonkopH anA npuro- 100 Mocyna 600 3-5

TOBJIEHUA B MUKPO- PeweTka

BOJIHOBOW neuu

CoBeTbl N0 pasmopaMUBaHUIO, pa3orpeBaHuIo U
noBefeHUIo 610 A0 rOTOBHOCTH B peXumMe
MUKPOBOJIH

Cnegayiite aTMM coBeTaMm, YToObl MOSYUYUTb XOPOLLKI pe-
3ynbTar NpU pasMoparkuBaHuu, pasorpesaHuv U aoseje-
HWW BNo4 10 TOTOBHOCTM C UCMOMb30BAHUEM MUKPO-
BOJH.

3agaua Coset

Bawwe 6ntogo cnuwkom cy- ®  CoKpatute BpeMms npu-

Xoe. rotoBNneHnA Unn ymeHb-
LLInTe MOLHOCTb MU-
KPOBOJIH.

= Hakpoiite 6nt040 v ao-
6aBbTe OoNbLLE XUIKO-
CTW.

17.3 Muporu 1 BbiNne4yka

CoBeTbl N0 ycTaHOBKaM AnA NPUrOTOBJIEHMA NMUPOroB U
BbINEUKH.

Temneparypa v NPOAOIKUTENBHOCTb BbINEKAHWA 3aBU-
CAT OT KONMYecTBa TecTa U OT ero CBOWCTB. [1oaToMy B
Tabnuue ykasbiBaeTcA AManasoH 3HauyeHui. HaunHaitte ¢
HauMeHbLLEero 3Ha4eHuaA 1, ecnim HeobxoaUMo, B creay-
IOLLMI pas yCTaHOBWUTE TeMnepatypy YyTb Boilwe. [pu 6o-
fiee HU3KoM TeMnepatype 61040 NoAPYMAHUBAETCA paB-
HOMEpHee.

PekomeHAaauuu no BbiNeKaHUKO

Mbl NOArOTOBMIM HECKOSIbKO COBETOB ANA AOCTUXEHMA
Haunydllero pesynbrata BbiNeKaHWA.

PacnonomxeHue Coset

Bntogo no ncrevexun Bpe-
MEHM He pasMopOo3unoCh,
He pasorpenochb Wiu He
ZOLLNIO A0 FOTOBHOCTH.

YBenuubTte Bpemsa npuro-
ToBneHuA. [poayKTbl
6onbLuero o6bema u
6onbLuel BbICOThI TpeByHoT
6onbLue BpeMeHu aAnd 06-
paboTKHu.

Mo ncreueHun Bpemenu
611040 CbIpOe BHYTPH, HO
neperpeTtoe CHapy>Hu.

= BpewmaA oT BpemeHu
nepemelunBanre.

= YMeHbLUMTE MOLUHOCTb
MWUKPOBOJTH U YBENWUYb-
Te BpemsA Npurotose-
HU1A.

Bbineuka gomxHa noAaHu-
MartbCA PpaBHOMEPHO.

= CMasbiBanTe Mpom
TONbKO AHO pasbEMHOM
dopMblI.

= [locne BbineKkaHus
OCTOPOXXHO OTAEsNnTE
MUPOr HOXXOM OT CTe-
HOK $pOpMbl.

Mocne pasmoparknsaHua
nTMLa UK MACO CHaPYXH
MArK1e, a BHYTPH eLle He
oTTaAny.

= YMEeHbLUUTE MOLLHOCTb
MWKPOBOJIH.

= KpynHble NpOAYKThI
nepeBepHUTE HECKONb-
KO pas.

Menkue BbineyHble usge-
A HEe AOJDKHbI CKNeun-
BaTbCA B Nnpouecce Bbine-
KaHHuA.

MomeluainTe usgenua Ha
paccToAHUM 2 CM ApYr OT
Apyra. Toraa 6ynet gocra-
TOYHO MecTa, YToObl Bbine-
Kaemble U3aenua Mornu
XOPOLUO NOAHATLCA U 3a-
PYMAHUTBLCA CO BCEX CTO-
POH.

Y6eautech, 4To BbiNeyka
rotosa.

MpOTKHMTE NMpPOT B CaAMOM
BbICOKOM MecCTe JepeBfH-
HoM nanoykon. Ecnu Tecto
He NPUIMNaeT K nanaoukxe,
MUPOr roToB.

151



ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

PacnonomxeHue

Cosert

Bbl xoTUTE Neyb no cob-
CTBEHHOMY peLenTy.

OpwueHTnpyinTech Ha Noxo-
YKYHO BbINeyKy B Tabnuue
BbINEYKHM.

Muporu B popmax
3ameTKa:

YKasaHuA no npuroToBreHUIO
= CoBeThbl N0 YCTAHOBKaM paccuuTaHbl Ha NOCTaHOBKY 6rtoaa B He pasorpeThii npeaBapuTenbHo npubop.

PacnonomxeHue

Cosert

HUcnonbayitte popmbl AnA
BbINEKAHWUA U3 CUIIMKOHA,
CTeKna, NnacTvka unm Ke-
PaMUKHK.

= dopma AomKHa Bbl-
LepXXuBatb TeMnepary-
py 4o 250 °C.

= B Takux ¢opmax Bbl-
neyka noayunTcA He Ta-
KON pyMAHOW.

= B pe)xume MUKPOBOJH
BPEMA NPUroTOBNIEHUA
MOMET ObITb MeHbLLE,
yeM yKasaHo B Tabnu-
ue.

= dopmy AnA nupora Bceraa cnefyet CTaBUTb Ha CepennHy PELLETKM.
= Mcnonb3ynTe XaponpouHyto nocyay, NPUroaHyo AnA NPUMEHEHUA B MUKPOBOIHOBOM MeYMu.
= QopMbl ANA BbINEKaHUA U3 MeTasia MOXXHO UCMONb30BaTh TONbKO 6e3 BKIOUYEHUA peXKMMa MUKPOBOJTH.
= Jlyywe BCEro NnoAxoAAT TEMHbIe MeTannmyeckue GopMbl ANA BbliNEKaHWA.
= 3HaueHWA BpPEMEHW AeUCTBUTENbHbI, ECNIU Bbl CTABUTE BNIOAO0 B XONOAHLIA AYXOBOM LIKad.
Bun 6nrona MpuHaanemHocTn / nocyaa Bua Ha- Temnepartypa, MolwHocTs Mu- Bpemsa
rpesa °C KPOBOJIH B BaT- NPUroToB-
Tax neHus,
MUH
CLo6Hbli nupor, oBbluHoe  Popma «BeHok» unu npa- 170-180 90 40-50
TecTo MoyrofibHaa popma
Cao6Hblii nupor, ToHKoe Te-  ®opma «BeHok» unu npa- 150-170 - 70-90
CTO (HanpuMep, NECOYHbIM  MOYyrosibHas popma
nupor)’
Kop» ana Topta us Tecta dopma ana GpyKToBOro nu- 160—-180 - 30-40
AnA Kekca pora
®pyKTOBLIN NWPOT, TOHKUK,  PasbemHasA unu yaweob- 170-180 90 35-45
TECTO ANA Kekca pasHas popma
BuCKBUTHBIA KOPXK, 2 AMua  TémHana pasbEémHan popma 160-170 - 20-25
B1CKBUTHBIN KOPXK, 6 AL TémHanA pasbémHan ¢opma 170-180 - 35-45
Kop»k ¢ 6optkamu, u3 ne-  TémHana pasbémHana popma 170-190 - 30-40
CO4YHOro TecTa
@DpyKTOBBIA MM TBOPOXKHLIM  TéMHaA pasbEmMHana Gopma 170-190 180 35-45
TOPT M3 NecoYHoro TecTa’
LLiseiuapckuit TopT? TémHana pasbémHan dopma 190-200 - 45-55
Kpyrnbii kekc Kpyrnasa ¢opma anna kekca 170-180 - 40-50
M1uua, ToHKkoe TecTo, Mano  Kpyribii NpoTUBeHb ANA B 220-230 - 15-25
HaUYUHKMW? nuuubl
MUKaHTHBIA NMpor? TémHana pasbémHana dopma 200-220 - 50-60
OpexoBblit nMpor TémHanA pasbémHana ¢opma 170-180 90 35-45
HpoxokeBoe TecTo ¢ cyxon  Kpyrnbid npotuBeHb AnA 160-180 - 50-60
HaYMHKOM nuuubl
LpoxokeBoe Tecto ¢ coyHon Kpyrnbii npoTMBeHb AnA 170-190 - 55-65
Ha4YMHKOM nuuLbl
lMnetéHka u3 apoxoxkesoro  Kpyrnbii NpoTvBeHb ANA 170-190 - 35-45

Tecta 13 500 r MyKu

nnuLbl

' OcTaBbTe NUPOr OCThIBATL B AYXOBOM LUKady NpuM. Ha 20 MUHYT.

2 YcTtaHoBUTe dopmMy NpAMO Ha BpaLlaroLLyrocA NOACTaBKY.
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Bua 6nroga MpuHaanexHocTH / nocyaa Bua Ha- Temnepatypa, MowHocTb Mu- Bpema
rpeBsa °C KPOBOJIH B BaT- MPUroToB-
Tax neHusn,
MUWH
Po>kaecTBEHCKMUI KEKC 13 Kpyrnbld npoTMBeHb AnA 160-180 - 60-70
500 r myku nuuLbl
Ltpyaens, cnaakun Kpyrnbii npotuBeHb AnA 190210 180 3545
nMuubl

! OcTaBbTe NUMPOr OCThIBATL B AYXOBOM LUKady NpuM. Ha 20 MUHYT.
2 YcraHoBuTe GOPMY NPAMO Ha BpaLLatoLLytocA NOACTaBKY.

Menkas Bbineyka

3ameTKa:

YKasaHuA no npUroToBleHUo

= CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM pacCyuTaHbl HA NOCTAHOBKY 6mona B HE pa30rpeTbIl7I npeaBapuUTesibHO ﬂpMéOp.
= dopmy AnA NUpora Bceraa cneayet CTaBUTb Ha CepeanHy PELLETKM.

L] J'Iquue BCero noaxoAaAar TEMHbIE MeTaJlIM4yeckune CDOprI ANnA BbINeKaHuA.

Bua 6nroga MpuHaanexHocTH / nocyaa BuaHa- Temnepatypa, Bpemsa npuro-
rpeesa °C TOBJIEHUA, MUH
Menkoe neyeHbe Kpyrnbii npoTMBeHb ANnA Nuuubl 150-170 25-35
MuHaanbHoe neyeHbe Kpyrnbii npoTMBeHb ANnA nuuubl 110-130 35-45
Beineyka v3 3aBapHoro Tecta Kpyrnbii NpoTMBEHb ANA NMuUbI 200-220 3545
Bbineyka u3 cnoéHoro tecta Kpyrnbit npoTMBeHb ANA NMuubl 190-200 35-45
Beineyka 13 apoxxeBoro Tecta Kpyrnbli npoTMBeHb ANnA Nuuubl 200-220 25-35

Xne6 n 6ynouku

3ameTKa:

YKasaHuAa no NPUroToBJIEHUIO

= CoBeTbl N0 YCTaHOBKAaM paccyuTaHbl Ha NOCTAaHOBKY Ortofa B He pas3orpeTbii NpeaBapuTenibHo npubop.
= ®opmy AnA NUpora Bcerha cneayet CTaBUTb Ha cepeanHy PeLUETKM.

L] J'Iquue BCero noaxoAaAar TEMHbIE MeTalIM4yecKne CDOprI AnA BblINeKaHuA.

Bun 6nrona MpuHaaneHoOCTH / nocyaa BuaHa- Temnepatypa, Bpewmsa npuro-
rpesa °C TOBJIEHUA, MUH

Xneb u3 TecTa Ha 3aKBacKe U3 Kpyrnbii npoTMBeHb AnA nuuubl 210-230 50-60

1,2 Kr MyKu

Nenéwka' Kpyrnbit npoTMBEeHb ANA NMuubl 220-230 25-35

6ynouxa Kpyrnbidi NpoTMBEHb ANA NULLbI 210-230 25-35

Bynouku n3 opoxoxesoro TecTa, Kpyrnbii npoTMBeHb ANnA nuuubl 200220 15-25

cnagkve

' YcTaHoBHTe hOpMyY NPAMO Ha BpaLLAOLLYOCA NOACTaBKY.

CoBeTbl NO BbINEKaHUIO Pacnonomenue CoseTt
Ecnu Bbineyka He yaanaco, 34eCb Bbl HAMAETE COBETHI, Mupor onagnaer. = Mcnonb3ayiite Te MHrpe-
KaK ynyylnTb pesynbTar B CleAyoLmi pas. AVEeHTbIl, KOTOPbIE YKa-

3aHbl B peuente,
cobntoaanTe ykasaHua
MO MPUrOTOBJIEHWIO,
npuBeAéHHbIE B HEM.

= Kcnonb3yinte MeHbLUe
UAKOCTH.
Unu:

= YMeHbluuTe Temnepa-
Typy BbiNeKaHua Ha
10 °C n yBenuubte
NPOAOIMKUTENBHOCTD
BbIMEKaHuA.
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PacnonomxeHue

Cosert

Mupor cnuLwKoM CyXxoM.

MoBbIcbTe TeMnepaTtypy
BbinekaHuA Ha 10 °C u co-
KpaTtuTe NPoAOSIKUTENb-
HOCTb BbIMEKaHus.

Bca NOBEPXHOCTb Nnpora
C/NULLUKOM cBeTnan.

= [IpoBepbTe ypoOBEHb
YyCTaHOBKM U NpuHaa-
NEXHOCTHU.

= [loBbICbTE TEMMNEPATY-
py BbiNeKkaHusa Ha
10 °C.
Unu:

= VYBenuubTe NPOACIIKHU-
TENbHOCTb BblNEKaHuA.

Mupor He noapyMAHUACA
CBEpPXY, HO CIIMLLKOM
CWIbHO NOAPYMAHWUICA
CHM3Yy.

[MocTaBbTe NMpoOr Ha ypo-
BEHb BbILLIE.

[Mvpor He noapyMAHUACA
CHM3Y, HO CIIULLKOM CHb-
HO NOAPYMAHWIICA CBEPXY.

® [locTaBbTe NUPOr Ha
YPOBEHb HUXKE.

= YMeHbLUUTE TeMnepa-
Typy BbINEKaHUA U yBe-
NUYbTE NPOAOIKUTETb-
HOCTb BbINEKaHMA

Bbineuka noapymaHuBaeT-
CA HepaBHOMEPHO.

= [loHn3bTE TEMMEpPATYpY
BbINEKaHWA.

= OTpexbTe Heobxoau-
MO€ KOJIM4yecTBo nepra-
MEHTHOW Bymaru.

= PasmecTtute popmy
ZNA BbINEKaHUA Mo LeH-
TPY.

= QopmupyiTe Menkue
BbiNeYHble M3aenua
0/IMHaKOBOro pasmepa
U TOMNLLMHBI.

Bbineuka rotoBa cHapy»>u,
HO He nponeKknacb BHYTPM.

= YMeHbLUUTE TeMnepa-
Typy BbliNeKaHWA 1 yBe-
NNYBbTE NPOAOCIKHUTESTb-
HOCTb BbINEKaHMA.

m  Jlo6aBbTe MeHblLe
XUIOKOCTH.

Mpv npuroToBneHun NUpo-

ra ¢ COYHOM HaYMHKOM:

= CHauana ucnekuTe
JHO.

= UcneuyéHHoe OHO
nocbinbTe MUHAANEM
WU NaHUPOBOYHBIMMU
cyxapamu.

= BLINoXuTe HAUMHKY Ha
JHO.
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PacnonoxeHue Cosert

Mupor He oTaenaetcA ot = [locne BbiNeKaHus
dOopMbI Noce Toro, Kak JaiTe nMpory oCTbiTb B
€ro nepesepHyIu. TeueHne 5-10 MUHYT.
= AKKypaTHO oTaenute
CTEeHKMU nupora ot ¢op-
Mbl C NOMOLLIbIO HOXA.
®=  OnATb NnepeBepHUTE
MAPOT U HECKOMNBLKO pas
NpunoXxuTe K ¢popme
X0no4HOe BnaxHoe no-
noteHue.
= B cneayrouiui pas
CMaXkbTe GOPMY XKH-
POM M1 NOCHINBLTE NaHu-
POBOYHBLIMU CYXapAMMU.

Mexxay popmon u pewér- = [lpoBepbTe, He 3arpas-
KOW BO3HMKAIOT UCKPbI. HeHa nv1 popma cHapy-
K.
= I3MeHuUTe NosoXkeHue
dopmbl B paboueit Ka-
mMepe.
= [IpoponxaWTe BbineKa-
HWE, BbIKIIOYMB PEKNUM
MWKPOBOJIH U YBENUYMB
NPOAOIKUTENBHOCTD
BbINEeKaHuA.

17.4 WapeHue v rpunb

CoBeTbl M0 yCTaHOBKaM AMA *XapeHUA UK Npurotose-
HUA Ha rpune

Temnepatypa v BpeMA »KapKu1 3aBUCAT OT KONMYeCcTBa
MPOAYKTOB M UX CBOMCTB. [1oaTomy B Tabnuue ykasbiBa-
eTcA AvanasoH 3HauyeHui. HaumHanTe ¢ HaMMeHbLLUEero
3HAYEHWA W, ecnn HeoBX0AMMO, B CreAytoLLMA pas ycTa-
HOBWTE TemMnepaTypy YyTb BhbILLE.

MapeHue B nocyne

Ecnu rotoBuTb 6ntoaa B cneuunanbHOM nocyae, UX MOXKHO
Nerko BbiHYTb M3 paboyelt Kamepbl M noaaTb NPAMO B MO-
cyae. lNpurotosneHne B 3aKpbITOM NOCyAe NO3BONAET CO-
Aepxatb pabouyto Kamepy B YACTOTE.

O6LuMe cBeAEHUA O apeHUU B nocyae

= Mcnonb3ayiTe XaponpouHyo Nocyay, NPUroAHyH AnA
NPUMEHEHUA B MUKPOBOMHOBOM Meun.

= QopMbl ANfA XapeHUa U3 MeTania MOXHO UCMosb30-
BaTb TONIbKO 63 BKHOYEHUA MUKPOBOTHOBOIO PEXKU-
Ma.

= YcTaHOBMTE NOCYAY Ha PELLETKY.

= [lpoBepbTe, NOMELLAETCA v nocyaa BHYTpHU paboyeit
Kamepsl.

= Jlyywe BCEro Ucnosib3oBaTb CTEKAHHYO MOCYAY.
CraBbTe ropAuyto CTEKMAHHYIO NOCYAY Ha CYXYHo
noactaBky. Ecnv noactaBka 6yaeT MOKPOW WK XO-
NOAHOM, CTEKJIO MOXKET TPECHYTb.

= [locyaa MOXXET OYeHb CUMbHO HarpesaTbcA. [1oatomy
NPY BbIHUMAaHWUKU UCMONb3YWATE NMPUXBATKM.

= CneaywTe nHpopmaummu nponssoanTena o nocyae AnA
apeHuA.

OTKpbITaA nocyaa
MUcnonbayiTe nocyay ANA YKapeHWA C BbICOKUMU BOpTH-
KaMW.



3aKpbiTasa nocyaa

= Kcnonb3ynte NOAXOAALLYH, XOPOLLO NpuUneraroLLyro
KPbILLKY.

= [lpu NpuroToBsieHWn MAca cobntoaainTe paccToAHne
Mexay NPOAYKTOM U KPbILLKON He MeHee 3 cM. MAaco
MOXET NPUNOAHATLCA.

= [T1ua, MAco 1 pbiBa NOKPLIBAKTCA XPYCTALLEN KO-
POYKOM U B 3aKPbITON KapoBHe. NcnosbayiTe XapoBs-
HIO CO CTEKNAHHOM KpbILLKOW. YcTaHoBUTE Boree Bbl-
COKYIO Temneparypy.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

owunapvuBaHua!

Mpu OTKPbIBaHWK KPLILLKK NOCIE MPUrOTOBAEHUA MOXKET

BbICBOOOXXAaTbCA 04EHb ropAumMiA nap. MNpu onpenenéx-

HOW TeMnepaType OH MOXXET ObITb HE BUAEH.

» [logHWMaiTe KpbILWKY TaK, YToObl FOpAYMiA Nap Mor
YMTW B CTOPOHY, NPOTUBOMOJOXHYIO OT Bac.

» He noanyckaiite aetei 6nu3Ko K nprbopy.

MpumeyaHua
® [locTHOE MACO UK TyLléHoe MACO

— Bneiite B nocyay XXMAKOCTb NPUMEPHO Ha 1/2 cMm,
HanpuMmep BoAy, BUHO, YKCYC U T.N.

KonnuectBo »KUAKOCTH 3aBUCHT OT copTa MACA U
OT MaTepuana nocyabl, a TaKKe OT TOro, UCMosb3y-
eTe NN Bbl KPbILLKY.

[Mpn NpUroToBAEHUU B SMASIMPOBaHHOW UK TEM-
HOW MeTannnMyecKoi XaposHe Heobxoanmo aoba-
BUTb BOJbLLE XUAKOCTU, YEM MPU NMPUTOTOBAEHWUH
B CTEKJIAHHON nocyae.

Mpu npuroToBneHUn TyLEHOro MAca AobaBbTe
HEMHOro 6OonbLLE XUAKOCTMU.

— B npouecce »apeHua »xuakoctb ucnaputca. Npu
HEOBXOAUMOCTMU KUAKOCTb MOXHO aKKypaTHO L10-
nuBearb.

— [lo ucteyeHnn NONOBUHBI BPEMEHWU NPUrOTOBNEHUA
nepeBepHUTE KYCKK MACa.

= Puiba

— Mpw TyweHuu peibbl Bneite B nocyay 1-3 crono-
BbIX TOXKW YXMAKOCTU, HaNnpUmMep, IMMOHHOIO CO-
Ka MM yKcyca.

MpuroToBneHue Ha rpune

LnA nonyyeHusa noAxapucToi KOpouku rotoebTe 6noaa
Ha rpune.
® [ OTOBbTE B PEXXMME FPUIA TONBKO C 3aKPbLITOM ABEp-
uew npubopa.
Bes npeaBaputensHOro pasorpesa.
Mcnonb3yite NOPLUMOHHBLIE KYCKU OAMHAKOBOIoO Beca
U TONLUMHBI.
Toraa oHM paBHOMEpPHO NOAPYMAHUBAKOTCA U OCTaOT-
€A COYHBIMM.

FloBAguHa

3ameTKa:
YKasaHuA No NpuUroToBIEHNIO

Y Bac Bce nonyuutca! ru

= Knaaute NOPUMOHHbIE KYCKU HEMOCPEACTBEHHO Ha
PELLETKY.

® [lepeBopaunBaTe NOPLUMOHHBIE KYCKW MPY MOMOLLM
LMMLOB ANA rpunA.
Ecnv NnpoTKHYTb MACO BUIKOW, COK BbITEYET U MACO
MOSYUYUTCA CYXUM.

®  Conute NOPLMOHHbIE KYCKM TOMbKO MOCIE NPUroToB-
NeHuA Ha rpune.
Conb BbITArMBAET M3 MACa BOAY.

3ameTKa: TéMHOE MACO, HanpuMmep roBaavHa, Noapy-
MAHWBaeTcA ObicTpee, YeM TeNATUHA UK CBUHKUHA. CHa-
PYXW KYCKK CBET/IOro MAca unu pblbbl Yacto BbiBatoT
NWLLb Crerka KOPMYHEBOro LBEeTa, B TO BPEMA KaK BHY-
TPW OHU Y)KE TOTOBbIE U COYHbIE.

HarpeBatenbHbli 31€MEHT rpunA aBTOMaTUYECKH Bbl-
KtOYaeTcA U CHoBA BKtoYaeTcA. 310 HopMasbHo. Ya-
CTOTa 3aBWUCHT OT YCTAHOBJIEHHOMO PeXXMMa rpuns.

B npouecce nNpurotoBneHnaA Ha rpune MoxeT 06pa3oBhbl-
BaTbCA AbIM.

PekomeHpauuu ana KapeHua U TylueHUA

[nA NpUroToBNeHUA yAauHbIX XapeHbIX U TYLLUEHBIX 6Nt
cneaywTe AaHHBIM COBETaM.

PacnonomxeHue Coset

MocTHoe MACO He AOMKHO ® [0 KEeNaHU CMaXKbTe

MONYYUTLCA CYXUM. MACO YXMPOM Wnn 06ro-
YKUTE NOSIOCKaMM LWnu-
Ka.

XXapkoe MOXHO npuroto- ®  CaenawnTe Ha Koxe
BUTb C KOXKEW. KpecToobpasHble Haa-
pesbl.
= CHauana obykapbTe
MACO KOXXeW BHU3.

lMocTapanTech Aepx<atb = [1pu BbICOKOM TeMMNepa-

pabouyto Kamepy B YACTO- Type XapeHWA roToBbTe

Te. NPOAYKTbI B 3aKPLITON
»XapoBHe.

MaAco aomkHo ocTaBatbcA ™  Koraa »kapkoe Byaet

rOPAYMM M COYHBIM, roToBO, €ro cnesyet

Hanpumep, pocTound. ocTaBuTb eLle Ha 10
MUWHYT B BbIKJTIOYEHHOM
3aKpbIToN padoueii Ka-
Mepe ANA paBHOMep-
HOro pacnpeaeneHus
MACHOro coka. Bpems
BbIIEPKKM HE BXOAMUT B
yKasaHHOe BpeMA npu-
rOTOBNEHWA.

= [locne npurotoBneHuA

3aBepHu1Te 6nt040 B
antoMUHUEBYIO QONbIY.

= CoBeThbl N0 yCTAHOBKaM paccyuTaHbl Ha NOCTaHOBKY 6rtoaa B He pasorpeThii npeaBapuTenbHo nprbop.
= >KapKoe 13 roBAAVHLI NepeBopaynBanTe no ucredeHuu 1/3 n 2/3 speMeHn npurotoeneHuA. B saBeplueHne aante

6ntoay noctoATs eLwé npum. 10 MUHYT.

= [OBAXUN CTENK U pOCT6M¢ nepeBopaqMBaVlTe no UcrtevyeHnn noNoBUHbI BpEMEHU NPUroToBJIEHUA. B 3aBepLueHune

Jaiite 6oy NocToATb eweé npum. 10 MUHYT.
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= [lepeBopaynBanTe CTEMKU NO UCTEUYEHUU 2/3 BPEMEHU NPUrOTOBAIEHHMA.

Bun 6nrona MpuHaanemHocTn / nocyaa Bua Ha- Temnepatypa, MouwHocTs Mu- Bpemsa
rpeesa °C KPOBOJIH B BaT- MPUroToB-
Tax neHus,
MUWH

[‘oBAAVMHA ANA TyLleHus, 3akpbiTaa nocyaa 180—200 - 120-143

npum.1 Kr

dune roBaanHbI, CpeaHe- OTKkpbiTaa nocyaa 180—200 90 30-40

npoXapeHHoe, Npum. 1 Kr

Poctbng, cpeaHenporka- OrtkpeblTaa nocyaa 210-230 180 3040

PEHHbIN, MPpUM. 1 K

Crelik, cpeaHenpoXapeH- Bbicokan peluéTtka ] 3 - 10-25

Hbli, TONLLXHOM 3 CM

TenATHHa

3amerTKa:
YKasaHWA No NpUroToBIEHNUIO

= CoBeThbl N0 YyCTAHOBKaM paccuuTaHbl Ha NocTaHoBKY 6ritoaa B He pasorpeThii npeaBaputenbHo npubop.
= )KapKoe U3 TeNIATUHbI U TeNAYLU HOXKM NepeBopaqMBainTe Nno UCTeYeHnn NoNoBUHEI BpeMEeHU NpUrotoBnenus. B sa-

BepLUeHWe aaiTe 6nroay NocToATb elwé npumM. 10 MUHYT.

Bun 6nrona MpuHaanewmHocTn / nocyaa Bua Ha- Temnepatypa, MouwHocTs Mu- Bpemsa
rpesa °C KPOBOJIH B BaT- MPUroToB-
Tax neHusn,
MUWH

TenAtMHa ANA XapKu, 3akpelTas nocyaa 180—200 - 110-130

npum. 1 Kr

TenAubA HOXKKa, NPUM. 3akpeblTas nocyaa 200220 - 120-130

1,5 Kkr

CBHWHUHa

3amertKa:

YKasaHua no NPUroToBNEHUO

= CoBeThbl N0 yCTAHOBKaM paccuuTaHbl Ha NoCcTaHOBKY Brtoaa B He pasorpeThii npeaBaputenbHo npubop.
= MaAco anA xapku 6e3 KoXku nepeBepHUTE N0 UCTEYEHUW MPUMEPHO MNONTOBUHBI BPEMEHU NpUroToBeHua. B 3aBepLue-

HWe aanTe XXapKomy noctoATb ewwé npum. 10 MUHYT.

= BhiknaabiBaiiTe )KapKoe B NMocyay Koxkew BBepx. HaaperkbTe Koxy. MNepeBopaunBats kapkoe He TpebyeTtca. B 3a-

BeEpLUEHWE AaWTe KapKoMy NocToATh ewwé npum. 10 MUHyT.

= [lepeBopaunBaTh CBUHYIO BLIPE3KY M KOMUEHYIO rpyaMHKY He TpeByeTtcA. B 3aBeplueHne ocTtaBbTe 61040 NOCTOATH

eLlé npumM. 5 MUHYT.
= CTeMnK W3 LUEeWHON YacTh NepeBEPHUTE MO UCTEUEHUN 2/3 BPEMEHU NPUrOTOBAEHUA.

Bun 6nrona MpuHaanemHocTn / nocyaa Bua Ha- Temnepatypa  MouwHocTs Mu- Bpemsa
rpesa B °C/pexHUMm  KpOBOJH B BaT- NPUroToB-
rpunsa Tax neHusn,
MUWH

MaAco anA »apku 6es kKoxx1, 3akpbiTas nocyaa X 220-230 180 40-50

Hanpumep, LenKa,

npum. 750 r

MsaAco anA »kapku ¢ Koxke,  OTKpbITaA nocyaa 190-210 - 130-150

Hanpumep, nonaTka,

npum. 1,5 Kr

— "BbinexkaHue”,

Crparunya 000

CsuHan BblpesKka, 3aKpbiTaa nocyaa X 220-230 90 25-30

npum. 500 r

— "BbinexkaHne",

Crpaxuya 000
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Bua 6nroga MpuHaanexHocTH / nocyaa BuaHa- Temnepatypa  MowHocTb Mu- Bpema
rpesa B °C/peMum  KpPOBOJIH B BaT- MNPUroToB-
rpunsa Tax neHusn,
MUWH
CBuWHMHA AnA »wapku, nocT-  3akpbiTaa nocyaa N 210-230 90 60-80
HaA, npum. 1 Kr
— "BbinexkaHmne”,
Crpanuya 000
KonuéHanA rpyanHka Ha ko-  OTKpbITaA nocyaa - - 360 45
CTH, NpuUM. 1 Kr
— "BbinexaHmne”,
Crparunya 000
CTelK W3 LeiHoM YacTu Ton- i 3 - 15-20
LLIMHOW 2 CM 10-15
— "lpurorosnenne Ha rpm-
ne", CrpaxHmnya 000
BapaHuHa
3ameTKa:
YKasaHuA no NpuroToBsIEHNIO
= CoBeThbl N0 yCTAHOBKaM pacCcyuTaHbl Ha NOCTaHOBKY 6rtoaa B He pasorpeTsii npeaBapuTenbHo nprbop.
» [lepeBopaunBaite GapaHblo CMMHKY N0 UCTEYEHWUHU NONOBUHLI BPEMEHW NPUIOTOBNIEHUA.
Bun 6nrona MpuHaanemHocTn / nocyaa Bua Ha- Temnepatypa  MouwHocTb Mu- Bpemsa
rpeBsa B °C/peMuM  KpOBOJIH B BaT- MPUroToB-
rpunsa Tax NeHun,
MUH
BapaHbAa cnuHka Ha kocTH,  OTKpbITaA nocyaa 210-230 - 40-50
npum. 1 Kr
BapaHbsa cnuHKa 6e3 KocTi, 3aKkpbiTasa nocyaa N 190-210 - 90-95
cpeaHenpoXkapeHHas,
npum. 1,5 kr
Opyrue 6nroga us maca
3ameTKa:
YKasaHuA no NpuroToBIEHNIO
= CoBeThbl N0 yCTAHOBKAaM paccyuTaHbl Ha NOCTaHOBKY 6rtoaa B He pasorpeTsii npeaBapuTensHo nprbop.
® B 3aBeplueHne aante MACHOMY pyneTy NocToATb ewwé npum. 10 MUHYT.
= Konbacku nepeBopaunBaiite no UCTEYEHUMN 2/3 BPEMEHU NPUrOTOBNEHUA.
Bua 6nrona MpuHaanexHocTn / nocyaa BuaHa- Temnepatypa  MowHocTb Mu- Bpemsa
rpesa B °C/peMum  KpOBOJIH B BaT- MNPUroToB-
rpunsa Tax neHun,
MUWH
MacHon pynert, npum. 1 kK OTKpbITaA nocyaa N 180—200 600+180 -
— "Bbinexkarue”,
Crparunuya 000
Kon6acku-rpunb, 4—6 wr., - i 3 - 10-15

npum. no 150 r
- "lpurorosnexne Ha rpm-
ne", Crpaxnya 000

Mtuua

3ameTKa:

YKasaHuA no NpuUroToBeHNIO

= CoBeTbl N0 YCTaHOBKaM paccyuTaHbl Ha NOCTaHOBKY 6rtofa B He pasorpeThliii npeasapuTenbHo npubop.
= |lbinnéHKa uenukom BhiKnaabiBanTe rpyakon BHUS. 1o ucteuyeHnn 2/3 BpeMeHu nepesepHyTh.

® [lynApKy BbiknaabiBanTe rpyakov BHu3. Yepes 30 MUHYT nepeBepHUTE U yCTaHOBUTE MOLLHOCTb MUKpoBosH 180 Br.
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= [ONOBMHKM M KYCOYKM LbINNEHKA, YTUHYIO TPYAKY U IYCUHYIO FPYAKY BbiKNaabiBaiTe Koxxei BBepx. [epeBopaunBatbh

6ntono He TpebyeTcA.

u FYCVIHbIe OKOpO4Ka nepeBopaqMBaﬁTe no Ucrted4eHnn nonoBUHbLI BPEMEHU NPUTrOTOBNIEHUA. Hakonute KOXXY B HECKOJ1b-

KUX MecCTax.

= [pyAKy ¥ OKOPOYOK MHAEWKM BblKNaAblBanTe KoXewn BHUS. [1o ucteueHnn 2/3 BpeMeHn nepesepHyThb.

Bun 6nroga MpuHaanexHocTn / nocyaa Bua Ha- Temnepatypa  MowHocTb Mu- Bpemsa
rpeBsa B °C/peXUMm  KpOBOJH B BaT- NPUroToB-
rpunsa Tax neHun,
MUWH

LibInnéHoK, uenukom, 3akpbiTasa nocyaa & 220-230 360 35-45

npum. 1,2 Kr

MynApka, uenmMkom, 3akpbiTaa nocyaa 220-230 360 30

npum. 1,6 Kr 180 20-30

LibinnéHok, nonosuHkM, no  OTKpbITaA nocyaa 180—200 360 30-35

500 r

LIbinnéHoK, Kycoukamu, OTKpbiTaA nocyaa 210-230 360 20-30

npum. 800 r

KypuHasa rpyaka c koxxen u  OTKpbITaA nocyaa X 190-210 180 30-40

KOCTAMM, 2 WT., no 350—

450 r

'ycuHanA rpyaka c KoXxew, OTKpbITaA nocyaa 3 90 20-30

2 wr. no 300-400 r

YTuHaa rpyaka, 2 wr. no OTKkpbiTaa nocyaa X 210-230 90 25-30

500 r

'yCuHbIE OKOPOUKa, 4 LUT. OTKpbiTaA nocyaa 210-230 180 30-40

no 1,5 kr

pyaka uHaenku, npum. 1 Kr - 3akpbiTaa nocyaa 200-220 - 90-100

OKOPOYOK MHAEWKH, 3akpbiTasa nocyaa £ 200—220 180 50-60

npum. 1,3 Kr

Pbi6a

3amerTKa:

YKasaHuA no NpuroToBreH1to
= CoBeTbl N0 YCTAHOBKaM pacCuuTaHbl Ha NOCTaHOBKY Grto4a B He pasorpeThii NpeaBapuTeNibHo nprubop.
= J1nA NpUroToBNEHWA Ha rpune pbibbl LETMKOM, HanpuMep, 10COCA UK GOopeny, BelknaabliBanTe eé Ha cepeanHy

PEeLIETKM.

= [lpeaBapuTeNlbHO CMaXKbTe PELLETKY PaCTUTENBHBIM MaCSOM.

Bua 6nroga MpuHaanexHocTH / nocyaa BuaHa- Temnepatypa, Bpemsa npuro-
rpesa °C TOBJIEHUA, MUH
PbiBHble KOTNEThl, HanpUmep K3 Bbicokan peluétka ] 3 20-25
nococs, 3 CM TOJILLUMHON, Ha rpune
Puiba uenmkom, 2—3 wt., no 300 r, Beicokana peluétka ] 3 20-30
Ha rpune
CoBeTbl N0 }apeHuro PacnonomeHue CoseTt
Ecnu XXapKoe He yaanocb, 3eCb Bbl HaﬁﬂéTe CcOoBeThl, Xpyc'rﬂu_laﬁ KOpouKa ® []oBbiCcbTe Temnepary-
KaK yny4ylunTb pe3ynbtar B cneayrou.mﬁ pas. C/IULLKOM TOHKas. py.
Unu:

PacnonoxeHue

Coser

Kapkoe C/MLWKOM TEM-
HOe, a KOpoyKa MecTamu
noaropena.

= Bruibepute 6onee HU3-
Kyto TemMneparypy.

= CoKpatute NpoaoXu-
TENbHOCTb XapeHus.

YKapkoe nepecyLueHo.

= Buibepute Bonee HU3-
Kyto Temneparypy.

= CokpartuTe NpoAOIHHU-
TENbHOCTb XKapeHwA.
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MNocne 3aBepLUEHNA
BPEMEHM YKapEeHUA He-
HaZ0nro BKOUUTE pe-
YKUM TpunA.

Coyc ana »apkoro noaro-
pern.

BuibepwTte nocyay
MeHbLUero pasmepa.
Mpw »xapeHun gobaBb-
Te 6osbLue XUOKOCTH.
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PacnonoxeHue

CoseTt

PacnonomxeHue

CoBert

Coyc ansa »apKoro cnuLu-
KOM CBEeT/bli U BOAAHU-
CTbIN.

= Yro6bl BbiNapmBanoch

6osblLue WUAKOCTH, Bbl-
Bupaiite HGonee npo-
CTOpPHY!O nocyay.

Mpw xapeHun aobas-
NANTE MeHbLLE KUIKO-
cTy.

MsAco noaropaet npu
TYLLUEHUU.

= KpbllLKa AOMKHA NOA-
X0AWUTb K nocyae u
NJOTHO €€ 3aKkpbiBaTh.

= YMeHbLUMTE Temnepa-
Typy.

= [lpu TyLieHun aobaBbTe
UAKOCTb.

17.5 3aneKaHKu
3ameTKa:

YKasaHua no NPUroToBNIEHUO

YKapkoe nnoxo npox<apv-
NoCb.

= HapexbTe apKoe.

= [lpurotoBbTe COYC B
nocyze ANA *apeHus.

= BbLINOXXUTE KYCOUKM
»XapKoro B coyc.

= JloBeauTe Xapkoe A0
FOTOBHOCTH B pPEXUME
MMWKPOBOJTH.

= nA NPUroToBrieHNA cydne n KapTopesbHbIX 3aneKaHoK VICI'IOﬂb3yPIT€ XaponpoyHyro ¢opMy AndA 3aneKaHKu BbICOTOM
4-5 cwm, noaxoAAallyro AnA ncnonb3oBaHUA B MVIKpOBOJ'IHOBOVI neyu.

m  OcTaBbTe 3aneKaHKy 1 rpateH B BbIK/IFOYEHHOM AyXOBOM LUKAdy eLé Ha 5 MUHYT.

= [loacyLumnTe KyCOYKM TOCTa 3apaHee.

m  CraBbTe 3aneKaHKU Ha HUKHIOKO PEeLLETKY.

= CoBeTbl N0 YCTaHOBKaM paccyuTaHbl Ha NOCTaHOBKY Brtofa B He pasorpeThiii NpeasapuTenbHo nprbop.

Bua 6nrona MpuHaanexHocTH / nocyaa Bua Ha- Temnepatypa, MowHocTb MU- Bpema

rpeesa °C KPOBOJIH B BaT- MPUroToB-
Tax neHuA,
MHWH

3anekaHka, cnaakas, OTKpbITaA nocyaa X 140-160 360 25-35

npum. 1,5 Kr

lMMkaHTHaA 3anexkaHka 13 OTKkpbITaA nocyaa X 150-170 600 20-25

roToBbIX UHIPEANEHTOB,

npum. 1 Kr

JlazaHbA, cBexxan OTkpbiTana nocyaa 200-220 360 25-35

KaptopenbHana 3anekaHka  OTKpblTaa nocyaa £ 180-200 600 25-30

U3 CbIPbIX MHIPEANEHTOB,

npum. 1,1 kr

TocTbl AnA 3anekaHus, 4 wr. Beicokana pewéTtka (i 3 - 8-10

17.6 ToToBble 6nroaa rny6oKoN 3aMOPO3KH

3ameTKa:

YKkasaHua no NPUroToBliEeHUO

Cobntopaiite ykazaHuA NpovW3BOAUTENA HA YNaKOBKe.

He knaaute kaptogenb ¢pu, KPOKETLI U XKapeHbli kapTodens Apyr Ha Apyra, No UCTEYEHUM MONIOBUHBI BPEMEHU NpU-
rOTOBNIEHUA NEPEBEPHUTE.

KnaznuTte npoayKTbl HEMOCPEACTBEHHO HAa BpaLLatoLLytOCA NOACTABKY.

CoBeTbl N0 YCTaHOBKAM paccyuTaHbl Ha NMOCTaHOBKY Bntofa B He pasorpeTblii npeasaputenbHo npubop

Bun 6nrona MpuHapanemHocTn / nocyaa Bua Ha- Temnepatypa  MouwHocTb mu- Bpemsa
rpesa B °C/peMum  KpOBOJH B BaT- MNPUroToB-
rpunsa Tax NeHun,
MUH
lM1uua Ha TOHKOM TecTe Bpawatowanaca noacraBka 220-230 - 10-15
Mnuua Ha nbllWHOM TecTe BpawatoLlanaca noactaBka - 600 3
220-230 - 13-18
MuHunuuua Bpawatowanca noactaska & 220-230 - 10-15
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Bua 6nrona MpuHaanexHocTn / nocyna BuaHa- Temnepatypa  MowHocTb Mu- Bpema
rpeesa B °C/peXHUmM  KpOBOJH B BaT- NPUroToB-
rpunsa Tax neHusn,
MUWH
Muuua-6aret Bpawartowanaca noactaBka & - 600 2
& 220230 - 13-18
Kaptodenb ¢ppu Bpawatowanca noacraska 220-230 - 8-13
KpokeThl Bpawatowanaca noacraska 210-220 - 13-18
XKapeHbit kapTodenb, dap- Bpawatowanaca noactaBka & 200-220 - 25-30
LUIMPOBaHHbI KapTodenb
Bynouku unu 6areTsl ans Huskan pelwéTka 170-180 - 13-18
pasorpeBaHun
Pbi6HbIe Nanoyku Bpawatoanaca noacraska 210-230 - 10-20
Manoyku u HareTcobl U3 Bpawarowanaca noactaBka & 200-220 - 15-20
UbINNéHKa
LLiTpyaens Bpawatowanca noacraska 210-220 180 20-30
JlasaHbA, npum. 400 r Huskana pelérka 220-230 600 12-17

17.7 KoHTponbHble 6ntoaa

JaHHble 0630pbl BbiNK cocTaBNEHb! ANA PasnYHbIX KOHTPOMPYHOLLMX OpraHoB, YTo6bl 06ierynTs Npoueaypy NPOBEPKH
npubopa B cootBeTcTBMM ¢ EN 60350-1:2013 nnn IEC 60350-1:2011 1 B cootBeTcTBUM C HopMoi EN 60705:2012, IEC

60705:2010.

Pa3MOpa)|(V|BaHlde C MUKPOBOJIHAMH
PekomeHaaummn no yCTaHOBKaM AnAa pasMoparXmBaHUA B pexXmmMe MUKPOBOJTH.

Bun 6nrona MowHocTb MUKpOBONH B Bpema npurotoBneHusa, B YKasaHue
Bt MWH

Msaco 1.180 1.5 MocTtaBbTe popmy Pyrex
2.90 2.10-15 @ 22 cm Ha BpallatoLlytoca

noactaeky. [MpumepHo ye-
pe3 13 MUHYT U3BnexkuTe
PasMOPOXEHHOE MACO.

np”rOTOBHEHMe C MUKPOBOJIHAMHU
Cosertbl N0 yCTaHOBKaM ANA NPUrotoB/I€HNA B PEXXUMe MUKPOBOJIH.

Bun 6nrona MowHocTb MUKpOBONH B Bpema npurotoBneHusa, B YKasaHue
BT MWH
Owmnet 1.600 1.10-13 MocTtaBbTe popmy Pyrex 24
2.180 2.25-30 X 19 CM Ha HUXKHIOK peLuéT-
Ky.
Buckeut 600 9-10 MoctaBbTe popMmy Pyrex
J 22 CM Ha HWKHIOKO
PeLéTky.
MacHon pynet 600 18-23 MoctaBbTe popmy Pyrex

28 CM Ha HWXHIOK peLuéT-
Ky.
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MpuroToBneHue B KOMOMHUPOBAHHOM PEXHUME C UCNOSNIb30BaHMEM MUKPOBOJH
CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM AnA NpuUrotoBneHnAa B pexxmmMme MUKpPOBOJIH.

Bua 6nroga MoLyHOCTb MU- Buna HarpeBa Bpemsa npurotoB- Temnepatypa, °C YKasaHue
KpoBOJH B BT NeHudA, MUH
KaptodenbHan 600 25-30 210-220 MocTtaBbTe popmy
3anekaHka Pyrex @ 22 cm Ha
HUXKHIOKO peLUéT-
KY.
Mupor 180 15-20 180—-200 MoctaBbTe popmy

Pyrex @ 22 cm Ha
HUXXHIOIO peLLéT-
Ky.

Mupor 360 X 3540 200-220 Mo ucreueHunu 2/3
BPEMEHM nepe-
BEPHYTb.

BbinekaHue
PeKOMeHﬂaLWIVI no yCTaHOBKaM AONnA BbiMeKaHUA KOHTpOJ‘IbeIX 61‘”0[1.
3ameT|(a: COBeTbI no yCTaHOBKaM paccCyuTaHbl HA NOCTAHOBKY 6moaa B HE pasorpeTbM npeasaputesibHO I'IpM60p.

Bua 6nroga MpuHaanexHocTn/ Bup Harpesa Temnepatypa, °C Bpemsa npurotoBne-
nocyna HUA, MUH

BuckeuT Ha Boae PasvémHan popma 160-180 3040
@26 cm
Huskan pewétka

3aKpbITblil ABNOYHEIN  PasbémHana popma & 190-210 50-60

nupor 20 cm

Hu3kana pewwéTka

MpuroToBneHue Ha rpune
PekomeHaauunm no yCTaHOBKaM AN1A NPUrotoBneHnA KOHTPOJIbHbIX 6J1}O£l Ha rpune.

Bua 6nroga MpuHaanexHocTn/ Bupa Harpesa Pexum rpunsa Bpemsa npurotosne-
nocyna HUA, MUH

MomxapeHHble ToCTbl  Bbicokan peluétka ] 3 4-5

Budbyprepbl, 9 LWT. Beicokana peluétka d 3 30-35

18 HMHCTPYKLUA NO MOHTaNXYy

YuutbiBavTe AaHHYO MHGOPMALMIO NPKU YCTAHOBKE Npw- 18.1 KoMnneKT noctaBKu
6opa.

Mocne pacnakoBKK NpoBepbTe BCe AeTanu Ha OTCyT-
CTBUE TPAHCMNOPTHbLIX nospemneHMﬁ, a TaKXXe KOMMNNeKT-
HOCTb MOCTaBKM.

N~
\.
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ru  MHCTPYKUMA NO MOHTaXyY

18.2 Be3onacHOCTb NpPU MOHTaMe

Mpw ycTaHoBKe npubopa cobnoaante AaHHbIE

yKasaHuA Nno TexHuke 6e30nacHoCTU.

® Be3onacHOCTb 3KCMnyaTaummn rapaHTupyertcs
TONBbKO NP KBaNMPULMPOBAHHOW YCTAHOBKE C
cobntoaeHneM MHCTPYKLMUK MO MOHTaXKy. 3a
NPaBUSIbHOCTb YCTAHOBKWU OTBETCTBEHHOCTb
HECET yCTaHOBLLUMK.

® He ucnonb3ynTe pyyky ABepubl AnA yaeprka-
HWA Npubopa Npu TPaHCMOPTUPOBKE UK B XO-
e MOHTaXKa.

® Pacnakyite u ocMoTpute npubop. He noaksnto-
yawnTe npubop, ecnn oH Bbln NOBPEXXAEH BO
BpeMA TPaHCNOPTUPOBKMU.

= [lepea Hauyanom aKcnnayatauuu yaanute yna-
KOBOYHbIK MaTepuan u KIenkyto nnéHKy U3 pa-
6oueit kamepsbl ¥ ¢ ABepUbl Npubopa.

m  O6patnTe BHUMAHUE Ha MOHTaXKHbIE NNACTUHbI
ANA YCTAHOBKM NPUHAANEXHOCTEW.

= Mebenb AnA BCTpaMBaHWA JOMKHA BblAEPXKHU-
BaTb Temnepatypy Ao 95 °C, a coceaHune da-
caabl — no 70 °C.

= He ycraHaBnvBaiTe npubop 3a AeKopaTUBHOW
unu mebenbHol aABepuei. B npotuBHOM chny-
yae BO3HUKHET ONacHOCTb neperpesa.

® PaboTbl N0 BLIMNOIHEHUIO BLIPE30B B Mebenv
BbINONHAWTE Nepea ycTaHoBKoW npubopa. Yaa-
nute onunku. OHKU MOTYT HapyLWUTL paboTy
3NEKTPUYECKMX KOMMOHEHTOB.

» [loakntoueHune npubopa 6e3 LWTencensLHoM
BWIIKM JO/MKEH MPOM3BOANTL TONBKO KBanudu-
LUMpOBaHHbLIM cneunanuct. B cnyyae nospe-
YOEHWI 13-3a HENPAaBWbHOMO MNOAKNHOYEHUA
rapaHTuiiHble 06A3aTenbCTBa TEPALOT CUTY.

/A NMPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb
TpaBMupoBaHUA!

HeTtanu, oTKpbITbie MPU MOHTaXKe, MOryT ObiTb
OCTPbIMMK U NPUBECTU K NOpe3am.

> Mcnonb3ynte 3alUTHbIE NepyaTKy.
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/A NPEOYMNPEXOEHUE — OnacHocTb
BO3ropaHuAa!

Ucnonb3oBaHue yanMHEHHOro ceteBoro kabens

¥ HeJoNyCTUMbIX aganTeposB OnacHo.

> He ucnonbayiTe yanMHuTenbHble Kabenu unm
MHOIOKOHTaKTHbIE PO3ETKM.

» Kcnonb3ynte TONbKO AOMYLLEHHbIE MPOU3BOAK-
Tenem agantephbl U ceTeBble Kabenu.

» Ecnu ceteBoi kabenb CNULLKOM KOPOTKUI U
6ornee ANMHHOIO HET B HANIMUWK, CnesyeT CBA-
3aTbCA CO CMeUnann3MpoBaHHON ANEKTPOTEX-
HUYECKon pupMoM, 4yToObl aganTMpoBaTh J0-
MOBYIO BHYTPEHHIOKO NPOBOAKY .

BHUMAHMUE!

MonbITKKM NepeHecTn Npubop, Aepxa ero 3a
PY4Ky ABEPLUbI, MOFYT NPUBECTU K NOBPEXKAE-
HUIO py4KK. Pyuka aBepubl npubopa He paccuu-
TaHa Ha ero Bec.

» He nepeHocwute npubop 3a pyuKy ABepubl.

18.3 MNMoaknrouyeHUe K aneKTpoceTH

Ina 6e3onacHoro noakntoyYeHna npubopa K aNeKkTpoceTv

cobnioaaiTe faHHbIE YKa3aHUA.

= [Tpnbop coOTBETCTBYET KNaccy 3aluTbl |, n03TOMy OH
ZIOMKEH SKCNyaTUPOBaTLCA TONBKO C NOAKIOYEH-
HbIM 3a3eMALWLKUM Kabenem.

= Cuctema 3alUuThl NPefoXpaHUTENAMU HacTpamBaeTcA
B COOTBETCTBMM C NOKA3aTeNAMU MOLLHOCTH, yKasaH-
HbIMMW Ha TUMOBOW TaBnuuKe, U CyLLECTBYIOLLMMU
MECTHbIMU TPeBOoBaHUAMM.

= [Tpubop AomKeH BbiTb 06ecToueH BO BpeMaA NtobbIx
MOHTaXKHbIX pador.

AneKTpuuecKoe noakntoueHue npubopa c
BUJIKOW C 3aLLIUTHbIM KOHTaKTOM

3ameTKa: Nprbop MOXKHO NOAKOUYATL K CETU TONBbKO
yepes NPaBUIIbHO YCTAHOBJIEHHYO PO3ETKY C 3a3eMJIAto-
LLIMM KOHTAKTOM.

» BcraBbTe BUNKY ceTeBoro kabens npubopa B po3eTky,
pacronoXkeHHyto B6nuau npubopa.
Mpu BcTpanBaHum npubopa obecneybTe CBOOOAHbIN
AOCTYM K BUIIKe ceTeBoro Kabena. Ecnm 310 HeBo3-
MOXXHO, HE0OXOAWMO NpPeayCMOTPETh B CTauUoHap-
HOW 3NEeKTPONPOBOAKE CreunanbHbli BelKouaTtesb
ANA pasMblKaHWA BCEX MOSIKOCOB COrNacHO YCNOBUAM
MOHTaXKa.

AneKTpUuecKoe nogknroueHue npubopa 6es
BUJIKU C 3aLUUTHBIM KOHTAKTOM

3amertka: NoaxntoyeHre npubopa ACMKHO BbIMOMHATLCA
TONbKO KBanMdUUUPOBaHHLIM NepcoHanom. B cnyyae no-
BPEXAEHWI U3-32 HENPABUIILHOMO NOAKIOYEHNUA rapaH-
TUHble 06A3aTeNbLCTBA TEPAIOT CUNY.

B cTaunoHapHoi aneKTponpoBoAKe A0MKEH ObiTb ycTa-
HOBJIEH CreuuanbHbli BeIKNOYaTENb ANA pasMblKaHuA
COrNacHo yCNOBWUAM MOHTa)Ka.

1. Onpeaenvte ¢pas3oBbIf U HENTPaNbHbIN (HYNEBOW) KOH-
TaKTbl B PO3ETKE.
HenpasunbHOe NOAKOUEHUE MOXKET CTaTb NPUYMHOM
noBpexaeHua npubopa.



2. Hanps)keHve ykasaHo Ha TUNoBOM Tabnuuke.
3. lpoBoaa ceteBoro kabena AOMKHbI NOACOEANHATLCA
B COOTBETCTBWM C LIBETOBOW MapKUPOBKOW:
— KEeNTO-3eNeHbI = 3a3eMNALLMI nposoa @
— CHMHWM = (HOMb) HENTpasbHbIM NpoBoOA
- KOpMYHeBbI = pasa (hasosblii NPOBOA)

18.4 Me6enb AnA BCTpauBaHUA

JaHHbli npubop npeaHasHayeH UCKHOUYUTENBHO ANA
BcTpamBaHuA. [Mpubop Hemnb3A UCNoNb30BaTh, YyCTaHOBUB
€ro Ha cTon unu B WKao.

Y wKaga anA BcTpavBaHWA He AOMKHO ObiTh 3aaHew
cTeHku. Cobntoaaite pacctoAaHue He MeHee 35 MM Mex-
Zly CTEHKOW M AHOM LUKada unu 3aiHen CTEHKOM yCTaHOB-
NIEHHOro BbiLle WKada.

Ha ¢ppoHTanbHoM NoBepxHOCTH LWKada AnA BCTpaMBaHuA
JOJHKHO pacnonaratbCA BEHTUAALMOHHOE OTBEepCTHe
nnowaabto 50 cm?. [1na atoro caenaire BbIpes B LO-
KOJSIbHOW NaHenu uan BCTaBbTe BEHTUNALMOHHYIO PeLLET-
Ky. BEHTUNALUMOHHLIE NPOPE3N He AOMKHbI ObiTb 3aKpbl-
Thl.

18.5 BcTpauBaHue B LUKaG-KONOHHY

YuutbiBalTe ycTaHOBOYHbIE pasmMepbl U 6e3onacHble pac-
CTOAHMA ANA LWKada-KONOHHBbI.

min. 550
\

Y

¢

I

%-
’/‘ 560

[na oBecneyeHna BeHTMNALMM Npubopa B pasaenuresb-
HbIX Meperopoaxax A0MKHO BbiTe NPeayCMOTPEHO OT-
BEPCTUE ANA BEHTUNALUM.

B cnyyae, ecnv noMMmMo 3aHUX CTEHOK OTAENbHBIX CEK-
UMM LUKaP-KONOHHA UMEET AOMONTHUTENLHO 3aAHHO0
CMINOLLHYHO CTEHKY, TO €€ crieflyeT CHATb.
YcTaHaBnvBaiTe npubopel Ha Takow BbICOTE, Ha KOTOPOW
6yneT yaoOHO BbIHUMATb NMPUHAANIEIKHOCTH.

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

18.6 YcTaHOBKa ABYX NPUOOPOB B KONIOHHY

Baww npubop Takke MOXHO YCTaHOBWUTb Haj Unv Noa
Apyrum npubopom. Mpwu yctaHoBKe NPUBOPOB B KOMOHHY
cobnoaante MOHTaXXHbIE pasMepbl U yKasaHuaA no
MOHTaXKY.

—~
min, 550 min. 35
S~ =
450+
/ \/ I IT
I

Ina obecneyeHnA BEHTUNALMK NPUOOPOB B MPOMEXKY-
TOYHBIX NMOJIKaxX AOMKHO ObITb NPeAyCMOTPEHO OTBEPCTHE
ANA BEHTUNALXM,

Ina obecneuyeHna onTMManbHOW BEHTUNALMKM 0O0OUX Npu-
60poB NnoLaib BEHTUNALMOHHBIX OTBEPCTHIA B LIOKONE
JOMKHa cocTtaBnATb He MeHee 200 cm2. [lna atoro cae-
nainTe Bblpe3 B LOKONbHOW NaHenn Mnu BCTaBbTe BEHTH-
NAUMOHHYIO peLUeTKy.

Heobxoanmo ybeanteca B TOM, 4TO BO3ayxoobMmeH obec-
rneynMBaeTCcA B COOTBETCTBMU C SCKU3OM.

|

YctaHaBnuBainTe npubop Ha Takow BbICOTE, HA KOTOPOW
6ynet yaoOHO BbIHUMATb NMPUHAANIEIKHOCTM.

18.7 YcTaHOBKa nog cToneLwHuleu

Mpwu ycTaHoBKe NoA CToNelLH1Uenh cobntogaiTe MOHTaK-
Hble paamMepbl U 6e3onacHble PacCTOAHUA.
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ru  MHCTPYKUMA NO MOHTaXyY

Hna oBecneyeHnA BEHTUNALUK npwéopa B pasaenutenb-
HOW neperopoaxke A0MHKHO ObITb oTBepCTMe AnA BeHTUnA-
LUnn.

3aKkpenuTte cTonelH1Ly Ha MebenbHbIX MOAYAX.

18.8 YcTtaHOBKa noa BapoOUYHOW NaHenbio

Mpwu ycTaHoBKe nNpubopa nos BapoOUYHOW NaHes b Heob-
XOAUMO YUUTbIBATb MUHUMASIBHO AONYCTUMbIE pas3Mephbl
(BKNtOYAA pasmepbl OCHOBAHWMA).

2] i

n

2
N L
&E

=

B uenax cobntoaeHna HeobxoAMMOro MUMHUManbLHOro
pacctoaHua [b] onpenenaetca cneaytolas MUHUMAaTbHaA
TOMNWMHA cToneLwHMubI [@l.

Tun BapouHon  [a]BpesHoe [@lBcTpan- [bl,B

naHenu BCTpauMBa- BaHWe 3a- MM

HYWe, B MM  NOANMULO, B

MM

MHayKuMoHHaA 45 46 5
BapoyHanA naHesnb
MHayKunMoHHaA 55 56 5
BapoyHanA naHenb
CO CM/OLLHOW 30-
HOW Harpesa
lasoBaA Bapou- 35 46 5!
HaA naHenb
OnekTpuyeckan 35 38 2

BapoyHaA naHenb

' Cobntogaite permoHasnbHble NONoykeHus u Tpebosa-
HWA NO YCTAHOBKE BapPOYHOM NaHesnMu.

CobntofaiTe MHCTPYKLMIO MO MOHTaXKy BapOYHOM naHe-
nu.
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18.9 BctpauBaHue B yrny

Mpn MOHTaXKe B yrny cobntofanTe MOHTaXKHbIE pasmepsl
u 6e3onacHble paccToAHUA.

min.90
DN

min. 90

18.10 MoHTax npubopa

1. BblpoBHaiTe npuBop no LeHTPY.
2. [pukpenute npubop K Mebenu.

18.11 JAnA KyxoHb 6e3 pyuek ¢
BepTUKaNbHbIMU NPOPUIIb-PYUKaAMMU:
1. Ucnonbayinte noaxoaALLMe BCTaBKKU C ABYX CTOPOH,

uT06bl 3aKPLITb BO3MOXKHbIE OCTPLIE KpanA 1 obecne-
UnTb 6e30MacHOCTb NPU MOHTaXKeE.

2. MpukpenuTe BCTaBKy K Mebenu.



MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

3. I'Ipe.uBapMTeano npoceepnute oTBepCTMA BO BCTAB-
Ke U B Mebenu u CKpennte nx BUHTOM.

=

18.12 [lemoHTax npubopa

1. Bbikntouute npubop.

2. OcnabbTe BUHTbI KpenneHus.

3. Crnerka npvnogHumute npubop 1 NosHOCTbIO U3Bre-
KuTe.
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001610647 (040415)
hu, pl, ro, ru
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