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Seguridad es

- . l_
Tabla de contenidos hasta a una altura de 2000 m sobre el ni
vel del mar.
1 Seguridad ......ccccevvmmmmmniimerere e, 3 No utilizar el aparato:
2  Evitar dafios materiales.........ccceeervereerrerrersersennens 5 ® con un reloj temporizador externo o un
3  Proteccion del medio ambiente y ahorro ........... 5 mandq a distancia independiente. EStO. no
se aplica en el caso de que se desactive el
4 Familiarizandose con el aparato............cceceeueune 7 funcionamiento con los aparatos regulados
5 MaNJO DASICO ..vuueneervesenersaeseeessasensessasesessasseees 8 por la norma EN 50615.
6  FUuncion POWErBoOSt .......ccceceermrecemremsacenssesseennas 10 1.3 Limitacion del grupo de usuarios
7  Seguro para NiNOS.....ccccuurmerrrssssnmsrrssssmnsssssssnnes 10 ESte, aparatOPOdra ser usado por mnlosl a _
_ N _ partir de 8 afnos y por personas con limitacio-
8 Funciones de programacion del tiempo........... 10 nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
9  Desconexion automatica..........eeeeeurereerurenenens 11 rezcan de conocimientos o de experiencia,
. . N iempr nten con | rvision
10 Funcidén Proteccion para limpieza..................... 11 siempre gue cuenten con 1a supe SQ de
una persona responsable de su seguridad o
11 Indicador de consumo de energia ........c.ceeueersns 12 hayan sido instruidos previamente en su uso
12 AJUSEES DASICOS...ueureueuerrerreseesesssneaseasesseasesees 12 y hayan comprendido los peligros que pue-
) o den derivarse del mismo.
13 Cuidados y limpieza........cccccuscemmrrniisernnnnsinnnnnn 13 No deje que los nifios jueguen con el apara-
14 Solucionar pequenas averias........ccocvreeerrcanns 13 to.
15  ElMINACION......ccerurcerercrer e erer e sesas e s 15 La "mp'e?a y el CUId,adO del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
16 Servicio de Asistencia Téchica..........ccuseersuernnns 15 fios a no ser que tengan al menos 15 afios
de edad y que cuenten con la supervision de
1 S d d una persona adulta.
eguriaa Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
Tenga en cuenta las siguientes indicaciones jados del aparato y del cable de conexion.
de seguridad. 1.4 Uso seguro
1.1 Advertencias de caracter general /A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
= Lea atentamente estas instrucciones. Dejar sin vigilancia la placa de coccién al co-
m Conservar las instrucciones, el certificado cinar con aceite o grasa puede ser peligroso
de dispositivo y la informacion del produc- y provocar incendios.
to para un uso DOS’[Q”Or 0 para posibles » No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
compradores posteriores. las grasas.

m No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafnos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

® en el uso doméstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.

>

>

No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de
ella.

No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

>

No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

La placa de coccion se desconecta de forma
automatica y no se puede seguir utilizando.
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Se puede conectar posteriormente de forma

involuntaria.

» Desconectar el fusible de la caja de fusi-
bles.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento

de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los ninos pequefios (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

La zona de coccidn calienta, pero el indicador

no funciona.

» Desconectar el fusible de la caja de fusi-
bles.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe ser sustituido
por personal especializado.

Un aparato danado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el fusible de la caja de
fusibles.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 15

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los ninos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los nifios encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los nifos jueguen con pie-
zas peqguenas.



Evitar dafios materiales es

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccidn en vacio puede dafar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion calien-
te.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccidén puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas

frecuentes

Aqui encontrara los danos mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Dafios Causa Medida

Man- Alimentos de- Eliminar inmediatamente

chas rramados los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

Man- Productos de Utilizar Unicamente pro-

chas limpieza inade- ductos de limpieza ade-

cuados

cuados para vitrocerami-
ca.

Rayadu- Sal, aztcar o
ras arena

No utilizar la placa de
coccidon como bandeja o
encimera.

Rayadu- Bases rugosas
ras de recipientes

Comprobar los recipien-
tes.

Utilizar Unicamente pro-

ductos de limpieza ade-

cuados para vitrocerami-
ca.

Desplazar los recipientes
levantandolos sin arras-
trarlos.

Decolo- Productos de
racion limpieza inade-
cuados
Decolo- Desgaste por
racion roce, p. €j., alu-
minio
Descon- Azlcar o sus-
chadu- tancias con un
ras alto contenido

de azucar

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecolo-
gica.

®

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumird menos energia.

Seleccionar la zona de coccion adecuada para el ta-

mafo de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-

trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida

con el didametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes indican con

frecuencia el diametro maximo del recipiente. Muchas

veces, este es superior al diametro de base.

m | Os recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidon gue no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita

bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
m Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-

gia.
Utilizar una tapa de vidrio

m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
= | as bases que no son planas necesitan un consu-

mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.

= Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas
bajo. Utilizar un nivel de coccion lenta adecuado.
» Con un nivel de coccidn lenta demasiado elevado

se malgasta energia.
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Aprovechar el calor residual de la placa de coccidn.

En los tiempos de coccidn prolongados, apagar la zo-

na de coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m E[ calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.



Familiarizandose con el aparato es

4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-
tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacién sobre el
estado de funcionamiento.
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4.2 Indicadores

Los indicadores muestran las funciones y los valores
programados.

Indicador Nombre

-9 Niveles de potencia
H/h Calor residual

b Funcion PowerBoost
88 Reloj temporizador

4.3 Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.

Para seleccionar una funcién, pulsar el campo corres-

pondiente.

Campo tactil Nombre

O Interruptor principal

O Proteccion para limpieza

C= Seguro para nifos

© Activacién de las zonas

O Selec_gionar la zona de
coccion

102:30..9 Zona de programacion

® Reloj temporizador

o Powerboost

Notas

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hu-
medad puede afectar al funcionamiento.

= No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electronico puede
sobrecalentarse.

4.4 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccion.

Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-
cadores correspondientes.

Si se conecta una zona de coccion, esta se encendera
del tamafio que se ajustd por ultima vez.

Zona Nombre Activacién y desactivacion

de

coc-

cion

O Zona de coc-  Seleccionar una zona de
ciéon simple coccion.

© Zona de coc-  Seleccionar una zona de
cion doble coccion.

Pulsar ©,
Notas

®m | as areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-
gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

m | a zona de coccion regula la temperatura mediante
la conexion y desconexion de la resistencia. La re-
sistencia se puede conectar y desconectar incluso
con el nivel de potencia maxima.
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m En caso de zonas de coccidén con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento de la zona de coc-
cion y de las areas activadas se conecten y desco-
necten en diferentes momentos.

Motivos:

— FEvitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas.

— El aparato se protege frente a sobrecarga eléctri-
ca.

— Se conseguira un mejor resultado de coccidn.

4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccidon cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion. No to-
car la zona de coccidon mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador Significado

H La zona de coccion mantiene el calor
de forma que puede mantener calientes
platos pequefios, o bien derretir una co-
bertura de chocolate.

I La zona de coccidn esta muy caliente.

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los prime-
ros 4 segundos después de haberlo apagado, la placa
de coccidn se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccion

» Pulsar @.

v La barra luminosa situada sobre ® se ilumina.

v Los indicadores de las superficies de mando y los
indicadores de nivel de potencia & se iluminan.

v La placa de coccion esta lista para su funciona-
miento.

5.3 Apagar la placa de coccion

La placa de coccion se apaga de forma automatica

cuando todas las zonas de coccidon permanecen apa-

gadas un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @.

v Se apaga el sefalizador luminoso situado sobre @.

v Los indicadores se apagan.

v Todas las zonas de coccion estan desconectadas.

v Elindicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien suficien-
temente.

5.4 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de pro-
gramacion.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

Cada nivel de potencia tiene un nivel in-
termedio, p. €j., 4. .

5.5 Ajustar los niveles de potencia
Requisito: La placa de coccidn esta encendida.

1. Seleccionar la zona de coccion con O.

v En el indicador del nivel de potencia se ilumina &.
Bajo el indicador del nivel de potencia se ilumina _.

2. Ajustar un nivel de potencia en la zona de progra-
macion.

=~ O

o

5.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccion con O.
2. Ajustar un nivel de potencia en la zona de progra-
macion.

5.7 Apagar la zona de coccidén

1. Seleccionar la zona de coccion con O.
2. Graduar a 0 la zona de programacion.

v Cuando se apaga la zona de coccion, se muestra la
indicacion de calor residual al cabo de 10 segun-
dos aprox.

Nota: La ultima zona de coccidn seleccionada perma-
nece activada. Puede programar la zona de coccion
sin necesidad de volverla a seleccionar.

5.8 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccion.

m  Remover de vez en cuando los platos espesos.



Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pegquenas.

Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 5
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Derretir
Plato Nivel de Duracion
coccion de la coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Chocolate, cobertura de choco- 1-1. -
late
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. ej., potaje de lentejas 1-2 -

Leche’ 1.-2. -

Salchichas en agua' 3-4 _

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20

Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30

Cocer o hervir a fuego lento

Albdndigas, albéndigas de 4.-5, 20-30
patata'®

Pescado"? 4-5 10-15
Salsa blanca, p. €j., bechamel 1-2 3-6
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Hervir, cocer al vapor o rehogar

Estofado 4-5 60-100

Gulasch 2.-3. 50-60

Freir con poco aceite

Freir los platos sin tapa.

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10

dos

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12

Chuletas, al natural o 6-7 8-12

empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12

Albdndigas de carne, 3 cm de  4.-5. 30-40

grosor’

Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20

grosor’

Pechuga, 2 cm de grosor' 5-6 10-20

Pechuga ultracongelada’ 5-6 10-30

Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20

natural

Pescado o filete de pescado 6-7 8-20

empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado y ultracongelado,

p. €j., varitas de pescado

Gambas, camarones 7-8 4-10

Verduras o setas frescas salte- 7-8 10-20

adas

Verduras o carne en tiras al es- 7.-8. 15-20

tilo asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10

Crepes 6-7 a fuego
lento

Tortilla 3.-4. a fuego
lento

Huevos fritos 5-6 3-6

' Dar la vuelta al alimento varias veces.

Freir por inmersion
Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30
agua

Arroz con leche 1.-2. 35-45
Patatas sin pelar 4-5 25-30
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25
Pasta' ? 6-7 6-10
Potaje, sopa 3.-4. 15-60
Verduras, frescas 2.-3. 10-20
Verduras ultracongeladas 3.4, 10-20
Ali[nentos cocinados en olla ex- 4-5 -

prés

Productos ultracongelados, 8-9 -
p. €]., patatas fritas, nuggets de

pollo

Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Pescado empanado o en masa 5-6 -
de cerveza

' Llevar a ebullicién el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Verduras o setas empanadas o 5-6 -
en masa de cerveza
Tempura

Estofar

Reposteria, p. €]., buiuelos o 4-5 -

fruta en masa de cerveza

Rollitos de carne 4-5 50-60
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6 Funcion PowerBoost

La funcion PowerBoost permite calentar grandes canti-
dades de agua aun mas rapido que con el nivel de po-
tencia 9.

La funcidon PowerBoost solo esta disponible en zonas
de coccién marcadas con sa.

6.1 Encender la funcion PowerBoost

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los aceites y las grasas se calienta rapidamente con

la funcion Powerboost. Los aceites y las grasas sobre-

calentados se inflaman con rapidez.

» No dejar nunca sin vigilancia el proceso de coc-
cion.

Requisito: Para la funcion PowerBoost es necesario
encender el segundo circulo de calentamiento en la
zona de coccion doble.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar .A. en la zona de programacion.

v El indicador & se ilumina.

6.2 Apagar la funcién Powerboost

Si no se apaga la funcion Powerboost, esta se apaga
automaticamente después de un tiempo determinado.
La zona de cocciodn se regula automaticamente vol-
viendo al nivel de potencia 9.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Programar la posicidn de coccion lenta deseada.
v El indicador & se apaga.

7 Seguro para ninos

La placa de coccion se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los nifios encien-
dan las zonas de coccion.

7.1 Activacion del seguro para nifios

Requisito: La placa de coccioén esta apagada.

» Mantener pulsada C= aprox. 4 segundos.

v El senalizador luminoso situado sobre C= se en-
ciende durante 10 segundos.

v La placa de coccion queda blogueada.

7.2 Desactivar el seguro para ninos

» Mantener pulsada C= aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el blogueo.

7.3 Seguro automatico para nifios

Con esta funcion, el seguro para nifios se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

El seguro automatico para nifios puede activarse en
los ajustes basicos. — Pdgina 12

8 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo
con las que se puede ajustar una duracidn o un reloj
avisador.

8.1 Duracion

Introducir una duracioén de la coccion para la zona de
coccion deseada. La zona de coccion se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.

Se puede programar una duracion de hasta 99 minu-
tos.

Ajustar el tiempo de coccion

Requisito: La zona de coccidn esta seleccionada y
programada.
1. Pulsar G.

v El indicador -l de la zona de coccidn se ilumina.
En el indicador del reloj temporizador se ilumina &5,

10

2. Durante los siguientes 10 segundos seleccionar en
la zona de programacion el tiempo de coccidén de-
seado.

-
I

v Se inicia el transcurso de la duracion programada.
Si se ha programado una duracién del ciclo de coc-
cion para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coc-
cion seleccionada.

v Una vez transcurrida la duracion, la zona de coc-
cidon se apaga. Se escucha una sefal y en el indica-
dor se ilumina & durante 10 segundos. El indica-
dor [=2] se ilumina intensamente.



Corregir o borrar el tiempo de coccién
1. Seleccionar la zona de coccion.
2. Pulsar @®.

v El indicador =2l se ilumina intensamente.

3. Modificar la duracién o programarla a 4.

Apagar la senal del tiempo de coccion
La senal se puede apagar manualmente.
» Pulsar cualquier simbolo.

v Los indicadores se apagan y la sefial acustica finali-
za.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion
para todas las zonas de coccion. La duracion seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracion.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. — Pdgina 12

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de coccion. La duracion puede
reducirse o borrarse para una zona de coccion indivi-
dual. — Pdgina 10

8.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos y, una
vez transcurrido este, suena una sefal. El reloj avisa-
dor es independiente del resto de ajustes.
Programar el reloj avisador

1. Encender el reloj temporizador de cocina.

Desconexion automatica es

El reloj temporizador de cocina se puede encender
de 2 formas diferentes.

Si se ha seleccionado la Pulsar ® dos veces en
zona de coccion. un plazo de 10 segun-
dos.

Si no se ha selecciona- Pulsar O.
do la zona de coccidn.

v Elindicador L se ilumina.

2. En el transcurso de los siguientes 10 segundos se-
leccionar el tiempo de coccion deseado en la zona
de programacion.

v El tiempo comienza a transcurrir.

v Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una se-
nal. En el indicador del reloj temporizador se ilumi-
na OO, El indicador & para el reloj temporizador de
cocina se enciende intensamente. Después de
10 segundos el indicador se apaga.

Mostrar tiempo

» Seleccionar el reloj avisador con .
v El tiempo se muestra durante 10 segundos.

Corregir el tiempo

1. Seleccionar el reloj avisador con G.

2. Ajustar el tiempo deseado en la zona de programa-
cion.

Desconectar la senal del avisador

La senal se puede desconectar manualmente.

» Pulsar cualquier campo tactil.

v El indicador se apaga y el tono de aviso finaliza.

9 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidon no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la descone-
xién automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccion
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccidon se desactiva. En
el indicador de la zona de coccidn parpadean de for-
ma alterna F8 y el indicador de calor residual H/h.

9.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica
1. Pulsar cualquier campo tactil.

v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

10 Funcién Proteccion para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden modifi-
car. Para evitar esto, la placa de coccion dispone de
una funcién de proteccidn para limpieza.

La funcidn de proteccioén para limpieza no incluye el in-
terruptor principal. Se puede apagar la placa de coc-
cién cuando se desee.

10.1 Activar la proteccion para limpieza

» Pulsar ¥
Suena una sefal acustica.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado so-
bre .

v El panel de mando queda bloqueado durante
30 segundos.

11



es Indicador de consumo de energia

11 Indicador de consumo de energia

La funcidon muestra el consumo total de energia entre
el encendido y el apagado de la placa de coccion.
Tras apagar la placa de coccidon, se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios por hora, p. €j.,
1,08 kWh.

La precision del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tensién de la red eléctrica.

El indicador puede activarse en los ajustes basicos.
— Pdgina 12

12 Ajustes basicos

El aparato se puede adaptar a sus necesidades.

12.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui obtendra una vista general de los ajustes basicos
y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccién
dor

[

ci Seguro automatico para nifios

£ - Desactivado’

i — Activado

£ — Seguro automatico y manual para nifios
desactivados.

Tono de aviso

£l — Sefal de confirmacion y sefial de error
desactivadas. La senal del interruptor princi-
pal sigue activada.

i — Solo sefial de error activada.

Z - Solo sefial de confirmacion activada.

3 - Sefial de confirmacion y sefial de error
activadas.’

(]
iy

cd Indicador de consumo de energia
Consultar la tension de red al proveedor de
electricidad.
£ - El indicador de consumo est& apagado.’
{ — Indicador de consumo con tension de red
de 230 V.
2 - Indicador de consumo con tension de
red de 400 V.
3 — Indicador de consumo con tension de
red de 220 V.
Y - Indicador de consumo con tension de
red de 240 V.

cS Reloj temporizador automatico
00 - Desactivado.”
-89 — Duracion tras la cual se apagan las
zonas de coccion.

Duracion de la sefial de finalizacion del reloj
temporizador

{ - 10 segundos.’

£ - 30 segundos.

7 — 1 minuto.

n]
[y}

~d

Conexion de las resistencias
£ — Desactivada

{ — Activada

£ - Ultimo ajuste antes de apagar la zona de

coccion.”

' Ajuste de fabrica

12

Indica- Seleccion
dor

o

c3a Tiempo de seleccidén de las zonas de coc-
cion
£ - llimitado: la zona de coccidn selecciona-
da por ultima vez puede programarse siem-
pre sin necesidad de volver a seleccionarla.’
{ — Se puede ajustar la zona de coccion se-
leccionada por ultima vez durante los 10 se-
gundos posteriores a la seleccion. Transcurri-
do ese tiempo se debera seleccionar de nue-
vo la zona de coccidn antes de realizar los
ajustes.

cu Volver al ajuste de fabrica
£ - Desactivado.’
i — Activado.

' Ajuste de fabrica

12.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccidn esta apagada.

1. Encender la placa de coccidn.

2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsada ®
durante 4 segundos.

v En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternacy .

v En la pantalla de la derecha se ilumina 4.

3. Pulsar repetidamente ® hasta que en la pantalla iz-
quierda aparezca el indicador deseado.



4. Programar el valor deseado en la zona de progra-
macion.

Cuidados y limpieza es

5. Mantener pulsada ® durante 4 segundos.
v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos, apagar la
placa de coccién con @. Encender otra vez la placa de
coccidn y ajustarla de nuevo.

13 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

13.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas
de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-
cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio
especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados

m  Detergente sin diluir

m  Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

= Productos de limpieza agresivos como espray para
hornos o quitamanchas
Esponjas que rayen

®m Limpiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

13.2 Limpiar la vitroceramica
Limpiar la placa de coccidon después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 13

Requisito: La placa de coccion esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccién con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.

Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

13.3 Limpiar el marco de la placa de
coccion
Limpiar el marco de la placa de coccion después de
cada uso en caso de que haya suciedad o manchas
encima.
Notas
m  QObservar la informacién sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 13
No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccién con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafno suave.

Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.
2. Secar con un pafio suave.

14 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

Aas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacidn relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
co el servicio de asistencia técnica.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

13



es Solucionar pequefias averias

» Si el cable de conexidon de red de este aparato re-

» Avisar al Servicio de Atencidn al Cliente.

sulta danado, debe ser sustituido por personal es-

pecializado.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!
La zona de coccidn calienta, pero el indicador no fun-

ciona.

» Desconectar el fusible de la caja de fusibles.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automati-
cay no se puede seguir utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.

» Desconectar el fusible de la caja de fusibles.

» Avisar al Servicio de Atencidn al Cliente.

14.1 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.

2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte
en el suministro eléctrico.

Todos los indicadores parpadean

El panel de mando esta humedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

Varias zonas de coccion han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo
al cocinar. La zona de coccion se ha apagado para proteger el sistema electro-
nico.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualguier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha
enfriado lo suficiente. Se puede seguir cocinando.

Y]

™

A pesar de la desconexion con F2, el sistema electrénico ha seguido calentan-

dose. Por ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualguier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha
enfriado lo suficiente. Se puede seguir cocinando.

F 5y el nivel de potencia parpa-
dean alternadamente. Suena un
tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se so-
brecaliente el sistema electrénico.

» Retirar dicho recipiente.

v El indicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccién se ha

apagado para proteger el sistema electronico.

1. Retirar dicho recipiente.

2. Esperar un tiempo.

3. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electronico se ha
enfriado lo suficiente. Se puede seguir cocinando.

F&

La zona de coccidon ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha
apagado automaticamente.
La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.

dE y las zonas de coccidn no se
calientan

El modo demo esta activado.

1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconec-
tando brevemente el fusible de la caja de fusibles.

2. Enlos siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje con "E" en
la pantalla, p. ej., EO111.

El sistema electrénico ha detectado una falla.
1. Desconectar y volver a conectar el aparato.

v Sila averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

2. Sila indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
Al llamar, proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 15
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15 Eliminacion

Aqui se explica como desechar correctamente los apa-
ratos usados.

15.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-

biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

By

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Union Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrdnicos.

16 Servicio de Asistencia Técnica

Si existen preguntas relativas al funcionamiento, si no
se puede subsanar una averia en el aparato o si éste
debe repararse, dirigirse al servicio de asistencia técni-
ca.

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 anos a partir
de la fecha de introduccién en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pongase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

16.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cién (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

® |a tarjeta del aparato.

m  parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

15
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicacbdes de seguran-
ca.
1.1 Indicacoes gerais

m | eia atentamente este manual.

m (Guarde estas instrucdes, o certificado do
aparelho e as informagdes sobre o produto
para posterior utilizagcdo ou para entregar a
futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por

técnicos concessionados. A garantia cessa

em caso de danos provocados por uma liga-

¢cao incorreta.

Utilize o aparelho apenas se:

m para preparar alimentos e bebidas.

® sob supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duragao.

® para uso doméstico e em espacos fecha-
dos domésticos.

® g uma altitude de 2000 m acima do nivel
do mar.

16

Nao utilize o aparelho:

= Com um temporizador externo ou um tele-
comando em separado. Isto ndo se aplica
para o caso de o funcionamento ser desli-
gado pelos aparelhos incluidos na norma
EN 50615.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizacdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criangas nao podem brincar com 0 apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador n&o
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogdes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 6leos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex., com uma tampa
ou uma manta de amianto.

A superficie de cozedura fica muito quente.

» Nunca coloque objectos inflamaveis sobre
a superficie de cozedura ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre o superficie
de cozedura.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

A placa de cozinhar desliga-se automatica-

mente e ndo € possivel utiliza-la. Pode, mais

tarde, voltar a ligar-se inadvertidamente.

» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-



guecimento, a inflamacao ou ao rebentamen-

to dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacdo, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes; em

particular, um aro da placa de cozinhar even-

tualmente existente.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para
evitar tocar em elementos de aquecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos,
tém de ser mantidas afastadas.

O disco aguece, mas a indicacdo néo esta a

funcionar.

» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

Grelhas de protecédo do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protegcao do fo-
géo.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

As reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacédo do aparelho sé podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo elétrico deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido por técni-
cos qualificados.

Evitar danos materiais pt

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Se a superficie estiver rompida, deve desli-
gar o aparelho para evitar um possivel cho-
que elétrico. Para o efeito, ndo desligue o
aparelho no interruptor principal, mas sim
através do disjuntor no quadro eléctrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. — Pdgina
27

A penetracdo de humidade pode causar cho-

que elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta presséao para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca cologue o cabo de ligagao de ele-
trodomésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

As panelas podem saltar repentinamente de-

vido a liquidos entre a base da panela e a zo-

na de cozinhar.

» Mantenha a zona de cozinhar e a base da
panela sempre secas.

A\ AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criancgas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criancas.

» Nao permitir que as criancas brinquem
Ccom pecas pequenas.

2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

As bases asperas de tachos ou frigideiras riscam a vi-
troceramica.

» Verifigue 0s recipientes.

Cozinhar em vazio pode danificar os recipientes para

cozinhar ou o aparelho.

» Nunca cologue tachos sem contetddo sobre uma
zona de cozinhar quente ou nunca cozinhe em va-
zZio.

17
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Recipientes para cozinhar mal posicionados podem
provocar um sobreaquecimento do aparelho.
» Nunca coloque frigideiras ou tachos quentes sobre

0s elementos de comando ou o aro da placa de co-

zinhar.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» N&o deixe cair objetos duros ou afiados sobre a
placa de cozinhar.

Os materiais nao resistentes ao calor derretem se co-

locados na zona de cozinhar quente.

» Na&o utilize folhas de protecao para fogdes.

» Nao utilize folha de aluminio nem recipientes de
plastico.

2.1 Visao geral dos danos mais frequentes

Aqui encontra os danos mais frequentes e sugestdes
sobre como estes podem ser evitados.

Dano Causa Medida
Noédoas Alimentos der- Remova imediatamente
ramados os alimentos derramados

com um raspador de vi-
dros.

Dano Causa Medida
Noédoas Produtos de Utilize apenas produtos
limpeza inade- de limpeza adequados a
quados vitroceramica.
Riscos  Sal, agtucar ou  Na&o utilize a placa de co-
areia zinhar como bancada de
trabalho ou zona de arru-
macao.
Riscos Bases asperas Verifique os recipientes.
de tachos ou
frigideiras
Altera- Produtos de Utilize apenas produtos
cdo da limpezainade- de limpeza adequados a
cor quados vitroceramica.
Altera-  Friccdo dos ta- Levante os tachos ou as
¢do da chos, por ex., frigideiras ao desloca-los.
cor aluminio
Lascas Acucar ou ali- Remova imediatamente
mentos com os alimentos derramados

elevado teor de com um raspador de vi-
acucar dros.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-

veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupanca de energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho con-
Some menos energia.

Selecione a zona para cozinhar adequada ao tama-
nho do tacho. Posicione o recipiente para cozinhar
centrado.

Utilize recipientes cujo diametro de fundo correspon-
da ao didmetro da zona de cozinhar.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este € superior ao didmetro do fundo.

m Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
= Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro
» Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.

Utilize tachos e frigideiras com fundos planos.
m Fundos irregulares aumentam o consumo de ener-

gia.
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Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

= Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia é necessaria para aquecer.

Mude atempadamente para uma poténcia de cozedu-

ra mais baixa. Utilize uma poténcia de continuagéo de

cozedura adequada.

m Se a poténcia de continuacdo de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia

Utilize o calor residual da placa de cozinhar. No caso

de tempos de cozedura mais longos, desligue a zona

de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do tempo de

cozedura.

= O calor residual ndo utilizado aumenta o consumo
de energia.
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4 Familiarizacao

As instrucdes de servico sdo validas para diversas pla-
cas de cozinhar. Pode consultar as dimensdes das
respetivas placas de cozinhar na visao geral dos mo-
delos. = Pdgina 2

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢des do seu aparelho e obter informacgdes sobre o es-
tado de operacéo.

O

4.2 Indicacoes

As indicacbes apresentam os valores € as funcdes
ajustados.

Indicagao Nome

i-9 Poténcias de cozedura
H/h Calor residual

b Funcao PowerBoost
88 Temporizador

4.3 Zonas tateis

Os campos tateis sao superficies sensiveis ao toque.
Para selecionar uma funcé&o, toque no campo corres-

Notas

=  Mantenha o painel de comandos sempre seco. A
humidade prejudica o seu funcionamento.

= N&o aproxime os tachos das indicagdes e das zo-
nas tateis. O sistema eletréonico pode sobreaquecer.

4.4 Zonas de cozinhar

Aqui encontra uma vista geral das diferentes conexdes
dos discos.

Quando ativa as conexdes, acendem-se as respetivas

indicacoes.

Quando liga uma zona de cozinhar, esta liga no ultimo
tamanho definido.

Disco Nome Ativar e desativar

pondente.

Zona tatil Nome

0) Interruptor principal

O Protecao contra anulagao
acidental

C= Fecho de seguranca para
criancas

© Ativacdo das zonas de
cozinhar

O Selegdo da zona de cozi-
nhar

162:3...9 Zona de regulagéo

® Temporizador

bt Powerboost

O Zona de cozi- Selecionar zona de cozinhar.
nhar de um
circuito

© Disco de du- Selecionar zona de cozinhar.
plo circuito Toque em ©,

Notas

m  As areas escuras na apresentagao de incandescén-
cia do disco devem-se a questdes técnicas. Nao
tém qualqguer influéncia sobre o funcionamento da
zona de cozinhar.

= O disco regula a temperatura através da ativacéo e
desativacao do aguecimento. Mesmo com poténcia
maxima, o aquecimento pode ligar e desligar.
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= No caso de zonas de cozinhar de circuito multiplo,

0S aquecimentos da zona de cozinhar e das areas

ativaveis podem ligar e desligar em momentos dife-

rentes.

Motivos:

— Os componentes sensiveis sdo protegidos con-
tra sobreaguecimento.

— O aparelho é protegido contra sobrecarga elétri-
ca.

— Dessa forma obtém-se um melhor resultado de
cozedura.

4.5 Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicacao de calor
residual com dois niveis para cada zona de cozinhar.
N&o toque na zona de cozinhar enquanto a indicacao
de calor residual estiver acesa.

Indicagdo  Significado

H A zona de cozinhar esta tdo quente que
pode manter pratos pequenos quentes
ou derreter coberturas.

= A zona de cozinhar estd muito quente.

5 Operacao base

5.1 Ligar ou desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada através do in-
terruptor principal.

Se voltar a ligar o aparelho nos primeiros 4 segundos
depois de o ter desligado, a placa de cozinhar entra
em funcionamento com as regulagdes anteriores.

5.2 Ligar a placa de cozinhar

» Toque em @.
v A barra luminosa por cima de ® acende-se.

v As indicacbes das zonas de comandos e das po-
téncias de cozedura i acendem-se.

v A placa de cozinhar esta pronta a entrar em funcio-
namento.

5.3 Desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se to-
das as zonas de cozinhar estiverem desligadas ha al-
gum tempo (10-60 segundos).

» Toque em O.

A lampada indicadora apaga-se com O.

As indicacbes apagam-se.

Todas as zonas de cozinhar estdo desligadas.

A indicagéo de calor residual continua acesa até as
zonas de cozinhar estarem suficientemente arrefeci-
das.

v
v
v
v

5.4 Regulacao das zonas de cozinhar

Para poder regular uma zona de cozinhar, esta tem de
estar selecionada.

Ajuste as poténcias de cozedura desejadas na zona
de regulacéo.

Poténcia de

cozedura

1 poténcia minima
9 poténcia maxima

Cada poténcia de cozedura tem um ni-
vel intermédio, p. ex. 4.

5.5 Regular as poténcias de cozedura
Requisito: A placa de cozinhar esta ligada.
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1. Selecione a zona de cozinhar com O.

v No campo de indicacdo da poténcia de cozedura
acende-se {i. Por baixo do campo de indicagéo da
poténcia de cozedura acende-se _.

2. Regule uma poténcia de cozedura na zona de regu-
lac&o.

=~ O

o

5.6 Alterar as poténcias de cozedura

1. Selecione a zona de cozinhar com O.
2. Regule uma poténcia de cozedura na zona de regu-
lacéo.

5.7 Desligar a zona de cozinhar

1. Selecione a zona de cozinhar com O.
2. Regule para 0 na zona de regulagéo.

v Se tiver desligado a zona de cozinhar, passados
cerca de 10 segundos, aparece a indicacédo de ca-
lor residual.

Nota: A zona de cozinhar regulada pela ultima vez per-
manece ativada. Pode regular a zona de cozinhar sem
ter de seleciona-la de novo.

5.8 Regulac6es recomendadas para
cozinhar

Aqui obtém uma visao geral de diferentes pratos com
as poténcias de cozedura adequadas.

O tempo de cozedura varia em funcéo do tipo, do pe-
so, da espessura e da qualidade dos alimentos. A po-
téncia de continuacdo de cozedura depende dos reci-
pientes para cozinhar utilizados.



Operacéo base

pt

IndicacGes de preparacao Estufar
m Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de coze- -
dura 9. P Rolinhos de carne 4-5 50-60
= Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em Carne estufada 4-5 60-100
quando. , , Carne de vaca guisada 2.-3. 50-60
= Aloure os alimentos muito alourados ou que liber-
tam muito liquido ao alourar em vérias doses pe- Assar com pouco 6leo
quenas. . Assar os pratos sem tampa.
m  SugestOes para cozer com poupanga de energia.
— Pdgina 18 Escalopes, simples ou pana- 6-7 6-10
dos
Derreter Escalopes, ultracongelados 6-7 8-12
Prato Poténcia Tempo Costeletas, simples ou 6-7 8-12
de conti- de conti- panadas’
ggac%a‘; zzac%a(; Bife, 3 cm de espessura 7-8 8-12
Ze- Ze- ~
dura dura em Almondeg?s, 3 cmde 4.-5. 30-40
minutos espessura
Chocolate, cobertura 1-1. - Hamburguer, 2 cm de 6-7 10-20
Manteiga, mel, gelatina 1-2 - espessura
. . Peito de aves, 2 cm de 5-6 10-20
Aquecer ou manter quente espessura
- , Peito de aves, ultracongelado’ 5-6 10-30
Guisado, p. ex., guisado de len- 1-2 - ; - - ;
tilhas P|e|xe ou filete de peixe, sim- 5-6 8-20
, ples
Leite’ 1.-2. - : , ,
! : - ; Peixe ou filete de peixe, pana- 6-7 8-20
Salsichas em agua 3-4 - do
' Confecione os alimentos sem tampa. Peixe ou filete de peixe, pana-  6-7 8-12
do e ultracongelado, p. ex.,
Descongelar e aquecer barrinhas de peixe
Espinafres, ultracongelados 2.-3. 10-20 Gambas, camarao 7-8 4-10
Carne de vaca guisada, ultra-  2.-3. 20-30 Legumes ou cogumelos fres- 7-8 10-20
congelada cos, salteados
Legumes ou carne em tiras a 7.-8. 15-20
Escaldar ou cozer lentamente oriental
Bolinhos de batata escalfados, 4.-5. 20-30 Refei¢cdes de frigideira, ultra- 6-7 6-10
bolinhos de batata' 2 congeladas
Peixe'" 2 4-5 10-15 Panquecas 6-7 continuo
Molho branco, p. ex. molho be- 1-2 3-6 Omelete 3.-4. continuo
chamel . Ovos estrelados 5-6 3-6
Molhos batidos, p. ex., molho 3-4 8-12 1 Vire varias vezes os alimentos.

béarnaise ou molho holandés

' Leve a 4agua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Fritar
Fritar os alimentos em doses com 150-200 g por dose
em 1 a 2 | de dleo. Preparar os pratos sem tampa.

Cozer, cozinhar a vapor ou estufar

Produtos ultracongelados, 8-9 -
Arroz com o dobro da quanti- 2-3 15-30 p. ex., batatas fritas ou nuggets
dade de agua de frango
Arroz doce 1.-2. 35-45 Croquetes, ultracongelados 7-8 -
Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30 Carne, p. ex. frango 6-7 -
Batatas cozidas 4-5 15-25 Peixe, panado ou em massa 5-6 -
Massas alimenticias, massa? 6-7 6-10 de cerveja
Guisado, sopa 3.-4, 15-60 Legumes ou cogumelos, pana-  5-6 -
Legumes, frescos 2.-3. 10-20 ?gﬁqgﬂr:m massa de cerveja
Legumes, ultracongelados 3.4, 10-20 Bolos pequenos, p. ex., sonhos 4-5 i
Alimentos na panela de pres-  4-5 - ou bolas de Berlim, fruta em
sao massa de cerveja

' Leve a 4gua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.
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6 Funcao PowerBoost

A funcdo Powerboost permite-lhe aquecer maiores
guantidades de agua mais rapidamente do que usan-
do a poténcia de cozedura 9.

A funcéo Powerboost sé esta disponivel em zonas de
cozinhar identificadas com w..

6.1 Ligar a funcao Powerboost

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os dleos e as gorduras aguecem rapidamente com a
funcdo Powerboost. Oleos e gorduras sobreaquecidos
inflamam-se rapidamente.

» Nunca deixe os alimentos a cozinhar sem vigilancia.

Requisito: Em zonas de cozinhar de duplo circuito, €
necessario ligar o segundo circuito de aguecimento
para poder usufruir da funcdo Powerboost.

1. Selecione a zona de cozinhar.
2. Na zona de regulacdo toque em ...
v Aindicacdo & acende-se.

6.2 Desligar a funcao Powerboost

Se nédo desligar a funcdo Powerboost, esta sera auto-

maticamente desligada apds um determinado periodo

de tempo. A zona de cozinhar regressa a poténcia de

cobertura 9.

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Regule uma poténcia de continuagao de cozedura
a escolha.

v Aindicagdo & apaga-se.

7 Fecho de seguranca para criancas

Com o fecho de seguranca para criangas evita que cri-
ancas liguem a placa de cozinhar.

7.1 Ativar o fecho de seguranca para
criancas

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.

» Mantenha C= premido durante 4 segundos.

v A lampada indicadora por cima de C» acende-se

durante 10 segundos.
v A placa de cozinhar esta blogueada.

7.2 Desativar o fecho de seguranca para
criancas

» Mantenha C= premido durante 4 segundos.

v O blogueio esta desativado.

7.3 Fecho de seguranca para criancas
automatico

Com esta fungao, o fecho de seguranca para criancas
é ligado automaticamente quando desliga a placa de

cozinhar.

Pode ativar o fecho de seguranca para criangas auto-
matico nas regulacdes base. — Pdgina 24

8 Funcoes de tempo

O seu aparelho possui diferentes funcdes de tempo
com as quais pode regular um tempo de duracdo ou
um temporizador.

8.1 Tempo de duracao

Introduza um tempo de duragdo para a zona de cozi-
nhar pretendida. A zona de cozinhar desliga-se auto-
maticamente depois de o tempo de duragao terminar.
Pode regular um tempo de duracéao até 99 minutos.
Regular o tempo de duracao

Requisito: A zona de cozinhar esta selecionada e re-
gulada.

1. Toque em O.

v Acende a indicagéo |-l da zona de cozinhar. Na in-
dicagéo do temporizador, acende-se 4.
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2. Nos 10 segundos seguintes, regule o tempo de du-
racado desejado na zona de regulacdo.

G,
— 2

-
U

v O tempo de duracdo entra em contagem decres-
cente. Se tiver regulado um tempo de duracao para
varias zonas de cozinhar, é indicado o tempo de
duragao da zona de cozinhar selecionada.

v Terminado o tempo de duracgéo, a zona de cozinhar
desliga-se. Ouve-se um sinal sonoro e na indicacao
acende-se 4il durante 10 segundos. A indicagéo |-
acende-se com luz brilhante.



Corrigir ou anular o tempo de duracao
Selecione a zona de cozinhar.
. Toque em O.

A indicagao |-l acende-se com luz brilhante.
Na zona de regulacéo, altere o tempo de duragéo
ou coloque-o em 4.

Desligar o sinal de tempo de duracao
Pode desligar o sinal manualmente.
» Toque num simbolo a escolha.

v As indicacfes apagam-se € o sinal sonoro deixa de
soar.

N =

w0 <

Temporizador automatico

Esta funcao permite-lhe selecionar previamente um
tempo de duracdo para todas as zonas de cozinhar.
Sempre que ligar uma zona de cozinhar, comeca a de-
correr o tempo de duracao pré-selecionado. A zona de
cozinhar desliga-se automaticamente depois de o tem-
po de duracdo terminar.

O temporizador automatico é ligado nas regulagcdes
base. — Pdgina 24

Dica: O temporizador automatico aplica-se a todas as
zonas de cozinhar. Pode reduzir ou apagar o tempo de
duracao para uma zona de cozinhar individual.

— Pdgina 22

8.2 Alarme de cozinha

Pode regular um tempo até 99 minutos, apds os quais
é emitido um sinal sonoro. O alarme de cozinha € in-
dependente de todas as outras regulacdes.

Ajustar o alarme de cozinha

1. Ligue o alarme de cozinha.

Desligar automatico pt

Pode ligar o alarme de cozinha de 2 formas diferen-
tes.

Toque duas vezes em ©
dentro de 10 segundos.

Toque em O.

Com zona de cozinhar
selecionada.

Com zona de cozinhar
nao selecionada.

v Aindicacdo L acende-se.

2. Dentro dos 10 segundos seguintes, regule o tempo
desejado na zona de regulacéo.

v O tempo comeca a decorrer.

v Quando o tempo termina, ouve-se um sinal sonoro.
Na indicagéo do temporizador, acende-se L. A in-
dicagéo L para o alarme de cozinha acende-se
com luz brilhante. Apdés 10 segundos a indicagéo
desliga-se.

Indicar o tempo

» Selecione o alarme de cozinha com G.
v O tempo € indicado durante 10 segundos.

Corrigir o tempo

1. Selecione o alarme de cozinha com ©.

2. Regule o tempo desejado na area de regulagao.
Desligar o sinal do alarme

Pode desligar o sinal manualmente.

» Toque num campo tatil a escolha.
v A indicacao apaga-se e o sinal sonoro desliga-se.

9 Desligar automatico

Se ndo alterar as regulagcbes de uma zona de cozinhar
ha muito tempo, o desligar automatico é ativado.

O momento em que a zona de cozinhar é desligada
depende da poténcia de cozedura regulada (1

a 10 horas).

O aquecimento da zona de cozinhar desliga-se. Na in-
dicagdo da zona de cozinhar piscam alternadamente F
£ e a indicacéo de calor residual H/h.

9.1 Continuar a cozinhar apés o
desligamento automatico
1. Togue num campo tatil a escolha.

v A indicacao apaga-se.
2. Efetue uma nova regulacao.

10 Protecao contra anulacao

Se limpar o painel de comandos enguanto a placa de
cozinhar estiver ligada, as regulacdes podem alterar-
se. Para evitar que isso aconteca, a sua placa de cozi-
nhar dispde de uma protecado contra anulacédo aciden-
tal.

O interruptor principal esta excluido da protegdo contra
anulacéo acidental. Pode desligar a placa de cozinhar
a qualquer momento.

acidental

10.1 Ativar a protecao contra anulacao
acidental

» Toque em WM.

v Ouve-se um sinal.

v A lampada indicadora por cima de ¥ acende-se.

v O painel de comandos fica bloqueado durante
30 segundos.
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11 Indicacao do consumo energético

A funcdo indica o consumo de energia total desde a li-
gacao até a desconexdo da placa de cozinhar.

Depois de desligar, é indicado durante 10 segundos o
consumo em quilowatt-hora, p. ex., 1,08 kWh.

A precisdo da indicacdo depende da qualidade de ten-
sdo da corrente elétrica, entre outros.

Pode ativar a indicacao nas regulacdes base.

— Pdgina 24

12 Regulacoes base

Pode regular o seu aparelho de acordo com as suas
necessidades.

12.1 Vista geral das regulacdes base

Aqui obtém uma vista geral das regulacdes base e
dos valores predefinidos de fabrica.

Indica- Seleciao

cao
ci Fecho de seguranca para criangas automati-
co
£l - Desligado'
i — Ligado

c - Fecho de seguranca para criangas ma-
nual e automatico desligados.

cc Sinais sonoros
{1 — Sinal de confirmacéo e sinal de utilizacao
incorreta desligados. O sinal do interruptor
principal permanece ligado.
i — Apenas o sinal de utilizagao incorreta es-
ta ligado.
c - Apenas o sinal de confirmagéo esta liga-
do.
3 - Sinal de confirmacéo e sinal de utilizagéo
incorreta estao ligados.’

cd Indicacdo do consumo energético
Obtenha informagdes acerca da tenséo junto
do seu fornecedor de eletricidade.
£ - Indicacéo de consumo desligada.’
i — Indicagdo do consumo de energia na ten-
s&o de rede 230 V.
c - Indicagéo do consumo de energia na
tens&o de rede 400 V.
3 - Indicagdo do consumo de energia na
tensdo de rede 220 V.
Y — Indicacdo do consumo de energia na
tens&o de rede 240 V.

cS Temporizador automatico
00 - Desligado.
-89 - Tempo de duracgédo apds o qual as zo-
nas de cozinhar se desligam.

n]
(]

Tempo de duracdo do sinal de fim do tempo-
rizador
{ - 10 segundos.'
£ - 30 segundos.
3 - 1 minuto.
cl Ativacao dos elementos de aguecimento

£l — Desligado
i — Ligado
c — A Ultima regulagéo antes de a zona de

cozinhar ser desligada.’

' Definigbes de fabrica
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Indica- Selegéo
cao

ch Tempo de selecdo das zonas de cozinhar
1 — llimitado: pode regular sempre a ultima
zona de cozinhar selecionada sem ter de se-
leciona-la de novo.’
{ — Pode ajustar a ultima zona de cozinhar
selecionada dentro de 10 segundos apods a
selecdo. A seguir, precisa de selecionar a zo-
na de cozinhar novamente antes da regula-
cao.

cl Repor as definicdes de fabrica
£ - Desligado’
i — Ligado

' Definigbes de fabrica

12.2 Alterar a regulacao base

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.

1. Ligue a placa de cozinhar.

2. Nos préximos 10 segundos, toque em ® durante
4 segundos.

v No visor da esquerda, piscam alternadamente c e .
No visor da direita acende-se .

Toque varias vezes em O, até aparecer a indicagéo
desejada no visor da esquerda.

4. Regule o valor desejado na area de regulagao.

W <




5. Mantenha ® premido durante 4 segundos.
v A regulacdo esta ativada.

Limpeza e manutencédo pt

Dica: Para sair das regulagcdes base, desligue a placa
de cozinhar com @. Volte a ligar a placa de cozinhar e
regule novamente.

13 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.

13.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza e raspadores para vidro ade-
quados podem ser adquiridos junto da Assisténcia téc-
nica, na loja online ou no comércio.

ATENCAO!

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar
a superficie do aparelho.

» Nunca utilize produtos de limpeza inadequados.

Produtos de limpeza inadequados

m  Detergente ndo diluido

m Detergente para maquinas de lavar loica;

m  Detergentes abrasivos

= Produtos de limpeza agressivos, p. ex., spray limpa-
fornos ou produtos para a remocao de manchas
Esponjas com face abrasiva

m  Aparelhos de limpeza a alta pressao e aparelhos
com jato de vapor

13.2 Limpar a vitroceramica
Limpe a placa de cozinhar apds cada utilizagéo, para
gue os restos de comida ndo queimem.

Nota: Observe as informagdes relativas aos produtos
de limpeza inadequados. — Pdgina 25

Requisito: A placa de cozinhar esta arrefecida.

1. Remova a sujidade mais resistente com um raspa-
dor para vidros.

2. Limpe a placa de cozinhar com um produto de lim-
peza adequado para vitroceramica.

Tenha em atencao as indicacdes de limpeza que se
encontram na embalagem do produto de limpeza.
Dica: Pode obter bons resultados de limpeza com
uma esponja especial para vitroceramica.

13.3 Limpar o aro da placa de cozinhar

Limpe o aro da placa de cozinhar apos a utilizacao,

quando este tiver sujidade ou manchas.

Notas

m  Observe as informacdes relativas aos produtos de
limpeza inadequados. — Pdgina 25

= N3ao utilize o raspador de vidros.

1. Limpe o aro da placa de cozinhar numa solucéo
guente a base de detergente e com um pano ma-
cio.

Lave bem os panos de esponja novos, antes de 0s
utilizar.

2. Secar com um pano macio.

14 Eliminar anomalias

As pequenas anomalias do aparelho podem ser elimi-
nadas pelo préprio utilizador. Antes de contactar a As-
sisténcia Técnica, consulte as informacdes sobre a eli-
minacao de anomalias. Isto permite evitar custos des-
necessarios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

As reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o0 aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.

A AVISO - Risco de choque elétrico!

As reparagdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utiliza-
das pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo elétrico deste aparelho sofrer algum da-
no, devera ser substituido por técnicos qualificados.

/A AVISO - Risco de queimaduras!

O disco aguece, mas a indicacado nao esta a funcionar.
» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente e nao
é possivel utiliza-la. Pode, mais tarde, voltar a ligar-se
inadvertidamente.

» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.
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pt Eliminacgéo

14.1 Indicacoes no painel de indicacoes

Avaria

Causa e diagnéstico

Nenhuma

Faltou a alimentacao elétrica.

1. Verifique o disjuntor do aparelho no quadro elétrico.
2. Verifique noutros aparelhos elétricos se existe uma falha da corrente elétrica.

Todas as indicacdes piscam

O painel de comandos esta molhado ou existem objetos em cima deste.
» Seque o painel de comando ou retire o objecto.

FZ Em varias zonas de cozinhar, cozinhou-se com elevada poténcia durante um
periodo de tempo prolongado. A zona de cozinhar foi desligada para protecao
do sistema eletrénico.

1. Aguarde algum tempo.

2. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja n&o for visivel, o sistema eletrénico esta suficiente-
mente arrefecido. Pode continuar a cozinhar.

FH Apesar da desativacéo através de Fc, o sistema eletronico continuou a aque-

cer. Por isso, todas as zonas de cozinhar foram desligadas.

1. Aguarde algum tempo.

2. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja n&o for visivel, o sistema eletrénico esta suficiente-
mente arrefecido. Pode continuar a cozinhar.

I

F 5 e a poténcia de cozedura pis-
cam alternadamente. Soa um si-
nal sonoro.

Tacho quente na zona do painel de comandos. O sistema eletrénico ameaca
sobreaquecer.

» Remova o tacho.

v A indicacdo apaga-se pouco tempo depois.

F 5 e sinal sonoro

Tacho quente na zona do painel de comandos. Para proteger o sistema eletro-

nico, a zona de cozinhar foi desligada.

1. Remova o tacho.

2. Aguarde algum tempo.

3. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficiente-
mente arrefecido. Pode continuar a cozinhar.

F&

A zona de cozinhar esteve demasiado tempo em funcionamento e desligou-se
automaticamente.
Pode voltar a ligar a zona de cozinhar imediatamente.

of e zonas de cozinhas nao
aguecem

O modo de demonstragéo esta ativado.

1. Desligue o aparelho da corrente elétrica durante 30 segundos, desligando o
disjuntor na caixa de fusiveis.

2. Toque num campo tatil a escolha nos proximos 3 minutos.

No visor aparece uma mensa-
gem com "E", p. ex. EO111.

O sistema eletrénico detetou uma anomalia.

1. Desligue o aparelho e volte a liga-lo.

v Se a anomalia tiver sido uUnica, a mensagem apaga-se.

2. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No con-
tacto deve indicar com precisdo a mensagem de erro.
— "Servico de Assisténcia Técnica", Pdgina 27

15 Eliminacao

Aqui fica a saber como eliminar corretamente apare- Para obter mais informagdes sobre os procedimen-

Ihos usados.

tos atuais de eliminagdo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou 0s Servigcos Municipais da sua zona.

15.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o0 meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-

sas.

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
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UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacado de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Unidao Europeia.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
I

Servico de Assisténcia Técnica pt

16 Servico de Assisténcia Técnica

Se tiver duvidas relativas a utilizac&o, se nao lhe for
possivel eliminar uma anomalia no aparelho ou se for
necessario proceder a uma reparagao, contacte a nos-
sa Assisténcia Técnica.

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevan-
tes para o funcionamento em conformidade com o re-
gulamento relativo aos requisitos de concecao ecologi-
ca junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo
de duracdo de, pelo menos, 10 anos a partir da colo-
cacao do seu aparelho no mercado dentro do Espaco
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacbes detalhadas sobre o periodo e
as condigdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a méo o
numero de produto (E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
em anexo ou na nossa pagina web.

16.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se:

= no folheto do aparelho.

® no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o nimero de telefone da Assisténcia
Técnica.
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1 Giivenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Talimatlari, cihaz dretim bilgilerini ve Urin
bilgilerini ileride kullanmak i¢in veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayiniz.

®» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kur-
mayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket

olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.

Hatall baglantidan kaynaklanan hasarlarda

garanti hakki ortadan kalkar.

Cihazl sadece su amagcla kullaniniz:

® yiyecek ve igcecek hazirlamak igin kullanin.

®m g6zUnuzU cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli ola-
rak dikkat ediniz.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

m deniz seviyesinden en fazla 2000 m yuk-
seklige kadar kullanin.
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Cihazi asagidaki amaglar igin kullanmayin:

® harici bir zamanlayici veya uzaktan kuman-
da ile. Bu, EN 50615 kapsamindaki cihaz-
larla isletim durumunda gecerli degildir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyuk ¢cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dlUsUk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha bilyUk ¢cocuklarin, bir
yetiskin gb6zetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kucuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolimlerinin gbzetimsiz bir sekilde birakilmasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve kati yaglari asla
gbzetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile séndirmeye
calismayiniz, cihazi kapatiniz ve sonra
alevleri 6rnegin bir kapak veya yangin
battaniyesi ile kapatiniz.

Ocak ylzeyi ¢cok sicaktir.

» Asla ocak yUzeyinin Uzerine veya
yakinlarina yanabilecek cisimler koymayiniz.

» Asla ocak ylzeyinin Uzerine cisim
koymayiniz.

Cihaz sicak olur.

» Yanicli cisimleri veya sprey tupleri dogrudan
pisirme bolumunun altindaki cekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

Ocak otomatik olarak devre disi kalir ve

kullanima kapali duruma gelir. Daha sonra

istenmeyen sekilde devreye girme s6z konusu
olabilir.

» Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.

» Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

Ocak kapaklari asiri isinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa

saclimasi gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapagi kullanmayiniz.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur. PCB igermez.



Yiyecekler alev alabilir.
» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir
islem surekli denetlenmelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari, 6zellikle ocak

cercevesi varsa, kullanim esnasinda sicakitir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kacinmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢cocuklar uzak tutulmalidir.

Ocak go6zu isitiyor, ama gosterge calismiyor.

» Sigortay! sigorta kutusundan kapatiniz.

» Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

Ocak koruma i1zgaralari kazalara sebep

olabilir.

» Asla ocak koruma i1zgaralari kullanmayiniz.

Cihaz calisirken cok isinir.

» Temizlemeden dnce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usultine uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorurse
eQitimli uzman personel tarafindan
degistiriimesi gerekir.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gérmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Yuzey yirtildiysa, olasi bir elektrik
carpmasini 6nlemek icin cihaz

Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

kapatilmaldir. Bunun igin cihaz ana
salterden degil, sigorta kutusunda bulunan
sigortadan kapatiimalidir.

» Mdsteri hizmetlerini arayiniz. — Sayfa 38

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basincli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

A\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.

» Ocak ve tencere tabani her zaman kuru
tutulmalidir.

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kuiguk parcalar soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KigUk parcalar cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin ki¢cuk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

DIKKAT!

PUruzll tencere ve tava tabanlari cam seramigi gizer.

» Pisirme kaplarini kontrol ediniz.

ici bos bir pisirme kabinin ocakta tutulmasi kaba veya

cihaza zarar verebilir.

» Icinde malzeme olmayan tencereleri kesinlikle sicak
ocak Uzerine koymayiniz veya i¢i bos sekilde ocakta
tutmayiniz.

Pisirme kaplarinin hatali yerlestirilmesi cihazin asiri

Isinmasina neden olabilir.

» Sicak tava veya tencereleri kesinlikle kumanda
elemanlarinin veya ocak c¢ercevesinin Uzerine
koymayiniz.

Sert veya sivri cisimler pisirme bolimuanin Gzerine

distigu takdirde hasar olusabilir.

» Pisirme bdélimu lzerine sert veya sivri cisimler
dusurmeyiniz.

Isiya karsi dayanikli olmayan malzemeler, sicak
ocaklarin tzerinde erir.

» Ocak koruma folyosu kullanmayiniz.

» Aliminyum folyo veya plastik kaplar kullanmayiniz.

2.1 En sik gorilen hasarlara genel bakis

Burada en sik gorUlen hasarlari ve bunlari nasil
Onleyebilecedinize iliskin ipuclarini bulabilirsiniz.

Hasar  Nedeni Onlem

Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen
bir cam kaziyici ile
temizleyiniz.

Lekeler Uygun olmayan Sadece cam seramige

temizlik
malzemeleri

uygun temizlik
malzemeleri kullaniniz.
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tr Cevrenin korunmasi ve tasarruf

Onlem

Tencereleri veya tavalari
kaldirarak tasiyiniz.

Tasan yemekleri hemen
bir cam kaziyici ile
temizleyiniz.

Hasar Nedeni Onlem Hasar Nedeni

Cizikler  Tuz, seker veya Ocagdi ¢alisma tezgahi Renk Tencerenin
kum olarak kullanmayiniz, degistir asinmasi, orn.

Uzerine esya birakmayiniz. me aliminyum

Cizikler  Pulr0zli tencere Pisirme kabini kontrol Konkoid Seker veya
veya tava ediniz. al catlak seker orani
tabanlar ylksek

Renk Uygun olmayan Sadece cam seramige yemekler

degistir  temizlik uygun temizlik

me malzemeleri malzemeleri kullaniniz.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri

doénasturdlebilir.

» Munferit parcalar tlrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagdidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az eneriji
tUketir.

Tencere boyutuna uygun pisirme alani seginiz. Pisirme
kabini ortalayarak yerlestiriniz.

Taban ¢api ocagin ¢capina uygun olan pisirme kaplari
kullaniniz.

Ipucu: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin agiz

kisminin ¢gap bilgisini verir. Taban ¢api genellikle daha

baylktar.

= Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereleri uygun bir kapak ile kapatiniz.
» Kapaklarl kapatmadiginizda cihaz ¢ok daha fazla
enerjiye ihtiyag duyar.

Tencere kapaklarini mimkdn oldugunca nadir aginiz.
= Kapagdi actiginizda ytksek miktarda enerji ¢ikisi s6z
konusu olur.

Cam kapak kullaniniz
m Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan igindekileri gérebilirsiniz.

Diz tabanli tencere ve tavalar kullaniniz.
= Diz olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir.

Yiyecek miktarina uygun bulyuklikte bir pisirme kabi

kullaniniz.

= |gine az yiyecek konan buytk bir pisirme kabinin
Isinmasi icin gereken enerji miktari daha yuksektir.

Yemekleri az su ile pisiriniz.
= Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, iIsinma
icin gereken enerji de o kadar yUksek olur.

Erkenden daha dustk bir pisirme kademesine geginiz.

Uygun bir pisirmeye devam kademesi kullaniniz.

m Cok yuksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz

Ocakta kalan artik 1sidan faydalaniniz. Uzun stirede
pisen yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika énce
ocag! kapatiniz.

= Kullanilmayan kalan isi, enerji tiketimini arttirir.
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Cihazi tanima
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4 Cihazi tanima

Kullanma kilavuzu farkli ocaklar icin gecerlidir.
Ocaklara yonelik 6lcu bilgilerini tiplere genel bakis
altinda bulabilirsiniz. — Sayfa 2

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani Uzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler
alabilirsiniz.
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4.2 Gostergeler

Gostergelerde, ayarlanan deg@erler ve fonksiyonlar
gosterilir.

Gosterge Ad

4.4 Ocaklar

Burada ocaklardaki farkli devreye alma islemlerine
iliskin bir genel bakis sunulmustur.

Baglantilan etkinlestirdiginizde, ilgili ekranlar yanar.
Bir ocagi actiginizda, bu ocak en son ayarlanmis

i-9 Pisirme kademeleri degerde aclilir.
H/h Kalan isi Ocak Ad Devreye alinmasi ve
b Powerboost fonksiyonu devreden cikariimasi
88 Zamanlayicl O Tek halkali Ocag! seciniz.
ocak gozu
4.3 Dokunmatik alanlar © Iki halkall ocak Ocagi seciniz.
Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarl alanlardir. @ semboline dokununuz.
Bir fonksiyon se¢mek icin ilgili alana dokununuz. Notlar

Dokunmatik alan Ad

® Ana salter

N Temizlik korumasi
C= Cocuk kilidi

© Bolge etkinlestirme
O Ocak segimi
162:3...9 Avyar alani

® Zamanlayicl

boaet Powerboost

Notlar

m  Kumanda panelini daima kuru tutunuz. Nem
fonksiyonlari olumsuz yénde etkiler.

m  (Gostergelerin ve dokunmatik alanlarin yakinina
tencere ¢cekmeyiniz. Elektronik parcalar asiri
Isinabilir.

m  QOcak yanarken gorilen koyu alanlar teknik
nedenlere baghdir. Bunlar ocagin fonksiyonunu
etkilemez.

® |sitma acilarak veya kapatilarak ocagin sicakligi
ayarlanir. Ocak en ylksek glgcte calisirken bile
Isitma acilabilir ve kapatilabilir.

m  Cok halkall ocaklarda, ocaklarin ve devreye alinan
alanlarin isitmalarn farkl zamanlarda acilabilir ve
kapatilabilir.

Nedenleri:

— Hassas parcalar asiri isinmaya karsi korunur.

— Cihaz elekiriksel olarak asin yiklenmeye karsi
korunur.

— Dabha iyi bir pisirme sonucu elde edilir.
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4.5 Kalan 1s1 g6stergesi

Ocakta her ocak go6zu icin iki kademeli bir kalan 1si
gostergesi bulunur. Kalan i1s1 géstergesi yandigi stirece
ocaga dokunmayiniz.

Gosterge Anlami

H Ocak, az miktarda yemekleri sicak
tutacak veya kuvertur eritebilecek kadar
sicaktir.

H Ocak sicakiir.

5 Temel Kullanim

5.1 Pigirme boélimunin acgilmasi veya
kapatiimasi

Pisirme bélimuni ana salter ile acip kapatabilirsiniz.
Cihazi kapattiktan sonraki 4 saniye icerisinde tekrar
agarsaniz, pisirme bolimua 6nceki ayarlariyla calismaya
baslar.

5.2 Pisirme boélimiiniin aciimasi

» @ semboliine dokununuz.

v O sembollnin Uzerindeki isikli gubuk yanar.

v Kumanda alanlarinin gdstergeleri ve pisirme
kademesi gostergeleri {i yanar.

v Pisirme b6lumU calismaya hazirdir.

5.3 Pisirme bélimiinin kapatiimasi
TUm ocaklar belirli bir stire (10-60 saniye) kapall
kaldiginda ocak otomatik olarak kapanir.

» @ semboliine dokununuz.

v O lzerindeki gosterge lambasi séner.

v Gostergeler soner.

v TUm ocaklar kapaldir.

v

Kalan 1sI gostergesi, ocaklar yeterince soguyana
kadar yanmaya devam eder.

5.4 Ocaklarin ayarlanmasi

Ocaklarda ayar yapabilmeniz icgin ilgili ocagin secilmis
olmasi gerekir.
Ayar alanindan istediginiz pisirme kademelerini seciniz.

Pigirme

kademesi

1 en dusik performans
9 en yuksek performans

Her pisirme kademesinin bir ara
kademesi vardir, 6rn. 4. .

5.5 Pigsirme kademelerinin ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak acik.
1. Oile ocak seginiz.

v Pisirme kademesi gostergesinde £ yanar. Pisirme
kademesi gostergesinin altinda _ yanar.
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2. Ayar alanindan bir pisirme kademesi ayarlayiniz.
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5.6 Pisirme kademelerinin degistiriimesi

1. Oile ocak seginiz.
2. Ayar alanindan bir pisirme kademesi ayarlayiniz.

5.7 Ocagin kapatiimasi

1. O ile ocak seciniz.
2. Ayar alaninda 0 ayarlayiniz.

v Ocagl kapattiysaniz yaklasik 10 saniye sonra kalan
IsI gOstergesi gorundr.

Not: En son ayarlanan ocak aktif kalir. Ocagi yeniden

se¢mek zorunda olmadan ayarlayabilirsiniz.

5.8 Pisirme icin ayar 6nerileri

Burada c¢esitli yemeklere yonelik uygun pisirme
kademelerine bir genel bakis sunulmustur.

Pisirme siresi yiyeceklerin tirtne, agirhdina, kalinhidina
ve kalitesine gore degisir. Pisirmeye devam kademesi,
kullanilan pisirme kabina bagldir.

Hazirlik bilgileri

= Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u
kullaniniz.
Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.
MuUhtrleyeceginiz yiyecekleri veya kizartma
yapllirken fazla sivi salan yiyecekleri kicik
porsiyonlar halinde kizartmaniz tavsiye edilir.

m  Enerji tasarruflu pisirme icin ipuclarl. — Sayfa 30

Eritme
Yemek Pisirmey Dakika
e devam olarak
kademesi pisirmey
e devam
etme
suresi
Cikolata, kuverturler 1-1. -
Tereyagl, bal, jelatin 1-2 -




Powerboost fonksiyonu tr
Isitma veya sicak tutma Snitzel, sade veya panelenmis  6-7 6-10
Sulu yemek, 6rn. mercimek 1-2 - Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12
yemegi Pirzola, sade veya panelenmis' 6-7 8-12
st 1.-2. - Biftek, 3 cm kalinhiginda 7-8 8-12
Suda sosis’ 3-4 - Kofte, 3 cm kalinliginda’ 4.-5. 30-40
' Yemek kapak olmadan hazirlanmaldir. Hamburger, 2 cm kalinhginda'  6-7 10-20
. Tavuk gogsi, 2 cm 5-6 10-20
Buz ¢c6zme ve I1sitma kalinhiginda'
Ispanak, dondurulmus 2.-3. 10-20 Tavuk g6gsu, dondurulmus’ 5-6 10-30
Gulas, dondurulmus 2.-3. 20-30 Balik ve balik filetosu, sade 5-6 8-20
. . Balik ve balik filetosu, 6-7 8-20
Haslama veya kisik ateste pisirme panelenmis
Hamur patates koftesi" * 4.-5. 20-30 Balik veya balik filetosu, 6-7 8-12
Balik"? 4-5 10-15 panelenmis ve dondurulmus,
Beyaz sos, 6rn. besamel sosu  1-2 3-6 orn.. paneh"b?hk Qu.bUKla”
Cirpllmis soslar, érn. bearnez 3-4 8-12 Karides, blyuk karides -8 4-10
sosu veya holandez sosu Taze sebzeler veya mantarlar, 7-8 10-20
' Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir. sotelerngm
2 Yemek kapak olmadan pisiriimelidir. Asya tipi jllyen sebze veya et 7.-8. 15-20
Pisi buharda plsi tel Tava yemekleri, dondurulmus ~ 6-7 6-10
isirme, buharda pisirme veya soteleme Krep 67 araliks
Piring, iki kati su ile 2-3 15-30 Omlet 3.-4, araliksiz
Sutlag 1.-2. 35-45 Sahanda yumurta 5-6 3-6
Elma dilim patates 4-5 25-30 ' Yemek birkag kez cevrilmelidir.
Tuzlu patates 4-5 15-25 Kizart
— T2 § - 1zartma
Hamur igleri, makarna 6-7 6-10 Yiyecekleri 150-200 gllik porsiyonlar halinde 1-2 litre
Sulu yemek, gorba 3.-4. 15-60 yag icinde kizartiniz. Yiyecekleri kapagi kapatmadan
Sebze, taze 2.-3. 10-20 kizartiniz.
Sebze, dOﬂduru|mU$ 3.-4. 10-20 Donduru|mu$ UrUn|er, orn. 8-9 -
DudUukli tencerede yemek 4-5 - patates kizartmasi, tavuk
' Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir. nugget
2 Yemek kapak olmadan pisirilmelidir. Kroket, dondurulmus 7-8 -
. Et, 6rn. tavuk 6-7 -
Bugulama ;
Ballk, panelenmis veya mayall  5-6 -
Et sarma 4-5 50-60 hamurda
Bugulanip kizartilan et 4-5 60-100 Sebze veya mantar, panelenmis 5-6 -
Gulas 2.3 50-60 veya mayall hamurda

Az yag ile kizartma
Yiyecekleri kapag kapatmadan kizartiniz.

Tempura

Kurabiyeler, 6rn. krema dolgulu  4-5

corek veya Berlin tatlisi, mayall
hamurda meyve

6 Powerboost fonksiyonu

Powerboost fonksiyonuyla, daha biyuk su miktarlarini,

pisirme kademesi 9 ile oldugundan daha hizli

isitabilirsiniz.

Powerboost fonksiyonu sadece .. isareti olan

ocaklarda kullanilabilir.

6.1 Powerboost fonksiyonunun acilmasi

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi ve kati yaglar Powerboost fonksiyonu ile hizli bir

sekilde isinir. Asiri 1sinan sivi ve kati yaglar kolay alev

alir.

» Pisirme islemini asla gbzetimsiz birakmayiniz.

Gereklilik: iki halkall ocaklarda Powerboost fonksiyonu
ile calisabilmek igin ikinci 1sitma devresinin devreye

alinmis olmasi gerekir.
1. Ocak gdzini seginiz.
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2. Ayar alaninda .2. Uizerine dokununuz.
v (Gosterge & yanar.

6.2 Powerboost fonksiyonunun kapatilmasi

Powerboost fonksiyonunu kapatmazsaniz, bu fonksiyon

belirli bir stire sonra otomatik olarak kapatilir. Ocak, 9

pisirme kademesine geri déner.

1. Ocak g6zinl seginiz.

2. |stediginiz bir pisirmeye devam kademesini
ayarlayiniz.

v b gOstergesi kaybolur.

7 Cocuk kilidi

Cocuklarin pisirme balimini agmasini gocuk kilidi ile
Onleyebilirsiniz.

7.1 Cocuk kilidinin aciimasi

Gereklilik: Pisirme bdlumu kapalidir.

» C= yakl. 4 saniye slreyle basili tutunuz.

v C= sembollnin Uzerindeki gdsterge lambasi
10 saniye boyunca yanar.

v Pisirme bolumu kilitlenir.

7.2 Cocuk kilidinin kapatiimasi

» C= yakl. 4 saniye slreyle basili tutunuz.
v Kilit kaldirihr.

7.3 Otomatik cocuk kilidi

Bu fonksiyon ile, pisirme bdliminiu kapattiginizda
gocuk kilidi otomatik olarak aktif hale gecer.
Otomatik ¢ocuk kilidini Temel Ayarlar boélimunden
etkinlestirebilirsiniz. — Sayfa 35

8 Zaman fonksiyonlari

Cihazinizda slre ayari veya calar saat ayarl yapmak
icin kullanabileceginiz gesitli zaman fonksiyonlar
mevcuttur.

8.1 Sire

istenen ocak icin bir siire giriniz. Bu siire doldugunda
ocak otomatik olarak kapanacaktir.
Sireyi en fazla 99 dakika olarak ayarlayabilirsiniz.

Sirenin ayarlanmasi
Gereklilik: Ocak secilmis ve ayarlanmistir.
1. ® semboliine dokununuz.

v QOcak gostergesi |- yanar. Zamanlayici
gdstergesinde L yanar.
2. Sonraki 10 saniye igerisinde ayar alanindan

istediginiz sureyi ayarlayiniz.

v Slre ¢alismaya baslar. Birden fazla ocak igin slre
ayarladiysaniz, her zaman secili durumdaki ocagin
suresi gdsterilir,

v Sure dolmussa ocak devreden cikar. Bir sinyal sesi
duyulur ve gostergede 10 saniye siresince OO
yanar. =l gostergesi parlak sekilde yanar.
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Sirenin diizeltilmesi veya silinmesi
Ocak g6zind seginiz.
(® sembolline dokununuz.

[=>| gostergesi parlak sekilde yanar.
"

Ayar alaninda sureyi degistiriniz veya L degerini
ayarlayiniz.

Surekli sinyalin kapatiimasi

Sinyali manuel olarak kapatabilirsiniz.

» Herhangi bir sembole dokununuz.

v Gobstergeler kaybolur ve sinyal sesi kesilir.

Otomatik zamanlayici

Bu fonksiyon ile butin ocaklar igin bir sre
secebilirsiniz. Bir ocadin devreye alinmasindan sonra
oOnceden secilen sure islemeye baslar. Bu slre
doldugunda ocak otomatik olarak kapanacaktir.
Otomatik zamanlayiciyt Temel Ayarlar bdliminden
devreye sokabilirsiniz. — Sayfa 35

ipucu: Otomatik zamanlayici, tim ocaklar icin
gecerlidir. Tek bir ocak icin slreyi kisaltabilir veya
silebilirsiniz. — Sayfa 34

W< b

8.2 Mutfak saati

Sureyi en fazla 99 dakika olarak ayarlayabilirsiniz, stre
dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur. Mutfak saati
diger tUm ayarlardan bagimsizdir.
Mutfak saatinin ayarlanmasi
1. Mutfak saatini aginiz.

Mutfak saatini 2 farkl sekilde acabilirsiniz.

10 saniye igerisinde ©
uzerine iki kez
dokununuz.

Secilmis ocak varken.




Otomatik kapatma tr

Secilmis ocak yokken. ~ ® semboliine Siirenin gérintilenmesi
dokununuz. » O ile mutfak saatini seginiz.
.+ Gosterge L yanar. v Slre, 10 saniye boyunca gosterilir.
2. Sonraki 10 saniye igerisinde ayar bélimiinde Surenin duzeltilmesi
istediginiz sireyi ayarlayiniz. 1. ® ile mutfak saatini seciniz.
v Zaman islemeye baslar. 2. Ayar alanindan istediginiz sureyi ayarlayiniz.

v Slre doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Alarm sinyalinin kapatiimasi
Zamanlayici gostergesinde D0 yanar. Mutfak saati _ _ =
icin & gostergesi parlak sekilde yanar. 10 saniye Sinyali manuel olarak kapatabilirsiniz.
sonra goOsterge kapanir. » Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Godsterge kaybolur ve sinyal sesi kesilir.

9 Otomatik kapatma

Bir ocagin ayarlarini uzun sire degistirmezseniz 9.1 Otomatik kapatmanin ardindan
otomatik kapatma devreye girer. pisirmeye devam etme

Ocagin ne zaman kapatilacagi ayarlanan pisirme o ,

kademesine (1 - 10 saat) baghdrr. 1. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.
Ocagin i1sitmasi kapatilir. Ocak gostergesinde F& ve v Gosterge soner.

kalan 1s1 gostergesi H/k donlsimli olarak yanip séner. 2. Yeniden ayarlayiniz.

10 Temizlik korumasi

Pisirme bolimua agikken kumanda bolimanin Gzerini 10.1 Temizlik korumasinin etkinlestirilmesi
silerseniz ayarlar degisebilir. Bunu dnlemek igin > @ semboliine dokununuz

ocaginizda bir temizlik korumasi fonksiyonu mevcuttur.

Ana salter temizlik korumasina dahil degildir. Pisirme v Bir sinyal duyulur.
bolimant her zaman kapatabilirsiniz. v ¥ (izerindeki gosterge lambasi yanar.

v Kumanda bolimi 30 saniye boyunca kilitlenir.
11 Enerji tuketim gostergesi
Bu fonksiyon, pisirme alaninin agiimasi ve kapatiimasi Gostergenin hassasiyeti sebekenin akim kalitesine
arasindaki toplam enerji tiketimini gosterir. baghdir.
Kapatma isleminden sonra, tiketim degeri kilowatt saat Gostergeyi Temel Ayarlar bélimuinden
cinsinden 10 saniye sureyle gortntulenir, etkinlestirebilirsiniz. — Sayfa 35
orn. 1,08 kWh.
12 Temel ayarlar
Cihazinizi intiyaglariniza gére ayarlayabilirsiniz. Goster Segim

ge
12.1 Temel ayarlara genel bakis -2 Sinyal sesi
Burada temel ayarlara ve fabrikada 6n ayari yapilan 4 - Onay sinyali ve hatall kullanim sinyali
degerlere bir genel bakis sunulmustur. kapall. Ana salter sinyali agik kalir.

{ — Sadece hatali kullanim sinyali agik.
Goster Segim c — Sadece onay sinyali agik.
ge 3 - Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali
1
ci Otomatik gocuk Kkilidi aglk.
0 - Kapal' ! Fabrika ayar

i = Agik
£ - Manuel ve otomatik gocuk kilidi kapalr.
' Fabrika ayari
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Goster Segim
ge

cd Enerji tlketim gdstergesi
Sebeke gerilimini elektrik tedarikginize
sorunuz.
0 - Tuketim gostergesi kapal.'
i — 230 V sebeke gerilimi icin tiketim
gdstergesi.
Z - 400 V sebeke gerilimi igin tuketim
gdstergesi.
3 - 220 V sebeke gerilimi igin tiketim
gdstergesi.
Y — 240 V sebeke gerilimi igin tiketim
gdstergesi.

cS Otomatik zamanlayici
00 - Kapall.!
-89 — Ocaklarin kapatiimasi i¢in gegmesi
gereken sdre.

ch Zamanlayiclyl sona erdirme sinyali sUresi
{ - 10 saniye.’

£ - 30 saniye.

3 - 1 dakika.

-

Isiticilarin devreye sokulmasi

i — Kapali

i — Acgik

c — Ocagin devre disi birakilmasindan onceki
son ayar.'

(]

c 5 Ocak secim slresi
{ — Sinirlanmamis: En son segilen ocagi her
zaman yeniden secime gerek olmadan
ayarlayabilirsiniz.!
i — Son sectiginiz ocagdl, secimden sonra
10 saniye icerisinde ayarlayabilirsiniz.
Sonrasinda ayar yapmadan 6nce ocagl
yeniden segmeniz gerekir.

]

cu Fabrika ayarlarina sifirlama
0 - Kapall'
i — Acik

' Fabrika ayari

12.2 Temel ayarin degistiriimesi

Gereklilik: Ocak kapalidir.

1. Ocagdr aginiz.
2. Sonraki 10 saniye iginde ® sembolinl 4 saniye
sureyle basil tutunuz.
]

O
0 ¥

- 3. 4-5-6-7-8-+9

v Sol ekranda c ve { déntstmlU olarak yanip séner.
Sag ekranda & semboli yanar.

Sol ekranda istenen gosterge goértinene kadar ®
semboline gereken siklikta dokununuz.

4. Ayar alaninda istenilen degeri giriniz.

w <

O
Pos
1T

5. ®© semboliinli 4 saniye slreyle basil tutunuz.
v Ayar aktif durumdadir.

ipucu: Temel ayarlardan gikmak igin ocagi @ ile
kapatiniz. Ocagi tekrar aginiz ve yeniden ayarlayiniz.

© 4
7+« 8« 9

13 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sure isler durumda kalmasini
saglamak icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

13.1 Temizlik malzemeleri

Uygun temizlik malzemelerini ve cam kaziyicilari
musteri hizmetlerinden, online magazadan veya
piyasadan temin edebilirsiniz.

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine

zarar verebilir.

» Uygun olmayan temizlik malzemelerini kesinlikle
kullanmayiniz.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri

m  Seyreltimemis deterjan

= Bulasik makinesi igin temizleyici

= Agindirict maddeler

= Finn spreyi veya leke giderici gibi guclt temizlik
malzemeleri
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= (Cizen sungerler
m  Yiksek basincl temizleyici ve buhar puskirtme
makinesi

13.2 Cam seramigin temizlenmesi

Yemek artiklarinin yanarak yapismamasi igin pisirme
bolimund her kullanimdan sonra temizleyiniz.

Not: Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin
bilgileri dikkate aliniz. — Sayfa 36

Gereklilik: Pisirme bolimU soguktur.

1. GUclu kirleri piyasada bulunan bir cam kaziyici
temizleyiniz.

2. Pisirme bolimunU bir cam seramik temizlik
malzemesi ile temizleyiniz.
Temizleyicinin ambalajindaki temizlik bilgilerini
dikkate aliniz.

ipucu: En iyi temizlik sonuglarini cam seramik igin
Ozel bir siinger kullanarak elde edebilirsiniz.



Arizalari giderme tr

13.3 Pisirme boélimu cercevesinin = Cam kaziyic kullanmayiniz.

temizlenmesi 1. Pisirme boélimi gergevesini sicak deterjanli su ve
Pisirme boélim cercevesini her kullanimdan sonra, yumusak bir bez ile silin.

cerceve kirlendiginde veya lekelendiginde temizleyiniz. Yeni temizleme bezlerini kullanmadan 6nce iyice
Notlar yikayin,

= Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin 2. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

bilgileri dikkate aliniz. — Sayfa 36

14 Arizalar giderme

Cihazinizdaki kiigik arizalar kendiniz giderebilirsiniz. » Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek
Msteri hizmetlerine bagvurmadan énce ariza pargalar kullaniimalidr.

gidermeye iligkin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu » Bu cihazin elekirik kablosu zarar gérirse egitimli
sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz. uzman personel tarafindan degistiriimesi gerekir.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda

onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini

arayin.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Ocak g6zl 1sitiyor, ama gdsterge galismiyor.
» Sigortay sigorta kutusundan kapatiniz.

» Musteri hizmetlerini arayiniz.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

A UYARI — Elektrik carpmasi tehlikesi! Ocak otomatik olarak devre disi kalir ve kullanima

Usulliine uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.
» Sadece bunun egitimini almis uzman personel

cihazda onarimlar yapabilir.

kapal duruma gelir. Daha sonra istenmeyen sekilde
devreye girme s6z konusu olabilir.

» Sigortay sigorta kutusundan kapatiniz.

» Miusteri hizmetlerini arayiniz.

14.1 Gosterge alanindaki uyarilar

Hata

Nedeni ve sorun giderme

Yok

Elektrik beslemesi kesildi.

1. Cihazin ev sigortasini kontrol ediniz.

2. Diger elektronik cihazlara da bakarak elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol
ediniz.

Tim gostergelerin yanip sénmesi

Kumanda bélimu islak veya Uzerinde nesneler mevcut.
» Kumanda bolimand kurulayiniz veya cismi kaldiriniz.

Fo

Birkac ocakta uzun slre yUksek performansla pisirme yapildi. Elektronigin

korunmasi i¢in ocak gozu kapatildi.

1. Bir sure bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye
devam edebilirsiniz.

Fy

FZ ile kapatma yapilmis olmasina ragmen elektronik yine i1sindi. Bu nedenle

bltln ocaklar kapatildi.

1. Bir sure bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye
devam edebilirsiniz.

F 5 ve pisirme kademesi
dénustmll olarak yanip séner.
Bir sinyal sesi duyulur.

Kumanda bolimu alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronik, asiri isinma
tehlikesi altinda.

» Tencereyi kaldiriniz.

v Kisa sire sonra gosterge kaybolur.
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tr Atiga verme

Hata Nedeni ve sorun giderme

F 5 ve sinyal sesi
ocak g6zl kapatild.

1. Tencereyi kaldiriniz.
2. Bir slre bekleyiniz.

Kumanda boélimi alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronigin korunmasi igin

3. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.
v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye

devam edebilirsiniz.

-
[x0u]

Ocak ¢cok uzun sire calisti ve otomatik olarak kapand..

Ocagl hemen tekrar acabilirsiniz.

dE ve ocaklar isinmiyor Demo modu aktiftir.

1. Sigorta kutusundaki sigortayl kapatarak cihazi 30 saniye slresince elektrik

sebekesinden ayiriniz.

2. Sonraki 3 dakika igerisinde herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

Ekranda "E" ile mesaj

Elektronik sistem bir hata tespit etti.

gorantdlenir, 6rn. EO111. 1. Cihaz kapatip tekrar aciniz.

v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kaybolur.

2. Mesaj yeniden goruntllenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata
mesajini eksiksiz olarak belirtiniz.
— "Musteri hizmetleri", Sayfa 38

15 Atiga verme

Burada eski cihazlarin dogru bir sekilde atiga verilmesi
konusunda bilgi veriimektedir.

15.1 Eski cihazlan atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle gok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak Uzere dederlendirilebilir.
» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.
Gulncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin latfen yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine
basvurunuz.

Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontrold Yénetmeligi”nde belirtilen
zararl ve yasakll maddeleri icermez.
AEEE ydnetmeligine uygundur.

Bu drln, geri dénustmlu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yliksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, trinul, hizmet 6mriunin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri déntsimu
icin bir toplama noktasina goéturin.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel yonetime sorun. Kullaniimis
drdnleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogdal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. Urdnu
atmadan dnce ¢ocuklarin guvenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz
duruma getirin.

Bu drtn T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
[

16 Musteri hizmetleri

Kullanim ile ilgili sorulariniz, cihazda kendinizin
gideremedigi bir ariza veya cihazda onarim yapma
geregi varsa musteri hizmetlerimize bagvurun.

llgili Eko Tasarim Y&netmeligi uyarinca fonksiyon ile
ilgili orijinal yedek parcalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bolgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 vl
suresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.
Not: Musteri hizmetlerinin kullanimi Uretici garantisi
kosullari kapsaminda Ucretsizdir.
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Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Mdasteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
numarasini (E-No.) ve imalat numarasini (FD-No.) hazir
bulundurunuz.

Mdasteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki musteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.



16.1 Uriin numarasi (E no.) ve imalat
numarasi (FD)

Urtin numarasini (E no.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Tip levhasini bulabilecegdiniz yerler:

m  Cihaz pasaportu Uzerinde.

= Ocagin alt tarafinda.

Cihaz bilgilerini ve misteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz igin bilgileri not etmenizi
Oneririz.

16.2 Garanti Sartlar

Kullanim Siiresi: 10 YIL (Uriniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi i¢in gerekli yedek parga bulundurma
suresi).

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil TUketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

Sozlesmeden dénme

Satig bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tulketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini

secmesi durumunda satici; isgilik masrafi, degistirilen

parca bedeli ya da bagska herhangi bir ad altinda higbir

Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya

yaptirmakla yukumltdur. TUketici Ucretsiz onarim

hakkini Uretici veya ithalat¢lya karsi da kullanilabilir.

Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini

kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde

malin;

m  Garanti siresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri icin gereken azami sdrenin asiimasi,

= Tamirinin mumkun olmadiginin, yetkili servis istasyo-
nu, satici, Uretici veya ithalat¢i tarafindan bir raporla
belirlenmesi durumlarinda;

tiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tiketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalatgl miteselsilen
sorumludur.

Mdasteri hizmetleri

tr
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1 AcdpaAeix

MpooelTe TIC akOAOUOeC umodeitel

aodoAeiac.

1.1 Ievikeg ummodei&elq

® AIOBGOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0OnYieC.

m QuAa&Te TIC 0dnyieg, TNV K&PTO TNC
OUOKEUNC KOBwC Kal TIC TANPodopiec
TTPOIOVTOC VIOl HETETIEITA XPNoN 1 VIO TOV
EMOUEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

® Mn ouvdeeTe TN CUOKEUN O€ TIEPITTTWON
(NUIGC KOTG TN PETAPOPA.

1.2 Xprion cUUPWVX IE TOV CKOTIO

TTPOOPICHOU

Movo adelouxo TTPOOWTIIKO EMTPETETAI VO

OUVOEDEI CUOKEUEC XWpIc dIC. 2e mepimTwon

NIV AOYyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal

Koveva OIKAIWPa eyyunong.

XpnNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN UOVO:

B VIO TNV TTAPOOKEUN GaynTwV Kal
POPNUATWV.

B KATW amo emTnpnon. EmBAeneTe TIQ
ouvTopec dladIKaoieC BPaopouU XwPIc
SloKoT).

B OTO IDIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 0 KAEIOTOUC
XWPOUG TOU OIKIOKOU TTEPIBGAAOVTOC.
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B pexpl eva uyoc armd 2000 m mavw amod TNV
emdaveia TNG 6GAACOOC.

Mn xpnoIpoTIoIEiTE TN CUOKEUN:

B Le evov eEWTEPIKO XPOVODIaKOTTN N £val
EexwploTO TnAexelpioThplo. AuTo dev IoxUel
yIO TNV TIEQITITWON, TTOU N ASITOUPYIO
OIOKOTITETAI PE TIC QVIXVEUHEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.

1.3 MePIOPICUOG OPADAG XPNOTWV

AUTH N OUOKEUN PTTOPEI VoL XpNOILOTIOIEITON

armo maudiG oo 8 ETWV KOI GVW KOl Qo

TPOOWTI PE PEIWUEVEC PUOIKEG, a1oBNTNPIEC N

VONTIKEC IKOVOTNTEC KOBWC Kal EAAEIYN

epmelpiag Kai/r yvwong, av empAETovTal

EXOUV KOTOTOTTIOTEI OXETIKG LE TNV G0N

XPrNonN TNG CUOKEUNC KOl €XOUV KOTOVONOEI

TOUC KIVOUVOUC TTIOU OTTOPPEOUV OO QUTH.

Ta maudia dev emTpENeTal Vo Taidouv Pe Tn

OUOKeUn.

O KaBapIopoC Kal N cuvTEnon amo To

XpNoTn Oev EMTPEMETAI VO TTIPAYHOTOTTOINBOUV

oo maudid, EKTOC €AV eival 15 €TV Kol Gvw

KOl ETTITNPOUVTAL.

KpoTaTte 1o maidid Tou €ivail KOTw TWV 8 eTwvV

HOKQIO OTTO TN OUOKEUN Kol TO KOAWDIO

ouvdeong.

1.4 AcpaAng xpnon

/\ TPOEIAOMNOIHEZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC 0TIV Pe NITTOG N

AGOI XWPIC emMTAENON WTTOPE! VO gival

EMKIVOUVO Kal va 0dnyNnoel 0 TTUPKOYIEG.

» Mnv adnveTte oTe TO KAUTA AGdIO Kol ATt
XWPIC emThpNnonN.

» Mn dokiuGoeTe TTOTE Vo O3N0ETE pIak WTIAK
e vepoO, avTi aUTOU OTIEVEPYOTIOINCTE TN
OUOKeUun Kal JeTA KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
e eva KOTIOKI N pIa kouBepTa TTupooBeonc.

H emdaveia poyelpepaTog (eoTaiVETOI TTOAU.

» Mnv TomoBeTNoETE TMOTE EUGAEKTO
QVTIKEIJEVO TTOVW OTNV EMPAVEIN
HOyeipeUOTOC 1) oTNV MANoIioV TIEPIOX.

» Mn QUAQYETE TTOTE QVTIKEIJEVO TTOVW OTNV
eMPAvEIR LOYEIPELOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe eUGAEKTO QVTIKEIPEVD N
KOUTIG OTTPEI OE OUPTAPIO ATTEUBEing KOTW
Qo TN BAon €0TIWV.



H Bd&on eoTiwv omevepyoroleiTal oo povn Tng

KOl O XEIPIOPOC TNC Oev eival TTAeov dUVOTOC.

ApyOTeEPO PTTOPEl VO evepyorioinbei aBeANTO.

» KareBaoTte TNV aohOAeIa OTO KIBWTIO TWV
ao0dOAEIWV.

» KoAeoTe Tnv utinpeoia eEunnpeTnong
TEAOTQV.

Ta KOAUPPOTO TNG BAONG €0TIWV PTTOPE] vau

oOnNyNoouUV O€ ATUXNUOTA, TT.X. OTTO

utrepBeppuavon, avadAetn r Bpauon UAIKWV.

» Mn xpnNOIYOTIOIEITE KOVEVO KAAUPUO BAiong
EOTIWV.

TpodIua pumopei var avadAeyouv.

» H diadiKaoiol HOyEIPEUOTOC TIPETIEI VO
emrnpeital. Mio ouvToun dladIKaoio TTPETE!
MTAOVTOTE VO EMTNPEITAI.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

eyKaUpaTog!

Kata mn didpkela TNS Xpnong (eoTaiveTal N

OUOKEUN Kal Ta eEapTHUOTO TTOU

OKOUWTTIOUVTO!, IDIITEPON EVAl EVOEXOUEVWC

OKOPN UmapxoVv TAaGiolo Baong €0TIwv.

» AwOTE TPOOCOXN, VIO TNV armoduyn TNC
emadnc pe To OEPUOVTIKO OTOIXEIDL.

» To pikp& MadId, KOTW Twv 8 TWV, TTPETIEI
VO KOOTIOUVTOI HOKPIG OO TN OUOKEUN).

H eoTia poyeipepaToc Bepuaivel, aAa N

evoelitn de AeiItoupyei.

» KateBaoTte TNV aohAAeIa OTO KIBWTIO TWV
aoPaAeIV.

» KoAeoTe Tnv utinpeoia eEutnEeTnong
TEAOTWV.

T TPOOTATEUTIKG TIAEYUOTO TwV BAOEWV

€0TIWV UTTOPOUV Vo 0dnyrnoouV 0g OTUXNUOTA.

» Mn xPpnOIYOTIOIEITE TTOTE TTIPOOTOTEUTIKA
TAEYHOTO BAOEWV EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTta TN SIAPKEIR TNC

AeiToupyiag.

» [lpiv Tov KaBopIoPO adrioTe TN CUOKEUN Vol
KOQUWOEL.

/A TMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

nAekTpomAngiag!

O aKOTOMNAEC ETTIOKEUEC €ivail eTIKivOUVEC.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMTPETETAI VO TIPOYUATOTIOINOE!
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yWNoIO OVTOAOKTIKG ETITRETIETAI VO
xpnolgomoinbouyv yia TNV eMMoKeun TNG
OUOKEUNC.

Acdaieia el

» Edv 10 KaoAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU
PEUPOTOC QUTAC TNC OUOKEUNC UTIOOTEI
(NUIG, TTPETIEI VO OVTIKATOOTOOEI ammo
EKTIAIOEUPEVO, EIDIKEUPEVO TTPOOWTTIKO.

Mio ouokeun n eva KoAwdio ouvdeonc Tou

£XouV utooTel (nuIG eival eMKivOUVAQ.

» Mn AeIToUpyEITE TTOTE PIG CUOKEUN TTOU EXEI
urtooTei ¢nuIa.

» Edv n emdaveia eival payiopevn, TREMel N
OUOKEUN VO amevepyoroindei, yia TNV
armoduyr pIac evdexoduevng nAekTpomAnéiag.
[MpoC TOUTO PNV OTIEVEQYOTIOINOETE TN
OUOKEUN PE TOV KEVTPIKO OIOKOTITN, OAG
KOTEBAOTE TNV OGOPAAEIC OTO KIBWTIO
ao0dOAEIWV.

» KoAeoTe Tnv utinpeoia eEutnpeTnong
nehaTwv. — JeAida 52

Mia e10XwPNON UYPQoIog PImopei va

TPoKoAeoel NAeKTPOTANE O

» Mn XPnNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONG
OTHOU 1 OUOKEUEC Kabapiopou uwnAneg
meongc, yio Vo KaBopIioeTE TN OUOKEUN.

2TO KOQUTA JEPN TNC CUOKEUNCG WTTOPE! Vol

NWOEI N HOVWON TwV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe MOTE TO KOAWDIO oUVOEONC TWV
NAEKTPIKWY CUOKEUWV O€ eTTOdr HE TO
KOUTG peEPN TNG OUOKEUNC.

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

TPXUHATICHOU!

O KOToapOAEC PUTTOPE! VO TIETOXTOUV EQDVIKO

WNAG, OTaV UTTGPXEl UYPO PETAEU TOU TTOTOU

TNC KOATOOPOAOGC KOI TNG E0TIOG HOAVEIPEUOTOC.

» KpOTaTE TNV €0TIA HAVEIPEUOTOC KOI TOV
TTOTO TNC KOTOOPOAGC TIAVTOTE OTEYVA.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog aoduEicg!

To maudid ymopei va mep&oouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOG TTAVW OTO TO KEDOAI ) VO

TUAIXTOUV O’ QUTG KOl V& TaiBouv aoduiia.

» KpoTaTe T UNIKO OUOKEUQOIOC HOKPIO OTTO
T TSI,

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To
UAIKG OUOKEUOIOIOG.

To moudid Pmmopei va eIoTIveloouV 1 va

KOTOTTIOUV PIKOO KOPUOTION KOl €TOI VO TTABOUV

aoduiia.

» KpOoTATE TO HIKPO KOUUATIO HOKPIO OTTO TO!
i(o{[e][o®

» Mnv adnvete Ta maudid va aidouv Pe PIKp
KOUUOTIO
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el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

2 Amo¢uyn UAIK@OV ZnpIwV

MPOZOXH!

OI Tpaxeic MATOI KATOOPOAWY ) TNYOVIRV dNUIoUPYOoUV

YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEPOUIKO UNIKO.

» EAeyETE TO POYEIPIKO OOC OKEUOG.

To payeipepa HEXPI OTEYVWUC UTTOPEI VO TTPOEEVHOETE

dNUIG OTO PAYEIPIKO OKEUOC I TN OUCKEUN.

» Mnv TOTTOBETEITE TTOTE KATOGPOAES XWPIC
TTEPIEXOUEVO TIAVW O€ HIOt KOUTH E0TION HOYEIPDEUOTOC
KOl PNV TIC adnveTe GdEIEC EMAVW OE QVOUUEVN
eoTia.

To AAB0C TOTTOBETNUEVO POYEIPIKO OKEUOC UTTOPE! VO

odnynoel oe utlepBEPUAVON TNG CUCKEUNC.

» Mnv TOTIOOETEITE TTOTE KOUTA TNYAVIG 1 KAUTEC
KOTOOPOAEC TV OTO OTOIXEIO XEIPIOWOU N OTO
TAQiolo TNG BAOCNC €0TIWV.

Edv meocouv okANPG 1 aixpned avTIKeipeva Tovw oTn

Baon eoTiwv, PmopoUlv va dnpioupynBouv CnUIEG.

» Mnv adroeTe Vo TEOOUV OKANPEG N AXUNEG
QVTIKEIYEVD TTOVW OTN BAON €0TIWV.

To pn BeppodivToxo UNKG Alwvouv eTTOVW OTIC KAUTEG

€0TiEC YOVEIPEUATOC.

» Mn xpnolyoroleiTe Kapio pepBpdvn MPooTaoinG TWV
€0TIWV.

» Mnv xpnoluoroleite pepBpdvn aAoupIvViou ) TAGOTIKG
doxeia.

2.1 EmMOKOTNGoN TWV GUXVOTEPWV BAXBWV

Edw Ba Bpeite TIC ouxvoTeEPEC BAABEC KOI OUPBOUAEC,
TTWC PTTOPEITE VO TIC amopeUyeTE.

Znuid AiTia Evépyseia
Nekedec  YmepxelNlopyéva  ATTOPOKPUVETE TO

daynTa uttepXeINlopEva paynTa
QUEOWC e pia EuoTpa
YUOAIOU.
NAekedeC  AKOTAMNAC Xpnolyotolgite pOvo UAIKG
UNIKO KaBapIoPoU, TTIou eival

KOTOMNAO vIaH
UOAOKEPOIUIKO UNIKO.
[patoou AAGTI, Caxopn n Mn xpnolyoroleite To
VIEG APPOC medio HOYEIPEUATOC WG
emdavela evamodeong n
WG empaAveIn EpYQOIaC.
EAeyETe TO payelpikd 00¢

KoBaplouou

patoou Tpoxeic maTO!

VIEC KOTOOPOAWV I OKeUOG.

TNYOVIOV
AMNayr)  AKOTAMNAC Xpnolyortolgite povo UAIKG
TOU UNIKO KaBapIioyoUu, TTou eival
XPWUOT  KoBoapIiouoU KOTOMNAO viaH
o]y UOAOKEPOIUIKO UNIKO.
AMayr) ©Bopd >NKWVETE TIC KATOOPOAES
TOU KOTOOPOAAC, KOI TO TNYAVIA KOTA TN
XPWUOT  TI.X. GAOUpIVIO peToKivnon.
oG
Anpioup  Zdaxopn, N ATTOUOKPUVETE TO
vio doynTa e utrepxelAlopeva doynTa
"oxIB&d  pey&An QUEOWC Pe pIa ELOTPO!
wv" TIEPIEKTIKOTNTG  YUOAIOU.

oe daxopn

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KOXI OIKOVOMIX

3.1 AMOOUPOT CUCKEUXOING

To UANIKG cuoKeuaoiac eival GINKS TTPOC TO TTEPIBAANOV

KOl ETIOVOIXOPNOILOTIOIOUHEVO.

» ATooUpeTe TO EMPEPOUC EEQPTALIOTO EEXWPIOTA,
avahoyo pe To €i00C.

42

3.2 EE0IKOVOHUNON EVEPYEIXG

Edv akoAoubnoeTe auTeg TIC UTIOBEIEEIC, N OUCKEUN OOC

xpelaleTal AiydTepn evepyela.

EmAeETe TN CWvn HOYEIPEUATOC AVOAOYQ e TO

HEYEDOC TNC KATOOPOAGG. TOTTOOETNOTE TO HAYEIPIKO

OKEUOC KEVTPOPIOUEVQ.

XPNOIUOTIOIEITE PUOYEIQIKO OKEUOGC, TOU OTT0IoU N

OIGUETPOC TOU TIATOU OUWTITTEl e TN SIGUETPO TNG

SOTIO JOYEIPEUOTOC.

ZupBouAn: OI KOTOIOKEUOIOTEG TWV LOYEIDIKWY OKEUGV

Oivouv ouxva TNV emdive SIALETPO TNC KOATOOPOAGC.

AuTN gival ouxva peyoAuTepn amo TN OIGUETPO TOU

TTATOU.

= T OKOTOMNACL HayeIpikd oKeun 1 o1 un evieAws
KOAUPPEVEC CWVECG LOVEIDELOTOC KOTOVOAWVOUY
TTOAU evEPVEID.

KAeiveTe TIC KOTOGPOAEC TTAVTOTE W’ Vol KATOAMNAO

KOTTOKI.

= OTOV poyelpeUeTe XWPIC KATTOKI, XPeIAleTal N
OUOKEUMN ONUOVTIKG TTEPICOOTEPN EVEPVEIQL.



MpooTooia TepIBANOVTOC Kol oikovopia el

>NKWVETE TO KATIAKI 600 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OIadeUyel TTOAU EVEPVEID.

XpNOIUOTIOIEITE VA YUOGAIVO KOTTOKI
m Meoa amd 170 YUGAIVO KOTTOKI PTTOPEITE va OSiTe OTNnV
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTTAKI.

XpNOIYOTIoIEITE KATOGPOAEC KOl TNYAVIO e eTTITEOOUC

TTATOUC.

m O averinmedol TaTol auEdvouv TNV KoTavAaAwon
EVEPVEIQC.

XpNOIYOTIOIEITE HOYEIPIKA OKEUN KOTAMNAG VIO TNV

TooOTNTA TWV TPODIUWV.

m Eva peyaho payeipikd okelocg e Aiyo TieplexOUeVo
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO Th BEpUOvVON.

MayelpeUeTe pe Aiyo vepo.

m 000 epIooOTEPO VEPO BPIOKETAI OTO PAYEIPIKO
OKeUOC, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
™ 6¢puavon.

PubuioTe eykaipa oe pIa XounAdTepn Babuida

HOYEIPEUOTOC. XPNOIUOTIoIEITE UIok KATOAMNAN BaBuida

OUVEXIONG TOU POYEIPEUATOC.

= Me pia ToAU uywnAn BaBpuida cuvexiong Tou
HOYEIPEPUOTOC OTTOTOAATE EVEPYEID

EkpeTaMeuTeite TNV umtdAoimn BeppdTnTa TNC BAong

E0TIQV. 2& povyeipepa peyoAuTePNS SIGPKEIOG

QTTEVEPYOTIOINOTE TNV €0TION JoyelpEPaTOC 5-10 AeT&

eIV TN AMEN Tou XPOVOU LIOYEIPELIOTOC.

m H umoAemopevn evepyeia Tou Ogv XPNOIPOTIOIEITAI
au&avel TNV KOTavAGAWON EVEPYEING.
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el Tvwplpia

4 Tvopipic

O1 0dnyieg xpnong 1oxuouv yia dIGPopeC BACEIC EOTIWV.
To oToIxeio TWV BIKOTAOEWV VIO TIC BACEIC E0TIWV OO TO
BpeiTe OoTNV €mMOKOMNON TWV TUTTWV. = 2ZeAida 2

4.1 MNedio xeipiopou

Méow Tou ediou xeipiopoU pubpideTe OAeC TIC
AEITOUPYIEC TNC CUOKEUNC OOC Kol AapBaveTte
TTANPOPOPIEC VIO TV KATAOTAON AEITOUPYIOG.

4.2 'EvOeiEn = Mnv TOTTOBETEITE KOTOGPOAEG KOVTA OTIC EVOEIEEIC
Kol To redia adng. To nAekTpovIKO oUoTNUOG PTTOPE]

O1 evdeiteic deixvouv puBUIoUEVES TILEG Kal ASITOUPYIEG. Va UMIEPBEPLOVOE]

0086vn Ovopa

evoeifew 4.4 EOTieQ MAYEIPEPATOC
v Edw Ba Bpeite pia emokonnon via TIc d1ddoped
-9 Babpidec payelpeuarog TTPOOOETEC EVEPYOTIOINGCEIC TWV EOTIWV LOVEIPEUOTOC.
H kR YroAoimn BeppdTnTa 'OTqv svspvorro!r']oeTs TIC Trp(:)OGSTSC,‘ EVEPYOTIOINCEIC,
. A o P = " avaBouv ol avTioToixeg evoeitelg.
o EITOUPYIG FOWErboos OToVv evepyoTTOINOETE PIX £0TION HOAYEIPEUOTOG,
g8 XpovodIioKOTTNG EVEPYOTIOIEITOI QUT) OTO TEASUTOIO PUBUIOUEVO PeyeDOC.
, , EoTtia Ovopa MpoobeTn evepyotroinon Kai
4.3 Medix apng Hayelp aTTEVEPYOTTOINON
Ta edia adng eival euaicbnTeg oTnV adn empaveled. €uarog
Mo va emASEeTe pia AsiToupyiar, TaTHoTe EAOGPG TIAVR O EoTia EmA&ETE TNV £oTia
OTO QVTIOTOIXO OULBoAO. LOVEIPEUOTOC  HOVEIPEHOTOC.
MNedio agng Ovopa “'O(C, govng ' ,
D KEVTOIKOG SIOKOMT © EoTia EmAegTe Tnv eoTia
P C 'rlC LUOVEIPEUOTOC  UOYVEIPEUOTOC. a
Y [pooTaioia OKOUTIOUOTOG OImAAC Cwvne  lMatnote ehadpd To ©,
CF’ AOdIDO()\SIO( moidiwv . Yrodsigeig
© ”DOO@STH gvepyoroinon m  OI OKOUPEC TTEPIOXEC TNC €0TIOC HAVEIPEPATOC
TV CWVLV odeilovTal oe TEXVIKOUCG AOyouc. Agv €XOUV Kopiot
O EmAoyn Tng eoTiog smppof] AV OTN AeIToUpYia TNG €0TIOG
HOYEIPEUATOC HOYEIPEUOTOG. . .
14263...9 Mepioxn puBpicewy = H goTia HOYEIPEUATOG pu@wCs] ™m espuorfpaom ue
, EVEPYOTIOINGN KAl AMEVEPYOTIOINGN TNG B€pUavong.
< XpovodiaKoTTNG AKOUN KAl 0TN péyioTn 10XU PTTOPEl va evepyomoinoei
bonst Powerboost KOl va arrevepyotoin®ei n 6€ppavon.
Ymodei&eig

= AloTnpeite To Medio xelpiopou TAvVTa oTeyvo. H
uypooia ernpeddel TN AeIToupyia.
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B 3TIC €0TIEC HOYEIPEUATOC TTEPIOCOTEPWY (WVWV, Ol
BepUAVOEIC TNG E0TIOG LOYEIDELOTOC KOl TWV
TPOCOETA EVEQYOTIOINUEVWY TTEQIOXWYV, UTTOPEI VAl
gvepyoroinbouyv N va armevepyoroinbolyv oe
Ol10PopETIKOUC XPOVOUC.

Noyor:

— To euaiodnTa eEAPTHHOTO TIOOOTATEUOVTOI OO
utrepOepuavon.

— H ouokeun mpooTaTelUeTal armd NAEKTPIKNA
utrepdOPTWON.

— EmTuyxaveTal eva KoAUTEPO amoTEAEoUO
HOVEIPELOTOC.

Boolkoc xelpiopoc el

4.5 'Evdel€n umoAoiting OepuoTnTAC

H Baon eoTiov €xel yIa KGOe €0TIA HOYEIPEPATOC HICK
evoelign undAoimng BepuodTnTog duo Babuidwy. Ooo
avapel n evdeltn umdAoImng BeppdTNTOG, UNV
OKOUUTINOETE TNV E0TION HOYEIPEUOTOC.

"Evdei§n Znuaocia

e H eoTia payelpepaTog eival TOoo (e0Th
mou BioTnpEei CeoTA PIKPG GaynTa N
prropeite va NloeTe KOURBEPTOUPO.

e H eoTia poyeIpEPOTOC Eival KAUTH.

5 BXOIKOC XEIPICMOG

5.1 Evepyormoinon n amevepyormoinon Tng
B&ong eoTiwv

Me Tov KevTpIKO BIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KAl
orTevepyoTIoleiTe TN BACN €0TIGWV.

OTav evepyoroinoeTe Eava TN OUOKEUN OTO TTPWTO 4
OeUTEPOAETITO UETA TNV OTIEVEPYOTTOINGN, TIEPVA N BAon
€0TIWV HE TIC TTpoNyouueveC pUbUIcEIC O AeIToupyia.

5.2 Evepyomoinon Tng B&ong ECTIWV

» [artnote ehadpd 170 @.

v H dwtevn papRdoc mavw amd to O avael.

v Ol evdeitelc Twv emdaveiwV XeIPIOPoU Kal ol
evdeieIg Twv Badpidwy poyelpéuatog & avaBouy.

v H Bdon eoTiwv BpioKeTal 0 ETOINOTNTO AEITOUPYIOG.

5.3 Amevepyoroinon Tng B&ong ecTiwV

OT1av OAeC 01 €0TIEC POAVEIPEPOATOC Eival

QTTEVEPYOTIOINUEVEC VIO Aiyo XpOVO

(10-60 deutepOAeTa) N BACN ECTIWV OTIEVEQYOTTOIEITA

QUTOUOTO.

» [amote ehadpa 1o O.

v H evdeikTikn Auxvia mave omd 1o O ofrhvel.

v Ol evdeitelc ofnvouv.

v OAeg ol e0Tieg payelpeEPaToC eival
OMEVEPYOTIOINUEVEC.

v H &vdeiEn tnec umodAoimng BeppdTNTOC TTOPALIEVE!
OVOILILEVN, HEXPI VO KOUWOOUV GPKETA Ol EOTIEC
HOyEIpEPOTOC.

5.4 PUOUION TWV EOTIWV HAYEIPEUATOC

Mo va pTropeite vor pubpioeTe pIak EOTION JOYEIDEUOTOC,
TTPETIEl QUTN VO gival ETTIASYUEVN.

>Tnv Teploxn pubuicewv pubpideTe TIC eMBUUNTEC
BaBuidec payelpepaToq.

BaBpida

HayeipépaTo

S

1 eAaxI0Tn 10XUC
9 HEYIOTN 10XUC

K&Be BoOuida HayeIpEUATOC EXEI Mink
evoldpeon Bobuida, m.X. 4. .

5.5 PUOpIon TwV BaOUiIdWV HAYEIPEUATOG
Mpolmé0eon: H Baon eoTiwv gival evepyomoinuevn.
1. Me O emAEETE TNV €0TIA POYEIPEUATOC.

v TNV évoeiEn Badpidwy yoyelpeuoTog avaBer o.
KaTw amo Tnv evoelfn Babuidwyv PHayeEIpEPATOC
avapel -.

2. PuBpioTe pio BaBpida HoyEIPEPOTOC OTNV TIEPIOXN
pubpiocewv.

5.6 AAayn BXOMIOWV HAYEIPENATOC

1. Me O emA&éETE TNV €0TION HOYEIPEUOTOC.
2. PuBpioTe pio BaBpida HoyeIpEPOTOC OTNV TIEPIOXN
pubpicewy.

5.7 Anevepyoroinon Tng €0TiNG
HOYEIPEPATOG

1. Me O emAEETeE TNV €0TIA UOYEIPEUTTOC.
2. >mnv nepioxn pubuioewv pubpuiote 0.

v OTav €xeTe amevepyorTolInoel TNV eoTid
payelpeparog, epdavideTal geTd omod mepimou
10 deutepoOAemTa n €vOeIEn UTTOAOITING BEPUOTNTAC.
Znueiwon: H TeAeuTaio pubUIoUEVN E0TIG LOYEIPELATOG
TTOPOUEVEl evepyoTioinuevn. Mmopeite va puBuioeTte TNV
E0TIO UOYEIPEPOTOC, XWPIC VO TNV EMAEEETE €K VEOU.

5.8 ZUUPBOUAEG pUBHIONG YIX TO HAYEIPEUX
Edw Ba Bpeite pia emokotnon yia diddopa dayntd pe
TIC KATOAMNAEC BaBpideC HayeIpEPATOC.

O xpOVOC payeIpepaTog oMAdel avahoya pe To eidog,
TO BAPOC, TO TIAXOC KOl TNV TToIOTNTA TWV daynTwv. H
BaBuida cUVEXIONC TOU PAVEIPEUATOC EEQPTATAI OO TO
XPNOIUOTIOIOUPEVO POYEIPIKO OKEUOG.
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el Booikoc xelpiopog

YTTodEi&EIC TAPAROKEUNG
= [0 TO GPXIKO HOyeipepa XonoIPoTIoleiTe TN Bodpuida
payelpgporoc 9.

= AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TOl TIOXUPPEUOTO daynTa.

To TPOPIUG, TG OTTOI COTGPEOVTAI OUVOTA ) OTO
omoiat KaTd TN SIGPKEIO TOU OOTOPIOUOTOC EEEPXETANI
TTOAU UypO, V& OOTAPOVTAI OE PIKPES LePIOEC.

= SUpBouAeC via TO payeipepa pe e€olkovounon
evEpYEIng. — ZeNida 42

Niwcipo

daynrtoé BaBpida Aidpkeia
OUVEXIOTN OUVEXION
G ToU G ToU
HayYEIpEéY HaAYEIPEN
aTog aT0G O€

AetrTd
> OKOAATO, KOUBEPTOUPO 1-1. -
Boutupo, peA, CehaTiva 1-2 -

ZéoTapa N dixTripnon OEPHOTNTOG

Moyvi, T.X. PaKeES coutma 1-2 -
F&ha! 1.-2. B
NOUKAVIKO OTO vePO' 3-4 B

' NMopaokeudoTe TO GaynTd XWPIC KATAKI.

ZEMAYWHX KXI LECTAUX

STIAVOKI, KATEWYUYHEVO 2.-3. 10-20

[KOUAQIC, KOTEWUYHEVO 2.-3. 20-30

ZIyavo HXYEIpEHN i GIYOVO BPACIHOZIYOVO
HayEipeEpX | CIyavo Bpaoipo

FouBapAdkio, kepTedeg" ? 4.-5. 20-30
Weapr" 2 4-5 10-15
AoTIpn COATOQ, T1.X. OOATOO 1-2 3-6
PTTECOPEN

XTuTINTeC OGATOEC, T.X. OGATOO  3-4 8-12

umeapvel (Bearnaise), oGAToO
oMavTe( (Hollandaise)

T AvaBpaoTe To vepd Pe KASIOTO TO KOTIAKI.
2 JuveyioTe TO poyeipepa Tou GaynTol XWPIC KATOKI.

Mayeipepd, HXYEIPEUX HE KXTHO I COTAPICHX

PUQ ue OImAdola ToooTNTO 2-3 15-30
vepou

Puldyoho 1.-2. 35-45
BpooTéc marareg pe dAouda 4-5 25-30
BpooTéc matareg xwpic pAouda 4-5 15-25
ZUHOPIKA, LOKOPOVAKIa' 2 6-7 6-10
Movi, couta 3.-4. 15-60
Aoxavikd, dpeoka 2.-3. 10-20
AGXOVIKS, KOTEWYUYHEVO 3.-4. 10-20

@aynTd OTN XUTPO TOXUTNTOC 4-5 -

T AvoBpdioTe TO vePO HE KASIOTO TO KOTIAKI.
2 JuveyioTe TO poyeipepa Tou GaynTol XWPIC KATOKI.

46

Mayeipepa o€ KAEIOTO GKEUOG

PoAd kpeaTog 4-5 50-60

Yntod Kamopd 4-5 60-100

KOUAGG 2.-3. 50-60

Tnyaviopa pe Aiyo Aadi

TnyavioTe Ta daynT& XWPIC KATTOKI.

SviToeA, puoikd ) TTave 6-7 6-10

SVITOEA, KATEWUYHEVO 6-7 8-12

KOTOAETEC, BUOIKES f Tave 6-7 8-12

MrmpiCoAa, 3 cm xovTpn 7-8 8-12

KedTedec, 3 cm xovTpoi' 4.-5. 30-40

XAUTTOUPYKEP ,2 cm XovTPd! 6-7 10-20

>TNO0C TTOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20

XOVTPd'

>THO0C MoUAEpIKOU, 5-6 10-30

KOTEWUYHEVO'

Yapl 1 PIAETO wapiou, puoikd  5-6 8-20

Wapl N PINETO yapiou, TTove 6-7 8-20

Wapl 1 PINETO Wopiou, TTavE Kol 6-7 8-12

KOTEWYUYHEVO T.X. DETAKIO

yaplou Tave

KapaBideg, yopideg 7-8 4-10

SOTAPIOUO ACXOVIKWV, PpEOKWY  7-8 10-20

HOVITEPIWV

AoXavIKG 1 KOEOC 0 Awpideg 7.-8. 15-20

KOT& OIOIOTIKO TPOTIO

TnyovnTd daynTd, KOATEWUyUEVa 6-7 6-10

Kpermeg 6-7 ouvexoue
Yot

OueAeTar 3.-4. ouvexope
Yol

Auya paTIO 5-6 3-6

' TupioTe TTOMEC GOoPEC TO dayNnTo.

Tny&viopux otn ¢pITECX

TnyavioTe Ta payntd oTn dpiteCa pe 150-200 yp. ava
pepida oe 1-2 Aitpa AadI. MNapaokeudoTe To daynTo
XWPIC KATTOKI.

KaTeyuydeva mpoiovTa, T.X. 8-9 -
TNYOVNTEC TIOTATEG 1 VOYKETC

KOTOTTOUAOU

KPOKETEG, KOTEWUYHEVES 7-8 -

Kpe€ag, T.X. KOTOTTOUAO 6-7 -

Wapl, mave 1) oe PN pe oy 5-6 -
pripag

AOXOVIKG ] HAVITAPIO, TIAVE 1) 5-6 -
oe CUun e pavia uripag
Teumoupa

MIKPO TTOOOOKEUNOUOTA, TT.X. 4-5 -
TNYQVITEC N AOUKOUPAOEC

BepoAivou, dpouTta oe CUun e

HoyId PTTipOC




NeiToupyia Powerboost el

6 AesiToupyia Powerboost

Me Tn AeiToupyio Powerboost pmopeite va {eotdveTe
HEYOAUTEPEC TTOOOTNTEC vepoU akoOph ypnyopoTepa arr’
O,TI ye Tn Babpuida pavelpeparoc 9.

H Aeitoupyia Powerboost gival dia6&oiun povo oTIc
£0TIEC UOVEIPEUTTOC, TTOU XOPOKTNOICOVTOI HE sl

6.1 Evepyomoinon Tng AeIToupyiag
Powerboost

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayi&g!

To Adda Kol Tor NiTNOepuaivovTal ypryopao e

AeiToupyio Powerboost. Ta uriepBeppaopeva Aadia Kal

AITIN avadAEyovTal YPIYOPO.

» Mnv adrivete MoTe Xwpic emTtrpnon Tn d1adIKaoia
HOYEIPEPOTOC.

MpolmoeBecon: 3TIC €0TieG payelpepaTog SIMANG {ovng
TTPETEl VIa TN AeiToupyia Powerboost va £xel
evepyoroindei mpooBeTal TO BEUTEPO KUKAWUO
Oepuavonc.

1. EmAe&Te TNV 0TIl poyeIpEPATOC.

2. >tnv mieploxr) pudpicswy TTATHOTE EAGDPG TO sae.

v HévdeiEn b avaBel.

6.2 Anevepyoroinon Tng AeIToupyicg
Powerboost

Edv dev amevepyornoifoete TN AeiToupyia Powerboost,

TOTE QUTH OTIEVEQYOTIOIEITOI GUTOUOTO JETA OTTIO VOV

OPIOPEVO XPOVO. H goTia poayelpepoaTog emoTpedel Eovd

otn Bobpida paveipéuarog 9.

1. EmAEETE TNV €0TiON HOYEIPEPOTOC.

2. PuBpioTe pio ommoiadnmoTe BaOpida ouveXIong Tou
HOyeIpEPOTOC.

v HévdeiEn b opnvel.

7 AcPaAEIx TXIOIWV

Me Tnv aoddieia Taudiwv PTTopeiTe va epmodioeTe To
TaudId, VO EVEPYOTTOINOOUV TN BAoN €0TIWV.

7.1 Evepyoroinon TnG XoPp&AEIXG TTXISIWV

MpoUm60eon: H BAon €0TILV €ival AMEVEQYOTIOINUEVD.

» KpatnoTe To C= TiepiTtou 4 SeuTePOAETITA TIOTNUEVO.

v H evdeIKTIKN Auxvia avw omd To C= avaBel yia 10
OeuTePOAETITO.

v H Bdaon eoTiov gival KASIdwpevN.

7.2 Amevepyormoinon TG xop&AEIXG
moudiwv

» KpatnoTte To C= Tiepinou 4 dsUTEPOAETITO TIATNLIEVO.
v To KASIdwpO €xel OKUPWOEI.

7.3 AUTOHOTN XOPAAEIX TIXIOIWV

Me auTr) Tn AeIToupyia evepyoroleiTal n aodOAeIn
ToIdIWV AUTOPOTO, OTOV E0EIC ATEVEPYOTIOIEITE TN BAoN
€0TIWV.

Tnv autopoTn aodaieia TTAIOIWV PTTOPEITE Vo TNV
EVEPYOTTIOINOETE OTIC BOOIKEC pubpioelg. — ZeAida 49

8 As&iToupyieg xpovou

H ouokeun oacg diabeTel di1didopeg AeiToupyieg xpoOvou
He TIC oTToieC PmmopeiTe va pubpioeTe pIo OIGPKEIR | EVO
POAOI ouvayepuoU Koudivac.

8.1 AlxpKEIX

PubuioTe yia TNV emBupunTr) €0Tiol HOYEIPEUATOC HIOK
XPOVIKN B1GdpKeia. H eoTio payelipePaTog
OTTEVEQYOTIOIEITAI AUTOPOTA IETG TN ANEN TNC XPOVIKNG
OIGPKEING.

Mmopeite va puBpuioeTe pia XPoVIKr OIGPKEIR €wg 99
AeTTTO.

PUOpion Tng SIXPKEING

Mpolm60eon: H eoTia payeipéuoaTog eival emAeyuévn
KOl puBpuiopevn.

1. Mathote ehadpa To G.

v H évdeiEn =l Tng eoTiog payeipgparog avaBel. Xtnv
EvOEIEN TOU XPOVOoBIoKOTTN avapel L.

2. Méoa ota emopeva 10 deutepOAeTTa puUBUioTe OTNV
TIepIOXn PUOUIoEWV TNV emMOUPNTT XPOVIKN OIGPKEIX.

-
0
-
BON(

()]
]
oo
©||

v H xpovikn didpkela apxicel va Tpexel. OTav £xeTe
pubuioel pia Xpovikr SIGPKEIN VIG TIEPIOCOTEPES
€0TieC YavelpeuaTog, eudaviCeTal N XPOVIKN
OIAPKEI TNC ETMAEYUEVNC EO0TIOC PAVEIPEUATOC.
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el AutopaTtn armevepyoroinon

v Ortav n xpoviknh diGpkela €xel An&el, amevepyoTTolgiTal
n e0Tia YayelpePaToq. Eva onua nxei ko otnv
evdeiEn avaBel OO via 10 dsutepdenta. H £vdeign
=1 avaBer Cwnpa.

A10pOwon 1 oPRCIYO TNG SIKPKEIXG

EmAeETe TNV €0TIO HOYEIPEUOTOC.

MNorrote ehadppa To O.

H evdei&n =1 avaBer Cwnpa.

AMOGETE OTNV TTEPIOXN PUBUIcEWY TN XPOVIKN
diaipkela 1 B¢ote TNV oTo L.

ATmevepyoTT0iNON TOU GUVEXOUG CHMATOG
MTTopeiTe Vo armevepyOoTTOINCETE TO ONUG XEIPOKIVNTO.

» [latnoTe ehadpd eva omolodhmoTe oUPBoAO.
v Ol evdeielc oBrivouv Kal To NXNTIKO ONUO OTOHOTA.

W< b=

AUTOXTOG XPOVOSIXKOTITNG

Me auTr TN AeIToupyia UTTOPEITE VO TIPOETTIAEEETE pIt
OIAPKEID VIO OAEC TIC €0TIEC PAyeEIPEUATOC. MeTA ammd
KGBe evepyoroinon PICG €0TIOC UOYEIPEUOTOC TPEXE! N
mpoemAeypevn OIGPKeEIa. H e0Tia HOyEIPEUOTOC
OTTEVEPYOTIOIEITOI GUTOUOTO JETG TN ANEN TNC OIAPKEITC.
Tov auTOPOTO XPOVODIGKOTTTN TOV EVEQYOTIOIEITE OTIC
Baolikec pubpioeic. — ZeAida 49

ZupBouAnR: O auTOUOTOC XPOVOJIOKOTITNG IOXUE! VIO
OAEC TIC €0TIEC pavEIPEPATOC. Mo pIot EEXWPIOTH 0TI
HOVEIQEPATOC, UTTOPEITE VO LEIWOETE 1N VO BIoypAYeTE
N OI&PKEIO. — ZeAida 47

8.2 PoAo1 cuvayepHou Koulivag

Mropeite va kaBopioeTe evav Xpovo peExpl 99 Aemra,
peT& TN AREN Tou omoiou Ba NxNoel eva onua. To poAdI
ouvayeppou koudivac eival aveEdpTnTo o’ OAeC TIC
GMeC pubpioelg.

PUOuIon Tou poAoyioU cuvayepHoU Koulivag
1. Evepyoroinote 1o poAdI cuvoyeppoU kKoulivag.

MropeiTe vo evepyoTIoINoeTE TO POAOI CUVAYEPHOU
koudivac pe 2 d10dopeTIKOUC TPOTIOUC.

Marrjote ehadpd 10 O
Ouo dopEC peoa oe
10 deuTepoOAemTO.

> TepITTwon
emAeypEVNG €0TIOG
HOyEIPEPATOG.

2e TepITTwon un MNorrote ehadppd To O.
eMAeyUEVNCG €0TIOG

HOVEIPEUOTOC.

H évdeign & avdBel.

2. Méoa ota enmopeva 10 deutepOAeTTa puBUioTe OTNV
eploxn pubuioewv Tov emMOUUNTO XPOVO.

v O xpOvoC TPEXEL.

v Otav o0 xpodvoc Anel, nxei eva onua. >tnv evoeién
TOU XpovodiokomTn avaBel OO, H evdeiEn & yia To
POAOI ouvayeppoU TnG Koudivag avaBel (wnpd.
Metd oo 10 deutepOAenTa oPrvel n voeign.

'EvdeIEn Tou Xpovou

» Me 1o oupBoAro O emAeETe TO POAOI cUVOyEPUOU
koudivac.
v O xpovoc eudavicetal yio 10 deuTepOAETTAL.

A10pOwon Tou Xpovou

1. Me 10 oUpBoAro O emAEETE TO POAOI CUVAYEPLIOU
koudivac.

2. >1nv meploxn pubuioewv pubpuioTe Tov emMOUUNTO
XPOVO.

Arievepyorroinon Tou GHPATOG TOu poAoyiou
CUVQYEPHOU
MropeiTe va oTIEVEQYOTIOINOETE TO ONUG XEIPOKIVNTAL.

» [latnote ehadpd eva omoiodnmoTe edio adng.
v H évdei&n ofrvel Kal To NXNTIKO ONUG OTOLOTA.

9 AUTOHATHN XTIEVEPYOTTOINGN

Otav dev aMGEeTe TIC pubuioeIg PIoG eoTiog
HOYEIPEUOTOC VIO HEYGAO XPOVIKO dIGOTNUA,
EVEPYOTIOIEITOI TOTE N QGUTOUOTN OTIEVEQYOTTOINON.

To moTe O amevepyoromnOei N 0TI LOYEIPELOTOC,
eCapTaTal omd TN pubuiopévn Babuida payelpeuaTod (1
péxpl 10 wpeg).

H B¢ppavon TN 0TIOC PAVEIPEUTTOC OTIEVEQYOTIOIEITAI.
21NV evoelEn Twv €0TIWV PAVEIPEUATOC avaBoofrvouy
evOMOE FE kol n évdeiEn umoAoimng BeppoTnTag H/h.

9.1 ZuvEYXION TOU HAYEIPEHATOC HETX TNV
XUTOHOTN XITEVEPYOTTOINON
1. TamoTe ehadpd eva omoliodnmoTe medio adnC.

v H evdeign oBnvel.
2. PubupioTte ek veou.

10 MpooTUCiX CKOUTTIOHXTOC

Ed&v okoutioeTe mavw armd To 1edio XeIPIoPoU KT TN
OIBPKEID TTOU N BAoN €0TIWV ival EvEpYOTTIOINUEVN,
PTTOPOUV Vo aAGEoUV o1 pubpioelg. Mo va To
ormopuUVYETE, N BAON €0TIWV OIGOETEI YIG TTPOOTOOING
OKOUTTIOHOITOC.

E&aipeon omd TNV TPOOTACIOC OKOUTHIOUOTOC GTTOTEAE! O
KEVTPIKOC O1oKOTITNG. MITOPEITE VO QTTeVEPYOTIOINOETE
omoTedNTOTE TN BACN €0TIWV.
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10.1 Evepyormoinon Tng mMpooTaoixg
OKOUTTIOMXTOG

» [oarmnote ehadpd 1o M,

Eva onpa nxei.

H evOeIKTIKI) Auxvia v omo 1o M avaRel.
To medio xeipiopou eivail yia 30 deuTtepoAerTa
KAEIOWPEVO.

< X



EvdeiEn katavaAwonc evepyeiog el

11 'EVOEIEN KATAVXAWGONG EVEPYEING

H Aeitoupyia deixvel TN OUVOAIKI KOATAVAAWON EVEQYEITG
peTa&U evepyorroinong Kal amevepyoroinonc TnS Baoncg

EOTIWV.

MeT& Tnv amevepyoroinon epdavicetar via 10

OeuTEPOAETITO N KoTavdAwon oe KIhoBaTwpeg, 1.x. 1,08

kWh.

H akpiBeia Tng evdelEng eEopTAaTAl EKTOC TWV AWV
ard TNV TOIOTNTO TNC TAONC Tou OIKTUOU TOU PEUHOTOG.
Tnv evdeiEn pmmopeite va TNV evepyoTioinoeTe OTIC
Baoikee pubpioelg. — ZeAida 49

12 BaoIkEC pubuiceic

Mropeite va puBuioeTe TN ouokeur| OTIC OIKEC OOC

QVOYKEG.

12.1 EmMOKOTNON TWV BXCIKWV PUOMICEWV
Edw Ba Bpeite pia emokOmon via TIC BOOIKES

pubpioeIc Kol TIC TTPOPPUBUICUEVES OO TO EPYOOTACIO

TILEC.

‘Evdeig
n

Emiloyn

ci

AuTopaTn aoddAeia TTaIdIWV

0 - Amevepyomoinuévn’

i - Evepyormoinuévn

C - H xe1pokivnTn Ko n auTtopatn aodaAeia
TSIV eival OTIEVEPYOTIOINEVEG.

Sy

HxNTIKO onua

0 - To ofua emBeBaiwonc Kol To orfua
eo0hOAUEVOU XelpiopoU eival
arTevepyoTioiNueva. To OfUo TOU KEVTPIKOU
OIOKOTITN TIOPOLEVE! EVEQYOTTIOINUEVO.

i - MOvo To ONuUa ECPOAPEVOU XEIPIOUOU €ival
EVEPYOTIOINUEVO.

c - Mdvo 1o onua empBePaiwonc sival
EVEPYOTIOINHEVO.

7 - To onpa emPBeRaiwong Kol TO oA
€0DOAUEVOU XEIPIOPOU EIVaIl EVEPYOTTOINUEVEL.

EvdeiEn KaTavdAwong evepyeIog

PwThoTe via TV TGon Tou BIKTUOU OTNV
ETTIXEIPNON TTAPOXNC NAEKPIKNC EVEPYEING.

& - EvdeiEn koTavaAwong
amevepyoroinuévn.”

i — Evdeitn katavaAwong otnv taon dikTuou
230 V.

£ — EvdeiEn kaTavaAwong otnv Tdon SIKTUoU
400 V.

3 — EvdeiEn kartavaAwong otnv Taon diktuou
220 V.

4 - Evdel&n karavahwong otnv Tédon SIKTUoU
240 V.

[n]
[Xn]

AUTOPATOC XPOVOBIOKOTITNG
00 - Amevepyomomuévn.”!
59 - Aidpkeia, YeTa omd TNV omoia

QTTEVEPYOTIOIOUVTOI Ol EOTIEC HOYEIPEUOTOC.

(]

AlGpKela Tou ofuaTog Anéng Tou
XPOVOOIaKOTTN

/- 10 deutepdierTa.’

c - 30 deutepoOAerTO.
3 = 1 Aemrro.

' PUBuion epyooTaociou

‘Evdei§ EmiAoyn

ci MpdoBOeTN evepyoToinon TWV BEPLOVTIKWV
OWHATWV
£ — Amevepyoroinuévn
{ — Evepyotoinuevn
£ — H teheuTaia puBpion TpIv TNV
OTIEVEQPYOTTOINON TNG €0TIOG POYEIPEUATOC.
g XpOvog €MAOYNC TWV ECTIWV LOYEIDEUOTOC
£l — Mn mrepiopiopévog: Mmopeite mavToTe va
puBuioeTe TNV TeAeuTaIO ETTIASYUEVN EOTICK
HOVEIPEUOTOC, XWPIC Vo eMAEEETE ek veEou.
i — Mmopeite va pubpioeTe Tnv TeAeuTaia
emAeyuévn eoTia pavyeipepaTog peoa oe 10
OeuTEPOAETITO LETA TNV emmAoyr. MeTa TTpETel
vV ETMAEEETE EK VEOU TNV E0TIO HOYEIPEUOATOC
TpIV TN pubpion.
i Emavadopd oTnv £pyooTaoIoKr pubuion
0 - Amevepyoroinuévn.’
i - Evepyormoinuevn.

' PUBuIon epyooTaociou

]
X

n

12.2 AANAayn TnG BAOIKNG pUOMIONG
MpoUm6Beon: H Baon eoTiWV gival AmeEveQYOTOINUEVN.
1. Evepyotoinote Tn B&on €0TIWV.

2. Méoa ota endpeva 10 deutepoerta kparriote 1o O
TTOTAUEVO VIa 4 OeuTEPOAETTTO.

O
_:SO ¥ ¥

- 3-4-5-6-7-8-09

v 2TnVv aploTepr) 08ovn evdeiewv avapBoofrvouv
EVOMOGE © Kal 1.

v TN 0e€it 000vn evdeifewv avipel .

3. Mathote ehadpd To O TOOEC GOPEC, UEXP! VO
eudavioTel oTNV GpIoTEPN 000VN evdeifewy N

emoluunTr evoeién.
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el Kabapiopde kol dppovTida

4. PuBpioTe oTnv meploxr pubpioswy TNV emoOupunT
TIUA.

®
Oo'_r. -

- 3-4-5-6-7-8-9

5. Kpatnote to G marnuévo yio 4 SeuTepOAETTTO.
v H pubuion exel evepyoroinBei.
ZupBouAn: MNa va eykaToAeiyeTe TIG Booikeg pubuioelg,

amnepyoroirjote Tn Baon eotiwv pe O. Evepyoroimorte
Eavd Kol pubpioTe ek vEou Tn BAon €0TIRV.

13 KaBapiopog Kol ppovTidx

ot Vo TTGPAIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XOOVIKO
S1d0TNUC ASITOUPYIKN, KaBapileTe Kal GPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

13.1 YAMIK& KOXOXpPIGHOU

To KaTaANACL UAKG KaBaplopoU Kal TRV EUOTPO YUOAIOU
Ba Ta Bpeite oTnV utinpEeoia eEunNEETNONC TIEAGTWY,
oto Online-Shop 1) oTo gumodEIOo.

MPOZOXH!

To akaTAMNAG UNKG KalBapiopoU ptopei va

KOTOOTPEWOUV TIC EMPAVEIEC TNG CUOKEUNC.

» Mn xPnNOIYOTIOIEITE TTOTE AKOTOAMNAG UAIKOK
KOOOPIoHOU.

AKATOXAANAX UAIK& KXOXPIGHOU

= Mn CpOIWUEVO ATTOPPUTIOVTIKO TIATWY

= KoBopIoTIKA VIO TO TIAUVTAPIO TWV TATWY

= YAIK& TOIYIHOTOG

=B |oXUpG UNKG KOOOpIoUoU, T.Y. OTTPEI NAEKTPIKOU
doUPVOoU 1 UNKG QTTOUAKPUVONG AEKEQWV
2KANP& ohouyydpia

® 3 UOKEUEC KaBapIopoU uWnAnG meonc Kol CUOKEUEC
ekTOEeUONC OTHOU

13.2 KaxOxpIGHOG TOU UXAOKEPAHIKOU
UAIKOU

KaBopilete Tn B&on eoTiwv HeTG ammd K&Be Xpron, via
VO PNV KOAAOCOUV TO UTTOAEILPOTO TV GoynT®y.
Inueiwon: MNpoogkte TIC TANPODGOPIES VIO TO
OKOTOMNAG UAIKG KaBapiopou. — ZeAida 50
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MpoimoBeon: H Baon eoTIWV €XEl KOUWOE.

1. AmopokpUveTe Tn geyaiAn pumavon pe pia EUoTpa
YUOAIOU.

2. KaBopilete Tn BAoON €0TIWV PE EVA UAIKO
KOOaPIoHOU VIOt UGAOKEPOUIKO UAIKO.
Mpooete TIC uTodeiteIc KabapIoPoU TTAVW OTN
OUOKEUOOIOl TOU OTTOPPUTTOVTIKOU,
ZuppouAn: Me éva eidikd ohouyyap! yia
UOAOKEPOIUIKO UAIKO PTTOPEITE VO TIETUXETE KOAX
amroTEAECUO KaOapIopoU.

13.3 KaBapiopog Tou mAaiciou Tng paon
EOTIOV

KaBapilete To MAGICIO TNG BAoN €0TIWV PETG TN XPHon,

oTav BpiokovTal Avw PUTIOI I AeKEDEG.

Ymodeigeiq

= [1pooelTe TIC MANPODOPIES VIO T OKOTAAMNAG UNIKG
kKabapliopyou. — ZeAida 50

= Mn xpnoigoroleite TNV EUOTPC YUOAIOU.

1. KoBapiote 10 MAaiclo TG Baon eoTiwv pe (eoTd
OIGAUUC OTTOPPUTTOVTIKOU TIATWY KO HOAGKO TV,

Mpiv TN xpNnon TMAUVETE KOAG TG KAIVOUPYIX
AToOPPOPNTIKA TIAVIA.
2. >TeyvwOoTe Pe eval HOAOKO TTOWVi.



AnokaraoToon BAaBwv el

14 AmokKoaTaoTaon BAxBwv

Tic pIkpOTEPEC BAGPBEC OTN CUOKEUN OOC UTIOPEITE VOl
TIC QTTOKOTAOTNOETE Ol iD101. XPNOIYOTIOINOTE TIC
TANPodopIeC VIa TV aTToOKATAOTOON BAGBWY, TTPOTOU
£€pBeTe oe enadn Pe TNV utnEeoia eEutmpeETNoNng

» Edv 1o KoAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEULIOTOC
OUTNC TNC CUOKEUNG umooTel ¢nuId, TTPETIEI VO
OVTIKOTOOTOOE! armd eKTAIOEUPEVO, EIDIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO.

nehoTwv. ETol amodelyete dokoma €£0da.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kiv3uvog TpaUpGTIGHOU!

O1 oKOTOMNAEC ETTIOKEUEC eivall emKivOUVEC.

» MOvo ekaIdeUPEVO, EIBIKEUUEVO TIDOOWTTIKO
ETMTPETETAI VO TIDOYUGTOTIOINOE! ETMIOKEUES OTN

ouoKeun.

» Otav n ouokeur) eival ENATTWUGTIKI) KOAEOTE TNV
urnpeoia e€UTINPETNONG TIEACTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivdouvog nAekTpomAnéiog!

O1 akaTAMNAEG ETTIOKEUEG eival eTIKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, IOIKEUPEVO TTPOOWTTIKO
ETNTPETIETOI VO TIDOYUGTOTIOINOEI ETIOKEUES OTN

OuoKeun.

» MOVO yoIa QVTOAOKTIKG ETITRETIETOI VO

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykaUpaTog!

H eoTia payeipepaToc Beppaivel, aMa n €voeign de

AEITOUpVEI.

» KoTeBdoTte TNV aohGAeio O0TO KIBWTIO TWV
aodOAEIV.

» KoAeoTe TNV utnpeoia e€urmnPeTnong MEATWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivdouvog mupkayiag!

H Baon eoTiov amevepyoroleiTal oo povn TNG Kal 0

XEIPIOPOC TNC dev eival MAeov duvaTog. ApydTepa

pmopei va evepyotolinBei abeAnTa.

» KoTeBdoTe TNV aohGAeio OTO KIBWTIO TWV
aodaASIQV.

» KoAeoTe TNV utnpeoia e€utmnpeTnong EATWV.

XPNoIPoToInOoUV yIa TNV ETMIOKEUN TNC OUOKEUNG.

14.1 Ymodei&eig oTo medio evdeifewv

BA&BN

AITIEQ KO OVTIHETOTTION TIPOPBANUATWV

Kapia

H mapoxn peuuaTog exel dIOKOTTEL.

1. EAeyEte TNV aodaAeIa 0TOV NAEKTPIKO TTVOKG TNG KOTOIKIOG VIO TN CUCKEUN).

2. EAéyETe pe Tn Bondeiat GAMWV NAEKTPIKWY CUCKEUWY, AV UTTAPXE! HICk DIOKOT
PeULOTOC.

OAec ol evdeiteic avapBoofrivouv

To medio xelpiopou eival uypd N BpioKovTal TTAVW TOU OVTIKEIUEVA.
> >TeyvwoTe To edio XeIPIoPoU N AMOLOKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.

F

My

€ TIEPIOCOTEPEC E0TIEC POAVEIPEUATOC EAGBE XWOO LOYEIPEUD VIO HEYOAUTEPO

XPOVIKO OIXOTNUG Ye uwnAn 1oxU. Mo TNV MPoOoTAoIG TOU NAEKTPOVIKOU

OUOTNPOTOC OTIEVEQYOTTOINONKE N E0TIO LOYEIPEUOTOC.

1. lMepiyévete Aiyo.

2. MamoTte eAadpd Eva omoliodnmoTe Tedio adnc.

v Otav 10 pnvupa dev epdavideTal TAEOV, EXEl TO NAEKTPOVIKO CUCTNUO KPUWOEI
aPKeTA. MMopeiTe Vo ouveXioeTe TO payeipeua.

Fy

MopOAN TNV QMEVEEYOTTIOINON HE TO F2, TO NAEKTPOVIKO oloTnUa BepudvOnke

oKOUN TIEPI000TEPO. 1" auTd amevepyoroINOnKav OAEC Ol €0TIEC PAVEIPEUATOC.

1. Mepiyévete Aiyo.

2. MammoTte eAadpd Eva omolodnmoTe Tedio adnc.

v Otav 10 pnvupa dev epdavideTal TTAEOV, EXEl TO NASKTPOVIKO CUCTNUO KPUWOEI
aPKeTA. MMopeiTe Vo ouveXioeTe TO payeipeua.

To F 5 ko n BoBuida
HOYEIDEPOTOC avaBoolnvouv

eVOMOAE. Hxel éva nxnTIKO onua.

KauTtr KaToopOAa oTnV TIEPIOXN TOU TIEQIOU XEIPIOHOU. To NAEKTPOVIKO oUOTNHO
KivOuveUel va utiepBeppoavoel.

»  ATIOLOKPUVETE TNV KATOXPOAO.

v H évdei&n ofnvel yetd omd Aiyo.

F 5 kol nxnTIKO onua

KauTr KatoopOAa oTnV TIEPIOXN Tou TTEdIoU XeIpIopoU. o TNV TTPOOTACIA TOU
NAEKTPOVIKOU CUCTHHOTOC GITEVEPYOTIOINONKE N €0TION UOYEIPEUATOC.
ATTOHOKPUVETE TNV KATOGPOAC.

MepipeveTe Aiyo.

MoThoTe eAadpd eva omolodnmoTe edio adnc.

OTtav 1o pnvupa dev epdavileTal TTAEOV, EXEl TO NAEKTPOVIKO CUOTNHO KPUWOEI
apKeTa. MmopeiTe va ouvexioeTe To payeipeua.

< Wh =

D

H eoTia poyelpeUaToC BPIoKOTOV VIa TTOAU XPOVO 0€ ASITOUPYIa KAl
QTTEVEPYOTIOINONKE QUTOLIOTO.
MropeiTe va evepyoTIoINoeTE APECWS EAVA TNV E0TION HOYEIPEUOTOG.
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el Andoupon

BAaBn

AITIEQ KXI OVTILETWOTTICN TIPOPBANUATWV

o £ kol o1 eoTiec paveipepatoc 8 H AsIToupyia Topouscioonc eival EVEQYOTTOINUEVN.

BepuaivovTal

1. AnoouvdeoTe Tn ouokeun yia 30 deuTepOAeTTa OTTO TO NAEKTPIKO BiKTUO,

koTeRalovtac/EeBIdwvovTac TNV 0odAAEI OTO KIBWTIO GODOASIV.
2. ToThoTe eAadpd oTa eMOPEVA 3 AeTTTGN €var oTtolodnToTe Tiedio adng.

>Tnv 08ovn evdeiewv

To NAEKTPOVIKO CUOTNHO QVOYVWPIoE EVa ODOAUQ.

eudavigeTal unvupa pe "E", mx. 1. AmevepyoroInoTe Kal eVEPYOTIOINOTE EovA TN CUOKEUN.

EO111.

v Ed&v n BAGBN nTav pia povo dopd, oBnvel TO PAVULO.

2. Eav 1o pfvupa epdovioTel eK VEOU, KOAEOTE TNV utinpeoia eEutinEETNONG
TEAATWV. AWOTE KOTA TNV KAHON TO OKPIBEC PNVULC OPAALOTOG.
— "Yrnpeoia eéurmpernonc meAatwv”, ZeAida 52

15 Amooupon

MaBeTe €dw, TOV TPOTIO TG OWOTAC armdouPoncg
TTOAQIWV OUOKEUWV.

15.1 Amocupon MxAIXG CUCKEUNG

Me Tnv amocupon cUPPWVA PE TOUC KOAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBANOVTOC, HTTOPOUV VO
EMAVOTIOKTNOOUV TTOAUTIUES TTPWTEG UAEC.
» ATOOUPETE TN CUOKEUN OUUPWVA HE TOUC KAVOVEG
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBANOVTOC.
[MAnpodopieC OXETIKA e TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUG
anoouponc Ba Bpeite 01O €I8IKO KATAOTNUO ) OTNV
apuodIa TotKA AnuoTIKN ApPXM OGG.

AUTHA N OUOKeUN XopaKTNEIleTal
oUPPWVO PE TNV EUPWTIAIK odnyic
2012/19/EE miepi NAEKTPIKWV KO
NAEKTPOVIKGWV OUCKEUWY (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta TMAGIOIO VIO
gIo armdoupon Kol a&lomoinon Twv
TTOANIWV OUOKEUWV pE 10XU 0° OANn TNV
EE.

B

16 Yrmnpeoix eEUTINPETNONG TTEAXTWV

OTov €XETE EPWTNOEIC OXETIKA PE TN Xpnon, otav dev
pmmopeite va emdlopOwoeTe ol idlol pia BAGBN oTn
OUOKeUN 1 OTOV N OUCKEUN TIPETIEI VO ETTIOKEUCOTEI,
ameuBuvOeiTe oTnNV UTNEEoia eEUTINEETNONG TTEACTWYV
TNC ETAIPEING HOGC.

2XETIKA e TN ASIToupyia yvhoIo oGVTOAOKTIKA, UMWV
pe Tnv avtioToixn O1aTa&n olkoAoyikoU oxediaopou,
UTTOPEITE VO TToopNBeUTEITE QMO TNV UTINPEOIA
efunnpETNoNG TTEAOTWV TNC ETAIPEING HAC VIO TN
diGpkela To AiyoTepo 10 eTwv amd Tn 6¢on oe
KUKAOGOPIa TNC CUOKEUNG 00¢C evToC Tou Eupwmaikou
OlIKovopIkoU Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng utnpeociag e&umnpétnong
TTEAOTWV €ival O0TO TTAGIOIO TwV OPWV eyyunong Tou
KOTOOKEUOOTH dWPEAV.

AeniTopepeic MANPOPOPIES VI TOV XPOVO eyyunong Kal
TOUG OPOUC eyyUNONC OTN XWPO 00C Ba AGRBeTe amd TNV
uttnpeoia eEuTINEETNONG TTEAGTWV TNC ETAIPEING POG, TOV
EUTTOPG OOC N TNV I0TOOEANIDO LG,

Otav €pBeTe oe emadn ye TNV utnpeeoia e€umnEETNonc
TEAOTWY, XPeIGdeoTe TOV apIBUo TPoiovTog (E-Nr.) Ko
Tov opIBud kaTaokeung (FD) TNG ouokeung ooc.

To oTOIXEIO EMIKOIVWVIOC TNC UTTNPEOoIiag eEumnEETnonc
eAOTWV B0 TO BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
urnpeoiag eEumnpETNoNg TTEAQTWV I OTNV I0TOOEAIDO
HOC.
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16.1 ApIBpOG TpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaxTtxokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov apiOud
koTaokeung (FD) Ba Toug Bpeite oTnv TvoKida TUTIOU
TNG OUOKEUNC.

Tnv mvokida TuTou Ba TN BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

= 3TNV KOTW PEPIG TNC BAONC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
O0C Kol ToV opIBud TNAEPWVOU TNG UTTNPEODIOG
e&urnpeTnong MeAOTWY, UTTOPEITE VO T ONUEIWOETE.












Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Minchen

GERMANY
www.bosch-home.com

9001598546 (010302)
es, pt, tr, el
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