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1 Sakerhet

FOlj sdkerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmanna anvisningar
® | s igenom anvisningen noga.

® Spara bruksanvisning, maskinpass och
produktinformation fér senare anvandning
eller till nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvandning foér avsett &ndamal

Det ar bara behorig elektriker som far goéra

fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-

slutning omfattas inte av garantin.

Saker anvandning av enheten kraver fackmas-

sig montering enligt monteringsanvisningen.

Installatdren ansvarar for en felfri funktion pa

uppstallningsplatsen.

Anvand bara enheten:

= Or att tillaga mat och dryck.

m under uppsikt. Hall oavbruten uppsikt vid
korta tillagningar.

m | privata hushall och i slutna utrymmen i
hemmiljo.

= ypp till max. 2000°moh.

Anvand inte apparaten:

m pa batar eller i fordon.

® med extern timer eller separat fjarrkontroll.
Det géller inte vid avstangning med enheter
som omfattas av EN 50615.

m {Or att dammsuga upp farliga eller explosi-
va amnen och angor.

m fOr att dammsuga upp smasaker och véats-
kor.

Om du har ett aktivt medicinskt implantat
(t.ex. en pacemaker eller defibrillator) maste
du kontrollera hos din lakare att det uppfyller
EU-direktivet 90/385/EEG av den 20 juni
1990 samt EN 45502-2-1 och EN 45502-2-2,
och att det har valts, satts in och programme-
rats enligt VDE-AR-E 2750-10. Om dessa for-
utsattningar ar uppfyllda, och du dessutom
anvander kdksredskap och kokkarl som inte
ar av metall och inte har metallhandtag, finns
det inga hinder mot att anvanda induktions-
spishéllen pa avsett satt.



1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran

8 ar och aldre och av personer med begrén-
sad fysisk, sensorisk eller mental férmaga el-
ler brist pa erfarenhet och/eller kunskap savi-
da detta sker under uppsikt eller om de un-
dervisats i hur man sakert anvander appara-
ten och forstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengoring och anvandarskotsel far inte utfo-
ras av barn om de inte ar minst 15 ar gamla
och star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nér-
heten av apparaten och anslutningsledningen.

1.4 Séaker anvandning

/A VARNING! — Kvavningsrisk!

Barn kan andas in eller svélja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i ndrheten av smade-
lar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

Barn kan dra forpackningsmaterial dver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i narheten av férpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med forpackningsmateri-
alet.

/A VARNING! - Forgiftningsrisk!

Rokgaser som gar i retur kan ge forgiftning.
Varmekallor som forbrukar rumsluft (t.ex. gas-,
olje-, ved- eller koleldade varmare, flédesvéar-
mare, varmvattenberedare) tar férbrannings-
luft fran utrymmet dér enheten &r installerad
och leder ut rokgaserna utomhus via kanaler
(t.ex. skorsten). Om koksflakten ar pa, sa su-
ger den rumsluft fran kok och intilliggande
rum. Racker inte ventilationen till, sa blir det
undertryck. Det far giftgaser fran skorsten el-
ler rokgang att ga i retur till boendeutrymme-
na.
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» Se till s& att det finns tillracklig ventilation
om du anvander bade enhet med evakue-
ring och eldstad som drar rumsluft.

Sékerhet sv

» Saker anvandning kraver att undertrycket i
rummet dar varmekallan star underskrider
4 Pa (0,04 mbar). Det kan du uppna ge-
nom att komplettera tilluftflodet till férbran-
ningen via luftkanal/rokgang med fasta
ventilationsdppningar t.ex. i dorrar, fonster
eller med hjalp av andra tekniska I6sningar.
Det ar inte séakert att det racker med en luft-
kanal/rokgang for att klara gransvardet.

» Du kan alltid fraga din sotare, de kan bedd-
ma husets ventilationssystem i sin helhet
och foresla lampliga ventilationsatgarder.

» Anvander du bara enheten med cirkula-
tionsluftdrift, sa finns inga begransningar.

/A VARNING! - Brandrisk!

Tillagning utan uppsikt pa hallar med fett eller

olja kan vara brandfarligt.

» Lamna aldrig het olja och hett fett utan upp-
sikt.

» Forsok aldrig slacka en sadan brand med
vatten, utan sla av enheten och kvav sedan
lagorna t.ex. med lock eller brandfilt.

Kokzonen blir jattevarm.

» L&gg aldrig brannbara féremal pa eller di-
rekt vid kokzonen.

» Forvara aldrig féoremal pa kokzonen.

Spisen blir het.

» Forvara aldrig bréannbara foremal eller
sprayflaskor i lddor direkt under spishéallen.

Overtackning av spishallen kan orsaka olyck-

or, t.ex. genom Overhettning, antandning eller

material som spracks.

» Tack aldrig 6ver spishallen.

Sla av hallen med huvudbrytaren efter varje

anvandning.

» Vanta inte tills hallen slar av automatiskt ef-
tersom det inte finns nagra kastruller, grytor
eller pannor pa den.

Fettavlagringar i filtren kan bdrja brinna.

» Anvand aldrig enheten utan filter.

» Rengo6r metallfiltret regelbundet.

» Anvand aldrig 6ppen eldslaga i narheten av
enheten (t.ex. flambering).

» Installation av enheten i narheten av eldsta-
der for fasta branslen (t.ex. ved eller kol)
kraver att eldstaderna har sluten lucka som
inte gar att ta av. De far inte ge ifran sig
gnistor.



sv Undvika sakskador

/A VARNING! - Risk for brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvand-

ning, framforallt ev. hallram.

» Var forsiktig sd att du inte kommer i kontakt
med varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

Hallskydd kan leda till olyckor.

» Anvand bara hallskydd som enhetens till-
verkare utvecklat eller foreskriver.

Metallféremal blir snabbt jattevarma pa héllen.

» L&gg aldrig metallféremal som knivar, gaff-
lar, skedar och lock direkt pa hallen.

Enheten blir varm vid anvandning.

» Lat enheten svalna innan du rengor den.

» Hamnar det heta vatskor i enheten, lat den
forst svalna innan du tar bort fettfilter eller
braddningsbehallare.

/A VARNING! - Risk for elstétar!

Obehoriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som
far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med original-
reservdelar.

» Om natkabeln eller apparatens anslutnings-
kabel skadas maste den bytas ut mot en
speciell natkabel eller anslutningskabel
som du kan bestalla fran tillverkaren eller
tillverkarens kundtjanst.

Skadad maskin eller sladd ar farligt.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken
trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen
stromlés. Dra alltid i kontakten, inte slad-
den.

» Sla av sakringen i proppskéapet direkt om
enhet eller sladd ar skadade.

» Ring service. = Sid. 22

Intrangande fukt kan orsaka en elektrisk stot.

» Anvand inte angrengdring eller hogtrycks-
tvatt for att rengdra apparaten.

Sladdisoleringen pa elapparater kan smalta

vid kontakt med heta spisdelar.

» Lat aldrig elektriska apparaters anslutnings-
kablar komma i kontakt med heta spisde-
lar.

/A VARNING! - Risk foér personskador!

Kastruller kan hoppa upp pa grund av vatska

mellan kastrullbottnen och kokzonen.

» Hall alltid kokzonen och kastrullbottnen tor-
ra.

» Anvand aldrig frusna kokkarl.

Saval hall som kastrull, gryta och panna kan

spricka av Overhettning vid tillagning i vatten-

bad.

» Kastrullen, grytan eller pannan i vattenba-
det far inte ha bottenkontakt.

» Anvand bara varmetaliga kastruller, grytor
och pannor.

Om apparaten yta ar sprucken eller trasig

finns risk for skarskador.

» Anvand inte apparaten om ytan ar spruck-
en eller trasig.

2 Undvika sakskador

Har hittar du de vanligaste skadeorsakerna och tips om hur du undviker dem.

Skada Orsak

Atgard

Flackar Tillagning utan uppsikt.

Hall koll pa tillagningen.

Flackar, urgropningar Livsmedelsspill, framforallt sdnt med hog

sockerhalt.

Ta genast bort med glasskrapa.

Det ger glaset flack-
ar, urgrépningar och
brott ten.

Trasig kastrull, gryta eller panna eller med
smaélt emalj eller koppar- eller aluminiumbot-  nor i bra skick.

Anvand lampliga kastruller, grytor och pan-

Flackar, missfargning- Olampliga rengdringsmetoder.
ar

Anvand bara hallreng6ring for glaskeramik-
hallar och rengor bara kall hall.

Det ger glaset ur-
gropningar och brott
ga féremal.

Stétar eller nedfallande kastrull, gryta eller
panna, tillbehor eller andra harda eller spetsi- ned péa héllen vid tillagning.

Sla inte emot glaset och lat inte foremal falla

Repor, missfargning-  Grovbottnade kastruller, grytor och pannor

ar som ev. skjuts runt pa hallen.

Kontrollera kastruller, grytor och pannor. Lyft
kastruller, grytor och pannor i stallet for att
skjuta runt dem.




Miljoskydd och sparsamhet sv

Skada Orsak Atgard

Repor Salt, socker eller sand. Anvand inte héllen som avlastnings- eller ar-
betsyta.

Risk for skador pa Tillagning med frusen kastrull, gryta eller Anvand aldrig frusna kastruller, grytor eller

enheten! panna. pannor.

Skador péa kastrull,
gryta, panna eller en-
het

Tom kastrull, gryta eller panna.

Stéall eller varm aldrig upp tom kastrull, gryta
eller panna pa het kokzon.

Glasskador
lock pé glas.

Smalt material pa heta kokzoner eller heta

Lagg inte bakplatspapper eller aluminiumfo-
lie, plastburkar eller lock pa héallen.

Overhettning
eller ram.

Het kastrull, gryta eller panna pa kontroller

Stall aldrig het kastrull, gryta eller panna pa
de delarna.

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Forpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialen &ar miljévéanliga och atervin-

ningsbara.

» Kallsortera och omhéanderta de olika bestandsdelar-
na.

3.2 Spara energi

Om du foljer anvisningarna forbrukar maskinen mindre
effekt.

Véalj en kokplatta som passar till kastrullstorleken. Stall
kokkarlen centriskt.

Anvand kokkarl med en bottendiameter som dverens-
stammer med kokplattans diameter.

Tips! Kokkérlstillverkarna uppger ofta kastrullens

toppdiameter. Den &r ofta storre an bottendiametern.

= Olampliga kokkarl eller kokplattor som inte ar helt
tackta forbrukar mycket energi.

Anvand alltid lock som passar kastrullen eller grytan.
m Kokning utan lock gor att enheten drar avsevart
mer effekt.

Lyft locket sé lite som mojligt.
m Du slépper ut mycket energi om du lyfter pa locket.

Anvand glaslock.
m Du kan du titta ned i kastrullen utan att lyfta pa
glaslocket.

Anvand kastruller och stekpannor med plana bottnar.
m Ojamna bottnar 6kar energiférbrukningen.

Anvand kastrull, gryta som passar till livsmedelsmang-

den.

m Stora gryta med lite i krédver mer effekt vid upp-
varmning.

Tillaga med lite vatten.
= Ju mer vatten som finns i kastrullen, grytan, desto
mer effekt kravs vid uppvarmningen.

Vrid ned i tid till lagre effektlage. Anvand lampligt lage

for den fortsatta tillagningen.

m For hogt effektlage vid fortsatt tillagning sldsar ef-
fekt

Anpassa flaktlaget till osmangden.
m | Agre flaktlage ger lagre effektférbrukning.

Oka flaktlaget direkt nar det borjar osa.
m 54 sprider sig oset mindre i rummet.

Sla av enheten nar den inte behodvs langre.
u

Se till s& att det finns tillracklig ventilation vid matlag-
ning.
m Enheten fungerar da effektivare och tystare.

Rengor eller byt filter med angivna intervall.
m Det bibehéller filterfunktionen.

Produktinformation enligt (EU) 66/2014 hittar du pa
det medféljande enhetspasset och pa enhetens pro-
duktsida pa Internet.

4 Lampliga kastruller, grytor och pannor

Kastruller, grytor och pannor gjorda fér induktionshall
maste ha ferromagnetisk botten (som magneter fastnar
pa) som matchar kokzonen. Kanner kokzonen inte av
kastrullen, grytan eller pannan, stall den pa mindre ko-
kzons-d.

4.1 Kastrullers, grytors och pannors
storlekar och egenskaper

Du maste ta hansyn till kastrullens, grytans och pan-
nans storlek och material for att den ska registreras or-
dentligt. Alla kastrull-, gryt- och pannbottnar méste vara
helt jamna och slata.

Kontrollera om kastruller, grytor och pannor ar lampliga
med Kastrulltest. Du hittar mer information pa

- "Kastrulltest", Sid. 16.



sv Lampliga kastruller, grytor och pannor

Kastruller, grytor
och pannor

Material

Egenskaper

Rekommenderad ka-
strull, gryta eller pan-
na

Rostfri kastrull, gryta eller panna i sandwich-
material med bra varmefdrdelning.

De fordelar varmen jamnt, hettar upp snabbt
och blir sékert avkanda.

Ferromagnetisk kastrull, gryta eller panna av
stalemalj, gjutjarn eller rostfritt specialstal for
induktionshall.

Kastrullen, grytan eller pannan varmer upp
snabbt och registreras sékert.

Botten ar inte helt ferromagnetisk.

Ar den ferromagnetiska delen mindre &n bot-
ten-@, sa blir bara den ferromagnetiska ytan
uppvarmd. Da blir temperaturen inte jamnt
fordelad.

Bottnar med aluminiumhalt.

Bottnarna har mindre effektupptagande, fer-
romagnetisk yta. Ev. blir da kastrullen, grytan
eller pannan knappt eller inte alls avkand
och varms alltsa inte upp tillréckligt.

Olamplig

Kastrull, gryta eller panna av vanligt stél,
glas, lera, koppar eller aluminium.

Anmaérkningar

= Anvand inga adapterplattor mellan hallen och ka-
strullen, grytan eller pannan.

= Varm inte upp tomma kastruller, grytor eller pannor
och anvand inte tunnbottnade som kan bli for kraf-

tigt uppvéarmda.
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5 Lar kanna

4
<

5.1 Anvanda induktionshéllen

Induktionshéllar skiljer sig lite mot vanliga hallar, men
ger férdelar som att de spar tid och effekt vid kokning

Beteckning
Fettfilter

Osfilter vid cirkulationsdrift eller akustikfilter vid

och stekning samt ger smidigare skotsel och rengé- evakuering '

ring. De ger aven battre effektreglering eftersom var- —

men alstras direkt i kastrullen, grytan eller pannan. Hall
Kontroller

5.2 Din nya enhet
Information om din nya enhet

o]~ oo ol

Braddningsbehallare

1

98]

eroende pa enhetsutforande.

5.3 Extratillbehor

Det finns olika tillbehor beroende pa enhetens monte-
ringsvariant som du koper hos aterforsaljare, service el-
ler via var officiella webbsajt.

Evakueringssats

Cirkulationssats

Osfilter for cirkulationsdrift

Akustikfilter for evakueringsdrift

5.4 Kontroller
Olika detaljer som farg och form kan avvika fran bilden.

I | R | I
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_____ 00% ——_———— min
8- B W] e @ 1
P = mov; combi l-l' r_ [_ '-l' ) '-'. '_'

—min———Iow———med—_—max—-boosfﬁ-

Anmarkningar Sensor  Funktion

= Hall kontrollerna rena och torra. o Valja kokzon

m  Stéll inga kastruller, grytor eller pannor i narheten av —
indikeringar och givare. Elektroniken kan bli éverhet- 0 1w2s..8s9 Installningsdel

tad. O Torkskydd
Urvalssensorer C= Barnspérr
De symboler och kontroller som &r tillgéngliga just nu — CombiZone
lyser nar héllen varmer upp. A MoveMode
Sensor Funktion boost A PowerBoost
Intensivflaktlagen

® Huvudbrytare




sv Funktioner

Sensor  Funktion

® Timerfunktion

(T PerfectFry Sensor
min low Stekeffektlagen
med

max

N Manuell flaktstyrning

Beroende pa héllens status tands aven kokzonsindike-
ringarna och de olika funktioner som ar pa och tillgang-
liga.

5.5 Fordela kokzonerna

Angiven effekt ar uppmatt med de standardiserade ka-
struller, grytor och pannor som beskrivs i IEC/EN
60335-2-6. Effekten kan variera beroende pa storleken
pa kastruller, grytor och pannor.

) T

\_/@;/

200 W

Omrade Maxeffektlage

@21 cmBE Effektléage 9 2200 W
PowerBoost 3700 W

21 x38cmH Effektlage 9 3600 W

5.6 Kokzon

Kontrollera om kastrullens, grytans eller pannans stor-
lek matchar kokzonen innan du bdrjar laga mat.

Omrade Kokzonstyp
BB Enkelkokzon
B Kombikokzon — Sid. 11

5.7 Restvarmeindikering

Hallen har en restvarmeindikering fér varje kokzon. Rér
inte kokzonen nar restvarmeindikeringen lyser.

Indike- Betydelse

ring

H Kokzonen ar het.
h Kokzonen ar varm.

6 Funktioner

Du kan anvanda enheten med evakuering eller cirkula-
tionsdrift.

6.1 Evakuering

Flakten suger upp luft som fettfiltren renar och sedan
leder ut i det fria via ett rorsystem.

Luften far inte mynna ut i skorstensgang

— for rokgaser fran enheter eldade med
3 gas eller andra branslen (géller inte cir-
"3, | kulationsenheter).
S m  Evakuering via rok- eller skorstens-

gang som inte ar i bruk kréaver sot-
ningsgodkannande.

m  Ska evakueringen ga genom vytter-
vagg, anvand anslutningslada mot
mur.

6.2 Cirkulationsdrift

Flakten suger upp och renar luften genom fettfiltren
och ett osfilter och leder tillbaka den till rummet igen.

Du maste séatta i ett osfilter for att fa
bort oset. Hur du kér flakten i cirkula-
tionsdrift hittar du i var katalog eller sa
fragar du din aterforsaljare. Tilloehoren
du behover hittar du hos aterférsaljare,
service eller i onlineshoppen.

Notera: Intensiv och langvarig tillagning avger fukt till

rumsluften. Anvénder du enheten med cirkulationsdrift
sd rekommenderar vi lAmplig kdksventilation, t.ex. ge-
nom att tillfalligt dppna ett fonster, for att fa bort 6ver-

skottsfukten.

7 Fore forsta anvandningen

Folj rekommendationerna nedan.

7.1 Forsta renglringen

Ta bort férpackningsrester fran hallytan och torka av yt-
an med fuktad trasa. Du hittar en lista med rekommen-
derade rengoringsmedel pa den officiella webbsajten
www.bosch-home.com.



Mer information om skoétsel och rengdring. — Sid. 16

7.2 Forbereda enheten

Du maste satta i komponenterna i den har ordningen
for att allt ska fungera som det ska:

1. Satt i filtret.

2. Satt i metallfettfiltren.

Notera: Anvand aldrig enheten utan metallfettfilter och
braddningsbehallare.

7.3 Stalla in funktion

Enheten ar forinstalld pa cirkulationsdrift vid utleverans.
Har hallen installerad evakuering, s& maste du konfigu-
rera installningen c {7 fér det l1aget. Du hittar mer infor-
mation i kap.

— "Grundinstéliningar", Sid. 15

Anvandningsprincip sv

7.4 Anvanda induktionshéllen

Induktionshéllar skiljer sig lite mot vanliga hallar, men
ger férdelar som att de spar tid och effekt vid kokning
och stekning samt ger smidigare skdtsel och reng6-
ring. De ger ven béttre effektreglering eftersom var-
men alstras direkt i kastrullen, grytan eller pannan.

7.5 Kastruller, grytor och pannor

Du hittar en lista med rekommenderade kastruller, gry-
tor och pannor pa den officiella webbsajten
www.bosch-home.com.

Mer information om lampliga kastruller, grytor och pan-
nor. > Sid. 5

8 Anvandningsprincip

8.1 Sla pa héllen

» Tryck pa @©.
Enheten ger ljudsignal och indikeringen vid O lyser.
v Hallen &r nu igang.

ReStart

» Slar du pa enheten inom 4 sekunder efter att du sla-
git av, sa gar hallen igang med de tidigare install-
ningarna.

8.2 Sla av héllen

» Tryck pa O tills indikeringarna slocknar.
v Alla kokzoner ar av.

Notera: Hallen slar av nér alla kokzoner varit av langre
an 20 sekunder.

8.3 Stalla in kokzonernas effektlagen

Du far upp kokzonens 17 effektlagen fran 1till 9 med
mellanliggande varden. Valj lampligt effektlage for mat
och tankt tillagningssatt.

8.4 Matlagningstips

m Ro6r om da och da nar du varmer pa puréer, redda
soppor och tjocka séser.

= Stall in effektlage 8-9 for forvarmning.

Sank effektlaget vid tillagning med lock nar det bor-
jar trdnga ut anga. Slutresultatet blir inte paverkat av
den uttrangande angan.

m | &gg lock péa kastrullen, grytan nar maten ar klar
tills du ska servera.

Folj tillverkarens anvisningar vid tryckkokning.

m  Koka inte livsmedlen for lange sa att naringen for-
svinner. Du kan stéalla in optimal tillagningstid med
aggklockan.

= Se till s att oljan inte ryker.

Bryn pa livsmedlet i smaportioner i f6ljd.
Vissa kastruller, grytor och pannor kan bli valdigt
heta vid tillagning. Anvand alltid grytlappar!

Tryck till pa -- for att valja kokzon.

I lyser pa displayen och _ nedanfér.

Stéall in det effektlage du vill ha péa installningsdelen.
Effektlaget ar installt.

Notera: Om det inte star ndgon kastrull, gryta eller pan-
na pa kokzonen eller om den ar olamplig, sa blinkar
valt effektlage. Kokzonen slar av efter en viss tid.

QuickStart

» Stéller du en kastrull, gryta eller panna pa héllen in-
nan du slar pa, sa blir den registrerad och resp. ko-
kzon vald automatiskt nar hallen gar igang. Valj se-
dan effektlage inom 20 sekunder, annars slar hallen
av.

< bh<c =

Andra effektlége eller sla av kokzonen

1. Valj kokzon.

2. Stall in det effektlage du vill ha pa instéliningsdelen
eller stéll in pa 4.

v Kokzonens effektlage andrar sig eller kokzonen slar
av och du far upp restvarmeindikeringen pa display-
en.

= Rekommendationer for energieffektiv matlagning hit-
tar du pa
— "Spara energi", Sid. 5

Tillagningsrekommendationer

Tabellen anger vilka effektlagen (—==) som passar for
olika livsmedel. Tillagningstiden (® min) kan variera be-
roende pa livsmedlens typ, vikt, tjocklek och kvalitet.

—== ® min
Smilta
Choklad, chokladglasyr 1-1. -
Smor, honung, gelatin 1-2 -
' Utan lock

2 Forvarm pa effektlage 8 - 8.
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—== ® min
Varma pa och varmhalla
Grytor, t.ex. linsgryta 1.-2 -
Mjolk’ 1.-2. -
Varmkorv' 3-4 .
Tina och varma pa
Spenat, djupfryst 3-4 15-25
Gulasch, djupfryst 3-4 35-55
Sjuda
Kroppkakor ' 4. -5, 20 -30
Fisk ' 4-5 10-15
Vitsés, t.ex. béchamelsas 1-2 3-6
Hopvispad sés, t.ex. bearnaise-, 3 -4 8-12
hollandaiseséas
Sjuda, anga, svetta
Ris, med dubbel vattenméngd 2.-3 15-30
Risgrynsgrot 2 2-3 30-40
Skalpotatis 4.-5. 25-35
Kokt potatis 4,-5 15-30
Pasta ' 6-7 6-10
Gryta 3.-4 120 -

180

Soppor 3.-4. 15-60
Gronsaker 2.-3. 10-20
Grdnsaker, djupfrysta 3.-4. 7-20
Tryckkoka gryta 4.-5. -
Bréasera
Natad stek 4-5 50-65
Grytstek 4-5 60 - 100
Gulasch 2 3-4 50-60
Brasera/steka med lite fett'
Schnitzel, opanerad eller pane- 6 -7 6-10
rad
Schnitzel, djupfryst 6-7 6-12
' Utan lock

2 Forvarm pa effektlage 8 - 8.

—== ® min
Kotletter, opanerade eller pane- 6 -7 8-12
rade
Biff (3 cm tjock) 7-8 8-12
Fagelbrost, 2 cm tjockt 5-6 10-20
Fagelbrdst, djupfryst 5-6 10-30
Pannbiffar (3 cm tjocka) 4.-5. 20-30
Hamburgare (2 cm tjocka) 6-7 10-20
Fisk och fiskfilé, opanerad 5-6 8-20
Fisk och fiskfilé, panerad 6-7 8-20
Fisk, panerad och djupfryst, 6-7 8-15
t.ex. fiskpinnar
Rékor och krabbor 7-8 4-10
Sautera farska gronsaker och 7-8 10-20
svamp
Middagsréatter, strimlade wok- 7-8 15-20
gronsaker, strimlat kétt i asia-
tisk stil
Djupfryst mat, t.ex. stekmat 6-7 6-10
Pannkakor, stek i foljd 6.-7. -
Omelett (stek i foljd) 3.-4. 3-10
Oljestekt agg 5-6 3-6

Fritera 150-200 g per portion i
1-2 1 olja, fritera portionsvis'

Djupfrysta varor, t.ex. pommes 8-9 -
frites, chicken nuggets

Kroketter, djupfrysta

Kétt, t.ex. kycklingdelar

Fisk, panerad eller doppad i fri-
tyrsmet

Gronsaker, svamp, panerade 6-7 -
eller doppade i frityrsmet eller
tempura

Smakakor, t.ex. klendter/mun- 4-5 -
kar, tempurafrukt

' Utan lock
2 Forvarm pa effektlage 8 - 8.

9 Flaktstyrning

Du kan styra det integrerade, effektiva hallflaktsystemet

med flaktstyrningen.

9.1 Manuell flaktstyrning

Det gar att styra flaktlaget manuellt.

Notera: Hoga kastruller och grytor ger inte optimal ut-
sugskapacitet. Du kan forbattra utsugskapaciteten ge-
nom att lagga locket pa sned.

Sla pa manuell flaktstyrning

1. Tryck pé .
Flakten gar igdng pa forinstallt flaktlage.

2. Stéll in det flaktlage du vill ha pa instéliningsdelen
inom 10 sekunder.
Installt flaktlage lyser.
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3. Tryck pa A for att bekrafta instéllningen.
v Ventilationen ar pa.

Andra eller sla av manuell fliktstyrning

1. Tryck pa 2.

2. Stéll in det flaktlage du vill ha pa instéliningsdelen
eller stall in pa 4.

9.2 Intensivflaktlage

Flakten har tva intensivliagen. Flakten gar ett tag pa
maxeffekt nar du slar pd nagot av intensivlagena.

Sla pa intensivflaktlaget
1. Tryck pé A
2. Valj det intensivlage du vill ha:



- Intensivlage I: valj flaktlage 5 och tryck sedan pa
boost A. Indikeringen & lyser. Laget &r pa.
- Intensivlage Il: tryck pé boost R igen. Indikeringen
b. lyser. Laget ar pa.
Notera: Enheten atergar automatiskt till flaktlage 3 efter
ca 8 minuter.

Andra eller sla av intensivflaktlaget

1. Tl’ka pé .

2. Stall in det flaktlage du vill ha pé instéliningsdelen
eller stéll in pa .

9.3 Autostart fér vadring

Autostart slar pa nar du véljer effektlage pa nagon ko-
kzon.

Flakten slar pa ett flaktlage som matchar kokzonernas
effektlagen. Vill du andra installningen, se kap.

- "Grundinstéllningar”, Sid. 15.

CombiZone sv

9.4 Eftergangsfunktion fér vadring

Eftergangsfunktionen later flaktsystemet fortsatta att ga
nagra minuter efter du slagit av hallen. Det far bort res-
ten av matoset. Sedan slar flaktsystemet av automa-
tiskt.

Sla pa flakteftergang

Eftergdng med max. avstangningstid ar normalt sett pa.
Vill du andra installningen, se kap.

— "Grundinstéllningar”, Sid. 15.

Notera: Flakteftergdngen slar inte pa forrdn minst en
kokzon varit pa i minst en minut.

Sla av flakteftergang

Manuelit
Sla av funktionen genom att trycka pa k.

Automatiskt

Enheten slar av eftergdngsfunktionen nar:
m  eftergangstiden har gatt ut.

m du slar pa enheten igen.

10 CombiZone

Kombinerar tva kokzoner av samma storlek som slar
pa med samma effektldge. Den ar framforallt tankt for
avlanga grytor.

Funktionen gor att du kan tillaga med en gryta som
tacker en kokzon och smidigt flytta den fran en zon till
en annan. | sa fall behdller de bada zonerna samma ef-
fektlage och installningar.

10.1 Placera kastruller, grytor och pannor

Anvand kastruller, grytor och pannor som passar ko-
kzonerna.

Notera:

Stéll behallaren sa att den bara tacker en av kombizo-
nerna. Annars gar kokzonerna inte igang korrekt och
du far inte bra slutresultat.

10.2 Sla pa CombiZone

1. Valj en av de tva kokzonerna och stéll in effektlaget.

2. Tryck pa A.

v etinds och du far upp effektlaget pa den undre ko-
kzonsindikeringen.

v Funktionen ar pa.

10.3 Sla av CombiZone

» Tryck pa .

v Funktionen sléar av.

v De bada kokzonerna fungerar nu som tva oberoen-
de kokzoner.

11 MoveMode

Andrar kastrullens, grytans eller pannans effektldge nar
du flyttar den fran en kokzon till en annan. Den ar fram-
forallt tankt f&r grytor.

11.1 Placera och flytta kastruller, grytor och
pannor

Anvanda bara en kastrull, grytan eller panna. Stall pa
en kokzon och flytta fran en zon till en annan med det
effektlage du vill ha.

11



sv Tidsfunktioner

Varje kokzon har ett forinstéllt effektlage:
= Framre delen: effektlage 5.

[

= Bakre delen: effektlage 1.

< X
@,
D EE

11.2 Sla pa MoveMode

1. Valj en av de bada kokzonerna.

2. Tryck pa k.

v @ och effektlaget for kokzonen som kastrullen, gry-
tan eller pannan star pa lyser ljusare.

v Funktionen ar pa.

Notera: Du kan andra kokzonsdelarnas effektlagen un-

der tillagningen.

11.3 Sla av MoveMode

» Tryck pa k.

v Funktionen slar av.

Notera: Stéller du in effektlaget f6r nagon av de tvd ko-
kzonerna péa &, sa slar funktionen av inom ca 10 se-
kunder.

12 Tidsfunktioner

Hallen har olika tillagningstidsfunktioner:
= Avstadngningstimer
= Timer

12.1 Avstangningstimer

Det gér att programmera en tillagningstid fér en eller
flera kokzoner. Kokzonen slar av automatiskt nér tiden
gar ut.

Sla pa Avstangningstimer

1. Valj kokzon och effektlage.
2. Tryck pa G.
v |2l lyser pa kokzonen.
3. Stéll in tillagningstiden pa instaliningsdelen.
- Vill du stélla in en tillagningstid under 10 minuter,
tryck alltid pa 0 innan du valjer vardet du vill ha.
v Tillagningstiden bdrjar rdkna ned.
v Enheten ger signal nar tiden gar ut.
4. Tryck pa @.

v Indikeringarna slocknar och signalen tystnar.

Notera: Finns det en inprogrammerad tillagningstid pa
kokzon med aktiverad PerfectFry Sensor, sa boérjar den
inprogrammerade tillagningstiden rakna ned nar valt
temperaturlage ar uppnatt.

Avstangningstimer éndra eller sla av

1. Vélj kokzon och tryck sedan pa .
2. Andra tillagningstid pa instaliningsdelen eller stéll in

p& 40 for att radera tiden.

12.2 Timer

Gor att du kan sla pa en timer 0 till 99 min. Funktionen
fungerar oberoende av kokzoner och andra instélining-
ar. Den slar inte av kokzonerna automatiskt.

Sla pa Timer

Tryck pa @ tills L tands.

Stéll in den tid du vill ha pa installningsdelen.
Tiden bérjar rakna ned.

Enheten ger signal nér tiden gar ut.

Tryck pa G.

Indikeringarna slocknar och signalen tystnar.

C WK K D=

Timer andra eller stanga av

1. Tryck pa O tills £ tands.
2. Andra tiden pé instaliningsdelen eller stéll in pa 40
for att radera tiden.

13 PowerBoost

Funktionen kokar upp stora vattenvolymer snabbare an
med 5.

Funktionen fungerar bara pa resp. kokzon nér 6vriga
kokzoner i samma grupp inte ar pa.

Annars blinkar & och 5 pa displayen for vald kokzon.
Sedan stéller enheten automatiskt in 5 utan att sla pa

funktionen.
. .
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13.1 Sla pa PowerBoost

Krav: Pa kombizondelen kan du bara sla pa Power-
Boost-funktionen nér de tva kokzonerna anvands obe-
roende av varandra.

1. Valj kokzon.

2. Tryck till pa veost R. Symbolen & tands.

v Funktionen &r pa.

13.2 Sla av PowerBoost
1. Valj kokzon.



2. Tryck till pa voost A. Indikeringen & slocknar och ko-
kzonen atergar till effektlage 5.
v Funktionen slar av.

PerfectFry Sensor sv

Notera: Funktionen kan sla av automatiskt for att skyd-
da héllens invandiga elektronikelement.

14 PerfectFry Sensor

Funktionen ger stressfri matlagning med suverana slut-
resultat.

| stallet for att hela tiden justera effektlaget vid tillag-
ningen véaljer du bara den maltemperatur du vill i bor-
jan. Givarna under glaskeramiken méater temperaturen
péa kastrullen, grytan eller pannan och héaller den kon-
stant under hela tillagningen.

Funktionen finns pa alla kokzoner markerade med sym-
bolen ws—.

14.1 Fordelar

®m  Enheten haller temperaturen konstant utan att du
behdver andra effektlage.

= QOljan blir inte 6verhettad. Forhindrar att du branner
vid maten.

m  Kokzonen varmer bara nar det behdvs for att halla

4. Nar stektemperaturen ar uppnadd, lagg stekfett i
stekpannan och sedan maten.

Notera: Du maste vélja kokzon for att f& upp 8 och
temperaturlage.

14.5 Sla av PerfectFry Sensor

» Valj kokzon och tryck sedan pé was—.
v Funktionen sléar av.

14.6 Tillagningsrekommendationer med
PerfectFry Sensor

Foljande tabell visar perfekt temperaturlage for ett urval
matréatter. Temperatur 8 och tillagningstid ® min beror
pa livsmedlets mangd, typ och kvalitet.

temperaturen, vilket spar effekt. 8 O min
) Kétt
14.2 Temperaturlagen Schnitzel med 610
Temperaturlagen for matlagning. Schnitzel, panerad med 6-10
Liage Tempe- Funktioner Filé med 6-10
ratur Kotletter low 10-15
min  140°C  Bryna pa i olivolja eller smor Cordon bleu, wienerschnitzel med 10-15
low 160°C  Steka fisk och grova livsmedel Biff, rare, 3 cm tjock max 6-8
med 180°C  Fritera panerat, fryst och grillat Biff, medium, 3 cm tjock max 8-12
max 215°C  Hdégtemperaturgrill och grillplatta Biff, well done, 3 cm tjock med 8-12
T-bensstek, rare, 4,5 cm tjock max 10-15
14.3 Rekommenderad kastrull, gryta eller T-bensstek, medium, 4,5 cm tjock max 20-30
panna Fagelbrost, 2 cm tjockt low  10-20
Det finns specialframtagna kastruller, grytor och pannor Flask min 5-8
for funktionen som ger optimalt resultat. Kottfars med  6-10
Kastruller, grytor och Rekommenderad kokzon Hamburgare, 1,5 cm tjock low 6-15
pannor Frikadeller, 2 cm stora low 10-20
Stekpanna @ 21 cm Enkelkokzon Grillkorv low 8-20
Rekommenderade kastruller, grytor och pannor hittar Chorizo, féarskkorv low  10-20
du hos aterférséljare, service eller i onlineshoppen Spett, kebaber low  10-20
www.bosch-home.com.
N . Gyros med  7-12
Notera: Du kan aven anvanda andra kastruller, grytor - -
eller pannor. Men beroende pa kastrullens, grytans el- Fisk och skaldjur
ler pannans egenskaper kan uppnadd temperatur avvi- Fiskfilé med 10-20
ka fran valt temperaturlage. Fiskfilé, panerad med 10-20
. . Stekt fisk, hel low 10-20
14.4 Sla pa PerfectFry Sensor Sardiner ed 612
1. Vélj kokzon och tryck sedan pa was—. Scampi, rakor med 4.8
v A lyser pa kokzonsindikeringen. Blackfisk med 612
2. Stall in det temperaturlage du vill ha pa instéllnings- —
delen inom 10 sekunder. Aggratter
v Funktionen ar pa. Smorstekt agg min 2-6
3. 4 lyser tills stektemperaturen ar uppnédd. Enheten Stekta agg med 26
ger signal och temperatursymbolen slocknar. = " -
Aggréra min 4-9

13
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) ® min
Frysvaror
Chicken nuggets med 10-15
Fiskpinnar med  8-12
Pommes frites max 4-8
Stekmat low 6-10
Varrullar med 10-30
Pastejer, kroketter max 3-8
Fler
Stekt ost low 7-10
Krutonger low 6-10
Rostat brod med 4-8

Rostade mandlar, valnotter, pinjendtter med 3-15

) ® min
Omelett min 3-6
Fattiga riddare low 4-8
Crépes, blinier, tortitas, tacos max 1-3
Gronsaker
Stekpotatis max 6-12
Pommes frites med 15-25
Rarakor max 2-4
Lok, stekt vitlok min 2-10
Lokringar low 5-10
Zucchini, aubergine, paprika min 4-12
Gron sparris low 4-15
Svamp med 10-15
Gronsaker i tempurasmet med 5-10

15 Barnsparr

Hallen har barnsparr. Gor att barn inte kan sla pa hél-
len.

15.1 Sla pa Barnsparr

Krav: Hallen maste vara av.

» Tryck pad C= i 4 sekunder.

v Indikeringen vid C= lyser i 10 sekunder.
v Haéllen ar sparrad.

15.2 Sla av Barnsparr

» Tryck pd C= i 4 sekunder.
v Sparren slar av.

15.3 Automatisk barnsparr

Hallen kan aven sla pa barnsparren automatiskt varje
gang du slar av.

Kapitlet Grundinstalliningar beskriver hur du slar pa och
av funktionen — Sid. 75.

16 Torkskydd

Ger mojlighet att sparra kontrollerna vid rengéring sa
att instéliningarna inte &ndras oavsikiligt.
Sparren paverkar inte huvudbrytaren.

16.1 Sla pa Torkskydd

» Tryck pa ¥. Enheten ger signal.
v Kontrollerna ar nu sparrade i 35 sekunder. Enheten
ger signal 5 sekunder innan den sléar av.

16.2 Sla av Torkskydd

Sla av funktionen tidigare:
» Tryck pa ¥,
v Sparren av kontrollerna slar av.

17 Individuell sakerhetsavstangning

Anvander du en kokzon en langre tid utan att &ndra in-

stallning, sa slar enheten pa automatisk avstangning.
Kokzonen visar F& och slar av.

14

Tiden fran 1 till 10 timmar beror pa valt effektlage.
Tryck pa nagon av knapparna for att sla pa kokzonen.
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18 Grundinstallningar

Du kan stélla in enhetens grundinstallningar som du vill ha dem.

18.1 Oversikt dver grundinstéllningarna

Indikering Instéllning Véarde
ci Barnsparr 0 - Manuell.
i Automatisk.
c - Av.
cc Ljudsignaler {1 — Kvitterings- och felsignal &r av.
i — Bara felsignal ar pa.
c — Bara kvitteringssignal pa.
3 - Alla ljudsignaler &r pa .
c3 Effektfdrbrukningsdisplay 0- AV
Visar den totala energiférbrukningen mellan - P4.
att satta pa och stdnga av hallen i KWh.
Visningens noggrannhet beror bland annat
pa elndtets spanningskvalitet.
ch Automatisk avstangning av kokzonerna. 00 - avsténgd. !
{199 - Minuter till automatisk avstangning.
ch Ljudsignaltid nar timern gar ut { — 10 sekunder '
c - 30 sekunder
3 -1 minut
c Effektbegransning 0 - Av. Hallens maxeffekt .
Begréansar hallens totaleffekt om det behdvs /- 1000 W. Lagsta effekt.
pga. husets elinstallation. Tillgangliga install- {.- 1500 W.
ningar beror pa héllens maxeffekt. Du hittar ...
utforligare uppgifter pa typskylten. Ar funktio- 3 - 3000 W. Rek. vid 13 A.
nen pa och hallen uppnar instélld effekt- 3.- 3500 W. Rek. vid 16 A.
gréns, sa far du upp - pa displayen och kan 4 -4000 W.
inte vélja hogre effektlagen. Y. - 4500 W. Rek. vid 20 A.
é'— Héllens maxeffekt.
ch Tid for val av kokzon {l - obegrénsad: du kan stélla in senast valda kokzon ut-
an att vélja den igen.’
i - Begransad: du kan stélla in senast valda kokzon inom
10 sekunder efter valet. Sedan maste du vélja om kokzo-
nen igen fére instélining.
cicd Kastrulltest L - Olamplig.
Funktionen kontrollerar kastrullernas, grytor- /- Inte optimal.
nas och pannornas kvalitet. c - Lamplig.
c Stall in cirkulationsdrift eller evakuering. - Konfigurera cirkulationsdrift.!
i - Konfigurera evakuering.
c i Stalla in autostart - Av.
i - Pa: flakten slar pa ett flaktlage som matchar kokzo-
nernas effektlagen.’
ccl Stalla in eftergangen - Av.
Har héllen evakuering, sa slar flakten pd ca 6 - P&
minuter med effektlaget.
Har hallen cirkulationsdrift, sa slar flakten pa
ca 30 minuter med effektlaget.
Eftergangen slar automatiskt av efter den ti-
den.
cl Aterstalla till fabriksinstallningarna 0 - Individuella instéliningar .

i - Fabriksinstallningar.

' Fabriksinstallning

15



sv Kastrulltest

18.2 Till grundinstallningarna

Krav: Hallen maste vara av.

1. Tryck pa @ for att sla pa hallen.
2. Tryck 4 sekunder pa ® inom 10 sekunder.

Produktinformation Indikering
"o

Foérteckning 6ver teknisk support (TK) o i

Tillverkningsnummer Fd
Tillverkningsnummer 1 oe.
Tillverkningsnummer 2 05

v De forsta 4 indikeringarna visar produktinfo. Tryck
pa instaliningsdelen for att f& upp separata indike-
ringar.

Tryck pa ® for att hoppa till grundinstéliningarna.

c ! och O lyser som forinstéllning.

Tryck pa @ tills du far upp den installning du vill ha.
Valj den installining du vill ha péa installningsdelen.
Tryck 4 sek. pa ©.

Installningarna ar sparade.

CPURC®

18.3 Avbryta dndra grundinstallningar

» Tryck pa @.
v Enheten slanger dndringarna utan att spara.

19 Kastrulltest

Kastrullernas, grytornas och pannornas kvalitet har stor
paverkan pa hur snabbt och bra tillagningsresultatet
blir.

Funktionen kontrollerar kastrullernas, grytornas och
pannornas kvalitet.

Se till sa att kastrullens, grytans eller pannans botten-@
matchar storleken pa anvand kokzon fore kontrollen.
Du kommer at den via grundinstéllningarna. — Sid. 15

19.1 Kor Kastrulltest

1. Stéll kastrullen, grytan eller pannan med ca 2 dl
rumstempererat vatten centrerad pa den kokzon
som matchar botten-J bast.

2. Oppna grundinstéliningarna och valj c i 2.

3. Tryck pa instéllningsdelen. Indikeringen — blinkar pa
kokzonsindikeringarna.

v Testet ar igang.

v Du far upp resultatet pa kokzonsindikeringarna efter
10 sekunder.

19.2 Kontrollera resultatet

| foljande tabell hittar du vad resultatet betyder foér
tillagningens kvalitet och snabbhet.

Resultat

,’_7 Kastrullen, grytan eller pannan ar inte avsedd for

kokzonen och varmer inte upp.

| Kastrullen, grytan eller pannan blir varm langsam-
mare an forvantat och tillagningen &r inte optimal.

— Kastrullen, grytan eller pannan varmer upp ordent-
ligt och uppkoket ar OK.

Tryck pé instéliningsdelen om du vill sld pa funktionen.

20 Effektbegransning

Funktionen goér att du kan stélla in héallens totaleffekt.
Hallen ar fabriksinstalld. Hallens maxeffekt hittar du pa
typskylten. Funktionen anpassar konfigurationen till elin-
stallationens krav.

Hallen férdelar automatiskt tillganglig effekt efter behov
till de kokzoner som ar pa sa att instéllningen inte blir
overskriden.

Kokzonseffekten kan alltsd ibland ligga under méarkvéar-
det nar funktionen ar pa. Hallen fordelar automatiskt till-
ganglig effekt efter behov till de kokzoner - som ar pa
sa att installningen inte blir Gverskriden. Enheten regle-
rar och véaljer sjalv hogsta mojliga effektlage.

| kap. Grundinstéllningar far du reda pa hur du gor det.
- Sid. 15

21 Rengoring och skotsel

Du maste rengodra och skéta om maskinen noga for att
den ska fungera.

21.1 Rengoringsmedel

Lampliga rengdringsmedel och glasskrapa hittar du
hos service, i butik eller i onlineshoppen www.bosch-
home.com.
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OBS!

Olampliga rengdringsmedel kan skada spisens ytor.

» Anvand aldrig olampliga rengdringsmedel.

» Anvand inga rengdringsmedel medan spishallen &n-
nu ar varm. De kan orsaka marken pa ytan.

Olampliga rengoéringsmedel
m  Qutspatt diskmedel

= Maskindiskmedel

= Skurmedel



= Aggressiva rengéringsmedel som ugnsspray eller
flackborttagare
Repande svampar
Hogtryckstvatt och angrengoring

21.2 Komponenter att rengoéra eller byta

Foljande dversikt visar vilka enhetskomponenter som
antingen kraver byte eller rengéring.

Fettfilter

Os- eller akustikfilter

Glaskeramik

Braddningsbehallare

DENE

21.3 Rengora hallen

Rengor hallen efter varje anvandning sa att matrester
inte branner fast.
Krav: Héllen méaste vara kall. Lat inte hallen svalna om
du fatt sockerflackar, risstarkelse, plast eller aluminium-
folie pa den.
1. Ta bort grovsmuts med en glasskrapa.
2. Rengo6r héallen med héallrengdring.
Félj rengdringsanvisningarna pa rengéringsmedlets
férpackning.
Tips!
m  Specialsvampar for hallrengdring ger bra reng6-
ringsresultat.
= Hall botten ren pa kastruller, grytor och pannor,
sa haller du hallytan i gott skick.

21.4 Rengoring av spishallinfattningen

Rengor hallinfattningen efter anvandning om den ar
smutsig eller flackig.

Notera: Anvand inte glasskrapa.

1. Rengdr héllinfattningen med varmt vatten och disk-
medel med mjuk disktrasa.
Skélj ur nya disktrasor noga innan du anvéander
dem.

2. Torka torrt med mjuk trasa.

Rengoéring och skotsel sv

21.5 Byta os- eller akustikfilter

Byt osfilter med jamna mellanrum. Byt smutsiga aku-
stikfilter.

Notera: Os- och akustikfilter hittar du hos aterforséljare,
service eller i onlineshoppen.

1. Anvand bara originalfilter for att f& optimal funktion.
2. OBS!

Faller filtren ned kan de skada hallen under.

» Hall ena handen under filtret.

Ta ur fettfiltret.
— Det kan bli fettansamling nedtill i behallaren. Tip-
pa inte fettfiltret, s& att fettet droppar av.

3. Ta ur och omhanderta de 4 osfiltren eller akustikfilt-
ret.

4. Satt i 2 osfilter eller akustikfilter till vanster och ho-
ger i enheten och skjut fram.
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sv Rengdring och skoétsel

5. Satt i dvriga osfilter eller akustikfilter till vanster och
héger i enheten och skjut fram.

6. Sétt i fettfiltret.

Aterstilla filterindikeringen
Krav: F lyser nér du slar av enheten.
1. Byt osfilter. » Sid. 17

2. Hallin A tills enheten ger signal.

v Indikeringen F slocknar. Osfiltrets filterindikering ar
aterstalld.

21.6 Rengora fettfiltret

Fettfiltren filtrerar bort fett fran matoset. Rengor fettfilt-
ren regelbundet for att f& optimal funktion.

/\ VARNING! - Brandrisk!

Fettavlagringar i fettfiliren kan boérja brinna.

» Anvand aldrig enheten utan fettfilter.

» Rengor metallfiltret regelbundet.

» Anvand aldrig 6ppen laga vid enheten (som t.ex.
flambering).

18

5.

6.

OBS!

Faller filiren ned kan de skada hallen under.

» Hall ena handen under filtret.

Ta ur fettfiltret.

- Det kan bli fettansamling nedtill i behallaren. Tip-
pa inte fettfiltret, sa att fettet droppar av.

Rengdr fettfiltret.

- - "Handdiska fettfiltren”, Sid. 18

- — "Maskindiska fettfiltren”, Sid. 19

Ta ur os- eller akustikfiltren och rengdr enheten in-
vandigt, om det behdvs.

— "Byta os- eller akustikfilter", Sid. 17

Om det hamnar féremal i enheten, ta bort dem och
se till s& att tillflodet till braddningsbehallaren inte &r
blockerat.

Torka ur enheten invandigt med varmt vatten, disk-
medel och disktrasa.

Satt i det torkade fettfiltret igen efter rengdringen.

Handdiska fettfiltren

1.

o &

Ta isar fettfiltren.

Bl6tlagg fettfiltren i varmt vatten och diskmedel.
Rengor fettfiltren med borste.

Anvand inga starka rengdringsmedel eller medel
som innehéller syra eller lut.

Du kan anvéanda specialavfettningsmedel om smut-
sen sitter hart. Avfettningsmedel finns hos aterforsal-
jare, service och i var onlineshop.

Skélj ur fettfiltret ordentligt.

Lat fettfiltren dropptorka.



FAQ sv

Maskindiska fettfiltren Vélj temperaturinstélining pa max. 70°C.
1. Ta isar fettfiltren for optimal rengéring. 4. Lat fettfiltren dropptorka.

21.7 Rengora braddningsbehallaren

Braddningsbehallaren samlar upp vatska och foremal
som hamnar i enheten uppifran.

Krav: Enheten har svalnat och restvarmeindikeringen
har slocknat.

1. Hall fast braddningsbehallaren med ena handen
och skruva av den med andra handen.
- Tippa inte braddningsbehallaren, sa slipper du
vatskespill.

2. Stall fettfiltrets olika komponenter 16st i diskmaski-
nen, klam inte in dem.

2. Tém och skolj ur braddningsbehallaren.

3. Skruva av skruven och maskindiska braddningsbe-
héllaren utan skruven.

4. Skruva fast braddningsbehallaren igen efter rengo-

Maskindiska inte jattesmutsiga filter tillsammans ringen.

med annan disk. J 9 5. Se till sa att tillflodet till braddningsbehallaren inte ar

Anvénd inga starka rengéringsmedel eller medel blockerat. . .

som innehaller syra eller Iut. Om det hamnar foremal i enheten, ta inte bort dem
3. Sla pa diskmaskinen. forran enheten svalnat. Ta da ur fettfiltret. = Sid. 18

22 FAQ

22.1 Anvandning

Fraga Svar
Varfor kan jag inte sla pa m  Barnspéarr-funktionen ar pa. Mer information om funktionen hittar du under
héallen och varfor lyser indi- — "Barnspéarr", Sid. 14

keringen Barnsparr?

Varfor blinkar ljusindikering- ® Torka av vatskor eller matrester fran kontrollytan. Ta bort alla foremal som tacker
arna och varfor ger enhe- kontrollerna.
ten ljudsignal? Mer information om hur du slar av ljudsignalen hittar du under

— "Grundinstallningar", Sid. 15

Varfor kan jag inte sla pa ®m  Enhetens max. effektférbrukning &r uppnadd eller sa ar Effektbegransning-funktio-
PerfectFry Sensor-funktio- nen pa. Sla av eller sdnk de aktiva kokzonernas effektlagen.
nen? Mer information om funktionen hittar du under

— "Effektbegransning”, Sid. 16.

Flakten slar inte pa fastdan  m  Sla pa flakten manuellt eller kontrollera autostartkonfigurationen. Du hittar mer in-
autostart ar pa. formation i kap.
- "Grundinstéllningar", Sid. 15.
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Fraga Svar

Flakten fortsatter att ga nar = Sla av flakten manuellt.

kokzonerna ar av. Mer information om installningen hittar du i kap.
- "Flaktstyrning", Sid. 10.

For daligt luftutsug. m  Se till s& att fettfiltret ar rent.

Rengdra och byta filter, se kap.
— "Rengdring och skotsel”, Sid. 16.

22.2 Oljud

Fraga Svar

Vad ar det som later vid = Materialegenskaperna hos kastrullens, grytans eller pannans botten kan alstra

tillagning? ljud nar du anvander hallen. Ljuden &r helt normala och beror pa induktionstekni-
ken. Det ar inget fel.

Mojliga ljud = Ett dovt surrande som en transformator: uppstar vid tillagning pa hogt effektla-

ge. Ljudet forsvinner eller tystnar nar du sénker effektlaget.

= Ett tyst pipljud: uppstar om kastrullen, grytan eller pannan &r tom. Ljudet férsvin-
ner om du héller pa vatten eller lagger i livsmedel.

= Knastrande ljud: uppstar hos kastruller, grytor eller pannor av sandwichmaterial
eller om du anvander kastruller, grytor eller pannor i olika storlekar och av olika
material. Volymen pa oljudet kan variera beroende pd mangd och tillagningssétt.

= Hoga pipljud: kan uppstd om du anvander tva kokzoner pa max. effektlage samti-
digt. Pipljuden forsvinner eller avtar om du sanker effektlaget.

= Flaktljud: hallen har en flakt som slar pa vid hég temperatur. Flakten kan dven
fortsatta ga nér hallen ar av om temperaturen &r for hog fortfarande.

22.3 Kastruller, grytor och pannor

Fraga Svar

Vilka kastruller, grytor och = Mer information om kastruller, grytor och pannor avsedda fér induktion hittar du
pannor ar avsedda for in- pa

duktionshall? — "L dmpliga kastruller, grytor och pannor”, Sid. 5.

Varfor blir kokzonen inte m  Kokzonen dar kastrullen, grytan eller pannan star ar inte pa.

varm och varfér blinkar ef- Se till sa att kokzonen dar kastrullen, grytan eller pannan star &r pa.

fektlaget? = Kastrullen, grytan eller pannan ar for liten for kokzonen som ar pa eller sa ar den

inte avsedd for induktionshall. Se till s& att kastrullen, grytan eller pannan ar av-
sedd for induktionshéll och att den star pa den kokzon som bast matchar botten-
storleken.

Du hittar mer information pa

- "CombiZone", Sid. 11

- "L dmpliga kastruller, grytor och pannor”, Sid. 5.

Varfor tar det s lang tid for Kastrullen, grytan eller pannan ar for liten foér kokzonen som ar pé eller sa ar den

kastrullen, grytan eller pan- inte avsedd for induktionshall. Se till s& att kastrullen, grytan eller pannan ar av-
nan att bli varm resp. varfor sedd for induktionshéll och att den star pa den kokzon som bast matchar botten-
blir den inte tillrackligt varm storleken.

trots hogt effektlage? Du hittar mer information pa

- "CombiZone", Sid. 11
- "L dmpliga kastruller, grytor och pannor”, Sid. 5.

22.4 Rengo6ring

Fraga Svar

Hur rengér jag héllen? = Du far optimalt resultat om du anvander speciell hallrengdring. Anvand inte krafti-
ga skurmedel, maskindiskmedel resp. koncentrat eller skurbollar.
Du hittar mer information pa
— "Rengdring och skdtsel”, Sid. 16.
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Fraga

Svar

Det finns vatten i skapet un- =

der hallen.

Kontrollera om braddningsbehallaren &r full.
Mer information om rengéring och skotsel av héllen hittar du under
— "Rengdring och skotsel”, Sid. 16.

Hur ofta maste jag rengéra =

braddningsbehallaren?

Rengor braddningsbehallaren ofta.

Mer information om rengoring och skétsel av braddningsbehéllaren hittar du un-
der

— "Rengdring och skotsel”, Sid. 16.

Hur ofta maste jag rengbra =

fettfiltret?

Rengor fettfiltret regelbundet.
Rengora och byta filter, se kap.
— "Rengdring och skotsel”, Sid. 16.

Enheten kdnner av matos. =

Byt fett- eller osfilter &ven om filterindikeringen inte lyser.
Du hittar mer information pa
— "Rengbring och skdtsel", Sid. 16.

23 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan

du atgérda sjalv. Anvand infor- 23.1 Varningar

mationen om felatgarder innan du kontaktar service.

D4 slipper du onddiga kostnader.

/\ VARNING! - Risk for personskador!
Obehdriga reparationer ar farliga. "
» Bara utbildad yrkespersonal far utfora reparationer

pa apparaten.

» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.
— "Kundtjanst", Sid. 22 n

/\ VARNING! - Risk for elstotar!
Obehoriga reparationer ar farliga.
» Det &r bara specialutbildad personal som far repare-

ra maskinen.

Anmarkningar

= Far du upp £ pa displayerna, hall resp. kokzonssen-

sor intryckt och las av felkoden.

Finns felkoden inte med i tabellen, gér héllen strém-

|6s, vanta 30 sekunder och anslut hallen igen. Far

du upp indikeringen igen, kontakta service och an-

ge felkoden.

Enheten slar inte om till standbylage vid felflagg-

ning.

= Hallen kan tillfalligt sdnka effektlaget for att skydda
enhetens elektronikkomponenter mot dverhettning
eller elstétar.

» Maskinen far bara repareras med originalreservde-

lar.

» Om néatkabeln eller apparatens anslutningskabel
skadas maste den bytas ut mot en speciell natkabel
eller anslutningskabel som du kan bestélla fran till-
verkaren eller tillverkarens kundtjanst.

23.2 Displayanvisningar

Fel

Orsak och felsékning

Ingen indikering lyser.

Stréommatningen &ar bruten.
» Kontrollera om strommen géatt genom att se om andra elenheter fungerar.

Enheten ar inte ansluten som kopplingsschemat anger.
» Anslut enheten som kopplingsschemat anger.

Elektronikfel
» Kan du inte atgarda felet, kontakta service.

Flakten fungerar inte

Enheten ar inte ansluten som kopplingsschemat anger.
» Anslut enheten som kopplingsschemat anger.

Indikeringarna blin-
kar.

Kontrollerna ar fuktiga eller sé ligger det fdremal ovanpa.
» Torka av kontrollerna eller ta bort féremalet.

F Osfiltret ar smutsigt eller filterindikeringen lyser &ven om du rengjort resp. bytt filtret.
» Byt filter och aterstall filterindikeringen. Du hittar mer information i kap.
— "Rengdring och skétsel”, Sid. 16.
FZ R4 ETDIS E S Elektroniken ar dverhettad och har slagit av en eller alla kokzoner.
coil E 8208 » Vanta tills elektroniken svalnat ordentligt. Tryck sedan pa nagon av knapparna pa kon-

trollerna.
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Fel

Orsak och felsdkning

F5 + flaktlage och
ljudsignal

Det star en het kastrull, gryta eller panna nara kontrollerna. Det kan fa elektroniken att bl

dverhettad.

» Ta av kastrullen, grytan eller pannan Felindikeringen slocknar strax. Du kan fortsatta att
laga mat.

F5 och ljudsignal

Det star en het kastrull, gryta eller panna nara kontrollerna. Enheten har slagit av kokzonen

for att skydda elektroniken.

» Ta av kastrullen, grytan eller pannan Vanta nagra sekunder. Tryck pa ndgon av kontrol-
lerna. Du kan fortsatta matlagningen néar felindikeringen slocknat.

Fi/FG Kokzonen ar dverhettad och har slagit av for att skydda arbetsytan.
» Vanta tills elektroniken svalnat ordentligt och sla sedan pa kokzonen igen.
FB Kokzonen har varit pa lange utan avbrott.

» Individuell sakerhetsavstangning ar pa. Tryck pa nagon av knapparna for att stélla in ko-
kzon och sla av displayen.

[xinln] [N Tnl
E g’.’l—lu Egu nw

Fel matarspénning, ligger utom normalt matningsintervall.
» Kontakta elleverantéren.

NN ala¥i=d=la W]
[

i

LI Hallen ar felansluten.
» Gor hallen stromlds. Anslut héllen som kopplingsschemat anger.
dE Demolaget &r pa.

» Gor hallen stromlos. Vanta 30 sekunder och anslut héllen. Tryck pa nagon av sensorer-
na inom 3 minuter. Demolaget slar av.

23.3 Normala enhetsljud

Ibland kan induktionsenheter ge ifran sig ljud eller vib-
rationer som surrande, vasande, knastrande ljud, flakit-
ljud eller rytmiska ljud.

24 Avfallshantering

24.1 Omhandertagande av begagnade
apparater

Genom en miljdkompatibel avfallshantering kan véarde-
fulla rdmaterial ateranvéndas.

1. Ta ut natanslutningsledningens stickkontak.

2. Klipp av natanslutningsledningen.

3. Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa
hos aterforsaljare och kommun.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/
EU om avfall som utgdrs av eller in-
nehaller elektroniska produkter (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet anger ramarna f6r inom EU
giltigt atertagande och korrekt ater-
vinning av uttjanta enheter.

=y

25 Kundtjanst

Funktionsrelevanta originalreservdelar enligt gallande
ekodesignférordning géar att bestélla fran service minst
10 ar efter lanseringen av maskinen inom EES.
Notera: Kundtjanstens atgarder ar kostnadsfria inom
ramen for tillverkarens garantivillkor.

Utférligare information om garantitid och garantivillkor i
ditt land finns hos service, aterforsaljare eller pa var
webbsajt.

Nar du kontaktar kundtjansten behéver du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer
(FD).

Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i den medfél-
jande kundtjanstforteckningen eller pa var webbplats.
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25.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star
p& maskinens typskylt.

Typskylten finns:

= p3 enhetspasset.

= framtill pa héllens undersida.



Produktnumret (E-nr) finns &ven pa glaskeramiken. Du
kan aven fa upp serviceférteckning (KI) och tillverk-
ningsnummer (FD) i Grundinstallningarna — Sid. 75 .

Provratter sv

7

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.

26 Provratter

Installningsrekommendationerna ar avsedda att under-
latta provningsinstitutens testning av vara enheter. Tes-
terna ar gjorda med véara uppséattningar av kastruller,
grytor och pannor for induktionshéll. Det gar att kbpa
till tillbehorssatserna i butik, hos service eller i var onli-
neshop, om det behovs.

26.1 Smalt choklad

Ingredienser: 150 g moérk choklad (55% kakao).
® 16 cm-kastrull utan lock
- Tillagning: effektlage 1.

26.2 Varma pa och varmhalla linsgryta

Recept enligt DIN 44550
Starttemperatur 20°C
Uppvarmning utan omrdrning
m J 16 cm-kastrull med lock, mangd: 450 g
- Uppvarmning: tillagningstid 1 min. 30 sek., effekt-
lage 9
- Fortsatt tillagning: effektlage 1.
m J 20 cm-kastrull med lock, mangd: 800 g
- Uppvarmning: tillagningstid 2 min. 30 sek., effekt-
lage 9
— Fortsatt tillagning: effektlage 1.

26.3 Varma pa och varmhalla linsgryta

T.ex.: lins-@ 5-7 mm. Starttemperatur 20°C
Ror om efter 1 minuts uppvarmning
® J 16 cm-kastrull med lock, méangd: 500 g
— Uppvarmning: tillagningstid ca 1 min. 30 sek., ef-
fektlage 9
— Fortsatt tillagning: effektlage 1.
m 20 cm-kastrull med lock, méngd: 1 kg
— Uppvarmning: tillagningstid ca 2 min. 30 sek., ef-
fektlage 9
- Fortsatt tillagning: effektlage 1.

26.4 Bechamelsas

Mjolktemperatur: 7°C
m 3 16 cm-kastrull utan lock, ingredienser: 40 g smor,
40 g mjél, 0,5 | mjélk (3,5%) och en nypa salt

Gora béchamelsas

1. Smalt smoret, rér ned mjol och salt och varm pa
allt.
— Uppvéarmning: tillagningstid 6 min., effektlage 2

2. Tillsatt mjolk till redningen och koka upp under stan-
dig omrdrning.
- Uppvéarmning: tillagningstid 6 min. 30 sek., effekt-

lage 7

3. N&r béchamelsasen kokat upp, lat sta 2 min. till pa
kokzonen under standig omrdrning.
- Fortsatt tillagning: effektlage 2

26.5 Koka risgrynsgrot med lock

Mjolktemperatur: 7°C
1. Varm mjolken tills den borjar hoja sig. Varm upp
utan lock. R6r om efter 10 minuters uppvarmning.
2. Stall in rekommenderat effektlage och tillsatt ris,
socker och salt till mjélken.
Tillagningstid med uppvarmning ca 45 min.
= (3 16 cm-kastrull, ingredienser: 190 g rundkornigt
ris, 90 g socker, 7,5 dl mjélk (3,5%) och 1 g salt
— Uppvarmning: tillagningstid ca 5 min. 30 sek., ef-
fektlage 8.
— Fortsatt tillagning: effektlage 3
m (J 20 cm-kastrull, ingredienser: 250 g rundkornigt
ris, 120 g socker, 1 | mjélk (3,5%) och 1,5 g salt
— Uppvarmning: tillagningstid ca 5 min. 30 sek., ef-
fektlage 8.
— Fortsatt tillagning: effektlage 3, rér om efter 10
min.
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26.6 Koka risgrynsgrot utan lock

Mjolktemperatur: 7°C
1. Tillsatt ingredienserna till mjolken och varm pa under
standig omrérning.
2. Koka upp mjolken till ca 90 °C, stall in
rekommenderat effektldge och sjud vidare pé lag effekt
i ca 50 min.
»  (J 16 cm-kastrull utan lock, ingredienser: 190 g
rundkornigt ris, 90 g socker, 7,5 dl mjélk (3,5%) och
1 g salt
— Uppvéarmning: tillagningstid ca 5 min. 30 sek., ef-
fektlage 8.
— Fortsatt tillagning: effekilage 3
m  (J 20 cm-kastrull utan lock, ingredienser: 250 g
rundkornigt ris, 120 g socker, 1 | mjélk (3,5%) och
1,5 g salt
— Uppvéarmning: tillagningstid ca 5 min. 30 sek., ef-
fektlage 8.
- Fortsatt tillagning: effektlage 2.

26.7 Kokaris

Recept enligt DIN 44550
Vattentemperatur: 20°C
= J 16 cm-kastrull med lock, ingredienser: 125 g
lAngkornigt ris, 300 g vatten och en nypa salt
- Uppvéarmning: tillagningstid ca 2 min. 30 sek., ef-
fektlage 9
- Fortsatt tillagning: effektlage 2
= (3 20 cm-kastrull med lock, ingredienser: 250 g
langkornigt ris, 600 g vatten och en nypa salt
— Uppvéarmning: tillagningstid ca 2 min. 30 sek., ef-
fektlage 9
- Fortsatt tillagning: effektlage 2.

26.8 Steka kotlettrad

Starttemperatur pa kotlettraden: 7°C
» J 24 cm-stekpanna, ingredienser: 3 kotlettrader, to-
talvikt ca 300 g, 1 cm tjocka och 15 g solrosolja
— Uppvéarmning: tillagningstid ca 1 min. 30 sek., ef-
fektlage 9
- Fortsatt tillagning: effekilage 7

26.9 Gora crépes

Recept enligt DIN EN 60350-2
m J 24 cm-stekpanna utan lock, ingredienser: 5,5 dl
smet per crépe
- Uppvéarmning: tillagningstid 1 min. 30 sek., effekt-
lage 9
- Fortsatt tillagning: effekilage 7

26.10 Fritera djupfryst pommes frites

= (3 20 cm-gryta utan lock, ingredienser: 2 | solrosolja.
Till varje friteringsomgang: 200 g frysta pommes fri-
tes, 1 cm tjocka
- Uppvéarmning: effektlage 9 tills oljan uppnatt en
temperatur om 180°C.
- Fortsatt tillagning: effektlage 9

24












Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001589247 (040320)
SV



	Induktionshäll med integrerat ventilationssystem
	sv
	 Innehållsförteckning
	1 Säkerhet
	1.1 Allmänna anvisningar
	1.2 Användning för avsett ändamål
	1.3 Begränsning av användarkretsen
	1.4 Säker användning

	2 Undvika sakskador
	3 Miljöskydd och sparsamhet
	3.1 Förpackningsmaterialet
	3.2 Spara energi

	4 Lämpliga kastruller, grytor och pannor
	4.1 Kastrullers, grytors och pannors storlekar och egenskaper

	5 Lär känna
	5.1 Använda induktionshällen
	5.2 Din nya enhet
	5.3 Extratillbehör
	5.4 Kontroller
	5.4.1 Urvalssensorer

	5.5 Fördela kokzonerna
	5.6 Kokzon
	5.7 Restvärmeindikering

	6 Funktioner
	6.1 Evakuering
	6.2 Cirkulationsdrift

	7 Före första användningen
	7.1 Första rengöringen
	7.2 Förbereda enheten
	7.3 Ställa in funktion
	7.4 Använda induktionshällen
	7.5 Kastruller, grytor och pannor

	8 Användningsprincip
	8.1 Slå på hällen
	8.1.1 ReStart

	8.2 Slå av hällen
	8.3 Ställa in kokzonernas effektlägen
	8.3.1 QuickStart
	8.3.2 Ändra effektläge eller slå av kokzonen

	8.4 Matlagningstips
	8.4.1 Tillagningsrekommendationer


	9 Fläktstyrning
	9.1 Manuell fläktstyrning
	9.1.1 Slå på manuell fläktstyrning
	9.1.2 Ändra eller slå av manuell fläktstyrning

	9.2 Intensivfläktläge
	9.2.1 Slå på intensivfläktläget
	9.2.2 Ändra eller slå av intensivfläktläget

	9.3 Autostart för vädring
	9.4 Eftergångsfunktion för vädring
	9.4.1 Slå på fläkteftergång
	9.4.2 Slå av fläkteftergång


	10 CombiZone
	10.1 Placera kastruller, grytor och pannor
	10.2 Slå på CombiZone 
	10.3 Slå av CombiZone 

	11 MoveMode
	11.1 Placera och flytta kastruller, grytor och pannor
	11.2 Slå på MoveMode 
	11.3 Slå av MoveMode 

	12 Tidsfunktioner
	12.1 Avstängningstimer
	12.1.1 Slå på Avstängningstimer 
	12.1.2 Avstängningstimer ändra eller slå av 

	12.2 Timer
	12.2.1 Slå på Timer 
	12.2.2 Timer ändra eller stänga av 


	13 PowerBoost
	13.1 Slå på PowerBoost 
	13.2 Slå av PowerBoost 

	14 PerfectFry Sensor
	14.1 Fördelar
	14.2 Temperaturlägen
	14.3 Rekommenderad kastrull, gryta eller panna
	14.4 Slå på PerfectFry Sensor 
	14.5 Slå av PerfectFry Sensor 
	14.6 Tillagningsrekommendationer med PerfectFry Sensor 

	15 Barnspärr
	15.1 Slå på Barnspärr
	15.2 Slå av Barnspärr
	15.3 Automatisk barnspärr

	16 Torkskydd
	16.1 Slå på Torkskydd
	16.2 Slå av Torkskydd

	17 Individuell säkerhetsavstängning
	18 Grundinställningar
	18.1 Översikt över grundinställningarna
	18.2 Till grundinställningarna
	18.3 Avbryta ändra grundinställningar

	19 Kastrulltest
	19.1 Kör Kastrulltest 
	19.2 Kontrollera resultatet

	20 Effektbegränsning
	21 Rengöring och skötsel
	21.1 Rengöringsmedel
	21.2 Komponenter att rengöra eller byta
	21.3 Rengöra hällen
	21.4 Rengöring av spishällinfattningen
	21.5 Byta os- eller akustikfilter
	21.5.1 Återställa filterindikeringen

	21.6 Rengöra fettfiltret
	21.6.1 Handdiska fettfiltren
	21.6.2 Maskindiska fettfiltren

	21.7 Rengöra bräddningsbehållaren

	22 FAQ
	22.1 Användning
	22.2 Oljud
	22.3 Kastruller, grytor och pannor
	22.4 Rengöring

	23 Avhjälpning av fel
	23.1 Varningar
	Displayanvisningar
	23.2 Displayanvisningar

	23.3 Normala enhetsljud

	24 Avfallshantering
	24.1 Omhändertagande av begagnade apparater

	25 Kundtjänst
	25.1 Produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer (FD)

	26 Provrätter
	26.1 Smält choklad
	26.2 Värma på och varmhålla linsgryta
	26.3 Värma på och varmhålla linsgryta
	26.4 Bechamelsås
	26.4.1 Göra béchamelsås

	26.5 Koka risgrynsgröt med lock
	26.6 Koka risgrynsgröt utan lock
	26.7 Koka ris
	26.8 Steka kotlettrad
	26.9 Göra crêpes
	26.10 Fritera djupfryst pommes frites



