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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacion del produc-
to para un uso posterior o0 para posibles
compradores posteriores.

® No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

Seguridad es

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Utilizar el aparato Uunicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

® en el uso doméstico privado y en espacios
cerrados del entorno domeéstico.

®m hasta a una altura de 2000 m sobre el ni-
vel del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afios
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.
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1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los ninos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Ultilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe ser sustituido
por personal especializado.

Un aparato danado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el interruptor automatico
del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 16

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.



Si los niflos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de 1o0s ninos.

» No permita que los ninos jueguen con pie-
zas peqguenas.

Evitar dafios materiales es

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccion en vacio puede danar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion calien-
te.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccidén puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas

frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Dafios Causa Medida

Man- Alimentos de- Eliminar inmediatamente

chas rramados los alimentos que se de-
rramen con una rasgueta
de vidrio.

Man- Productos de Utilizar Unicamente pro-

chas limpieza inade- ductos de limpieza ade-

cuados

cuados para vitrocerami-
ca.

Rayadu- Sal, azicar o

No utilizar la placa de

ras arena coccidén como bandeja o
encimera.
Rayadu- Bases rugosas Comprobar los recipien-

ras de recipientes

tes.

Decolo- Productos de Utilizar unicamente pro-
racion limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arras-

minio

trarlos.

Descon- Azucar o sus-

chadu- tancias con un

ras alto contenido
de azucar

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasgueta
de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecolo-
gica.

®

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-

sumird menos energia.

Seleccionar la zona de coccién adecuada para el ta-
mano de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-

trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida
con el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m | Os recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.
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Tapar las ollas con la tapa adecuada.
= Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
m» Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio
= A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
m | as bases que no son planas necesitan un consu-
mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccidn.

En los tiempos de coccidn prolongados, apagar la zo-

na de coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m E[ calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.



Familiarizandose con el aparato es

4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-

tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacion sobre el estado

de funcionamiento.

(-
©

@ @ 8 0 1 . 2 ¢« 3 o« 4 . 5 . 6 . 7 . 8 - 9 bﬁs. @ @
4.2 Indicadores Campo Nombre
. L . tactil
Los pilotos de aviso indican las funciones y los valores . ,
programadosl @ RelOJ Temporlzador
O] Funcion del crondmetro de cocina

Indicador Nombre

-9 Niveles de potencia Campo tactil sin barras luminosas sobre los

H/h Calor residual simbolos

b Funcion PowerBoost Campo Nombre

Lo Funciéon Mantener caliente tactil

85 Reloj temporizador - Seleccionar la zona de coccion
Notas

4.3 Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.

Para seleccionar una funcién, pulsar el campo corres-
pondiente.

Campo tactil con barras luminosas sobre los
simbolos

Campo Nombre
tactil
® Interruptor principal
o Powerboost
) Seguro para nifos
Funcidn proteccion para limpieza
TS5 Funcién Mantener caliente
8 Zona de coccién combinada
12¢3...9 Zona de programacion
© Activacion de las zonas
Reloj temporizador de cocina

Dependiendo del estado de funcionamiento de la
placa de coccion, se iluminan intensa o0 suavemente
los campos tactiles que se pueden seleccionar en
cada momento. Al pulsar el campo tactil se activa la
funcién correspondiente.

Los campos tactiles para aquellas funciones que no
son seleccionables no se iluminaran.

Los ajustes de las zonas de coccidn seleccionadas
se iluminan intensamente.

Mantener el panel de mando siempre seco. La hu-
medad puede afectar al funcionamiento.

No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electrénico puede
sobrecalentarse.

4.4 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccion.

Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-
cadores correspondientes.
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Si se conecta una zona de coccidn, esta se encendera
del tamafo que se ajustd por ultima vez.

Zona Nombre Activacion y desactivacion

de

coc-

cion

O Zona de coc-  Seleccionar una zona de
cion simple coccion.

© Zona de coc-  Seleccionar una zona de
cion doble coccion.

Pulsar ©.
Notas

®m | as dreas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-
gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

= | a zona de coccion regula la temperatura mediante
la conexion y desconexion de la resistencia. La re-
sistencia se puede conectar y desconectar incluso
con el nivel de potencia maxima.

m En caso de zonas de coccidon con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento de la zona de coc-
cion y de las areas activadas se conecten y desco-
necten en diferentes momentos.

Motivos:

— FEvitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas.

— El aparato se protege frente a sobrecarga eléctri-
ca.

— Se conseguira un mejor resultado de coccidn.

Zona de coccion combinada

En el caso de la zona de coccién combinada se puede
combinar con la resistencia puente la zona de coccidn
simple y la zona de coccion doble. Las zonas de coc-
cion pueden utilizarse también independientemente
una de otra.

®

|

Zona de coccién simple

Zona de coccion doble
Resistencia puente

Adecua-
do

Seleccionar la zona Asador

Combinacion Activacion

Zona pequena de

asado: combinacion de cgccién 2 ypul- pequefio
de?2y3 sar ©, Teppan-
Se activa el segun-  yaki pe-

do circulo de calen- quefio
tamiento. © se ilumi-

na.

Volver a pulsar ©.

Se activa la zona de

asado pequefia. 8

se ilumina.

Seleccionar la zona Asador
de coccién 1 02y grande
pulsar 8. Teppan-
Se activa la zona de vyaki
asado grande. Las  grande
barras luminosas si- Placa de
tuadas sobre § se grill gran-
ilumina. de

Zona de asado
grande: combina-
cibnde 1y 3y?2

Las zonas de asado pequenas (2 y 3) y la zona de
coccion simple (1) también pueden funcionar indepen-
dientemente unas de otras con diferentes niveles de
potencia. Con el asador grande, el teppanyaki o la pla-
ca de grill se generan zonas con diferentes temperatu-
ras.

Con la zona de asado pequefa se puede asar un plato
y, al mismo tiempo, mantener caliente otro en la zona
de coccion simple.

Consejo: Los recipientes de cocina adecuados se pue-
den obtener en atencion al cliente o en nuestra tienda
online.

4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccidn. No to-
car la zona de coccion mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador  Significado

H La zona de coccidon mantiene el calor
de forma que puede mantener calientes
platos pequenos, o bien derretir una co-
bertura de chocolate.

= La zona de coccidn esta muy caliente.

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los prime-
ros 4 segundos después de haberlo apagado, la placa
de coccidn se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccion

Pulsar @.

v La barra luminosa situada sobre @ se ilumina.

v Los indicadores de las superficies de mando y los
indicadores de nivel de potencia & se iluminan.

v La placa de coccidn esta lista para su funciona-
miento.



5.3 Apagar la placa de coccion

La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidon permanecen apa-
gadas un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @.

La barra luminosa situada sobre @ se apaga.

Los indicadores se apagan.

Todas las zonas de coccion estan desconectadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien suficien-
temente.

< < X<

5.4 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Manejo basico es

5.8 Ajustes recomendados para la coccién

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccion.

= Remover de vez en cuando los platos espesos.
Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pequenas.

m  Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 5

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja

9 Potencia mas alta

5 Cada nivel de potencia tiene un nivel in-

termedio, p. €j., 4.5.

5.5 Ajustar los niveles de potencia
Requisito: La placa de coccion estd encendida.

1.
v

2,

Seleccionar la zona de coccidn con .

En el indicador de nivel de potencia se ilumina 0.0
intensamente.

Ajustar un nivel de potencia en la zona de progra-

macion.

I
|
—C—
|

v La zona de coccion esta encendida.

5.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccidn con .
2. Ajustar un nivel de potencia en la zona de progra-
macion.

5.7 Apagar la zona de coccidén

Cuando se apaga la zona de coccion, se muestra la in-
dicacion de calor residual al cabo de 10 segundos
aprox.

1. Seleccionar la zona de coccion con -

2. Graduar a 0 la zona de programacion.

Derretir
Plato Nivel de Duracién
coccion de la coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Chocolate, cobertura de choco- 1-1.5 -
late
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -
Calentar o mantener caliente
Potaje, p. ej., potaje de lentejas 1-2 -
Leche' 1525 -
Salchichas en agua' 3-4 -

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.5-3.5 10-20

Gulasch ultracongelado 2.5-3.5 20-30

Cocer o hervir a fuego lento

Albdndigas, albondigas de 4555 20-30

patata"?

Pescado'? 4-5 10-15
Salsa blanca, p. €j., bechamel 1-2 3-6
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

' Llevar a ebullicién el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Hervir, cocer al vapor o rehogar

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30
agua

Arroz con leche 1.5-2.5 35-45
Patatas sin pelar 4-5 25-30
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25
Pasta"? 6-7 6-10
Potaje, sopa 3.5-4.5 15-60

Verduras, frescas 2.5-3.5 10-20

' Llevar a ebullicién el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.
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Verduras ultracongeladas 3.5-4.5 10-20

Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 -
prés

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60
Estofado 4-5 60-100
Gulasch 2.5-3.5 50-60

Freir con poco aceite
Freir los platos sin tapa.

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12
Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12

Albdéndigas de carne, 3cm de  4.5-5.5 30-40
grosor’

Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20
grosor’

Pechuga, 2 cm de grosor’ 5-6 10-20
Pechuga ultracongelada’ 5-6 10-30
Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20
natural

Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
empanado

" Dar la vuelta al alimento varias veces.

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12
empanado y ultracongelado,
p. €j., varitas de pescado

Gambas, camarones 7-8 4-10
Verduras o setas frescas salte- 7-8 10-20
adas

Verduras o carne en tiras al es- 7.5-8.5 15-20
tilo asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10
Crepes 6-7 a fuego
lento
Tortilla 3.5-4.5 a fuego
lento
Huevos fritos 5-6 3-6

" Dar la vuelta al alimento varias veces.

Freir por inmersion
Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Productos ultracongelados, 8-9 -
p. €j., patatas fritas, nuggets de

pollo

Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Pescado empanado o en masa 5-6 -
de cerveza

Verduras o setas empanadas o 5-6 -
en masa de cerveza
Tempura

Reposteria, p. e]., buiuelos o 4-5 -
fruta en masa de cerveza

6 Funcion PowerBoost

La funcién PowerBoost permite calentar grandes canti-
dades de agua aun mas rapido que con el nivel de po-
tencia 9.

La funcidon PowerBoost solo esta disponible en zonas
de coccidon marcadas con boost A.

6.1 Encender la funcion PowerBoost

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Los aceites y las grasas se calienta rapidamente con

la funcion Powerboost. Los aceites y las grasas sobre-

calentados se inflaman con rapidez.

» No dejar nunca sin vigilancia el proceso de coc-
cioén.

10

Requisito: Para la funcion PowerBoost es necesario
encender el segundo circulo de calentamiento en la
zona de coccidn doble.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar .3« en la zona de programacion.

v Se enciende el display &.

6.2 Apagar la funcién Powerboost

Si no se apaga la funcion Powerboost, esta se apaga
automaticamente después de un tiempo determinado.
La zona de cocciodn se regula automaticamente vol-
viendo al nivel de potencia 9.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Programar la posicion de coccion lenta deseada.
v El indicador & se apaga.



Seguro para nifios es

7 Seguro para ninos

La placa de coccion se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los niflos encien-
dan las zonas de coccion.

7.1 Activacion del seguro para nifios

Requisito: La placa de coccién esta apagada.

1. Encender la placa de coccion con @.

2. Mantener pulsada M3 aprox. 4 segundos.

v El indicador 8 se ilumina durante 10 segundos.
v La placa de coccidn queda blogueada.

7.2 Desactivar el seguro para niinos

» Mantener pulsada ¥ & aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el bloqueo.

7.3 Seguro automatico para nifios

Con esta funcion, el seguro para nifos se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

El seguro automatico para nifios puede activarse en
los ajustes basicos. — Pdgina 13

8 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo
con las que se puede ajustar una duracion, un reloj
avisador o un crondmetro.

8.1 Duracion

Introducir una duracion de la coccion para la zona de
coccidn deseada. La zona de coccion se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.

Se puede programar una duracion de hasta 99 minu-
tos.

Ajustar el tiempo de coccién

Requisito: La zona de coccion esta seleccionada y
programada.

1. Pulsar ©.
0o © no
T T v NG

v W situado sobre © y el indicador ® de la zona de

coccion deseada se iluminan intensamente.
Inln}

v En el indicador del reloj temporizador se ilumina .

2. Durante los siguientes 10 segundos seleccionar en
la zona de programacion el tiempo de coccidon de-
seado.

—! min

v Se inicia el transcurso de la duracion programada.
Si se ha programado una duracién del ciclo de coc-
cidn para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coc-
cién seleccionada.

v Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coc-
cioén, la zona de coccidn se apaga. Se escucha una
sefial y en el indicador parpadea &5 durante 10 se-
gundos. ¥ situado sobre ® y el indicador © par-
padean.

Corregir o borrar el tiempo de coccion

1. Seleccionar la zona de cocciodn.

2. Pulsar O©.

3. Modificar la duracién o programarla a &I desde la
zona de programacion.

Apagar la senal del tiempo de coccion
La sefal se puede apagar manualmente.
» Pulsar cualquier simbolo.

v Los indicadores se apagan y la sefial acustica finali-
za.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion
para todas las zonas de coccion. La duracion seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracion.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. — Pdgina 13
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es Desconexidon automatica

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de coccidn. La duracion puede
reducirse o borrarse para una zona de coccion indivi-
dual. = Pdgina 11

8.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos y, una
vez transcurrido este, suena una sefal. El reloj avisa-
dor es independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Pulsar &.

v W situado sobre & se ilumina intensamente.

v En el indicador del reloj temporizador se ilumina JG.

2. Ajustar el tiempo deseado en la zona de programa-

cioén.

El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos

segundos.

v Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una se-
nal. En el indicador del reloj temporizador
parpadea J0.

v W situado sobre & parpadea.

v Elindicador se apaga transcurridos 10 segundos.

<

8.3 Crondmetro de cocina

La funcidn de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

La funcién de crondmetro funciona solo cuando la pla-
ca de coccion esta activada. Cuando se apaga la pla-
ca de coccidn, también se apaga la funcién de croné-
metro.

Activar la funcion de cronémetro

» Pulsar @.
v En el indicador del reloj temporizador se
muestra J0.
v Empieza el cronometraje.
v Durante el primer minuto se muestran los segundos
y después los minutos.
Nota: Si se ajusta otra funcidon de temporizacion adicio-
nal a la funcién de crondmetro, el ajuste aparece du-
rante 10 segundos en el indicador del reloj temporiza-
dor. A continuacion se muestra de nuevo la funcién de
crondmetro.

Desactivar la funcion de cronémetro

» Volver a pulsar &.
v El indicador del reloj temporizador se apaga.

9 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidon no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la descone-
xién automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccion
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccion se desactiva. En
el indicador de la zona de coccién parpadean de for-
ma alterna FB y el indicador de calor residual H/h.

9.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica

1. Pulsar cualquier campo tactil.
v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

10 Funcion Mantener caliente

Con la funcién para mantener el calor se puede derre-
tir chocolate o mantequilla, asi como mantener calien-
tes comida o la vajilla.

10.1 Activar la funcion Mantener caliente
1. Seleccionar la zona de coccidn.

2. Pulsar 1%J.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina L.

10.2 Desactivar la funcion Mantener caliente

1. Seleccionar la zona de coccion.
2. Pulsar UY%J.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina .

11 Funcion Proteccion para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden modifi-
car. Para evitar esto, la placa de coccion dispone de
una funcién de proteccion para limpieza.

La funcién de proteccion para limpieza no incluye el in-
terruptor principal. Se puede apagar la placa de coc-
cién cuando se desee.

12

11.1 Activar la proteccion para limpieza

Pulsar M.
Suena una sefal acustica.
El indicador W situado sobre M se ilumina.

El panel de mando queda bloqueado durante 30
segundos.

L G G G 4



Indicador de consumo de energia es

12 Indicador de consumo de energia

La funcidon muestra el consumo total de energia entre
el encendido y el apagado de la placa de coccion.
Tras apagar la placa de coccién, se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios por hora, p. €j.,
1,08 kWh.

La precision del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tensién de la red eléctrica.

El indicador puede activarse en los ajustes basicos.

— Pdgina 13

13 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a
las necesidades individuales.

13.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui obtendra una vista general de los ajustes basicos
y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccion

dor

cl Seguro automatico para nifios
I — Desactivado'
{ — Activado
c — Seguro automatico y manual para nifios
desactivados.

c?d Tono de aviso
{1 — Sefal de confirmacién y sefial de error
desactivadas. La senal del interruptor princi-
pal sigue activada.
i — Solo sefal de error activada.
Z - Solo sefial de confirmacion activada.
3 - Sefial de confirmacién y sefal de error
activadas.'

c3 Indicador de consumo de energia
Consultar la tension de red al proveedor de
electricidad.
£ - El indicador de consumo esté apagado.’
{ — Indicador de consumo con tension de red
de 230 V.
Z - Indicador de consumo con tension de
red de 400 V.
7 — Indicador de consumo con tension de
red de 220 V.
Y - Indicador de consumo con tensién de
red de 240 V.

chs Reloj temporizador automatico
00 - Desactivado.'
59 — Duracion tras la cual se apagan las
zonas de coccion.

ch Duracién de la sefial de finalizacién del reloj

temporizador
{ - 10 segundos.’
Z - 30 segundos.
3 - 1 minuto.

' Ajuste de fabrica

Indica- Seleccion
dor

c Conexion de las resistencias

{1 — Desactivada
i — Activada
Z — Ultimo ajuste antes de apagar la zona de
coccion.”
cu Volver al ajuste de fabrica
£ - Desactivado.'
{ — Activado.

' Ajuste de fébrica

13.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccidén esta apagada.

1. Encender la placa de coccidn.

2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsada
durante 4 segundos.

7 8 9 04
v Aparece .
v En el indicador luminoso de la zona de coccidon se
ilumina .

3. Pulsar repetidamente & hasta que aparezca el indi-
cador deseado.

4. Programar el valor deseado en la zona de progra-
macion.

13



es Cuidados y limpieza

5. Mantener pulsada & durante 4 segundos.
v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos sin guardar,
apagar la placa de coccién con @. Encender otra vez
la placa de coccion y ajustarla de nuevo.

14 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

14.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados

= Detergente sin diluir

= Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

= Productos de limpieza agresivos como espray para

hornos o quitamanchas

Esponjas que rayen

m |impiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

14.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de coccion después de cada uso para

que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 14

Requisito: La placa de coccidn esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccidon con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

14.3 Limpiar el marco de la placa de
coccion

Limpiar el marco de la placa de coccidn después de
cada uso en caso de que haya suciedad o manchas
encima.

Notas

m  QObservar la informacién sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 14

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccién con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafo suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafio suave.

15 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

nas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato re-
sulta dafado, debe ser sustituido por personal es-
pecializado.
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/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

La zona de coccion calienta, pero el indicador no fun-

ciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencidn al Cliente.

/\ ADVERTENCIA — iRiesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automati-

cay no se puede seguir utilizando. Se puede conectar

posteriormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.



Eliminacion es

15.1 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.

2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en el sumi-
nistro eléctrico.

Todos los indicado-
res parpadean

El panel de mando esta humedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

g

L=

Varias zonas de coccioén han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.

La zona de coccidn se ha apagado para proteger el sistema electrénico.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

——
]
<

A pesar de la desconexidn con FZ, el sistema electrénico ha seguido calentandose. Por

ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

F Sy el nivel de po-

tencia parpadean al-
ternadamente. Suena
un tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se sobrecaliente
el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v Elindicador se apaga poco después.

F Sy tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccidon se ha apagado pa-

ra proteger el sistema electrénico.

1. Retirar dicho recipiente.

2. Esperar un tiempo.

3. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

]
[n]

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apagado auto-
maticamente.
La zona de coccién puede volverse a encender inmediatamente.

oF vy las zonas de
coccion no se calien-
tan

El modo demo esta activado.

1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectando breve-
mente el fusible de la caja de fusibles.

2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje
con "E" en la panta-
lla, p. €j., EO111.

El sistema electrénico ha detectado un fallo.

1. Desconectar y volver a conectar el aparato.

v Sila averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

2. Sila indicacidn vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.

— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 16

16 Eliminacion

Aqui se explica como desechar correctamente los apa-

ratos usados.

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

16.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el

medio ambiente.

15



es Servicio de Asistencia Técnica

rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electroni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unién Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrénicos.

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
[ ]

17 Servicio de Asistencia Técnica

Si existen preguntas relativas al funcionamiento, si no
se puede subsanar una averia en el aparato o si éste
debe repararse, dirigirse al servicio de asistencia técni-
ca.

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefno
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econédmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el numero de fabricacién (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto 0 en nuestra
pagina web.

17.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el niumero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el numero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

16



Para obter mais informacoes, consulte o Guia do

usuario digital.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicacdes de seguran-
ca.

1.1 Indicacoes gerais

® | eia atentamente este manual.

m (Guarde estas instrucdes, o certificado do
aparelho e as informagdes sobre o produto
para posterior utilizagcdo ou para entregar a
futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nédo ligue o
aparelho.

Seguranca pt

1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por

técnicos concessionados. A garantia cessa

em caso de danos provocados por uma liga-

¢ao incorreta.

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

® SOb supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duragao.

® para uso doméstico e em espacos fecha-
dos domésticos.

® g uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

= Com um temporizador externo ou um tele-
comando em separado. Isto ndo se aplica
para o caso de o funcionamento ser desli-
gado pelos aparelhos incluidos na norma
EN 50615.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizagdo com segu-
ranga do aparelho e tiverem compreendido
0s perigos dai resultantes.

As criangas nao podem brincar com 0 apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador néao
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

17



pt Seguranca

1.4 Utilizacao segura

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogdes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 0leos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex., com uma tampa
Oou uma manta de amianto.

A superficie de cozedura fica muito quente.

» Nunca coloque objectos inflamaveis sobre
a superficie de cozedura ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre o superficie
de cozedura.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» N&o guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamacao ou ao rebentamen-
to dos materiais.

» N&o utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacao, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes; em

particular, um aro da placa de cozinhar even-

tualmente existente.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para
evitar tocar em elementos de aquecimento.

» Criangas novas, com menos de 8 anos,
tém de ser mantidas afastadas.

Grelhas de protecao do fogdo podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecédo do fo-
gao.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.
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/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo elétrico deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido por técni-
cos gqualificados.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Se a superficie estiver rompida, deve desli-
gar o aparelho para evitar um possivel cho-
que elétrico. Para o efeito, ndo desligue o
aparelho no interruptor principal, mas sim
através do disjuntor no quadro eléctrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. = Pdgina
30

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressao para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca cologue o cabo de ligagcao de ele-
trodomésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

As panelas podem saltar repentinamente de-

vido a liquidos entre a base da panela e a zo-

na de cozinhar.

» Mantenha a zona de cozinhar e a base da
panela sempre secas.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criangas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» N&o permitir que as criangas bringuem
com pecgas pequenas.



Evitar danos materiais pt

2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

As bases asperas de tachos ou frigideiras riscam a vi-

troceramica.

» Verifique os recipientes.

Cozinhar em vazio pode danificar os recipientes para

cozinhar ou o aparelho.

» Nunca cologue tachos sem conteldo sobre uma
zona de cozinhar quente ou nunca cozinhe em va-
zio.

Recipientes para cozinhar mal posicionados podem

provocar um sobreaquecimento do aparelho.

» Nunca coloqgue frigideiras ou tachos quentes sobre
0s elementos de comando ou o aro da placa de co-
zinhar.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» Nao deixe cair objetos duros ou afiados sobre a
placa de cozinhar.

Os materiais nao resistentes ao calor derretem se co-

locados na zona de cozinhar quente.

» Nao utilize folhas de protecéo para fogodes.

» Nao utilize folha de aluminio nem recipientes de
plastico.

2.1 Visao geral dos danos mais frequentes

Aqui encontra os danos mais frequentes e sugestdes
sobre como estes podem ser evitados.

Dano Causa Medida

Nodoas Alimentos der- Remova imediatamente
ramados os alimentos derramados

com um raspador de vi-
dros.

Nodoas Produtos de Utilize apenas produtos
limpeza inade- de limpeza adequados a
quados vitroceramica.

Riscos Sal, actucar ou  N&o utilize a placa de co-
areia zinhar como bancada de

trabalho ou zona de arru-
macéao.

Riscos Bases asperas Verifique os recipientes.
de tachos ou
frigideiras

Altera- Produtos de Utilize apenas produtos

cdo da limpezainade- de limpeza adequados a

cor quados vitroceramica.

Altera-  Friccdo dos ta- Levante os tachos ou as

¢do da chos, por ex., frigideiras ao desloca-los.

cor aluminio

Lascas Acucar ou ali- Remova imediatamente
mentos com os alimentos derramados
elevado teor de com um raspador de vi-
agucar dros.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-

veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicacdes, o aparelho con-
some menos energia.

Selecione a zona para cozinhar adequada ao tama-
nho do tacho. Posicione o recipiente para cozinhar
centrado.

Utilize recipientes cujo diametro de fundo correspon-
da ao didmetro da zona de cozinhar.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este é superior ao didmetro do fundo.

m Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
= Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.

m Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.

Utilize tachos e frigideiras com fundos planos.
m Fundos irregulares aumentam o consumo de ener-

gia.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

m Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteudo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.

= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia é necessaria para aguecer.

Mude atempadamente para uma poténcia de cozedu-

ra mais baixa.

m Se a poténcia de continuacdo de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.

19



pt Protecdo do meio ambiente e poupanca

Utilize o calor residual da placa de cozinhar. No caso
de tempos de cozedura mais longos, desligue a zona
de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do tempo de
cozedura.

= O calor residual ndo utilizado aumenta o consumo

de energia.

Pode encontrar informacdes sobre o produto de acor-
do com a norma (UE) 66/2014 no folheto do aparelho
em anexo e na Internet, na pagina de produto do seu
aparelho.
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4 Familiarizacao

As instrucdes de servico sdo validas para diversas pla-
cas de cozinhar. Pode consultar as dimensdes das
respetivas placas de cozinhar na visao geral dos mo-
delos. = Pdgina 2

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun¢des do seu aparelho e obter informacdes sobre o estado de

operacgao.

—

—

©
—

4.2 Indicacoes

As indicacbes apresentam os valores e as funcdes
ajustados.

Indicacdo Nome

i-9 Poténcias de cozedura
H/h Calor residual

b Funcao PowerBoost
Lo Funcdo Manter quente
g8 Temporizador

4.3 Zonas tateis

Os campos tateis sdo superficies sensiveis ao toque.
Para selecionar uma funcé&o, toque no campo corres-
pondente.

Zona tatil com barra luminosa por cima dos simbolos

Zona tatil Nome

O] Interruptor principal

bt Powerboost

Ny Fecho de seguranca para criangas
Protecdo contra anulagdo acidental

V81 Funcdo Manter quente

3 Zona de cozinhar combinada

12:3...9 Zona de regulagéo

© Ativacado das zonas de cozinhar

Alarme de cozinha

Zona tatil Nome
@ Temporizador
0] Funcéo de crondmetro

Zona tatil sem barra luminosa por cima dos simbolos

Zona tatil Nome

- Selecdo da zona de cozinhar

Notas

= Em funcado do estado de funcionamento da placa
de cozinhar, as zonas tateis disponiveis para sele-
¢do no momento acendem-se com uma luz ténue
ou brilhante. Ao tocar na zona tatil, é executada a
respetiva funcéo.

m  As zonas tateis para funcdes nao disponiveis no
momento ndo se acendem.

m  As regulacbes das zonas de cozinhar selecionadas
no momento acendem-se com luz brilhante.

= Mantenha o painel de comandos sempre seco. A
humidade prejudica o seu funcionamento.

= N&o aproxime os tachos das indicacdes e das zo-
nas tateis. O sistema eletronico pode sobreaquecer.

4.4 Zonas de cozinhar

Aqui encontra uma vista geral das diferentes conexdes
dos discos.

Quando ativa as conexdes, acendem-se as respetivas

indicacoes.

Quando liga uma zona de cozinhar, esta liga no ultimo
tamanho definido.
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pt Operacéo base

Disco Nome Ativar e desativar

O Zona de cozi- Selecionar zona de cozinhar.
nhar de um
circuito

© Disco de du- Selecionar zona de cozinhar.

plo circuito Toque em ©.

Notas

®m  As areas escuras na apresentacao de incandescén-
cia do disco devem-se a questdes técnicas. Nao
tém qualquer influéncia sobre o funcionamento da
zona de cozinhar.

m (O disco regula a temperatura através da ativagao e
desativacado do aguecimento. Mesmo com poténcia
maxima, o aquecimento pode ligar e desligar.

= No caso de zonas de cozinhar de circuito multiplo,
0Ss aguecimentos da zona de cozinhar e das areas
ativaveis podem ligar e desligar em momentos dife-
rentes.

Motivos:

— Os componentes sensiveis sdo protegidos con-
tra sobreaquecimento.

— O aparelho é protegido contra sobrecarga elétri-
ca.

— Dessa forma obtém-se um melhor resultado de
cozedura.

Zona de cozinhar combinada

Com a zona de cozinhar combinada é possivel combi-
nar a zona de cozinhar de um circuito e a zona de co-
zinhar de dois circuitos com o elemento de aqueci-
mento em ponte. Também pode operar as duas zonas
de cozinhar independentemente uma da outra.

B ED

Zona de cozinhar de um circuito

Zona de cozinhar de duplo circuito

Elemento de aquecimento em ponte

Combinacao Ativacao Capaci-

dade

Zona para assar pe- Selecione a zona de Assadei-
guena: combinacdo cozinhar 2 e toque  ra peque-
de2e3 em ©. na

O segundo circuito  Tep-

de aquecimento & panyaki
ativado. © acende- pequeno
se.

Toqup novamente

em Q.

A zona para assar
pequena é ativada.
8 acende-se.

Zona para assar Selecione a zona de Assadei-
grande: combinacdo cozinhar 1 ou 2 e ra gran-
del1ede?2 toque em §. de
A zona para assar  Tep-
grande é ativada. A panyaki
barra luminosa por  grande
cima de 8 acende-se Chapa
com luz clara. de grill
grande

Também pode operar a zona para assar pequena

(2 e 3) e a zona de cozinhar de um circuito (1) de mo-
do independente com poténcias de cozedura diferen-
tes. Assim, estdo disponiveis areas de temperatura di-
ferentes para, p. ex., uma assadeira grande, o Tep-
panyaki ou a chapa de grill.

Com a zona para assar pequena pode alourar um pra-
to e, simultaneamente, com a zona de cozinhar de um
circuito manter quente um prato.

Dica: Pode adquirir recipientes para cozinhar adequa-
dos através do servico de assisténcia técnica ou na
nossa loja online.

4.5 Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicacao de calor
residual com dois niveis para cada zona de cozinhar.
Nao toque na zona de cozinhar enquanto a indicacao
de calor residual estiver acesa.

Indicacdo  Significado

H A zona de cozinhar esta tao quente que
pode manter pratos pequenos quentes
ou derreter coberturas.

H A zona de cozinhar esta muito quente.

5 Operacao base

5.1 Ligar ou desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada através do in-
terruptor principal.

Se voltar a ligar o aparelho nos primeiros 4 segundos
depois de o ter desligado, a placa de cozinhar entra
em funcionamento com as regulag¢des anteriores.

5.2 Ligar a placa de cozinhar
» Toque em O.
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v A barra luminosa por cima de ® acende-se.

v As indicacbes das zonas de comandos e das po-
téncias de cozedura & acendem-se.

v A placa de cozinhar esta pronta a entrar em funcio-
namento.



5.3 Desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se to-
das as zonas de cozinhar estiverem desligadas ha al-
gum tempo (10-60 segundos).

» Toque em O.

A barra luminosa por cima de O apaga-se.

As indicacbes apagam-se.

Todas as zonas de cozinhar estdo desligadas.

A indicagao de calor residual continua acesa até as
zonas de cozinhar estarem suficientemente arrefeci-
das.

< < X<

5.4 Regulacao das zonas de cozinhar

Para poder regular uma zona de cozinhar, esta tem de
estar selecionada.

Poténcia de

cozedura

1 poténcia minima

9 poténcia maxima

5 Cada poténcia de cozedura tem um ni-

vel intermédio, p. ex. 4.5 .

5.5 Regular as poténcias de cozedura

Requisito: A placa de cozinhar esta ligada.

1. Selecione a zona de cozinhar com .

v No campo de indicagdo da poténcia de cozedura L.
! acende-se com luz brilhante.

2. Regule uma poténcia de cozedura na zona de regu-
lacao.

v A zona de cozinhar esta ligada.

5.6 Alterar as poténcias de cozedura

1. Selecione a zona de cozinhar com —-.
2. Regule uma poténcia de cozedura na zona de regu-
lacao.

5.7 Desligar a zona de cozinhar

Se tiver desligado a zona de cozinhar, passados cerca
de 10 segundos, aparece a indicagao de calor residu-
al.

1. Selecione a zona de cozinhar com -r-.

2. Regule para 0 na zona de regulagéao.

Operacéao base pt

5.8 Regulacoes recomendadas para
cozinhar

Aqui obtém uma visao geral de diferentes pratos com
as poténcias de cozedura adequadas.

O tempo de cozedura varia em funcéo do tipo, do pe-
S0, da espessura e da qualidade dos alimentos. A po-
téncia de continuagao de cozedura depende dos reci-
pientes para cozinhar utilizados.

Indlcagoes de preparacao
Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de coze-
dura 9.

= Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em
quando.

= Aloure os alimentos muito alourados ou que liber-
tam muito liquido ao alourar em varias doses pe-
guenas.

m  Sugestdes para cozer com poupanca de energia.
— Pdgina 19

Derreter

Prato Poténcia Tempo
de conti- de conti-
nuacido nuacao
de coze- de coze-
dura dura em

minutos
Chocolate, cobertura 1-1.5 -
Manteiga, mel, gelatina 1-2 -

Aquecer ou manter quente

Guisado, p. ex., guisado de len- 1-2 -

tilhas
Leite" 1.5-2.5 -
Salsichas em &agua’ 3-4 -

' Confecione os alimentos sem tampa.

Descongelar e aquecer

2.5-3.5 10-20
2.5-3.5 20-30

Espinafres, ultracongelados

Carne de vaca guisada, ultra-
congelada

Escaldar ou cozer lentamente

Bolinhos de batata escalfados, 4.5-5.5 20-30

bolinhos de batata' 2

Peixe' ? 4-5 10-15
Molho branco, p. ex. molho be- 1-2 3-6
chamel

Molhos batidos, p. ex., molho 3-4 8-12
béarnaise ou molho holandés

' Leve a 4gua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Cozer, cozinhar a vapor ou estufar

Arroz com o dobro da quanti-  2-3 15-30
dade de agua
Arroz doce 1.5-2.5 35-45

' Leve a agua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.
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pt Funcdo PowerBoost

Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30
Batatas cozidas 4-5 15-25
Massas alimenticias, massa'? 6-7 6-10

Guisado, sopa 3.5-4.5 15-60

Legumes, frescos 2.5-3.5 10-20

Legumes, ultracongelados 3.5-4.5 10-20

Alimentos na panela de pres- 4-5 -
sdo

Peixe ou filete de peixe, sim- 5-6 8-20
ples

Peixe ou filete de peixe, pana- 6-7 8-20
do

Peixe ou filete de peixe, pana- 6-7 8-12

do e ultracongelado, p. ex.,
barrinhas de peixe

' Leve a 4agua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Estufar
Rolinhos de carne 4-5 50-60
Carne estufada 4-5 60-100

Carne de vaca guisada 2.5-3.5 50-60

Assar com pouco oleo
Assar os pratos sem tampa.

Gambas, camarao 7-8 4-10
Legumes ou cogumelos fres- 7-8 10-20
cos, salteados

Legumes ou carne em tiras a 7.5-8.5 15-20
oriental

Refeicbes de frigideira, ultra- 6-7 6-10
congeladas

Panqguecas 6-7 continuo
Omelete 3.5-4.5 continuo
Ovos estrelados 5-6 3-6

" Vire varias vezes os alimentos.

Fritar
Fritar os alimentos em doses com 150-200 g por dose
em 1 a 2 | de 6leo. Preparar os pratos sem tampa.

Escalopes, simples ou pana- 6-7 6-10
dos

Escalopes, ultracongelados 6-7 8-12
Costeletas, simples ou 6-7 8-12
panadas'

Bife, 3 cm de espessura 7-8 8-12
Alméndegas, 3 cm de 45-5.5 30-40
espessura’

Hamburguer, 2 cm de 6-7 10-20
espessura’

Peito de aves, 2 cm de 5-6 10-20
espessura’

Peito de aves, ultracongelado' 5-6 10-30

" Vire varias vezes os alimentos.

Produtos ultracongelados, 8-9 -
p. ex., batatas fritas ou nuggets

de frango

Croquetes, ultracongelados 7-8 -

Carne, p. ex. frango 6-7 -

Peixe, panado ou em massa 5-6 -
de cerveja

Legumes ou cogumelos, pana- 5-6 -
dos ou em massa de cerveja
Tempura

Bolos pequenos, p. ex., sonhos 4-5 -
ou bolas de Berlim, fruta em
massa de cerveja

6 Funcao PowerBoost

A fungdo Powerboost permite-lhe aquecer maiores
quantidades de agua mais rapidamente do que usan-
do a poténcia de cozedura 9.

A funcao Powerboost s6 esta disponivel em zonas de
cozinhar identificadas com boost A.

6.1 Ligar a funcao Powerboost

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os dleos e as gorduras aguecem rapidamente com a
funcdo Powerboost. Oleos e gorduras sobreaquecidos
inflamam-se rapidamente.

» Nunca deixe os alimentos a cozinhar sem vigilancia.

Requisito: Em zonas de cozinhar de duplo circuito, €
necessario ligar o segundo circuito de aguecimento
para poder usufruir da funcdo Powerboost.
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1. Selecione a zona de cozinhar.
2. Na zona de regulagéo toque em ..
v Aindicagdo & acende-se.

6.2 Desligar a funcao Powerboost

Se nédo desligar a funcdo Powerboost, esta sera auto-

maticamente desligada apds um determinado periodo

de tempo. A zona de cozinhar regressa a poténcia de

cobertura 9.

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Regule uma poténcia de continuacao de cozedura
a escolha.

v Aindicagdo & apaga-se.



Fecho de seguranca para criangas pt

7 Fecho de seguranca para criancas

Com o fecho de seguranca para criangas evita que cri-
ancas liguem a placa de cozinhar.

7.1 Ativar o fecho de seguranca para
criancas

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.

1. Ligue a placa de cozinhar com .

2. Mantenha ¥3 premido durante aprox. 4 segundos.
v Aindicacdo 8 acende-se durante 10 segundos.

v A placa de cozinhar esta blogueada.

7.2 Desativar o fecho de seguranca para
criancas

» Mantenha M3 premido durante 4 segundos.
v O blogueio esta desativado.

7.3 Fecho de seguranca para criancas
automatico

Com esta funcéo, o fecho de seguranca para criancas
é ligado automaticamente quando desliga a placa de

cozinhar.

Pode ativar o fecho de seguranca para criangas auto-
matico nas regulacdes base. — Pdgina 27

8 Funcoes de tempo

O seu aparelho dispde de diferentes fungdes de tem-
po, com as quais pode regular um tempo de duracéo,
um temporizador ou um crondmetro.

8.1 Tempo de duracao

Introduza um tempo de duracéo para a zona de cozi-
nhar pretendida. A zona de cozinhar desliga-se auto-
maticamente depois de o tempo de duragao terminar.
Pode regular um tempo de duracao até 99 minutos.

Regular o tempo de duracao

Requisito: A zona de cozinhar esta selecionada e re-
gulada.

1. Toque em O.

[N
—Z
G
S

v W por cima de ® acende-se e a indicacdo O da
zona de cozinhar pretendida acendem-se com luz
clara.

v Na indicacédo do temporizador acende-se L.

2. Nos 10 segundos seguintes, regule o tempo de du-
racao desejado na zona de regulacéao.

v O tempo de duracéo entra em contagem decres-
cente. Se tiver regulado um tempo de duracéo para
varias zonas de cozinhar, é indicado o tempo de
duracdo da zona selecionada.

v Terminado o tempo, a zona de cozinhar desliga-se.
Ouve-se um sinal sonoro e na indicagéo pisca &f
durante 10 segundos. ¥ por cima de © e a indi-
cacdo O piscam.

Corrigir ou anular o tempo de duracao

1. Selecione a zona de cozinhar.
2. Toque em Q.
3. Na zona de regulacéo, altere o tempo de duracéao

ou coloque-o em 58,

Desligar o sinal de tempo de duracao
Pode desligar o sinal manualmente.
» Toque num simbolo a escolha.

v As indicacfes apagam-se € o sinal sonoro deixa de
soar.

Temporizador automatico

Esta funcao permite-lhe selecionar previamente um
tempo de duracdo para todas as zonas de cozinhar.
Sempre que ligar uma zona de cozinhar, comeca a de-
correr o0 tempo de duracao pré-selecionado. A zona de
cozinhar desliga-se automaticamente depois de o tem-
po de duracdo terminar.
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pt Desligar automatico

O temporizador automatico é ligado nas regulacdes
base. —» Pdgina 27

Dica: O temporizador automatico aplica-se a todas as
zonas de cozinhar. Pode reduzir ou apagar o tempo de
duragao para uma zona de cozinhar individual.

— Pdgina 25

8.2 Alarme de cozinha

Pode regular um tempo até 99 minutos, apds 0s quais
€ emitido um sinal sonoro. O alarme de cozinha € in-
dependente de todas as outras regulagoes.

Ajustar o alarme de cozinha

1. Toque em &.

v W por cima de & acende-se com luz clara.
v Na indicagdo do temporizador acende-se L.

2. Regule o tempo desejado na area de regulacéo.
v Passados alguns segundos, comeca a contagem
decrescente do tempo.

Quando o tempo termina, ouve-se um sinal sonoro.
Na indicagéo do temporizador pisca 4.

v W por cima de & pisca.

v Decorridos 10 segundos, a indicacido apaga-se.

<

8.3 Funcao de cronémetro

A funcao de crondmetro indica o tempo decorrido des-
de a ativacao da funcao.

A funcao de cronémetro apenas funciona com a placa
de cozinhar ligada. Quando a placa de cozinhar se
desliga, a fungédo de crondmetro também é desligada.

Ligar funcao de cronémetro

» Toque em &.

No campo de indicagéo do temporizador surge L.
E iniciado o registo do tempo.

No primeiro minuto sao exibidos segundos €, em
seguida, minutos.

Nota: Se ligar outra funcao de temporizagéo para além
da fungéo de crondmetro, a regulacéo aparece duran-
te 10 segundos no campo de indicagao do temporiza-
dor. Depois, volta a ser indicada a fungao de cronéme-
tro.

< L

Desligar a fungao de cronémetro

» Togue novamente em &,
v A indicacdo do temporizador apaga-se.

9 Desligar automatico

Se né&o alterar as regulacdes de uma zona de cozinhar
ha muito tempo, o desligar automatico é ativado.

O momento em que a zona de cozinhar é desligada
depende da poténcia de cozedura regulada (1

a 10 horas).

O aquecimento da zona de cozinhar desliga-se. Na in-
dicacdo da zona de cozinhar piscam alternadamente
F8 e a indicacao de calor residual H/h.

9.1 Continuar a cozinhar apés o
desligamento automatico

1. Togue num campo tatil a escolha.

v A indicacao apaga-se.

2. Efetue uma nova regulacao.

10 Funcao Manter quente

Com a funcao Manter quente pode derreter chocolate
ou manteiga e manter alimentos ou recipientes quen-
tes.

10.1 Ligar funcao Manter quente

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Toque em V.

v No campo de indicacado das poténcias de cozedura
acende-se L.

10.2 Desligar a funcao Manter quente

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Toque em V.

v No campo de indicagao das poténcias de cozedura
acende-se 0.

11 Protecao contra anulacao acidental

Se limpar o painel de comandos enquanto a placa de
cozinhar estiver ligada, as regulacdes podem alterar-
se. Para evitar que isso aconteca, a sua placa de cozi-
nhar dispde de uma protecdo contra anulagdo aciden-
tal.

O interruptor principal esta excluido da protegédo contra
anulacao acidental. Pode desligar a placa de cozinhar
a qualguer momento.
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11.1 Ativar a protecao contra anulacao
acidental

» Toque em M4,

v Ouve-se um sinal.

v A indicacdo M por cima de M3 acende-se.

v O painel de comandos fica blogueado durante
30 segundos.
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12 Indicacao do consumo energético

A funcéo indica o consumo de energia total desde a li-
gacgao até a desconexdo da placa de cozinhar.

Depois de desligar, é indicado durante 10 segundos o
consumo em quilowatt-hora, p. ex., 1,08 kWh.

A precisdo da indicacdao depende da qualidade de ten-
s&o da corrente elétrica, entre outros.

Pode ativar a indicacéo nas regulacdes base. = Pdgina
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13 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as
suas necessidades.

13.1 Vista geral das regulacées base

Aqui obtém uma vista geral das regulagdes base e
dos valores predefinidos de fabrica.

Indica- Selecao

cao

i Fecho de seguranca para criangas automati-
co
& - Desligado'
{ - Ligado
£ — Fecho de seguranca para criangas ma-
nual e automatico desligados.

cc Sinais sonoros
£l - Sinal de confirmagao e sinal de utilizagéo
incorreta desligados. O sinal do interruptor
principal permanece ligado.
{ — Apenas o sinal de utilizagado incorreta es-
ta ligado.
c - Apenas o sinal de confirmagéo esta liga-
do.
3 - Sinal de confirmacéo e sinal de utilizagéo
incorreta estdo ligados.'

c3d Indicagdo do consumo energético

Obtenha informacdes acerca da tensao junto
do seu fornecedor de eletricidade.

& - Indicacéo de consumo desligada.’

! — Indicagdo do consumo de energia na ten-
s&o de rede 230 V.

c - Indicag&o do consumo de energia na
tens&o de rede 400 V.

3 - Indicagdo do consumo de energia na
tens&o de rede 220 V.

Y - Indicagdo do consumo de energia na
tensdo de rede 240 V.

ch5 Temporizador automatico
00 - Desligado.”
5959 — Tempo de duracdo apds o qual as zo-
nas de cozinhar se desligam.

]
Dy

Tempo de duracgéo do sinal de fim do tempo-
rizador

! - 10 segundos.’

Z - 30 segundos.

3 - 1 minuto.

' Definigcbes de fabrica

Indica- Selecao
cao
c Ativacdo dos elementos de aguecimento
! — Desligado
i — Ligado
£ - A Ultima regulagéo antes de a zona de
cozinhar ser desligada.’

Repor as definicdes de fabrica
& - Desligado’

i — Ligado

' Definigbes de fabrica

I
2

13.2 Alterar a regulacao base

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.

1. Ligue a placa de cozinhar.

2. Nos proximos 10 segundos, togue em & durante
4 segundos.

ci é exibida.

Na indicagéo da zona de cozinhar acende-se .
Toque varias vezes em & até aparecer a indicagéo
desejada.

Regule o valor desejado na zona de regulacao.

W< <

>

5. Mantenha & premido durante 4 segundos.
v A regulacdo esta ativada.
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pt Limpeza e manutengao

Dica: Para sair das regulacdes base sem guardar, des-
ligue a placa de cozinhar com @. Volte a ligar a placa
de cozinhar e regule novamente.

14 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.

14.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza e raspadores para vidro ade-
quados podem ser adquiridos junto da Assisténcia téc-
nica, na loja online ou no comércio.

ATENGCAO!

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar
a superficie do aparelho.

» Nunca utilize produtos de limpeza inadequados.

Produtos de limpeza inadequados

= Detergente n&o diluido

= Detergente para maquinas de lavar loica;

= Detergentes abrasivos

= Produtos de limpeza agressivos, p. ex., spray limpa-
fornos ou produtos para a remog¢do de manchas
Esponjas com face abrasiva

m  Aparelhos de limpeza a alta pressao e aparelhos
com jato de vapor

14.2 Limpar a vitroceramica
Limpe a placa de cozinhar apds cada utilizacao, para
que os restos de comida ndao queimem.

Nota: Observe as informacdes relativas aos produtos
de limpeza inadequados. — Pdgina 28

Requisito: A placa de cozinhar esta arrefecida.

1. Remova a sujidade mais resistente com um raspa-
dor para vidros.

2. Limpe a placa de cozinhar com um produto de lim-
peza adequado para vitroceramica.
Tenha em atenc&o as indicagdes de limpeza que se
encontram na embalagem do produto de limpeza.
Dica: Pode obter bons resultados de limpeza com
uma esponja especial para vitroceramica.

14.3 Limpar o aro da placa de cozinhar

Limpe o aro da placa de cozinhar apds a utilizacao,

quando este tiver sujidade ou manchas.

Notas

= Observe as informacdes relativas aos produtos de
limpeza inadequados. — Pdgina 28

= N3ao utilize o raspador de vidros.

1. Limpe o aro da placa de cozinhar numa solucéo
guente a base de detergente e com um pano ma-
cio.

Lave bem os panos de esponja novos, antes de 0s
utilizar.

2. Secar com um pano macio.

15 Eliminar falhas

Peguenas anomalias no aparelho podem ser elimina-
das pelo proprio utilizador. Antes de contactar a Assis-
téncia técnica, consulte as informagdes sobre a elimi-
nacao de anomalias. Isto permite evitar custos desne-
cessarios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Reparacdes indevidas sédo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparagdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparagao do aparelho s6 podem ser utiliza-
das pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo elétrico deste aparelho sofrer algum da-
no, devera ser substituido por técnicos qualificados.
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/\ AVISO - Risco de queimaduras!

O disco aquece, mas a indicacado nao esta a funcionar.
» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

/A AVISO - Risco de incéndio!

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente e néo
é possivel utiliza-la. Pode, mais tarde, voltar a ligar-se
inadvertidamente.

» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.
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15.1 Indicacoes no painel de indicacoes

Avaria

Causa e diagnéstico

Nenhuma

Faltou a alimentacéo elétrica.

1. Verifique o disjuntor do aparelho no quadro elétrico.
2. Verifigue noutros aparelhos elétricos se existe uma falha da corrente elétrica.

Todas as indicacdes

O painel de comandos esta molhado ou existem objetos em cima deste.

piscam » Seque o painel de comando ou retire o objecto.
£ Em varias zonas de cozinhar, cozinhou-se com elevada poténcia durante um periodo de
tempo prolongado. A zona de cozinhar foi desligada para protecao do sistema eletronico.
1. Aguarde algum tempo.
2. Togue num campo tatil a escolha.
v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficientemente arrefe-
cido. Pode continuar a cozinhar.

Apesar da desativacao através de FZ, o sistema eletrdnico continuou a aquecer. Por isso,

todas as zonas de cozinhar foram desligadas.

1. Aguarde algum tempo.

2. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficientemente arrefe-
cido. Pode continuar a cozinhar.

F 5 e a poténcia de
cozedura piscam al-
ternadamente. Soa
um sinal sonoro.

Tacho quente na zona do painel de comandos. O sistema eletronico ameaca sobreaque-
cer.

» Remova o tacho.

v A indicagcdo apaga-se pouco tempo depois.

F 5 e sinal sonoro

Tacho quente na zona do painel de comandos. Para proteger o sistema eletrénico, a zona
de cozinhar foi desligada.

1. Remova o tacho.

2. Aguarde algum tempo.

3. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficientemente arrefe-
cido. Pode continuar a cozinhar.

A zona de cozinhar esteve demasiado tempo em funcionamento e desligou-se automatica-
mente.
Pode voltar a ligar a zona de cozinhar imediatamente.

oF e zonas de cozi-
nhas ndo aquecem

O modo de demonstracéo esta ativado.

1. Desligue o aparelho da corrente elétrica durante 30 segundos, desligando o disjuntor na
caixa de fusiveis.

2. Togue num campo tatil a escolha nos proximos 3 minutos.

No visor aparece

uma mensagem com

"E", p. ex. EO111.

O sistema eletronico detetou uma anomalia.

1. Desligue o aparelho e volte a liga-lo.

v Se a anomalia tiver sido Unica, a mensagem apaga-se.

2. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contacto deve in-
dicar com precisdao a mensagem de erro.
- "Assisténcia Técnica", Pdgina 30

16 Eliminacao

Aqui fica a saber como eliminar corretamente apare-

Ihos usados.

16.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-

sas.

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacgdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminagdo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou 0s Servigcos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Unidao Europeia.

B
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17 Assisténcia Técnica

Se tiver duvidas relativas a utilizagéo, se nao lhe for
possivel eliminar uma anomalia no aparelho ou se for
necessario proceder a uma reparagao, contacte a nos-
sa Assisténcia Técnica.

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevan-
tes para o funcionamento em conformidade com o re-
gulamento relativo aos requisitos de concecao ecolégi-
ca junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo
de duracéao de, pelo menos, 10 anos a partir da colo-
cacao do seu aparelho no mercado dentro do Espaco
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica € gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacbes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
em anexo ou na nossa pagina web.

17.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o numero de produto (E-Nr.) e o numero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se:

= no folheto do aparelho.

= no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o nimero de telefone da Assisténcia
Técnica.
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1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

®» Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Talimatlari, cihaz tretim bilgilerini ve trdn
bilgilerini ileride kullanmak i¢in veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi igin saklayiniz.

m Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kur-
mayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.
Hatali baglantidan kaynaklanan hasarlarda
garanti hakki ortadan kalkar.

Cihaz sadece su amagla kullaniniz:

® yiyecek ve igcecek hazirlamak igin kullanin.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur. PCB icermez.

Glvenlik tr

®m gOzUnuzU cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli ola-
rak dikkat ediniz.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yuk-
seklige kadar kullanin.

Cihazi asagidaki amaclar i¢in kullanmayin:

® harici bir zamanlayici veya uzaktan kuman-
daile. Bu, EN 50615 kapsamindaki cihaz-
larla isletim durumunda gecerli degildir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyuk ¢ocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dUsUk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalar sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegdi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapiimamalidir; 15
yasinda veya daha buytk cocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalar sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kucuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolumlerinin gbzetimsiz bir sekilde birakiimasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve kati yaglarn asla
gozetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile sdndurmeye
calismayiniz, cihazi kapatiniz ve sonra
alevleri 6rnegin bir kapak veya yangin
battaniyesi ile kapatiniz.

Ocak ylzeyi ¢cok sicaktir.

» Asla ocak yUzeyinin Uzerine veya
yakinlarina yanabilecek cisimler koymayiniz.

» Asla ocak yuzeyinin Uzerine cisim
koymayiniz.
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tr Maddi hasarlarin dnlenmesi

Cihaz sicak olur.

» Yanici cisimleri veya sprey tupleri dogrudan
pisirme bolumundn altindaki cekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

Ocak kapaklarr asiri isinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa

sacllmasi gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapagi kullanmayiniz.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir
islem surekli denetlenmelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari, 6zellikle ocak

cercevesi varsa, kullanim esnasinda sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kacinmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmahdir.

Ocak koruma i1zgaralari kazalara sebep

olabilir.

» Asla ocak koruma izgaralari kullanmayiniz.

Cihaz calisirken ¢ok isinir.

» Temizlemeden Once cihazin sogumasini
bekleyiniz.

A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usulline uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorurse
eqitimli uzman personel tarafindan
degistiriimesi gerekir.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

goérmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarll cihazlar kesinlikle kullanilmamalidir.

» Ylzey yirtildiysa, olasi bir elektrik
carpmasini 6nlemek icin cihaz
kapatiimalidir. Bunun igin cihaz ana
salterden deqil, sigorta kutusunda bulunan
sigortadan kapatiimalidir.

» Mdusteri hizmetlerini arayiniz. - Sayfa 42

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yluksek basincli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglant kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.

» Ocak ve tencere tabani her zaman kuru
tutulmahdir.

/\ UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gegirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kiglk parcalari soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KUc¢Uk parcalarl cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarnn kucuk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

DIKKAT!

PUruzll tencere ve tava tabanlar cam seramigi gizer.

> Pisirme kaplarini kontrol ediniz.

Ici bos bir pisirme kabinin ocakta tutulmasi kaba veya

cihaza zarar verebilir.

» Icinde malzeme olmayan tencereleri kesinlikle sicak
ocak Uzerine koymayiniz veya i¢i bos sekilde ocakta
tutmayiniz.

Pisirme kaplarinin hatali yerlestiriimesi cihazin asiri

Isinmasina neden olabilir.

» Sicak tava veya tencereleri kesinlikle kumanda
elemanlarinin veya ocak cergevesinin tzerine
koymayiniz.
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Sert veya sivri cisimler pisirme béluminin Uzerine

distigu takdirde hasar olusabilir.

» Pisirme bolimuU Uzerine sert veya sivri cisimler
disurmeyiniz.

Isiya karsi dayanikli olmayan malzemeler, sicak

ocaklarin Gzerinde erir.

» Ocak koruma folyosu kullanmayiniz.

» Aliminyum folyo veya plastik kaplar kullanmayiniz.



2.1 En sik goriilen hasarlara genel bakis

Burada en sik gorllen hasarlari ve bunlari nasil
Onleyebilecedinize iliskin ipuclarini bulabilirsiniz.

Gevrenin korunmasi ve tasarruf  tr

Hasar Nedeni Onlem

Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen
bir cam kaziyici ile

Hasar  Nedeni Onlem
Cizikler  PuUrizli tencere Pisirme kabini kontrol
veya tava ediniz.
tabanlari
Renk Uygun olmayan Sadece cam seramige
degistir  temizlik uygun temizlik

me malzemeleri malzemeleri kullaniniz.

temizleyiniz.
Lekeler Uygun olmayan Sadece cam seramige
temizlik uygun temizlik

malzemeleri malzemeleri kullaniniz.

Renk Tencerenin
degistir  asinmasi, orn.
me aliminyum

Tencereleri veya tavalari
kaldirarak tasiyiniz.

Cizikler  Tuz, seker veya Ocagdi calisma tezgahi
kum olarak kullanmayiniz,
Uzerine esya birakmayiniz.

Konkoid Seker veya Tasan yemekleri hemen
al catlak seker orani bir cam kaziyici ile
yuksek temizleyiniz.
yemekler

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri

doéndsturdalebilir.

» Munferit parcalar tlrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Eneriji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az eneriji
tuketir.

Tencere boyutuna uygun pisirme alani seciniz. Pisirme

kabini ortalayarak yerlestiriniz.

Taban capi ocagin capina uygun olan pisirme kaplari

kullaniniz.

ipucu: Tencere ireticileri genellikle tencerenin adiz

kisminin ¢cap bilgisini verir. Taban capi genellikle daha

blyaktar.

m Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatiimalidir.
m Kapaklari kapatmadiginizda cihaz ¢ok daha fazla
enerjiye ihtiyag duyar.

Tencere kapaklar mimkin oldugunca nadir

aclimalidir.

m Kapagd actiginizda yuksek miktarda enerji ¢ikisi s6z
konusu olur.

Cam kapak kullaniimalidir.
m Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan icindekileri gérebilirsiniz.

Duz tabanli tencere ve tavalar kullaniniz.
= D(z olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir,

Yiyecek miktarina uygun buayuklikte bir pisirme kabi

kullaniimalidir.

m [cine az yiyecek konan buytk bir pisirme kabinin
Isinmasi i¢in gereken enerji miktari daha yuksektir.

Yemekler az su ile pisirilmelidir.
m Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, isinma
icin gereken enerji de o kadar yuksek olur.

Erkenden daha disuk bir pisirme kademesine

gecilmelidir.

m Cok yuksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.

Ocakta kalan artik 1sidan faydalaniniz. Uzun slrede
pisen yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika 6nce
ocagl kapatiniz.

= Kullanilmayan kalan 1si1, enerji ttketimini arttirir.

(AB) 66/2014 uyarinca Urtn bilgilerini cihaz kimligine
eklenmis olarak veya internet tUzerinden cihazinizin drin
sayfasinda bulabilirsiniz.
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4 Cihazi tanima

Kullanma kilavuzu farkli ocaklar igin gecerlidir.
Ocaklara yonelik 6lcu bilgilerini tiplere genel bakis
altinda bulabilirsiniz. — Sayfa 2

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani Uzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler alabilirsiniz.

©

6 « 7 « 8 « 927

boost

Bd
@
O

4.2 Gostergeler

Gostergelerde, ayarlanan degerler ve fonksiyonlar
gosterilir.

Gosterge Ad

-9 Pisirme kademeleri
H/h Kalan isi
b Powerboost fonksiyonu

I
[N

Sicak tutma fonksiyonu

oo Zamanlayici

4.3 Dokunmatik alanlar

Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarl alanlardir.

Bir fonksiyon segcmek icin ilgili alana dokununuz.

Semboller Gizerinde 151kl cubuklar olan dokunmatik
alan

Dokunma Ad

tik alan

® Ana salter
bt Powerboost
N Cocuk Kilidi

Temizlik korumasi

Semboller tizerinde 1s1kli gubuklar olmayan
dokunmatik alan

Dokunma Ad

tik alan

+ Ocak secimi
Notlar

= QOcagin ¢alisma durumuna goére glncel olarak
secilebilecek durumdaki dokunmatik alanlar yari
parlak veya parlak bir sekilde yanar. Dokunmatik
alana dokundugunuzda ilgili fonksiyon uygulanir.

®  Gincel olarak secilemeyen fonksiyonlar icin
dokunmatik alanlar yanmaz.

m  Glncel olarak secilen ocaklarin ayarlar parlak
sekilde yanar.

m  Kumanda panelini daima kuru tutunuz. Nem
fonksiyonlari olumsuz yonde etkiler.

m  Gostergelerin ve dokunmatik alanlarin yakinina
tencere ¢cekmeyiniz. Elektronik parcalar asiri
Isinabilir.

4.4 Ocak

Burada ocaklardaki farkli devreye alma islemlerine
iliskin bir genel bakis sunulmustur.

Baglantilan etkinlestirdiginizde, ilgili ekranlar yanar.
Bir ocagi actiginizda, bu ocak en son ayarlanmis

degerde acllir.

Ocak Ad

Devreye alinmasi ve
devreden cikarilmasi

O Tek halkali
ocak gozl

Ocagi seciniz.

v Sicak tutma fonksiyonu
8 Kombine pisirme alani
$+2:3...9  Ayar alan

© Bolge etkinlestirme
Mutfak saati

® Zamanlayicl

O Sureolger fonksiyonu

© iki halkall ocak

Ocagi seginiz.
© sembolline dokununuz.




Notlar

m  QOcak yanarken gorilen koyu alanlar teknik
nedenlere baghdir. Bunlar ocagdin fonksiyonunu
etkilemez.

® [sitma acllarak veya kapatilarak ocagin sicakligi
ayarlanir. Ocak en yiksek gugcte calisirken bile
Isitma aglilabilir ve kapatilabilir.

®»  Cok halkall ocaklarda, ocaklarin ve devreye alinan
alanlarin isitmalari farkli zamanlarda acilabilir ve
kapatilabilir.
Nedenleri:
— Hassas parcalar asiri iIsinmaya karsi korunur.
— Cihaz elektriksel olarak asiri yiklenmeye karsi

korunur.

— Daha iyi bir pisirme sonucu elde edilir.

Kombine pisirme alani

Kombine pisirme alaninda, tek halkali ocadi ve iki
halkal ocagi bir képrU 1si sistemi ile birlestirebilirsiniz.
Ayrica her iki ocagi birbirinden badimsiz olarak
calistirmaniz da mumkdndur.

®

|

Tek halkall ocak

iki halkall ocak

K&pri 11 sistemi

Temel Kullanim tr

Kombinasyon Devreye sokma Uygunluk
Klguk kizartma 2 numaral ocagi Klguk
bolimu: 2 ve 3 seginiz ve © Uzerine kizartma
kombinasyonu dokununuz. tenceresi

ikinci 1sitma devresi  Kicik
acilir. © yaniyor. Teppany
Yeniden © aki
sembollne

dokununuz.

Kaguk kizartma

bolimua devreye

girer. 8 yaniyor.

BlyUk kizartma 1 veya 2 numarall Blyuk

bolimi: 1 ve 3 ve 2 ocagi seginiz ve § kizartma

kombinasyonu Uzerine dokununuz. tenceresi
Blyuk kizartma Blyuk
bolimua devreye Teppany
girer. 8 sembolinin  aki

dstindeki I1sikli Blyuk
cubuk parlak bir Izgara
sekilde yanar. plakasi

Kacguk kizartma bdlimini (2 ve 3) ve tek halkall ocagi
(1) birbirinden badimsiz olarak farkl pisirme
kademeleriyle de c¢alistirabilirsiniz. BlyUk kizartma
tenceresinde, Teppanyaki'de veya i1zgara plakasinda
farkl sicaklik alanlari olusur.

Klguk kizartma bdlimu ile bir yemek pisirebilir ve ayni
anda tek halkal ocakla bir yemegi sicak tutabilirsiniz.

ipucu: Uygun pisirme kaplarini masteri hizmetleri
Uzerinden veya online magazamizdan alabilirsiniz.

4.5 Kalan i1s1 gostergesi

Ocakta her ocak g6zl icin iki kademeli bir kalan 1si
goOstergesi bulunur. Kalan 1s1 gostergesi yandigi sirece
ocaga dokunmayiniz.

Gosterge Anlami

H Ocak, az miktarda yemekleri sicak
tutacak veya kuvertir eritebilecek kadar
sicaktir.

- Ocak sicaktir.

5 Temel Kullanim

5.1 Pigirme bolimunin agilmasi veya
kapatiimasi

Pisirme bolimund ana salter ile agip kapatabilirsiniz.
Cihaz kapattiktan sonraki 4 saniye igerisinde tekrar
acarsaniz, pisirme bolimu énceki ayarlariyla ¢calismaya
baslar.

5.2 Pisirme boélumiinin aciimasi

® semboline dokununuz.
v © semboliinin Gzerindeki 1sikl gubuk yanar.
v Kumanda alanlarinin gdstergeleri ve pisirme
kademesi gostergeleri & yanar.
v Pisirme bolimu calismaya hazirdir.

5.3 Pigirme boéliumunin kapatiimasi

Tum ocaklar belirli bir stire (10-60 saniye) kapal

kaldiginda ocak otomatik olarak kapanir.

» ® semboliine dokununuz.

v © semboliinin Uzerindeki 1sikli gubuk séner.

v Gostergeler soner.

v TUm ocaklar kapaldir.

v Kalan 1si1 gostergesi, ocaklar yeterince soguyana
kadar yanmaya devam eder.
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5.4 Ocaklarin ayarlanmasi

Ocaklarda ayar yapabilmeniz igin ilgili ocagin secilmis
olmasi gerekir.

Pisirme

kademesi

1 en dusuk performans

9 en ylksek performans

5 Her pisirme kademesinin bir ara

kademesi var, 6rn. 4.5 .

5.5 Pisirme kademelerinin ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak acik.

1. - ile ocak seginiz.

v Pisirme kademesi gostergesinde £.00 parlak sekilde
yanar.

2. Ayar alanindan bir pisirme kademesi ayarlayiniz.

—_ 3 « 4 .+ 5

> %

v Ocak agik.

5.6 Pisirme kademelerinin degistirilmesi

1. --ile ocak seginiz.
2. Ayar alanindan bir pisirme kademesi ayarlayiniz.

5.7 Ocagin kapatilmasi

Ocagi kapattiysaniz yaklasik 10 saniye sonra kalan isi
gdstergesi gorundir.

1. --ile ocak seginiz.

2. Ayar alaninda 0 ayarlayiniz.

5.8 Pisirme icin ayar onerileri

Burada cesitli yemeklere yonelik uygun pisirme
kademelerine bir genel bakis sunulmustur.

Pisirme siresi yiyeceklerin tlrtne, agirhdina, kalinligina
ve kalitesine gore degisir. Pisirmeye devam kademesi,
kullanilan pisirme kabina baglidir.

Hazirlik bilgileri

m  Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u
kullaniniz.
Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.

= MUihdrleyeceginiz yiyecekleri veya kizartma
yapllirken fazla sivi salan yiyecekleri kligik
porsiyonlar halinde kizartmaniz tavsiye edilir.

m  Enerji tasarruflu pisirme icin ipuglari. = Sayfa 33
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Eritme
Yemek Pisirmey Dakika
e devam olarak
kademesi pisirmey

e devam
etme
siiresi

Cikolata, kuvertlrler 1-1.5 -

Tereyagl, bal, jelatin 1-2 -

Isitma veya sicak tutma

Sulu yemek, érn. mercimek 1-2 -

yemegi

sat! 1.5-2.5 -

Suda sosis’ 3-4 -

' Yemek kapak olmadan hazirlanmalidir.

Buz ¢6zme ve 1sitma

Ispanak, dondurulmus 2.5-3.5 10-20

Gulas, dondurulmus 2.5-3.5 20-30

Haslama veya kisik ateste pisirme

Hamur patates koftesi" 2 4555 20-30

Balik"? 4-5 10-15

Beyaz sos, orn. besamel sosu  1-2 3-6

Cirpilmis soslar, 6rn. bearnez 3-4 8-12

sosu veya holandez sosu

' Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir.

2 Yemek kapak olmadan pisirilmelidir.

Pisirme, buharda pisirme veya soteleme

Piring, iki kati su ile 2-3 15-30

Sitlag 1.5-2.5 35-45

Elma dilim patates 4-5 25-30

Tuzlu patates 4-5 15-25

Hamur isleri, makarna'? 6-7 6-10

Sulu yemek, corba 3.5-4.5 15-60

Sebze, taze 2.5-3.5 10-20

Sebze, dondurulmus 3.5-4.5 10-20

DadUkIG tencerede yemek 4-5 -

' Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir.

2 Yemek kapak olmadan pisirilmelidir.

Bugulama

Et sarma 4-5 50-60

Bugulanip kizartilan et 4-5 60-100

Gulas 2.5-3.5 50-60

Az yag ile kizartma

Yiyecekleri kapagi kapatmadan kizartiniz.

Snitzel, sade veya panelenmis  6-7 6-10

Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12

Pirzola, sade veya panelenmis' 6-7 8-12

' Yemek birkag kez ¢evrilmelidir.
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Biftek, 3 cm kalinliginda 7-8 8-12 Omlet 3.5-4.5 araliksiz
Kofte, 3 cm kalinliginda’ 4555 30-40 Sahanda yumurta 5-6 3-6
Hamburger, 2 cm kalinhiginda'  6-7 10-20 ' Yemek birkag kez ¢evrilmelidir.
Tavuk gdgst, 2 cm 5-6 10-20
kal|nl|g”;?nc(lgla1 Kizartma
—— ; Yiyecekleri 150-200 g'lik porsiyonlar halinde 1-2 litre
Tavuk g6gst, donduruimus 5-6 10-30 yag icinde kizartiniz. Yiyecekleri kapag kapatmadan
Balik ve balik filetosu, sade 5-6 8-20 kizartiniz.
Balik ve balik filetosu, 6-7 8-20 Dondurulmus Grtnler, érn. 89 -
panelenmis patates kizartmasi, tavuk
Balik veya balik filetosu, 6-7 8-12 nugget
panelenmis ve dondurulmus, Kroket, dondurulmus 7.8 _
orn. paneli balik cubuklar —
; — , Et, 6rn. tavuk 6-7 -
Karides, blyUk karides 7-8 4-10 ,
Balik, panelenmis veya mayali  5-6 -
Taze sebzeler veya mantarlar, 7-8 10-20 hamurda
soteleme Sebze veya mantar, panelenmis 5-6
Asya tipi julyen sebze veya et 7.5-8.5 15-20 veya mayéh hamurag ¢
Tava yemekleri, dondurulmus 6-7 6-10 Tempura
Krep 6-7 araliksiz Kurabiyeler, 6rn. krema dolgulu  4-5 -

' Yemek birkag kez gevrilmelidir.

¢orek veya Berlin tatlisi, mayali
hamurda meyve

6 Powerboost fonksiyonu

Powerboost fonksiyonuyla, daha buyluk su miktarlarini,
pisirme kademesi 9 ile oldugundan daha hizli
Isitabilirsiniz.

Powerboost fonksiyonu sadece boost A isareti olan
ocaklarda kullanilabilir.

6.1 Powerboost fonksiyonunun acilmasi

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi ve kati yaglar Powerboost fonksiyonu ile hizli bir
sekilde i1sinir. Asiri 1sinan sivi ve kati yaglar kolay alev
alir.

» Pisirme islemini asla gbzetimsiz birakmayiniz.

Gereklilik: iki halkali ocak gdzlerinde Powerboost
fonksiyonu ile galisabilmek i¢in ikinci 1sitma devresinin
devreye alinmis olmasi gerekir.

1. Ocak gdzu seginiz.

2. Ayar alaninda .&. segenedini tuslayiniz.

v (Gosterge b yanar.

6.2 Powerboost fonksiyonunun kapatiimasi

Powerboost fonksiyonunu kapatmazsaniz, bu fonksiyon

belirli bir stire sonra otomatik olarak kapatilir. Ocak, 9

pisirme kademesine geri doéner.

1. Ocak g6zinl seginiz.

2. Istediginiz bir pisirmeye devam kademesini
ayarlayiniz.

v h gOstergesi kaybolur.

7 Cocuk kilidi

Cocuklarin pisirme bélimund agmasini gocuk kilidi ile
Onleyebilirsiniz.

7.1 Cocuk kilidinin aciimasi

Gereklilik: Ocak kapalidir.

1. @ ile pisirme bolimund aginiz.

2. M3 tusunu yakl. 4 saniye sireyle basili tutunuz.
v & gostergesi 10 saniye sireyle yanar.

v Ocak Kkilitlenir.

7.2 Cocuk kilidinin kapatiimasi

» M3 vyakl. 4 saniye slreyle basil tutunuz.
v Kilit kaldirilir,

7.3 Otomatik cocuk kilidi

Bu fonksiyon ile, pisirme bdlimini kapattiginizda
gocuk kilidi otomatik olarak aktif hale gecer.
Otomatik ¢ocuk kilidini Temel Ayarlar bdlimuinden
etkinlestirebilirsiniz. - Sayfa 39
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8 Zaman fonksiyonlari

Cihazinizda slre ayari, calar saat ayari veya durdurma
saati ayari yapmak igin kullanabileceginiz ¢esitli zaman
fonksiyonlari mevcuttur.

8.1 Sire

istenen ocak icin bir siire giriniz. Bu siire doldugunda
ocak otomatik olarak kapanacaktir.
Sureyi en fazla 99 dakika olarak ayarlayabilirsiniz.

Sirenin ayarlanmasi
Gereklilik: Ocak segilmis ve ayarlanmigtir.
1. ® semboliine dokununuz.

(N
o
@
®

v W semboli O lizerinde yanar ve istenen ocagin ©
goOstergesi parlak sekilde yanar.

v Zamanlayici gdstergesinde £ yanar.

2. Sonraki 10 saniye icerisinde ayar alanindan

istediginiz sureyi ayarlayiniz.

| _ min

~|
(o]
|
&l
®
<l

v Sire baglar. Birden fazla ocak icin sure
ayarladiysaniz, her zaman segili durumdaki ocagin
suresi gosterilir,

v Slre doldugunda ocak kapatilir. Bir sinyal sesi
duyulur ve gbstergede10 saniye siresince 44 yanar.
® Uzerindeki O semboll ve @ gbstergesi yanip
soner.

Sirenin dizeltilmesi veya silinmesi

1. Ocak gdzilni seginiz.

2. ® semboliine dokununuz. )

3. Ayar alaninda sireyi degistiriniz veya 00 de@erini
ayarlayiniz.

38

Surekli sinyalin kapatiimasi

Sinyali manuel olarak kapatabilirsiniz.

» Herhangi bir sembole dokununuz.

v Gostergeler kaybolur ve sinyal sesi kesilir.

Otomatik zamanlayici

Bu fonksiyon ile butlin ocaklar icin bir slre
secebilirsiniz. Bir ocagin devreye alinmasindan sonra
onceden secilen slre islemeye baslar. Bu slre
doldugunda ocak otomatik olarak kapanacaktir.
Otomatik zamanlayiclyr Temel Ayarlar bdlimiinden
devreye sokabilirsiniz. — Sayfa 39

ipucu: Otomatik zamanlayicl, tim ocaklar icin
gecerlidir. Tek bir ocak icin slreyi kisaltabilir veya
silebilirsiniz. = Sayfa 38

8.2 Mutfak saati

Sureyi en fazla 99 dakika olarak ayarlayabilirsiniz, stre
dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur. Mutfak saati
diger tUm ayarlardan bagimsizdir.

Mutfak saatinin ayarlanmasi

semboliine dokununuz.

W sembolll & (zerinde parlak sekilde yanar.
Zamanlayici gostergesinde L yanar.

Ayar alanindan istediginiz slreyi ayarlayiniz.
Birkac saniye sonra sure gorunur bicimde azalir.
Slre doldugunda bir sinyal sesi duyulur.
Zamanlayici gostergesinde £ yanip soner.

W sembolll & Gzerinde yanip soner.

v 10 saniye sonra gosterge kapanir.

C KN ¢« =
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8.3 Siire odlcer fonksiyonu

Sure olcer fonksiyonu, fonksiyon etkinlestirildikten
sonra gecgen slreyi gosterir.

Sire olger fonksiyonu sadece ocak acik oldugunda
calisir. Ocak kapandiginda sire 6lger fonksiyonu da
ocakla birlikte kapanir.

Siire élcer fonksiyonunun aciimasi

» @& semboliine dokununuz.

v Zamanlayici gostergesinde D0 gosterilir.

v Slre baglar.

v Birinci dakikada saniyeler, daha sonrasinda da
dakikalar gosterilir.

Not: Sire dlger fonksiyonuna ilave olarak baska bir

zaman fonksiyonu daha acilirsa, ayar 10 saniyeligine

zamanlayici géstergesinde gosterilir. Ardindan tekrar

sure Olcer fonksiyonu gdsterilir.

Siire 6lcer fonksiyonunun kapatiimasi

» Yeniden & semboliine dokununuz.
v Zamanlayici gostergesi soner.
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9 Otomatik kapatma

Bir ocagin ayarlarini uzun sire degistirmezseniz
otomatik kapatma devreye girer.

Ocagin ne zaman kapatilacagi ayarlanan pisirme
kademesine (1 - 10 saat) bagldir.

Ocagin 1sitmasi kapatilir. Ocak gostergesinde F5 ve
kalan 1sI gostergesi H/R doénisimli olarak yanip soner.

9.1 Otomatik kapatmanin ardindan
pisirmeye devam etme

1. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.
v Godsterge soner.
2. Yeniden ayarlayiniz.

10 Sicak tutma fonksiyonu

Sicak tutma fonksiyonu ile gikolata ve tereyagdi eritebilir
ve yemekleri ve kaplari sicak tutabilirsiniz.

10.1 Sicak tutma fonksiyonunun aciimasi

1. Ocak gézinu seciniz.
2. %5 semboliine dokununuz.
v Pisirme kademesi gostergesinde L yanar.

10.2 Sicak tutma fonksiyonunun kapatiimasi

1. Ocak gdzini seginiz.
2. %5 semboliine dokununuz.
v Pisirme kademesi gostergesinde & yanar.

11 Temizlik korumasi

Pisirme boélumU agikken kumanda bolumuunin Gzerini
silerseniz ayarlar degisebilir. Bunu dnlemek igin
ocaginizda bir temizlik korumasi fonksiyonu mevcuttur.
Ana salter temizlik korumasina dahil degildir. Pisirme
bolimanU her zaman kapatabilirsiniz.

11.1 Temizlik korumasinin etkinlestirilmesi

M8 semboliine dokununuz.

Bir sinyal duyulur.

W8 Gzerindeki W gostergesi yanar.

Kumanda boélimi 30 saniye boyunca kilitlenir.

L G G G 4

12 Enerji tuketim gostergesi

Bu fonksiyon, pisirme alaninin agilmasi ve kapatiimasi
arasindaki toplam enerji tiketimini gosterir.

Kapatma isleminden sonra, tiketim degeri kilowatt saat
cinsinden 10 saniye sureyle gdrintulenir,

orn. 1,08 kWh.

Gostergenin hassasiyeti sebekenin akim kalitesine
baghdir.

Gostergeyi Temel Ayarlar bdliminden
etkinlestirebilirsiniz. - Sayfa 39

13 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gore
ayarlayabilirsiniz.
13.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrikada on ayari yapilan
degerlere bir genel bakis sunulmustur.

Goster Secim

Goster Secim

ge

cc Sinyal sesi
! — Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali
kapall. Ana salter sinyali acik kalr.
i — Sadece hatall kullanim sinyali agik.
£ - Sadece onay sinyali agik.
3 — Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali
acik.'

ge

cl Otomatik ¢ocuk kilidi
& - Kapall'
i = Aclk

£ - Manuel ve otomatik gocuk kilidi kapall.

' Fabrika ayari

' Fabrika ayari
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tr Cihaz temizleme ve bakimini yapma

Goster Secim

ge

c3 Enerji tiketim gostergesi
Sebeke gerilimini elektrik tedarikginize
sorunuz.
0 - Tuketim gostergesi kapal.'
i — 230 V sebeke gerilimi icin tiketim
gdstergesi.
Z - 400 V sebeke gerilimi igin tuketim
gdstergesi.
3 - 220 V sebeke gerilimi igin tiketim
gdstergesi.
Y — 240 V sebeke gerilimi igin tiketim
gdstergesi.

cS Otomatik zamanlayici
00 - Kapall.!
95 — Ocaklarin kapatiimasi i¢cin gegmesi
gereken sdre.

ch Zamanlayiclyl sona erdirme sinyali sUresi
{ - 10 saniye.’
£ — 30 saniye.
3 - 1 dakika.

c Isiticilarin devreye sokulmasi
i — Kapali
i — Acgik
c — Ocagin devre disi birakilmasindan onceki
son ayar.'

cl Fabrika ayarlarina sifirlama
£ - Kapall'
i - Acik

' Fabrika ayari

13.2 Temel ayarin degistirilmesi

Gereklilik: Ocak kapalidir.
1. Ocagdi aginiz.

2. Sonraki 10 saniye icinde & sembollinl 4 saniye
sireyle basil tutunuz.

v i gorlntdlenir.

v Ocak gostergesinde i yanar.

3. Istenen gosterge gdrinene kadar & semboline
gereken siklikta dokununuz.

4. Ayar alaninda istenilen degeri giriniz.

5. ¥ 4 saniye sureyle basil tutunuz.

v Ayar aktif durumdadir.

ipucu: Temel ayarlardan kaydetmeden cikmak igin
ocadi @ ile kapatiniz. Ocag tekrar aginiz ve yeniden
ayarlaymniz.

14 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sire isler durumda kalmasini
saglamak igin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

14.1 Temizlik malzemeleri

Uygun temizlik malzemelerini ve cam kaziyicilari

musteri hizmetlerinden, online magazadan veya

piyasadan temin edebilirsiniz.

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine

zarar verebilir.

» Uygun olmayan temizlik malzemelerini kesinlikle
kullanmayiniz.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri

= Seyreltimemis deterjan

= Bulasik makinesi icin temizleyici

= Asindirict maddeler

= Finn spreyi veya leke giderici gibi gucli temizlik

malzemeleri

Cizen sungerler

= Yiksek basin¢h temizleyici ve buhar puskirtme
makinesi
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14.2 Cam seramigin temizlenmesi

Yemek artiklarinin yanarak yapismamasi i¢in ocag! her
kullanimdan sonra temizleyiniz.

Not: Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin
bilgileri dikkate aliniz. - Sayfa 40

Gereklilik: Ocak soguktur.

1. Gulclu kirler piyasada bulunan bir cam kaziyici ile
temizlenmelidir.

2. Ocak, bir cam seramik temizlik malzemesi ile
temizlenmelidir.
Temizleyicinin ambalajindaki temizleme uyarilarini
dikkate aliniz.
ipucu: En iyi temizlik sonuclarini cam seramik icin
Ozel bir siinger kullanarak elde edebilirsiniz.



14.3 Pisirme boélimu cercevesinin
temizlenmesi

Pisirme bolUmU gergevesini her kullanimdan sonra,

cerceve kirlendiginde veya lekelendiginde temizleyiniz.

Notlar
= Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin
bilgileri dikkate aliniz. = Sayfa 40

Arizalari giderme

= Cam kaziyici kullanmayiniz.

1. Pisirme bdlimU ¢ergevesini sicak deterjanli su ve
yumusak bir bez ile silin.
Yeni temizleme bezlerini kullanmadan 6nce iyice
yikayin.

2. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

tr

15 Arizalar giderme

Cihazinizdaki kuclk arizalari kendiniz giderebilirsiniz.
Mdsteri hizmetlerine basvurmadan dnce ariza
gidermeye iliskin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu
sayede gereksiz masrafi 6nlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usuline aykin onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egditimini almis uzman personel cihazda
onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde mdsteri hizmetlerini
arayin.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usulliine uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egditimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek
parcalar kullanilmahdir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gortrse egitimli
uzman personel tarafindan degistiriimesi gerekir.

15.1 Gésterge alanindaki uyarilar

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Ocak g6zl i1sitiyor, ama gdsterge calismiyor.
» Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.

» Mausteri hizmetlerini arayiniz.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Ocak otomatik olarak devre disi kalir ve kullanima
kapal duruma gelir. Daha sonra istenmeyen sekilde
devreye girme s6z konusu olabilir.

» Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.

» Musteri hizmetlerini arayiniz.

Hata Nedeni ve sorun giderme

Yok Elektrik beslemesi kesildi.

1. Cihazin ev sigortasini kontrol ediniz.
2. Diger elektronik cihazlara da bakarak elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol ediniz.

Tum gostergelerin
yanip sonmesi >

Kumanda bélimu islak veya Uzerinde nesneler mevcut.
Kumanda bélimunt kurulaymiz veya cismi kaldiriniz.

g

I g Birkag ocakta uzun sire yiksek performansla pisirme yapildi. Elektronigin korunmasi igin

ocak gdzi kapatildi.
1. Bir sUre bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.
v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye devam

edebilirsiniz.
FY FZile kapatma yapilmis olmasina ragmen elektronik yine isindi. Bu nedenle butlin ocaklar
kapatildi.
1. Bir sure bekleyiniz.
2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.
v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye devam
edebilirsiniz.
F 5 ve pisirme Kumanda bdlimu alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronik, asiri 1sinma tehlikesi altinda.

kademesi donusimll  » Tencereyi kaldiriniz.
olarak yanip sdner.
Bir sinyal sesi
duyulur.

v Kisa sure sonra gosterge kaybolur.
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tr Atiga verme

Hata Nedeni ve sorun giderme

F 5 ve sinyal sesi
kapatildi.
1. Tencereyi kaldiriniz.
2. Bir sire bekleyiniz.

Kumanda bolimU alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronigin korunmasi igcin ocak gozi

3. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.
v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye devam

edebilirsiniz.

F A Ocak ¢ok uzun sure calisti ve otomatik olarak kapandi.

Ocagi hemen tekrar acabilirsiniz.

dE ve ocaklar Demo modu aktiftir.
Isinmiyor

ayliriniz.

1. Sigorta kutusundaki sigortayl kapatarak cihazi 30 saniye slresince elektrik sebekesinden

2. Sonraki 3 dakika igerisinde herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

Ekranda "E" ile mesaj Elektronik sistem bir hata tespit etti.

gorantdlenir, 6rn. 1. Cihazi kapatip tekrar aginiz.

EOT11. v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kaybolur.
2. Mesaj yeniden goruntulenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata mesajini

eksiksiz olarak belirtiniz.

- "Miisteri hizmetleri", Sayfa 42

16 Atiga verme

Burada eski cihazlarin dogru bir sekilde atiga verilmesi
konusunda bilgi veriimektedir.

16.1 Eski cihazlan atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle gok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak Uzere dederlendirilebilir.
» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.
Gulncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin lutfen yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine
basvurunuz.

Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontrold Yénetmeligi”nde belirtilen
zararl ve yasakll maddeleri icermez.
AEEE y6netmeligine uygundur.

Bu drin, geri dénustimlu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yliksek kaliteli
parca ve malzemelerden uretilmigtir.
Bu nedenle, trinul, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri déntsimu
icin bir toplama noktasina goturin.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel ydnetime sorun. Kullaniimis
drdnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. UrdnU
atmadan dnce c¢ocuklarin guvenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz
duruma getirin.

Bu Urdn T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
[

17 Miusteri hizmetleri

Kullanim ile ilgili sorulariniz, cihazda kendinizin
gideremedigdi bir ariza veya cihazda onarim yapma
geregi varsa musteri hizmetlerimize bagvurun.

llgili Eko Tasarim Ydnetmeligi uyarinca fonksiyon ile
ilgili orijinal yedek parcalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bolgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 vl
slresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.
Not: Musteri hizmetlerinin kullanimi Uretici garantisi
kosullari kapsaminda Ucretsizdir.
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Ulkenizde gecerli olan garanti siresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Mdsteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

Ithalat¢ Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Turkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99 99



Uretici Firma : Robert Bosch Hausgeréte GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Mlnchen, Germany
www.bosch-home.com

Mdasteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki muigteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.
TUm vyetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

17.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Urtin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Tip levhasini bulabileceginiz yerler:

m  Cihaz pasaportu Uzerinde.

= Ocagin alt tarafinda.

Cihaz bilgilerini ve misteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz igin bilgileri not etmenizi
Oneririz.

17.2 Garanti Sartlari

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek par¢a bulundurma
suresi).

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil TUketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

Sozlesmeden dénme

= Satis bedelinden indirim isteme,

= Ucretsiz onarilmasini isteme,

®  Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tuketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini

secmesi durumunda satic; iscilik masrafi, degistirilen

parca bedeli ya da bagka herhangi bir ad altinda hi¢bir

Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya

yaptirmakla yukumltdur. TUketici Ucretsiz onarim

hakkini Uretici veya ithalat¢lya karsi da kullanilabilir.

Satici, Uretici ve ithalat¢i tiketicinin bu hakkini

kullanmasindan miuteselsilen sorumludur.

TUketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde

malin;

®  Garanti sidresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri icin gereken azami sdrenin asiimasi,

= Tamirinin mumkun olmadiginin, yetkili servis istasyo-
nu, satici, Uretici veya ithalat¢i tarafindan bir raporla
belirlenmesi durumlarinda;

tiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tiketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalatgi miteselsilen
sorumludur.

Mdasteri hizmetleri

tr
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1 AcpaAEIx

MpooelTe TIC akOAOUOeC umodeitelc
aodaieiac.

1.1 evikeg ummodei&eiq
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AloBAOTE TIPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnvieg.
®ula&Te TIC 0dnyieg, TNV K&GPTA TNG
OUOKEUNC KaBwC Kal TIC TANpodopiec
TTPOIOVTOC VIO PETETIEITGN XPNON N VIO TOV
EMOPUEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN O€ TIEPITITWON
(NUIGC KOTG TN PETAPOPA.

1.2 Xpnon cUPPWVA BE TOV CKOTTO

TIPOOPICHOU

MoOvo adelouxo TTIPOOWTIKO EMTPETETAI VO

OUVOEDEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2€ TEPIMTWOoN

dnuIv Aoyw Aabouc ouvdeoncg, dev udioTaTal

Koveva OIKAiwua eyyunong.

XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN LOVO:

B VIO TNV TTOPOIOKEUN doyNTWV KAl
POPNUATWV.

B KOTW OO emTnEnon. EmpPAemeTe TIC
ouvTopecg diadIkaoieC BPAOUOU XWPIC
dloKorn.

B OTO IOIWTIKG VOIKOKUPIG KOI 08 KAEIOTOUC
XWPOUC TOU OIKIOKOU TTIEPIBAOAMOVTOC.

® pexpl eva uyocg amo 2000 m mavw oo TNV
emaveia TNC BGAKCOOC.

Mn xpnolpoTIoIEiTE TN CUOKEUN:

B e evov eEWTEPIKO XPOVODIaKOTTN N £val
EexwploTo TnAexelpioThplo. AuTo dev IoxUel
yIO TNV TIEQITITWON, TTOU N ASITOUPYIO
OIOKOTITETAI E TIC QVIXVEUPEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.

1.3 MepPI0PICHOG OPADAG XPNOTWV

AUTH N OUOKEeUN PTTOPEI Vo XpNOILOTIOIEITON

oo maudid oo 8 ETWV KOI VW KOl Ao

TTPOOWTIA PE PEIWUEVEC PUOIKEG, 1oBNTNPIEC N

VONTIKEC IKOVOTNTEC KOBWC Kal EAAEIYN

epmelpiog Kai/r yvwong, av empAETovTal

EXOUV KOTOTOTTIOTEI OXETIKG PE TNV G0N

XPNonN TNG CUOKEUNC KOl €XOUV KOTOVONOEI

TOUC KIVOUVOUC TTIOU OTTOPPEOUV OTTO QUTH.

Ta maudia dev emTpENeTal Vo Taidouv Pe Tn

OUOoKeun.

O KaBapIopoC Kal N cuvTrPnon amo To

XpNoTn dev EMTPEMETAI VO TIPAYUOTOTTOINBOUV

oo maudid, EKTOC €AV eival 15 €TV Kol Gvw

KOl ETTITNPOUVTAL.

KpoTare 1o maidid TouU €ivail KOTw TWV 8 eTwvV

HOKQIO OTTO TN OUOKEUN Kol TO KOAWDIO

ouvdeong.



1.4 AodpaAng xpnon

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC eOTIWV Pe AITTOC N

MBI XWPIC €mMTAENON UTTOPE! VA eival

eMKIVOUVO Kol v 0dnyrnoel o TTUPKAVIEC.

» Mnv adnveTte ToTe T KAUTA AGdIa Kol AiTTn
XWPIC emThHENON.

» Mn dokipGoeTe TTOTE Vo O3N0ETE PIa LTI
e vepO, VT aUTOU QTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOKEUN Kol HETA KOAUWTE TIGC GAOVEG TI.X.

HE VO KOTIOKI N Wi KouBepTa TTupooBeonc.

H emdaveia poyeipepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TommoBeTroeTe MOTE EUDAEKTO
QVTIKEIJEVO TTOVW OTNV EMPAVEIN
LOYEIPEUOTOC ) 0TNV TTANOCIOV TIEPIOXN.

» Mn QUAQYETE TTOTE QVTIKEIJEVD TTOVW OTNV
EMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe eUGAEKTO QVTIKEIJEVD N
KOUTIO OTTPEI OE OUPTAPIO ATeEUBEiog KOTW
ammo Tn BAon €oTIwV.

To KoAUppOTO TNC BAONC E0TIWV PTTOPE! VOl

odnNyrnoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OTTO

uttepBeppavon, avadAetn n Bpauon UNKWV.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVO KGAUPUO BAoNG
E0TIV.

Tpodipa pmopei va avadAeyouv.

» H di0dIKOoia HOYEIPEPATOC TIPETIEI VO
emrnpeiTal. Mia ouvToun diadikaoia TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNPEITAL.

/A MPOEIAONOIHZH - Kivduvog

eyKaupaTog!

Kata mn didpkela TNS xpnong (eoTaiveTal N

OUOKeUN Kal Ta eE0pTHHOTO TTOU

OKOUUTTIOUVTO!, IDIITEPO EVAl EVOEXOUEVWC

QKON UTIGPXOV TTAGIOIO BAONG €0TIWV.

» AWOTE TTIPOOOXN, VIO TNV amoduyn TNS
emadnc pe Ta OEPUOVTIKO OTOIXEIDL.

» To pikpG aIdIG, KOTW TwV 8 TV, TTPETIEI
VO KPOTIOUVTOI HOKPIG OTO TN CUCKEUN.

To TPOOTOTEUTIKG TTAEYUOTO TV BACEWV

€0TIWV UTTOPOUV Va 0dnyrnoouV 0g OTUXNUOTA.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TTPOOTOTEUTIKA
TASYHOTO BAOEWV EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa TN dIGPKEI TNC

AeIToupyiog.

» [lpiv Tov KaBopIopyd adrioTe TN CUOKEUN Vol
KPUWOEI.

Acdaieia el

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

nAekTpormAngiog!

O1 oKOTAMNAEG ETIOKEUES eival eMIKIVOUVEG.

» Movo ekmmaideupevo yI' auTo, eIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMTEETETAI VO TIPOYHATOTIONNOE!
ETMIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOvo yvNola avTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
XxpnolpyormoinBouyv yia TNV EMOKeUN TNG
OUOKEUNC.

» Edv 1o KaAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO Tou
PEUPOTOC QUTNC TNC OUOKEUNC UTTOOTEI
NUIA, TTIPETIEI VO QVTIKATOOTOOEI oo
ekmradeupevo, eIdIKEUPEVO TIPOOWTTIKO.

Mio ouokeun n eva KoAwdio ouvdeonc Tou

£XouV utooTel (nuIG eivail eMKivOUVA.

» Mn AeITOUPYEITE TTIOTE PIOt OUCKEUN TIOU EXEI
urmooTei nuIa.

» EdGv n emdaveia eival payiopevn, Tpemel n
OUOKEUN va amevepyoroindei, yia TNV
armoduyn piac evdexouevng nAekTpomAnéiag.
MpoC TOUTO PNV OTIEVEQPYOTIOINOETE TN
OUOKEUN JE TOV KEVTPIKO OIOKOTITN, OAG
KOTERAOTE TNV GOPOAAEIC OTO KIBWTIO
ao0dOAEIWV.

» KoAeoTe Tnv utnpeoia e€umnpeTnonc
meAaTwv. — 2eAida 57

Mia e10xwPENON Uypaoiac Umopei va

TPoKoAeoel NAeKTPOTANE O

» Mn XPNOIUOTIOIEITE OCUOKEUEC eKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKEUEC Kabapiopou uWwnAng
meonc, yio Vo KaBopioeTe TN OUOKEUN.

2TO KAUTA JEPN TNC CUOKEUNG WTTOPE! Vol

NWOEI N HOVWON TV KOAWSIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe MOTE TO KOAWDIO oUVOEONC TWV
NAEKTPIKWY CUOKEUWV O€ eTTadr) HE TO
KOUTG pEPN TNG OUOKEUNC.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

TPXUHUXTIOHOU!

O KOTOOPOAECG PTTOPEI VO TIETAXTOUV EdVIKO

WNAQ, OTOV UTTAPXEI UYPO LETAEU TOU TIATOU

TNG KOTOGPOAQC KOl TNG €0TIOG HOYEIQEUOTOC.

» KpOoTaTe TNV €0TIA HAVEIPEUOTOC KOl TOV
TTATO TNG KOTOOPOAGC TTAVTOTE OTEYVA.
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el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog acguiiag!

To moudid pmopei va TepAcOoUV Ta UAIKG TNG

OUOKEUOOIOG TTAVW OTIO TO KEGOAI ) VO

TUAIXTOUV O’ aUTO Kail v TTaBouv aodudia.

» KpaTATe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIA OO
TOo TIdIA.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv Pe 1o
UANIKG OUOKEUOICIOG.

To moudid pymopei var e10TveUoouV N Vo

KOTOTTIOUV HIKOO KOPUOTION KOl €TOI VO TTAB0OUV

aodutia.

» KpOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIO OTTO TOK
moidIa.

» Mnv adrivete Ta maudid va maidouv pe PIkpa
KOUUOTIO

2 Amoduyn UAIKwV TnHIwV

MPOZOXH!

OI Tpaxeic MATOI KATOOPOAWY ) TNYOVIRV dNUIOUPYOUV

YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEQPOUIKO UNIKO.

» EAeyETe TO pOyEIPIKO OOC OKEUOG.

To payeipepa YEXPI OTEYVWUO UTTOPE! va TTpo&evnoeTe

dNUIG OTO PaYEIPIKO OKEUOG I TN OUCKEUN.

» Mnv TOTIOBETEITE TIOTE KOATOOPOAEC XWPIC
TTEPIEXOUEVO TIAVW O€ HIOt KAUTH E0TION HOYEIPEUOTOC
KOl PNV TIC adnveTe AOEIEC ETTAVW OE QVOUUEVN
eoTia.

To AAB0C TOTTOOETNUEVO POYEIPIKO OKEUOC UTTOPE! VO

odnynoel oe utlepBEPAVON TNG OUCKEUNC.

» Mnv TOTOBETEITE TTOTE KOAUTA TNYAVIQ ) KAUTEC
KOTOOPOAEC TIAVW OTO OTOIXEIO XEIPIOUOU I OTO
mAaiolo TNG BACNC €0TIWV.

Edv meoouv okANPG 1 aixpned avTikeipeva avw otn

Baon 0TIV, PTTOPOUV va dnuioupyndouv nuIEC.

» Mnv adroeTe Vo TECOUV OKANPEG N AXUNEG
QVTIKEIPEVD TIAVW 0T BAion €0TIGV.

Toa pn BeppodvToxo UANKG Alvouv eTTAVW OTIC KAUTEG

€0TiEC YaVEIPEUATOC.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAMIO PHELBPGVN TTPOOTOOING TWV
€0TIWV.

» Mnv xpnolyotoleite pepBpdvn oAoupIviou 1 TAGOTIKO
doxeia.

2.1 EmMOoKOTNoN TWV GUXVOTEPWV BAXBWV

Edw 6o Bpeite TIC ouxvoTepeg PAGRBEC KAl CUPBOUAEGS,
WG PITOPEITE VA TIC omodeUyeTe.

Znuma At Evépyeix
Nekedec  YmepxelNioyéva  ATTOPOKPUVETE TO!

daynTa utrepxelAlopeva doynTa
OPEOWC HE pIa EuoTpa
YUOGAIOU.
NAekedeC  AKOTAMNAC Xpnolyortolgite podvo UAIKG
UNIKO KaBapIioyoUu, TTou eival

KOTAAMNAG VIO
UOIAOKEPOUIKO UAIKO.
patoou AAaTI, Caxopn 1 Mn XpnOIYOTIOIEITE TO
VIEC APpoC medio HOyYEIPEPATOC WC
emdaveia evanobeong n
WG eMPAvEIR EPYAOIOG.
EAeyETe TO pavelpikd oacg

KoOopiopou

[paToou Tpoxeic maTol

VIEC KOTOOPOAWV Il OKeUOC.

TNYQVIQV
ANayr  AKOTOMNAQ Xpnolyorolgite Povo UAIKO
Tou UNIKG& KoBopIopou, TTou eival
XPWUOT  KoBopiopou KOTAAMNAG VIO
oG UOAOKEPOIUIKO UAIKO.
AMayr)  ®Bopd 2NKWVETE TIC KATOOPOAEC
TOU KOToOPOAAC, KOI TO TNYAVIO KOTG TN
XPWUOT  TI.X. GAOUUIVIO peToKivnon.
0oC
Anpioup  Zdxopn, N ATTOUOKPUVETE TOL
yia daynTd pe utrepxeINiopéva daynTa
"oxIBAO  peydAn aPEOWC e pia EuoTpa
wVv" TIEPIEKTIKOTNTOL  YUOAIOU.

oe ¢axapn

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KOXI OIKOVOMIX

3.1 ATOOUPON CUCKEUXGCIXG

Ta UNKG ouokeuaoiag eival GIAIKG TIPOC To TIEPIBGAOV

Kl ETTOVOIXPNOILOTIOIOUUEVAL.

» ATOOoUPETE TO EMUEPOUC EEQPTAHOTO EEXWPIOTA,
avahoya pe 1o €idoc.
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MpooTooia TepIBANOVTOC Kol oikovopia el

3.2 EEolKovOouNnoN EVEPYEIXG

Ed&v akoAoubnoeTe auTeg TIC UTTOOEIEEIC, N CUOKEUT OOCG

xpelaleTal AiydTepn EVEPYEIQ.

EmAegte TN {vn HOYEIPEUOTOC GVAIAOYDL E TO

pEYEBOC TNC KATOOPOAGC. TOTTOBETNOTE TO LOYEIPIKO

OKEUOC KEVTPOPIOUEVQ.

XpNOoIUOTIoIEITE HOYEIPIKO OKEUOC, TOU OTI0IOU N

OIGUETOOC TOU TIATOU CUWTITITEl e TN OIGPETPO TNG

€0TION JOYEIPEUDOTOC.

ZUuMBoUAR: Ol KOTOOKEUGOTEG TWV LOVEIPDIKWY OKEURV

divouv ouxva TNV enavw SIGUETPO TNC KOTOOPOAQG.

AuUTH eival ouxva peyaAuTepn amod Tn OIGPETOPO TOU

ToTOU.

m To oKOTOAMNAG HayelpIKA OKeUN 1) Ol Un eVTEAWC
KOAUPHEVEG CWVEG LOVEIPEUOTOG KATOVOAWVOUV
TTOAU evepyela.

KAgiveTe TIC KOATOOPOAEC TTAVTOTE Y’ €val KOATAAMNAO

KOTTOKI.

m OTov poyelpeleTe XwPIC KATTAKI, XPEIAlETAl N
OUOKEUN ONUAVTIKG TTEPIC0OTEPN EVEPYEIQ.

>NKWVETE TO KATIAKI 600 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OlapeUyel TTOAU EVEPVEIQ.

XpNOIUOTIOIEITE EVOl YUGAIVO KOTTAKI.
m Meoa amd 170 YUGAIVO KOTTOKI PTTOPEITE va OgiTe 0TNnV
KOTOGPOAD, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTTAKI.

XpNOoIUOTIoIEITE KATOOPOAEC KO TNYAVIO e ETTITEOOUC

TTATOUC.

= O averinmedol TaTol auEGVOUV TNV KOTAVAAWON
EVEPYEINC.

XPNOIYOTIOIEITE HOYEIPIKG OKEUN KOTAMNAG VIO TNV

TooOTNTA TWV TPOPIPWV.

m Eva peyaho payelpikd okelog e Aiyo TieplexOuevo
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TN BEpUOvVON.

MaelpeUeTe pe Aiyo vepo.

m 000 ePIo0OTEPO VEPO BPIOKETOI OTO POYEIQIKO
OKEUOC, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
™ B¢ppuavon.

PubuioTe eykaipa oe pia xounAdTepn Babuida

HOYEIPELOTOC.

= Me pio ToAU uywnAn Babpida cuvexione Tou
HOYEIPEPUATOC OTTOTOAANTE EVEPVEIQD.

EkpeTaMeuTeite TNV umtdAoimn BeppodTnTa TNC BAong

E0TIQV. 2& poyeipepa peyoAuTepNnS SIGPKEIOG

QTTEVEPYOTIOINOTE TNV €0TION JoyelpEUOTOC 5-10 AeT&x

eIV TN AHEN Tou XPOVOU LIOYEIPELIOTOC.

= H uttoAemopevn evepyeia Tou dev XpnolYoTIolSiTal
auavel TNV KOTavGAWoN EVEPYEING.

MAnpodopiec mpoiovroc cludpwva pe (EE) 66/2014 Ba

BpeiTe 0TN ouvNUUEVN K&PTG TNC CUOKEUNG KOl OTO

O10dikTUO (Internet) oTn oeAida TTPOIOVTOC TNC OUOKEUNG

OO,
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el Tvwplpia

v
4 Ivwpipgix
O1 0dnyieg xpnong 1oxuouv yia dIGPopeC BACEIC EOTIWV.

To oToIxeio TWV BIKOTAOEWV VIO TIC BACEIC E0TIWV OO TO
BpeiTe oTnV emoKoTNoN TwV TUMWV. = 2ZeAida 2

4.1 Nedio xeIpIGpOU

Méow Tou Tediou xeipiopoU pubpileTe OAEC TIC AEITOUPYIEG TNC OUOKEUNC 0a¢ Kal AauBdveTte mAnpodopieg yia TNV

KOTQOTOION ASITOUPYIOG.

4.2 'Evoei€n

O1 evoeitelc deixvouv pUBUIOUEVES TILEG Kal ASITOUPYIEG.
0oeovn  Ovopa

evoceitew

v

-9 BaBuidec payeipepaTog

H/h YmoAoimn BeppdTnTa

o] Aeitoupyio Powerboost

Lo AeiToupyia dloThpNong TNG BEPPUOKPACIag
g8 XpovodIoKOTTNG

4.3 Nedix adpng

Ta media adnc eivar euaiodntec otnv adr emdAveIieq.
Mo va emAe€ete pia AsiToupyia, TOTAOTE EAGPOA TTAVK
OTO OVTIOTOIXO OUMBOAO.

Medio adng pe pwTEIVEG HOKOUC TTIAVW XITO T
GUpBOAX

MNedio ‘Ovopx

adng
@ KevTpIKOg SI0KOTITNG
o Powerboost
) Aobaleia TodIwV
[MpooTOoI0 OKOUTTIIOPOTOC
vr AeiToupyia dloThpnong TNG BEPUOKPAoIag
8 Juvduaopevn {wvn JOyeIpEUNTOC
12:3..9 Mepioxn pubpicswy
© MpooBeTN evepyoroinon Twv {wVwV
PoAdI cuvayepuoU Koudivag
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MNedio ‘Ovopa

adng
©] XpovodIaKOTTNG
O] NeIToupyia XpOVOLETPOU

Nedio adpng Xwpig PpwTEIVEG JOKOUG TTAV® XKITO T
GUMBOAX

I'Isﬁjo ‘Ovopa
aeng

- EmAoyr TNC €0TIOC HOYEIPEUATOC

Yrodeigeiq

= Avaloya e Tnv KatdoTtaon Asitoupyiac Tne Bdong
eoTIwV Ta TIEdia adnC, TTOU PTTOPEITE VO ETTAEEETE
auUTN TN OTIVUN, avaBouy, oxva N Cwnpd. Otav
avyi&ete To Medio adnC, EKTEAEITOI N AVTIOTOIXN
AeiToupyia.

= To edio adng yia TIC AeITOUpYieS, TTou dev UTTopouvV
va emAeyoUv auTrh TN oTiyun, dev avaBouv.

= Ol puUBPICEIC TWV TPEXOUOWV ETTIASYUEVWV EO0TIWV
HOYEIPEPATOC avaBouv CwnEa.

= AloTnpeite To edio XeIpIopou MavTa oTeyvo. H
uypooia ennpeddel TN AeIToupyia.

= Mnv TOTTOOETEITE KATOAPOAEC KOVTA OTIC evOeitelg
Kol Ta redia adrC. To NAEKTPOVIKO OUCTNHO PTTOPEI
Vo utrepOeppavOel.

4.4 EoOTieq HAYEIPEPATOCG

Edw 6o Bpeite pia emokomnon via TIc diddopes
TTPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC TWV EO0TIVV HOYEIPEUOTOC.
OT1av evepyoroInoeTe TIC TPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC,
avaBouv ol avTioTolxeg evdeitelg.

OTav evepyoTioINoeTe PO E0TION HAYEIPEPATOC,
SVEPYOTIOIEITAI QUTY) OTO TEAEUTAO pubBpicuevo peyebog.



N'voplpio el

Eotidx Ovopo MpooBeTn evepyoroinon

Hayelp KQI XTTEVEPYOTTIOINON
EJATO
S
O EoTia EmAeETe TNV eoTia
HOYEIPEUOTOC  HOVEIPEUATOC.
Hiag Cwvng
© EoTia EmAeETE TNV eoTia

HOyEIPEPATOC. R
MatnoTe ehadpd To ©.

HOYEIPEUATOC
OIMAAC Cwvng

Yrodeigeig

m Ol OKOUPEC TIEPIOXEC TNC EOTIOC PAVEIPEUOTOC
odeilovTal 0e TEXVIKOUC AOYyoUC. Aev €XOUV KOUIo
EMPEPEONN TIAVW OTN AeITOUPYIG TNC €0TIOC
HOYEIPEUOTOG.

® H eoTia JayelpeUaTog pubuidel Tn Bepuokpaoio pe
EVEPYOTTOINON KOl AIevepyoToinon TG B€puovong.
AKOLIN KOl OTN PEYIOTN 10XU PTTOPEI VO evepyoTToinoei
KOl VO arrevepyotioindei n 6gppavon.

B 3TIC €0TIEC UOYEIPEUATOC TIEPIOCOTEPWY (WVWV, Ol
BePUAVOEIC TNG ECTIOG LOYEIPELOTOC KO TWV
TPOCBETA eVEPYOTIOINUEVWY TTEPIOXWY, UTTOPEI val
gvepyotoinBouv ) va amevepyoroinfouv oe
O10hOPETIKOUC XPOVOUC.

Noyor:

— To euaiobnTa e€apTHUOTO TIOOOTATEUOVTOI QO
utrepOepuavon.

— H ouokeun mpooTaTeUeTal OO NAEKTPIKN
utrepdOPTWON.

— EmTuyxavetal eva KGAUTEQRO OTIOTEAEOU!
HOyeIpEPOTOC.

ZuvduaopEvn Lwvn HAYEIPEPNARTOG

>1n ouvduoaopevn Cwvn POVEIPEUOTOC UTTOPEITE VAl
ouvOUAoeTE TNV €0TION HaYEIPEUATOC piog wvng Kol TNV
eoTio pgayelpepaTog OIMARG Cwvng ue To evOIBPEDO
BeppavTIKO owpa. Mmopeite va AeiToupynoeTe TIC dUOo
€0TIEC YAVYEIPEPATOC emiong aveédpTNTa TN IO Ao TNV

GAAN.

&R

Zuvduaouog MpoobeTn KotaxAAn
gvepyoroinon AoTnTCX
Mikpr) oBGA eoTiat: EmAeETe TNV eoTia Mikpn
2UvOUOOUOG GTTO 2 POYEIPEUOTOC 2 KAl WNAN
Kol 3 ToTAOTE eEAGPPG TO  dOpUD
©) MIkpO
To 0eUTEPO KUKAWUG Teppany
Bcppovonc aki.
EVEPYOTIOIEITON
n@péoeem. AvaBel To
MoThoTe eAadp
Eava To ©,
H pikpn oBoA eoTia
EVEPYOTIOIEITON
mpodobeTa. Avafel To
8.
MeyaAn oBAA eoTia:  EmAEETE TNV eoTia MeyaAn
>uvouaopog amo pavelpeparoc 112 wnAn
1 ko 3 Kail 2 Kol o oTe ehadpd  ddpua
T0 &. Meydaho
H peydAn oBGA eoTian Teppany
EVEPYOTIOIEITON aki
mpoobeTa. H MeyaAn
dwTevh papdoc TTAGKO
VR oo TO 8 TOU YKPIA

avapel Cwnpd.

H pikpn oBGA eoTia (2 Kai 3) Kol N €0TION HOYEIPEPATOC
piag Covng (1) umopel va AeIToupyrnoouv emong
aveEdptnTa n piot amd TNV OGAN pe JIodOPETIKES
BaBuideC YayeIpEPATOC. 2TN HeYOAN WnA ¢dpua, To
Teppanyaki ) TNV TAGKO Tou YKPIA dnpioupyouvTal
OI0DOPETIKEC TIEPIOXEC OEPUOKPOOING.
Me Tn HIKper oBGA €0TION UTTOPEITE VOI OOTAPETE VAl

EoTio yayeipeuaTog piag {wvng

EoTio yayelipepoTog SIMAAC ovne

EvSI&UE0O BEPUOVTIKO OWUA

daynTd Kail e TNV eoTior HoyeIpePaTog piag (wvng va
dloTnENOeTE TOUTOXPOVA eva daynTd e0TO.
ZupBoUAR: KaTdMNAG poyelpika oKeln PTopeiTe val Tor
TpounBeuTeiTe HEOW TNC UTINPEOCIOG eEUMNPEETNONG
nehaTav 1 o1o dIkO pag Online-Shop.

4.5 'EvdeI€n umoloiring OepuoTnTOCQ

H Baon eoTiov €xel VI KABE €0TiO HOYEIPEPOATOC HICK
evoelEn umodAoimne BeppodTnTog duo Babuidwyv. Ooo
avaRer n evdeliEn unmodAoimng BeppdTNTOC, PNV
OKOUUTINOETE TNV E0TION HOYEIPEUATOC.

‘Evoeign Inpocio

- H eoTia poayeipepaTog ival TOoo (e0TH
mou Olornpei eoTd pIKpd daynTa N
prropeite va NloETE KOUBEPTOUPO.

A H eoTia poyeIpEUOTOC ival KAUTH.
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el Booikoc xelpiopog

5 BOOIKOG XEIPICMOG

5.1 Evepyoroinon i amevepyoroinon Tng
B&ong eoTiwV

Me Tov KevTpIKO BIGKOTITN eVEPYOTIOISITE KOl
QrTevePYOoTIoIEiTE TN PAON E0TIWV.

OTav evepyoroinoeTe Eava TN OUCKEUN OTA TTPWTO 4
OeuUTEPOAETITO UETG TNV OTIEVEPYOTTOINON, TIEPVA N BAon
€0TIWV HE TIC TTPoNyoUUEVEC PUOUICEIC O AeITOupYiai.

5.2 Evepyoroinon Tng B&ong €0TIWV

» Marhote ehadpa 1o O.

v H dwrevr paBRdoc mavw amd to O avapel.

v O evdeitelc Twv emdpaveiwv XSIpIOUOU KO(I ol
evOei&elC TWV BoOUIdWY PAYEIPEUATOC & avABOoUV.

v H Bdon eoTiwv BpiokeTal 0 €TOINOTNTA ASITOUPYIOC.

5.3 Amevepyormoinon Tng B&ong eoTiWV

OTtav OAeC 01 0TiEC LOYEIPEUOTOC ival

OTEVEPYOTIOINHEVEC VIO AiyO X0OVO

(10-60 OeuTepOAETITO) N BACN EOTIWV OTIEVEQYOTTOIEITA

QUTOLIOTO.

» Marhote shadpa 1o O.

v H dwrevr) p&BRdog mavw amrd to O ofrjvel.

v O1 evdeieic ofnvouv.

v OAec ol €0TiEC POYEIPEUATOC Eival
QTTEVEPYOTIOINUEVEG.

v H évdei&n Tnc umdAoimng BeppdTNTOC MAPAUEVEI
QVOLILEVN, HEXP! VO KOUWOOUV OPKETA Ol E0TIEC
HOYEIPEUATOG.

5.4 PUBMION TWV ECTIWV HAYEIPEUARTOC

Mo vo propeite vor puBpicETE PIo €0TION HAYEIPEPOTOC,
TTPETIEI QIUTN VO EIVOI ETTIASYUEVN.

BoOpida

HXYEIPEPAT

og

1 eAdxioTn 10XUC

9 peyIoTN 10XUG

5 KaBe Babpida payeIipeEPaToC EXEl Hiak

evOidueon Baduida, m.x. 4.5 .

5.5 PUOuion Twv BXOMIdSWV HARYEIPEPATOC

Mpolm6Becon: H Baon eoTiwv gival evepyoroinuevn.

1. Me - emAEETE TNV 0TI HAYEIPEUOTOC.

v 2TV evoeiEn Bobuidwy payeipspaTog avaBer 4.0
{wnpa.
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2. PuBpioTe pio BaBuida poyeipeUaToC OTNV TIEPIOXN
pubpioswv.

v H eoTia poyeIpEPaTOC €ival evepyoTtoinNuevn.

5.6 AAAayn BXOUIdOWV HAYEIPEPATOG

1. Me -~ emAEETE TNV €0TIO HOYEIPEUOTOC.
2. PubpioTe pio Babpida HoyEIPELOTOC OTNV TIEPIOXN
puBpicewv.

5.7 Anevepyoroinon Tng €0TiNG
HXYEIPEPATOG

OT0Vv €XETE AMEVEPYOTIOINOCEI TNV E0TION HOYEIQEUATOC,
eudavileTal peta aro mepimou 10 deuTepOAETTO N
evoelén umoAoimng BeppdTnNTOC.

1. Me - emAEETE TNV E0TIA POYEIPEUATOC.

2. >1nv meploxn pubuioewv pubuioTte 0.

5.8 ZUPPBOUAEC pUBUIONC YIX TO HAYEIPEPX

Edw Ba Bpeite pio emokomnon yia diddopa paynTd pe
TIC KOTOMNAeC BaBuidec payelpeUaToq.

O XpOVOC POYEIPEUATOC OAGCEl avaAoya Pe To €idoc,
TO B&POG, TO MAXOC KAl ThV TTOIOTNTA Twv daynTwv. H
BaBOuida CUVEXIONC TOU POVEIPEPOTOC EERPTATAI OO TO
XPNOILOTTOIOULEVO LOYEIPIKO OKEUOG.

Ynobmﬁmq nqpaOKsunq
Mo 1o apleo poyeipepo xpnolgotoleite T Boadpuida
gayeipeporoc 9.
AvoKaTEUETE KATIOU-KATIOU TG TTGXUPPEUOTA daynTA.

= To TPOGIYG, TO OTTOIC COTAPOVTAI QUVATA 1) OTO
omoiat KaTd Tn SIGPKEIO TOU OOTOPIOUOTOC EEEPXETAN
TOAU UypO, V& 0OTAPOVTAI OE PIKPES LePIOEC.

= SUupBouAec via TO poyeipepa e e€olkovopnon
evepvelag. — 2eAida 47

Aiwcipo

daynTo BaBpidx Aixpkeix
GUVEXION GCUVEXION
G Tou G Tou
MXYEIPEP HAYEIPEM
oTO0Q oTOG OF

AenTa
20KOAOTO, KouRBepTOoUpPQ 1-1.5 -
Boutupo, peN, CehaTiva 1-2 -




ZEéoTapo ) SixTripnon OgppoOTNTOG

Movi, T.X. PakeES oouTa 1-2 -

aAa' 1525 -

AOUKBVIKG OTO vepO' 3-4 -

' NMopaokeudoTe TO GayNTO XWPIC KOTIGKI.

ZEMAYWHX KXI {ECTAUX

STTOVOKI, KATEWUYUEVO 2.5-3.5 10-20

KOUAQIC, KOTEWUYHEVO 2.5-3.5 20-30

ZIyovo JXyEIpEUX I} GIYOVO BPACINOZIYOVO
HXYEIpEPX i} CIYAVO BP&OIHO

FouBapAdkio, kepTedeg' 2 4555  20-30
Weapr™ 2 4-5 10-15
AoTipn CAATOQ, T1.X. OOATOO 1-2 3-6
PTTEOOHEN

XTUmiNTEC OOATOEC, TI.X. OOATOON  3-4 8-12

umeapvel (Bearnaise), cGATOO
oMawvTel (Hollandaise)

T AvaBpdoTe TO VEPO e KAEIOTO TO KOTIOKI.

NeiToupyia Powerboost el

SviToeh, GUOIKO 1) TTave 6-7 6-10
SVITOEA, KATEWUYHEVO 6-7 8-12
KOTOAETEC, BUOIKES f TavE 6-7 8-12
MmpICoAa, 3 cm xovTpn 7-8 8-12
KedTedeg, 3 cm xovtpoi' 4555  30-40
XAUTOUpYKEP ,2 cm XovTpd!' 6-7 10-20
>TNO0C TOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20
XOVTPO'

>TNO0C TIoUAepIKOU, 5-6 10-30
KOTEWUYUEVO'

Wapl N PINETO wapiou, puoikd  5-6 8-20
Wapl 1 PINETO yapiou, TTove 6-7 8-20
Wapl i GINETO Wapiou, TTave Kol 6-7 8-12

KOTEWUYHEVO TT.X. DETAKIO
woplou Tave

KapoaBideg, yapidec 7-8 4-10
SOTAPIOUT ACXOVIKWV, PPEOKWY  7-8 10-20
HOVITOPIQV

Aaxovika 1) Kpeac oe Awpideg 7.5-8.5 15-20
KOT& OOIOTIKO TPOTIO

? SuvexioTe To payeipepa Tou $oynToU XWPIG KAMAKI. TnyovnTé daynTd, KoTeWuypéva 6-7 6-10
Maygipepa, HAYEIPEPX HE XTHO I} COTAPICHX Kpéneg 6-7 ngsxéus
PUCI ye diIMAGoIo TOCOTNTA 2-3 15-30 OueAeTal 3.5-4.5 ouvexope
vepoU Vool
PUZéVG)\O 1.5-2.5 35-45 Auvd Ud‘na 5-6 3-6
Bpootég mardres ye phouda 45 25-30 ' TupioTe MOMEC GopEC To haynTo.
BpooTec maraTeg xwpic dAouda 4-5 15-25 Trvé .z
. Y 1,2 i ] nyaviopax otn ¢ppITefx

Zuua.plm’. HOKOPOVOKIO 6-7 6-10 TnyavioTte T daynte otn dppitela pe 150-200 yp. avd
Mavi, couna 3545 1560 uepida oe 1-2 AiTpat A&dI. TToPOoKEUBOTE Tot GoynTS:
Naxavikd, dpeoka 2.5-3.5 10-20 XWPIC KATTOKI.
AQXQVIKS, KATEWYUYHEVD 3.5-45 10-20 KOTewuypeva TIpoidvTa, TT.X. 8-9 -
@aynTd 0TN XUTPO TAXUTNTOC 4-5 - Tnqur]TéQ TTOTOTEC I VOYKETC
T AVOBPAOTE TO VEPO UE KAEIOTO TO KOTIAKI. KOTOTOUAOY
2 >uvexioTe To paveipepa Tou GaynToU XWPIG KOTAKI. KPOKETEC, KOTEWUYUEVEC 7-8 -
Mayeipepax o€ KAEIOTO OKEUOG KF?SO(C’ HX ITOTOU?UAO . all -

Wapl, mave 1 oe CUpun pe poyia 5-6 -
PoA& kpeaTog 4-5 50-60 pTTipoC
Wntd KOO 4-5 60-100 NOXAVIKG 1) HOVITAPIT, TTOVE 1) 5-6 -
FKOUAQG 2535 50-60 o€ CUUN pe payia pmipag

Teumoupa
Tnyaviopa pe Aiyo Aadi MIKOG TIOPOOKEUGOUOTO, LY. 4-5 -

TnyavioTe To doynTa XWPIC KATIOKI.

TNYaviTeC 1 AoUuKoUpPAdEC
BepoAivou, ppouTta oe CUun e
pavyI& prmipoc

6 AesiToupyia Powerboost

Me Tn AeiToupyia Powerboost pmopeite va {eotdveTe
peyaAUTEPEC TTOOOTNTEC vEPOU aKOUh ypnyopdTepa am
O,TI ye Tn Bobpuida pavelpeparod 9.

H Aeiroupyia Powerboost gival dia®&oiun povo oTIC
€0TIEC YAVYEIPEUATOC, TTOU XOPOKTNPICOVTOI LE boost A.
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el Aoddieia maudiwv

6.1 Evepyomoinon Tng AsIToupyiag
Powerboost

/\ MPOEIAOMNOIHEH - Kivouvog nmupkayikg!

To A&Oa Kail Tar AiTOepuaivovTal ypryopao Ye mn

AeiToupyio Powerboost. Ta urtepBepuaopéva Aadia Kal

AN avadAeyovTal ypriyopa.

» Mnv adrveTe OTE Xwpic emTrenon Tn diadiKaoia
HOVEIQEUOTOC.

MpolméBecon: >TI¢ €0Tieg payelpepaTog JIMANG Covng
TTPETEl VIa TN AeiToupyia Powerboost va exel
evepyoroindei pooOeTal TO BEUTEPO KUKAWUO
Beppoavong.

1. EmAeETe TNV 0TI HOYEIPEPOTOC.

2. MoaTthoTe EANadPG TO o2 OTNV TIEPIOXT] PUBUICEWV.
v H évdei&n & avapel.

6.2 Amevepyoroinon Tng AsIToupyiag
Powerboost

Edv dev amevepyornoifoete TN Aeitoupyia Powerboost,

TOTE QUTI| QTTEVEPYOTIOIEITOI AUTOLIOTON HETG OO EVOV

OPIOPEVO XpOVo. H eoTia payeipepatog emoTtpedel Eava

oTn Bobuida paveipeparog 9.

1. EmA&ETe TNV €oTion ayeipePaTOC.

2. PuBpioTe pio omoiadnmoTe Babuida ouvexiong Tou
HOyEIpEUTOG.

v H évdei&n b ofrvel.

7 AocdaAeix TxIdIWV

Me Tnv codpdieio Toudiwv Pmopeite vo eumodioeTe To
maidIq, VO EVEQYOTIOINOOUV TN BA&ON €0TIWV.

7.1 Evepyoroinon TNG XoPAAEING TTIXISIWDV

MpoUméBeon: H BAon eoTIGV €ival AMEVEQYOTTIOINUEVN.

1. Evepyornoinote tn Bdon sotiwv pe 1o O.

2. Kpatnorte 1o M3 via mepimou 4 dsutepOAsTTa
TTOTNUEVO.

v HevdeiEn 8 avapel yia 10 deuTtepOAeTTal.

v H Bd&on eoTiwv gival kKAsIdwuEvN.

7.2 Anmevepyoroinon Tng XoPpxAeIxg
mxidiwv

» Kparrote To W 8 mepimou 4 SeutepOAeTTa TOTNPEVO.
v To KAeidwpa £xel OKUPWOEI.

7.3 AUTOHOTN XOPAAEIX TTIXIOIWV

Me auTr) TN AeIToupyia evepyoTioleiTal N aodGAeIn
TSIV GUTOUOTS, OTAV ECEIC OTIEVEQYOTTOIEITE TN BAioN
€0TIWV.

Tnv autopaTtn aochaAeia TaIdIWV PTTOPEITE VO TNV
EVEPYOTIOINOETE OTIC BOOIKESC pubpioelg. = ZeAida 54

8 As&iToupyieg xpovou

H ouokeun oag diabeTel d1didopeg AeIToupyiec xpoOvou
HE TIC OTI0ieC PImopeiTe va pubpioeTe pia OIGPKEID, EVOl
POAOI ouvayepuoU Koulivag ) eva XpOVOUETPO.

8.1 AIxpKEIX

PuBpioTe via TNV emBupnTr) €0TIO LOYEIPEUOTOC HICK
XPOVIKN didpKela. H eoTia payelpepaToc
OTEVEPYOTIOIEITOI AUTOHOTO HETA TN ANEN TNC XPOVIKNC
OIBPKEITC.

Mropeite va puBuioeTe pio XpoVvIKr SIdpKeIn €we 99
AETITON.

PuUBpion Tng SIXPKEING
Mpolmo6Beon: H eoTia payeipéuaTog eival emAeyuévn
Kol puBuIopEVN.
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1. MNorote ehadpd To O.

v To VW7 navw amo 1o O avapel kai n evdeitn © tne
emOuPNTNG €0TIOG HOYEIPEUOTOC avapel CwnEA.

[l x]

v 2Tnv &vdel&n Tou XpovodIoKOTTN avaper L.



2. Méoa ota emopeva 10 deutepOAeTITO pUBUioTE OTNV
TTePIOX PUOUIcEwWV TNV emOUPNTT XPOVIKN OIGOKEID.

ERCHE) TS min
— — — — hd —
7 8 9 O &

v H xpovikn didpkeia Tpexel. EAv exeTe pubuioel pia
XPOVIKN OIGPKEIN VIO TTEPIOOOTEPEC E0TIEC
payelpeparog, epdavideTal TAVTOTE N XPOVIKN
OIAPKEIO TNC ETMAEYUEVNC EOTIOC PAVEIPEUATOC.

v OT1av n xpovikn didpKela exel Af&el, amevepyoTtolgiTal
n €0TiO payelpePaToc. Eva ofua nxei Kol otnv
evoeign avaBooBrver OO via 10 deutepoera. To
W ndve and to oupBoro O kai n évdeiEn O
avoBoofnvel.

A10pOwon 1 oPRCIHO TNG SIKPKEIRG

1. EmAEETE TNV €0TiON JOYEIPEUOTOC.

2. MMomoTe ehadpd 1o O.

3. AMNGETE OTNV TIEPIOXN PUBUIoEWV TN XPOVIKN
diGipkeia 1 6goTe TNV oto SO,

Anevepyoroinon Tou GuVEXOUG CHXTOG
MropeiTe va omevepPYOoTIOINGETE TO ONUO XEIPOKIVNTAL.

» [latnoTe ehadpd Eva omolodnmoTe cUpBoAo.
v Ol evdeielc oBrvouv Kal To NXNTIKO Ofo OTAUGTA.

AUTOHATOG XPOVODIKOTITNG

Me auTr) Tn AeIToupyia PTTOPEITE VO TIPOETTIAEEETE pIOK
SIdPKEID VIO OAEC TIC €0TIEC PayelpePaTOC. MeTd ammo
KOBe evepyoroinon HIOG E0TIOC HOYEIPEUATOC TREXE! N
mpoemAeyhevn OIGPKeEIn. H eoTia LOyEIPEUOTOC
OITEVEPYOTIOIEITOI AUTOHPOTO PETA TN ANEN TNC OIGPKEITC.
Tov auTOPOTO XPOVODIGKOTTTN TOV EVEQYOTIOIEITE OTIC
Baoikee puBpioelc. — 2eAida 54

ZupBouAR: O aUTOUATOC XPOVOSIOKOTITNG ICXUE! VIO
OAEC TIC €0TieC pavelpePaTod. Mo pio EEXwPIoTh eoTial
HOVEIPEUOTOC, UTTOPEITE VO LEIWOETE 1N VA dIoYPAYETE
™ ditpkela. = 2eAida 52

AuTopaTn amevepyoroinon el

8.2 PoAo1 cuvayepHou Koulivag

MmopeiTe va KaBopioeTe Evav XpOvo ueExp!l 99 AeTTd,
peT& TN AREN Tou omoiou Ba Nxfoel eva onua. To poAdI
ouvayeppoU koudivag eival aveEdpTnTo o’ OAeC TIC
GMeC pubuioelg.

PuUBpion Tou poAoylou cuvayepHoU Koudivag

MorhoTte eAadpt TO &.

To W7 mave amnd 1o & avapel (wned.

>Tnv &vOeIiEn Tou XpovodIoKOTTN avapel L.

>Tnv Teploxn pubuicewv pubuioTe Tov emMOUUNTO

XPOVO.

v MeTd oo peplk& deuTepOAETITO O XPOVOC apxidel va
TOEXE!.

v Ortav o xpovog Ai&el, nxel eva onua. Xtnv evoeiin
TOU XPOVOJIOKOTTN avaBooBrivel L.

v To W7 movw omod To & avaBooBrvel.

v Metd omd 10 deutepdAenTa ofrvel n evoeign.

—

N < <

8.3 AcIToupyix XpOVOLETPOU

H Aeiroupyia xpovoueTpou Oeixvel To xpodvo, TTou
TIEPOIOE PETG TNV evEPYOTTOINON TNG ASITOUPYIOG.

H AeiToupyia XpovoueETPOoU epyaleTal HOVO, OTAV N
Baon eoTiwv gival evepyoroinuevn. OTav n B&on €0TIWV
GTTEVEPYOTIOIEITAI, TOTE ATIEVEQYOTIOIEITAI YAl ETTIONG KOl
N ASITOUPYIO XOOVOLETPOU.

Evepyotoinon Tng AEITOUPYixG XPOVOLETPOU

» Marthote ehadpa To C.

v >Tnv evdeign Tou xpovodiakomTn spdavideTon L.

v H petpnon Tou xpodvou apxicel.

v 2T0 TIPWTO AeTITO epdaviCovTal DEUTEPOAETITA, ETTEITO
AETITON.

Znueiwon: Edv oTn Aeitoupyia XpOVOUETPOU

EVEPYOTTOINOTE TMPOCOET LIk GAAN AeITOUpPYia XpOVoU,

eudaviceTal n puBbpion via 10 deutepOAeTTa OTNV

evoelén Tou XpovolIloKomTn. MeTd epdavideTan Eava n

AeIToupyia XPOVOUETPOU.

Arnevepyoroinon Tng AEIToUpyicG XPOVOUETPOU
» [lotroTte eAadpd Eava To &.
v H &vdei&n Tou xpovodiakomTn ofrvel.

9 AUTOMOTN XITEVEPYOTTOINON

Otav dev aMGEeTe TIC pubpioeiC pIog eoTiog
HOYEIDEPOTOC VIO HEYGAO XPOVIKO SIdoTnua,
EVEPYOTTOIEITOI TOTE N QUTOPOTN OTIEVEQYOTTOINGN.

To moTe B0 amevepyoroindei N e0TIO LOYEIPELIOTOC,
eCapTaTal omo TN pubuiopevn Babuida povelpeuoaTog (1
pexpl 10 wpeg).

H ©¢ppavon TN €0TIOC POVEIPEUATOC OTIEVEQYOTIOIEITA.
>Tnv €vOeiEn TwV E0TIVV POYEIPEUOTOC avaBoofBrvouv
eVOMAGE FE kai n evdei€n umodAomng BepudTnTag H/h.

9.1 ZuVvEXION TOU HAYEIPEMARTOG METX TNV
QUTOMOTN XTTEVEPYOTTIOINGN
1. TNotmoTe ehadpd eva omoiodnmoTe medio adrC.

v H evdei&n opnvel.
2. PuBpioTte ek veou.
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el AeiToupyia diaTrPNONG TNG BEPUOKPOOIOC

10 AeiToupyix dixTripnong TG OEPHOKPACIXG

Me Tn AeiToupyia dIoTAENONG TNC BEPUOKPACIOC
UTTOPEITE VO NIWOETE COKOAATA I BOUTUPO KOl VO
dlaTnpnoete CeoTd daynTd 1 HAVEIQIKG OKeun .

10.1 Evepyormoinon Tng AeiToupyiag
S1xTripnong TnG BEpUOKPARCIG

1. EmA&ETe TNV €0TiON HOyEIPEPOTOC.

2. MMarnote ehadpd To VYT,
v TNV &voeifn Twv Badpidwv HavelpeuaTog avaRer L.

10.2 Anevepyormoinon TnG AEIToupyixg
S1TAPNONG TNG OEPHOKPARTING

1. EmA&ETe TNV €0Tion payelpePaToc.

2. Moamnote ehadpd 1O VYT,

v TNV &voeifn Twv Babpidwv paveiptuaTog avaBer 4.

11 MPOOCTACIX CKOUTTICHXTOC

Ed&v okoutioeTe avw amd To medio XEIPIOPOU KOATA TN
O1dpKeIa TTOU N BAoN €0TIWV EIVOI EVEQYOTIOINUEVN,
prmopouv va oMaEouv ol pubpioeic. INa va To
armopuyeTe, N BAoN €0TIWV OIGBETEl YIG TTPOOTOOIOG
OKOUTTIOUOITOG.

E&aipeon omd TNV MPOOTACIOG OKOUTHIOUOTOC OTTOTEAE! O
KEVTPIKOC OI0KOTITNG. MITOPEITE VO ATTEVEPYOTIOINOETE
omoTedNmoTe TN BAON 0TIWV.

11.1 Evepyormoinon TG MPooTRCixg
OKOUTTIONOTOG

Marrjote ehadpd 1O MA.
Eva onua nxel.
H évdeiEn O mavw armd 1o M8 avaBel.

To medio xelpiopou eival yio 30 deuTepOAeTITO
KAEIOWUEVO.

< XK VY

12 'EVOEIEN KATAVXAWONG EVEPYEING

H Aeitoupyia Ogixvel TN OUVOAIKI KOTAVAAWON EVEQYEIOC
peTaU evepyotioinong Kol amevepyornoinong tng Boong
€0TIWV.

MeTd Tnv amevepyoroinon epdavidetar yia 10
deuTepOAETITal N KOTOVGAWON oe KIAoBaTwpeg, T.x. 1,08
kWh.

H akpiBeia TG evdeliEng eEapTATOl EKTOC TV GAWY
amd TNV TOIOTNTA TNC TAONG Tou OIKTUOU TOU PEULOTOC.
Tnv evdeln pmopeite va TNV evepyoTioInoeTe OTIC
Baoikeg pubpioelg. — JeAida 54

13 BOOIKEG pubpioeIg

Mropeite va TpooapuooeTe TIC BACIKESG PUBUIoEIC TNC
OUOKEUNG OO OTIC TTPOOWTTIKEC OOC AVAYKEC.

13.1 EmMoKOTNoN TWV BXCIKWV pUBMicEWV

E&w Ba Bpeite pio €mMOKOTNON VIO TIC BOCIKES
pubuioeIc Kol TIC TTPOPPUOUICUEVES OO TO EPYOOTAOIO
TIMEG.

'Evdei§ EmAoyn

= }

]

! AuTOpOTN aodaAeia TTAIOIWV
0 - Anmevepyoroimnpévn'
i - Evepyormoinuévn
£ - H Xe1poKivnTn Kol N oGuTOPOTN 0OGAAEIn
aIdIV EIVOI QTTEVEPYOTIOINUEVEG.

' PUBuion epyooTaociou
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'Evéei§ EmAoyn
n

cc HxnTIKO orfjua
£l - To onua emBepaivong Kol To ohpc
eo0dOAUEVOU XEIPIoUOU gival
QaTevepyoTIoiNUeVa. To OfUa TOU KEVTPIKOU
OIOKOTITN TIOPOILIEVEI EVEQYOTIOINUEVO.
i - MOvo To onua ecPOAAPEVOU XEIPIOUOU gival
EVEPYOTIOINUEVO.
£ - Mdvo 1o onpa empPeRaiwonc sival
EVEPYOTTOINUEVO.
3 - To onua emPBePRaiewonc Kol TO oAU
£0DOAUEVOU XEIPIOUOU EIVOI EVEPYOTIOINUEVO.

' PUBuIon epyooTaociou




'Evéelf EmAoyn

L e |

L]

EvdeiEn KaTavaAwong evepyeIog

PwThoTe via TV TGon Tou BIKTUOU OTNV
erixeipnon mMapoxne NAEKPIKNAC EVEPYEIQGC.

I — 'Evdei&n katovaAwong
omevepyoroinuévn. '

i — Evdeiln katavaAwong otnyv téon dikTuou
230 V.

2 — EvdeiEn kaTavaAwong otnv Tdon SIKTUoU
400 V.

3 — EvdeiEn katavaAwong otnv Taon dikTuou
220 V.

4 — Evdei&n karavdlwong otnv Tédon SIKTUOU
240 V.

ch5 AUTOPOTOC XPOVODIOKOTTTNG
00 - Anevepyoroinuévn.
59 - Aidpkeia, YeTa omd TNV omoia
QTEVEPYOTIOIOUVTOI OI EOTIEC HOYEIPEUOTOC.

AlGipKeIa Tou ofuaTog Anénc Tou
XPOVOOIaKOTTN

/- 10 deutepdienTa.

c - 30 deutepoAenTa.

3 — 1 Aerro.

[MpboOeTN evepyotoinon Twv BEPUAVTIKWY
OWHATWV

£ — Amevepyomoinuévn

{ — Evepyotoinpevn

c - H teAeuTtaia puOuion mpiv TNV
OTIEVEPYOTTOINON TNG €0TIOG HOYEIPEUATOC.
cl Emovadopd oTnv epyooTaoiakn pubuion

& - Anevepyomoinpévn.”

{ - Evepyotoinuevn.

' PUBuion epyooTaociou

I}
o

-

13.2 AAAayn TNG BAOIKNG pUBUIONG

Mpolmo6Becon: H BAon €0TIGV €ival QMEVEPYOTIOINUEVN.
1. EvepyoroinoTte Tn BAon 0TIWV.

KaBapiopodc kal ppovtida el

2. Méoa ota emopeva 10 OeuTEPOAETITON KPOITIOTE TO
TTOTAUEVO VIa 4 OeuTEPOAETTTO.

v Eudavietal .

v 2TV evOeiEn 0TIV HoyEIpEPaTOC avaper &.

3. lNoTAoTe eAAPPA TO & TOOEC POPES, LEXPI VO
eudavioTei N emobuunTh €voein.

4. PubuioTe oTnv meploxn pubuicewy TNV emoOuunTnh
TIyA.

t 1t

5. KpamoTe 10 & matnuévo yia 4 SeuTeEPOAETITO.

v H puBuion exel evepyotoinBei.

ZupBoUAR: MNa va eykaToAeipeTe TIC BOoIKES PUOUICEIC
XWPIC ommoORKeUon, AMevVeEPYOTTOINOTE TN BAoN E0TIWV e
10 @. EvepyoroimoTe Eovd Kol pUOUIOTE €K VEOU TN
Baon eoTIQV.

14 KaOaxpiopog Kol ppovTidx

Mo vor TTAPOIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
O1&0TNUG ASITOUPVIKN), KaOapileTe Kail GPovTI(ETE TNV
TTPOOEKTIKA.

14.1 YAIK& KXOXpPIGHOU

To KATOAMNAG UAKGE KalBaplopoU Kol TV EUOTPO YUGAIOU

Ba Ta Bpeite oTnV UTNPEoia eEUTINEETNONG TTEAGTWY,

oTo Online-Shop 1) oTo gumodpPIO.

MPOZOXH!

To akoTAMNAG UNKG KaOopIiopoU PTmopei vat

KOTOOTPEWOUV TIC €MOAVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TTOTE OKATAANAG UNIKG
KaOopiopou.

AKOXTXAANAX UMIK& KXOApIGHOU

= Mn GPCIWUEVO OTTOPPUTIAVTIKO TTIATWY

= KoBapIoTIKA yIo TO TTAUVTAPIO TWV TATWY
B YAKA TOIYIHOTOC

® |oXUPG UANIKG KOOOpIoUOoU, T.X. OTTPEI NAEKTPIKOU
doUpVoU 1 UNKG ATTOPAKPUVONG AEKEQWV
>KANPA& odouyydpia

B 3 UOKEUEC KOBapIopoU UWNANC Tieong Kol CUOKEUEC
ekTOEEUONC OTHOU

14.2 KaOopIGHOG TOU UXAOKEPOUIKOU
UAIKOU

Kabapilete TN BA&oN 0TIWV PHETG ATTO KAOE Xprion, Vo
VO UNV KOMNOOUV TO UTTOAEIPUOTO TwV GayNT®V.
Inueiwon: MNpoogxeTe TIG TANPOGOPIES VIO TO
OKOTOMNAG UAIKG KaBapiopou. — 2eAida 55
MpoUm60eon: H BAon e0TILV EXEI KQUWOEL.
1. AmopoKkpUveTE TN PJeyaAn pumavon pe pio EUoTpa
YUOAIOU.
2. Kabopilete TN BAON €0TIWV PE EVO UAIKO
KOBAPIOUOU VIO UGAOKEQTUIKO UAIKO.
[MNpooetTe TIC uTtodEiEeIC KaBapIopoU TTAVK OTN
OUCKEUOOIO TOU GTTOPQUTIOVTIKOU.
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el AnokoatdoTaon BAaBwvY

ZuppouAn: Me éva eidikd ohouyyap! YIa
UOAOKEPOIUIKO UAIKO PTTOPEITE VO TIETUXETE KOAX
QTTOTEAECUO KOOOPIoUOU.

14.3 KaBaxpiopog Tou mMAaiciou Tng paon
EOTIOV

KabBapilete To MAGICIO TNG BA&ON €0TIWV PETG TN XPNon,

oTav BpiokovTal Mavw PUTIOI I AeKEDEG.

Yrodeigeiq

= [1pooelTe TIC MANPODOPIES VIO TO OIKATGAANACH UAIKG
KaBapiopoU. = SeAida 55

= Mn xpnoigoroleite TNV EUOTPC YUOAIOU.

1. KabBapioTe To MAciolo TnC B&on eoTiwv pe (eoTd
OIGAUPO OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWY KOl HOAAKO TIAWVI.
[Mpiv TN xprion MAUVETE KOAG T KOIVOUPYI
armoPEPOPNTIKA TTaVIA.

2. >TeyvwOoTe e Vol JOACKO TTavi,

15 AmokataoTaon BAxBwv

TIc piIKpOTEPEC BAGRBEC OTN CUOKEUN OOC PTTOPEITE VO
TIC OTTOKOTAOTAOETE 0!I id101. XPNOILOTIOINOTE TIC
Anpodopiec yia TNV amokoTdoTaon BAGBwyY, TPOTOU
€pBeTe oe enadr ye TNV utinpEeoia e€utnpeTnong
nrehaTwv. ETol anmodelyete dokoma £€oda.

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog TpaUpGTIGHOU!

O1 akaTdMNAeC emokeuse eival emkivOuveg.

» MOovo ekmaideupevo, €IOIKEUPEVO TIDOOWTIIKO
ETTPETIETOI VO TTIPOYUGTOTIOINOE! ETMIOKEUES OTN
ouoKeun.

» OTtov n ouokeur eival EAXTTWUOTIKY KOAEOTE TNV
utnpeoia e€UTINPETNONG TIEACTWV.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivouvog nAekTpomAngiog!

O1 oKOTAMNAEC eTTIoKeUEC eivail emmKivOUVEC.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, EIDIKEUPEVO TIPOOWTTIKO
ETTPETIETOI VO TIPOYUGTOTIOINOE! ETIOKEUES OTN
OuoKeun.

» MOVO yvoIo OVTOAOKTIKG ETTITPETETOI VO
XPNoIpomoiNOouyV yio TNV EMOKEUN TNC OUOKEUNC.

» Eav 10 KoAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEULIOTOC
QUTNC TNC OUOKEUNG umooTel ¢nuId, TTPETIEN VO
OVTIKOTOOTOOE! ammd eKTAIOEUPEVO, EIDIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO.

15.1 Ymodei&eig oTo medio evdeiewv

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykaUparog!

H eoTia payeipepoToc Beppaivel, oMG n evdelén oe

AelToupyei.

» KoteBaoTe TNV aodAGAeIx 0TO KIBWTIO TWV
aodaAeiwy.

» KoAEoTe Tnv utinpeoia e€utiNEETNONG TTEAGTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH — KivBuvog mupkayiég!

H Baon eoTiov amevepyoroleital amd yovn TG Kal 0

XEIPIOPOC TNG Bev eival TTAcov duvaTog. ApyoTepa

gTmopei va evepyotoinOei abeAnTO.

» KoteBaoTe TNV 0odAAeIa 0TO KIBWTIO TWV
aodaAeiwy.

» KoAEoTe Tnv utinpeoia e€utNEETNONG TTEAGTWV.

BA&BN AITIEC KXI QVTIHETWITION TTPOBANHATWV

Kapio H mopoxr peuuaTog €xel dIoKoTTel.

1. EAeyEte TNV aodaAeia oTov NAEKTPIKO THVOKG TNC KOTOIKIGC VIO TN CUCKEUT).
2. EAeyEre pe Tn Bonbeia GMWV NAEKTPIKWY OUOKEUWY, €AV UTTGPXE! HIot DIOKOTI) PEUUATOC.

OAec o1 evdeielg

To medio xelpiopou gival uypod N BPICKOVTOI TTAVK TOU QVTIKEIPJEVA.

avaBoofrvouv > STeyvmOTE TO TESIO XEIPIOPOU 1) AMOUOKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.

[ g

o >€ TTEPIOCOTEPEC EO0TIEC POVEIPEPOTOC EAPBE XWPO HOYEIPEUD VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO
S1&oTNUa pe uwnAn 1oxU. Mo TNV TPOOTACIC TOU NAEKTPOVIKOU OUCTAUOTOC
QTTevVEPYOTIOINONKE N €0TION HAVEIPEUATOC.

1. [lepipevete Aiyo.

2. Tatnote ehadpd Eva omolodnmoTe edio adng.
v Otov 10 pfvupa dev epdaviCeTal TTAEOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHO KPUWOE! OIPKETA.
MropeiTe va ouvexioeTe TO poyeipepa.
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Anooupon el

BA&BN

AITiEQ KXI QVTIMETWOITION TTPOBANUATWV

[l ]

MopdAn TNV OMeVEPYOTIOINON HE TO A2, TO NAEKTPOVIKO OUOTNUO BepUAVONKE aKOUN

meploooTePO. I’ aUTO aTevepyoTIoINBNKaV OAEC Ol E0TIEC HOYEIPEUOTOC.

1. TlepipeveTe Aiyo.

2. Tatnote ehadpd eva omolodnmoTe Tedio adnC.

v Otav 10 pnvupa dev epdaviletal AoV, €xel TO NASKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE! GPKETA.
MropeiTe va ouvexioeTe TO POyEIPEUQ.

To F 5 kai n BaBuida
HOYEIPEUOTOC
avaBoofrivouv
eVOMGE. Hxel eva
NXNTIKO ONUO.

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEPIoXN Tou TTediou XeIpIopoU. To NAEKTPOVIKO cuoTnua Kivouvelel
Vo UttepOepuavOei.

»  ATTOLOKPUVETE TV KOTOGPOAX.

v H evdei&n ofnvel petd amd Aivo.

F 5 kol nxnTikO ofua

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEPIoXN Tou 1rediou XelpIopou. Mo TNV TPOOTACIC TOU NAEKTPOVIKOU

OUOTNUOTOC OTEVEQYOTIOINONKE N E0TION LOYEIPEUOTOC.

1. ATTOPOKPUVETE TNV KOTOOPOAQ.

2. [lepipéveTte Aiyo.

3. Matnote ehadpd eva omolodrmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pfivupa dev epdaviCeTal TTACOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE! OPKETA.
MropeiTe va ouvexioeTe TO POyEIpEUQ.

-
(]

H eoTia poayelpepoaToc BPIoKOTOV VIa TTOAU XPOVO O€ ASITOUPYIO KOl OTIEVEQYOTTOINONKE
QUTOUOTA.
MMopeiTe va evepyoTIoINoeTE GPEOWC EAVA TNV EOTIO HOYEIPEUOTOC.

d £ kai o1 eoTieC
poayeipepoTog og
OeppaivovTal

H AeiToupyia mapoucioiong eivail evepyorroinuevn.

1. AmoouvdeoTe Tn ouokeun vyia 30 deutepoAenTa amd To NAeKTPIKO OiKTUO, KareBalovTag/
EeB1dwvovToac TNV aodGAEIa 0TO KIBWTIO AOHOAEIWV.

2. Matnote ehadpda oTa emopeva 3 AeTd eval omrolodnmoTe edio adnC.

>TnVv 00B0ovn evdeifewv To NAEKTPOVIKO CUOTNHO QVAYVWPIoE Vol OQOAUQ.

gudaviCeTan yrvupa
pe "E", mx. EO111.

1. AmevepyoriolInoTe Kail evepyotoinote Eova Tn CUOKEUN).

v Eav n BAABN nTav o povo popd, oBfHvel TO PAVULG.

2. Edv 1o prvupa epdavioTel K VEOU, KOAEOTE TNV Utinpeoia eEutiEETNONG TTEAOTWY. AwOTE
KOTA TNV KAAON TO OKPIBEC PAVULO 0dOAUOTOC.
- "Yripeoia eéurpetnonc eAatwv”, Sehida 57

16 Amocupon

MaBeTe £dw, TOV TPOTIO TNG OWOTAG BMOCUPONG E AUTA N OUOKEUT XOPOKTNPIZETON
—

TTOAQIWV CUCKEUQV.

16.1 AmOcuUpon MXAIXG CUCGKEURG

OUPPWVO JE TNV EUPWTIAIK 0dnyia
2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV Kl
NAEKTPOVIKWV OUCKEUWV (waste
electrical and electronic equipment -

Me Tnv amooupon cUPPWVA HE TOUG KAVOVEG WEEE).

TPOOTAI0IOG TOU TEPIBAMOVTOG, HIOPOLV va H odnvia mpokabopilel Ta MAaioIa yia

ETOVOMOKTNOOUV TTOAUTILEG TTPWTEG UAEG. pio armdoupon Kai a&lomoinon Twv

> AMOOUQETE TN OUOKEUN OUHGWVA LE TOUG KAVOVES TOAIGOV GUCKEUWY HE 10XU O OAN TNV
TTPOOTOOING TOU TIEPIBAAOVTOG. EE.

[MAnpodopieg OXETIKA Pe TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUG

amoouponcg Ba Bpeite oTo €10IKO KATAOTNUO ) OTNV
appodia TommKA AnuoTIK: ApXN OOC.

17 Yrnnpeoix eEUTTNPETNONG TTEAXTWV

OTov €XETE EPWTNOEIC OXETIKA PE TN XxPnon, otav dev d1dpkela To Aiyotepo 10 eTwv amd Tn 6¢on oe
pmopeite va emdlopbwaoeTe ol idiol pia BAGRN oTn KUKAOGOpPIO TNGC OUOKEUNG 00¢G eVvTOC Tou Eupwrmaikou
OUOKeun ) OTOV N OUCKEUN TIPETIEI VO ETTIOKEUCOTE, OikovopikoU Xwpou.

ameuBbuvbeite oTnv umnpeoia eEUTINEETNONG TTEAXTWY ansiwo‘n: H xpnon Tng umnpeoiag e€utnpernong

NG ETAIPEING HOGC.

TTEAQTV €ival 0TO TTAQICIO TV OpwV eyyunong Tou

2XETIKG Ue TN AeIToupyia yvNOIO GVTOAMOKTIKG, CUUDWVS KOTOOKEUOOT SWPEEAV.
pe Tnv avtioToixn O14Ta&n olkoAoyikou oxediaopou,

pTmopeiTe va mpounBeuTeiTe amd TNV UTINEECIO

efunnpEETNOoNC TIEAGTWV TNC ETAIPEING PHOC VIO TN
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el Ymnpeoia e€utnpeTnonc meAaTwWY

AemiTopePEIC TTANPOdOPIEC VIO TOV XPOVO eyyunong Kal
TOUG OPOUC eyyuUNOoNC OTN XWPO 00cC Ba AGRBeTe amd TNV
uttnpeoia eEUTINEETNONG TTEAGTWV TNC ETAIPEING HOG, TOV
EUTTOPG OOC N TNV I0TOOEANIdO PG,

Otav €pBeTe o€ emadr ye TNV utnpeeoia e€unmnEeTNonc
EAOTWY, XPpeIGdeoTe TOV apIBUO TPoiovTog (E-Nr.) Kol
Tov apIBud KaTaokeung (FD) TN ouokeung ooc.

To oTOIXEIO ETMIKOIVWVIOC TNC UTTNPEOoIaG eEumnEETNonG
meAOTWV B0 TO BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnpETNoNG TTEAATWV I OTNV I0TOOEAIDO
HOC.

17.1 ApiIBpoOGg TTpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaTaokeung (FD)

Tov apIBuod mpoiovTog (E-Nr.) kail Tov aplBuod
kKoTaokeung (FD) Ba Toug Bpeite oTnv mvoKida TUTIOU
TNC OUOKEUNG.

Tnv mvokida TUMou Ba TN BpeiTe:

= [1&vw OTNV KE&PTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KATW PEPI TNC BAONC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
00C KOI TOV apIBuo TNAeD®VOU TNC UTTNPEOCIAC
e&umnpPETNOoNC TIEAOTWY, UTTOPEITE VO TGN ONUEIWOETE.
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001577240 (020329) PKM6..DP1.
es, pt, tr, el
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