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1 Ohutus

Jargige jargmisi ohutusjuhiseid.
1.1 Uldised juhised

® [ ugege juhend hoolikalt labi.

» Hoidke juhend ja tooteinfo alles hilisemaks
kasutamiseks voi jargmistele omanikele.

®m Transpordikahjustuse korral &rge Uhendage
seadet vooluvorku.

1.2 Sihtotstarbeline kasutamine

See seade on ette nahtud ainult sisse ehi-

tamiseks. Jargige spetsiaalset montaaziju-

hendit.

llma pistikuta seadmeid voib Uhendada ainult

valjadppinud spetsialist. Seadme garantii ei

laiene valest Uhendamisest tingitud kahjustus-

tele.

Kasutage seadet ainult:

m toitude ja jookide valmistamiseks.

® kodumajapidamises ja koduses keskkon-
nas suletud ruumides.

®= kuni maksimaalse kdrguseni 4000 mere-
pinnast.

Arge kasutage seadet:
® koos valise aegrelee vdi kaugjuhtimis-
puldiga.

1.3 Kasutajate ringi piiramine

Ule 8-aastased lapsed ja piiratud fiiUsiliste,
sensoorsete vOi mentaalsete voimetega voi
vaheste teadmiste ja/vdi kogemustega
inimesed voivad seadet kasutada tingimusel,
et nende Ule teostatakse jarelevalvet voi neile
on selgitatud, kuidas seadet ohutult kasutada
ning nad moistavad seadmega seotud oh-
tusid.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.

Lapsed ei tohi seadet puhastada ja hooldada,
valja arvatud juhul, kui nad on vanemad Kui
15-aastased ja nende Ule teostatakse
jarelevalvet.

Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest ja
uhendusjuhtmest eemal.



1.4 Ohutu kasutamine

Asetage lisatarvik ahju alati digetpidi.

- "Tarvikud”, Lk 8

/A HOIATUS - Tuleoht!

Ahju asetatud tuleohtlikud esemed vodivad sUt-

tida.

» Arge kunagi hoidke ahjus tuleohtlikke ese-
meid.

» Suitsu eraldumise korral lilitage seade val-
ja voi tdmmake pistik pistikupesast valja ja
hoidke uks kinni, et summutada vdimalikke
leeke.

Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik

voivad suttida.

» Enne funktsiooni kaivitamist eemaldage ah-
just, kltteelementidelt ja lisatarvikutelt lahti-
ne mustus.

Seadme ukse avamisel tekib dhu liikumine.

KlUpsetuspaber vaib kutteelementidega kokku

puutuda ja sUttida.

» Eelkuumutamisel ja klpsetamise ajal arge
kunagi asetage tarviku peale kinnituseta
kipsetuspaberit.

» Loigake kupsetuspaber digesse
suurusesse ja asetage selle peale néu voi
kipsetusvorm.

/\ HOIATUS - Pdletusoht!

Kasutamise ajal lahevad seade ja selle puu-

tepinnad kuumaks.

» Olge ettevaatlik, et valtida kitteelementide
puudutamist.

» Alla 8-aastased lapsed peavad jadma
seadmest eemale.

Lisatarvik ja ndu lahevad vaga kuumaks.

» Noude ja tarvikute valjavotmisel kasutage
alati pajakindaid voi pajalappe.

Alkoholi aurud voivad ahjus suttida.

» Suure alkoholisisaldusega jooke kasutage
vaid vaikestes kogustes.

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

/A HOIATUS - Pdletuste oht!

Kui seade tdotab, lahevad selle ligipaase-
tavad osad kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuumi osi.

» Hoidke lapsed eemal.

Seadme ust avades voib seadmest valja pais-
kuda kuuma auru. Aur vdib temperatuurist
olenevalt olla mittenahtav.

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

» Hoidke lapsed eemal.

Ohutus et

Kuuma ahju sattunud vesi vOib tekitada
kuuma veeauru.
» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

/A HOIATUS - Vigastusoht!

Ahju ukse kriimustatud klaas voib I0hkeda.

» Arge kasutage ahjuukse klaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi abrasiivsed
puhastusvahendeid voi metallist kaabitsaid,
kuna need vdivad pinda kriimustada.

Seade ja selle ligipdasetavad osad voivad olla

teravate servadega.

» Ettevaatust kasitsemisel ja puhastamisel.

» VBimaluse korral kandke kaitsekindaid.

Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulge-

misel ning voivad kinni kiiluda.

» Arge puudutage hingi.

Seadme ukse detailid vdivad olla teravate ser-

vadega.

» Kandke kaitsekindaid.

A\ HOIATUS - Elektril66gi oht!

Asjatundmatult tehtud remondid on ohtlikud.

» Seadet tohivad remontida ainult selleks
koolitatud spetsialistid.

» Seadme remontimiseks tohib kasutada ai-
nult originaalvaruosi.

» Kui selle seadme vorgujuhe saab kahjusta-
da, tuleb see koolitatud spetsialistil
asendada.

Vorgujuhtme kahjustatud isolatsioon on ohtlik.

» Arge laske vorgujuhtmel seadme kuumade
osade vOi soojusallikatega kokku puutuda.

» Arge mitte kunagi laske vorgujuhtmel
kokku puutuda teravate otste voi servade-
ga.

» Arge murdke vorgujuhet kokku, drge mulju-
ge ega modifitseerige seda.

Sissetungiv niiskus voib tekitada elektrilo6gi.

» Arge kasutage seadme puhastamiseks aur-
puhasteid voi survepesureid.

Kahjustatud seade vOi kahjustatud vorgujuhe

on ohtlikud.

» Arge mitte kunagi kditage kahjustatud
seadet.

» Arge mitte kunagi tdmmake seadme voolu-
vorgust eraldamiseks vorgujuhtmest. TOm-
make alati vorgujuhtme vorgupistikust.

» Kui seade vOi vorgupistik on kahjustatud,
tdmmake kohe vorgujuhtme vorgupistik val-
ja voi lulitage elektrikilbis kaitse valja.

» Votke Uhendust hooldekeskusega.

- Lk 27



et Varalise kahju valtimine

/A HOIATUS - Lambumisoht!

Lapsed vdivad pakkematerjalid Ule pea tom-

mata vOi end sinna sisse kerida ja lambuda.

» Hoidke pakkematerjalid lastest eemal.

» Arge laske lastel pakkematerjaliga mangi-
da.

Lapsed voivad vaikesi osi sisse hingata vai al-

la neelata ning seetdttu [dmbuda.

> Hoidke vaikesed osad lastest eemal.

» Arge laske lastel vaikeste osadega mangi-
da.

1.5 Halogeenlamp

/A HOIATUS - Pdletusoht!

Ahjulambid lahevad vaga kuumaks. Pdletuse
oht esineb veel mdnda aega parast valjaluli-

tamist.

» Arge puudutage klaasist katet.

» Puhastamisel valtige kokkupuudet nahaga.

A\ HOIATUS - Elektril66gi oht!

Lambi vahetamisel on lambipesa kontaktid vo-

olu all.

» Elektrildogi valtimiseks veenduge enne lam-
bi vahetamist, et seade on valja lulitatud

» Eemaldage toitepistik pistikupesast voi
lUlitage elektrikilbist valja vool.

1.6 Praetermomeeter

A\ HOIATUS - Elektril66gi oht!

Vale praetermomeetri kasutamine voib kahjus-

tada isolatsiooni.

» Kasutage Uksnes seadme jaoks ette nah-
tud praetermomeetrit.

1.7 Puhastusfunktsioon

/A HOIATUS - Tuleoht!

Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik

vdivad puhastusfunktsiooni ajal stttida.

» |ga kord enne puhastusfunktsiooni kéivi-
tamist eemaldage ahjust suurem mustus.

» Puhastuse ajaks arge jatke ahju tarvikuid.

Seadme vélispind laheb puhastuse ajal vaga

kuumaks.

» Arge riputage ukse kdepideme kiilge sitti-
vaid esemeid, nt kdogiratikuid.

» Hoidke seadme esikllg vaba.

» Hoidke lapsed eemal.

Kui ukse tihend on kahjustada saanud, laheb

ukse piirkond vaga kuumaks.

» Arge kuurige ega eemaldage tihendit!

» Seadet ei tohi kasutada, kui tihend on kah-
justada saanud voi puudub.

/A HOIATUS - Tésise tervisekahjustuse

oht!

Seade laheb puhastuse ajal vaga kuumaks.

Plaatide ja vormide kulgevdtmatu kate havi-

neb ja tekivad murgised gaasid.

» Arge kunagi jatke puhastuse ajaks ahju
kulgevdtmatu kattega plaate ja vorme.

» Puhastuse ajaks arge jatke ahju tarvikuid.

/A HOIATUS - Tervisekahjustuse oht!

Ahi kuumeneb vaga kdrge temperatuurini, nii

et kipsetamisel ja grillimisel tekkivad jaagid

polevad ara. Seejuures eraldub auru, mis voib

arritada limaskesti.

» Ohutage kooki korralikult, kui puhastus-
funktsioon on kéigus.

» Arge viibige ruumis pikemat aega.

» Hoidke lapsed ja koduloomad eemal.

/A HOIATUS - Péletusoht!

Ahi laheb puhastuse ajal vaga kuumaks.
» Arge avage ahju ust.

» Laske ahjul jahtuda.

» Hoidke lapsed eemal.

A\ Seadme valispind laheb puhastuse ajal va-

ga kuumaks.

» Arge puudutage seadme ust.
» Laske ahjul jahtuda.

» Hoidke lapsed eemal.

2 Varalise kahju valtimine

2.1 Uldine teave

TAHELEPANU!

Ahju pbhja asetatud esemed tekitavad temperatuuril

tle 50 °C kuumuse kogunemise. Praadimis- ja kip-

setusajad ei ole enam diged ja email saab kahjustada.

» Arge asetage ahju pdhja tarvikut, klipsetuspaberit
ega fooliumi.

» NOu asetage ahju pdhja ainult siis, kui temperatuur
on seatud madalamaks kui 50°C.

Kuuma ahjus olev vesi tekitab veeauru. Temperatuuri

kdikumine voib tekitada kahjustusi.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

» Arge asetage ahju pdhja veega ndusid.

Kui ahjus on pikemat aega niiskust, siis tekib rooste.

» Parast kasutamist laske ahjul kuivada.

» Arge hoidke niiskeid toiduaineid suletud ahjus pike-
mat aega.

» Arge jatke roogi ahju pikemaks ajaks.



Kui uks on jahtumise aja lahti, siis vdivad kulgnevad

modblipinnad aja jooksul kahjustada saada.

» Pérast kdrgel temperatuuril kiipsetamist laske ahjul
jahtuda nii, et uks on suletud.

» Arge jatke midagi ahjuukse vahele.

» Parast rohkelt niiskust tekitavat reziimi jatke ahju uks
kuivamiseks lahti.

KlUpsetusplaadilt tilkuv puuviljamahl! voib tekitada

plekke, mida ei ole véimalik eemaldada.

» Vaga mahlase puuviljakoogi puhul arge katke kooki
vaga rikkalikult.

» Voimaluse korral kasutage sigavamat universaal-
panni.

Kuumas ahju kasutatav ahjupuhastusvahend kahjustab

emaili.

» Arge kunagi kasutage kuumas ahju ahjupuhastusva-
hendit.

Keskkonnakaitse ja sadstmine et

» Enne uut kuumutamist eemaldage ahjukambrist ja
ahju ukse kuljest kdik jaagid.

Kui tihend on vaga méaardunud, ei sulgu ahjuuks ahju

kasutamisel enam korralikult. Kilgnev ko6gimédbel

vOib kahjustada saada.

» Hoidke tihend alati puhas.

» Seadet ei tohi kasutada, kui tihend on kahjustada

_ saanud voi puudub.

Arge kasutage ahjuust istumiseks ja arge asetage selle

peale esemeid, vastasel korral voib uks kahjustada

saada.

» Arge asetage midagi ahjuukse peale, arge astuge
ahjuukse peale ja arge toetuge sellele.

» Arge asetage ahjuuksele esemeid ega lisatarvikuid.

Olenevalt mudelist voib lisatarvik ukse sulgemisel krii-

mustada ukseklaasi.

» LUkake lisatarvik ahjukambrisse alati |6puni sisse.

3 Keskkonnakaitse ja sdastmine

3.1 Pakendi kaitlemine

Pakkematerjalid on keskkonnaohutud ja taaskasuta-

tavad.

» Kaidelge erinevaid komponente liikide jargi sorteeri-
tult.

3.2 Energia saastmine

Kui jargite neid juhiseid, tarbib teie seade vahem voolu.

Laske seadmel eelkuumeneda ainult siis, kui seda

naeb ette retsept vdi Soovituslikud seadistused.

m Kui te ei lase ahjul eelkuumeneda, saastate kuni
20% energiat.

Kasutage tumedaid, mustaks varvitud voi emailitud

klpsetusvorme.

m Need kipsetusvormid votavad kuumust eriti hasti
vastu.

Ahju ust avage kipsetusprotsessi ajal voimalikult

harva.

= Ahju temperatuur jaab Uhtlaseks ja jarelkuumenemi-
ne ei ole vajalik.

Mitut rooga kupsetage vahetult Uksteise jarel voi

paralleelselt.

m Ahi on parast esimest kiipsetamist kuum. Tanu
sellele liheneb jargmise koogi klpsetusaeg.

Pikema klpsetusaja korral voite ahju 10 minutit enne
kipsetusaja 16ppu valja lulitada.
m Roa valmisklpsetamiseks piisab jadkkuumusest.

Lisatarvikud, mida te ei kasuta, votke ahjust vélja.
m Uleliigsetel tarvikutel ei ole vaja kuumeneda lasta.

Slgavkilmutatud road sulatage enne valmistamist.
m Saédstate roogade sulatamiseks kuluva energia.

Markus:

Seade tarbib:

m  gsisselllitatud ekraaniga reziimil max 1 W
m vdljalUlitatud ekraaniga reziimil max 0,5 W



et Tutvumine

4 Tutvumine

4.1 Juhtelemendid

Juhtpaneeli abil saate seadistada kdiki seadme funkt-
sioone ning saada teavet seadme kaitusoleku kohta.
Markus: Olenevalt seadme tlUbist voivad Uksikasjad
pildil erineda, nt varvi ja kuju poolest.

E| E]

@ — @
OCUmOoBEE 0

gggggg

4.2 Nupud ja ekraan

Nuppudega saate vélja reguleerida seadme erinevad
funktsioonid. Ekraanil naete seadistusi.

Ekraanil kuvatakse valitud kuumutusviisi voi reziimi
koos ahju jaoks seatud temperatuuri voi astmega.

Nupud ja ekraan

Nupud on puutetundlikud pinnad. Funktsiooni
valimiseks vajutage kergelt asjaomasele puute-
véaljale.

Ekraan naitab aktiivsete funktsioonide sim-
boleid ja ajafunktsioone.

Funktsiooninupp

Funktsiooninupust reguleerite valja kuumutus-
viisid ja muud funktsioonid.

Funktsiooninuppu saate vabalt p&drata pare-
male voi vasakule, sellel ei ole nullasendit.
Olenevalt seadme tllbist on juhtnupp uputatav.
Sisseviimiseks voi véljatoomiseks vajutage
funktsiooninupule.

Temperatuurinupp

Temperatuurinupust saate seadistada tem-
peratuuri kuumutusviisi jaoks voi valida sea-
distused muude funktsioonide jaoks.
Temperatuurinuppu saate vabalt po6rata pare-
male ja vasakule, nullasendit sellel ei ole.
Olenevalt seadme tiibist on temperatuurinupp
uputatav. Sisseviimiseks ja véljatoomiseks vaju-
tage temperatuurinupule.

Aktiivsete ajafunktsioonide seadistusi saate lugeda ak-
tuaalse kellaaja vasakult ja paremalt poolt.

Simbol  Funktsioon Kasutamine

sisse/vélja Seadme vdljalilitamine ja sisselllitamine.

() Menad Kuumutusviiside ja reziimide menui avamine.

i Programmid Kooskoélastatud seadistustega programmide avamine.

@, Ajafunktsioonid Signaalkella, kestuse voi 16pu seadmine.

G, Pohiseadistused Seadme seadistuste individuaalne kohandamine.

oo Puhastamine Puhastusfunktsiooni "purolits" avamine.

Kiirkuumutus Ahju Kiirkuumutuse kaivitamine voi katkestamine.

@ Info Juhiste kuvamine.

(ﬁ Lapselukk Ahju funktsioonide lukustamine ja vabastamine juhtpaneelilt.

4.3 Kuumutusviisid ja funktsioonid

Et leiaksite alati oma roa jaoks dige kuumutusviisi, selgitame nende erinevusi ja kasutusalasid.
Kui valite kuumutusviisi, soovitab seade sobivat temperatuuri voi vahemikku. Voite vaartused lle votta vdi neid naida-

tud vahemikus muuta.

Siimbol  Kuumutusviis ja tem- Kasutamine ja toimeviis

peratuurivahemik

3D kuum 6hk Klpsetamiseks ja praadimiseks Uhel voi mitmel tasandil.
30-275 °C Ventilaator jaotab ahju tagaseinas oleva ringja kittekeha kuumuse ahjus Uhtla-
selt ara.
[Z] Ulalt-/altkuumutus Traditsiooniliseks kupsetamiseks ja praadimiseks Uhel tasandil. Kuumutusviis on
30-275 °C eriti sobiv mahlase kattega kookide klpsetamiseks.

Kuumus tuleb Uhtlaselt dlalt ja alt.
Seda kuumutusviisi kasutatakse energiakulu kindlakstegemiseks tavareziimil.




Tutvumine et

Kuumutusviis ja tem- Kasutamine ja toimeviis

peratuurivahemik

Orn kuum 8hk
125-275 °C

Valitud roogade kipsetamine Uhel tasandil iima eelkuumutuseta.

Ventilaator jaotab ahju tagaseinas oleva ringja kittekeha kuumuse ahjus Uhtla-
selt ara. Roog valmib etapiviisiliselt jadkkuumuse abil.

Klpsetamise ajal hoidke ahju uks suletuna.

Seda kuumutusviisi kasutatakse energiakulu kindlakstegemiseks 6huringlus-
reziimil ja energiatdhususklassi maaramiseks.

Intensiivkuumutus

Krébeda pbéhjaga roogade klpsetamine.

30-275 °C Kuumus tuleb dlalt ja eriti intensiivselt alt.
x Ringleva 6huga grill  Linnuliha, terve kala voi suuremate lihatikkide klpsetamiseks.
30-275°C Grillklttekeha ja ventilaator lllituvad kordamodda sisse ja vélja. Ventilaator

paneb kuuma 6hu roa Umber ringlema.

Grill, laiapinnaline Ohemate lihalikude, vorstikeste vai réstsaia grillimiseks. Roogade gratinee-
Grillimisreziimid: rimiseks
1 =ndrk Grillklttekeha all olev pind kuumeneb tervikuna.
2 = keskmine
3 = tugev
Grill, kitsapinnaline Véikeste koguste, naiteks lihaldikude, vorstikeste voi rostsaia grillimiseks. Véike-
Grillimisreziimid: ste koguste gratineerimiseks.
1 =noérk Kuumeneb grillkittekeha all olev pinna keskosa.
2 = keskmine
3 =tugev
Pitsareziim Pitsa ja rohkelt alt tulevat kuumust vajavate roogade valmistamiseks.
30-275°C Kuumenevad alumine klttekeha ja tagaseinas olev ringjas kittekeha.
Orn kiipsetus Pruunistatud ornade lihatikkide s&éstlik aeglane hautamine kaaneta ndus.
70-120 °C Madalatemperatuuriline kuumus tuleb Uhtlaselt Glalt ja alt.
E] Altkuumutus Roogade jarelkipsetamine voi veevannis hautamine
30-250 °C Kuumus tuleb alt.
Ulessulatamine Kilmutatud roogade sééstlik sulatamine.
30-60 °C
8, Soojana hoidmine Keedetud roogade soojana hoidmine.
60-100 °C
= Noude eelsoojen- Nou eelsoojendamine.
damine
30-70 °C
Ahjulamp Ahjuvalgustuse sisselllitamine.

4.4 Temperatuur ja seadistusastmed

Markused
= Kuumenemisnait taitub vaid nende kuumutusviiside

Kuumutusviiside ja funktsioonide jaoks on olemas eri-

nevad seadistused.

Seadistused ilmuvad ekraanile.

Markused

m  Temperatuurini kuni 100 °C saab temperatuuri re-
guleerida 1 kraadi kaupa, sellest kdrgemat tem-
peratuuri 5 kraadi kaupa.

= Kui grillimisreziim on seatud 3 peale, lilitab seade
umbes 20 minuti parast sisse grillimisreziimi 1.

Kuumenemisnait

Seade annab kuumenemisest méarku.

Ekraani allosas olev joon taitub vasakult paremale vas-
tavalt ahju kuumenemise astmele.

Ahju eelkuumutamise korral on dige hetke asetada
roog ahju, kui joon on téies ulatuses taitunud.

Jadkkuumuse nait

Kui seade on vélja lulitatud, naitab ekraanil olev joon
ahju jadkkuumust. Mida heledam on joon, seda suurem
on jaakkuumus.

puhul, mille suhtes reguleeritakse valja temperatuur.
Naiteks grillimisreziimide puhul on kuumenemisnait
kohe taitunud.

= Termilise inertsi tottu vOib kuvatud temperatuur ahju
tegelikust temperatuurist ménevdrra erineda.

4.5 Ahjukamber
Ahju funktsioonid kergendavad seadme kasitsemist.

Kanderaamistikud

Ahju kanderaamistikule saate lisatarvikuid asetada eri
tasanditel.

- "Tarvikud", Lk 8

Ahjus on 5 tasandit. Tasandeid loendatakse alt iles.
Olenevalt mudelist on kanderaamistikud varustatud sii-
nide voi klippsiinidega. Siinid on fikseeritud ja neid ei
saa eemaldada. Klippsiine saab vastavalt vajadusele
asetada koikidele vabadele tasanditele.



et Tarvikud

Puhastamiseks vdite kanderaamistiku valja votta.
— "Kanderaamistikud", Lk 21

\

Valgustus
Ahjulamp valgustab ahju.

Enamiku kuumutusviiside ja funktsioonide puhul on ah-
juvalgustus ahju tédtamise ajal sisse lilitatud. Ahju-
valgustus lulitub véalja, kui lUlitate kuumutusviisi voi
funktsiooni funktsiooninupust vélja.

MenUUs olev ahjuvalgustuse valik voimaldab valgus-
tuse sisse lUlitada ka siis, kui ahi ei to66ta. 15 minuti
pérast lulitub valgustus automaatselt uuesti valja.

Jahutusventilaator

Jahutusventilaator [llitub sisse ja vélja olenevalt sead-
me temperatuurist. Kuum 6hk valjub ukse kaudu.
TAHELEPANU!

Arge katke kinni ukse kohal olevaid ventilatsiooni-
avasid. Seade kuumeneb Ule.

» Hoidke ventilatsiooniavad vabad.

Et ahi parast kasutamist kiiremini jahtuks, jatkab
ventilaator teatud aja jooksul parast ahju valjaltlitamist
t66d.

Seadme uks

Kui avate tdotaval ahjul ukse, siis ahju t66 seiskub. Uk-
se sulgemise korral jatkab ahi automaatselt t66tamist.

5 Tarvikud

Kasutage originaaltarvikuid. Need on teie seadme
jaoks spetsiaalselt valja todtatud.

Markus: Kui tarvik laheb kuumaks, voib see defor-
meeruda. Deformeerumine ei mdjuta talitlust. Parast
tarviku jahtumist deformatsioon kaob.

Olenevalt seadme mudelist vdivad tarnekomplekti kuu-
luvad lisatarvikud olla erinevad.

Lisatarvikud

Kasutamine

Rest

= Koogivormid

Vormiroogade vormid

Nou

Liha, nt praad voi grillitav toiduaine
SlgavkUlmutatud road

universaalpann

Mahlased koogid

Klpsetised

Leib

Suured praed

SlgavkUlmutatud road

Eralduva vedeliku, nt restil grillimisel eral-
duva rasva kinnipiidmine.

KlUpsetusplaat

Plaadikoogid
Vaikesed kipsetised

Praetermomeeter

Tapne praadimine voi klipsetamine.
— "Praetermomeeter”, Lk 12

5.1 Fikseerumisfunktsioon

Fikseerumisfunktsioon hoiab lisatarviku véaljavotmisel
ara selle kalduvajumise.

Voite lisatarviku poolenisti valja tdmmata ja see fik-
seerub asendisse. Kalduvajumiskaitse toimib vaid siis,
kui asetate lisatarviku ahju digesti.

5.2 Lisatarviku asetamine ahju

Asetage lisatarvik ahju alati 6igetpidi. Ainult nii saab li-

satarvikut poolenisti véalja tommata, ilma et see kaldu

vajuks.

1. Keerake lisatarvik nii, et salk [@l on taga ja on
suunatud alla.



2. Asetage lisatarvik alati tasandi mélema juhtvarda va-
hele.

Rest Asetage rest ahju nii, et avatud kulg
jaab ahju ukse poole ja kumerus ~—
on suunatud alla.

Plaat Plaat Ilikake ahju nii, et kaldega
nt uni- kilg [b] ja4b ahju ukse poole.
versaal-

pann vOoi

kipsetus-

plaat

[/}

/\/\\
——

3. Lisatarviku asetamisel valjatdmbesiinidega
tasanditele tdmmake valjatdmbesiinid valja.

Rest vai Asetage lisatarvik peale nii, et lisa-
plaat tarviku serv on véljatémbesiini lapa-
tsi [@l taga.
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Enne esimest kasutamist et

Markus: Valjatdmbesiinid fikseeruvad, kui need on
taielikult valja tommatud. Likake valjatdmbesiinid
modduka survega tagasi ahju.

4. |Likake lisatarvik taielikult sisse, nii et see ei puudu-
ta ahju ust.

Markus: Lisatarvikud, mida ei lahe vaja, votke ahjust

valja.

Lisatarvikute kombineerimine

Eralduva vedeliku kinnipiidmiseks voite kombineerida

resti universaalpanniga.

1. Asetage rest universaalpannile nii, et mélemad
distantspiirikud [@ jadvad universaalpanni tagumise
serva peale.

2. Asetage unversaalpann tasandi molema juhtvarda
vahele. Rest on seejuures ulemise juhtvarda kohal.

Rest uni-
versaal-
panni peal

5.3 Lisatarvikud

Lisatarvikuid saate osta milgiesindusest, kodumasi-
nate kauplustest voi e-poest.

Laia valiku seadmega sobivaid lisatarvikuid leiate meie
kataloogidest voi Internetist.

www.bosch-home.com

Lisatarvikud on seadmepdhised. Ostu sooritades tehke
alati teatavaks oma seadme tépne tahistus (E-nr).
Seda, millised lisatarvikud teie seadme jaoks sobivad,
saate teada veebipoest voi milgiesindusest.

6 Enne esimest kasutamist

Teostage esmakordse kasutuselevotu seadistused.
Puhastage seade ja tarvikud.

6.1 Kasutuselevott

Enne seadme kasutamist peate vélja reguleerima es-
maseadistused.

Keele seadistamine
Eelseatud on saksa keel.

1. Soovitud keel reguleerige valja temperatuurinupust.
2. Funktsiooninupust liikuge jargmise seadistuse
juurde.

Kellaaja seadmine
Kellaaeg kéaivitub 12:00 juures.

1. Temperatuurinupust reguleerige vélja dige kellaaeg.
2. Funktsiooninupust liikuge jargmise seadistuse
juurde.

Kuupaeva seadmine

Kuupéeva seadmiseks sisestage Uksteise jarel aasta,
kuu ja paev.

1. Temperatuurinupust reguleerige vélja aasta.

2. Funktsiooninupust liikuge kuu seadistamise juurde.
3. Temperatuurinupust seadistage kuu.

4. Funktsiooninupust liikuge paeva seadistamise
juurde.

Temperatuurinupust seadistage paev.

Hoidke nuppu & 3 sekundit all.

Esmaseadistus on |6petatud.

< oo

Seadme puhastamine enne esmakordset
kasutamist

Enne seadme esmakordset kasutamist toidu val-

mistamiseks puhastage ahjukamber ja lisatarvikud.

1. Eemaldage ahjust lisatarvikud ja pakendijaagid, nt
stiropooritikid.

2. Enne kuumeneda laskmist puhkige ahjukambri sile-
dad pinnad pehme niiske lapiga puhtaks.



et Pohimodtteline kasitsemine

3. Ajal, mil ahi kuumeneb, 6hutage kooki.
4. Reguleerige valja kuumutusviis ja temperatuur.
— "P6himétteline késitsemine”, Lk 10

Kuumutusviis 3D kuum ohk

Temperatuur maksimaalne

Kestus 1 tund

5. Parast margitud kestuse mé6ddumist lUlitage ahi val-
ja.

Oodake, kuni ahi on jahtunud.

Puhastage siledad pinnad ndudepesuvahendilahuse

ja lapiga.

Puhastage lisatarvikuid ndudepesuvahendilahuse ja

lapi vOi pehme harjaga.

No

©

7 Pohimotteline kasitsemine

7.1 Seadme sisselllitamine

» Toksake nupule ©.
v Seade on sisse lUlitatud.

7.2 Seadme valjalllitamine

» Toksake nupule ©.
v Seade on vaélja lulitatud.

7.3 Kuumutusviisi ja temperatuuri seadmine

1. Funktsiooninupust reguleerige vélja kuumutusviis.

2. Temperatuurinupust reguleerige valja temperatuur
voi grillimisreziim.

v Mbdne sekundi parast hakkab seade kuumenema.

3. Kui roog on valmis, siis lllitage seade vélja.

Markus: Seade kaivitub kuumutusviiside mentis. Kui

olete ménes muus meniils, toksake nupule (.

Voite seadmel vélja reguleerida ka kestuse ja I0petusa-
ja.

Nouanne: Sobivaima kuumutusviisi oma roa jaoks
leiate kuumutusviiside Ulevaatest.

- "Kuumutusviisid ja funktsioonid”, Lk 6

Markus: Voite seadmel vélja reguleerida ka kestuse ja
Idpetusaja.
— "Ajafunktsioonid", Lk 10

Kuumutusviisi muutmine
Kuumutusviisi saate igal ajal muuta.

» Soovitud kuumutusviis reguleerige valja funktsiooni-
nupuga.

Temperatuuri muutmine

Temperatuuri saate igal ajal muuta.

» Soovitud temperatuur reguleerige valja temperatuuri-
nupuga.

8 Kiirkuumutus

Aja saastmiseks saate kiirkuumutusega lUhendada
kuumenemise kestust.

Kiirkuumutust kasutage tksnes siis, kui vélja on regu-
leeritud kdrgem temperatuur kui 100 °C.
Kiirkuumutust saate kasutada jargmiste
kuumutusviiside puhul:

= 3D kuum 6hk

= Ulalt-/altkuumutus O

= Intensiivkuumutus &

8.1 Kiirkuumutuse seadistamine

Uhtlase kipsetustulemuse saavutamiseks pange toidu-
ained ahju alles siis, kui kiirkuumutus on I6ppenud.
Markus: Seadistage kestus alles siis, kui kiirkuumutus
on ldppenud.

1. Reguleerige vélja sobiv kuumutusviis ja temperatuur
alates 100 °C.

Vajutage nupule (9.

Ekraanile ilmub (.

Kiirkuumutus kaivitub mdne sekundi parast.

Kui kiirkuumutus on I6ppenud, kdlab helisignaal ja
stimbol 8 kustub.

Asetage toit ahju.

<< D

(o

9 Ajafunktsioonid

Seadmel on erinevad ajafunktsioonid, millega saate ah-
ju t66d juhtida.

9.1 Ajafunktsioonide ulevaade
Ajafunktsioonid valige nupust ©.

Ajafunktsioon Kasutamine

Signaalkell Signaalkella saate seada ahju t66st
olenemata. See ei mojuta seadme
t66d.
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Ajafunktsioon Kasutamine

Kestus © Kui reguleerite vélja reziimi kestuse,
katkeb kuumenemine parast kestuse
[6ppemist automaatselt.

Lopp © Lisaks kestusele saate vélja regulee-

rida kellaaja, mil reziim 16peb. Seade
kaivitub automaatselt ja |dpetab t606-
tamise soovitud kellaajal.




9.2 Signaalkella seadmine

Signaalkell t66tab ahju t6dst séltumatult. Signaalkella

saate sisselllitatud ja valjalllitatud ahju puhul seada

kuni 24 tunniks. Signaalkellal on omaenda signaal, nii

et kuulete, kas tegemist on signaalkella signaali voi

kestuse |6ppemise signaaliga.

1. Toksake nupule ©.

v Ekraanile iimub &.

2. Temperatuurinupust reguleerige valja signaalkella
aeg.
Kuni 10 minutini saab signaalkella aega reguleerida
30 sekundi kaupa. Mida pikem on aeg, seda
suurema sammuga tuleb reguleerida.

3. Kinnitage nupuga ©.

v Signaalkell kaivitub mone sekundi parast ja signaal-
kella aeg hakkab kulgema.

v Kui signaalkella aeg on I6ppenud, kdlab helisignaal

ja ekraanil on signaalkella aeg nulli peal.

Kui signaalkella aeg on |6ppenud:

- Signaalkella valjalllitamiseks vajutage mis tahes
nupule.

>

Signaalkella aja muutmine
Signaalkella aega saate igal ajal muuta.
Noue: Ekraanil on markeeritud .

» Temperatuurinupust muutke signaalkella aega.
v Mbdne sekundi parast votab seade muudatuse Ule.

Signaalkella aja katkestamine

Signaalkella aega saate igal ajal katkestada.

Ndue: Ekraanil on markeeritud &.

» Temperatuurinupust seadke signaalkella aeg nulli
peale.

v Mobne sekundi parast votab seade muudatuse Ule ja
kustub.

9.3 Kestuse seadmine

Ahju t66 kestuseks saate seada kuni 23 tundi ja 59 mi-

nutit.

Noue: Vélja on reguleeritud kuumutusviis ja tem-

peratuur voi vahemik.

1. Toksake nupule ©.

2. Valige funktsiooninupust vélja kestus O.

3. Seadistage kestust temperatuurinupust.

Kuni tGhe tunnini saab kestust reguleerida he minuti
kaupa, seejarel 5 minuti kaupa.

v Mobne sekundi parast hakkab seade kuumenema.
Kestus hakkab ekraanil jooksma.

v Kui kestus on 16ppenud, kdlab helisignaal ja sead-
me kuumenemine |6peb. Ekraanil kuvatakse "t66
[6ppenud".

4. Kui roog on valmis, siis lllitage seade @ abil vélja.

Ajafunktsioonid et

Kestuse muutmine
Kestust saate igal ajal muuta.
Noue: Ekraanil on markeeritud ©.

» Temperatuurinupust muutke kestust.
v Mone sekundi parast votab seade muudatuse Ule.

Kestuse katkestamine
Kestust saate igal ajal |Ibpetada.
Noue: Ekraanil on markeeritud ©.

» Temperatuurinupust seadke kestus nulli peale.
v Modne sekundi péarast votab seade muudatuse Ule ja
seadme kuumenemine jatkub iima kestuseta.

9.4 Lopetusaja seadmine

Kellaaega, mil kestus 16peb, vdite seada hilisemaks
kuni 23 tunni ja 59 minuti vorra.

Markused

= Riknemise arahoidmiseks jalgige, et toiduained ei
jaé ahju liiga kauaks.

= Riknemise drahoidmiseks jalgige, et toiduained ei
j&& ahju liiga kauaks.

Nouded
Valja on reguleeritud kuumutusviis ja temperatuur.
Seatud on kestus.

n
|
1. Toksake nupule ©.
2. Valige funktsiooninupust valja 16pp ©.
3. Seadistage 16pp temperatuurinupust.
v Ekraan néitab véljaarvutatud 16petusaega.
4. Kinnitage nupuga ©.
5. Modne sekundi parast votab seade seadistuse Ule ja
ekraanil kuvatakse seatud I6petusaega.
Kui véaljaarvutatud kaivitumisaeg on ké&es, hakkab
seade kuumenema ja kestus kulgema.
6. Kui kestus on 16ppenud:
- Kolab helisignaal ja ekraanile ilmub "6 16ppe-
nud".
- Kui roog on valmis, siis lilitage seade @ abil vél-
ja.

<

Lopetusaja muutmine

LApetusaega saate muuta ka siis, kui ahi tdotab. Ahi
katkestab t66tamise ja kaivitub uuest vastavalt seatud
kestusele ja |Opetusajale.

Ndue: Ekraanil on markeeritud (©.
» Temperatuurinupust seadke 16pp hilisemaks.
v Mone sekundi parast votab seade muudatuse Ule.

Lopetusaja katkestamine
Seatud IOpetusaega saate igal ajal kustutada.
N6ue: Ekraanil on markeeritud .

» Seadke |6pp temperatuurinupust tagasi aktuaalse
kellaaja pluss seatud kestuse peale.

v Mone sekundi parast votab seade muudatuse Ule ja
hakkab kuumenema. Kestus hakkab kulgema.
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et Praetermomeeter

10 Praetermomeeter

Tapseks kipsetamiseks torgake praetermomeeter toi-
duainesse ja reguleerige seadmel vélja sisetem-
peratuur. Kui roa jaoks seatud sisetemperatuur on saa-
vutatud, 16peb seadme kuumenemine automaatselt.

10.1 Praetermomeetriga kasutamiseks
sobivad kuumutusviisid

Ainult teatavad kuumutusviisid sobivad kasutamiseks
koos praetermomeetriga.

Sobivad kuumutusviisid on:

= 3D kuum 6hk

Orn kuum 6hk

Pitsareziim

Ringleva 6huga grill

Ulalt-/altkuumutus O

Markus: Kui valite ajal, mil praestermomeeter on sisse
pandud, ebasobiva kuumutusviisi, kdlab helisignaal.

10.2 Praetermomeetri sissepanek

Kasutage tarnekomplektis olevat praetermomeetrit voi
tellige sobiv praetermomeeter meie mulgiesindusest.

/A HOIATUS - Elektril66gi oht!

Vale praetermomeetri kasutamine voib kahjustada

isolatsiooni.

» Kasutage Uksnes seadme jaoks ette nahtud praeter-
momeetrit.

TAHELEPANU!

Praetermomeeter vdib kahjustada saada.

» Veenduge, et praetermomeetri juhe ei jaa millegi va-
hele.

» Et suur kuumus praetermomeetrit ei kahjustaks,
peab praetermomeeter olema grillklttekehast moéne
sentimeetri kaugusel. Liha voib klipsemise ajal pai-
suda.

1. Torgake praetermomeeter diagonaalselt lihatiki
kdige paksemasse kohta.
Veenduge, et praetermomeetri ots on lihas diges
asendis:
— Ots peab olema lihatlki keskel.
- Ots ei tohi jadda peki sisse.
- Ofs ei tohi kokku puutuda ndéu ega kondiga.
2. Asetage toiduaine koos praetermomeetriga ahju.
Asetage nbusse pandud toiduaine resti keskele.
3. Uhendage praetermomeeter ahju vasakul kljel ole-
vasse pessa.

Markused

m  Kui eemaldate praetermomeetri ajal, mil ahi td6tab,
siis lahtestatakse koik seadistused.

= Kui soovite praadi keerata, arge praetermomeetrit
eemaldage. Parast keeramist kontrollige, kas prae-
termomeeter on korrektses asendis.

10.3 Praetermomeetri seadistamine

Praetermomeeter mdodab toiduainete sisetemperatuuri

vahemikus 30 °C kuni 99 °C.

Nouded

= Toiduaine koos praetermomeetriga on ahjus.

= Prgetermomeeter on ahjuga Uhendatud.

1. Sobiv kuumutusviis reguleerige valja funktsiooninu-
puga.

v Ekraanile iimub & ja sisetemperatuuri nait.

2. Temperatuurinupuga reguleerige sisetemperatuur
valja.

3. Toksake [J.

4. Temperatuurinupuga reguleerige valja ahju tem-
peratuur.

Ahju temperatuur peab olema valjareguleeritud si-
setemperatuurist véhemalt 10°C korgem.

Arge reguleerige ahju temperatuuri kdrgemaks Kkui
250 °C.

v Mbdne sekundi parast hakkab seade kuumenema.

v Vasakul on tegelik sisetemperatuur, paremal on sea-
tud sisetemperatuur, nt 15°C|75°C. Tegelikku si-
setemperatuuri kuvatakse alles alates temperatuurist
10°C.

v Kui sisetemperatuur on saavutatud, kdlab helisig-
naal ja seadme kuumenemine |6peb.

5 /\ HOIATUS - Péletusoht!
Ahi, lisatarvikud ja praetermomeeter lahevad vaga
kuumaks.
» Kuumad tarvikud ja praetermomeeter votke ah-
just vélja pajalappide abil.
Kui sisetemperatuur on saavutatud:
- Ldulitage seade valja.
- Tdémmake praetermomeeter ahjus olevast pesast
valja.
- Toémmake praetermomeeter toiduainest vélja ja
eemaldage ahjust.
6. Temperatuurinupuga reguleerige valja ahju tem-
peratuur.

11 Programmid

Programmidega abistab ahi teid eri roogade val-
mistamisel, valides automaatselt sobivad seadistused.

11.1 No6u programmide jaoks

Kasutage kuumuskindlat néud, mis talub kuni 300 °C
temperatuuri.

Kdige sobivam on klaas- voi klaaskeraamiline nou.
Praad peaks néu pdhja katma ca 2/3 ulatuses.
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Ebasobivad on jargmistest materjalidest néud:
= hele, laikiv alumiinium

= glasuurimata savi

= plast voi plastkdepidemed



11.2 Roa ettevalmistamine programmi jaoks

Kasutage varskeid, soovitavalt kiilmkapitemperatuuriga
toiduaineid. Stigavkilmutatud toiduained votke sigav-
kilmikust valja vahetult enne ahjupanekut.

1. Kaaluge toiduaine ara.
Toiduaine kaal on vajalik selleks, et programmi
Oigesti seadistada.

2. Asetage toiduaine ndusse.

3. Tdstke ndu restile.
Asetage kilma ahju.

11.3 Programmi seadistamine

Seade valib sobiva kuumutusviisi, temperatuuri ja
kestuse. Teil tuleb seadistada ainult kaal.

Markused

m  Kaalu saate seadistada ainult ettenahtud vahemikus.

= Parast programmi kaivitumist ei saa programmi ja

wn =

Programmid et

Toksake nupule §1.

Funktsiooninupust seadistage soovitud programm.

Temperatuurinupust reguleerige vélja toiduaine kaal.

Valige lahim suurem kaal.

- Toksake nupule {.

— Ekraanile ilmub juhis.

Toksake nupule @1

Ekraanile ilmub juhis.

Programm ké&ivitub mone sekundi pérast ja kestus

hakkab kulgema.

Kui programm on I6ppenud:

— Helisignaali enneaegseks |dpetamiseks vajutage
nupule .

— JarelkUpsetamise valjareguleerimiseks vajutage
nupule [

- JarelkUpsetamise kestust saate seadistada tem-
peratuurinupust.

— Kui roog on valmis, siis lllitage seade valja.
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kaalu enam muuta.

.4 Programmitabel

Programmi numbrid on seotud teatavate roogadega.

Nr Toiduaine Nou Kaaluvahemik Vedeliku li- Tasan Markused
Kaaluseadistus =~ Samine d
01 Pitsa, ohukesepohjali- kipsetuspaberiga 0,28-0,4 kg ei 3 teise pitsa puhul jargi-
ne kaetud universaal- Kogukaal da pakendil sisaldu-
sigavklilmutatud, eel- pann vaid juhiseid.
klpsetatud
02 Pitsa, paksupohjaline klpsetuspaberiga 0,28-0,6 kg ei 3 teise pitsa puhul jargi-
sigavkilmutatud, eel- kaetud universaal- Kogukaal da pakendil sisaldu-
klpsetatud pann vaid juhiseid.
03 Lasanje originaalpakend 0,3-1,2 kg ei 3 -
sigavkuilmutatud Kogukaal
04 Friikartulid kipsetuspaberiga  0,2-0,75 kg ei 3 asetada universaal-
sugavkuilmutatud kaetud universaal- Kogukaal pannile Uksteise kor-
pann vale
05 Eelkiipsetatud kuklid klpsetuspaberiga 0,1-0,8 kg ei 3 -
sigavkulmutatud, eel- kaetud universaal- Kogukaal
klpsetatud pann
06 Kartulivorm kaaneta ahjuvorm  0,5-3,0 kg ei 2 -
Kogukaal
07 Nuudlivorm kaaneta ahjuvorm  0,4-3,0 kg ei 2 -
eelkeedetud nuudlite- Kogukaal
ga
08 Krobedik vorm restil 0,5-2,5 kg ei 3 Kaerahelbe- vdi pahk-
varsked voi kilmutatud Kogukaal lipuru laheb eriti kro-
marjad purupuistega bedaks
09 Ahjukartulid, terved universaalpann 0,3-1,5 kg ei 3 -
koorimata jahused kar- Kogukaal
tulid
10 Uhepajatoit koogivil-  kérge hautamis- 0,5-2,5 kg vastavalt ret- 2 pika kipsemisajaga
jaga ndu, kaanega Kogukaal septile kdogivili (nt
vegetaarne porgandid) Idigata
vaiksemateks tukki-
deks kui lihema kup-
semisajaga koogivili
(nt tomatid)
11 Uhepaijatoit lihaga kérge hautamis- 0,5-3,0 kg vastavalt ret- 2 liha eelnevalt mitte
ndu, kaanega Kogukaal septile pruunistada

13



et Programmid
Nr Toiduaine Nou Kaaluvahemik Vedeliku li- Tasan Markused
Kaaluseadistus = Samine d
12 Guljass kdérge hautamis- 0,5-2,5 kg vastavalt ret- 2 liha asetada n6u poh-
Tlkeldatud veise- vOi ndu, kaanega Kogukaal septile ja ja tosta peale k66-
sealiha kdogiviljaga givili.
liha eelnevalt mitte
pruunistada
13 Kala, terve hautamisndu, 0,3-1,5 kg katta ndu 2 -
valmis klpsetamiseks, kaanega Kala kaal pohi
maitsestatud
14 Kana, tiditmata klaaskaanega hau- 0,6-2,5 kg ei 2 asetada ndusse nii, et
valmis klpsetamiseks, tamisndu Kana kaal rinnak jaab Ules
maitsestatud
15 Kanatiikid hautamisndu, 0,1-0,8 kg katta nou 2 -
valmis klpsetamiseks, kaanega Kdige raskema ti- pdhi
maitsestatud ki kaal
16 Part, taitmata hautamisndu, 1,0-2,7 kg ei 2 -
valmis klpsetamiseks, kaaneta Pardi kaal
maitsestatud
17 Hani, taitmata hautamisnou, 2,5-3,5 kg ei 2 -
valmis klpsetamiseks, kaaneta Hane kaal
maitsestatud
18 Hanekoivad hautamisndu, 0,3-0,8 kg katta néu 2 -
valmis klpsetamiseks, kaaneta Kana kaal pohi
maitsestatud
19 Taitmata noor kalkun hautamisnou, 2,0-3,5 kg ei 2 -
valmis klpsetamiseks, kaaneta Liha kaal
maitsestatud
20 Kalkunifilee klaaskaanega hau- 0,5-2,5 kg katta ndu 2 -
Uhes tlkis, mait- tamisndu Kalkunifilee kaal pohi vedeli-
sestatud kuga, vajadu-
se korral li-
sada kuni
250 g koo6-
givilja
21 \Veisepajapraad hautamisndu, 0,5-2,5 kg valada peale 2 liha eelnevalt mitte
nt ribi, kiljetikk kaanega Liha kaal vedelikku, nii pruunistada
et liha on
peaaegu
kaetud
22 Rostbiif, inglisepdra- hautamisndu, 0,5-2,5 kg ei 2 asetada ndusse nii, et
ne kaaneta Liha kaal rasvasem kulg jaab
valmis klpsetamiseks, Ules
maitsestatud liha eelnevalt mitte
pruunistada
23 BRostbiif, poolkiips hautamisndu, 0,5-2,5 kg ei 2 asetada ndusse nii, et
valmis klpsetamiseks, kaaneta Liha kaal rasvasem kulg jaab
maitsestatud Ules
liha eelnevalt mitte
pruunistada
24 \Veiserulaadid hautamisndu, 0,5-2,5 kg katta rulaadid 2 liha eelnevalt mitte
koogivilja voi lihaga kaanega Kdikide téidisega peaaegu téie- pruunistada
taidetud rulaadide kaal likult puljongi
vOi veega
25 Hakkpraad, varske hautamisndu, 0,5-2,5 kg ei 2 liha eelnevalt mitte
Veise-, sea- vOi lamba- kaanega Prae kaal pruunistada

hakklihasegu

14



Programmid

et

Nr

Toiduaine

Nou

Kaaluvahemik
Kaaluseadistus

Vedeliku li-
samine

Tasan Markused

d

26

Tallekints kondita,
poolkiips

valmis kUpsetamiseks,

maitsestatud

hautamisnou,
kaanega

0,5-2,5 kg
Liha kaal

katta nou
pohi vedeli-
kuga, vajadu-
se korral li-
sada kuni
250 g k66-
givilja

2

liha eelnevalt mitte
pruunistada

27

Tallekints kondita, la-

bikiipsenud

valmis kUpsetamiseks,

maitsestatud

hautamisndu,
kaanega

0,5-2,5 kg
Liha kaal

katta ndu
pohi vedeli-
kuga, vajadu-
se korral li-
sada kuni
250 g koo6-
givilja

liha eelnevalt mitte
pruunistada

28

Tallekints kondiga, 1a-

bikiipsenud

valmis kUpsetamiseks,

maitsestatud

hautamisnou,
kaanega

0,5-2,5 kg
Liha kaal

katta néu
pohi vedeli-
kuga, vajadu-
se korral li-
sada kuni
250 g k6o6-
givilja

liha eelnevalt mitte
pruunistada

29

Vasikapraad, taiskiips

nt selg voi kilg

hautamisnou,
kaanega

0,5-3,0 kg
Liha kaal

katta nou
pohi vedeli-
kuga, vajadu-
se korral li-
sada kuni
250 g ko6-
givilja

liha eelnevalt mitte
pruunistada

30

Vasikapraad, taine
nt filee voi pahklitikk

hautamisnou,
kaanega

0,5-2,5 kg
Liha kaal

katta nou
pohi vedeli-
kuga, vajadu-
se korral li-
sada kuni
250 g koo-
givilja

liha eelnevalt mitte
pruunistada

31

Vasikakoot

hautamisndu,
kaanega

0,5-2,5 kg
Liha kaal

katta ndu
pohi vedeli-
kuga, vajadu-
se korral li-
sada kuni
250 g k6o6-
givilja

liha eelnevalt mitte
pruunistada

32

Vasika-ossobuco

hautamisnou,
kaanega

0,5-3,5 kg
Liha kaal

katta néu
pohi vedeli-
kuga, vajadu-
se korral li-
sada kuni
250 g k6o6-
givilja

liha eelnevalt mitte
pruunistada

33

Hirvekints, kondita

hautamisnou,
kaanega

0,5-2,5 kg
Liha kaal

katta nou
pohi vedeli-
kuga, vajadu-
se korral li-
sada kuni
250 g koo-
givilja
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et Lapselukk

Nr

Toiduaine

Nou

Kaaluvahemik
Kaaluseadistus

Vedeliku li-
samine d

Tasan

Markused

34

Kitsekints, kondita
soolaga maitsestatud

hautamisnou,
kaanega

0,5-2,0 kg
Liha kaal

katta nou 2
pohi vedeli-
kuga, vajadu-
se korral li-
sada kuni

250 g koo-
givilja

35

Kuilik, terve
valmis kipsetamiseks,
maitsestatud

klaaskaanega hau-
tamisndu

1,0-2,5 kg
Liha kaal

katta ndu 2
pohi vedeli-
kuga, vajadu-
se korral li-
sada kuni

250 g koo6-
givilja

36

Metsseapraad
valmis klpsetamiseks,
maitsestatud

klaaskaanega hau-
tamisndu

0,5-3,0 kg
Liha kaal

katta néu 2
pohi vedeli-
kuga, vajadu-
se korral li-
sada kuni

250 g koo6-
givilja

37

Kaelakarbonaad kon-
dita

valmis klpsetamiseks,
maitsestatud

klaaskaanega hau-
tamisndu

0,5-3,0 kg
Liha kaal

katta nou 2
pohi vedeli-
kuga, vajadu-
se korral li-
sada kuni

250 g koo-
givilja

liha eelnevalt mitte
pruunistada

38

Seapraad, kamaraga
nt aba, maitsestatud ja
kamarasse tehtud
sisseldigetega

klaaskaanega hau-
tamisndu

0,5-3,0 kg
Liha kaal

katta nou 2
pohi vedeli-
kuga, vajadu-
se korral li-
sada kuni

250 g koo-
givilja

asetada nousse nii, et
rasvasem kulg jaéb
Ules, kamar korrali-
kult soolaga mait-
sestada

39

Seafileetiikk
maitsestatud

klaaskaanega hau-
tamisnou

0,5-2,5 kg
Liha kaal

katta nou 2
pohi vedeli-
kuga, vajadu-
se korral li-
sada kuni

250 g ko6-
givilja

liha eelnevalt mitte
pruunistada

40

Searulaad
valmis klpsetamiseks,
maitsestatud

klaaskaanega hau-
tamisndu

0,5-3,0 kg
Liha kaal

katta néu 2
pohi vedeli-
kuga, vajadu-
se korral li-
sada kuni

250 g ko6-
givilja

liha eelnevalt mitte
pruunistada

12 Lapselukk

Selleks et lapsed seadet kogemata sisse ei lilitaks ja
seadistusi ei muudaks, on seadmel lapselukk.

Markused

16

Kas lapseluku funktsiooni saab aktiveerida voi mitte,
saate maarata pohiseadistustes = Lk 17.
Kui ahjuga on Uhendatud pliidiplaat, siis pliidiplaat
lukustatud ei ole.

kuni C= sUttib ekraanil.

12.1 Lapseluku aktiveerimine ja
inaktiveerimine

1. Lapseluku aktiveerimiseks vajutage nupule @. seni,

2. Lapseluku inaktiveerimiseks vajutage nupule @. se-
ni, kuni C= kustub ekraanil.



Sabat-seadistus et

13 Sabat-seadistus

Sabat-seadistusega saate vélja reguleerida kestuse,
mis Uletab 70 tundi. Roogi saab vahemikus 85 °C kuni
140 °C Ulalt-/altkuumutus soojana hoida, ilma et
seadet tuleks sisse vdi valja lulitada.

13.1 Sabat-seadistuse kaivitamine

Markused

= Kui avate tdotaval ahjul ukse, siis ahju kuumenemi-
ne katkeb. Ukse sulgemise korral kuumenemine jat-
kub.

m  Parast kaivitamist ei saa sabat-seadistust enam
muuta ega katkestada.

m  Sabat-seadistuse I16petusaega ei saa hilisemaks
seada.

m Kui sgovite sabat-seadistust katkestada, toksake nu-
pule %.

Noue: Sabat-seadistus on p&hiseadistuses aktiveeritud.

— "Pbhiseadistused”, Lk 17

Toksake nupule CJ.

Valige funktsiooninupust sabat-seadistus e,

Toksake nupule ©.

Valige funktsiooninupuga "kestus".

Seadistage kestus temperatuurinupust.

Mone sekundi parast votab seade kestuse lle ja ku-

vatakse kestust ning sabat-seadistust.

Temperatuurinupust reguleerige véalja temperatuur.

v Mobne sekundi parast hakkab seade kuumenema ja
kestus kulgema.

7. Kui kestus on 16ppenud, on kestus nulli peal. Sead-
me kuumenemine |6peb ja seade reageerib taas nii
nagu ilma sabat-seadistuseta.

- LUlitage seade vdlja.
Seade lUlitub ca 10 kuni 20 minuti parast automaat-
selt valja.

CcCoprwpA

2

14 Pohiseadistused

Pdhiseadistusi voite muuta vastavalt enda vajadustele.

14.1 Pohiseadistuste llevaade

Siit leiate pohiseadistuste ja tehase seadistuste Ule-
vaate. Pohiseadistused soltuvad seadme varustusest.

Pohisea- Valik

distused

Keel Keele valik

Kellaaeg Oige kellaaja seadmine

Helisignaal Lihike kestus
Keskmine kestus'
Pikk kestus

Nupu helisig-  Valja lulitatud’

naal Sisse lulitatud

Ekraani eredus Ekraani eredus on seadistatav 5
astmes

Kell Naidud'

mitte kuvada

Valgustus, kui  valja
ahi to6tab Sees'

Lapselukk Ainult nupulukk’
Ukselukk + nupulukk
Inaktiveeritud

M&6dunud Mitte kuvada
klUpsetusaeg Alates kaivitamisest'
Parast kuumutamist
Oine tumen-  Valjas'
damine Sees (ekraan on 22:00 ja 5:59 vahel

tumendatud)

Animatsioon Mitte kuvada
sisselilitamisel Naidud'

' Tehaseseadistus (voib olenevalt seadme tiilbist eri-
neda)

Pohisea- Valik

distused

Ventilaatori minimaalselt

jarelpdorlemis- keskmine

aeg Soovituslik'
pikk

Véljatdmbe- Ei ole lisatud (kanderaamistike ja

stisteem ihekordse véljatdmbesiini korral)'
Lisatud (2- ja 3-kordse valjatdmbesii-
ni korral)

Sabat-sea- Mitte kuvada'

distus Naidud

Road Koik'
Ainult koSSer
Mitte sealiha

Tehase sea- jah (lahtestada)

distused ei

' Tehaseseadistus (v8ib olenevalt seadme tiitbist eri-
neda)

14.2 Pohiseadistuse muutmine

Noue: Seade on vélja lllitatud.

Hoidke nuppu @ ca 3 sekundit all.

Ekraanile ilmub esimene pdhiseadistus.
Funktsiooninupust liikuge jargmise voi eelmise pohi-
seadistuse juurde.

3. Muudatuste salvestamiseks hoidke nuppu @ ca

3 sekundit all.

—

N <

14.3 Pohiseadistuste muutmise
katkestamine

» Toksake nupule @.
v Koik muudatused |Ukatakse tagasi ja neid ei
salvestata.
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et Puhastamine ja hooldamine

15 Puhastamine ja hooldamine

Selleks, et teie seade jaaks pikaks ajaks t6dkorda, >

puhastage ja hooldage seda hoolikalt.

15.1 Puhastusvahendid

Arge kasutage ebasobivaid puhastusvahendeid,
vastasel korral v@ivad ahju erinevad pinnad kahjustada

saada.

/\ HOIATUS - Elektril66gi oht!

Sissetungiv niiskus voib tekitada elektril6ogi.
» Arge kasutage seadme puhastamiseks aur-

puhasteid voi survepesureid.

TAHELEPANU!

Ebasobivad puhastusvahendid kahjustavad seadme

pindu.

» Arge kasutage tugevatoimelisi ega kiilrivaid
puhastusvahendeid.

Sobivad puhastusvahendid

Ahju erinevate pindade jaoks kasutage sobivaid

puhastusvahendeid.

Esipaneel

Arge kasutage suure alkoholisisaldusega puhastus-

vahendeid.

» Arge kasutage kdvu kadrimisnuustikuid ega
puhastuskésnu.

» Arge kasutage kuumpuhastuseks moeldud eri-
puhastusvahendeid.

Kuumas ahju kasutatav ahjupuhastusvahend kahjustab

emaili.

» Arge kunagi kasutage kuumas ahju ahjupuhastusva-
hendit.

» Enne uut kuumutamist eemaldage ahjukambrist ja
ahju ukse kuljest kdik jaagid.

Uued pesulapid sisaldavad tootmisjaake.

» Uued pesulapid peske enne kasutamist pohjalikult

labi.

Jargige seadme juhendit.
- "Seadme puhastamine”, Lk 19

Pealispind

Sobivad puhastusva-
hendid

Markused

Roostevaba teras

Kuum ndudepesuva-
hendilahus
Roostevaba terase
puhastusvahend
kasutamiseks sooja-
del pindadel

Rooste valtimiseks eemaldage katlakivi-, rasva-, tarklise- ja valguple-
kid kohe.
Roostevaba terase puhastusvahend kandke pinnale dhukese kihina.

Plastist voi lakitud
pinnad
nt juhtpaneel

Kuum ndudepesuva-
hendilahus

Arge kasutage klaasipuhastusvahendit ega klaasist kaabitsat.

Seadme uks
Ala Sobivad puhastusva- Markused
hendid
Ukseklaasid » Kuum néudepesuva- Arge kasutage klaasist kaabitsat ega terasest kiiirimiskésna.
hendilahus Noéuanne: Puhastamise hélbustamiseks eemaldage ukseklaasid.
- "Seadme uks", Lk 23
Ukse kate m  Roostevabast tera- Arge kasutage klaasipuhastusvahendit ega klaasist kaabitsat.
sest: Nouanne: Pdhjalikumaks puhastamiseks eemaldage ukse kate.
Roostevaba terase — "Seadme uks" Lk 23
puhastusvahend
=  Plastist:
Kuum ndéudepesuva-
hendilahus
Uksekaepide = Kuum ndudepesuva- Et valtida selliste plekkide teket, mida ei saa enam eemaldada,
hendilahus eemaldage uksekaepidemele sattunud katlakivieemaldi kohe.
Uksetihend = Kuum ndudepesuva- Arge eemaldage ja arge kirige.
hendilahus
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Ahjukamber

Parolits et

Ala

Sobivad puhastusva-
hendid

Markused

Emailitud pinnad

Kuum ndudepesuva-
hendilahus
Adadikavesi
Ahjupuhastusvahend

Kui pind on vaga méaardunud, siis leotage ja kasutage harja vdi tera-
sest kiUrimiskasna.
Parast puhastamist jatke ahju uks kuivamiseks lahti.

Nouanne: Soovitav on kasutada puhastusfunktsiooni.

- "Pirolids ", Lk 19

Markused

m  Viga korged temperatuurid kdrvetavad emaili, mistottu tekivad
varvierinevused. See ei mojuta seadme toimivust.

m  Ohukese lehtmetalli servi ei ole voimalik taielikult emailiga katta ja
need voivad olla karedad. See ei kahjusta korrosioonikaitset.

= Toiduainete jaakide tottu tekib emailpindadel valge kiht. Kiht on
tervisele ohutu. See ei mojuta seadme toimivust. Kihti on voimalik
eemaldada sidrunhappega.

Ahjulambi = Kuum ndudepesuva-  Kui pind on vaga maardunud, siis kasutage ahjupuhastusvahendit.

klaaskate hendilahus

Kanderaamistikud = Kuum ndudepesuva-  Kui pind on vaga maardunud, siis leotage ja kasutage harja vai tera-
hendilahus sest kuurimiskasna.

Nouanne: Puhastamiseks eemaldage kanderaamistikud.
— "Kanderaamistikud”, Lk 21

Véljatdmbesus-
teem

Kuum ndudepesuva-
hendilahus

Kui pind on vaga maardunud, siis kasutage harja.

Et valtida valjatombesiinidelt maarde eemaldamist, on soovitav
puhastada siine sissellkatuna.

Arge peske ndudepesumasinas.

Nouanne: Puhastamiseks eemaldage valjatdmbeslisteem.

— "Kanderaamistikud”, Lk 21

Tarvik = Kuum ndudepesuva-  Kui pind on vaga maardunud, siis leotage ja kasutage harja voi tera-
hendilahus sest kuurimiskasna.
m  Ahjupuhastusvahend Emailitud tarvikuid voib pesta ndudepesumasinas.
Praetermomeeter ® Kuum ndudepesuva-  Kui pind on vdga maérdunud, siis kasutage harja.

hendilahus

Arge peske ndudepesumasinas.

15.2 Seadme puhastamine

Et valtida seadme kahjustamist, puhastage seadet Uks-
nes vastavalt juhistele ja kasutades sobivaid puhastus- >

vahendeid.

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Kasutamise ajal lahevad seade ja selle puutepinnad

kuumaks.

» Olge ettevaatlik, et valtida kiitteelementide puudu-

tamist.

» Alla 8-aastased lapsed peavad jdama seadmest -

eemale.

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik vdivad suttida.
Enne funktsiooni kéivitamist eemaldage ahjust, kt-
teelementidelt ja lisatarvikutelt lahtine mustus.

Noue: Jargige puhastusvahendite kohta esitatud
teavet.
— "Puhastusvahendid”, Lk 18

1. Puhastage seadet kuuma ndudepesuvahendilahuse
ja lapiga.

Mdne pinna puhul on véimalik kasutada teisi

puhastusvahendeid.

— "Sobivad puhastusvahendid", Lk 18

2. Kuivatage pehme lapiga.

16 Puroluus

Puhastusfunktsiooniga Plrolliiis puhastub ahi peaae-
gu iseseisvalt.

Laske ahjul iga kahe kuni kolme kuu tagant puhastus-
funktsiooniga puhastuda. Vajaduse korral voite kasuta-
da puhastusfunktsiooni ka sagedamini. Puhastusfunkt-
siooni energiakulu on ca 2,5 - 4,8 KWh.

16.1 Seade ettevalmistamine
puhastusfunktsiooniks

Hea puhastustulemuse saavutamiseks valmistage
seade hoolikalt ette.

/\ HOIATUS - Tuleoht!
Ahju asetatud tuleohtlikud esemed voivad slttida.
» Arge kunagi hoidke ahjus tuleohtlikke esemeid.
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et Puhastusabi

» Suitsu eraldumise korral lUlitage seade vélja voi
tommake pistik pistikupesast véalja ja hoidke uks
kinni, et summutada voimalikke leeke.

Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik vdivad

puhastusfunktsiooni ajal suttida.

» Iga kord enne puhastusfunktsiooni kéivitamist
eemaldage ahjust suurem mustus.

» Puhastuse ajaks arge jatke ahju tarvikuid.

Seadme vélispind l&heb puhastuse ajal vdga kuumaks.

» Arge riputage ukse kaepideme kilge sittivaid ese-
meid, nt koogiratikuid.

» Hoidke seadme esikilg vaba.

» Hoidke lapsed eemal.

Kui ukse tihend on kahjustada saanud, laheb ukse piir-

kond vaga kuumaks.

» Arge klurige ega eemaldage tihendit!

» Seadet ei tohi kasutada, kui tihend on kahjustada
saanud vOi puudub.

1. Votke tarvikud ja ndud ahjust valja.

2. Vbétke maha kanderaamistikud ja eemaldage need
ahjust.

— "Kanderaamistikud”, Lk 21

3. Eemaldage ahjust suurem mustus.

4. Ukse sisekUlg ja uksetihendi piirkonda jaavad serva-
pinnad puhastage ndudepesuvahendi ja pehme lapi-
ga.

Arge kulrige ega eemaldage tihendit.
Ukse siseklaasil olev suurem mustus eemaldage ah-
jupuhastusvahendiga.

5. Vobtke ahjust valja kdik esemed. Ahi peab olema ti-
hi.

16.2 Puhastusfunktsiooni seadistamine
Ohutage kooki, kui puhastusfunktsioon on t&6s.

/\ HOIATUS - Tervisekahjustuse oht!

Ahi kuumeneb vaga korge temperatuurini, nii et klipse-

tamisel ja grillimisel tekkivad jaagid pdlevad éara. See-

juures eraldub auru, mis voib &rritada limaskesti.

» Ohutage kd06ki korralikult, kui puhastusfunktsioon on
kaigus.

» Arge viibige ruumis pikemat aega.

» Hoidke lapsed ja koduloomad eemal.

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Ahi laheb puhastuse ajal védga kuumaks.
» Arge avage ahju ust.

» Laske ahjul jahtuda.

» Hoidke lapsed eemal.

Seadme valispind laheb puhastuse ajal vaga
kuumaks.
» Arge puudutage seadme ust.
» Laske ahjul jahtuda.
» Hoidke lapsed eemal.

Markus: Ahjulamp ei pdle puhastusfunktsiooni ajal.
Noue: Seadme ettevalmistamine puhastusfunktsiooni-
ks.— Lk 19

1. Toksake nupule 3,
2. Temperatuurinupust reguleerige vélja puhastus-
reziim.

Puvt_m_astus- Puhastusaste Kestus tundides
reziim

1 kerge ca 1:15

2 keskmine ca 1:30

3 intensiivne ca 2:00

Suurema vOi vanema mustuse korral valige kdrgem
puhastusaste.
Kestust ei saa muuta.

3. Toksake nupule 3,
Jargige ekraanil esitatud juhiseid.

4. Nupust & kaivitage puhastusfunktsioon.

v Mbdne sekundi parast puhastusfunktsioon kaivitub ja
kestus hakkab kulgema.

v Turvalisuse huvides lukustub ahju uks korraks
parast kaivitamist. Ekraanile ilmub &.

v Kui puhastusfunktsioon on |6ppenud, on kestus ek-
raanil nulli peal.

5. Lilitage seade @ abil vélja.
Kui seade on piisavalt jahtunud, siis uks vabaneb
lukustusest ja @ kustub.

16.3 Seadme té6korda seadmine pérast
puhastusfunktsiooni

1. Laske ahjul jahtuda.

2. Puhkige jarelejaanud tuhk ahjukambrist ja seadme
ukse piirkonnast niiske lapi abil kokku.

3. Valge kiht eemaldage sidrunhappega.
Markus: Valge kiht voib emailitud pindadele tekkida
liiga suure maardumuse tottu. Need toiduainete jaa-
gid on ohutud. Kiht ei piira seadme toimivust.

4. Paigaldage kanderaamistikud.
- "Kanderaamistikud", Lk 21

17 Puhastusabi

Puhastustugi on kiire alternatiiv ahju vahepealseks
puhastamiseks. Puhastusabi leotab mustuse lahti tanu
aurustuvale ndudepesuvahendilahusele. Seejérel on
mustust kergem eemaldada.

17.1 Puhastusabi seadistamine

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Kuuma ahju sattunud vesi vdib tekitada kuuma vee-
auru.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.
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Noue: Ahi on taielikult jahtunud.

1. Votke tarvikud ahjust valja.

2. Segage 0,4 liitrit vett Ghe tilga puhastusvahendiga ja
valage ahju péhja.
Arge kasutage destileeritud vett.

3. Funktsiooninupust reguleerige valja kuumutusviis
Altkuumutus .

4. Reguleerige temperatuurinupust vélja 80 °C.

5. Toksake nupule © ja valige funktsiooninupust valja
kestus ©.

6. Seadke temperatuurinupust kestus 4 minuti peale.



v Mobne sekundi parast hakkab seade kuumenema ja
kestus kulgema.

v Kui kestus on 16ppenud, kdlab helisignaal ja ekraa-
nil on kestus nulli peal.

7. Lulitage seade vélja ja laske ahjukambril ca 20 mi-
nutit jahtuda.

17.2 Ahjukambri jarelpuhastamine

TAHELEPANU!

Kui ahjus on pikemat aega niiskust, siis tekib rooste.

» Parast puhastusabi puhkige ahjukamber puhtaks ja
laske taielikult kuivada.

Kanderaamistikud et

Noue: Ahjukamber on jahtunud.

1. Avage seadme uks ja eemaldage jaakvesi vett ime-
va kasna abil.

2. Puhastage ahjukambri siledad pinnad néudepesula-
pi vOi pehme harjaga. Raskesti eemaldatavad jaagid
eemaldage roostevabast terasest kasna abil.

3. Katlakivi randid eemaldage aadikas niisutatud lapi
abil. Seejarel loputage (le puhta veega ja kuivatage
pehme lapiga ka uksetihendi alt.

4. Kui ahjukamber on piisavalt puhastatud:

— Avage seadme uks fikseerumispunktis (ca 30°)
ja jatke see umbes 1 tunniks avatuks, et ahju
pinnad kuivaksid.

18 Kanderaamistikud

Kanderaamistike ja ahju puhastamiseks voi vahe-
tamiseks ning kanderaamistike vahetamiseks voite
need eemaldada.

18.1 Kanderaamistike mahavotmine

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Kanderaamistikud |&hevad véga kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuuma kanderaamistikku.
» Laske seadmel alati jahtuda.

» Hoidke lapsed eemal.

1. Kergitage kanderaamistikku eest veidi @ ja tostke
pesast vélja @.
2. Tdmmake kanderaamistik ette ® ja votke vélja.

ks
=

18.2 Kanderaamistike paigaldamine

Markused

m |ga kanderaamistik sobib ainult paremale vOi
vasakule.

= Mdlema véljatdmbesiini puhul jalgige, et neid saaks
ette valja tdmmata.

1. Kinnitage kanderaamistik esmalt tagumisse pessa

@, kuni kanderaamistik on ahju seina vastas, ja
suruge see taha @.

_&

2. Kinnitage kanderaamistik esmalt eesmisse pessa ®,
kuni kanderaamistik on ahju seina vastas, ja suruge
see alla @.

18.3 Viljatombesiini eemaldamine

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Kanderaamistikud ldhevad véga kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuuma kanderaamistikku.
» Laske seadmel alati jahtuda.

» Hoidke lapsed eemal.

TAHELEPANU!

Ahjukambri isepuhastuvad pinnad voéivad véljatdmbesii-

nide eemaldamise ja paigaldamise tottu kahjustada

saada.

» Enne valjatdmbesiinide eemaldamist ja paigaldamist
eemaldage kanderaamistikud.

Markus: Vajaduse korral voite valjatdmbesiinid paigal-
dada kdikidele tasanditele.
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et Kanderaamistikud

1. Vajutage siini taga olevale nupule PUSH ja Iikake 18.4 Véljatﬁmbesiini eemaldamine
siin taha.

Markus: Iga véljatbmbesiin sobib ainult paremale vdi
vasakule. Paigaldamisel veenduge, et neid saab ette-
poole vélja tdommata.

1. Asetage véljatdmbesiinid kahe varda vahele.

A

»

2. Asetage kandur [@ alumise ja tlemise varda vahele.

~N

2. Hoidke PUSH nuppu all @ ja keerake siin véljapoole

®d<
%

3. Tdmmake siini ette, kuni kandur tagant valja tuleb.
I
E

4. Eemaldage véljatémbesiin. d \Q}é

A

=

g

. J

3. Hoidke PUSH nuppu all @ ja keerake valjatdmbesii-
ni sissepoole, kuni kandur [@ on ees kahe varda va-
hel @.

- Vabastage PUSH nupp.

B

v Kandur [a] fikseerub kohale.

5. Puhastage valjatbmbesiini.
— "Puhastusvahendid”, Lk 18
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4. Tommake valjatdmbesiin 16puni valja ja [Ukake uues-
ti kohale.

Seadme uks et

19 Seadme uks

Selleks et teie seade jadks pikaks ajaks tdokorda, vdite
eemaldada seadme ukse ja seda puhastada.

19.1 Seadme ukse eemaldamine

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Seadme ukse detailid voivad olla teravate servadega.
» Kandke kaitsekindaid.

Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulgemisel ning
voivad kinni kiiluda.

» Arge puudutage hingi.

1. Avage seadme uks téies ulatuses ja suruge seda
seadme poole.

2. A\ HOIATUS - Vigastusoht!
Kui hinged ei ole lukustatud, vdivad need suure
hooga kinni hipata.
» Jalgige, et lukustushoovad oleksid alati |6puni
kinni likatud voi ahjuukse hingedelt tdstmisel 16-
puni lahti tdmmatud.

Tommake lahti vasaku ja parema hinge lukustus-
hoob.

Lukustushoob lahti

Hinged on fikseeritud ja
ei saa kinni hipata.

Lukustushoob kinni

Seadme uks on kindlalt
Kinnitatud ja seda ei saa
eemaldada.

v Lukustushoovad on lahti. Hinged on fikseeritud ja ei
saa kinni hupata.

3. Sulgege ahju uks taielikult ®. Hoidke ust mdlema
kaega vasakult ja paremalt ning tdommake suunaga
Ules vélja @.

4. Asetage ahju uks ettevaatlikult Uhetasasele pinnale.

19.2 Seadme ukse paigaldamine

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulgemisel ning

voivad kinni kiiluda.

» Arge puudutage hingi.

Kui hinged ei ole lukustatud, voivad need suure hooga

kinni hipata.

» Jalgige, et lukustushoovad oleksid alati [6puni kinni
[Ukatud voi ahjuukse hingedelt tdstmisel 16puni lahti
tdmmatud.
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et Seadme uks

1. Maérkus: Veenduge, et likkate seadme ukse ilma ta-
kistuseta molema hinge peale. Kui tunnete takistust,
siis kontrollige, kas lUkkate digest avast.

Likake uks otse mdlema hinge peale. Likake uks
kuni piirikuni.

\%\ \Xé

2. Suruge kahe kéega Ulalt vasakult ja paremalt ukse
kattele, et kontrollida, kas seadme uks on I6puni
sisse lukatud.

Y

\

3. Avage seadme uks téies ulatuses.
4. Likake vasaku ja parema hinge lukustushoob kinni.

v Lukustushoovad on kinni. Seadme uks on kindlalt
kinnitatud ja seda ei saa eemaldada.
5. Sulgege seadme uks.

19.3 Ukseklaaside eemaldamine

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulgemisel ning
voivad kinni kiiluda.

» Arge puudutage hingi.

Seadme ukse detailid voivad olla teravate servadega.
» Kandke kaitsekindaid.

1. Tehke seadme uks veidi lahti.
2. Suruge ukse katet vasakult ja paremalt @, kuni see
kinnitustest lahti tuleb.

24

3. Eemaldage ukse kate @.

N

4. Puhastamiseks votke uksekate maha.
- "Sobivad puhastusvahendid”, Lk 18

5. Keerake lahti ja eemaldage ukse vasak ja parem
kruvi @

6. Pange ukse vahele mitu korda kokkuvolditud k6ogi-
ratik. Tommake esiklaas suunaga ules valja @.

\

7. Asetage esiklaas Uhetasasele pinnale nii, et ukse-
kaepide jaab alla.

8. Suruge vaheklaasi Uhe kdega vastu seadet, surudes
samal ajal vasakut ja paremat hoidikut [@] les. Arge
eemaldage hoidikuid [al.

9. Eemaldage vaheklaas.

10. A\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ahju ukse kriimustatud klaas voib I6hkeda.

» Arge kasutage ahjuukse klaasi puhastamiseks
tugevatoimelisi abrasiivsed puhastusvahendeid
vOi metallist kaabitsaid, kuna need voivad pinda
kriimustada.

Eemaldatud ukseklaase puhastage mdolemalt poolt
klaasipuhastusvahendi ja pehme lapiga.
11. Puhastage seadme uks.
— "Sobivad puhastusvahendid”, Lk 18
12. Kuivatage ukseklaasid ja asetage uuesti kohale.
— "Ukseklaaside paigaldamine", Lk 25



19.4 Ukseklaaside paigaldamine

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulgemisel ning
voivad kinni kiiluda.

» Arge puudutage hingi.

Seadme ukse detailid voivad olla teravate servadega.
» Kandke kaitsekindaid.

1. Keerake vaheklaasi seni, kuni nool [@ on paremal
dlal.

Elg)

2. Asetage vaheklaas alt [a] hoidikusse @ ja avaldage
sellele Ulalt survet ning hoidke kinni.

3. Suruge vasakut ja paremat hoidikut [@l alla, kuni va-
heklaas on kohale fikseerunud @.

Torgete kdrvaldamine et

4. Likake esiklaas alt vasakusse ja paremasse [al hoi-
dikusse @.

5. Suruge esiklaas vastu seadet, kuni vasak ja parem
konks on [@ aluse [b] vastas @.

6. Avaldage esiklaasile alt survet @, kuni see kuulda-
valt paika fikseerub.

7. Avage seadme ust veidi ja eemaldage kdogiratik.

8. Keerake vasakul ja paremal olevad kruvid uuesti
Kinni.

9. Asetage ukse kate kohale ja avaldage sellele survet
®, kuni see kuuldavalt kohale fikseerub.

S N
NS
10. Sulgege seadme uks.

Markus: Kasutage ahju alles siis, kui ukseklaasid on
nduetekohaselt tagasi pandud.

20 Torgete korvaldamine

Vaiksemaid torkeid oma seadmel saate ise kdrvaldada.

Enne hooldekeskusesse poordumist tutvuge torgete

kdrvaldamise juhistega. Nii valdite asjatuid kulusid.

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Asjatundmatult tehtud remondid on ohtlikud.

» Seadet tohivad parandada ainult koolitatud spetsia-
listid.

» Kui seade on defektne, kutsuge klienditeenindus.

20.1 Talitlushaired

/A HOIATUS - Elektrilo6gi oht!

Asjatundmatult tehtud remondid on ohtlikud.

» Seadet tohivad remontida ainult selleks koolitatud
spetsialistid.

» Seadme remontimiseks tohib kasutada ainult origi-
naalvaruosi.

» Kui selle seadme vorgujuhe saab kahjustada, tuleb
see koolitatud spetsialistil asendada.

Rike Pohjus ja torkeotsing

Seade ei t6o6ta. Kaitse on defektne.

» Kontrollige elekirikilbis kaitset.

Vooluvarustus on katkenud.

» Kontrollige kas toavalgustus voi teised seadmed ruumis td6tavad.
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et Torgete kdrvaldamine

Rike Pohjus ja torkeotsing
Seade p_alub _teha es- Vooluvarustus on katkenud.
maseadistamine » Uus esmaseadistamine
uuesti.

Seadet ei ole vOima- Lapselukk on aktiveeritud.

lik seadistada. Ekraa- » |naktiveerige lapselukk nupust @..

nil stittib ®.

Seadme ust ei saa Lapselukk on aktiveeritud.

avada, ekraanil poleb » |naktiveerige lapselukk nupust @..

Seadme ust ei saa Puhastusfunktsiooni lukustab seadme ukse.

avada, ekraanil pdleb » | aske seadmel jahtuda seni, kuni @ kustub ekraanil.
. - "Pliroliiiis " Lk 19

Seade ei kuumene, Demoreziim on aktiveeritud.

ekraanile ilmub sim-  » | ahutage seade vooluvdrgust Seejarel inaktiveerige demoreZiim 5 minuti véltel pohisea-

bol [Z1. distustes.

Maksimaalne t66aeg Maksimaalne t60aeg on saavutatud. Soovimatu pideva t66 véltimiseks I6petab seade mitme

saavutatud
» Lllitage seade valja.

tunni moddudes kuumenemise automaatselt, kui seadistusi selle aja jooksul ei muudeta.

Vajaduse korral saate uuesti seadistada.
Nouanne: Et valtida seadme tahtmatut valjalUlitumist naiteks vaga pika klpsetusaja pu-

hul, reguleerige vélja teatav kestus.

- "Ajafunktsioonid", Lk 10

Ekraanile ilmub teade Elektroonika haire
tahega "E", nt EOS02 1. Vajutage nupule ©.

- Vajaduse korral seadke kellaaeg uuesti digeks.
v Kui térge oli Uhekordne, siis veateade kustub.
2. Kui veateade ilmub taas, podrduge hooldekeskusse. Tehke teatavaks tapne veateade

ning seadme E-number.
- "Klienditeenindus”, Lk 27

20.2 Ahjulambi vahetamine

Kui ahjulamp ei t066ta, siis vahetage see vélja.
Markus: Temperatuurikindlad 230V-halogeenpirnid

voimsusega 40W on saadaval mutgiesindustes vdi ko-

dumasinate kauplustes. Kasutage ainult neid lampe.
Puudutage halogeenlampe ainult puhta kuiva ratikuga.
See pikendab lambi eluiga.

/A HOIATUS - Péletusoht!

Kasutamise ajal lahevad seade ja selle puutepinnad

kuumaks.

» Olge ettevaatlik, et valtida kitteelementide puudu-
tamist.

» Alla 8-aastased lapsed peavad jdama seadmest
eemale.

/A HOIATUS - Elektrild6gi oht!

Lambi vahetamisel on lambipesa kontaktid voolu all.

» Elektril6ogi valtimiseks veenduge enne lambi vahe-
tamist, et seade on valja lulitatud

» Eemaldage toitepistik pistikupesast vdi lulitage
elektrikilbist valja vool.

Nouded

m Seade on vooluvorgust lahutatud.

= Ahi on jahtunud.

= Uus halogeenlamp on véljavahetamiseks olemas.
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Kahjustuste valtimiseks asetage ahju k66giratik.
Keerake klaaskate vastupéeva vélja @.
Tdmmake halogeenlamp vélja, iima et seda
keeraksite @.

Ondid

. Asetage uus halogeenlamp kohale ja suruge kindlalt

soklisse.
Kontrollige tihvtide asendit.

. Olenevalt seadme tilbist on klaaskattel tihend. Ase-

tage tihend peale.

. Kruvige klaaskate tagasi peale.
. Votke ratik ahjust vélja.
. Uhendage seade vooluvorku.



Jaatmekaitlus et

21 Jaatmekaitlus

Siin saate teada, kuidas kasutatud seadet digesti
kaidelda.

21.1 Kasutatud seadme jaatmekaitlus

Keskkonnasaastliku jaatmekaitlusega saab vaartuslikke

tooraineid taaskasutada.

1. Témmake vorgujuhtme vargupistik valja.

2. Loigake vorgujuhe labi.

3. Suunake seade keskkonnasaastlikku jaatmekaitlus-
se.

Teavet nduetekohaste jadtmekaitlusviiside kohta
saate oma mudgiesindajalt ning oma valla- voi linna-
valitsusest.

B

Kaesolev seade on margistatud vas-
tavalt direktiivile 2012/19/EL elektri-ja
elektroonikaseadmete jaatmete koh-
ta.

Direktiiv satestab elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete ta-
gastamise ja ringlussevdtu raamtingi-
mused Euroopa Liidus.

22 Klienditeenindus

Kui teil on kisimusi, kui teil ei dnnestu térget seadmel
ise kdrvaldada voi kui seadet tuleb remontida, siis
pOdrduge meie klienditeeninduse poole.

Talitluse seisukohalt olulisi 6kodisaini maarusele vas-
tavaid originaalvaruosi saate tellida meie hooldekesku-
sest vihemalt 10 aasta jooksul alates seadme turu-
lelaskmisest Euroopa Majanduspiirkonnas.

Markus: Klienditeeninduse kasutamine on tootja
garantiitingimuste raames tasuta.

Uksikasjalikku teavet garantiiaja ja -tingimuste kohta
oma riigis saate meie hooldekeskusest, oma muigi-
esindajalt voi meie veebilehelt.

Kui votate Gthendust klienditeenindusega, vajate oma
seadme tootenumbrit (E-Nr) ja tootmisnumbrit (FD).
Klienditeeninduse kontaktandmed leiate lisatud
klienditeeninduste loendist voi meie veebilehelt.

See toode sisaldab energia-efektiivsusklassi G
valgusallikaid.

22.1 Tootenumber (E-Nr) ja tootmisnumber
(FD-nr)

Tootenumbri (E-Nr) ja tootmisnumbri (FD) leiate sead-
me tuUbisildilt.
Andmesildi numbritega leiate, kui avate seadme ukse.

@ I E-Nr: FD. ZNr. I

Type:

Oma seadme andmete ja klienditeeninduse telefoninu-
mbri kiireks leidmiseks voiksite need andmed Ules mar-
kida.

23 Onnestumine on tagatud

Siit leiate erinevate roogade jaoks sobivad seadistused
ning parimad tarvikud ja ndud. Soovitused on kohanda-
tud just Teie seadmega.

23.1 Toiduvalmistamise juhised

Toiduvalmistamisel votke arvesse jargmist teavet.

= Temperatuur ja kipsetusaeg sdltuvad kogusest ja
retseptist. Seeparast on toodud vahemikud. Alguses
katsetage madalamal temperatuuril ja [Uhema ajaga.

= Tabelis toodud andmed kehtivad roogade ase-
tamisel kilma ahju. Asetage tarvik ahju alles siis, kui
ahi on eelkuumenenud.

= Tarvikud, mida te ei kasuta, vdtke ahjust valja.

23.2 Juhised kiipsetamiseks
Klpsetamisel kasutage margitud tasandeid.

Uhel tasandil kiipsetamine Korgus
korged kiupsetised voi vorm restil 2
madalad kipsetised voi kiipsetusplaat 3

Kahel tasandil kiipsetamine Koérgus
universaalpann 3
kipsetusplaat 1
Vormid restil: Korgus
esimene rest 3
teine rest 1
Kiipsetamine kolmel tasandil Tasand
kipsetusplaat 5
universaalpann 3
kipsetusplaat 1

Markused

= Mitmel tasandil kipsetamisel kasutage kuumutus-
viisi "kuum 0hk". Uheaegselt ahju asetatud kip-
setised ei pruugi valmida Uheaegselt.

= Asetage vormid ahju Uksteise kdrvale voi nihutatult
Uksteise kohale.

= Parima kUpsetustulemuse saavutamiseks soovitame
kasutada tumedast metallist kipsetusvorme.
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et Onnestumine on tagatud

23.3 Nouandeid kiipsetamiseks ja
grillimiseks

Tabelis toodud andmed kehtivad kllmkapitemperatuuril
oleva taidiseta linnuliha, liha vdi kala asetamisel kilma
ahju.

= Mida suurem on praad, seda madalam on tem-
peratuur ja seda pikem on kipsetusaeg.

= Keerake linnul, lihattkil voi kalal teine kilg, kui
margitud kipsetusajast on ca 1/2 kuni 2/3mo6du-
nud.

m | isage nous olevale linnulihale veidi vedelikku. Nou
pohi peaks olema ca 1-2 cm kdrguselt vedelikuga
kaetud.

= Kui keerate linnul teise kUlje, veenduge, et kdige-
pealt on all rinnakupool voi nahaga pool.

Kiipsetamine ja grillimine restil

Restil kiipsetamine sobib eeskéatt suurte lindude voi

mitme tiki puhul.

m  QOlenevalt prae suurusest ja liigist valage universaal-
pannile kuni 1/2 liitrit vett.
Praeleemest saate valmistada kastme. Peale selle
tekib vahem suitsu ja ahjukamber maardub vahem.

= Hoidke seadme uks grillimise ajal suletuna.
Arge kunagi grillige, kui ahju uks on lahti.

= Asetage grillitavad toiduained restile. Lisaks asetage
selle alla madalamale tasandile universaalpann nii,
et kaldega pool jaadb ahju ukse suunas. Tilkuv rasv
kogutakse kokku.

23.4 Roogade valik

Nous kiipsetamine

Suletud ndus valmistamise korral jaab ahjukamber puh-
tamaks.

Juhinduge ndu tootja juhistest. Kéige sobivamad on
klaasnoud.

Kaaneta nou

m  Kasutage korget kipsetusvormi.

= TOstke ndu restile.

= Kui teil ei ole sobivat ndud, siis kasutage universaal-
panni.

Kaanega nou

= Tdstke ndu restile.

= |iha, linnuliha ja kala laheb krobedaks ka suletud
nous. Selleks kasutage klaaskaanega hautamis-
noud. Reguleerige temperatuur kérgemaks.

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Kui asetate klaasndu maérjale voi kilmale alusele, voib
klaas |6hkeda.

» Kuum klaasndu asetage kuivale alusele.

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

KUpsetamise jarel kaant avades voib ndust valja pahva-

tada vaga kuuma auru. Aur voib temperatuurist olene-

valt olla mitten&htav.

» Kergitage kaant tagantpoolt, et kuum aur ei pahva-
taks otse teie suunas.

» Hoidke lapsed eemal.

Roog Tarvik / n6u Tasand Kuu- Temperatuur Kestus mi-
m_utus- °Q,__gri||imis- nutites
viis reziim

Keeks, hork leivavorm 2 (i 150-170 60-80

Keeks, 2 tasandil leivavorm 3+1 140-150 70-85

Puuvilja- vOi kohupiimatort muretaina-  lahtikaiv vorm @ 26 cm 2 = 160-180 70-90

pbhjaga

Biskuviittort, 6 muna lahtikdiv vorm & 28 cm 2 (] 150-160" 30-40

Rullbiskviit kUpsetusplaat 3 180-200" 10-15

Muretainakook mahlase kattega universaalpann 3 = 170-180 50-60

Parmitainakook mahlase kattega universaalpann 3 (] 180-200 30-55

Muffinid muffiniplaat restil 2 (] 170-190 20-40

Parmitainast vaikesed klpsetised kUpsetusplaat 3 150-170 20-30

Kipsised klpsetusplaat 3 (i 140-160 15-25

Klpsised, 2 voi 3 tasandil universaalpann 3+1 140-160 15-25

klpsetusplaat 5+3+1

Leib, 1000 g (leivavormis voi patsina)  universaalpann 2 (&) 200-220 35-50

leivavorm

Pitsa, varske kipsetusplaat 3 190-210 20-30

Pitsa, varske, dhukesepdhjaline Ummargune pitsaplaat 2 250-270" 8-13

Quiche pirukavorm 1 = 190-210 40-50

' Kuumutage seade ette.

2 Poorake rooga, kui 1/2 - 2/3 ajast on moéédunud.
3 Lisage nousse vedelikku kipsetamise alguses, praad peaks olema vahemalt 2/3 ulatuses vedelikuga kaetud
* Poorake rooga pérast 2/3 koguaja méédumist.

® Arge keerake rooga. Katke pohi veega.

5 Asetage resti alla universaalpann.
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Roog Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur Kestus mi-
mutus- °C, grillimis- nutites
viis reziim

Vormiroog, soolane, keedetud kom- ahjuvorm 2 (] 200-220 30-60

ponendid

Kana, 1,3 kg, taitmata Kaaneta néu 2 200-220 60-70

Kanattkid, 250 g tikk Kaaneta néu 3 X 220-230 30-35

Hani, taitmata, 3 kg Kaaneta néu 2 1. 140 1. 130-140

2. 160 2. 50-60

Seapraad, kamarata, nt kaelakar- Kaaneta nou 2 160-170 150-160

bonaad, 1,5 kg

Veisefilee, poolklps, 1 kg rest 3 () 210-220 40-502

universaalpann

Veisemoorpraad, 1,5 kg Kaanega ndu 2 200-220 130-150°

Rostbiif, poolkips, 1,5 kg rest 3 200-220 60-70°

universaalpann

Pihv, 3-4 cm paksune rest 4 3 25-30*

Tallekints, kondita, poolkiips, 1,0 kg Kaaneta néu 2 X 170-190 70-80°

Kala, grillitud, terve, 300 g, nt forell rest 2 X 160-180 20-30°

Kuumutage seade ette.
Pbddrake rooga, kui 1/2 - 2/3 ajast on mdédédunud.

Poorake rooga pérast 2/3 koguaja méddumist.
Arge keerake rooga. Katke pdhi veega.

1
2
3
4
5
& Asetage resti alla universaalpann.

Lisage ndusse vedelikku kiipsetamise alguses, praad peaks olema vahemalt 2/3 ulatuses vedelikuga kaetud

23.5 Jogurt 2. Tdstke segu eelnevalt ettevalmistatud vaikestesse
. . . ) ndudesse, nt tassidesse voi vaikestesse klaasi-
Seadmega saate jogurtit ka ise valmistada. desse.
Jogurti valmistamine 3. Katke nc")ug fooIiumi \{Gi.toidukilega.
- . ) ) - . . 4. Asetage ndud ahju pohja.
1. Votke koik tarvikud ja kanderaamistikud ahjust valja. 5. Seadistage ahi vastavalt seadistussoovitustele.
6. Parast valmistamist laske jogurtil kilmkapis seista.
Soovituslikud seadistused jogurti jaoks
Roog Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur °C Kestus mi-
mutusviis nutites
Jogurt Portsjonvormid Ahju pdhi O 40-45 8-9 tundi
23.6 (jm kl'.'lpsetus 1. Eelkuumutage ahju ja ndud umbes 15 minutit.
~ . . _ 2. Pruunistage liha pliidiplaadil kdikidest kilgedest.
Orn kiipsetus on aeglane kipsetamine madalal tem- 3. Tostke liha kohe eelsoojendatud ndusse ja asetage
peratuuril. Seepérast nimetatakse seda ka madalal te- ahju.
mperatuuril kipsetamiseks. 4. Uhtlase temperatuuri tagamiseks hoidke ahju ust

Roogade 6rn kiipsetus

Nouded

m Kasutage Uksnes varsket ja hugieeniliselt laitmatu
kvaliteediga kondita liha.

m Kaivitage funktsioon vaid siis, kui ahjukamber on
taielikult jahtunud.

kipsetamise ajal suletuna.
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Soovituslikud seadistused 6rnaks kiipsetamiseks

Roog Tarvik / néu Tasand Kuu- Pruunistu Temperatuur Kestus

mutusviis saeg mi- °C minutites
nutites

Pardirind, 300 g tlkk Kaaneta ndu 2 6-8 95' 60-70

Seafilee, Uhes tikis Kaaneta ndu 2 4-6 85! 75-100

Veise kiljetikk, 6-7 cm pa- Kaaneta n6u 2 6-8 100' 160-220

ksune, 1,5 kg, taisklps

Veisefilee, 4-6 cm paksune, Kaaneta ndu 2 6-8 85! 90-150

1 kg

Vasikalihamedaljonid, 4 cm Kaaneta ndu 2 4 80" 50-70

paksused

Talleseljaldigud, 200 g Uks Kaaneta n6u 2 4 85' 30-70

16ik

' Kuumutage seade ette.

23.7 Kontrollroad

Jargmised Ulevaated on koostanud kontrollinstituudid,
et kergendada kontrollimist, kas seade vastab standar-
di EN 60350-1 nduetele.

Kipsetamine

Arvestage kontrollroogade kipsetamisel saadud teavet.

Uldised markused

= Tabelis toodud andmed kehtivad roogade ase-
tamisel kiilma ahju.

= Jargige tabelites ahju eelkuumenemise kohta esita-
tud juhiseid. Vaartused kehtivad ilma kiirkuumutuse-
ta.

= Kipsetamiseks valige esmalt toodud temperatuu-
ridest madalaim temperatuur.

Tasandid
Kahel tasandil klipsetamise tasandid:

Markus: Uhel ajal ahju asetatud plaatidel véi vormides
ei pruugi klpsetised valmida Uheaegselt.

= universaalpann: tasand 3
kUpsetusplaat: tasand 1

Soovituslikud seadistused kiipsetamiseks

= vormid restil
esimene rest: tasand 3
teine rest: tasand 1

Kolmel tasandil kiipsetamise tasandid:

m  Kkipsetusplaat: tasand 5
universaalpann: tasand 3
klUpsetusplaat: tasand 1

KUpsetamine kahe lahtikdiva tordivormiga:
Asetage vormid ahju Uksteise korvale voi nihutatult Gk-
steise kohale.

Roog Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur Kestus minu-
mutusviis °C tites
Vaikesed kuipsised kUpsetusplaat 3 (] 140-150" 25-35
Vaikesed kipsised klUpsetusplaat 3 140-150" 20-30
Klpsised, 2 tasandil universaalpann 3+ 1 140-150" 25-35
+
klpsetusplaat
Kipsised, 3 tasandil universaalpann 5+3+1 130-140" 35-55
+
klUpsetusplaat
Vaikesed koogid kipsetusplaat 3 (i 150° 25-35
Véikesed koogid kUpsetusplaat 3 150' 20-30

! Laske seadmel eelnevalt 5 minutit kuumeneda. Arge kasutage kiirkuumutuse funktsiooni.
2 Laske seadmel eelnevalt kuumeneda. Arge kasutage kiirkuumutuse funktsiooni.
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Roog Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur Kestus minu-
mutusviis °C tites

Véikesed koogid, 2 tasandil universaalpann 3+1 140" 25-35
+
kipsetusplaat

Vaikesed koogid, 3 tasandil universaalpann 5+3+1 140’ 25-35
+
kipsetusplaat

Biskviittainas lahtikaiv vorm @ 2 160-170? 25-35
26 cm

Biskviittainas lahtikaiv vorm @ 160-170 30-35
26 cm

Biskviittainas, 2 tasandil lahtikaiv vorm & 3+1 150-160° 35-50
26 cm

! Laske seadmel eelnevalt 5 minutit kuumeneda. Arge kasutage kiirkuumutuse funktsiooni.
2 Laske seadmel eelnevalt kuumeneda. Arge kasutage kiirkuumutuse funktsiooni.

Soovituslikud seadistused grillimiseks

Roog Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur Kestus minu-
mutusviis °C, grillimis- tites
reziim
Roéstsaia pruunistamine rest O 3 5-6

24 Paigaldusjuhend

Seadme paigaldamisel juhinduge sellest infost.

24.1 Uldised paigaldusjuhised

Enne seadme paigaldamist tutvuge jargmiste

juhistega.

m Ainult kdesolevale paigaldusjuhendile vas-
tav paigaldus tagab seadme ohutu kasu-
tamise. Valest paigaldusest tekkiva kahju
eest kannab vastutust paigaldaja.

m Kontrollige seade parast pakendi eemal-
damist Ule. Transpordil tekkinud vigastuste
tuvastamise korral arge Uhendage seadet
vooluvorku.

® Enne seadme kasutuselevottu eemaldage
ahjukambrist ja ukse kuljest pakendimater-
jal ja kleeplint.

m Tarvikute paigaldamisel jargige paigaldusju-
hiseid.

» M&obel, kuhu seade sisse ehitatakse, peab
taluma temperatuuri kuni 95°C, kulgnev
modbel temperatuuri kuni 70°C.

®m Arge paigaldage seadet kapiukse taha. Te-
Kib Ulekuumenemise oht.

m Tehke modblisse valjaldiked enne seadme
kohaleasetamist. Eemaldage laastud. Need
vdivad héirida elektridetailide t66d.

m Seadme Uhendamiseks ettenahtud pistiku-
pesa peab jadma viirutatud ala [@l piiresse
vOi olema valjaspool paigalduspiirkonda.
Kinnitamata modbel tuleb seina kilge
kinnitada standardse nurgikuga [bl.

— m
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m | Gikevigastuste valtimiseks kandke kaitse-
kindaid. Paigaldamise ajal ligipaasetavad
detailid vdivad olla teravate servadega.

® Joonistel on médtmed toodud milli-
meetrites.
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/A HOIATUS - Tuleoht!

Pikendatud vorgujuhtme ja heakskiitmata

adapterite kasutamine on ohtlik.

» Arge kasutage mitmikpistikupesi.

» Kasutage ainult sertifitseeritud pikendus-
juhtmeid, mille minimaalne ristldige on
1,5 mm?2 ja mis vastavad kehtivatele riigisi-
sestele ohutusnduetele.

» Kui vorgujuhe on liiga luhike, pddrduge
muugijargse teeninduse poole.

» Kasutage ainult tootja poolt kasutada lu-
batud adaptereid.

TAHELEPANU!

Kui seadet kanda uksekaepidemest, siis vdib
kaepide kiljest murduda. Uksekaepide ei pea
vastu seadme kaalule.

» Arge hoidke ega kandke seadet, hoides
kinni uksekaepidemest.

24.2 Seadme mootmed
Siit leiate seadme moéotmed.

=

—
S

3
S
AN

\ —

/

24.3 Paigaldamine t66pinna alla

Seadme paigaldamisel td6pinna alla arvestage paigal-
dusmdotmeid ja jargige paigaldusjuhiseid.

X min. 550
A

= Seadme ventileerimiseks peab vahepdhjas olema
ventileerimisava.

m  Kombinatsioonis induktsioonpliidiplaatidega ei tohi
todtasapinna ja seadme vahelist pilu lisaliistudega
sulgeda.

= THOpind tuleb kinnitada maobli kilge.
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= Jargige pliidiplaadi paigaldusjuhendit, kui see on
olemas.
24.4 Paigaldamine tlakappi

Seadme paigaldamisel tlakappi arvestage paigaldus-
modtmeid ja jargige paigaldusjuhiseid.

- .
min. 550 min. 20
e -
min. ? —
585 590
max. | _
595
/ [ I
I |

»  Seadme ventileerimiseks peab vahepdhjades olema
ventileerimisava.

m Kui lGlakapis on lisaks element-tagaseintele tdiendav
tagasein, tuleb see eemaldada.

= Paigalduskdrguse valikul veenduge, et tarvikuid saa-
ks ahjust holpsalt véalja votta.

24.5 Kahe seadme paigaldamine liksteise
peale

Seadet vdib paigaldada ka teise seadme peale voi alla.
Teineteise peale paigaldamisel pidage kinni paigaldus-
modtmetest ja -juhistest.

-

min. 550 ~min. 20 || min. 20

m  Seadmete ventileerimiseks peab vahepdhjades
olema ventileerimisava.

m  Seadmete piisava ventilatsiooni tagamiseks on sokli-
piirkonnas vajalik vahemalt 200 cm? ventilatsiooni-
ava. Selleks tuleb sokliliist tagasi |digata voi paigal-
dada ventilatsioonirest.



Veenduge, et tagatud on joonisele vastav dhuva-
hetus.

__._..7/;_,
/

S =1 — .

2
S

Paigalduskorguse valikul veenduge, et tarvikuid saa-
ks ahjust holpsalt valja votta.

4.6 Nurkpaigaldus
eadme nurkpaigaldamisel arvestage paigaldusmaoot-

meid ja jargige paigaldusjuhiseid.

W7 2222 | 22

- 7<— 4
%I "5'8 min
A 45

Et tagada ukse avamise voimalust, tuleb nurkpaigal-
duse korral kinni pidada minimaalsetest mdotudest.
Mo6t [a] sdltub modblipinna ja kdepideme pak-
susest.

24.7 Elektriline ihendamine
Seadme ohutuks Uhendamiseks vooluvdrku jargige

a
[ ]

[Itoodud ohutusjuhiseid.
Seade vastab kaitseastmele | ja seadme Uhen-
damisel vooluvorku tuleb kasutada kaitsejuhet.
Kaitse tuleb paigaldada vastavalt andmesildil margi-
tud voimsusele ja kehtivatele eeskirjadele.
Koikide paigaldustédde tegemisel peab seade
olema vooluvorgust lahutatud.
Seadme Uhendamiseks vooluvorku tuleb kasutada
komplekti kuuluvat dhendusjuhet.
Uhendage Uhendusjuhe seadme tagakuljel olevasse
pessa, kuni kdélab kldps. 3 m pikkune Ghendusjuhe
on saadaval mudgiesinduses.
Uhendusjuhet tohib asendada tksnes originaaljuht-
mega. See on saadaval hooldekeskuses.
Paigaldamisel peab olema tagatud puutekaitse.

Seadme iGthendamine vooluvorku
kaitsekontaktiga pistiku abil

Markus: Seade on valmis vooluvdrku Ghendamiseks ja
seda tohib Uhendada ainult nduetekohaselt paigaldatud
kaitsekontaktiga varustatud pistikupessa.

>

Paigaldusjuhend et

Uhendage kaitsekontaktiga pistik kaitsekontaktiga
varustatud pistikupessa.

Seadet voib kaitsekontaktiga stisteemi Ghendada ka
tarnekomplekti kuuluva pistiku abil.

Kui seade on paigaldatud, peab vorgujuhtme vorgu-
pistik olema vabalt ligipddsetav. Kui vaba juurde-
péés vorgupistikule on takistatud, tuleb elektripaigal-
disse sisse ehitada kdikide pooluste lahutusseade
vastavalt kehtivatele eeskirjadele.

Seadme Ghendamine vooluvorku
kaitsekontaktita pistiku abil

Markus: Seadet tohib vooluvorku Uhendada Uksnes
elektriala asjatundja. Seadme garantii ei laiene valest
Uhendamisest tingitud kahjustustele.
Elektripaigaldises tuleb vastavalt kehtivatele eeskir-
jadele paigaldada kdikide pooluste lahutusseade.

1.

Uhenduspesas tuleb identifitseerida faasi- ja neu-
traal(null-)juhe.

Vale Ghendamise korral voib seade kahjustada
saada.

Uhendus tuleb teostada vastavalt Uhendusjoonisele.
Pinge - vt andmeplaat.

Uhendusjuhtme soonte Uhendamisel tuleb lahtuda
jargmistest varvikoodidest:

— roheline-kollane = kaitsejuhe @

— sinine = neutraal-("null")juhe

— pruun = faasijuhe (valisjuhe)

24.8 Seadme paigaldamine
1. Asetage seade kohale ja seadke digesse

asendisse.

|

I
o

\

4
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Kinnitage seade kruvidega.

K
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3. Nuppudeta k6dgimdobel, millel on vertikaalne kaepi-
demeliist:

- Paigaldage sobiv vahetlikk @, et katta kinni voi-
malikud teravad servad ja tagada ohutu paigal-
dus.

— Kruvilhenduse tegemiseks puurige alumiinium-
profiilidesse ette auk @.

- Kinnitage seade sobiva kruvi abil ®.

__ e

-\ —

-k
X

Markus: Tootasapinna ja seadme vahelist pilu ei tohi
lisaliistudega sulgeda.

Kulgneva kapi kilgseinte kilge ei tohi paigaldada kuu-
muse eest kaitsvaid liiste.

24.9 Seadme mahavotmine

1. Lahutage seade vooluvorgust.
2. Keerake lahti kinnituskruvid.
3. Kergitage seadet pisut ja tdmmake téiesti valja.

34






Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001571379 (020112)
et



	Integreeritav ahi
	et
	 Sisukord
	1 Ohutus
	1.1 Üldised juhised
	1.2 Sihtotstarbeline kasutamine
	1.3 Kasutajate ringi piiramine
	1.4 Ohutu kasutamine
	1.5 Halogeenlamp
	1.6 Praetermomeeter
	1.7 Puhastusfunktsioon

	2 Varalise kahju vältimine
	2.1 Üldine teave

	3 Keskkonnakaitse ja säästmine
	3.1 Pakendi käitlemine
	3.2 Energia säästmine

	4 Tutvumine
	4.1 Juhtelemendid
	4.2 Nupud ja ekraan
	4.3 Kuumutusviisid ja funktsioonid
	4.4 Temperatuur ja seadistusastmed
	4.4.1 Kuumenemisnäit

	4.5 Ahjukamber
	4.5.1 Kanderaamistikud
	4.5.2 Valgustus
	4.5.3 Jahutusventilaator
	4.5.4 Seadme uks


	5 Tarvikud
	5.1 Fikseerumisfunktsioon
	5.2 Lisatarviku asetamine ahju
	5.2.1 Lisatarvikute kombineerimine

	5.3 Lisatarvikud

	6 Enne esimest kasutamist
	6.1 Kasutuselevõtt
	6.1.1 Keele seadistamine
	6.1.2 Kellaaja seadmine
	6.1.3 Kuupäeva seadmine
	6.1.4 Seadme puhastamine enne esmakordset kasutamist


	7 Põhimõtteline käsitsemine
	7.1 Seadme sisselülitamine
	7.2 Seadme väljalülitamine
	7.3 Kuumutusviisi ja temperatuuri seadmine
	7.3.1 Kuumutusviisi muutmine
	7.3.2 Temperatuuri muutmine


	8 Kiirkuumutus
	8.1 Kiirkuumutuse seadistamine

	9 Ajafunktsioonid
	9.1 Ajafunktsioonide ülevaade
	9.2 Signaalkella seadmine
	9.2.1 Signaalkella aja muutmine
	9.2.2 Signaalkella aja katkestamine

	9.3 Kestuse seadmine
	9.3.1 Kestuse muutmine
	9.3.2 Kestuse katkestamine

	9.4 Lõpetusaja seadmine
	9.4.1 Lõpetusaja muutmine
	9.4.2 Lõpetusaja katkestamine


	10 Praetermomeeter
	10.1 Praetermomeetriga kasutamiseks sobivad kuumutusviisid
	10.2 Praetermomeetri sissepanek
	10.3 Praetermomeetri seadistamine

	11 Programmid
	11.1 Nõu programmide jaoks
	11.2 Roa ettevalmistamine programmi jaoks
	11.3 Programmi seadistamine
	11.4 Programmitabel

	12 Lapselukk
	12.1 Lapseluku aktiveerimine ja inaktiveerimine

	13 Sabat-seadistus
	13.1 Sabat-seadistuse käivitamine

	14 Põhiseadistused
	14.1 Põhiseadistuste ülevaade
	14.2 Põhiseadistuse muutmine
	14.3 Põhiseadistuste muutmise katkestamine

	15 Puhastamine ja hooldamine
	15.1 Puhastusvahendid
	15.1.1 Sobivad puhastusvahendid

	15.2 Seadme puhastamine

	16 Pürolüüs 
	16.1 Seade ettevalmistamine puhastusfunktsiooniks
	16.2 Puhastusfunktsiooni seadistamine
	16.3 Seadme töökorda seadmine pärast puhastusfunktsiooni

	17 Puhastusabi
	17.1 Puhastusabi seadistamine
	17.2 Ahjukambri järelpuhastamine

	18 Kanderaamistikud
	18.1 Kanderaamistike mahavõtmine
	18.2 Kanderaamistike paigaldamine
	18.3 Väljatõmbesiini eemaldamine
	18.4 Väljatõmbesiini eemaldamine

	19 Seadme uks
	19.1 Seadme ukse eemaldamine
	19.2 Seadme ukse paigaldamine
	19.3 Ukseklaaside eemaldamine
	19.4 Ukseklaaside paigaldamine

	20 Tõrgete kõrvaldamine
	Talitlushäired
	20.1 Talitlushäired

	20.2 Ahjulambi vahetamine

	21 Jäätmekäitlus
	21.1 Kasutatud seadme jäätmekäitlus

	22 Klienditeenindus
	22.1 Tootenumber (E-Nr) ja tootmisnumber (FD-nr)

	23 Õnnestumine on tagatud
	23.1 Toiduvalmistamise juhised
	23.2 Juhised küpsetamiseks
	23.3 Nõuandeid küpsetamiseks ja grillimiseks
	23.3.1 Küpsetamine ja grillimine restil
	23.3.2 Nõus küpsetamine

	23.4 Roogade valik
	23.5 Jogurt
	23.5.1 Jogurti valmistamine
	23.5.2 Soovituslikud seadistused jogurti jaoks

	23.6 Õrn küpsetus
	23.6.1 Roogade õrn küpsetus
	23.6.2 Soovituslikud seadistused õrnaks küpsetamiseks

	23.7 Kontrollroad
	23.7.1 Küpsetamine
	23.7.2 Soovituslikud seadistused küpsetamiseks
	23.7.3 Soovituslikud seadistused grillimiseks


	24 Paigaldusjuhend 
	24.1 Üldised paigaldusjuhised
	24.2 Seadme mõõtmed
	24.3 Paigaldamine tööpinna alla
	24.4 Paigaldamine ülakappi
	24.5 Kahe seadme paigaldamine üksteise peale
	24.6 Nurkpaigaldus
	24.7 Elektriline ühendamine
	24.7.1 Seadme ühendamine vooluvõrku kaitsekontaktiga pistiku abil
	24.7.2 Seadme ühendamine vooluvõrku kaitsekontaktita pistiku abil

	24.8 Seadme paigaldamine
	24.9 Seadme mahavõtmine



