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EYNouetekohane kasutamine

Lugege see juhend hoolikalt labi. Hoidke
kasutus- ja paigaldusjuhend ning seadme
pass alles hilisemaks kasutuseks voi seadme
hilisemate omanike jaoks alles.

Kontrollige seadet parast pakendi lahti
votmist. Kui seade on transpordi ajal
kahjustada saanud, argee parandage seadet,
vaid votke Uhendust tehnilise abi teenistusega
ja laske koostada kirjalik protokoll tekitatud
kahjustustest, vastasel juhul kaotatakse digus
kahjude hlvitamisele.

llIma pistikuta seadmeid vdib vooluvdrku
uhendada Uksnes valjadppinud elekitrik.
Seadme garantii ei laiene kahjustustele, mis
on pohjustatud valest Uhendamisest
vooluvorku.

Seade tuleb paigaldada vastavalt seadmega
kaasasolevale paigaldusjuhendile.

Seade on ette nahtud kasutamiseks Uksnes
koduses majapidamises ja kodustes
tingimustes. Kasutage seadet vaid toitude ja
jookide valmistamiseks. Keemisprotsessi tuleb
jalgida. LUhikest keemisprotsessi tuleb jalgida
algusest 16puni. Kasutage seadet Uksnes
kinnistes ruumides.

Seadet tohib kasutada kdrgusel kuni
2000 meetrit Gle merepinna.

Arge kasutage pliidiplaadi katteid. Need
voivad pohjustada 6nnetusi, nt
ulekuumenemise, suttimise voi materjalide
purunemise tottu.

Kasutage ainult meie poolt kasutada lubatud
kaitseseadiseid voi lastekaitsevoresid.
Ebasobivad kaitseseadised voi
lastekaitsevored vdivad pdhjustada dnnetusi.

Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks valise
IUlituskella voi kaugjuhtimispuldiga.

Tuleohtlike ainete ja aurude imemine on
keelatud.

Veenduge, et vaikedetailid voi vedelik ei satu
seadme sisemusse.

Ule 8-aastased lapsed ja isikud, kelle
fUdsilised voi vaimsed voimed on piiratud voi
kellel puuduvad seadme kasutamiseks
vajalikud teadmised ja kogemused, tohivad
seadet kasutada ainult juhul, kui nende ule
teostab jarelevalvet nende turvalisuse eest
vastutav isik vOi kui neile on selgitatud
seadme ohutut kasitsemist ja kui nad on
maistnud seadmest tulenevaid ohte.

Nouetekohane kasutamine et

Lapsed ei tohi seadmega mangida.Lapsed
tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid
juhul, kui nad on vanemad kui 15-aastased ja
nende Ule teostatakse jarelevalvet.

Alla 8-aastased lapsed hoidke seadmest ja
uhendusjuhtmest eemal.

Keedufunktsioonide kasutamise korral peab
seadistatud keeduala Uhtima keedualaga,
millel on temperatuurisensoriga poitt.

Kui teie kehasse on siirdatud aktiivne
meditsiiniseade (nt sudamestimulaator vOoi
defibrillaator), uurige oma arstilt, kas see
vastab Euroopa Uhenduse ndukogu direktiivile
90/385/EMU, mis kehtib 20. juunist 1990, ja
standarditele DIN EN 45502-2-1 ja DIN EN
45502-2-2 ning on valitud, siirdatud ja
programmeeritud vastavalt VDE-AR-E 2750-
10. Kui need eeldused on taidetud ja lisaks
hoidutakse metallist kdogitarvikute ja metallist
kdepidemetega keedundude kasutamisest, on
selle induktsioonpliidiplaadi nduetekohane
kasutamine ohutu.



et Olulised ohutusnéuded

Olulised ohutusnéuded

/\Hoiatus — Lambumisoht!
Pakkematerjal on lastele ohtlik.Lastel ei tohi
kunagi lubada pakkematerjaliga mangida.

/\ Hoiatus — Eluohtlik!

Ruumi tagasi tungivad pdlemisgaasid
tekitavad murgistusohu.

Kui seade to6tab aratdombereziimil ja samal
ajal kasutatakse korstnaga kuttekollet, tuleb
hoolitseda selle eest, et ruumis oleks piisavalt
varsket dhku.

Ruumi déhust sdltuvad kuttekolded (nt gaasi-,
Oli-, puu- voi sdekUttel to6tavad kutteseadmed,
labivoolukuumutid, kuuma vee seadmed)
saavad pdlemiseks vajalikku dhku ruumist,
kus kuttekolle asub, ja suunavad heitgaasid
labi valjalaskesusteemi (nt [60ri) ruumist valja.
Sisselulitatud 6hupuhasti viib kdogist ja
korvalruumidest dhu valja — kui piisaval hulgal
varsket 6hku juurde ei tule, tekib alardhk.
LAorist vai valjatdmbekanalist tulevad
murgised gaasid imetakse tagasi
eluruumidesse.

s Seeparast tuleb alati hoolitseda selle eest,
et ruumi tuleks juurde piisavalt varsket
ohku.

= Ventilatsiooniava iseenesest ei taga veel
piirvaartusest kinnipidamist.

Ohutu kasutamine on vdimalik vaid juhul, kui

ruumis, kus asub kuttekolle, ei tduse alardohk

ule 4 Pa (0,04 mbar). See on voimalik siis, kui
ruumi tuleb pdlemiseks vajalikku 6hku juurde
uste, akende, seina ventilatsiooniavade vai
muude tehniliste lahenduste kaudu.

Heitdhku ei tohi valja suunata ei kasutuses

oleva suitsu- vOi heitgaasilodri ega ka Sahti

kaudu, mis on ette nahtud kuttekolletega
ruumide dhutamiseks.

Heitdhu suunamiseks suitsu- voi heitgaasilodri,
mis ei ole kasutuses, on vaja padeva
tuleohutusspetsialisti luba.

& A

Kusige igal juhul ndu tuleohutusspetsialistilt,
kes oskab hinnata maja ventilatsioonisusteemi
tervikuna ja soovitab teile sobivat lahendust
ventilatsiooniks.

Kui 6hupuhastit kasutatakse Uksnes
ohuringlusreziimil, ei ole kasutamisel mingeid
piiranguid.

/\ Hoiatus — Tuleoht! )

= Kuum 0&li ja rasv suttivad kiiresti.Arge jatke
kuuma Oli ja rasva kunagi jarelevalveta.
Arge kunagi kustutage pdlengut veega.
Lulitage keeduala valja. Summutage leegid
ettevaatlikult kaane, kustutusteki voi muu
sarnase esemega. B

» Keedualad ldhevad vaga kuumaks. Arge
kunagi asetage pliidiplaadile suttivaid
esemeid. Arge jatke pliidiplaadile esemeid.

= Seade ldheb vaga kuumaks. Arge kunagi
hoidke pliidiplaadi all olevas sahtlis sUttivaid
esemeid ega aerosoole.

s Pliidiplaat lUlitub automaatselt valja ja seda
ei saa enam kasitseda. Hiljem vdib see
soovimatult sisse lulituda. Lilitage
elektrikilbist vool vélja. Po6rduge
parandustookotta.

= Rasvafiltrisse kogunenud rasvajaagid
vOivad sdttida. Puhastage metallist
rasvafiltreid regulaarselt. Arge kunagi laske
seadmel to6tada ilma rasvafiltriteta.

= Rasvafiltrisse kogunenud rasvajaagid
vOivad suttida, kui 6hupuhasti on sisse
lUlitatud. Seadme laheduses ei tohi tddtada
lahtise leegiga (nt flambeerida). Tahke
kUtusega (nt puit voi susi) kdetava tulekolde
kohale tohib seadet paigaldada vaid siis,
kui on olemas kinnine ja mitte-eemaldatav
kate. Tekkida ei tohi sademete lendumist.



/\ Hoiatus — Pdletuse oht!

= Keedualad ja neid Umbritsev piirkond,
isearanis pliidiplaadi raam, l1&hevad vaga
kuumaks. Arge puudutage kuumi pindu.
Hoidke lapsed eemal.

s Keeduala kuumeneb, kuid néidik ei todta.
Lalitage elektrikilbist vool valja. Podrduge
parandustookotta.

= Metallist esemed lahevad pliidiplaadil vaga
Kiiresti kuumaks. Arge kunagi asetage
pliildiplaadile metallist esemeid, nt nuge,
kahvleid, lusikaid ja kastrulikaasi.

= Lllitage parast iga kasutust pliidiplaat alati
pealllitist valja. Arge jaage ootama, et
pliildiplaat ise anuma puudumisel
automaatselt valja lulituks.

= Kui seade tootab, lahevad selle
ligipdasetavad osad kuumaks. Arge kunagi
puudutage kuumi osi. Hoidke lapsed
seadmest eemal.

= Seade muutub tdo6tades kuumaks. Kui
seadmesse satub kuumi vedelikke, laske
seadmel enne metallist rasvafiltri voi
ulevoolumahuti eemaldamist jahtuda.

/\ Hoiatus - Elektrilo6gi oht!

= Asjatundmatult tehtu parandusto6d on
ohtlikud. Parandustoid teha ja kahjustatud
uhendusjuhet vélja vahetada tohib vaid
tootja valjadppe labinud tehnik. Kui seade
on defektne, eemaldage pistik pistikupesast
voi lUlitage vool elektrikilbist valja. Po6rduge
hooldekeskusse

= Sissetungiv niiskus voib tekitada
elektrilodgi.Arge kasutage korgsurvepesurit
ega aurupuhastit.

= Defekine seade voib pohjustada
elektril6dgi. Arge kunagi lUlitage sisse
seadet, mis on defekine. Eemaldage
vorgupistik pistikupesast voi lulitage
elektrivool elektrikilbist valja. Votke
Uhendust hooldekeskusega.

s Klaaskeraamilises pliidiplaadis olevad
morad voivad pohjustada elektrilddgi.
Lalitage elektrikilbist vool valja. Podrduge
parandustookotta.

Olulised ohutusnéuded et

/\ Hoiatus — Magnetismist pohjustatud oht!
Juhtmeta temperatuurisensor on magnetiline.
Magnetelemendid vdivad kahjustada
elektroonilisi implantaate, nt
sudamestimulaatoreid voi insuliinipumpe.
Elektrooniliste implantaatide kandjad ei tohi
seetdttu hoida temperatuurisensorit oma
roivaste taskutes, vahemaa
sudamestimulaatorist voi muust
meditsiiniseadmest peab olema vahemalt 10
cm.

/\ Hoiatus - Vigastuste oht!

= Juhtmeta keetmissensor on varustatud
patareiga, mis vOib kahjustada saada, kui
see jaab korge temperatuuri katte. Votke
sensor keedundu kuljest ara ja hoidke seda
eemal kuumadest kohtadest.

s Temperatuurisensor voib poti kuljest
eemaldamisel olla vaga kuum.
Eemaldamisel kasutage pajakindaid voi
kodgiratikut.

= Veevannis kuumutamise korral voivad
pliidiplaat ja keedundu Ulekuumenemise
tottu I6hkeda. Veevannis olev keedundu ei
tohi veega taidetud anuma pdhjaga otseselt
kokku puutuda. Kasutage Uksnes
kuumuskindlat keedundud.

= Potid vbivad potipdhja ja keeduala vahele
sattunud vedeliku tdttu akitselt Ules hupata.
Hoidke keeduala ja potipdhi alati kuivad.
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Kahjustuste pdhjused

Kahjustuste pohjused

Tahelepanu!

Anumate karedad pohjad vdivad toiduvalmistamise
pinda kriimustada.

Kdovad ja teravad esemed vbivad pinda
kahjustada.Arge laske kdvadel ja teravatel esemetel
pliidiplaadile kukkuda.

Keedundu tuhjaks keemine voib pinda
kahjustada.Arge laske keedundul kunagi tihjaks
keeda.

Arge asetage kuumi anumaid juhtpaneelile, naditude
alale ega toiduvalmistamise pinna aartele. Need
vdivad kaasa tuua seadme rikke.
Alumiiniumfoolium ja plastndéud vdivad pinda
kahjustada. Arge kunagi asetage kuumale
pliidiplaadile alumiiniumfooliumi ega plastndusid.
Arge kasutage pliidikaitsefooliumi.

Ebasobivad puhastusvahendid tekitavad
pinnakahjustusi, varvimuutusi ja plekke. Kasutage
Uksnes seda tllpi pliidiplaatide jaoks sobivaid
puhastusvahendeid.

Pottide hodrdumine tekitab pinnakahjustusi,
varvimuutusi ja plekke. Tostke potid ja pannid
pliidiplaadilt Gles, arge nihutage neid.
Sissekorbenud road kahjustavad pinda ja tekitavad
plekke. Ulekeenud toit eemaldage kohe klaasist
kaabitsa abil. B

Sool, suhkur ja liiv kahjustavad pealispinda. Arge
kasutage pliidiplaati td6pinna ega alusena.
Karedad potipdhjad kahjustavad pinda. Kontrollige
keedundud enne kasutamist.

Suhkur ja vaga suhkrurikkad toidud tekitavad
pinnakahjustusi. Ulekeenud toit eemaldage kohe
klaasist kaabitsa abil.

Keskkonnakaitse

Sellest peatlkist leiate teabe energia sdéstmise ja
seadme utiliseerimise kohta.

Soovitusi energia saastmiseks

Kasutage iga keedundu jaoks alati sobiva suurusega
kaant. llma kaaneta keetmise korral on energiatarve
suurem. Kasutage klaasist kaant. Nii ndete
keedundu sisse, ilma et peaksite kaane pealt votma.
Kasutage sileda pdhjaga keedundusid. Ebatasase
pohjaga pottide kasutamisel on energiakulu suurem.
Veenduge, et keedundude pdhja labimdot kattub
keeduala suurusega. Pidage meeles: ndude tootjad
esitavad sageli poti Ulemise serva labimdddu, mis on
tavaliselt suurem kui poti pdhja |abimaot.

Vaikeste koguste jaoks kasutage véikseid
keedundusid. Suur pooltihi keedundu vajab palju
energiat.

Valmistage toitu vaheses vees. Nii hoiate kokku
elektrienergiat, lisaks sailivad kddgiviljades vitamiinid
ja mineraalained paremini.

Lllitage keeduala digeaegselt madalamale
voimsusastmele. Vastasel korral raiskate energiat.
Keetmisel tagage piisaval hulgal 6hu juurdevool, et
Ohupuhasti saaks to6dtada tdhusalt ja madala
muratasemega.

Valige keetmisel tekkiva auru jaoks sobiv
ventileerimisaste. Intensiivastet kasutage ainult
vajaduse korral. Madalam ventileerimisaste tarbib
vahem energiat.

Auru intensiivse tekke korral valige digeaegselt
kdrgem ventileerimisaste. Kui keetmisel tekkiv aur
on kdogis juba levinud, peab dhupuhasti to6tama
kauem.

Lilitage seade vélja, kui seda ei ole enam vaja.
Puhastage voi vahetage filtreid sagedamini, et
suurendada ventileerimise tdhusust ja hoida ara
pdlengu oht.

Keskkonnasaastlik jaatmekaitlus

Utiliseerige pakend keskkonnaséaastlikult.

hi¢

Seade on tahistatud vastavalt elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmeid kasitlevale ELi
direktiivile 2012/19/EL (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

Direktiiv satestab elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete tagastamise ja
ringlussevdtu raamtingimused Europa Liidus.

Juhtmeta temperatuurisensor on varustatud
patareiga.Utiliseerige kasutusressursi ammendanud
patarei keskkonnasaastlikult.



[Minduktsiooniga
toiduvalmistamine

Induktsioonkuumutuse eelised

Induktsioonkuumutus erineb taielikult traditsioonilisest
toiduvalmistamisest, kuna kuumus tekib otse
keedunodus. Sellel on terve rida eeliseid:

m Keetmisel ja praadimisel hoiate kokku aega.

m Hoiate kokku energiat.

m Pliidiplaati on kergem hooldada ja puhastada.
Ulekeenud toidud ei korbe nii kiiresti sisse.

m  Kuumuskontroll ja ohutus; pliidiplaat suurendab voi
vahendab kuumuse lisandumist kohe parast
kasitsemist. Induktsiooniga keeduala katkestab
kuumutuse kohe, kui keedundu keedualalt ara
tOstetakse, ilma et keeduala oleks vaja eelnevalt
valja lUlitada.

Noud
Induktsioonpliidiplaadil kasutage Uksnes
ferromagnetilisi ndusid, naiteks:

m emailitud terasest ndud

= valuvalmist néud

m roostevabast terasest spetsiaalndud, mis on ette
nahtud induktsioonpliidiplaadi jaoks

Selleks et teada saada, kas keedundu on sobiv
kasutamiseks induktsioonkuumutusel, tutvuge
peatikiga — "Keedundu test".

Hea keedutulemuse tagamiseks peaks keedupoti pohja
ferromagnetiline ala olema keedualaga Uhesuurune. Kui
ndud Uhel keedualal ei tuvastata, proovige uuesti
vaiksema labimoédduga keedualal.

| @16 cm | [ @21 cm @28 cm

Kui paindlikku keedutsooni kasutatakse Uheainsa
keedualana, voib kasutada suuremaid ndusid, mis
sobivad just selle ala jaoks. Teavet keedundu asetuse
kohta leiate peatiikist — "Paindlik tsoon"

Olemas on ka selliseid induktsioonpotte, mille pohi ei
ole taielikult ferromagnetiline.

m  Kui keedundu pohi on ferromagnetiline vaid osaliselt,
laheb kuumaks vaid ferromagnetiline ala. Selle
tagajarjel ei pruugi soojus jaotada Uhtlaselt. Alal, mis
ei ole ferromagnetiline, voib temperatuur olla
toiduvalmistamiseks liiga madal.

Induktsiooniga toiduvalmistamine et

m  Kui ndu pdhja materjal sisaldab ka alumiiniumi, on
ferromagnetiline ala samuti vaiksem. Vaib juhtuda, et
selline ndu ei soojene korralikult voi et seda koguni
ei tuvastata.

Sobimatud anumad

Arge kunagi kasutage plaate ega anumaid, mis on
valmistatud:

harilikust 6hukesest terasest
klaasist

savist

vasest

alumiiniumist

No6u pohja omadused

Nou pdhja omadused vdivad keetmistulemust
mojutada. Kasutage sellistest materjalidest potte ja
panne, mis jaotavad kuumuse potis Uhtlaselt, nt
roostevabast terasest "sandwich-"pdhjaga potte, nii
saastate aega ja energiat.

Kasutage sileda pdhjaga ndusid, ebalhtlane pdhi
mojutab kuumuse lisandumist.

——

Anuma puudumine vGi vale suurusega anum

Juhul, kui valitud toiduvalmistamise alale ei asetata
anumat voi asetatud anum pole sobivast materjalist voi
sobiva suurusega, hakkab toiduvalmistamise ala naidul
vilkuma toiduvalmistamise aste. Vilkuva naidu
tUhistamiseks asetage alale sobilik anum. Juhul, kui
ootate enam kui 90 sekundit, Ulitub toiduvalmistamise
ala automaatselt véalja.

Ohukese pohjaga tithjad anumad

Arge kuumendage tihjasid ega 6hukese pbdhjaga
anumaid. Toiduvalmistamise pinnal on sisseehitatud
ohutusslsteem, ent tiihi anum voib kuumeneda nii
kiiresti, et funktsioon “automaatne valjaltlitumine” ei
joua Oigel ajal reageerida ning jouab kdrge
temperatuurini. Anuma pohi voib sulada ja
klaaskeraamikat kahjustada. Sellisel juhul &rge puutuge
anumat ning lulitage toiduvalmistamise ala vélja. Juhul,
kui parast jahtumist toiduvalmistamise ala ei t66ta,
votke Uhendust Tehnilise Hooldusega.

Keedupoti tuvastamine

Igal keedualal on keedupoti tuvastamiseks alampiir, mis
sOltub ndu pdhja ferromagnetilisest [abimdddust ja
materjalist. Seepérast tuleks alati kasutada seda
keeduala, mis mdéotmete poolest poti pdhja
labimdoduga kdige paremini sobib.



et Seadmega tutvumine

& Seadmega tutvumine

Leiate teabe keedualade modtmete ja voimsuste
kohta.— lehekiilg 2

Markus: Olenevalt seadme tlUbist vdib esineda
erinevusi varvides ja detailides.

Teie uus seade

1 Metallist rasvafilter

2 Aktiivsoefilter ringleva 6hu reziimil voi akustiline filter dra-
témbereziimil*

3 Keeduala

4 Juhtpaneel

5 Ulevoolumahuti

*Olenevalt seadme varustusest

Eritarvikud

Olenevalt seadme paigaldusviisist on olemas erinevad
tarvikud, mida saate osta kauplustest, hooldekeskustest
vOi meie ametlikult veebisaidilt.

Aratmbekomplekt

Ohuringluskomplekt

Aktiivsoefilter: kasutamiseks ohuringlusreziimil
Akustiline filter: kasutamiseks aratombereziimil



Seadmega tutvumine et

Juhtpaneel
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Valikusensorid et ]

0) Pealiilti HH Olek
E Keeduala valik :’-9 Voimsusastmed
0 1121..1819 Reguleerimisala H/R Jaakkuumus
2 Powerboost- ja Shortboost-funktsioon oo Ajafunktsioonid
Ventileerimise intensiivastmed OO0 Keedufunktsioonide temperatuur
Ny Juhtpaneeli lukustamine puhastamise eesmargil N Juhtpaneeli lukustamine puhastamise eesmargil
) Lapselukk ) Lapselukk
usr Soojana hoidmise funktsioon C) Keeduaja automaatrezZiim
(T Praadimissensor min/sec Taimerindidikud
= Flex-tsoon = Powerboost-funktsioon
ot Move-funktsioon PL. ShortBoost-funktsioon
Signaalkell 1=r Keedufunktsioonid
@ Keeduaja automaatreziim S Praadimissensor
O] Stopperi funktsioon E Seadistuste tlekandmine
= WLAN Lo Soojana hoidmise funktsioon
A Ohupuhasti manuaalne juhtimine = WLAN
A Ohupuhasti sensorjuhtimine
Sensorliilitid
Pliidiplaadi kuumenemise ajal pblevad nende
sensorlilitite simbolid, mida saab sellel hetkel
kasutada.
SUmboli puudutamisel aktiveerub vastav funktsioon.
Markused
m Sensorlllitite vastavad simbolid sittivad olenevalt
nende kasutatavusest.
Keedualade voi valitud funktsioonide nadidud sittivad
eredamalt.
m Hoidke juhtpaneel alati kuiv ja puhas. Niiskus voib
avaldada toimimisele negatiivset moju.
m Arge tdmmake keedundusid naidikute ja sensorite
l&hedusse. Elektroonika voib lle kuumeneda.
Keedualad
5 Uneringiline keeduala Kasutage sobiva suurusega keedundud
E  Paindlik keedutsoon Vt jaotist — "Paindlik tsoon"

Kasutage tksnes induktsioonkuumutusega sobivaid keedundusid, vt jaotist — "Induktsiooniga toiduvalmistamine”
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et Funktsioonid

Jaakkuumuse nait

Pliidiplaadil on iga keeduala jaoks jadkkuumuse néit.
See naitab, et keeduala on veel kuum. Arge puudutage
keeduala, kui jaAdkkuumuse nait veel poleb.

Séltuvalt jaAdkkuumuse astmest kuvatakse jargmist:

m  Nait H: kérge temperatuur
= Na&it A: madal temperatuur

Kui tdstate ndu keedualalt keetmise ajal, vilguvad
jadkkuumuse nait ja valitud vdimsusaste vaheldumisi.
Kui keeduala lUlitatakse vélja, siis jaab jaakkuumuse
nait pdlema. Ka siis, kui pliidiplaat on valja lulitatud,
poleb jadkkuumuse nait seni, kuni keeduala on veel
soe.
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Funktsioonid

Seda seadet saate kasutada aratdmbe- voi
ohuringlusreziimil.

Aratombereziim
Rasvafiltrid puhastavad sisseimetud

ohu ja suunavad selle torustisteemi
kaudu ruumist valja.

Markus: Heitdhku ei tohi valja suunata ei kasutuses
oleva suitsu- voi heitgaasildodri ega ka Sahti kaudu, mis
on ette nahtud kittekolletega ruumide dhutamiseks.

m Heitdhu suunamiseks suitsu- voi heitgaasildori, mis
ei ole kasutuses, on vaja padeva
tuleohutusspetsialisti luba.

= Kui heitdhk suunatakse valja labi valisseina, tuleks
kasutada teleskooptoru.

Ohuringlusreziim

Rasvafiltrid ja aktiivsoefilter puhastavad
sisseimetud ohu ja suunavad selle kooki
tagasi.

Markus: Lohnade sidumiseks 6huringlusreziimil tuleb
paigaldada aktiivsdefilter. Erinevaid véimalusi seadme
kasutamiseks ohuringlusreziimil leiate kataloogidest,
ndu saate kisida ka muugiesindustest. Selleks
vajalikud lisatarvikud saate muiugiesindustest,
hooldekeskusest voi e-poest.



Enne esmakordset
kasutamist

Enne seadme esmakordset kasutamist toimige
jargmiselt:

Puhastage seade ja kdik juurdekuuluvad osad
pohjalikult.

Enne kui saate seadme kasutusele votta, tuleb teha
jargmised seadistused.

Pliidiplaadi lilitate sisse ja vélja pealilitist .

Home Connect seadistamine

Seadme esmakordsel sisselilitamisel avaneb
koduvorgu seadistus. Ekraanil suttib méneks sekundiks
siimbol & . Jargneva seadistuse kaivitamiseks
puudutage sensorit @ ja jargige peatikis — "Home
Connect" toodud juhiseid.Esmaseadistusest
valjumiseks puudutage mis tahes sensorlulitit.

Reziimi seadistamine
Seade tarnitakse eelseatud ohuringlusreziimiga.

Kui pliidiplaat on installeeritud nii, et 6hu valjalaskeava
on suunatud véljapoole, tuleb seadistus = { ¢ sellele
reziimile konfigureerida. Vit peatlikki — "Péhiseaded".

Enne esmakordset kasutamist et

E¥ Seadme kasutamine

Sellest peatlkist saate teada, kuidas keeduala
seadistada. Tabelist leiate vdimsusastmed ja keeduajad
erinevate roogade valmistamiseks.

Nouanne: Lilitage dhupuhasti sisse keetmise
alustamisel ja vélja alles paar minutit parast keetmise
I6ppu. Niimoodi kdrvaldatakse k6dgiaurud kdige
téhusamalt.

Markus: Arge kasutage seadet kunagi iima metallist
rasvafiltri ja Glevoolumahutita.

Pliidiplaadi sisse- ja valjalilitamine
Pliidiplaadi IUlitate sisse ja valja pealdlitist.

Sisseliilitamine: Puudutage stimbolit . Kélab
helisignaal. Keedualade juurde kuuluvad simbolid ja
funktsioonid, mida saab sellel hetkel kasutada, polevad.
Keedualade korval pdleb stimbol (.47, Pliidiplaat on
téovalmis.

Valjalilitamine: puudutage stiimbolit D seni, kuni
naidud kustuvad. Jadkkuumuse nait poleb seni, kuni
keedualad on piisavalt jahtunud.

Markused

m  Kui Ghendust koduvdrguga ei loodud voi kui
uhendus katkes, aktiveerib pliidiplaadi
sisselllitumisel alati vérguiihenduse esmaseadistus.

m Pliidiplaat lilitub automaatselt valja, kui keedualad
on olnud mdne sekundi valja lulitatud.

m Valitud seadistused jaavad esimese 4 sekundi véltel
parast pliidiplaadi valjalulitamist salvestatuks. Kui
pliidiplaat lUlitatakse selle aja jooksul uuesti sisse,
hakkab see t66le endiste seadistustega.

Keeduala seadistamine

Simbolitega 1kuni 9 reguleerige valja soovitud
vBimsusaste.

Véimsusaste 1= vaikseim vdimsus.
Véimsusaste 9 = suurim vaimsus.

Igal vdimsusastmel on vaheaste. See vGimsusaste on
reguleerimisalal tahistatud simboliga I.

Markused

m Seadme tundlike osade kaitsmiseks
Ulekuumenemise voi Ulekoormuse eest voib
pliidiplaat véimsust ajutiselt vdhendada.

m Mdira tekke arahoidmiseks voib pliidiplaat voimsust
ajutiselt vdhendada.
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et Seadme kasutamine

Keeduala ja voimsusastme valimine
Pliidiplaat peab olema sisse lUlitatud.

1. Puudutage soovitud keeduala simbolit —.
Nait 4.0 poleb eredamalt.

2. Seejarel valige reguleerimisalal valja soovitud
vdimsusaste

Voimsusaste on seadistatud.

Markus: Kui asetate keedundu Flex-tsoonile, tuvastab
pliidiplaat keedundu ja keeduala valitakse automaatselt
valja. Lisateavet Flex-ala kohta leiate peatUkist

— "Paindlik tsoon".

Voimsusastme muutmine

Valige vélja keeduala ja seejarel seadistage
reguleerimisalal soovitud voimsusaste.

Keeduala viljalilitamine

Valige vélja keeduala ja seadistage reguleerimisalal
.0 peale. Keeduala lilitub vélja ja sittib jaakkuumuse
nait.

Markused

m Kui keedualale ei ole néud asetatud, hakkab valitud
voimsusaste vilkuma. Teatud aja parast Illitub
keeduala valja.

m  Kui keedualale on enne plaadi sisselulitamist
asetatud nou, tuvastatakse see 20 sekundi jooksul
parast peallliti vajutamist ja keeduala valitakse
automaatselt. Kui keeduala on tuvastatud, tuleb
20 sekundi jooksul valida véimsustase; vastasel
juhul [Ulitub keeduala valja.

Kui pliidile on asetatud mitu ndud, tuvastatakse
pliidiplaadi sisselllitamisel ainult (ks neist.
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Soovitusi toiduvalmistamiseks

Soovitused

m Pulreesid, kreemsuppe ja pakse kastmeid segage
soojendamisel aeg-ajalt.

m FEelsoojendamiseks reguleerige vélja vdimsusaste
8-09.

m Kaanega hautades reguleerige vdimsusaste
vaiksemaks, kui kaane alt tduseb Ules auru. Hea
keetmistulemuse saavutamiseks ei ole auru
eraldumine vajalik.

m Péarast keetmist hoidke keedundul kuni
serveerimiseni kaas peal.

m  Kiirkeedupoti kasutamise korral jargige tootja
juhiseid.

m Toitainete parema sailimise huvides arge keetke
roogi liiga kaua. Kéogikellaga saab valja reguleerida
optimaalse keeduaja.

m Tervislikuma tulemuse saavutamiseks tuleks véltida
Oli suitsemist.

m Roogade pruunistamiseks praadige roogi Uksteise
jarel vaikeste portsjonitena.

m Keedundu vdib keetmisel minna vaga kuumaks.
Soovitav on kasutada pajalappe.

m  Soovitusi energisaastlikuks toiduvalmistamiseks
leiate peatlikist — "Keskkonnakaitse"



Seadme kasutamine et

Toiduvalmistustabel

Tabelis ndidatakse, milline véimsusaste roa jaoks sobib.
Valmistusajad sdltuvad toitude liigist, kaalust, paksusest
ja kvaliteedist.

Voimsusaste Keeduaeg
(min)

Sulatamine
Sokolaad, glasuur 1-15
vOi, mesi, Zelatiin 1-2

Soojendamine ja soojana hoidmine

Supp, nt ladtsesupp 15-2
Piim* 15-25
Vorstikeste kuumutamine vees™* 3-4

Sulatamine ja soojendamine

Spinat, kiilmutatud 3-4 15-25
Guljass, kilmutatud 3-4 35-55
Hiilivitamine, paisutamine

Kartuliklimbid* 45-55 20-30
Kala* 4-5 10-15
Valged kastmed, nt Béchamelkastme 1-2 3-6
Vahustatud kastmed, nt Béarnaise kaste, hollandi kaste 3-4 8-12

Keetmine, aurutamine, hautamine

Riis (riisi kogusega vorreldes kahekordne kogus vett) 25-35 15-30
Riisipuder*** 2-3 30-40
Koorega kartulid 45-55 25-35
Kooritud kartulid 45-55 15-30
Tainatooted, nuudlid* 6-7 6-10
Unhepajatoit 3.5-45 120-180
Supid 3.5-45 15-60
Koogivili 25-35 10-20
Koogivili, sigavkilmutatud 3.5-45 7-20
Kiirkeedupotis keetmine 45-55

Moorimine

Rulaadid 4-5 50-65
Moorpraad 4-5 60-100
Guljass*** 3-4 50-60

*ilma kaaneta
** mitu korda keerata

* kK

eelsoojendada voimsusastmel 8 - 8,5

15



et Seadme kasutamine

Voimsusaste Keeduaeg
(min)

Moorimine / praadimine vahese dliga*

Snitsel, naturaalne voi paneeritud 6-7 6-10
Snitsel, siigavkiilmutatud 6-7 6-12
Karbonaad, naturaalne voi paneeritud™* 6-7 8-12
Lihaldigud (3 cm paksused) 7-8 8-12
Linnulihafilee (2 cm paksune)** 5-6 10-20
Linnulihafilee, sugavkilmutatud™* 5-6 10-30
Lihapallid (3 cm paksused)** 45-55 20-30
Hamburger (2 cm paksune)** 6-7 10-20
Kala ja kalafilee, naturaalne 5-6 8-20
Kala ja kalafilee, paneeritud 6-7 8-20
Kala, paneeritud ja kiilmutatud, nt kalapulgad 6-7 8-15
Krabid, krevetid 7-8 4-10
Varske kodgivilja ja seente hautamine 7-8 10-20
Panniroad, kadgivili, aasiapdrased liharibad 7-8 15-20
Panniroad, stigavkilmutatud 6-7 6-10
Pannkoogid (kiipsetada uksteise jérel) 6.5-7.5

Omlett (kiipsetada Uksteise jarel) 35-45 3-10
Hérjasiimad 5-6 3-6

Frittimine* (150-200 g portsjoni kohta 1-2 | 6lis, frittida portsjoni haaval)
Stigavkilmutatud tooted, nt friikartulid, kananagitsad

Kroketid, stigavkliimutatud

Liha, nt kanatikid

Kala, paneeritud voi olletainas

Kodgivili, seened, paneeritud voi Olletainas, tempura

Vaikesed klpsetised, nt Berliini pannkoogid, puuvili élletaignas

* iima kaaneta

** mitu korda keerata

***eelsoojendada voimsusastmel 8 - 8,5

M~ OO OO OO N ©
' ' ' ' ' '
Ol N N N o ©
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Ohupuhasti manuaalne juhtimine
Voimsusastet saate muuta manuaalselt.

Markus: Korge keedundu puhul ei pruugi
puhastustulemus olla parim. Puhastust saab

parandada, kui keedundule panna kaan peale kalde all.

Aktiveerimine

1. Puudutage stimbolit .
Ohupuhasti kaivitub eelseatud voimsusastmel.

2. Jargmise 10 sekundi jooksul valige reguleerimisalas
valja soovitud voimsusaste.
Valja reguleeritud véimsusaste ilmub
reguleerimisalale.

3. Valitud seadistuse kinnitamiseks puudutage

_ stumbolit .

Ohupuhasti on sisse lulitatud

Muutmine ja véljallilitamine

Puudutage siimbolit J% ja valige soovitud véimsusaste
vdi seadke reguleerimisalal f peale.

Intensiivaste

Ohupuhasti jaoks eksisteerib kaks intensiivastet.
Intensiivastmete aktiveerimise korral t66tab dhupuhasti
[Uhikest aega korgeimal voimsusastmel.

Aktiveerimine

Puudutage siimbolit J% ja valige soovitud intensiivaste.

= Intensiivaste I: puudutage siimbolit ,2,,. Joon
sumboli kohal pdleb. Intensiivaste on E\ktiveeritud.

= Intensiivaste Il: puudutage stimbolit .5+ kaks korda.

Joon simboli kohal vilgub. Intensiivaste on
aktiveeritud.

Markus: Umbes 8 minuti parast ldlitub 6hupuhasti
automaatselt ventileerimisastmele 5.

Muutmine ja véljallilitamine

Puudutage siimbolit J% ja valige soovitud véimsusaste
vdi seadke reguleerimisalal f peale.

Automaatne kaivitus
Kui valite keeduala jaoks vbimsusastme, lUlitub sisse
automaatne kaivitus.

Pliidiplaat tarnitakse standardina sensorijuhtimisega
automaatse kaivitusega. Juhised selle seadistuse
muutmiseks leiate peatikist — "Pdhiseaded”.

Sensorjuhtimisega automaatne kaivitus

Ohukvaliteedi sensor registreerib kddgiauru
automaatselt, valib sobiva véimsusastme ja paneb
pbdlema simboli A kohal oleva joone.

Automaatne kaivitus voimsusastmete kaudu

Ohupuhasti lilitub sisse vastavalt keeduala
vdimsusastmele.

Seadme kasutamine et

Sensorjuhtimisega automaatreziim

Pliidiplaat on varustatud 6hukvaliteedisensoriga, mis
registreerib kdogiauru automaatselt ja lllitab sisse
ohupuhasti.

Kui automaatne kaivitus on valja Illitatud voi
reguleeritud vastavalt vdimsusastmetele, saate reziimi
sensorjuhtimise abil mis tahes ajal manuaalselt sisse
[Ulitada.

Aktiveerimine

Puudutage siimbolit A. Simboli kohal olev joon pdleb
heledamini ja optimaalne voimsusaste reguleeritakse
sensori abil automaatselt valja.

Inaktiveerimine

Puudutage stimbolit A. Simboli kohal olev joon kustub.
Sensorjuhtimine on valja ldlitatud.

Markus: Juhised sensori tundlikkuse seadistamiseks
leiate peatlkist — "PS&hiseaded”.

Viivitusega seiskumise funktsioon

Jarelventileerimisfunktsiooni korral tdotab dhupuhasti
mone minuti jooksul parast pliidiplaadi valjalilitamist
edasi. Nii eemaldatakse veel alles olevad keetmisaurud.
Seejarel lllitub dhupuhasti automaatselt vélja.

Pliidiplaadil on standardina valja reguleeritud
maksimaalse valjalllitumisajaga jarelventileerimisaeg.
Juhised selle seadistuse muutmiseks leiate peatikist
—> "Pbhiseaded".

Aktiveerimine
Jarelventileerimisreziim on voimalik vastavalt
konfigureeritud pohiseadistusele:

s Ohukvaliteedisensori juhtimise kaudu. Siimbol A
poleb.
= Maksimaalse véljalilitumisajaga. Stimbol A pdleb.

Markus: Jéarelventileerimise funktsioon lUlitub sisse vaid
siis, kui vahemalt Uks keeduala oli vahemalt Uheks
minutiks sisse lUlitatud.

Inaktiveerimine
Manuaalselt

Puudutage simboleid S voi A.
Jarelventileerimisfunktsioon lUlitatakse valja.

Automaatselt
Jarelventileerimisfunktsioon lUlitatakse vélja jargmistel
juhtudel:

m Jarelventileerimisaeg on I6ppenud.
m Seade lllitatakse uuesti sisse.
m Sensor tuvastab, kas 6hukvaliteet on ndutav.
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et Paindlik tsoon

Bl Paindlik tsoon

Seda saab vastavalt vajadusele kasutada Uheainsa
keedualana vOi kahe eraldiseisva keedualana.

See koosneb neljast induktorist, mis toimivad Uksteisest
sbltumatult. Kui paindlik keeduala on t606s, aktiveerub
vaid see ala, millel on keedundu.

Nouanded noude kasutamiseks

Kuumuse paremaks tuvastamiseks ja jaotamiseks on
soovitatav asetada ndu odigesti:

vUheainsa keedualana

Labimaat vaiksem kui 13 cm voi sellega
vordne

Asetage nou uhte neljast joonisel kujutatud
asendist.

Labimdot suurem kui 13 cm
— Asetage nou uhte kolmest joonisel kujuta-
tud asendist.

Kui nou jaoks on vaja ronkem kui tihte kee-
duala, asetage ndu nii, et esmalt katate
paindliku keeduala tlemise voi alumise
serva.

Kahe eraldiseisva keedualana

Eesmisi ja tagumisi keedualasid, millel on eraldi
QD Q; induktorid, saab kasutada tiksteisest soltumatult.
lga Uksiku keeduala jaoks reguleerige valja soovi-
CD tud véimsusaste. Igal keedualal kasutage vaid
uhte keedunoud.
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Kahe eraldiseisva keedualana

Paindlikku keedutsooni kasutatakse nagu kahte
eraldiseisvat keeduala.

Aktiveerimine
Vit peatikki — "Seadme kasutamine"

Uheainsa keedualana

Kogu keedutsooni kasutamine mdlema keeduala
litmise teel.

Kahe keeduala (ihendamine

Olenevalt keedundu asetusest keedualad automaatselt
Uhendatakse voi lahutatakse.

Manuaalne thendamine:

1. Asetage keedundu peale. Valige vélja ks kahest
Flex-tsooni juurde kuuluvast keedualast ja
seadistage voimsusaste.

2. Puudutage stimbolit =. Naidik suttib.
Voimsusaste ilmub keeduala naidikule.

Flex-tsoon on aktiveeritud.

Voimsusastme muutmine

Valige vélja Uks kahest paindliku keedutsooni juurde
kuuluvast keedualast ja muutke reguleerimisalal
voimsusastet.

Uue keedunou lisamine

1. Asetage uus nfu suuruse poolest sobivasse
asukohta.
Kui keeduala on korrektselt peale asetatud, tuvastab
seade selle. Seade lahutab tasoonid ja valib need
automaatselt vélja.

2. Valige reguleerimisalal valja soovitud vdimsusaste.

Markused

m Kui tdstate aktiivse keeduala keedundu Umber vOi
kergitate seda, kaivitab keeduala automaatse
otsingu ja eelnevalt valitud vbimsusaste sailib.

m Keeduala automaatse tuvastamise voite vélja
[Ulitada. Lisateavet leiate peatlkist— "Pdhiseaded".

Kahe keeduala lahutamine

Olenevalt keedundu asetusest keedualad automaatselt
Uhendatakse voi lahutatakse.

Keedualade manuaalseks lahutamiseks valige vélja ks
kahest Flex-ala juurde kuuluvast keedualast ja
puudutage simbolit =.

Flex-tsoon on inaktiveeritud. Mdlemad keedualad
t6otavad edasi kahe eraldiseisva keedualana.

Markused

= Kui pliidiplaat lilitatakse valja ja hiljem uuesti sisse,
muutub paindlik keedutsoon uuesti kaheks
eraldiseisvaks keedualaks.

m Paindliku keedutsooni konfiguratsiooni seadistamise
juhised leiate peatikist — "Pdhiseaded".



Move-funktsioon

See funktsiooni aktiveerib kogu paindliku keedutsooni,
mis on jagatud kolmeks keedupiirkonnaks ja mille
vbimsusastmed on eelnevalt seadistatud.

Kasutage ainult Uhte keedundud. Keedupiirkonna
suurus soltub kasutatavast ndust ja selle korrektsest
asetusest.

Keedupiirkonnad

Sellega saab nihutada keedundud keetmise ajal
monele teisele keedupiirkonnale, mille véimsusaste on
teistsugune:

Eelseadistatud voimsusastmed:
Eesmine ala = véimsusaste 5

Keskmine ala = véimsusaste 5

Tagumine ala = véimsusaste (.5

Eelseadistatud voimsusastmeid saab muuta Uksteisest
sbltumatult. Kuidas neid muuta, saate teada peattkist
— "Péhiseaded"

Markused

= Kui paindlikul keedutsoonil tuvastatakse rohkem kui
Uks keedundu, siis funktsioon inaktiveerub.

m  Kui keedundud paindliku keedutsooni piires
nihutatakse vdi kergitatakse, kaivitab pliidiplaat
automaatse otsingu ja valja reguleeritakse selle
piirkonna voimsusaste, kus tuvastati keedunodu.

m Lisateavet keedundu asetuse kohta leiate peatlkist
—> "Paindlik tsoon"

Move-funktsioon et

Aktiveerimine

1. Valige vélja Uks kahest paindliku keedutsooni juurde
kuuluvast keedualast.

2. Puudutage siimbolit {[&l. Nait simboli i8] karval
suttib. Paindlik keedutsoon aktiveerub Uheainsa
keedualana.

Selle ala vdimsusaste, millel asub keedundu, pdleb
keeduala naidikul.

Funktsioon on aktiveeritud.

Voimsusastme muutmine

Keedupiirkondade vbimsusastmeid saab keetmise ajal
muuta. Asetage keedundu keedupiirkonnale ja muutke
voimsusastet reguleerimisalal.

Markused

m  Muudetakse ainult selle ala voimsusastet, millel asub
keedundu.

m Kui funktsioon inaktiveeritakse, |Ulituvad kolme
keedupiirkonna voimsusastmed uuesti eelnevalt
seatud vaartustele.

Inaktiveerimine

Puudutage stimbolit i[8]. Nait stimboli {8l kdrval kustub.
Funktsioon on inaktiveeritud.

Markus: Kui (ks keedupiirkondadest seada & peale,
inaktiveerub funktsioon mone sekundi jooksul.
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et Ajafunktsioonid

[€ Ajafunktsioonid

Pliidiplaadil on kolm taimerifunktsiooni:

m Keeduaja programmeerimine
m Signaalkell
m Stopper

Keeduaja programmeerimine

Keeduala lUlitub péarast seatud aja méddumist
automaatselt vélja.

Seadistamine kaib nii:

1. Valige vélja keeduala ja soovitud vbimsusaste.
2. Puudutage siimbolit ®. Taimeri naidikul p&levad
stimbol 44 ja nait .

Keeduala naidikul pdleb ©.

D
3

o
@
3

3. Jargmise 10 sekundi jooksul valige reguleerimisalal
valja soovitud keeduaeg.

D
3

__dlo

4. Valitud seadistuse kinnitamiseks puudutage
stimbolit .

Keeduaeg hakkab jooksma.

Markused

m Kobikide keedualade jaoks saab automaatselt seada
Uhesuguse keeduaja. Seatud aeg kulgeb iga
keeduala puhul teistest keedualadest sdltumatult.
Keeduaja automaatse programmeerimise kohta
leiate teavet jaotisest — "Pdhiseaded"

m Kui ainukese keedualana valitakse valja paindlik
keedutsoon, on seatud aeg kogu keedutsooni jaoks
uhesugune.

m  Kui kombineeritud keeduala puhul valitakse Move
funktsioon, on kdige kolme keeduala jaoks seatud
aeg Uhesugune.
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Praadimissensor

Kui teatud keeduala jaoks programmeeritakse
keeduaeg ja praadimissensor on aktiveeritud, hakkab
keeduaeg jooksma alles siis, kui keeduala on joéudnud
valitud temperatuuriastmele.

Keedufunktsioonid

Kui keeduala jaoks on programmeeritud keeduaeg ja
aktiveeritud on Uks keedufunktsioonidest, kaivitub
seadistatud keeduaeg alles siis, kui valitud ala
temperatuur on saavutatud.

Aja muutmine voi kustutamine

Valige vélja keeduala ja seejarel puudutage stimbolit
®.

Muutke keeduaega reguleerimisalal vi seadistage (i3,
et programmeeritud keeduaega kustutada.

Valitud seadistuse kinnitamiseks puudutage stimbolit

O.

Parast aja méodumist

Keeduala [Ulitub valja, nait ® vilgub ja véimsusaste
laheb T4} peale. Kélab helisignaal.

Taimeri naidikul vilguvad £ ja siimbol W7,
Stmboli ® puudutamisel naidud kustuvad ja
helisignaal vaibub.

Maérkused

m LUhema kui 10-minutilise keeduaja
valjareguleerimiseks puudutage alati esmalt 0 ja
alles siis valige soovitud aeg.

m  Kui keeduaeg on programmeeritud mitme keeduala
jaoks, ilmub taimeri naidikule alati valitud keeduala
ajanait.

m Jarelejdanud keeduaja teadasaamiseks valige
vastav keeduala vélja.

m Keeduajaks saate seada kuni §5 minutit.

Signaalkell

Signaalkellaga saate maarata kestuseks kuni 99
minutit.

See toimib keedualadest ja teistest seadistustest
sbltumatult.See funkisioon ei lllita keeduala valja
automaatselt.

Seadistamine kaib nii

1. Puudutage siimbolit ¢&. Taimeri naidikul pdlevad
stimbol £ ja nait wr.

2. Reguleerimisalal valige soovitud aeg ja
kinnitamiseks puudutage siimbolit &.

Mdne sekundi parast hakkab aeg jooksma.

Aja muutmine voi kustutamine
Puudutage siimbolit &.

Muutke keeduaega reguleerimisalal voi seadistage (i3,

et programmeeritud keeduaega kustutada.

Valitud seadistuse kinnitamiseks puudutage stimbolit
&.



Parast aja mé6dumist

Parast aja moodumist kdlab helisignaal. Taimeri
naidikul vilguvad 40 ja simbol W7,

Parast simboli & puudutamist ndidud kustuvad.

Stopperi funktsioon

Stopperi funktsioon naitab aktiveerimisest méd6dunud
aega.

See toimib keedualadest ja teistest seadistustest
sOltumatult. See funktsioon ei lllita keeduala
automaatselt valja.

Aktiveerimine

Puudutage sumbolit (D Taimeri naidikul pdlevad
stimbol {4 ja néit wr.

Aeg hakkab jooksma.

Inaktiveerimine

Sumboli @ puudutamine peatab stopperi funktsiooni.
Taimeri naidikud pdlevad edasi

Kui puudutate uuesti sumbolit @ siis ndidud kustuvad.

Funktsioon on inaktiveeritud.

PowerBoost-funktsioon et

PowerBoost-funktsioon

PowerBoost-funkisiooniga saab suuri veekoguseid
kuumaks ajada kiiremini kui véimsusastmel 5.

Seda funktsiooni saab keeduala puhul aktiveerida siis,
kui sama rihma teine keeduala ei ole t66s (vt joonist).

1

2

Markus: Flex-alal saab Powerboost-funktsiooni
aktiveerida ka siis, kui keedutsooni kasutatakse
ainukese keedualana.

Aktiveerimine

1. Valige valja keeduala.

2. Puudutage siimbolit ...
Nait & sttib.

Funktsioon on aktiveeritud.

Inaktiveerimine

1. Valige vélja keeduala.

2. Puudutage stimbolit ,3...
Nait & kustub ja keeduala lilitub uuesti
vdimsusastmele 5.

Funktsioon on inaktiveeritud.

Markus: Teatavatel tingimustel voib Powerboost-
funktsioon automaatselt valja lllituda, et kaitsta
pliidiplaadi sisemuses olevaid elektoonilisi elemente.
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et ShortBoost-funktsioon

E@ ShortBoost-funktsioon

ShortBoost-funktsiooniga saab keedundud kuumaks
ajada kiiremini kui véimsusastmel 5.

Parast funktsiooni valjaltlitumist valige vélja roa jaoks
sobiv vbimsusaste.

Seda funktsiooni saab keeduala puhul aktiveerida siis,
kui sama rihma teine keeduala ei ole t60s (vt joonist).

1

2

Markus: Paindliku keedutsooni puhul saab Shortboost-
funktsiooni aktiveerida ka siis, kui seda kasutatakse
Uheainsa keedualana.

Soovitused kasutamiseks

m Kasutage alati keedundud, mida ei ole eelnevalt
soojendatud. -

m Kasutage sileda pdhjaga potte ja panne. Arge
kasutage 6hukese pdhjaga anumaid.

m  Arge jatke keedundud, millel kuumutate 6li, void vOi
rasva, kunagi jarelevalveta.

m  Arge katke keedundud kaanega.

m  Asetage keedundu keedualale tsentreeritult.
Veenduge, et keedundu pdhja 1abimoot vastab
keeduala |abimdddule.

m Teavet keedundu liigi, suuruse ja asetuse kohta
leiate jaotisest — "Induktsiooniga
toiduvalmistamine"

Aktiveerimine

1. Valige vélja keeduala.

2. Puudutage stimbolit ,2,, kaks korda.
Néit Pl sittib.

Funktsioon on aktiveeritud.

Inaktiveerimine

1. Valige valja keeduala.

2. Puudutage stimbolit 42,
Nait &« kustub ja keeduala lilitub uuesti
voimsusastmele 5.

Funktsioon on inaktiveeritud.

Markus: 30 sekundi parast lUlitub see funktsioon
automaatselt vélja.
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[ Soojana hoidmise
funktsioon

See funktsioon sobib Sokolaadi ja vdi sulatamiseks
ning roogade soojana hoidmiseks.

Aktiveerimine

1. Valige vélja soovitud keeduala.

2. Jargmise 10 sekundi jooksul puudutage simbolit
T,
Nait L o sUttib.

Funktsioon on aktiveeritud.

Inaktiveerimine

1. Valige vélja keeduala.

2. Puudutage siimbolit 1S,
N&it L o kustub. Keeduala lulitub valja ja sittib
jaadkkuumuse nait.

Funktsioon on inaktiveeritud.



Seadistuste llekandmine et

i Seadistuste Glekandmine

Selle funktsiooniga saab voimsusastet,
programmeeritud keeduaega ja valitud
keedufunktsiooni kanda Uhelt keedualalt Ule teisele
keedualale.

Seadistuste Ulekandmiseks nihutage keedundu
sisselllitatud keedualalt monele teisele keedualale.

Markus: Teavet keedundu korrektse asetuse kohta
leiate peatlikist — "Paindlik tsoon"

Aktiveerimine

1. Nihutage keedundu sisselllitatud keedualalt mdénele
teisele keedualale.
Esialgse keeduala vbimsusaste vilgub.
Keedundu tuvastatakse ja uue keeduala naidikul
vilguvad eelnevalt valitud véimsusaste ja simbol £.
2. Seadistuste kinnitamiseks valige vélja uus keeduala.

Esialgse keeduala véimsusaste seatakse Lt peale.

=

\
—
-

Seadistused kanti uuele keedualale Ule.

Markused

= Nihutage keedundu keedualale, mis ei ole sisse
[Ulitatud, mida Te ei ole eelnevalt seadistanud voi
millel ei ole varem olnud Uhtegi teist keedundud.

m PowerBoost- voi ShortBoost-funktsiooni saab Umber
lUlitada vaid siis vasakult paremale voi paremalt
vasakule, kui Ukski keeduala ei ole aktiivne.

m  Kui uus keedundu asetatakse monele teisele
keedualale enne seadistuste kinnitamist, saab seda
funktsiooni kasutada mélema keedundu puhul.

m  Kui Umber tdstetakse mdlemad keedundud, on
funktsioon kasutatav vaid viimasena Umber tdstetud
keedundu puhul.
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et Keeduabi funktsioonid

Bl Keeduabi funktsioonid

Keeduabi funktsioonidega on toiduvalmistamine vaga
lihtne ja tulemus on alati suurepérane. Soovituslikud
temperatuuriastmed sobivad mis tahes
toiduvalmistusviisi jaoks.

Need lubavad toitu valmistada nii, et see ei kee liiga
liiga tugevasti, ja tagavad parimad tulemused nii
keetmisel kui ka praadimisel.

Sensorid méddavad keeduprotsessi ajal pidevalt poti
vdi panni temperatuuri. See tagab pidevalt véimsuse
tapse reguleerimise ja dige temperatuuri.

Kui valitud temperatuur on saavutatud, voib lisada
toiduained. Road ei kuumene lle, lUlekeemist ei esine.

Keeduabi funktsioonid

Temperatuu- Keedundud Olemasolu

Keedualad, millel on praadimissensor, on tahistatud
praadimissensori simboliga.

Keedufunktsioone saab kasutada kdikidel keedualadel,
mis on varustatud juhtmeta temperatuurisensoriga.

Sellest peatiikist saate jargmist teavet:

Keeduabi funktsioonide liigid
Sobivad keedundud

Sensorid ja tdiendavad lisatarvikud
Funktsioonid ja vbimsusastmed
Soovituslikud road

Keeduabi funktsioonide liigid

Keeduabi funktsioonidega saate iga roa jaoks valida
kdige sobivama valmistusviisi.

Tabel naitab erinevaid olemasolevaid vdimalusi
keeduabi funktsioonide seadistamiseks.

Aktiveerimine

riastmed

Praadimissensor

Moorimine / praadimine vahese 0liga 1,2,34,5 gy (BT (2= ol
Keedufunktsioonid

Soojendamine / soojana hoidmine 1/70°C ‘@' Koik keedualad ar
Hautamine 2/90°C ‘@' Kéik keedualad ar
Keetmine 3/100°C @' Kdik keedualad =
Kiirkeedupotis keetmine 4/120°C @' Kdik keedualad =
Frittimine potis rohkes Glis* 5/170°C g Koik keedualad =

* Eelkuumutada kaane all ja frittida kaaneta.

Kui pliidiplaadil juhtmeta keetmissensor puudub, saab seda osta mitgiesindusest, hooldekeskusest voi meie ametlikult veebisaidilt.
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Sobivad keedunoud

Valige keedutsoon, mis vastab keedundu pdhja
labimdodule kdige rohkem, ja asetage keedundu selle
keedutsooni keskele.

Kasutage keetmisfunktsioonide jaoks ndud, mis on nii
korge, et vajalik veekogus ulatub Ule juhtmeta
keetmissensori silikoonpadja.

Osta on voimalik spetsiaalseid praadimissensoriga
sobivaid panne. Tarvikuid saate osta miugiesindustest
vdi veebipoest. Seadmega sobivate lisatarvikute laia
valiku leiate meie kataloogidest vOi Internetist.

Veebipobhise tellimise voimalus ja kattesaadavus on
riigiti erinev. Lisateavet selle kohta leiate
muUtgimaterjalidest.

Markus: Iga lisatarvik iga seadmega ei sobi. Tarvikut
ostes tehke alati teatavaks oma ahju tapne tahistus (E-
nr) .

pann labim66duga 15 cm
Soovituslikud tarvikud praadimissensori jaoks.
Pann ldbim66duga 19 cm
Soovituslikud tarvikud praadimissensori jaoks.

Pann ldbim66duga 21 cm
Soovituslikud tarvikud praadimissensori jaoks.

Teppan Yaki-n6u

Soovituslikud tarvikud praadimissensori jaoks. Vaid paindlikul kee-
dualal kasutamiseks.

Grillimisnou

Soovituslikud tarvikud praadimissensori jaoks. Vaid paindlikul kee-
dualal kasutamiseks.

Need pannid on mittenakkuva kattega, nii et vdimalik on
praadida véhese 0Gliga.

Markused

m Praadimissensor td6tati valja just seda liiki ja sellise
suurusega pannide jaoks.

m Paindlikel keedualadel voib ette tulla, et teistsuguse
suurusega voi halva asetusega pannide puhul
praadimissensor ei aktiveeru. Vt peatlkki
— "Paindlik tsoon".

= Muud liiki pannid vbdivad Ule kuumeneda ja
temperatuur voib minna valitud temperatuuriastmest
madalamaks voi kdrgemaks. Esmalt valige kdige
madalam temperatuuriaste ja vajaduse korral
muutke seda.

Keedufunktsioonide jaoks sobib mis tahes keedundu,
mida voib kasutada induktsioonkuumutusel. Teavet
induktsioonkuumutusega sobivate keedundude kohta
saate peatlkist — "Induktsiooniga toiduvalmistamine”.

Keeduabi funktsioonide tabelis on iga funkisiooni jaoks
nimetatud sobiv keedundu.

Keeduabi funktsioonid et

Sensorid ja taiendavad lisatarvikud

Sensorid moddavad keeduprotsessi ajal pidevalt poti
temperatuuri. See tagab voimsuse tapse reguleerimise
ja dige temperatuuri, et keedutulemus oleks parim.

Pliidiplaat on varustatud kahe erineva susteemiga
temperatuuri moéotmiseks, et saavutada parimaid
tulemusi:

m Temperatuuriandurid, mis asuvad pliidiplaadi
sisemuses ja kontrollivad ndu pdhja
temperatuuri.Sobivad praadimissensori jaoks.

m Juhtmeta temperatuurisensor, mis annab info néu
temperatuuri kohta edasi juhtpaneelile. Sobib
keedufunktsioonidele.

Keetmissensor on keedufunktsioonide kasutamiseks
valtimatult vajalik.

Kui pliidiplaadil juhtmeta keetmissensor puudub, saate
selle tellida mudgiesindusest, hoolduskeskusest voi
meie ametlikult veebisaidilt vitenumbri HEZ39050 all.

Infot keetmissensori kohta leiate punktist — "Juhtmeta
temperatuurisensori ettevalmistamine ja hooldamine”

Funktsioonid ja voimsusastmed

Praadimissensor

Praadimissensoriga saate valmistada roogi pannil
vaheses 0Olis.

Selle funktsiooniga keedualad on tahistatud
praadimissensori simboliga.

Eelised

m Keeduala kuumeneb vaid siis, kui vajalik. See
saastab energiat. Oli ja rasv ei kuumene lle.

m  Kui tthi pann on kuumenenud 6li ja toidu
sissepanekuks sobiva temperatuurini, kdlab
helisignaal.

Mérkused

m  Arge pange pannile kaant peale, vastasel korral
regulaator ei toimi. Rasvapritsmete kinnipaddmiseks
voite kasutada pritsmesodela.

m Kasutage praadimiseks sobivat 6li voi rasva. Kui
kasutate void, margariini, kilmpressitud oliividli voi
searasva, reguleerige valja temperatuuriaste 1 voi 2.

m  Arge jatke rasva voi 0li kuumale pannile
jarelevalveta.

m Kui keeduala temperatuur on kdrgem kui keedundéu
temperatuur voi vastupidi, ei aktiveeru
temperatuurisensor korrektselt.

m Potis rohkes &lis frittimiseks kasutage alati
keedufunktsioone. "Potis suures koguses 0lis
frittimine", vdimsusaste 5.
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et Keeduabi funktsioonid

Temperatuuriastmed

Temperatuuriaste Sobib

1 vaga madal

Kastmete valmistamine ja kokkukeetmine, kGGgivilja hautamine ja roogade praadimine neitsioliivioli, vOi ja margariiniga.

madal Roogade praadimine neitsioliivioli, vdi ja margariiniga, nt omleti valmistamine.

Kala ja paksemate praepalade, nt frikadellide ja vorstikeste praadimine.

2
3 keskmine - madal
4

keskmine - korge
juurviljade praadimine.

Korge kiipsusastmega lihaldikude, paneeritud siigavkilmutatud toodete ja dhukeste roogade, nt Snitsli, lihaviilude ja

5  Kkorge
praekartulite valmistamine.

Roogade praadimine kdrgel temperatuuril, nt lihaldikude valmistamine kiipsusastmel pooltoores, kartulipannkookide ja

Seadistamine kaib nii
Valige tabelist sobiv temperatuuriaste. Asetage tuhi
keedundu keedualale.

1. Valige vélja keeduala. Puudutage simbolit
ws—.Keeduala néidikul suttib w=s—.

Bl e

g
]

2. Jargmise 10 sekundi jooksul valige reguleerimisalal
valja soovitud temperatuuriaste.

L
e

Funktsioon on aktiveeritud.
Temperatuurisimbol was— vilgub seni, kuni
praadimistemperatuur on saavutatud. Kélab
helisignaal ja temperatuurisimbol kustub.

3. Kui praadimistemperatuur on saavutatud, valage
pannile pisut dli ja seejarel asetage peale
toiduained.

Markus: Kdrbemise véltimiseks keerake roogadel teine
pool.

Praadimissensori véljaliilitamine

Valige vélja keeduala ja seadistage reguleerimisalal i
L peale. Keeduala lilitub valja ja suttib jagdkkuumuse
nait.
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Keedufunktsioonid

Nende funktsioonidega saate toiduaineid kuumutada,
hautada, keeta, valmistada kiirkeedupotis voi potis
rohkes 6lis kontrollitud temperatuuril frittida.

Neid funktsioone saate kasutada koikide keedualade
puhul.

Eelised

m Keedutsoon kuumeneb vaid siis, kui see on
temperatuuri sailitamiseks vajalik.See hoiab kokku
energiat ning dli ja rasv ei kuumene lle.

m Temperatuuri kontrollitakse pidevalt. Sellisel viisil
hoitakse ara roogade uUlekeemine. Lisaks ei pea
muutma temperatuuriastet.

m  Kui vesi voi 0li on kuumenenud toidu sissepanekuks
sobiva temperatuurini, kdlab helisignaal. Kui
toiduaine on vaja lisada kohe alguses, siis on see
tabelis vastavalt &ra mérgitud.

Markused

m Kasutage sileda ja paksu pbhjaga potte ja panne.
Arge kasutage ohukese voi deformeerunud pdhjaga
potte ja panne.

m Taitke pott sellises ulatuses, et poti sisu katab kinni
keetmissensori silikoonpadja.

m Vaheses 0Olis praadimiseks kasutage
praadimissensorit.

m Asetage keedupott keedualale nii, et keetmissensor
on suunatud pliidiplaadi kilgmise valispinna poole.

m Keetmise ajal arge eemaldage temperatuurisensorit
poti kiljest.

m Parast keetmist votke keetmissensor poti kiljest
maha. Ettevaatust, keetmissensor voib olla vaga
kuum.



Temperatuurivahemikud ja -astmed

Keeduabi funktsioonid et

Keedufunktsioonid Temperatuuriaste Temperatuurivahemik ~ Sobib

Soojendamine ja soojashoidmine 1/70°C 60-70°C nt supid, puns

Hautamine 2/90°C 80-90°C nt riis, piim

Keetmine 3/100°C 90-100°C nt nuudlid, kadgivili
Kiirkeedupotis keetmine 4/120°C 110-120°C nt kana, tihepajatoit.
Frittimine potis rohkes dlis 5/170°C 170-180°C nt s6orikud, hakklihapallid

Nouandeid toiduvalmistamiseks keedufunktsioonide
abil

m Funktsioon Soojendamine/soojana hoidmine:
sugavkulmutatud tooted portsjonitena, nt
spinat.Téstke slgavkulmutatud toiduaine
keedundusse. Lisage vett tootja soovitatud koguses.
Pange keedundule kaas peale ja valige aste 1 /
70 °C. Aeg-ajalt segage.

m Madalal kuumusel kuumutamine: See funktsioon
sobib toiduainete hautamiseks madalal temperatuuril
ning kastmete ja Uhepajatoitude paksendamiseks.
Valige aste 2 / 90 °C.

m Keetmise funktsioon: See funktsioon vdimaldab
keeta vett kaane all, ilma et see Ule keeks. Tanu
temperatuurkontrollile saate tdhusalt keeta. Valige
aste 3/ 100 °C.

m Funkisioon Keetmine kiirkeedupotis: Jargige tootja
soovitusi. Parast helisignaali jatkake keetmist
soovitatud aja jooksul. Valige aste 4 / 120 °C.

m Funktsioon Frittimine potis rohkes 6lis: Kuumutage
Oli kaane all. Parast helisignaali votke kaas pealt ja
lisage toiduained (kui tabelis Soovituslikud road ei
ole teistsuguseid juhiseid). Valige aste 5/ 170 °C.

Markused

m Keetke alati kaane all. Erand: “Frittimine potis rohkes
olis”, temperatuuriaste 5/170 °C.

m  Kui helisignaali ei kdla, veenduge, et potil on kaas
peal.

m Arge kuumutage rasva kunagi iima jarelevalveta.
Kasutage frittimiseks sobivat &li vi rasva.Arge
kasutage erinevate frittimisainete segu, nt dli ja rasva

segu. Kuumad rasvasegud voivad hakata vahutama.

m Kui keedutulemus ei ole rahuldav, nt kartulite
keetmisel, kasutage jargmisel korral rohkem vett,
kuid soovituslik temperatuuriaste jatke samaks.

Keemispunkti seadistamine

Vee keemispunkt séltub Teie elukoha kdrgusest Ule
merepinna. Kui vesi keeb vaga tugevasti voi vaga
ndrgalt, saab keemispunkti reguleerida. Seejuures tuleb
toimida jargmiselt:

m Valige pdhiseadistus ¢ M, vt peatiikk
— "Pbéhiseaded"

m PoOhiseadistus on standardina seatud astmele 3. Kui
Teie elukoht on 200 kuni 400 meetrit le merepinna,
ei ole keemispunkti vaja reguleerida, vastasel korral
tuleb valida seadistus, mis on asjaomase kdérguse
kohta esitatud jargmises tabelis.

Vaartus - -
0-100m !
100-200 m c
200-400m D
400-600m Y
600-800m G
800-1000m [
1000-1200m 1
1200- 1400 m g
iile 1400 m g

* Pohiseadistus

Markus: Temperatuuriaste 3/100 °C on piisav tdhusaks
keetmiseks, kuigi vesi ei kee seejuures vaga tugevalt.
Keemispunkti saab aga muuta. Kui naiteks soovite, et
vesi tduseks tugevamini keema, voite valida vaiksema
kérguse Ule merepinna.
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Seadistamine kaib nii

Enne keedufunktsioonide esmakordset kasutamist tuleb
luua Uhendus juhtmeta keedusensori ja juhtpaneeli
vahel. Selleks tutvuge peatiikiga— '{@ Juhtmeta
temperatuurisensor”

1. Kinnitage temperatuurisensor poti kilge, vt peatikki
— "Juhtmeta temperatuurisensori ettevalmistamine
ja hooldamine”

2. Asetage pott piisaval hulgal vedelikuga soovitud
keedualale ja pange peale kaas.

3. Valige keeduala, millel on temperatuurisensoriga
pott.

4. Puudutage temperatuurisensori siimbolit 1&r.
Juhtpaneelil péleb nait 1=f.

3
3
3

(g}

,_.
9
2

W

wr

Funktsioon on aktiveeritud.

Temperatuurisiimbol 1&F vilgub seni, kuni vesi voi
oli on kuumenenud toiduaine sissepanekuks sobiva
temperatuurini. Kélab helisignaal ja
temperatuurisimbol ei vilgu enam.

6. Parast helisignaali votke kaas pealt ja lisage
toiduained. Toiduvalmistamise ajal hoidke potil kaas
peal.

Markus: Funktsiooni "Potis rohkes 0dlis frittimine"
kasutamisel arge pange potile kaant peale.

Keedufunktsioonide valjaliilitamine

Valige vélja keeduala ja seadistage reguleerimisalal f

.U peale. Keeduala lillitub vélja ja suttib jadkkuumuse
nait.

Markus: Keedufunktsioonide uueks aktiveerimiseks
oodake umbes 10 sekundit.
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Soovituslikud road

Jargmine tabel naitab valikut roogadest ja on
sorteeritud toiduainete jargi. Temperatuur ja
kipsetusaeg soltuvad toiduainete liigist, olekust ja
kvaliteedist.

Keeduabifunktsioonid:

(E-Y o Praadimissensori jaoks sobivad pannid

= -

1T=r Keetmissensor

Keeduabifunkt-  Temperatuuriaste Keeduaeg kokku alates heli-

sioonid signaalist (min)

Praadimine vahese 6liga

Snitsel, naturaalne ' = 4 6-10
Snitsel, paneeritud ! = 4 6-10
Filee (Y 4 6-10
Karbonaadilgigud ' = 3 10-15
Cordon bleu ' = 4 10-15
Viini $nitse! ' L 4 10-15
Lihalgigud, pooltoored (3 cm paksused) 2 (ET 3 6-8
LihalGigud, poolkiipsed (3 cm paksused)? (£ 5 8-12
Lihalgigud, kiipsed (3 cm paksused)’ (Y 4 8-12
Linnufilee (2 cm paksune) ! (T oy 3 10-20
Liharibad L 4 7-12
Gyros 3 = 4 7-12
Peekon = 2 5-8
Hakkliha ® L 4 6-10
Pihv (1,5 cm paksune) | = 3 6-15
Lihapallid (2 cm paksused) ' B 3 10-20
Téidetud lihapallid * = 3 10-20
Keeduvorstikesed ' (Y 3 8-20
Vorstikesed, toored | - 3 8-20
Hautamine

Vorstikesed 4 =r 2-90°C 10-20
Keetmine

Lihapallid * =r 3-100°C 20-30
Supikana * =r 3-100°C 60-90
Kooreklops = 3-100°C 60-90

! Korduvalt keerata.

2 parast helisignaali lisage 0li ja toiduained.

3 Segage regulaarselt.

E Kuumutamine ja toiduvalmistamine kaane all. Lisage toiduained pérast helisignaali.

5 Lisage toiduained alguses.

6 Kuumutage 0li kaane all. Praadige iksteise jarel ja ilma kaaneta.
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Keeduabifunkt-  Temperatuuriaste Keeduaeg kokku alates heli-

sioonid signaalist (min)

Keetmine kiirkeedupotis

Supikana ° =r 4-120°C 15-25
Kooreklops ° =T 4-120°C 15-25
Frittimine rohkes 6lis

Kanatiikkide frittimine © = 5-170°C 10-15
Lihapallide frittimine © =r 5-170°C 10-15

1 Korduvalt keerata.

2 Parast helisignaali lisage 0li ja toiduained.

. Segage regulaarselt.

s Kuumutamine ja toiduvalmistamine kaane all. Lisage toiduained parast helisignaali.
5| isage toiduained alguses.

6 Kuumutage 0li kaane all. Praadige Uksteise jarel ja ilma kaaneta.

Keeduabifunkt- Temperatuuriaste Keeduaeg kokku alates heli-
sioonid signaalist (min)

Praadimine véhese 6liga

Kalafilee, naturaalne Y 4 10-20

Kalafilee, paneeritud ! = 3 10-20

Krabid * = 4 4-8

Krevetid ! B 4 4-8

Terve praetud kala L (=1 3 10-20

Hautamine

Hautatud kala ? =r 2-90°C 15-20

Frittimine rohkes 6lis

Olletainas kala frittimine 3 =r 5-170°C 10-15
Paneeritud kala frittimine 3 =r 9-170°C 10-15

1 Korduvalt keerata.
2 Kuumutamine ja toiduvalmistamine kaane all. Lisage toiduained parast helisignaali.

£ Kuumutage 0li kaane all. Praadige ksteise jarel ja ilma kaaneta.
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Munaroad Keeduabifunkt-  Temperatuuriaste Keeduaeg kokku alates heli-

sioonid signaalist (min)

Praadimine vahese dliga

Hérjasilmad véis ! = 2 2-6
Harjasilmad 2 e 4 2-6
Munapuder 3 = 2 4-9
Omlett 4 Y 2 3-6
Ohukesed pannkoogid 4 = 5 15-25
Praesai 4 B 3 4-8
Rebitud pannkoogid * = 3 10-15
Keetmine

Keedetud munad ° =r 3-100°C 5-10

1 Pérast helisignaali lisage véi ja toiduained.

2 Parast helisignaali lisage pannile 6li ja toiduained.

. Segage regulaarselt.

£ Kogukestus portsjoni kohta. Praadige tksteise jarel.
: Lisage toiduained alguses.

Koogivili ja kaunviljad Keeduabifunkt- Temperatuu- Keeduaeg kokku alates helisig-
sioonid riaste naalist (min)

Praadimine vahese 6liga

Kiitislauk ! Y 2 2-10
Sibulad, hautatud ' L 2 2-10
Sibularéngad ' = 3 5-10
Suvikorvits 2 (T 3 4-12
Baklazaanid 2 Y 3 4-12
Paprika ! e 3 4-15
Rohelise spargli paadimine 2 - 3 4-15
Seened ' Y 4 10-15
Kodgivilia hautamine olis | Y 1 10-20
Glasuuritud koogivili ! = 3 6-10

1 Segage regulaarselt.
2 Korduvalt keerata.
3 Kuumutamine ja toiduvalmistamine kaane all. Pange toiduained pannile parast helisignaali.

4 Lisage toiduained alguses.

5 Kuumutage 0li kaane all. Praadige iksteise jarel ja ilma kaaneta.
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Ko6givili ja kaunviljad Keeduabifunkt- Temperatuu- Keeduaeg kokku alates helisig-
sioonid riaste naalist (min)
Keetmine
Brokoli 3 =r 3-100°C 10-20
Lillkapsas 3 =r 3-100°C 10-20
Rooskapsas 3 =r 3-100°C 30-40
Rohelised oad ® =r 3-100°C 15-30
Kikerherned * =r 3-100°C 60-90
Herned 3 =r 3-100°C 15-20
Laatsed * =r 3-100°C 45-60
Keetmine kiirkeedupotis
Kaogivili kiirkeedupotis + =r 4-120°C 3-6
Kikerherned kiirkeedupotis 4 =r 4-120°C 25-35
Valged oad kiirkeedupotis =r 4-120°C 25-35
Ladtsed kiirkeedupotis 4 = 4-120°C 10-20
Frittimine rohkes 6lis
Paneeritud kodgivilja frittimine ° =r 5-170°C 4-8
Tainas kodgivilja frittimine ° =T 5-170°C 4-8
Paneeritud seente frittimine ° =r 5-170°C 4-8
Olletainas seente frittimine ° =r 5-170°C 4-8

L Segage regulaarselt.
2 Korduvalt keerata.
3 Kuumutamine ja toiduvalmistamine kaane all. Pange toiduained pannile parast helisignaali.

4 Lisage toiduained alguses.

B Kuumutage 0li kaane all. Praadige uksteise jarel ja ilma kaaneta.
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Kartulid Keeduabifunkt- Temperatuuriaste Keeduaeg kokku alates heli-

sioonid signaalist (min)

Praadimine vahese dliga

Praekartulid keedukartulitest ! Y 5 6-12
Frilkartulid (toorestest kartulitest) * (BT 4 15-25
Kartulikotletid 2 L 5 25-35
Kartulirgsti 3 Y 2 50-55
Glaseeritud kartulid ' = 3 10-15
Hautamine

Kartuliklimpide hautamine * =T 2-90°C 30-40
Keetmine

Kartulite keetmine ° =r 3-100°C 30-45
Keetmine kiirkeedupotis

Kartulid iirkeedupotis ® =r 4-120°C 10-20

1 Segage regulaarselt.
2 Kogukestus portsjoni kohta. Praadige Uksteise jarel.
3 Parast helisignaali lisage pannile 0li ja toiduained.

. Kuumutamine ja toiduvalmistamine kaane all. Lisage toiduained parast helisignaali.

5| isage toiduained alguses.

Nuudlid ja teravili Keeduabifunkt- Temperatuu- Keeduaeg kokku alates helisig-
sioonid riaste naalist (min)

Hautamine

Rils | =r 2-90°C 25-35

Polenta? =r 2-90°C 3-8

Mannapuder 2 =T 2-90°C 5-10

Keetmine

Tainatooted 2 =T 3-100°C 7-10

Tainataskud 2 =r 3-100°C 6-15

Keetmine kiirkeedupotis

Riis kiirkeedupotis 3 =r 4-120°C 5-8

T Kuumutamine ja toiduvalmistamine kaane all. Lisage toiduained parast helisignaali.

2 Segage regulaarselt.

. Lisage toiduained alguses.
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Keeduabifunkt- Temperatuurias- Keeduaeg kokku alates helisig-

sioonid te naalist (min)
Hautamine
Piireesupid ! =T 2-90°C 10-15
Keetmine
Kondipuljong 2 =r 3-100°C 60-90
Kiirsupid =T 3-100°C 5-10
Keetmine kiirkeedupotis
Kondipuljong kiirkeedupotis 2 =r 4-120°C 20-30

! Segage regulaarselt.
g Lisage toiduained alguses.

Keeduabifunkt- Temperatuu-

Keeduaeg kokku alates helisig-

Praadimine véhese dliga
Tomatikaste koogiviljaga !
Béchameli kaste '
Juustukaste !

Kastme kokkukeetmine
Magusad kastmed '

L Segage regulaarselt.

sioonid riaste naalist (min)

(B 1 25-35
(T o 1 10-20
(T o 1 10-20
(Y 1 25-35
(=Y 1 15-25

Dessert Keeduabifunkt- Temperatuurias- Keeduaeg kokku alates helisig-
sioonid te naalist (min)

Hautamine

Riisipuder’ =r 2-90°C 40-50

Kaerahelbepuder’ =r 2-90°C 10-15

Sokolaadipuding’ =T 2-90°C 3-5

Keetmine

Kompott 2 =r 3-100°C 15-25

Frittimine rohkes 6lis

Moosipallide frittimine 3 =r 9-170°C 5-10

Seorikute frittimine > =r 5-170°C 5-10

Pontsikute frittimine 3 =r 5-170°C 5-10

! Segage regulaarselt.

g Lisage toiduained alguses.

3 Kuumutage 0li kaane all. Praadige ksteise jarel ja ilma kaaneta.
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Kiilmutatud tooted Keeduabifunkt-  Temperatuu- Keeduaeg kokku alates helisig-

sioonid riaste naalist (min)

Praadimine vahese 6liga

Snitsel ! Y 4 15-20
Cordon bleu ' Y 4 10-30
Linnulinafilee ' L 4 10-30
Kananagitsad ' o 4 10-15
Gyros 2 = 4 10-15
Kebab m— 4 10-15
Kalafilee, naturaaine ' Y 3 10-20
Kalafilee, paneeritud J (T 3 10-20
Kalapulgad ' = 4 8-12
Friikartulite praadimine 2 (T o 5 4-6
Panniroad 2 (T 3 6-10
Kevadrullid L 4 10-30
Camembert ' = 3 10-15
Soojendamine ja soojana hoidmine

Koogivili koorekastmes 2 =r 1-70°C 15-20
Keetmine

Rohelised oad, kilmutatud ® =r 3-100°C 15-30
Frittimine rohkes 6lis

Friikartulite frittimine * =r 5-170°C 4-8

1 Korduvalt keerata.
2 Segage regulaarselt.
3 Kuumutamine ja toiduvalmistamine kaane all. Lisage toiduained parast helisignaali.

E Kuumutage 0li kaane all. Praadige iksteise jarel ja ilma kaaneta.
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Keeduabifunkt- Temperatuurias- Keeduaeg kokku alates helisig-

sioonid te naalist (min)

Praadimine vahese dliga

Camembert ! Y 3 7-10
Saiakuubikud 2 Y 3 6-10
Kuivad valmisroad 3 Y 1 5-10
Mandlite rostimine * Y 4 3-15
PahKlite réstimine * L 4 3-15
Piiniaseemnete rostimine * (£ 4 3-15
Soojendamine ja soojana hoidmine

Guljass-supi soojendamine ° =r 1-70°C 10-20
Habgveini soojendamine ° =r 1-70°C 5-15
Hautamine

Piima kuumutamine ° =r 2-90°C 3-10

! Korduvalt keerata.
2 Segage regulaarselt.
3 | isada vesi parast helisignaali. Lisage toiduained, kui vesi tduseb keema.

o Lisage toiduained pérast helisignaali.

5| isage toiduained alguses.
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Teppan Yaki ja Grill Flex-ala jaoks

Lisatarvikud Teppan Yaki ja Grill on ideaalsed
kasutamiseks Flex-alal ja optimaalsed praadimissensori
puhul.

PG il

Grill sobitub Flex-alaga. Saate vahese 6liga tervislikult ja
lihtsalt valmistada suures ja vaikeses koguses liha, kala,
véarsket kddgivilja ja leiba. Soontega vorm hoolitseb
selle eest, et road imavad sisse vahem rasva. Lihtne
kasitsemine voimaldab roogi grillida selliselt, et nende
valimus ja maitse on vorreldav traditsioonilisel grillil
valmistatud roogadega. Kuumuse paremaks
Ulekandmiseks lisage grillile voi roa pinnale veidi oli.

{_JTeppan Yaki

Keeduabi funktsioonid et

Teppan Yaki vdimaldab vaheses 0dlis tervislikult ja
lihtsalt valmistada liha, kala, varsket k&ogivilja ja leiba.
Teppan Yaki sobitub ideaalselt Flex-alaga. Vahetu
kokkupuude plaadiga ja kuumuse Uhtlane Ulekandmine
tagab toidu konsistentsi, varvi ja mahlasuse sailimise
pruunistamisel ja praadimisel.

Jargmine tabel naitab valikut roogadest ja on
sorteeritud toiduainete jargi. Temperatuur ja
klpsetusaeg soltuvad toiduainete liigist, olekust ja

kvaliteedist.

Markus: Seadistada Flex-ala Uheainsa keedualana, et
funktsiooni nbuetekohaselt aktiveerida.

Keedunou

Temperatuuriaste

Praadimisaeg alates helisignaalist

(minutites)

Liha

Snitsel, naturaaine’ b/ 4 6-10
Filee' -y 4 6-10
Karbonaadiloigud’ b/ 3 10-15
Lihalgigud, pooltoored (3 cm paksused)’ Yy o 6-8
Lihaldigud, poolkiipsed (3 cm paksused)’ by 5 8-12
LihalGigud, kiipsed (3 cm paksused)’ b/ 4 8-12
Linnufilee (2 cm paksune)’ C/ 3 10-20
Peekon’ b/ 3 5-8
Pih’ )/ 3 6-15
Keeduvorstikesed' D/ 4 8-20
Vorstikesed, toored' b/ 4 8-20
Gyros? . 4 7-12
Hakkliha® ) 4 6-10
Kala ja mereannid

Kalafilee, naturaaine o/ 4 10-20
Krabid' b/ 4 4-8
Krevetid! )y 4 4-8
Terve kala praadimine’ by 3 15-30

! P4rast helisignaali lisage (va
2 parast helisignaali lisage (va

jaduse korral) 0li ja toiduained. Segage regulaarselt.

3 drast helisignaali lisage voi ja toiduained. Vajaduse korral keerake teine pool.

jaduse korral) 0li ja toiduained. Vajaduse korral podrake teine pool.

4 Parast helisignaali lisage (vajaduse korral) 0li ja toiduained. Kogukestus portsjoni kohta. Praadige tksteise jarel.

% Parast helisignaali lisage 0li (hdoruge toiduaine pinda dliga) ja toiduained. Vajaduse korral keerake teine pool.

6 parast helisignaali lisage toiduained.
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Keedunéu Temperatuuriaste  Praadimisaeg alates helisignaalist
(minutites)

Koogivili
Suvikdrvits' b/ 3 4-12
Baklazaanid’ b/ 3 4-12
Paprika’ _b/bumg 3 4-15
Rohelise spargli paadimine’ {by/bmmg 3 4-15
Seened? Cb/bmg 4 10-15
Kiliislauk? ) 2 2-10
Sibulate klaasjaks hautamine? (I, 2 2-10
Ka6givilja glaseeriming? ) 3 6-10
Kartulid
Praekartulid keedukartulitest® b 5 6-12
Kartulikotletid* i, 5 25-35
Glaseeritud kartulid? ) 3 10-15
Munaroad
Hérjasilmad véis® I, 2 2-6
Hérjasiimad olis i, 4 2-6
Munapuder? ) 2 4-9
Omlett* ) 2 3-6
Pannkoogid* (] 5 15-25
Praesai* b 3 4-8
Rebitud pannkoogid* ) 3 10-15
Muu
Rostimine® C p/pmg 4 4-6
Krutoonid? (] 3 6-10
Mandlite rostimine® I, 4 3-15
Pahklite rostimine® i, 4 3-15
Piiniaseemnete rostimine® b 4 3-15

1 Parast helisignaali lisage (vajaduse korral) 6li ja toiduained. Vajaduse korral pddrake teine pool.

2 Parast helisignaali lisage (vajaduse korral) 0li ja toiduained. Segage regulaarselt.

3 drast helisignaali lisage voi ja toiduained. Vajaduse korral keerake teine pool.

4 Parast helisignaali lisage (vajaduse korral) 0li ja toiduained. Kogukestus portsjoni kohta. Praadige tksteise jarel.
% Parast helisignaali lisage 6li (hG6ruge toiduaine pinda 6liga) ja toiduained. Vajaduse korral keerake teine pool.

6 parast helisignaali lisage toiduained.
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[@Juhtmeta
temperatuurisensor

Enne keedufunktsioonide esmakordset kasutamist
tuleb luua Uhendus juhtmeta temperatuurisensori ja
juhtpaneeli vahel.

Juhtmeta temperatuurisensori
ettevalmistamine ja hooldamine

Sellest punktist saate jargmist teavet:

Silikoonpadja kulgekleepimine
Juhtmeta keetmissensori paigaldamine
Puhastamine

Patarei vahetamine

Silikoonpatja ja keetmissensorit on vdoimalik osta
mutgiesindustest, hooldekeskusest voi meie ametlikult
veebisaidilt. Tehke teatavaks vastav tootenumber:

00577921 5 silikoonpadjast koosnev komplekt

HEZ39050  Keetmissensor ja 5 silikoonpadjast koosnev komplekt

Silikoonpadja pealekleepimine

Silikoonpadi fikseerib temperatuurisensori keedundu
kllge.

Kui keedupotti kasutatakse keedufunktsioonidega
esmakordselt, tuleb silikoonpadi paigaldada otse selle
ndu kilge. Seejuures on oluline:

1. Koht potil, kuhu padi kleebitakse, peab olema puhas
rasvast. Puhastage pott, kuivatage hésti ja hddruge
kleebitav koht Ule nt piiritusega.

2. Eemaldage silikoonpadja kUljest kaitsekile.
Tarnekomplektis oleva Sablooni abil kleepige
silikoonpadi vastaval kdrgusel poti valiskilje kllge.

Juhtmeta temperatuurisensor et

Juhtmeta temperatuurisensori paigaldamine

Paigaldage temperatuurisensor silikoonpadja kilge nii,
et see oleks korrektselt kohal.

Markused

m Enne temperatuurisensori paigaldamist veenduge, et
silikoonpadi on taiesti kuiv.

m Asetage keedupott keedualale nii, et
temperatuurisensor on suunatud pliidiplaadi
kilgmise vélispinna poole.

m Ulekuumenemise véltimiseks ei tohi
temperatuurisensor olla suunatud mone teise kuuma
keedundu poole.

m Péarast keetmist votke temperatuurisensor poti kiljest
maha. Hoidke seda puhtas ja ohutus kohas ja eemal
tulekolletest.

m Uheaegselt voite kasutada kuni kolme
temperatuurisensorit.

Juhtmeta temperatuurisensori ithendamine
juhtpaneeliga

Juhtmeta temperatuurianduri iGhendamiseks
juhtpaneeliga toimige jargmiselt.

1. Valige menil ¢ 4, vt peatiikki — "Péhiseaded”

Keeduala nait poleb.

2. Valige keeduala, mille nait suttib. Kdlab helisignaal.
Nait v&r pdleb.

3. Vajutage 30 sekundi jooksul juhtmeta
temperatuurianduril olevale simbolile T&f.
Mone sekundi parast iimub keeduala naidikule
temperatuurianduri ja juhtpaneeli Ghendamise
tulemus.

Tulemus

o Veatu iihendus

3. Suruge silikoonpadi kogu pinna ulatuses vastu potti,
avaldage survet ka siseosale.

Liim kuivab taielikult 1 tunniga. Selle aja jooksul arge

potti kasutage ega puhastage.

Mérkused

m  Arge jatke silikoonpadjaga potti pikemaks ajaks
ndudepesuvedelikku.

m  Kui silikoonpadi peaks lahti tulema, tuleb kasutusele
votta uus silikoonpadi.

{  Vigane Uhendus: tingitud tilekandeveast.

c Vigane tihendus: tingitud temperatuurianduri veast.
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et Juhtmeta temperatuurisensor

m  Keedufunkisioone saab kasutada niipea, kui
temperatuuriandur on juhtpaneeliga korrektselt
Uhendatud.

m Temperatuurianduri hairest tingitud vigane Uhendus
vOib tekkida jargmistel pohjustel.

— Bluetooth-andmesideviga.

— Juhtmeta temperatuurianduril olevale simbolile ei
vajutatud 30 sekundi jooksul parast keeduala
valjavalimist.

— Temperatuurianduri patarei on tuhi.

Lahtestage juhtmeta temperatuuriandur ja tehke

Uhendamistoiming uuesti.

m  Kuivigane Uhendus on tingitud Glekandeveast, tehke
Uhendamistoiming uuesti.

Kui Ghendus on endiselt vigane {, pdérduge

klienditeenindusse.

Juhtmeta temperatuurianduri lahtestamine

1. Puudutage siimbolit T&r 8-10 sekundit.
Sel ajal sittib temperatuurianduri LED-naidik kolm
korda. LEDi kolmandal sittimiskorral algab
l[&ahtestamine. Sel hetkel eemaldage sérm simbolilt.
Niipea, kui LED kustub, on juhtmeta
temperatuuriandur lahtestatud.

2. Korrake Ghendamistoimingut alates punktist 2.

Puhastamine

Juhtmeta temperatuurisensorit ei tohi pesta
ndudepesumasinas.

Temperatuurisensor

Puhastage temperatuurisensorit niiske lapiga. Arge
kunagi peske seda ndudepesumasinas. Arge kastke
seda vette ja drge puhastage seda voolava vee all.

Parast keetmist votke temperatuurisensor poti kiljest
maha. Hoidke seda puhtas ja ohutus kohas, naiteks
pakendis ja eemal tulekolletest.

Silikoonpadi

Enne temperatuurisimboli kilge kinnitamist puhastage
ja kuivatage. Vdib pesta ndudepesumasinas.

Markus: Arge jatke silikoonpadjaga ndud pikemaks
ajaks ndudepesuvedelikku.
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Temperatuurisensori aken

Sensori aken peab alati olema puhas ja kuiv. Toimige
jargmiselt:

m Eemaldage regulaarselt rasvapritsmed ja mustus.
m Puhastamiseks kaustage pehmet lappi voi vatitikke
ja aknapuhastusvahendit.

Markused

m  Arge kasutage kraapivaid puhastusvahendid, nagu
kitrimiskasnad ja harjad, ega viskoosseid
puhastusaineid.

m Arge puudutage sensori akend sérmedega. See voib
méaéarduda voi kriimustada saada.

Patarei vahetamine
Kui temperatuurisensor simbolile vajutamise korral ei
sutti, on patarei tuhi.

Patarei vahetamine:
1. Témmake silikoonkate temperatuurisensori korpuse

alaosalt maha ja eemaldage mdlemad kruvid
kruvikeeraja abil.

2. Avage temperatuurisensori sulgur. Votke patarei
korpuse alaosast vélja ja pange sisse uus patarei
(seejuures jalgige patareide polaarsust).




Téhelepanu!
Patarei eemaldamiseks arge kasutage metallist
esemeid. Arge puudutage patarei Ghenduspunkte.

3. Sulgege temperatuurisensori sulgur (sulguris kruvide
jaoks ette nahtud véljaldiked peavad olema kohakuti
korpuse alaosa sivenditega). Pingutage kruvid
kruvikeerajaga kinni.

4. Paigaldage silikoonkate uuesti temperatuurisensori
korpuse alaosa kilge.

Markus: Pikema t66ea tagamiseks kasutage Uksnes
kvaliteetseid CR2032 tllpi patareisid.

Vastavusdeklaratsioon

Kaesolevaga deklareerib Robert Bosch Hausgerate
GmbH, et juhtmeta temperatuurisensoriga varustatud
seade vastab direktiivi 2014/53/EL pohinduetele ja
muudele asjaomastele satetele.

Pdhjaliku RED vastavusdeklaratsiooni leiate internetist
www.bosch-home.com seadme tootelehelt tdiendavate
dokumentide alt.

Logod ja kaubamark Bluetooth® on Bluetooth SIG, Inc.
registreeritud kaubamargid ja omand ning Robert
Bosch Hausgerate GmbH kasutab neid kaubamarke
litsentsi alusel. Koik teised kaubamargid on asjaomaste
aridhingute kaubamargid.

Lapselukk et

[ Lapselukk

Lapselukk ei lase lastel pliidiplaati sisse lllitada.

Lapseluku pealepanek ja mahavotmine
Pliidiplaat peab olema valja Illitatud.

Aktiveerimine:

1. LUlitage pliidiplaat peallilitist sisse.

2. Puudutage stimbolit M8 ca 4 sekundi véltel.
Nait 8§ sttib 10 sekundiks.

Pliidiplaat on lukustatud.

Inaktiveerimine:

1. LUlitage pliidiplaat peallilitist sisse.

2. Puudutage stimbolit W8 ca 4 sekundi véltel.
Pliidiplaat vabaneb.

Automaatne lapselukk

Selle funktsiooniga lllitub lapselukk automaatselt sisse,
kui pliidiplaat valja lUlitatakse.

Sisse- ja valjaliilitamine

Kuidas automaatset lapselukku sisse lilitada, saate
teada peatikist — "Pdhiseaded”
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et Puhkimiskaitse

Plihkimiskaitse

Sisselllitatud pliidiplaadi juhtpaneeli pihkimisel voivad
seadistused muutuda. Selle valtimiseks on pliidiplaadil
funktsioon, mis voimaldab juhtpaneeli puhastamise
eesmaérgil lukustada.

Sisseliilitamine: Puudutage siimbolit WM. Kélab
helisignaal. Juhtpaneel on 35 sekundiks lukustatud.
Saate juhtpaneeli pinda plUhkida nii, et seadistused ei
muutu.

Inaktiveerimine: Juhtpaneel vabaneb 35 sekundi parast.

Lukustuse enneaegseks mahavdtmiseks puudutage
stimbolit M.

Mérkused
m 30 sekundit parast aktiveerimist kdlab helisignaal.
See néitab, et funktsioon 16peb peagi.

m Puhastuse eesmargil lukustamine ei mdjuta pealdlitit.

Pliidiplaati saab igal ajal vélja lulitada.
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[@ Automaatne valjalilitus

Kui keeduala on pikemat aega t68s ja seadistusi ei ole
muudetud, aktiveerub automaatne turvavaljaltlitus.

Keeduala kuumenemine 16peb. Keeduala naidikul
vilguvad vaheldumisi ~ & ja jadkkuumuse nait A voi H.

Mis tahes simboli puudutamisel [Ulitub nait valja.
Keeduala saab nlid uuesti seadistada.

Turvavaljalllituse aktiveerumise aeg soltub seadistatud
voimsusastmest (parast 1 kuni 10 tundi). .



Pdhiseaded et

Pohiseaded

Seadmel on mitmesugused pdhiseadistused. Neid
seadistusi vOite muuta vastavalt enda vajadustele.

Nait Funktsioon

ci Lapselukk
I manuaalselt*.
/ automaatselt.
c Funktsioon on inaktiveeritud.
cc Helisignaalid
I Kinnitus-ja veasignaal on vélja lllitatud.
/ Ainult veasignaal on sisse liilitatud.
c Ainult kinnitussignaal on sisse lulitatud.
3 Koik helisignaalid on sisse Illitatud.”
c3 Energiakulu kuvamine
I Inaktiveeritud.
/ Aktiveeritud.
cH Seadistus olenevalt korgusest lile merepinna
2 vihendamine
3 P6hiseadistus
Y- 9 suurendamine
cS Keeduaja automaatne programmeerimine
00 valjalilitatud.*
£ 155 Automaatse valjaliilitumiseni jd4v aeg.
ch Taimeri funktsiooni helisignaali kestus
/ 10 sekundit.*
c 30 sekundit.
3 1 minut.
c Power-Management-funktsioon. Pliidiplaadi koguv6imsuse piiramine
Kasutatavad seadistused séltuvad pliidiplaadi maksimumvoimsusest.
I Inaktiveeritud. Pliidiplaadi maksimumvoimsus. */**
/ 1000 W miinimumvaimsus.
/ 1500 W
3 3000 W on soovituslik 13 ampri jaoks.
3 3500 W on soovituslik 16 ampri jaoks.
Y 4000 W

Y. 4500 W on soovituslik 20 ampri jaoks.

S v6i 9. Pliidiplaadi maksimumvaimsus.*

i Move-funktsiooni jaoks eelseadistatud voimsusastmete muutmine

_5 Eelseatud véimsusaste eespoolse keedupiirkonna jaoks.
-5 Eelseatud voimsusaste keskmise keedupiirkonna jaoks.

o Eelseatud voimsusaste tagapoolse keedupiirkonna jaoks.
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et Pdhiseaded

cic Kontrollida keedundud ja keeduprotsessi tulemust
0 Fi sobi
/ Ei ole kdige sobivam
c Sobib
ci3 Paindliku keedutsooni aktiveerimise konfigureerimine

! Kahe eraldiseisva keedualana.*

{ Uheainsa keedualana.

-
-

Uhendage juhtmeta keetmissensor pliidiplaadiga
o Veatu iihendus

M)

[N
/ Vigane Uihendus: tingitud tlekandmise veast.
c Vigane iihendus: tingitud keetmissensori veast.
cii Ohuringlusreziimi véi dratombereziimi seadistamine
H Ohuringlusreziimi konfigureerimine.*
/ AratdmbereZiimi konfigureerimine.
c g Automaatse kaivituse seadistamine
O Vélja lilitatud.
/ Sisse lulitatud: sensorjuhtimisega automaatreziim.*
c Sisse liilitatud: Ohupuhasti liilitub sisse vastavalt keeduala vimsusastmele.
cig Sensori tundlikkuse seadistamine 6hupuhasti jaoks
/ Sensori madalaima tundlikkuse véljareguleerimine.
c Sensori keskmise tundlikkuse valjareguleerimine.”
3 Sensori korgeima véljareguleerimine.
ccl Jirelventileerimise seadistamine
o Vélja liilitatud.
! Sisse llilitatud: sensorjuhtimisega jarelventileerimise automaatfunktsioon.
c Sisse liilitatud™:
Kui pliidiplaat tootab dratémbereziimis, liilitub 6hupuhasti ca 6 minutiks sisse voimsusastmel 3.
Kui pliidiplaat tootab churinglusreziimis, liilitub 6hupuhasti ca 30 minutiks sisse voimsusastmel .
Jarelventileerimisfunktsioon lulitub pérast selle aja mGodumist automaatselt valja.
c2S Keedupoti automaatne tuvastamine
I Inaktiveeritud: valige soovitud keeduala manuaalselt.
/ Aktiveeritud: pliidiplaat tuvastab keedundu suuruse ja asukoha ning valib vastava keeduala/vastavad keedualad™.
HC Home Connect
—> "Home Connecti seadistused”
cll Standardseadistustele ldhtestamine
I Individuaalsed seadistused.*
/ Lahtestage tehase seadistustele.

* vaikimisi seadistus

“*Pliidiplaadi maksimumvoimsus on kirjas andmesildil.
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Pohiseadistuste juurde paasete nii:
Pliidiplaat peab olema valja Illitatud.

1. LUlitage pliidiplaat sisse.

2. Jargmise 10 sekundi jooksul puudutage simbolit
ca 4 sekundi véltel.
Esimesed neli naitu sisaldavad teavet toote kohta.
Uksikute naitude nagemiseks puudutage
reguleerimisala.

Teave toote kohta Nait
Hooldekeskuste loetelu T ¢

Valmistusnumber

Valmistusnumber 1

C3f waf o
e ) Do

Valmistusnumber 2

3. SUmbolit & uuesti puudutades jSuate

pohiseadistuste juurde. -
1
|

Naidikutel sittivad eelseadistuste téhistena = { ja ii.

4. Puudutage sumbolit ¢ korduvalt, kuni kuvatakse
soovitud funktsiooni néitu.

5. Seejarel valige reguleerimisalal valja soovitud
seadistus.

6. Puudutage siimbolit & véhemalt 4 sekundit.

Seadistused on salvestatud.

Pohiseadetest valjumine
Lulitage pliidiplaat pealdlitist valja.

Energiatarbimise néit et

Bj Energiatarbimise nait

See funktsioon naitab pliidiplaadi viimase
toiduvalmistuskorra energiatarbimist.

Parast pliidiplaadi valjaltlitamist kuvatakse ekraanil 10
sekundi valtel kulutatud elektrienergiat kilovatt-tundides,
nt {08 kwh.

Naidu tapsus sdltub muu hulgas vooluvdrgu pinge
kvaliteedist.

Kuidas seda funktsiooni sisse lUlitada, saate teada
peatlkist — "Péhiseaded"
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et Keedundu test

Keedunou test

Selle funktsiooniga saab kontrollida keetmisprotsessi
Kiirust ja kvaliteeti olenevalt keedundust.

Tulemus on ligikaudne ja séltub keedundu ja kasutatud
keeduala omadustest.

1. Asetage pott, milles on umbes 200 ml
toatemperatuuril vett, selle keeduala keskele, mille
labimoGt poti pohjaga kdige paremini sobib.

2. Valige pdhiseadistuste alt seadistus ¢ { .

3. Puudutage reguleerimisala. Keedualade naidikutel
vilgub —

Funktsioon on aktiveeritud.

10 sekundi parast ilmub keeduala naidikule

keetmisprotsessi kvaliteedi ja kiiruse tulemus.

I

Kontrollige tulemust jargmise tabeli abil:

Tulemus

1 Keedundu ei sobi keeduala jaoks ega ldhe seetottu kuumaks.*

{  Keedundu soojeneb oodatust aeglasemalt ja keetmisprotsess ei
kulge optimaalselt.”

~  Keedundu soojeneb digesti ja keetmisprotsess kulgeb Korrekt-
selt.

* Kui olemas peaks olema vaiksem keeduala, testige keedunoud veel-

kord vaiksemal keedualal.

Selle funktsiooni taasaktiveerimiseks puudutage
reguleerimisala.

Markused

m Paindlik keedutsoon on vélja reguleeritud Uhe
keedualana, kasutage vaid Ghte keedundud.

m Kui kasutatud keeduala on palju vaiksem kui
keedundu pdhja labimoot, siis kuumeneb ilmselt
ainult keedunodu keskosa ja tulemus ei ole parim.

m Teavet selle funktsiooni kohta leiate peatikist
— "Pbhiseaded"

m Teavet keedundude liigi, suuruse ja asetuse kohta
leiate peatiikkidest — "Induktsiooniga
toiduvalmistamine" ja — "Paindlik tsoon".
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PowerManager

Power-Manager funktsiooniga saab reguleerida
pliidiplaadi koguvdimsust.

Pliidiplaadi seadistus on tehases valja reguleeritud.
Maksimumvoimsus on toodud andmesildil. Power-
Manager funktsiooniga saab vaartust vastavalt
asjaomase elektripaigaldise vaartusele muuta.

Et seda vaartust mitte tletada, jaotab pliidiplaat
kasutatava voimsuse automaatselt sisse lulitatud
keedualade vahel.

Seni kuni Power-Manager funktsioon on aktiveeritud, voi
mone keeduala voimsus vaheneda ajutiselt
nimivaartusest madalamaks. Kui keeduala lilitatakse
sisse ja jduab vdimsuspiirini, ilmub keeduala naidikule
korraks _.Seade reguleerib ja valib kérgeima
voimsusastme automaatselt.

Lisateavet selle kohta, kuidas pliidiplaadi koguvdimsust
muuta, vt peatikist — "Pdhiseaded”



[&l Home Connect

See seade on WLANI toega, seadistusi saab seadmele
saata mobiilse 16ppseadme kaudu.

Kui seadet koduvorku ei Uhendata, t66tab seade nagu
ilma vorgulhenduseta pliidiplaat. Pliidiplaat on alati
juhtpaneeli kaudu kéasitsetav.

Home Connecti funktsiooni kasutatavus soéltub Home
Connecti teenuse kattesaadavusest teie riigis. Home
Connecti teenused ei ole igas riigis
kasutatavad.Lisateavet selle kohta leiate aadressilt
www.home-connect.com.

Markused

m Pliidiplaadid ei ole ette nahtud ilma jarelevalveta
kasutamiseks - keetmist tuleb jalgida.

m Jérgige selle kasutusjuhendi ohutusjuhiseid ja
tagage, et neid jargitakse ka siis, kui te juhite seadet
Home Connecti rakenduse abil ja ei ole sealjuures
kodus. Jargige ka Home Connect rakenduses
esitatavaid juhiseid.— "Olulised ohutusnduded" Ik 6

m Home Connecti rakendusega saate saata oma
seadmele seadistusi ja peate need seadmel
kinnitama. Seadme k&sitsemine teel olles ei ole
voimalik.

m Kasitsemine seadmel on alati eelistatud. Sellel ajal ei
ole kasitsemine Home Connecti rakenduse kaudu
voimalik.

Seadistamine

Seadistuste tegemiseks Home Connecti kaudu peab
Home Connecti rakendus olema paigaldatud teie
mobiilsele I16ppseadmele ja seadistatud.

Jargige selleks Home Connecti juurde kuuluvat
dokumentatsiooni.

Taitke seadistuste tegemiseks kdik rakenduse
ettendhtud toimingud.

Seadistamiseks peab rakendus olema avatud.

Automaatne sisselogimine koduvorku
Vajate WPSi funktsiooniga ruuterit.

Teil peab olema oma ruuterile ligipaas.Kui see ei peaks
olema nii, jargige samme “Manuaalne sisselogimine
koduvorku”.

1. LUlitage pliidiplaat sisse.
2. Puudutage 4 sekundit simbolit &.
Kuvatakse tooteinfot.

Home Connect et

3. Puudutage simbolit & niimitu korda, kuni

vaheldumisi kuvatakse Hi. ja .

Keeduala naidikul pdleb 3.

c3

4. Seadistage reguleerimisalal vaartus .
Juhtpaneelil vilguvad { ja simbol &.

5. 2 minuti jooksul vajutage ruuteri WPS-nupule.
Pliidiplaat on vorguga Uhendatud, kui juhtpaneelil
siimbol & enam ei vilgu, vaid péleb pideva tulega.
Markus:

Kui Ghendust ei saa luua, iimub vaartus &
“Manuaalselt Ghendada”. Logige seade koduvdrku
manuaalselt sisse voi kaivitage automaatne Uhendus
uuesti.

Kui seade Uritab automaatselt rakendusega
ihenduda, siis slttivad vaheldumisi HL ja .

Reguleerimisalal vilgub vaartus 1.

.)))

6. Kaivitage mobiilsel Idppseadmel rakendus ja jargige

vorku automaatse sisselogimise juhiseid.
Sisselogimistoiming on I6ppenud, kui keeduala
naidikule ilmub vaartus £
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et Home Connect

Kasitsi sisselogimine koduvorku

1. LUlitage pliidiplaat sisse.

2. Puudutage 4 sekundit simbolit .
Kuvatakse tooteinfot.

3. Puudutage siimbolit & niimitu korda, kuni
vaheldumisi kuvatakse Hi. ja .

Keeduala naidikul pdleb 7.

4. Seadistage reguleerimisalal vaartus 2.

Juhtpaneelil vilguvad £ ja siimbol &

ru
)
vy,
oz
—
~~
2

5. Logige mobiilne |6ppseade pliidiplaadi vorku,
kasutades SSID “HomeConnect” ja votit
“HomeConnect”.

=

o

Pliidiplaat on vorguga Uhendatud, kui juhtpaneelil

stimbol & enam ei vilgu, vaid pdleb pideva tulega.
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Kui seade Uritab automaatselt rakendusega

ihenduda, siis sittivad vaheldumisi HL ja .

Reguleerimisalal vilgub vaartus .

6. Kaivitage mobiilsel I1dppseadmel rakendus ja jargige

vorku kasitsi sisselogimise juhiseid.
Sisselogimistoiming on [6ppenud, kui keeduala
naidikule ilmub vaartus &J.

Home Connecti seadistused

Home Connecti saate alati kohandada vastavalt oma
vajadustele.

Vorgu ja seadme teabe kuvamiseks navigeerige oma
pliidiplaadi pdhiseadistustes Home Connecti
seadistustesse.

Nait Funktsioon

HC ! Sisselogimine koduvérku (WLAN)

Pole iihendatud / vorgutinenduse lahutamine.

Automaatne tihendamine.

Kasitsi uhendamine.
Uhendatud.

gy Ty <o T2

{C2  Uhendus rakendusega

I Pole ihendatud.

{ Uhenduse loomine.

{C3  Uhendamine WLANiga
i Raadiomoodul vélja lllitatud.

i Raadiomoodul sisse lilitatud.

o Seadistused rakenduse kaudu
i Vilja lllitatud.

i Sisse liilitatud.*

HCS Tarkvara varskendus
Varskendus saadaval ja installimiseks valmis.

]
[
c Installimise kéivitamine.

HLG Kaugligipaas klienditeenindusele
I Pole lubatud.
i Lubatud.

* Pohiseadistus




Nait Funktsioon

HC 7 WLANi signaalitugevus
Pole koduvorguga (WLAN) Ghendatud.

Signaali tugevus 1 (halb)

O

i (
c Signaali tugevus 2 (keskmine)
5 Signaali tugevus 3 (hea)

HCH  Uhendus Home Connecti serveriga
o Pole ihendatud.

i Unendatud.
* Pohiseadistus

|

Markused
m Seadistus HL 2 kuvatakse ainult siis, kui seade on
koduvdrguga hendatud.

Seadistus Hi_ I kuvatakse ainult siis, kui seade oli

juba kord koduvdrguga Uhendatud.

Seadistus HL 5 kuvatakse ainult siis, kui varskendus
on saadaval.

Seadistus HL & kuvatakse ainult siis, kui
klienditeenindus Uritab seadmega Uhenduda. Parast
ligipddsu andmist saate selle igal ajal 1dpetada.
Seadistused HL 7 ja HL 8 kuvatakse ainult siis, kui
on olemas Uhendus WLANiga.

WLAN:I inaktiveerimine

Kui Wifi on aktiveeritud, saate kasutada Home Connect
funktsiooni.

Markus:
Vorku Uhendatud ootereziimis tarbib teie seade
max 2 W.

—

. Lulitage pliidiplaat sisse.

Puudutage 4 sekundit simbolit &.
Kuvatakse tooteinfot.

Puudutage siimbolit & niimitu korda, kuni
vaheldumisi ilmuvad HL ja =

Keeduala néidikul pdleb 1.

N

[ d

.)))

4. Seadistage reguleerimisalal vaartus
WLAN on inaktiveeritud ja juhtpaneelilt kustub stimbol

A
e -

Home Connect et

Vorgust lahutamine
Oma pliidiplaadi saate igal ajal vorgust lahutada.

Markus:
Kui teie pliidiplaat on vorgust lahutatud, siis ei ole Home
Connect kaudu késitsemine voimalik.

1. LUlitage pliidiplaat sisse.

2. Puudutage 4 sekundit simbolit .
Kuvatakse tooteinfot.

3. Puudutage simbolit x niimitu korda, kuni
vaheldumisi ilmuvad HL 'a i.
Keeduala naidikul pdleb o

4. Seadistage reguleer|m|salal vaartus 4.

Seade on koduvorgust lahutatud ja juhtpaneelilt kustub

simbol &

Vorguithenduse loomine

1. LUlitage pliidiplaat sisse.

2. Puudutage 4 sekundit simbolit .
Kuvatakse tooteinfot.

3. Puudutage stimbolit & niimitu korda, kuni
vaheldumisi kuvatakse Hi- ja .
Keeduala naidikul pdleb &

4. Seadistage reguleerimisalal
vaartus { “Automaatne Uhendamine” voi
vaartus £ “Késitsi ihendamine”.

5. Jargige juhiseid vastavalt — "Automaatne
sisselogimine koduvorku" voi — "Késitsi
sisselogimine koduvérku".

Rakendusega iihendamine

Kui teie mobiilsel 16ppseadmel on Home Connecti
rakendus installitud, saate selle ihendada oma
pliidiplaadiga.

Markused
m Seade peab olema vorguga Uhendatud.
m Rakendus peab olema avatud ja seadistatud.

49



et Home Connect

—h

Lalitage pliidiplaat sisse.

2. Puudutage 4 sekundit simbolit &.
Kuvatakse tooteinfot.

3. Puudutage siimbolit & niimitu korda, kuni

vaheldumisi ilmuvad Hi ja 2.

Keeduala naidikul pdleb 7.

c3
)

4. Seadistage reguleerimisalal vaartus 1.

5. Jargige Uhendamistoimingu I6petamiseks rakenduse
antavaid juhiseid.

Seadistused rakenduse kaudu

Home Connecti rakendusega paasete mugavalt ligi
oma pliidiplaadi pdhiseadistustele ja saate pliidiplaadile
edastada keedualade seadistusi.

Markused

m Podhiseadistuste muutmiseks lilitage pliidiplaat valja.

m Kéasitsemine seadmel on alati eelistatud. Sellel ajal ei
saa seadet kasiteda Home Connect rakenduse
kaudu.

m Tarnimisel on seadistuste tUlekandmine aktiveeritud.

m Kui seadistuste edastamine on inaktiveeritud,
kuvatakse Home Connecti rakenduses Uksnes
pliidiplaadi olekuid.

—h

Lalitage pliidiplaat sisse.
2. Puudutage 4 sekundit simbolit &.
Kuvatakse tooteinfot.
3. Puudutage siimbolit & niimitu korda, kuni
vaheldumisi ilmuvad HL ja 4.
4. Edastamise aktiveerimiseks valige reguleerimisalas
vaartus 1, edastamise inaktiveerimiseks valige

vaartus .

|,
=
L
g
/ A\
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Keeduseadistuste kinnitamine

Niipea kui keetmisseadistused edastatakse keedualale,
hakkavad vastavalt seadistusele keeduala naidik,
taimeri naidik voi muudetud funktsioon vilkuma.
Seadistuste kinnitamiseks puudutage soovitud
keeduala naidikut. Seadistusest keeldumiseks
puudutage pliidiplaadi mis tahes muud nuppu.

Tarkvara varskendus

Tarkvara varskendamise funktsiooniga varskendatakse
teie pliidiplaadi tarkvara (nt optimeerimine, vigade
kdrvaldamine, ohutuse seisukohalt olulised
varskendused). Eelduseks on, et olete Home Connecti
registreeritud kasutaja, olete rakenduse installeerinud
oma mobiilsesse I6ppseadmesse ja olete Ghendatud
Home Connecti serveriga.

Kui saadaval on tarkvara varskendus, antakse teile
Home Connect rakenduse teada, kust saate
varskenduse alla laadida.

Parast edukat allalaadimist saate varskenduse
pliidiplaadi kaudu (pdhiseadistused, seadistus HL 5) voi
Home Connect rakenduse kaudu kéaivitada, kui olete
kohalikus vdrgus.

Parast edukat installimist teavitatakse teid Home
Connecti rakenduse kaudu.

Markused

m Allalaadimise ajal saate oma pliidiplaati edasi
kasutada.

m Olenevalt isiklikest seadistustest rakenduses saab
tarkvara varskenduse alla laadida ka automaatselt.

m Turvalisuse seisukohalt olulise varskenduse
soovitame installida voimalikult Kiiresti.

Kaugdiagnostika

Kui p6drdute asjaomase sooviga hooldekeskuse poole,
saab hooldekeskus kaugdiagnostika abil teie seadmele
ligi paaseda, tingimusel et teie seade on Home Connect
serveriga Uhendatud ning riigis, kus seadet kasutate, on
kaugdiagnostika kattesaadav.

Markus:

Lisateabe ning méarkused kaugdiagnostika
kattesaadavuse kohta teie riigis leiate veebisaidilt
www.home-connect.com rubriigist "teenindus/abi".



Andmekaitse viide

Teie Home Connecti seadme esmakordsel
Uhendamisel Internetiga Uhendatud WLAN-vorku
edastab teie seade Home Connecti serverile jargmised
andmete kategooriad (esmaregistreerimine):

s Uhene seadme ID (koosneb seadmevétmetest ning
paigaldatud Wi-Fi sidemooduli MAC-aadressist).

m  Wi-Fi-sidemooduli turvasertifikaat (ihenduse
infotehniliseks kaitsmiseks).

m Teie koduseadme aktuaalne riist- ja tarkvara
versioon.

m Vdimaliku eelnenud tehaseseadistustele
lahtestamise olek.

See esmaregistreerimine valmistab kasutamiseks ette
Home Connecti funktsionaalsused ja on vajalik alles
sellel ajahetkel, kui te soovite Home Connecti
funktsionaalsusi esmakordselt kasutada.

Markus:

Arvestage, et Home Connecti funktsionaalsused on
kasutatavad ainult koos Home Connecti rakendusega.
Teavet andmekaitse kohta saab avada Home Connecti
rakenduses.

Vastavusdeklaratsioon

Kaesolevaga deklareerib Robert Bosch Hausgerate
GmbH, et Home Connect funktsiooniga seade vastab
direktiivi 2014/53/EL pohinduetele ja muudele
asjaomastele satetele.

Pdhjaliku RED vastavusdeklaratsiooni leiate internetist
www.bosch-home.com seadme tootelehelt tdiendavate
dokumentide alt.

C€

2,4 GHz riba: 100 mW max.
5 GHz riba: 100 mW max.
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5 GHz WLAN (Wi-Fi): kasutamiseks ainult siseruumides

Puhastamine et

i Puhastamine

AHoiatus — Poletusoht!
Seade kuumeneb t60 ajal. Enne puhastamist tuleb
seadmel jahtuda lasta.

AHoiatus — Poletusoht!

Seade muutub t6dtades kuumaks. Kui seadmesse
satub kuumi vedelikke, laske seadmel enne metallist
rasvafiltri voi Ulevoolumahuti eemaldamist jahtuda.

/\ Hoiatus - Elektril5gi oht! )
Sissetungiv niiskus voib tekitada elektrildogi.Arge
kasutage korgsurvepesurit ega aurupuhastit.

/\ Hoiatus — Elektrild6gi oht!

Sissetungiv niiskus vaib tekitada elektrilddgi.Puhastage
seadet Uksnes niiske lapiga. Enne puhastamist
tdmmake vorgupistik pistikupesast valja vai lulitage
elektrikilbis valja kaitsekorgid.

A Hoiatus — Vigastuste oht!
Seadme sisedetailid voivad olla teravate servadega.
Kandke kaitsekindaid.

Markused

m Kasutage puhastamiseks vaid vaheses koguses vett,
vesi ei tohi tungida seadme sisemusse.

m Enne puhastamist eemaldage katelt kdik ehted.

m Arge kasutage puhastusvahendeid, kui pliidiplaat on
veel kuum, vastasel korral voivad tekkida plekid.
Veenduge, et eemaldate kasutatava
puhastusvahendi taielikult.

Puhastusvahendid

Kasutage pliidiplaatide jaoks sobivaid
puhastusvahendeid. Jargige toote pakendile kantud
juhiseid.

Jargige kdiki puhastusvahenditele lisatud juhiseid ja
hoiatusi.

Sobivad puhastus- ja hooldusvahendid on saadaval
mutgiesindustes ja meie veeibpoes.

Téhelepanu!

Pinnakahjustused

Arge kasutage:

m lahjendamata ndudepesuvahendit

m ndudepesumasina jaoks ette nahtud
puhastusvahendeid

m kUOriva toimega vahendeid

m korgsurve- ega aurupuhastit

m ahjupuhastusvahendid

m sOdvitava ja abrasiivse toimega ning
kloorisisaldavaid puhastusvahendeid

m suure alkoholisisaldusega puhastusvahendeid

m kOvu, kraapivaid nuustikuid, harju ja kutsimiskasnu
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et Puhastamine

Téhelepanu!

Pinnakahjustused

Uued puhastuslapid loputage enne kasutamist hoolikalt
l&bi!

Et erinevaid pindu ebasobivate puhastusvahenditega
mitte kahjustada, pidage kinni tabelis toodud
andmetest.

Ala Puhastusvahendid
Klaaskeraamiline Klaasipuhastusvahend katlakivi- ja veeplek-
pind kide eemaldamiseks:

Puhastage pliidiplaat kohe, kui see on jahtu-
nud. Kasutada voib klaaskeraamiliste plii-
diplaatide jaoks sobivat puhastusvahendit.
Klaasist kaabits suhkrust, térklisest voi plas-
tist pohjustatud plekkide eemaldamiseks:
Puhastage kohe. Ettevaatust: pdletusoht.
Seejarel puhastage niiske lapiga ja kuivatage
pehme ratikuga.

Markus: Arge kasutage néudepesumasina
jaoks ette nahtud puhastusvahendeid.

Roostevaba teras Kuum néudepesuvahendilahus:

Puhastage lapiga ja kuivatage pehme rati-
kuga.

Kasutage puhastamiseks vaid vaheses kogu-
ses vett, vesi ei tohi tungida seadme sise-

musse.

Arge kraapige pealekuivanud mustust maha,
vaid leotage see lahti vee ja ndudepesuvahen-
diga.

Roostevabast terasest pindu puhastage ainult
lihvi suunas.

Hooldekeskuses, e-poes ja mudgiesindustes
on saadaval roostevaba terase puhastami-
seks ette nahtud erivahendid. Kandke puhas-
tusvahend pehme lapiga Ghukese kihina
pinnale.

Markus: Pliidiplaadi raami puhastamiseks
arge kasutage klaasist kaabitsat.

Plast Kuum ndudepesuvahendilahus:
Puhastage pehme lapiga voi peske ndudepe-
sumasinas.

Kuum noudepesuvahendilahus voi sobiv klaa-
sipuhastusvahend:

Puhastage niiske lapiga ja kuivatage pehme
ratikuga.

Juhtelemendid

52

Puhastatavad osad

Metallist rasvafilter

2 Aktiivsoefilter ringleva 6hu reziimil voi akustiline filter dra-
tombereziimil*

3 Keeduala

4 Juhtpaneel

5 Ulevoolumahuti

*Olenevalt seadme varustusest

Pliidiplaadi raam (ainult raamiga
pliidiplaatide puhul)

Pliidiplaadi raami kahjustamise valtimiseks jargige
jargmisi juhiseid:

Kasutage Uksnes sooja nbudepesuvahendilahust
Uued puhastuslapid loputage enne kasutamist
hoolikalt 1abi.

Arge kasutage tugevatoimelisi ega kuurivaid
puhastusvahendeid.

Arge kasutage puhastamiseks klaasist kaabitsat ega
teravaid esemeid.

Arge kasutage kovu, kraapivaid nuustikuid, harju
ega kuusimiskasnu.



Pliidiplaat

Puhastage pliidiplaat iga kord parast kasutamist. Nii
hoiate ara toidujadkide sissekdrbemise. Puhastage
pliidiplaati alles siis, kui jAdkkuumuse nait on kustunud.
Eemaldage ulekeenud vedelik kohe, arge laske
toidujaakidel kinni kuivada.

Jatke metallist rasvafilter pliidiplaadi puhastamiseks
ajaks seadmesse. Mustus ja toidujaagid kogunevad
metallist rasvafiltrisse ja mitte seadme sisemusse.
Metallist rasvafiltrit vdite pesta ndudepesumasinas.

Puhastage pliidiplaati niiske lapiga ja kuivatage kuiva
lapiga, et valtida katlakiviplekkide teket.

Kdvasti kinni olev mustus eemaldage kauplustes saada
oleva klaasist kaabitsaga voi klaaskeraamilise pinna
puhastusvahendiga. Jargige tootja juhiseid.

Sobivad klaasist kaabitsad (artikli nr 00087670) on
saadaval mutgiesindustes ja meie veebipoes.

Head tulemused saavutate klaaskeraamiliste
pliidiplaatide puhastamiseks ettenahtud Svamme
kasutades.

Ohupuhasti

Selleks et I6hnade eemaldamine ja rasva filtreerimine
oleks tohus, tuleb filtrid regulaarselt valja vahetada voi
puhastada.

Metallist rasvafiltrid
Metallist rasvafiltrit tuleb regulaarselt puhastada.

A Hoiatus — Tuleoht!

Rasvafiltrisse kogunenud rasvajéagid voivad suttida.
Puhastage metallist rasvafiltreid regulaarselt. Arge
kunagi laske seadmel td6tada ilma rasvafiltriteta.

Aktiivsoefilter

Aktiivsdefilter tuleb regulaarselt valja
vahetada.Seejuures lahtuge seadme taitumisnaidust.

Kui kasutate seadet ainult aratbmbereziimil, vahetage
akustiline filter kohe valja, kui see on maardunud.

Taitumise nait

Aktiivsoefiltrite taitumisel kdlab parast seadme
valjalllitamist helisignaal.

Néidikul pdleb F.

Hiljemalt nGUd tuleks aktiivsdefiltrid valja vahetada.

Kui olete aktiivsGefiltrid valja vahetanud, peaksite
taitumisnaidu lahtestama, et nait & polemise I6petaks.

Parast seadme valjaliilitamist pdleb F.

Hoidke ventileerimise simbolit all, kuni kdlab
helisignaal.

Aktiivsoefiltri taitumisnait on lahtestatud.

Puhastamine et

Aktiivsoefiltri vahetamine (ainult ringleva 6hu reziimil)

Aktiivsdefilter seob kddgiauru I6hnad. Seda kasutatakse

ainult éhuringlusreziimil.

Markused

m Aktiivsoefiltrid ja akustilised filtrid sisalduvad

tarnekomplektis. Vajaduse korral leiate aktiivsdefiltrid
ja akustilised filtrid mutgiesindustest,
hooldekeskusest voi e-poest.

m Aktiivsdefiltreid ja akustilisi filtreid ei saa puhastada

ega uuesti aktiveerida.

m Kasutage ainult originaalfiltreid. Nii on tagatud tdhus

t00.

1. Votke metallist rasvafilter valja.

Mérkused .

— Mahuti allossa vdib koguneda rasva. Arge
kallutage metallist rasvafiltrit, et valtida rasva
mahatilkumist.

— Veenduge, et metallist rasvafilter ei kuku alla ega
vigasta pliidiplaati.

2. Votke neli aktiivsoefiltrit voi akustilist filtrit valja ja
utiliseerige nduetekohaselt.
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et Puhastamine

3. Asetage kaks aktiivsdefiltrit vdi akustilist filtrit vasakul
ja paremal seadmesse ja likake ette.

S

i

/

4. Asetage teised aktiivsoefiltrid voi akustilised filtrid
vasakul ja paremal seadmesse.
5. Asetage kohale metallist rasvafilter.

Taitumise naitude lahtestamine

Kui olete aktiivsdefiltrid valja vahetanud, peaksite
taitumisnaidu lahtestama, et nait & pdlemise I6petaks.

Parast seadme valjaliilitamist pdleb .

Hoidke ventileerimise simbolit all, kuni kdlab
helisignaal.

Aktiivsoefiltri taitumisnait on l1ahtestatud.

Metallist rasvafiltrite eemaldamine

Metallist rasvafiltrid filtreerivad kddgiaurudest valja
rasva. Parima toimivuse tagamiseks tuleb metallist
rasvafiltrit regulaarselt puhastada.

Puhastage regulaarselt ka 6hupuhasti sisepiirkonda.
Tugevalt kinnikleepunud mustuse eemaldamiseks voite
kasutada spetsiaalset rasvalahustajat.

1. VOtke metallist rasvafilter valja.

Mérkused -

— Mahuti allossa vdib koguneda rasva. Arge
kallutage metallist rasvafiltrit, et valtida rasva
mahatilkumist.

- Veenduge, et metallist rasvafilter ei kuku alla ega
vigasta pliidiplaati.
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2. Metallist rasvafiltrit voib pesta ndudepesumasinas
vOi kuumas ndudepesuvahendilahuses.— "Metallist
rasvafiltrite puhastamine" |k 54

3. Vajaduse korral votke parast metallist rasvafiltri
eemaldamist maha aktiivsoefiltrid ja puhastage
seadme sisemus.

4. Parast puhastamist asetage metallist rasvafilter
uuesti kohale.

Metallist rasvafiltrite puhastamine

Markused

m  Arge kasutage agressiivseid, happe- vOi
leelisesisaldusega puhastusvahendeid.

m Metallist rasvafiltrit voib pesta ndudepesumasinas
vOi kasitsi.

Kasitsi:

Markus: Tugevalt kinnikleepunud mustuse
eemaldamiseks voite kasutada spetsiaalset
rasvalahustajat. Seda saab tellida e-poest.

m VOtke metallist rasvafilter maha.

m Leotage metallist rasvafiltrit kuumas
ndudepesuvahendilahuses.

m  Metallist rasvafiltri puhastamiseks kasutage harja ja
seejarel loputage filtrit korralikult.
Laske metallist rasvafiltril kuivaks tilkuda.

No6udepesumasinas:

s Arge peske tugevasti maardunud metallist rasvafiltrit
koos ndudega.

m Asetage metallist rasvafilter nbudepesumasinasse
nii, et see ei puutu kokku teiste néudega. Arge
suruge metallist rasvafiltrit millegi vahele.

m Optimaalse puhastustulemuse tagamiseks asetage
metallist rasvafilter nGudepesumasinasse, nii et filtri
kilg jaab alla.



Puhastamine et

Ulevoolumahuti puhastamine

1. Keerake Ulevoolumahuti kahe k&dega maha.

Markus: Arge kallutage mahutit, vastasel korral vaib
vedelik Ule &éare loksuda.

e S

2. Valage ulevoolumahuti tihjaks ja loputage see
puhtaks.

3. Vajaduse korral eemaldage kinnituskruvi, enne Kkui
puhastate Ulevoolumahutit nbudepesumasinas.

4. Parast puhastamist kinnitage tlevoolumahuti tagasi
kohale.

Markused

m Veenduge, et paas Ulevoolumahutini ei ole
blokeeritud. Kui seadmesse satub mingeid esemeid,
eemaldage need parast seadme jahtumist. Selleks
eemaldage metallist rasvafilter.

m Kui seadmesse satub Ulalt vedelikku, koguneb see
dlevoolumahutisse. Kruvige Ulevoolumahuti maha ja
valage tihjaks.
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et Korduma kippuvad kisimused (KKK)

Korduma kippuvad
kiisimused (KKK)

Miks ei saa ma pliidiplaati sisse liilitada ja miks p6leb lapseluku siimbol?

Lapselukk on aktiveeritud.
Teavet selle funktsiooni kohta leiate peatilkist — ‘Lapselukk’".

Miks néidud vilguvad ja miks kodlab helisignaal?
Eemaldage juhtpaneelilt Glekeenud vedelik ja toidujadgid. Eemaldage juhtpaneelilt kdik esemed.
Kuidas helisignaali inaktiveerida, saate teada peatiikist — "Pdohiseaded".

Miks ei saa aktiveerida keeduabifunktsioone?

Seadme maksimaalset sisendvoimsust on tletatud voi on aktiveeritud seadistus Power-Manager. Lilitage aktiivsete keedualade voimsu-
sastmed valja voi reguleerige valja madalam aste.
Teavet selle funktsiooni kohta leiate peatlikist — "Keeduabi funktsioonid"

Ohupuhasti ei liilitu sisse, kuigi automaatne kéivitus on vilja reguleeritud.
Lulitage 6hupuhasti manuaalselt sisse voi kontrollige automaatse kaivituse konfiguratsiooni. Lisateavet leiate peatlikist — "Pdhiseaded".

Ohupuhasti téétab sensorjuhtimisreziimil liiga tugevalt voi liiga norgalt.
Sensori tundlikkus 6hupuhasti jaoks ei ole digesti konfigureeritud.
Teavet selle seadistuse kohta leiate peatlkist — "Pohiseaded"

Ohupuhasti jatkab tootamist, kuigi keedualad on vilja liilitatud.

Lilitage 6hupuhasti manuaalselt valja.
Teavet selle seadistuse kohta Ieiate peatiikist — "Seadme kasutamine"

Ohupuhasti liilitub sisse, kuigi seade on vilja liilitatud.

Valitud on sensorjuhtimisega jarelventileerimise funktsioon.
Teavet selle seadistuse kohta leiate peatlkist — "Pdhiseaded”

Ohupuhasti tomme on liiga nork.

Veenduge, et metallist rasvafilter on puhas.
Juhised filtri puhastamiseks ja vahetamiseks leiate peatiikist — "Puhastamine”.

Miks on keetmise ajal kuulda miira?

Olenevalt keedundu pdhja struktuurist voib pliidiplaadi todsoleku ajal kuulda mira. See mira on tavaparane, kuna see kuulub indukt-
sioontehnoloogia juurde ja ei tdhenda, et tegemist on rikkega.

Voimalik miira:

Madalatooniline périn nagu transformaatoril:
Tekib kdrgel voimsusastmel keetmisel. Miira kaob voi muutub vaiksemaks, kui voimsusastet vahendada.

Madalatooniline vilin:
Tekib siis, kui keedundu on tiihi. Mira kaob, kui keedundusse valada vett voi asetada toiduained.

Pragisemine:

Tekib komposiitmaterjalist keedunoude puhul voi eri suurusega ja eri materjalidest valmistatud keedunéude samaaegsel kasutamisel.
Mira tugevus vaib soltuvalt roogade kogusest ja valmistusviisist varieeruda.
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Korgetooniline vilistamine:

Voib tekkida, kui kaks keeduala tootavad samaaegselt korgeimal voimsusastmel. Vilin kaob véi muutub vaiksemaks, kui voimsusastet
vahendada.

Ventilaatori miira:

Pliidiplaat on varustatud ventilaatoriga, mis lilitub korgetel temperatuuridel valja. Ventilaator voib ka parast pliidiplaadi valjalilitamist
edasi todtada, kui moodetud temperatuur on veel liiga kdrge.

Keedunoud

Millised keedundud sobivad induktsioonpliidiplaadile?
Teavet induktsioonkuumutusega sobivate keedunoude kohta saate peatiikist — “Induktsiooniga toiduvalmistamine”

Miks ei lahe keeduala kuumaks ja voimsusaste vilgub?

Keeduala, millele on asetatud keedundu, ei ole sisse lulitatud.
Veenduge, et keeduala, millele on asetatud keedundu, on sisse Ilitatud.

Keedundu on sisselllitatud keeduala jaoks liiga véike voi ei sobi induktsioonkuumutusega.

Veenduge, et keedundu sobib kasutamiseks induktsioonpliidiplaadil ja et keedundu on asetatud keedualale, mis sobib suuruse poolest
keedunouga koige paremini. Teavet keedundude liigi, suuruse ja asetuse kohta leiate peattikkidest — “Induktsiooniga
toiduvalmistamine", — "Paindlik tsoon"ja — "Move-funktsioon".

Miks soojeneb keedundu nii kaua voi miks ei lahe see piisavalt kuumaks, kuigi keeduala on reguleeritud kérgele voimsusastmele?

Keedundu on sisselilitatud keeduala jaoks liiga véike voi ei sobi induktsioonkuumutusega.

Veenduge, et keedundu sobib kasutamiseks induktsioonpliidiplaadil ja et keedundu on asetatud keedualale, mis sobib suuruse poolest
keedunduga koige paremini. Teavet keedundude liigi, suuruse ja asetuse kohta leiate peatikkidest — "Induktsiooniga
toiduvalmistamine", — "Paindlik tsoon" ja —> "Move-funktsioon".

Puhastamine

Kuidas puhastada induktsioonpliidiplaati?

Parimad tulevused saavutate klaaskeraamiliste pindade puhastamiseks ette nahtud erivahenditega. Arge kasutage abrasiivseid ja k-
riva toimega puhastusvahendeid, nbudepesumasinas kasutamiseks ette nahtud vahendeid (kontsentraate) ega kiitrimisk&snu.

Juhised pliidiplaadi puhastamiseks ja hooldamiseks leiate peatiikist — "Puhastaming”.

Pliidiplaadi all olevas kapis on vett.

Kontrollige, kas tilevoolumahuti on téis.
Juhised (levoolumahuti puhastamiseks leiate peatiikist — "Puhastamine”.

Kui tihti tuleb iilevoolumahutit puhastada?

Puhastage tlevoolumahutit sageli.
Juhised Glevoolumahuti puhastamiseks leiate peatiikist — "Puhastamine”.

Kui tihti tuleb metallist rasvafiltrit puhastada?

Puhastage metallist rasvafiltrit sageli.
Juhised filtri puhastamiseks ja hooldamiseks leiate peatlikist — "Puhastamine”.




et Mida teha toérgete korral?

) Mida teha torgete korral?

Tdrkeid saab Uldjuhul kergesti kdrvaldada. Enne
klienditeenindusse podrdumist podrake palun
tdhelepanu tabelis toodud juhistele.

Voimalik pohjus

Puudub Vooluvarustus on katkenud. Kontrollige teiste elektritarvitite abil, kas vooluvarustus on katke-
nud.
Seade ei ole vooluvorku tihendatud vastavalt Veenduge, et seade on vooluvorku tihendatud vastavalt skeemile.
skeemile.
Torge elektroonika taos. Kui torget ei ole véimalik korvaldada, poérduge hooldekeskusse.
Naidud vilguvad. Juhtpaneel on niiske voi kaetud mingi esemega.  Kuivatage juhtpaneel voi eemaldage ese.
Keeduala ndidikutel vilgub ndit  Elektroonika tods on tekkinud torge. Torke korvaldamiseks katke juhtpaneel korraks kdega.
- Aktiivsoefilter on tditunud voi taitumisnait poleb, Vahetage filter vélja ja lahtestage filtri taitumise néit. Lisateavet
kuigi filter on puhastatud voi vélja vahetatud. leiate peatlikist — "Puhastamine”.
FZ/ERZOT/E DS Elektroonika kuumenes Ule ja lilitas vastava kee- Oodake, kuni elektroonika on piisavalt jahtunud. Seejarel puudu-
duala vélja. tage pliidiplaadi mis tahes simbolit.
FY/ERZOB/ETD IS Elektroonika kuumenes Ule ja koik keedualad
|lulitusid vélja.
F 5 + voimsusaste ja helisig-  Juhtpaneeli pirkonnas on kuum nou. Elektroo-  Eemaldage vastav nou. Veateade kustub veidi peale seda. Voite
naal nika tlekuumenemise oht. keetmist jatkata.
F 5 ja helisignaal Juhtpaneeli piirkonnas on kuum ndu. Elektroo-  Eemaldage vastav ndu. Oodake moni sekund. Puudutage mis
nika kaitseks llitati keeduala valja. tahes sensorlulitit. Kui veateade kustub, vdite keetmist jatkata.
FIU/FG Keeduala kuumenes ile ja lilitus td8pinna kaits-  Oodake, kuni elektroonika on piisavalt jahtunud. Seejarel lilitage
miseks vélja. keeduala uuesti sisse.
FO Seadistuste Ulekandmise funktsiooni ei ole voi-  Veateate kinnitamiseks puudutage mis tahes sensorvélja. Voite
malik aktiveerida. keetmist tavalisel viisil jatkata, iima et kasutate seadistuste dle-
kandmise funktsiooni. Teavitage hooldekeskust.
FE Keeduala oli pikka aega ja ilma katkestusteta Aktiveerus automaatne turvavaljaliilitus. Lisateavet leiate peat-
t60s. kist .
£0 0 Pliidiplaat ei saa koduvérguga tihendust luua.  Veateate kinnitamiseks puudutage mis tahes sensorvélja. Vite
keeta ilma thenduseta.
Kui néit ilmub uuesti, votke Ghendust hooldekeskusega.
£820° Keetmissensor kuumenes dle ja keeduala lilitus - Oodake, kuni keetmissensor on piisavalt jahtunud, ja aktiveerige
vélja. funktsioon uuesti.
8204 Keetmissensor kuumenes Ule ja koik keedualad — Kui te keetmissensorit ei kasuta, siis eemaldage see keedundu
|lulitusid vélja. kiljest ja hoidke seda eemal teistest keedualadest ja tulekolle-
test. Llitage keedualad sisse.
EGooH Keetmissensori patarei on peaaegu tihi. Vahetage patarei 3V CR2032 vélja. Lisateavet leiate jaotisest
—> "Patarei vahetamine".
EBZ05 Uhendus keetmissensoriga on katkenud. Liilitage funktsioon vélja ja seejarel uuesti sisse.
EQC0! Keetmissensor on katki/defektne. Teavitage hooldekeskust.
Keetmissensori néit ei pole. Keetmissensor ei reageeri ja néit ei stti. Vahetage patarei 3V CR2032 vélja. Lisateavet leiate jaotisest

—> "Patarei vahetamine".
Kui probleem plisib, vajutage keetmissensori simbolile 8-10
sekundit ja ihendage keetmissensor uuesti pliidiplaadiga. Lisa-
teavet leiate jaotisest — "Juhtmeta temperatuurisensori
ihendamine juhtpaneeliga".
Kui probleem ei kao, siis teavitage hooldekeskust.

Sensori nit vilgub kaks korda.  Keetmissensori patarei on peaaegu tihi. Jarg-  Vahetage patarei 3V CR2032 vélja. Lisateavet leiate jaotisest

mine keeduprotsess voib tlihja patarei tottu kat-  —> "Patarei vahetamine".
keda.

Arge asetage juhtpaneelile kuumi keedundusid.
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Voimalik pohjus

Sensori ndit vilgub kolm korda. Uhendus keetmissensoriga on katkenud. Vajutage keetmissensori siimbolile 8-10 sekundit ja tihendage
keetmissensor uuesti pliidiplaadiga. Lisateavet leiate jaotisest
—> "Juhtmeta temperatuurisensori ihendamine juhtpaneeliga”.

5000 Toopinge on vale, lubatud pingest suurem voi VGtke iihendust elektrienergia tarnijaga.

Egnn véiksem.

Lyon Pliidiplaat ei ole vooluvdrguga digesti ihendatud. Lahutage pliidiplaat vooluvorgust. Veenduge, et pliidiplaat on voo-
luvorku Ghendatud vastavalt skeemile.

oE Aktiveeritud on demoreziim. Lahutage pliidiplaat vooluvorgust. Oodake 30 sekundit ja then-

dage see uuesti vooluvorku. Jargneva 3 minuti jooksul puudutage
mis tahes sensorlilitit. Demoreziim on inaktiveeritud.

Arge asetage juhtpaneelile kuumi keedundusid.

Markused

m Kui naidikule ilmub £, peate vajutama vastava
keeduala sensorvéljale, et lugeda veakoodi.

m  Kui veakoodi ei ole tabelis margitud, lahutage
pliidiplaat vooluvdrgust, oodake 30 sekundit ja
Uihendage pliidiplaat uuesti vooluvorku. Kui nait
ilmub uuesti, votke Uhendust hooldekeskusega ja
teatage tapne veakood.

m Vea esinemise korral ei lUlitu seade ootereziimile.
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et Hooldekeskus

VdHooldekeskus

Kui Teie seade vajab parandamist, p66rduge meie
hooldekeskusse. Leiame alati sobiva lahenduse ja
sageli ei ole tehnikut vaja kohale kutsudagi.

Tootenumber (E-nr) ja valmistusnumber (FD-
nr).

MuUugiesindusse pdordumisel tehke alati teatavaks
tootenumber (E-nr) ja valmistusnumber (FD-nr).

Numbreid sisaldava andmeplaadi asukoht:

m Seadme pass.
m Pliidiplaadi pdhja esiserv.

Tootenumbri (E-nr) leiate ka klaaskeraamiliselt
pliidiplaadilt. Hooldekeskuste loetelu (KI) ja FD-numbrit
saate kontrollida pohiseadistustest. Selleks tutvuge
peatikiga — "Pbhiseaded".

Pidage meeles, et seadme vale kasitsuse korral ei ole
hooldustehniku visiit ka garantii ajal tasuta.

Lahima hooldekeskuse kontaktandmed leiate siit vOi
lisatud hooldekeskuste loetelust.

Usaldage tootja asjatundlikkust.Sellest [ahtudes tagate,
et parandustéid teevad asjaomase kvalifikatsiooniga
hooldustehnikud, kes kasutavad seadme jaoks
ettendhtud originaalvaruosi.
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Kontrollroad et

Kontrollroad

Jargneva tabeli koostasid kontrolliasutused, et
holbustada meie kodumasinate testimist.

Tabeli andmetes viidatakse meie Schulte-Ufer ndudele
(neljaosaline kdogikomplekt induktsioonplaadile HEZ
390042) jargmiste mdotudega:

Kastrul @ 16 cm, 1,2 |, keedualadele @ 14,5 cm
Pott @ 16 cm, 1,7 |, keedualadele @ 14,5 cm
Pott @ 22 cm, 4,2 |, keedualadele & 18 cm
Pann @ 24 cm, |, keedualadele @ 18 cm

Toiduvalmis-
tamine

eelkuumutada

Voimsu- Kestus

saste (min:sek) Kaas Voimsusaste Kaas

Kontrollroad

Sokolaadi sulatamine

Glasuur (nt poolmdru Sokolaad 55% kakaod, 150 g) Varrega
kastrul - - - 15 Ei
@ 16.cm
Laétsesupi soojendamine ja soojana hoidmine
Ladtsesupp™
Algtemperatuur 20 °C
Kogus: 450 g Pott 1:30
%16 cm 9 (s Jah 15 Jah
Kogus: 800 g Pott 2:30
392 om 9 (spriEE Jah 15 Jah
Konserveeritud lddtsesupp
nt Erasco ladtsesupp viineritega
Algtemperatuur 20 °C
Kogus: 500 g ca 1:30
Pott (segada, kui
@16 cm d mo6dunud on Ja 15 Ja
ca 1 min)
Kogus: 1 kg ca2:30
Pott (segada, kui
g22em 0 médunudon " 19 Jan
ca 1 min)
Béchamelkastme valmistamine
Piima temperatuur: 7°C
Koostisained: 40 g void, 40 g jahu, 0,5 | piima (3,5%:-list) ja pisut soola
1. Sulatage vdi, lisage jahu ja sool ning kuumutage. Varrega
kastrul 2 ca 6:00 Ei
@16cm
geﬁisage segule piim ja kuumutage see pidevalt segades keemi- 7 ca6:30 Ei
3. Kui Béchamelkaste on tdusnud keema, jatke see veel 2 minutiks ] ) . 5 Ei

keedualale, seejuures segage pidevalt.
“Retsept vastavalt standardile DIN 44550

“*Retsept vastavalt standardile DIN EN 60350-2
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et Kontrollroad

Toiduvalmis-

Ikuum .
eelkuumutada T

Voimsu- Kestus

saste (min:sek) Kaas Voimsusaste Kaas

Kontrollroad Nou

Riisipudru keetmine

Riis, kaane all keeta
Piima temperatuur: 7°C

Kuumutage piim keemiseni.Reguleerige valja soovituslik voimsusaste
ning lisage piima hulka riis, maitsestage suhkru ja soolaga.

Keeduaeg koos eelkuumutamisega ca 45 min.

Koostisained: 190 g Umarterariisi, 90 g suhkrut, 750 ml piima 3
(3,5 %- protsendilist) ja 1 g soola Pott . ; (segada, kui
716 cm 8.5 ca 5:30 Ei mésdunud on Jah
10 min)
Koostisained: 250 g umarterariisi, 120 g suhkrut, 11 piima (3,5 %- 3
protsendilist) ja 1,5 g soola Pott . ; (segada, kui
@22cm 85 CaHE Fl maoddunud on
10 min)

Riis, keeta ilma kaaneta
Piima temperatuur: 7°C

Lisage koostisained piima hulka ja kuumutage pidevalt segades keemi-
seni. Valige vélja soovituslik voimsusaste, kui piim on kuumenenud 90 °C-
ni ja laske madalal voimsusastmel haududa umbes 50 min.

Koostisained: 190 g umarterariisi, 90 g suhkrut, 750 ml piima Pott , . .
(3,5 %- protsendilist) ja 1 g soola @16cm 85 ca 5:30 Ei 3 Ei
Koostisained: 250 g marterariisi, 120 g suhkrut, 11 piima (3,5 %- Pott , . .
protsendilist) ja 1,5 g soola @22 cm 85 ca 5:30 Ei 2.5 Ei

Riisi keetmine*
Veetemperatuur 20 °C

Koostisained: 125 g pikateralist riisi, 300 g vett ja pisut soola Pott 9 ca2:30 Jah 5 Jah
@16.cm
Koostisained: 250 g pikateralist riisi, 600 g vett ja pisut soola i ngt:l;m 9 ca2:30 Jah o5 Jah

Seafilee praadimine
Filee algtemperatuur: 7 °C

Kogus: 3 seafileed (kogukaal ca 300 g, 1 cm paksused)ja 15 ml Praepann , . .
paevalilledli 7 24 cm 9 ca 1:30 Ei 7 Ei

Pannkookide valmistamine**

Kogus: 55 ml tainast iihe pannkoogi kohta F[’areaefaom 9 ca1:30 i 7 Ei
Siigavkiilmutatud friikartulite frittimine

Kogus: 2 | paevalilledli, tihe portsjoni kohta 200 g stigavkilmuta- Pott kuni 6li kuume-

tud friikartuleid (nt McCain 123 Frites Original) 322 cm 9 neb tempera- Ei 9 Ei

tuurile 180 °C

“Retsept vastavalt standardile DIN 44550

“*Retsept vastavalt standardile DIN EN 60350-2
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» Expert tips & tricks for your appliance
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» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.
Find out everything about the many ways Bosch can support you:

www.bosch-home.com/service
Contact data of all countries are listed in the attached service directory.
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