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cs Pouziti dle ur&eni

Dalsi informace o vyrobcich, pfislusenstvi, nahradnich
dilech a servisu najdete na internetu na: www.bosch-
home.com a v internetovém obchodu: www.bosch-
eshop.com

EY Pouziti dle uréeni

Peclivé si prectéte tento navod. Navod

k pouziti a k montazi a doklad spotrebice
uschovejte pro pozdegjsi potrebu nebo pro
dalsi majitele.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poskozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte. Zaznamenejte pisemné Skody a
zavolejte zakaznicky servis, jinak zanika narok
na zaruku.

Spotrebice bez zastrCky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotfebic
nespravneé zapojeny, nemate v pfipadé skody
narok na zaruku.

Vestavba spotfebi¢e se musi provést podle
prfilozeného montazniho navodu.

Tento spotrebiC je urCen pouze pro soukromé
pouziti v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivejte
vyhradné k pfipravé pokrmU a napojd. PFi
vareni musi byt spotrebi¢ pod dozorem.
Kratkodobé vareni musi byt neustale pod
dozorem. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

v uzavfenych mistnostech.

Tento spotrebic je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad mofem 4000 metr0.

Nepouzivejte zadné kryty varné desky. Mohlo
by to zplsobit nehody, napf. v disledku
prehfati, vzniceni nebo praknuti materiald.

Pouzivejte pouze nami schvalena ochranna
zarizeni nebo détské zabrany. Nevhodna
ochranna zafizeni nebo détské zabrany
mohou zpusobit nehody.

Tento spotrebi¢ neni urCeny pro provoz

s externim ¢asovym spinacem nebo dalkovym
ovladanim.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi

8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusSevnimi schopnostmi
nebo s nedostateCnymi zkuSenostmi a/nebo
znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby,
ktera je odpoveédna za jejich bezpecnost, nebo
byly touto osobou instruovany o bezpecéném
pouziti spotfebice a pochopily nebezpedi s tim
spojena.

Dé&ti si nesmi se spotiebi¢em hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starSi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladSim nez 8 let zabrarite v pfistupu
ke spotrebici a prfivodnimu kabelu.

Pfi pouzivani varnych funkci musi nastavena
varna zona souhlasit s varnou zénou, na které
se nachazi hrnec s teplotnim senzorem.

Pokud jste uzivateli aktivniho implantovaného
|ékarského pfistroje (napf. kardiostimulatoru
nebo defibrilatoru), ujistéte se u svého lékare,
Ze tento pfistroj splnuje smérnici Rady
Evropskych spoleCenstvi 90/385/EHS ze dne
20. Cervna 1990 a dale DIN EN 45502-2-1

a DIN EN 45502-2-2 a byl vybrany,
implantovany a naprogramovany podle VDE-
AR-E 2750-10. Pokud jsou tyto predpoklady
splnéné a navic se pouzivaji nekovové
kuchynské pomucky a nadoby s nekovovymi
drzadly, je pouzivani této indukcni varné desky
pfi uzivani k ur¢enému ucelu bezproblémové.



Dulezité bezpeénostni
pokyny

/A\Varovani — Nebezpeéi uduseni!
Obalovy material je nebezpecny pro déti.
Nikdy nedovolte détem, aby si hraly

s obalovym materialem.

/\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste poklickou, hasici
deskou a podobné.

= Varné zény jsou velmi horké. Na varnou
desku nikdy nepokladejte horlavé
predméty. Na varné desce nenechavejte
zadné predméty.

= Spotrebic je horky. V zasuvkach pfimo pod
varnou deskou nikdy neuchovavejte horlavé
predméty nebo spreje.

= Varna deska se samodcinné vypne a nelze ji
ovladat. Pozdgji se mize neumysiné
zapnout. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfince. Zavolejte servis.

= Nesmi se pouzivat kryty varné desky.Mohlo
by to zpUsobit nehody, napt. v disledku
prehfati, vzniceni nebo prasknuti materiald.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Varné zony a jejich okoli, zejména pripadny
ram varneé desky, jsou velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch. Udrzujte déti
mimo dosah spotrebice.

= Varna zdéna hreje, ale ukazatel nefunguje.
Vypnéte pojistku v pojistkové skfifice.
Zavolejte servis.

= Kovové predméty se pfi kontaktu s varnou
deskou velmi rychle zahfivaji. Nikdy na
varnou nepokladejte kovové predmety, jako
jsou noze, vidliCky, Izice nebo poklicky.

= Po kazdém pouziti vypnéte varnou desku
hlavnim vypinacem. Necekejte, dokud se
varna deska automaticky nevypne, protoze
uZ se na ni nenachazi zadné hrnce ani
panve.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym
proudem!

Dulezité bezpe&nostni pokyny cs

= Neodborné opravy jsou nebezpedné.
Opravy spotrebice a vyménu poSkozenych
privodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zakaznického servisu vyskoleny
nasi spolecnosti. Pokud je spotrebi¢ vadny,
vytahnéte sifovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfirice.
Zavolejte servis.

s Pokud do spotrebice pronikne vihkost,
mUZe to zpusobit Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaké nebo
parni Gistice.

= PoSkozeny spotfebi¢ mlze zpUsobit Uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotfebi¢. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfini. Zavolejte zakaznicky
servis.

= Praskliny nebo trhliny ve sklokeramické
desce mohou zpUsobit Uraz elektrickym
proudem. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfince. Zavolejte servis.

/\ Varovani — Nebezpeéi v dusledku
magnetického pole!

Bezdratovy teplotni senzor je magneticky.
Magnetické prvky mohou poskodit
elektronické implantaty, napf.
kardiostimulatory nebo inzulinové davkovace.
Nositelné elektronickych implantat( by proto
neméli nosit teplotni senzor v kapsach
obleCeni a s ohledem na kardiostimulator
nebo podobny Iékafsky pristroj dodrzovat
minimalni vzdalenost 10 cm.

/\ Varovani — Nebezpeéi poruchy!

Tato varna deska je na spodni strané
vybavena ventilatorem. Pokud se pod varnou
deskou nachazi zasuvka, neuchovavejte v ni
malé a ostré predméty, papir ani utérky na
nadobi. Mohly by byt nasaty, a tak by
poskodily ventilator nebo narusily chlazeni.
Mezi obsahem zasuvky a vstupem ventilatoru
musi byt minimalni vzdalenost 2 cm.



cs PriCiny posSkozeni

/\ Varovani — Nebezpeéi poranéni!

s Bezdratovy teplotni senzor perfectCook
Senzor je vybaven baterii, ktera by se mohla
poskodit, pokud je vystavena vysokym
teplotam. Sejméte senzor z nadoby a
uchovaveijte jej v dostate¢né vzdalenosti od
veskerych zdroju tepla.

= Teplotni senzor miZe byt pfi odstrariovani z
hrnce velmi horky. Pfi snimani pouzivejte
kuchyriskou chniapku nebo utérku.

= P¥i vareni potravin ve vodni lazni maze dojit
k prasknuti nadoby nebo skla varné desky
kvUli prehfati. Nadoba, ktera je ve vodni
lazni, nesmi stat pfimo na dné nadoby
s vodou. Pouzivejte jediné takoveé varné
nadoby, které jsou tepelné odolné.

= Pokud se mezi dnem hrnce a varnou zénou
nachazi tekutina, mize hrnec nahle vyskodit
do vySky. Udrzujte varné zény a dna hrncl
vzdy suché.

PFiéiny poskozeni

Pozor!

m Hruba dna nadob mohou varnou desku poskrabat.

m Na varné zény nikdy nestavéjte prazdné nadoby.
Mohou zpUsobit jeji poskozeni.

m  Nikdy neodkladejte horké nadoby na ovladaci panel,
z6ny ukazatel( nebo na ramecéek desky. Mohou
zpuUsobit jejich poskozeni.

m Pad tvrdych nebo $pi¢atych pfedmétd na varnou
desku muze zpUsobit jeji poskozeni.

m Polozite-li na horkou varnou zénu alobal a plastové
nadobi, dojde k jejich roztaveni. Nedoporudujeme
pouzivat na varné desce ochrannou folii.

Prehled
V nasledujici tabulce najdete nejCastéjsi poskozent:
Poskozeni Pri¢ina Opatreni
Skvrny Pokrmy, které pretecou. Pokrmy, které pfeteCou, okamzité odstrarite pomoci Skrabky na sklo.
Nevhodné Cistici prostredky. Pouzivejte pouze Cistici prostiedky, které jsou vhodné pro varné desky
tohoto druhu.
Poskrabani S(l, cukr a pisek. NepouZivejte varnou desku jako pracovni nebo odkladaci plochu.

Drsna dna nadob mohou varnou desku poskrabat.

Zkontrolujte nadoby.

Zména barvy Nevhodneé Cistici prostredky.

PouZzivejte pouze Cistici prostfedky, které jsou vhodné pro varné desky
tohoto druhu.

Odreni hrncem.

Hrnce a panve pfi posouvani nazdvihnéte.

Nerovnosti povr-
chu

Cukr, pokrmy s vysokym obsahem cukru.

Pokrmy, které pretecou, okamzité odstrarite pomoci Skrabky na sklo.




EYOchrana Zivotniho
prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore energie
a likvidaci spotrebice.

Tipy pro usporu energie

m Hrnce vzdy pfiklopte poklickou vhodné velikosti. Pfi
vareni bez poklicky se spotfebuje vyrazné vice
energie. Pouzivejte sklenénou poklicku, abyste vidéli
do hrnce, aniz byste museli poklicku odklopit.

m Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem. Nerovna
dna zvySuji spotfebu energie.

m Prdmér dna hrnce a panve by mél odpovidat
velikosti varné zény. Upozorfiujeme, ze vyrobci
nadobi ¢asto udavaji horni priimér hrnce, ktery
vétSinou byva vétsi nez pramér dna.

= Pro malé mnozstvi pouzivejte maly hrnec. Velky, jen
malo naplnény hrnec spotfebuje mnoho energie.

m Varte s malym mnozstvim vody. USetfite tak energii.
U zeleniny zUstanou zachovany vitaminy a mineralnf
latky.

= Vas prepinejte na niz&i stupen vareni. Setfite tim
energii.

Ekologicka likvidace
Obal ekologicky zlikvidujte.

Tento spotiebic je oznacen podle evropské
smeérnice 2012/19/EU o elekirickych a

elektronickych zafizenich (waste electrical and
mmmm clectronic equipment -WEEE).

Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a

recyklaci starych spotfebicl v celé EU.

Bezdratovy teplotni senzor je vybaveny baterii. Starou
baterii ekologicky zlikvidujte.

Ochrana zivotniho prostredi cs

M indukéni vareni

Vyhody pfi vafeni s indukci

Indukéni vareni se radikalné lisi od bézného vareni,
protoze teplo vznika pfimo ve dné nadoby. To skyta
fadu vyhod:

= Uspora ¢asu pfi vafeni a smazeni.

m Uspora energie.

m SnadnéjSi udrZba a &isténi. Pokrmy, které prekypi, se
tak rychle nepfipedou.

m Kontrolovany pfivod tepla a bezpecnost. Varna
deska vytvaii a preruSuje pfivod tepla ihned po
kazdé obsluze. Pokud je nadoba z varné zény
odebrana, prerusi varna zona okamzité privod tepla,
i kdyz je varna zona jesté zapnuta.

Nadoby

Pro vareni s indukci pouzivejte pouze feromagnetické
nadoby, napfiklad:

m Nadoby ze smaltované oceli
= Nadoby z litiny
m Nadoby z uSlechtilé oceli vhodné pro indukéni ohfev.

V kapitole — "Test nddoby" mizete zkontrolovat, zda je
nadobi vhodné pro indukci.

Pro dosazeni dobrého vysledku vareni by méla
feromagneticka ¢ast dna hrnce odpovidat velikosti
varné zény. Pokud neni nadoba na varné zoné
rozpoznana, zkuste to jesté jednou na varné zéné s
mensim pramérem.

| @16 cm_|

@21 cm @28 cm

Pokud se flexibilni varna zéna pouziva jako jedna varna
zona, |ze pouzit vétsi nadoby, které jsou obzvlasté
vhodné pro tuto oblast. Informace o umisténi nadoby
najdete v kapitole — "Flexibilni zéna".




cs Induké&ni vareni

Existuje také indukéni nadobi, jehoz dno neni celé
feromagnetické:

m Pokud je dno nadoby feromagnetické jen Castecng,
bude se zahrivat jen feromagneticka plocha. To
muze zplsobit, Ze se teplo nebude rozvadét
rovnomeérné. Neferomagneticka &ast by mohla mit
pfiliS nizkou teplotu pro vareni.

m Pokud material dna nadoby obsahuje mimo jiné
podil hliniku, feromagneticka plocha je rovnéz
mensi. MUZe se stat, Ze se tato nadoba dostatecné

nezahfeje nebo pfipadné nebude vibec rozpoznana.

Nevhodné nadoby

V zadném pfipadé nepouzivejte adaptérové desky pro
indukci nebo nadobi z:

bézna uslechtila ocel
skla

keramiky

médi

hliniku

Vlastnosti dna nadoby

Vlastnosti dna nadoby mohou ovlivnit vysledek vareni.
Pouzivejte hrnce a panve z materidll, které rovnhomérné
rozvadeji teplo v hrnci, napf. hrnce se ,sendvi¢ovym
dnem” z uSlechtilé oceli, uSetfite tak Cas a energii.

Pouzivejte nadoby s rovnym dnem, nerovné dno
nadoby zhorSuje pfivod tepla.

—

Zadna nadoba na varné zoné nebo nadoba nevhodné
velikosti

Pokud na zvolenou varnou zénu nepostavite zadnou
nadobu nebo pokud ma nadoba nespravnou velikost
nebo je z nevhodného materidlu, blika zobrazeny
stupen ohfevu. Postavte na varnou zénu vhodnou
nadobu. Ukazatel stupné ohfevu pfestane blikat. V
opacném pfipadé se varna zéna po 90 sekundach
automaticky vypne.

Prazdna nadoba nebo nadoba s tenkym dnem

Neohfivejte prazdné hrnce nebo panve a nepouzivejte
nadoby s tenkym dnem. Nadoba se mUze velmi rychle
zahtat, takze se vCas neaktivuje bezpednostni vypnuti.
Dno nadoby se mize roztavit a poskodit sklokeramiku.
V zadném pfipadé se nedotykejte horké nadoby.
Vypnéte varnou zénu. Pokud varna deska po
vychladnuti nefunguje, zavolejte zakaznicky servis.

Rozpoznani hrnce

KaZda varna zéna ma dolni hranici pro rozpoznani
hrnce, ktera zavisi na feromagnetickém priiméru a
materialu dna nadoby. M&li byste vzdy pouzivat varnou
zénu, ktera odpovida praméru dna hrnce.



3 Seznameni se se
spotrebicem

Informace o rozmérech a vykonech varnych zdn

najdete v ¢asti— Strana 2

Upozornéni: V zavislosti na typu spotfebice jsou mozné

odchylky v barvach a jednotlivych detailech.

Ovladaci panel

Seznameni se se spotifebicem cs
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Ovladaci plosky Ukazatele

O) Hlavni vypinag oo Provozni stav
— Volba varné zény -9 Stupné vareni
0 1121..1819 Oblast nastavovani HiR Zbytkové teplo
W Funkce PowerBoost a ShortBoost oo Funkce timeru
" Zablokovani ovladaciho panelu pro Gisténi OO0 oCc  Teplota pro varné funkce
8 Détskd pojistka " Zablokovani ovladaciho panelu pro Cisténi
11 Funkce udrZovani teploty Détska pojistka
(=Y o Pecici senzor © Nastaveni doby varenf
= Flexibilni varna zona min/sec  Ukazatel timeru
il Funkce Move s Funkce Powerboost
Kuchynisky budik = Funkce ShorBoost
® Funkce timeru =r Varné funkce
©) Kuchyiisky budik T Pecici senzor

Varnd zona FlexPlus

= Preneseni nastaveni

Lo Funkce udrZovani teploty

Ovladaci plosky

Kdyz se varna deska zahreje, rozsviti se symboly
ovladacich plosek, které jsou v tomto okamziku
k dispozici.

Pokud se dotknete nékterého symbolu, aktivuje se
pfislusna funkce.



cs Seznameni se se spotfebiem

Upozornéni

m Prislusné symboly ovladacich plosek sviti podle
dostupnosti.
Ukazatele varnych zén nebo zvolenych funkci se
rozsviti jasnéji.

m Ovladaci panel udrzujte neustale suchy a Cisty.
Vlhkost mdze negativné ovlivnit funkci.

m Nestavte zddnou nadobu do blizkosti ukazatell
a senzor(l. Maze dojit k prehrati elektroniky.

Varné zény

Varna zéna

= Jednoducha varnd zéna Pouzijte nadobu vhodné velikosti.
= Flexibilni varnd zona Viz ¢ast — "Flexibilni zéna".
E /& Varna zona FlexPlus Varné zony FlexPlus se vZdy zapinaji ve spojeni s pravou nebo levou flexibilni varnou zénou. Viz ¢ast

—> "Zona FlexPlus".

PouZzivejte pouze nadoby vhodné pro indukéni varenti, viz cast — "Indukcni vareni”.

Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou varnou zénu ukazatel
zbytkového tepla. Indikuje, Ze je varna zéna jesté horka.
Nedotykejte se varné zény, dokud sviti ukazatel
zbytkového tepla.

Zbytkové teplo je zobrazeno nasledovné:

m Ukazatel H: vysoka teplota
m Ukazatel h: nizkd teplota

Pokud béhem vareni sundate z varné zény nadobu,
blika stfidavé ukazatel zbytkového tepla a zvoleny
stupen ohfevu.

Po vypnuti varné zény sviti ukazatel zbytkového tepla.
Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud je varna zéna
tepla, i kdyZ je varna deska uz vypnuta.

10



E¥ Obsluha spotfebice

V této kapitole si mizete precist, jak se nastavuje varna
zona. V tabulce najdete stupné ohfevu a doby vareni
pro rdzné pokrmy.

Zapnuti a vypnuti varné desky

Varna deska se zapina a vypina hlavnim vypinacem.

Zapnuti: Dotknéte se symbolu (D. Zazni akusticky
signal. Symboly a funkce patfici k varnym deskam,
které jsou v tomto okamziku k dispozici, sviti. Vedle
varnych zon sviti symbol .. Varna deska je
pfipravena k provozu.

Viypnuti: Dotknéte se symbolu (D, aZ ukazatele zmizi.
Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud nejsou varné
zony dostateéné vychladlé.

Upozornéni

m Varna deska se vypne automaticky, pokud jsou
v8echny varné zény déle nez 20 sekund vypnuté.

m Zvolend nastaveni zUstanou ulozena prvni 4 sekundy
po vypnuti varné desky. Pokud béhem této doby
varnou desku znovu zapnete, budou aktivni
pfedchozi nastaveni.

Nastaveni varné zony

PoZzadovany stupef vafeni nastavte pomoci symbol 1
az 9.

Stupeni vafeni 9 = nejvyssi stuperi.

Kazdy stupen vafeni ma mezistupen. Tento stupen
vareni je v oblasti nastavovani oznacen symbolem 1.

Upozornéni

m Z divodu ochrany choulostivych ¢asti spotiebice
pred prehtatim nebo elektrickym pretizenim muze
varna deska prfechodné snizit stuper ohfevu.

m Z dlvodu zamezeni hluku spotfebi¢e mize varna
deska docasné snizit stupen ohrevu.

Volba varné zony a stupné ohievu
Varna deska musi byt zapnuta.

1. Dotknéte se symbolu — pozadované varné zony.
Ukazatel {.0 sviti jasnéji.
2. Poté v oblasti nastavovani zvolte poZzadovany stupen

ohfevu.

= I - 1

Stupen varfeni je nastaveny.

Obsluha spotfebice cs

Zména stupné ohievu

Zvolte varnou zdnu a poté v oblasti nastavovani
nastavte pozadovany stupen ohfevu.

Vypnuti varné zony

Zvolte varnou zonu a v oblasti nastavovani nastavte na
L. Varna zéna se vypne a zobrazi se ukazatel
zbytkového tepla.

Upozornéni

m Pokud nainduké&ni varné zéné nestoji zZadna nadoba,
blika ukazatel stupné ohfevu. Po urcité dobé se
varna zona vypne.

m Pokud pfed zapnutim varné desky stoji na varné
z6né nadoba, bude nejpozdéji do 20 sekund po
stisku hlavniho vypinaCe rozpoznana, a automaticky
se zvoli varna zéna. Béhem 20 sekund nastavte
stupen ohfevu. V opaéném pfipadé se varna zona
zase vypne.
| kdyz po zapnuti stoji na varné desce vice hrncl
nebo panvi, bude rozpoznana jen jedna nadoba.

Doporuceni pro vareni

Doporuceni

m KasSe, krémové polévky a husté omacky pfi ohfivani
ob&as zamichejte.

m Pro predehtati nastavte stupen ohfevu 8 -9 .

m P¥ivareni s poklickou snizte stuper ohfevu, jakmile
mezi poklickou a nadobou zacne unikat para.

m Po uvafeni nechte nadobu az do servirovani
pfiklopenou.

m P¥i vafeni v tlakovém hrnci dodrzujte pokyny
vyrobce.

m Nevarte pokrmy pfili§ dlouho, aby zlstala zachovana
vyzivova hodnota. Pomoci kuchyriské minutky Ize
nastavit optimalni dobu vareni.

m Pro zdravéjsi vysledek vareni byste neméli olej nebo
tuk zahfivat natolik, aby se z né&j koufilo.

m Pokrmy smazte postupné v malych porcich.

m Nadoby se mohou pfi vareni zahrat na vysokou
teplotu. Doporucujeme pouzivat kuchyriskou
chriapku.

m Doporudeni pro energeticky efektivni vareni najdete
v kapitole — "Ochrana zivotniho prostfed/"
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cs Obsluha spotfebice

Tabulka vareni

V tabulce je uvedeno, které stupné ohfevu se hodi pro
kazdy pokrm. Doba vareni se mize liSit v zavislosti na
druhu, hmotnosti, vySce a kvalité pokrmd.

Stupen vare- Doba pfipravy

ni (min)
Rozpousténi
Cokolada, poleva 1-15
Maslo, med, Zelatina 1-2
Ohfivani a udrzovani teploty
Eintopf, napr. Cockovy eintopf 15-2
Migko* 15-25
Ohfivani parkd ve vode* 3-4
Rozmrazovani a ohfivani
Spendt, zmrazeny 3-4 15-25
Gulas, zmrazeny 3-4 35-55
Vareni tahnutim, poSirovani
Bramboroveé knedliky* 45-55 20-30
Ryby* 4-5 10-15
Bilé omacky, napr. beSamelova omacka 1-2 3-6
Slehané omacky, napt. bearnské omacka, holandskd oméacka 3-4 8-12
Vareni, vareni v pare, duseni
Ryze (s dvojndsobnym mnozstvim vody) 25-35 15-30
MIgcna ryze*** 2-3 30-40
Brambory varené ve slupce 45-55 25-35
Varené loupané brambory 45-55 15-30
Téstoviny, nudle* 6-7 6-10
Eintopf 3.5-45 120-180
Polévky 3.5-45 15-60
Zelenina 25-35 10-20
Zelenina, zmrazend 3.5-45 7-20
Vareni v tlakovém hrnci 45-55
Duseni
Rolady 4-5 50-65
DuSend pecené 4-5 60-100
Gulas*** 3-4 50-60

* Bez poklicky
**Nékolikrat obratte.

*** Predehfdt pomoci stupné vareni 8-8.5
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Obsluha spotfebice cs

Stupefi vare- Doba pfipravy

ni (min)

Duseni/peceni s malym mnozstvim oleje*

Rizek, pFirodni nebo obalovany 6-7 6-10
Rizek, zmrazeny 6-7 6-12
Kotleta pfirodni nebo obalovand** 6-7 8-12
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12
Driibezi prsa (silnd 2 cm)** 5-6 10-20
DrlibeZi prsa, zmrazend™* 5-6 10-30
Frikadely (silné 3 cm)** 45-55 20-30
Hamburgery (silné 2 cm)** 6-7 10-20
Ryby a rybi filé, pfirodni 5-6 8-20
Ryby a rybi filé, obalované 6-7 8-20
Ryby, obalované a zmrazené, napr. rybi prsty 6-7 8-15
Scampi, garndti 7-8 4-10
Sotyrovani zeleniny a hub, ¢erstvych 7-8 10-20
Zmrazengé smési, zelenina, maso na nudlicky na asijsky zplisob 7-8 15-20
Minutky, zmrazené 6-7 6-10
Palacinky (postupné smazeni) 6.5-7.5

Omelety (postupné smazeni) 35-45 3-10
Volskd oka 5-6 3-6
Smazeni* (150-200 g na 1 porci v 1-2 | oleje, postupné smazeni)

Zmrazené potraviny, napf. hranolky, kufeci nugety 8-9

Krokety, zmrazené 7-8

Maso, napf. ¢asti kufete 6-7

Ryba, obalovand nebo v pivnim tésticku 6-7

Zelenina, houby, obalované nebo v pivnim tésticku, tempura 6-7

Drobné pecivo, napr. vdolky/koblihy, ovoce v pivnim tésticku 4-5

* Bez poklicky
“* Nékolikrat obratte.

“** Pfedehrat pomoci stupné vareni 8-8.5
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cs Flexibilni zona

[El Flexibilni zona

Lze ji podle potfeby pouzivat jako jednu varnou zénu
nebo jako dvé nezavislé varné zony.

Sklada se ze Ctyf induktor(, které funguji nezavisle na
sobé. Kdyz je flexibilni varna zéna v provozu, aktivuje se
pouze oblast, ktera je zakryta varnou nadobou.

Doporuceni k pouziti nadobi

Pro optimalni rozpoznani hrnce a rozdéleni tepla
doporucujeme umistit varnou nadobu do stfedu, podle
nasledujiciho popisu.

Jako jedina varna zéna

Priimér mensi nebo rovny 13 cm
Umistéte nadobu do jedné ze Ctyr poloh,
které jsou zndzornéné na obrazku.

| If‘ ~ie N\

Prdmér vétsinez 13 cm
Umistéte nadobu do jedné ze tfi poloh,
které jsou znazornéné na obrazku.

Pokud nadoba zabere vice nez jednu var-
nou zonu, umistéte ji na zacatek horniho
nebo doiniho okraje flexibilni varné zony.

Predni , . S—
QD Q} fedni a zadni varné zony vzdy se dvéma indu

| tory Ize pouzivat nezavisle na sobé. Zvolte pro kaz-

dou jednotlivou varnou zonu poZadovany stupef

QD vareni. Na kazdé varné z6né pouZivejte pouze
jednu nadobu.

Doporuceni

U varnych desek s vice nez jednou fle-
xibilnf varnou zénou postavte nadobu
tak, aby zakryvala jen jednu flexibilni

varnou zonu.
Varngé zony se jinak spravné neaktivuji

@
a nebude dosazeno dobrého vysledku
Tr vareni.
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Jako dvé nezavislé varné zony

Flexibilni varna zéna se pouziva jako dvé nezavislé
varné zony.

Aktivace
Viz kapitolu — "Obsluha spotrebice"

Jako jedina varna zéna

Pouzivani celé varné zény spojenim obou varnych zon.

Spojeni obou varnych zén

Varné zony se v zavislosti na umisténi nadoby
automaticky spoji nebo rozdéli.

Manualni spojent:

1. Umistéte varnou nadobu. Zvolte jednu ze dvou
varnych zon z flexibilni zény a nastavte stupen
vareni. _

2. Dotknéte se symbolu =. Sviti ukazatel.

Na ukazateli varné zony se zobrazi stupen vareni.

Flexibilni zéna je aktivovana.

Zména stupné vareni

Zvolte jednu ze dvou varnych zon, které patfi k flexibilni
varné zong, a zménte stupen vareni v oblasti
nastavovani.

Pfidani nové nadoby

Postavte novou nadobu na misto, které je vhodné pro
jeji velikost. Spotfebi¢ rozpozna, kdyz je nadoba
spravné umisténa, a poté rozpoji varné zény. Zvolte

pozadovanou varnou zdénu a v oblasti nastavovani
nastavte pozadovany stupen vareni.

Upozornéni: Pokud nadobu na pouzivané varné zéné
presunete nebo nazdvihnete, zahaji varna deska
automatické vyhledavani a predtim zvoleny stupen
vareni zUstane ulozeny.

Rozdéleni dvou varnych zén

Varné zény se v zavislosti na umisténi nadoby
automaticky spoji nebo rozdéli.

Pro manualni rozdéleni varnych zén zvolte jednu varnou

zonu patfici k flexibilni zéné a dotknéte se symbolu =.

Flexibilni zéna je deaktivovana. Obé varné zény funguiji
dale jako dvé nezavislé varné zony.

Upozornéni

m Kdyz varnou desku vypnete a pozdéji opét zapnete,
flexibilni varna zéna se znovu pfepne na dvé
nezavislé varné zony.

m Zména nastaveni konfigurace flexibilni zony je
popsana v kapitole — "Zdkladni nastaveni”.



Funkce Move

Pomoci této funkce se aktivuje cela flexibilni varna
zona, ktera je rozdélena na tfi varné oblasti, jejichz
stupné vareni jsou prfednastaveny.

Pouzivejte pouze jednu nadobu. Velikost varné zony
zavisi na pouzité nadobé a jeji spravné poloze.

Varné zény

L0

H
oo

Pro presunuti nadoby béhem vareni na jinou varnou
zoénu s jinym stupném varent:

J

-

Vo )
ALY

-
@

o

-

L

Pfednastavené stupné varent:
Pfedni zéna = stuper vareni 5

Sttedni zéna = stuperi vareni 5

Zadni zéna = stupefi vareni {.5

Pfednastavené stupné vareni Ize ménit nezavisle. Jak je
muzete zménit, je popsano v kapitole — "Zakladn/
nastaveni”.

Upozornéni

m Je-li na flexibilni varné zéné rozpoznana vice nez
jedna nadoba, funkce se deaktivuje.

m Pokud nadobu uvnitf flexibilni varné zény presunete
nebo nazdvihnete, zahdji varna deska automatické
vyhledavani a je nastaven stupen vareni zény, ve
které byla nadoba rozpoznana.

m DalSi informace o velikosti a umisténi nadoby
najdete v kapitole — "Flexibilni zdna"

Funkce Move cs

Aktivovat

1. Zvolte jednu ze dvou varnych zén flexibilni varné
zény.

2. Dotknéte se symbolu {[&]. Rozsviti se ukazatel vedle
symbolu {[8l. Flexibilni varna zéna se aktivujte jako
jedina varna zona.

Na ukazateli varné zony sviti stupen vareni zény, na
které se nachazi nadoba.

Funkce je aktivovana.

Zména stupné vareni

Stupné vareni jednotlivych varnych zén Ize béhem
vareni meénit. Postavte nadobu na varnou zénu
a zménte stupen vareni v oblasti nastavovani.

Upozornéni

m Zmeéni se pouze stupen vareni zony, na které
nadoba stoji.

m Pokud se funkce deaktivuje, vrati se stupné vareni tfi
varnych zdn na prfednastavené hodnoty.

Deaktivace

Dotknéte se symbolu {8]. Ukazatel vedle symbolu {&]
zhasne.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Je-li nékterd varna zéna nastavena na i,
funkce se za nékolik sekund deaktivuje.
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cs Zona FlexPlus

7 Aktivovat

B Z6na FlexPlus
1. Postavte nadobu na varnou zénu a dbejte na to, aby

Varna deska ma k dispozici dvé varné zony FlexPlus, zakryvala i varnou zonu FlexPlus. L
které se nachazeji mezi ob&ma flexibilnimi varnymi 2. Zvolte varnou zonu a pozadovany stupen vareni.
zénami a které jsou vzdy ve spojeni s pravou nebo Ukazatele varne zony a varne zony FlexPlus se
levou flexibilni varnou zénou v provozu. Lze tak pouzivat rozsviti.
vétsi varné nadoby a dosahovat lepsich vysledk
varen.

Kazda z obou varnych zén FlexPlus se vzdy zapina ve
spojeni s pravou nebo levou flexibilni varnou
zonou.Nelze je zapinat nezavisle na sobé. ®

N

)
Upozornéni k nadobam —

Pro dobré rozpoznani a rozdéleni tepla je tfeba nadobu
postavit do stfedu.

Nadoba by méla pokryvat postranni varnou zénu

a varnou zénu FlexPlus. Varna zéna FlexPlus je aktivovana.

Podle velikosti nadoby Ize flexibilni varnou zénu
aktivovat jako dvé nezavislé varné zény nebo jako jednu :
varnou zonu. Deaktivace

Sejméte nadobu z varné zény. Ukazatele zhasnou.

Umisténi nadob . . .
y Varna zéna FlexPlus je deaktivovana.

® PodéInd nadoba:

Flexibilni varnd zona jako dvé neza-
vislé varné zony nebo jako jedna
varna zona.

Velka kruhova nadoba;
Flexibilni varnd zona jako jedna varna
zona.

Nadoba nesmi soucasné zakryvat obé
varné zony FlexPlus.
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[€ Casové funkce

Varna deska ma k dispozici tfi funkce timeru:

m Programovani doby vareni
m  Kuchyfisky budik
m Funkce stopek

Programovani doby vareni

Varna zéna se po uplynuti nastavené doby automaticky
vypne.

Takto provedete nastaveni:

1. Zvolte varnou zénu a pozadovany stupen ohfevu.
2. Stisknéte symbol _@ Na ukazateli asovace se
rozsviti symbol i a ukazatel W

Na ukazateli varnych zon sviti (.

3
5

L)

[y

G
-

3. Béhem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti
nastavovani pozadovanou dobu vareni.

6 7 8 9 8 O O

4. Pro potvrzeni zvoleného nastaveni se dotknéte
symbolu ©.

Doba vareni se zaCne odmeérovat.

Upozornéni

m Pro vSechny varné zény Ize automaticky nastavit
stejnou dobu vareni. Nastavena doba se odméruje
pro kazdou varnou zonu samostatné.

Informace k automatickému programovani doby
vareni najdete v ¢asti — "Zdkladni nastaveni”.

m Pokud flexibilni varnou zénu zvolite jako jedinou
varnou zénu, je nastaveny &as pro celou varnou
zénu stejny.

m Pokud u kombinované varné zény zvolite funkci
move, je nastaveny ¢as pro vSechny tfi varné zény
stejny.

Casové funkce  cs

Pecici senzor

Kdyz pro varnou zénu naprogramujete dobu vareni a je
aktivovany pedici senzor, zacne se doba vareni
odmérovat az po dosazeni zvoleného teplotniho stupné.

Varné funkce

Kdyz pro varnou zénu naprogramujete dobu vareni a je
aktivovana néktera varna funkce, spusti se nastavena
doba vareni az po dosazeni teploty pro zvolenou oblast.

Zména nebo zruseni doby
Zvolte varnou zénu a potom se dotknéte symbolu (.

Pro smazani naprogramované doby vafeni zmérite _
v oblasti nastavovani dobu vareni nebo nastavte Lt .

Pro potvrzeni zvoleného nastaveni se dotknéte symbolu

O.

Po uplynuti doby

Varna zéna se vypne, ukazatel ® blika a stuperi vareni
se nastavi na JiJ. Zazni signél.

Na ukazateli timeru blikéa symbol i a ukazatel W

Pfi dotyku symbolu ® zmizi ukazatele a skon&i

akusticky signal.

Upozornéni

m Pro nastaveni doby vafeni pod 10 minut se pfed
vybérem pozadované hodnoty vzdy dotknéte
symbolu 0.

m Pokud jste naprogramovali dobu vareni pro vice
varnych zdn, zobrazi se na ukazateli Timer, vzdy
Gasovy Udaj zvolené varné zony.

m Pro zobrazeni zbyvajici doby vareni zvolte pfisluSnou
varnou zonu.

= MuZete nastavit dobu vaieni az 95 minut.

Kuchyrnska minutka
Pomoci kuchyfiské minutky miZete nastavit ¢as az do
99 minut.

Funguje nezavisle na varnych zénach a ostatnich
nastavenich. Tato funkce nevypina varnou zénu
automaticky.

Takto provedete nastaveni

1. Dotknéte se symbolu g8.Na ukazateli timeru se
rozsviti symbol i a ukazatel W

2. V oblasti nastavovani zvolte pozadovanou dobu
a pro potvrzeni se dotknéte symbolu &.

Za nékolik sekund se zadne odmérovat Cas.

Zména nebo zruseni doby

Dotknéte se symbolu &.

Pro smazani naprogramované doby vareni zmérite
v oblasti nastavovani dobu vafeni nebo nastavte L/t .

Pro potvrzeni zvoleného nastaveni se dotknéte symbolu

&.
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cs Funkce PowerBoost

Po uplynuti doby

Po uplynuti nastavené doby zazni signal. Na ukazateli
timeru blika symbol & a symbol £ wr.

Po dotyku symbolu & ukazatele zhasnou.

Funkce stopek

Stopky ukazuji &as, ktery uplyne od aktivace.
Funguiji nezavisle na varnych zénach a ostatnich
nastavenich. Tato funkce nevypina varnou zénu
automaticky.

Aktivace

Dotknéte se symbolu (J.Na ukazateli timeru se rozsviti
symbol I a ukazatel W

Doba se zadne odmérovat.

Deaktivace

Dotykem symbolu @ zastavite funkci stopek. Ukazatele
timeru sviti dale.

Dotknete-li se znovu symbolu (5§, ukazatele zmizi.
Funkce je deaktivovana.
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Funkce PowerBoost

Pomoci funkce PowerBoost mUzete velké mnozZstvi
vody ohFat rychleji nez pomoci stupné ohtevu 5.

Tuto funkci Ize aktivovat pro varnou zénu vzdy, kdyz
neni v provozu jina varna zéna téze skupiny (viz
obrazek).

‘ 1

\

2

Upozornéni: V oblasti flexibilni varné zény Ize funkci
powerboost aktivovat pouze tehdy, pokud se varna
zona pouziva jako jedina varna zéna.

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dotknéte se symbolu 42,
Sviti ukazatel &.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zdénu.

2. Dotknéte se symbolu ,A,..
Ukazatel & zhasne a varna zéna se piepne zpatky
na stuperfi vafeni 5.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se funkce
PowerBoost mize z divodu ochrany elektronickych
prvkld uvnitt varné desky automaticky vypnout.



E@ Funkce ShortBoost

Pomoci funkce ShortBoost mizete ohrat nadobu
rychleji nez pomoci stupné vareni 5.

Po deaktivaci funkce zvolte vhodny stuperi vareni pro
svUj pokrm.

Tuto funkci Ize aktivovat pro varnou zénu vzdy, kdyz
neni v provozu jina varna zéna téze skupiny (viz
obrazek).

1

2

Upozornéni: U flexibilni varné zény Ize funkci
Shortboost aktivovat i v pfipadé, ze je pouzivana jako
jedina varna zona.

Doporuceni k pouziti

m Vzdy pouZivejte nadoby, které nejsou prfedehraté.

m Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem.
Nepouzivejte nadoby se slabym dnem.

m Nikdy nenechavejte ohfivat bez dozoru prazdnou
nadobu, olej, maslo nebo tuk.

m Nadobu nepfiklapéjte poklickou.

m Postavte nadobu doprostied varné zény. Zajistéte,
aby primér dna nadoby odpovidal velikosti varné
zény.

m Informace k druhu, velikosti a umisténi nadoby
najdete v ¢asti — "Indukcni vareni”.

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dvakréat se dotknéte symbolu ,2.,.
Svitl ukazatel Ph..

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.
2. Dotknéte se symbolu 4.

Ukazatel P& zhasne a varna zéna se prepne zpatky

na stuperi vafeni 5.
Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Po 30 sekundach se tato funkce
automaticky vypne.

Funkce ShortBoost

Ccs

(& Funkce udrzovani teploty

Tato funkce je vhodna pro rozpousténi Eokolady nebo

masla a k udrzovani teploty pokrmd.

Aktivace

1. Zvolte pozadovanou varnou zonu.

2. Béhem nasledujicich 10 sekund se dotknéte
symbolu Vs,
Sviti ukazatel L a.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dotknéte se symbolu 1.
Ukazatel L o zhasne. Varna zona se vypne a sviti
ukazatel zbytkového tepla.

Funkce je deaktivovana.
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cs Pfevzeti nastaveni

4 Prevzeti nastaveni

Pomoci této funkce Ize stupen vareni,
naprogramovanou dobu vafeni a zvolenou varnou
funkci pfenaset z jedné varné zdény na jinou.

Pro preneseni nastaveni posurite nadobu ze zapnuté
varné zony na jinou varnou zonu.

- A\

. J

Upozornéni: DalSi informace o spravné poloze nadoby
najdete v kapitole — "Flexibilni zéna"

Aktivovat

1. Posunte nadobu ze zapnuté varné zony na jinou
varnou zonu.
Na plvodni varné zéné blika stupen vareni.
Nadoba je rozpoznana a na ukazateli nové varné
zony blika dfive zvoleny stuperi vafeni a symbol £.
2. Pro potvrzeni nastaveni zvolte novou varnou zonu.
Stupefi vareni plivodni varné zény se nastavi na Lit.

Nastaveni byla pfenesena na novou varnou zonu.

Upozornéni

m Nadobu presunte na varnou zoénu, ktera neni
zapnuta, kterou jste jeSté nenastavili nebo na které
pfedtim nestala jina nadoba.

m Funkci PowerBoost nebo ShortBoost Ize zleva
doprava nebo zprava doleva presouvat pouze tehdy,
kdyZ neni aktivni zadna varna zona.

m Postavite-li pfed potvrzenim nastaveni na jinou
varnou zénu novou nadobu, Ize tuto funkci pouzit
pro obé nadoby.

m Pokud presunete vice nadob, Ize funkci pouzit pouze
pro posledni pfesunutou nadobu.
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B3 Asistenéni funkce

S asisten&nimi funkcemi bude vareni zcela jednoduché
a vzdy dosahnete optimalniho vysledku vareni.
Doporucené stupné teploty jsou vhodé pro kazdy druh
vareni.

UmozZnuji vafeni bez nadmérného prevareni a dosazeni
perfektnich vysledkl vareni a pedeni.

Senzory méfi béhem celého procesu vareni teplotu
hrnce nebo panve. Pfitom se permanentné reguluje
vykon a udrzuje spravna teplota.

Po dosazeni zvolené teploty Ize viozit pokrm. Pokrmy se
neprehfivaji, nic se neprevari.

Asistencni funkce

Asistenéni funkce cs

Varné zony, které jsou vybavené pedicim senzorem,
jsou oznacené symbolem pediciho senzoru.

Varné funkce jsou dostupné pro vSechny varné zony,
pokud je k dispozici bezdratovy teplotni senzor.

V této kapitole ziskate nasledujici informace:

Druhy asistencnich funkci
Vhodné nadoby

Senzory a zvlastni pfislusenstvi
Funkce a stupné vareni
DoporucCené pokrmy

Druhy asistenénich funkci
Pomoci asistencnich funkci miZete pro kazdy pokrm
zvolit nejvhodnéjsi zplsob pfipravy.

V tabulce jsou uvedena rizna dostupna nastaveni pro
asistencni funkce:

Stupné teplo- Nadoby Aktivace

K dispozici

ty

Pecici senzor

DuSeni/ peceni s malym mnozstvim tuku 1,2,3,4,5 gy ) (e (B o
Varné funkce

Ohfivani / udrzovani teploty 1/70°C @' V8echny varné zony ar
Dovarovéni 2/90°C @' V8echny varné zony w=r
Vareni 3/100°C @' VSechny varné zony ar
Vafeni v tlakovém hrnci 4/120°C @‘ V8echny varné zony =
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje v hrci* 5/170°C E Vsechny varné zony =r

* Predehrejte s pokliCkou a smazte bez poklicky.

Pokud varna deska nema bezdratovy senzor vareni, Ize ho dodatecné zakoupit ve specializované prodejné, prostrednictvim naSeho zakaznického ser-
visu nebo pres nase oficialni webove stranky.
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cs Asistenéni funkce

Vhodné nadoby

Zvolte varnou zonu, ktera nejlépe odpovida priméru
dna nadoby, a nadobu umistéte doprostred této varné
zony.

Pro funkce vareni pouzivejte nadobi, které je tak
vysoké, ze nad silikonovou nalepkou bezdratového
senzoru varfeni, je potfebné mnozstvi vody.

Existuji panve, které jsou optimalni pro senzor smazeni.
MdUzZete je dodatec¢né zakoupit ve specializované
prodejné, prostfednictvim naseho zakaznického servisu
nebo pres nase oficialni webové stranky. Uvedte
prislusné referenéni ¢islo:

HEZ390210 panev o prdméru 15 cm.

HEZ390220 panev o prdméru 19 cm.

HEZ390230 péanev o prdméru 21 cm.

HEZ390250 panev o priméru 28 cm. Doporucené

pouze pro varnou zoéonu FlexPlus.

m HEZ390512 Teppan Yaki. Doporucené pouze pro
flexibilni varnou zénu.

m HEZ390522 grilovaci deska. Doporuéené pouze pro

flexibilni varnou zdénu.

Tyto panve maji nepfilnavou vrstvu, takze Ize péct
s jesté mensim mnozstvim oleje.

Upozornéni

m  Senzor smazeni byl nastaven specialné pro tento
druh a velikost panvi.

m U flexibilnich varnych zéon se mlze stat, Ze se senzor
smazeni pfi odliSné velikosti panve nebo pfi
nespravné umisténych panvich neaktivuje. Viz
kapitola — "Flexibilni zéna".

m Jiné druhy panvi se mohou pfehfivat a mize se
nastavit teplota nizsi nebo vysSSi nez je zvoleny

teploty a v pfipadé potfeby ho zmérite.

Pro varné funkce jsou vhodné vSechny nadoby, které
Ize pouzit pro indukéni vafeni. Informace o nadobach,
které jsou vhodné pro indukci, najdete v kapitole

— "Indukéni vareni”.

V tabulce u doplfiikovych funkci vareni, je pro kazdou
funkci uvedena vhodna nadoba.
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Senzory a zvlastni prislusenstvi

Senzory méfi béhem celého procesu vareni teplotu
hrnce. Tim se s vysokou pfesnosti reguluje vykon
vafeni, aby se udrzovala spravna teplota a dosahlo se
perfektnich vysledkl vareni.

Va$e varna deska je vybavena dvéma rliznymi systémy
pro méreni teploty, aby se dosahlo téch nejlepSich
vysledkU:

m Teplotni senzory, které se nachazeji uvnitf varné
desky kontroluji teplotu dna nadoby. Vhodné pro
senzor smazeni.

m Bezdratovy senzor vareni, ktery pfedava informace
o teploté nadoby do ovladaciho panelu. Hodi se pro
varné funkce.

Senzor vareni je nezbytny pro pouzivani varnych funkci.

Pokud varna deska neni vybavena bezdratovym
senzorem vareni, mizete ho dodatec¢né zakoupit ve
specializované prodejné, prostfednictvim naseho
zakaznického servisu nebo pres nasi oficialni webovou
stranku pod referenénim Cislem HEZ39050.

Informace k senzoru vareni najdete v ¢asti — "Pfiprava
a osetrovani bezdrdtoveho teplotniho senzoru”

Funkce a stupné vareni

Pecici senzor

S pedicim senzorem muzete pripravovat pokrmy na
panvi s malym mnozstvim oleje.

Varné zény s touto funkci jsou oznacené symbolem
peciciho senzoru.

Vyhody

m Varna zona se zahfiva jen tehdy, je-li to nutné.
UsSetfite energii. Olej a tuk se nepfepali.

m Jakmile prazdna panev dosahne optimalni teploty
pro pridani oleje a pokrmu, zazni akusticky signal.

Upozornéni

m Nepriklapéjte panev pokli¢kou, jinak regulator
nefunguje. Mlzete ale pouzit ochranné sito na
panev, abyste zabranili stfikani tuku.

m Pouzivejte olej nebo tuk vhodny pro peceni. Pokud
pouzivate maslo, margarin, olivovy olej lisovany za
studena nebo vepfové sadlo, nastavte stupen
teploty 1 nebo 2.

m Tuk nebo olej nikdy neohfivejte bez dozoru.

m Pokud ma varna zéna vyssi teplotu nez nadoba,
nebo opacné, teplotni senzor se spravné neaktivuje.

m Pro smazeni ve velkém mnoZzstvi oleje v hrnci
pouzivejte vzdy varné funkce. ,Smazeni ve velkém
mnozstvi oleje v hrnci®, stupen vareni 5.



Teplotni stupné

Asistenéni funkce cs

Stupen ohfevu Vhodné pro

1 velmi nizky PFl’prava a redukovani omacek, duseni zeleniny a pecenf pokrm( na extra panenském olivovém oleji, masle nebo mar-
garinu.
2 nizky Peceni pokrm(i na extra panenském olivovém oleji, masle nebo margarinu, napf. omelet.
stfedni - nizky ~ Pedeni ryb a silngjSich opékanych pokrm(, napt. karbanatk( a parka.
stredni - Peceni steakU, hodné propecenych, obalovanych zmrazenych potravin a nizkych pokrmd, napf. fizk{, masa na nudlicky
VySoky a zeleniny.
5 vysoky Peceni pokrm(l pfi vysokych teplotach, napf. steakd rare (krvavych) nebo stredné propecenych, bramborak( a pece-

nych brambor.

Takto provedete nastaveni
Podle tabulky zvolte vhodny stupefi ohfevu. Postavte na
varnou zénu prazdnou nadobu.

1. Zvolte varnou zénu. Dotknéte se symbolu
w=—.V ukazateli varné zény sviti tar—.

2. B&hem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti
nastavovani pozadovany stupen teploty.

U [

Funkce je aktivovana.
Symbol teploty wau— blika, dokud neni dosazena
teplota peceni. Zazni akusticky signal a symbol
teploty zhasne.

3. Po dosazeni teploty pedeni dejte do panve nejprve
olej a poté pokrm.

Upozornéni: Pokrmy obracejte, aby se nepfipalily.

Vypnuti peciciho senzoru

Zvolte varnou zénu a v oblasti nastavovani nastavte na
£ L. Varna zéna se vypne a zobrazi se ukazatel

zbytkového tepla.

Varné funkce

Pomoci téchto funkci mizete ohfivat, vafit potraviny,
varit je v tlakovém hrnci nebo smazit v hrnci

s dostatenym mnozstvim oleje pfi kontrolované
teploté.

Tyto funkce jsou k dispozici pro vSechny varné zény.
Vyhody

m Varna zona hreje pouze tehdy, kdyz je to nutné pro
udrZeni teploty. Setfi se tak energii a olej nebo tuk se
neprehfivaji.

m Teplota se neustédle kontroluje. Timto zplsobem se
zabrani pretékani pokrmu. Navic se nemusi ménit
stupen teploty.

m Jakmile voda nebo olej dosahne optimalni teploty,
ohlasi akusticky signal, Ze Ize vloZit pokrm. Pokud
ma byt pokrm vioZzeny hned na zacatku, je to
uvedeno v tabulce.

Upozornéni

m Pouzivejte hrnce a panve se silnym dnem.
Nepouzivejte hrnce a panve s tenkym nebo
deformovanym dnem.

m Naplite hrnec tak, aby obsah dosahl vysky, pro
zakryti silikonové znacky senzoru vareni.

m Pro smazeni s malym mnozstvim oleje pouzivejte
senzor smazeni.

m Nadobu umistéte tak, aby senzor vafeni sméroval
k bo¢ni vnéjsi ploSe varné desky.

m Béhem vareni senzor z hrnce neodstranuijte.

m Po skonceni vafeni odstrante senzor vareni z hrnce.
Pozor, senzor vareni mize byt velmi horky.
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cs Asistenéni funkce

Teplotni rozmezi a stupné teploty

Varné funkce Stupen teploty Teplotni rozmezi Hodi se pro

Ohfivani, udrzovani teploty 1/70°C 60-70°C Napf. polévky, punc¢

Dovarovani 2/90°C 80-90°C Napf. ryze, migko

Vareni 3/100°C 90-100°C Napf. téstoviny, zelenina

Vareni'v tlakovém hrnci 4/120°C 110-120°C Napr. kufe, eintopf

Smazeni ve velkém mnozstvi oleje v hrnci 5/170°C 170-180°C Napf. donuty, kulicky z mletého masa

Tipy pro vafeni s varnymi funkcemi

m Funkce ohfivani / udrzovani teploty: porcované
zmrazené potraviny, napf. Spenat. Zmrazené
potraviny vlozte do nadoby. Nalijte mnozstvi vody
uvedené vyrobcem. Nadobu pfiklopte a nastavte
stupen 1/ 70 °C. Nékolikrat zamichejte.

m Funkce mirného vareni: tato funkce se hodi pro
vareni potravin pfi nizkych teplotach a k zahustovani
omacek a Eintopfd. Zvolte stupen 2 / 90 °C.

m Funkce vareni: Tato funkce umoznuje vafrit vodu s
pfiklopenou pokli¢kou, aniz by pretekla. Diky
kontrole teploty mUzete efektivné vafrit. Zvolte stuper
3/100 °C. 5

m Funkce vareni v tlakovém hrnci: Ridte se
doporucenimi vyrobce. Po zaznéni akustického
signalu varte dal doporuéenou dobu. Zvolte stupen
4 /120 °C.

m Funkce smazeni ve velkém mnozstvi oleje v hrnci:
olej rozehfivejte s pfiklopenou pokliCkou. Sejméte
poklicku po zaznéni signalu a pridejte pokrm (pokud
v tabulce "Doporu¢ené pokrmy" nebyly uvedeny jiné
udaje). Zvolte stupent 5/ 170 °C.

Upozornéni

m Vzdy varte s pfiklopenou poklickou. Vyjimka: ,,peCeni
ve velkém mnozstvi oleje v hrnci®, stupen teploty 5 /
170 °C.

m Pokud nezazni akusticky signal, zkontrolujte, zda je
hrnec priklopeny pokli¢kou.

m Olej nikdy neohfivejte bez dozoru. Pouzivejte olej
nebo tuk vhodny pro smazeni. Nepouzivejte smeés
riznych tukd na smazeni, napf. olej se sadlem.
Horké smési tuku mohou vypénit.

m Pokud vysledek vareni neni uspokojivy, napf. pfi
vareni brambor, pfisté pouZijte vice vody,
doporuceny stuper teploty ale zachovejte.
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Nastaveni bodu varu

Bod, kdy se za¢ne vafit voda, zavisi na nadmorské
vySce vaseho bydlisté. Pokud se voda vati pfilis silné
nebo pfilis malo, Ize bod varu nastavit. Postupuijte
nasledovné:

Zvolte zakladni nastaveni £ Y, viz kapitolu

— "Zdkladni nastaveni”.

Zakladni nastaveni je standardné nastavené na 3.
Pokud je nadmorska vyska vaseho bydlisté od 200
do 400 m, neni nutné bod varu nastavovat,

v opacném pripadé zvolte nastaveni, které je
uvedené v nasledujici tabulce pro pfislusnou vysku:

Vyska Hodnota nastaveni = -/

0-100m !
100-200 m c
200-400 m 3
400-600 m
600-800 m
800-1000 m
1000-1200m
1200-1400 m
Nad 1400 m

* Zakladni nastaveni

Upozornéni: Teplotni stupen 3/100 °C je dostatelujici
stupen pro efektivni vareni, v pfipadég, ze se voda nevafi
pfrili§ silné. Bod varu vSak Ize zménit podle potfeby.
Pokud pozadujete napriklad silngjsi vykon desky, lze
zvolit niz8f nadmorskou vysku.

[ ] ) 1 o O g
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Takto provedete nastaveni

Pfed prvnim pouZzitim varnych funkci je nutné navazat
spojeni mezi bezdratovym varnym senzorem

a ovladacim panelem. Viz k tomu kapitolu — "|@
Bezdratovy teplotni senzor”.

1. Upevnéte teplotni senzor na hrnec, viz kapitolu
— "Pliprava a oSetfovdni bezdrdtového teplotniho
senzoru"

2. Na pozadovanou varnou zonu postavte hrnec
s dostateCnym mnozstvim tekutiny a vzdy ho
pfiklopte poklickou.

3. Zvolte varnou zdnu, na které se nachazi hrnec
s teplotnim senzorem.

4. Dotknéte se symbolu T=F teplotniho senzoru. Na
ovladacim panelu se rozsviti ukazatel 1T=f.

o
i
=

°
o

3

=
o}

5. Zvolte vhodny stupen teploty podle tabulky.

3
g
z

(9]

b

i
=

Funkce je aktivovana.
Symbol teploty U&7 blikd, dokud voda nebo olej
nedosahne pfimérené teploty pro viozeni pokrmu.
Zazni akusticky signal a symbol teploty pfestane
blikat.

6. Po zaznéni akustického signalu poklicku odklopte
a vlozte pokrm. Béhem vareni méjte hrnec
priklopeny.
Upozornéni: U funkce ,smazeni ve velkém mnozstvi
oleje v hrnci* hrnec nepfiklapéjte.

Vypnuti varnych funkci

Zvolte varnou zonu a v oblasti nastavovani nastavte na
£ L. Varna zéna se vypne a zobrazi se ukazatel

zbytkového tepla.

Upozornéni: Pro opétovnou aktivaci varnych funkci
pockejte cca 10 sekund.
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Doporucené pokrmy

V nasledujici tabulce je uvedeny vybér pokrm a je
roztfidény podle potravin. Teplota a doba vareni zavisi
na mnozstvi, stavu a kvalité potravin.

Funkce asistence pfi varent:

(TN o Senzor smazeni pro panve
= Senzor vareni

Funkce asis-  Stupe teploty Celkova doba pfipravy pokrmu od

tence pfi vareni akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Rizek, prirodni | = 4 6-10
Rizek, obalovany ' Y 4 6-10
Filet 2 (T o 4 6-10
Kotlety ! Y 3 10-15
Cordon bleu ! Y 4 10-15
Videnisky Fizek ! e 4 10-15
Steak, rare (silny 3 cm) 2 = 5 6-8
Steak, medium (silny 3 cm) 2 (£ 5 8-12
Steak, well done (silny 3 cm) | Y 4 8-12
Driibez( prsa (silna 2 cm) ' e 3 10-20
Maso nakrajené na prouzky 3 (B 4 7-12
Gyros 3 e 4 7-12
Spek v 2 5-8
Mieté maso 3 Y 4 6-10
Hamburger (silny 1,5 cm) ! Y 3 6-15
Karbantky (silné 2 cm) ! (Y 3 10-20
PInéné karbantky * Y 3 10-20
Uzeniny e 3 8-20
Pérky, syrové ! e 3 8-20
Pomalé vafeni

Parky 4 ar 2-90°C 10-20
Vareni

Masovg kulicky * =r 3-100°C 20-30
Slepice na polévku * =T 3-100°C 60-90
Tafelspitz (hovézi §picka) 4 =r 3-100°C 60-90

! Ngkolikrat obratte.

2 Olej a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.

3 Pravidelng michejte.

€ Rozehrejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.
5 Pokrm vlozte na zaGatku.

6 Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Funkce asis-  Stuper teploty

tence pfri vareni

Vareni v tlakovém hrnci

Asistenéni funkce

Ccs

Celkova doba pfipravy pokrmu od

akustického signalu (min)

Slepice na polévku ° =T 4-120°C 15-25
Tafelspitz (hovézi picka) © =r 4-120°C 15-25
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazen kurecich kouskd® =T 5-170°C 10-15
Smazeni masovych kuligek © =T 5-170°C 10-15

! Ngkolikrat obratte.

2 Olej a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.

3 Pravidelné michejte.

E Rozehrejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signdlu pridejte pokrm.
5 Pokrm viozte na zacatku.

6 Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.

Funkce asis-  Stupen teploty
tence pfi vareni

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Celkova doba piipravy pokrmu od

akustického signalu (min)

Rybi ilé, prirodni ! L 4 10-20
Rybi filé, obalované ! e 3 10-20
Krabi ! Y 4 4-8
Krevety ! = 4 4-8
Ryba smazena vcelku 1 (E-1 3 10-20
Pomalé vareni

Duend ryba 2 =r 2-90°C 15-20
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazend ryba v pivnim téstitku 3 =T 5-170°C 10-15
 Smaend obalovand ryba 3 w=r 5-170°C 10-15

1 Ngkolikrét obratte.
2 Rozehfejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.

3 Olgj rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Vajecné pokrmy Funkce asisten-  Stuperi teploty Celkova doba pFipravy pokrmu od

ce pfi vareni akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Volska oka na mésle | Y 2 2-6
Volska oka 2 Y 4 2-6
Michana vejce e 2 4-9
Omeleta * Y 2 3-6
Palaginky Crépes * = 5 15-25
Francouzsky toast * = 3 4-8
Trhanec # Y 3 10-15
Vareni

Varend vejce ° =r 3-100°C 5-10

TMasloa potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.

2 Olej a potraviny vlozte do panve po zaznéni akustického signalu.
3 Pravidelné michejte.

4 Celkova doba pripravy jedné porce. Postupné smazent.

5 Pokrm vlozte na za¢atku.

Zelenina a lusténiny Funkce asis-  Stupen teploty  Celkova doba pfipravy pokrmu
tence pri vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Cesnek ! e 2 2-10
Cibule, dusena ' = 2 2-10
Cibulové krouzky * = 3 5-10
Cuketa 2 (B 3 4-12
Lilek 2 L 3 4-12
Paprika ! e 3 4-15
Smazeny zeleny chrest 2 (=Y o 3 4-15
Houby = 4 10-15
Zelenina dusend na oleji ! (- 1 10-20
Glazovana zelenina ' - 3 6-10

1 Pravidelng michejte.
2 Ngkolikrat obratte.

8 Rozehrejte a varte s poklickou. Potraviny vloZte do panve po zaznéni akustického signalu.

4Pokrm vlozte na zagatku.
5 Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Zelenina a lusténiny Funkce asis-  Stupen teploty  Celkova doba piipravy pokrmu
tence pfi vareni od akustického signalu (min)

Vareni

Brokolice 3 =r 3-100°C 10-20

Kvéték ® =r 3-100°C 10-20

ROZitkova kapusta 3 =r 3-100°C 30-40

Zelené fazolky 3 =r 3-100°C 15-30

Cizrma * wr 3-100°C 60-90

Hréch 3 T 3-100°C 15-20

Cotka * =r 3-100°C 45-60

Vareni v tlakovém hrnci

Zelenina v tlakovém hrnci 4 =r 4-120°C 3-6

Cizrna v tlakovém hrnci* =r 4-120°C 25-35

Bilé fazole v tlakovém hrnci 4 =r 4-120°C 25-35

Cotka v tlakovém hrnci =r 4-120°C 10-20

Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazend obalovana zelenina © =r 5-170°C 4-8

Zelenina smazena v pivnim tésticku ° =r 5-170°C 4-8

Smazené obalované houby ° =r 5-170°C 4-8

Houby smazené v pivnim tésticku® =r 5-170°C 4-8

1 Pravidelné michejte.
2 Nékolikrat obratte.

3 Rozehfejte a varte s poklickou. Potraviny vioZte do panve po zaznéni akustického signalu.

4Pokrm viozte na zagatku.
5 Olej rozehfiveijte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Brambory Funkceasistence Stupen teploty Celkova doba pFipravy pokrmu

p¥i vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Opedené brambory z brambor varenych ve slupce | (E 5 6-12
Hranolky (ze syrovych brambor) ! (E-Y 4 15-25
Bramboréky 2 e 5 25-35
Swycarské rosti 3 = 2 50-55
Glazované brambory ! = 3 10-15
Pomalé vareni

Varené bramborové knedligky® =r 2-90°C 30-40
Vareni

Varené brambory ° =r 3-100°C 30-45
Vaieni v tlakovém hrnci

Brambory v tlakovém hrnci ° =T 4-120°C 10-20

1 Pravidelné michejte.
2 Celkova doba pripravy jedné porce. Postupné smazeni.

3 Olej a potraviny viozte do panve po zaznéni akustického signalu.

E Rozehrejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.
5 Pokrm vlozte na zacatku.

Téstoviny a obilné pokrmy Funkce asis-  Stupen teploty Celkova doba pfipravy pokrmu
tence pri vareni od akustického signalu (min)

Pomalé vareni

Ryze ! =r 2-90°C 25-35

Polenta® = 2-90°C 3-8

Krupicova kase 2 = 2-90°C 5-10

Vareni

Téstoviny 2 = 3-100°C 7-10

Tadticky 2 = 3-100°C 6-15

Vareni v tlakovém hrnci

Ryze v tlakovém hrnci 3 =r 4-120°C 5-8

T Rozehtejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.

2 Pravidelné michejte.

3 Pokrm vlote na zacétku.
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Polévky Funkce asisten- Stupefi teploty  Celkova doba pfipravy pokrmu
ce pfi vareni od akustického signalu (min)

Pomalé vareni

Instantni krémoveé polévky ' =r 2-90°C 10-15

Vareni

Domaci vyvary 2 =r 3-100°C 60-90

Instantni polévky’ =r 3-100°C 5-10

Vareni v tlakovém hrnci
Domaci vyvar v tlakovém hrnci @ =r 4-120°C 20-30

! Pravidelné michejte.

2 Pokrm vlozte na zagétku.

Funkce asisten-  Stupen teploty Celkova doba piipravy pokrmu
ce pii vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Rajska omagka se zeleninou ! I 1 25-35
Besamelova omacka ! Y 1 10-20
Syrova omécka ! Y 1 10-20
Redukovani omécky ' = 1 25-35
Sladké omacky ! B 1 15-25

1 Pravidelné michejte.

Dezert Funkce asis-  Stupen teploty  Celkova doba pfipravy pokrmu
tence pfi vareni od akustického signalu (min)

Pomalé vareni

Migéna ryze! =r 2-90°C 40-50

Ovesna kase' =r 2-90°C 10-15

Cokolédovy pudink’ =T 2-90°C 3-5

Vareni

Kompot 2 =r 3-100°C 15-25

Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazené koblihy 3 =r 5-170°C 5-10

Smazené donuty 3 =r 5-170°C 5-10

Smazené bufiuelos =r 5-170°C 5-10

! Pravidelné michejte.
2 Pokrm vlozte na zagétku.

3 Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Zmrazené potraviny Funkce asisten- Stuperi teploty Celkova doba pripravy pokrmu

ce pri vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Rizky ! e 4 15-20
Cordon bleu ! = 4 10-30
Dribezi prsa ! e 4 10-30
KuFeci nugety | = 4 10-15
Gyros 2 = 4 10-15
Kebab 2 = 4 10-15
Rybi filé, prirodni * = 3 10-20
Rybi filé, obalované ' L 3 10-20
Rybi prsty ! e 4 8-12
Smazené hranolky, smazené 2 = 5 4-6
Pokrmy z panve 2 e 3 6-10
Jarni zavitky ! w 4 10-30
Camembert ' Y 3 10-15
Udrzovani teploty, ohfivani

Zelenina ve smetanové omacce 2 =r 1-70°C 15-20
Vareni

Zelené fazole, zmrazené =r 3-100°C 15-30
Smazeni ve velkém mnoZstvi oleje

Smazeni hranolek® = 5-170°C 4-8

1 Ngkolikrét obratte.
2 PravideIné michejte.
8 Rozehfejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.

4 Olej rozehtiveijte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Ostatni Funkce asisten- Stuperi teploty  Celkova doba pfipravy pokrmu

ce pri vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Camembert ! = 3 7-10
Krutony 2 (E-Y o 3 6-10
Instantni hotové pokrmy 3 e 1 5-10
Prazené mandle 4 B 4 3-15
Prazené ofechy * = 4 3-15
Prazend piniové seminka 4 = 4 3-15
Udrzovani teploty, ohfivani

Ohfivani gulagové polévky ° =T 1-70°C 10-20
Ohfivani svareného vina ° =r 1-70°C 5-15
Pomalé vafeni

Ohtivani migka © =r 2-90°C 3-10

! Nekolikrét obratte.
2 Pravidelné michejte.
3 Pg zaznéni akustického signalu pridejte vodu. Jakmile se voda zacne varit, pridejte potraviny.

4Pokrmy vloZte po zaznéni akustického signalu.

5 Pokrm vlozte na zagatku.
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Teppan Yaki a Grill pro flexibilni zé6nu

PrisluSenstvi Teppan Yaki a Grill jsou idealni pro
flexibilni varnou zénu a optimalni pfi vyuziti pediciho
senzoru.

P Grill

Grill se prizplsobi flexibilni varné zéné. Mzete
pfipravovat velké i malé mnozstvi masa, ryb, Cerstvé
zeleniny a chleba s velmi malym mnoZstvim oleje
zdravé a jednoduse. Diky draZzkované formé potraviny
nasaji méné tuku. Diky snadné manipulaci mizete
grilovat pokrmy, které budou vypadat a chutnat, jako by
byly pfipravené na tradi¢nim grilu. Pridejte na gril nebo
na povrch pokrmu trochu oleje, zjednodusite tak prenos
tepla.

(_JTeppan Yaki

Teppan Yaki umoznuje snadnou a zdravou pfipravu
masa, ryb, morskych plodu, zeleniny, sladkosti i chleba
s velmi malym mnozZstvim oleje. Teppan Yaki se
perfektné pfizplsobi flexibilni varné zéné. PFi pfimém
kontaktu s deskou a soumérném pfenosu tepla se
zachova konzistence, barva a $tavnatost potravin pfi

opékani a grilovani.

V nasledujici tabulce je uvedeny vybér pokrmd
roztfidény podle potravin. Teplota a doba pfipravy
pokrmu zavisi na mnozstvi, stavu a kvalité potravin.

Upozornéni: Nastavte flexibilni varnou zénu jako
jedinou varnou zonu, aby se funce radné aktivovala.

Stupen ohrevu

Celkova doba peceni od akustic-

kého signalu (min)

Maso

Rizek, piirodni® b/ 4 6-10
Filet! b/ 4 6-10
Kotlety' b/ 3 10-15
Steak, krvavy (silny 3 cm)’ Yy 5 6-8
Steak, stfedné propeceny (silny 3 cm)’ D/ 5 8-12
Steak, propegeny (silny 3 cm)’ b/ 4 8-12
Dribezi prsa (silna 2 cm)’ )/ 3 10-20
Spek! b/ 3 5-8
Hamburger Yy 3 6-15
Parky! s 4 8-20
Pérky, syrove' b/ 4 8-20
Gyros® b 4 7-12
Mieté maso? ., 4 6-10
Ryby a morskeé plody

Rybi filg, prirodn’ b/ 4 10-20
Krabi' b/ 4 4-8
Krevety' )/ 4 4-8
Peceni celé ryby’ b/ 3 15-30
Zelenina

Cuketa' b/ 3 4-12
Lilky' b/ 3 4-12
Paprika' Dy 3 4-15
Peceny zeleny chrest’ b/ 3 4-15

1 Olej (pokud je nutny) a potraviny pfidejte po zaznéni akustického signalu. V pfipadé potreby otoCte.
2 Olej (pokud je nutny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu. Pravidelné michejte.
3Masloa potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu. V pipadé potreby obratte.

4 Olej (pokud je nutny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signdlu. Celkova doba trvani - 1 porce. Postupné peceni.

5 Olej (potfete jim povrch potraviny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu. V pripadé potreby obratte.
. Potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.
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Stupen ohfevu  Celkova doba peceni od akustic-

kého signalu (min)

Houby? {__p/ bimmg 4 10-15
Cesnek? ) 2 2-10
Zesklovaténi cibule? ) 2 2-10
Glazovana zelenina® ) 3 6-10
Brambory

Pedené brambory z brambor varenych ve slupce? ) 5 6-12
Bramboréky* () 5 25-35
Glazované brambory? ) 3 10-15
Vajecné pokrmy

Volska oka na masle® b 2 2-6
Volska oka na oleji' ) 4 2-6
Michana vejce? ) 2 4-9
Omeleta® ) 2 3-6
Palaginky* ) 5 15-2,5
Francouzsky toast* ) 3 4-8
Cisarsky trhanec? b 3 10-15
Ostatni

Restovani® )/ bimg - 4-6
Krutony? b 3 6-10
Prazené mandle® b 4 3-15
Prazené ofechy® ) 4 3-15
PraZena piniova seminka® b 4 3-15

! Olej (pokud je nutny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signdlu. V pfipadé potFeby otocte.

2 Olej (pokud je nutny) a potraviny pfidejte po zaznéni akustického signalu. Pravidelné michejte.

3 Méslo a potraviny pridejte po zaznénf akustického signdlu. V pfipadé potieby obratte.

g Olej (pokud je nutny) a potraviny pfidejte po zaznéni akustického signalu. Celkova doba trvani - 1 porce. Postupné pecen.
5 Olej (potiete jim povrch potraviny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu. V pfipadé potfeby obratte.

: Potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.
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[@ Bezdratovy teplotni senzor

Pfed prvnim pouzitim varnych funkci je nutné vytvofit
spojeni mezi bezdratovym teplotnim senzorem
a ovladacim panelem.

Priprava a oSetfovani bezdratového
teplotniho senzoru

V této Casti ziskate nasledujici informace:

Nalepeni silikonové nalepky

Upevnéni bezdratového senzoru vareni
Cisténi

Vymeéna baterie

Silikonovou nalepku a senzor vareni Ize zakoupit

v odborné prodejné, prostfednictvim naseho
zakaznického servisu nebo na nasi oficialni webové
strance. K tomu uvedte pfislusné referenéni Cislo:

00577921  Sada 5 silikonovych nélepek

HEZ39050  Senzor vareni a sada s 5 silikonovymi nalepkami

Nalepeni silikonové lepici pasky

Silikonova lepici paska slouzi k upevnéni teplotniho
senzoru na nadobé.

Pfed prvnim pouzitim nadoby s varnymi funkcemi se
musi silikonova lepici paska pfilepit pfimo na tuto
nadobu. Pfitom je dllezité:

1. Misto pfilepeni na hrnci nesmi byt mastné. Hrnec
umyjte, dobfe osuste a misto pfilepeni otfete napt.
lihem.

2. Sejméte ochrannou folii ze silikonové lepici pasky.
Pomoci dodané Sablony nalepte silikonovou lepici
pasku v pfislusné vySce na vnéjsi stranu hrnce.

3. PritlaCte celou plochu silikonové lepici pasky, i vnitfni
oblast.

Lepidlo potfebuje k fadnému vytvrzeni 1 hodinu.

Nadobu béhem této doby nepouzivejte ani nelistéte.

Upozornéni

m Nadobu se silikonovou lepici paskou nenechavejte
v mycim roztoku del$i dobu.

m Pokud se silikonova paska odlepi, musi se pouzit
nova.
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Nasazeni bezdratového teplotniho senzoru.

Teplotni senzor pfipevnéte na silikonovou lepici pasku
tak, aby se perfektné prizpUsobil.

Upozornéni

m Pfed pfipevnénim teplotniho senzoru zajistéte, aby
byla silikonova lepici paska uplné sucha.

m Nadobu umistéte tak, aby teplotni senzor sméroval
k bo&ni vnéjsi ploSe varné desky.

m Teplotni senzor nesmi sméfovat k jiné horké
nadobé, aby se zabranilo prehrati.

m Po skond&eni vareni sejméte teplotni senzor z hrnce.
Uchovavejte ho na Cistém, bezpeCném mistg,
a nikoli v blizkosti zdrojU tepla.

m  MUZete pouzivat az tfi teplotni senzory sou&asné.

Spojeni bezdratového teplotniho senzoru
s ovladacim panelem

Pro spojeni bezdratového teplotniho senzoru
s ovladacim panelem postupujte nasledovné:

1. Zvolte menu = 4, viz kapitolu — "Zdkladni
nastaveni”.
Rozsviti se ukazatel varné zony.

2. Zvolte varnou zdnu, jejiz ukazatel sviti. Zazni
akusticky signal. Sviti ukazatel 1&r.

3. B&hem 30 sekund stisknéte symbol 1= na
bezdratovém teplotnim senzoru.
Za nékolik sekund se na ukazateli varné zony
zobrazi vysledek spojeni teplotniho senzoru
s ovladacim panelem.

Vysledek

1 Bezchybné spojeni
H Chyba spojent: na zakladé chyby prenosu
c Chyba spojeni: na zakladé chyby teplotniho senzoru




m Jakmile je teplotni senzor bezchybné spojeny

s ovladacim panelem, jsou k dispozici varné funkce.

m Chybné spojeni v disledku poruchy teplotniho
senzoru mUze mit tyto pficiny:
— Chyba v komunikaci Bluetooth.
— Beéhem 30 sekund po zvoleni varné zony jste

nestiskli symbol na teplotnim senzoru.

— Baterie teplotniho senzoru je vybita.
Resetujte bezdratovy teplotni senzor a znovu
provedte proces spojeni.

m V piipadé nezdareného spojeni kvlli chybé pfenosu
provedte proces spojeni znovu.
Pokud chyba spojeni naddle pretrvava , kontaktujte
technicky zakaznicky servis.

Resetovani bezdratového teplotniho senzoru

1. P_g_dobu cca 8-10 sekund se dotykejte symbolu
1=T.
Béhem toho se tfikrat rozsviti LED ukazatel
teplotniho senzoru. P¥i tfetim rozsviceni LED dojde
k resetovani. V tomto okamziku sundejte prst ze
symbolu.
Jakmile LED zhasne, je bezdratovy teplotni senzor
resetovany.

2. Zopakujte proces spojeni od bodu 2.

Cisténi
Bezdratovy teplotni senzor se nesmi myt v mycce.

Teplotni senzor

Teplotni senzor Cistéte vihkym hadrem. Nikdy ho
nemyijte v myéce nadobi. Neponofujte ho do vody
a necistéte ho pod tekouci vodou.

Po skonc&eni vareni sejméte teplotni senzor z hrnce.
Uchovavejte ho na Cistém, bezpedném misté, napfiklad
v obalu, nikoli v blizkosti zdrojl tepla.

Silikonova lepici paska
Pfed nalepenim na teplotni senzor oCistéte a osuste.
Vhodna pro mycku.

Upozornéni: Nadobu se silikonovou lepici paskou
nenechavejte v mycim roztoku delSi dobu.

Okénko teplotniho senzoru
Okénko senzoru musi byt vzdy Cisté a suché.
Postupujte nasledovné:

m Pravidelné odstranujte necistoty a mastnotu.
m K Cisténi pouzivejte mékky hadr nebo vatové tyCinky
a prostfedek na gisténi oken.

Bezdratovy teplotni senzor cs

Upozornéni

m Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky, jako drhnouci
houbiCky a kartaCky nebo krémové distici
prostfedky.

m Nedotykejte se okénka senzoru prsty. Mohli byste ho
znedistit nebo poskrabat.

Vyména baterie
Pokud se teplotni senzor pfi stisknuti symbolu
nerozsviti, je vybita baterie.

Vyména baterie:

1. Od spodni ¢asti teplotniho senzoru odtahnéte
silikonovy kryt a Sroubovakem odstrarite oba Srouby.

2. Otevrete uzavér teplotniho senzoru. Ze spodni &asti
teplotniho senzoru vyjméte baterii a vlozte novou
(dbejte pfitom na spravnou orientaci pold baterie).

Pozor!
Pro odstranéni baterie nepouzivejte predméty
z kovu. Nedotykejte se pfipojovacich bodU baterie.
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3. Zavrete uzaveér teplotniho senzoru (otvory pro Srouby
na uzaveru se musi kryt s prohlubnémi na spodni
¢asti krytu). Sroubovakem utahnéte Srouby.

4. Na spodni ¢ast teplotniho senzoru znovu nasadte
silikonovy kryt.

Upozornéni: Pouzivejte vyhradné kvalitni baterie typu
CR2032, které zaruduji delsi Zivotnost.

Prohlaseni o shodé

Spole¢nost Robert Bosch Hausgerate GmbH timto
prohlasuje, Ze spotfebi¢ s funkci bezdratového
teplotniho senzoru splfuje zakladni pozadavky a ostatni
pfislusna ustanoveni smérnice 2014/53/EU.

Podrobné prohlaseni o shodé RED najdete na internetu
na www.bosch-home.com na strance tykajici se
spotfebiCe mezi dopliujicimi dokumenty.

Loga a znacka Bluetooth® jsou zaregistrované
ochranné znamky a vlastnictvi spoleénosti Bluetooth
SIG, Inc., a jakékoli pouziti téchto znaCek spolecnosti
Robert Bosch Hausgerédte GmbH je licencované.
Veskeré ostatni znacky a nazvy znacek jsou vlastnictvi
pfislusnych firem.
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) Détska pojistka

Pomoci détské pojistky mizete zajistit, aby varnou
desku nemohly zapnout déti.

Aktivace a deaktivace détské pojistky
Varna deska musi byt vypnuta.

Aktivace:

1. Zapnéte varnou desku hlavnim vypinagem.

2. Po dobu 4 sekund se dotykejte symbolu M.
Ukazatel 8 sviti 10 sekund.

Varna deska je zablokovana.

Deaktivace:

1. Zapnéte varnou desku hlavnim vypinadem.
2. Po dobu 4 sekund se dotykejte symbolu M.
Zablokovani se zrusi.

Automaticka détska pojistka

Tato funkce aktivuje détskou pojistku automaticky po
kazdém vypnuti varné desky.

Zapnuti a vypnuti

Zapnuti automatické détské pojistky, je popsané v
kapitole — "Zakladni nastaveni”



[€] Blokovani pfi utirani

Pokud budete ovladaci panel otirat b&hem doby, kdy je
varna deska zapnutd, mize dojit ke zméné nastaveni.
Aby k tomu nedoslo, ma varna deska k dispozici funkci
zablokovani ovladaciho panelu pro Cisténi.

Zapnuti: dotknéte se symbolu W. Zazni akusticky signal.
Ovladaci panel se na 35 sekund zablokuje. MUzete offit

povrch ovladaciho panelu, aniz byste zménili nastaveni.

Deaktivace: po 35 sekundach je ovladaci panel
odblokovan. Pro predCasné zruseni funkce se dotknéte
symbolu WM.

Upozornéni

m 30 sekund po aktivaci zazni signal. Ten oznamuije,
ze funkce brzy skondi.

m Zablokovani ¢isténi nema vliv na hlavni vypinac.
Varnou desku Ize kdykoli vypnout.

Blokovani pfi utirani cs

[B) Automatické vypnuti

Pokud je varna zéna v provozu delsi dobu
a neprovedete zadnou zmeénu nastaveni, aktivuje se
automatické bezpednostni vypnuti.

Varna zona prestane hrat. Na ukazateli varné zony blika
stfidavé ~& a ukazatel zbytkového tepla i nebo H.

Kdyz se dotknete libovolného symbolu, ukazatel
zhasne. Nyni mzZete varnou zénu znovu nastavit.

To, kdy se aktivuje automatické bezpe&nostni vypnuti,
se fidi podle nastaveného stupné vareni (po 1 az
10 hodinach). .
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cs Zakladni nastaveni

i Zakladni nastaveni

Spotrebi¢ ma k dispozici riizna zakladni nastaveni. Tato
zakladni nastaveni mizete pfizpUsobit podle svych
individualnich potreb.

Ukazatel Funkce

ci Détska pojistka
0 Manuélni*.
i Automaticka.
c Funkce deaktivovand.
cc Akustické signaly
I Potvrzujici a chybovy signdl je vypnuty.
/ Je zapnuty jen chybovy signal.
o Je zapnuty jen potvrzujici signal.
3 V3echny akustickeé signaly jsou zapnuté.
c3 Ukazatel spotieby energie
I Deaktivovano.”
/ Aktivovano.
cH Nastaveni v zavislosti na nadmorské vysce
2 Snizeni
3 Z&Kladni nastaveni

Y -5 Rozsiteni

c5 Automatické programovani doby pfipravy pokrmu
oo Vypnutgé.*

&1 -89 Doba do automatického vypnuti.

ch Doba trvani zvukového signalu funkce ¢asovace
/ 10 sekund.”
c 30 sekund.
3 1 minuta.
c Funkce Power Management. Omezeni celkového vykonu varné desky
Dostupnost nastaveni zavisi na maximalnim vykonu varné desky.
o Deaktivovano. Maximalni vykon varné desky. */**
/ 1000 W minimalni vykon.
i 1500 W
3 3000 W doporuéeno pro 13 ampérd.
3 3500 W doporudeno pro 16 ampér(.

-

4000 W
4500 W doporuceno pro 20 ampér(.

g

5 nebo 5.Maximalni vykon varné desky.**

cii Zména prednastavenych stupiili ohfevu pro funkci Move
_5 Prednastaveny stupeii ohfevu pro predni varnou zonu.
-5 Prednastaveny stupef ohfevu pro stfedni varnou zonu.
A Prednastaveny stupen ohfevu pro zadni varnou oblast.
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Zakladni nastaveni cs

cic Kontrola nadoby a procesu vareni
I Nevhodna
/ Neni optimalni
c Vhodna
c i3 Konfigurace aktivace flexibilni varné zény
I Jako dvé nezavislé varné zony.*
/ Jako jeding varnd zona.
c 4 Spojeni bezdratového senzoru smazeni s varnou deskou
o Bezchybné spojent
/ Chyba spojeni: na zakladé chyby pfenosu.
I Chyba spojenti: na zakladé chyby varného senzoru.
co Resetovani na standardni nastaveni

o Individualni nastaveni.*
]

0 Resetovani na nastaveni z vyrobniho zavodu.
*Nastaveni z vyrobniho zavodu

“*Maximalni vykon varné zony je zobrazen na typoveém Stitku.

Takto se dostanete k zakladnim nastavenim: 4. Dotknéte se opakované symbolu ¢, aZz se zobrazi
pozadovana funkce.
. Poté v oblasti nastavovani zvolte pozadované

1. Zapnéte varnou desku. 