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tr Amacina uygun kullanim

EY Amacina uygun kullanim

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi guvenli ve dogru bir bicimde
kullanmaniz mUmkdn olacaktir. Daha sonra
kullanilmak Uzere veya baska birisinin
kullanimi i¢in kullanim ve montaj kilavuzunu
muhafaza ediniz.

Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme
amachdir.

Cihaz sinifi: Sinif 1

Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapiimamalidir.

Cihazin baglanmasi ve gaz tarinin
degistiriimesi yalnizca egitimli bir uzman
tarafindan yapilmahdir. Cihazin kurulmasi
(elektrik ve gaz baglantisi) kullanim ve
kurulum kilavuzuna uygun olarak
gerceklestiriimelidir. Baglantinin ve ayarlarin
yanlis yapilmasi ciddi kazalara ve cihazda
hasarlara neden olabilir. Cihaz Ureticisi bu
hasarlar icin sorumluluk kabul etmez. Cihaz
garantisi gecerliligini yitirir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak icin tasarlanmistir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak igin kullaniniz.
Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa sureli bir
pisirme igslemi surekli olarak izlenmelidir.
Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullaniniz.

Uyari: Cihaz sadece pisirme amaclidir. Odayi
Isitma gibi diger amaclarla kullaniimamalidir.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullanilmak Gzere
tasarlanmistir.,

DIKKAT!: Bu cihaz, yirirlikteki
yonetmeliklere uygun olarak ve sadece lyi
havalandiriimis yerlerde tesis edilmelidir. Bu
cihazi kurmadan veya kullanmadan 6nce
talimatlar okunmalidir.

Uyari: Bir gaz pisirme cihazinin
kullaniimasiyla, bulundugu odada nem ve isi
ve yanma UrUnleri ortaya cikar. Ozellikle cihaz
kullanimdayken mutfagin iyi
havalandirildigindan emin olunuz: dogal
havalandirma deliklerini muhafaza ediniz veya
bir mekanik havalandirma tertibati taktiriniz
(firn Gstl aspiratoér).

Cihazin uzunca bir muddet yogun kullanimi
ilave bir havalandirma isteyebilir, 6rnegin, bir
pencerenin acllmasi veya daha etkili

havalandirma varsa mekanik havalandirma
seviyesinin yukseltiimesi gibi.

/\ Uyari - GAZ KOKUSU ALMANIZ

DURUMUNDA YAPILMASI GEREKENLER!

Yayilan gaz bir patlamaya sebep olabilir.

Gaz kurulumundan gaz kokusu alir ya da

kurulumda bir ariza fark ederseniz:

= Hemen gazi kesiniz ya da gaz tupd
kapakcigini kapatiniz.

= Hemen yanmakta olan atesleri ve sigaralari
séndurunuz.

= Lamba ve cihaz salterlerini kullanmayiniz,
hicbir fisi prizden ¢cekmeyiniz. Evde telefon
veya cep telefonu kullanmayiniz.

= Pencereyi aginiz ve odayi iyice
havalandiriniz.

= Yetkili servisi veya gaz dagitim sirketini
arayiniz.

Bu cihazin harici bir alarm saatiyle veya
uzaktan kumandayla calistiriimasi
ongoralmemistir.

Uygun olmayan koruma cihazlari veya gocuk
guvenlik bariyeri kullanmayiniz. Bunlar
kazalara sebep olabilir.

Bu cihaz 8 yasindan kuguk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecrlbe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya cikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi cocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 yasindan buyuk ¢ocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kuguUk ¢ocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Aksesuari her zaman pisirme alaninin igcine
dogru olacak sekilde itiniz. — "Aksesuar”,
Sayfa 14



N Onemli giivenlik uyarilari

/A\Uyari — Yangin tehlikesi!

= Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda bir hava
akimi ortaya ¢ikar. Pisirme kagidi i1sitma
elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.
On i1sitma sirasinda pisirme kagidini
kesinlikle aksesuarin Uzerine rastgele
koymayiniz. Pisirme kagidinin Gzerine daima
bir kap veya kek kalibl koyunuz. Sadece
gerekli alana pisirme kagidi seriniz. Pisirme
kagidi aksesuarin Uzerinde olmamalidir.

= Pisirme alaninin Gzerine koyulan yanici
cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanici
cisimleri pisirme alaninda bulundurmayiniz.
Cihazin icinde buhar varsa cihaz kapagini
kesinlikle agmayiniz. Cihazi kapatiniz ve
elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. Gaz
beslemesini kapatiniz.

= Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gOzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile séndirmeye calismayiniz. Ocagi
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,
yangin battaniyesi veya benzeri bir malzeme
ile 6ldardndz.

= Ocaklar ¢cok sicak olur. Pisirme bdlimunun
Uzerine asla yanici cisimler koymayiniz.
Pisirme boélumdndn Gzerine higbir cisim
koymayiniz.

= Cihaz ¢ok i1sinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( 6rnegin sprey kutulari,
temizlik malzemeleri) cihazin altinda veya
cok yakinlarinda saklamayiniz ve
kullanmayiniz. Cihazin icine veya Uzerine
Kesinlikle yanici cisimler koymayiniz.

= Uzerinde pisirme kabi bulunmayan gazli
ocaklar ¢calisma sirasinda yuksek isi
olusturur. Cihaz ve Uzerine yerlestirilen
aspirator hasar gorebilir veya yanabilir.
Filtrede kalan yag artiklar tutusabilir. Gazli
ocaklari yalnizca uzerine pisirme kabi
varken calistiriniz.

= Cihazin arka tarafi ¢cok sicak olacaktir. Bu
durum baglanti hatlarinda hasara neden
olabilir. Akim ve gaz hatlari cihazin arka
tarafina temas etmemelidir.

= Yanicl malzemeleri ocaklarda veya pisirme
alanlarinda saklamayiniz. Cihazin icinde
buhar varsa cihaz kapisini kesinlikle
agmayiniz. Cihazi kapatiniz. Cihazin figini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Gaz akisini kesiniz.

Onemli giivenlik uyarilari  tr

/\ Uyari — Yanma tehlikesi!

Cihaz cok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i¢ yuzeylerine veya IsitiC
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakilmaldir. Cocuklari uzak
tutunuz.

Aksesuar veya kap cok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan ¢ikartiniz.
Alkol buhar sicak pisirme alaninda
tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda yUksek
oranda alkolll iceceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kicuk bir miktar
yuksek oranda alkol igeren icecek
kullaniniz. Cihaz kapisini dikkatlice aciniz.
Pisirme gozleri ve bunlarin ¢evresi, dzellikle
mevcut olmasi halinde ocak ¢ergevesi, cok
Isinmaktadir. Sicak bolgelere
dokunulmamalidir. Cocuklar uzak
tutulmalidir.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Bos bir pisirme kabl, ¢alisan gazl ocaklarda
asiri derecede Isinacaktir. Bos pisirme
kabini kesinlikle 1sitmayiniz.

Calisma esnasinda cihaz isinir. Temizleme
isleminden dnce cihazi sogumaya birakiniz.
Uyari: Ulasilabilen kisimlar 1zgara
kullanildiginda sicak olabilir. KigUk
cocuklar uzak tutulmalidir.

LPG tlpU dik konulmadigi takdirde sivi
haldeki Propan/Butan cihaz icerisine
girebilir. Bu sebeple brildrlerde ani alev
olusabilir. Parcalar zarar gorebilir ve
zamanla kontrol edilemeyen gaz cikislarina
sebep olacak sizdirma problemleri ortaya
clkabilir. Her ikisi de yanmaya neden
olabilir. LPG tupleri her zaman dik konumda
kullaniniz.

/\ Uyari — Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.
Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak
buhar cikisi olabilir. Sicaklik durumuna gore
buhar gérinmeyebilir. Acarken cihazin ¢cok
yakininda durmayiniz. Cihazin kapagini
dikkatlice aginiz. Cocuklar uzak tutunuz.
Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhar ortaya c¢ikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskurtmeyiniz.



tr  Onemli glvenlik uyarilar

/\ Uyari — Yaralanma tehlikesi!

= Cizik cihaz kapisi cami kirillarak sicrayabilir.
Cam kaziyicl, keskin veya asindirici temizlik
maddeleri kullanmayiniz.

= Cizik cihaz Gst cam kapagd! kirilarak
sicrayabilir. Cam kaziyicl, keskin veya
asindirict temizlik maddeleri kullanmayiniz.

= UsulUne aykirn onarimlar tehlike teskil eder.
Onarnimlar yalnizca tarafimizca egitilen
musteri hizmetleri teknisyenleri tarafindan
gerceklestiriimeli ve hasarli akim ve gaz
hatlari degistiriimelidir. Cihaz arizallysa
elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. MUsteri hizmetlerini
arayiniz.

= Cihazdaki arizalar ve hasarlar tehlikelidir.
Arizall bir cihazi kesinlikle agmayiniz.
Elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta
kutusundaki sigortay! kapatiniz. Gaz
beslemesini kapatiniz. MUsteri hizmetlerini
arayiniz.

= Uygun olmayan captaki tencereler, hasarli
veya hatall yerlestiriimis tencereler agir
yaralanmalara neden olabilir. Pigirme
kabiyla ilgili uyarilara dikkat ediniz.

= Dikkat: Cam kapak isitildiginda catlayabilir.
Cam kapagdi kapamadan 6nce butin bekleri
kapatiniz. Cam kapadl kapamadan 6nce,
ocak yuzeyi soguyana dek bekleyiniz.
Ust kapagi agmadan dnce Uzerine
dékdulenleri temizleyiniz ve kapagi
kurulayiniz.

= Cihaz sabitlenmeden bir tabana
yerlestirilirse, tabandan kayabilir. Cihazin
taban ile sabit baglanmis olmasi gerekir.

= Cihaz kapaginin menteseleri, kapagi acip
kapatma sirasinda hareket eder ve bu
sirada sikistirabilirler. Menteselerin oldugu
boIimU tutmayiniz.

= Aclk cihaz kapisina ¢arpmak yaralanmaya
neden olabilir. Cihaz kapisi, cihaz ¢alisirken
ve calisma sonrasinda kapali olmalidir.

AUyarl — Devrilme tehlikesi!

»

Uyari: Cihazin devrilmesini dnlemek icin bu
dengeleme duzeni tesis edilmelidir. Tesis i¢in
talimatlara bakiniz.

AUyarl — Elektrik carpma tehlikesi!

= Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar, sadece tarafimizdan egitiimis bir
musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapiimalidir. Cihaz arizaliysa elektrik fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. MUsteri hizmetlerini arayiniz.

= Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak
parcalara temas ettiginde eriyebilir. Elektrikli
cihaz baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

= YUksek basincli temizleyici veya buharli
temizleyici kullanilmamalhdir. Elektrik
carpmasina neden olabilir.

= Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

Halojen aydinlatma

/\ Uyari — Yanma tehlikesi!

Pisirme béluma lambalari ¢ok sicaktir. Cihaz
kapatildiktan sonra bile bir stre yanma
tehlikesi mevcuttur. Cam kapaga
dokunmayiniz. Temizlerken cilde temas
etmesinden kagininiz.

/\ Uyari — Elektrik carpma tehlikesi!

Pisirme alani lambasinin degistiriimesi
sirasinda gerilim altindaki lamba duyunda
elektrik konta@i olabilir. Deg@istirme isleminden
once elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay kapatiniz.



EJHasar nedenleri

Ocak bolumu
Dikkat!

Ocak uzerinde kullandiginiz mutfak malzemeleri
ocaga iyi oturmalidir. Bos tencereleri veya tavalari
Isitmayiniz. Tencere tabani hasar gorebilir.
Kullanilacak olan tencere veya tavanin tabani diz
olmalidir.

Tencere veya tava, beki ortalayacak sekilde
Izgaralarin Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek
alevi, tencere veya tavanin tabanina temas eder. Sap
veya kulplar zarar gérmez ve enerji tasarrufu
saglanir.

Ozel yemeklerde Uretici bilgilerine dikkat ediniz.
Aliminyum folyo ve plastik kaplar sicak ocagin
Uzerinde eriyebilir.

Ocak beklerinin temiz ve kuru oldugundan emin
olun. Bek gdvde ve kapaklari dogru yerlerinde ve
dizgin yerlesmis olmalidir.

Tasan yemekleri hemen temizleyiniz. Cok suyla
pisen yemekler icin ylUksek tencereler kullaniniz.
Boylece kaynatmaya engel olunur.

Gaz ocaginda pisirme sirasinda sicaklik ve nem
ortaya cikar. Yakindaki mobilyalarda zamanla hasar
olusabilir. Uzun pisirme slrelerinde davlumbazi
aciniz veya odayi havalandiriniz.

Ocaklarin asla kapali tst kapakla galistirimadigindan
emin olun, érn. oynayan ¢ocuklar tarafindan.

Cihaz kuru ve temiz bir bélgede bulundurulmalidir.
Cihazi ve bulundugu bélgeyi her temizlik sonrasinda
kuru ve temiz tutunuz.

Cihazin tim ylzeylerinde temizlik malzemesi,
deterjan ve su kalintisi bulunmadigindan emin
olunuz.

Firindaki hasarlar
Dikkat!

Pisirme alani tabani Gzerindeki kap, aksesuar, folyo,
pisirme kagidi: Pisirme alani tabani Uzerine herhangi
bir aksesuar koymayiniz. Pisirme alani tabanini
herhangi bir tir folyo veya yagl kagitla kaplamayiniz.
Sicaklik 50 °C'nin Uzerine ayarlanmissa pisirme alani
tabanina kap koymayiniz. Sicaklik sikismasi
olugsmaktadir. Boyle bir durumda pisirme ve kizartma
streleri yanlis olur ve firnin emaye kaplamasi zarar
gordar.

Aliminyum folyo: Pisirme alanindaki aliminyum folyo
kapak camlarina temas etmemelidir. Kapak caminda
kalici renk degisimleri ortaya ¢ikabilir.

Sicak pisirme alanindaki su: Sicak pisirme alanina
asla su dékmeyiniz. Su buhari olusacaktir. Sicaklik
degisiminden dolayi firmin emaye kaplamasinda
hasar meydana gelebilir.

Pisirme alaninda nem: Pisirme alaninda uzun slre
nem kalmasi korozyona neden olabilir. Kullanma
sonrasinda pisirme alaninin kurumasini bekleyiniz.
Kapall pisirme alaninda uzun sure islak gida
maddesi muhafaza etmeyiniz. Yemekleri cihazda
muhafaza etmeyiniz.

Hasar nedenleri tr

Acik cihaz kapagi ile sogutma: Yiksek sicaklikla
yapilan ¢calismalar sonrasinda pisirme alanini sadece
kapall sogumaya birakiniz. Cihaz kapagina
sikistirmayiniz. Kapak, ¢ok az aralik kalacak sekilde
acik bile olsa zamanla yanindaki mobilyalarin 6n
cephelerine zarar verebilir.

Sadece ¢cok neme sahip ¢alismalar sonrasinda
pisirme alani acik olarak kurumaya birakilmalidir.
Meyve suyu: Firin tepsisine ¢ok sulu meyveli kekten
fazla doldurmayiniz. Meyve suyu firin tepsisinden
damlayarak ¢ikartiimasi mumkun olmayan lekeler
birakabilir. MimkUnse derin Universal tava kullaniniz.
Cok kirli conta: Eger conta asin kirlenmisse ¢alisma
sirasinda cihazin kapagdi artik tam olarak
kapanmayacaktir. Yandaki mobilyalarin 8n cepheleri
hasar gdrebilir. Contayl daima temiz tutunuz. Cihazi
asla hasarl bir contayla veya contasiz olarak
calistrmayiniz. — "Temizleme", Sayfa 19

Cihaz kapisi oturma veya indirme yUzeyi olarak: A¢ik
cihaz kapisinin Uzerine herhangi bir sey koymayiniz,
oturmayiniz veya asmayiniz. Kaplari veya
aksesuarlari cihaz kapisinin Uzerine koymayiniz.
Aksesuarlarin yerlestiriimesi: Cihaz tipine gore
aksesuarlar cihaz kapaginin kapatilmasi sirasinda
kapak camina zarar verebilir. Aksesuarlari pisirme
alaninda daima sonuna kadar itiniz.

Cihazin tasinmasi: Cihazi kapak kolundan
tasimayiniz veya tutmayiniz. Kapak kolu cihazin
agirhgini tasimaz ve kirilabilir.

Izgara: Tepsi veya Universal tava izgara yapilirken 3.
seviyeden daha ylksege yerlestiriimemelidir. Yiksek
sicaklikta sekli bozulabilir ve emaye disari
cikarilirken zarar verebilir. Seviye 4 ve 5'te sadece
direk tel 1izgaranin lzerinde 1zgara yapiniz.



tr Gevre koruma

EJCevre koruma

Yeni cihaziniz 6zellikle enerji tasarrufludur. Burada,
cihazinizi kullanirken nasil daha fazla enerji tasarrufu
yapabilecegdiniz ve cihazinizi dogru bicimde imha etmek
icin gerekli olan bir takim &nerileri bulacaksiniz.

Enerji tasarrufu

m Eger tarifte veya kullanim kilavuzundaki tablolarda
on 1sitma yapilmasi gerektigi séyleniyorsa cihazinizi
oénceden isitiniz.

m Pisirme bolimine yerlestirmeden dnce donmus
yiyecegin buzunun ¢dzulmesini saglayiniz.

74 =7 060

v

m  Koyu renkli, siyah cilall veya emaye kaplama kek
kaliplari kullaniniz. Bu tar kaliplar firinin sicagini en iyi
sekilde degerlendirir.

S

= Ihtiyaciniz olmayan aksesuarlari pisirme bdlimiinden
cikartiniz.
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m  Calisma sirasinda cihaz kapagini mumkin
oldugunca seyrek ac¢iniz.

——

-
v

m Birden fazla keki pes pese pisirmeniz uygun olur.
Pisirme alani hala sicak. Boylelikle, firin bir édnceki
kekten dolayr daha sicak oldu@u i¢in bir sonraki
kekin pisme slresi kisalir. Ayrica 2 kek kalibini yan
yana pisirme boélimune yerlestirebilirsiniz.

m Daha uzun pisirme sirelerinde pisirme siresi
bitiminden 10 dakika dnce cihazi kapatabilir ve
yiyecegdi kalan sicaklikla pisirebilirsiniz.

Gazh pisirme boélimiinde enerji tasarrufu

m Yemekleriniz icin uygun boyutta tencereler kullaniniz.
Blylk ve az doldurulmus tencereler daha fazla
enerjiye ihtiyac duyar.

m Tencere icin her zaman uygun bir kapak kullaniniz.

m Alev her zaman tencerenin altinda olmalidir.



AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu Urin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi
E tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin KontrolU Yoénetmeligi”’nde
mmmm Delirtilen zararl ve yasakli maddeleri igermez.
AEEE y6netmelidine uygundur.
Bu Urln, geri dénisumll ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yuksek kaliteli parca ve
malzemelerden dretilmistir. Bu nedenle, Urdnd,
hizmet d8mrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dondstimdu igin bir toplama
noktasina géturin. Bu toplama noktalarini
boélgenizdeki yerel yénetime sorun. Kullaniimis
drtnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
UrinlU atmadan 6nce ¢ocuklarin gavenligi icin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Kurulmasi ve baglanmasi tr

P& Kurulmasi ve baglanmasi

Cihazi bir dekor veya mobilya kapaginin arkasina
monte etmeyiniz. Asiri Isinma nedeniyle tehlike
olusturur.

Gaz baglantisi

Cihaziniz tip gaza ayarl ve cihazinizi tip gaz ile
kullanacaksaniz, “Gaz baglantisi ve déntsim talimat”
kitapciQr yardimiyla cihazinizin gaz baglantisini yapiniz.

Dikkat!

m Bu cihazin gaz tipi arkasinda bulunan plaket
Uzerinde bir yildiz (*) ile isaretlenmigtir. Yildiz NG
Uzerinde ise cihaziniz dogalgaza, LPG Uzerinde ise
tip gaza ayarli demektir.

m Cihazi yerlestirmeden dnce, yerel dagitim
sartlarindan (gaz cinsi ve basinci) ve cihaz gaz
ayarinin bu sartlara uygun olup olmadigindan emin
olunuz.

m Bu cihaz bir yanma UrUnlerini tahliye tertibatina
baglanmamistir. Bu cihaz gecerli olan montaj
yonetmeliklerine gore baglanmali ve tesis edilmelidir.
Cihazi herhangi bir atik gaz ¢ikisina baglamayiniz.
Havalandirma ile ilgili sartlara 6zel 6zen
gosterilmelidir.

m  Gaz bagdlantisi, sabit, yani esnek olmayan bir
baglanti (gaz borusu) veya bir emniyetli gaz hortumu
Uzerinden yapilmalidir.

m  Emniyetli gaz hortumu kullanilirsa hortumun herhangi
bir yere sikismamasina ve ezilmemesine mutlaka
dikkat edilmelidir. Hortum sicak ylUzeylere temas
etmemelidir.

m * Gaz hattl (gaz borusu veya emniyetli gaz hortumu)
cihazin sag veya sol tarafina baglanabilir. Baglanti
serbest ve rahat ulasilabilen bir kapatma tertibatina
sahip olmalidir.

* 1 Opsiyonel. Bazi cihazlarda mevcuttur.

Bu durumlarda yetkili servisimize basvurunuz:

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarl ve dogalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarli fakat siz evinizde tip
gaz (LPG) ile kullanacaksaniz.

Cihaziniz tiip gaza (LPQG) ayarli fakat siz dodalgaz (NG)
ile kullanacaksaniz.

Cihazin nominal ¢calisma basinci

Cihazinizin nominal ¢alisma basinci, cihazin arka
yluzundeki plaket etiketinde yer almaktadir.

Cihazinizin plaketindeki tim veriler bu basing degerleri
referans alinarak deklare edilmigtir. Farkl basing
degerlerindeki kullanimlarda elde edilen verilerden,
cihaz performansindan ve her tirld riskten Uretici
sorumlu degildir.



tr Kurulmasi ve baglanmasi

A Uyari — Giivenlik uyarisi!

Bulundugunuz sebekedeki gaz basinci, cihazin
plaketinde belirtilen degerlerden yuksek ise (%20),
glivenliginiz icin cihazinizi mutlaka uygun bir gaz
regulatérd ile kullaniniz.

Eger bulundugunuz boélgedeki sebeke gaz basincini
bilmiyorsaniz, yerel gaz dagitim yetkilisinden 6gdreniniz.
Gaz regllator baglantisi, bakimi ve ayarn yerel gaz
dagitim vyetkilileri tarafindan yapiimalidir.

Gaz baglantisinda arizalar / gaz kokusu

Gaz kokusu aldiginizda veya gaz baglantisinda ariza
tespit ettiginizde sunlari yapmalisiniz:

m Hemen gaz akisini kesiniz veya gaz valfini kapatiniz

m Hemen acik alevi kapatiniz veya sigara iciyorsaniz
sénduriniz

m Lambalar dahil elektrikli cihazlar kapatiniz

m Pencereyi aciniz ve odayi havalandiriniz

m Yetkili servisi veya gaz sirketini arayiniz.

Gaz borusundan (kollektor) ve kapi kolundan cekme
veya tasima

Gaz borusundan (kollektor) tutarak cihazinizi hareket
ettirmeyiniz, gaz borusu zarar gorebilir. Gaz kacagi riski!
Kap! kolundan tutup cihazi hareket ettirmeyin. Kapi
menteseleri ve kolu zarar gorebilir.

Elektrik baglantisi

Cihaz 220-240 V gerilim ile igletilmek icin tasarlanmistir.
Baglanti icin 16 A degerinde bir sigorta gereklidir.

Kurma islemini yetkili servis uzmanina yaptiriniz.

Cihaz yanlis baglanmissa olusan hasarlarda tim garanti
hakk vyitirilecektir.

Dikkat!

m  Gerilim 180 V altinda olursa, elektrikli cakmak
sistemi calismaz.

m Besleme kordonu hasarlanirsa, bu kordon, tehlikeli
bir duruma engel olmak i¢in, imalatcisi veya onun
servis acentesi ya da ayni derecede ehil bir personel
tarafindan degistiriimelidir.

/\ Uyari — Olim tehlikesi!

Elektrik gerilimi ileten parcalar ile temas halinde elektrik
carpmasi tehlikesi s6z konusudur.

m Elekirik fisini yalnizca kuru ellerle tutunuz.

m Elekirik kablosunu, kablodan degdil her zaman

dogrudan fisten ¢ekiniz, aksi takdirde hasar goérebilir.

m Calisma esnasinda fisi prizden kesinlikle
¢clkarmayiniz.

Asagdidaki uyarilara dikkat ediniz ve asagidakilerin
yaplldigindan emin olunuz:

Bilgiler

m Elekirik fisi ve priz birbirine uymalidir.

m kablo kesiti yeterli kalinhkta olmalidir.

m toprak hatti sistemi yonetmeliklere uygun kurulmus
olmalidir.

m Elektrik kablosu (gerektiginde) sadece uzman
elektrikci tarafindan degistiriimelidir. Yedek elektrik
kablosunu yetkili servis Uzerinden alabilirsiniz.

m cok prizli dizenekler/kuplajlar ve uzatma kablolari
kullaniimamalhdir.
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m bir hatall akim koruma salteri kullanilirsa, sadece bu
isareti tasiyan bir tip kullaniniz.
Sadece bu isaret, ginimuzde gecerli ydonetmeliklerin
yerine getiriimesini garanti eder.

m elektrik fisi her zaman erigilebilir olmalidir.

m elekirik kablosu bikilmUs, ezilmis, degistiriimis ve
kesilmis olmamalidir.

m  Sebeke hatti 1si kaynaklarina temas etmemelidir.

Yetkili servis icin

Dikkat!

m Cihaz tanitim plakasi Uzerindeki bilgilere gore
baglanmalidir.

m Cihazi sadece gecerli yonetmeliklere uygun
kurulmus bir elektrik baglantisina baglayiniz. Baglanti
yapildiktan sonra gerektiginde cihazi elektrik
sebekesinden ayirabilmek icin baglanti yerine rahat
erisilebilmelidir.

= Cok kutuplu ayirma sisteminin mevcut olmasi
saglanmahdir.

m Uzatma kablosu ve ¢ok prizli bagdlanti dlizeneklerinin
kullaniimasi yasaktir.

m Elektrik glvenligi acisindan bu cihaz sadece toprak
hattina sahip bir baglanti Gzerinden ¢alistinimalidir.
Eger koruyucu topraklama hatti sistemi
yonetmeliklere uygun kurulmamissa elektrik
sisteminden kaynaklanan tehlikelere karsi glvenlik
saglanamaz.

m Cihaz baglantisinda H 05 W-F veya esdeger tipte
kablo kullaniimalidir.

Cihazin yatay bir sekilde kurulmasi

Cihazi daima dogrudan zeminin Uzerine yerlestiriniz.

Cihaz, yukseklik ayarli ayaklara sahiptir. Bu sayede
tabani yaklasik 15 mm yUkseltebilirsiniz.

Ayaklari gerekirse bir alti kdseli anahtarla gevirerek
cihaz yatay konuma gelene kadar yikseltiniz veya
alcaltiniz.

Komsu mobilya

Komsu mobilyalar yanmaz malzemelerden olusmalidir.
Komsu mobilyalarin cepheleri en az 90 °C sicakliga
dayanikli olmalidir.

Duvar tespiti

Cihazi, devrilmemesi igin, birlikte verilen kbsebentlerle
duvara sabitleyiniz. Litfen duvar tespitiyle ilgili montaj
talimatini dikkate aliniz.



Cihazin yerine yerlestirilmesi

m Cihaz, verilmis olan dlculere gore kurulmalidir ve
dogrudan mutfaginizin zeminine yerlestiriimelidir. Her
hangi bir nesnenin tzerine konmamalidir.

m  Ocak bolimi Ust kenar ile davlumbaz alt kenari
arasindaki mesafe icin davlumbaz Ureticisinin
talimatlarina uyulmalidir.

m Cihazin, kurulum sonrasinda yerinden
oynatiimamasina dikkat edilmelidir. Ozellikle ocak
bolimundeki glcla bek veya wok bekin oldugu
taraftaki mobilya veya duvar ile olan mesafe 50 mm'
den az olmamalidir.

AUyarl — Gaz kagag tehlikesi!

Cihaz, kurulumu yapildiktan sonra hareket
ettiriimemelidir.

Cihazi gaz baglantisi yapildiktan sonra hareket
ettirmeniz durumunda baglantinin sizdirmazhgini kontrol
ediniz.

Kurulmasi ve baglanmasi tr

Nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar

Cihazin icindeki ve Uzerindeki hareketli tim parcalarini
sonrasinda iz birakmadan ¢ikabilen bir bant ile
bantlayarak sabitleyiniz. Tepsi gibi aksesuarlar cihaza
zarar vermemesi igin kenarlarina ince karton koyarak
raflara takiniz. On ve arka ylzeylerine karton vb.
koyarak kapi ic camina garpmasini énleyiniz. Kapi ve
varsa ust kapagdi cihaz yan ylzeylerine bantlayiniz.

Cihazin orjinal kutusunu saklayiniz. Cihazi orjinal
kutusuyla taslyiniz. Kutu lzerindeki tasima isaretlerine
uyunuz.

Orjinal kutusu yok ise

Cihaz dis yuzeylerini olasi darbelere karsi koruyucu
karton vb. ambalaj malzemeleri ile kapatiniz.

Cihaz dik konumda tasiyiniz. Kapi kolu, arka baglant
pargalar gibi zarar gorebilecek yerlerden tutarak
tasimayiniz. Uzerine kesinlikle herhangi bir yik
koymayiniz.
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tr Cihazi taniyiniz

& Cihazi taniyiniz

Bu bolimde size gostergeleri ve kumanda elemanlarini
aclklayacagiz. Ayrica cihazinizin gesitli fonksiyonlarini
da &greneceksiniz.

Genel bakis
Cihaz tipine gdre ayrintilarda farkhliklar olabilir.

1*

— 2%
3
+—00 00 00| _
C -] s
— 16
-1 7*
1* Ust kapak**
2% Buhar ¢ikisi
Dikkat!
Firin ¢alisirken buradan sicak buhar cikar.
3 Pisirme balumu**
4 Kumanda bolumi**
5* Sogutma fani
6 Firin kapisi**
7" Taban ¢ekmecesi**

Bilgi: Cihaz tipine gore renklerde ve bazi 6zelliklerde
farklliklar s6z konusu olabilir.

Pisirme bolimu

Burada pisirme bdlimune bir genel bakis
gorlyorsunuz. Cihaz tipine gdre ayrintilarda farkhliklar
olabilir.

anab
—@- .

3
\ J\_ J
Aciklamalar
1 Normal bek
2 Normal bek
3 Glcli bek
4 Ekonomik bek




Cihazi taniyiniz tr

Kumanda boélimii
Cihaz tipine gére ayrintilarda farklliklar olabilir.

Isitma tiirleri ve Fonksiyonlar

Fonksiyon secme digmesi ile 1sitma turlnd ve diger
fonksiyonlari ayarlayabilirsiniz.

Yemeginiz igin her zaman dogru isitma tirinG
bulabilmeniz icin burada size farklari ve kullanim
alanlarini anlatacagiz.

Kullanimi

Bir veya birden fazla kademede yemek pisirmeniz ve kizartmaniz igin.

Fan, arka panelde bulunan yuvarlak isiticinin 1sisini esit bigimde pisirme boliimiinde dagit-
maktadir

Bu isitma tird enerji verimlilik sinifini ve havalandirma modunda enerji tiiketimini belirle-
meKk igin kullanilir.

Isitma tipi

3D sicak hava

Buz ¢ozme

Ornegin, et, kimes hayvani, ekmek ve pastanin buzunun ¢oziilmesi.
Fan, havayl yemegin etrafinda dolastirir.

Diger fonksiyonlar

Yeni firin, burada kisaca aciklanmis baska fonksiyonlari
da kullanima sunmaktadir.

Fonksiyon Kullanimi

Pisirme bollimi aydinlatmasi Pisirme bolimi aydinlatmasinin aciimasi, diger fonksiyonlar ¢alismaz.
Ornegin pisirme béliminiin temizlenmesini kolaylastirir.

Sicaklik Pisirme bolimi

Pisirme bolimundeki sicakhdi sicaklik secme digmesi
ile ayarlayabilirsiniz. Ayrica bu diigme ile diger
fonksiyon kademelerini de secebilirsiniz.

Pozisyon Anlami
) Sifir konum Cihaz 1sitma yapmaz.
50-275  Sicaklik aralig °C cinsinden pisirme bélimiinde ayar-

lanabilir sicaklik.

Sicaklik gostergesi

Cihaz i1sitma yaptiginda sicaklik se¢cme digmesinin
Uzerindeki gosterge lambasi yanar. Isitmaya ara
verildiginde gosterge sdner.

On 1sitma yapti§inizda, gdsterge lambasi ilk defa
sondugiinde yemegi iceri sirmek icin optimum zamana
ulasiimistir.

Bilgi: Termik hareketsizlik nedeniyle, gosterilen sicaklik
ile pisirme bolumunun icindeki gercek sicaklik biraz
farkli olabilir.

Ocak diigmesi

Dért ocak dugmesi ile ocaklarin isitma gucun
ayarlayabilirsiniz.

Pozisyon Fonksiyon/Gazli ocaklar

o Sifir konumu Ocak kapall.

3¢ Atesleme pozisyonu  Atesleme pozisyonu

©® Ayaralani Bliytk alev = En yiiksek gii¢
) Tasarruflu alev = En diisuk gig

Ayar alaninin sonu bir dayanak noktasidir. Bunu ayrica
gevirmeyiniz.

Pisirme bolimindeki ¢esitli fonksiyonlar cihazi
calistirmayi kolaylastirir. Boylece drnegin pisirme
bolimU genis ylzeyli bicimde aydinlatiir ve sogutma
fani cihazin asiri Isinmasini engeller.

Cihazin kapisinin agilmasi

Calisma sirasinda cihazin kapisini acarsaniz cihaz
calismaya devam eder.

Pisirme bolimi aydinlatmasi

Cok sayida isitma tlrtinde ve fonksiyonda pisirme
balimua aydinlatmasi ¢alisma sirasinda agiktir. Galisma
fonksiyon secme digmesi ile sonlandirildiginda bu
aydinlatma kapanir.

Fonksiyon segcme dugmesindeki pisirme bdlimi
aydinlatmasi konumu ile 1sitma olmadan aydinlatmayi
acabilirsiniz. Bu size drnegin cihazin temizligi sirasinda
kolaylk sagdlar.

Sogutma fani

Sogutma fani, gerektiginde devreye girer ve devre disl
kalir. Sicak hava kapagin tzerinden disari ¢ikar.

Dikkat!
Havalandirma boélmelerini drtimeyiniz. Aksi takdirde
cihaz asiri 1sinacaktir.

Pisirme b6limUnin galisma isleminden sonra hizli bir
sekilde sogumasi igin sogutma fani belirli bir stre
boyunca calisir.



tr Aksesuar

B Aksesuar

Cihaziniz cesitli aksesuarlara sahiptir. Burada drlnle
birlikte teslim edilen aksesuarlara ve bunlarin dogru

bicimde kullaniimasina iliskin bir genel bakis mevcuttur.

Birlikte teslim edilen aksesuarlar
Cihaziniz asagdidaki aksesuarlarla donatiimistir:

Tel 1zgara

Kap, pasta ve sufle kaliplarr igin.
Kizartma, kizartma pargalari ve donmus
yemekler icin.

Universal tava

Yumusak kek, kek, derin donduruimus
yemekler ve biyiik et yemekleri igin.
Dogrudan tel 1zgaranin (izerinde 1zgara
yaptiginizda, yag toplama kabi olarak
kullanilabilir.

Ekonomik bek icin cezvelik
’ﬁﬁ @ <12cm  Ekonomik bek iizerinde taban capi 12
cm'den kiiglk tencereler ile pisirme

yaparken ve cezvede Tirk kahvesi pisi-
rirken, cihazinizla birlikte verilen cezve-

ligi kullaniniz.
Cezveligi ekonomik bek tizerindeki 1zga-
raya yerlestiriniz.

( 12 cm'den buyilk capli tencerelerde
pisirme yaparken cezveligi kullanmayl-
niz.

Cezvelik sadece ekonomik bek tizerinde
kullanilabilir.

Sadece orijinal aksesuarlar kullaniniz. Bunlar 6zellikle
cihaziniz igin tasarlanmigtir.

Ozel aksesuar musteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz.

Bilgi: Aksesuar i1sindiginda deforme olabilir. Bunun
fonksiyon Uzerinde bir etkisi yoktur. Sogudugunda
deformasyon kaybolur.

Aksesuarin yerlestirilmesi

Pisirme bolimindn 5 yerlestirme ylksekligi vardir.
Yerlestirme ylkseklikleri asagidan yukariya dogru
sayilir.

Pisirme béliminde en Ust yerlestirme ylksekligi bazi
cihazlarda bir 1zgara semboli ile gosterilir.
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Aksesuar her zaman ilgili yerlestirme yUksekliginin her
iki kilavuz gubugu arasina itilmelidir.

Aksesuar devrilmeden yaklasik yariya kadar disari
cekilebilir.

Pisirme alanina sokulurken aksesuarin arkasindaki
cikintiya dikkat ediniz. Sadece bu sekilde yerine oturur.

—

—

é
Bilgiler

m  Finn tepsilerini iki elinizle yanlarindan tutup raflara
paralel olarak yerlestiriniz. Tepsiyi rafa yerlestirirken
sagda sola capraz hareket etirmeyiniz. Aksi durumda
tepsiyi yerlestirmeniz zor olur. Emaye ylzeyler zarar
gorebilir.

m Daima aksesuarlarin pisirme b6élimine dogru
yerlestirildiginden emin olunuz.

m  Aksesuari her zaman tamamen pisirme bolimune
itiniz, boylece cihaz kapagina temas etmez.

m |htiyaciniz olmayan aksesuarlan c¢alistirma sirasinda
pisirme boélimuanden gikariniz.

Ozel aksesuar

Ozel aksesuarlarn yetkili servisten, yetkili saticidan veya
internetten satin alabilirsiniz. Cihaziniz icin sunulan
genis Urln yelpazesini brosurlerimizde veya internette
bulabilirsiniz.

Mevcut olma durumu ve online siparis olanagi
uluslararasi dizeyde farklilik gésterir. Litfen satis
dokUmanlarini gézden gegiriniz.

Bilgi: Her 6zel aksesuar her cihaza uymamaktadir.
Latfen satin alirken daima cihazinizin kodunu (E-No.)
tam olarak giriniz. — "Yetkili servisin ¢cagriimasi”,
Sayfa 25

Ozel aksesuar

Tel 1zgara

Kap, pasta ve sufle kaliplarr iin, kizartma ve 1zgara pargalari igin.
Firin tepsisi

Tepsi kekleri ve kurabiyeler igin.

Universal tava

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yemekler ve btk et yemek-
leriigin.

Dogrudan tel 1zgaranin (izerinde 1zgara yaptiginizda, yag toplama kabi
olarak kullanilabilir.

Tel

Et, kiimes hayvani ve balik igin.

Universal tavaya yerlestirmek icin, damlayan yaglari ve et sularini
yakalamak amaciyla.




Profesyonel tava

Blylk miktarlarin hazirlanmast igin. Musakka gibi yemekler igin de
idealdir.

Profesyonel tava igin kapak

Kapak sayesinde profesyonel tava profesyonel kizartma tenceresi ola-

rak kullanilabilir.

Pizza tepsisi
Pizza ve biyk, yuvarlak kekler igin.

Izgara tepsisi
Kizartma yerine 1zgara yapma amaclyla veya firin sigrama koruyucusu
olarak. Sadece Universal tavada kullaniniz.

Kiremit

Gitir citir bir zemine sahip olmasi gereken, kendi yapacaginiz ekmek-
ler, sandvi¢ ekmekleri ve pizzalar igin.

Kiremit tavsiye edilen sicakliga énceden isitilmalidir.

Cam kizartma tenceresi
Guvecler ve sufleler igin.

Cam tava
Guvegler, sebze yemekleri ve kekler icin.

Siirgii sistemi 1 kath

Seviye 2'deki cekme raylari ile aksesuari devriimeden daha fazla
disar gekebilirsiniz.

Siirgii sistemi 2 kath

Seviye 2 ve 3'teki cekme raylari ile aksesuari devrilmeden daha fazla
disari gekebilirsiniz.

Siirgii sistemi 3 kath

Seviye 1, 2 ve 3'teki cekme raylari ile aksesuari devriimeden daha
fazla disari gekebilirsiniz.

Ik kullanimdan énce tr

@ik kullanimdan énce

Yeni cihazinizi kullanabilmeniz icin 6nce bazi ayarlari

yapmaniz gereklidir. Ayrica pisirme alanini ve

aksesuarlari da temizleyiniz

Pisirme bélimiinin ve aksesuarin

temizlenmesi

Cihaz ile ilk defa yemek hazirlamadan énce pisirme
bolimunl ve aksesuarlari temizleyiniz.

Pisirme bollimiinin temizlenmesi

Yeni cihaz kokusunun kaybolmasi icin pisirme

bolimanU bos ve kapali bir sekilde isitiniz.

Pisirme boliminde kdplk parcaciklar gibi ambalaj
kalintilar olmamasina dikkat ediniz ve cihazin igindeki
veya Uzerindeki yapiskan bandi ¢ikariniz. Pisirme
bolimunun duz ylzeylerini 1sitma dncesinde yumusak,
nemli bir bezle siliniz. Cihazin 1sitma islemi devam ettigi
surece mutfagl havalandiriniz.

Belirtilen ayarlari yapiniz. Isitma tirint ve sicakhgi nasil
ayarlayacag@inizi sonraki bdlimde 6gJrenebilirsiniz.
— "Cihazin kullaniimasi", Sayfa 18

Ayarlar

Isitma tipi 3D sicak hava
Sicaklik maksimum

Siire 1 saat

Cihazi belirlenen streden sonra kapatiniz.
Pisirme bolimi soduduktan sonra diz ylzeyleri
deterjanli su ve bulasik bezi ile temizleyiniz.
Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuari deterjanli su ve temizlik bezi veya yumusak
bir firga ile iyice temizleyiniz.
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tr Pisirme kaplari

Pisirme kaplari

Elekjrik
ocag!*

Wok brulor*
Gugla bralor*
Normal bril6r

Ekonomik
brilor

1 kW 14.5 cm 14.5 cm
3,5 kW 24 cm 28 cm
3 kW 24 cm 28 cm
1,7 kW 18 cm 24 cm
1 kW 12 cm 18 cm

Kullanim Uyarilan

Asagdidaki 6neriler enerji tasarrufuna ve kaplarin zarar
gbrmesini 6nlemeye yardimci olur:

'V

]

1
X

J

16

Her brildr icin uygun
ebatta kaplar kullaniniz.
Buyudk brilérde kiicuk
kaplar kullanmayiniz. Alev,
kaplarin yan taraflarina
ulasmamalidir.

Pisirme tezgahi Uzerine
dengesizlik olusturacak
bicimi bozulmus kaplar
koymayiniz. Kaplar
devrilebilir.

Yalnizca tabani diz ve
kalin olan kaplar kullaniniz.
Kapaksiz veya kapak yari
aralik olarak pisirmeyiniz.
Enerjiyi bosa harcarsiniz.

Kabi tam olarak brilor
Uzerinde ortalayiniz, bir
tarafina agirlik vermeyiniz.
Aksi durumda devrilebilir.

Kaplari asla dodrudan
brilérin Gzerine degil,
mutlaka 1zgara Uzerine
yerlestiriniz.

Cihazi ¢alistirmadan énce,
1zgaralarn ve brilor
kapaklarinin dogru yerde
oldugundan emin olunuz.
Pisirme tezgahindayken
kaplari dikkatli bir sekilde
tutunuz.

Pisirme tezgahina darbe
gelmesine engel olunuz ve
Uzerine agirlik
yerlestirmeyiniz.

Kesinlikle bir tavayi 1sitmak
igin iki bralord veya 1si
kaynagini ayni anda
kullanmayiniz.

Uzun sUreli pisirmelerde
maksimum i1sida, kavurma
sacl ve toprak kap
kullanmaktan kagininiz.



#AGaz brilorleri

Bir ocagin nasil ayarlanabilecegini bu bdlimde
okuyabilirsiniz. Tabloda gesitli yemekler i¢in pisirme
kademelerini ve pisme surelerini bulabilirsiniz.

Bek gbévde ve kapagi 6n temizligi

Bek kapaklarini (1) ve gdvdelerini (2) su ve bulasik
deterjani ile temizleyiniz. Pargalari iyice kurulayiniz.

Buji (3) ve alev emniyet cubuguna (4) zarar vermeden
bek canagdinin (5) Uzerine bek gbvde ve kapagini tekrar
yerlestiriniz.

Enjektor (6) temiz ve kuru olmalidir. Bek kapagini bek
gbvdesinin tam Uzerine yerlestirmeye dikkat ediniz.

Gazh bruléra su sekilde yakabilirsiniz

Brulor kapaginin brilér canagina daima tam olarak
oturmus olmasina dikkat ediniz. Brulér canagindaki
yariklar bos kalmahdir. Tim parcalar kuru olmaldir.

1. Ocagin Ust kapagini aginiz. Ocak calistig stirece Ust
kapak agik olmalidir.

2. Yakmak istediginiz ocadin salterini sola dogru
cevirip atesleme pozisyonuna 3¢ getiriniz. Atesleme
baslar.

3. Ocagin salterini igeri bastiriniz ve yaklasik 1-3 saniye
arasl basili tutunuz. Gaz ¢cikmaya baglar ve atesleyici

yardimiyla yanar.
0)
] \\
_ O@
Q

~ ‘ \@
O /
\@
)
emniyet sistemi devreye girer. Gaz alevi sdnerse,

Bu sayede alev
alev emniyet sistemi gaz cikisini otomatik olarak
keser.

4. Dilediginiz alev boyunu ayarlayiniz. 6 kapali ve 0
konumlari arasinda alev sabit degildir. Bu nedenle
daima © daha biiyiik ve @ daha kiiciik ates arasinda
bir konum seginiz.

5. Gaz alevinin yanip yanmadigini kontrol ediniz ve
sayet yanmiyorsa igslemleri 2. islem adimindan
itibaren tekrarlayiniz.

Gaz brulorleri tr

6. Pisirme islemini sona erdirmek igin: Ocagin salterini
saga dogru cevirip kapall 6 konuma getiriniz.
Atesleme tertibati 15 saniyeden fazla calistinimamaldir.
Brulor, 15 saniye sonra yanmamissa, tertibat
calistirmasini durdurun ve brulérin tekrar atesleme
tesebbistnden dnce en az 1 dakika bekleyin.

AUyarl — Dikkat!

Ocagin kapatiimasindan hemen sonra heniz sicakken
salteri cevirdiginiz anda gaz cikmaya baslar. Atesleme
pozisyonuna ¢ getirmezseniz 60 saniye iginde gaz
kesilir.

Gazli brulér yanmaz

Elektrik kesintisinde veya bujiler nemliyse gazli bralorleri
bir firn cakmagi veya kibritle yakabilirsiniz.

Uyarilar

Brulérin calismasi sirasinda hafif bir 1slik sesi
duyulmasi normaldir.

ilk kullanimlarda koku gelmesi normaldir. Bu, herhangi
bir risk ya da hatall galisma anlamina gelmez. Zamanla
gegecektir.

Turuncu renkli alev normaldir. Havadaki tozdan, tasan
sivilardan vb. kaynaklanir.

Briulor alevlerinin yanhslikla sénmesi durumunda
brilérin kumanda digmesini kapatiniz ve en az 1
dakikadan énce yeniden yakmaya calismayiniz.

Kapatildiktan birka¢ saniye sonra bruldrden ses
gelecektir (hafif tikirt). Bu herhangi bir anormallik
degildir, emniyetin devre disi oldugu anlamina gelir.

Mdmkin oldugunca temiz tutunuz. Buijiler Kirli ise
cakmak zarar gorur. Duzenli olarak metal icermeyen
kicuUk bir firca ile temizleyiniz. Bujilerin siddetli
darbelere maruz kalmamasina dikkat ediniz.

Ocak pisirme tablosu

Pisirme yapacaginiz ocak gézu Uzerinde kullanacaginiz
tencere veya tavanin taban capi dnerilenler disinda
olmamalidir.

Pisirme sureleri yemegin tlrlne, kullanilan malzemelerin
cesidine ve agirhigina gére degiskenlik géstermektedir.
En uygun pisirme stresini gézlemleriniz ile
belirleyebilirsiniz.

Besinlerdeki mineraller ve vitaminlar cok ¢abuk yarasiz
hale gelebilir, bu nedenle daha az su kullaniniz;
boylelikle vitaminler ve mineraller korunmus olur.
Pisirme siresi kisa olursa, sebzeler daha diri ve yararli
olur.
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tr Cihazin kullaniimasi

Eritmek Cikolata,Tereyag, Margarin

Isitmak Et suyu, Konserve sebze

Isitmak ve sicak Corbalar

tutmak

Bugulamak* Balik

Haslamak™* Eatates ve diger sebzeler,
1

Pisirmek™* Pilav, Sebze, Et yemekleri

(soslu)

Kizartmak Erleﬁ, Patates, Snitzel, Pane

all

Ekonomik Bek klcuk alev boyu

Normal Bek klclk alev boyu

Ekonomik Bek klcuk alev boyu

Normal Bek buyUk ve kicuk alev boyu arasi
Normal Bek bUylk ve klgUk alev boyu arasi
Normal Bek blyuk alev boyu

Guglu Bek** blylk ve kicuk alev boyu arasi
Wok Bek**

E¥Cihazin kullaniimasi

Kumanda elemanlarini ve ¢galisma bicimlerini zaten
o6grendiniz. Simdi size cihazini nasil ayarlayacaginizi
aciklayacagiz.

Cihazin agilmasi ve kapatiimasi

Fonksiyon secme digmesi cihazi acar ve kapatir. Sifir

konumundan farkli bir konuma gevirirseniz cihaz agilir.

Cihazi kapatmak igin fonksiyon segme digmesini her
zaman sifir konumuna getiriniz.

Isitma tirinin ve sicakligin ayarlanmasi

Fonksiyon ve sicaklik secme digmesi ile cihazi
kolaylkla ayarlayabilirsiniz. Hangi yemek icin hangi
Isitma tdrintn en uygun secim oldugunu kullanim
kilavuzunun baslangicinda bulabilirsiniz.

Resimdeki 6rnek: 3D sicak havada [&]190 °C.
1. Fonksiyon se¢cme digmesi ile isitma tlrinu
ayarlayiniz.

2. Sicaklik segme diugmesi ile sicakligi ayarlayiniz.

Birkac saniye sonra cihaz 1sitma yapmaya baglar.

Yemek hazir oldugunda fonksiyon segcme digmesini
sifir konumuna getirerek cihazi kapatiniz.

Degistir

ilgili digmeyi kullanarak istediginiz zaman isitma tiriinG
ve sicakligi degistirebilirsiniz.
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Temizleme tr

) Temizleme

Diigmeler Sicak deterjanli su:
Bzenli bakim ve temizlik yapiimasi durumunda cihaziniz Cikartmayiniz! Bula§|k beziile temizleyiniz ve yumusak bir bez
. . ile kurulayiniz.
uzun sure calismaya devam eder. Cihazinizin bakimini _ __ :
ve temizligini nasil yapacaginiz burada anlatimistir. Ocak pisirme bolimd  Sicak deterjanli su:
Gercevesi Cam kaziyici, limon veya sirke ile temizlemeyi-
o . niz.
Temizlik malzemeleri Gazli ocak pisirme Sicak deterjanli su.
Farkli ylzeylerin yanhs temizleme maddeleri nedeniyle bélimi ve ocak 1zga- Az su kullaniniz, yanma bilesenlerinden cihazin
zarar gérmemesi icin asagidaki bilgilere dikkat ediniz. rast” icine su kagmamalidir.
(cihaz tipine gre) Tasan yemekleri ve yiyecek artiklarint hemen
Ocakta asla temizleyiniz.
m sulandinimamis bulasik deterjani veya bulagik Ocak 1zgarasini ¢ikarabilirsiniz.
makinesi deterjan;, Dokim ocak 1zgaras™:
= ]?3'”d'”0' t_em'Z|e|V'E" Q'_.ZLQ.' S,P”Qb?rh_ o y Bulasik makinesinde temizlemeyiniz.
Irin spreyi veya leke sékicu gibi higbir agresi = 5
" temizl%yié/i y 9 ¢ 9 Gaz brilori* Brilor bashgini ve kapagi ¢ikartiniz, sicak
m ylksek basincl temizleyici veya buhar puskrtiiciisi (cihaz tipine gore) deterjanli su ile temizleyiniz,

Bulasik makinasinda yikamayiniz.
Gaz cikis delikleri her zaman agik olmalidir,
Atesleme bujileri: Kiiglik yumusak firca.

kullanmayiniz.
m parcalar bulasik makinesinde ylkamayiniz.

Firinda asla Gaz brilor sadece cakmaklar kuruyken cali-

= keskin veya asindirici temizleme maddeleri, sir. Tm parcalari iyice kurutunuz. Yeniden yer-

= ylksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri, lestirirken parcalarin yerine oturdugundan

= sert ovma siingerleri veya bulasik telleri, eminolunuz.

= yiiksek basingli temizleyici veya buhar piskiirtiictsi Gaz brilorl kapadi siyah emaye kaphidir.
kullanmayiniz. Zamanla rengi degisir. Bu durum herhangi bir

m parcalari bulasik makinesinde yikamayiniz. fonksiyon kaybina yol agmaz.

Elekirikli ocak™ Asindirici temizleyici veya bulasik siingerleri:
(cihaz tipine gére) Ardindan elektrikli ocagi kurumasi igin kisa
stire 1sitiniz. Nemli pargalar zamanla paslanir.
Son olarak bakim malzemesi strtinuz.
Tasan yemekleri ve yiyecek artiklarini hemen

Kullanmadan énce yeni slingerinizi iyice yikayiniz.

AUyarl — Yanma tehlikesi!
Cihaz ¢ok sicak. Kesinlikle sicak pisirme alaninin i¢
ylzeylerine veya isitici elemanlara dokunmayiniz. Cihaz

daima sogumaya birakilmalidir. Cocuklar uzak tutunuz. _ tem|z|.ey.|n|z. : _

Elektrikli ocak hal- Elektrikli ocak halkasinda saridan maviye degi-

Bélge Temizlik malzemeleri kasr sen renklenmeler celik bakim maddesiyle gide-
i : . (cihaz tipine gore) rilebilir.

Paslanmaz celik Sicakidetenanlisu s _ Asindirici veya keskin temizlik maddeleri kul-

yulzeyle.r - Eul;l§|klbeZ| |Ie;em||z|ey|n|z ve yulmygalg blll’ pe; lanmayiniz.

(cihaz tipine gore) :eeri irer L:)gg/ellrrg.yderl]%gr;m;lizzyﬁ?i/ S{Jlm%gdaa glélgl Cam seramik pisirme  Bakim: Cam seramik igin koruma ve bakim
lebilir. Kireg, yag, nisasta ve protein lekelerini ogak bqlgmu ) madlde_3|. I .
hemen temizleyiniz. Bu tir lekelerinin altinda (cihaz tipine gore) Temizlik: Cam seramik icin uygun temizlik
Korozyon meydana gelebiimektedir Eri%g?ell'eﬂierindeki temizleme talimatlarina
MUsteri hizmetlerinden veya yetkili saticilar- dikkat eJdiniz
dan, sicak ytizeyler i¢in uygun olan 6zel paslan- B —
maz ¢elik bakim malzemesini temin AGugly ]ekeler icin cam kaz|y|_(:|: -
edebilirsiniz. Yumusak bir bez ile bakim malze- Emniyetini aginiz ve agz ile temizleyiniz. Dik-
mesinden ince bir tabaka alarak striinlz. kat, kaziyict agzi son derece keskindir. Yara-

lanma tehlikesi.
Temizledikten sonra tekrar emniyetini takiniz.
Hasarli kazicly uclari derhal degistiriniz.

Emaye,boyali,plastik  Sicak deterjanli su:
ve serigrafili yizeyler*  Bulasik bezi ile temizleyiniz ve yumusak bir bez

(cihaz tipine gére) ile kurulayiniz. Cam temizleyicisi veya cam kazi-
yicist kullanmayiniz. Cam ocak pisirme Bakim: Cam igin koruma ve bakim maddesi
P . - bolumo™ Temizlik: Cam igin uygun temizlik maddeleri.
Kumanda bélimi Sicak deterjanli su: S e .
Bulasik bezJi ile temizleyiniz ve yumusak bir bez (cihaz tipine gore) Ambalaj Uzerindeki temizieme talimatlarina
ile kurulayiniz. Cam temizleyicisi veya cam kazi- dikkat ediniz.
yicisi kullanmayiniz. A\Giiclii lekeler icin cam kaziyicr:
Ust cam kapak” Cam temizleyicisi: Emniyetini aginiz ve agz ile temizleyiniz. Dik-
. L . ' oy kat, kaziyici agzi son derece keskindir. Yara-
(cihaz tipine gore) Yumusak bir bezle temizleyiniz. lanma tehlikesi.

Ust cam kapad temizlemek igin yerinden ¢ika-
rabilirsiniz. Bunun igin Ust cam kapak boli-
mUnd dikkate aliniz!

Temizledikten sonra tekrar emniyetini takiniz.
Hasarli kaziclyi uglar derhal degistiriniz.

Opsiyonel (Bazi cihazlarda mevcuttur. Cihaz tipine gore degisir.)

*

Opsiyonel (Bazi cihazlarda mevcuttur. Cihaz tipine gore degisir.)
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tr Temizleme

Bolge Temizlik malzemeleri Bolge Temizlik malzemeleri

Kapr cami Cam temizleyicisi: Aksesuar Sicak deterjanli su:
Yumusak bir bezle temizleyiniz. Yumusatiniz ve bir bulasik bezi veya bir firga ile
Cam kaziyici kullanmayiniz. temizleyiniz.
Kapiyr daha rahat temizlemek igin yerinden Aliminyum tepsi*:

¢ikarabilirsiniz. Bunun igin Firin kapisinin

A cihaz tipine gére
cikartilmasi ve yerlestirilmesi bolimini ( pine gore)

Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

dikkate aliniz! e
Bulasik makinesinde yikamayiniz.
Kapr gocuk kilidi* Sicak deterjanli su: Asla firin temizleyicisi kullanmayiniz.
(cihaz tipine gbre) Bulasik bezi ile temizleyiniz. Asla bigak vb. metalleri yiizeyine degdirmeyin,
Sayet cihazinizin kapisina gocuk kilidi monte cizilir.
ettiyseniz, temizlemek icin kilidi monte ettiginiz Asindirict temizleme maddesi, sert stinger ve
yerden sdkmeniz gerekir. asindirici temizleme bezi kullanmayiniz. Aksi
Cocuk kilidi agiri kirlenme durumunda sikisip durumda cizilebilir.
islevini tam yerine getiremez. Déner sis*
Conta Sicak deterjanli su: (cihaz tipine gore)
Gikartmayiniz! Bulasik bezi ile temizleyiniz. Ovalayarak temiz- Sicak deterjanli su:
lemeyiniz. Bir bulasik bezi veya firga ile temizleyiniz. Bula-
Pisirme alani Sicak deterjanli su veya sirkeli su: stk makinesinde temizlemeyiniz.
Bulasik bezi ile temizleyiniz. Kizartma yagi termometresi*
Asirt kirlenmesi durumunda, paslanmaz celik- (cihaz tipine gore)
ten bulasik teli veya firin temizleyicisi kullanr- Sicak deterjanli su:
niz. Bir bulasik bezi veya firga ile temizleyiniz. Bula-
Sadece soguk pisirme alanina uygulayiniz. sik makinesinde temizlemeyiniz.
/\Firninizda kendi kendini temizleyen yiizey- Supirgelik gcekme- Sicak deterjanli su:
ler varsa genellikle kendi kendine temiziemeyi cesi* Bulagik bezi ile temizleyiniz.
kullaniniz. Bunun igin Kendi kendine temi- (cihaz tipine gére)
zleme bolimin dikkate aliniz! %

Opsiyonel (Bazi cihazlarda mevcuttur. Cihaz tipine gore degisir.)

Dikkat! Firin temizleme maddesini asla kendi
kendini temizleyen yuzeylerde kullanmayiniz.

Bilgiler
Firin lambasi cam Sicak deterjanli su: m Cihazin 6n ylzeyindeki kiiclk renk farklarn cam,
kapag Bulasik bezi ile temizleyiniz. plastik veya metal gibi farkli malzemelerden
Raf Sicak deterjanli su: kaynaklanmaktadir. L .
Bir bulasik bezi veya firga ile temizleyiniz. = Kapak camlarindaki leke gibi gorinen golgeler,

pisirme alani aydinlatmasinin isik yansimalaridir.

m  Cok ylksek sicakliklarda emaye yanabilir. Bu
nedenle kicuk renk farkliliklan ortaya cikabilir. Bu
normaldir ve cihazin fonksiyonlari Gzerinde bir etkisi

Raflari temizlemek icin yerinden ¢ikarabilirsi-
niz. Bunun i¢in Raflari askidan ¢ikartma
ve takma bolumin( dikkate aliniz!

Teleskopik raf* yoktur.

(cihaz tipine gore) Tepsilerin ince kenarlari tamamen emaye

Sicak deterjanli su: olmamalidir. Bu nedenle sertlesebilir. Bu sayede
Bir bulasik bezi veya firca ile temizleyiniz. korozyon korumasi olumsuz etkilenmez.
Gikarma mekanizmasi raylarinin dzerindeki

yaglama gresini temizlemeyiniz, tercihen raylar Cihazin temiz tutulmasi

iceri sUrdll sekildeyken temizleyiniz. Islatmayi-

niz, bulasik makinesinde yikamayiniz veya Sert kirlerin olusmasini engellemek igin cihaz her
kendi kendine temizleme fonksiyonu ile temiz- zaman temiz tutunuz ve kirleri hemen temizleyiniz.
lemeyiniz. Raflara zarar verebilir ve galismasini

engelleyebilir. A Uyari — Yangin tehlikesi!

Gevsek yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.
Isletim 6ncesinde kaba kirleri pisirme alanindan, isitici
pargalardan ve aksesuarlardan temizleyiniz.

*

Opsiyonel (Bazi cihazlarda mevcuttur. Cihaz tipine gére degisir.)

Yararli bilgiler

m Pisirme alanini her kullanimdan sonra temizleyiniz.
Boylece kirler yanmaz.

m Kireg, yag, nisasta ve yumurta lekelerini hemen
temizleyiniz.

m ok islak keklerin pigiriimesi igin Universal tavayi
kullaniniz.

= Kizartma icin uygun kaplar, érnegin kizartma
tenceresi kullaniniz.
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Raflar

Ozenli bakim ve temizlik yapilmasi durumunda cihaziniz
uzun sire calismaya devam eder. Burada ayaklari nasil
cikarabileceginizi ve nasil temizleyebilecegdinizi
o6grenebilirsiniz.

Raflari askidan cikartma ve takma

Raflar temizleme amaciyla ¢ikartabilirsiniz. Firin
sogutulmus olmahdir.

Raflarin cikartiimasi

1. Raflar alttan tutup biraz 6ne dogru cekin. Alt
kisimlarindaki uzantilari takih oldugu kanallarindan
cikartin (Resim A).

2. Daha sonra tim iskeleti dnce asagiya dogdru sonra
one dogru cekerek cikartin (Resim B).

O
o S ¢

RASSES

Raflari bulagik deterjani ve bulagik stngeri ile
temizleyiniz. Inat¢i kirlerde bir firga kullaniniz.

Raflarin asilmasi

1. Rafin Ustiindeki 2 kancayi Ust deliklere takin.
(Resim A-B)

B|
0 0

K X

A Uyan

Hatali montaj!

Her 2 kancada komple Ustteki deliklerin i¢cine
girmeden rafl hareket ettirmeyin. Aksi durumda
emaye kaplama zarar gorlp kirilabilir (Resim C).

Raflar tr

2. Her 2 kancada komple Ustteki deliklerin icinde iken
rafl yavas ve dikkatlice hareket ettirerek alttaki
kanallara da takin (Resim D).

3. Her iki rafida firin yan duvarlarina takin (Resim E).
Dogru takilmis raflarda Ustteki 2 rafin arasindaki
mesafe fazladir.
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tr Cihaz kapisi

ElCihaz kapisi

Ozenli bakim ve temizlik yapiimasi durumunda cihaziniz
uzun sure galismaya devam eder. Burada cihaz
kapagini nasil ¢ikarabileceginizi ve nasil
temizleyebilecegdinizi 6grenebilirsiniz.

Firin kapisinin ¢ikartilmasi ve yerlestirilmesi

Kapi camlarini sdkmek ve temizlemek icin firin kapisini
yerinden cikartabilirsiniz.

Firin kapisi menteselerinin birer kilitteme kolu vardir.
Kilitleme kolu kapandiysa (Resim A), firin kapisi
emniyete alinmigtir. Firin kapisi ¢ikartilamaz. Kilitteme
kolu, firin kapisini ¢cikartmak icin acildiysa (Resim B),
menteseler emniyete alinmistir. Aniden kapatamazsiniz.

A Uyari — Yaralanma tehlikesi!

Menteseler emniyete alinmamigsa, buyUk bir kuvvet ile
aniden kapatiniz. Daima kilittleme kolunun tamamen
kapandigina, orn. firn kapisinin ¢ikartiimasinda
tamamen acildiysa, dikkat ediniz.

Kapinin c¢ikartiimasi

1. Finn kapisini tamamen aginiz.

2. Her iki kilitteme kolunu sagda ve sola dogru acginiz
(Resim A). _

3. Finn kapisini dayamaya kadar kapatiniz. Iki elinizle
sol ve sag taraftan tutunuz. Biraz daha kapatiniz ve
cekip cikartiniz (Resim B).

AN
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Kapinin yerlestirilmesi

Firin kapisini islemleri tersten takip ederek yeniden
yerlestiriniz.

1. Finn kapisini yerlestirirken, her iki mentesenin de
acilis yoninde takildigina dikkat ediniz (Resim A).

2. Mentese centidi her iki taraftan oturmaldir
(Resim B).

Y

3. Her iki kilitteme kolunu
tekrar kapatiniz (Resim C). Firinin kapisini kapatiniz.

A Uyari — Yaralanma tehlikesi!

Yaralanma tehlikesi! Firin kapisi yanliglikla yerinden
cikip diserse veya bir mentese aniden kapanirsa,
menteseden tutmayiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Kapi camlarinin soklilmesi ve takiimasi

Firin kapisini daha iyi temizlemek icin camlarini
sdkebilirsiniz.

Sokiilmesi

1. Firin kapisini ¢ikartiniz. Bunun i¢in, Kapinin ¢ikartiimasi
boélimine bakiniz. Kolu asadiya gelecek sekilde bir
bezin lzerine yerlestiriniz (Resim A).

2. |k olarak alttaki iki viday! ve daha sonra da Ustteki iki
viday! saat yénunun tersi ydnine c¢eviriniz (Resim B).




3. Komple kapak tabanini ¢ikariniz (Resim C).

Sokilen parcalar yikanmamalidir. Sadece cam ylzeyler
nemli, yumusak bir bez ve cam deterjani ile silinmelidir.

AUyarl — Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir. Cam
kaziyicl, keskin veya asindirici temizlik maddeleri
kullanmayiniz.

Takilmasi

1. Komple kapak tabanini tekrar yerlestiriniz (Resim A).

2. llk olarak alttaki iki vidayi ve daha sonra da Ustteki iki
viday! tekrar sikiniz (Resim B).

E |

o

3. Finnin kapisini takiniz. Bunun icin, Kapinin
yerlestiriimesi bolimune bakiniz.

Finini ancak camlar talimatlara uygun bicimde

takildiktan sonra kullaniniz.

Kapi ilave guvenligi

Uzun pisirme sUrelerine ihtiya¢c duyan bazi yemeklerde
firnin kapisi ¢ok ylksek sicakliklara ulasabilir.

EQer evinizde kliclk cocuklar varsa firin calismakta iken
cocuklar gézleyiniz.

Finn kapilarina temasi engelleyen ilave koruyucu aracglar
mevcuttur. Bu parca, cocuklarin bulunmasi muhtemel
durumlarda takiimahdir.

Bu 6zel aksesuari (11023590) musteri hizmetlerinden
temin edebilirsiniz.

Cihaz kapisi tr

Ust cam kapak

Ust kapagdi agmadan 6nce iizerine dokdilenleri
temizleyiniz ve kapagd! kurulayiniz.

Ust kapagi, cam temizleyiciler ile temizleyiniz.

Gerektiginde temizlemek icin Ust kapagdi ¢ikartabilirsiniz.
Bunun icin kapak tam acik konumdayken iki elinizle
yanlarindan tutup yukariya dogru ¢ekiniz.

Kapak menteseleri yerlerinden gikarsa uzerlerindeki
harflere dikkat ediniz. Uzerinde R harfi bulunan mentese
saga, L harfi bulunan mentese sola takilmalidir.

Temizleme isleminden sonra Ust kapadi ters siralama ile
tekrar monte ediniz.

Ust kapagi ocak ylzeyleri soguduktan sonra kapatin.
A Uyari — Yaralanma tehlikesi!
Cizik cihaz Ust cam kapagi kirilarak si¢rayabilir. Cam

kaziyici, keskin veya asindirici temizlik maddeleri
kullanmayiniz.
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tr Ariza halinde ne yapmali?

E) Ariza halinde ne yapmal?

Bir ariza ortaya cikarsa, nedeni genellikle 6nemli
olmayan bir durumdur. Bu nedenle musteri hizmetlerini
aramadan dnce tablonun yardimiyla arizayl kendiniz
gidermeye calisin.

Hasar tablosu

Bir yemek iyi olmazsa litfen bélimiine bakiniz. Sizin igin
mutfagimizda denedik. Burada yemek pisirmeye iliskin
bircok 6neri ve bilgi bulabilirsiniz.

A Uyari — Elektrik carpma tehlikesi!

Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar,
sadece tarafimizdan egitilmis bir masteri hizmetleri
teknisyeni tarafindan yapiimalidir.

Anza Olasi nedeni
Firin calismiyor.  Sigorta arizall.

Giderme/Bilgi
Sigorta kutusuna bakip sigor-

tada ariza olup olmadigini kont-

rol ediniz.

Elektrik kesintisi. ~ Mutfak lambasinin veya diger

mutfak cihazlarinin galisip ¢alis-

madigini kontrol ediniz.

Firin sicak degil.  Kontak yerle- Salter tutamaklarini birkag kez

rinde toz vardir.  saga sola geviriniz.

Gaz brulori ates-  Elektrik kesik Gaz briloriini cakmakla veya
lenmiyor. veya bujiler islak. ~ kibritle atesleyiniz.
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Tavandaki pisirme alani lambasinin
degistirilmesi

Pisirme alani lambasi devre disi kaldiginda,
degistiriimesi gerekir. Sicaga dayanikli 230V halojen

lambayi, 25 Watt, musteri hizmetlerinden veya yetkili
servisten temin edebilirsiniz.

Halojen lambalara kuru bir bezle dokununuz. Bu sekilde
lambanin dmru uzatilir. Yalnizca bu lambalar kullaniniz.

A Uyan — Elektrik carpma tehlikesi!

Pisirme alani lambasinin degistiriimesi sirasinda gerilim
altindaki lamba duyunda elektrik kontagdi olabilir.
Degistirme isleminden énce elekirik fisini ¢ekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayi kapatiniz.

A Uyari — Yanma tehlikesi!

Cihaz ¢ok sicak. Kesinlikle sicak pisirme alaninin i¢
ylUzeylerine veya isitici elemanlara dokunmayiniz. Cihaz
daima sogumaya birakilmalidir. Cocuklari uzak tutunuz.

1. Hasar olusmasini 6nlemek icin, mutfak bezini soguk
pisirme alaninin igine seriniz.

2. Cam kapagd sola dogru déndirtip sokindz (resim
).

3. Lambay disari ¢ekiniz cevirmeyiniz (resim H).
Yeni lambayi yerlestiriniz, bu esnada pimlerin
konumuna dikkat ediniz. Lambayi yerlestirmek icin
sikica iceri bastiriniz.

4. Cam kapagi tekrar vidalayiniz.
Cihaz tipine bagli olarak cam kapak bir sizdirmazlik
halkasi ile donatiimigtir. Vidalamadan 6nce
sizdirmazlik halkasini tekrar yerlestiriniz.

5. Bulasik bezini aliniz ve sigortay! aginiz.



P& Yetkili servisin cagrilmasi

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, misteri hizmetleri
daima hizmetinizdedir. Gereksiz yere teknisyen ziyaretini
onlemek icin, daima size uygun bir ¢ézim buluyoruz.
Cagn Yonetim Merkezimizi arayarak size en yakin yetkili
servis telefonunu alabilirsiniz.

E-numarasi ve FD-numarasi

Size nitelikli bir hizmet sunabilmemiz igin telefon
ettiginizde urtin numarasini (E-Nr.) ve parti numarasini
(FD-Nr.) belirtiniz. Numaralarin yer aldigi tip levhasini
firn kapisinin sag tarafinda bulacaksiniz. Gerektiginde
kolayca bulabilmeniz icin firminiza ait verileri ve musteri
hizmetleri telefon numarasini buraya yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Miigteri Hizmetleri =

Garanti siresi icerisinde de olsa hatal kullanma halinde
bir servis teknisyeninin gelmesinin tcretsiz olmadigini
dikkate aliniz.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6333
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Boylelikle gerekli onarim
galismalarinin, cihazinizin orijinal yedek pargalarina
sahip, egitilmis servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olabilirsiniz.

Yetkili servisin gagrilmasi tr

Garanti Sartlar

= Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

m Tiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini
secmesi durumunda satici; iscilik masrafi,
degistirilen parga bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda higbir Ucret talep etmeksizin malin onarimini
yapmak veya yaptirmakla yikimludur. Tuketici
Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalat¢i tiketicinin
bu hakkini kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

m TUketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

- Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami sdrenin asiimasi,

- Tamirinin mUmkUin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satic,
tuketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatcl
muteselsilen sorumludur.

= Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

m TUketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tliketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.
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tr Sizin igin kendi mutfagimizda test edilmistir

ElSizin icin kendi
mutfagimizda test
edilmistir

Burada, bazi yemekler ve bu yemekler icin en uygun
olan ayarlar sunulmustur. Burada sizlere, yemeginiz icin
hangi isitma tirtndn ve sicakligin uygun oldugunu
gosterecegdiz. Uygun aksesuarlara ve kaplarin hangi
yerlestirme seviyesine slrilmesi gerektigine iliskin
bilgiler de verilmektedir. Kaplar ve yemek hazirlama
islemi icin 6neriler verilmektedir.

Bilgi: Gida maddeleri pigirilirken ¢ok fazla buhar
olusabilir.

Cihaziniz enerji agisindan verimli calisir ve disariya az 1sl
verir. Cihazin i¢ bolimu ve dis bdlimU arasindaki
yuksek sicaklik farki nedeniyle kapida, kumanda
alaninda veya bitigikteki mobilya Ustlerinde yogusma_
suyu olusabilir. Bu durum normal, fiziksel bir olaydir. On
Isitma yapilarak veya kapi dikkatle acilarak yogusma
suyu azaltilabilir.

Genel uyarilar

Onerilen ayar degerleri

Cizelgede cesitli yemekler icin en iyi isitma tarl
verilmigtir. Sicaklik ve sire, miktara ve tarife baghdir. Bu
nedenle ayar araliklari belirtilmistir. llk olarak daha
dusuk degerleri deneyerek baslayiniz. Daha dusuk bir
sicaklik, daha muntazam ve dizgun bir kizarma saglar.
Gerekirse bir sonraki denemede daha yiksek dereceye
ayarlayabilirsiniz.

Bilgi: Pisirme sdreleri sicaklik artirilarak kisaltilamaz.
Yemegin sadece disi piser, ama ici pismemis olur.

Tablo degerleri, pisirme bdlimi sogukken yemek iceri
sUrdldugunde gegerlidir. Bu sayede enerji tasarrufu
saglayabilirsiniz. On i1sitma yapilirsa belirtilmis olan
pisirme sureleri birka¢ dakika kisalir.

Bazi besinler i¢in on i1sitma gereklidir ve bunlar
cizelgede belirtiimistir. Yemeginizi ve aksesuari ancak
on isitma bittikten sonra pisirme bolimune yerlestiriniz.

Kendi tarifinize gdre pisiriyorsaniz ¢izelgede benzer
yemekleri referans olarak aliniz. Ek bilgi i¢in ayar
tablolarindan sonraki ipu¢larina bakiniz.

Kullaniimayan aksesuarlari pisirme bolimuinden
cikartiniz. Bu sayede en iyi pisirmeyi saglar ve enerjiden
tasarruf edersiniz.

Tek seviyede pisirme

Tek seviyede pisirme icin asadidaki yerlestirme

yuksekliklerini kullaniniz:

m  YUksek hamur isleri/kekler veya izgaradaki kalip
Uzerinde: Yukseklik 2

m Yassl (diz) hamur igleri/kekler veya firin tepsisinde:
Yikseklik 3
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Birkac seviyede pisirme

Sicak hava isitma tarini kullaniniz. Tepsi veya kaliplar
icerisinde ayni zamanda firina verilmis olan hamur isleri/
kekler ayni anda hazir olmak zorunda dedgildir.
Iki seviyede pisirme:
m Universal tava: ylkseklik 3

Firin tepsisi: yukseklik 1
m Tel 1zgara Uzerinde kaliplar

Birinci 1zgara: ylikseklik 3

Ikinci 1zgara: yikseklik 1

Uc seviyede pisirme:

= Finn tepsisi: ylkseklik 5
Universal tava: ytukseklik 3
Firin tepsisi: yukseklik 1

Yemekleri ayni anda hazirlayarak enerji tasarrufu
saglayabilirsiniz. Kaliplar yan yana veya dogrudan Ust
Uste gelmeyecek sekilde pisirme boliminde farkl
raflara yerlestiriniz.

Aksesuar

Sadece cihaziniza ait orijinal aksesuarlari kullaniniz. Bu
aksesuarlar pisirme bolimu ve ¢alisma modlari icin en
iyi 6zelliklere sahiptir.

Daima dogru aksesuarlari dogru sekilde yerlestirmeye
dikkat ediniz. — "Aksesuar”, Sayfa 14

Pisirme kagidi

Sadece secilen sicaklik icin uygun pisirme kagidi
kullaniniz. Pisirme kagidini daima uygun boyutlara
kesiniz.

Pasta ve kek

Cihaz, kek ve kurabiye hazirlama konusunda ¢ok sayida
Isitma turtne sahiptir. Ayar cizelgesinde ¢ok sayida
yemek i¢in en iyi ayarlar verilmigtir.

Hamur mayalama baslikli altbdlimde verilen bilgileri
dikkate aliniz.

Kek kaliplari

En iyi pisirme neticesini almak i¢in koyu renkli metalden
kaliplar kullanmanizi éneririz.

Teneke, seramik ve cam kaliplar pisme slresini uzatir
ve kek esit oranda kizarmaz.

Silikon kaliplar kullanmak isterseniz dreticinin yemek
tariflerine ve verilerine gére kendinizi yénlendiriniz.
Silikon kaliplar, genelde normal kaliplara gére daha
klcuktar. Miktarlar ve yemek tarifi bilgileri farkli olabilir.



Sizin icin kendi mutfagimizda test edilmistir tr

Dondurulmus uriinler degisiminden dolayl emaye kaplamada hasar meydana

Asiri buzlanmis derin dondurulmus driinleri gelenilir.

kullanmayiniz. Yemekteki buzu cikartiniz. Bazi yemekler birkag adimda pisirildiklerinde en iyi

Dondurulmus Urtnler bazen yari yariya dnceden kivama ulasir. Bunlar cizelgede belirtilmigtir.

pisirilmistir. Bu dengesiz kizarma seviyesi pisirme Ekmek hamuru igin gegerli olan degerler hem firin

sonrasinda da korunur. tepsisi Uzerinde hem de baton kek kalibindaki hamurlar
icin gegerlidir.

Ekmek ve sandvi¢c ekmegi

Dikkat!
Sicak pisirme bolimine asla su dékmeyiniz veya islak
kaplan pisirme boélimuane yerlestirmeyiniz. Sicaklik

Kalip icinde pasta

Kek* Yuvarlak ortasi delikli 2 160-180 60-70
derin kek kalibi

Kek, 2 kademeli* Delikli/baton kek kalibr  3+1 140-160 60-80

Pandispanya, 3 yumurta* Kelepceli kek kallbor @ 2 160-170 30-40
26 cm

Pandispanya, 6 yumurta* Kelepgeli kek kallbr @ 2 160-170 35-45
28 cm

Tart hamuru* Yuvarlak yapismaz tart 3 150-170 25-35
kalibi (@ 30 cm)

Meyveli kek* Kelepceli kek kalibi 3 160-180 45-55
(D 26 cm)

Browni* Cam finn kabr** 3 170-190 35-45

Revani* Cam firn kabr* 3 160-180 30-40

Tepside pisirilen pasta

Kandil simidi Universal tava 8 170-190 35-45
Firin tepsisi + Universal 1+3 160-180 45-55
tava
2 firn tepsisi + Universal 1+3+5 160-180 50-60
tava

Yufka boregi Universal tava 3 190-210 30-40
Firin tepsisi + Universal 1+3 180-190 40-60
tava

Gul boregdi Universal tava 3 190-210 30-40
Firin tepsisi + Universal 1+3 160-180 40-60
tava

Dondurulmus Tepsi béregi (hazir Universal tava 3 180-210* 30-40

ariin)**

Dondurulmus Mini borekler (hazir Universal tava 3 180-200* 25-35

ardn)**



tr Sizin igin kendi mutfagimizda test edilmistir

Mayal podaca Universal tava 3 170-190
Firin tepsisi + Universal 1+3 160-180
tava

Sekerpare Universal tava 3 160-180

Paskalya ¢oregdi Universal tava 3 150-170

_Pandispanya keki rulo pasta yapmak Universal tava 3 170-190*

icin

Kiiciik kekler, kiguk rinler

Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma

20-30
25-40

30-40
25-35
10-20

°C cinsinden Siire, da-

yiksekligi tipi sicaklik kika

Muffin Muffin tepsisi 2 160-180 25-35
Muffin, 2 seviyeli Muffin tepsileri 3+1 160-170 30-40
Mayali hamurdan kiigtik kekler Universal tava 3 150-170 25-35
Mayali hamurdan klgUk kekler, 2 seviyeli Universal tava + Firin tepsisi 3+1 150-170 2540
Milféy hamurlu driin Universal tava 3 180-200 20-30
Milféy hamurlu Griin, 2 seviyeli Universal tava + Firin tepsisi 3+1 180-200 25-35
Milféy hamurlu Grtin, 3 seviyeli 2 Fin tepsisi + Universal tava 5+3+1 170-190 30-45
Pisirilen hamurdan tirtin (6rn; profiterol hamuru,  Universal tava 3 180-200 3560
ekler hamuru..)

Pisirilen hamurdan Griin (8rn: profiterol hamuru,  Universal tava + Firin tepsisi 3+1 190-210 3545

ekler hamuru..) 2 seviyeli
llave tepsiyi yetkili servisten satin alabilirsiniz.

Kurabiye

Aksesuar / Kaplar Yerlestirme yiik- Isitma

sekligi tipi

°C cinsinden  Siire, da-

sicakhk

kika

Kurabiye Universal tava 3 170-180 25-35
Kurabiye, 2 seviyeli Universal tava + Firin tepsisi 3+1 160-180 25-40
Kurabiye, 3 seviyeli 2 Firin tepsisi + Universal tava 5+3+1 160-180 2540
Biskvi Universal tava 3 150-170 10-20
Biskvi, 2 seviyeli Universal tava + Firin tepsisi 3+1 130-150 25-35
Biskivi, 3 seviyeli 2 Firin tepsisi + Universal tava 5+3+1 130-150 25-35
Beze Universal tava 3 80-100 100-150
Beze, 2 seviyeli Universal tava + Firin tepsisi 3+1 90-100* 100-150
Hindistan cevizli toplar Universal tava 3 100-120 25-35
Hindistan cevizli toplar, 2 seviyeli Universal tava + Firin tepsisi 3+1 100-120 35-45
Hindistan cevizli toplar, 3 seviyeli 2 Firin tepsisi + Universal tava 5+3+1 100-120 40-50

*0n 1sitma

llave tepsiyi yetkili servisten satin alabilirsiniz.
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Sizin icin kendi mutfagimizda test edilmistir tr

Ekmek ve sandvi¢c ekmegi

Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma  Adim °C cinsinden
ylksekligi tipi sicaklik

Ekmek, 750 g Universal tava veya baton 2 180-200 50-60
kek kalibi

Ekmek, 1000 g Universal tava veya baton 2 200-220 3550
kek kalibi

Ekmek, 1500 g Universal tava veya baton 2 180-200 60-70
kek kalibi

Pide Universal tava 240-250 25-30

Dondurulmus Pide (hazir Grlin)** Universal tava 200-220* 10-25

Sandvic ekmegi, taze Universal tava 160-170* 20-30

Sanavic ekmedgi, taze, 2 seviyeli Universal tava + Firn tep- ~ 3+1 160-180* 1525
Sisi

Tost, kizartilmis, 4 adet Tel 1zgara 200-220 15-20

Tost, kizartiimis, 12 adet Tel 1zgara 210-230 15-25

*On Isitma
** Pisirme islemini firin tepsisi ile yapiniz.

ilave tepsiyi yetkili servisten satin alabilirsiniz.
Pizza, kis ve baharath kekler

Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma °C cinsinden si- Siire, da-

ylksekligi tipi caklik kika

Pizza, taze Universal tava 3 190-210 20-30
Pizza, taze, 2 seviye Universal tava + Firin tepsisi 3+1 160-180 3545
Etli ekmek, ince tabanli Universal tava 3 230-250* 15-25
Dondurulmus Pizza, ince hamur 1 adet Tel 1zgara 3 220-240 15-20
Dondurulmus Pizza, ince hamur 2 adet Universal tava + Tel izgara 3+1 190-210 20-25
Dondurulmus Pizza, kalin hamur 1 adet Tel 1zgara 2 210-230 20-25
Dondurulmus Pizza, kalin hamur 2 adet Universal tava + Tel izgara 3+1 170-190 20-30
Dondurulmug Mini pizzalar Universal tava 3 180-200 10-20
Baharatli, kalip icinde kek Kelepceli kek kalibi @ 28 cm 2 170-190 40-50
Kis Tart kalibi 3 200-220 3545
Turta Sufle tepsisi 2 170-190 5565

*0n Isitma

ilave tepsiyi yetkili servisten satin alabilirsiniz.

Kek ve borek tiri pisirmeye yénelik ipuclari

Pisirmeye baslamadan dnce: On 1sitma tarifinizde Gnerilmiyorsa yapmayiniz. Yapmaniz durumunda aksi pisirme tablonuzda belirtil-
miyorsa pisirme i1sinizdan yiksek bir i1siy1 kesinlikle 6n 1sitma igin segmeyiniz. Firin iginde pisirme yapa-
caginiz aksesuar disinda hic bir sey bulunmamalidir. Tel izgara iistiinde kiiciik bir firin kabinda pisirme
yapacaksaniz, kabi tel 1izgaranin tam ortasina koyunuz.

Kullanilan malzemelerin pisirmeye etkisivar-  Pasta ve borek yapiminda kullanilan tim malzemeler taze ve oda sicakliginda olmalidir. Un, pasta ve
dir. borek yapimi igin uygun kalitede olmali ve mutlaka elenmelidir. Kabartma tozu ve mayanin kullanim
sekli ve miktari Gretici firma agiklamalarina uygun olmalidir.

Borek pisirirken dikkat etmeniz gerekenler.  Tabloda 1 kg hazir yufka ile borek pisirme verilmistir. Yufka miktarini arttirip azaltmaniz veya elde
acma yufka kullanmaniz durumunda, boregin kalinligi da degiseceginden pisirme stresi ve sicakligl
etkilenir. Yufka tepsiye esit yayiimali siit+yag+yumurta+yogurt gibi bir karisimla aralari islatiimalidir.
Karisimin arta kalani boregin dsttine siiriiimelidir. Borek esit yikseklikte hazirlanmaz ve sos belli bol-
gelerde birikirse o bolgeler daha kisa stirede piser ve borek Gstu farkli koyulukta kizarir.

Borek alti acik renk kalirsa. Bir sonraki sefer bir alt rafta pisirme yapiniz. Daima koyu renk emaye tepsiler kullaniniz.
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tr Sizin igin kendi mutfagimizda test edilmistir

Kek ve boregin tzeri hizli ve fazla kizariyor
ama gci iyi pismiyorsa.

Her yiyecek ayni renkte kizarmaz. Yiyecegin tzerine strtlen yumurta, sit, yag gibi maddeler yiyecegdin
daha erken kizarmasina neden olur. Yiyecegin zerinde hizli bir kizarma gortiyorsaniz: bir dahaki
sefere bir alt rafta pisirme yapiniz, 1siyr distriniiz, daha uzun sire pisirme yapiniz. Aksi halde pismis
gOriinen Grdn igi pismeyebilir.

Mayali hamur hazirlarken.

Hamura katilan s(t ve su ilik olmalidir. Hamur kullak memesi yumusakliginda olmalidir. Sert hamur
kabarmaz. llik ortamda yaklasik 30 dak. kadar Ustl Ortlllip bekletilmelidir. Uzun stre bekletmek
hamuru eksitir. Hamura sekil verdikten sonrada da yaklasik 15 dak. daha bekletip soguk firnda pisir-
meye baslanmalidir. Cikinca tizerine nemli bez értiiliip icini ¢cekip yumusamasi saglanmalidir.

Kendi tarifinize gore pisirme yapmak istiyorsu-

nuz.

Pisirme tablolarinda yer alan benzer uriinlere gére hareket ediniz.

Kekin pisip pismedigini kontrol edebilirsiniz.

Tarifte verilmis pisme stresinin bitimine 10 dakika kala tahta gubuk ile keki en yiksek yerinden deli-
niz. Tahta gubuga hamur yapismiyorsa kek pismistir.

Kek ¢Gkmektedir.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz veya firnisisini 10 derece daha diisik ayarlayiniz ve pisirme
stiresini uzatiniz. Tarifte belirtilen katki maddelerini, hazirlama dnerilerini ve karistirma sirelerini dik-
kat e aliniz. Pisirme suresinin bitimine 10 dakika kalmadan firin kapisini agmayiniz.

Kek ortada yikselmis ancak kenarlari daha
algakta kalmis.

Kalibin sadece tabanini yaglayiniz, kenarlarini yaglamayiniz. Pisirmeden sonra keki dikkatlice bir bigak
ile kaliptan ayiriniz.

Kekin (st tarafi fazla koyu, fakat alt tarafi fazla

aclk.

Bir sonraki seferde bir alt seviyeye siriinliz. Daha diistik bir sicaklik ayarlayin ve pisirme sliresini uza-
tin.

Kekin (st tarafi fazla agik ve alt tarafi fazla
koyu.

Bir sonraki seferde bir (st seviyeye strinlz.

Kaliptaki kekin arka tarafi cok koyu.

Kek kalibini dogrudan arka duvara degil, aksesuarin tizerine ortali sekilde yerlestiriniz.

Kek gok koyu renkte. Bir dahaki sefere daha disilk bir sicaklik ayarlayiniz ve gerekirse pisirme stresini uzatiniz.

Kek cok acik renkte. Yerlestirme yuksekligi ve aksesuar dogruysa duruma gore ya pisirme stresini uzatiniz ya da sicaklig
arttirniz.

Kek kuru. Kliclik tahta bir cubuk ile pismis keke ufak delikler aciniz. Ardindan meyve suyu damlatiniz. Bir sonraki

seferde firn isisini 10 derece daha yliksek ayarlayiniz ve pisirme stresini kisaltiniz.

Kek glizel gériintyor ancak ici 1slak (hamur)
kalmis.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz ve firin i1sisini daha diistik ayarlayip, keki daha uzun pisiriniz.

Yas kaplamali keklerde ilk 6nce pastanin tabanini pisiriniz. Uzerine badem veya galeta unu serpiniz ve
kaplama malzemesini koyunuz.

Meyvelerin suyu asagiya akiyor.

Bir sonraki sefere daha derin bir Universal tava kullaniniz.

Hamur iginin her tarafi ayni kizarmamis.

Daha disilk bir sicaklik seciniz.

Fazla biiy(ik olan pisirme kagidi hava dolagimini etkileyebilir. Pisirme kagidini daima uygun boyutlara
kesiniz.

Kek kalibinin dogrudan pisirme bélimi arka duvari delikleri 6niinde durmamasina dikkat ediniz.

Kurabiye/corek pisirirken mimkin oldugunca ayni blyUkllkte ve kalinlikta kurabiyeler/corek kullani-
niz.

IKi rafta birden pisirme yapacaksaniz.

Iki rafta birden pisirme yapacaginiz zaman, daima 3D sicak hava fonksiyonunu kullaniniz.

Tepsileri 1. ve 3. raflara yerlestiriniz. 2 tepsi pisirme, tek tepsi pisirmeye gore ilave pisirme suresi
gerektirir. Ayni anda firina strtlen tepsilerdeki yiyecekler ayni stirede pismeyebilir. Boyle bir durumda
pismis olani alip diger tepsi igin pisirmeye devam edebilirsiniz.

Gerekirse tepsilerin yerlerini ve yonlerini degistirebilirsiniz. 2 tepsi birlikte pisirme esnasinda tepsiler
arasinda Isi transferi olacagindan pisirme kalitesinin tek tepsiye gore daha diisiik olacagi goz 6niinde
bulundurulmalidir.

2 rafta birden pisirebileceginiz trtinler pisirme tablosunda verilmistir.

Fazla buyuk olan ve tepsiden sarkan yagh kadit da hava dolagimini etkileyebilir. Yagl kagidi daima tep-
siye gore kesiniz.

Kiicik kurabiyeler piserken birbirlerine yapi-

Sir.

Her kurabiye pargasinin etrafinda yakl. 2 cm mesafe olmalidir. Boylece, kurabiye pargalarinin kabar-
masl ve her tarafinin pismesi igin yeterince yer olacaktir.

Kek tabaga konulurken kaliptan ayriimiyor.

Keki pistikten sonra 5 ile 10 dakika sogumaya birakiniz. Hala ayrilmiyorsa kekin kenarini bir bicak ile
dikkatlice ayiriniz. Ardindan keki tekrar ters ceviriniz ve kalibin zerini 1slak, soguk bir bezle értiiniz.
Bir dahaki sefere kalibi yaglayiniz ve kizartma unu serpistiriniz.

Meyveli veya sulu pasta pisirirken yogunlas-
mig su olusur.

Pisirme esnasinda su buhari olusabilir. Su buhari kapinin Gstinden ¢ikiyor. Su buhari kumanda
bolimi veya etrafindaki mobilyalar tzerine yerlesip yogunlasmis su damlalari olusturabilir. Bu fiziksel
bir olaydir.
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Sufleler ve gratenler

Cihaz, sufle hazirlama konusunda ¢ok sayida I1sitma
turdne sahiptir. Ayar cizelgesinde ¢ok sayida yemek icin
en iyi ayarlar verilmistir.

Sufleyi pisme durumu kaplarin blylkligine ve suflenin
yerlestirme seviyesine baglidir.

Sufle ve graten icin blylk, yassi bir kap kullaniniz. Dar,
yuksek kaplarda yemeklerin pismesi daha uzun slUrecek
ve Ust taraflar daha koyu olacaktir.

Aksesuar / Kaplar

Sizin icin kendi mutfagimizda test edilmistir tr

Daima belirtilmis olan yerlestirme yUksekliklerini
kullaniniz.

Tek seviyede kaliplar igerisinde veya Universal tavada
yemegdi hazirlayabilirsiniz.

m Tel izgara Gzerinde kaliplar: yikseklik 2

m Universal tava: yUkseklik 3

Yemekleri ayni anda hazirlayarak enerji tasarrufu
saglayabilirsiniz. Kaliplari pisirme boéliminde yan yana
koyunuz.

Yerlestirme Isitma °C cinsinden si- Siire, dakika

yiiksekligi tipi caklik

Firn makarna Eutf)le tepsisi/ cam firin 3 190-210 25-35
abr*

Sufle, tath Euge tepsisi/ cam firin 3 160-180 4555
abr*

Sebze givec Kapakl gliveg tenceresi 1 190210 90-100

Patates graten, ¢ig malzeme, 4 cm yiksek E:Qle tepsisi/ cam firin 2 150-170 60-80

Patates graten, ¢i§g malzeme, 4 cm yiksek, 2 seviyeli Eu{)l(itepsisi/ cam firin 3+1 150-160 70-80
abl

*Sadece firinda pisirmeye elverisli 1siya dayanikl cam kaplar kullaniniz. Firindan cikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler tizerine koymayiniz.

Garniturler ve sebze

Burada sebzeler, patates ve derin dondurulmus patates
drunlerinin hazirlanmasi konusunda bilgiler
verilmektedir.

Aksesuar / Kaplar

Tabloda verilen degerlere uyunuz.

Yerlestirme Isitmatipi °C cinsinden  Siire, daki-

yliksekligi sicaklik ka

Firinlanmis patates, ikiye bollinmiis Universal tava 3 160-180 4560
Dondurulmus Patates Griinleri, 6rn. Kizarmis pata- ~ Universal tava 3 190-210 25-35
tes, Kroket, Patates koftesi, Rosti

Patates kizartmasi, 2 seviyeli Universal tava + firin tepsisi 3+1 190-210 30-40

Yogurt
Cihazinizla yogurdunuzu kendiniz yapabilirsiniz.

Aksesuarlari ve ayaklari pisirme alanindan ¢ikartiniz.
Pisirme bolumU bos olmalidir.
1. 1 litre sttty (% 3,5 yagh) ocakta 90 °C'ye isitiniz ve
sonra 40 °C'ye sogutunuz.
Pastorize sitl ise 40 °C'ye i1sitmaniz yeterlidir.

Aksesuar / Kaplar

2. 30 g (yaklasik 1 yemek kasigi) yogurdu (buzdolabi
sicakhg@i) kanstirniz.

3. Kaselere veya klcuk kapakl kavanozlara
doldurunuz ve Uzerini kapatiniz.

4. Kaseleri veya kavanozlari pisirme bolimunun
zeminine yerlestiriniz ve tabloda belirtilen sekilde
ayarlayiniz.

5. Hazirlandiktan sonra yogurdu buzdolabinda
sogumaya birakiniz.

°C cinsin-  Siire

Yerlestirme yiik- Isitma

Yogurt Kase/ Kavanoz

sekligi tipi den sicaklik
Pisirme bolim - 4-5h
tabani
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tr Sizin igin kendi mutfagimizda test edilmistir

Gida maddelerindeki akrilamid

Akrilamid oncelikle ylksek sicakliklarda hazirlanan tahil
ve patates Urlnlerinde, 6rnedin patates cipsi, patates

Akrilamid miktarini diisiirmek icin dneriler

kizartmasi, tost, sandvi¢c ekmegi, ekmek veya unlu
mamullerde (kekler, zencefilli ¢cérekler, bademli kekler)
ortaya cikar.

Genel m  Pigirme strelerini mimkun oldukca kisa tutunuz.
m Yemekleri altin renginde oluncaya kadar kizartiniz, rengin kararmasina izin vermeyiniz.
m  BlyUk, kalin yiyecekler daha az akrilamid icerir.

Firinda pisirme Ust/alt 1stma ile maksimum 200°C.
Sicak hava ile maksimum 180 °C.
Kurabiye Ustten/alttan Isitma ile maksimum 190°C.

Sicak hava ile maksimum 170 °C.

Yumurta ya da yumurta sarisi akrilamid olusumunu azaltir.

Firnda patates kizartmasi
az 400-600 g pisiriniz.

Esit araliklarla ve tek kat olacak sekilde tepsi Uizerine yayiniz. Patateslerin kurumamast icin tepsi basina en

Kurutma

Sicak hava ile yiyecekleri mikemmel derecede
kurutabilirsiniz. Yiyecekler bu yontemle korundugunda
yiyecegin suyu alindidi igin tim aroma maddeleri
yogunlasarak yiyecek icerisinde kalir.

Sadece kusursuz durumda olan meyve, sebze ve otlar
kullaniniz ve bunlari iyice yikayiniz. Tel 1zgaraya pisirme
veya parsémen kagdidi seriniz. Meyve Uzerindeki suyun
stUzmesini saglayiniz ve iyice kurutunuz.

Gerekirse esit buytklikte parcalar veya ince dilimler
seklinde kesiniz. Soyulmamis meyveyi kabin icerisine
kesik taraflari Ustte olacak sekilde yerlestiriniz.
Meyvenin ve mantarlarin Ust Uste gelmemesine dikkat
ediniz.

Sebzeleri rendeleyiniz ve ardindan kisaca haslayiniz.
Kisaca haslanmis sebzeleri iyice stizinUz ve 1zgara
Uzerinde esit araliklarla dagitiniz.

Otlar saplariyla birlikte kurutunuz. Otlari esit araliklara
ve hafif yigarak 1zgara Uzerine koyunuz.

Aksesuar

Sebze, meyve ve yesillik

Kurutma icin asagidaki yerlestirme yuksekliklerini
kullaniniz:

m 1 Tel izgara: yikseklik 3

m 2 Tel 1zgara: yukseklik 3+1

Cok sulu meyveleri ve sebzeleri bir kag kez ¢eviriniz.
Kurumus malzemeleri kurutma sonrasinda hemen
kagittan ayiriniz.

Cesitli gida maddelerinin kurutulmasina iliskin ayarlar
cizelgede verilmistir. Ayarlanacak sicaklik ve sire,
kurutulacak maddenin tlrlne, su oranina, olgunluk
derecesine ve kalinligina baglhdir. Kurutulacak maddeyi
ne denli uzun sire kurutursaniz o denli iyi korunur.
Dilimler ne denli ince olursa kurutma slresinin sonuna o
denli gabuk varilir ve gida maddesinin aromas| daha
fazla korunur. Bu nedenle ayar araliklari belirtiimistir.

Belirtilenden farkli gida maddelerini kurutmak icin
cizelgede benzer gida maddeleri icin verilen degerleri
kullaniniz.

Isitmatipi °C cinsinden si- Saat cinsinden
caklik siire

Gekirdekli meyveler (elma halkalari, 3 mm kalinhiginda, 1-2 1zgara teli 80 4-8
izgara basina 200 g)

Koklu sebzeler (Havug), rendelenmis, haslanmig 1-2 1zgara teli 80 4-7
Dilimlenmig mantar 1-2 1zgara teli 80 5-8
Yesillik, temizlenmis 1-2 1zgara teli 60 2-5
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Hamur mayalama

Hamur, oda sicakliginda oldugundan daha hizli
mayalanir ve kurumaz. Sadece pisirme bolimua timuyle
soguduktan sonra bu isitma tirdnt c¢alistininiz.

Mayall hamuru daima iki kez kabarmaya birakin. 1nci ve
2nci kabartma igin gizelgede verilen bilgileri dikkate alin
(mayalama ve son mayalama).

Birinci kabartma
Hamuru sicaga dayanikli bir kaba koyunuz ve 1zgaraya
yerlestiriniz. Tabloda belirtildigi sekilde ayarlayin.

Kabartma islemi sirasinda cihaz kapisini agmayiniz, aksi
durumda nemi kagar. Hamurun Gzerini értmeyiniz.

Aksesuar / Kaplar

Sizin icin kendi mutfagimizda test edilmistir tr

isletim sirasinda yogunlasma suyu olusur ve kapi cami
bugulanir. Mayalama sonrasinda pisirme alanini silin.
Kirec kalintilarini bir miktar sirke ile ¢6zUntz ve temiz su
ile siliniz.

ikinci kabartma

Hamur isini ¢cizelgede belirtilen yerlestirme yuksekligine
koyun.

On i1sitma yapmak istiyorsaniz son mayalama cihaz
disinda sicak bir yerde yapilmalidir.

Sicaklik ve mayalama siiresi katki maddelerinin tiriine
ve miktarina baglidir. Bu nedenle ayar cizelgesinde
bilgiler referans degerleridir.

Yerlestirme Isitma Adim °C cinsinden  Siire, da-

ylksekligi tipi sicaklik kika
Mayall hamur, hafif Kap 2 1. - 25-30
Universal tava veya baton kek kalibi 2 2. - 10-20
Mayall hamur agir ve ¢ok yagl Kap 2 1 - 60-75
Universal tava veya baton kek kalibi 2 2 -~ 4560

*“[@)ile 50 °C'ye kadar Isitma

Buz cozme

Dondurulmus meyve, sebze ve hamur isini ¢ézmek icin
uygundur. Kimes hayvani etini, kirmizi eti ve baligi
¢dzmenin en iyi ydntemi bunlari buzdolabina koymaktir.
Kremalar veya kremali pastalar i¢in uygun degildir.

Buzdan ¢6zme icin asagidaki yerlestirme yiksekliklerini
kullanin:

m 1 Tel izgara: yikseklik 2

m 2 Tel izgara: yikseklik 3+1

Yararh bilgi: Dilimler halinde dondurulmus veya
porsiyonlanmis parcalar, blok halinde donmus olan
parcalara gére daha hizli ¢ozulur.

Dondurulmus gidalar

Aksesuar

Dondurulmus gida maddesini ambalajindan ¢ikartiniz ve
uygun bir kaba koyarak tel izgaranin (izerine
yerlestiriniz.

Yemekleri arada bir, bir veya iki kez geviriniz veya
karistinniz. Blylk parcalari birkag defa gevirmeniz
gereklidir. Gerekiyorsa yiyecegdi arada sirada bdéliniz
veya buzu ¢6zulmus parcalari cihazdan cikartiniz.

Buzu ¢ozilmis gidayi cihaz kapal oldugu halde 10 ila
30 dakika cihaz icerisinde dinlendirerek sicakhgin esit
olarak dagiimasini saglaymniz.

Yiikseklik Isitma Sicaklik
tiird

Orn kremali pastalar, tereyagji kremali pastalar, cikolata veya seker kapla- Tel izgara 2

mall pastalar, meyveler, tavuk, sosis ve et, ekmek ve sandvig ekmedi,
pasta ve diger kek tirleri

Isi segme digmesi kapali ola-
rak kalir
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