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	3. บิดปุ่มหมุนเพื่อตั้งเวลาปรุง
	4. กดปุ่ม l Start/Stop เพื่อเริ่มการทำงาน

	การเปลี่ยนแปลงและการยกเลิก

	การตั้งเวลาสิ้นสุด
	คำชี้แจง:
	การใช้การตั้งค่า
	1. ตั้งโหมดการทำงานและอุณหภูมิหรือระดับความร้อน
	2. ตั้งเวลาปรุง
	3. แตะข้อความ "สิ้นสุด" ก่อนเริ่มทำงาน
	4. บิดปุ่มหมุนเพื่อตั้งเวลาสิ้นสุดที่ต้องการให้ช้าลง
	5. กดปุ่ม l Start/Stop เพื่อเริ่มการทำงาน

	การเปลี่ยนแปลงและการยกเลิก

	การตั้งตัวตั้งเวลา
	การปรับการตั้งค่า
	1. แตะปุ่ม t
	2. ปรับระยะเวลาโดยใช้ปุ่มหมุน
	3. กดปุ่ม t เพื่อเริ่มทำงาน
	คำชี้แจง:

	คำแนะนำ:
	การเปลี่ยนแปลงและการยกเลิก


	` ไอน้ำ
	ไอน้ำ
	: คำเตือน
	ระวังความร้อนลวก!
	เสียงรบกวน
	ปั๊ม
	แผงควบคุม

	การอบด้วยไอน้ำ – การปรุงอาหารโดยใช้ไอน้ำ
	ความหนาแน่นของไอน้ำ
	ความหนาแน่น
	การตั้งค่า
	รูปแบบการให้ความร้อนที่เหมาะสม
	การเริ่มทำงาน
	1. เติมน้ำลงในถังน้ำ
	2. ตั้งรูปแบบการให้ความร้อนและอุณหภูมิ
	3. แตะข้อความ "ไอน้ำที่ใส่"
	4. ใช้ปุ่มหมุนเพื่อเลือกระดับไอน้ำ
	5. กดปุ่ม l Start/Stop เพื่อเริ่มการทำงาน

	คำชี้แจง:
	การเปลี่ยนแปลงและการยกเลิก
	คำชี้แจง:

	การอุ่นอาหาร
	คำชี้แจง:
	การเริ่มทำงาน
	1. เติมน้ำลงในถังน้ำ
	2. แตะปุ่ม เมนู
	3. แตะข้อความ "การปล่อยไอน้ำ"
	4. แตะข้อความ "การอุ่นอาหาร"
	5. ตั้งอุณหภูมิโดยใช้ปุ่มหมุน
	6. แตะข้อความ "ระยะเวลา" แล้วตั้งระยะเวลา
	คำชี้แจง:
	7. กดปุ่ม l Start/Stop เพื่อเริ่มการทำงาน


	การเปลี่ยนแปลง

	การตั้งค่าการพักแป้ง
	คำชี้แจง:
	การเริ่มทำงาน
	1. เติมน้ำลงในถังน้ำ
	คำชี้แจง:
	2. แตะปุ่ม เมนู
	3. แตะข้อความ "การปล่อยไอน้ำ"
	4. แตะข้อความ "การพักแป้ง"
	5. ตั้งอุณหภูมิโดยใช้ปุ่มหมุน
	6. แตะข้อความ "ระยะเวลา" แล้วตั้งระยะเวลา

	คำชี้แจง:
	7. กดปุ่ม l Start/Stop เพื่อเริ่มการทำงาน


	การเปลี่ยนแปลง

	การเติมถังน้ำ
	: คำเตือน

	ระวังการบาดเจ็บและไฟไหม้!
	: คำเตือน

	ระวังความร้อน!
	ระวัง!
	ระวัง!
	คำชี้แจง:
	1. แตะปุ่ม v
	2. ใช้มือทั้งสองข้างดึงแผงควบคุมมาข้างหน้า แล้วดันขึ้นจนกระทั่งล็อคเข้าที่ (รูปที่ !)
	3. ยกถังน้ำขึ้น แล้วถอดออกจากช่องใส่ถังน้ำ (รูปที่ ")
	4. กดฝาครอบแนบไปตามซีลเพื่อไม่ให้น้ำรั่วออกจากถังน้ำ
	5. เติมน้ำเย็นลงในถังจนถึงขีด "max" (สูงสุด) (รูปที่ #)
	6. ใส่ถังน้ำที่เติมน้ำแล้วกลับเข้าที่ (รูปที่ $) ดูให้แน่ใจว่าถังน้ำล็อคเข้าที่อยู่ด้านหล...
	7. ค่อยๆ เลื่อนแผงควบคุมลงมา แล้วกดไปข้างหลังจนกว่าจะปิดสนิท

	การเติมน้ำในถังน้ำ
	คำชี้แจง:
	1. เปิดแผงควบคุม
	2. ถอดและเติมน้ำในถังน้ำ
	3. ใส่ถังน้ำที่เติมแล้วกลับเข้าที่ แล้วปิดแผงควบคุม


	หลังจากการใช้ไอน้ำทุกครั้ง
	: คำเตือน

	ระวังความร้อนลวก!
	: คำเตือน

	ระวังความร้อน!
	ระวัง!
	คำชี้แจง:
	การเทน้ำออกจากถังน้ำ
	ระวัง!
	1. เปิดแผงควบคุม
	2. ถอดถังน้ำออก
	3. ค่อยๆ ถอดฝาออกจากถังน้ำ
	4. เทน้ำในถังทิ้ง ใช้น้ำยาทำความสะอาดถังน้ำ แล้วล้างน้ำสะอาดให้หมดจด
	5. ใช้ผ้านุ่มเช็ดทุกส่วนให้แห้ง
	6. เช็ดซีลบนฝาให้แห้ง
	7. ผึ่งให้แห้งโดยเปิดฝาทิ้งไว้
	8. ใส่ฝาบนถังน้ำแล้วกดให้เข้าที่
	9. ใส่ถังน้ำกลับเข้าที่ แล้วปิดแผงควบคุม

	การทำความสะอาดรางดักไอน้ำ
	1. พักเครื่องทิ้งไว้ให้เย็น
	2. เปิดฝาเครื่อง
	3. ใช้ผ้าฟองน้ำบีบน้ำลงในรางดักไอน้ำ ‚ แล้วค่อยๆ เช็ด (รูปที่ !)

	การเริ่มทำให้แห้ง
	ระวัง!
	1. พักเครื่องทิ้งไว้ให้เย็น
	2. ขจัดคราบฝังแน่นออกจากส่วนปรุงอาหารทันที และเช็ดพื้นส่วนปรุงอาหารให้แห้ง
	3. ถ้าจำเป็น ให้กดปุ่ม # On/Off เพื่อเปิดสวิตช์เครื่อง
	4. แตะปุ่ม เมนู
	5. แตะข้อความ "การทำความสะอาด"
	6. แตะข้อความ "การทำให้แห้ง"
	7. กดปุ่ม l Start/Stop เพื่อเริ่มการทำงาน
	8. เปิดฝาเครื่องทิ้งไว้ 1-2 นาทีเพื่อไล่ความชื้นภายในส่วนปรุงอาหารออกมา

	การทำให้ส่วนปรุงอาหารแห้งโดยใช้มือ
	1. พักเครื่องทิ้งไว้ให้เย็น
	2. ขจัดคราบอาหารออกจากผนังของส่วนปรุงอาหาร
	3. ใช้ฟองน้ำเช็ดส่วนปรุงอาหารให้แห้ง
	4. เปิดฝาเครื่องทิ้งไว้ 1 ชั่วโมงเพื่อให้ส่วนปรุงอาหารแห้งสนิท



	^ เตาไมโครเวฟ
	เตาไมโครเวฟ
	ภาชนะใส่อาหาร
	ระวัง!
	การทดสอบภาชนะ
	1. อุ่นภาชนะเปล่าโดยใช้กำลังสูงสุดเป็นเวลาประมาณ ½ ถึง 1 นาที
	2. พร้อมทั้งตรวจสอบอุณหภูมิของภาชนะไปด้วย

	: คำเตือน

	ระวังความร้อน!
	อุปกรณ์เสริมที่ประกอบมาด้วย

	การตั้งค่ากำลังไมโครเวฟ
	การตั้งค่า
	ลักษณะการใช้งาน
	เวลาปรุงสูงสุด

	การตั้งค่าเตาไมโครเวฟ
	1. แตะปุ่ม เมนู
	2. แตะข้อความ "ไมโครเวฟ"
	3. แตะข้อความเพื่อเลือกค่ากำลังไมโครเวฟที่ต้องการ
	4. บิดปุ่มหมุนเพื่อตั้งเวลาปรุง
	5. กดปุ่ม l Start/Stop เพื่อเริ่มการทำงาน
	คำชี้แจง:
	คำชี้แจง:
	: คำเตือน

	ระวังไฟไหม้!
	การเปลี่ยนแปลงและการยกเลิก

	การตั้งค่า MicroCombi
	1. แตะปุ่ม เมนู
	2. แตะข้อความ "MicroCombi"
	3. แตะข้อความรูปแบบการให้ความร้อนที่ต้องการ
	4. แตะข้อความเพื่อเลือกค่ากำลังไมโครเวฟที่ต้องการ
	5. บิดปุ่มหมุนเพื่อตั้งอุณหภูมิหรือระดับ
	6. แตะข้อความ "เวลาปรุง"
	7. บิดปุ่มหมุนเพื่อตั้งเวลาปรุง
	8. กดปุ่ม l Start/Stop เพื่อเริ่มการทำงาน
	การเปลี่ยนแปลงและการยกเลิก
	คำชี้แจง:

	การทำให้แห้ง
	การเริ่มทำให้แห้ง
	ระวัง!
	1. พักเครื่องทิ้งไว้ให้เย็น
	2. ขจัดคราบฝังแน่นออกจากส่วนปรุงอาหารทันที และเช็ดพื้นส่วนปรุงอาหารให้แห้ง
	3. ถ้าจำเป็น ให้กดปุ่ม # On/Off เพื่อเปิดสวิตช์เครื่อง
	4. แตะปุ่ม เมนู
	5. แตะข้อความ "การทำความสะอาด"
	6. แตะข้อความ "การทำให้แห้ง"
	7. กดปุ่ม l Start/Stop เพื่อเริ่มการทำงาน
	8. เปิดฝาเครื่องทิ้งไว้ 1-2 นาทีเพื่อไล่ความชื้นภายในส่วนปรุงอาหารออกมา

	การทำให้ส่วนปรุงอาหารแห้งโดยใช้มือ
	1. พักเครื่องทิ้งไว้ให้เย็น
	2. ขจัดคราบอาหารออกจากผนังของส่วนปรุงอาหาร
	3. ใช้ฟองน้ำเช็ดส่วนปรุงอาหารให้แห้ง
	4. เปิดฝาเครื่องทิ้งไว้ 1 ชั่วโมงเพื่อให้ส่วนปรุงอาหารแห้งสนิท



	@ เทอร์โมมิเตอร์วัดอุณหภูมิเนื้อ
	เทอร์โมมิเตอร์วัดอุณหภูมิเนื้อ
	รูปแบบการให้ความร้อน
	คำชี้แจง:
	: คำเตือน

	ระวังไฟดูด!
	อุณหภูมิในส่วนปรุงอาหาร

	การเสียบโพรบวัดอุณหภูมิเนื้อลงในอาหารที่จะปรุง
	ระวัง!
	ระวัง!

	การตั้งอุณหภูมิภายในอาหาร
	1. แตะข้อความรูปแบบการให้ความร้อนที่ต้องการ
	2. ใช้ปุ่มหมุนเพื่อตั้งอุณหภูมิของส่วนปรุงอาหาร
	3. แตะข้อความ "อุณหภูมิภายในอาหาร"
	4. บิดปุ่มหมุนเพื่อตั้งอุณหภูมิภายในอาหาร
	5. กดปุ่ม l Start/Stop เพื่อเริ่มการทำงาน
	: คำเตือน

	ระวังไฟไหม้!
	การเปลี่ยนแปลง
	คำชี้แจง:
	การยกเลิก

	อุณหภูมิภายในอาหารประเภทต่างๆ
	อาหาร
	อุณหภูมิภายในอาหาร (°C)


	A ระบบล็อคป้องกันเด็ก
	ระบบล็อคป้องกันเด็ก
	การเปิดและการปิด

	Q การตั้งค่าพื้นฐาน
	การตั้งค่าพื้นฐาน
	การเปลี่ยนแปลงการตั้งค่าพื้นฐาน
	1. แตะปุ่ม เมนู
	2. แตะข้อความ "การตั้งค่าพื้นฐาน"
	3. แตะข้อความการตั้งค่าที่ต้องการ
	4. บิดปุ่มหมุนเพื่อเลือกค่าที่ต้องการ
	5. แตะข้อความเพื่อไปยังการตั้งค่าส่วนถัดไป
	6. เลื่อนดูการตั้งค่าต่างๆ และใช้ปุ่มหมุนเพื่อปรับเปลี่ยนการตั้งค่าตามที่ต้องการ
	7. แตะปุ่ม เมนู เพื่อยืนยัน
	8. แตะข้อความ "บันทึก"
	การยกเลิก

	รายการการตั้งค่าพื้นฐาน
	การตั้งค่า
	ตัวเลือก
	คำชี้แจง:

	กรณีไฟฟ้าดับ
	การปรับเวลา
	1. แตะปุ่ม เมนู
	2. แตะข้อความ "การตั้งค่าพื้นฐาน"
	3. แตะข้อความ "นาฬิกา"
	4. ใช้ปุ่มหมุนเพื่อปรับเวลา
	5. แตะปุ่ม เมนู เพื่อยืนยัน
	6. แตะข้อความ "บันทึก"


	F โหมดสะบาโต
	โหมดสะบาโต
	การเริ่มโหมดสะบาโต
	1. แตะข้อความ "โหมดสะบาโต"
	2. ใช้ปุ่มหมุนเพื่อตั้งอุณหภูมิที่ต้องการ
	3. แตะข้อความ "เวลาปรุง" ก่อนเริ่มทำงาน
	4. ใช้ปุ่มหมุนเพื่อตั้งเวลาปรุงที่ต้องการ
	คำชี้แจง:
	5. กดปุ่ม l Start/Stop เพื่อเริ่มการทำงาน

	การเปลี่ยนแปลงและการยกเลิก


	D สารทำความสะอาด
	สารทำความสะอาด
	สารทำความสะอาดที่เหมาะสม
	ระวัง!
	ระวังพื้นผิวชำรุดเสียหาย
	คำแนะนำ:
	: คำเตือน

	ระวังอันตรายจากความร้อน!
	บริเวณ
	การทำความสะอาด
	ระวัง!
	คำชี้แจง:
	คำชี้แจง:

	การรักษาความสะอาดของเครื่อง
	: คำเตือน

	ระวังไฟไหม้!
	คำแนะนำ


	. ฟังก์ชั่นทำความสะอาด
	ฟังก์ชั่นทำความสะอาด
	ระบบทำความสะอาดแบบไพโรไลติก
	การตั้งค่า
	ระดับการทำความสะอ าด
	ระยะเวลา
	คำชี้แจง:
	: คำเตือน

	ระวังไฟไหม้!
	: คำเตือน

	ระวังอันตรายต่อสุขภาพ!
	ก่อนเริ่มฟังก์ชั่นทำความสะอาด
	ระวัง!
	: คำเตือน

	ระวังไฟไหม้!
	: คำเตือน

	ระวังอันตรายร้ายแรงต่อสุขภาพ!
	การตั้งค่าฟังก์ชั่นทำความสะอาด
	1. แตะปุ่ม เมนู
	2. แตะข้อความ "การทำความสะอาด"
	3. แตะข้อความ "การทำความสะอาดแบบไพโรไลติก"
	4. ใช้ปุ่มหมุนเพื่อตั้งค่าการทำความสะอาด
	5. กดปุ่ม l Start/Stop เพื่อเริ่มการทำงาน

	การหน่วงเวลาสิ้นสุด
	การเปลี่ยนแปลงและการยกเลิก
	เมื่อฟังก์ชั่นทำความสะอาดสิ้นสุดลง
	คำชี้แจง:

	การล้างตะกรัน
	การเริ่มทำงาน
	ระวัง!
	1. ผสมน้ำ 400 มล. กับน้ำยาล้างตะกรัน 200 มล. ให้เข้ากัน
	2. กดปุ่ม ÿ On/Off เพื่อเริ่มทำงาน
	3. ถอดถังน้ำออก แล้วเติมน้ำยาล้างตะกรันลงไป
	4. หลังจากเติมน้ำยาล้างตะกรันแล้ว ให้ใส่ถังน้ำกลับเข้าที่จนสุด
	5. ปิดแผงควบคุม
	6. แตะปุ่ม เมนู
	7. แตะข้อความ "การทำความสะอาด"
	8. แตะข้อความ "การล้างตะกรัน"
	9. กดปุ่ม l Start/Stop เพื่อเริ่มการทำงาน

	การล้างน้ำรอบแรก
	1. เปิดแผงควบคุม
	2. ถอดถังน้ำออกมาล้างให้สะอาด เติมน้ำ แล้วใส่กลับเข้าไปใหม่
	3. ปิดแผงควบคุม
	4. กดปุ่ม l Start/Stop เพื่อเริ่มการทำงาน

	การล้างน้ำรอบที่สอง
	1. เปิดแผงควบคุม
	2. ถอดถังน้ำออกมาล้างให้สะอาด เติมน้ำ แล้วใส่กลับเข้าไปใหม่
	3. ปิดแผงควบคุม
	4. กดปุ่ม l Start/Stop เพื่อเริ่มการทำงาน

	การล้างน้ำ
	1. เปิดแผงควบคุม
	2. เทน้ำในถังทิ้งและผึ่งให้แห้ง
	3. กดปุ่ม # On/Off เพื่อปิดสวิตช์เครื่อง


	การทำให้แห้ง
	การเริ่มทำให้แห้ง
	ระวัง!
	1. พักเครื่องทิ้งไว้ให้เย็น
	2. ขจัดคราบฝังแน่นออกจากส่วนปรุงอาหารทันที และเช็ดพื้นส่วนปรุงอาหารให้แห้ง
	3. ถ้าจำเป็น ให้กดปุ่ม # On/Off เพื่อเปิดสวิตช์เครื่อง
	4. แตะปุ่ม เมนู
	5. แตะข้อความ "การทำความสะอาด"
	6. แตะข้อความ "การทำให้แห้ง"
	7. กดปุ่ม l Start/Stop เพื่อเริ่มการทำงาน
	8. เปิดฝาเครื่องทิ้งไว้ 1-2 นาทีเพื่อไล่ความชื้นภายในส่วนปรุงอาหารออกมา

	การทำให้ส่วนปรุงอาหารแห้งโดยใช้มือ
	1. พักเครื่องทิ้งไว้ให้เย็น
	2. ขจัดคราบอาหารออกจากผนังของส่วนปรุงอาหาร
	3. ใช้ฟองน้ำเช็ดส่วนปรุงอาหารให้แห้ง
	4. เปิดฝาเครื่องทิ้งไว้ 1 ชั่วโมงเพื่อให้ส่วนปรุงอาหารแห้งสนิท



	p ราง
	ราง
	การถอดรางและการใส่กลับ
	: คำเตือน

	ระวังไฟไหม้!
	การถอดราง
	1. ยกรางด้านหน้าขึ้นไปข้างหน้า ‚ แล้วปลดออก ƒ (รูปที่ !)
	2. จากนั้นเลื่อนรางทั้งชุดไปข้างหลังเล็กน้อย ‚ แล้วถอดออก ƒ (รูปที่ ")

	การใส่ที่ยึด
	1. ที่ยึดด้านหน้ากับด้านหลังจะไม่เหมือนกัน (รูปที่ !)
	2. ใช้ตะขอเกี่ยวที่ยึดด้านหน้าลงในรูกลม ‚ ด้านบนให้เอียงเล็กน้อย ติดเข้ากับด้านล่าง แล้ว...
	3. ใช้ตะขอเกี่ยวที่ยึดด้านหลังเข้ากับรูด้านบน ‚ แล้วกดลงในรูด้านล่าง ƒ (รูปที่ #)

	การติดตั้งราง
	1. ติดตั้งส่วนด้านหลังของโครงที่ด้านบนและด้านล่าง ‚ แล้วดึงมาข้างหน้า ƒ (รูปที่ !)
	2. จากนั้นใส่ไว้ข้างหน้า ‚ แล้วกดลงด้านล่าง ƒ (รูปที่ ")



	q ฝาเครื่อง
	ฝาเครื่อง
	การถอดแผ่นครอบฝาเครื่อง
	1. เปิดฝาเครื่องออกเล็กน้อย
	2. กดด้านขวาและด้านซ้ายของฝาครอบ (รูปที่ !)
	3. ถอดฝาครอบออก (รูปที่ ") ปิดฝาเครื่องอย่างระมัดระวัง
	คำชี้แจง:
	4. เปิดฝาเครื่องออกเล็กน้อย ใส่ฝาครอบกลับแล้วกดให้เข้าที่จนได้ยินเสียงคลิก (รูปที่ #)
	5. ปิดฝาเครื่อง


	การถอดและการใส่แผงฝา
	: คำเตือน

	ระวังการบาดเจ็บ!
	การถอดแผงฝาออกจากเครื่อง
	1. เปิดฝาเครื่องออกเล็กน้อย
	2. กดด้านขวาและด้านซ้ายของฝาครอบ (รูปที่ !)
	3. ถอดฝาครอบออก (รูปที่ ")
	4. คลายและถอดสกรูยึดที่ด้านขวาและด้านซ้ายของฝาเครื่องออก (รูปที่ #)
	5. หนีบผ้าเช็ดจากที่พับไว้หลายทบเอาไว้ที่ฝาเครื่องก่อนปิดฝา (รูปที่ $)
	6. กดที่ยึดทั้งสองจุดที่ด้านบนของแผงกลางขึ้นข้างบน แต่ไม่ต้องถอดออก (รูปที่ %) ใช้มือข้างห...

	: คำเตือน

	ระวังอันตรายร้ายแรงต่อสุขภาพ!
	: คำเตือน

	ระวังการบาดเจ็บ!
	การใส่แผงฝาลงบนเครื่อง
	1. ใส่แผงกลางลงในที่ยึดทางด้านล่าง แล้วกดให้เข้าที่จากด้านบน (รูปที่ !)
	2. กดที่ยึดทั้งสองจุดลงข้างล่าง (รูปที่ ")
	3. คว่ำแผงด้านหน้าใส่ลงในที่ยึด (รูปที่ #)
	4. ปิดแผงด้านหน้าจนกระทั่งตะขอด้านบนทั้งสองตัวอยู่ตรงข้ามกับช่อ งเปิด (รูปที่ $)
	5. กดแผงด้านหน้าลงให้เข้าที่จนได้ยินเสียงคลิก (รูปที่ %)
	6. เปิดฝาเครื่องออกเล็กน้อยแล้วนำผ้าเช็ดจานออกมา
	7. ใส่สกรูทั้งสองตัวกลับเข้าไปทางด้านซ้ายและด้านขวา
	8. ใส่ฝาครอบกลับแล้วกดให้เข้าที่จนได้ยินเสียงคลิก (รูปที่ &)
	9. ปิดฝาเครื่อง

	ระวัง!


	3 การตรวจสอบและแก้ไขปัญหา
	การตรวจสอบและแก้ไขปัญหา
	การแก้ไขความผิดปกติด้วยตนเอง
	ความผิดปกติ
	สาเหตุที่เป็นไปได้
	หมายเหตุ/วิธีแก้ไข

	--------
	: คำเตือน
	ระวังการบาดเจ็บ!
	: คำเตือน

	ระวังอันตรายจากไฟฟ้าช็อต!
	ข้อความแสดงความผิดปกติบนจอแสดงผล

	เวลาการทำงานสูงสุด
	คำแนะนำ:

	หลอดไฟในส่วนปรุงอาหาร


	4 ฝ่ายบริการลูกค้า
	ฝ่ายบริการลูกค้า
	หมายเลขรุ่นและหมายเลขผลิตภัณฑ์
	การขอรับคำแนะนำเกี่ยวกับผลิตภัณฑ์และบริการนอกสถานที่จาก ช่างเทคนิค


	P อาหาร
	อาหาร
	ข้อมูลเกี่ยวกับการตั้งค่า
	เตาไมโครเวฟ
	การปรุงอาหารโดยใช้ไอน้ำ
	: คำเตือน

	ระวังความร้อนลวก!
	เทอร์โมมิเตอร์วัดอุณหภูมิเนื้อ

	การเลือกอาหาร
	หมวดหมู่
	วัตถุดิบ

	เซ็นเซอร์วัดการอบ
	ประเภท
	วัตถุดิบ
	อาหาร

	การใช้การตั้งค่ากับอาหาร
	1. แตะปุ่ม เมนู
	2. แตะข้อความ "Assist"
	3. แตะเลือกประเภทอาหารที่ต้องการ
	4. แตะเลือกชนิดอาหารที่ต้องการ
	5. แตะเลือกอาหารที่ต้องการ
	คำแนะนำ:
	6. กดปุ่ม l Start/Stop เพื่อเริ่มการทำงาน

	การปรุงอาหารต่อ
	คำชี้แจง:
	การหน่วงเวลาสิ้นสุด
	การเปลี่ยนแปลงและการยกเลิก


	J เมนูเด่นจากครัวของเรา
	เมนูเด่นจากครัวของเรา
	คำชี้แจง:
	ห้ามใช้แม่พิมพ์ซิลิโคน
	ระวัง!

	การอบขนม
	การอบขนมร่วมกับเตาไมโครเวฟ
	การอบด้วยไอน้ำ
	ตำแหน่งชั้นวาง
	อุปกรณ์เสริม
	การตั้งค่าที่แนะนำ
	คำชี้แจง:
	อาหาร
	อุปกรณ์เสริม/ภาชนะ
	ตำแหน่งชั้ นวาง
	รูปแบบการ ให้ความร้อ น
	อุณหภูมิ (°C)
	กำลังไมโครเ วฟ (วัตต์)
	ความหนาแ น่นของไอ น้ำ
	เวลาปรุง (นาที)
	เคล็ดลับในการอบขนม

	การอบและการตุ๋นอาหาร
	การอบอาหารบนชั้นตะแกรง
	การอบและการตุ๋นอาหารในภาชนะ
	การอบอาหารร่วมกับเตาไมโครเวฟ
	คำแนะนำ:
	ระวัง!
	การอบและการตุ๋นอาหารด้วยไอน้ำ
	เทอร์โมมิเตอร์วัดอุณหภูมิเนื้อ
	การตั้งค่าที่แนะนำ
	อาหาร
	อุปกรณ์เสริม/ภาชนะ
	ตำแหน่งชั้ นวาง
	รูปแบบการ ให้ความร้อ น
	กำลังไมโค รเวฟ (วัตต์)
	อุณหภูมิ (°C)
	ความหนาแ น่นของไอน้ ำ
	เวลา (นาที)
	เคล็ดลับการอบและการตุ๋นอาหาร

	การย่าง
	การย่างแบบลมหมุนเวียน
	การอบอาหารบนชั้นตะแกรง
	การอบอาหารในภาชนะ
	การอบอาหารร่วมกับเตาไมโครเวฟ
	คำแนะนำ:
	ระวัง!
	การอบอาหารด้วยไอน้ำ
	การย่างเนื้อแล่บาง
	การย่าง
	คำชี้แจง:
	เทอร์โมมิเตอร์วัดอุณหภูมิเนื้อ
	การตั้งค่าที่แนะนำ
	อาหาร
	อุปกรณ์เสริม/ภาชนะ
	ตำแหน่งชั้ นวาง
	รูปแบบการ ให้ความร้อ น
	อุณหภูมิ (°C) / การตั้งค่าระดับการย่า ง
	กำลังไมโครเ วฟ (วัตต์)
	ความหนา แน่นของไ อน้ำ
	เวลา (นาที)

	อาหารสำเร็จรูป
	คำแนะนำ
	การเตรียมอาหารร่วมกับเตาไมโครเวฟ
	การอบด้วยไอน้ำ
	ตำแหน่งชั้นวาง
	อุปกรณ์เสริม
	การตั้งค่าที่แนะนำ
	คำชี้แจง:
	อาหาร
	อุปกรณ์เสริม/ภาชนะ
	ตำแหน่งชั้ นวาง
	รูปแบบการ ให้ความร้อ น
	อุณหภูมิ (°C)
	กำลังไมโครเ วฟ (วัตต์)
	ความหนาแ น่นของไอ น้ำ
	เวลาปรุง (นาที)

	เตาไมโครเวฟ
	ตำแหน่งชั้นวาง
	การนึ่งปลาในเตาไมโครเวฟ
	การทำคัสตาร์ดจากแป้งคัสตาร์ด
	วิธีทำพุดดิ้งข้าว
	1. ตวงข้าวและเติมนมลงไปในปริมาณ 4 เท่าของข้าว
	2. ใส่ข้าวและนมลงในภาชนะทรงสูงที่สามารถใช้กับเตาไมโครเวฟได้
	3. ใช้การตั้งค่าตามที่ระบุไว้ในตาราง
	4. เมื่อนมเริ่มร้อนขึ้น ให้คนให้ทั่วและลดกำลังไมโครเวฟลงจนถึงระดับที่ระบุไว้ในตารา ง

	ผลไม้เคี่ยวน้ำตาลหรือคอมโพต
	การทำข้าวโพดคั่วด้วยเตาไมโครเวฟ
	: คำเตือน

	ระวังอันตรายจากความร้อน!
	การตั้งค่าที่แนะนำ
	คำแนะนำ:
	อาหาร
	ภาชนะ
	ตำแหน่งชั้ นวาง
	รูปแบบการ ให้ความร้อ น
	กำลังไมโครเ วฟ (วัตต์)
	เวลาปรุง (นาที)

	โยเกิร์ต
	การทำโยเกิร์ต
	1. ต้มนม 1 ลิตร (ไขมัน 3.5%) บนเตาให้มีอุณหภูมิถึง 90°C แล้วพักให้เย็นลงจนถึง 40°C
	2. ใส่โยเกิร์ต 150 ก. (เย็น) แล้วคน
	3. เทใส่ถ้วยหรือขวดขนาดเล็ก แล้วปิดด้วยฟิล์มยืดห่ออาหาร
	4. วางถ้วยหรือขวดลงบนพื้นของส่วนปรุงอาหาร แล้วใช้การตั้งค่าตามที่ระบุ
	5. หลังจากทำเสร็จ ให้นำโยเกิร์ตไปแช่ตู้เย็น

	อาหาร
	ภาชนะ
	ตำแหน่งชั้นวาง
	รูปแบบการ ให้ความร้อ น
	อุณหภูมิ (°C)
	เวลาปรุง (ชั่วโมง)

	ฟังก์ชั่นการให้ความร้อนแบบประหยัดพลังงาน
	อุปกรณ์เสริม
	การตั้งค่าที่แนะนำ
	คำชี้แจง:
	อาหาร
	อุปกรณ์เสริม/ภาชนะ
	ตำแหน่งชั้ นวาง
	รูปแบบการ ให้ความร้อ น
	อุณหภูมิ (°C)
	เวลาปรุง (นาที)

	สารอะคริลาไมด์ในอาหาร
	เคล็ดลับการเตรียมอาหารให้มีสารอะคริลาไมด์น้อยที่สุด

	การปรุงอาหารแบบให้ความร้อนอย่างช้าๆ
	คำชี้แจง:
	ภาชนะ
	การตั้งค่าที่แนะนำ
	อาหาร
	ภาชนะ
	ตำแหน่งชั้น วาง
	รูปแบบการ ให้ความร้อ น
	เวลาจี่ (นาที)
	อุณหภูมิ (°C)
	เวลาปรุง (นาที)

	เคล็ดลับในการปรุงอาหารแบบให้ความร้อนอย่างช้าๆ
	การทำให้แห้ง
	การตั้งค่าที่แนะนำ
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