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18 Oksegrydesteg
(0,5-2,5kg)

19 Oksefilet, medium*
(0,8-2,0kg)

20 Roastbeef, medium
(0,5-2,5kg)

21 Benlgse fugle
(0,5-2,5kg)

22 Forloren hare, fersk ked
(0,5-2,5kg)

23 Lammekolle, medium
(0,5-2,5kg)

24 Lammekglle, gennemstegt
(0,5-2,5kg)

25 Kalvesteg, fedtmarmoreret
(0,5-3,0kg)

26 Kalvesteg, mager

@ (0,5-3,0kg)

27 Radyrkelle
(0,5-2,0kg)

28 Svinenakke-steg*
(0,8-2,5kg)

29 Flaeskesteg, med svaer*

(1,0-2,0kg)
30 Stegaf svinemgrbrad
(0,5-2,5kg)
Symbolforklaring

Kgdet maikke vaere brunet forinden!

Kedet maikke veere brunet forinden!

Brunikke kadet forinden, lzeg deti

stegegryden med fedtsiden opad

Kadet maikke vaere brunet forinden!

Kedet maikke veere brunet forinden!

Kagdet maikke veere brunet forinden!

Kgdet maikke veere brunet forinden!

Kedet maikke veere brunet forinden!

Kedet maikke veere brunet forinden!

Kagdet maikke veere brunet forinden!

Laegges med fedtsiden opad i stegegry-
den, drys sveeren med rigeligt salt

Kedet maikke veere brunet forinden!

F.eks. hajreb, forskank, g 2 Kedets veegt

klumpeller sursteg

Grydeklar, 2 Kedets veegt

m. salt/krydderier

Grydeklar, 2 Kedets veegt

m. salt/krydderier @

Med fyld af grentsager é 2 Samlet vaegt af

ellerked = benlgse fugle med

fyld

Fars af hakket okse-, 2 Kadets veegt

svine-eller lammeked @

Uden ben, - e 2 Kadets veegt

m. salt/krydderier @ @

Med ben, é 2 Kedets veegt

m. salt/krydderier v S

F.eks. hgjrebeller culotte 2 Kedets veegt
S <&

F.eks. marbrad eller klump q 2 Kadets veegt

Uden ben, saltet ¢ 2 Kadets veegt

Uden ben, 2 Kedets veegt

m. salt/krydderier

F.eks. bov, m. salt/krydderier 2 Kodets vaegt

ogridset sveer

Med salt/krydderier é i 2 Kadets vaegt
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Bageplade med bagepapir

Stegegryde uden lageller bageplade

*Dampprogram (drift kun med fyldt vandbeholder)

Stegegryde med glaslag

Firkantet form, smurt og drysset med mel

Deek stegegrydens bund, laegevt. op
til 250 g grantsager ved

Stegegryde uden lag

Skal parist

Daek stegegrydens bund naesten til
(f.eks. med bouillon ellervand)

Glasstegefad uden lag parist

Universalbradepande
(leegevt. bagepapir pa)
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Bl Kort vejledning om AutoPilot-
programmer

Det er let og enkelt at tilberede retter med
programmerne. Velg et program, og apparatet sgrger for
de optimale indstillinger.

For at opna et godt resultat ma ovnrummet ikke veere for
varmt. Lad ferst ovnrummet kgle af, for programmet
startes.

Fad/beholder

» Folgproducenternes anvisninger.

A | Egnede fade og beholdere:

» Anvend fade ogbeholdere, der er varmebestandige op til 300 °C.

» Fadeaf glas eller glaskeramik er mest velegnede. Grillen virker gennem glaslaget,
og stegen far en dejlig spred sveer.

» Stegegryder af rustfrit stal er kun betinget egnede. Den blanke overflade
reflekterer varmestralerne meget kraftigt. Retten bliver mindre brunet, og kadet
mindre gennemstegt. Tag laget af efter programmets afslutning, hvis der
anvendes en stegegryde af rustfrit stal. Grill derefter kadet pa grilltrin 3
yderligere 8 til 10 minutter.

> |stegegryderaf emaljeret stél, stgbejern eller stgbt aluminium bliver retterne
brunet kraftigere nedefra. Tilseet lidt mere vaede.

Tip: Tilseet lidt mere hhv. lidt mindre vaede naeste gang, hvis stegeskyen er blevet for
lys eller for mark.

B | Uegnede fade og beholdere:

» Fade ogbeholdere af lyst, blankt aluminium, uglaseret keramik og fade af
kunststof eller med kunststofhandtag er ikke egnede.

C | Fade eller beholderes starrelse:

» Stege skal daeekke ca. to tredjedele af fadets bund. P4 den made far man en god
stegefond.

» Afstanden mellem kad og lag skal vaere mindst 3 cm. Kgdet kan heaeve lidt i Igbet af
stegningen.

BOSCH

Invented for life

Der findes yderligere oplysninger i den

udfarlige brugsvejledning. Laes den
omhyggeligt igennem.
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Programmer

» Narenstegerfeerdig, kan den hvile yderligere i
10 minutter i den slukkede ovn med lukket ovndar. Pa
den made bliver saften bedre fordelt i kedet.

Bemaerk: Det er med vilje, at veegtomradet er begraenset.
Ved meget store retter findes der ofte intet passende fad, og
resultatet af tilberedningen ville ikke blive korrekt.

Indstille program

» Apparatet veelger den optimale ovnfunktion samt tids- og
temperaturindstillingen. Det er kun ngdvendigt at indstille
vaegten.

» Veegten kan kun indstilles indenfor det angivne
veegtomrade.

1. Szt funktionsvaelgeren pa programmer [11.

2. |Indstil det gnskede program med tasten + eller —.

3. Indstil veegten for den pageeldende ret med
temperaturvaelgeren.

» Programmet starter efter fa sekunder. Varigheden teelles
nedidisplayet.

» Narprogrammet er afsluttet, lyder der et signal. | displayet
starvarigheden pa nul.

» Sluk forapparatet ved at dreje funktionsveelgeren hen pa

position nul, hvis resultatet af tilberedningen er
tilfredsstillende.

Varighed af program

» Varigheden af det indstillede program kan vises. Tryk let pa
tasten ® inden starten, til symbolet for varighed bliver
markeret i displayet. Tryk igen let pa tasten © indtil
programmet hhv. vaegten vises igen.

» Den forindstillede varighed af et program kan ikke eendres.
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Eftertilberedning

» Nar programmet og signalet er afsluttet, kan der indstilles
envarighed med tasten +. Apparatet fortsaetter at varme
med programmets indstillinger.

Bemaerk: Eftertilberedning kan udferes s ofte, det gnskes.

» Sluk forapparatet ved at dreje funktionsveelgeren hen pa
position nul, hvis resultatet af tilberedningen er
tilfredsstillende.

O ©

Forskyde sluttid

» Ved nogle programmer kan sluttiden forskydes til et senere
tidspunkt. Tryk inden starten let pa tasten O®, til symbolet
for sluttid bliver markeret. Forskyd sluttiden til et senere
tidspunkt med tasten +.

» Efterstarten garapparatetiventeposition.

Rl AR

Zndre og afbryde

» Efterstart kan programnummer og veegt ikke leengere
2ndres.

» Sluttiden kan eendres, sa laeenge apparateteri
venteposition.

» Sluk for apparatet ved at dreje funktionsveelgeren hen pa
position nul, hvis programmet skal afbrydes.
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Gearfletbrod, geerkringle*

(0,6-1,5kg)

Hzevning af dej* Geerdej
(0,5-1,5kg)

Franskbred, grahamsbrgd, pa
bageplade*

(0,5-2,0kg)

Franskbred, grahamsbred,
firkantet form*

(0,8-2,0kg)
Franskbred pa bageplade*
(0,5-2,0kg)

Rug-blandingsbred*

(0,8-2,0kg)

Fladbred*

(0,4-1,0kg)

Ovnbagte kartofler, hele Uskreellede, melede
kartofler

(0,3-1,5kg)

Gryderet, med grentsager Vegetarisk

(0,5-2,5kg)

Gullasch Okse-eller svinekad
itern med grentsager

(0,5-2,5kg)

Fisk, hel* Grydeklar,

(0.8-15kg) m. salt/krydderier

Kylling, uden fyld* Grydeklar,

(0.9-15ke) m. salt/krydderier
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Kyllingestykker*
(0,1-0,8kg)
Kalkunbryst
(0,5-2,5kg)

And, uden fyld*
(1,3-2,5kg)

Gas, uden fyld*
(2,3-4,5kg)
Gaselar

(0,3-0,8kg)

Grydeklar,
m. salt/krydderier

Helt stykke,
m. salt/krydderier

Grydeklar,
m. salt/krydderier

Grydeklar,
m. salt/krydderier

Grydeklar,
m. salt/krydderier
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Dejens veegt Ovnrummet skal veere koldt ved start.
2 Dejens veegt Ovnrummet skal veere koldt ved start.
2 Dejens veegt Ovnrummet skal veere koldt ved start.
2 Dejens veegt Ovnrummet skal veere koldt ved start.
2 Dejens veegt Hvis der bages 2 brad samtidigt, skal
vaegten af det tungeste brad angives
2 Dejens veegt Ovnrummet skal veere koldt ved start.
2 Dejens veegt Ovnrummet skal veere koldt ved start.
8 Samlet vaegt
2 Samlet vaegt Skeer grantsager med lang tilberedningstid
m (f.eks. guleradder) i mindre stykker end
grantsager med kort tilberedningstid (f.
eks. tomater)
2 Samlet vaegt Leegkadet underst, ogleeg grantsagerne
m henover. Kedet ma ikke veere brunet
forinden!
2 Fiskens veegt Saet fiskenifadetisvemmestilling.
2 Kyllingens veegt Laegges med brystet opad i fadet.
3 Veegten af det
tungeste stykke
@ 2 Kalkunbrystets veegt
2 Andens vaegt Laegges med brystet opad i fadet.
2 Gasens vaegt Laegges med brystet opad i fadet.
7 2 Veegten af det
@' tungeste stykke

* Dampprogram (drift kun med fyldt vandbeholder)
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