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Rendeltetésszerii
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot. Csak igy tudja
készulékét helyesen és biztonsagosan kezelni. A
hasznalati és szerelési utasitast érizze meg a késébbi
hasznalathoz vagy a késébbi tulajdonos szamara.

Kicsomagolas utan ellenbrizze a készlléket. Szallitasi
sérilés esetén ne csatlakoztassa.

Ez a készlilék csak haztartasban vagy otthoni
kortlmények kdzotti alkalmazasra készilt. A készilék
kizardlag élelmiszerek megfelel§ vakuumzacskdéban
vagy vakuumedényben torténé vakuumozasara, illetve
folia forrasztasara hasznalhato.

Ezt a késziléket csak zart térben mikddtesse.

Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek és csdkkent
fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességd, ill.
tapasztalatlan személyek csak a biztonsagukért felelés
személy feligyelete mellett hasznalhatjak, illetve akkor,
ha megtanultak a készulék biztonsagos hasznalatat és
megértették az ebbdl eredd veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel. Tisztitast
és felhasznaldi karbantartast csak 15 éven fellili
gyermekek végezhetnek, kizardlag felligyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a készllék
és a csatlakozdvezeték kozelébe.

Ezt a késziléket legfeliebb 4000 méter tengerszint
feletti magassagig valé hasznalatra tervezték.
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Fontos biztonsagi
eloirasok

/\Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!
A vakuumkamraban |évé forrasztosav gyakori
hasznalat vagy hosszabb forrasztasok utan
nagyon felforrosodik. Soha ne érintse meg
forro allapotban a forrasztosavot. Tartsa tavol
a gyerekeket.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

= A bearamld nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

= A hibas készulék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza
Ki a csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja a
vev(@szolgalatot.

s A szakszer(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet.Ha a
készllék meghibasodott, huzza ki a halozati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

= A készllék védbérintkezds EU-
csatlakozoval van felszerelve. Ahhoz, hogy
egy daniai dugaszoldaljzatban biztositani
lehessen a védofdldelést, a készlléeket
megfeleld csatlakozo-adapterrel kell
csatlakoztatni. Ez az adapter (max. 13 A-ig
megengedett) a veviszolgalatnal kaphatd
(alkatrész-sz.: 623333).

/\ Figyelmeztetés — Tlizveszély!

A vakuumkamraban |Iévé forrasztdsav nagyon
felforrosodik. Az éghetd g6zok
meggyulladhatnak. Ne vakuumozzon éghetd
anyagokat vakuumzacskoban. Ne taroljon
éghetd anyagokat vagy targyakat a készulék
belsejében.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

= Az Uvegfedél legaprobb repedése is
okozhatja a fedél beomlasat a vakuum
|étrejbtte soran. Huzza ki a csatlakozodugot
és kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a
vev@szolgalatot.

s Vakuumozas kodzben a jelentds
nyomashiany miatt a vakuumkamra és az
uvegfedél deformalodik. A csavaros tetejl
Uvegeknek, illetve mas kemény
edényeknek, valamint a nem deformalddo
élelmiszereknek, amelyeket zart
uvegfedéllel vakuumoz a kamraban, nem
szabad a fedélhez érniik. Masként az Gveg
véddrétege megseérll, és az Uveg
szétpattanhat. A kemény edények és a nem
deformalddo élelmiszerek nem lehetnek
magasabbak 80 mm-nél.

= A vakuumozo fiok hibas mikodése
séruléseket okozhat. A készllékhez
csatlakoztatott tomldket tilos barmely
testnyilasba vezetni. EI§ allatok
vakuumozasa tilos.
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Figyelem!

Minden hasznalat el6tt ellendrizze a késziilék
épseégét. Kilonodsen az Uvegfedél sértetlenségére
dgyeljen.

Ha sérilést |at rajta, ne mikddtesse a készlléket.

Hivja a vev@szolgalatot.

Lassan nyissa és csukja az Uvegfedelet.

Ne helyezzen targyakat az Gvegfedélre. A készlléket

ne hasznalja munka- vagy rakodofellletként.

Ugyeljen ra, hogy ne eshessenek targyak az

Uvegfedélre. Ha hasznalni kivanja a fiokot, huzza Ki

teljesen Utkozésig. Ha nem hasznalja a fiokot, akkor

teljesen csukja vissza.

Az Uvegfedél lezarasa el6tt ellendérizze, hogy nem

talalhatok-e idegen testek a vakuumkamraban.

Ugyeljen arra, hogy hegyes vagy éles targyak ne

tegyenek kart a tomitésekben.

Ellendrizze az Gvegfedél megfeleld elhelyezkedéset.

Ugyeljen arra, hogy a tdmités felfekvési felllete tiszta

és idegen testektdl mentes legyen. Ez ugyanis

befolydsolhatna a készulék mikodését.

A tomités hibaja esetén ne m(ikddtesse a

készlléket. A készllék karosodhat. Hivja a

vev@szolgalatot.

Ugyeljen a tisztitasi eléirasokra.

Vakuumozas kdzben td6rténd aramkimaradas esetén

megmarad a vakuum a vakuumkamraban.

Semmiképpen se probalja meg szerszam

segitségével kinyitni az Gvegfedelet. Varja meg, amig

az aramellatas helyreall, és inditsa Ujra a

vakuumozasi folyamatot.

Ne vakuumozza az élelmiszereket felbontas utan

abban a csomagolasban, amelyben vasarolta.

Kizardlag olyan zacskot hasznaljon, amely alkalmas

vakuumozasra.

A vakuumban a folyadékok mar alacsony

hémérsékleten is forrni kezdenek. llyenkor géz

tavozik, ami problémat okozhat a készllék
mUikddéseben.

— Ugyeljen arra, hogy a vakuumoznivalok lehetéleg
alacsony hémérsékletliek legyenek, optimalisan
1-8 °C kozott.

— Soha ne vakuumozzon folyadékokat
vakuumzacskoban a maximalis
vakuumfokozaton.

— Javaslat: A folyadékokat vakuumzacskoban 2-es
vakuumfokozaton vakuumozza.

- Gondosan figyelje a vakuumozas folyamatat.
Enyhe buborékképz8dés folyadékok
vakuumozasanal normalis jelenség. Ha a
buborékképz&dés érezhetben er6sodik, forrassza
le hamarabb a zacskot.

- Tipp: Folyadékokat vakuumozhat merev fald,
kereskedelmi forgalomban kaphatd
vakuumedényben is. Ekkor 3-as vakuumfokozatot
hasznaljon. A vakuumozashoz ne hasznaljon
mUianyagpalackokat vagy mas edényeket,
amelyek kilsé vakuumozas hatasara
dsszehuzodnak.

A sérilések okai hu

Kérnyezetvédelem

Koérnyezetbarat artalmatlanitas
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készilék az elektromos és elektronikus
E készllékek hulladékaira vonatkozé 2012/19/

EU sz. eurdpai iranyelvnek (waste electrical and
mmmm <lectronic equipment - WEEE) megfelel6

jeldléssel rendelkezik.

Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készllékek

visszavételének és értékesitésének kereteit az

egész EU-ban érvényes maodon.
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A Készulék megismerése A vakuumozé fiok felépitése

(11
A vakuumozd fiokban élelmiszereket vakuumozhat erre
alkalmas zacskokban és edényekben. Ebben a [2]
fejezetben megismerkedhet a készllék felépitésével,
illetve alapvetd funkcidival. (3]

A vakuumozo fiok miikodése

A vakuumozas soran a készllék Kiszivattyluzza a
leveg6t a vakuumkamrabdl eés a zacskobol. Ekkor nagy (4]
nyomashiany alakul ki a kamraban. Minél magasabb a
vakuumfokozat, annal kevesebb levegd marad a
kamraban és a zacskoban, illetve annal nagyobb a
nyomaskilonbség a kornyezethez képest.

Ha elérte a kivalasztott vakuumfokozatot, a készllék a Ovegfeds|
forrasztdsavot hozzanyomja az Uvegfedélen lévd —
szilikonsavhoz. igy megtérténik a zacskoé leforrasztésa. Nemesacel vakuumkamra
Rovid lehdlési id6 utan a levegd hallhatdéan Légkivezetd nyilas
visszadaramlik a kamraba. Ekdzben a zacskd hevesen o
Osszezsugorodik, és korllzarja az élelmiszert. Ezutan Forrasztosay
kinyilik a fiok Uvegfedele.

Az 1-3-as vakuumfokozatokkal kilonbdz8 mérték(
vakuumot hozhat létre. Az elérhet§ fokozatok a
felhasznalas maodjatdl figgdben eltérbek: tartalyban
torténd vakuumozasnal alacsonyabb vakuumfokozat
sziikséges, és alkalmasabb bizonyos éleimiszerekhez.
A vakuumozo fidk a kilsé vakuumadapter
felhelyezésével automatikusan felismeri, hogy éppen
melyik vakuumozo tzemmad aktiv.

Vakuumfokozatok 1 2 3
Vakuumozas zacskoban 80% 95% 99%
Edények és livegek vakuumo- 50% 75% 90%
zasa

Kezel6feliilet

AN

on/off m 0 start stop
1 on/off  Be- és kikapcsolds A készUlEk be- és kikapcsoldsa
2 [ Vakuumfokozat Vékuumfokozat kivalasztasa
3 o Forrasztésiid Forrasztasi id6 kivdlasztasa
Vakuumzacsko leforrasztasa korabban

4 start  Start Vakuumozasi folyamat elinditasa

stop  Stop Vakuumozasi folyamat megszakitasa
5 &  Szarftas A szivattyy szaritasa

/N Megjegyzés Vegye figyelembe a hibatablazatot




Nyitas és zaras
A nyitashoz vagy zarashoz nyomja meg a fiok kdzepét.

Kinyitaskor a fidk kissé kiugrik. Ezutan minden gond
nélkil kihtzhato.

Tartozékok

A vakuumozd fiok mellett a kdvetkezb tartozékok
talalhatok.

Kiils6 vakuumadapter

Az adaptert a vakuumoza fiok Iegkive-
vakuumedényben torténd vakuumo-
zashoz.

Vakuumtomlo

A vakuumtomld a kiilsd vakuumadap-
tert koti 6ssze a vakuumedénnyel.

zet6 nyilasaba kell csatlakoztatni a

Vakuumzacskoé
180 x 280 mm (50 db)
240 x 350 mm (50 db)

Kiegészit6 tartozékok

Kiegészit6 tartozékokat a vevészolgalatnal vagy a
szakuizletben rendelhet:

Tartozékok Rendelési szam Rendelési szam
a szakiizletben: a vevészolgalat-
nal:
Vakuumzacsko HEZ66D910 17002081
180 x 280 mm (100 db)
Vakuumzacsko HEZ66D920 17002082

240 x 350 mm (100 db)

A készillék kezelése hu

EY A készulék kezelése

A késziilék be- és kikapcsolasa

A készllék be- vagy kikapcsolasahoz érintse meg a on/
off szimbdlumot.

Bevitel nélkil a készllék 10 perc elteltével
automatikusan kikapcsol.

Vakuumozas edényben

Elelmiszert megfelelé vakuumedényben vakuumozhat,
hogy az tovabb eltarthatod legyen, illetve marinalas a
szuvidalas el6készitése céljabol.

Megfelelé vakuumedény

Kizardlag olyan edényt hasznaljon, amely alkalmas
élelmiszerek vakuumozasara. A kereskedelmi
forgalomban kaphato termékek eltérnek
élelmiszerbiztonsag és anyag szempontjabal.

A készilékhez mellékelt vakuumtomld belsd atmérdje
3 mm. Annak érdekében, hogy a tomlé illeszkedjen,
valészinlileg szlkség lesz egy adapterre a tartalyhoz.
Sok esetben a vakuumedényhez mar tartozik ilyen
adapter.

igy jarjon el

1. Nyissa fel az Uvegfedelet.

2. Csatlakoztassa a vakuumadaptert a légkivezet§
nyilashoz.

3. Rogzitse a tdmlét a vakuumadapterre és a
vakuumedényre.

4. Vakuumfokozat vélasztdséhoz érintse meg a [
szimbdlumot.

5. A vakuumozasi folyamat elinditasahoz érintse meg a
start szimbdlumot.

Elindul a vakuumozasi folyamat. A vakuumfokozatok

kijelzései egymas utan pirosan liktetnek, amig el nem

érik a kivalasztott értéket.

A vakuumfokozatok liktetése megszlinik, amint a
készllék elérte a célértéket. Az elért vakuumfokozat
vilagit és hangjelzés hallatszik. Most kiveheti a tomlIét az
edénybdl, illetve levalaszthatja a kilsé
vakuumadapterrél.

Utasitas: Erés buborékképz8dés esetén szakitsa meg
a vakuumozasi folyamatot.
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Vakuumozasi folyamat megszakitasa

Ha meg kivanja szakitani a folyamatot, érintse meg
a stop szimbdlumot.

A készllék megjeleniti az addig elért vakuumfokozatot.

Most kiveheti a tomI&t az edénybdl, illetve levalaszthatja
a kils6 vakuumadapterrdl.

Vakuumozas zacskoban

Elelmiszert megfelelé vakuumzacskdban vakuumozhat,
hogy az tovabb eltarthatd legyen, illetve marinalas a
szuvidalas el6készitése céljabal.

Megfelel6 vakuumzacsko

Hasznaljon eredeti vakuumzacskot, amelyet a
készllékhez kapott, illetve tartozékként megrendelhet.
Ezek a zacskok -40 °C és 100 °C kozotti hémeérsekleti
tartomanyhoz alkalmasak. Igy alacsony hémérsékleten
torténd tarolashoz, illetve a benne vakuumozott ételek
siitéséhez is hasznalhatd. Az optimalis forrasztasi
fokozat ennél a zacskonal a 2. fokozat. A zacskok
mikrohullamu sdtében hasznalhatok. Lyuggassa ki a
zacskot, mieldtt behelyezi a mikrohullamu sitébe.

Kizarolag olyan zacskot hasznaljon, amely alkalmas
élelmiszerek vakuumozasara. A kereskedelmi
forgalomban kaphatd termékek eltérnek
élelmiszerbiztonsag, héallésag, anyag és fellilet
szempontjabdl. Vegye figyelembe a zacskd megadott
hasznalati céljat.

A vakuumzacskod forrasztasi ideje mindig fligg annak
anyagatol. Vékony zacskok esetén altalaban megfelel
az 1. forrasztasi fokozat a zacskd zarasahoz. A
vastagabb anyagbdl készilt vakuumzacskdnak
hosszabb forrasztasi idére van sziiksége a 2. forrasztasi
fokozaton.

A forrasztasi sav hossza korlatozza a hasznalhatd
vakuumzacskék méretét. Ezért csak maximum 240 mm
szélességli zacskdkat hasznaljon.

Zacsko megtoltése

Az ételeket lehetbleg egymas mellé helyezze a
vakuumzacskoban, ne pedig egymasra.

A tokéletes forrasztashoz fontos, hogy a zacské széle
tiszta és szaraz legyen. A forrasztas sikeres
elkészitéséhez nagyon fontos, hogy ne maradjanak
ételmaradékok a zacsko szélén, a forrasztasi
tartomanyban. Ezért miel6tt megtolti a zacskot, hajtsa
vissza a szélét kb. 3 cm-rel. A zacskd megtéltése utan
hajtsa fel Ujra a szélét.

Javasoljuk, hogy a vakuumozas datumat és a

tartalmazott élelmiszert irja fel a zacskéra, hogy a

késBbbiekben se felejtse el.

igy jarjon el

1. Nyissa fel az Uvegfedelet.

2. Helyezze a vakuumzacskot a kamraba.
Utasitasok
- Ugyeljen az élelmiszerek lehetbleg alacsony
_ hémérseékletére, optimalisan 1-8 °C kozobtt.
Ugyeljen arra, hogy a légkivezetd nyilas szabadon
maradjon, és igy a szivattyu ki tudja szivni a
kamrabdl a leveg6t.
Ugyeljen arra, hogy a zacsko kézépen
helyezkedjen el, a szélei pedig pontosan
egymason a forrasztosavon, hogy a forrasztas
tokéletesen zarjon.
- Ugyeljen arra, hogy a zacsko nyitott vége kb.

3 cm-rel tdlnyuljon a forrasztdsavon, de ne
fekldjon fel a fedél tdmitésére.

(==

Utasitas: Szlikség esetén hasznaljon magasitot, pl.
egy vagodeszkat, hogy a zacskod ne csusszon le.

3. Vakuumfokozat vélasztdséhoz érintse meg a [
szimbolumot.

Forrasztasi id§ valasztdsahoz érintse meg a I3
szimbdlumot.

. Zarja le az Uvegfedelet, és tartsa a helyén.

A vakuumozasi folyamat elinditasahoz érintse meg a
start szimbdlumot.

Elindul a vakuumozasi folyamat. A vakuumfokozatok
kijelzései egymas utan pirosan liktetnek, amig el nem
érik a kivalasztott értéket.

»

oo

A forrasztasi folyamat elindul. A forrasztasi fokozatok
kijelzései egymas utan pirosan liktetnek, amig el nem
érik a kivalasztott értéket.

A folyamat végén levegd jut a kamraba, és hangjelzés
hallatszik. Ekkor kinyithatja az Uvegfedelet, és kiveheti a
leforrasztott vakuumzacskot a kamrabal.
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A vakuumkamraban lévé forrasztdsav gyakori hasznalat
vagy hosszabb forrasztasok utan nagyon felforrésodik.
Soha ne érintse meg forro allapotban a forrasztdsavot.
Tartsa tavol a gyerekeket.

Utasitasok

m A legmagasabb vakuumfokozaton a folyamat akar
2 percig is eltarthat. Ezutan a készllék leforrasztja a
zacskot, és vilagitani kezd a megcélzott
vakuumfokozat.

m Vakuumozas utan ellenérizze a forrasztast a
zacskon. Ovatosan probalja meg széthuzni a
forrasztast. Ha az nem tart, akkor legkdzelebb
magasabb forrasztasi fokozatot valasszon. Ha a
forrasztas deformalddik, akkor tul forrd lett.
Legkdzelebb alacsonyabb forrasztasi fokozatot
valasszon, vagy hagyja lehiini a készuléket.

m Ha egymas utan tobbsz6r vakuumoz élelmiszert
zacskoban, akkor a forrasztdsav egyre forréobb lesz.
Ez befolyasolhatja a forrasztas minéségét. Ezért
néhany vakuumozasi folyamat utan valasszon
révidebb forrasztasi idét, vagy hagyja a készlléket
kb. 2 percig hiini a folyamatok kozétt.

Leforrasztas korabban

Akkor hasznalja ezt a funkcidt, ha a kényes élelmiszert
csak légmentesen szeretné egy zacskdba zarni,
anélkll, hogy a zacskod raszorulna a tartalomra.

Ha be kivanja fejezni a folyamatot, és a zacskot
korabban le szeretné forrasztani, érintse meg a I3
szimbolumot.

A késziiléek megijeleniti az addig elért vakuumfokozatot.

A folyamat végén levegé jut a kamraba, és hangjelzés
hallatszik. Ekkor kinyithatja az (Uvegfedelet, és kiveheti a
leforrasztott vakuumzacskot a kamrabal.

Utasitas: A zacsko leforrasztasahoz a vakuumozo
fiokban szikség van egy bizonyos mérték{ vakuumra.
Ha kordabban megérinti a T3 szimbdlumot, a vakuumozd
fiok még ezen mérték elérése elbtt kiszivattyuzza a
levegbt a kamrabdl. Ezutdn megtdrténik a zacsko
leforrasztasa.

Vakuumozasi folyamat megszakitasa

Ha meg kivanja szakitani a folyamatot, érintse meg
a stop szimbodlumot.

A késziilék megijeleniti az addig elért vakuumfokozatot.

A zacsko nincs leforrasztva. A fedél enyhén kinyilik, és
levegd jut a kamraba. Hangjelzés hallatszik. Ekkor
kiveheti a vakuumzacskot a kamrabol.

A készillék kezelése hu

Szaritas

Elelmiszerek vakuumozasa esetén csekély mennyiségi
viz kerll a vakuumszivattyu-rendszerbe. Ez a jelenség
erbteljesebb, ha folyadékokat vagy nagy
nedvességtartalmu élelmiszereket vakuumoz. Ezért

rendelkezik a készllék szaritasi funkcidval, amely
eltavolitja az 6sszegylilt nedvességet a szivattyubal.

Ha a « szimbdlum fehéren vilagit, javasolt egy szaritasi
folyamat végrehajtasa. A készlléket mindazonaltal
ekkor még normalisan hasznalhatja.

Ha a « szimbdlum pirosan vilagit, végre kell hajtania
egy szaritasi folyamatot.

igy jarjon el

1. Zarja le az Uvegfedelet, és tartsa a helyén.

2. Erintse meg a « szimbdlumot.

A szaritas elindul, és 5-20 percig tart. A folyamat soran

a & szimbdlum pirosan liktet. A folyamat soran
bezarhatja a vakuumozé fiokot.

A folyamat végén levegd jut a kamraba, és hangjelzés
hallatszik. Ekkor felnyithatja az Gvegfedelet.

Utasitas: El6fordulhat, hogy egyetlen szaritasi folyamat
nem elegendd. Ha egy szaritasi folyamat utdn a « és a
A\ szimbdlum pirosan vilagit, akkor még mindig
talalhatd folyadék a szivattydrendszerben. Varja meg,
amig kialszik a A\ szimbdlum, majd inditsa Ujra a
szaritasi folyamatot.



hu Tablazatok és tippek

Bl Tablazatok és tippek

Vakuumozas szuvidalashoz

A vakuumozo fiok hasznalataval el6készithet
élelmiszereket a szuvidalashoz. A szuvidalas
svakuumban” torténd f6zést jelent alacsony, 50-95 °C
kdzotti hémérsékleten és 100% gbzben vagy
vizfirdében.

Az ételeket a vakuumozé fiok segitségével légmentesen
bezarjak egy kuldnleges, héalld f6z6zacskoba.

A Figyelmeztetés — Egészségiigyi kockazat!

A szuvidalas alacsony hémérsékleten torténik.
Mindenképpen Ugyeljen a kovetkezd hasznalati és
higiéniai utasitasok betartasara:

m Csak teljesen kifogastalan és kivaldo mindségd, friss
élelmiszereket hasznaljon.

m Mossa meg és fertStlenitse a kezét. Hasznaljon
eldobhatd gumikeszty(it vagy suts-/grillfogot.

m A kockazatos élelmiszereket, pl. szarnyast, tojast és
halat, kilonds kdriltekintéssel készitse.

m A zOldséget és gylimolcsodt mindig alaposan mossa
le és/vagy hamozza meg.

m A fellleteket és vagddeszkakat mindig tartsa tisztan.
Ne hasznalja ugyanazt a vagédeszkat kilonb6z8
élelmiszerfélékhez.

m Tartsa be a hdtési sorrendet. Csak rovid idére
szakitsa meg a h(tést, és a vakuumozott ételeket
mindaddig a hitében tarolja, amig meg nem kezdi a
siitési folyamatot.

m Az ételek csak azonnali fogyasztasra alkalmasak. A
sutési folyamat lezarultaval azonnal fogyassza el az
ételeket, és ne tarolja azokat tovabb, még
hlt6szekrényben sem. Az ételek nem alkalmasak a
felmelegitésre.

Vakuumzacsko
Szuvidalashoz a késziilékhez mellékelt vakuumzacskot
hasznalja. Utdlag is rendelhet vakuumzacskot.

Az ételeket ne abban a zacskdban slsse, amelyben
megvasarolta azokat (pl. adagokban kaphatd hal). Ezek
a zacskok nem alkalmasak szuvidalashoz.

Az ételeket lehetbleg egymas mellé helyezze a
zacskoban, ne pedig egymasra.

Vakuumozas

Az ételek vakuumozasahoz lehet6ség szerint a
legmagasabb vakuumfokozatot hasznalja. Csak igy
biztosithatd az egyenletes hbatadas, és ezzel a
tokéletes sUtési eredmény.

Sités el6tt ellendrizze, hogy a zacskd belsejében
érintetlen-e a vakuum. Ellendrizze a kdvetkezbket:

m A vakuumzacskoban nincs/alig van levegé.

m A forrasztas tokéletesen zar.

m Nincs lyuk a vakuumzacskdn. Ne hasznalja a
mellékelt sit6hEmérét.

m Az egyltt vakuumozott hus- vagy halszeletek nem
nyomadnak kdzvetleniil egymasnak.

m A zbldségek és desszertek vakuumozasa lehet6ség
szerint laposan térténik.
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Kétség esetén a sitnivalot helyezze egy masik
zacskdba, és vakuumozza ujra.

Az élelmiszereket maximum egy nappal a siutési
folyamat el6tt vakuumozza. Csak igy akadalyozhatja
meg, hogy gazok szabaduljanak fel az élelmiszerekbdl
(pl. z6ldségeknél), amelyek megakadalyozzak a
h&atvitelt, vagy hogy az ételek szerkezete, és igy slitési
tulajdonsagai a vakuum nyomasa alatt megvaltozzanak.

Gyors marinalas és aromatizalas

Vakuumozo fidkja segitségével gyorsan aromatizalhat
vagy marinalhat olyan élelmiszereket, mint a husok,
gyumolcsdk vagy zéldségek. A hagyomanyos tartositas
altalaban nagyon hosszadalmas, és nem is igazan
hatasos. A zacskdban t8rténd vakuumozas soran az
élelmiszersejtek porusai megnyilnak, és a marinad
gyorsabban beszivodik. |gy sokkal révidebb idé alatt
egy jelentésen intenzivebb iz jon létre.

Tartositas és szallitas

Tegye hosszabba az élelmiszerek eltarthatdsagi idejét.
A vakuumban uralkodd oxigénszegény koérnyezetben a
frissen vakuumozott élelmiszerek megfeleld tarolas
mellett sokkal tovabb élvezhet6k maradnak.

A vakuumozva lefagyasztott élelmiszereknél kisebb a
tulfagyasztas.

Az Gvegedényekben lévs élelmiszereket, igy a
lekvarokat és szdszokat zarja le Ujbdl légmentesen.
A vakuumnak kdszdnhetben az eltarthatdosag ideje
jelentésen megné.

Utasitasok

m  Mindenképpen Ugyeljen arra, hogy a felhasznalt
Uvegedények ne legyenek 80 mm-nél magasabbak.
A magasabb edények karosithatjak a készllék
Uvegfedelét.

A

max. 80 mm

\/

m Csak csavaros tetejli Gvegeket hasznaljon, amelyek
stabilak és sértetlenek.

m Ne szoritsa meg, csak csavarja ra a fedelet az
Uvegre. A vakuumozas automatikusan lezarja az
edényt.

= Nem minden lveg vagy tet8 alkalmas a vakuumban
toérténd visszazarasra. Vakuumozas utan ellendrizze,
hogy létrejott-e a vakuum: ha a tetd behorpadt, és
csak nagy erdvel lehet kinyitni, akkor a vakuumozas
siker(lt. Ha a tet6t benyomva és elengedve pattand
hangot hall, és a tet6t kbnnyen ki tudja nyitni, akkor
nem jott [étre vakuum. Ismételje meg a vakuumozasi
folyamatot, vagy hasznaljon megfeleld, csavaros
tetejd Uveget.



Kellemetlen szagok képz&dése nélkiil tarolhatja az
olyan élelmiszereket is, mint a sajtok, halak vagy a
fokhagyma. A vakuumozas altal biztositott hermetikus
lezaras nem engedi, hogy nem kivant szagok jussanak
Ki, és befolyasoljak mas élelmiszerek izét.

A lezart vakuumzacskok vagy vakuumedények idealis
szallitoeszkozok folyékony élelmiszerek szamara.
Kénnyen kezelhetbek, helytakarékosak, és nem folyik ki
bel8lik semmi.

Javasolt beallitasok

A vakuumozott élelmiszerek megfeleld tarolas mellett
sokkal tovabb frissek maradnak. A magasabb
vakuumfokozatok megdrzik az élelmiszerek minéségét,
kinézetét és tapanyagait.

A kodvetkez6 tablazatban javaslatokat olvashat kilonféle
élelmiszerek vakuumozasahoz. Vegye figyelembe a
javasolt vakuumfokozathoz, illetve az élelmiszerek
készitéséhez tartozd tanacsokat.

Javasolt vakuumfokozatok

Tablazatok és tippek hu

Utasitasok

m Kizardlag friss élelmiszereket hasznaljon.
Vakuumozas el6tt ellenbrizze az élelmiszerek
min&ségét.

m Kizardlag hideg élelmiszereket vakuumozzon,
optimalisan 1-8 °C kdzotti hémérsékleten.

m A javasolt legalacsonyabb vakuumfokozaton kezdje.

= Miutan el6veszi a tarolt élelmiszert, ellenérizze annak
mindségét. Ne hasznaljon kétes mingségu
élelmiszereket.

Kiilénleges megjegyzések

Szobahdmeérsékleten (20 °C és 23 °C ko6zott) tarolt élelmiszerek

Péksltemény 1,2,3

Széraz slitemény, keksz 1

Tea, kdvé 1,2,3 fénytdl védve térolja

Rizs, tészta 2 edényben vakuumozza

Liszt, griz 1

Megtisztitott did 3 fénytdl védve tarolja

Aszalt gyumalcs 3

Kréker, chips 1,2 edényben vakuumozza

Fagyasztva (-18 °C és -16 °C kozott) vagy hiitében (3 °C és 7 °C kozott) tarolt friss élelmiszerek

Hal 3

Szérnyasok 3

Hus 3

Egész kolbéasz 3

Szeletelt kolbasz 3

Keménysajt 3

Ldgysajt 2 edényben vakuumozza

Z6ldségek 2 eléz6leg hdamozza meg és f6zze el

Salatalevelek megmosva 2 edényben vakuumozza

Z6ldfliszerek 1,2 edényben vakuumozza

Gylmadlcs (kemény) 3

Gylmadlcs (puha) 2 edényben vakuumozza
eléfagyasztds javasolt*

*Az élelmiszert egy tanyéron egymas mellé helyezve kb. 1 6ran keresztlil fagyassza el6 az élelmiszer szerkezetének megérzésehez
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) Tisztitas

A készlléket mindig kikapcsolt allapotban tisztitsa.

Ellendrizze, hogy a vakuumkamraban lévd forrasztdsav
lehdlt-e.

A Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!

A vakuumkamraban lévé forrasztdsav gyakori hasznalat
vagy hosszabb forrasztasok utan nagyon felforrésodik.
Soha ne érintse meg forrd allapotban a forrasztdsavot.
Tartsa tavol a gyerekeket.

Tisztitasnal figyeljen arra, hogy ne jusson viz vagy mas
folyadék a vakuumkamraba, kilénbésen a
vakuumszivattyu légkivezetd nyilasaba. A késziléket
soha ne spriccelje le belll vagy kivil vizzel.

Ne hasznaljon nagynyomasu tisztitot vagy gézsugarzot.

Csak semleges tisztitdszert, példaul mosogatdszert és
vizet hasznaljon. Ne hasznaljon suroldszert vagy
alkoholtartalmu tisztitészert.

A készlléket csak nedves kenddvel tisztitsa.
Ne hasznaljon karcol6é ddrzsszivacsot vagy
Uvegkaparot.

Utasitas: Tisztitas utan hagyja teljesen megszaradni a
készlléket és a tartozékokat.

Uveg elélap és iivegfedél
Az Uveg elblapot és az Uvegfedelet Uvegtisztitdval és
puha kendd&vel tisztitsa meg.

Ne hasznaljon karcold ddrzsszivacsot vagy
Uvegkaparot.

Nemesacél vakuumkamra

Mindig azonnal tavolitsa el a vizk, zsir, keményit6 és
tojasfehérje foltjait. Az ilyen foltok alatt korrdzid
alakulhat ki. Tisztitasukhoz hasznaljon vizet és kevés
mosogatoszert. A felliletet utana puha kenddvel szaritsa
meg.

Miianyag kezel6fellilet

Ne hasznaljon karcold ddrzsszivacsot vagy
Uvegkaparot.

Forrasztosav

Tavolitsa el a féliamaradvanyokat a forrasztdsavrol.

A forrasztdsavot soha ne tisztitsa suroldanyagot
tartalmazo tisztitdszerrel. Hasznaljon nedves kenddét.

A forrasztdsav nem tisztithatd mosogatogépben.
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Kilsé vakuumadapter

Kézzel dblitse ki az adaptert. Nem tisztithatd
mosogatdogépben.

Vakuumtomlo

Kézzel dblitse ki a vakuumtomlét. Nem tisztithatod
mosogatogépben.



B Uzemzavar - mi a teend6?

A fellép6 hibanak gyakran csak egy aprdsag az oka.

Miel6tt hivna a vev@szolgalatot, kérjik, vegye
figyelembe az alabbi tablazatban talalhato

utmutatasokat.

Hibajelenség

Uzemzavar — mi a teendé? hu

Utasitas: A javitast csak képzett vev@szolgalati
szakemberrel végeztetheti el. Ha a késziléket

szakszer(tlenul javitjak, jelentds veszélynek teszi ki

magat.

Elharitasi lehetdség

Néhdny masodperc mulva
megjelenik az Utmutatds /\.

A véakuum nem jon létre meg-
felelden.

Az (ivegfedél nincs megfelelden lezarva.

Ujbdl nyissa fel és csukja le az tivegfede-
let. Az elsé pillanatokban finoman
nyomija le az tvegfedelet.

Az livegfedél tomitése nem fekszik fel
megfelelden, vagy megseérilt.

Ellendrizze a tomitést.

Az livegfedél tomitése deformalddott.

Ovatosan egyengesse ki a témitést.

Aklls6 vakuumedény fedele nincs meg-
felelGen lezarva.

Ellendrizze a vakuumfedél helyzetét.
Csak megfeleld vakuumedényeket hasz-
naljon.

A killsd vakuumcsatlakozo nem megfe-
lelden helyezkedik el a vakuumkamra
légkivezetd nyilasaban.

Ellendrizze a kiilsd vakuumcsatlakozo
elhelyezkedéseét.

A szivattyl 2 perces miko-
dése utan megjelenik az
Gtmutatas /.

A vakuum tul lassan jon létre.
Nem sikertl elérni a kivalasz-
tott vakuumfokozatot.

Afolyadékok emelkedd hémérsékleten
forrni kezdenek. A vakuum nem jon
létre.

Csak hideg folyadékokat vakuumozzon.

Ha a vakuumkamra nedves, torélje sza-
razra.

Forrassza le korabban a vakuumzacskot,
ha nagyobb buborékok képzadnek.

Valasszon alacsonyabb vakuumfokoza-
tot.

A vakuumozasi folyamat nem
indul el. Bar a fedél le van
zarva, nem jelenik meg a start
szimbolum.

A készilék nem ismeri fel a
fedelet.

Hidnyzik az ajto kapcsoldja az ivegfedél-
nél, vagy a késziilék nem érzékeli.

Hivja a vevdszolgalatot.

Tobb egymas utani hasznalat
esetén: a vakuumozasi folya-
mat megfelelének tdnik, de a
zacsko leforrasztasa nem
sikerdl.

Aforrasztotrafo hovedo kapcsoloja akti-
valodott.

Legaldbb 10 percig hagyja hdlni a
késziiléket. Ezutan probalkozzon ujra.
Két vakuumozas kozétt legalabb

2 percig hagyja hini a késziiléket

Avakuumozasi folyamat
egyre tovabb tart.

A szivattyurendszerben tul sok a nedves-
SEQ.

A késziilék kontrolldlja a vakuumozasi
folyamatokat. Ha a szivattytolaj tul sok
folyadékot kot meg, akkor megjelenik a
« szimbolum. Inditson el egy szaritasi
folyamatot.

A szivattyurendszer nagyon forro.

Hagyja lehilni a késziiléket, majd probal-
kozzon Ujra.

Akészllék a szaritasi folya-

mat utdn a « ésa A\ szimbo-

lumot jeleniti meg.

Nem volt elég egyetlen szaritasi folya-
mat.

Vérja meg, amig kialszik a /\ szimbé-
lum. Ezutdn ismételje meg a szaritdsi
folyamatot.
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Hibajelenség

Elharitasi lehetéség

Nem marad meg a vakuuma A zacsko lyukas. A zacsko kilyukadhat a vakuumoznivalg
foliazacskaban. éles részei, példaul csontok miatt.

Ellendrizze, hogy van-e sériilés a zacs-
kon. Haszndljon mésik zacskot. Ha a lyu-
kakat a vakuumoznivald éles részei
okoztak, akkor lehetdleg Ugy helyezze el
ezeket a zacskdban, hogy ne lyukasszak
ki a zacsko falat.

Hibas a forrasztas. A kivalasztott forrasztasi id6 nem megfe-
lel6 a folia anyagahoz.

Valasszon masik forrasztasi id6t.

Folyadék, zsiradék vagy morzsa taldl-
hato a forrasztds mentén. A zacskd meg-
gylir6dott a forrasztds mentén.

Ellendrizze, hogy széraz-e a zacsko,
illetve hogy gydrédésmentesen és telje-
sen felfekszik-e a forrasztosavra.

Haszndljon masik zacskot. Hajtsa vissza
a zacsko szélét kb. 3 cm-rel, miel6tt
megtolti.

Nem lehet kinyitni a fedelet. Enyhe vakuum képz4dott, amely zarva
tartja a fedelet.

Ne probalja er6szakkal vagy szerszam-
mal kinyitni. Inditson el egy Ujabb vakuu-
mozasi folyamatot, majd szakitsa meg
menet kozben.

Vélassza le a készliléket az elektromos
halozatrdl. Varjon 30 mdsodpercet, majd
helyezze ismét iizembe.

Erintse meg a on/off szimbdlumot és
tartsa nyomva tébb mint 5 masodper-
cig. A készlilék alaphelyzetbe all.
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FA Vevészolgalat

Ha készllékét javitani kell, vevészolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

E-szam és FD-szam

Telefonos Ugyintézés esetén, kérjlk, adja meg a
készllék teljes termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat
(FD-Nr.), hogy szakszer( segitséget nyujthassunk. A
szamokat tartalmazdé adattablat akkor latja, ha kinyitja a
készllék ajtajat.

E-Nr. FD Z-Nr.

Annak érdekében, hogy szikség esetén ne kelljen
hosszasan keresgélnie, irja fel ide készlléke adatait,
illetve a vev@szolgalat telefonszamat.

E-Nr. FD-Nr.

Vevészolgalat ©

Vegye figyelembe, hogy a vev@8szolgalati technikus
kiszallasa hibas kezelésbdl fakado zavarok esetén a
garancialis id6szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok vev@szolgalatainak elérhetfségét itt,
illetve a mellékelt vevGszolgalati jegyzékben talalja.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerelOk vegzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On késziilékéhez.

Vev@szolgalat

hu
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.
Find out everything about the many ways Bosch can support you:

www.bosch-home.com/service
Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

020701
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