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Pouziti dle uréeni

Pedlivé si prectéte tento navod. Navod

k pouziti a k montazi a doklad spotrebice
uschovejte pro pozdéjsi potfebu nebo pro
dalsi majitele.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poSkozeni béhem prepravy spotfebic
nezapojujte. Zaznamenejte pisemné Skody a
zavolejte zakaznicky servis, jinak zanika narok
na zaruku.

Vestavba spotfebice se musi provést podle
pfilozeného montazniho navodu.

Tento spotrebiC je urCen pouze pro soukromé
pouziti v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivejte
vyhradné k pfipravé pokrmu a napojud. Pi
vareni musi byt spotfebiC pod dozorem.
Kratkodobé vareni musi byt neustale pod
dozorem. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

v uzavienych mistnostech.

Tento spotrebi¢ je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad mofem 4000 metrd.

Nepouzivejte zadné kryty varné desky. Mohlo
by to zpUsobit nehody, napt. v disledku
prehrati, vzniceni nebo praknuti materiald.

Pouzivejte pouze nami schvalena ochranna
zafizeni nebo détské zabrany. Nevhodna
ochranna zafizeni nebo détské zabrany
mohou zpusobit nehody.

Tento spotrebi¢ neni uréeny pro provoz

s externim C¢asovym spinacem nebo dalkovym
ovladanim.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi

8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusSevnimi schopnostmi
nebo s nedostate¢nymi zkusenostmi a/nebo
znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby,
ktera je odpovédna za jejich bezpecnost, nebo
byly touto osobou instruovany o bezpecném
pouziti spotfebiCe a pochopily nebezpedi s tim
spojena.

Déti si nesmi se spotfebiem hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starsi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladSim nez 8 let zabrarite v pfistupu
ke spotfebici a privodnimu kabelu.

Pouziti dle ur&eni cs

Vareni se musi sledovat. Kratké vareni se musi
sledovat nepretrzité.

Pokud pouzivate kardiostimulator nebo jinou
elektronickou télesnou pomucku, budte
opatrni, kdyz se nachazite pred zapnutou
indukéni varnou deskou. Informujte se u
vaseho |ékare nebo vyrobce zdravotniho
pristroje ohledné konformity nebo mozné
nesnasenlivosti.

Pokud jste uzivateli aktivniho implantovaného
lékarského pristroje (napf. kardiostimulatoru
nebo defibrilatoru), ujistéte se u svého lékare,
Ze tento pristroj splnuje smérnici Rady
Evropskych spoleCenstvi 90/385/EHS ze dne
20. ¢ervna 1990 a dale DIN EN 45502-2-1

a DIN EN 45502-2-2 a byl vybrany,
implantovany a naprogramovany podle VDE-
AR-E 2750-10. Pokud jsou tyto predpoklady
splnéné a navic se pouzivaji nekovoveé
kuchyriské pomdcky a nadoby s nekovovymi
drzadly, je pouzivani této induk¢ni varné desky
pfi uzivani k uréenému ucelu bezproblémove.



cs Dulezité bezpecnostni pokyny

Dulezité bezpednostni
pokyny

/A\Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste pokli¢kou, hasici
deskou a podobné.

= Varné zony jsou velmi horké. Na varnou
desku nikdy nepokladejte hoflavé
pfedméty. Na varné desce nenechavejte
zadné predmeéty.

= Spotrebic je horky. V zasuvkach pfimo pod
varnou deskou nikdy neuchovavejte horlavé
predméty nebo spreje.

= Varna deska se samocinné vypne a nelze ji
ovladat. Pozdéji se mlze neimysiné
zapnout. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfinice. Zavolejte servis.

= Nesmi se pouzivat kryty varné desky.Mohlo
by to zplsobit nehody, napf. v disledku
prehrati, vzniceni nebo prasknuti materiald.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Varné zony a jejich okoli, zejména pfipadny
ram varné desky, jsou velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch. Udrzujte déti
mimo dosah spotrebice.

= Varna zona hreje, ale ukazatel nefunguje.
Vypnéte pojistku v pojistkové skrince.
Zavolejte servis.

= Kovové predmeéty se pfi kontaktu s varnou
deskou velmi rychle zahfivaji. Nikdy na
varnou nepokladejte kovové predméty, jako
jsou noze, vidlicky, I1zice nebo poklicky.

s Po kazdém pouziti vypnéte varnou desku
hlavnim vypinacem. NecCekejte, dokud se
varna deska automaticky nevypne, protoze
uz se na ni nenachazi zadné hrnce ani
panve.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy spotrebiCe a vyménu poskozenych
privodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zakaznického servisu vyskoleny
nasi spolecnosti. Pokud je spotrebi¢ vadny,
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfince.
Zavolejte servis.

= Pokud do spotfebice pronikne vihkost,
muZe to zplsobit Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaké nebo
parni CistiCe.

= Poskozeny spotfebi¢ muize zplsobit Uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotfebi¢. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skrini. Zavolejte zakaznicky
servis.

= Praskliny nebo trhliny ve sklokeramické
desce mohou zpUsobit Uraz elektrickym
proudem. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfifice. Zavolejte servis.

/\ Varovani — Nebezpeéi v dusledku
magnetického pole!

Bezdratovy teplotni senzor je magneticky.
Magnetické prvky mohou poskodit
elektronické implantaty, napf.
kardiostimulatory nebo inzulinové davkovace.
Nositelné elektronickych implantat( by proto
neméli nosit teplotni senzor v kapsach
obleCeni a s ohledem na kardiostimulator
nebo podobny lékarsky pfistroj dodrzovat
minimalni vzdalenost 10 cm.

/\ Varovani — Nebezpeéi poruchy!

Tato varna deska je na spodni strané
vybavena ventilatorem. Pokud se pod varnou
deskou nachazi zasuvka, neuchovavejte v ni
malé a ostré predméty, papir ani utérky na
nadobi. Mohly by byt nasaty, a tak by
poskodily ventilator nebo narusily chlazeni.
Mezi obsahem zasuvky a vstupem ventilatoru
musi byt minimalni vzdalenost 2 cm.



/\ Varovani — Nebezpeéi poranéni!

= Bezdratovy teplotni senzor perfectCook
Senzor je vybaven baterii, ktera by se mohla
poskodit, pokud je vystavena vysokym
teplotam. Sejméte senzor z nadoby a
uchovaveijte jej v dostatecné vzdalenosti od
veskerych zdroju tepla.

= Teplotni senzor mlZe byt pfi odstrariovani z
hrnce velmi horky. Pfi snimani pouzivejte
kuchyriskou chniapku nebo utérku.

= PFi vareni potravin ve vodni lazni maze dojit
k prasknuti nadoby nebo skla varné desky
kvali prehfati. Nadoba, ktera je ve vodni
lazni, nesmi stat pfimo na dné nadoby
s vodou. Pouzivejte jediné takové varné
nadoby, které jsou tepelné odolné.

= Pokud se mezi dnem hrnce a varnou zénou
nachazi tekutina, mize hrnec nahle vyskocit
do vySky. Udrzujte varné zény a dna hrncl
vzdy suché.

PFiéiny poskozeni

Pozor!

m Hruba dna nadob mohou varnou desku poskrabat.

m Na varné zény nikdy nestavéjte prazdné nadoby.
Mohou zpUsobit jeji poskozeni.

m  Nikdy neodkladejte horké nadoby na ovladaci panel,
z6ény ukazatel( nebo na ramecek desky. Mohou
zpusobit jejich poskozeni.

m Pad tvrdych nebo $pi¢atych pfedmétd na varnou
desku muze zpUsobit jeji poskozeni.

m Polozite-li na horkou varnou zdnu alobal a plastové
nadobi, dojde k jejich roztaveni. Nedoporucujeme
pouzivat na varné desce ochrannou folii.

Priciny poskozeni

Ccs

Prehled
V nasledujici tabulce najdete nejcastéjsi poskozent:
Poskozeni Pric¢ina Opatreni
Skvrny Pokrmy, které pretecou. Pokrmy, které preteCou, okamzité odstrarite pomoci Skrabky na sklo.
Nevhodné Gistici prostiedky. Pouzivejte pouze Cisticl prostiedky, které jsou vhodné pro varné desky
tohoto druhu.
PoSkrabani SUl, cukr a pisek. Nepouzivejte varnou desku jako pracovni nebo odkladaci plochu.
Drsna dna nddob mohou varnou desku poSkrabat. Zkontrolujte nadoby.
Zménabarvy  Nevhodné Cistici prostredky. Pouzivejte pouze Cistici prostfedky, které jsou vhodné pro varné desky
tohoto druhu.
Odreni hrncem. Hrnce a panve pfi posouvani nazdvihnéte.
Nerovr?osti Cukr, pokrmy s vysokym obsahem cukru. Pokrmy, které pretecou, okamzité odstrarite pomoci Skrabky na sklo.
povrchu




cs Ochrana zivotniho prostredi

EYOchrana Zivotniho
prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore energie
a likvidaci spotrebice.

Tipy pro usporu energie

m Hrnce vzdy priklopte poklickou vhodné velikosti. Pfi
vafeni bez poklicky se spotrebuje vyrazné vice
energie. Pouzivejte sklenénou poklicku, abyste vidéli
do hrnce, aniz byste museli poklicku odklopit.

m Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem. Nerovna
dna zvySuji spotfebu energie.

m Prdmér dna hrnce a panve by mél odpovidat
velikosti varné zény. Upozorfiujeme, ze vyrobci
nadobi ¢asto udavaji horni primeér hrnce, ktery
vétSinou byva vétsi nez prdmér dna.

m Pro malé mnozstvi pouzivejte maly hrnec. Velky, jen
malo naplnény hrnec spotfebuje mnoho energie.

m Varte s malym mnozstvim vody. USetfite tak energii.
U zeleniny zUstanou zachovany vitaminy a mineraln{
latky.

= Vas prepinejte na niz&i stuper vareni. Setfite tim
energii.

Ekologicka likvidace
Obal ekologicky zlikviduijte.

Tento spotiebi€ je oznaden podle evropské
smernice 2012/19/EU o elektrickych a

elektronickych zafizenich (waste electrical and
mmmm clectronic equipment -WEEE).

Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a

recyklaci starych spotfebicl v celé EU.

Bezdratovy teplotni senzor je vybaveny baterii. Starou
baterii ekologicky zlikvidujte.

[Mindukéni vareni

Vyhody pfi vareni s indukci

Indukéni vareni se radikalné liSi od bézného vareni,
protoze teplo vznika pfimo ve dné nadoby. To skyta
fadu vyhod:

= Uspora ¢asu pfi vafeni a smazeni.

m Uspora energie.

m Snadnéjsi udrZba a gisténi. Pokrmy, které prekypi, se
tak rychle nepfipecou.

m Kontrolovany pfivod tepla a bezpeénost. Varna
deska vytvari a preruSuje pfivod tepla ihned po
kazdé obsluze. Pokud je nadoba z varné zény
odebrana, prerusi varna zona okamzité privod tepla,
i kdyz je varna zona jesté zapnuta.

Nadoby

Pro vareni s indukci pouzivejte pouze feromagnetické
nadoby, napfiklad:

m Nadoby ze smaltované oceli
= Nadoby z litiny
m Nadoby z uSlechtilé oceli vhodné pro indukéni ohrev.

V kapitole — "Test nddoby" mlZete zkontrolovat, zda je
nadobi vhodné pro indukci.

Pro dosazeni dobrého vysledku vareni by méla
feromagneticka &ast dna hrnce odpovidat velikosti
varné zény. Pokud neni nadoba na varné zoné
rozpoznana, zkuste to jesté jednou na varné zéné s
mensim pramérem.

@21 cm 228 cm

| @16 cm |

Pokud se flexibilni varna zéna pouziva jako jedna varna
zona, lze pouzit vétsi nadoby, které jsou obzvlasté
vhodné pro tuto oblast. Informace o umisténi nadoby
najdete v kapitole — "Flexibilni zéna".




Existuje také induk&ni nadobi, jehoz dno neni celé
feromagnetické:

m Pokud je dno nadoby feromagnetické jen Castecng,
bude se zahfivat jen feromagneticka plocha. To
muze zplsobit, Ze se teplo nebude rozvadét
rovnomeérné. Neferomagneticka ¢ast by mohla mit
pfilis nizkou teplotu pro vareni.

m Pokud material dna nadoby obsahuje mimo jiné
podil hliniku, feromagneticka plocha je rovnéz
mensi. MUZe se stat, Ze se tato nadoba dostate¢né

nezahreje nebo pfipadné nebude vibec rozpoznana.

Nevhodné nadoby

V zadném pfipadé nepouzivejte adaptérové desky pro
indukci nebo nadobi z:

bézna uslechtila ocel
skla

keramiky

medi

hliniku

Vlastnosti dna nadoby

Vlastnosti dna nadoby mohou ovlivnit vysledek vareni.
Pouzivejte hrnce a panve z materiall, které rovhomeérné
rozvadgji teplo v hrnci, napf. hrnce se ,sendvicovym
dnem® z u8lechtilé oceli, usetfite tak Cas a energii.

Pouzivejte nadoby s rovnym dnem, nerovné dno
nadoby zhorSuje privod tepla.

—

Zadna nadoba na varné zéoné nebo nadoba nevhodné
velikosti

Pokud na zvolenou varnou zénu nepostavite zadnou
nadobu nebo pokud ma nadoba nespravnou velikost
nebo je z nevhodného materidlu, blika zobrazeny
stupen ohfevu. Postavte na varnou zénu vhodnou
nadobu. Ukazatel stupné ohfevu pfestane blikat. V
opacném pfipadé se varna zéna po 90 sekundach
automaticky vypne.

Induké&ni vareni cs

Prazdna nadoba nebo nadoba s tenkym dnem

Neohfivejte prazdné hrnce nebo panve a nepouzivejte
nadoby s tenkym dnem. Nadoba se mUze velmi rychle
zahtat, takze se v€as neaktivuje bezpednostni vypnuti.
Dno nadoby se mUze roztavit a poskodit sklokeramiku.
V zadném pfipadé se nedotykejte horké nadoby.
Vypnéte varnou zdonu. Pokud varna deska po
vychladnuti nefunguje, zavolejte zakaznicky servis.

Rozpoznani hrnce

KaZda varna zéna ma dolni hranici pro rozpoznani
hrnce, ktera zavisi na feromagnetickém priiméru a
materialu dna nadoby. Mé&li byste vzdy pouzivat varnou
zénu, ktera odpovida prdméru dna hrnce.



cs Seznameni se se spotfebiem

& Seznameni se se

spotrebicem

Informace o rozmérech a vykonech varnych zén

najdete v &asti— Strana 2

Upozornéni: . V zavislosti na typu spotfebice jsou
mozné odchylky v barvach a jednotlivych detailech.

Ovladaci panel

Ovladaci plosky

Hlavni vypina¢

Zablokovani ovladaciho panelu pro Gisténi

Détska pojistka

Zakladni nastaveni

=o| =z

Informacni nabidka
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“

Funkce stopek

Kuchynsky budik

tp B9 &

m
U

Flexibilni zona

(]

...Boost

Oblast nastavovani

1..9  Stupné vareni

USr  Funkce udrZovanf teploty

1AS  Funkce PowerBoost

2~ Funkce ShortBoost

menu

Nabidka rezimd varen:

o0l Stupné vafeni

Asist

1&r Varné funkce

w=—  Senzor na smazeni

[G.  Funkce Move

Naprogramovani doby varenf

Ovladani odsavace par

N3 &

WLAN

10

Dotykova pole

Senzorova pole jsou dotykova pole. Pro vybér funkce
stisknéte odpovidajici symbol. Na displeji se objevi
funkce, které jsou k dispozici.

Upozornéni

m Ovladaci panel udrzujte stale suchy a Cisty. Vihkost
muze negativné ovlivnit funkci.

m Nikdy nestavte na dotykovy displej horké nadoby.
MUze dojit k pfehrati elektroniky.



Seznameni se se spotifebicem cs

Varné zény

= Jednoduchd varnd zona PouZijte nadobu vhodné velikosti.

Ei Flexibilni varna zona Viz ¢ast — "Flexibilni zona'".

El/E Varnazona FlexPlus Varnd zona FlexPlus se vzdy zapind ve spojeni s pravou nebo levou flexibilni varnou zénou. Viz ¢ast

—> "Zdna FlexPlus".
Pouzivejte pouze nadoby vhodné pro indukéni vareni, viz cast — "Indukcni vareni”.

Piehled nabidek Stavovy Fadek

Na stavovém fadku se zobrazi kuchyrisky budik, funkce
pomdZe se v nich rychle vyznat. Zde se dozvite vice stopek a dalsi provedena nastaveni.

o nejdulezitéjsich nabidkach. @5 35m59s 28mM51s

Intuitivni struktura nabidek vasi varné desky vam

Hlavni zobrazeni

V hlavnim zobrazeni se zobrazi pfehled varnych zon, 4.5 w

kterymi je varna deska vybavena. U aktivnich varnich
zoén se zobrazuji rezimy vareni, stupné vareni a Casové
funkce.

Pro zobrazeni stavového fadku prejedte prstem
seshora dolll po displeji.

Stavovy fadek se zobrazi pouze v zavislosti na
provedenych nastavenich.

Oblast nastavovani

V oblasti nastavovani varné zény mdzete nastavit
stupné vareni, doby vareni a rlizné rezimy vareni pro
tuto varnou zonu.

Abyste se dostali do oblasti nastavovani, dotknéte se
pozadované varné zony.

Pro zruSeni zobrazeni pretahnéte stavovy fadek znovu
nahore.

V nékterych pfipadech stavovy fadek po nékolika
sekundach automaticky zmizi.

Informacéni nabidka
V informadni nabidce si mlzete zobrazit informace

o spotrebidi.

Abyste se dostali do informacni nabidky, dotknéte se
senzoru .

Pro navrat k hlavnimu zobrazeni se dotknéte
symbolu A\,

Navic si mlZete zobrazit informace o aktudlnich
funkcich. Nékolik sekund se dotykejte symbolu
pozadované funkce. Na displeji se zobrazi informacni
okno s popisem aktualni funkce.
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cs Obsluha spotfebice

Nabidka rezimu vareni
Varna deska ma rdzné rezimy vareni.

Rezim vareni Funkce

a0 Stupné vykonu Volba teploty pro varnou zonu.

Assist Dugeni a vafeni s predvolbou pokrmd.
=7 Varné funkce Vafeni s automatickym rozpoznanim

teploty bezdrdtovym varnym senzorem.
Upozornéni: Funkce je poprvé pripra-
vena k pouziti az po navazani spojeni
mezi bezdratovym varnym senzorem
a ovladacim panelem.

Vareni s automatickym rozpozndnim
teploty varné desky.

Regulace teploty pomoci polohy nadoby
na varnych zonach.

w=J— Senzorna smazeni

[S. MoveMode

Abyste se dostali do nabidky rezimd vareni, dotknéte se
v oblasti nastavovani varné zény menu.

Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou varnou zénu ukazatel
zbytkového tepla.Indikuje, Ze je varna zona jesté horka.
Nedotykejte se varné zény, dokud je jeji policko na
displeji Cervené podsvicené.

Kdyz vypnete varnou zdnu po vareni, sviti ukazatel
zbytkového tepla. Ukazatel zbytkového tepla sviti,
dokud je varna zona tepla, i kdyz je varna deska uz
vypnuta.
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E¥Obsluha spotrebice

V této kapitole si mizete predist, jak se nastavuje varna
zona. V tabulce najdete stupné ohfevu a doby vareni
pro rdzné pokrmy.

Prvni pouziti

PFi prvnim zapnuti spotfebice se na ukazateli zobrazi
menu pro provedeni prvniho nastaveni.

Nasledné je zobrazen hlavni nahled.

Upozornéni: Jazyk a kazdé dalSi nastaveni Ize kdykoli
zménit. DalSi informace k vybéru jazyka naleznete v
kapitole— "Zdkladni nastaveni”.

Zapnuti a vypnuti varné desky

Varna deska se zapina a vypina hlavnim vypinacem.

Zapnuti: Dotknéte se senzoru . Zazni signal a rozsviti
se dotykovy displej. Po kratké dobé potfebné pro
zapnuti je varna deska pfipravena k provozu.

Vypnuti: Dotykejte se symbolu (D, dokud ukazatel nad
hlavnim vypinaCem nezhasne. Sviti ukazatel zbytkového
tepla, dokud nejsou varné zony dostate¢né vychladlé.

Upozornéni

m Varna deska se vypne automaticky, pokud jsou
vSechny varné zény déle nez 30 sekund vypnuté.

m Zvolend nastaveni zdstanou ulozena prvnich
10 minut po vypnuti varné desky. Pokud béhem této
doby varnou desku znovu zapnete, pfevezmou se
pfedchozi nastaveni. Informace o zméné doby, ve
které se zvolena nastaveni ukladaji, ziskate v
kapitole — "Zakladni nastaveni”.

Nastaveni varné zény
Nastavte pozadovany stupen vykonu od 1 do 9.

Stupen vykonu 9 = nejvysSsi stupen.
Kazdy stupef vykonu ma mezistupen.

Upozornéni

m Z dlvodu ochrany choulostivych ¢asti spotiebice
pred pfehratim nebo elektrickym pretizenim mUze
varna deska prechodné snizit stupern ohfevu.

m Z ddvodu zamezeni hluku spotfebice mize varna
deska dogasné snizit stupen ohrevu.



Obsluha spotfebice cs

Volba varné zény a stupné ohievu Doporuceni pro vareni
Varna deska musi byt zapnuta. L
Doporuceni
1. Zvolte pozadovanou varnou zonu dotykem na . ) i i i . e .,
odpovidajici ukazatel. Na ukazateli se zobrazi oblast = KaSe, kremove polevky a huste omacky pri ohfivani
nastaveni zvolené varné zony. obcas zamichejte.

m Pro predehtati nastavte stupen ohfevu 8 -9 .
m Pfi vafeni s poklickou snizte stuper ohfevu, jakmile
mezi poklickou a nadobou zacne unikat para.

ﬂ m Po uvafeni nechte nadobu az do servirovani
piiklopenou.
m P¥ivareni v tlakovém hrnci dodrzujte pokyny
vyrobce.

m Nevarte pokrmy pfili§ dlouho, aby zlstala zachovana
vyZzivova hodnota. Pomoci kuchyriské minutky Ize
nastavit optimalni dobu vareni.

m Pro zdravéjSi vysledek vareni byste neméli olej nebo
tuk zahfivat natolik, aby se z néj kourfilo.

2. Prejedte prstem pres oblast nastavovani a dotknéte m  Pokrmy smazte postupné v malych porcich.
se pozadovaného stupné vareni. m Nadoby se mohou pfi varfeni zahtat na vysokou
teplotu. Doporucujeme pouzivat kuchyriskou
chriapku.

m Doporuceni pro energeticky efektivni vareni najdete
v kapitole — "Ochrana zivotniho prostfedi"

Stupen vafeni je nastaveny.

Pro navrat k hlavnimu zobrazeni se znovu dotknéte
aktivni varné zony.

Upozornéni: Pokud na aktivni varné zéné nestoji zadna
nadoba, blika zvoleny stupen vareni. Po urcCité dobé se
varna zéna vypne.

Zména stupné vareni

Zvolte varnou zoénu a v oblasti nastavovani nastavte
novy stupen vareni.

Vypnuti varné zony

Zvolte varnou zdnu a v oblasti nastavovani nastavte
stupen vareni 0. Varna zona se vypne a rozsviti se
ukazatel zbytkového tepla.

Funkce rychlého vybéru

Prejedte prstem doprava pres varnou zdnu pro
nastaveni stupné ohfevu na 9.0 nebo doleva na 0.0.
Dodatecéné funkce k aktivaci této funkce se nachazi v
kapitole — "Zakladni nastaveni"
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cs Obsluha spotfebice

Tabulka vareni

V tabulce je uvedeno, které stupné ohfevu se hodi pro
kazdy pokrm. Doba vareni se mize liSit v zavislosti na
druhu, hmotnosti, vySce a kvalité pokrmd.

Stupen Doba pripravy

vareni (min)
Rozpousténi
Cokolada, poleva 1-15
Maslo, med, Zelatina 1-2
Ohfivani a udrzovani teploty
Eintopf, napr. Cockovy eintopf 15-2
Migko* 15-25
Ohfivani parkd ve vode* 3-4
Rozmrazovani a ohfivani
Spendt, zmrazeny 3-4 15-25
Gulas, zmrazeny 3-4 35-55
Vareni tahnutim, poSirovani
Bramboroveé knedliky* 45-55  20-30
Ryby” 4-5 10-15
Bilé omacky, napr. beSamelova omacka 1-2 3-6
Slehané omacky, napt. bearnské omacka, holandskd oméacka 3-4 8-12
Vareni, vareni v pare, duseni
RyZe (s dvojndsobnym mnozstvim vody) 25-35 15-30
MIgcna ryze*** 2-3 30-40
Brambory varené ve slupce 45-55 25-35
Varené loupané brambory 45-55  15-30
Téstoviny, nudle* 6-7 6-10
Eintopf 35-45 120-180
Polévky 35-45 15-60
Zelenina 25-35 10-20
Zelenina, zmrazend 35-45 7-20
Vareni v tlakovém hrnci 45-55
Duseni
Rolady 4-5 50-65
DuSend pecené 4-5 60-100
Gulas*** 3-4 50-60

* Bez poklicky
**Nékolikrat obratte.

*** Predehfdt pomoci stupné vareni 8-8.5
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Obsluha spotfebice cs

Stupen Doba piipravy

vareni (min)

Duseni/peceni s malym mnozstvim oleje*

Rizek, pFirodni nebo obalovany 6-7 6-10
Rizek, zmrazeny 6-7 6-12
Kotleta pfirodni nebo obalovand** 6-7 8-12
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12
Driibezi prsa (silnd 2 cm)** 5-6 10-20
DrlibeZi prsa, zmrazend™* 5-6 10-30
Frikadely (silné 3 cm)** 45-55 20-30
Hamburgery (silné 2 cm)** 6-7 10-20
Ryby a rybi filé, pfirodni 5-6 8-20
Ryby a rybi filé, obalované 6-7 8-20
Ryby, obalované a zmrazené, napr. rybi prsty 6-7 8-15
Scampi, garndti 7-8 4-10
Sotyrovani zeleniny a hub, ¢erstvych 7-8 10-20
Zmrazengé smési, zelenina, maso na nudlicky na asijsky zplisob 7-8 15-20
Minutky, zmrazené 6-7 6-10
Palacinky (postupné smazeni) 6.5-7.5

Omelety (postupné smazeni) 35-45 3-10
Volskd oka 5-6 3-6
Smazeni* (150-200 g na 1 porci v 1-2 | oleje, postupné smazeni)

Zmrazené potraviny, napf. hranolky, kufeci nugety 8-9

Krokety, zmrazené 7-8

Maso, napf. ¢asti kufete 6-7

Ryba, obalovand nebo v pivnim tésticku 6-7

Zelenina, houby, obalované nebo v pivnim tésticku, tempura 6-7

Drobné pecivo, napr. vdolky/koblihy, ovoce v pivnim tésticku 4-5

* Bez poklicky
“* Nékolikrat obratte.

“** Pfedehrat pomoci stupné vareni 8-8.5
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cs Flexibilni zona

[El Flexibilni zona

Lze ji podle potfeby pouzivat jako jednu varnou zénu
nebo jako dvé nezavislé varné zony.

Sklada se ze Ctyf induktor(, které funguji nezavisle na
sobé. Kdyz je flexibilni varna zéna v provozu, aktivuje se
pouze oblast, ktera je zakryta varnou nadobou.

Doporuceni k pouziti nadobi

Pro optimalni rozpoznani hrnce a rozdéleni tepla
doporucujeme umistit varnou nadobu do stfedu, podle
nasledujiciho popisu.

Jako jedina varna zéna

Priimér mensi nebo rovny 13 cm
Umistéte nadobu do jedné ze Ctyr poloh,
které jsou zndzornéné na obrazku.

Prdmér vétsinez 13 cm
Umistéte nadobu do jedné ze tfi poloh,
které jsou znazornéné na obrazku.

Pokud nadoba zabere vice nez jednu var-
nou zonu, umistéte ji na zacatek horniho
nebo doiniho okraje flexibilni varné zony.

Predni , . S—
QD Q} fedni a zadni varné zony vzdy se dvéma indu

7| tory Ize pouzivat nezavisle na sobé. Zvolte pro kaz-

dou jednotlivou varnou zonu poZadovany stupef

QD vareni. Na kazdé varné z6né pouZivejte pouze
jednu nadobu.

Doporuceni

U varnych desek s vice nez jednou fle-
xibilnf varnou zénou postavte nadobu
tak, aby zakryvala jen jednu flexibilni

varnou zonu.
Varngé zony se jinak spravné neaktivuji

@
a nebude dosazeno dobrého vysledku
Tr vareni.
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Jako dvé nezavislé varné zony

Flexibilni varna zéna se pouziva jako dvé nezavislé
varné zony.

Aktivace
Viz kapitolu — "Obsluha spotrebice"

Jako jedina varna zéna

Pouzivani celé varné zény spojenim obou varnych zon.
Spojeni obou varnych zén

1. Umistéte nadobu.

2. Dotknéte se symbolu {J varné zony, na které se
nachazi nadoba.
Sviti ukazatel .

3. Zvolte flexibilni varnou zénu a nastavte stuper
vareni.

Flexibilni varna zéna je aktivovana.

Zména stupné vareni

Zvolte flexibilni varnou zénu a v oblasti nastavovani
zménte pozadovany stupen vareni.

Pridani nové nadoby
Postavte novou nadobu na flexibilni varnou zénu
a postupujte podle pokynl na displeji.

Upozornéni: Pokud nadobu na pouzivané varné zéné
pfesunete nebo nazdvihnete, zahaji varna deska
automatické vyhledavani a predtim zvoleny stupen
vareni zUstane ulozeny.

Rozdéleni obou varnych zon
Dotknéte se symbolu .

Flexibilni varna zéna je deaktivovana. Obé varné zény
funguji dal jako dvé nezavislé varné zony.

Upozornéni

m Kdyz varnou desku vypnete a pozdéji opét zapnete,
flexibilni varna zéna se znovu pfepne na dvé
nezavislé varné zony.

m Zména nastaveni konfigurace flexibilni zony je
popsana v kapitole — "Zdkladni nastaveni”.



Funkce Move

Pomoci této funkce se aktivuje cela flexibilni varna
zona, ktera je rozdélena na tfi varné oblasti, jejichz
stupné vareni jsou prfednastaveny.

Pouzivejte pouze jednu nadobu. Velikost varné zony
zavisi na pouzité nadobé a jeji spravné poloze.

Varné zény

Pro presunuti nadoby béhem vareni na jinou varnou
zoénu s jinym stupném varent:

Prednastavené stupné vykonu:

Predni oblast = stupen vykonu 9.0
Prostfedni oblast = stupen vykonu 5.0
Zadni ¢ast = stupen vykonu 1S

Pfednastavené stupné vykonu lze zménit nezavisle na
sobé. Jak je mUzete zménit, je popsano v kapitole
— "Zdkladni nastaveni”.

Upozornéni

m Je-i na flexibilni varné zéné rozpoznana vice nez
jedna nadoba, funkce se deaktivuje.

m Pokud nadobu uvnitf flexibilni varné zény presunete
nebo nazdvihnete, zahdji varna deska automatické
vyhledavani a je nastaven stupen vareni zony, ve
které byla nadoba rozpoznana.

m Dalsi informace o velikosti a umisténi nadoby
najdete v kapitole — "Flexibilni zoéna"

Funkce Move cs

Aktivovat

1. Zvolte jednu zénu flexibilni varné zoény.

2. Dotknéte se menu.

3. Zvolte moZnost [&. MoveMode.
Ukazatel [& aktivni varné plochy sviti.

Funkce je aktivovana.

Zména stupné vareni

Stupné vareni jednotlivych varnych zén Ize béhem
vareni ménit. Dotknéte se pozadované varné zony
a v oblasti nastavovani zmérnite stupen vareni.

Upozornéni: Pokud se funkce deaktivuje, vrati se
stupné vareni tfi varnych zén na prfednastavené
hodnoty.

Deaktivace

Zvolte varnou zoénu a v oblasti nastavovani se dotknéte
tlagitka [, . Varna zéna se vypne a zobrazi se ukazatel
zbytkového tepla.

Funkce je deaktivovana.
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cs Zona FlexPlus

B Z6na FlexPlus

Varna deska ma k dispozici varnou zénu FlexPlus,
ktera se nachazi mezi obéma flexibilnimi varnymi
z6nami a ktera je vzdy ve spojeni s pravou nebo levou
flexibilni varnou zdnou v provozu. Lze tak pouzivat vetsi
varné nadoby a dosahovat lepsich vysledkd vareni.

Varna zona FlexPlus se zapina vzdy ve spojeni s jednou
ze dvou flexibilnich varnych zén. Nelze je aktivovat
nezavisle na sobé.

Upozornéni k nadobam

Pro dobré rozpoznani a rozdéleni tepla je tfeba nadobu
postavit do stfedu.

Nadoba by méla pokryvat postranni varnou zénu
a varnou zoénu FlexPlus.

Podle velikosti nadoby Ize flexibilni varnou zénu
aktivovat jako dvé nezavislé varné zény nebo jako jednu
varnou zonu.

Umisténi nadoby

O

Podélnd nadoba

Flexibilni varnou z6nu aktivujte jako
dvé nezavislé varné zony nebo jako
jednu varnou zonu.

Velka kulatd nadoba
Flexibilni varnou zonu aktivujte jako
jedinou varnou zonu.

Nddoba nesmi souc¢asné zakryvat dvé
postranni varné zony a varnou zonu
FlexPlus.
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Aktivovat

1. Postavte nadobu na varnou zénu a dbejte na to, aby
zakryvala i varnou zénu FlexPlus.

2. Zvolte varnou zénu a pozadovany stupen vareni.
Sviti ukazatel FlexPlus.

Varna zéna FlexPlus je aktivovana.

Upozornéni: Pokud jsou dvé varné zény vedle zény
FlexPlus zakryty nadobim, mize ukazatel zony FlexPlus

TR

Pro pfifazeni zony FlexPlus k pfislusné varné zoné
nadzdvihnéte nadobu a postavte ji znovu na varnou
zonu predtim, nez zvolite stupen vykonu.

Deaktivace

Sejméte nadobu z varné zény. Ukazatele zhasnou.
Varna zéna FlexPlus je deaktivovana.



[€ Casové funkce

Varna deska ma k dispozici tfi funkce timeru:

m Programovani doby vareni
m  Kuchyfisky budik
m Funkce stopek

Programovani doby vareni

Varna zéna se po uplynuti nastavené doby automaticky
vypne.

Takto provedete nastaveni:

1. Zvolte varnou zoénu a pozadovany stupen vykonu.

2. V oblasti nastavovani varné zony se dotknéte
symbolu ©.

3. Nastavte pozadovany ¢as.
Pro nastaveni hodin stisknéte 00 h a v oblasti
nastaveni zvolte Cas.
Pro nastaveni minut stisknéte 00 min a v oblasti
nastaveni zvolte ¢as.

4. Dotknéte se symbolu D.

Doba se zacne odmérovat.

Za nékolik sekund se zobrazi na ukazateli varnych zén
¢as.

Upozornéni

m Pokud zénu Flex zvolite jako jedinou varnou zénu, je
nastaveny ¢as pro celou varnou zénu stejny.

m Pokud je zvolena funkce Move, je nastaveny Cas pro
vSechny tfi varné zony stejny.

Pecici senzor

Kdyz pro varnou zénu naprogramujete dobu vareni a je
aktivovany pecici senzor, zacne se doba vareni

odmérovat az po dosazeni zvoleného teplotniho stupné.

Varné funkce

Kdyz pro varnou zénu naprogramujete dobu vareni a je
aktivovana néktera varna funkce, spusti se nastavena

doba vareni az po dosazeni teploty pro zvolenou oblast.

Zména nebo zruseni doby

Abyste se dostali k dobé vareni, dotknéte se nejprve
varné zény a poté symbolu ©.

Pro zménu doby vareni zvolte novou dobu vareni
a dotknéte se symbolu D.

Pro zruSeni doby vareni se dotknéte symbolu O.

Pro navrat k hlavnimu zobrazeni se nejprve dotknéte
symbolu € a poté symbolu A.

Po uplynuti doby

Varna zéna se vypne. Zazni akusticky signal a stupen
vykonu se nastavi na 0.0.

Po dotknuti varné zény zhasne ukazatel ¢asu a utichne
akusticky signal.

Casové funkce  cs

Kuchynsky budik

Kuchyrisky budik funguje nezavisle na varnych zénach
a ostatnich nastavenich. Po uplynuti nastavené doby
zazni signal. Tato funkce nevypina automaticky varnou
zénu.

Takto provedete nastaveni

1. Dotknéte se senzoru &.

2. Nastavte pozadovany Cas.
Pro nastaveni hodin se dotknéte 00 h a v oblasti
nastavovani zvolte ¢as.
Pro nastaveni minut se dotknéte 00 m a v oblasti
nastavovani zvolte ¢as.

3. Dotknéte se symbolu D.

Doba se zacne odmeérovat.

Za nékolik sekund se zobrazi v hlavnim zobrazeni ¢as.

Zména nebo zruseni doby

Abyste se dostali ke kuchyrfiskému budiku, dotknéte se
senzoru g.

Pro zménu doby zvolte novou dobu a dotknéte se
symbolu D.

Pro zrugeni doby se dotknéte symbolu O.

Pro navrat k hlavnimu zobrazeni se dotknéte
symbolu A\,

Po uplynuti doby

Po uplynuti nastavené doby zazni akusticky signal a na
ukazateli ¢asu sviti 00:00.

Po dotknuti symbolu & zhasne ukazatel Casu a utichne
akusticky signal.

Funkce stopek

Stopky ukazuji ¢as, ktery uplyne od aktivace.

Funguji nezavisle na varnych zénach a ostatnich
nastavenich. Tato funkce nevypina automaticky varnou
zénu.

Aktivovat

Dotknéte se senzoru (.

Doba se zaCne odmérovat.

Deaktivace

Nejprve se dotknéte senzoru @ a poté symbolu Q.
Zobrazeni ¢asu se nastavi na 00m 00s.

Funkce je deaktivovana.

Pro opétovnou aktivaci zobrazeni ¢asu se dotknéte
symbolu D.

Pro navrat k hlavnimu zobrazeni se dotknéte
symbolu A\.
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cs Funkce PowerBoost

Funkce PowerBoost

Pomoci funkce PowerBoost mlzZete velké mnoZstvi
vody ohfat rychleji nez pomoci stupné vareni 9.
Tuto funkci Ize aktivovat pro varnou zénu vzdy, kdyz
neni v provozu jina varna zéna téze skupiny (viz
obrazek).

2
Upozornéni: V oblasti flexibilni varné zony Ize funkci

powerboost aktivovat pouze tehdy, pokud se varna
zéna pouziva jako jedina varna zéna.
Aktivovat

1. Zvolte varnou zoénu.

2. V oblasti nastavovani zvolte a drzte stisknuty symbol

A . Sviti symboly A~ a 1AT.

3. Aniz byste zvedli prst, zvolte symbol 1&. Zvednéte
prst.
Funkce je aktivovana.

Deaktivace

Zvolte varnou zdnu a v oblasti nastavovani zvolte jiny
stupen vareni.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se funkce
PowerBoost mize z dlvodu ochrany elektronickych
prvkld uvnitt varné desky automaticky vypnout.
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E@ Funkce ShortBoost

Pomoci funkce ShortBoost mizete ohfat nadobu
rychleji nez pomoci stupné vareni 9.

Po deaktivaci funkce zvolte vhodny stupen vareni pro
svUj pokrm.

Tuto funkci Ize aktivovat pro varnou zénu vzdy, kdyz
neni v provozu jina varna zéna téze skupiny (viz
obrazek).

2

Upozornéni: U flexibilni varné zény Ize funkci
Shortboost aktivovat i v pfipadg, ze je pouzivana jako
jedina varna zona.

Doporuceni k pouziti

Vzdy pouzivejte nadoby, které nejsou predehraté.

m Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem.
Nepouzivejte nadoby se slabym dnem.

m Nikdy nenechavejte ohfivat bez dozoru prazdnou
nadobu, olej, maslo nebo tuk.

m Nadobu nepriklapéjte poklickou.

m Postavte nadobu doprostied varné zony. Zajistéte,
aby prdmér dna nadoby odpovidal velikosti varné
zény.

m Informace k druhu, velikosti a umisténi nadoby

najdete v &asti — "Indukcni vareni™.

Aktivovat

1. Zvolte varnou zénu.
2. V oblasti nastavovani zvolte a drzte stisknuty symbol
A . Sviti symboly 2~ a 1&T.

3. Aniz byste zvedli prst, zvolte symbol 2~. Zvednéte
prst.
Funkce je aktivovana.

Deaktivace

Zvolte varnou zoénu a v oblasti nastavovani zvolte jiny
stupen vareni.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Po 30 sekundach se tato funkce
automaticky vypne.



[ Funkce udrzovani teploty

Tato funkce je vhodna pro rozpousténi Sokolady nebo
masla a k udrzovani teploty pokrmu.

Aktivovat

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dotknéte se symbolu U5 v oblasti nastavovani. Sviti
ukazatel Vs,

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. V oblasti nastavovani nastavte stupenf vareni na 0.
Ukazatel Y% a varna zéna se vypnou.

Funkce je deaktivovana.

Funkce udrzovani teploty cs

™1 Pievzeti nastaveni

Pomoci této funkce lIze stuperi vareni,
naprogramovanou dobu vafeni a zvolenou varnou
funkci pfenaset z jedné varné zdény na jinou.

Pro preneseni nastaveni posurte nadobu ze zapnuté
varné zony na jinou varnou zonu.

- A\

. J

Upozornéni: DalSi informace o spravné poloze nadoby
najdete v kapitole — "Flexibilni zéna"

Aktivovat

1. Nadobu z aktivni varné zény postavte na jinou
varnou zonu.
Nadoba bude rozpoznana. Po kratké dobé se na
displeji zobrazi dotaz, zda chcete dosavadni
nastaveni prevzit pro novou varnou zoénu.

2. Potvrdte nastaveni.

Nastaveni se automaticky pfenesou na novou varnou
z6nu. Plvodni varna zéna se deaktivuje.

Upozornéni

m Kdyz nadobu postavite opét na stejné misto,
nastaveni zlistanou zachovana.

m Nadobu presouvejte pouze na varnou zoénu, ktera
neni zapnuta, kterou jste jesté nenastavili nebo na
které predtim nestala jina nadoba.

m Funkce PowerBoost nebo ShortBoost mUlzZete
pfesouvat zleva doprava nebo zprava doleva pouze
tehdy, kdyz neni aktivni Zadna varna zéna.

m Pokud zménite vice nez jednu nadobu, funkce bude
pfipravena k pouziti pouze pro posledni zménénou
nadobu.

21



cs Asistenéni funkce

Varné funkce jsou dostupné pro vSechny varné zony,

ASiStenénl’ funkce pokud je k dispozici bezdratovy varny senzor.

. o . ’ . ] L V této kapitole ziskate nasledujici informace:
Asistencni funkce jsou zarukou jednoduchého vareni

a slibuji vynikajici vysledky vareni. Doporucené stupné m Asistencni funkce
teploty jsou vhodné pro kazdy druh vafeni. = Vhodné nadoby )
UmozZnuji vafeni bez nadmérného prevareni a dosazeni " Eeniory a zvlastvm va’IS|EJSGI"IS'[VI
perfektnich vysledkl vareni a peceni. = runkcea St,ane varen
m Doporucené pokrmy
Senzory méri béhem celého procesu vareni teplotu
nadoby. Timto zpUsobem Ize regulovat stuperi vareni, _ .
aby byla zachovana spravna teplota. Druhy asistencnich funkci
Po dosazeni zvolené teploty Ize viozit pokrm. Pomoci dopliikovych funkci vafeni mazete pro kazdy
Automaticky se udrzuje konstantni teplota, aniz by se pokrm zvolit nejvhodn&jsi zplisob pfipravy.

musel ménit stupen teploty.

V tabulce jsou uvedena riizna dostupna nastaveni
funkci pro vareni s asistenci:

Asistenéni funkce Teplotni stupné Nadoby K dispozici Aktivace
Senzor smazeni

DuSeni/smazeni s malym mnozstvim tuku 1,2,34,5 —<__— VSechny varné zony (Y o
Varné funkce

Ohfivani/ udrzovani teploty 1/70°C @’ VSechny varné zony =
Mirné vareni 2/90°C @’ VSechny varné zony =
Vareni 3/100°C ‘@' V8echny varné zony w=r
Vareni v tlakovém hrnci 4/ 120°C @— VSechny varné zony =
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje v hrnci 5/170°C E V8echny varné zony =r

* Predehrejte s poklickou a smazte bez poklicky.

Pokud varna deska nema bezdratovy senzor vareni, Ize ho dodatecné zakoupit ve specializované prodejné, prostrednictvim naseho zakaznického ser-
visu nebo pres nase oficialni webove stranky.
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Vhodné nadoby

Zvolte varnou zonu, ktera nejlépe odpovida priméru
dna nadoby, a nadobu umistéte doprostred této varné
zony.

Pro funkce vareni pouzivejte nadobi, které je tak
vysoké, ze nad silikonovou nalepkou bezdratového
senzoru vareni, je potfebné mnozstvi vody.

Existuji panve, které jsou optimalni pro senzor smazeni.
MUzZete je dodatecné zakoupit ve specializované
prodejné, prostfednictvim naseho zakaznického servisu
nebo pres nase oficialni webové stranky. Uvedte
pfislusné referendéni &islo:

HEZ390210 panev o praméru 15 cm.

HEZ390220 panev o prameéru 19 cm.

HEZ390230 panev o prdméru 21 cm.

HEZ390250 panev o priméru 28 cm. Doporucené

pouze pro varnou zoéonu FlexPlus.

m HEZ390512 Teppan Yaki. Doporucené pouze pro
flexibilni varnou zénu.

m HEZ390522 grilovaci deska. Doporuéené pouze pro

flexibilni varnou zdnu.

Tyto panve maji nepfilnavou vrstvu, takze Ize péct
s jesté mensim mnozstvim oleje.

Upozornéni

m  Senzor smazeni byl nastaven specialné pro tento
druh a velikost panvi.

m U flexibilnich varnych zén se mUze stat, Ze se senzor
smazeni pfi odliSné velikosti panve nebo pfi
nespravné umisténych panvich neaktivuje. Viz
kapitola — "Flexibilni zona".

m Jiné druhy panvi se mohou prehtivat a mize se
nastavit teplota niZzsi nebo vysSi nez je zvoleny

teploty a v pfipadé potfeby ho zmérite.

Pro varné funkce jsou vhodné vSechny nadoby, které
Ize pouzit pro indukéni vafeni. Informace o nadobach,
které jsou vhodné pro indukci, najdete v kapitole

— "Indukéni vareni”.

V tabulce u doplfiikovych funkci vareni, je pro kazdou
funkci uvedena vhodna nadoba.

Asistenéni funkce cs

Senzory a zvlastni prislusenstvi

Senzory méfi béhem celého procesu vareni teplotu
hrnce. Tim se s vysokou presnosti reguluje vykon
vareni, aby se udrzovala spravna teplota a dosahlo se
perfektnich vysledkl vareni.

Vase varna deska je vybavena dvéma rliznymi systémy
pro méreni teploty, aby se dosahlo téch nejlepSich
vysledkU:

m Teplotni senzory, které se nachazeji uvnitf varné
desky kontroluji teplotu dna nadoby. Vhodné pro
senzor smazeni.

m Bezdratovy senzor vareni, ktery pfedava informace
o teploté nadoby do ovladaciho panelu. Hodi se pro
varné funkce.

Senzor vareni je nezbytny pro pouzivani varnych funkci.

Pokud varna deska neni vybavena bezdratovym
senzorem vareni, mizete ho dodate¢né zakoupit ve
specializované prodejné, prostfednictvim naseho
zakaznického servisu nebo pfes nasi oficialni webovou
stranku pod referenénim &islem HEZ39050.

Informace k senzoru vareni najdete v ¢asti — "Pfiprava
a osetfovani bezdrdtoveho teplotniho senzoru”

Funkce a stupné vareni

Pecici senzor

S touto funkci je pfi smazeni zachovana vhodna teplota
panve.

Vyhody

m Varna zona hfeje pouze tehdy, kdyz je to nutné pro
udrzeni teploty. Tim se uSetfi energie a olej nebo tuk
se neprehfiva.

m Senzor smazeni upozorfiuje, kdyz prazdna panev
dosahne optimalni teploty pro pfidani oleje a poté
pro pfidani pokrmu.

Upozornéni

m Na panev nedavejte poklicku. V opaéném pfipadé
se funkce spravné neaktivuje. MUzete pouzit
ochrannou poklici ¢i jinou vhodnou ochranu proti
vystrikovani oleje z panve.

m Pouzivejte vhodny olej nebo tuk. Pokud pouzivate
maslo, margarin, olivovy olej lisovany za studena
nebo veprové sadlo, nastavte stupen teploty 1
nebo 2.

m Tuk nebo olej nikdy neohfivejte bez dozoru.

m Pokud ma varna zoéna vySSi teplotu nez nadoba,
nebo opacné, senzor vareni se spravné neaktivuje.

m Pro smazeni s velkym mnoZstvim oleje pouZivejte
vzdy funkci vafeni: smazeni v hrnci s velkym
mnozstvim oleje, stupen 5.
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cs Asistenéni funkce

Teplotni stupné

Stupen ohifevu  Vhodné pro

1 velmi nizky

Priprava a redukovani omacek, duseni zeleniny a pe¢eni pokrm( na extra panenském olivovém oleji, masle nebo margarinu.

2 nizky Peceni pokrm(i na extra panenském olivovém oleji, masle nebo margarinu, napf. omelet.

3 stredni - nizky  Peceni ryb a silngjSich opékanych pokrmd, napr. karbanatki a parka.

4 stredni - vysoky Peceni steakd, hodné propecenych, obalovanych zmrazenych potravin a nizkych pokrmd, napf. fizk(i, masa na nudlicky a zeleniny.

5 vysoky

Peceni pokrm( pri vysokych teplotéch, napf. steakd rare (krvavych) nebo stfedné propecenych, bramborék( a pecenych brambor.

Takto provedete nastaveni

Podle tabulky zvolte vhodny stupen ohfevu. Postavte na
varnou zénu prazdnou nadobu.

1. Zvolte varnou zoénu.

2. Dotknéte se menu a zvolte moznost vas— Senzor na
smazeni.

3. Pro navrat k hlavnimu zobrazeni zvolte poZadovany
teplotni stuper a dotknéte se symbolu /A\.
Funkce je aktivovana.
Sviti teplotni stuper a ukazatel was—. Ukazatel teploty
sviti stale vice Cervené, dokud neni dosazeny
pozadovany teplotni stupen. Po dosazeni zvolené
teploty zazni akusticky signal.

4. Po dosazeni teploty pedeni dejte do panve nejprve
olej a poté pokrm.

Upozornéni: Pokrmy obracejte, aby se nepfipalily.
Deaktivace peciciho senzoru

1. Zvolte varnou zoénu.
2. Nastavte stupen teploty na 0.
Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Pro opusténi rezimu varného senzoru
zvolte jiny rezim vareni.

Teplotni rozmezi a stupné teploty

Varné funkce

Pomoci téchto funkci mlzZete ohfivat, vafit potraviny,
vafit je v tlakovém hrnci nebo smazit v hrnci

s dostateCnym mnozstvim oleje pfi kontrolované
teploté.

Tyto funkce jsou k dispozici pro vSechny varné zény.
Vyhody

m Varna zéna hieje pouze tehdy, kdyZ je to nutné pro
udrzeni teploty. Setfi se tak energii a olej nebo tuk se
neprehfrivaji.

m Teplota se neustédle kontroluje. Timto zplsobem se
zabrani pretékani pokrmui. Navic se nemusi ménit
stupen teploty.

m Jakmile voda nebo olej dosahne optimalni teploty,
ohlasi akusticky signal, ze Ize vlozit pokrm. Pokud
ma byt pokrm vlozeny hned na zacatku, je to
uvedeno v tabulce.

Upozornéni

m Pouzivejte hrnce a panve se silnym dnem.
Nepouzivejte hrnce a panve s tenkym nebo
deformovanym dnem.

m Naplnite hrnec tak, aby obsah dosahl vysky, pro
zakryti silikonové znaCky senzoru vareni.

m Pro smazeni s malym mnozstvim oleje pouzivejte
senzor smazeni.

m Nadobu umistéte tak, aby senzor vafeni sméroval
k bo&ni vnéjsi ploSe varné desky.

m Béhem vareni senzor z hrnce neodstrafujte.

m Po skonc&eni vareni odstrante senzor vafeni z hrnce.
Pozor, senzor vareni mlze byt velmi horky.

Varné funkce Stupen teploty Teplotni rozmezi Hodi se pro

Ohfivani, udrzovani teploty 1/70°C 60-70°C Napf. polévky, punc¢

Dovarovani 2/90°C 80-90°C Napf. ryze, migko

Vareni 3/100°C 90-100°C Napf. téstoviny, zelenina

Vareni'v tlakovém hrnci 4/120°C 110-120°C Napr. kufe, eintopf

Smazeni ve velkém mnozstvi oleje v hrnci 5/170°C 170-180°C Napf. donuty, kulicky z mletého masa
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Tipy pro vafeni s varnymi funkcemi

m Funkce ohfivani / udrzovani teploty: porcované
zmrazené potraviny, napf. Spenat. Zmrazené
potraviny vlozte do nadoby. Nalijte mnozstvi vody
uvedené vyrobcem. Nadobu pfiklopte a nastavte
stupeni 1 / 70 °C. Neékolikrat zamicheijte.

m Funkce mirného vareni: tato funkce se hodi pro
vareni potravin pfi nizkych teplotach a k zahustovani
omacek a Eintopfd. Zvolte stupen 2 / 90 °C.

m Funkce vareni: Tato funkce umoznuje vafit vodu s
priklopenou pokli¢kou, aniz by pretekla. Diky
kontrole teploty mizete efektivné vafit. Zvolte stupen
3 /100 °C. 3

m Funkce vareni v tlakovém hrnci: Ridte se
doporucenimi vyrobce. Po zaznéni akustického
signalu varte dal doporucenou dobu. Zvolte stupen
4 /120 °C.

m Funkce smazeni ve velkém mnozstvi oleje v hrnci:
olej rozehfivejte s pfiklopenou poklickou. Sejméte
poklicku po zaznéni signalu a pridejte pokrm (pokud
v tabulce "Doporu¢ené pokrmy" nebyly uvedeny jiné
udaje). Zvolte stupent 5/ 170 °C.

Upozornéni

m Vzdy varte s pfiklopenou pokli¢kou. Vyjimka: ,,peceni
ve velkém mnozstvi oleje v hrnci“, stupen teploty 5 /
170 °C.

m Pokud nezazni akusticky signal, zkontrolujte, zda je
hrnec pfiklopeny pokli¢kou.

m Olej nikdy neohfivejte bez dozoru. Pouzivejte olgj
nebo tuk vhodny pro smazeni. Nepouzivejte smés
riznych tukd na smazeni, napft. olej se sadlem.
Horké smési tuku mohou vypénit.

m Pokud vysledek varfeni neni uspokojivy, napf. pfi
vareni brambor, pfisté pouZijte vice vody,
doporuceny stupen teploty ale zachovejte.

Nastaveni bodu varu

Bod, kdy se za¢ne vafit voda, zavisi na nadmorské
vySce vaseho bydlisté. Pokud se voda vafi pfili§ silné
nebo pfili§ malo, Ize bod varu nastavit. Pfitom
postupujte takto:

m Zvolte Nastaveni bodu varu v zakladnim nastaveni,
viz kapitola — "Zdkladni nastaveni"

m Zakladni nastaveni je standardné nastaveno na
200-400 m. Pokud se bydli§té nachazi ve vysce
mezi 200 a 400 metry nad mofem, neni nastaveni
bodu varu nutné. V opacném pfipadé zvolte
nastaveni, které odpovida nadmorské vysce vaseho
bydliste.

Upozornéni: Teplotni stupen 3/100 °C je dostatecujici
stupen pro efektivni vareni, v pfipadé, Ze se voda nevafi
pfrili§ silné. Bod varu vSak Ize zménit podle potreby.
Pokud pozadujete napriklad silngjsi vykon desky, lze
zvolit niz8§i nadmorskou vysku.

Asistenéni funkce cs

Takto provedete nastaveni

Pfed prvnim pouZzitim varnych funkci je nutné navazat
spojeni mezi bezdratovym varnym senzorem

a ovladacim panelem. Viz k tomu kapitolu — "|@
Bezdratovy teplotni senzor".

1. Upevnéte teplotni senzor na hrnec, viz kapitolu
— "Pliprava a oSetfovdni bezdrdtového teplotniho
senzoru"”

2. Na pozadovanou varnou zonu postavte hrnec
s dostateCnym mnozstvim tekutiny a vzdy ho
pfiklopte pokli¢kou.

3. Pro vareni s varnym senzorem zvolte varnou zénu,
na které se nachazi nadoba.

4. Dotknéte se menu a zvolte moznost 1&S Varné
funkce.
Upozornéni: Rezim varnych funkci je pfipraveny
K pouziti az po navazani spojeni mezi varnym
senzorem a ovladacim panelem. Viz kapitolu — "[@
Bezdratovy teplotni senzor".

5. Dotknéte se symbolu T&F bezdratového varného
senzoru.

6. Zvolte vhodny stupen teploty podle tabulky.
Funkce je aktivovana.
Sviti teplotni stuper a ukazatel T&f. Ukazatel teploty
sviti stale vice Cerveng, dokud voda nebo olej
nedosahne optimalni teploty pro vioZeni pokrmu. Po
dosazeni teploty zazni akusticky signal.

7. Po zaznéni akustického signalu poklicku odklopte
a vlozte pokrm. Béhem vareni méjte hrnec
priklopeny.
Upozornéni: U funkce ,smazeni ve velkém mnozstvi
oleje v hrnci“ hrnec nepfiklapéjte.

Deaktivace varnych funkci

1. Zvolte varnou zénu.
2. Nastavte stupen teploty na 0.
Funkce je deaktivovana.
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cs Asistenéni funkce

Doporucené pokrmy

V nasledujici tabulce je uvedeny vybér pokrm a je
roztfidény podle potravin. Teplota a doba vareni zavisi
na mnozstvi, stavu a kvalité potravin.

Funkce asistence pfi varent:

(TN o Senzor smazeni pro panve
= Senzor vareni

Funkceasistence Stupern teploty Celkova doba pfipravy pokrmu

pfi vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Rizek, prirodni ! Y o 4 6-10
Rizek, obalovany ' Y 4 6-10
Filet 2 m— 4 6-10
Kotlety ! Y 3 10-15
Cordon bleu ! Y 4 10-15
Videtisky fizek ! v 4 10-15
Steak, rare (silny 3 cm) 2 = 5 6-8
Steak, medium (silny 3 cm) 2 (B 5 8-12
Steak, well done (silny 3 cm) | T 4 8-12
Driibez( prsa (silna 2 cm) ' = 3 10-20
Maso nakrajené na prouzky 3 (T 4 7-12
Gyros 3 = 4 7-12
Spek v 2 5-8
Mleté maso ° Y 4 6-10
Hamburger (silny 1,5 cm) e 3 6-15
Karbantky (silné 2 cm) ! T 3 10-20
PInéné karbantky * Y 3 10-20
Uzeniny e 3 8-20
Pérky, syrové ! e 3 8-20
Pomalé vafeni

Parky * =r 2-90°C 10-20
Vareni

Masove kulicky 4 =r 3-100°C 20-30
Slepice na polévku * =T 3-100°C 60-90
Tafelspitz (hovézi §picka) 4 =r 3-100°C 60-90

! Ngkolikrat obratte.

2 Olej a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.

3 Pravidelng michejte.

€ Rozehrejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.
5 Pokrm vlozte na zaGatku.

6 Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Funkceasistence Stupen teploty Celkova doba pfipravy pokrmu

pfi vareni od akustického signalu (min)

Vareni v tlakovém hrnci

Slepice na polévku ° =r 4-120°C 15-25
Tafelspitz (hovézi picka) © =T 4-120°C 15-25
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazen kurecich kouskd® =r 5-170°C 10-15
Smazeni masovych kulicek © =r 5-170°C 10-15

! Ngkolikrat obratte.

2 Olej a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.

3 Pravidelné michejte.

E Rozehrejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signdlu pridejte pokrm.
5 Pokrm viozte na zacatku.

6 Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.

Funkce asistence Stupen teploty Celkova doba piipravy pokrmu
pfi vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Rybi ilé, prirodni ! L 4 10-20
Rybi filé, obalovang ' L 3 10-20
Krabi ! Y 4 4-8
Krevety Y 4 4-8
Ryba smazena vcelku 1 (E-1 3 10-20
Pomalé vareni

Duend ryba 2 =r 2-90°C 15-20
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazend ryba v pivnim téstitku 3 =r 5-170°C 10-15
 Smaend obalovand ryba 3 =r 5-170°C 10-15

1 Ngkolikrét obratte.
2 Rozehfejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.

3 Olgj rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Vajecné pokrmy Funkceasistence Stupen teploty Celkova doba pfipravy pokrmu

p¥i vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Volska oka na mésle | = 2 2-6
Volska oka 2 = 4 2-6
Michana vejce = 2 4-9
Omeleta * = 2 3-6
Palaginky Crépes * = 5 15-25
Francouzsky toast * = 3 4-8
Trhanec # e 3 10-15
Vareni

Varena vejce ° =r 3-100°C 5-10

TMasloa potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.

2 Olej a potraviny vlozte do panve po zaznéni akustického signalu.
3 Pravidelné michejte.

4 Celkova doba pripravy jedné porce. Postupné smazent.

5 Pokrm vlozte na za¢atku.

Zelenina a lusténiny Funkce asistence Stupen teploty Celkova doba pfipravy pokrmu
pfi vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Cesnek ! Y 2 2-10
Cibule, dusena ' = 2 2-10
Cibulové krouzky * Y 3 5-10
Cuketa 2 (T 3 4-12
Lilek 2 L 3 4-12
Paprika ! e 3 4-15
Smazeny zeleny chrest 2 (T 3 4-15
Houby ! e 4 10-15
Zelenina dusend na oleji | (T 1 10-20
Glazovana zelenina ' Y 3 6-10

1 Pravidelng michejte.
2 Ngkolikrat obratte.

8 Rozehrejte a varte s poklickou. Potraviny vloZte do panve po zaznéni akustického signalu.

4Pokrm vlozte na zagatku.
5 Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Zelenina a lusténiny Funkce asistence Stupen teploty Celkova doba pripravy pokrmu
pfi vareni od akustického signalu (min)

Vareni

Brokolice 3 =r 3-100°C 10-20

Kvétak 3 =r 3-100°C 10-20

ROZitkova kapusta 3 =r 3-100°C 30-40

Zelené fazolky 3 =r 3-100°C 15-30

Cizrna 4 =r 3-100°C 60-90

Hréch 3 T 3-100°C 15-20

Cotka * =r 3-100°C 45-60

Vareni v tlakovém hrnci

Zelenina v tlakovém hrnci 4 =r 4-120°C 3-6

Cizrna v tlakovém hrnci* =r 4-120°C 25-35

Bilé fazole v tlakovém hrnci 4 =r 4-120°C 25-35

Cotka v tlakovém hrnci =r 4-120°C 10-20

Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazend obalovana zelenina © =r 5-170°C 4-8

Zelenina smazena v pivnim tésticku ° =r 5-170°C 4-8

Smazené obalované houby ° =T 5-170°C 4-8

Houby smazené v pivnim tésticku® =r 5-170°C 4-8

1 Pravidelné michejte.
2 Nékolikrat obratte.

3 Rozehfejte a varte s poklickou. Potraviny vioZte do panve po zaznéni akustického signalu.

4Pokrm viozte na zagatku.
5 Olej rozehfiveijte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.

Brambory Funkceasistence Stupen teploty Celkova doba pripravy pokrmu
pfi vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Opedené brambory z brambor varenych ve slupce | (E2T ) 6-12
Hranolky (ze syrovych brambor) * (LY o 4 15-25
Bramboraky 2 L 5 25-35
Swycarské rosti 3 = 2 50-55
Glazované brambory ! (T 3 10-15
Pomalé vafeni

Varené bramborové knedlicky® = 2-90°C 30-40

1 Pravidelné michejte.
2 Celkova doba pripravy jedné porce. Postupné smazeni.

E Olej a potraviny vloZte do panve po zaznéni akustického signalu.

& Rozehfejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.

5 Pokrm vlo7te na zagétku.

29



cs Asistenéni funkce

Brambory Funkceasistence Stupei teploty Celkova doba pripravy pokrmu
pri vareni od akustického signalu (min)

Vareni

Varené brambory ° s 3-100°C 30-45

Vareni v tlakovém hrnci

Brambory v tlakovém hrnci ® =r 4-120°C 10-20
! PravideIng michejte.

2 Celkova doba pripravy jedné porce. Postupné smazeni,

E Olej a potraviny vloZte do panve po zaznéni akustického signalu.

£ Rozehfejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.

5 Pokrm vlozte na zaGatku.

Téstoviny a obilné pokrmy Funkce asistence Stupen teploty Celkova doba pfipravy pokrmu
p¥i vareni od akustického signalu (min)

Pomalé vareni

Ryze ! =r 2-90°C 25-35

Polenta? =T 2-90°C 3-8

Krupicova kase 2 =r 2-90°C 5-10

Vareni

Téstoviny 2 s 3-100°C 7-10

Tadticky 2 =r 3-100°C 6-15

Vareni v tlakovém hrnci

RyZe v tlakovém hrnci 3 =r 4-120°C 5-8
T Rozehtejte a vaite s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.

2 Pravidelng michejte.

3 Pokrm vlozte na za¢atku.

Polévky Funkce asistence Stupen teploty Celkova doba pfipravy pokrmu
pfi vareni od akustického signalu (min)

Pomalé vareni

Instantni krémové polévky ' =r 2-90°C 10-15

Vareni

Domdci vyvary 2 =r 3-100°C 60-90

Instantni polévky' =T 3-100°C 5-10

Vareni v tlakovém hrnci
Domaci vyvar v tiakovém hrnci 2 =T 4-120°C 20-30

1 Pravidelné michejte.

2 pokrm vloZte na zacatku.
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Smazeni v malém mnozstvi oleje
Rajska omécka se zeleninou '
Besamelova omécka |
Syrova oméacka !

Redukovani omacky '

Sladké omacky

1 Pravidelng michejte.

Asistenéni funkce

Ccs

Funkceasistence Stuper teploty Celkova doba pfipravy pokrmu
od akustického signalu (min)

p¥i vareni

25-35
10-20
10-20
25-35
15-25

Funkceasistence Stupern teploty Celkova doba pfipravy pokrmu

p¥i vareni od akustického signalu (min)
Pomalé vareni
Miécnd ryze’ = -90°C 40-50
Ovesna kage' =T -90°C 10-15
Cokoladovy pudink’ =T -90°C 3-5
Vareni
Kompot 2 =r -100°C 15-25
Smazeni ve velkém mnozstvi oleje
Smazené koblihy 3 =r -170°C 5-10
Smazené donuty 3 =r -170°C 5-10
Smazené bufiuelos ® =r -170°C 5-10

1 Pravidelng michejte.

2 Pokrm vlozte na zagétku.

3 Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Zmrazené potraviny Funkceasistence Stuperi teploty Celkova doba pfipravy pokrmu

pfi vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Rizky ' Y 4 15-20
Cordon bleu ! = 4 10-30
Drilbezi prsa ! e 4 10-30
Kuteci nugety ' Y 4 10-15
Gyros 2 (T 4 10-15
Kebab 2 L 4 10-15
Rybi ilg, prirodni ! L 3 10-20
Rybi fil6, obalované ' Y 3 10-20
Rybi prsty | e 4 8-12
Smazeng hranolky, smazené 2 (E-T 5 4-6
Pokrmy z panve e 3 6-10
Jarni zavitky | = 4 10-30
Camembert ! Y 3 10-15
Udrzovani teploty, ohfivani

Zelenina ve smetanové omacce 2 =r 1-70°C 15-20
Vareni

Zelené fazole, zmrazené 3 =r 3-100°C 15-30

Smazeni ve velkém mnozstvi oleje

Smazeni hranolek* = 5-170°C 4-8
! Nékolikrét obratte.

2 Pravidelng michejte.

. Rozehrejte a varte s poklickou. Po zaznéni akustického signalu pridejte pokrm.

€ Olej rozehfivejte s priklopenou poklickou. Smazte postupné a bez poklicky.
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Ostatni Funkceasistence Stuperi teploty Celkova doba pfipravy pokrmu

pfi vareni od akustického signalu (min)

Smazeni v malém mnozstvi oleje

Camembert ! Y 3 7-10
Krutony 2 (T o 3 6-10
Instantni hotové pokrmy 3 Y 1 5-10
Prazené mandle 4 Y 4 3-15
Prazené ofechy * e 4 3-15
Prazend piniové seminka 4 = 4 3-15
Udrzovani teploty, ohfivani

Ohfivani gulagové polévky ° =T 1-70°C 10-20
Ohfivani svareného vina ° =r 1-70°C 5-15
Pomalé vafeni

Ohtivani migka © =r 2-90°C 3-10

! Nekolikrét obratte.
2 Pravidelné michejte.
3 Pg zaznéni akustického signalu pridejte vodu. Jakmile se voda zacne varit, pridejte potraviny.

4Pokrmy vloZte po zaznéni akustického signalu.

5 Pokrm vlozte na zagatku.
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Teppan Yaki a Grill pro flexibilni zé6nu

PrisluSenstvi Teppan Yaki a Grill jsou idealni pro
flexibilni varnou zénu a optimalni pfi vyuziti pediciho
senzoru.

P Grill

Grill se prizplsobi flexibilni varné zéné. Mzete
pfipravovat velké i malé mnozstvi masa, ryb, Cerstvé
zeleniny a chleba s velmi malym mnoZstvim oleje
zdravé a jednoduse. Diky draZzkované formé potraviny
nasaji méné tuku. Diky snadné manipulaci mizete
grilovat pokrmy, které budou vypadat a chutnat, jako by
byly pfipravené na tradi¢nim grilu. Pridejte na gril nebo
na povrch pokrmu trochu oleje, zjednodusite tak prenos
tepla.

(_JTeppan Yaki
Teppan Yaki umoznuje snadnou a zdravou pfipravu

masa, ryb, morskych plodu, zeleniny, sladkosti i chleba

s velmi malym mnozZstvim oleje. Teppan Yaki se
perfektné pfizplsobi flexibilni varné zéné. PFi pfimém
kontaktu s deskou a soumérném pfenosu tepla se
zachova konzistence, barva a $tavnatost potravin pfi
opékani a grilovani.

V nasledujici tabulce je uvedeny vybér pokrmd
roztfidény podle potravin. Teplota a doba pfipravy
pokrmu zavisi na mnozstvi, stavu a kvalité potravin.

Upozornéni: Nastavte flexibilni varnou zénu jako
jedinou varnou zonu, aby se funce radné aktivovala.

Stupen ohrevu Celkova doba peceni od

akustického signalu (min)

Maso

Rizek, pfirodni’ Yy 4 6-10
Filet! b/ 4 6-10
Kotlety b/ 3 10-15
Steak, krvavy (silny 3 cm)’ Yy 5 6-8
Steak, stfedné propeceny (silny 3 cm)’ b/ 5 8-12
Steak, propegeny (silny 3 cm)’ )/ 4 8-12
Dribezi prsa (silna 2 cm)’ )/ 3 10-20
Spek! b/ 3 5-8
Hamburger Yy 3 6-15
Parky! s 4 8-20
Pérky, syrove' b/ 4 8-20
Gyros® b 4 7-12
Mieté maso? ., 4 6-10
Ryby a morskeé plody

Rybi filg, prirodn’ b/ 4 10-20
Krabi' b/ 4 4-8
Krevety' )/ 4 4-8
Peceni celé ryby’ Y 3 15-30

1 Olej (pokud je nutny) a potraviny pfidejte po zaznéni akustického signalu. V pfipadé potreby otocte.

2 Olej (pokud je nutny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu. Pravidelné michejte.

3Masloa potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu. V pfipadé potieby obratte.

4 Dlej (pokud je nutny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu. Celkova doba trvani - 1 porce. Postupné pecent.

5 Olej (potrete jim povrch potraviny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu. V pripadé potreby obratte.

g Potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.
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Stupen ohrevu Celkova doba peceni od
akustického signalu (min)

Zelenina
Cuketa' {(__p/ bimg 3 4-12
Lilky' P/ bime 3 4-12
Paprika' b/ g 3 4-15
Peceny zeleny chiest' (p/ bimg 3 4-15
Houby? {__p/ bimg 4 10-15
Cesnek? ) 2 2-10
Zesklovaténi cibule? I, 2 2-10
Glazovand zelenina? ., 3 6-10
Brambory
Pecené brambory z brambor varenych ve slupce? b 9 6-12
Bramboraky* ) 5 25-35
Glazované brambory? ., 3 10-15
Vajecné pokrmy
Volska oka na masle® b 2 2-6
Volské oka na oleji’ ) 4 2-6
Michana vejce? ) 2 4-9
Omeleta® ) 2 3-6
Palaginky* J 5 15-25
Francouzsky toast* ) 3 4-8
Cisarsky trhanec? () 3 10-15
Ostatni
Restovani® {__p/ pimg 4 4-6
Krutony? b 3 6-10
Prazené mandle® b 4 3-15
Prazené ofechy® ) 4 3-15
PraZena piniova seminka® ) 4 3-15

1 0lej (pokud je nutny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu. V ptipadé potteby otodte.

2 Olej (pokud je nutny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu. Pravidelné michejte.

3 Maslo a potraviny pridejte po zaznénf akustického signdlu. V pfipadé potreby obratte.

4 Olej (pokud je nutny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu. Celkova doba trvani - 1 porce. Postupné pecent.
5 Olej (potfete jim povrch potraviny) a potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu. V pfipadé potfeby obratte.

s Potraviny pridejte po zaznéni akustického signalu.
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Asist

Pomoci této funkce mizete pripravovat nejriznéjsi
pokrmy. Spotfebi¢ zvoli optimalni nastaveni.

Volba a nastaveni programu

1. Zvolte varnou zodnu.

2. Dotknéte se menu a zvolte moznost Assist.
3. Zvolte pozadovanou skupinu programul.

4. Zvolte pozadovany pokrm.

Budete kompletné provedeni nastavenim pro zvoleny
pokrm a ziskate pokyny k jeho pfipravé.
Preruseni programu

Pro preruseni programu zvolte stupefi vykonu 0 nebo
zménte druh ohfevu.
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Bezdratovy teplotni senzor

Pfed prvnim pouZzitim varnych funkci je nutné vytvofrit
spojeni mezi bezdratovym teplotnim senzorem
a ovladacim panelem.

Priprava a oSetfovani bezdratového
teplotniho senzoru

V této Casti ziskate nasledujici informace:

Nalepeni silikonové nalepky

Upevnéni bezdratového senzoru vareni
Cisténi

Vymeéna baterie

Silikonovou nalepku a senzor vareni Ize zakoupit

v odborné prodejné, prostfednictvim naseho
zakaznického servisu nebo na nasi oficialni webové
strance. K tomu uvedte pfislusné referenéni Cislo:

00577921  Sada 5 silikonovych nélepek

HEZ39050  Senzor vareni a sada s 5 silikonovymi nalepkami

Nalepeni silikonové lepici pasky

Silikonova lepici paska slouzi k upevnéni teplotniho
senzoru na nadobgé.

Pfed prvnim pouzitim nadoby s varnymi funkcemi se
musi silikonova lepici paska pfilepit pfimo na tuto
nadobu. Pfitom je dullezité:

1. Misto pfilepeni na hrnci nesmi byt mastné. Hrnec
umyjte, dobfe osuste a misto pfilepeni otfete napf.
lihem.

2. Sejméte ochrannou folii ze silikonové lepici pasky.
Pomoci dodané Sablony nalepte silikonovou lepici
pasku v pfislusné vySce na vnéjsi stranu hrnce.

3. PritlaCte celou plochu silikonové lepici pasky, i vnitfni
oblast.

Lepidlo potfebuje k fadnému vytvrzeni 1 hodinu.

Nadobu béhem této doby nepouzivejte ani nelistéte.

Upozornéni

m Nadobu se silikonovou lepici paskou nenechavejte
v mycim roztoku del$i dobu.

m Pokud se silikonova paska odlepi, musi se pouzit
nova.



Nasazeni bezdratového teplotniho senzoru.

Teplotni senzor pfipevnéte na silikonovou lepici pasku
tak, aby se perfektné prizpUsobil.

Upozornéni

m Pred pfipevnénim teplotniho senzoru zajistéte, aby
byla silikonova lepici paska uplné sucha.

m Nadobu umistéte tak, aby teplotni senzor sméroval
k boc¢ni vnéjsi ploSe varné desky.

m Teplotni senzor nesmi sméfovat k jiné horké
nadobé, aby se zabranilo prehrati.

m Po skondeni vareni sejméte teplotni senzor z hrnce.
Uchovavejte ho na gistém, bezpecném mistg,
a nikoli v blizkosti zdroji tepla.

m  MdUZete pouzivat az tfi teplotni senzory soucasné.

Spojeni bezdratového teplotniho senzoru
s ovladacim panelem

Pro spojeni bezdratového teplotniho senzoru
s ovladacim panelem postupujte nasledovné:

1. Otevrete zakladni nastaveni a zvolte poloZzku nabidky
Senzor na varfeni.

2. Zvolte moznost Pfidat novy varny senzor.
B&hem 30 sekund stisknéte symbol 1&f na
bezdratovém teplotnim senzoru.
Za nékolik sekund se na displeji zobrazi vysledek
spojeni teplotniho senzoru s ovladacim panelem.

Jakmile je senzor ohfevu bezchybné spojeny
s ovladacim panelem, jsou k dispozici varné funkce.

Upozornéni

m Chybné spojeni v disledku poruchy senzoru vareni
muze mit tyto pFiciny:
— Chyba v komunikaci Bluetooth.
— Nestiskli jste symbol na senzoru vafeni béhem 30

sekund.

— Baterie senzoru vareni je vybita.
Resetujte senzor vareni a znovu provedte proces
spojen.

m V piipadé nezdareného spojeni kvlli chybé pfenosu
provedte proces spojeni znovu.
Pokud chyba spojeni nadale pretrvava, informujte
technicky zakaznicky servis.

Bezdratovy teplotni senzor cs

Resetovani bezdratového teplotniho senzoru

1. Po dobu cca 8-10 sekund se dotykejte symbolu
1T=r varného senzoru.
Béhem toho se ffikrat rozsviti LED ukazatel
teplotniho senzoru. Pfi tfetim rozsviceni LED dojde
k resetovani. V tomto okamziku se symbolu jiz
nedotykeijte.
Jakmile LED zhasne, je bezdratovy teplotni senzor
resetovany.

2. Zopakujte proces spojeni.

Cisténi
Bezdratovy teplotni senzor se nesmi myt v mycce.

Teplotni senzor

Teplotni senzor Cistéte vihkym hadrem. Nikdy ho
nemyjte v mycce nadobi. Neponofujte ho do vody
a necistéte ho pod tekouci vodou.

Po skoncéeni vafeni sejméte teplotni senzor z hrnce.
Uchovavejte ho na Cistém, bezpedném mistg, napfiklad
v obalu, nikoli v blizkosti zdrojl tepla.

Silikonova lepici paska
Pfed nalepenim na teplotni senzor oCistéte a osuste.
Vhodna pro mycku.

Upozornéni: Nadobu se silikonovou lepici paskou
nenechavejte v mycim roztoku delSi dobu.

Okénko teplotniho senzoru
Okénko senzoru musi byt vzdy &isté a suché.
Postupujte nasledovné:

m Pravidelné odstrafiujte necistoty a mastnotu.
m K Cisténi pouzivejte mékky hadr nebo vatové ty&inky
a prostfedek na &isténi oken.

Upozornéni

m Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky, jako drhnouci
houbicky a kartacky nebo krémové Cistici
prostredky.

m Nedotykejte se okénka senzoru prsty. Mohli byste ho
znecistit nebo poskrabat.
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Vyména baterie

Pokud se teplotni senzor pfi stisknuti symbolu
nerozsviti, je vybita baterie.

Vymeéna baterie:

1. Od spodni ¢asti teplotniho senzoru odtahnéte

silikonovy kryt a Sroubovakem odstrarite oba Srouby.

2. Otevrete uzavér teplotniho senzoru. Ze spodni &asti
teplotniho senzoru vyjméte baterii a vlozte novou
(dbejte pfitom na spravnou orientaci pold baterie).

Pozor!
Pro odstranéni baterie nepouzivejte predméty
z kovu. Nedotykejte se pripojovacich bodU baterie.

3. Zavrete uzavér teplotniho senzoru (otvory pro Srouby
na uzaveéru se musi kryt s prohlubnémi na spodni
¢asti krytu). Sroubovakem utahnéte Srouby.
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4. Na spodni ¢ast teplotniho senzoru znovu nasadte
silikonovy kryt.

Upozornéni:

Pouzivejte vyhradné kvalitni baterie typu CR2032, které
zaruduji delsi Zivotnost.

Prohlaseni o shodé

Spole¢nost Robert Bosch Hausgerate GmbH timto
prohlasuje, ze spotrebi¢ s funkci bezdratového
teplotniho senzoru splfiuje zakladni poZzadavky a ostatni
pfislusna ustanoveni smérnice 2014/53/EU.

Podrobné prohlaseni o shodé RED najdete na internetu
na www.bosch-home.com na strance tykajici se
spotfebi¢e mezi dopliujicimi dokumenty.

Loga a znacka Bluetooth® jsou zaregistrované
ochranné znamky a vlastnictvi spoleénosti Bluetooth
SIG, Inc., a jakékoli pouziti téchto znaCek spolednosti
Robert Bosch Hausgerate GmbH je licencované.
Veskeré ostatni znacky a nazvy znacek jsou vlastnictvi
pfislusnych firem.



[ Détska pojistka

Pomoci détské pojistky mizete zajistit, aby varnou
desku nemohly zapnout déti.

Aktivace a deaktivace détské pojistky

VSechny varné zony musi byt vypnuté.

Aktivovat

Stisknéte pole WM& a postupujte podle pokynl na
displeiji.

Détska pojistka je aktivovana. Varna deska je
zablokovana.

Deaktivace

Postupujte podle pokynl na displeji.
Zablokovani se zrusi.

Automaticka détska pojistka

Tato funkce aktivuje détskou pojistku automaticky po
kazdém vypnuti varné desky.

Zapnuti a vypnuti

Zapnuti automatické détské pojistky, je popsané v
kapitole — "Zdkladni nastaveni”

Détska pojistka cs

[€] Blokovani pfi utirani

Pokud budete ovladaci panel otirat béhem doby, kdy je
varna deska zapnutd, mize dojit ke zméné nastaveni.
Aby k tomu nedoslo, ma varna deska k dispozici funkci
zablokovani ovladaciho panelu pro isténi.

Aktivovat

Dotknéte se senzoru WM&.

Zazni akusticky signal. Ovladaci panel se na 30 sekund
zablokuje.

Nyni mdzete vydistit povrch ovlddaciho panelu, aniz
byste zménili nastaveni.

Deaktivace

Po 30 sekundach zazni akusticky signal a ovladaci
panel se odblokuje. Pro pred&asnou deaktivaci funkce
postupujte podle pokyn( na displeji.

Upozornéni: Blokovani pfi ¢isténi nema vliv na hlavni
vypinac.Varnou desku Ize kdykoli vypnout.

[B) Automatické vypnuti

Pokud je varna zéna v provozu delsi dobu
a neprovedete zadnou zménu nastaveni, aktivuje se
automatické bezpednostni vypnuti.

Varna zona prestane hrat. Na displeji se zobrazi

upozornéni.

Kdyz se dotknete libovolného symbolu, ukazatel

zhasne. Nyni m{zZete varnou zénu znovu nastavit.

To, kdy se aktivuje automatické bezpednostni vypnuti,
se fidi podle nastaveného stupné vykonu (po 1 az
10 hodinach).
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cs Zakladni nastaveni

B Zakladni nastaveni

Spotrebi¢ umoziuje rlzna zakladni nastaveni. Tato
nastaveni si mlzete prizpUsobit podle vlastnich potieb.

Nastaveni Popis a voliteIné moznosti

Jazyk Mazete zménit jazyk spottebice.
Home Connect Zde mizete spotfebi¢ spojit s doméaci sitf a mobilnim zafizenim.
Ovladani digestore Zde mlZete ovladat dilezité funkce digestofe pres varnou desku, napr. stuper ventilatoru a osvétlent.
Akustické signaly Mizete zvolit, které akustické signaly mé spotrebic vydavat.
Délka akustického signalu Dobu trvani akustickych signdlt mizete zménit.
Akusticky signal tlacitek MiiZete zvolit, zda maji pri dotyku policek a symbolli na dotykovém displeji zaznivat akusticke signdly.
Jas ovladaciho panelu Mizete zménit jas displeje.
Zona Flexindukce Mizete zvolit, zda maji oblasti Flex pfi zapnuti varné desky fungovat jako jednotka, nebo oddélené.
Stupné MoveMode Mazete libovolné zménit prednastavené stupné varnych ploch pro funkci Move.
Détska pojistka L/arnou desku mdzete pomoci détské pojistky zablokovat a zajistit, aby ji nemohly bez dovolenf pouzivat
éti.
Funkce rychlého vybéru Umozriuje rychlé nastaven stupridi vareni na 0.0 nebo 9.0 pfimo z hlavniho displeje.
Logo znacky M(iZete nastavit, zda se ma pri spusténi varné desky zobrazit logo.
ReStart MizZete nastavit, jak dlouho po vypnuti si spotfebi¢ pamatuje naposledy pouzita nastavent,
Maximalni pfikon Mizete omezit celkovy vykon varné desky a prizplisobit ho mistni sitové pripojce.
Spotfeba energie MizZete zvolit, zda ma spotfebic po vypnuti zobrazit spotfebu energie.
Senzor na vareni M(iZete pipojit novy teplotni senzor.
Nastaveni bodu varu MizZete zadat nadmorskou vySku svého bydliste, aby varny senzor fungoval presnéji.
Test n&dobi M(iZete zkontrolovat, zda je nadoba vhodnd pro vareni s indukcf.
Informace o spotfebici Zde ziskate informace o svém spotfebii.
Nastaveni z vyroby VSechna nastaveni mliZete vrdtit do vychoziho stavu.
Na zakladni nastaveni: Opusténi zakladnich nastaveni
Dotknéte se senzoru {. V&echny varné zény musi byt Pro opusténi nabidky zakladnich nastaveni se dotknéte
pfitom vypnuté. symbolu X.
Nabidka Zakladni nastaveni Ulozeni nebo zruSeni zmén
Chcete-li prochazet dostupna nastaveni, tahnéte prst Po provedeni zmén se pfi opusténi zakladnich
nahoru nebo dold. Pro zobrazeni dalSich moznosti nastaveni objevi potvrzovaci obrazovka, ktera umozni
v pfislusnych podnabidkach klepnéte na nastaveni. uloZeni nebo zamitnuti provedenych zmén.

Pro navrat k pfedchozi nabidce se v podnabidce
dotknéte symbolu <.
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By Ukazatel spotieby energie

Tato funkce zobrazuje celkovou spotfebu energie pfi
poslednim vareni na této varné desce.

Po vypnuti se na 10 sekund zobrazi spotfeba v kWh.

Jak tuto funkci aktivovat se dozvite v kapitole
— "Zdkladni nastaveni”

Ukazatel spotfeby energie cs

€l Test nadoby

Pomoci této funkce Ize zkontrolovat rychlost a kvalitu
vareni s pfislusnou nadobou.

Vysledek je referenéni hodnota a zavisi na vlastnostech
nadoby a pouzité varné zoné.

1.

PFi pokojoveé teploté umistéte hrnec s cca 200 ml
vody doprostfed varné zony, ktera nejlépe odpovida
prdméru dna hrnce.

Zvolte zakladni nastaveni a vyberte moznost Test
vhodnosti nadobi. Postupujte podle pokynl na
displeji.

Funkce je aktivovana.

Po uplynuti 10 sekund se na ukazatelich varné zény
objevi Udaje o kvalité a rychlosti postupu vareni.

Pokud vysledek testu neni optimalni, postavte hrnec
znovu na mensi varnou zonu.

Pro opakovani testu zvolte znovu zakladni nastaveni a
vyberte moznost Test vhodnosti nadobi.

Upozornéni

Flexibilni varna zéna je jedna varna zona, pouzivejte
jen jednu nadobu.

Pokud je pouzita varna zéna o hodné mensi nez
prdmér nadoby, zahfeje se pravdépodobné jen stied
nadoby a vysledek mozna nebude nejlepsi nebo
uspokojivy.

Informace k této funkci najdete v kapitole

— "Zdkladni nastaveni".

Informace o druhu, velikosti a umisténi nadoby
najdete v kapitolach — "Indukéni

vafeni" a — "Flexibilni zdna".
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cs Powermanager

[B Powermanager

Diky funkci powerManagement Ize nastavit celkovy
vykon varné desky.

Varna deska je nastavena z vyrobniho zavodu. Jeji
maximalni vykon je uveden na typovém Stitku. Pomoci
funkce powerManagement Ize zménit hodnotu podle
pozadavku pfislusné elektroinstalace.

Aby nedoslo k prekro&eni nastavené hodnoty, tak je
varnda deska vybavena radou komponentt zajistujicich
automatické rozdéleni momentalniho vykonu mezi
zapnuté varné zony.

Pokud je funkce powerManagement aktivni, mize
vykon varné zény obcas klesnout pod jmenovitou
hodnotu. Pfi zapnuti varné zény a dosazeni
maximalniho vykonu se na ukazateli zobrazi pfislusné
hlaSeni. Spotfebi¢ sam reguluje a voli maximalni mozny
stupen ohfevu.

Dalsi informace o zménach celkového vykonu varné
desky najdete v kapitole — "Zakladni nastaveni”
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[&l Home Connect

Tento spotfebi¢ podporuje WLAN, nastaveni mohou byt
odesilana ke spotfebici pomoci mobilniho zafizeni.

Pokud spotfebi¢ neni pfipojen k domaci siti, pak
spotfebi¢ funguje jako varna deska bez pfipojeni k siti.
Varnou desku je mozné stale ovladat ovladacim
panelem.

Dostupnost funkce Home Connect zavisi na dostupnosti
sluzby Home Connect ve vasi zemi. Sluzby Home
Connect nejsou dostupné ve vSech zemich. DalSi
informace najdete na www.home-connect.com.

Upozornéni

m Varna deska neni uréena pro pouzivani bez dozoru -
na proces vareni je tfeba dohlizet.
Dodrzujte bezpecnostni pokyny uvedené v tomto
navodu k pouziti a ujistéte se, ze jsou dodrzovany
také tehdy, pokud je spotfebi¢ obsluhovan pomoci
aplikace Home Connect. Dodrzujte také pokyny v
aplikaci Home Connect — "Ddlezité bezpecnostni
pokyny" na strané 6

m Pomoci aplikace Home Connect mizete k vaSemu
spotfebiCi odesilat nastaveni, ktera musite na
spotrebiCi potvrdit. Ovladani spotfebice béhem
provozu neni mozné.

m Ovladani na spotfebidi ma vzdy prednost. V této
dobé neni mozné ovladani pomoci aplikace Home
Connect.

SefFizeni

Aby bylo mozné provedeni nastaveni pomoci Home
Connect, musi byt na vaSem mobilnim koncovém
pristroji instalovana aplikace Home Connect.

Respektujte dodané podklady aplikace Home Connect.

Pfi sefizeni nastaveni postupujte podle krok( uréenych
aplikaci.

PFi sefizeni musi byt aplikace oteviena.

Automatické piihlaseni k domaci siti
Potfebujete router s funkci WPS.

Potfebujete pfistup k vasemu routeru. Pokud tomu tak
neni, postupujte podle krokl ,Manualni pfihlaSeni do
domaci sité"“.

1. Oteviete zékladni nastaveni pomoci Touch-Key {.

2. Stisknéte nastaveni "Home Connect".

3. Stisknéte "Nastavit pomoci asistenta" pro spusténi
asistenta Home Connect.

< /| = Home Connect

Nastavit pomoci asistenta

=

Zobrazi se upozornéni v mobilnim zafizeni.



4. Pro pokraCovani stisknéte "Dalsi".

5. Béhem 2 minut stisknéte na routeru tladitko WPS.
Pokud je varna deska pfipojena k domaci siti,
zobrazi se odpovidajici hlaseni.

Upozornéni: Pokud nelze vytvofit pfipojeni, spustte

znovu asistenta nebo pfihlaste spotfebi¢ do domaci

sit€¢ manualné.

Zobrazi se hlaseni, ze spotfebiC Ize spojit s aplikaci.

6. Pro spusténi pfipojeni k aplikaci stisknéte "Dalsi".

< & | & Spojit sit

Uspésné spojeno se siti.
Dalsi krok: Spojit s aplikaci.

Kdyz je proces pfihlaseni uspésné dokoncen, zobrazi
se odpovidajici hlaSeni.V hlavni oblasti ovladaciho
panelu se zobrazi symbol & .

Manualni pfihlaseni k domaci siti

1. Otevfete zakladni nastaveni pomoci Touch-Key .

2. Stisknéte nastaveni "Home Connect".

3. Stisknéte "Nastavit pomoci asistenta" pro spusténi
asistenta Home Connect.

Budete vyzvani ke stisknuti tlacitka WPS na vasem

routeru.

4. Zvolte "Neni funkce WPS".

22 | = Auto. prihlaseni do sité

Aktivujte funkci WPS na routeru:
2mO00s

Neni funkce WPS

Home Connect cs

5. Ridte se upozornénim a stisknéte "Spustit" pro
pokraCovani.

6. Otevrete sitova nastaveni mobilniho zafizeni a
pomoci SSID ,HomeConnect" s heslem
~HomeConnect" pfihlaste mobilni zafizeni k siti varné
desky.

=

o

Upozornéni: Pokud nelze vytvofit pfipojeni, spustte
znovu asistenta a pfihlaste spotfebi¢ k domaci siti
manualne.
7. Ridte se vyzvou v aplikaci a uvedte nazev sité a
heslo vasi domaci sité (WLAN).
Zobrazi se hlaSeni, ze spotfebi¢ Ize spojit s aplikaci.
8. Pro spusténi pripojeni k aplikaci stisknéte "Dalsi".

{ & | = Spojitsit

Uspésné spojeno se siti.
Dalsi krok: Spojit s aplikaci.

Kdyz je proces pfihlaseni uspésné dokoncen, zobrazi
se odpovidajici hlaSeni.V hlavni oblasti ovladaciho
panelu se zobrazi symbol &.
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cs Home Connect

Nastaveni Home Connect

Home Connect mlZete kdykoliv pfizplsobit svym
potfebam.

Pro zobrazeni informaci o siti a spotfebici navigujte v
zakladnim nastaveni vasi varné zony k nastaveni Home

Connect.
Nastaveni Popis a voliteIné moznosti
Nastavit pomoci asistenta Varnou desku mliZete prihlasit k domacf siti automaticky nebo manuaing.
m Nastavit pomoci asistenta (automatické prihlaseni k doméci siti)*.
= Nastavit pomoci asistenta: neni funkce WPS (manuadlini pfihlaSeni k domaci siti).
Upozornéni: Nastaveni se zobrazi pouze tehdy, kdyz varna deska jeSté nenf pripojend k doméaci
siti.
Spojit s aplikaci MdZete vytvorit pripojeni k vice Uctlim Home Connect.
Upozornéni: Nastaveni se zobrazi pouze tehdy, pokud je varna deska pfipojena k doméci siti.
Nastaveni pomoci aplikace MiZete nastavit, zda ma byt mozné odesilani nastaveni varent.

= Ne-vaplikaci jsou zobrazeny vyhradné aktudini stavy varné desky.

= Ano*-nastaveni vafeni mohou byt aplikaci odesilany do varné desky. Odeslana nastaveni
vareni musf byt na varné desce potvrzena.

Upozornéni: Nastaveni se zobrazi pouze tehdy, pokud je varna deska pfipojena k doméci siti.

Wi-Fi Vysilaci modul varné desky mizete vypnout a odpojit tak pFipojeni k WLAN.
= Vypnuto - vysilaci modul je vypnuty.
= Zapnuto” - vysilaci modul je zapnuty.
Upozornéni: Nastaveni se zobrazi pouze tehdy, pokud je varna deska pfipojend k doméci siti.

Zruseni pfipojeni UloZend pripojeni s domdci siti m{izete kdykoli zrusit.
Upozornéni: Nastaveni se zobrazi pouze tehdy, pokud je varna deska pfipojena k doméci siti.
Informace o spotfebidi Jsou zobrazeny informace o Home Connect a siti.

Upozornéni: Nastaveni se zobrazi pouze tehdy, pokud je varna deska pfipojend k doméci siti.

* Pfednastaveni pfi dodani

Upozornéni: "Nastavit pomoci asistenta" je zobrazeno

pouze tehdy, pokud jesté neexistuje pfipojeni k domaci
siti. VSechna ostatni nastaveni se zobrazi pouze tehdy,

pokud jiz bylo vytvofeno pfipojeni k domaci siti.

Symboly WLAN

Ukazatel WLAN na hlavnim ovladacim panelu se méni v
zavislosti na stavu a kvalité pfipojeni a dostupnosti
serverl Home Connect.

MUzete zobrazit popis zobrazenych symbol(. K tomu
stisknéte symbol minimalné na 2 sekundy, nebo na tak
dlouho, dokud se nezobrazi popis.
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Deaktivace WLAN

Pokud je aktivovana Wi-Fi, mizete pouzivat funkce
Home Connect.

Upozornéni: V pohotovostnim rezimu je spotfeba
energie max. 2 W.

Otevrete zékladni nastaveni pomoci Touch-Key {.
Stisknéte nastaveni "Home Connect".

Stisknéte "Wi-Fi".

Stisknéte "Vypnuté".

< | = WiFi

pPoON

&

Vypnuté

WLAN je deaktivovana a na ovladacim panelu zhasne
symbol & .

Odpojit ze sité
Varnou desku muizZete od sité kdykoliv odpojit.

Upozornéni: Pokud je varna deska odpojena ze sité,
nelze ji ovladat pomoci aplikace Home Connect.

Otevrete zékladni nastaveni pomoci Touch-Key {.
Stisknéte nastaveni "Home Connect".

Stisknéte "ZruSeni spojeni”.

Potvrdte pomoci "Dalsi".

oM

< /2 | Zrudeni spojeni

Smazat vsechna sitova
nastaveni spotfebice?

Spotrebic je odpojen od domaci sité a na ovladacim
panelu zhasne symbol & .

Upozornéni: Pfipojeni k siti se zrusi také tehdy, pokud
spotrebi¢ vratite do nastaveni z vyrobniho zavodu.

Zapolenl do sité
. Otevete zakladni nastaveni pomoci Touch-Key {.

2. Stisknéte nastaveni "Home Connect".

3. Stisknéte "Nastavit pomoci asistenta" pro spusténi
asistenta Home Connect.

4. Ridte se pokyny podle — "Automatické pfihldseni k

domdcf siti" nebo — "Manuaini prihlaseni k domdcr

Siti".

Home Connect cs

Pripojeni k aplikaci
Pokud mate na mobilnim zafizeni nainstalovanou

aplikaci Home Connect, mizete ji spojit s varnou
deskou.

Upozornéni

m SpotfebiC musi byt pfipojen k siti.

m Aplikace musi byt oteviena a nastavena.

m Pokud je vytvofené pfimé spojeni s odsavacem par,
odpojte varnou desku nejprve od domaci sité a
spustte proces ptipojeni znovu.— "Odpojit ze sité
na strané 45— "Zapojit do sité" na strané 45

X

—h

Otevfete zékladni nastaveni pomoci Touch-Key {.
Stisknéte nastaveni "Home Connect".
3. Stisknéte "Spojit s aplikaci".

N

< S | 2 Home Connect

Spojit s aplikaci

Wi-Fi

Nastaveni pomoci aplikace

K varné desce muzete pfipojit také dalsi ucet Home
Connect. K tomu stisknéte "Spojit s aplikaci".

4. Pro ukond&eni procesu pfipojeni postupujte podle
pokynt v aplikaci.

Nastaveni pres aplikaci

Pomoci aplikace Home Connect mizete mit pohodiny
pfistup k zakladnimu nastaveni varné desky a k zasilani
nastaveni jednotlivych varnych zon.

Upozornéni

m Pro zménu zakladnich nastaveni musi byt varna
deska vypnuta.

m  Ovladani na spotfebi¢i ma vzdy prednost. B&hem
této doby, neni mozné spotrebié oviadat pomoci
aplikace Home Connect.

m Pfi dodani je pfenos nastaveni aktivovany.

m Pokud je pfenos nastaveni deaktivovany, v aplikaci
Home Connect se zobrazuji vyhradné aktudlni stavy
varné desky.

1. Oteviete zakladni nastaveni pomoci Touch-Key {.
2. Stisknéte nastaveni "Home Connect".
3. Stisknéte "Nastaveni pomoci aplikace".

< S | ® Home Connect

Spojit s aplikaci

Wi-Fi

Nastaveni pomoci aplikace

4. Pro aktivaci pfenosu stisknéte "Ano", pro deaktivaci
pfenosu stisknéte "Ne".
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cs Home Connect

Potvrzeni nastaveni

Jakmile jsou nastaveni pfenesena na varnou zénu,
zobrazi se na varné desce hlaseni. Budete dotazani,
zda maji byt nastaveni pfevzata. Pro potvrzeni nastaveni
stisknéte "Ano". Pro odmitnuti nastaveni stisknéte
"Zrusit".

Nastaveni pomoci aplikace

H0m® P ,
onnecT Chcete nastaveni prevzit

pro zvolenou varnou zénu?

Zrusit

Aktualizace softwaru

Pomoci funkce aktualizace softwaru vasi varné desky
se aktualizuje software (napf. optimalizace,
odstrafiovani potizi, bezpecnostni aktualizace).
Predpokladem je, Ze jste zaregistrovani uzivatelé
aplikace Home Connect, mate na svém mobilnim
zafizeni nainstalovanou aplikaci a jste pfipojeni k
serveru Home Connect.

Jakmile je aktualizace softwaru k dispozici, budete
aplikaci Home Connect informovani a mdzete spustit
aktualizaci softwaru pomoci aplikace nebo varné desky.
K tomu otevrete zakladni nastaveni vasi varné desky.
Zobrazi se asistent, ktery vas provede aktualizaci.

Po uspésném stazeni mizete spustit instalaci pomoci
aplikace Home Connect, pokud jste v mistni siti.

Aplikace Home Connect vas bude informovat o
Uspésné instalaci.

Upozornéni

m Béhem stahovani mizete vasSi varnou desku dale
pouzivat.

m V zavislosti na osobnim nastaveni v aplikaci je
mozné aktualizaci softwaru stahovat také
automaticky.

m V pfipadé bezpecnostnich aktualizaci doporuéujeme
provést instalaci, co mozna nejrychleji.
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Vzdalena diagnostika

V ptipadé poruchy mUze zakaznicky servis pfistupovat
k vaSemu spotrebidi pomoci vzdalené diagnostiky.

Kontaktujte zakaznicky servis a zajistéte, aby byl
spotfebiC spojeny se serverem Home Connect,

a zkontrolujte, zda je sluzba vzdalené diagnostiky
dostupna ve vasi zemi.

Upozornéni: DalSi informace tykajici se také
dostupnosti sluzby vzdalené diagnostiky ve vasi zemi
najdete v rubrice pro pomoc a podporu na webovych
strankach Home Connect ve vasi zemi: www.home-
connect.com

Upozornéni k ochrané udaju

PFi prvnim spojeni spotfebice se siti WLAN pfipojené k
internetu pfenese vas spotfebi¢ nize uvedené kategorie
udajl na server Home Connect (prvni registrace):

m Jednoznadna identifikace spotfebide (sestavajici z
koédua spotfebice a MAC adresy vestavéného
komunikacniho modulu Wi-Fi).

m Bezpeclnostni certifikat komunikacniho modulu Wi-Fi
(pro informacné-technické jisténi spojeni).

m Aktualni verze softwaru a hardwaru vaseho
domaciho spotrebice.

m Stav pfipadného predchoziho resetovani na
nastaveni z vyroby.

Tato prvni registrace pfipravi pouzivani funkci Home
Connect a je nutna teprve v okamziku, kdy budete chtit
funkce Home Connect poprvé pouzit.

Upozornéni: Upozorriujeme, ze funkce Home Connect
Ize pouzivat pouze ve spojeni s aplikaci Home Connect.
Informace o ochrané udajd si mizete vyvolat v aplikaci
Home Connect.

Prohlaseni o shodé

Spole¢nost Robert Bosch Hausgerate GmbH timto
prohlasuje, Ze spotrfebi¢ s funkci Home Connect splfiuje
zakladni pozadavky a ostatni pfislusna ustanoveni
smérnice 2014/53/EU.

Podrobné prohlaseni o shodé RED najdete na internetu
na www.bosch-home.com na strance tykajici se
spotfebiCe mezi dopliujicimi dokumenty.

C€

Pasmo 2,4 GHz: max. 100 mW
Pasmo 5 GHz: max. 100 mW
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5 GHz WLAN (Wi-Fi): pouze pro pouziti ve vnitfnich prostorech




B Spojeni digestore

Tento spotfebi¢ mlZete spojit s vhodnou digestofi
a ovladat tak funkce digestore prostfednictvim varné
desky.

Mate rlizné moznosti, jak spojit spotiebice:
Home Connect

Pokud oba spotfebice disponuji funkci Home Connect,
pak je mozné spojeni spotrebict pomoci aplikace
Home Connect.

Oba spotrebice Ize ovladat pomoci aplikace
a ovladaciho panelu.

Ridte dodanymi podklady Home Connect a pokyny
v kapitole Home Connect. — "Home Connect”
na strané 42

=

0

Pfimé spojeni spotiebicl

Pokud spotfebid spojite pfimo s digestofi, Ize digestor
ovladat pomoci varné desky. Spojeni s domaci siti nebo
s aplikaci neni pro oba spotrebice mozné. Oba
spotfebice Ize ovladat pomoci oviadaciho panelu.

Spojeni digestore cs

Spojeni spotrebicl prostrednictvim domaci sité

Tento druh spojeni pouzijte, pokud s aplikaci Home
Connect neni spojeny zadny spotfebié nebo je s ni
spojeny jen jeden ze dvou spotfebidu.

Pokud jsou spotfebite navzajem spojené
prostfednictvim domaci sité, mizete pro varnou desku
pouzivat jak ovladani digestorfe, tak také Home
Connect.

N

—

Upozornéni

m Dodrzujte bezpecnostni pokyny uvedené v navodu
k pouziti digestofe a zajistéte, aby byly dodrzené
i v tom pfipadé, pokud budete spotfebi¢ obsluhovat
pomoci ovladani na varné desce.— "Dulezité
bezpecnostni pokyny" na strané 6

m Ovladani na digestofi ma vzdy prednost. V této chvili
neni mozné ovladani digestofe prostfednictvim varné
desky.

m V pohotovostnim rezimu v siti je spotfeba energie
max. 2 W.

Serizeni

PYi sefizeni spojeni mezi varnou deskou a odsavacem
par musi byt varna deska zapnuta.

PFimé spojeni
Ujistéte se, Ze je odsavac par vypnuty.

Dodrzujte kapitolu "Pfipojeni k varné desce" v navodu k
pouziti k odsavadi par.

Upozornéni: Pokud vaSi varnou desku spojite pfimo s
odsavacem par, pak jiz neni mozné spojeni s domaci
siti, a aplikaci Home Connect nemizete dale pouZivat.

1. Otevfete zakladni nastaveni pomoci Touch-Key .
2. Stisknéte nastaveni "Ovladani digest."
3. Stisknéte "Pfimé spojeni."

Béhem 2 minut zahajte propojovani na odsavaci par.
KdyzZ je varna deska propojena s odsavaéem par,
zobrazi se odpovidajici nastaveni. V oblasti nastaveni se
zobrazi symboly pro ovladani odsavace par
prostrednictvim varné desky.

P
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cs Spojeni digestore

Spojeni pomoci domaci sité
Potfebujete router s funkci WPS.

Je nezbytny pfistup k routeru. Pokud tomu tak neni,
postupujte podle krokUl pro ,Pfimé pfipojeni®.

Nejprve zajistéte, aby byl odsavad par zapojeny do
stejné domaci sité.

Otevrete zakladni nastaveni pomoci Touch-Key {.
Stisknéte nastaveni "Ovladani digest."

Stisknéte "Spojit sit".

Bé&hem 2 minut stisknéte tlagitko WPS na routeru.
Pokud je varna deska pfipojena k domaci siti,
zobrazi se odpovidajici hlaseni.

pON

5. Béhem 2 minut zahajte propOJovam na odsavaci par.

Kdyz je varna deska propojena s odsavacem par,
zobrazi se odpovidajici nastaveni. V oblasti nastaveni se
zobrazi symboly pro oviadani odsavade par
prostfednictvim varné desky.

Upozornéni: Spojeni je mozné vytvorit jen tehdy, pokud
jsou oba spotfebice spojené s domaci siti a nachazeji
se v procesu pfipojovani. Pokud doba pro proces
pfipojovani u jednoho nebo u obou spotrebicu jiz
vyprsela, zahajte nové pfipojovani.

Odpojit ze sité
UlozZena pfipojeni k domaci siti nebo odsavacem par
muZzete kdykoli zrusit.

1. Otevfete zékladni nastaveni pomoci Touch-Key {.
2. Stisknéte nastaveni "Ovladani digest."

3. Stisknéte "ZruSeni spojeni".

Pfipojeni bylo znovu obnoveno.
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Ovladani digestofe pomoci varné desky

V zakladnich nastavenich vasi varné desky mizete
nastavit reakci vaseho odsavace par v zavislosti na
zapnuti a vypnuti varné desky nebo jednotlivych
varnych zén. — "Nastaveni ovidddni odsavace par”
na strané 49

Dal$i nastaveni mizete provést skrze ovladaci pole.

Nastaveni ventilatoru
Aktivovat

1. Na stavovém fadku stisknéte symbol k.
Na displeji se zobrazi pfednastaveny stupen
ventilatoru.
2. Volba pozadovaného stupné ventilatoru.
Pro volbu intenzivnich stupriti stisknéte boost ‘A
powern

nebo boost A
Ventilator byl deaktivovan.

Deaktivace

1. Na stavovém fadku se dotknéte symbolu .
2. Zvolte stupen ventilatoru O.
Ventilator byl deaktivovan.

Nastaveni automatického rezimu
Aktivovat

1. Na stavovém Fadku se dotknéte symbolu k.
2. Zvolte auto &.

Je aktivovan automaticky rezim.
PFi vzniku par se ventilator spusti automaticky.

Deaktivace

1. Na stavovém fadku se dotknéte symbolu .
2. Zvolte auto .
Automaticky rezim je deaktivovan.

Nastaveni osvétleni digestore

Svétlo odsavace par mlzete zapinat a vypinat pomoci
ovladaciho panelu varné desky.

Na stavovém fadku se dotknéte symbolu .



Spojeni digestore cs

Nastaveni ovladani odsavace par

Ovladani odsavace par umisténé na varné desce
muzete kdykoliv pfizplsobit svym potfebam.

Upozornéni:
Nastaveni se zobrazi pouze tehdy, pokud je spotiebic
spojeny s odsavacem par.

Nastaveni Popis a volitelné moznosti

Ovladani ventildtoru (automatické spusténi) MiZete nastavit, zda a jak se spusti ventilator po zapnuti varné desky.
m Vypnuto - v pfipadé potfeby musi byt odsavac par zapnut manuaing.
m Zapnuti v automatickém rezimu* - odsavac par se zapne pfi zapnuti varné zony v automatickém
rezimu.
m Zapnuti ve standardnim provozu - odsavac par se spusti pfi zapnuti varné zony se stanovenym
stupném.
Dobéh ventildtoru Dobéh ventilatoru se stard o to, aby byly odstranény zbytkové pachy, poté se ventilator automaticky
vypne.

= Vypnuti ventilatoru.

m Zapnuti v automatickém rezimu.*

= Zapnuti se standardnim dobéhem ventilatoru.

m Zadné zmény nastaveni ventilatoru pfi vypnuti varng desky.

Automatické zapnuti svétla MizZete nastavit, zda se ma svétlo odsavace par zapnout automaticky s varnou deskou.
= Vypnuto
m Zapnuto® - osvétleni se zapne pfi zapnuti varné desky.

Automatickeé vypnuti svétla MizZete nastavit, zda se ma svétlo odsavace par vypnout automaticky s varnou deskou.

= Vypnuto*
m Zapnuto - osvétleni se vypne pfi vypnuti varné desky.

ZruSeni pfipojeni UloZena pfipojeni s domdci siti nebo odsavacem par mizete kdykoli zrusit.
* Pfednastaveni pfi dodani
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cs  Cisténi

I Cisténi

Vhodné Cistici a oSetfovaci prostfedky obdrzite
u zakaznického servisu nebo v nasem internetovém
obchodé.

Varna deska
Cisténi
Varnou desku Cistéte po kazdém vareni. Zabranite tak

pfipedeni ulpivajicich zbytkld. Varnou desku &istéte
teprve, kdyz zhasne ukazatel zbytkového tepla.

Varnou desku &istéte vihkym hadfikem a poté ji osuste
hadrem, aby se nevytvofily skvrny od vodniho kamene.

PouZivejte pouze Cistici prostredky, které jsou vhodné
pro varné desky tohoto druhu. Ridte se udaji vyrobce
uvedenymi na obale vyrobku.

V zadném pfipadé nepouzivejte:

nezfedéné prostfedky na myti nadobi

Cistici prosttedky pro mycku nadobi

abrazivni prostfedky

agresivni Cistici prostfedky, jako spreje na pedici
trouby nebo odstrafiovace skvrn

drsné houbicky

m vysokotlaké CistiCe nebo parni CistiCe

Uporné nedistoty odstranite nejlépe Skrabkou na sklo,
ktera se prodava. Ridte se pokyny vyrobce.

Vhodné Skrabky na sklo obdrzite u zéakaznického
servisu nebo v nasem internetovém obchodé.

Dobrych vysledk( doséhnete pomoci speciélnich
houbicek na Cisténi sklokeramickych varnych desek.

Mozné skvrny

Vodnikamen a zbytky VycCistéte varnou desku, jakmile vychladne.

vody Mizete pouzit vhodny Cistici prostredek na
sklokeramické varné desky.*

Cukr, zbytky ryze Okamzité vyCistéte. Pouzijte Skrabku na sklo.

nebo plast Pozor: nebezpeCi popalent.*

* Poté vycistéte vinkym hadfikem a osuste hadrem.

Upozornéni: Nepouzivejte Cistici prostfedky, dokud je
varna deska horka, mohly by tak vzniknout skvrny.
Zkontrolujte, zda jste odstranili vSechny zbytky
pouzitého Cisticiho prostredku.

Ram varné desky

Abyste zabranili poSkozeni ramu varné desky, fidte se
nasledujicimi pokyny:

m Pouzivejte pouze teply myci roztok.

m  Nové myci hadfiky pfed pouzitim ddkladné
proplachnéte.

m Nepouzivejte drhnouci nebo ostré Cistici prostredky.

m Nepouzivejte Skrabku na sklo nebo Spicaté
predméty.
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Casto kladené otazky a odpovédi (FAQ) cs

Bl Casto kladené otazky a
odpoveédi (FAQ)

Na displeji se nezobrazuje zadny obraz.
Moznd je nespravné nastaveny jas. Podivejte se na displej shora a nastavte jas pomoci zakladnich nastaveni.
Dalsf informace o nastaveni najdete v kapitole — "Zdkladni nastaveni"

Pro¢ nelze aktivovat funkci asistence?

Bylo dosazeno maximalniho prikonu spotfebice nebo je aktivni funkce powerManagement. Vypnéte nebo snizte stupné ohfevu u aktivnich
varnych zon.

DalSi informace k této funkci najdete v kapitole — "Powermanager”

Zvuky

Pro¢ jsou béhem vareni slySet urcité zvuky?

V zavislosti na vlastnostech dna nadoby, mohou pfi provozu varné desky vznikat urcité zvuky. Tyto zvuky jsou zcela bézné, patfi k
indukéni technologii a nepoukazuiji na zadnou zavadu.

Mozné zvuky:

Hluboké bzuceni jako u transformatoru:
Vznika pri vareni na vysoky stupef ohfevu. Zvuk zmizi nebo bude tisSi, kdyz sniZite stuperi ohfevu.

Hluboké piskani:
Vznika, kdyz je nadoba prazdnd. Tento zvuk utichne, jakmile déte do nadoby vodu nebo potraviny.

Praskani:

Vznikd u nddob z rliznych materidl( nad sebou, nebo pfi souc¢asném pouZiti nadob riizné velikosti a z riiznych materidl(i. Hlasitost zvuku
se mlze liSit podle mnozstvi a druhu pripravy pokrmd.

Vysoké piskavé zvuky:

Mohou vznikat, kdyZ se souc¢asné pouzivaji dvé varné zony na nejvysSsi stupei ohfevu. Piskani zmizi nebo bude tissi, kdyZ sniZite stuperi
ohrevu.

Zvuk ventilatoru:

Varna deska je vybavena ventilatorem, ktery se zapind pri vysokych teplotach. Ventildtor mize béZet dal i po vypnuti varné desky, pokud
je zmérena teplota jeSté prilis vysoka.

Nadoby

Které nadoby jsou vhodné pro indukéni varnou desku?
Informace o nadobdch, které jsou vhodné pro indukci, najdete v kapitole — "Indukcni vareni”.

Pro¢ varna zona nehreje a blika stupef ohievu?
Varna zona, na které stoji nadoba, nenf zapnuta.
Zkontrolujte, zda je varnd zéna, na které stoji nadoba, zapnuta.

Nadoba je pro zapnutou varnou zonu prliS mald nebo neni vhodnd pro indukci.

Zkontrolujte, zda je nadoba vhodnd pro indukci a zda je umisténa na varné zoné, kterd nejlépe odpovida jeji velikosti. Informace o druhu,
velikosti a umisténi nadoby najdete v kapitoldch — "Indukcni vafeni", — "Flexibilni zona"a — "Funkce Move",

Pro¢ trva tak dlouho, nez se nadoba ohfeje, resp. pro¢ se neohreje dostatecné, ackoli je nastaveny vysoky stupen ohievu?

Nadoba je pro zapnutou varnou zonu prliS mald nebo neni vhodnd pro indukci.

Zkontrolujte, zda je nadoba vhodnd pro indukci a zda je umisténa na varné zoné, kterd nejlépe odpovida jeji velikosti. Informace o druhu,
velikosti a umisténi nadoby najdete v kapitoldch — "Indukcni vafeni”, — "Flexibilni zona"a — "Funkce Move",

51



cs Co délat v pfipadé poruchy?

Jak se varna deska éisti?

Optimalnich vysledki dosahnete pouzitim specidinich Cisticich prostredkd na sklokeramiku. NepouZivejte ostré nebo abrazivni Cistici pro-
stredky, Gistici prostedky do myCky nadobi (koncentrdty) nebo drsné hadriky.
Dalsi informace k Gisténi a oSetfovani varné desky najdete v kapitole — "Cisténi"

Kl Co délat v pFipadé
poruchy?

Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen

o mali¢kost. Nez zavolate zakaznicky servis, vénujte

pozornost nasledujicim upozornénim a tipam.

Upozornéni, varovani a chybova hlaseni

Pokud se vyskytne problém, na displeji se automaticky
zobrazi upozornéni, varovani nebo chybova hlaseni. Pro

odstranéni problému postupujte podle pokyni na

dotykovém displeji.

Upozornéni

m U nékterych varovani se zobrazi chybovy kéd. Pokud
je to nutné, sdélte zakaznickému servisu kod chyby.
m Pokud se vyskytne porucha, spotfebi¢ se nepfepne

do rezimu Standby.

Tipy

Problém
Varnou desku nelze zapnout.

Reseni

Podle jinych elektrickych spotfebici zkontrolujte, zda v pfivodu elektrického proudu
nedoslo ke zkratu.

Zkontrolujte, zda je spotfebiC zapojeny podle schématu zapojeni.

Pokud poruchu nelze odstranit, kontaktujte zakaznicky servis.

Dotykovy displej nereaguje nebo je zablokovany.

Ovladaci panel je vihky nebo se na ném nachdzi néjaky predmét. Osuste ovlddaci
panel nebo odstrarite predmét.

Nelze zvysit stuperi vykonu varné zony.

Byl omezen celkovy vykon varné desky. Celkovy vykon pFizplisobte v zakladnich
nastavenich pod nastavenim Maximalni pfikon.

Hodné velka nadoba miize ovlivnit maximaini stuper vykonu na stejné poloviné varné
desky. Nadobu opét pristavte.

Kdyz se na dotykovém displeji nachazi néjaky predmét, zazni
akusticky signal.

Odstrante pfedmét a varnou desku znovu nastavte.
Nestavte na ovladaci panel horké nadoby.

Varna deska reaguje nezvykle nebo ji nelze spravné ovladat.

Spotrebic vypnéte pres domovni pojistku nebo pres jistic v pojistkove skfini. Pockejte
nekolik sekund a spotfebi¢ znovu zapnéte.

Elektronika je prehrata a vypnula prislusnou varnou zonu.
Elektronika je prehiatd a vypnula vSechny varné zony.

PocCkejte, dokud elektronika dostate¢né nevychladne. Jakmile chybové hlaSenti
zhasne, mlZete vafit dal.

V oblasti ovladaciho panelu se nachézi horka nadoba. Kv(li
ochrané elektroniky se varna zona vypnula.

Odstrante odpovidajici nadobu. PoCkejte nékolik sekund. Jakmile chybové hlaseni
zhasne, mlZete vafit dal.

Varna zdna je prehratd a kv(li ochrané pracovni plochy se
vypnula.

Pockejte, dokud elektronika dostate¢né nevychladne, a pak znovu zapnéte varnou
zénu.

Nelze aktivovat funkci preneseni nastavent.

Potvrdte chybové hldseni, za timto Ucelem se dotknéte libovolného pole. MiZete varit
jako obvykle, bez pouziti funkce preneseni nastaveni. Kontaktujte zakaznicky servis.

Nelze aktivovat varnou zonu FlexPlus.

Potvrdte chybové hlaSeni, za timto Ucelem se dotknéte libovolného pole. S ostatnimi
varnymi zénami mlZete varit jako obvykle. Kontaktujte zakaznicky servis.

Varna zéna byla v provozu dlouhou dobu bez prerusent.
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Aktivovalo se automatické bezpecnostni vypnuti. Viz kapitola



Co délat v pfipadé poruchy? cs

Problém Reseni

Varna deska nemUZe vytvofit spojeni s doméci siti nebo odsa-  Potvrdte chybové hldseni, za timto tcelem se dotknéte libovolného pole. MiZete vafit
vacem par. £ 10 {01 jako obvykle, bez pripojent.
Pokud se ukazatel zobrazi znovu, kontaktujte zdakaznicky servis.

Senzor varen je prehaty a varnd zéna se vypnula. £ @'/ Pockejte, dokud senzor vareni dostatecné nevychladne, a pak funkci znovu aktivujte.

Senzor vareni je prehaty a vSechny varné zony se vypnuly. KdyZ senzor vareni nepouzivate, sejméte jej z nddoby a uchovavejte jej v dostatecné

EB203 vzdélenosti od ostatnich varnych zon nebo zdrojd tepla. Varné zony znovu zapnéte.
Baterie senzoru varenti je témér vybitd. = ‘-7,:' Y Vymérite baterii 3V CR2032. Viz ¢ast — "Vyména baterie”

PFipojeni k senzoru vareni je preruseno. £ 52015 Funkci vypnéte a poté znovu zapnéte.

Senzor vareni je porouchany. £ 820G Kontaktujte zakaznicky servis.

Ukazatel senzoru vareni nesviti a senzor vareni nereaguije. Vymeérite baterii 3V CR2032. Viz ¢ast — "Vyména baterie"

Pokud problém pretrvava, podrzte 8-10 sekund stisknuty symbol na senzoru vareni
a senzor vareni znovu spojte s varnou deskou. Viz ¢ast

Pokud problém nadale pretrvava, kontaktujte zakaznicky servis.

Ukazatel na senzoru dvakrat zabliké. Baterie senzoru vafeni je  Vymérite baterii 3V CR2032. Viz ¢ast — "Vyména baterie"

témér vybitd. PFisti vareni se mlze prerusit kvdli vybité bateril.

Ukazatel na senzoru tfikrat zablikd. Pfipojeni k senzoru vareni  Podrzte 8-10 sekund stisknuty symbol na senzoru vareni a znovu spojte senzor

je preruseno. vareni s varnou deskou. Viz Cast — "Spojeni bezdratoveho teplotniho senzoru
s ovlddacim panelem"

Nespravné provozni napéti, mimo normalini provozni rozsah.  Kontaktujte dodavatele elektrického proudu.

ESOUL/ESD D

Varna deska neni spravné pfipojend i 5/ Odpojte varnou desku od elektrické sité. Zkontrolujte, zda je zapojend podle sché-
matu zapojeni.

Predvadéci rezim

Kdyz se na displeji zobrazi [/], je aktivni predvadéci
rezim. V predvadécim rezimu spotfebi¢ nehfeje.
Odpoijte spotfebi& od napajeni. Pockejte nékolik sekund
a spotfebi¢ znovu zapojte. Poté béhem 3 minut po
zapnuti deaktivujte pfedvadéci rezim v zakladnich
nastavenich.
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Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotfebi¢ opravu, obratfte se na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné feseni, aby nedochazelo
ke zbytecnym vyjezdlm servisnich technikd.

Cislo E a ¢islo FD

Potfebujete-li nas servis, uvedte &islo E a &islo FD
spotrebice.

Typovy Stitek s témito Cisly najdete:

m V dokladu spotrebice.
m Na spodni strané varné desky.

Cislo E najdete také na sklokeramické plose varné
desky. V zakladnim nastaveni si mizete ovéfit Cislo E,
seznam zakaznickych servist a ¢&islo FD.Viz k tomu
kapitolu — "Zdkladni nastaveni”.

Mgjte na paméti, ze navstéva servisniho technika neni
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zarucni
doby.

Kontaktni udaje vS8ech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Duveérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.
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BNZkusebni pokrmy

Tato tabulka byla sestavena pro zkusebni instituce, aby
bylo usnadnéno testovani nasich spotrebicu.

Udaje v tabulce se vztahuji na nase varné nadoby z
prislusenstvi Schulte-Ufer (4 dilna sada hrnct pro
indukéni varné desky HZ 390042) s nasledujicimi
rozmery:

m Rendlik s rukojeti @ 16 cm, 1,2 | pro varné zony
s@d 14,5 cm

m Hrmec @ 16 cm, 1,7 | pro varné zény s @ 14,5 cm

m Hrnec @ 22 cm, 4,2 | pro varné zény s @ 18 cm

m Panev @ 24 cm, pro varné zony s @ 18 cm

Predehrati Vareni

Stupen Dobatrvani Po-  Stupen Po-
vareni (min:s) klicka vareni klicka

Zku$ebni pokrmy

Rozpusténi ¢okolady

Poleva (napt. znacka Dr. Oetker, jemna horka ¢okoldda 55 % kakaa, Rendlik
150 g) s rukojeti - - - 15 Ne
@16 .cm
Cockovy eintopf ohFati a udrzovani teploty
Cockovy eintopf*
Pocatecni teplota 20 °C
Mnozstvi: 450 g Hrnec 1:30
gi6em O (bezmichany "0 1o AN
Mnozstvi: 800 g Hrnec 2:30
g22em O (bezmichany 1o AN
Cockovy eintopf z plechovky
Napr. ockova terina s parecky Erasco
Pocatecni teplota 20 °C
Mnozstvi: 500 g cca 1:30
e 9 ( 1 min Ano 15 Ano
@ 16.cm ccapo T mi ’
zamichat)
MnoZstvi: 1 kg Hinec cca2:30
322 cm 9 (cca po 1 min Ano 1.5 Ano
zamichat)
Priprava beSamelové omacky
Teplota mléka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 | mléka (obsah tuku 3,5 %)
a Spetka soli
1. Rozpustte maslo, pfimichejte mouku a stil a smés zahfejte. Rendlik
S rukojeti 2 cca 6:00 Ne
@16cm
2. Do zpénéné mouky prilijte mléko a za stélého michani privedte .
Kvaru. 7 cca 6:30 Ne
3. KdyZ se beSamelova omacka zaCne vafit, nechte ji dalsi 2 minuty ] i ] 5 Ne

za stalého michani na varné zoné.
*“Recept podle DIN 44550

“* Recept podle DIN EN 60350-2

55



cs Zkusebni pokrmy

Predehrati Vareni
Stupen Dobatrvani Po-  Stupen Po-
vareni (min:s) klicka vareni klicka

ZkusSebni pokrmy Nadoba

Vareni mlécné ryze

MIgCnd ryZe varend s poklickou

Teplota mléka: 7 °C

Nechte ohfat mléko, dokud nevzkypi. Nastavte doporuceny stuperi vareni
a do mléka pridejte ryzi, cukr a sdl.

Doba vareni véetné predehidti cca 45 min

Prisady: 190 g kulatozrnné ryZe, 90 g cukru, 750 ml miéka (3,5 % H 3
tuku) a 1 g soli 7 1rgeccm 8.5 cca 5:30 Ne (po10min Ano
zamichat)
Prisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 11 miéka (3,5 % Hinec 3
tuku) a 1,5 g soli @22 cm 8.5 cca 5:30 Ne (po10min Ano
zamichat)
MIécna ryze varena bez poklicky
Teplota mléka: 7 °C
Prisady pridejte do mléka a za stdlého michani zahrejte. Kdyz mléko
dosdhne cca 90 °C, zvolte doporuceny stupef vareni a nechte na maly
stupen varit priblizné 50 min.
Prisady: 190 g kulatozrnné ryZe, 90 g cukru, 750 ml miéka (3,5 % Hrnec .
tuku) a 1 g soli @ 16.cm 85 cca 9:30 Ne 8 Ne
Prisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 11 mléka (3,5 % Hrnec .
tuku)a 1,5 g soli g22cm 00 6312180 Ne BERCCEEN N
Vareni ryze*
Teplota vody: 20 °C
Pfisady: 125 g dlouhozrnné ryZe, 300 g vody a Spetka soli Hrnec ,
7 16.cm 9 ccaz2:30 Ano 2 Ano
Prisady: 250 g dlouhozrnné ryZe, 600 g vody a Spetka soli Hrnec ,
@22 cm 9 cca 2:30 Ano 2.5 Ano
Peceni vepiové panenky
Pocatecni teplota panenky: 7 °C
Mnozstvi: 3 platky veprové panenky (celkova hmotnost priblizné Péanev .
300 g, vyska 1 cm) a 15 mi slunecnicového oleje g24cm O 6311180 Ne 7 Ne
Pfiprava palacinek**
Mnozstvi: 55 ml tésta na jednu palacinku Panev ,
@24 cm 9 cca 1:30 Ne 7 Ne
Smazeni zmrazenych hranolkd
Mnozstvi: 2 | slunecnicového oleje, na 1 porci: 200 g zmrazenych - Dokud teplota
hranolkd (napf. McCain 123 Frites Original) 9 oleje nedosdhne  Ne 9 Ne
@22 cm 180C

* Recept podle DIN 44550
*“* Recept podle DIN EN 60350-2
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.
Find out everything about the many ways Bosch can support you:

www.bosch-home.com/service
Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Munchen
Germany

www.bosch-home.com

9001438186
990121(00)
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