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et Nouetekohane kasutamine

EYNouetekohane kasutamine

Lugege kasutusjuhend hoolikalt labi. Sellest leiate
vajaliku teabe seadme ohutuks ja digeks kasitsemiseks.
Hoidke kasutus- ja paigaldusjuhend alles hilisemaks
kasutamiseks vdi seadme jargmiste omanike tarvis.

Kontrollige seade parast pakendi eemaldamist Ule.
Transpordil tekkinud vigastuste tuvastamise korral arge
uhendage seadet vooluvorku.

Seade on ette nahtud kasutamiseks Uksnes koduses
majapidamises. Kasutage seadet vaid roogade soojana
hoidmiseks ja toidundude soojendamiseks.

See seade on ette nahtud kasutamiseks kérgusel kuni
maksimaalselt 4000 meetrit (le merepinna.

Ule 8-aastased lapsed ja isikud, kelle fuilsilised voi
vaimsed voimed on piiratud vdi kellel puuduvad
seadme kasutamiseks vajalikud teadmised ja
kogemused, tohivad seadet kasutada ainult juhul, kui
nende Ule teostab jarelevalvet nende turvalisuse eest
vastutav isik voi kui neile on selgitatud seadme ohutut
kasitsemist ja kui nad on moistnud seadmest tulenevaid
ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.Lapsed tohivad
seadet puhastada ja hooldada vaid juhul, kui nad on
vanemad kui 15-aastased ja nende Ule teostatakse
jarelevalvet.

Alla 8-aastased lapsed hoidke seadmest ja
Uhendusjuhtmest eemal.

Olulised ohutusnéuded

/\Hoiatus — Péletuse oht!

= Soojendussahtlis olev kitteplaat laheb vaga
Kuumaks.
Arge puudutage kuuma kitteplaati. Hoidke
lapsed seadmest eemal.

= Lisatarvik ja ndu lahevad vaga kuumaks.
Noude ja tarvikute valjavotmisel kasutage
alati pajakindaid voi pajalappe.

/\ Hoiatus — Elektrilo6gi oht!

= Seadme kuumade osadega kokkupuute
korral vOib elektriseadme toitejuhtme
isolatsioon sulama hakata. Veenduge, et
elektriseadme toitejuhe ei puutu kokku
seadme kuumade osadega.

= Sissetungiv niiskus voib tekitada
elektrilodgi.Arge kasutage kdrgsurvepesurit
ega aurupuhastit.

= Defekine seade voib pdhjustada
elektril6ogi. Arge kunagi lUlitage sisse
seadet, mis on defekine. Eemaldage
vorgupistik pistikupesast vai lulitage
elektrivool elektrikilbist valja. Votke
Uhendust hooldekeskusega.

s Praod klaasplaadis voivad pdhjustada
elektrilodgi. Lulitage elektrikilbist vool valja.
PAorduge hooldekeskusse.

s Asjatundmatult teostatud parandustéod on
ohtlikud.Parandustdid tohib teha vaid tootja
valjadppe labinud tehnik.Kui seade on
defektne, eemaldage pistik pistikupesast
vOI lUlitage elektrikilbist valja vool. P6orduge
hooldekeskusesse.

/\ Hoiatus — Pélengu oht!
Soojendussahtlis olev kitteplaat 1aheb vaga
kuumaks, tuleohtlikud materjalid voivad
sUttida.

Arge hoidke soojendussahtlis tuleohtlikke
esemeid ega plastndusid.



&} Seadmega tutvumine

Soojendussahtlis voite ndusid eelsoojendada voi roogi
soojana hoida.

|

Kuumutusplaat
Ventilatsioon ja kuumutus
Téotavad asendis 4 = ndude eelsoojendamine
Toiteindikaator
Pérast sisselllitamist indikaatorlamp vilgub.
Péarast sulgemist lamp pdleb.
Funktsiooninupp

0 = valjas

1 = parmitaina kergitamine, sulatamine
2 = leiva soojana hoidmine, sulatamine,
joogindude eelsoojendamine

3 = roogade soojana hoidmine

4 = ndude eelsoojendamine

Avamine ja sulgemine

lima kdepidemeta seadmete puhul:

Sahtli avamiseks voi sulgemiseks vajutage sahtli
keskosale.

Avamisel hlippab sahtel kergesti lahti. Siis saab seda
lihtsalt valja tdmmata.

Seadmega tutvumine et

E¥ Seadme kasutamine

Noude eelsoojendamine

Eelsoojendatud ndus ei jahtu road nii ruttu &ra. Joogid
on kauem kuumad.

Uldine teave néude kohta

Soojendussahtli kandevdime on 25 kg. Voite nt
Uhekorraga eelsoojendada 6 voi 12 inimesele ette
nahtud Idunaserviisi.

madal sahtel korge sahtel

(14 cm korgune) (29 cm korgune)

6 praetaldrikut @24cm 12 taldrikut @24 cm
6 supitaldrikut @10cm 12 supitaldrikut @10cm
1 kauss @#19cm  1Kkauss @22 cm
1 kauss @17cm  1kauss @19cm
1 lihavaagen 32cm 1 kauss @17 cm

2 lihavaagnat 32.cm

Noude asetamine soojendussahtlisse

Jaotage ndud voimalikult Ghtlaselt. Kérge taldrikuvirn
soojeneb aeglasemalt kui eraldi asetatud ndud, nt
2 kaussi.

Jooginoud

Soojendage joogindusid, nt espressotasse alati
vdimsusastmel 2.

AHoiatus — Poletuse oht!
Voimsusastmel 3 vai 4 l1ahevad joogindud liiga
kuumaks.

Toimige jargmiselt

1. Asetage ndud sahtlisse.

2. Seadke funktsiooninupp voimsusastmele 4.
Joogindude jaoks valige alati vdimsusaste 2.
Indikaatortuli vilgub.

3. Sulgege soojendussahtel.

Indikaatortuli poleb. Seade kuumeneb.

Kui kaua eelsoojendamine kestab

Eelsoojendamise aeg soltub ndu materjalist ja
paksusest, ndude kogusest, kdrgusest ja paigutusest.
Jaotage ndud vdimalikult Uhtlaselt.

6 inimesele ette nahtud Idunaserviisi eelsoojendamine
kestab umbes 15-25 minutit.

Viljaliilitamine

Avage sahtel. Lilitage seade funktsiooninupust vélja.

Noude valjavotmine
Tdstke ndud sahtlist valja pajakinnaste voi -lappide abil.
AHoiatus — Poletuse oht!

Kuumutusplaadi pealispind on kuum. Noude alumised
kiljed on kuumemad kui pealmised.



et Tabelid ja soovitused

Roogade soojana hoidmine

Arge asetage kuumalt pliidiplaadilt véetud potte ja
panne kohe klaaspdhjaga soojendussahtlisse. Need
voivad klaasist pbhja kahjustada.

No6u ei tohi olla liiga tais, vastasel korral vaib toit Ule
aare loksuda.

Katke road kuumuskindla kaane voi
alumiiniumfooliumiga.

Soovitame hoida roogi soojana mitte kauem kui Uks
tund.

Sobivad road: sobivad on liha, linnuliha, kala, kastmed,
kdogivili, lisandid ja supid.

Bl Tabelid ja soovitused

Tabelist leiate mitmesugused voimalused
soojendussahtli kasutamiseks.Seadke funktsiooninupp
soovitud astmele. Soojendage ndud, kui tabelis on
sellekohane juhis.

Toimige jargmiselt

-k

Asetage ndu sahtlisse

2. Seadke funktsiooninupp véimsusastmele 3 ja laske
seadmel 10 minutit kuumeneda.

3. Tdstke roog eelsoojendatud ndusse.

4. Sulgege sahtel uuesti.

Indikaatortuli sittib. Seade kuumeneb.

Valjaliilitamine

Lulitage seade funktsiooninupust valja. Tostke road
pajakinnaste voi -lappide abil sahtlist valja.

Aste Road / n6u L ET U
1 tundlikud stigavkilmutatud road, nt vahukooretordid, voi, vorst, sulatada

juust
1 parmitaina kergitamine katta kaanega
2 stigavkilmutatud road, nt liha, koogid, leib sulatada
2 munade soojana hoidmine, nt keedetud muna, munapuder nou eelsoojendada, road katta kaanega
2 leiva soojana hoidmine, nt rostleib, kuklid nou eelsoojendada, road katta kaanega
2 joogindude eelsoojendamine nt espressotassid
2 tundlikud road, nt madalal temperatuuril kiipsetatud liha nou katta kaanega
3 roogade soojana hoidmine nou eelsoojendada, road katta kaanega
3 jookide soojana hoidmine nou eelsoojendada, joogid katta kaanega
3 Ohukeste kiipsetiste soojendamine, nt pannkoogid, vrapid, tacod nou eelsoojendada, road katta kaanega
3 kuivade kookide soojendamine, nt purukoogid, muffinid nou eelsoojendada, road katta kaanega
3 Sokolaaditahvli voi Sokolaadiglasuuri sulatamine nou eelsoojendada, road véikesteks tiikkideks murendada
3 Zelatiini sulatamine kaaneta, ca 20 minutit
4 noude eelsoojendamine ei sobi joogindudele

Orn kiipsetus

Orn kiipsetus on ideaalne kiipsetusmeetod kaikidele
ornadele lihatikkidele, mis peavad jaama pehmeks ja
mahlaseks. Sellel kuumutusviisil valmistades jaab liha
vaga mahlaseks. Teie eelis: kuna 6rna klpsetuse aeg
on pikem, on Teil mentd kavandamisel rohkem
manguruumi. Ornalt kiipsetatud liha saab ilma
probleemideta soojana hoida.

Sobivad noud: kasutage klaasist, portselanist voi
keraamilist kaanega ndud, nt klaasist hautamisndud.

Toimige jargmiselt

1. Asetage ndu soojendussahtlisse ja lllitage
soojendussahtel véimsusastmele 4.

2. Ajage dli pannil kuumaks. Pruunistage liha ja tdstke
kohe eelsoojendatud ndusse. Pange peale kaas.

3. Asetage ndu koos lihaga uuesti soojendussahtlisse
ja laske jarelklpseda. Seadke funktsiooninupp
voimsusastmele 3.



Puhastamine et

Soovitusi 6rnaks kiipsetamiseks Ornalt kUpse_tatud liha ei‘ ole nii kuum nagu tavaliselt
Kasutage ainult varsket kvaliteetset liha. Eemaldage kUpsetatud liha. Serveerige kastmed vaga kuumalt.
kelmed ja pekk. Pekk omandab érnal kiipsetamisel Asetag“e talgnkud sqmepdussahthsse 20-30 minutit
tugeva iseloomuliku maitse. enne jarelklpsetusaja |6ppu.
Ka suuremaid lihatiikke ei ole vaja keerata. Kui soovite hoida ornalt klpsetatud liha soojana,

. ~ ; o oo lUlitage ahi parast drna kipsetuse 16ppu
Parast orna kiipsetamist voite liha kohe lahti Idigata. voimsusastmele 2. Vaikeseid lihatiikke saab soojana
Ooteaeg ei ole vajalik. hoida kuni 45 minutit, suuri tiikke kuni kaks tundi.

Erilise kiipsetusmeetodi tdttu jadb liha seest alati
roosaks. Liha ei ole seetdttu sugugi toores voi
vahekips.

Tabel

Ornaks kiipsetuseks sobivad kdik veise-, sea-, vasika-, talle-, uluki- ja linnuliha pehmed tiikid. Pruunistus- ja
klpsetusaeg soltub lihatlki suurusest. Pruunistusaeg hakkab kulgema liha asetamisel kuuma rasva sisse.

Pruunistamine pliidiplaadil Jérelkiipsetus soojendussahtlis

Viikesed lihattikid

Kuubikud vdi ribad Umbertringi 1-2 minutit 20-30 minutit
Véikesed Snitslid, 16igud voi medaljonid molemalt poolt 1-2 minutit 35-50 minutit
Keskmise suurusega lihatiikid

Filee (400-800g) Umbertringi 4-5 minutit 75-120 minutit
Talleselg (ca 450q) molemalt poolt 2-3 minutit 50-60 minutit
Taine praad (600-1000g) umbertringi 10-15 minutit 120-180 minutit
Suured lihatiikid

Filee (alates 900g) Umbertringi 6-8 minutit 120-180 minutit
Rostbiif (1,1-2kg) umbertringi 8-10 minutit 210-300 minutit

Puhastamine

Arge kasutage kdrgsurvepesurit ega aurujuga.
Puhastage seadet ainult siis, kui see on valja |Ulitatud.
Funktsiooninupp: asend = 0.

Seadme valispind
Puhastage seadet vee ja vahese ndudepesuvahendiga.
Kuivatage pehme lapiga.

Kasutada ei tohi abrasiivseid ja tugevatoimelisi
vahendeid. Kui selline vahend satub esipaneelile,
eemaldage see kohe veega.

Roostevabast terasest pinnad

Katlakivi-, valgu-, tarklise ja munavalgeplekid
eemaldage alati kohe. Selliste plekkide alla voib tekkida
rooste. Puhastamiseks kasutage vett ja veidi
ndudepesuvahendit. Kuivatage pind pehme lapiga.

Klaasist esipaneeliga seadmed

Puhastage klaasist esipaneel klaasipuhastusvahendi ja
pehme lapiga. Arge kasutage klaasist kaabitsat.

Kuumutusplaat

Puhastage kuumutusplaati sooja vee ja vahese
ndéudepesuvahendiga.



et Mida teha toérgete korral?

I Mida teha torgete korral?

Tdrke korral on tihti tegemist vaid pisiasjaga. Enne hooldustddkotta pddrdumist podrake tdhelepanu jargmisele:

Nou voi road jaavad kiilmaks.

Kontrollige:

m  kas seade on sisse lulitatud
= kas on tegemist voolukatkestusega
m kas sahtel on taiesti suletud

Nou voi road ei ldhe piisavalt soojaks.

Pohjuseks vaib olla:

m noud voi roogi ei soojendatud piisavalt kaua
m sahtel oli pikemat aega lahti

Indikaatorlamp vilgub.

Kontrollige, kas sahtel on téiesti suletud.

Kui soojendussahtel on suletud, vilgub indikaatorlamp
kiiresti.

Votke Uihendust hooldekeskusega.

Indikaatorlamp ei pole.

Indikaatorlamp on defektne. P6orduge hooldekeskusse.

Elektrikilbi kaitse on vélja lilitunud.

Tommake pistik pistikupesast vélja ja podrduge hooldekeskusse.

Vad Hooldekeskus

Kui Teie seade vajab parandamist, po66rduge meie
hooldekeskusse. Leiame alati sobiva lahenduse ja
sageli ei ole tehnikut vaja kohale kutsudagi.

E-number ja FD-number

Asjatundliku ndustamise tagamiseks teatage meile oma
seadme taielik tootenumber (E-nr) ja
valmistamisnumber (FD-nr). Andmesildi numbritega
leiate, kui avate seadme ukse.

| E-Nr. FD |

Et vajaduse korral ei oleks vaja pikalt otsida, voite oma
seadme andmed ja hooldekeskuse telefoninumbri siia
kirja panna.

E-nr FD-nr

Hooldekeskus

Pidage meeles, et seadme valest k&sitsemisest tingitud
tdrgete korral on hooldustehniku visiit ka garantii
kehtivuse ajal tasuline.

Lahima hooldekeskuse kontaktandmed leiate siit vOi
lisatud hooldekeskuste loetelust.

Usaldage tootja asjatundlikkust.Sellest lahtudes tagate,
et parandustéid teevad asjaomase kvalifikatsiooniga
hooldustehnikud, kes kasutavad seadme jaoks
ettendhtud originaalvaruosi.

Keskkonnakaitse

Keskkonnasaastlik jaatmekaitlus

Utiliseerige pakend keskkonnaséaastlikult.

Seade on tahistatud vastavalt elektri- ja
EF\/ elektroonikaseadmete jdatmeid kasitlevale ELi
direktiivile 2012/19/EL (waste electrical and
mmmm clectronic equipment - WEEE).
Direktiiv satestab elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete tagastamise ja
ringlussevdtu raamtingimused Europa Liidus.




Turinys

Naudojimas pagal paskirtj. . ............... 10
Svarbls saugos nurodymai . .............. 10
Susipazinkite su prietaisu. ................ 11
Atidarymas iruzdarymas . . ........ ... 11
=

S Prietaisovaldymas. . .........c.oveeennn... 11
Indo paSildymas. . ........ ... i 11
Gérimoindai. . ... 11
Atlikite Siuos veilksmus. .. ... . L 11
Patiekaly laikymas Siltai . . ..................... 12
Lentelés irpatarimai ..................... 12
Létas troSkinimas. . ... .. 12
Valymas. . ........coiiiiiiiiii i 13
PrietaisoiSore ............. ... .. . . 13
Kaitinamoji ploksté. . . ... ... o 13
Ka daryti atsiradus sutrikimams? .......... 14

2

Klienty aptarnavimo tarnyba. .............. 14
EirFDnumeriai........ ... . 14
Aplinkosauga .. .......coviiii i 15
Ekologiskas utilizavimas. . . .................... 15

Daugiau informacijos apie produktus, priedus,
atsargines dalis ir teikiamas paslaugas rasite interneto
svetainéje: www.bosch-home.com ir interneto
parduotuvéje: www.bosch-eshop.com



It Naudojimas pagal paskirtj

EYNaudojimas pagal paskirti

AtidZiai perskaitykite Sig instrukcija. Tik tada galésite
saugiai ir tinkamai naudotis prietaisu. ISsaugokite
naudojimo ir montavimo instrukcijg, kad galétumeéte
véliau pasinaudoti arba perduoti naujam savininkui.

ISpakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei transportuojant
prietaisas buvo pazeistas, jo neprijunkite.

Sis prietaisas naudojamas tik priva&ioje buityje ir namy
aplinkoje. Prietaisg naudokite tik maisto Silumai palaikyti
ir indams pasildyti.

Sis prietaisas pritaikytas naudojimui tik iki ne daugiau
kaip 4000 metry aukstyje vir$ jaros lygio.

Jaunesni nei 8 mety vaikai ir asmenys, kuriy fiziniai,
sensoriniai arba protiniai gebéjimai yra mazesni, arba
neturintieji patirties bei ziniy §j prietaisg gali naudoti tik
priziGrimi uz jy sauguma atsakingo asmens arba jo
instruktuoti apie saugy prietaiso naudojimg bei suprate
i$ to kylandius pavojus.

Negalima leisti vaikams Zzaisti su prietaisu. Valymo ir
naudotojo atliekamy priezitros darby vaikai negali
atlikti, nebent jiems jau sukako 15 mety ir jie bus
prizidrimi.

Jaunesniems nei 8 mety vaikams neleidziama bdati arti
prietaiso ir jungiamojo laido.

10

ENSvarbus saugos
nurodymai

/\Jspéjimas — Pavojus nudegti!

s Silumos staliaus kaitinimo ploksté labai
jkaista.
Niekada nelieskite karstos kaitinimo
plokstés. Saugokite nuo vaikuy.

= Priedai ir indai labai jkaista. Karstus priedus
arba indus i$ orkaités visada iSimkite
puodkélémis.

/\ |spéjimas — Elektros smiigio pavojus!

= Prie karsty prietaiso daliy gali iSsilydyti
elektriniy prietaisy laidy izoliacija.
Saugokite, kad elektriniy prietaisy
jungiamieji kabeliai nesiliesty prie karsty
prietaiso daliy.

= Dél prasiskverbusio skyscio gali jvykti
sroves smugis.Nenaudokite aukstu slégiu
ar garais valanciy jrenginiy.

= Dél sugedusio prietaiso gali jvykti elektros
smugis. Niekada nejunkite sugedusio
prietaiso. IS tinklo iStraukite kiStukg arba
saugikliy dezutéje iSjunkite saugiklj.
Informuokite klienty aptarnavimo tarnyba.

s Dél stiklo plokstéje atsiradusiy jtrakimy arba
|Gziy gali Kilti elektros srovés smugio
pavojus. Saugikliy dézutéje iSjunkite
saugiklius. Kreipkités | klienty aptarnavimo
tarnyba.

= Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra
pavojingi.Taisyti prietaisg gali tik specialiai
iSmokytas klienty aptarnavimo tarnybos
technikas.Jei prietaisas sugedo, istraukite
Sakute i$ lizdo arba iSjunkite saugiklj
saugikliy dezéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

A!spéjimas — Gaisro pavojus!

Silumos stalCiaus kaitinimo ploksté labai
jkaista, todel gali uzsiliepsnoti degios
medziagos.

Silumos stalCiuje niekada nelaikykite degiy
daikty arba plastikiniy indeliy.



& Susipazinkite su prietaisu

Sildymo staliuje galite pasildyti indus arba $iltai laikyti
patiekalus.

|

Sildymo plokste

Ventiliatorius ir Sildymo funkcija
Veikia nustacius | 4 padétj = jjungiamas indo
paSildymas

Eksploatavimo indikatorius
Jjungus mirksi indikatoriaus lemputé. Uzdarius
Si lemputé Sviedia.

Funkcijy pasirinkimo rankenélé

0 = iSjungta

1 = mielinés teslos kildinimas, atitirpinimas

2 = duonos laikymas Siltai, atitirpinimas, gérimo
indy pasildymas

3 = maisto laikymas Siltai

4 = indo paSildymas

Atidarymas ir uzdarymas

Naudojant prietaisus be rankenélés:

norédami atidaryti arba uzdaryti, spustelékite stalSiaus
centra.

Atidarant stalCius Siek tiek i§Soka. Paskui jj lengvai
galima istraukti.

Susipazinkite su prietaisu It

Prietaiso valdymas

Indo pasildymas

Pasildytame inde patiekalai ne taip greitai atausta.
Gérimai ilgiau iSlieka Silti.

Bendroji informacija apie indus

Patiekaly ir indy svoris Sildomajame stalCiuje negali
virSyti 25 kg. Galite pasildyti, pvz., meniu indus 6 arba
12 asmenuy.

aukstas stalCius
(29 cm aukscio)

Zzemas stalCius

(14 cm auks¢io)

6 meniu 1ekstes @24cm 12 meniu lékSCiy @24 cm
6 sriubos indeliai @10cm  12sriubosindeliy @ 10cm
1 dubuo @#19cm  1dubuo @22cm
1 dubuo @17cm  1dubuo @ 19cm
1 mésos padéklas 32cm 1 dubuo @17 cm

2 meésos padéklai 32 cm

Indy sudéjimas
Jei jmanoma, indus paskirstykite ant viso pavirSiaus.
Auksta leksgiy krava lediau j8yla nei pavieniai indai,
pvz., 2 dubenys.

Geérimo indai

Gérimo indus, pvz., espreso puodelius, visada
pasildykite nustate 2 padét;.

Alspéjimas — Pavojus nusideginti!
Nustadius 3 arba 4 padétj, gérimo indai labai jkaista.

Atlikite Siuos veiksmus

1. Indg pastatykite | stalCiy.

2. Funkcijy pasirinkimo jungiklj nustatykite ties
4 padeétimi. Gérimo indams visada rinkités 2 padét;.
Blyksi darbo rezimo indikatoriaus lemputé.

3. Uzdarykite Sildomajj stalCiy.
Sviedia darbo reZzimo indikatoriaus lemputé.
Prietaisas kaista.

Kiek trunka pasildymas

PaSildymo trukme lemia indo medziaga ir storis, indy
kiekis, jy aukstis ir indy iSdéstymas. Jei jmanoma, indus
paskirstykite ant viso pavirSiaus.

Meniu indams 6 asmenims pasildyti reikia apytiksliai
15-25 minuciy.

ISjungimas

Atidarykite stalCiy. ISjunkite funkcijy pasirinkimo jungiklj.
Indy iSémimas

Indus i$ stalCiaus iSimkite puodkeéle arba puody Sluoste.
A[spéjimas — Pavojus nusideginti!

Kaitinamosios plokstés pavirSius yra karstas. Apatinés
indo dalys jkaista labiau nei virSutinés.
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It Lentelés ir patarimai

Patiekaly laikymas Siltai

Nuo karstos kaitlentés nuimty karsty puody ar keptuviy
nestatykite tiesiogiai ant stiklinio Sildomojo stalCiaus
dugno. Galite pazeisti stiklinj dugna.

] puoda nedekite per daug maisto, kad jis neisbegty per
krasStus.

Patiekalus uzdenkite karsciui atspariu dangciu arba
aliuminio folija.

Patiekaly Siltai laikyti nerekomenduojame ilgiau nei
vieng valanda.

Maistas, kurj galima laikyti: mésa, paukstiena, Zuvis,
padazai, darzoves, garnyrai ir sriubos.

Lentelés ir patarimai

Lenteléje pateikti skirtingi Sildomojo stalCiaus
naudojimo budai.Funkcijy parinkties rankenéle
nustatykite ties norima pakopa. Pasildykite inda, jei tai
nurodyta lenteléje.

Atlikite Siuos veiksmus

-k

Indg jdékite | stalCiy
2. Funkcijy pasirinkimo jungiklj nustatykite

ties 3 padétimi ir prietaisg pakaitinkite 10 minuciy.
3. Patiekalus sudékite | paSildytg inda.
4. Vel uzdarykite stalCiy.
SvieCia darbo rezimo indikatoriaus lempute.
Prietaisas kaista.

ISjungimas
ISjunkite funkcijy pasirinkimo jungiklj. Patiekalus i$
stal@iaus iSimkite puodkéle arba puody Sluoste.

Pakopa Maistas / indas Nurodymas
1 Jautrus uz3aldytas maistas, pvz., grietinélés tortai, sviestas, deSra,  Atitirpinimas
sdris
1 Mielinés teslos kildinimas Uzdenkite
2 UzSaldytas maistas, pvz., meésa, pyragai, duona Atitirpinimas
2 KiauSiniy laikymas Siltai, pvz., virti kiauSiniai, kiauSiniené PaSildykite inda, maistg uzdenkite
2 Duonos laikymas Siltai, pvz., skrudinta duona, bandelés Pasildykite indg, maista uzdenkite
2 Gérimo indy pasildymas Pvz., espreso kavos puodeliai
2 Jautrus maistas, pvz., ilgai troskinta zuvis Uzdenkite indg
3 Maisto laikymas Siltai PaSildykite inda, maistg uzdenkite
3 Gérimy laikymas Siltai Pagildykite inda, gérimus uzdenkite
3 Paplociy Sildymas, pvz., kiauSinieng, tortilijos suktinukai, tako PaSildykite inda, maistg uzdenkite
3 Sausy pyragy pasildymas, pvz., trupininis pyragas, keksiukai Pasildykite indg, maista uzdenkite
3 Sokolado plyteliy arba $okolado glajaus lydymas Pagildykite inda, maista susmulkinkite
3 Zelatinos tirpinimas Neuzdenkite, laikykite mazdaug 20 minuciy
4 Indo paSildymas Netinka gérimo indams

Létas troskinimas

Létas troSkinimas yra idealus metodas, jei troSkinate
minkStus mésos gabalélius, kurie turi likti Sviesios
spalvos arba troSkinami iki tam tikro lygio. Mésa iSlieka
sultinga ir minksta lyg sviestas. Privalumas: kadangi
letas troSkinimas uztrunka ilgiau, turésite pakankamai
laiko suplanuoti meniu. Létai troSkintg patiekalg galima
laikyti Siltai.

Tinkami indai: naudokite stiklinius, porcelianinius arba
keraminius indus su dangciais, pvz., stiklinj keptuva.
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Atlikite Siuos veiksmus

1. Sildomajj stal&iy su indu jkaitinkite nustate 4 padétj.

2. Keptuveje stipriai jkaitinkite nedidelj kiek| riebaluy.
Smarkiai apkepinkite zuvj ir nedelsdami jdekite |
jkaitintg indg. Uzdékite dangtj.

3. Indg su zuvimi vél jdekite j Sildomajj stal&iy ir toliau
Sildykite. Funkcijy pasirinkimo jungiklj nustatykite ties
3 padétimi.



Nurodymai dél léto troskinimo

Naudokite tik Sviezig, tinkamos kokybés mésa.
Pasalinkite visas sausgysles ir riebius krastus. Leto
troskinimo metu tirpstantys riebalai suteikia nemalonaus
prieskonio.

Net ir dideliy mésos gabaly vartyti nereikia.

Po kepimo léto troskinimo rezimu mésg i$ karto galima
pjaustyti. Laikyti nereikia.

Lentelé

Valymas It

Dél ypatingo troskinimo budo mésa visada atrodys
rozinés spalvos. Tadiau tai nereiskia, jog ji neiSkepusi ar
nepakankamai istroskinta.

Létai troSkinta mésa néra tokia karsta, kaip tradiciniu
bldu kepama mésa. Padazg patiekite labai karsta.
Pries 20-30 minudiy lekStes sudekite | Sildomajj staldiy.
Jei norite, kad létai troskinta mesa islikty Silta,
pasibaigus Iéto troSkinimo laikui vél jjunkite 2 padét;.
Mazus mésos gabalélius galite laikyti ilgiausiai

45 minutes, o didelius gabalus - iki dviejy valanduy.

Léto troSkinimo rezimg galima naudoti visiems minkStiems jautienos, kiaulienos, verSienos, érienos, zvérienos ir
paukstienos gabaléliams. Pakepinimo ir papildomo troskinimo laikas priklauso nuo meésos gabaléliy dydzio. Kepinimo

laikas skaiCiuojamas dedant j jkaitintus riebalus.

Patiekalas

Pakepinimas ant kaitvietés

Papildomas ruosimas Sildomajame stal€iuje

Mazi mésos gabaléliai

Kubeliai arba juostelés

iS visy pusiy 1-2 minutes

20-30 minuCiy

Mazi pjausniai, didkepsniai arba kepsneliai

1-2 minutés kiekvienai pusei

35-50 minuciy

Vidutinio dydzio mésos gabaléliai

File (400-800 g)

iS visy pusiy 4-5 minutes

75-120 minuciy

Erienos nugariné (apie 450 g)

2-3 minutés kiekvienai pusei

50-60 minuciy

liesi kepsniai (600-1000 g)

iS visy pusiy 10-15 minuciy

120-180 minuciy

Dideli mésos gabalai

File (900 g)

i visy pusiy 6--8 minutes

120-180 minuciy

Jautienos pjausnys (1,1-2 kg)

i visy pusiy 8-10 minudiy

210-300 minuciy

I} Valymas

Nenaudokite auksto slégio valymo jrenginiy arba gary

Funkcijy parinkties rankenélé: padétis = 0.

Prietaiso iSoré
Prietaisg nuvalykite vandeniu su nedideliu kiekiu indy
plovimo priemonés. Nusausinkite minksta Sluoste.

Negalima naudoti astriy arba Sveiciamuyjy priemoniy. Jei
tokios priemonés patekty ant priekinés dalies,
nedelsdami jg nuvalykite vandeniu.

Nerudijanéio plieno pavirsiai

Visada nedelsdami pasalinkite kalkiy, riebaly, krakmolo
ir baltymy démes. Po tokiomis demémis gali prasidéti
korozija. Valykite vandeniu su nedideliu kiekiu indy

plovimo priemoneés. PavirSiy nusausinkite minksta
Sluoste.

Prietaisai stiklinémis priekinémis durelémis

Stiklines dureles nuvalykite stikly valikliu ir minksta
Sluoste. Nenaudokite stiklo gremztuky.

Kaitinamoji ploksté

Kaitinamajg plokste nuvalykite Siltu vandeniu su
nedideliu kiekiu indy plovimo priemonés.
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It Ka daryti atsiradus sutrikimams?

Ka daryti atsiradus
sutrikimams?

Triktis dazniausiai atsiranda dél smulkmenos. Prie$ kreipdamiesi | klienty aptarnavimo tarnybg, atkreipkite démes;j |

toliau pateiktus nurodymus.

Indas arba maistas nepasyla.

Patikrinkite:

m ar prietaisas jungtas;
m ar nenutrako el. srovés tiekimas;
m  ar stalGius visiskai uzdarytas.

Indas arba maistas pasyla nepakankamai.

Gali buti, kad:

m indas arba maistas buvo Sildomi per trumpai;
m stalCius per ilgai buvo atidarytas.

Mirksi eksploatavimo indikatoriaus lemputé.

Patikrinkite, ar stalCius uzdarytas.

Uzdarius Sildomajj stal€iy mirksi indikatoriaus lemputé.  Skambinkite j klienty aptarnavimo tarnyba.

Nesviecia eksploatavimo indikatoriaus lemputé.

Sugedo indikatoriaus lemputé. Kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba.

Suveikia saugikliy dézutéje esantis saugiklis.

IStraukite el. tinklo kiStuka ir kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba.

Klienty aptarnavimo
tarnyba

Jei prietaisg reikia remontuoti, Jums padés klienty
aptarnavimo tarnybos darbuotojai. Mes visada rasime
tinkamag sprendima, kad iSvengtume nebutiny techninés
priezidros tarnybos personalo apsilankymu.

E ir FD numeriai

Kad galétume Jums kompetentingai padeti,
paskambine nurodykite visg gaminio (E Nr.) ir gamyklos
numerj (FD Nr.). Gaminio lentele su numeriais rasite
atidare prietaiso dureles.

| E-Nr. FD |

Kad prireikus netekty ilgai ieSkoti, savo prietaiso
duomenis ir klienty aptarnavimo tarnybos telefono
numerj galite jra8yti Cia.

E Nr. FD Nr.

Klienty aptarnavimo tarnyba
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Atminkite, kad dél gedimy, atsiradusiy netinkamai
naudojant prietaisg, iSkvietus techninés prieZitros
specialistg, uz jo apsilankyma teks moketi net ir
garantiniu laikotarpiu.

Artimiausiy visy Saliy klienty aptarnavimo tarnyby
kontaktinius duomenis rasite Cia arba pridedamame
klienty aptarnavimo tarnyby sgrase.

Pasitikékite gamintojo kompetencija.Busite tikri, kad
remonto darbus atlieka iSmokyti techninés prieziuros
tarnybos technikai, kurie turi JUsy prietaisui tinkancias
originalias atsargines dalis.



Y Aplinkosauga

Ekologiskas utilizavimas
Pakuote utilizuokite pagal aplinkosaugos reikalavimus.

Sis prietaisas pazymeétas pagal Europos
E Sagjungos direktyvg 2012/19/ES dél elektros ir

elektroninés jrangos atlieky (waste electrical
mmmm 2and electronic equipment — WEEE).

Direktyva reglamentuoja ES galiojancCig senos

jrangos grazinimo ir utilizavimo tvarka.

Aplinkosauga

It
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EYMerkim atbilstiga lietoSana

Uzmanigi izlasiet 3o pamacibu. Tikai tad JUs varésiet
droSi un pareizi lietot savu ierici. LietoSanas instrukciju
saglabajiet, lai varétu to izmantot velak vai ar
vajadzibas gadijuma nodot nakamajam ipasniekam.

Péc izsainoSanas parbaudiet ierici. Ja transportéjot
radusies bojajumi, ierici nedrikst pieslégt.

So ierici paredzéts izmantot tikai sadzives vai privatas
saimniecibas vajadzibam. Izmantojiet iekartu tikai
édienu un trauku sildisanai.

So iekartu drikst lietot tikai augstuma, kas neparsniedz
4000 metrus virs juras imena.

Bérni, kas vecaki par 8 gadiem, un cilveki ar
nepietiekamam fiziskam, sensoram un garigam spéjam
vai bez pieredzes vai atbilstigam zinasanam var lietot
ierici tikai citu cilvéku uzraudziba, kuri ir atbildigi par
vinu droS8ibu, vai péc tam, kad ir apmaciti lietot ierici
dro8i un apzinas iespéjamos riskus.

Bérni nedrikst spéléties ar ierici. TiriSanu un lietotaja
veiktu apkopi bérni drikst veikt tikai tad, ja tie ir
sasniegusi 15 gadu vecumu un tas tiek veikts
pieauguso uzraudziba.

Raugieties, lai bérni, kas ir jaunaki par 8 gadiem,
nebdtu ierices un piesleguma kabela tuvuma.

Merkim atbilstiga lietoSana \Y

ENSvarigi drosibas
noradijumi

/\Bridinajums — Apdegumu risks!

s SildiSanas atvilkines karsésanas plaksne
KlUst |oti karsta.
Nepieskatieties karstai plaksnei. Nelaujiet
krasns tuvuma atrasties bérniem.

= Piederumi vai trauki |oti uzkarst. Karstus
traukus vai piederumus no gatavoSanas
telpas vienmeér iznemiet ar virtuves
cimdiem.

/\ Bridinajums — Elektriska trieciena risks!

= Pie karstam ierices dalam var izkust
elektrisko ieri¢u kabelu izolacija. Nekad
nenovietojiet elektrisko ieriCu piesleguma
kabelus pie karstam ierices dalam.

= lericé iek|uvis mitrums var izraisit elektriskas
stravas triecienu. Neizmantojiet
augstspiediena ftiritaju vai tvaika tiritaju.

= Bojata ierice var radit stravas triecienu.
Nekad neieslédziet bojatu iekartu.
Atvienojiet kontaktdaksu no ligzdas vai
izsledziet droSinatajus drosSinataju kaste.
Sazinieties ar klientu apkalpoSanas
dienestu.

s Stikla virsma izveidojusas plaisas vai luzumi
var izraisit stravas triecienu. DroSinataju
kasté izsledziet attiecigo droSinatajul!
Sazinieties ar Klientu servisu.

= Neprofesionali veikti remontdarbi ir
bistami.Remontu drikst veikt tikai kvalificéts,
apmacits musu Klientu dienesta tehnikis.Ja
ierice ir bojata, iznemiet kontaktdakSu no
sienas kontaktligzdas vai izsledziet
drosSinatajus drosSinataju kasté. Sazinieties
ar Klientu dienestu.

/\ Bridinajums — Ugunsbistamiba!
Sildisanas atvilktnes karséSanas plaksne k|ust
|oti karsta, un ugunsnedrosi materiali var
aizdegties.

Neievietojiet sildiSanas atvilkiné degosSus
priekSmetus vai plastmasas traukus.
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lv lerices apraksts

ESlerices apraksts

Sildisanas atvilkiné varat ieprieksS uzkarsét traukus vai
uzturéet siltu edienu.

|

Karsésanas plate

Ventilators un karsésana
Atveres 4. pozicija = trauku iepriek$éja
uzkarsésana

Darbibas indikators
lesledzot mirgo indikators. Péc aizvérSanas tas
izgaismojas.

Funkciju izvéles slédzis
0 =izsl.

1 = rauga miklas raudzésana, kauséSana
2 = siltas maizes uzturéSana, kausésana,
dzerSanai paredzetu trauku uzsildiSana

3 = édienu siltuma uzturéSana

4 = trauku iepriek$éja uzkarsésSana

Atversana un aizversana

lericem bez roktura

Lai atvértu vai aizvértu atvilktni, piespiediet tas
vidusdalu.

Atverot, atvilktne nedaudz izvirzas uz aru. Péc tam to
var viegli atvert.
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lerices lieto$ana

Trauku uzsildiSana

lepriek$ sakarsétos traukos €dieni atdziest Ienak.
Dzerieni saglabajas silti ilgaku laiku.

Trauki, vispariga informacija

SildiSanas atvilktnes maksimala atlauta noslodze ir
25 kg. Jus varat uzsildit €dienu traukus 6 vai
12 personam.

Zema atvilktne

Augsta atvilktne

(14 cm augsta) (29 cm augsta)

6 ediena Skiviji @24cm 12 ediena Skivji @24 cm

6 zupas tases @10cm 12 zupastases @10cm

1 bloda @19cm  1bloda @22 cm

1 bloda @17cm  1bloda Z19cm

1 galas Skivis 32.¢cm 1 bloda @17 cm
2 galas Skivji 32cm

Trauku ievietoSana

Novietojot traukus, centieties péc iespéjas izmantot visu
virsmu. Augstas trauku kaudzes sasilst Ienak neka
atsevi8ki trauki, pieméram, 2 blodas.

Dzeérienu trauki

Dzérienu traukus, piemeéram, espresso tasites, vienmer
sildiet 2. pakape.

/\ Bridinajums — Apdedzinaganas draudi!
Izmantojot 3. vai 4. pakapi, trauki |oti uzkarsis.

Rikojieties talak noraditaja veida

1. levietojiet trauku atvilkiné

2. lestatiet funkciju iestatiSanas slédzi 4. pakapeé.
Dzerienu traukiem vienmeér izvélieties 2. pakapi
LietoSanas indikatora lampina mirgo.

3. Aizveriet sildi3anas atvilkini.
LietoSanas indikatora lampina spid. lerice sakarst.

NepiecieSamais sildiSanas ilgums

Sildisanas ilgums ir atkarigs no trauku materiala veida
un biezuma, trauku daudzuma, augstuma un
izkartojuma. Centieties traukus péc iespéjas novietot uz
visas virsmas.

Ja ir jauzsilda trauki 6 personam, process ilgs 15—
25 minates.

IzslegSana
Atveriet atvilktni. I1zslédziet funkciju izvéles slédzi.

Trauku iznems$ana

Traukus no atvilkines iznemiet, izmantojot cimdu vai
dvieli.

A Bridinajums — Apdedzinasanas draudi!
Sildisanas plaksnes virsma ir karsta. Trauku apaksdalas
ir karstakas par augSdalam.



Edienu temperatiiras saglabasana

Karstus katlus vai pannas, kas tikko nonemti no karsta
gatavoS8anas lauka, nekad nenovietojiet uz sildiSanas
atvilktnes stikla pamatnes. Stikla pamatni $ada veida
var sabojat.

Nepildiet traukus ldz augsai, lai nekas neparplastu pari
malam.

Parklgjiet €dienus ar karstumizturigu vacinu vai
aluminija foliju.
Edienus iesakam nesildit ilgak par stundu.

Pieméroti édieni: sildiSanai ir piemérota gala, putna
gala, zivs, mérces, darzeni, piedevas un zupas.

Bl Tabulas un ieteikumi

Tabula atrodami dazadi pielietojumi jisu sildiSanas
atvilktnei.Pagrieziet funkcijas izveéles sledzi vElamaja
fmeni. Uzkarséjiet traukus ieprieks, ja tas noradits
tabula.

Limenis Ediens/trauki

Tabulas un ieteikumi v

Rikojieties talak noraditaja veida

—h

levietojiet trauku atvilkine

2. lestatiet funkciju izvéles slédzi 3. pakapé un sildiet
ierici 10 mindtes.

3. levietojiet édienus sasilditaja trauka.

4. Atkal aizveriet atvilktni.

LietoSanas indikatora lampina spid. lerice sakarst.

IzslegSana

Izslédziet funkciju izvéles slédzi. Ar cimdu vai dvieli no
atvilktnes iznemiet edienu.

Noradijums

trausli saldeti edieni, piem., krema tortes, sviests, desa, siers kausgjiet
Rauga miklas raudzesana apsedziet
saldeti produkti, piem., daja, kukas, maize kausgjiet

siltuma uzturéSana olam, piem., varitas olas, olu kultenis

trauku ieprieks uzkarsgjiet, apsedziet édienu

siltuma uzturéSana maizei, piem., grauzdéta maize, maizites

trauku iepriek$ uzkarsgjiet, apsedziet edienu

dzerSanai paredzetu trauku iepriekSeja uzkarsesana

piem., espreso tases

jutigi édieni, piem., maigi sautéta gala

apsedziet trauku

gdienu siltuma uzturesana

trauku ieprieks uzkarsgjiet, apsedziet édienu

dzerienu siltuma uzturéSana

trauku iepriek$ uzkarsgjiet, apsedziet dzérienu

miklas placenu uzsildisana, piem., pankukas, lavass, tako

trauku ieprieks uzkarsgjiet, apsedziet édienu

sausu kuku uzsildisana, piem., drumstalu maize, keksini

trauku iepriek$ uzkarsgjiet, apsedziet edienu

Sokolades vai Sokolades glazuras kauseésana

trauku iepriek$ uzkarsejiet, édienu sadaliet mazakos gab.

Zelatina kausesana

atverts, apm. 20 min

W W W W W W N NN NN = —

trauku iepriekSeja uzkarsesana

nav piemerots dzersanai paredzetiem traukiem

Lena sautesana

Léna sautéSana ir ideali piemérota visu maigo galu
gatavoSanai, kas jasagatavo lidz noteiktai konsistencei.
Gala klUst loti suliga un miksta. Jusu priekSrocibas: ta
ka, Ieni sautéjot, gatavoSanas laiks ir krietni ilgaks, jums
ir daudz briva laika édienu planosanai. Léni sautétu
galu var bez grutibam saglabat siltu.

Piemeroti trauki: izmantojiet stikla, porcelana vai
keramikas traukus ar vaku, pieméram, stikla
cepamtrauku.

Rikojieties talak noraditaja veida

1. Uzkarségjiet sildisanas atvilktni ar traukiem lidz 4.
pakapei.

2. Uzkarségjiet panna nedaudz tauku. Apcepiet galu un
uzreiz ielieciet uzsilditajos traukos. Uzlieciet vaku.

3. levietojiet trauku ar galu atpakal sildiSanas atvilkiné
un turpiniet sautét. lestatiet funkciju iestatiSanas
slédzi 3. pakape.
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v MazgasSana

leteikumi lenajai sautesanai

lzmantojiet tikai svaigu, nevainojamu galu. Rupigi
nonemiet taukus un dzislas. Tauki Iénas sautéSanas
laika dod spécigu piegarsu.

Arl lielakus galas gabalus nav jaapgriez.

Leni sautétu galu varat sagriezt uzreiz. Gatavina8anas
laiks nav nepiecieSams.

Izmantojot Tpaso gatavoSanas metodi, gala iekSpusée
vienmér izskatas maigi sarta. TaCu tade| ta nav jéla vai
negatava.

Tabula

Maigi sautéta gala nav tik karsta ka ierasti cepta gala.
Pasniedziet |oti karstas mérces. Peédéjo 20-30 minusu
laika traukus ievietojiet sildiSanas atvilkiné.

Ja Iéni sautéetu galu vélaties saglabat siltu, péc
sautéSanas beigam parsledziet 2. pakapi. Mazus galas
gabalus jus varat saglabat siltus lidz 45 minttém, bet
lielus gabalus - lidz pat divam stundam.

Lenai sautéSanai ir piemérotas visas maigas dalas no liellopa galas, cukgalas, tela galas, jera galas, medijuma galas
un putna galas. ApcepSanas un talakas gatavoSanas laiks atkarigs no galas gabala lieluma. ApcepSanas laiki

paredzéti ielikSanai karstajos taukos.

Ediens Apcepsana uz gatavoSanas virsmas  SautéSana uzsildiSanas novietné

Mazi galas gabali

Kubicinos vai stremelés

Aptuveni 1-2 minutes

20-30 minutes

Mazas kotletes, steiki vai medaljoni

1-2 minadtes katrai pusei

35-50 minates

Vidéja lieluma galas gabali

Fileja (400-800 g)

Aptuveni 4-5 minutes

75-120 minates

Jeramugura (aptuveni 450 g)

2-3 minutes katrai pusei

50-60 minates

Liesas galas cepesi (600-1000 g)

Aptuveni 10-15 minltes

120-180 minates

Lieli galas gabali

Fileja (no 900 g)

Aptuveni 6-8 mindtes

120-180 minates

Rostbifs (1,1-2 kg)

Aptuveni 8-10 minttes

210-300 minates

ElMazgasana

Neizmantojiet augstspiediena tiritajus vai tvaika striklu.

Tiriet ierici tikai izslégta stavokll! Funkciju izvéles
slédzis: pozicija = 0.

lerices arpuse

Tiriet ierici ar Gdeni un nelielu daudzumu skaloSanas
lldzekla. Noslaukiet to ar mikstu draninu.

Asi vai skrap€josi lidzek|i nav pieméroti. Ja tinsanas
lidzeklis noklust ierices priekS€ja dala, uzreiz to
nomazgajiet ar adeni.

Terauda virsmas

Kalka, tauku, cietes un olbaltuma traipus vienmer
notiriet nekavéjoties. Zem sadiem plankumiem var
rasties korozija. TiriSanai izmantojiet ddeni un nedaudz
skaloSanas lidzekla. Noslaukiet virsmu ar mikstu
draninu.

lerices, kur priek$éjais panelis ir no stikla

Stikla paneli tiriet ar stikla tiriSanas lidzekli un mikstu
draninu. Neizmantojiet stikla skrapjus.
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Sildisanas plaksne

Tiriet sildiSanas plaksni ar siltu Gdeni un nedaudz
skaloSanas lidzek|a.



) Traucéjumi. Ka rikoties?

Traucéjumi. Ka rikoties? v

Biezi vien traucéjumu iemesli ir maznozimigi. Pirms sazinaties ar klientu apkalpoSanas dienestu, ievérojiet talak

minétas norades.

Trauki vai édiens neuzsilst.

Parbaudiet,

m vaiierice ir ieslegta;
m vainav elektropadeves traucejumu;
m vai atvilktne ir pavisam aizverta.

Trauks vai édiens neuzsilst pietiekami.

lespéjams,

m trauki vai ediens netika pietiekami ilgi silditi;
= atvilktne ilgu laiku bija atverta.

Mirgo indikatorlampina.

Parliecinieties, vai atvilktne ir aizvérta.

Ja ir aizvérta sildiSanas atvilktne, indikatorlampina atri
mirgo.

Sazinieties ar klientu apkalpoSanas dienestu.

Darbibas indikatorlampina neizgaismojas.

Bojata indikatorlampina. Sazinieties ar klientu apkalpoSanas dienestu.

Drosinatajs drosinataju kasteé izslédzas.

Atvienojiet baroSanas vadu un sazinieties ar klientu apkalpoSanas dienestu.

Klientu apkalpo$anas
dienests

Ja ierice ir jaremonté, musu klientu apkalpoSanas
dienests ir jlsu riciba. Més vienmeér atradisim piemérotu
risinajumu, ari lai novérstu nevajadzigus klientu
apkalpoSanas dienesta personala apmekléjumus.

E numurs un FD numurs

Lai sanemtu pilnvértigu konsultaciju, zvanot uz klientu
apkalpoS8anas dienestu, lidzam noradit produkta
numuru (E Nr.) un razoSanas numuru (FD Nr.). Datu
plaksniti ar numuriem atradisiet, atverot ierices durvis.

| E-Nr. FD |

Lai Sie dati bltu uzreiz pieejami, savas ierices datus un
klientu apkalpoSanas dienesta talruna numuru varat
ierakstit talak esosaja vieta.

E Nr. FD Nr.

Klientu apkalpos$anas die-
nests @™

levérojiet: ja ierice ir lietota nepareizi, servisa tehnika
izsaukSana ir maksas pakalpojums ari garantijas laika.

Visu paréjo valstu tuvaka pieejama Klientu
apkalpoSanas dienesta kontaktdatus atradisiet Seit vai
pievienotaja Klientu apkalpoSanas dienestu saraksta.
Uzticieties razotaja kompetencei. Tadéjadi jus varat but
droSs, ka remontdarbus veic apmaciti servisa tehniki,
kam pieejamas jUsu iericei paredzétas originalas
rezerves dalas.
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v Vides aizsardziba

B} Vides aizsardziba

Videi nekaitiga utilizacija

Utilizéjiet iepakojumu apkartéjai videi nekaitiga veida.
Siierice ir markéta atbilstosi ES

E Direktivai 2012/19/ES par elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA).

mmmm O direkiiva ES méroga paredz noteikumus par
vecu iekartu pienem8anu un parstradi.
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Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001428820
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