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et Nouetekohane kasutamine

EYNouetekohane kasutamine

Lugege kasutusjuhend hoolikalt labi. Sellest
leiate vajaliku teabe seadme ohutuks ja digeks
k&sitsemiseks. Hoidke kasutus- ja
paigaldusjuhend alles hilisemaks
kasutamiseks voi seadme jargmiste omanike
tarvis.

Seade on ette nahtud Uksnes
sisseehitamiseks. Jargige paigaldusjuhendit.

Kontrollige seade parast pakendi eemaldamist
ule. Transpordil tekkinud vigastuste
tuvastamise korral arge Uhendage seadet
vooluvorku.

llIma pistikuta seadmeid vdib vooluvdrku
uhendada Uksnes valjadppinud elektrik.
Seadme garantii ei laiene kahjustustele, mis
on pohjustatud valest Ghendamisest
vooluvorku.

Seade on ette nahtud kasutamiseks Uksnes
kodustest tingimustes. Kasutage seadet vaid
toitude ja jookide valmistamiseks. Arge jatke
tOOtavat seadet jarelevalveta. Kasutage seadet
uksnes suletud ruumides.

See seade on ette nahtud kasutamiseks
kdrgusel kuni maksimaalselt 4000 meetrit Ule
merepinna.

Ule 8-aastased lapsed ja isikud, kelle
flUsilised vdi vaimsed vdoimed on piiratud vai
kellel puuduvad seadme kasutamiseks
vajalikud teadmised ja kogemused, tohivad
seadet kasutada ainult juhul, kui nende ule
teostab jarelevalvet nende turvalisuse eest
vastutav isik vOi kui neile on selgitatud
seadme ohutut kasitsemist ja kui nad on
moistnud seadmest tulenevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.Lapsed
tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid
juhul, kui nad on vanemad kui 15-aastased ja
nende Ule teostatakse jarelevalvet.

Alla 8-aastased lapsed hoidke seadmest ja
uhendusjuhtmest eemal.

Olulised ohutusnéuded

Uldine teave

/\ Hoiatus — Pélengu oht!

= Seade laheb vaga kuumaks. Kui seade
ehitatakse sisse kappi, mis on uksega
suletav, tekib suletud ukse taga kuumuse
kogunemine. Kasutage seadet vaid siis, kui
kapi uks on avatud.

= Ahju jetud tuleohtlikud esemed voivad
suttida. Arge hoidke ahjus sittivaid
esemeid. Arge avage ahju ust, kui ahjust
tuleb suitsu. Lulitage seade valja ja
eemaldage pistik pistikupesast voi lulitage
elektrikilbist véalja vool.

» Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik
voivad suttida. Enne funktsiooni kaivitamist
eemaldage ahjust, kitteelementidelt ja
lisatarvikutelt lahtine mustus.

= Ahju ukse avamisel tekib ohuliikumine.
Kupsetuspaber voib kutteelementidega
kokku puutuda ja suttida. Ahju
eelsoojendamisel arge kunage asetage
lisatarvikule lahtiselt kUpsetuspaberit.
Asetage kupsetuspaberi peale ndu voi
kipsetusvorm. Katke kUpsetuspaberiga
vaid vajaliku suurusega pind.
Klpsetuspaber ei tohi ulatuda ule
lisatarviku.

/\Hoiatus - Péletuse oht!

= Seade ldheb vaga kuumaks. Arge kunagi
puudutage ahju kuumi sisepindu ega
kUtteelemente. Laske seadmel jahtuda.
Hoidke lapsed seadmest eemal.

» Lisatarvik ja ndu lahevad vaga kuumaks.
Ndoude ja tarvikute valjavotmisel kasutage
alati pajakindaid voi pajalappe. B

= Alkoholi aurud vdivad ahjus suttida. Arge
valmistage ahjus roogi, mis sisaldavad
suures koguses kanget alkoholi. Suure
alkoholisisaldusega jooke kasutage vaid
vaikestes kogustes. Avage ahju ust
ettevaatlikult.



/\ Hoiatus — Péletuse oht!

Kui seade todtab, lahevad selle
ligipaasetavad ja katmata osad kuumaks.
Arge kunagi puudutage kuumi osi. Hoidke
lapsed seadmest eemal.

Seadme ust avades vOib seadmest valja
paiskuda kuuma auru. Aur voib
temperatuurist olenevalt olla mittenahtav.
Ukse avamise ajal arge paiknege seadmele
liga lahedal. Avage seadme ust
ettevaatlikult. Hoidke lapsed seadmest
eemal.

Kuuma ahju sattunud vesi voib tekitada
kuuma veeauru. Arge kunagi valage kuuma
ahju vett.

/\ Hoiatus — Vigastuste oht!

Kriimustatud klaas voi ahjuuks voib I6hkeda.
Arge kasutage klaasist kaabitsaid, abrasiivse
voi kudriva toimega puhastusvahendeid.

/\ Hoiatus - Elektrilo6gi oht!

Asjatundmatult tehtu parandust6od on
ohtlikud. Parandustoid teha ja kahjustatud
uhendusjuhet vélja vahetada tohib vaid
tootja valjadppe labinud tehnik. Kui seade
on defekine, eemaldage pistik pistikupesast
vOi lUlitage vool elektrikilbist valja. P6orduge
hooldekeskusse

Seadme kuumade osadega kokkupuute
korral voib elektriseadme toitejuhtme
isolatsioon sulama hakata. Veenduge, et
elektriseadme toitejuhe ei puutu kokku
seadme kuumade osadega.

Sissetungiv niiskus voib tekitada
elektrildogi.Arge kasutage korgsurvepesurit
ega aurupuhastit.

Sissetungiv niiskus vdib pdhjustada
elektril6dgi. Arge jatke ahju vaga kuuma
ega niiskesse keskkonda. Kasutage seadet
uksnes suletud ruumides.

Defektne seade voib pdhjustada
elektrilodgi. Arge kunagi lulitage sisse
seadet, mis on defektne. Eemaldage
vorgupistik pistikupesast vai lulitage
elektrivool elektrikilbist valja. Votke
uhendust hooldekeskusega.

/\ Hoiatus — Magnetist pohjustatud oht!
Juhtpaneelis ja juhtelementides sisalduvad
pusimagnetid. Magnetid vdivad mdjutada
elektroonilisi implantaate, nt
sidamestimulaatoreid voi insuliinipumpe.
Elektrooniliste implantaatide kandjad peavad
jadma juhtpaneelist vahemalt 10 cm
kaugusele.

Olulised ohutusnéuded et

Mikrolaineahi

/\ Hoiatus — Pdletusoht!

Seadme nduetevastane kasutamine on
ohtlik.

Seadmega on keelatud kuivatada roogi ja
riietusesemeid, soojendada susse,
teraviljapatju, nuustikuid, niiskeid pesulappe
jmt.

Ulekuumenenud sussid, teraviljapadjad,
nuustikud, niisked pesulapid jmt voivad ule
kKuumeneda ja pOletusi tekitada.
Toiduained vdivad suttida. Arge soojendage
roogi termopakendites.

Arge jatke plastist, paberist ja teistest
suttivatest materjalidest pakendites olevaid
toiduaineid jarelevalveta.

Arge valige liiga suurt mikrolainevoimsust ja
liga pikka aega. Lahtuge kasutusjuhendis
toodud andmetest.

Arge kuivatage toiduaineid
mikrolainereziimil.

Arge sulatage ega soojendage vahese
vedelikusisaldusega toite, nt leiba, liiga
suurel mikrolainevoimsusel voi liiga pikka
aega. 3

Toidudli voib sUttida. Arge kuumutage
mikrolainereziimil toidudli, millele ei ole
lisatud teisi toiduaineid.

/\ Hoiatus — Plahvatuse oht.!

Vedelikud ja teised toiduained voivad tihedalt
suletud ndudes plahvatada. Arge kuumutage
vedelikke ja teisi toiduaineid tihedalt suletud
ndudes.

/\ Hoiatus — Pdletuse oht!

Kdva koore voi nahaga toiduained voivad
keemise ajal ja ka jarel |bhkeda. Arge
keetke koorega mune ja arge soojendage
kdvaks keedetud mune. Arge kiupsetage
koorikloomi. Harjasilmade valmistamisel
torgake munakollane eelnevalt l1abi. Kéva
koore vdi nahaga toiduainete, nt dunte,
tomatite ja kartulite koor voi viinerite nahk
vOib I6hkeda. Enne soojendamist torgake
nahk vOi koor labi. 3
Beebitoit ei kuumene uhtlaselt. Arge
soojendage beebitoitu suletud ndus.
Eemaldage alati kaas voi lutt. Parast
soojendamist segage vOi loksutage toit
hasti l1abi. Enne kui hakkate last toitma,
kontrollige toidu temperatuuri.

Kuumadest roogadest eraldub soojust. Nou
vOib minna vaga kuumaks. Vétke ndud ja
tarvikud ahjust valja pajakinnaste voi
pajalappide abil.



et Olulised ohutusnéuded

= Ohukindlalt suletud toiduainete pakend voib
|6hkeda. Lahtuge pakendil toodud
andmetest. Votke road ahjust vélja
pajalappide voi pajakinnaste abil.

= Kui seade to6tab, lahevad selle
ligipdasetavad osad kuumaks. Arge kunagi
puudutage kuumi osi. Hoidke lapsed
seadmest eemal.

= Seadme nduetevastane kasutamine on
ohtlik.
Seadmega on keelatud kuivatada roogi ja
riietusesemeid, soojendada susse,
teraviljapatju, nuustikuid, niiskeid pesulappe
jmt.
Ulekuumenenud sussid, teraviljapadjad,
nuustikud, niisked pesulapid jmt vdivad Ule
kuumeneda ja pdletusi tekitada.

/\ Hoiatus — Pdletusoht!

s Vedelike kuumutamisel vdib tekkida
olukord, et vedelik kuumeneb Ule
keemistemperatuuri, ilma et pdhjast
tduseksid ules tuupilised aurumullid. Juba
ndu minimaalne rappumine voib pdhjustada
kuuma vedeliku akilise tlekeemise ja
laialipritsumise. Vedelike kuumutamisel
asetage ndusse alati lusikas. Nii valdite
vedeliku Ulekeemist.

/\ Hoiatus - Vigastuste oht!

= Ebasobivad ndud vdivad |dhkeda.
Portselanist ja keraamikast ndude
kaepidemetes ja kaantes voib olla vaikseid
auke. Nende aukude taga peituvad
tGhimikud. Tuhimikku tunginud niiskuse
mojul voivad ndud puruneda. Kasutage
uksnes mikrolaineahju jaoks sobivaid
nousid.

s Kui seade tootab Uksnes mikrolainereziimil,
voivad metallist vdi metalli sisaldavad
keedundud pohjustada sademete tekke.
Seade saab kahjustada. Kui seade to6tab
uksnes mikrolainereziimil, siis arge
kasutage metallist ndusid.

/\ Hoiatus — Elektrilé6gi oht!
Seade td6tab kdrgepingega. Arge kunagi
eemaldage korpust.

/\ Hoiatus — Raskete tervisekahjustuste oht!

= Vale puhastamine vdib kahjustada seadme
pealispinda. Eralduda voib
mikrolaineenergiat. Puhastage seadet
regulaarselt ja eemaldage toidujaagid kohe.
Veenduge, et ahjukamber, uksetihend, uks
ja ukseraam on alati puhtad.
— "Puhastamine" |k 28

= Kui ahju uks voi ukse tihend on kahjustatud,
vOib ahjust valja pdaseda
mikrolaineenergiat. Arge kasutage ahju, kui
ahju uks, ukse tihend voi plastraam on
vigastatud. Helistage klienditeenindusse.

= Seadmetest, millel puudub korpuse kate,
eraldub mikrolaineenergiat. Arge kunagi
eemaldage korpuse katet. Hooldus- ja
parandustdode vajaduse korral po6drduge
hooldustddkotta.

Aur

/\ Hoiatus — Kérvetamise oht!

= Veepaagis olev vesi voib seadme edasisel
tootamisel minna vaga kuumaks.
Tuhjendage veepaak iga kord parast
aurureziimi kasutamist.

= Ahjus tekib kuum aur. Kui ahi to6tab
aurureziimil, siis hoidke oma kaed
ahjukambrist eemal.

s Keedundu valjavétmisel voib kuuma
vedelikku loksuda Ule nGu &are. Kuuma ndu
valjatdstmisel kandke pajakindaid ja olge
ettevaatlik.

/\ Hoiatus — Vigastuste ja poletuste oht!
Suttimisohtlikud vedelikud vGivad kuumas
ahjus suttida (plahvatusohu teke). Arge valage
veepaaki stttimisohtlikke vedelikke (nt
alkoholisisaldusega jooke). Veepaaki tohib
valada vaid vett ja tootja soovitatud
katlakivieemaldit.



Kahjustuste pdhjused

Uldine teave

Tahelepanu!

Vesi kuumas ahjus: Arge kunagi valage kuuma ahju
vett. Tekib kuum veeaur. Temperatuuri kdikumine
voib kahjustada.

Ahjus olev niiskus: ahju pikemaks ajaks jaav niiskus
vOib tekitada roostet. Parast kasutamist laske ahjul
kuivada. Arge hoidke vedelikusisaldusega
toiduaineid suletud ahjus pikemat aega. Arge jatke
roogi ahju pikemaks ajaks.

Jahtumine avatud ukse puhul: parast koérgel
temperatuuril kipsetamist laske ahjul jahtuda nii, et
uks on suletud. Arge jatke midagi ahjuukse vahele.
Ka siis, kui uks on vaid veidi avatud, voib killgneva
moobli pind aja jooksul kahjustada saada.

Pérast rohkelt niiskust tekitavat reziimi jatke ahju uks
kuivamiseks lahti.

Vaga maardunud tihend: kui tihend on vaga
maardunud, ei sulgu ahjuuks ahju kasutamisel enam
korralikult. Kilgnev k66gimdobel voib kahjustada
saada.Hoidke tihend alati puhas. Seadet ei tohi
kasutada, kui tihend on kahjustada saanud voi
puudub. — "Puhastamine" |k 28

Ahjuuks toena voi alusena: arge toetuge, istuge ega
astuge ahjuukse peale. Arge asetage ahjuuksele
esemeid ega lisatarvikuid.

Lisatarviku asetamine ahju: olenevalt seadme
mudelist vOib lisatarvik ukse sulgemisel kriimustada
ukseklaasi. Liukake lisatarvik alati 1dpuni ahju.
Seadme transportimine: transportides arge hoidke
seadet uksekaepidemest. Uksekaepide ei pea ahju
kaalule vastu ja voib kuljest murduda.

Kahjustuste pdhjused et

Mikrolaineahi

Tahelepanu!

Alumiiniumfoolium: ahjus olev alumiiniumfoolium ei
tohi kokku puutuda ukseklaasiga. Ukseklaasil vdivad
tekkida p6drdumatud varvimuutused.

Sademete teke: metallist esemed, naiteks klaasis
olev lusikas, peavad jadma ahju seintest ja ukse
sisekUljest vahemalt 2 cm kaugusel. Saddemed
vbivad purustada ukse siseklaasi.

Mikrolaine- ja kombineeritud mikrolainereziim: rest ei
sobi kasutamiseks mikrolainereziimil ja mikrolaine-
ning kuumutusviisi kombineeritud reziimil. Tekkida
voib sddemeid ja ahjukamber vdib kahjustada
saada.

Alumiiniumalused: arge kasutage seadmes
alumiiniumaluseid.Tekkivad sddemed kahjustavad
seadet.

Mikrolainereziim ilma roogadeta: tlihja ahju
sisselllitamine toob kaasa Ulekoormuse. Arge
kunagi kéivitage tihja mikrolaineahju. Erandiks on
IUhiajaline ndude test. — "Mikrolaineahi" Ik 16
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Mikrolaineahjus valmistatav popkorn: Arge valige
liga kdrget mikrolainevdimsust.Ukseklaas voib
Ulekoormuse tottu I6hkeda. Lubatud maksimaalne
vdimsus on 600 W. Asetage popkornituutu alati
klaastaldrikule.



et Keskkonnakaitse

Aur

Tahelepanu!

m Seadme hooldus: Ahjukamber on valmistatud
roostevabast terasest. Vale hoolduse tagajérjel voib
ahjukambris tekkida rooste. Pidage kinni
kasutusjuhendis toodud hooldus- ja
korrashoiujuhistest. Eemaldage ahjust mustus kohe,
kui ahi on jahtunud.

m Klpsetusvormid: ndud peavad olema kuumus- ja
aurukindlad. Silikoonist kiipsetusvormid ei sobi
kasutamiseks ohuringluse ja auru kombineeritud
reziimil.

m Roosteplekkidega ndu: arge kasutage
roosteplekkidega ndusid. Juba vaikeste plekkide
toimel voib ahjus tekkida rooste.

m Tilkuv vedelik: aurutamisel likake klaaspann
tasandile 3 ja asetage aurukipsetusndu
klaaspannile. Tilkuv vedelik koguneb klaaspannile.

m  Kuum vesi veepaagis: kuum vesi vib pumpa
kahjustada. Arge valage veepaaki kuuma vett.

m  Ahju kahjustused: Arge kaivitage seadet, kui ahju
pohjas on vett. Enne reziimi kaivitamist plhkige ahju
pohi kuivaks.

m Katlakivieemaldi: valtige katlakivieemaldi lahuse
sattumist seadme juhtpaneelile ja teistele pindadele.
Pind saab kahjustada. Kui katlakivieemaldit peaks
sellistele pindadele siiski sattuma, peske see kohe
veega maha.

m Veepaagi puhastamine: drge pange veepaaki
ndudepesumasinasse. Vastasel korral saab veepaak
kahjustada. Puhastage veepaaki pehme lapi ja
tavalise ndudepesuvahendiga.

m Kilmakaitse: Selleks et valtida kilma toimet
transportimisel ja sailitamisel, tuleb seade eelnevalt
taielikult tUhjendada.

Keskkonnakaitse

Teie uus seade on eriti energiatdohus. Jargnevalt leiate
soovitused selle kohta, kuidas seadme kasutamisel
veelgi rohkem energiat sdasta ja seadet digesti
utiliseerida.

Energia saastmine

m Laske seadmel eelnevalt kuumeneda vaid siis, kui
seda on noutud retseptis voi kasutusjuhendis
sisalduvates tabelites.

m Klpsetamiseks kasutage tumedaid, mustaks
varvitud voi emailitud kipsetusvorme.Need votavad
kuumust eriti hasti vastu.

m Tarvikud ja ndud, mida te ei vaja, votke ahjust valja.

m TO6tamise ajal arge ahju ust avage.

= Kui valmistate mitu kooki, on soovitatav kiipsetada
neid Uksteise jarel. Ahi on veel kuum. Tanu sellele
Iiheneb teise koogi kiipsetusaeg. 2 piklikku vormi
voite ahju asetada ka Uksteise kdrvale.

m Pikema klpsetusaja korral voite ahju 10 minutit enne
kUpsetusaja |6ppu valja lulitada ja kasutada
valmiskipsetamiseks jaakkuumust.

Keskkonnasaastlik jaatmekaitlus
Utiliseerige pakend keskkonnasé&astlikult.

Seade on tahistatud vastavalt elekitri- ja
E{ elektroonikaseadmete jaatmeid kasitlevale ELi
direktiivile 2012/19/EL (waste electrical and
mmmm clectronic equipment - WEEE).
Direktiiv satestab elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete tagastamise ja
ringlussevotu raamtingimused Europa Liidus.




&} Seadmega tutvumine

Selles peatlkis anname Teile juhiseid ekraani ja
juhtelementide kasitsemiseks.Peale selle tutvute
seadme erinevate funktsioonidega.

Markus: Olenevalt seadme tllbist voib esineda
erinevusi varvides ja detailides.

Seadmega tutvumine et

Juhtpaneel

Juhtpaneelil reguleerite funktsiooni- ja pddrdnuppude
ning puutevaljade abil valja seadme erinevad
funktsioonid.Ekraanil ndete aktuaalseid seadistusi.

Ulevaade naitab sisselillitatud seadme juhtpaneeli,
millel on vélja valitud teatav funktsioon.

" B '-h'm'm min:sec
OJCIn]nE
&
X
3
Funktsiooninupp

Funktsiooninupuga saate seadistada
kuumutusviisi voi muid funktsioone.
Funktsiooninuppu saab p&orata nullasendist
vasakule vOi paremale.

Puuteviljad
Puutevaljade all on sensorid. Asjaomase
funktsiooni véljavalimiseks puudutage ainult
suimbolit.

Ekraan
Ekraan naitab aktiivsete funktsioonide ja
ajafunktsioonide simboleid.

P66rdnupp
P&6rdnupu abil saate seadistada temperatuuri
kuumutusviisi jaoks vdi valida seadistuse muude
funktsioonide jaoks.
Funktsiooninuppu saab pdorata paremale voi
vasakule.

Markused

m MoOne seadme puhul on funktsiooni- voi p66rdnupud
uputatavad. Sisseviimiseks ja valjatoomiseks
vajutage nullasendis olevale funktsiooni- vOi
podrdnupule.

m Kui funktsiooninupp on nullasendis
(energiasééstureziim) ja valitakse funktsioon, on
asjaomane funktsioon (nt mikrolainereziim)
kasutatav mdne sekundi parast

Funktsiooninupp

Funktsiooninupuga reguleerite valja kuumutusviisid ja
muud funktsioonid.

Et leiaksite alati oma roa jaoks dige kuumutusviisi,
selgitame siin erinevusi ja kasutusalasid.

Asend Otstarve

o Nullasend Seade on vélja lllitatud ja on ener-
giasaastureziimil.
Valige mikrolainereziim.

Ahjukambrisse suunatakse kuuma
auru.

= Mikrolainereziim
Aur

Kuum 6hk Ventilaator ajab ahju tagaseinas oleva

ringja klttekeha kuumuse ahjus tht-

laselt laiali.

) Grill Grillkiittekeha all olev pind kuumeneb
tervikuna.

Ringleva ohuga grill  Ventilaator paneb grillkittekeha
kuuma ohu roa dmber ringlema.

(%] Katlakivi eemalda- Ette ndhtud aurutilt katlakivi eemalda-

mine miseks ja selle tookorras hoidmiseks.
Loputamine Loputab auruti torusid veega. Iga kord

pdrast aurureziimi on soovitav viia labi
loputus.

Siit leiate palju roogade joaks juba
etteprogrammeeritud seadistused.

Programmid

Puuteviljad ja ekraan

Puutevéljadega saate seadistada seadme erinevaid
lisafunktsioone. Ekraanil ndete asjaomaseid vaartusi.
Puuteviljad

Jargnevalt selgitatakse IUhidalt erinevate puutevéljade
tdhendust.

Siimbol Tahendus

= Mikrolainereziim  Mikrolainereziimi voimsusastmete
valik voi mikrolainereziimi sisseliilita-
mine kuumutusviisiga iheaegselt.

4y Aur Valige aurureziimi aste voi lilitage
lisaks kuumutusviisile sisse aurure-
Ziim.

Programmid Avage programmivalik, péérdnupuga
reguleerige valja soovitud programmi
number.

®© Ajafunktsioonid  Valige vélja ajafunktsioonid ja seadis-

tage pdordnupuga.




et Seadmega tutvumine

g Kiirekiirkuumutus  LUhike vajutus: kiirkuumutuse akti-
/ lapselukk veerimine / inaktiveerimine
Pikk vajutus: lapselukuse aktiveeri-
mine / inaktiveerimine

B/ca Temperatuur/  Valige valja temperatuur/ kaal ja sea-
kaal distage péordnupuga.
start start/stop T00 kaivitamine voi katkestamine
O Markus: Pikk vajutus Iopetab kulgeva
stop reziimi, valitud reziimi seadistused lah-
testatakse standardvadrtustele.
Ekraan

Ekraan on Ules ehitatud nii, et saate kdiki andmeid
lugeda Uhekorraga.

Véaartus, mida saate parasjagu muuta, on fookuses.
Fookust kujutatakse seadistatud vaartuse all oleva
punase kastikese kaudu.

Fookuses olevat vaartust saab muuta vahetult
podrdnupuga.

min:sec

> > )

« (BN NIN
Ou

Ekraani osad
Jargnevalt selgitatakse |Uhidalt ekraani erinevate osade
tahendust.

Siimbol Tahendus

Taimer Kui stimbol on markeeritud, kuva-
takse ekraanil signaalkella aega.

C) Kestus Kui siimbol on markeeritud, kuva-
takse ekraanil kestust.
® Kellaaeg Kui stimbol on markeeritud, kuva-

takse ekraanil kellaaega.

h:min tunnid/minutid Kestus tundides ja minutites

min:sec  minutid/sekundid minutid/sekundid

= Lapselukk Kui stimbol pdleb, on lapselukk aki-
veeritud.

Ly Kogumismahuti  Kogumismahuti oleku néit

Ly Veepaak Veepaagi oleku ndit

) Kiirkuumutus Kui stimbol péleb, on kiirkuumutus
aktiveeritud.

(%] Katlakivieemal-  Kui simbol poleb, tuleb seade katlaki-

damine vist puhastada.

Kogumismahuti ja veepaagi oleku nait

Oleku néait poleb vaid siis, kui veepaaki voi
kogumismahutit on valitud reziimi jaoks vaja. See néaitab
erinevaid olekuid ja annab teavet vajalike toimingute
kohta.
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Veepaagi oleku nait

Siimbol Tahendus
Stimbol poleb, Veepaak on paagipesas ja vajab téit-
nool vilgub. mist.
W SUmboI vilgub Ve_epe;_ak 0N paagipesas ja seda on
iima nooleta vaja téita.
Sumbol poleb Veepaak on paagipesas. Tdiendav
iima nooleta toiming ei ole vajalik.

Kogumismahuti oleku nait

Siimbol Tahendus
Stimbol poleb, Kogumismahuti on paagipesas ja
nool vilgub. vajab tlihjendamist.
2 Stimbol vilgub Kogumismahuti ei ole paagipesas.
iima nooleta Asetage kogumismahuti paagipessa.
Stimbol poleb Kogumismahuti on paagipesas.
ilma nooleta Téiendav toiming ei ole vajalik.

Temperatuurinait

Ekraani alumises osas olev punane joon naitab, et
seade kuumeneb.

Kui seadistatud on kuumutusviis, varvub joon vasakult
paremale punaseks vastavalt sellele, kuidas ahi
kuumeneb.

Grilli- ja aurureziimi korral varvub kastike kohe taies
ulatuses punaseks.

Mikrolainereziimi puhul joon ei pdle.

Ahju eelkuumenemisel on dige hetk asetada roog ahju,
kui joone kbik viis valja on punaseks varvunud.

Markus: Termilise inertsi tdttu voib seadistatud
temperatuur ahju tegelikust temperatuurist ménevorra
erineda.

Oébreziim
Energia sdastmiseks vahendatakse ajavahemikul kell
22 kuni kell 5.59 ekraani eredust automaatselt.

Poordnupp

P66rdnupuga muudate ekraanile kuvatud ja fookuses
olevaid reguleeritavaid vaartusi.

Valikuloendite, naiteks programmide puhul algab parast
viimast punkti jalle esimene.

Mone vaartuse, naiteks kestuse puhul peate po6drdnupu
uuesti tagasi keerama, kui olete jdudnud minimaalse voi
maksimaalse vaartuse juurde.



Funktsioonid

Seadmel on erinevad funktsioonid, mis seadme

kasutamist lihtsustavad.

Tapsed juhised nende kohta leiate asjaomastest

peatUkkidest.

Funktsioon

Kuumutusviisid

— "Seadme kasutamine"
k15

Otstarve

Roogade optimaalseks valmistami-
seks on olemas erinevad tépselt valja
reguleeritud kuumutusviisid.

Mikrolainereziim
— "Mikrolaineahi" Ik 16

Mikrolainereziimil saate roogi Kiire-
mini valmistada, kuumutada voi lles
sulatada.

Aur
— "Aur"lk 19

Roogade optimaalseks valmistami-
seks on olemas erinevad tapselt vélja
reguleeritud aurureziimi astmed.

Kombineeritud mikrolainere-
Ziim

— "Kombineeritud
mikrolainereZiimi seadmine
k18

"

Sellega saate kuumutusviisiga ihe-
aegselt sisse lulitada mikrolainere-
Ziimi.

Kombineeritud aurureziim

— "Kombineeritud
aurureziimi seadmine” Ik 20

Sellega saate kuumutusviisiga tihe-
aegselt sisse liilitada aurureziimi.

Puhastamine

— "Puhastusfunktsioon”
lk 30

Puhastamiseks on erinevad puhas-
tusfunktsioonid: katlakivi eemalda-
mine ja loputus.

Pohiseadistused
— "Pohiseaded" Ik 27

Seadme pohiseadistusi saate kohan-
dada vastavalt oma soovidele.

Kuumutusviisid
Et leiaksite alati oma roa

jaoks Gige kuumutusviisi,

selgitame siin erinevusi ja kasutusalasid.
Kuumutusviiside simbolid aitavad Teil kuumutusviise

paremini meelde jatta.

Kuumutusviis  Tempera-  Otstarve
tuur
Kuumohk  40°C Parmitaine kergitamine, vahukoo-
retortide lessulatamine
100-230°C  Kiipsetamiseks ja praadimiseks
Uhel tasandil.
) Gril Grillirezimi  Ohemate lihalGikude, vorstikeste
astmed: vOi rostsaia grillimiseks ja gratinee-
1 =nork rimiseks.
2 = kesk-
mine
3 =tugev
Ringleva 100-190 °C  Linnuliha, terve kala ja suuremate
Ohuga grill lihatlikkide kilpsetamiseks.

Soovituslikud vaartused

Iga kuumutusviisi kohta annab seade soovitusliku
temperatuuri voi voimsusastme. Selle vdite Ule votta voi
seda voite vastavas vahemikus muuta.

Seadmega tutvumine et

Aur

Aurureziimi saate kasutada omaette voi kombineerida
teiste kuumutusviiside ja mikrolainereziimiga.

AurureZiimi optimaalseks kasutamiseks eemaldage
rest. LUkake klaaspann tasandile 3 ja asetage
aurukUpsetusndu klaaspannile.

Aurureziimi astmed

Aurufunktsiooni puhul saab valida eri
intensiivsusastmeid. Aurureziimi astmeid saab valida
puutevaljadelt [@. Valitud aurureZiimi astet kujutatakse
ekraanil.

Nait ekraanil

Aste Intensiiv- Otstarve

sus
1 madal Kddgivilja, liha, kala ja /|\
puuvilja sulatamiseks g\j)
2 keskmine Magustoidu, kala ja vors-
tikeste valmistamiseks.
3 korge Kddgivilja, kala, lisan-

dite valmistamiseks,
puuvilja aurutamiseks ja
blanSeerimiseks.

Mikrolainereziim

Kasutada saate mikrolainevoimsuse eri astmeid, mis
sobivad erinevat liiki roogadele. Mikrolainevdimsused ei
vasta alati tdpsetele vattidele, mida seade kasutab.

Saate valida jargmiste mikrolainevoimsuste vahel.

Mikrolainevoimsus Maksimaalne kestus

90 1 tund 30 minutit
180 1 tund 30 minutit
360 1 tund 30 minutit
600 1 tund 30 minutit
1000 30 minutit

Mikrolainereziimi saate kasutada omaette voi
kombineerida teiste kuumutusviiside ja aurureziimiga.
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et Seadmega tutvumine

Erandid:
& Mikrolainevdimsus 1000 W
Kuum 8hk 40°C

Kuidas kombineerida mikrolainereziimi teiste
kuumutusviiside ja aurureziimiga, seda saate teada siit:
— "Kombineeritud mikrolainereziimi seadmine" Ik 18

Ahjukamber

Ahjukambri mitmesugused funktsioonid kergendavad
seadme késitsemist. Ahjukamber on naiteks terves
ulatuses valgustatud ja ventilaator kaitseb seadet
Ulekuumenemise eest.

Seadme ukse avamine

Kui avate ukse ahju todtamise ajal, siis 166 katkeb. T&6
jatkamiseks sulgege uksed ja puudutage
vélja start D stop.

Ahjuvalgustus

Reziimi kulgemise ajal on ahjuvalgustus alati sisse
[Glitatud. Kui 166 on 16ppenud, lUlitub see vélja.

Ahjuvalgustus lilitub sisse, kui avate ahju ukse. See
holbustab naiteks ahju puhastamist. 15 minuti parast
[Ulitub ahjuvalgustus automaatselt uuesti vélja.

Ventilaator

Seadmel on ventilaator. Ventilaator |Ulitub sisse, kui ahi
todtab. Kuum 6hk valjub ukse kaudu.

Kui ahi on 166 I6petanud, jatkab ventilaator teatava aja
jooksul t6otamist.

Tahelepanu!
Arge katke ventilatsiooniavasid kinni. Vastasel korral
kuumeneb seade Ule.

Markused

m  MikrolainereZiimi puhul jaab seade kilmaks.
Ventilaator lUlitub siiski sisse. See voib edasi tddtada
ka siis, kui mikrolainereziimi t66 on juba |6ppenud.

m Ukseklaasidele, siseseintele ja ahju pdhja vdib
koguneda kondensaatniiskust. See on normaalne
ega kahjusta seadme t66d. Parast toiduvalmistamise
I6ppu puhkige pinnad kuivaks.

Paagi paneel

Paagi paneel asub seadme ukse all ja vbimaldab
kogumismabhutile ja veepaagile ligi pddseda. Mdlemad
asuvad paagi paneeli taga. Paagi paneeli avamiseks ja
sulgemiseks toimige jargmiselt:

Avamiseks vajutage korraks paagi paneeli keskosale.
Paagi paneel hippab Ules.
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Sulgemiseks vajutage paagi paneel alla ja vajutage
korraks paneeli keskosale.Paagi paneel on lukustatud.

Veepaak

Seade on varustatud veepaagiga. Veepaak asub
paneeli taga paremal. Auruga reziimi kasutamisel taitke
veepaak veega. — "Veepaagi taitmine" Ik 20

Kui veepaagi siimboli &y nool ekraanil vilgub, tuleb
veepaak téita puhta veega.

Kéaepide veepaagi valjavotmiseks ja
sissepanekuks

Taitmisava

Paagi kaas

Kogumismahuti

Seade on varustatud kogumismahutiga. Kogumismahuti
asub paneeli taga vasakul. Tihjendage kogumismahuti
enne ja parast puhastusfunktsioonide

kasutamist— "Puhastusfunktsioon" Ik 30

Kui kogumismahuti siimboli &y nool ekraanil vilgub,
tuleb kogumismahuti tihjendada.

‘\
t

Kaepide veepaagi valjavotmiseks ja
sissepanekuks

Avad

Paagi kaas



B Tarvikud

Seadmega on kaasas erinevad lisatarvikud: Siin saate
Ulevaate komplektis olevatest lisatarvikutest ja nende
Oigest kasutamisest.

Tarnekomplekti kuuluvad lisatarvikud

Seade on varustatud jargmiste lisatarvikutega:

Rest

> Klpsetusvormide alusena voi
grillimiseks ja

UlekUpsetamiseks.

Kasutage resti grillimiseks

tasanditel 3 ja 4.

Rest ei sobi kasutamiseks ainult

mikrolainereziimil voi ainult

aurureziimil.

Sissepanekul podrake

tdhelepanu

sisselikkamissuunale a.

Klaaspann
\/ Klaaspanni saab klipsetamiseks
kasutada kdikide

kuumutusviiside ja
kombineeritud reziimi puhul.
Lisaks saab seda kasutada
kaitseks pritsmete eest, kui
grillite toiduaineid otse restil.
Enne puhastamist voi kilma
vette asetamist laske
klaaspannil jahtuda, kuna
vastasel korral voib klaas
kahjustada saada.

Aurukiipsetusnou
Auruklpsetusndu asetatakse
klaaspannile, et valmistada toitu
aurureziimil voi auru- ja
mikrolainereziimil. Selleks peab
klaaspann olema asetatud
tasandile 3. Toiduained voib
asetada otse
aurukipsetusndusse.
Aurukipsetusndud vdib pesta
ndudepesumasinas.

Arge kasutage
aurukUpsetusnoud
mikrolainereziimil ega
kuumutusviisidel grill, kuum 6hk
ja ringleva 6huga grill.

Kasutage ahjus ainult seadme tootja originaaltarvikuid.
Need on ahjus kasutamiseks spetsiaalselt valja
tobtatud.

Tarvikuid saate osta mutgiesindusest, kodumasinate
kauplustest vdi e-poest.

Tarvikud et

Taiendavad lisatarvikud

Olenevalt seadme mudelist voivad komplekti kuuluda
taiendavad lisatarvikud.

Sisseasetatav rest

5 Praadimiseks. Asetage
sisseasetatav rest nii, et jalad
on all, klaaspannile. Nii
koguneb tilkuv rasv ja
praevedelik pannile.
Sisseasetatav rest ei sobi
kasutamiseks ainult
mikrolainereziimil voi
aurureziimil.

Taiendavad lisatarvikud

Taiendavad lisatarvikud on saadaval mUtgiesindustes
ja kodumasinate kauplustes.

Klaasist kiipsetusnou
Ahjus valmistatavate pajapraadide ja vormiroogade jaoks.

Lisatarviku sissepanek

Ahjus on 4 tasandit. Tasandeid loendatakse alt iles.

L7

Asetage tarvik juhikusse ja likake see |6puni ahju.

Markus: Ahju pohi (tasand 0) sobib eelkdige
mikrolainereziimi jaoks, kuna mikrolainereziim toimib
siin kdige paremini. Kasutage tksnes mikrolaineahju
jaoks sobivaid ndusid.
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et Enne esmakordset kasutamist

Enne esmakordset
kasutamist

Enne kui saate seadme kasutusele votta, tuleb teha
jargmised seadistused. Peale selle puhastage
ahjukamber ja lisatarvikud.

Seade peab olema paigaldatud ja vooluvérguga
Uhendatud.

Esmakordne kasutuselevott

Péarast vooluvorku ihendamist voi voolukatkestust ilmub
ekraanile kask seada kellaaeg digeks.Kask voib ilmuda
ekraanile alles méne sekundi parast.

Kellaaja seadmine

Esmaseadistamisel on kellaaja nait fookuses.
Vaartus {2:00 vilgub ekraanil ja simbol © pdleb.

Reguleerige kellaaeg valja.

1. Po6rdnupuga muutke kellaaega.
2. Puudutage vélja ®.
Kellaaeg on seatud.

Kellaaja muutmine

Markus: Kellaaja muutmiseks peab seade olema vélja
[Ulitatud.

1. Puudutage kaks korda vélja ®.
Ekraanile iimub stimbol © ja kellaaeg.
2. Péordnupuga muutke kellaaega.
3. Puudutage vélja ®.
Kellaaeg on seatud.

Markused

m Kui parast kellaaja seadmist ei puudutata valja ®,
vdetakse seatud vaartus mdne sekundi parast
automaatselt Ule.

m  Kui funktsiooninuppu seadistamise ajal liigutati, tuleb
see seejarel uuesti nullasendisse viia. Alles siis on
voimalik seadet kasutada.

m Et ootereziimil seadme energiakulu vahendada, voite
kellaaja vélja lUlitada.

Reguleerige vee kareduse vahemik valja.

Selleks et seade annaks digel ajal marku katlakivi
eemaldamise vajadusest, peab vee kareduse vahemik
olema Oigesti valja reguleeritud.

Vaikimisi on vee kareduse vahemikuks seadistatud
vahemik 4 (vaga kare).

Téhelepanu!

Ebsobivad vedelikud kahjustavad seadet.

Arge kasutage destilleeritud vett, suure
kloorisisaldusega kraanivett (> 40 mg/l) vdi teisi
vedelikke.

Kasutage Uksnes puhast kllma karboniseerimata
kraanivett voi pehmendatud vett.
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Maérkused

m Kui vesi on vaga lubjarikas, soovitame kasutada
pehmendatud vett.

m  Kui kasutate Uksnes pehmendatud vett, voite vee
kareduse vahemikuks valida "pehmendatud".

m  Kui kasutate mineraalvett, valige "vee kareduse
vahemik 4 - vaga kare".

m  Kui kasutate mineraalvett, siis peab mineraalvesi
olema karboniseerimata.

Vee kareduse vahemik Seadistus

0 0 pehmendatud
1 (kuni 1,3 mmol/l) 1 pehme

2 (1,3-2,5mmol/l) 2 keskmine
3(2,5-3,8 mmol/l) 3 kare

4 (le 3,8 mmol/l) 4 vaga kare

Vee kareduse vahemikku saate muute
pohiseadistustest.— "Pdhiseaded" Ik 27

Ahjukambri ja lisatarvikute puhastamine

Enne seadme esmakordset kasutamist puhastage
ahjukamber ja lisatarvikud.

Ahjukambri puhastamine

Uuele ahjule tlupilise I6hna kdrvaldamiseks laske tihjal
suletud ahjul kuumeneda. |deaalne on seda teha Uks
tund kuuma dhuga @ temperatuuril 180 °C. Veenduge,
et ahju ei ole jaanud pakendimaterjali.

1. Funktsiooninupuga reguleerige vélja kuumutusviis
kuum ohk [&).

2. Poo6rdnupuga reguleerige vélja 180°C.

3. Puudutage vélja start D stop.

_ Seade hakkab kuumenema.

Uhe tunni parast lUlitage ahi valja. Selleks puudutage

vélja start D stop ja seejarel keerake funktsiooninupp

nullasendisse.

Tarvikute puhastamine

Enne tarvikute esmakordset kasutamist peske need
pohjalikult kuuma pesuvee ja pehme lapiga puhtaks.



E¥Seadme kasutamine

Juhtelementide ja nende funkisioonidega Te juba
tutvusite. NUdd selgitame, kuidas seadet seadistada.
Saate teada, mis juhtub sisse- ja valjalllitamisel ja
kuidas reguleerida valja funktsioone.

Seadme sisse- ja valjalilitamine

Enne kui saate seadme seadistusi muuta, peate
seadme sisse lilitama.

Markus: Lapselukku saab seadistada ainult
valjalllitatud seadmel. Méned naidud jaavad ekraanil
nahtavaks ka siis, kui seade on valja lUlitatud.

Lilitage seade vélja, kui Te seda enam ei kasuta. Kui
seadistusi ei ole pikemat aega muudetud, lUlitub seade
automaatselt valja.

Seadme sisseliilitamine
Seadme sisselllitamiseks keerake funktsiooninuppu.

Ekraanil on fookuses standardvaartus. Seade on
téovalmis.

Teavet funktsioonide valjareguleerimise kohta saate
asjaomastest peattkkidest.

Seadme viljalllitamine

Keerake funktsiooninupp nullasendisse.
Funktsiooni kulgemine katkestatakse.
Ekraanile ilmub kellaaeg.

Markus: Pdhiseadistustes voite kindlaks maarata, kas
kellaaega kuvatakse ka valjalUlitatud seadme puhul.

Reziimi seadmine
Parast reziimi valimist ilmuvad ekraanile soovituslikud
vaartused. Selle seadistuse voite kohe kaivitada.

P&himotteliselt toimige jargmiselt:

1. Funktsiooninupuga reguleerige valja reziim.

2. Vajaduse korral muutke ka teisi seadistusi.
Selleks puudutage asjaomast vélja ja muutke
pOdrdnupust vaartust.

3. Puudutage vélja start D stop.
Ahi kaivitub. LED start D stop suittib.

Seadme kasutamine et

Kuumutusviisi ja temperatuuri seadmine
Naide: kuum 6hk [@ 200°C.

1. Funktsiooninupuga reguleerige vélja kuumutusviis
kuum ohk [&.
Ekraanile ilmub soovituslik temperatuur 160°C.

2. Poo6rdunupuga reguleerige valja temperatuur 200°C.
3. Puudutage vélja start D stop.

Seade hakkab kuumenema. LED start > stop suittib.
Temperatuurinait taitub.

Temperatuuri saate reziimi kulgemise ajal péérdnupuga
mis tahes ajal muuta.

Markused

m Péarast kuumenemist on olenevalt kuumutusviisist
voimalikud vaikesed temperatuurikdikumised.

m ReZiimi kulgemise ajal ei saa temperatuuri seada
40°C peale.

Kestuse seadmine

Seadistage kuumutusviis ja temperatuur.
Puudutage vélja ®, kuni simbol ® on fookuses.
P&ordnupuga reguleerige vélja soovitud kestus.
Puudutage vélja start D stop.

Seade hakkab kuumenema. LED start > stop suttib.
Kestus hakkab nahtavalt jooksma.

poONA

Too katkestamine

1. Puudutage valja start D stop vdi avage seadme uks.
T66 katkeb, LED start D stop vilgub.

2. Sulgege seadme uks.

3. Puudutage vélja start D stop.
TOO jatkub, LED start D stop pdleb.

T66 katkestamine

Keerake funktsiooninupp nullasendisse.

T66 katkestatakse ja kdik seadistused kustutatakse.

Markus: Péarast ahju t66 katkestamist voi peatamist vaib
jahutusventilaator edasi to6tada.
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et Mikrolaineahi

Kiirkuumutus
Kiirkuumutamise funktsiooni kasutades jduab seade
soovitud temperatuurile eriti Kiiresti.

Kiirkuumutust kasutage lUksnes siis, kui valja on
reguleeritud kdrgem temperatuur kui 100 °C.
Kiirkuumutuseks sobivad jargmised kuumutusviisid.

m Kuum 6hk (erand: kuum 6hk 40 °C)
" Ringleva 6huga grill

Uhtlase kiipsetustulemuse saavutamiseks asetage roog
ahju alles siis, kui kiirkuumutus on |6ppenud.

1. Seadistage kuumutusviis ja temperatuur.
2. Puudutage vélja &.
Ekraanil siittib simbol .
3. Puudutage vélja start D stop.
Seade hakkab kuumenema. LED start > stop suittib.

Kiirkuumutus on Ioppenud

Kolab helisignaal. Simbol § kustub ekraanil.Seade
jatkab todtamist seadistatud kuumutusviisil ja
temperatuuril. Asetage roog ahju.

Kiirkuumutuse katkestamine

Puudutage vélja &.Simbol §§ kustub ekraanil. Seade
jatkab todtamist seadistatud kuumutusviisil ja
temperatuuril.

Markus: Kiirkuumutus lUlitub hiljemalt 15 minuti parast
automaatselt vélja.

Automaatne valjaliilitus

Automaatne valjalllitus aktiveeritakse, kui seade on
pikemat aega t068s ilma seatud kestuseta.

9 tunni parast lUlitub seade automaatselt valja.
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ElMikrolaineahi

Mikrolainereziimil saate roogi eriti Kiiresti valmistada,
kuumutada vdi Ules sulatada. Mikrolainereziimi saate
kasutada eraldi voi kuumutusviisidega kombineeritult.

Mikrolaineahju optimaalse t66 tagamiseks jargige
ndude kohta toodud juhiseid ja lahtuge kasutusjuhendi
I6pus olevates kasutustabelites sisalduvatest
andmetest.

Mikrolainereziimi optimaalseks kasutamiseks asetage
ndu ahju pdhja. Eemaldage rest.Juhinduge ndude kohta
toodud soovitustest.

Nou
Koik ndud ei ole sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks.
Selleks et road soojeneksid ja et seade ei saaks

kahjustada, kasutage Uksnes mikrolaineahjus
kasutamiseks ette ndhtud ndusid.

Sobivad noud

Sobivad on kuumuskindlad klaas-, klaaskeraamilised,
portselan-, keraamilised voi temparatuurikindlast plastist
ndud.Mikrolained tungivad nendest materjalidest labi.

Voite kasutada ka serveerimisndusid. Nii ei ole Teil vaja
roogi Uhest anumast teise tdsta. Kuld- ja hobedekooriga
nousid kasutage ainult juhul, kui tootja on taganud, et
need sobivad kasutamiseks mikrolainereziimil.

Ebasobivad noud

Ebasobivad on metallist ndud. Metall ei lase
mikrolaineid labi. Road jadvad suletud metallndbudes
kdlmaks.

Tahelepanu!

Sademete teke: metallist esemed, naiteks klaasis olev
lusikas, peavad jaama ahju seintest ja ukse sisekdljest
vahemalt 2 cm kaugusel. Sddemed vdivad purustada

ukse siseklaasi.

Noude test

Arge kunagi lilitage sisse tiihja mikrolaineahju.
Ainukeseks erandiks on jargnevalt kirjeldatud ndude
test.

Kui Te ei ole kindel, kas néu mikrolainereziimil
kasutamiseks sobib, tehke jargmine test:

1. Asetage tihi néu "2 kuni 1 minutiks ahju
maksimumvoimsusele.

2. Vahepeal kontrollige néu temperatuuri.

Nou peab olema kilm voi leige.

Kui néu laheb kuumaks voi kui tekivad saddemed, ei
sobi see kasutamiseks mikrolainereziimil.
Katkestage test.

AHoiatus — Poletusoht!

Kui seade t6otab, lahevad selle ligipaasetavad osad
kuumaks. Arge kunagi puudutage kuumi osi. Hoidke
lapsed seadmest eemal.



Mikrolainevoimsuse astmed

Mikrolainevdimsused on astmelised ja ei vasta alati
tapsetele vattidele, mida seade kasutab.

Saate valida jargmiste mikrolaine-vdimsuste vahel.

Mikrolai-
nevoim-
sus

Maksimaalne kestus Otstarve

90 1 tund 30 minutit tundlike roogade Ulessulatami-
seks

180 1 tund 30 minutit Ulessulatamiseks ja edasiklipse-
tamiseks

360 1 tund 30 minutit liha kiipsetamiseks ja tundlike
roogade soojendamiseks

600 1 tund 30 minutit roogade soojendamiseks ja kiip-

setamiseks
vedelike kuumutamiseks

1000 30 minutit

Soovituslikud vaartused:

Iga mikrolainevboimsuse jaoks pakub seade vélja
kestuse. Selle voite Ule votta voi seda vdite vastavas
vahemikus muuta.

Maksimaalne voéimsus on ette nahtud ainult vedelike
kuumutamiseks, mitte toitude soojendamiseks. Seadme
kaitseks vahendatakse maksimaalset
mikrolainevéimsust mdne aja parast jark-jargult
voimsusele 600W. Taisvoimsust saab uuesti kasutada
parast jahtumisaja méddumist.

Ajalised intervallid

Kestuse reguleerimisel muutub intervall koos kestuse
pikkusega.

Kestus Intervall

0- 1 minutit 5 sekundit
1- 3 minutit 10 sekundit
3- 15 minutit 30 sekundit
15 minutit - 1 tund 1 minut

1 tund- 1 tund 30 minutit 5 minutit

Mikrolainevoimsuse seadistamine

Naide: mikrolainevdéimsus 600 W, kestus 5 minutit.

1. Funktsiooninupuga reguleerige vélja
mikrolainereziim (=].
Seade on tdovalmis. Ekraanil kuvatakse
soovituslikult maksimaalset mikrolainevéimsust [,
seda saab mis tahes ajal muuta.

Mikrolaineahi et

2. Mikrolainevbéimsuse puutevaljalt valige valja soovitud
voimsusaste.

Ekraanil on markeeritud mikrolainevdimsus ja
kuvatakse soovituslikku kestust.

3. Poordnupuga reguleerige vélja soovitud kestus.
Markus: Voite ka seadistada kdigepealt kestuse ja
seejarel mikrolainevdimsuse.

4. Puudutage vélja start D stop.

Kestus hakkab ekraanil nahtavalt jooksma.
LED start D stop sittib.

Kestus on I6ppenud

Kolab helisignaal. Avage seadme uks vdi puudutage
mis tahes valja.

Kestuse muutmine

P&ordnupuga muutke kestust. Muudatus voetakse
mone sekundi parast ule.

Mikrolainevoimsuse muutmine

Puudutage valja [Z] seni, kuni soovitud aste on ekraanil
valja valitud.

Markused

m  Korduv puudutamine ldlitab vbimsusastmed
kdrgeimast astmest vaheastmete kaudu
madalaimale astmele.

m  Kui mikrolainefunktsioon lulitatakse sisse alles
parast kaivitamist, ja&b seade pausi peale. Kéivitage
funktsioon véljalt start D stop
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et Mikrolaineahi

Too6 katkestamine

1. Puudutage vélja start D stop voi avage seadme uks.
To6 katkeb, LED start D stop vilgub.

2. Sulgege seadme uks.

3. Puudutage vélja start D stop.
TO6 jatkub, LED start D stop pdleb.

T60 katkestamine
Keerake funktsiooninupp nullasendisse.
ToO katkestatakse ja kdik seadistused kustutatakse.

Markus: Parast ahju t66 katkestamist voi peatamist voib
jahutusventilaator edasi todtada.

Kombineeritud mikrolainereziimi seadmine

Mikrolainereziimi saate kombineerida teiste
kuumutusviiside ja aurufunktsiooniga. Seade kuumeneb
ja samaaegselt lllitub sisse mikrolainereziim. Nii saab
roog kiiremini valmis.

Kombinatsioonivoimalused
Aur

Kuum 6hk

7] Grill

Ringleva éhuga grill
Erandid:

(=] Mikrolainevdimsus 1000 W
Kuum 6hk 40°C

Kombineeritud reziimi seadmine

Naide: kuum 6hk [@ 190 °C mikrolainevbimsusega 360
W, 17 minutit.

1. Funktsiooninupuga reguleerige vélja kuumutusviis
kuum ohk [&.
Naidikule ilmub soovituslik temperatuur.

2. Pé6rdnupuga reguleerige valja soovitud
temperatuur.

3. Puudutage mikrolainevdéimsuse vélja [E seni, kuni
soovitud aste on ekraanil valja valitud.
Naidikule ilmub soovituslik kestus.

4. Pdo6rdnupuga reguleerige vélja kestus.

5. Puudutage vélja start D stop.
Funktsioon kaivitub, LED start > stop pdleb. Kestus
hakkab nahtavalt jooksma.

Kestus on I6ppenud

Kdlab helisignaal, simbol start > stop kustub.
Kombineeritud reziimi t64 on 16ppenud. Helisignaali
[6petamiseks puudutage mis tahes valja.

Mikrolainevoimsuse muutmine

Puudutage vélja [Z] seni, kuni soovitud aste on ekraanil
valja valitud.

Markused

m  Korduv puudutamine ldlitab voimsusastmed
kdrgeimast astmest vaheastmete kaudu
madalaimale astmele.

m  Kui mikrolainefunktsioon lilitatakse sisse alles
parast kaivitamist, ja4b seade pausi peale. Kaivitage
funktsioon valjalt start D stop
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Too6 katkestamine

1. Puudutage vélja start D stop voi avage seadme uks.
T66 katkeb, LED start D stop vilgub.

2. Sulgege seadme uks.

3. Puudutage vélja start D stop.
TO6 jatkub, LED start D stop pdleb.

T60 katkestamine
Keerake funktsiooninupp nullasendisse.
T8O katkestatakse ja kdik seadistused kustutatakse.

Markus: Parast ahju t66 katkestamist voi peatamist voib
jahutusventilaator edasi todtada.

Ahju kuivatamine

Parast kasutamist kuivatage ahi, et ahju ei jadks
niiskust.

Ahju soojendamine

Kuivatamiseks laske ahjul kuumeneda, et niiskus ahjus
aurustuks.Seejarel avage ahju uks, et veeaur saaks
ahjust véljuda.

1. Laske seadmel jahtuda.
2. Suurem mustus eemaldage ahjust kohe ja puhkige
ahju pohi kuivaks.
Funktsiooninupp ringleva 6huga grill
4. Puudutage kaks korda valja .
Kestuse simbol ® on ekraanil markeeritud.
5. Pdordnupust reguleerige valja kestus 15 minutit.
6. Kaivitage t00 valjalt start D stop.
Kuivatamine kaivitub ja |6peb 15 minuti parast
automaatselt.
7. Avage seadme uks ja jatke see 1 kuni 2 minutiks
lahti, et niiskus saaks ahjust véljuda.

bt

Kuivatage ahi kasitsi

Laske seadmel jahtuda.

Eemaldage ahjust mustus.

Kuivatage ahi pehme nuustikuga.

Jatke seadme uks 1 tunniks lahti, et ahi taielikult ara
kuivaks.
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B Aur

Aurureziimi saate kasutada omaette vdi kombineerida
teiste kuumutusviiside ja mikrolainereziimiga.

Aurureziimi optimaalseks kasutamiseks eemaldage
rest. LUkake klaaspann tasandile 3 ja asetage
aurukUpsetusnou klaaspannile.

AHoiatus — Poletusoht!

Seadme ust avades vdib seadmest vélja paiskuda
kuuma auru. Aur voib temperatuurist olenevalt olla
mittenahtav. Ukse avamise ajal arge paiknege
seadmele liiga lahedal. Avage seadme ust ettevaatlikult.
Hoidke lapsed seadmest eemal.

Mira

Pump

T&O ajal kuulete porisevat heli. Mira tekib pumba t66
t6ttu. See on normaalne mdra.

Auruga kiupsetamine

Aurureziimi astmed

Aurufunktsiooni puhul saab valida eri
intensiivsusastmeid. Aurureziimi astmeid saab valida
puutevaljadelt [@. Valitud aurureziimi astet kujutatakse
ekraanil.

Nait ekraanil

Aste Intensiiv- Otstarve

sus
1 madal Kddgivilja, liha, kala ja / \
puuvilja sulatamiseks \|J_)
®O0
2 keskmine Magustoidu, kala ja vors- / \
tikeste valmistamiseks. \|J_)
©00
3 korge Kdodgivilja, kala, lisan- / \
dite valmistamiseks, \|J_)
puuvilja aurutamiseks ja
blanSeerimiseks. 000

Auru seadmine

Markus: Kui seadet ei ole pikemat aega kasutatud,
viige kdigepealt 1abi loputus [&.
— "Puhastusfunktsioon" Ik 30

Aur et

Naide: aurureziimi aste 2: keskmine, kestus 10 minutit.

1. Funktsiooninupuga valige valja aurureZziim [&.

Seade on td6dvalmis. Standardvéaartustena on vélja
reguleeritud aurureziimi maksimaalne aste ja kestus
20 minutit. Veepaagi stiimboli & nool vilgub.

2. Votke veepaak vélja, taitke puhta veega kuni
margistuseni MAX ja lukake taielikult
paagipessa.— "Veepaagi taitmine" Ik 20

3. Puudutage vaélja [@], kuni soovitud vbimsusaste on
saavutatud.

Valitud aurureziimi aste ilmub ekraanile.

4. Pé6rdnupuga reguleerige valja soovitud kestus.
Markus: Voite ka seadistada kdigepealt kestuse ja
seejarel aurureziimi astme.

min:sec

5. Puudutage valja start D stop.

min:sec
Q.C Oun
OO0 00%

r*

Veepaagi simboli v nool kustub, veepaagi
siimbol w pdleb. Reziim kaivitub. LED start D stop
suttib. Kestus hakkab ekraanil ndhtavalt jooksma.
Olenevalt aurureziimi astmest voib veepaagis olevast
veest jatkuda erinevaks ajaks. Kui veepaak
todtamise ajal tlhjeneb, siis 166 katkeb ja veepaagi
simboli Ly nool vilgub. Taitke veepaak puhta veega
kuni mérgiseni MAX ja jatkake t66d

véljalt start D stop.
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et Aur

Mérkused

m  Aurureziimi astet saab td6tamise ajal valjalt
muuta.

m Parast aurutamise 16ppu puhkige tilgarenn ja
ahjukamber kuivaks. — "Iga kord pé&rast auruga
reziimi" Ik 21

Kombineeritud aurureziimi seadmine

Mdne kuumutusviisi puhul saate lisaks sisse lllitada
aurureziimi.

Auruga kuumutusviisidel suunatakse ahju erinevate
intervallidega ja erineva intensiivsusastmega auru. See
tagab parema kipsetamistulemuse.

Roog

m omandab krdbeda kooriku

omandab laikiva pealispinna

muutub seest mahlaseks ja muredaks
vaheneb mahu poolest vaid minimaalselt

Kombinatsioonivoimalused
m [ Mikrolainereziim

Kuum 8hk

] Grill

Ringleva éhuga grill
Erandid:

(=] Mikrolainevéimsus 1000 W

Kuum 8hk 40°C

Kombineeritud reziimi seadmine

Naide: kuum dhk 190 °C kombineerituna aurureziimi
astmega 2.

1. Funktsiooninupuga reguleerige vélja kuumutusviis
kuum ohk [&.
Naidikule ilmub soovituslik temperatuur.

2. Pdordnupuga reguleerige valja soovitud
temperatuur.

3. Puudutage vélja aur (& seni, kuni soovitud aste on
ekraanil valja valitud.
Ekraanile ilmub veepaagi simbol .

4. Taitke veepaak.

5. Puudutage vélja start D stop.
Funktsioon kaivitub, LED start D stop poleb.Kestus
hakkab nahtavalt jooksma.

Markused

m  Kui veepaak peaks t66 kaigus tihjenema, jatkub t606
ilma auruta. Ekraanile ei ilmu Uhtegi néitu.

m  Ahju ukse avamine mojutab klpsetustulemust.
Hoidke ahju uks kipsetamise ajal suletuna.

Kestus on 16ppenud

Ko6lab helisignaal, simbol start > stop kustub.
Kombineeritud reziimi t66 on |6ppenud. Helisignaali
[6petamiseks puudutage mis tahes valja.

Aurureziimi astme muutmine
Puudutage vélja [¢] seni, kuni soovitud aste on ekraanil
valja valitud.

Markus: Korduv puudutamine lulitab astmed
kdrgeimast astmest vaheastmete kaudu madalaimale
astmele. Parast madalaimat astet aurureziim
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inaktiveeritakse. Uus puudutus aktiveerib aurureziimi,
alustades korgeimast astmest.

Too katkestamine

1. Puudutage vélja start D stop voi avage seadme uks.
T66 katkeb, LED start D stop vilgub.

2. Sulgege seadme uks.

3. Puudutage vélja start D stop.
TO6 jatkub, LED start D stop pdleb.

Too katkestamine

Keerake funktsiooninupp nullasendisse.
ToO katkestatakse ja kdik seadistused kustutatakse.

Markus: Parast ahju t66 katkestamist voi peatamist voib
jahutusventilaator edasi todtada.

Veepaagi taitmine
Veepaak asub paneeli taga paremal seadme ukse all.
Enne kui kaivitate aurureziimi, avage veepaagi paneel ja
taitke veepaak veega.

Veenduge, et olete valja reguleerinud vee kareduse
oige vahemiku. — "Péhiseaded" Ik 27

AHoiatus — Vigastuste ja poletuste oht!

Valage veepaaki tksnes vett. Arge valage veepaaki
tuleohtlikke vedelikke (nt alkoholisisaldusega jooke).
Tuleohtlike vedelike aurud voivad ahju kuumadele
pindadele sattudes sittida.Seadme uks voib lahti
hUpata. Ahjust voib valja paiskuda kuuma auru ja leeke.

Tahelepanu!

Ebsobivad vedelikud kahjustavad seadet.

Arge kasutage destilleeritud vett, suure
kloorisisaldusega kraanivett (> 40 mg/l) vdi teisi
vedelikke.

Kasutage Uksnes puhast klilma karboniseerimata
kraanivett vdi pehmendatud vett.

Markused

m  Kui vesi on vaga lubjarikas, soovitame kasutada
pehmendatud vett.

m Kui kasutate Uksnes pehmendatud vett, voite vee
kareduse vahemikuks valida "pehmendatud".

1. Vajutage korraks paagi paneeli keskosale.
Paagi paneel avaneb. Kogumismahuti (vasakul) ja
veepaak (paremal) on ligipdasetavad.

2. Votke veepaak paagipesast valja.
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3. Taitke veepaak kilma veega kuni margistuseni
IIMAXII.

oY

4. Asetage veepaak uuesti paagipessa ja lukake taies
ulatuses sisse.
5. Sulgege seadme uks.

Aurureziim on kasutusvalmis.

Veepaagi taitmine

Kui veepaak saab td6tamise ajal tlihjaks, kaitub seade
olenevalt valitud reziimist erinevalt:

m  Aurureziim: t66 katkeb, ekraanile iimub
teade.Aurureziimi kdrgeimal astmel piisab Uhest
paagitdiest umbes 30-40 minutiks, madalamatel
astmetel tunduvalt kauemaks.

= Aur kombinatsioonis mikrolainereziimiga: t66 katkeb.
Uhest paagitéiest jatkub umbes 50 minutiks.

m  Kuum 6hk voi grill kombinatsioonis auruga: t66
jatkub kuuma 6hu voi grillireziimil, ekraanile teadet ei
ilmu. Aurureziimi kérgeimal astmel piisab Uhest
paagitdiest umbes 3 tunniks, madalamatel astmetel
tunduvalt kauemaks.

= Grill kombinatsioonis auruga: t6d jatkub ringleva dhu
grilli reziimil, ekraanile teadet ei ilmu. Uhest
paagitaiest jatkub umbes 9 tunniks.

Markus: Toodud ajad vodivad varieeruda.
Taitke veepaak uuesti kuni margistuseni MAX.

1. Avage paneel.

2. Votke veepaak vélja ja téitke veega.

3. Asetage veega tadidetud paak kohale ja sulgege
paneel.

Aur et

Iga kord péarast auruga reziimi

Iga kord parast kasutamist jaab ahju niiskust. Pahkige
tilgarenn ja ahjukamber ettevaatlikult puhtaks. |ga kord
péarast aurureziimi on soovitav viia 1abi loputus [3.
Seejarel tihjendage ja kuivatage veepaak ning
kogumismahuti.

Markus: Katlakiviplekid eemaldage aadikaga niisutatud
lapiga, loputage pind Ule puhta veega ja kuivatage
pehme lapiga.

Loputamine

Et seade jadks puhtaks, vdite pumbata vee labi
torusiisteemi. Seejarel voolab vesi kogumismahutisse.

Markus: Parast loputamist vbivad vabanenud
katlakiviosakesed olla kogumismahutis. See on taiesti
tavaline ega mdjuta seadme t66d.

Kaivitamine

1. Funktsiooninupuga valige valja loputus [@.
Kuvatakse programmi kestust.Seda ei saa muuta.
Avage paagi paneel.
Votke kogumismahuti véalja ja tihjendage.
Asetage tihi kogumismahuti taies ulatuses sisse.
Eemaldage veepaak ja tlihjendage voimalikust
jaékveest. Loputage korralikult ja taitke puhta veega.
Likake veepaak taies ulatuses sisse.
Sulgege paagi paneel.
8. Puudutage vélja start D stop.
Vesi pumbatakse 1abi torude.Kestus hakkab ekraanil
jooksma. Kui kestus on 16ppenud, kdlab helisignaal.
Tuhjendage kogumismahuti.
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Veepaagi tithjendamine

1. Vajutage korraks paagi paneeli keskosale.
Paagi paneel hippab Ules.
2. Eemaldage veepaak.
Votke veepaagi kaas ettevaatlikult pealt.
Valage veepaak tlhjaks, peske
ndudepesuvahendiga ja loputage Ule puhta veega.
Kuivatage koik osad pehme lapiga.
Kaane tihend hodruge taiesti kuivaks.
Laske kuivada nii, et kaas on avatud.
Asetage kaas veepaagi peale ja suruge kinni.
Likake veepaak taies ulatuses sisse.
0 Sulgege paagi paneel ja vajutage korraks paagi
paneeli keskosale.
Paagi paneel on lukustatud.

Ll o
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Tahelepanu!

= Arge kuivatage veepaaki kuumas ahjus. See
kahjustab veepaaki.

m  Arge peske veepaaki ndudepesumasinas.See
kahjustab veepaaki.
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et Automaatprogrammid

Kuivatage tilgarenn.

Laske seadmel jahtuda.

Avage paagi paneel.

Eemaldage veepaak ja kogumismahuti.
Ahjukambri all asuv tilgarenn a pihkige Ule
gvammiga (joonis ).

pPoON
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Ahju kuivatamine

Parast kasutamist kuivatage ahi, et ahju ei jaaks
niiskust.

Ahju soojendamine

Kuivatamiseks laske ahjul kuumeneda, et niiskus ahjus
aurustuks.Seejarel avage ahju uks, et veeaur saaks
ahjust véljuda.

1. Laske seadmel jahtuda.

2. Suurem mustus eemaldage ahjust kohe ja puhkige
ahju pohi kuivaks.

3. Funktsiooninupp ringleva éhuga grill

4. Puudutage kaks korda valja ©.
Kestuse simbol ® on ekraanil markeeritud.

5. Poordnupust reguleerige vélja kestus 15 minutit.

6. Kaivitage 1606 valjalt start D stop.
Kuivatamine kaivitub ja I6peb 15 minuti parast
automaatselt.

7. Avage seadme uks ja jatke see 1 kuni 2 minutiks
lahti, et niiskus saaks ahjust véljuda.

Kuivatage ahi kasitsi

Laske seadmel jahtuda.

Eemaldage ahjust mustus.

Kuivatage ahi pehme nuustikuga.

Jatke seadme uks 1 tunniks lahti, et ahi taielikult &ra
kuivaks.

pOMS
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Bad Automaatprogrammid

Automaatprogrammidega on toidu valmistamine vaga
lihtne.Valite programmi ja sisestate roa kaalu.Oigete
seadistuste valik ja&b automaatprogrammi hooleks.
Valiku saate teha 30 programmi seast.

Markused

m VOtke toiduaine pakendist valja ja kaaluge see ara.
Kui te ei saa sisestada tapset kaalu, sisestage
Umardatud kaal.

m Asetage toiduained kilma ahju.

m Kasutage programmide puhul alati mikrolaineahjus
kasutamiseks ette ndhtud klaas- vdi keraamilist
néud. Juhinduge programmitabelites toodud
soovitustest.

m Parima tulemuse saavutamiseks kasutage ainult
laitmatu kvaliteediga toiduaineid ja
kilmkapitemperatuuril liha. Stigavkilmutatud
roogade puhul kasutage Uksnes vahetult
stgavkilmast voetud toiduaineid.

Programmi seadmine
Joonisel toodud naide: programm 3, kaal 1 kg.

1. Seadke funktsiooninupp automaatprogrammide
peale.
Ekraanile ilmub esimese programmi number ja
kaalusoovitus.

2

N

2. Poo6rdnupuga valige programminumber 3.

3. Puudutage valja kg.
Ekraanil on fookuses kaaluseadistus.

4. Pdordnupuga reguleerige vélja kaal 1 kg.



Seade reguleerib automaatselt vélja kaaluga sobiva
kestuse.

5. Puudutage valja start D stop.
Programm kéivitub. Kestus hakkab nahtavalt jooksma,
temperatuurikastikesed ja LED start D stop p6élevad.

min:sec
0.0 Oomn3
OCo- 13 TuJd

Markused
m Enne kaivitamist vdite véljade [ ja §/8 kaudu
[Ulituda programmidelt kaalule ja vastupidi.

Automaatprogrammid et

m Parast kaivitamist ei saa programminumbrit ja kaalu
enam muuta. Seadistatud kaalu kohta saate paringu
esitada valjalt §/f3.

Programm on I6ppenud

Kolab helisignaal. Programm on I6ppenud, ahi ei
kuumene enam.
Keerake funktsiooninupp nullasendisse.

Programmi muutmine

1. Ca 4 sekundi véltel puudutage vélja start > stop.
Programm lahtestatakse.
2. Valige valja uus programm.

Too6 katkestamine

1. Puudutage vélja start D stop v6i avage seadme uks.
T66 katkeb, LED start D stop vilgub.

2. Sulgege seadme uks.

3. Puudutage vélja start D stop.
T66 jatkub, LED start D stop pdleb.

T606 katkestamine
Keerake funktsiooninupp nullasendisse.
THO katkestatakse ja kdik seadistused kustutatakse.

Markus: Parast ahju t66 katkestamist voi peatamist voib
jahutusventilaator edasi t6étada.

Programmitabel
Programm Nou / tarvik, tasand Mérkused Eripérad
Sulatamine
P01 Hakkliha* 0,10-1,20  madal, kaaneta nou Kasutage (iksnes Veise-, lamba-, seahakkliha; juba llessula-
Ahju pohi mikrolainereziimi nud hakkliha eemaldage parast keeramist
jaoks sobivaid ndusid.
P02 Kalafilee™ 0,10-1,00  madal, kaaneta nou Kasutage (iksnes Haugi-, tursa-, ahvena-, saida-, lestafilee
Ahju pohi mikrolainereziimi
jaoks sobivaid nousid.
P03 Kanatiikid, kondiga®  0,15-1,20  madal, kaaneta nou Kasutage (iksnes Nahaga pool all
Ahju pohi mikrolainereziimi
jaoks sobivaid ndusid.
P04 Leivaviilud* 0,10-0,50  madal, kaaneta nou Kasutage (iksnes Sai, segajahust leib, téisteraleib; leiba sula-
Ahju pohi mikrolainereziimi tage lles vaid vajalikus koguses. See laheb

jaoks sobivaid ndusid.

Kiiresti vanaks.Voimaluse korral eraldage
viilud iiksteise kiiljest.

Liha, kanaliha, kala

P05 Kanatiikid,varsked* 0,15-1,00  rest + klaaspann
tasand 3 + 2

Kasutage (iksnes
mikrolainereziimi

jaoks sobivaid ndusid.

Kanakoivad, pooleks I8igatud kana,
nahaga pool all

P06 Rostbiif, inglisepa- 0,50-2,00 klaaspann

rane tasand 1

P07 Rostbiif, poolkiips 0,50-2,00 klaaspann
tasand 1

P08 Rostbiif, kiips 0,50-2,00 klaaspann
tasand 1

P09 Tallekints, kondiga, 1,00-2,00 Kklaaspann
poolkiips tasand 1

P10 Tallekints, kondiga, 1,00-2,00 Kklaaspann
klips tasand 1

*pange tahele keeramissignaali **pange tahele segamissignaali
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et Automaatprogrammid

Programm Roog Kaal kg No6u / tarvik, tasand Markused Eripéarad
P11 Kala, terve, varske 0,20-1,20  auruklpsetusndu + klaaspann Téitke veepaak. Piserdage sisekilljele sidrunimahla.
tasand 3
P12 Kalafilee, varske 0,20-0,50  auruklpsetusndu + klaaspann Téitke veepaak.
tasand 3
P13 Kalafilee, klilmutatud ~ 0,20-0,50  aurukiipsetusndu + klaaspann Kasutage iihepaksu-
tasand 3 seid kalatiikke. Taitke
veepaak.
P14 Varsketest koostis- 0,50-2,00 Kaanegandu Kasutage (iksnes Kasutage liha, kddgivilja ja puljongit vord-
osadest tihepaja- Ahju pohi mikrolainereziimi ses koguses ja sisestage kogukaal.
toit*™* jaoks sobivaid ndusid.
Lisandid, k66givili
P15 Brokoli, varske 0,10-1,00  aurukipsetusndu + klaaspann Téitke veepaak.
tasand 3
P16 Herned, killmutatud 0,10-1,00  auruklpsetusndu + klaaspann Téitke veepaak.
tasand 3
P17 Porgandiviilud, vars-  0,10-0,75  aurukilipsetusndu + klaaspann Téitke veepaak. Mida paksemad on viilud, seda kdvemaks
ked tasand 3 need jadvad. Kui soovite, et roog oleks
téiesti labikipsenud, sisestage automaat-
programmi suurem kaal. See pikendab
programmi kestust.
P18 Roheline spargel, 0,10-0,70  auruklpsetusndu + klaaspann Téitke veepaak. Arge asetage (iksteise peale
vérske tasand 3
P19 Munad, vedelad 2-10tk auruklpsetusnou + klaaspann Téitke veepaak. Kanamunad, jahutatud
tasand 3
P20 Riis™* 0,10-0,50  kdrge kaanega n6u Kasutage (iksnes Pikateraline riis, arge kasutage keedukoti-
Ahju pohi mikrolainereziimi riisi. Lisage riisile 2-3-kordne kogus
jaoks sobivaid nousid. vett.Péarast programmi l6ppu laske veel 5-
10 minutit seista.
P21 Ahjukartulid 0,20-150 Rest Peske keskmise suurusega kartulid, ca
tasand 2 250g, puhtaks, kuivatage ja torgake koor
kahvliga labi.
p22 Kooritud keedukartu-  0,20-0,50  aurukiipsetusnou + klaaspann Téitke veepaak. Kartulid, kooritud ja tiikeldatud. Mida suu-
lid tasand 3 remad on tlkid, seda kdvemaks need jaé-
vad.
P23 Puuviljakompott™* 0,30-0,80  madal nou klaaspannil Kasutage (iksnes Lisage puuviljadele pisut suhkrut ja
tasand 3 mikrolainereziimi kaneeli. Marjakompoti puhul lisage vaari-
jaoks sobivaid ndusid. kad ja maasikad alles siis, kui kdlab sega-
Téitke veepaak. missignaal.
Convenience
P24 Friikartulid, kilmuta-  0,20-0,80  klaaspann Arge asetage (iksteise peale
tud* tasand 2
P25 Kroketid, kilmuta- 0,25-0,80  klaaspann Arge asetage iiksteise peale
tud* tasand 2
P26 Pitsa, eelkiipsetatud,  0,10-0,60  Rest Pitsa, dhukesepdhjaline
jahutatud tasand 2
p27 Pitsa, eelkiipsetatud,  0,10-0,50  Rest Ohukese pdhjaga pitsa, pitsa-baguette
kilmutatud tasand 1
P28 Nuudlivorm, eelkiip- 0,30-1,00  ndu klaaspannil Kasutage (iksnes Lasanje, canelloni voi nuudlivorm eelkee-
setatud ja jahutatud tasand 2 mikrolainereziimi detud nuudlitega
jaoks sobivaid ngusid.
P29 Portsjonroa soojen- 0,20-0,50  madal nou klaaspannil Kasutage (iksnes
damine, jahutatud tasand 3 mikrolainereziimi
jaoks sobivaid ndusid.
Téitke veepaak.
P30 Portsjonroa soojen- 0,20-0,50  madal nou klaaspannil Kasutage (iksnes

damine, kiilmutatud

tasand 3

*pange tahele keeramissignaali **pange tahele segamissignaali

mikrolainereziimi
jaoks sobivaid ndusid.
Téitke veepaak.
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[€ Ajafunktsioonide
seadmine

Seade on varustatud erinevate ajafunktsioonidega.
Puutevéljalt ® avate menUd ja lilitate ahju Ghelt
funktsioonilt teisele.Ekraanil pélevad kasutatavate
funktsioonide siimbolid, parasjagu véaljavalitud
funktsioon on fokusseeritud.

Ajafunktsioon Otstarve

Taimer Signaalkell toimib nagu munakell. See kéib
sOltumatult seadme toost ja muudest
ajafunktsioonidest.

®  Kestus Pérast seatud kestuse lI0ppemist [Gpetab
seade automaatselt t80.

® Kellaaeg Seni kuni esiplaanil ei ole monda teist funkt-

siooni, kuvab seade kellaaega ekraanil.

Alles parast kuumutusviisi seadistamist saate kestust
valjalt ® avada.Signaalkella saab seada mis tahes ajal.

Parast kestuse voi signaalkella aja modédumist kdlab
helisignaal. Helisignaali vdite enneaegselt vaigistada,
selleks puudutage valja (.

Markus: Helisignaali kestust saate muuta
pohiseadistustest. — "Pohiseaded" Ik 27

Paringute esitamine seatud aegade kohta

Kui seatud on mitu ajafunktsiooni, pdlevad vastavad
sumbolid ekraanil. Kestus hakkab nahtavalt jooksma.

Selleks et esitada paringut signaalkella &, kestuse ©
voi kellaaja ® kohta, puudutage valja ® seni, kuni
vastav simbol on fookuses. Reziimi kulgemise ajal on
kattesaadavad vaid signaalkell ja kestus, ootereziimil on
kattesaadavad vaid signaalkell ja kellaaeg.Asjaomane
vaartus ilmub moneks sekundiks naidikule.

Signaalkella seadmine

Signaalkella voite kasutada kodgikellana.See téotab
ahjust soltumata. Signaalkellal on eraldi helisignaal.Nii
saate aru, kas tegemist on signaalkella signaali voi
kestuse |6ppemise signaaliga.

1. Puudutage vélja ®.

Ekraanil sittib simbol & ja ajasumbolid.
2. Péordnupuga reguleerige valja signaalkella aeg.
Seatud aeg voetakse lle mdne sekundi parast.
Signaalkell kaivitub. Naidikul sittib simbol & ja
signaalkella aeg hakkab nahtavalt jooksma. Teised
ajastimbolid kustuvad.

Signaalkella aeg on I16ppenud

Kdlab helisignaal. Ekraanil on - - : - -. Signaalkella
valjalllitamiseks puudutage mis tahes valja.
Signaalkella aja muutmine

P&ordnupuga reguleerige valja signaalkella aeg.
Muudatus voetakse mdne sekundi parast ule.

Ajafunktsioonide seadmine et

Taimeri aja kustutamine

Péordnupuga seadke signaalkella aeg tagasi--: - -
peale. Muudatus vbetakse mdne sekundi pérast Ule.
Signaalkell on vélja lUlitatud.

Kestuse seadmine

Valmistatava roa jaoks saate seadistada klpsetusaja.
Kui kestus on mdoddas, lllitub ahi automaatselt valja.
Klpsetusaeg ei lahe soovimatult pikemaks.

Joonisel toodud naide: kuumutusviis kuum 6hk, kestus
45 minutit.
1. Funktsiooninupuga reguleerige vélja kuumutusviis.
Ekraanil kuvatakse soovituslikku temperatuuri.
2. Vajaduse korral muutke temperatuuri podrdnupust.
3. Puudutage kaks korda valja ©®.
Ekraanil sittib - - : - - ja ajasimbolid pdlevad.

5. Puudutage vélja start D stop.
Ahi kaivitub. Ekraanil hakkab kestus nahtavalt jooksma
ja LED start D stop suttib.Teised ajasimbolid kustuvad.

Kestus on 16ppenud
Kdlab helisignaal. Seadme kuumenemine 16peb.
Ekraanil on--: --.

1. Puudutage vélja ®.

Signaal vaibub.
2. Keerake funktsiooninupp nullasendisse.
Seade on vélja lUlitatud.

Kestuse muutmine
Péordnupuga muutke kestust. Muudatus voetakse
mone sekundi parast Ule.

Kestuse kustutamine

Kui valja on reguleeritud signaalkella funktsioon,
puudutage esmalt (. Alles siis saate kestust muuta.

Podrdnupuga seadke kestus tagasi - - : - - peale.
Muudatus vbetakse mdne sekundi péarast Ule.

25



et Lapselukk

Esmakordne kasutuselevott

Parast vooluvdrku dhendamist voi voolukatkestust ilmub
ekraanile kdsk seada kellaaeg 6igeks.Késk voib ilmuda
ekraanile alles méne sekundi parast.

Kellaaja seadmine

Esmaseadistamisel on kellaaja néait fookuses.
Vaartus /200 vilgub ekraanil ja simbol ® pdleb.
Reguleerige kellaaeg valja.

1. Po6rdnupuga muutke kellaaega.
2. Puudutage vélja ©®.
Kellaaeg on seatud.

Kellaaja muutmine

Markus: Kellaaja muutmiseks peab seade olema valja
[Ulitatud.

1. Puudutage kaks korda valja ®.
Ekraanile ilmub stimbol ® ja kellaaeg.
2. Pé6rdnupuga muutke kellaaega.
3. Puudutage vélja ©®.
Kellaaeg on seatud.

Markused

m Kui parast kellaaja seadmist ei puudutata valja ®,
vOetakse seatud vaartus mdone sekundi parast
automaatselt dle.

m  Kui funktsiooninuppu seadistamise ajal liigutati, tuleb
see seejarel uuesti nullasendisse viia. Alles siis on
voimalik seadet kasutada.

m Et ootereziimil seadme energiakulu vahendada, voite
kellaaja valja IUlitada.
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[ Lapselukk

Selleks et lapsed seadet kogemata sisse ei lllitaks ja
seadistusi ei muudaks, on seadmel lapselukk.

Aktiveerimine ja inaktiveerimine

1. Keerake funktsiooninupp nullasendisse.

2. Ca 4 sekundi véltel puudutage vélja £.

Ekraanile ilmub stimbol c=. Lapselukk on aktiveeritud
vOi inaktiveeritud.

Markused

m Kui vélja on reguleeritud signaalkella aeg &, jatkab
see kulgemist. Seni, kuni lapselukk on aktiveeritud,
ei saa signaalkella aega muuta.

m Helisignaale, nt parast signaalkella aja |6ppemist,
saab vaigistada mis tahes vélja puudutamisega.



Pohiseaded

Seadme lihtsaks ja tdhusaks kasitsemiseks saate
kasutada erinevaid seadistusi. Seadistusi saate
vastavalt vajadusele muuta.

Pohiseadistuste muutmine
Seade peab olema valja lUlitatud.

1. Puudutage mdne sekundi véltel vélja (.
Ekraanile ilmub esimene pdhiseadistus.

2. P6ordnupuga muutke pdhiseadistust.

3. Puudutage vélja ®.
Ekraanile ilmub jargmine pdhiseadistus.Valjalt ®
saate labida koik pdhiseadistused ja pdordnupust
saate pohiseadistusi muuta.

4. Puudutage mdone sekundi valtel vélja .
Kdik seadistused on lle voetud.

Kui seade on ootereziimil, saate seadistusi igal ajal

muuta.

Katkestamine

Kui te ei soovi muudatusi salvestada, keerake
funktsiooninuppu. Pdhiseadistused I6petatakse ilma
salvestamata.

Pohiseadistuste loend

Pdhiseaded et

Pohiseadistus  Vdimalused Selgitus
cd ! Helisignaalikestus 7 = Iihike = 10 Helisignaal pérast
c =keskmine = sekundit kestuse voi signaal-
30 sekundit I =pikk=2 kella aja [Gppu
minutit
cOZ  Nupusignaal® & = valjas Helisignaal puuteval-
{ = sees jade puudutamisel
cl3 Ekraani eredus” { =madal Ekraani ereduse
c = keskmine 3 =korge seadmine
cO4Y  Ajanait O = viljas Kellaaja kuvamine
i =sees ekraanil
cO5  Anjuvalgustus & = valjas Ahjuvalgustuse sisse-
{ = sees ja valjaltlitamine

reziimi kulgemise ajal

cOf  Veekaredus £ = pehmenda-
Y =viga kare tud

Vee karedus moju-
tab seade puhastust-

{ = pehme stikleid
£ = keskmine
= =kare
cl 7 Tehaseseadistus /= sees Seadme lahtesta-
4 = véljas mine tehase seadis-
tustele
cO8  Demoreziim i =sees Demoreziimi sisse- ja
O = véljas véljallilitamine

Markus:  Demore-
Ziim on néhtav vaid
esimese 5 minuti
jooksul parast sead-
me vooluvorku tihen-
damist.

*Muudatus voetakse vahetult Ule.
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et Puhastamine

Puhastamine

Nouetekohase puhastuse ja hoolduse korral on
seadme hea valimus ja todkindlus tagatud pikaks ajaks.
Jargnevalt anname Teile juhiseid seadme Gigeks
hoolduseks ja puhastuseks.

/\ Hoiatus - Péletuse oht! B

Seade laheb vaga kuumaks. Arge kunagi puudutage
ahju kuumi sisepindu ega kutteelemente. Laske
seadmel jahtuda. Hoidke lapsed seadmest eemal.

/\ Hoiatus — Elektril5gi oht! )
Sissetungiv niiskus voib tekitada elektril6dgi.Arge
kasutage kdrgsurvepesurit ega aurupuhastit.

AHoiatus - Vigastuste oht! -
Kriimustatud klaas voi ahjuuks voib I6hkeda. Arge
kasutage klaasist kaabitsaid, abrasiivse voi kidriva
toimega puhastusvahendeid.

Markus: Ebameeldivaid 16hnu, naiteks parast kala
valmistamist, saab vaga lihtsalt kdrvaldada. Segage
tassi vee hulka paar tilka sidrunimahla. Vedelike
kuumutamisel asetage ndusse alati lusikas, et véltida
Ulekeemist. Kuumutage vett 1-2 minuti jooksul
maksimaalsel mikrolaine-vdimsusel.

Sobivad puhastusvahendid

Et erinevaid pindu ebasobivate puhastusvahenditega
mitte kahjustada, pidage kinni tabelis toodud
andmetest. Kdiki alasid ei pruugi Teie seadmel olemas
olla, olemasolu oleneb seadme tlubist.

Seadme jaoks saate mulgiesindusest osta tdiendavaid
lisatarvikuid. Selleks tehke teatavaks vastav
artiklinumber.

Uued puhastuslapid vdivad olla sooladega maardunud.
Soolad vdivad roostevabal terasel tekitada lendroostet,
seetdttu peske lapid enne kasutamist tingimata
pohjalikult 1abi.

Mikrokiudlapp

Mikrokiudlapp sobib eriti hasti tundlike pindade
puhastamiseks nagu klaas, klaaskeraamika, roostevaba
teras voi alumiinium. See eemaldab ihekorraga
vedeliku ja rasva.

Tellimisnr 00466148
Hoolduslapp roostevabast terasest pindadele

Pindu vbite puhastada spetsiaalse 6lis immutatud
hoolduslapiga (tellitav muugiesindusest), et vahendada
pindade tundlikkust sérmejélgede ja kriimustuste
suhtes.

Tellimisnr 00311134
Hooldusoli roostevabast terasest pindadele

Sama hooldusdli, mis sisaldub lappides, saate tellida ka
pudelina.

Tellimisnr 00311567
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Rasvaeemaldi

Kovasti kinni oleva rasvase mustuse intensiivseks
eemaldamiseks pinnalt.

Tellimisnr 00311781
Katlakivieemaldi

Et seade oleks kogu aeg tddkorras, tuleb korraparaselt
eemaldada katlakivi. Kasutage ainult siin soovitatud
katlakivieemaldeid. Muud katlakivieemaldid vdivad ahju
kahjustada.

Katlakivieemaldusvedelik: tellimisnumber 311 680
Katlakivieemaldustabletid: tellimisnr 311 864

Téhelepanu!

Pinnakahjustused

Arge kasutage

m tugevatoimelisi ja klUrivaid puhastusvahendeid,
suure alkoholisisaldusega puhastusvahendeid,
kraapivaid puhastuskéasnu,

kdrgsurvepuhasteid ega aurupuhasteid,
eripuhastusvahendeid kuumpuhastuseks.

Ala Puhastamine

Seadme vilispind

Roostevabast tera-
sest esipaneel

Kuum noudepesuvahendilahus:

Puhastage lapiga ja kuivatage pehme réti-
kuga.

Katlakivi-, rasva-, tarklise- ja valguplekid
eemaldage kohe. Selliste plekkide alla voib
tekkida rooste.

Kauplustes on saadaval spetsiaalsed rooste-
vabast terasest pindade puhastusvahendid,
mis sobivad kuuma pinna puhastamiseks.
Kandke puhastusvahend pehme lapiga 6hu-
kese kihina pinnale.

Juhtpaneel Kuum ndudepesuvahendilahus:

Puhastage lapiga ja kuivatage pehme rati-
kuga.

Arge kasutage klaasipuhastusvahendit ega
klaasist kaabitsat.

Ukseklaasid Kuum néudepesuvahendilahus:

Puhastage lapiga ja kuivatage pehme réti-
kuga.

Arge kasutage klaasist kaabitsat ega rooste-
vabast terasest kiitrimiskésna.

Uksekéepide Kuum noudepesuvahendilahus:

Puhastage lapiga ja kuivatage pehme rati-
kuga.

Kui uksekdepidemele satub katlakivieemal-
dit, pihkige see kohe maha. Vastasel korral
voivad tekkida plekid, mida ei saa enam
eemaldada.

Seadme sisepinnad

Isepuhastuvad pinnad Pidage kinni tabeli jarel ahju pindade kohta
toodud juhistest.




Ukse sisekillg
ja uksetihend

Kuum ngudepesuvahendilahus:
Puhastage noudepesulapiga.

Arge eemaldage uksetihendit.

Arge kiiirige.

Péarast puhastamist kontrollige ukse tihendi
asendit.

Kuum noudepesuvahendilahus:
Puhastage néudepesulapiga.

Arge kiiirige.
Péarast puhastamist kontrollige ukse tihendi
asendit.

Roostevabast tera-
sest pinnad

Lisatarvik Kuum ndudepesuvahendilahus:

Leotage ja puhastage lapi vGi harjaga.

Kogumismahuti ja Kuum noudepesuvahendilahus:

veepaak Puhastage lapiga ja ndudepesuvahendi ja-
kide eemaldamiseks loputage ule puhta
veega.
Kuivatage pehme lapiga. Laske kuivada nii, et
kaas on avatud. Kaane tihend hooruge taiesti
kuivaks.

Arge peske néudepesumasinas.

Paagipesa HOOruge iga kord parast kasutamist kuivaks.

Auru vdljalaskeava Kuum néudepesuvahendilahus: kasutage
ahjus komplekti kuuluvat puhastuskéasna voi peh-
met pesuharja.

Markused

m Seadme esipaneeli vaikesed varvierinevused
tulenevad erinevatest materjalidest nagu klaas, plast
vdi metall.

m Ukseklaasidele tekkivad varjud, mis paistavad
triipudena, on ahjulambi valgusrefleksid.

Isepuhastuvate pindade puhastamine

Ahjukambri tagasein on kaetud isepuhastuva
katalldtilise kattega. See kiht imab ja lagundab ahju
t6otamise ajal kipsetamise ja praadimise pritsmed.
Seeparast ei ole seda piirkonda vaja puhastada.

Téhelepanu!

Arge kasutage isepuhastuvatel pindadel
ahjupuhastusvahendit. Pind saab kahjustada. Kui
ahjupuhastusvahend satub sellisele pinnale, puhkige
see kohe vee ja kdsnaga maha. Arge hddruge ja arge
kasutage kudriva toimega puhastusvahendeid.

Kui ahi on jahtunud, eemaldage pruunikad voi valkjad
jaagid vee ja pehme kasnaga.

Markus: Té6tamise ja puhastamise ajal voivad
moodustuda pindadele punakad plekid. See ei ole
rooste, vaid tegemist on toidujaakidega. Need plekid ei
ole tervisele ohtlikud ja ei piira isepuhastuvate pindade
puhastumisvdimet.

Puhastamine et

Seadme hoidmine puhtana

Selleks et ei tekiks raskesti eemaldatavaid plekke,
hoidke seade kogu aeg puhas ja eemaldage mustus
viivitamatult.

Nouanded

m Puhastage ahi iga kord parast kasutamist.Nii ei saa
mustus sisse kdrbeda.

m Katlakivi—, rasva-, tarklise— ja munavalgeplekid
eemaldage alati kohe.

m Vaga mahlaste kookide kipsetamisel kasutage
klaaspanni.

m Liha kiipsetamiseks kasutage sobivat ndud, nt
hautamisndud.

m Vdimaluse korral kasutage kuumutusviisi kuum
ohk.Selle kuumutusviisi puhul on maardumine
vaiksem.
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et Puhastusfunktsioon

Puhastusfunktsioon

Katlakivi eemaldamine

Et seade oleks kogu aeg tbdkorras, tuleb korrapéaraselt
eemaldada katlakivi.

Téhelepanu!

m Seadme kahjustamise oht: Katlakivi eemaldamiseks
kasutage Uksnes meie soovitatud katlakivi
eemaldamise vedelikku voi tablette.Katlakivieemaldi
toimeaeg oleneb vahendist.Muud katlakivieemaldid
voivad seadet kahjustada. Katlakivieemaldeid saate
tellida mudgiesindusest.

Katlakivieemaldusvedelik: tellimisnumber00311680
Katlakivieemaldustabletid: tellimisnr 00311864

m Katlakivieemaldi: valtige katlakivieemaldi voi
katlakivieemaldi lahuse sattumist seadme
juhtpaneelile ja teistele tundlikele pindadele. Pind
saab kahjustada. Kui katlakivieemaldit peaks
sellistele pindadele siiski sattuma, peske see kohe
veega maha.

Katlakivi eemaldamine koosneb kahest automaatset
etapist.Higieenilistel kaalutlustel peab katlakivi
eemaldamise programm olema taielikult Ibppenud, et
seade oleks taas todvalmis. Katlakivi eemaldamine
kestab Uhtekokku umbes 32 minutit.

m  Katlakivi eemaldamine (31 minutit), seejarel
tUhjendage kogumismahuti ning taitke veepaak
puhta veega.

m Loputus parast katlakivi eemaldamist (ca 1 minut),
seejarel tihjendage kogumismahuti.

Kui katlakivi eemaldamine katkeb (nt voolukatkestuse,
seadme valjalllitamise voi protsessi katkestamise tttu),
ilmub parast seadme sisselllitamist kask seadet
loputada.Seade on kuni loputuskorra [6puni muudeks
rakendusteks lukustatud.

Katlakivi eemaldamise sagedus soOltub kasutatava vee
karedusest. Kui aurureziimi saab kasutada veel vdhem
kui 5 korda, ilmub ekraanile simbol LI, mis juhib
tahelepanu katlakivi eemalduse vajadusele.Nii on teil
aega katlakivi eemaldamist ette valmistada.

Péarast seda saab aurureZiimi kasutada alles siis, kui
katlakivi eemaldus on labi viidud.

Kaivitamine

1. Funktsiooninupuga valige vélja katlakivi
eemaldamine Li.

Kuvatakse katlakivi eemalduse kestust.Seda ei saa
muuta.

Avage paagi paneel.

Votke kogumismahuti valja ja tihjendage.

Asetage tuhi kogumismahuti taies ulatuses sisse.
Eemaldage veepaak.

Segage lahuseks kokku vesi ja katlakivieemaldi.
Markus: Podrake tahelepanu katlakivieemaldi ja vee
vahekorrale.

Katlakivieemaldusvedelik (tellimisnumber
00311680): segamisvahekord 1:5, segage 50ml
katlakivieemaldit 250ml veega.
Katlakivieemaldustabletid (tellimisnumber

00311864). Laske katlakivieemaldustabletil (18g)
viie minuti valtel lahustuda 250ml vees.

ok wnN
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7. Valage katlakivieemaldi lahus veepaaki ja asetage

veepaak uuesti kohale.

Sulgege paagi paneel.

9. Puudutage vélja start D stop.
Katlakivieemaldus kaivitub. Jarelejaanud aeg hakkab
ekraanil nahtavalt jooksma. Kui katlakivi eemaldus
on I6ppenud, kblab helisignaal.Seade teeb pausi.

10. Avage paagi paneel.

11.Votke kogumismahuti valja, tihjendage ja asetage
uuesti kohale.

12. VOtke veepaak valja, loputage korralikult, taitke
puhta veega ja asetage kohale.

13. Sulgege paagi paneel.

14. Puudutage valja start D stop.
Seade loputab kaks korda automaatselt. Kui loputus
on ldppenud, kdlab helisignaal. Tuhjendage
kogumismahuti.

®

Loputamine

Et seade jaaks puhtaks, vdite pumbata vee labi
torusiisteemi. Seejarel voolab vesi kogumismahutisse.

Markus: Parast loputamist vdivad vabanenud
katlakiviosakesed olla kogumismahutis. See on taiesti
tavaline ega mojuta seadme t66d.

Kaivitamine

1. Funktsiooninupuga valige vélja loputus [.
Kuvatakse programmi kestust.Seda ei saa muuta.
Avage paagi paneel.
Votke kogumismahuti valja ja tihjendage.
Asetage tuhi kogumismahuti taies ulatuses sisse.
Eemaldage veepaak ja tiihjendage vdimalikust
jaakveest. Loputage korralikult ja taitke puhta veega.
Likake veepaak taies ulatuses sisse.
Sulgege paagi paneel.
8. Puudutage vélja start D stop.
Vesi pumbatakse I&bi torude.Kestus hakkab ekraanil
jooksma. Kui kestus on 16ppenud, kdlab helisignaal.
Tuhjendage kogumismahuti.

RN

No

Jarelpuhastamine

Iga kord péarast katlakivi eemaldamist voi loputamist
teostage jargmised sammud:

1. Avage paagi paneel.
2. Tuhjendage, puhastage ja kuivatage kogumismahuti.
3. Keerake funktsiooninupp nullasendisse.

Protsess on [0ppenud ja seade on taas tdovalmis.



Mida teha térgete korral? et

Kogumismahuti tithjendamine 5. Asetage kogumismahuti uuesti paagipessa ja likake
S e , taies ulatuses sisse.

Puhastusfunktsioonide puhul kogutakse jadkvesi 6. Sulgege paagi paneel.

kogumismahutisse. Tuhjendage ja seejarel kuivatage

kogumismahuti. 5

Tahelepanu!

m Arge kuivatage kogumismahutit kuumas ahjus.
Kogumismahuti saab kahjustada.

m  Arge peske kogumismahutit nbudepesumasinas.
Kogumismahuti saab kahjustada.

1. Vajutage korraks paagi paneeli keskosale.
Paagi paneel avaneb. Kogumismahuti ja veepaak on
ligipaasetavad.

2. Votke kogumismahuti paagipesast valja. Seade on tddvalmis.

E)Mida teha torgete korral?

Torge on tihti tingitud vaid mdnest pisiasjast. Enne
‘ klienditeenindusse pdordumist Uritage tdrget jargmise
tabeli abil ise kdrvaldada.

/\ Hoiatus — Elektrilo6gi oht!

3. Avage kogumismahuti kaas. Asjatundmatult tehtu parandustédd on ohtlikud.

4. TUhjendage kogumismahuti. Parandustdid teha ja kahjustatud Ghendusjuhet vélja
vahetada tohib vaid tootja valjadppe labinud tehnik. Kui

4] seade on defekine, eemaldage pistik pistikupesast voi

lUlitage vool elektrikilbist valja. Péérduge

hooldekeskusse

Mdne veateate puhul saate toérke ise kérvaldada.

Mida teha torke korral?

Veateade Véimalik pohjus Koérvaldamine / mérkus
Seade ei toota Pistik ei ole Uihendatud pistikupessa Unendage pistik pistikupessa
Voolukatkestus Kontrollige, kas kddgilamp poleb
Kaitse on defektne Kontrollige, kas elektrikilbi kaitse on tookorras
Vale késitsemine Lilitage elekter elektrikilbist vélja. Lilitage elekter
umbes 10 sekundi pérast uuesti sisse
Sisselllitatud seadet ei saa kasitseda, Lapselukk on aktiveeritud Puudutage vélja c= seni, kuni simbol c= kustub
ekraanil kuvatakse stimbolit c=.
Ahiju tuli ei p6le enam. LED-lamp on defektne VGtke (ihendust hooldekeskusega
Ekraanil vilgub {2":0) ja simbol ® Voolukatkestus Seadke kellaaeg uuesti digeks
poleb.
Seade ei toota. Ekraanil kuvatakse teata-  Pérast seadistamist ei ole puudutatud vélja Puudutage vélja start (> stop véi kustutage seadistus,
vat kestust. start D stop. selleks valige funktsiooninupuga moni teine funkt-
sioon.
Mikrolainereziim ei toimi. Seadme uks ei ole tdiesti suletud. Kontrollige, kas ukse vahele on jddnud toidujaéke voi
vOorkehi
Valja start [ stop ei ole puudutatud. Puudutage vélja start > stop
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et Mida teha toérgete korral?

Veateade Véimalik pohjus Korvaldamine / mérkus
Road kuumenevad aeglasemalt kui seni  Valitud on liiga vdike mikrolainevéimsus. Valige suurem mikrolainevéimsus
Ahju on asetatud tavalisest suurem kogus. Kahekordne kogus - kaks korda pikem aeg
Road olid tavalisest kiilmemad. Segage roogi vahetevahel voi keerake roogadel teine
kiilg
Mikrolaineahju to0 katkeb ilma ndhtava ~ Mikrolaineahju tods on torge. Kui viga esineb tihti, pdorduge hooldekeskusse.
pohjuseta.
Seadet saab reguleerida, kuid see ei kuu-  Seade on demoreziimil. Inaktiveerige demoreziim pdhiseadistustes.
mene. Topeltpunkt vilgub. Markus: Demoreziim on nahtav vaid esimese 5 minuti
jooksul parast seadme vooluvorku tihendamist.
Veepaagi ja kogumismahuti simbolid vil- ~ Tehniline probleem. Veenduge, et veepaak ja kogumismahuti on paagi-
guvad pidevalt. pessa tdies ulatuses sisse asetatud.
Kui siimbolite vilkumine jatkub, podrduge hooldekes-
kusse.
Seadet, vélja arvatud aurutamisfunktsioon, saab endi-
selt kasutada.
Kuum ohk/aur valjub ukse kaudu. Seadme jahutusventilaator tootab Tegemist ei ole funktsioonihdirega. Ventilaator jatkab

monda aega todtamist ka parast ahju tod [6ppu. Puhur
kaitseb sesadet Ulekuumenemise eest.

Ventilaator jatkab todtamist ka parast ahju  Seadet tuleb parast too 16ppu jahutada. Tegemist ei ole funktsioonihdirega.
00 10ppu.
Jahutusventilaator tootab, kui uks on ava-  Seadet tuleb toGtamise ajal ja pdrast t66 16ppu  Tegemist ei ole funktsioonihdirega. Koik keedufunkt-
tud. jahutada. sioonid (mikrolainereziim, ...) seiskuvad, kui uks ava-
takse.
Aur ei ole kuuma 6hu/grilli kombineeritud  Aur ei ole igas temperatuurivahemikus ndhtav.  Tegemist ei ole funktsioonihdirega.
reziimil néhtav. Mida kuumem on aur, seda vdhem on see nahtav.
Kogumisanum on parast auruga reziimi  Tavalise auru-/auruga kombineeritud reziimi Kogumisanum on ette nahtud vaid loputus- ja katlakivi
tahi. puhul kogutakse kondensaatniiskus pohjas ole-  eemaldamise reziimi jaoks, mitte tavalise auru-/
valt klaasplaadilt ja hallilt tilkumisrennilt péranda- auruga kombineeritud reziimi jaoks. Vt ka peatiikk
plaadile. See ei pddse kogumisanumasse. "Aur",
Kogumisanumas on valged katlakiviosake- Loputamise voi katlakivi eemaldamise ajal vaba-  Loputamisel ja katlakivi eemaldamisel voib vabaneda
sed. nevad valged katlakiviosakesed boilerist. katlakiviosakesi. Kontrollige vee kareduse seadistust.

Kasutage katlakivi eemaldust mérgitud intervallidega.
Véike veekulu kombineeritud reziimil. Eel-  Auruga kombineeritud reziimil, eelkéige 3 funkt- ~ Tegemist ei ole funktsioonihdirega.

koige 3 funktsiooniga kombineeritud siooniga kombineeritud reziimil voib juhtuda, et
reziimi korral. osaliselt kasutatakse auru vaid véheses koguses.
Seetottu kasutatakse veepaagist dra vaid vahe
vett.
£053c Juhtpaneelil olev mustus pohjustab puutevalja  Liilitage seade vlja ja puhastage juhtpaneel. Liilitage
pideva aktiveerituse. seade uuesti sisse.
Kui viga esineb vahetult parast sisselilitamist uuesti,
poorduge hooldekeskusse.
ES005 Aurufunktsiooni on tiihja veepaagi korral kordu-  Enne uuesti kasutamist veenduge, et veepaak on tai-
valt aktiveeritud. detud kilma veega ja paagipessa taies ulatuses sisse

asetatud.
Kui viga ei kao, poorduge hooldekeskusse.
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VA Hooldekeskus

Kui Teie seade vajab parandamist, poérduge meie
hooldekeskusse. Leiame alati sobiva lahenduse ja
sageli ei ole tehnikut vaja kohale kutsudagi.

E-number ja FD-number

Asjatundliku ndustamise tagamiseks tehke palun
teatavaks oma ahju tootenumber (E-nr) ja
valmistamisnumber (FD-nr). Andmesildi numbritega
leiate ust avades paremalt poolt. Et vajaduse korral ei
oleks vaja kaua otsida, vdite oma seadme andmed ja
hooldustddkoja telefoninumbri siia kirja panna.

E-nr FD-nr

Hooldustookoda

Pidage meeles, et seadme valest kasutusest
pohjustatud puuduste korral on hooldustehniku visiit ka
garantii kehtivuse ajal tasuline.

Lahima hooldekeskuse kontaktandmed leiate siit vOi
lisatud hooldekeskuste loetelust.

Usaldage tootja asjatundlikkust.Sellest |ahtudes tagate,
et parandust6id teevad asjaomase kvalifikatsiooniga
hooldustehnikud, kes kasutavad seadme jaoks
ettendhtud originaalvaruosi.

Seade vastab standardile EN 55011 ja/vdi CISPR 11.
Toode kuulub 2. rGthma klassi B.

2. ruhm tdhendab, et ahjus tekitatakse toiduainete
kuumutamiseks mikrolaineid. Klass B naitab, et seade
on ette nahtud kasutamiseks koduses majapidamises.

Hooldekeskus et

ElMeie k6dgistuudios
katsetatud

Siit leiate valiku roogadest ja nende jaoks sobivatest
seadistustest. Naitame Teile, milline kuumutusviis ja
temperatuur on konkreetse roa valmistamiseks
sobivaimad. Leiate andmed sobivate tarvikute ja
kipsetustasandite kohta. Anname soovitusi
kipsetusndude ja kipsetamise kohta.

Markus: Toidu valmistamisel voib ahju tekkida rohkelt
veeauru.

Seade on vaga energiatdhus ja sellest eraldub
t6otamise ajal vaga vahe kuumust. Seadme sise-ja
valistemperatuuri vahel on vaga suured erinevused,
mistottu vaib uksele, juhtpaneelile ja kllgnevale
k6ogimooblile tekkida kondensaatniiskust. See on
fuUsikaliselt tingitud normaalne nahtus.Eelkuumutamise
vOi ukse ettevaatliku avamisega voib kondensaati
vahendada.

Aurutamisel vdi auruga kuumutusviisi kasutamisel on
ahjus rohke auru teke eesmargipérane. Kui ahi on
jahtunud, puhkige ahi kuivaks.

Uldised nduanded

Soovituslikud seadistused

Tabelist leiate sobiva kuumutusviisi paljude roogade
jaoks. Temperatuur/reziimid ja kestus sdltuvad
kogusest, ndust, toiduainete kvaliteedist, temperatuurist
ja struktuurist. Seepéarast on toodud vahemikud.
Alguses katsetage madalamal temperatuuril ja [Uhema
ajaga. Vajaduse korral valige jargmine kord kdérgem
temperatuur ja pikem aeg.

Mikrolainereziimil seadistage esitatud pikim aeg ja
kontrollige rooga péarast lihima aja méddumist.

Aurureziimi korral veenduge esmalt, et veepaak on
taidetud.

Voib juhtuda, et valmistate roogi koguses, mis erineb
tabelist toodust. Mikrolainereziimi eraldi kasutamise
korral kehtib rusikareegel: kahekordne kogus - peaaegu
kaks korda pikem aeg, pool kogust - poole lihem aeg.

Tabelis toodud andmed kehtivad roogade asetamisel
kilma ahju.

Teatavate roogade puhul on ahju eelkuumutamine
vajalik ja tabelis on toodud sellekohane marge. Pange
roog ja tarvik ahju alles péarast ahju eelkuumutamist.

Mdned road dnnestuvad kdige paremini siis, kui neid
kipsetada mitmes etapis. Need on margitud tabelis.

Kui klipsetate omaenda retsepti jargi, votke aluseks
tabelis olev sarnane roog. Lisateavet leiate tabelite jarel
toodud soovitustest.

Lisatarvikud, mida Te ei kasuta, votke ahjust valja.

Lisatarvik

Kasutage ainult seadme tootja originaaltarvikuid. Need
on ahju ja kuumutusviiside jaoks spetsiaalselt valja
toStatud.

Veenduge, et kasutate alati sobivat ndud ja tarvikut ja
asetate tarviku ahju éigetpidi.
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et Meie kdogistuudios katsetatud

Jargige ka asjaomastes peatiikkides antud soovitusi
mikrolaine- ja aurureziimil kasutamiseks sobivate ndude
kohta.— "Mikrolaineahi" Ik 16 — "Aur" Ik 19

Kasutage pajalappe, kui votate kuuma tarviku vai néu
ahjust vélja.

Kiipsetusvormid ja noud

Parima klUpsetustulemuse saavutamiseks soovitame
kasutada tumedaid metallist kiipsetusvorme.

Valgeplekist vormid, keraamilised ja klaasist vormid
pikendavad klpsetusaega ja kook ei pruunistu
uhtlaselt.

Silikoonvormide kasutamisel veenduge tootja andmete
pohjal, et need sobivad auru- ja mikrolainereziimil
kasutamiseks ning lahtuge tootja juhistest ja
retseptidest.

Silikoonvormid on tihti vaiksemad kui tavalised vormid.
Kogused ja retseptides toodud andmed vdivad olla
erinevad.

Pdhimotteliselt on reegel jargmine:

m Klpsetamine kuumutusviisil kuum 6hk klaaspannil,
tasand 2

m  Kilpsetamine kuumutusviisil kuum ohk restile
asetatud vormis, tasand 1

m Klpsetamine restile voi klaaspannil, tasand 2. Kui
kasutate resti, asetage selle alla klaaspann.

m Grillimine restil tasandil 3 voi 4. Asetage alla
klaaspann.

m Uksnes mikrolainereziim: néu ahju pdhjas, tasand 0.

m Uksnes aurureziim: Asetage klaaspann koos
aurukipsetusnduga tasandile 3.

klipsetuspaber

Kasutage Uksnes sellist klipsetuspaberit, mis valitud
temperatuuri talub. Ldigake kipsetuspaber alati
plaadiga Uhesuuruseks.

Katke lisatarvik klUpsetuspaberiga alles parast
eelkuumutamist.

Sulatamine

Asetage kilmutatud toiduained kaaneta ndus ahju
pohja.

Tundlikud tikid, nt kanakoivad ja -tiivad voi praeliha
pekiosa vdite vaikeste fooliumitikikestega kinni katta.
Foolium ei tohi kokku puutuda ahju seintega. Kui pool
sulatusajast on méddunud, voite fooliumi eemaldada.

Liha sulatamisel tekib vedelikku.Kallake vedelik éra,
arge kasutage seda mingil viisil ja veenduge, et see ei
puutu kokku teiste toiduainetega.

Vahepeal keerake vdi segage roogi 1-2 korda. Suuri
tUkke tuleks keerata mitu korda.

Temperatuuri Ghtlustamiseks laske llessulanud
toiduainel veel 10- 60 minutit toatemperatuuril
seista.Lindudel vdite siis siseelundid valja votta.

Liha voite edasi to6delda ka siis, kui see on seest veel
kUlmunud.

Markused

m Kasutage kaaneta ndud ja asetage ndu ahju pdhja.

m Pange tahele, et seadistus vdib koosneda mitmest
sammust.

m Reguleerige alati vélja pikim aeg, kontrollige rooga,
kui IGhim naidatud aeg on méddunud.

Tasand Kuumu-  Kaal Sammud Mikrolaine-  Kestus Mérkused
tusviis voimsused  minutites
Veise-, sea- v0i vasikali-  Kaaneta 0 = 800¢ 1 180 15 Keerake korduvalt.
hatkk (kondiga vOi nou 2 90 15-25
ima) 1000 1 180 15
2 90 25-35
1500 g 1 180 20
2 90 25-35
Veise-, sea- v0i vasikali-  Kaaneta 0 = 200 g 1 180 5 Keeramisel eraldage lihatikid
hatukid voi -viilud nou ) 90 4-6 Uksteise Killjest.
500¢ 1 180 10
2 90 5-10
8004¢ 1 180 10
2 90 10-15
Segahakkliha Kaaneta 0 = 2004 1 90 15 Kilmutage toiduained voimali-
nou kult Ghukeste portsjonitena.
5009 1 180 0 Vahepeal keerake mitu korda
2 90 10-15 i3 juba tlessulanud liha véitke
800¢ 1 180 10 vélja.
2 90 15-20
Terv Ilind vOi tikeldatud Kganeta 0 = 600¢ 1 180 5
innutina nod 2 90 10-15  vanepeal keerake. Sulamisel
1200¢g 1 180 10 eraldunud vedelik valage éra.
2 90 20-25
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Kestus Markused

minutites

Sammud Mikrolaine-
voimsused

Part Kaaneta 0 B 2000¢g 1 180 20 Keerake korduvalt. Sulamisel
nou 2 90 30-40 eraldunud vedelik valage éra.
Hani Kaaneta 0 E 45009 1 180 30 Iga 20 minuti tagant keerake.
nou 2 90 60-80 Sulamisel eraldunud vedelik
valage dra.
Kalafilee, kalaldigud Kaaneta 0 = 400¢ 1 180 5 Ulessulanud tiikid eemaldage
nou 2 90 10-15 Uksteise kiljest.
Terve kala Kaaneta 0 300¢g 1 180 3 Vahepeal keerake.
nou 2 90 10-15
600 g 1 180 8
2 90 15-25
Kodgivili, nt herned Kaaneta 0 E 3004 1 180 10-15  Vahepeal segage ettevaatli-
iy 600g 180 10 kit
2 90 9-15
Puuvili, nt vaarikad Kaaneta 0 & 3004¢ 1 180 7-10  Vahepeal segage ettevaatli-
nou 500 1 180 8 qultja eralggge sulanud tukid
» 90 5-10 Uksteise kljest.
Voi pehmendamine Kaaneta 0 = 125¢ 1 90 6-8 Eemaldage pakend téielikult.
néu 250¢ 1 180 2
2 90 3-5
Leib, terve Kaaneta 0 E 5004 1 180 3 Vahepeal keerake.
nou 2 90 10-15
1000 g 1 180 B
2 90 15-25
Koogid, kuivad, nt keeks Kaaneta 0 = 5004 1 90 10-15 Erellldagz k0(|)git|[]kid Ukﬁteise
no Uljest. Ainult ri, koor
- [ ; 19800 10?’ 15 jauli?esemitauko%l?iséueujabkgé ’
Koogid, mahlased,nt  Kaaneta 0 = 5004 1 180 ® Ainult glasuuri, koore, kreemi
puuviljakook, kohupii- ~ ndu 2 90 15.25  jazelatiinita kookide jaoks.
makook 750 g i 180 7
2 90 15-25

Sugavkilmutatud roogade soojendamine

Votke valmisroad pakendist véalja.Mikrolaineahjus
kasutamiseks sobivas ndus soojenevad road kiiremini
ja Uhtlasemalt. Roa erinevad komponendid vdivad
soojeneda eri kiirusega.

Ohemad road soojenevad kiiremini kui paksemad.
Seetdttu asetage road ndusse voimalikult 6hukese
kihina.Arge laduge toiduaineid mitmes kihis Uksteise
peale.

Vahepeal keerake voi segage roogi 2 - 3 korda.

Temperatuuri Ghtlustamiseks jatke road parast
soojenemist veel 2 kuni 5 minutiks ahju.

Roa valjavotmisel kasutage alati pajalappe vdi -kindaid.

Markused

m Asetage nGu ahju pohja.

m Katke road alati kaanega. Kui Teil ei ole néu jaoks
sobiva suurusega kaant, kasutage taldrikut voi
mikrolaineahjus kasutamiseks sobivat fooliumi.

m Reguleerige alati valja pikim aeg, kontrollige rooga,
kui [Uhim naidatud aeg on méddunud.

Tasand Kuumutus- Kaal Mikrolaine- Kestus Markused
viis voimsused minutites
Supp, kiilmutatud Kaanega kae- 0 = 4004 600 8-15
tud ndu
Uhepajatoit, kilmutatud Kaanega kae- 0 = 500 ¢ 600 8-13
tud nou 1000 g 600 20-25
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Tasand Kuumutus- Kaal Mikrolaine-  Kestus Mérkused
viis voimsused  minutites
Mendil, portsjonroog, valmis-  Kaanega kae- 0 ] 300-400¢ 600 11-15
roog (2-3 komponenti), killmu- tud nou
tatud
Lihalbigud voi -tikid kastmes, Kaanega kae- 0 = 5004 600 12-17  Segamisel eraldage lihati-
nt guljass, kilmutatud tud nou 1000 g 600 o5_30  Kid Uksteise killjest.
Vormiroad, nt lasanje, cannel-  Kaanega kae- 0 B 450 ¢g 600 10-15
loni, killmutatud tud nou
Lisandid, nt riis, nuudlid, kil Kaanega kae- 0 ] 2504 600 2-5 Lisage vedelikku
mutatud tud ndu 500 g 600 8-10
Kadgivili, nt herned, brokoli,  Kaanega kae- 0 ] 3004 600 8-10 Lisage ndusse vedelikku nii
porgandid, killmutatud tud nou 600 600 14-17  Palju, et pohi oleks kaetud
Spinat, klilmutatud Kaanega kae- 0 ] 5004 600 11-16  Hautage vett lisamata,
tud nou vahepeal segage
Soojendamine Tahelepanu!
Metall - nt klaasis olev lusikas - peab olema ahjuseintest
AHoiatus ja ukse sisekiljest vdhemalt 2 cm kaugusel. Sddemed
Pdletusoht! voivad purustada ukse siseklaasi.

m Vedelike kuumutamisel vdib tekkida olukord, et
vedelik kuumeneb Ule keemistemperatuuri, ilma et
pohjast tduseksid Ules tllpilised aurumullid. Juba
ndu minimaalne rappumine voib pdhjustada kuuma
vedeliku akilise Ulekeemise ja laialipritsumise.
Vedelike kuumutamisel asetage ndusse alati lusikas.
Nii valdite vedeliku Ulekeemist.

Markused

m Votke valmisroad pakendist valja.Mikrolaineahjus
kasutamiseks sobivas ndus soojenevad road
kiiremini ja Uhtlasemalt. Roa erinevad komponendid
voivad soojeneda eri kiirusega.

m Roogi tuleks vahepeal mitu korda segada vai
keerata. Kontrollige temperatuuri.

m Temperatuuri Uhtlustamiseks jatke road parast
soojendamist veel 2 kuni 5 minutiks seisma.

m Votke ndu ahjust vélja pajakinnaste voi pajalappide
abil.

m Katke road kaanega, kui seda on tabelis ndutud.
Asetage ndu ahju pdhja. Kui soovite sisse lllitada
aurureziimi, asetage klaaspannil olev ndéu tasandile
3. Taitke veepaak.

Tasand  Kuumu- Kaal/ko- Mikrolaine- Auru- Kestus Mérkused
tusviis  gus voimsused  reziimi minutites
aste
Imikutoit, nt piim pude-  Kaaneta nou 0 = 150 ml 360 - 0,515  limaluti ja kaaneta. Parast
liga soojendamist loksutage kor-

ralikult 1&bi. Tingimata kont-
rollige temperatuuri!

Joogid Kaaneta nou 0 = 200 ml 1000 - 1-2 Asetage klaasi lusikas, drge
500 ml 1000 B 45 kuumutage alkohoolseid
jooke liiga kdrge tempera-
tuurini; vahepeal kontrollige

Supp, 2 tassi, iga tass Kaaneta nou 0 = 3504 600 - 3-4

175¢

Supp, 4 tassi, iga tass Kaaneta nou 0 = 700 g 600 - 6-8

175g

Liha vai lihatiikid kast-  Kaanega kae- 0 E 5004 600 - 7-10 Eraldage lihattikid Uksteise
mes tud nou Kiljest
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Tasand  Kuumu- Kaal/ko- Mikrolaine- Auru- Kestus Mérkused
tusviis gus voimsused reziimi minutites
aste

Men(iu, portsjonroog, Kaaneta nou 3 (E+@) 4004 360 3 9-14
valmisroog (2-3 kompo-
nenti)
Unepajatoit Kaanega kae- 0 = 4009 600 6-8

tud ndu 800 ¢ 600 811
Koogivili Kaaneta nu 3 E+e 1509 360 3 35

Kaaneta nou 3 E+@  300¢ 360 3 47

Soovitusi mikrolainereziimi kasutamiseks

Te ei leia ettevalmistatud roa koguse kohta juhiseid seadistami-
seks...

Pikendage voi liihendage kilpsetusaega jargmise reegli alusel: kahekordne
kogus = peaaegu kaks korda pikem aeg; pool kogust = poole llihem aeg

Roog on liiga kuiv.

Jargmine kord valige liihem kilpsetusaeg voi vdiksem mikrolainevoim-
sus.Katke roog kaanega ja lisage rohkem vedelikku.

Roog ei ole pérast seatud aja mé6ddumist veel lles sulanud,
kuum vai kiips.

Reguleerige kiipsetusaeg pikemaks. Suuremad kogused ja paksemad road
kipsevad kauem.

Pérast kiipsetusaja I6ppemist on roog &artest lile kiipsenud,
kuid keskelt veel toores.

Vahepeal segage ja jargmine kod valige madalam vaimsus ja pikem kestus.

Pérast iilessulatamist on liha véljast kiipsema hakkanud, kuid ei
ole seest veel iiles sulanud.

Jargmine kord valige madalam mikrolainevoimsus. Kui sulatatava toiduaine
kogus on suur, keerake seda sulatamise ajal mitu korda.

Koogid, viikesed klipsetised ja leib/sai

Seadistustabelitest leiate sobivad seadistused paljude
kipsetiste jaoks.

Taina kaaritamiseks katke tainakauss fooliumi voi
ratikuga, asetage ahju pohja ja seadistage kuum dhk
40 °C.

Kilipsetamine kombinatsioonis mikrolainereziimiga

Kui soovite klipsetada kombinatsioonis
mikrolainereziimiga, liheneb kipsetusaeg
markimisvaarselt.

Kasutage alati mikrolainereziimi taluvat kuumuskindlat
ndud. Pidage kinni mikrolainereziimil kasutamiseks
sobivate néude kohta toodud

juhistest.— "Mikrolaineahi" Ik 16

Kombineeritud reziimil kiipsetamiseks voite kasutada
ka tavalisi metallist kiipsetusvorme. Kui kiipsetusvormi
ja resti vahel tekivad sddemed, kontrollige, kas vormi
valispind on puhas. Muutke vormi asukohta restil. Kui
see ei aita, klipsetage edasi ilma mikrolainereziimita.
KlUpsetusaeg pikeneb sellisel juhul. Kui kasutate
plastist, keraamilisi voi klaasist vorme, siis tabelites
margitud klpsetusaeg lUheneb.

Vormikoogid

Tasand

Auruga kiipsetamine

Teatavad kiUpsetised (nt parmitainast) omandavad
auruga kupsetamisel krobedama kooriku ja laikivama
pinna. Klpsetis ei muutu kuivaks.

Taitke veepaak veega kuni margistuseni "MAX". Kui vesi

on otsas, klpseb roog seatud kuumutusviisil edasi ilma
auruta.

Kilmutatud tooted

V6tke roog pakendist valja.Arge kasutage kilmutatud
tooteid, mis on kaetud paksu jaakihiga. Eemaldage roa
kiljest jaa.

Slgavkulmutatud road vdivad olla ebalhtlaselt
eelkUpsetatud.Ebalhtlane pruunistus sailib ka parast
kipsetamist.

Leib ja sai

Arge kunagi valage vett kuuma ahju ega asetage néud
veega ahju pdhja. Temperatuuri kdikumine voib ahju
pohja kahjustada.

LUlitage lisaks kuuma 6hu funktsioonile sisse

aurureziim. Leivataina seadistamiseks toodud andmed
kéaivad nii plaadil kui ka vormis valmistatava leiva kohta.

Kestus
minutites

Mikrolaine-
voimsus

Kuumu-  Temperatuur

°C

tusviis

Keeks, lintne* Keeksivorm/ parjakujuline 1 160-170 60-80
vorm/ piklik vorm

Keeks, hork (nt liivataina- Keeksivorm/ pérjakujuline 1 150-160 60-70

kook)* vorm/ piklik vorm

Pahklikook Lahtikéiv vorm, @ 26 cm 1 @+ 170-180 90 30-35

Liivatainast tordipohi tordivorm 1 160-170 35-45

* Kookidel ca 20 minutit ahjus jahtuda lasta.
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Tasand Kuumu-  Temperatuur Mikrolaine-  Kestus
tusviis °C voimsus minutites

Biskviittort (3 muna) Lahtikdiv vorm, @ 26 cm 1 160-170 - 40-50
Puuvilja- voi kohupiimakook  Lahtikaiv vorm, @ 26 cm 2 @+ 150-160 360 40-50
muretainast™

Puuviljakook, hork, livatai-  Keeksivorm / lahtikdiv vorm 1 @+=) 170-190 90 30-45
nast

Soolased kiipsetised (nt Lahtik&iv vorm 2 @+= 160-180 90 50-70

quiche, sibulapirukas)
* Kookidel ca 20 minutit ahjus jahtuda lasta.

Plaadikoogid

Kuumutus- Temperatuur °C Mikrolaine- Aurure- Kestus minu-

viis voimsus Ziimi tites

aste

Liivatainakook kuiva kattega klaaspann 2 160-170 - - 30-40
Mahlase kattega parmitainakook, nt klaaspann 1 160-170 - - 30-45
dunapurukook*
Pérmitainakringel 500 g jahust* klaaspann 1 E+@ 170-180 - 3 3545
Puuviljataidisega struudel, eelkiipseta-  klaaspann 1 &+ 180-200 - 2 40-50
tud, kilmutatud
Pitsa klaaspann 2 210-230 - - 25-35
Pitsa, eelkiipsetatud, kilmutatud Rest 2 &= 180-190 180 - 815
Pitsa-baguette, eelkiipsetatud, kilmuta- Rest 2 E+E= 190-210 180 - 1215
tud

* eelkuumutada

Koogid ja vaikesed kiipsetised

Tasand Kuumutus- Temperatuur °C Kestus minutites
viis
Klipsised klaaspann 2 150-170 20-35
Besee klaaspann 2 100 90-120
Mandliklipsised klaaspann 2 110 35-45
Lehttainakiipsetis klaaspann 2 170-180 35-45
Leib ja sai
Kuumu- Sam- Tempera- Grillire- Aurure- Kestus Mérkused
tusviis mud tuur °C Ziimi Ziimi minutites
aste aste
Leib, 1 kg* klaaspann 1 &)+« 1 230 - 3 10-15  Argekunagivalage
2 190-200 B B 30-45 kuuma ahju kuuma
Leib, 1,5 kg" kastikujuline 0 @@ 1 230 : 3 TR
vorm 2 200-210 - - 40-50
Kuklid, nt nisujahukuklid* klaaspann 1 @]+ 1 200-220 - 3 25-35
Rostsai, 12 viilu Rest 3 ] 1 3 - 36
Rastsai, 4 viilu Rest 3 ] 1 3 - 3-6 Asetage rostsaiavii-
lud (iksteise kor-
vale resti keskele.
Ulekiipsetatud rostsai, 2- rest + klaas- 3+1 ™ 1 - 3 - 8-10

4-viilu pann

* eelkuumutada
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Vormi ja resti vahel tekivad sédemed.

Kontrollige, kas vormi valispind on puhas. Muutke vormi asendit ahjus.Kui see ei aita, jatkake kipsetamistilma
mikrolainereziimita voi kasutage alusena klaasvanni. Kiipsetusaeg pikeneb sellisel juhul.

Soovite teada saada, kas kiipsetis on
Kips.

Torgake puidust tikk kiipsetise korgeimasse kohta. Kui tiku kiilge ei jaa enam tainast, on kiipsetis valmis.

Klipsetis vajub kokku.

Jargmisel korral kasutage vahem vedelikku. Vi reguleerige temperatuur 10 °C madalamaks ja pikendage
kiipsetusaega. Kasutage méargitud komponente ja jargige esitatud juhiseid.

Klipsetis on keskelt kdrgem kui dar-
tes.

Méérige rasvainega kokku ainult lahtikdiva vormi pohi. Pdrast klipsetamist l6igake kilpsetis ettevaatlikult
noaga lahti.

Parmitainast véikesed kiipsetised
kleepuvad kiipsetamisel tiksteise
kilge Kinni.

Kiipsetised peavad olema (iksteisest ca 2 cm kaugusel. Nii on kiipsetistel kerkimiseks ja pruunistumiseks pii-
savalt ruumi.

Kiipsetis on liiga kuiv.

Valige jargmisel korral 10°C vorra kdrgem temperatuur ja liihendage kilpsetusaega.

Klipsetis on tervenisti liga hele.

Kui tasand ja ndu on diged, pikendage kiipsetusaega voi tostke temperatuuri,

Korgemas vormis oleva klpsetise
tagumine klg laheb liiga tumedaks.

Arge asetage kiipsetusvormi otse ahju tagaseina &érde, vaid lisatarviku keskele

Klipsetis on tervenisti liga tume.

Valige jargmisel korral madalam temperatuur ja pikendage klipsetusaega.

Kook voi klipsetis on ebalhtlaselt
pruunistunud.

Jargmisel korral valige pisut madalam temperatuur.

Ka Ule plaadi &are ulatuv klipsetuspaber voib mojutada ohuringlust. Loigake klipsetuspaber alati nouga tihe-
suuruseks.

Veenduge, et kiipsetusvorm ei paikne otse ahju tagaseina avade ees.
Vaikeste kipsetiste kiipsetamisel jalgige, et kiipsetised oleksid ihesuurused ja thepaksused.

Kiipsetis ndeb hea vélja, kuid on seest
veel nétske.

Jargmisel korral kasutage vahem vedelikku ja kiipsetage madalamal temperatuuril pisut kauem. Mahlase kat-
tega kupsetiste puhul laske pdhjal eelnevalt kiipseda. Puistage pdhjale mandleid vdi riivsaia ja seejérel tostke
peale kate.

Kipsetis ei tule kummutamisel vor-
mist valja.

Laske kilpsetisel parast kiipsetamist veel 5 kuni 10 minutit jahtuda. Kui kook ei tule ikka veel lahti, Idigake
kook vormi kiiljest noaga ettevaatlikult lahti. Kummutage kiipsetis alusele ja niisutage vormi mitu korda mérja,
kilma rétikuga. Jargmisel korral maérige vormi ja puistake ule paneerimisjahuga.

Vormiroad, grataanid

road kauem ja lahevad pealt liiga pruuniks. Kasutage
alati margitud tasandeid.

Seadmega saate valmistada vormiroogi ja
grataane.Seadistustabelitest leiate sobivad seadistused
paljudele roogadele.

Vormiroa kipsus soltub ndu suurusest ja vormiroa
kérgusest. Vormiroogade ja grataanide jaoks kasutage
laia madalat ndud. Kitsastes kdrgetes ndudes klpsevad

Pidage kinni mikrolainereziimil kasutamiseks sobivate
ndude kohta toodud juhistest.— "Mikrolaineahi" Ik 16

Kasutage madalat ahjuvormi kdrgusega 4-5
cm.Vormiroad ja grataanid peaksid valjaltlitatud ahjus
veel 5 minutit jarelkipsema.

Tasand Kuumutusviis Temperatuur Mikrolainevoimsus Kestus mi-
nutites
Magusad vormiroad, nt kohupiima-  Ahjuvorm 0 &+EZ] 130-150 180 25-35
vorm puuviljaga, 1,5 kg
Soolased vormiroad, keedetud kom- Ahjuvorm 0 ZE+=] 180-190 600 1217
ponentidest, nt nuudlivorm, 1 kg
Soolased vormiroad, toorestest Ahjuvorm 0 EIRE 170-180 600 20-30

komponentidest,nt kartulivorm,
1,1kg

Liha, linnuliha ja kala

Seadmel on erinevad vdimalused liha, linnuliha ja kala
valmistamiseks. Seadistustabelitest leiate sobivad
seadistused paljudele roogadele. Méned road
onnestuvad kodige paremini siis, kui neid kipsetada
mitmes etapis. Need on méargitud tabelis.

Nous kiipsetamine

AHoiatus — Purunevast klaasist tingitud vigastuste
oht!

Kuum klaasndu asetage kuivale alusele. Kui alus on
marg voi kulm, vdib klaas 16hkeda.

Kasutage ainult selliseid ndusid, mis on ahjus
kasutamiseks sobivad. Kdige sobivam on klaasist ndu.
Kontrollige, kas ndu mahub ahju.
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Laikivad roostevabast terasest voi alumiiniumist
hautamisndud ei sobi mikrolainereziimil kasutamiseks.
Laikivad hautamisndud peegeldavad soojust nagu
peegel ja on vaid médndustega sobivad. Liha, linnuliha
ja kala kipseb aeglasemalt ja pruunistub vahem. Valige
kérgem temperatuur ja/voi pikem klipsemisaeg.

Jargige nou tootja juhiseid.

Kaaneta nou

Linnuliha, liha ja kala kiipsetamiseks kasutage kdrget
ahjuvormi. Asetage vorm ahju pohja. Kui soovite
kasutada auru, valige kaaneta ndu.Kui Teil ei ole
sobivat ndud, siis kasutage klaaspanni.

Kaanega kaetud n6u
Veenduge, et kaas on ndu jaoks sobiv ja hasti sulgub.
Asetage ndu restile.

AHoiatus — Poletusoht!

KUpsetamise jarel kaant avades vdib ndust vélja
pahvatada vaga kuuma auru. Kergitage kaant
tagantpoolt, et kuum aur ei pahvataks otse Teie keha
suunas.

Kiipsetamine kombinatsioonis mikrolainereziimiga

Seelabi lUheneb kiipsetusaeg tunduvalt. Erinevalt
tavareziimist soltub kiipsetusaeg kombinatsioonis
mikrolainereziimiga kipsetamisel kogukaalust.

Markus: Kui Teie kogused on teistsugused, kui toodud
tabelites, aitab lihtne pohireegel: kaks korda suurem
kogus vastab peaaegu kaks korda pikemale kestusele.
Kasutage alati mikrolainereziimi taluvat kuumuskindlat
noud. Metallist voi malmist kipsetusvormid sobivad
kasutamiseks Uksnes ilma mikrolainereziimita. Pidage
kinni mikrolainereziimil kasutamiseks sobivate ndude
kohta toodud juhistest.— "Mikrolaineahi" Ik 16

Auruga kuumutusviis

Teatavad road l&hevad auruga klpsetamisel
krobedamaks.Nende pind muutub laikivamaks ega lahe
kuivaks.

Kasutage kaaneta ndud. Nou peab olema kuumus- ja
aurukindel. Lulitage auru lisandumine sisse vastavalt
tabelis toodud juhistele. Taitke veepaak veega kuni
margistuseni "MAX". Kui vesi on otsas, kiipseb roog
seatud kuumutusviisil edasi ilma auruta.

Aurukiipsetusnous aurutamine

Liha puhul on kipsetustulemus aurutamisfunktsioonil
parem kui auruga klpsetamisel, kuid liha ei omanda
krobedat koorikut. See jaab eriti mahlaseks.

Enne aurutamist voite lihatikke pruunistada, sellisel
juhul liheneb kipsetusaeg. Suuremate tikkide puhul
on klpsemisaeg pikem. Lihatlkke ei ole vaja keerata.

Linnuliha, liha voi kala aurutamiseks tdstke toiduaine
klaaspannil olevasse aurukipsetusndusse ja asetage
see tasandile 3. Taitke veepaak veega kuni
margistuseni "MAX". Kui veepaak t6dtamise ajal
tlhjeneb, siis t66 katkeb. Ekraanile ilmub sellekohane
teade.

Grillimine
Hoidke seadme uks grillimise ajal suletuna. Arge mitte
kunagi grillige lahtise seadme uksega.
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Asetage grillitavad toiduained restile. Lisaks asetage
resti alla universaalpann. Tilkuv rasv kogutakse kokku.

Kasutage voimalikult Ghesuurusi, Uhepaksuseid ja
Uheraskuseid grillitavaid toiduaineid. Nii pruunistuvad
need Uhtlaselt ja jddvad héasti mahlaseks. Asetage
grillitavad toiduained otse restile.

Keerake grillitavaid toiduaineid grilltangidega. Kui
torkate lihasse kahvli, kaotab see mahla ja muutub
kuivaks.

Maitsestage liha soolaga alles parast grillimist. Sool
tdmbab lihast vedelikku valja.

Markused

m Grillklttekeha lUlitub pidevalt sisse ja valja, see on
normaalne. Sisse- ja valjalllitamise sagedus soltub
seatud grillireziimi astmest.

m  Grillimisel voib tekkida suitsu.

Soovituslikud seadistused

Tabelis toodud andmed kehtivad kilmkapitemperatuuril
oleva taidiseta linnuliha, liha voi kala asetamisel kilma
ahju.

Tabelist leiate andmed ja soovitusliku kaalu linnuliha,
liha ja kala kohta. Kui soovite kiipsetada raskemat
lindu, lihatikki voi kala, kasutage kindlasti madalamat
temperatuuri. Mitme lihatlki puhul 18htuge kipsetusaja
valimisel kdige raskema tUki kaalust. Uksikud tUkid
peaksid olema ligikaudu Uhesuurused.

Mida suurem on praad, seda madalam on temperatuur
ja seda pikem on kipsetusaeg.

Keerake liha voi kala, kui seadistustabelis on
sellekohane juhis.

Linnuliha

Hanel ja pardil torgake nahk tiibade all 1abi. Nii saab
rasv vélja voolata.

Pardifilee nahka tehke sisseldiked. Arge keerake
pardifileel teist kilge.

Kui keerate linnul teise kilje, veenduge, et kdigepealt
on all rinnakupool vdi nahaga pool.

Liha
Taist liha m&arige soovi korral dliga voi katke see
peekoniribadega.

Taisele lihale lisage pisut vedelikku. Klaasndu pohi
peaks olema vedelikuga kaetud.

Kamarasse tehke ristikujulised sisseldiked.

Kui praad on valmis, peaks see valjalllitatud suletud
ahjus seisma veel 10 minutit. Nii jaotub lihamahl
uhtlasemalt. Vajaduse korral mahkige praad nt
alumiiniumfooliumi. Tabelis toodud kipsetamisaeg ei
sisalda soovituslikku ooteaega.

Klpsetamine ja moorimine kipsetusndus on mugavam.
Praadi on ndus lihtsam ahjust valja votta ja kastme
saate valmistada otse ndus.

Vedeliku kogus soltub liha liigist ja ndu materjalist ning
sellest, kas kasutate kaant. Kui valmistate liha emailitud
nous vdi tumedast metallist hautamisndus, tuleb
vedelikku lisada pisut rohkem kui klaasndus
kUpsetamisel.



KUpsetamise ajal aurustub ndus olev vedelik. Vajaduse
korral kallake vedelikku ettevaatlikult juurde.

Liha ja kaane vahele peaks jadma vahemalt 3 cm. Liha

voib paisuda.

Moorimiseks pruunistage liha eelnevalt. Lisage
moorimisel tekkivale leemele vett, veini, dadikat vm
vedelikku. NOu pohi peaks olema vedelikuga 1-2 cm

kdrguselt kaetud.

Linnuliha

Tasand

Kuumutus- Tempera-
viis tuur

Kala

Meie kb6gistuudios katsetatud

et

Tervet kala ei ole vaja keerata.Kala on klps siis, kui
seljauime saab kergesti eemaldada.

Kui soovite kala hautada restil, maarige resti eelnevalt
vahese 0liga, siis tuleb kala hiljem resti kiljest paremini

lahti.

Grillire-
zZiimi
aste

voimsus

Mikrolaine-

Aururezii-
mi aste

Kestus

minuti-

Markused

tes

Kana, terve, 1,3kg  Kaanega 0 = 600 25-35  Kuipool ajast on
(keeta) kaetud nou moodunud, kee-
rake teine pool.
Kana, terve, 1,3kg Kaaneta ndu 0 E+¢)+E] 190 360 3 40-45  Asetage nii, et rin-
(praadida) nak jadb Ules. Arge
keerake. Laske 5
minutit seista.
Kanattkid, ntvee-  Kaaneta nou 0 E+E= 190 180 20-35  Torgake nahk labi.
rand kana, 800 g Nahaga pool peab
jadma ules. Arge
keerake.
Pardirind, 500g  rest+klaas-  3+2  [+E+¢ 3 180 3 10-12  Nahaga pool peab
pann jagma Ules. Arge
keerake.
Hanerind, hanekoi-  Kaaneta nou 0 C+E 2 180 30-40  Korge kaaneta

vad, 700-900 g

ndu.Arge keerake.

Liha

Nou

Tasand Kuumu-

Sam- Tempera-

tuur

tusviis

Grillirezii-
mi aste

Mikrolaine-
voimsus

Aurure-

Kestus

Markused

Ziimi aste minutites

Veisemoorpraad, 1 Kaanega 0 E+=] 1 160-170 180 8090
kg kaetud
nou

Rostbiif, inglisepd-  Kaaneta 0 &= 1 180-190 180 30-40  Kuipool gjast

rane, 1,5 kg nou on moodu-
nud, kee-
rake teine
pool.Lopuks
laske 10
minutit
seista.

Veiselihaldigud pak- rest + 3+1 ] 1 3 10-15

sus 2-3cm, 2-3tk,  klaas- 2 3 510

igatikk 200 g pann

Sealiha kamarata, ~ Kaaneta 0 E+e+E 1 170-180 360 3 2535  Ldpukslaske

750 g, ntkaelakar-  ndu 10 minutit

bonaad seista.

Sealiha kamaraga, Kaaneta 0 E+e+E=E 1 170-180 180 3 60-80  Tehke kama-

1kg, ntaba nou rasse sisse-
10iked.
Lopukslaske
10 minutit
seista. Arge
keerake.
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et Meie kdogistuudios katsetatud

No6u Tasand Kuumu- Sam- Tempera-  Grillirezii- Mikrolaine- Aurure- Kestus  Markused
tusviis mud tuur miaste  voimsus Ziimi aste minutites
Seapraad Kaaneta 0 &+ 1 180-190 - 180 - 3540  Lopukslaske
500-600 g nou 10 minutit
seista.
Seakaelakarbonaa-  rest + 3+1 O 1 - 2 - - 1520
dildigud paksus 2-  Kklaas- 2 2 . . 10-15
3cm, 2-3tk, iga  pann
tikk 120 g
Grillvorstid, 4-6 tk,  rest + 3+1 ] 1 - 3 - - 10-15
iga tiikk 150 g klaas- 2 3 - . 510
pann
Hakkpraad, 750 g  Kaaneta 0 E++E 1 190 - 360 3 1520  Ldpukslaske
nou 10 minutit
seista.
Kala
Tasand Kuumu-  Tempera-  Grillire- Mikrolaine- Aurure- Kestus
tusviis tuur Ziimi voimsused Ziimi minutites
°C aste aste
Kalafilee, varske, 400 g Kklaaspann + aurukiip- 3 4 - - - 3 15-17
setusnou
Kalafileetlikid, kilmuta-  Kaanega kaetud nou 3 4y - - - 3 18-20
tud, 400 ¢
Kalafileetlikid, kilmuta- klaaspann + aurukuip- 3 4 - - - 8 2325
tud, 800 g setusndu
Kalafilee, iilekipsetatud, ~ Kaaneta nou 0 C+= - 3 600 - 10-15
500¢
Kalaliblikad, 2-3 tk, iga rest + klaaspann 3+1 ] - 3 - - 8-12
tikk 150 g
Kala, terve, ntforell, 2-3 tk, klaaspann + aurukiip- 3 4 - - - 8 18-22
iga tiikk 300 g setusndu

Soovitusi kiipsetamiseks ja moorimiseks

Praad on liiga tume ja kohati kdrbe- ~ Kontrollige tasandit ja temperatuuri. Valige jargmisel korral madalam temperatuur ja pikendage kipsetus-
nud ja/voi praad on liiga kuiv. aega.

Koorik on liiga Ghuke. Tostke temperatuuri voi lllitage parast klipsetusaja [0ppemist korraks sisse grill.
Praad néeb hea vilja, aga kaste on  Valige jargmisel korral vaiksem nou voi lisage rohkem vedelikku.
korbenud.

Praad né&eb hea vélja, kuid kaste on  Valige jargmisel korral suurem nou voi lisage vahem vedelikku.
liiga hele ja vedel.

Moorimisel 1dheb liha kdrbema. NOu ja kaas peavad omavahel sobima ja hasti sulguma.
Vahendage temperatuuri ja lisage moorimise ajal veel vedelikku.

Koogivili ja lisandid Aurutamine

Siit leiate juhised kaogivilia, riisi ja kartulite ning Aurutamiseks kasutage klaaspanni ja

stigavkilmutatud kartulitoodete kiireks ja tervislikuks auruktpsetusnoud.

valmistamiseks. Juhinduge tabelis toodud Uhe tlki suurusest.
Vaiksemate tikkide puhul on valmimisaeg lihem,

Mikrolainereziim suuremate puhul pikem. Valmimisaeg so6ltub ka

Hautage kédgivilia alati mikrolainereziimi taluvas kvaliteedist ja kipsusastmest. Seet5ttu on esitatud

kaanega ndus. Riisi keetmiseks kasutage kdrget vaartused vaid soovituslikud.

kaanega ndud ja lisage vett vastavalt tabelis toodud Jaotage toiduained ndus alati thtlaselt. Erineva kdrguse

juhisele. puhul on aurutamistulemus ebatlhtlane.Arge asetage
survetundlikke toiduaineid aurutamisplaadile liiga
paksult.
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Meie kb6gistuudios katsetatud et

Kuskuss

Lisage toodud vahekorras vett voi vedelikku. Naiteks
vahekorra 1:2 puhul lisage 100 g kuskussi kohta
200 ml vedelikku.

Taitke veepaak veega kuni méargistuseni "MAX". Kui
veepaak t66tamise ajal tihjeneb, siis 166 katkeb.
Ekraanile ilmub sellekohane teade.

Kestus
minutites

Aurure-
Ziimi

Mikrolaine-
voimsus

Kuumu-
tusviis

Tasand

Sammud Tempera-
tuur

aste

ArtiSokid, terved, varsked  klaaspann + aurukiipse- 3 ) 1 3 3540
tusndu
Lehtspinat, vérske, 250 g klaaspann + aurukipse- 3 &) 1 3 57
tusndu
Lillkapsas, terve, vérske klaaspann + aurukiipse- 2 1 3 28-35
tusndu
Brokoli, terve, varske, 500 g klaaspann + aurukiipse- 2 1 3 20-23
tusndu
Brokolidisikud, kiilmutatud,  klaaspann + aurukiipse- 3 1 3 14-16
500¢ tusnou
Koogivili, varske, 250 g* Kaanega kaetud nou 0 B 1 - 600 6-10
Kodgivili, varske, 500 g* Kaanega kaetud nou 0 [ 1 - 600 10-15
Maisitdlvikud, varsked, 2tk klaaspann + aurukipse- 3 1 3 25-35
tusndu
Kllmutatud segakoogivili, — klaaspann + aurukiipse- 3 1 3 12-15
250 ¢ tusnou
Porgandiviilude auruta- klaaspann + aurukiipse- 3 1 3 18-20
mine, 500 g tusnou
Porrurdngad, vérsked, 500  klaaspann + aurukiipse- 3 1 3 10-12
g tusndu
Rohelised oad, varsked, klaaspann + aurukiipse- 3 @) 1 3 18-20
5004 tusndu
Punane peet, terve, 500 g klaaspann + aurukiipse- 3 & 1 3 50-60
tusndu
Spargel, roheling, 250 g klaaspann + aurukUipse- 3 1 3 10-15
tusndu
Suvikgrvitsaviilud, auruta-  klaaspann + aurukiipse- 3 1 3 12-14
mine, 500 g tusnou
Kartulid, veerandikeks Idiga- klaaspann + aurukiipse- 3 1 3 28-30
tud, 250 g tusnou
Kartulid, veerandikeks 18iga- klaaspann + aurukipse- 3 1 3 30-32
tud, 500 ¢ tusndu
Kartulid, veerandikeks I0iga- klaaspann + aurukipse- 3 1y 1 3 32-35
tud, 750 g** tusnou
Friikartulid, kilmutatud klaaspann 2 1 190-210 30-40
Rosti, kiilmutatud klaaspann 2 1 190-210 2535
Kroketid, kilmutatud klaaspann 2 1 190-210 25-35
Riis, 1259+ 300 mlvett  Kaanega kaetud néu 0 [ 1 - 600 4-6
2 - 180 12-15
Riis, 250 g + 500 mlvett  Kaanega kaetud nou 0 B 1 600 6-8
2 180 1518
Kuskuss, 1:2 klaaspann 3 1 3 3-10

*vahepeal segage labi

“*voimalik, et veepaaki tuleb vahepeal vett juurde valada
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et Meie kdogistuudios katsetatud

Desserdid Riisipuder

; B WA Lisage toodud vahekorras piima. Naiteks vahekorra
I k hork .
Seadmega saate valmistada kiireid ja horke desserte 1:2,5 puhul lisage 100 g riisipudru kohta 250 ml piima.

Jargige seadistustabelis esitatud juhiseid.

Tasand Kuumutus-  Mikrolaine- Aurureziimi Kestus
viis voimsused aste minutites
Karamellikreem Klaaspann + Soufflé vor- 3 ) 3 40-50
mid

Aurutatud nuudlid Klaaspann 3 2 20-25
Riisipuder 1:2,5 Klaaspann 3 3 30-40
Puuvili, kompott, 500 g Klaaspann 3 4y 3 912
Popkorn mikrolainereziimil val-  Kaanega kaetud néu 0 = 600 - 35
mistamiseks, 1 tuutud 100 g

Magustoidud, nt puding (pulb-  Kaanega kaetud ndu 0 = 600 - 6-8
rist), 500 ml*

*vahepeal segage |&bi
Akriuilamiid toiduainetes valmistatavates teravilja- ja kartulitoodetes, nt

. . " kartulikrGpsud, friikartulid, réstitud toidud, kuklid, leib-

Milliseid roogi see puudutab? sai, klipsetised (keeks, piparkoogid).

Akritlamiid tekib eeskatt korgel temperatuuril

Soovitusi akriiiilamiidi tekkimise véltimiseks

Uldmérkused Valige voimalikult lihikesed kiipsetusajad. Laske roogadel minna kuldkollaseks, arge pruunistage neid liigselt. Suures
tlikis toiduaine sisaldab véahem akridlamiidi.
Kiipsetamine Muna ja munakollane vahendab reziimil kuum 6hk max 180 °C akriilamiidi teket.
Klipsised Muna ja munakollane vahendab reziimil kuum 6hk max 180 °C akridlamiidi teket.
Ahju-friikartulid Jaotage plaadil thtlaselt ja tihe kihina. Kiipsetage thel plaadil véhemalt 400 g, nii ei lahe friikartulid kuivaks.
Kontrollroad m Jéargige tabelites ahju eelkuumenemise kohta
L . esitatud juhiseid. Vaartused kehtivad iima
Need tabelid t66tati valja kontrolliasutuste poolt, et kiirkuumutuseta.
kergendada seadme kontrollimist. m Kipsetamiseks valige esmalt toodud
Vastavalt standardile IEC 60350-1 v6i IEC 60705. temperatuuridest madalaim temperatuur.
m Tabelites toodud ajad kehtivad roogade asetamisel
Kiipsetamine ktlma ahju.

. m Asetage klpsetusvormid restile.
Markused

m Tabelis toodud andmed kehtivad roogade
asetamisel kiulma ahju.

Kuumutus- Temperatuur  Kestus

viis °C minutites
Véikesed kipsised klaaspann 2 160-170 30-35
Véikesed koogid* klaaspann 2 160-170 20-25
Suhkrubiskviit lahtikdiv vorm @ 26 cm 1 160-170 40-50
Kattega dunakook lahtik&iv vorm @ 20 cm 2 170-190 80-100

* Ahju 5 minutit eelsoojendada
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Toidu valmistamine mikrolainereziimil sobivate ndude kohta toodud

Kasutage alati mikrolainereziimi taluvat kuumuskindlat juhistest.— "Mikrolaineahi" Ik 16
ndud. Pidage kinni mikrolainereziimil kasutamiseks

Ulessulatamine mikrolainereziimil

Tasand Kuumutus- Kaal Sammud Mikrolainevoim-  Kestus
viis sus minutites
Liha sulatamine Kaaneta nou 0 = 5009 1 180 7
2 90 8-12

Toidu valmistamine mikrolaineahjus

Tasand Kuumu- Kaal Sammud  Mikrolainevoim-  Kestus
tusviis sus minutites
Munakreem Kaaneta nou 0 ] 1000 g 1 360 18-20
2 180 18-22
Lusikakook Kaaneta nou 0 E 475¢ 1 600 810
Lihaklops Kaaneta nou 0 = 900g¢ 1 600 20-25

Toiduvalmistamine kombineeritud mikrolainereziimil

Tasand Kuumu- Tempera-  Grillirezii- Mikrolaine- Kestus Mérkused
tusviis  tuur mi aste voimsus minutites
°C

Kartulivorm Kaaneta nou 0 O+ - 1 360 25-32

Kook, 700 g Kaaneta nou 1 @+=E  190-200 - 180 2027

Kana Kaaneta nou 0 &+ 190 - 360 3045  Rinnak all.Kdrge kaaneta nou.
Kui pool ajast on mGdunud,
keerake teine pool.

Aurutamine

Asetage klaaspann, millele on tdstetud
aurukUpsetusnoéu, tasandile 3.

Tasand Kuumu- Aurureziimi Kestus Markused

tusviis aste minutites
Herned, kilmutatud, 1000  Kklaaspann + aurukiip- 3 ] 3 - Test on I6petatud, kui kbige kilmema
g setusnou koha temperatuur on 85 °C.
Brokoli, varske, 300 g klaaspann + aurukip- 3 < 3 10-12
setusnou
Brokoli, varske, ks nou klaaspann + aurukip- 3 < 3 16-18
setusnou
Grillimine Tabelites toodud ajad kehtivad roogade asetamisel

kidlma ahju.

Asetage resti alla klaaspann. Vedelik tilgub pannile ja
ahi jadb puhtamaks.

Tasand Kuumu-  Grillireziimi  Kestus Méarkused
tusviis  aste minutites
Rostsaia pruunistamine Rest 3 ] 3 4-5
Veiselihapihv, 12 tlkki rest + klaaspann 3+1 ] 3 35-45 Kui pool ajast on méddunud, keerake

teine pool.
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EYNaudojimas pagal paskirti

Atidziai perskaitykite Sig instrukcija. Tik tada
galésite saugiai ir tinkamai naudotis prietaisu.
ISsaugokite naudojimo ir montavimo
instrukcijg, kad galétuméte véliau pasinaudoti
arba perduoti naujam savininkui.

Sis prietaisas skirtas tik jmontuoti. Laikykités
specialios montavimo instrukcijos.

ISpakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei
transportuojant prietaisas buvo pazeistas, jo
neprijunkite.

Tik jgaliotasis specialistas gali prietaisg
prijungti be kistuko. Dél netinkamo prijungimo
atsiradusiai zalai garantija nesuteikiama.

Sis prietaisas naudojamas tik buityje ir namy
aplinkoje. Prietaisg naudokite tik patiekalams
ir gérimams ruosti. Nepalikite naudojamo
prietaiso be priezilros. Prietaisg naudokite tik
uzdarose patalpose.

Sis prietaisas pritaikytas naudojimui tik iki ne
daugiau kaip 4000 metry aukstyje virs jaros
lygio.

Jaunesni nei 8 mety vaikai ir asmenys, kuriy
fiziniai, sensoriniai arba protiniai gebéjimai yra
mazesni, arba neturintieji p_af[i_rties bei ziniy §j
saugumag atsakingo asmens arba jo
instruktuoti apie saugy prietaiso naudojima bei
suprate iS to kylancius pavojus.

Negalima leisti vaikams zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy priezitros
darby vaikai negali atlikti, nebent jiems jau
sukako 15 mety ir jie bus priziarimi.

Jaunesniems nei 8 mety vaikams neleidziama
buti arti prietaiso ir jungiamojo laido.

Naudojimas pagal paskirtj It

ENSvarbus saugos
nurodymai

Bendroji informacija

/\|spéjimas — Gaisro pavojus!

= Prietaisas labai jkaista. Jei prietaisas
montuojamas | montuojamuosius baldus su
dekoratyvinémis durelémis, jas uzdarius
susikaupia karstis. Prietaisg eksploatuokite
tik atidare dekoratyvines dureles.

= Orkaitéje laikomi degus daiktai gali
uzsidegti. Niekada nelaikykite orkaitéje
degiy daikty. Niekada neatidarykite
prietaiso dureliy, jei jame atsirado dumu.
Prietaisg iSjunkite ir istraukite kistuka is
lizdo arba iSjunkite saugiklj saugikliy dezeje.

= Like maisto likudiai, riebalai ir kepsniy sultys
gali uzsidegti. PrieS naudojimg i$ orkaités,
nuo kaitinimo elementy ir priedy iSvalykite
stambiausius neSvarumus.

= Atidarant prietaiso dureles susidaro oro
trauka. Kepimo popierius gali liesti kaitinimo
elementus ir uzsidegti. |kaitindami niekada
nedekite kepimo popieriaus nepritvirtine
prie priedy. Kepimo popieriy visada
prispauskite indu arba kepimo forma. Tik
reikalingame plote patieskite kepimo
popieriy. Kepimo popierius neturi iSsikisti uz
priedy krasty.

/\|spéjimas — Pavojus nusideginti!

= Prietaisas labai jkaista. Niekada nelieskite
karsty orkaités vidaus pavirSiy arba
kaitinimo elementy. Visada palaukite, kol
prietaisas atvés. Saugokite vaikus.

= Priedai ir indai labai jkaista. Karstus priedus
arba indus iS orkaités visada iSimkite
puodkeélemis.

s Karstoje orkaitéje gali uzsidegti alkoholio
garai. Patiekaly niekada neruoskite
naudodami didelj kiek] stipriy alkoholiniy
gérimy. Naudokite tik mazus stipriy gérimy
Kiekius. Atsargiai atidarykite prietaiso
dureles.

A!spéjimas — Pavojus nusideginti!

= Veikiancio prietaiso pavirSiai jkaista.
Niekada nelieskite jkaitusiy pavirsiy.
Saugokite nuo vaikuy.

= Atidarant prietaiso dureles, gali
prasiskverbti karsty gary. Esant tam tikrai
temperatUrai gary gali nesimatyti.
Atidarydami nestoveékite labai arti prietaiso.
Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Liepkite pasitraukti vaikams.
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It Svarbus saugos nurodymai

= Dél vandens karstoje orkaitéje gali
susidaryti karsti vandens garai. | karstg
orkaite niekada nepilkite vandens.

/\ |spéjimas — Pavojus susizaloti!
Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali
suskilti. Nenaudokite stiklo grandikliy, astriy ir
braiziy valymo priemoniy.

/\ |spéjimas — Elektros smiigio pavojus!

= Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra
pavojingi. Tik muasy iSmokytas klienty
aptarnavimo tarnybos technikas gali atlikti
remonto darbus ir pakeisti pazeistus
prijungimo laidus. Jei prietaisas sugedo,
iStraukite Sakute iS lizdo arba iSjunkite
saugiklj saugikliy dézéje. Informuokite
klienty aptarnavimo tarnyba.

= Prie karsty prietaiso daliy gali iSsilydyti
elektriniy prietaisy laidy izoliacija.
Saugokite, kad elektriniy prietaisy
jungiamieji kabeliai nesiliesty prie karsty
prietaiso daliy.

= Dél prasiskverbusio skyscCio gali jvykti
sroves smugis.Nenaudokite aukstu slégiu
ar garais valanciy jrenginiy.

s Dél prasiskverbusios drégmeés gali jvykii
elektros smugis. Prietaiso niekada
nejkaitinkite per daug ir neslapinkite.
Prietaisg naudokite tik uzdarose patalpose.

= Dél sugedusio prietaiso gali jvykti elektros
smugis. Niekada nejunkite sugedusio
prietaiso. IS tinklo iStraukite kiStukg arba
saugikliy dézutéje iSjunkite saugikilj.
Informuokite klienty aptarnavimo tarnyba.

/\ |spéjimas — Pavojus dél magnetizmo!
Valdymo skydelyje arba valdymo elementuose
yra jmontuoti nuolatiniai magnetai. Jie gali
turéti jtakos elektroniniy implanty, pvz., Sirdies
stimuliatoriy ar insulino pompuy, veikimui.
Todél asmenys, nesiojantys elektroninius
implantus, turi nuo valdymo skydelio stoveti
maziausiai 10 cm.
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Mikrobangy krosnelé

/\ Ispéjimas — Pavojus nudegti!

= Naudoti prietaisg ne pagal paskirtj
pavojinga.
Neleistina dziovinti patiekaly ir drabuziy,
Sildyti Slepediy, vaisiy kauliuky ar grady
pagalviy, kempiniy, drégny SluoscCiy ir
panasiy daikty.
Pavyzdziui, jkaitusios Slepetés, vaisiy
kauliuky arba grady pagalvés, kempines,
drégnos Sluostes ir panasus daiktai gali
nudeginti.

= Maisto produktai gali uzsidegti. Niekada
nesildykite maisto produkty Silumag
palaikancCiose pakuotése.
Niekuomet nepalikite be priezitros Sildomy
produkty plastikinése, popierinése ar kitose
pakuotése iS degios medziagos.
Niekuomet nemeginkite nustatyti pernelyg
didelio mikrobangy galingumo arba per
ilgos veikimo trukmés. Remkités Sioje
naudojimo instrukcijoje pateiktais
duomenimis.
Niekuomet nedziovinkite maisto produkty
mikrobangy krosneléje.
Gana sausy maisto produkty, pvz., duonos,
neatitirpinkite ir nesildykite nustate per
didelj mikrobangy galingumag arba ilga
veikimo trukme.

= Aliejus gali uzsidegti. Niekuomet neSildykite
mikrobangy krosneléje aliejaus.

/\ |spéjimas — Sprogimo pavojus!

Skysciai arba kiti maisto produktai tvirtai
uzdarytuose induose gali sprogti. Niekada
nekaitinkite skysCiy arba kity maisto produkty
tvirtai uzdarytuose induose.

A!spéjimas — Pavojus nusideginti!

= Maisto produktai kietu lukstu arba odele
gali susprogti Sildant ir po Sildymo. Niekada
nevirkite kiauSiniy su lukstu ir nesildykite
Kietai virty kiausSiniy. Niekada neruoskite
Kiaukutiniy ir véziagyviy. Jei Sildote
kiauSiniene arba kiausinius stikliniame
indelyje, iS pradziy pradurkite trynj. Jei
maisto produkto lukStas arba odelé yra
Kieta, pvz., obuoliy, pomidory, bulviy,
desreliy, jie gali jtrakti. Pries tai lukStg arba
odele reikia pabadyti.

s Karstis kadikiy maistelyje pasiskirsto
netolygiai. NeSildykite vaiky maistelio
uzdarytuose induose. Visada nuimkite
dangtelj arba Ciulptuka. Pasilde gerai
suplakite arba iSmaisykite. PrieS duodami
maistel] kadikiui, patikrinkite temperatura.



» |kaite patiekalai atiduoda Silumag. Indas gali
jkaisti. Karstus indus arba priedus i$
orkaités visada imkite puodkélémis.

= Vakuumines pakuotés gali sprogti. Visada
atsizvelkite | duomenis, pateiktus ant
pakuotés. Patiekalus visada i$ orkaités
imkite puodkélémis.

= Veikiancio prietaiso pavirSiai jkaista.
Niekada nelieskite jkaitusiy pavirsiy.
Liepkite pasitraukti vaikams.

= Naudoti prietaisg ne pagal paskirtj
pavojinga.

Neleistina dziovinti patiekaly ir drabuziy,
Sildyti Slepeciy, vaisiy kauliuky ar grady
pagalviy, kempiniy, drégny SluoscCiy ir
panasiy daikty.

Pavyzdziui, jkaitusios Slepetés, vaisiy
kauliuky arba grudy pagalves, kempines,
drégnos Sluostes ir panasus daiktai gali
nudeginti.

/\ |spéjimas — Pavojus nusiplikyti!

= Kai kuriy kaitinamy skysciy virimas
uzdelsiamas. Tai reiSkia, kad virimo
temperatlra pasiekiama dar nepradéjus Kilti
budingiems gary burbuliukams. Net del
nestipraus indo kresteléjimo karstas skystis
gali greitai uzvirti ir pradéti tiksti. Kaitindami
visada j indg jdekite Sauksta. Tuomet
virimas nebus uzdelsiamas.

/\ |spéjimas — Pavojus susizaloti!

= Netinkamas indas gali suskilti. Porcelianiniy
ir keraminiy indy rankenelése ir dangciuose
gali bati mazy skyluciy. Uz Siy skylucCiy
paprastai btna ertmés. Dél | ertmes
prasiskverbusios drégmes indai gali jtrakti.
Naudokite tik mikrobangy krosneléms
tinkamus indus.

= Naudojant tik mikrobangy rezima, iS metalo
pagaminti indai arba metaliniy daliy turintys
indai ir talpyklos gali pradéti kibirkSciuoti.
Prietaisas suges. |junge tik mikrobangy
rezimg nenaudokite metaliniy talpykly.

/\ |spéjimas — Elektros smigio pavojus!
Prietaisas veikia naudodamas aukstg jtampa.
Niekada nenuimkite korpuso.

SvarbUs saugos nurodymai It

A!spéjimas — Pavojus sunkiai sutrikdyti

sveikata!

= Netinkamai valant gali buti pazeistas
prietaiso pavirSius. Gali prasiverzti
mikrobangy energija. Reguliariai valykite
prietaisg ir tuoj pat pasalinkite maisto
produkty likuc€ius. Kamera, dureliy tarpikliai,
dureles ir dureliy vyriai visada turi buti
Svarus. — "Valymas" 72 psl.

= Per pazeistas orkaités dureles arba dureliy
tarpiklj gali iSsiverzti mikrobangy energija.
Prietaiso niekada nenaudokite, jei kameros
durelés, dureliy tarpiklis ar dureliy
plastikinis rémas yra pazeisti. Informuokite
klienty aptarnavimo tarnyba.

= Prietaisuose be korpuso dangciy iSsiskiria
mikrobangy energija. Niekada nenuimkite
korpuso dangcCiy. Techninés prieziuros ir
remonto darbams atlikti kvieskite klienty
aptarnavimo tarnyba.

Garai

/\ |spéjimas — Pavojus nusideginti!!

= Toliau eksploatuojant prietaisg, vandens
bakelyje esantis vanduo gali smarkiai
jkaisti. Po kiekvieno prietaiso naudojimo
gary rezimu iStustinkite vandens bakel;.

= Kameroje susikaupia karsty gary. Jei
eksploatuodami prietaisg naudojate gary
rezima, nesilieskite prie kameros.

= ISimant priedg gali iSsilieti karstas skystis.
Karstg priedg iSimkite tik naudodami
orkaités pirstine.

/\ |spéjimas — Pavojus susizaloti ir sukelti
gaisra!

Degus skyscCiai kameroje gali uzsidegti
(susidarius dujoms). | vandens bakelj nepilkite
jokiy degiy skysciy (pvz., alkoholiniy gérimy). |
vandens bakel] pilkite tik vandenj arba musy
rekomenduojamag kalkiy Salinimo tirpala.
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Galimos gedimy priezastys

EJGalimos gedimy priezastys

Bendroji informacija

Démesio!

50

Vanduo karstoje orkaitéje: | karSta orkaite niekada
nepilkite vandens. Susidaro vandens garai.
Temperattros pokyc&iy gali sukelti zala.

Drégmé kameroje: jei kameroje per ilgai iSlieka
drégmé, gali prasidéti korozija. Baige naudoti
iSsausinkite kamerg. Dregny maisto produkty ilgai
nelaikykite uzdarytoje kameroje. Kameroje
nelaikykite maisto.

Atvésinimas atidarius prietaiso dureles: baige ruosti
maistg aukstoje temperatlroje, orkaite palikite
atvésti neatidare dureliy. Nieko nekabinkite ant
orkaités dureliy. Net jei durelés atidaromos tik
truputj, po tam tikro laiko gali biti sugadinti Salia
esanciy baldy pavirSiai.

Orkaite atidare dureles iSdZiovinkite tik tuomet, jei
ruoSdami maistg naudojote daug dregmes.

Labai nedvarus sandariklis: kai sandariklis labai
nusitepa, prietaiso durelés eksploatuojant uzsidaro
netinkamai. Gali bati pazeistos priekinés gretimy
baldy plokstés.Sandarikliai visada turi bati SvarUs.
Niekada nenaudokite prietaiso, jeigu sandariklis
pazeistas arba jo néra. — "Valymas" 72 psl.
Seédeéjimas arba daikty deéjimas: nestatykite,
nekabinkite daikty ir neséskite ant prietaiso dureliy.
Ant prietaiso dureliy nedékite indy arba priedu.
Priedo jstimimas: priklausomai nuo prietaiso tipo,
uzdarant prietaiso dureles, priedas gali subraizyti
dureliy stikla. Priedg visada jstumkite iki kameros
galo.

Prietaiso transportavimas: neneskite ir nelaikykite
prietaiso uz dureliy rankenos. Dureliy rankena
neatlaikys prietaiso svorio ir sulUs.

Mikrobangy krosnelé

Démesio!

Aliuminio folija: aliuminio folija orkaitéje negali liestis
prie dureliy stiklo. llgam gali pasikeisti dureliy stiklo
spalva.

KibirkS&iy susidarymas: metalas - pvz., Saukstelis
stiklinéje — turi buti mazdaug 2 cm nuo kameros
sieneliy ir dureliy vidinés pusés. Kibirkstys gali
sugadinti vidinj dureliy stikla.

Mikrobangy ir kombinuotasis mikrobangy rezimas:
groteliy naudoti mikrobangy ir kombinuotuoju
mikrobangy rezimu, naudojant ir kaitinimo funkcija,
negalima. Gali pradéti kibirkscCiuoti, todel gali sugesti
kamera.

Aliumininiai puodai: j prietaisg nedékite aliumininiy
puody.Prietaisas bus pazeistas dél susidarandiy
kibirksciy.

Mikrobangy rezimo naudojimas be maisto:
naudojant prietaisg be maisto kamera perkaista.
Niekuomet nejjunkite mikrobangy krosnelés, kai
kameroje néra maisto. Tai netaikoma, jei norite atlikti
trumpalaikj indy bandymg. — "Mikrobangy
krosnelgé" 59 psl.

N\
N\
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Mikrobangy krosneléje ruoSiami spragésiai:
Niekada nenustatykite per didelio mikrobangy
galingumo. Dél per didelés apkrovos gali suskilti
dureliy stiklas. Rinkités daugiausia 600 vaty.
Sprageésiy pakuote visada dékite ant stiklinés
lekstes.



Garai

Démesio!

Prietaiso prieziura: prietaiso kamera pagaminta is
aukstos kokybés nertdijanciojo plieno. Netinkamai
prizidrint kamera, gali prasidéti korozija. Atkreipkite
démes;j | naudojimo instrukcijoje pateiktus priezitros
ir valymo nurodymus. IS atauSusios kameros
nedelsdami iSvalykite neSvarumus.

Kepimo formos: indas turi bati atsparus karSdiui ir
garams. Silikoniniy kepimo formy negalima naudoti
pasirinkus kombinuotgjj rezimg su garinimu.

Indai su surtdijusiomis vietomis: nenaudokite indy
su suradijusiomis vietomis. Net dél maziausio rtdziy
ploto gali prasidéti kameros korozija.

LaSantys skysCiai: troSkinimo metu: garinimo metu
stiklinj indg jstumkite | 3 lygj ir ant stiklinio indo
pastatykite gary rinktuva. | jj subégs lasantis skystis.
Karstas vanduo vandens bakelyje: karStas vanduo
gali pazeisti siurblj. | vandens bakelj nepilkite karsto
vandens.

Kameros pazeidimai: negalima jjungti darbo rezimo,
jei ant kameros dugno yra vandens. Pries jjungdami
darbo rezimag, nuvalykite vandenj nuo kameros
dugno.

Kalkiy Salinimo tirpalas: ant valdymo skydelio ar kity
jautriy jrenginio pavirSiy nepilkite kalkiy Salinimo
tirpalo. PavirSiai bus pazeisti. Jei taip atsitikty, kalkiy
Salinimo tirpalg nedelsdami nuvalykite vandeniu.
Vandens bakelio valymas: vandens bakelio
neplaukite indaploveéje. Antraip sugadinsite vandens
bakelj. Vandens bakelj iSvalykite minksta servetéle ir
jorastu plovikliu.

Apsauga nuo uzSalimo: siekiant iSvengti SalCio
padaromos zalos pervezant ir laikant, prietaisg prie$
tai visiSkai iStustinkite.

Aplinkosauga It

EJ Aplinkosauga

JUsy naujasis prietaisas yra labai ekonomigkas. Cia
pateikiama patarimy, kaip naudojant prietaisg galima
sutaupyti dar daugiau energijos ir kaip tinkamai utilizuoti
naudotg prietaisa.

Energijos taupymas

m Prietaisg jkaitinkite tik tada, jei tai nurodyta recepte
arba naudojimo instrukcijos lentelése.

m  Kepkite tamsioje, juodai lakuotoje arba emaliuotoje
kepimo formoje. Ji ypal gerai jkaista.

m IS kameros iSimkite nereikalingus priedus.

Kai prietaisas veikia, nedarinékite jo dureliy.

m Kelis pyragus geriausia kepti vieng po kito. Kamera
dar islieka Silta. Taip sutrumpéja antrojo pyrago
kepimo trukmé. | kamerg taip pat galite jstumti 2
stadiakampes formas vieng Salia kitos.

m Jei patiekalg ruoSiate ilgiau, likus mazdaug
10 minuciy iki pabaigos iSjunkite prietaisg ir baikite
kepti naudodami liekamajg Siluma.

Ekologiskas utilizavimas
Pakuote utilizuokite pagal aplinkosaugos reikalavimus.

Sis prietaisas pazymeétas pagal Europos
E Sajungos direktyvg 2012/19/ES dél elektros ir

elektroninés jrangos atlieky (waste electrical
mmmm and electronic equipment — WEEE).

Direktyva reglamentuoja ES galiojancig senos

jrangos grgzinimo ir utilizavimo tvarka.
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It Susipazinkite su prietaisu

& Susipazinkite su prietaisu

Siame skyriuje apradytas ekranas ir valdymo
elementai.Be to, susipazinsite su jvairiomis savo
prietaiso funkcijomis.

Pastaba. Atsizvelgiant j prietaiso tipa, gali neatitikti
spalvos ir atskiros detalés.

Valdymo skydelis

Valdymo skydelyje esanciais funkciniais mygtukais ir
sukamuoju jungikliu bei liediamaisiais laukeliais galite
nustatyti jvairias prietaiso funkcijas.Ekrane bus rodomi
parinkti nuostatai.

Apzvalgoje rodomas valdymo skydelis, kai prietaisas
jjlungtas ir parinktas veikimo rezimas.

L

i S L

ClCInInk

&
[1] [2] [3]

Funkcijy parinkties rankenélé 5 ——— . —
Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite darbo Karsto oro srautas Vent|ll|ator|us. k?.me.role tgllyg|a| ..
rezimg arba kitas funkcijas. paskirsto ga'lllnleje sieneleje esancio
Funkcijy parinkties rankenéle galite iS nulinés ggi\glnauiaﬁ%'pmmo elemento skiei
padéties pasukti j kaire arba desine. 4 L

Jutikliniai laukeliai (i Keptuvas Visas paviréiqs po keptuvo kaitinimo
Po jutikliniais laukeliais jmontuoti jutikliai. elementu jkaista.

Norédami parinkti funkcijg, spustelékite simbolj. Keptuvas su oro recir- Ventiliatorius karsta org pucia aplink

Ekranas _ _ o ) kuliacija patiekala,

Ei‘:;%g‘ﬁ;iodom' aktyviy funkcijy ir laiko funkcijy &) Kalkiysalinimas  Skirti kalkems pasalinti i gary ir uzti
) krina tinkama veikima.

Sukamasis jungiklis . : — 4 av, : _
Sukamuoju jungikliu temperatira nustatykite Skalavimas Garinimo bloko vamzdZiai skalaujami
atitinkamam kaitinimo budui arba pasirinkite kity vandeniu. Rekomenduojama plovimo
funkcijy nuostatus. funkcija naudoti po kiekvieno gary
Sukamajj jungiklj galite pasukti j kaire arba rezimo.
desine. Programos Daugeliui patiekaly rasite jau i$

Pastab anksto uzprogramuotus nuostatus.

astabos

m Kai kuriuose prietaisuose funkcijy pasirinkimo
rankena arba sukamasis jungiklis nusileidzia. Jei
norite jspausti arba iStraukti, nulinéje padétyje
paspauskite funkcijy pasirinkimo rankeng arba
sukamajj jungiklj.

m Kai funkcijy pasirinkimo rankena yra nulinéje
padétyje (energijos taupymo rezimas) ir
pasirenkama funkcija, uztruks keletg sekundziy, kol
bus galima naudotis atitinkama funkcija (pvz.,
mikrobangy funkcija).

Funkcijy pasirinkimo rankenélé

Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite darbo
rezimus ir kitas funkcijas.

Kad savo patiekalui visada parinktuméte tinkama darbo
rezimg, mes nurodysime skirtumus ir naudojimo sritis.
Padétis

le) Nuliné padetis

Paskirtis

Prietaisas iSjungtas ir veikia energijos
taupymo rezimu.

] Mikrobangos Pasirinkite mikrobangy rezima,

Garai Karsti garai nukreipiami j kamera.
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Jutiklinis laukelis ir ekranas

Jutikliniais laukeliais galite nustatyti jvairias papildomas
prietaiso funkcijas. Ekrane rodomos vertés.

Jutikliniai laukeliai
Toliau pateiktas trumpas jutikliniy laukeliy aprasymas.

Simbolis ReikSme

= Mikrobangos Pasirinkite mikrobangy galingumo
pakopas arba mikrobangy funkcijg

kaitinimo budui.

Garai Pasirinkite garinimo pakopg arba gari-
nimo funkcijg perjunkite j atitinkama

kaitinimo buda,

Programos Pasirinkite programa, sukamuoju jun-
gikliu nustatykite norima programos

numer;.

Laiko funkcijos Pasirinkite laiko funkcijas ir nustaty-

kite sukamaja rankenéle.




g Greitasis jkaitini- ~ Trumpas paspaudimas: greitojo jkaiti-
mas / apsauga nimo funkcijos aktyvinimas ir iSaktyvi-
nuo vaiky nimas.

llgas paspaudimas: apsaugos nuo
vaiky aktyvinimas ir iSaktyvinimas.

Susipazinkite su prietaisu It

Rinktuvo ir vandens bakelio blisenos rodmuo

BUsenos rodmuo Sviedia tada, kai pasirinktam darbo
rezimui butinas rinktuvas arba vandens bakelis. Gali
bati skirtingy buseny, praneSama, kaip tinkamai elgtis.

Vandens bakelio bliisenos rodmuo

/81 Temperatira/  Pasirinkite temperatira / svorj ir Simbolis Reikéme
svoris nustatykite sukamuoju jungikliu. == : : : :
= P TET— Sviecia simbolis,  Vandens bakelis yra bakelio angoje,
start Paleidimas / stab- Darbo rezimo jjungimas arba sustab- . . O e R
D dymas dymas rodyklé blyksi ji reikia pripildyti.
stop Pastaba. ligu paspaudimu veikiantis W Simbolis blyksibe  Vandens bakelio néra bakelio
darbo rezimas uzbaigiamas, pasirink- rodykles angoje, jj reikia jstumti.
to darbo rezimo nuostatai grazinami j Simbolis Svie¢ia  Vandens bakelis yra bakelio angoje.
prading padet. be rodyklés Daugiau nereikia nieko daryti.
Ekranas Rinktuvo busenos rodmuo

Parinkta tokia ekrano strukttra, kad trumpai zvilgteléjus
baty i$ karto suprantami jame rodomi duomenys,
atitinkantys bet kurig situacija.

Sufokusuojama reikSme, kurig Jus Siuo metu galite
nustatyti. Zidinj rodo raudonas stulpelis po nustatytgja
reikSme.

ReikSme zidinyje tiesiogiai galima keisti sukamuoju
jungikliu.

Ekrano elementai

Toliau pateiktas trumpas skirtingy ekrano elementy
aprasSymas.

Simbolis Reiksme
Laikmatis Jei pazymétas simbolis, ekrane rodo-
mas laikmatis.
©) Trukmé Jei pazymétas simbolis, ekrane
rodoma trukme.
® Paros laikas Jei pazymétas simbolis, ekrane rodo-
mas paros laikas.
h:min Valandos / minu-  Trukmé valandomis ir minutémis
tés
min:sec  Minutés / sekun-  Trukmeé minutemis ir sekundemis
dés
C= Apsauga nuo Kai Svieia simboliai, apsauga nuo
vaiky vaiky suaktyvinta.
<y Rinktuvas Rinktuvo biisenos rodmuo
v Vandens bakelis ~ Vandens bakelio busenos rodmuo
§ Greitasis jkaitini- ~ Svieia simbolis, greitojo jkaitinimo
mas funkcija suaktyvinta.
(] Kalkiy Salinimas  Kai SvieCia simbolis, reikia iSvalyti kal-

kes i$ prietaiso.

ReikSme
Svietia simbolis,  Vandens bakelis yra bakelio angoje,
rodyklé blyksi ji reikia iStustinti.
Simbolis blyksibe Vandens bakelio néra bakelio
Ly rodyklés angoje. Rinktuva jstumkite j bakelio
anga.
Simbolis SvieGia ~ Vandens bakelis yra bakelio angoje.
be rodyklés Daugiau nereikia nieko daryti.

Simbolis

Temperaturos rodmuo

Raudonas stulpelis apatinéje ekrano dalyjerodo, kad
prietaisas kaista.

Jeigu kaitinimo bldas nustatytas, tuomet stulpeliai
prisipildo i$ kairés j desSine, jeigu kamera ir toliau kaista.

Keptuvo ir garinimo rezimy metu visas stulpelisi$ karto
SvieCia raudonai.

Naudojant mikrobangy funkcija, stulpelis nesviedia.

Kai veikiant jkaitinimo funkcijai pasiekiamas optimalus
laikas patiekalams jdéti, visi penki linijos laukeliai
SviecCia raudonai.

Pastaba. Dél terminés inercijos nustatytoji temperatiros
reikSme gali Siek tiek skirtis nuo tikrosios kameros
temperataros.

Naktinis rezimas

Siekiant sutaupyti energijos, nuo 22 val. iki 5.59 val.
ekrano rySkumas automatiskai sumazinamas iki
zemesneés reikSmes.

Sukamasis jungiklis

Sukamuoju jungikliu galite pakeisti ekrane rodomas ir
pasirinktas nustatymy reikSmes.

Daugelyje parinkciy sarasy, pvz., programuy, pasiekus
paskutine reikSme veél pasirodo pirmoji.

Jvertinant, pvz., svorj, sukamajj jungiklj reikia pasukti
atgal, kai pasiekiama maziausia arba didziausia
reikSme.
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It Susipazinkite su prietaisu

Eksploatavimo rezimai

Jusy prietaise yra jvairiy darbo rezimy, kurie padeda
lengviau naudoti prietaisa.

Tikslls apraSymai pateikti atitinkamuose skyriuose.

Paskirtis

Kad savo patiekalus galetumete
paruosti tinkamai, galite naudoti jvai-

Darbo rezimas
Kaitinimo budai
—> "Prietaiso valdymas"

58 psl. rius, tiksliai pritaikytus kaitinimo
badus.

Mikrobangos Naudodami mikrobangy funkcija,

—> "Mikrobangy krosnelg"  Maist paruosite, pasildysite ir atitir-

59 psl. pinsite daug greiciau.

Garai Kad savo patiekalus galetuméte

paruo$ti tinkamai, galite naudati jvai-
rias, tiksliai pritaikytas garinimo pako-
pas.

— "Garai" 62 psl.

Mikrobangy derinimo rezimas Mikrobangy funkcijg galite papildo-
—> "Nustatykite mikrobangy Mai perjungti j kaitinimo buda.
derinimo rezimg" 61 psl.

Garinimo kombinuotasis rezi- - Garinimo funkcijg galite papildomai
mas perjungti j kaitinimo buda.

—> "Nustatykite garinimo

kombinuotajj rezimg" 63 psl.

Valymas Valyti galima naudojant jvairias
— "Valymo funkcija" 74 psl. valymo funkeijas: kalkiy Salinimo ir
skalavimo.

Pagrindinés nuostatos Savo prietaiso pagrindinius nuostatus
—> "Pagrindiniai nustatymai" 9alite keisti pagal pageidavimus.
71psl.

Kaitinimo budai

Kad savo patiekalui visada parinktumeéte tinkama
kaitinimo buda, mes nurodysime skirtumus ir naudojimo
sritis.

Atskiri kaitinimo bldai pazyméti simboliais, kurie
padeda juos atpazinti.

Kaitinimo biidas Temperati- Paskirtis

ra

KarStooro  40°C Mielinés teslos kildinimas, torto su
srautas grietinélés kremu atitirpinimas.

100-230°C Kepiniams ir kepsniams kepti vie-
name lygyje.

) Keptuvas Keptuvo PlokStiems keptuvu kepamiems
rezimo pako- gabaléliams, pavyzdziui, didkeps-
pos: niams, deSreléms ar skrebuciams,

1 =silpnai  keptiir apkepti.

2 = vidutini$-

kai

3 = stipriai

Kepimas 100-190 °C Paukstienai, visai zuviai ir dides-

keptuvu su niems mésos gabaléliams kepti.
0ro recirku-
liacija
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Rekomenduojamos reikSmés

Prietaisas kiekvienam kaitinimo bldui nurodo_
rekomenduojama temperattrg arba pakopa. Siuos
duomenis galite patvirtinti arba keisti nurodytose srityse.

Garai

TroSkinimo funkcijg galima naudoti atskirai arba kartu
su visais kaitinimo buadais ir mikrobangy funkcija.

Kad garinimo funkcija bity iSnaudota tinkamai, nuimkite
groteles. Stiklinj padéklg jstumkite | 3 lygj ir | stiklinj
padéklg jdekite gary rinktuva.

i

Garinimo pakopos

Galima rinktis skirtingo intensyvumo gary tiekima. Gary
intensyvumo pakopg galima pasirinkti jutikliniu

laukeliu . Ekrane rodoma pasirinkta gary
intensyvumo pakopa.

Ekrano rodmuo

Pako- Intensy- Paskirtis

pa vumas

1 mazas Darzovéms, mésai,
Zuviai ir vaisiams atitirp-
dyti.

2 vidutinis ~ Desertams, Zuviai ir des-
reléms ruosti,

3 didelis Darzovéems, Zuviai, gar-
nyrui, vaisiy sultims
sunkti ir nuplikyti.

Mikrobangos

Galite pasirinkti skirtingoms patiekaly rasims ir ruoSimo
budui tinkamg mikrobangy galinguma. Mikrobangy
pakopos ne visada atitinka tiksly prietaiso naudojamy
vaty skaiciuy.

Galite rinktis vieng i$ toliau nurodyty mikrobangy
pakopy.

90 1 valanda 30 minuciy
180 1 valanda 30 minuciy
360 1 valanda 30 minuciy
600 1 valanda 30 minuciy
1000 30 minuciy




Mikrobangy funkcijg galima naudoti atskirai arba kartu
su visais kaitinimo badais ir garinimo funkcija.

ISimtys:
(2] Mikrobangy pakopa 1000 vaty
karsto oro srautas 40 °C

Kaip derinti mikrobangy funkcijg su kaitinimo badais ir
garinimo funkcija, suzinoti galima Cia: — "Nustatykite
mikrobangy derinimo rezimg" 61 psl.

Kamera

Naudojant jvairias kameros funkcijas lengviau
eksploatuoti prietaisg. Pvz., apSvieCiamas didelis
kameros plotas, o vésinamasis ventiliatorius saugo
prietaisg nuo perkaitimo.

Prietaiso dureliy atidarymas

Jei prietaiso dureles atidarysite veikiant darbo rezimui,
jis bus nutrauktas. Uzdarykite dureles ir palieskite
laukelj start D stop, norédami testi darbo rezima.

Kameros apsSvietimas

Eksploatavimo metu orkaités apSvietimas visada
jsijungia. Pasibaigus rezimui, apSvietimas iSsijungia.
Atidarius prietaiso dureles jsijungia kameros
apSvietimas. Si funkcija bus naudinga, pvz., prietaisui
valyti. Po mazdaug 15 minudiy kameros apSvietimas
iSsijungia automatiskai.

Vésinamasis ventiliatorius

JUsy prietaise yra vésinamasis ventiliatorius.
Vesinamasis ventiliatorius jsijungia eksploatuojant
prietaisg. Siltas oras iSeina pro dureles.

ISjungus vésinamasis ventiliatorius dar veikia nustatytg
laika.

Démesio!
Neuzdenkite ventiliacijos angy. Antraip prietaisas
perkais.

Pastabos

m Veikiant mikrobangy krosnelés rezimui prietaisas
nejkaista. Nepaisant to, vésinamasis ventiliatorius
jsijungia. Jis gali veikti ir tuomet, kai mikrobangy
krosnelés rezimas jau iSjungtas.

= Ant dureliy stiklo, vidiniy sieneliy ir dugno gali
kauptis vandens kondensatas. Tai yra normalu,
prietaiso veikimui tai jtakos neturi. Baige troskinti
nuvalykite vandens kondensata.

Bakelio sklende

Bakelio sklendé yra po prietaiso durelémis, per ja
galima pasiekti rinktuvg ir vandens bakelj. Abu yra uz
bakelio sklendés. Bakelio sklendei atidaryti ir uzdaryti
atlikite Siuos veiksmus:

Trumpai paspauskite per bakelio sklendés vidurj.
Bakelio sklendé atsilenkia j virsy.

Susipazinkite su prietaisu It

Norédami uzdaryti, bakelio sklende nulenkite j apacig ir
trumpai paspauskite per bakelio sklendés vidurj.
Bakelio sklendé yra uzrakinta.

Vandens bakelis

Prietaise naudojamas vandens bakelis. Vandens
bakelis yra desingje uz bakelio sklendes. Jei ruoSdami
naudosite garus, j vandens bakelj pripilkite vandens.
— "Pripildykite vandens bakelj" 63 psl.

Kai ekrane blyksi vandens bakelio simbolio & rodyklé,
vandens bakelj reikia pripildyti Svieziu vandeniu.

=

\<€®\2

|
]

Rankenélé vandens bakeliui iSimti ir jstumti
Atidarymas, norint pripildyti
Bakelio dangtelis

Rinktuvas

Prietaise yra rinktuvas. Rinktuvas yra kairéje uz bakelio
sklendes. Rinktuvg iStustinkite pries ir po valymo
funkcijy— "Valymo funkcija" 74 psl.

Kai ekrane blyksi rinktuvo simbolio &y rodyklé, rinktuvg
reikia istustinti.

—
é’Z
—~

Rankenélé vandens bakeliui iSimti ir jstumti
Rinktuvo angos
Bakelio dangtelis
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It Priedai

Priedai

Prie JUsy prietaiso pridéti skirtingi priedai. Cia
pateikiama pristatyty priedy ir jy tinkamo naudojimo
apzvalga.

Pristatyti priedai

Jusy prietaise yra Sie priedai:

Grotelés

> Naudojamos kepimo formoms
padéti arba patiekalams
keptuvo rezimu kepti bei
apkepinti.

Kepimui ant grilio groteles
jstumkite j 3 ir 4 lygj.
Groteliy negalima naudoti tik
veikiant mikrobangy arba
garinimo rezimui.

Jstumdami atsizvelkite | a
jstimimo kryptj.

Stiklinis padéklas
\/ Stiklinj padéklg naudoti galima
visy darbo rezimy metu bei

kartu su maisto ruoSimo rezimu.
Jj galite naudoti kaip apsaugg
nuo tykstandiy riebaly, kai
maisto produktus kepate tiesiog
ant groteliy.

Palaukite, kol stiklinis padéklas
atvés, tik tada jj valykite arba
pamerkite | Saltg vanden;,
prieSingu atveju stiklg galima
pazeisti.

Garinimo padéklas

Garinimo padeklas pastatomas
| stiklinj indg, kad galima bty
naudoti garinimo funkcijg su
garais arba garais ir
mikrobangomis. Tam stiklinj
indg jstumkite | 3 jstimimo lygj.
Maisto produktus galima déti
tiesiai ant gary rinktuvo.
Garinimo padéklg galima plauti
indaplovéje.

Garinimo padeéklo nenaudokite
tik mikrobangy rezimu arba
naudojant kaitinimo budus:
keptuvo funkcija, karstas oro
srautas arba kepti keptuvu su
oro recirkuliacija.

Naudokite tik originalius prietaiso gamintojo nurodytus
priedus. Jie yra specialiai pritaikyti Jusy prietaisui.

Priedy galite jsigyti klienty aptarnavimo tarnybose,
specializuotose parduotuvése arba internetu.
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Papildoma jranga

Papildoma jranga sidloma, atsizvelgiant | prietaiso
model;.

Jdedamosios grotelés

- Skirta kepti. |leidZiamas groteles
su kojelémis pastatykite j stiklinj
indg apacioje. Pastatykite
saugiai, kad | jj laséty riebalai ir
kepsnio sultys. |leidZziamy
groteliy negalima naudoti
veikiant mikrobangy arba
garinimo rezimui.

Specialus priedai

Kity specialiy jrankiy jsigysite specializuotose
parduotuvése.

Specialieji priedai
Stiklinis keptuvas
Orkaitéje ruoSiamiems tro$kintiems patiekalams, apkepams.

Priedy jstumimas

Kameroje yra 4 jstumimo lygiai. Jie skaiCiuojami i$
apacios | virsy.

\_J

Priedus jstatykite | kreipiamasias ir jstumkite iki galo.

Pastaba. Orkaités dugnas (0 aukstis) labiausiai
pritaikytas mikrobangy rezimui, nes ¢ia mikrobangy
galingumas yra tinkamiausias. Naudokite tik
mikrobangy krosneléms tinkamus indus.



[N Pries pradedant naudoti
pirma karta

Prie§ pradédami naudoti naujg prietaisa turite parinkii
kai kuriuos nuostatus. Be to, iSvalykite kamerg ir
priedus.

Prietaisas turi bdti sumontuotas ir prijungtas.

Pirmasis paleidimas

Jjungus | elektros tinklg arba nutrikus elektros srovei,
ekrane pasirodo komanda nustatyti paros laika.
Komanda gali pasirodyti tik po keliy sekundziuy.

Paros laiko nustatymas

Eksploatuojant rodomas laiko rodmuo. Ekrane blyksi
reikdmeé {2:00 ir Sviedia simbolis ®©. Nustatykite paros

laika.

1. Sukamuoju jungikliu nustatykite paros laika.
2. Palieskite laukelj .
Laikas nustatytas.

Paros laiko keitimas

Pastaba. Kad galétuméte nustatyti paros laikg,
prietaisas turi bati iSjungtas.

1. Du kartus palieskite laukelj .

Ekrane pasirodo simbolis ® ir paros laikas.
2. Sukamuoju jungikliu nustatykite paros laika.
3. Palieskite laukelj .

Laikas nustatytas.

Pastabos

m Jeigu nustadius paros laika, paliesite laukelj ®,
tuomet nustatytoji reikSmeé po keleto sekundziy bus
automatiskai priimta.

m Jeigu atliekant nuostatus, funkcijy pasirinkimo
rankenelé buvo valdoma, tuomet jg vel reikia gragzinti
j nuline padétj. Tik tuomet galima naudoti prietaisa.

m Jei norite sumazinti savo prietaiso parengties rezimo
sgnaudas, paros laiko rodyma galite iSjungti.

Vandens kietumo diapazono nustatymas.
Kad prietaisas galéty priminti apie artéjantj kalkiy
Salinima, turite nustatyti teisingg vandens kietumo
diapazona.

Gamykliniuose nuostatuose vandens kietumo
diapazonas nustatytas 4 ,labai kietas”.

Démesio!

Naudojant netinkamus skysdius prietaisas gali buti
pazeistas.

Nenaudokite distiliuoto vandens, vandentiekio vandens,
kurio sudetyje yra daug chlorido (> 40 mg/l) ar kity
skyscCiy.

Naudokite tik Sviezia, Saltg geriamajj vandenj be
angliarugstés arba suminkstintg vanden;.

Prie$§ pradedant naudoti pirmg kartg It

Pastabos

m Jei vanduo yra itin kalkétas, rekomenduojame
naudoti suminkstintg vanden,;.

m Jei naudojate suminkstintg vandenj, galite nustatyti
vandens kietumo sritj ,,suminkstintas”.

m Jei naudojate mineralinj vandenj, nustatykite 4
vandens kietumo sritj ,labai kietas”.

= Naudojamas mineralinis vanduo turi bati be
angliarugstes.

Vandens kietumo diapazonas Nuostata

0 0 suminkstintas
1 (iki 1,3 mmol/1) 1 minkstas

2 (1,3-2,5 mmol/) 2 vidutinis
3(2,5-3,8 mmol/l) 3 kietas

4 (daugiau nei 3,8 mmol/I) 4 |abai kietas

Vandens kietumo diapazong galite pakeisti
pagrindiniuose nuostatuose .— "Pagrindiniai
nustatymai" 71 psl.

Kameros ir priedy valymas

Prie$ pirma kartg ruoSdami maistg prietaise, iSvalykite
kamerg ir priedus.

Kameros valymas

Norédami pasalinti naujos kameros kvapag, uzdarykite jg
tusdia ir pakaitinkite. Tam geriausiai tinka viena valanda
karsto oro@ rezimu 180 °C temperatlra. Atkreipkite
démesj, kad kameroje neuzsilikty pakuotés likuciy.

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite karsto
oro rezimag @

2. Sukamuoju jungikliu nustatykite 180 °C.

3. Palieskite laukelj start D stop.
Prietaisas pradeda kaisti.

Po valandos prietaisg iSjunkite. Palieskite

laukelj start > stop ir funkcijy pasirinkimo rankenéle

pasukite | nuline padét;.

Priedy valymas

Prie$ pirmg kartg naudodami priedus, kruopsciai juos
iSvalykite karStu Sarminiu plovimo tirpalu ir minksta
Sluoste.
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It Prietaiso valdymas

Prietaiso valdymas

Su valdymo elementais ir jy funkcijomis jau
susipazinote. Toliau Jums paaiskinsime, kaip nustatyti
prietaisg. Suzinosite, kokie veiksmai atliekami jjungiant
ir iSjungiant bei kaip nustatyti darbo rezimus.

Prietaiso jjungimas ir iSjungimas
Noredami savo prietaise parinkti nuostatus, pirmiausia
turite jj jjungti.

Pastaba. Apsauga nuo vaiky galima jjungti, kai
prietaisas iSjungtas. Kai kurie rodmenys ekrane matomi
ir kai prietaisas iSjungtas.

ISjunkite prietaisg, jei jo nenaudojate. Prietaisas
iSsijungia automatiskai, jei ilgai neparenkami jokie
nuostatai.

Prietaiso jjungimas

Pasukite funkcijy pasirinkimo rankenéle, kad
jiungtumete prietaisa.

Ekrane pasirodo standartiné reikSme. Prietaisas
parengtas naudoti.

Darbo rezimy nustatymas aprasytas atskiruose
skyriuose.

Prietaiso iSjungimas

Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite j nuline padeti.

Jei tuo metu jjungta funkcija, ji bus nutraukta.
Ekrane pasirodo paros laikas.

Pastaba. Pagrindiniuose nuostatuose galite nustatyti, ar
iSjungus prietaisg paros laikas bus rodomas, ar ne.

Darbo rezimo nustatymas

Pasirinkus darbo rezimg, ekrane pasirodo sitlomos
reikSmes. Sj nuostatg galite i$ karto aktyvinti.

Paprastai taikoma:

1. funkcijy pasirinkimo rankenéle pasirinkite darbo
rezima.

2. Jei reikia, parinkite kitus nuostatus.
Tam spustelékite atitinkama laukel] ir sukamuoju
jungikliu pakeiskite reikSme.

3. Palieskite laukelj start D stop.
Prietaisas jjungia darbo rezima. Sviecia LED
lemputé start D stop.
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Kaitinimo budo ir temperaturos nustatymas
Pavyzdys: kar§to oro srautas [, esant 200 °C

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite kaitinimo
bludg ,Karsto oro srautas“@.
Ekrane pasirodo 160 °C rekomenduojama
temperattra.

2. Sukamuoju jungikliu temperatirg nustatykite 200 °C.
3. Palieskite laukelj start D stop.

Prietaisas pradeda kaisti. Sviegia LED
lemputé start D stop. Rodomas temperatiros rodmuo.

Sukamuoju jungikliu darbo rezimo metu bet kada galite
pakeisti temperattra.

Pastabos

m Po jkaitinimo galimi nedideli temperatlry svyravimai,
atsizvelgiant | kaitinimo bdda.

m Darbo rezimo metu negalima nustatyti 40 °C
temperaturos.

Trukmés nustatymas

Nustatykite kaitinimo btdg ir temperatira.

Palieskite laukelj ®, kad bty rodomas simbolis ©.
Sukamuoju jungikliu nustatykite norimg trukme.
Palieskite laukelj start > stop.

Prietaisas pradeda kaisti. Svie¢ia LED

lemputé start D stop. Rodoma skai¢iuojama trukmeé.

pON

Veikimo sustabdymas

1. Palieskite laukelj start D stop arba atidarykite
prietaiso dureles.
Veikimas sustabdomas, LED lemputé start D> stop
blyksi.

2. Uzdarykite prietaiso dureles.

3. Palieskite laukelj start D stop.
Darbo rezimas bus tesiamas, LED
lemputé start D stop Sviecia.

Veikimo nutraukimas
Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite j nuline padeti.
Darbo rezimas nutraukiamas ir visi nuostatai istrinami.

Pastaba. Sustabdzius arba nutraukus veikima,
veésinamasis ventiliatorius gali veikti toliau.



Greitasis jkaitinimas

Parinkus greitojo kaitinimo funkcijg, prietaisas labai
greitai pasiekia nustatytgjg temperattra.

Greitojo jkaitinimo funkcijg naudokite, kai nustatytoji
temperatira aukstesné nei 100 °C. Siems kaitinimo
blidams naudojama greitojo jkaitinimo funkcija:

m Karsto oro srautas (iSimtis: karsto oro srautas 40
OC)
n keptuvas su oro recirkuliacija

Kad patiekalas tolygiai jkaisty, jj j orkaite dékite tik
pasibaigus greitajam jkaitinimui.

1. Nustatykite kaitinimo badg ir temperatara.
2. Palieskite laukelj &.
Ekrane uzsidega simbolis .
3. Palieskite laukelj start D stop.
Prietaisas pradeda kaisti. Sviecia LED
lemputé start D stop.

Greitasis jkaitinimas baigtas

Pasigirsta signalas. Ekrane uzsidega simbolis §.
Prietaisas veikia toliau nustatytuoju kaitinimo badu ir
temperatira. Patiekalg jdékite | kamera.

Greitojo jkaitinimo nutraukimas

Palieskite laukelj &. Ekrane uzgesta simbolis .
Prietaisas veikia toliau nustatytuoju kaitinimo baddu ir
temperatura.

Pastaba. Ne véliau kaip po 15 minuciy greitojo
jkaitinimo funkcija automatiskai issijungia.

Automatiné apsauginio iSjungimo funkcija

Automatinis saugos iSjungimas suaktyvinamas, jeigu
prietaisas ilgesnj laikg veikia nenustadius jokios
trukmes.

Po 9 valandy prietaisas automatiskai iSsijungia.

Mikrobangy krosnelé It

ElMikrobangy krosnelé

Naudodami mikrobangy funkcijg, galite labai greitai
maistg paruosti, pasildyti arba atitirpinti. Mikrobangas
galite naudoti kaip atskirg funkcijg arba derinti su vienu
i$ kaitinimo buady.

Kad mikrobangy reZzimg naudotumeéte optimaliai,
paisykite nuorody dél indy ir vadovaukités naudojimo
instrukcijos gale pateikty naudojimo lenteliy
duomenimis.

Siekiant optimaliai iSnaudoti mikrobangas, pastatykite
indg ant kameros dugno. Nuimkite groteles.
Vadovaukites indams skirtais nurodymais.

Indas

Ne kiekvieng indg galima naudoti mikrobangy
krosneléje. Naudokite tik mikrobangy krosnelems
pritaikytus indus, kad patiekalai pasilty ir nebdty
pazeistas prietaisas.

Tinkami indai

Tinka karSdiui atsparts stikliniai, stiklo keramikos,
porcelianiniai, keraminiai indai arba indai i$ karsciui
atsparaus plastiko.Sios medZiagos praleidzia
mikrobangas.

Galite naudoti ir serviravimo indus. Taip sutaupysite
laiko, skirto patiekalams j kitus indus perdéti. Auksu ir
sidabru puostus indus naudokite tik tuomet, jei
gamintojas nurodé, kad jie tinka mikrobangy krosnelei.

Netinkami indai

Metaliniai indai yra netinkami. Metalas nepraleidzia
mikrobangy. Patiekalai uzdaruose metaliniuose induose
lieka Salti.

Démesio!

Kibirksgiy susidarymas: metalas — pvz., Saukstelis
stiklingje — turi bati mazdaug 2 cm nuo kameros
sieneliy ir dureliy vidinés pusés. Kibirkstys gali sugadinti
vidinj dureliy stikla.

Indo patikrinimas

Niekuomet nejjunkite mikrobangy krosnelés be
patiekaly. Vienintelé iSimtis — Sis trumpalaikis indo
iSbandymas.

Jei nesate tikri, ar indas tikrai tinka mikrobangy
krosnelei, atlikite nurodytg bandyma.

1. | kamerg jstatykite tuscig indg 2—1 minutei ir
nustatykite didZiausig galinguma.

2. Retkardiais tikrinkite kameros temperatira.

Indas turi likti Saltas arba kambario temperatiros.

Jei jis jkaista arba pradeda kibirkSciuoti, Sis indas
netinka.
Nutraukite bandyma.

A!spéjimas — Pavojus nudegti!

Veikiandgio prietaiso pavirSiai jkaista. Niekada nelieskite
jkaitusiy pavirsiy. Liepkite pasitraukti vaikams.
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It Mikrobangy krosnelé

Mikrobangy pakopos

Mikrobangy galingumas yra nurodytas pakopomis ir ne
visuomet atitinka tiksly prietaiso naudojamy vaty
skaidiy.

Galite rinktis vieng i$ toliau nurodyty mikrobangy
galingumo pakopuy.

Mikroban- llgiausia trukmé Paskirtis

gy pakopa

90 1 valanda 30 minuciy Jautriems patiekalams atitir-
pinti.

180 1 valanda 30 minuciy  Atitirpinti ir ruosti toliau.

360 1 valanda 30 minuciy Mésai ruosti ir jautriems patieka-
lams pasildyti.

600 1 valanda 30 minuCiy Patiekalams pasSildyti ir ruoSti.

1000 30 minuciy SkyscCiams jkaitinti.

Rekomenduojamos reikSmeés:

Kiekvienai mikrobangy pakopai prietaisas pasitlo
atitinkama trukme. Siuos duomenis galite patvirtinti arba
keisti nurodytoje srityje.

AukscCiausias nustatymas skirtas kaitinti skysCiams, bet
ne Sildyti patiekalams. Prietaisui apsaugoti, po kurio
laiko didziausia mikrobangy galia sumazinama iki 600
W. Atvésus ir vél galima naudoti didziausig galia.

Laiko nuostaty intervalai

Intervalas nustatant darbo rezima keiciasi, keigiantis ir
eksploatavimo trukmei.

Eksploatavimo trukmé Intervalas

0-1 minuté 5 sekundes
1-3 minutés 10 sekundziy
3-15 minuciy 30 sekundziy
15 minuCiy-1 valanda 1 minuté

1 valanda-1 valanda 30 minu€iy 5 minutés

Mikrobangy nustatymas

Pavyzdys: mikrobangy pakopa 600 W, 5 minuciy
trukmé.

1. Funkcijy pasirinkimo rankena pasirinkite mikrobangy
funkcija [Z.
Prietaisas parengtas naudoti. Ekrane kaip
rekomenduojama reikSmé rodomas didziausias
mikrobangy galingumas [, kurj galite bet kada
pakeisti.
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2. Jutikliniu mikrobangy pakopos laukeliu pasirinkite
norimg galios pakopa.

Ekrane pasirodo pazyméta mikrobangy pakopa ir
rekomenduojama trukme.

3. Sukamuoju jungikliu nustatykite norimg trukme.
Pastaba. IS pradziy galite nustatyti trukme, o paskui
mikrobangy pakopa.

4. Palieskite laukelj start D stop.

min:sec

au.c o
0 B e I |

Ekrane skai¢iuojama trukme. Sviedia LED
lempute start D stop.

Trukmé pasibaigé.

Pasigirsta signalas. Atidarykite prietaiso dureles arba
palieskite kurj nors laukelj.

Trukmeés keitimas

Sukamuoju jungikliu pakeiskite trukme. Po keliy
sekundziy pakeitimas priimamas.

Mikrobangy galingumo keitimas

Palieskite laukelj [Z], kol ekrane bus pasirinkta norima
pakopa.

Pastabos

m PalieCiant keletg karty, galingumo pakopos
persijungia i$ auksdiausios | zemiausia.

m Jeigu mikrobangy funkcija jterpiama tik jjungus
prietaisg, tuomet jis sustoja. Darbo rezimg jjunkite
laukeliu start D stop



Veikimo sustabdymas

1. Palieskite laukelj start > stop arba atidarykite
prietaiso dureles.
Veikimas sustabdomas, LED lemputé start D stop
blyksi.

2. UZdarykite prietaiso dureles.

3. Palieskite laukelj start D stop.
Darbo rezimas bus tesiamas, LED
lemputé start D stop $viedia.

Veikimo nutraukimas

Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite | nuline padeti.

Darbo reZzimas nutraukiamas ir visi nuostatai iStrinami.

Pastaba. Sustabdzius arba nutraukus veikima,
vésinamasis ventiliatorius gali veikti toliau.

Nustatykite mikrobangy derinimo rezimg

Mikrobangy funkcijg galima derinti su visais kaitinimo
bldais ir troSkinimo funkcija. Prietaisas kaista, tuo pat
metu jjungiamos mikrobangos. Taip patiekalai
paruoSiami greiciau.

Derinimo galimybés

garai

karsto oro srautas

("] keptuvas

keptuvas su oro recirkuliacija

ISimtys:
(=] Mikrobangy pakopa 1000 vaty
karsto oro srautas 40 °C

Nustatykite kombinuotajj rezima

Pavyzdys: karStas oras 190 °C su mikrobangy
funkcija 360 W, 17 minuciy.

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite kaitinimo
buda ,Karsto oro srautas“@.
Pasirodo rekomenduojama temperatiros reikSmé.

N

3. Palieskite mikrobangy galingumo laukelj &, kad
ekrane buty pasirinkta norima pakopa.
Pasirodo rekomenduojama trukme.
4. Sukamuoju jungikliu nustatykite trukme.
5. Palieskite laukelj start D stop.
Prietaisas paleidziamas, SviecCia LED
lemputé start D stop. Rodoma skaitiuojama trukmeé.

Trukmé pasibaigeé.

Pasigirsta signalas, simbolis start > stop nustoja Sviesti.

Kombinuotasis rezimas iSjungtas. Palieskite norimg
laukelj, kad iSjungtuméte garsinj signala.
Mikrobangy galingumo keitimas

Palieskite laukelj [Z], kol ekrane bus pasirinkta norima
pakopa.

Sukamuoju jungikliu nustatykite norimg temperatra.

Mikrobangy krosnelé It

Pastabos

m Paliediant keletg karty, galingumo pakopos
persijungia i$ auksdiausios | zemiausia.

m Jeigu mikrobangy funkcija jterpiama tik jjungus
prietaisg, tuomet jis sustoja. Darbo rezimg jjunkite
laukeliu start O stop

Veikimo sustabdymas

1. Palieskite laukelj start > stop arba atidarykite
prietaiso dureles.
Veikimas sustabdomas, LED lemputé start D stop
blyksi.

2. Uzdarykite prietaiso dureles.

3. Palieskite laukelj start D stop.
Darbo reZimas bus tesiamas, LED
lemputé start D stop Sviedia.

Veikimo nutraukimas
Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite | nuline padeti.
Darbo reZzimas nutraukiamas ir visi nuostatai iStrinami.

Pastaba. Sustabdzius arba nutraukus veikima,
vésinamasis ventiliatorius gali veikti toliau.

Kameros dziovinimas
Baige naudoti iSvalykite kamerg, kad ji nelikty drégna.

Kameros pasildymas

Veikiant dziovinimo funkcijai kamera Sildoma, kad
iSgaruoty kameroje susikaupusi dregmé. Paskui
atidarykite prietaiso dureles, kad i kameros pasisalinty
vandens garai.

1. Palaukite, kol prietaisas atvés.

2. IS kameros i$ karto iSvalykite didelius neSvarumus ir
nusausinkite kameros dugna.

3. Funkcijy pasirinkimo rankenéle ,Keptuvas su oro
recirkuliacija®

4. Du kartus palieskite laukelj (.
Simbolis , Trukmé*“ © pazymétas ekrane.

5. Sukamuoju jungikliu nustatykite 15 minuciy trukme.

6. Laukeliu start D stop jjunkite darbo rezima.
Jijungiama dziovinimo funkcija ir pragjus 15 minuciy
iSjungiama automatiskai.

7. Atidarykite prietaiso dureles ir palikite atidarytas 1-
2 minutes, kad i kameros iSgaruoty drégmé.

Kameros iSsausinimas ranka

Palaukite, kol prietaisas atves.

ISvalykite iS kameros neSvarumus.

Nusausinkite kamerg kempine.

Prietaiso dureles palikite atidarytas 1 valandg, kad
kamera visiSkai iSsausetuy.

PoONS
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B Garai

Troskinimo funkcijg galima naudoti atskirai arba kartu
su visais kaitinimo badais ir mikrobangy funkcija.

Kad garinimo funkcija bty iSnaudota tinkamai, nuimkite
groteles. Stiklinj padéklg jstumkite | 3 lygj ir j stiklinj
padeklg jdekite gary rinktuva.

A!spéjimas — Pavojus nusiplikyti!

Atidarant prietaiso dureles, gali prasiskverbti karsty
gary. Esant tam tikrai temperatdrai gary gali nesimatyti.
Atidarydami nestovékite labai arti prietaiso. Atsargiai
atidarykite prietaiso dureles. Liepkite pasitraukti
vaikams.

TriukSmas

Siurblys

Eksploatavimo metu girdisi gurggjimas. Sis triuk§mas
girdisi, kai veikia siurblys. Tai yra jprastas garsas
eksploatavimo metu.

Troskinimas garuose

Garinimo pakopos

Galima rinktis skirtingo intensyvumo gary tiekimg. Gary
intensyvumo pakopa galima pasirinkti jutikliniu

laukeliu [¢) . Ekrane rodoma pasirinkta gary
intensyvumo pakopa.

Ekrano rodmuo

Pako- Intensy- Paskirtis

pa vumas

1 mazas Darzovems, mesali,
Zuviai ir vaisiams atitirp-
dyti.

2 vidutinis ~ Desertams, Zuviai ir des-
reléms ruosti.

3 didelis Darzovéms, Zuviai, gar-

nyrui, vaisiy sultims
sunkti ir nuplikyti.

Gary intensyvumo nustatymas

Pastaba. Jeigu prietaisas ilgesnj laikg nebuvo
naudojamas, pirmiausia jjunkite skalavimo funkcijg [@.
— "Walymo funkcija" 74 psl.
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Pavyzdys: garai — 2 pakop: vidutinis, 10 minuciy
trukme.

1. Funkcijy pasirinkimo rankena pasirinkite funkcijg
,Garinimas*“ [&].

Prietaisas parengtas naudoti. AukSciausia troskinimo
pakopa ir 20 minuciy trukmeé nustatytos kaip
standartinés reik8meés. Blyksi vandens bakelio
simbolis w&.

2. ISimkite vandens bakelj, iki zymos ,MAX" jpilkite
Sviezio vandens ir iki galo jstumkite | bakelio
anga.— "Pripildykite vandens bakelj" 63 psl.

3. Palieskite laukelj [, kol ekrane bus pasirinkta
norima galingumo pakopa.

min:sec

2001000
OC U

Iy

r*

Ekrane bus rodoma parinkta garinimo pakopa.

4. Sukamuoju jungikliu nustatykite norima trukme.
Pastaba. IS pradziy galite nustatyti trukme, o paskui
garinimo intensyvumo pakopa.

5. Palieskite laukelj start > stop.

r*

UZzgesta vandens bakelio rodyklé-simbolis 4,
uzsidega vandens bakelio simbolis w.J. Prietaisas
paleidZziamas. Svie¢ia LED lemputé start D stop.
Ekrane skaiiuojama trukmeé. Atsizvelgiant j
garinimo intensyvumo pakopa, vandens bakelio
pripildymas trunka skirtingai. Jeigu eksploatavimo
metu vandens bakelis istusteja, tuomet darbo
rezimas nutraukiamas ir blyksi vandens bakelio-
simbolio rodyklé w4. | vandens bakelj jpilkite §viezio
vandens iki ,MAX" Zymos ir teskite darbo rezima
paliesdami laukelj start > stop.



Pastabos

m Kai prietaisas veikia, garinimo pakopg bet kada
galima pakeisti palie¢iant laukelj [@].

m Baigus ruo8img su garais, iSvalykite latakg ir
kamerg. — "Po kiekvieno darbo su garais rezimo"
64 psl.

Nustatykite garinimo kombinuotajj rezima
Kai kuriems kaitinimo btdams gali buti jjungiama
garinimo funkcija.

Kai garinant naudojami papildomi garai, prietaisui
veikiant tam tikrais intervalais j kamera iSleidziami
skirtingo intensyvumo garai. Dél to paruoSimo rezultatas
yra geresnis.

Ant Jlsy ruoSiamo maisto

m atsiranda traski plutele,

m jO pavirSius spindi,

m vidus yra sultingas ir minkstas,
m dydis sumazéja minimaliai.
Derinimo galimybés

[E) mikrobangos

kar$to oro srautas

] keptuvas
keptuvas su oro recirkuliacija

ISimtys:
(=] Mikrobangy pakopa 1000 vaty
karsto oro srautas 40 °C

Kombinuotojo rezimo nustatymas

Pavyzdys: karsto oro srautas [@ 190 °C su 2 garinimo
pakopa.

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite kaitinimo
bldg ,Kargto oro srautas® [@).
Pasirodo rekomenduojama temperatiros reikSmeé.

2. Sukamaja rankenéle nustatykite norimg temperatira.

3. Palieskite laukelj ,Garai* [&], kad ekrane galétuméte
pasirinkti norimg pakopa.
Ekrane pasirodo vandens bakelio simbolis .

4. Pripildykite vandens bakel;.

5. Spustelékite laukelj start D stop.
Prietaisas paleidziamas, SvieCia Sviesos diodo
lemputé start D stop. Rodoma skaid¢iuojama trukme.

Pastabos

m Jeigu darbo rezimo metu vandens bakelj reikéty
iStustinti, darbas baty tesiamas be garinimo
funkcijos. Ekrane nepasirodo jokie rodmenys.

m Atidarinédami orkaités dureles galite paveikti kepimo
rezultatg. RuoSiant patiekalus prietaiso durelés turi
bati uzdarytos.

Trukmé pasibaigé.

Pasigirsta signalas, simbolis start [ stop nustoja 8viesti.
Kombinuotasis rezimas iSjungtas. Palieskite norimg
laukelj, kad iSjungtumeéte garsinj signala.

Garinimo pakopos keitimas

Palieskite laukelj @, kol ekrane bus pasirinkta norima
pakopa.

Garai It

Pastaba. Palieciant keletg karty, galingumo pakopos
persijungia i$ auksSgiausios j zemiausig. Pasiekus
zemiausig pakopa, garinimo funkcija iSaktyvinama. Dar
kartg palietus, garinimo funkcija suaktyvinama,
pradedant nuo auks$giausios pakopos.

Veikimo sustabdymas

1. Palieskite laukelj start D stop arba atidarykite
prietaiso dureles.
Veikimas sustabdomas, LED lemputé start D stop
blyksi.
Uzdarykite prietaiso dureles.
3. Palieskite laukelj start D stop.

Darbo rezimas bus tesiamas, LED

lemputé start D stop Sviecia.

N

Veikimo nutraukimas

Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite | nuline padeti.
Darbo rezimas nutraukiamas ir visi nuostatai istrinami.

Pastaba. Sustabdzius arba nutraukus veikima,
vésinamasis ventiliatorius gali veikti toliau.

Pripildykite vandens bakelj

Vandens bakelis yra deSinéje uz bakelio sklendés po
prietaiso durelémis. Pries$ jjungdami rezimg su garais,
atidarykite bakelio sklende ir j vandens bakelj jpilkite
vandens.

|sitikinkite, kad nustatytas teisingas vandens kietumo
laipsnis. — "Pagrindiniai nustatymai" 71 psl.

A!spéjimas — Pavojus susizaloti ir sukelti gaisra!

| vandens bakelj pilkite tik vandenj. | vandens bakelj
nepilkite jokiy degiy skysdciy (pvz., alkoholiniy gérimy).
Degiy skysCiy garai kameroje gali uzsidegti del karsty
pavirSiy (gary iSmetimas). Prietaiso durelés gali jtrukti.
Gali prasiskverbti karsty gary ir ugnies srautas.

Démesio!

Naudojant netinkamus skysdius prietaisas gali buti
pazeistas.

Nenaudokite distiliuoto vandens, vandentiekio vandens,
kurio sudetyje yra daug chlorido (> 40 mg/I) ar kity
skysgiuy.

Naudokite tik Sviezig, Saltg geriamajj vandenj be
angliartgstes arba suminkstintg vanden;.

Pastabos

m Jei vanduo yra itin kalkétas, rekomenduojame
naudoti suminkstintg vanden;.

m Jei naudojate suminkstinta vandenj, galite nustatyti
vandens kietumo sritj ,suminkstintas®.

1. Trumpai paspauskite per bako sklendés vidurj.
Bako sklendé atsidaro. Galima pasiekti rinktuvg
(kairéje) ir vandens bakelj (desinéje).
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2. IS bakelio angos iSimkite vandens bakel;.

3. ] vandens bakelj iki Zymos ,MAX" jpilkite Salto
vandens.

F s
s

=

4. Vandens bakelj jstatykite | bakelio niSg ir jstumkite jj
iki galo.
5. Uzdarykite bakelio sklende.

— ﬂ

Garinimo funkcijg galima naudoti.

Vandens bakelio papildymas

Jeigu ruoSimo metu vandens bakelis iStustéja,
prietaisas veikia skirtingai, atsizvelgiant j darbo rezima:

m  Garinimo reZimas: rezimas nutraukiamas, ekrane
pasirodo praneSimas. Auksdiausioje garinimo
pakopoje bakelio pakanka mazdaug 30-

40 minutéms, Zzemesnéje garinimo pakopoje —
gerokai ilgiau.

m  Garinimas mikrobangomis: rezimas nutraukiamas.
Bakelio pakanka mazdaug 50 minutéms.

m KarSto oro srautas arba keptuvo funkcija su
garinimu: darbo rezimas tesiamas su karsto oro
srautu arba keptuvu, ekrane nepasirodo joks
praneSimas. AukSdgiausioje garinimo pakopoje
bakelio pakanka mazdaug 3 valandoms, Zemesnéje
garinimo pakopoje — gerokai ilgiau.

m Keptuvo funkcija su oro recirkuliacija ir garinimu:
darbo rezimas tesiamas su keptuvo funkcija su oro
recirkuliacija, ekrane joks praneSimas nepasirodo.
Bakelio pakanka mazdaug 9 valandoms.

Pastaba. Nurodytas laikas gali skirtis.
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| vandens bakel] dar kartg jpilkite iki zymos ,MAX".

1. Atidarykite sklende.

2. ISimkite vandens bakelj ir papildykite vandens.

3. |statykite pripildytg vandens bakelj ir uzdarykite
sklende.

Po kiekvieno darbo su garais rezimo

Kameroje lieka drégmes. Atsargiai nuvalykite latakg ir
kamerg. Po kiekvieno darbo reZzimo su garais
rekomenduojama valymo funkcija ,Skalavimas® [
Paskui iStustinkite vandens bakelj ir rinktuva ir
iSdZiovinkite.

Pastaba. Kalkiy demes nuvalykite acte suvilgyta
servetéle, paskui iSvalykite Svariu vandeniu ir
nusausinkite minksta Sluoste.

Skalavimas

Kad prietaisas islikty Svarus, vandenj galima pumpuoti
per vamzdziy sistema. Paskui vanduo iSleidziamas i$
rinktuvo.

Pastaba. Baigus skalauti, rinktuve gali likti atsiskyrusiy
kalkiy daleliy. Tai jprasta ir neturi né menkiausios jtakos
funkcijoms.

Paleidimas

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasirinkite
,Skalavimas* [.

Rodoma programos trukmé. Jos keisti negalima.
Atidarykite bakelio sklende.

ISimkite rinktuvg ir jj iStustinkite.

|Stustinkite rinktuva ir jstumkite jj iki galo.
ISimkite vandens bakelj ir iSpilkite jame galimai
esantj vandenj. Kruopsciai iSskalaukite ir jpilkite
Sviezio vandens.

Vandens bakelj jstumkite iki galo.

Uzdarykite bakelio sklende.

Spustelékite laukel] start D stop.

Vanduo pumpuojamas vamzdziais. Ekrane
skaiciuojama trukme. Pasibaigus skalavimo etapui
pasigirsta signalas. Rinktuvg iStustinkite.

arpowbd

o N

Vandens bakelio iStustinimas

1. Trumpai paspauskite per bako sklendés vidurj.
Bakelio sklendé atsilenkia j virsy.
ISimkite vandens bakel].
Atsargiai nuimkite vandens bakelj.
|Stustinkite vandens bakelj, iSplaukite plovimo
priemone ir kruopSdiai iSskalaukite Svariu vandeniu.
Visas dalis nusausinkite minksta servetéle.
Nusausinkite dangtelio tarpine.
ISdziovinkite atidare dangtel.
Uzdeékite dangtelj ant vandens bakelio ir
prispauskite.
Vandens bakelj jstumkite iki galo.
0. Bakelio sklende uzdarykite ir trumpai paspauskite
per vidur,j.
Bakelio sklende yra uzrakinta.

oD

O Noa
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Démesio!

m Vandens bakelio nedziovinkite karStoje kameroje.
Sugadinsite vandens bakelj.

m Vandens bakelio neplaukite indaplovéje.Sugadinsite
vandens bakelj.

LasSeliy latako dziovinimas

Palaukite, kol prietaisas atves.

Atidarykite bakelio sklende.

ISimkite rinktuvg ir vandens bakel;.

Po kamera esantj laSeliy latakg a iSvalykite vandenj
sugeriancia servetéle (H pav.).

tall A

~__

Kameros dziovinimas
Baige naudoti iSvalykite kamerg, kad ji nelikty drégna.

Kameros pasildymas

Veikiant dziovinimo funkcijai kamera Sildoma, kad
iSgaruoty kameroje susikaupusi dregmé. Paskui
atidarykite prietaiso dureles, kad i$ kameros pasiSalinty
vandens garai.

1. Palaukite, kol prietaisas atves.

2. IS kameros i$ karto iSvalykite didelius neSvarumus ir
nusausinkite kameros dugna.

3. Funkcijy pasirinkimo rankenéle ,,Keptuvas su oro
recirkuliacija®

4. Du kartus palieskite laukelj (.
Simbolis , Trukmé® © pazymétas ekrane.

5. Sukamuoju jungikliu nustatykite 15 minuciy trukme.

6. Laukeliu start D stop jjunkite darbo rezima.
Jijungiama dziovinimo funkcija ir pragjus 15 minuciy
iSjungiama automatiskai.

7. Atidarykite prietaiso dureles ir palikite atidarytas 1-
2 minutes, kad i$ kameros iSgaruoty dréegme.

Kameros iSsausinimas ranka

Palaukite, kol prietaisas atves.

[Svalykite iS kameros neSvarumus.

Nusausinkite kamerg kempine.

Prietaiso dureles palikite atidarytas 1 valanda, kad
kamera visiSkai iSsausetu.

PONS

Garai
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It Automatinés programos

Bd Automatinés programos

naudojant automatines programas labai paprasta ruosti
maistg. Pasirinkite programg ir jveskite patiekalo svor;.
Automatiné programa parenka optimalius nuostatus.
Galite rinktis i§ 30 programuy.

Pastabos

m ISimkite maisto produktus i$ pakuotés ir pasverkite.
Jei negalite jvesti tikslaus svorio, suapvalinkite.

m Maisto produktus dekite | Saltg orkaite.

m Parinke Sias programas, visada naudokite
mikrobangy rezimui tinkancius, karSCiui atsparius
indus, pvz., i$ stiklo arba keramikos. Vadovaukités
programy lenteléje pateiktais nurodymais dél priedy.

m Noredami pasiekti tinkama paruoSimo rezultata,
naudokite nepriekaistingos kokybés maisto
produktus ir Saldytuvo temperatiros mesg. Jei
ruoSiate uzsaldytus patiekalus, naudokite tiesiai i$
Saldiklio iSimtus maisto produktus.

Programos nustatymas
Pavyzdys paveikslélyje: 3 programa su 1 kg svorio.

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite ties
automatine programa [¥1.
Ekrane pasirodo pirmasis programos numeris ir
siulomas svoris.

2

N

2. Sukamuoju jungikliu parinkite 3 programos numer;.

\

a

3. Palieskite laukelj kg.
Ekrane rodomas svorio nuostatas.
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4. Sukamaja rankenéle nustatykite 1 kg svorj.
Prietaisas automatisSkai nustato svoriui tinkandig
trukme.

5. Palieskite laukelj start D stop.
Programa jjungiama. Laikas matomai béga, Sviecia
temperatiros stulpelis ir LED start D stop lemputé.

min:sec

OLE" aJ Cul

stop

x

Pastabos

m Prie$ paleistj laukeliais {9 ir /83 galite perjungti
programas ir svorj.

®m Jjungus, programos numerio ir svorio keisti
nebegalima. Uzklausg dél nustatytojo svorio galite
siysti per laukelj B/f3.

Programa pasibaigé
Pasigirsta signalas. Programa baigta, prietaisas

nebekaista.
Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite j nuline padeti.

Programos keitimas

1. Laukel] start D stop lieskite mazdaug 4 sekundes.
Programos atstata.
2. Pasirinkite naujg programa.

Veikimo sustabdymas

1. Palieskite laukelj start D stop arba atidarykite
prietaiso dureles.
Veikimas sustabdomas, LED lemputé start D stop
blyksi.

2. UZdarykite prietaiso dureles.

3. Palieskite laukelj start D stop.
Darbo rezimas bus tesiamas, LED
lemputé start D stop $viedia.

Veikimo nutraukimas
Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite | nuline padét;.
Darbo reZzimas nutraukiamas ir visi nuostatai iStrinami.

Pastaba. Sustabdzius arba nutraukus veikima,
veésinamasis ventiliatorius gali veikti toliau.



Programy lentelé

Automatinés programos It

Programa Patiekalas Svoris, kg Indai / priedai, jstamimo lygis Nuorodos Ypatumai
Atitirpinimas
P01 Malta mésa* 0,10-1,20  plokScias indas be dangcio Naudokite tik mikro-  Apverte iSimkite jau atSilusig maltg jau-
Kameros dugnas bangu krosneléms  tieng, érieng ar kiaulieng
tinkamus indus.
P02 Zuvies filg* 0,10-1,00 plokscias indas be dangcio Naudokite tik mikro-  Lydekos, menkés, eserio, jurines lasi-
Kameros dugnas bangy krosneléms S0, sterko filé
tinkamus indus.
P03 Vistienos gabaliu- 0,15-1,20  ploksScias indas be dangcio Naudokite tik mikro- Dékite odos puse j apacia
kai su kauliukais™ Kameros dugnas bangy krosneléms
tinkamus indus.
P04 Duonos riekes* 0,10-0,50 plokscias indas be dangcio Naudokite tik mikro-  Atitirpinkite tik tiek kvietines, kvietiniy ir
Kameros dugnas bangy krosneléms  ruginiy milty, rupiy milty duonos, kiek rei-
tinkamus indus. kia. Ji greitai sensta. Jeigu jmanoma, rie-
kes atskirkite.
Paukstiena, mésa, Zuvis
P05 ViSGiuky gabaliukai, 0,15-1,00 Grotelés + stiklinis padeklas Naudokite tik mikro-  ViSCiuky blauzdelés, pusé visciuko, odos
Sviezi* 3+ 2lygis bangu krosneléms  puse j apacig
tinkamus indus.
P06 Jautienos pjausnys,  0,50-2,00  Stiklinis indas
angliskas 1lygis
P07 Jautienos kepsnys,  0,50-2,00  Stiklinis indas
vidutiniSkai iSkeptas 1 lygis
P08 Jautienos kepsnys,  0,50-2,00  Stiklinis indas
iSkeptas 1 lygis
P09 Eriuko koja su 1,00-2,00  Stiklinis indas
kaulu, vidutiniskai 1 lygis
iSkepta
P10 Eriuko koja su 1,00-2,00  Stiklinis indas
kaulu, iSkepta 1lygis
P11 Zuvis, visa, $viezia 0,20-1,20  Garinimo padéklas + stiklinis Pripildykite vandens  Vidine puse paslakstykite citriny sultimis.
indas bakelj.
3 lygis
P12 Zuvies file, Sviezia 0,20-0,50  Garinimo padeklas + stiklinis Pripildykite vandens
indas bakelj.
3 lygis
P13 Zuviesfile, Saldyta 0,20-0,50  Garinimo padéklas + stiklinis Naudokite vienodos
indas plokStumos Zuvies
3 lygis filé. Pripildykite van-
dens bakel].
P14 TroSkinys i§ Svieziy ~ 0,50-2,00  Indas su dangCiu Naudokite tik mikro- Mésa, darzoves ir sultinj naudokite lygio-
produkty™* Kameros dugnas bangu krosneléms  mis dalimis ir nurodykite bendra, svori.
tinkamus indus.
Darzovés ir garnyras
P15 Brokoliai, SvieZi 0,10-1,00  Garinimo padéklas + stiklinis Pripildykite vandens
indas bakelj.
3 lygis
P16 Zirniai, $aldyti 0,10-1,00  Garinimo padéklas + stiklinis Pripildykite vandens

indas
3 lygis
* Atsizvelkite | apvertimo signalg **Atsizvelkite j maiSymo signalg

bakelj.
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It Automatinés programos

Programa Patiekalas Svoris, kg  Indai/ priedai, jstimimo lygis Nuorodos Ypatumai
P17 Morky griezinéliai, 0,10-0,75  Garinimo padéklas + stiklinis Pripildykite vandens  Juo storesni griezinéliai, tuo kietesnis
SvieZi indas bakelj. rezultatas. Jei labiau mégstate gerai
3 lygis iSkepusj maista, automatinéje progra-
moje jveskite didesnj svorj. Tuomet pro-
gramos veikimo laikas pailgés.
P18 Zaliosios $paragi- 0,10-0,70  Garinimo padéklas + stiklinis Pripildykite vandens Nedékite vieno ant kito
nés pupelés, Svie- indas bakelj.
Zi0s 3 lygis
P19 KiauSiniai, minkstai 2-10vnt.  Garinimo padeklas + stiklinis Pripildykite vandens  Visty kiausiniai, atvésinti
virti indas bakel].
3 lygis
P20 RyZiai** 0,10-0,50 aukStas indas su dangciu Naudokite tik mikro-  llgagrudziai ryZiai, nenaudokite ryziy
Kameros dugnas bangu krosneléms  maiSeliuose. Vandens pilkite 2-3 kartus
tinkamus indus. daugiau nei ryziy. Pasibaigus programai,
dar palikite 5-10 minuciy.
P21 Orkaitéje kepamos ~ 0,20-1,50  Grotelés Nuplaukite mazdaug 250 g vidutinio
bulves 2 lygis dydZio bulviy, nusausinkite ir kelis kartus
subadykite Sakute.
p22 Virtos bulvés 0,20-0,50  Garinimo padéklas + stiklinis Pripildykite vandens  Bulvés, nuluptos ir supjaustytos kube-
indas bakelj. liais. Juo didesni kubeliai, tuo kietesnis
3 lygis rezultatas.
P23 Vaisiy kompotas™* 0,30-0,80 plokscias indas ant stiklinio indo  Naudokite tik mikro- | vaisius jberkite Siek tiek cukraus ir cina-
3 lygis bangy krosneléms  mono. RuoSdami uogy kompota, avietes
tinkamus indus. Pri- ir Zemuoges pilkite tik iSgirde maiSymo
pildykite vandens signala.
bakel].
Greitai paruoSiami produktai
P24 Gruzdintos bulvy- 0,20-0,80  Stiklinis indas Nedékite vieno ant kito
tés, Saldytos™* 2 lygis
P25 Maltinukai, Saldyti**  0,25-0,80  Stiklinis indas Nedekite vieno ant kito
2 lygis
P26 Plica, apkepta, atvé-  0,10-0,60  Groteles Plonapade pica
sinta 2 lygis
P27 Pica, apkepta, Sal- 0,10-0,50  Groteles Plonapade pica, pica ant pranctzisko
dyta 1 lygis batono
P28 Makarony apke- 0,30-1,00 Indas ant stiklinio indo Naudokite tik mikro- Lakstiniai, jdaryti makaronai arba maka-
pas, apvirtas ir atve- 2 lygis bangy krosneléms  rony apkepas su pries tai garintais maka-
sintas tinkamus indus. ronais
P29 LekStéje tiekiamo 0,20-0,50 plokscias indas ant stiklinioindo  Naudokite tik mikro-
patiekalo (atvésinto) 3 lygis bangy krosneléems
paSildymas tinkamus indus. Pri-
pildykite vandens
bakelj.
P30 Lekstéje tiekiamo 0,20-0,50 plokscias indas ant stiklinioindo  Naudokite tik mikro-
patiekalo (Saldyto) 3 lygis bangy krosneléms
pasildymas tinkamus indus. Pri-

* Atsizvelkite j apvertimo signalg **Atsizvelkite | maiSymo signalg

pildykite vandens
bakel].
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[€) Laiko funkcijy nustatymas

JUsy prietaise yra jvairiy laiko funkcijy. Jutikliniu
laukeliu ® iSkviesite meniu ir galésite rinktis atskiras
funkcijas. Ekrane Sviegia esamy funkcijy simboliai,
rodoma pasirinkta funkcija.

Laiko funkcija Paskirtis

Laikmatis Laikmatis veikia kaip smélio laikrodis. Jis vei-
kia, neatsizvelgiant j darbo rezima ir kitas
laiko funkcijas, ir neturi jtakos prietaiso veiki-
mui.

®  Trukmé Pasibaigus nustatytai trukmei, prietaisas

uzbaigia darbo rezima.

Kai tik nebus jokios veikiangios funkcijos, prie-
taiso ekrane matysite laika.

®  Paros laikas

Tik nustacius kaitinimo bldg galima perzitréeti laika,
spusteléjus laukelj®. Laikmatj galite nustatyti bet kuriuo
metu.

Pasibaigus trukmei arba laikmadio laikui, pasigirsta
signalas. Signalg i$§ anksto galite iSjungti spustelédami
laukelj O©.

Pastaba. Signalo skambéjimo trukme galite parinkti
pagrindiniuose nuostatuose. — "Pagrindiniai
nustatymai" 71 psl.

Informacija apie laiko nuostatus

Jei nustatytos kelios laiko funkcijos, ekrane Sviecia
atitinkami simboliai. Rodoma skai¢iuojama trukme.

Siysdami uzklausg dél laikmadio &, trukmés © ar paros
laiko (®, laukelj ® lieskite tiek karty, kol bus rodomas
atitinkamas simbolis. Eksploatavimo rezimo metu veikia
tik laikmatis ir rodoma trukme, parengties rezime veikia
tik laikmatis ir rodomas paros laikas. ReikSmé ekrane
bus rodoma keletg sekundziy.

Laikmacio nustatymas

Laikmatj galite naudoti kaip virtuvinj laikmatj. Jis veikia
neatsizvelgiant j prietaisg. Laikmacio signalas
atskiras.Tikrai suprasite, kas skamba - ar laikmatis, ar
trukmés pabaigos signalas.

1. Palieskite laukelj .

Ekrane Sviecia simbolis & ir laiko simbolis.
2. Sukamuoju jungikliu nustatykite laikmacio laika.
Po keliy sekundziy nustatytas laikas perimamas.
Laikmatis jsijungia. Ekrane SvieCia simbolis ¢ ir
rodomas atgal skaiCiuojamas laikmacio laikas. Kiti laiko
simboliai uzgesta.

Laikmacio laikas baigési

Pasigirsta signalas. Ekrane rodomi - - : - -. Palieskite
norimg laukelj, kad jjungtuméte laikmatj.

Laikmacio laiko keitimas

Sukamuoju jungikliu keiskite laikmacio laikg. Po keliy
sekundziy pakeitimas priimamas.

Laiko funkcijy nustatymas It

Laikmacio laiko iStrynimas

Sukamuoju jungikliu laikmadio laikg nustatykite - - : - -,
Po keliy sekundziy pakeitimas priimamas. Laikmatis
iSjungtas.

Trukmés nustatymas

Prietaise galite nustatyti patiekalo ruoSimo trukme. Kai
nustatytas laikas baigiasi, prietaisas iSsijungia
automatiskai. Néra pavojaus, kad bus virSytas patiekalo
ruoSimo laikas.

Pavyzdys paveikslélyje: karsto oro kaitinimo budas,

trukmé 45 minutés.

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite kaitinimo
buda.
Ekrane rodoma temperatira kaip rekomenduojama
reikSme.

2. Jei reikia, sukamuoju jungikliu pakeiskite

temperatira.
3. Dukart palieskite laukelj ©.
Ekrane rodoma - - : - - ir Sviecia laiko simboliai.

min:sec
1 e
C]

5. Palieskite laukelj start D stop.

Orkaité pradeda veikti. Ekrane rodomas skaigiuojamas
laikas ir Sviecia LED start D stop lemputé. Kiti laiko
simboliai uzgesta.

Laikas baigési

Pasigirsta signalas. Prietaisas nebekaista. Ekrane
rodomi--:--

1. Palieskite laukelj .
Signalas nutyla.

2. Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite | nuling
padeti.

Prietaisas iSjungtas.

Trukmeés keitimas

Sukamuoju jungikliu pakeiskite trukme. Po keliy
sekundziy pakeitimas priimamas.
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It Apsauga nuo vaiky

Trukmés funkcijos atSaukimas

Jeigu laikmadio funkcija nustatyta, pirmiausia palieskite
laukelj ®. Tik paskui galima keisti trukme.

Sukamuoju jungikliu trukme nustatykite - - : - -. Po keliy
sekundziy pakeitimas priimamas.

Pirmasis paleidimas

Jjungus | elektros tinklg arba nutrlikus elektros srovei,
ekrane pasirodo komanda nustatyti paros laika.
Komanda gali pasirodyti tik po keliy sekundziy.

Paros laiko nustatymas

Eksploatuojant rodomas laiko rodmuo. Ekrane blyksi
reikdme {2:00 ir Sviedia simbolis ®©. Nustatykite paros

laika.

1. Sukamuoju jungikliu nustatykite paros laika.
2. Palieskite laukelj (.
Laikas nustatytas.

Paros laiko keitimas

Pastaba. Kad galétumeéte nustatyti paros laikg,
prietaisas turi bati iSjungtas.

1. Du kartus palieskite laukelj (.

Ekrane pasirodo simbolis (® ir paros laikas.
2. Sukamuoju jungikliu nustatykite paros laika.
3. Palieskite laukelj (.

Laikas nustatytas.

Pastabos

m Jeigu nustadius paros laika, paliesite laukelj (,
tuomet nustatytoji reikSmé po keleto sekundziy bus
automatiskai priimta.

m Jeigu atliekant nuostatus, funkcijy pasirinkimo
rankenélé buvo valdoma, tuomet jg vél reikia grazinti
j nuline padét]. Tik tuomet galima naudoti prietaisa.

m Jei norite sumazinti savo prietaiso parengties rezimo
sgnaudas, paros laiko rodymag galite iSjungti.
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) Apsauga nuo vaiky

Kad vaikai nety&ia nejjungty prietaiso, prietaise yra
jdiegta apsaugos nuo vaiky funkcija.

Aktyvinimas ir iSaktyvinimas

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite | nuline
padeti.

2. Mazdaug 4 sekundes lieskite laukelj &.

Ekrane pasirodo simbolis c=. Apsauga nuo vaiky

suaktyvinta arba iSaktyvinta.

Pastabos

m Nustadius laikmacio laikg &, pradedamas skaiciuoti
laikas. Kol veikia apsaugos nuo vaiky funkcija,
negalésite pakeisti laikmacio laiko.

m Signalus, pvz., pasibaigus laikmadio laikui, galima
iSjungti palietus norimag laukelj.



B Pagrindiniai nustatymai

Kad savo prietaisg galétuméte valdyti optimaliai ir,
nekilty sunkumy, galite parinkti jvairius nuostatus. Siuos
nuostatus prireikus galésite pakeisti.

Pagrindiniy nuostaty keitimas
Prietaisas turi bati iSjungtas.

1. Laukelj ® palieskite keletg sekundziy.
Ekrane pasirodo pirmasis pagrindinis nuostatas.
2. Sukamuoju jungikliu pakeiskite pagrindine nuostata.
3. Palieskite laukelj (.
Ekrane pasirodo kitas pagrindinis nuostatas.
Laukelyje ® galite perziGréti visus pagrindinius
nuostatus ir sukamuoju jungikliu juos pakeisti.
4. Keletg sekundziy palieskite laukelj ®.
Visi nuostatai perimti.
Kai prietaisas yra parengties rezime, nuostatus keisti
galima bet kuriuo metu.

Nutraukti

Jeigu nenorite iSsaugoti pakeitimy, pasukite funkcijy
pasirinkimo rankenéle. Pagrindiniai nuostatai bus
nutraukti, jy neiSsaugant.

Pagrindiniai nustatymai It

Pagrindiniy nuostaty sgrasas

Pagrindiné nuos- Galimybés Paaiskinimas
tata
cd ! Garsosignalotru- {=trumpas=  Signalas pasibaigus
kmé 10 sekundziy nustatytai trukmei
£ =vidutinis=30 3 =ilgas=2 arba i$sijungus lai-
sekundziy minutés kmaciui
cdZ  Mygtukytonas® O =i§jungta Garsas, palietus jau-
i = jjungta trujj laukel]
cd3  Ekranoryskumas® { = mazas Ekrano rySkumo
2 = vidutinigkai 5 = didelis nustatymas
cdY  Laiko rodmuo 4 = i§jungta Ekrane rodyti paros
i =jjungta laikg
cO5  Kameros apdviet- 4 = i§jungta Orkaites ap3vietimo
mas jjungimas ir iSjungi-
{ =jjungta mas eksploatavimo
metu

cO6  Vandenskietumas & = suminkstin-  Vandens kietumui jta-
Y = labai kitas  tas kos turi prietaiso
valymo ciklai

cO 7 Gamyklinis nuosta-  { = jjungta Atkurti prietaiso

tas gamyklinius nuosta-
O = igjungta tus

cd8  Parodomasisrezi-  { =jjungta Parodomojo rezimo
mas jlungimas ir iSjungi-
O = igjungta mas

Pastaba. Parodoma-
Sis rezimas matomas
tik per pirmasias 5
minutes nuo prietaiso

jjungimo.

Nuostatas bus patvirtintas i$ karto.
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It Valymas

[} Valymas

Jei prietaisg nuolat prizitresite ir valysite, jis ilgai iSliks
grazus ir tinkamai veiks. Mes Jums paaiskinsime, kaip
tinkamai prietaisa prizitréeti ir valyti.

A!spéjimas — Pavojus nusideginti!
Prietaisas labai jkaista. Niekada nelieskite karSty
orkaités vidaus pavirSiy arba kaitinimo elementy.

Visada palaukite, kol prietaisas atvés. Saugokite vaikus.

A!spéjimas — Elektros smugio pavojus!

Dél prasiskverbusio skysdio gali jvykti srovés
smugis.Nenaudokite aukstu slégiu ar garais valanciy
jrenginiy.

A!spéjimas — Pavojus susizaloti!

Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali suskilti.
Nenaudokite stiklo grandikliy, astriy ir braiziy valymo
priemoniy.

Pastaba. Galite labai lengvai atsikratyti nemaloniy
kvapy, pvz., jei gaminote Zuvj. | puodelj vandens
jlasSinkite porg lasy citriny sulCiy. Kaitindami skyscius |
indg visada jdékite Saukstelj, kad skystis pasiekty
virimo taskag, taCiau neuzvirty. Nustate didziausig

mikrobangy galinguma, vandenj kaitinkite 1-2 minutes.

Tinkamos valymo priemonés

Kad jvairiy pavirsiy nepazeistumeéte netinkamomis
valymo priemonémis, atkreipkite demesj j lenteléje
pateiktus duomenis. Jasy prietaise gali bdti ne visos
nurodytos sritys — tai priklauso nuo prietaiso tipo.
Klienty aptarnavimo tarnyboje savo prietaisui galite
jsigyti ir kity priedy. Nurodykite atitinkamg prekés
numerj.

Naujos dréegme sugeriancios Sluostés gali buti
padengtos druskomis. Dél drusky ant neradijanciojo
plieno gali atsirasti pavirSiniy rtdziy démiy, todel pries
naudodami Sluostes batinai kruops$ciai iSskalaukite.
Mikropluosto Sluosté

Mikropluosto Sluosté ypac tinka jautriems pavirSiams
valyti, pavyzdZiui, stiklui, stiklo keramikai,
nertdijangiajam plienui arba aliuminiui. Vienu judesiu
paSalinsite vandeningus ir riebius neSvarumus.

Uzsakymo Nr. 00466148

Sluosté, skirta neriidijanéiojo plieno pavirsiams
PavirSius galima valyti iSbandyta ir rekomenduojama
impregnuota Sluoste (galima uzsisakyti iS musy) , taip
padidinsite jy atsparumag pirsty antspaudams ir
jbrézimams.

Uzsakymo Nr. 00311134

Alyva, skirta moderniems nerudijanciojo plieno
pavirSiams

Tq pacig alyva, kaip Sluostes ir kaip skystj buteliuose,
galite uzsisakyti iS musuy.

Uzsakymo Nr. 00311567
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Riebaly tirpiklis

Intensyviam pavirSiy valymui nuo pridzitvusiy riebaly.
Uzsakymo Nr. 00311781

Kalkiy Salinimo priemoné

Kad prietaisas ilgai veikty tinkamai, reikia reguliariai
Salinti kalkes. Naudokite tik &ia rekomenduojama kalkiy
Salinimo priemone. Kitos kalkiy Salinimo priemonés gali
sugadinti prietaisa.

Kalkiy Salinimo priemoné, skysta: uzsakymo Nr.
311 680

Kalkiy Salinimo tabletés: uzsakymo Nr. 311 864

Démesio!

Pavirsiy pazeidimai

Nenaudokite jokiy

m aStriy arba SveiCiamyjy valymo priemoniy,

m valymo priemoniy, kuriy sudétyje yra didelis kiekis
alkoholio,

m Kkiety Sveistuky ir valomuyjy kempiniy,

m auksStu sléegiu arba garais valandiy prietaisy,

m specialiyjy valikliy, kurie prie$ valant paSildomi.

Sritis Valymas

Prietaiso iSoré

Prieking dalis i nert-  Karstas plovimo Sarmas

dijanciojo plieno Nuplaukite plovimo servetéle ir nusausinkite
minksta servetéle.
Nedelsdami pasalinkite kalkiu, riebaly, kra-
kmolo ir baltymy demes. Po tokiomis déme-
mis gali prasidéti korozija.
Klienty aptarnavimo tarnyboje arba speciali-
zuotose parduotuvese galite jsigyti priezitiros
priemoniy, skirty nertdijanciajam plienui, tin-
kanciy Siltiems pavirSiams valyti. Minksta
Sluoste uztepkite plona priezitros priemoneés
sluoksn;.

Karstas plovimo Sarmas
Nuplaukite plovimo servetele ir nusausinkite
minksta servetéle.

Nenaudokite stiklo valiklio arba grandiklio.

Karstas plovimo Sarmas
Nuplaukite plovimo servetéle ir nusausinkite
minkSta servetéle.

Nenaudokite stiklo grandikliy ir Sveistuky i$
nerudijanciojo plieno.

Karstas plovimo Sarmas

Nuplaukite plovimo servetéle ir nusausinkite
minksta servetéle.

Jei kalkiy Salinimo priemonés patekty ant
dureliy rankenéles, nedelsdami jg nuvalykite.
Kitaip liks démiu, kuriy nebepavyks pasalinti.

Valdymo skydelis

Dureliy stiklai

Dureliy rankenélé

Prietaiso vidus
Savaime iSsivalantys  Atkreipkite déemesj j nuorodas dél kameros
pavirsiai pavirSiy, pateiktas po lentele.




Vidiné dury pusé
ir dureliy tarpiklis

Karstas plovimo Sarmas
Nuplaukite plovimo servetéle.

NeiSimkite dureliy tarpiklio.

Netrinkite.

Baige valyma patikrinkite dury sandariklio
padét].

NerudijanCiojo plieno  Karstas plovimo Sarmas

pavirsiai Nuplaukite plovimo servetéle.
Netrinkite.
Baige valyma, patikrinkite dury sandariklio
padet;.

Priedai Karstas plovimo Sarmas
Sudrékinkite ir nuvalykite Sluoste arba Sepe-
¢iu.

Rinktuvas ir vandens  Kar$tas plovimo Sarmas

bakelis Norédami pasalinti plovimo priemonés liku-
¢ius, nuvalykite Sluoste ir kruopsciai iSskalau-
kite Svariu vandeniu.
Nusausinkite minkSta Sluoste. ISdziovinkite
atidare dangtelj. Nusausinkite dangtelio tar-
pine.
Neplaukite indaplovéje.

Bakelio anga Panaudoje kiekvieng kartg sausai iSvalykite.
Gary iSleidimas i$ Karstas Sarmas: naudokite valomaja kempi-
kameros néle arba minkstg Sepetél;.

Pastabos

m Prietaiso priekyje spalvy gama gali Siek tiek skirtis
dél skirtingy medziagy, pvz., stiklo, plastiko ar
metalo.

= Ant dureliy stiklo pastebimi Seséliai, kurie atrodo lyg
stiklo defektas, yra kameros apsvietimo Sviesos
atspindziai.

Savaime issivalanéiy pavirsiy valymas

Kameros galiné sienelé padengta savaime iSsivalancia
katalizine danga. Kai prietaisas veikia, Sis sluoksnis
sugeria kepant tykstandius riebaly purslus ir juos
suskaido. Nebdtina Sios srities valyti.

Démesio!

Savaime iSsivalanciy pavirSiy nevalykite orkaiciy valikliu.

PavirSiai bus pazeisti. Jei ant Siy pavirSiy patekty
orkaiciy valiklio, nedelsdami nuvalykite vandeniu ir jj
paSalinkite vandenj sugeriancia servetéle. Netrinkite ir
nenaudokite SveiCiamuyjy pagalbiniy valymo priemoniuy.

Kamerai atvésus, rusvas ir balsvas nuosedas
pasalinkite vandeniu ir minkSta kempine.

Pastaba. Eksploatuojant ant pavirSiy gali atsirasti
rausvy démiy. Tai yra ne rldys, o maisto produkty
likucCiai. Sios démeés néra kenksmingos sveikatai ir
netrukdo nusivalyti savaime iSsivalantiems pavirSiams.

Valymas It

Prietaiso Svaros palaikymas

Kad neSvarumai neprilipty labai stipriai, prietaisg
valykite nuolat ir nedelsdami pasalinkite neSvarumus.

Patarimai

m Po kiekvieno naudojimo iSvalykite kamerg. Taip
neSvarumai nepridegs.

m Nedelsdami pasalinkite kalkiy, riebaly, krakmolo ir
kiausinio baltymo demes.

m Labai drégniems kepiniams naudokite stiklinj inda.

Kepkite kepimui tinkamame inde, pvz., keptuve.

m Pagal galimybes naudokite kar$to oro srauto rezima.
Naudojant §j kaitinimo blda susikaupia maziau
nesvarumuy.
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It Valymo funkcija

I@Valymo funkcija

Kalkiy salinimas

Kad prietaisas ilgai veikty tinkamai, reikia reguliariai
Salinti kalkes.

Démesio!

m Prietaiso pazeidimai: kalkes Salinkite tik masy
rekomenduojamomis skystomis ar tableCiy formos
kalkiy Salinimo priemonémis. Salinant kalkes
poveikio laikas priklauso nuo kalkiy Salinimo
priemoneés.Kitos kalkiy Salinimo priemonés gali
pazeisti prietaisg. Kalkiy Salinimo priemone jsigyti
galite klienty aptarnavimo tarnyboje.

Kalkiy Salinimo priemoné, skysta: uzsakymo
Nr.00311680 Kalkiy Salinimo tabletés: uzsakymo Nr.
00311864

m Kalkiy Salinimo tirpalas: ant valdymo skydelio ar kity
jautriy pavirsiy nepilkite kalkiy Salinimo tirpalo ar
kalkiy Salinimo priemonés. PavirSiai bus pazeisti. Jei
taip atsitikty, kalkiy Salinimo tirpalg nedelsdami
nuvalykite vandeniu.

Automatinis kalkiy Salinimas vyksta dviem etapais.
Higienos sumetimais kalkiy Salinimas turi bati atliktas iki
galo, kad prietaisg buty galima naudoti toliau. Bendra
kalkiy Salinimo trukmé siekia mazdaug 32 minutes.

m Kalkiy Salinimas (mazdaug 31 minuté), paskui
iStustinkite rinktuva ir j vandens bakelj jpilkite Sviezio
vandens.

m Praplovimas po kalkiy Salinimo (mazdaug 1 minute),
paskui istustinkite rinktuva.

Jei kalkiy Salinimo funkcija nutraukiama (pvz., nutrikus
elektros srovés tiekimui arba iSjungus prietaisg arba
nutraukus kalkiy Salinimo procesg), tuomet, kai véel
jjlungsite prietaisg, bus pateiktas nurodymas du kartus
pakartoti skalavimo procesa. Kol nepasibaigs antrasis
skalavimo procesas, kiti darbo rezimai blokuojami.

Kalkiy Salinimo i$ prietaiso daznumas priklauso nuo

naudojamo vandens kietumo. Jei liko tik 5 ar maziau
darbo rezimy su garais, prietaisas simboliu LI ekrane
pateiks praneSima, kad reikia pasalinti kalkes. Todél

galite laiku pasiruosti kalkiy Salinimui.

Paskui garinimo rezimas bus galimas tik tada, kai
paSalinsite kalkes.

Paleidimas

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasirinkite ,,Kalkiy
Salinimas” L.

Rodoma kalkiy Salinimo trukmeé. Jos keisti negalima.

Atidarykite bakelio sklende.

ISimkite rinktuva ir jj iStustinkite.

IStustinkite rinktuva ir jstumkite jj iki galo.
ISimkite vandens bakel.

Kalkiy Salinimo tirpalg sumaiSykite i§ vandens ir
kalkiy Salinimo priemonés.

ok wnN
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Pastaba. Laikykités kalkiy Salinimo priemonés
maiSymo santykio.
Kalkiy Salinimo priemoneg, skysta (uzsakymo Nr.
00311680): maiSymo santykis 1:5, 50 ml kalkiy
Salinimo priemonés sumaisykite su 250 ml vandens.
Kalkiy Salinimo tabletés (uzsakymo Nr. 00311864):
vieng kalkiy Salinimo tablete (18 g) penkias minutes
tirpinkite 250 ml vandens.

7. | vandens bakelj jpilkite kalkiy Salinimo tirpalo ir

vandens bakelj vél iki galo jstumkite.

Uzdarykite bakelio sklende.

Spustelékite laukelj start D stop.

IS prietaiso Salinamos kalkés. Ekrane skaidiuojama

likusi trukmé. Pasibaigus kalkiy Salinimui, pasigirsta

signalas.Prietaisas laikinai sustoja.

10. Atidarykite bakelio sklende.

11.1Simkite rinktuva, iStustinkite ir vél jstumkite.

12.1Simkite vandens bakelj, kruopsciai iSskalaukite,
pripilkite Sviezio vandens ir vél jstumkite.

13. Uzdarykite bakelio sklende.

14. Spustelékite laukelj start D stop.
Prietaisas du kartus iSsijungia automatiskai.
Pasibaigus skalavimo etapui pasigirsta signalas.
Rinktuva iStustinkite.

© @

Skalavimas

Kad prietaisas islikty Svarus, vandenj galima pumpuoti
per vamzdziy sistema. Paskui vanduo iSleidziamas i$
rinktuvo.

Pastaba. Baigus skalauti, rinktuve gali likti atsiskyrusiy
kalkiy daleliy. Tai jprasta ir neturi né menkiausios jtakos
funkcijoms.

Paleidimas

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasirinkite
,Skalavimas* .
Rodoma programos trukme. Jos keisti negalima.
Atidarykite bakelio sklende.
ISimkite rinktuva ir jj iStustinkite.
|Stustinkite rinktuva ir jstumkite jj iki galo.
ISimkite vandens bakelj ir iSpilkite jame galimai
esant] vandenj. Kruops&ciai iSskalaukite ir jpilkite
Sviezio vandens.
Vandens bakelj jstumkite iki galo.
Uzdarykite bakelio sklende.
8. Spustelékite laukelj start D stop.
Vanduo pumpuojamas vamzdziais. Ekrane
skaigiuojama trukmé. Pasibaigus skalavimo etapui
pasigirsta signalas. Rinktuvg iStustinkite.

aRroDd

No

Papildomas valymas

Po kiekvieno kalkiy Salinimo arba skalavimo atlikite
Siuos veiksmus:

1. Atidarykite bakelio sklende.

2. |Stustinkite, iSvalykite ir i3dziovinkite rinktuva ir
vandens bakel;.

3. Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite | nuline
padeti.
Procesas uzbaigtas ir prietaisas vél parengtas
naudoti.



Rinktuva istustinkite

Atliekant valymo funkcijas, vandens likucCiai surenkami |
rinktuva. Paskui iStustinkite rinktuva ir jj iSdZiovinkite.

Démesio!

m Rinktuvo nedziovinkite karStoje kameroje. Rinktuvas

pazeistas.

m Rinktuvo neplaukite indaplovéje. Rinktuvas

pazeistas.

1. Trumpai paspauskite per bako sklendés vidurj.
Bako sklendé atsidaro. Galima pasiekti rinktuvg ir

vandens bakelj.

2. IS bakelio angos iSimkite rinktuva.

" 4

Ka daryti atsiradus sutrikimams? It

5. Rinktuvg jstatykite | bakelio anga ir jstumkite jj iki

galo.

6. Uzdarykite bakelio sklende.

Prietaisas parengtas naudoti.

3. Atidarykite rinktuvo dangtj.
4. Rinktuvg iStustinkite.

Ka daryti atsiradus
sutrikimams?

Gedimo priezastis daznai gali biti tik maza
smulkmena. Prie§ skambindami | klienty aptarnavimo

tarnybg, vadovaudamiesi lentelémis pabandykite
gedimg pasalinti patys.

N

Gedimas. Ka daryti?
Klaidos pranesSimas

Galima priezastis

Prietaisas neveikia.

NejkiStas kiStukas.

A!spéjimas — Elektros smugio pavojus!
Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra pavojingi.
Tik mUsy iSmokytas klienty aptarnavimo tarnybos
technikas gali atlikti remonto darbus ir pakeisti
pazeistus prijungimo laidus. Jei prietaisas sugedo,
iStraukite Sakute i$ lizdo arba iSjunkite saugiklj saugikliy
dézéje. Informuokite klienty aptarnavimo tarnyba.

Pasirodzius kai kuriems klaidy praneSimams klaidas
galite paSalinti patys.

Pagalba / nurodymas
JkiSkite kiStuka.

Sutriko elektros tiekimas.

Patikrinkite, ar SvieCia virtuvés lempa.

Sugedo saugiklis.

Saugikliy dézutéje patikrinkite, ar prietaiso saugiklis
tvarkingas.

Netinkamai vyksta valdymas.

Saugikliy dézutéje iSjunkite saugiklj. Vel jjunkite maz-
daug po 10 sekundziy.

Jiungto prietaiso valdyti negalima, ekrane
rodomas simbolis c=.

Aktyvinta apsauga nuo vaikuy.

Palieskite laukelj c= ir laikykite, kol uzges
simbolis c=.

Sugedo kameros apSvietimas.

Sugedo LED lemputeé.

Kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba.

Ekrane mirksi {2000 ir Sviecia
simbolis (.

Sutriko elektros tiekimas.

I$ naujo nustatykite paros laika.

Prietaisas neveikia. Ekrane rodoma tru-
kme.

Nustacius nebuvo paliestas laukelis start (> stop.

Palieskite laukelj start [ stop arba panaikinkite nuos-
tata, funkcijy pasirinkimo rankenéle pasirinkdami kitg
funkcija.

Neveikia mikrobangy krosnelg.

Ne iki galo uzdarytos durelés.

Patikrinkite, ar durelése nejstrigo maisto likuiy arba
koks nors svetimkanis

Nebuvo paliestas laukelis start (> stop.

Spustelékite laukelj start (> stop.

Patiekalai Syla I&Ciau nei anksciau.

Nustatyta per maza mikrobangy galia.

Pasirinkite didesne mikrobangy galia.

| prietaisg jdetas didesnis, nei jprasta, kiekis.

Dvigubas kiekis - dvigubai ilgesnis laikas.

Patiekalai vesesni nei anksciau.

Patiekalus pamaiSykite arba apverskite.
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It Ka daryti atsiradus sutrikimams?

Klaidos pranesimas

Mikrobangy rezimas nutriko dél nezino-
mos priezasties.

Galima priezastis
Sutriko mikrobangy veikimas.

Pagalba / nurodymas

Jei Si klaida pasikartos, kreipkités j klienty aptarna-
vimo tarnyba.

Galima nustatyti prietaiso parametrus,
tadiau jis nekaista. Mirksi dvitaskis.

Prietaisas veikia demonstraciniu rezimu.

Pagrindinése nuostatose isjunkite demonstracinj
rezima.

Pastaba. Demonstracinis rezimas matomas tik per
pirmasias 5 minutes nuo prietaiso prijungimo.

Nuolat mirksi vandens bakelio ir rinktuvo
simboliai.

Techniné problema.

|sitikinkite, kad vandens bakelis ir rinktuvas j atitin-
kama bakelio angag jstumti iki galo.

Jeigu simboliai ir toliau neuzgesta, kreipkites j klienty
aptarnavimo tarnyba.

Prietaisg galima toliau naudoti, iSskyrus gary funkcija.

Per dureles skverbiasi Siltas oras arba
garai,

Veikia prietaiso ausinimo ventiliatorius.

Tai ne veikimo sutrikimas. Pasibaigus rezimui ventilia-
torius tam tikrg laika tebeveikia. OrpUté apsaugo prie-
taisg nuo perkaitimo.

Pasibaigus rezimui auSinimo ventiliatorius  Pasibaigus rezimui prietaisas turi buti vésinamas.

veikia toliau.

Tai ne veikimo sutrikimas.

Ausinimo ventiliatorius veikia ir atidarius
dureles.

Veikiant rezimui ir jam pasibaigus prietaisas turi
bati vésinamas.

Tai ne veikimo sutrikimas. Atidarius dureles sustabdo-
mos visos maisto ruoSimo funkcijos (mikrobangy
funkcijair t. t.).

Veikiant karsto oro ir kombinaciniam grilio - Garai matomi ne visuose temperaturos diapazo-

reZzimui nematyti garu.

nuoze. Kuo karStesni garai, tuo maziau jie
matomi.

Tai ne veikimo sutrikimas.

Po gary rezimo rinktuvas yra tuscias.

Veikiant jprastiniam gary ir gary kombinuotajam
rezimui j dugno padeéklg subéga vanduo nuo sti-
klings plokstes, padetos ant dugno, ir is pilko
laSeliy latako. Sis vanduo nepatenka j rinktuva.

Rinktuvas naudojamas tik skalavimo ir kalkiy Salinimo
procesui, o veikiant jprastiniam gary ir gary kombi-
nuotajam rezimui nenaudojamas. Taip pat zr. skyriy
JGarai,

Rinktuve yra balty kalkiy daleliy.

Skalaujant arba Salinant kalkes kaitintuve atsilais-
vina smulkios kalkiy dalelés.

Skalaujant ir Salinant kalkes gali atsilaisvinti kalkiy
daleliy. Patikrinkite vandens kietumo nuostata. Kalkes
Salinkite nurodytais intervalais.

Nedidelés vandens sgnaudos veikiant
kombinuotajam rezimui. Ypa€ naudojant
kombinuotajj rezima su 3 funkcijomis.

Gary kombinuotajame rezime, ypac 3 funkcijy
kombinuotajame rezime, gali buti naudojamas tik
nedidelis gary kiekis. Taip sunaudojamas tik nedi-
delis gryno vandens bakelyje esantis vandens
kiekis.

Tai ne veikimo sutrikimas.

E0532 Susikaupe nesvarumai ant valdymo pulto suakty-  1junkite prietaisg ir nuvalykite valdymo pulta. Vel jjun-
vina jutiklinj ekrana. kite prietaisa,
Jei Si klaida pasikartos, kai tik jjungsite prietaisa,
kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba.
ES005 Esant tusciam vandens bakeliui kelis kartus buvo ~ Prie pradédami naudoti jsitikinkite, kad j vandens

suaktyvinta gary funkcija.

bakel] jpilta Salto vandens ir kad jis iki galo jstumtas j
bakelio anga.

Jei Si klaida pasikartos, kreipkités j klienty aptarna-
vimo tarnyba.
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Klienty aptarnavimo
tarnyba

Jei prietaisg reikia remontuoti, Jums padés klienty
aptarnavimo tarnybos darbuotojai. Mes visada rasime
tinkama sprendima, kad iSvengtume nebutiny techninés
priezitros tarnybos personalo apsilankymu.

,E“ numeris ir ,,FD“ numeris

Paskambine nurodykite gaminio (E Nr.) ir gamyklos
numerj (FD Nr.), kad galétume kompetentingai jus
aptarnauti. Gaminio lentele su numeriais rasite atidare
prietaiso dureles, desSingje puseéje. Kad prireikus netekty
ilgai ieSkoti, savo prietaiso duomenis ir klienty
aptarnavimo tarnybos telefono numerj galite jrasyti Cia.

E numeris FD numeris

Klienty aptarnavimo tarnyba

Atkreipkite demesj, kad netinkamai valdant klienty
aptarnavimo tarnybos techniko vizitas bus mokamas ir
garantiniu laikotarpiu.

Artimiausiy visy Saliy klienty aptarnavimo tarnyby
kontaktinius duomenis rasite Cia arba pridedamame
klienty aptarnavimo tarnyby sagrase.

Pasitikekite gamintojo kompetencija.Busite tikri, kad
remonto darbus atlieka iSmokyti techninés prieziuros
tarnybos technikai, kurie turi Jlsy prietaisui tinkancias
originalias atsargines dalis.

Sis prietaisas atitinka EN 55011 bei CISPR 11
standartus. Tai yra 2 grupés, B klasés gaminys.

Grupé 2 reiskia, kad mikrobangos yra sukuriamos
maisto produktams susildyti. Klasé B reiSkia, jog

prietaisas yra skirtas naudoti asmeniniame namy ukyje.

Klienty aptarnavimo tarnyba It

Bl Dél Jasy patikrinome savo
virtuveje

Cia rasite daug rekomendacijy, kokius patiekalus
galima ruosti ir kokius nuostatus jiems parinkti. Mes
Jums parodome, koks kaitinimo badas ir temperatira
geriausiai tinka Jusy patiekalui. Pateiksime informacijos
apie tinkamiausius priedus ir lygius, kuriuose jie turi bati
naudojami. Taip pat pateiksime patarimy del indy ir
maisto ruosimo.

Pastaba. RuoSiant maisto produktus kameroje gali
susikaupti daug vandens gary.

JUsy prietaisas tausoja energijg ir jj naudojant labai
mazai Silumos iSleidZiama j iSore. Dél didelio
temperatdry skirtumo tarp prietaiso vidaus ir prietaiso
iSoriniy daliy, ant dureliy, valdymo skydelio ar greta
esanciy baldy priekiniy pavirSiy gali susikaupti
kondensato. Tai yra jprastas, fizikiniu pozidriu budingas
reiskinys.Kondensato galima iSvengti jkaitinus kamerg
arba atsargiai atidarius dureles.

Ruosiant garuose arba naudojant gary srauto funkcijg
pageidaujama, kad kameroje susidaryty didelis
vandens gary kiekis. Kai baigsite garinti, kamerai
atvésus jg iSvalykite.

Bendrieji nurodymai

Rekomenduojamos nustatymo reikSmeés

Lenteléje nurodytas skirtingy patiekaly optimalus
kaitinimo budas. Temperatirg / pakopg ir trukme lemia
kiekis, indas, maisto produkty kokybé, temperatura ir
sudétis. Todél nurodytos nustatymo sritys. Pirmiausia
pabandykite nustate Zemesnes reikSmes. Jei reikia, kitg
kartg nustatykite didesne reikSme.

Mikrobangy rezime nustatykite ilgiausig nurodytg
trukme ir pragjus trumpiausiam laikui patikrinkite
patiekala.

Naudojant garinimo funkcija, pradzioje jsitikinkite, kad
vandens bakelis yra pripildytas.

Gali buti, kad Jusy patiekalo kiekis nesutaps su
nurodytu lentelése. Jei naudojate tik mikrobangy
rezima, galioja tokia taisyklé: dvigubas kiekis — beveik
dviguba trukmeé, pusé kiekio — pusé trukmeés.
Nustatymo reikSmés galioja patiekalus dedant |
nejkaitintg kamera.

Ruosiant kai kuriuos patiekalus, jkaitinti batina ir tai
nurodyta lenteléje. Patiekalg ir priedus | orkaite dékite
tik pasibaigus jkaitinimui.

Kai kurie patiekalai geriausiai iSkepa nustatant kelis
skirtingus kepimo etapus. Jie nurodyti lenteléje.

Jei norite ruosti pagal savo recepta, orientuokités pagal
lenteléje nurodytg panasy patiekalg. Papildomos
informacijos rasite patarimuose, pateiktuose nustatymo
lenteliy apadioje.

IS kameros iSimkite nenaudojamus priedus.
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It Dél JUsy patikrinome savo virtuvéje

Priedai

Naudokite tik originalius prietaiso gamintojo nurodytus
priedus. Jie yra optimaliai pritaikyti kamerai ir darbo
rezimams.

Atkreipkite démesj, kad visada naudotumeéte tinkamag
indg ir tinkamag priedg ir jj jstumtuméte tinkamai.

Atsizvelkite | nuorodas indy, kurie tinka mikrobangy ir
garinimo rezimui, atitinkamuose

skyriuose.— "Mikrobangy krosnele" 59 psl.— "Garai"
62 psl.

Imdami i§ kameros karStg priedg arba indg, visada
naudokite puodkéle.

Kepimo formos ir indai

Kad paruoSimo rezultatas bty optimalus,
rekomenduojama naudoti tamsias metalines kepimo
formas.

Baltos skardos, keraminése ir stiklinése formose
maistas kepa ilgiau, o kepiniai paruduoja netolygiai.

Jei norite naudoti silikonines formas, patikrinkite
gamintojo garinimo ir mikrobangy tinkamumo
parametrus, orientuokités pagal gamintojo duomenis ir
receptus.

Silikoninés formos daZniausiai yra mazesnes uz
jprastas formas. Gali skirtis kiekis ir recepto duomenys.

Taikoma :

m Kepkite naudodami kar$to oro srauto funkcijg
stikliniame inde, 2 jstimimo lygis

m Kepkite naudodami kars$to oro srauto funkcijg
formoje ant groteliy, 1 jstumimo lygis

m Kepkite ant groteliy arba stikliniame inde, 2 jsttmimo
lygis. Jeigu naudojate groteles, stiklinj indg jstumkite
j apadia.

m  Kepkite keptuvu ant groteliy arba 3 arba 4 jstimimo
aukstyje. |stumkite stiklinj indg j apacia.

Patiekalas Indas Jstuimimo  Kaitinimo Svoris

budas

lygis

Veiksmai Mikrobangy Trukmé

= Mikrobangy individualus rezimas: indas ant kameros
dugno, 0 jstitmimo aukstis.

m  Garinimo individualus rezimas: stiklinj padéklg su
garinimo padeéklu jstumkite | 3 lygj.

kepimo popierius

Naudokite tik parinktai temperatdrai tinkantj kepimo
popieriy. Kepimo popieriy visada tinkamai apkarpykite.

Kepimo popierius ant priedy dedamas tik orkaitei
jkaitus.

Atitirpinimas

UzSaldytus maisto produktus sudékite j atvirg indq ir
padekite ant orkaités dugno.

Jautrias produkty dalis, pvz., vis€iuko blauzdeles ar
sparnelius arba riebius kepsniy pakrascius galite
uzdengti nedideliais aliuminio folijos lapeliais. Folija
negali liestis prie prietaiso sieneliy. Praéjus pusei
atitirpinimo laiko, aliuminio folijg galite nuimti.

Atitirpinant mésg ir paukstieng atsiranda skyscio.
Apversdami jj iSpilkite ir jokiu bGdu nenaudokite kitiems
patiekalams, stebekite, kad nepatekty ant kity maisto
produktuy.

Kol patiekalai 8yla, juos reikia 1-2 kartus apversti arba
pamaisyti. Didelius gabalus reikia vartyti dazniau.

AtSildytg produktg palikite dar 10-60 minudiy kambario
temperattroje, kad susivienodinty temperatura. Tuomet
galite iSimti paukscio vidurius.

Meésg galima tvarkyti net tada, kai jos vidus dar
nevisisSkai atitirpes.

Pastabos

= Naudokite atvirg indg ir pastatykite jj ant kameros
pagrindo.

m Atkreipkite démesgj j tai, kad nustatymas atliekamas
keliais etapais.

m Visada nustatykite didziausig trukme, praéjus
minimaliai trukmei, patikrinkite savo patiekala.

Nuorodos
pakopa Min.

Visas jautienos, kiaulie-  Indas be 0 = 800¢ 1 180 15 Daug karty apversti.
nos arba versienos dangcio 2 90 15-25
gabalas (su ir be kauly) 1000 g ] 180 i
2 90 25-35
1500¢g 1 180 20
2 90 25-35
Jautienos, kiaulienos,  Indas be 0 = 2004 1 180 5 Apversdami atskirkite mésos
versienos gabaléliai dangcio 2 90 4-6  9abalus vieng nuo Kito.
arba griezinéliai 500 ] 180 10
2 90 5-10
800¢ 1 180 10
2 90 10-15
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Dél Jusy patikrinome savo virtuvéje It

Patiekalas Indas Jstumimo  Kaitinimo Svoris  Veiksmai Mikrobangy Trukmé  Nuorodos

lygis budas pakopa Min.

MaiSytas farSas Indas be 0 = 200¢g 1 90 15 Jei jmanoma, uzSaldykite kuo
dangcio 500 1 180 5 plokStesnj gabalélj. Retkar-
Ciais keletq karty apverskite ir
2 90 10-15 nuimkite jau atitirpusia mésa,
800 g 1 180 10
2 90 15-20
F_’aukétiena arbalpauké— Indas pe 0 = 600¢g 1 180 5
tienos gabaliukai danggio 2 90 10-15  Kartkartemis apverskite. I3pik-
1200¢g 1 180 10 kite atitirpusj skystj.
2 90 20-25
Antiena Indas be 0 E 2000¢g 1 180 20 Keleta karty apverskite. ISpil-
dangcio 2 90 30-40 kite atitirpusj skyst].
Zasiena Indas be 0 B 4500 ¢g 1 180 30 Apverskite kas 20 minuciy.
dangcio 2 90 60-80  ISpilkite atitirpusj skyst].
Zuvies file, Zuvies kotle-  Indas be 0 E 4004 1 180 ® Atskirkite atitirpusius maisto
tas arba griezinéliai dangcio 2 90 10-15  Gabalélius.
Visa zuvis Indas be 0 = 300¢ 1 180 3 Kartkartemis apverskite.
dangtio 2 90 10-15
600 g 1 180 8
2 90 15-25
Darzoves, pvz., Zimiai  Indas be 0 = 3004 1 180 10-15  Kartkartémis atsargiai pamai-
dangcio 600 1 180 10 Sykite.
2 90 9-15
Vaisiai, pvz., avietés Indas be 0 = 3004 1 180 7-10  Kartkartémis atsargiai pamai-
dangcio 500 g 1 180 8 Sykite ir atskirkite atitirpusius
gabalélius.
2 90 5-10
Sviesto tirpinimas Indas be 0 = 125¢ 1 90 6-8  VisgiSimtii$ pakuotés.
dangcio 250 g 1 180 2
2 90 3-5
Visa duona Indas be 0 B 5004 1 180 3 Kartkartemis apverskite.
dangcio 2 90 10-15
1000 g 1 180 5
2 90 15-25
Pyragas, sausas, Indas be 0 = 5004¢ 1 90 10-15  Pyrago gabalélius atskirkite
pvz., minkstos trapios  dangcio 750 ¢ 1 180 3 vieng nuo kito. Tik pyragams
teSlos pyragas be glaisto, grietinélés arba
2 90 1015 yremo.
Pyragas, sultingas, Indas be 0 = 500¢ 1 180 5 Tik pyragams be glaisto, grie-
pvz., vaisiy pyragas, dangcio 2 90 15-25 tinélés arba Zelatinos.
varskes pyragas 750 ] 180 7
2 90 15-25
Saldyty patiekaly pasildymas Kol patiekalai $yla, juos reikia 2 -3 kartus pamaisyti

. . ) ) . ) arba apversti.
ISimkite paruostus vartoti patiekalus iS pakuotés.

Mikrobangy krosnelei tinkandiuose induose jie susils Susilusius patiekalus dar palikite 2-5 minutéms, kad
greigiau ir tolygiau. |vairios patiekalo sudedamosios susivienodinty temperatura.
dalys suSyla per skirtinga laika. ISimdami indg muvékite puodkéle arba naudokite

Ploksti patiekalai susyla grei¢iau nei auksti. Todél puodams skirtg ranksluostj.
patiekalus ant padéklo iSdeéstykite kuo ploksciau.

ite mai - ~ P
Nedékite maisto produkty vieno ant kito. astabos

m Indg padeékite ant orkaités pagrindo.
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It Dél Jusy patikrinome savo virtuvéje

Indg su maistu visada uzdenkite. Jei neturite tinkamo
dangtelio, uzdenkite duben;j |ekste arba specialia
folija, skirta mikrobangy krosneléms.

Kaitinimo
budas

Patiekalas Jstiimimo

Svoris

m Visada nustatykite didziausig trukme, praéjus
minimaliai trukmei, patikrinkite savo patiekala.

Mikrobangy Trukmeé Nuorodos

lygis

pakopa Min.

Sriuba, Saldyta Indas su dang- 0 B 400 ¢ 600 8-15

Ciu
TroSkinys, Saldytas Indas su dang- 0 ] 5004 600 8-13

cu 1000 g 600 20-25
Valgiarastis, patiekalas 1éks-  Indas su dang- 0 ] 300 - 600 11-15
téje, paruostas patiekalas (2- Ciu 40049
3 sudedamosios dalys), uzal-
dytas
Mésos griezinéliai arba gaba-  Indas su dang- 0 ] 5004 600 12 -17  MaiSydami atskirkite vieng
Iliai su padazu, pvz., guliaSas Ciu 1000 g 600 o5 _30 Nuo kito mésos gabalelius.
Apkepai, pvz., lakstiniai, vamz- Indas su dang- 0 = 450 ¢ 600 10-15
deliai, uzSaldyta Ciu
Priedai, pvz., ryZiai, makaronai, Indas su dang- 0 ] 250 ¢ 600 2-5 |pilkite skyscio
Darzoveés, pvz., Zirniai, broko-  Indas su dang- 0 B 3004 600 8-10 Vandens j indq jpilti tiek,
liai, morkos, uzSaldyti ¢iu 600 g 600 1417  kaduzdengtydugna
Spinatai su grietinéle, Saldyti  Indas su dang- 0 = 5004 600 11-16  RuoSiant nepilti vandens,

¢iu kartais pamaiSyti
Pasildymas Démesio!

Atkreipkite démesj, kad metalas, pvz., Saukstelis

A!spéjimas stiklingje, maziausiai 2 cm buty nutoles nuo orkaités

Pavojus nusiplikyti!

m Kai kuriy kaitinamy skysciy virimas uzdelsiamas. Tai
reiSkia, kad virimo temperatira pasiekiama dar
nepradeéjus Kilti budingiems gary burbuliukams. Net
dél nestipraus indo krestelejimo karStas skystis gali
greitai uzvirti ir pradéti tiksti. Kaitindami visada j indg
jdekite Saukstg. Tuomet virimas nebus uzdelsiamas.

Kaitinimo Svoris /
bidas kiekis

Patiekalas Jstimimo

lygis

sieneliy ir dureliy vidinés pusés. Kibirkstys gali sugadinti
vidinj dureliy stikla.

Pastabos

m ISimkite paruoStus vartoti patiekalus iS pakuotés.
Mikrobangy krosnelei tinkan¢iuose induose jie susils
greiciau ir tolygiau. |vairios patiekalo sudedamosios
dalys susyla per skirtingg laika.

m Kol patiekalai 8yla, juos reikia daznai pamaisyti arba
apversti. Patikrinkite temperattra.

m SuSilusius patiekalus dar palikite 2-5 minutéms, kad
susivienodinty temperatara.

m ISimdami indg visada muvékite pirstine arba
naudokite puodkéle.

m Jei reikia, maistg uzdenkite dangciu, kaip nurodyta

lenteléje. Indg padékite ant orkaités pagrindo. Jeigu
norite jjungti garinimo funkcija, tuomet indg
pastatykite ant stiklinio padéklo ir jstumkite | 3 lygj.
|pilkite vandens j vandens bakel;.

Mikrobangy Garinimo Trukmé Nuorodos

pakopa pakopa Min.

Kudikiy maistelis, Indas be dang- 0 = 150 ml 360 0,5-1,5  Be Ciulptuko ar dangte-
pvz., pieno buteliukai cio lio. Pakaiting visada
gerai suplakite. Butinai
patikrinkite temperatara.
Gérimai Indas be dang- 0 = 200 ml 1000 1-2 |statykite j stikline Sauks-
cio 500 m 1000 4-5 telj, neperkaitinkite alko-
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Dél Jusy patikrinome savo virtuvéje It

Patiekalas Jstimimo Kaitinimo Svoris/ Mikrobangy Garinimo Trukmé Nuorodos
lygis budas kiekis pakopa pakopa  Min.
Sriuba, 2 puodeliai po Indas be dang- 0 = 350¢ 600 3-4
175¢ ¢io
Sriuba, 4 puodeliai po Indas be dang- 0 = 700¢ 600 6-8
175¢g ¢io
Mésa arba mésos gaba-  Indas su dang- 0 B 500¢ 600 7-10  Atskirkite gabalélius
liukai su padazu Ciu vieng nuo kito
Valgiarastis, patiekalas  Indas be dang- 3 E+e 40049 360 3 9-14
lekStéje, paruostas patie- Cio
kalas (2-3 sudedamo-
sios dalys)
TroSkinys Ir]das su dang- 0 = 40049 600 6-8
L 800 ¢ 600 8-11
Darzovés Indas be dang- 3 B+ 150 ¢ 360 3 3-5
¢io
Indas be dang- 3 B¢ 300¢ 360 3 4-7
¢io

Patarimai dél mikrobangy naudojimo

Paruostiems patiekaly kiekiams nustatymo duomenys nenuro-
dyti.

Ruosimo laikg pailginkite arba sutrumpinkite pagal Sig praktine taisykle: dvi-
gubas kiekis - beveik dvigubas laikas, pusé kiekio - puse laiko

Patiekalas per sausas.

Kitg kartg nustatykite trumpesnj ruoSimo laikg arba parinkite mazesnj mikro-
bangu galinguma. UZdenkite patiekalus ir jpilkite daugiau skyscio.

Pasibaigus laikui, patiekalai dar neatitirpe, dar nekarsti arba
neistroskinti.

Nustatykite ilgesn; laika. Didesniems kiekiams ir aukStesniems patiekalams
reikia daugiau laiko.

Pasibaigus ruosimo laikui, patiekaly krastai perkaite, o vidurys
dar netinkamas valgyti.

RetkarcCiais pamaiSykite ir kitg kartg parinkite mazesne galig ir ilgesne trukme.

Atitirpinus paukstienos arba mésos iSoré jkaitusi, o vidurys dar
neatitirpes.

Kitg kartg parinkite mazesne mikrobangy galia. Jei atitirpinamas didelis kie-
kis, apverskite keletg karty.

Pyragai, mazi kepiniai ir duona

Nustatymo lentelése pateikti optimalds jvairiy kepiniy
nuostatai.

Kildindami teSlg, dubenj su teslg uzdenkite folija arba
rankSluosdiu, pastatykite jj ant kameros dugno ir
nustatykite 40 °C karsto oro srauta.

Kepiniy kepimas naudojant ir mikrobangas

Jei kepdami norite naudoti mikrobangas, ruoSimo laika
galite gerokai sutrumpinti.

Visada naudokite tik mikrobangy krosneléms tinkamus,
karSCiui atsparius indus. Atkreipkite démesj j nuorodas
del mikrobangy krosneléms tinkamy

indy.— "Mikrobangy krosnelé" 59 psl.

liunge derinimo rezimag galite naudoti jprastas metalines
kepimo formas. Jei tarp kepimo formos ir groteliy kyla
kibirkS&iy, patikrinkite, ar formos iSoré yra Svari. Forma
padekite kitoje groteliy vietoje. Jei tai nepadeda, kepkite
toliau iSjunge mikrobangy rezima. Kepimo trukmé bus
ilgesneé. Jei kepsite plastikinése, keraminése ar
stiklinése formose, kepimo laikas bus trumpesnis nei
nurodyta nustatymo lentelése.

Kepimas naudojant gary srauto funkcija

Naudojant gary srauto funkcijg, ant tam tikry kepiniy
(pvz., mieliniy kepiniy) susiformuoja traski plutelé ir jy
pavirSius tampa blizgus. Kepiniai maZziau iSsauséja.

| vandens bakel;j jpilkite iki zymos ,MAX". Kai vandens
nebelieka, patiekalas toliau ruoSiamas pagal nustatytg
kaitinimo blda be gary tiekimo funkcijos.

Saldyti produktai

IS pakuotés iSimkite visg patiekalg. Nenaudokite itin
zemoje temperatidroje Saldyty gaminiy. Nuo patiekalo
virSaus nuvalykite leda.

UzSaldyti gaminiai blna apkepti netolygiai.Netolygus
rudumas islieka ir iSkepus.

Duona ir bandelés

| karstg kamerg niekada nepilkite vandens ir ant
kameros dugno nestatykite indo su vandeniu. Dél
temperatiros pokyd&iy gali biti pazeistas kameros
dugnas.

Tam jjunkite gary tiekimo funkcijg. Duonos teslai
nurodytos nustatymo reikSmés galioja ir kepimo
padékle, ir keturkampéje formoje kepamai teslai.

81



It Dél Jusy patikrinome savo virtuvéje

Pyragas kepimo formoje

Patiekalas |stumimo ly- Kaitinimo Temperatiira Mikrobangy Trukmé

gis budas °C pakopa Min.
Plaktos teslos pyragas, Kekso / pynés / ketur- 1 160-170 - 60-80
papr.” kampé forma
MinkStos trapios teslos pyra-  Kekso / pynés / ketur- 1 150-160 - 60-70
gas, purus (pvz., smélinis kampé forma
pyragas)”
RieSutinis pyragas Atidaroma forma, @ 26 cm 1 @+ 170-180 90 30-35
Torto pagrindas iS plaktos ~ Torto pagrindo forma 1 160-170 - 35-45
teslos
Biskvitinis tortas, 3 kiauSiniai ~ Atidaroma forma, @ 26 cm 1 160-170 = 40-50
Vaisiy arba varSkés tortai i§  Atidaroma forma, @ 26 cm 2 @+E) 150-160 360 40-50
smelinés telos*
Plonas vaisinis pyragas i$ Kekso forma arba atida- 1 @+=) 170-190 90 30-45
plaktos teslos roma forma
Pikantiski pyragai (pvz., pyra- Atidaroma forma 2 @+ 160-180 90 50-70
gas su jdaru (Quiche) / svo-
guny pyragas)

* Pyragq apie 20 minuciy palikite orkaitéje, kad atausty

Pyragas ant kepimo padéklo

Patiekalas Jstimimo  Kaitinimo  Temperatura, Mikrobangy Garinimo Trukmé, min.
lygis budas °C pakopa pakopa

Plaktos tesSlos pyragas su sausais prie-  Stiklinis indas 2 160-170 - - 30-40

dais

Mielinis pyragas su sultingais priedais, ~ Stiklinis indas 1 160-170 - - 30-45

pvz., iS mielinés teslos su obuoliy trupi-

niais*

Mieliné pynuté is 500 g milty Stiklinis indas 1 @] +[2] 170-180 - 3 35-45

Strudelis su obuoliy jdaru, apkeptas,  Stiklinis indas 1 &+ 180-200 - 2 40-50

Saldytas

Pica Stiklinis indas 2 210-230 - - 25-35

Pica, apkepta, Saldyta Grotelés 2 &= 180-190 180 - 8-15

Pica ant prancuziSko batono ,Bague-  Grotelés 2 E+E 190-210 180 - 12-15

tte”, apkepta, Saldyta
* 1§ anksto jkaitinti

Mazi kepiniai ir sausainiai

Patiekalas Jstumimo lygis Kaitinimo ~ Temperatira, °C Trukmé, min.
budas

Sausainiai Stiklinis indas 2 150-170 20-35

Baltymy kremas Stiklinis indas 2 100 90-120

Baltymy sausainiai Stiklinis indas 2 110 35-45

Sluoks. teslos kepiniai Stiklinis indas 2 170-180 35-45
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Duona ir bandelés

Patiekalas
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Veiks-
mai

Trukmé Nuorodos

Min.

Garini-
mo pa-

Kaitini-
mo bi-

Temperati-
ra, °C

Keptu-
Vo pa-

Jstiimimo

lygis

das kopa  kopa

Duona, 1 kg* Stiklinis indas 1 @)+ 1 230 - 3 10-15 | karStg orkaite nie-
2 190-200 30-45  kadanepilkite

karst :

Duona, 1,5 kg* Keturkampe 0 @ 1 230 : 3 f0-15  (arstovandens

forma 2 200-210 40-50

Bandelés, pvz., kvietiniy  Stiklinis indas 1 (&)+[« 1 200-220 - 3 25-35

milty bandelés*

Skrudinimo duona, 12 Grotelés 3 ] 1 3 3-6

riekeliy

Skrudinimo duona, 4 rie-  Grotelés 3 ] 1 3 3-6 Duonos riekeles

kelés vieng Salia kitos
sudekite groteliy
viduryje.

Skrudinimo duong Grotelés + sti- 3+1 ] 1 3 8-10

apkepkite, 2-4 riekelés
klas

* 1§ anksto jkaitinti

klinis padé-

Kepimo patarimai

Tarp formos ir groteliy kyla kibirkstys.

Patikrinkite, ar formos iSoré Svari. Pakeiskite formos padét; orkaitéje. Jei tai nepadeda, toliau kepkite iSjunge
mikrobangas arba stiklinj indg naudokite kaip padekla. Kepimo trukmé tokiu atveju pailgéja.

Norite nustatyti, ar kepinys jau iSkepé.

Mediniu pagaliuku bakstelékite kepinj aukSciausioje vietoje. Jei tesla nebelimpa prie pagaliuko, kepinys iSke-
pes.

Kepinys sukrinta.

Kitg kartg naudokite maziau skyscio. Arba galite nustatyti 10 °C Zemesne temperaturg ir pailginti kepimo
laika. Atkreipkite démes;j j recepte nurodytus priedus ir ruoSimo nuorodas.

Kepinys iSkilo viduryje, o kraStuose -
ne.

Riebalais tepkite tik atidaromosios formos dugna. ISkepusj kepinj atsargiai atlaisvinkite peiliu.

Kepami mazi kepiniai sulimpa vienas
su Kkitu.

Tarp kepiniy turi bati mazdaug 2 cm atstumas. Taip pakaks vietos kepiniams graziai iSkilti ir apskrusti.

Kepinys labai sausas.

Nustatykite 10 °C aukStesne temperaturg ir sutrumpinkite kepimo laika,

Visas kepinys labai Sviesus.

Jeijstumimo lygis ir priedas yra tinkami, tuomet, jei reikia, padidinkite temperaturg arba pailginkite kepimo tru-
kme.

Formoje arba keturkampéje formoje
kepamo kepinio galas per tamsus.

Kepimo formos nestatykite prie pat galinés sienelés - padékite priedo centre.

Visas kepinys per tamsus.

Kitg kartg nustatykite zemesne temperatura ir, jei reikia, pailginkite kepimo laika,

Kepinys netolygiai paruduoja.

Nustatykite Siek tiek Zemesne temperatira.

Per daug iSlindes kepimo popierius taip pat gali turéti jtakos oro cirkuliacijai. Kepimo popieriy visada tinkamai
apkarpykite.

Atkreipkite démesj, kad kepimo forma nebuty pries kameros galinés sienelés angas.

Kepami mazi kepiniai turéty buti vienodo dydzio ir storio.

Kepinys atrodo gerai, taciau vidus yra
Zalias.

Nustatykite zemesne temperatira ir kepkite Siek tiek ilgiau, jei reikia, pilkite maziau skyscio. Kepdami kepinius
su sultingais priedais pirmiausia apkepkite pagrinda. Pabarstykite jj migdolais arba maltais dzitvésiais ir
dékite virSutinj sluoksnj.

Kepinys neatlimpa nuo formos.

Palikite iSkepusj kepinj dar 5-10 minucCiy orkaitéje. Jei jis ir paskui neissiima, dar kartg atsargiai apverskite
kraStus peiliu. Vel apverskite kepinj ir forma kelis kartus uzdenkite Saltu drégnu rankSluosciu. Kitg karta patep-
kite forma riebalais ir pabarstykite maltais dzitvésiais.
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Apkepai, uzkepélés

Savo prietaisu galite patys greitai pasigaminti apkepus
ir uzkepéles. Nustatymy lentelése pateikti optimalUs kai
kuriy patiekaly nustatymai.

Apkepo ruosimas priklauso nuo indo dydzio ir apkepo
aukscio. Apkepams ir uzkepeléms naudokite platy,
ploksdig indg. Siauruose, aukStuose induose patiekalai

ilgiau ruoSiami, virSus gali sudegti. Visada naudokite
nurodytus jstumimo lygius.

Atkreipkite démesj j nuorodas deél mikrobangy
krosneléms tinkamy indy.— "Mikrobangy krosnele"
59 psl.

Naudokite ploksgig 4-5 cm aukscio apkepo forma.
ISjungus orkaite, saldzius ir bulviy apkepus reikety
palikti 5 minutes.

Patiekalas Jstimimo lygis  Kaitinimo Temperatiura Mikrobangy pako- Trukmé min.
budas pa

Saldds apkepai, pvz., varskes apke-  Apkepo forma 0 EIRE 130-150 180 25-35

pas su vaisiais, 1,5 kg

PikantiSkas apkepas, i$ patroskinty  Apkepo forma 0 E+E] 180-190 600 12-17

priedy, pvz.,makarony apkepas, 1

kg

PikantiSkas apkepas, i$ zaliy priedy, Apkepo forma 0 E+E 170-180 600 20-30

pvz., bulviy apkepas, 1,1 kg

Paukstiena, mésa ir zuvis

Jusy prietaise yra daug skirtingy paruosimo budy
paukstienai, mésai ir Zuviai ruosti. Nustatymy lentelése
pateikti optimalds jvairiy patiekaly ruoSimo nustatymai.
Kai kurie patiekalai geriausiai paruoSiami nustatant kelis
skirtingus ruoSimo etapus. Jie nurodyti lenteléje.

Ruosimas inde

A!spéjimas — Skylantis stiklas gali suzeisti!
Karstg stiklinj indg statykite ant sauso pagrindo. Jei
pagrindas bus Slapias arba Saltas, stiklas gali suskilti.

Naudokite tik ruoSimo bldui pritaikytg indg. Labiausiai

tinka stiklinis indas. Patikrinkite, ar indas telpa | kamera.

Spindintys nerudijanciojo plieno ar aliuminio padeéklai
naudojimui mikrobangy rezime netinka. BlizgUs
keptuvai i$ nerudijandiojo plieno arba aliuminio Siluma,
kai naudojami jprastai, atspindi kaip veidrodis, todél
juos galima naudoti tik tam tikromis sglygomis.
Paukstiena, mésa ir Zuvis kepa lédiau ir maziau
apskrunda. |prastam naudojimui parinkite aukStesne
temperatlrg ir (arba) ilgesne ruosSimo trukme.

Laikykités gamintojo pateikty nuorody dél kepimo indy.

Indas be dangcio

Norint paruosti paukstieng, mesg ir Zuvj, geriausia
naudoti aukstg kepimo formg. Formos niekada nedékite
ant kameros dugno. Jeigu norite naudoti gary tiekimo
funkcija, naudokite indg be dangdio. Jei tinkamo indo
neturite, naudokite stiklinj padékla.

Indas su dang€iu
Patikrinkite, ar dangtis tinka, ar jis gerai uzsidaro. Indg
padékite ant groteliy.

A!spéjimas — Pavojus nusideginti!

Kai baigus ruosti nukeliamas indo dangtis, gali
prasiskverbti labai karsty gary. Pakelkite dangcio galine
dalj, kad karsty gary srautas nebuty nukreiptas | kina.

Ruosimas naudojant ir mikrobangy funkcija

Taip ruoSimo laikas bus gerokai trumpesnis. Jei kepant
papildomai naudojamos mikrobangos, ruosSimo trukme
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priklauso nuo bendrojo svorio, prieSingai nei naudojant
jprastg rezima.

Pastaba. Jei ruosite kitokj kiekj, nei nurodyta nustatymo
lentelése, taikykite pagrindine taisykle: dvigubas kiekis
- beveik dvigubai ilgesné ruosSimo trukmeé. Visada
naudokite tik mikrobangy krosneléms tinkamus,
karSCiui atsparius indus. Metalinés kepimo formos ir
moliniai troskintuvai naudojami tik kepant be
mikrobangy rezimo. Atkreipkite démesj | nuorodas dél
mikrobangy krosneléms tinkamy indy.— "Mikrobangy
krosnelé" 59 psl.

Ruosimas garuose, naudojant gary srauto funkcija

Tam tikri patiekalai tampa traskesni, jei jie ruoSiami
jjlungus gary srauto funkcijg.Patiekaly pavirSius tampa
blizgus ir jie maziau iSsauséja.

Naudokite indg be dangcio. Indas turi buti atsparus
karSciui ir garams. Gary srauto funkcijg jjunkite, kaip
nurodyta nustatymy lenteléje. | vandens bakel; jpilkite iki
zymos ,MAX“. Kai vandens nebelieka, patiekalas toliau
ruoSiamas pagal nustatytg kaitinimo blda be gary
tiekimo funkcijos.

Garinimas ant garinimo padéklo

Norint paruosti meésg jg tausojant, naudojama ne gary
srauto, o garinimo funkcija, taCiau Zuvies plutelé nebus
traski. Mésa lieka labai sultinga.

Norédami iSsaugoti skonj, mésos gabalélius galite pries
garinima apkepinti; ruoSimo trukmeé bus trumpesne.
Ruosiant didesnius gabalélius, ruoSimo trukmé yra
ilgesné. Mésos gabaléliy vartyti nereikia.

Garinant paukstieng, mésg ar Zuvj, maisto produktus
sudékite ant garinimo padeéklo stikliniame inde ir
jstumkite j 3 lygj. | vandens bakel; jpilkite iki zymos
~MAX“. Jeigu eksploatavimo metu vandens bakelis
iStustéja, tuomet darbo rezimas nutraukiamas. Apie tai
praneSama ekrane.



Kepimas keptuvu

liungus keptuvo rezima prietaiso durelés turi bati
uzdarytos.Niekada nekepkite keptuvu atidare prietaiso
dureles.

Keptuvu kepamus gabalélius dékite ant groteliy. Stiklinj
padeéklg papildomai jstumkite po grotelémis. |
universalyjj padeklg subégs lasantys riebalai.

Jei jmanoma, keptuvu kepkite panasSaus storio ir svorio
gabalélius. Taip jie tolygiai apskrus ir iSliks skaniai
sultingi. Kepamus gabalélius dékite tiesiog ant groteliy.

Keptuvu kepamus gabalélius vartykite specialiomis
keptuvo znyplémis. Jei | mésg jbesite Sakute, ji neteks
sul€iy ir taps sausa.

Druska mésg pabarstykite tik tada, kai ji iSkeps. Druska
i§ mésos iStraukia vanden;.

Pastabos

m  Keptuvo kaitinimo strypeliai tai jsijungia, tai
iSsijungia, tai yra normalu. [sijungimo ir iSsijungimo
daznis priklauso nuo nustatytos keptuvo pakopos.

m Kepant keptuvu gali atsirasti dimuy.

Rekomenduojamos nustatymo reikSmeés

Nustatymo reikSmés galioja nejdarytg, kepti paruosty ir
Saldytuvo temperattros paukstieng, mésg ar zuvj
dedant | nejkaitintg kamera.

Lenteléje pateikti paukstienos, meésos ir zuvies ruosimo
duomenys ir nurodytas rekomenduojamas svoris. Jei
norite kepti sunkesne paukstieng, mésg arba Zuvj, bet
kuriuo atveju nustatykite zemesne temperattrg. Jei
kepate kelis gabalélius, norédami nustatyti ruoSimo
trukme, jveskite sunkiausiojo gabalélio svorj. Atskiri
gabaléliai turéty bati mazdaug vienodo dydzio.

Kuo didesnio svorio paukstiena, mésa arba zuvis, tuo
zemesneé temperatdra ir ilgesné ruoSimo trukme.

Paukstieng, mésa ir Zuvj apverskite, jeigu tai nurodyta
nuostaty lenteléje.

Paukstiena

Kepdami antj arba Z3gsj, odg po sparneliais subadykite.
Taip iStekes riebalai.

Paukstiena

Patiekalas Jstumi-  Kaitinimo  Temperati-

mo lygis budas ra

Dél Jusy patikrinome savo virtuvéje It

|pjaustykite anties kratinélés odg. Anties kratinélées
apversti nereikia.

Apversdami paukstieng atkreipkite demesj, kad
pirmiausia apadioje turi buti kratinelés pusé arba odos
puse.

Meésa

Jei norite, liesg mésg patepkite riebalais arba ant jos
isdéliokite laSiniy griezinélius.

Kepdami liesa mésa, jpilkite Siek tiek skyscCio. RuoSiant
stikliniame inde, skysCio nuo dugno turéety bati tik
truputis.

Oda supjaustykite kryzmai.

Kai kepsnys iSkepa, jj reikia palikti iSjungtoje ir
uzdarytoje kameroje dar 10 minuciy. Taip geriau
pasiskirstys mésos sultys. Jei norite, galite kepsnj
suvynioti j aliuminio plévele. Laikymo laikas | nurodytg
rekomenduojama ruoSimo trukme nejtrauktas.

Kepti ir troskinti inde yra daug patogiau. Inde esantj
kepsnj paprasciau iSimti iS kameros ir inde galima i$
karto paruosti padaza.

SkyscCio kiekis priklauso nuo mésos rusies ir indo
medziagos bei nuo to, ar naudojamas dangtis. Jei mésg
ruoSiate emaliuotame arba tamsaus metalo keptuve,
reikés Siek tiek daugiau skyscio nei stikliniame inde.

Kepant i§ kepimo indo skystis iSgaruoja. Prireikus
atsargiai jpilkite skyscio.

Atstumas nuo mésos iki dangdio turi biti ne mazesnis
nei 3 cm. Mésa gali pakilti.

Prie$ troSkindami mésa, jg Siek tiek apkepkite. Kad buty
galima gaminti padaza, jpilkite vandens, vyno, acto arba
kito skyscCio. Skysc&io nuo indo dugno turi bati mazdaug
1-2 cm.

Zuvis
Visos Zuvies vartyti nereikia. Zuvis bus tinkamai
paruosta, kai lengvai nusiplés zuvies pelekas.

Jeigu Zuvj norite ruosti garuose ant groteliy, groteles
sutepkite nedideliu kiekiu aliejaus, tuomet Zuvis
neprikeps prie groteliy.

Garinimo Trukmé Nuorodos

pakopa  Min.

Keptu-  Mikrobangy
vo pako- pakopa

pa

ViSciukas, visas, Indas su 0 B 600 25-35  Apverskite pragjus

1,3 kg, (virti) dangCiu pusei laiko.

VisGiukas, visas, Indas be 0 E+)+=] 190 360 3 40-45  Dékite kratinéle j

1,3 kg (kepti) dangcio virSy. Nevartykite.
5 min. leiskite
pastoveti.

ViSGiuko puselés,  Indas be 0 &E+E 190 180 20-35  Prabadykite oda.

pvz., ketvirCiai, 800 dangcio
g

Dékite odos puse j
virSy. Nevartykite.
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Patiekalas Indas Jstimi-  Kaitinimo Temperata- Keptu- Mikrobangy Garinimo Trukmé Nuorodos
mo lygis budas ra vo pako- pakopa pakopa  Min.
Anties kratinelé, Grotelgs + 3+2  [CHEH@ - 3 180 3 10-12  Dékite odos puse j
500¢ stiklinis virdy. Nevartykite.
padéklas

Zasies kratinéle,  Indas be 0 F+= - 2 180 - 30-40 Aukstas indas be

73sies Slaunelés,  dangcio dangCio. Nevarty-

700-900¢g kite.

Mésa

Patiekalas Indas Jstumimo  Kaitinimo Veiks- Temperatu- Keptuvo Mikrobangy Garinimo Trukmé Nuorodos

lygis budas mai ra pakopa pakopa pakopa  Min.

TroSkinta jautiena,  Indas su 0 E+E= 1 160-170 - 180 - 80-90

1kg dangciu

Jautienos pjausnys, Indas be 0 Z+E= 1 180-190 - 180 - 30-40 Apverskite

angliskas, 1,5 dangcio pragjus pusei
laiko. Pabai-
goje 10 minu-
Ciy palikite
pastovéti.

Jautienos didkeps-  Grotelés 3+1 i 1 - 3 - - 10-15

niai 2-3 cm sto- + 2 3 i ) 5-10

rio, 2-3vnt. po Stiklinis

200 indas

Kiauliena be odos,  Indas be 0 E+e+=E 1 170-180 - 360 3 25-35 Pabaigoje

750 g, pvz, spran-  dangcio 10 minucCiy

diné palikite pasto-
veti.

Kiaulienasuoda,  Indasbe 0 E+W+E 1 170-180 - 180 3 60-80 |pjaukite oda.

1 kg, pvz., menté dangcio Pabaigoje
10 minuciy

palikite pasto-
veéti. Nevarty-

kite.
Kiaulienos nugariné Indas be 0 EE 1 180-190 - 180 - 35-40 Pabaigoje
500-600 g dangcio 10 minuciy
palikite pasto-
veti.
Kiaulienos sprandi-  Grotelés 3+1 i 1 - 2 - - 15-20
nes kepsnys 2- + stikli- 2 2 i - 10-15
3cmstorio, 2-3  nisindas
vnt, po 1209
Kepamosios deSre-  Grotelés 3+1 i 1 - 3 - - 10-15
les 4-6 vnt. + stikli- 2 3 - . 5-10
po150¢g nis indas
Kepsnys i$ maltos  Indas be 0 E+He+E 1 190 - 360 3 15-20 Pabaigoje
meésos, 750 g dangcio 10 minuciy
palikite pasto-
veti.
Zuvis
Patiekalas |stumimo ly- Kaitinimo Temperatl- Keptu- Mikrobangy  Garini- Trukmeé
gis budas ra vopa- pakopa mo pa-  Min.
°C kopa kopa
Sviezia zuvies file, 400 g Stiklinis indas + gari- 3 < - - - 3 15-17
nimo padeklas
Zuvies filé gabaliukai, $al-  Indas su danggiu 3 <y - - - 3 18-20
dyti, 400 ¢
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Patiekalas
budas

Jstimimo ly- Kaitinino Temperata- Keptu-
gis
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Trukmeé
Min.

Garini-
mo pa-
kopa

Mikrobangy
ra pakopa

°C

Vo pa-
kopa

Zuvies filé gabaliukai, $al- ~ Stiklinis indas + gari- 3 3 23-25
dyti, 800 g nimo padeklas

Zuvies file, apkepta, 500 g Indas be danggio 0 C+E= 3 600 10-15
Zuvies kotletai, 2-3 gaba-  Grotelés + stiklinis 3+1 il 3 8-12
liukai, po 150 g padeklas

Zuvis, visa,* pvz,, upéta-  Stiklinis indas + gari- 3 4 B 18-22

kiai, 2-3 gabaliukai, po
300¢

nimo padeklas

Kepimo ir troskinimo patarimai

Kepsnys yra per tamsus, 0 plutelé vie- Patikrinkite jstimimo lygj ir temperattra. Kitg karta nustatykite zemesne temperaturg ir, jei reikia, sutrumpin-

tomis sudegusi ir (arba) kepsnys yra
per sausas.

kite kepimo trukme.

Plutelé per plona.

Padidinkite temperatlrg arba pasibaigus kepimo trukmei trumpam jjunkite keptuva.

Kepsnys atrodo gerai, taciau prisvilo
padazas.

Kitg kartg parinkite mazesnj kepimo inda ir, jei reikés, jpilkite daugiau skyscio.

Kepsnys atrodo gerai, taciau padazas Kitg karta naudokite didesnj kepimo inda arba, jei reikés, jpilkite maziau skyscio.

yra labai Sviesus ir vandeningas.

TroSkinant mésa pridega.

Dangtis turi tikti kepimo indui ir gerai uzsidaryti.

Sumazinkite temperaturg ir, jei reikia, troskindami jpilkite daugiau skyscio.

Darzovés ir priedai

Cia pateikta informacijos apie greita ir taupy jvairiy
darzoviy rasiy, ryziy ir bulviy bei uzsaldyty bulviy
produkty ruosima.

Mikrobangos

Darzoves troSkinkite visada mikrobangy krosnelems
skirtuose induose su dangdCiu. Ryziams virti naudokite
aukstg indg su danggdiu, vandens jpilkite tiek, kiek
nurodyta lenteléje.

Garinimas
Garinimui naudokite stiklinj inda ir garinimo padékla.

Atkreipkite démesj | nustatymy lenteléje nurodytus
gabaléliy dydzius. Jei gabaléliai mazesni, ruoSimo
laikas bus trumpesnis, o jei didesni — ilgesnis. Kokybe ir
Patiekalas Jstimimo  Kaitini-
mo bi-
das

lygis

sunokimas taip pat turi jtakos ruosimo laikui. Todél
nurodytos nustatymo reikSmes yra tik orientacines.

Maisto produktus inde visada paskirstykite tolygiai. Jei
sluoksniy aukstis netolygus, maistas bus iSgarintas
nevienodai. | garinimo padéklg nesudékite per daug
slégimui jautriy maisto produkty.

| vandens bakelj jpilkite iki zymos ,MAX". Jeigu
eksploatavimo metu vandens bakelis iStustéja, tuomet
darbo rezimas nutraukiamas. Apie tai praneSama
ekrane.

Kuskusas

|pilkite nurodytu santykiu vandens arba skyscio.
Pavyzdziui, esant santykiui 1:2 100 g kuskuso jpilkite
200 ml skyscio.

Trukmé
Min.

Veiksmai Temperatu-
ra

Mikrobangy  Garini-
pakopa mo pa-

kopa

ArtiSokai, nesmulkinti, Sviezi - Stiklinis indas + gari- 3 ) 1 - - 3 3540
nimo padéklas

Lapiniai Spinatai, SvieZzi, Stiklinis indas + gari- 3 1 3 5-7

250 ¢ nimo padéklas

Ziedinis kopustas, visas, Stiklinis indas + gari- 2 @ 1 - - 3 28-35

SvieZias nimo padéklas

Brokoliai, visi, Sviezi, 500 g Stiklinis indas + gari- 2 1y 1 - - 3 20-23
nimo padéklas

Smulkinti brokoliai, Saldyti,  Stiklinis indas + gari- 3 ) 1 - - 3 14-16

500¢ nimo padéklas

“kartais pamaiSykite

**l

vandens bakelj batina kartais jpilti vandens
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Jstimimo  Kaitini-

mo bi-
das

lygis

Veiksmai Temperatu-
ra

Mikrobangy  Garini-
mo pa-

pakopa

kopa

Trukmeé
Min.

Darzoves, Sviezios, 250 g*  Indas su dangciu 0 E 1 600 6-10

Darzoves, Sviezios, 500 g*  Indas su dangciu 0 = 1 600 10-15

Kukurtzo burbuolé, Sviezia, Stiklinis indas + gari- 3 10y 1 3 25-35

2vnt, nimo padéklas

Darzoviy miSinys, Saldytas,  Stiklinis indas + gari- 3 1y 1 3 12-15

250 g nimo padeklas

Morky grieZinéliai, virti Stiklinis indas + gari- 3 ) 1 3 18-20

garuose, 500 g nimo padéklas

Poro griezinéliai, SvieZi, Stiklinis indas + gari- 3 1 3 10-12

500g nimo padéklas

Zaliosios pupos, $viezios,  Stiklinis indas + gari- 3 1 3 18-20

500¢ nimo padeklas

Raudonieji burokeliai, nes-  Stiklinis indas + gari- 3 1 3 50-60

mulkinti, 500 g nimo padeklas

Sparagai, zalieji, 250 g Stiklinis indas + gari- 3 1 3 10-15
nimo padéklas

Cukinijy griezingliai, garinti,  Stiklinis indas + gari- 3 1y 1 3 12-14

500¢ nimo padeklas

Bulvés, supjaustytos j ketu-  Stiklinis indas + gari- 3 1 1 3 28-30

rias dalis, 250 ¢ nimo padeklas

Bulvés, supjaustytos j ketu-  Stiklinis indas + gari- 3 D 1 3 30-32

rias dalis, 500 g nimo padéklas

Bulvés, supjaustytos j ketu-  Stiklinis indas + gari- 3 1 3 32-35

rias dalis, 750 g** nimo padeklas

Gruzdintos bulvytés, Saldy-  Stiklinis indas 2 1 190-210 30-40

tos

Bulviniai blynai, Saldyti Stiklinis indas 1 190-210 25-35

Maltinukai, Saldyti Stiklinis indas 2 1 190-210 25-35

Ryziai, 125 g + 300 mlvan- Indas su dangciu B 1 600 4-6

dens 2 180 12-15

Ryziai, 250 g + 500 mlvan- Indas su dangciu 0 E 1 600 6-8

dens 2 180 15-18

Kuskusas, 1:2 Stiklinis indas 3 1 1 3 3-10

“kartais pamaiSykite

**| vandens bakelj butina kartais jpilti vandens

Desertai

Savo prietaisu galite patys greitai pasigaminti

jvairiausius desertus.

Taip pat atkreipkite démesj j nuorodas nuostaty

lentelégje.

Patiekalas

Jstimimo lygis

Ryziy kosé su pienu

Pieno jpilkite pagal nurodyta santykj. Pavyzdziui, esant
santykiui 1:2,5, 100 g ryziy koSei su pienu jpilkite

250 ml pieno.

Kaitinimo

budas pakopa

Mikrobangy

Garinimo pa-
kopa

Trukmé

Min.

Apkepas su vaisiais Stiklinis indas + Souffle 3 <) 3 40-50
patiekalai

Garinés bandelés Stiklinis indas 3 2 20-25

RyZiy koSeé su pienu, 1:2, 5 Stiklinis indas 3 3 30-40

Vaisiai, kompotas, 500 g Stiklinis indas 3 3 9-12

“kartais pamaiSykite
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Patiekalas Jstiimimo lygis Kaitinimo ~ Mikrobangy  Garinimo pa- Trukmé
budas pakopa kopa Min.

Kukurdizy spraginimas mikro-  Indas su danggiu 0 = 600 - 3-5

bangomis, 1 maiSelyje 100 g**

Desertai, pvz., pudingas (istirpi- Indas su dangciu 0 = 600 - 6-8

namas) 500 ml*

“kartais pamaiSykite

Akrilamidas maisto produktuose bulviy tradkuciuose, gruzdintose bulvytése,

. . . Sl skrebudiuose, bandelése, duonoje, mazuose
Kuriuose patiekaluose jo gali buti? . kepiniuose (keksuose, teslainiuose, plonuose,
Akrilamido pirmiausia susidaro aukstoje temperaturoje tragkiuose sausainiuose).

ruoSiamuose grudiniuose ir bulviy produktuose, pvz.,

Patarimai, kaip ruosti patiekalus, kuriuose bty mazai akrilamido

Bendroji informacija Parinkite kuo trumpesne ruoSimo trukme. Patiekalus ruoskite tol, kol jie taps gelsvai auksings spalvos, neskrudinkite iki
tamsios spalvos. Dideliuose, storuose gabaluose yra maziau akrilamido.

Kepimas Kai karSto oro srauto temperatura ne aukStesné 180 °C, kiauSinis arba kiauSinio trynys sumazina akrilamido susida-
ryma.

Sausainiai Kai karsto oro srauto temperattra ne aukstesné 180 °C, kiausinis arba kiausinio trynys sumazina akrilamido susida-
ryma.

Orkaitéje ruoSiamos gruzdin-  Tolygiai ir vienu sluoksniu paskirstykite ant padeklo. Padeékle kepkite maziausiai 400 g, kad bulvytés neiSsauséty.
tos bulvytés

Bandomieji patiekalai m Atkreipkite démesj, ar lenteléje nurodyta jkaitinti.
.. ) o Nustatymo reikSmés galioja, kai nenaudojama
Sios lentelés buvo sudarytos bandymy institute, kad greitojo jkaitinimo funkcija.
baty lengviau patikrinti prietaisa. = 13 pradziy kepkite parinke Zemesne temperatara i3
Pagal IEC 60350-1 arba IEC 60705. nurodytyjy.

m Lenteléje nurodytos vertés tinka tuomet, kai produktg
Kepimas dedate j Saltg orkaite.

m Statykite ant groteliy.

Pastabos
m Nustatymo reikSmés galioja patiekalus dedant |
nejkaitintg kamera.

Patiekalas Jstumimo ly-  Kaitinimo ~ Temperatura  Trukmé

gis budas °C Min.
Svirkstu formuojami kepiniai Stiklinis indas 2 160-170 30-35
Mazi pyragaiCiai* Stiklinis indas 2 160-170 20-25
Drégnas biskvitas ISardoma forma, @ 26 cm 1 160-170 40-50
Dengtas obuoliy pyragas ISardoma forma, @ 20 cm 2 170-190 80-100
Ruosimas naudojant mikrobangas indus. Atkreipkite démesj j nuorodas dél mikrobangy

krosneléms tinkamy indy.— "Mikrobangy krosnele"

Norédami ruosti mikrobangomis, visada naudokite tik
59 psl.

mikrobangy krosneléms tinkamus, karS&iui atsparius

Atitirpinimas mikrobangomis

Patiekalas Jstimimo  Kaitinimo  Svoris Veiksmai Mikrobangy pa-  Trukmé
lygis budas kopa Min.
Mésos atitirpinimas Indas be dangcio 0 = 5009 1 180 7
2 90 8-12
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It Dél Jusy patikrinome savo virtuvéje

Gaminimas mikrobangomis
Patiekalas

Jstumimo lygis  Kaitini-
mo bu-
das

Trukmeé
Min.

Svoris Veiksmai

Mikrobangy pa-
kopa

Kiausiniy kremas Indas be dangcio 0 E 1000¢ 1 360 18-20

2 180 18-22
Biskvitinis pyragas Indas be dangcio 0 = 4759 1 600 8-10
Kapota mésa Indas be dangcio 0 E 900¢ 1 600 20-25

Gaminimas papildomai prijungus mikrobangas

Patiekalas e Jstumimo  Kaitini-
lygis mo bi- ra

das °C

Temperatu- Keptuvo
pakopa

Mikrobangy Trukmé Nuorodos

pakopa Min.

Bulviy apkepas  Indas be dang- 0 C+E 1 360 25-32
¢io
Pyragai, 700 g  Indas be dang- 1 @+=]  190-200 180 20-27
¢io
VisGiukas Indas be dang- 0 &= 190 360 30-45  Dékite kratinéle j apacia. Auks-
¢io tas indas su dangciu. Pragjus
pusei nustatyto laiko apvers-
kite.
Garinimas

Stiklinj padéklg su garinimo padéklu jstumkite | 3 lygi.

Patiekalas Jstimimo

lygis

das

Kaitini-
mo bi-

Garinimo Nuorodos

pakopa

Zirniai, $aldyti, 1000 g Stiklinis indas + gari- 3 3 - Bandymas uzbaigtas, kai tik pasiekiama
nimo padéklas 85 °C SalCiausia vieta.

Brokoliai, Sviezi, 300 g Stiklinis indas + gari- 3 < 3 10-12
nimo padéklas

Brokoliai, Sviezi, vienas Stiklinis indas + gari- 3 4 3 16-18

indelis nimo padéklas

Kepimas keptuvu

Stiklinj padéklg jstumkite po grotelémis. | jj sutekés
skystis ir kamera liks Svaresne.

Lenteléje nurodytos vertés tinka tuomet, kai produktg
dedate | Saltg orkaite.

Patiekalas Jstimimo  Kaitini-  Keptuvo pa- Trukmé Nuorodos
lygis mo bii-  kopa Min.
das
Skrebugiy skrudinimas Grotelés 3 ] 3 4-5
Jautienos mésainis, Grotelés + stiklinis 3+1 ] 3 35-45 Apverskite praéjus pusei laiko
12 vnt. indas
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Iv Mérkim atbilstiga lietoSana

EYMerkim atbilstiga lietoSana

Uzmanigi izlasiet So pamacibu. Tikai tad Jus
varésiet drosi un pareizi lietot savu ierici.
LietoSanas instrukciju saglabajiet, lai varétu to
izmantot vélak vai ari vajadzibas gadijuma
nodot nakamajam 1pasniekam.

ST ierice ir paredzéta tikai ka iebavéta detala.
leverojiet ipaso uzstadiSanas pamacibu.

P&c izsainoSanas parbaudiet ierici. Ja
transportéjot radusies bojajumi, ierici nedrikst
pieslégt.

lerices bez spraudna drikst uzstadit tikai
sertificéts specialists. Uz bojajumiem, kuri
izraisiti nepareiza piesléguma del, garantija
neattiecas.

So ierici paredzéts izmantot tikai privatajas
majsaimniecibas un majas apstak|os. lerici
izmantojiet tikai édienu un dzerienu
gatavoSanai.Uzraugiet ierici tas darbibas laika.
lzmantojiet ierici tikai slegtas telpas.

So iekartu drikst lietot tikai augstuma, kas
neparsniedz 4000 metrus virs juras limena.

Bérni, kas vecaki par 8 gadiem, un cilveki ar
nepietiekamam fiziskam, sensoram un
garigam spéjam vai bez pieredzes vai
atbilstigam zinaSanam var lietot ierici tikai citu
cilveku uzraudziba, kuri ir atbildigi par vinu
droSibu, vai péc tam, kad ir apmaciti lietot
ierici droSi un apzinas iesp&jamos riskus.

Bérni nedrikst spéléties ar ierici. Tirsanu un
lietotaja veiktu apkopi bérni drikst veikt tikai
tad, ja tie ir sasniegusi 15 gadu vecumu un tas
tiek veikts pieauguso uzraudziba.

Raugieties, lai bérni, kas ir jaunaki par
8 gadiem, nebutu ierices un piesléguma
kabela tuvuma.

92

ENSvarigi drosibas
noradijumi
Visparigi

/\ Bridinajums — Aizdeg$anas risks!

= lerice |oti sakarst. Ja ierici uzstada iebuvéta
mebelé ar dekorativam durtinam, tad
gadijuma, kad ir aizvertas durtinas, veidojas
siltuma blivésSanas. Lietojiet ierici tikai ar
atvértam durtinam.

» GatavoSanas telpa atstati ugunsnedrosi
priekSmeti var aizdegties. Neuzglabajiet
gatavoSanas telpa degosus priekSmetus.
Nekad neatveriet ierices durtinas, ja ierice
veidojas dumi. Izslédziet ierici vai atvienojiet
to no elektriskas stravas tikla, vai izsledziet
drosinataju kaste.

s Edienu atliekas, tauki un cepesa sula var
aizdegties. Pirms lietoSanas notiriet lielakus
netirumus gatavoS$anas telpa, no
sildelementiem un no piederumiem.

= Atverot ierices durtinas, rodas gaisa vilkme.
Cepampapirs var pieskarties
sildelementiem un aizdegties. lepriekséjas
uzkarsésSanas laika nekad nelieciet
cepampapiru uz piederumiem, to
nenostiprinot. Nostipriniet cepampapiru,
izmantojot kadu trauku vai cepSanas formu.
Ar cepampapiru parklajiet tikai
nepieciesamo virsmu. Cepampapirs
nedrikst atrasties virs piederumiem.

/\ Bridinajums — Apdegumu risks!

= lerice |oti sakarst. Neaiztieciet ar rokam
karstas gatavoSanas telpas iekSgjas
virsmas vai sildelementus! Vienmer |aujiet
iericei atdzist. Nelaujiet bérniem tuvoties
iericei.

= Piederumi vai trauki loti uzkarst. Karstus
traukus vai piederumus no gatavosanas
telpas vienmeér iznemiet ar virtuves
cimdiem.

= Alkohola tvaiki karsta gatavoSanas telpa var
aizdegties. Negatavojiet édienu, kura
sastava ir liels daudzums stipra alkoholiska
dzeériena. Izmantojiet tikai nelielas
augstprocentigu dzeérienu devas. lerices
durtinas atveriet uzmanigi.



/\ Bridinajums - Applaucésanas draudi!

= Darba rezima darbibas laika pieejamas
detalas k|Ust karstas. Nepieskarieties
karstam detalam. Nelaujiet krasns tuvuma
atrasties berniem.

s Atverot ierices durvis, var izplust karsts
tvaiks. Atkariba no temperattras tvaiks var
nebdt redzams. Atverot ierici, nestaviet
parak tuvu. lerices durvis atveriet uzmanigi.

Raugiet, lai ierices tuvuma neatrastos bérni.

= Udens silta gatavoSanas telpa var radit
siltus tdens tvaikus. Nelejiet Gdeni karsta
gatavoSanas telpa.

/\ Bridinajums — Savaino$anas risks!

Ja ierices durvju stikls ir ieskrapéts, tas var
saspragt. Neizmantojiet stikla skrapi, asus vai
abrazivus tiriSanas lidzek|us.

/\ Bridinajums — Stravas trieciena risks!

= Nepareizi veikts remonts ir bistams.
Remontu un bojatu piesléguma vadu
nomainu drikst veikt tikai mtsu apmacits
klientu servisa tehnikis. Ja ierice ir bojata,
iznemiet kontaktdaksu no sienas
kontaktligzdas vai izslédziet droSinatajus
drosSinataju kasté. Sazinieties ar klientu
apkalpoSanas dienestu.

= Pie karstam ierices dalam var izkust
elektrisko ieriCu kabelu izolacija. Nekad
nenovietojiet elektrisko ieriCu piesléguma
kabelus pie karstam ierices dalam.

= lericé iek|uvis mitrums var izraisit elektriskas
stravas triecienu. Neizmantojiet
augstspiediena tiritaju vai tvaika firitaju.

= Mitrums iek|ustot var radit stravas triecienu.
Nepaklaujiet ierici lielam karstumam un
mitrumam! Izmantojiet ierici tikai slegtas
telpas.

= Bojata ierice var radit stravas triecienu.
Nekad neieslédziet bojatu iekartu.
Atvienojiet kontaktdakSu no ligzdas vai
izsleédziet droSinatajus drosinataju kaste.
Sazinieties ar klientu apkalpoSanas
dienestu.

/\ Bridinajums — Magnétiska lauka izraisits
apdraudéjums!

Vadibas lauka vai vadibas elementos atrodas
pastavigie magnéti. Magnéti var ietekmét
elektronisko implantu, pieméram, sirds ritma
stimulatoru vai insulina stknu, darbibu. Ja
jums ir elektroniskie implanti, ievérojiet vismaz
10 cm attalumu no vadibas panela.

Svarigi droSibas noradijumi Iv

Mikrovilnu krasns

/\ Bridinajums — Apdegumu risks!

= lerices izmantoSana neatbilstoSi
paredzetajam merkim ir bistama.
Aizliegts zavét partikas produktus vai
apgérbu, sildit ¢ibas, graudu vai griku
spilvenus, stkl|us, mitras tiriSanas dranas un
tamlidzigus priekSmetus.
Pieméram, parkarsétu Cibu, graudu vai
griku spilvenu, stklu, mitru tiriSanas dranu
un tamlidzigu priekSmetu dé| var gut
apdegumus.

= Partikas produkti var aizdegties. Nekada
gadijuma nesildiet partikas produktus
siltumu uzturo$a iepakojumal
Nekada gadijuma bez uzraudzibas nesildiet
partiku plastmasas, papira vai cita degosa
materiala traukos!
Neuzstadiet parak lielu mikrovilnu jaudu vai
darbibas ilgumu. Rikojieties atbilstoSi Saja
lietoSanas pamaciba sniegtajai informacijai.
Nekada gadijuma, izmantojot mikrovilnus,
Partikas produktus ar zemu udens saturu,
piemeéram, maizi, neatkauséjiet vai nesildiet,
izmantojot parak lielu mikrovilnu jaudu, un
nedariet to ilgstosi.

= Partikas ella var aizdegties. Nekada
gadijuma mikrovilnos nekarséjiet tikai
partikas el|u.

/\ Bridinajums — Uzsprags$anas risks!

Ciesi aizverti trauki, kuros atrodas skidrums
vai citi partikas produkti, var saspragt. Nekad
nesildiet Skidrumus vai citi partikas produktus
cieSi slegtos traukos.

/\ Bridinajums - Apdegumu risks!

= Partikas produkti ar cietu apvalku vai mizu
sildiSanas laika vai péc ta var parspragt,
izraisot spradzienam lidzigu efektu. Nekad
nevariet olas trauka vai nesildiet cieti varitas
olas. Nekad nevariet griezveidigos vai
veézveidigos. Gatavojot vérSacis vai olas
glaze, ieprieks sadurstiet dzeltenumu.Ja
partikas produktiem, pieméram, aboliem,
tomatiem, kartupeliem vai desinam, ir bieza
miza vai ada, ta var parspragt. Pirms
uzkarséSanas adu vai mizu sadurstiet.

= Siltums zidainu partika nesadalas
vienmerigi. Zidainu baribu nekad nesildiet
noslegtos traukos. Vienmeér nonemiet
vacinu vai knupiti. Péc uzsildiSanas kartigi
apmaisiet vai sakratiet. Pirms édiena
doSanas bérnam parbaudiet édiena
temperataru.
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lv Svarigi droSibas noradijumi

= Uzsilditi édieni izdala siltumu. Trauki var
sakarst. Traukus vai piederumus no
gatavoSanas telpas vienmeér iznemiet ar
virtuves cimdiem.

= Hermétiski iesainotu partikas produktu
iepakojums var parplist. Vienmer ieverojiet
norades uz iepakojumiem. Edienus no
gatavoSanas telpas vienmeér iznemiet ar
virtuves cimdiem.

» lerices darbibas laika brivi pieejamas
detalas k|Ust karstas. Nepieskarieties
karstajam detalam. Raugiet, lai ierices
tuvuma neatrastos bérni.

= lerices izmantoSana neatbilstoSi
paredzetajam merkim ir bistama.

Aizliegts zavéet partikas produktus vai
apgérbu, sildit ¢ibas, graudu vai griku
spilvenus, suklus, mitras tiriSanas dranas un
tamlidzigus priekSmetus.

Pieméram, parkarsétu ¢ibu, graudu vai
griku spilvenu, stklu, mitru tiriSanas dranu
un tamlidzigu priekSmetu dé| var gut
apdegumus.

/\ Bridinajums — Apdegumu risks!

= Karsgjot skidrumus, var mainities to
varisanas temperatira. Tas nozime, ka,
sasniedzot variSanas temperaturu,
neizdalas raksturigie tvaika burbuli. Pat pie
nieciga trauka satricinajuma karstais
Skidrums peksni var spécigi parplust un
izS|akstities. Sildisanas laika trauka vienmer
ievietojiet karoti Sadi tiek novérsta varisanas
temperattras maina.

/\ Bridinajums — Savaino$anas risks!

= Nepiemeéroti trauki var saplist. Porcelana un
keramikas trauku 0sas un vacinos var but
mazi caurumini. Aiz Siem cauruminiem ir
dobums. Dobuma iekluvis mitrums var
izraisit trauka plisanu. Izmantojiet tikai
mikrovilnu krasnij piemérotus traukus.

= Metala trauki un tvertnes vai trauki ar metala
apmalém tira mikrovilnu rezZima var radit
dzirksteles. lerice tiek bojata. lzmantojot tiro
mikrovilnu rezimu, nekad nelietojiet metala
traukus.
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ABridiné]ums — Elektriska trieciena risks!
lerice darbojas ar augstspriegumu. Nekada
gadijuma nenonemiet korpusu!

/\ Bridinajums — Bistami veselibai!

= Nepietiekamas tiriSanas rezultata ierices
virsmu var sabojat. No ierices var izplust
mikrovilnu energija. Regulari tiriet ierici un
nekavéjoties notiriet édienu atlikumus.
Rupéjieties, lai gatavoSanas telpa, durtinu
blivejums, durtinas un durtinu atdure
vienmeér butu tira. — "Mazgasana"

117. lappusé

= Caur bojatam gatavoSanas telpas durtinam
vai durtinu blivejumu var izpltst mikrovilnu
energija. Nelietojiet ierici, ja gatavoSanas
telpas durtinas, durtinu blivéjums vai durtinu
plastmasas apmales ir bojatas. Sazinieties
ar tehniska servisa dienestu.

s No iericém bez korpusa apSuvuma izplust
mikrovilnu energija. Nekad nenonemiet
korpusa apsSuvumu. Apkopes vai remonta
darbu veikSanai izsauciet klientu servisu.

Tvaiks

/\ Bridinajums - Applaucésanas risks!

= lerices lietoSanas laika tvertné esoSais
udens var sakarst. IztukSojiet Gdens tvertni
pEc katras reizes, kad esat lietojis ierici
tvaika rezima.

= GatavoSanas telpa rodas karsts tvaiks. Kad
lietojat ierici tvaika rezima, sargieties no
tvaika, kas piepilda gatavoSanas telpu.

= lznemot piederumu, par ta malam var parlit
karsts Skidrums. Karstu piederumu iznemiet
uzmanigi un izmantojot virtuves cimdu.

/\ Bridinajums — Savainojumu un
ugunsgreka draudi!

Uzliesmojosi Skidrumi karstaja gatavoSanas
telpa var aizdegties (p€ksSna uzliesmosana).
Neiepildiet udens tvertné uzliesmojosSus
Skidrumus (piem., alkoholu saturoSus
dzérienus). lepildiet Gdens tvertne tikai udeni
vai musu ieteikto atkalkoSanas Skidumu.



EJBojajumu iemesli

Visparigi

Uzmanibu!

m Udens karsta gatavosanas telpa: Nelejiet adeni
karsta gatavosSanas telpa. Tas radis tvaiku.
TemperatUras izmainas var izraisit bojajumus.

m  Mitrums gatavo3anas telpa: mitrums gatavoSanas
telpa ilgaka laika perioda var veicinat koroziju. Péc
ierices izmantoSanas, |aujiet gatavoSanas telpai
izzUt. Neglabajiet mitrus partikas produktus ilgstosi
slegta gatavosanas telpa. Neglabajiet édienu
gatavo$anas telpa.

m AtdzeséSana ar atvértam ierices durvim: péc

lietoSanas augsta temperatira, atdzeséjiet
gatavoSanas telpu tikai ar aizvértam durvim.

Neiespiediet priekSmetus ierices durtinas. Ari tad, ja

durtinas ir tikai mazliet pavértas, blakus esoso
meébelu virsmu ar laiku var sabojat.
Tikai péc gatavoSanas ar lielu mitruma limeni

atstajiet gatavoSanas telpu atvertu, lai ta varétu izzat.

m  Blivéjums ir |oti netirs: ja blivEjums ir |oti netirs,
ierices durtinas darbibas rezima vairs labi
nenoslédzas. Tadéjadi iespéjami blakus esoso
meébelu virsmu bojajumi.Turiet blivéjumu vienmer

tiru. Nedriks tlietot iekartu ar bojatu blivejumu vai bez

ta. — "Mazgasana" 117. lappusé

m lerices durvis k& sédeklis vai paliktinis: neizmantojiet

lerices durvis priekSmetu novietoSanai vai
sédésanai: nepiekariniet pie tam priekSmetus.
Nenovietojiet uz ierices durvim traukus vai
piederumus.

m Piederumu iebide: aizverot durvis, iekartas piederumi

atkariba no tas veida var saskrapét stiklu.

Piederumus gatavoSanas telpa vienmeér iebidiet lidz

atdurei.

m lekartas transportéSana: neceliet un neturiet iekartu
aiz durvju roktura. Durvju rokturis nav paredzéts
ierices svara noturéSanai un var noluzt.

Bojajumu iemesli v

Mikrovilnu krasns

Uzmanibu!

Aluminija folija: gatavoSanas telpa aluminija folija
nedrikst saskarties ar durvju stiklu. Citadi durvju
stikls var neatgriezeniski nokrasoties.

Dzirkste|u veidoSanas: metalam, piem., karotei glaze,
ir jaatrodas vismaz 2 cm attaluma no gatavoSanas
telpas sienam un durtinu iekSpuses. Dzirksteles var
sabojat durvju iekSejo stiklu.

Mikrovilnu reZzims un kombinétais rezims ar
mikrovi|niem: rezgis nav piemérots mikrovilnu
rezimam un mikrovilnu rezZimam kombinacija ar citu
karsésanas veidu. Var veidoties dzirksteles, un tas
var bojat gatavoSanas telpu.

Aluminija trauki: neizmantojiet aluminija traukus
gatavoSanai ar So ierici.Pretéja gadijuma izdalisies
dzirksteles un tiks bojata ierice.

Mikrovilnu krasns darbinaSana bez edieniem: ierices
darbinaSana bez édieniem gatavoSanas telpa rada
parslodzi. Nekad neieslédziet mikrovilnu krasni, ja
gatavoSanas telpa nav ievietots ediens. Iznemot, ja
veicat 1su trauku parbaudi. — “"Mikrovilpu krasns"
104. lappusé

N\
a4

/] X |

Mikrovilnos gatavots popkorns: Neuzstadiet parak
lielu mikrovilnu jaudu. Durvju stikls parslodzes dé|
var ieplist. Izmantojiet maksimali 600 W. Popkorna
turzu vienmeér novietojiet uz stikla Skivja.
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Vides aizsardziba

Tvaiks

Uzmanibu!
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lerices kopS§ana: jlsu ierices gatavosanas telpa ir
izgatavota no augstvértiga nertisosa térauda.
Nepareiza kopSana var veicinat risas veidoSanos
gatavo3anas telpa. leverojiet lietoSanas pamaciba
sniegtos kopSanas un tirisanas noradijumus. Iztiriet
gatavoSanas telpu, tiklidz ierice ir atdzisusi.
CepSanas veidnes: traukiem jabut karstumizturigiem
un tvaika izturigiem. Silikona cepSanas veidnes nav
piemérotas gatavoSanai kombinétaja rezima, kura
izmanto tvaiku.

Trauki ar rezgim paredzétiem padzilinajumiem:
neizmantojiet traukus ar rezgim paredzétiem
padzilingjumiem. GatavoSanas telpa koroziju var
izraisit pat vismazakie traipi.

PiloSi Skidrumi: tvaic€jot ievietojiet stikla pannu

3. ievietoSanas augstuma un novietojiet uz tas
tvaicéSanas trauku. PiloSais Skidrums sakrasies
stikla panna.

Tvertné iepildits karsts tdens: tas var izraisit sukna
bojajumu. Neiepildiet tdens tvertné karstu tdeni.
GatavoSanas telpas bojajumi: nesaciet lietot ierici, ja
uz gatavoSanas telpas pamatnes ir tdens. Pirms
darbibas uzsakSanas uzslaukiet Gdeni no
gatavoSanas telpas pamatnes.

AtkalkoSanas Skidums: raugiet, lai atkalkoSanas
Skidums vai lidzeklis nenok|ust uz vadibas panela
vai citam ierices virsmam. lespg&jami virsmu
bojajumi. Ja ta tomeér notiek, nekavéjoties noskalojiet
atkalkoSanas Skidumu ar tdeni.

Udens tvertnes mazgasana: nemazgajiet tdens
tvertni trauku mazgajama masina. Sadi iespéjams
izraisit Gdens tvertnes bojajumu. Mazgajiet udens
tvertni, izmantojot mikstu draninu un veikalos
iegadajamo mazgasanas lidzekli.

Aizsardziba pret salu: lai aizsargatu pret sala
iedarbibu transportéSanas un uzglabasanas laik3,
ierice vispirms ir pilniba jaiztukso.

B} Vides aizsardziba

JUsu jauna ierice ir ipasi energoefektiva. Seit sniegti
padomi, ka ierices lietoSanas laika var ietaupit vél vairak
energijas un ka ierici pareizi utilizét.

Energijas taupi$ana

m lerici iepriek§ uzkarséjiet tikai tad, ja tas ir noradits
recepté vai lietoSanas pamacibas tabulas.

m Izmantojiet tumsSas, melna krasa nokrasotas vai
emaljétas cepSanas formas. Tas uzkarst ipasi labi.

m Iznemiet nevajadzigos piederumus un traukus no
gatavoSanas nodalijuma.

m Darbibas laika neatveriet ierices durvis.

m Vairakas kikas ieteicams cept secigi. GatavoSanas
telpa vel ir silta. Sadi var saisinat nakamas kukas
cepSanas laiku. GatavoSanas nodalijuma 2

taisnstlra veidnes var novietot ari vienu blakus otrai.

m Ja gatavojat ilgaku laiku, ierici varat izslégt 10
mindtes pirms gatavoSanas beigam un pabeigt
gatavoSanu ar atlikuso siltumu.

Videi nekaitiga utilizacija

Utilizéjiet iepakojumu apkartéjai videi nekaitiga veida.
Si ierice ir markéta atbilstosi ES
Direktivai 2012/19/ES par elekitrisko un

E\ elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA).

mmmm O direkfiva ES méroga paredz noteikumus par
vecu iekartu pienemsanu un parstradi.




ESlerices apraksts

Saja nodala aprakstiti displeja un vadibas elementi. Ka
arl aprakstitas dazadas ierices funkcijas.

Noradijums: Atbilstigi ierices veidam iesp&jamas
atskiribas krasas un atseviskos elementos.

lerices apraksts v

Vadibas panelis

Vadibas paneli varat iestatit dazadas ierices funkcijas,
izmantojot funkciju un grozamo izvéles slédzi, ka ari
skarienjutigos laukus. Displeja ir redzami paSreizéjie
iestatijumi.

Attela redzams iesleégtas ierices vadibas panelis ar
izvélétu darbibas rezimu.

g
. M 5= 000
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Funkciju izvéles sledzis

Izmantojot funkciju izvéles slédzi, varat iestatit
darbibas rezimu un citas funkcijas.
Funkciju izvéles slédzi var pagriezt no nulles
pozicijas uz kreiso un uz labo pusi.
Skarienjutigie taustini
Zem skarienjutigajiem taustiniem ir sensori. Lai
izvéletos funkciju, pieskarieties simbolam.
Displejs
Displeja tiek raditi aktivo funkciju simboli un laika
funkcijas.
Grozamais izvéles slédzis
Izmantojot grozamo izvéles slédzi, varat iestatit
karséSanas rezima temperattru vai izvéléties citu
funkciju iestatiSanu.
Grozamo izvéles slédzi varat pagriezt uz kreiso
un labo pusi.

Noradijumi

m Dazam iericém funkciju vai grozamie izvéles sledzi ir
iebidami. Lai iebiditu vai izbiditu, nospiediet funkciju
vai grozamo izvéles slédzi, kad tas ir nulles pozicija.

m Ja funkciju izvéles slédzis atrodas nulles pozicija
(ernergijas taupiSanas rezims) un tiek atlasita kada
funkcija, paiet dazas sekundes, lidz attieciga funkcija
ir pieejama (piem., mikrovilnu funkcija).

Funkciju izvéles sledzis
Izmantojot funkciju izvéles slédzi, var iestatit darbibas
rezimus un citas funkcijas.

Lai vienmér izvélétos édienam piemeérotako darbibas
rezimu, Saja nodala ir izskaidrotas atSkiribas un
lietojums.

Pozicija Lietojums
¢} Nulles pozicija lerice ir izsleégta un ir aktivizéts energi-
jas taupiSanas rezims.

Mikrovilnu rezima izvéle.

GatavoSanas telpa ieplust karsts
tvaiks.

& Mikrovilnu funkcija
Tvaiks

Karstais gaiss Ventilators vienmérigi izplata aizmu-
gures siena ieblveéta gredzenveida sil-
dkermena radrto siltumu visa

gatavo$anas nodalijuma.

Zem grila sildelementiem uzkarst visa
virsma.

Ventilators nodroSina grila sildele-

] Grilesana

Grilegana ar cirkulé-

joSu gaisu mentu uzkarséta gaisa cirkulaciju ap
edienu.
(] AtkalkoSana |ztvaices aparata tirisanai un uzture-

Sanai darba kartiba.

Skalo tvaika iekartas caurules ar
udeni. leteicams skaloSanas funkciju
veikt péc katras tvaika lietoSanas rei-
ZeS.

Seit daudziem édieniem atradisiet

ieprieks ieprogrammétus iestatiju-
mus.

Skalosana

Programmas

Skarienjutigie lauki un displejs

Ar skarienjutigajiem laukiem var iestatit dazadas ierices
papildfunkcijas. Displeja redzamas attiecigas vértibas.

Skarienjutigie taustini
Talak 1si aprakstita dazado skarienjutigo lauku nozime.

Simbols Nozime
E Mikrovilnu funk-  Mikrovilnu jaudas limena atlase vai
cija mikrovilnu funkcijas pieslégsana kar-
séSanas veidam.

< Tvaiks Tvaika limena atlase un tvaika funkci-
jas pieslegSana kadam karsesanas
veidam.

Programmas Programmas izvéles atver§ana, prog-
rammas numura iestatiSana ar gro-
zamo izveles sledzi.

® Laika funkcijas  Laika funkciju atlase un iestatiSana ar

grozamo izveles sledzi.
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lv lerices apraksts

g Atra iepriek3gja  Nospiezot isi: atras iepriek3gjas uzkar-
uzkarséSana/ seSanas ieslegSana/izslegsana.
bernu droSibas  Turot nospiestu: bérnu drosibas funk-
funkcija cijas ieslégsana/izsiegsana.

/63 Temperattra/ Temperatlras/svara atlase un iestatr-
svars Sana ar grozamo izvéles slédzi.

start Start/Stop Darbibas rezima palaiSana vai apturé-

O Sana
stop Noradijums: Turot nospiestu, tiek

partraukta pasSreizeja darbiba, tiek at-
iestatitas izveleta darbibas reZima
standarta vertibas.

Displejs

Displejs ir izkartots ta, lai varat atri nolasit zinojumus,
atbilstigi jebkurai situacijai.

Paslaik iestatama veértiba ir redzama centra. Centra
es083a iestatijuma vértiba ir izcelta ar sarkanu joslu zem
tas.

Centra esoSo vertibu var mainit, izmantojot grozamo
izvéles sledzi.

min:sec

©X

Displeja elementi
Talak Tsi aprakstita dazado displeja elementu nozime.

Simbols Nozime

Taimeris Ja simbols ir atziméts, displeja ir
redzams taimera laiks.

® GatavoSanas laiks Ja simbols ir atziméts, displeja ir
redzams gatavosanas laiks.

® Pulkstena laiks  Ja simbols ir atziméts, displeja ir
redzams pulkstena laiks.
h:min Stundas/minates  Gatavo$anas laiks stundas un minu-
tes
min:sec  Minltes/sekun-  Gatavo$anas laiks minatés un sekun-
des des
c= Bérnu droSibas  Ja simbols deg ir ieslégta bérnu drosr-
funkcija bas funkcija.
Gy Savaksanas tver- - SavakSanas tvertnes statusa radijums
tne
ey Udens tvertne Udens tvertnes statusa radijums
€ Atra uzkarséSana Ja simbols deg, ir ieslégta atra uzkar-
sésana.
(%] AtkalkoSana Ja simbols deg, ierice ir jaatkalko.

Savaks$anas tvertnes un udens tvertnes statusa
radijums

Statusa radijums deg tikai tad, kad izvélétajam darbibas
rezimam ir nepiecieSama savakSanas tvertne vai tudens
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tvertne. Tas var informét par dazadiem stavokliem un
nepiecieSamajam darbibam.

Udens tvertnes statusa radijums

Simbols Nozime

Simbols deg, bul-  Udens tvertne atrodas tvertnes noda-

tina mirgo [juma, un ta ir jauzpilda.

Simbols bez bulti- - Udens tvertne neatrodas tvertnes
Wy nas mirgo nodalijuma, un ta ir jaievieto.
Simbols bez bulti-  Udens tvertne atrodas nosaljuma.
nas deg Nav nepiecieSamas papildu darbi-
bas.

Savaksanas tvertnes statusa radijums

Simbols Nozime
Simbols deg, bul-  SavaksSanas tvertne atrodas tvertnes
tina mirgo nodalijuma, un ta ir jaiztukso.

Simbols bez bulti-  Savak$anas tvertne neatrodas tvert-
nas mirgo nes nodalijuma. levietojiet savaksa-
nas tvertni tvertnes nodalijuma.

Simbols bez bulti-  Savak$anas tvertne atrodas tvertnes
nas deg nodalijuma. Nav nepiecieSamas
papildu darbibas.

Temperaturas radijums

Sarkana josla displeja apaksdala noradauz to, ka ierice
uzsilst.

Ja ir iestatits karséSanas veids, temperaturai
gatavoSanas telpa paaugstinoties, josla piepildas
sarkana no kreisas uz labo pusi.

Lietojot grila un tvaika funkcijas, visa joslauzreiz iedegas
sarkana krasa.

Lietojot mikrovilnu funkciju, joslanedeg.

Ja izmantojat iepriek$€jo uzkarséSanu, labakaisbridis,
kad ievietot édienu gatavoSanas nodalijuma, ir tad,kad
visi pieci linijas lauki ir sarkani.

Noradijums: Termiskas inerces dé| iestatita
temperattravar nedaudz atskirties no faktiskas
temperatlras gatavoSanas telpa.

Nakts rezims

Lai taupitu energiju, no plkst. 22.00 lidz plkst. 5.59
automatiski tiek samazinats displeja spilgtums.

Grozamais izveles sledzis

Ar grozamo izvéles slédzi varat mainit iestatijumus, kuri
displeja redzami centréti.

Izvéles sarakstos, piem., programmu saraksta, péc
pedeéja punkta atkal seko pirmais.

Vertibu, piem., gatavoSanas laika, iestatiSanai
grozamais izvéles slédzis japagriez atpakal, kad
sasniegta minimala vai maksimala veértiba.



Darbibas rezimi

Jasu iericei ir dazadi darbibas rezimi, kuri atvieglo

darbu ar to.

Sikaku aprakstu atradisiet atbilstoSajas nodalas.

Darbibas rezims

Karsesanas veidi

— 'lerices ligtosana"
103. lappusé

Lietojums

Optimalam gatavoS$anas rezultatam
pieejami dazadi, ipaSi pielagoti karse-
Sanas veidi.

Mikrovilnu funkcija

—> "Mikrovilpu krasns"
104. lappusé

Ar mikrovilnu funkciju edienu varat
pagatavot, uzsildit vai atkauset ipasi
atri.

Tvaiks
—> "Tvaiks" 107. lappusé

Optimalam gatavoS$anas rezultatam
pieejami dazadi, pasi pielagoti tvaika
limeni.

Kombinétais rezims ar mikro-
vilniem

— "Kombinéta rezima ar
mikrovilpiem festatisana"
106. lappuse

Ar to iespejams karséSanas veidam
papildus pieslegt mikrovilnu funkciju.

Kombingtais gatavoSanas
reZims ar tvaiku

— "Kombineéta rezima ar
tvaiku iestatisana"

108. lappuse

Ar to iespejams karséSanas veidam
papildus pieslégt tvaika funkciju.

Tinsana

—> "Tirisanas funkcija"
118. lappusé

TiriSanas veik3anai ir pieejamas daza-
das tiriSanas funkcijas: atkalkoSana
un skalo$ana.

Pamatiestatijumi

—> "Pamatiestatijumi”
116. lappuse

lerices pamatiestatijumus varat mainit
atbilstigi savam velmem.

Karsesanas veidi

Lai vienmér izvélétos piemérotako édiena karséSanas

veidu, Saja nodala ir izskaidrotas atskiribas un lietojums.

Simboli pie atseviSkiem karsé€Sanas veidiem palidz tos

atpazit.
KarseéSanas Temperati- Lietojums
veids ra
Karstais 40°C Rauga miklas raudzésana, kré-
gaiss juma kiku atkausésana.
100-230°C Paredzeta cepSanai viena limeni.
) Grilesana GrileSanas  Plakanas partikas, pieméeram,
limeni steiku, desinu vai grauzdinu grilé-
1 = viegls Sanai un apcepsanai.
2 =vidéjs
3 = spécigs
[ Grilesanaar 100-190°C Putnugalas, veselas zivs un lielaku

cirkulgjosu
gaisu

galas gabalu cepSanai.

leteiktas vertibas
Katram karséSanas veida

m ierice piedava ieteicamo

temperatdru vai limeni. To var lietot vai attiecigaja zona

mainit.

lerices apraksts v

Tvaiks

Tvaika funkciju varat izmantot atseviski vai kopa ar
jebkuru karséSanas veidu un mikrovilnu funkciju.

Lai optimali izmantotu tvaika funkciju, iznemiet rezgi.
levietojiet stikla pannu 3. ievietoSanas augstuma un
novietojiet uz tas tvaicéSanas trauku.

3

Tvaika limeni

Tvaika funkcijai pieejami dazadi intensitates limeni.
Tvaika intensitates limenus var izvéléties, izmantojot
skarienjutigo lauku [@J. Izvélétais tvaika intensitates
[Imenis ir redzams displeja.

Lime- Intensita- Lietojums Radijums displeja

nis te

1 Zems Darzenu, gajas, zivju un / \
aug|u atkausesanai. g\|j)
600
2 Videjs Desertu, zivju un desinu / \
pagatavosanai. g\|})
X1®
3 Stiprs Darzenu, zivju un pie- / \
devu pagatavoSanai, g\|j)
sulas izspieSanai un
blangésanai. 000

Mikrovilnu funkcija

lericei ir vairaki mikrovilnu jaudas limeni, kas piemeéroti
daZadiem édienu un gatavoSanas veidiem. Mikrovilnu
jaudas limeni ne vienmeér atbilst precizai ierices
izmantotajai jaudai.

Pieejami talak aprakstitie mikrovilnu jaudas limeni.

Mikrovilnu jaudas limenis  Maksimalais laiks

90 1 stunda 30 minates
180 1 stunda 30 minates
360 1 stunda 30 minates
600 1 stunda 30 minates
1000 30 minates

Mikrovilnu funkciju varat izmantot atseviski vai kopa ar
jebkuru karséSanas veidu un tvaika funkciju.
Iznémumi:

(& Mikrovilnu jauda 1000 W

Karstais gaiss 40 °C



lv lerices apraksts

Ka mikrovilnu funkciju kombinét ar karseéSanas veidiem
un tvaika funkciju, varat uzzinat Seit: — "Kombinéta
rezima ar mikrovilniem iestatisana" 106. lappusé

Gatavosanas nodalijums

Dazadi elementi gatavoSanas nodalijuma atvieglo darbu
ar ierici. Pieméram, gatavoSanas nodalijuma ir plass
apgaismojums, un dzesésSanas ventilators pasarga ierici
no parkarSanas.

lerices durvju atvérsana

Ja ierices darbibas laika atverat tas durvis, darbiba tiek
partraukta. Lai turpinatu darbibu, aizveriet durvis un
pieskarieties simbolam start [ stop.

GatavosSanas telpas apgaismojums

GatavosSanas telpas apgaismojums ierices darbibas
laika vienmer ir ieslégts. Kad darbibas rezims ir
beidzies, apgaismojums tiek izslegts.

GatavoSanas telpas apgaismojums ieslédzas atverot
ierices durvis. Tadéjadi tiek atvieglota, pieméram,
ierices tirisana. Péc apm. 15 minttém gatavoSanas
nodalijuma apgaismojums automatiski tiek izslégts.

Dzesejosais ventilators

Jusu iericei ir dzes€joSs ventilators. Tas ieslédzas
ierices lietoSanas laika. Siltais gaiss izpllst pa durvim.

Péc darbibas rezima beigam dzeséjosais ventilators vél
noteiktu laiku darbojas.

Uzmanibu!

Neaizsedziet ventilacijas atveres. Pretéja gadijuma

ierice var parkarst.

Noradijumi

= Mikrovilnu darbibas reZima ierice nesakarst. Tomeér
dzeséjosais ventilators ieslédzas. Tas var turpinat
darboties ari tad, kad ir beigta dabiba mikrovilnu
rezima.

m Uz durvju stikla, iek§€jam sienam un gatavoSanas
telpas pamatnes var paradities kondensats. Ta ir
normala paradiba, kas neietekmé ierices darbibu.
Kad pabeidzat gatavoSanu, noslaukiet kondensatu.

Tvertnu parsegs

Tvertnes parsegs atrodas zem ierices durvim un |auj
pieklUt savakSanas tvertnei un Udens tvertnei. Tas abas
atrodas aiz tvertnu parsega. Lai atvértu un aizvertu
tvertnu parsegu, veiciet talak minétas darbibas.

Lai atvertu, 1si piespiediet tvertnu parsega vidusdalu.
Tvertnu parsegs atveras uz augsu.
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Lai aizvertu, atveriet tvertnu parsegu uz leju un isi
piespiediet tvertnes parsega vidusdalu. Tvertnu parsegs
ir nofikséts.

Udens tvertne

lerice ir aprikota ar Gdens tvertni. Udens tvertne atrodas
labaja pusé aiz tvertnu parsega. Lai lietotu darbibas
reZimus ar tvaiku, piepildiet idens tvertni ar tdeni.

— "Udens tvertnes piepildisana” 108. lappusé

Ja displeja mirgo tdens tvertnes simbola W bultina,
udens tvertne ir jauzpilda ar tiru tdeni.

Rokturis tdens tvertnes iznems8anai un
ievietoSanai atpakal

Atvere uzpildiSanai

Tvertnes vacing

SavaksSanas tvertne

lerice ir aprikota ar savakSanas tvertni. Savak3anas
tvertne atrodas kreisaja pusé aiz tvertnu parsega.
IztukSojiet savakSanas tvertni pirms un péc firiSanas
funkciju lietoSanas— "TiriSanas funkcija" 118. lappusé

Ja displeja mirgo savak$anas tvertnes simbola 2y
bultina, savaksanas tvertne ir jaiztukso.

[2] [3]

—
éjZ,
~

Rokturis Gdens tvertnes iznemsSanai un
ievietoSanai atpakal

Savaksanas atveres

Tvertnes vacing



B Aprikojums

Jasu iericei ir pieejami dazadi piederumi. Talak
aprakstiti piegades komplektacija ieklautie piederumi
un to pareiza lietoSana.

Piegades komplektacija ieklautie piederumi
lerice ir aprikota ar talak noraditajiem piederumiem.
Rezgis
> CepSanas formu novietoSanai
vai grileSanai un vieglai
apcepsanai.
Lietojiet rezgi griléSanai 3. un
4. ievietoSanas augstuma.
ReZgis nav piemérots
mikrovilnu vai tvaika rezimam.
levietojot nemiet véra
ievietoSanas virzienu a.

Stikla panna
\/ Stikla pannu var izmantot
gatavoSanai visos darbibas

rezimos un kombinétaja darba
reZima. Turklat to var izmantot
ari Skidruma savaksanai, grilgjot
produktus tiesi uz restem.
LLaujiet stikla pannai atdzist,
pirms tirat to vai ievietojat
auksta adeni, citadi stikls var tikt
bojats.

Tvaicesanas trauks

Lai gatavotu darbibas rezima
Tvaiks vai Tvaiks ar
mikrovilniem, tvaicéSanas
trauku ievietojiet stikla panna.
Sim noldkam stikla panna ir
jaievieto 3. ievietoSanas limeni.
Partikas produktus var likt tieSi
uz tvaicésanas trauka.
TvaicéSanas trauku drikst
mazgat trauku mazgasanas
masina.

Nelietojiet tvaicéSanas trauku
gatavoSanas rezima tikai ar
mikrovilniem un karséSanas
veida GriléSana, Karstais gaiss
vai GrileSana ar cirkulgjosu
gaisu.

Izmantojiet tikai jasu ierices razotaja originalos
piederumus. Tie ir ipasi pieméroti Sai iericei.
Piederumus var iegadaties klientu apkalpoSanas
dienesta, specializétos veikalos vai timekli.

Aprikojums v

Papildu piederumi

Atkariba no ierices modela komplektacija var but
ieklauti piederumi.

lelieckams rezgis

» CepSanai. levietojiet rezgi stikla
panna ar pédinam uz leju. Ta
varat nodro8inat, ka nopiléjusie
tauki un galas Skidrumi tiek
savakti. leliekamais rezgis nav
piemeérots mikrovilnu vai tvaika
rezimam.

Specialie piederumi

Citus piederumus varat iegadaties klientu servisa vai
specializétas tirdzniecibas vietas.

Papildpiederumi

Stikla cepestrauks
Sautétiem edieniem un sacepumiem, kuri tiek gatavoti cepeskrasni.

Piederumu ievietoSana

GatavoSanas telpa ir 4 ievietoSanas limeni. levietoSanas
imenus skaita virziena no apaksas uz augsu.

levietojiet piederumu vadotné un lidz galam iebidiet to.

Noradijums: GatavoSanas telpas pamatne

(0. augstums) ir ipasi piemeérota mikrovilnu rezimam, jo
uz tas mikrovilnu iedarbiba ir vislabaka. Sim nolukam
izmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemeérotus traukus.
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v Pirms pirmas lietoSanas reizes

@ Pirms pirmas lietosanas
reizes

Pirms sakat lietot jauno ierici, javeic dazas darbibas.
Tostarp ari ierices un piederumu firiSana.

lericei jabut pilniba uzstaditai un pieslegtai

Pirma lietoSanas reize

Péc pieslégSanas elekirotiklam vai stravas padeves
partraukuma displeja redzams aicinajums iestatit
pulkstena laiku. lesp€jams, jagaida vairakas sekundes,
[idz displeja redzams aicinajums.

Pulkstena laika iestatiSana

Uzsakot lietoSanu, displeja centra ir laika radijums.
Displeja mirgo vértiba {2:00, un deg simbols .

lestatiet pulkstena laiku.

1. Ar grozamo izveles slédzi iestatiet pulkstena laiku.
2. Pieskarieties laukam (.
Pareizais laiks ir iestatits.

Pulkstena laika maina

Noradijums: Lai varétu mainit pulkstena laiku, iericei
jabut izslegtai.
1. Divreiz pieskarieties laukam .

Displeja ir redzams simbols (® un pulkstena laiks.
2. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet pulkstena laiku.
3. Pieskarieties laukam (.

Pareizais laiks ir iestatits.

Noradijumi

m Ja péec pulkstena laika iestatiSanas nepieskaraties
laukam (©, iestatita vértiba péc dazam sekundém
automatiski tiek lietota.

m Ja iestatiSanas laika tiek izkustinats funkciju izvéles
sledzis, tas péc tam ir japagriez atpakal nulles
pozicija. Tikai péc tam ierici var lietot.

m Lai samazinatu ierices stravas patérinu gaidstaves
rezima, var izslegt pulkstena laika radijumu.

lestatiet udens cietibas limeni.
Lai ierice varétu jums atgadinat par nepiecieSamibu to
atkalkot, pareizi jaiestata tUdens cietibas limenis.

Rupnica tiek iestatits 4. Gdens cietibas [Imenis (|ofi
ciets).

Uzmanibu!

Nepiemerotu Skidrumu izraisiti ierices bojajumi.
Neizmantojiet destilétu adeni, krana tdeni ar augstu
hlora saturu (> 40 mg/I) vai citus Skidrumus.
Izmantojiet tikai tiru, aukstu dzeramo udeni bez oglekla
dioksida vai mikstinatu adeni.

102

Noradijumi

m Ja Udenim ir augsts kalka saturs, iesakam izmantot
mikstinatu tdeni.

m Ja izmantojat tikai mikstinatu Gdeni, varat iestatit
udens cietibas limeni ,mikstinats”.

m Ja izmantojat mineraltdeni, iestatiet tdens cietibas
limeni ,4. |oti ciets”.

m Ja izmantojat mineraludeni, tad izmantojiet tikai
mineraludeni bez oglek|a dioksida.

Udens cietibas limenis lestatiSana

0 0 mikstinats
1 (lidz 1,3 mmol/I) 1 miksts

2 (1,3-2,5 mmol/I) 2 videjs
3(2,5-3,8 mmol/l) 3 ciets

4 (vairak par 3,8 mmol/I) 4 |oti ciets

Udens cietibas [imeni var mainit
pamatiestatijumos.— "Pamatiestatijumi" 116. lappusé

Gatavosanas telpas un piederumu tiriSana

Pirms pirmas gatavoSanas reizes ar ierici notiriet
piederumus un iztiriet gatavosanas telpu.

Gatavosanas nodalijuma tiriSana

Lai novérstu smarzu, kas raksturiga jaunam iericém,
karsgjiet tukSu un aizvértu gatavoSanas nodalijumu.
Sim merkim vispiemérotaka ir stunda karsta gaisa
rezima (@ pie temperatiras 180 °C. Parliecinieties, ka
gatavoSanas nodalijuma neatrodas iepakojuma
atliekas.

1. Ar funkciju izvéles slédzi iestatiet karsto gaisu [@).
2. Ar grozamo slédzi iestatiet 180 °C.
3. Pieskarieties laukam start D stop.

lerice sak karseét.
Péc stundas izslédziet ierici. Lai to izdaritu, pieskarieties
laukam start D stop un péc tam pagrieziet funkciju
izvéles slédzi nulles pozicija.

Piederumu tiriSana

Pirms piederumu pirmas izmantoSanas reizes rapigi tos
notiriet ar karstu sarmainu tdeni un mikstu dranu.



Ellerices lietosSana

Ar vadibas sistémas elementiem un to funkciju
darbibam jau jus iepazistinajam. Talak aprakstisim, ka
ierici pielagot. Paskaidrosim, kas notiek, iesledzot un
izslédzot ierici, ka varat iestatit darbibas rezimus.

lerices iesléegSana un izslegSana
Lai varétu iestatit ierici, ta vispirms ir jaieslédz.

Noradijums: Bérnu droSibas funkciju var iestatit tikai
tad, ja ierice ir izslégta. Dazi pazinojumi un radijumi ir
redzami displeja ari tad, ja ierice ir izslégta.

Izsledziet ierici, ja to neizmantojat. Ja ilgaku laika
posmu nekas netiek iestatits, ierice izslédzas
automatiski.

lerices ieslégS$ana
Pagrieziet funkciju izvéles slédzi, lai ieslégtu ierici.

Displeja centra tiek paradita standarta vértiba. lerice ir
gatava darbam.

Par darbibas rezimu iestatiS8anu varat lasit attiecigajas
nodalas.

lerices izslegSana

Pagrieziet funkciju izvéles sleédzi nulles pozicija.
Taja bridi aktivas funkcijas darbiba tiek partraukta.
Displeja ir redzams pulkstena laiks.

Noradijums: Pamatiestatijumos iespé&jams iestatit, vai
iericei jarada pulkstena laiks, kad ta ir izslegta.

Darbibas rezima iestatiSana

Péc darbibas rezima atlases displeja redzamas ieteiktas
veértibas. Sos iestatijumus varat uzreiz lietot.

Pamatdarbibu seciba:
1. Ar funkciju izvéles slédzi iestatiet darbibas rezimu.
2. Ja nepiecieSams, mainiet iestatijumus.
Lai to daritu, pieskarieties attiecigajam laukam un
mainiet vértibu ar grozamo izvéles slédzi.
3. Pieskarieties laukam start D stop.
lerice sak darbibu. Gaismas diode start D stop deg.

lerices lietoSana v

Karsésanas veida un temperatiuras
iestatiSana

Piemérs: karstais gaiss @), 200 °C

1. Ar funkciju izvéles slédzi iestatiet karséSanas veidu
Karstais gaiss @.
Displeja ir redzama ieteikta temperatira 160 °C.

2. Ar grozamo slédzi iestatiet temperatiru 200 °C.
3. Pieskarieties laukam start D stop.

lerice sak karsét. Gaismas diode start D stop deg.

Temperatiras radijums aizpildas.

Darbibas laika ar grozamo slédzi varat brivi mainit

temperaturu.

Noradijumi

m Péc uzkarsésanas atkariba no karsésanas veida var

bt nelielas temperatiras svarstibas; ta ir normala
paradiba.

m Darbibas laika nevar iestatit temperatiru 40 °C.

Gatavosanas laika iestatiSana

1. lestatiet karséSanas veidu un temperatru.

2. Pieskarieties laukam (®, lidz displeja centra redzams

simbols ©®.

3. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet vajadzigo

gatavoSanas laiku.

4. Pieskarieties laukam start D stop.

lerice sak karsét. Gaismas diode start D stop deg. Ir
redzama gatavoSanas laika atskaite.

Darbibas rezima apturésana

1. Pieskarieties laukam start D stop vai atveriet ierices
durvis.
Darbiba tiek apturéta, gaismas diode start D stop
mirgo.

2. Aizveriet ierices durvis.
3. Pieskarieties laukam start D stop.

Darbiba turpinas, gaismas diode start D stop deg.
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\Y Mikrovilnu krasns

Darbibas rezima partraukSana
Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.

Darbibas rezims tiek partraukts, un visi iestatijumi tiek
dzesti.

Noradijums: Pec darbibas rezima partraukSanas vai
atcelSanas dzesésSanas ventilators var turpinat
darboties.

Atra uzkarsésana

Ar funkciju Atra uzkarsé$ana ierice Tpasi atri sasniedz
iestatito temperataru.

lzmantojiet atras uzkarséSanas funkciju tikai tad, ja
iestatita temperattra parsniedz 100 °C. Atra
uzkarséSana ir pieejama talak minétajiem karséSanas
veidiem.

m Karstais gaiss (iznémums: karstais gaiss 40 °C)
n GrileéSana ar cirkuléjoSu gaisu

Lai pagatavotais édiens butu vienmeérigi izcepies,
ievietojiet to gatavoSanas nodalijuma tikai péc tam, kad
ir pabeigta atra uzsilde.

1. lestatiet karséSanas veidu un temperataru.
2. Pieskarieties laukam &.
Displeja deg simbols .
3. Pieskarieties laukam start D stop.
lerice sak karsét. Gaismas diode start D stop deg.

Atra uzsilde ir pabeigta

Atskan signals. Displeja nodziest simbols §. lerice
turpina darbibu ar iestatito karséSanas veidu un

temperatdru. levietojiet édienu gatavoSanas nodalijuma.

Atras uzsildes partrauk$ana

Pieskarieties laukam &. Displeja nodziest simbols .
lerice turpina darbibu ar iestatito karséSanas veidu un
temperaturu.

Noradijums: Atra uzkarsé$ana automatiski tiek izslégta
ne vélak ka péc 15 minutem.
Automatiskas izslégsanas drosibas funkcija

lerices automatiska izslegSanas aktivizéjas, ja ierice ilgu
laiku darbojas bez iestatita gatavoSanas laika.

Péc 9 stundam ierice automatiski izslédzas.
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Ar mikrovilnu funkciju édienu varat pagatavot, uzsildit
vai atkausét 1pasi atri. Mikrovilnu funkciju varat izmantot
atseviski vai kopa ar karseSanas veidiem.

Lai optimali izmantotu mikrovilnu funkciju, nemiet véra
norades uz traukiem un informaciju lietoSanas tabula,
kas atrodas lietoSanas pamacibas beigas.

Lai optimali izmantotu mikrovilnu funkciju, novietojiet
gatavoSanas trauku uz gatavo3anas nodalijuma
pamatnes. Iznemiet rezgi. Nemiet véra norades par
gatavoSanas traukiem.

Trauki

Visi trauki nav pieméroti lietoSanai mikrovilnu krasni. Lai
uzsilditu édienu un nebojatu ierici, izmantojiet tikai
mikrovilnu krasnij piemérotus traukus.

Piemeéroti trauki

Pieméroti ir karstumizturigie trauki no stikla, stikla
keramikas, porcelana, keramikas vai karstumizturigas
plastmasas.Sie materiali neaiztur mikrovilnus.

JUs varat izmantot ar1 édienu servéSanai paredzetus
traukus. Tad édienu nevajadzés parlikt cita trauka.
Traukus ar zelta un sudraba rotajumu varat izmantot
tikai tad, ja razotajs garanté to piemérotibu
mikrovilniem.

Nepiemeéroti trauki

Nepieméroti ir metala trauki. Metals aiztur mikrovilnus.
Slegtos metala traukos édieni paliek auksti.

Uzmanibu!

Dzirkste|u veidoSanas: metalam, piem., karotei glaze, ir
jaatrodas vismaz 2 cm attaluma no gatavosanas telpas
sienam un durtinu iekSpuses. Dzirksteles var sabojat
durvju iek$éjo stiklu.

Trauku parbaude

Nekad neieslédziet mikrovilnu krasni, ja taja nav
ievietots édiens. Vienigais iznémums ir 1sa trauku
parbaude.

Ja nezinat, vai jusu trauki ir piemeéroti mikrovilniem,
veiciet talak minéto parbaudi.

1. GatavoSanas telpa uz 30 lidz 60 sekundém
ievietojiet tukSu trauku un ieslédziet maksimalo
jaudu.

2. Palaikam parbaudiet trauka temperataru.

Traukam japaliek aukstam vai siltam.

Ja trauks klUst karsts vai rodas dzirksteles, tas nav
piemérots.
Partrauciet parbaudi.

A Bridinajums — Apdegumu risks!

lerices darbibas laika brivi pieejamas detalas klUst
karstas. Nepieskarieties karstajam detalam. Raugiet, lai
ierices tuvuma neatrastos bérni.



Mikrovilnu jaudas limeni

Mikrovilnu jaudas limeni ir pakapes un ne vienmer
atbilst precizai ierices izmantotajai jaudai.

Pieejami talak aprakstitie mikrovilnu jaudas limeni.

Maksimalais laiks

Mikrovil-
nu jaudas

Lietojums

limenis

90 1h 30 min Saudzigai edienu atkauséSanai.

180 1h 30 min AtkauséeSanai un talakai gatavo-
Sanai.

360 1h 30 min Galas sautéSanai un saudzigai
edienu uzsildiSanai.

600 1h 30 min Edienu uzkarsé$anai un sauté-

Sanai.
Skidrumu uzkarsésanai.

1000 30 minutes

leteiktas vertibas:

Katram mikrovilnu jaudas limenim ierice iesaka
gatavoSanas laiku. To var akceptét vai attiecigaja zona
mainit.

Maksimalais iestatijums ir paredzéts, lai silditu
Skidrumus, nevis karsétu édienus. Lai saudzétu ierici,
péc noteikta laika maksimala mikrovilnu jauda
pakapeniski tiek samazinata lidz 600w. Pilno jaudu var
atkal izmantot péc noteikta atdziSanas laika.

Laika iestatijuma intervali

Darbibas laika iestatiS8anas intervals mainas atkariba no
darbibas laika.

Darbibas laiks Intervals

Mikrovilnu krasns Iv

2. Izmantojot mikrovilnu jaudas skarienjutigo lauku,
atlasiet vajadzigo jaudas limeni.

Displeja ir atziméta mikrovilnu jauda un ir redzams
ieteiktais gatavoSanas laiks.

3. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet vajadzigo
gatavosanas laiku.
Noradijums: JUs varat ari vispirms iestatit
gatavoS$anas laiku un péc tam mikrovilnu jaudu.

4. Pieskarieties laukam start D stop.

min:sec

-
M.
G X B B

0-1 minate 5 sekundes

1-3 minutes 10 sekundes

3-15 minltes 30 sekundes

15 minates-1 stunda _ ! m?nL_Jte Displeja redzama laika atskaite. Gaismas
1 stunda-1 stunda 30 mindtes 5 minates diode start D stop deg.

Mikrovilnu krasns iestatiSana

Piemeérs: mikrovilnu jauda ir 600 W, gatavoSanas laiks ir
5 mindtes.

1. Ar funkciju izvéles slédzi izvélieties funkciju
Mikrovilni (.
lerice ir gatava darbam. Displeja ir redzams ieteiktais
maksimalais mikrovilnu jaudas limenis [E, ko var
mainit jebkura laika.

Darbibas laiks ir beidzies

Atskan signals. Pieskarieties jebkuram laukam vai
atveriet ierices durvis.

Gatavosanas laika mainiSana

Ar grozamo izvéles slédzi izmainiet gatavosSanas laiku.
Péc dazam sekundém izmainas tiek lietotas.

Mikrovilnu jaudas limena maina

Pieskarieties laukam (2], lidz displeja ir atlasits

vajadzigais limenis.

Noradijumi

m Pieskaroties vairakkart, jaudas limeni tiek
pakapeniski parslégti no augstaka lidz zemakajam.

m Ja mikrovilnu funkcija tiek pievienota péc darbibas
saksanas, ierice pauzé darbibu. Startéjiet darbibu,
izmantojot lauku start D stop
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\Y Mikrovilnu krasns

Darbibas rezima apturésana

1. Pieskarieties laukam start > stop vai atveriet ierices
durvis.
Darbiba tiek apturéta, gaismas diode start > stop
mirgo.

2. Aizveriet ierices durvis.

3. Pieskarieties laukam start D stop.
Darbiba turpinas, gaismas diode start D stop deg.

Darbibas rezima partraukSana
Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.

Darbibas rezims tiek partraukts, un visi iestatijumi tiek
dzeésti.

Noradijums: Péc darbibas rezima partraukSanas vai
atcelSanas dzeséSanas ventilators var turpinat
darboties.

Kombinéta rezima ar mikrovilniem
iestatiSana

Mikrovilnu funkciju varat kombinét ar visiem
karséSanas veidiem un tvaika funkciju. lerice karsé un
vienlaikus tiek ieslégti mikrovilni. Ta édiens tiek
pagatavots atrak.

Kombinésanas iespéjas

Tvaiks

Karstais gaiss

7] Grilésana

Grileédana ar cirkuléjosu gaisu

Iznémumi:
(& Mikrovilnu jauda 1000 W
Karstais gaiss 40 °C

Kombinéta rezima iestatiSana

Piemérs: karstais gaiss [& 190 °C un mikrovilni 360 W,
17 minates.

1. Ar funkciju izvéles slédzi iestatiet karséSanas veidu
Karstais gaiss @.
Displeja redzama ieteikta temperatira.

2. Ar grozamo sledzi iestatiet vajadzigo temperattru.

3. Vairakkart pieskarieties laukam Mikrovilnu jauda [,
lidz displeja ir atlasits vajadzigais limenis.
Redzams ieteiktais gatavoSanas laiks.

4. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet gatavoSanas
laiku.

5. Pieskarieties laukam start D stop.
lerice sak darboties, deg gaismas
diode start D stop. Ir redzama gatavo$anas laika
atskaite.

Darbibas laiks ir beidzies

Atskan signals un simbols start [ stop nodziest.
GatavoSanas rezimu kombinacija ir pabeigta.
Pieskarieties jebkuram laukam, lai partrauktu signala
atskanosanu.

Mikrovilpu jaudas limena maina

Pieskarieties laukam [Z], lidz displeja ir atlasits
vajadzigais limenis.
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Noradijumi

m Pieskaroties vairakkart, jaudas limeni tiek
pakapeniski parslégti no augstaka lidz zemakajam.

m Ja mikrovilnu funkcija tiek pievienota péc darbibas
saksanas, ierice pauzeé darbibu. Startéjiet darbibu,
izmantojot lauku start D stop

Darbibas rezima apturésana

1. Pieskarieties laukam start D stop vai atveriet ierices
durvis.
Darbiba tiek apturéta, gaismas diode start D stop
mirgo.

2. Aizveriet ierices durvis.

3. Pieskarieties laukam start D stop.
Darbiba turpinas, gaismas diode start D stop deg.

Darbibas rezima partraukSana
Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.

Darbibas rezims tiek partraukts, un visi iestatijumi tiek
dzeésti.

Noradijums: Péc darbibas rezima partraukSanas vai
atcelSanas dzeséSanas ventilators var turpinat
darboties.

GatavosSanas telpas zavésana

nepaliek mitrums.

GatavosSanas telpas uzsildiSana

Lai nozavetu gatavoSanas nodalijumu, uzsildiet to, lai
gatavoSanas nodalijuma esoSais mitrums iztvaikotu.
Péc tam atveriet ierices durvis, lai Gdens tvaiks izplustu
no gatavoSanas nodalijuma.

1. Laujiet iericei atdzist.

2. Lielus netirumus gatavoSanas nodalijuma notiriet
uzreiz un noslaukiet lieko mitrumu no gatavoSanas
nodalijuma pamatnes.

3. Ar funkciju izv€les slédzi iestatiet funkciju GriléSana
ar cirkul&josu gaisu

4. Divreiz pieskarieties laukam ®.

Displeja ir atziméts gatavo$anas laika simbols (.

5. Ar grozamo izvéles sledzi iestatiet gatavoSanas laiku
15 minutes.

6. Pieskarieties laukam start D stop, lai saktu ierices
darbibu.

ZavésSana tiek sakta, un péc 15 minGtém ta
automatiski izsledzas.

7. Atveriet ierices durvis un turiet tas atvértas 1-

2 mindtes, lai no gatavoSanas nodalijuma iztvaiko
mitrums.

Gatavosanas telpas tiriSana manuali

Laujiet iekartai atdzist.

Iztiriet gatavoSanas telpu.

Izslaukiet gatavoSanas telpu ar mikstu dranu.
Atstajiet ierices durvis atvértas 1 stundu, lai
gatavoSanas telpa izzust pilniba.
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B Tvaiks

Tvaika funkciju varat izmantot atseviski vai kopa ar
jebkuru karsé8anas veidu un mikrovilnu funkciju.

Lai optimali izmantotu tvaika funkciju, iznemiet rezgi.
levietojiet stikla pannu 3. ievietoSanas augstuma un
novietojiet uz tas tvaicésanas trauku.

A Bridinajums — Applaucésanas draudi!

Atverot ierices durvis, var izplUst karsts tvaiks. Atkariba
no temperataras tvaiks var neblt redzams. Atverot
ierici, nestaviet parak tuvu. lerices durvis atveriet
uzmanigi. Raugiet, lai ierices tuvuma neatrastos béerni.

Troksni

Pumpis

Darbibas laika dzirdama duakona vai klikSkiem lidzigs
troksnis. Troksnis rodas sukna darbibas de|. Tas ir
parasts darbibas troksnis.

Gatavosana, izmantojot tvaiku

Tvaika limeni

Tvaika funkcijai pieejami dazadi intensitates limeni.
Tvaika intensitates limenus var izvéléties, izmantojot
skarienjutigo lauku [@J. Izvélétais tvaika intensitates
Imenis ir redzams displeja.

Lime- Intensita- Lietojums
nis te

Radijums displeja

1 /Zems Darzenu, galas, zivju un / \
auglu atkausesanai. \|J_)
600
2 Videjs Desertu, zivju un desinu / \
pagatavosanai. \|J_)
600
3 Stiprs Darzenu, zivju un pie-

devu pagatavoSanai,
sulas izspieSanai un
blansesanai.

0

000

Tvaika iestatiSana

Noradijums: Ja ierice ilgaku laiku nav lietota, vispirms
palaidiet skalo8anas procesu . — "TiriSanas funkcija"
118. lappusé

Tvaiks v

Piemérs: tvaiks — 2. limenis, gatavoSanas laiks ir
10 minaGtes.

1. Ar funkciju izvéles slédzi izvélieties tvaika funkciju [&].

lerice ir gatava darbam. Maksimalais tvaika limenis
un gatavoSanas laiks 20 minQtes ir iestatiti ka
standarta vértibas. Udens tvertnes simbola ¥y
bultina mirgo.

2. Iznemiet Udens tvertni, piepildiet ar aukstu tdeni lidz
atzimei ,MAX” un lidz galam iebidiet to tvertnes
nodalijuma.— "Udens tvertnes piepildisana”

108. lappusé

3. Vairakkart pieskarieties laukam [, lidz ir sasniegts

vajadzigais jaudas limenis.

min:sec

minflnlnl?
OCuuuus

Iy

r*

Displeja redzams izvéletais tvaika limenis.
4. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet vajadzigo

gatavoSanas laiku.

Noradijums: Jus varat ari vispirms iestatit

gatavosanas laiku un péc tam tvaika limeni.

5. Pieskarieties laukam start D stop.

min:sec
-— - -
Q.cQ

A\
Oo0D'002

*

Udens tvertnes simbola & bultina nodziest Gdens
tvertnes simbols .4 deg. Sakas darbibas rezims.
Gaismas diode start D stop deg. Displeja redzama
gatavoSanas laika atskaite. Tvertné iepildita Gdens
izlietoSanas laiks ir atkarigs no lietotajiem tvaika
imeniem. Ja Udens tvertne darbibas laika iztukSojas,
darbiba tiek partraukta un mirgo tdens tvertnes
simbola ¥ bultina. Piepildiet Gdens tvertni ar tiru
udeni lidz atzimei ,MAX” un pieskarieties

laukam start D stop, lai turpinatu ierices darbibu.
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v Tvaiks

Noradijumi

m Tvaika limeni darbibas laika var brivi mainit,
izmantojot lauku [@].

m Péc gatavoSanas ar tvaiku izslaukiet pilienu
savak$anas paplati un gatavoSanas telpu. — "Péc
katra tvaicésSanas rezima" 109. lappusé

Kombinéta rezima ar tvaiku iestatiSana
Daziem karséSanas veidiem iespéjams pieslégt tvaika
funkciju.

Gatavojot ar papildtvaika funkciju, ierices darbibas laika
gatavoSanas telpa noteiktos laika intervalos ieplast
noteikts tvaika daudzums. Tadéjadi iespéjams sasniegt
vislabako gatavoSanas rezultatu.

JUsu produkta ieguvumi:
kraukskiga garozina
spidiga virsma

iekSpusé suligs un miksts
saraujas tikai nedaudz

Kombinésanas iespéjas

= [E] Mikrovilni

" Karstais gaiss

m [T Griledana

n Grilesana ar cirkulgjoSu gaisu
Iznémumi:

(&) Mikrovilnu jauda 1000 W
Karstais gaiss 40 °C

Kombineéeta darbibas rezima iestatiSana
Piemeérs: karstais gaiss [@ 190 °C un 2. tvaika limenis.

1. Ar funkciju izvéles slédzi iestatiet karséSanas veidu
Karstais gaiss @.
Displeja redzama ieteikta temperatura.
Ar grozamo slédzi iestatiet vajadzigo temperatlru.
3. Pieskarieties laukam Tvaiks [, [ldz displeja ir atlasits
vajadzigais limenis.
Displeja ir redzams ddens tvertnes simbols .
4. Piepildiet adens tvertni.
5. Pieskarieties laukam start D stop.
lerice sak darboties, deg LED indikators start D stop.
Ir redzama laika atskaite.

N

Noradijumi

m Ja darbibas laika ddens tvertne iztukSojas, darbiba
turpinas bez tvaika funkcijas. Displeja nav redzams
nekads radijums.

m lerices durvju atvérSana var ietekmét gatavoSanas
rezultatu. GatavoSanas laika ierices durvim jabut
aizvertam.

Darbibas laiks ir beidzies

Atskan signals un simbols start D stop nodziest.
GatavosSanas rezimu kombinacija ir pabeigta.
Pieskarieties jebkuram laukam, lai partrauktu signala
atskanosanu.

Tvaika limena mainiSana

Pieskarieties laukam @], lidz displeja ir atlasits
vajadzigais limenis.
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Noradijums: Pieskaroties vairakkart, tvaika limeni tiek
pakapeniski parslégti no augstaka lidz zemakajam. Péc
zemakas pakapes tvaika funkcija tiek izslégta. Atkartoti
pieskaroties, tvaika funkcija tiek ieslégta augstakaja
limen.

Darbibas rezima apturésana

1. Pieskarieties laukam start D stop vai atveriet ierices
durvis.
Darbiba tiek apturéta, gaismas diode start D stop
mirgo.
Aizveriet ierices durvis.
3. Pieskarieties laukam start D stop.

Darbiba turpinas, gaismas diode start D stop deg.

»

Darbibas rezima partrauksana

Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.

Darbibas rezims tiek partraukts, un visi iestatijumi tiek
dzesti.

Noradijums: Péc darbibas rezima partraukSanas vai
atcelSanas dzeséSanas ventilators var turpinat
darboties.

Udens tvertnes piepildiSana

Udens tvertne atrodas labaja pusé aiz tvertnu parsega
zem ierices durvim. Pirms startéjat darbibas rezimu ar
tvaiku, atveriet tvertnu parsegu un piepildiet tdens
tvertni ar tddeni.

Parliecinieties, vai ddens cietibas limenis ir iestatits
pareizi. — "Pamatiestatijumi" 116. lappusé

ABridiné]ums — Savainojumu un ugunsgréka
draudi!

lepildiet adens tvertné tikai Gdeni. Neiepildiet udens
tvertné uzliesmojosus Skidrumus (piem., alkoholu
saturoSus dzérienus). Uzliesmojosu Skidrumu tvaiki,
saskaré ar sakarsuSajam gatavoSanas telpas virsmam,
var aizdegties (uzliesmot). lerices durvis var atspragt
vala. Pa tam var izplust karsts tvaiks un izSauties
liesmas.

Uzmanibu!

Nepiemerotu Skidrumu izraisiti ierices bojajumi.
Neizmantojiet destilétu Gdeni, krana tdeni ar augstu
hlora saturu (> 40 mg/I) vai citus Skidrumus.
lzmantojiet tikai tiru, aukstu dzeramo udeni bez oglekla
dioksida vai mikstinatu tdeni.

Noradijumi

m Ja udenim ir augsts kalka saturs, iesakam izmantot
mikstinatu adeni.

m Ja izmantojat tikai mikstinatu dadeni, varat iestatit
udens cietibas limeni ,mikstinats”.

1. Isi piespiediet tvertnes parsega vidusdalu.
Tvertnu parsegs atveras. Varat piek|ut savakSanas
tvertnei (labaja pusé) un tdens tvertnei (kreisaja
PUSE).



2. Iznemiet Gdens tvertni no tvertnes nodalijuma.

3. Piepildiet adens tvertni ar aukstu Gdeni lidz atzimei
SMAX”.
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4. levietojiet Udens tvertni atpakal tvertnes nodalijuma
un iebidiet to lidz galam.
5. Aizveriet tvertnu parsegu.

Tvaika funkcija ir gatava darbam.

Uzpildiet udens tvertni

Ja darbibas laika Gdens tvertne tiek iztukSota, ierices
talaka darbiba ir atkariga no darbibas rezima.

m Tvaika reZims: darbiba tiek partraukta, displeja
redzams zinojums. Pilna tvertne ar augstako tvaika
limeni tiek iztukSota aptuveni 30-40 minatés, ar
zemakiem limeniem - daudz [énak.

m Tvaiks kopa ar mikrovilniem: darbiba tiek partraukta.
Pilna tvertne tiek iztukSota apm. 50 mindtés.

m Karstais gaiss vai grileSana kopa ar tvaiku: darbiba
tiek turpinata tikai ar karsto gaisu vai griléSanu,
displeja netiek radits zinojums. Pilna tvertne ar
augstako tvaika limeni tiek iztukSota aptuveni
3 stundas, ar zemakiem limeniem — daudz IEnak.

m GriléSana ar cirkuléjoSu gaisu un tvaiku: darbiba tiek
turpinata tikai ar griléSanu ar cirkuléjoSu gaisu,
displeja netiek radits zinojums. Pilna tvertne tiek
iztukSota apm. 9 stundas.

Noradijums: Noraditie laiki var atSkirties.

Atkartoti piepildiet Gdens tvertni lidz atzimei ,MAX”.

Tvaiks v

—

Atveriet paneli.

Iznemiet ddens tvertni un uzpildiet to.

3. Piepildito tdens tvertni ievietojiet atpakal un aizveriet
paneli.

N

Péc katra tvaicesanas rezima

Gatavosanas telpa paliek mitrums. Uzmanigi izslaukiet
pilienu savakSanas paplati un gatavoSanas telpu. Péc
katras darbinasanas, izmantojot tvaiku, ir ieteicams
palaist tiridanas funkciju Skalodana [&. Péc tam
iztukSojiet un izzaveéjiet ddens tvertni un savakSanas
tvertni.

Noradijums: Notiriet kalka nogulsnes ar etiki
samitrinatu dranu, noslaukiet ar tira ddeni samitrinatu
dranu un nosusiniet ar mikstu dranu.

Skalosana

Lai jusu ierice ilgak batu tira, varat izsuknét ddeni caur
caurulu sistemu. Procesa beigas Udens tiek iztecinats
savaksanas tvertne.

Noradijums: Pec skaloSanas savakSanas tvertne var
bdt nonakusas kalka dalinas. Tas ir normali un
neietekmé funkcionalitati.

Palaist

1. Ar funkciju izvéles slédzi atlasiet "SkaloSana" [&.
Tiek paradits programmas ilgums. To nevar mainit.
Atveriet tvertnu parsegu.

Iznemiet un iztukSojiet savakSanas tvertni.

Lidz galam iebidiet tukSo savaksSanas tvertni
nodalijuma.

5. lzlejiet adeni no tvertnes un iztukSojiet iespéjamo
atlikuSo adeni. Rupigi izskalojiet un piepildiet to ar
tiru Gdeni.

Lidz galam iebidiet ddens tvertni.

Aizveriet tvertnu parsegu.

Pieskarieties taustinam start D stop.

Udens tiek suknéts caur caurulu sistemu. Displeja
redzama laika atskaite. Tiklidz laika atskaite beidzas,
atskan signals. IztukSojiet savak3anas tvertni.

pODN

o N

Udens tvertnes iztuk$osana

1. Isi piespiediet tvertnes parsega vidusdalu.
Tvertnu parsegs atveras uz augsu.
Iznemiet udens tvertni.
Uzmanigi nonemiet udens tvertnes vacinu.
IztukSojiet Udens tvertni, iztiriet ar mazgasanas
lidzekli un rhpigi izskalojiet ar tiru Gdeni.
Visas tas dalas nosusiniet ar mikstu dranu.
Vacina blivéjumu noslaukiet sausu.
Zavejiet ar atvertu vaku.
Uzlieciet udens tvertnei vacinu un piespiediet to.
Lidz galam iebidiet tudens tvertni.
0. Aizveriet tvertnu parsegu un 1si piespiediet ta
vidusdalu.
Tvertnu parsegs ir nofikséts.

bl ol
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v Tvaiks

Uzmanibu!
nodalijuma. Ta var sabojat tdens tvertni.

m Nemazgajiet Gdens tvertni trauku mazgajamaja
masina. Ta var sabojat tdens tvertni.

Pilienu savaksanas paplate

Laujiet iericei atdzist.

Atveriet tvertnu parsegu.

Iznemiet ddens tvertni un savakSanas tvertni.
Nomazgajiet gatavo3anas telpas apak3pusé esoSo
pilienu savakSanas paplati a ar stkl|veida dranu

pON=

(attels H).
~_ 7
s j
ll

nepaliek mitrums.

Gatavosanas telpas uzsildiSana

Lai nozavétu gatavoSanas nodalijumu, uzsildiet to, lai
gatavoSanas nodalijuma esoSais mitrums iztvaikotu.
Péc tam atveriet ierices durvis, lai Gdens tvaiks izplustu
no gatavoSanas nodalijuma.

1. Laujiet iericei atdzist.

2. Lielus netirumus gatavoSanas nodalijuma notiriet
uzreiz un noslaukiet lieko mitrumu no gatavoSanas
nodalijuma pamatnes.

3. Ar funkciju izvéles slédzi iestatiet funkciju GriléSana
ar cirkul&josu gaisu

4. Divreiz pieskarieties laukam ®.

Displeja ir atziméts gatavo$anas laika simbols (.

5. Ar grozamo izvéles sledzi iestatiet gatavoSanas laiku
15 minutes.

6. Pieskarieties laukam start D stop, lai saktu ierices
darbibu.

ZavéSana tiek sakta, un péc 15 minGtém ta
automatiski izsledzas.

7. Atveriet ierices durvis un turiet tas atvértas 1-

2 mindtes, lai no gatavoSanas nodalijuma iztvaiko
mitrums.

— =\

Gatavosanas telpas tiri$ana manuali

Laujiet iekartai atdzist.

Iztiriet gatavoSanas telpu.

Izslaukiet gatavoSanas telpu ar mikstu dranu.
Atstajiet ierices durvis atvértas 1 stundu, lai
gatavoSanas telpa izzust pilniba.

poON=
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Bd Automatiskas programmas

Izmantojot automatiskas programmas, €dienu
gatavoSana ir pavisam vienkarsa. lzvélieties programmu
un ievadiet édiena svaru. Automatiskas programmas
funkcija izvélas piemérotos iestatijumus. Jus varat
izvéléties vienu no 30 programmam.

Noradijumi

m Iznemiet partiku no iepakojuma un nosveriet. Ja
nevarat ievadit precizu svara veértibu, noapalojiet to
uz augsu vai leju.

m levietojiet partikas produktus auksta gatavosSanas
telpa.

m |zmantojot programmu rezimu, vienmer lietojiet
karstumizturigus traukus, kas paredzéti édiena
gatavoSanai mikrovilnu krasni, piem., stikla vai
keramikas traukus. levérojiet noradijumus par
piederumiem programmu tabula par piederumiem.

m Optimalam gatavoSanas rezultatam izmantojiet
nevainojamus partikas produktus un galu
ledusskapja temperattra. Saldétu produktu
gadijuma izmantojiet produktus uzreiz péc
iznem$anas no saldéjamas ierices.

Programmas iestatiSana

Attéla redzamais piemérs: 3. programma, svars ir
1 kilograms.

1. Pagrieziet funkciju izv€les slédzi pozicija
Automatiskas programmas (1.
Displeja redzams pirmais programmas numurs un
ieteiktais svars.

L.
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2. Ar grozamo izvéles slédzi izvélieties programmas
numuru 3.

3. Pieskarieties laukam kag.
Displeja centra ir redzams svara iestatijums.

Automatiskas programmas v

4. Ar grozamo izveéles sledzi iestatiet svaru -
1 kilograms.
lerice automatiski iestata svaram piemérotu laiku.

5. Pieskarieties laukam start D stop.
Programma sak darboties. Ir redzama laika atskaite,
deg temperatiras josla un gaismas diode start D stop.

min:sec

Noradijumi

m Pirms darbibas sakSanas varat parlégties stap
programmam un svaru, izmantojot laukus ¥ un §/3.

m Péc uzsakSanas programmas numuru un svaru
mainit nevar. Varat skatfit iestatito svaru, izmmantojot
lauku 8/63.

Programma ir pabeigta

Atskan signals. Programma ir pabeigta, ierice vairs
nekarse.
Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.

Programmas maina

1. Aptuveni 4 sekundes turiet pirkstu uz
lauka start D stop.
Programma tiek atiestatita.

2. lzvelieties jaunu programmu.

Darbibas rezima apturésana

1. Pieskarieties laukam start [ stop vai atveriet ierices
durvis.
Darbiba tiek apturéta, gaismas diode start D stop
mirgo.
Aizveriet ierices durvis.
3. Pieskarieties laukam start D stop.

Darbiba turpinas, gaismas diode start D stop deg.

N

Darbibas rezima partraukSana

Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.
Darbibas rezims tiek partraukts, un visi iestatijumi tiek
dzesti.

Noradijums: Pec darbibas rezima partraukSanas vai
atcelSanas dzeséSanas ventilators var turpinat
darboties.
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lv Automatiskas programmas

Programmu tabula

Program-
ma

Ediens

Atkausésana

Svars, kg

Trauki/piederumi, ievietosa-

nas limenis

Norades

Ipasas piezimes

P01 Malta gaja* 0,10-1,20 Sekls trauks bez vaka Izmantojiet tikai mik- Liellopa, jéra, ctkgalas malta gala; pec
Gatavo$anas nodaljuma rovilnu krasnij pie-  apgrieSanas uz otru pusi atdaliet jau
pamatne mérotus traukus. atkusuo malto gaju

P02 Zivs fileja* 0,10 -1,00 Sekls trauks bez vaka Izmantojiet tikai mik- Lidakas, mencas, juras asara, juras lasa,
Gatavo$anas nodalijuma rovi!nu krasnij pie- zandarta fileja
pamatne merotus traukus.

P03 Vistas galas gabali  0,15-1,20  Sekls trauks bez vaka Izmantojiet tikai mik- Ar adu uz leju

ar kaulu* Gatavo$anas nodalijuma rovilnu krasnij pie-
pamatne mérotus traukus.
P04 Maizes Skeles* 0,10 -0,50  Sekls trauks bez vaka Izmantojiet tikai mik- Baltmaize, dazadu miltu maize, piln-

Gatavo$anas nodalijuma
pamatne

rovilnu krasnij pie-
merotus traukus.

graudu maize; atkauseéjiet tikai vajadzigo
daudzumu maizes. Ta péc tam atri
sakalst. Ja iespéjams, atdaliet Skéles.

Putnu gala, gala, zivs

P05 Vistas galas gabali, 0,15-1,00 ReZgis + stikla panna Izmantojiet tikai mik-  Cala Skinkisi, cala pusites, ar adu uz leju
svaigi* 3. + 2. ievietoganas limenis rovilnu krasnij pie-
mérotus traukus.
P06  Anglu rostbifs 0,50-2,00 Stikla panna
1. ievietoSanas limenis
P07 Rostbifs, gaiSi sarts 0,50 -2,00  Stikla panna
1. ievietoSanas limenis
P08 Rostbifs, labicepts 0,50 -2,00  Stikla panna
1. ievietoSanas limenis
P09  Jérastilbsarkaulu, 1,00-2,00 Stikla panna
gaisi sarts 1. ievietoganas limenis
P10 Jerastilbs ar kaulu, 1,00 -2,00  Stikla panna
labi cepts 1. ievietoSanas limenis
P11 Zivs, vesela, svaiga 0,20 -1,20  TvaiceSanas trauks + stikla Piepildiet udens lekSpuse iepiliniet citrona sulu.
panna tvertni.
3. ievietoSanas limenis
P12 Zivs fileja, svaiga 0,20-0,50 TvaicéSanas trauks + stikla Piepildiet udens
panna tvertni.
3. ievietoSanas limenis
P13 Zivs fileja, saldéta 0,20 -0,50 TvaiceSanas trauks + stikla Izmantojiet vienada
panna biezuma zivs filejas
3. ievigtosanas limenis gabalinus. Piepildiet
udens tvertni.
P14 Sautejumsnosvai- 0,50 -2,00 Trauks ar vaku Izmantojiet tikai mik- lzmantojiet gaju, darzenus un buljonu

giem produktiem™*

GatavoSanas nodalijuma
pamatne

rovilnu krasnij pie-
merotus traukus.

vienada attieciba un noradiet kopgjo
svaru.

Darzeni un piedevas

P15 Brokoli, svaigi 0,10-1,00 TvaiceSanas trauks + stikla Piepildiet udens
panna tvertni.
3. ievietoSanas limenis

P16 Zirni, saldeti 0,70-1,00 TvaiceSanas trauks + stikla Piepildiet Udens

panna
3. ievietoSanas limenis

*Nemiet véra signalu apgrieSanai uz otru pusi **Nemiet véra apmaisisanas signalu

tvertni.
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Program-
ma

Ediens

Svars, kg

Trauki/piederumi, ievieto$a-
nas limenis

Norades

Automatiskas programmas v

Ipasas piezimes

P17 Burkanu ripinas, 0,10-0,75 TvaicéSanas trauks + stikla Piepildiet udens Jo biezakas ripinas, jo kraukskigaks
svaigas panna tvertni. rezultats. Ja velaties pilnigi izceptu, auto-
3. ievietodanas limenis matiskaja programma ievadiet lielaku
svaru. Sadi programmas ilgums tiks
pagarinats.
P18 Zalie spargeli, svaigi 0,10 -0,70  TvaicéSanas trauks + stikla Piepildiet udens Nenovietojiet vienu virs otra
panna tvertni.
3. ievietoSanas limenis
P19 Olas, mikstivaritas 2 -10 gab.  TvaicéSanas trauks + stikla Piepildiet udens Vistu olas, atdzesetas
panna tvertni.
3. ievietoSanas limenis
P20 Risi** 0,10 -0,50 Dzil$ trauks ar vaku Izmantojiet tikai mik- Gargraudu risi, neizmantojiet varisanai
Gatavosanas nodalijuma rovilnu krasnij pie-  maisina paredzétos risus. Pievienojiet
pamatne merotus traukus. risiem tadu daudzumu tdens, kas 2-
3 reizes parsniedz risu daudzumu. Péc
programmas beigam atstajiet gatavoties
vél 5-10 mindtes.
P21 Krasni cepti kartu- 0,20 -1,50  ReZgis Videja izmera kartupeli, apm. 250 g,
peli 2. ievietoSanas Iimenis nomazgajiet, nozavejiet un vairakkart
sadurstiet mizu ar daksu.
P22  Varit kartupeli 0,20 -0,50 Tvaicésanas trauks + stikla Piepildiet idens Kartupeli, mizoti un sagriezti kubinos. Jo
panna tvertni. lielaki gabalini, jo kraukskigaks rezultats.
3. ievietoSanas limenis
P23  Auglukompots** 0,30 -0,80  Sekls trauks uz stikla pannas Izmantojiet tikai mik- - Pievienojiet augliem nedaudz cukura un
3. ievietodanas limenis rovilnu krasnij pie-  kanéla. Gatavojot ogu kompotu, avenes
merotus traukus. un zemenes pievienojiet tikai pec apmai-
Piepildiet tdens siSanas signala.
tvertni.
Pusfabrikati
P24 Fr_itéti kartupeli, sal- 0,20 -0,80  Stikla panna Nenovietojiet vienu virs otra
deti” 2. ievietoanas limenis
P25 Kroketes, saldétas®  0,25-0,80  Stikla panna Nenovietojiet vienu virs otra
2. ievietoSanas limenis
P26 Pica, ieprieks 0,10-0,60 Rezgis Pica ar planu pamatni
apcepta, atdzeseta 2. ievieto3anas limenis
P27 Pica, ieprieké_ 0,10-0,50 Rezgis Pica ar planu pamatni, picas bagete
apcepta, saldeta 1. ievietoSanas limenis
P28 Nudelu sacepums, 0,30 -1,00 Trauks uz stikla pannas Izmantojiet tikai mik- Lazanja, pilditi makaroni vai nudeju sace-
ieprieks apcepts un 2. ievietodanas limenis rovilnu krasnij pie-  pums ar ieprieks pagatavotam nadelem
atdzesets merotus traukus.
P29  Edienauzsildisana 0,20 -0,50  Sekls trauks uz stikla pannas Izmantojiet tikai mik-
uz Skivja, atdzesets 3. ievietosanas limenis rovilnu krasnij pie-
merotus traukus.
Piepildiet tdens
tvertni.
P30  Edienauzsildisana 0,20 -0,50  Sekls trauks uz stikla pannas Izmantojiet tikai mik-

“Nemiet véra signalu apgrieSanai uz otru pusi “*Nemiet véra apmaisiSanas signalu

uz Skivja, saldets

3. ievietoSanas limenis

rovilnu krasnij pie-
merotus traukus.
Piepildiet udens
tvertni.

113



v Laika funkciju iestatiSana

[€ Laika funkciju iestati$ana

Jusu iericei ir dazadas laika funkcijas. Ar skarienjutigo
lauku (® varat aktivizét izvélni un parslégt atseviskas
funkcijas. Displeja iedegas pieejamo funkciju simboli,
paslaik atlasita funkcija ir redzama centra.

Laika funkcija Lietojums

Taimeris Taimeris darbojas ka grozams pulkstenis. Tas
darbojas neatkarigi no darbibas rezima un
citam laika funkcijam un neietekmeé ierices

darbibu.
® GatavoSanas  Péc iestatita gatavoSanas laika beigam ierice
laiks automatiski izsledzas.

®  Pulkstena laiks Ja priek$plana nedarbojas neviena cita funk-
cija, ierices displeja redzams pulkstena laiks.

Tikai péc karséSanas rezima iestatiSanas var aktivizét
gatavo8anas laiku, pieskaroties laukam (. Taimeri var
iestatit jebkura bridr.

Péc gatavoSanas laika vai taimera laika beigam atskan
signals. Signalu iespé&jams priekslaicigi apturét,
pieskaroties laukam (.

Noradijums: Signala ilgumu iespé&jams iestatit
pamatiestatijumos. — "Pamatiestatijumi" 116. lappusé

Laika iestatijumu skatiSana

Ja ir iestatitas vairakas laika funkcijas, displeja ir
redzami attiecigie simboli. Ir redzama gatavoSanas laika
atskaite.

Lai skatftu taimeri &, gatavo8anas laiku © vai pulkstena
laiku ©, vairakkart pieskarieties laukam (®, lidz
attiecigais simbols ir redzams centra. Darbibas rezima ir
piejami tikai taimeris un gatavoSanas laiks, gaidstaves
rezima ir pieejami tikai taimeris un pulkstena laiks.
Atbilstiga vertiba dazas sekundes ir redzama displeja.

Taimera iestatiSana

Taimeri jus varat izmantot ka virtuves taimeri. Tas
darbojas neatkarigi no ierices. Taimerim ir atsevisks
signals. Tas atskan, kad taimera vai iestatita laika
atskaite ir beigusies.

1. Pieskarieties laukam (.

Displeja deg simbols ¢ un laika simboli.
2. Ar grozamo izveéles sledzi iestatiet taimera laiku.
Péc dazam sekundém sakas iestatita laika atskaite.
Taimeris ieslédzas. Displeja deg simbols &, un notiek
redzama taimera laika atskaite. Paréjie laika simboli nav
redzami.

Taimera atskaites beigas

Atskan signals. Displeja redzams - - : - -. Pieskarieties
jebkuram laukam, lai izségtu taimeri.

Taimera laika mainiSana

Ar grozamo izvéles slédzi mainiet taimera laiku. Péc
dazam sekundém izmainas tiek lietotas.
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Taimera laika dzéSana

Ar grozamo izvéles slédzi atiestatiet taimeri uz--: - -
Péc dazam sekundém izmainas tiek lietotas. Taimeris
tiek izsleégts.

GatavosSanas laika iestatiSana

lericé varat iestatit édiena gatavosanas laiku. Kad
iestatitais laiks ir beidzies, ierice automatiski izslédzas.
Gatavosanas laiks netiek nejausi parsniegts.

Piemérs attéla: karséSanas veids: karsts gaiss, ilgums:

45 minutes.

1. Ar funkciju izvéles slédzi iestatiet karsésanas veidu.
Displeja redzama ieteikta temperatira.

2. Vajadzibas gadijuma ar grozamo slédzi mainiet
temperaturu.

3. Divreiz pieskarieties laukam ®.
Displeja ir redzams - - : - - un deg laika simboli.

min:sec

.
® 0000

4. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet gatavoSanas laiku
45 minates.

5. Pieskarieties laukam start D> stop.

Cepeskrasns sak darboties. Displeja ir redzama laika
atskaite un deg gaismas diode start D stop. Paréjie
laika simboli nav redzami.

Laika atskaites beigas
Atskan signals. lerice parstaj karsét. Displeja redzams -

1. Pieskarieties laukam .

Signals apklust.
2. Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.
lerice ir izslegta.

Gatavosanas laika mainiSana

Ar grozamo izvéles slédzi izmainiet gatavoSanas laiku.
Péc dazam sekundém izmainas tiek lietotas.

Laika dzesana

Ja ir iestatita taimera funkcija, vispirms pieskarieties
laukam (®. Tikai péc tam varat mainit gatavo8anas
laiku.

Ar grozamo izvéles slédzi atiestatiet gatavoSanas laiku
uz - - : - -. Péc dazam sekundém izmainas tiek lietotas.



Pirma lietoSanas reize

Péc piesleégSanas elektrotiklam vai stravas padeves
partraukuma displeja redzams aicinajums iestatit
pulkstena laiku. lesp€jams, jagaida vairakas sekundes,
lldz displeja redzams aicinajums.

Pulkstena laika iestatiSana

Uzsakot lietoSanu, displeja centra ir laika radijums.
Displeja mirgo vértiba {2:00, un deg simbols .
lestatiet pulkstena laiku.

1. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet pulkstena laiku.
2. Pieskarieties laukam (.
Pareizais laiks ir iestatits.

Pulkstena laika maina

Noradijums: Lai varétu mainit pulkstena laiku, iericei
jabut izslégtai.
1. Divreiz pieskarieties laukam (.

Displeja ir redzams simbols ® un pulkstena laiks.
2. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet pulkstena laiku.
3. Pieskarieties laukam (.

Pareizais laiks ir iestatits.

Noradijumi

m Ja péc pulkstena laika iestatiSanas nepieskaraties
laukam (©, iestatita vértiba péc dazam sekundém
automatiski tiek lietota.

m Ja iestatiSanas laika tiek izkustinats funkciju izvéles
sledzis, tas péc tam ir japagriez atpakal nulles
pozicija. Tikai péc tam ierici var lietot.

m Lai samazinatu ierices stravas patérinu gaidstaves
rezima, var izslégt pulkstena laika radijumu.

Bérnu aizsardzibas sistema v

[ Bérnu aizsardzibas
sistema

Lai bérni ierici netiSam neieslégtu, iericei ir bérnu
droSibas funkcija.

leslegSana un izslegsana

1. Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.

2. Pieskarieties laukam & un turiet pirkstu uz ta
aptuveni 4 sekundes.

Displeja redzams simbols c=. Bérnu droSibas funkcija ir

ieslegta vai izslégta.

Noradijumi

m Ja ir iestatits taimera laiks ¥, ta atskaite tiek
joprojam turpinata. Kameér ir ieslégta bérnu droSibas
funkcija, taimera laiku nevar mainit.

m Skanas signalu atskano$anu, piem., kad beidzas
taimera laiks, var partraukt, pieskaroties jebkuram
laukam.
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v Pamatiestatijumi

Pamatiestatijumi

Ir piedavati dazadi iestatijumi ierices optimalai un
vienkarSai izmantoSanai. Ja nepiecieSams, iestatijumus
iespéjams mainit.

Pamatiestatijumu maina
lericei ir jabat izslegtai.

1. Dazas sekundes turiet pirkstu uz lauka .
Displeja redzams pirmais pamatiestatijums.
2. Ar grozamo izvéles slédzi mainiet pamatiestatijumu.
3. Pieskarieties laukam (.
Displeja redzams nakamais pamatiestatijums. Ar
lauku ® varat parlapot visus pamatiestatijumus un
ar grozamo izvéles slédzi — tos mainit.
4. Dazas sekundes turiet pirkstu uz lauka (®.
Visi iestatijumi ir saglabati.
Ja ierice ir gaidstaves rezima, varat jebkura laika mainit
iestatijumus.

Atcelt

Ja nevélaties saglabat iestatijumus, pagrieziet funkciju
izvéles sléedzi. Pamatiestatijumi tiek aizverti, tos
nesaglabajot.
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Pamatiestatijumu saraksts

Pamatiestatijums lespéjamas vér- Skaidrojums

tibas
c& | Skanas signala {=1ss= Signals gatavosanas
ilgums 10 sekundes laika vaitaimera laika
c = vidéjs = J=gar§= beigas
30 sekundes 2 minates
cdZ  Taustinutonis® £ =izslegts Skarientaustinu pie-
i = ieslégts skariena tonis
cd3  Displeja spilg- _l =7ems Displeja spilgtuma
tums* o =augsts iestatiSana
c = vidgjs
cdY lakaindikators £ =izslegts Pulkstena laika radr
i = ieslégts Sana displeja
cO5  Gatavosanastel [ =izslegts Gatavo$anas telpas
pas apge_lismojums japg_aisvmojumq )
i = ieslégts ieslegsana un izsleg-
Sana darbibas laika
coh  Udens cietiba £ = mikstinats ~ Udens cietiba
Y =|oti ciets i = miksts ietekme ierices tinsa-
2 = vidéjs nas ciklus
3 =ciets
cO 7 Rupnicasiestat-  {=ieslégts lerices rupnicas ies-
jumi tatijumu atjaunoSana
O = izslegts
cO8 DemonstréSanas /= ieslégts DemonstréSanas
reZims reZima ieslégSana un
i = izslegts izslegsana

Noradijums:  De-
monstresanas rezims
ir redzams tikai pir-
mas 5 mindtes péc
ierices pieslegsanas.

lzmainas tiek uzreiz lietotas.



[ElMazgasana

Ja veiksiet rlipigu apkopi un tirisanu, jdsu ierice ilgi
saglabasies skaista un darbosies nevainojami. Ka

pareizi veikt ierices apkopi un tiriSanu — aprakstits talak.

/\ Bridinajums — Apdegumu risks!

lerice |oti sakarst. Neaiztieciet ar rokam karstas
gatavoSanas telpas iekSéjas virsmas vai sildelementus!
Vienmeér |aujiet iericei atdzist. Nelaujiet bérniem tuvoties
iericei.

A Bridinajums — Stravas trieciena risks!

lericé iekluvis mitrums var izraisit elektriskas stravas
triecienu. Neizmantojiet augstspiediena tiritaju vai tvaika
tirtaju.

A Bridinajums — Savainos$anas risks!

Ja ierices durvju stikls ir ieskrapéts, tas var saspragt.
Neizmantojiet stikla skrapi, asus vai abrazivus tiriSanas
lidzek]us.

Noradijums: Nepatikamas smakas, piem., péc zivs
gatavoSanas, var pavisam vienkarsi novéerst. lelejiet
ddens trauka dazus pilienus citrona sulas. Vienmér
ielieciet trauka karoti, lai novérstu parvarisanos.
Karségjiet tdeni 1 lidz 2 minudtes ar maksimalo
mikrovilnu jaudas limeni.

Pieméroti tiriSanas lidzekli

Lai, lietojot nepareizus tirisanas lidzek|us, nesabojatu
dazadas virsmas, ludzu, nemiet vera tabula sniegto
informaciju. Atkariba no ierices tipa ne visi ieraksti var
attiekties uz jlsu ierici.

Klientu apkalpoSanas dienesta savai iericei varat
iegadaties dazadus papildu piederumus. Lai to izdaritu,
noradiet attiecigo preces numuru.

Jaunas mitrumu uzsticoSas dranas var but piesitcinatas
ar saliem. Sali var veidot risas nosédumus uz
nertséjosa térauda virsmam, tapéc Sadas dranas
noteikti pirms lietoSanas rlpigi jaizmazga.
Mikroskiedru drana

Mikroskiedru drana ir piemérota jutigu virsmu tirisanai,
piem., stiklam, stikla keramikai, nertsoSajam téraudam
vai aluminijam. Ar to var viegli notirit mitrus un taukainus
netirumus.

Pastt. Nr. 00466148

Nerisosa terauda virsmu kopSanas drana

Virsmu apstradei varat lietot parbauditu un ieteiktu ar
ellu piescinatu kopSanas dranu (varat pasutit pie
mums), lai palielinatu virsmu noturibu pret pirkstu
nospiedumiem un skrap&jumiem.

Pastt. Nr. 00311134

Modernu nerusosa terauda virsmu kopsanas ella

To pasu ellu, ar ko ir piestcinatas kopSanas dranas, pie
mums varat pasuatit pudelé.

Pasat. Nr. 00311567

MazgasSana v

______

Noturigu tauku traipu intensivai tirisanai.

Pasat. Nr. 00311781

AtkalkoSanas lidzeklis

Lai nodrosinatu ierices funkciju darbibu, ta regulari
jaatkalko. Lietojiet tikai Seit ieteiktos atkalkoSanas

lidzekl|us. Citi atkalkoSanas lidzek|i var radit ierices
bojajumus.

AtkalkoSanas lidzeklis, skidrs: pasat. Nr. 311 680

AtkalkoSanas tabletes: pasdt. Nr. 311 864

Uzmanibu!

Virsmas bojajumi!

Neizmantojiet:

m asus vai abrazivus tiriSanas lidzek|us;
tinSanas lidzeklus ar augstu spirta saturu;
cietus stieplu tirtajus vai suk|us;
augstspiediena vai tvaika tiritajus;

karstas tirisanas ipasos lidzek|us.

Zona TiriSana

lerices arpuse

Nerusejosa térauda
priekSdala

Karsts mazgasanas lidzek|a Skidums.

Tiriet ar mazgasanas dranu un noslaukiet ar
mikstu dranu.

Nekavéjoties notiriet kalka, tauku, cietes un
olbaltuma traipus. Zem Sadiem traipiem var
veidoties rusa.

Klientu apkalpoSanas dienesta vai specializé-
tos veikalos var iegadaties ipaSus nerisejosa
térauda kopSanas lidzek|us, kas pieméroti
siltu virsmu tirsanai. Ar mikstu dranu uzzie-
diet planu kartu kopSanas lidzek|a.

Karsts mazgasanas lidzekla Skidums.
Tiriet ar mazgaSanas dranu un noslaukiet ar
mikstu dranu.

Neizmantojiet stikla tiriSanas lidzek|us vai
stikla skrapi.

Durvju stikla plaksnes Karsts mazgaSanas lidzekla Skidums.
Tiriet ar mazgaSanas dranu un noslaukiet ar
mikstu dranu.
Neizmantojiet stikla skrapi vai metala mazga-
Sanas sukli.

Karsts mazgasanas lidzek|a Skidums.

Tiriet ar mazgasanas dranu un noslaukiet ar
mikstu dranu.

Ja atkalkoSanas lidzeklis nok|ust uz durvju
roktura, nekavejoties to notiriet. Citadi radi-
sies traipi, kurus nebus iespejams notirit.

Vadibas panelis

Durvju rokturis

lerices iekSpuse
PaSattiroSas virsmas  Nemiet véra noradijumus tabulas pielikuma

par gatavo$anas nodalijuma virsmam.
Karsts mazgasanas lidzekla Skidums.
Tiriet ar mazgasanas dranu.
Nenonemiet durvju blivejumu.
Neberziet.

Péc tinsanas parbaudiet durvju blivejuma
novietojumu.

Durvju iekSpuse
un durvju blivejums

117



lv TiriSanas funkcija

Nerlisosa térauda Karsts mazgasanas lidzekla Skidums.
virsmas Tiriet ar mazgasanas dranu.
Neberziet.
Péc tiriSanas parbaudiet durvju blivéjuma
novietojumu.
Piederums Karsts mazgasanas lidzek|a Skidums.
lemérciet un mazgajiet ar dranu vai suku.
SavakSanastvertne  Karsts mazgasanas lidzekla Skidums.

un tdens tvertne Mazgajiet ar mitru dranu un kartigi izskalojiet
ar tiru tdeni, lai nomazgatu mazgasanas
lidzek|a atliekas.

Nosusiniet ar mikstu dranu. Zavéjiet ar atvértu
vacinu. Vacina blivejumu noslaukiet sausu.

Nemazgajiet trauku mazgajama masina.

Tvertnes nodalijums  Pec katras lietoSanas reizes izslaukiet sausu.

Tvaika izeja gatavoSa- Karsts skaloSanas Skidums: izmantojiet tirsa-
nas telpa nas sukli vai mikstu skaloSanas suku.

Noradijumi
m Nelielas krasu at8kiribas ierices priek$€ja dala ir

materialu atskiribu dée| - stikls, plastmasa vai metals.

m Svitru énas uz durvju plaksném ir gatavoSanas
telpas apgaismojuma gaismas spéle.

Pasattiroso virsmu tiriSana

GatavoSanas nodalijuma aizmuguréja siena ir klata ar
pasattiroSu katalitisku slani. lerices darbibas laika Sis
slanis uzsuc un noarda cepSanas laika radusos

Slakstus. Tadé| nav nepiecieS8ams S0 sienu papildus tirit.

Uzmanibu!

Neizmantojiet cepesSkrasns mazgasanas lidzek|us uz
pasattiroSajam virsmam. lesp&jami virsmu bojajumi. Ja
tomér cepeskrasns tirisanas lidzekli nonak uz Sim
virsam, uzreiz nofiriet ar tGdeni un sakli. Neberziet un
neizmantojiet abrazivus firisanas lidzek|us.

Kad gatavoSanas nodalijums ir atdzisis, notiriet
bringanos vai baltos netirumus ar tddeni un mikstu
sukli.

Noradijums: Darbibas laika uz virsmam var veidoties
sarkanigi plankumi. Ta nav rusa, bet partikas produktu

atlikumi. Sie plankumi nav bistami veselibai un
neierobezo pasSattiro§o virsmu tiriSanas spéju.

Tiribas uzturesana

Lai neveidotos noturigi netirumi, vienmer uzturiet ierici
tiru un laicigi nofiriet netirumus.

Padomi

m Pé&c katras lietoSanas reizes firiet gatavosanas
nodalijumu. Ta netirumi nevar piedegt.

m Vienmer uzreiz notiriet kalka, tauku, cietes un
olbaltuma traipus.

m Lot suligu kiku cepSanai izmantojiet stikla pannu.

m Izmantojiet cepSanai piemérotus traukus, pieméram,
cepespannu.

m Izmantojiet karsta gaisa rezimu iespéjami biezak. Ja
tiek izmantots Sis karséSanas veids, netirumi
veidojas mazak.
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Atkalkosana

Lai nodrosinatu ierices funkciju darbibu, ta regulari
jaatkalko.

Uzmanibu!

m lerices bojajumi: atkalkoSanai izmantojiet tikai mdsu
ieteiktos Skidros vai tableSu veida atkalkoSanas
ldzek|us. AtkalkoSanai vajadzigais iedarboSanas
laiks ir pielagots atkalkoSanas lidzeklim. Citi
atkalko8anas lidzekli var bojat ierici. AtkalkoSanas
lldzeklus varat iegadaties, sazinoties ar klientu
apkalpoSanas dienestu.

AtkalkoS8anas lidzeklis, Skidrs: pasut. Nr.00311680
AtkalkoSanas tabletes: pasut. Nr. 00311864

m AtkalkoSanas skidums: raugiet, lai atkalkoSanas
Skidums vai lidzeklis nenok|ust uz vadibas panela
vai citam ierices virsmam. lespg&jami virsmu
bojajumi. Ja ta tomeér notiek, nekavéjoties noskalojiet
atkalkoSanas Skidumu ar udeni.

AtkalkoSanas process sastav no diviem automatiskiem
soliem. Lai nodroSinatu, ka ierice péc atkalkoSanas
atbilst higiénas prasibam un ir gatava darbam,
atkalkoSana ir javeic pilnigi. AtkalkoSanas kopé€jais
ilgums ir apt. 32 minates.

m AtkalkoSana (31 minate), péc tam iztukSojiet
savakSanas tvertni un piepildiet udens tvertni ar tiru
udeni.

m SkaloSana péc atkalkoSanas (apt. 1 minute), pec
tam iztukSojiet savakSanas tvertni.

Ja atkalkoSana tiek partraukta (piem., partrukst stravas
padeve, ierici izslédz vai atkalkoSanas process tiek
apturéts), péc ierices atkartotas ieslegSanas jus aicina
veikt skaloSanu. Lidz skaloSanas beigam ierice nav
pieejama citu darbibu veikSanai.

Tas, cik biezi ierice jaatkalko, atkarigs no izmantota
udens cietibas limena. Ja iesp€jams izmantot vél 5 vai
mazak reZimus ar tvaiku, ierice ar simbolu LJ displeja
atgadina par atkalkoSanu. Tadgjadi jums ir laiks
savlaicigi sagatavoties atkalkoSanai.

Pec tam tvaika reZims ir pieejams tikai péc
atkalkoSanas.

Palaist

1. Ar funkciju izvéles slédzi atlasiet atkalkoSanu L.
Ir redzams atkalko8anas laiks. To nevar mainit.

2. Atveriet tvertnes parsegu.

Iznemiet un iztukSojiet savakSanas tvertni.

4. Lidz galam iebidiet tukSo savakSanas tvertni
nodalijuma.

5. Iznemiet udens tvertni.

6. AtkalkoSanas Skidumu sajauc no udens un skidra
atkalkoSanas lidzekla.
Noradijums: levérojiet atkalkoSanas Skiduma
maisiSanas attiecibu.
AtkalkoSanas lidzeklis, Skidrs (pasut. Nr. 00311680):
maisiSanas attieciba 1:5, samaisiet 50 ml atkalkotaja
ar 250 ml tdens.
AtkalkoSanas tabletes (pastt. Nr. 00311864):
Skidiniet vienu atkalkoSanas tableti (18 g) piecas
minUtes 250 ml udeni.
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7. lepildiet atkalkoSanas Skidumu udens tvertné un lidz
galam iebidiet tdens tvertni nodalijuma.

8. Aizveriet tvertnes parsegu.

9. Pieskarieties taustinam start [ stop.
lerice tiek atkalkota. Displeja redzama atlikusa laika
atskaite. Tiklidz atkalkoSana ir beigusies, atskan
signals. lerice taisa partraukumu.

10. Atveriet tvertnes parsegu.

11. Iznemiet savakSanas tvertni, iztukSojiet to un
ievietojiet atpakal nodalijuma.

12. [znemiet Udens tvertni, kartigi to izskalojiet, piepildiet
ar tiru Udeni un ievietojiet atpakal nodalijuma.

13. Aizveriet tvertnes parsegu.

14. Pieskarieties laukam start D stop.
lerice automatiski divreiz veic skalo$anu. Tiklidz
skaloSanas process beidzas, atskan signals.
IztukSojiet savakSanas tvertni.

SkaloSana

Lai jusu ierice ilgak buatu tira, varat izsuknét adeni caur
caurulu sistemu. Procesa beigas udens tiek iztecinats
savak8anas tvertné.

Noradijums: Péc skaloSanas savakSanas tvertné var
buat nonakusas kalka dalinas. Tas ir normali un
neietekmé funkcionalitati.

Palaist

1. Ar funkciju izvéles slédzi atlasiet "Skalogana" .
Tiek paradits programmas ilgums. To nevar mainit.

2. Atveriet tvertnu parsegu.

3. Iznemiet un iztukSojiet savaksanas tvertni.

4. Lidz galam iebidiet tukSo savak8anas tvertni
nodalijuma.

5. lzlejiet Gdeni no tvertnes un iztuksojiet iespéjamo

atlikuso udeni. Rupigi izskalojiet un piepildiet to ar

tiru Gdeni.

Lidz galam iebidiet tdens tvertni.

Aizveriet tvertnu parsegu.

8. Pieskarieties taustinam start D stop.
Udens tiek stknéts caur caurulu sistemu. Displeja
redzama laika atskaite. Tiklidz laika atskaite beidzas,
atskan signals. Iztuk3ojiet savakSanas tvertni.

No

Pec tiriSanas
Péc katras atkalkoSanas vai skaloSanas reizes veiciet
talak minétas darbibas.

1. Atveriet tvertnu parsegu.

2. lztukSojiet, iztiriet un izzavéjiet savakSanas tvertni un
udens tvertni.

3. Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.

Process ir pabeigts un ierice atkal ir gatava darbam.

TiriSanas funkcija v

Savaksanas tvertnes iztukSoSana

Lietojot tiriSanas funkcijas, izlietotais Gdens tiek savakts
savakSanas tvertné. Péc funkciju pabeigsanas
iztukSojiet un izzavéjiet savaksanas tvertni.

Uzmanibu!

m Nezavéjiet savakSanas tvertni karsta gatavoSanas
telpa. SavakSanas tvertne tiks sabojata.

m Nemazgajiet savakSanas tvertni trauku mazgasanas

masina. Savaksanas tvertne tiks sabojata.

1. Isi piespiediet tvertnes parsega vidusdalu.
Tvertnu parsegs atveras. Varat piek|ut savakSanas
tvertnei un adens tvertnei.

2. Iznemiet savak3anas tvertni no tvertnes nodalijuma.

—

3. Atveriet savakSanas tvertnes vaku.
4. IztukSojiet savakSanas tvertni.

5. levietojiet savakSanas tvertni atpakal tvertnes
nodalijuma un iebidiet to lidz galam.
6. Aizveriet tvertnu parsegu.

lerice ir gatava darbam.
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v Traucéjumi. Ka rikoties?

) Traucéjumi. Ka rikoties?

Biezi vien traucéjumu iemesli ir mazi. Pirms
sazinasanas ar klientu apkalpoSanas dienestu, ludzu,
meéginiet noverst traucéjumus saviem spékiem,

izmantojot tabulu.

A Bridinajums - Stravas trieciena risks!
Nepareizi veikts remonts ir bistams. Remontu un bojatu

piesléguma vadu nomainu drikst veikt tikai musu

apmacits klientu servisa tehnikis. Ja ierice ir bojata,
iznemiet kontaktdakSu no sienas kontaktligzdas vai
izsleédziet droSinatajus drosSinataju kasté. Sazinieties ar

klientu apkalpoSanas dienestu.

Ja redzami k|udu pazinojumi, dazas no probléemam jus
varat noverst pats.

Ka rikoties, ja radies ierices darbibas traucéjums?

Veicamas darbibas/norade

Kludas pazinojums

lerice nedarbojas

lespejamais iemesls
Nav iesprausts spraudnis

lespraudiet spraudni

Stravas padeves partraukums

Parbaudiet, vai virtuve darbojas apgaismojums

Bojats droSinatajs

DroSinataju karba parbaudiet, vai ierices drosinatajs ir
darba kartiba

lerices vadibas k|Uda

Izsledziet droSinataju karba esoSo drosSinataju. Atkar-
toti iesledziet to pec apm. 10 sekundém

leslegta iericé nedarbojas vadiba, displeja
redzams simbols C=.

Ir aktivizéta bérnu drosibas funkcija

Turiet pirkstu uz lauka c=, lidz nodziest simbols c=

Nedarbojas gatavoSanas nodalijuma
apgaismaojums.

Bojata LED spuldze

Sazinieties ar klientu apkalpoS$anas dienestu

=Ny

Displeja mirgo /=".Liws un deg

simbols (.

Stravas padeves partraukums

No jauna iestatiet pareizu laiku

lerice netiek lietota. Displeja redzams
ilguma radijums.

Pec iestatiSanas nepieskaraties
laukam start > stop.

Pieskarieties laukam start (> stop vai nodzésiet $o ies-
tatijumu, ar funkciju izveles slédzi atlasot citu funkciju.

Nedarbojas mikrovilnu funkcija.

Nav pilniba aizvertas durvis.

Parbaudiet, vai durvis nebloké ediena atliekas vai sve-
Skermenis

Nepieskaraties laukam start [ stop.

Pieskarieties laukam start O stop

Edieni uzkarst 1enak neka ieprieks

lestatita parak maza mikrovijnu jauda.

lestatiet lielaku mikrovilnu jaudu

lerice ielikts vairak ediena neka parasti.

Divkarss daudzums - divkarss laiks

Edieni bija aukstaki neka parasti.

Gatavo$anas laika apmaisiet vai apgroziet édienu

Mikrovilnu rezims partrauc darboties bez
redzama iemesla.

Ir radies mikrovilnu funkcijas darbibas trauce-
jums.

Ja §is traucejums atkartojas, sazinieties ar klientu
apkalpo$anas dienestu.

lerice var veikt iestatijumus, tacu ta
nekarse. Mirgo kols.

lerice ieslegta demonstreSanas rezima.

Pamatiestatijumos deaktivizgjiet demonstréSanas
reZimu.

Noradijums: DemonstréSanas rezims ir redzams tikai
pirmas 5 mindtes pec ierices pievienosanas.

Pastavigi mirgo udens tvertnes un savak-
Sanas tvertnes simboli.

Tehniska problema.

Parbaudiet, vai idens tvertne un savaksanas tvertne ir
lidz galam ievirzitas attiecigajos tvertnu nodalijumos.
Ja Sie simboli turpina pastavigi mirgot, sazinieties ar
klientu apkalpoSanas dienestu.

Varat turpinat ierices lietoSanu, iznemot tvaika funk-
ciju.

Pa durvim izplust siltais gaiss/tvaiks.

Darbojas ierices dzesésanas ventilators

Ta nav nepareiza ierices darbiba. Ventilators darbojas
vél isu bridi péc darbibas partrauk$anas. Ventilators
pasarga ierici no parkarsanas.

DzeséSanas ventilators turpina darboties
pec ierices darbibas partraukSanas.

lerice pec darbibas ir jaatdzese.

Ta nav nepareiza ierices darbiba.

DzesésSanas ventilators darbojas ar atver-
tam durvim.

lerice jadzese gan darbibas laika, gan pec tam.

Tanav nepareiza ierices darbiba. Atverot durvis, visas
gatavosanas funkcijas (mikrovilnu funkcija u.c.) tiek
apturetas.

Karsta gaisa cirkulacijas/kombinétaja gri-
leSanas rezima nav redzams tvaiks.
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Tvaiks nav redzams jebkura temperaturas diapa-  Ta nav ierices nepareiza darbiba.

zona. Jo karstaks ir tvaiks, jo tas mazak redzams.



lespéjamais iemesls

Traucéjumi. Ka rikoties? v

Veicamas darbibas/norade

Kludas pazinojums

SavakSanas trauks péc tvaika rezima ir
tukSs.

Normalas tvaika/kombinéta tvaika rezima darbr-
bas laika udens kondensats no apaksa esosas
stikla plaksnes un pelekas pilienu savak$anas
teknes savacas pamatnes plaksné. Tas nenonak
savaksanas tvertne.

Savak$anas tvertne ir paredzeéta tikai skaloSanas un
atkalkoSanas procesam, nevis parastajam tvaika/
kombinétajam tvaika rezimam. Skatiet ari sadalu
“Tvaiks”.

Savak3anas tvertné atrodas baltas kalka
dalinas.

Skalosanas vai atkalko$anas laika no boilera
atdalas sikas kalka dalinas.

Skalo$anas un atkalko$anas procesa var atdalities
kaJka dalinas. Parbaudiet udens cietibas iestatijumu.
Veiciet atkalkoSanu noraditajos intervalos.

Mazs Udens patérind kombinétaja darba
reZima. IpaSi kombinétaja rezima ar 3
funkcijam.

Tvaika kombingtaja rezima, jo ipaSi kombinétaja
rezima ar 3 funkcijam, iespéjams, ka daleji tiek
izmantots pavisam nedaudz tvaika. Tadejadi no
svaiga Udens tvertnes tiek patéréts tikai nedaudz
udens.

Ta nav nepareiza ierices darbiba.

EO53C Netirumi uz vadibas panela izraisa pastavigu ska- |zslédziet ierici un notiriet vadibas paneli. Atkal ieslé-
rienjutiga lauka atraSanos aktivizéta rezima. dziet iekartu.
Ja Sis traucejums atkartojas uzreiz pec ierices ieslég-
§anas, sazinieties ar klientu apkalpo$anas dienestu.
ESDOS Tvaika funkcija vairakkart tika aktivizeta ar tukSu  Pirms kartgjas listoganas reizes parliecinieties, vai

udens tvertni.

udens tvertne ir iepildits auksts udens un ta ir pilniba

ievietota tvertnes nodalijuma.

Jatraucejums atkartojas, sazinieties ar klientu apkal-
poSanas dienestu.
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v Klientu apkalpoSanas dienests

Klientu apkalpo3anas
dienests

Ja ierice ir jaremonté, musu klientu apkalpoSanas
dienests ir jusu riciba. Més vienmeér atradisim piemérotu
risinajumu, ari lai novérstu nevajadzigus klientu
apkalpoSanas dienesta personala apmekléjumus.

E numurs un FD numurs

Lai varétu nodrosinat kvalitativu konsultaciju, zvanot
[Gdzam noradit produkta numuru (E Nr.) un razoSanas
numuru (FD Nr.). Datu plaksnite ar numuriem atrodas
labaja pusé, atverot ierices durvis. Lai vajadzibas
gadijuma nebdtu ilgi jameklg, Seit varat ierakstit savas
ierices datus un klientu servisa talruna numuru.

E Nr. FD Nr.

Klientu serviss

Nemiet vera, ka servisa tehnika apmeklgjums
nepareizas lietoSanas gadijuma ari garantijas laika
nebus bezmaksas pakalpojums.

Visu paréjo valstu tuvaka pieejama Klientu
apkalpoSanas dienesta kontaktdatus atradisiet Seit vai
pievienotaja Klientu apkalpoSanas dienestu saraksta.

Uzticieties razotaja kompetencei. Tadéjadi jus varat but
dro8s, ka remontdarbus veic apmaciti servisa tehniki,
kam pieejamas jlsu iericei paredzétas originalas
rezerves dalas.

St ierice atbilst normativam EN 55011 jeb CISPR 11.
Tas ir 2. grupas B klases produkits.

2. grupa nozimég, ka mikrovilni tiek raditi partikas
sasildiSanai. B klase norada, ka ierice ir piemérota
lietoSanai privata majsaimnieciba.
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Bl Parbaudits misu pavaru
studija

Seit sniegta plaga édienu izvéle un noraditi to
gatavoSanai pieméroti iestatijumi. Més jums sniegsim
informaciju par to, kads karsésanas veids un
temperatlra ir vispieméerotaka jusu édienam. Jus
sanemsiet informaciju par atbilstoSajiem piederumiem
un to, kura liment tie jaievieto. Jus art atradisit padomus
par traukiem un édienu gatavosanu.

Noradijums: Gatavojot partikas produktus,
gatavoSanas nodalijjuma var rasties daudz tvaika.

Jusu ierice ir |oti energoefektiva un darbibas laika atdod
siltumu pavisam nedaudz. Lielas temperatiru atSkiribas
dé| starp ierices iekStelpu un ierices aréjam dalam, uz
durvim, vadibas panela vai blakus esoSo méebe|u
virsmam var nosésties kondensats. Ta ir parasta, fizikas
likumiem atbilstoSa, paradiba. ieprieks uzkarsgjot ierici
vai uzmanigi atverot durvis, kondensatu var samazinat.
Tvaicésanas laika vai izmantojot papildtvaika funkciju, ir
vélams, lai gatavoSanas nodalijuma rodas daudz tvaika.
Péc gatavoSanas izslaukiet gatavoSanas telpu, kad ta ir
atdzisusi.

Vispareji noradijumi

leteiktas iestatijumu veértibas

Tabula noraditas optimalas funkcijas dazada veida
édienu gatavoSanai. Temperatura/limeni un
gatavoSanas laiks ir atkarigi no daudzuma, trauka,
partikas kvalitates, temperatiras un apstrades pakapes.
Tapéc ir noraditi iestatijumu veidi. Vispirms méginiet
gatavoSanai izmantot zemakas veértibas iestatijumu. Ja
nepiecieSams, nakamreiz palieliniet iestatijumu.

Mikrovilnu reZzima iestatiet ilgako noradito laiku un
parbaudiet édienu péc isaka noradita laika.

Ja vélaties lietot tvaiku, pirms darbibas sakSanas
parliecinieties, ka tdens tvertne ir piepildita.

lespéjams, jums ir cits daudzums, nevis tabula
noraditais. Gatavojot tikai ar mikrovilniem, ieverojiet
pamatprincipu: divkarss daudzums = gandriz divkarss
laiks; uz pusi mazaks daudzums = uz pusi isaks laiks.

lestatijumu veértibas attiecas uz édiena ievietoSanu
auksta gatavoSanas nodalijuma.

Daziem édieniem iepriek$€ja karsésana ir
nepiecieSama un noradita tabula. levietojiet édienu un
piederumus gatavoSanas nodalijuma tikai péc
cepeskrasns uzkarséSanas.

Dazi édieni labak izdodas, ja tos cep vairakos solos. Tie
noraditi tabula.

Ja vélaties gatavot péc savas receptes, vadieties pec
[ldzigiem édieniem tabula. Papildu informaciju skatiet
ieteikumos, kas sniegti aiz iestatijumu tabulas.

Iznemiet nevajadzigos piederumus no gatavoSanas
nodalijuma.



Piederums

Izmantojiet tikai jdsu ierices originalos piederumus. Tie
ir vispiemeérotakie gatavosanas telpai un darbibas
rezimiem.

Vienmeér izmantojiet piemérotus traukus un piederumus
un pareizi ievietojiet tos gatavosanas telpa.

Nemiet vera ari norades par mikrovilniem un tvaika
rezimam piemérotiem traukiem attiecigajas
nodalas.— "Mikrovilnu krasns"

104. lappusé— "Tvaiks" 107. lappusé

Iznemot no gatavoSanas telpas karstus piederumus vai
traukus, vienmeér izmantojiet virtuves cimdus.

Cepsanas veidnes un trauki

Lai iegutu labaku gatavo$anas rezultatu, iesakam
izmantot tumsas metala cepSanas veidnes.

Lietojot gaiSas metala veidnes, keramikas vai stikla
veidnes, cepSanas laiks pagarinas un miklas
izstradajumi apbrininas nevienmerigi.

Ja izmantojat silikona veidnes, parbaudiet razotaja
noradijumus par lietoSanu tvaika un mikrovilnu rezZimos,
nemiet véra razotaja noradijumus un izmantojiet
razotaja receptes.

Silikona veidnes parasti ir mazakas par parastajam.
Daudzumi un recepSu noradijumi var atskirties.

Pamatprincipi.

m CepSanai ar karsto gaisu stikla panna -
2. ievieto3anas limenis.

m CepsSanai ar karsto gaisu veidné uz rezga -
1. ievietoSanas limenis.

m CepSanai uz rezga vai stikla panna - 2. ievietoSanas
imenis. Ja izmantojat rezgi, ievietojiet zem ta stikla
pannu.

m GriléSanai uz rezga - 3. vai 4. ievietoSanas limeni.
Zem ta ievietojiet stikla pannu.

m GatavoSana tikai ar mikrovilniem: novietojiet trauku
uz gatavoSanas nodalijuma pamatnes,

0. ievietoSanas limenis.

Ediens Trauks

nis

levietoSa- KarséSa- Svars
nas lime- nasrezims

Darbibas Mikrovilnu

Parbaudits musu pavaru studija v

m GatavoSana tikai ar tvaiku: ievietojiet stikla pannu ar
tveicéSanas trauku 3. ievietoSanas limeni.

Cepampapirs

Izmantojiet tikai tadu cepampapiru, kas ir paredzéts
izvélétajai temperatlrai.Vienmeér izgrieziet cepampapira
loksni atbilstosa izméra.

Piederumus ar cepamo papiru izklgjiet tikai péc
uzkarsésanas.

Atkausésana

Saldétus produktus ievietojiet atvérta trauka uz
gatavosanas telpas pamatnes.

Atri apdegoSas dalas, pieméram, cala stilbus un
sparninus vai treknas cepesSa dalas, varat apsegt ar
nelieliem aluminija folijas gabaliem. Folija nedrikst
pieskarties ierices sienam. Kad pagajusi puse
atkausésanas laika, foliju varat nonemt.

Atkause€jot zivis un putna galu, rodas sSkidrums.
ApgrieSanas laika tas ir janolej, un to nekada gadijuma
nedrikst izmantot partika vai laut tam nonakt saskarée ar
partikas produktiem.

Produktus gatavoSanas laika 1-2 reizes apgrieziet uz
otru pusi vai apmaisiet. Lielus gabalus apgrieziet uz otru
pusi vairakkart.

Lai temperatlra izlidzinatos, |aujiet atkausétajam
produktam 10-60 mindtes atrasties istabas
temperatdra. Putniem tagad varat iznemt iekSas.

Galu var turpinat apstradat ari tad, ja tas iekSpuse vél ir

sasalusi.

Noradijumi

m |zmantojiet gatavoSanas trauku bez vaka un
novietojiet trauku uz gatavoSanas telpas pamatnes.

m Nemiet vera, ka iestatiSana var sastavét no
vairakiem soliem.

m Vienmér iestatiet ilgako noradito laiku, parbaudiet
édienu péc 1saka noradita laika.

GatavoSa- Noradijumi
jaudas lime- nas laiks
nis minatés

Veseliliellopa, telJaun  Bezvaka 0 = 800¢g 1 180 15 Vairakkart apgrieziet uz otru
cukgalas gabali (ar kau- 2 90 15-.25  pusi.
liem un bez tiem) 1000 1 180 15
2 90 25-35
15004 1 180 20
2 90 25-35
Liellopa, tela gala vai Bez vaka 0 & 200 g 1 180 5 Apgriezot uz otru pusi, atdaliet
cukgala gabalos vai Ske- 2 90 4-6  9alas gabalus vienu no otra.
s 500 g 1 180 10
2 90 5-10
800 ¢ 1 180 10
2 90 10-15
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Ediens Trauks  levietoSa- KarséSa- Svars  Darbibas Mikrovilnu  Gatavo$a- Noradijumi
nas lime- nas rezims jaudas lime- nas laiks
nis nis mindtés
Malta gala, jaukta Bez vaka 0 B 200¢g 1 90 15 Sasaldgjiet péc iespéjas pla-
500 ¢ 1 180 5 kanaka stavokli. Procesa laika
vairakkart apgroziet un izne-
2 90 10-15 miet jau atkusuSo galu.
800 ¢ 1 180 10
2 90 15-20
Putnu gala vai putna Bez vaka 0 = 600 g 1 180 5
gaball ) 90 10-15 Ik palaikam apgrieziet uz otru
pusi. Nolejiet atkusuSo Skid-
1200 g 1 180 10 UM,
2 90 20-25
Pile Bez vaka 0 = 2000¢ 1 180 20 Vairakkart apgrieziet uz otru
2 90 30-40  Pusi. Nolejiet atkususo Skid-
rumu.
Z0ss Bez vaka 0 = 4500 ¢ 1 180 30 Ik péc 20 mindtém apgrieziet
2 90 60-80 Uz otru pusi. Nolejiet atku-
suSo Skidrumu.
Zivs fileja, Skeles vai Bez vaka 0 = 4004 1 180 5 Atdaliet atkusu$as dalas.
gabalini 2 90 10-15
Nesadalita zivs Bez vaka 0 = 300g 1 180 3 Ik pa laikam apgrieziet uz otru
2 90 10-15  PusL
600 g 1 180 8
2 90 15-25
Darzeni, pieméram, zirni Bez vaka 0 = 300¢ 1 180 10-15 Ik pa laikam uzmanigi apmai-
600 g 1 180 10 set
2 90 9-15
Augli, piem., avenes Bez vaka 0 = 300g 1 180 7-10 Ik palaikam uzmanigi apmai-
500 ¢ 1 180 8 siet, atdaliet atkusu3as dalas.
2 90 5-10
Sviesta kausésana Bez vaka 0 = 125¢ 1 90 6-8 Eilnibé iznemiet no iepako-
2504 1 180 2 Juma.
2 90 3-5
Vesels maizes klaips Bez vaka 0 = 500¢ 1 180 3 Ik pa laikam apgrieziet uz otru
2 90 10-15  PUsL
1000 g 1 180 5
2 90 15-25
Kuka, sausa, pieméram, Bez vaka 0 B 500¢ 1 90 10-15  Atdaliet kikas gabalus vienu
biskvita kuka 750 ¢ 1 180 3 no otra. Tikai kikam bez gla-
5 90 10-15 zUras, krejuma vai krema.
Klka, suliga, pieméram, Bez vaka 0 = 500¢ 1 180 5 Tikai kikam bez glazuras, kre-
auglu kiika, biezpiena 2 90 15-25  jumavai zelatina.
kuka 7509 1 180 7
2 90 15-25
Saldetu edienu atkausesana Edienu gatavo$anas laika vajadzétu 2-3 reizes

apmaisit vai apgriezt uz otru pusi.

Pec uzsildiSanas atstajiet eédienu vél uz 2-5 minatem
ierice, lai izlidzinatos temperatdra.

Iznemot traukus no ierices, vienmer lietojiet virtuves
cimdus vai specialu siltumizol€josu lupatinu.

Iznemiet gatavo eédienu no iesainojuma. Mikrovilniem
piemérota trauka ta sasils atrak un vienmerigak.
Dazadas ediena sastavdalas var sasilt atSkiriga atruma.
Plani edieni uzsilst atrak neka biezi. Tadé| lieciet édienu
trauka péc iesp€jas planaka karta. Produkti nedrikst bat
salikti cits uz cita.
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Noradijumi m Vienmeér iestatiet ilgako noradito laiku, parbaudiet
m Trauku novietojiet uz gatavosanas telpas pamatnes. édienu péc 1saka noradita laika.
m Edienu vienmér nosedziet. Ja neatrodat traukam

piemérotu vaku, lietojiet Skivi vai specialo mikrovilnu

plévi.
Ediens Trauks levietoSa- KarséSa-  Svars Mikrovilpu ~ GatavoSa-  Noradijumi
nas [imenis nas rezims jaudas lime- nas laiks
nis minates
Zupa, saldéta Ar vaku 0 E 400¢ 600 8-15
Sautejums, saldets Arvaku 0 = 5009 600 8-13
1000 g 600 20-25
Vairaki edieni, atseviski edieni, Ar vaku 0 = 300 - 600 11-15
gatavi édieni (2 lidz 3 sastav- 40049
dalas), saldéti
Galas Skeles vai gabalini Ar vaku 0 5 50049 600 12 -17  Samaisot, atdaliet gajas
merce, pieméram, gulass, sal- 1000 g 600 2530 gabalus citu no cita.
deti
Sacepumi, piem., lazanja, pil-  Ar vaku 0 = 450 ¢ 600 10-15
diti makaroni, saldéti
Piedevas, piem., risi, ntdeles, ~Ar vaku 0 E 250 ¢ 600 2-5 Pievienojiet Skidrumu
saldetas 500 g 600 8-10
Darzeni, pieméram, zirni, bro-  Ar vaku 0 = 300¢ 600 8-10 lelgjiet tik daudz tdens, lai
koli, burkani, saldéti 600g 600 14 _17 _ tasnosegtu trauka pamatni
Spinati, saldéti Ar vaku 0 = 500¢ 600 11-16  Sautgjiet, nepievienojot
udeni, ik pa laikam apmai-
siet
Uzsildisana Uzmanibu!
Metalam, pieméram, karotei glaze, jaatrodas vismaz
ABridinéjums 2 cm attaluma no cepeskrasns sienam un durvju
Apdegumu risks! iekSpuses. Dzirksteles var sabojat durvju iek&€jo stiklu.

m Karséjot Skidrumus, var mainities to varisanas
temperatira. Tas nozimé, ka, sasniedzot varisanas
temperatdru, neizdalas raksturigie tvaika burbuli. Pat
pie nieciga trauka satricinajuma karstais skidrums
peksni var spéecigi parpldst un izSlakstities. 5
SildiSanas laika trauka vienmer ievietojiet karoti Sadi
tiek noversta variSanas temperatiras maina.

Noradijumi

m Iznemiet gatavo €dienu no iesainojuma. Mikrovilniem
piemérota trauka ta sasils atrak un vienmerigak.
Dazadas ediena sastavdalas var sasilt atSkiriga
atruma.

Edienu ik pa laikam vairakas reizes apmaisiet vai
apgroziet. Kontrol€gjiet temperatdru.

m Péc uzkarséSanas édienu vél 2-5 minutes atstajiet
iericé, lai temperatura k|Utu vienmériga.

m Iznemot traukus no ierices, vienmeér lietojiet virtuves
cimdus vai specialu siltumizol€josu draninu.

m Apsedziet édienu, ja ta noradits tabula. Trauku
novietojiet uz gatavoSanas nodalijjuma pamatnes. Ja
vélaties pieslégt tvaika funkciju, novietojiet
gatavoSanas trauku uz stikla pannas 3. ievietoSanas
augstuma. Piepildiet Gdens tvertni.

Ediens Trauks levietoSa- KarséSa- Svars/  Mikrovilnu  Tvaika GatavoSa- Noradijumi
nas lime- nasre- dau- jaudas lime- lime-  nas laiks
nis Zims dzums nis nis minatés
Zidainu bariba, piemé-  Bez vaka 0 = 150 ml 360 - 0,5-1,5  Bez knupi3a vai vacina. Pec
ram, pudelites karséSanas vienmer rupigi
sakratiet. Obligati parbaudiet
temperaturu!
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levietoSa-
nas lime-
nis

Ediens Trauks
nas re-
Zims

KarseSa- Svars/
dau-
dzums

Gatavosa-
nas laiks

minatés

Mikrovilnu  Tvaika
jaudas lime- [ime-
nis his

Noradijumi

Dzeérieni Bez vaka 0 E 200 ml 1000 1-2 lelieciet glaze karoti, alkoho-
~ liskos dzerienus neparkarse-
500 m! 1000 4-5 jiet, ik pa laikam parbaudiet
Zupa, 2 tases - katra  Bezvaka 0 = 35049 600 3-4
1759
Zupa, 4 tases - katra Bez vaka 0 = 7004 600 6-8
175¢
Gala vai galas gabalini  Ar vaku 0 = 500¢ 600 7-10  (Galas gabalus atdaliet citu
merce no cita
Vairaki edieni, atseviski  Bez vaka 3 E+@ 4009 360 3 9-14
edieni, gatavi édieni
(2 lidz 3 sastavdalas)
Sautéjums Ar vaku 0 E 400 ¢ 600 6-8
800 ¢ 600 8-11
Darzeni Bez vaka 3 B+ 1504¢ 360 3 3-5
Bez vaka 3 E+@ 300¢ 360 3 4-7

Padomi mikrovilnu krasns lietoSanai

Jis neatrodat atbilstosu iestatijumu pagatavotajam édiena dau-
dzumam.

Pagariniet vai saisiniet gatavoSanas laiku, vadoties péc Sada principa: div-
karSs daudzums = gandriz divkarss laiks; uz pusi mazaks daudzums = uz pusi
isaks laiks

Ediens ir kluvis parak sauss.

Nakamaja gatavoSanas reize iestatiet isaku gatavosanas laiku vai izvelieties
mazaku mikrovilnu jaudas limeni. Uzlieciet édiena traukam vaku un pievieno-
jiet vairak Skidruma.

Ediens iestatita laika beigas vél nav atkusis, nav karsts vai nav
gatavs.

lestatiet ilgaku gatavoSanas laiku. Lielaku apjomu un biezaku édienu gatavo-
Sanai vajag vairak laika.

Péc gatavosanas laika beigam édiens malas ir parkarséts, bet
vida vél nav gatavs.

Edienu gatavoSanas laika apmaisiet un nakamaja reizé izvélieties mazaku
mikrovilnu jaudu un ilgaku gatavoSanas laiku.

Péc atkausésanas putnu vai cita gala no arpuses ir gatava, bet
vidi vél nav atkususi.

Nakamaja reize izvélieties mazaku mikrovilnu jaudas limeni. Ja atkausgjamais
produkts ir liels, atkauséSanas laika to ieteicams vairakas reizes apgriezt uz
otru pusi.

Kukas, cepumi un maize

lestatijumu tabula atradisiet piemérotako iestatijumu
daudziem miklas izstradajumiem.

Lai raudz&tu miklu, parsedziet miklas blodu ar foliju vai
dvieli, novietojiet to uz gatavoSanas nodalijuma
pamatnes un iestatiet karséSanas veidu Karstais gaiss
40 °C.

Cepsana kombinacija ar mikrovilniem

Cepot kombinacija ar mikrovilniem, gatavoSanas laiku
iespéjams ieveérojami saisinat.

Vienmér izmantojiet mikrovilniem piemérotus,
karstumizturigus traukus. Nemiet véra noradijumus par
mikrovilniem piemeérotiem traukiem.— "Mikrovilnu
krasns" 104. lappusé

Kombinacijas rezZima varat izmantot parastas cepSanas
veidnes no metala. Ja starp rezgi un cepSanas veidni
veidojas dzirksteles, parbaudiet, vai veidne no arpuses
ir tira. Mainiet veidnes novietojumu uz rezga. Ja tas
nepalidz, cepiet talak bez mikrovilniem. CepSanas laiks
ir ilgaks. Ja izmantojat veidnes no plastmasas,
keramikas vai stikla, saisiniet tabula noradito cepSanas
laiku.
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Cepsana ar papildtvaika funkciju

Noteikti konditorejas izstradajumi (piem. , rauga mikla),
izmantojot papildtvaika funkciju, iegtst kraukskigu
garozinu un spidigu virsmu. Izstradajums mazak izkalst.

Piepildiet Gdens tvertni ldz atzimei “MAX”. Ja udens ir
izlietots, eédiens tiek gatavots iestatitaja karséSanas
veida bez tvaika padeves.

Saldéti produkti

Pilniba iznemiet édienu no iepakojuma. Neizmantojiet
apledoju8us saldétus produktus. Nonemiet ledu no
produkta.

Saldeéti produkti ir nevienmeérigi pusgatavi.
Nevienmériga apbrdninasana var but ari cepSanas
laika.

Maize un smalkmaizites

Nekad karsta gatavoSanas nodalijuma nelejiet Gdeni vai
nenovietojiet trauku ar tdeni uz nodalijjuma pamatnes.
Temperaturas mainas dé| gatavoSanas nodalijuma
pamatne var tikt bojata.

Papildus karsta gaisa rezimam ieslédziet papildtvaika
funkciju. Maizes miklas cepSanai noraditas iestatijumu



vértibas ir speka gan cepsSanai uz cepamas plats, gan
cepSanai taisnstara veidné.

Kukas veidnes

Ediens

Trauks

levietosa-

Karsésa-

Parbaudits musu pavaru studija v

Temperatiira

nas limenis nas veids (°C)

Gatavosanas laiks
minates

Mikrovilnu
jaudas lime-
nis

Vienkartiga biskvita kuka* Keksa/vainaga/taisnstura 1 160-170 60-80
veidne

Biskvita kika, smalka (piem., Kéksa/vainaga/taisnstura 1 150-160 60-70

smilSu kuka)* veidne

Riekstu kuka Apala saliekama forma, 1 &+ 170-180 90 30-35
@26 cm

Tortes pamatne no biskvita ~ Klkas pamatnes veidne 1 160-170 3545

miklas

Spanu biskvita torte, 3 olas  Apala saliekama forma, 1 160-170 40-50
@26 cm

Auglu vai biezpienatorte no  Apala saliekama forma, 2 @+ 150-160 360 40-50

smilSu miklas* @26 cm

Auglu kika, smalka, no Apala veidne/saliekama 1 @-+E 170-190 90 30-45

biskvita miklas forma

Pikantas kikas (pieméram,  Apala saliekama forma 2 @-+= 160-180 90 50-70

kiSs/sipolkuka)
* Kukas péec cepsanas atstajiet cepeskrasni uz aptuveni 20 minttem

Kukas uz cepamas plats

Ediens

Trauks

Karsésa-
nas veids

levietoSa-
nas lime-

Temperatiira
(*C)

nis

Tvaika I- Gatavosa-
menis nas laiks mi-
nutes

Mikrovilnu
jaudas lime-
his

Biskvita kukas ar sausu garnéjumu Stikla panna 2 160-170 30-40
Rauga kukas ar suligu garnéjumu, pie-  Stikla panna 1 160-170 30-45
méram, rauga mikla ar abolu gabali-

niem*

Prta maize no rauga miklas, 500 g Stikla panna 1 @+ 170-180 3 35-45
miltu™

Stridele ar aug)u pildijumu, ieprieks Stikla panna 1 Z+@] 180-200 2 40-50
apcepta, saldeta

Pica Stikla panna 2 210-230 - 25-35
Pica, ieprieks apcepta, saldéta ReZgis 2 E+=] 180-190 180 8-15
Picas bagete, ieprieks apcepta, saldéta  Rezgis 2 &+EZ 190-210 180 12-15

* leprieks uzkarsejiet

Mazi miklas izstradajumi un placeni

Ediens Trauks levietoSanas li- KarséSanas Temperatura °C GatavoSanas laiks minu-
menis veids tes

Placeni Stikla panna 2 150-170 20-35

Bezé Stikla panna 2 100 90-120

Mandelu cepumi Stikla panna 2 110 35-45

Kartainas miklas izstradajumi Stikla panna 2 170-180 35-45

127



lv Parbaudits musu pavaru studija

Maize un smalkmaizites

Trauks levietoSa- Karsé- Temperatira GriléSa- Tvaika GatavoSa- Noradijumi
nas lime- Sanas °C nasli- limenis nas laiks
nis veids menis mindtés
Maize, 1 kg* Stikla panna 1 @+« 1 230 - 3 10-15  Nekad nelejiet
2 190-200 - - 30-45  Sakarsusacepes-
Maize, 1,5 kg* Taisnstlra 0 @] +[2 1 230 - 3 10-15 Egaesnr?.l karstu
veidne 2 200-210 - - 40-50
Smalkmaizites, piem., Stikla panna 1 @]+ 1 200-220 - 3 25-35
maizites no kvieSu mil-
tiem*
Grauzdini, 12 Skéles ReZgis 3 (] 1 3 3-6
Grauzdini, 4 Skéles Rezgis 3 O 1 - 3 - 3-6 Novietojiet toster-
maizes Skéles
lidzas vienu otrai
rezda vidd.
Tostermaizes apcep- ReZgis + stikla 3+1 ] 1 - 3 - 8-10
Sana, 2-4 Skéles panna

* leprieks uzkarsejiet

Padomi cepSanai

Starp veidni un rezgi rodas dzirkste-
les.

Parbaudiet, vai veidne arpuse ir tira. Mainiet veidnes poziciju cepeskrasni. Ja tas nepalidz, turpiniet cepSanu
bez mikrovilniem vai ari novietoSanai izmantojiet stikla pannu. Tada gadijuma pagariniet cepSanas laiku.

Jus vélaties parbaudit, vai konditore-
jas izstradajums ir izcepies.

Ar koka irbuliti ieduriet izstradajuma augstakaja vieta. Kad mikla vairs nelip pie irbuli$a, izstradajums ir gatavs.

Konditorejas izstradajums sakrit.

Nakamaja reize izmantojiet mazak Skidruma. Vai iestatiet zemaku temperaturu par 10 °C un pagariniet cepSa-
nas laiku. Nemiet vera recepté noraditas sastavdalas un gatavosanas norades.

Konditorejas izstradajums vidu ir bie-
zaks neka malas.

letaukojiet tikai saliekamas formas pamatni. Peéc cepSanas uzmanigi atdaliet izstradajumu no veidnes malam
ar nazi.

Miklas izstradajumi cepSanas laika
salip.

Miklas izstradajumi jaizvieto cits no cita apm. 2 cm attaluma. Sadi miklas izstradajumiem bis pietiekami
daudz vietas, lai skaisti izceptos un no visam pusem k|utu brani.

Konditorejas izstradajums ir parak
Sauss.

lestatiet augstaku temperattru par 10 °C un samaziniet cepSanas laiku.

Konditorejas izstradajums ir parak
gaiss.

JaievietoSanas limenis un piederums ir pareizi, pagariniet cep$anas laiku vai paaugstiniet temperataru.

Konditorejas izstradajuma aizmugure
veidneé vai taisnstura veidné klust
parak tumsa.

CepSanas veidni novietojiet nevis tieSi pie aizmugures sienas, bet gan pa vidu uz piederumiem.

Konditorejas izstradajums ir parak
tumss.

Nakamaja reizé izvelieties zemaku temperatiru un pagariniet cepSanas laiku, ja nepiecieSams.

(Gatavais ediens nav vienmerigi apbru-
ninajies.

Izvélieties nedaudz zemaku temperatdru.

Gaisa cirkulaciju var ietekmét ar pari paplates malai parkaries cepamais papirs. Vienmer izgrieziet cepampa-
pira loksni atbilstiga izmeéra.

Raugieties, lai cepSanas veidne neatrodas tieSi pie gatavosanas nodalijuma aizmuguréjas sienas atverem.
Cepot nelielus izstradajumus, raugiet, lai tie butu vienada izmeéra un biezuma.

Konditorejas izstradajums izskatas
labi, bet iekSpusé nav pilnigi izcepts.

Pievienojiet mazak Skidruma un cepiet zemaka temperatlra nedaudz ilgak. Ja gatavojat konditorejas izstrada-
jumu ar suligu garnejumu, vispirms izcepiet pamatni. Apkaisiet to ar mandelém vai rivmaizi un pec tam uzlie-
ciet garngjumu.

Péc veidnes apgasanas konditorejas
izstradajums neatdalas no veidnes.

| aujiet izstradajumam péc cepSanas vél 5-10 mindtes atdzist. Ja ta vél arvien neatdalas, uzmanigi to atdaliet
ar nazi visapkart gar malu. Vélreiz apgaziet konditorejas izstradajumu un vairakas reizes parklajiet veidni ar
slapju, aukstu dranu. Nakamaja reize ietaukojiet veidni un apkaisiet ar rivmaizi.
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Sacepumi un pudini

Ar 8o ierici varat pagatavot sacepumus un pudinus.
lestatijumu tabulas noraditi dazadiem édieniem
piemérotakie iestatijumi.

Sacepuma gatavibas pakape ir atkariga no trauka
lieluma un no sacepuma augstuma. Sacepumiem un
pudiniem izmantojiet lielus, seklus traukus. Sauros,
augstos traukos édieni gatavojas ilgak un augSpusé

levietoSanas li-
menis

Trauks

Ediens

Parbaudits musu pavaru studija v

vairak apbraninas. Vienmér izmantojiet noraditos
ievietoSanas limenus.

Nemiet véra noradijumus par mikrovilniem piemérotiem
traukiem.— "Mikrovilnu krasns" 104. lappusé

Lietojiet seklu sacepuma veidni, kuras dzilums ir 4-
5 cm. Sacepumus un pudinus atstajiet nogatavinaties
izslegta cepeskrasni vél 5 mindtes.

Gatavosa-
nas laiks mi-
nutes

KarséSanas Temperatiira
veids

Mikrovilnu jaudas
limenis

Saldi sacepumi, pieméram, biez- Sacepumu veidne 0 &= 130-150 180 25-35
piena sacepums ar augliem, 1,5 kg

Pikanti sacepumi no ieprieks paga-  Sacepumu veidne 0 Z+E= 180-190 600 12-17
tavotam sastavdalam, pieméram,

nudelu sacepums, 1 kg

Pikanti sacepumi no negatavam Sacepumu veidne 0 &+ 170-180 600 20-30

sastavdajam, pieméram, kartupelu
sacepums. 1,1 kg

Gala, putnu gala un zivs

lericé pieejamas dazadas iespéjas, kas piemerotas
galas, putnu galas un zivs pagatavoSanai. lestatijumu
tabulas noraditi daudzu €dienu piemeérotakie iestatijumi.
Dazi édieni labak izdodas, ja tos gatavo vairakos solos.
Tie noraditi tabula.

Gatavosana trauka

A Bridinajums — Savainojumu risks plistosa stikla
del!

Karstus stikla traukus novietojiet uz sausa palikina. Ja
paliktnis ir slapjsS vai auksts, stikls var saplist.

I[zmantojiet tikai attiecigajam lietojumam piemeérotus
traukus. Vispiemérotakie ir stikla trauki. Parbaudiet, vai
trauka lielums ir piemérots gatavo$anas nodalijumam.

Nerlsosa terauda vai aluminija cepeSpannas ar spidigu
virsmu nav piemérotas lietoSanai ar mikrovilnu
funkcijam. Lietojot parastaja rezima, spidosi trauki no
nertso$a térauda vai aluminija atstaro siltumu lidzigi ka
spogulis un tapéc ir tikai dal&ji pieméroti. Gala, putnu
gala un zivs gatavojas Iénak un apbrininas mazak.
Gatavojot parastaja rezima, iestatiet augstaku
temperattru un/vai ilgaku gatavoSanas laiku.

leverojiet cepSanas trauka razotaja norades.

Trauks bez vaka

Gatavojot galu, putnu galu un zivi, izmantojiet dzilu
cepSanas veidni. Novietojiet veidni uz gatavoSanas
telpas pamatnes. Ja vélaties izmantot tvaika padevi,
lietojiet trauku bez vaka. Ja nav piemérota trauka,
izmantojiet stikla pannu.

Trauks ar vaku
Raugiet, lai batu uzlikts pareizais vaks, kas labi noslédz
trauku. Novietojiet trauku uz rezga.

A Bridinajums — Applaucésanas risks!

Atverot vaku péc gatavoSanas, no trauka var izplust |oti
karsts tvaiks. Paceliet vaka aizmuguri, lai karstais tvaiks
izplUst prom no kermena.

Gatavosana kombinacija ar mikrovilniem

GatavoSanas laiks tiek ieverojami samazinats. Atskiriba
no standarta darbibas rezima, cepot kombinacija ar
mikrovilniem, gatavoSanas laiku nosaka péc kopéja
svara.

Noradijums: Ja izmantojat citus apjomus ka noradits
iestatijumu tabula, vadieties péc principa: dubults
daudzums atbilst apméram dubultam gatavo3anas
laikam. Vienmér izmantojiet mikrovilniem piemérotus
karstumizturigus traukus. Metala vai ,Romertopf”
cepestrauki ir pieméroti tikai cepSanas rezimam bez
mikrovilniem. Nemiet véra noradijumus par mikrovilniem
piemérotiem traukiem.— "Mikrovilnu krasns"

104. lappusé

Gatavosana ar papildtvaika funkciju

Noteikti édieni, pagatavoti ar papildtvaika funkciju, k|ust
kraukskigaki. Tie iegust spidigu virsmu un mazak
izkalst.

Ilzmantojiet atvertu trauku. Traukam jabut tvaika un
karstumizturigam. leslédziet papildtvaika funkciju, ka
noradits iestatijumu tabula. Piepildiet Gdens tvertni lidz
atzimei ,MAX”. Ja Udens ir izlietots, ediens tiek gatavots
iestatitaja karséSanas veida bez tvaika padeves.

TvaiceSana tvaicesanas trauka

Pretstata papildtvaika funkcijai ar tvaicéSanas funkciju
gala tiek pagatavota saudzejosak, bet neiegust
kraukskigu garozinu. Ta klust 1pasi suliga.

Lai varietu garSu pirms tvaicéSanas galas gabalus var

apcept, tadéjadi samazinot gatavoSanas laiku. Lielakie
gabaliem nepiecieSams ilgaks gatavosanas laiks. Galas
gabali nav jagroza.

Galas, putnu galas vai zivju tvaicéSanai ievietojiet
tvaicéjamos produktus tvaicéSanas trauka, kas atrodas
stikla panna, un ievietojiet to 3. ievietoSanas augstuma.
Piepildiet Gdens tvertni lidz atzimei ,MAX”. Ja Gdens
tvertne darbibas laika iztukSojas, darbiba tiek
partraukta. Displeja bus redzama attieciga norade.
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Grilesana
GrileSanas laika ierices durvim jabit aizvertam. Nekad
negrilgjiet, ja ierices durvis ir atvértas.

Novietojiet griléjamo partiku tiesi uz rezga. Zem rezga
papildus ievietojiet stikla pannu. Tada veida tiks savakti
piloSie tauki.

IzvElieties iespéjami lldzigus grilejamos gabalus, ar
lldzigu svaru un biezumu. Ta tie apbrininas vienmerigi
un ir suligi. Grilejamos produktus novietojiet tiesi uz
rezga.

Apgrieziet uz otru pusi grilejamo édienu ar grila
stangam. ledurot gala ar dakSu, gala zaudé€ sulu un
klust sausa.

Apsaliet galu tikai péc grileSanas. Sals atideno galu.

Noradijumi

m GriléSanas karstuma elementi pastavigi ieslédzas un
izslédzas; tas atbilst normalai darbibai. Cik biezi tas
notiek, atkarigs no iestatitas griléSanas pakapes.

m GrileSanas laika var rasties dumi.

leteiktas iestatijumu vertibas

Tabulas noraditas iestatijumu vértibas attiecas uz
nepilditu, cepSanai gatavu galas vai putnu galas
produktu un zivju ledusskapja temperattra ievietoSanu
auksta gatavosanas telpa.

Tabula sniegti galas, putnu galas un zivju gatavoSanas
noradijumi, kas atbilst ieteiktajam svara vértibam. Ja
vélaties pagatavot smagaku galas vai putnu galas
produktu vai zivi, noteikti izmantojiet zemako noradito
temperattru. Gatavojot vairakus gabalus, nemiet vera
smagaka gabala svaru, iestatot gatavosSanas laiku.
AtseviSkiem gabaliem jabut lidziga lieluma.

Jo lielaks galas, putnu galas vai zivs gabals, jo zemaka
temperatlra un garaks gatavosanas laiks.

Apgrieziet uz otru pusi putnu galu, galu un zivis, ja tas
noradits iestatijumu tabula.

Putnu gala

Gatavojot pili vai zosi, iegrieziet adu zem sparniem.
Tada veida varés notecet tauki.

Putnu gala

levietoSa- KarséSa- Temperati-
nas lime- nasveids ra
nis

Piles kratinai iegrieziet adu. Piles krutinu neapgrieziet uz
otru pusi.

Ja apgriezat uz otru pusi putnu galu, raugiet, lai
vispirms uz leju ir kratinas vai adas puse.

Gala

Liesu galu iesmeéréjiet ar taukiem vai parklajiet to ar
speka stremelitém.

Cepot liesu galu, pielejiet nedaudz Skidruma. Stikla
trauka pamatnei jabut nosegtai ar planu kartu.

Speka adu iegrieziet krusteniski.

Kad cepetis ir gatavs, to ieteicams vél 10 minttes
paturét izsleégta, aizvérta gatavosSanas nodalijuma. Ta
galas sula izdalas vienmeérigak. Ja nepieciesams,
ietiniet cepeti folija. Noraditaja gatavoSanas laika nav
ieklauts ieteicamais ievilkS§anas laiks.

CepSana un sautéSana trauka ir értaka. Cepeti ar trauku
varat értak iznemt no gatavoSanas nodalijuma un
pagatavot mérci uzreiz trauka.

Sl,(idruma daudzums atkarigs no galas veida, trauka
materiala un ta, vai izmantojat vaku. Ja galu gatavojat
emaljéta vai tumsa metala cepSanas trauka,
nepiecieSams nedaudz vairak Skidruma neka stikla
traukos.

CepSanas laika trauka esosais Skidrums iztvaiko. Ja
nepiecieSams, uzmanigi pielejiet trauka Skidrumu.
Attalumam starp galu un trauka vaku jabut vismaz

3 cm. Gala var uzbriest.

Pirms sautéSanas apcepiet galu, ja nepiecieSams.
Pievienojiet adeni, vinu, etiki vai citas sautésanai
vajadzigas vielas. Trauka pamatnei jabat nosegtai ar
aptuveni 1-2 cm Skidruma.

Zivs
Vesela zivs nav jaapgriez uz otru pusi. Zivs gatavibu var
noteikt péc ta, vai atdalas muguras spura.

Gatavojot zivi uz rezga, pirms tam iesmérgjiet rezgi ar
nedaudz ellas, lai zivi vélak varétu vieglak nonemt.

Gatavosa-
nas laiks

minates

Tvaika li-
menis

Grilesa- Mikrovilnu
nas li- jaudas lime-
menis  nis

Noradijumi

Vista, nesadalita,  Arvaku 0 = 600 25-35  Apgrieziet uz otru

1,3 kg (sutinadana) pusi, kad pagajusi
puse gatavoSa-
nas laika.

Vista, nesadalita,  Bez vaka 0 E+@)+=) 190 360 3 40-45  Novietojiet ar kri-

1,3 kg (cepSana) tinu uz augsu.
Negroziet. Laujiet
nogatavinaties
5 minutes.

Vistas galas gaba-  Bez vaka 0 &+ 190 180 20-35  Sadurstiet adu.

lini, piemeram, vista Novietojiet ar adu

ceturtdalas. 800 g uz augSu. Negro-
Ziet.
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Ediens

levietoSa- Karsésa-
nas lime- nas veids ra nas li-
nis menis

Trauks

Temperati- GrileSa- Mikrovilnu
jaudas lime-

Parbaudits musu pavaru studija v

Tvaika Ii-
menis nas laiks

mindtes

Gatavosa-

Noradijumi

Piles kriitina, 500 g ReZgis + 3+2  [O+EHY - 3 180 3 10-12  Novietojiet ar adu
stikla panna uz augSu. Negro-
Ziet.
Zoss kritina, zoss ~ Bez vaka 0 O+ - 2 180 30-40  Dzil§, atvérts

stilbi, 700-900 g

trauks. Negroziet.

Gala

KarseSa- Dar-
nas veids bibas ra

levietoSa-
nas lime-

Trauks

Temperati- GrileSa- Mikrovilnu
nas li-
nis menis

jaudas lime-
nis minatés

Tvaika Gatavosa-
limenis nas laiks

Noradijumi

levietoSa-  Karsésa-
nas limenis nas re- ra

Temperati- GrileSa- Mikrovilnu

nas li- jaudas lime-
menis  nis

Tvaika
limenis

Sutinats liellopa Ar vaku 0 Z+E= 1 160-170 180 80-90
galas cepetis, 1 kg
Rostbifs, anglu Bez vaka 0 E+E= 1 180-190 180 30-40  Apgrieziet uz
gaume, 1,5 kg otru pusi, kad
pagajusi puse
gatavo$anas
laika. Beigas Jau-
jiet 10 minates
pastavet.
Liellopu ggjag steiki, Rezgis + 3+1 ] 1 - 3 10-15
2-3 cm biezi, 2- stikla 2 3 5-10
3 gab, katrs 200 g panna
Cilkgalas cepetis ~ Bez vaka 0 E+@+E 1 170-180 360 3 25-35  Beigas laujiet
bez adas, 750 g, 10 minutes
piem., kakla cepetis pastavet.
Cukgalas cepetis ar  Bez vaka 0 E+@l+E 1 170-180 180 3 60-80 legrieziet adu.
adu, 1 g, piem., Beigas Jaujiet
plecs 10 minutes
pastavet. Negro-
Ziet.
Cikgalas gurns Bez vaka 0 EYIEY) 1 180-190 180 35-40  Beigas laujiet
500-600g 10 mindtes
pastavet.
Cukgalas steiki, Rezgis + 3+1 ] 1 - 2 15-20
kakla, 2-3 cmbiezi, stikla 2 2 10-15
2-3 gab., katrs panna
120 g
Griletas desinas, 4- Rezgis + 3+1 ] 1 - 3 10-15
6 gab. katra 150 g stikla 2 3 5-10
panna
Maltas galas cepe-  Bez vaka 0 E+e+E 1 190 360 3 15-20  Beigas Jaujiet
tis, 750 @ 10 minutes
pastavet.
Zivs

GatavoSa-
nas laiks

Zims (°C)

minates

Zivs fileja, svaiga, 400 g Stikla panna + tvaice- 3 < 15-17
Sanas trauks

Zivs filejas gabalini, sa-  Arvaku 3 D) 18-20

deti, 400 g

Zivs filejas gabalini, sal- Stikla panna + tvaice- 3 23-25

deti, 800 g Sanas trauks
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levietoSa-
nas limenis

Trauks

Ediens

Karsesa-
nas re-

Zims

Gatavosa-
nas laiks

minates

Tvaika
limenis

Temperatii-
ra

(°C)

GrileSa- Mikrovilnu
nas li- jaudas lime-
menis  nis

Zivs fileja, apcepta ar pie-  Bez vaka 0 C+E 3 600 10-15
devam, 500 g

Zivs karbonades, 2- ReZgis + stikla panna 3+1 ] 3 8-12
3 gab., katra 150 g

Veselas zivis, pieméram,  Stikla panna + tvaice- 3 4 3 18-22
foreles, 2-3 gab., katra Sanas trauks

300¢

Padomi cepSanai un sautesanai

Cepetis ir parak bruns un ta ada vie-
tam ir apdegusi, un/vai cepetis ir
parak sauss.

Parbaudiet, vai ievietoSanas limenis un temperatura ir pareizi. Nakamaja reize izvélieties zemaku temperatiru
un saisiniet cepSanas laiku, ja nepiecieSams.

Galas garoza ir parak plana.

Paaugstiniet temperatdru vai péc cepsanas uz 1su bridi ieslédziet grileSanas rezimu.

Cepetis izskatas labi, taCu mérce ir
piedegusi.

Nakamreiz izvelieties mazaku trauku un pielejiet vairak Skidruma, ja nepiecieSams.

Cepetis izskatas labi, taCu mérce ir
parak gaisa un adenaina.

Nakamreiz izvelieties lielaku cepeStrauku un pielejiet mazak Skidruma.

Sautéjot gaja piedeg.

CepeStrauka vakam jabut piemeratam un labi janosledz trauks.

Samaziniet temperaturu un, ja nepiecieSams, gatavoSanas laika pievienojiet Skidrumu.

Darzeni un piedevas

Seit sniegti noradijumi par daudzu dazadu darzenu, risu
kartupelu, ka ari saldetu kartupelu produktu atru un
saudzejosSu pagatavosanu.

Mikrovilnu funkcija

Darzenus vienmér gatavojiet mikrovilniem piemérota
trauka ar vaku. Risu gatavoSanai izmantojiet dzilu trauku
ar vaku un pievienojiet tdeni, ka noradits tabula.

Tvaicésana

Tvaicésanai izmantojiet stikla panu un tvaicéSanas
trauku.

Nemiet vera iestatijumu tabula noraditos gabalu
lielumus. Ja gabali ir mazaki, gatavoSanas laiks
samazinas, ja gabali ir lielaki - palielinas. GatavoSanas
laiku ietekmé ari kvalitate un gatavibas pakape. Tadél

levietoSa-
nas lime-
nis

Trauks

Ediens

KarseSa- Darbibas Temperati-

nas
veids

noraditas iestatijumu vértibas ir tikai vertibas, péc
kuram vadities.

Partikas produktus trauka vienmér izvietojiet vienmerigi.
Ja ir atSkirigs kartu biezums, tie gatavojas nevienmerigi.
Partikas produktus, kas var saspiesties, tvaicéSanas
trauka neizvietojiet parak augstu.

Piepildiet Gdens tvertni lidz atzimei ,MAX”. Ja Gdens
tvertne darbibas laika iztukSojas, darbiba tiek
partraukta. Displeja bUs redzama attieciga norade.

Kuskuss

Pievienojiet tdeni vai Skidrumu noraditaja attieciba.
Pieméram, attieciba 1:2 uz katriem 100 g kuskusa
pievienojiet 200 ml Skidruma.

Gatavosa-
nas laiks

minatées

Mikrovilpu  Tvaika
jaudas lime- limenis
nis

ra

ArtiSoki, veseli, svaigi Stikla panna + tvaicésa- 3 1 - - 3 3540
nas trauks

Spinatu lapas, svaigas, Stikla panna + tvaicesa- 3 D 1 3 5-7

250 g nas trauks

Ziedkaposts, nesadalits, Stikla panna + tvaicesa- 2 @ 1 - - 3 28-35

svaigs nas trauks

Brokoli, nesadaliti, svaigi,  Stikla panna + tvaicesa- 2 1 1 - - 3 20-23

500¢ nas trauks

Brokolu galvinas, saldétas,  Stikla panna + tvaiceSa- 3 @ 1 - - 3 14-16

500¢ nas trauks

Darzeni, svaigi, 250 g* Ar vaku 0 [ 1 - 600 6-10

* |k pa laikam apmaisiet

** |k pa laikam var but nepiecieSams piepildit udens tvertni
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Trauks

levietosa-
nas [ime- nas ra

Parbaudits musu pavaru studija v

Gatavosa-
nas laiks

minatées

Tvaika
limenis

KarséSa- Darbibas Temperatu- Mikrovilnu
jaudas lime-

veids nis

Darzeni, svaigi, 500 g* Ar vaku 0 = 1 - 600 10-15

Kukurdzas valites, svaigas, ~ Stikla panna + tvaicésa- 3 1 3 25-35

2 gab. nas trauks

Saldetu darzenu maisijums,  Stikla panna + tvaicesa- 3 1 3 12-15

2504 nas trauks

Burkanu $kelisu tvaice- Stikla panna + tvaicésa- 3 1 3 18-20

Sana, 500 g nas trauks

Puravu gredzeni, svaigi, Stikla panna + tvaicesa- 3 1 3 10-12

500¢ nas trauks

Zalas pupas, svaigas, 500 g Stikla panna + tvaicéSa- 3 & 1 3 18-20
nas trauks

Sarkanas bietes, veselas, ~ Stikla panna + tvaiceSa- 3 & 1 3 50-60

500¢g nas trauks

Spargeli, zalie, 250 g Stikla panna + tvaicesa- 3 &) 1 3 10-15
nas trauks

Cukini 8kélisu tvaicésana,  Stikla panna + tvaicesa- 3 1 3 12-14

500¢ nas trauks

Kartupeli, sagriezti Cetras  Stikla panna + tvaiceSa- 3 1 3 28-30

dalas, 250 g nas trauks

Kartupeli, sagriezti Cetras  Stikla panna + tvaicésa- 3 1 3 30-32

dalas, 500 g nas trauks

Kartupeli, sagriezti Cetras ~ Stikla panna + tvaiceSa- 3 1 3 32-35

dalas, 750 g** nas trauks

Fri kartupeli, saldeéti Stikla panna 2 1 190-210 30-40

Kartupelu pankukas, saldé-  Stikla panna 1 190-210 25-35

tas

Kroketes, saldétas Stikla panna 2 1 190-210 25-35

Risi, 125 g+ 300 ml udens  Ar vaku E 1 600 - 4-6

2 180 - 12-15
Risi, 250 g + 500 ml udens  Ar vaku 0 = 1 600 - 6-8
2 180 - 15-18
Kuskuss, 1:2 Stikla panna 3 1 3 3-10

* Ik pa laikam apmaisiet

“* Ik pa laikam var but nepiecieSams piepildit tdens tvertni

Deserti

Ar So ierici varat pagatavot atri pagatavojamus un

smalkus desertus.

Nemiet vera noradijumus iestatijumu tabula.

Ediens

Trauks

Risu piena putra

Pievienojiet pienu noraditajas attiecibas. Pieméram,
attieciba 1:2,5 uz katriem 100 g risu pievienojiet 250 ml
piena.

levietoSanas
augstums

KarseSanas Mikrovilnu jau- Tvaika limenis GatavoSanas
rezims das limenis laiks

minatés

Olu kréms ar karameli Stikla panna + sufle 3 < 3 40-50
edieni

Tvaicétas maizites Stikla panna 3 D] 20-25

Risu piena putra, 1:2,5 Stikla panna 3 3 30-40

Augli, kompots, 500 g Stikla panna 3 D] 3 9-12

*|k pa laikam apmaisiet
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Ediens Trauks levietoSanas KarséSanas Mikrovilnu jau- Tvaika limenis GatavoSanas
augstums rezims das [imenis laiks
minutes
Popkorns, gatavojams mikrovil- Ar vaku 0 = 600 - 3-5
nos, 1 iepakojums, 100 g
Saldie edieni, pieméeram, Ar vaku 0 B 600 - 6-8

pudin$ (atri pagatav.) 500 ml*
*Ik pa laikam apmaisiet

Akrilamids partikas produktos kartupelu Cipsus, fri kartupelus, grauzdinus, maizites,
_ _ . maizi, smalkmaizites (kéksus, piparkikas, ,,.Spekulatius”
Kados édienos tas rodas? piparkakas).

Akrilamids rodas, augsta temperatura karséjot
graudaugu un kartupelu produktus, pieméram,

Padomi édienu gatavoSanai, samazinot akrilamida saturu

Vispariga informacija Gatavosanas laikam vajadzétu bit péc iespéjas isakam. Edienam vajadzétu bit zeltaini dzeltenam, nevis parak tum-
Sam. Lieli, biezi cepamie gabali satur mazaku akrilamida daudzumu.

CepSana cepeSkrasni Ar karsto gaisu maks. 180 °C: ola vai olas dzeltenums samazina akrilamida veido$anos.

Placeni Ar karsto gaisu maks. 180 °C: ola vai olas dzeltenums samazina akrilamida veidoSanos.

Fri kartupeli cepeSkrasni Vienmerigi, viena karta izklajiet uz piederuma. Viena cepsanas reizé cepiet vismaz 400 g, lai fri kartupeli neizzust.

Parbaudes éedieni = Nemiet véra noradijumus tabula par iepriek3éju

. ) ) _ _ uzkarsésanu. lestatamas veértibas ir speka, ja

Sls _te}bulas |r‘ve|o_lotas un p_aredzqtas paybaudes neizmanto atro uzkarsésanu.

instititiem, lai atvieglotu ierices parbaudi. m Vispirms cepiet viszemakaja noraditaja temperatira.

Saskana ar IEC 60350-1 vai IEC 60705. m Tabulas dati attiecas uz gadijumiem, kad produktus
ievieto auksta cepeskrasni.

Cepsana cepeskrasni m CepsSanas veidnes novietojiet uz rezga.

Noradijumi

m lestatamas veértibas attiecas uz ievietoSanu auksta
gatavoS$anas nodalijuma.

levietoSanas KarséSanas Temperatira  GatavoSanas

limenis veids (°C) laiks
minates
SmilSu cepumi Stikla panna 2 160-170 30-35
Nelielas kucinas™ Stikla panna 2 160-170 20-25
Biskvits Saliekama forma @ 26 cm 1 160-170 40-50
Kuka ar abolu pildijumu Saliekama forma @ 20 cm 2 170-190 80-100

* leprieks uzkarsgjiet cepeskrasni 5 minates

Gatavosana ar mikrovilniem Nemiet véra noradijumus par mikrovilniem piemérotiem

1 n H H A n =~
Gatavo$anai ar mikrovilniem vienmér izmantojiet traukiem.— "Mikrovijnu krasns" 104. lappusé
mikrovilniem piemérotus karstumizturigus traukus.

Atkausesana mikrovilnu rezima

levietoSa- KarséSa-  Svars Darbibas ~ Mikrovilnu jau-  Gatavosanas
nas lime- nas rezims das limenis laiks
nis minutes
Galas atkausésana Bez vaka 0 = 500¢ 1 180 7
2 90 8-12
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Gatavosana mikrovilnu rezima

levietoSanas ~ Karséa- Svars Darbibas  Mikrovilnu jau-  Gatavo$anas
augstums nas re- das limenis laiks
zims minatés
Olu kréms Bez vaka 0 ] 1000 g 1 360 18-20
2 180 18-22
Biskvitkika Bez vaka 0 ] 475¢ 1 600 8-10
Kotletes Bez vaka 0 = 900¢g 1 600 20-25

GatavoSana kombinacija ar mikrovilniem

Trauks levietoSa- KarséSa- Temperati- GrileS8a-  Mikrovilnu  GatavoSa- Noradijumi
nas limenis nas ra nas paka- jaudas lime- nas laiks
veids (°C) pe nis minatés
KartupeJu sace- Bez vaka 0 O+ - 1 360 25-32
pums
Kika, 700 g Bez vaka 1 @+=]  190-200 - 180 20-27
Vista Bez vaka 0 &= 190 - 360 30-45  Arkritinu uz leju. Dzil$ trauks
bez vaka. Apgrieziet, kad paga-
jusi puse gatavoSanas laika.
TvaiceSana

levietojiet stikla pannu ar tvaicéSanas trauku
3. ievietoSanas augstuma.

Ediens Trauks levietoSa- Karsé- Tvaikalime- GatavoSa- Noradijumi
nas limenis S$anas nis nas laiks
rezims minités
Zimi, saldéti, 1000 g Stikla panna + tvaicesa- 3 < 3 - Parbaude ir pabeigta, tiklidz aukstaka
nas trauks vieta sasniedz 85 °C.
Brokoli, svaigi, 300 g Stikla panna + tvaicesa- 3 ) 3 10-12
nas trauks
Brokoli, svaigi, viens trauks  Stikla panna + tvaicesa- 3 < 3 16-18
nas trauks
Grilesana _Tabulas dati :'attiecas uz gngjumiem, kad produktus
Zem reZga ievietojiet stikla pannu. Ta uztvers $kidrumu, levieto auksta cepeskrasni.

saglabajot gatavosanas telpas firibu.

levietoSa- KarséSa- GrileSanas GatavoSanas Noradijumi

nas limenis nas re- pakape laiks
Zims minates
Grauzdinu briininasana Rezdis 3 ] 3 4-5
Liellopu galas burgeri, ReZgis + stikla panna 3+1 ] 3 35-45 Apgrieziet uz otru pusi, kad pagajusi
12 gab. puse gatavosanas laika
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Munchen
Germany

www.bosch-home.com

9001428559
990814
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