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EYNaudojimas pagal paskirti

Atidziai perskaitykite Sig instrukcija. Tik tada
galésite saugiai ir tinkamai naudotis prietaisu.
ISsaugokite naudojimo ir montavimo
instrukcijg, kad galétumeéte véliau pasinaudoti
arba perduoti naujam savininkui.

Sioje instrukcijoje patiekiamos iliustracijos yra
orientacinio pobudzio.

ISpakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei
transportuojant prietaisas buvo pazeistas, jo
neprijunkite.

Tik jgaliotasis specialistas gali prietaisg
prijungti be kiStuko. Dél netinkamo prijungimo
atsiradusiai zalai garantija nesuteikiama.

Sis prietaisas naudojamas tik privagiame
namy ukyje ir namy aplinkoje. Prietaisg
naudokite tik patiekalams ir gérimams ruosti.
Viralo negalima palikti be priezitros. Verdant
trumpai, viralg reikia visg laikg stebéti.
Prietaisg naudokite tik uzdarose patalpose.

Sis prietaisas pritaikytas naudojimui tik iki ne
daugiau kaip 4000 metry aukstyje virS juros
lygio.

Sis prietaisas nepritaikytas naudoti su iSoriniu
laikmaciu arba nuotolinio valdymo sistema.

Nenaudokite jokiy netinkamy apsauginiy
jrenginiy ar vaiky apsaugos groteliy. Dél jy
gali jvykti nelaimingy atsitikimuy.

Jaunesni nei 8 mety vaikai ir asmenys, kuriy
fiziniai, sensoriniai arba protiniai gebéjimai yra
mazesni, arba neturintieji patirties bei ziniy §j
prietaisg gali naudoti tik priziurimi uz jy
sauguma atsakingo asmens arba jo
instruktuoti apie saugy prietaiso naudojimag bei
suprate i$ to kylancCius pavojus.

Negalima leisti vaikams zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy priezitros
darby vaikai negali atlikti, nebent jiems jau
sukako 15 mety ir jie bus priziarimi.

Jaunesniems nei 8 mety vaikams neleidziama
bati arti prietaiso ir jungiamojo laido.

Priedg | kamerg visada jstumkite tinkama
puse. — "Priedai" 13 psl.



ENSvarbus saugos
nurodymai

/\Ispéjimas — Gaisro pavojus!

= Orkaitéje laikomi degus daiktai gali
uzsidegti. Niekada nelaikykite orkaitéje
degiy daikty. Niekada neatidarykite
prietaiso dureliy, jei jame atsirado dumu.
Prietaisg iSjunkite ir iStraukite kistukg is

lizdo arba iSjunkite saugiklj saugikliy dézeje.

= Atidarant prietaiso dureles susidaro oro

trauka. Kepimo popierius gali liesti kaitinimo

elementus ir uzsidegti. |kaitindami niekada
nedékite kepimo popieriaus nepritvirtine
prie priedy. Kepimo popieriy visada
prispauskite indu arba kepimo forma. Tik
reikalingame plote patieskite kepimo

popieriy. Kepimo popierius neturi issikisti uz

priedy krasty.
= |kaites aliejus ir riebalai gali greitai
uzsiliepsnoti.Niekada nepalikite be

prieziaros karsto aliejaus ir riebaly. Niekada

negesinkite ugnies vandeniu. ISjunkite
kaitviete. Liepsng atsargiai slopinkite
dangciu, gesinimo antklode arba panaSiu
daiktu.

= Kaitvietés labai jkaista. Niekada nedekite
ant kaitlentés degiy daikty. Ant kaitlentés
nelaikykite jokiy daikty.

= Prietaisas labai jkaista, degios medziagos
gali lengvai uzsiliepsnoti. Po orkaite arba
Salia jos nelaikykite ir nenaudokite jokiy
degiy daikty ( pvz., aerozolio balionéliy,
valomuyjy priemoniy). Orkaitéje arba ant
orkaités nelaikykite jokiy degiy daikty.

= Cokolinio stalCiaus pavirsiai gali labai
jkaisti. Siame stalCiuje laikykite tik orkaités
priedus. Cokoliniame stalCiuje nelaikykite
uzsidegandiy ir degiy daikty.

/\ |spéjimas — Pavojus nusideginti!

= Prietaisas labai jkaista. Niekada nelieskite
karsty orkaités vidaus pavirSiy arba
kaitinimo elementy. Visada palaukite, kol
prietaisas atvés. Saugokite vaikus.

= Priedai ir indai labai jkaista. Karstus priedus

arba indus i$ orkaités visada iSimkite
puodkelémis.

= Karstoje orkaitéje gali uzsidegti alkoholio
garai. Patiekaly niekada neruoskite
naudodami didelj kiekj stipriy alkoholiniy
gérimy. Naudokite tik mazus stipriy gérimy
kiekius. Atsargiai atidarykite prietaiso
dureles.

SvarbUs saugos nurodymai It

Kaitvietés ir aplinkiniai pavirsiai, ypac
kaitlentés remas (jei yra), labai jkaista.
Nelieskite karsty pavirSiy. Neleiskite
prisiartinti vaikams.

Eksploatuojant prietaisg, jo pavirSiai jkaista.
Nesilieskite prie karsty pavirSiy. Neleiskite
arti prietaiso buti vaikams.

Kaitvieté kaista, o indikatorius neveikia.
ISjunkite saugiklius skirstomojoje saugikliy
dézutéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

Eksploatuojamas prietaisas jkaista.
Palaukite, kol prietaisas atvés, ir tik tada
valykite.

/\ |spéjimas — Pavojus nusideginti!

Veikiancio prietaiso pavirSiai jkaista.
Niekada nelieskite jkaitusiy pavirsiy.
Saugokite nuo vaikuy.

Atidarant prietaiso dureles, gali
prasiskverbti karsty gary. Esant tam tikrai
temperattrai gary gali nesimatyti.
Atidarydami nestovékite labai arti prietaiso.
Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Liepkite pasitraukti vaikams.

Dél vandens karstoje orkaitéje gali
susidaryti karsti vandens garai. | karstg
orkaite niekada nepilkite vandens.

/\ |spéjimas — Pavojus susizaloti!

Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali
suskilti. Nenaudokite stiklo grandikliy, astriy
ir braiziy valymo priemoniy.

Puodai dél skyscio tarp puodo dugno ir
kaitvietés gali staiga pasSokti j virsy.
Visuomet nusausinkite kaitviete ir puodo
dugna.

Jei prietaisas ant cokolio nepritvirtinamas,
jis gali nuslysti. Prietaisg butina stipriai
pritvirtinti prie cokolio.

Atidarant ir uzdarant prietaiso dureles juda
lankstai, kurie gali prispausti. Nelieskite
lanksty srities.

Susidarimas su atviromis prietaiso durimis
gali baigtis asmens suzalojimu. Naudojant
prietaiso durelés turi veikti ir buti uzdarytos.



It Svarbus saugos nurodymai

/\ |spéjimas — Pavojus, kad pakryps!

»

Ispéjimas. Kad prietaisas nepakrypty, reikia
jmontuoti apsaugg nuo pakrypimo. PraSome
perskaityti montavimo instrukcijas.

/\ |spéjimas — Elektros $oko pavojus!

= Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra
pavojingi.Taisyti prietaisg gali tik specialiai
iSmokytas klienty aptarnavimo tarnybos
technikas.Jei prietaisas sugedo, iStraukite
Sakute i$ lizdo arba iSjunkite saugiklj
saugikliy dezéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

= Prie karsty prietaiso daliy gali iSsilydyti
elektriniy prietaisy laidy izoliacija.
Saugokite, kad elektriniy prietaisy
jungiamieji kabeliai nesiliesty prie karsty
prietaiso daliy.

= Dél prasiskverbusio skyscio gali jvykti
sroves smugis.Nenaudokite aukstu slégiu
ar garais valanciy jrenginiy.

s Deél sugedusio prietaiso gali jvykti elektros
smugis. Niekada nejunkite sugedusio
prietaiso. IS tinklo iStraukite kiStukg arba
saugikliy dezutéje iSjunkite saugiklj.
Informuokite klienty aptarnavimo tarnyba.

= |trGkus arba suskilus stiklo keramikos
pavirSiui galimas elektros Sokas. ISjunkite
saugiklius skirstomojoje saugikliy dézutéje.

Paskambinkite klienty aptarnavimo tarnybai.

Halogeniné lemputé

/\ Ispéjimas — Pavojus nudegti!

Kameros lemputés smarkiai jkaista. Pavojus
nusideginti iSlieka ir iSjungus. Nelieskite
stiklinio dangcio. Valymo metu venkite
kontakto su oda.

/\ |spéjimas — Elektros smigio pavojus!
KeiCiant lempute orkaitéje, lemputés patrono
kontaktuose yra jtampos. PrieS keisdami
iStraukite kiStukg iS lizdo arba iSjunkite saugiklj
saugikliy dezéje.

Ismeigiamas termometras

/\ |spéjimas — Elektros smigio pavojus!
Naudojant netinkamag kepsniy termometrg gali
buti pazeista izoliacija. Naudokite tik Siam
prietaisui skirtg kepsniy termometra.



B Galimos gedimy priezastys

Kaitlente

Démesio!

m SiurkStus puody ir keptuviy dugnas braizo stiklo
keramika.

m Jokiu budu nepalikite ant jjungtos kaitvietés tuscCiy
puody. Gali atsirasti gedimuy.

Galimos gedimy priezastys It

m Niekada nestatykite karSty puody ir keptuviy ant
valdymo skydelio, indikatoriy ar rémo. Gali atsirasti
gedimu.

= Ant kaitlentés nukrite kieti ar smaills daiktai gali jg
sugadinti.

m Aliuminio folija ir plastikiniai indai, pastatyti ant
kaitvieCiy, prikepa. Apsauginé viryklés folija jlsy
kaitlentei netinka.

Apzvalga

Sioje lenteléje nurodyti daZniausiai pasitaikantys
pazeidimai:

Pazeidimai Priezastis Priemoné

Démeés ISbége maisto produktai ISbégusius maisto produktus tuoj pat pasalinkite stiklo grandikliu.
Netinkamos valymo priemoneés Naudokite tik stiklo keramikai skirtas valymo priemones

|brézimai Druska, cukrus ir smélis Nenaudokite kaitlentés kaip darbastalio, nestatykite ant jo daikty.

Siurkstus puody ir keptuviy dugnas braizo  Patikrinkite indus.

stiklo keramikg

Spalvos pakitimai  Netinkamos valymo priemoneés

Naudokite tik stiklo keramikai skirtas valymo priemones

Puody Zymés (pvz., aliuminio)

Pries perstumdami, pakelkite puodus ir keptuves.

|rantos Cukrus, daug cukraus turintys produktai

ISbégusius maisto produktus tuoj pat pasalinkite stiklo grandikliu.

Orkaités pazeidimai

Démesio!

m Priedai, plévelé, kepimo popierius arba indai ant
orkaités pagrindo: nedékite priedy ant orkaités
pagrindo. Orkaités pagrindo jokiu bddu neuzdenkite
plévele arba kepimo popieriumi. Ant orkaités
pagrindo nedékite jokiy indy, jei nustatyta didesné
nei 50 °C temperatira. PrieSingu atveju ims kauptis
Siluma. Kepimo ir skrudinimo laikas nebeatitiks
rekomenduojamo, be to, gali bati pazeistas emalis.

m Aliuminio folija: aliuminio folija orkaitéje negali liestis
prie dureliy stiklo. llgam gali pasikeisti dureliy stiklo
spalva.

m Vanduo kar$toje orkaitéje: niekada nepilkite vandens
] karstg orkaite. Susidarys vandens garai. Dél
temperatiros pokyciy gali bati pazeistas emalis.

m Drégmé kameroje: jei kameroje per ilgai iSlieka
drégmé, gali prasidéti korozija. Baige naudoti
iSsausinkite kamerg. Dréegny maisto produkty ilgai
nelaikykite uzdarytoje kameroje. Kameroje
nelaikykite maisto.

m Atvésinimas atidarius prietaiso dureles: baige ruosti
maistg aukstoje temperattroje, orkaite palikite
atvésti neatidare dureliy. Nieko nekabinkite ant
orkaités dureliy. Net jei durelés atidaromos tik
truputj, po tam tikro laiko gali bati sugadinti Salia
esanciy baldy pavirSiai.

Orkaite atidare dureles isdziovinkite tik tuomet, jei
ruoSdami maistg naudojote daug dregmes.

m Vaisiy sultys: jei vaisinio pyrago vaisiai itin sultingi,
nedékite jy per daug j kepimo padeklg. Nuo kepimo
padéklo lasandios vaisiy sultys palieka démes, kuriy
nebejmanoma pasalinti. Jei galite, naudokite
gilesnius universalius padeklus.

m Labai neSvarus sandariklis: kai sandariklis labai
nusitepa, prietaiso durelés eksploatuojant uzsidaro
netinkamai. Gali bati pazeistos priekines gretimy
baldy plokstés.Sandarikliai visada turi buti SvarUs.
Niekada nenaudokite prietaiso, jeigu sandariklis
pazeistas arba jo néra. — "Valymas" 23 psl.

m Sédéjimas arba daikty déjimas: nestatykite,
nekabinkite daikty ir neséskite ant prietaiso dureliy.
Ant prietaiso dureliy nedékite indy arba priedu.

m Priedo jsttmimas: priklausomai nuo prietaiso tipo,
uzdarant prietaiso dureles, priedas gali subraizyti
dureliy stiklg. Priedq visada jstumkite iki kameros
galo.

m Prietaiso transportavimas: neneskite ir nelaikykite
prietaiso uz dureliy rankenos. Dureliy rankena
neatlaikys prietaiso svorio ir sulus.

m Kepimas: kepimo padékla arba universalig skarda
kepimo metu nedekite aukSdiau negu 3 lygj. Dél
didelio karsgio jie gali deformuotis, o iSimant pazeisti
orkaités emale. 4 ir 5 lygyje kepinkite tik ant groteliy.

Cokolinio staliaus pazeidimai
Démesio!

| cokolinj stal€iy nedékite karsty daikty. Jj galite
pazeisti.



It Aplinkosauga

EJ Aplinkosauga

JUsy naujasis prietaisas yra labai ekonomigkas. Cia
pateikiama patarimy, kaip naudojant prietaisg galima
sutaupyti dar daugiau energijos ir kaip tinkamai utilizuoti
naudotg prietaisa.

Energijos taupymas

m Prietaisg jkaitinkite tik tada, kai tai nurodyta recepte
arba naudojimo instrukcijos lentelése.

m Prie§ dédami uzSaldytus maisto produktus j kamera,
palaukite, kol jie atSils.

74 ke 060
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m Naudokite tamsias, juodai lakuotas arba emaliuotas
kepimo formas. Jos ypac gerai jkaista.

NS

m IS kameros iSimkite nereikalingus priedus.

27777717 EEE NN SNSRI

m Prietaisui veikiant dureles atidarinékite kuo reciau.

——

L
v

m Kelis pyragus geriausia kepti vieng po kito. Kamera
dar Silta. Taip sutrumpéja antrojo pyrago kepimo
trukme. | kamera taip pat galite jstumti 2
stadiakampes formas vieng Salia kitos.

T ||

m Jei patiekalg ruoSiate ilgiau, likus mazdaug
10 minuciy iki pabaigos iSjunkite prietaisg ir baikite
kepti naudodami liekamajg Siluma.

Energijos taupymas ant kaitlentés

m Naudokite puodus ir keptuves su storu, lygiu dugnu.
Dél nelygaus dugno padidéja energijos sgnaudos.

m Puodo arba keptuvés dugno skersmuo turi sutapti
su kaitvietés dydziu. Kai per mazi puodai statomi ant
kaitvietes, prarandama energija. Atsizvelkite: indy
gamintojai daznai nurodo virSutinj puodo skersmen,;.
Dazniausiai jis yra didesnis uz puodo dugno
skersmen|.

m Maziems kiekiams naudokite mazg puoda.
Didesniam, mazai pripildytam puodui reikia daug
energijos.

m Puodus visada uZdenkite tinkamu dangciu. Verdant
be dangcio reikia daug daugiau energijos.

m Gaminkite nedideliame kiekyje vandens. Taip
taupoma energija. Darzovése islieka vitaminai ir
mineralinés medziagos.

m Laiku vél jjunkite mazesne kaitinimo galia.

m ISnaudokite liekamajg Silumag. Kai gaminimo trukme
ilgesne, kaitviete iSjunkite dar likus 5-10 minuciy iki
gaminimo pabaigos.



Ekologiskas utilizavimas
Pakuote utilizuokite pagal aplinkosaugos reikalavimus.

Sis prietaisas pazymétas pagal Europos
E Sajungos direktyvg 2012/19/ES dél elektros ir

elektroninés jrangos atlieky (waste electrical
mmmm 2and electronic equipment — WEEE).

Direktyva reglamentuoja ES galiojanCig senos

jrangos grazinimo ir utilizavimo tvarka.

Pastatymas ir prijungimas It

& Pastatymas ir prijungimas

Nemontuokite prietaiso uz dekoratyviniy ar baldy dury.
Gali perkaisti.

Elektros tiekimo prijungimas

Prijungti prietaisg gali tik kvalifikuotas aptarnaujantis
personalas. Butina grieztai laikytis elektros energijos
tiekejo taisykliy.

Jei prietaisg prijungsite netinkamai, padarius zalos
garantija nebus suteikta.

Démesio!

Jei prijungimo prie tinklo laidas pazeistas, jj turi pakeisti
gamintojas, jo klienty aptarnavimo tarnyba arba
atitinkama kvalifikacijg turintis asmuo.

A[spéjimas — Kyla pavojus gyvybei!

Prisilietus prie jtampinguyjy daliy gali iStikti elektros

smagis.

m Elektros tinklo kiStuka liesti galite tik sausomis
rankomis.

m  Maitinimo laidg visada traukite tik uz kistuko.
Niekada netraukite uz laido, nes galite jj sugadinti.

m Niekada neiStraukite elektros tinklo kiStuko prietaisui
dirbant.

Atkreipkite démesj j tolesnes nuorodas ir uztikrinkite,
kad:

Pastabos

m tinklo kiStukas tinka kistukiniam lizdui.

m laido skerspjlvis yra tinkamas.

m jzeminimo sistema jmontuota pagal instrukcija.

m tinklo maitinimo laidg pakeis (jei reikes) tik
kvalifikuotas elektrikas. Atsarginj tinklo laidg jsigysite
klienty aptarnavimo servise.

m nenaudojami daugiakontakdciai kiStukai / movos ir
ilgintuvai.

m jei naudojamas apsauginis nuotékio sroves jungiklis,
jis buty batinai pazymetas zenklu.

Tik Sis Zenklas garantuoja, kad tenkinami Siuo metu
galiojantys reikalavimai.

m tinklo kiStukas pasiekiamas bet kada.

m maitinimo laidas nesulenkiamas, nesuspaudziamas,
nepakeiCiamas arba neperpjaunamas,

m  maitinimo laidas nesiliecia su Silumos Saltiniais.

Fir den Installateur

m Es muss installationsseitig eine allpolige
Trennvorrichtung mit einer Kontaktéffnung von
mindestens 3 mm vorhanden sein. Bei Anschluss
Uber Stecker ist dies nicht notwendig, wenn der
Stecker flr den Benutzer zuganglich ist.

m Elektrische Sicherheit: Der Herd ist ein Geréat der
Schutzklasse | und darf nur in Verbindung mit
Schutzleiteranschluss betrieben werden.

m FUr den Anschluss des Gerates ist eine Leitung vom
Typ H 05 VV-F oder gleichwertig zu verwenden.



It Pastatymas ir prijungimas

Greta esantys baldai

Netoliese esantys baldai turi buti pagaminti i§ nedegios
medziagos. Netoliese esantys baldai baldai turi bati
atsparts maziausiai 90 °C temperatrai.

Tvirtinimas prie sienos

Kad viryklé nepakrypty, jg tam tikru kampu turite
pritvirtinti prie sienos. Atkreipkite démes;j | tvirtinimui prie
sienos skirtg montavimo instrukcija.

Dury fiksatorius

Kad vaikai nejkisty ranky j karsta orkaite, ant orkaités
dureliy yra pritvirtintas fiksatorius. Jis yra vir§ orkaités
dureliy.

Orkaités dureliy atidarymas
Paspauskite j virsy fiksatoriy (A pav.).

/)

Dury fiksatoriaus nuémimas

Jei dury fiksatoriaus nebereikia arba jei jis yra neSvarus:

1. Atidarykite orkaités dureles.
2. |8sukite varztg ir iSimkite dureliy fiksatoriy (B pav.).

U

i

3. Uzdarykite orkaités dureles.

Priemoneés, j kurias reikia atkreipti démesj
transportuojant

Visas judancias dalis pritvirtinkite prietaise arba ant jo
lipnia juosta, kurig paskui buty galima pasalinti
nepaliekant pédsaky. Visas priedy dalis (pvz., kepimo
padékla) su plonu kartonu ant briauny jstumkite |
atitinkamus skyrius, kad nebUty paZeistas prietaisas.
Kartono arba kg nors panasSaus jterpkite tarp priekinés
ir galinés dalies, kad buty iSvengta smugiy j viding
stikliniy dureliy puse. Pritvirtinkite duris ir, jei yra,
virSutinj dangtj lipnia juosta prie prietaiso Sonu.

ISsaugokite originalig prietaiso pakuote. Prietaisg
transportuokite tik originalioje pakuotéje. Atsizvelkite |
transportavimo rodykles ant pakuotes.
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Jei nebéra originalios pakuotés

Prietaisg supakuokite | saugig pakuote, kad
nepazeistumete transportuodami.

Prietaisg transportuokite vertikalioje padétyje.
Nelaikykite prietaiso uz dureliy rankenos arba galinés
puses jungciy, nes jas galite pazeisti. Ant prietaiso
nedékite sunkiy prietaisy.



& Susipazinkite su prietaisu

Siame skyriuje aprasyti indikatoriai ir valdymo
elementai.Be to, susipazinsite su jvairiomis savo
prietaiso funkcijomis.

Bendroji informacija

Konstrukcija priklauso nuo atitinkamo prietaiso modelio.

|

00 OO 00— 2

Kaitlenté**

Valdymo skydelis**
Vésinamasis ventiliatorius
Orkaites durelés**
Apatinis stalCius**

A WON =

Valdymo skydelis

Atsizvelgiant j prietaiso tipa, kai kurios detalés gali
neatitikti.

Perjungimo rankenélés

ISjungimo padeétyje esancias perjungimo rankenéles
galima jleisti. Jei norite jleisti arba iStraukti, spustelékite
rankenéle.

Mygtukai ir ekranas

Mygtukais galite nustatyti jvairias papildomas prietaiso
funkcijas. Ekrane rodomos vertés.

Susipazinkite su prietaisu It

Pastaba. Atsizvelgiant j prietaiso tipa, gali neatitikti
spalvos ir atskiros detalés.

Virimo zona

Cia pateikiama valdymo lauko ap2valga. Konstrukcija
priklauso nuo atitinkamo prietaiso modelio.

- 2
|
-}
|
5
Paaiskinimai
1 17 cm kaitvieté arba 17 x 26 cm keptuvo zona
2 14,5 cm kaitvieté
3 18 cm Kaitvieté
4 21 cmir 12 cm dviejy kontury kaitvieté
5 Liekamosios Silumos indikatorius

Liekamosios Silumos indikatorius

Kaitlentéje kiekvienai kaitvietei jmontuotas liekamosios
Silumos indikatorius. Jis rodo, kad kaitvieté dar yra
karSta. Kol SvieCia liekamosios Silumos indikatorius,
nelieskite kaitvietés.ISjungus kaitlente liekamosios
Silumos rodmuo 8vies tol, kol kaitvieté atvées.

Norédami tausoti energijg Jus galite iSnaudoti liekamajg
Siluma, pvz., palaikyti pastovig nedidelio patiekalo
temperatirg (kad jis bty Siltas) arba istirpinti glajy.

ReikSmé
Kelis kartus spusteléje pasirinkite

paros laika (O, laikmatj &, trukme ©
ir pabaigos laika (5.

Simbolis

®  Laiko funkcijos

- Minus Nustatyty ver¢iy mazinimas.
+ Plius Nustatyty verciy didinimas.
kg Svoris Svorio parinktis programose

Uzblokuoti ir atblokuoti orkaités funk-
cijg valdymo skydelyje.

Cc=  Apsauga nuo vaiky
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It Susipazinkite su prietaisu

Ekranas Norédami naudoti atskiras laiko funkcijas, kelis kartus
Esama pradéta skaiciuoti verte galite matyti ekrano spustelekite mygtuka O. Atitinkamo simbolio apacioje
pagrindingje dalyje. arba virSuje esanti raudona juosta parodo, kokia verté

nustatyta pagrindinéje dalyje.

Kaitinimo budai ir funkcijos

Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite kaitinimo Kad savo patiekalui visada parinktumeéte tinkama
bldus arba kitas funkcijas. kaitinimo bldg, mes nurodysime skirtumus ir naudojimo
sritis.

Kaitinimo budas Paskirtis

3D Kkarsto oro srautas Kepiniams ir mésai viename arba keliuose lygiuose kepti.

Ventiliatorius kameroje tolygiai paskirsto galingje sieneléje esancio apvalaus kaitinimo
elemento skleidZiama karstj.

) Svelnusis karsto oro srautas Parinkti patiekalai Svelniai ruoSiami viename lygyje ir be pakaitinimo funkgcijos.
=2 Ventiliatorius kameroje paskirsto galinéje sieneléje esancio apvalaus kaitinimo elemento
skleidziama karstj.

Toks kaitinimo budas naudojamas energijos sagnaudoms recirkuliaciniu rezimu ir energi-
jos vartojimo efektyvumo klasei nustatyti.

Picos kepimo rezimas Picai ir patiekalams, kuriems reikia daug Silumos i$ apacios, ruosti.
Kaista apatinis kaitinimo elementas ir Ziedinis kaitinimo elementas galingje sieneléje.
l;\ Apatinis kaitinimas Ruosti vandens vonelgje ir kepti papildomai.
Kaitinama i$ apacios.
[jl Didysis grilis PlokStiems griliu kepamiems gabaléliams, pavyzdziui, didkepsniams, desreléms ar skre-
buciams, kepti ir apkepti.

Visas pavirSius po grilio kaitinimo elementu jkaista.

Kepimas griliu ir oro cirkuliacija Paukstienai, visai zuviai ir didesniems mesos gabaléliams kepti.
Grilio kaitinimo elementas ir ventiliatorius jsijungia ir iSsijungia pakaitomis. Ventiliatorius
karStg org pucia aplink patiekala,

Virdutinis / apatinis kaitinimas Kepiniams ir mesai viename lygyje jprastai kepti. Labiausiai tinka pyragams su sultingais
priedais.
Karstis tolygiai sklinda i$ virSaus ir apacios.
Toks kaitinimo badas naudojamas energijos sanaudoms nustatyti tradiciniu rezimu.

(o~

L]

Kitos funkcijos

Naujos orkaités siulos jums papildomas funkcijas,
Zemiau pateikiame trumpg jy aprasa.

Funkcija Paskirtis

«S Greitasis jkaitinimas Greitai jkaitinkite kamera, viduje neturi bati priedy.
»
Kameros apsvietimas Jiunkite kameros apSvietima, be funkcijos.
Pavyzdziui, galima lengviau iSvalyti kamera,

T(ﬂ Programos Daugeliui patiekaly prietaise jau uzprogramuotos tinkamos nustatymo reik3més.
Temperatura 50-275  Temperaturos diapa-  Reguliuojama temperatura orkai-
Orkaites kameros tempe_ratura n_ustatoma ter_nperaturps Zonas téje (°C).
parinkties rankenéle. Véliau pasirenkamos kity funkcijy 1,2,3 Grilio rezimo pakopos _ Reguliuojamos pakopos didelio
pakopos. R o

. . L ) arba ploto [ ir mazo ploto griliui [
Kai nustatyta aukStesné nei 250 °C temperatira, po 1L, (priklausomai nuo prietaiso tipo).

mazdaug 10 minuciy prietaisas temperatlirg sumazina
mazdaug iki 240 °C. Jeigu jusy prietaise yra kaitinimo
iS virSaus / kaitinimo i§ apadios kaitinimo budai, tuomet

1 pakopa = silpnai
2 pakopa = vidutiniskai

temperatlra nesumazinama. 3 pakopa = stipriai
o e Programos Programos funkcijos padétis.
Padétis Reiksmeé
) Nuliné padetis Prietaisas nekaista.
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Temperatiros rodmuo

Po ekranu esanti linija kaistant orkaitei i$ kairés j deSine
uzsipildo raudonai trimis zingsniais.

Kai veikiant jkaitinimo funkcijai pasiekiamas optimalus
laikas patiekalams jdéti, raudona tampa istisiné.

Darbo rezimo kaitinimo faziy metu linija sumazéja vienu
zingsniu.

Pastaba. Dél terminés inercijos parodyta temperattros
reikSme gali Siek tiek skirtis nuo tikrosios kameros
temperaturos.

Kaitvieciy jungiklis

Keturiais kaitviediy jungikliais nustatysite atskiry
kaitvieCiy kaitinimo galia.

Padétis Reiksmé

0  Nuliné padétis Kaitvieté yra i§jungta.

1-9 Kaitinimo lygiai 1 = maziausias galingumas

9 = didziausias galingumas

co Prijungimas Keptuvo zonos prijungimas

© Prijungimas
gimas

Didelés dviejy kontury kaitvietes prijun-

Kai jjungiate kaitviete, SvieCia indikatoriaus lemputé.

Kamera

Naudojant jvairias kameros funkcijas lengviau
eksploatuoti prietaisg. Pvz., apSvieCiamas didelis
kameros plotas, o vésinamasis ventiliatorius saugo
prietaisg nuo perkaitimo.

Prietaiso dureliy atidarymas

Jei prietaiso dureles atidarysite veikiant darbo rezimui,
jis toliau veiks.

Kameros apsSvietimas

Kameros apSvietimas jsijungia naudojant daugelj
kaitinimo budy ir funkcijy. Baigus eksploatavima
funkcijy pasirinkimo rankenéle, kameros apsvietimas
iSsijungia.

Kameros apsvietimo jungikliu nustacius lempute
jziebiama nejjungus kaitinimo. Si funkcija bus naudinga,
pvz., prietaisui valyti.

Vésinamasis ventiliatorius

Prireikus vésinamasis ventiliatorius jsijungia ir iSsijungia.
Siltas oras iSeina pro dureles.

Démesio!

Neuzdenkite ventiliacijos angy. Antraip prietaisas
perkais.

Kad isjungus kamerg ji greiCiau atausty, vésinamasis
ventiliatorius dar veikia tam tikrg laika.

Priedai It

Priedai

Prie JUsy prietaiso pridéti skirtingi priedai. Cia
pateikiama pristatyty priedy ir jy tinkamo naudojimo
apzvalga.

Pristatyti priedai
Jusy prietaise yra Sie priedai:

Grotelés

Indams, pyragy ir apkepy formoms déti.
Kepsniams, kepsniams grilio rezimu
kepti ir Saldytiems pusgaminiams.

Kepimo padéklas
Padékle kepamiems pyragams ir
maziems kepiniams kepti.

Universalusis padéklas

Sultingiems pyragams, kepiniams,
uzSaldytiems gaminiams ir dideliems
kepsniams.

Jis gali buti naudojamas ir kaip riebaly
surinkimo indas, jei kepate grilio rezimu
tiesiog ant groteliu.

|smeigiamasis termometras
Galima iSkepti labai tiksliai.
Naudojimo budas aprasytas atitinka-
mame skyriuje. — "Kepsniy
termometras" 20 psl.

Naudokite tik originalius priedus. Jie yra specialiai
pritaikyti Jlsy prietaisui.

Priedy galite jsigyti klienty aptarnavimo tarnybose,
specializuotose parduotuvése arba internetu.

Pastaba. Kai priedai yra karsti, jie gali deformuotis. Tai
neturi jokios jtakos veikimui. Priedams atvésus, jie grizta
j pradine forma.

Priedy jstumimas

Kameroje yra 5 jstumimo lygiai. Jie skaiCiuojami i$
apadios | virsy.

Kai kuriy prietaisy kameros auksdiausias jstimimo lygis
yra pazymétas grilio simboliu.

i

Priedg visada stumkite tarp vieno jstumimo lygio dviejy
kreipiamuyjy strypeliy.
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It Priedai

Priedg galima istraukti mazdaug iki puseés ir jis
nepakryps. I$ Siy iStraukiamy lentyny galésite iStraukti
daugiau prieduy.

Priklausomai nuo prietaiso jrangos, iStraukiamieji
bégeliai uzsifiksuoja, kai yra iStraukiami iki galo. Taip
galima lengvai uzdéti priedus. Norédami atblokuoti
iStraukiamuosius bégelius, Siek tiek spausdami stumkite
juos atgal | kamera.

Jstumdami j kamerg stebékite, kad priedo iSlenkimas
buty gale. Tik tada jis uzsifiksuos.

Pastabos

m  Kepimo padeéklg laikykite abiem rankomis uz Sony ir
stumkite lygiagrediai | réma. Nejudinkite jdéto
kepimo padéklo pirmyn ir atgal. PrieSingu atveju
kepimo padéklg gali buti sudétinga jdéti. Galite
pazeisti emaliuotus pavirsius.

m Atkreipkite démesj, kad priedus j kamerg visada
jstumtuméte tinkamai.

m Priedg j kamerg visada jstumkite iki galo, kad jis
neliesty prietaiso dureliy.

m ISimkite iS kameros nenaudojamus priedus.

Specialieji priedai

Specialiyjy priedy galite jsigyti klienty aptarnavimo
tarnyboje, specializuotose parduotuvese arba internete.
Didelj prietaiso jrangos asortimentg rasite misy
broSiurose arba internete.

Jvairioms Salims sitlomos skirtingos prekés ir jsigijimo
internetu galimybés. Perzitrékite savo pirkimo
dokumentus.

Pastaba. Ne visi specialigji priedai tinka kiekvienam
prietaisui. Pirkdami visada nurodykite tiksly savo
prietaiso pavadinima (E Nr.). — "Klienty aptarnavimo
tarnyba" 29 psl.

Specialieji priedai

Grotelés

Indams, pyragy ir apkepy formoms, kepsniams ir griliu kepamiems
gabaléliams.

Kepimo padéklas

Padékle kepamiems pyragams ir maziems kepiniams kepti.
Universalusis padéklas

Sultingiems pyragaiciams, kepiniams, uzSaldytiems gaminiams ir
dideliems kepsniams.

Jis gali bati naudojamas ir kaip riebaly surinkimo indas, jei kepate gri-
lio rezimu tiesiog ant groteliu.
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|dedamosios grotelés

Mésai, paukstienai ir Zuviai.

|dedamos j universalyjj padékla, kad galéty laséti riebalai ir mésos sul-
tys.

Keptuvé profesionalams

Pritaikyta dideliems kiekiams ruoéti. Idealiai tinka, pvz., musakai
ruosti.

Keptuvés profesionalams dangtis

Keptuve uzdengus profesionalams skirtu dangciu, ji tampa keptuvu
profesionalams.

Picos padéklas
Picai ir dideliems apvaliems pyragams.

Grilio padéklas

Kepant griliu naudojamas vietoje groteliy arba kaip apsauga nuo tys-
kaly. Galima naudoti tik universaliajame padékle.

Kepimo akmuo

Namuose kepamai duonai, bandeléms ir picai, kuriy apacia turi tapti
traski.

Kepimo akmuo turi bati jkaitintas iki rekomenduojamos temperaturos.

Stiklinis keptuvas
Troskintiems patiekalams ir apkepams.

Stiklinis padéklas
Apkepams, darzoviy patiekalams ir kepiniams.

1-guby bégeliy sistema
IStraukiamuosius bégelius naudodami 2 lygyje galésite daugiau
iStraukti priedus ir jie neapvirs.

2-guby bhégeliy sistema
IStraukiamuosius begelius naudodami 2 ir 3 lygyje galésite daugiau
iStraukti priedus ir jie neapvirs.

3-guby bégeliy sistema
IStraukiamuosius bégelius naudodami 1, 2 ir 3 lygyje galésite daugiau
iStraukti priedus ir jie neapvirs.




[N Pries pradedant naudoti
pirma karta

Prie§ pradédami naudoti naujg prietaisa turite parinkii
kai kuriuos nuostatus. Be to, iSvalykite kamerg ir
priedus.

Pirmasis paleidimas

Prijungus elektros sroves tiekimg, ekrane pasirodo
paros laikas. Nustatykite esamg paros laika.

Paros laiko nustatymas

Atkreipkite demesj, kad funkcijy parinkties rankenélé
turi bati nulinéje padétyje.

Paros laikas rodomas nuo ,,12.00 val.”.

1. Mygtuku — arba + nustatykite laika.

2. Norédami patvirtinti, spustelékite mygtuka .
Ekrane bus parodytas esamas paros laikas.

Kameros ir priedy valymas

Prie$ pirma kartg ruoSdami maista prietaisu turite
iSvalyti kamerg ir priedus.

Orkaités valymas

Norédami paSalinti naujos orkaités kvapa, uzdarykite jg
tusCig ir pakaitinkite.

Patikrinkite, ar orkaités viduje néra pakuotés likuciy,
pavyzdziui, stiroporo rutuliuky, ir nupléskite lipnig juostg
nuo prietaiso arba jo viduje. PrieS pradedami kaitinti,
orkaités lygius pavirSius nuvalykite minksta, drégna
servetéle. Kol prietaisas kaista, védinkite virtuve.
Parinkite nurodytus nuostatus. Tolesniame skyriuje
apraSyta, kaip nustatyti kaitinimo budg ir temperatdra.
—> "Prietaiso valdymas" 17 psl.

Kaitinimo badas 3D karsto oro srautas

Temperattra maksimalus

Trukmé 1 valanda

Pasibaigus nurodytai trukmei iSjunkite prietaisa.

Orkaitei atvesus, lygius pavirSius nuvalykite muiluotu
vandeniu ir Sluoste.

Tirpinimas

Sokoladas, glajus, Zelatina

Sviestas

Pasildymas ir laikymas Siltai

Vienas patiekalas (pvz., lesiy patiekalas)
Pienas**

Prie$ pradedant naudoti pirma kartg It

Priedy valymas

Priedus kruopsciai nuvalykite plovimo Sarmu ir Sluoste
arba minkstu Sepediu.

Kameros nustatymas

Siame skyriuje taip pat pateikta informacijos, kaip
nustatyti kaitviete. Lenteléje pateiktos jvairiy patiekaly
kaitinimo pakopos ir gaminimo laikas.

Kaitvietés nustatymas
KaitvieCiy jungikliais galite reguliuoti kiekvienos
kaitvietés kaitinimo intensyvuma.

0 kaitinimo pakopa = Kaitvieté yra iSjungta.
1 kaitinimo pakopa = maziausias galingumas
9 kaitinimo pakopa = didziausias galingumas

Kai jjungiate kaitviete, Sviedia indikatoriaus lemputé.

Didelé dviejy kontury kaitvieté ir keptuvo
zoha

Sioje kaitvietéje galite keisti jos dyd;.

Didelio ploto prijungimas

Kaitviediy jungiklj sukite iki 9 padéties - jg pasiekus
bus jauCiamas nedidelis pasiprieSinimas - ir toliau
sukite iki simbolio

© = didelé dviejy kontiry kaitviete.

0D = Braterzone

Paskui i$ karto vél pasukite atgal iki pageidaujamo
kaitinimo lygio.

Mazo pavirsiaus perjungimas

Kaitvie€iy jungiklj pasukite iki O ir nustatykite i naujo.
Mazoji dviejy kontlry kaitvieté puikiai tinka Sildyti
nedidelius maisto kiekius.

Démesio!

Link 0 niekada nesukite per simbolj @ arba simbolj o>.

Gaminimo lentelé

Zemiau pateiktoje lenteléje surasite keleta pavyzdziy.



It Kameros nustatymas

Virimas ant silpnos ugnies, uzvirinimas

Virtinukai, kukuliai 4* 20-30 min.
Zuvis 3* 10-15 min.
Balti padazai, pvz., BeSamelio padazas 1 3-6 min.
Virimas, garinimas, troSkinimas

Ryziai (dvigubas vandens kiekis) 3 15-30 min.
Bulvés su lupenomis 3-4 25-30 min.
Virtos bulvés 3-4 15-25 min.
Kepiniai i$ teSlos, makaronai 5* 6-10 min.
Vienas patiekalas, sriubos 3-4 15-60 min.
Darzovés 3-4 10-20 min.
Darzoveés, Saldytos 3-4 10-20 min.
Virti greitpuodyje 3-4 -
Troskinimas

Vyniotiniai 3-4 50-60 min.
Troskinti kepsniai 3-4 60-100 min.
Guliasas 3-4 50-60 min.
Kepsniai**

Snicelis, natdralus arba apvoliotas 6-7 6-10 min.
Snicelis, uzsaldytas 6-7 8-12 min.
Kepsnys (3 cm storio) 7-8 8-12 min.
Zuvis ir Zuvies filé, natdrali 4-5 8-20 min.
Zuvis ir Zuvies filé, apvoliota 4-5 8-20 min.
Zuvis ir zuvies filé, apvoliota ir uz8aldyta, pvz., Zuvies pirsteliai 6-7 8-12 min.
Keptuvéje ruoSiami patiekalai, uzSaldyti 6-7 6-10 min.
Spurga 5-6 nuolat
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Prietaiso valdymas

Su valdymo elementais ir jy funkcijomis jau
susipazinote. Toliau Jums paaiskinsime, kaip nustatyti
prietaisg.

Prietaiso jjungimas ir iSjungimas

Jiungti ir iSjungti prietaisg galite funkcijy pasirinkimo
rankenéle. Prietaisas jsijungs vos tik pasuksite
rankenéle i$ nulinés padéties. Noredami iSjungti
prietaisg, funkcijy parinkties rankenéle visada sukite |
nuline padét;.

Kaitinimo budo ir temperaturos nustatymas

Prietaisg galite lengvai reguliuoti funkcijy ir
temperaturos parinkties rankenéle. Informacijg apie tai,
kuris kaitinimo budas geriausiai tinka konkrecCiam
patiekalui, rasite Sio vadovo pradzioje.

Pavyzdys paveikslélyje: virSutinis / apatinis kaitinimas

(= nustagius 190 °C.

1. Funkcijy pasirinkimo priemone nustatykite kaitinimo
buda.

L)

(¢]

7= B

N

2. Temperaturos parinkties rankenéle nustatykite
temperatirg arba grilio pakopa.

Y

\_

Po keliy sekundziy prietaisas pradeda kaisti.

Jei patiekalas paruostas, iSjunkite prietaisg sukdami
funkcijy pasirinkimo rankenéle iki nulinés padeties.

Pastaba. Savo prietaisui galite nustatyti rezimo trukme ir
pabaigos laikg. — "Laiko funkcijos" 18 psl.
Keitimas

Bet kuriuo metu galite keisti kaitinimo budg ir
temperatirg atitinkamu pasirinkimo jungikliu.

Prietaiso valdymas It

Greitasis jkaitinimas

Naudodami greitojo jkaitinimo funkcijg galite sutrumpinti
jkaitinimo trukme.

Tada geriausia naudoti:
. 3D karsto oro srautas
m (D VirSutinis / apatinis kaitinimas

Greitojo jkaitinimo funkcijg naudokite tik
temperatiroms, aukStesnems nei 100 °C.

Kad patiekalas baty tolygiai paruostas, jj j orkaite dékite
pasibaigus greitajam jkaitinimui.

1. Funkcijy parinkties rankenéle nustatykite ties [.

2. Temperatdros parinkties rankenéle nustatykite
temperatura.

Po keliy sekundziy orkaité pradeda kaisti.

Pasibaigus greitojo jkaitinimo laikui, pasigirsta signalas.
Patiekalg jdekite | kamera.
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It Laiko funkcijos

Laiko funkcijos
JUsy prietaise yra jvairiy laiko funkcijy.

Laiko funkcija Paskirtis

O  Trukme Pasibaigus nustatytai trukmei, prietaisas
uzbaigia darbo rezima,

Jveskite trukme ir pageidaujama pabaigos
laikg. Prietaisas jsijungia automatiskai, todél
darbo rezimas bus i$jungtas pageidaujamu
paros laiku.

Laikmatis veikia kaip smélio laikrodis. Jis vei-
kia, neatsizvelgiant j darbo rezimq ir kitas
laiko funkcijas, ir neturi jtakos prietaiso veiki-
muli.

Kai nebus jokios veikiancios funkcijos, prie-
taiso ekrane matysite laika.

(® Pabaiga

Laikmatis

(®  Paros laikas

Nustate kaitinimo budag, perzitréti laikg galésite
paspaude mygtuka (©. Nustate laikg galésite perziaréti
pabaigos laikg. Laikmatj galite nustatyti bet kuriuo metu.

Pasibaigus trukmei arba laikmacio laikui, pasigirsta
signalas. Signalg i$ anksto galite iSjungti spusteledami
mygtuka ©.

Pastaba. Signalo skambeéjimo trukme galite parinkti
pagrindiniuose nuostatuose. — "Pagrindiniai
nustatymai" 22 psl.

Trukmés nustatymas

Prietaise galite nustatyti patiekalo ruoSimo trukme.
Tuomet ruoSimo laikas nebus virSytas ir jums nereikés
atsitraukti nuo darby, kad iSjungtumeéte darbo rezima.

Galima nustatyti daugiausia 23 valandas ir 59 minutes.
Iki vienos valandos trukmé kei¢iama vienos minutés
intervalu, o paskui — 5 minuciy intervalais.
Atsizvelgiant | tai, kurj mygtukg spaudziate pirmiausia,
rekomenduojama trukmeé keiCiama taip:

10 minuciy mygtuku = ir 30 minuciy mygtuku +.

Pavyzdys paveikslélyje: trukmeé 45 minutés.

1. Nustatykite kaitinimo budg ir temperaturg arba
pakopa.

2. Dukart spustelékite mygtukg O©.
Ekrane parodyta trukme .

3. Mygtuku — arba + nustatykite trukme.
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Po keliy sekundziy prietaisas pradeda kaisti. Ekrane
skaiCiuojama trukme.

Kai kuriuose prietaisuose trukmé rodoma fone. Mygtuku
® galite perzitréti trukme.

Laikas baigési

Pasigirsta signalas. Prietaisas nebekaista. Ekrane
pasirodo nuliné trukme.

Kai tik signalas iSsijungs, mygtuku + galite dar kartg
nustatyti trukme.

Jei patiekalas paruostas, iSjunkite prietaisg sukdami
funkcijy pasirinkimo rankenéle iki nulinés padéties.

Keitimas ir nutraukimas

Trukme galite pakeisti bet kuriuo metu paspaude
mygtukg — arba +. Po keliy sekundziy pakeitimas
priimamas.

Noredami atSaukti trukme ir nustatyti jg j nulj,
spustelékite mygtukg —. Prietaisas toliau kaista.

Laiko funkcijos iSkvietimas

Jei nustatytos laiko funkcijos, ekrane Sviecia atitinkami
simboliai. Simbolis, kurio laikas Siuo metu rodomas,
jsiziebia.

Norédami gauti skirtingas laiko funkcijos reikSmes,
palieskite mygtukg ®, kol jsiZziebs norimas simbolis.

Pabaigos laiko nustatymas

Galite perkelti paros laikg, kada turés baigtis nustatyta
trukme. Pavyzdziui, ryte patiekalg jdésite | orkaite ir
nustatysite taip, kad jis buty paruostas per pietus.

Pastabos

m Atkreipkite démesj, kad maisto produkty negalima
ilgai laikyti orkaitéje, nes jie gali sugesti.

m Pabaigos laiko negalima nustatyti, jei darbo rezimas
jau pradeéjo veikti. PrieSingu atveju paruoSimo
rezultatas buty netinkamas.

m  Kaitinimo budams su grilio funkcija pabaigos laiko
nustatyti negalima.

Trukmés pabaigos laikg galima nukelti ilgiausiai 23
valandoms ir 59 minutéms.

Pavyzdys paveikslélyje: yra 10.30 val., nustatyta 45

minuciy trukmé, patiekalas turi bti paruostas 12.30 val.

1. Nustatykite kaitinimo budg ir temperaturg arba
pakopa.

2. Dukart paspauskite mygtuka ® ir mygtuku — arba +
nustatykite trukme.



3. Dar kartg paspauskite mygtuka (©.
Ekrane parodytas pabaigos laikas (O.

4. Mygtuku + arba — nustatykite velesnj pabaigos
laika.

Pasln

OO 1z

_|_
Po keliy sekundziy prietaisas patvirtina nuostatus.

Ekrane parodytas pabaigos laikas. Prietaisui jsijungus
ekrane pradedama skaiciuoti trukme.

Kai kuriuose prietaisuose trukmeé rodoma fone. Mygtuku
(© galite perziaréti trukme.

Laikas baigési

Pasigirsta signalas. Prietaisas nebekaista. Ekrane
pasirodo nuline trukme.

Kai tik signalas iSsijungs, mygtuku 4+ galite dar kartg
nustatyti trukme.

Jei patiekalas paruostas, iSjunkite prietaisg sukdami
funkcijy pasirinkimo rankenéle iki nulinés padeties.

Keitimas ir nutraukimas

Mygtuku — arba + galite pakeisti pabaigos laikg. Po
keliy sekundziy pakeitimas perimamas. Jei pradéta
skaiCiuoti trukme, pabaigos laiko pakeisti nebegalima.
PrieSingu atveju nebeatitikty paruosSimo rezultatas.
Norédami atSaukti pabaigos laikg ir nustatyti jj i$ naujo,
t. y. prie esamo laiko pridéti pridéti trukme, spusteleékite
mygtukg —. Prietaisas pradeda kaisti ir skaiCiuojama
trukmeé.

Laiko funkcijos iSkvietimas

Jei nustatytos laiko funkcijos, ekrane Sviecia atitinkami
simboliai. Simbolis, kurio laikas Siuo metu rodomas,
jsiziebia.

Norédami gauti skirtingas laiko funkcijos reikSmes,
palieskite mygtukg (O, kol jsiziebs norimas simbolis.

Laiko funkcijos It

Laikmacio nustatymas

Laikmatis veikia kartu su kitais nuostatais. Laikmatj
galite nustatyti bet kada, net ir tuomet, kai prietaisas
iSjungtas. Laikmadiui skirtas specialus signalas, todél
tikrai suprasite, kas skamba - ar laikmatis, ar trukmés
pabaigos signalas.

Galima nustatyti daugiausia 23 valandas ir 59 minutes.
Laikmacio laikg iki 10 minuciy galima nustatyti 30
sekundziy intervalais. Taigi, kuo didesné reikSmé, tuo
didesniais intervalais bus perjungiamas laikas.
Atsizvelgiant j tai, kurj mygtukg spaudziate pirmiausia,
rekomenduojama laikmatj keisti taip:

5 minuciy mygtuku = ir 10 minuc&iy mygtuku +.

1. Spauskite mygtukg (O, kol siZiebs laikmagio
simbolis &.

2. Mygtuku — arba + nustatykite laikmacio laika.

Po keliy sekundziy laikmatis jsijungia.

Patarimas. Jei nustatytas laikmadio laikas yra skirtas
prietaiso rezimui, naudokite trukme. Prietaisas iSsijungia
automatiskai.

Laikmacio laikas baigési

Pasigirsta signalas. Ekrane pasirodo laikmadio nuliné
trukme.

Laikmatj galite iSjungti paspaude bet kurj mygtuka.

Keitimas ir nutraukimas

Mygtuku — arba + galite bet kuriuo metu pakeisti
laikmacio laikg. Po keliy sekundziy pakeitimas
patvirtinamas.

Norédami atSaukti laikmacio laikg ir nustatyti jj j nulj,
spustelékite mygtukg —. Laikmatis iSjungtas.

Laiko funkcijos iSkvietimas

Jei nustatytos laiko funkcijos, ekrane Sviecia atitinkami
simboliai. Simbolis, kurio laikas Siuo metu rodomas,
jsiziebia.

Norédami gauti skirtingas laiko funkcijos reikSmes,
palieskite mygtukg (©, kol siZiebs norimas simbolis.

Paros laiko nustatymas

Prijungus srovés tiekimg arba jam nutrtkus, ekrane
mirksi paros laikas. Nustatykite paros laika.

Funkcijy parinkties rankenélé turi bati nustatyta j nuline
padeti.
1. Mygtuku — arba + nustatykite paros laika.
Paros laikas nustoja blykséti.
2. Patvirtinkite mygtuku .
Prietaisas perima nustatytg paros laika.

Pastaba. Pagrindiniuose nuostatuose galite nustatyti, ar
iSjungus prietaisg paros laikas bus rodomas ekrane, ar
ne. — "Pagrindiniai nustatymai" 22 psl.

Paros laiko keitimas
Jei reikia, galite pakeisti laikg, pvz., i vasaros | ziemos.
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It Kepsniy termometras

Siam tikslui spauskite i&jungto prietaiso mygtuka ®, kol
jsiziebs paros laiko simbolis, ir mygtuku — arba +
pakeiskite laikg.

Kepsniy termometras

Naudojant jsmeigiamajj termometrg galima iskepti labai
tiksliai. Termometras iSmatuoja maisto produkto vidaus
temperatlrg. Kai pasiekiama nustatyta temperatura,
prietaisas iSsijungia automatiskai.

Kaitinimo budai

Ne visuose kaitinimo buduose galima naudoti
jsmeigiamajj termometra.

Tinkami kaitinimo badai yra Sie:

" 3D karsto oro srautas

%) Lengvas karstas oras

picos kepimo reZimu

Kepimas griliu ir oro cirkuliacija
(2 Virsutinis / apatinis kaitinimas

Pastaba. Jeigu jsmeige termometrg pasirinksite
netinkama kaitinimo budda, iSgirsite signala.

Temperatura

Jsmeigiamasis termometras matuoja maisto produkto
vidaus temperattrg nuo 30 °C iki 99 °C. Ekrane
nustatykite norimg vidaus temperattra.

Kameros temperatlra nustatoma temperaturos
pasirinkimo rankenéle. Kad jsmeigiamasis termometras
nebuty pazeistas, temperattra neturi virsyti 250 °C.

Nustatyta kameros vidaus temperattra turi bati
maziausiai 10 °C aukStesné uz nustatytg vidine
temperattra.

Ismeigiamojo termometro jsmeigimas j
ruosSiama maista

PrieS jdédami patiekalg | kamerag, | mésg jsmeikite
jsmeigiamajj termometra.

Naudokite tik komplekte esantj jsmeigiamajj
termometra. Jj, kaip papildomag dalj, galite jsigyti klienty
aptarnavimo tarnyboje.

A!spéjimas — Elektros smugio pavojus!
Naudojant netinkamag kepsniy termometrg gali buti
pazeista izoliacija. Naudokite tik Siam prietaisui skirtg
kepsniy termometra.

Uzfiksavimas

Jsmeigiamajj termometrg jsmeikite | storiausig vieta.
Atkreipkite démes;j, kad antgalio galas turi buti
mazdaug mésos gabalo centre. Jis negali biti
riebaluose ir negali liesti indo arba kauly.

Padékite mésg (geriausiai jdétg j indg) ant groteliy
vidurio.
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Démesio!

Neprispauskite jsmeigiamojo termometro laido.

Kad jsmeigiamasis termometras nebuty pazeistas dél
per didelio karsgio, tarp grilio kaitinimo elemento ir
jsmeigiamojo termometro turi likti keliy centimetry
atstumas. RuoSiama mésa gali pakilti.

Ruosiamo maisto apvertimas

Jei norite apversti ruoSiamag maistg, jsmeigiamojo
termometro neiStraukite. Apverte patikrinkite, ar
jsmeigiamasis termometras jsmeigtas tinkamoje
ruoSiamo maisto vietoje.

Jei jsmeigiamajj termometrg iStrauksite veikiant rezimui,
bus atkurti visi nuostatai ir juos reikés nustatyti iS naujo.

Vidaus temperaturos nustatymas

Savo patiekalg su jsmeigtu termometru jdéje | maisto
ruoSimo kamerg, galite jj nustatyti.

Vidaus temperatiros rodmuo ekrane padalintas | dvi
dalis. Kairéje rodoma esama patiekalo vidaus
temperattra, desinéje — nustatyta, pvz., 15 °C/75 °C.
Esama temperattra kairéje rodoma tik nuo 10 °C.

1. |smeigiamajj termometrg jstatykite | kameros kairéje
puseje esantj lizdg ir uzdarykite kameros dureles.
Neprispauskite kabelio!

2. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite tinkama
kaitinimo buda.

Ekrane pazymeétas simbolis 1 ir vidaus temperatiros
rodmuo.

3. Mygtukais — arba + nustatykite vidaus temperattra.
Rekomenduojama abiejy mygtuky verté yra 60 °C.

4. Temperaturos pasirinkimo rankenéle nustatykite
kameros temperatdra.

Temperatira negali bati aukstesné uz 250 °C.

Po keliy sekundziy prietaisas pradeda kaisti.

Pasiekus nustatytg patiekalo vidaus temperattra,
pasigirsta signalas. Prietaisas nustoja kaisti. Ekrane
rodoma esama vidaus temperatira atitinka nustatytgja,
pvz., 75 °C/75 °C.

Funkcijy pasirinkimo rankenéle pasukite iki nulinés
padéties ir iSjunkite prietaisg. |smeigiamajj termometrg
iStraukite iS lizdo kameroje.

A!spéjimas — Pavojus nudegti!

Kamera, priedai ir jsmeigiamasis termometras smarkiai
jkaista. KarsStus priedus ir jsmeigiamajj termometrg is$
kameros visada iSimkite puodkélémis.



Keitimas ir sustabdymas

Mygtuku — arba + bet kada galite pakeisti vidaus
temperatirg. Po keliy sekundziy patvirtinamas keitimas.

Jei norite sustabdyti procesa, iStraukite termometrg i$
lizdo ir i§ ruoSiamo patiekalo. Prietaisas kaista toliau be
vidaus temperatlros.

Kaitinimo rezimg ir kameros temperatlrg galite bet kada
pakeisti atitinkama rankenéle. Nustatyta vidaus
temperatdra iSlieka.

Jvairiy maisto produkty vidaus temperattiira

Nenaudokite Saldyty maisto produkty. Lenteléje pateikti
duomenys yra orientacinés reikSmés. Jos priklauso nuo
maisto produkty kokybés ir savybiy.

Jvairiy duomeny apie kaitinimo bldg ir temperatlrg
pateikta naudojimo instrukcijos pabaigoje. — "Dél Jasy
patikrinome savo virtuvéje" 32 psl.

Maisto produktai Vidaus temperatiira,
°C

Kiauliena

Kiaulienos spranding 8590

Kiaulienos filg, vidutiniSkai iSkepta 62-70

Kiaulienos nugaring, gerai iSkepta 72-80

Jautiena

Jautienos pjausnys arba jautienos filg, anglis- 45-52

kai

Jautienos fil¢ arba jautienos pjausnys, viduti-  55-62
niSkai iSkeptas

Jautienos pjausnys arba jautienos pjausnys, 65-75

perkeptas

Versiena

VerSienos kepsnys arba mente, liesa 75-80
Versienos kepsnys, menté 7580
VerSienos karka 8590
Eriena

Eriuko koja, vid. iskepta 60-65
Eriuko koja, gerai iskepta 70-80
Erienos nugaring, vidutiniskai iskepta 5560

Apsauga nuo vaiky It

) Apsauga nuo vaiky

Kad vaikai netyCia nejjungty prietaiso ir nepakeisty
nuostaty, prietaise yra jdiegta apsaugos nuo vaiky
funkcija.

Pastabos

m Pagrindiniy nuostaty sgrase galite nustatyti, ar
galima jjungti apsaugos nuo vaiky funkcija.
— "Pagrindiniai nustatymai" 22 psl.

m  Galimai prijungtai kaitlentei orkaités apsaugos nuo
vaiky funkcija netaikoma.

m Jei buvo nutrikes elektros tiekimas, vél jjungus
virykle apsaugos nuovaiky funkcija bus iSsijungusi.

Aktyvinimas ir iSaktyvinimas

Norint aktyvuoti apsaugos nuo vaiky funkcijg, funkcijy
pasirinkimo rankenéle turi bati nulinéje padeétyje.
Spauskite mygtukg c= apie 4 sekundes.

Ekrane pasirodo simbolis. Apsauga nuo vaiky aktyvinta.
Pastaba. Nustagius laikmacio laikg &, pradedamas

skaiciuoti laikas. Kol veikia apsaugos nuo vaiky
funkcija, negalésite pakeisti laikmacio laiko.

Jei norite iSjungti, mazdaug 4 sekundes laikykite
nuspaude mygtukg C=, kol ekrane atsiras simbolis.
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It Pagrindiniai nustatymai

Pastaba. Nutrlkus elektros sroves tiekimui, pagrindinées

Pag rindiniai nUStatymai nuostatos grizta | gamyklines nuostatas.

Kad savo prietaisa galetumeéte valdyti optimaliai ir,
nekilty sunkumy, galite parinkti jvairius nuostatus. Siuos
nuostatus prireikus galésite pakeisti.

Pagrindiniy nuostaty sgrasas

Priklausomai nuo jasy prietaiso, ne visos pagrindinés
nuostatos gali bati prieinamos.

Pagrindiné nuostata Parinktis

c { Paros laiko rodymas 1 = I8jungti paros laiko rodyma
| = Rodyti paros laikg*

cc  Signalo trukmé pasibaigus
nustatytam laikui arba
Zadintuvo laikui

= apytiksliai 10 sekundziy
= apytiksliai 30 sekundziy*
= apytiksliai 2 minutes

[

]

1

Ly Fy o a0 S e my o <

c 3 Mygtuky tonas spaudziant {7 = igjungta

mygtuka = jlungta*
4 Ausinimo ventiliatoriy iner- = trumpai

cinio veikimo laikas = vidutiniskai

= lgai*
Y = labai ilgai

cS Laukimo laikas, kol bus per- { = apytiksliai 3 sekundés*

imta nuostata = apytiksliai 6 sekundes

3 = apytiksliai 10 sekundziy

& Galima aktyvuoti apsaugos & = ne

nuo vaiky funkcijg ! - taip*
c 1 Vandens kietumas** 17 = suminkétintas

{ = minkstas (iki 1,3 mmol/)

]
)
3 = kietas (2,5-3,8 mmol/I)
Y = labai kietas* (vir$ 3,8 mmol/

)

Gamykliné nuostata (gamyklinés nuostatos priklauso nuo prietaiso
tipo)

**Prieinama ne visiems prietaisy tipams.

Pagrindiniy nuostaty keitimas
Funkcijy parinkties rankenélé turi bati nulinéje padétyje.

1. Spauskite mygtukg (® apie 4 sekundes.
Ekrane pasirodo pirmoji pagrindiné nuostata,
pavyzdziui, c { 1.
2. Jei reikia, pakeisti nuostatg galite mygtuku — arba +.
3. Patvirtinkite mygtuku (.
Ekrane pasirodo kita pagrindiné nuostata.

4. Mygtuku © galite pereiti per visas pagrindines
nuostatas ir, jei reikés, pakeisti jas mygtuku — arba
+.

5. Kai baige norésite patvirtinti, dar kartg mazdaug 4
sekundes spauskite mygtukg (.

Aktyvinamos visos pagrindinés nuostatos.

Pagrindines nuostatas galite vél bet kada pakeisti.
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B Valymas

Jei prietaisg nuolat prizZitresite ir valysite, jis ilgai iSliks
grazus ir tinkamai veiks. Mes Jums paaiskinsime, kaip
tinkamai prietaisg priziaréti ir valyti.

Valymo priemonés

Kad netinkamomis valymo priemonémis
nepazeistumete skirtingy pavirsiy, laikykités Siy
nurodymu.

Valant kaitlente

m Negalima naudoti neskiesty plovikliy arba
indaplovéems skirty plovikliy,

m Sveitimo kempiniy,

m stipriy valikliy, pavyzdziui, orkaitéems skirty valikliy
arba demiy Salinimo priemoniy,

m auksto slégio valymo jrenginiy arba gary srove
valandiy prietaisy.

m Neplaukite atskiry daliy indaplovéje.

Valant orkaite

m Negalima naudoti astriy arba Svei¢iamuyjy valikliu,

m valikliy, kuriy sudétyje yra alkoholio,

m  Sveitimo kempiniy,

m auksto slégio valymo jrenginiy arba gary srove
valandiy prietaisy.

m Neplaukite atskiry daliy indaplovéje.

Prie$ pirma kartg naudodami naujas kempines, visada
jas gerai iSplaukite.

A[spéjimas — Pavojus nusideginti!

Prietaisas labai jkaista. Niekada nelieskite karsty
orkaités vidaus pavirSiy arba kaitinimo elementu.
Visada palaukite, kol prietaisas atvés. Saugokite vaikus.

Zona Valymo priemonés

Nerudijanciojo plieno  KarStas Sarmas:

pavirsiai* nuplaukite plovimo servetéle ir nusausinkite
(priklauso nuo prie-  Minksta servetéle. Nerudijanciojo plieno pavir-
taiso tipo) Sius visada Sluostykite lygiagreciai pagal natu-

ralig struktura. Kitaip galite subraizyti pavirsiy.
Nedelsdami paSalinkite kalkiu, riebaly, kra-
kmolo ir baltymy demes. Po tokiomis démemis
gali prasideti korozija.
Klienty aptarnavimo tarnyboje arba speciali-
zuotose parduotuveése galite jsigyti priezitiros
priemoniu, skirty karStam nertdijanciojo
plieno pavirSiui valyti. Minksta Sluoste uztep-
kite plong prieziuros priemonés sluoksn;.
Emaliuoti, lakuoti, Karstas Sarmas:
plastikiniai ir trafare-  nuplaukite plovimo servetéle ir nusausinkite
tais marginti pavirSiai* minksta servetéle. Nevalykite stiklo valikliais
(priklauso nuo prie- arba stiklo grandikliais.

taiso tipo)
Valdymo skydelis

Karstas Sarmas:

nuplaukite plovimo servetéle ir nusausinkite
minksta servetéle. Nevalykite stiklo valikliais
arba stiklo grandikliais.

*

Pasirinktinai (gali bati tik kai kuriuose prietaisuose, tai priklauso nuo

prietaiso tipo).

Valymas It

Zona Valymo priemonés

VirSutinis stiklinis
gaubtas™
(priklauso nuo prie-
taiso tipo)

Stikly valiklis:

valykite minksta servetéle.

Norédami iSvalyti, galite nuimti stiklinj gaubta.
Apie tai skaitykite skyriuje Virsutinis
stiklinis gaubtas!

Sukamosios rankeng-

lés
Nenuimkite!

Karstas Sarmas:
nuplaukite plovimo servetéle ir nusausinkite
minksta servetéle.

Kaitlentés réemas

Karstas Sarmas:
nevalykite stiklo grandikliu, citriny sultimis ar
actu.

Dujiné kaitlenté ir
puody laikiklis*
(priklauso nuo prie-
taiso tipo)

Karstas Sarmas.

Nenaudokite daug vandens, nes per degiklio
apatine dalj jo gali prasiskverbti| prietaiso vidu,
taCiau taip jvykti negali.

Nedelsdami paSalinkite iSbégusj maistg ir jo
likucius.

Puody laikiklj galite nuimti.

Puody laikiklis iS ketaus™;
Neplaukite indaploveje!

Dujy degiklis*™
(priklauso nuo prie-
taiso tipo)

Nuimkite degiklio galvute ir dangtelj, nuplau-
kite karStu Sarmo tirpalu.

Neplaukite indaplovéje.

Dujy iSleidimo angos visada turi likti atviros.
Uzdegimo zvakes: valykite mazu minkstu Sepe-
teliu.

Dujy degikliai veikia tik tuomet, kai uzdegimo
Zvakeés yra sausos. Visas dalis kruopSciai
nusausinkite. Visada uzdékite tinkamoje padé-
tyje.

Degiklio dangtelis padengtas juodu emaliu.
Bégant laikui spalva pasikeis. Tai neturi jokios
jtakos veikimui.

Elektring kaitviete*

(priklauso nuo prie-
taiso tipo)

Sveig¢iamosios priemonés arba plovimo kempi-
nes:

Baige valyti trumpai pakaitinkite kaitviete, kad
jiisdziuty. Bégant laikui drégnos plokstés pra-
deda rudyti. Paskui uztepkite prieziaros prie-
Mmones.

Nedelsdami paSalinkite iSbégusj maistg ir jo
likucius.

Plokstés Ziedas™
(priklauso nuo prie-
taiso tipo)

Gelsvos ar melsvos spalvos démes nuo ploks-
tés ziedo paSalinkite plieno priezitros prie-
mone.

Nenaudokite jokiy Svei¢iamyjy ar braizanciy
priemoniy.

Stiklo keramikos kai-

tlente™

(priklauso nuo prie-
taiso tipo)

Prieziara: stiklo keramikos apsaugos ir priezit-
ros priemone

Valymas: naudokite tik stiklo keramikai skirtas
valymo priemones.

Atkreipkite démesj j ant pakuotés pateiktus
valymo nurodymus.

A\Didelius nesvarumy kiekius valykite stiklo
grandikliu.

Nuimkite apsauga ir valykite tik aSmenimis.
Atsargiai, aSmenys yra labai aStrus. Pavojus
susizeisti.

Baige valyti vel uzdékite apsauga. Pazeistus
asmenis nedelsdami pakeiskite.

* Pasirinktinai (gali buti tik kai kuriuose prietaisuose, tai priklauso nuo

prietaiso tipo).
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It Valymas

Zona Valymo priemonés

Stikling kaitlenté* Prieziara: stiklo apsaugos ir priezitiros prie-

(priklauso nuo prie-  MOne.

taiso tipo) Valymas: naudokite tik stiklo valymo priemone.
Atkreipkite démesj j ant pakuotés pateiktus
valymo nurodymus.

A\Didelius nedvarumy kiekius valykite stiklo
grandikliu.

Nuimkite apsaugq ir valykite tik aSmenimis.
Atsargiai, aSmenys yra labai aStrus. Pavojus
susizeisti.

Baige valyti vél uzdekite apsauga. Pazeistus
aSmenis nedelsdami pakeiskite.

Stikly valiklis:

valykite minksta servetéle.

Nenaudokite stiklo grandiklio.

Kad bty patogiau valyti, dureles galima iSimti.
Apie tai skaitykite skyriuje Orkaites dureliy
iSkabinimas ir jkabinimas!

Karstas Sarmas:

nuplaukite plovimo servetéle.

Jei prie orkaites dureliy yra primontuotas
apsaugos nuo vaiky uzraktas, pries valant jj rei-
kia nuimti.

Labai nedvarus apsaugos nuo vaiky uzraktas
nebeveikia tinkamai.

Karstas Sarmas:
nuplaukite plovimo servetéle. Netrinkite.

Karstas Sarmas arba vanduo su actu:
nuplaukite plovimo servetéle.

Jei neSvarumy yra itin daug, naudokite nerudi-
janciojo plieno Sveistuka arba orkaités valiklj.
Naudokite tik Saltai orkaitei valyti.

A\ Savaime nusivalantiems pavir§iams valyti
naudokite savaiminio valymosi funkcija. Per-
skaitykite skyriy Savaiminis valymasis!
Démesio! Savaime nusivalanciy pavirSiy nie-
kada nevalykite orkaiciy valikliu.

Orkaités lemputés sti-  KarStas Sarmas:

Klinis dangtelis nuplaukite plovimo servetéle.

Remas Karstas Sarmas:
nuplaukite Sluoste arba nuvalykite Sepeciu.
Noredami iSvalyti réma, jj galite iSimti. Apie tai
skaitykite skyriuje Orkaités dureliy iska-
binimas ir jkabinimas!
Teleskopiniai bégeliai*
(priklauso nuo prietaiso tipo)
Karstas Sarmas:
nuplaukite Sluoste arba nuvalykite Sepeciu.
Nevalykite tepalo nuo iStraukty iStraukiamuyjy
bégeliy, geriau nuvalykite juos jstime. Nemir-
kykite, neplaukite indaplovéje arba jjunge
savaiminio valymosi funkcija. Galite pazeisti
réma arba pakenkti jo atliekamai funkcijai.

* Pasirinktinai (gali buti tik kai kuriuose prietaisuose, tai priklauso nuo

Stiklas

*

Apsauga nuo vaiky

(priklauso nuo prie-
taiso tipo)

Tarpiklis
Nenuimkite!

Maisto ruoSimo zona

prietaiso tipo).
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Zona Valymo priemonés

Priedai Karstas Sarmas:

pamirkykite ir nuvalykite plovimo skuduréliu
arba Sepeciu.

Emaluotus priedus galima plauti indaplovéje.
Aliumininis kepimo padéklas®

(priklauso nuo prietaiso tipo)

Nusausinkite minkSta Sluoste.

Neplaukite indaplovéje.

Niekada nenaudokite orkaitéms skirty valikliy.
Kad nesubraizytuméte, metaliniy pavirSiy nie-
kada nevalykite peiliu arba panasiu astriu
daiktu.

Nenaudokite agresyviy valikliy, braiziy kempi-
niy arba Siurksciy valymo Sluosciy. Kitaip galite
subraizyti pavirSiy.

Sukamasis ieSmas*

(priklauso nuo prietaiso tipo)

Karstas Sarmas:

nuplaukite Sluoste arba nuvalykite Sepeciu.
Neplaukite indaploveje!

|smeigiamas termometras*

(priklauso nuo prietaiso tipo)

Karstas Sarmas:

nuplaukite Sluoste arba nuvalykite Sepeciu.
Neplaukite indaploveje!

Karstas Sarmas:

nuplaukite plovimo servetéle.

Apatinis stalCius*
(priklauso nuo prie-
taiso tipo)

* Pasirinktinai (gali buti tik kai kuriuose prietaisuose, tai priklauso nuo

prietaiso tipo).

Pastabos

m Prietaiso priekyje spalvy gama gali Siek tiek skirtis
dél skirtingy medziagy, pvz., stiklo, plastiko ar
metalo.

m  Ant dureliy stiklo pastebimi Seséliai, kurie atrodo lyg
stiklo defektas, yra kameros apSvietimo Sviesos
atspindziai.

m Esant labai aukstai temperaturai emalis gali
sudegti.Dél to gali atsirasti nedideliy spalvos
skirtumy. Tai jprasta ir neturi né menkiausios jtakos
veikimui.

Plony padékly briauny negalima iki galo padengti
emaliu. Todél jos gali likti SiurkSdios. Tai nekenkia
apsaugai nuo korozijos.

Kameros pavirsiai

Kameros galiné sienelé i$sivalo savaime.Si savybé
atpazjstama pagal Siurksty pavirSiy.

Dugnas, virSus ir Soninés dalys dengtos emaliu ir jy
pavirSius yra lygus.

Emaliuoty pavirsiy valymas

Lygius emaliuotus pavirSius valykite plovimo servetéle,
suvilgyta karstu plovimo Sarmu arba vandeniu su actu.
Nusausinkite minksta servetéle.

Pridegusius maisto likuCius sudrékinkite minksta
servetéle ir plovimo Sarmu. Jei neSvarumy yra itin daug,



naudokite nertdijandiojo plieno Sveistukg arba orkaidiy
valiklj.

Démesio!

Niekada nenaudokite orkaités valiklio Siltoje kameroje.
Gali buti pazeidziama emalé. Pries kitg jkaitinimg
pasalinkite visus likudius iS kameros ir nuo prietaiso
dureliy.

ISvalytg kamerg palikite atidarytg, kad ji isdziaty.

Pastaba. Dél maisto produkty likuciy gali atsirasti balty
apnasy. Jos néra pavojingos ir neturi jtakos veikimui.
Jei reikia, likuCius galite pasalinti citriny sultimis.

Savaime iSsivalanéiy pavirsiy valymas

Savaime iSsivalantys pavirSiai padengti akytu, matiniu
keraminiu sluoksniu. Kai prietaisas veikia, Sis sluoksnis
sugeria kepant tykStandius riebaly purslus ir juos
suskaido.

Jei savaime iSsivalantys pavirSiai nebegali tinkamai
nusivalyti ir atsiranda tamsiy démiy, Siuos pavirsius
galite nuvalyti tinkamai jkaitine.

Nustatyti

Pirmiausia iS kameros iSimkite rémag, begelius, priedus

ir indus. Kruop$ciai nuvalykite kameros lygius

emaliuotus pavirSius, prietaiso vidines dureles ir

kameros apsvietimo stiklinj dangt.

1. Nustatykite 3D karSto oro srauto kaitinimo buda.

2. Nustatykite aukscCiausig temperatura.

3. Jjunkite darbo rezimg ir neiSjunkite maziausiai 1
valanda.

Atsinaujins keraminis sluoksnis.

Kamerai atvésus, rusvus ir balsvus likugius paSalinkite
vandeniu ir minkSta kempine.

Pastaba. Eksploatuojant ant pavirSiy gali atsirasti
rausvy démiy. Tai yra ne rudys, o maisto produkty
likuCiai. Sios démeés néra kenksmingos sveikatai ir
netrukdo nusivalyti savaime iSsivalantiems pavirSiams.

Démesio!

Savaime iSsivalanciy pavirSiy nevalykite orkaiciy valikliu.

PavirSiai bus pazeisti.Jei ant Siy pavirSiy patekty
orkaiciy valiklio, nedelsdami nuvalykite vandeniu ir jj
pasalinkite vandenj sugeriancia servetéle. Netrinkite ir
nenaudokite SveiCiamuyjy pagalbiniy valymo priemoniuy.

Prietaiso Svaros palaikymas

Kad nesSvarumai neprilipty per smarkiai, prietaisg
valykite nuolat ir nedelsdami pasalinkite neSvarumus.

A[spéjimas — Gali kilti gaisras!

Like maisto likuciai, riebalai ir kepsniy sultys gali
uzsidegti. PrieS naudojimg i$ orkaités, nuo kaitinimo
elementy ir priedy iSvalykite stambiausius neSvarumus.

Patarimai

m Po kiekvieno naudojimo iSvalykite kamerg. Taip
neSvarumai nepridegs.

m Nedelsdami pasalinkite kalkiu, riebaly, krakmolo ir
kiausinio baltymo demes.

m  Kepinius su labai drégnais priedais kepkite
universaliajame padékle.

Valymas

m Kepkite tinkamame inde, pvz., keptuve.

It
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It Rémai

Pagalbiné valymo programa

Pagalbiné valymo programa - greitas btdas iSvalyti
kamerg tarp maisto ruosimy. Pagalbiné valymo
programa suminkstina neSvarumus garindama plovimo
tirpalg. Paskui juos galésite lengvai iSvalyti.

Pagalbinés valymo programos nustatymas

Salyga: kamera turi bati visiSkai atvésusi.

A!spéjimas — Pavojus nusiplikyti!

Dél vandens karstoje orkaitéje gali susidaryti karsti
vandens garai. | karStg orkaite niekada nepilkite
vandens.

1. IS kameros iSimkite priedus.

2. 0,4 litro vandens sumaisykite su vienu laSeliu
ploviklio ir iSpilkite ant kameros dugno.
Nenaudokite distiliuoto vandens.

3. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite kaitinimo
blda Apatinis kaitinimas [_.

4. Temperatdros pasirinkimo rankenéle nustatykite
80 °C.

5. Spaudykite mygtuka ©, kol ekrane bus pazyméta
O.

6. Mygtuku — arba + nustatykite 4 trukme.

Po keliy sekundziy prietaisas pradeda kaisti ir
skaiCiuojama trukme.

Trukmei pasibaigus suveikia signalas, o ekrane
rodomas nulinés trukmés rodmuo.

7. |Sjunkite prietaisg ir apie 20 minudiy palaukite, kol
visiSkai atves.

Kameros valymas baigus naudoti

Démesio!

Dél ilgalaikés dregmés kamera ima rtdyti.
Pasibaigus pagalbinei valymo programai iSvalykite
kamerg ir palaukite, kol ji visiSkai atvés.

Salyga: kamera visiSkai atvesusi.

1. Atidarykite prietaiso dureles ir vandens likucCius
iSSluostykite dregme sugeriandia Sluoste.

2. Kameros lygius pavirSius valykite Sluoste arba
minkStu Sepetéliu. Sunkiai nuvalomus neSvarumus
pasalinkite nertdijandiojo plieno Sveistuku.

3. Kalkiy demiy krastelius nuvalykite actu suvilgyta
Sluoste. Tada nuplaukite Svariu vandeniu ir
kruopsScCiai nusausinkite minksta Sluoste, taip pat po
dureliy sandarikliu.

4. Kai kamera gerai iSvalyta, atlikite Siuos veiksmus:

- Kad kamera |st|utu, apie 1 valanda pal|k|te

- Kad kamera iSdzitty greiCiau, pravere prletalso
dureles apie 5 minutes pakaitinkite nustate 3D

karstas oras (@ ir 50 °C.
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Rémai

Jei prietaisg nuolat priziGrésite ir valysite, jis ilgai iSliks
grazus ir tinkamai veiks. Cia pateikta informacijos, kaip
iSkabinti ir valyti rema.

Rémelio iSmontavimas ir montavimas

Norédami iSvalyti, remelj galite iSimti. Orkaite turi bati
atvésusi.

Rémo iskabinimas

1. Pakelkite réma | virSy

2. ir iSkabinkite (A pav.).

3. Po to | priekj patraukite visg rémag
4. ir iSimkite (B pav.).

oL 5
T =

Nuvalykite remag plovikliu ir kempinéle. Jei neSvarumai
tvirtai prikibe, valykite Sepeciu.

Rémo jkabinimas
1. IS pradziy jstatykite réma | galine angg ir Siek tiek

spustelékite | Song (A pav.).
2. Po to jstatykite | priekine angg (B pav.).

e

Tuomet rémas prisitaiko desinéje arba kairéje puséje
Atkreipkite demes;j, kad 1 ir 2 lygiai turi bati apadioje, o
3, 4 ir 5 lygiai — virSuje, kaip parodyta B paveikslélyje.
IStraukiamieji bégeliai turi iSsitraukti | prieki.



Prietaiso durelés It

Prietaiso durelés

Jei prietaisg nuolat prizilrésite ir valysite, jis ilgai iSliks
grazus ir tinkamai veiks. Cia pateikta informacijos, kaip
iSkabinti ir valyti prietaiso dureles.

Orkaités dureliy atkabinimas ir pakabinimas

Norédami iSvalyti ir iSmontuoti dureliy stiklus, galite
atkabinti orkaites dureles.

Kiekvienas orkaités dureliy lankstas yra su blokavimo
svirtimi. Kai blokavimo svirtys yra uzverstos (A pav.),
orkaités durelés yra uzfiksuotos. Jy negalima atkabinti.
Kai blokavimo svirtys yra atverstos orkaités dureléms
atkabinti (B pav.), lankstai yra uzfiksuoti. Jie negali

\

A[spéjimas — Pavojus susizaloti!

Kai lankstai yra neuzfiksuoti, jie uzsidaro didele jega.
Atkreipkite demesj j tai, kad blokavimo svirtys visada
bty uzverstos iki galo arba atkabinant duris baty iki
galo atverstos.

Dureliy atkabinimas

1. |ki galo atidarykite orkaités dureles.

2. Atverskite abi blokavimo svirtis kairéje ir deSinéje
(A pav.).

3. Uzdarykite orkaités dureles iki atramos. Imkite abiem
rankomis kairéje ir desinéje puséje. Dar Siek tiek
toliau uzdarykite ir iStraukite (B pav.).

Dureliy pakabinimas
Orkaites dureles vél pakabinkite atvirkstine eilés tvarka.

1. Pakabindami orkaités dureles, atkreipkite démes;j |
tai, kad abu lankstai bty jvesti tiesiai | angg
(A pav.).

2. Lanksto jpjova turi uzsifiksuoti abiejose puseése
(B pav.).

o

/ \

3. Vél uzdarykite abi
blokavimo svirtis (C pav.). Uzdarykite orkaités
dureles.

Alspéjimas — Pavojus susizaloti!

Jei netycia iSkristy orkaités durelés arba lankstas
uzsidaryty, nekiskite pirSty | lankstg. Kreipkités | klienty
aptarnavimo skyriy.

Dureliy stiklo iSmontavimas ir
sumontavimas

Norédami geriau iSvalyti, galite iSmontuoti orkaités
dureliy stiklus.

ISmontavimas

1. Atkabinkite orkaités dureles ir rankena zemyn
paguldykite ant ranksluoscio.

2. Nuimkite orkaités dureliy virSuje esantj dangtj. Tam
kairéje ir deSinéje puséje pirstais jspauskite gseles
(A pav.).

3. Pakelkite ir iStraukite virSutinj stiklg (B pav.).

4. Pakelkite ir iStraukite stiklg (C pav.).
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It Ka daryti atsiradus sutrikimams?

Stiklus valykite stiklo valikliu ir minksta Sluoste.

A!spéjimas — Pavojus susizaloti!

Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali suskilti.
Nenaudokite stiklo grandikliy, astriy ir braiziy valymo
priemoniy.

|montavimas

|montuodami atkreipkite démesj, kad kairéje puséje
apacioje esantis uzrasas ,right above” buty apverstas
aukstyn.

1. Pakreipkite stiklg ir stumkite j vidy (A pav.).
2. VirSutinj stiklg jstrizai jstumkite | abu laikiklius. Lygus
pavirSius turi likti iSoréje. (B pav.).

3. UZzdékite dangtj ir
prispauskite.
4. Pakabinkite orkaités dureles.

Orkaités dureles vél naudokite tik tuomet, kai
tvarkingai sumontuosite stiklus.

Papildoma dureliy apsauga

Gaminant maisto produktus, kuriy ruosimo laikas
ilgesnis, orkaités durys gali pasiekti labai aukStg
temperatrag.

Kai naudojate orkaite, prizilGrékit mazus vaikus ir
laikykite juos atokiau nuo orkaités.

Papildomi apsauginiai jtaisai yra skirti apsaugoti nuo
kontakto su orkaités durelémis. Jei prie orkaités gali
buati vaiky, pritvirtinkite Siuos apsauginius jtaisus.

Sj specialy priedg (11023590) galite uzsisakyti i$
klienty aptarnavimo skyriaus.
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Ka daryti atsiradus
sutrikimams?

Gedimo priezastis daznai gali buti tik maza
smulkmena. Pries skambindami j klienty aptarnavimo
tarnybg, vadovaudamiesi lentelémis pabandykite
gedimg pasalinti patys.

Gedimy Salinimas savarankiskai

Daznai prietaiso techninius gedimus galite lengvai
paSalinti patys.

Jei nepavyksta tinkamai paruosti patiekalo, naudojimo
instrukcijos pabaigoje pateikta daug patarimy ir
nuorody, kaip tai daryti. — "Dél Jusy patikrinome savo
virtuveje" 32 psl.

Triktis Galima prie- Pagalba / pastabos

Zastis
Neveikia prietai-  Sugedo saugi- Saugikliy déZutéje patikrinkite
sas. Klis. saugiklj.

Neéra elektros  Patikrinkite, ar veikia virtuvés
apSvietimas arba kiti virtuvés prie-

taisai.
Ekrane mirksi Nutrako el. I$ naujo nustatykite paros laika.
paros laikas. Sroves tieki-
mas.

Negalima nusta-  Aktyvi Apsaugaq nuo vaiky iSaktyvinsite
tyti prietaiso para- apsauganuo mazdaug 4 sekundes paspaude
metru. Ekrane vaiku. mygtuka su rakto simboliu.
SvieCia rakto sim-

bolis arba

SAFEL.

Alspéjimas — Pavojus susizeisti!

Netink. atlikti rem. darbai kelia pavojy. Nebandykite
prietaiso remontuoti patys. Atlikti prietaiso remontg gali
tik apmokytas klienty aptarnavimo tarnybos technikas.
Jei prietaisas sugedes, informuokite kl. apt. tarnyba.

A!spéjimas — Elektros smugio pavojus!
Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra pavojingi.
Tik mUsy iSmokytas klienty aptarnavimo tarnybos
technikas gali atlikti remonto darbus ir pakeisti
pazeistus prijungimo laidus. Jei prietaisas sugedo,
iStraukite Sakute i$ lizdo arba iSjunkite saugiklj saugikliy
dezeje. Informuokite klienty aptarnavimo tarnyba.

Ekrane rodomi klaidy praneSimai

Jei ekrane pasirodo klaidos praneSimas su ,c
E£05-32, paspauskite mygtuka ©. Tokiu badu
atmetate klaidos pranesima. Jei reikia, i$ naujo
nustatykite paros laika.

Jei tai buvo vienkartinis gedimas, prietaisg galite
naudoti jprastai. Jei klaidos praneSimas pasirodo i$
naujo, skambinkite j klienty aptarnavimo tarnybg ir
nurodykite visg klaidos pranesimg bei prietaiso E
numerj. — "Klienty aptarnavimo tarnyba" 29 psl.
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Virsuje jsuktos kameros lemputés keitimas

Sugedusig kameros lempute reikia pakeisti.
Naudojamos temperattrai atsparios 230 V, 25 vaty
halogeninés lemputés, kuriy galima jsigyti klienty
aptarnavimo tarnyboje arba specializuotoje
parduotuvéje.

Halogenine lempute suimkite sausa servetéle. Dél to
lemputés naudojimo trukmé bus ilgesné. Naudokite tik
Sias lemputes.

A!spéjimas — Elektros smugio pavojus!

Keidiant lempute orkaitéje, lemputés patrono
kontaktuose yra jtampos. Prie§ keisdami iStraukite
kiStukag i$ lizdo arba iSjunkite saugiklj saugikliy dezéje.

A[spéjimas — Pavojus nusideginti!
Prietaisas labai jkaista. Niekada nelieskite karsty
orkaités vidaus pavirsSiy arba kaitinimo elementy.

Visada palaukite, kol prietaisas atvés. Saugokite vaikus.

1. ] Saltg kamerg jdékite indy Sluoste, kad jos
nepazeistumete.

2. Stiklinj gaubtelj atsuksite sukdami kairén (H pav.).

3. IStraukite lempute — nesukite (H pav.).
|statykite naujg lempute, atkreipkite démesj | kaisciy
padétj. Stipriai jstumkite lempute.

——

y

4. Vel prisukite stiklinj dangtj.
Atsizvelgiant j jrenginio tipg, stikliniame dangtyje
jrengtas sandarinimo ziedas. Prie$ prisukdami
pakeiskite sandarinimo Zieda.

5. I8imkite virtuvinj rankSluostj ir jjunkite saugiklj.

Klienty aptarnavimo tarnyba It

Klienty aptarnavimo
tarnyba

Jei prietaisg reikia remontuoti, Jums padés klienty
aptarnavimo tarnybos darbuotojai. Mes visada rasime
tinkama sprendima, kad iSvengtume nebitiny techninés
priezitros tarnybos personalo apsilankymu.

E ir FD numeris

Skambindami nurodykite gaminio numerj (E Nr.) ir
gamyklos numerj (FD Nr.), kad bty galima suteikti
kvalifikuotg pagalbg. Duomeny lentele su numeriais
rasite orkaités dureliy Sone. Cia galite jra8yti savo
prietaiso duomenis ir klienty aptarnavimo tarnybos
telefono numerj, kad greitai prireikus nereikéty ilgai
ieSkoti.

E Nr. FD Nr.

Klienty aptarnavimo tarnyba @&

Atkreipkite démesj, kad uz techninés prieZitros
tarnybos techniko atvykima ir gedimo dél netinkamo
valdymo paSalinimag reikes sumokéti ir garantiniu
laikotarpiu.

Artimiausiy visy Saliy klienty aptarnavimo tarnyby
kontaktinius duomenis rasite Cia arba pridedamame
klienty aptarnavimo tarnyby sgrase.

Pasitikekite gamintojo kompetencija.Busite tikri, kad
remonto darbus atlieka iSmokyti techninés priezitros
tarnybos technikai, kurie turi JUsy prietaisui tinkancias
originalias atsargines dalis.

29



It Programos

Ba Programos

Naudojant programas labai paprasta ruosti maista.
Pasirinkite programg ir prietaisas parenka
optimaliausias nuostatas.

Norint paruosti tinkamai, kamera negali buti per karsta.
Palaukite, kol orkaités kamera atveés, ir tik tada jjunkite
programa.

Indas

Atkreipkite démesj j gamintojo nuorodas ant maisto
ruoSimo indo.

Tinkami indai:

Naudokite karsciui iki 300 °C temperatirai atspary
inda.

Tam geriausiai tinka indai, pagaminti i$ stiklo arba stiklo
keramikos. Grilis veikia per stiklinj dangtj ir kepimo
metu patiekalas pasidengia traskia plutele.

Keptuvai i$ nertdijancio plieno tinka tik i$ dalies.
Blizgus pavirSius labai stipriai atspindi intensyvy karstj.
Patiekalas maziau paruduoja ir mésos kepimas
uZtrunka trumpiau. Naudodami neradijandio plieno
keptuve programos pabaigoje nuimkite dangtj.
Nustadius grilio pakopg nuo 3 iki 8, mésa iSkeps per 10
minuciy.

Jei kepate ant emaliuoto plieno ketaus arba lieto
aliuminio pavirSiaus, apatiné mésos dalis iSkeps
smarkiau. |pilkite truputj daugiau skyscio.

Patarimas. Jei kepimo padazas yra per Sviesus arba
per tamsus, kitg kartg jpilkite daugiau arba maziau
misinio.
Programa Maisto produk- Indas
tai

Ipilti skyséio

Netinkami indai:

Netinka indai i$ Sviesaus, blizgaus aliuminio,
neglaztruoto molio ir i$ plastiko ar indai su
plastikinémis rankenomis.

Indy dydis:
Kepsnys turi uzimti du tre¢dalius kepimo indo dugno.
Tokiu atveju kepsnys graziau apskrus.

Atstumas nuo meésos iki dangcio turi buti maziausiai 3
cm. Kepama mésa gali pakilti.

Patiekalo paruoSimas

Naudokite tik Sviezius maisto produktus, geriausia
Saldytuvo temperattros.

Patarimas. Labai liesa mésa bus sultingesné, jei ant jos
uzdesite laSiniy griezinéliy.

Pasverkite patiekalg. Svorio reikés nustatymui. Visada
nustatykite Siek tiek didesnj svorj.

Indg padekite ant groteliy. Visada statykite | nejkaitintg
kamera.

Programos

Kai kepsnys iSkepa, jj reikia palikti iSjungtoje ir
uzdarytoje kameroje dar 10 minuciy. Taip geriau
pasiskirstys meésos sultys.

Svorj galima reguliuoti nuo 0,5 kg iki 2,5 kg.

Pastaba. Svorio sritis apribota sgmoningai. Dideliy
matmeny patiekalams daznai nerandama atitinkamo
dydZzio indy, todél paruoSimo rezultatas gali tenkinti
maziau.

Kepimo ly- Nustatymo  Nuorodos

svoris

01 Visciukas, nejdarytas paruosta, su Keptuvassu ne 2 VisCiuko svo- | indg dékite kratinele |
prieskoniais stikliniu ris virSy
dangciu
02 Kalakuto kratinélé visa, su priesko-  Keptuvassu Uzdenkite keptuvg 2 Kalakuto kri- Mesos nebdtina i$ anksto
niais stikliniu dangciu, galite pridéti tinélés svoris  apkepinti

dangciu iki 250 g darzoviy

03 Troskinys, sudarZovemis vegetariskas aukStesnis  pagal recepta 2 Bendrasis Darzoves, kuriy kepimo
keptuvas su svoris laikas yra ilgesnis (pvz.,
dangciu morkas), supjaustykite

smulkesniais gabaliukais
nei darzoves, kuriy
kepimo laikas yra trum-
pesnis (pvz., pomidorus)

04 Guliasas Supjaustyta jau-  aukStesnis  pagal recepta 2 Bendrasis Apacioje dékite mésa, ant

tiena ar kiauliena  keptuvas su svoris virSaus sudékite darzo-
su darzovémis dangciu Ves.
Mésos nereikia i$ anksto
apkepinti

05 Maltos mésos kepsnys, MaltiniaiiS jautie- Keptuvassu ne 2 Kepsnio svo-

Sviezias nos, kiaulienos  dangciu ris
arba érienos

06 Trosk. jautien. kepsnys pvz, nugaring,
menté, rutuliukai - dangciu
arba kepta mari-
nuota mésa
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Keptuvas su inda su mésa beveik 2
uZpildyti skysciu (pvz.,
sultiniu, vandeniu)

Meésos svoris  Meésos nebdtina i$ anksto
apkepinti



Programa Maisto produk- Indas

tai

Jpilti skyscio

Programos It

Kepimo ly- Nustatymo  Nuorodos

svoris

07 Jautienos vyniotiniai jdaryti darzové-  Keptuvassu Vyniotiniai, pvz,, sulti- 2 Pasverkite Mésos nebutina i$ anksto
mis arba mésa dangCiu nyje arba vandenyje visus jdarytus  apkepinti
vyniotinius
08 Eriuko koja, patroskinta  be kauly, su pries- Keptuvassu Uzdenkite keptuva 2 Mésos svoris  Mésos nebitina is anksto

koniais dangciu

dangCiu, galite prideéti

apkepinti

iki 250 g darZoviy

09 VerSienos kepsnys, lie- pvz, filé arba

Keptuvas su  Uzdenkite keptuva 2

Meésos svoris  Mésos nebdtina iS anksto

sas kumpis dangciu dangciu, galite pridéti apkepinti
iki 250 g darZoviy
10 Kiaulienos sprandinés  be kauly, su pries- Keptuvassu Uzdenkite keptuvg 2 Mésos svoris  Mésos nebdtina is anksto
kepsnys koniais stikliniu danggiu, galite pridéti apkepinti

dangCiu iki 250 g darZoviy

Programos nustatymas

Prietaisas parenka optimaly kaitinimo budg bei laiko ir
temperattros nuostatg. Jums tereikia nustatyti svor;.

Svoris nustatomas tik tam tikroje svorio srityje.

1. Funkcijy ir temperatdros parinkties rankenélémis
pasirinkite norima programa [¥1.

2. Mygtuku + arba — nustatykite norimg programa.

3. Spustelékite mygtuka kg.

4. Mygtuku + arba — nustatykite savo patiekalo svor;.
Patvirtinus svorj ekrane pasirodo apskaiciuota
trukmé. Jei reikia, persijungti atgal j programag galite
paliete mygtuka kg.

Po keliy sekundziy programa jsijungia. Ekrane

skaiCiuojama trukme.

Pasibaigus programai pasigirsta signalas. Ekrane
pasirodo nuliné trukme.

Jei esate patenkinti gaminimo rezultatu, iSjunkite
prietaisg sukdami funkcijy pasirinkimo rankenéle iki
nulinés padéties.

Programy trukmé

Prietaisas automatiSkai apskaiciuoja nustatytos
programos trukme. Ji pasirodo po to, kai pasirinktoje
programoje buvo nustatytas svoris.

Negalite keisti programy trukmeés.

Papildomas ruosimas

Kai tik programa ir signalas iSsijungs, mygtuku + galite
dar kartg nustatyti trukme. Prietaisas kaitinamas
naudojant anksCiau parinktg programa.

Pastaba. Tolesnio ruoSimo laikas neribojamas.

Jei esate patenkinti gaminimo rezultatu, iSjunkite
prietaisg sukdami funkcijy pasirinkimo rankenéle iki
nulinés padéties.

Pabaigos laiko perkélimas

RuoSdami kai kuriy programy galite pabaigos laika
nukelti. Norédami jjungti spauskite mygtuka (©, kol
ekrane uzsidegs pabaigos simbolis. Mygtuku +
nustatykite vélesnj pabaigos laika.

Jijungus prietaise nustatomas laukimo rezimas.

Keitimas ir nutraukimas

Jjunge funkcijg, programos numerio ir svorio keisti
nebegalésite.

Pabaigos laikg galite keisti, kol prietaise jjungtas
laukimo rezimas.

Jei norite nutraukti programa, iSjunkite prietaisg
sukdami funkcijy pasirinkimo rankenéle iki nulinés
padeties.
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It Dél JUsy patikrinome savo virtuvéje

[ElDél Jusy patikrinome savo
virtuveje

Cia rasite daug rekomendacijy, kokius patiekalus
galima ruosti ir kokius nuostatus jiems parinkti. Mes
Jums parodome, koks kaitinimo badas ir temperattra
geriausiai tinka Jusy patiekalui. Pateiksime informacijos
apie tinkamiausius priedus ir lygius, kuriuose jie turi bati
naudojami. Taip pat pateiksime patarimy deél indy ir
maisto ruosimo.

Pastaba. RuoSiant maisto produktus kameroje gali
susikaupti daug vandens gary.

JUsy prietaisas tausoja energijg ir jj naudojant labai
mazai Silumos iSleidZziama j iSore. Dél didelio
temperattry skirtumo tarp prietaiso vidaus ir prietaiso
iSoriniy daliy, ant dureliy, valdymo skydelio ar greta
esanciy baldy priekiniy pavirSiy gali susikaupti
kondensato. Tai yra jprastas, fizikiniu pozidriu budingas
reiskinys. Kondensato galima isvengti jkaitinus kamerg
arba atsargiai atidarius dureles.

Bendrieji nurodymai

Rekomenduojamos nustatymo reikSmeés

Lenteléje nurodytas optimalus jvairiy patiekaly kaitinimo
bldas. Temperatira ir trukmé priklauso nuo kiekio ir
recepto. Todél nurodytos nustatymo sritys. Pirmiausia
pabandykite nustate zemesne verte. Esant Zemesnei
temperatUrai kepiniai tolygiai parus. Jei reikia, kitg kartg
nustatykite aukStesne temperatira.

Pastaba. Nustacius aukStesne temperatlrg ruoSimo
laikas nesutrumpeés. ISkepty tik patiekalo iSoré, taCiau
vidus liks zalias.

Nustatymo reik8més galioja patiekalus dedant |
nejkaitintg kamera. Taip Jus galite taupyti elektros
energija. Jei i$ anksto jkaitinsite, nurodyta kepimo
trukme sutrumpés keliomis minutemis.

RuosSiant kai kuriuos patiekalus, jkaitinti batina ir tai
nurodyta lenteléje. Patiekalg ir priedus j orkaite dékite
tik pasibaigus jkaitinimui.

Jei norite ruosti pagal savo recepta, orientuokités pagal
lenteléje nurodytg panasy patiekalg. Papildomos
informacijos rasite patarimuose, pateiktuose nustatymo
lenteliy apadioje.

IS kameros iSimkite nenaudojamus priedus. Taip
paruoSimo rezultatas bus optimalus ir sutaupysite
elektros energijos.

Kaitinimo bidas ,,Svelnusis karsto oro srautas“

Svelnusis kar$to oro srautas yra paZzangus kaitinimo
bldas, skirtas Svelniam meésos, Zuvies ir kepiniy
ruoSimui. Prietaisas optimaliai reguliuoja energijos
tiekimg | kamera. Patiekalas yra palaipsniui ruoSiamas
naudojant liekamajg Siluma. Taip jis lieka sultingesnis ir
maziau paruduoja. Atsizvelgiant | ruoSimo badg ir
maisto produktus, galima sutaupyti energijos. Jei
vykstant maisto ruoSimui anksciau laiko atidarysite
prietaiso dureles arba dél pakaitinimo pradings Sis
efektas.
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Naudokite tik originalius prietaiso gamintojo nurodytus
priedus. Jie yra optimaliai pritaikyti kamerai ir kaitinimo
bldams. IS kameros iSimkite nenaudojamus priedus.

Patiekalus jdékite j Saltg ir tusCig kamera. Pasirinkite
temperattrg nuo 120 °C iki 230 °C. RuoSiant
patiekalus prietaiso durelés turi bati uzdarytos. Ruoskite
tik viename lygyje.

Toks kaitinimo bidas ,Svelnusis kar$to oro srautas®
naudojamas energijos sgnaudoms recirkuliaciniu
rezimu ir energijos vartojimo efektyvumo klasei
nustatyti.

Kepimas viename lygyje

Kepdami viename lygyje naudokite toliau pateiktus
jsttmimo lygius:

m 2 lygis, auksti kepiniai arba forma ant groteliy
m 3 lygis, ploksti kepiniai arba kepimo padéklas

Kepimas keliuose lygiuose

Naudokite kaitinimo bidg su karSto oro srautu. Kartu j
kamerg jdéti kepiniai ant padekly arba formose
nebdatinai turi iSkepti tuo paciu metu.
Kepimas dviejuose lygiuose:
m Universalusis padeklas, 3 lygis

Kepimo padéklas, 1 lygis
m Formos ant groteliy

pirmosios grotelés, 3 lygis

antrosios grotelés, 1 lygis

Kepimas trijuose lygiuose:

m Kepimo padeéklas, 5 lygis
Universalusis padeklas, 3 lygis
Kepimo padéklas, 1 lygis

Patiekalus ruoSiant vienu metu galima sutaupyti elektros
energijos. Formas j kamerg sudékite vieng Salia kitos
arba pakaitomis vieng vir$ kitos.

Priedai

Naudokite tik originalius prietaiso gamintojo nurodytus
priedus. Jie yra optimaliai pritaikyti kamerai ir darbo
rezimams.

Atkreipkite démesj, kad visada naudotuméte tinkamag
priedq ir jj jstumtuméte tinkamai. — "Priedai" 13 psl.
kepimo popierius

Naudokite tik parinktai temperatdrai tinkantj kepimo
popieriy. Kepimo popieriy visada tinkamai apkarpykite.



Pyragai ir sausainiai

JUsy prietaise yra daug jvairiausiy kaitinimo bady, skirty
pyragams ir maziems kepiniams ruosti. Nustatymo
lentelése pateikti optimalUs jvairiy patiekaly nuostatai.

Taip pat atkreipkite démes;j | skyriuje apie teSlos
kildinimg pateiktas nuorodas.
Kepimo formos

Kad paruoSimo rezultatas bty optimalus,
rekomenduojama naudoti tamsias metalines kepimo
formas.

Baltos skardos, keraminése ir stiklinése formose
maistas kepa ilgiau, o kepiniai paruduoja netolygiai.

Dél Jusy patikrinome savo virtuvéje It

UzsSaldyti produktai
Nenaudokite itin Zemoje temperatiroje Saldyty gaminiy.
Nuo patiekalo virSaus nuvalykite leda.

UzSaldyti gaminiai blna apkepti netolygiai.Netolygus
rudumas iSlieka ir iSkepus.

Duona ir bandelés

Démesio!

| karstg kamerg niekada nepilkite vandens ir ant
kameros dugno nestatykite indo su vandeniu. Dél
temperatiros pokyciy gali bati pazeistas emalis.

Kai kurie patiekalai geriausiai iSkepa nustatant kelis
skirtingus kepimo etapus. Jie nurodyti lenteléje.

Jei norite naudoti silikonines formas, orientuokités
pagal gamintojo duomenis ir receptus. Silikoninés
formos dazniausiai yra mazesneés uz jprastas formas.
Gali skirtis kiekis ir recepto duomenys.

Duonos teslai nurodytos nustatymo reikSmes galioja ir
kepimo padeékle, ir pailgoje formoje kepamai teslai.

Pyragai kepimo formose

Patiekalas Priedai / indas

Jstimimo  Kaitini-

Temperata- Trukmé,
lygis mobi- ra, °C min.
das

3

S,
9

160-180 5060
140-160 60-80
150-170 60-80
160-180 30-40
160-180 7090

Plaktos teSlos pyragas, papr.
Plaktos teslos pyragas, papr., 2 lygiai

Vainiko / kekso kepimo forma 2

.

[ 0 @ ) [0 00 @) &

Vainiko / kekso kepimo forma 3+1

Plaktos teslos pyragas, plonas
Torto pag. i$ plaktos teSlos

Vainiko / kekso kepimo forma
Torto pagrindo forma

Vaisiy arba varSkeés tortas su smélinés teSlos  1Sardoma forma, @ 26 cm
pagrindu

Jlarte” tipo pyragas
Mielinis pyragas

200-240 25-50
150-160 25-35
150-170 60-80
160-170 3040
Biskvito tortas, 6 kiauSiniai ISardoma forma, @ 28 cm 160-170 35-45

Pyragai ant padéklo

Atviro pyrago forma

ISardoma forma, @ 28 cm

Keksas Kekso forma

Biskvito tortas, 3 kiausiniai ISardoma forma, @ 26 cm

N N N N —

&

Priedai / indas

Patiekalas Jstamimo  Kaitini- Temperatiira, Trukmé,
lygis mobi- °C min.

das

Sluoksniuoti plaktos teslos pyragai Universalusis padéklas 3 O 160-180 20-45

Mazi mieliniai kepiniai, 2 lygiai Universalusis padéklas ir kepimo 3+1 140-160 30-55
padeklas

Smeélinés teslos pyragas su sausu sluoksniu Universalusis padéklas 2 O 170-190 25-35

Smélinés teslos pyragas su sausu sluoksniu, Universalusis padéeklas ir kepimo 3+1 160-170 35-45

2 lygmenys padeklas

Smelinés teslos pyragas su sultingu sluoksniu Universalusis padéklas 2 O 160-180 60-90

Mielinis pyragas su sausu sluoksniu Universalusis padéklas 3 O 170-180 25-35

Mielinis pyragas su sausu sluoksniu, 2 lygmenys Universalusis padéklas ir kepimo 3+1 150-170 20-30
padeklas

Mielinis pyragas su sultingu sluoksniu Universalusis padéklas 3 O 160-180 30-50

Mielinis pyragas su sultingu sluoksniu, 2 lygmenys  Universalusis padéklas ir kepimo 3+1 150-170 40-65

padeklas
*10 minuciy pakaitinti
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It Dél Jusy patikrinome savo virtuvéje

Patiekalas

Priedai / indas

Jstimimo

lygis

Kaitini-
mo bi-

das

Temperatiira,

°C

Trukme,
min.

Mieliné pyné, mielinis Ziedas Universalusis padeklas 2 = 160-170 3540
Biskvitinis vyniotinis Universalusis padeklas 2 O 170-190* 15-20
Sluoks. teSlos pyragas, saldus Universalusis padéklas 2 O 190-210 5565
Sluoks. teslos pyragas, Saldytas Universalusis padeklas 3 180-200 3545

* 10 minuciy pakaitinti

Mazi kepiniai

Patiekalas

Priedai / indas

Jstiimimo

lygis

Kaitini-
mo bi-

Temperatiira,

°C

Trukme,
min.

das

Apskritos akytos bandelés Keksiuky padéklas 2 = 170-190 20-40

Keksiukai, 2 lygiai Keksiuky padéklai 3+1 160-170 30-40

Mieliniai kepiniai Universalusis padéklas 3 &) 150-170 25-35

Mazi mieliniai kepiniai, 2 lygiai Elniversalusis padeklas ir kepimo padé-  3+1 150-170 2540
as

Sluoks. teslos kepiniai Universalusis padeklas 3 180-200 20-30

Sluoks. teslos kepiniai, 2 lygmenys Elniversalusis padeklas ir kepimo padé-  3+1 180-200 25-35
as

Sluoks. teslos kepiniai, 3 lygmenys Kepimo padéklai ir universalus kepimo ~ 5+3+1 170-190 30-45

padeklas
Plikytos teSlos kepiniai Universalusis padéklas 3 O 190-210 3550
Plikytos teSlos kepiniai, 2 lygmenys Universalusis padéklas ir kepimo pade- ~ 3+1 190-210 3545

klas

Sausainiai

Patiekalas

Priedai / indas

|stimimo lygis

Kaitini-
mo bi-

das

Temperatiira,

°C

Trukme,
min.

Svirkstu formuojami kepiniai Universalusis padeklas 3 O 140-150* 30-40

Svirkstu formuojami kepiniai, 2 lygmenys Universalusis padéklas ir kepimo 3+1 140-150* 30-45
padeklas

Svirkstu formuojami kepiniai, 3 lygmenys Kepimo padéklai ir universalus 5+3+1 130-140* 40-55
kepimo padéklas

Sausainiai Universalusis padéklas 3 = 140-160 20-30

Sausainiai, 2 lygmenys Universalusis padeklas ir kepimo 3+1 130-150 25-35
padeklas

Sausainiai, 3 lygmenys Kepimo padeklai ir universalus 5+3+1 130-150 30-40
kepimo padéklas

Baltymy kremas Universalusis padéklas 3 80-100 100-150

Baltymy kremas, 2 lygmenys Universalusis padéklas ir kepimo 3+1 90-100* 100-150
padeklas

Baltymy sausainiai Universalusis padéklas 2 = 100-120 30-40

Baltymy sausainiai, 2 lygmenys Universalusis padéklas ir kepimo 3+1 100-120 3545
padeklas

Baltymy sausainiai, 3 lygmenys Kepimo padeklai ir universalus 5+3+1 100-120 40-50

* | anksto jkaitinti

kepimo padéklas
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Duona ir bandelés

Patiekalas Priedai / indas Jstimimo ly- Kaitini- Temperatira,  Trukmé,
gis mo bi- °C min.
ET

Duona, 750 g (keturkampéje formoje ir pading) Universalusis padeklas 2 &) 180-200 5060
arba keturkampe forma

Duona, 1000 g (keturkampéje formoje ir Universalusis padéklas 2 200220 35-50

pading) arba keturkampe forma

Duona, 1500 g (keturkampéje formoje ir Universalusis padéklas 2 %) 180-200 60-70

pading) arba keturkampé forma

Neraugintos duonos paploCiai Universalusis padéklas 3 240-250 25-30

Bandelés, saldzios, Sviezios Universalusis padéklas 3 O 170-180* 20-30

Bandelés, saldzios, Sviezios, 2 lygiai Universalusis padéklasir ~ 3+1 160-180* 1525
kepimo padéklas

Bandelés, SvieZios Universalusis padeklas 3 O 200-220 20-30

Apkepinti skrebutj, 4 vnt. Grotelés = 200-220 15-20

Apkepinti skrebutj, 12 vnt. Grotelés O 220-240 1525

* |§ anksto jkaitinti

3
3 R

Pica, pyragas su jdaru (Quiche) ir pikantiSkas pyragas

Patiekalas Priedai / indas |stumimo ly- Kaitini- Temperatura, Trukmé,
gis mobi- °C min.
das
Pica, Sviezia Universalusis padéklas 3 170-190 20-30
Pica, SvieZia, 2 lygmenys Universalusis padéklas ir kepimo 3+1 160-180 3545
padeklas
Pica, SvieZia, plonapadé Universalusis padéklas 2 = 250-270* 20-30
Pica, atvésusi Universalusis padéeklas 1 180-200* 10-15
Pica, Saldyta, plonapadeé, 1 vnt. Grotelés 2 190-210 1520
Pica, Saldyta, plonapadg, 2 vnt. Universalusis padéklas + grotelés 3+1 190210 20-25
UzSaldyta pica, storapadé, 1 vnt. Grotelés 3 180-200 20-25
Uz8aldyta pica, storapade, 2 vnt. Universalusis padéklas + groteles 3+1 170-190 20-30
Maza pica Universalusis padéklas 3 190-210 10-20
Pikantiskas pyragas formoje ISardoma forma, @ 28 cm 2 170-190 40-50
Apkepas su jdaru Atviro pyrago forma 2 190-210 3545
,Tarte” tipo pyragas Apkepo forma 2 170-190 5565
|daryti pyrageéliai (empanada) Universalusis padéeklas 3 180-190 3545
Burekas Universalusis padéklas 2 = 220-240 30-40

* 1§ anksto jkaitinti

Kepimo patarimai

Norite nustatyti, ar kepinys jau iSkepé. Mediniu pagaliuku bakstelékite kepinj aukSciausioje vietoje. Jei teSla nebelimpa prie pagaliuko, kepinys iSke-
pes.

Kitg kartg naudokite maziau skyscio. Arba galite nustatyti 10 °C Zemesne temperaturg ir pailginti kepimo
laika. Atkreipkite démes;j j recepte nurodytus priedus ir ruoSimo nuorodas.

Kepinys iSkilo viduryje, o kraStuose -  Riebalais tepkite tik atidaromaosios formos dugna. ISkepusj kepinj atsargiai atlaisvinkite peiliu.
ne.

Per kraStus iSteka vaisiy sultys. Kitg kartg kepkite universaliajame padekle.

Kepami maZi kepiniai sulimpa tarpu-  Kepiniai turi bati iSdéstyti mazdaug 2 cm atstumu. Taip pakaks vietos kepiniams graZiai iskilti ir apskrusti.
savyje.

Kepinys per sausas.

Kepinys sukrinta.

Nustatykite 10 °C aukStesne temperaturg ir sutrumpinkite kepimo laika.
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Visas kepinys per Sviesus. Jei jstimimo lygis ir priedas yra tinkami, padidinkite temperattrg arba pailginkite kepimo trukme.

Kepinio virSus per Sviesus, 0 apacia -  Kitg karta jdékite pyragg vienu lygiu auksciau.

per tamsi.

Kepinio virSus per tamsus, 0 apaCia -  Kitg karta jdékite pyraga vienu lygiu Zemiau. Nustatykite Zemesne temperaturg ir pailginkite kepimo laika,
per Sviesi.

Formoje arba pailgoje formoje
kepamo kepinio galas per tamsus.
Visas kepinys per tamsus.

Kepinys netolygiai paruduoja.

Kepimo formos nestatykite prie pat galines sienelés - padékite priedo centre.

Kitg kartg nustatykite Zemesne temperaturg ir, jei reikia, pailginkite kepimo laika.

Nustatykite Siek tiek Zemesne temperat(ra.

Per daug iSlindes kepimo popierius taip pat gali turéti jtakos oro cirkuliacijai. Kepimo popieriy visada tinkamai
apkarpykite.

Atkreipkite démesj, kad kepimo forma nebUty pries kameros galinés sienelés angas.

Kepami mazi kepiniai turéty buti vienodo dydzio ir storio.

Jus kepéte keliuose lygiuose. VirSuti-  Kepdami keliuose lygiuose visada naudokite karsto oro srauta. Kartu j kamerg jdéti kepiniai ant padekly arba
niame padékle kepiniai yra tamsesni  formose nebatinai turi iSkepti tuo paciu metu.

nei apatiniame.

Kepinys atrodo gerai, taciau vidus yra  Nustatykite Zemesne temperatlrg ir kepkite Siek tiek ilgiau, jei reikia, pilkite maziau skyscio. Kepdami kepinius
Zalias. su sultingais priedais pirmiausia apkepkite pagrinda. Pabarstykite jj migdolais arba maltais dzitvesiais ir
dékite virSutinj sluoksn;.

Palikite iSkepusj kepinj dar 5-10 minuciy orkaitéje. Jei jis ir po to neissiima, dar kartg atsargiai apveskite kras-
tus peiliu. Vel apverskite kepinj ir forma kelis kartus uzdenkite Saltu drégnu ranksluos€iu. Kitg kartg patepkite
forma riebalais ir pabarstykite maltais dzilvésiais.

Kepinys neatlimpa nuo formos.

Saldus ir bulviy apkepai Visada jstumkite | nurodytg jstamimo lygj.

JUsy prietaise yra daug jvairiausiy kaitinimo bady, skirty
kepimui. Nustatymy lentelése pateikti optimalUs jvairiy
patiekaly ruoSimo nustatymai.

Apkepo gaminimo basena priklauso nuo indo dydzio ir
apkepo jstimimo lygio.

Saldiems ir bulviy apkepams naudokite platy, plokscig

Patiekalus galite ruosti viename lygyije, jei kepate
formose arba universaliuosiuose padékluose.

m Formos ant groteliy: 2 lygis

m Universalusis padéklas, 3 lygis

Patiekalus ruoSiant vienu metu galima sutaupyti elektros
energijos. Formas kameroje padékite vieng Salia kitos.

inda. Siauruose, aukStuose induose patiekalai ilgiau
ruoSiami, virSus gali sudegti.

Patiekalas Priedai / indas

|stumimo ly- Kaitini-  Temperatira, °C Trukmé, min.
gis mo bu-

das

Apkepas, pikantiskas, troskinti priedai Apkepo forma 2 O 200-220 30-60
Saldus apkepas Apkepo forma 2 O 180-200 50-60
Bulviy apkepas, 7ali priedai, 4 cm aukSCio Apkepo forma 2 150-170 60-80
Bulviy apkepas, zali priedai, 4 cm auksCio, 2 lygmenys — Apkepo forma 3+1 150-160 70-80

Paukstiena, mésa ir Zuvis

Jusy prietaise yra daug skirtingy kaitinimo bady, skirty
paukstienai, mésai ir zuviai ruosti. Nustatymy lentelése
pateikti optimalUs kai kuriy patiekaly nustatymai.

Kepimas ant groteliy

Kepti ant groteliy labiausiai tinka didelius paukscius
arba kelis gabalélius.

Kepamus gabalélius dékite tiesiog ant groteliy. Jei
kepsite vieng gabalg, geriausia jj déti | centring groteliy
sritj.

Papildomai jstumkite universalyjj padeklg j 1 lygj. | jj
subégs mésos sultys ir kamera liks Svaresneé.
Atsizvelgdami j kepinio dydj ir rasj, j universalyjj padékla
jpilkite iki V2 litro vandens. | jg subégs ladantis skystis. I8

36

Siy kepsnio sul¢iy galésite paruosti padaza. Be to, sklis
maziau dimy ir kamera liks Svaresne.

Kepimas inde

A!spéjimas — Skylantis stiklas gali suzeisti!
Karstg stiklinj inda statykite ant sauso pagrindo. Jei
pagrindas bus Slapias arba Saltas, stiklas gali suskilti.

A!spéjimas — Pavojus nusideginti!

Kai baigus ruosti nukeliamas indo dangtis, gali
prasiskverbti labai karsty gary. Pakelkite dangd&io galine
dalj, kad karsty gary srautas nebity nukreiptas | kiina.

Naudokite tik kepti orkaitéje pritaikytg inda. Labiausiai
tinka stiklinis indas. Patikrinkite, ar indas telpa | kamera.



BlizgUs keptuvai i$ nertdijanciojo plieno arba aliuminio
Siluma atspindi kaip veidrodis, todél juos galima naudoti
tik tam tikromis sglygomis. Paukstiena, mésa ir zuvis
kepa lédiau ir maziau apskrunda. Parinkite aukStesne
temperatdrg ir (arba) ilgesne ruoSimo trukme.

Laikykités gamintojo pateikty nuorody dél kepimo indy.

Indas be dangcio

Norint paruosti paukstieng, mésg ir Zuvj, geriausia
naudoti aukstg kepimo formg. Forma pastatykite ant
groteliy. Jei tinkamo indo neturite, naudokite universalyjj
kepimo padekla.

Indas su dangciu

RuoSiant inde su dangCiu, kamera lieka daug Svaresné.
Patikrinkite, ar dangtis tinka, ar jis gerai uzsidaro. Inda
padeékite ant groteliy.

TraSki gali bati net ir inde su dangdiu paruosta
paukstiena, mésa ir zuvis. Naudokite keptuva su
stikliniu dangciu ir nustatykite aukStesne temperatira.

Kepimas griliu

Jiungus grilio rezimg prietaiso durelés turi bati
uzdarytos. Niekada nekepkite griliu atidare prietaiso
dureles.

Griliu kepamus gabalélius dékite ant groteliy.
Papildomai j zemesnj jsttmimo lygj (ne maziau kaip per
vieng pakopg) jstumkite universalyjj padékla, y
nusklembtajg dalj atsuke j prietaiso dureliy puse. Cia
subegs lasantys riebalai.

Jei jmanoma, griliu kepkite panasaus storio ir svorio
gabalélius. Taip jie tolygiai apskrus ir iSliks skaniai
sultingi. Kepamus gabalélius dékite tiesiog ant groteliy.

Griliu kepamus gabalélius vartykite specialiomis grilio
znyplémis. Jei | mésg jbesite Sakute, ji neteks sulCiy ir
taps sausa.

Druska mésg pabarstykite tik po to, kai ji iSkeps. Druska
i mésos iStraukia vanden;.

Pastabos

m Grilio kaitinimo elementas vis jsijungia ir iSsijungia ir
tai yra normalu. Jsijungimo ir iSsijungimo daznis
priklauso nuo nustatytos grilio pakopos.

m  Kepant griliu gali susidaryti dimu.

m  Kepdami nedékite kepimo padeéklo ar universalios
kepimo skardos aukS&iau 3 jstimimo lygio. Dél
didelio karscio jie gali deformuotis ir iSimant pazeisti
orkaités vidy.

Jsmeigiamasis termometras

Atsizvelgiant | prietaiso jranga, gali bati pridétas
jsmeigiamasis termometras. Naudodami jsmeigiamajj
termometrg galésite iSkepti labai tiksliai. Atitinkamame
skyriuje perskaitykite svarbias nuorodas apie
jsmeigiamojo termometro naudojimag. Ten pateikta
informacijos apie jsmeigiamojo termometro jsmeigima,
galimus kaitinimo badus ir kity papildomy duomenu,.
— "Kepsniy termometras"” 20 psl.

Rekomenduojamos nustatymo reikSmeés

Nustatymo reikSmés galioja nejdarytg, kepti paruosty ir
Saldytuvo temperattros paukstieng, mésg ar zuvj
dedant j nejkaitintg kamera.

Lenteléje pateikti paukstienos, mésos ir zuvies ruo$imo
duomenys ir nurodytas rekomenduojamas svoris. Jei

Dél Jusy patikrinome savo virtuvéje It

norite kepti sunkesne paukstieng, mésg arba Zuvj bet
kuriuo atveju nustatykite Zemesne temperatirg. Jei
kepate kelis gabalélius, norédami nustatyti ruoSimo
trukme, jveskite sunkiausiojo gabalélio svorj. Atskiri
gabaléliai turéty biti mazdaug vienodo dydzio.

Kuo sunkesné paukstiena, mésa arba zuvis, tuo
zemesneé temperatdra ir ilgesné ruoSimo trukme.

Paukstieng, meésg ir zuvj apverskite prabégus mazdaug
/2—2/3 nurodyto laiko.

Paukstiena

Kepdami antj arba Z3sj, odg po sparneliais subadykite.
Taip iStekés riebalai.

|pjaustykite anties kratinélés odg. Anties kritinelés
apversti nereikia.

|pilkite | indg su paukstiena Siek tiek skyscio. Indo
dugnas turi biti padengtas mazdaug per 1-2 cm.

Apversdami paukstieng atkreipkite demesj, kad
pirmiausia apacioje turi buti kratinélés arba odos puse.

Paukstiena bus traski ir apskrudusi, jei kepimo laiko
pabaigoje jg patepsite sviestu, sudytu vandeniu arba
apelsiny sultimis.

Mésa

Jei norite, liesg meésg patepkite riebalais arba ant jos
iSdéliokite laSiniy griezinélius.

Kepdami liesg meésa, jpilkite Siek tiek skysd&io. RuosSiant
stikliniame inde, skysCio nuo dugno turéety bati
mazdaug 2 cm.

Oda supjaustykite kryzmai. Jei norésite apversti kepsnj,
atminkite, kad pirmiausia oda turi bati apacioje.

Kai kepsnys iSkepa, jj reikia palikti iSjungtoje ir
uzdarytoje kameroje dar 10 minuciy. Taip geriau
pasiskirstys mésos sultys. Jei norite, galite kepsnj
suvynioti j aliuminio plévele. Laikymo laikas j nurodytg
ruo8imo trukme nejtrauktas.

Kepti ir troskinti inde yra daug patogiau. Inde esantj
kepsnj paprasciau iSimti iS kameros ir inde galima i$
karto paruosti padaza.

SkyscCio kiekis priklauso nuo mésos rusies ir indo
medziagos bei nuo to, ar naudojamas dangtis. Jei mésg
ruoSiate emaliuotame arba tamsaus metalo keptuve,
reikés Siek tiek daugiau skyscio nei stikliniame inde.

Kepant i§ kepimo indo skystis iSgaruoja. Prireikus
atsargiai jpilkite skyscio.

Atstumas nuo mesos iki dangcio turi bati maziausiai
3 cm. Mésa gali pakilti.

Pries troSkindami mésa, jg Siek tiek apkepkite. Kad buty
galima gaminti padaza, jpilkite vandens, vyno, acto arba
kito skyscio. Skysc¢io nuo indo dugno turi biti mazdaug
1-2 cm.

Zuvis
Visos zuvies vartyti nereikia. |kisSkite | kamera visa Zuvj
plaukimo padétyje, nugaros peleku j virSy. | Zuvies pilvg

jkista jpjauta bulvé arba mazas karSciui atsparus indas
uztikrina stabilig zuvies padeét.

Zuvis bus tinkamai paruosta, kai lengvai nusiplé$ Zuvies
pelekas.
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Garindami | inda jpilkite du arba tris valgomuosius
SauksStus skyscCio ir truputj citriny sul€iy arba acto.

Paukstiena

Patiekalas Priedai / indas Jstimimo ly-  Kaitini- Temperatiira,  Trukmé, min.
gis mobu- °C

das

Visciukas, 1,3 kg Groteles 2 200-220 60-70
Mazos vis€iuko dalys, po 250 g Grotelés 3 X 220-230 30-35
ViStienos pirSteliai, gabaliukai, Saldyti Universalusis padéklas 3 (] 190-210 20-25
Antis, 2 kg Grotelés 2 190210 100-110
Anties kratinelé, vidutiniSkai iSkepta, po 300 g Grotelés 3 X 240-260 3040
Zasis, 3 kg Grotelés 2 & 170-190 120-140
Zasies Slaunelés, po 350 g Grotelés 3 X 220-240 40-50
Mazas kalakutas, 2,5 kg Grotelés 2 180-200 80-100
Kalakuto kratinélé, be kauly, 1 kg Indas su dangciu 2 (] 240-260 80-100
Kalakuto Slaunelé, su kaulu, 1 kg Grotelés 2 X 180-200 90-100
]
Mésa

Patiekalas Priedai / indas Jstumimo  Kaitini-  Etapas Temperati- Trukmé,
lygis mo bu- ra, °C min.

das

Kiaulienos kepsnys, be odos, pvz., i$ sprandi- Indas be dangcio 180-200 140-160
nés, 1,5kg
Kiaulienos kepsnys su oda, pvz., menté, 2 kg Indas be dangcio 1 X 170-190 190-200
Kiaulienos iSpjovos kepsnys, 1,5 kg Indas be dangcio 2 Z 190-210 130-140
Kiaulienos didkepsnis, 2 cm storio Grotelés 4 ] 3 20-25**
Jautienos filg, vidutiniSkai iSkepta, 1 kg Indas be dangcio 3 O 210-220 4555
TroSkintas jautienos kepsnys, 1,5 kg Indas be dangcio 2 200220 100-120
}Jagt&enos pjausnys, vidutiniSkai iSkeptas, Indas be dangcio 2 X 200-220 60-70

2 Kg
Mésainis, 3-4 cm aukscio Grotelés 4 ] 3 25-30*
VerSienos kepsnys, 1,5 kg Indas be dangcio 2 (= 180-200 120-140
VerSienos karka, 1,5 kg Indas be dangcio 2 O 210-230 130-150
1Eri5qu Slaunis be kaulo, vidutiniSkai iSkepta,  Indas be dangcio 2 x 170-190 70-80*

D Kg
I%rgaﬂos nugaring su kaulu, vidutiniSkai iSkepta, Grotelés 2 X 180-190 45-55"/*

0 Kg
Kepamosios desrelés Grotelés ] 3 20-25*
Maltos mésos kepsnys, 1 kg Indas be dangcio X 170-180 70-80

* Nevartyti

** Universalyjj padéklg jstumtij 1 jstdmimo lygj
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Zuvis
Priedai irindai  Aukstis Kaitinimo  Temperatira Trukmé
budas (°C), grilio pako- (min.)
pa

Zuvis, visa mazdaug po 300g Grotelés 2 ] 2 20-25

1,0 kg Grotelés 2 180-200 45-50

1,5 kg Grotelés 2 170-190 5060
Zuvies kotletai, 3 cm storio Grotelés 3 ] 2 20-25
Kepimo ir troskinimo patarimai
Kamera tampa labai neSvari. Patiekala ruoskite keptuve su dangCiu ir nustate auksSta temperattrg arba naudokite grilio padékla. Patiekalas

geriausiai bus paruostas grilio padekle. Grilio padéklg galite jsigyti kaip specialujj prieda.

Kepsnys yra per tamsus, 0 plutelé vie- Patikrinkite jstimimo lygj ir temperatura, Kita kartg nustatykite Zemesne temperaturg ir, jei reikia, sutrumpin-
tomis sudegusi ir (arba) kepsnys yra  kite kepimo trukme.
per sausas.

Plutelé per plona. Padidinkite temperaturg arba pasibaigus kepimo trukmei trumpam jjunkite grilj.
Kepsnys atrodo gerai, taciau prisvilo  Kitg kartg parinkite mazesnj kepimo inda ir, jei reikés, jpilkite daugiau skyscio.
padazas.
Kepsnys atrodo gerai, taciau padazas Kitg karta naudokite didesnj kepimo inda arba, jei reikés, jpilkite maziau skyscio.
yra per Sviesus ir vandeningas.
TroSkinant mésa pridega. Dangtis turi tikti kepimo indui ir gerai uzsidaryti.

Sumazinkite temperaturg ir troSkindami jpilkite daugiau skyscio.

Darzovés ir priedai Laikykites lenteléje pateikty duomeny.

Cia pateikta informacijos apie darzoviy ruo&ima griliu
bei apie bulviy ir uzsaldyty bulviy produkty ruoSima.

Patiekalas Priedai / indas Jstimimo ly- Kaitini-  Temperatt- Trukmé,
gis mo budas ra, °C min.

Griliu keptos darzovés Universalusis padeklas 5 ] 3 10-20

Keptos bulvés, perpjautos pusiau Universalusis padeklas 3 160-180 4560

Bulviy produktai, Saldyti, pvz., gruzdintos bulvytés,  Universalusis padeklas 3 = 200-220 25-35

kroketai, jdaryti virtiniai, bulviniai blynai

Gruzdintos bulvytés, 2 lygiai Universalusis padeklas ir kepimo ~ 3+1 190-210 30-40

padeklas
Jogurtas 2. Jmaisykite 30 g (mazdaug 1 valgomajj Saukstg)
N . L jogurto (Saldytuvo temperatiros).
Savo prietaisu galite patys gaminti jogurta. 3. Supilstykite j puodelius arba mazas taures ir

uzdenkite dangciu.

IS kameros iSimkite priedus ir réma. Kamera turi but 4. Puodelius arba taures statykite ant orkaités dugno ir

tusdia. o : -

1. 1 litra pieno (3,5 % riebumo) ant kaitlentés jkaitinkite ruoskits, kaip nurodyta lenteleje.
iki 90 °C ir paskui palikite atvésti iki 40 °C. 5. ParuoSe jogurtg jdekite j Saldytuva ir palaikykite, kol
Jei naudojate UAT pieng, pakanka jkaitinti iki 40 °C.

ataus.

Patiekalas Priedai / indas Jstumimo lygis  Kaitini- Temperatd- Trukmé
mobiu- ra, °C
das
Jogurtas Puodelis / stikling Kameros dugnas - 4-5h
Akrilamidas maisto produktuose traskucius, gruzdintas bulvytes, skrebucius, bandeles,
) ) o ) o . duong arba mazus kepinius (keksus, meduolius, trapius
Akrilamidas pirmiausia susidaro dideliame karStyje sausainius).

ruoSiant grudinius ir bulviy patiekalus, pavyzdziui, bulviy
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Patarimai, kaip ruosti, kad akrilamido bity mazai

Bendroji informacija

m Parinkite kuo trumpesne ruosimo trukme.

m Patiekalus ruoSkite tol, kol jie taps gelsvai auksinés spalvos, neskrudinkite iki tamsios spalvos.
m Dideliuose, storuose gabaluose yra maziau akrilamido.

Kepimas VirSutinis / apatinis kaitinimas, maks. 200 °C.
Karsto oro srautas, maks. 180 °C.
Sausainiai VirSutinis / apatinis kaitinimas, maks. 190 °C.

Karsto oro srautas, maks. 170 °C.

KiauSinis arba kiausinio trynys sumazina akrilamido susidaryma.

Orkaitéje ruoSiamos gruzdintos bulvytés
neissauseéty ir baty traskios.

Tolygiai ir vienu sluoksniu paskirstykite ant padéklo. Padékle kepkite maziausiai 400-600 g, kad bulvytés

Dziovinimas
Karsto oro srautu galite puikiausiai dziovinti. Taip

konservuojant aromatinés medziagos iSsaugomos
iStraukiant vandeni.

Naudokite tik nepriekaistingos kokybés vaisius,
darzoves, zoleles ir visus produktus kruopsdiai
nuplaukite. Ant groteliy patieskite kepimo arba
pergamentinio popieriaus. Palaukite, kol vaisiai
nuvarves, ir gerai nusausinkite.

Jei reikia, supjaustykite vienodo dydZzio gabaléliais arba
plonais griezingliais. Vaisius su luobele deékite ant
luobelés, nupjautu pavirSiumi j virSy. Atkreipkite démes;j,
kad nei vaisiy, nei gryby ant groteliy negalima sudéti
vieno ant kito.

Darzoves nuvalykite ir paskui nuplikykite. Palaukite, kol
nuo nuplikyty darzoviy nuvarvés vanduo, ir jas tolygiai
sudékite ant groteliy.

Priedai

Vaisiai, darzovés ir Zolelés

Nusausinkite Zoleles su stiebeliais. Zoleles maZais
kuoksteliais tolygiai iSdéstykite ant groteliy.

Noredami dziovinti, naudokite toliau nurodytus jsttmimo
lygius:

m 1 grotelés: 3 lygis

m 2 grotelés: 3ir 1 lygiai

Labai sultingus vaisius ir darzoves apverskite kelis
kartus. Baigtus dZiovinti patiekalg nedelsdami nuimkite
nuo popieriaus.

Lenteléje pateikti skirtingy maisto produkty dziovinimo
nuostatai. Temperatira ir trukmé priklauso dziovinamo
patiekalo rUsies, drégnumo, iSnokimo ir storio. Kuo
ilgiau dziovinsite, tuo geriau dziovinamas patiekalas bus
konservuotas. Kuo ploniau supjaustysite patiekala, tuo
greiCiau jis iSdzius ir bus iSsaugotas aromatas. Todél
nurodytos nustatymo sritys.

Jei norite dziovinti kitokius maisto produktus,
orientuokités pagal lenteléje nurodytg panasy produkta.

Kaitinimo Temperatira, °C Trukmé, valan-
budas domis

Séklavaisiai (obuoliy Ziedai, 3 mm storio, ant groteliy po 1-2 grotelés 80 4-8
200q)

Sakniavaisiai (morkos), nudveistos, nuplikytos 1-2 grotelés 80 4-7
Gryby griezinéliai 1-2 grotelés 80 58
Zoleles, nuvalytos 1-2 grotelés 60 2-5

Konservavimas

Konservuojant naudojami stiklainiai ir guminiai ziedai
turi bati Svards ir nepazeisti. Jei jmanoma, naudokite
vienodo dydzio stiklainius. Duomenys lentelése nurodyti
vieno litro apvaliems stiklainiams.

Démesio!
Nenaudokite didesniy arba aukstesniy stiklainiy. Gali
sprogti dangteliai.

Naudokite tik nepriekaistingus vaisius ir darzoves. Juos
kruopscCiai nuplaukite.

Lentelése pateikti laiko duomenys yra orientacinées
vertés. Jiems jtakg gali daryti kambario temperatura,
stiklainiy skaicius, stiklainiy turinio kiekis ir Siluma. Pries
perjungdami arba iSjungdami, patikrinkite, ar
stiklainiuose kyla burbuliukai.
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Paruosimas

1. Pripildykite stiklainius, nepilkite per daug.

2. NusSluostykite stiklainiy krastelius, jie turi buti Svarus.

3. Ant kiekvieno stiklainio uzdékite guminj ziedg ir
dangtelj.

4. UZdarykite stiklainius spaustukais.

| orkaite nestatykite daugiau kaip $eSiy stiklainiy.

Nustatymas

1. Universalyjj padéklg jstumkite j 2 lygj. Stiklainius
iSdéstykite taip, kad jie tarpusavyje nesiliesty.

2. 2 litro vandens (apie 80 °C) jpilkite j universalujj
padékla.

3. Uzdarykite orkaités dureles.

Nustatykite apatinio kaitinimo rezima [J.

5. Nustatykite 170-180 °C temperatura.

»
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Konservavimas Mazdaug po 25-35 minudiy liekamosios Silumos
Vaisiai

Mazdaug po 40-50 minudiy trumpais atstumais kyla
burbuliukai. I1Sjunkite orkaite.

iSimkite stiklainius i§ orkaités. Palikus ilgiau vésti
orkaitéje gali susidaryti mikroorganizmy ir palankios
salygos konservuotiems vaisiams rugti.

Vaisiai vieno litro stiklainiuose Nuo burbuliuky susidarymo Liekamoji Siluma
Obuoliai, serbentai, braskés iSjungti apie 25 min.

Vy3nios, abrikosai, persikai, agrastai iSjungti apie 30 min.

Obuoaliy tyré, kriausés, slyvos iSjungti apie 35 min.

Darzovés nuo darzoviy rasies mazdaug 35-70 min. Pasibaigus
Kai tik stiklainiuose pradeda Kilti burbuliukai, Siam laikui iSjunkite orkaite ir naudokite liekamajg
sumazinkite temperatirg iki 120-140 °C. Priklausomai Siluma.

Darzoves su Saltu sdrimu vieno litro stiklainiuose Nuo burbuliuky susidarymo Liekamoji Siluma

Agurkai = apie 35 min.

Burokéliai apie 35 min. apie 30 min.

Briuseliniai kopustai apie 45 min. apie 30 min.

Pupelés, kaliaropés, lapiniai kopustai apie 60 min. apie 30 min.

Zirniai apie 70 min. apie 30 min.
Stiklainiy iSémimas Teslos rauginimas

TeSlg jdékite | karS&iui atspary dubenj ir pastatykite ant
groteliy. Nustatykite, kaip nurodyta lenteléje.

Démesio! o } L Viykstant rigimo procesui neatidarykite prietaiso dureliy,
Nestatykite karsty stiklainiy ant salto arba Slapio kad nepasigalinty dregme. Teslos neuZdenkite.

pagrindo. Jie gali suskilti Naudojant susikaupia kondensato ir aprasoja dureliy
stiklas. Pasibaigus rauginimui iSvalykite kamera. Kalkiy

Teslos kildinimas likuCius iStirpinkite uzpyle Siek tiek acto ir nuvalykite

Svariu vandeniu.

Kepiniy ruosiniy kildinimas

Puodg jdékite lenteléje nurodytame jstumimo lygyje.

Jei norite jkaitinti, kepiniy ruoSiniai kildinami ne

prietaise, juos padéjus Siltoje vietoje.

Baige konservuoti iSimkite i$ orkaités stiklainius.

Jusy mieliné tesla pakils daug greiciau, nei patalpos
temperatdroje ir neiSsauseés. Sj rezimag jjunkite tik
kamerai visiSkai atvésus.

Mieling teSla visada turi pakilti du kartus.Atkreipkite
démes;j j nustatymo lenteléje pateiktus 1-0jo ir 2-0jo

kildinimo (te$los rauginimo ir kepiniy ruo$iniy kildinimo) Temperatdra ir rauginimo trukmé priklauso nuo priedy
duomenis. rasies ir kiekio. Todél nustatymo lenteléje pateikti
duomenys yra tik orientaciniai.

Patiekalas Priedai / indas Jstimimo ly- Kaitini-  Etapas Temperatira, Trukmé,
gis mo bu- °C min.
das

Mieliné tesla, lengva Dubuo 2 1. - 25-30
Universalusis padeklas arba ketur- 2. - 10-20
kampe forma

Mieliné tesla, sunki ir riebi Dubuo 1. - 60-75
Universalusis padéklas arba ketur- 2. - 4560

kampe forma

* jjungus (& jkaitinti iki 50 °C

Atitirpinimas m 2 grotelés: 3 ir 1 lygiai

Atitirpinimo kaitinimo buldas tinka Saldytiems vaisiams, Patarimas. PlokscCiai porcijomis uzSaldyti gabaléliai
darzovéms ir kepiniams atitirpinti. Paukstieng, mésg ir atitirpinami greiciau nei uzsaldytas didelis gabalas.
Zuvj geriausia atitirpinti Saldytuve. Netinka kremo ir . , ey .
grietinés tortams. UzSaldytus maisto produktus iSimkite i§ pakuotes,

jdékite j tinkamg indg ir pastatykite ant groteliy.

Patiekalus reikia reguliariai apversti arba pamaisyti
vieng arba du kartus. Didelius gabalus reikia vartyti

Norédami atitirpinti, naudokite toliau nurodytus
jsttmimo lygius:
m 1 grotelés: 2 lygis
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dazniau. Jei reikia, produktus padalinkite arba i$ Atitirpusius patiekalus dar 10-30 minuciy palaikykite
prietaiso iSimkite jau atitirpusius gabalélius. iSjungtame prietaise, kad temperatura tolygiai
pasiskirstyty.

Saldyti produktai Priedai Aukstis Kaitini-  Temperatira

mo bu-

das
Pvz., tortai su grietinés ir sviesto kremu, Sokolado arba cukraus glajumi,  Grotelés 2 TemperatUros parinkties ran-
vaisiai, viSCiukas, desra ir mésa, duona ir bandelés, pyragas ir kiti kepiniai kenélé lieka iSjungta

Bandomieji patiekalai

Sios lentelés buvo sudarytos bandymy institute, kad
blty lengviau patikrinti prietaisa.

Pagal EN 60350-1.

Kepimas

Kartu | kamerg jdéti kepiniai ant padekly arba formose
nebdtinai turi iSkepti tuo padiu metu.

Jstimimo lygiai kepant dviejuose lygiuose:

m Universalusis padéklas, 3 lygis Pastabos
Kepimo padéklas, 1 lygis m Nustatymo reikSmes galioja patiekalus dedant j
m Formos ant groteliy nejkaitinta kamera.
pirmosios grotelés, 3 lygis m Atkreipkite demes;j, ar lenteléje nurodyta
antrosios grotelés, 1 lygis jkaitinti.Nustatymo reikSmeés galioja, kai
o o . ) nenaudojama greitojo jkaitinimo funkcija.
[stumimo lygiai kepant trijuose lygiuose: m |3 pradziy kepkite parinke Zzemesne temperatirg i$
m Universalusis padeklas, 3 lygis
m Kepimo padéklas: 1 lygis Kepimas griliu
Kepimas dviejose atidaromosiose formose: Papildomai jstumkite universalyjj padekla. | jj sutekeés
= viename lygyje (K pav.) skystis ir kamera liks Svaresneé.

m dviejuose lygiuose (A pav.)

Kepimas

Patiekalas Priedai / indas |stumimo ly- Kaitini-  Temperatiira, °C Trukmé,

gis mo bu- min.
das

Svirkstu formuojami kepiniai Universali kepimo skarda 3 O 140-150* 20-30

Svirkstu formuojami kepiniai Universali kepimo skarda 3 140-150* 20-30

Forminiai sausainiai, 2 lygmenys Universali kepimo skarda ir kepimo 3+1 140-150* 20-35
padeklas

Forminiai sausainiai, 3 lygmenys Kepimo padeklai ir universali kepimo 5+3+1 130-140* 25-40
skarda

MaZi sausainiai Universali kepimo skarda 3 = 150" 25-35

Mazi sausainiai Universali kepimo skarda 3 150" 25-35

Mazi pyragaiiai, 2 lygiai Universali kepimo skarda ir kepimo 3+1 150* 25-35
padeklas

Mazi pyragaiciai, 3 lygmenys Kepimo padeklai ir universali kepimo 5+3+1 140* 35-45
skarda

Formuojami tortai ISardoma forma, @ 26 cm 2 = 160-170** 30-40

Formuojami tortai ISardoma forma, @ 26 cm 2 170 30-40

Formuojami tortai 2 lygmenys 2 iSardomosios formos @ 26 cm 3+1 150-160** 30-45

Dengtas obuoliy pyragas 2 juodos kepimo formos, @ 20 cm 2 = 180-200 60-80

* Kaitinti 5 min., nenaudokite greitojo jkaitinimo funkcijos.

** |kaitinti, nenaudokite greitojo jkaitinimo funkcijos
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Patiekalas Priedai / indas Jstimimo ly- Kaitini- Temperatira, °C Trukmé,
gis mo bi- min.
das
Dengtas obuoliy pyragas 2 juodos kepimo formos, @ 20 cm 3 160-180 75-85
Dengtas obuoliy pyragas, 2 lygmenys 2 juodos kepimo formos, @ 20 cm 3+1 170-190 70-90

* Kaitinti 5 min., nenaudokite greitojo jkaitinimo funkcijos.
** |kaitinti, nenaudokite greitojo jkaitinimo funkcijos

Kepimas griliu

Patiekalas Priedai Jstumimo lygis Kaitini- Temperatira, Trukmé, min.
mobi- °C
das

Skrebuciy skrudinimas Grotelées 5 ] 3 0,2-15

10 min pakaitinti

Jautienos mésainis, 12 vnt. Groteles 4 ] 3 25-30"

* Nejkaitinti

* apversti pragjus 2/3 viso laiko
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