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Iv Mérkim atbilstiga lietoSana

EYMerkim atbilstiga lietoSana

Uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu.
Glabajiet lietoSanas un montazas pamacibu,
ka arl iekartas pasi vélakai izmantoSanai vai
ar nodoSanai nakamajam 1pasniekam.

Parbaudiet ierici péc iznemsanas no
iepakojuma. Gadijuma, ja ierice
transportéSanas laika ir bojata, nepievienojiet
to un sazinieties ar tehniska atbalsta dienestu,
ka ar pierakstiet visus radusos bojajumus.
Citadi zaudesit tiesibas sanemt jebkada veida
kompensaciju.

lerices bez spraudna drikst uzstadit tikai
sertificéts specialists. Uz bojajumiem, kuri
izraisiti nepareiza piesleguma del, garantija
neattiecas.

Si ierice jauzstada, ievérojot pievienotos
montazas noradijumus.

So iekartu paredzéts izmantot tikai privatas
majsaimniecibas vai sadzive. lekartu
izmantojiet tikai édienu un dzerienu
gatavoSanai. GatavoSanas process jauzrauga.
Islaicigs gatavoSanas process nepartraukti
jauzrauga. lzmantojiet iekartu tikai slegtas
telpas.

So iekartu drikst lietot tikai augstuma, kas
neparsniedz 4000 metrus virs juras limena.

Neizmantojiet sildvirsmas parsegus. Tie var
izraisit negadijumus, pieméram, parkarstot,
aizdegoties vai saplistot.

|lzmantojiet tikai mUsu atlautas aizsargierices

vai bérnu drosSibas aprikojumu. Nepiemeérotas
aizsargierices vai bérnu droSibas aprikojums

var izraisit negadijumus.

Si ierice nav paredzéta izmanto$anai ar aréjo
taimeri vai talvadibu.

Bérni, kas vecaki par 8 gadiem, un cilveki ar
nepietiekamam fiziskam, sensoram un
garigam spé€jam vai bez pieredzes vai
atbilstigam zinasanam var lietot ierici tikai citu
cilveku uzraudziba, kuri ir atbildigi par vinu
droSibu, vai péc tam, kad ir apmaciti lietot
ierici droSi un apzinas iespgjamos riskus.
Berni nedrikst spéléties ar ierici. TiriSanu un
lietotaja veiktu apkopi bérni drikst veikt tikai
tad, ja tie ir sasniegusi 15 gadu vecumu un tas
tiek veikts pieauguso uzraudziba.

Raugieties, lai bérni, kas ir jaunaki par
8 gadiem, nebdutu ierices un piesleguma
kabela tuvuma.

lzmantojot gatavoSanas funkcijas, ieslégtajam
sildrinkim jasakrit ar to sildrinki, uz kura
atrodas trauks ar temperatiras sensoru.

Ja Jums ir aktiva implantéta mediciniska ierice
(piemeram, sirds ritma stimulators vai
defibrilators), pie sava arsta parliecinieties ka
ta atbilst Eiropas Savienibas padomes
Direktivai 90/385/EEK,1990. gada 20. junijs,
ka art DIN EN 45502-2-1 un DIN EN 45502-2-
2, un ir izvéléta, implantéta un programmeéta
saskana ar VDE-AR-E 2750-10. Ja Sie
priekSnosacijumi ir izpilditi un turklat ar tiek
izmantoti nemetaliski virtuves riki un
gatavoSanas trauki, kuriem nav metala rokturu,
tad So indukcijas gatavoSanas virsmu var
droSi izmantot saskana ar noradijumiem par
paredzeto izmantoSanu.



ENSvarigi drosibas
noradijumi

/\Bridinajums — Ugunsbistamiba!

= Karsta ella un tauki viegli uzliesmo.
Neatstajiet bez uzraudzibas karstu ellu un
taukus. Nekada gadijuma nedzésiet uguns
liesmas ar udeni. Sildrinka izslégSana
Uzmanigi apslapéjiet liesmas ar vacinu,
dzeéSamo dranu vai ko lidzigu.

= Sildrinki |oti sakarst. Nenovietojiet uz
sildvirsmas viegli uzliesmojoSus
prieckSmetus. Nenovietojiet uz sildvirsmas
priekSmetus.

= lekarta |oti sakarst. Neuzglabajiet
ugunsnedrosus priekSmetus vai aerosolus
atvilktnés, kas atrodas tieSi zem iekartas.

= Sildvirsma patstavigi izsledzas un vairs nav
izmantojama. Ta var negaiditi ieslégties
vélak. Izslédziet droSinataju kasté novietoto
droSinataju. lzsauciet klientu servisu

= Nedrikst izmantot sildvirsmas parsegus.Tie
var izraisit negadijumus, piem., parkarstot,
aizdegoties vai saplistot.

/\ Bridinajums - Apdegumu risks!

= Sildrinki un virsma ap tiem, it ipasi
sildvirsmas ramis (ja tads ir), |oti sakarst.
Nepieskarieties karstajam virsmam.
Raugieties, lai tam nepiek|ust bérni.

= Sildrinkis silst, taCu indikators nedarbojas
|zslédziet droSinataju kasté novietoto
drosSinataju. Izsauciet klientu servisu

= Metala priekSmeti uz sildvirsmas sakarst |oti
atri. Nenovietojiet uz sildvirsmas metala
priekSmetus, pieméram, nazus, daksinas,
karotes un katlu vakus.

= PEc katras lietoSanas reizes vienmer
izsledziet sildvirsmu ar galveno slédzi.
Negaidiet, kameér sildvirsma izslédzas
automatiski, jo uz tas vairs nav trauka.

Svarigi droSibas noradijumi Iv

/\ Bridinajums — Stravas trieciena risks!

= Nepareizi veikts remonts ir bistams.
Remontu un bojatu piesléguma vadu
nomainu drikst veikt tikai misu apmacits
Klientu servisa tehnikis. Ja ierice ir bojata,
iznemiet kontaktdakSu no sienas
kontaktligzdas vai izslédziet droSinatajus
droSinataju kasté. Sazinieties ar klientu
apkalposSanas dienestu.

= lericé iek|uvis mitrums var izraisit elektriskas
stravas triecienu. Neizmantojiet
augstspiediena ftiritaju vai tvaika tiritaju.

= Bojata ierice var radit stravas triecienu.
Nekad neieslédziet bojatu iekartu.
Atvienojiet kontaktdakSu no ligzdas vai
izsleédziet droSinatajus drosinataju kaste.
Sazinieties ar klientu apkalpoSanas
dienestu.

s Stikla keramika izveidojusas plaisas vai
|Gzumi var izraisit stravas triecienu.
|zsledziet droSinataju kasté novietoto
droSinataju. lzsauciet klientu servisu

/\ Bridinajums — Magnétiska lauka izraisits
apdraudejums!

Bezvadu temperaturas sensors ir magneétisks.
Magnétiskie elementi var bojat elektroniskos
implantatus, piem., sirdsdarbibas stimulatorus
vai insulina pumpjus. Cilvékiem ar elektronisko
implantatu nav ieteicams temperaturas
sensoru nésat apgérba kabata; jaievero
vismaz 10 m attalums no sirdsdarbibas
stimulatoriem vai lidzigam medicinas iericém.

/\ Bridinajums — Traucéjumu risks!

Sis sildvirsmas apaksa ir ventilators. Ja zem
sildvirsmas atrodas atvilkine, neglabajiet taja
mazus vai smailus priekSmetus, papiru un
salvetes. Tie var tikt iesukti, sabojat ventilatoru
vai ietekmeéet dzesésanu.

Starp atvilktnes saturu un ventilatora ieeju
jabut vismaz 2 cm lielam attalumam.



v Bojajumu iemesli

/\ Bridinajums — Savainojumu risks!

s Bezvadu gatavoSanas sensors ir aprikots ar
bateriju, kuru iesp&jams sabojat, paklaujot
to augstai temperattrai. Nonemiet sensoru
no gatavosSanas traukiem un glabajiet to
drosa attaluma no siltuma avota.

= [emperatlras sensors, kad to nonem no
gatavosSanas trauka, var but karsts. Lai
nonemtu, izmantojiet virtuves cimdus vai
virtuves dvieli.

= Gatavojot Gdeni, parkarSana var izraisit
gatavoSanas lauka un gatavoSanas trauka
plisumu. GatavoSanas trauks nedrikst tieSi
pieskarties ar tdeni piepildita katla
pamatnei. Izmantojiet tikai karstumizturigus
gatavoSanas traukus.

= Starp katla pamatni un sildrinki nok|uvusais
Skidrums var izraisit péksnu katla
paléksanos. Sildrinkiem un katlu pamatném
jabut sausam.

B Bojajumu iemesli

Uzmanibu!

m Nelidzenas trauku pamatnes var saskrapét
sildvirsmu.

m Nenovietojiet uz sildrinkiem tukSus traukus. Tie var
radit bojajumus.

m  Nenovietojiet karstus traukus uz vadibas panela,
indikatoru zonam vai sildvirsmas ramja. Tie var radit
bojajumus.

m Ja uz sildvirsmas nokrit cieti vai asi priekSmeti, tie
var radit sildvirsmas bojajumus.

m Aluminija folija un plastmasas trauki izklst uz
karstiem sildrinkiem. Uz sildvirsmas nav ieteicams
izmantot aizsargparklajumus.

Parskats

Talak redzamaja tabula noraditi biezakie bojajumi.

Bojajums lemesls Riciba
Traipi Parpludis ediens. Parpludusu edienu nekaveéjoties nonemiet ar stikla skrapi.

Nepiemerati tiriSanas lidzekli. Izmantojiet tikai noteikta veida sildvirsmai piemérotus tirisanas lidzek|us.
Skrapejumi Sals, cukurs un smiltis. Neizmantojiet sildvirsmu par darba virsmu vai novietoSanas virsmu.

Raupjas trauku pamatnes saskrapeé sildvirsmu.

Parbaudiet gatavo$anas traukus.

Krasas maina Nepieméroti tirisanas lidzekli.

Izmantojiet tikai noteikta veida sildvirsmai piemérotus tirisanas lidzeklus.

Trauku izraisits nodilums.

Parvietojiet katlus un pannas, paceat tos.

leplaisajumi Cukurs, édieni, kas satur daudz cukura.

Parpludusu edienu nekavéjoties nonemiet ar stikla skrapi.




B} Vides aizsardziba

Saja nodala sniegta informacija par energijas taupisanu
un iekartas utilizaciju.

Padomi energijas taupi$anai

m Vienmér izmantojiet katram katlam piemérotu vaku.
Gatavojot bez vaka, ir nepiecieSams krietni vairak
energijas. Lietojiet stikla vaku, lai, to nepacelot,
varétu redzet trauka iekSpusi.

m Izmantojiet traukus ar planu pamatni. Traukiem ar
biezam pamatném nepieciesams lielaks energijas
patérins.

m Trauku pamatnes diametram ir jaatbilst sildrinka
izméram. Uzmanibu! Trauku raZotaji médz noradit
trauka platakas dalas diametru, kas parasti ir lielaks
par trauka pamatnes diametru.

m Nelielam édiena daudzumam izmantojiet mazus
traukus. Liels un dalgji piepildits trauks patéré daudz
energijas.

m Varot izmantojiet mazu Udens daudzumu. Tada veida
tiek ietaupita energija un saglabati visi darzenu
vitamini un mineralvielas.

m Izvélieties zemako jaudas limeni, ar kuru iesp&jams
gatavot. Ja tas ir parak augsts, tiek iz8kiesta
energija.

Videi nekaitiga utilizacija

Utilizg€jiet iepakojumu apkartéjai videi nekaitiga veida.
Si ierice ir markéta atbilstosi ES
Direktivai 2012/19/ES par elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA).

[

Si direktiva ES méroga paredz noteikumus par
vecu iekartu pienem8anu un parstradi.

Bezvadu temperatlras sensors ir aprikots ar
bateriju.lzlietotas baterijas izmetiet apkartgjai videi
nekaitiga veida.

Vides aizsardziba v

[l] Gatavosana ar indukciju

PriekSrocibas, gatavosanai izmantojot
indukciju

GatavoSana ar indukcijas palidzibu |oti atSkiras no
ierasta gatavoSanas veida, jo karstums rodas tieSi

gatavoSanas trauka. Tas piedava vairakas
priekSrocibas:

m ietaupa laiku cepot un varot;

m ietaupa energiju;

m vieglak kopt un firit; édiens, kas pargajis pari trauka
malam, tik atri nepiedeg;

m siltuma kontrole un drosSiba, uzreiz péc katras
iestatiSanas sildvirsma samazina vai palielina
pievadito siltuma daudzumu. Indukcijas sildrinkis
partrauc pievadit siltumu uzreiz péc trauka
nonemsanas no sildrinka bez ieprieks€jas
izslegSanas.

Trauki

GatavoSanai izmantojiet tikai indukcijas virsmam
piemérotus feromagneétiskos traukus, pieméram:

m emaljéta térauda traukus;

= ¢uguna traukus;

m indukcijai piemérotus specialus nerlsosa térauda
traukus.

Lai parbauditu, vai trauks ir piemeérots indukcijas
virsmam, varat lasit nodala — "Edienu gatavoSanas
trauku parbaude”.

Lai sasniegtu labu gatavoSanas rezultatu,
feromagnétiskajai katla pamatnes zonai jaatbilst
sildrinka izméram. Ja trauks uz sildrinka netiek atpazits,
meéginiet uz sildrinka ar mazaku diametru.

| @16 cm |

@21 cm 928 cm

Ja tiek izmantota pielagojamas gatavoSanas zona ka
vienigais sildrinkis, iespéjams izmantot lielaka izmera
traukus, kas pieméroti ipasi Sai zonai. Informaciju par
gatavoSanas trauku novietoSanu varat atrast nodala
— "Pielagojama gatavoSanas zona".




v GatavoSana ar indukciju

Ir arl indukcijas plitim pieméroti trauki, kuru pamatne
nav pilniba feromagnétiska.

m Ja gatavoSanas trauka pamatne ir dal€ji
feromagnétiska, sakarst tikai feromagnétiska virsma.
Tapéc iesp€jams, ka siltums neizdalas vienmerigi.
Virsmai vietas, kas nav feromagnétiskas,
gatavoSanas laika var bat parak zema temperatira.

m Ja trauka pamatnes materials sastav ari no
aluminija, feromagnétiskas virsmas laukums ir
mazaks. Sada veida trauki var nepilnigi uzsilt, vai
sildvirsma tos neatpazist.

Nepiemeéroti trauki

Nekad neizmantojiet ne diflzijas plaksnes, ne traukus
no Sadiem materialiem:

parasts, plans térauds,
stikls,

mals,

vars,

aluminijs.

Trauka pamatnes ipasibas

Trauka pamatnes ipaSibas var ietekmét gatavoSanas
rezultatu. Izmantojiet katlus un pannas no materialiem,
kas siltumu trauka izdala vienmérigi, pieméram, katlus
ar ,Sandwich” tipa pamatni no nertiso$a térauda, ta tiek
ietaupits laiks un energija.

Izmantojot traukus ar plakanu, nelidzenu pamatni, tiek
ietekméta siltuma pievade.

—

Trukst trauka, vai tam ir neatbilstoSs izmeérs

Ja trauks nav novietots uz izvéléta sildrinka, ja tas nav
izgatavots no piemérota materiala vai tam nav atbilstosa
izméra, iemirgosies sildrinka indikators. Uzliekot
piemérotu trauku, indikators parstas mirgot. Ja to
neizdara 90 sekunzu laika, sildrinkis automatiski
izsleégsies.

Tuksi trauki vai trauki ar planu pamatni

Nekarségjiet tukSus traukus vai traukus ar planu pamatni.
Sildvirsma ir aprikota ar iekSéjo droSibas sistému, tacu
tukSs trauks var sasilt tik atri, ka funkcija ,Automatiska
atslegSana” nespéj laikus sakt darboties un trauks var
sakarst lidz |oti augstai temperatirai. Trauka pamatne
var pat izkust un sabojat stikla virsmu. Sada gadijuma
nepieskarieties traukam un izslédziet sildrinki. Ja péc
atdziSanas sildvirsma nedarbojas, sazinieties ar
tehniska atbalsta dienestu.

Trauku atpaziSana

Katram sildrinkim ir ierobeZots trauku atpaziSanas
imenis, tas ir atkarigs no feromagneétiskas virsmas
diametra un trauka pamatnes materiala. Tapéc vienmér
izmantojiet to sildrinki, kas vislabak piemeérots trauka
pamatnes diametram.



ESlerices apraksts

Informaciju par sildrinku izmériem un jaudu
lasiet— 2 Ipp.

Noradijums: . Atbilstigi ierices veidam iespé&jamas
atskiribas krasas un atseviskos elementos.

Vadibas panelis

lerices apraksts v
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0 Galvenais slédzis

/= Sildrinka izvele

0 1121..1819  lestatijumu diapazons

A Funkcijas ,PowerBoost” un ,ShortBoost”
N Vadibas panela blokesana tirisanas laika
) Bérnu drogiba

s Siltuma uzturé$anas funkcija

(T o CepSanas sensors

= Pielagojama gatavosanas zona

ilal Funkcija ,Move”

Virtuves taimeris

® GatavoSanas laika iestatiSana

0) Taimera funkcija

Vadibas lauki

Kad sildvirsma ir uzsilusi, izgaismojas pasreiz pieejamie
vadibas lauku simboli.

Kad pieskaras kadam no simboliem, tiek aktivizéta
attieciga funkcija.

Noradijumi

m Attiecigie vadibas lauku simboli izgaismojas atbilstigi
to pieejamibai.
Sildrinku vai izvéléto funkciju indikatori izgaismojas
spilgtak.

m Raugieties, lai vadibas panelis vienmeér batu tirs un
sauss. Mitrums var ietekmeét darbibu.

m  Nenovietojiet gatavoSanas traukus indikatoru un
sensoru tuvuma. Elektroniska sistéma var parkarst.

T Darba stavoklis
] Gatavo$anas limeni
H/R Paligko3ais siltums
oo Taimeris
O00oCc  Gatavosanas funkciju temperatira
M Vadibas panea blokésana tirisanas laika
) Bérnu drogiba
® GatavoSanas laika iestatiSana
min/sec Taimera radijumi
5. Funkcija “Powerboost”
Ph. Funkcija “Shortboost”
=r Gatavosanas funkcijas
(=Y o CepSanas sensors
Lo Siltuma saglabasanas funkcija




lv lerices apraksts

Sildrinki
(O /= Standarta sildrinkis Izmantojiet piemeérota izmeéra gatavoSanas traukus.
= Pielagojama gatavoSanas zona  Skat. sadalu — "Pielagojama gatavosanas zona'".

Izmantojiet tikai indukcijas plitim piemérotus traukus - skat. sadajJu — "GatavoSana ar indukciju".

Paliekosa siltuma indikators

Sildvirsmas katram sildrinkim ir palieko$a siltuma
indikators. Tas norada, ka sildrinkis vel ir karsts.
Nepieskarieties sildrinkim, kameér paliekosa siltuma
indikators ir izgaismots.

Atkariba no palieko$a siltuma temperatiras redzami
Sadi simboli:

m H:augsta temperatira

m h: zema temperatira

Ja nonemat trauku no sildrinka gatavoSanas laika,
paliekosa siltuma un izvéléta gatavoSanas limena
indikatori izgaismojas pamisus.

Izslédzot sildrinki, palieko$a siltuma indikators
izgaismojas. Arl tad, kad sildvirsma ir izslégta,
indikators ir izgaismots tik ilgi, kameér vél sildrinkis ir
silts.
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Ellerices lietosSana

Saja nodala aprakstita sildrinka iestati$ana. Tabula
atradisiet gatavoSanas limenus un laikus dazadiem
edieniem.

Sildvirsmas ieslégsSana un izslégSana

Sildvirsmu ieslédz un izslédz ar galveno sledzi.

leslégSana: pieskarieties simbolam (D. Atskan signals.
lzgaismojas attiecigie sildrinku simboli un funkcijas, kas
Saja bridi ir pieejamas. Blakus sildrinkiem redzams
simbols &.47. Sildvirsma ir gatava darbam.

Izslég&ana: turiet nospiestu simbolu @, lidz indikatori
nodziest. Palieko&a siltuma indikators ir izgaismots, lidz
sildrinki ir pietiekami atdzisusi.

Noradijumi

m Sildvirsma automatiski izslédzas, ja visi sildrinki ir
izslégti ilgak par 20 sekundém.

m [zvélétie iestatijumi saglabajas atmina 4 sekundes
péc sildvirsmas izslegSanas. Ja $aja laika sildvirsmu
atkal ieslégsiet, ta darbosies ar iepriekséjiem
iestatijumiem.

Sildrinka iestatiSana

lestatiet vélamo sildrinki ar simboliem 1-9.
Gatavo$anas lImenis 1= zemakais limenis.
Gatavosanas limenis 9 = augstakais limenis.

Katram gatavoSanas limenim ir papildu limenis.
lestatijumu zona gatavoSanas limenis atziméts ar
simbolu 1.

Noradijumi

m Lai viegli sabojajamas iekartas dalas aizsargatu pret
parkarsanu vai elektrisku parslodzi, sildvirsma var
Islaicigi samazinat jaudas limeni.

m Laj izvairitos no iekartas raditiem trokSniem,
sildvirsma var islaicigi samazinat jaudas limeni.

Sildrinka un gatavoS$anas limena atlase
Sildvirsmai jabut ieslégtai.

1. Pieskarieties vajadziga sildrinka simbolam - / —.
Indikators .00 izgaismojas spilgtak.
2. lestatijumu zona iesp&jams izvelieties vélamo

gatavoSanas limeni.

GatavoSanas limenis ir iestatits.

lerices lietoSana v

Gatavosanas limena maina

Izvélieties sildrinki un iestatijumu zona iestatiet
vajadzigo gatavoSanas limeni.

Sildrinka izslegSana
= [

Izvélieties sildrinki un iestatijumu zona iestatiet ...
Sildrinkis izslédzas, un izgaismojas paliekosa siltuma
indikators.

Noradijumi

m Ja uz sildrinka nav uzlikts trauks, izvélétais jaudas
[Imenis mirgo. Péc kada laika sildrinkis izslégsies.

m Ja esat novietojusi trauku uz sildrinka, pirms ir
ieslégta plits, tas tiks uztverts nakamo 20 sekunzu
laika péc galvena slédza nospieSanas, un sildrinkis
tiks izvélets automatiski. Kad sildrinkis ir uztverts,
nakamo 20 sekunzu laika izvélieties jaudas limeni,
pretéja gadijuma sildrinkis izslégsies.
Ja uzliksiet uz plits vairakus traukus, pliti ieslédzot,
tiks uztverts tikai viens no tiem.

leteikumi gatavosanai

leteikumi

m Uzsildot biezenus, biezzupas un biezas mérces, ik
pa laikam apmaisiet.

m lepriek$gjai uzsildiSanai iestatiet 8. vai
9. gatavosSanas limeni.

m Gatavojot ar vaku uz trauka, samaziniet gatavoSanas
limeni, tiklidz starp trauku un vaku izplUst tvaiks.
Labam gatavoSanas rezultatam tvaika izpliSana nav
nepiecieSama.

m Péc gatavoSanas turiet gatavoSanas trauku noslégtu
[ldz édiena pasniegSanai.

m  Gatavojot ar atrvariS8anas katlu nemiet véra razotaja
norades.

m Negatavojiet Edienu parak ilgi, lai nezaudétu
uzturvertibu. Izmantojot virtuves pulksteni, varat
iestatit optimalo gatavosanas laiku.

m Veseligam gatavoSanas rezultatam velams lietot ellu
ar augstu variSanas temperatiru.

m Lai apbrininatu édienu, cepiet to mazas porcijas citu
pEc cita.

m GatavoSanas trauks var uzkarst gatavoSanas laika.
Tapec ieteicams izmantot virtuves cimdus.

m leteikumus energiju taupoSai gatavoSanai skatiet
nodala — "Vides aizsardziba".
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v lerices lietoSana

GatavosSanas limenu tabula

Tabula ir noradits, kads gatavoSanas [imenis ir
piemérots édienam. GatavoSanas ilgums var atskirties
atkariba no ediena veida, svara, biezuma un kvalitates.

GatavoSanas GatavoSanas

limenis laiks (min)
Kausésana
Sokolade, glazira 1-15
Sviests, medus, zelatins 1-2
UzsildiSana un siltuma uzturésana
Sautejums, piem., lecu sautéjums 15-2
Piens* 15-25
Desinu uzsildisana udenr* 3-4
AtkausésSana un uzsildiSana
Saldéti spinati 3-4 15-25
Saldéts gulass 3-4 35-55
Varit, uzturot temp. nedaudz zemaku par varisanas limeni
Kartupelu klimpas* 45-55 20-30
Zivis* 4-5 10-15
Baltas merces, piem., BeSamela mérce 1-2 3-6
Putotas meérces, pieméeram, Bearnas mérce, holandieSu mérce 3-4 8-12
VariSana, tvaicéSana, sautéSana
Risi (ar dubultu Gdens daudzumu) 25-35 15-30
Piena risu zupa™** 2-3 30-40
Kartupeli ar mizu 45-55 25-35
Variti kartupeli 45-55 15-30
Miklas izstradajumi, nideles* 6-7 6-10
Sautejums 35-45 120-180
Zupas 3.5-45 15-60
Darzeni 2.5-35 10-20
Darzeni, saldeti 3.5-45 7-20
Gatavosana atrvarisanas katla 45-55
Sutinasana
Ruletes 4-5 50-65
Sutinati cepesi 4-5 60-100
Gulass™** 3-4 50-60

* Bez vaka
** Vairakas reizes apgrozot

“** lepriekSeja uzkarsesana gatavoSanas limeni 8 - 8.5
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lerices lietoSana Iv

GatavoSanas GatavoSanas
limenis laiks (min)

SautéSana/cep$ana ar nedaudz ellu

Snicele, vienkarsa vai panéta 6-7 6-10
Saldeta Snicele 6-7 6-12
Karbonade, vienkarsa vai panéta 6-7 8-12
Steiks (3 cm biezs) 7-8 8-12
Putna krutina (2 cm bieza)** 5-6 10-20
Saldéta putna kratina** 5-6 10-30
Kotletes (3 cm biezas)** 45-55 20-30
Hamburgera gala (2 cm bieza)** 6-7 10-20
Zivs un zivs fileja bez panéjuma 5-6 8-20
Zivs un zivs fileja ar pangjumu 6-7 8-20
Zivs, paneta un saldéta, piemeram, zivju pirkstini 6-7 8-15
Vezveidigie, garneles 7-8 4-10
Svaigu darzenu un senu apcepSana 7-8 10-20
Edieni gatavoanai panna, darzeni, galas strémelites aziatu gaumé 7-8 15-20
Saldéti, panna gatavojami edieni 6-7 6-10
Pankukas (cep ella citu péc citas) 6.5-75

Omlete (cep citu péc citas) 35-45 3-10
VerSacis 5-6 3-6
Varisana ella* (150200 g porcija 1-2 | ella, varit pa porcijam)

Saldeti produkti, piemeram, fri kartupeli, vistas gabalini 8-9

Saldeétas kroketes 7-8

Gala, pieméram, vistas dalas 6-7

Panéta zivs vai zivs alus mikla 6-7

Darzeni, seénes, paneti vai alus, tempuras mikla 6-7

Cepumi, pieméram, dazadi virtuli, aug|i alus mikla 4-5

* Bez vaka
** Vairakas reizes apgrozot

“** lepriekSeja uzkarséSana gatavosanas limeni 8 - 8.5
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v Pielagojama gatavoSanas zona

[El Pielagojama gatavosanas
zona

Ja nepiecieSams, var izmantot ka vienu sildrinki vai ka
divus atseviSkus sildrinkus.

Sastav no Cetriem induktoriem, kas darbojas neatkarigi
cits no cita. Ja tiek izmantota pielagojama gatavoSanas
zona, aktivizéjas tikai ta vieta, uz kuras atrodas
gatavo3anas trauks.

Padomi trauku lietosanai

Lai nodrosinatu optimalu siltuma noteikSanu un
izplatiSanu, trauku iesaka novietot precizi centra:

Viens sildrinkis

Diametrs: 13 cm vai mazaks
Novietojiet trauku viena no Cetram attélota-
jam pozicijam.

Diametrs: vairak neka 13 cm
Novietojiet trauku viena no trim attelotajam
> pozicijam.

Ja gatavoSanas traukam nepiecieSams vai-
rak neka viens sildrinkis, novietojiet to piela-
gojamas gatavo$anas zonas augséja vai
apakséja mala.

PriekS€jos un aizmuguréjos sildrinkus, katrs ar
QD Q; diviem induktoriem, var izmantot atseviski. Kat-
ram sildrinkim iestatiet velamo gatavo$anas
CD limeni. Uz katra sildrinka izmantojiet tikai vienu
A gatavoSanas trauku.
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Divi atseviski sildrinki

Pielagojamo gatavoSanas zonu var izmantot ka divus
atseviskus sildrinkus.

leslégSana
Skatiet sadalu — "lerices lietoSana".

Viens sildrinkis

Visas gatavoSanas zonas lietoSana, apvienojot abus
sildrinkus

Abu sildrinku apvienoSana

1. Uzlieciet trauku. Atlasiet vienu no abiem
pielagojamas zonas sildrinkiem un iestatiet
gatavoSanas limeni. .

2. Pieskarieties simbolam =. Izgaismojas indikators.
GatavoSanas limenis ir redzams apaks$eja sildrinka
displeja.

Pielagojama zona ir ieslégta.

Gatavosanas limena maina

Atlasiet vienu no pielagojamas gatavoSanas zonas
sildrinkiem un iestatiSanas zona mainiet gatavoSanas
lTmeni.

Jauna trauka pievienoSana

Uzlieciet jaunu gatavoSanas trauku uz virsmas,
izvelieties vienu no diviem pielagojamas zonas
sildrinkiem un pieskarieties divas reizes simbolam
Jaunais gatavoSanas trauks tiek atpazits, un iepriek
izvelétais gatavoSanas limenis paliek iestatits.

(53

Noradijums: Ja trauks tiek pabidits vai pacelts no
izmantota sildrinka, sildrinkis sak automatisko
mekléSanu un ieprieks izvélétais gatavoSanas limenis
paliek iestatits.

Abu sildrinku atvienosana

Izvelieties vienu no pielagojamas zonas sildrinkiem un
pieskarieties simbolam =.

Pielagojama zona ir izslégta. Turpmak abi sildrinki
darbojas ka divi neatkarigi sildrinki.

Noradijumi

m Ja sildvirsmu izslédz un vélak atkal ieslédz,
pielagojama gatavo3anas zona tiek iestatita ka divi
neatkarigi sildrinki.

m Lai mainitu pielagojamas gatavoSanas zonas
konfiguracijas iestatijumus, skat. nodalu
— "Pamatiestatijumi”.



8] Funkcija ,,Move”

Ar So funkciju tiek ieslégta visa pielagojama zona, kas
ir iedalita tris zonas ar ieprieks iestatitiem gatavoSanas
[imeniem.

Izmantojiet tikai vienu trauku. Zonas lielums atkarigs no
izmantota trauka un ta pareiza novietojuma.

Tadéjadi gatavoSanas laika trauku iespéjams parvietot
uz citu zonu ar atSkirigu gatavoSanas limeni.

lepriek$ iestatiti gatavoSanas limeni:
Priek$éja zona = gatavosanas limenis 5
Vidéja zona = gatavo$anas limenis 5
Aizmuguréja zona = gatavo$anas limenis 1.5

Katra sildrinka iepriek$ iestatito gatavoSanas limeni var
mainit atseviSki. Ka iesp&jams nomainit gatavoSanas
imenus, skat. nodala — "Pamatiestatijumi”.

Noradijumi

m Ja uz pielagojamas zonas tiek atpazits vairak neka
viens trauks, funkcija izslédzas.

m Ja trauks tiek pabidits vai pacelts pielagojamaja
zona, sildrinkis sak automatisko meklesanu un tiek
iestatits gatavoSanas limenis taja zona, kura trauks
tika atpazits.

m Vairak informacijas par gatavoSanas trauku
novietoSanu un lielumu skat. nodala
— '"Pielagojama gatavosSanas zona"

Funkcija ,Move” v

Aktivizesana

1. lzvélieties vienu no abiem pielagojamas
gatavo8anas zonas sildrinkiem.

2. Pieskarieties simbolam i{&]. Blakus simbolam 2]
izgaismojas indikators. Pielagojama gatavoSanas
zona ir ieslégta ka vienigais sildrinkis.

Sildrinka displeja redzams tas zonas gatavo$anas
Imenis, uz kuras atrodas gatavoSanas trauks.
Funkcija ir ieslégta.

Gatavosanas limena maina

Atsevisko zonu gatavoSanas limenus iesp&jams mainit

gatavoSanas procesa. Uzlieciet trauku uz zonas un

mainiet gatavoSanas limeni iestatijumu zona.

Noradijumi

m Tiek mainits tikai tas zonas gatavoSanas limenis, uz
kuras atrodas trauks.

m Ja funkciju izslédz, tris zonu gatavoSanas limenus
atiestata uz sakotnéjo vértibu.

IzslegSana

Pieskarieties simbolam [&]. Indikators blakus simbolam
8l nodziest.

Funkcija ir izslégta.

Noradijums: Ja kadu no zonam iestata uz i, dazu
sekunzu laika funkcija izslédzas.
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lv Laika funkcijas

[€) Laika funkcijas

Sildvirsmai pieejami tris taimera iestatijumi.

m GatavoSanas laika programmeésana
m Virtuves taimeris
m Hronometra funkcija

Gatavosanas laika programmeésana

Sildrinkis péc iestatita laika beigam izsledzas
automatiski.

lestatiSana

1. lzvélieties sildrinki un vajadzigo gatavoSanas limeni.
2. Pieskarieties simbolam (. Taimera displeja
redzams simbols L un indikators 7.
Sildrinka radijumos redzams .

3
o
3
2

o
~
©
©

3. Nakamajas 10 sekundés iestatiSanas zona iestatiet
vajadzigo gatavoSanas laiku.

|

|

A

1
U
D

o
~
®
©
Bd
Q

4. Pieskarieties simbolam (®, lai apstiprinatu izvéléto
iestatijumu.

Sakas gatavoSanas laika atskaite.

Noradijumi

m Visiem sildrinkiem var automatiski iestatit vienu un to
pasSu gatavoSanas laiku. lestatita laika atskaite
katram sildrinkim notiek atseviski.

Vairak par automatisku gatavoSanas laika
iestatiSanu skatiet sadala — "Pamatiestatijumi”.

m Ja pielagojama gatavoSanas zona tiek izvéléta ka
vienigais sildrinkis, tad iestatitais laiks visa
gatavoSanas zona ir vienads.

m Ja apvienotajiem sildrinkiem izvélas funkciju ,Move”,
tris sildrinkiem ir iestatits viens un tas pats laiks.
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CepsSanas sensors

Ja sildrinkim ir iestatits gatavoSanas laiks un ieslégts
cepSanas sensors, gatavoSanas laika atskaite sakas
tad, kad ir sasniegts izvélétais temperatlras limenis.

Gatavosanas funkcijas

Ja sildrinkim ir noreguléts gatavoSanas laiks un ieslegta
gatavoSanas funkcija, iestatita gatavoSanas laika
atskaite sakas tikai tad, kad sasniegta attieciga
temperatlra izvélétajai zonai.

Laika maina vai atiestate
Pieskarieties simbolam © un izvélieties sildrinki.

lestatijumu zona mainiet gatavosanas laiku vai iestatiet
00, lai izdzéstu programméto gatavoganas laiku.
Pieskarieties simbolam (©, lai apstiprinatu izvéléto

iestatijumu.

Péec iestatita laika beigam

Sildrinkis izslédzas, mirgo indikators @®, un tiek iestatits
gatavo$anas limenis {J{i. Atskan signals.

Mirgo taimera indikatori {/f un indikators W,

Kad pieskaras simbolam ®, nodziest indikatori un

apklust skanas signals.

Noradijumi

m Lai iestatitu gatavoSanas laiku, kas 1saks par 10
minttém, vienmeér pieskarieties 0, pirms iestatat
vajadzigo veértibu.

m Ja gatavoSanas laiku iestata vairakiem sildrinkiem,
taimera displeja vienmér redzams izvéléta sildrinka
laiks.

m Lai apskatitu atlikuSo laiku, izvélieties attiecigo
sildrinki.

= Gatavo$anas laiku var iestattt lidz 95 minGtém

Virtuves taimeris

Ar virtuves taimeri var iestatit laiku lildz 99 minatém.
Taimeris darbojas neatkarigi no sildrinkiem vai citiem
iestatijumiem.lzmantojot to, sildrinkis péc iestatita laika
beigam automatiski neizslédzas.

lestatiSana

1. Pieskarieties simbolam &. Taimera displeja redzams
simbols £/ un indikators .

2. lestatijumu zona izvélieties vajadzigo laiku un
pieskarieties simbolam &, lai apstiprinatu.

Péc dazam sekundém sakas laika atskaite.

Laika maina vai atiestate

Pieskarieties simbolam &.

lestatijumu zona mainiet gatavosanas laiku vai iestatiet
0, lai izdzéstu programméto gatavoganas laiku.

Pieskarieties simbolam &, lai apstiprinatu izvéléto
iestatijumu.



Péc iestatita laika beigam
Péc iestatita laika atskaites atskan signals. Taimera
displeja mirgo i un simbols W.

Kad pieskaras simbolam &, indikatori nodziest.

Taimera funkcija

Taimera funkcija no ieslegSanas briza rada laika
atskaiti.

Ta darbojas neatkarigi no sildrinkiem un citiem

iestatijumiem. Si funkcija automatiski neizslédz sildrinki.

leslegsana

Pieskarieties simbolam @ Taimera displeja redzams
simbols £ un indikators W.

Sakas laika atskaite.

IzslegSana

Kad pieskaras simbolam @ tiek apturéta hronometra
funkcija. Taimera displejs joprojam ir redzams.

Kad velreiz pieskaras simbolam @ indikatori nodziest.

Funkcija ir izslegta.

Funkcija ,PowerBoost” v

B Funkcija ,,PowerBoost”

Ar funkciju ,PowerBoost” lielu tddens daudzumu var
uzkarsét atrak neka gatavosanas liment 5.

So funkciju var aktivizét tikai vienam sildrinkim, ja netiek
lietots kads tas paSas grupas sildrinkis (sk. attélu).

1

\
2|
Noradijums: Pielagojamaja gatavoSanas zona var

aktivizét ar ,Powerboost” funkciju, ja gatavo$anas zona
tiek izmantota ka viens sildrinkis.

leslegsana

1. lzvélieties sildrinki.

2. Pieskarieties simbolam ,2...
lzgaismojas indikators A.

Funkcija ir ieslegta.

IzslegSana

1. lzvelieties sildrinki.
2. Pieskarieties simbolam ,2...
Indikators & vairs nav redzams, un sildrinkis
parslédzas uz darbibu gatavosanas limeni 5.
Funkcija ir izslegta.

Noradijums: Noteiktos gadijumos funkcija
~PowerBoost” var izslegties automatiski, lai pasargatu
sildvirsmas elektroniskos elementus.
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lv Funkcija ,ShortBoost”

E@ Funkcija ,,ShortBoost”

Ar funkciju ,ShortBoost” sildrinki iespéjams uzsildit
atrak neka gatavoSanas limeni I.

Péc funkcijas deaktivizéSanas izvélieties édienam
piemérotu gatavoSanas limeni.

So funkciju var aktivizét tikai vienam sildrinkim, ja netiek
lietots kads tas paSas grupas sildrinkis (sk. attélu).

@
O

\
2|
Noradijums: Izmantojot pielagojamo zonu ka vienigo
sildrinki, iesp&jams ieslegt funkciju ,Shortboost”.

LietoSanas ieteikumi

m Vienmér izmantojiet gatavoSanas trauku, kas nav
bijis ieprieks uzsildits.

= |zmantojiet katlus un pannas ar lldzenam pamatném.
Neizmantojiet traukus ar planam pamatnem.

m Nekad nekarsgjiet tuk8us traukus, ellu, sviestu vai
taukus bez uzraudzibas.

m Nelieciet uz trauka vaku.

= Novietojiet trauku uz sildrinka, lai tas atrastos pa
vidu. Parbaudiet, vai trauku pamatnes diametrs
atbilst sildrinka izméram.

m Vairak par gatavoSanas trauku veidiem, izmériem un
novietoSanu skat. sadala — "GatavoSana ar
indukciju".

leslegsana

1. lzvélieties sildrinki.

2. Divreiz pieskarieties simbolam ,2...
Izgaismojas indikators F'l.e.

Funkcija ir ieslégta.

IzslegSana

1. lzvélieties sildrinki.
2. Pieskarieties simbolam ,2..
Indikators Ph. vairs nav redzams, un sildrinkis
parslédzas uz darbibu gatavoanas limeni 5.
Funkcija ir izslégta.

Noradijums: Péc 30 sekundém S§i funkcija automatiski
izslédzas.
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[ Siltuma uzturésanas
funkcija

ST funkcija ir piemérota §okolades vai sviesta
kausésanai, ka ari édiena siltuma uzturésanai.

leslegSana

1. lzvélieties vajadzigo sildrinki.

2. Nakamajas 10 sekundés pieskarieties simbolam
T,
Izgaismojas indikators L a.

Funkcija ir ieslégta.

IzslegSana

1. lzvélieties sildrinki.
2. Pieskarieties simbolam 1r.
Indikators L @ nodziest. Sildrinkis izslédzas, un
redzams palieko$a siltuma indikators.
Funkcija ir izslégta.



GatavoSanas paliga funkcijas v

E % = Sildrinki, kam ir cepSanas sensors, apziméti ar
EY Gatavosanas paliga Cepsanas sensora Simbolu.
funkcijas Gatavo$anas funkcijas pieejamas visiem sildrinkiem, ja
ir temperatdras sensors.
Izmantojot gatavo$anas paliga funkcijas, gatavo$ana ir Saja sadala varat lasit visparigu informaciju par:

pavisam vienkarsa, bet gatavoSanas rezultats —
optimals. leteiktais temperatiras limenis ir piemérots
jebkuram gatavo$anas veidam.

Tas |auj gatavot bez parmérigas gatavoSanas un
garanté idealu varisanas un cepsanas rezultatu.

gatavoSanas paliga funkciju veidiem;
piemeérotiem gatavoSanas traukiem;
sensoriem un papildpiederumiem;
funkcijam un gatavoSanas limeniem;
ieteiktajiem edieniem;

Sensori katla vai pannas temperaturu méra visa
gatavoSanas procesa gaita. Tadéjadi rezultatu
iespéjams regulét pastavigi un tiek uzturéta pareiza

Gatavosanas paliga funkciju veidi

temperatara. I_zmantoth gat_a_lvoéanag p_)a_lnga _funlgciju_, katram

Kad sasniegta vajadziga temperatira, varat pievienot ed_lenam iespéjams izveleéties piemeéerotako gatavosanas
partikas produktus. Edieni neparkarsis, nekas veidu.

neparvarisies katla malam. Tabula noraditi dazadi gatavosanas paliga funkciju

iestatijumi.
GatavosSanas paliga funkcijas Temperatiras GatavoSanas Pieejamiba leslegSana
limeni trauki

CepSanas sensors

SautéSana/cepsana ar nedaudz taukvielam 1,2,3,4,5 [y — L 2~
Gatavosanas funkcijas

Sildisana/siltuma uzturésana 1/70°C @' Visi sildrinki =r
Gatavo$ana gandriz varisanas temperatira 2/90 °C @' Visi sildrinki =r
Jaréans 31004 ‘@' Visi sildrinki @r
Gatavosana atrvarisanas katla 4/120°C @ Visi sildrinki =r
Gatavosana katla liela ellas daudzuma* 5/170°C g Visi sildrinki =

* lepriekSeja uzkarsésana ar vaku un friteSana bez vaka.

Ja sildvirsmas komplekta nav iek|auts bezvadu gatavo$anas sensors, to var iegadaties specializéta veikala, musu klientu apkalpoSanas dienesta vai
musu oficialaja timek|a vietne.
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Piemérots gatavosanas trauks

Izvélieties gatavoSanas zonu, kas vislabak atbilst trauka
pamatnes diametram, un novietojiet gatavosSanas trauku
gatavosanas zonas vida.

Lai lietotu gatavoSanas funkcijas, izmantojiet tik augstu
gatavoSanas trauku, lai nepiecieSamais udens
daudzums butu virs bezvadu gatavoSanas sensora
silikona uzlimes.

Ir pieejamas pannas, kas ir optimali piemérotas
cepsSanas sensora funkcijas izmantoSanai. Tas varat
iegadaties specializéta veikala, musu klientu
apkalpoSanas dienesta tehniskaja nodala vai masu
oficialaja timek|a vietné. Noradiet attiecigo atsauces
numuru:

HEZ390210 Panna ar diametru 15 cm.
HEZ390220 Panna ar diametru 19 cm.
HEZ390230 Panna ar diametru 21 cm.
HEZ390512 Tepanjaki. leteicams lietot tikai uz
pielagojamas gatavoSanas zonas.

m HEZ390522 Grilpanna. leteicams lietot tikai uz
pielagojamas gatavoSanas zonas.

Pannam ir nepiedegoss parklajums, lai varétu cept

neliela ellas daudzuma.

Noradijumi

m CepSanas sensors iestatits 1pasi Sada veida un
lieluma pannam.

m Ja tiek izmantota pielagojama gatavosanas zona,
cepsSanas sensors var netikt ieslégts, ja ir atSkirigs
pannas lielums vai ta ir nepareizi novietota. Skatiet
nodalu — "Pielagojama gatavoSanas zona".

m Cita veida pannas var parkarst, un faktiska
temperatlra var bt augstaka vai zemaka par
izvéleéto temperatiras limeni. Vispirms izméginiet
zemako temperatiras limeni un nepiecieSamibas
gadijuma mainiet to.

GatavoSanas funkcijam piemeérots jebkur$ gatavoSanas
trauks, ko var izmantot uz indukcijas virsmam.
Informaciju par indukcijas sildvirsmai piemérotiem
gatavoSanas traukiem skatiet nodala — "GatavoSana
ar indukciju".

GatavosSanas paliga funkciju tabula pie katras funkcijas
ir noradits piemérotakais gatavoSanas trauks.
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Sensori un papildpiederumi

Katla temperaturu sensori méra visa gatavosSanas
procesa laika. Tadejadi rezims tiek reguléts |oti precizi,
uzturot pareizu temperatiru un sasniedzot idealu
gatavoSanas rezultatu.

Sildvirsmai ir divas dazadas temperatiras mérisanas
sistémas, lai sasniegtu vislabakos rezultatus.

m Temperatlras meéritaji sildvirsma regulé trauka
pamatnes temperattru. Piemérots cepSanas
sensoram.

m Bezvadu gatavoSanas sensors gatavoSanas trauka
temperatiras informaciju parraida uz vadibas paneli.
Piemérots gatavoSanas funkcijam.

Gatavosanas funkcijas nevar izmantot bez gatavosSanas
sensora.

Ja sildvirsmas komplekta nav ieklauts bezvadu
gatavoSanas sensors, to var iegadaties vélak
specializéta veikala, misu klientu apkalpo$anas
dienesta tehniskaja nodala vai musu oficialaja timekla
vietné, noradot atsauces numuru HEZ39050.

Informaciju par gatavoSanas sensoru skatiet
sadala — "Bezvadu temperatiras sensora
sagatavosana un kopSana"

Funkcijas un gatavosanas limeni

CepsSanas sensors

Ar cepSanas sensoru édienu var gatavot panna,
izmantojot maz ellas.

Sildrinki, kam ir 81 funkcija, apziméti ar cepSanas
sensora simbolu.

Prieksrociba

m Sildrinkis karsé€ tikai tad, kad nepiecieSams. Tas
taupa energiju. Ella un taukvielas neparkarst.

m Ja panna uzkarsusi lidz optimalajai temperaturai, lai
pievienotu e|lu un partikas produktus, atskan signals.

Noradijumi

m Nelieciet pannai vaku, citadi regulétajs nedarbojas.
Var uzlikt pret$|akatu sietu, lai taukvielas
neslakstitos.

m Izmantojiet cepSanai piemérotu e|lu vai taukvielas.
lzmantojot sviestu, margarinu, auksti spiestu olive|lu
vai cuku taukus, iestatiet 1. vai 2. temperatiras
limeni.

m Nekada gadijuma nekarséjiet taukvielas vai ellu bez
uzraudzibas.

m Ja sildrinkim ir augstaka temperatura neka
gatavoSanas traukam vai otradi, temperatiras
sensors neaktivizésies pareizi.

m  Gatavojot katla liela ellas daudzuma, vienmér
izmantojiet gatavo3anas funkcijas. “Gatavosanai
katla liela ellas daudzuma”, 5. gatavoSanas limenis.



Temperaturas limeni

GatavoSanas paliga funkcijas v

Temperaturas limenis Piemeérots

1 |oti zems MerCu pagatavo$anai un sabiezinasanai, darzenu sautéSanai un édienu cep3anai ar ipadu dabigo olivelJu, sviestu vai
margarinu.

2 zems Edienu cep3anai ar ipadu dabigo olivellu, sviestu vai margarinu, piem., omletes.

3 videji zems Zivs un biezu cepamu gabalu, pieméram, kotleSu un desinu, cepSanai.

4 videjiaugsts  Labi izceptu steiku, panétu sasaldeto produktu un planu édienu, pieméram, Snicelu, strogonova un darzenu, cepsanai.

5 augsts Edienu gatavo$anai augsta temperatdra, piem., asinaina (suliga) vai vidéji cepta steika, kartupeJu pankiku un ceptu

kartupeu gatavosanai.

lestatiSana
Tabula izvelieties piemérotu temperatdras limeni.
Novietojiet tukSu trauku uz gatavoSanas zonas.

1. lzvélieties sildrinki. Pieskarieties simbolam was—.
Sildrinka displeja redzams was—.

v

[
i

=)

2. Nakamajas 10 sekundés iestatijumu zona izvélieties
vajadzigo temperatlras limeni.

=

Funkcija ir ieslegta.
Temperatiras simbols s~ mirgo, lidz sasniegta
cepsanas temperatira. Atskan signals, un
temperatiras simbols nodziest.

3. Kad sasniegta cepSanas temperatira, lejiet panna
ellu un lieciet gatavojamo partiku.

Noradijums: Apgroziet édienus, lai tie nepiedegtu.

Cepsanas sensora izslégSana

Izvélieties sildrinki un iestatijumu zona iestatiet { .LJ .
Sildrinkis izsledzas, un izgaismojas paliekosa siltuma
indikators.

Gatavosanas funkcijas

Ar So funkciju varat uzsildit partikas produktus, sautét,
vart, gatavot atrvarisanas katla vai gatavot katla
pietieckama ellas daudzuma kontroléta temperatura.

Si funkcija ir pieejama visiem sildrinkiem.
PriekSrociba

m GatavoSanas zona tiek sildita tikai tad, ja tas ir
nepieciesams, lai uzturétu temperataru. Tadéjadi tiek
taupita energija, un ella vai taukvielas neparkarst.

m Temperatlra tiek nepartraukti kontroléta. Tadejadi
tiek noversta édienu parpluSana pari trauka malam.
Turklat nav nepiecieS§ams mainit temperataras
limeni.

m Kad sasniegta optimala udens vai ellas temperatira,
lai ieliktu partikas produktus, atskan signals. Ja
partikas produkti japievieno jau sakuma, tas noradits
tabula.

Noradijumi

m Izmantojiet katlus un pannas ar lidzenam, biezam
pamatném. Neizmantojiet katlus un pannas ar
planam vai deformétam pamatném.

m Piepildiet katlu ta, lai taja esoSais saturs batu
pietiekami augsts, lai parklatu gatavosanas sensora
silikona uzlimi.

m Ja gatavojat maza ellas daudzuma, izmantojiet
cepsanas sensoru.

m Novietojiet gatavoSanas trauku ta, lai gatavoSanas
sensors butu versts uz sildvirsmas sanu aréjo dalu.

m  GatavoSanas laika nenonemiet gatavoSanas sensoru
no katla.

m Péc gatavoSanas nonemiet gatavoSanas sensoru no
katla. Uzmanibu, gatavoSanas sensors var bt |oti
karsts!
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Temperaturas diapazoni un limeni

Gatavosanas funkcijas Temperaturas limenis Temperatiras diapazons Piemérots

SildiSana un siltuma uzturéSana 1/70°C 60-70°C piem., zupas, neguss

GatavoSana gandriz varisanas temperatura 2/90°C 80-90°C piem., risi, piens

Varisana 3/100°C 90-100°C piem., nudeles, darzeni

Gatavo$ana atrvariSanas katla 4/120°C 110-120°C piem., calis, sautéjums

Gatavo$ana katla liela ellas daudzuma 5/170°C 170-180°C piem., virtuli, maltas galas bumbinas

Padomi gatavosanai ar gatavosanas funkcijam

m UzsildiSanas/siltuma saglabasanas funkcija: saldéti
produkti porcijas, piemeéram, spinati. lelieciet saldéto
produktu gatavoSanas trauka. Pievienojiet razotaja
noradito tdens daudzumu. Uzlieciet vaku
gatavo$anas traukam un izvélieties 1. imeni/70 °C.
Laiku pa laikam apmaisiet.

m GatavoSana gandriz varisanas temperatira: Si
funkcija ir piemeérota partikas produktu gatavosanai
zema temperatira un méercéu un sautéjumu
iebiezinasanai. lzvélieties 2. limeni/90 °C.

m VariSanas funkcija: izmantojot So funkciju, var varit
udeni slégta trauka ta, lai ddens neparietu pari
trauka malam. Varisana notiek efektivi, jo tiek
reguléta temperatira. lzvélieties 3. limeni/100 °C.

m Funkcija gatavoSanai atrvariSanas katla: ieverojiet
razotaja norades. Péc skanas signala turpiniet
gatavot tik ilgi, cik noradits ieteikuma. lzvélieties
4. limeni/120 °C.

m FritéSana katla liela ellas daudzuma: uzsildiet e|lu
trauka ar uzliktu vaku. P&éc skanas signala nonemiet
vaku un ielieciet produktus (ja ieteicamo edienu
tabula nav citu noradijumu). Izvélieties 5. limeni/
170 °C.

Noradijumi

m Vienmeér variet katla ar uzliktu vaku. Iznémums ir
“GatavoSanai katla liela ellas daudzuma”,
temperattras limenis 5/170 °C.

m Ja neatskan skanas signals, parbaudiet, vai katlam ir
uzlikts vaks.

m Nekad nekarsgjiet el|lu bez uzraudzibas. Izmantojiet
frittSanai piemérotu ellu vai taukvielas, piem., augu
ellu.Neizmantojiet dazadas friteSanas taukvielas
reize, piem., ellu kopa ar taukiem. Karsti taukvielu
maisijumi var putoties.

m Ja gatavoSanas rezultats nav apmierinoSs,
nakamreiz, pieméram, varot kartupelus, pielejiet
vairak udens, bet saglabjjiet ieteikto temperaturas
lTmeni.
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Varisanas punkta iestatiSana

Temperatira, kad udens sak varities, atkariga no jasu
dzivesvietas augstuma virs juras lmena. Ja tdens varas
parak stipri vai parak vaji, varisanas punktu iesp&jams
noregulét. Tad jarikojas, ka aprakstits talak

= Pamatiestatijumos izvélieties =, skat. nodalu
— "Pamatiestatijumi".

m Pamatiestatijumos nokluséjama iestatijjums ir 3. Ja
jasu atrasana vieta ir starp 200 un 400 m. v. j. |, nav
nepiecieSams iestatit variSanas punktu, pretéja
gadijuma atbilsto$o augstumu izvélieties nakamaja
tabula.

Augstums lestatita vértiba - 4

0-100m !
100-200m c
200-400 m 3
400-600 m Yy
600-800 m 5
800-1000 m [
1000-1200m 1
1200-1400m g
virs 1400 m g

* Pamatiestatijums

Noradijums: 3. temperatiras limenis/100 °C ir
pietiekams efektivai variSanai ari tad, ja Gdens varisanas
laika stipri neburbulo. TaCu variSanas temperaturu var
mainit. Ja vélaties, lai tdens tiktu uzvarits lielaka
temperatlra, varat izvéléties zemaku augstuma limeni.



GatavoSanas paliga funkcijas v

lestatiSana

Pirms pirmas gatavosanas funkciju izmantoSanas reizes
jaizveido savienojums starp bezvadu gatavoSanas
sensoru un vadibas paneli. Vairak informacijas skatiet
nodala — '[@ Bezvadu temperatiras sensors".

1. Temperatlras sensora piestiprinasana katlam, skat.
nodalu — "Bezvadu temperatdras sensora
sagatavosana un kopsana"

2. Uz veélama sildrinka uzlieciet katlu ar pietiekami
daudz skidruma un vienmeér uzlieciet vaku.

3. lzvelieties sildrinki, uz kura atrodas trauks ar
temperaturas sensoru.

4. Nospiediet uz temperatiiras sensora simbola 1=F.
Uz vadibas panela izgaismojas indikators 1&f.

2
1

°

0

3

[ 9

5. Tabula izvélieties piemérotu temperatiras limeni.

(|
o
o

0

3
=

=
)

Funkcija ir ieslégta.

Temperatiras simbols T&F mirgo lidz bridim, kad
udens vai ella ir tada temperatura, lai varétu ievietot
produktus. Atskan signals, temperatiras simbols
parstaj mirgot.

6. Péc skanas signala nonemiet vaku un pievienojiet
partikas produktus. GatavoSanas laika katla vakam
jabut uzliktam.

Noradijums: Izmantojot funkciju “GatavosSana katla
liela ellas daudzuma”, vaku nelieciet.

Gatavosanas funkciju izslegSana
[

lzvelieties sildrinki un iestatijumu zona iestatiet L .r .
Sildrinkis izslédzas un izgaismojas paliekosa siltuma
indikators.

Noradijums: Lai no jauna aktivizétu gatavoSanas
funkciju, nogaidiet aptuveni 10 sekundes.
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leteiktie edieni

Nakamaja tabula paradita édienu izvéle, ta kartota péc
partikas produktiem. Temperatdra un gatavoSanas
ilgums ir atkarigs no produktu daudzuma, stavok|a un
kvalitates.

GatavoSanas paliga funkcijas:

(-1 Pannu cep$anas sensori

o= -

1=T GatavoSanas sensors

GatavosSanas paliga Temperatiras Kopéjais gatavoSanas laiks

funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Cepsana neliela ellas daudzuma

Snicele, bez pangjuma ' = 4 6-10
Snicele, panéta * = 4 6-10
Fileja 2 Y 4 6-10
Karbonades ' Y 3 10-15
Cordon bleu ! = 4 10-15
Vines $nicele ! Y 4 10-15
Steiks, asinains (3 cm biezs) 2 (B 5 6-8
Steiks, videjs (3 cm biezs) 2 (E-Y 9 8-12
Steiks, labi izcepts (3 cm biezs) ! = 4 8-12
Putna kratina (2 cm bieza) ! I 3 10-20
Sloksnités sagriezta gaja Y 4 7-12
Giross 3 Y 4 7-12
Spekis ! = 2 5-8
Malta gaja 3 B 4 6-10
Hamburgera gala (1,5 cm bieza) L (B~ ot 3 6-15
Kotletes (2 cm biezas) ! L 3 10-20
Pilditas kotletes ' = 3 10-20
Cepamdesas ' Y 3 8-20
Desinas, jélas ' = 3 8-20
GatavoSana gandriz variSanas temperattra

Desinas * =r 2-90°C 10-20
Varisana

Galas klimpas 4 w=r 3-100°C 20-30
Zupas vistas gaja * =r 3-100°C 60-90
Liellopa gurna gabals 4 =r 3-100°C 60-90

1 Apgriezt vairakas reizes.

2 pgc skanas signala pievienojiet elJu un partikas produktus.

3 Regulari jaapmaisa.

4 Jauzkarsé un jagatavo trauka ar uzliktu vaku. Pievienojiet partiku pec skanas signala.
5 Partika japievieno sakuma.

6 EJla jauzkarse trauka ar uzliktu vaku. Cepiet secigi trauka bez vaka,

24



GatavoSanas paliga funkcijas v

GatavosSanas paliga Temperatiras  Kopégjais gatavoSanas laiks

funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Gatavosana atrvariSanas katla

Zupas vistas gala ° =r 4-120°C 15-25
Liellopa gurna gabals ° = 4-120°C 15-25
FritéSana liela ellas daudzuma

Vistas gab. cepsana taukvielas® =r 5-170°C 10-15
Galas klimpu frite$ana © =T 5-170°C 10-15

1 Apgriezt vairakas reizes.

2 pgc skanas signala pievienojiet ellu un partikas produktus.

3 Regulari jaapmaisa.

4 Jauzkarsé un jagatavo trauka ar uzliktu vaku. Pievienojiet partiku pec skanas signala.
® Partika japievieno sakuma.

6 Ella jauzkarse trauka ar uzliktu vaku. Cepiet secigi trauka bez vaka.

GatavoSanas paliga Temperatiiras Kopéjais gatavosanas laiks
funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Cepsana neliela ellas daudzuma

Zivs fileja, bez pangjuma ! = 4 10-20

Panéta zivs fileja ! = 3 10-20

Krabji' L 4 4-8

Garneles' B 4 4-8

Nesadalita zivs ! B 3 10-20

Gatavosana gandriz variSanas temperatiira

Sautéta zivs 2 =r 2-90°C 15-20

FritéSana liela ellas daudzuma

Zivs alus mikia friteana 3 w=r 5-170°C 10-15
*Pandtas zivs fritasana ® w=r 9-170°C 10-15

! Apgriezt vairakas reizes.

2 Jauzkarsé un jagatavo trauka ar uzliktu vaku. Pievienojiet partiku pec skanas signala.

E Ella jauzkarse trauka ar uzliktu vaku. Gepiet secigi trauka bez vaka.
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Olu edieni GatavoSanas paliga Temperatiras Kopéjais gatavosanas laiks

funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Cepsana neliela ellas daudzuma

Veracis sviesta ! Y 2 2-6
Versacis 2 (T 4 2-6
Olu kultenis 3 Y 2 4-9
Omlete Y 2 3-6
Planas pankikas * v 5 15-25
Ola apcepta maize * = 3 4-8
Keizara omlete * e 3 10-15
Varisana

Varitas olas ° =T 3-100°C 5-10

Tpec skanas signala pievienojiet sviestu un edienu.

2 pgc skanas signala pievienojiet panna elju un partikas produktus.
3 Regulari jaapmaisa.

g Kopejais ilgums vienai porcijai. Cepiet secigi.

5 Partika japievieno sakuma.

Darzeni un pakSaugi GatavoSanas paliga Temperatiiras Kopéjais gatavosanas laiks
funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Cepsana neliela ellas daudzuma

Kiploki ! e 2 2-10
Sipoli, sautéti ! e 2 2-10
Sipolu gredzeni ! = 3 5-10
Cukini 2 = 3 4-12
Baklazani ® Y 3 4-12
Paprika ! e 3 4-15
Zalo spardelu cep3ana 2 (Y 3 4-15
Senes ! = 4 10-15
Darzenu sautéana ella ' (LY 1 10-20
Glazeti darzeni ! Y 3 6-10

1 Regulari jaapmaisa.

2 Apgrieziet vairakas reizes.

3 Jauzkarsé un jagatavo trauka ar uzliktu vaku. Pec skanas signala pievienojiet panna partikas produktus.
4 Partika japievieno sakuma.

5 Ella jauzkarse trauka ar uzliktu vaku. Cepiet secigi trauka bez vaka.
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Darzeni un pakSaugi GatavosSanas paliga Temperatiras Kopéjais gatavosanas laiks
funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

VariSana

Brokoli 3 =r 3-100°C 10-20

Ziedkaposti =r 3-100°C 10-20

Rozkaposti > =r 3-100°C 30-40

Zalas pupinas 3 =r 3-100°C 15-30

Turku zirpi 4 =r 3-100°C 60-90

Zimi3 =T 3-100°C 15-20

Lécas 4 =r 3-100°C 45-60

Gatavosana atrvariSanas katla

Darzeni atrvarisanas katla * =r 4-120°C 3-6

Turku zirmi atrvarisanas katla® =T 4-120°C 25-35

Baltas pupinas atrvarisanas katla 4 1=r 4-120°C 25-35

Lécas atrvarisanas katla 4 =r 4-120°C 10-20

FritéSana liela ellas daudzuma

Panétu darzenu fritésana ° = 5-170°C 4-8

Darzenu alus mikla fritésana ° =T 5-170°C 4-8

Panétu sénu fritesana ° =r 5-170°C 4-8

Senu fritesana alus mikla® =T 5-170°C 4-8

1 Regulari jaapmaisa.
2 Apgrieziet vairakas reizes.

3 Jauzkarsé un jagatavo trauka ar uzliktu vaku. Péc skanas signala pievienojiet panna partikas produktus.

4 Partika japievieno sakuma.
% E|la jauzkarsé trauka ar uzliktu vaku. Cepiet secigi trauka bez vaka.

Kartupeli GatavoSanas paliga Temperatiras Kopéjais gatavosanas laiks
funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Ceps$ana neliela ellas daudzuma

Cepti kartupeli ar mizu ! = 5 6-12
Friteti kartupeli (no svaigiem kartupeliem) ! (ET 4 15-25
Kartupelu pankikas 2 v 5 25-35
Rivetu kartupelu sacepums 3 Y 2 50-55
Apbruninati varitie kartupeli 1 [ 3 10-15

- v

GatavoSana gandriz variSanas temperatiira

Kartupelu klimpu gatavosana® =r 2-90°C 30-40
1 Regulari jaapmaisa.

2 Kopéjais ilgums vienai porcijai. Cepiet secigi.

3 pac skanas signala pievienojiet panna ellu un partikas produktus.

4 Jauzkarsé un jagatavo trauka ar uzliktu vaku. Pievienojiet partiku péc skanas signala.

5 Partika japievieno sakuma.
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v GatavoSanas paliga funkcijas

Kartupeli GatavosSanas paliga Temperatiiras  Kopéjais gatavoSanas laiks
funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Vari$ana

Kartupelu varisana ° =r 3-100°C 30-45

Gatavosana atrvariSanas katla

Kartupeli atrvarianas katla ® =r 4-120°C 10-20
1 Regulari jaapmaisa.

2 Kopéjais ilgums vienai porcijai. Cepiet secigi.

3 pac skanas signala pievienojiet panna ellu un partikas produktus.

4 Jauzkarsé un jagatavo trauka ar uzliktu vaku. Pievienojiet partiku pec skanas signala.

5 Partika japievieno sakuma.

Nudeles un graudaugu izstr. GatavosSanas paliga Temperatiras Kopgjais gatavosanas laiks
funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Gatavosana gandriz variSanas temperatira

Risi ! =r 2-90°C 25-35
Polenta? =r 2-90°C 3-8
Mannas putra 2 =r 2-90°C 5-10
Varisana

Miklas izstradajumi 2 =r 3-100°C 7-10
Smalkmaizites 2 = 3-100°C 6-15

Gatavosana atrvariSanas katla

Risi atrvarisanas katla =r 4-120°C 5-8
T Jauzkarsé un jagatavo trauka ar uzliktu vaku. Pievienojiet partiku pec skanas signala.

2 Regulari jaapmaisa.

3 Partika japievieno sakuma.

Gatavosanaspaliga Temperatiras Kopgjais gatavoSanas laiks
funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Gatavosana gandriz variSanas temperatara

Atri pagatavojamas krémzupas ' =r 2-90°C 10-15
Variana

Majas gatavots buljons 2 =r 3-100°C 60-90
Atri pagatavojamas zupas' =r 3-100°C 5-10

Gatavos$ana atrvariSanas katla
Majas gatavots buljons atrvarisanas katla 2 =T 4-120°C 20-30

1 Regulari jaapmaisa.

2 Partika japievieno sakuma.

28



GatavoSanas paliga funkcijas v

Merces GatavoSanas paliga Temperatiras Kopéjais gatavosanas laiks

funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Cepsana neliela ellas daudzuma

Tomatu mérce ar darzeniem Y 1 25-35
Besamela mérce ! Y 1 10-20
Siera mérce ' Y 1 10-20
Mérces biezinasana ! Y 1 25-35
Saldas mérces ! = 1 15-25

1 Regulari jaapmaisa.

GatavosSanas paliga Temperatiiras Kopéjais gatavoSanas laiks

funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Gatavosana gandriz variSanas temperatiira

Risu piena putra’ =r 2-90°C 40-50
Auzu parslu putra’ =T 2-90°C 10-15
Sokolades pudins’ =r 2-90°C 3-5
Variana

Kompots? = 3-100°C 15-25
FritéSana liela ellas daudzuma

Pilditu virtulu fritedana® =r 5-170°C 5-10
Virtulu fritedana =r 5-170°C 5-10
Miklas bumbinu fritésana 3 =r 5-170°C 5-10

1 Regulari jaapmaisa.
2 Partika japievieno sakuma.

g Ella jauzkarse trauka ar uzliktu vaku. Cepiet secigi trauka bez vaka.
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v GatavoSanas paliga funkcijas

Sasaldéeta partika GatavoSanas paliga Temperatiras Kopéjais gatavosanas laiks

funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Cepsana neliela ellas daudzuma

Snicele ' e 4 15-20
Cordon bleu ' Y 4 10-30
Putna kritina ' B 4 10-30
Vistas galas nageti ' - 4 10-15
Giross 2 B 4 10-15
Kebabs (Y o 4 10-15
Zivs fileja, bez pangjuma ' B 3 10-20
Panéta zivs fileja ! B 3 10-20
Zivju pirkstini ! Y 4 8-12
Fritetu kartupelu cep$ana 2 = 5 4-6
Panna gatavojami édieni 2 (e 3 6-10
Darzenu rullisi | Y 4 10-30
Kamambers ! Y 3 10-15
Siltuma saglabasana, uzsildisana

Darzeni kréjuma mércé 2 =T 1-70°C 15-20
VariSana

Zalas pupinas, sasaldstas 3 =r 3-100°C 15-30
FritéSana liela ellas daudzuma

Kartupelu frite$ana’ =r 5-170°C 4-8

1 Vairakas reizes apgrieziet.
2 Regulari jaapmaisa.
3 Jauzkarse un jagatavo trauka ar uzliktu vaku. Pievienojiet partiku pec skanas signala.

& Ella jauzkarse trauka ar uzliktu vaku. Gepiet secigi trauka bez vaka.
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GatavoSanas paliga funkcijas v

GatavosSanas paliga Temperatiras Kopéjais gatavosanas laiks

funkcijas limenis péc skanas signala (min.)

Cepsana neliela ellas daudzuma

Kamambers ' Y 3 7-10
Maizes grauzdini 2 = 3 6-10
Sausi gatavie edieni 3 L 1 5-10
Mandelu grauzdesana 4 I 4 3-15
Riekstu grauzdesana * Y 4 3-15
Ciedru riekstu grauzdgsana 4 = 4 3-15
Siltuma saglabasana, uzsildisana

Guladzupas uzsildisana ° =r 1-70°C 10-20
Karstvina uzsildisana ° =r 1-70°C 5-15
Gatavosana gandriz variSanas temperatiira

Piena uzkarsesana =T 2-90°C 3-10

1 Vairakas reizes apgrieziet.
2 Regulari jaapmaisa.
3 pac skanas signala pielejiet udeni. Pievienojiet partikas produktus, tiklidz Gdens sak varities.

4 Pec skanas signala pievienojiet édienu.

® Partika japievieno sakuma.
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v GatavoSanas paliga funkcijas

Teppan Yaki un Grill pielagojamajai zonai

Piederumi Teppan Yaki un Grill ir ideali pieméroti
pielagojamajai gatavoSanas zonai un cepSanas sensora
izmantosanai.

P Grill

Grill saskanojas ar pielagojamo zonu. Varat veseligi un
vienkarsi ar nelielu e|las daudzumu pagatavot galu,
zivis, svaigus darzenus un maizi gan liela, gan neliela
daudzuma. Rievota forma gada, lai édiens uzsuktu
mazak tauku. Vienkarsas lietoSanas dé| ir iesp&jams
grillet édienus ta, ka tie izskatas un garSo ka gatavoti uz
parasta grila. Pievienojiet nedaudz ellas uz grila vai uz
ediena virsmas, lai atvieglotu siltuma parnesi.

(_JTeppan Yaki

Teppan Yaki |auj érti un veseligi pagatavot galu, zivis,
juras veltes, darzenus, desertus un maizi, izmantojot
nelielu ellas daudzumu. Teppan Yaki ideali saskanojas
ar pielagojamo gatavoSanas zonu. Pateicoties tieSam
kontaktam ar pamatni un vienmeérigai siltuma parnesei,
apcepsanas un apbraninaSanas laika saglabajas
partikas produktu struktdra, krasa un suligums.

Tabula talak atrodams eédienu klasts, kas kartots péc

partikas produktiem. Temperatdra un gatavoSanas
ilgums ir atkarigi no produktu daudzuma, stavok|a un

kvalitates.

Noradijums: Lai pareizi ieslégtu funkciju, iestatiet
pielagojamo zonu k& vienigo gatavosanas zonu.

Gatavosanas trauki Temperaturas  Kopéjais cepSanas ilgums kops
limenis skanas signala (min)

Gala
Snicele, bez pangjuma’ b/ 4 6-10
Fileja’ D/ bimg 4 6-10
Karbonades' b/ 3 10-15
Steiks, asinains (3 cm biezs)! )/ 5 6-8
Steiks, videjs (3 cm biezs)' b/ 5 8-12
Steiks, labi izcepts (3 cm biezs)! Yy 4 8-12
Putnu galas kritina (2 cm bieza)! Yy 3 10-20
Spekis' b/ 3 5-8
Hamburgera gala’ (J/ 3 6-15
Cepamdesas’ b/ 4 8-20
Desinas, jélas’ b/ 4 8-20
Giross? (] 4 7-12
Malta gaja? ) 4 6-10
Zivis un juras veltes
Zivs fileja, bez pangjuma’ b/ 4 10-20
Krabji' b/ 4 4-8
Garneles' D/ 4 4-8
Veselas zivs cepsana’ b/ 3 15-30

Tpac skanas signala pievienojiet eJJu (ja nepiecieSams) un partikas produktus. Vajadzibas gadijuma apgroziet
2 pgc skanas signala pievienojiet eJJu (ja nepiecieSams) un partikas produktus. Regulari apmaisiet.

3pec skanas signala pievienojiet sviestu un partikas produktus. Vajadzibas gadijuma apgroziet.

4 Pac skanas signala pievienojiet eJju (ja nepiecieSams) un partikas produktus. Kopgjais ilgums vienai porcijai. Cepiet secigi.

% Ppec skanas signala pievienojiet eJu (iesmerejiet produktu virsmu) un partikas produktus. Vajadzibas gadijuma apgroziet.

6 pec skanas signala pievienojiet partikas produktus.
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GatavoSanas paliga funkcijas v

GatavosSanas trauki Temperatiras  Kopégjais cepSanas ilgums kop$

limenis skanas signala (min)
Darzeni
Cukini' b/ fimmg 3 4-12
Baklazani' b/ 3 4-12
Paprika' (b / g 3 4-15
Zalo spargelu cep3ana’ b/ bimng 3 4-15
Senes? b/ bimng 4 10-15
Kiploki () 2 2-10
Sipolu sautésana? b 2 2-10
Darzenu apbrininasana? ., 3 6-10
Kartupeli
Cepti kartupeli ar mizu? ) 5 6-12
Kartupelu pankikas® b 5 25-35
Apbraninati varitie kartupeli® b 3 10-15
Olu édieni
Versacis sviesta® b 2 2-6
Versacis ela’ ) 4 2-6
Olu kultenis? (I 2 4-9
Omlete? ) 2 3-6
Pankikas* () 5 15-25
0la apcepta maize* b 3 4-8
Keizara omlete” I, 3 10-15
Citi
Grauzdgsana® b/ bimmg 4 4-6
Maizes grauzdini® b 3 6-10
Mandelu grauzdesana® ) 4 3-15
Riekstu grauzdesana® ) 4 3-15
Ciedru riekstu grauzdééana6 ) 4 3-15

1 pec skanas signala pievienojiet elju (ja nepiecieSams) un partikas produktus. Vajadzibas gadijuma apgroziet

2 pgc skanas signala pievienojiet elju (ja nepiecieSams) un partikas produktus. Regulari apmaisiet.

3 pec skanas signala pievienojiet sviestu un partikas produktus. Vajadzibas gadijuma apgroziet.

4 Pec skanas signala pievienojiet ellu (ja nepiecieSams) un partikas produktus. Kopgjais ilgums vienai porcijai. Cepiet secigi.

5Ppec skanas signala pievienojiet ellu (iesmergjiet produktu virsmu) un partikas produktus. Vajadzibas gadijuma apgroziet.

6 pac skanas signala pievienojiet partikas produktus.
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lv Bezvadu temperatlras sensors

Bezvadu temperatiras
Sensors

Pirms pirmas gatavoSanas funkciju izmantoSanas reizes
jaizveido savienojums starp bezvadu temperatiras
sensoru un vadibas paneli.

Bezvadu temperatlras sensora
sagatavosana un kopsana

Saja sadala sniegta informacija par talak noraditajam
temam.

Silikona uzlimes pielimésana

Bezvadu gatavoSanas sensora piestiprinaSana
Tirisana

Baterijas maina

Silikona uzlimi un gatavoSanas sensoru var iegadaties
specializéta veikala, musu klientu apkalpoSanas
dienesta tehniskaja nodala vai masu oficialaja timekl|a
vietné. Noradiet attiecigo atsauces numuru:

00577921  5silikona uzlimju komplekts

HEZ39050  GatavoSanas sensors un 5 silikona uzlimju komplekts

Silikona uzlimes uzlimésana

Ar silikona uzlimi temperatiras sensors tiek
piestiprinats pie gatavoSanas trauka.

Ja katlu ar gatavoSanas funkciju izmantojat pirmoreiz,
silikona uzlime jalimé tiesi uz katla. Svarigi!

1. UzlimésSanas vieta uz katla nedrikst bat taukaina.
Notiriet katlu, rapigi nosusiniet un uzlimésanas vietu
noslaukiet, pieméram, ar spirtu.

2. No silikona uzlimes nonemiet aizsargplévi.
Izmantojot komplekta pieejamo Sablonu, pieliméjiet
silikona uzlimi pie katla atbilstoSa augstuma.

3. Piespiediet visu silikona uzlimes virsmu, ari iekSéjo
dalu.

Lai lime sacietétu, nepiecieSama viena stunda. Saja

laika nelietojiet un netiriet katlu.

Noradijumi

m Neturiet katlu ar silikona uzlimi ilgaku laiku trauku
mazgasanas lidzekla Skiduma.

m Ja silikona uzlime atlip, jaizmanto jauna uzlime.
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Bezvadu temperaturas sensora piestiprinasana

Pilniba ievietojiet temperatlras sensoru silikona
stiprinajuma.

Noradijumi

m Pirms ievietojat temperatiras sensoru,
parliecinieties, ka silikona stiprinajums ir pilnigi
sauss.

m  Novietojiet gatavoSanas trauku ta, ka temperaturas
sensors ir versts uz sildvirsmas sanu malu.

m Lai novérstu parkarsanu, temperatiras sensoru
nedrikst uzlikt uz cita karsta gatavosanas trauka.

m Péc gatavoSanas nonemiet temperaturas sensoru no
trauka. Glabjjiet to tira un drosa vieta, kas nav
siltuma avotu tuvuma.

m Vienlaikus var izmantot [idz pat trim temperaturas
sensoriem.

Bezvadu temperaturas sensora savienosana
ar vadibas paneli

Lai savienotu bezvadu temperattras sensoru ar vadibas
paneli, veiciet talak noraditas darbibas.

1. IzvéIné izvélieties ¢ {4, skat. nodalu
— "Pamatiestatijumi”.
Sildrinka indikators neizgaismojas.

2. lzvélieties sildrinki, kura indikators mirgo. Atskan
signals. lzgaismojas indikators 1&f.

3. 30 sekunzu laika nospiediet simbolu T&f uz
bezvadu temperatlras sensora.
Péc dazam sekundém sildrinka radijuma tiek attélots
temperatiras sensora un vadibas panela
savienojuma rezultats.

{1 Savienojums bez k|adas

Kludains savienojums: parraides k|udas de|.

!
!
c Klldains savienojums: temperattras sensora kludas de|.




m Tiklidz temperattras sensors bez kludas ir
savienojies ar vadibas paneli, ir pieejamas
gatavosanas funkcijas.

m KlUdains savienojums, ja ir temperatiras sensora
traucéjumi, var rasties talak noradito iemeslu de|.
— Bluetooth sakaru k|uda.

— Temperatlras sensora simbols netika nospiests
30 sekunzu laika péc sildrinka izvéles.

- Temperatlras sensora baterija ir iztukSojusies.

Atiestatiet bezvadu temperatiras sensoru un

pievienojiet vélreiz.

m Ja savienojums ir kludains parraides kludas dél,
pievienojiet velreiz.

Ja savienojums joprojam ir klidains i, sazinieties ar
tehnisko klientu apkalposanas dienestu.

Bezvadu temperaturas sensora atiestatiSana

1. Pieskarieties simbolam 1=r aptuveni 8-
10 sekundes.
Procesa laika tris reizes izgaismojas temperattras
sensora LED indikators. Kad LED izgaismojas treso
reizi, sakas atiestatiSana. Saja bridi atlaidiet pirkstu
no simbola.
Tiklidz LED indikators nodziest, bezvadu
temperatiras sensors ir atiestatits.

2. Atkartojiet savienoSanas procesu, sakot ar
2. darbibu.

TiriSana
Bezvadu temperatlras sensoru nedrikst mazgat trauku
mazgajamaja masina.

Temperatiras sensors

Temperatiras sensoru tiriet ar mitru dranu. Nekad
nemazgajiet trauku mazgajamaja masina. Nemeérciet
ddeni un neturiet zem tekoSa ddens.

Péc gatavoSanas nonemiet temperatiras sensoru.
Uzglabajiet to tira un dro8a vieta, piem., karbina, un
neturiet siltuma avotu tuvuma.

Silikona uzlime

Pirms uzliekat uz temperatiras sensora, notiriet un
nosusiniet. Var mazgat trauku mazgajamaja masina.
Noradijums:

Neturiet trauku ar silikona uzlimi ilgaku laiku trauku
mazgasanas lidzekla Skiduma.

Bezvadu temperatlras sensors v

Temperaturas sensora lodzins

Sensora lodzinam vienmér jabat tiram un sausam.
Rikojieties, ka noradits talak.

m Regulari notiriet no ta tauku $lakatas un netirumus.
= TirSanai izmantojiet mikstu dranu vai vates kocinus
un logu tiriSanas lidzekili.

Noradijumi

m  Neizmantojiet tadus skrapéjoSus tirisanas lidzek|us
ka abraziva mazgasanas lupatina un abraziva birste
vai tinsanas pienins.

m Sensora lodzinam nepieskarieties ar pirkstiem. Ta
lodzinu iesp&jams sasmérét vai saskrapét.

Baterijas nomaina

Ja péc simbola nospieSanas bezvadu temperatiras
sensors neiedegas, baterija ir izladéjusies.

Baterijas maina
1. Nonemiet silikona parsegu temperaturas sensora

korpusa apaksdala un ar skrivgriezi izskravejiet
abas skruves.

2. Atveriet temperatlras sensora vacinu. lznemiet
bateriju no korpusa apaksdalas un ielieciet jaunu
bateriju (raugiet, lai baterijas poli butu vérsti pareiza
virziena).
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lv Bezvadu temperatlras sensors

Uzmanibu!

Lai iznemtu bateriju, neizmantojiet metala
priekSmetus. Nepieskarieties baterijas spailu
kontaktiem.

3. Uzlieciet temperaturas sensora vacinu (skravém
paredzetajiem padzilingjumiem vacina jasakrit ar
padzilinajumiem korpusa apaks$dala). Pievelciet
skrives ar skrivgriezi.

4. Temperaturas sensora korpusa apakSdalai uzlieciet
silikona parsegu.

Noradijums:

Izmantojiet tikai kvalitativas CR2032 tipa baterijas, lai
nodroSinatu ilgaku darbmdazu.
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Atbilstibas deklaracija

Ar 3o Robert Bosch Hausgerédte GmbH apstiprina, ka
ierice ar bezvadu temperaturas sensora funkciju atbilst
Eiropas Padomes Direktivas 2014/53/ES
pamatprasibam un citiem attiecigajiem noteikumiem.

Detalizeéta RED atbilstibas deklaracija ir pieejama
interneta vietné www.bosch-home.com ierices
izstradajuma lapa papildu dokumentu sadala.

Bluetooth® logotipi un zimols ir registrétas precu zZimes
un pieder Bluetooth SIG, Inc., Robert Bosch Hausgerate
GmbH So Zimolu izmanto saskana ar licenci. Citi zimoli
un zimolvardi ir attiecigo firmu ipasums.



[ Bérnu aizsardzibas
sistema

Ar funkciju ,Bérnu droSiba” jls varat novérst to, ka
bérni ieslédz sildvirsmu.

Bérnu aizsardzibas funkcijas ieslegsana un

izslegSana

Sildvirsmai jabut izslegtai.

leslégSana

1. Ar galveno slédzi ieslédziet sildvirsmu.

2. Pieskarieties simbolam = un turiet to nospiestu
apm. 4 sekundes.

Indikators &= izgaismojas 10 sekundes.
Sildvirsma ir blokéta.

IzslegSana

1. Ar galveno slédzi ieslédziet sildvirsmu.

2. Pieskarieties simbolam = un turiet to nospiestu
apm. 4 sekundes.

BlokéSana ir partraukta.

Automatiska bernu aizsardzibas sistema

Kad tiek izmantota 81 funkcija, péc sildvirsmas
izslegSanas vienmer tiek automatiski aktivizéta bérnu
aizsardzibas sistéma.

leslegSana un izslegSana

Ka aktivizét automatisko funkciju "Bérnu drosiba", lasiet
nodala — "Pamatiestatijumi"

Bérnu aizsardzibas sistema v

[Gl Tirisanas drosiba

Tirot vadibas paneli, kad sildvirsma ir ieslégta,
iestatijumi var maintties. Lai to novérstu, var izmantot
sildvirsmas blokéSanas funkciju un blokét vadibas
paneli tirisanas laika.

leslégSana: pieskarieties simbolam WM. Atskan signals.
Vadibas panelis uz 35 sekundém ir blokéts. JUs varat
notirtt vadibas panela virsmu, nemainot iestatijumus.

IzslegSana: péc 35 sekundém blokésana tiek
partraukta. Lai izslégtu blokéSanu atrak, pieskarieties
simbolam M.

Noradijumi

m 30 sekundes péc ieslégSanas atskan signals. Tas
norada uz drizu funkcijas pabeig3anu.

m Pat ja sildvirsma ir blokéta droSai tiriSanai, galvenais
sledzis nav blokéts. Sildvirsmu var jebkura laika
izslégt.

[@lerices automatiska
izslegSanas

Ja sildrinkis darbojas ilgaku laiku un netiek mainiti
darbibas iestatijumi, droSibas apsvérumu dé| notiek
automatiska izslegSanas.

Sildrinkis parstaj darboties. Sildrinka displeja parmainus

mirgo ~, & un atliku$a siltuma indikators A vai H.

Ja pieskaras jebkuram simbolam, indikatori vairs nav
redzami. Sildrinka darbibu var iestatit no jauna.

Automatiska izslégSanas ir atkariga no iestatita
gatavoS$anas limena (1-10 stundas). .
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v Pamatiestatijumi

Pamatiestatijumi

lericei ir dazadi pamatiestatijumi. Sos
pamatiestatijumus varat pielagot savam vajadzibam.

Radijums Funkcija

ci Bérnu drosibas funkcija
I Manuali.*
/ Automatiski.
c Funkcija deaktivizeta.
cc Signaltoni
I Apstiprinajuma un k|udas signals ir izslegts.
i leslégts tikai k|ddas signals.
c leslégts tikai apstiprinajuma signals.
3 Visi skanas signali ir ieslegti.
c3 Energijas patérina radisana
I Izslegts.*
/ leslégts.
cH lestatijums atkariba no augstuma virs jiras limena
2  Samazinasana
3 Pamatiestatijums
Y- 9 Paplaginajums
cS Gatavosanas laika automatiska programmésana
00 lzslegta*
£ -89 Lidz automatiskajai izslégsanai atlikusais laiks.
ch Taimera signala laiks
i 10 sekundes.”
c 30 sekundes
3 1 minate.
ci Funkcija “Power-Management”. Sildvirsmas kopéjas jaudas ierobezoSana
Pieejamie iestatijumi ir atkarigi no sildvirsmas maksimalas jaudas.
o Izslégta. Sildvirsmas maksimala jauda. */**
/ 1000 W - minimala jauda.
i 1500 W
3 3000 W - ieteicams, jair 13 A,
3. 3500 W - ieteicams, jair 16 A.
Y 4000 W
Y. 4500 W - ieteicams, jair 20 A.
S vai 5. Sildvirsmas maksimala jauda.**
cil Mainit ieprieks iestatitos jaudas limenus “Move” funkcijai
5 leprieks iestatitais jaudas limenis priek$éjai gatavosanas zonai.
-5 leprieks iestatitais jaudas limenis vidéjai gatavoSanas zonai.
o leprieks iestatitais jaudas limenis aizmuguréjai gatavo$anas zonai.
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Pamatiestatijumi v

cic GatavosSanas trauka un gatavoSanas procesa rezultata parbaude
I Nav piemerots
/ Nav optimals
c Piemerats
c i3 Konfigurét pielagojamas gatavoSanas zonas ieslégSanu
I Ka divas neatkarigas gatavoSanas zonas.*
/ Ka viena gatavoSanas zona.
c 4 Savienojiet bezvadu gatavo$anas sensoru ar sildvirsmu.
I Savienojums bez kludas
/ KlUdains savienojums: parraides k|udas dé.
c Kludains savienojums: gatavosanas sensora kitidas del.
cl Nokluséjuma iestatijumu atiestatiSana
0 Individuali iestatijumi.”
/ Noklusejuma iestatijumu atiestatisana.

*Rupnicas iestatijums

“*Sildvirsmas maksimala jauda ir noradita datu plaksnité.

Piekluve pamatiestatijumiem 4. Pieskarieties simbolam & vairakas reizes, lidz
redzama vajadziga funkcija.

Sildvirsmai jabt izslégtai. 5. Tad iestati$anas zona atlasiet vajadzigo iestatijumu.

1. leslédziet sildvirsmu.

2. Nakamajas 10 sekundeés turiet simbolu & nospiestu
apm. 4 sekundes.
Vispirms redzami &etri izstradajuma informacijas
radijumi. Lai skatfitu atseviSkus radijumus, -
pieskarieties iestatiSanas zonai.

RN
DR
)
)

Izstradajuma informacija Indikators I e

o
~
™
©

B4

Klientu apkalpoSanas dienesta indekss (KI) g
Izgatavosanas numurs Fd
1. izgatavo$anas numurs g5
2. izgatavo$anas numurs TS 6. Turiet simbolu ¢ nospiestu vismaz 4 sekundes.

3. Lai pieklutu pamatiestatijumiem, velreiz pieskarieties lestatijumi ir saglabat.

simbolam .

i —— P ) _ ) o IzieSana no standarta uzstadijumiem
Simboli = ¢ un u izgaismojas ka pamatiestatijumi.

leslédziet sildvirsmu ar galveno slédzi.
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v Energijas patérina indikators

=a [T -— - - v

Energijas patérina Edienu gatavo$anas trauku
indikators parbaude

ST funkcija norada pédéjas gatavosanas reizes kopéjo Ar So funkciju iespéjams parbaudit gatavoSanas

energijas patérinu Sai sildvirsmai. procesa atrumu un kvalitati atbilstosi gatavo3anas

Aptuveni 10 sekundes péc sildvirsmas izslégsanas ir traukam.

redzams patérins kilovatstundas, pieméram, { 08 kWh. Parbaudes radijums ir ieteikta vértiba, un tas ir atkarigs

Radijuma precizitte ir atkariga ari no elektrotikla no gatavoSanas trauka ipasibam un izmantota sildrinka.

sprieguma kvalitates. 1. Novietojiet aukstu gatavo$anas trauku ar apm. 200
Ka ieslegt minéto funkciju, skat. nodala ml ddens ta sildrinka vidU, kura izmérs vislabak
— "Pamatiestatijumi” atbilst trauka pamatnes izméram.

2. Pamatiestatijumos izvélieties iestatijumu c | .
3. Pieskarieties iestatijumu zonai. Sildrinka radijjumos
mirgo —.
Funkcija ir ieslégta.
Péc 10 sekundem sildrinka displeja redzams radijums
par gatavoSanas procesa kvalitati un atrumu.

il

Parbaudiet rezultatu, izmantojot talak noradito tabulu.

o GatavoSanas trauks nav piemerots sildrinkim un tapéc neuz-
silst.

i (GatavoSanas trauks uzsilst IEnak neka paredzets, gatavosanas
process nav optimals.™

©  GatavoSanas trauks uzsilst pareizi, un gatavoganas process
noris bez problemam.

*Jair pieejams mazaks sildrinkis, parbaudiet uz ta gatavosanas trauku

velreiz.

Lai atkal ieslégtu funkciju, pieskarieties sildrinka
iestatijumu zonai.

Noradijumi

m Ja pielagojama gatavoSanas zona ir ka vienigais
sildrinkis, izmantojiet tikai vienu gatavoSanas trauku.

m Ja izmantota sildrinka izmérs ir mazaks neka
gatavoSanas trauka pamatnes diametrs, parasti
uzsilst tikai trauka vidus un gatavoSanas rezultats
nav apmierinoss vai optimals.

m Informaciju par $o funkciju skat. nodala
— "Pamatiestatijumi".

m Informaciju par gatavoSanas trauku veidiem,
izmériem un novietoSanu skat. nodala
— "GatavoS8ana ar indukciju" un — "Pielagojama
gatavoSanas zona".
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[ “Power Manager”

Jaudas parvaldibas funkcija |auj iestatit sildvirsmas
kopé€jo jaudu.

Sildvirsmai rlpnica ir veikta sakotnéja iestatiSana. Tas
maksimala jauda ir noradita datu plaksnité. |lzmantojot
jaudas parvaldibas funkciju, jaudas veértibu var pielagot
attiecigas elektroinstalacijas prasibam.

Lai Si iestatita vertiba netiktu parsniegta, sildvirsma
pieejamo jaudu automatiski sadala starp visam
ieslégtajam gatavoSanas zonam.

Kameér jaudas parvaldibas funkcija ir aktivizéta,
gatavoSanas zonas jauda islaicigi var samazinaties zem
nominalas veértibas. Ja tiek ieslégta gatavoSanas zona
un ta rezultata tiek parsniegts jaudas ierobezojums,
gatavoSanas limena radijuma islaicigi tiek paradits _.
lekarta automatiski regulé un iestata augstako
iespéjamo jaudas limeni.

Plasaku informaciju par to, ka mainit sildvirsmas kop€jo
jaudu, skatiet nodala — "Pamatiestatijumi”

“Power Manager” \Y

Mazgasana

Piemeérotus tiriSanas un kops$anas lidzek|us varat
iegadaties klientu apkalpoSanas dienesta vai misu e-
veikala.

Sildvirsma
TiriSana
Péc gatavoSanas vienmeér notiriet sildvirsmu. Ta tiek

noversta atlikumu piedegSana. Tiriet sildrinki tikai tad,
kad paliekosa siltuma indikators ir nodzisis.

Sildrinki tiriet ar mitru mazgasanas dranu un noslaukiet,
lai neveidojas kalka traipi.

Izmantojiet tikai noteikta veida sildvirsmai piemeérotus
tinsanas lidzek|us. levérojiet razotaja noradijumus uz
produkta iepakojuma.

Nedrikst izmantot:

m neatSkaiditu mazgasanas lidzekli;

m trauku mazgajamajai masinai piemérotus tiriSanas
lidzek|us;

m abrazivus tiriSanas lidzek|us;

m kodigus tiriSanas lidzek|us, pieméram, cepeSkrasns
tirSanas aerosolus vai traipu nonémeéjus;

m abrazivus suk|us;

m augsta spiediena tirisanas ierici vai tvaika struklu.

Noturigus netirumus vislabak notirit ar stikla skrapi, ko
var iegadaties jebkura tirdzniecibas vieta. levérojiet
razotaja norades.

Piemeérotus stikla skrapjus varat iegadaties klientu
apkalpoSanas dienesta vai musu e-veikala.

Izmantojot stikla keramikas sildvirsmam paredzétos
specialos tirisanas suk|us, jus iegUsiet labaku tirisanas
rezultatu.

Traipu veidi
Kalka un Udens nose-  Tiriet sildrinki, tiklidz tas ir atdzisis. Varat
dumi izmantot stikla keramikas sildvirsmu tirisanai

piemerotus lidzek|us.

Cukurs, risu ciete vai  Tiriet uzreiz. lzmantojiet stikla skrapi. Uzma-
plastmasa nibu: apdegumu risks.*

* Notiriet arl ar mitru mazgasanas dranu un noslaukiet, lai neveidojas

kalka traipi.

Noradijums: Neizmantojiet tiriSanas lidzek|us, kameér
sildvirsma ir karsta, ta var izveidoties plankumi.
Parliecinieties, vai visas izmantota tiriSanas lidzek|a
paliekas ir notiritas.

Sildvirsmas ramis

Lai izvairitos no sildvirsmas ramja bojajumiem,
rikojieties atbilstosi talak minétajiem noradijumiem.

m Izmantojiet tikai siltu mazgasanas Skidumu.

m Jaunas mazgasanas dranas pirms lietoSanas rupigi
izmazgajiet.

m Neizmantojiet kodigus vai abrazivus mazgasanas
lidzek]us.

m Neizmantojiet stikla skrapi vai asus priekSmetus.
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v Biezak uzdotie jautajumi un atbildes (FAQ)

Bl Biezak uzdotie jautajumi
un atbildes (FAQ)

Lietojums

Kapéc nevar ieslégt sildvirsmu, un kapéc izgaismojas simbols ,,Bérnu drosiba”?

Bernu drosibas funkcija ir aktivizéta.
Informaciju par So funkciju skatiet nodaja — 'Bérnu aizsardzibas sistema”"

Kapéc mirgo indikatori un ir dzirdams skanas signals?

Notiriet Skidrumu vai édiena paliekas no vadibas panela. Nonemiet visus priekSmetus, kas atrodas uz vadibas panela.
Pamacibu, ka atslegt skanas signalu, varat atrast nodala — "Pamatiestatijumi"

Kapéc nevar aktivizét gatavosSanas paliga funkcijas?

Ir sasniegts iekartas maksimalais jaudas paterins, vai ir aktivizeta funkcija "Power-Manager". Izsledziet vai samaziniet parejiem traukiem ies-
tatito jaudas limeni.

Papildu informaciju par So funkciju skatiet nodala — "“Power Manager™"

Troksni

Kapéc gatavosanas laika dzirdami trokSni?

Atkariba no gatavo$anas trauku pamatnes ipaSibam troksni var rasties, izmantojot sildvirsmu. TrokSni ir parasta paradiba, tie ir saistiti ar
indukcijas tehnologiju un nenorada uz defektiem.

lesp&jamie troksni

Zema zumeésana ka transformatoriem.
Rodas, gatavojot ar intensivaku gatavoSanas limeni. Troksnis pazud vai k|ust klusaks, samazinot gatavo$anas limeni.

Svilpieni
Rodas, kad gatavoSanas trauks ir tukss. Troksnis pazud, kad gatavoSanas trauka tiek ieliets Gdens vai ievietota partika.

Krakskesana

Var rasties, ja izmantoti trauki ar dazadu materialu parklajumiem vai ja reize tiek izmantoti dazada izméra un materiala gatavoSanas
trauki. TrokSnu skajums var atSkirties atkariba no édienu daudzuma vai gatavoSanas veida.

Spalgi svilpieni

Var rasties, ja vienlaicigi tiek izmantoti divi sildrinki lielakas jaudas gatavoSanas limeni. Svilpieni pazd vai k|ust klusaki, ja tiek samazi-
nata gatavoSanas limena jauda.

Ventilatora troksSni

Sildvirsmai ir ventilators, kas iesledzas augsta temperattra. Ventilators var darboties ari péc sildvirsmas izslégsanas, ja esosa tempera-
tdra vel ir par augstu.

Gatavosanas trauki

Kadi gatavosanas trauki ir piemeéroti indukcijas sildvirsmai?
Informaciju par indukcijas sildvirsmai piemérotiem gatavoSanas traukiem varat atrast nodala — "Gatavosana ar indukciju".

Kapéc sildrinkis neuzsilst un mirgo gatavosanas limena indikators?

Sildrinkis, uz kura atrodas gatavoSanas trauks, nav ieslégts.
Parliecinieties, ka sildrinkis, uz kura atrodas gatavoSanas trauks, ir ieslégts.

GatavoSanas trauks ir par lielu vai par mazu ieslégtajam sildrinkim vai nav piemeérots indukcijas virsmam.

Parliecinieties, vai gatavoSanas trauks ir piemerots indukcijas virsmam un ir novietots uz sildrinka, kas vislabak atbilst trauka izmeram.
Informaciju par gatavo$anas trauku veidiem, izmeriem un novietoSanu varat atrast nodalas — "Gatavosana ar indukciju'",

nn

—> 'Pielagojama gatavosanas zona"un — "Funkcija ,Move™".




Traucéjumi. Ka rikoties? v

Gatavosanas trauki

Kapéc ilgi jagaida, lidz gatavoSanas trauks uzsilst, vai kapéc tas neuzsilst pietiekami, lai gan ir iestatits lielakas jaudas gatavo$anas lime-
nis?

GatavoSanas trauks ir par lielu vai par mazu ieslégtajam sildrinkim vai nav piemérots indukcijas virsmam.

Parliecinieties, vai gatavoSanas trauks ir piemerots indukcijas virsmam un ir novietots uz sildrinka, kas vislabak atbilst trauka izméram.

Informaciju par gatavoSanas trauku veidiem, izmeériem un novietoSanu varat atrast nodalas — "GatavoSana ar indukciju’,
—> 'Pielagojama gatavoSanas zona"un — "Funkcija ,Move™".

Tirsana

Ka jatira sildvirsma?
Vislabakos rezultatus varat sasniegt, izmantojot specialos stikla keramikas tirianas lidzek|us.leteicams neizmantot kodigus vai abrazr-
vus tirisanas lidzek|us, tiritajus trauku mazgajamajai masinai (koncentratus) vai berzamas sukas.
Vairak informacijas par sildvirsmas tirisanu un kopSanu skatiet nodaja — "Mazgasana”

) Traucéjumi. Ka rikoties?

Parasti traucg&jumi ir viegli risinami sikumi. Lddzu,
nemiet véra tabula sniegtos noradijumus, pirms
sazinaties ar klientu apkalpoSanas dienestu.

Radijums lespéjamais iemesls Risinajums
Neviens no Siem Elektroapgade ir partraukta. Izmantojot citu elektrisku ierici, parbaudiet, vai elektrotikla nav
Issavienojuma.
lerice nav pieslegta atbilstigi noradém elektris-  Parbaudiet, vai ierice ir pieslégta atbilstigi noradém elektriskaja
kaja principshema. principshema.
Elektronikas darbiba ir trauceta. Ja traucéjumu neizdodas noverst, sazinieties ar klientu apkalpo-
Sanas dienesta tehnisko nodalu.
Indikatori mirgo. Vadibas panelis ir mitrs, vai to bloke kads prieks- Nosusiniet vadibas paneli vai nonemiet priekSmetu.
mets.
Sildrinka displeja mirgo indika-  Elektronikas darbiba ir traucéta. Lai apstiprinatu traucéjumu, vadibas paneli uz isu bridi aizsedziet
tors —. ar roku.
FZ ERZDT Elektronika ir parkarsusi un izslegusi attiecigo ~ Pagaidiet, lidz elektronika ir pietiekami atdzisusi. Tad pieskarie-
sildrinki. ties jebkuram sildvirsmas simbolam.
FY,ER208 Elektronika ir parkarsusi un izslégusi visus sild-
rinkus.
F 5 + gatavoSanas limenisun Uz vadibas panela ir karsts gatavosanas trauks. ~ Nonemiet trauku. Péc isa briza k|das zinojums vairs nav
signals Elektronika var parkarst. redzams. Var turpinat gatavosanu.
F 5 unsignals Uz vadibas panela ir karsts gatavo$anas trauks. ~ Nonemiet trauku. Dazas sekundes uzgaidiet. Pieskarieties jebku-
Lai aizsargatu elektroniku, sildrinkis ir izslegts.  rai vadibas virsmai. Kad kludas zinojums ir nodzisis, var turpinat
gatavoSanu.
Fl/FG Sildrinkis ir parkarsis, tapec tas ir izslegts, lai aiz- Uzgaidiet, lidz elektronika ir pietiekami atdzisusi, un no jauna
sargatu darba virsmu. iesledziet sildrinki.
FA Sildrinkis ilgaku laiku ir darbojies bez partrau-  Aktivizéjusies automatiska izslegSanas. Skatiet sadalu .
kuma.
£820° Temperatiras sensors ir parkarsis, tapec ir Pagaidiet, lidz temperatiras sensors ir pietiekami atdzisis, un
izslegts sildrinkis. iesledziet funkciju atkartoti.
£E8203 Temperatdras sensors ir parkarsis, tapec ir Kad temperattras sensors netiek izmantots, nonemiet to no gata-
izslegti visi sildrinki. voSanas trauka un glabajiet atstatus no parejiem sildrinkiem vai

siltuma avotiem. Atkartoti iesledziet sildrinkus.

Temperaturas sensora baterija ir gandriz tukSa.  Nomainiet bateriju 3V CR2032. Skatiet sadalu — "Baterijas
nomaina"

L
D]
iy
23
Ong

Nenovietojiet uz vadibas panela karstus traukus.
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v Traucéjumi. Ka rikoties?

Radijums lespéjamais iemesls Risinajums
£8205 Bezvadu savienojums ar temperatiras sensoruir - 1zslédziet un atkartoti ieslédziet funkciju.
partrucis.
ERZOG Temperaturas sensors ir bojats. Sazinieties ar klientu apkalpo$anas dienesta tehnisko nodalu.

Nespid temperaturas sensora  Temperaturas sensors nereage, un indikators ~ Nomainiet bateriju 3V CR2032. Skatiet sadalu — "Baterijas
indikators. nespid. nomaina"
Japrobléma nav noversta, 8-10 sekundes turiet nospiestu tempe-
raturas sensora simbolu, péc tam atkartoti savienojiet temperatu-
ras sensoru ar sildvirsmu. Skatiet sadaju— "Bezvadu
temperattras sensora savienoSana ar vadibas paneli"

Ja probléma nav noveérsta, sazinieties ar klientu apkalposanas
dienesta tehnisko nodalu.

Sensora indikators divreiz Temperaturas sensora baterija ir gandriz tukSa.  Nomainiet bateriju 3V CR2032. Skatiet sadalu — "Baterijas
nomirgo. Nakama gatavoSanas reize var tikt partraukta nomaina"
tukSas baterijas dé.

Sensora indikators trisreiz Bezvadu savienojums ar temperattras sensoruir  Temperaturas sensora simbolu turiet nospiestu 8-10 sekundes,

nomirgo. partrucis. tad atkartoti savienojiet temperatiras sensoru ar sildvirsmu. Ska-
tiet sadaju — "Bezvadu temperaturas sensora savienosana ar
vadibas paneli"

gqoon Darba spriegums nav pareizs un parsniedz nor- ~ Sazinieties ar elektroenergijas piegadataju.

£E90 0 mala ekspluatacijas diapazona robezas.

IETHH Sildvirsma nav pareizi pieslégta. Atvienojiet sildvirsmu no elektrotikla. Parbaudiet, vai ierice ir pie-
slégta atbilstigi noradem elektriskaja principshema.

oF Demonstracijas rezims ir ieslegts. Atvienojiet sildvirsmu no elektrotikla. Nogaidiet 30 sekundes un

piesledziet to atkartoti. Nakamajas 3 minutes pieskarieties jebku-
rai vadibas virsmai. Demonstracijas rezims ir izslegts.

Nenovietojiet uz vadibas panela karstus traukus.

Noradijumi

= Ja displeja redzams radijums £, turiet nospiestu
attiecigas gatavoSanas zonas sensorlauku, lai varétu
nolasit traucéjuma kodu.

m Ja traucéjuma kods nav noradits tabula, atvienojiet
sildvirsmu no elektrotikla, nogaidiet 30 sekundes un
pieslédziet to atkartoti. Ja radijums ir redzams
atkartoti, informeéjiet klientu apkalpoSanas dienesta
tehnisko nodalu un nosauciet attiecigo traucéjuma
kodu.

m Ja rodas darbibas traucéjums, ierice neparslédzas
gaidstaves rezima.
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Klientu apkalpo3anas
dienests

Ja ierice ir jaremonté, musu klientu apkalpoSanas
dienests ir jusu riciba. Més vienmeér atradisim piemeéerotu
risinajumu, ari lai novérstu nevajadzigus klientu
apkalpoSanas dienesta personala apmekléjumus.

E numurs un FD numurs

Sazinoties ar musu klientu apkalpoSanas dienestu,
IGdzu, noradiet ierices E numuru un FD numuru.

Datu plaksnite ar Siem numuriem atrodas:

m ierices tehniskaja pasé€;
m sildvirsmas apak$éja dala.

E numuru varat atrast ari uz sildvirsmas stikla virsmas.
JUs varat parbaudit klientu apkalpoSanas dienesta
indeksu (KI) un FD numuru, apskatot pamatiestatijumus.
Vairak informacijas nodala — "Pamatiestatijumi”.

Nemiet vera, ka klientu apkalpoSanas dienesta tehnika
izsaukSana, lai novérstu klumi, ir maksas pakalpojums
ar garantijas laika.

Visu pargjo valstu tuvaka pieejama Klientu
apkalpoSanas dienesta kontaktdatus atradisiet Seit vai
pievienotaja Klientu apkalpoSanas dienestu saraksta.

Uzticieties razotaja kompetencei. Tadéjadi jus varat but
droS8s, ka remontdarbus veic apmaciti servisa tehniki,
kam pieejamas jusu iericei paredzétas originalas
rezerves dalas.

Klientu apkalpoSanas dienests

v
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v Parbaudes édieni

Parbaudes édieni

Si tabula ir sagatavota parbaudes iestazu vajadzibam,
lai atvieglotu mudsu ieriCu parbaudi.

Tabula noraditie dati attiecas uz musu piederumu
traukiem «Schulte-Ufer» (virtuves komplekts no 4
vienibam, kas paredzétas indukcijas plitij HEZ 390042)
ar Sadiem izmériem:

Kastrolis ar @ 16 cm, 1,2 | sildrinkiem ar & 14,5 cm
Katls ar @ 16 cm, 1,7 | sildrinkiem ar @ 14,5 cm

Katls ar @ 22 cm, 4,2 | sildrinkiem ar & 18 cm
Panna ar @ 24 cm, sildrinkiem ar & 18 cm

lepriek$€ja uzkarséSana Gatavosana

Gatavosa- Laiks GatavoSa-

S : Vaks - .  Vaks
nas limenis  (min:sek) nas limenis

Parbaudes édieni Trauki

Sokolades kausé$ana

Glazdra (piem., razotajs ,Dr. Oetker”, tumsa Sokolade ar kakao saturu Kastrolis,
55 %, 150 g) diametrs; - - - 15 Ne
16.cm

Lecu sautéjuma uzsildiSana un siltuma uzturéSana

Lecu sautejums™
Sakuma temperatura: 20 °C

Daudzums: 450 g Katls, dia- 1:30
metrs: 9 (bez maisisa-  Ja 1.5 Ja
16.¢cm nas)

Daudzums: 800 g Katls, dia- 2:30
metrs: 9 (bez maisisa-  Ja 1.5 Ja
22.cm nas)

Lecu sautejums no konservu karbas
Pieméram, Iécu zupa ar ,Erasco” desinam.
Sakuma temperattra: 20 °C

Daudzums: 500 g Katls, dia- apm. 1:30
metrs: 9 (apmaisitpéc  Ja 15 Ja
16.cm 1 min)

Daudzums: 1 kg Katls, dia- apm. 2:30
metrs: 9 (apmaisitpec  Ja 1.5 Ja
22.cm 1 min)

BeSamela mérces pagatavoSana

Piena temperatura: 7 °C
Sastavdalas: 40 g sviesta, 40 g miltu, 0,5 | piena (ar 3,5 % tauku saturu)
un Skipsna sals
1. Izkauséjiet sviestu, iemaisiet miltus un sali, uzsildiet ieguto masu. ~ Kastrolis,

diametrs: 2 apm. 6:00 Ne
16.¢cm
2. Miltu maisijumam pievienojiet pienu un, nepartraukti maisot, . -
uzvariet. / apm. 6:30 Ne
3. Kad BeSamela mérce ir uzvarijusies, atstajiet to vel 2 minutes uz i ) ] 5 NG

sildrinka, nemitigi maisot.
* Recepte atbilstoSi DIN 44550

“* Recepte atbilstoSi DIN EN 60350-2
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Parbaudes édieni Iv

lepriekS@ja uzkarséSana GatavoSana

Gatavosa-
nas [imenis

Gatavosa- Laiks

nas limenis  (min:sek) tele

Parbaudes édieni Trauki Vaks

Risu piena zupas gatavoSana
Risu piena zupa, gatavoSana ar vaku
Piena temperatura: 7 °C

Uzsildiet pienu, lidz tas sak varities.lestatiet ieteikto gatavosSanas limeni,
pienam pievienojiet risus, cukuru un sali.

GatavoSanas laiks, ieskaitot iepriekSeju uzsildiSanu, apm. 45 min(tes.

Sastavdalas: 190 g apajo risu, 90 g cukura, 750 ml piena (3,5%  Katls, dia- 3

tauku satura) un 1 grams sals metrs: 8.5 apm. 5:30 Ne  (apmaisitpgc Ja
16 cm 10 min)

Sastavdalas: 250 g apalo rsu, 120 g cukura, 11 piena (3,5 % Katls, dia- 3

tauku satura) un 1,5 grami sals metrs: 8.5 apm. 5:30 Ne  (apmaisitpgc Ja
22 cm 10 min)

Risu piena zupa, gatavoSana bez vaka
Piena temperatura: 7 °C

Pievienojiet sastavdalas pienam un, nemitigi maisot, uzsildiet. Izvélieties
ieteikto gatavoSanas limeni, kad piena temperatura ir sasniegusi 90 °C,
un uz mazaka limena |aujiet varities apm. 50 minutes.

Sastavdalas: 190 g apalo risu, 90 g cukura, 750 ml piena (3,5%  Katls, dia-

tauku satura) un 1 grams sals metrs: 8.5 apm. 5:30 Ne 3 Ne
16.cm

Sastavdalas: 250 g apalo risu, 120 g cukura, 1 | piena (3,5 % Katls, dia-

tauku satura) un 1,5 grami sals metrs: 8.5 apm. 5:30 Ne 2.5 Ne
22 cm

Risu variS§ana*
Udens temperatira: 20 °C
Sastavdalas: 125 g gargraudu risu, 300 g Udens un Skipsnasals ~ Katls, dia-

metrs: 9 apm. 2:30 Ja 2 Ja
16 cm
Sastavdalas: 250 g gargraudu risu, 600 g Gdens un Skipsna sals ~ Katls, dia-
metrs: 9 apm. 2:30 Ja 2.5 Ja
22cm
Cikas muguras dalas gabala gatavoSana
Muguras gabala sakuma temperatura: 7 °C
Daudzums: 3 cukas muguras dalas gabali (kopéjais svars: apm. Cepam-
300 g, biezums: 1 cm) un 15 ml saulespuku ellas panna, Q|a- 9 apm. 1:30 NG 7 NG
metrs:
24 cm
Pankiiku pagatavosana**
Daudzums: 55 ml miklas katrai pankikai Cepam-
panna, dia- . - -
metrs: 9 apm. 1:30 Ne 7 Ne
24 cm
Saldeétu fri kartupelu gatavoSana ella
Daudzums: 2 | saulespuku ellas, vienai porcijai: 200 g saldétu fri Katls. dia- Kamer ella
kartupelu (pieméram, ,McCain 123 Frites Original”) L sakarst [idz - -
metrs: 9 180°C Ne 9 Ne
22 cm E[TEF
raturai

*“ Recepte atbilstosi DIN 44550

** Recepte atbilstosi DIN EN 60350-2
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.
Find out everything about the many ways Bosch can support you:

www.bosch-home.com/service
Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Munchen
Germany

www.bosch-home.com

9001397617
981018(01)




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


