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It Naudojimas pagal paskirtj

EYNaudojimas pagal paskirti

Atidziai perskaitykite Sig instrukcija.
ISsaugokite Sig naudojimo ir montavimo
instrukcijg bei prietaiso pasg, kad galétuméte
veliau perziuréti arba perduoti kitiems
savininkams.

ISpakave aparatg jj patikrinkite. Jei pervezant
jis buvo apgadintas, aparato neprijunkite,
susisiekite su techninés priezitros skyriumi ir
raStu praneskite apie aptiktus sugadinimus, to
nepadare prarasite teise | bet kokio pobudzio
kompensacija.

Tik jgaliotasis specialistas gali prietaisg
prijungti be kiStuko. Dél netinkamo prijungimo
atsiradusiai zalai garantija nesuteikiama.

Sis aparatas turi bdti sumontuotas laikantis
montavimo instrukcijy.

Sis prietaisas naudojamas tik privagiame
namy Ukyje ir namy aplinkoje. Prietaisg
naudokite tik patiekalams ir gérimams ruosti.
Viralo negalima palikti be priezitros. Verdant
trumpai, viralg reikia visg laikg stebéti.
Prietaisg naudokite tik uzdarose patalpose.

Sis prietaisas pritaikytas naudojimui tik iki ne
daugiau kaip 4000 metry aukstyje virs juros
lygio.

Nenaudokite jokiy kaitlen¢iy uzdangy.
PrieSingu atveju gali jvykti nelaimingy
atsitikimy, pvz., jos gali perkaisti, uzsidegti ar
nuo jy gali atitrukti medziagos dalys.

Naudokite tik masy aprobuotus apsauginius
jrenginius ar vaiky apsaugos groteles.
Netinkami apsauginiai jrenginiai ar vaiky
apsaugos grotelés gali sukelti nelaimingg
atsitikima.

Sis prietaisas néra pritaikytas eksploatuoti su
iSoriniu jungikliu su laikrodzio mechanizmu
arba nuotoliniu valdikliu.

Jaunesni nei 8 mety vaikai ir asmenys, kuriy
fiziniai, sensoriniai arba protiniai gebéjimai yra
mazesni, arba neturintieji patirties bei ziniy §j
prietaisg gali naudoti tik priziGrimi uz jy
saugumag atsakingo asmens arba jo
instruktuoti apie saugy prietaiso naudojimg bei
suprate i$ to kylancCius pavojus.

Negalima leisti vaikams zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy priezitros
darby vaikai negali atlikti, nebent jiems jau
sukako 15 mety ir jie bus prizitrimi.

Jaunesniems nei 8 mety vaikams neleidziama
bati arti prietaiso ir jungiamojo laido.

Naudojant maisto ruoSimo funkcijas nustatyta
kaitvietés temperatura turi atitikti kaitvietés, ant
kurios uzdétas puodas su temperaturos
jutikliu, temperatura.

Jei JUs neSiojate aktyvintg implantuotg
medicininj prietaisg (pvz., Sirdies stimuliatoriy
arba defibriliatoriy), pasiteiraukite savo
gydytojo, ar jis atitinka 1990 m. birzelio 20 d.
Europos Bendrijy direktyvg 90/385/EEB bei
DIN EN 45502-2-1 ir DIN EN 45502-2-2
standartus, ar jis buvo parinktas, implantuotas
ir uzprogramuotas pagal VDE-AR-E 2750-10
standartg. Jei Sios sglygos jvykdytos ir
naudojami nemetaliniai maisto ruoSimo
jrankiai ir maisto ruoSimo indai nemetalinémis
rankenomis, naudojant Sig indukcine kaitlente
pagal paskirt] jokiy pavojy nekyla.



ENSvarbus saugos
nurodymai

/\Ispéjimas — Gali kilti gaisras!

= |kaites aliejus ir riebalai gali greitai
uzsiliepsnoti.Niekada nepalikite be
priezidros karsto aliejaus ir riebaly. Niekada
negesinkite ugnies vandeniu. ISjunkite
kaitviete. Liepsng atsargiai slopinkite
dangcCiu, gesinimo antklode arba panasiu
daiktu.

= Kaitvietes labai jkaista. Niekada nedekite
ant kaitlentes degiy daikty. Ant kaitlentes
nelaikykite jokiy daikty.

= Prietaisas jkaista. Nelaikykite stalCiuose
tiesiogiai po kaitlentémis jokiy degiy daikty
ar aerozoliniy purskikliy.

= Kaitlenté iSsijungia automatiskai ir jos
nebegalima valdyti. Véliau ji gali neplanuotai
jsijungti. ISjunkite saugiklius skirstomojoje
saugikliy dezutéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

= KaitlenCiy uzdangy naudoti
negalima.PrieSingu atveju gali jvykti
nelaimingy atsitikimy, pvz., jos gali perkaisti,
uzsidegti arba nuo jy gali atitrakti
medziagos dalys.

/\ |spéjimas — Pavojus nusideginti!

= Kaitvietés ir aplinkiniai pavirSiai, ypac
kaitlentés remas (jei yra), labai jkaista.
Nelieskite karsty pavirSiy. Neleiskite
prisiartinti vaikames.

s Kaitvieté kaista, o indikatorius neveikia.
ISjunkite saugiklius skirstomojoje saugikliy
dézutéje. Paskambinkite klienty
aptarnavimo tarnybai.

= Metaliniai daiktai ant kaitlentés labai greitai
jkaista. Niekada ant kaitlentés nedékite
metaliniy daikty, pvz., peiliy, Sakudiy,
Sauksty ir dangciy.

= Baige naudotis kaitlente visuomet jg
iSjunkite, nuspausdami pagrindinj jungiklj.
Nelaukite, kol kaitlenté automatiskai
iSsijungs dél to, kad ant jos néra indo.

SvarbUs saugos nurodymai It

/\ |spéjimas — Elektros smigio pavojus!

= Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra
pavojingi. Tik masy iSmokytas klienty
aptarnavimo tarnybos technikas gali atlikti
remonto darbus ir pakeisti pazeistus
prijungimo laidus. Jei prietaisas sugedo,
iStraukite Sakute iS lizdo arba iSjunkite
saugiklj saugikliy dézéje. Informuokite
klienty aptarnavimo tarnyba.

= Dél prasiskverbusio skyscio gali jvykti
sroves smugis.Nenaudokite aukstu slégiu
ar garais valanciy jrenginiy.

= Deél sugedusio prietaiso gali jvykti elektros
smugis. Niekada nejunkite sugedusio
prietaiso. IS tinklo iStraukite kiStukg arba
saugikliy dezutéje iSjunkite saugiklj.
Informuokite klienty aptarnavimo tarnyba.

= Jtrdkus arba suskilus stiklo keramikos
pavirSiui galimas elektros Sokas. ISjunkite
saugiklius skirstomojoje saugikliy dezutéje.
Paskambinkite klienty aptarnavimo tarnybai.

/\ |spéjimas — Pavojus dél magnetizmo!
Belaidis temperaturos jutiklis yra magnetinis.
Magnetiniai elementai gali pakenkti
elektroniniams implantams, pvz., Sirdies
stimuliatoriams ar insulino pompoms. Todéel
zmoneéms su elektroniniais implantais
nereikéty temperaturos jutiklio neSiotis
drabuziy kiSenése ir turint Sirdies stimuliatorius
ar kitus medicininius prietaisus reikéty laikytis
maziausiai 10 cm atstumo.

A!spéjimas — Sutrikimo pavojus!

Sios kaitlentés apatingéje dalyje yra jrengtas
ventiliatorius. Jei po kaitlente yra stalCius,
nelaikykite ten maziy arba astriy daikty,
popieriaus ir virtuvinius ranksluoscius. Jie gali
bati jsiurbti ir pazeisti ventiliatoriy arba paveikti
ausinima.

Tarp stalCiuje esancio turinio ir ventiliatoriaus
jéjimo turi buti maziausiai 2 cm tarpas.



It Galimos gedimy priezastys

A!spéjimas — Pavojus susizeisti!

= Belaidis virimo jutiklis yra su baterija, kuri
aukstoje temperaturoje gali bati pazeista.
Nuimkite jutiklj nuo maisto ruoSimo indo ir
laikykite toliau nuo bet kokiy Silumos
Saltiniy.

= Nuo maisto ruoSimo puodo nuimamas
temperaturos jutiklis gali bati karstas.

Nuimdami mavekite virtuvines pirstines arba

naudokite virtuvinj ranksluost;.
= RuosSiant indg jstacCius | kitg indg su
vandeniu, kaitlente ir virimo indas gali

sutrukti. Virimo indas negali tiesiogiai liesti

puodo, kuriame jpilta vandens, dugno.
Naudokite tik karSciui atspary virimo inda.

= Puodai dél skyscio tarp puodo dugno ir
kaitvietes gali staiga pasSokti | virsy.
Visuomet nusausinkite kaitviete ir puodo
dugna.

B Galimos gedimy priezastys

Démesio!
m SiurkStus indy dugnas gali subraizyti kaitlente.

m Niekada nestatykite ant kaitlen&iy tus&iy indy. Dél to

gali atsirasti gedimuy.

m Nestatykite karsty indy ant valdymo skydelio,
indikatoriy zony arba viryklés remo. Tai gali juos
sugadinti.

m Nukritus ant kaitlentés kietiems arba astriems
daiktams, ji gali bati sugadinta.

m Aliuminio folija ir plastikiniai indai prisilydo prie
jkaitusiy kaitviediy. Ant kaitlentés
nerekomenduojama naudoti apsauginés plévelés.

Apzvalga

Sioje lenteléje nurodyti dazniausiai pasitaikantys
pazeidimai:

Pazeidimai Priezastis Priemonés

Démes ISbége maisto produktai. ISbégusius maisto produktus tuoj pat paSalinkite stiklo grandikliu.
Netinkamos valymo priemonés. Naudokite tik Sio tipo kaitlentei skirtas valymo priemones.

|brézimai Druska, cukrus ir smélis. Nenaudokite kaitlentés kaip darbastalio, nestatykite ant jo daiktu.

Siurkstus indy dugnas subraizys kaitlente.

Patikrinkite maisto ruo8imo inda.

Spalvos pakitimai Netinkamos valymo priemonés.

Naudokite tik Sio tipo kaitlentei skirtas valymo priemones.

Puody trintis.

Stumdami pakelkite puodus ir keptuves.

Jrantos Cukrus, daug cukraus turintys produktai.

ISbégusius maisto produktus tuoj pat paSalinkite stiklo grandikliu.




Y Aplinkosauga

Siame skyriuje pateikiama informacijos apie elektros
energijos taupyma ir prietaiso utilizavima.

Energijos taupymo patarimai

m  Kiekvienam puodui visuomet naudokite tinkama
dangt]. Jei maistas ruoSiamas be danggio,
sunaudojama daugiau energijos. Naudokite stiklinj
dangtj, kad galétumete viskg matyti jo nenukéle.

m Naudokite indus plokS¢iu dugnu. Jei dugnas
neploksdias, sunaudojama daugiau energijos.

m Indy dugno skersmuo turi atitikti kaitvietés dyd;.
Démesio: indy gamintojai paprastai nurodo
virSutinés indo dalies skersmenj, kuris dazniausiai
yra didesnis nei apatinés indo dalies skersmuo.

m Virdami mazus kiekius naudokite nedidelius indus.
Jei indas didelis, maisto kiekis jame mazas,
eikvojama daugiau energijos.

m Virdami naudokite maziau vandens. Taip taupoma
energija ir iSsaugomi visi darzovese esantys
vitaminai bei mineralai.

m Virimui palaikyti pasirinkite Zemiausia galingumo lyg;.
Naudojant per aukStg galingumo lygj eikvojama
energija.

Ekologiskas utilizavimas

Pakuote utilizuokite pagal aplinkosaugos reikalavimus.

Sis prietaisas pazymétas pagal Europos
:g Sajungos direktyvg 2012/19/ES dél elektros ir

elektroninés jrangos atlieky (waste electrical
mmmm 2and electronic equipment — WEEE).

Direktyva reglamentuoja ES galiojancCig senos
jrangos grazinimo ir utilizavimo tvarka.

Belaidziame temperattros jutiklyje naudojama
baterija.ISeikvotg baterijg utilizuokite nekenkdami
aplinkai.

Aplinkosauga It

[Mindukcinis virimas

Maisto ruosimo ant indukcinés kaitvietes
privalumai

Maisto ruoSimas naudojant indukcijos funkcijg labai
skiriasi nuo jprasto maisto ruosimo, kai karStis susidaro
tiesiog maisto ruoSimo inde. Yra daug privalumuy, kurie
nurodyti toliau.

m Verdant ir kepant maista sutaupoma laiko.

m Sutaupoma elektros energijos.

m Lengviau priziUréeti ir valyti. ISbége patiekalai pridega
ne taip greitai.

m Uztikrinama Silumos kontrolé ir saugumas; atlikus
kiekvieng valdymo veiksma kaitlenté padidina arba
sumazina tiekiamos Silumos kiekj. Nuémus indg nuo
kaitvietes su indukcijos funkcija, i$ karto
nutraukiamas Silumos tiekimas, nors kaitvieté pries
tai nebuvo iSjungta.

Indai

Jei pasirenkate indukcine funkcijg, naudokite tik
feromagnetinj indg, pavyzdziui:

m indg iS emaliuoto plieno;

m indag i$ ketaus;

m indukcinéms kaitlentéms skirtg specialyjj indg i$
nertdijanciojo plieno.

Noredami patikrinti, ar indas pritaikytas indukcinei

funkcijai, perskaitykite skyriy — "Maisto ruo8imo indo

bandymas".

Kad maistas bty paruostas tinkamai, puodo dugno
feromagnetiné sritis turi atitikti kaitvietés dydj. Jei
kaitvieté neatpazjsta ant jos uzdéto indo, pabandykite j
uzdéti ant mazesnio skersmens kaitvietes.

| @16 cm |

@21 cm 928 cm

Jei lankscCiai naudojamag kaitinimo zong jjungiate kaip
atskirg kaitviete, galite naudoti didesnius puodus, kurie
yra pritaikyti Siai sriCiai. Informacijos apie maisto
ruo8imo indo padet] pateikta skyriuje — "Lanksciai
naudojama zona".




It Indukcinis virimas

Yra ir indukciniy indy, kuriy visas dugnas yra
feromagnetinis.

m Jei tik dalis maisto ruoSimo indo dugno yra
feromagneting, jkais tik feromagnetiné dalis. Todél
Siluma gali pasiskirstyti netolygiai. Neferomagnetiniy
sri¢iy temperatira gali bati per Zema maistui ruosti.

m Jei dalis indo dugno pagaminta ir aliuminio,
feromagnetinis plotas dar labiau sumazés. Indas gali
nejkaisti arba jis gali bati visiSkai neatpazintas.

Netinkami indai
Niekada nenaudokite difuziniy plokS¢&iy ir indy is:

paprasto plono plieno
stiklo

molio

vario

aliuminio

Indo dugno savybés

Indo dugno savybeés gali turéti jtakos maisto paruosSimo
rezultatui. Naudokite puodus ir keptuves, kuriy
medziaga gali tolygiai paskirstyti Silumag, pvz., puodus
sluoksniuotu dugnu i$ neradijandiojo plieno, tuomet
sutaupysite laiko ir elektros energijos.

Naudokite indus plok&Ciu dugnu, nes nelygus indo
dugnas kliudo tiekti Siluma.

—=

Néra indo arba jo dydis netinkamas

Jei ant pasirinktos kaitvietés neuzdesite puodo, arba jei
jis yra pagamintas i$ netinkamos medziagos ar yra
netinkamo dydzio, mirksés jtampos lygis, matomas
kaitvietés indikatoriuje. Uzdékite tinkamag puoda, kad jis
nustoty mirkséti. Jei to nepadarysite dar per 90
sekundziy, kaitvieté automatiskai iSsijungs.

Tusti indai arba indai su plonu dugnu

Nekaitinkite tusdiy indy ir nenaudokite indy su plonu
dugnu. Kaitimo zonos pavirSiuje yra jrengta vidine
apsaugos sistema, tadiau tuscias puodas gali jkaisti
taip greitai, kad funkcija ,Automatinis iSsijungimas*
nespés sureaguoti ir bus pasiekta labai auksta
temperattra. Puodo dugnas gali netgi iSsilydyti ir
pazeisti plokstes stiklg. Tokiu atveju nelieskite indo ir
iSjunkite kaitviete. Jei kaitvietei atvésus ji neveikia,
kreipkités j techninés pagalbos tarnyba.

Puodo atpazinimas

Kiekvienoje kaitvietéje yra zemiausia puodo atpazinimo
riba, kuri priklauso nuo indo dugno feromagnetinio
skersmens ir medziagos. Todél visada turétuméte
naudoti kaitviete, kuri atitinka puodo dugno skersmen.



& Susipazinkite su prietaisu
Informacijos apie kaitvie€iy matmenis ir galias rasite
— 2 psl..

Pastaba. . Atsizvelgiant j prietaiso tipa, gali neatitikti
spalvos ir atskiros detalés.

Susipazinkite su prietaisu It

Valdymo skydelis
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Valdymo sritis

0) Pagrindinis jungiklis HHH Eksploatavimo bisena
4/ = Kaitvietés parinktis -9 Kaitinimo lygiai
011211819 Nustatymo sritis H/h Liekamoji Siluma
oA ,PowerBoost" (galios didinimo) ir ,ShortBoost* (trum- i Laikmacio funkcija
palaikio galios didinimo) funkcijos O050.c  Maisto ruosimo funkcijy temperatira
M Valdymo skydelio uzblokavimas, norint nuvalyti ) Valdymo skydelio uzblokavimas, norint nuvalyti
8 Apsauga nuo vaiky 8 Apsauga nuo vaiky
r Laikymo Siltai funkcija © Ruo3imo laiko nustatymas
= Kepimo jutiklis min/sec Laikmacio rodmenys
= LanksCiai naudojama kaitinimo zona b ,PowerBoost" (galios didinimo) funkcija
ot Perkelimo (,Move®) funkcija =7 ,ShortBoost" (trumpalaikio galios didinimo) funkcija
Virtuvinis laikmatis = Maisto ruosimo funkcijos
® Ruogimo laiko nustatymas — Kepimo jutiklis
0 Sekundmatio funkcija ‘o Laikymo Sitai funkcija

Valdymo sritis

Kaitlentei jkaitus, pradeda Sviesti tuo metu galimy
naudoti valdymo sriciy simboliai.

Palietus atitinkamg simbolj, suaktyvinama reikiama
funkcija.

Pastabos

m Pradeda Sviesti atitinkami valdymo sriCiy, kurias tuo

metu galima naudoti, simboliai.
Kaitviediy arba parinkty funkcijy rodmenys Sviedia
rySkiau.

m Valdymo skydelis visada turi bGti Svarus ir sausas.
Dél dregmes gali sutrikti funkcijy veikimas.

m  Maisto ruoSimo indo nestatykite prie rodmeny ir
jutikliy. Gali perkaisti elektroniné sistema.




It Susipazinkite su prietaisu

Kaitvietés

O /= Vienguba kaitviete Naudokite tinkamo dydzio maisto ruoSimo inda.

= LanksCiai naudojama kaitinimo ~ Skaitykite skyriy — "Lanksciai naudojama zona".
zona

Naudokite tik indukciniam maisto ruoSimo badui pritaikytus maisto ruoSimo indus: skaitykite skyriy — “Indukcinis virimas".

Liekamosios sSilumos indikatorius

Kaitlentéje kiekvienai kaitvietei jmontuotas liekamosios
Silumos indikatorius. Jis rodo, kad kaitvieté dar yra
karsta. Kol Sviedia liekamosios Silumos indikatorius,
nelieskite kaitvietés.

Atsizvelgiant | liekamosios Silumos kiek|, pateikiami
toliau nurodyti rodmenys:

m rodmuo H:temperatira auksta;
m rodmuo h:temperatlra zema.

Jei ruoSdami maistg nuo kaitvietés nuimsite indg,
pakaitomis pradés blykséti liekamosios Silumos rodmuo
ir parinktas kaitinimo lygis.

ISjungus kaitviete Svies liekamosios Silumos rodmuo.
ISjungus kaitlente liekamosios Silumos rodmuo Svies tol,
kol kaitvieté atves.
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Prietaiso valdymas

Siame skyriuje taip pat pateikta informacijos, kaip
nustatyti kaitviete. Lenteléje pateiktos jvairiy patiekaly
kaitinimo pakopos ir gaminimo laikas.

Kaitlentés jjungimas ir iSjungimas

Naudodami pagrindinj jungiklj, jjunkite ir iSjunkite
kaitlente.

ljungimas: palieskite simbolj (. Pasigirsta signalas.
SvieCia kaitvietéms priklausantys simboliai ir funkcijos,
kurias tuo metu galima naudoti. Salia kaitvieCiy SvieCia
simbolis £7.J. Kaitlenté parengta naudoti.

Ijungimas: lieskite simbolj D, kol uzges rodmenys.
Liekamosios Silumos indikatoriai Sviecia, kol
pakankamai atvésta kaitvietés.

Pastabos

m Kaitlenté iSsijungia automatiskai, jei visos kaitvietés
iSjungtos ilgiau nei 20 sekundziy.

m ISjungus kaitlente parinkti nuostatai dar iSsaugomi 4
sekundes. Jei per §j laikg vél jjungsite, kaitlenté
jsijungs su anksciau nustatytais nuostatais.

Kaitvietés nustatymas

Simboliais nuo 1 iki 9 nustatykite pageidaujama
kaitinimo lygj.

1 kaitinimo lygis = maZiausias lygis
9 kaitinimo lygis = didziausias lygis

Kiekvienas kaitinimo pakopa turi tarpine padétj.Sis
kaitinimo lygis nustatymo srityje pazymétas simboliu I.

Pastabos

m Siekiant apsaugoti jautrias prietaiso dalis nuo
perkaitimo arba elektros perkrovos, galima laikinai
sumazinti kaitlentés galios pakopa.

m Siekiant iSvengti prietaiso keliamo triukSmo, galima
laikinai sumazinti kaitlentés galios pakopa.

Kaitvietés ir kaitinimo lygio parinktis

Kaitlenté turi bati jungta.

1. Palieskite norimos kaitvietés simbolj - / —.
Rodmuo .0 $viedia ryskiau.

2. Po to nustatymo srityje parinkite norimag kaitinimo
lygi.

Kaitinimo lygis nustatytas.

Prietaiso valdymas It

Kaitinimo lygio keitimas

Parinkite kaitviete ir paskui nustatymo srityje nustatykite
norima kaitinimo lygj.

Kaitvietés iSjungimas
Parinkite kaitviete ir nustatymo srityje nustatykite ties

4.0, Kaitvieté i8sijungs ir pasirodys liekamosios ilumos
rodmuo.

Pastabos

m Jei ant viryklés kaitvietés néra indo, pasirinktas
galingumo lygis mirksi. Pragjus tam tikram laikui,
kaitviete iSsijungia.

m Jei ant viryklés kaitvietés uzdetas indas pries
jjlungiant kaitlente, tai automatiskai bus nustatyta per
20 sekundziy nuspaudus pagrindinj jungiklj, o
viryklés kaitvieté bus pasirinkta automatiskai.
Pasirinkus per 20 tolesniy sekundziy reikia pasirinkti
galingumo lygj, nes prieSingu atveju kaitvieté
nejsijungs.

Uzdeéjus daugiau nei vieng indg ir jjungus kaitlente,
bus aptiktas tik vienas i$ ju.

Maisto ruosimo rekomendacijos

Rekomendacijos

= Sildydami tyres, trintas sriubas ir tir§tus padazus,
prireikus pamaisykite.

m  Noredami pakaitinti, nustatykite 8-9 kaitinimo lygj.

m Jei ruoSiate uzdenge dangciu, i§ puodo pradéjus
skverbtis garams nustatykite mazesnj kaitinimo lygj.
Geram paruoSimo rezultatui pasiekti nebudtina, kad
skverbtysi garai.

m Baige ruosti nenuimkite dangcio, kol nesiruoSiate
tiekti ant stalo.

m RuoSdami greitpuodyje laikykités gamintojo
nurodymuy.

m Patiekaly neruoskite per ilgai, kad islikty jy maistine
verté. Virtuviniu laikmaciu galite nustatyti optimaly
ruosimo laika.

m Kad maistas buty sveikesnis, reikéty vengti
rikstancio aliejaus.

m  Norédami apskrudinti patiekalg, apkepinkite jj
dédami mazas porcijas.

m RuoSiant maisto ruoSimo indas gali labai jkaisti.
Rekomenduojame naudoti puodkeéle.

m Rekomendacijy, kaip ruoSiant maistg taupyti elektros
energija, pateikta skyriuje — "Aplinkosauga”.
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It Prietaiso valdymas

Maisto ruosimo lentelé

Lenteléje nurodyta, koks kaitinimo lygis labiausiai tinka
maistui ruosti. RuoSimo trukmeé priklauso nuo patiekalo
ruSies, svorio, storio ir kokybés.

Kaitinimo  RuosSimo laikas
pakopa (min.)

Lydymas
Sokoladas, $okoladinis glajus 1-15
Sviestas, medus, Zelatina 1-2

Pasildymas ir Silumos palaikymas

TroSkinys, pvz., leSiy patiekalas 15-2
Pienas™ 15-25
DeSreliy pasildymas vandenyje* 3-4

Atitirpinimas ir paSildymas

Spinatai, Saldyti 3-4 15-25
Guliasas, uzSaldytas 3-4 35-55
Virimas ant silpnos ugnies, uzvirinimas

Bulviy kukuliai* 45-55 20-30
Zuvis* 4-5 10-15
Balti padazai, pvz., BeSamelio padazas 1-2 3-6
Plakti padazai, pvz., Berno padazas, olandiskas padazas 3-4 8-12

Virimas, garinimas, troSkinimas

Ryziai (dvigubas vandens kiekis) 25-35 15-30
RyZiy kosé su pienu™** 2-3 30-40
Bulvés su lupenomis 45-55 25-35
Virtos bulves 45-55 15-30
Miltings teSlos gaminiai, makaronai* 6-7 6-10
Troskinys 3.5-45 120-180
Sriubos 3.5-45 15-60
Darzoves 25-35 10-20
Darzoveés, Saldytos 3.5-45 7-20
Gaminimas greitpuodyje 45-55
Troskinimas

Vyniotiniai 4-5 50-65
TroSkinti kepsniai 4-5 60-100
Guliasas*** 3-4 50-60

* Neuzdengus danggiu.
** Daug karty apverskite.

***Pasildymas nustacius 8-8,5 kaitinimo lygj.
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Prietaiso valdymas It

Kaitinimo  RuoSimo laikas
pakopa (min.)

Troskinimas / kepimas naudojant mazai riebaly*

Pjausnys, natdralus arba apvoliotas dziuvésiuose 6-7 6-10
Pjausnys, uzsaldytas 6-7 6-12
Karbonadas, nattralus arba apvoliotas dZitivésiuose™* 6-7 8-12
Didkepsnis (3 cm storio) 7-8 8-12
Paukstienos krtinglé (2 cm storio)** 5-6 10-20
Paukstienos kratinélé, uzSaldyta** 5-6 10-30
Kukuliai (3 cm storio)** 45-55 20-30
Mésainis (2 cm storio)** 6-7 10-20
Zuvis ir Zuvies filg, natrali 5-6 8-20
Zuvis ir Zuvies filg, apvoliota dziavesiuose 6-7 8-20
Zuvis apvoliota dZidvésiuose ir uzsaldyta, pvz., zuvies pirsteliai 6-7 8-15
NorvegiSki omarai, krevetés 7-8 4-10
Svieiy darZoviy ir gryby apkepinimas 7-8 10-20
Keptuvéje ruoSiami patiekalai, darZoviy, mésos juostelés azijietiSkai 7-8 15-20
Keptuveje ruoSiami patiekalai, uzSaldyti 6-7 6-10
Lietiniai blynai (kepami vienas po kito) 6.5-7.5

Omletai (kepami vienas po kito) 35-45 3-10
KiauSiniené 5-6 3-6
Gruzdinimas* (150-200 g porcijai 1-2 | aliejaus, gruzdinkite porcijomis)

UzSaldyti produktai, pvz., gruzdintos bulvytés, vistienos gabaléliai 8-9

Maltinukai, Saldyti 7-8

Mésa, pvz., vistienos gabaliukai 6-7

Zuvis, apvoliota dZilvésiuose arba alaus tesloje 6-7

Darzoveés, grybai apvolioti dZitivésiuose arba alaus tesloje, tempura 6-7

Mazi kepiniai, pvz., spurgos su jdaru ir be jo, vaisiai alaus teSloje 4-5

* Neuzdengus dangCiu.
** Daug karty apverskite.

“**Pasildymas nustacius 8-8,5 kaitinimo lyg;.
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It LankscCiai naudojama zona

[ElLankséiai naudojama zona

Prireikus galima naudoti kaip atskirg kaitviete arba kaip
dvi atskirai veikianCias kaitvietes.

Yra keturi induktoriai, kurie veikia atskirai. Veikiant
lanksdgiai naudojamai kaitinimo zonai, aktyvinama tik
maisto ruosimo indu uzdengta sritis.

Indy naudojimo patarimai

Siekiant uztikrinti gerag Silumos aptikimg ir paskirstyma,
rekomenduojama pastatyti indg tiksliai centre:

Atskira kaitvieté

Skersmuo - lygus 13 cm arba mazesnis
Uzdekite indg ant vienos i$ keturiy paveiks-
lelyje matomy padéciy.

o

Skersmuo - daugiau nei 13 cm
— UZdékite indg ant vienos iS trijy paveikslé-
lyje matomy padéciy.

Jei maisto ruoSimo indui reikia daugiau nei
vienos kaitvietes, jj dékite, pradédami nuo
virSutinio arba apatinio lanksciai naudoja-

mos maisto ruoSimo zonos krasto.

Dvi atskiros kaitvietés

Dvi priekines ir galines kaitvietes su dviem atski-
QD Q} rais induktoriais galite naudoti atskirai vieng nuo
kitos. Kiekvienai atskirai kaitvietei nustatykite
CD pageidaujama kaitinimo pakopa. Ant vienos kai-
A tvietés dékite tik vieng maisto ruoSimo inda.
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Dvi atskiros kaitvietes

Lanksciai naudojama maisto ruoSimo zona naudojama
kaip dvi atskiros kaitvietes.

Jjlungimas
Skaitykite skyriy — "Prietaiso valdymas".

Atskira kaitviete

Visos maisto ruoSimo zonos naudojimas sujungiant abi
kaitvietes.

Dviejy kaitvie€iy sujungimas

1. UZdekite indg. Parinkite vieng i§ dviejy kaitviediy su
lanksdgiai naudojamos kaitinimo zonos funkcija ir
nustatykite kaitinimo lyg;.

2. Palieskite simbolj =. Sviecia rodmuo.

Apatines kaitvietés indikatoriuje pasirodo kaitinimo
lygis.

LankscCiai naudojama kaitinimo zona aktyvinta.

Kaitinimo lygio keitimas

Parinkite vieng i$ dviejy kaitvieCiy su lanksdiai
naudojamos kaitinimo zonos funkcija ir nustatymo
srityje pakeiskite kaitinimo lyg;.

Naujo indo pridéjimas

Uzdekite kitg indg, parinkite vieng i$ kaitvieCiy su
lanksciai naudojamos Kaitinimo zonos funkcija ir du
kartus palieskite simbolj =. Naujas maisto ruoSimo
indas atpazjstamas ir iSlieka paskutinj kartg parinktas
kaitinimo lygis.

Pastaba. Jei ant naudojamos kaitvietés padétas indas
perstumiamas arba pakeliamas, kaitlenté jjungia
automatine paieska, o anksciau parinkto kaitinimo lygio
nuostatas islieka.

Abiejy kaitvie€iy atskyrimas

Parinkite vieng i$ dviejy kaitviediy su lanksdiai
naudojamos kaitinimo zonos funkcija ir palieskite
simbolj =.

LankscCiai naudojama kaitinimo zona iSaktyvinta. Abi
kaitvietés toliau veikia kaip dvi nepriklausomos
kaitvietes.

Pastabos

m Jei kaitlenté iSjungiama ir véliau vél jjungiama,
lanksd¢iai naudojamos zonos funkcija vél
perjungiama dviem nepriklausomai veikianCioms
kaitvietems.

m Norédami pakeisti lanksCiai naudojamos kaitinimo
zonos konfiguracijos nustatymus, skaitykite skyriy
—> "Pagrindiniai nustatymai".



[8l Perkélimo (,,Move®)
funkcija

Sia funkcija aktyvinama visa lanksgiai naudojama
kaitinimo zona, kuri yra padalyta | tris maisto ruosimo
sritis ir kurios kaitinimo lygiai yra nustatyti iS anksto.

Naudokite tik vieng indg. Maisto ruoSimo srities dydis
priklauso nuo naudojamo indo ir tinkamos jo padéties
ant kaitvietés.

Maisto ruosimo sritis

6B

RuosSiant maistg galima indg perstumti ant kitos maisto
ruoSimo srities, kuriai nustatytas kitas kaitinimo lygis.

IS anksto nustatyti kaitinimo lygiai:

priekine sritis = 5 kaitinimo lygis;

vidurine sritis = 5 kaitinimo lygis;

galiné sritis = { kaitinimo lygis.5

IS anksto nustatytus kaitinimo lygius galima keisti

atskirai. Kaip keisti, aprasSyta — "Pagrindiniai
nustatymai" skyriuje.

Pastabos

m Funkcija iSaktyvinama, jei atpazjstama, kad ant
lanksdiai naudojamos maisto ruoSimo srities uzdétas
daugiau nei vienas indas.

m Jei maisto ruo8imo indas perstumiamas lanksciai
naudojamos zonos srityje arba jis pakeliamas,
kaitlenté pradeda automatine paieska ir nustatomas
srities, kurioje atpazjstamas puodas, kaitinimo lygis.

m Daugiau informacijos apie maisto ruoSimo indo dyd;j
ir padetj pateikta skyriuje — "Lanksciai naudojama
zona".

Perkélimo (,Move®) funkcija It

Jjlungimas

1. Parinkite vieng is dviejy kaitvie€iy su lanksciai
naudojama kaitinimo zona.

2. Palieskite simbolj {l&l. Salia simbolio {8l pradeda
Sviesti rodmuo. Lanksciai naudojama kaitinimo zona
aktyvinama kaip atskira kaitvietée.

Srities, ant kurios uzdétas maisto ruoSimo indas,
kaitinimo lygis SvieCia kaitviecCiy indikatoriuje.

Funkcija aktyvinta.

Kaitinimo lygio keitimas

Atskiry maisto ruoSimo sriciy kaitinimo lygius galima
keisti ir ruoSiant maista. Uzdekite inda ant maisto
ruoSimo srities ir nustatymo srityje pakeiskite kaitinimo

lygi.

Pastabos

m Bus pakeistas tik tos srities kaitinimo lygis, ant
kurios uzdétas indas.

m [Saktyvinus funkcijg, trims maisto ruoSimo sritims is
naujo nustatomos anksciau nustatytos reikSmes.

ISjungimas

Palieskite simbolj &]. Uzgesta Salia simbolio {a]
Svietes rodmuo.

Funkcija buvo iSaktyvinta.

Pastaba. Jei vienai i$ maisto ruoSimo sriCiy nustatoma
L, per keleta sekundziy funkcija iSaktyvinama.
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It Laiko funkcijos

[€ Laiko funkcijos

Jusy kaitlentéje yra trys toliau nurodytos laikmadio
funkcijos.

m RuoSimo laiko programavimas
m Virtuvinis laikmatis
m  Sekundmacio funkcija

Ruosimo laiko programavimas

Pasibaigus nustatytam laikui kaitvieté iSsijungia
automatiskai.

Nustatymas

1. Parinkite kaitviete ir norima kaitinimo lygj.
2. Palieskite simbolj (O. Laikmagio indikatoriuje 3viecia
simbolis 4L ir rodmuo W,

Kaitvietes indikatoriuje $vie&ia O©.

a1
D
3
5

o
~
®
©
BQ
C]

3. Per kitas 10 sekundziy nustatymo srityje nustatykite
norima ruosimo laika.

|

1
I
1
U
D
3

4. Norédami patvirtinti parinktg nuostatg, paspauskite
simbolj ®.

Pradedamas skaicCiuoti ruoSimo laikas.

Pastabos

m Visoms kaitvietéms galima automatiSkai nustatyti
vienoda ruoSimo laika. Kiekvienai kaitvietei
nustatytas laikas skaiCiuojamas atskirai.
Informacijos apie automatinj ruosimo laiko
programavimg pateikta skyriuje — "Pagrindiniai
nustatymai.

m Jei lanksCiai naudojama kaitinimo zona jjungiama
kaip atskira kaitvieté, nustatytas laikas taikomas visai
kaitinimo zonai.

m Jei kombinuotajai kaitvietei parinkta ,Move*
(perkelimo) funkcija, trims kaitvietéms nustatomas
vienodas laikas.
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Kepimo jutiklis

Jei vienai i$ kaitvie€iy uZprogramuojamas ruoSimo
laikas ir aktyvinamas kepimo jutiklis, ruoSimo laikas
pradedamas skaiciuoti tik pasiekus parinktg
temperatlros pakopa.

Maisto ruoSimo funkcijos

Jei kaitvietei buvo uzprogramuotas ruoSimo laikas ir
buvo aktyvinta viena i$ maisto ruoSimo funkcijuy,
nustatytas ruoSimo laikas jsijungia tik temperaturai
pasiekus parinktg sritj.

Laiko keitimas arba iStrynimas
Pasirinkite kaitviete ir paskui palieskite simbolj .

Nustatymo srityje pakeiskite arba nustatykite ruoSimo
laika L/ , kad i$trintuméte uZprogramuota ruosimo
laika.

Norédami patvirtinti parinktg nuostata, paspauskite
simbolj ®.

Pasibaigus laikui

Kaitvieté iésijungia, rodmuo © mirksi ir nustatomas
kaitinimo lygis /L. Pasigirsta signalas.

Laikmagio indikatoriuje mirksi £ ir rodmuo .

Palietus simbolj ® uZgesta rodmuo ir nutyla signalas.

Pastabos

m  Norédami nustatyti trumpesnj nei 10 minudiy
ruoSimo laikg, prie$ nustatydami pageidaujamg
reikSme, visada pirmiausia palieskite 0.

m Jei ruoSimo laikas buvo nustatytas kelioms
kaitvietéems, laikmacio indikatoriuje visada pasirodo
parinktos kaitvietés laiko duomenys.

m Norédami suzinoti likusj ruo$imo laikg, parinkite
atitinkama kaitviete.

= Galite nustatyti daugiausia 55 minugiy ruo$imo
laika.

Virtuvinis laikmatis

Virtuviniu laikmadiu galite nustatyti iki 99 minudiy.

Jo veikimas nepriklauso nuo nustatyty kaitvieCiy ir kity
nuostaty.Si funkcija kaitvietés automatiskai neisjungia.

Nustatymas

1. Palieskite simbolj &.Laikmagio indikatoriuje Sviedia
simbolis L1 ir rodmuo W,

2. Nustatymo srityje parinkite pageidaujama laikg ir
palieskite simbolj &, kad jj patvirtintuméte.

Po keliy sekundziy pradedamas skaiciuoti laikas.

Laiko keitimas arba iStrynimas

Palieskite simbolj 3.

Nustatymo srityje pakeiskite arba nustatykite ruoSimo
laika L/ , kad i$trintuméte uZprogramuota ruosimo
laika.

Norédami patvirtinti parinktg nuostata, paspauskite
simbolj &.



Pasibaigus laikui

Pasibaigus laikui, pasigirsta signalas. Laikmacio

indikatoriuje mirksi (01 ir simbolis W

Palietus simbolj & rodmenys uzgesta.

Sekundmacgio funkcija

Sekundmacio funkcija rodo nuo aktyvinimo prabégusj
laika.

Veikimas nepriklauso nuo nustatyty kaitviediy ir kity

nuostaty. Si funkcija kaitvietés automatigkai neisjungia.

Jjungimas
Palieskite_simbolj @.Laikmaéio indikatoriuje Sviedia
simbolis 441 ir rodmuo .

Pradedamas skaiciuoti laikas.

ISjungimas

Palietus simbolj @ sustabdoma sekundmacio funkcija.

Laikmacio rodmenys SvieCia toliau.
Jei dar kartg paliesite simbolj @ rodmenys uzges.
Funkcija iSaktyvinta.

Funkcija ,PowerBoost” It

B Funkcija ,,PowerBoost*

liungus ,,PowerBoost” (galios didinimo) funkcijg didelis
vandens kiekis jkais grei¢iau, nei naudojant kaitinimo
lygi 5.

Sia funkcija vienai kaitvietei galima naudoti tada, kai
nenaudojama kita tos pacios grupés kaitvieté (zr.
paveikslélj).

@
O

Pastaba. LankscCiai naudojamoje srityje taip pat galima
aktyvinti galios didinimo funkcijg, jei kaitinimo zona
naudojama kaip atskira kaitviete.

Jjungimas

1. Parinkite kaitviete.

2. Palieskite simbolj ,2..
Pradeda &viesti rodmuo &.

Funkcija aktyvinta.

ISjungimas

1. Parinkite kaitviete.
2. Palieskite simbolj ,a..
Rodmuo & uZzgesta ir vél perjungiamas kaitvietés
kaitinimo lygis 5.
Funkcija iSaktyvinta.
Pastaba. Tam tikromis aplinkybémis ,,PowerBoost*
(galios didinimo) funkcija gali iSsijungti automatiskai,
kad buty apsaugoti kaitlentés viduje esantys
elektroniniai elementai.
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It ~ShortBoost“ funkcija

B3..ShortBoost~ funkcija

Jiungus ,ShortBoost" funkcijg maisto ruoSimo indas
ikais grei¢iau, nei jjungus jprasta kaitinimo lygj 5.
ISaktyvine funkcijg parinkite maistui tinkantj kaitinimo
lygi.

Sia funkcijg vienai kaitvietei galima naudoti tada, kai
nenaudojama kita tos pacios grupés kaitvieté (zZr.

paveikslélj).

\
2|
Pastaba. Veikiant lanksc&iai naudojamai kaitinimo zonai

galima aktyvinti ir ,Shortboost” funkcijg, kai Si kaitinimo
zona naudojama kaip atskira kaitvieté.

Naudojimo rekomendacijos

m Visada naudokite maisto ruoSimo inda, kuris pries tai
nebuvo jkaitintas.

m  Naudokite puodus ir keptuves lygiu dugnu.
Nenaudokite indy plonu dugnu.

m Niekada nepalikite be priezitros kaistandio maisto
ruoSimo indo, aliejaus, sviesto ar taukuy.

m Maisto ruosimo indo neuzdenkite dangciu.

= Maisto ruo$imo indg dékite ant kaitvietés vidurio.
|sitikinkite, kad indo dugno skersmuo atitinka
kaitvietes dyd;.

m Informacijos apie maisto ruoSimo indo rus§j, dydj ir jo
padetj pateikta skyriuje — "Indukcinis virimas".

ljungimas

1. Parinkite kaitviete.

2. Du kartus palieskite simbolj ,2,;.
Pradeda &viesti indikatorius F..

Funkcija aktyvinta.

ISjungimas

1. Parinkite kaitviete.

2. Palieskite simbolj ,24..
Rodmuo Ph. uZgesta ir vél perjungiamas kaitvietés
kaitinimo lygis 5.

Funkcija iSaktyvinta.

Pastaba. Po 30 sekundziy Si funkcija iSsijungia
automatiskai.
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& Laikymo $iltai funkcija

Si funkcija tinka Sokoladui arba sviestui lydyti ir
patiekalams bei indams Siltai laikyti.

liungimas

1. Parinkite pageidaujama kaitviete.

2. Per kitas 10 sekundziy palieskite simbolj 1.
Pradeda $viesti indikatorius L .

Funkcija aktyvinta.

ISjungimas

1. Parinkite kaitviete.

2. Palieskite simbolj U%r.
Rodmuo L o uZgesta. Kaitvieté isijungia ir pasirodo
liekamosios Silumos indikatorius.

Funkcija iSaktyvinta.



Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos It

E = = Kaitvietés, kuriose yra kepimo jutiklis, pazymeétos
Pagalbines maisto kepimo jutiklio simboliu.
ruosimo funkcijos Maisto ruogimo funkcijas galima naudoti visoms
kaitvietems, jei yra belaidis temperaturos jutiklis.
Naudodami pagalbines maisto ruogimo funkcijas Siame skyriuje aprasomos toliau nurodytos temos:

maistg paruosSite labai lengvai ir visada optimaliai gerai.
Rekomenduojamos temperatiros pakopos tinka
visiems maisto ruoSimo bidams.

RuoSiamas maistas nebus pervirtas ir jis visada bus
iSvirtas ir iSkeptas kokybiskai.

Visg ruosimo laikg jutikliai matuoja puodo arba
keptuves temperaturg. Tuomet nuolat tiksliai P : %: se e
reguliuojama galia ir iSlaikoma reikiama temperatura. Pagalbiniy maisto ruosimo funkcijy rusys
Kai pasiekiama parinkta temperatira, sudékite Naudodami pagalbines maisto ruoSimo funkcijas galite

ruo$imo buda.

Pagalbiniy maisto ruoSimo funkcijy rusys
Tinkamas maisto ruoSimo indas

Jutikliai ir specialieji priedai

Funkcijos ir kaitinimo lygiai
Rekomenduojami patiekalai

Lenteléje pateikti jvairds galimi pagalbiniy maisto
ruoSimo funkcijy nustatymai:

Pagalbinés maisto ruosimo funkcijos Temperati-  Maisto ruoSimo Naudojamumas  Jjungimas
ros pakopos indas

Kepimo jutiklis

Trogkinimas / kepimas naudojant mazai riebaly 1,2,3,4,5 —— L. L.

Maisto ruosimo funkcijos

Pagildymas / laikymas $iltai 1/70°C @' Visos kaitvietés ar

Virimas ant silpnos ugnies 2/90°C @' Visos kaitvietés =

Virimas 3/100°C @' Visos kaitvietés =

Gaminimas greitpuodyje 4 /120 °C ‘@_ Visos kaitvietes w@r

Gruzdinimas puode naudojant daug aliejaus* 5/170°C g Visos kaitvietes =r

*Pasildymas uzdengus dang€iu ir gruzdinimas neuzdengus dangciu.

Jei belaidis maisto ruoSimo jutiklis prie kaitlentés nepridétas, jj véliau galite jsigyti specializuotose parduotuvése, musy klienty aptarnavimo tarnyboj
arba oficialioje interneto svetaingje.
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It Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos

Tinkamas maisto ruosimo indas

Parinkite maisto ruoSimo zona, kuri labiausiai atitinka
indo dugno skersmenj, ir ant maisto ruo$imo zonos
vidurio uzdeékite maisto ruosimo inda.

Naudodami virimo funkcijg, pasirinkite tokio aukscio
maisto ruoSimo indg, kad reikalingas vandens kiekis
nesiekty belaidzio virimo jutiklio silikoninio lipduko.

Galima jsigyti keptuviy, kurios yra optimaliai pritaikytos
kepimo jutikliams. Jy véliau galite jsigyti specializuotose
parduotuvése, musy klienty aptarnavimo tarnybos
techninés priezilros skyriuje arba oficialioje interneto
svetainéje. Nurodykite atitinkama identifikavimo numerj:

HEZ390210 15 cm skersmens keptuve.
HEZ390220 19 cm skersmens keptuve.
HEZ390230 21 cm skersmens keptuve.
HEZ390512 Kepimo ploksté , Teppan Yaki“
Rekomenduojama tik lanksciai naudojamoms maisto
ruo$imo zonoms.

m HEZ390522 Keptuvo ploksté Rekomenduojama tik
lanksd&iai naudojamoms maisto ruo$imo zonoms.

Sios keptuvés yra padengtos nesvylan&ia danga, todél
kepant reikia labai mazai aliejaus.

Pastabos

m Kepimo jutiklis buvo specialiai nustatytas Siai
keptuviy rasiai ir dydziui.

m RuoSiant ant lanksé&iai naudojamy maisto ruoSimo
zony gali bati, kad esant kitokiam keptuves dydziui
ar netinkamai uzdéjus keptuve kepimo jutiklis nebus
aktyvintas. Skaitykite skyriy — "Lanksciai
naudojama zona".

m  Kitos keptuviy risys gali perkaisti ir gali bati
nustatyta aukstesné arba zemesné temperattros
pakopa. Pirmiausia pabandykite jjungti Zemiausig
temperattros pakopg ir prireikus perjunkite kitg.

Maisto ruoSimo funkcijas galite naudoti visiems
indukciniam maisto ruoSimui pritaikytiems maisto
ruo$imo indams. Informacijos apie indukcinei funkcijai
pritaikytus maisto ruoSimo indus pateikta skyriuje

— "Indukcinis virimas".

Pagalbiniy maisto ruoSimo funkcijy lenteléje nurodytas
kiekvienai funkcijai tinkamas maisto ruoSimo indas.
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Jutikliai ir specialieji priedai

Visg ruoSimo laikg jutikliai matuoja maisto keptuvés
temperattrg. Tuomet labai tiksliai reguliuojama
kaitinimo galia, kad buty iSlaikyta reikiama temperatira
ir maistas buty paruostas tinkamai.

Kad maistas bity paruostas tinkamai, Jisy kaitlentéje
yra dvi skirtingos temperattros matavimo sistemos:

m Kaitlentés viduje esantys temperattros jutikliai, kurie
kontroliuoja indo dugno temperattrg. Tinka
naudojant kepimo jutiklius.

m Belaidis virimo jutiklis, kuris informacijg apie maisto
ruoSimo indo temperatirg perduoda valdymo
skydeliui. Tinka maisto ruoSimo funkcijoms.

Naudojant virimo funkcijas privaloma turéti virimo jutiklj.

Jei belaidis virimo jutiklis nebuvo pridétas prie
kaitlentés, jj galite véliau jsigyti specializuotoje
parduotuvéje, musy klienty aptarnavimo tarnybos
techninés priezilros skyriuje arba oficialioje interneto
svetainéje, nurode identifikavimo numerj HEZ39050.

Informacijos apie virimo jutiklj pateikta skirsnyje
— "BelaidZio temperatiros jutiklio paruosimas ir
priezidra"

Funkcijos ir kaitinimo lygiai

Kepimo jutiklis

Naudodami kepimo jutiklj galite ruosti patiekalus
keptuvéje, jpyle nedaug aliejaus.

Sig funkcijg turintios kaitvietés yra pazymétos kepimo
jutiklio simboliu.

Privalumai

m Kaitvieté kaitina tik prireikus. Sutaupysite elektros
energijos. Aliejus ir riebalai neperkaista ir neiSbega.

m Kai tusSCia keptuve jkaista iki optimalios
temperattros aliejui ir patiekalams sudéti, pasigirsta
signalas.

Pastabos

m Neuzdenkite keptuvés dangdiu, nes neveiks
reguliatorius. Taciau galite naudoti apsaugos nuo
tySkaly sietelj, kad netyksty riebalai.

m Naudokite kepti tinkamg aliejy arba riebalus. Jei
naudosite sviestg, margaring, Saltai spaustg
alyvuogiy aliejy arba kiaulienos taukus, nustatykite
1 arba 2 temperatiros pakopa.

m Kaistandiy riebaly ar aliejaus niekada nepalikite be
priezidros.

m Jei kaitvietés temperattra yra aukStesné nei maisto
ruoSimo indo arba atvirkSc&iai, temperataros jutiklis
bus aktyvintas netinkamai.

m Jei puode gruzdinsite naudodami daug aliejaus,
visada naudokite maisto ruoSimo funkcijas.
»,Gruzdinimas puode naudojant didelj aliejaus kiekj",
5 kaitinimo lygis.



Temperaturos pakopos

Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos It

Temperaturos pakopa tinka

1 labai Zema

Padazy ruoSimas ir tirStinimas, darzoviy troSkinimas ir patiekaly kepimas tyrame alyvuogiy aliejuje, svieste arba margarine.

zema Patiekaly kepimas itin tyrame alyvuogiy aliejuje, svieste arba margarine, pvz., omletu.

2
3 viduting - Zema  Zuviai ir storiems gabalams, pvz., kotletams, dereléms, kepti.
4

vidutiné - aukSta  VidutiniSkai arba gerai iSkeptiems didkepsniams, dZilivésiuose apvoliotiems Saldytiems produktams ir ploniems patieka-
lams, pvz., pjausniams, mésos gabaléliams ir darzovéms, kepti.

5 didelis
toms bulvéms kepti.

Patiekaly kepimas aukstoje temperatiroje, pvz., apkepti didkepsniai (su krauju) arba (vidutinis) bulviniams blynams ir kep-

Nustatymas
Lenteléje pasirinkite tinkamg temperatlros pakopa.
Uzdeékite tuscCig indg ant maisto ruoSimo zonos.

1. Parinkite kaitviete. Palieskite simbolj was—.Kaitviediy
indikatoriuje Sviedia was—.

v

[
i

=)

2. Per kitas 10 sekundziy nustatymo srityje parinkite
norimg temperaturos pakopa.

=

Funkcija aktyvinta.
Temperaturos simbolis vas— mirksi, kol pasiekiama
kepimo temperatira. Pasigirsta signalas ir uzgesta
temperatdros simbolis.

3. Kai bus pasiekta kepimo temperatira, pirmiausia j
keptuve jpilkite aliejaus, o véliau jdekite patiekala.

Pastaba. Apverskite patiekalus, kad jie neprisvilty.
Kepimo jutiklio iSjungimas
Parinkite kaitviete ir nustatymo srityje nustatykite ties &f

. . Kaitvieté i8sijungs ir pasirodys liekamosios &ilumos
rodmuo.

Maisto ruosimo funkcijos

Naudodami Sias funkcijas galite maisto produktus
pasildyti, ruosti garuose, virti, ruosti greitpuodyje arba
gruzdinti puode, naudodami daug aliejaus ir
kontroliuodami temperatdra.

Sias funkcijas galima naudoti visoms kaitvietéms.
Privalumai

m Maisto ruoSimo zona kaista tik tuomet, kai reikia
palaikyti temperatirag. Sutaupoma elektros energija ir
aliejus arba riebalai neperkaista.

m Temperatira kontroliuojama nuolat. Gaminant tokiu
bldu patiekalai neiSbégs. Be to, nereikia keisti
temperatiros pakopos.

m Signalas pranesa, kai pasiekiama optimali vandens
arba aliejaus temperatlra, tinkama patiekalams
sudéti. Lenteléje bus nurodyta, jei patiekalus reikia
jdeti pacioje pradzioje.

Pastabos

m  Naudokite puodus ir keptuves lygiu ir storu dugnu.
Nenaudokite puody ir keptuviy plonu ar deformuotu
dugnu.

m Pripildykite puoda tiek, kad turinys pasiekty reikiama
aukstj ir uzdengty virimo jutiklio silikonine juostele.

m Kepdami nedideliame aliejaus kiekyje naudokite
kepimo jutiklj.

=  Maisto ruoSimo indg uzdeékite taip, kad virimo jutiklis
bty nukreiptas j kaitlentés iSorinj pavirsiy.

m Per visg ruoSimo procesg nenuimkite virimo jutiklio
nuo puodo.

m Baige ruosti garuose nuimkite virimo jutiklj nuo
puodo. Bukite atsargus, nes virimo jutiklis gali bati
karstas.
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It Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos

Temperatury ribos ir pakopos

Maisto ruosimo funkcijos

Temperaturos pakopa Temperatiros diapazonas Tinka

Pasildymas, laikymas Siltai 1/70°C 60-70°C Pvz., sriubos, punsas

Virimas ant silpnos ugnies 2/90°C 80-90°C Pvz., ryziai, pienas

Virimas 3/100°C 90-100°C Pvz., makaronai, darzoves
Gaminimas greitpuodyje 4/120°C 110-120°C Pvz., viSCiukas, troskinys.
Gruzdinimas puode naudojant daug aliejaus 5/170°C 170-180°C Pvz., spurgos, kapotos meésos kukuliai

Patarimai, kaip ruosti, naudojant maisto ruosimo
funkcijas

m Funkcija ,Pasildymas / laikymas Siltai“: uzSaldyty
produkty porcijos, pvz., Spinaty. Uz3aldytus
produktus sudékite | maisto ruoSimo inda. |pilkite
gamintojo nurodyta vandens kiekj. Uzdenkite maisto
ruoSimo indg ir nustatykite 1 / 70 °C pakopa.
Kartais pamasykite.

m Funkcija ,Virimas ant silpnos ugnies®: Si funkcija
tinka gaminant maistg zemoje temperatiroje, taip
pat gaminant padazus ir troSkinius. Nustatykite 2 /
90 °C pakopa.

m Funkcija ,Virimas*®: i funkcija leidzia kaitinti vanden;
uzdengus dangciu, vanduo neiSbéga i puodo.
Naudodami temperataros kontrole galite efektyviai
ruosti maistg. Nustatykite 3 / 100 °C pakopa.

m Funkcija ,Virimas greitpuodyje”: atkreipkite démesj |
gamintojo rekomendacijas. Pasigirdus signalui toliau
ruoSkite nurodytg laikg. Nustatykite 4 / 120 °C
pakopa.

m Funkcija ,,Gruzdinimas puode naudojant daug
aliejaus”: aliejaus kaitinimas uzdengus dangciu.
Pasigirdus signalui nuimkite dangtj ir sudékite
patiekalus (jei rekomenduojamy patiekaly lenteléje
nenurodyta kitaip). Nustatykite 5 / 170 °C pakopa.

Pastabos

m RuoSdami maistg visada uzdenkite dangdiu. ISimtis:
,Gruzdinimas puode naudojant daug aliejaus”, 5/
170 °C temperatiros pakopa.

m Jei nepasigirsta garsinis signalas, jsitikinkite, kad
maisto ruoSimo puodas neuzdengtas dangciu.

m Kaistandgio aliejaus niekada nepalikite be priezilros.
Naudokite gruzdinti tinkamg aliejy arba
riebalus.Nenaudokite skirtingy gruzdinimui skirty
riebaly misiniy, pvz., aliejaus ir tauky. Karsti riebaly
miSiniai gali suputoti.

m Jei maisto paruoSimo rezultatas Jusy netenkina,
pvz., verdant bulves, kitg kartg jpilkite daugiau
vandens, tacCiau vis tiek nustatykite rekomenduojamag
temperattros pakopa.
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Uzvirimo tasko nustatymas

Vandens uzvirimo taskas priklauso nuo Jusy
gyvenamosios vietos aukscio virs jlros lygio. Jei
vanduo verda per smarkiai arba per silpnai, galite
nustatyti uzvirimo taska. Jei taip nutikty, keiskite, kaip
apra8yta toliau.

m Parinkite pagrindinj nuostatg c Y, skaitykite skyriy
—> "Pagrindiniai nustatymai”.

m Pagrindiniame nuostate dazniausiai yra nustatyta 3.
Jei gyvenamoji vieta yra 200-400 m vir§ jaros lygio,
uzvirimo tasko nustatyti nereikia, o kitais atvejais
parinkite lenteléje pateiktus atitinkamam auksdiui
skirtus nuostatus:

Aukstis Nustatymo reik$mé - -
0-100 m. !

100-200 m. c

200-400 m. 3

400-600 m. Yy

600-800 m. [

800-1000 m. g

1000-1200 m. 1

1200-1400 m. g

Vir§ 1400 m. =]

* Pagrindiniai nuostatai

Pastaba. 3 / 100 °C temperatiros pakopos pakanka
tinkamai virti, jei vanduo neputoja pernelyg smarkiai.
Virimo taskg galite keisti savo nuozilra. Pavyzdziui,
jeigu norite, kad maistas isvirty kieciau, pasirinkite
mazesn| aukstj.



Nustatymas

Prie$§ pirma kartg naudojant maisto ruoSimo funkcijas
reikia belaidj maisto ruosimo jutiklj prijungti prie
valdymo skydelio. Atsiverskite skyriy — "[@ Belaidis
temperatiros jutiklis”.

1. Temperattros jutiklj pritvirtinkite prie puodo,
skaitykite skyriy — "Belaidzio temperatiros jutiklio
paruosimas ir prieziara"

2. | maisto ruoSimo puoda jpilkite pakankamai
vandens, pastatykite ant pageidaujamos kaitvietés ir
visada uzdenkite dangdiu.

3. Parinkite kaitviete, ant kurios uzdétas puodas su
temperataros jutikliu.

4. Palieskite temperatiros jutiklio simbolj 1&F.
Valdymo skydelyje pradeda $viesti rodmuo 1=f.

1
o
o

0

3

=
o}

5]

5. Parinkite lenteléje nurodytg tinkamag temperatiros
pakopa.

3
-3
.

[g]

3

=
o)

&)
(I

Funkcija aktyvinta.

Temperatiros simbolis T&f mirksi, kol pasiekiama

temperatira, tinkama patiekalams sudéti. Pasigirsta

signalas ir nustoja mirkseti temperaturos simbolis.
6. Pasigirdus signalui nuimkite dangtj ir sudekite

patiekalus. RuoSiant maistg puodas turi bati

uzdengtas.

Pastaba. Naudodami funkcijg ,,Gruzdinimas puode

naudojant daug aliejaus” neuzdenkite puodo.

Maisto ruosimo funkcijy iSjungimas

Parinkite kaitviete ir nustatymo srityje nustatykite ties o
L . Kaitvieté igsijungs ir pasirodys liekamosios $ilumos
rodmuo.

Pastaba. Norédami i$ naujo aktyvinti maisto ruoSimo
funkcijas, turite palaukti mazdaug 10 sekundziy.

Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos

It
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It Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos

Rekomenduojami patiekalai

Lenteléje nurodyta, kokius patiekalus galite rinktis, ir ji
surUSiuota pagal maisto produktus. Temperatira ir
ruosSimo laikas priklauso nuo maisto produkty kiekio,
blklés ir kokybés.

Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos:

(-1 Jutikliné sistema keptuvéms
ar Virimo jutiklis

Pagalbinés maisto Temperatiros Bendras ruosimo laikas nuo

ruosimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Kepimas naudojant mazai riebaly

Pjausnys, natralus ! v 4 6-10
Pjausnys, apibarstytas dziveseéliais L (- 4 6-10
File 2 = 4 6-10
Kotletai | L 3 10-15
Kepsneliai ,,Cordon bleu® 1 (- 4 10-15
Vienos pjausnys ! Y 4 10-15
Didkepsnis, Zalias (3 cm storio) 2 (- 5 6-8
Didkepsnis, vidutinidkai iskeptas (3 cm storio) 2 (Y S 8-12
Didkepsnis, gerai iskeptas (3 cm storio) ! (Y 4 8-12
Paukétienos kritingle (2 cm storio) ! I 3 10-20
Juostelémis pjaustyta mésa E (- 4 7-12
Gabaléliais pjaustyta mesa ,Gyros* 3 I 4 7-12
Laginiai ! = 2 5-8
Malta mesa 3 B 4 6-10
Mesainis (1,5 cm storio) ! (- 3 6-15
Kukuliai (2 cm storio) ! L 3 10-20
|daryti kukuliai * = 3 10-20
Desrelés virimui | = 3 8-20
Desrelés, 7alios ! L 3 8-20
Virimas ant silpnos ugnies

Degreles * =r 2-90°C 10-20
Virti

Mesos kukuliai 4 =r 3-100°C 20-30
Vista sriubai * =r 3-100°C 60-90
Virta jautiena * = 3-100°C 60-90

L Apverskite daug karty.

2 pilkite aliejy ir dekite maisto produktus tik pasigirdus signalui.

3 Reguliariai pamaisykite.

& |kaitinkite ir ruoSkite uzdenge dangciu. Po signalo jdekite patiekalus.
% |dekite patiekala pradzioje.

8 Alieju kaitinkite uzdéje dangtj. Kepkite paeiliui ir be dangcio.
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Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos It

Pagalbinés maisto Temperatiiros Bendras ruosimo laikas nuo

ruoSimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)
Virti greitpuodyje
Vista sriubai ° =r 4-120°C 15-25
Virta jautiena ° =T 4-120°C 15-25
Gruzdinimas su daug aliejaus
Vistienos gabaleliy gruzdinimas® =T 5-170°C 10-15
 Mesos kukuliai © @ 5-170°C  10-15

1 Apverskite daug karty.

2 pilkite aliejy ir dekite maisto produktus tik pasigirdus signalui.

E Reguliariai pamaiSykite.

E |kaitinkite ir ruoSkite uzdenge dangciu. Po signalo jdékite patiekalus.
® |dékite patiekalg pradzioje.

6 Aliejy kaitinkite uzdeje dangtj. Kepkite paeiliui ir be dangcio.

Pagalbinés maisto Temperatiros Bendras ruosimo laikas nuo
ruoSimo funkcijos  pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Kepimas naudojant mazai riebaly

Zuvies file, natirali’ L 4 10-20

Zuvies filé, apibarstyta dziaves.! (B 3 10-20

Krabai' Y 4 4-8

Krevetes' Y 4 4-8

Kepta visa 7uvis ' e 3 10-20

Virimas ant silpnos ugnies

Troskinta Zuvis =r 2-90°C 15-20

Gruzdinimas su daug aliejaus

Gruzdinti Zuvj su alaus tesla 3 = 5-170°C 10-15
Diidvesiais apibarstytos 7uvies gruzdinimas 3 =T 5-170°C 10-15

! Apverskite daug kartu.
2 |kaitinkite ir ruoskite uzdenge dangciu. Po signalo jdéekite patiekalus.

3 Aliejy kaitinkite uzdéje dangtj. Kepkite paeiliui ir be dangcio.
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It Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos

Kiausiniy patiekalai Pagalbinés maisto Temperatiros Bendras ruosimo laikas nuo

ruosimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Kepimas naudojant mazai riebaly

Kiausiniene su sviestu ' = 2 2-6
Kiauginiene 2 = 4 2-6
Plakta kiauginiené > L 2 4-9
Omletas 4 - 2 3-6
Lietiniai 4 L 5 15-2,5
Prancizi$kas skrebutis 4 B 3 4-8
Blyneliai ,Kaiserschmarrn® 4 (- 3 10-15
Virti

Virti kiauginiai ° =r 3-100°C 5-10

! Sviestq ir maisto produktus dekite tik pasigirdus signalui.

2 Aliejy j keptuve pilkite ir maisto produktus dékite tik pasigirdus signalui.
3 Reguliariai pamaisykite.

4 Vienos porcijos ruoSimo trukmé. Kepimas paeiliui.

5 |dekite patiekala pradzioje.

Darzoves ir ankstiniai Pagalbinés maisto Temperatiiros Bendras ruo$imo laikas nuo
ruosimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Kepimas naudojant mazai riebaly

Cesnakai ! Y 2 2-10
Svoganai, trodkinti | v 2 2-10
Svoginy Ziedai ' L 3 5-10
Cukinijos 2 I 3 4-12
Baklazanai 2 Y 3 4-12
Paprika ! v 3 4-15
Kepti Zalieji smidrai 2 (B 3 4-15
Grybai ! = 4 10-15
Darzoviy trokinimas su aligjumi ! (R 1 10-20
Apkeptos nepjaustytos darzovés 1 - 3 6-10

1 Reguliariai pamaisykite.
2 Apverskite daug karty.
8 |kaitinkite ir ruoSkite uzdenge dangciu. Maisto produktus j keptuve dekite tik pasigirdus signalui.

4 |dékite patiekalg pradzioje.

5 Aliejy kaitinkite uzdeje dangtj. Kepkite paeiliui ir be dangcio.
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Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos It

Darzoves ir ankstiniai Pagalbinés maisto Temperatiiros Bendras ruoSimo laikas nuo
ruoSimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Virti

Brokoliai 3 =r 3-100°C 10-20

Ziediniai kopstai 3 =r 3-100°C 10-20

Briuseliniai kopdstai ° =r 3-100°C 30-40

Zaliosios pupos 3 =T 3-100°C 15-30

AvinZirniai * =r 3-100°C 60-90

Zirniai 3 =r 3-100°C 15-20

Lesiai * =r 3-100°C 45-60

Virti greitpuodyje

Darzoviy ruoimas greitpuodyje * =r 4-120°C 3-6

AvinZirniy ruogimas greitpuodyje =r 4-120°C 25-35

Baltujy pupy ruosimas greitpuodyje * =r 4-120°C 25-35

Lesiy ruosimas greitpuodyje * = 4-120°C 10-20

Gruzdinimas su daug aliejaus

Dzilvésiais apibarstyty darzoviy gruzdinimas ° =T 5-170°C 4-8

Daroviy su alaus tesla gruzdinimas ° =r 5-170°C 4-8

Dzivesiais apibarstyty gryby gruzdinimas ° =T 5-170°C 4-8

Gryby su alaus tesla gruzdinimas® =T 5-170°C 4-8

1 Reguliariai pamaisykite.

2 Apverskite daug karty.

3 |kaitinkite ir ruoskite uzdenge dangciu. Maisto produktus j keptuve dékite tik pasigirdus signalui.
4 |dekite patiekala pradzioje.
5 Aliejy kaitinkite uzdeje dangtj. Kepkite paeiliui ir be danggio.

Bulvés Pagalbinés maisto Temperatiros Bendras ruosimo laikas nuo
ruoSimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Kepimas naudojant mazai riebaly

Keptos bulvés i§ bulviy su lupenomis ! Y 5 6-12
Gruzdintos bulvytes (i§ Zaliy bulviy) (BT 4 15-25
Bulviniai blynai 2 v 5 25-35
Sveicarigki bulviniai blynai® Y 2 50-55
Glazdiruotos bulvés ! (R 3 10-15
Virimas ant silpnos ugnies

Bulviy kukuliy ruogimas® =T 2-90°C 30-40

! Reguliariai pamaisykite.

2 Viienos porcijos ruoSimo trukmeé. Kepimas paeiliui.

E Aliejy j keptuve pilkite ir maisto produktus dékite tik pasigirdus signalui.
& |kaitinkite ir ruoskite uzdenge dangciu. Po signalo jdéekite patiekalus.

% |dekite patiekala pradzioje.
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It Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos

Bulvées Pagalbinés maisto Temperatiros Bendras ruosimo laikas nuo
ruoSimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Virti

Bulviy virimas ° =r 3-100°C 30-45

Virti greitpuodyje

Bulviy ruogimas greitpuodyje ° =r 4-120°C 10-20
! Reguliariai pamaisykite.

2 Vienos porcijos ruoSimo trukmeé. Kepimas paeiliui.

E Alieju j keptuve pilkite ir maisto produktus dékite tik pasigirdus signalui.

£ |kaitinkite ir ruoSkite uzdenge dangciu. Po signalo jdekite patiekalus.

5 |dekite patiekala pradzioje.

Makaronai ir gradai Pagalbinés maisto Temperatiros  Bendras ruosimo laikas nuo
ruoSimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Virimas ant silpnos ugnies

Ryziai ! =r 2-90°C 25-35
Kukuriizy kose? =T 2-90°C 3-8
Many koé 2 =r 2-90°C 5-10
Virti

Teslos gaminiai 2 =r 3-100°C 7-10
Virtinukai 2 =r 3-100°C 6-15

Virti greitpuodyje

RyZiy ruogimas greitpuodyje® =r 4-120°C 5-8
Tkaitinkite ir ruoskite uzdenge danggiu. Po signalo jdékite patiekalus.

2 Reguliariai pamaisykite.

3 |dekite patiekala pradzioje.

Sriubos Pagalbinés maisto Temperatiiros Bendras ruosimo laikas nuo
ruosimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Virimas ant silpnos ugnies

Tirpios kreminés sriubos =r 2-90°C 10-15
Virti

Naminiai sultiniai 2 =r 3-100°C 60-90
Tirpios sriubos’ =r 3-100°C 5-10

Virti greitpuodyje
Naminio sultinio ruogimas greitpuodyje 2 =r 4-120°C 20-30
! Reguliariai pamaisykite.

2 |dekite patiekalg pradzioje.
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Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos It

Padazai Pagalbinés maisto  Temperatiiros Bendras ruosimo laikas nuo

ruosimo funkcijos  pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Kepimas naudojant mazai riebaly

Pomidory padazas su darzovemis 1 (T 1 25-35
Besamelio padazas ! (B 1 10-20
Strio padazas ' L 1 10-20
Tirstinti padaza ' v 1 25-35
Saldus padazai ! B 1 15-25

1 Reguliariai pamaisykite.

Desertai Pagalbinés maisto Temperatiros  Bendras ruosimo laikas nuo

ruoSimo funkcijos pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Virimas ant silpnos ugnies

RyZiy kosé su pienu’ =r 2-90°C 40-50
Avizy kose! =r 2-90°C 10-15
Sokoladinis pudingas’ =r 2-90°C 3-5
Virti

Kompotas? =r 3-100°C 15-25
Gruzdinimas su daug aliejaus

Gruzdinti Berlyno bandeles® =r 5-170°C 5-10
Gruzdinti plokétias spurgas su skyle viduryje® =r 9-170°C 5-10
Gruzdinti paplotélius (Bufiuelos)® =r 5-170°C 5-10

1 Reguliariai pamaidykite.
2 |dékite patiekalg pradzioje.

3 Aliejy kaitinkite uzdéje dangtj. Kepkite paeiliui ir be dangcio.
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It Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos

Saldyti produktai Pagalbinés maisto Temperatiiros Bendras ruoSimo laikas nuo

ruoSimo funkcijos  pakopa signalo suskambéjimo (min.)

Kepimas naudojant mazai riebaly

Pjausnys Y 4 15-20
Kepsneliai ,,Cordon bleu* 1 (T o 4 10-30
Vigtienos kratingle ! = 4 10-30
Vistienos gabaléliai ' (Y 4 10-15
Gabaléliais pjaustyta mésa ,Gyros" Z B 4 10-15
Kebabas 2 (E-Y o 4 10-15
Zuvies filg, natdrali’ = 3 10-20
Zuvies file, apibarstyta dziovés.! (- o 3 10-20
Zuvies pirteliai ! v 4 8-12
Gruzdintos bulvytes, keptos 2 Y o 5 4-6
Keptuvéje ruoSiami patiekalai 2 (T 3 6-10
Pavasariniai ritinéliai ' Y 4 10-30
Kamamberas ' = 3 10-15
Laikymas Siltai, pasildymas

Darzovés su grietinéles padazu 2 =r 1-70°C 15-20
Virti

Zaliosios pupos, $aldytos® =r 3-100°C 15-30
Gruzdinimas su daug aliejaus

Bulvyciy gruzdinimas® w=r 5-170°C 4-8

1 Apverskite daug karty.
2 Reguliariai pamaisykite.
8 |kaitinkite ir ruoSkite uzdenge dangciu. Po signalo jdékite patiekalus.

4 Aligjy kaitinkite uzdéje dangtj. Kepkite paeiliui ir be danggcio.
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Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos It

Kiti patiekalai Pagalbinés maisto Temperatiiros Bendras ruosimo laikas nuo

ruosimo funkcijos pakopa signalo suskambgéjimo (min.)

Kepimas naudojant mazai riebaly

Kamamberas ' Y 3 7-10
Pranciizidki skrebugiai 2 (LY 3 6-10
Sausi paruoéti patiekalai 3 e 1 5-10
Skrudinti migdolai # - 4 3-15
Skrudinti riesutai 4 = 4 3-15
Skrudintos kedrinés pinijos * = 4 3-15
Laikymas Siltai, paSildymas

Guliaso sriubos ildymas ° w=r 1-70°C 10-20
Karto vyno $ildymas ° =r 1-70°C 5-15
Virimas ant silpnos ugnies

Pieno $ildymas ° =r 2-90°C 3-10

[ Apverskite daug karty.
2 Reguliariai pamaisykite.

3pg signalo jpilkite vandens. Vandeniui uzvirus dékite maisto produktus.
4
l

dékite patiekalg suskambejus garso signalui.

% |dékite patiekala pradzioje.
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It Pagalbinés maisto ruoSimo funkcijos

Teppan Yaki ir Grill ,,Flex* zonai

Priedai Teppan Yaki ir Grill idealiai pritaikyti ,Flex" zonai
ir kepimo jutiklio naudojimui.

PGl

Grill prisitaiko prie ,Flex" zonos. Galite ruosti didesnius
ar mazesnius mesos, zuvies, Svieziy darzoviy ir duonos
kiekius,naudojant labai mazai aliejaus, maistas bus
sveikas ir paprastai pauosiamas. Dél patiekaly ruosimo
formos su grioveliais reikés maziau riebaly. Dél
paprasto naudojimo patiekalus galima kepti keptuve,
kurie atrodys ir bus tokio skonio, tarsi buty kepti
tradiciniame keptuve. Uzpilkite ant patiekalo arba j
keptuvg Siek tiek aliejaus, taip palengvinsite Silumos
perdavima.

(_JTeppan Yaki

Su Teppan Yaki paprastai ir sveikai paruoSite mésa,
Zuvj, jiros gérybes, darzoves, saldymynus ir duona,
naudodami labai mazai aliejaus. Teppan Yaki prisitaiko
prie ,Flex" zonos. Dél tiesioginio salyCio su keptuve ir
tolygaus Silumos perdavimo maisto produktai iSliks
tokios pacios konsistencijos, spalvos bei sultingi, kaip ir
kepimo ar apkepinimo metu.

Lenteléje nurodyta, kokius patiekalus galite rinktis,
surtSiuota pagal maisto produktus. Temperatarg ir
ruoSimo laikg lemia maisto produkty kiekis, baklé ir
kokybé.

Pastaba. Kad tinkamai aktyvintuméte funkcija,
nustatykite ,Flex"“ zong kaip vienintele maisto ruoSimo
zona.

Maisto ruoSimo Temperatiiros

Bendras kepimo laikas, skaiCiuojant

indas pakopa nuo signalo (min.)
Mésa
Pjausnys, natiralus’ Yy 4 6-10
File! s 4 6-10
Kotletai' b/ 3 10-15
Didkepsnis, 7alias (3 cm storio)! Yy 5 6-8
Didkepsnis, vidutinidkai iskeptas (3 cm storio)! Yy 5 8-12
Didkepsnis, gerai iskeptas (3 cm storio)’ )/ 4 8-12
Paukstienos kratinglé (2 cm storio)” b/ 3 10-20
Lasiniai’ )/ 3 5-8
Mesainis' s 3 6-15
Degrelés virimui' b/ | 8-20
Desrelés, zalios' b/ 4 8-20
Gabaléliais pjaustyta mésa ,Gyros*2 b 4 7-12
Farsas® ) 4 6-10
Zuvis ir jaros produktai
Zuvies file, naturali’ b/ 4 10-20
Krabai' (Y 4 4-8
Krevetés' {J/ 4 4-8
Visa zuvis' b/ 3 15-30

1 Pilkite aliejy (jei reikia) ir dekite maisto produktus tik pasigirdus signalui. Jei reikia, apverskite.
2 Pilkite aliejy (jei reikia) ir dekite maisto produktus tik pasigirdus signalui. Reguliariai pamaiSykite.

3 Sviesta ir maisto produktus dékite tik pasigirdus signalui. Jei reikia, apverskite.

4 Pilkite aliejy (jei reikia) ir dékite maisto produktus tik pasigirdus signalui. Vienos porcijos ruoSimo trukme. Kepimas paeiliui.

5 pilkite aliejy ir dékite maisto produktus tik pasigirdus signalui (jtrinkite patiekalo pavirSiy). Jei reikia, apverskite.

6 Maisto produktus dekite tik pasigirdus signalui.
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Maisto ruoSimo Temperatiros  Bendras kepimo laikas, skai¢iuojant

indas pakopa nuo signalo (min.)
Darzovés
Cukinijos’ J/ 3 4-12
Baklazanai' D/ 3 4-12
Paprika' (b g 3 4-15
Kepti Zalieji smidrai )/ bimg 3 4-15
Grybai® b/ fimg 4 10-15
Cesnakai? ) 2 2-10
Troskinti svoganai ) 2 2-10
Glaziiruotos darzovés? ., 3 6-10
Bulvées
Keptos bulvés i§ bulviy su lupenomis? b 5 6-12
Bulviniai blynai* ) 5 25-35
Glaziruotos bulvés? ) 3 10-15
Kiausiniy patiekalai
Kiauginiene svieste® b 2 2-6
Aliejuje kepta kiauginiene' b 4 2-6
Plakta kiauginiené? (I 2 4-9
Omletas* (I 2 3-6
Lietiniai* () 5 1,5-2,5
Prancziskas skrebutis* b 3 4-8
Blyneliai ,Kaiserschmarrn“t b 3 10-15
Kiti patiekalai
Skrudinimas® (_p/ bimg 4 4-6
Prancuziski skrebudiai® I, 3 6-10
Skrudinti migdolai® ) 4 3-15
Skrudinti riegutai® ) 4 3-15
Skrudintos kedrinés pinijos® ) 4 3-15

1 pilkite aliejy (jei reikia) ir dékite maisto produktus tik pasigirdus signalui. Jei reikia, apverskite.
2 pilkite aliejy (jei reikia) ir dekite maisto produktus tik pasigirdus signalui. Reguliariai pamaiSykite.

3 Sviestq ir maisto produktus dekite tik pasigirdus signalui. Jei reikia, apverskite.

4 Pilkite aliejy (jei reikia) ir dékite maisto produktus tik pasigirdus signalui. Vienos porcijos ruosimo trukmé. Kepimas paeilii.

5 Pilkite aliejy ir dekite maisto produktus tik pasigirdus signalui (jtrinkite patiekalo pavirSiy). Jei reikia, apverskite.

6 Maisto produktus dékite tik pasigirdus signalui.
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It Belaidis temperataros jutiklis

Belaidis temperaturos
jutiklis

Prie$ pirma karta naudojant maisto ruoSimo funkcijas
reikia belaidj temperatiros jutiklj prijungti prie valdymo
skydelio.

Belaidzio temperaturos jutiklio paruosimas
ir prieziura
Siame skirsnyje apragomos toliau nurodytos temos:

Silikoninio lipduko priklijavimas
Belaidzio virimo jutiklio prijungimas
Valymas

Baterijos keitimas

Silikoninj lipdukg ir temperatdros jutiklj galite véliau
jsigyti specializuotose parduotuvése, musy klienty
aptarnavimo tarnybos techninés prieziuros skyriuje arba
oficialioje interneto svetainéje. Nurodykite atitinkamg
identifikavimo numerj;

00577921 5 silikoniniy lipduky rinkinys

HEZ39050  Virimo jutiklis ir 5 silikoniniy lipduky rinkinys

Silikoninio lipduko priklijavimas

Silikoninis lipdukas pritvirtina temperataros jutiklj prie
maisto ruosSimo indo.

Jei maisto ruosimo funkcijos naudojamos pirma kartg
ruoSiant Siame puode, reikia tiesiogiai prie Sio puodo
pritvirtinti silikoninj lipduka. Svarbu:

1. Puodo vieta, prie kurios klijuosite lipdukg, negali buti
riebaluota. Puodg nuvalykite, kruop$d&iai nusausinkite
ir vieta, prie kurios klijuosite, patrinkite, pvz., spiritu.

2. Nupléskite apsaugine plévele nuo silikoninio lipduko.
Pagal pristatytg Sablong silikoninj lipdukg
priklijuokite prie puodo tinkamame aukstyje.

3. Spauskite silikoninio lipduko pavirSiy, jskaitant viding
puse.

Klijai visiSkai sukietéja per 1 valanda. Per §j laikg puodo

nenaudokite ir nevalykite.

Pastabos

m Puodo su silikoniniu lipduku per ilgai nelaikykite
plovimo Sarme.

m Jei silikoninis lipdukas atsiklijuoty, turite priklijuoti
nauja lipduka.
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Belaidzio temperaturos jutiklio prijungimas

Temperatuaros jutiklj prie silikoninés juostelés
pritvirtinkite taip, kad jis baty tinkamoje padétyje.

Pastabos

m [sitikinkite, kad silikoniné juostelé yra visiSkai sausa,
ir tik tuomet pritvirtinkite temperataros jutiklj.

m Maisto ruoSimo indg uzdekite taip, kad temperatiros
jutiklis bity nukreiptas j kaitlentés iSorinj pavirsiy.

m  Temperaturos jutiklis negali bati nukreiptas | kitg
karstg maisto ruoSimo indg, kad neperkaisty.

m Baige ruosti nuimkite temperatiros jutiklj nuo puodo.
Laikykite Svarioje, saugioje vietoje, atokiai nuo
Silumos Saltiniy.

m Kartu galite naudoti daugiausia tris temperattros
jutiklius.

Belaidzio temperaturos jutiklio prijungimas
prie valdymo skydelio

Norédami belaidj temperattros jutiklj prijungti prie
valdymo skydelio, atlikite toliau aprasytus veiksmus.

1. Parinkite meniu ¢ 4, skaitykite skyriy
— "Pagrindiniai nustatymai”.
Sviecia kaitvietés rodmuo.

2. Parinkite tg kaitviete, kurios rodmuo jsizZiebs.
Pasigirsta signalas. |siZiebia rodmuo 1=

3. Per 30 sekundziy paspauskite ant belaidzio
temperatiros jutiklio esantj simbolj 1=r.
Po keliy sekundziy kaitvietés indikatoriuje pasirodo
temperattros jutiklio prijungimo prie valdymo
skydelio rezultatas.

Rezultatas
T Prijungta tinkamai

Prijungta netinkamai: dél perdavimo klaidos.

c Prijungta netinkamai: dél temperattros jutiklio klaidos.




m Kai temperattros jutiklis tinkamai prijungiamas prie
valdymo skydelio, galima naudoti maisto ruoSimo
funkcijas.

m Temperatiros jutiklis gali sugesti dél toliau nurodyty
priezasCiy.

,Bluetooth” rySio klaida.
— Per 30 sekundziy nuo kaitvietés parinkties
nepaspaudéte temperattros jutiklio simbolio.
- ISseko temperatlros jutiklio baterija.
Atkurkite belaidZio temperatiros jutiklio duomenis ir
i$ naujo prijunkite.

m Jei buvo neteisingai prijungta dél perdavimo klaidos,
pakartokite prijungimo eigg i$ naujo.

Jei ir tuomet nepavyks prijungti 1, kreipkités j klienty
aptarnavimo tarnybos techninés prieziuros skyriy.

Belaidzio temperaturos jutiklio duomeny atkurimas

1. Simbolj 1&r lieskite mazdaug 8-10 sekundZiy.
Per §j laikg temperatiros jutiklio Sviesos diody
rodmuo jsiziebia tris kartus. Po treciojo Sviesos
diody jsiziebimo prasideda atkdrimas. Tuomet
patraukite pirStg nuo simbolio.

Sviesos diodui uzgesus belaidzio temperattros
jutiklio duomenys yra atkurti.

2. Prijungimo eigg kartokite nuo 2 punkto.

Valymas

Belaidzio temperattros jutiklio negalima plauti
indaplovéje.

Temperaturos jutiklis

Nuvalykite temperaturos jutiklj drégna servetéle.
Niekada neplaukite indaplovéje. Nenardinkite j vandenj
ir neplaukite tekanciu vandeniu.

Baige virti nuimkite temperatdros jutiklj nuo maisto
ruoSimo puodo. Laikykite Svarioje, saugioje vietoje,
pavyzdziui, pakuotéje, atokiai nuo Silumos Saltiniy.

Silikoninis lipdukas
Nuvalykite ir nusausinkite pries pritvirtindami prie
temperatiros jutiklio. Galima plauti indaplovéje.

Pastaba.
Indo su silikoniniu lipduku per ilgai nelaikykite plovimo
Sarme.

Belaidis temperattros jutiklis It

Temperaturos jutiklio langelis

Jutiklio langelis visada turi bati Svarus ir sausas.
Darykite, kaip nurodyta toliau.

m Reguliariai nuvalykite neSvarumus ir riebaly tyskalus.
m Valykite minksta Sluoste arba vata apvyniotu
pagaliuku ir langy valymo priemone.

Pastabos

m Nenaudokite braizandiy valymo priemoniy,
pavyzdziui, Sveiiamuyjy kempiniy ir SveiCiamujy
Sepetéliy ar valomojo pienelio.

m Nelieskite jutiklio langelio pirstais. Galite jj uztersti
arba subraizyti.

Baterijos keitimas

Jei paspaudus belaidzio temperatiros jutiklio simbolj
nejsiziebia Sviesos diodas, vadinasi, iSseko baterija.

Baterijos keitimas
1. Nuo temperattros jutiklio korpuso apatinés dalies

nuimkite silikoninj dangtelj ir atsuktuvu atsukite du
varztus.

2. Atidarykite temperattros jutiklio fiksatoriy. I1Straukite
baterijg iS apatinés korpuso dalies ir jdékite naujg
baterijg (jsitikinkite, kad jdétos baterijos poliai
sutampa su baterijos skyriau poliais).
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It Belaidis temperataros jutiklis

Démesio!
Norédami iSimti baterijg, nenaudokite jokiy metaliniy
daikty. Nelieskite baterijos prijungimo tasky.

3. UZdarykite temperatiros jutiklio fiksatoriy (ant
fiksatoriaus esancios varzto angos turi sutapti su
apatinés korpuso dalies angomis). Atsuktuvu
uzverzkite varztus.

4. Silikoninj dangtelj vél uzdekite ant temperatiros
jutiklio korpuso apatinés dalies.

Pastaba.

Norédami uztikrinti ilgesnj tarnavimo laikg, naudokite tik
aukstos kokybés CR2032 baterijas.
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Atitikties deklaracija

Siuo dokumentu ,Robert Bosch Hausgerdte GmbH*®
patvirtinta, kad prietaisas su belaidzio temperatiros
jutiklio funkcija atitinka Direktyvos 2014/53/ES
esminius reikalavimus ir kitas galiojandias nuostatas.

ISsamig RED atitikties deklaracijg rasite internete adresu
www.bosch-home.com Jusy prietaiso gaminio
puslapyje prie papildomy dokumenty.

~Bluetooth®" logotipas ir prekés zenklas yra ,,Bluetooth
SIG, Inc.” registruotas prekés zenklas ir nuosavybé,
todel ,Robert Bosch Hausgerate GmbH" turi licencija,
kad galéty naudoti §j prekés Zenkla. Visi kiti prekés
zenklai ir prekiy pavadinimai yra atitinkamy jmoniy
nuosavybé.



) Apsauga nuo vaiky

Apsaugos nuo vaiky funkcija skirta tam, kad vaikai
nejungty kaitlentes.

Apsaugos nuo vaiky aktyvinimas ir
iSaktyvinimas
Kaitlenté turi bati iSjungta.

Aktyvinimas

1. Pagrindiniu jungikliu jjunkite kaitlente.

2. Simbolj c= lieskite mazdaug 4 sekundes.
Rodmuo &= 8viecia 10 sekundziy.

Kaitlenté uzblokuota.

[Saktyvinimas

1. Pagrindiniu jungikliu jjunkite kaitlente.

2. Simbolj &= lieskite mazdaug 4 sekundes.
Atblokuota.

Automatiné apsauga nuo vaiky

Naudojant Sig funkcijg apsauga nuo vaiky jsijungia
automatiSkai visada, kai iSjungiama kaitlentée.
Jjungimas ir iSjungimas

Kaip jjungti automatine apsaugos nuo vaiky funkcija,
perskaitykite skyriuje — "Pagrindiniai nustatymai”.

Apsauga nuo vaiky It

[€] Apsauga valant

Jei valysite, kai kaitlenté jjungta, gali pasikeisti
nuostatai. Kad taip nenutikty, kaitlentéje yra funkcija,
kuria galima uzblokuoti valdymo skydelj, norint jj
nuvalyti.

liungimas: palieskite simbolj ¥. Pasigirsta signalas.
Valdymo zona uzblokuojama 35 sekundziy. Galite valyti
valdymo skydelio pavirSiy nebijodami, kad pasikeis
nuostatai.

ISaktyvinimas: valdymo skydelis bus atblokuotas po
35 sekundziy. Norédami funkcijg atSaukti anksciau,
palieskite simbolj .

Pastabos

m Po aktyvinimo prabegus 30 sekundziy pasigirsta
signalas. Jis jspéja, kad funkcija greit iSsijungs.

m Valymo blokuoté neuzblokuoja pagrindinio jungiklio.
Galite bet kada iSjungti kaitlente.

[B) Automatinis apsauginis
iSjungimas

Jei viena i$ kaitviediy veikia ilgai ir nebuvo pakeistas
ne vienas nuostatas, aktyvinama automatiné apsauginio
iSjungimo funkcija.

Kaitviete nebekaista. Kaitvietés indikatoriuje pakaitomis
mirksi ~ & ir liekamosios Silumos indikatorius A arba H.

Palietus bet kurj simbolj indikatorius iSsijungia. Dabar
galima i$ naujo nustatyti kaitviete.

Automatinés apsauginio iSjungimo funkcijos aktyvinimo
laikas priklauso nuo nustatyto kaitinimo lygio
(jsijungimo laikas nuo 1 iki 10 valandy). .
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It Pagrindiniai nustatymai

B Pagrindiniai nustatymai

Prietaise yra jvairiy pagrindiniy nuostaty. Siuos
pagrindinius nustatymus galite pritaikyti pagal savo

poreikius.
Rodmuo  Funkcija
ci Apsauga nuo vaiky
I Rankiniu budu*.
i Automatigkai.
c Funkcija iSaktyvinta.
cc Signalai
I Patvirtinimo ir klaidy signalai isjungti.
/ Jjungtas tik klaidy signalas.
o Jjungtas tik patvirtinimo signalas.
3 ljungti visi signalai.”
c3 Energijos sanaudy rodymas
o ISaktyvinta.”
/ Aktyvinta.
cH Nuostatas, priklausantis nuo aukscio virs jiros lygio
2 Sumazinimas
3 Pagrindinis nuostatas
4 -9 Igpletimas
cS Automatinis ruosimo laiko programavimas
o0 I8ungta*
£ 1-99 Laikas iki automatinio iSjungimo.
ch Laikmacio funkcijos signalo trukmé
/ 10 sekundziy.*
c 30 sekundziy.
3 1 minuté.
c Galios valdymo funkcija. Kaitlentés pilnutinés galios ribojimas
Galiojancius nustatymus lemia didziausia kaitlentés galia.
I ISjungta. DidZiausia kaitlentés galia. */**
/ 1000 W - maziausia galia.
i 1500 W
3 rekomenduojama 3000 W esant 13 amperu.
3 rekomenduojama 3500 W esant 16 ampery.
Y 4000 W
Y. rekomenduojama 4500 W esant 20 ampery.
5 arba 5 DidZiausia kaitlentés galia.**
c il Perkeélimo (,,Move*) funkcijai i§ anksto nustatyty galios lygiy keitimas
5 Is anksto nustatytas galios lygis priekinei maisto ruo§imo sriciai.
-5 IS anksto nustatytas galios lygis vidurinei maisto ruoSimo sriciai.

i IS anksto nustatytas galios lygis galinei maisto ruoSimo sriciai.
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Pagrindiniai nustatymai It

c i’ Maisto ruosimo indo ir paruoSimo rezultato tikrinimas
I Netinka
/ Neoptimalu
c Tinka
c i3 Lankséiai naudojamos maisto ruo§imo zonos konfigtravimo aktyvinimas
I Kaip dvi nesusietos maisto ruosimo zonos.
/ Kaip vienintelé maisto ruoimo zona.
c 4 Belaidzio virimo jutiklio prijungimas prie kaitlentés
I Prijungta tinkamai
/ Prijungta netinkamai: dél perdavimo klaidos.
c Prijungta netinkamai: dél virimo jutiklio klaidos.
cl Numatytyjy nuostaty atkarimas
0 Individualds nuostatai.*
/ Atkurkite gamyklinius nuostatus.

*Gamyklinis nuostatas

“*Didziausias kaitlentés galingumas nurodytas specifikacijy lenteléje.

4. Vel lieskite simbolj ¢, kol pasirodys norima funkcija.
5. Paskui nustatymo srityje parinkite norimg nuostata.

Kaip perjungti pagrindinius nuostatus

Kaitlenté turi bati iSjungta.

1. Jjunkite kaitlente.

2. Per kitas 10 sekundziy simbolj ¢ lieskite mazdaug
4 sekundes.
Pirmuosiuose keturiuose rodmenyse pateikiama
informacijos apie gaminj. Palieskite nustatymo sritj,
kad galétuméte perzitréti atskirus rodmenis.

I
D
"
)

Informacija apie gaminj

Rodmuo

o
~
®
©

Bd

Klienty aptarnavimo tarnybos indeksas (KI) g

Pagaminimo numeris Fd

Pagaminimo numeris 1 35. 6. Simbolj & lieskite maziausiai 4 sekundes.
Pagaminimo numeris 2 g,

Nuostatai buvo iSsaugoti.

3. Dar kartg paliete simbolj & perjungsite pagrindinius
nuostatus.
Indikatoriuose kaip pradinis nuostatas jsiziebia = |
o
Ir .

Pagrindiniy nustatymy uzdarymas
ISjunkite kaitlente pagrindiniu jungikliu.
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It Energijos sgnaudy rodmuo

By Energijos sanaudy rodmuo

Si funkcija rodo, kiek energijos §i kaitlenté suvartojo
per paskutinj maisto ruo$imo procesa.

ISjungus 10-Ciai sekundziy, bus rodomos sgnaudos
kilovatvalandemis, pvz., {LH kWh.

Rodmens tikslumas priklauso ir nuo elektros tinklo
tiekiamos jtampos kokybes.

Kaip jjungti Sig funkcijg, skaitykite skyriuje
— "Pagrindiniai nustatymai".
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€ Maisto ruosimo indo
bandymas

Naudojant Sig funkcijg galima patikrinti, kaip maisto
ruoSimo proceso spartumas ir kokybé priklausys nuo
maisto ruosimo indo.

Pateiktas rezultatas yra tik atskaitiné reikSmé ir ji
priklauso nuo maisto ruo$imo indo ir naudojamos
kaitvietes.

1. ] Saltg maisto ruoSimo indag jpilkite mazdaug 200 ml
vandens ir uzdékite ant kaitvietés, kurios skersmuo
labiausiai atitinka indo dugno dydj, vidurio.

2. Perjunkite pagrindinius nuostatus ir parinkite
nuostatg ¢ { .

3. Palieskite nustatymo sritj. Kaitvietés indikatoriuje
mirksi —.

Funkcija aktyvinta.

Kaitvietés indikatoriuje po 10 sekundziy pasirodo

kokybés ir maisto ruoSimo proceso spartumo

rezultatas.

(N

Patikrinkite rezultatg pagal toliau pateikig lentele.

Rezultatas

£/ Maisto ruoimo indas netinka kaitvietei, todél ji nekaista.*

{  Maisto ruoSimo indas kaista I&Ciau ir maisto ruo$imo procesas

nevyks optimaliai.”

©  Maisto ruoimo indas kaista tinkamai ir maistas bus paruostas
gerai.

* Jei yra dar mazesneé kaitvieté, dar kartg patikrinkite maisto ruoSimo

indg uzdéje ant mazesneés kaitvietes.

Norédami vel aktyvinti Sig funkcijg, palieskite nustatymo

sritj.

Pastabos

m Lanksciai naudojama kaitinimo zona yra kaip viena
kaitvieté; naudokite tik vieng maisto ruoSimo inda.

m Jei naudojama kaitvieté yra daug mazesné nei
maisto ruoSimo indo skersmuo, vadinasi, kais tik
puodo centras, 0 maistas nebus paruostas taip, kaip
pageidaujate.

m Informacijos apie Sig funkcijg pateikta skyriuje
— "Pagrindiniai nustatymai”.

m Informacijos apie maisto ruoSimo indo rasj, dydj ir jo
padetj pateikta skyriuose — "Indukcinis
virimas" ir — "LanksCiai naudojama zona".



[@ Galios valdiklis

Naudojant ,,Power-Manager” funkcija, galima reguliuoti
bendrg kaitlentés galia.

Kaitlenté nustatyta gamykloje. DidZiausia galia nurodyta
specifikacijy lenteléje. Naudojant ,,Power-Manager*”
funkcijg, pagal atitinkamus elektros instaliavimo
reikalavimus galima keisti verte.

Kad Si nustatytoji verté nebaty virSyta, kaitlenté turimg
galig automatiskai paskirsto jjungtoms kaitvietems.

Kol veikia ,,Power-Manager” funkcija, vienos kaitvietés
galia laikinai gali nesiekti vardinés vertés. Kai jjungiama
kaitvieté ir pasiekiama ribiné galios verté, kaitinimo
pakopy indikatoriuje trumpam uzsidega _. Prietaisas
automatiskai reguliuoja ir parenka didziausig galimg
galios pakopa.

Daugiau informacijos apie bendrg kaitlentés galios
keitimg nurodyta skyriuje — "Pagrindiniai nustatymai"

Galios valdiklis It

[ Valymas

Tinkamy valymo ir priezitros priemoniy jsigysite klienty
aptarnavimo tarnyboje arba masy el. parduotuvéje.

Kaitlente

Valymas

Baige ruosti maistg visada nuvalykite kaitlente. Tuomet
prilipe likuCiai nepridegs. Valykite tik pakankamai
atvésusig kaitlente, kai uzges liekamosios Silumos
rodmuo.

Kaitviete nuvalykite drégna valymo servetéle ir
nusausinkite Sluoste, kad nesusidaryty kalkiy demiy.

Naudokite tik Sio tipo kaitlentei skirtas valymo
priemones. PraSome atkreipti démesj j gamintojo
duomenis, nurodytus ant gaminio pakuotés.

Jokiu badu nenaudokite:

neskiesto indy ploviklio,

indaplovéms skirtos valdymo priemoneés,
SveiCiamuyjy priemoniy,

astriy valymo priemoniy, pavyzdziui, orkaiciy
purskiklio arba démiy valiklio,

Sveitimo kempiniy,

m auksto slégio ar gariniy valymo prietaisu.

Stipriai prilipusius neSvarumus lengviausiai paSalinsite
parduotuvése jsigyjamu stiklo grandikliu. Laikykités
gamintojo pateikty nurodymu.

Tinkamy stiklo grandikliy jsigysite musy klienty
aptarnavimo tarnyboje arba masy el. parduotuvéje.

Geriausiai nuvalysite specialiomis kempinémis,
skirtomis stiklo keramikos kaitlentéms.

Galimos démés

Kalkiy ir vandens liku-  Kaitlentei atvésus is karto jg nuvalykite. Galite
Ciai naudoti tinkama, stiklo keramikos kaitlentéms
skirtg valymo priemone.”

Cukrus, ryziy krakmo- - Nuvalykite i$ karto. Nenaudokite stiklo grandi-
las arba plastikas klio. Atsargiai: galite nusideginti.”

* Po to nuvalykite drégna plovimo servetéle ir nusausinkite Sluoste.

Pastaba. Kol kaitlenté karsta, nenaudokite jokiy valymo
priemoniy, nes gali atsirasti démiy. Jsitikinkite, kad
pasalinote visus naudotos valymo priemonés likudius.

Kaitlentés remas

Kad nepazeistumeéte kaitlentes remo, laikykites Siy
nurodymu.

m Naudokite tik Siltg plovimo Sarma.

m PrieS naudodami kruopSdiai iSplaukite naujas
plovimo servetéles.

m Nenaudokite SveiCiamuyjy arba astriy valymo
priemoniy.

m Nenaudokite stiklo grandikliy ar astriy daikty.

41



It Dazniausiai uzduodami klausimai ir atsakymai (DUK)

Bl Dazniausiai uzduodami
klausimai ir atsakymai
(DUK)

Kodél negaliu jjungti kaitlentés ir kodél Svie€ia apsaugos nuo vaiky simbolis?
Aktyvinta apsauga nuo vaikuy.
Informacijos apie Sig funkcijg pateikta skyriuje — "Apsauga nuo vaiky"

Kodél mirksi rodmenys ir kodél pasigirsta signalas?

Nuo valdymo skydelio nuvalykite skyscius arba maisto likucius. Nuimkite visus daiktus nuo valdymo skydelio.
Garsinio signalo iSjungimo instrukcijg rasite skyriuje — "Pagrindiniai nustatymai”.

Kodél negalima aktyvinti pagalbiniy maisto ruosimo funkcijy?

Buvo pasiekta didziausia prietaiso imamoji galia arba yra suaktyvinta ,Power-Manager” funkcija. ISjunkite arba sumazinkite aktyviy kaitvie-
¢iy galios pakopas.
Daugiau informacijos apie Sig funkcijg pateikta skyriuje — "Galios valdiklis"

Kodél ruosiant maistg sklinda garsai?

Atsizvelgiant j maisto ruoSimo indo savybes, naudojant kaitlente gali sklisti garsai. Tai yra normalu, nes taip veikia indukcing technologija
ir tai néra gedimas.

Galimi garsai

Tyliai zirzia transformatorius
Garsas girdimas, kai maistas ruoSiamas nustacius auksStesnj kaitinimo lygj. TriukSmas dingsta arba nutyla sumazinus kaitinimo lygj.

Tylus Svilpimas
Pasigirsta iStustéjus maisto ruoSimo indui. TriukSmas dingsta j maisto ruo$imo indg jpylus vandens arba sudéjus maisto produktus.

Spragséjimas

Sis garsas girdimas naudojant maisto ruo$imo puodus i$ skirtingu, viena vir§ kitos esanciy medziagy arba kartu naudojant skirtingo
dydZio ir skirtingy medZziagy indus. Garso stiprumas priklauso nuo patiekalo kiekio ir ruosimo budo.

Skardus Svilpimas
Girdima, kai dviem kaitvietéms kartu nustatytas didZiausias kaitinimo lygis. Svilpimas nutyla arba prityla sumazinus kaitinimo lygj.

Ventiliatoriaus skleidziamas garsas

Kaitlentéje jrengtas ventiliatorius, kuris jsijungia kaitlentei jkaitus iki aukStos temperatiros. Jei iSjungus kaitlente temperatira dar yra
auksta, ventiliatorius gali veikti toliau.

Maisto ruosimo indas

Kokius indus galima naudoti maista ruoSiant ant indukcinés kaitlentés?
Informacijos apie indukcinei funkcijai pritaikytus maisto ruoSimo indus pateikta skyriuje — "Indukcinis virimas".

Kodél nekaista kaitvieté ir mirksi kaitinimo lygis?
Nejjungta kaitvieté, ant kurios uzdétas maisto ruoSimo indas.
|sitikinkite, kad kaitvieté, ant kurios uzdétas maisto ruoSimo indas, yra jjungta.
Maisto ruoSimo indas per mazas, kad baty galima jj naudoti ant jjungtos kaitvietés, arba jis nepritaikytas indukcinei funkcijai.

|sitikinkite, kad maisto ruoSimo indas pritaikytas indukcinei funkcijai, 0 indas uzdétas ant kaitvietés, kurios dydis geriausiai atitinka indo
dydj. Informacijos apie maisto ruosimo indo rusj, dydj ir jo padetj pateikta skyriuose — “Indukcinis virimas", — "Lanksciai naudojama
zona"ir — "Perkélimo (,Move*) funkcija".




Ka daryti atsiradus sutrikimams? It

Maisto ruos§imo indas

Kodél maisto ruosimo indas jkaista labai Iétai arba kodél jis jkaista nepakankamai, nors nustatytas aukstas kaitinimo lygis?

Maisto ruoSimo indas per mazas, kad bity galima jj naudoti ant jjungtos kaitvietés, arba jis nepritaikytas indukcinei funkcijai.

|sitikinkite, kad maisto ruoSimo indas pritaikytas indukcinei funkcijai, o indas uzdétas ant kaitvietés, kurios dydis geriausiai atitinka indo
dydj. Informacijos apie maisto ruosSimo indo rusj, dydj ir jo padetj pateikta skyriuose — "Indukcinis virimas", — "Lanksciai naudojama

zona"ir — "Perkélimo (,Move*) funkcija".

Valymas

Kaip valyti kaitlente?

Geriausia valyti specialia stiklo keramikos valymo priemone. Rekomenduojame nenaudoti jokiy atriy arba SveiCiamyjy valymo priemo-

niy, indy plovikliy (koncentraty) arba Sveiciamyjy Sluosciy.

Daugiau informacijos apie kaitlentés valyma ir prieziurg pateikta skyriuje — "Valymas"”.

Ka daryti atsiradus
sutrikimams?

Dazniausiai sutrikimai blina nesudétingi ir juos lengvai
galite paSalinti patys. Todél pries skambindami j klienty
aptarnavimo tarnyba atkreipkite démes;j | lenteléje
pateiktas nuorodas.

Rodmuo
Néra

Galima priezastis
Nutrtiko elektros tiekimas.

Prietaisas buvo prijungtas ne pagal sujungimo
schema,

Elektronikos gedimas.

Pagalba

Prijungdami kitus elektros prietaisus patikrinkite, ar nenutriiko
elektros srovés tiekimas.

|sitikinkite, kad prietaisas buvo prijungtas pagal sujungimo
schema,.

Jei sutrikimo paSalinti nepavyksta, praneskite klienty aptarna-
vimo tarnybos techninés prieziaros skyriui.

Rodmenys mirksi. Drégnas valdymo skydelis arba ant jo uzdétas

daiktas.

Nusausinkite valdymo skydelj arba nuimkite daikta.

KaitvieCiy indikatoriuose mirksi  Atsirado elektronikos sutrikimas.
rodmuo —.

Norédami patvirtinti sutrikima, valdymo skydelj trumpai uzdenkite
ranka.

FZ/ERBZOT Elektroniné sistema perkaito ir atitinkama kal-
tvieté iSsijunge.

Elektronika perkaito, todél buvo iSjungtos visos
kaitvietes.

Palaukite, kol elektronika pakankamai atvés. Paskui palieskite
bet kurj kaitlentés simbol].

F 5 + Kaitinimo lygis ir garsinis  Karstas maisto ruogimo indas per arti valdymo
signalas skydelio. Elektronine sistema gali perkaisti.

Nuimkite inda. Klaidos rodmuo netrukus uzges. Galite ruosti
toliau.

Karstas maisto ruoSimo indas per arti valdymo
skydelio. Kad bty apsaugota elektroning sis-
tema, kaitvieté buvo iSjungta.

F 5 ir garsinis signalas

Nuimkite inda. Palaukite kelias sekundes. Palieskite bet kurj val-
dymo pavirsiy. UzZgesus klaidos rodmeniui galite ruosti toliau.

FIl/FG Kaitvieté perkaito ir buvo i$jungta, kad bty Palaukite, kol elektronika pakankamai atvés, ir vél jjunkite kai-
apsaugotas jos darbinis pavirSius. tviete.
FE Kaitvieté ilgai veiké be pertraukos. Suveiké automating apsauginio iSjungimo funkcija. Skaitykite sky-
riy .
EB2072 Temperaturos jutiklis perkaito ir kaitvieté buvo  Palaukite, kol temperattros jutiklis pakankamai atves, ir vél akty-
iSjungta. vinkite funkcija.
EBZ0S Temperattros jutiklis perkaito ir visos kaitvietes — Jei temperattros jutiklio nenaudojate, nuimkite jj nuo maisto ruo-

buvo iSjungtos.

Ant valdymo skydelio nedekite karsto maisto ruoSimo indo.

§imo indo ir laikykite atokiai nuo kaitvieciy ir Silumos Saltiniy. Vel
jjunkite kaitvietes.
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It Ka daryti atsiradus sutrikimams?

Rodmuo Galima priezastis Pagalba

EG20H Beveik iSseko temperaturos jutiklio baterija. Pakeiskite baterijg nauja 3 V CR2032 baterija. Skaitykite skyriy
—> 'Baterijos keitimas".

ERZOS Sugedo temperatros jutiklio belaidé jungtis. Funkcija isjunkite ir vel jjunkite.

8206 Pazeistas temperataros jutiklis. Susisiekite su klienty aptarnavimo tarnybos technings priezitiros
skyriumi,

NedvieCia temperattros jutiklio  Temperaturos jutiklis nereaguoja ir nejsiziebia  Pakeiskite baterijg nauja 3 V CR2032 baterija. Skaitykite skyriy

rodmuo. rodmuo. —> "Baterijos keitimas".

Jei Sios problemos nepavyksta pasalinti, 8-10 sekundziy spaus-
kite temperatdros jutiklio simbolj ir i§ naujo prijunkite prie kaitlen-
tés. Skaitykite skyriy—> "BelaidZio temperaturos jutiklio
prijungimas prie valdymo skydelio"

Jei problemos nepavyksta pasalinti, kreipkités j klienty aptarna-
vimo tarnybos techninés prieziaros skyriy.

Jutiklio ekranas sumirkséjo Beveik iSseko temperaturos jutiklio baterija. ISse- Pakeiskite baterija nauja 3 V CR2032 baterija. Skaitykite skyriy

dukart kus baterijai gali buti nutrauktas tolesnis maisto —> "Baterijos keitimas".
ruoSimo etapas.

Jutiklio ekranas sumirkséjo Sugedo temperataros jutiklio belaidé jungtis. 8-10 sekundziy spauskite temperaturos jutiklio simbolj ir i3

triskart naujo prijunkite prie kaitlentés. Skaitykite skyriy — "Belaidzio
temperatiros jutiklio prijungimas prie valdymo skydelio".

£qnon Netinkama eksploatavimo jtampa: ji yra ne jpras-  Susisiekite su elektros energijos tiekeju.

£Qn 1o tame eksploatavimo diapazone.

e Kaitlenté prijungta netinkamai. Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo. |sitikinkite, kad ji buvo pri-
jungta pagal sujungimo schema.

oc Aktyvintas parodomasis rezimas. Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo. Palaukite 30 sekundziy ir

prijunkite i$ naujo. Per kitas 3 minutes palieskite bet kurj valdymo
pavirsiy. Parodomasis rezimas buvo iSaktyvintas.

Ant valdymo skydelio nedékite karSto maisto ruoSimo indo.

Pastabos _

m Jei indikatoriuje pasirodo L, turite paspausti ir laikyti
atitinkamos kaitinimo zonos jutiklinj laukelj, kad
galétumete pazilreti sutrikimo koda.

m Jei lenteléje nerandate sutrikimo kodo, atjunkite
kaitlente nuo elektros tinklo, palaukite 30 sekundziy
ir vél prijunkite. Jei rodmuo pasirodo Vél, susisiekite
su klienty aptarnavimo tarnybos techninés priezitros
skyriumi ir nurodykite tiksly sutrikimo koda.

m |vykus klaidai, prietaisas nepersijungia j parengties
rezima.
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Klienty aptarnavimo
tarnyba

Jei prietaisg reikia remontuoti, Jums padés klienty
aptarnavimo tarnybos darbuotojai. Mes visada rasime
tinkama sprendima, kad iSvengtume nebutiny techninés
priezitros tarnybos personalo apsilankymu.

E ir FD numeriai

Jeigu kviesite masy klienty aptarnavimo tarnyba,
pasakykite prietaiso el. ir FD numer;.

Specifikacijy lentele su numeriais rasite:

m prietaiso pase;
m ties apatine kaitlentés dalimi.

E numeris nurodytas ir ant kaitlentés stiklinio pavirSiaus.
Klienty aptarnavimo tarnybos indeksg (Kl) ir FD numerj
galite patikrinti jjunge pagrindinius nuostatus.
Atsiverskite skyriy— "Pagrindiniai nustatymai”.

Atminkite, kad del gedimy, atsiradusiy netinkamai
naudojant prietaisg, iSkvietus techninés priezitiros
specialistg, uz jo apsilankyma teks mokeéti net ir
garantinio laikotarpio metu.

Artimiausiy visy Saliy klienty aptarnavimo tarnyby
kontaktinius duomenis rasite Cia arba pridedamame
klienty aptarnavimo tarnyby sagrase.

Pasitikekite gamintojo kompetencija.Busite tikri, kad
remonto darbus atlieka iSmokyti techninés prieziuros
tarnybos technikai, kurie turi Jlsy prietaisui tinkancias
originalias atsargines dalis.

Klienty aptarnavimo tarnyba

It
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It Bandomiegji patiekalai

BNBandomieji patiekalai

Si lentelé buvo sukurta patikros institutams, kad bty
lengviau iSbandyti masy prietaisus.

Lentelés duomenys apibudina musy papildomus
~Schulte-Ufer indus (4 daliy virtuvinis akumuliatorius,
skirtas indukcinei kaitlentei HEZ 390042), kuriy
matmenys:

m Prikaistuvis @16 cm, 1,2 |, skirtas @14,5 cm
kaitvietéems

m Puodas @16 cm, 1,7 |, skirtas @14,5 cm kaitvietéms

m Puodas @22 cm, 4,2 |, skirtas @18 cm kaitvietéms

m Keptuvé @24 cm, skirta @18 cm kaitvietéms

Jkaitinti. Troskinimas

Kaitinimo Trukmé Dang- Kaitinimo  Dang

ECREIRECE I pakopa (Min.:sek.) tis pakopa tis

Sokolado lydymas

Glajus (pvz., ,Dr. Oetker”, 55 % kakavos turintis Svelniai kartus Sokola-  Puodasilga
das, 150 g) rankena, - - - 15 Ne
16cm @

Vieno patiekalo i$ leSiy pasildymas ir laikymas $iltai
Vieno puodo patiekalas iS leSiy*
Pradiné temperatura - 20 °C

Kiekis: 450 g Puodas, 1:30 . .
16.cm @ 9 T Taip 15 Taip

Kiekis: 800 g Puodas, 2:30 . .
99 cm @ 9 e Taip 15 Taip

Vieno puodo patiekalas iS leSiy skardingje
Pvz., leSiy pastetas su ,Erasco” deSrelémis.
Pradiné temperatara - 20 °C

Kiekis: 500 g Puodas apie 1:30
16 om @ 9 (maidaug po 1 Taip 15 Taip
min. pamaisyti)
Kiekis: 1 kg apie 2:30
Puodas, . . .
99 cm @ 9 (mazdaug po 1 Taip 15 Taip
min. pamaisyti)
Besamelio padazo ruoSimas
Pieno temperatara: 7 °C
Ingredientai: 40 g sviesto, 40 g milty, 0,5 | pieno (3,5 % riebumo) ir Ziups-
nelis druskos
1. 18lydykite sviesta, jmaiSykite miltus ir druska, mase pasildykite.  Puodasilga
rankena, 2 apie 6:00 Ne
16cm @
2. | milty ir sviesto miSinj jpilkite pieno ir nuolat maiSydami palau- o R
kite, kol uzvirs. 7 apie 6:30 Ne
3. BeSamelio padazui uzvirus, dar 2 minutes palikite ant kaitvietes ] ) ] 5 Ne
ir nuolat maisykite.

*Receptas pagal DIN 44550

“*Receptas pagal DIN EN 60350-2
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Bandomiegji patiekalai It

Jkaitinti. Troskinimas

Kaitinimo Trukme Dang- Kaitinimo  Dang

SR kel el pakopa (Min.:sek.) tis pakopa tis

Ryziy kosés su pienu virimas

RyZiy ko$é su pienu, verdama uzdengus dangciu

Pieno temperatura: 7 °C

Kaitinkite pieng, kol jis pradés kilti.Nustatykite rekomenduojama kaiti-
nimo lygj ir j pieng suberkite ryzius, cukry ir druska.

Ruosimo laikas su pakaitinimu - mazdaug 45 min.

Ingredientai: 190 g apvaliagrudziy ryziy, 90 g cukraus, 750 ml 3
pieno (3,5 % riebumo) ir 1 g druskos Puodas, - (mazdaug i
16¢em @ 8.5 apie 5:30 Ne o0 (0 Taip
pamaiSyti)
Ingredientai: 250 g apvaliagrudziy ryziy, 120 g cukraus, 11 pieno 3
(3,5 % riebumo) ir 1,5 g druskos Puodas, e B (mazdaug .
29 em @ 8.5 apie 5:30 Ne o i Taip
pamaiSyti)

Ryziy kosé su pienu, verdama neuzdengus dangciu

Pieno temperatira: 7 °C

Ingredientus supilkite j pieng ir pakaitinkite nuolat maiSydami. Pienui jkai-
tus mazdaug iki 90 °C parinkite rekomenduojama kaitinimo lygj ir palikite
virti mazdaug 50 min.

e oo e g okas TS0 R o5 o e 3
s T o gk T Bl s pesm w25
Ryziy virimas
Vandens temperatira: 20 °C
Idnr%rsi(éigntai: 125 gilgagradziy ryziy, 300 g vandens ir ziupsnelis f’g%(gr?sg 9 apie 2:30 Taip 9 Taip
Idrﬁgi%igntai: 250 g ilgagrudziy ryZiy, 600 g vandens ir Ziupsnelis ggiﬁ% 9 apie 2:30 Taip o5 Taip

Kiaulienos nugarinés kepimas
Nugarinés pradiné temperattra: 7 °C
Kiekis: 3 kiaulienos nugarinés (bendras svoris apie 300 g, 1 cm Keptuve, 9

storio) ir 15 ml saulégrazy aliejaus 24cm @ apie 1:30 Ne i Ne
Lietiniy blyny ruoSimas**
Kiekis: 55 ml teSlos vienam lietiniam blynui gng;v%, 9 apie 1:30 Ne 7 Ne
Saldyty bulvyéiy gruzdinimas
Kiekis: 2 | saulégrazy aliejaus; kiekvienai porcijai: 200 g Saldyty PUodas Kol aligjus
bulvyéiy (pvz., ,McCain 123 Frites Original®) 29 om @ 9 jkaista iki Ne 9 Ne
180°C

“Receptas pagal DIN 44550
**Receptas pagal DIN EN 60350-2
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.
Find out everything about the many ways Bosch can support you:

www.bosch-home.com/service
Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Munchen
Germany

www.bosch-home.com

9001397616
981018(01)
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