@) BOSCH

Microwave

BEL554MS0
[et] Kasutusjuhend Mikrolaineahi 3
[It] Naudojimo instrukcija Mikrobangy krosnelé 22

[Ivl] LietoSanas instrukcija Mikrovilnu krasns 43






Sisukord

Nouetekohane kasutamine ................. 4
Olulised ohutusnouded . ................... 4
Uldineteave. . ... 4
Mikrolaineahi ... ... .. i 5
Paigaldamine ja Ghendamine ............... 6
N Kahjustuste pohjused ... .................. 7
Keskkonnakaitse ............cciviiinnnnnn 7
Keskkonnaséaastlik jaatmekaitlus . . ............... 7
Seadmega tutvumine...................... 7
Juhtpaneel . . ... ... . . 7
Juhtelemendid . .......... .. .. .. . . 8
Helisignaali kestuse muutmine. .. ................ 8
el Tarvikud . ...... ... e e 8
Eritarvikud .. ... o 8
Enne esmakordset kasutamist.............. 9
Ahjukambri puhastamine ja p6drleva aluse

kohaleasetamine . .......... ... . ... 9
Kellagjaseadmine . ......... .. .. 9
Ahjukambri ja lisatarvikute puhastamine ........... 9

. Grillimine. .. ...t i i i e 11

Grilli seadistamine . . .......... ... .. .. 11
Mikrolainereziimi ja grilli seadistamine............ 11
m Malu.............. i i 12
Malu salvestamine . .. ...... ... ... ... .. .. ... 12
Malu kaivitamine ......... ... .. ... . 12
a Programmid .............ccoiiiiinnnnnnn. 12
Programmi seadistamine . .. ................... 12
Sulatamine automaatprogramme kasutades ... .. .. 13
Toidu valmistamine automaatprogramme kasutades. 13
Kombineeritud klpsetusprogramm .............. 13
ooo

Gts] Pohiseaded................ ..., 14
E@ Puhastamine..............ccciiiniin, 14
Puhastusvahend. . ........... ... ... ... ... ... 14

et

Mida teha torgete korral? ................. 15
788 Hooldekeskus. .................... ... ... 16
E-number ja FD-number............ ... ... ..., 16
Tehnilised andmed. .......................... 16
Meie kdégistuudios katsetatud. ............ 17
Sobivadnbud . . ...... ... . 17
Ebasobivadndud . ............ ... ... ... . ... 17
Sulatamine . ... ... 17
Slgavkilmutatud roogade soojendamine ......... 18
Roogade soojendamine. . ..................... 19
Roogade kipsetamine . . ........... ... ... ..... 19
Soovitusi mikrolaineahju kasutamiseks ........... 21
@% Kontrollroad .......................o.... 21

Lisateavet toodete, tarvikute, varuosade ja teeninduse
kohta leiate Internetist aadressil: www.bosch-
home.com ja Online-Shop: www.bosch-eshop.com



et Nouetekohane kasutamine

EYNouetekohane kasutamine

Lugege kasutusjuhend hoolikalt labi. Sellest
leiate vajaliku teabe seadme ohutuks ja digeks
k&sitsemiseks. Hoidke kasutus- ja
paigaldusjuhend alles hilisemaks
kasutamiseks voi seadme jargmiste omanike
tarvis.

Seade on ette nahtud Uksnes
sisseehitamiseks. Jargige paigaldusjuhendit.

Kontrollige seade parast pakendi eemaldamist
ule. Transpordil tekkinud vigastuste
tuvastamise korral arge Uhendage seadet
vooluvorku.

llIma pistikuta seadmeid vdib vooluvdrku
uhendada Uksnes valjadppinud elektrik.
Seadme garantii ei laiene kahjustustele, mis
on pohjustatud valest Ghendamisest
vooluvorku.

Seade on ette nahtud kasutamiseks Uksnes
kodustest tingimustes. Kasutage seadet vaid
toitude ja jookide valmistamiseks. Arge jatke
tOOtavat seadet jarelevalveta. Kasutage seadet
uksnes suletud ruumides.

See seade on ette nahtud kasutamiseks
kdrgusel kuni maksimaalselt 4000 meetrit Ule
merepinna.

Ule 8-aastased lapsed ja isikud, kelle
flUsilised vdi vaimsed vdoimed on piiratud vai
kellel puuduvad seadme kasutamiseks
vajalikud teadmised ja kogemused, tohivad
seadet kasutada ainult juhul, kui nende ule
teostab jarelevalvet nende turvalisuse eest
vastutav isik vOi kui neile on selgitatud
seadme ohutut kasitsemist ja kui nad on
moistnud seadmest tulenevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.Lapsed
tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid
juhul, kui nad on vanemad kui 15-aastased ja
nende Ule teostatakse jarelevalvet.

Alla 8-aastased lapsed hoidke seadmest ja
uhendusjuhtmest eemal.

Asetage lisatarvik ahju alati 6igetpidi.

— "Enne esmakordset kasutamist” Ik 9

Olulised ohutusnéuded

Uldine teave

/\ Hoiatus — Pélengu oht!

= Ahju jaetud tuleohtlikud esemed voivad
suttida. Arge hoidke ahjus sittivaid
esemeid. Arge avage ahju ust, kui ahjust
tuleb suitsu. Lulitage seade valja ja
eemaldage pistik pistikupesast voi lllitage
elektrikilbist valja vool.

= Seade laheb vaga kuumaks. Kui seade
ehitatakse sisse kappi, mis on uksega
suletav, tekib suletud ukse taga kuumuse
kogunemine. Kasutage seadet vaid siis, kui
kapi uks on avatud.

/\ Hoiatus — Elektrilo6gi oht!

s Asjatundmatult tehtu parandustddd on
ohtlikud. Parandustéid teha ja kahjustatud
uhendusjuhet vélja vahetada tohib vaid
tootja valjadppe labinud tehnik. Kui seade
on defekine, eemaldage pistik pistikupesast
vOi lulitage vool elektrikilbist véalja. Po6rduge
hooldekeskusse

s Seadme kuumade osadega kokkupuute
korral vOib elektriseadme toitejuhtme
isolatsioon sulama hakata. Veenduge, et
elektriseadme toitejuhe ei puutu kokku
seadme kuumade osadega.

= Sissetungiv niiskus voib tekitada
elektrilodgi.Arge kasutage korgsurvepesurit
ega aurupuhastit.

= Sissetungiv niiskus voib pohjustada
elektriloogi. Arge jatke ahju vaga kuuma
ega niiskesse keskkonda. Kasutage seadet
Uksnes suletud ruumides.

= Defektne seade voib pohjustada
elektril6dgi. Arge kunagi lUlitage sisse
seadet, mis on defekine. Eemaldage
vorgupistik pistikupesast voi lulitage
elektrivool elektrikilbist valja. Votke
Uhendust hooldekeskusega.

= Seade tdotab kdrgepingega. Arge kunagi
eemaldage korpust.

/\Hoiatus — Pdletuse oht!

= Seade laheb vaga kuumaks. Arge kunagi
puudutage ahju kuumi sisepindu ega
kltteelemente. Laske seadmel jahtuda.
Hoidke lapsed seadmest eemal.

» Lisatarvik ja ndu lahevad vaga kuumaks.
Ndoude ja tarvikute valjavotmisel kasutage
alati pajakindaid voi pajalappe.



= Alkoholi aurud vdivad ahjus sittida. Arge
valmistage ahjus roogi, mis sisaldavad
suures koguses kanget alkoholi. Suure
alkoholisisaldusega jooke kasutage vaid
vaikestes kogustes. Avage ahju ust
ettevaatlikult.

/\ Hoiatus — Pdletusoht!

s Ukse avamisel voib ahjust vélja paiskuda
kuuma auru. Avage ahju ust ettevaatlikult.
Hoidke lapsed seadmest eemal.

= Kuuma ahju sattunud vesi voib tekitada
kuuma veeauru. Arge kunagi valage kuuma
ahju vett.

/\ Hoiatus - Vigastuste oht!

Kriimustatud klaas voi ahjuuks voib I6hkeda.
Arge kasutage klaasist kaabitsaid, abrasiivse
voi kudriva toimega puhastusvahendeid.

Mikrolaineahi

/\ Hoiatus — Pdlengu oht!

= Seadme kasutamine muuks otstarbeks kui
ettendhtud on ohtlik ja vaib tekitada varalist
kahju ja kehavigastusi.
Seadet ei tohi kasutada roogade Vi
roivaste kuivatamiseks, tuhvlite, seemne- voi
teraviljapatjade, nuustikute, niiskete
tolmulappide jmt soojendamiseks.
Naiteks ahjus soojendatud tuhvlid voi
terapadjad voivad sUttida ka veel mitme
tunni parast.Kasutage seadet vaid toitude ja
jookide valmistamiseks.

= loiduained vOivad suttida. Arge soojendage
roogi termopakendites.
Arge jatke plastist, paberist ja teistest
suttivatest materjalidest pakendites olevaid
toiduaineid jarelevalveta.
Arge valige liiga suurt mikrolainevéimsust ja
liga pikka aega. Lahtuge kasutusjuhendis
toodud andmetest.
Arge kuivatage toiduaineid
mikrolainereziimil.
Arge sulatage ega soojendage vahese
vedelikusisaldusega toite, nt leiba, liiga
suurel mikrolainevoimsusel voi liiga pikka
aega. 3

= Toidudli voib slttida. Arge kuumutage
mikrolainereziimil toidudli, millele ei ole
lisatud teisi toiduaineid.

/\ Hoiatus — Plahvatuse oht.!

Vedelikud ja teised toiduained voivad tihedalt
suletud ndudes plahvatada. Arge kuumutage
vedelikke ja teisi toiduaineid tihedalt suletud
ndudes.

Olulised ohutusnéuded et

/\ Hoiatus — Pdletuse oht!

= Kova koore vOi nahaga toiduained voivad
keemise ajal ja ka jarel Idhkeda. Arge
keetke koorega mune ja arge soojendage
kdvaks keedetud mune. Arge kipsetage
koorikloomi. Harjasilmade valmistamisel
torgake munakollane eelnevalt 1abi. Kdva
koore vOi nahaga toiduainete, nt dunte,
tomatite ja kartulite koor vOi viinerite nahk
vOib I6hkeda. Enne soojendamist torgake
nahk voi koor labi. )

= Beebitoit ei kuumene uhtlaselt. Arge
soojendage beebitoitu suletud ndus.
Eemaldage alati kaas voi lutt. Parast
soojendamist segage vOi loksutage toit
hasti 1abi. Enne kui hakkate last toitma,
kontrollige toidu temperatuuri.

= Kuumadest roogadest eraldub soojust. Ndu
vOib minna vaga kuumaks. Votke ndud ja
tarvikud ahjust valja pajakinnaste voi
pajalappide abil.

= Ohukindlalt suletud toiduainete pakend voib
|6hkeda. Lahtuge pakendil toodud
andmetest. Votke road ahjust vélja
pajalappide vOi pajakinnaste abil.

= Kui seade t60tab, lahevad selle
ligipdasetavad osad kuumaks. Arge kunagi
puudutage kuumi osi. Hoidke lapsed
seadmest eemal.

= Seadme nduetevastane kasutamine on
ohtlik.
Seadmega on keelatud kuivatada roogi ja
riietusesemeid, soojendada susse,
teraviljapatju, nuustikuid, niiskeid pesulappe
jmt.
Ulekuumenenud sussid, teraviljapadjad,
nuustikud, niisked pesulapid jmt voivad ule
kuumeneda ja pdletusi tekitada.

/\ Hoiatus — Pdletusoht!

s Vedelike kuumutamisel vdib tekkida
olukord, et vedelik kuumeneb Ule
keemistemperatuuri, ilma et pdhjast
touseksid ules tuupilised aurumullid. Juba
ndu minimaalne rappumine voib pohjustada
kuuma vedeliku akilise tlekeemise ja
laialipritsumise. Vedelike kuumutamisel
asetage ndusse alati lusikas. Nii valdite
vedeliku Ulekeemist.



et Paigaldamine ja ihendamine

/\ Hoiatus - Vigastuste oht!

= Kriimustatud klaas voi ahjuuks voib
|I6hkeda. Arge kasutage klaasist kaabitsaid,
abrasiivse vOi kuUriva toimega
puhastusvahendeid.

= Ebasobivad ndud vdivad I6hkeda.
Portselanist ja keraamikast ndude
kaepidemetes ja kaantes vdib olla vaikseid
auke. Nende aukude taga peituvad
tihimikud. Tuhimikku tunginud niiskuse
mojul voivad ndud puruneda. Kasutage
uksnes mikrolaineahju jaoks sobivaid
nousid.

s Kui seade to6otab Uksnes mikrolainereziimil,
voivad metallist voi metalli sisaldavad
keedundud podhjustada sddemete tekke.
Seade saab kahjustada. Kui seade td6tab
uksnes mikrolainereziimil, siis arge
kasutage metallist ndusid.

= Ebasobivad ndud vdivad pohjustada
kahjustusi. Mikrolainereziimil kasutage
sobivatest materjalidest ndusid, mis peavad
vastu ka kuuma 6hu ja grillreziimi
temperatuuridele.

= POorlev klaasalus voib kildudeks
puruneda.Arge kunagi l166ge teravate
esemetega vastu podrlevat alust.

s Pdorlevasse klaasalusesse tekkivad mdrad
on ohtlikud. Kasitsege pdorlevat alust
ettevaatlikult.

/\ Hoiatus — Elektril66gi oht!
Seade todtab kdrgepingega. Arge kunagi
eemaldage korpust.

/\ Hoiatus — Raskete tervisekahjustuste oht!

s Vale puhastamine vdib kahjustada seadme
pealispinda. Eralduda voib
mikrolaineenergiat. Puhastage seadet
regulaarselt ja eemaldage toidujaagid kohe.
Veenduge, et ahjukamber, uksetihend, uks
ja ukseraam on alati puhtad.
—> "Puhastamine"” |k 14

s Kui ahju uks voi ukse tihend on kahjustatud,
vOib ahjust valja pdaseda
mikrolaineenergiat. Arge kasutage ahju, kui
ahju uks voi ukse tihend on vigastatud.
P&6rduge hooldustdokotta.

= Seadmetest, millel puudub korpuse kate,
eraldub mikrolaineenergiat. Arge kunagi
eemaldage korpuse katet. Hooldus- ja
parandustdode vajaduse korral podrduge
hooldustodkotta.

P& Paigaldamine ja
uhendamine

Seade on ette ndhtud ainult koduseks kasutamiseks.
Seade on ette nahtud ainult sisseehitamiseks.
Jargige eraldi paigaldusjuhendit.

Seade on valmis Ghendamiseks vooluvorku, seadet
tohib Ghendada ainult nduetekohaselt installeeritud ja
kaitsekontaktiga varustatud pistikupessa. Kaitse peab
olema 10-amprine (L-vdi B-automaat).Vérgupinge peab
vastama andmesildil margitud pingele.

Pistikupesa paigaldada ja Ghendusjuhet vélja vahetada
tohib vaid elektriala asjatundja.Kui pistik ei ole parast
paigaldamist enam ligipaasetav, peab olemas olema
kdikidest poolustest katkestav omnipolaarne
[Ulitusseade, mille kontaktivahemik on vdhemalt 3 mm.

Kasutada ei tohi multipistikuid ega pikendusi.
Ulekoormuse korral tekib tulekahju oht.



Kahjustuste pohjused

Téhelepanu!

m Vaga maardunud tihend: Kui tihend on vaga
maardunud, ei sulgu ahjuuks ahju kasutamisel enam
korralikult. Kllgneva k66gimdobli pind voib seetdttu
kahjustuda. Hoidke tihend alati puhas.

m Mikrolainereziimi t66 tiihja ahju puhul: Tuhja ahju
sisselllitamine toob kaasa Ulekoormuse. Arge
lUlitage ahju sisse, kui selles ei ole
toiduaineid.Erandiks on luhiajaline ndude
test— "Néude test" |k 10 .

m Mikrolaineahjus valmistatav popkorn: Arge valige
liiga korget mikrolainevdéimsust. Maksimaalen
voimsus voib olla 600 W. Asetage popkornituuru
alati klaastaldrikule. Alus vdib Ulekoormuse téttu
praguneda.

m Ulekeenud vedelik ei tohi I1&bi pddrleva aluse volli
sattuda seadme sisemusse. Jalgige
kipsemisprotsessi. Valige esmalt lihem
klpsetusaeg ja vajaduse korral pikendage seda.

m  Arge kasutage mikrolaineahju ilma p6drleva aluseta.

m Sademete teke: Metall - nt klaasis olev lusikas -
peab jadma ahjuseintest ja ukse sisekUljest
vahemalt 2 cm kaugusele. Sademed vdivad
seesmise ukseklaasi purustada.

= Alumiiniumist alused: Arge kasutage alumiiniumist
aluseid. Tekkivad sddemed kahjustavad seadet.

m Jahtumine avatud ahjuukse puhul: Laske ahjul
jahtuda Uksnes suletult. Arge jatke midagi ahjuukse
vahele. Ka siis, kui uks on vaid veidi avatud, voib
kilgneva modbli pind aja jooksul kahjustuda.

m Kondensaatniiskus ahjus: Ukseklaasidele,
siseseintele ja ahju pdhja voib koguneda
kondensaatniiskust. See on normaalne ega kahjusta
mikrolaineahju t66d. Korrosiooni valtimiseks puhkige
pinnad parast toiduvalmistamise I6ppu alati kuivaks.

Keskkonnakaitse

Keskkonnasaastlik jaatmekaitlus

Utiliseerige pakend keskkonnaséaéstlikult.

Seade on tahistatud vastavalt elektri- ja
E elektroonikaseadmete jaatmeid kasitlevale ELi
direktiivile 2012/19/EL (waste electrical and
mmmm clectronic equipment - WEEE).
Direktiiv satestab elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete tagastamise ja
ringlussevdtu raamtingimused Europa Liidus.

Kahjustuste pdhjused et

&} Seadmega tutvumine

Selles peatlkis anname Teile selgitusi naidikute ja
juhtelementide kohta.Peale selle tutvute seadme
erinevate funktsioonidega.

Markus: Olenevalt seadme tulbist voib esineda
erinevusi varvides ja detailides.

Juhtpaneel

Juhtpaneeli kaudu reguleerite véalja seadme erinevad
funktsioonid. Naidikul naete aktuaalseid seadistusi.

Ulevaade naitab sisselillitatud seadme juhtpaneeli,
millel on vélja reguleeritud kellaaeg.

(2]
start (O stop
90 180 360
600 900 kg
i 5 M
o (4]

Nait
kellaaeg ja kestus

P66rdnupp
kellaaja ja kestuse reguleerimiseks vOi
automaatprogrammide seadistamiseks.

Nupud
Automaatne ukseavaja



et Tarvikud

Juhtelemendid

Jargnevalt selgitatakse llevaatlikult erinevate nuppude
tdhendust. Nende abil saate seadet lihtsalt ja Kiiresti
seadistada.

Nupud ja nende tdhendus

Jargnevalt selgitatakse Ulevaatlikult erinevate nuppude
tahendust.

Nupud Téhendus

Pealetriikk

start Funktsiooni kéivitamine

® Kellaaja seadmine

stop Funktsiooni peatamine voi katkestamine
90 Mikrolainevéimsuse 90W valimine

180 Mikrolainevéimsuse 180W valimine
360 Mikrolainevéimsuse 360W valimine
600 Mikrolainevéimsuse 600W valimine

900 Mikrolainevoimsuse 900W valik

kg Kaalu valimine programmide puhul
Automaatprogrammide valik

™ Grilli valimine

M Mé&u valimine

pa Seadme ukse avamine
P66rdnupp

P&6rdnupust saate muuta koiki soovituslikke ja seatud
aegu ja temperatuure.

P&6rdnupp on sissevajutatav. Sisseviimiseks ja
valjatoomiseks vajutage pddrdnupule.

Automaatne ukseavaja

Seadme uks hlppab lahti, kui vajutate automaatsele
ukseavajale.Seadme ukse saate taies ulatuses avada
kaega.

Uks ei avane automaatselt, kui on tegemist
voolukatkestusega. Sellisel juhul saate ukse avada
kasitsi.

Markused

m  Kui avate ukse ahju todtamise ajal, siis 166 katkeb.

m Ukse sulgemise korral ei jatka ahi automaatselt
tootamist. Peate ahju kaivitama kasitsi.

m Kui seade on pikemat aega vélja lulitatud, avaneb
uks ajalise nihkega.

Ventilaator

Seade on varustatud ventilaatoriga. Ventilaator voib
edasi tddtada ka siis, kui ahi on juba valja lilitatud.

Markused

m  Mikrolainereziimi puhul jadb ahi kilmaks. Ventilaator
[Glitub siiski sisse. See voib edasi tootada ka siis, kui
mikrolainereziimi t66 on juba |6ppenud.

m Ukse klaasil, siseseintel ja ahju pdhjas voib tekkida
kondensaatniiskust. See on normaalne ega mojuta
mikrolainereziimi t66d. Pihkige kondensaatniiskus
parast toidu valmimist ara.

Helisignaali kestuse muutmine

Seadme valjalllitumisel kélab helisignaal. Helisignaali
kestust saate muuta.

Selleks vajutage ca 6 sekundit start-nupule.

Helisignaali uus kestus voetakse Ule.
Kellaaeg ilmub taas naidikule.

Voimalikud on:
Lihike helisignaal - 3 tooni.
Pikk helisignaal - 30 tooni.

B Tarvikud

Siin saate Ulevaate komplektis olevatest lisatarvikutest
ja nende digest kasutamisest.

Téhelepanu!

Noude valjavotmisel jalgige, et pédrdalus ei nihku
paigast. Veenduge, et pddrdalus on korrektselt kohale
fikseerunud. Podrdalus voib pdorelda vastupaeva voi
paripaeva.

Rest

Rest nt lihaldikude, vorstikeste
ja rostleibade grillimiseks ning
kasutamiseks madalate
ahjuvormide alusena.

Markus: Asetage rest
pOdrlevale alusele.

Poorlev alus

Markus: Seadet tohib kasutada
Uksnes koos pdorleva
alusega.Veenduge, et see on
korrektselt kohale fikseerunud.
P&orlev alus voib podrelda
vastupaeva vOi paripaeva.

Rullikrest

Eritarvikud

Eritarvikuid saate osta mudgiesindustest voi Internetist.
Laia valiku leiate meie kataloogidest vai Internetist.

Tarnitavus ja Internetist tellimise vdimalused on riigiti
erinevad. Asjaomane teave sisaldub seadmega kaasas
olevates dokumentides.

Markus: Iga eritarvik iga ahjuga ei sobi. Ostu tehes
tehke alati teatavaks oma ahju tapne tahistus (E-nr).
— "Hooldekeskus" Ik 16

Auruahju noud Riisi, kartulite ja kdogivilja hautamiseks




Enne esmakordset
kasutamist

Siin saate teada, mida peate tegema enne
mikrolaineahju esmakordset kasutamist. Lugege
eelnevalt peatikki "Ohutusnduded". — "Olulised
ohutusnduded" Ik 4

Seadet saab kasutama hakata alles siis, kui pdérlev
alus on 0Oigesti kohale asetatud. Peale selle puhastage
ahjukamber ja lisatarvikud.

Ahjukambri puhastamine ja podrleva aluse
kohaleasetamine

Enne seadme esmakordset kasutamist puhastage
ahjukamber ja lisatarvikud.

Pdérlev alus paigaldage jargmiselt

1. Asetage rullikrest a ahjukambris olevasse
suvendisse.

2. Laske p&orleval alusel b fikseeruda ahjukamobri
pohja keskosas olevasse ajamisse c.

Markus: Seadet tohib kasutada tksnes koos p6drleva
alusega. Veenduge, et see on korrektselt kohale
fikseerunud.P&orlev alus voib pddrelda vastupéeva voi
paripaeva.

Kellaaja seadmine

Péarast seadme thendamist vooluvdrku voi péarast
voolukatkestust vilguvad naidikul kolm nulli.

1. Vajutage nupule (®.

Naidikule iimub {2:30" ja indikaatorlamp nupu ®

kohal suttib.

P&ordnupuga muutke kellaaega.
. Vajutage uuesti nupule .

Oige kellaaeg on seatud.

W N

Kellaaja valjalilitamine

Vajutage nupule (® ja seejarel stop-nupule.
Néidik on tume.

Kellaaja tagasitoomine

Vajutage nupule (©.
Néaidikule ilmub 12:00. Seejarel seadistage vastavalt
punktidele 2 ja 3.

Kellaaja muutmine, nt suveaja muutmine talveajaks
Reguleerige seadeid vastavalt punktidele 1 kuni 3.

Enne esmakordset kasutamist et

Ahjukambri ja lisatarvikute puhastamine

Uuele ahjule tldpilise 16hna kdrvaldamiseks laske tihjal
suletud ahjul koos pddrleva alusega kuumeneda.

Veenduge, et ahjus ei ole pakendijadke, nt
stiropooritlikke. Enne kuumeneda laskmist puhkige
ahjukambri siledad pinnad pehme niiske lapiga
puhtaks. Ajal, mil ahi kuumeneb, lllitage sisse
ohupuhasti voi avage aken.

Grill 10 minutit

Ahjul kuumeneda laskmine
1. Vajutage grilli nupule (7.
Naidikule ilmub 10:00 min ja indikaatorlamp
nupu (] kohal sittib.
2. Vajutage start-nupule.
Parast aja moddumist kdlab helisignaal.
Vajutage stop-nupule vdi avage ahju uks.

Nouanne: Kui ahi on jahtunud, puhastage siledad
pinnad ndudepesuvahendilahuse ja lapiga.

Lisatarvikute puhastamine

Puhastage lisatarvikuid hoolikalt
ndudepesuvahendilahuse ja lapi voi pehme harjaga.



et Mikrolaineahi

ElMikrolaineahi

Mikrolainereziimil saate roogi eriti Kiiresti valmistada,
kuumutada vdi Ules sulatada. Mikrolainereziimi voib
sisse lulitada eraldi vdi koos grilliga.

Mikrolaineahju optimaalse t66 tagamiseks jargige
ndude kohta toodud juhiseid ja lahtuge kasutusjuhendi
[6pus olevates kasutustabelites sisalduvatest
andmetest.

Testige mikrolaineahju kdigepealt. Kuumutage
mikrolaineahjus naiteks tass vett tee jaoks.

Votke suur tass, millel puudub kuld- voi hdbedekoor, ja
asetage tassi teelusikas. Valage tassi vett ja asetage
tass pdorlevale alusele.

1. Vajutage 900 W vbéimsuse nupule.

2. Pé6rdnupust reguleerige valja 1:30 min.

3. Vajutage start-nupule.

1 minuti 30 sekundi parast kdlab helisignaal.Vesi on
kuum.

AHoiatus — Poletusoht!

Vedelike kuumutamisel voib tekkida olukord, et vedelik
kuumeneb Ule keemistemperatuuri, ilma et pdhjast
touseksid ules ttupilised aurumullid. Juba néu
minimaalne rappumine voib pdhjustada kuuma vedeliku
akilise llekeemise ja laialipritsumise. Vedelike
kuumutamisel asetage ndusse alati lusikas. Nii valdite
vedeliku Ulekeemist.

Nou
Koik ndud ei ole sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks.
Selleks et road soojeneksid ja et seade ei saaks

kahjustada, kasutage Uksnes mikrolaineahjus
kasutamiseks ette nahtud ndusid.

Sobivad noud

Sobivad on kuumuskindlad klaas-, klaaskeraamilised,
portselan-, keraamilised voi temparatuurikindlast plastist
ndéud.Mikrolained tungivad nendest materjalidest labi.

Voite kasutada ka serveerimisndusid. Nii ei ole Teil vaja
roogi Uhest anumast teise tdsta. Kuld- ja hobedekooriga
nousid kasutage ainult juhul, kui tootja on taganud, et
need sobivad kasutamiseks mikrolainereziimil.

Ebasobivad noud

Ebasobivad on metallist ndud. Metall ei lase
mikrolaineid labi. Road jadvad suletud metallndudes
kdlmaks.
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Téhelepanu!

Sademete teke: metallist esemed, naiteks klaasis olev
lusikas, peavad jddma ahju seintest ja ukse sisekljest
vahemalt 2 cm kaugusel. Sddemed vdivad purustada

ukse siseklaasi.

Noude test

Arge kunagi lulitage sisse tiihja mikrolaineahju.
Ainukeseks erandiks on jargnevalt kirjeldatud ndude
test.

Kui Te ei ole kindel, kas ndu mikrolainereziimil
kasutamiseks sobib, tehke jargmine test:

1. Asetage tihi néu Y2 kuni 1 minutiks ahju
maksimumvadimsusele.

2. Vahepeal kontrollige ndu temperatuuri.

Nou peab olema kilm voi leige.

Kui ndu laheb kuumaks voi kui tekivad sademed, ei
sobi see kasutamiseks mikrolainereziimil.
Katkestage test.

AHoiatus — Poletusoht!

Kui seade t6otab, 1ahevad selle ligipdasetavad osad
kuumaks. Arge kunagi puudutage kuumi osi. Hoidke
lapsed seadmest eemal.

Mikrolainevoimsused

Mikrolainevoimsus  sobib

QW tundlike roogade sulatamiseks

180 W sulatamiseks ja kiipsetamiseks

360 W liha kiipsetamiseks ja tundlike roogade soo-
jendamiseks

600 W roogade kuumutamiseks ja kiipsetamiseks

900 W vedelike kuumaks ajamiseks

Markus: Mikrolainevoimsust 900 W saate vélja
reguleerida 30 minutiks, voimsust 600 W 1 tunniks,
Ulejddnud vdimsusi igatiht 1 tunniks ja 39 minutiks.

Mikrolainevoimsuse seadistamine

Naide: mikrolainevoimsus 600 W, 5 minutit

1. Vajutage soovitud mikrolainevdimsuse nupule.
Indikaatortuli nupu kohal suttib.

2. Péo6rdnupust reguleerige vélja kestus.

start ® stop C Fr

90 180 360
_]//\+
600 900 kg
£ Q.
M -

3. Vajutage start-nupule.
Kestus hakkab néidikul nahtavalt jooksma.



Kestus on méodas.

Kolab helisignaal. Avage ahju uks voi vajutage stop-
nupule. Kellaaeg ilmub taas naidikule.

Kestuse muutmine

See on voimalik igal ajal. P6drdnupuga reguleerige
valja kestus.

EJ Grillimine

Grill sobib hasti pruunistamiseks ja Uleklpsetamiseks.

Grilli vbite kasutada eraldi voi kombineerituna
mikrolainereziimiga.

Grilli seadistamine

1. Vajutage grilli nupule [7].
Indikaatortuli nupu kohal sittib ja naidikule ilmub
10:00 min.

2. P6éo6rdnupust reguleerige valja kestus.

start ® stop

90 180 360

600 900 kg -
- Q.
M -

3. Vajutage start-nupule.
Kestus hakkab naidikul ndhtavalt jooksma.

Kestus on moodas.

Kolab helisignaal. Avage ahju uks voi vajutage stop-
nupule. Kellaaeg ilmub taas naidikule.

Kestuse muutmine

See on voimalik igal ajal. P6drdnupuga reguleerige
valja kestus.

Katkestamine

Vajutage Uks kord Stop-nupule voi avage ahju uks. T66

katkeb. Stop-nupu kohal olev nait sittib. Parast
sulgemist vajutage uuesti Start-nupule.

Parandamine
Seatud kestust saate igal ajal parandada.

Kustutamine

Vajutatage 2 korda stop-nupule voi avage uks ja
vajutage Uks kord stop-nupule.

Grillimine et

Katkestamine

Vajutage Uks kord Stop-nupule voi avage ahju uks. T66
katkeb. Stop-nupu kohal olev nait stttib. Parast
sulgemist vajutage uuesti Start-nupule.

T66 Iopetamine

Vajutatage 2 korda stop-nupule voi avage uks ja
vajutage Uks kord stop-nupule.

Markus: Voite ka seadistada kdigepealt kestuse ja
seejarel mikrolainevdimsuse.

Mikrolainereziimi ja grilli seadistamine

Naide: 360 W, grill [7], 5 minutit

1. Vajutage soovitud mikrolainevéimsuse nupule.
Indikaatortuli nupu kohal sittib ja naidikule ilmub

1:00 min.
2. Vajutage grilli nupule [7].

start ® stop start ® stop
90 180 360 90 180 360
600 900 K9 ‘ 600 900 kg
M Do

3. Poordnupust reguleerige vélja kestus.
4. Vajutage start-nupule.

start C) stop

90 180 360
_‘//—\\’+ 600 900 kg
Q\ \
M

Kestus hakkab naidikul ndhtavalt jooksma.
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et Malu

[ Malu

Malu abil saate oma lemmikroa seadistusi salvestada ja
igal ajal uuesti avada.

Malu on otstarbekas kasutada roogade puhul, mida
valmistate eriti sageli.

Malu salvestamine

Naide: 360 W, 25 minutit

1. Vajutage nupule M.
Indikaatortuli nupu kohal suttib.

2. Vajutage soovitud mikrolainevéimsuse nupule.
Indikaatortuli nupu kohal sdittib ja naidikule ilmub
1:00 min.

3. Pé6rdnupust reguleerige vélja kestus.

start [C) stop

90 180 360

600 900 kg

M

4. Kinnitage nupuga M.

Kellaaeg ilmub taas naidikule. Seadistus on salvestatud.

Markused

m Voite salvestada ainult grilli voi grilli koos
mikrolainereziimiga.

= Mitut mikrolainevdimsust Uksteise jarel ei saa
salvestada.

= Automaatprogramme ei saa salvestada. -

m Malu saate ka salvestada ja kohe kaivitada. Arge
vajutage 16puks mitte nupule M, vaid start-nupule.

m Malule uue sisu andmine: Vajutage nupule M.
Naidikule ilmuvad vanad seadistused. Salvestage
uus programm, nagu kirjeldatud punktides 1 kuni 4.

Malu kaivitamine

Salvestatud programmi saab lihtsalt kdivitada. Asetage
roog ahju. Sulgege ahju uks.

1. Vajutage nupule M.

Naidikule ilmuvad salvestatud seadistused.
2. Vajutage start-nupule.
Kestus hakkab néidikul ndhtavalt jooksma.

Kestus on moodas.

Kdlab helisignaal. Avage ahju uks vdi vajutage stop-
nupule. Kellaaeg ilmub taas naidikule.

Katkestamine

Vajutage Uks kord Stop-nupule voi avage ahju uks. T60
katkeb. Stop-nupu kohal olev nait sittib. Parast
sulgemist puudutage uuesti Start-valja.
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Kustutamine

Vajutatage 2 korda stop-nupule voi avage uks ja
vajutage Uks kord stop-nupule.

Bad Programmid

Programme kasutades on toidu valmistamine vdga
lihtne. Valite programmi ja sisestate roa kaalu. Oigete
seadistuste valik ja&b programmi hooleks.

Markus: Valida voite 8 programmi vahel.

Programmi seadistamine

Péarast programmi véljavalimist seadistage jargmiselt:
1. Vajutage nupule 81 seni, kuni naidikule ilmub
soovitud programmi number.
Indikaatortuli nupu kohal suttib.
2. Vajutage nupule kg.
Indikaatortuli nupu kohal suttib ja naidikule ilmub
soovituslik kaal.

start [C) stop start ® stop
90 180 360 90 180 360
600 900 kg 600 900 kg «
« ) M M

3. Péordnupust reguleerige valja roa kaal.
4. Vajutage start-nupule.

3. 4,
. . start [C) stop
[
ULl kg —
90 180 360
= + 600 900 kg
C\ )
= M

Programmi kestus hakkab nahtavalt jooksma.

Kestus on méoddas.

Kolab helisignaal. Avage ahju uks voi vajutage stop-
nupule. Kellaaeg ilmub taas naidikule.

Parandamine

Vajutage kaks korda stop-nupule ja reguleerige seaded
uuesti.

Katkestamine

Vajutage Uks kord Stop-nupule voi avage ahju uks. T66
katkeb. Stop-nupu kohal olev nait sittib. Parast
sulgemist vajutage uuesti Start-nupule.



Kustutamine

Vajutatage 2 korda stop-nupule vdi avage uks ja
vajutage Uks kord stop-nupule.

Markused

m  Mone programmi puhul kdlab teatava aja parast
helisignaal. Avage ahju uks ja segage roog |&bi voi
keerake lihal teine pool. Parast sulgemist vajutage
uuesti start-nupule.

m Paringut programmi numbri ja kaalu kohta saate
esitada nupust voi kg. Vastus ilmub 3 sekundiks
naidikule.

Sulatamine automaatprogramme kasutades

4 sulatusprogrammiga saate Ules sulatada liha,
linnuliha ja leiba.

Markused

= Toiduainete ettevalmistamine
Kasutage toiduaineid, mida on kilmutatud ja
sailitatud véimalikult 6hukeste portsjonitena
temperatuuril -18 °C.

Sulatamiseks votke toiduaine pakendist vélja ja
kaaluge ara. Kaalu vajate programmi
seadistamiseks.

m Liha sulatamisel tekkib vedelikku. Kallake vedelik
ara, arge kasutage seda mingil viisil ja veenduge, et
see ei puutu kokku teiste toiduainetega.

= Noud
Asetage toiduained mikrolaineahjus kasutamiseks
sobivasse madalasse ndusse, nt klaasist voi
portselanist taldrikule, arge pange kaant peale.

= Ooteaeg
Temperatuuri Ghtlustamiseks laske toiduainetel veel
10 kuni 30 minutit seista. Suured lihatikid peavad
seisma kauem kui vaikesed. Ohemad tikid ja
hakkliha tuleks enne ooteaega eraldada.

Seejarel saate toiduaineid edasi t68delda, kuigi
paksemad lihatlkid vOivad olla seest veel kilmunud.
Linnul voite siis siseelundid vélja votta.

m Helisignaal
Mdne programmi puhul kdlab teatava aja parast
helisignaal. Avage ahju uks ja jaotage toiduained
vaiksemateks tikkideks vdi keerake lihal teine pool.
Parast sulgemist vajutage start-nupule.

Programmi Nou Kaaluvahemik kg
number
Sulatamine
P01 Hakkliha lahtiselt  0,20-1,00
P02 Lihatukid lahtiselt  0,20-1,00
P03 Kana, kanatlkid  lahtiselt  0,40-1,80
P04 Leib lahtiselt  0,20-1,00

Toidu valmistamine automaatprogramme
kasutades

3 keeduprogrammiga voite keeta riisi, kartuleid voi
kdogivilja.

Programmid et

Markused

= Keedunoud
Toitu valmistage Uksnes mikrolaineahjus
kasutamiseks sobivas kaanega nodus. Riisi jaoks
valige suur kdrge vorm.

= Toiduainete ettevalmistamine
Kaaluge toiduained &ra. Andmeid vajate programmi
seadistamiseks.
Riis:
Arge kasutage keedukotiriisi. Valage ndusse vett
koguses, mis on ette néhtud pakendil olevas juhises.
Uldjuhul 1&heb vett vaja riisi kaaluga vorreldes kahe-
kuni kolmekordses koguses.
Kartulid:
Keedukartulite valmistamiseks |6igake kartulid
Uhesuurusteks vaikesteks tlikkideks. Lisage 100 g
kartulite kohta Uks supilusikatais vett ja pisut soola.
Varske koogivili:
Kaaluge vérske puhastatud koogivili ara. Loigake
koogivili Uhesuurusteks véikesteks tukkideks. Lisage
100 g kdogivilja kohta Uks supilusikatais vett.

m Helisignaal
Programmi kulgemise ajal kdlab teatud aja
maoodudes helisignaal. Segage toiduained labi.

= Ooteaeg
Kui programm on |6ppenud, segage toiduained
veelkord labi. Temperatuuri Uhtlustamiseks laske
toidul veel 5 kuni 10 minutit seista.
Toiduvalmistamise tulemus sdltub toiduainete
kvaliteedist ja struktuurist.

Programmi Nou Kaaluvahemik kg
number
Hautamine
P05 Riis kaane all 0,05-0,2
P06 Kartulid kaane all 0,15-1,0
P07 K6ogivili kaane all 0,15-1,0

Kombineeritud kiipsetusprogramm

Markused

= Kiipsetusnoud
Kasutage toiduvalmistamiseks vaiksemat
kuumuskindlat néud, mis sobib kasutamiseks
mikrolaineahjus.

m Toiduainete ettevalmistamine
Votke toiduaine pakendist vélja ja kaaluge see ara.
Kui Te ei saa sisestada tapset kaalu, sisestage
Umardatud kaal.

= Ooteaeg
Temperatuuri Uhtlustamiseks laske roal parast
programmi 1dppu veel 5 kuni 10 minutit seista.

Programmi N6u Kaaluvahemik
number kg

Kombiprogramm

Kilmutatud vor- lahtiselt 04-09
P08 miroog, paksus
kuni 3 cm
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et Pdhiseaded

dPohiseaded

Seadmel on pohiseadistus, mida saate vajaduse korral
muuta.

Seadistus Valik

{  Nupusignaal On*  sisse lilitatud

OFF  valjalilitatud
(nupusignaal jaab nuppude start ja
stop puhul aktiivseks)

£ Demorezim o0 Seade on valja lilitatud.Saate nuppe
ja ndidikut kasutada, kuid nuppudel
puudub funktsioon, millest tulenevalt
ei ole naiteks mikrolainereziimil
voimsust. Demoreziimi kasutavad
pohiliselt edasimiijad.

tehase seadistus (olenevalt mudelist voib tehase seadistustes esi-

*

neda erinevusi)

Seadme nupusignaali saate vajaduse korral muuta.

Nupusignaali muutmine
Eeltingimus: seade peab olema valja lUlitatud.
1. Hoidke nuppe start ja stop mdne sekundi véltel
uhekorraga alla vajutatuna.
Naidikule ilmub {
2. Puudutage nuppu start.
On vilgub naidikul.
3. Podrdnupust lilitage OFF peale.
4. Puudutage nuppu start.
Seadistus on ule véetud.
5. Puudutage nuppu stop.
Nupusignaal on valja lUlitatud.

Seadistust saate igal ajal uuesti muuta.

14

Puhastamine

Nouetekohase puhastuse ja hoolduse korral on
seadme hea valimus ja todkindlus tagatud pikaks ajaks.
Jargnevalt anname Teile juhiseid seadme Gigeks
hoolduseks ja puhastuseks.

/\ Hoiatus — Péletusoht! B

Seade laheb vaga kuumaks. Arge kunagi puhastage
seadet kohe parast valjalllitamist. Laske seadmel
jahtuda.

AHOlatus Elektril66gi oht!
Sissetungiv niiskus v&ib tekitada elektrilodgi.Arge
kasutage kdrgsurvepesurit ega aurupuhastit.

AHOlatus Vlgastuste oht!

Kriimustatud klaas v&i ahjuuks véib I6hkeda. Arge
kasutage klaasist kaabitsaid, abrasiivse voi kilriva
toimega puhastusvahendeid.

AHoiatus — Raskete tervisekahjustuste oht!

Vale puhastamine vdib kahjustada seadme pealispinda.
Eralduda voib mikrolaineenergiat. Puhastage seadet
regulaarselt ja eemaldage toidujaagid

kohe.— "Puhastusvahend" |k 14

AHOlatus Elektrilo6gi oht!
Arge kastke seadet vette ega puhastage veejoaga.

Markus: Ebameeldivaid 16hnu, naiteks parast kala
valmistamist, saab vaga lihtsalt kdrvaldada. Segage
tassi vee hulka paar tilka sidrunimahla. Vedelike
kuumutamisel asetage ndusse alati lusikas, et véltida
Ulekeemist. Kuumutage vett 1-2 minuti jooksul
maksimaalsel mikrolaine-vdimsusel.

Puhastusvahend

Et erinevaid pindu ebasobivate puhastusvahenditega
mitte kahjustada, pidage kinni tabelis toodud
andmetest.

Arge kasutage

m tugevatoimelisi ega abrasiivseid puhastusvahedeid;

m metallist ega klaasist kaabitsat ahjuukse klaasi
puhastamiseks;

m metallist ega klaasist kaabitsat ahjuukse tihendi
puhastamiseks;

m  kdvu ja kraapivaid kaurimiskasnu,

m suure alkoholisisaldusega puhastusvahendeid.

Uued puhastuslapid loputage enne kasutamist hoolikalt
labi.



Ala Puhastusvahend
Seadme esipaneel  Kuum ndudepesuvahendilahus: Puhastage

lapiga ja kuivatage pehme rétikuga. Arge kasu-

tage puhastamiseks metallist ega klaasist kaa-
bitsat.

Roostevabasttera-  Kuum noudepesuvahendilahus: Puhastage

sest esipaneeliga lapiga ja kuivatage pehme rétikuga. Katlakivi-,

seadmed rasva-, térklise- ja valguplekid eemaldage
kohe. Selliste plekkide alla voib tekkida rooste.
Mgiesindustes on saadaval spetsiaalsed
puhastusvahendid roostevabast terasest
pindadele. Arge kasutage puhastamiseks klaa-
sipuhastusvahendit, metallist ega klaasist kaa-
bitsat.

Roostevabasttera-  Kuum noudepesuvahendilahus voi dadikala-

sest ahjukamber hus: Puhastage lapiga ja kuivatage pehme rati-

kuga.Arge kasutage ahjupuhastusspreid ja
teisi kangeid ahjupuhastusvahendeid ja kidri-
misvahendeid. Puhastamiseks ei sobi ka kidri-
miskasnad, karedad nuustikud ega
potipuhastusvahendid. Need tekitavad pinnale
kriimustusi. Laske sisepindadel korralikult kui-
vada.

E)Mida teha torgete korral?

Torge on tihti tingitud vaid mdnest pisiasjast. Enne
klienditeenindusse pd6rdumist Uritage tdrget jargmise
tabeli abil ise kdrvaldada.

Nouanne: Kui roog ei peaks kdige paremini
onnestuma, tutvuge jargmise peatikiga. Sealt leiate
Oige seadistamise kohta rohkelt nduandeid ja
juhiseid.— "Meie k6bgistuudios katsetatud" |k 17

Torgete tabel

Vaimalik pohjus

Mida teha toérgete korral? et

Ala Puhastusvahend
Ahjukambris olev Niiske lapp: Podrleva aluse ajami kaudu ei tohi
stivend sattuda seadme sisemusse vett. Kuivatage

podrleva aluse ajam pehme lapiga.
Poorlev alus jarulli- - Kuum néudepesuvahendilahus: POdrleva aluse

krest asetamisel ahju jélgige, et see fikseeruks
Oigesti kohale.
Rest Kuum ndudepesuvahendilahus:

Puhastage roostevaba terase puhastusvahen-
diga voi peske ndudepesumasinas.

Klaasipuhastusvahend: Puhastage lapiga.
Arge kasutage klaasist kaabitsat.

Ukseklaasid

/\ Hoiatus — Elektrilo6gi oht!

Asjatundmatult tehtu parandustdod on ohtlikud.
Parandustoid teha ja kahjustatud Ghendusjuhet vélja
vahetada tohib vaid tootja valjadppe labinud tehnik. Kui
seade on defekine, eemaldage pistik pistikupesast voi
[Ulitage vool elektrikilbist valja. Po6rduge
hooldekeskusse

Juhis korvaldamiseks

Seade ei t00ta

Toitepistik ei ole tihendatud pistikupessa

Uhendage seade vooluvrguga

Voolukatkestus

Kontrollige, kas teised kodumasinad tootavad

Kaitse on defektne

Kontrollige elektrikilbist, kas seadme kaitse on t00-
korras

Vale ksitsemine

Liilitage elektrikilbist vool vélja ja ca 10 sekundi
pdrast uuesti sisse

Naidikul poleb kolm nulli. Voolukatkestus

Seadke kellaaeg uuesti digeks.

Seade ei to6ta. Naidikul on teatav kes- Kogemata on kasitsetud poérdnuppu.

tus.

Vajutage stop-nupule.

Pérast seadistamist ei vajutatud start-nupule.

Vajutage start-nupule voi kustutage seadistus stop-
nupust.

Mikrolaineahi ei toota.

Seadme uks ei ole tdiesti suletud.

Veenduge, et ukse vahele ei ole jadnud voorkehi.

Start-nupule ei ole vajutatud.

Vajutage start-nupule.

Road kuumenevad aeglasemalt kui
seni

Valitud on liiga véike mikrolainevoimsus.

Valige suurem mikrolainevoimsus.

Ahju on asetatud tavalisest suurem kogus.

Kahekordne kogus - kaks korda pikem aeg.

Road olid tavalisest kiilmemad.

Segage roogi vahetevahel voi keerake roogadel teine
klg.
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et Hooldekeskus

Podrleva aluse podriemisel kdlab krii-  Podrleva aluse ajami piirkonnas on mustus voi voorke- Puhastage ahjus olevat rullikresti ja sivendit.

piv heli, had.

Mikrolaineahju t60 katkeb ilma ndh-  Mikrolaineahju tdos on torge.
tava pohjuseta.

Kui viga esineb tihti, podrduge hooldekeskusse.

Néidikul on M. Seade on demoreziimil

Inaktiveerige demoreziim.
—> "Pohiseaded" Ik 14

Veateade "E- 3"

Viga automaatses ukse avamise sisteemis.

Veateate korral lulitage seade valja ja uuesti sisse; kui
teade kustub, oli probleem thekordne. Kui viga tekib
korduvalt vOi kui veateade jadb plsima, pdérduge
hooldekeskusse ja tehke teatavaks veakood.

Vad Hooldekeskus

Kui Teie seade vajab parandamist, p66rduge meie
hooldekeskusse. Leiame alati sobiva lahenduse ja
sageli ei ole tehnikut vaja kohale kutsudagi.

E-number ja FD-number

Asjatundliku ndustamise tagamiseks teatage meile oma
seadme taielik tootenumber (E-nr) ja
valmistamisnumber (FD-nr). Andmesildi numbritega
leiate ahju ust avades paremalt poolt.

Tehnilised andmed

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Et vajaduse korral ei oleks vaja pikalt otsida, voite oma
seadme andmed ja hooldekeskuse telefoninumbri siia
Kirja panna.

E-nr FD-nr

Sisendpinge AC 220-230V, 50 Hz
Tarbitav véimsus 1450 W
Maksimaalne valjundvGimsus 900 W (IEC 60705)
Grilli véimsus 1200 W
Mikrolainesagedus 2450 MHz

Kaitse 10A

Maotmed (kxlxs)

-seade 382 x 594 x 388 mm
-ahjukamber 208 x 328 x 369 mm
VDE-kontrollitud jah

CE-mérk jah

Hooldekeskus =

Pidage meeles, et seadme valest kasitsemisest tingitud
tdrgete korral on hooldustehniku visiit ka garantii
kehtivuse ajal tasuline.

Lahima hooldekeskuse kontaktandmed leiate siit voi
lisatud hooldekeskuste loetelust.

Usaldage tootja asjatundlikkust.Sellest lahtudes tagate,
et parandustotid teevad asjaomase kvalifikatsiooniga
hooldustehnikud, kes kasutavad seadme jaoks
ettendhtud originaalvaruosi.

Seade vastab standardile EN 55011 ja/voi CISPR 11.
Toode kuulub 2. rihma klassi B.

2. ruhm tahendab, et ahjus tekitatakse toiduainete
kuumutamiseks mikrolaineid. Klass B naitab, et seade
on ette nahtud kasutamiseks koduses majapidamises.
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EllMeie k66gistuudios
katsetatud

Siit leiate valiku roogadest koos sobivate
seadistustega. Naete, milline mikrolainevéimsus sobib
teie roa jaoks kdige paremini. Mikrolainereziimi voib
sisse lllitada eraldi voi koos grilliga. Anname soovitusi
noude ja toiduvalmistamise kohta.

Markused

m Tabelites olevad ajad on ligikaudsed.Need sdéltuvad
toiduainete kvaliteedist ja struktuurist.

m Tabelites on tihti toodud ajavahemikud. Seadke
kdigepealt Iihem aeg ja vajadusel pikendage seda.

m Kasutage pajalappe, kui votate kuuma tarviku voi
nou ahjust valja.

Voib juhtuda, et valmistate roogi koguses, mis erineb
tabelist toodust. Mikrolainereziimi puhul kehtib
rusikareegel: kaks korda suurem kogus - peaaegu kaks
korda pikem aeg, pool kogust - poole Iihem aeg.

Asetage ndu alati podrlevale alusele.

Jargmistest tabelitest leiate andmed mikrolaineahju
seadistamiseks.

Sobivad noud

Kasutage klaasist, klaaskeraamilisi, portselanist,
keraamilisi vOi temperatuurikindlast plastist ndusid.
Nimetatud materjalid lasevad mikrolaineid labi.

Voite kasutada ka serveerimisndusid. Nii sdastate end
roa asjatust imbertdstmisest. Kuld- vdi hobedekooriga
nousid kasutage vaid siis, kui ndude tootja garanteerib
nende sobivuse mikrolainereziimil kasutamiseks.

Ebasobivad noud

Ebasobivad on metallist ndud. Metall ei lase
mikrolaineid labi. Road jadvad suletud metallndudes
kidlmaks.

Meie kb6gistuudios katsetatud et

Téhelepanu!

Sademete teke: metall - nt lusikas klaasis - peab olema
ahju seintest ja ukse siseklljest vahemalt 2 cm
kaugusel. Sddemed vdivad purustada ukse siseklaasi.

Sulatamine

Asetage kilmutatud toiduained kaaneta ndusse ja
tdstke ndu pdorlevale alusele.

Tundlikud ttkid, nt kanakoivad ja -tiivad vOi praeliha

pekiosa voite vaikeste fooliumitiikikestega kinni katta.
Foolium ei tohi kokku puutuda ahju seintega. Kui pool
sulatusajast on méddunud, voite fooliumi eemaldada.

Liha sulatamisel tekib vedelikku.Kallake vedelik &ra,
arge kasutage seda mingil viisil ja veenduge, et see ei
puutu kokku teiste toiduainetega.

Segage voi pdorake roogi vahepeal 1 kuni 2 korda.
Suuri tUkke tuleks keerata mitu korda.

Temperatuuri Ghtlustamiseks laske Ulessulanud toidul
veel 10 kuni 20 minutit toatemperatuuril seista.Linnul
voite siis siseelundid vélja votta. Liha voite edasi
t6odelda ka siis, kui see on seest veel klilmunud.

Soovitusi lilessulatamiseks
Roog ei ole parast seatud aja

Reguleerige kilpsetusaeg pike-
moodumist veel Ules sulanud, maks. Suuremad kogused ja pak-
kuum voi kps. semad road kipsevad kauem.

Parast klipsetusaja [oppemist on ~ Vahepeal segage ja jargmine kod
roog aartest tle kipsenud, kui valige madalam voimsus ja pikem
keskelt veel toores. kestus.

Parast (lessulatamist on linaval-  Jargmine kord valige madalam

jast klipsema hakkanud, kuid ei  mikrolainevéimsus. Kui sulata-

ole seest veel Ules sulanud. tava toiduaine kogus on suur, kee-
rake seda sulatamise ajal mitu
korda.

Sulatamine Mikrolainevoim-  Kestus mi-  Markused
sus vattides nutites
Veise-, vasika- vOi sealihapraad (kondiga jailma) 800 g 180 15
90 10-20
1kg 180 20
90 15-25
1,5kg 180 30
90 20-30
Veise-, vasika- vOi sealihaldigud voi -tikid 200¢g 180 2 keeramisel Ulessulanud tikid tksteise kiljest
90 4-6 eemaldada
50049 180 B
90 510
8004g 180 8
90 10-15
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et Meie kdogistuudios katsetatud

Sulatamine Mikrolainevoim-  Kestus mi-  Mérkused
sus vattides nutites
Segahakkliha 200 g 90 10 kilmutada voimalikult 6hukeste portsjonitena
500¢ 180 5 mitu korda keerata, juba Ulessulanud liha eemal-
90 1015 dada
800 g 180 8
90 10-20
Linnuliha voi linnulihatiikid 600g 180 8 Ulessulanud tikid Uksteise kiiljest eemaldada
90 10-20
1,2 kg 180 15
90 10-20
Kalafilee, kalaldigud 400¢ 180 B ulessulanud tiikid iksteise killjest eemaldada
90 10-15
Kodgivili, nt herned 3004 180 10-15
Puuvili, nt vaarikad 300¢g 180 7-10 vahepeal ettevaatlikult segada, sulanud tikid iks-
500 180 8 teise kiljest eemaldada
90 510
V0i pehmendamine 125¢ 180 1 Pakend téielikult eemaldada
90 2-3
250 g 180 1
90 34
Terve leib 5004 180 6
90 510
1kg 180 12
90 10-20
Koogid, kuivad, nt keeks 500 ¢ 90 10-15 ainult ilma glasuuri, koore ja kreemita kookidele,
7504 180 5 koogitilkid Uksteise kuljest eemaldada
90 10-15
Koogid, mahlased, nt puuviliakook, kohupiima- 500 g 180 D uksnes ilma glasuuri, vahukoore ja Zelatiinita koo-
kook 90 15-20 kidele
750 ¢ 180 7
90 15-20
Sugavkilmutatud roogade soojendamine = Katke road alati kaanega. Kui Teil ei ole ndu jaoks
3 sobivat kaant, kasutage taldrikut voi spetsiaalset
Markused . _ o . . mikrolaineahjus kasutamiseks sobivat fooliumi.
m VOtke valmisroad pakendist valja.Mikrolaineahjus m Roogi tuleks vahepeal 2 kuni 3 korda segada vOoi
kasutamiseks sobivas ndus soojenevad road keerata.
kiiremini ja.UhtIasem_aIt... Roa erinevad komponendid m Temperatuuri Uhtlustamiseks jatke road parast
vOivad soojeneda eri kiirusega. soojendamist veel 2 kuni 5 minutiks
m Ohemad road soojenevad kiiremini kui paksemad. toatemperatuurile seisma.
Seetbttu jaotage roog ndus Uhtlaselt ja vdimalikult m Roa valjavotmisel kasutage alati pajalappe voi -
ohukese kihina. Kilmutamisel arge laduge kindaid.

toiduaineid mitmes kihis Uksteise peale.

Siigavkilmutatud roogade soojendamine Kaal Mikrolainevoimsus  Kestus minutites Markused
vattides
Meniit, portsjonroog, pakendatud valmis- 300-400g 600 8-11
Eg%g komponenti)
Supp 4004 600 8-10
Uhepajatoidud 500¢ 600 10=13
Lihaldigud voi -tikid kastmes, nt guljass 500 ¢ 600 12-17 segamisel lihattkid veelkord Uksteise kil-
jest eraldada
Vormiroad, nt lasanje, cannelloni 450 ¢ 600 10-15
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Siigavkiilmutatud roogade soojendamine Kaal

Mikrolainevoimsus

Meie kb6gistuudios katsetatud et

Kestus minutites Markused

vattides
Lisandid, nt riis, nuudlid 250 ¢ 600 2-5 lisada pisut vedelikku
5009 600 8-10
KG6ogivili, nt herned, brokoli, porgandid 300¢g 600 8-10 lisada ndusse vedelikku nii palju, et pohi
600 g 600 1417 oleks kaetud
Spinat koorekastmes 450 ¢ 600 11-16 hautada vett lisamata

Roogade soojendamine

Téhelepanu!

Metall - nt klaasis olev lusikas - peab olema ahjuseintest
ja ukse sisekUljest vdhemalt 2 cm kaugusel. Sddemed
vbivad purustada ukse siseklaasi.

Markused

m VOtke valmisroad pakendist valja.Mikrolaineahjus
kasutamiseks sobivas ndus soojenevad road
kiiremini ja Ghtlasemalt. Roa erinevad komponendid
voivad soojeneda eri kiirusega.

m Katke road alati kaanega. Kui Teil ei ole ndu jaoks
sobiva suurusega kaant, kasutage taldrikut voi
mikrolaineahjus kasutamiseks sobivat fooliumi.

m Roogi tuleks vahepeal mitu korda segada voi
keerata. Kontrollige temperatuuri.

m Temperatuuri Uhtlustamiseks jatke road péarast
soojendamist veel 2 kuni 5 minutiks
toatemperatuurile seisma.

m VOtke ndu ahjust valja pajakinnaste voi pajalappide
abil.

AHoiatus — Poletusoht!

Vedelike kuumutamisel voib tekkida olukord, et vedelik
kuumeneb Ule keemistemperatuuri, iima et pdhjast
téuseksid Ules tudpilised aurumullid. Juba néu
minimaalne rappumine vdib péhjustada kuuma vedeliku
akilise Ulekeemise ja laialipritsumise. Vedelike

kuumutamisel asetage ndusse alati lusikas. Nii valdite
vedeliku Ulekeemist.

Roogade soojendamine Mikrolainevoim-  Kestus mi- Méarkused
sus vattides nutites
Joogid 200 ml 900 2-3 Asetage klaasi lusikas, arge kuumutage alkohoolseid
500 ml 900 34 jooke liiga korge temperatuurini; vahepeal kontrollige
Imikutoit, nt piim pudeliga 50 ml 360 ca. 2 lIma luti ja kaaneta. Parast soojendamist loksutage korra-
100 ml 360 U likult Iabi. Tingimata kontrollige temperatuuri!
200 ml 360 114
1 tass suppi 200 g 600 2-3
2 tassi suppi 400 g 600 4-5
MeniU, portsjonroog, pakendatud val- - 350-500g 600 4-8
misroog
2-3 komponenti)
Lihakaste 5004 600 8-11 Eraldage lihatlikid (iksteise kiljest
Uhepajatoit 400 g 600 6-8
800 g 600 8-11
Koogivili 1504 600 2-3 lisada pisut vedelikku
300 g 600 35

Roogade kiipsetamine

Ohukesed road kiipsevad kiiremini kui kérged. Seetdttu

jaotage roog ndus uhtlaselt laiali. Toiduaineid ei tohi
asetada Uksteise peale kihiti.
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et Meie kdogistuudios katsetatud

KUpsetage kaane all. Kui Teil ei ole ndu jaoks sobivat
kaant, kasutage taldrikut voi spetsiaalset
mikrolaineahjus kasutamiseks sobivat fooliumi.

Roogade endi maitse suures osas sailub. Seetdttu
tuleks soola ja maitseaineid lisada moddukalt.

Temperatuuri Uhtlustamiseks jatke road parast
valmimist veel 2 kuni 5 minutiks ahju.

Roa valjavotmisel kasutage alati pajalappe voi -kindaid.

Grillimine:
Grillige alati restil, ahju uks peab olema suletud ja ahju
ei tohi eelkuumutada.

Asetage rest pOorlevale alusele.

Grill koos mikrolainereziimiga:
Kombireziim on eriti sobiv vormiroogade
valmistamiseks.

Asetage nou alati pddrlevale alusele ja arge katke
rooga kaanega.

Toidu valmistamine Tarvik

Mikrolainevoim-
sus vattides

KUpsetamiseks kasutage kdrget vormi. Nii jadb ahi
puhtamaks.

Vormiroogade jaoks kasutage suurt madalat vormi.
Kitsastes kdrgetes vormides klpsevad road kauem ja
|&hevad pealt tumedamaks.

Kontrollige, kas vorm mahub ahju. See ei tohi olla liiga
suur, podrlev alus peab saama vabalt podrelda.

Reguleerige véalja maksimaalne klpsetusaeg.
Kontrollige rooga, kui [lihem naidatud aeg on
maooddunud.

Laske lihal enne lahtildikamist veel 5 kuni 10 minutit
seista. Nii jaotub lihamahl Uhtlasemalt ja ei voola
lahtildikamisel vélja.

Vormiroad peaksid valjalllitatud ahjus veel 5 minutit
jarelktipsema.

Koik toodud andmed on ligikaudsed, sdltudes toiduaine
omadustest ja kvaliteedist.

Kestus minuti-  Markused

tes

Kana, terve, 1,2 kg kaanega kae- 600 25-30 Kui pool kiipsetusajast on moddunud, keerake
tud ndu teine kiilg
Kanatiikid, nt veerand kana, 800 g kaanetanou 360 W +[7] 30-40 Nahaga pool peab jadma Ules, arge keerake
restil
Kanatiivad, marineeritud, kiilmutatud, ~ kaanetandu 360 W + 7] 15-25 Mitte keerata
800 g restil
Kamarata sealiha, ca 750 g, nt kaelakar- kaanetandéu 360 W + [~ 40-50 1 kuni 2 korda keerata
bonaad
Peekonildigud, ca 8 IGiku Rest 180 W + [ 10-15
Hakkpraad, 750 ¢ kaanetanou 600 20-25 kaaneta kiipsetada
360 W+ [T 25-35 maksimaalselt 6 cm paksune
Kala, nt filee, 400 g kaanetanou 600 10-15 vOib lisada vett, sidrunimahla voi veini
Kalafilee, Uleklpsetatud, 400 g kaanetanou 360 W +[7] 10-15 Kilmutatud kala sulatage eelnevalt tles
Kalavardad, 4-5 tk Rest 180 W + 7] 10-15 Kasutada puidust vardaid
Magusad vormiroad, nt kohupiimavorm kaanetanéu 360 W + [~ 30-35 maksimaalselt 5 cm paksune
puuviljaga, 1 kg
Soolased vormiroad, tooretest kompo-  kaanetandu 360 W + [7] 30-35 puistata peale juustu, maksimaalselt 5 cm pak-
nentidest, nt nuudlivorm, 1 kg sune
Soolased vormiroad, keedetud kompo-  kaanetandu 360 W + [7] 30-40 maksimaalselt 4 cm paksune
nentidest, nt kartulivorm, 1 kg
Suppide ilekiipsetaming, nt sibulasupp, kaanetandu [ ca 1520
2-4 tassi
Kodgivili, varske, 250 g kaanega kae- 600 510 Loigake kodgivili ihesuurusteks tlikkideks;

tud ndu 100g kddgivilja kohta lisage 1 kuni 2 spl vett;
vahepeal segage labi
Kodgivili, varske, 500 g kaanega kae- 600 10-15
tud nou
Kddgiviljavardad, 4-5 tk Rest 180 W + 7] 15-20 Kasutada puidust vardaid
Kartulid, 250 g kaanega kae- 600 8-10 Loigake kartulid tihesuurusteks tikkideks;
tud nou 100 g kohta |isagq 1. kuni 2 spl vett;
Kartulid, 500 g kaanega kae- 600 11-14 vahepeal segage labi
tud nou
Kartulid, 750 g kaanega kae- 600 15-22
tud nou
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Kontrollroad et

Toidu valmistamine Tarvik Mikrolainevoim- Kestus minuti-  Markused
sus vattides tes
Riis, 1259 kaanega kae- 900 57 lisage kahekordne kogus vedelikku
tud nou 180 12-15
Riis, 250 g kaanega kae- 900 6-8
tud nou 180 15-18
Rostsai (eelnevalt rostida), 2-4 viilu Rest ] 1. kilg: ca 2-4
2. kilg: ca 2-4
Ulekiipsetatud réstsai, 2-6 viilu Rest ™ 7-10 Olenevalt kattest
Puuvili, kompott, 500 g kaanega kae- 600 912
tud nou
Magustoidud, nt puding (pulbrist), 500  kaanega kae- 600 6-8 Segage puding vahepeal vispliga 2 kuni 3 korda
ml tud ndu hoolikalt I4bi

Soovitusi mikrolaineahju kasutamiseks

Te ei leia roa koguse kohta juhiseid seadete reguleerimiseks.

Pikendage voi liihendage kiipsetusaega jargmise rusikareegli kohaselt:
kahekordne kogus = peaaegu kaks korda pikem aeg
pool kogust = poole liihem aeg

Roog on muutunud liiga kuivaks.

Jargmine kord valige lihem kiipsetusaeg voi madalam mikrolainevéimsus.
Katke roog kaanega ja lisage rohkem vedelikku.

Roog ei ole pdrast aja moddumist veel (les sulanud, kuum voi Klps.

Reguleerige véalja pikem aeg. Suuremate koguste ja paksemate toitude kiip-
setus- voi sulatamisaeg on pikem.

Pérast kilpsetusaja moodumist on roog servadest le kilpsenud, kes-

kelt aga veel toores.

Segage rooga vahepeal ja jargmine kord valige madalam véimsus ja pikem
aeg.

Parast sulatamist on liha véljast klipsema hakanud, keskelt aga veel
ules sulamata.

Jargmine kord valige madalam mikrolainevoimsus. Kui sulatatava toiduaine
kogus on suur, keerake seda sulatamise ajal mitu korda.

Kondensaatniiskus

Ukse klaasil, siseseintel ja ahju pdhjas voib tekkida
kondensaatniiskust. See on normaalne. See ei mojuta

Kontrollroad

Need tabelid td6tati valja kontrolliasutuste poolt, et
kergendada seadme kontrollimist.

Toidu valmistamine mikrolaineahjus

mikrolaineahju t68d. Parast toidu valmimist kuivatage
pinnad.

Kooskoélas standardiga EN 60705:2012, IEC
60705:2010 ja EN 60350-1:2013 vdi IEC 60350-
1:2011

Roog Mikrolainevoimsus vattides, aeg minutites Markus

Munapudru, 750 g 360 W, 12-17 min + 90 W, 20-25 min Asetage Pyrex-vorm 20 x 25 cm pddrlevale alusele.
Biskviit 600 W, 8-10 min Asetage Pyrex-vorm @ 22 cm pdorlevale alusele.
Hakkpraad 600 W, 20-25 min Asetage Pyrex-vorm pGorlevale alusele.

Ulessulatamine mikrolainereziimil
Roog

Liha 180 W, 5-7 min + 90 W, 10-15 min

Mikrolainevoimsus vattides, aeg minutites

Mérkus
Asetage Pyrex-vorm @ 22 cm pdorlevale alusele.

Toidu valmistamine mikrolainereziimiga kombineeritult
Mikrolainevoimsus vattides, aeg minutites

Roog

Kartulivorm Grill (7] + 360 W, 35-40 min

Mérkus
Asetage Pyrex-vorm @ 22 cm pdorlevale alusele.
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EYNaudojimas pagal paskirti

Atidziai perskaitykite Sig instrukcija. Tik tada
galésite saugiai ir tinkamai naudotis prietaisu.
ISsaugokite naudojimo ir montavimo
instrukcijg, kad galétuméte véliau pasinaudoti
arba perduoti naujam savininkui.

Sis prietaisas skirtas tik jmontuoti. Laikykités
specialios montavimo instrukcijos.

ISpakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei
transportuojant prietaisas buvo pazeistas, jo
neprijunkite.

Tik jgaliotasis specialistas gali prietaisg
prijungti be kistuko. Dél netinkamo prijungimo
atsiradusiai zalai garantija nesuteikiama.

Sis prietaisas naudojamas tik buityje ir namy
aplinkoje. Prietaisg naudokite tik patiekalams
ir gérimams ruosti. Nepalikite naudojamo
prietaiso be priezilros. Prietaisg naudokite tik
uzdarose patalpose.

Sis prietaisas pritaikytas naudojimui tik iki ne
daugiau kaip 4000 metry aukstyje virs jaros
lygio.

Jaunesni nei 8 mety vaikai ir asmenys, kuriy
fiziniai, sensoriniai arba protiniai gebéjimai yra
mazesni, arba neturintieji p_af[i_rties bei ziniy §j
saugumag atsakingo asmens arba jo
instruktuoti apie saugy prietaiso naudojima bei
suprate iS to kylancius pavojus.

Negalima leisti vaikams zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy priezitros
darby vaikai negali atlikti, nebent jiems jau
sukako 15 mety ir jie bus priziarimi.
Jaunesniems nei 8 mety vaikams neleidziama
buti arti prietaiso ir jungiamojo laido.

Visada tinkamai jstatykite priedg j kamera.
— "Pries pradedant naudoti pirmg kartg"
28 psl.

Naudojimas pagal paskirtj It

ENSvarbus saugos
nurodymai

Bendroji informacija

/\|spéjimas — Gaisro pavojus!

= Orkaitéje laikomi degus daiktai gali
uzsidegti. Niekada nelaikykite orkaitéje
degiy daikty. Niekada neatidarykite
prietaiso dureliy, jei jame atsirado dumu.
Prietaisg iSjunkite ir istraukite kistukg is
lizdo arba iSjunkite saugiklj saugikliy dézéje.

= Prietaisas labai jkaista. Jei prietaisas
montuojamas | montuojamuosius baldus su
dekoratyvinémis durelémis, jas uzdarius
susikaupia karstis. Prietaisg eksploatuokite
tik atidare dekoratyvines dureles.

/\ |spéjimas — Elektros smigio pavojus!

= Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra
pavojingi. Tik masy iSmokytas klienty
aptarnavimo tarnybos technikas gali atlikti
remonto darbus ir pakeisti pazeistus
prijungimo laidus. Jei prietaisas sugedo,
iStraukite Sakute iS lizdo arba iSjunkite
saugiklj saugikliy dezéje. Informuokite
klienty aptarnavimo tarnyba.

= Prie karsty prietaiso daliy gali iSsilydyti
elektriniy prietaisy laidy izoliacija.
Saugokite, kad elektriniy prietaisy
jungiamieji kabeliai nesiliesty prie karsty
prietaiso daliy.

= Dél prasiskverbusio skyscio gali jvykti
sroves smugis.Nenaudokite aukstu slégiu
ar garais valanciy jrenginiy.

= Dél prasiskverbusios drégmes gali jvykti
elektros smugis. Prietaiso niekada
nejkaitinkite per daug ir neslapinkite.
Prietaisg naudokite tik uzdarose patalpose.

= Deél sugedusio prietaiso gali jvykti elektros
smugis. Niekada nejunkite sugedusio
prietaiso. IS tinklo istraukite kistukg arba
saugikliy dezutéje iSjunkite saugiklj.
Informuokite klienty aptarnavimo tarnyba.

= Prietaisas veikia naudodamas aukstg
jtampga. Niekada nenuimkite korpuso.

/\|spéjimas — Pavojus nusideginti!

s Prietaisas labai jkaista. Niekada nelieskite
karSty orkaités vidaus pavirSiy arba
kaitinimo elementy. Visada palaukite, kol
prietaisas atvés. Saugokite vaikus.

= Priedai ir indai labai jkaista. Karstus priedus
arba indus iS orkaités visada iSimkite
puodkéeélémis.
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It Svarbus saugos nurodymai

= Karstoje orkaitéje gali uzsidegti alkoholio
garai. Patiekaly niekada neruoskite
naudodami didelj kiek] stipriy alkoholiniy
gérimy. Naudokite tik mazus stipriy géerimy
kiekius. Atsargiai atidarykite prietaiso
dureles.

/\ |spéjimas — Pavojus nusiplikyti!

= Atidarius prietaiso dureles gali iSsiverzti
karsti garai. Atsargiai atidarykite prietaiso
dureles. Saugokite vaikus.

= Dél vandens karstoje orkaitéje gali
susidaryti karsti vandens garai. | karstg
orkaite niekada nepilkite vandens.

/\ Ispéjimas — Pavojus susizaloti!
Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali
suskilti. Nenaudokite stiklo grandikliy, astriy ir
braiziy valymo priemoniy.

Mikrobangy krosnelé

/\ |spéjimas — Gaisro pavojus!

= Naudoti prietaisg ne pagal paskirt]
pavojinga — galite susizaloti.
Negalima dziovinti maisto arba drabuziy,
Sildyti SlepecCiy, gradinemis kultdromis
uzpildyty pagalviy, kempiniy, dregny
valymo Sluosciy ir panasiy daikty.
Pavyzdziui, jkaitusios Slepetés, jvairiomis
grudinémis kultGromis uzpildytos pagalves
gali uzsidegti ir po keliy valandy. Prietaisg
naudokite tik patiekalams ir gérimams
ruosti.

= Maisto produktai gali uzsidegti. Niekada
nesildykite maisto produkty Silumag
palaikancCiose pakuotése.
Niekuomet nepalikite be priezitros Sildomy
produkty plastikinése, popierinése ar kitose
pakuotése iS degios medziagos.
Niekuomet nemeéginkite nustatyti pernelyg
didelio mikrobangy galingumo arba per
ilgos veikimo trukmés. Remkités Sioje
naudojimo instrukcijoje pateiktais
duomenimis.
Niekuomet nedziovinkite maisto produkty
mikrobangy krosneleje.
Gana sausy maisto produkty, pvz., duonos,
neatitirpinkite ir nesSildykite nustate per
didel] mikrobangy galingumg arba ilgg
veikimo trukme.

= Aliejus gali uzsidegti. Niekuomet neSildykite
mikrobangy krosneleje aliejaus.

/\ |spéjimas — Sprogimo pavojus!

Skysciai arba kiti maisto produktai tvirtai
uzdarytuose induose gali sprogti. Niekada
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nekaitinkite skysciy arba kity maisto produkty
tvirtai uzdarytuose induose.

/\ Ispéjimas — Pavojus nusideginti!

= Maisto produktai kietu lukStu arba odele
gali susprogti Sildant ir po Sildymo. Niekada
nevirkite kiauSiniy su lukstu ir nesildykite
kietai virty kiauSiniy. Niekada neruoskite
Kiaukutiniy ir veziagyviy. Jei Sildote
kiauSiniene arba kiausinius stikliniame
indelyje, iS pradziy pradurkite trynj. Jei
maisto produkto lukStas arba odelé yra
kieta, pvz., obuoliy, pomidory, bulviy,
desreliy, jie gali jtrakti. Pries tai lukstg arba
odele reikia pabadyti.

= Karstis kadikiy maistelyje pasiskirsto
netolygiai. NeSildykite vaiky maistelio
uzdarytuose induose. Visada nuimkite
dangtelj arba Ciulptuka. Pasilde gerai
suplakite arba iSmaisykite. Prie§ duodami
maistel] kadikiui, patikrinkite temperatura.

= |kaite patiekalai atiduoda Siluma. Indas gali
jkaisti. Karstus indus arba priedus i$
orkaites visada imkite puodkelémis.

= Vakuuminés pakuotés gali sprogti. Visada
atsizvelkite | duomenis, pateiktus ant
pakuotés. Patiekalus visada iS orkaités
imkite puodkélemis.

= VeikianCio prietaiso pavirSiai jkaista.
Niekada nelieskite jkaitusiy pavirsiy.
Liepkite pasitraukti vaikams.

= Naudoti prietaisg ne pagal paskirt]
pavojinga.
Neleistina dziovinti patiekaly ir drabuziy,
Sildyti Slepeciy, vaisiy kauliuky ar grtudy
pagalviy, kempiniy, drégny SluoscCiy ir
panasiy daikty.
Pavyzdziui, jkaitusios Slepetées, vaisiy
kauliuky arba grudy pagalves, kempinés,
drégnos Sluostes ir panasus daiktai gali
nudeginti.

/\ |spéjimas — Pavojus nusiplikyti!

= Kai kuriy kaitinamy skysciy virimas
uzdelsiamas. Tai reiskia, kad virimo
temperatlra pasiekiama dar nepradéjus Kilti
budingiems gary burbuliukams. Net dél
nestipraus indo kresteléjimo karsStas skystis
gali greitai uzvirti ir pradeéti tiksti. Kaitindami
visada j indg jdékite Saukstg. Tuomet
virimas nebus uzdelsiamas.



A!spéjimas — Pavojus susizaloti!

= Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali
suskilti. Nenaudokite stiklo grandikliy, astriy
ir braiziy valymo priemoniy.

= Netinkamas indas gali suskilti. Porcelianiniy
ir keraminiy indy rankenélése ir dangciuose
gali bati mazy skyluciy. Uz Siy skylucCiy
paprastai btna ertmés. Dél | ertmes
prasiskverbusios drégmes indai gali jtrakti.
Naudokite tik mikrobangy krosneléms
tinkamus indus.

= Naudojant tik mikrobangy rezima, iS metalo
pagaminti indai arba metaliniy daliy turintys
indai ir talpyklos gali pradéti kibirkSciuoti.
Prietaisas suges. |junge tik mikrobangy
rezimg nenaudokite metaliniy talpykly.

= Netinkamas indas gali sugadinti prietaisa.
Mikrobangy derinimo rezimui visada
naudokite tinkamas medziagas, galinCias
atlaikyti karsto oro srautg ir grilio
temperaturag.

= Stikliné sukamoji leksté gali
suskilti.Sukamosios lékstés niekada
nedauzykite kietais daiktais.

= Stiklinés sukamosios lekstés vidiniai
jtrkimai ar jduzimai yra pavojingi.
Sukamagjg IékSte naudokite atsargiai.

/\ |spéjimas — Elektros smigio pavojus!
Prietaisas veikia naudodamas aukstg jtampa.
Niekada nenuimkite korpuso.

/\|spéjimas — Pavojus sunkiai sutrikdyti

sveikata!

= Netinkamai valant gali bati pazeistas
prietaiso pavirSius. Gali prasiverzti
mikrobangy energija. Reguliariai valykite
prietaisg ir tuoj pat pasalinkite maisto
produkty liku€ius. Kamera, dureliy tarpikliai,
durelés ir dureliy vyriai visada turi buti
Svarus. — "Valymas" 34 psl.

= Per pazeistas orkaités dureles arba dureliy
sandariklj gali iSsiverzti mikrobangy
energija. Prietaiso niekada nenaudokite, jei
orkaités durelés arba dureliy sandariklis yra
pazeisti. ISkvieskite klienty aptarnavimo
tarnyba.

Pastatymas ir prijungimas It

= Prietaisuose be korpuso dangciy iSsiskiria
mikrobangy energija. Niekada nenuimkite
korpuso dangcCiy. Techninés priezitros ir
remonto darbams atlikti kvieskite klienty
aptarnavimo tarnyba.

& Pastatymas ir prijungimas

Sis prietaisas skirtas naudoti tik privagiai namuose.
Sio prietaiso negalima jmontuoti.
Vadovaukités specialia montavimo instrukcija.

Prietaisas pristatomas su kiStuku ir jj galima jungti tik
prie taisyklingai jrengto lizdo su jzeminimo kontaktu.
Saugiklis turi bati 10 ampery (L arba B tipo automatinis
saugiklis).Elektros tinklo jtampa turi atitikti gaminio
lenteléje nurodyta jtampa.

Jrengti kistukinj lizdg arba pakeisti jungiamajj laidg gali
tik kvalifikuotas elektrikas.Jei jmontavus kistukas
nepasiekiamas, instaliacijoje turi bati visy poliy
atjungimo jtaisas, atskiriantis kontaktus ne maziau kaip
3 mm atstumu.

Draudziama naudoti daugiakontakdius kistukus,
kistukiniy lizdy juostas ir ilgintuvus. Jei yra perkrova,
kyla pavojus, kad kils gaisras.
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It

EJ Galimos gedimy priezastys

Galimos gedimy priezastys

Démesio!

Labai nesvarus sandariklis: Kai sandariklis labai
nusitepa, prietaiso durelés eksploatavimo metu
uzsidaro netinkamai. Dél to gali buti sugadintas Salia
esanciy baldy pavirSius. Sandarikliai visada turi bati
Svarus.

Mikrobangy krosnelés naudojimas be patiekaly:
Naudojant prietaisg be patiekaly, jis perkaista.
Niekada nejunkite prietaiso, jei viduje néra
patiekalo.Tai netaikoma, jei norite atlikti trumpalaikj
indy bandyma.— "Indo patikrinimas" 29 psl.
Mikrobangy krosneléje ruosiami spragésiai:
Niekada nenustatykite per didelio mikrobangy
galingumo. Rinkités daugiausiai 600 vaty. Spragésiy
pakuote visada dekite ant stiklinés lekstés. Del per
didelés apkrovos gali suskilti stiklas.

IStekéjes skystis per sukamosios |ékStés pavarg
negali patekti | prietaiso vidy. Stebekite ruoSimo
procesg. Pirmiausia naudokite trumpg ruosimo
trukme ir, jei reikia, jg pailginkite.

Niekada nenaudokite mikrobangy krosnelés be
sukamosios lékstés.

Kibirksciavimas: Atkreipkite démesj, kad
metalas,pvz., Saukstelis stiklingje, maziausiai 2 cm
blty nutoles nuo orkaités sieneliy ir dureliy vidinés
puses. Atsiradusios kibirkstys gali sugadinti vidinj
dureliy stikla.

Aliumininiai puodai: | prietaisg nedekite aliumininiy
puody. Prietaisas bus pazeistas dél susidaranciy
Kibirk&ciy.

Atausinimas atidarius orkaités dureles: Kamerai
leiskite atvésti neatidarius dureliy. Nieko nekabinkite
ant orkaités dureliy. Net jei durelés atidaromos tik
truputj, po tam tikro laiko gali buti sugadinti Salia
esanciy baldy pavirsiai.

Kondensatas kameroje: Ant dureliy stiklo, vidiniy
sieneliy ir dugno gali kauptis vandens kondensatas.
Tai yra normalu, mikrobangy krosnelés veikimui tai
jtakos neturi. Norédami iSvengti korozijos, baige
troskinti visada nuvalykite kondensata.

EJ Aplinkosauga

Ekologiskas utilizavimas

Pakuote utilizuokite pagal aplinkosaugos reikalavimus.

g

Sis prietaisas pazymétas pagal Europos
Sajungos direktyvg 2012/19/ES dél elektros ir
elektroninés jrangos atlieky (waste electrical

mmmm 2nd electronic equipment — WEEE).
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Direktyva reglamentuoja ES galiojancig senos
jrangos grgzinimo ir utilizavimo tvarka.

& Susipazinkite su prietaisu

Siame skyriuje aprasyti indikatoriai ir valdymo
elementai.Be to, susipazinsite su jvairiomis savo
prietaiso funkcijomis.

Pastaba. Atsizvelgiant j prietaiso tipa, gali neatitikti
spalvos ir atskiros detalés.

Valdymo skydelis

Valdymo skydeliu galite nustatyti jvairias prietaiso
funkcijas. Indikatoriuje bus rodomi parinkti nuostatai.

ApZzvalgoje rodomas valdymo skydelis, kai prietaisas
jijungtas ir nustatytas paros laikas.

start (O stop
90 180 360
600 900 kg
il 5 M
o (4]

Rodmuo
paros laikui ir trukmei

Sukamasis jungiklis
skirtas paros laikui ir trukmei arba programy
automatikai nustatyti

Mygtukai
Automatinis dury atidarymo jtaisas



Valdymo elementai

Toliau pateiktas trumpas skirtingy mygtuky reikSmiy
apraSymas. Savo prietaisg galésite nustatyti paprastai ir
tiesiogiai.

Mygtukai ir jy reikSmés

Toliau pateiktas trumpas skirtingy mygtuky reikSmiy
aprasymas.

Mygtukai ReikSmé

Atspaudai

start Jjungti darbo rezimg

® Paros laiko nustatymas

stop Sustabdyti arba nutraukti darbo rezimg
90 Parinkti 90 vaty mikrobangy galig

180 Parinkti 180 vaty mikrobangy galia
360 Parinkti 360 vaty mikrobangy galia
600 Parinkti 600 vaty mikrobangy galia
900 Parinkti 900 vaty mikrobangy galia
Parinkti svorj programose

Parinkti programy automatikg

Parinkti grilj
Parinkti atmintj

=08 e

Atidaryti prietaiso dureles

Sukamasis mygtukas

Sukamaja rankenéle galite pakeisti rekomenduojamas ir
nustatymo reikSmes.

Sukamoji rankenélé yra jleidziama. Jei norite jspausti
arba iStraukti, spustelékite sukamajg rankenéle.

Automatiné dureliy atidarymo funkcija

Nustadius automatine dureliy atidarymo funkcija,
atsidaro prietaiso durelés.Dureles iki galo galite atidaryti
ranka.

Nutrikus elektros srovés tiekimui automatiné dureliy
atidarymo funkcija neveikia. Dureles galite atidaryti
ranka.

Pastabos

m Jei prietaiso dureles atidarysite veikiant rezimui, jis
bus nutrauktas.

m Kai prietaiso dureles uzdarysite, rezimas nebus
tesiamas automatisSkai. Jums reikés rezima jjungti
ranka.

m Jei prietaisas ilgai iSjungtas, durelés atsidaro praéjus
tam tikram laikui.

Susipazinkite su prietaisu It

Vésinimo ventiliatorius

Prietaisas turi ausinimo ventiliatoriy. Ventiliatorius gali
veikti ir tada, kai prietaisas jau yra iSjungtas.

Pastabos

m Mikrobangy krosnelés rezimo metu kamera
nejkaista. Nepaisant to, ventiliatorius jsijungia.
Ventiliatorius gali veikti ir tuomet, kai mikrobangy
krosnelé jau yra iSjungta.

m  Ant dury stiklo, vidiniy sieneliy ir dugno gali
susikaupti vandens kondensatas. Tai yra normalu,
mikrobangy krosnelés veikimui tai jtakos neturi.
Baige troSkinti nuvalykite vandens kondensata.

Signalo trukmés keitimas
Kai prietaisas iSsijungia, pasigirsta signalas. Signalo
trukme galite pakeisti.

Tam mazdaug 6 sekundes spauskite paleisties
mygtuka.

Nauja signalo trukmé bus patvirtinta.

Vél pasirodo paros laikas.

Galimybeés:

trumpas signalas - 3 tonai

ilgas signalas - 30 tony
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It Priedai

Priedai

Cia pateikiama pristatyto priedo ir jo tinkamo naudojimo
apzvalga.

Démesio!

ISimdami indg neperstumkite sukamosios leksteés.
Atkreipkite démesj, kad sukamoji 1€ksté tinkamai
uzsifiksuoty. Sukamoji Iéksté gali suktis kairén arba
deSinén.

Grotelés

Keptuvo grotelés, pvz.,
didkepsniams, desrelems,
skrebucCiams arba kaip
pastatymo pavirsius, pvz.,
plokS&ioms apkepy formoms.

Pastaba. Groteles uzdékite ant
sukamosios lekstés.

Sukamoji lékste

Pastaba. Prietaisg naudokite tik
uzdeéje sukamajg

|ekste.Atkreipkite demesj, kad ji
bty tinkamai uzsifiksavusi.
Sukamoji lekste gali suktis
kairén arba desinén.

Ritininis Ziedas

Specialieji priedai

Specialiyjy priedy galite jsigyti klienty aptarnavimo
tarnyboje, specializuotose parduotuvése arba internete.
Didelj asortimentg rasite musy brosSiturose arba
internete.

Jvairioms Salims sitlomos skirtingos prekés ir jsigijimo
internetu galimybés. Perziurékite savo pirkimo
dokumentus.

Pastaba. Ne visi specialigji priedai tinka kiekvienam
prietaisui. Pirkdami visada nurodykite tiksly savo
prietaiso pavadinima (E Nr.). — "Klienty aptarnavimo
tarnyba" 36 psl.

TroSkinimo garuose RyZiams, bulvéms ir darzovéms garuose
indas ruosti
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[ Pries pradedant naudoti
pirma karta

Cia JUs suZinosite, ka reikety daryti, kai maista
mikrobangy krosnele ruoSiatés gaminti pirmg karta.
Prie§ pradédami naudoti perskaitykite skyriy ,Saugos
nurodymai“. — "Svarbds saugos nurodymai" 23 psl.

Kad galétumeéte pradéti naudoti naujgjj prietaisa, turite
tinkamai uzdéti sukamajg Iékste. Taip pat iSvalykite
kamerg ir prieda.

Kameros valymas ir sukamosios Iékstés
idéjimas

Prie$ pirma kartg ruoSdami maistg prietaisu turite
iSvalyti kamerg ir prieda.

Sukamosios leékstés uzdéjimas

1. Ritininj zieda a jdékite | kameros viduje esancig
jduba.

2. Sukamajg lekste b uzfiksuokite kameros dugne per
vidurj esancioje pavaroje c.

— ———¢

Pastaba. Prietaisg naudokite tik uzdeje sukamajg
lekste. Atkreipkite démesj, kad ji baty tinkamai
uzsifiksavusi.Sukamoji 1éksté gali suktis kairén arba
desinén.

Paros laiko nustatymas

Kai prietaisas prijungiamas arba nutrukus elektros
sroves tiekimui, indikatoriaus lauke Sviedia trys nuliai.

1. Spustelékite mygtuka .

Indikatoriuje pasirodo {2:00" ir virs mygtuko ®

SvieCia indikatoriaus lemputé.
2. Sukamuoju jungikliu nustatykite paros laika.
3. Dar kartg paspauskite mygtuka (.
Esamas paros laikas nustatytas.

Paros laiko paslépimas
Paspauskite mygtuka (®, po to — sustabdymo mygtuka.
Rodmuo uztemsta.

Paros laiko pakartotinis nustatymas

Spauskite mygtuka .
Indikatoriuje pasirodo 12:00. Tada nustatykite, kaip
aprasyta 2 ir 3 punkte.

Paros laiko keitimas, pvz., iS vasaros j Ziemos laika
Nustatykite, kaip aprasyta nuo 1 iki 3 punkto.



Kameros ir priedy valymas

Um den Neugeruch zu beseitigen, heizen Sie den
leeren, geschlossenen Garraum mit eingesetztem
Drehteller auf.

Patikrinkite, ar kameros viduje néra pakuotés likuciy,
pavyzdziui, stiroporo rutuliuky. Prie$ pradédami kaitinti,
kameros lygius pavirSius nuvalykite minksta, drégna
servetéle. Kol prietaisas kaista, iSvédinkite virtuve.

Grill [ 10 minugiy

ElMikrobangy krosnelé

Naudodami mikrobangy rezimag galite labai greitai
paruosti, pasildyti arba atitirpinti patiekalus. Mikrobangy
krosnele galite naudoti atskirai, t. y. vieng arba kartu su
griliu.

Kad mikrobangy rezimg naudotumeéte optimaliai,
paisykite nuorody dél indy ir vadovaukités naudojimo
instrukcijos gale pateikty naudojimo lenteliy
duomenimis.

IS karto iSbandykite mikrobangy krosnele. Pavyzdziui,
jkaitinkite puodelj vandens arbatai.

Paimkite didelj puodelj be auksinés ar sidabrinés
papuosimo juostelés ir jdékite | jj arbatinj Saukstel;.
Puodelj su vandeniu pastatykite ant sukamosios IékStés
Siek tiek toliau nuo centro.

1. Paspauskite 900 W galios mygtuka.

2. Sukamuoju jungikliu nustatykite 1:30 min.

3. Paspauskite mygtuka ,start”.

Po 1 minutés ir 30 sekundziy pasigirsta signalas.
Vanduo jkaito.

Alspéjimas — Pavojus nusiplikyti!

Kai kuriy kaitinamy skysCiy virimas uzdelsiamas. Tai
reiSkia, kad virimo temperatira pasiekiama dar
nepradejus kilti badingiems gary burbuliukams. Net dél
nestipraus indo kresteléjimo karstas skystis gali greitai
uzvirti ir pradeti tiksti. Kaitindami visada j indg jdekite
SauksStg. Tuomet virimas nebus uzdelsiamas.

Indas

Ne kiekvieng indg galima naudoti mikrobangy
krosneléje. Naudokite tik mikrobangy krosnelems

Mikrobangy krosnelé It

Garraum aufheizen

1. Taste Grill [7] driicken.
Indikatoriuje pasirodo 10:00 min. ir vir§ mygtuko (7]
Sviecia indikatoriaus lemputé.

2. Paspauskite mygtuka ,start®.

Pasibaigus laikui, pasigirsta signalas.

Taste stop drlicken oder Gerétetur 6ffnen.

Patarimas. Orkaitei atvésus, lygius pavirSius nuvalykite
plovimo Sarmu ir Sluoste.

Priedy valymas

Priedus kruopsdiai nuplaukite Sarmu ir plovimo
servetéle arba minkstu Sepetéliu.

pritaikytus indus, kad patiekalai pasilty ir nebuty
pazeistas prietaisas.

Tinkami indai

Tinka karSciui atsparus stikliniai, stiklo keramikos,
porcelianiniai, keraminiai indai arba indai i$ karsciui
atsparaus plastiko.Sios medZiagos praleidzia
mikrobangas.

Galite naudoti ir serviravimo indus. Taip sutaupysite
laiko, skirto patiekalams j kitus indus perdéti. Auksu ir
sidabru puoS$tus indus naudokite tik tuomet, jei
gamintojas nurodé, kad jie tinka mikrobangy krosnelei.

Netinkami indai

Metaliniai indai yra netinkami. Metalas nepraleidzia
mikrobangy. Patiekalai uzdaruose metaliniuose induose
lieka Salti.

Démesio!

KibirksCiy susidarymas: metalas — pvz., Saukstelis
stiklinéje — turi biti mazdaug 2 cm nuo kameros
sieneliy ir dureliy vidinés pusés. Kibirkstys gali sugadinti
vidinj dureliy stikla.

Indo patikrinimas

Niekuomet nejjunkite mikrobangy krosnelés be
patiekaly. Vienintelé iSimtis — Sis trumpalaikis indo
iSbandymas.

Jei nesate tikri, ar indas tikrai tinka mikrobangy
krosnelei, atlikite nurodytg bandyma.

1. | kamerg jstatykite tuscig indg 2—1 minutei ir
nustatykite didziausig galinguma.

2. Retkardiais tikrinkite kameros temperatira.

Indas turi likti Saltas arba kambario temperattros.

Jei jis jkaista arba pradeda kibirkSciuoti, Sis indas
netinka.
Nutraukite bandyma.

A[spéjimas — Pavojus nudegti!

Veikiandgio prietaiso pavirSiai jkaista. Niekada nelieskite
jkaitusiy pavirsiy. Liepkite pasitraukti vaikams.

29



It Kepimas griliu

Mikrobangy galingumai

Mikrobangy galin-  tinka

gumas

QoW jautriems patiekalams atitirpinti

180 W produktams atSildyti ir atSildytiems patieka-
lams ruosti

360 W Zuviai kepti ir jautriems patiekalams pasildyti

600 W patiekalams pasSildyti ir ruosti

900 W skysciams jkaitinti

Pastaba. 900 W mikrobangy galinguma galite nustatyti
30 minuciy, 600 W galingumg - 1 valandai, o likusius
galingumus atitinkamai 1 valandai ir 39 minutéms.

Mikrobangy nustatymas

Pavyzdys — 600 vaty mikrobangy galia, 5 minutés
1. Paspauskite norimg mikrobangy galia.

Vir§ mygtuko Sviecia indikatoriaus lemputé.
2. Sukamuoju jungikliu nustatykite trukme.

start [C) stop C . min

90 180 360
=
600 900 kg N
. 5 74
M .

3. Paspauskite mygtuka ,start”.
Indikatoriuje skaiCiuojama trukme.

Trukmé baigési

Pasigirsta signalas. Atidarykite prietaiso dureles arba
paspauskite sustabdymo mygtuka. Vél pasirodo paros
laikas.

Trukmeés keitimas

Tai galima atlikti bet kuriuo metu. Sukamuoju jungikliu
pakeiskite trukme.

Pauze

Spustelékite mygtuka ,,Stop® vieng kartg arba
atidarykite prietaiso dureles. Veikimas sustabdomas.
Sviecia rodmuo vir§ ,Stop“. Uzdare vél paspauskite
mygtuka ,Start”.

Veikimo nutraukimas

2 kartus paspauskite sustabdymo mygtukg arba
atidarykite dureles ir vieng kartg paspauskite
sustabdymo mygtuka.

Pastaba. IS pradziy galite nustatyti trukme, o po to -
mikrobangy galinguma.
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£ Kepimas griliu

Grilis labiausiai tinka apskrudinimui ir apkepinimui.

Grilj galite naudoti atskirai arba kartu su mikrobangy
krosnele.

Keptuvo nustatymas

1. Paspauskite keptuvo mygtuka [7].
Indikatoriaus lemputé vir§S mygtuko Sviecia ir
indikatoriuje rodoma 10:00 min.

2. Sukamuoju jungikliu nustatykite trukme.

start ® stop

90 180 360

600 900 kg - i
- L
M -

3. Paspauskite mygtuka ,start®.
Indikatoriuje skaiCiuojama trukme.

Trukmé baigési

Pasigirsta signalas. Atidarykite prietaiso dureles arba
paspauskite sustabdymo mygtuka. Vél pasirodo paros
laikas.

Trukmeés keitimas

Tai galima atlikti bet kuriuo metu. Sukamuoju jungikliu
pakeiskite trukme.

Pauze

Spustelekite mygtukg ,,Stop® vieng kartg arba
atidarykite prietaiso dureles. Veikimas sustabdomas.
SvieCia rodmuo vir§ ,Stop“. Uzdare vél paspauskite
mygtukg ,Start”.

Korekcija
Nustatytg trukme galite bet kada pakoreguoti.

IStrynimas

2 kartus paspauskite sustabdymo mygtukg arba
atidarykite dureles ir vieng kartg paspauskite
sustabdymo mygtuka.



Mikrobangy ir keptuvo nustatymas
Pavyzdys: 360 W, keptuvas [7], 5 minutés

1. Paspauskite norimg mikrobangy galia.
Indikatoriaus lemputé vir§ mygtuko Sviecia ir
indikatoriuje rodoma 1:00 min.

2. Paspauskite keptuvo mygtuka [7].

start [C) stop start ® stop

90 180 360 90 180 360
600 900 kg ) 600 900 kg
M » M

3. Sukamuoju jungikliu nustatykite trukme.
4. Paspauskite mygtuka ,start".

®© stop

180 360

600 900 kg

M

Indikatoriuje skaiCiuojama trukme.

Atmintis It

[ Atmintis

Naudodami atminties funkcijg galite iSsaugoti nuostatus
patiekalui ir bet kuriuo metu juos veél istrinti.

Atmint] prasminga naudoti, jei patiekalg ruoSiate ypac
daznai.

ISsaugojimas atmintyje

Pavyzdys: 360 W, 25 minutés

1. Spustelékite mygtuka M.
Vir§ mygtuko Sviecia indikatoriaus lemputé.

2. Paspauskite norimg mikrobangy galia.
Indikatoriaus lemputé virs mygtuko Sviecia ir
indikatoriuje rodoma 1:00 min.

3. Sukamuoju jungikliu nustatykite trukme.

start [C) stop

90 180 360

600 900 kg

M

4. Patvirtinkite mygtuku M.
Veél rodomas paros laikas. Nuostatas iSsaugotas.

Pastabos

m  Galite iSsaugoti tik grilio arba grilio ir mikrobangy
kombinacijos duomenis.

m Negalite iSsaugoti keliy mikrobangy galingumuy is$
eiles.

m Negalite iSsaugoti automatiniy programuy.

m Taip pat galite iSsaugoti atmintj ir jg iS karto paleisti.
Jei norite baigti, paspauskite ne M,o paleisties
mygtuka.

m Jrasymas j atmintj i$ naujo: paspauskite mygtuka M
Pasirodo anksCiau iSsaugoti nustatymai. ISsaugokite
naujg programa, kaip aprasyta nuo 1 iki 4 punkto.

Atminties naudojimas

ISsaugotg programa paleisti itin paprasta. | prietaisg
jdekite patiekalg. Uzdarykite prietaiso dureles.

1. Spustelékite mygtuka M.
Parodomi iSsaugoti nuostatai.

2. Paspauskite mygtuka ,start®.

Indikatoriuje skaiCiuojama trukme.

Trukmé baigeési

Pasigirsta signalas. Atidarykite prietaiso dureles arba
paspauskite sustabdymo mygtuka. Vél pasirodo paros
laikas.

Pauzé

Spustelékite laukelj ,Stop” vieng kartg arba atidarykite
prietaiso dureles. Veikimas sustabdomas. Sviecia
rodmuo vir§ ,stop“.Uzdare vel paspauskite laukelj
LStart®.
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It Programos

IStrynimas

2 kartus paspauskite sustabdymo mygtukg arba
atidarykite dureles ir vieng kartg paspauskite
sustabdymo mygtuka.

Ba Programos

Naudojant programas labai paprasta ruosti maista.
Parenkate programg ir jvedate patiekalo svor;.
Programa parenka optimalius nuostatus.

Pastaba. Galite rinktis i§ 8 programu.

Programos nustatymas

Jei pasirinkote programa, nustatykite jg taip:
1. Mygtuka |81 spaudinékite tol, kol pasirodys
pageidaujamas programos numeris.
Virs mygtuko Sviecia indikatoriaus lemputé.
2. Spustelékite mygtuka kg.
Vir§ mygtuko Sviecia indikatoriaus lemputée ir
rodomas rekomenduojamas svoris.

start ® stop start ® stop
90 180 360 90 180 360
600 900 kg 600 900 kg «
« M M

3. Sukamuoju jungikliu nustatykite patiekalo svorj.
4. Paspauskite mygtuka ,start®.

start [C) stop

3
=
a

90 180 360

_‘}//—‘\+ 600 900 kg
@
y — M

Skaidiuojama programos trukme.

Trukmé baigési
Pasigirsta signalas. Atidarykite prietaiso dureles arba

paspauskite sustabdymo mygtuka. Vél pasirodo paros

laikas.

Korekcija

Du kartus spustelékite sustabdymo mygtukg ir
nustatykite i§ naujo.

Pauzeé

Spustelekite mygtuka ,,Stop® vieng kartg arba
atidarykite prietaiso dureles. Veikimas sustabdomas.
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Sviegia rodmuo vir§ ,Stop*. Uzdare vél paspauskite
mygtuka ,Start”.

IStrynimas

2 kartus paspauskite sustabdymo mygtukg arba
atidarykite dureles ir vieng kartg paspauskite
sustabdymo mygtuka.

Pastabos

m Kai kuriose programose po tam tikro laiko pasigirsta
signalas. Atidarykite prietaiso dureles ir pamaisykite
patiekalus arba apverskite mésg ar paukstiena.
Uzdare vél paspauskite mygtuka ,start”.

m Programos numerio ir svorio galite uzklausti su
arba kg. Uzklausta reiksmé indikatoriuje rodoma
3 sekundes.

Atitirpinimas jjungus programy automatika

4 atitirpinimo programomis galima atitirpinti mésa,
paukstieng ir duona.

Pastabos

= Maisto produkty paruosSimas
Naudokite kuo plokstesniais gabaléliais ir porcijomis
-18 °C uZz8aldytus ir laikytus maisto produktus.

Jei norite atitirpinti, iSimkite maisto produktus i$
pakuotés ir pasverkite. Svorio Jums reikés nustatant
programa.

m Atitirpinant mésg ir paukstieng susikaupia skyscio.
Apversdami jj iSpilkite ir jokiu badu nenaudokite
kitiems patiekalams, stebékite, kad nepatekty ant
kity maisto produkty.

= Indai
Maisto produktus sudékite ant ploksgio, mikrobangy
krosneléje pritaikyto naudoti indo, pvz., stiklinés arba
porcelianinés lekstés, ir neuzdenkite dangciu.

= Laikymo laikas
Palaukite nuo 10 iki 30 minuciy, kad susivienodinty
atitirpusiy maisto produkty temperatara. Didesniy
meésos gabaly temperatirai susivienodinti reikia
daugiau laiko nei maziems. PlokSCius gabalélius ir
maltg mesg reikety atskirti ir tik tada palikti, kad
susivienodinty temperatura.

Po to galite toliau tvarkyti maisto produktus, net jei
meésos gabaléliy vidus dar neatSiles. Tada galite
iSimti pauksc&io vidurius.

= Signalas
Kai kuriose programose po tam tikro laiko pasigirsta
signalas. Atidarykite prietaiso dureles ir paskirstykite
maistg, apverskite mésg ar paukstieng. Uzdare
dureles, spustelékite paleisties mygtuka.



Programos Nr. Indas Svorio ribos, kg
Atitirpinimas
P01 FarSas @Q dang- 0,20-1,00
¢io
P02 Mésos gabaleéliai té)i%dang— 0,20-1,00
P03 VisCiukas, vis- be dang- 0,40-1,80
¢iuko dalys ¢io
P04 Duona gﬁ)dang- 0,20-1,00

Ruosimas jjungus programy automatika

Parinkus 3 ruoSimo programas, galima paruosti ryzius,
bulves arba darzoves.

Pastabos

= Indai
Maisto produktus ruoskite tik mikrobangy
krosneléms pritaikytuose induose su danggdiais.
Ryziams reikety naudoti didesnj aukstg inda.

= Maisto produkty paruoSimas_
Pasverkite maisto produktus. Siy duomeny Jums
reikés nustatant programa.
Ryziai:
nenaudokite ryziy maiseliuose. |pilkite gamintojo ant
pakuotés nurodytg vandens kiekj. Dazniausiai
vandens pilama du arba tris kartus daugiau nei
sveria ryziai.
Bulvés:
jei norite iSvirti bulves, Sviezias bulves supjaustykite
mazais, vienodais gabaléliais. 100 g bulviy jpilkite
vieng VS vandens ir Siek tiek druskos.
Sviezios darzoves:
pasverkite Sviezias nuvalytas darzoves. Darzoves
supjaustykite mazais, vienodais gabaléliais. 100 g
darzoviy jpilkite vieng VS vandens.

= Signalas
Pasibaigus programai, po tam tikro laiko pasigirsta
signalas. PamaiSykite maisto produktus.

m Laikymo laikas
Kai programa pasibaigia, dar kartg pamaisykite
maisto produktus. Palaukite nuo 5 iki 10 minudiy,
kad susivienodinty temperatara.
Ruosimo rezultatas priklauso nuo maisto produkty
kokybés ir savybiy.

Programos Nr. Indas Svorio ribos, kg
Ruosimas
P05 Ryziai su danggiu 0,05-0,2
P06 Bulves su dangciu 0,15-1,0
P07 Darzoves su danggiu 0,15-10

Kombinuotoji ruosSimo programa

Pastabos

= Indai
Maisto produktus ruoskite nedideliame karSd&iui
atspariame inde, tinkanCiame naudoti mikrobangy
krosnelgje.

Pagrindiniai nustatymai It

Maisto produkty paruosimas

ISimkite maisto produktus i§ pakuotés ir pasverkite.
Jei negalite jvesti tikslaus svorio, suapvalinkite.
Laikymo laikas

Pasibaigus programai, maisto produktus dar palikite
krosneléje nuo 5 iki 10 minudiy, kad iSsilyginty
temperatura.

Programos Indas
Nr.

Svorio ribos, kg

Kombinuotoji programa

U73aldytas apke-  be dangCio 0,4-0,9
P08 pas, iki 3 cm auks-
¢io

B Pagrindiniai nustatymai

Nustatytas Jasy prietaiso pagrindinis nuostatas, kurj
prireikus galite pakeisti.

Nuostatas Parinktis

{ Mygtukytonas  On*  jjungta
OFF  iSjungta

(Mygtuky tonas lieka aktyvus ties

mygtukais Paleisti ir Sustabdyti)

Z Demonstracinis (] Prietaisas iSjungtas. Galite naudotis
rezimas mygtukais ir indikatoriumi, taCiau
mygtukai neveikia, todél, pavyzdziui,
mikrobangy krosnelés galia nejjun-
giama. Demonstracinj rezima daz-
niausiai naudoja prekybos atstovai.

Gamyklinis nuostatas (gamykliniai nuostatai priklauso nuo prietai-

*

S0 tipo)

Savo prietaiso mygtuky tong prireikus galite pakeisti.

Mygtuky tono keitimas

Salyga: prietaisas turi bati iSjungtas.

1. Kelias sekundes laikykite kartu paspaude mygtukus
Paleisti ir Sustabdyti.
Indikatoriuje rodoma |

2. Spustelékite mygtuka Paleisti.
Indikatoriuje mirksi Jn.

3. Sukamuoju reguliatoriumi perjunkite OFF.

4. Spustelékite mygtukg Paleisti.
Nuostatas patvirtintas.

5. Spustelékite mygtukg Sustabdyti.

Mygtuky tonas iSjungtas.

Nustatymag galite vél bet kada pakeisti.
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It Valymas

I Valymas

Jei prietaisg nuolat prizitresite ir valysite, jis ilgai iSliks
grazus ir tinkamai veiks. Mes Jums paaiskinsime, kaip
tinkamai prietaisa prizitréeti ir valyti.

A!spéjimas — Pavojus nudegti!
Prietaisas labai jkaista. Prietaiso niekada nevalykite tik
iSjunge. Leiskite jam atvésti.

A[spéjimas — Elektros smugio pavojus!

Dél prasiskverbusio skysdio gali jvykti srovés
smugis.Nenaudokite aukstu slégiu ar garais valanciy
jrenginiy.

A!spéjimas — Pavojus susizaloti!

Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali suskilti.
Nenaudokite stiklo grandikliy, astriy ir braiziy valymo
priemoniy.

A!spéjimas — Pavojus sunkiai sutrikdyti sveikata!
Netinkamai valant gali bati pazeistas prietaiso pavirsius.
Gali prasiverzti mikrobangy energija. Reguliariai valykite
prietaisg ir tuoj pat pasalinkite maisto produkty
likuCius.— "Valymo priemonées" 34 psl.

A!spéjimas — Elektros smugio pavojus!
Prietaiso niekada nenardinkite j vandenj ir neplaukite
vandens srove.

Pastaba. Galite labai lengvai atsikratyti nemaloniy
kvapuy, pvz., jei gaminote Zuvj. | puodelj vandens
jlasinkite pora lasy citriny sulCiy. Kaitindami skyscius j
indg visada jdékite Saukstelj, kad skystis pasiekty
virimo taska, tadiau neuzvirty. Nustate didziausig

mikrobangy galingumag, vandenj kaitinkite 1-2 minutes.

Valymo priemonés

Kad skirtingi pavirSiai neblty pazeisti dél netinkamy
valymo priemoniy, atkreipkite déemesj j lenteléje
pateiktus duomenis.

Nenaudokite

m jokiy astriy ar SveiCiamuyjy valymo priemoniy;

m jokiy metalo arba stiklo gremztuky dureliy stiklams
valyti;

m metalo arba stiklo gremztuky dureliy tarpikliui valyti;

m Kkiety Sveistuky ir plovimo kempiniu;

m valymo priemoniy, kuriy sudétyje yra didelis kiekis
alkoholio.

Prie§ naudodami kruopsdiai iSplaukite naujas drégme
sugeriandias Sluostes.
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Sritis Valymo priemonés

Priekingé prietaiso Karstas plovimo Sarmas: nuvalykite plovimo
dalis skuduréliu ir nusausinkite minksta servetéle.
Nevalykite metalo arba stiklo grandikliais.

Prietaiso priekisi§  KarStas plovimo Sarmas: nuvalykite plovimo

nertdijanciojo plieno  skuduréliu ir nusausinkite minksta servetéle.
Nedelsdami pasalinkite kalkiy, riebaly, kra-
kmolo ir baltymy démes. Po tokiomis demémis
gali prasideti korozija. Musuy klienty aptarna-
vimo tarnybose arba specializuotose parduotu-
vese galite jsigyti specialiy nertdijanciojo
plieno valymo priemoniy. Nevalykite stiklo vali-
kliais, metalo arba stiklo grandikliais.

Kamera i$ nertdijan-  Karstas plovimo Sarmas arba vanduo su $lake-
Ciojo plieno liu acto: nuvalykite plovimo skuduréliu ir
nusausinkite minkstu ranksluosciu.Nenaudo-
kite orkaiCiy purskiklio ir jokiy stipriy orkaiciy
valikliy ar SveiCiamujy priemoniy. Taip pat
negalima naudoti Sveistuku, SiurksSciy kempi-
niy ir puody valikliy. Sios priemonés subraizo
pavirSiy. Palaukite, kol vidaus pavirSiai visiskai
iSdzius.

Drégna servetélé: per sukamosios lekstés
pavarg | prietaiso vidy negali patekti vandens.
Sukamosios Iekstes pavara nusausinkite
minkSta servetele.

Sukamoyji IekSté ir riti- KarStas plovimo Sarmas: kai vél uzdedate

ninis Ziedas sukamaja 1ekste, ji turi tinkamai uzsifiksuoti.
Grotelés Karstas vanduo su plovikliu:

valykite nerudijanciojo plieno valikliu arba plau-
kite indaplovéje.

Stikly valiklis: nuvalykite plovimo skuduréliu.
Nenaudokite stiklo gremztuko.

Jduba kameroje

Dureliy stiklai




Ka daryti atsiradus

sutrikimams? 37 psl.

Ka daryti atsiradus sutrikimams? It

patarimy ir nuorody, kaip parinkti optimalius
nuostatus.— "Dél Jusy patikrinome savo virtuveje"”

A!spéjimas — Elektros smugio pavojus!

Gedimo priezastis daznai gali buti tik maza
smulkmena. Pries skambindami j klienty aptarnavimo
tarnybg, vadovaudamiesi lentelémis pabandykite
gedimag pasalinti patys.

Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra pavojingi.
Tik masy iSmokytas klienty aptarnavimo tarnybos
technikas gali atlikti remonto darbus ir pakeisti
pazeistus prijungimo laidus. Jei prietaisas sugedo,

iStraukite Sakute i$ lizdo arba iSjunkite saugiklj saugikliy

Patarimas. Jei nepavyksta tinkamai paruosti patiekalo,
perskaitykite tolesnj skyriy. Jame pateikta daug
Gedimy lentelé
Triktis

Neveikia prietaisas.

Galima priezastis
Nejkistas kistukas.

dézéje. Informuokite klienty aptarnavimo tarnyba.

Pagalba / pastabos
Prijunkite prietaisg prie elektros tinklo.

Néra elektros.

Patikrinkite, ar Kiti virtuvés prietaisai veikia.

Sugedo saugiklis.

Saugikliy dézutéje patikrinkite, ar nesugedo prietaiso
saugiklis.

Netinkamas valdymas. Saugikliy déZutéje iSjunkite prietaiso saugiklj ir vél
jjunkite mazdaug po 10 sekundziy.
Indikatoriuje Sviecia trys nuliai. Neéra elekiros. IS naujo nustatykite paros laika.

Prietaisas nejjungtas. Ekrane rodoma Netycia paspaustas sukamasis jungiklis.

Paspauskite mygtuka ,stop®.

trukme. Nustacius nepaspaustas mygtukas ,start".

Paspauskite mygtuka ,start” arba nuostatg iStrinkite
mygtuku ,stop“.

Neveikia mikrobangy krosnelé. Durelés netinkamai uzdarytos.

Patikrinkite, ar tarp dureliy neuzstrigo maisto likuciy
ar pasalinis daiktas.

Nepaspaustas mygtukas ,start".

Paspauskite mygtukg ,start”.

Patiekalai jkaista I&Giau nei ankséiau.  Buvo nustatyta per maza mikrobangy galia.

Parinkite didesne mikrobangy galia.

| prietaisg buvo jdetas didesnis nei jprasta kiekis.

Dvigubas kiekis - dvigubai ilgesnis laikas.

Patiekalai buvo vésesni nei anksciau.

Patiekalus pamaiSykite arba apverskite.

Girdima, kad sukamoji 1eksté braizo

dugng arba trinasi | jj.

Sukamosios 1ekStés pavaros srityje yra neSvarumy
arba pasalinis daiktas.

ISvalykite kameroje esantj ritininj Zieda ir jduba.

Mikrobangy rezimas nutrauktas dél
nezinomos priezasties.

Sutriko mikrobangy veikimas.

Jei Si klaida pasikartos, skambinkite j klienty aptarna-
vimo tarnyba.

Indikatoriuje rodoma M. Prietaisas veikia demonstraciniu rezimu

ISaktyvinkite demonstracinj rezima.
—> "Pagrindiniai nustatymai" 33 psl.

Klaidos praneSimas "E - 3" Automatinio dureliy atidarymo klaida.

Pasirodzius klaidos praneSimui iSjunkite ir vél jjunkite
prietaisa; jei tai buvo trumpalaiké problema, rodmuo
uzges. Jei klaida atsiranda dar karta arba rodmuo
nedingsta, susisiekite su klienty aptarnavimo tarnyba
ir perduokite klaidos koda.
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Klienty aptarnavimo
tarnyba

Jei prietaisg reikia remontuoti, Jums padés klienty
aptarnavimo tarnybos darbuotojai. Mes visada rasime
tinkamg sprendima, kad iSvengtume nebitiny techninés
priezidros tarnybos personalo apsilankymu.

E ir FD numeriai

Kad galétume Jums kompetentingai padéti,
paskambineg nurodykite visg gaminio (E Nr.) ir gamyklos
numerj (FD Nr.). Gaminio lentele su numeriais rasite
atidare kameros dureles, deSinéje puséje.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Techniniai duomenys

Kad prireikus netekty ilgai ieSkoti, savo prietaiso
duomenis ir klienty aptarnavimo tarnybos telefono
numerj galite jrasyti Cia.

Jéjimo jtampa AC 220-230V, 50 Hz
Galios sgnaudos 1450 W

DidZiausia iSéjimo galia 900 W (IEC 60705)
Grilio galingumas 1200 W

Mikrobangy daznis 2450 MHz

Saugiklis 10A

Matmenys (AxPxG)

- prietaiso 382 x594 x 388 mm
- kameros 208 x 328 x 369 mm
Patikrinta Vokietijos elektrotech-  taip

niky sajungos VDE

CE Zenklas taip

E Nr. FD Nr.

Klienty aptarnavimo
tarnyba

Atminkite, kad deél gedimy, atsiradusiy netinkamai
naudojant prietaisg, iSkvietus techninés priezitros
specialistg, uz jo apsilankyma teks mokeéti net ir
garantiniu laikotarpiu.

Artimiausiy visy Saliy klienty aptarnavimo tarnyby
kontaktinius duomenis rasite Cia arba pridedamame
klienty aptarnavimo tarnyby sagrase.

Pasitikekite gamintojo kompetencija.Busite tikri, kad
remonto darbus atlieka iSmokyti techninés priezidros
tarnybos technikai, kurie turi Jusy prietaisui tinkandias
originalias atsargines dalis.

Sis prietaisas atitinka EN 55011 bei CISPR 11
standartus. Tai yra 2 grupés, B klasés gaminys.

Grupé 2 reiSkia, kad mikrobangos yra sukuriamos
maisto produktams susildyti. Klasé B reiskia, jog

prietaisas yra skirtas naudoti asmeniniame namy ukyje.
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Cia rasite daug rekomendacijy, kokius patiekalus
galima ruosti ir kokius nustatymus jiems pasirinkti. Mes
Jums parodysime, kuris mikrobangy galingumas
labiausiai tinka Jusy patiekalui. Mikrobangy krosnele
galite naudoti atskirai, t. y. vieng, arba kartu su griliu.
Pateiksime patarimy dél indy ir maisto ruoSimo.

Pastabos

m Lentelése nurodyta trukme yra apytikslé.Ji priklauso
nuo maisto produkty kokybés ir savybiy.

m Todél lentelése daznai yra nurodyti laiko intervalai. IS
pradziy nustatykite trumpesnj laikg, paskui, jei reikia,
galite nustatyti ilgesnj.

m Imdami i$ kameros karstg indg, visada naudokite
puodkele.

Gali buti, kad JUsy patiekalo kiekis nesutaps su
nurodytu lentelése. Mikrobangy rezimui galioja apytikré
taisyklé: dvigubas kiekis — beveik dviguba trukmé, per
puse mazesnis kiekis — per puse trumpiau.

Indg visada dekite ant sukamosios lekstés.

Zemiau pateiktose lentelése rasite mikrobangy
krosnelés funkcijas ir nuostaty vertes.

Tinkami indai

Naudoti tinka atsparis karS&iui stikliniai, stiklo
keramikos, porcelianiniai, keramikiniai indai arba indai
i$ karSgiui atsparaus plastiko. Sios medziagos
praleidzia mikrobangas.

Galite naudoti ir serviravimo indus. Taip sutaupysite
laika, skirtg perdeti patiekalus j kitus indus. Auksu ir
sidabru puostus indus naudokite tik tuomet, jei
gamintojas nurode, kad jie tinka mikrobangy krosnelei.

Dél Jusy patikrinome savo virtuvéje It

Netinkama indas

Metaliniai indai yra netinkami. Metalas nepraleidzia
mikrobangy. Patiekalai uzdaruose metaliniuose induose
lieka Salti.

Démesio!

Kibirksgiy susidarymas: metalas — pvz., Saukstelis
stiklinéje — turi buti maziausiai 2 cm nuo orkaités
sieneliy ir dureliy vidinés pusés. Kibirkstys gali sugadinti
vidinj dureliy stikla.

Atitirpinimas

Uz8aldytus maisto produktus sudékite j atvirg indg ir
padékite ant sukamosios Iékstés.

Jautrias produkty dalis, pvz., vis€iuko kojas ar
sparnelius arba riebius kepsniy pakrascius, galite
uzdengti aliuminio folija. Folija negali liestis prie orkaités
sieneliy. Praéjus pusei atitirpinimo laiko folijg galite
nuimti.

Atitirpinant mésg ir paukstieng atsiranda
skysc&io.Apversdami jj iSpilkite ir jokiu bGdu nenaudokite
kitiems patiekalams, stebékite, kad nepatekty ant kity
maisto produkty.

Kol patiekalai Syla, juos reikia 1-2 kartus apversti arba
pamaisyti. Didelius gabalus reikia vartyti dazniau.

AtSildytg produktg palikite dar 10-20 minuciy kambario
temperatiroje, kad susivienodinty temperatira. Tuomet
galite iSimti paukscio vidurius. Mésg galima tvarkyti net
tada, kai jos vidus dar nevisiSkai atitirpes.

Patarimai, kaip atitirpinti

Pasibaigus laikui, patiekalai dar ~ Nustatykite ilgesnj laika. Dides-
neatitirpe, dar nekarsti arba neis-  niems kiekiams ir aukStesniems
troSkinti. patiekalams reikia daugiau laiko.
Pasibaigus ruosimo laikui, patie-  Retkarciais pamaiSykite ir kita
kaly krasStai perkaite, o vidurys dar  kartg parinkite mazesne galig ir
netinkamas valgyti. ilgesne trukme.

Atitirpinus paukstienos arba Kitg kartg parinkite mazesne
meésos isoré jkaitusi, o vidurys dar - mikrobangy galia. Jei atitirpina-

neatitirpes. mas didelis kiekis, apverskite
keleta karty.
Atitirpinimas Svoris Mikrobangy ga-  Trukmé Nuorodos
lia (W) (min.)
Visas jautienos, versienos arba kiaulienos gaba- 800 g 180 15
las (su ir be kauly) 90 10-20
1kg* 180 20
90 15-25
15kg* 180 30
90 20-30
Jautienos, verSienos ar kiaulienos gabaléliai 200 g 180 2 Apverciant atskirti atitirpusius maisto gabalélius
arba griezinéliai 90 4-6
500¢ 180 o)
90 510
8004g 180 8
90 10-15

37



It

Dél Jusy patikrinome savo virtuvéje

Atitirpinimas Svoris Mikrobangy ga- Nuorodos
lia (W)
MaiSytas farSas 200 g 90 10 Stenkités uzSaldyti kuo plokSCiau
500¢ 180 5 Daug karty apversti, nuimti jau atitirpusia mésa
90 10-15
800 g 180 8
90 10-20
Paukstiena arba paukstienos gabaliukai 600g 180 8 Atskirti atitirpusius maisto gabalélius
90 10-20
12kg* 180 15
90 10-20
Zuvies file, Zuvies Kotletas arba griezinéliai 400¢ 180 5 Atskirti atitirpusius maisto gabalélius
90 10-15
Darzoveés, pvz., Zirniai 3004 180 10-15
Vaisiai, pvz., avietés 300¢g 180 7-10 Kartkartémis atsargiai pamaiSyti, atskirti atitirpu-
500 180 8 sius maisto gabalélius
90 510
Sviesto tirpinimas 125¢ 180 1 Visg iSimti i§ pakuotés
90 2-3
250 g 180 1
90 3-4
Duonos kepalas 5004 180 6
90 510
1kg” 180 12
90 10-20
Pyragas, sausas, pvz., minkstos trapios teslos 500 g 90 10-15 Tik pyragams be glaisto, grietinélés arba kremo,
pyragas 750 180 5 pyrago gabalélius atskirti vieng nuo kito
90 10-15
Pyragas, sultingas, pvz., vaisiy pyragas, varskes 500 g 180 & Tik pyragams be glaisto, grietinélés ar Zelatinos
pyragas 90 1520
750 ¢ 180 7
90 15-20

Uzsaldyty patiekaly pasildymas

Pastabos

Uzsaldyty patiekaly pasildymas

ISimkite paruoStus vartoti patiekalus i$
pakuotes.Mikrobangy krosnelei tinkangiuose
induose jie susils greiCiau ir tolygiau. Jvairus
patiekalo komponentai suSyla per skirtingg laika.
Ploksti patiekalai paSyla greiCiau nei auksti.
Patiekalus inde iSdéstykite kuo ploksciau. Saldydami
nedékite maisto produkty vieno ant kito.

Mikrobangy galia (W) Trukmé (min.)

Indg su maistu visada uzdenkite. Jei neturite tinkamo
dangcio, uzdenkite inda IékSte arba specialia folija,
skirta mikrobangy krosnelémes.

Kol patiekalai Syla, juos reikia 2-3 kartus pamaisyti
arba apversti.

SusSilusius patiekalus dar palikite 2-5 minutéms, kad
iSsilyginty temperattra.

ISimdami indg visada muvékite pirStine arba
naudokite puodams skirtg rank$luost;.

Nuorodos

Meniu, patiekalo porcija, pusgaminis 300-400g 600 8-11
(2-3 komponentai)
Sriuba 400g 600 8-10
TroSkiniai 5004 600 10-13
Mésos grieZineliai arba gabaléliai padaze, 5004 600 12-17 MaiSant vieng nuo kito atskirti Zuvies
pvz., guliasas gabalélius
Apkepai, pvz., lakstiniai, vamzdeliai 450 ¢ 600 10-15
Priedai, pvz., ryZiai, makaronai 250 g 600 2-5 |pilti Siek tiek skyscio
500 g 600 8-10
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Svoris

Uzsaldyty patiekaly paSildymas

Mikrobangy galia (W) Trukmé (min.)

Dél Jusy patikrinome savo virtuvéje It

Nuorodos

Darzoveés, pvz., Zirniai, brokoliai, morkos 300¢g 600 8-10 Vandens j indq jpilti tiek, kad uzdengty
600 ¢ 600 14-17 dugna
Spinatai su grietine 450 ¢ 600 11-16 RuoSiant nepilti vandens

Patiekaly pasildymas

Démesio!

Atkreipkite démesj, kad metalas, pvz., SauksStelis
stiklinéje, maziausiai 2 cm blty nutoles nuo orkaités
sieneliy ir dureliy vidinés puseés. Kibirkstys gali sugadinti
vidinj dureliy stikla.

Pastabos

m ISimkite paruoStus vartoti patiekalus isS
pakuotées.Mikrobangy krosnelei tinkanciuose
induose jie susils greiCiau ir tolygiau. Jvairus
patiekalo komponentai suSyla per skirtingg laika.

m Indg su maistu visada uzdenkite. Jei neturite tinkamo
dangtelio, uzdenkite dubenj lekste arba specialia
folija, skirta mikrobangy krosneléms.

m Kol patiekalai Syla, juos reikia daznai pamaisyti arba
apversti. Patikrinkite temperatura.

m Susilusius patiekalus dar palikite 2-5 minutéms, kad
iSsilyginty temperatdra.

m ISimdami indg visada muvékite pirsting arba
naudokite puodkeéle.

A[spéjimas — Pavojus nusiplikyti!

Kai kuriy kaitinamy skysCiy virimas uzdelsiamas. Tai
reiSkia, kad virimo temperatura pasiekiama dar
nepradeéjus kilti badingiems gary burbuliukams. Net dél
nestipraus indo kresteléjimo karStas skystis gali greitai
uzvirti ir pradeti tiksti. Kaitindami visada j indg jdékite
Sauks$tg. Tuomet virimas nebus uzdelsiamas.

Svoris

Patiekaly pasildymas

Mikrobangy galia
vatais (W)

Trukmé mi- Nuorodos
nutémis

(min.)

Gérimai 200 ml 900 2-3 |statykite | stikline SaukStelj, neperkaitinkite alkoholiniy
500 ml 900 3.4 gérimuy; kartais patikrinkite

Kudikiy maistelis, pvz., pieno buteliukas 50 ml 360 apie 2 Be Ciulptuko ar dangtelio. Pakaiting visada gerai sukraty-
100 ml 360 apie 1 kite. BUtinai patikrinkite temperatura!
200 ml 360 114

Sriuba, 1 puodelis 2004 600 2-3

Sriuba, 2 puodeliai 400¢ 600 4-5

Meniu, patiekalo porcija, pusgaminis 350-500g 600 4-8

(2-3 komponentai)

Mésa su padazu 5004 600 8-11 Atskirkite gabalélius vieng nuo kito

TroSkinys 400 ¢g 600 6-8
800 g 600 8-11

Darzovés 1504 600 2-3 |pilti Siek tiek skyscio
300 g 600 3-5

Kaip gaminti patiekalus

Ploksti patiekalai suSils greiCiau nei auksti. Patiekalus
inde iSdéstykite kuo ploksdiau. Nedékite maisto
produkty vieno ant kito.

Patiekalus gaminkite uzdengtame inde. Jei neturite
tinkamo dangtelio, uzdenkite indg lekSte arba specialia
folija, skirta mikrobangy krosneléms.

Patiekalo skonis iSlieka nepakites. Todél nebitina
barstyti daug druskos ar prieskoniy.
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SusSilusius patiekalus dar palikite nuo 2 iki5 minuciy, Apkepams naudokite didelius, ploksgius indus.

kad susivienodinty temperatura. Siauruose:, aukétu.ose induose apkepai ilgiau ruoSiami,
ISimdami inda visada mavékite pirétine bei naudokite virsus gali sudegti.

puodams skirta ranks$luostj. Patikrinkite, ar jusy indas telpa j kamerg. Jis negali buti
Kepimas griliu per didelis, sukamoji |ékSte dar turi galéti suktis.

Ant groteliy visada kepkite uzdare kameros dureles, Visada nustatykite ilgiausig ruoSimo laikg. Patikrinkite
pries tai nejkaitinkite. patiekalus pragjus trumpiausiam jvestam laikui.
Groteles visada uzdékite ant sukamosios lékstes. Pagaminta mésa pjaustykite tik po 5 arba 10 minucCiy.
Grilio ir mikrobangy naudojimas: Per §j laikg tolygiai pasiskirstys mesos sultys ir
Kombinuotasis rezimas puikiai tinka saldiems ir bulviy pjaustant neisbegs.

apkepams. SaIdZius‘ ir buIvi_u apkepus iSjungtame prietaise dar
Indg visada statykite ant sukamosios I&kstés ir palaikykite 5 minutes.

neuzdenkite patiekaly. Visos nurodytos reikSmeés yra orientacinés ir jos gali

bati kitokios, priklausomai nuo maisto produkto
savybiy.

Kepkite aukstoje formoje. Tuomet kamera liks Svari.

Kaip paruosti patiekalus Priedai Mikrobangy ga- Trukmé minuté- Nuorodos
lia vatais (W) mis (min.)
VisCiukas, visas, 1,2 kg Indas su dang- 600 25-30 Praéjus pusei nustatyto laiko apverskite
Ciu
Vistiuko puselés, pvz., ketvirgiai, 800 g Atvirasindas, 360 W + [~ 30-40 Dékite odos puse j virSy, nevartykite
grotelés
Visty sparneliai, marinuoti, Saldyti, Atvirasindas, 360 W +[7] 15-25 Nevartyti
800 ¢ grotelés
Kiauliena,be odos, apie 750 g, pvz,, Atvirasindas 360 W + 7] 40-50 Apversti 1-2 kartus
sprandine
Soninés griezinéliai, apie 8 griezinélius ~ Grotelés 180 W + (7] 10-15
Kepsnys i$ maltos mésos, 750 g Atvirasindas 600 20-25 Ruosti neuzdengus
360 W+ [T 25-35 Maks. 6 cm aukscio
Zuvis, pvz., file gabaléliai, 400 g Atvirasindas 600 10-15 jei reikia, jpilkite vandens, citriny sul€iy arba vyno
Zuvies file, apkepta, apie 400 g Atvirasindas 360 W + [~ 10-15 Zemoje temperatiroje uzsaldyta zuvj i§ pradziy ati-
tirpinkite
Zuvis antieSmo, 4-5 vnt. Grotelés 180 W + [ 10-15 Naudokite medinius ieSmelius
Saldus apkepai, pvz., varskes apkepas ~ Atvirasindas 360 W + [~ 30-35 Maks. 5 cm auk$cio
Su vaisiais, 1 kg
PikantiSkas apkepas, i$ patroskinty Atvirasindas 360 W + [~ 30-35 Apiberkite suriu, maks. 5 cm aukscio sluoksniu
priedy, pvz., makarony apkepas, 1 kg
PikantiSkas apkepas, i§ trodkinty priedy, Atvirasindas 360 W + [*] 30-40 Maks. 4 cm aukscio
pvz., bulviy apkepas, 1 kg
Sriubos perkaitinimas, pvz., svoguny Atvirasindas [ apie 15-20
sriuba, 2-4 puodeliai
DarzZovés, Sviezios, 250 g Indas su dang- 600 5-10 Supjaustykite darzoves vienodo dydzio gabaléliais;
Ciu 100 g darzoviy jpilkite po 1-2 valgomuosius
Saukstus vandens;
kartkartémis pamaiSykite
DarzZovés, Sviezios, 500 g Indas su dang- 600 10-15
Ciu
DarZovés ant ieSmo, 4-5 vnt. Grotelés 180 W + 7] 15-20 Naudokite medinius ieSmelius
Bulvés, 250 g Indas su dang- 600 8-10 Bulves supjaustykite vienodo dydzio gabaléliais;
Ciu 100 g jpilkite po 1-2 valgomuosius SaukStus van-
Bulvés, 500 Indas su dang- 600 11-14 dens;
Uves, g ér;u a5 s dang kartkartémis pamaiSykite
Bulvés, 750 g Indas su dang- 600 15-22
Ciu
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Kaip paruosti patiekalus Priedai Mikrobangy ga- Trukmé minuté- Nuorodos
lia vatais (W) mis (min.)
RyZiai, 125 g Indas su dang- 900 5-7 |pilkite dvigubg skyscio kiekj
Giu 180 12-15
Ryziai, 250 g Indas su dang- 900 6-8
Ciu 180 1518
Skrudinimo duona (paskrudinimas) 2-  Grotelés ™ 1-a pusé: apie 2-
4 riekelés 4

2-a puse: apie 2-
4

Skrudinimo duong apkepkite, 2-6 rieke- Grotelés ] 7-10 atsizvelgiant j priedus
lés
Vaisiai, kompotas, 500 g Indas su dang- 600 9-12
Ciu
Desertai, pvz., pudingas (iStirpinamas)  Indas su dang- 600 6-8 Kartkartémis pudingg 2-3 kartus pamaiSykite
500 ml Ciu Sluotele

Patarimai dél mikrobangy krosnelés naudojimo

ParuoStiems patiekaly kiekiams nustatymo duomenys nenurodyti. TroSkinimo laikg patrumpinkite arba pailginkite pagal tokia taisykle:
Dvigubas kiekis = beveik dvigubai ilgesnis laikas
Pusé kiekio = puse laiko

Patiekalas per sausas. Kitg kartg nustatykite trumpesnj troskinimo laikg arba pasirinkite mazesnj
mikrobangy galinguma. UZdenkite patiekalus ir jpilkite daugiau skyscio.

Pasibaigus laikui, patiekalai dar neatitirpe, dar nekarsti arba neiStroS-  Nustatykite ilgesnj laika. Didesniems kiekiams ir aukStesniems patiekalams

Kinti. reikia ilgesnio laiko.

Pasibaigus ruoSimo laikui, patiekaly krastai perkaite, o vidurys dar Retkarciais pamaiSykite ir kitg kartg pasirinkite mazesnj galinguma ir ilgesne
netinkamas valgyti. trukme.

Atitirpinus paukStienos arba mésos iSore jkaitusi, 0 vidurys dar neatitir- - Kita kartg pasirinkite mazesnj mikrobangy galinguma. Jei atitirpinamas dide-
pes. lis kiekis, apverskite keletg karty.

Vandens kondensatas

Ant dureliy stiklo, vidiniy sieneliy ir dugno gali
susikaupti vandens kondensato. Tai yra normalu. Tai
mikrobangoms neturi jokios jtakos. Baige troskinti,
nuvalykite vandens kondensata.
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It Bandomiegji patiekalai

BNBandomieji patiekalai

Sios lentelés buvo sudarytos bandymy institute, kad
blty lengviau patikrinti prietaisa.

Gaminimas mikrobangomis

Patiekalas Mikrobangy galia (W), trukmé (min.)

Pienas su kiauSiniais, 360 W, 12-17 min.+ 90 W, 20-25 min.
7504

Pagal standartg EN 60705:2012, IEC 60705:2010 i EN
60350-1:2013 bei IEC 60350-1:2011

Nuoroda
20x 25 cm ,Pyrex” forma pastatykite ant sukamosios lekstés.

Biskvitas 600 W, 8-10 min.

22 cm skersmens ,Pyrex” forma pastatykite ant sukamosios lékstés.

Maltos mésos kepsnys 600 W, 20-25 min.

,Pyrex” formg pastatykite ant sukamosios lekstés.

Atitirpinimas mikrobangomis
Patiekalas Mikrobangy galia (W), trukmé (min.)
Mésa 180 W, 5-7 min. + 90 W, 10-15 min.

Nuoroda
22 cm skersmens ,Pyrex” forma pastatykite ant sukamosios lekstés.

Ruosimas naudojantis mikrobangomis, kombinuotas
Patiekalas Mikrobangy galingumas (W), trukmé (min.)

Bulviy apkepas Grilis 7] + 360 W, 35-40 min.

Nuoroda
22 cm skersmens ,Pyrex” forma pastatykite ant orkaités dugno.




Iv

Satura raditajs

Merkim atbilstiga lietoSana................ 44 Traucejumi. Ka rikoties? .................. 56
A - . o fé . . .

Svarigi drosibas noradijumi ............... 44 788 Klientu apkalposanas dienests............. 57
ViSPaNQi. . oot 44 Enumursun FD numurs. . ... ... 57
Mikrovilnu krasns. . ......... . o 45 Tehniskiedati................. ... . ... ... 57
Uzstadi$ana un pieslégsana............... 46 Parbaudits musu pavaru studija. ........... 58

Piemérotitrauki. . . ............ ... ... 58
Bojajumuiemesli.................. .. ..., 47 Nepiemeroti trauki . .............. ... ... .. .... 58
AtkauséSana. . ... . . 58
Vides aizsardziba........................ 47 Saldéto édienu uzsildisana. . . .................. 59
Videi nekaitiga utilizacija ...................... 47 Edienusildisana. .................. ... 60
EdienagatavoSana................ ... ... ..... 60
NN [erices apraksts . .......oveeneniineninnns 47 Padomi mikrovilnu krasns lietoSanai. . ............ 62
o]
Vadibas panelis . ................ ... ... ..... 47 . .
Vadibas elementi .. ..., 48 Q\ Parbaudes edieni........................ 62
Signalailguma izmainas. . . ...... .. . 48
ApPriKOjUMS . . ... i et e 49
Papildpiederumi.......... ... .. ... . . . ... 49
Pirms pirmas lieto$anas reizes............. 49 Vairak informacijas par produktiem, piederumiem,
. . . o rezerves dalam un servisu atrodas timek|a vietné:
GatavoSanas nodalijuma firisana un rotgjosa www.bosch-home.com un tie§saistes veikala:
paliktna ievietoSana . . . ...... ... o oL 49 www.bosch-eshop.com
Pulkstena laika iestatiSana. . .. ................. 49

GatavoSanas nodalijuma un piederumu tirisana ... .50

Mikrovilnukrasns. ....................... 50

Trauki. ... 50
Mikrovilnu jauda. ... ... . 51
Mikrovilnu krasns iestatiSsana. . . ................ 51
. GrileSana. . ............ . i 51
GrilaiestatiSana . . ............ ... .. ... ... ... 51
Mikrovilnu krasns un grila iestatiSana. . .. ......... 52
m Atmina................ i 52
Saglabasana atmina. .. ............ 52
Atminas aktivizéSana . . ......... ... oL 52
a Programmas. ..........covirrnnnnrnnnens 53
Programmas iestatiSana. . . .................... 53
AtkauséSana ar programmu automatiku .......... 53
GatavoSana ar programmu automatiku .. ......... 53
Kombinéta gatavoSanas programma. ............ 54
ooo

il Pamatiestatijumi......................... 54
Mazgasana ............ccoiiiiinrnnnnnnn. 55
Tir8anas lidzekli. . ... o 55

43



Iv Mérkim atbilstiga lietoSana

EYMerkim atbilstiga lietoSana

Uzmanigi izlasiet So pamacibu. Tikai tad Jus
varésiet drosi un pareizi lietot savu ierici.
LietoSanas instrukciju saglabajiet, lai varétu to
izmantot vélak vai ari vajadzibas gadijuma
nodot nakamajam 1pasniekam.

ST ierice ir paredzéta tikai ka iebavéta detala.
leverojiet ipaso uzstadiSanas pamacibu.

P&c izsainoSanas parbaudiet ierici. Ja
transportéjot radusies bojajumi, ierici nedrikst
pieslégt.

lerices bez spraudna drikst uzstadit tikai
sertificéts specialists. Uz bojajumiem, kuri
izraisiti nepareiza piesléguma del, garantija
neattiecas.

So ierici paredzéts izmantot tikai privatajas
majsaimniecibas un majas apstak|os. lerici
izmantojiet tikai édienu un dzerienu
gatavoSanai.Uzraugiet ierici tas darbibas laika.
lzmantojiet ierici tikai slegtas telpas.

So iekartu drikst lietot tikai augstuma, kas
neparsniedz 4000 metrus virs juras limena.

Bérni, kas vecaki par 8 gadiem, un cilveki ar
nepietiekamam fiziskam, sensoram un
garigam spéjam vai bez pieredzes vai
atbilstigam zinaSanam var lietot ierici tikai citu
cilveku uzraudziba, kuri ir atbildigi par vinu
droSibu, vai péc tam, kad ir apmaciti lietot
ierici droSi un apzinas iesp&jamos riskus.

Bérni nedrikst spéléties ar ierici. Tirsanu un
lietotaja veiktu apkopi bérni drikst veikt tikai
tad, ja tie ir sasniegusi 15 gadu vecumu un tas
tiek veikts pieauguso uzraudziba.

Raugieties, lai bérni, kas ir jaunaki par

8 gadiem, nebutu ierices un piesléeguma
kabela tuvuma.

Piederumus krasni vienmer ievietojiet pareizi.
— "Pirms pirmas lietosanas reizes"

49. lappusé
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ENSvarigi drosibas
noradijumi
Visparigi

/\ Bridinajums — Aizdeg$anas risks!

» GatavoSanas telpa atstati ugunsnedrosi
priekSmeti var aizdegties. Neuzglabajiet
gatavoSanas telpa degosus priekSmetus.
Nekad neatveriet ierices durtinas, ja ierice
veidojas dumi. Izslédziet ierici vai atvienojiet
to no elektriskas stravas tikla, vai izsledziet
droSinataju kaste.

= lerice |oti sakarst. Ja ierici uzstada iebuveta
meéebelé ar dekorativam durtinam, tad
gadijuma, kad ir aizvértas durtinas, veidojas
siltuma blivéSanas. Lietojiet ierici tikai ar
atvertam durtinam.

/\ Bridinajums — Stravas trieciena risks!

= Nepareizi veikts remonts ir bistams.
Remontu un bojatu piesléeguma vadu
nomainu drikst veikt tikai musu apmacits
Klientu servisa tehnikis. Ja ierice ir bojata,
iznemiet kontaktdak8u no sienas
kontaktligzdas vai izslédziet droSinatajus
droSinataju kasté. Sazinieties ar klientu
apkalpoSanas dienestu.

= Pie karstam ierices dalam var izkust
elektrisko ieriCu kabe|u izolacija. Nekad
nenovietojiet elektrisko ierncu piesléeguma
kabelus pie karstam ierices dalam.

= lericé iek|uvis mitrums var izraisit elektriskas
stravas triecienu. Neizmantojiet
augstspiediena tiritaju vai tvaika tiritaju.

= Mitrums iek|Ustot var radit stravas triecienu.
Nepak|aujiet ierici lielam karstumam un
mitrumam! Izmantojiet ierici tikai slegtas
telpas.

= Bojata ierice var radit stravas triecienu.
Nekad neieslédziet bojatu iekartu.
Atvienojiet kontaktdaksu no ligzdas vai
izsleédziet droSinatajus drosinataju kaste.
Sazinieties ar klientu apkalposanas
dienestu.

m lerice darbojas ar augstspriegumu. Nekada
gadijuma nenonemiet korpusu!

/\ Bridinajums — Apdegumu risks!

= lerice |oti sakarst. Neaiztieciet ar rokam
karstas gatavoSanas telpas iekSéjas
virsmas vai sildelementus! Vienmer |aujiet
iericei atdzist. Nelaujiet bérniem tuvoties
iericei.



= Piederumi vai trauki |oti uzkarst. Karstus
traukus vai piederumus no gatavosanas
telpas vienmer iznemiet ar virtuves
cimdiem.

= Alkohola tvaiki karsta gatavoSanas telpa var
aizdegties. Negatavojiet édienu, kura
sastava ir liels daudzums stipra alkoholiska
dzeériena. Izmantojiet tikai nelielas
augstprocentigu dzérienu devas. lerices
durtinas atveriet uzmanigi.

/\ Bridinajums - Apdegumu risks!

= Atverot ierices durtinas, var izplust karsts
tvaiks. lerices durtinas atveriet uzmanigi.
Nelaujiet bérniem tuvoties iericei.

= Udens silta gatavoSanas telpa var radit
siltus tdens tvaikus. Nelejiet Gdeni karsta
gatavoSanas telpa.

/\ Bridinajums — Savaino$anas risks!

Ja ierices durvju stikls ir ieskrapéts, tas var
saspragt. Neizmantojiet stikla skrapi, asus vai
abrazivus tiriSanas lidzek|us.

Mikrovilnu krasns

/\ Bridinajums — Aizdeg$anas risks!

= |zmantot ierici neatbilstoSi noteikumiem ir
bistami, turklat sadi ierici var bojat.
lerici nedrikst izmantot édienu kaltéSanai un
apgeérba zaveésanai, ritakurpju, spilvenu ar
graudu vai labibas sénalu pildijumu, stklu,
mitru tiriSanas dranu un lidzigu priekSmetu
sildisanai.
Pieméram, uzsilditas ritakurpes, spilveni ar
graudu vai labibas sénalu pildijumu var
uzliesmot ari péc vairakam
stundam.lzmantojiet ierici tikai édienu un
dzeérienu gatavosSanai.

= Partikas produkti var aizdegties. Nekada
gadijuma nesildiet partikas produktus
siltumu uzturosa iepakojumal!
Nekada gadijuma bez uzraudzibas nesildiet
partiku plastmasas, papira vai cita degosa
materiala traukos!
Neuzstadiet parak lielu mikrovilnu jaudu vai
darbibas ilgumu. Rikojieties atbilstoSi Saja
lietoSanas pamaciba sniegtajai informacijai.
Nekada gadijuma, izmantojot mikrovilnus,
nezavejiet partikas produktus!
Partikas produktus ar zemu udens saturu,
pieméram, maizi, neatkausejiet vai nesildiet,
izmantojot parak lielu mikrovilnu jaudu, un
nedariet to ilgstosi.

= Partikas ella var aizdegties. Nekada
gadijuma mikrovilnos nekarsgjiet tikai
partikas el|u.

Svarigi droSibas noradijumi Iv

/\ Bridinajums - Uzspragsanas risks!

Ciesi aizverti trauki, kuros atrodas skidrums
vai citi partikas produkti, var saspragt. Nekad
nesildiet Skidrumus vai citi partikas produktus
cieSi slegtos traukos.

/\ Bridinajums — Apdegumu risks!

s Partikas produkti ar cietu apvalku vai mizu
sildiSanas laika vai péc ta var parspragt,
izraisot spradzienam lidzigu efektu. Nekad
nevariet olas trauka vai nesildiet cieti varitas
olas. Nekad nevariet griezveidigos vai
veézveidigos. Gatavojot vérSacis vai olas
glaze, ieprieks sadurstiet dzeltenumu.Ja
partikas produktiem, pieméram, aboliem,
tomatiem, kartupeliem vai desinam, ir bieza
miza vai ada, ta var parspragt. Pirms
uzkarséSanas adu vai mizu sadurstiet.

= Siltums zidainu partika nesadalas
vienmerigi. Zidainu baribu nekad nesildiet
noslégtos traukos. Vienmer nonemiet
vacinu vai knupiti. Péc uzsildiSanas kartigi
apmaisiet vai sakratiet. Pirms édiena
doSanas bérnam parbaudiet édiena
temperaturu.

= Uzsilditi édieni izdala siltumu. Trauki var
sakarst. Traukus vai piederumus no
gatavosSanas telpas vienmer iznemiet ar
virtuves cimdiem.

= Hermeétiski iesainotu partikas produktu
iepakojums var parplist. Vienmeér ieverojiet
norades uz iepakojumiem. Edienus no
gatavoSanas telpas vienmeér iznemiet ar
virtuves cimdiem.

= lerices darbibas laika brivi pieejamas
detalas k|Ust karstas. Nepieskarieties
karstajam detalam. Raugiet, lai ierices
tuvuma neatrastos bérni.

= lerices izmantoSana neatbilstoSi
paredzetajam meérkim ir bistama.

Aizliegts zavet partikas produktus vai
apgeérbu, sildit ¢ibas, graudu vai griku
spilvenus, suklus, mitras tiriSanas dranas un
tamlidzigus priekSmetus.

Pieméram, parkarsétu ¢ibu, graudu vai
griku spilvenu, suklu, mitru tirsanas dranu
un tamlidzigu priekSmetu dé| var gut
apdegumus.
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v UzstadiSana un pieslégSana

/\ Bridinajums — Apdegumu risks!

= Karséjot skidrumus, var mainities to
varisanas temperatira. Tas nozime, ka,
sasniedzot varisanas temperatuaru,
neizdalas raksturigie tvaika burbuli. Pat pie
nieciga trauka satricinajuma karstais
Skidrums péeksni var spécigi parplust un
izSlakstities. Sildisanas laika trauka vienmer
ievietojiet karoti Sadi tiek novérsta varisanas
temperattras maina.

/\ Bridinajums — Savaino$anas risks!

= Ja ierices durvju stikls ir ieskrapéts, tas var
saspragt. Neizmantojiet stikla skrapi, asus
vai abrazivus tirisanas lidzek]us.

s Nepieméroti trauki var saplist. Porcelana un
keramikas trauku osas un vacinos var but
mazi caurumini. Aiz Siem cauruminiem ir
dobums. Dobuma iekluvis mitrums var
izraisit trauka plisanu. Izmantojiet tikai
mikrovilnu krasnij piemérotus traukus.

= Metala trauki un tvertnes vai trauki ar metala
apmalém tira mikrovilnu rezima var radit
dzirksteles. lerice tiek bojata. Izmantojot tiro
mikrovilnu rezimu, nekad nelietojiet metala
traukus.

= Nepiemérotu trauku de| var rasties
bojajumi. Izmantojot kombinéto rezimu ar
mikrovilniem, vienmeér lietojiet pieméerotus
materialus, kas ir izturigi pret karsta gaisa
un grileSanas rezima temperaturu.

= Rotéjosais stikla paliktnis var saplist. Nekad
negrudiet cietus priekSmetus pret rotéjoso
paliktni.

s leplaisdjusi vai saluzusi stikla plaksne ir
bistama. Rikojieties uzmanigi ar rotgjoso
paliktni.

/\ Bridinajums — Elektriska trieciena risks!
lerice darbojas ar augstspriegumu. Nekada
gadijuma nenonemiet korpusu!
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/\ Bridinajums — Bistami veselibai!

= Nepietiekamas tirsanas rezultata ierices
virsmu var sabojat. No ierices var izplust
mikrovilnu energija. Regulari tiriet ierici un
nekavejoties notiriet édienu atlikumus.
RUp¢€jieties, lai gatavoSanas telpa, durtinu
blivejums, durtinas un durtinu atdure
vienmer butu tira. — "Mazgasana"
55. lappusé

= Caur bojatam gatavoSanas telpas durtinam
vai durtinu blivéjumu var izplast mikrovilnu
energija. Nelietojiet ierici, ja gatavosanas
telpas durtinas vai durtinu blivejums ir
bojats. lzsauciet klientu servisu.

= No iericém bez korpusa apsSuvuma izpltst
mikrovilnu energija. Nekad nenonemiet
korpusa apsSuvumu. Apkopes vai remonta
darbu veikSanai izsauciet klientu servisu.

Uzstadisana un
pieslegsana

So iekartu paredzéts izmantot tikai privatas
majsaimniecibas.

lekarta ir paredzéta tikai iebuvei.

Lddzu, ieverojiet ipaso montazas instrukciju.

lekarta ir gatava pievienoSanai, un to drikst pievienot
tikai atbilstoSi instalétai, iezemeétai kontaktligzdai.
NepiecieSama drosSinataja jauda ir 10 ampéri (L vai B
automats). Tikla spriegumam jaatbilst spriegumam, kas
noradits datu plaksnitée.

Parlikt kontaktligzdas vai nomainit piesleguma vadu
drikst tikai sertificéts elektrikis. Ja spraudnis péc
montazas vairs nav pieejams, instalacija janodrosina
visu polu sadalitajs ar kontaktu attalumu vismaz 3 mm.
Spraudnus ar vairakam izejam, kontaktligzdu sadalitajus

un pagarinatajus izmantot nedrikst. Parslodzes de| var
notikt aizdegsSanas.



EdBojajumu iemesli

Uzmanibu!

m Loti netirs blivéjums: Ja blivéjums ir |oti netirs,
ierices durtinas darbibas rezima vairs labi
nenoslédzas. Sada gadijuma var sabojat tuvuma
es050 mébelu virsmas. Turiet blivejumu vienmer tirul

m Mikrovilnu darbibas reZims bez édieniem: lekartas
darbinasana bez édieniem gatavoSanas telpa rada
parslodzi. Nekad neiesledziet iekartu bez edieniem
gatavoSanas telpa. Iznemot, ja veicat islaicigu trauku
parbaudi.— "Trauku parbaude"” 50. lappusé

m Popkorns mikrovilnu krasni: Neuzstadiet parak
lielu mikrovilnu jaudu. Izmantojiet maksimali 600 W.
Popkorna turzu vienmér novietojiet uz stikla skivja.
Stikla pamatne parslodzes dé| var ieplist.

m Par trauka malam parkl|uvis Skidrums nedrikst pa
rotéjosa paliktna piedzinu nokl|ut ierices iekSpuse.
VEérojiet variSanas procesu. Sakotnéji uzstadiet 1saku
varisanas laiku un, ja nepiecieSams, pagariniet to.

m Nekad neizmantojiet ierici bez rotéjosa palikina.

m Dzirkstelu veidoSanas: Metalam, pieméram, karotei
glaze, jaatrodas vismaz 2 cm attaluma no
cepeskrasns sienam un durvju iekSpuses.
Dzirksteles var sabojat durvju iekségjo stiklu.

= Aluminija paplates: Neizmantojiet aluminija
paplates gatavosanai ar So ierici! Pretéja gadijuma
izdalisies dzirksteles un tiks bojata ierice.

m lerices atdzesésana ar atvértam durtinam:
GatavoSanas telpu drikst atdzesét tikai aizvertu.
Neiespiediet priek§metus ierices durtinas. Ari tad, ja
durtinas ir tikai mazliet pavértas, blakus esoso
meébelu virsmu ar laiku var sabojat.

m Kondensats gatavosSanas telpa: Uz durvju stikla,
iekS€jam sienam un gatavoSanas telpas pamatnes
var paradities kondensats. Ta ir normala paradiba,
kas neietekmé& mikrovilnu darbibu. Lai nepielautu
korozijas rasanos, ikreiz péc édiena gatavoSanas
noslaukiet kondensata mitrumu.

B} Vides aizsardziba

Videi nekaitiga utilizacija

Utilizg€jiet iepakojumu apkartéjai videi nekaitiga veida.
Si ierice ir markéta atbilstosi ES

ﬁ Direktivai 2012/19/ES par elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA).

mmmm O direkiiva ES méroga paredz noteikumus par
vecu iekartu pienem8anu un parstradi.

Bojajumu iemesli v

ESlerices apraksts

Saja nodala aprakstiti displeja radijumi un vadibas
elementi. Turklat ir aprakstitas dazadas iekartas
funkcijas.

Noradijums: Atbilstigi ierices veidam iesp&jamas
atskiribas krasas un atseviskos elementos.

Vadibas panelis

Izmantojot vadibas paneli, var iestatit dazadas iekartas
funkcijas. Radijums attélo pasSreizéjos iestatijumus.

Parskata redzams ieslégtas iekartas vadibas panelis ar
izveletu pulkstena laiku.

(2]
start (O stop
90 180 360
600 900 kg
i 5 M
o (4]

Radijums
laika un ilguma atveidei

Grozamais izvéles slédzis
lai iestatitu pulkstena laiku un ilgumu vai lai
iestatitu automatisko programmu

Taustini
Automatiskais durvju atvérejs
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lv lerices apraksts

Vadibas elementi

Talak 1si aprakstita dazado taustinu nozime. Ta jUs varat
ierici iestatit atri un nekavéjoties.

Taustini un to nozime
Talak 1si aprakstita dazado taustinu nozime.

Markgjums

starts Darbibas rezima palaiSana

® Pulkstena laika iestatisana

stop Darbibas rezima apturésana vai aizturéSana
90 Mikrovilnu jaudas 90 W izvéle

180 Mikrovilnu jaudas 180 W izvéle
360 Mikrovilnu jaudas 360 W izvéle
600 Mikrovilnu jaudas 600 W izvéle
900 Mikrovilnu jaudas 900 W izvéle
kg Programmas svara izvele
Automatiskas programmas izvele

Grila izvéleéSanas

Atminas izvele

D=0 =

lerices durvju atver§ana

Grozamais izveles sledzis

Ar pagriezamo izvéles slédzi var mainit visas piedavatas
un iestatijumu veértibas.

Pagriezamais izvéles slédzis ir iegremdéjams.
Pagriezama izvéles slédza iebidiSanai vai izbidiSanai
nospiediet to.

Automatiska durvju atverSana

lerices durvis nedaudz atveras, ja ir iestatita
automatiska durvju atvérSana.lerices durvis pilniba varat
atvéert ar roku.

Ja ir bijis elektroenergijas padeves partraukums,
automatiska durvju atvérSana nedarbojas. Tad varat
atvért durvis ar roku.

Noradijumi

m Ja atverat ierices durvis darbibas rezima laika, tas
tiek partraukts.

m Ja ierices durvis aizver, darbibas rezims neturpinas.
Tad darbibas reZims jaieslédz manuali.

m Ja ierice ilgaku laiku bijusi izslegta, ierices durvis
atveras novéloti.
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Dzesejosais ventilators

lerice ir aprikota ar dzes€joSo ventilatoru. Ventilators var
turpinat darboties ari tad, kad ierice ir izslegta.

Noradijumi

m  Mikrovilnu darba reZzima gatavoSanas telpa
nesakarst. Tomeér ieslédzas dzeséjosais ventilators.
Tas var turpinat darboties ari tad, kad mikrovilnu
rezims ir beidzis darbibu.

m Uz durvju stikla, iek§€jam sienam un gatavoSanas
telpas gridas var paradities kondensats. Ta ir
normala paradiba, kas neietekmé mikrovilnu
darbibu. Kad pabeidzat gatavoSanu, noslaukiet
kondensatu.

Signala ilguma izmainas

Bridi, kad iekarta izslédzas, atskan signals. Signala
ilgumu varat mainit jebkura laika.

Turiet taustinu ,Start” nospiestu aptuveni 6 sekundes.

Tiek saglabats jauns signala ilgums.
Atkal ir redzams laiks.

lespéjams:
Iss signals — 3 toni
Gars signals - 30 toni.



B Aprikojums

Talak aprakstiti piegades komplektacija ieklautie
piederumi un to pareiza lietoSana.

Uzmanibu!

Iznemot trauku, raugiet, lai neizbiditu no vietas rotéjoSo
paliktni. Raugiet, lai rotéjoSais paliktnis batu pareizi
nostiprinats. RotéjoSais paliktnis var griezties ap savu
asi virziena pa kreisi vai pa labi.

Rezgis

ReZgis grilésanai, piem., steiku,
desinu vai tostermaizu
griléSanai; var izmantot ka
paliktni, piem., sekliem
sacepumu traukiem.

Noradijums: Novietojiet rezgi uz
rotéjosa paliktna.

Rotéjosais paliktnis

Noradijums: Izmantojiet iekartu
tikai ar ievietotu rotéjoSo

paliktni. Raugiet, lai tas batu
pareizi nostiprinats. Rotéjosais
paliktnis var griezties ap savu
asi virziena pa kreisi vai pa labi.

Gredzens ar rulliSiem

Papildpiederumi

Ipasos piederumus var iegadaties klientu apkalpo$anas
dienesta, specializéta veikala vai timekli. Plasu

piederumu klastu varat skatit misu broSdras vai timekli.

PreCu pieejamiba un pasutiSanas iespéjas interneta
dazadas valstis atSkiras. So informaciju skatiet pirkuma
dokumentos.

Noradijums: Ne katrs papildpiederums der katrai
iekartai. Veicot pirkumu, vienmeér noradiet savas ierices
precizu apziméjumu (E Nr.). — "Klientu apkalpoSanas
dienests" 57. lappusé

TvaiceSanai paredzeti  Risu, kartupeju un darzenu gatavo$anai
trauki

Aprikojums v

[ Pirms pirmas lietosanas
reizes

Turpinajuma uzzinasiet, kas jadara, pirms pirmo reizi
sakat gatavot €dienus Saja mikrovilnu krasni. Vispirms
izlasiet nodalu “DroSibas noteikumi”. — "Svarigi
droSibas noradijumi" 44. lappusé

Pirms sakat lietot savu jauno iekartu, pareizi jaievieto

rotéjosSais paliktnis. Tapat ari iztiriet gatavoSanas
nodalijumu un piederumus.

Gatavosanas nodalijuma tiriSana un rotéjosa
paliktna ievietoSana

Pirms iekarta pirmoreiz gatavojat édienu, iztiriet
gatavoSanas nodalijumu un piederumus.

Rotéjoso paliktni iestata Sada veida

1. levietojiet gredzenu a ar rulliSiem gatavoSanas telpas
padzilinajuma.

2. Raugiet, lai rotéjoSais paliktnis b bitu nostiprinats
piedzina ¢, gatavoSanas telpas pamatnes vidusdala.

_——c

Noradijums: Izmantojiet iekartu tikai ar ievietotu
rotéjoSo paliktni. Raugiet, lai tas batu pareizi
nostiprinats. RotéjoSais paliktnis var griezties ap savu
asi virziena pa kreisi vai pa labi.

Pulkstena laika iestatiSana

Ja iekarta ir pievienota vai noticis stravas padeves
partraukums, displeja ir izgaismotas tris nulles.

1. Nospiest taustinu (.
Displeja paradas (2:00" un deg displeja
apgaismojums virs taustina .
2. Ar grozamo izvéles sledzi iestatiet pulkstena laiku.
3. Atkartoti nospiediet taustinu (.
Pareizais laiks ir uzstadits.

Laika radijuma izslegSana

Nospiediet taustinu (® un tad nospiediet ,Stop”.
Radijums ir tumss.

Laika atiestatiSana

Nospiediet taustinu (.
Displeja redzams 12:00. Turpiniet veikt iestatiSanu
atbilstoSi noradém 2. un 3. punkta.

Laika maina, pieméram, no ziemas uz vasaras laiku
Veiciet iestatijumus atbilstoSi noradém 1.-3. punkta.
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\Y Mikrovilnu krasns

Gatavosanas nodalijuma un piederumu
tirisana
Lai novérstu smaku, kas raksturiga jaunam iericém,

karséjiet tukSu un aizveértu gatavosSanas nodalijumu ar
ievietotu rotéjoSo paliktni.

Raugieties, lai gatavoSanas nodalijuma neatrastos
iepakojuma atlikumi, pieméram, polistirola lodites.
Pirms karséSanas noslaukiet gatavoSanas nodalijuma
gludas virsmas ar mikstu, mitru dranu. lekartas
karséSanas laika védiniet virtuvi.

Grils 7] 10 minQtes

Bl Mikrovilnu krasns

Ar mikrovilnu krasni €dienu varat pagatavot, uzsildit vai
atkauseét Tpasi atri. Mikrovilnu krasni varat izmantot tikai
mikrovilnu rezima vai kopa ar grilu.

Lai izmantotu mikrovilnu krasni péc iesp€jas atbilstigi,
ieverojiet norades uz traukiem un informaciju lietoSanas
tabula, kas atrodas lietoSanas pamacibas beigas.

lzméginiet mikrovilnu krasni jau talit. Pieméram,
uzkarséjiet krizi udens savai téjai.

Nemiet lielu kruzi bez zelta vai sudraba dekorativajiem
elementiem un ielieciet taja téjkaroti. Novietojiet kruzi ar
udeni uz rotéjosa paliktna nedaudz novirziti no vidus.

1. Nospiediet taustinu 900 W.

2. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet 1:30 min.

3. Nospiediet taustinu ,Start”. ~

Péc 1 mindtes un 30 sekundém atskan signals. Udens
ir karsts.

A Bridinajums — Apdegumu risks!

Karsgjot Skidrumus, var mainities to varisanas
temperattra. Tas nozimé, ka, sasniedzot varisanas
temperattru, neizdalas raksturigie tvaika burbuli. Pat pie
nieciga trauka satricinajuma karstais Skidrums péksni
var spécigi parplust un izslakstities. SildiSanas laika
trauka vienmeér ievietojiet karoti Sadi tiek noveérsta
varisanas temperattras maina.

Trauki

Visi trauki nav piemeéroti lietoSanai mikrovilnu krasni. Lai
uzsilditu édienu un nebojatu ierici, izmantojiet tikai
mikrovilnu krasnij piemerotus traukus.
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Gatavosanas nodalijuma uzkarsésana

1. Nospiediet taustinu ,,Grill” [7].
Displeja paradas 10:00 min un deg displeja
apgaismojums virs taustina [].

2. Nospiediet taustinu ,Start”.

lestatita laika beigas atskan signals.

Nospiediet taustinu ,Stop” vai atveriet ierices durvis.

Padoms: Kad gatavoSanas nodalijums ir atdzisis,
notiriet gludas virsmas ar mazgasanas lidzek|a Skidumu
un mitru dranu.

Piederumu tiriSana

Tiriet piederumus ar mazgasanas lidzek|a Skidumu un
skalo$anas draninu vai mikstu suku.

Pieméroti trauki

Pieméroti ir karstumizturigie trauki no stikla, stikla
keramikas, porcelana, keramikas vai karstumizturigas
plastmasas.Sie materiali neaiztur mikrovilnus.

JUs varat izmantot ari édienu servésanai paredzetus
traukus. Tad édienu nevajadzes parlikt cita trauka.
Traukus ar zelta un sudraba rotajumu varat izmantot
tikai tad, ja razotajs garanté to piemérotibu
mikrovilniem.

Nepiemeéroti trauki

Nepiemeroti ir metala trauki. Metals aiztur mikrovilnus.
Slégtos metala traukos édieni paliek auksti.

Uzmanibu!

Dzirkste|lu veidoSanas: metalam, piem., karotei glaze, ir
jaatrodas vismaz 2 cm attaluma no gatavoSanas telpas
sienam un durtinu iekSpuses. Dzirksteles var sabojat
durvju iek$ejo stiklu.

Trauku parbaude

Nekad neieslédziet mikrovilnu krasni, ja taja nav
ievietots ediens. Vienigais iznémums ir 1sa trauku
parbaude.

Ja nezinat, vai jusu trauki ir pieméroti mikrovilniem,
veiciet talak minéto parbaudi.

1. GatavosSanas telpa uz 30 lidz 60 sekundém
ievietojiet tukSu trauku un ieslédziet maksimalo
jaudu.

2. Palaikam parbaudiet trauka temperattru.

Traukam japaliek aukstam vai siltam.

Ja trauks klust karsts vai rodas dzirksteles, tas nav
piemérots.
Partrauciet parbaudi.

A Bridinajums — Apdegumu risks!

lerices darbibas laika brivi pieejamas detalas k|Ust
karstas. Nepieskarieties karstajam detalam. Raugiet, lai
ierices tuvuma neatrastos bérni.



Mikrovilnu jauda

Mikrovilnu jauda paredzéta

gow maigu produktu atkauséSanai

180 W atkauseSanai un talakai gatavoSanai

360 W galas gatavosanai un maigu édienu uzsildisa-
nai

600 W edienu uzkarsesanai un gatavoSanai

900 W Skidrumu uzkarsesanai

Noradijums: 900 W mikrovilnu jaudu var iestatit uz 30
mindatém, 600 W jaudu — uz 1 stundu, paréjas jaudas uz
attiecigi 1 stundu un 39 minatem.

Mikrovilnu krasns iestatiSana

Piemérs, mikrovilnu jauda 600 vatu, 5 minutes
1. lestatiet v€lamo mikrovilnu jaudu.
Deg indikators virs taustina.
2. Ar pagriezamo izvéles slédzi var iestatit ilgumu.

start ® stop

— . mn

90 180 360

600 900 kg
.

3. Nospiediet taustinu ,Start”.
Displeja redzama gatavoSanas laika atskaite.

M —

Gatavosanas ilgums ir beidzies.

atskan signals. Atveriet iekartas durvis vai nospiediet
LStop”. Atkal redzams laiks.

lilguma mainiSana

To var izdarit jebkura laika. Ar pagriezamo izvéles slédzi
mainiet ilgumu.

Apturesana

Vienreiz nospiediet taustinu ,,Stop” vai atveriet ierices
durvis. Darba rezims tiek apturéts. Deg indikators virs
taustina ,Stop”. PEc aizvérSanas atkal nospiediet
taustinu ,Start”.

Darba rezima partraukSana
Divas reizes nospiediet taustinu ,Stop” vai atveriet
durvis un vienreiz nospiediet taustinu ,Stop”.

Noradijums: Jus varat ari vispirms iestatit ilgumu un tad
mikrovilnu jaudu.

GrileSana v

[ Grilesana

Grils ir piemérots apbriininasanai un apcepsanai.

GriléSanas rezimu varat izmantot atseviski vai kopa ar
mikrovilnu rezimu

Grila iestatiSana

1. Nospiediet taustinu ,Grill” [7].
Deg displeja apgaismojums virs taustina un displeja
paradas 10:00 min.

2. Ar pagriezamo izvéles slédzi var iestatit ilgumu.

start ® stop

1.1 min
[ ) I

90 180 360

ey

600 900 kg - i
- L
M -

3. Nospiediet taustinu ,Start”.
Displeja redzama gatavoSanas laika atskaite.

Gatavosanas ilgums ir beidzies.

atskan signals. Atveriet iekartas durvis vai nospiediet
~Stop”. Atkal redzams laiks.

liguma mainiSana

To var izdarit jebkura laika. Ar pagriezamo izvéles slédzi
mainiet ilgumu.

Apturesana

Vienreiz nospiediet taustinu ,Stop” vai atveriet ierices
durvis. Darba reZims tiek apturéts. Deg indikators virs
taustina ,Stop”. Pec aizverSanas atkal nospiediet
taustinu ,Start”.

Labojums
lestatito ilgumu jus varat labot jebkura bridi.
Dzesana

Divas reizes nospiediet taustinu ,Stop” vai atveriet
durvis un vienreiz nospiediet taustinu ,,Stop”.

51



v Atmina

Mikrovilnu krasns un grila iestatiSana
Piemérs: 360 W, grils [7], 5 mindtes.

1. lestatiet vélamo mikrovilnu jaudu.
Deg displeja apgaismojums virs taustina un displeja
paradas 1:00 min.

2. Nospiediet taustinu ,,Grill” [7].

start [C) stop start C) stop
90 180 360 90 180 360
600 900 ] ‘ 600 900 kg
M » M

[ Atmina

Izmantojot iestatijumu ,Memory”, varat saglabat édiena
gatavoSanas iestatijumus un jebkura laika tos nolasit.

Atminas funkcija ir ipasi lietderiga, ja biezi gatavojat
kadu éedienu.

Saglabasana atmina

Piemers: 360 W, 25 minutes

1. Nospiediet taustinu M.
Deg indikators virs taustina.

2. lestatiet vélamo mikrovilnu jaudu.
Deg displeja apgaismojums virs taustina un displeja
paradas 1:00 min.

3. Ar grozamo izvéles slédzi iestatiet gatavoSanas
laiku.

start C) stop

90 180 360

600 900 kg

M

4. Apstipriniet ar taustinu M.
Atkal tiek paradits pulkstena laiks. lestatijums ir
saglabats.

Noradijumi

m JUs varat saglabat ar tikai grila iestatijumus vai grila
iestatijumus kombinacija ar mikrovilnu krasni.

m Saglabat vairakus mikrovilnu jaudas iestatijumus péec
kartas nav iespgjams.

m  Automatiskas programmas saglabat nav iespgjams.

m lestatijumu ,Memory” jus varat ari saglabat un
nekavéjoties aktivizét. Beigas spiediet nevis M, bet
gan ,Start”.

52

3. Ar pagriezamo izvéles slédzi var iestatit ilgumu.
4. Nospiediet taustinu ,Start”.

— . imn

start ® stop
| = -

90 180 360

ey
- i 600 900 kg

@
M

Displeja redzama gatavoSanas laika atskaite.

= Jauns ,Memory” ieraksts: nospiediet taustinu M.
Paradas iepriekSégjie iestatijumi. Jauno programmu
saglabajiet atbilstoSi noradem 1. [idz 4. punkta.

Atminas aktivizéSana

Saglabatas programmas darbibu var sakt pavisam
viegli. levietojiet traukus iekarta. Aizveriet iekartas
durvis.

1. Nospiediet taustinu M.
Tiek paraditi saglabatie iestatijumi.
2. Nospiediet taustinu ,Start”.
Displeja redzama gatavoSanas laika atskaite.

Gatavosanas ilgums ir beidzies.

atskan signals. Atveriet iekartas durvis vai nospiediet
~Stop”. Atkal redzams laiks.

Apturésana

Vienreiz pieskarieties laukam ,Stop” vai atveriet ierices
durvis. Darba rezims tiek apturéts. Deg indikators virs
taustina ,Stop”. P&c aizveérSanas atkal pieskarieties
laukam ,Start”.

Dzéesana
Divas reizes nospiediet taustinu ,Stop” vai atveriet
durvis un vienreiz nospiediet taustinu ,,Stop”.



Bd Programmas

lzmantojot programmas, édienu gatavoSana ir pavisam
vienkarsa. Izvélieties programmu un ievadiet édiena
svaru. Programma izvelas optimalako iestatijumu.

Noradijums: JUs varat izvéléties vienu no
8 programmam.

Programmas iestatiSana

Kad ir izvéléta programma, iestatiet to talak aprakstitaja
veida:
1. Spiediet taustinu [9, l[dz tiek paradits
nepiecieSamais programmas numurs.
Deg indikators virs taustina.
2. Nospiediet taustinu kg.
Deg indikators virs taustina, un tiek paradits
piedavatais svars.

start C) stop start C) stop

90 180 360 90 180 360

600 900 kg 600 900 kg «
« M M

3. lestatiet €diena svaru ar pagriezamo izvéles slédzi.
4. Nospiediet taustinu ,Start”.

start ® stop

_J
X
=
[(=]

90 180 360

S\ 600 900 kg
C\ )
= M

Redzama programmas darbibas laika atskaite.

Gatavosanas ilgums ir beidzies.

atskan signals. Atveriet iekartas durvis vai nospiediet
~Stop”. Atkal redzams laiks.

Labojums

Divreiz nospiediet taustinu ,,Stop” un veiciet iestatijumu
no jauna.

Apturesana

Vienreiz nospiediet taustinu ,,Stop” vai atveriet ierices
durvis. Darba reZims tiek apturéts. Deg indikators virs
taustina ,Stop”. PEc aizvérSanas atkal nospiediet
taustinu ,Start”.

Dzesana

Divas reizes nospiediet taustinu ,Stop” vai atveriet
durvis un vienreiz nospiediet taustinu ,,Stop”.

Programmas \Y

Noradijumi

m Dazam programmam péc noteikta laika atskan
signals. Atveriet iekartas durvis un apmaisiet édienus
vai apgrieziet otradi galu vai putna galu. Péc
aizverSanas atkal nospiediet taustinu ,start”.

m Programmas numuru un svaru jus varat pieprasit ar
vai kg. Pieprasita vértiba ir redzama ekrana
3 sekundes.

Atkausesana ar programmu automatiku

Ar 4 atkauséSanas programmam jus varat atkausét
galu, putnu galu un maizi.

Noradijumi

= Produktu sagatavosana
Sasaldgéjiet partikas produktus, novietojot tos péc
iespé€jas plakaniska veida un sadalot tos porcijas -
18 °C temperatdra.

Pilniba iznemiet atkauséjamo partiku no iepakojuma
un nosveriet to. Svars ir jazina, lai iestatitu
programmu.

m Atkausgjot zivis un putna galu, rodas skidrums.
ApgrieSanas laika tas ir jaizsme| un to nekada
gadijuma nedrikst izmantot partika vai laut tam
nonakt saskaré ar partikas produktiem.

= Trauki
Novietojiet partikas produktu uz, pieméram, |€ézena
stikla vai porcelana Skivja, un neuzlieciet vaku.

= Temperatiras izlidzinasanas laiks
Neiznemiet atkauséto produktu vél 10 lidz
30 minutes, lai izlidzinatos temperattra. Lielakiem
galas gabaliem nepiecieSams ilgaks temperatiras
izdzina8anas laiks. Plakani un maltas galas gabali
pirms temperatiras izlidzinaSanas laika ir jaatdala
cits no cita.

Pec tam produktu apstradi varat turpinat ari tad, ja
biezu galas gabalu vidusdala vél ir sasalusi. Putniem
jus tagad varat iznemt ieksas.

= Signals
Dazam programmam péc noteikta laika atskan
signals. Atveriet iekartas durvis un apmaisiet édienus
vai apgrieziet otradi galu vai putna galu. Péc
aizvérSanas nospiediet taustinu ,Start”.

Programmas Trauks  Svara diapazons
Nr. (kg)
AtkauséSana
P01 Malta gaja atverts ~ 0,20-1,00
P02 Galas gabali atverts ~ 0,20-1,00
P03 Vista, vistas galas  atverts  0,40-1,80
gabali
P04 Maize atverts ~ 0,20-1,00

Gatavosana ar programmu automatiku

Ar tris gatavoSanas programmam jus varat pagatavot
risus, kartupelus vai darzenus.
Noradijumi
m  Trauki
Gatavojiet produktu tikai mikrovilnu krasnij

piemérotos traukos ar vaku. Risu gatavoSanai
izmantojiet lielu, augstas formas trauku.
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v Pamatiestatijumi

m Produktu sagatavosana
Nosveriet produktu. Svars nepiecieSams, lai iestatitu
programmu.
Risi:
Neizmantojiet risus pacinas. Pievienojiet
nepiecieSamo Udens daudzumu atbilstoSi razotaja
noradei uz iepakojuma. Parasti tas atbilst divkarSai
vai triskarSai risu svara veértibai.
Kartupeli:
lai pagatavotu varitus kartupelus, sagrieziet
nomizotos kartupelus mazos, vienados gabalos.
100 g varitu kartupelu pievienojiet vienu édamkaroti
udens un nedaudz sals.
Svaigi darzeni
Nosveriet svaigus, nomazgatus darzenus. Sagrieziet
darzenus mazos, vienados gabalos. 100 g darzenu
pievienojiet vienu édamkaroti tdens.

= Signals
Programmas darbibas laika péc noteikta intervala
atskan signals. Apmaisiet edienu.

m Temperaturas izlidzinasanas laiks
Péc programmas darbibas beigam vélreiz apmaisiet
edienu. Neiznemiet to vel 5 lidz 10 minutes, lai
izhdzinatos temperatara.
GatavoSanas rezultati ir atkarigi no produktu
kvalitates un ipasibam.

Programmas Trauks Svara diapazons
Nr. (kg)
GatavoSana
P05 Risi ar vaku 0,05-0,2
P06 Kartupeli ar vaku 0,15-1,0
P07 Darzeni ar vaku 0,15-1,0

Kombinéta gatavoSanas programma

Noradijumi

= Trauki
Gatavojiet produktus ne parak liela, karstumizturiga
trauka, kas ir piemérots lietoSanai mikrovilnu krasni.

m Produktu sagatavosana
Iznemiet partiku no iepakojuma un nosveriet. Ja
nevarat ievadit precizu svara vertibu, noapalojiet to
uz augsu vai leju.

= Temperaturas izlidzinasanas laiks
Kad produkti atkauséti, tiem vél 5 lidz 10 mindtes
jaatrodas atkausé€sanas rezima, lai izlidzinatu
temperatdru.

Svara diapa-
[ zons, kg

Kombinéta programma

Programmas Trauks

Saldets sacepums,  atverts 0,4-0,9

P08 iz 3 cm augsts
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Pamatiestatijumi

JUsu iericei ir pamata iestatijums, kuru
nepiecieSamibas gadijuma varat izmainit.

lestatiSana Izvéle

i Taustinu tonis On*  leslégts

OFF  izslegts
(taustinu tonis taustiniem starts un
stop paliek aktivs)

 Demonstrédanas £ lerice ir izslégta. Varat izmantot taus-
rezims tinus un radijumus, bet taustiniem
nav funkciju - ta ka, piemeram, mik-
rovilnu krasnij nav jaudas. Demons-
tracijas reZimu parsvara izmanto
tirgotaji.

* Rupnicas iestatijumi (atkariba no ierices veida rupnicas iestatijumi

var atskirties)

NepiecieSamibas gadijuma varat izmainit savas ierices
taustinu toni.

Taustinu tona mainiSana

Nosacijumes: iericei jabut izslégtai.

1. Dazas sekundes turiet vienlaikus nospiestus
taustinus starts un stop.
Displeja paradas .

2. Pieskarieties taustinam starts.
Displeja mirgo On.

3. Ar grozamo slédzi parejiet uz OFF.

4. Pieskarieties taustinam starts.
lestatijums ir saglabats.

5. Pieskarieties taustinam stop.

Taustinu tonis ir izslégts.

lestatijumu varat atkartoti mainit jebkura laika.



[ElMazgasana

Ja veiksiet rlipigu apkopi un tirisanu, jdsu ierice ilgi
saglabasies skaista un darbosies nevainojami. Ka
pareizi veikt ierices apkopi un tiriSanu — aprakstits talak.

A Bridinajums — Apdegumu risks!
lerice |oti sakarst. Nekad netiriet ierici uzreiz péc
izslegSanas. Pagaidiet, kamér ierice atdziest.

A Bridinajums — Stravas trieciena risks!

lericé iekluvis mitrums var izraisit elektriskas stravas
triecienu. Neizmantojiet augstspiediena tiritaju vai tvaika
tiritaju.

A Bridinajums — Savainosanas risks!

Ja ierices durvju stikls ir ieskrapéts, tas var saspragt.
Neizmantojiet stikla skrapi, asus vai abrazivus tirisanas
lidzek]us.

A Bridinajums — Bistami veselibai!
Nepietiekamas tiriSanas rezultata ierices virsmu var
sabojat. No iekartas var izplist mikrovilnu energija.
Regulari tiriet ierici un nekavéjoties notiriet €dienu

atlikumus.— "TiriSanas lidzek|i" 55. lappusé

A Bridinajums — Elektriska trieciena risks!
Neiegremdegjiet iekartu Gdent un nemazgajiet zem
udens struklas.

Noradijums: Nepatikamas smakas, piem., péc zivs
gatavoSanas, var pavisam vienkarSi novérst. lelejiet
udens trauka dazus pilienus citrona sulas. Vienmér
ielieciet trauka karoti, lai novérstu parvarisanos.
Karségjiet tdeni 1 lidz 2 minudtes ar maksimalo
mikrovilnu jaudas limeni.

TiriSanas lidzekli

Lai nesabojatu dazadas virsmas, lietojot nepareizus
tinSanas lidzeklus, ludzu, ievérojiet tabula sniegto
informaciju.

Neizmantojiet:

m asus vai abrazivus firisanas lidzek|us,

m durvju stikla tiridanai neizmantojiet metala vai stikla
skrapi,

m metala vai stikla skrapjus durvju blivéjuma tiriSanai,

m cietus stieples firitajus un tiriSanas suk]us.

m tirdanas lidzek|us ar augstu alkohola saturu.

Jaunas suk|veida dranas pirms lietoSanas rupigi
izmazgajiet.

Zona
lerices priekSpuse

Mazgasana v

TiriSanas lidzeklis

Karsts mazgasanas lidzekla Skidums - tiriet ar
mitru dranu un nosusiniet ar mikstu dranu. Tiri-
Sanai neizmantojiet metala vai stikla skrapi.

lekartas priekSpuse
Nno nerusejosa
térauda

Karsts mazgasanas lidzekla Skidums - tiriet ar
mitru dranu un nosusiniet ar mikstu dranu.
Nekavéjoties notiriet kalka, tauku, cietes vai
olbaltuma traipus. Zem Sadiem traipiem var
veidoties rusa. Klientu apkalpoSanas dienesta
vai specializetas tirdzniecibas vietas var iega-
daties ipasus nertiséjosa terauda virsmu tirisa-
nas lidzeklus. TiriSanai nelietojiet stikla
tinsanas lidzek|us, metala vai stikla skrapjus.

Gatavo$anas telpa
no nertsosa térauda

Karsts mazgasanas Skidums vai etikudens:
tiriet ar mitru dranu un nosusiniet ar mikstu
dvieli. Neizmantojiet cepeskrasns tirisanas
aerosolus, kodigus cepeskrasns tirisanas
lidzeklus vai abrazivus lidzeklus. TiriSanai nav
piemeroti arf stieples tirftaji, raupji stkli un
katlu tiritaji. Sadi lidzekli saskrapé virsmu.
Rapigi nosusiniet virsmas iekSpuse.

Gatavo$anas telpas
padzilinajums

Mitra drana: Gdens nedrikst iek|ut iekartas
iekSpuse pa rotéjosa paliktna piedzinu. Nosusi-
niet rotgjosa paliktna piedzinu ar dranu.

Rotejosais paliktnis
un gredzens ar rull-
Siem

Karsts mazgasSanas lidzeklis: ievietojot roté-
joSo palikini atpakal, raugiet, lai tas nostiprina-
tos pareizi.

Rezgis Karsts skaloSanas Skidums:
tiriet ar nerusejosa terauda tinsanas lidzekli vai
trauku mazgasanas lidzekli.
Durvju stikla plak- Stikla tirisanas lidzeklis - tiriet ar mazgasanas
snes dranu. Neizmantojiet stikla skrapi.
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v Traucéjumi. Ka rikoties?

) Traucéjumi. Ka rikoties?

Biezi vien traucéjumu iemesli ir mazi. Pirms
sazinasanas ar klientu apkalpoSanas dienestu, ludzu,
meéginiet noverst traucéjumus saviem spékiem,

izmantojot tabulu.

Padoms: Ja édiens neizdodas tik labi ka ieceréts,
skatiet nakamo nodalu. Taja aprakstiti vairaki padomi

Traucéjumu tabula

un norades atbilstigiem iestatijumiem.— "Parbaudits
mdasu pavaru studija" 58. lappusé

A Bridinajums - Stravas trieciena risks!
Nepareizi veikts remonts ir bistams. Remontu un bojatu
piesléguma vadu nomainu drikst veikt tikai musu

apmacits klientu servisa tehnikis. Ja ierice ir bojata,
iznemiet kontaktdakSu no sienas kontaktligzdas vai

lespéjamais iemesls

izsleédziet droSinatajus drosSinataju kasté. Sazinieties ar
klientu apkalpoSanas dienestu.

Risinajumi/noradijumi

Traucéjums

lekarta nedarbojas

Nav iesprausta kontaktdaksa

Piesledziet ierici pie elektrotikla

Stravas padeves partraukums

Parbaudiet, vai darbojas citas virtuves ierices

Bojats drosinatajs

DroSinataju karba parbaudiet, vai nav bojats iekartas
droSinatajs

Nepareiza lietoSana

DroSinataju karba izsledziet iekartas droSinataju un
péc apm. 10 sekundém atkal ieslédziet.

Radijuma deg tris nulles.

Stravas padeves partraukums

Velreiz iestatiet pareizu pulkstena laiku.

lerice netiek lietota. Displeja redzams
ilguma radijums.

Grozamais slédzis tika nejausi aizskarts.

Nospiediet taustinu ,Stop”.

Péc iestatianas netika nospiests tausting ,start”.

Nospiediet taustinu ,start” vai dzésiet iestatijumus ar
taustinu ,stop”.

Mikrovilnu funkcija nedarbojas.

Durvis nav lidz galam aizvértas.

Parbaudiet, vai durvju ailé nav palikusi sveSkermeni
vai ediena atliekas.

Tausting ,Start” netika nospiests.

Nospiediet taustinu ,Start”.

Edieni uzkarst 1enak neka ieprieks

lestatita parak maza mikrovijnu jauda.

lestatiet lielaku mikrovilnu jaudu.

lekarta ielikts lielaks ediena daudzums neka parasti.

Divkar$s daudzums - divkarss laiks.

Edieni bija aukstaki neka parasti.

GatavoSanas laika apmaisiet vai apgroziet édienu.

Rotéjosais paliktnis rada skrapstosu
vai slido3u skanu.

Rotejosa paliktna darbibas zona atrodas netirumi vai
svesSkermeni.

Gatavosanas telpa nepiecieSams iztirit rotéjoSo gre-
dzenu un padzilinajumu.

Mikrovilnu krasns parstaj darboties
bez redzama iemesla.

Traucejumi mikrovijnu krasns darbiba.

Ja klume notiek atkartoti, zvaniet klientu apkalpoSa-
nas centram.

Radijuma ir redzams M.

lekarta darbojas demonstracijas rezima

Izslédziet demonstracijas rezimu.
—> "Pamatiestatijumi" 54. lappusé

KlUdas pazinojums "E - 3"

Durvju automatiskas atvérsanas sistemas k|uda.

Jaredzams kludas pazinojums, izsledziet un iesle-
dziet ierici. Ja pazinojums nodziest, probléma bija
vienreizeja. Ja k|uda atkartojas vai pazinojums neno-
dziest, sazinieties ar klientu apkalpoSanas dienestu
un pazinojiet kjumes kodu.
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Klientu apkalpo3anas
dienests

Ja ierice ir jaremonté, musu klientu apkalpoSanas
dienests ir jlsu riciba. Més vienmeér atradisim piemérotu
risinajumu, ari lai novérstu nevajadzigus klientu
apkalpoSanas dienesta personala apmekléjumus.

E numurs un FD numurs

Lai sanemtu pilnvertigu konsultaciju, zvanot uz klientu
apkalpo8anas dienestu, lidzam noradit pilnigu preces
numuru (E Nr.) un razoSanas numuru (FD Nr.). Datu
plaksnite ar numuriem atrodas labaja pusé, un to var
redzét, atverot gatavosanas telpas durvis.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Lai Sie dati bitu uzreiz pieejami, savas ierices datus un
klientu apkalpoSanas dienesta talruna numuru varat
ierakstit talak paredzétaja vieta.

E Nr. FD Nr.

Klientu apkalpo$anas
dienests

levérojiet: ja iekarta ir lietota nepareizi, servisa tehnika
izsaukSana ir maksas pakalpojums ari garantijas laika.

Visu paréjo valstu tuvaka pieejama Klientu
apkalpoSanas dienesta kontaktdatus atradisiet Seit vai
pievienotaja Klientu apkalpoSanas dienestu saraksta.

Uzticieties razotaja kompetencei. Tadéjadi jus varat bt
droSs, ka remontdarbus veic apmaciti servisa tehniki,
kam pieejamas jUsu iericei paredzétas originalas
rezerves dalas.

Si ierice atbilst normativam EN 55011 jeb CISPR 11.
Tas ir 2. grupas B klases produkts.

2. grupa nozimeg, ka mikrovilni tiek raditi partikas
sasildiSanai. B klase norada, ka ierice ir piemérota
lietoSanai privata majsaimnieciba.

Tehniskie dati

Klientu apkalpoSanas dienests v

leejas spriegums

mainstrava, 220-230 V, 50 Hz

Energijas patéring 1450 W

Maksimala izejas jauda 900 W (IEC 60705)
Grila jauda 1200 W

Mikrovilnu frekvence 2450 MHz
Drosinatajs 10A
[zméri(axpxgq)

- lerice 382 x594 x 388 mm
- GatavoSanas telpa 208 x 328 x 369 mm
Parbaudits VDE ja

CE markejums ja
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Bl Parbaudits misu pavaru
studija

Seit jus atradisiet lielu &dienu izvéli un tiem paredzétos
optimalos iestatijumus. Atklasiet, kada mikrovilnu jauda
ir vispiemérotaka jusu izvéletajam édienam. Mikrovilnu
krasni varat izmantot atseviski, t. i., tikai mikrovilnu
rezima vai kombinacija ar grilu. Jus sanemsiet
padomus par traukiem un édienu pagatavo3anu.s

Noradijumi

m Laika vértibas tabula ir aptuvenas. Tas ir atkarigas
no partikas kvalitates un apstrades pakapes.

m Tabulas biezi ir noradtti laika periodi. Vispirms
iestatiet 1sako laiku un pagariniet to, ja
nepiecieSams.

m Iznemot no gatavoSanas telpas karstus traukus,
vienmer izmantojiet virtuves cimdus.

lespéjams, jums ir cits daudzums, nevis tabula
noraditais. Izmantojot mikrovilnu krasni, pastav
visparéjais noteikums: divkarss daudzums - gandriz
divkarss ilgums, puse no daudzuma - puse no ilguma.

Traukus vienmeér novietojiet uz rotejosa palikina.

Talakajas tabulas atradisiet vairakus veidus, ka iestatit
mikrovilnus.

Piemeroti trauki

Pieméroti ir karstumizturigie trauki no stikla, stikla
keramikas, porcelana, keramikas vai karstumizturigas
plastmasas. Sie materiali neaiztur mikrovilnus.

JUs varat izmantot ari galda traukus. Tad édienu
nevajadzeés parlikt cita trauka. Traukus ar zelta un
sudraba rotajumu varat izmantot tikai tad, ja razotajs
garanté to piemerotibu mikrovilniem.

Nepiemeroti trauki

Nepieméroti ir metala trauki. Metals nelaiz cauri
mikrovilnus. Sleégtos metala traukos édieni paliek auksti.

Uzmanibu!

Dzirkste|lu veidoSanas: metalam, piem., karotei glaze, ir
jaatrodas vismaz 2cm attaluma no cepeskrasns sienam
un durtinu iekSpuses. Dzirksteles var sabojat durvju
ieksejo stiklu.

Atkausésana

Sasaldétus produktus ievietojiet atverta trauka uz
rotéjosa paliktna.

Atri apdegoS$as dalas, pieméram, cala stilbus un
sparninus vai treknas cepesa dalas, varat apsegt ar
nelieliem aluminija folijas gabaliem. Folija nedrikst
saskarties ar cepeskrasns sienam. Kad pagajusi puse
atkauséSanas laika, foliju varat nonemt.

Atkauseéjot zivis un putna galu, rodas Skidrums.
ApgrieSanas laika tas ir jaizsmel, un to nekada
gadijuma nedrikst izmantot partika vai laut tam nonakt
saskaré ar partikas produktiem.

Starplaika produktus 1 1idz 2 reizes apgroziet vai
apmaisiet. Lielus gabalus apgrieziet vairakkart.

Lai temperatlra izlidzinatos, |aujiet atkausétajam
produktam 10 lidz 20 minUtes atrasties istabas
temperatdra. Putniem tagad var iznemt iekSas. Galu var
turpinat apstradat ari tad, ja tas iekSpuse vél ir sasalusi.

Padomi atkausesanai

Ediens iestatita laika beigas vél lestatiet ilgaku laika intervalu. Lie-

nav atkusis, nav karsts vai nav laku apjomu un augstuma biezaku

gatavs. edienu gatavoSanai vajag vairak
laika.

Edienu gatavoSanas laika apmai-
siet un nakamaja reize izvelieties
mazaku mikrovilnu jaudu un
ilgaku gatavosanas laiku.

Pec gatavoSanas laika beigam
eédiens malas ir parkarséts, bet
vidu vel nav gatavs.

Pec atkauséSanas putnu vai cita  Nakamajareize izvelieties mazaku

galano arpuses ir gatava, bet vidd - mikrovilnu jaudu. Ja atkausgja-

vel nav atkususi. mais produkts ir liels, atkauseSa-
nas laika to ieteicams vairakas
reizes apgriezt uz otru pusi.

AtkauséSana Mikrovilnu jauda Laiks (min) Noradijumi
vatos
Veseliliellopa, tela un clkas galas gabali (ar 800¢g 180 15
kauliem un bez tiem) 90 10-20
1kg 180 20
90 15-25
1,5kg 180 30
90 20-30
Liellopa, tela gala vai cukgala gabalos vai 8kéles 200 g 180 2 apgrozot atdaliet atkusu3as gajas dajas
90 46
500 g 180 5
90 5-10
800 g 180 8
90 10-15

58



Parbaudits musu pavaru studija v

AtkausésSana Mikrovilnu jauda Laiks (min) Noradijumi
vatos
Malta gala, jaukta 200 g 90 10 Sasaldéjiet péc iespéjas plakanaka stavokli
5009 180 5 Vairakkart apgroziet, iznemiet atkususas gajas
90 10-15 dajas
8004g 180 8
90 10-20
Putna gala vai putna galas gabali 600g 180 8 atdaliet atkususas dalas
90 10-20
1,2 kg 180 15
90 10-20
Zivs fileja, Skeles vai gabalini 400g 180 B Atdaliet atkusuSas dalas
90 10-15
Darzeni, pieméram, zirni 300¢ 180 10-15
Augli, piem., avenes 300g 180 7-10 palaikam uzmanigi apmaisiet, atdaliet atkususas
500g 180 8 daas
90 5-10
Sviesta kausésana 125¢ 180 1 Pilniba iznemiet no iepakojuma
90 2-3
25049 180 1
90 3-4
Maizes Kklaips 5004 180 6
90 5-10
1kg 180 12
90 10-20
Klka, sausa, piemeram, biskvita kuka 5004 90 10-15 Tikai kikas bez glazlras, kréjuma vai kréma, atda-
7509 180 5 liet kukas gabalus citu no cita
90 10-15
Kuka, suliga, pieméram, augju kuka, biezpiena 500 g 180 B Tikai kikam bez glazlras, krgjuma vai Zelatina
kika 90 15-20
75049 180 7
90 15-20

Saldéto edienu uzsildisana

Noradijumi

Saldetu edienu uzsildi§ana

Iznemiet gatavo partiku no iesainojuma. Mikrovilniem
piemérota trauka ta sasils atrak un vienmérigak.
Dazadas ediena sastavdalas var sasilt atSkiriga
atruma.

Trauka plana karta ievietots édiens uzsilst atrak neka
bieza. Tadé| lieciet édienu trauka péc iespéjas
planaka karta. Produkti nedrikst bit salikti cits uz
cita.

tos

Mikrovilnu jauda va-  Laiks (min)

Edienu vienmér apsedziet. Ja neatrodat traukam
piemérotu vaku, panemiet Skivi vai specialo
mikrovilnu plévi.

Edienu laiku pa laikam 2-3 reizes vajadzétu
apmaisit vai apgrozit.

Péc uzkarsesSanas eédienu atstajiet vel 2 lidz

5 minudtes iekarta, lai temperattra klutu vienmériga.
Iznemot traukus no ierices, vienmeér lietojiet virtuves
cimdus vai specialu siltumizol€josu lupatinu.

Noradijumi

Izvélne, porcijas sadaliti, gatavi edieni 300-400g 600 8-11

(2 Iidz 3 sastavdalas)

Zupa 400¢ 600 8-10

Sautéejumi 50049 600 10-13

Galas Skeles vai gabalini mérce, pieméram, 5009 600 12-17 Samaisot, atdaliet galas gabalus citu no
gulass cita

Sacepumi, pieméram, lazanja, kaneloni 450 g 600 10-15
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Saldétu edienu uzsildisana Mikrovilnu jauda va-  Laiks (min) Noradijumi
tos
Piedevas, piem., risi, nudeles 250 ¢ 600 2-5 pievienojiet nedaudz Skidruma
500¢ 600 8-10
Darzeni, pieméram, zirni, brokoli, burkani 30049 600 8-10 Trauka ielejiet tik daudz udens, lai tas
600 g 600 1417 nosegtu pamatni.
Saldie spinati 450 g 600 11-16 Sautgjiet, nepievienojot udeni

Edienu sildidana
Uzmanibu!
Metalam, pieméram, karotei glaze, jaatrodas vismaz

2 cm attaluma no cepeskrasns sienam un durvju
iekSpuses. Dzirksteles var sabojat durvju iekSejo stiklu.

Noradijumi

m Iznemiet gatavo partiku no iesainojuma. Mikrovilniem
piemérota trauka ta sasils atrak un vienmerigak.
Dazadas ediena sastavdalas var sasilt atSkiriga
atruma.

m Edienu vienmér apsedziet. Ja neatrodat traukam
piemeérotu vaku, panemiet Skivi vai specialo
mikrovilnu plévi.

m Edienu ik pa laikam vairakas reizes apmaisiet vai
apgroziet. Kontrol€jiet temperatiru.

m Péc uzkarséSanas édienu atstajiet vel 2 lidz
5 minates iekarta, lai temperatdra klutu vienmériga.

= Iznemot traukus no ierices, vienmer lietojiet virtuves
cimdus vai specialu siltumizol€josSu draninu.

A Bridinajums — Apdegumu risks!

Karséjot Skidrumus, var mainities to varisanas
temperatdra. Tas nozimé, ka, sasniedzot varisanas
temperattru, neizdalas raksturigie tvaika burbuli. Pat pie
nieciga trauka satricindjuma karstais Skidrums peksni
var spécigi parpllst un izslakstities. SildiSanas laika

Edienu uzsildisana

Mikrovilnu jauda

trauka vienmér ievietojiet karoti Sadi tiek novérsta
varisanas temperattras maina.

Laiks (min) Noradijumi

vatos
Dzérieni 200 ml 900 2-3 lelieciet glaze karoti, alkoholiskos dzérienus neparkarse-
500 ml 900 34 jiet, ik péc laika parbaudiet
Zidainu bariba, pieméram, pudelites 50 ml 360 apm. 2 Bez knupisa vai vacina. Pec karséSanas vienmer rupigi
100 ml 360 apm. 1 sakratiet. Obligati parbaudiet temperaturu!
200 ml 360 14
Zupa, 1tase 200 g 600 2-3
Zupa, 2 tases 400 g 600 4-5
lzvélne, porcijas sadaliti, gatavi édieni  350-500g 600 4-8
2 lidz 3 sastavdalas)
Gala mércé 500 ¢ 600 8-11 (Galas gabalus atdaliet citu no cita
Sautéjums 400 g 600 6-8
8004¢ 600 8-11
Darzeni 150¢ 600 2-3 pievienojiet nedaudz Skidruma
3004¢ 600 35

Ediena gatavosana

Trauka plana karta ievietots édiens gatavojas atrak
neka bieza. Tadé| lieciet edienu trauka péec iespéjas
planaka karta. Produkti nedrikst bat salikti cits uz cita.
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Ediena sakotnéja garsa ilgi saglabajas nemainiga.
Tadé| sali un piparus varat lietot pavisam maz.

Péc gatavosanas atstajiet édienu vel uz 2 lidz 5
minutém iericg, lai izlidzinatos temperatara.

Iznemot traukus no ierices, vienmer lietojiet virtuves
cimdus vai specialu siltumizolgjosu lupatinu.
Grilésana

Grilesanu vienmér veiciet uz rezga ar aizslégtam
gatavoSanas durvim bez iepriek3€jas uzkarsésanas.
Vienmeér rezgi novietojiet uz rotéjosa palikina.

Grils kombinacija ar mikrovilnu rezimu:
Kombinétais darba rezims ir ipasi piemérots pudinu un
sacepumu gatavoSanai.

Vienmeér novietojiet traukus uz rotéjosa paliktna un
neuzlieciet tiem vaku.

Piederums

Ediena gatavo$ana

vatos

Mikrovilnujauda

Parbaudits musu pavaru studija v

CepSanai izmantojiet augstu formu. Tadéjadi
gatavoSanas telpa saglabasies péc iespéjas tiraka.

Sacepumiem un pudiniem izmantojiet lielus, Iézenus
traukus. Sauros, dzilos traukos €diens gatavojas ilgak
un augspuse vairak apbrininas.

Parbaudiet, vai jusu trauka izmérs atbilst gatavoSanas
telpai. Tas nedrikst bt parak liels, jo rotéjoSajam
paliktnim ir jagriezas.

Vienmeér iestatiet maksimalo gatavoSanas laiku.
Parbaudiet edienus péc isaka noradita laika intervala.

Pirms sagriezt galu |aujiet tai vel 5 lidz 10 mindtes
atrasties krasni. Tad galas sula sadalisies vienmerigi un
grieSanas laika neiztecés.

Sacepumus un pudinus atstajiet nogatavinaties izslégta
iekarta vel 5 mindtes.

Visas noraditas véertibas ir aptuvenas un var mainities
atkariba no partikas produktu 1pasibam.

Laiks minates  Noradijumi

Vista, nesadalita, 1,2 kg Trauks ar vaku 600 25-30 Apgrieziet, kad pagajusi puse no gatavosanas
laika
Vistas galas gabalini, piemeéram, vista ~ Trauks bez 360 W+ 7] 30-40 Novietojiet ar adu uz augsu, negroziet
ceturtdalas, 800 g vaka uz restr
tém
Cala sparnini, marinéti, saldéti, 800 g Trauks bez 360W +[7] 15-25 Negroziet
vaka uz restr-
tem
Cukgalas cepetis bez adas, apm. 750 g, Atvérts trauks 360 W + [ 40-50 Apgroziet 1 lidz 2 reizes.
piem., kakla cepetis
Speka 3kéles, apm. 8 Skéles Rezgis 180 W +[7] 10-15
Maltas galas cepetis, 750 g Atverts trauks 600 20-25 BieZa gatavoSana
360 W+ [ 25-35 Maksimali 6 cm augsta
Zivs, piemeram, filejas, gabalini, 400 g Atvertstrauks 600 10-15 NepiecieSamibas gadijuma pievienojiet ideni, cit-
ronu sulu vai vinu.
Zivs fileja, apcepta ar piedevam, apm.  Atvértstrauks 360 W + [~ 10-15 Saldetu zivi ieprieks atkauséjiet
4004
Zivs Uz iesma, 4-5 gab. Rezgis 180 W +[7] 10-15 Izmantojiet koka iesmus.
Saldi sacepumi, pieméram, biezpiena  Atvértstrauks 360 W + [} 30-35 Maksimali 5 cm augsts
sacepums ar augliem, 1 kg
Pikanti sacepumi no negatavam sastav-  Atverts trauks 360 W + 7] 30-35 Apkaisits ar sieru, maksimali 5 cm augsts
dalam, pieméram, nudelu sacepums,
1kg
Pikanti sacepumi no gatavam sastavda-  Atvérts trauks 360 W + [~ 30-40 Maksimali 4 cm augsts
Jam, pieméram, kartupelu sacepums.
1kg
Zupu garn@ana, piem., sipolu zupa, 2-  Atvérts trauks [ apm. 15-20
4 tases
Darzeni, svaigi, 250 g Trauks ar vaku 600 510 Sagrieziet darzenus vienada lieluma gabalos;
100 g darzenu pievienojiet 1 lidz 2 édamkarotes
udens;
Palaikam apmaisiet
Darzeni, svaigi, 500 g Trauks ar vaku 600 10-15
Darzeni uz iesma, 4-5 gab. Rezgis 180 W + (7] 15-20 Izmantojiet koka iesmus.
Kartupeli, 250 g Trauks ar vaku 600 8-10 sagrieziet kartupe,lus_viene'}da lieluma ga_balos;
Kartupeli, 500 g Trauks ar vaku_ 600 1114 uz 1QO g p|elej|gtl 1 ildz 2 edamkarotes Udens;
- = Palaikam apmaisiet
Kartupeli, 750 g Trauks ar vaku 600 15-22
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v Parbaudes édieni

Ediena gatavosana Piederums  Mikrovilnujauda Laiks minités  Noradijumi
vatos

Risi, 1259 Trauks ar vaku 900 o7 Pievienojiet divkarSu Skidruma daudzumu
180 12-15

Risi, 250 g Trauks ar vaku 900 6-8
180 15-18

Tostermaize (ieprieks$ jaapgrauzde), 2-  ReZgis ] 1. puse: apm. 2-

4 Skéles 4

2. puse: apm. 2-
4

Tostermaizes apcepSana, 2-6 Skéles  Rezgis ] 7-10 Atkariba no garnéjuma

Augli, kompots, 500 g Trauks ar vaku 600 912

Saldie édieni, pieméram, pudins (atri Trauks ar vaku 600 6-8 RUpigi samaisiet pudinu 2 lidz 3 reizes ar puto-
pagatav.) 500 ml jamo slotinu.

Padomi mikrovilnu krasns lietoSanai

Ja Jus neatrodat atbilstoSu iestatijumu pagatavotajam Pagariniet vai saisiniet gatavoSanas laiku, nemot véra $adu noteikumu:
ediena daudzumam. divkarss daudzums = gandriz divkarss laiks
uz pusi mazaks daudzums = uz pusi mazaks laiks
Ediens ir kluvis parak sauss. Nakamaja gatavosanas reize iestatiet isaku gatavosanas laiku vai izvelieties mazaku

mikrovilnu jaudu. Uzlieciet édiena traukam vaku un pievienojiet vairak Skidruma.
Ediens iestatita laika beigas vél nav atkusis, nav karstsvai  lestatiet ilgaku laika intervalu. Lielaku apjomu un augstak novietotu édienu gatavosanai

nav gatavs. vajag vairak laika.

P&c iestatita gatavo$anas laika beigam édiens malas ir par- ~ Edienu gatavo3anas laika apmaisiet un nakamaja reizé izvélieties mazaku mikrovilnu
karsets, bet vidu vel nav gatavs. jaudu un ilgaku gatavoSanas laiku.

Péc atkauséSanas putnu vai cita gala no arpuses ir gatava,  Nakamaja reize izvélieties mazaku mikrovilnu jaudu. Ja atkausejamais produkts ir liels,
bet vidu vel nav atkususi. atkauseSanas laika to ieteicams vairakas reizes apgriezt uz otru pusi.

Kondensats jabut. Tas neietekmé mikrovilnu krasns darbibu. Péc

Uz durvju stikla, iek&&jam sienam un gatavo$anas gatavosanas noslaukiet kondensatu.

telpas pamatnes var veidoties kondensats. Ta tam ir

Parbaudes édieni

naiGiiom, 1 abiogiots ercos parbaua. Saskana ar EN 60705: 2012, IEC 60705: 2010 un EN
Gatavosana mikrovilnu rezima

Ediens Mikrovilnu jauda, W, ilgums minatés Norade

Olasar pienu, 750g 360 W, 12-17 min. + 90 W, 20-25 Min. Novietojiet 20x25 cm “Pyrex” formu uz rotéjosa palikina.

Biskvits 600 W, 8-10 min. Novietojiet @22 cm “Pyrex” formu uz rotéjosa paliktna.

Maltas galas cepetis 600 W, 20-25 min. Novietojiet ,,Pyrex” formu uz rotéjosa palikina.

Atkausesana mikrovilnu rezima
Ediens Mikrovilnu jauda, W, ilgums minatés Norade

Gala 180 W, 5-7 min. + 90 W, 10-15 min. Novietojiet @22 cm “Pyrex” formu uz rotéjosa paliktna.

Gatavosana kombinétaja mikrovilnu rezima
Ediens Mikrovilnu jauda W, ilgums minatés Noradijums

Kartupelu sacepums  Grils 7] + 360 W, no 35 lidz 40 min. Novietojiet @ 22 cm ,Pyrex” formu uz rotéjosa paliktna.
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.
Find out everything about the many ways Bosch can support you:

www.bosch-home.com/service
Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Munchen
Germany

www.bosch-home.com

9001395744
980828(02)
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