© BOSCH

Fogao de instalacao livre

HGAO030D.0

[pt] Instrucdes de servico






Indice
Utilizacdoadequada. ...................... 4
Instrucoes de seguranca importantes........ 5
Causasdedanos .............cciiiiunnnn. 7
Placade cozinhar ............. ... ... ... ...... 7
Danosnoforno ......... .. 7
Danos na gavetainferior . ........... .. ... .. ..., 8
Proteccao do meio ambiente ............... 8
Poupancaenergética. .. ....................... 8
Poupar energia na placa de cozinharagas ........ 9
Eliminagdo ecoldgica. . ... 9
Instalareligar...............coiiiiianat. 9
Ligacdo de gas . ...t e 9
Ligacdoeléctrica . . ........ ... ... 10
Nivelarofogdo. .. ... ... i 10
Mdveis adjacentes .. .. ... . 11
Fixacdoaparede.......... ... .. 11
Colocacdodoaparelho....................... 11
Medidas a considerar durante o transporte. .. ... .. 11
Conheceroaparelho..................... 12
Generalidades .. .......... ... i 12
Areadecozedura.......... ... ... 12
Painel de comandos ............. ... ... ...... 13
Ointeriordoaparelho . ......... ... ... ... ..... 13
ACESSONOS . .. v i i i iei ittt i e 14
Acessorios incluidos .. ... ... o 14
Inserir 0 acessorio . . ..o 14
ACeSSOros ESPECIAIS . v v v v v v it 14
o) Antes da primeira utilizagao............... 15
Aqueceroforno. ......... ... i i 15
Como regular o queimador a gas inferior do forno . .16
Como regular o grelhador elétrico do forno. . ...... 16
Limpar 0s acessorios. . ... 16
=8 Recipientes para cozinhados .............. 17
Adverténcias para utilizacdo ................... 17

7N

\/4 Queimadoresagas ... ... ..cuvueiuanan.. 18

Limpeza prévia da torneira e da tampa do queimador .
18

Acender os queimadores agas. .. ... 18
Tabela-Cozinhar. . ....... ... ... ... ... ....... 19
P

S Utilizaroaparelho . .....oovvvnnnnnnnnn.. 19

Como regular o queimador a gas inferior do forno . .19
Pode regular o grelhador elétrico do forno da seguinte
forma . ... 20

pt

[’7‘@ Limpeza...........coiiiiiiiii i 20
Produtodelimpeza ........... ... ... . ... ..... 20
Manter o aparelho limpo ...................... 23
Estruturasdesuporte .............. ...t 23
Engatar e desengatar as estruturas de suporte . . . .. 23
Portadoaparelho........................ 24
Engatar e desengatar a portadoforno ........... 24
Desmontar e montar os vidros da porta. . ......... 25
Tampade vidro . ........ 26
Defeito: O quefazer?..................... 26
Tabeladeavarias. . ........... ... .. 26
Substituir a lampada no tecto do forno ........... 27
Tampadevidro ....... ... ... i 27
2
Servicos TECNICOS . ..o v v vvi i ii i e annnns 27
NumeroEenumeroFD....................... 27

Bolos e biscoitos .. ... .. 28
Conselhos para confecgao de alimentos. ......... 29
Carne, aves, peixe, torrada. . . .................. 30
Conselhos paraassaregrelhar. ................ 30
Acrilamida nos produtos alimentares. .. .......... 30

Obtenha mais informagdes relativas a produtos,
acessorios, pecas sobresselentes e Assisténcia
Técnica na Internet: www.bosch-home.com e na loja
Online: www.bosch-eshop.com



pt Utilizacdo adequada

Utilizacao adequada

Leia atentamente o presente manual. SO
assim podera utilizar o seu aparelho de forma
segura e correcta. Guarde as instrucdes de
utilizacdo e montagem para consultas futuras
ou para futuros utilizadores.

As imagens apresentadas ao longo das
instrucoes servem apenas para orientacao.

Categoria do aparelho: Categoria 1

Examine o aparelho depois de o desembalar.
Se forem detectados danos de transporte, ndo
ligue o aparelho.

Apenas um técnico autorizado pode ligar o
aparelho e efectuar a adaptagao para um
outro tipo de gas. A instalacdo do aparelho
(ligacao eléctrica ou a gas) tem de ser
realizada de acordo com as instrugdes de
utilizac&o e de instalacdo. Uma ligacao
incorrecta e regulacdes erradas podem
provocar graves acidentes e danos no
aparelho. O fabricante do aparelho nao se
responsabiliza por este tipo de danos. A
garantia do aparelho perde a validade.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e domeéstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeigdes e
bebidas. O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Um processo de cozedura curto tem
de ser vigiado ininterruptamente. Utilize o
aparelho apenas em espacos fechados.

Atencao:Este aparelho so esta previsto para
funcao de cozinhar. Ndo pode ser utilizado
para outras fungdes, como por exemplo,
aquecer o local.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Atencao:A utilizacdo de um fogéo a gas leva
a formacao de calor, humidade e produtos de
combustao no local. Especialmente se o
aparelho estiver em funcionamento, deve
prestar-se atencao a boa ventilacao do local:
as aberturas naturais de ventilagdo devem ser
mantidas livres ou instalar um dispositivo de
ventilacdo mecanico (p. ex., um exaustor).

Uma utilizac&o intensiva e prolongada do
aparelho pode tornar necessaria uma
ventilac&do adicional, p. ex., a abertura de uma
janela, ou uma ventilagao activa, p. ex.,
activacao do dispositivo de ventilagéo
mecanico existente no regime de poténcia
maxima.

/\ Aviso — PROCEDIMENTO EM CASO DE

CHEIRO A GAS!

As fugas de gas podem provocar explosoes.

Caso se verifique cheiro a gas ou anomalias

na instalacao de gas:

= Fechar imediatamente a alimentacao de
gas ou a valvula da botija de gas.

= Apagar imediatamente qualquer lume,
chama e cigarros.

= Nao ligar o interruptor da luz e do aparelho,
nao retirar os interruptores da tomada. N&do
utilizar telefones ou telemdveis em casa.
Abrir as janelas e arejar bem o espaco.
Chamar o servico de assisténcia técnica ou
a empresa de abastecimento de gas.

Este aparelho nao esta concebido para o
funcionamento com um reldgio externo ou um
comando a distancia.

N&o utilize dispositivos de protecéo
inadequados ou grelhas de protecao para
criangas. Podem provocar acidentes.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagao.

As criancas ndo devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencao
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criangas, a ndo ser que
tenham mais de 15 anos e estejam sob
vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligagao.

Insira sempre 0s acessorios com o lado
correto no interior do aparelho.
— "Acessorios" na pdgina 14



ENinstrucées de seguranca

importantes

/\Aviso — Perigo de incéndio!
Ao abrir a porta do aparelho, forma-se uma
corrente de ar. O papel vegetal pode tocar
nas resisténcias e incendiar-se. Durante o
pré-aguecimento, nunca coloque papel
vegetal solto no acessorio. Coloque
sempre um recipiente ou uma forma em
cima do papel vegetal para o segurar. Forre
apenas a area necessaria com papel
vegetal. O papel vegetal ndo deve
sobressair do acessorio.
Os objectos inflamaveis armazenados no
interior do aparelho podem incendiar-se.
Nunca guarde objectos inflamaveis no
interior do aparelho. Nunca abra a porta do
aparelho quando for visivel fumo dentro do
mesmo. Desligue o aparelho e puxe a ficha
da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Feche a alimentacéo de
gas.
O dleo e a gordura quentes incendeiam-se
rapidamente. Nunca deixe oleo ou gordura
guentes sem vigilancia. Nunca apague fogo
com agua. Desligue a zona de cozinhar.
Abafe as chamas com uma tampa, manta
de amianto ou um objecto equivalente.
As zonas de cozinhar ficam muito quentes.
Nunca cologue objectos inflamaveis sobre
a placa de cozinhar. N&do guarde objectos
sobre a placa de cozinhar.
O aparelho fica muito quente; materiais
inflamaveis podem incendiar faciimente.
Nao guardar ou utilizar objectos inflamaveis
( p. ex., latas de spray, produtos de
limpeza) por baixo ou junto ao forno. Nao
guardar objectos inflamaveis no forno ou
sobre este.
As zonas de cozinhar a gas que nao
tenham louga para cozinhar colocada em
cima ficam muito quentes durante o
funcionamento. O aparelho e um exaustor
que tenha sido colocado por cima podem
danificar-se ou incendiar-se. Os residuos de
gordura no filtro do exaustor podem
incendiar-se. As zonas de cozinhar a gas
devem apenas funcionar com louca para
cozinhar colocada em cima.
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= A parte de tras do aparelho fica muito
quente, o que podera originar danos nos
cabos de ligacdo. Os condutores de
corrente e as tubagens do gas néo podem
entrar em contacto com a parte de tras do
aparelho.

= Nunca cologue objectos inflamaveis sobre
as zonas de cozinhar nem os guarde no
interior do aparelho. Nunca abra a porta do
aparelho quando for visivel fumo dentro do
mesmo. Desligue o aparelho. Retire a ficha
da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Feche a alimentacao de
gas.

= As superficies da gaveta inferior podem
ficar muito quentes. Na gaveta, guarde
apenas acessorios do forno. Objectos
inflamaveis ndo podem ser guardados na
gaveta inferior.

/\ Aviso — Perigo de queimaduras!

= O aparelho fica muito quente. Nunca toque
nas superficies interiores quentes do
aparelho, nem nas resisténcias. Deixe
sempre arrefecer o aparelho. Mantenha as
criancas afastadas.

= Os acessorios ou recipientes ficam muito
quentes. Use sempre uma pega de cozinha
para retirar os acessorios ou recipientes
quentes do interior do aparelho.

= Os vapores de alcool podem incendiar-se
no interior quente do aparelho. Nunca
prepare refeicdes com grandes
quantidades de bebidas com elevado teor
de alcool. Use apenas pequenas
quantidades de bebidas com elevado teor
de alcool. Abra a porta do aparelho com
cuidado.

= As zonas de cozinhar e as suas
imediagdes, nomeadamente uma estrutura
da placa de cozinhar, eventualmente
existente, ficam muito quentes. Nunca
toque nas superficies quentes. Mantenha
as criancas afastadas.

= Durante o funcionamento as superficies do
aparelho ficam quentes. N&ao tocar nas
superficies quentes. Mantenha as criancas
afastadas do aparelho.

= A louca para cozinhar vazia fica
extremamente quente em cima de zonas de
cozinhar a gas em funcionamento. Nunca
aqueca louca para cozinhar vazia.

s O aparelho aquece durante o
funcionamento. Deixe o aparelho arrefecer
antes de realizar a limpeza.
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Atencao: Partes com as quais entra em
contacto podem ficar quentes durante o
funcionamento do grelhador. Criancas
pequenas devem ser mantidas afastadas.
Quando a garrafa de gas de petroleo
liguefeito (GPL) n&o esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os
componentes poderao ser danificados e,
com o tempo, deixar de vedar
corretamente, permitindo a saida
descontrolada de gas. Qualquer destas
situacdes pode provocar queimaduras.
Cologue sempre garrafas de GPL na
posicao vertical.

/\ Aviso — Perigo de queimaduras!

As pecas que se encontram acessiveis
ficam quentes durante o funcionamento do
aparelho. Nunca toque nas pecas quentes.
Manter fora do alcance das criancas.

Ao abrir a porta do aparelho, pode sair
vapor quente. Dependendo da temperatura,
0 vapor pode nao ser visivel. Ao abrir, nao
se aproxime muito do aparelho. Abra a
porta do aparelho com cuidado. Mantenha
as criancas afastadas.

A agua no interior quente do aparelho pode
transformar-se em vapor de agua quente.
Nunca deite agua no interior quente do
aparelho.

/\ Aviso — Perigo de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode
rachar. Nao use raspadores de
vitroceramica, nem detergentes agressivos
ou abrasivos.

As reparacgdes indevidas sao perigosas. As
reparacoes e substituicbes de condutores
de corrente e tubagens do gas danificados
sO podem ser efectuadas por técnicos
especializados do servico de assisténcia
técnica. Se o aparelho estiver avariado,
desligue a ficha da tomada ou desligue o
disjuntor no quadro eléctrico e feche a
alimentacao de gas. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

Avarias ou danos no aparelho s&o
perigosos. Nunca ligue um aparelho
defeituoso. Desligue a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Feche a alimentacao de gas. Contacte o
servico de assisténcia técnica.

Recipientes de tamanho inadequado,
danificados ou mal colocados podem
provocar ferimentos graves. Ter em
atencao as indicacdes sobre 0s recipientes
para cozinhar.

Atencao: A tampa de vidro pode rebentar
devido ao calor. Antes de fechar a tampa,
fechar todos os queimadores. Aguarde que
o forno arrefeca, antes de fechar a tampa
de vidro.

Antes de abrir a tampa, remova eventuais
derramamentos com um pano.

Se o aparelho for colocado em cima de
uma base solto, podera deslizar da base. O
aparelho tem de ser fixado de forma segura
a base.

As dobradicas da porta do aparelho
movimentam-se ao abrir e fechar a porta e
pode entalar-se. N&o colocar as maos na
zona das dobradicas.

O embate com a porta aberta do aparelho
pode provocar ferimentos. A porta do
aparelho tem de estar fechada durante e
apos o funcionamento.

/\ Aviso — Perigo de tombar!

»

Aviso: Para evitar que o aparelho tombe é
necessario montar uma proteccao
correspondente. Leia as instru¢cdes de
montagem.



/\ Aviso — Perigo de choque eléctrico!

As reparacdes indevidas sao perigosas. As
reparacdes sO podem ser efectuadas por
técnicos especializados do servigco de
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o servico de assisténcia técnica.
O isolamento dos cabos de
electrodomeésticos pode derreter em
contacto com partes quentes do aparelho.
Nunca coloque os cabos de
electrodomeésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

A humidade que se infiltra no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
Nao utilize aparelhos de limpeza a alta
pressado ou de limpeza a vapor.

Ao substituir a lampada no interior do
aparelho, os contactos do casquilho da
ldmpada encontram-se sob tensdo. Antes
de proceder a substituicao, puxe a ficha da
tomada ou desligue o disjuntor no quadro
eléctrico.

Um aparelho avariado pode causar
choques eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada
ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.
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EJCausas de danos

Placa de cozinhar

Atencao!

Utilize as zonas de cozinhar apenas quando estiver
colocado um recipiente sobre as mesmas. Nao
agueca tachos ou frigideiras vazios, pois isso
danifica a base dos recipientes.

O fundo das panelas ou das frigideiras deve ser
plano.

Colocar a panela ou a frigideira ao centro, sobre o
queimador. Deste modo, o calor da chama do
gueimador é transferido na perfeicao para o fundo
da panela ou da frigideira. As pegas nao ficam
danificadas, assegurando-se uma maior poupanca
de energia.

Respeite as instrugcdes do fabricante no caso de
recipientes especiais. A folha de aluminio e os
recipientes de plastico derretem se colocados na
zona de cozinhar quente.

Preste atencado para que os queimadores estejam
limpos € secos. A torneira e as ftampas dos
queimadores tém de estar bem assentes no seu
lugar.

Limpe imediatamente os alimentos derramados.
Utilize panelas altas para cozinhar refeicdes com
muito liquido. Desta forma, evita o derrame de
comida.

Ao cozinhar nas zonas de cozinhar a gas, é
libertado calor e humidade adicionais. Os mdveis
contiguos podem ficar danificados com o tempo.
Em caso de periodos de cozedura mais
prolongados, ligue o exaustor ou areje a cozinha.
Preste atencdo para que a tampa néo esteja
fechada, quando o fog&o é colocado em
funcionamento.

Danos no forno

Atencao!

Acessorios, pelicula, papel vegetal ou recipientes
sobre a base do forno: ndo coloque quaisquer
acessorios sobre a base do forno. Nao forre a base
do forno com pelicula, seja de que tipo for, nem
com papel vegetal. Nao pouse recipientes na base
do forno se tiver regulado uma temperatura superior
a 50 °C. Provoca retencéo do calor. Os tempos de
cozedura e de assadura deixam de ser 0S mesmos
e danifica o esmalte.

Papel de aluminio: o papel de aluminio no interior do
aparelho ndo pode entrar em contacto com o vidro
da porta. Tal podera dar origem a descoloragdes
permanentes no vidro da porta.

Agua no interior guente do aparelho: nunca deite
agua no interior do aparelho, quando este estiver
guente. Cria vapor de agua. A mudanca de
temperatura pode danificar o esmalte.

Humidade no interior do aparelho: a presenca
prolongada de humidade no interior do aparelho
pode originar corrosdo. Apos a utilizagcao deixe
secar o interior do aparelho. Nao guarde alimentos
humidos durante muito tempo dentro do aparelho
fechado. Nao guarde alimentos no interior do
aparelho.



pt Protecgdo do meio ambiente

m Deixar arrefecer com a porta do aparelho aberta: ~ .
apos um funcionamento com temperaturas PI‘OtecgaO do meio
elevadas, deixe o interior do aparelho arrefecer ambiente

sempre com a porta fechada. Nao entale nada na
porta do aparelho. Mesmo que a porta esteja

apenas entreaberta, as frentes dos moéveis O seu novo aparelho é especialmente eficiente do
contiguos podem, com o tempo, ser danificadas. ponto de vista energético. Nesta seccdo encontrara
Deixar o interior do aparelho secar aberto, apenas conselhos para poupar ainda mais energia ao utilizar o
com um funcionamento com muita humidade. seu aparelho e para o eliminar de forma adequada.

m Sumo de fruta: se estiver a confeccionar bolos de
fruta muito sumarenta, ndo encha demasiado o L.
tabuleiro. O sumo de fruta que pinga do tabuleiro Poupanca energética
deixa manchas que nunca mais saem. Se possivel,
utilize o tabuleiro universal mais fundo.

m Vedante da porta muito sujo: se o vedante da porta
estiver muito sujo, a porta do aparelho deixa de
fechar bem durante o funcionamento. As frentes dos
maoveis contiguos podem ser danificadas. Mantenha

m Pré-agueca o aparelho apenas quando houver uma
referéncia nesse sentido na receita ou nas tabelas
do manual de instrucoes.

m Deixe 0s alimentos congelados descongelarem,
antes de os colocar no interior do aparelho.

o vedante sempre limpo. — "Limpeza"
na pagina 20

m Porta do aparelho como assento ou suporte: ndo se
ponha em pé, sente ou pendure na porta do
aparelho. Nao coloque recipientes ou acessorios
em cima da porta do aparelho.

m Inserir 0 acessorio: dependendo do modelo do
aparelho, ao fechar a porta, o acessdrio pode riscar
0 vidro da porta. Insira sempre 0 acessorio no

%& I

aparelho até ao batente.
m Transportar o aparelho: ndo transporte nem segure

o aparelho pela pega da porta. A pega nao suporta

0 peso do aparelho e pode partir-se. = Utilize, de preferéncia, formas escuras, pintadas ou
m Grelhar: ao grelhar, ndo insira o tabuleiro ou o esmaltadas a preto, pois estas absorvem

tabuleiro universal nos niveis acima do 3. Estes particularmente bem o calor.

deformam-se com o forte calor e danificam o

esmalte ao serem retirados do aparelho. Grelhe nos
niveis 4 e 5 apenas directamente sobre a grelha.

Danos na gaveta inferior
Atencao!

Nao cologue objectos quentes na gaveta inferior. Ela
pode ser danificada.

m Retire do seu interior os acessoérios de que néo
necessita.

7/
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m Abra a porta do aparelho o menos possivel durante
o funcionamento.

m Quando fizer mais do que um bolo, é aconselhavel
cozé-los uns a seguir aos outros. O aparelho ainda
esta quente e, assim, reduz-se o tempo de cozedura
do segundo bolo. Também pode colocar 2 formas
retangulares lado a lado no interior do forno.

=N

v

m No caso de tempos de cozedura mais longos,
poderé desligar o aparelho 10 minutos antes de
terminar o tempo de cozedura e aproveitar o calor
residual para terminar a cozedura.

Poupar energia na placa de cozinhar a gas

m Seleccione sempre um tacho com o tamanho
correcto para a quantidade que pretende cozinhar.
Um tacho grande pouco cheio necessita de muita
energia.

m Tape sempre o0 tacho com a respectiva tampa.

m A chama de gas tem de estar sempre em contacto
com a base do tacho.

Eliminacao ecoldgica
Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
E com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmm clecironicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criagcao
de um sistema de recolha e valorizacédo dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.
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Einstalar e ligar

N&o monte o aparelho atras de uma porta decorativa
ou de um modvel. Ha risco de aguecimento excessivo.

Ligacao de gas

A instalacao so pode ser efectuada por um técnico
especializado autorizado ou por um técnico
especializado do Servico de Assisténcia Técnica, de
acordo com as instrucdes indicadas em "Ligacao de
gas e mudancga para um outro tipo de gas".

Para o técnico especializado autorizado ou Servico de
Assisténcia Técnica

Atencao!

m As condigdes de ajuste para este aparelho estao
indicadas na placa de caracteristicas, na parte de
tras do aparelho. O tipo de gas ajustado de fabrica
esta identificado com uma estrela (*).

m Antes da colocagado do aparelho, verifique as
condicdes de acesso a rede (tipo de gas e presséo
do gas) e certifigue-se de que o ajuste de gas do
aparelho esta de acordo com estas condicdes. Se
for necessario alterar os ajustes do aparelho, siga
as instrucoes no capitulo "Ligacéo de gas e
mudanca para um outro tipo de gas".

m Este aparelho ndo esta ligado a uma conduta de
gases de exaustdo. Deve ser ligado e colocado em
funcionamento de acordo com as condicdes de
instalagdo. N&o ligue o aparelho a uma saida de
gases de exaustido. E necessario considerar todas
as normas de ventilagcéo.

m Aligacao de gas deve ser realizada através de uma
ligacao fixa, ou seja, nao mdvel (tubagem do gas),
ou de um tubo flexivel de seguranca.

m Se for utilizado o tubo flexivel de seguranca, prestar
impreterivelmente atengdo para que o tubo flexivel
nédo seja entalado ou recalcado. O tubo flexivel ndo
pode entrar em contacto com superficies quentes.

m * Atubagem do gas (tubo do gas ou tubo flexivel de
seguranca do gas) pode ser ligada ao lado direito
ou esquerdo do aparelho. A ligacao deve dispor de
um dispositivo de corte de facil acesso.

* . Opcional. Disponivel em alguns aparelhos.

Pressédo de funcionamento nominal do aparelho

A pressao de funcionamento nominal do seu aparelho
esta indicada na placa de caracteristicas, na parte de
tras do aparelho.

Todos os dados constantes da placa de caracteristicas
do seu aparelho referem-se a estes valores de pressao.
O fabricante nao se responsabiliza por resultados,
desempenho ou quaisquer riscos resultantes do
funcionamento do aparelho com valores de presséo
divergentes.
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AAviso — Instrucao de seguranca!

Se a pressao do gas na sua rede de distribuicio for
superior (20%) aos valores indicados na placa de
caracteristicas do aparelho, para sua seguranca, deve
obrigatoriamente utilizar o aparelho com um regulador
de gas adequado.

Se néo conhecer a pressédo do gas na sua rede de
distribuicao, informe-se junto do operador local.

A ligacao, manutencéo e regulacao do regulador de
gas devem ser efetuadas por pessoal técnico
especializado do operador da rede de distribuicao.

Problemas na instalacéo de gas / cheiro a gas

Se sentir cheiro a gas ou constatar que existem
problemas na instalagdo de gas, deve

m fechar imediatamente a alimentagdo de gas ou a
valvula da botija de gas;

m apagar imediatamente qualgquer lume, chama e
cigarros;

m desligar aparelhos eléctricos, incluindo lampadas;

abrir as janelas e arejar bem o espaco;

m chamar o servigco de assisténcia técnica ou a
empresa de abastecimento de gas.

Deslocar o aparelho pela tubagem do gas ou pelo
manipulo da porta

Nao deslogue o aparelho segurando na tubagem do

gas; ela pode ficar danificada. Perigo de fuga de gas!
Nao desloque o aparelho segurando no manipulo da
porta. As dobradicas da porta e 0 manipulo poderiam
ficar danificados.

Ligacao eléctrica

O aparelho esta concebido para o funcionamento a
220-240 V. Para a ligagao é necessario um fusivel de
16 A.

Solicite a colocacao do aparelho ao seu Servico de
Assisténcia Técnica.

Se o aparelho for incorretamente ligado e surgirem
danos, é anulado o direito a garantia.

Atencao!

m Se atensdo da rede eléctrica descer além dos 180
V, o sistema de ignicao eléctrico ndo funciona.

m Se 0 cabo de rede for danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, pelo respectivo Servigo
de Assisténcia Técnica ou por uma pessoa com
qualificacao equivalente.

AAviso — Perigo de morte!

No contacto com pecas condutoras de tensao existe

perigo de choque elétrico.

m Segure na ficha apenas com as maos secas.

m Retire sempre o cabo elétrico puxando diretamente
pela ficha e nunca pelo cabo, porque pode ficar
danificado.

m Nunca retire a ficha durante o funcionamento.

Respeite as seguintes indicacdes e assegure que:

Conselhos

m A ficha e a tomada sdo compativeis.

m A seccéo transversal do cabo é suficiente.

m A ligacdo a terra esta instalada corretamente.
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m A mudanca do cabo elétrico (caso necessario) s6 é
efetuada por um eletricista. Um cabo elétrico de
substituicdo pode ser adquirido na Assisténcia
Técnica.

m Nao sdo utilizadas fichas multiplas/acoplamentos
multiplos nem extensodes.

m Na utilizagdo de um disjuntor de corrente de fuga é
utilizado apenas um tipo com o sinal =l
So este sinal garante o cumprimento das normas
atualmente em vigor.

m A ficha esta sempre acessivel.

m O cabo de alimentagao nédo é dobrado, esmagado,
modificado ou cortado.

m O cabo de alimentacdo nao entra em contacto com
fontes de calor.

Para o Servico de Assisténcia Técnica

Atencao!

m O aparelho deve ser ligado de acordo com 0s
dados na placa de caracteristicas.

m Ligue o aparelho apenas a uma ligacao eléctrica
que corresponda aos regulamentos em vigor. A
tomada deve ser facilmente acessivel, para que o
aparelho possa ser desligado da rede eléctrica em
caso de necessidade.

m E necessario providenciar a existéncia de um
sistema de corte de multiplos pinos.

m Nunca utilize cabos de extensdo ou fichas de
contactos multiplos.

m Porrazdes de seguranca, este aparelho s6 pode ser
ligado a uma ficha com ligagao a terra. Se a ligacéo
a terra nao corresponder aos regulamentos, néo
esta garantida a proteccao contra perigos eléctricos.

m Para aligacao do aparelho, deve utilizar-se um cabo
do tipo H 05 W-F ou um cabo equivalente.

Nivelar o fogao
Cologue o fogao directamente no chao.

1. Puxe a gaveta de rodapé para fora e retire-a,
puxando-a para cima.

Os pés regulaveis encontram-se a frente e atras, na
parte interior do rodapé.

2. Rode os pés com a chave sextavada para cima ou
para baixo, conforme necessario, até o fogao ficar
nivelado (figura A).

3. Insira novamente a gaveta de rodapé (figura B).




Moveis adjacentes

Os moéveis adjacentes devem ser compostos por
materiais ndo inflamaveis. As frentes dos moveis
adjacentes tém de ser resistentes a temperaturas até
90°C, pelo menos.

Fixacao a parede

Para garantir que o fogao nao tomba, tem de fixa-lo a
parede com o angulo fornecido. Siga as instrugdes de
montagem sobre a fixagdo a parede.

Colocacao do aparelho

50

m O aparelho deve ser colocado de acordo com as
dimensdes indicadas e directamente sobre o chéao
da cozinha. O aparelho n&o deve ser colocado
sobre qualquer outro objecto.

m A distancia entre o bordo superior do fogao e o
bordo inferior do exaustor deve corresponder as
especificagdes do fabricante do exaustor.

m Preste atencdo para que o aparelho nao volte a ser
deslocado apds a colocacao. A distancia entre o
queimador forte ou o0 queimador wok e as frentes
adjacentes dos moveis ou a parede tem de ser de,
no minimo, 50 mm.

AAviso — Perigo de fuga de gas!

Apods a instalacao, o aparelho ndo devera ser
deslocado novamente.

Se o aparelho for deslocado apds a instalacéo,
verifique a estanqueidade da ligacao.

Instalar e ligar pt

Medidas a considerar durante o transporte

Fixe todas as pegas madveis no e sobre o aparelho com
uma fita adesiva, que possa ser removida sem deixar
vestigios. Insira todos 0s acessorios (p. ex., tabuleiro)
nos respectivos compartimentos, com uma caixa de
cartdo fina nos bordos, para evitar uma danificagcdo do
aparelho. Cologue uma caixa de cartdo ou semelhante
entre a parte dianteira e traseira, para evitar um
esbarramento na face interior da porta de vidro. Fixe a
porta e, se existente, a tampa aos lados do aparelho,
utilizando uma fita adesiva.

Guarde a embalagem original do aparelho. Transporte
o aparelho apenas na embalagem original. Observe as
setas de transporte na embalagem.

Se a embalagem original ja nao estiver disponivel

Acondicione o aparelho numa embalagem protectora,
para assegurar uma proteccao suficiente contra
eventuais danos de transporte.

Transporte 0 aparelho na posicéo vertical. Nao segure
no aparelho pelo manipulo da porta ou pelas ligacées
na parte traseira, dado que estas poderao danificar-se.
Nao cologue objectos pesados sobre o aparelho.

11
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S Conhecer o aparelho

Neste capitulo explicamos as indicagbes € 0s
elementos de comando. Além disso, ficara a conhecer
as diferentes fungdes do seu aparelho.

Generalidades
A versao depende do respectivo modelo.

1* Tampa**
2* Saida de vapor
Atencao!

Quando o forno estiver em funcionamento, sai
vapor quente neste local

3 Placa de cozinhar**

4 Painel de comandos**

5* Ventoinha de arrefecimento
6 Porta do forno**

7* Gaveta de rodapé**

Conselho: Dependendo do tipo de aparelho, podera
haver diferencas nas cores e nos pormenores.

Area de cozedura

Aqui recebe uma visdo geral sobre o painel de
comandos. A versao depende do respectivo modelo.

N\

AY4
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Esclarecimentos

1 Saida de vapor
Atencéo!
Durante o funcionamento do forno sai vapor quente neste
local

Queimador normal
Queimador normal
Queimador forte
Queimador econémico

Ol &~ W N




Painel de comandos

Aqui recebe uma visdo geral sobre o painel de
comandos. A versdo depende do respectivo modelo.

©
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Esclarecimentos

1 Seletor para a grelha de contacto do forno
2 Seletor para 0 queimador a gas do forno
3 Seletores das zonas de cozinhar

4 Tecla multifuncoes

Interruptor para o grelhador eléctrico

Se rodar o interruptor do grelhador eléctrico para a
direita, podera regular a temperatura pretendida.

Posicoes

* Posicao neutra

200-270 Zonadetempera-  Temperatura para grelhar com ajuda
tura do grelhador eléctrico em °C.

Funcéo
0 forno ndo aquece.

Grelhador(™] Niveis para o grelhador
1,2,3 Niveis do grelhador Nivel 1= fraco

Nivel 2 = médio

Nivel 3 = forte

Interruptor para o queimador

Rode o interruptor do queimador para a esquerda, de
modo a regular a temperatura pretendida.

Posicoes Funcéo

° Posicdo neutra O forno ndo aquece.

b Posicdo de ignicdo A posicdo de ignicdo, na qual o
gds que sai do queimador inferior
¢ inflamado.

170-270 Zona de tempera-  Zona da temperatura em °C para

tura confeccionar bolos nas formas de
bolos, pizza no tabuleiro, bolachas
ete.

Poténcia de aguecimento do queimador: 3 kW

Botao do queimador
Com os quatro botdes dos queimadores pode ajustar a
poténcia de aguecimento dos zonas de cozedura.
Posicoes

o6 Posicdo neutra

Funcéo/Fornos a gas
0 forno esta desligado.

Conhecer o aparelho pt

Posicoes Funcéo/Fornos a gas

3¢ Posicéo de ignicdo Posicdo de ignicdo

© Faixade ajuste Chama grande = ajuste mais forte
) Chama economica = ajuste menor

No final da faixa de ajuste encontra-se um batente. Nao
deve continuar a rodar.

Comando multifuncées

Este botdo permite ajustar 2 funcdes diferentes.

Se premir o botdo, a lampada do forno acende e o
grelhador eléctrico ¢é ligado.

Voltar a pressionar para desligar o comando
multifuncdes.

O interior do aparelho

A lampada do forno encontra-se no interior do
aparelho.

Saida de vapor

O ar quente do aparelho sai por de tras da placa de
cozinhar. Atencao! Nao tape as ranhuras de ventilacao.
Caso contrario, o forno pode sobreaquecer.

13
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B Acessorios

O seu aparelho inclui varios acessoérios: Aqui tem uma
panoramica sobre 0s acessorios incluidos e utilizacéo
correta dos mesmos.

Acessorios incluidos

O seu aparelho esta equipado com 0s seguintes
acessorios:

Grelha
Para loica, formas de bolos e de soufflg.

Para assados e grelhados e refeicoes
ultracongeladas.

Tabuleiro universal

Para bolos sumarentos, biscoitos, ali-
mentos ultracongelados e assados
grandes.

Pode ser utilizado como recipiente de

recolha de gordura se grelhar direta-
mente sobre a grelha.

Utilize apenas acessorios originais, pois destinam-se
especificamente ao seu aparelho.

Podera adquirir acessorios no Servico de Assisténcia
Técnica, numa loja especializada ou através da
Internet.

Conselho: Quando o acessodrio aquece, pode ficar
deformado. Isto ndo tem qualquer influéncia sobre a
funcdo. Assim que arrefecer novamente, a deformacéo
desaparece.

Inserir o acessorio

O interior do aparelho tem 5 niveis de insercao. Os
niveis sdo contados de baixo para cima.

No interior do aparelho o nivel de insercao mais alto
esta identificado em alguns aparelhos com um simbolo
de grelha.

Insira 0 acessorio sempre entre as duas hastes guias
de um nivel de insercao.

O acessorio pode ser puxado até cerca de metade,
sem gue 0 mesmo vire.

Ao inserir no interior do aparelho, certifique-se de que a
saliéncia se encontra na parte de tras do acessoério. S6
assim ele encaixa.
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Conselhos

m Agarre o tabuleiro com ambas as maos, dos dois
lados, e insira-0 paralelamente na estrutura. Ao
inserir, n4o mova o tabuleiro lateralmente para tras e
para a frente. Caso contrario, é dificil inserir o
tabuleiro. As superficies esmaltadas podem ficar
danificadas.

m Assegure-se de que insere sempre 0 acessorio com
o lado correto no interior do aparelho.

m Insira o acessodrio sempre por completo no interior
do aparelho, sem que ele toque na porta do
aparelho.

m Retire do interior do aparelho o acessério de que
nao necessita durante o funcionamento.

Acessorios especiais

Podera adquirir acessorios especiais na Assisténcia
Técnica, numa loja especializada ou na Internet. Podera
encontrar uma vasta gama de acessorios para o seu
aparelho nos nossos prospetos ou na Internet.

A disponibilidade e a possibilidade de encomenda
online diferem de pais para pais. Consulte os seus
documentos de venda.

Conselho: Os acessorios especiais nao sdo
compativeis com todos os aparelhos. Ao efetuar a
compra, indique sempre a designacao exata (N.° E) do
seu aparelho. — "Servicos Técnicos" na pdgina 27

Acessorios especiais

Grelha

Para loica, formas de bolos e de soufflé, bem como para assados e
grelhados.

Tabuleiro

Para bolos de tabuleiro e bolos pequenos.

Tabuleiro universal

Para bolos sumarentos, biscoitos, alimentos ultracongelados e assa-
dos grandes.

Pode ser utilizado como recipiente de recolha de gordura se grelhar
diretamente sobre a grelha.

Grelha de forno

Para carne, aves e peixe.

Para inserir no tabuleiro universal, para recolher 0s pingos de gordura
e suco da carne.

Tabuleiro universal, com revestimento antiaderente

Para bolos sumarentos, biscoitos, alimentos ultracongelados e assa-
dos grandes.

0Os biscoitos e assados soltam-se mais faciimente do tabuleiro univer-
sal,




Tabuleiro, com revestimento antiaderente
Para bolos de tabuleiro e bolos pequenos.
0Os biscoitos soltam-se mais facilmente do tabuleiro.

Tabuleiro profissional

Para cozinhar grandes quantidades. Ideal para confecionar, p. ex.,
moussaka.

Tabuleiro profissional com grelha de forno
Para cozinhar grandes quantidades.

Tampa para o tabuleiro profissional
Atampa faz do tabuleiro profissional uma assadeira profissional.

Tabuleiro de pizza
Para pizza e bolos grandes e redondos.

Chapa para grelhados

Para grelhar em vez da grelha ou como protecdo contra salpicos. Utili-

zar apenas no tabuleiro universal.

Pedra para fazer pao

Para pdo, paezinhos e pizza feitos em casa, cuja base se deseja esta-
ladica.

A pedra para fazer pao tem de ser preaquecida a temperatura reco-
mendada.

Assadeira de vidro
Para estufados e soufflés.

Sistema extensivel de 1 nivel

Com as calhas extensiveis no nivel 2, é possivel puxar 0 acessorio
mais para fora sem que este tombe.

Sistema extensivel de 2 niveis

Com as calhas extensiveis no nivel 2 e 3, € possivel puxar 0 acessorio
mais para fora sem que este tombe.

Sistema extensivel de 3 niveis

Com as calhas extensiveis no nivel 1, 2 e 3, é possivel puxar 0 acesso-

rio mais para fora sem que este tombe.

Antes da primeira utilizacéo pt

@Y Antes da primeira
utilizacao
Antes de poder utilizar o seu novo aparelho, tera de

efetuar algumas regulacdes. Lave também o interior do
forno e os acessarios.

Aquecer o forno

Para eliminar o cheiro a novo, agueca o forno vazio
fechado. Preste atencéo para que ndo nenhum material
de embalagem na cadmara de cozedura.

Areje a cozinha enquanto o forno estiver a aquecer.

15
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Antes da primeira utilizacéo

Como regular o queimador a gas inferior do
forno

1.

Abra a tampa superior. Enquanto o aparelho estiver
em funcionamento, a tampa superior deve estar
aberta.

Abra a alimentacao principal do gas do aparelho.
Ligue a ficha a tomada. Abra a porta do forno.
Prima o seletor do queimador a gas inferior e rode-o
para a esquerda, até a posicdo de ignicdo .

O gas que sai do queimador a gas inferior do forno
é inflamado com a ajuda do detonador.

Mantenha o seletor do queimador a gas inferior
premido e regule-o para 270 °C.

Mantenha o seletor do queimador a gas inferior
premido durante 10 segundos, para ligar o
dispositivo de seguranca.

- -

1 270

Q| &
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Através da abertura na chapa do fundo do forno,
verifique se a chama esta acesa. Caso nao esteja
acesa, repita o processo a partir do passo 3.
Feche cuidadosamente a porta do forno.

Apds 30 minutos, desligue o seletor do queimador a
gas inferior.

Como regular o grelhador elétrico do forno

1.

Abra a tampa superior. Enquanto o aparelho estiver
em funcionamento, a tampa superior deve estar
aberta.

Ligue a ficha do aparelho a tomada.

Prima a tecla multifuncoes.

Premindo a tecla, o grelhador elétrico liga-se. A
lampada do forno acende-se.

Rode o seletor do grelhador elétrico para a direita,
para a posicéo [7].

<

5.
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Desligue o seletor do grelhador elétrico apds 30
minutos. Desligue a tecla multifuncoes.

Limpar os acessorios

Antes da primeira utilizacéo, lave bem os acessdrios
com uma solucado de agua quente e detergente e um
pano macio.



Recipientes para
cozinhados

Queimador
Placa
elétrica*
Placa
elétrica*
Queimador
wok*
Queimador
rapido*
Queimador
normal

Queimador
econdmico

*

Poténcia Didmetro do Diadmetro do
kW recipiente,

minimo

recipiente,
maximo

1 kW 14,5 cm 14,5 cm
3,5 kW 24 cm 28 cm
3 kW 24 cm 28 cm
1,7 kW 18 cm 24 cm
1 kW 12 cm 18 cm

Opcional

Disponivel em alguns aparelhos. Conforme o tipo de
aparelho.

Adverténcias para utilizacao

As seguintes recomendacdes ajuda-lo-ao a poupar

energia € a evitar danos nos

'V

I

b

x

recipientes:

Utilize recipientes de
tamanho adequado a cada
queimador.

Nao utilize recipientes
pequenos em
queimadores grandes. A
chama né&o deve tocar nos
lados do recipiente.

Nao utilize recipientes
deformados que nao
figuem estaveis sobre a
placa de cozedura. Os
recipientes poderiam virar-
se.

Utilize apenas recipientes
de base plana e grossa.
N&o deve cozinhar sem
tampa ou com a tampa
mal colocada. Grande
parte da energia é
desperdicada.

Colocar a loica sempre ao
centro do queimador, caso
contrario pode tombar.

Recipientes para cozinhados pt

Coloque os recipientes
sobre as grelhas e nunca
directamente sobre o
queimador.

Antes de utilizar, certifique-
se de que as grelhas e as
tampas dos queimadores
estao bem colocadas .
Manuseie 0s recipientes
com cuidado sobre a
placa de cozedura.

Nao golpeie a placa de
cozedura, nem coloque
pESOS excessivos sobre a
mesma.

Nao utilize dois
queimadores ou fontes de
calor para um so
recipiente.

Evite a utilizacao
prolongada de
grelhadores, cacarolas de
barro, etc. na poténcia
maxima.

17
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i#AQueimadores a gas

Neste capitulo pode ler como regular uma zona de
cozinhar. Na tabela podera encontrar as poténcias e os
tempos de cozedura para diversos pratos.

Limpeza prévia da torneira e da tampa do
queimador

Limpe a tampa do queimador (1) e a torneira (2) com
agua e detergente da loica. Seque cuidadosamente as
pecas individuais.

Cologue novamente a torneira e a tampa do queimador
sobre o0 anel do queimador (5). Nessa ocasiao,
assegure-se de que o isqueiro (3) e o0 perno de
proteccdo da chama (4) nao ficam danificados.

O injector (6) deve estar seco e limpo. Coloque a
tampa do queimador sempre de forma exacta sobre a
torneira.

Acender os queimadores a gas

Coloque a tampa do queimador sempre de forma exata
sobre o espalhador. As aberturas no espalhador devem
estar sempre desimpedidas. Todas as pecas devem
estar secas.

1. Abra a tampa superior do fogado. Enquanto a placa
de cozinhar estiver em funcionamento, a tampa
superior deve estar aberta.

2. Rode o seletor da zona de cozinhar pretendida para
a esquerda, para a posicdo de ignicdo 3. A ignicdo
inicia-se.

3. Prima o botdo da zona de cozinhar € mantenha-o
premido durante 1-3 segundos. O gas comeca a
sair e 0 queimador acende-se.

A Y

O dispositivo de

seguranca esta ativado. Se a chama de gas se
apagar, a admissao de gas & automaticamente
interrompida pelo dispositivo de seguranca.
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4. Regule o tamanho da chama pretendido. A chama
ndo estd estavel entre a regulacdo Desligado & e a
regulacdo ©. Por isso, selecione sempre uma
regulacdo entre chama grande © e pequena 6.

5. Verifique se a chama esta acesa. Se nao estiver,
repita o processo a partir do passo 2.

6. Para concluir o processo de cozedura, rode o
seletor para a direita para a posicdo 6 desligado.

O botédo da zona de cozinhar ndo deve ser acionado

durante mais de 15 segundos. Se o queimador nédo

acender apds 15 segundos, aguarde, pelo menos, 1

minuto antes de repetir o processo de acendimento.

AAviso — Atenciéo!

Se, depois de desligar, rodar o botdo da zona de
cozinhar no fogao ainda quente, sai gas. Se, num
periodo de 60 segundos, ndo rodar o botao da zona de
cozinhar para a posicéo de ignicéo %, a admissdo de
gas é interrompida.

O queimador ndo acende

Em caso de falha de corrente eléctrica ou de velas de
ignicdo humidas, podera acender o queimador com um
isqueiro a gas ou um fdésforo.



Tabela - Cozinhar

Selecione o tamanho da panela adequado para cada

zona de cozinhar. O didmetro do fundo das panelas ou
frigideiras deve corresponder ao tamanho da zona de

cozinhar.

Os tempos de cozedura dependem do tipo, peso e
qualidade dos alimentos. Por isso, podem ocorrer

Alimento

Exemplo

Zona de cozinhar

Utilizar o aparelho pt

divergéncias. Podera avaliar por si mesmo o tempo de
cozedura ideal.

Cozinhe o0 mais possivel com pouca agua, para
conservar as vitaminas e os minerais. Escolha tempos
de cozedura curtos, para que 0s legumes permanecam
estaladicos e nutritivos.

Poténcia de cozedura

Chama pequena

Chama pequena
Chama peguena

Entre chama grande e pequena
Entre chama grande e pequena

Chama grande

Entre chama grande e pequena

Derreter Chocolate, manteiga, Queimador econdmico
margarina

Aquecer Caldos, legumes enlatados Queimador normal

Aquecer e manter Sopas Queimador econdmico

quente

Cozinhar a vapor* Peixe Queimador normal

Estufar* Batatas e outros legumes, Queimador normal
carne

Cozer* Arroz, legumes, carnes Queimador normal
(com molhos)

Assar Crepes, batatas, Queimador rapido**
escalopes, barrinhas de Queimador para wok**
peixe

*

Se utilizar uma panela com tampa, reduza o tamanho da chama, mal o prato comece a ferver.

> Opcional. Disponivel em alguns aparelhos. Conforme o tipo de aparelho. (Para assar sobre o queimador

wok, recomendamos a utilizacdo de uma frigideira wok.)

EY Utilizar o aparelho

Ja esta familiarizado com os elementos de comando e
0 seu modo de funcionamento. Agora explicamos
como podera regular o seu aparelho. Ficara a saber o
que acontece ao ligar e desligar o aparelho e como se
regulam os modos de funcionamento.

Como regular o queimador a gas inferior do
forno

Quando o queimador a gas inferior estiver aceso, pode
iniciar a cozedura num tabuleiro, com a porta do forno
fechada.

Exemplo na figura: cozer a 170 °C.

1. Abra a tampa superior. Enquanto o aparelho estiver
em funcionamento, a tampa superior deve estar
aberta.

2. Abra a alimentacao principal do gas do aparelho.
Ligue a ficha a tomada. Abra a porta do forno.

3. Prima o seletor de funcdes e rode-o para a
esquerda, para a posicdo de ignicdo .

O gas que sai do queimador a gas inferior do forno
é inflamado com a ajuda do detonador.

4. Mantenha o seletor de funcdes premido e regule-o
para 170 °C.

Para ligar o piloto de ignicédo, prima durante 10
segundos o seletor de funcgdes.

5. Através da abertura na chapa do fundo do forno,
verifigue se a chama estd acesa. Caso ndo esteja
acesa, repita o processo a partir do passo 3.

6. Feche cuidadosamente a porta do forno.

7. Pré-aqueca o forno vazio durante 15 minutos e, em
seguida, inicie a cozedura.

8. Quando os alimentos estiverem prontos, desligue o
seletor multifuncoes.

Pode alterar a temperatura a qualquer momento.

AAviso — Atencao!

O seletor ndo deve ser acionado durante mais de 15
segundos. Se o queimador nao acender apos 15
segundos, aguarde, pelo menos, 1 minuto. Depois,
repita o processo de ignicao.
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Pode regular o grelhador elétrico do forno
da seguinte forma

Exemplo na figura: posicédo grelhador elétrico [7]

1. Abra a tampa superior. Enquanto o aparelho estiver
em funcionamento, a tampa superior deve estar
aberta.

2. Ligue a ficha do aparelho a tomada.

3. Prima a tecla multifun¢des. Premindo a tecla, o
grelhador elétrico liga-se em simultaneo. A lampada
do forno acende-se.

4. Rode o seletor do grelhador elétrico no sentido dos
ponteiros do relégio, para a posicéo [7].

\
B, 3

O forno comeca a aquecer.

5. Quando os alimentos estiverem prontos, prima a
tecla multifuncdes.
O grelhador elétrico esta desligado. A lampada do
forno apaga-se. Desligue o seletor do grelhador
elétrico.
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Com uma manutencéo e limpeza cuidadosas, garante
a conservagao e o correto funcionamento do seu
aparelho. No presente capitulo explicar-lhe-emos como
devera proceder a correta manutencéo e limpeza do
seu aparelho.

Produto de limpeza

Para que as diferentes superficies ndo sejam
danificadas devido a produtos de limpeza errados,
observe as seguintes indicacdes.

Durante a limpeza da placa de cozinhar, nao utilizar

m detergente da loica ndo diluido ou detergente para
maquinas de lavar loica,

m esponjas abrasivas,

m produtos de limpeza agressivos, como produtos de
limpeza para fornos ou tira-ndédoas,

m equipamentos de limpeza a alta pressao ou pistolas
de vapor.

m Na&o limpar pecas individuais na maquina de lavar
loica.

Durante a limpeza do forno, nao utilizar

m produtos de limpeza afiados ou abrasivos,

m produtos de limpeza com elevado teor de alcool,

m esponjas abrasivas,

m equipamentos de limpeza a alta pressao ou pistolas
de vapor.

m Na&o limpar pecas individuais na maquina de lavar
loica.

Lave correctamente as esponjas novas antes da
primeira utilizacao.

AAviso — Perigo de queimaduras!

O aparelho fica muito quente. Nunca toque nas
superficies interiores quentes do aparelho, nem nas
resisténcias. Deixe sempre arrefecer o aparelho.
Mantenha as criangas afastadas.



Zona Produto de limpeza

Superficies de aco ino- Solugdo quente a base de detergente:

xidavel* Limpe com um pano multiusos e seque com
(conforme otipo de UM pano macio. Em superficies de ago inoxidé-
aparelho) vel, limpar sempre paralelamente a textura

natural. Caso contrario, podem surgir riscos.
Remova imediatamente manchas de calcario,
gordura, amido ou albumina. Sob estas man-
chas pode ocorrer corrosao.

No Servico de Assisténcia Técnica ou no
comércio especializado, podera adquirir pro-
dutos de tratamento especificos para ago ino-
xidavel, adequados para superficies quentes.
Aplique um pouco desse produto com um
pano macio.

Superficies esmalta-  Solugdo quente a base de detergente:
das, lacadas, em plas-  Limpe com um pano multiusos e seque com

tico e com um pano macio. Ndo limpe com limpa-vidros
impressoes™ nem com raspadores para vidros.
(conforme o tipo de

aparelho)

Painel de comandos  Solugdo quente a base de detergente:
Limpe com um pano multiusos e seque com
um pano macio. N&o limpe com limpa-vidros

nem com raspadores para vidros.

Tampa de vidro supe-  Limpa-vidros:

rior* Limpe com um pano macio.

(conforme otipode A tampa de vidro superior pode ser removida

aparelho) para ser limpa. Para isso, observe o capitulo
Tampa de vidro superior!

Botdes rotativos
N&o remover!

Solugdo quente a base de detergente:
Limpe com um pano multiusos e seque com
um pano macio.

Aro daplacade cozi-  Solugdo quente a base de detergente:
nhar Ndo limpe com um raspador de vidros, liméo
ou vinagre.

Placa de cozinhar a
gas e suporte para

Solucdo de dgua quente e detergente.
Utilize pouca dgua e evite que esta penetre no

panelas” interior do aparelho através das bases dos
(conforme otipode  gueimadores. _
aparelho) Limpe imediatamente os alimentos derrama-

dos e restos de alimentos.
Pode retirar o suporte para panelas.

Suporte para panelas em ferro fundido™;
N&o cologue na maquina de lavar louca.

Queimadoresagds®  Remova a cabeca do queimador e a tampa,
(conforme otipode  limpe com solugdo quente a base de deter-
aparelho) gente.
N&o lave na maquina de lavar louca.
As aberturas de saida do gas tém de estar
sempre desobstruidas.
Velas de acendimento: escova macia pequena.
Os queimadores a gas s6 funcionam se as
velas de acendimento estiverem secas. Seque
bem todas as pecgas. Quando voltar a coloca-
las, verifique se ficam bem encaixadas.
As tampas dos queimadores s&o de esmalte
preto. Com o tempo, a sua cor altera-se. Isto
ndo tem qualquer influéncia sobre a fungéo.

*

relho.)

Opcional (disponivel para alguns aparelhos, conforme o tipo de apa-

Limpeza pt

Zona Produto de limpeza

Zona de cozinhar elé-  Produtos abrasivos ou esponja abrasiva:

trica* Apos a limpeza, ligue o disco durante alguns

(conforme otipode  instantes para seca-o. Os discos humidos

aparelho) ganham ferrugem com o passar do tempo.
Aplicar um produto de conservagao no final.
Limpe imediatamente os alimentos derrama-
dos e restos de alimentos.

Aro do disco eléctrico® Remova as descoloragoes com brilho amarelo
(conforme otipode € azulado no aro do disco eléctrico com um
aparelho) produto proprio para limpeza de superficies
em ago.
Ndo utilize produtos abrasivos.

Placa de cozinhar de  Conservacao: produtos de tratamento e prote-
vitroceramica* ¢do para vitroceramica
(conforme otipode  Limpeza: produtos de limpeza adequados para
aparelho) vitroceramica.
Observe as indicagdes de limpeza na embala-
gem.

/A\Raspador de vidros para sujidade forte:
retire o dispositivo de seguranca e limpe ape-
nas com a lamina. Atencéo, a Iamina é muito
afiada. Perigo de ferimentos.

Apds a limpeza, volte a colocar a protecao na
lamina. Substituir de imediato as laminas dani-
ficadas.

Placa de cozinhar de  Conservagdo: produtos de tratamento e prote-

vidro* ¢do para vidro

(conforme otipode  Limpeza: produtos de limpeza para vidro.

aparelho) Observe as indicagGes de limpeza na embala-
gem.

/\Raspador de vidros para sujidade forte:
retire o dispositivo de seguranca e limpe ape-
nas com a lamina. Atencao, a lamina é muito
afiada. Perigo de ferimentos.

Ap6s a limpeza, volte a colocar a protecdo na
lamina. Substituir de imediato as laminas dani-
ficadas.

Vidro Limpa-vidros:
Limpe com um pano macio.
N&o use o raspador.
A porta pode ser removida para facilitar a lim-
peza. Para isso, observe o capitulo
Desengatar e engatar a porta do
forno!

Fecho de segurancga
para criangas”
(conforme o tipo de
aparelho)

Solucdo quente a base de detergente:

Limpe com um pano multiusos.

(Caso esteja aplicada uma protecdo para crian-
¢as na porta do forno, ela deve ser removida
antes da limpeza.

Em caso de forte sujidade, a protecao para
criangas deixa de funcionar corretamente.

Vedante
N&o remover!

Solugdo quente a base de detergente:
Limpe com um pano multiusos. Nao esfregue.

* Opcional (disponivel para alguns aparelhos, conforme o tipo de apa-

relho.)
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Zona Produto de limpeza Zona Produto de limpeza

Zona de cozinhar Solucdo quente a base de detergente ou dgua Acessorios Solucdo quente a base de detergente:
com vinagre: Deixe amolecer e limpe com um pano da louga
Limpe com um pano multiusos. ouU uma escova.
Em caso de forte sujidade, utilize um esfregéo Tabuleiro de aluminio*:

em aco inoxidavel ou um produto limpa-fornos.

conforme o tipo de aparelho
Use apenas no interior do aparelho frio. ( P P )

Secar com um pano macio.

/A\No caso de superficies com auto-limpeza, N&o lave na maquina de lavar louca.

utilize a fungéo de auto-limpeza. Para isso, con- Nunca utilizar um produto limpa-fornos.

sulte o capitulo Auto-limpeza! Para evitar riscos, nunca tocar nas superficies

Atencéo! Para limpar superficies com auto-lim- metalicas com uma faca ou um objeto afiado

peza nunca utilize produtos de limpeza para semelhante.

fogoes. 0Os produtos de limpeza agressivos, as espon-
Tampadevidroda  Solugdo quente a base de detergente: jas asperas e panos de limpeza dsperos sao
lampada do forno Limpe com um pano multiusos. inapropriados. Caso contrario, podem surgir
Estrutura de suporte  Solugdo quente a base de detergente: 118008, —

Limpe com um pano multiusos ou uma escova. Espeto rotativo

Aestrutura de suporte pode ser removida para (confqrme 0 t|po‘de apareino)

ser limpa. Para isso, observe o capitulo Solugdo quente a base de detergente:

Desengatar e engatar a estrutura de L|[npe COm um pano multlusos 0U Uma escova.

suporte! N&o cologue na maquina de lavar louga.

Fxtensao telescopica™ Termometro de cozedura®

*
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(conforme o tipo de aparelho)

Solucédo quente a base de detergente:

Limpe com um pano multiusos ou uma escova.
Nao cologue na maquina de lavar louca.

(conforme o tipo de aparelho)

Solucédo quente a base de detergente:
Limpe com um pano multiusos ou uma escova.

Nao remover a massa lubrificante dos railes,

lavar de preferéncia com os railes fechados. Gaveta de rodapé”  Solugdo quente a base de detergente:

Nao cologue dentro de dgua nem lave na (conforme o tipo de  Limpe com um pano multiusos.

maquina de lavar louga ou em conjunto com a aparelho)

auto-limpeza. Pode danificar a estrutura de * Opcional (disponivel para alguns aparelhos, conforme o tipo de apa-

suporte e limitar o seu funcionamento. relho.)
Opcional (disponivel para alguns aparelhos, conforme o tipo de apa-

Conselhos

m Podem ocorrer pequenas diferencas de cor na
frente do aparelho provocadas por diversos
materiais, como, p. ex., vidro, plastico ou metal.

m Sombras nos vidros da porta, semelhantes a estrias,
sao reflexos luminosos da iluminacao do interior do
aparelho.

m O esmalte é aplicado a temperaturas muito
elevadas, o que podera originar pequenas
diferencas de colorag&o. Isso € normal € ndo tem
qualqguer influéncia na fungcdo que desempenha.
Nao é possivel esmaltar totalmente as arestas de
chapas finas. Como tal, as mesmas podem
apresentar-se asperas. A proteccdo anti-corrosao
nao é prejudicada.



Manter o aparelho limpo

Para evitar a formacéo de sujidade grosseira,
mantenha o aparelho sempre limpo e remova a
sujidade de imediato.

AAviso — Perigo de incéndio!

Os restos de comida soltos, gorduras e molhos de
assados podem inflamar-se. Antes de utilizar, remova a
sujidade grosseira do interior do aparelho, dos
elementos de aquecimento e dos acessorios.

Dicas

m Limpe o interior do aparelho apds cada utilizacéo.
Deste modo, a sujidade ndo pode queimar.

m Remova sempre de imediato as manchas de
calcario, gordura, amido e albumina.

m Utilize o tabuleiro universal para cozer bolos muito
humidos.

m Para assar, utilize um recipiente adequado, p. ex.,
uma assadeira.

Estruturas de suporte pt

B] Estruturas de suporte

Com uma manutencéo e limpeza cuidadosas, garante
a conservagao e o correto funcionamento do seu
aparelho. Aqui ficara a saber como desencaixar e
limpar a estrutura de suporte.

Engatar e desengatar as estruturas de
suporte

Pode retirar as estruturas de suporte para fins de
limpeza. O forno tem de estar frio.

Retirar as estruturas

1. Extrair a estrutura em baixo e puxa-la um pouco
para a frente. Extrair os encaixes de prolongamento
na zona inferior da estrutura das aberturas de
fixacdo (Imagem A).

2. De seguida, levantar a estrutura e retira-la com
precaucao (Imagem B).

E

o W ¢

RASSES

Limpe as estruturas com detergente de loica e uma
esponja de limpeza. Utilize em caso de fortes sujidades
uma escova.

Colocar as estruturas

1. Introduzir os dois ganchos cuidadosamente nos
orificios superiores. (Imagem A-B)

B|
0 0

K X

S
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/\ Aviso

Montagem errada!

Nunca mover a estrutura antes de os dois ganchos
estarem completamente fixos nos orificios
superiores. O esmalte pode ficar danificado e partir
(imagem C).

2. 0s dois ganchos devem estar totalmente encaixados
nos orificios superiores. Agora, mover a estrutura
lenta e cuidadosamente para baixo e encaixar nos
orificios inferiores (imagem D).

3. Encaixar ambas as estruturas nas paredes laterais
do forno (imagem E).

Com as estruturas correctamente montadas, a

distancia entre os dois niveis do tabuleiro superiores é

maior.
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ElPorta do aparelho

Com uma manutencéo e limpeza cuidadosas, garante
a conservagéao e o correto funcionamento do seu
aparelho. Aqui ficara a saber como desencaixar e
limpar a porta do aparelho.

Engatar e desengatar a porta do forno

Para limpar e desmontar os vidros da porta, pode
desengatar a porta do forno.

Ambas as dobradicas da porta do forno dispdem de
uma alavanca de blogqueio. Quando a alavanca de
blogueio esta fechada (figura A), a porta do forno esta
segura, ou seja, ndo pode ser desengatada. Quando as
alavancas de blogueio estao abertas para desengatar a
porta do forno (figura B), as dobradicas estao seguras,
ou seja, nao podem fechar.

AAviso — Perigo de ferimentos!

Quando as dobradicas nao estao seguras, fecham com
grande forca. Certifigue-se de que as alavancas de
blogueio estdo sempre bem fechadas e ao desengatar
a porta do forno estdo bem abertas.

Desengatar a porta

1. Abra completamente a porta do forno.

2. Abra as alavancas de blogueio esquerda e direita
(figura A).

3. Feche a porta do forno até ao batente. Segure-a
com as duas maos, a esquerda e a direita. Feche-a
um pouco mais e puxe-a para fora (figura B).




Engatar a porta

Volte a engatar a porta do forno seguindo a ordem
inversa.

1. Ao engatar a porta do forno, certifique-se de que
ambas as dobradicas entram direitas na abertura
(figura A).

2. Os entalhes das dobradicas tém de ficar engatados
em ambos os lados (figura B).

Porta do aparelho pt

4. Levante o vidro e retire-o para fora (Figura C).

—

/ \

3. Volte a fechar ambas
as alavancas de bloqueio (figura C). Feche a porta
do forno.

AAviso — Perigo de ferimentos!

Se a porta do forno descair para fora inadvertidamente
ou uma dobradica se fechar, ndo agarre na dobradica.
Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.

Desmontar e montar os vidros da porta

Para uma melhor limpeza, pode desmontar os vidros
da porta do forno.

Desmontar

1. Desenganche a porta do forno e deite-a com a pega
para baixo sobre um pano.

2. Remova a cobertura que se encontra no topo da
porta do forno. Para isso, pressione a patilha de
ambos os lados com os dedos (Figura A).

3. Levante o vidro superior e retire-o para fora

(Figura B).

Limpe os vidros com um produto limpa-vidros e um
pano macio.

AAviso — Perigo de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode rachar. Nao
use raspadores de vitrocerdmica, nem detergentes
agressivos ou abrasivos.

Montar

Ao montar, certifique-se de que a inscricao “right
above” se encontra no canto inferior esquerdo, de
pernas para o ar.

1. Insira o vidro na diagonal, empurrando-o para tras
(Figura A).

2. Insira o vidro superior inclinado para tras nos dois
suportes. A superficie lisa tem de ficar virada para
fora. (Figura B).

3. Cologue a cobertura e
pressione-a.
4. Engate a porta do forno.

S6 volte a usar o forno depois de os vidros estarem
correctamente montados.
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Tampa de vidro

Antes de abrir a tampa, remova eventuais
derramamentos com um pano.

De preferéncia, utilize um produto de limpeza para
vidros para efectuar a limpeza.

Para efectuar a limpeza, remova a tampa. Para o efeito,
agarre a cobertura com ambas as méaos, dos dois
lados, € puxe-a para cima.

Caso as dobradicas da tampa se soltem, preste
atencéo as letras que ai se encontram. A dobradica
com a letra R deve ser montada a direita e a dobradica
com a letra L a esquerda.

Volte a colocar a tampa apods a limpeza, na sequéncia
inversa.

Feche a tampa apenas quando as zonas de cozedura
estiverem frias.
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Defeito: O que fazer?

Quando ocorre uma avaria, trata-se, muitas vezes, de

uma situacéo simples de resolver. Antes de ligar para a
assisténcia técnica, tente eliminar a avaria pelos seus

proprios meios, com o auxilio da tabela.

Tabela de avarias

Se nao conseguir confeccionar algum alimentos,
consulte a secc¢ao . Testamos os alimentos por si no Nosso
estudio de cozinha. Aqui encontra dicas e informacdes
Uteis para cozer, confeccionar e assar.

AAviso — Perigo de choque eléctrico!!

Reparacdes efectuadas de forma incorrecta sao
perigosas. As reparagdes s6 podem ser efectuadas por
um dos técnicos do nosso Servigo de Assisténcia.

VL] Causa possivel Resolucao/informagoes

Ofornondofun- O fusivel estd ava- Verificar se o fusivel esta ava-
ciona. riado. riado na caixa dos fusiveis.

Falha de corrente  Verificar se a lampada da
eléctrica cozinha ou outros aparelhos
da cozinha funcionam.

0 forno ndo P6 nas pecas de  Rodar os manipulos selecto-
aquece. contacto. res algumas vezes para a
direita e para a esquerda.

0 queimador ndo A corrente falhou  Acender o queimador com

acende. ou as velas de um isqueiro a gas ou um fos-
ignicao estao foro.
humidas.




Substituir a lampada no tecto do forno

Se a lampada do forno se fundir, devera ser
substituida. Podera adquirir lampadas de substituicao
resistentes a altas temperaturas, de 25 Watt, junto do
servico de assisténcia técnica ou no comércio
especializado. Use apenas estas lampadas.

AAviso — Perigo de choque eléctrico!
Desligue o disjuntor no quadro eléctrico.

1. Estenda um pano da loica no forno frio, para evitar
danos.

2. Desenrosque a tampa de vidro, rodando-a para a
esquerda.

3. Substitua a lampada por uma do mesmo tipo.
4. Enrosque novamente a tampa de vidro.
5. Retire o pano da loica e ligue o disjuntor.

Tampa de vidro

Uma tampa de vidro danificada tem de ser substituida.

As tampas de vidro adequadas podem ser adquiridas
no Servico de Assisténcia Técnica. Indique sempre 0s
numeros E e FD do seu aparelho.

Servicos Técnicos pt

VA Servicos Técnicos

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, 0 N0OSSO
Servigo de Assisténcia Técnica esta a sua disposicao.
Nos encontramos sempre uma solugdo adequada,
também para evitar deslocacdes inuteis de funcionarios
da assisténcia técnica.

Numero E e numero FD

Quando telefonar, indiqgue o numero de artigo (N.° E) e
0 numero de fabrico (N.° FD), para que possamos
prestar um servico de qualidade. A placa de
caracteristicas com os nimeros encontra-se na parte
lateral da porta do forno. Para que em caso de
necessidade, ndo tenha de procurar durante muito
tempo, pode inserir aqui os dados do seu aparelho e o
n.c de telefone do Servico de Assisténcia Técnica.

N.2E N.2FD

Servico de Assisténcia
Técnica

Tenha em atencdo que no caso de utilizacéo
incorrecta, a deslocacao do técnico do servico de
assisténcia nao é gratuita, mesmo durante o periodo de
garantia.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servicos Técnicos anexo.

Ordem de reparacéao e apoio em caso de anomalias
PT 214250730
PT 0,10€/min. Mobile 0,25€/min

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparacao é executada por técnicos
especializados com a devida formagédo e com as pecas
de reparacédo originais para o seu aparelho.
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Bl Testado para si no nosso
estudio de cozinha

Nesta secgao encontrara uma selecéo de pratos, bem
como as regulacodes ideais para prepara-los.
Indicamos-lhe o tipo de aquecimento e a temperatura
mais adequados para o prato que pretende preparar.
Ficara a saber quais os acessorios adequados e em
que nivel devem ser introduzidos. Encontrara também
conselhos sobre os recipientes e sobre 0 modo de
preparacéo.

Conselhos

m Os valores constantes das tabelas aplicam-se
sempre a introducéo no interior frio e vazio do
aparelho.

Pré-aqueca o forno apenas quando houver uma
referéncia nesse sentido na tabela. Antes do pré-
aguecimento, forre os acessoérios com papel
manteiga.

m Os tempos indicados nas tabelas sdo meros valores
de referéncia. Estes valores dependem da
composicao e da qualidade dos alimentos.

m Utilize os acessdrios fornecidos. Podera adquirir
outros acessorios e acessorios especiais junto da
Assisténcia Técnica ou numa loja especializada.
Retire do interior do aparelho os acessorios e
recipientes de que nao necessita.

m Use sempre uma pega para retirar acessorios ou
recipientes quentes do interior do aparelho.

m O seu forno é adequado para cozer num so nivel.

Atencao!

O aparelho foi fabricado de acordo com os gases de
referéncia mencionados nas normas. Se for utilizado
um gas que nao corresponda a mistura e pressao dos
gases referenciados, a poténcia para cozinhar e
aquecer podera ndo ter os resultados pretendidos.

Designacao do gas Mistura de gases (%)

G20 CH,4=100
625 CH4:86, N2:14
630 n—C4H10=50, i-C4H10:50

Conselho: Durante a preparacao de alimentos pode
formar-se muito vapor de agua no interior do aparelho.
O seu aparelho é muito eficiente do ponto de vista
energético e, em funcionamento, desperdigca muito
pouco calor para o exterior. Devido a elevada diferenca
de temperatura entre o interior do aparelho e as
respetivas partes exteriores, pode formar-se agua de
condensacao junto a porta, ao painel de comando ou
as frentes dos moéveis adjacentes. Esta € uma situacao
normal causada por fenédmenos fisicos. A condensacéo
pode ser reduzida mediante o pré-aguecimento ou a
abertura cuidadosa da porta.

Bolos e biscoitos

Formas de bolos

Ao confeccionar na forma de bolo, inserir a grelha na
altura indicada e colocar a forma do bolo sobre a
grelha.

As formas de bolos escuras sdo as mais adequadas.

Ao confeccionar em formas de bolos finas ou formas
de vidro, o tempo de cozedura aumenta e o bolo nao
fica uniformemente castanho.

Utilizar apenas formas de vidro resistentes ao calor.
Nao pousar a forma de vidro quente sobre uma
superficie fria ou molhada. O vidro poderia estilhacar.

Caso pretenda utilizar formas de silicone, orienta-se
pelas instrucdes de utilizagao do fabricante. Formas de
silicone, em comparacao com formas de bolos
normais, sdo normalmente um pouco mais pequenas.
Por essa razéo, as quantidades podem divergir um
pouco das quantidades indicadas na receita.

Tabelas de cozedura para o queimador do forno

Nas tabelas encontrara os tipos de agquecimento ideais
para uma seleccao de bolos e tortas. As indicagdes de
temperatura e tempos de cozedura dependem da
quantidade e da constituicdo da massa.

Os valores na tabela séo validos para a introdugéo de
alimentos na camara de cozedura fria e vazia.

O calor distribui-se pelo forno, logo que o gas a sair do
queimador seja inflamado. E por essa razdo que,
geralmente, a parte inferior dos alimentos fica mais
aloirada.

Bolos em formas Acessorios Indicacéo de Duragéo, minu-
temperaturaem tos
°C
(queimador do
forno)

Bolos Forma redonda com fundo de tubo removivel, 2 180 60-80

profunda

Bolos Forma redonda com fundo de tubo removivel, 3 180 60-80

larga

Bolo simples Forma com fundo removivel (@ 26 cm) 2 180 50-60

Bolo de maca Forma com fundo removivel, clara (@ 20 cm) 2 230 60-80

Bolo de sémola Forma de soufflé em vidro, quadrangular 3 180 60-80
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Diversos bolos pequenos no tabuleiro Acessorios Indicacdo de tempera- Duragéo, minutos
turaem °C
(queimador do forno)

Bolinhos Tabuleiro 4 170 7090

Bolachas Tabuleiro 3 180 4060

Rosca de sésamo Tabuleiro 4 190 60-80

Strudel de massa folhada Tabuleiro 4 180 50-70

Strudel de massa Yufka Tabuleiro 3 190 60-80

Pasteleria de levedura Tabuleiro 4 170 7090

Pizza Tabuleiro 3 190 50-70

Alimentos

Acessorios e recipientes  Altura Indicacéo de temperatu- Duragao, minutos

raem °C

Empadéo de massa Forma de soufflé emvidro, 2 190 60-80
guadrangular*
Gratinado de batatas a partir de ingredientes  Forma de soufflé em vidro, 2 180 60-80

crus,
Altura méx., 4 cm

guadrangular*

Gulasch de legumes

Recipiente de barro 2 220 80-100

* Utilizar apenas formas de vidro resistentes ao calor. Nao pousar a forma de vidro quente sobre uma superficie fria ou molhada. O vidro poderia esti-

Ihacar.

Conselhos para confeccao de alimentos

Pretende confeccionar as suas proprias recei-

Oriente-se por biscoitos semelhantes nas tabelas de cozedura.

tas.
Desta modo, pode determinar se o bolo Enfie um palito de madeira no ponto mais alto do bolo, cerca de 10 minutos antes de terminar o
batido estd bem cozido: tempo de confeccdo indicado na receita. Se ja ndo ficar colada nenhuma massa no palito de madeira,

0 bolo esta pronto.

0 bolo desfaz-se.

Da proxima vez utilize menos liquidos. Siga os tempos de batimento indicados na receita.

0 bolo cresceu muito no centro e ficou baixo
na periferia.

Nao unte o bordo da forma com fundo removivel. Solte 0 bolo aps a confecgao cuidadosamente com
uma faca.

0 bolo esta demasiado seco.

Com um palito, faga pequenos furos no bolo pronto. Em seguida, deite algumas gotas de sumo de
fruta ou de bebida espirituosa por cima. Da proxima vez, diminua o tempo de cozedura.

0 bolo de frutas esta demasiado claro na
parte de baixo.

Da proxima vez insira o bolo um nivel mais abaixo.

0 sumo de fruta transhorda.

Da proxima vez utilize o tabuleiro universal mais fundo (se disponivel).

Na confeccdo de paes levedados, estes
colam entre si.

Entre os paes deve ser mantida uma distancia de cerca de 2 cm. Deste modo, existe espaco sufi-
ciente para que 0s paes possam crescer e cozer de modo uniforme.

Na confeccdo de bolos suculentos surge dgua
de condensagéo.

Durante a confecgdo pode surgir vapor de dgua. Este escapa através da porta. O vapor da dgua pode
alojar-se no painel de comando ou nas partes da frente dos maveis contiguos e pingar como agua de
condensacao. Isto deve-se as leis da fisica.
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Carne, aves, peixe, torrada Vire os pedagos de carne apds %5 do tempo de
cozedura.
Tabela - Cozinhar - Grelhaer electrico . Coloque os pedacos a grelhar no centro da grelha.
Os valores na tabela s&o validos para a introdugéo de Ao grelhar directamente na grelha, cologue o tabuleiro
alimentos em forno frio. na altura 1. O molho do peixe é recolhido e o forno
fica limpo.
Alimentos Acessorios e recipientes Altura Indicacdo de  Duragédo, minutos
temperatura
em °C, nivel do
grelhador
Carne
Bifes, (6 unidades, 3 cm) 1,5kg Grelha 4 260-270 25-35
Hamburger (9 unidades) 0,4 kg Grelha 4 260270 10-20
Salsichas (12 unidades) 0,5 kg Grelha 4 260-270 15-25
Aves
Perna de frango (4 unidades) 1,5kg Grelha 4 260-270 25-35
Peixe
Peixe, no total (2 unidades) 1,0kg Grelha 4 260-270 20-30
Filetes de peixe (4 unidades) 0,5 kg Grelha 4 260270 20-30
Torradas
Tostas torradas (9 unidades) - Grelha 4 260270 35
Tostas recheadas torradas pelo lado - Grelha 4 260270 57

de cima (9 unidades)

Conselhos para assar e grelhar

Atabela ndo contém indicacdes sobre 0 peso  Siga as indicagoes correspondentes ao peso proximo mais baixo e prolongue o tempo.
do assado.

Pretende verificar se 0 assado estd pronto.  Utilize um termometro para carne (pode ser adquirido no comércio da especialidade) ou faga o "teste
da colher". Com uma colher, faca pressao sobre 0 assado. Se 0 assado estiver rijo, isso significa que
estd pronto. Se ele ceder, isso significa que ainda é necessario mais algum tempo.

0 assado ficou demasiado escuro e a pele Verifique o nivel do tabuleiro e a temperatura.
estd queimada em alguns pontos.

0 assado tem bom aspecto, mas 0 molho estd  Da proxima vez, escolha uma assadeira mais pequena ou adicione mais liquido.
queimado.

0 assado tem bom aspecto, mas 0o molho estd  Da proxima vez, escolha uma assadeira maior e adicione menos liquido.
claro e aguado.

Quando adiciona liquido ao assado forma-se  Trata-se de um processo fisico e é normal que isso aconteca. Grande parte do vapor de dgua escapa
vapor de agua. pela saida de vapor. Pode depositar-se no painel de comandos, que esta mais frio, ou nas frentes dos
moveis adjacentes e depois pingar sob a forma de dgua de condensagao.

Acrilamida nos produtos alimentares trigos, pao, pastelaria fina de massa areada (bolachas,
o o Lebkuchen (pastel natalicio alem&o), Spekulatius
A acrilamida surge principalmente em caso de (bolacha natalicia belga)).

produtos de cereais e de batata preparados a altas
temperaturas, como, p. ex., batatas fritas, torradas,

Recomendacdes para cozer, assar e grelhar com valores baixos de acrilamida

Geral m Mantenha 0s tempos de cozedura o mais breve possiveis.
m Aloire 0 alimento a ser cozinhado até ficar castanho dourado. "Dourar em vez de carbonizar".
= Quanto maior e mais grosso o alimento a ser cozinhado, menos acrilamida ird conter.

Batatas fritas de forno Distribua as batatas fritas de modo uniforme e, na medida do possivel, em apenas uma camada sobre
0 tabuleiro. Para evitar que sequem demasiado rapido, cozinhe pelo menos 400 g por tabuleiro.
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