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B Merkim atbilstiga lietoSana

Uzmanigi izlasiet So pamacibu. Tikai tad Jus
varésiet drosi un pareizi lietot savu ierici.
LietoSanas instrukciju saglabajiet, lai varétu to
izmantot vélak vai ari vajadzibas gadijuma
nodot nakamajam 1pasniekam.

Sajas lietoanas instrukcijas dotie attéli ir
orientéjosi.

P&c izsainoSanas parbaudiet ierici. Ja
transportéjot radusSies bojajumi, ierici nedrikst
pieslégt.

lerices bez spraudna drikst uzstadit tikai
sertificéts specialists. Uz bojajumiem, kuri
izraisiti nepareiza piesléguma del, garantija
neattiecas.

So iekartu paredzéts izmantot tikai privatas
majsaimniecibas vai sadzive. lekartu
izmantojiet tikai édienu un dzérienu
gatavoSanai. GatavoSanas process jauzrauga.
Islaicigs gatavoSanas process nepartraukti
jauzrauga. lzmantojiet iekartu tikai slégtas
telpas.

So iekartu drikst lietot tikai augstuma, kas
neparsniedz 4000 metrus virs juras limena.

Si ierice nav paredzéta izmanto$anai ar aréjo
taimeri vai talvadibu.

Neizmantojiet nepiemeérotas aizsargierices vai
bérnu droSibas aprikojumu. Tie var izraisit
negadijumus.

Bérni, kas vecaki par 8 gadiem, un cilveki ar
nepietiekamam fiziskam, sensoram un
garigam spéjam vai bez pieredzes vai
atbilstigam zinaSanam var lietot ierici tikai citu
cilveku uzraudziba, kuri ir atbildigi par vinu
droSibu, vai péc tam, kad ir apmaciti lietot
ierici droSi un apzinas iespéjamos riskus.

Berni nedrikst spéléties ar ierici. TiriSanu un
lietotaja veiktu apkopi bérni drikst veikt tikai
tad, ja tie ir sasniegusi 15 gadu vecumu un tas
tiek veikts pieauguso uzraudziba.

Raugieties, lai bérni, kas ir jaunaki par
8 gadiem, nebdutu ierices un piesléeguma
kabela tuvuma.

Ja implantéts elektrokardiostimulators vai
ldziga mediciniska ierice, jaievero ipasa
piesardziba, lietojot vai pietuvojoties
sildvirsmam, kad tas darbojas. Konsultgjieties
ar savu arstu vai ierices razotaju, lai
parliecinatos, ka ierice atbilst speka esosSajiem
likumiem, un uzzinatu par iespg&jamam
neatbilstibam.

Merkim atbilstiga lietoSana Iv

Cepeskrasns piederumus krasni ievietot ar
pareizo pusi uz augsu. — "Aprikojums"
17. lappusé

IN\Svarigi drosibas
noradijumi

/\Bridinajums — Aizdeg$anas risks!

= GatavoSanas telpa atstati ugunsnedrosi
prickSmeti var aizdegties. Neuzglabajiet
gatavoSanas telpa degosus priekSmetus.
Nekad neatveriet ierices durtinas, ja ierice
veidojas dumi. Izslédziet ierici vai atvienojiet
to no elektriskas stravas tikla, vai izsledziet
droSinataju kaste.

= Atverot ierices durtinas, rodas gaisa vilkkme.
Cepampapirs var pieskarties
sildelementiem un aizdegties. lepriekSgjas
uzkarsé€Sanas laika nekad nelieciet
cepampapiru uz piederumiem, to
nenostiprinot. Nostipriniet cepampapiru,
izmantojot kadu trauku vai cepSanas formu.
Ar cepampapiru parklajiet tikai
nepiecieSamo virsmu. Cepampapirs
nedrikst atrasties virs piederumiem.

= Karsta ella un tauki viegli uzliesmo.
Neatstajiet bez uzraudzibas karstu ellu un
taukus. Nekada gadijuma nedzésiet uguns
liesmas ar tdeni. Sildrinka izslegSana
Uzmanigi apslapéjiet liesmas ar vacinu,
dzeSamo dranu vai ko lidzigu.

= Sildrinki |oti sakarst. Nenovietojiet uz
sildvirsmas viegli uzliesmojoSus
priekSmetus. Nenovietojiet uz sildvirsmas
priekSmetus.

= lekarta |oti uzkarsis, viegli uzliesmojosi
materiali var atri aizdegties. Nekada
gadijuma nenovietojiet vai nelietojiet
ugunsnedrosus priekSmetus
( piem., aerosolus, tiriSanas lidzek|us) zem
cepeskrasns vai tas tuvuma. Neuzglabajiet
ugunsnedrosus priekSmetus cepeskrasni
vai uz tas virsmas.

= Cokola atvilktnes virsmas var k|ut |oti
karstas. Atvilkiné glabajiet tikai cepesSkrasns
piederumus. Cokola atvilktné nedrikst
glabat lietas, kas var aizdegties.

= Sildvirsma patstavigi izslédzas un vairs nav
izmantojama. Ta var negaiditi ieslégties
vélak. 1zsledziet droSinataju kasté novietoto
droSinataju. lzsauciet klientu servisu
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/\ Bridinajums — Apdegumu risks!

lerice |oti sakarst. Neaiztieciet ar rokam
karstas gatavoSanas telpas iekSgjas
virsmas vai sildelementus! Vienmér |aujiet
iericei atdzist. Nelaujiet bérniem tuvoties
iericei.

Piederumi vai trauki |oti uzkarst. Karstus
traukus vai piederumus no gatavosanas
telpas vienmeér iznemiet ar virtuves
cimdiem.

Alkohola tvaiki karsta gatavoSanas telpa var
aizdegties. Negatavojiet edienu, kura
sastava ir liels daudzums stipra alkoholiska
dzeériena. Izmantojiet tikai nelielas
augstprocentigu dzérienu devas. lerices
durtinas atveriet uzmanigi.

Sildrinki un virsma ap tiem, it ipasi
sildvirsmas ramis (ja tads ir), |oti sakarst.
Nepieskarieties karstajam virsmam.
Raugieties, lai tam nepiek|ust bérni.
Ekspluatacijas laika iekartas virsmas klust
karstas. Neaiztieciet iekartas karstas
virsmas. Turiet bérnus drosa attaluma no
iekartas.

Sildrinkis silst, taCcu indikators nedarbojas
lzslédziet droSinataju kasté novietoto
droSinataju. lzsauciet klientu servisu
LietoSanas laika iekarta sakarst. Pirms
tirSanas laujiet iekartai atdzist.

Metala priekSmeti uz sildvirsmas sakarst |oti
atri. Nenovietojiet uz sildvirsmas metala
priekSmetus, pieméram, nazus, daksinas,
karotes un katlu vakus.

Péc katras lietoSanas reizes vienmer
izslédziet sildvirsmu ar galveno slédzi.
Negaidiet, kamer sildvirsma izslédzas
automatiski, jo uz tas vairs nav trauka.

/\ Bridinajums - Applaucésanas draudi!

Darba rezima darbibas laika pieejamas
detalas k|Ust karstas. Nepieskarieties
karstam detalam. Nelaujiet krasns tuvuma
atrasties beérniem.

Atverot ierices durvis, var izplust karsts
tvaiks. Atkariba no temperattras tvaiks var
nebut redzams. Atverot ierici, nestaviet
parak tuvu. lerices durvis atveriet uzmanigi.

Raugiet, lai ierices tuvuma neatrastos bérni.

Udens silta gatavoSanas telpa var radit
siltus tdens tvaikus. Nelejiet Gdeni karsta
gatavoSanas telpa.

/\ Bridinajums — Savaino$anas risks!

Ja ierices durvju stikls ir ieskrapéts, tas var
saspragt. Neizmantojiet stikla skrapi, asus
vai abrazivus tirisanas lidzek|us.

Gatavojot udeni, parkarsana var izraisit
gatavoSanas lauka un gatavoSanas trauka
plisumu. GatavoSanas trauks nedrikst tieSi
pieskarties ar udeni piepildita katla
pamatnei. Izmantojiet tikai karstumizturigus
gatavoSanas traukus.

Starp katla pamatni un sildrinki nok|uvuSais
Skidrums var izraisit peksnu katla
paléksanos. Sildrinkiem un katlu pamatném
jabut sausam.

Ja iekartu uz cokola novieto bez papildu
stipringjumiem, ta var noslidét. lekartai jabat
cieSi savienotai ar cokolu.

Saduroties ar atvértam ierices durvim, var
but savainojumus. lerices durvim lietoSanas
laika un péc lietoSanas jabut aizvertam.

/\ Bridinajums — Apgasanas risks!

»

Bridinajums: lai noverstu iekartas apgasanos,
ir jaiemonté pretapgasanas aizsardziba.
Izlasiet uzstadiSanas pamacibu.

/\ Bridinajums — Stravas trieciena risks!
s Nepareizi veikts remonts ir bistams.

Remontu un bojatu piesleguma vadu
nomainu drikst veikt tikai mlsu apmacits
klientu servisa tehnikis. Ja ierice ir bojata,
iznemiet kontaktdaksu no sienas
kontaktligzdas vai izslédziet droSinatajus
drosSinataju kasté. Sazinieties ar klientu
apkalpoSanas dienestu.

Pie karstam ierices dalam var izkust
elektrisko ieriCu kabelu izolacija. Nekad
nenovietojiet elektrisko ieriCu piesleguma
kabelus pie karstam ierices dalam.

lericé iek|uvis mitrums var izraisit elektriskas
stravas triecienu. Neizmantojiet
augstspiediena ftiritaju vai tvaika firitaju.
Bojata ierice var radit stravas triecienu.
Nekad neieslédziet bojatu iekartu.
Atvienojiet kontaktdaksSu no ligzdas vai
izsleédziet droSinatajus drosSinataju kaste.
Sazinieties ar klientu apkalposanas
dienestu.



s Stikla keramika izveidojusas plaisas vai
|[Gzumi var izraisit stravas triecienu.
lzslédziet droSinataju kasté novietoto
droSinataju. lzsauciet klientu servisu

= Atvienojot ierici no tikla, savienojumi var
izraisit atlikuSo spriegumu. lerici drikst
pieslégt tikai sertificéts specialists.

Halogéenspuldze

/\ Bridinajums — Apdegumu risks!
GatavoSanas nodalijjuma spuldzes stipri
sakarst. Arl kadu laiku péc izslégSanas pastav
apdegumu risks. Nepieskarieties stikla
parsegam. TirSanas laika nepielaujiet saskari
ar adu.

/\ Bridinajums — Elektriska trieciena risks!
Mainot gatavoSanas telpas apgaismojuma
spuldzi, lampas stiprinajuma kontakti atrodas
zem sprieguma. Pirms mainas atvienojiet ierici
no elektriskas stravas tikla un izslédziet
droSinataju kaste.

Tirisanas funkcija

/\ Bridinajums — Ugunsbistamiba!

s Edienu atliekas, tauki un cepesa sula
tiriSsanas funkcijas laika var aizdegties.
Pirms tiriSanas funkcijas palaiSanas notiriet
lielus netirumus gatavo$anas nodalijuma.
Netiriet piederumus, izmantojot tiriSanas
funkciju.

= TirnSanas funkcijas darbibas laika ierices
arpuse |oti sakarst. Nekariet uz durtinu
roktura degosSus priekSmetus, piemeéram,
trauku dvielus! RUpgjieties, lai ierices
priekSpuse ir briva. Raugiet, lai ierices
tuvuma neatrastos béerni.

= Ja ir bojats durvju blivejums, durvju zona
izplUst spécigs karstums. Neberziet un
nenonemiet blivejumu! Nedriks tlietot
iekartu ar bojatu blivéjumu vai bez ta.

/\ Bridinajums — Bistami veselibai!
Tinsanas funkcijas darbibas laika ierice |oti
sakarst. Tiek noardits paplasu un veidnu
pretpiedeguma parklajums, un rodas indigas
gazes. Nekad kopa ar cepeskrasni neattiriet
pannas un veidnes ar nepiedegosu
parklajumu. Netiriet piederumus, izmantojot
tirisanas funkciju.

/\ Bridinajums - Bistami veselibai!
TiriSanas funkcija uzsilda gatavoSanas
nodalijumu lidz loti augstai temperaturai ta, ka
gatavoSanas, grileSanas un cepsSanas atlikumi
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sadeg. Si procesa laika izdalas tvaiki, kas var
radit glotadas kairinajumus. TiriSanas funkcijas
darbibas laika rapigi veédiniet virtuvi.
Neuzturieties telpa ilgaku laiku. Raugiet, lai
lerices tuvuma neatrastos bérni un dzivnieki.
Arn atliktas gatavoSanas gadijuma ar parbiditu
beigu laiku ieverojiet instrukcijas.

/\ Bridinajums — Apdegumu risks!

= Tirsanas funkcijas darbibas laika
gatavoSanas telpa |oti sakarst. Nekad
neatveriet ierices durvis. Laujiet iericei
atdzist.Raugiet, lai ierices tuvuma
neatrastos bérni.

= A\TinSanas funkcijas darbibas laika ierices
arpuse |oti sakarst. Nekad nepieskarieties
lerices durtinam. Laujiet iericei atdzist.
Raugiet, lai ierices tuvuma neatrastos bérni.

Cepesa termometrs

/\ Bridinajums — Elektriska trieciena risks!
lzmantojot nepareizu cepSanas termometru,
jus varat sabojat ierices izolaciju. lzmantojiet
tikai Sai iericei paredzeéto cepsSanas
termometru.



v Bojajumu iemesli

EJdBojajumu iemesli

Sildvirsma

Uzmanibu!

m Nelidzenas trauku pamatnes var saskrapét
sildvirsmu.

m Nenovietojiet uz sildrinkiem tukSus traukus. Tie var
radit bojajumus.

m  Nenovietojiet karstus traukus uz vadibas panela,
indikatoru zonam vai sildvirsmas ramja. Tie var radit
bojajumus.

m Ja uz sildvirsmas nokrit cieti vai asi priekSmeti, tie
var radit sildvirsmas bojajumus.

m Aluminija folija un plastmasas trauki izkdst uz
karstiem sildrinkiem. Uz sildvirsmas nav ieteicams
izmantot aizsargparklajumus.

Parskats
Talak redzamaja tabula noraditi biezakie bojajumi.

Bojajums lemesls Riciba
Traipi Parpludis ediens. Parplldusu édienu nekaveéjoties nonemiet ar stikla skrapi.

Nepiemeéroti tiriSanas lidzekli. Izmantojiet tikai noteikta veida sildvirsmai piemérotus tirisanas lidzeklus.
Skrapéjumi Sals, cukurs un smiltis. Neizmantojiet sildvirsmu par darba virsmu vai novietoSanas virsmu.

Raupjas trauku pamatnes saskrapeé sildvirsmu.

Parbaudiet gatavo$anas traukus.

Krasas maina Nepiemerati tiriSanas lidzekli.

Izmantojiet tikai noteikta veida sildvirsmai piemérotus tirisanas lidzek|us.

Trauku izraisits nodilums.

Parvietojiet katlus un pannas, paceat tos.

leplaisajumi Cukurs, edieni, kas satur daudz cukura.

Parplldusu édienu nekaveéjoties nonemiet ar stikla skrapi.

Cepeskrasns bojajumi

Uzmanibu!

m Piederumi, folija, cepSanas papirs vai trauki uz
gatavoSanas telpas pamatnes: nenovietojiet
piederumus uz gatavoSanas pamatnes. Neizklajiet
gatavosanas telpas gridu ar jebkada veida foliju vai
cepampapiru. Nelieciet traukus uz gatavosSanas
telpas gridas, ja noreguléta temperattra virs 50 °C.
Tas var izraisit siltuma nevienmérigu sadaliSanos.
CepSanas laiks vairs neatbildis paredzétajam, un tiks
bojata emalja.

m Aluminija folija: gatavoSanas telpa aluminija folija
nedrikst saskarties ar durvju stiklu. Citadi durvju
stikls var neatgriezeniski nokrasoties.

m Udens karsta gatavoSanas telpa: nekad nelejiet
karsta gatavoSanas telpa tdeni. Sadi radisies udens
tvaiks. Temperattras mainas ietekmé var sabojaties
emalja.

m  Mitrums gatavoSanas telpa: mitrums gatavoSanas
telpa ilgaka laika perioda var veicinat koroziju. Péc
ierices izmantoSanas, laujiet gatavoSanas telpai
izzUt. Neglabajiet mitrus partikas produktus ilgstosi
slegta gatavoSanas telpa. Neglabajiet €dienu
gatavoSanas telpa.

m AtdzeséSana ar atvertam ierices durvim: péc
lietoSanas augsta temperattra, atdzeséjiet
gatavoSanas telpu tikai ar aizvértam durvim.
Neiespiediet priekSmetus ierices durtinas. Ari tad, ja
durtinas ir tikai mazliet pavértas, blakus eso$o
meébelu virsmu ar laiku var sabojat.

Tikai péc gatavoSanas ar lielu mitruma limeni

atstajiet gatavoSanas telpu atvertu, lai ta varétu izzat.

= Auglu sula: ja auglu kuka ir loti briediga, nepiepildiet
paplati par daudz. No paplats nopil€jusi sula atstaj
nenotiramus traipus. Ja iesp€jams, izmantojiet
dzilako universalo pannu.

m Blivéjums ir |oti netirs: ja blivEjums ir |oti nefirs,
ierices durtinas darbibas rezima vairs labi
nenoslédzas. Tadéjadi iespéjami blakus esoso
mebe|u virsmu bojajumi.Turiet blivéjumu vienmeér
tiru. — "Mazgasana" 36. lappusé

m lerices durvis ka sédeklis vai paliktnis: neizmantojiet
lerices durvis priekSmetu novieto$anai vai
sédésanai: nepiekariniet pie tam priekSmetus.
Nenovietojiet uz ierices durvim traukus vai
piederumus.

m Piederumu iebide: aizverot durvis, iekartas piederumi
atkariba no tas veida var saskrapét stiklu.
Piederumus gatavoSanas telpa vienmeér iebidiet lidz
atdurei.

m lekartas transportéSana: neceliet un neturiet iekartu
aiz durvju roktura. Durvju rokturis nav paredzéts
ierices svara noturéSanai un var noltzt.

m GriléSana: griléjot neievietojiet cepamo plati vai
universalo pannu augstak par 3. limeni. Lielaja
karstuma tas deforméjas un iznems$anas laika var
sabojat emalju. 4. un 5. limen grilgjiet tikai uz rezga.

Cokola atvilktnes bojajumi

Uzmanibu!
Neievietojiet cokola atvilkiné karstus priekSmetus. Tos
var sabojat.



Vides aizsardziba Iv

B} Vides aizsardziba

JUsu jauna ierice ir ipasi energoefektiva. Seit sniegti
padomi, ka ierices lietoSanas laika var ietaupit vél vairak
energijas un ka ierici pareizi utilizét.

Energijas taupi$ana

m leprieks ierici sakarséjiet tikai tad, ja tas ir noradits
recepté vai lietoSanas pamacibas tabulas.

m Atkauséjiet saldétus partikas produktus, pirms
ievietojat tos gatavoSanas telpa.

——

7: e 666

**/l///

v

m |zmantojiet tumSas melni krasotas vai emaljétas
cepsSanas veidnes. Tas ipasi labi uztver karstumu.

S

m Iznemiet nevajadzigos piederumus no gatavoSanas
telpas.

Z/TTTIINNNNY

ERRRURARRANNNY

207777711111

m lerices darbibas laika durvis atveriet iesp&jami retak.

L
v

m Vairakas kikas ieteicams cept secigi. Tad
gatavoSanas telpa vél ir silta. Sadi var saisinat
nakamas kikas cepSanas laiku. Gatavosanas telpa
2 taisnstura veidnes var novietot ari vienu blakus
otrai.

m Ja gatavojat ilgaku laiku, ierici varat izslégt
10 mindtes pirms gatavoSanas beigam un pabeigt
gatavot ar atlikuso siltumu.



v GatavoSana ar indukciju

Padomi energijas taupi$anai

m Vienmér izmantojiet katram katlam piemérotu vaku.
Gatavojot bez vaka, ir nepiecieSams krietni vairak
energijas. Lietojiet stikla vaku, lai, to nepacelot,
varétu redzet trauka iekSpusi.

m Izmantojiet traukus ar planu pamatni. Traukiem ar
biezam pamatném nepieciesams lielaks energijas
patérins.

m  Trauku pamatnes diametram ir jaatbilst sildrinka
izméram. Uzmanibu! Trauku razotaji médz noradit
trauka platakas dalas diametru, kas parasti ir lielaks
par trauka pamatnes diametru.

m Nelielam édiena daudzumam izmantojiet mazus
traukus. Liels un dalégji piepildits trauks patéré daudz
energijas.

m Varot izmantojiet mazu tdens daudzumu. Tada veida
tiek ietaupita energija un saglabati visi darzenu
vitamini un mineralvielas.

m Izvélieties zemako jaudas limeni, ar kuru iesp&jams
gatavot. Ja tas ir parak augsts, tiek izSkiesta
energija.

Videi nekaitiga utilizacija

Utilizéjiet iepakojumu apkartéjai videi nekaitiga veida.
Si ierice ir markéta atbilstosi ES
Direktivai 2012/19/ES par elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA).

mmmm O direkfiva ES méroga paredz noteikumus par
vecu iekartu pienemsanu un parstradi.
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[l] Gatavosana ar indukciju

Prieksrocibas, gatavosanai izmantojot
indukciju

GatavoSana ar indukcijas palidzibu |oti atSkiras no
ierasta gatavoSanas veida, jo karstums rodas tiesi

gatavoSanas trauka. Tas piedava vairakas
priekSrocibas:

m ietaupa laiku cepot un varot;

m ietaupa enerdiju;

m vieglak kopt un firit; édiens, kas pargajis pari trauka
malam, tik atri nepiedeg;

m siltuma kontrole un droSiba, uzreiz péc katras
iestatiSanas sildvirsma samazina vai palielina
pievadito siltuma daudzumu. Indukcijas sildrinkis
partrauc pievadit siltumu uzreiz péc trauka
nonemsanas no sildrinka bez ieprieks€jas
izslegSanas.

Trauki

GatavoSanai izmantojiet tikai indukcijas virsmam
piemérotus feromagnétiskos traukus, pieméram:

m emaljéta térauda traukus;

= cSuguna traukus;

m indukcijai piemérotus specialus nerlsosa térauda
traukus.

Lai parbauditu, vai trauks ir piemeérots indukcijas
virsmam, varat lasit nodala — "Edienu gatavoSanas
trauku parbaude”.

Lai sasniegtu labu gatavoSanas rezultatu,
feromagnétiskajai katla pamatnes zonai jaatbilst
sildrinka izméram. Ja trauks uz sildrinka netiek atpazits,
meéginiet uz sildrinka ar mazaku diametru.

j’ﬁ\ >

.916cm | |.@21cm | L @28cm |

Ir arT indukcijas plitim pieméroti trauki, kuru pamatne
nav pilniba feromagnétiska.

m Ja gatavoSanas trauka pamatne ir dal€ji
feromagnétiska, sakarst tikai feromagnétiska virsma.
Tapéc iesp€jams, ka siltums neizdalas vienmeérigi.
Virsmai vietas, kas nav feromagnétiskas,
gatavoSanas laika var bt parak zema temperatira.

m Ja trauka pamatnes materials sastav ari no
aluminija, feromagnétiskas virsmas laukums ir
mazaks. Sada veida trauki var nepilnigi uzsilt, vai
sildvirsma tos neatpazist.



Nepiemeroti trauki

Nekad neizmantojiet ne diflzijas plaksnes, ne traukus
no Sadiem materialiem:

parasts, plans térauds,
stikls,

mals,

vars,

aluminijs.

Trauka pamatnes ipasSibas

Trauka pamatnes ipaSibas var ietekmét gatavoSanas
rezultatu. Izmantojiet katlus un pannas no materialiem,
kas siltumu trauka izdala vienmérigi, pieméram, katlus
ar ,,Sandwich” tipa pamatni no nerisosa térauda, ta tiek
ietaupits laiks un energija.

Izmantojot traukus ar plakanu, nelidzenu pamatni, tiek
ietekméta siltuma pievade.

—=

Trukst trauka, vai tam ir neatbilstoSs izmers

Ja trauks nav novietots uz izvéléta sildrinka, ja tas nav
izgatavots no piemérota materiala vai tam nav atbilstoSa
izmeéra, iemirgosies sildrinka indikators. Uzliekot
piemérotu trauku, indikators parstas mirgot. Ja to
neizdara 90 sekunzu laika, sildrinkis automatiski
izslégsies.

Tuksi trauki vai trauki ar planu pamatni

Nekarséjiet tukSus traukus vai traukus ar planu pamatni.
Sildvirsma ir aprikota ar iek8€jo droSibas sisteému, tacu
tukSs trauks var sasilt tik atri, ka funkcija ,,Automatiska
atslégSana” nespéj laikus sakt darboties un trauks var
sakarst lidz |oti augstai temperatirai. Trauka pamatne
var pat izkust un sabojat stikla virsmu. Sada gadijuma
nepieskarieties traukam un izslédziet sildrinki. Ja péc
atdziSanas sildvirsma nedarbojas, sazinieties ar
tehniska atbalsta dienestu.

Trauku atpaziSana

Katram sildrinkim ir ierobezots trauku atpaziSanas
imenis, tas ir atkarigs no feromagnétiskas virsmas
diametra un trauka pamatnes materiala. Tapéc vienmeér
izmantojiet to sildrinki, kas vislabak piemérots trauka
pamatnes diametram.

UzstadiSana un pieslégSana v

UzstadiSana un
pieslegsana

Neiebuvéjiet ierici aiz dekorativa panela vai mébeles
durvim. Tas ir bistami parkarSanas dé|.

Elektriskais pieslegums

lerici drikst pieslégt tikai licencéti specialisti. Obligati
jaievéro atbildiga energoapgades uznémuma
noteikumi.

Ja ierice ir nepareizi pieslégta, bojajumu gadijuma nav
iesp€jams izmantot garantijas remontu.

Uzmanibu!

lekartai paredzéts izveidot fiksétu pieslegumu pie
elektrotikla ar esoso kabeli.

Nekad neatvienojiet kabeli no iekartas un neaizvietojiet
ar kabeli ar/bez spraudna, iznemot bojajumu gadijuma.

Uzmanibu!

Ja tikla vads tiek bojats, to drikst nomainit tikai raZzotaja
parstavis no klientu apkalposanas dienesta vai cits
specialists ar lidzigu kvalifikaciju.

A Bridinajums — Dzivibas apdraudejums!

Pieskar§anas spriegumam pieslégtam detalam var

izraisit elektrotraumu.

m Nekad nepieskarieties tikla kontaktdaksSai ar slapjam
rokam.

m Tikla vadu vienmeér velciet tikai aiz kontaktdaksas,
nevis aiz vada, jo tas var tikt bojats.

m Nekad nevelciet kontaktdakSu, kamer ierice
darbojas.

Nemiet véra Sadus noradijumus un parliecinieties, ka:

Noradijumi

m kontaktdakSa un kontaktligzda ir saderigi;

m vada Skérsgriezums ir pietiekams;

m zemeéjuma sistéma ir ierikota atbilstoSi prasibam;

m elekiropadeves vada mainu (ja tada ir vajadziga)
veic kvalificéts elektrikis;mainas elektropadeves
vads ir pieejams klientu apkalpoSanas dienesta;

m nav izmantoti vairaku kontaktligzdu savienojumi un
pagarinataji

m izmantoti tikai tadi noplldes stravas aizsargslédzi,
kuri apziméti ar simbolu;
izmantojot sleédzus ar o simbolu, ekspluatacija
atbilst noteiktajam prasibam;

m kontaktdakSa vienmer ir pieejama.

m Nelociet, nesasmalciniet, nemainiet, nesaisiniet
elektrovadu vai nenovietojiet to karstuma tuvuma.

m Nelociet, nesasmalciniet, nemainiet, nesaisiniet
elektrovadu vai nenovietojiet to karstuma tuvuma.

Informacija montierim

m Instalacijas puseé ir janodroSina visu fazu atdalitajs ar
kontaktu atvienoSanu vismaz 3 mm attaluma.
Piesleédzot ar kontaktdaksu, tas nav nepiecieSams, ja
kontaktdaksa ir pieejama lietotajam.

m ElektrodroSiba Plits ir | droSibas klases iekarta, un
to drikst lietot tikai kopa ar zeméjuma vada
pieslegumu.
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v UzstadiSana un pieslégSana

m lekartas pieslégSanai jaizmanto H 05 VV -F tipa vai
lidzvertigs vads.

lerices demontaza

Atvienojiet ierici no elektrotikla.

A Bridinajums — Stravas trieciena risks !

Atvienojot ierici no tikla, savienojumi var izraisit atlikuso

spriegumu. lerici drikst pieslégt tikai sertificéts
specialists.

Blakus esosas mebeles

Blakus esoSajam mébelém jablt izgatavotam no
nedegoSa materiala. Blakus esoSo méebe|u priekséjam
dalam jabut izturigam pret vismaz 90 °C temperatiru.

Stiprinasana pie sienas

Lai plits nevarétu apgazties, ar komplekta esoso lenki ta
japiestiprina pie sienas. Ludzu, ieverojiet montazas
instrukciju stiprinaSanai pie sienas.

Durtinu drosibas ierice

Lai bérni nepieskartos karstai cepeskrasnij,
cepeskrasns durtinas ir aprikotas ar droSibas ierici. Ta ir
piestiprinata virs cepeskrasns durtinam.

Cepeskrasns durtinu atvérSana

DrosSibas ierici paspiediet uz augsu (A attéls).

/)

Durtinu drosSibas ierices nonemsana

Ja durtinu drosibas ierice vairs nav vajadziga vai ir
kluvusi netira:

1. atveriet cepeskrasns durtinas;
2. izskruvejiet skrives un nonemiet durtinu droSibas

ierici.

b,

[

3. Aizveriet cepeSkrasns durtinas.

/

Pasakumi transportésanas laika

Nostipriniet visas iekartas kustigas detalas ar limlenti,
kuru ir iesp&jams p&c tam nonemt, neatstajot pédas.
levietojiet visas piederumu detalas (piem., pannas)
attiecigajos nodalijumos ar planu kartonu ap Skautném,
lai izvairitos no iekartas sabojasanas. levietojiet kartonu
vai [ldzigu materialu starp priekSpusi un aizmuguri, lai
izvairitos no sadursmes ar stikla durtinu iekSpusi. Ar
[imlenti piestipriniet durtinas un (atkariba no aprikojuma)
augsejo parsegu pie iekartas saniem.

Glabajiet iekartas sakotnejo iepakojumu. Transportéjiet
iekartu tikai sakotnéja iepakojuma. Nemiet vera uz
iepakojuma noraditas transportéSanas virziena bultas.

Ja originalais iepakojums vairs nav pieejams

lesainojiet iekartu aizsargajosa iepakojuma, lai
nodroSinatu pietiekamu aizsardzibu pret iespéjamiem
bojajumiem transportésanas laika.

Transportéjiet iekartu vertikala stavokli. Neturiet iekartu
aiz durtinu roktura vai aiz savienojumiem iekartas
aizmugureé, jo tos var sabojat. Nenovietojiet uz iekartas
smagus priekSmetus.



ESlerices apraksts

Saja nodala paskaidroti displeja un vadibas
elementi.Ka ari aprakstitas dazadas ierices funkcijas.

Vispariga informacija

Aprikojums ir atkarigs no specifiska iekartas modela.
> (— 1
——> < > \\

00 OO 002

Paskaidrojums

1 Sildvirsma**

2 Vadibas panelis**

3 Dzes€josais ventilators
4 Cepeskrasns durvis**
5* Apakséja atvilktne**

Izvéles (pieejami dazam iericém)
* Atkariba no ierices veida iesp&jamas atSkiribas

detalas.

Noradijums: Atbilstigi ierices veidam iespéjamas

lerices apraksts

atskiribas krasas un atseviskos elementos.

Ediena gatavo$anas zona

Seit jUs atradisiet plagaku izklastu par édiena
gatavoSanas zonu. Aprikojums ir atkarigs no specifiska

iekartas modela.

E
9* b*
@18 8 [1.800 W [3.100 W
@18+ 18 3.600 W
B (2145 1.400 W {2.200 W
@ 21 2.200 W [3.700 W

* T T Eceosss2s

Iv
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lv lerices apraksts

Vadibas panelis

1=>1 1=l

= _ |

g e
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.@Cﬁ rr[i]; ct[f]bi ':" _lr_ _II— ':' bo;:sf CL) ==_=- =:_=
M o 1 -2 -3 5 -6 7 8 -9

Vadibas lauki

©O) Galvenais slédzis
+ Sildrinka izvéle

0 1m2m_3m9 lestatijumu zona
M Vadibas panela blokeSana tirisanas laika
C= Bérnu droSiba
B, Funkcija ,Kombi-Zone”
LA Funkcija ,Move”
bosst Funkcija ,PowerBoost”
® Taimeris
ndieatori
O Darba stavoklis
g Gatavoganas limeni
o Taimeris

HiR Atlikugais siltums

5 Funkcija ,PowerBoost”

-1 Gatavosanas laika iestatisana
A Taimeris

min Laiks
Vadibas lauki

Kad pieskaraties kadam no simboliem, tiek aktivizéta

attieciga funkcija.

Noradijumi

m  Gadjjiet, lai vadibas panelis vienmeér bitu tirs un
sauss. Mitrums negativi ietekmé darbibu.

m Nenovietojiet gatavoSanas traukus indikatoru un
sensoru tuvuma. Elektroniska sistéma var parkarst.

Sildrinki

GatavoSanas zonas

O Vienkarsa gatavosanas zona

Izmantojiet piemeérota izméra gatavoSanas traukus

g Kombinéta gatavoSanas zona

Skatiet nodaju — ", Kombi-Zone

" i

vai — "Funkcija ,Move

Izmantojiet tikai gatavosanas traukus, kas ir piemeroti, lai gatavotu ar indukciju, skatiet nodaju — “Gatavosana ar indukciju'".

Paliekosa siltuma indikators

Sildvirsmas katram sildrinkim ir paliekosa siltuma
indikators. Tas norada, ka sildrinkis vél ir karsts.
Nepieskarieties sildrinkim, kameér paliekosa siltuma
indikators ir izgaismots.

Atkariba no paliekosa siltuma temperatiras redzami
§adi simboli:

m H:augsta temperatira

m F:zema temperatira

Ja nonemat trauku no sildrinka gatavoSanas laika,
paliekosa siltuma un izvéléta gatavoSanas limena
indikatori izgaismojas pamisus.

Izsl€dzot sildrinki, paliekosa siltuma indikators
izgaismojas. Ari tad, kad sildvirsma ir izslégta,
indikators ir izgaismots tik ilgi, kameér vél sildrinkis ir
silts.
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Vadibas panelis

Atkariba no ierices veida iesp&jamas atSkiribas detalas.

Sledzi

Pozicija ,lzslegts” sledzi var ievirzit. Nospiediet uz
slédza, lai to ievirzitu vai izvirzitu.

Taustini un displejs

Ar taustiniem var iestatit dazadas ierices
papildfunkcijas. Displeja redzamas attiecigas vértibas.
Simbols Nozime

® Laika funkcijas Vairakkart pieskaroties, tiek atlasits
pulkstenis (O, taimeris &, laiks ® un
beigas (O.

lestatamo vertibu samazinasana.
lestatamo vertibu palielinasSana.

- Minuss
+ Pluss

Karsésanas rezimi un funkcijas

Izmantojot funkciju izvéles slédzi, var iestatit karséSanas
rezimus un citas funkcijas.

KarséSanas rezims Temperatiira

Lietojums

lerices apraksts v

-0 Gatavo$anas nodal-  Gatavo3anas nodalijuma apgaismo-
juma apgaismojums  juma ieslégSana un izslégsana.

§  Atrd uzkarsésana Gatavosanas nodalijuma atras uzkar-
séSanas ieslegSana vai izslegsana.

Cepeskrasns funkciju blokésana un
atblokéSana vadibas paneli.

Cc=  BernudroSiba

Displejs

Displeja tiek radita gatavoSanas nodalijuma
temperatira, ko iestata, izmantojot temperatiras izvéles
sledzi.

Turklat varat skatit ari laika funkciju iestatijumus.
PriekSplana ir redzama vértiba, kas paslaik tiek iestatita
vai paslaik notiek. Lai izmantotu atseviskas laika
funkcijas, vairakkart pieskarieties taustinam (©. Sarkana
josla virs vai zem attieciga simbola norada, kura vértiba
paslaik ir redzama priekSplana.

Lai vienmeér izvéletos piemérotako édiena karséSanas
rezimu, Saja nodala ir izskaidrotas atSkiribas un
lietojums.

3D Karstais gaiss 30-275°C CepSanai viena liment vai vairakos limenos.
Ventilators vienmerigi izplata aizmugures siena iebuveta gredzenveida sildkermena
radito siltumu visa gatavoSanas nodalijuma.
R SaudzejoSais karstais gaiss 125275 °C Saudzigai izvéleto edienu gatavoSanai viena limeni, bez iepriekSejas uzkarsésanas.
=2 Ventilators izplata aizmugures siena iebuveta gredzenveida sildkermena radito sil-
tumu visa gatavoSanas nodalijuma.
Sis karsésanas rezims tiek izmantots energijas patérina noteik$anai ventilacijas
rezima un energijas efektivitates klases noteikSanai.
Picas gatavoSana 30-275°C Picas un tadu édienu pagatavoS$anai, kam nepiecieSams liels siltums no apaksas.
Karse apaksgjais sildkermenis un gredzenveida sildkermenis aizmugures siena.
Q KarséSana no apaks$as 30-300°C GatavoSanai tdens peldé un apcep$anai.
Karstums plist no apaksas.
] Siltuma saglabasana 60-100°C Pagatavoto edienu siltuma saglabasanai.
Atkausesana 30-60°C Saldetu édienu saudzigai atkausesanai.
Lena sautésana 70-120°C SaudzejoSai un lenai ieprieksS apceptu, mikstu galas gabalu sautéSanai atverta trauka.
Zema temperatura karstums vienmerigi plust no augsas un apaksas.
m Lielu gabalu griléSana GrileSanas limeni Plakanas partikas, pieméram, steiku, desinu vai grauzdinu grileSanai un apcepSanai.
1 =viegls Zem grila sildkermena sakarst visa virsma.
2 = Vidéjs
3 = spécigs
5 GrileSana ar cirkulgjoSo gaisu  30-300 °C Lielaku galas gabalu, putnu galas un veselu zivju cepSanai.
22 GrileSanas sildkermenis un ventilators parmainus ieslédzas un izsledzas. Ventilators
nodroSina karsta gaisa cirkulaciju ap edienu.
KarséSana no augSas/apak-  30-300 °C Standarta cepsanai viena limen. Ipasi piemérota kikam ar suligu pildijumu.

W

Sas

Karstums vienmerigi plust no aug$as un apaksas.
Sis karseSanas rezims tiek izmantots energijas patérina noteikSanai parastaja rezima.

Noradijums: Katram karseSanas rezZimam ierice
piedava ieteicamo temperatiru vai limeni. To var

parnemt vai attiecigaja zona mainit.
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lv lerices apraksts

Citas funkcijas

Jauna cepeskrasns nodroSina ari citas funkcijas, kas
Saja nodala tiek Tsi aprakstitas.

Funkcija Lietojums

Tﬁ] Programmas

lericé jau ir ieprogrammeéti daudzu edienu piemerotakie iestatijumi.

Pirolize

Ja tiek izmantota pirolizes tiriSanas funkcija, gatavo$anas nodalijuma tiriSana notiek gan-
driz patstavigi.

— "Tirisanas funkcija" 38. lappuse

Temperatura

GatavoSanas nodalijuma temperatiru iestata,
izmantojot temperaturas izv€les sledzi. To arl izmanto,
lai, pieméram, atlasitu griléSanas un tirisanas rezimu.

lestatijumi ir redzami displeja.

Noradijumi

m Lidz 100 °C temperaturu iestata ar 1 grada soli, péc
tam — ar 5 gradu soli.

m Ja édiens tiek gatavots |oti augsta temperatlra, péc
ilgaka laika ierice nedaudz pazemina temperatdru.

Temperaturas radijums

Jo vairak uzkarst gatavoSanas nodalijums, jo talak uz
labo pusi no kreisas parvietojas sarkana linija displeja
apaksdala.

Ja izmantojat iepriekS€jo uzkarsésanu, labakais bridis,
kad ievietot édienu gatavoSanas nodalijuma, ir tad, kad
linija ir pilnigi sarkana.

Atlikusais siltums

Kad ierice ir izslegta, temperatlras indikators uzrada
atlikuso siltumu gatavoSanas nodalijuma. Jo zemaka
klust temperattra, jo mazaks ir indikatora piepildijums.

Noradijumi

m Temperatiras indikatora piepildijums mainas tikai
tad, ja ir ieslégts tads karsésanas rezims, kam tiek
iestatita temperattra. Pieméram, griléSanas rezimu
gadijuma visa indikatora linija uzreiz jau ir sarkana.

m Ja ieslédzat ierices darbibas reZimu un temperatira
gatavoSanas telpa ir parak augsta, dazos
karsésanas rezimos displeja ir redzams h. Izslédziet
ierici un |aujiet tai atdzist. PEc tam no jauna
ieslédziet darbibas rezZimu.

m Termiskas inerces dé€| uzradita temperattra var
nedaudz atskirties no faktiskas temperatiras
gatavoSanas nodalijuma.

Gatavosanas nodalijums

Dazadi elementi gatavoSanas nodalijuma atvieglo darbu
ar ierici. Pieméram, gatavoSanas nodalijuma ir plass
apgaismojums, un dzeséSanas ventilators pasarga ierici
no parkarsanas.
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lerices durvju atveérsana

Ja darbibas reZzima laika atverat ierices durvis, darbiba
tiek turpinata.

Gatavosanas nodalijuma apgaismojums

GatavoSanas nodalijuma apgaismojums ierices
darbibas laika ir ieslegts, kad izmantojat lielako dalu
karséSanas rezimu un funkciju. Kad darbibas rezims ir
beidzies, apgaismojums tiek izslegts.

Ar gatavoSanas nodalijuma apgaismojuma taustinu
varat ieslégt tikai apgaismojumu, nekarsgjot ierici.
Tadéjadi tiek atvieglota, pieméram, ierices tiriSana.

Dzesésanas ventilators

DzeséSanas ventilators tiek ieslégts un izslégts péc
nepiecieSamibas. Siltais gaiss izplUst pa durvju
augsdalu.

Uzmanibu!
Neaizsedziet ventilacijas atveres. Pretéja gadijuma
ierice var parkarst.

Lai péc darba rezima beigam gatavoSanas nodalijums
atrak atdzistu, dzesésSanas ventilators turpina darboties
noteiktu laiku.



Bl Aprikojums

Jasu iericei ir pieejami dazadi piederumi. Talak
aprakstiti piegades komplektacija ieklautie piederumi
un to pareiza lietoSana.

Piegades komplektacija ieklautie piederumi

lerice ir aprikota ar talak noraditajiem piederumiem.

Rezgis

Traukiem, kiku veidném un sacepumu
formam.

Cepesiem, grilejamai partikai un sasal-
detiem edieniem.

Cepsanas paplate
Platsmaizém un nelieliem miklas izstra-
dajumiem.

Universala panna
Suligam kukam, cepumiem, saldéetiem
edieniem un lieliem cepeSiem.

To var izmantot ari ka tauku savaceju, ja

grile tieSi uz restites.

Cepesa termometrs

Lauj iegut precizu cepSanas rezultatu.
LietoSanas aprakstu skatiet attiecigaja
nodala. — "Cepesa termometrs"
32. lappuse

Izmantojiet tikai originalos piederumus. Tie ir pasi
piemeéroti Sai iericei.

Piederumus var iegadaties klientu apkalpoSanas
dienesta, specializétos veikalos vai timekli.

Noradijums: Kad piederumi sakarst, tie var
deforméties. Tas neietekmé ierices darbibu. Atdziestot
sakotnéja forma atjaunojas.

Piederumu ievietoSana

GatavoSanas nodalijuma ir 5 ievietoSanas limeni.
levietoSanas limenus skaita virziena no apaksas uz
augsu.

Dazas iericés augs$é€jais ievietoSanas limenis
gatavoSanas nodalijuma ir atziméts ar grila simbolu.

Piederumus vienmeér ievietojiet starp viena limena
abiem stieniSiem.

Piederumu, tam neapgazoties, var izvilkt aptuveni lidz
pusei.

Aprikojums v

levietojot gatavoSanas nodalijuma, ieverojiet, lai
piederuma izliekums bdtu mugurpusé. Tikai ta tas tiek
nofikséts.

Noradijumi

m Stingri turiet cepamas plats malas ar abam rokam
un paraléli iebidiet to stativa. lebidot cepamo plati,
nekustiniet to uz vienu vai otru malu. Pretgja
gadijuma cepamo plati ir grati iebidit. Var tikt
sabojatas emaljétas virsmas.

m Vienmeér ievietojiet piederumus gatavoSanas
nodalijuma pareizi.

m lebidiet piederumus gatavoSanas nodalijuma
vienmeér lidz galam ta, lai ierices durvis tiem
nepieskartos.

m Iznemiet piederumus, ko neizmantojat gatavoSanas
laika, no gatavoSanas nodalijuma.

Papildpiederumi

Papildpiederumus var iegadaties klientu apkalpoSanas
dienesta, specializéta veikala vai timekli. Plasu
piedavajumu, kas paredzets jlsu iericei, skatiet misu
katalogos vai timekl.

PreCu pieejamiba un pasutiSanas iespéjas timekli
dazadas valstis atSkiras. So informaciju skatiet pirkuma
dokumentos.

Noradijums: Ne katrs papildpiederums der katrai
iericei. Veicot pirkumu, vienmér noradiet savas ierices
precizu apziméjumu (E Nr.). — "Klientu apkalpoSanas
dienests" 47. lappusé

Papildpiederumi

Rezgis

Traukiem, kiku un sautéSanas veidném, cepeSiem un grilgjumiem.
Cepama plats

Platsmaizém un cepumiem.

Universala panna

Suligam kukam, cepumiem, saldétiem édieniem un lieliem cepeSiem.
To var izmantot arT ka tauku savacéju, ja grilé tiesi uz rezga.
lelickams rezgis

Galas, putnu galas un nesadalitas zivs gatavoSanai.

levietojams universalaja panna, lai savaktu piloSos taukus un galas
sulu.

Profesionala panna

Liela édiena daudzuma pagatavo$anai. Lieliski piemérota, pieméram,
baklazanu sacepuma pagatavosanai.

Profesionalas pannas vaks

Ar vaku profesionalo pannu var parveidot par profesionalu
cepestrauku.
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v Pirms pirmas lietoSanas reizes

Picas plats
Picai un lielam apajam kukam.

Grila plats
GriléSanai bez rezga vai pilienu savaksanai. Izmantot tikai universalaja
panna.

Akmens plaksne

PaSu gatavotas maizes, smalkmaiziSu un picas cepSanai, lai iegutu
kraukSkigu pamatni.

Akmens plaksne ieprieks jauzkarse lidz ieteiktajai temperaturai.

Stikla cepesu trauks
Sautéjumiem un sacepumiem.

Stikla panna
Sacepumiem, darzenu eédieniem un cepumiem.

IzbidiSanas sistéma 1 [imeni

Ar izbidiSanas vadotnem 2. limeni varat piederumu izvilkt talak, un tas
neapgazisies.

IzbidiSanas sistéma 2 [imenos

Ar izbidiSanas vadotném 2. un 3. limeni varat piederumu izvilkt talak,
un tas neapgazisies.

IzbidiSanas sistéma 3 limenos

Ar izbidiSanas vadotnem 1., 2. un 3. limeni varat piederumu izvilkt
talak, un tas neapgazisies.
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Y Pirms pirmas lietosanas
reizes

Pirms sakat lietot jauno ierici, javeic dazas darbibas.
Tostarp ari ierices un piederumu tiriSana.

Pirma lietoSanas reize

Péc ierices pieslégSanas pie elektrotikla displeja
redzams laiks. lestatiet pareizu laiku.

Pulkstena laika iestatiSana
Raugiet, lai funkciju izvéles slédzis bltu nulles pozicija.

Pulkstena laiks sakas ar ,12:00”.

1. lestatiet pulksteni ar taustinu — vai +.

2. Lai apstiprinatu, pieskarieties taustinam ®.
Displeja tiek radits pulkstena laiks.

Gatavosanas nodalijuma un piederumu
tirisana

Pirms iericé pirmoreiz gatavojat édienu, notiriet
piederumus un iztiriet gatavoSanas nodalijumu.

Gatavosanas nodalijuma tiriSana

Lai noverstu smarzu, kas raksturiga jaunam iericém,
karséjiet tukSu un aizvértu gatavoSanas nodalijumu.

Raugiet, lai gatavo$anas nodalijuma nebdtu iepakojuma
atlikumu, pieméram, stiropora lodites, un nonemiet
ierices iekSiené vai uz tas pieliméto limlenti. Pirms
sildiSanas noslaukiet gatavoSanas nodalijuma gludas
virsmas ar mikstu mitru dranu. lerices karsésanas laika
vediniet virtuvi.

Veiciet noraditos iestatijumus. Nakamaja nodala
uzzinasiet, ka iestatit karséSanas rezimu un
temperattru. — "lerices lietoSana" 19. lappusé

KarséSanasreZims 3D Karsts gaiss
Temperatlra maksimums
Laiks 1 stunda

Péc noradita laika izslédziet ierici.
Kad gatavoSanas nodalijums ir atdzisis, notiriet gludas

virsmas ar mazgasanas lidzek|a Skidumu un
mazgasanas dranu.

Piederumu tiriSana

Kartigi notiriet piederumus ar mazgasanas lidzek|a
Skidumu un mitru draninu vai mikstu suku.



lerices lietoSana v

Ellerices lietosSana

Saja nodala aprakstita sildrinka iestati$ana. Tabula
atradisiet gatavoSanas limenus un laikus dazadiem
edieniem.

Sildvirsmas ieslégsSana un izslégSana

Sildvirsmu ieslédz un izslédz ar galveno sledzi.

leslégSana: pieskarieties simbolam (D. Atskan signals.
Izgaismojas gatavo$anas limenu simbols & un galvena
slédza indikators.Sildvirsma ir gatava darbam.

Izslég8ana: pieskarieties simbolam (O tik ilgi, lidz
nodziest radijums. Visi sildrinki ir izslegti. Palieko$a
siltuma indikators izgaismojas, lidz sildrinki ir pietiekami
atdzisusi.

Noradijumi

m Sildvirsma automatiski izslédzas, ja visi sildrinki ir
izslégti ilgak par 20 sekundém.

m lestatijumi saglabajas atmina pirmas 4 sekundes
péc sildvirsmas izslegSanas. Ja $aja laika sildvirsma
atkal tiek ieslégta, ta sak darboties ar iepriek3gjiem
iestatijumiem.

m Sildvirsmas maksimala jauda ir atkariga no tikla
piesleéguma veida. Lai §1 maksimala veértiba netiktu
parsniegta, sildvirsma pieejamo jaudu automatiski
sadala starp visiem ieslégtajiem sildrinkiem.

Laika, kad ir ieslégta funkcija ,Power Management”,
islaicigi viena sildrinka jaudu var pazeminat zem
nominalas vertibas.

Sildrinka iestatiSana

lestatiet vélamo sildrinki ar simboliem 1-9.
Gatavoganas limenis 1= zemakais limenis.
Gatavosanas limenis 9 = augstakais limenis.

Katram gatavosanas limenim ir papildu limenis.

lestatijumu zona papildu gatavo3anas limenis atziméts

ar simbolu m.

Noradijumi

m Lai viegli sabojajamas iekartas dalas aizsargatu pret
parkarSanu vai elektrisku parslodzi, sildvirsma var
Islaicigi samazinat jaudas limeni.

m Laj izvairitos no iekartas raditiem trokSniem,
sildvirsma var islaicigi samazinat jaudas limeni.

Sildrinka un gatavos$anas limena atlase

Sildvirsmai jabut ieslégtai.

1. Pieskarieties vajadziga sildrinka simbolam --.
Izgaismojas simbols &, un zem ta - simbols _.

2. lestatijumu zona iesp€&jams izvelieties vélamo
gatavoSanas limeni.

A —— 1 A
boost [_ boost

GatavoSanas limenis ir iestatits.

Gatavosanas limena maina

Izvelieties sildrinki un iestatijumu zona iestatiet
vajadzigo gatavoSanas limeni.

Sildrinka izslegsana
Izvélieties sildrinki un programmeésanas zona uzstadiet

uz i . Sildrinkis izslédzas un paradas atlikusa karstuma
indikators.

Noradijumi

m Ja uz sildrinka nav uzlikts trauks, izvélétais jaudas
limenis mirgo. P&éc kada laika sildrinkis izslégsies.

m Ja esat novietojusi trauku uz sildrinka, pirms ir
ieslégta plits, tas tiks uztverts nakamo 20 sekunzu
laika péc galvena slédza nospieSanas, un sildrinkis
tiks izvéléts automatiski. Kad sildrinkis ir uztverts,
nakamo 20 sekunzu laika izvélieties jaudas limeni,
pretéja gadijuma sildrinkis izslégsies.
Ja uzliksiet uz plits vairakus traukus, pliti ieslédzot,
tiks uztverts tikai viens no tiem.

leteikumi gatavosanai

leteikumi

m Uzsildot biezenus, biezzupas un biezas mérces, ik
pa laikam apmaisiet.

m lepriek$gjai uzsildiSanai iestatiet 8. vai
9. gatavosanas limeni.

m Gatavojot ar vaku uz trauka, samaziniet gatavoSanas
[imeni, tiklidz starp trauku un vaku izplGst tvaiks.
Labam gatavoSanas rezultatam tvaika izpliSana nav
nepiecieSama.

m Péc gatavoSanas turiet gatavoSanas trauku noslégtu
lldz édiena pasnieg3anai.

m  Gatavojot ar atrvarisanas katlu nemiet vera razotaja
norades.

m Negatavojiet édienu parak ilgi, lai nezaudétu
uzturvertibu. Izmantojot virtuves pulksteni, varat
iestatit optimalo gatavosanas laiku.

m Veseligam gatavoSanas rezultatam veélams lietot ellu
ar augstu varidanas temperatiru.

m Lai apbrininatu édienu, cepiet to mazas porcijas citu
PEc cita.

m GatavoSanas trauks var uzkarst gatavosanas laika.
Tapéc ieteicams izmantot virtuves cimdus.

m leteikumus energiju taupoSai gatavoSanai skatiet
nodala — "Vides aizsardziba".
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v lerices lietoSana

GatavosSanas limenu tabula

Tabula ir noradits, kads gatavoSanas [imenis ir
piemérots édienam. GatavoSanas ilgums var atskirties
atkariba no ediena veida, svara, biezuma un kvalitates.

Gatavosa- GatavoSanas
nas limenis  laiks (min)

Kausésana
Sokolade, glazira 1-1.
Sviests, medus, Zelatins 1-2

UzsildiSana un siltuma uzturéSana

Sautejums, piem., lecu sautéjums 1.-2
Piens* 1.-2
Desinu uzsildisana udenr* 3-4

Atkauseésana un uzsildiSana
Saldéti spinati 3-4 15-25
Saldéts gulass 35-55

w
'
S

Varit, uzturot temp. nedaudz zemaku par varisanas limeni

Kartupelu klimpas* 4.-5, 20-30
Zivis* 4-5 10-15
Baltas mérces, piem., BeSamela mérce 1-2 3-6
Putotas meérces, pieméeram, Bearnas mérce, holandieSu meérce 3-4 8-12
VariSana, tvaicé$ana, sautésSana

Risi (ar dubultu Gdens daudzumu) 2.-3. 15-30
Piena risu zupa™** 2-3 30-40
Kartupeli ar mizu 4.-5, 25-35
Variti kartupeli 4,-5, 15-30
Miklas izstradajumi, nadeles™ 6-7 6-10
Sautéjums 3.-4. 120-180
Zupas 3.-4. 15-60
Darzeni 2.-3. 10-20
Darzeni, saldeti 3.-4. 7-20
GatavoSana atrvarisanas katla 4,-5,

Sutinasana

Ruletes 4-5 50-65
Sutinati cepesi 4-5 60-100
Gulass™** 3-4 50-60

* Bez vaka
** Vairakas reizes apgrozot

“** lepriekSeja uzkarsesana gatavosanas limeni 8 - 8.
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lerices lietoSana Iv

Gatavosa- GatavoSanas
nas limenis laiks (min)

SautéSana/cep$ana ar nedaudz ellu

Snicele, vienkarsa vai panéta 6-7 6-10
Saldeta Snicele 6-7 6-12
Karbonade, vienkarsa vai panéta 6-7 8-12
Steiks (3 cm biezs) 7-8 8-12
Putna krutina (2 cm bieza)** 5-6 10-20
Saldéta putna kratina** 5-6 10-30
Kotletes (3 cm biezas)** 4.-5, 20-30
Hamburgera gala (2 cm bieza)** 6-7 10-20
Zivs un zivs fileja bez panéjuma 5-6 8-20
Zivs un zivs fileja ar pangjumu 6-7 8-20
Zivs, paneta un saldéta, piemeram, zivju pirkstini 6-7 8-15
Vezveidigie, garneles 7-8 4-10
Svaigu darzenu un senu apcepSana 7-8 10-20
Edieni gatavoanai panna, darzeni, galas strémelites aziatu gaumé 7-8 15-20
Saldéti edieni, piem., gatavoSanai pannas 6-7 6-10
Pankukas (cep ella citu péc citas) 6.-7. -
Omlete (cep citu péc citas) 3.-4. 3-10
VerSacis 5-6 3-6
Varisana ella* (150200 g porcija 1-2 | ella, varit pa porcijam)

Saldeti produkti, piemeram, fri kartupeli, vistas gabalini 8-9

Saldeétas kroketes 7-8

Gala, pieméram, vistas dalas 6-7

Panéta zivs vai zivs alus mikla 6-7

Darzeni, seénes, paneti vai alus, tempuras mikla 6-7

Cepumi, pieméram, dazadi virtuli, aug|i alus mikla 4-5

* Bez vaka
** Vairakas reizes apgrozot

“** lepriekSeja uzkarseéSana gatavosanas limeni 8 - 8.
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v ~Kombi-Zone”

E)..Kombi-Zone”

Ar So funkciju var sasaistit kopa abus vienada lieluma
sildrinkus kreisaja puse. Turklat abiem sildrinkiem tiek
iestatits vienads gatavosanas limenis.Funkcija 1pasi
piemérota tad, ja gatavoSanai tiek izmantoti garenas
formas trauki.

Norades par gatavosanas traukiem

Lai iegutu optimalu rezultatu, uz abiem sildrinkiem
uzlieciet piemérotu ovalu édiena gatavosSanas trauku.
Novietojiet trauku uz sildrinkiem ta, lai tas atrastos tiesi

| 7 %)

Ja uz viena no abiem sildrinkiem tiek uzlikts tikai viens
trauks, to var parbidit uz otru sildrinki. Tagad
gatavoSanas limenis un atlasitie iestatijumi ir aktivi ari uz
otra sildrinka.

AktivizeSana

Sildvirsmai jabat ieslegtai.

1. Atlasiet vienu no sildrinkiem ar funkciju
,CombiZone” un iestatiet gatavo3anas limeni.

2. Pieskarieties simbolam .. Redzams radijums e.
GatavoSanas limenis ir redzams apak$éja sildrinka
radijumos.

Funkcija ir aktivizéta.

Gatavosanas limena maina

Atlasiet vienu no sildrinkiem ar funkciju ,Kombi-Zone”
un iestatiSanas zona mainiet gatavoSanas limeni.

Izslegsana

Izvélieties vienu no diviem sildrinkiem ar So funkciju un
pieskarieties simbolam ..

Funkcija ir izslégta. Turpmak abi sildrinki darbojas ka
divi neatkarigi sildrinki.
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fe) Funkcija ,,Move”

Izmantojot So funkciju, var apvienot abus viena izméra
kreisas puses sildrinkus un katram sildrinkim iestatit
citadu gatavoSanas limeni. leprieks iestatiti gatavoSanas
[imeni

Priek$gjais sildrinkis = gatavo$anas limenis 5
Aizmugurgjais sildrinkis = gatavodanas limenis
Katra sildrinka gatavoSanas limeni var mainit atseviski.

Noradijumi

m Uzlieciet gatavoSanas trauku tikai uz viena no
sildrinkiem. Ja gatavo$anas trauks vienlaikus ir uz
abiem sildrinkiem, funkcija netiek ieslégta.

m Ta sildrinka radijumos, uz kura neatrodas
gatavoSanas trauks, gatavoSanas limenis ir
izgaismots vairak. Funkcija tiek ieslégta, ja trauks
tiek uzbidits uz sildrinka un tiek atpazits.

m Ja funkcija jau ir ieslégta un uz briva sildrinka uzliek
citu gatavosanas trauku, indikators tapat norada
zemaku gatavosSanas limeni. Sildrinkis nav iesléegts.
Sildrinkis ieslédzas, ja tiek nonemts gatavoSanas
trauks.

Padomi trauku lietoSanai
Lai nodrosSinatu optimalu siltuma noteikSanu un
izplatiSanu, trauku iesaka novietot precizi centra:

Izmantojiet tikai vienu gatavoSanas trauku, kas aiznem
tikai vienu sildrinki.

GatavoSanas trauka parlik§ana no viena sildrinka uz
citu.



Aktivizésana

Apvienojiet divus sildrinkus ar atSkirigiem gatavoSanas

limeniem.

1. Atlasiet vienu no diviem sildrinkiem ar funkciju
»Move”. _

2. Pieskarieties simbolam kL. Redzams radijums e.
Abu sildrinku radijumos redzams gatavoSanas

limenis.
Funkcija ir aktivizéta.

Noradijumi

m Aiznemta sildrinka indikatori ir gaiSaki.

m Izveléta sildrinka displeja ir izgaismots simbols _.
Gatavosanas limena maina

Atlasiet vienu no sildrinkiem ar funkciju ,Move” un
iestatiSanas zona mainiet gatavoSanas limeni.

Noradijums: Ja funkciju deaktiviz€, gatavoSanas
imenus atiestata uz sakotnejam vertibam.

Deaktivizésana
Pieskarieties simbolam ,Z:.
Funkcija ir deaktivizéta.

Noradijums: Ja vienam sildrinkim vai diviem sildrinkiem
iestata i, funkciju deaktivizé aptuveni 10 sekundés.

Laika funkcijas v

[@Laika funkcijas

Sildvirsmai ir divas talak aprakstitas taimera funkcijas.

m GatavoSanas laika programmeésana
m Virtuves taimeris

Gatavosanas laika programmésana

Sildrinkis péc iestatita laika beigam izsledzas
automatiski.

lestatiSana

1. lzvélieties sildrinki un vajadzigo gatavoSanas limeni.

2. Pieskarieties simbolam (©. Sildrinka displeja
redzams °I. Taimera displeja redzams 1J.

3. Nakamajas 10 sekundés iestatiSanas zona iestatiet

vajadzigo gatavosanas laiku.

1 1
| [
- A - A
—_— min —_— min
LA o LT b
s O g rud O Ino
5 - 6 - S 9 5 -6 -7 -8 -9

Péc dazam sekundém sakas laika atskaite.

Noradijumi

m Visiem sildrinkiem var automatiski iestatit vienu un to
pasu gatavoSanas laiku. lestatita laika atskaite
katram sildrinkim notiek atseviski.
Vairak par automatisku gatavosSanas laika
iestatiSanu skatiet sadala — "Pamatiestatijumi”.

m Ja apvienotajiem sildrinkiem izvélas funkciju
»,CombiZone” vai ,Move”, abiem sildrinkiem ir
iestatits viens un tas pats laiks.

Laika maina vai atcelSana
Izvélieties sildrinki un nospiediet simbolu (.

lestatiSanas zona mainiet gatavosanas laiku vai
izvélieties iestatijumu L7, lai atceltu iestatito laiku.

Kad laiks ir pagajis

Sildrinkis izsleédzas. Atskan pazinojuma signals. Laika
uzstadisanas funkcijas vizualaja noradé uz

10 sekundém iedegas 7.

Nospiezot simbolu (®, norades izslédzas un skanas
signals beidz skanét.
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lv Funkcija ,PowerBoost”

Noradijumi

m Lai iestatitu gatavoSanas laiku, kas 1saks par 10
mindtém, vienmeér pieskarieties 0, pirms iestatat
vajadzigo veértibu.

m Ja gatavoSanas laiku iestata vairakiem sildrinkiem,
taimera displeja vienmér redzams izvéléta sildrinka
laiks.

m Lai apskatitu atlikuSo laiku, izvElieties attiecigo
sildrinki.

= Gatavosanas laiku var iestatit lidz 55 minatém

Virtuves taimeris

Ar virtuves taimeri var iestatit laiku lidz 99 minatem.
Taimeris darbojas neatkarigi no sildrinkiem vai citiem
iestatijumiem.lzmantojot to, sildrinkis péc iestatita laika
beigam automatiski neizslédzas.

lestatiSana

1. Pieskarieties vairakas reizes simbolam (B, lidz
izgaismojas indikators ). Taimera displeja redzams
Inlul
.

2. lestatijumu zona iestatiet vajadzigo laiku.

Pec dazam sekundém sakas laika atskaite.

Laika maina vai atiestate

Pieskarieties vairakas reizes simbolam (O, lidz
izgaismojas indikators £,

lestatijumu zona mainiet laiku vai iestatiet i, lai
izdzéstu iestatito laiku.

Péec iestatita laika beigam

Atskan signals. Taimera displeja redzams £, un
izgaismojas indikators £\.Indikatori nodziest pec 10
sekundem.

Kad pieskaras simbolam (B, nodziest indikatori un
apklust skanas signals.
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k@ Funkcija ,,PowerBoost”

Ar ,PowerBoost” funkciju lielus Gdens daudzumus var
uzkarsét atrak neka ar gatavosanas limeni 5.

S funkcija ir pieejama visiem sildrinkiem, ja netiek
izmantots neviens cits sildrinkis. Pretéja gadijuma
gatavodanas limena radijuma mirgo & un 9.

Aktivizesana

1. lzvélieties vienu sildrinki.

2. Pieskarieties simbolam , 4.
lzgaismojas 4.

Funkcija ir aktivizéta.

Noradijumi

m Ja sildrinki ieslédz, kamér ir ieslégta funkcija
~PowerBoost”, gatavoSanas Imena radijuma mirgo
£ un 5 péc tam automatiski tiek iestatits
gatavo$anas limenis 5. Funkcija ,PowerBoost” tiek
izslégta.

m Zona ,Kombi-Zone” funkciju ,PowerBoost” var
ieslegt tikai tad, ja abi sildrinki tiek izmantoti
atseviski.

Deaktivizesana

1. Atlasiet sildrinki.

2. Pieskarieties simbolam ,2,..
Indikators & nodziest, un sildrinkis parslédzas uz
darbibu gatavo$anas limeni 5.

Funkcija ir deaktivizéta.

Noradijums: Noteiktos gadijumos funkcija
~PowerBoost” var izslegties automatiski, lai pasargatu
sildvirsmas elektroniskos elementus.



[ Bérnu aizsardzibas
sistema

Ar funkciju ,Bérnu droSiba” jls varat novérst to, ka
bérni ieslédz sildvirsmu.

Bernu aizsardzibas funkcijas aktivizacija un
deaktivizacija

Sildvirsmai jabut izslegtai.

Aktivizacija: turiet simbolu = nospiestu apm. 4

sekundes. Simbols = izgaismojas 10
sekundes.Sildvirsma ir blokéta.

Deaktivizacija: turiet simbolu Cc= nospiestu apm. 4
sekundes. BlokéSana ir partraukta.

Automatiska béernu aizsardzibas sistema

Kad tiek izmantota i funkcija, péc sildvirsmas
izslégSanas vienmer tiek automatiski aktivizéta bérnu
aizsardzibas sistéma.

lesleg$ana un izslegsana

Ka aktivizet automatisko funkciju "Bérnu drosiba", lasiet
nodala — “Pamatiestatijumi"

[Gl Tirisanas drosiba

Tirot vadibas paneli, kad sildvirsma ir ieslégta,
iestatijumi var maintties. Lai to novérstu, var izmantot
sildvirsmas blokéSanas funkciju un blokét vadibas
paneli tirisanas laika.

leslégSana: pieskarieties simbolam WM. Atskan signals.
Vadibas panelis uz 35 sekundém ir blokéts. JUs varat
notirt vadibas panela virsmu, nemainot iestatijumus.

IzslegSana: péc 35 sekundém blokésana tiek
partraukta. Lai izsleégtu blokéSanu atrak, pieskarieties
simbolam M.

Noradijumi

m 30 sekundes péc ieslégSanas atskan signals. Tas
norada uz drizu funkcijas pabeigSanu.

m Pat ja sildvirsma ir blokéta droSai tiriSanai, galvenais
slédzis nav blokets. Sildvirsmu var jebkura laika
izslegt.

Bérnu aizsardzibas sistema v

[@)lerices automatiska
izslegsanas

Ja sildrinkis darbojas ilgaku laiku un netiek maintti
darbibas iestatijumi, droSibas apsvérumu dé| notiek
automatiska izslégsanas.

Sildrinkis parstaj darboties. Sildrinka displeja parmainus

mirgo ~, & un atlikuga siltuma indikators A vai H.

Ja pieskaras jebkuram simbolam, indikatori vairs nav
redzami. Sildrinka darbibu var iestatit no jauna.

Automatiska izsleg8anas ir atkariga no iestatita
gatavoSanas limena (1-10 stundas).
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v Pamatiestatijumi

Pamatiestatijumi

lericei ir dazadi pamatiestatijumi. Sos

pamatiestatiiumus varat pielagot savam vajadzibam.
Radijums Funkcija

ci Bérnu drosibas funkcija
o Manuali.*
i Automatiski.
c Funkcija deaktivizéta.
cc Signaltoni
I Apstiprinajuma un kludas signals ir izslegts.

leslegts tikai kltdas signals.

]

1
o leslegts tikai apstiprinajuma signals.
>

hu Visi skanas signaliir ieslegti.”
c3 Energijas patérina radisana
o Izslegts.*
! leslégts.
cS Gatavosanas laika automatiska programmésana
00 lzslegta*

£ -89 Lidz automatiskajai izslégsanai atlikusais laiks.

ch Taimera signala laiks
i 10 sekundes.*
c 30 sekundes
3 1 minCte.
ci Funkcija “Power-Management”. Sildvirsmas kopéjas jaudas ierobezoSana

Pieejamie iestatijumi ir atkarigi no sildvirsmas maksimalas jaudas.

I Izslegta. Sildvirsmas maksimala jauda. *
/ 1000 W - minimala jauda.
i 1500 W

3 3000 W - ieteicams, ja ir 13 A.

3. 3500 W - ieteicams, jair 16 A.

Y 4000 W

Y. 4500 W - ieteicams, jair 20 A.

S vai 9. Sildvirsmas maksimala jauda.

c9 Gatavos$anas zonas izvéles laiks
I Neierobezots: paliek atlasita pedéja iestatita gatavosanas zona.
! lerobeZots: gatavoSanas zona paliek atlasita tikai dazas sekundes.
cic Gatavosanas trauka un gatavos$anas procesa rezultata parbaude
I Nav piemerots
/ Nav optimals
c Piemérots
ccd Automatiska jaudas ierobezojumu parvaldiba
[}

Izslegta: parada jaudas ierobezojumu atbilstosi funkcijai “Power-Management”.*
leslegta: nerada funkcijas “Power-Management” jaudas ierobezojumu.

g
]
1
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Energijas patérina indikators v

cl Noklus€éjuma iestatijumu atiestatiSana
I Individuali iestatijumi.*
/ Nokluséjuma iestatijumu atiestatisana.

*Rupnicas iestatijums

Piekluve pamatiestatijumiem

Sildvirsmai jabut izslegtai.

1. leslédziet sildvirsmu.

2. Nakamajas 10 sekundés turiet simbolu (® nospiestu
apm. 4 sekundes.
Vispirms redzami Getri izstradajuma informacijas
radijumi. Lai skatitu atseviSkus radijumus,
pieskarieties iestatiSanas zonai.

Klientu apkalpoSanas dienesta indekss (KI) N
IzgatavoSanas numurs Fd
1. izgatavoganas numurs 9s.
2. izgatavo$anas numurs a5

3. Lai pieklutu pamatiestatijumiem, velreiz pieskarieties
simbolam (.
Displeja parmainus mirgo £ un 1, un L ir redzams
ka nokluséjuma iestatijums.

eyl i
~ “/\

_—— A\
|// '-/ Doost @ '—'
AR

5 -6 -7 -8 -9

4. Pieskarieties simbolam (® vairakas reizes, lidz
redzama vajadziga funkcija.
5. Tad iestatiSanas zona atlasiet vajadzigo iestatijumu.

I PN i
[_-lbc::sf ®—"—'

6. Turiet simbolu (® nospiestu vismaz 4 sekundes.
lestatijumi ir saglabati.

IzieSana no standarta uzstadijumiem
leslédziet sildvirsmu ar galveno slédzi.

Energijas patérina
indikators

Si funkcija norada pédéjas gatavo$anas reizes kopéjo
energijas patérinu Sim sildrinkim.

VEél 10 sekundes péc sildvirsmas izslegSanas tiks
uzradits elektroenergijas patéring kilovatstundas.

Attéla redzams patérina piemérs: .08 kWh.

kWh
(A I
I ber O O

Ka ieslegt minéto funkciju, skat. nodala
— "Pamatiestatijumi”
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v Edienu gatavo$anas trauku parbaude

Edienu gatavo$anas trauku
parbaude

Ar So funkciju iespéjams parbaudit gatavoSanas
procesa atrumu un kvalitati atbilstosi gatavo3anas
traukam.

Parbaudes radijums ir ieteikta vertiba, un tas ir atkarigs
no gatavoSanas trauka ipasibam un izmantota sildrinka.

1. Novietojiet atdzisuSu katlu ar apm. 200 ml ddens ta
sildrinka vidd, kura izmérs vislabak atbilst katla
pamatnes izméram.

2. Atveriet pamatiestatijumu izvélni un atlasiet
iestatijumu ¢ { 2.

3. Pieskarieties iestatijumu zonai. Sildrinka radijumos
mirgo —.

Funkcija ir ieslégta.

Péc 20 sekundém sildrinka radijumos redzams

gatavoSanas procesa kvalitates un atruma radijums.

il L
i -
T I i
— — \\ /| //
| | A (-
- - - = oo/ i S
f_ f_ boost ///\ | //\\\

Parbaudiet rezultatu, izmantojot talak noradito tabulu.

L GatavoSanas trauks nav piemerots sildrinkim un tapéc neuz-
silst.

i GatavoSanas trauks uzsilst IEnak neka paredzets, gatavoSanas
process nav optimals.

Gatavo$anas trauks uzsilst pareizi, un gatavosanas process
noris bez problemam.

*Jair pieejams mazaks sildrinkis, parbaudiet uz ta gatavosanas trauku

velreiz.

Lai atkal ieslégtu funkciju, pieskarieties sildrinka

iestatijumu zonai.

Noradijumi

m Ja izmantota sildrinka izmérs ir mazaks neka
gatavoSanas trauka pamatnes diametrs, parasti
uzsilst tikai trauka vidus un gatavoSanas rezultats
nav apmierinoss vai optimals.

m Informaciju par $o funkciju skat. nodala
— "Pamatiestatijumi".

m Informaciju par gatavoSanas trauku veidiem,
izmériem un novietoSanu skat. nodala
— "GatavoS8ana ar indukciju".
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[ “Power Manager”

Jaudas parvaldibas funkcija |auj iestatit sildvirsmas
kopéjo jaudu.

Sildvirsmai rapnica ir veikta sakotnéja iestatiSana.
Izmantojot jaudas parvaldibas funkciju, jaudas vertibu
var pielagot attiecigas elektroinstalacijas prasibam.

Lai 8T iestatita vertiba netiktu parsniegta, sildvirsma
pieejamo jaudu automatiski sadala starp visam
ieslégtajam gatavoSanas zonam.

Kameér jaudas parvaldibas funkcija ir aktivizéta,
gatavoSanas zonas jauda islaicigi var samazin aties
zem nominalas veértibas. Ja tiek ieslégta gatavosSanas
zona un ta rezultata tiek parsniegts jaudas
ierobezojums,

gatavoSanas limena radijuma islaicigi tiek paradits _.
lekarta automatiski regulé un iestata augstako
iespéjamo jaudas limeni.

Plasaku informaciju par to, ka mainit sildvirsmas kopéjo
jaudu, skatiet nodala — "Pamatiestatijumi”



E¥Ylerices lietoSana

JUs jau uzzingjat informaciju par vadibas elementiem
un to darbibas veidu. Talak aprakstits, ka iestatit ierici.

lerices ieslegSana un izslegSana

lerici ieslédz un izsleédz ar funkciju izvéles slédzi. Kad
tas tiek pagriezts jebkura pozicija no nulles pozicijas,
ierice tiek ieslégta. Lai izslégtu ierici, vienmeér pagrieziet
funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.

Karsésanas rezima un temperaturas
iestatiSana

lerici var vienkarsi iestatit, izmantojot funkciju un
temperatiras izvéles slédzi. Noteiktiem édieniem
piemérotakos karséSanas rezimus skatiet lietoSanas
instrukcijas sakuma.

Piemérs attéla: karséSana no augsas/apaksas (£
190 °C temperatira.

1. Ar funkciju izvéles slédzi iestatiet karséSanas rezimu.

2. Ar temperatlras izvéles slédzi iestatiet temperatiru
vai griléSanas limeni.

Pec dazam sekundém ierice sak karsét.

Kad édiens ir gatavs, izslédziet ierici, pagriezot funkciju
izvéles sledzi nulles pozicija.

Noradijums: Darbibas rezimam iespéjams iestatit ari
gatavoSanas laiku un beigu laiku. — "Laika funkcijas”
23. lappusé

MainiSana
Ar attiecigo izvéles slédzi jebkura laika var mainit
karséSanas rezimu un temperattru.

Ja mainat karsésSanas reZimu, temperatira tiek mainita
uz attiecigo nokluséjuma vertibu.

lerices lietoSana v

Atra uzkarsésana

Izmantojot atras uzkarsésSanas funkciju, var saisinat
uzkarsésanas ilgumu.

Piemérotie karséSanas rezimi:
" 3D karstais gaiss
m [J) Karsé$ana no aug$as/apaksas

lzmantojiet atras uzkarseéSanas funkciju tikai tad, ja
iestatita temperatira parsniedz 100 °C.

Lai édiens izceptos vienmérigi, ievietojiet to
gatavoSanas nodalijuma tikai tad, kad atra uzkarsésana
ir beigusies.

1. lestatiet karsésanas reZzimu un temperatdru.
2. Pieskarieties taustinam .

Displeja redzams simbols » .
Péc dazam sekundém cepeskrasns sak karsét.

Kad atra uzkarséSana ir pabeigta, atskan skanas
signals un simbols »$% nodziest. levietojiet édienu
gatavoSanas nodalijuma.

29



lv Laika funkcijas

Laika funkcijas
Jusu iericei ir dazadas laika funkcijas.

Laika funkcija Lietojums

@®© Laiks PEc iestatita gatavoSanas laika beigam ierice
automatiski izsledzas.

levadiet gatavo$anas laiku un vélamo beigu
laiku. lerice automatiski ieslegsies, lai darbiba
butu pabeigta vélamaja laika.

Taimeris darbojas ka grozams pulkstenis. Tas
darbojas neatkarigi no darbibas rezima un
citam laika funkcijam un neietekmeé ierices
darbibu.

Ja priekSplana nedarbojas neviena cita funk-
cija, ierices displeja redzams pulkstena laiks.

(® Beigas

Taimeris

®  Pulkstenis

Tikai péc karsésanas rezima iestatiSanas var aktivizét
darbibas ilgumu, pieskaroties taustinam (©. Kad ir
iestatits darbibas ilgums, var aktivizet beigu laiku.
Taimeri var iestatit jebkura bridi.

Péc gatavosSanas laika vai taimera laika beigam atskan
signals. Signalu var priekslaicigi apturét, pieskaroties
taustinam (.

Noradijums: Signala ilgumu iespéjams iestatit
pamatiestatijumos. — "Pamatiestatijumi" 26. lappusé

liguma iestatiSana

lericé varat iestatit édiena gatavosanas ilgumu. Tada
veida netiks parsniegts vélamais gatavoSanas laiks un
nebus japartrauc citi darbi, lai apstadinatu darbibas
rezimu.

Maksimalais iestatamais laiks ir 23 stundas un
59 minutes. llgumu hdz vienai stundai var iestatit ar
vienas mindtes soli, ilgaku laiku — ar 5 mintsu soli.

llguma sakuma vértiba atSkiras atkariba no ta, kuram
taustinam pieskaraties vispirms:

10 mindtes, ja pieskaraties taustinam —, vai

30 minutes, ja pieskaraties taustinam +.

Piemérs attéla: gatavosanas laiks — 45 minates.
1. lestatiet karséSanas rezimu un temperatiru vai
limeni.
2. Divreiz pieskarieties taustinam (©.
Displeja ir ieziméts laiks ©.

®
-

3. Ar taustinu — vai + iestatiet laiku.
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Péc dazam sekundém ierice sak karsét. Displeja
redzama laika atskaite.

Laika atskaites beigas

Atskan signals. lerice parstaj karset. Displeja redzams

ilgums 0.

Kad signals vairs neskan, varat vélreiz iestatit ilgumu ar
taustinu +.

Kad édiens ir gatavs, izslédziet ierici, pagriezot funkciju
izvéles slédzi nulles pozicija.

MainiSsana un atcelSana

Ar taustinu — vai + varat jebkura laika mainit ilgumu.
Péc dazam sekundém izmainas tiek lietotas.

Lai atceltu, ar taustinu — atiestatiet ilgumu uz nulli. lerice
turpina karséet bez iestatita ilguma.

Laika funkciju skatiSana

Ja ir iestatitas laika funkcijas, displeja ir redzami
attiecigie simboli. Simbols, kura laiks paslaik tiek radits,
ir ieziméts.

Lai skatitu dazado laika funkciju véertibas, vairakkart
pieskarieties taustinam (©, lidz tiek ieziméts vajadzigais
simbols.



Beigu laika iestatiSana

Pulkstena laiku, kad beidzas gatavoSanas laiks, varat
parcelt. Pieméram, varat ievietot édienu gatavoSanas
nodalijuma no rita un iestatit, ka tas ir gatavs
pusdienlaika.

Noradijumi

m Raugiet, lai partika neatrastos gatavoSanas
nodalijuma parak ilgi un nesabojatos.

m Neiestatiet beigu laiku, ja darbibas reZims jau ir
ieslegts. GatavoSanas rezultats vairs neatbildis
iecerétajam.

GatavoSanas laika beigas var atlikt maksimali lidz 23
stundam un 59 minGtém.

Piemérs attéla: ir plkst. 10.30, iestatitais gatavoSanas

ilgums ir 45 mindtes, un édienam jabut gatavam plkst.

12.30.

1. lestatiet karséSanas rezimu un temperatdru vai
limeni.

2. Divreiz pieskarieties taustinam © un ar taustinu —
vai + iestatiet ilgumu.

3. P&c tam vélreiz pieskarieties taustinam .
Displeja ir ieziméts beigu laiks (.

"
T T

Péc dazam sekundém ierice lieto iestatijumus. Displeja
redzams beigu laiks. Kad ierice tiek ieslégta, displeja
redzama ilguma atskaite.

Laika atskaites beigas

Atskan signals. lerice parstaj karsét. Displeja redzams
ilgums 0.

Kad signals vairs neskan, varat vélreiz iestatit ilgumu ar
taustinu +.

Kad édiens ir gatavs, izslédziet ierici, pagriezot funkciju
izvéles slédzi nulles pozicija.

Laika funkcijas v

Maini$sana un partrauksana

GatavoSanas beigu laiku var mainit ar taustinu — vai +.
Péc dazam sekundém izmainas tiek saglabatas.
GatavoSanas beigu laiku vairs nevar mainit, ja laika
atskaite jau ir sakta. GatavoSanas rezultats vairs
neatbildis iecerétajam.

Lai partrauktu, ar taustinu — iestatiet gatavoSanas beigu
laiku uz pasreizejo pulkstena laiku plus gatavosanas
ilgums. lerice sak karsét, un tiek sakta laika atskaite.

Laika funkciju skatiSana

Ja ir iestatitas laika funkcijas, displeja ir redzami
attiecigie simboli. Simbols, kura laiks paslaik tiek radits,
ir iezimets.

Lai skatitu dazado laika funkciju vertibas, vairakkart
pieskarieties taustinam (O, lidz tiek ieziméts vajadzigais
simbols.

Taimera iestatiSana

Taimeris darbojas paraléli citiem iestatijumiem. To varat
iestatit jebkura laika, arl tad, kad ierice ir izslégta.
Taimerim ir savs skanas signals. Jus dzirdésit, vai
izsledzas taimeris, vai beidzies iestatitais darbibas
ilgums.

Maksimalais iestatamais laiks ir 23 stundas un

59 minUtes. Ja iestatamais laiks neparsniedz

10 minutes, taimeri var iestatit ar 30 sekunzu soli. Péc
tam laika intervali ir lielaki, jo augstaka iestatama laika
vértiba.

Taimera sakuma vértiba atSkiras atkariba no ta, kuram
taustinam pieskaraties vispirms:

5 minuUtes, ja pieskaraties taustinam —, vai 10 minutes,
ja pieskaraties taustinam +.

1. Vairakkart pieskarieties taustinam O, lidz tiek
ieziméts taimera simbols &.

2. Ar taustinu — vai + iestatiet taimera laiku.

Péc dazam sekundém tiek sakts taimera laiks.

Padoms: Ja iestatitais taimera laiks attiecas uz ierices
darbibu, izmantojiet darbibas ilguma laiku. Kad ilguma
laiks ir beidzies, ierice tiek automatiski izslégta.

Taimera laika atskaite beigusies
Atskan signals. Displeja redzams taimera laiks 0.
Lai izslegtu taimeri, pieskarieties jebkuram taustinam.

MainiSana un atcelSana

Taimera laiku var mainit jebkura bridi ar taustinu —
vai +. PEéc dazam sekundém izmainas tiek lietotas.

Lai atceltu, ar taustinu — atiestatiet taimera laiku uz nulli.
Taimers tiek izslégts.

Laika funkciju skatiSana

Ja ir iestatitas laika funkcijas, displeja ir redzami
attiecigie simboli. Simbols, kura laiks pa$laik tiek radits,
ir ieziméts.

Lai skatitu dazado laika funkciju vértibas, vairakkart
pieskarieties taustinam (O, lidz tiek iezZiméts vajadzigais
simbols.
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v Cepesa termometrs

Pulkstena laika iestatiSana

Péc pieslégSanas vai stravas padeves partraukuma
displeja mirgo pulkstena laiks. lestatiet pulkstena laiku.

Funkciju izvéles slédzim jabat nulles pozicija.

1. lestatiet pulkstena laiku ar taustinu — vai +.
Pulkstena laiks vairs nemirgo.

2. Apstipriniet ar taustinu .

lerice neparnem iestatito pulkstena laiku.

Noradijums: Pamatiestatijumu sadala var iestatit, vai
ierices displeja tiek radits pulkstena laiks.
— "Pamatiestatijumi" 26. lappusé

Pulkstena laika maina

Pulkstena laiku nepiecieSamibas gadijuma var mainit,
piemé&ram, no vasaras uz ziemas laiku.

Lai to izdaritu, iericei jabut izslegtai; vairakkart
pieskarieties taustinam (O, Iidz tiek ieziméts pulkstena
simbols, un mainiet pulkstena laiku ar taustinu — vai +.

32

BdiCepesa termometrs

Ar cepesa termometru iesp&jams iegut precizu
cepsSanas rezultatu. Tas méra temperatiru partikas
produkta iekSiené. Tiklidz ir sasniegta iestatita
temperatlra, ierice automatiski izsledzas.

Karsesanas veidi

Ne visi karséSanas veidi ir pieméroti, lai izmantotu
cepesa termometru.

Piemérotie karséSanas rezimi:

" 3D karstais gaiss

&) Karsta gaisa saudzéjoSais rezZims
Picas cep$ana

grileSana ar cirkuléjoSo gaisu

[E Karsésana no augsas/apaksas

Noradijums: Ja, iesprauzot cepeSa termometru, izvéléts
nepiemerots karséSanas veids, atskan signals.

Temperatira

CepSanas termometrs méra partikas produktu iekSéjo
temperattru no 30 °C lidz 99 °C. Vélamo édiena
iekSéjo temperatlru varat iestatit, izmantojot displeju.

lestatiet gatavoSanas telpas temperatiru, ka ierasts, ar
temperatiras izvéles taustinu. Lai cepeSa termometram
nerastos bojajumi, iestatita temperatira nedrikst bat
augstaka par 250 °C.

lestatitajai gatavoSanas telpas temperatirai jabut
vismaz par 10 °C augstakai neka iestatita édiena
temperattra.

lespraudiet cepesa termometru produkta

Pirms édiena ievietoSanas gatavoSanas telp3,
iestipriniet taja cepesa termometru.

Izmantojiet tikai pievienoto cepesa termometru. Jus to
varat arl iegadaties klientu apkalpoSanas dienesta ka
rezerves detalu.

A Bridinajums — Elektriska trieciena risks!
Izmantojot nepareizu cepSanas termometru, jus varat
sabojat ierices izolaciju. lzmantojiet tikai Sai iericei
paredzeto cepSanas termometru.

Nofiksesana

levietojiet cepeSa termometru biezakaja galas dala.
Raugiet, lai smailes gals butu aptuveni galas gabala
vidu. Tas nedrikst atrasties taukos un pieskarties
traukiem vai kauliem.

Nolieciet galu, vElams ievietotu trauka, rezga vidd.



Uzmanibu!

Neiespiediet cepeSa termometra vadu.

Lai cepeSa termometrs netiktu sabojats parak liela
karstuma dé|, cepeSa termometram jabdt vairaku
centimetru attaluma no griléSanas sildelementa. Gala
gatavoSanas laika var nedaudz pacelties.

Produkta apgroziSana

Ja vélaties apgrozit gatavojamo produktu, neiznemiet
cepeSa termometru. Péc apgroziSanas parbaudiet, vai
cepsSanas termometrs produkta ievietots pareizi.

Ja, apgrozot produktu, cepSanas termometru iznemat,
visi iestatijumi tiek atiestatiti, un tie jaiestata no jauna.

Produkta iekSejas temperaturas iestatiSana

levietojot gatavoSanas nodalijuma édienu ar cepesa
termometru, varat veikt iestatiSanu.

1. levietojiet cepesa termometru ligzda gatavoSanas
telpas kreisaja pusé un aizveriet gatavoSanas telpas
durvis.

Neiespiediet kabeli!

2. Ar funkciju izvéles slédzi iestatiet piemérotu
karsé8anas veidu.

Displeja blakus gatavoSanas telpas temperatirai tiek
paradits simbols N\ un édiena iek&éjas temperatiras
radijums.

3. Ar taustinu — vai + iestatiet &diena ieks€jo
temperaturu. leteicama vertiba abiem taustiniem ir
60 °C.

4. Ar temperaturas izvéles taustinu iestatiet
gatavo$anas telpas temperatdru.

Neiestatiet vairak par 250 °C.
Péc dazam sekundém ierice sak karsét.

Ediena iekS€jas temperatlras radijums displeja ir dalits
divas dalas. Kreisaja puse ir redzama pasreiz€ja galas
iekSeja temperatira, labaja pusé ir redzama iestatita,
piem., 15-75 °C. PaSreizeja temperatira kreisaja pusé
tiek radita tikai, sakot no 10 °C.

Kad produkta iestatita iek$éja temperatira ir sasniegta,
atskan signals. lerice parstaj karsét. Displeja pasreizéja
iekSéja temperatlra ir vienada ar iestatito temperatiru,
piem., 75-75 °C.

Lai izslégtu ierici, pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles
pozicija. lzvelciet cepesa termometru no ligzdas
gatavoSanas telpa.

A Bridinajums — Apdegumu risks!

GatavoSanas telpa, piederumi un cepesa termometrs
sakarst. Karstus piederumus vai cepeSa termometru no
gatavoSanas telpas vienmeér iznemiet ar virtuves
cimdiem.

Cepesa termometrs v

MainiSana un atcelSana

Ar taustinu = vai + varat jebkura bridi izmainit iekSejo
temperatdru. PEc dazam sekundém izmainas tiek
saglabatas.

Lai partrauktu, iznemiet cepeSa termometru no ligzdas
un gatavojama produkta. lerice turpina karsét bez
iestatitas eédiena iek$éjas temperatiras.

KarséSanas veidu un gatavoSanas telpas temperatiru
varat mainit jebkura laika ar attiecigo izvéles slédzi.
lestatita produkta iek$€ja temperatltra saglabajas.

Dazadu partikas produktu iekseéja
temperatura
Neizmantojiet dzili sasaldétus produktus. Tabula ir

noraditas aptuvenas vértibas. Tie ir atkarigi no partikas
produktu kvalitates un apstrades pakapes.

VisaptveroSus datus par karsésanas rezimu un
temperatdru atradisiet lietoSanas instrukcijas beigas.
— "Parbaudits masu pavaru studijg" 51. lappusé

Partikas produkts Ediena iekééja tem-
peratira, °C

Cukgala

Clkas kakls 85-90

Cukgalas fileja, vidéji cepta 62-70

Cukas muguras gabala cepetis, labiizcepts ~ 72-80

Liellopa gala

Liellopu fileja vai rostbifs, angju gaume 45-52

Liellopa galas fileja vai vidéji cepts rostbifs 5562

Liellopu fileja vai rostbifs, labi izcepts 65-75

Tela gala

Tela cepetis vai priekSplecis, liess 7580

Tela cepetis, plecs 75-80

Tela stilbi 85-90

Jéra gala

Videji lieli jera stilbi 60-65

Jera gurns, labi izcepts 70-80

Jéra muguras cepetis, vidéji cepts 55-60
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v Bérnu aizsardzibas sistema

[ Bérnu aizsardzibas
sistema

Lai bérni ierici netisam neieslégtu vai nemainitu

iestatijumus, iericei ir bérnu droSibas funkcija.

Noradijumi

m Pamatiestatijumu sadala varat mainit to, vai ir
iespéjams iestatit bérnu droSibas funkciju.
— "Pamatiestatijumi" 26. lappusé

m Ja sildvirsma ir savienota ar cepeskrasni, kam ir
ieslégta bérnu drosibas funkcija, §i funkcija
neattiecas uz sildvirsmu.

leslegSana un izslegsana

Lai ieslegtu bérnu droSibas funkciju, funkciju izvéles
slédzim jabut nulles pozicija.

Turiet nospiestu taustinu &= apméram 4 sekundes.
Displeja redzams attiecigais simbols. Bérnu droSibas
funkcija ir ieslégta.

Noradijums: Ja ir iestatits taimera laiks &, ta atskaite
tiek joprojam turpinata. Kamer ir ieslégta bérnu
droSibas funkcija, taimera laiku nevar mainit.

Lai izslegtu, vélreiz turiet nospiestu taustinu &=
apmeéram 4 sekundes, lidz simbols displeja nodziest.
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Pamatiestatijumi

Ir piedavati dazadi iestatijumi ierices optimalai un
vienkarSai izmantoSanai. Ja nepiecieSams, iestatijumus
iesp&jams mainit.

Pamatiestatijumu saraksts

Atkariba no ierices aprikojuma ne visi pamatiestatijumi
ir pieejami.
Pamatiestatijums lzvele

c4 | Signalailgums péc gatavosa- { = apméram 10 sekundes

nas |[guma vai taimera laika 2= apméram 30 sekundes®
beigam

S = apméram 2 mintes
cUc  Gaidisanas laiks lidz iestati- ~ { = apméram 3 sekundes*
juma ligtosanai = apméram 6 sekundes
=apmeéram 10 sekundes

c i3 Taustinu tonis péc pieskarsa- (i = izslegts
nas taustinam = ieslegts*
c o/ Displeja apgaismojuma spilg-  { = tumss
tums = videjs”
= gaiss
ci5 Pulkstena laika radijums neradit pulkstena laiku

]
—
QI

dit pulkstena laiku*

gl AR I RO PR b | PR R e | T Y S b N W L W
[

cifG  Bérnu drogibas funkciju var =ne
ieslegt - ja*
=ja, ar durvju fiksatoru™*
-0 7 Gatavosanas nodalijuma =ng
apgaismojums darbibas laika ¢ ja*
c 5 Dzeséanas ventilatora tuk§-  { =iss
gaitas darbibas laiks = vidéjs*
=gars
Y = |oti gar$
c9  Uzstaditas teleskopiskas L1 = né* (stativiem un viena
vadotnes™ limena vadotném)
{ =ja (2 un 3 limenu vadot-
nem)
c i llgstosa siltuma uzturé$ana [ = ng*
pieejama ‘=i

c {2 Visuvértibu ripnicas iestat- £ = ng*
jumu atiestatiSana I=ja

*

Rupnicas iestatijumi (Atkariba no ierices veida ripnicas iestatijumi
var atskirties)

** Pieejams ne visiem ierices tipiem.




Pamatiestatijumu maina
Funkciju izvéles sledzim jabat nulles pozicija.

1. Turiet nospiestu taustinu © apméram 4 sekundes.
Displeja redzams pirmais pamatiestatijums,
pieméram, ¢ | .

2. Ja nepiecieSams, mainiet iestatijumu ar

temperaturas izvéles slédzi.

Ar taustinu + parejiet uz nakamo pamatiestatijumu.

4. Sada veida ar taustinu — vai + izejiet cauri visiem
pamatiestatijumiem un nepiecieSamibas gadijuma
mainiet vértibu ar temperatiras izvéles slédzi.

5. Lai apstiprinatu un izietu, vélreiz turiet nospiestu
taustinu © apméram 4 sekundes.

Visi pamatiestatijumi tiek apstiprinati.

g

Pamatiestatijumus var atkal mainit jebkura brid.

Noradijums: PEc stravas padeves partraukuma mainitie
pamatiestatijumi joprojam ir speka.

Brivdienas rezims v

Brivdienas rezims

lzmantojot ilgstosas siltuma uzturéSanas rezimu, varat
iestatit gatavoSanas ilgumu virs 70 stundam. Edieni
gatavoSanas nodalijuma paliek silti, un jums nav
jaieslédz vai jaizsledz ierice.

ligstosas siltuma uzturésanas rezima
palaiSana

Lai varétu izmantot ilgstoSas siltuma uzturéSanas
rezimu, tas jaieslédz pamatiestatijumos.
— "Pamatiestatijumi" 26. lappusé

lerice karse, izmantojot karséSanu no augsas/apaksas.
Temperattru var iestatit no 85 °C lidz 140 °C. ligumu
var iestatit ar pusstundas soli no 24 lidz 72 stundam.

1. Pagrieziet funkciju izvéles slédzi pozicija
Programmas [19.
Displeja redzams SHEA.

2. Ar temperatiras izvéles taustinu iestatiet
temperatdru.

3. Divreiz pieskarieties taustinam (.
Displeja ir ieziméts laiks ©.

4. Ar taustinu + vai — iestatiet laiku.
Noradijums: Beigu laiku nevar parcelt.

Péc dazam sekundém ierice sak karsét. Displeja

redzama laika atskaite.

Kad brivdienu rezima laiks beidzas, atskan signals.
lerice parstaj karsét. Displeja redzams ilgums 0.

Lai izslégtu ierici, pagrieziet funkciju izvéles sledzi nulles
pozicija.

MainiSana un atcelSana

Péc palaiSanas iestatijumus vairs nevar mainit.

Ja vélaties atcelt ilgstoSas siltuma uzturéSanas rezimu,
izslédziet ierici, pagriezot funkciju izvéles slédzi nulles
pozicija.
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v

MazgasSana

[ Mazgasana

Ja

veiksiet rdpigu apkopi un tiriSanu, jusu ierice ilgi

saglabasies skaista un darbosies nevainojami. Ka

pareizi veikt ierices apkopi un tiriSanu — aprakstits talak.

Mazgasanas lidzekli

Lai nebojatu atskirigas virsmas, izmantojot nepareizus
mazgasanas lidzek|us, ieverojiet turpmak minétas
norades.

Tirot sildvirsmas:

nelietojiet neatSkaiditus skaloSanas lidzek|us vai
skaloSanas lidzek|us, kas ir paredzé&ti trauku
mazgasanas iekartam,;

nelietojiet abrazivus suk|us;

neizmantojiet mazgasanas lidzek|us, pieméram,
cepeSkrasns mazgasanas lidzekl|us vai traipu
nonems&anas lidzek|us;

neizmantojiet augstspiediena firitajus vai tvaika
striklu;

trauku mazgasanas iekarta nemazgajiet atseviskas
detalas.

Tirot cepeskrasni:

neizmantojiet asus vai abrazivus mazgasanas
lidzeklus,

neizmantojiet mazgasanas lidzek|us ar augstu
alkohola saturu,

nelietojiet abrazivus stk|us,

neizmantojiet augstspiediena firitajus vai tvaika
straklu.

Trauku mazgasanas iekarta nemazgajiet atseviskas
detalas.

Jaunu sukli pirms pirmas izmantoSanas kartigi
izskalojiet.

A Bridinajums — Apdegumu risks!
lerice |oti sakarst. Neaiztieciet ar rokam karstas

gatavoSanas telpas iekSéjas virsmas vai sildelementus!
Vienmér |aujiet iericei atdzist. Nelaujiet bérniem tuvoties

iericei.
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Zona
Nerusgjosa terauda
virsmas™

(atkariba no ierices
veida)

TiriSanas lidzeklis

Karsts mazgasanas lidzek|a Skidums.

Tiriet ar mazgaSanas dranu un noslaukiet ar
mikstu dranu. Nerusejosa terauda virsmas
vienmér mazgajiet paraleli dabiskajai materiala
tekstarai. Citadi var rasties skrambas. Nekave-
joties notiriet kalka, tauku, cietes un olbaltuma
traipus. Zem Sadiem traipiem var veidoties
rusa.

Klientu apkalpoSanas dienesta vai specializé-
tos veikalos var iegadaties paSus kopSanas
lidzeklus, kas piemerati karstu nerusejosa
térauda virsmu tinsanai. Uzklajiet nedaudz tir-
Sanas lidzek|a ar mikstu dranu.

Emaljetas, lakotas,
plastmasas un siet-
spiedes tehnika
apstradatas virsmas*

(atkariba no ierices
veida)

Karsts mazgasanas lidzek|a Skidums.

Tiriet ar mazgaSanas dranu un noslaukiet ar
mikstu dranu. Tirisanai nelietojiet stikla tirisa-
nas lidzek|us vai stikla skrapjus.

Vadibas panelis

Karsts mazgasanas lidzek|a Skidums.

Tiriet ar mazgaSanas dranu un noslaukiet ar
mikstu dranu. Tirisanai nelietojiet stikla tirisa-
nas lidzek|us vai stikla skrapjus.

Augsejais stikla par-
segs”

(atkariba no ierices
veida)

Stikla tirisanas lidzeklis.

Tiriet ar mikstu dranu.

Augsejo stikla parsegu varat nonemt, lai to
notiritu. Nemiet véra nodalu Augséjais
stikla parsegs!

Grozamie slédzi
Nenonemiet!

Karsts mazgasanas lidzekla Skidums.
Tiriet ar mazgaSanas dranu un noslaukiet ar
mikstu dranu.

Sildvirsmas ramis

Karsts mazgasanas lidzek|a Skidums.
Netiriet ar stikla skrapi, citronu vai etiki.

(Gazes sildvirsma un
rezgis*

(atkariba no ierices
veida)

Karsts mazgasanas lidzek|a Skidums
Izmantojiet nedaudz tdens, jo tas nedrikst
iek|Ut iericé pa degla apaksejo dalu.
Parlijusu partiku un partikas paliekas noslau-
kiet uzreiz.

ReZgi iespéjams nonemt.

Cuguna rezgis*
Nemazgajiet trauku mazgajama masina.

Gazes deglis*
(atkariba no ierices
veida)

*

Nonemiet degla galvinu un vacinu, notiriet ar
karstu mazgasanas lidzekla Skidumu.
Nemazgajiet trauku mazgajamaja masina.
Gazes izpllSanas atverém vienmer jabut tiram.
Aizdedzes sveces: maza, miksta suka.

Gazes deglis darbojas tikai tad, ja aizdedzes
sveces ir sausas. Visas detalas kartigi nosusi-
niet. levietojot atpakal, raugieties, lai detajas
butu pareizi novietotas.

Deglu vacini ir emaljeti melna krasa. Laika
gaita krasa mainas. Tas neietekme funkciju
darbibu.

lzveles (pieejami dazam iericem; atkariba no ierices veida).




Zona TiriSanas lidzeklis

Elektriskais sildrinkis*  Abrazivi tiriSanas lidzekli vai mazgasanas suk-

(atkariba noierices  lis

veida) Sildrinki péc tam uz isu bridi uzsildiet, lai tas
noz0tu. Mitri rinki ar laiku sak ruset. Beigas
uzlieciet kopSanas lidzekli.
Parlijusu partiku un partikas paliekas noslau-
Kiet uzreiz.

Sildrinkis™ Dzeltenus, zili spidoSus krasojumus pie sild-
(atkariba no ierices rinka notiriet ar téraudam paredzétu tirisanas
Veida) [idzekli.
Neizmantojiet abrazivus vai skrapgjosus tiriSa-
nas lidzek|us.
Stikla keramikas sild-  KopSana: stikla keramikai piemeroti aizsardzi-
virsma* bas un kopSanas lidzekli
(atkariba no ierices Tirsana: izmantojiet stikla keramikas virsmam
veida) piemerotus lidzek|us.
Nemiet vera noradijumus uz tirisanas lidzek|a
iepakojuma.

/AA\Stikla skrapis noturigiem netirumiem
Atbrivojiet un tiriet tikai ar asmeni. Uzmanibu,
asmens ir Joti ass! Savaino3anas risks

Pec tirSanas sagadajiet skrapi. Bojatu asmeni
nekavejoties nomainiet.

Stikla sildvirsma* KopSana: stikla virsmam pieméroti aizsardz-

(atkariba no ierices  bas un kopsanas lidzeki

veida) TiriSana: stikla virsam piemeroti tirisanas
lidzek|i.
Nemiet vera noradijumus uz tiriSanas lidzekla
iepakojuma.

A\ Stikla skrapis noturigiem netirumiem
Atbrivojiet un tiriet tikai ar asmeni. Uzmanibu,
asmens ir |oti ass! SavainoSanas risks

Pec tirsanas sagadajiet skrapi. Bojatu asmeni
nekaveéjoties nomainiet.

Stikla tirisanas lidzeklis.

Tiriet ar mikstu dranu.

Neizmantojiet stikla skrapi.

Lai érti notiritu ierici, nonemiet durvis. Nemiet
véranodalu Cepeskrasns durvju
iznemSana un ielikSana!

Stikla plaksne

Durvju bérnu drodibas  Karsts mazgasanas lidzek|a Skidums.
mehanisms Tiriet ar mazgasanas dranu.
(atkartba no ierices Ja cepeskrasns durvis ir aprikotas ar bernu
veida) droSibas mehanismu, tas pirms tirisanas ir
janonem.
Ja bérnu droSibas mehanisms ir |oti netirs, tas
vairs nedarbojas pareizi.

Blivejums
Nenonemiet!

*

Karsts mazgasanas lidzekla Skidums.
Tiriet ar mazgaSanas dranu. Neberziet.

Izveles (pieejami dazam iericem; atkariba no ierices veida).

Mazgasana v

Zona TiriSanas lidzeklis

GatavoSanas nodall-  Karsts mazgasSanas lidzeka Skidums mazgasa-
jums nai vai etikudens:
Tiriet ar mazgaSanas dranu un noslaukiet ar
mikstu dranu.
PiedeguSas edienu paliekas iemercejiet ar
mitru dranu un mazgasanas lidzek|a Skidumu.
Noturigus netirumus tiriet ar nerisejosa
térauda mazgasanas sukli vai lietojiet cepes-
krasns tiriSanas lidzekli.
A\Nekad neizmantojiet plits tirisanas lidzek-
Jus pasSattirosam virsmam.

Pec tirsanas atstajiet gatavoSanas nodalijumu
atvertu, lai tas varétu izZat.

Ja cepeSkrasns ir aprikota ar pasattiriSanas
funkciju, ieteicams to izmantot. — "TiriSanas
funkcija" 38. lappusé

Noradijums: Ediena atlieku de| var rasties bal-
ti nosedumi. Tas nav butiskas un nekadi neie-
tekmeé ierices darbibu.

JanepiecieSams, nosédumus varat notirit ar cit-
ronskabi.

Cepeskrasnslampinas Karsts mazgasanas lidzek|a Skidums.
stikla kupols Tiriet ar mazgaSanas dranu.

Stativs Karsts mazgasanas lidzekla Skidums.
Tiriet ar mazgaSanas dranu vai suku.
Lai notirtu stativus, tos var iznemt. Nemiet vera
nodalu Stativu iznemsana un ievi-
etoSana!

Teleskopiskas vadotnes®
(atkariba no ierices veida)

Karsts mazgasanas lidzek|a Skidums.

Tiriet ar mazgaSanas dranu vai suku.
Nenotiriet izvilkSanas vadotnu smérvielu, tas
ieteicams tirit iebiditas. Nesamitriniet vadot-
nes, nemazgajiet tas trauku mazgajama
masina vai neatstajiet cepeskrasni pasattiriSa-
nas laika. Tadéjadi var sabojat stativus un iero-
beZot to funkciju.

*

lzveles (pieejami dazam iericem; atkariba no ierices veida).
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lv TiriSanas funkcija

Zona TiriSanas lidzeklis

Piederums Karsts mazgasanas lidzek|a Skidums.
lemerciet un tiriet ar mitru dranu vai birsti.

Aluminija cepSanas paplate*
(atkariba no ierices veida)

Nosusiniet ar mikstu dranu.

Nemazgajiet trauku mazgajamaja masina.
Neizmantojiet cepeskrasns mazgasanas
lidzeklus.

Nepieskarieties metala virsmam ar nazi vai citu
asu priekSmetu, lai nesaskrapétu tas.

Agresivi tiriSanas [idzekli, abrazivi sukli un
raupjas mazgasanas dranas ir nepiemerotas.
Citadi var rasties skrambas.

Rotéjosais iesms*

(atkariba no ierices veida)

Karsts mazgasanas lidzek|a Skidums.

Tiriet ar mazgaSanas dranu vai suku. Nemaz-
gajiet trauku mazgajama masina.

Cepesa termometrs*

(atkariba no ierices veida)

Karsts mazgasanas lidzek|a Skidums.

Tiriet ar mazgaSanas dranu vai suku. Nemaz-
gajiet trauku mazgajama masina.

Apaksgja atvilktne*
(atkariba no ierices
veida)

*

Karsts mazgasanas lidzek|a Skidums.
Tiriet ar mazgaSanas dranu.

lzvéles (pieejami dazam iericém; atkariba no ierices veida).

Noradijumi

m Nelielas krasu atskiribas ierices priekseja dala ir
materialu atSkiribu dé| - stikls, plastmasa vai metals.

m Svitru énas uz durvju plaksném ir gatavosanas
telpas apgaismojuma gaismas spéle.

m Loti augsta temperattra emalja apdeg.Tapéc
nedaudz mainas krasa. Ta ir ierasta paradiba, kas
neietekmé funkcijas.

Plano paplasu malas nevar pilnigi parklat ar emalju.
Tadé| tas var but raupjas. Tas neietekmé aizsardzibu
pret koroziju.

Tiribas uzturesana

Lai neveidotos noturigi netirumi, vienmer turiet ierici tiru
un laicigi notiriet netirumus.

_A Bridinajums — Ugunsbistamiba!

Edienu atliekas, tauki un cepesa sula var aizdegties.
Pirms lietoSanas notiriet lielakus netirumus gatavosSanas
telpa, no sildelementiem un no piederumiem.

Padomi

m Péc katras lietoSanas reizes tiriet ierici. Ta netirumi
nevar piedegt.

m Uzreiz notiriet kalka, tauku, cietes un olbaltuma
traipus.

m Loti suligu kilku cepSanai izmantojiet universalo
pannu.

m Izmantojiet cepSanai piemérotus traukus, piem.,
cepespannu.
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I} Tirisanas funkcija

Tiriet gatavoSanas telpu ar ftiriSanas funkciju "Pirolize".
lespéjams izvéleties tris tiriSanas imenus.

Limenis  TiriSanas apjoms Laiks

1 viegls apt. 1 stunda 15 mindtes
2 Videjs apm. 1 stunda 30 minutes
3 intensiva apm. 2 stundas

Jo spécigaki un vecaki ir netirumi, jo lielakam jabut

tirisanas limenim. Pietiek, ja gatavoSanas nodalijjumu

tira ik péc diviem dz trim ménesSiem. NepiecieSamibas

gadijuma var firit ari biezak. Viena tiriSanas reizé tiek

patérétas apm. 2,5-4,8 kilovatstundas.

Noradijumi

m JUsu droSibai ierices durvis automatiski noblokéjas,
kad ir sasniegta noteikta temperatara. lerices durvis
iesp&jams atveért tikai péc tam, kad blokésana
simbols @ vairs nav redzams displeja.

m TiriSanas funkcijas laika gatavoSanas nodalijuma
apgaismojums netiek ieslégts.

ABridinéiums

Apdegumu risks!

m TiriSanas funkcijas darbibas laika gatavoSanas telpa
loti sakarst. Nekad neatveriet ierices durvis. Laujiet
iericei atdzist.Raugiet, lai ierices tuvuma neatrastos
bérni.

m  A\Tirianas funkcijas darbibas laika ierices arpuse
loti sakarst. Nekad nepieskarieties ierices durtinam.
Laujiet iericei atdzist. Raugiet, lai ierices tuvuma
neatrastos bérni.

/\ Bridinajums

Bistami veselibai!

Tirisanas funkcija uzsilda gatavoSanas nodalijumu lidz
loti augstai temperatarai ta, ka gatavo$anas, griléSanas
un cepSanas atlikumi sadeg. Si procesa laika izdalas
tvaiki, kas var radit glotadas kairinajumus. Tirisanas
funkcijas darbibas laika rupigi védiniet virtuvi.
Neuzturieties telpa ilgaku laiku. Raugiet, lai ierices
tuvuma neatrastos bérni un dzivnieki. Ari atliktas
gatavoSanas gadijuma ar parbiditu beigu laiku ievérojiet
instrukcijas.



Pirms tiriSanas funkcijas

GatavoSanas nodalijjumam jabdt tukSam. Iznemiet
piederumus, traukus un stativus no gatavoSanas
nodalijuma. Lai uzzinatu, ka iznemt stativus, skatiet
attiecigo nodalu. — "Stativs" 40. lappusé

Notiriet ierices durvis un gatavoSanas nodalijuma sanu
malas gar blivéjumu. Neberziet un nenonemiet
bliveéjumu!

/\ Bridinajums

Ugunsbistamiba!

m Edienu atliekas, tauki un cepes$a sula tiriSanas
funkcijas laika var aizdegties. Pirms tiriSanas
funkcijas palaiSanas notiriet lielus netirumus
gatavosanas nodalijjuma. Netiriet piederumus,
izmantojot tirisanas funkciju.

m TirSanas funkcijas darbibas laika ierices arpuse |oti
sakarst. Nekariet uz durtinu roktura degosus
priekSmetus, pieméram, trauku dvielus! RUpé€jieties,
lai ierices priekSpuse ir briva. Raugiet, lai ierices
tuvuma neatrastos bérni.

m Ja ir bojats durvju blivéjums, durvju zona izplust
spécigs karstums. Neberziet un nenonemiet
blivejumu! Nedriks tlietot iekartu ar bojatu blivejumu
vai bez ta.

TiriSanas funkcijas iestatiSana

Pirms iestatat tiriSanas funkciju, parliecinieties, vai ir
izpilditi visi sagatavoSanas nosacijumi.

llgums katram tirisanas limenim ir ieprieks iestatits un to
mainit nav iespgjams.

1. Pagrieziet funkciju izvéles slédzi pozicija Pirolize (.
2. Ar temperatiras izvéles slédzi iestatiet tiriSanas
Tmeni.
Displeja tiek paradits katra limena ilgums.
Péc dazam sekundém tiek sakta tirisanas funkcija.
Displeja redzama laika atskaite.

Tirsanas funkcijas laika védiniet virtuvi.

Talt péc palaiSanas ierices durvis noblokesies. Displeja
redzams simbols (3.

Kad tiriSana ir pabeigta, atskan signals. Displeja
redzams ilgums 0. Izslédziet ierici, pagriezot funkciju
izvéles slédzi nulles pozicija.

lerices durvis var atvéert tikai péc tam, kad gatavoSanas
nodalijums ir pietiekami atdzisis un blokéSanas
simbols & vairs nedeg.

Beigu laika parcelSana

Beigu laiku var parcelt uz vélaku laiku. Pirms palaiSanas
vairakkart pieskarieties taustinam (O, lidz displeja ir
ieziméts beigu simbols. Ar taustinu + iestatiet vélaku
beigu laiku.

Péc palaiSanas ierice pariet gaidiSanas rezima.

MainiSana un partrauk$ana
Péc ieslegSanas tiriSanas limeni vairs mainit nevar.

Beigu laiku var mainit, kameér ierice ir gaidiSanas
reZima.

TiriSanas funkcija v

Ja vélaties atcelt tiriSanas funkciju, izslédziet ierici,
pagriezot funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.

lerices durvis var palikt blokétas, lidz gatavoSanas
nodalijums ir pietiekami atdzisis un displeja nodziest
blokéSanas simbols.

Péec tirisanas funkcijas

Pagaidiet, lidz gatavoSanas nodalijums ir kartigi atdzisis.
Ar mitru dranu izslaukiet no gatavoSanas nodalijuma
pelnus un noslaukiet ierices durvis.

levietojiet atpakal stativus.

Noradijums: Stipru netirumu dé| uz emaljétajam
virsmam var palikt balti nosédumi. Tie ir partikas
produktu parpalikumi un ir nekaitigi. Tie neietekmé
ierices darbibu. Ja nepiecieSams, nosédumus varat
notirit ar citronskabi.
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v Stativs

Stativs

Ja veiksit rapigu apkopi un firiSanu, jasu ierice ilgi
saglabasies skaista un darbosies nevainojami. Seit
uzzinasiet, ka iesp&jams iznemt un notirit stativu.

Statnu demontésana un montésana
Jus varat iznemt statnes, lai tas notiritu. Cepeskrasnij
jabut atdzisusai.
Stativa iznemsana
. Paceliet stativu priekSpusé uz augsu
. un izceliet to (A attéls).

1
2
3. Péc tam pavelciet stativu uz prieksSu
4. un iznemiet to (B attéls).

— B
@Q%

@ :?; 2.; 4.»

% ’3.

Stativa tiriSanai lietojiet mazgasanas lidzekli un stkli. Ja
ir noturigi netirumi, izmantojiet suku.

Statnu montésana

1. Vispirms ievietojiet statnes aizmugures bukség, un
pastumiet to nedaudz uz aizmuguri (A attéls)
2. un tad iekariet to priek$eja bukse (B attéls).

E

o =

Statnes tiek ievietotas kreisaja un labaja puseé.
Pievérsiet uzmanibu tam, lai 1. un 2. augstums atrodas
apak$a und 3., 4. un 5. augstums atrodas augsa, ka tas
paradits B attela.
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Cllerices durvis

Ja veiksiet ripigu apkopi un tirisanu, jusu ierice ilgi
saglabasies skaista un darbosies nevainojami. Seit
uzzinasiet, ka iesp&jams iznemt un notirit ierices durvis.

Cepeskrasns durtinu iznemsana un
iekarsana

Lai notiritu durtinu stiklus, jus varat stiklus iznemt.
Katram durtinu Sarniram ir sava fikséSanas svira. Kad
fiks€Sanas sviras ir aiztaisitas (A attéls), cepeskrasns
durtinas ir fiksétas. Tas nav iesp&jams iznemt. Kad

fiks€Sanas sviras ir attaisitas (B attels), lai iznemtu
durtinas, Sarniri ir blokéti. Tie nevar aizverties.

A Bridinajums — Savainojumu risks!

Ja Sarniri nav blokeéti, tie ar lielu spéku aizveras.
Pievérsiet uzmanibu tam, lai fikséSanas sviras vienmeéer
bltu pilniba aiztaisitas, vai ari tad, ja ir iznemtas
cepeSkrasns durtinas, fikséSanas sviras butu pilniba
attaisitas.

Durtinu demontésana

1. Pilniba atveriet cepesSkrasns durtinas.

2. Attaisiet abas fikséSanas sviras kreisaja un labaja
pusé (A attéls).

3. Aizveriet cepeSkrasns durtinas lidz atdurei. Satveriet
tas ar abam rokam kreisaja un labaja pusé. Aizveriet
Vel nedaudz vairak un izvelciet (B attéls).




Durtinu montésana
Apgriezta seciba atkal montgjiet durtinas.
1. Montéjot cepeskrasns durtinas, pievérsiet uzmanibu

tam, lai abi Sarnirus ievaditu tiesi atveré (A attéls).
2. Sarnira ierobam ir jafikséjas abas pusés (B attéls).

T 1

/ )

3. Atkal aiztaisiet abas
fikséSanas sviras (C attéls). Aizveriet cepeskrasns
durtinas.

A Bridinajums — Savainojumu risks!

Ja cepeskrasns durtinas nejausi izkrit vai aizveras kads
no Sarniriem, turiet rokas drosa attaluma no Sarnira.
Izsauciet klientu apkalpoSanas dienestu.

Durvju stikla uzstadisana un demontaza

Plits durvju stiklu var iznemt, lai atvieglotu tiriSanu.

Iznemot iek&€jos stiklus, pieversiet uzmanibu
iznemsanas secibai. Lai ievietotu stiklus atpakal pareiza
seciba, rikojieties atbilstoSi numuriem, kas noraditi uz
stikliem.

lerices durvis v

Demontaza

1. Demontéjiet cepesSkrasns durvis un novietojiet tas uz
dranas ar rokturi uz apaksu.

2. Atskriveéjiet cepesSkrasns durvju augs€jo parsegu.
Lai to izdaritu, izskravéjiet skrives kreisaja un labaja
puseé (A attéls).

3. Paceliet un iznemiet virsgjo stiklu un iznemiet abas
mazas blives (B attéls).

®

4. Atskravejiet labo un kreiso fiksacijas skavu. Paceliet
stiklu un iznemiet no ta skavas (C attéls).

5. Iznemiet blivi no stikla apaksas (D attéls). Lai to
izdaritu, nonemiet blivi un izvelciet to no augsas.

Iznemiet stiklu.
~x/)

6. lzvelciet apak$éjo stiklu, sasverot to uz augsu.
7. Nekada gadijuma neatskruvéjiet no metaliskas dalas
pa labi un pa kreisi esosas skrives (E attéls).

Tiriet stiklu ar stiklu tirisSanas lidzekli un mikstu draninu.

A Bridinajums — Savainosanas risks!

Ja ierices durvju stikls ir ieskrapéts, tas var saspragt.
Neizmantojiet stikla skrapi, asus vai abrazivus tiriSanas
lidzek|us.
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v lerices durvis

Uzstadisana
Uzstadot stiklus, nodrosiniet, lai uzraksts ,right above”
abu stiklu kreisaja apakseja starn bitu spogulraksta.

1. lelieciet apaksejo stiklu, sasverot to uz aizmuguri
(A attels).
2. levietojiet videjo stiklu (B attéls).

3. Stikla kreisaja un labaja pusé ielieciet un nolidziniet
atbalsta skavas t3, lai tas atrodas virs vitnota
cauruma, un pieskraveéjiet tas (C_a_ttéls).

4. Piestipriniet atpakal stikla apakséjas dalas blivi (D
attéls).

5. lelieciet augséjo stiklu abos balstos, sasverot to uz
aizmuguri. Parliecinieties, ka, to darot, blive
nepabidas uz aizmuguri (E attéls).

6. lelieciet atpakal abas blives stikla labaja un kreisaja
pusé (F attéls).

[T

7. Uzlieciet parsegu un pieskruvéjiet to.
8. Uzstadiet cepeskrasns durvis.

Nelietojiet cepeskrasni, ja stikls nav pareizi ievietots.
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Biezak uzdotie jautajumi un atbildes (FAQ) Iv

Bl Biezak uzdotie jautajumi
un atbildes (FAQ)

IzmantoSana

Kapéc nevar ieslégt sildvirsmu, un kapéc izgaismojas simbols ,,Bérnu drosiba”?

Bérnu droSibas funkcija ir ieslégta.
Informaciju par So funkciju varat atrast nodala — "Bérnu aizsardzibas sistema”"

Kapéc mirgo indikatori un ir dzirdams signala tonis?

Notiriet Skidrumu vai édiena paliekas no vadibas panela. Nonemiet visus priekSmetus, kas atrodas uz vadibas panela.
Pamacibu, ka atslegt signala toni, varat atrast nodaja — "Pamatiestatijumi"

Troksni

Kapéc gatavoSanas laika dzirdami troksni?

Atkariba no gatavo$anas trauku pamatnes ipaSibam troksni var rasties, izmantojot sildvirsmu. Trok3ni ir parasta paradiba, tie ir saistiti ar
indukcijas tehnologiju un nenorada uz defektiem.

lesp&jamie troksni

Zema zumésana ka transformatoriem.
Rodas, gatavojot ar intensivaku gatavoSanas limeni. Troksnis pazud vai k|ust klusaks, samazinot gatavo$anas limeni.

Svilpieni
Rodas, kad gatavoSanas trauks ir tuk$s. Troksnis pazid, kad gatavoSanas trauka tiek ieliets tdens vai ievietota partika.

Krakskesana

Var rasties, ja izmantoti trauki ar dazadu materialu parklajumiem vai ja reize tiek izmantoti dazada izméra un materiala gatavoSanas
trauki. TrokSnu skajums var atskirties atkariba no édienu daudzuma vai gatavoSanas veida.

Spalgi svilpieni

Var rasties, ja vienlaicigi tiek izmantoti divi sildrinki lielakas jaudas gatavoSanas limeni. Svilpieni pazid vai k|ust klusaki, ja tiek samazi-
nata gatavo$anas limena jauda.

Ventilatora troksSni

Sildvirsmai ir ventilators, kas iesledzas augsta temperattra. Ventilators var darboties ari péc sildvirsmas izslégsanas, ja esosa tempera-
tdra vel ir par augstu.

Trauki gatavosanai

Kadi gatavoSanas trauki ir pieméroti indukcijas sildvirsmai?
Informaciju par indukcijas sildvirsmai piemérotiem gatavoSanas traukiem varat atrast nodaja — "GatavoSana ar indukciju"

Kapéc sildrinkis neuzsilst un mirgo gatavosanas limena indikators?

Sildrinkis, uz kura atrodas gatavo$anas trauks, nav ieslégts.
Parliecinieties, ka sildrinkis, uz kura atrodas gatavoSanas trauks, ir ieslégts.

GatavoSanas trauks ir par lielu vai par mazu ieslégtajam sildrinkim vai nav piemeérots indukcijas virsmam.

Parliecinieties, vai gatavoSanas trauks ir piemérots indukcijas virsmam un ir novietots uz sildrinka, kas vislabak atbilst trauka izméram.
Informaciju par gatavo$anas trauku veidiem, izmeriem un novietoSanu varat atrast nodalas — "GatavoSana ar indukciju", — ",Kombi-
Zone”" un — "Funkcija ,Move™"

Kapéc ilgi jagaida, lidz gatavosanas trauks uzsilst, vai kapéc tas neuzsilst pietickami, lai gan ir iestatits lielakas jaudas gatavosanas lime-
nis?
GatavoSanas trauks ir par lielu vai par mazu ieslégtajam sildrinkim vai nav piemérots indukcijas virsmam.

Parliecinieties, vai gatavoSanas trauks ir piemérots indukcijas virsmam un ir novietots uz sildrinka, kas vislabak atbilst trauka izméram.
Informaciju par gatavosanas trauku veidiem, izmeriem un novietoSanu varat atrast nodajas — "GatavoSana ar indukciju", — ",Kombi-
Zone”"un — "Funkcija ,Move™"
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lv Biezak uzdotie jautajumi un atbildes (FAQ)

TiriSana

Ka jatira sildvirsma?
Vislabakos rezultatus varat sasniegt, izmantojot specialos stikla keramikas tirsanas lidzek|us.leteicams neizmantot kodigus vai abrazr-
vus tirisanas lidzek|us, tiritajus trauku mazgajamajai maSinai (koncentratus) vai berzamas sukas.
Vairak informacijas par sildvirsmas tiriSanu un kopSanu skatiet nodaja — "Mazgasana”
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Traucéjumi. Ka rikoties? v

meéginiet noverst traucéjumus saviem spékiem,

TraUCéjumi- Ké rikotieS? izmantojot tabulu.

Biezi vien traucéjumu iemesli ir mazi. Pirms
sazinasanas ar klientu apkalpoSanas dienestu, lddzu,

Indikators lespéjamais iemesls Risinajums
nav Elektroapgade ir partraukta. [zmantojiet citu elektrisku ierici, lai parbauditu, vai nav issavieno-
juma.
lerice nav pieslegta atbilstigi noradém elektris-  NodroSiniet, ka ierice ir pieslégta atbilstigi noradém elektriskaja
kaja principshema. principshéma.
Traucejums elektronika Jatraucejumu neizdodas noverst, sazinieties ar klientu apkalpo-
Sanas dienesta tehnisko nodalu.
Indikatori mirgo. Vadibas panelis ir mitrs, vai to bloke kads prieks- Nosusiniet vadibas paneli vai nonemiet priekSmetu.
mets.
Sildrinka displeja mirgo indika-  Tas norada uz traucejumu elektronika. Lai noverstu traucejumu, uz isu bridi aizsedziet vadibas paneli ar
tors —. roku.
FZ Elektronika ir parkarsusi, un attiecigais sildrinkis = Pagaidiet, lidz elektronika ir pietiekami atdzisusi. Tad pieskarie-
- izsledzies. ties jebkuram sildvirsmas simbolam.
FH Elektronika ir parkarsusi, un visi sildrinki - izsle-
gusies.
F 5 + gatavoSanas limenisun  Vadibas paneja zona ir karsts katls. Elektronika ~ Nonemiet katlu. Péc isa briza k|das zinojums vairs nav redzams.
signals var parkarst. Var turpinat gatavot.
F 5 unsignals Vadibas paneja zona ir karsts katls. Lai aizsar- ~ Nonemiet katlu.Nedaudz uzgaidiet. Pieskarieties jebkuram vadr
gatu elektroniku, sildrinkis ir izslegts. bas laukam. Kad k|udas zinojums vairs nav redzams, var turpinat
gatavot.
FIl/FE Sildrinkis ir parkarsis, tapec tas ir izslegts, lai aiz-  Pagaidiet, lidz elektronika ir pietiekami atdzisusi, un iesledziet
sargatu darba virsmu. sildrinki atkartoti.
FA Sildrinkis ir ilgaku laiku darbojies bez partrau- I notikusi automatiska izslégsanas. Skatiet sadalu .
kuma.
cqoon Darba spriegums nav pareizs un parsniedz nor-  Sazinieties ar savu elektroapgades nodroginataju.
Egqnn mala ekspluatacijas diapazona robezas.
FETHH Sildvirsma nav pareizi pieslégta. Atvienojiet sildvirsmu no elektrotikla. NodroSiniet, ka ta ir pie-

slegta atbilstigi noradem elektriskaja principshema.

Nenovietojiet karstus katlus uz vadibas panela.

Noradijumi

= Ja displeja redzams radijums £, turiet nospiestu
attiecigas gatavoSanas zonas sensorlauku, lai varétu
nolasit traucéjuma kodu.

m Ja traucéjuma kods nav noradits tabula, atvienojiet
sildvirsmu no elektrotikla, nogaidiet 30 sekundes un
pieslédziet to atkartoti. Ja radijums ir redzams
atkartoti, informéjiet klientu apkalpoSanas dienesta
tehnisko nodalu un nosauciet attiecigo traucéjuma
kodu.

m Ja rodas darbibas traucéjums, ierice neparslédzas
gaidstaves rezima.
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v Traucéjumi. Ka rikoties?

Traucéjumu novérsana pasu spékiem

lerices tehniskos traucéjumus biezi var novéerst pasu
spekiem.

Ja gatavosanas rezultats nav optimals, skatiet padomus
un noradijumus par gatavoSanu lietoSanas instrukcijas
beigas. — "Parbaudits masu pavaru studija"

51. lappusé

Traucéjums lespejamais  Risinajumi/noradijumi
iemesls

lerice nedarbojas. Bojats droSi-  Parbaudiet droSinatajus drosina-
natajs. taju kaste.

Stravas pade- Parbaudiet, vai darbojas virtuves
ves partrau-  apgaismojums vai citas virtuves
kums ierices.

Displeja mirgo
pulkstena laiks.

Stravas pade-  Atkartoti iestatiet pulkstena laiku.
ves partrau-
kums.

lerici nevar iesta-  Aktivéta Izsledziet bernu droSibas funkciju,
fit. Displejadeg  bérnudroS-  apméram 4 sekundes turot
atslegas simbols  bas funkcija.  nospiestu taustinu ar atslégas
vaiSAFE. simbolu.

lerices durvis Durvisirnob-  Izslédziet bérnu drosibas funkciju,
nevar atvert. Dis-  loketas ar apmeram 4 sekundes turot
plejadegatsiegas bernu droS-  nospiestu taustinu ar atslégas
simbols. bas funkciju. ~ simbolu.

BlokeSanu iespejams izslegt

pamatiestatijumos.

lerices durvis lerices durvis  Pagaidiet, [idz gatavoSanas noda-
nevar atvert. Dis- ir noblokétas  lijums ir atdzisis un ir nodzisis
plejadegatslagas tiriganas funk- atslégas simbols .

simbols (&. cijas dél.

Péc darbibas lerice nav pie- Izsledziet ierici, Jaujiet tai atdzist
rezZimaieslégSa-  tiekamiatdzi- unieslédziet darbibas rezimu no

nas displeja Susi. jauna.
mirgo hr.

lerice nekarse. Demonstraci-  Atvienojiet ierici uz isu bridi no

Displeja mirgo jasrezimsir  elektrotikla (izslédziet droSinataju

kols. Dazu iericu  ieslegts. droSinataja kasté) un apmeéram

displeja redzams 5 minasu laika izsledziet demons-

and. tracijas rezimu, pamatiestatijumu
sadala iestatot ¢ /3 vaic b
vertibu L. — "Pamatiestatijumi"
26. lappusé

A Bridinajums — Savainojumu risks!

Nepareizi veikts remonts ir bistams. Neveiciet iekartas
remontu pats. Remontu drikst veikt tikai kvalificéts,
apmacits musu Klientu dienesta tehnikis. Ja iekarta ir
bojata, sazinieties ar klientu apkalpoSanas dienestu.

A Bridinajums — Stravas trieciena risks!

Nepareizi veikts remonts ir bistams. Remontu un bojatu
piesleguma vadu nomainu drikst veikt tikai musu
apmacits klientu servisa tehnikis. Ja ierice ir bojata,
iznemiet kontaktdakSu no sienas kontaktligzdas vai
izslédziet droSinatajus drosinataju kasté. Sazinieties ar
klientu apkalpoSanas dienestu.
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Kludas pazinojumi displeja

Ja displeja tiek paradits k|tdas zinojums ar “E
pieméram, £5-32, pieskarieties taustinam . K|idas
zinojums tiek atiestatits. Ja nepiecieSams, no jauna
iestatiet pulkstena laiku.

Ja tas ir vienreizéjs traucéjums, varat turpinat ierices
lietoSanu ka parasti. Ja kludas zinojums tiek paradits
atkartoti, sazinies ar klientu apkalpoSanas dienestu un
precizi nosauciet kludas zinojumu un ierices
izstradajuma numuru (E nr.). — "Klientu apkalposanas
dienests" 47. lappusé

Maksimalais darbibas rezima ilgums

Ja ierices iestatijumu vairakas stundas netiek mainiti,
ierice automatiski parstaj karsét. Ta tiek novérsta ilga
nevajadziga lietoSana.

Tas, kad tiek sasniegts maksimalais darbibas ilgums,
atkarigs no dazadiem ierices iestatijumiem.

Sasniegts maksimalais darbibas ilgums
Displeja redzams F 5.

Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija. Ja
nepieciesams, var veikt jaunus iestatijumus.

Padoms: Lai ierice neizslegtos nepiemérota bridi,
piem., ja ir ilgs gatavosanas laiks, iestatiet ilgumu. lerice
karsg, lidz beidzas iestatitais ilgums.



Cepeskrasns griestu apgaismojuma
spuldzes maina

Ja cepeskrasns apgaismojuma spuldze ir izdegusi, ta ir
janomaina. Temperaturizturigas 230 V 25 vatu
halogénas spuldzes var iegadaties Klientu
apkalpoSanas dienesta vai specializétas tirdzniecibas
vietas. Halogéno spuldzi satveriet ar sausu dranu.
Tadejadi pagarinasies to lietoSanas ilgums. Izmantojiet
tikai Sis spuldzes.

A Bridinajums — Elektriskas stravas trieciena
apdraudéjums!
Izslédziet attiecigo droSinataju to kaste.

1. Auksta cepeskrasni ievietojiet trauku dvieli, lai
noverstu iespéjamos bojajumus.

2. Nonemiet stikla kupolu. Sim nolukam ar 1kski
izspiediet uz saniem metala mélites (A attéls).

3. lzvelciet spuldzi — negrieziet (B attéls). levietojiet
jaunu spuldzi, ievérojot tapinu poziciju. Ciesi
iespiediet spuldzi.

4. Uzlieciet stikla kupolu. Uzlieciet viena pusé un cieSi
piespiediet otra pusé. Stikls nofiks€jas.
5. |znemiet trauku dvieli un ieslédziet droSinataju.

Klientu apkalpoSanas dienests v

Klientu apkalpo3anas
dienests

Ja ierice ir jaremonté, musu klientu apkalpoSanas
dienests ir jusu riciba. Més vienmér atradisim piemeérotu
risinajumu, ari lai novérstu nevajadzigus klientu
apkalpoSanas dienesta personala apmekléjumus.

E numurs un FD numurs

Piezvanot, |tdzu, nosauciet preces numuru (E Nr.) un
rapnicas sérijas numuru (FD Nr.), lai més Jums varétu
profesionali palidzét. Identifikacijas plaksnite ar Siem
numuriem atrodas cepeskrasns durtinu sanos. Lai
vajadzibas gadijuma nebdtu ilgi jamekle, Seit var
ierakstit iekartas datus un klientu apkalpoSanas
dienesta talruna numuru.

E Nr. FD Nr.

Klientu apkalpoS$anas
dienests ™

levérojiet, ka nepareizas lietoSanas gadijuma servisa
tehnika vizite ar1 garantijas laika ir par maksu.

Visu paréjo valstu tuvaka pieejama Klientu
apkalpoSanas dienesta kontaktdatus atradisiet Seit vai
pievienotaja Klientu apkalposSanas dienestu saraksta.

Uzticieties razotaja kompetencei. Tadéjadi jus varat but
dro8s, ka remontdarbus veic apmaciti servisa tehniki,
kam pieejamas jUsu iericei paredzétas originalas
rezerves dalas.
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v Programmas

Bd Programmas

lzmantojot programmas, édienu gatavoSana ir pavisam
vienkarsa. Jums tikai jaizvélas programma, un iericé
tiek atlasiti optimalie iestatijumi.

Lai sasniegtu labu rezultatu, gatavo$anas nodalijums
nedrikst blt parak karsts. Pagaidiet, lidz gatavoSanas
nodalijums ir atdzisis, un tikai tad palaidiet programmu.

Trauks

levérojiet trauku razotaja sniegtos noradijumus.

Piemeroti trauki
Izmantojiet karstumizturigus traukus (lidz 300 °C).

Vispiemeérotakie trauki ir stikla vai stikla keramikas
trauki. Grils var iedarboties uz cepeti caur stikla vaku,
un cepetis iegust skaistu, kraukSkigu garozinu.
NerUséjosa térauda trauki ir pieméroti tikai dalgji. Spoza
virsma |oti atstaro siltuma starojumu. Ediens tiek mazak
apbruninats, un gala tiek IEnak pagatavota. Ja
izmantojat neriséjosa térauda cepesa trauku, péc
programmas beigam nonemiet trauka vaku. Turpiniet
grilet gaju 3. grileSanas limeni vél 8—10 minltes péc
programmas beigam.

Ja izmanto emaljéta térauda, Cuguna vai aluminija
spiedienléjuma cepesa traukus, ediens tiek vairak
apbrininats no apaksas. Pievienojiet nedaudz vairak
Skidruma.

Padoms: Ja cepeSa mérce ir parak gaisa vai tumsa,
nakamaja reize€ pievienojiet attiecigi mazak vai vairak
Skidruma.

Trauks

Programma

Partikas pro-
dukts

Skidruma pievienoa- levieto3a- lestata-

Nepiemeéroti trauki

Trauki, kas gatavoti no gaiSa, spidiga aluminija,
neglazéta mala, ka ari plastmasas trauki vai trauki ar
plastmasas rokturiem nav piemeroti.

Trauka lielums

Cepetim janosedz trauka dibens par divam treSdalam.
Tadéjadi tiek ieguti skaisti cepestauki.

Attalumam starp galu un trauka vaku jabut vismaz

3 cm. Gala cepSanas laika var nedaudz pacelties.

Ediena sagatavo$ana

Izmantojiet saldétos produktus tieSi no saldétavas. Lai
pagatavotu galas €dienus, izmantojiet svaigus partikas
produktus, vélams ledusskapja temperatara.

Padoms: Loti liesa gala kl|Ust suligaka, ja to apklasit ar
speka Skeélem.

Nosveriet édienu. Svars jazina, lai veiktu pareizus
iestatijumus. Vienmeér iestatiet nakamo lielako svaru.

Novietojiet trauku uz rezga. Vienmeér ievietojiet édienu
auksta gatavoSanas nodalijuma.

Programmas

Kad cepetis ir gatavs, to vél 10 minutes var paturét
izslégta, aizverta gatavoSanas nodalijuma. Tad galas
sulas labak sadalas.

Noradijums: Svara diapazons ir apzinati ierobezots. Loti
lieliem édieniem biezi nav piemérotu gatavoSanas
trauku, un gatavoSanas rezultats var nebat optimals.

Noradijumi
nas lime- mais svars

nis

01 Picaarplanupamatni  saldéta, iepriek§  Universala Ne 3 Kopgjais  GatavoSanas nodaliju-
apcepta panna ar svars mam sakSanas bridi jabat
cepamo papiru aukstam. Ja velaties cept
otru picu, nemiet vera
noradijumus uz iepako-
juma.
02 Picaarbiezu pamatni  saldéta, iepriekS  Universala Ne 3 Kopgjais  GatavoSanas nodaliju-
apcepta panna ar svars mam sakSanas bridi jabut
cepamo papiru aukstam. Ja velaties cept
otru picu, nemiet vera
noradijumus uz iepako-
juma.
03 Lazanja saldéta Sakotnéjaiepa- Ne 3 Kopéjais
kojuma svars
04  Friteti kartupeli saldeti Universala Ne 3 Kopéjais  lzvietojiet blakus citu
panna ar svars citam uz universalas pan-
cepamo papiru nas.
05 Saldétas maizites saldetas, iepriekS  Universala Ne 3 Kopéjais
apceptas panna ar svars
cepamo papiru
06 Kartupelu sacepums Sacepumu Ne 2 Kopéjais
veidne bez vaka svars
07 Pastas sacepums ar iepriekS paga-  Sacepumu Ne 2 Kopéjais
tavotu pastu veidne bez vaka svars
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Programma

Partikas pro-
dukts

Trauks

Skidruma pievienosa-
na

levietoSa- lestata-
nas lime-

nis

mais svars

Programmas v

Noradijumi

08 Krasni cepti veselikar- nemizoti, miltaini  Universala Ne 3 Kopéjais -
tupeli kartupeli panna svars
09 Darzenu sautejums vedetars édiens  augsts cepeSa  pec receptes 2 Kopéjais llgi gatavojamos darzenus
trauks ar vaku svars (pieméram, burkanus)
sagrieziet mazakos gaba-
linos neka atri pagatavoja-
mos darzenus (piemeram,
tomatus)
10 Galas sautéjums augsts cepeSa  pec receptes 2 Kopéjais Pirms gatavoS$anas neap-
trauks ar vaku svars cepiet galu
11 Gulass Kubicinos augsts cepeSa  pec receptes 2 Kopéjais lelieciet galu trauka
sagriezta liellopu  trauks ar vaku svars apaksa un parklajiet ar
gala vai clikgala darzeniem.
ar darzeniem Pirms gatavo$anas neap-
cepiet galu
12 Veselazivs sagatavotater-  CepeSatrauks levietojiet trauka ta, lai 2 Zivssvars -
miskajai apstra-  ar vaku nosegtu visu pamatni
dei, ar garSvielam
13 Vista bez pildijuma sagatavotater- ~ CepeSatrauks  Ne 2 Vistas ielieciet trauka ar krutinu
miskajai apstra-  ar stikla vaku svars uz augsu
dei, ar garSvielam
14 Vistas galas gabali sagatavotater-  CepeSatrauks levietojiet traukata, lai 2 Smagaka -
miskajai apstra-  ar vaku nosegtu visu pamatni gabala
dei, ar garSvielam svars
15  Titara kritina nesadalita, ar gar- CepeSatrauks  levietojiettraukata, lai 2 Titara krati- -
Svielam ar stikla vaku nosegtu visu pamatni, ja nas svars
nepiecieSams, pievie-
nojiet ne vairak ka
250 g darzenu
16  Pile bez pildijuma sagatavotater-  CepeSatrauks  Né 2 Plles svars -
miskajai apstra-  bez vaka
dei, ar garSvielam
17  Zoss bez pildijuma sagatavotater-  CepeSatrauks  Ne 2 Zosssvars -
miskajai apstra-  bez vaka
dei, ar garSvielam
18  Sauteéts liellopa galas piemeram, mugu- CepeSatrauks — Galu ievietojiet trauka 2 Galas svars  Pirms gatavoSanas neap-
cepetis ras gabals, prieks- ar vaku ta, lai Skidrums gandriz cepiet galu
plecis, iegurna nosegtu visu pamatni
gabals vai mari-
néts cepetis
19  Videji liels, rostbifs sagatavots ter- CepeSatrauks  Ne 2 Galas svars Gala nav ieprieks jaap-
miskajai apstra-  bez vaka cep; ielieciet trauka ar
dei, ar garsvielam tauku dalu uz augSu
20 Liellopa galas ruletes npilditas ar darze-  CepeSatrauks  Gandriz pilnigi parklajiet 2 Visu pildito  Pirms gatavoSanas neap-
niem vai gaju ar vaku ruletes, pieméram, ar ruleSu cepiet galu
buljonu vai udeni svars
21 Svaigas maltas galas Maltas clkgalas, CepeSatrauks  Né 2 Cepesa Pirms gatavoS$anas neap-
cepetis liellopu vaijéra  arvaku svars cepiet galu
galas masa
22  Videji lieli jera, stilbi bez kaula, ar gar- CepeSa trauks  levietojiet trauka ta, lai 2 Galas svars Pirms gatavoSanas neap-
Svielam ar vaku nosegtu visu pamatni, ja cepiet galu

nepiecieSams, pievie-
nojiet ne vairak ka
250 g darzenu
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v Programmas

Programma

Partikas pro-
dukts

Trauks

Skidruma pievienosa-
na

levietoSa-
nas lime-
nis

lestata-
mais svars

Noradijumi

23  Jera stilbi, sautéti bez kaula, ar gar- CepeSatrauks  levietojiet traukata, lai 2 Galas svars  Pirms gatavoSanas neap-
Svielam ar vaku nosegtu visu pamatni, ja cepiet galu
nepieciesams, pievie-
nojiet ne vairak ka
250 g darzenu
24 Tela galas cepetis, pieméram, mugu- CepeSatrauks  levietojiettraukata, lai 2 Galas svars  Pirms gatavoSanas neap-
cauraudzis ras vai gurna ar vaku nosegtu visu pamatni, ja cepiet galu
gabals nepiecieSams, pievie-
nojiet ne vairak ka
250 g darzenu
25 Liess tela galas cepe- pieméram, gurna CepeSatrauks  levietojiet traukata, lai 2 Galas svars Pirms gatavo$anas neap-
tis gabals ar vaku nosegtu visu pamatni, ja cepiet galu
nepiecieSams, pievie-
nojiet ne vairak ka
250 g darzenu
26 Brieza stilbs bez kaula, salits ~ CepeSatrauks  levietojiet traukata, lai 2 Galas svars -
ar vaku nosegtu visu pamatni, ja
nepiecieams, pievie-
nojiet ne vairak ka
250 g darzenu
27 Vesels trusis sagatavotster-  CepeSatrauks  levietojiet trauka ta, lai 2 Galas svars -
miskajai apstra-  ar stikla vaku nosegtu visu pamatni, ja
dei, iekSpuse ar nepiecieSams, pievie-
garSvielam nojiet ne vairak ka
250 g darzenu
28 Cukas kakla cepetis  bezkaula, ar gar- CepeSatrauks  levietojiet trauka ta, lai 2 Galas svars Pirms gatavoSanas neap-
Svielam ar stikla vaku nosegtu visu pamatni, ja cepiet galu
nepiecieSams, pievie-
nojiet ne vairak ka
250 g darzenu
29 Cukgalas cepetisar ~ pieméram, pleca CepeSatrauks levietojiet traukata, lai 2 Galas svars ielieciet trauka ar tauku
kraukskigu adu gabals, ar garSvie- ar stikla vaku nosegtu visu pamatni, ja pusi uz augsu, apberiet
lam un iegrieztu nepieciesams, pievie- adu ar daudz sals
adu nojiet ne vairak ka
250 g darzenu
30 Cukas filejas cepetis  ar garSvielam CepeSatrauks  levietojiettraukata, lai 2 Galas svars  Pirms gatavoSanas neap-
ar stikla vaku nosegtu visu pamatni, ja cepiet galu

nepiecieSams, pievie-
nojiet ne vairak ka
250 g darzenu
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Programmas iestatiSana

lerice jlsu vieta izvelas piemérotako karséSanas reZzimu
un laika un temperattras iestatijumus. Jums jaiestata
tikai svars.

Svaru var iestatit tikai paredzétaja svara diapazona.

1. Pagrieziet funkciju izv€les slédzi pozicija
Programmas (1.
2. Ar taustinu + vai — iestatiet vajadzigo programmu.

3. Ar temperatlras izvéles slédzi iestatiet €édiena svaru.

Péc dazam sekundém programma tiek palaista.
Displeja redzama laika atskaite.

Kad programma ir pabeigta, atskan signals. Displeja
redzams ilgums 0.

Ja esat apmierinats ar gatavoSanas rezultatu, izsledziet
ierici, pagriezot funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.
Programmas ilgums

Varat skatit iestatitas programmas ilgumu. Pirms
palaiSanas vairakkart pieskarieties taustinam O, lidz
displeja tiek ieziméts ilguma simbols. VElreiz vairakkart
pieskarieties taustinam O, lidz atkal tiek radita
programma vai svars.

leprieks iestatito programmas ilgumu nevar mainit.

Turpmaka gatavosana

Kad programma ir pabeigta un signals vairs neskan, ar
taustinu + varat iestatit ilgumu. lerice turpina karset,
izmantojot programmas iestatijumus.

Noradijums: Turpmakas gatavoSanas laiks nav
ierobezots.

Ja esat apmierinats ar gatavoSanas rezultatu, izsledziet
ierici, pagriezot funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.
Beigu laika parcel$ana

Dazam programmam var parcelt beigu laiku atpakal.
Pirms palaiSanas vairakkart pieskarieties taustinam O,
lldz displeja ir ieziméts beigu simbols. Ar taustinu +
iestatiet veélaku beigu laiku.

Péc palaiSanas ierice pariet gaidisanas rezima.

Maini$ana un partrauksana

Péc palaiSanas programmas numuru un svaru vairs
nevar mainit.

Beigu laiku var mainit, kamer ierice ir gaidiSanas
rezima.

Ja vélaties atcelt programmu, izslédziet ierici, pagriezot
funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.

Parbaudits musu pavaru studija v

Bl Parbaudits miisu pavaru
studija

Seit sniegta plaga édienu izvéle un noraditi to
gatavoSanai piemeéroti iestatijumi. Més jums sniegsim
informaciju par to, kads karsésanas veids un
temperatura ir vispiemérotaka jisu eédienam. Jus
sanemsiet informaciju par atbilstoSajiem piederumiem
un to, kura liment tie jaievieto. Jus ari atradisit padomus
par traukiem un édienu gatavosSanu.

Noradijums: Gatavojot partikas produktus,
gatavoSanas nodalijjuma var rasties daudz tvaika.

Jusu ierice ir |oti energoefektiiva un darbibas laika tikai
nedaudz siltuma izvada apkartéja vide. Lielas
temperatdru atskiribas dé| starp ierices iekstelpu un
ierices aréjam dalam, uz durvim, vadibas panela vai
blakus esoSo mébelu virsmam var veidoties
kondensats. Ta ir parasta, fizikas likumiem atbilstoSa
paradiba. lepriek$ uzkarséjot ierici vai uzmanigi atverot
durvis, kondensatu var samazinat.

Vispareji noradijumi
leteiktas iestatijumu vertibas

Tabula noraditi optimalie dazadu édienu karsésanas
rezimi. Temperatdra un gatavoSanas ilgums ir atkarigs
no édiena daudzuma un receptes. Tapéc ir noraditi
iestatijumu diapazoni. Vispirms méginiet gatavot,
izmantojot zemakas vértibas iestatijumu. Zemaka
temperatira édiens tiek apbrininats vienmeéerigak. Ja
nepiecieSams, nakamreiz iestatiet augstaku
temperataru.

Noradijums: GatavoSanas laiku nevar saisinat,
izmantojot augstaku temperatiru. Ediens ir gatavs tikai
no arpuses, bet nav izcepies pilnigi.

lestatijumu vertibas attiecas uz édiena ievietoSanu
auksta gatavoSanas nodalijuma. Ta varat taupit
elektroenergiju. Ja uzkarséjat cepeskrasni pirms
cepsanas, noraditais cepSanas laiks samazinas tikai
par dazam minatém.

DaZiem édieniem iepriek$éja karsésana ir
nepiecieSama un noradita tabula. levietojiet édienu un
piederumus gatavoSanas nodalijuma tikai péc
cepeskrasns uzkarsésanas.

Ja gatavojat péc savas receptes, vadieties péc
lldzigiem édieniem tabula. Papildu informaciju skatiet
ieteikumos, kas sniegti aiz iestatijumu tabulas.

Iznemiet nevajadzigos piederumus no gatavoSanas
nodalijuma. Tadéjadi iegusiet optimalu gatavoSanas
rezultatu un taupisiet energiju.
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lv Parbaudits musu pavaru studija

Karsesanas veids ,,Karsta gaisa saudzéejosais rezims”

Karsta gaisa saudzéjosais reZims ir viedais karséSanas
rezims, kas paredzéts saudzigai galas, zivju un cepumu
gatavoSanai. lerice regulé optimalu energijas padevi
gatavoSanas nodalijuma. Produkts periodiski tiek
gatavots, izmantojot atlikuSo siltumu. Tadéjadi tas paliek
suligaks un tiek mazak apbrininats. Atkariba no
gatavoSanas un partikas produkta var ietaupit energiju.
Gatavosanas laika priekSlaicigi atverot ierices durvis vai
iepriek8 uzkarsejot, Sis efekts pazud.

lzmantojiet tikai jlsu ierices originalos piederumus. Tie
ir vispiemeérotakie gatavosanas telpai un karsésanas
rezimiem. Iznemiet nevajadzigos piederumus no
gatavoSanas nodalijuma.

levietojiet édienus auksta, tuksa gatavoSanas
nodalijuma. Gatavosanas laika ierices durvim jabut
aizvértam. Gatavojiet tikai viena limeni.

KarséSanas rezims "Saudz€éjoSais karstais gaiss" tiek
izmantots energijas patérina noteikSanai ventilacijas
rezZima un energijas efektivitates klases noteikSanai.

Cepsana viena limeni

Izmantojiet noraditos ievietoSanas limenus, cepot viena

limen.

m 2. limenis, augsts édiens vai veidné ievietots édiens
uz rezga

m 3. [Imenis, plakans édiens vai uz cepamas plats
novietots ediens

Cepsanai vairakos limenos

Izmantojiet karsta gaisa rezimu. Miklas izstradajumiem
uz pannam vai veidnés, kas ievietoti cepeskrasni
vienlaikus, nav jabat gataviem viena laika.
CepSana divos limenos
m Universala panna, 3. imeni

Cepama plats, 1. imeni
m Veidnes uz rezga

Pirmais rezgis, 3. imenis

Otrais rezgis, 1. limenis

CepSana tris limenos

m Cepama plats, 5. imeni
Universala panna, 3. limeni
Cepama plats, 1. limeni

Vienlaicigi gatavojot vairakus édienus, var ietaupit
elektroenerdiju. lzvietojiet veidnes blakus vai pamisus
citu virs citas gatavoSanas nodalijuma.
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Piederumi

lzmantojiet tikai originalos ierices piederumus. Tie ir
optimali pieméroti gatavoSanas telpai un darba
rezimiem.

Vienmeér izmantojiet piemérotus piederumus un pareizi
ievietojiet piederumus gatavoSanas telpa.
— "Aprikojums" 17. lappusé

Cepampapirs

|lzmantojiet tikai tadu cepampapiru, kas ir paredzéts
izveéletajai temperatUrai.Vienmeér izgrieziet cepampapira
loksni atbilstosa izméra.

Cepumi un kukas

lericé pieejami vairaki karséSanas rezimi, kas pieméroti
kdku un cepumu pagatavoSanai. lestatijumu tabulas
noraditi daudzu édienu piemérotakie iestatijumi.

leverojiet ari noradijumus nodala par miklas rugSanu.

Cepsanas veidnes

Lai iegUtu labaku gatavoSanas rezultatu, iesakam
izmantot tumsas metala cepSanas veidnes.

Lietojot gaiSas metala cepSanas veidnes, keramikas vai
stikla veidnes, cepSanas laiks pagarinas un
konditorejas izstradajumi apbraninas nevienmerigi.

Ja izmantojat silikona veidnes, ieverojiet razotaja
noradijumus un izmantojiet razotaja receptes. Silikona
veidnes parasti ir mazakas par parastajam. Daudzumi
un recepSu noradijumi var atskirties.

Saldeéti produkti

Neizmantojiet apledojuSus saldétus produktus.
Nonemiet ledu no produkta.

Saldeéti produkti ir nevienmerigi pusgatavi.Nevienmériga
apbrinina8ana var badt ari cepSanas laika.

Maize un smalkmaizites

Uzmanibu!

Nekad karsta gatavoSanas telpa nelejiet Gdeni vai
nenovietojiet trauku ar Gdeni uz telpas pamatnes.
Temperatiras mainas ietekmé var sabojaties emalja.

Dazi édieni labak izdodas, ja tos cep vairakos solos. Tie
noraditi tabula.

Maizes miklas cepSanai noraditas iestatijumu vertibas ir
spéka gan cepSanai uz cepamas plats, gan cepsanai
taisnstlra veidné.
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Veidnés ceptas kikas

Piederumi/trauki levietoSanas KarséSanas Temperati-
augstums rezims ra°C

Vienkartiga biskvita kuka Apala/taisnstura veidne 2 &) 160-180 50-60
Vienkartigs kekss, 2 limenos Apala/taisnstura veidne 3+1 140-160 60-80
Kukas, maigas Apala/taisnstura veidne O 150-170 60-80
Tortes pamatne no biskvita miklas Kikas pamatnes veidne = 160-180 30-40
Aug]u vai biezpiena torte ar smilSu miklas Saliekama veidne @ 26 cm O 160-180 70-90
pamatni

Kuka Liela grozinu veidne 1 O 200-240 25-50
Rauga miklas kika Saliekama veidne @ 28 cm 2 150-160 25-35
Rauga miklas kekss Kéksu veidne 2 | 150-170 60-80
Biskvita torte, 3 olas Saliekama veidne @ 26 cm 2 160-170 30-40
Biskvita torte, 6 olas Saliekama veidne @ 28 cm 2 &) 160-170 35-45

Uz plates ceptas kukas

Ediens Piederumiftrauki levietoSa-  KarséSa- Temperatira llgums
nas nasre- °C min.

augstums  Zims
Neraudzétas miklas kuka ar pildijumu Universala panna 3 O 160-180 20-45
Rauga miklas cepumi, 2 limenos Universala panna un cepama plats ~ 3+1 140-160 30-55
SmilSu miklas kikas ar sausu pildijumu Universala panna 2 O 170-190 25-35
SmilSu miklas kikas ar sausu pildijumu, 2 limenos ~ Universala panna un cepama plats ~ 3+1 160-170 35-45
Smilsu miklas kikas ar suligu pildijumu Universala panna 2 = 160-180 60-90
Rauga miklas kika ar sausu pildijumu Universala panna 3 O 170-180 25-35
Rauga miklas kukas ar sausu pildijumu, 2 limenos ~ Universala panna un cepama plats ~ 3+1 150-170 20-30
Rauga miklas kika ar suligu pildijumu Universala panna 3 O 160-180 30-50
Rauga miklas kukas ar suligu pildijumu, 2 limenos ~ Universala panna un cepama plats ~ 3+1 150-170 4065
Pita rauga miklas maize, klingeris Universala panna 2 O 160-170 35-40
Biskvita rulete Universala panna 2 = 170-190* 15-20
Strudele, salda Universala panna 2 = 190-210 55-65
Stridele, saldéta Universala panna 3 180-200 3545

* leprieks$ uzkarsejiet 10 mindtes

Mazie miklas izstradajumi

Ediens Piederumi/trauki levietoSa-  KarséSa- Temperatira ligums
nas nasre- °C min.

augstums  Zims

Keksini Keksinu plats 2 = 170-190 20-40
Keksini, 2 limenos Keksinu platis 3+1 160-170 30-40
Rauga miklas cepumi Universala panna 3 150-170 25-35
Rauga miklas cepumi, 2 limenos Universala panna un cepama plats 3+1 150-170 2540
Kartainas miklas izstradajumi Universala panna 3 180-200 20-30
Kartainas miklas izstradajumi, 2 limenos Universala panna un cepama plats 3+1 180-200 25-35
Kartainas miklas izstradajumi, 3 limenos Cepama plats un universala panna 5+3+1 170-190 30-45
Plaucétas miklas izstradajumi Universala panna 3 ] 190210 3550
Plaucétas miklas izstradajumi, 2 limenos Universala panna un cepama plats 3+1 190-210 3545
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Placeni

Piederumi/trauki levietoSanas KarséSa- Temperatira°C ligums

augstums nas re- min.

Zims
SmilSu cepumi Universala panna 3 = 140-150* 30-40
SmilSu cepumi, 2 limenos Universala panna un cepamaplats ~ 3+1 140-150* 30-45
Smildu cepumi, 3 limenos Cepama plats un universala panna ~ 5+3+1 130-140* 40-55
Placeni Universala panna 3 = 140-160 20-30
Cepumi, 2 limenos Universala panna un cepamaplats ~ 3+1 130-150 25-35
Placeni, 3 imenos Cepama plats un universala panna ~ 5+3+1 130-150 30-40
Bezé Universala panna 3 80-100 100-150
Beze, 2 limenos Universala panna un cepama plats ~ 3+1 90-100* 100-150
Mandeju cepumi Universala panna 2 O 100-120 30-40
Mandelu cepumi, 2 limenos Universala panna un cepamaplats ~ 3+1 100-120 3545
Mandelu cepumi, 3 limenos Cepama plats un universalapanna ~ 5+3+1 100-120 40-50

* leprieks$ uzkarsgjiet

Maize un smalkmaizites

Ediens Piederumi/trauki levietoSa- KarséSa- Darbiba Temperatira °C ligums
nas nas re- min.
augstums  Zims

Maize, 750 g (taisnstdra veidné un klona) Universala panna vai taisn- 2 &) 180-200 50-60

stura veidne

Maize, 1000 g (taisnstara veidné un klona) Universala panna vai taisn- 2 200-220 35-50

stura veidne

Maize, 1500 g (taisnstura veidné un klona) Universala panna vai taisn- 2 180-200 60-70

stura veidne

Pitas maize Universala panna 3 240-250 25-30

Smalkmaizites, saldas, svaigas Universala panna 3 = 170-180* 20-30

Smalkmaizites, saldas, svaigas, 2 limenos Universala panna un 3+1 160-180* 15-25

cepama plats

Maizites, svaigas Universala panna 3 (| 200220 20-30

Grauzdini ar garnéjumu, 4 gab. ReZgis 3 O 200-220 15-20

Grauzdini ar garnéjumu, 12 gab. ReZgis 3 O 220-240 1525

* lepriek$ uzkarsgjiet

Pica, piragi un salas kiikas

Piederumi/trauki levietoSa-  KarséSa- Temperatira  llgums
nas nasre- (°C) min.

augstums  Zims

Pica, svaiga Universala panna 3 170-190 20-30
Svaiga pica, 2 limenos Universala panna un cepamaplats ~ 3+1 160-180 35-45
Pica ar planu pamatni, svaiga Universala panna 2 = 250-270" 20-30
Atdzeséta pica Universala panna 1 180-200* 10-15
Pica ar planu pamatni, saldéta, 1 gab. RezZgis 2 190-210 1520
Pica ar planu pamatni, saldéta, 2 gab. Universala panna un rezgis 3+1 190-210 20-25
Saldéta pica ar biezu pamatni, 1 gab. ReZgis 3 180-200 20-25
Saldéta pica ar biezu pamatni, 2 gab. Universala panna un rezgis 3+1 170-190 20-30
Mazas picas Universala panna 3 190-210 10-20

* leprieks uzkarsejiet



Ediens
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Piederumi/trauki levietoSa-  KarséSa- Temperatira  ligums
nas nasre- (°C) min.

augstums  Zims

Pikanta kuka veidne Saliekama veidne @ 28 cm 2 170-190 40-50
Salais pirags Liela grozinu veidne 2 190-210 3545
Kika Sacepumu veidne 2 170-190 5565
Spanu piradzini Universala panna 3 180-190 3545
Jutkas miklas izstradajumi Universala panna 2 O 220-240 30-40

* leprieks uzkarsgjiet

Cepsanas ieteikumi

Jus vélaties parbaudit, vai konditore-
jas izstradajums ir izcepies.

Ar koka irbuliti ieduriet izstradajuma augstakaja vieta. Kad mikla vairs nelip pie irbuliSa, izstradajums ir gatavs.

Konditorejas izstradajums sakrit.

Nakamaja reizé izmantojiet mazak Skidruma. Vai iestatiet temperaturu par 10 gradiem zemaku un pagariniet
cepSanas laiku. Nemiet vera recepté noraditas sastavdalas un gatavo$anas noradijumus.

Konditorejas izstradajums vida ir bie-
zaks neka malas.

letaukojiet tikai saliekamas formas pamatni. Pec cepSanas uzmanigi atdaliet izstradajumu no veidnes malam
ar nazi.

Auglu sula parplust.

Nakamaja reize izmantojiet universalo pannu.

Miklas izstradajumi cep$anas laika
salip.

Miklas izstradajumi jaizvieto cits no cita apm. 2 cm attaluma. Sadi miklas izstradajumiem ir pietiekami daudz
vietas, lai skaisti izceptos un no visam pusém k|utu brani.

Konditorejas izstradajums ir parak
5auss.

lestatiet par 10 gradiem lielaku temperattru un samaziniet cepSanas laiku.

Konditorejas izstradajums ir parak
gaiss.

JaievietoSanas augstums un piederums ir pareizi, pagariniet cepsanas laiku vai paaugstiniet temperaturu.

Konditorejas izstradajuma augSpuse
ir parak gaisa, bet apakspuse — parak
tumsa.

Nakamaja reize ievietojiet vienu limeni augstak.

Konditorejas izstradajuma augSpuse
ir parak tumsa, bet apakSpuse —
parak gaisa.

Nakamaja reiz€ ievietojiet vienu limeni zemak. Izvélieties zemaku temperattru un pagariniet cepSanas laiku.

Konditorejas izstradajuma aizmugure
veidneé vai taisnstura veidne k|ust
parak tumsa.

Novietojiet cepSanas veidni nevis tieSi pie aizmugures sienas, bet gan pa vidu uz piederumiem.

Konditorejas izstradajums ir parak
tumss.

Nakamaja reize izvélieties zemaku temperatlru un pagariniet cep$anas laiku, ja nepiecieSams.

(Gatavais ediens nav vienmérigi apbri-
ninajies.

Izvélieties nedaudz zemaku temperatru.

Gaisa cirkulaciju var ietekmét ari pari paplates malai parkaries cepamais papirs. Vienmer izgrieziet cepampa-
pira loksni atbilsto$a izmeéra.

Raugiet, lai cepSanas veidne neatrodas tiesi pie gatavoSanas telpas aizmuguréjas sienas atveres.

Cepot nelielus izstradajumus, raugiet, lai tie butu vienada lieluma un biezuma.

CepSana notikusi vairakos limenos.
Augséjas plats konditorejas izstrada-
jumi ir tumSaki par apak$ejas plats
konditorejas izstradajumiem.

Cepot vairakos limenos, vienmér izmantojiet karsta gaisa rezimu. Edieniem uz cep$anas platém vai veidnés,
kas ievietoti cepeSkrasni vienlaikus, nav jabut gataviem viena laika.

Konditorejas izstradajums izskatas
labi, bet nav pilnigi izcepts.

Pievienojiet mazak Skidruma un cepiet zemaka temperatlra nedaudz ilgak.Ja gatavojat konditorejas izstrada-
jumu ar suligu garnejumu, vispirms izcepiet pamatni. Apkaisiet to ar mandelém vai rivmaizi un péc tam uzlie-
ciet garnejumu.

Péc veidnes apgasanas konditorejas
izstradajums neatdalas no veidnes.

Laujiet konditorejas izstradajumam péc cepSanas vel 5—10 minltes atdzist. Ja tas joprojam neatdalas, uzma-
nigi atdaliet ar nazi visapkart gar malu. Vélreiz apgaziet konditorejas izstradajumu un vairakas reizes parklajiet
veidni ar slapju, aukstu dranu. Nakamaja reizé ietaukojiet veidni un apkaisiet ar rivmaizi.
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Sacepumi un pudini Vienmér izmantojiet noraditos ievieto$anas limenus.

lericé pieejami daudzi karséSanas rezimi, kas piemeroti
sacepumu pagatavosanai. lestatijumu tabulas noraditi
daudzu édienu piemérotakie iestatijumi.

Sacepuma gatavibas stavoklis ir atkarigs no trauka
lieluma un sacepuma ievietoSanas limena.

Sacepumiem un pudiniem izmantojiet lielus lézenus
traukus. Sauros, augstos traukos édieni gatavojas ilgak
un augspuseé vairak apbrininas.

Gatavojot viena limeni, varat izmantot veidnes vai
universalo pannu.

m Veidnes uz rezga: 2. imeni

m Universala panna, 3. limeni

Vienlaicigi gatavojot vairakus €dienus, var ietaupit
elektroenerdgiju. levietojiet veidnes gatavoSanas
nodalijuma vienu otrai blakus.

Ediens Piederumiftrauki

levietoSanas KarséSa- Temperatira °C ligums min.
augstums nas re-
Zims

Sacepums, pikants, gatavas sastavdalas Sacepumu veidne O 200-220 30-60
Sacepums, salds Sacepumu veidne = 180-200 50-60
Kartupelu sacepums, svaigas sastavdalas, 4 cm biezs ~ Sacepumu veidne 150-170 60-80
|Kar’[u'pellu sacepums, svaigas sastavdalas, 4 cmbiezs, 2 Sacepumu veidne 3+1 150-160 70-80
imeni

Gala, putnu gala un zivs

lericé pieejami dazadi karsé3anas rezimi, kas piemeroti
galas, putnu galas un zivs pagatavoSanai. lestatijumu

tabulas noraditi dazadu €dienu piemérotakie iestatijumi.

Ceps$ana uz rezga

Cepsana uz rezga ir piemeérota, gatavojot lielu gabalu
vai vairakus gabalus reizé.

Grilejamos produktus novietojiet tiesi uz rezga.
AtseviSku griléjama &diena gabalu vislabak novietot
rezga vidusdala.

Papildus ievietojiet ari universalo pannu 1. imeni.
Tadéjadi tiks uztverta galas sula, un gatavoSanas
nodalijums bus tiraks.

Atkariba no cepama édiena lieluma un veida ielejiet
universalaja panna lidz 2 litriem Gdens. Taja sakrasies
piloSais Skidrums. No §is gatavoSanas sulas varat
pagatavot mérci. Tada veida veidojas mazak dumu, un
gatavoSanas nodalijums ir tiraks.

Cepsana traukos

A Bridinajums — Savainojumu risks plistosa stikla
del!

Karstus stikla traukus novietojiet uz sausa palikina. Ja
paliktnis ir slapjs vai auksts, stikls var saplist.

A Bridinajums — Applaucésanas risks!

Atverot vaku péc gatavo$anas, no trauka var izplust |oti
karsts tvaiks. Paceliet vaku uz aizmuguri, lai tvaiks
izpldst prom no kermena.

Izmantojiet tikai cepeskrasnij piemérotus traukus.
Vispiemeérotakie ir stikla trauki. Parbaudiet, vai trauka
lielums atbilst gatavoSanas telpai.

Spidosi trauki no nertséjosa térauda vai aluminija
atstaro siltumu ldzigi ka spogulis un tapéc ir tikai daléji
pieméroti. Gala, putnu gala un zivs gatavojas Iénak un
apbrininas mazak. lestatiet lielaku temperatiru un/vai
ilgaku gatavoSanas laiku.

leverojiet cepSanas trauka razotaja noradijumus.
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Trauks bez vaka

Gatavojot galu, putnu galu un zivi, izmantojiet augstu
cepsanas veidni. Novietojiet veidni uz rezga. Ja nav
piemeérota trauka, izmantojiet universalo pannu.

Trauks ar vaku

Péc gatavosanas trauka ar vaku gatavoSanas telpa ir
tfiraka. Raugiet, lai butu uzlikts pareizais vaks, kas labi
noslédz trauku. Novietojiet trauku uz rezga.

Gala, putnu gala un zivs var k|ut krauk8kiga ari trauka
ar vaku. Lai to panaktu, izmantojiet cepestrauku ar stikla
vaku un iestatiet augstaku temperataru.

Grilesana
Grilesanas laika ierices durvim jabit aizvertam. Nekad
negrilgjiet, ja ierices durvis ir atvértas.

Novietojiet griléjamo partiku tiesi uz rezga. Papildus
ievietojiet universalo pannu vismaz vienu limeni zemak,
ar slipo malu pret ierices durvim. Tada veida tiks savakti
piloSie tauki.

Izvélieties iespéjami lidzigakus griléjamos gabalus, ar
lldzigu svaru un biezumu. Ta tie apbrininas vienmerigi
un ir suligi. Grilejamos produktus novietojiet tieSi uz
rezga.

Apgroziet grilejamo édienu ar grila knaiblém. Ja iedurat
gala ar daksu, gala zaudé€ sulu un klUst sausa.

Apsaliet galu tikai péc griléSanas. Sals atideno galu.

Noradijumi

m Grila sildelements regulari tiek ieslégts un izslégts, ta
tam jabat. Cik bieZi tas notiek, atkarigs no iestatita
griléSanas limena.

m  GriléSanas laika var rasties dimi.

m GrileSanas laika ievietojiet cepamo plati vai
universalo pannu ne augstak par 3. ievietoSanas
[imeni. Lielaja karstuma tie deforméjas un
iznems$anas laika var sabojat gatavoSanas
nodalijumu.



Cepesa termometrs

lerices aprikojuma, iespéjams, ietilpst cepesa
termometrs. Izmantojot cepeSa termometru, varat
precizak gatavot. Svarigus noradijumus par cepeSa
termometra lietoSanu lasiet attiecigaja nodala. Taja
sniegti noradijumi par cepesa termometru ievietoSanu,
iesp€jamiem karséSanas rezimiem un cita informacija.
— "Cepesa termometrs” 32. lappusé

leteiktas iestatijumu vertibas

Tabulas noraditas iestatijumu vértibas attiecas uz
nepilditu, cepSanai gatavu galas vai putnu galas
produktu un zivju ledusskapja temperattra ievietoSanu
auksta gatavoSanas telpa.

Tabula sniegti galas, putnu galas un zivju gatavoSanas
noradijumi, kas atbilst piedavatajam svara vertibam. Ja
vElaties pagatavot smagaku galas vai putnu galas
produktu vai zivi, noteikti izmantojiet zemako noradito
temperatdru. Gatavojot vairakus gabalus, nemiet véra
smagaka gabala svaru, iestatot gatavoSanas
laiku.Atseviskiem gabaliem jabut lidziga lieluma.

Jo lielaks galas, putnu galas vai zivs gabals, jo zemaka
temperatdra un garaks gatavosanas laiks.

Apgrieziet galu vai putnu galu un zivi péc apméram 2—
%3 no noradita laika.

Putnu gala

Gatavojot pili vai zosi, iegrieziet adu zem sparniem.
Tada veida varés notecet tauki.

Piles krutinai iegrieziet adu. Piles krutinu neapgrieziet uz
otru pusi.

Gatavojot putnu galu, pievienojiet trauka nedaudz
Skidruma. Trauka pamatnei jabut nosegtai ar aptuveni
1-2 cm Skidruma.

Ja apgriezat uz otru pusi putnu galu, raugiet, lai
vispirms uz leju ir kratinas vai adas puse.

Putnu gala kl|Ust Tpadi kraukskiga un brlna, ja to pirms
gatavoSanas laika beigam apzieZ ar sviestu, salstdeni
vai apelsinu sulu.

Putnu gala

Ediens Piederumiftrauki
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Gala

Liesai galai pieviengjiet vajadzigo daudzumu tauku vai
parklajiet to ar speka strémelitem.

Cepot liesu galu, pielejiet nedaudz Skidruma. Stikla
trauka pamatnei jabat nosegtai ar apm. Y2 cm
augstuma.

Speka adu iegrieziet krusteniski.Ja apgriezat cepeti,
raugiet, lai vispirms uz leju ir adas puse.

Kad cepetis ir gatavs, to ieteicams vél 10 minttes
paturét izslégta, aizverta gatavoSanas telpa. Ta galas
sula izdalas vienmeérigak. Ja nepiecieSams, ietiniet
cepeti folija. Noraditaja gatavoSanas laika nav iek|auts
ieteicamais ievilk§anas laiks.

CepsSana un sautéSana trauka ir ertaka. Cepeti ar trauku
varat iznemt értak no gatavoSanas telpas un pagatavot
meérci uzreiz trauka.

Skidruma daudzums atkarigs no galas veida, trauka
materiala un ta, vai izmantojat vaku. Ja galu gatavojat
emaljéta vai tums8a metala cepSanas trauka,
nepiecieSams nedaudz vairak Skidruma neka stikla
traukos.

Cepsanas laika iztvaiko Skidrums trauka. Ja
nepiecieSams, uzmanigi pielejiet trauka Skidrumu.

Attalumam starp galu un trauka vaku jabut vismaz
3 cm. Gala var uzbriest.

Pirms sautéSanas apcepiet galu, ja nepiecieSams.
Pievienojiet adeni, vinu, etiki vai citas sauté3anai
vajadzigas vielas. Trauka pamatnei jabat nosegtai ar
aptuveni 1—2 cm tdens.

Zivs

Vesela zivs uz otru pusi nav jaapgriez. Nesadalitu zivi
lieciet gatavoSanas telpa peldéSanas pozicija — ar
muguras spuru uz augsu. Ja zivs védera ievietosiet
sagrieztu kartupeli vai nelielu, cepeSkrasnij piemeérotu
traucinu, ta bus stabilaka.

Zivs gatavibu var noteikt péc ta, vai atdalas muguras
spura.

Sautéjot ielejiet trauka divas lidz tris édamkarotes
Skidruma un nedaudz citronu sulas vai etika.

levietoSanas KarséSa- Temperatiira °C ligums min.
augstums nas re-

Zims

Calis, 1,3 kg Rezgis 2 200-220 60-70
Vistas gabalini, pa 250 g Rezgis 3 220-230 30-35
Vistas galas pirkstini, nageti, saldéti Universala panna 3 = 190-210 20-25
Pile, 2 kg Rezgis 2 190-210 100-110
Piles krtina, videji izcepta, pa 300 g Rezgis 3 X 240260 30-40
70ss, 3 kg ReZgis 2 170-190 120-140
Zoss stilbini, pa 350 g Rezgis 3 220-240 40-50
Jauns titars, 2,5 kg Rezgis 2 X 180-200 80-100
Titara kratina, bez kauliem, 1 kg Arvaku 2 = 240-260 80-100
Titara stilbs, ar kaulu, 1 kg ReZgis 2 X 180-200 90-100
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Gala

Piederumi/trauki levietoSa-  KarséSa- Darbiba  Temperati-
nas nas re- ra°C

augstums  zZims

Cukas cepetis bez adas, piem., kakla karbo- ~ Bez vaka 1 180-200 140-160
nade, 1,5 kg
(ZJEJKkas cepetis ar adu, pieméram, plecadaja,  Bezvaka 1 170-190 190-200
g
Cukas stilba cepetis, 1,5 kg Bez vaka 2 O 190-210 130-140
Cukgalas steiks, 2 cm biezs Rezgis 4 ] 3 20-25**
Liellopu gajas fileja, videja, 1 kg Bez vaka 3 = 210-220 45-55
Sutinats liellopa gajas cepetis, 1,5 kg Bez vaka 2 200-220 100-120
Rostbifs, vidéji izcepts, 1,5 kg Bez vaka 2 200220 60-70
Burgers, 3-4 cm augsts Rezgis 4 ] 3 25-30**
Tela galas cepetis, 1,5 kg Bez vaka 2 O 180-200 120-140
Tela stilbs, 1,5 kg Bez vaka 2 = 210-230 130-150
Jéra gurns bez kauliem, vidéji cepts, 1,5 kg Bez vaka 2 170-190 70-80*
Jera mugura ar kauliem, vidéji izcepta, 1,5 kg Rezgis 2 X 180-190 45-55"/**
Griletas desinas ReZgis 3 ] 3 20-25**
Viltotais zakis, 1 kg Bez vaka 2 x 170-180 70-80

* Bez apgrieSanas

** levietojiet universalo pannu 1. limeni

Zivs

Piederumiun  Augstums  KarséSa- Temperatira (°C),

trauki nas rezims griléSanas limenis

Zivs, vesela aptuveni pa 300 g Rezgis 2 ] 2 20-25
1,0 kg Rezgis 2 180-200 45-50
1,5kg Rezgis 2 X 170-190 50-60
Zivs karbonade, 3 cm bieza Rezgis 8 ] 2 20-25

Padomi cepot un sautéjot

GatavoSanas telpa klust netira.

Gatavojiet partikas produktus noslégta cepeSpanna augsta temperattra vai izmantojiet grileSanas paplati.
Izmantojot griléSanas paplati, sasniegsiet optimalu gatavosanas rezultatu. GrileSanas paplati iespéjams iega-
daties ka papildpiederumu.

Cepetis ir parak brins un ta ada vie-
tam ir apdegusi, un/vai cepetis ir par
sausu.

Parbaudiet, vai ievietoSanas limenis un temperatura ir pareizi. Nakamaja reizé izvelieties zemaku temperaturu
un saisiniet cepsanas laiku, ja nepiecieSams.

Ada ir parak plana.

Paaugstiniet temperatiru vai pec cepSanas uz isu bridi ieslédziet grileSanas rezimu.

Cepetis izskatas labi, taCu mérce ir
piedegusi.

Nakamaja reize izvelieties mazaku trauku un pielejiet vairak Skidruma, ja nepieciesams.

Cepetis izskatas labi, taCu mérce ir
parak gaisa un udenaina.

Nakamreiz izvelieties lielaku cepestrauku un pievienojiet mazak Skidruma.

Sautejot gaja piedeg.

Cepestrauka vakam jabat piemérotam un labi janosledz trauks.
Samaziniet temperaturu un, ja nepiecieSams, gatavoSanas laika pievienojiet Skidrumu.
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Darzeni un piedevas

Seit sniegti noradijumi par grilé§anai paredzétu
darzenu, kartupelu un saldétu kartupelu produktu
gatavoSanu.

Piederumi/trauki

Parbaudits musu pavaru studija v

leverojiet noradijumus tabula.

levietoSa- KarséSa- Temperati-
nas nasre- ra°C

llgums min.

augstums  Zims

Grileti darzeni Universala panna 5 ] 3 10-20
Ceptas kartupe|u pusites Universala panna 3 160-180 45-60
Kartupelu izstradajumi, saldéti, pieméram, fri kartu-  Universala panna 3 () 200-220 25-35
peli, kroketes, kartupeu veltnisi, cepti rivéti kartu-

peli

Fri kartupeli, 2 limenos Universala panna un cepama plats ~ 3+1 190-210 30-40

Jogurts
Ar So ierici jogurtu varat pagatavot ari pats.

Iznemiet piederumus un stativus no gatavoSanas

nodalijuma. GatavoSanas nodalijumam jabut tukSam.

1. Uzkarsgjiet vienu litru piena (3,5 % tauku satura) uz
sildvirsmas lidz 90 °C temperatirai un péc tam
laujiet atdzist Iidz 40 °C.

Piederumi/trauki

Ediens

Jogurts Tase/burcina

Ultrasterilizetu (UHT) pienu var uzsildit tikai lidz
40 °C.

2. lemaisiet 30 g (apméram 1 édamkarote) jogurta

(ledusskapja temperatara).

3. Pildiet tasés vai burcinas ar vacinu un parklajiet ar

partikas plévi.

4. Tases vai glazes novietojiet uz gatavoSanas

nodalijuma pamatnes un iestatiet ierici, ka noradits
tabula.

5. Péc pagatavoSanas jogurtu atdzeséjiet ledusskapi.

levietoSanas KarséSa- Temperati- Laiks
augstums nasre- ra°C

Zims
Gatavo3anas - 4-5h
nodalijuma
pamatne

Akrilamids partikas produktos

Akrilamids rodas, augsta temperatura karségjot
graudaugu un kartupelu produktus, pieméram,

Gatavosanas ieteikumi, lai samazinatu akrilamida saturu

kartupelu Cipsus, fri kartupelus, grauzdinus, maizites,
maizi, smalkmaizites (kéksus, piparkikas, ,,Spekulatius”
piparkukas).

Vispariga informacija

= (GatavoSanas ilgumam vajadzetu bat pec iespéjas isakam.

= Edienam vajadzetu bt zeltaini dzeltenam, nevis parak tumsam.

m Lieli, biezi cepamie gabali satur mazaku akrilamida daudzumu.

Ar augsejo/apakséjo karseSanu maks. 200 °C.

Ar karsto gaisu, maks. 180 °C.

Placeni Ar augsejo/apaksgjo karseéSanu maks. 190 °C.

Ar karsto gaisu, maks. 170 °C.

Ola vai olas dzeltenums samazina akrilamida veidoSanos.

Vienmerigi, viena karta izklajiet uz paplates. Uz vienas plats cepiet apméram 400—600 g, lai fri kartupeli
neizzutu un batu kraukskigi.

CepSana cepeSkrasni

Fri kartupeli cepeSkrasni
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Lena sautesana

Léna sautéSana ir [ena sautéSana zema
temperattra.Tapéc to dévé ari par sautéSanu zema
temperattra.

Lena sautésana ir lieliski piemérota augstakas kvalitates
galas (pieméram, mikstiem liellopa galas, tela galas,
cukgalas, jéra galas vai putnu galas) gabaliem, kam
jabut videéji izceptiem vai vidgji jéli izceptiem. Sadi
gatavota gala ir |oti suliga un miksta.

JUsu ieguvums: jums ir daudz vairak iespé€ju planot
edienkarti, jo leni sautétu galu ir vieglak uzturét siltu.
Gatavo$anas procesa laika gala nav
jaapgriez.Gatavosanas laika ierices durvim jabat
aizvertam, lai nodroSinatu vienmérigu gatavosSanas vidi.

Izmantojiet tikai svaigu un uzturam piemeérotu galu bez
kauliem. Rupigi nonemiet taukus un dzislas.Tauki Ienas
sautéSanas laika dod spécigu piegarsu. Varat sautét art
ar garSvielam apstradatu vai marinétu gaju.
Neizmantojiet atkausétu galu.

Péc lenas sautéSanas galu var sagriezt uzreiz. Nav
nepieciesams ievilkSanas laiks. Ja tiek izmantota Si
metode, galai ir sarta krasa, bet ta nav jéla vai
nepietiekami izcepta.

Ediens Piederumi/trauki

Lénas sautéSanas temperatira un gatavosanas laiks ir
atkarigs no galas lieluma, biezuma un kvalitates. Tapéc
ir noradtti iestatijumu diapazoni.

Noradijums: Ja izmanto lénas sautéSanas rezimu, nav
iespéjams lietot rezimu ar laika aizkavi un iestatitu beigu
laiku.

Trauki

Izmantojiet seklu trauku, pieméram, porcelana vai stikla
servéSanas paplati. levietojiet trauku gatavoSanas telpa
uzkarsésanai.

Vienmér novietojiet valéju trauku uz rezga 2. limen.

Papildu informaciju par 1enu sautéSanu skatiet
ieteikumos aiz iestatijumu tabulas.

lesledziet So rezimu tikai tad, kad gatavoSanas
nodalijums ir pilnigi atdzisis.GatavoSanas telpu kopa ar
trauku sildiet apmeram 15 minates.

Cepiet galu uz sildrinka augsta temperatira un
pietiekami ilgi no visam pusém, ari saniem. Uzreiz
ievietojiet uzsilditaja trauka. Trauku kopa ar galu
ievietojiet gatavoSanas telpa un gatavojiet zema
temperattra.

levietoSa- KarséSa- CepSanasil- Temperati- ligums
nas nasre- gumsmin. ra°C min.

augstums  Zims

Piles kritina, pa 300 g Bez vaka 2 6-8 95* 60-70
Cala kritinas fileja, pa 200 g, labi izcepta Bez vaka 2 4 120" 80-110
Titara krutina, bez kaula, 6,5—8,5 cm bieza, 1 kg,  Bezvaka 2 6-8 120~ 140-180
labi izcepta
Cukas stilba cepetis, 5-6 cm biezs, 1,5 kg Bez vaka 6-8 85* 150-210
Cukgalas fileja, nesadalita Bez vaka 46 85” 75100
Liellopu galas gurna gabals, 6—7 cm biezs, 1,5 kg, Bez vaka 6-8 100~ 160-220
labiizcepts
Liellopu galas fileja, 4—6 cm bieza, 1 kg Bez vaka 2 6-8 85" 90-150
Rostbifs, 5—6 cm biezs, 1,5 kg Bez vaka 2 6-8 85* 150210
tIgiellopu galas medaljoni/astes gabala steiks, 4 cm  Bez vaka 2 4 80* 50-90
iezs
Telaiegurna gabals, 7—10 cm, biezs, 1,5 kg Bez vaka 2 6-8 85" 250-310
Tela galas fileja, vesela Bez vaka 2 46 85* 100-160
Tela gajas medaljoni, 4 cm biezi Bez vaka 2 4 80~ 50-70
Jéra muguras cepetis, pa 200 g Bez vaka 2 4 85" 30-70
Jera stilbi bez kauliem, 1 kg, sieti Bez vaka 2 6-8 95* 100-160

* leprieks uzkarsejiet

Padomi lénai sauteésanai

Piles kratinas lena sautésana.
jiet kraukSkigu.

lelieciet aukstu piles krutinu panna un vispirms apcepiet pusi ar adu. Péc lenas sautéSanas 3-5 mindtes grilé-

Maigi sautéta gala nav tik karsta ka
ierasti cepta gala.

Lai izcepta gala tik atri neatdzistu, uzsildiet Skivjus un pasniedziet to ar |oti karstu merci.

60



Zavésana
Izmantojot karsta gaisa rezimu, varat lieliski zavéet
auglus un darzenus. Izmantojot Sadu konservéSanas

veidu, Udens iztvaikoSanas dé| tiek koncentrétas
aromatvielas.

[zmantojiet tikai nevainojamas kvalitates aug|us,
darzenus un zalumus, un kartigi tos nomazgajiet.
Izklajiet rezgi ar cepamo papiru vai pergamentu. Kartigi
noteciniet auglus un nosusiniet tos.

Sagrieziet tos vienada lieluma gabalos vai planas
Skeles. Nemizotus auglus lieciet ar griezuma vietu uz
augsu. Raugiet, lai ne augli, ne sénes uz rezga
neatrastos cits virs cita.

Darzenus sarivéjiet un pec tam blansgjiet. Kartigi
noteciniet blanSétos darzenus un izkartojiet vienmerigi
uz rezga.

rezga vienmerigi un plana slan.

Parbaudits musu pavaru studija v

Zavésanai izmantojiet $adus ievieto$anas limenus
m 1 rezgis: 3. limeni

m 2 rezgi: 3.un 1. limeni

Loti suligi augli un darzeni ir vairakas reizes jaapgriez.
Zavétos produktus uzreiz péc zavésSanas nonemiet no
papira.

Tabula sniegtas dazadu partikas produktu zavéSanas
iestatijumu veértibas. Temperattra un gatavo$anas
ilgums ir atkarigs no produktu veida, mitruma, gatavibas
pakapes un izméra. Jo ilgak produkti tiks zavéti, jo
labaks ir konservéSanas rezultats. Jo planak tiek
sagriezti produkti, jo atrak tie tiek izzaveti un saglaba
Spécigaku aromatu. Tapéc ir noraditi iestatijumu
diapazoni.

Ja vélaties Zavet citus partikas produktus, vadieties péc
ldzigiem partikas produktiem tabula.

Augli, darzeni un gar$augi Piederums KarséSa- Temperatira°C ligums stundas
nas re-
Zims

Augli ar serdi (abolu gredzeni, 3 mm biezi, pa 200 g uz 1-2 rezqi 80 4-8

rezga)

Saknes (burkani), rivetas, blansétas 1-2 rezgi 80 4-7

Skelites sagrieztas sénes 1-2 rezqi 80 58

Garsaugi, notiriti 1-2 rezgi 60 2-5

Pasterizacija

Pasterizacijai traukiem un gumijas gredzeniem jabut
tiriem un lietoSanas kartiba. Izmantojiet péc iespéjas
vienada izméra traukus. Veértibas tabula attiecas uz
viena litra apaliem traukiem.

Uzmanibu!
Neizmantojiet lielakus vai augstakus traukus. Tas var
izraisit vaku spragsanu.

Izmantojiet tikai nevainojamas kvalitates auglus un
darzenus. Kartigi tos nomazgajiet.

Laika vértibas tabula ir aptuvenas. Tas var ietekmét
istabas temperatira, trauku skaits, trauku satura
daudzums un siltums. Pirms parslégSanas vai
izslégSanas parbaudiet, vai trauki putojas.

SagatavosSana

1. Piepildiet traukus; tie nedrikst bat parak pilni.

2. Notiriet trauku malas: tam ir jabat tiram.

3. Uz katra trauka novietojiet gumijas gredzenu un
vaku.

4. Aizveriet traukus ar skavam.
CepSanas nodalijuma neievietojiet vairak neka sesus
traukus.

lestatijums

1. Universalo pannu ievietojiet 2. augstuma. Novietojiet
burkas ta, lai tas nesaskartos.

2. Universalaja panna ielgjiet 2 litru karsta Gdens
(aptuv. 80 °QC).

3. Aizveriet cepeskrasns durvis.

4. lestatiana, karsé$ana no apaksas [JJ

5. lestatiet 170 lidz 180 °C temperataru.

Pasterizacija

Augli

Péc apm. 40-50 minttém sak celties burbuli. I1zsleédziet
cepeskrasni.

Péc 25-35 minusu sildisanas iznemiet traukus no
cepsSanas nodalijuma. Ja édienu cepSanas nodalijuma
atstaj ilgaku laiku, var veidoties asni un tiek veicinata
ievarito auglu saskabsana.

Augli viena litra traukos no putam Sildisana

Aboli, janogas, zemenes izslegt apm. 25 mindtes
Kirsi, aprikozes, firziki, érkSkogas izslegt apm. 30 mindtes
Abolu biezenis, bumbieri, plimes izslegt apm. 35 minutes
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Darzeni
Lidzko traukos sak celties burbuli, parslédziet
temperatiru: 120-140 °C. Atkariba no darzenu veida

apm. no 35 lidz 70 minttém. Péc §i laika izslédziet
cepeskrasni un izmantojiet atlikuSo siltumu.

Darzeni ar aukstu buljonu viena litra traukos no putam Sildisana
Gurki - apm. 35 minutes
Sarkanas bietes apm. 35 minutes apm. 30 minates

Briseles kaposti

apm. 45 minates apm. 30 minates

Pupas, kolrabji, sarkanie kaposti

apm. 60 minutes apm. 30 minates

Zimi

apm. 70 minates apm. 30 minates

Trauku iznemsana

Péc pasterizacijas iznemiet traukus no cepSanas
nodalijuma.

Uzmanibu!
Karstos traukus nenovietojiet uz aukstas vai mitras
pamatnes. Tie var spragt.

Miklas raudzéesana

Rauga mikla uzragst ievérojami atrak neka istabas
temperattra un neapkalst. leslédziet So rezimu tikai tad,
kad gatavoSanas nodalijums ir pilnigi atdzisis.

Uzraudzgjiet rauga miklu vienmer divreiz. Nemiet véra
iestatijumu tabula atrodamas norades pirmajai un
otrajai raudzéSanas reizei (miklas raudzésana un
izstradajumu raudzesana).

Miklas raudzésana
lelieciet miklu karstumizturiga bloda un novietojiet blodu
uz rezga. lestatiet, ka noradits tabula.

Raudzeésanas laika nedrikst atvert ierices durvis, pretéja
gadijuma izpludis mitrums. Miklu neparklajiet.

LietoSanas laika rodas kondensats, un durvju stikls
aizsvist. Péc uzraudzésSanas izslaukiet gatavoSanas
telpu. 1zSkidiniet kalka nogulsnes ar etikGdeni un
noslaukiet ar tira tdeni samércétu dranu.

Izstradajumu raudzésana
levietojiet miklas izstradajumus tabula noraditaja
ievietoSanas augstuma.

Ja vélaties iepriekS uzkarsét, izstradajumu raudzeésSana
javeic silta vieta arpus ierices.

Temperattra un ilgums ir atkarigi no sastavdalu veida
un daudzuma. Tapéc tabula noraditie dati ir aptuveni.

Ediens Piederumi/trauki levietoSa- KarséSa- Darbiba Temperati- Gatavo-
nas lime- nas ra°C Sanas
nis veids laiks

(min.)

Rauga mikla, viegla Bloda 2 O 1, 3540 2530

Cepama plats 2 () 2. 3540 10-20
Rauga mikla, smaga un ar lielu tauku procentu  Bloda 2 (= 1. 35-40 60-75
Karstumizturigi trauki 2 O 2. 3540 4560

Atkausésana

Piemérots saldétu auglu, darzenu un miklas
izstradajumu atkausésanai. Putnu galu, galu un zivis
vislabak atkausét ledusskapl. Nav piemérots kréma vai
putukréjuma tortém.

AtkauséSanai izmantojiet Sadus ievietoSanas limenus
m 1 rezgis: 2. imeni
m 2 rezgi: 3.un 1. limeni

Saldéta partika

Piederums

Padoms: Plani vai porcijas sasaldéti produkti atkist
atrak neka lieli gabali.

Saldétos partikas produktus iznemiet no iepakojuma un
piemérota trauka novietojiet uz rezga.

Starplaika apgrieziet vai apmaisiet produktus vienu vai
divas reizes. Lielus gabalus apgrieziet vairakkart. Ja
nepiecieSams, édienu ik pa laikam sadaliet vai jau
atkusuSos gabalus iznemiet no ierices.

Atkauseétos produktus vel 10—30 mindtes atstajiet
izslegta ierice, lai izlidzinatu temperatiru.

Augstums KarséSa- Temperatiira
nas re-
Zims

Pieméram, putukréjuma tortes, biskvita kréma tortes, tortes ar Sokolades ReZgis 2
vai cukura glazuru, augli, vistas gala, desa un gaja, maize un smalkmaizi-

tes, kukas un citi cepumi.

Temperaturas izvéles sledzis
paliek izslégts.
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Siltuma saglabasana

Jau gatavus édienu ar augséjo/apakseéjo karsésanu
varat uzturét siltus 70 °C temperattra. Ta neveidojas
kondensats un nav nepiecieSams izslaucit gatavoSanas
telpu.

Jau gatavus édienus neturiet siltus ilgak par divam
stundam. Nemiet vera, ka siltuma uzturéSanas laika
dazi édieni turpina gatavoties. Ja nepiecieSams,
apsedziet édienu.

Parbaudes éedieni

Sis tabulas ir veidotas un paredzétas parbaudes
institltiem, lai atvieglotu ierices parbaudi.

Saskana ar EN 60350-1.

Cepsana cepeskrasni
Miklas izstradajumiem uz pannam vai veidnés, kas
ievietoti cepeskrasni vienlaikus, nav jabut gataviem
viena laika.
levietoSanas augstumi cepSanai divos limenos
m Universala panna, 3. limeni
Cepama plats, 1. iment
m Veidnes uz rezga
Pirmais rezgis, 3. limenis
Otrais rezgis, 1. Imenis

levietoSanas augstumi cepSanai tris limenos
m Cepama plats, 5. limeni

Cepsana cepeskrasni

Parbaudits musu pavaru studija v

m Universala panna, 3. limeni
m Cepama plats: 1. imeni

Cepsana, izmantojot divas veidnes ar nonemamu sanu
dalu:

= Viena limeni (K. att.)

m Divos limenos (H. att.)

OO

i

JTITT

Noradijumi

m Tabulas noraditas véertibas attiecas uz ievietoSanu
auksta gatavosanas telpa.

m  Nemiet véra tabulas sniegtos noradijumus par
iepriekSeju uzkarséSanu.lestatiSanas vertibas
noraditas bez iepriek$éjas uzkarséSanas.

m Vispirms cepiet viszemakaja noraditaja temperatura.

Grilesana
Papildus ievietojiet ari universalo pannu. Ta uztvers
Skidrumu, saglabajot gatavoSanas telpas tiribu.

Ediens Piederumi/trauki levietoSa-  KarséSa- Temperatura °C Ilqums
nas nas re- min.
augstums  Zims

Smilsu cepumi Universala panna 3 | 140-150* 25-35

Smildu cepumi, 2 limenos Universala panna un cepama plats 3+1 140-150* 30-45

SmilSu cepumi, 3 limenos Cepama plats un universala panna 5+3+1 130-140* 3550

Nelielas kucinas Universala panna 3 | 160-170* 20-35

Nelielas kucinas, 2 limenos Universala panna un cepama plats 3+1 140-160* 30-40

Nelielas kucinas, 3 limenos Cepama plats un universala panna 5+3+1 130-150* 3565

Biskvits Saliekama veidne @ 26 cm 2 | 160-170* 30-40

Biskvits, 2 limenos Saliekama veidne @ 26 cm 3+1 150-160* 35-50

Klka ar abolu pildijumu 2 x melnas metala veidnes @ 20 cm 2 O 170-190 80-100

Kuka ar abolu pildijumu, 2 limenos 2 x melnas metala veidnes @ 20 cm 3+1 170-190 7090

* lepriekS uzkarsejiet, neizmantojiet atras uzkarsesanas funkcij

Grilesana

Piederums

levietoSanas
augstums

KarséSa- Temperatira
nasre- °C
Zims

llgums min.

Grauzdinu bruninasana Rezgis 5 ] 3 0,2-1,5
leprieks uzkarséjiet 10 min.
Liellopu galas burgeri, 12 gab. ReZgis 4 ] 3 25-30*

* leprieks neuzkarsejiet
* Apgrieziet pec 2/3 no kopéja laika
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Find out everything about the many ways Bosch can support you:

www.bosch-home.com/service
Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StrafBBe 34

81739 Munchen

Germany

www.bosch-home.com

9001376242
211198(C)
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