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sV Bestammelser for anvandningen

EYBestammelser for
anvandningen

L&s bruksanvisningen noggrant. Det ar viktigt
for att du ska kunna anvanda enheten sakert
och pa ratt satt. Spara bruks- och
monteringsanvisningen for framtida bruk och
eventuella kommande agare.

Den héar enheten ar avsedd fér inbyggnad.
laktta sarskilda monteringsanvisningar.

Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut
inte enheten om den har transportskador.

Det &r bara behorig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Vid skador pa
grund av felanslutning galler inte garantin.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall enheten
under uppsikt vid anvandning. Anvand bara
enheten inomhus.

Skapet ar avsett att anvandas pa en niva upp
till hdgst 2000 meter Gver havet.

Barn under 8 ar och personer med
begransade fysiska, sensoriska eller mentala
fardigheter, eller som saknar erforderliga
erfarenheter eller kunskaper, far endast
anvanda enheten under dverinseende av en
annan person som ansvarar fér sakerheten
eller om de far lara sig hur man anvander
enheten sakert och vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengora eller anvanda enheten bor vara over
15 ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Satt alltid in tilloehoret ordentligt i ugnen.
— "Tillbehér" pa sidan 9

N Viktiga
sakerhetsanvisningar!

/A\Varning - Risk foér brannskador!

= Enheten blir mycket varm. Ta inte pa de
varma ytorna i ugnsutrymmet eller
varmeelementen. Lat alltid enheten svalna.
Hall barnen borta.

= Tillbehdr och formar blir mycket varma.
Anvand grytlappar nér du tar ut varma
tillbehdr eller formar ur ugnsutrymmet.

= Det kan strdmma ut varm anga vid
anvandning. Undvik kontakt med
ventilationsdppningarna. Hall barnen borta.

/\ Varning — Skallningsrisk!

= Komponenterna blir mycket varma nar
enheten ar i drift. Vidrdr inte heta
komponenter. Lat inte barnen vara i
narheten.

= Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.
Hall aldrig vatten i varm ugn.

= Det kan stromma ut varm anga nar du
Oppnar luckan pa enheten. Angan gar inte
alltid att se beroende pa temperaturen. Nar
du 6ppnar far du inte sta for nara enheten.
Oppna forsiktigt luckan till enheten. Hall
barnen borta.

= Vattnet i anginsatsen &r fortfarande hett nar
du slar av. Tém inte anginsatsen direkt efter
att du slagit av. Lat enheten svalna fore
rengaoring.

s Het vatska kan skvimpa 6ver nar du tar ut
tillbehoret. Anvand grytlappar och ta ut det
heta tillbehoret forsiktigt.

/\ Varning — Risk for personskador!

» Repat luckglas kan spricka. Anvand inte
glasskrapa eller kraftiga eller skurande
rengoringsmedel.

s Brannbara vatskor kan borja brinna i det
varma ugnsutrymmet (explodera). Fyll aldrig
pa brannbar vatska (t.ex. alkoholhaltig
dryck) i vattentanken. Fyll bara pa vatten
eller var rekommenderade
avkalkningslésning i vattentanken.



/\ Varning — Risk for stotar!

Reparationer som inte ar fackmassigt
gjorda ar farliga.Det ar bara servicetekniker
utbildade av tillverkaren som far gora
reparationer.Om enheten ar trasig, dra ur
kontakten eller sla av sakringen i
proppskapet. Kontakta service.
Sladdisoleringen pa elapparater kan smélta
vid kontakt med heta delar pa enheten. Se
till sa att sladdar till elapparater inte
kommer i kontakt med heta delar pa
enheten.

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hogtryckstvatt eller angrengoring!
Om du ska byta lampa i ugnsbelysningen,
tank pa att kontakterna i lampsockeln ar
stromforande. Dra ur sladden eller sla av
sékringen i proppskapet innan du byter.
En trasig enhet innebar risk for stotar. Sla
aldrig pé en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sakringen i proppskapet.
Kontakta service!

Skadeorsaker SV

B Skadeorsaker

Obs!

Tillbehor, folie, bakplatspapper eller formar pa
ugnsbotten: placera inga tillbehdr direkt pa
ugnsbotten. Lagg inte folie, oavsett sort, eller
bakplatspapper pa ugnsbotten. Hall ugnsbotten och
anginsats rena. Den ackumulerade varmen kan
skada enheten. Stall alltid formar i den perforerade
lAngpannan eller pa gallret.

Folie i ugnsutrymmet far inte komma i kontakt med
luckglaset. Det kan ge permanenta missfargningar
pa luckglaset.

Formar: formarna maste vara varme- och
angbestandiga.

Rostiga formar: anvand inte rostiga formar. Minsta
lilla rostflack kan ge korrosion i ugnsutrymmet.
Droppande vatska: angar du med den perforerade
langpannan bor du skjuta in bakplaten, langpannan
eller den operforerade langpannan under. Den
fangar upp droppande vatska.

Fukt i ugnsutrymmet: om ugnen ar fuktig lange kan
det ge korrosion. Lat ugnsutrymmet torka efter
anvandning. Forvara inte fuktiga livsmedel lange i
stangt ugnsutrymme. Forvara inte mat i
ugnsutrymmet.

Jattesmutsig tatning: om tatningen ar jattesmutsig,
sa stanger inte luckan ordentligt vid anvandning.
Stommarna runtom kan fa skador. Hall tatningen ren.
— "Rengodring" pa sidan 19

Sitta eller stélla saker pa luckan: stéll eller hang inte
nagot pa luckan och satt dig inte pa den. Stall inte
formar eller tillbehor pa luckan.

Satt in tillbehoret: Beroende péa vilken enhet du
anvander kan tillbehoret ibland skrapa emot
ugnsluckan. Skjut darfor alltid in tillbehoret sa langt
det gar i ugnen.

Transportera enheten: lyft eller bar inte enheten i
ugnsluckans handtag. Handtaget haller inte for
enhetens vikt och kan lossna.

Skotsel: enhetens ugnsutrymme ar gjort i rostfritt
kvalitetsstal. Fel skotsel kan ge korrosion i
ugnsutrymmet. Folj skdtselraden och
rengdéringsanvisningarna i bruksanvisningen. Ta bort
smutsen i ugnsutrymmet nar enheten svalnat.

Hett vatten i vattentanken: hett vatten kan skada
pumpen. Fyll bara vattentanken med kallvatten.
Avkalkningsldsning: var forsiktig s& att du inte haller
avkalkningsl6sning pa kontroller eller andra kansliga
ytor. Risk for ytskador! Om det hander, ta direkt bort
I6sningen med vatten.

Rengdra vattentanken: maskindiska inte
vattentanken. Vattentanken blir skadad. Rengor
vattentanken med vanligt diskmedel och mjuk trasa.



sv  Atervinning

B} Atervinning

Enheten ar mycket energieffektiv. Har finns tips pa hur
du sparar effekt nar du anvander enheten samt hur du
skrotar enheten nér den ar uttjant.

Energispartips

m FOrvarm bara ugnen om recepten eller tabellerna i
bruksanvisningen anger det.

m Forsok att halla luckan stdngd vid tillagning.

m Vid angkokning kan du anvanda flera falsar
samtidigt. Har du matratter med olika tillagningstider,
satt in den med langsta tiden forst.

Atervinning

Slang férpackningen i atervinningen.

Denna enhet ar markt i enlighet med der
E europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall

som utgors av eller innehéller elektroniska
mmmm Produkter (waste electrical and electronic

equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt

atertagande och korrekt atervinning av uttjanta

enheter.



L&r dig enheten sV

Kontroller

S Lar dig enheten

Kapitlet beskriver displayer och kontroller.Dessutom far
du lara dig de olika funktionerna péa enheten.

Du anvéander kontrollernas knappar, pekfalt och vred for
att stalla in de olika funktionerna pa enheten. Du far upp
aktuell installning pa displayen.

Oversikten visar kontrollerna nér enheten ar pa och du

Anvisning: Det kan férekomma avvikelser i farg och
specifikation beroende pa typen av enhet.

Knappar Knappar och pekfalt
Knapparna vanster och hédger om kontrollerna ar - o . . .
tryckkénsliga. Tryek pa knappen fér att bekréfta, Har aren kort forklaring till de olika knapparna och

; . pekfalten.
Enheter som saknar rostfri front har ocksa de
bada pekfaltsknapparna men de ar inte Symbol Betydelse
tryckkénsliga.

Pekfalt ) . Knappar
Det S|tter”g|vare"u.nder pekfalten. Tryck till pa resp. ® on/off SI2 pa och av enheten
symbol for att vélja funktionen. M :

Vredet O start/stop Slar pd och pausar funktionen eller om du
Vredet sitter s& att du kan vrida det at vanster och trycker lange (ca 3 s) avbryter den.
hoger utan nagra begransningar. Tryck till pa det .
och vrid &t det hall du vill med fingret. Yttre pekfalt

Display Timer Vilja timer
eller anvisningar pa displayen. trycka lange (ca 4 s)

i Information Enheten ar p&: visa anvisningar

Kontroller Enheten &r av: du fér upp grundinstall-

. ) ) ) ningarna om du trycker lange (ca 3 )

Kontrollerna ar anpassade till enhetens olika funktioner. Avkalkni VAl Avkalkn

Du kan stalla in enheten smidigt och direkt. LAY ajj Avkalkning

Inre pekfélt

Angning Valj ugnsfunktion Angning

Jaslage Valj ugnsfunktion Jaslage

& Varma pa Valj ugnsfunktion Vérma pa

Upptining Valj ugnsfunktion Upptining

Temperatur Valja ugnstemperatur

AutoPilot Valja matrattsfunktion med programauto-
matiken

@ Tidsfunktioner Vélja tidsfunktioner

B  Vikt Ange vikt i matrattsfunktionen

§

valt ugnsfunktion.

§100°C

Pekfaltet med varde som gér att andra eller som ar i
forgrunden pa displayen lyser rott.




sV L&r dig enheten

Vredet
Vredet andrar instaliningsvarden du fatt upp pa
displayen.

Vissa menyalternativ som t.ex. temperatur kraver
daremot att du vrider tilloaka vredet néar du nar minimi-
eller maxvardet.

Display

Displayen ar uppbyggd sa att du kan lasa av
uppgifterna med en blick i alla lagen.

Enheten lyfter fram véardet du kan stélla in. Det star med
vit text med vitt streck under. Vardet i bakgrunden ar
gratt.

Framlyft Framlyft varde gdr att dndra direkt utan att valja.
Temperatur eller lage ar framlyft nar du slar pa
funktionen. Det vita strecket dr dven uppvarm-
ningsstreck och blir rodfyllt.

Forstoring
det som blir forstorat vid visning.

Det dr bara det framlyfta varde du &ndrar med vre-

jﬂwc

Ugnsfunktion Temperatur ~ Anvéndning

Ringmarkeringen
Ringmarkeringen finns ytterst pa displayen.

Andrar du ett varde, sa visar ringmarkeringen var du &r
pa urvalslistan. Ringmarkeringen ar helt eller delvids
segmenterad beroende pa installningsintervall och hur
lang urvalslistan ar.

Ringmarkeringen blir rédfylld sekundvis vid anvandning.
Segmenten blir fyllda framifran efter varje hel minut.
Funktionen slacker ett segment i sekunder vid
tidnedrakning.

Temperaturindikering

Du far upp aktuell ugnstemperatur grafiskt pa displayen
nar du slar pa funktionen.

Uppvarmnings- Det vita strecket under temperaturen blir rodfyllt

strecket fran vanster till hoger ju mer ugnen blir uppvarmd.
Nar du férvarmer, sa &r det optimalt att sétta in
maten ndr strecket &r helt rodfylit.

Restvarmeindi- Ringmarkeringen ndr enheten ar av indikerar res-

kering tvérmen i ugnsutrymmet. Ju mindre restvarme,
desto morkare blir ringmarkeringen tills den forsvin-
ner.

Anvisning: Pa grund av termisk tréghet kan angiven
temperatur skilja sig nagot fran den faktiska
temperaturen inuti ugnen.

Ugnsfunktioner

Enheten har olika ugnsfunktioner som du kan vélja med
kontrollerna.

Angning 30-100°C For gronsaker, fisk, tilloehdr, saftning av frukt samt blanchering

ap Vérma pa 80-100°C For tallriksupplagg

= Maten fér en skonsam uppvarmning. Angan gor att maten inte blir torr

P Jaslage 30-560°C For jasdeg

= Degen jaser avsevart snabbare an i rumstemperatur. Degytan torkar inte ut

Upptining 30-60°C FOr frukt och gronsaker

Fukten gor att varmen fordelas skonsamt éver maten. Maten torkar inte ut och tappar inte formen

Forslagsvarden Ugnsfunktioner

Enheten ger temperatur- eller effektlagesforslag till varje
ugnsfunktion. Du godkanna dem eller &ndra dem i resp.
intervall.

Mer information

Enheten har oftast anvisningar och mer info om vad du
ska gora.

Tryck till pd i.Du far upp anvisningen pa displayen i
nagra sekunder. Langre anvisningar kan du bladdra
fram med vredet.

Manga anvisningar kommer upp automatiskt, t.ex. for
bekraftelse, som uppmaning eller varning.

Ugnsfunktionerna gér det smidigare att anvanda
enheten. Ugnsutrymmet ar t.ex. valbelyst och kylflakten
skyddar enheten mot dverhettning.

Oppna luckan

Om du 6ppnar luckan nar funktionen &r igang, sa
pausar funktionen. Funktionen fortsatter nar du stanger
luckan.

Ugnsbelysning

Ugnsbelysningen tands nar du éppnar luckan. Ar
luckan 6ppen mer an ca 15 minuter, sé slar
belysningen av igen.

Ugnsbelysningen tands pa de flesta ugnsfunktioner nar
funktionen slar pa. Den slocknar nar funktionen slar av.



Anvisning: Du kan stélla in i grundinstéliningarna att

ugnsbelysningen ska vara slackt nér funktionen slar pa.

— "Grundinstéliningar" pa sidan 18

Kylflakt

Kylflakten slar pa och av vid behov. Den varma luften
evakuerar via luckan.

Obs!
Tack inte Over ventilationsdppningen. Da blir enheten
Overhettad.

Kylflakten har en viss eftergangstid, sa att ugnen
svalnar snabbare efter anvandning.

Anvisning: Du kan &ndra kylflaktens eftergangstid i
grundinstéliningarna. — "Grundinstéliningar"
pa sidan 18

Tilloehor sv

Bl Tilloehdr

Det finns diverse tillbehor bipackade med enheten. Har
far du en dverblick dver medfoljande tillbehdr och hur
du anvander dem.

Medféljande tillbehor
Enheten har fdljande tilloehor:

i\ngbehéllare, perforerad, storlek L
for dngning av hel fisk eller stora méng-
der gronsaker, saftning av bar osv.

i\ngbehéllare, operforerad, storlek L
fangar upp droppande véatska vid &ng-
ning samt for kokning av ris, bénor och

gryn

Anvand bara originaltillbehér. De ar specialgjorda for
enheten.

Tillbehor kan du kopa fran kundtjanst, i fackhandeln
eller pa Internet.

Satta in tillbehor
Ugnen har 4 falsar. Falsarna &r numrerade nedifrdn och
upp.

Ugnsutrymmets dversta fals ar méarkt med en
grillsymbol pa manga enheter.

f/jﬁ?j
@

Anginsatsen
Vattentanken i tankutrymmet

Obs!

m Stall aldrig féremal direkt pa ugnsbotten. Placera
inte aluminiumfolie pa ugnsbotten. Den
ackumulerade varmen kan skada enheten.

Hall ugnsbotten och anginsats rena. Stéll alltid
formar i den perforerade langpannan eller pa gallret.

m Stall aldrig tillbehdren mellan falsarna, de kan valta.



sV Fére forsta anvandning

Snéapplagena

Tillbehoret gar att dra ut halvvags innan det snapper
fast.Snéapplagena ser till s att tillbehdren inte tippar nar
du drar ut dem.

m Tilloehdret méste vara ordentligt inskjutet i
ugnsutrymmet for att tippskyddet ska fungera.

m Satt in tillbehoret ordentligt i ugnen, s att det inte tar
emot luckan.

Du maste se till sa att snappfastet a pekar nedat och att
gallrets skyddsbygel b &r vand bakat/uppét nar du
satter i gallret.

Du maéste se till s& att sndppfastet ¢ ar bakat nér du
satter i angbehallare.

Extratillbehor

Extratillbehor kan du képa hos service, i butik eller pa
Internet. Du hittar ett omfattande tillbehorssortiment i till
din enhet i vara broschyrer eller pa Internet.

Tillganglighet och mdjligheten att bestélla online skiljer
sig at mellan olika lander. Las mer i dokumentationen.

Anvisning: Extratilloehdren passar inte till alla enheter.
Ange alltid ratt beteckning (E-nr) pa din enhet nar du
bestaller. — "Service" pa sidan 25

Extratillbehér
Angbehéllare, perforerad, storlek S

Angbehallare, operforerad, storlek S

Angbehéllare, perforerad, storlek L

Angbehéllare, operforerad, storlek L

Galler till systemangkokare

Porslinshehallare, operforerad, storlek S

Porslinsbehallare, operforerad, storlek L

Dekorlister
Técker stombotten och enhetens bottenplatta.

10

Fore forsta anvandning

Du maste gora ett par installiningar innan du kan
anvanda enheten: Reng6r dessutom ugnsutrymme och
tillbehor.

Foére férsta anvandning

Fraga vattenverket vilken vattenhardhet ledningsvattnet
har fére forsta anvandning.

Du maste stélla in ratt vattenhardhetsintervall for att
enheten ska kunna paminna dig nar det ar dags att
kalka av.

Obs!

Skador pa enheten pga. ej avsedd véatskeanvandning.
Anvand inte destillerat vatten, kraftigt klorerat
ledningsvatten (> 40 mg/l) eller andra slags vatskor.
Anvand bara rent, kallt kranvatten, avhardat vatten eller
mineralvatten utan kolsyra.

Anvisningar

m Ar vattnet hart dar du bor, rekommenderar vi
avhardat vatten.

m Anvander du bara avhardat vatten, sa kan du andra
vattenhardheten till "avhardat”.

m  Om du anvander mineralvatten, stall in
vattenhardhetsintervall "4 mycket hart”.

m  Anvander du mineralvatten, anvand da bara vatten
utan kolsyra.

Vattenhardhet Instélining

0 00 avhardat

1 (upp till 1,3 mmol/I) 01 mjukt

2 (1,3-2,5mmol/l) 02 medel
3(2,5-3,8 mmol/l) 03 hart

4 (6ver 3,8 mmol/I) 04 mycket hart

Forsta anvandningen

Du far upp instéliningarna for férsta anvandning pa
displayen efter elanslutning eller stromavbrott. Det kan
ta nagra sekunder innan du far upp uppmaningen.

Anvisning: Du kan &ndra installningarna ndrsomhelst i
grundinstéliningarna. — "Grundinstalliningar"
pé sidan 18

Stalla in sprak

1. Valj det sprak du vill ha med vredet.
2. Tryck till pa [@ for att bekrafta.
Du far upp nasta installning.

Stalla klockan

1. Stall klockan med vredet.
2. Tryck till pa @ for att bekrafta.
Du far upp nasta installning.



Stalla in vattenhardheten

1. Stéll in vattenhardheten med vredet.

2. Tryck till pa [@l for att bekrafta.

Du far upp meddelandet att férsta anvandningen ar
avslutad pa displayen. Du far upp aktuell tid pa
displayen.

Ska du inte anvanda enheten langre, sla av den med
on/off Q.

Kalibrera enheten och rengora
ugnsutrymmet

Vattnets kokpunkt beror pa lufttrycket. Enheten staller in
sig pa trycket pa installationsplatsen vid kalibrering.Det
sker automatiskt vid férsta dngningen. Det genererar
mycket anga.

Férbereda kalibreringen

1. Ta ut tillbehoret ur ugnen.

2. Ta bort férpackningsrester som t.ex. frigolitkulor ur
ugnen.

3. Torka av de glatta ugnsytorna med mjuk, fuktad
trasa fére kalibreringen.

Kalibrera enheten och rengora ugnsutrymmet

Anvisningar

m Kalibreringen gar inte sl& pa férran ugnsutrymmet
svalnat (rumstemperatur).

m Det gar inte 6ppna ugnsluckan vid kalibrering. Da
avbryter kalibreringen.

—

. Sla pa enheten med on/off Q.

2. Fyll vattentanken. — "Fylla pa vattentanken"
pa sidan 12

3. Stall in angiven ugnsfunktion, temperatur och

tillagningstid.

Instéllningar

Ugnsfunktion Angning
Temperatur 100°C
Tillagningstid 20 minuter

4. Sla av enheten med on/off @©.

5. Vanta tills ugnen har svalnat.

6. Rengoér de glatta ugnsytorna med varmt vatten,
diskmedel och disktrasa.

7. Tém vattentanken och torka ur ugnen. — "Efter
varje anvdndning" pa sidan 13

Anvisningar

m Aterstall enheten till fabriksinstélliningarna, sé att den
kan anpassa sig till den nya platsen vid flytt. G6r om
férsta anvandning och kalibrering.

m Enheten sparar kalibreringsinstallningarna aven vid
strdmavbrott eller nedkoppling.Du behdver alltsa inte
gbra om kalibreringen.

Rengora tillbehor

Rengodr tillbehéret ordentligt med varmt vatten,
diskmedel och disktrasa eller -borste.

Anvanda maskinen sV

E¥Anvanda maskinen

Kontrollerna och hur de fungerar har du ju lart dig
redan. Nu ska vi lara dig att stalla in enheten. Du far
lara dig vad som hander nar du slar p& och av samt hur
du staller in ugnsfunktionerna.

AVarning — Risk fér skallning!

Det kan stromma ut varm anga nar du 6ppnar luckan
pa enheten. Angan gér inte alltid att se beroende péa
temperaturen. Nar du éppnar far du inte sté for nara
enheten. Oppna forsiktigt luckan till enheten. Hall
barnen borta.

AVarning — Risk fér skallning!!

Vattnet i anginsatsen &r fortfarande hett nar du slar av.
Tom inte anginsatsen direkt efter att du slagit av. Lat
enheten svalna fére rengdring.

/\ Varning - Risk fér skallning!!

Det kan tranga ut varmt vatten ur enheten néar du
dppnar luckan. Sta inte for néra enheten nar du éppnar
luckan.Oppna forsiktigt luckan till enheten. Hall barnen
borta. Rinner férangningsskalen over, fyll inte pa
vattentanken.

Sla pa och av enheten
Du maste sla pa enheten for att stélla in den.

Anvisning: Barnsparren och timern gar att sld pa néar
enheten ar av. Displayindikeringar och -anvisningar som
t.ex. restvarmeindikering for ugnen syns aven nar
enheten &r av.

Sla av enheten nar du inte anvander den. Enheten slar
av automatiskt om du inte anvant den pa ett tag.

Sla pa enheten
Sla pa enheten med on/off Q.

Alla pekfalt lyser rott. Du far upp Bosch-loggan pa
displayen och sedan forsta ugnsfunktionen pa
urvalslistan.

Sla av enheten

Sla av enheten med on/off @.

Ev. installd funktion blir avbruten.

Du far upp klockan och ev. restvarmeindikering pa
displayen.

Anvisning: Du kan stélla in i grundinstéliningarna om
klockan ska komma upp eller inte nar du slar av
enheten. — "Grundinstéliningar" pa sidan 18

Sla pa funktionen

Du maste sla pa ugnsfunktionerna med start/stop D.

Du far forutom instéllningarna upp tidvisningen pa
displayen nér du slar pa. Du far dessutom upp ringen
pa uppvarmningsstrecket.

11



sV Anvanda maskinen

Pausa funktionen

Du kan pausa och sla pa funktionen igen med start/
stop D.

Trycker du pa start/stop D ca 3 sekunder, s& avbryter
du funktionen och aterstéller alla instéllningar.

Anvisning: Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan
kylflakten fortsatta att ga.

Fylla pa vattentanken

Nar du 6ppnar luckan, ser du vattentanken till hoger.
Fyll vattentanken innan du slar pa funktionen.

Se till sa att du har stéllt in ratt vattenhardhet.
— "Grundinstéliningar" pa sidan 18

Obs!

Skador pa enheten pga. ej avsedd vatskeanvandning.
Anvand inte destillerat vatten, kraftigt klorerat
ledningsvatten (> 40 mg/l) eller andra slags vétskor.
Anvand bara rent, kallt kranvatten, avhardat vatten eller
mineralvatten utan kolsyra.

Fyll vattentanken fére anvandning:

1. Oppna luckan.

2. Ta ut vattentanken ur tankutrymmet (bild ).

3. Fyll vattentanken med kallvatten upp till
maxmarkeringen. (bild H).

%ﬁ” =

\
7

a/\
4. Satt pa tanklocket och
se till s& att det snépper fast.
5. Satt i den fyllda vattentanken (bild H).
6. Kontrollera sa att vattentanken &r inskjuten ordentligt
i tankutrymmet (bild H).

B S O

\ ‘
= )

7. Stang luckan.
Vattentanken &r fylld. Du kan sla pa funktionen.
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Fylla pa vattentanken

Du far upp en uppmaning att fylla vattentanken pa
displayen nar den ar tom. Funktionen pausar.

AVarning — Risk fér skallning!!

Det kan tranga ut varmt vatten ur enheten néar du
dppnar luckan. Sta inte fér néra enheten nar du éppnar
luckan.Oppna forsiktigt luckan till enheten. Hall barnen
borta. Rinner férdngningsskalen over, fyll inte pa
vattentanken.

Oppna forsiktigt luckan till enheten.
Ta ur och fyll vattentanken.

Satt i vattentanken och stang luckan.
Sla pa funktionen.

Funktionen fortsatter.

all

Stélla in ugnsfunktion och temperatur

Exempel i bilden: 15 minuters angning & pa 90°C.
1. Tryck till pa en ugnsfunktionen till vanster i faltet.
Du far upp temperaturen framlyft i vitt pa displayen.

§
B100°C

2. Stall in temperaturen med vredet.
3. Tryck till pa [@.
Du far upp tillagningstiden framlyft i vitt pa displayen.

4. Valj tillagningstiden med vredet.
5. Sla pa med start/stop D.
Enheten varmer upp.

start
ﬂ §90°C b

stop

Sla av enheten med on/off O n&r maten &r klar.



Anvisningar

m Har du slagit pa ugnsfunktionen angning &, sa
borjar tillagningstiden inte radkna ned forran enheten
uppnatt instélld temperatur.

m Oppnar du luckan vid angning, sa slar enheten av
funktionen. Nar du stangt luckan, s& maste enheten
forst varma upp till instélld temperatur igen innan
tillagningstiden kan fortsatta.

Indikeringen "Fylla pa vattentanken?”

Du far indikeringen om du stéller in en ugnsfunktion och
vattentanken bara ar halvfull.

Om du tycker att vattnet i vattentanken ser ut att racka
till, kan du sla pa funktionen.

Tycker du inte det, s& fyller du pa vattentanken till
"max”-markeringen, satter i den igen och slar pa
funktionen.

Andra

Temperaturen ar framlyft nar du slar pa. Temperaturen
blir &ndrad och sparad direkt nar du vrider pa vredet.

Vill du andra ugnsfunktion, avbryt forst funktionen med
start/stop D.Tryck till pa ugnsfunktionssymbolen. Du far
upp ugnsfunktionen med temperaturforslag.

Anvisning: Andrar du ugnsfunktion, s& &terstéller du
aven oOvriga installningar.

Efter varje anvandning

AVarning — Risk fér skallning!

Det kan stromma ut varm anga nar du 6ppnar luckan
pa enheten. Angan gér inte alltid att se beroende péa
temperaturen. Nar du éppnar far du inte sté for nara
enheten. Oppna forsiktigt luckan till enheten. Hall
barnen borta.

Det finns fukt och smuts kvar i ugnsutrymmet efter
anvandning. Rengdr och torka ur efter varje
anvandning. Tom dessutom vattentanken efter varje
anvandning.

Torka ugnen

AVarning — Risk fér skallning!!
Vattnet i angtanken kan vara varmt. Lat ugnen svalna
innan du torkar ur.

1. Lamna luckan pa glant tills enheten har svalnat.

2. Ta bort smuts i ugnsutrymmet direkt.

3. Torka ur det avsvalnade ugnsutrymmet och
anginsatsen ordentligt med disksvampen och
eftertorka med en mjuk trasa.

4. Torka av skapfronterna ordentligt om det finns
kondens pa dem.

Anvanda maskinen sV

Témma vattentanken
Tom och torka ur vattentanken efter varje angning.

Obs!

m Torka inte ur vattentanken i het ugn. Vattentanken
blir skadad.

m Maskindiska inte vattentanken!Vattentanken blir
skadad.

Oppna luckan.

Ta ur och tém vattentanken.

3. Torka av tanklockstatning och tankutrymme
ordentligt.

4. Satt tillbaka vattentanken i tankutrymmet.

5. Stang luckan.

N =
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sV Tidsfunktioner

[@ Tidsfunktioner

Enheten har olika tidsfunktioner.

Tidsfunktion Anvéndning

Tillagningstid ~ Funktionen slar av enheten automatiskt nar
installd tillagningstid gér ut.

Fardig Stéllin den tillagnings- och fardigtid du vill ha.
Enheten slar p& automatiskt s& att funktionen
ar fardig den tid du vill.

Timer Timern fungerar som en dggklocka. Den fung-

erar oberoende av enheten och Ovriga tids-
funktioner.Enheten slar inte pé eller av
automatiskt nar instélld tid gr ut.

Du kan fa upp tillagnings- och fardigtid efter att du stallt
in ugnsfunktion med faltet [Gl. Timern har ett eget falt
och gar att stélla in narsomhelst.

Enheten ger signal nér tillagnings- eller timertid gar ut
Du kan stéanga av signalen tidigare genom att trycka till
pa Gl

Anvisning: Du kan &ndra ljudsignaltiden i
grundinstéliningarna. — "Grundinstéalliningar"
pa sidan 18

Staélla in tillagningstiden

Du kan stélla in matrattens tillagningstid pa enheten. Sa
du drar inte 6ver tillagningstiden av misstag och
behdver inte avbryta det du haller pa med for att sla av
funktionen.

Du kan stalla in en tillagningstid for varje ugnsfunktion.

Stalla in

Du kan stalla in tillagningstiden i minutsteg upp till en
timme, sedan i 5-minutsteg.

Exempel i bild: tillagningstid 45 minuter.
1. Stéall in ugnsfunktion och temperatur.
2. Tryck till pa [@ innan du slar pa.
Du far upp tillagningstiden framlyft i vitt pa displayen.
3. Valj tillagningstid med vredet.

§| 45m 00s

Enheten sparar vardet inom nagra sekunder, du kan
aven trycka till 2 ggr pa [©.Tillagningstiden kommer
upp under ugnsfunktion och temperatur eller lage pa
displayen.
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4. Sla pa med start/stop D.
Enheten varmer upp.

start

stop

Enheten ger signal nér tillagningstiden gar ut.Enheten
slar av uppvarmningen. Du far upp tiden 00 m 00 s péa
displayen.

Du kan stélla in ny tillagningstid med [©) eller fortsatta
anvanda enheten utan tillagningstid med start/stop D.

Sla av enheten med on/off O n&r maten ar klar.

Andra och avbryta

Vill du andra tillagningstiden, tryck till pa [@l. Du far upp
tillagningstiden framlyft i vitt pa displayen och kan andra
med vredet. Spara &ndringen med [@.

Vill du avbryta tillagningstiden, nollstall tillagningstiden.
Du kan fortsatta anvanda enheten utan tillagningstid
med start/stop D nér du sparat &ndringen.

Stalla in fardigtiden

Du kan flytta fram fardigtiden. Du kan t.ex. satta maten i
ugnen pa morgonen och stalla in enheten sa att maten
ar Kklar till lunch.

Anvisningar

m Lat inte livsmedel sta for lange i ugnen, de kan bl
forstorda.

m Du kan inte stélla in fardigtid nar funktionen ar igang.
Da blir inte slutresultatet det avsedda.

Stilla in

Det gar att flytta fardigtiden max. 23 timmar och
59 minuter.

Exempel i bilden: installd tillagningstid 45 minuter,
maten ska vara klar 12:00.
1. Stélla in ugnsfunktion och temperatur eller lage.
2. Stéll in tillagningstiden.
3. Tryck till igen en gang pa [©l.

Du far upp tiden framlyft i vitt pa displayen.




4. Flytta fram fardigtiden med vredet.

Enheten sparar vardet inom nagra sekunder, du kan
aven trycka till igen pa [@l.Fardigtiden kommer upp
under ugnsfunktion och temperatur eller lage pa
displayen.

5. Sla pa med start/stop D.

Du far upp tiden nar enheten gar igang pa displayen.

start

stop

Enheten ar nu i standbylage. Tillagningstiden borjar
rakna ned pa displayen nar enheten gar igang.

Enheten ger signal nér tillagningstiden géar ut.Enheten
slar av uppvarmningen. Du far upp tiden 00 m 00 s pa
displayen.

Du kan stélla in ny tillagningstid med @) eller fortséatta
anvanda enheten utan tillagningstid med start/stop D.

Sla av enheten med on/off O nér maten &r klar.

Andra och avbryta

Vill du flytta fardigtiden, avbryt forst funktionen med
start/stop D och tryck till 2 ggr pa [@l. Du far upp
fardigtiden framlyft i vitt pa displayen och kan andra den
med vredet. Fortsatt funktionen med start/stop D.

Vill du radera fardigtiden, nollstéll fardigtiden. Du kan
sla pé installd tillagningstid direkt med start/stop D.

Anvisning: Du kan inte flytta fardigtiden om
tillagningstiden ar igang. D& blir inte slutresultatet det
avsedda.

Stalla timern

Timern fungerar oberoende av 6vriga instéliningar. Du
kan stalla den narsomhelst, &ven nar enheten ar av.
Den har en egen signal, sa du hoér om det &r timertiden
eller en tillagningstid som gar ut.

Tidsfunktioner sV

Stalla in

Timertiden borjar alltid pa 0 minuter.

Ju hogre véarde, desto storre tidssteg vid instélining.
Maxinstallningen ar 24 timmar.

1. Tryck till pa &.

Symbolen lyser rétt. Du far upp timertiden framlyft i

vitt pa displayen.

Stéll in timern med vredet.

3. Sla pad med ¥.
Anvisning: Timern gar igdng automatiskt inom
nagra sekunder.

Timertiden réknar ned.

N

Timern ligger kvar pa displayen aven om enheten ar av.
Instéliningarna till den funktion som ar igang ligger alltid
i fdrgrunden. Du far upp timertiden i nagra sekunder om
du trycker till pa .

Enheten ger signal och du far upp ett meddelande pa
displayen nar timertiden gar ut. Symbolen slocknar.

Tips: Vill du att installd timertid ska paverka funktionen,
anvand tillagningstid. Tiden ligger i férgrunden och
enheten slar av automatiskt.

Andra och avbryta

Vill du &ndra timertiden, tryck till pa &. Du far upp
timertiden framlyft i vitt pa displayen och kan andra med
vredet.

Vill du avbryta timern, nollstall timertiden. Symbolen
slocknar nar andringen ar sparad.

15



sV Matratter

EgMatratter

Ugnsfunktionen Matratter gér det smidigt att laga
mat.Enheten véljer optimala instéliningar at dig.

Stalla in matratten

Ga igenom alla matratter med vredet och se vilka som
har AutoPilot.

Tillagningstiden blir beréknad efter matratten och géar
inte att andra.

1. Tryck till pa [¥1.
Du far upp forsta matratten framlyft i vitt pa
displayen.
2. Valj den matratt du vill ha med vredet.
3. Bekrafta med start/stop D.
Du far upp en anvisning om tilloehor och fals.
4. Sla pa med start/stop D.
Enheten varmer upp.

Enheten ger signal nér tillagningstiden gar ut.Enheten
slar av uppvarmningen.
Nar maten ar klar, sla av enheten med on/off (.

Lata ga klart

Vissa matratter kan du lata ga klart nar tillagningstiden
gar ut, om du inte &r ndjd med slutresultatet.

Du far upp fragan om du vill lata maten ga klart pa
displayen. Vill du lata maten ga klart, tryck till pa start/
stop D. Du far upp ett forslag pa tillagningstid som du
kan &ndra. Sla pa med start/stop D.

Anvisning: Du kan lata maten géa klar flera ganger.

Ar du néjd med slutresultatet, tryck till p& [{d.
Sla av enheten med on/off Q.

Flytta fardigtiden

Du kan flytta fardigtiden pa vissa matratter. Tryck till
pa [@l innan funktionen gar igang och flytta fram
fardigtiden med vredet.

Enheten slar om till standbylage nar du slagit
pa.Fardigtiden gar inte att andra langre.

Andra och avbryta
Instéliningarna gar inte &ndra nar funktionen &ar igang.

Vill du avbryta, sla av enheten med on/off (D.Du kan
inte langre pausa funktionen med start/stop D.

Anvisningar till matratterna

Alla program ar avsedda for tillagning pa en viss fals.

Slutresultatet kan variera beroende pa matratternas
storlek och kvalitet.

Formar

Anvand de formar som vi rekommenderar. De har
anvants vid utprovning av recepten.Anvander du andra
formar kan det paverka slutresultatet.
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Anvander du den perforerade angbehallaren bor du
sétta in den operforerade angbehallaren pa fals 1. Den
fangar upp droppande vatska.

Mangd/vikt
Stapla inte ingredienserna mer an max. 4 cm upp |
tillbehoret.

Totalvikten maste ligga inom det férinstallda
viktintervallet.

Tillagningstid

De forsta minuterna kan enheten andra visad
tillagningstid eftersom uppvarmningstiden t.ex. beror pa
temperaturen pa livsmedlet och vattnet.

Tillaga grénsaker
Krydda gronsakerna efter tillagningen.

Tillaga gryn/linser
Vag och tillsatt ratt mangd vatten:

Basmatiris 1:1,5
Couscous 1:1
Raris 1:1,5
Gréna linser 1:2

R6r om i grynen efter tillagning. Resterande vatten sugs
snabbt upp.

Anga kycklingbrost

Lagg inte kycklingbrésten péa varandra i formen.
Anga fisk

Smorj den perforerade langpannan nar du lagar fisk.

Lagg inte hel fisk eller fiskfiléer pa varandra. Ange
vikten pa tyngsta fisken och forsék att f& ungefar lika
stora delar.

Goéra yoghurt

Varm upp mjolken pa hall till 90°C. Lat svalna till 40°C.
Anvander du mjolk med lang héallbarhet s& racker det
att varma upp till 40°C. Rér ned 150 g yoghurt
(kylskapstemperatur).

Hall dver i koppar eller smé glasburkar och tdck med
plastfolie. Stall kopparna eller glasburkarna i en
angbehallare och stéll in som tabellen anger. Lat
yoghurten svalna i kylen nér den ar Klar.

Laga risgrynsgrot

Vag riset och tillsatt 2,5 ganger s& mycket mjolk. Hall
ris och mjélk max 2,5 cm upp i tillbehéret. Rér om efter
tillagningen. Resterande mjdlk sugs snabbt upp.

Laga fruktkompott

Programmet passar bara for sten- och karnfrukt. Vag
frukten, tillsatt ca V5 av vattnet och smaka av med
socker och kryddor.

Desinficera nappflaskor
Gor alltid rent nappflaskorna med flaskborste direkt
efter anvandning.Maskindiska efterat.

Stéall nappflaskorna i den perforerade angbehallaren; de
ska inte ha kontakt med varandra.

Torka nappflaskorna torra med ren trasa efter
desinficeringen. Metoden motsvarar vanlig kokning.

Koka agg
Picka aggen fore tillagning. Lagg inte &ggen pa
varandra.



Matrétter sV

Tabell

Folj anvisningarna till matratterna.

'n
=L
73

Matratt Anmérkningar Tillbehor

Anga blomkalsbuketter*

jamnstora buketter

perforerad +
operforerad dngbehallare

Anga broccolibuketter*

jamnstora buketter

perforerad +
operforerad dngbehallare

Anga gréna bonor*

perforerad +
operforerad &ngbehéllare

Anga morotsslantar*

ca 3 mm tjocka slantar

perforerad +
operforerad dngbehallare

Anga frusen gronsaksmix

perforerad +
operforerad dngbehallare

Skalpotatis™ medelstor, @ 4-5 cm perforerad +

operforerad &ngbehéllare
Basmatiris max. 0,75 kg operforerad dngbehallare
Réris max. 0,75 kg operforerad &ngbehéllare
Couscous max. 0,75 kg operforerad dngbehallare
Grona linser max. 0,55 kg operforerad &ngbehéllare

Varma pa tillagade tillbehor

operforerad dngbehallare

Anga farskt kycklingbrost

Totalvikt 0,2-1,5 kg

perforerad +
operforerad dngbehallare

Anga férsk fiskfilé

max. 2,5 cm tjock

perforerad +
operforerad &ngbehéllare

Anga hel farsk fisk

0,3-2kg

perforerad +
operforerad dngbehallare

Yoghurti glas

Glas +
operforerad dngbehallare

N[ 2 QWO 2 W 2 WD 2W W W W LW =W

Risgrynsgrot operforerad &ngbehéllare 2
Fruktkompott* operforerad dngbehallare 2
Desinficera nappflaskor™ operforerad dngbehallare 2
LOskokta agg* Agg storl. M, max. 1 kg perforerad + 3

operforerad dngbehallare 1
Hardkokta agg* Agg storl. M, max. 1,8 kg perforerad + ?

*

Det gar att Idgga in en fardigtid for matrétten

operforerad &ngbehéllare
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sV Barnsparr

[ Barnspirr

Enheten har barnsparr sa att barn inte kan sla pa
enheten eller andra instéliningar av misstag.

Kontrollerna blir sparrade och gar inte att stalla in. Du
kan bara sla av enheten med on/off (.

Sla pa och av

Du kan sla pa och av barnspérren nar enheten ar pa
och av.

Tryck ca 4 sekunder pa c=.

Du far upp en anvisning om att bekréfta pa displayen.

c= lyser rott om enheten ar pa. Om enheten ar av, sa
lyser inte c= alls.
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B Grundinstallningar

Enheten har olika installningar, sa att du kan anvanda
den optimalt och smidigt. Du kan andra installningarna,
om det behdvs.

Andra grundinstallningar
Enheten ska vara av.

1. Tryck pa ca 3 sekunder pa i.
Du far upp anvisningar om vad du ska goéra pa
displayen.

2. Bekrafta anvisningarna med (Cl.

Du far upp forsta instéllningen Sprék p& displayen.

Andra installningen med vredet, om det behovs.

4. Tryck till pa [@.
Du far upp nasta installning pé displayen och kan
andra med vredet.

5. Du kan bladdra igenom installningarna med [©l och
andra med vredet, om det behovs.

6. Tryck till sist ca 3 sekunder pa i och bekréafta.

Du far upp ett meddelande pa displayen att enheten

sparat installningarna.

g

Avbryta

Vill du inte spara andringarna, sé& kan du avbryta
med on/off O.Du far upp ett meddelande pa displayen
att enheten inte sparat instéliningarna.

Grundinstallningslista

Alla grundinstallningar finns inte, beroende pd enhetens
utférande.

Instéllning Alternativ
Sprak Det finns flera sprék att vélja bland
Tid 24 hidformat
Vattenhdrdhet 00 (avhardat)
01 (mjukt)
02 (medel)
03 (hért)
04 (mycket hart)
Ljudsignal Kort tid (30 sek.)
Halvlang tid (1 min.)*
Lang tid (5 min.)
Knappton Pa
Av* (signal vid on/off O ligger kvar)
Displayljusstyrka 5-dges
Klockdisplay Av
Digital*
Belysning Av vid anvandning
P4 vid anvandning*
Funktion nérduslarpd  Ugnsfunktioner*
AutoPilot
Nattldge Av*
Pa
Logga Indikeringar*
Dlj




Flakteftergangstid Rek.”
Minimum
Fabriksinstallningar Aterstall

Aterstéll inte*
Fabriksinstallning (fabriksinstéliningarna kan avvika beroende pa

*

vilken typ av enhet du har)

Anvisning: Andrar du installningarna sprék, knappton
och displayljusstyrka blir de aktiverade direkt. Ovriga
installningar kraver att du sparar forst.

Stromavbrott

Dina andrade installningar finns kvar aven efter
stromavbrott.

Det ar bara installningarna for férsta anvandning du
maste géra om efter langre stromavbrott. Enheten
klarar korta strémavbrott.

Stalla klockan

Om du vill stalla klockan, t.ex. fran sommar- till vintertid,
sa &ndrar du grundinstallningen.

Enheten ska vara av.

1. Tryck ca 3 sekunder p4 i.
Du far upp anvisningar om vad du ska gora pa
displayen.
2. Bekréafta anvisningarna med [G).
Du far upp forsta instéliningen Sprak pa displayen.
3. Tryck till pa [@.
Du far upp klockinstéalliningen.
4. Stall klockan med vredet.
5. Tryck ca 3 sekunder pa i och bekréfta.
Du far upp ett meddelande pa displayen att enheten
sparat installningarna.

Rengoringsmedel

Rengdring sV

B} Rengéring

Skot och rengoér enheten ordentligt, sé haller den sig fin
och fungerar. Vi ska férklara har hur du skoter och
rengdr enheten ordentligt.

AVarning — Risk fér kortslutning!
Rengor inte enheten med hdgtryckstvatt eller angtvatt.

Obs!

Skador pa ytskiktet

Anvand aldrig

m starka eller skurande rengéringsmedel,

m ugnsrengdring

m etsande, klorhaltiga eller aggressiva
rengéringsmedel

m starka, alkoholhaltiga rengéringsmedel.

Far du sddana medel péa fronten, torka genast bort det

med fuktig trasa.

Obs!

Skador pa ytskiktet

Om rester av avkalkningsmedlet hamnar pa enhetens
front eller p& andra kansliga ytor, maste de tvattas bort
direkt med vatten.

Ta bort smutsen i ugnsutrymmet nér enheten svalnat.

Salt ar valdigt aggressivt och kan ge rostskador. Ta bort
rester av stark sds (ketchup, senap) och salt mat direkt
nar ugnsutrymmet svalnat.

Anvand inga harda skurbollar eller putsdukar.

Enhetens exterior (med aluminiumfront)

Diskmedel och varmvatten - eftertorka med mjuk trasa.

Milt fonsterrengdringsmedel - torka aluminiumfronten i sidled, utan att trycka, med mjuk fonster-
trasa eller luadfri mikrofiberduk

Enhetens exterior (med rostfri front)

Diskmedel och varmvatten - eftertorka med mjuk trasa.

Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar direkt. Hos kundservice och dterforsaljare
finns specialmedel for rostfritt.

Ugnens interior, med anginsats

Obs!

Ugnen kan rosta inuti

Varmt vatten och diskmedel, eller attikslosning - anvand den medféljande rengéringssvampen
eller en mjuk diskborste.

Anvénd inte skurbollar eller -svampar.

Vattentank Anvand diskmedel och varmvatten - diska inte i diskmaskin!
Tankschakt Torka torrt efter varje anvandning
Téatning till vattentankens lock Torka av efter varje anvandning
Ugnsstegar Se kapitlet Rengdra ugnsstegarna
Luckor Se kapitlet Rengora luckorna
Obs!
Ytskador
Eftertorka luckorna nér de har tvéttats av med glasputs. Annars kan du f& flackar pa luckorna som
inte gér att ta bort.
Lucktatning Varmvatten och diskmedel.
Tillbehor Blotlagg i varmt vatten och diskmedel. Rengor med diskborste eller -svamp eller maskindiska. Vid

missfargning pa grund av starkelserika livsmedel (t.ex. ris), rengdr med &ttiksldsning.
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sV Rengoring

Rengéringssvamp

Den medféljande rengdringssvampen har mycket bra
sugférmaga. Anvand rengoringssvampen for att
rengdra ugnsutrymmet och ta bort restvattnet fran
anginsats.

Skolj ur rengdringssvampen ordentligt fore forsta
anvandningen. Rengdringssvampen gar att tvatta i
tvattmaskin (vittvatt).

Mikrofiberduk

Mikrofiberduken med bikakestruktur passar mycket bra
for rengoring av dmtéliga ytor som glas, glaskeramik,
rostfritt eller aluminium (best.nr. 460 770, finns aven att
kdpa online i eShop). Den tar bort all rinnande och fet
smuts pa en gang.

Avkalkning

Du maste avkalka enheten med jamna mellanrum f6r att
den ska fungera.

Avkalkningen bestar av flera moment. Du maste kora
igenom alla moment helt. Sedan ar enheten klar att
anvanda igen.

Anvisning: Trycker du till pa on/off @, sa avbryter
enheten funktionen och slar av. Du maste kdra 2
skéljningar nér du slar pa enheten igen, sa att du far
bort resterna av avkalkningsldsningen fran
enheten.Enheten ar sparrad for annan anvandning tills
andra skéljningen ar klar ar.

m Kalka av (ca 30 minuter), tom sedan anginsatsen
och fyll pa vattentanken igen

m 1:a skoljningen (20 sekunder), tdm sedan
anginsatsen

m 2:a skoljningen (20 sekunder), torka sedan ur
restvattnet

Vattenhardheten avgér hur ofta du maste kalka av
enheten. Du far upp en indikering om att det ar dags for
avkalkning pa displayen nar 5 eller farre ganger med
angfunktion aterstar. Du far upp antalet for dvriga
funktioner nér du slar pa. Det ger dig tid att férbereda
for avkalkning.

Sla pa

Obs!

m Risk for skador pa enheten: anvand bara det
flytande avkalkningsmedel som vi rekommenderar
till avkalkningen. Avkalkningstiderna ar anpassade
till avkalkningsmedlet.Andra avkalkningsmedel kan
skada enheten.

Avkalkningsmedel bestaliningsnr 311 680

m Avkalkningslosning: var forsiktig sa att du inte haller
avkalkningslosning eller avkalkningsmedel pa
kontroller eller andra kansliga maskinytor. Risk for
ytskador! Om det hander, ta direkt bort 16sningen
med vatten.

1. Blanda 3 dl vatten och 0,6 dl flytande
avkalkningsmedel till en avkalkningslésning.

2. Ta ur vattentanken och hall i avkalkninglésningen.

3. Skjut in vattentanken med avkalkningslésningen
ordentligt.

4. Stang luckan.
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5. Tryck till pa on/off Q.

6. Tryck till pa ugnsfunktion Avkalkning <.
Du far upp avkalkningstiden pa displayen.Den gar
inte att andra.

7. Sla pa med start/stop D.
Enheten blir avkalkad. Tiden raknar ned pa
displayen. Enheten ger signal nér avkalkningen ar
klar.

—

:a skéljningen

1. Ta bort avkalkningsldsningen ur anginsatsen med
den medféljande disksvampen.

2. Ta ur och skélj vattentanken ordentligt, fyll pa vatten

och satt i den igen.

Stang luckan.

Sla pa med start/stop D.

Enheten skoljer. 1:a skoéljningen ar klar efter ca 20

sekunder.

Oppna luckan.

Skolj ur disksvampen ordentligt med vatten.

Ta bort restvattnet ur anginsatsen med

disksvampen.

8. Fortsatt med 2:a skéljningen.

P w

No o

2:a skéljningen

1. Ta ur och skolj vattentanken ordentligt, fyll pa vatten
och séatt i den igen.

2. Stang luckan.

3. Sl& pa med start/stop D.
Enheten skoljer. 2:a skoéljningen ar klar efter ca 20
sekunder.

4. Ta bort restvattnet ur anginsatsen med
disksvampen.

5. Torka sedan ur ugnsutrymmet med disksvampen
och torka torrt med mjuk trasa.

6. Sla av enheten.
Avkalkningen éar fardig och enheten ar klar att
anvanda igen.

Kalka bara av anginsatsen

Om du inte vill kalka av hela enheten utan bara
anginsatsen, kan du ocksa anvénda funktionen
"Avkalkning”.

Den enda skillnaden:

1. Blanda 1 dl vatten och 0,2 dl flytande
avkalkningsmedel till en avkalkningsldsning.

2. Fyll anginsatsen helt med avkalkningslésning.

3. Fyll vattentanken med rent vatten.

4. Sla pa Avkalkning enligt anvisning.

Du kan &ven kalka av anginsatsen manuellt.



Haka av och héanga pa luckan

Du kan haka av luckan vid rengdrning och fér att ta ur
luckglasen.

Luckgéangjarnen har varsin spérr.

Nar sparrarna ar nedfallda (bild EHl) ar luckan spérrad.
Den gaér inte att ta bort.

Nar gangjarnsspéarren ar uppfalld (bild H) ar
gangjarnen sékrade. De kan inte ga ihop.

AVarning

Risk for personskador!!

m  Gangjarnen kan sla igen med stor kraft om de inte &r
sakrade.Se till sa att sparrarna alltid ar helt nedféllda
resp. helt uppfallda nar du ska haka av luckan.

m Luckgangjarnen ror pa sig nar du dppnar och
stanger luckan, sa du kan klamma dig. Ta aldrig runt
gangjarnet.

Haka av luckan

1. Oppna luckan helt och tryck den mot enheten.

2. Fall ut sparrarna till vanster och hoger (bildil).

3. Stang luckan helt a. Fatta tag till vanster och hoger
med bada handerna b och dra upp (bild H).

Rengdring sV

Hanga pa luckan
Hang pa luckan igen i omvand ordning.

1. Se till s& att du for in bada gangjarnen rakt i
Oppningen nar du hanger pa luckan (bild H).
Lagg bada gangjarnen nedtill pa ytterglaset och
anvand det som styrhjalp.
Se till s& att satter gangjarnen i ratt dppning. Det ska
g4 att sétta i dem latt och utan motstand. Om det tar
emot, kontrollera att du satt gangjarnet i ratt

oppning.

2. Oppna luckan helt.Fall in bada sparrarna igen
(bildH).

| }

3. Stang luckan.

Ta ur och satta i luckglasen

Det géar att ta bort luckglasen, s& du kommer &t att
rengOra béattre.

Ta ur pa enheten

1. Oppna luckan lite.
2. Tryck till vanster och hoger pa skyddet (bild H).
3. Ta av skyddet (bildHAB).

4. Lossa och ta bort skruvarna till vanster och héger pa
luckan (bild HI).
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sV Rengoring

5. Klam fast en hopvikt kdkshandduk i luckan innan du
stanger den (bild E).
Dra upp vytterglaset och lagg med luckhandtaget ned
pa jamn yta.

Rengor luckglasen med fonsterputs och mjuk trasa.

AVarning

Risk for personskador!

m Repat luckglas kan spricka. Anvand inte glasskrapa
eller kraftiga eller skurande rengéringsmedel.

m Luckgangjarnen ror pa sig nar du éppnar och
stanger luckan, sa du kan klamma dig. Ta aldrig runt
gangjéarnet.

Satta i pa enheten

1. Satt ned ytterglaset i fastena (bild H).
2. Stang ytterglaset tills de bada dvre hakarna &ar
mittemot 6ppningen (bild H).

Z

3. Tryck ned ytterglaset sa att det sndpper fast (bild H)

4. Oppna luckan lite igen och ta bort kdkshandduken.

5. Skruva i de bada skruvarna till hdger och vanster
igen.

6. Satt tillbaka skyddet och tryck till s& att det snapper
fast (bild H).

7. Stang luckan.

Obs!
Anvand inte ugnen igen férran du kontrollerat att
luckglasen sitter som de ska.
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Rengora ugnsstegarna
Det gér att ta ur och rengdéra ugnsstegarna.

AVarning — Risk fér brannskador pa grund av heta
delar inuti ugnen!
Vanta tills ugnsutrymmet har svalnat.

Ta loss ugnsstegarna

Anvisning: Vrid ugnsstegarna framat s& langt det gar,
eftersom du annars kan raka gora en buckla i
sidovaggen.

1. Tryck sedan ugnsstegarna forsiktigt uppat, tills de
lossnar, och lyft sedan av dem fran
upphangningarna (bild H).

2. Haka ur ugnsstegarna fran upphéangningarna och lyft
ut (bild H).

- -

3. Rengor stegarna med diskmedel och disksvamp/-
borste
eller
Maskindiska ugnsstegarna.

Satta i ugnsstegarna

1. Rikta in stegarna med utbuktningen vand uppat.

2. Hang in ugnsstegarna baktill och skjut in framre
delen tills den snapper fast (bild H).

3. Hang in ugnsstegarna i den framre upphangningen
och tryck dem nedéat tills de snépper fast och sitter
vagratt i ugnen igen (bild H).

a

— ===
L S

Ugnsstegarna passar bara pa sin egen sida.



Hur atgarda fel? sV

Hur atgarda fel? /\ Varning - Risk fér stotar!

Reparationer som inte ar fackmassigt gjorda ar farliga.
Det ar bara servicetekniker utbildade av tillverkaren

Om det uppstar fel, s behdver du oftast bara atgarda som far gora reparationer och byta skadade
smasaker. Kolla om du kan atgéarda felet sjalv med anslutningar. Ar enheten trasig, dra ur sladden eller sla
hjalp av felsdkningstabellen innan du kontaktar service. av sakringen i proppskapet. Kontakta service!

Tips: Om en matratt inte blir perfekt tillagad, se kapitlet .
Testat i vart provkék.Déar finns massor med Atgarda fel sjalv

matlagningstips och -anvisningar. ey e . .
Du kan oftast sjalv smidigt atgarda tekniska fel pa

enheten.

Om maten inte blir perfekt tillagad, sa finns det
matlagningstips och -anvisningar i slutet av
bruksanvisningen.

Fel Majlig orsak Atgérd/anvisning
Enheten fungerar inte. Trasig sékring. Kontrollera sékringen i proppsképet.
Stromavbrott Kontrollera om koksbelysningen eller andra koksmaskiner fungerar
Du far upp Sprache Deutsch pa dis-  Strémavbrott Vélj sprak och stall klockan igen.
playen.
Klockan syns inte nér enheten &rav.  Andrad grundinstalining. Andra grundinstélining sé att klockan syns.
Enheten varmer inte upp och [Z1lyser Demoléget ar pa i grundin- Sl av och pa strémmen till enheten (sl& av sékringen i proppskapet) och slé
pa displayen. stéllningarna. sedan av demoldget inom 3 minuter i grundinstéliningarna.
Vredet har fallit ur facket vid kontrol-  Vredet ar lossndppt av miss- ~ Vredet gér att ta av. Ligg bara tillbaka vredet i facket vid kontrollerna och
lerna. tag. tryck in det, sa att det sndpper fast och gar att vrida som vanligt.
Det gar inte att vrida pé vredet. Smuts under vredet. Vredet gar att ta av. Dra bara ut vredet ur facket. Eller tryck pd ytterkanten av

vredet, sé att det lutar och gér att komma &t.

Rengdr vredet och facket pd enheten med varmt vatten och diskmedel med
disktrasa. Eftertorka med mjuk trasa. Anvand inga starka eller repande rengo-
ringsmedel. Blétlagg eller maskindiska inte!

Tainte av vredet hela tiden, s att lagringen forblir stabil.
Enheten gdr inte att sld pa Luckan &r inte helt stangd Sténg luckan
Enheten ar inte av Sl& av och pa enheten igen

Enheten ber dig att torka ur ugnsut-  Du har haft stromavbrott eller - Skélj ur enheten 2 ganger nér du slar du pa den igen
rymmet och fylla pa vattentanken. slagit av enheten under
avkalkningen

Du far upp en indikering att tempera-  Enheten har inte svalnat till-  Lat enheten svlan och sl pa ugnsfunktionen igen
turen r for hog pa displayen nardu  réckligt
slar pd ugnsfunktionen.

Enheten behdver bli avkalkad utan att  Vattenhdrdheten ar for ldgt ~ Kalka av enheten

raknaren kommit upp installd Kontrollera installd vattenhardhet, anpassa om det behdvs.
Knapparna blinkar Helt normalt, beror p& kon-  Knapparna slutar blinka nar kondensvattnet dunstat
densvatten bakom kontrol-
lerna

Anginsatsen har kokat torrt fastvat-  Vattentanken &r inte ordent-  Skjut in vattentanken helt sa att den sndpper fast
tentanken &r full ligt inskjuten

Tilloppet till vattentanken dr  Kalka av enheten
igensatt Kontrollera installd vattenhardhet, andra om det behdvs.

Vattentanken ar tom utan vettig anled- Vattentanken ar inte ordent- ~ Sétt pa locket och se till sa att det snipper fast
ning. Det rinner éver i dnginsatsen ligt stdngd

Tanklockstédtningen dr smut- ~ Reng0r tatningen
sig
Tanklockstétningen dr trasig ~ Bestéll ny vattentank hos service
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sV Hur atgarda fel?

Du far upp en uppmaning att fylla vat- Vattentanken &r inte ordent-  Skjut in vattentanken helt sa att den snépper fast
tentanken pa displayen fast den ar ligt inskjuten

full Indikeringssystemet fungerar  Ring service
inte

Du far upp en uppmaning att fylla vat-  Vattentanken dr smutsig.Flot-  Skaka och rengér vattentanken. Om de fastnade delarna inte lossnar kan du
tentanken pa displayen fast den inte  t6rerna i nivagivaren har fast-  bestélla en ny vattentank hos service

artom dn resp. vattentanken & tom  nat

men du far inte displayindikering.

Du far upp frdgan "Fylla pa vattentan-  Vattentanken &r halvfull Kraver ingen &tgérd, funktionen gar igang igen.
ken?"p displayen nar funktionen &r
igang
Du fér upp "Enheten varmer upp”, Automatkalibreringens vdrde  Aterstéll enheten till fabriksinstaliningarna och gér om Fore férsta anvandning
men enheten uppndr inte vald tempe-  &r inte optimalt —> "Grundinstéliningar" p4 sidan 18 — "Fdre forsta anvdndning”
ratur. pa sidan 10
Kalibreringen gér igang automatiskt vid nista dngning pa 100 C, sa att det blir
mer dnga
Vid &ngning bildas extremt mycket Enheten blir autokalibrerad ~ Det ar helt normalt
anga
Angning genererar extremt mycket ~ Enheten gér inte att autokali-  Aterstéll enheten till fabriksinstaliningarna och kalibrera om
anga brera om tillagningstiden ar
for kort
Det kommer &nga ur ventilationsdpp-  Det dr helt normalt Ingen atgard

ningarna vid tillagning

AVarning — Risk for stétar! AVarning — Risk fér brannskador!

Reparationer som inte ar fackmassigt gjorda &r farliga. Enheten blir mycket varm. Ta inte pa de varma ytorna i

Det ar bara servicetekniker utbildade av tillverkaren ugnsutrymmet eller virmeelementen. Lat alltid enheten

som far gora reparationer och byta skadade svalna. Hall barnen borta.

anslutningar. Ar enheten trasig, dra ur sladden eller sla . o ) .

av sakringen i proppskéapet. Kontakta service! 1. Dra ur sladden elleor slg av sakringen i proppskapet.
2. Dra ut lampglaset at vanster.

Felindikeringar pa displayen 3. Ta ur lampan.

Satt i ny lampa, kolla hur stiften sitter.Tryck i lampan
sd att den sitter ordentligt.

Obs!

Anvand aldrig enheten utan lampglas och tatningar!

Far du upp en felindikering med "D” eller "E” pa
displayen, t.ex. DO111 eller EO111, sla av och pa
enheten igen med on/off (.

Om det var ett tillfalligt fel, sa slocknar displayen. Far du

¢ var olt : 5 , 4. Satt i de nya tatningarna och klamringen till
upp felindikeringen igen, ring service och ange exakt lampglaset i ratt ordning.
felkod.
Byta ugnslampa
Temperaturtaliga 230 V/25 W-halogenlampor med
tatningar finns hos kundtjanst. Ange enhetens E- och
FD-nummer.
AVarning — Risk fér stotar!
Om du ska byta lampa i ugnsbelysningen, tank pa att
kontakterna i lampsockeln &r stromférande. Dra ur —
sladden eller sla av sakringen i proppskéapet innan du 5. Skruva fast lampglaset med tatningarna.
byter. 6. Elanslut enheten och gér om instéliningen fore férsta

anvandning.
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Byta lampglas eller tatningar

Du maste byta lampglas och tatningar till
halogenlampan om de ar trasiga. Du kan kdpa nytt
lampglas hos service. Ange enhetens E- och FD-
nummer.

Byta lucktatning

Om tatningslisten i kanten av ugnsutrymmet ar trasig

ska den bytas. Nya tatningar bestaller du av kundtjanst.

Ange enhetens E- och FD-nummer.

1. Oppna luckan.

2. Dra bort den gamla tatningslisten.

3. Sétt i den nya tatningslisten péa ett stélle och peta in
den runtom. Skarven ska sitta pa sidan.

4. Kontrollera noga att lucktatningen sitter ordentligt i
hérnen.

Service sV

Va Service

Om din spis kraver reparation, kontakta service. Vi
hjéalper dig att I6sa problemet och undviker onddiga
besok av servicetekniker.

E- och FD-nummer

Ange enhetens produktnummer (E-nr) och
tillverkningsnummer (FD-nr) nér du ringer, sa att vi kan
hjalpa dig snabbt och effektivt. Du hittar typskylten med
infon nar du 6ppnar luckan.

P4 vissa angenheter hittar du typskylten bakom
panelen.

@ | E-Nr FD: ZNr |

Type:

Fyll i enhetens uppgifter och servicenumret har redan
nu, sa slipper du leta efter dem nér de behodvs.

E-nr FD-nr

Service

Tank pa att det kostar om serviceteknikern kommer och
atgardar felet, &ven om du har garanti kvar.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad
forteckning dver Servicestallen.

Reparationsuppdrag och rad vid fel
S o771 112277
local rate

Lita pa tillverkarens kompetens. D& kan du vara séker
pa att reparationen blir gjord av en utbildad
servicetekniker som kommer till dig med
originalreservdelar till maskinen.
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Bl Tabeller och tips

Anga &r ett valdigt skonsamt sétt att laga mat. Angan
omsluter matratterna och férhindrar att livsmedlen
tappar naring.Tillagningen kréaver inget dvertryck. Maten
behaller sin form, farg och arom.

| tabellerna finns flera ratter som lampar sig for
angkokning. Har kan du se vilken funktion, vilka
tillbehdr och vilken temperatur och tillagningstid som
passar bast. Om inget annat anges galler anvisningarna
for tillagning utan forvarmning.

Tillbehor

Anvand medfoéljande tillbehdr.

Sétt in den perforerade ldngpannan ovanfor den
operforerade vid angkokning. Den fangar upp
droppande vétska.

Karl:
Stall alltid formen mitt pa den perforerade
angbehallaren.

Formen ska vara varme- och angbestandig.
Tillagningstiden blir langre i tjocka formar.

Tack alltid livsmedel som du normalt kér i vattenbad
med folie (t.ex. nar du smaélter choklad).

Tillagningstider och -mangder

Tillagningstiderna vid angning beror pa delarnas
storlek, men ar oberoende av totalmangden. Enheten
kan angkoka maximalt 2 kg.

Livsmedel

Styckstorlek

Folj de angivna storlekarna i tabellerna. Om du angar
mindre delar kan du korta tillagningstiden, om du angar
stdrre delar férlanger du den. Varans kvalitet och
mognadsgrad paverkar ocksa tillagningstiden. Angivna
varden &r bara riktvarden.

Fordela livsmedlet jamnt

Foérdela alltid livsmedlen jamnt i formen. Ar lagren olika
tjocka, blir tillagningen ojamn.

Tryckkansliga livsmedel

Lagg inte tryckkanslig mat for hdgt upp i &ngbehéllaren.
Da ar det battre att anvanda 2 angbehallare.

Menytillagning

Du kan anga hela menyer samtidigt utan att de tar
smak av varandra. Stéll forst in den mat som har langst
tillagningstid i enheten och satt in dvriga pa matchande
tider. Darmed blir all mat fardig samtidigt.

Totala tillagningstiden blir langre vid menytillagning
eftersom det fdrsvinner lite &nga nar du 6ppnar luckan,
som darefter maste kompenseras.

Gronsaker

Hall gronsakerna i den perforerade angbehallaren och
satt pa fals 3. Satt in den operforerade langpannan
under pa fals 1. Den fangar upp droppande vatska.

Tillbehor

Ugnsfunk-

Temperatur

Tillagnings-

tion

i°C

tid i min.

Krondrtskockor hela perforerad + operforerad Angning 100 30-35
Blomkal hela perforerad + operforerad Angning 100 25-35
Blomkal buketter perforerad + operforerad Angning 100 10-15
Broccoli buketter perforerad + operforerad Angning 100 8-10
Artor perforerad + operforerad Angning 100 5-10
Fankal skivor perforerad + operforerad Angning 100 10-14
Gronsakshack 1,5lform i vattenbad + galler  Angning 100 50-70
pé fals 2

Gréna bonor perforerad + operforerad Angning 100 20-25
Mordtter skivor perforerad + operforerad Angning 100 10-20
Kalrabbi skivor perforerad + operforerad Angning 100 20-25
Purjolok skivor perforerad + operforerad Angning 100 6-9
Majs hela perforerad + operforerad Angning 100 25-35
Mangold* strimlad perforerad + operforerad Angning 100 8-10
Sparris, gron* hela perforerad + operforerad Angning 100 7-12
Sparris, vit* hela perforerad + operforerad Angning 100 10-15
Spenat* perforerad + operforerad Angning 100 2-3
Romanesco buketter perforerad + operforerad Angning 100 8-10
Brysselkal buketter perforerad + operforerad Angning 100 20-30

* FOrvdrm enheten
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Livsmedel Styckstorlek Tillbehor Ugnsfunk-  Temperatur Tillagnings-
tion i°C tid i min.
Rodbetor hela perforerad + operforerad Angning 100 40-50
Rodkal strimlad perforerad + operforerad Angning 100 30-35
Vitkal strimlad perforerad + operforerad Angning 100 25-35
zucchini skivor perforerad + operforerad Angning 100 3-4
Sockerértor - perforerad + operforerad Angning 100 8-12

* Forvarm enheten

Tillbehor och baljvaxter

Tillsatt vatten resp. vatska enl. anvisningar.Exempel:
1:1,5 =tillsatt 1,5 dl vatska per 100 g ris.

Du kan sétta in den operforerade angbehallaren pa
vilken fals du vill.

Livsmedel Proportioner Tillbehor Fals Ugnsfunk-  Temperatur Tillagnings-

tion i°C tid i min.

Skalpotatis perforerad + 3 Angning 100 35-45
(mellanstorlek) operforerad 1

Kokt potatis perforerad + 3 Angning 100 20-25
kvartad operforerad 1

Réris 115 operforerad - Angning 100 35-45
L&ngkornigt ris 115 operforerad - Angning 100 20-30
Basmatiris 115 operforerad - Angning 100 20-30
Forvallt ris 115 operforerad - Angning 100 15-20
Risotto 1.2 operforerad - Angning 100 30-35
Grona linser 1:2 operforerad - Angning 100 35-50
Vita bonor, bl6tlagda 1.2 operforerad - Angning 100 65-75
Couscous 1:1 operforerad - Angning 100 6-10
Rostat speltvete, malt 1.25 operforerad - Angning 100 15-20
Hirs, hel 1:2,5 operforerad - Angning 100 25-35
Matvete, helt 11 operforerad - Angning 100 60-70
Kroppkakor - perforerad + 3 Angning 95 20-25

operforerad 1

Fagel och kott

Fagel

Livsmedel Tillbehér Ugnsfunk-  Temperatur Tillagnings-
tion i°C tid i min.

Kycklingbrost a0,15kg operforerad 2 Angning 100 15-25

Ankbrdst* 40,35kg operforerad 2 Angning 100 12-18

* Bryn forst och svep in i aluminiumfolie

No6tkott

Livsmedel Tillbehér Fals Ugnsfunk-  Temperatur Tillagnings-
tion i°C tid i min.

Platt rostbiff, medium* 1kg operforerad 2 Angning 100 25-35

hog rostbiff, medium* 1kg perforerad + 3 Angning 100 30-40

operforerad 1
* Bryn forst och svep in i aluminiumfolie
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Flaskkott
Livsmedel Tillbehor Ugnsfunk-  Temperatur Tillagnings-
tion i°C tid i min.
Flaskfilé 0,5 kg operforerad 2 Angning 100 16-20
Flaskmedaljonger* ca3cm operforerad 2 Angning 100 10-12
tjocka
Kassler skivad operforerad 2 Angning 100 15-20

* Bryn forst och svep in i aluminiumfolie

Korv
Livsmedel Tillbehor Ugnsfunk-  Temperatur Tillagnings-
tion i°C tid i min.
Wienerkorv perforerad + 3 /3\ngning 80-90 12-18
operforerad 1
Tysk flask- eller kalvkorv perforerad + 3 Angning 80-90 20-25
operforerad 1
Fisk
Livsmedel Tillbehor Fals Ugnsfunk-  Temperatur Tillagnings-
tion i°C tid i min.
Dorada, hel 40,3 kg perforerad + 3 Angning 80-90 15-25
operforerad 1
Doradafilé 40,15kg perforerad + 3 Angning 80-90 10-20
operforerad 1
Fiskterrin form forvat-  operforerad 2 Angning 70-80 40-80
tenbad, 1,51
Forell, hel 40,2 kg perforerad + 3 Angning 80-90 12-15
operforerad 1
Torskfilg 40,15kg perforerad + 3 Angning 80-90 10-14
operforerad 1
Laxfilé 40,15kg perforerad + 3 Angning 100 8-10
operforerad 1
Musslor 1,5kg operforerad 2 Angning 100 10-15
Kungsfiskfilé 40,15kg perforerad + 3 Angning 80-90 10-20
operforerad 1
Sj6tungsrullader, fyllda perforerad + 3 Angning 80-90 10-20
operforerad 1

Soppingredienser, ovrigt

Livsmedel Tillbehor Ugnsfunk-  Temperatur Tillagnings-
tion i°C tid i min.

Aggstanning operforerad 2 Angning 90 15-20

Gnoccehi perforerad + 3 Angning 90-95 7-10
operforerad 1

Hardkokta agg perforerad + 3 Angning 100 10-12

(storlek M, max. 1,8 kg) operforerad 1

Loskokta &gg perforerad + 3 Angning 100 6-8

(storlek M, max. 1, kg) operforerad 1
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Desserter, kompott

Kompott Yoghurt

Vag frukten, tillsatt ca 4 av vattnet och smaka av med Varm mjolken pa hallen till 90°C. Lat svalna till 40°C.
socker och kryddor. Anvander du mjolk med lang hallbarhet sa racker det
Risgrynsgrét att varma upp till 40°C.

Vag riset och tillsétt 2,5 ganger sa mycket mjolk. Hall Ror ned 150 g yoghurt (kylskapstemperatur).Hall dver i
ris och mjélk max 2,5 cm upp i tillbehoéret. Ror om efter koppar eller sma glasburkar och tdck med
tillagningen. Resterande mjolk sugs snabbt upp. plastfolie.Stéll kopparna eller glasburkarna i en

angbehallare och stall in som tabellen anger.
Lat yoghurten svalna i kylen nar den &r klar.

Livsmedel Tillbehor Ugnsfunktion Temperatur  Tillagnings-
i°C tid i min.
Kroppkakor operforerad Angning 100 20-25
Creme caramel Smé formar + perforerad Angning 80 15-20
Risgrynsgrot* operforerad Angning 100 25-35
Yoghurt* Portionsglas + perforerad Angning 40 300-360
Appelkompott operforerad Angning 100 10-15
Péaronkompott operforerad Angning 100 10-15
Kdrsbérskompott operforerad Angning 100 10-15
Rabarberkompott operforerad Angning 100 10-15
Sviskonkompott operforerad Angning 100 15-20

* Du kan &ven anvénda ett [dmpligt program (se kapitlet Programautomatik)

Varma pa mat

Om du varmer pa mat far du en mer skonsam
uppvarmning. Den bade smakar och ser ut som

nylagad.

Livsmedel Tillbehor Ugnsfunk-  Temperatur Tillagnings-
tion i°C tid i min.

Gronsaker operforerad &ngbehéllare 3 Vérma pé 100 12-15

Pasta, potatis, ris operforerad &ngbehéllare 3 Varma pa 100 5-25

Upptining

Angfunktionen upptining passar for att tina djupfryst maten, som t.ex. spenat, anvand operforerad langpanna

frukt och gronsaker. Fagel, kott och fisk tinar du bast i eller form pa gallret.

kylen. Ta ut frysvaran du ska tina ur férpackningen.

Lagg djupfryst frukt och grénsaker i den perforerade

lAngpannan och sétt in den operforerade ldngpannan

under. D& blir inte livsmedlet liggande i

upptiningsvattnet och droppande vatska blir

uppsamlad. Till frysvaror dar vatskan ska vara kvar i Tips: Platta eller portionsférpackade matvaror tinar
snabbare &n om de ar i block.

Tiderna i tabellen ar riktvarden. De beror pa livsmedlets
kvalitet, frystemperatur (-18°C) och egenskaper.Det
finns tidsintervall angivna. Stall férst in den kortare tiden
och forlang, om det behovs.

Livsmedel Tillbehor Temperatur  Tillagnings-
i°C tid i min.
Frukt och bér 0,5 kg perforerad + 3 50-55 15-20
operforerad 1
Gronsaker 0,5 kg perforerad + 3 40-50 15-50
operforerad 1
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Jasa deg

Degen jaser avsevart snabbare med Jaslage an i
rumstemperatur.

Du kan sétta in gallret pa vilken fals du vill eller forsiktigt
stalla gallret pa ugnsbotten.
Obs! Repa inte ugnsbotten!

Satt degskalen péa gallret. Tack inte dver degen.

Livsmedel Tillbehor Temperatur  Tillagnings-

i°C tid i min.
Jasdeg 1kg Bunke + galler 35 20-30
Saftning

Lagg béren i en skal och sockra fére saftningen. Lat
dem sta och dra i minst en timme.

Hall baren i den perforerade angbehallaren och sétt pa
fals 3. Stéll in den operforerade angbehallaren pa fals 1
for att fanga upp saften.

Hall sedan 6ver baren i en silduk och pressa ur resten
av saften.

Livsmedel Tillbehor Ugnsfunk-  Temperatur Tillagnings-
tion i°C tid i min.
Hallon perforerad + 3 Angning 100 30-45
operforerad 1
Vinbér perforerad + 3 Angning 100 40-50
operforerad 1
Konservering

Konservera sa farska livsmedel som mojligt.En langre
lagring sanker vitaminhalten och livsmedlen jaser
|attare.

Anvand bara frukt och gronsaker utan skador.

Féljande livsmedel gér inte att konservera med den hér
enheten:
Innehall i platburkar, kott, fisk eller pastejsmet.

Kontrollera glasburkar, gummiringar, klammor och
fijadrar.

Livsmedel Tillbehor

Gor rent gummiringar och glas ordentligt med varmt
vatten. Programmet Desinficera nappflaskor passar
aven for rengdring av glasen.

Stall glasen i den perforerade angbehallaren. De far inte
komma i kontakt med varandra.

Oppna ugnsluckan efter den angivna tiden.

Vanta tills glasburkarna har svalnat helt innan du tar ut
dem ur ugnen.

Ugnsfunk-  Temperatur Tillagnings-

tid i min.

tion i°C

Gronsaker 1 l-glaskonservburkar 2 Angning 100 30-120
Stenfrukt 1 I-glaskonservburkar 2 Angning 100 25-30
Kérnfrukt 1 l-glaskonservburkar 2 Angning 100 25-30
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Djupfrysta produkter

Folj tillverkarens anvisningar pa férpackningen.
De angivna tillagningstiderna galler vid insattning i kall

ugn.
Livsmedel Tillbehér Ugnsfunk-  Temperatur Tillagnings-
tion i°C tid i min.

Pasta, farsk, kylvara* operforerad 2 Angning 100 5-10

Forell perforerad + 3 Angning 80-100 20-25
operforerad 1

Laxfilé perforerad + 3 Angning 80-100 20-25
operforerad 1

Broccoli perforerad + 3 Angning 100 6-10
operforerad 1

Blomkal perforerad + 3 Angning 100 5-8
operforerad 1

Bonor perforerad + 3 Angning 100 6-10
operforerad 1

Artor perforerad + 3 Angning 100 5-12
operforerad 1

Morétter perforerad + 3 Angning 100 4-6
operforerad 1

Blandgronsaker perforerad + 3 Angning 100 6-10
operforerad 1

Brysselkal perforerad + 3 Angning 100 5-10
operforerad 1

* Tillsatt lite vatska

Provratter

Tabellerna ar framtagna av provningsinstitut, for att
underlatta provning och test av olika ugnar.

Provratter enligt standard EN 60350-1.

Livsmedel Tillbehor Ugnsfunk-  Temperatur Tillagnings-
tion i°C tid i min.

Broccoli perforerad + 3 Angning 100 7-9

(&ngfordelning) operforerad 1

Broccoli perforerad + 3 Angning 100 7-9

(&ngeftergang) operforerad 1

Artor* perforerad + 3 Angning 100 5-12

(maxméangd) operforerad 1

* fordela 2,0 kg drtor jgmnt i behallaren.
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